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NAVODILA ZA UPORABO Sl

Uvod

Cestitamo vam za nakup in dobrodosli pri Gorenju!

Splosni opis (SI. 1)

Pokrov

Posoda za juho/riz

Posoda za kuhanje v pari st. 3
Posoda za kuhanje v pari §t. 2
Posoda za kuhanje v pari §t. 1
Pladenj za kapljanje
Ojacevalnik okusa

Vhod za vodo

Prikaz

10 Gumb ¢asovnika -

11 Gumb ¢&asovnika +

12 Gumb za vklop/izklop

13 Gumb za meni

OCoOoO~NOUOWNE

Pomembno

Pred uporabo aparata natan¢no preberite
uporabniski priro¢nik in ga shranite za poznejso
uporabo.

Nevarnost
Podstavka ne potapljate v vodo in ga ne spirajte
pod tekoc€o vodo.

Opozorilo

Preden aparat prikljucite na elektriéno omrezje,
preverite, ali na adapterju navedena napetost
ustreza napetosti lokalnega elektricnega omreZzja.
Aparat priklju¢ite samo v ozemljeno vti¢nico.
Vtika¢ mora biti pravilno vstavljen v omreZzno
vtiénico.

Aparata ne uporabljajte, ¢e je poSkodovan vtikac,
omrezni kabel ali sam aparat.

Poskodovani omrezni kabel sme zamenjati le
podjetje Gorenje, Gorenjeov pooblaséeni servis ali
ustrezno usposobljeno osebje.

Aparat ni namenjen, da bi ga uporabljali otroci in
osebe z zmanjSanimi fizicnimi ali psihiénimi
sposobnostmi in tudi ne osebe s pomanijkljivimi
izkuSnjami in znanjem, razen ¢e jih pri uporabi
nadzoruje ali jim svetuje oseba, ki je odgovorna za
njihovo varnost.

Otroci naj se ne igrajo z aparatom.

Omrezni kabel naj bo izven dosega otrok. Ne sme
viseti preko roba mize ali pulta, na katerega je
postavljen aparat.

V pari ne kuhajte zamrznjenega mesa, perutnine
ali morskih sadezev. Ta Zivila pred zacetkom
kuhanja v pari vedno popolnoma odtalite.

Soparnika ne uporabljajte brez pladnja za
kapljanje, saj zacne v nasprotnem primeru iz
aparata kapljati vro¢a voda.

Posodi za kuhanje v pari in posodo za juho/riz
uporabljajte samo v kombinaciji z originalnim
podstavkom.

Omreznega kabla ne hranite v blizini vrocih
povrsin.

Pozor

Ne uporabljajte nastavkov ali delov drugih
proizvajalcev, ki jih Gorenje posebej ne priporoc¢a.
V primeru uporabe tovrstnih nastavkov se
garancija razveljavi.

Aparata ne izpostavljajte visokim temperaturam,
vro¢im plinom, pari ali viazni vro¢ini. Soparnika
ne namesc¢ajte na ali ob delujo¢o pecico ali
kuhalnik.

Aparat izklopite, preden ga izkljugite iz
elektricnega omrezja.

Aparat pred ¢iS¢enjem vedno izkljudite iz
elektriécnega omrezja in poc¢akajte, da se ohladi.
Aparat je namenjen izklju€no uporabi v
gospodinjstvu. Ce se aparat uporablja nepravilno
ali v profesionalne oziroma polprofesionalne
namene oziroma na nacin, ki ni v skladu z navodili
za uporabo, postane garancija neveljavna,
Gorenje pa ne prevzema nikakrSne odgovornosti
za morebitno povzro€eno Skodo.

Soparnik postavite na trdno in ravno podlago, pri
¢emer naj bo okrog aparata najmanj 10 cm
prostora, da preprecite pregrevanje.

Pazite na vroco paro, ki uhaja iz soparnika med
kuhanjem ali ob odstranitvi pokrova. Za
preverjanje hrane uporabljajte kuhinjski pribor z
dolgimi rocaji.

Pokrov odstranite previdno in pro¢ od sebe.
Kondenzat s pokrova se naj odcedi v soparnik, da
se ne opecete.

Pri meSanju vro¢e hrane ali odstranjevanju vro¢e
hrane iz posod prijemajte posode za kuhanje v
pari za rocaje.

Soparnika med delovanjem ne premikajte.

Med kuhanjem ne segajte nad soparnik.

Ne dotikajte se vrocih povrsin aparata. Pri
prijemanju vrocih delov aparata uporabljajte
rokavice za pecico.

Aparata ne postavite ob ali pod predmete, ki jih
para lahko poSkoduje, na primer ob ali pod

stene in omare.

Aparata ne uporabljajte v blizini eksplozivnih in/ali
vnetljivih hlapov.

Aparata nikoli ne priklapljajte na éasovno stikalo
ali daljinski upravljalnik, da ne povzrogcite
nevarnosti.



V zbiralniku za vodo je majhno cedilo. Ce se
cedilo sname, ga umaknite izven dosega otrok, da
ga morebiti ne pogoltnejo.

Samodejni izklop
Po preteku nastavljenega ¢asa za kuhanje v pari
se aparat samodejno izklopi.

Samodejni varnostni izklop

Soparnik je opremljen s samodejnim varnostnim
izklopom. Ta funkcija samodejno izklopi aparat, ko
v zbiralniku za vodo ni vode ali ¢e je zmanjka med
kuhanjem. Pred ponovno uporabo naj se soparnik
ohlaja 10 minut.

Elektromagnetna polja (EMF)

Ta Gorenjeov aparat ustreza vsem standardom
glede elektromagnetnih polj (EMF). Ce z aparatom
ravnate pravilno in v skladu z navodili v tem
uporabniskem priroéniku, je njegova uporaba
glede na danes veljavne znanstvene dokaze
varna.

Pred prvo uporabo

1.) Pred prvo uporabo temeljito ocistite vse dele
aparata, ki pridejo v stik s hrano (oglejte si
poglavje “Cis&enje”).

2.) Notranjost zbiralnika za vodo obriSite z vlazno
krpo.

Priprava za uporabo

1.) Postavite aparat na stabilno, ravno in
vodoravno povrsino.

2.) Zbiralnik za vodo do konca napolnite z vodo
skozi vhod za vodo (SI. 2).
Zbiralnik za vodo polnite samo z vodo. Ne
dajajte vanj meSanice zacimb, olja ali drugih
Snovi.

3.) Na zbiralnik za vodo v podstavku namestite
pladenj za kapljanje

Opomba: Aparata ne uporablajte brez pladnja za
kaplanye.

4.) Po Zelji lahko v oja¢evalnik okusa dodate suha
ali sveZa zeliS¢a ali zaCimbe, da dodatno
obogatite okus v pari pripravljene hrane .
Timijan, koriander, bazilika, koper, curry in
pehtran so zanimive za¢imbe in zeliS¢a, ki jih
lahko dodate v ojacevalnik okusa. Kombinirate
jih lahko s ¢esnom, kumino ali hrenom in tako
jedem izboljSate okus brez dodajanja soli.
Priporo€amo vam, da dodate od 1/2 do 3
Zligke suhih zelis¢ ali zagimb. Ce uporabite
sveza zeliS€a ali zacimbe, jih dodajte vec.
Zelis¢a in zacimbe, ki so priporocljiva za
pripravo razliénih jedi, si lahko ogledate v

tabeli s hrano za kuhanje v pari v poglavju
“Preglednica s hrano in namigi za kuhanje
hrane v pari”.

Nasvet: Ce uporabite zarobjena zelis ¢a alf
zacimbe, sperite pladery za kapljanje, da naviaZite
oj/acevalinik okusa. S tem prepre Cite, da bi
zdrobljfena zelis ca in za cimbe enostavro padla
skozi odprtine gja cevalnika za okus

5.) Hrano, ki jo Zelite kuhati v pari, razporedite v
eno ali ve¢ posod za kuhanje v pari in/ali
posodo za juho/riz.V posodi za kuhanje v pari
ne naloZite preve¢ hrane. Hrano razporedite
tako, da bo med posameznimi kosi dovolj
razmika, kar zagotovi najboljSi pretok pare.
Meso in perutnino poloZite v spodnjo posodo
za kuhanje v pari, da sokovi surovega ali
napol peéenega mesa ali perutnine ne kapljajo
na druge jedi. Vecje kose hrane in hrano, ki se
v pari kuha dalj ¢asa, postavite v spodnjo
posodo za kuhanje v pari.

Jajca poloZite v posebej zanje namenjena
mesta, da se primerno skuhajo (SI. 3).

6.) Eno ali ve€ posod za kuhanje v pari posadite
na pladenj za kapljanje. Ce Zelite uporabiti
posodo za juho/riZ, jo postavite v najvisjo
posodo za kuhanje v pari. Poskrbite, da so
posode pravilno in stabilno names¢ene . Vseh
treh posod za kuhanje v pari ni treba uporabiti.
Posode za kuhanje v pari so oSteviléene.
Stevilke so navedene na rogajih. Zgornja
posoda ima Stevilko 3, srednja Stevilko 2 in
spodnja Stevilko 1.

Posode za kuhanje v pari obvezno naloZite v
naslednjem zaporedju: posoda §t.1, posoda &t.
2 in posoda §t. 3.

Posoda za juho/riz je namenjena kuhanju riza,
juhe ali druge tekoce hrane v pari. Ko zelite
uporabiti posodo za juho/riz, jo namestite v
zgornjo posodo za kuhanje v pari.

Ce v pari kuhate vegjo koli¢ino hrane, hrano
na polovici kuhe premesajte. Uporabite
rokavice za pecico in kuhinjski pribor z dolgimi
rocaji.

Hrana v najvisji posodi se obi¢ajno kuha
nekoliko dlje kot hrana v niZjih posodah.

Ce Zelite v pari kuhati jedi, ki imajo razlien
¢as kuhanja v pari, v posodi §t. 1 za¢nite
kuhati jed z najdaljSim ¢asom priprave. Z
gumbom za nastavitev ¢asa kuhanja v pari
izberite €as kuhanja, ki ga izraCunate tako, da
od najdaljSega ¢asa kuhanja odStejete
najkrajsi ¢as. Po kon¢anem kuhanju z
rokavicami za pecico previdno odstranite
pokrov in postavite posodo St. 2, v kateri so
sestavine s krajSim ¢asom kuhanja, na posodo
§t. 1. Posodo §t. 2 pokrijte s pokrovom, z



gumbom za nastavitev ¢asa kuhanja v pari pa
izberite krajSi ¢as kuhanja.
Ce Zelite v pari kuhati velike kose hrane (na
primer koruzne storZe ali jam), lahko
odstranite dno v posodi za kuhanje v pari st. 2
in/ali 3 in tako povecate prostor za kuhanje
Ce ste odstranili dno s posod za kuhanje v
pari §t. 2 in 3, lahko Se vedno na vrh postavite
posodo za juho/riz in pripravite riz ali juho.
Ce ste odstranili samo dno s posode za
kuhanje v pari st. 2, lahko na vrh Se vedno
postavite posodo &t. 3.

7.) S pokrovom pokrijte zgornjo posodo za
kuhanje v pari .

Opomba. Ce pokrova ne namestite ali ga
namestite nepravilno na posodo za kuhanje v par,
hrana ne bo dovojj dobro kuhana.

Uporaba aparata

1.) Vtika¢ vtaknite v omrezno vti€nico.

2.) Pritisnite gumb za vklop/izklop
Pritisnite gumb za meni, da izberete vrsto
hrane, ki jo Zelite pripraviti. (SI.4). Ce Zelite
izvedeti ve€ o prednastavljenem ¢asu
posameznega gumba za meni, si oglejte
poglavje “Preglednica s hrano in namigi za
kuhanje hrane v pari”.

Opomba: Ce Zelite nastaviti ¢as kuhanja v
pari, ki je druga¢en od prednastavljenega ¢asa
gumbov menija,pritisnite gumb menija s
¢asom kuhanja, ki je najblize Zelenemu €asu
kuhanja. Nato z gumboma + in - ¢asovnika
podaljSajte ali skrajSajte ¢as kuhanja v pari.
Kuhanje v pari se za¢ne ¢€ez priblizno 30
sekund.

Postopek kuhanja v pari se za¢ne izvajati in
€asovnik za¢ne odStevati preostali ¢as
kuhanja.

Po preteku ¢asa kuhanja aparat zapiska in
preide v nacin ohranjanja toplote.

4.) Previdno odstranite pokrov.

Pazite na vroco paro, ki ob odstranitvi pokrova
z aparata za¢ne uhajati. Da se ne bi opekli,
uporabite rokavice za pecico pri
odstranjevanju pokrova, posode za juho/riz in
posod za kuhanje v pari. Pokrov snemite
pocasi in stran od sebe. Kondenzat s pokrova
naj se odcedi v posodo za kuhanje v pari. Pri
odstranjevanju hrane iz posod prijemajte
posode za kuhanje v pari za ro¢aje in
uporabljajte rokavice za pecico ter kuhinjski
pribor z dolgimi rocaji.

5.) lztaknite vtika€ iz omreZne vti¢nice in pustite,
da se soparnik popolnoma ohladi, preden
odstranite pladenj za kapljanje. Pri
odstranjevanju pladnja za kapljanje bodite
previdni, saj je lahko v zbiralniku za vodo in

pladnju za kapljanje Se vedno vro¢a voda,
Ceprav so se ostali deli aparata Ze ohladili.
6.) Po vsaki uporabi izpraznite zbiralnik za vodo.

Opomba: Ce Zelite v pari skuhati se ve ¢ hrane,
uporabite sveZo voao.

Naéin ohranjanja toplote

Soparnik samodejno preklopi v nacin
ohranjanja toplote, ko se zaklju¢i kateri koli
izbrani postopek.

Temperatura hrane se vzdrZuje 20 minut.
Svetleci obro¢ek okoli gumba za ohranjanje
toplote zasveti,svetleci obro¢ek okoli gumba
na meniju pa ugasne.

Ce Zelite hrano ohraniti toplo veé kot 20 minut,
pritisnite gumb za vklop/izklop najpozneje

1 minuto po kon¢anem prvem ciklu ohranjanja
toplote, da aktivirate nasledn;ji cikel .

Ce Zelite prekiniti trenutni nagin ohranjanja
toplote, pritisnite gumb za vklop/izklop.

Indikator ponovnega polnjenja

Ko nivo vode v zbiralniku za vodo pade pod
oznako MIN, za¢ne indikator ponovnega
polnjenjautripati in tako opozarja, da je treba
napolniti zbiralnik za vodo.

CiSc¢enje in vzdrZzevanje

Aparata ne Cistite s Cistilnimi gobicami, jedkimi

Cistili ali agresivnimi tekocCinami, kot sta bencin ali

aceton.

1.) lzvlecite vtika¢ iz omrezne vti¢nice in
pocakajte, da se aparat ohladi.

2.) Zunanjost podstavka ocistite z vlazno krpo.
Podstavka ne potapljate v vodo in ga ne
spirajte pod tekoco vodo.

Podstavka ne pomivajte v pomivalnem stroju.

3.) Zbiralnik za vodo ogistite z malo tekocega
¢istila in vlazno krpo, ki jo namodcite v toplo
vodo.

Cedilo v zbiralniku za vodo ocistite tako, da ga
sperete. Zbiralnik nato obriSite s ¢isto vlazno
krpo. Ce se cedilo v zbiralniku za vodo sname,
ga umaknite izven dosega otrok, da ga
morebiti ne pogoltnejo.

4.) Odstranite dno s posod za kuhanje v pari §t. 2
in 3. Posode za kuhanje v pari, dna, posodo
za juho/riz in pokrov lahko pomijete ro¢no ali v
pomivalnem stroju, kjer izberite kratek
program in nizko temperaturo.

Ce posodi za kuhanije v pari, posodo za
juhof/riz in pokrov nenehno umivate v
pomivalnem stroju, lahko ti deli rahlo izgubijo
sijaj.



Odstranjevanje vodnega kamna

Ce ste aparat uporabljali 15 ur, morate odstraniti

vodni kamen. Redno odstranjevanje vodnega

kamna iz soparnika je nadvse pomembno, saj
zagotavlja optimalno ucinkovitost in podaljSa

Zivljenjsko dobo aparata.

1.) Zbiralnik za vodo do konca napolnite z belim
vinskim kisom (8 % ocetna kislina).

Za odstranjevanje vodnega kamna ne
uporabljajte nobenega drugega sredstva.

2.) Pladenj za kapljanje, posodi za kuhanje v pari
in posodo za juho/riZz pravilno namestite na
podstavek.

3.) S pokrovom pokrijte zgornjo posodo za

juholriz .

) Vitika¢ vtaknite v omrezno vti¢nico.

5.) Pritisnite gumb menija in gumb +, da vklopite
aparat za 25 minut. Ce vinski kis zaéne uhajati
&ez rob podstavka, izklopite aparat iz
elektriécnega omrezja in zmanjSajte koli¢ino
kisa.

6.) Po preteku nastavljenega ¢asa izklopite aparat
iz elektricnega omreZzja in pustite, da se vinski
kis popolnoma ohladi. Nato izpraznite zbiralnik
za vodo.

7.) Zbiralnik za vodo veckrat sperite s hladno
vodo.

Opomba. Ce so v zbiralniku za vodo Se ostanki
vodnega kamna, postopek ponovite.

Shranjevanje

1.) Preden aparat pospravite, poskrbite, da so vsi
deli o¢iS¢eni in suhi (glejte poglavje
“Cisgenje”).

2.) Namestite dna v posodi za kuhanje v pari §t. 2
in 3.

3.) Posodo §t. 3 postavite na pladenj za kapljanje.

4.) Posodo §t. 2 postavite v posodo St. 3, posodo
§t. 1 pa v posodo §&t. 2.

5.) Posodo za juho/riz postavite v zgornjo posodo
za kuhanje v pari.

6.) Posodo za juho/riz pokrijte s pokrovom.

7.) Omrezni kabel aparata shranite tako, da ga
potisnete v prostor za shranjevanje kabla v
podstavku .

Garancija in servis

Za servis, informacije ali v primeru tezav obiscite
Gorenjeovo spletno stran na naslovu
www.Gorenje.si ali pa se obrnite na Gorenje
center za pomo¢ uporabnikom v vasi drzavi
(telefonsko Stevilko najdete v mednarodnem
garancijskem listu). Ce v vasi drzavi tak$nega
centra ni, se obrnite na lokalnega prodajalca.

Okolje

Ta oprema je ozna €ena v skladu z evropsko
smernico 2002/96/EG o odpadni elektri  €ni in
elektronski opremi (waste electrical and
electronic equipment - WEEE). Smernica
opredeljuje zahteve za zbiranje in ravnanje z
odpadno elektri €no in elektronsko opremo,
ki veljajo v celotni Evropski Uniji.

Odpravljanje tezav

To poglavje vsebuje povzetek najpogostejSih
tezav, ki se lahko pojavijo pri uporabi aparata. Ce
teZzav s temi nasveti ne morete odpraviti, se
obrnite na center za pomo¢ uporabnikom v vasi
drzavi.

TeZava MozZni vzrok ReSitev
Soparnik Soparnik ni priklju¢en na
ne deluje elektriéno omrezje
V zbiralniku ni vode
Z gumbom za nastavitev
Gasa kuhanja v pari
niste izbrali Zelenega ¢asa
kuhanja.
Vsa hrana V soparniku je nekaj Z gumbom za nastavitev
ni kuhana. kosov hrane, ki so &asa kuhanja v pari
vedji in/ali izberite daljSi ¢as kuhanja.
potrebujejo dlje
&asa za pripravo kot
ostala hrana.
Vedje kose hrane in hrano,
ki se dusi dalj ¢asa,
postavite v spodnjo posodo
za kuhanije v pari (posoda
St. 1).
V posodi za kuhanje Posod za kuhanje v pari ne
v pari ste naloZili napolnite prekomerno.
preve¢ hrane. Hrano nareZite na majhne
kose in najmanjSe kose
poloZite na vrh.
Hrano razporedite tako, da
je med posameznimi
kosi dovolj razmika za
najboljsi pretok pare.
Aparat se 1z aparata niste 1z aparata odstranite vodni
ne segreje redno odstranjevali kamen. Glejte
dovolj. vodnega poglavje “Ciséenje in
kamna. vzdrzevanje”.

Preglednica s hrano in namigi za
kuhanje hrane v pari

Recepte najdete na nasi spletni strani
www.Gorenje.si.

Casi kuhanja v pari, ki so navedeni v spodniji
preglednici, so zgolj namig. Cas kuhanja v pari se
razlikuje glede na velikost kosov hrane, razmik
med porazdelitvijo kosov hrane v posodi za
kuhanje v pari, koli¢ino hrane v posodi, sveZost
hrane in osebni okus.




Preglednica s hrano za kuhanje v pari

Hrana za Koli éina Priporo ¢ljiva zeli§ éa/ Cas
kuhanje zacimbe za izboljSanje kuhanja
na pari okusa v pari
(min)
Spargelj 400 g Melisa, lovorovi listi, 13-15
timijan
Brsticni 400 g Cesenm stisnjen rdeg ¢ili, 16-18
ohrot pehtran
Cvetata 400 g RoZmarin, bazilika, 16-18
pehtram
Pis¢andji 2509 Curry, roZzmarin, timijan 30-35
file
Ribji file 2509 Suha goréica, pimet, 10-12
450 g majaron 30-35
Riz 200 g 40
(+300 ml
vode)
Juha 250 ml Zelis¢a / zac¢imbe po 12-16
okusu
Jajca 6-8 15

Namigi za kuhanje hrane v pari

Zelenjava in sadje

Odrezite debela stebla cvetace, brokolija in zelja.
Listnato zeleno zelenjavo dusite ¢im krajSi ¢as, ker
hitro izgubi barvo.

Zamrznjene zelenjave pred kuhanjem v pari ne
odtajate.

Meso, perutnina, morski sadezi in

jajca

Za kuhanije v pari so najprimernejSi mehki kosi z
malo mascobe.

Meso dobro operite in ga otrite tako, da z njega
kaplja ¢im manj soka.

Meso obvezno kuhajte pod ostalimi vrstami hrane.
Preden jajca postavite v soparnik, jih preluknjajte.
V pari nikoli ne kuhajte zamrznjenega mesa,
perutnine ali morskih sadezev. Ta Zivila pred
zacetkom kuhanja v pari popolnoma odtalite.

Pri uporabi ve¢ kot ene posode za kuhanje v pari
kondenzat kaplja iz zgornje ali zgornjih posod

v spodnjo posodo. Poskrbite, da bodo okusi hrane
v razliénih posodah med seboj skladni.

V posodi za juho/riz lahko pripravite tudi zelenjavo,
omake ali v vodi zakrknjeno ribo.

Kosi hrane naj bodo med seboj razmaknjeni.
DebelejSe kose razporedite ob zunanjem robu
posode za kuhanje v pari.

Ce je posoda za kuhanje v pari zelo polna, hrano
na polovici kuhe premeSajte.

ManijSe koli€ine hrane so pripravljene v krajSem
¢asu od vecjih.

Ce uporabite samo eno posodo za kuhanje v pari,
je ¢as kuhanja krajsi, kot ¢e uporabite 2 ali 3
posode.

Hrana v spodniji posodi je pripravljena hitreje kot
hrana v vigjih posodah. Ce uporabite veg kot

eno posodo, naj se hrana kuha 5-10 minut dlje.
Preden hrano ponudite, se prepri¢ajte, da je
dovolj kuhana.

Med kuhanjem v pari lahko dodajate hrano. Ce je
kakSna sestavina kuhana v krajSem ¢asu, jo
dodajte pozneje.

Ce dvignete pokrov, para uhaja in kuhanje traja
dlje ¢asa.

Ce hrana $e ni povsem kuhana, nastavite dalj$i
¢as kuhanja v pari. Mogoce boste morali v
zbiralnik za vodo doliti vodo.

Samo za osebno uporabo!

) GORENJE
VAM ZELI OBILO ZADOVOLJSTVA
PRI UPORABI VASEGA APARATA!

Pridrzujemo si pravico do sprememb!



UPUTE ZA UPORABU

Uvod

Cestitamo na kupnji i dobro dosli u Gorenje!

Opéi opis (SI. 1)

Poklopac

Posuda za juhu/rizu

Posuda za kuhanje na pari 3
Posuda za kuhanje na pari 2
Posuda za kuhanje na pari 1
Pladanj

Pojaciva¢ okusa

Otvor za vodu

Displaj

10 Gumb timera -

11 Gumbi timera +

12 Gumb za uklju€ivanje/iskljugivanje kuhanja
13 Gumb- izbornik

O©CoOoO~NoOOWNE

Vazno

Prije koriStenja aparata pazljivo procitajte ove
upute za koriStenje i spremite ih za buduée
potrebe.

Opasnost
Nikad nemojte uranjati podnoZzje u vodu ili ga
ispirati pod mlazom vode.

Upozorenje

Prije priklju€ivanja aparata provjerite odgovara li
mreZni hapon naveden na aparatu naponu
lokalne mreze.

Aparat prikljuujte samo u uzemljenu zidnu
utinicu. Obavezno provjerite je li utika¢ ispravno
umetnut u zidnu uti€nicu.

Aparat nemojte koristiti ako su utika¢, kabel za
napajanje ili sam aparat oSteceni.

Ako se kabel za napajanje oSteti, mora ga
zamijeniti tvrtka Gorenje, ovlaSteni Gorenje
servisni centar ili neka druga kvalificirana osoba
kako bi se izbjegle potencijalno opasne situacije.
Ovaj aparat nije namijenjen osobama (ukljuéujuci
djecu) sa smanjenim fizickim ili mentalnim
sposobnostima niti osobama koje nemaju dovoljno
iskustva i znanja, osim ako im je osoba odgovorna
za njihovu sigurnost dala dopustenje ili ih uputila u
koriStenje aparata.

Malu djecu potrebno je nadzirati kako se ne bi
igrala s aparatom.

Kabel za napajanje drZite izvan dohvata djece.
Pazite da kabel za napajanje ne visi preko ruba
stola ili radne povrSine na kojoj aparat stoji.

Na pari nikada ne kuhajte smrznuto meso, meso
peradi ili morske plodove. Te sastojke uvijek u
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potpunosti odmrznite prije kuhanja na pari.
Aparat za kuhanje na pari nikada nemojte koristiti
bez pladnja jer iz aparata prska vruéa voda.
Posude za kuhanje na pari i posudu za juhu/rizu
koristite samo u kombinaciji s originalnim
podnozjem.

Kabel za napajanje drzite podalje od vruéih
povrsSina.

Oprez

Nemoijte nikada koristiti dodatke ili dijelove drugih
proizvodaca ili proizvodaca koje tvrtka Gorenje
nije izri¢ito preporucila. Ako Kkoristite takve dodatke
ili dijelove, vaSe jamstvo prestaje vrijediti.

Aparat nemojte izlagati visokim temperaturama,
vruéem plinu, pari ili vilaznoj toplini. Ne stavljajte
aparat za kuhanje na paru u blizinu ili na vruéu
pec ili Stednjak.

Prije vadenja utikaCa iz uti¢nice aparat morate
iskljuiti.

Prije ¢iS¢enja uvijek iskljucite aparat iz napajanja i
pustite ga da se ohladi.

Ovaj aparat namijenjen je isklju¢ivo uporabi u
kuéanstvu. Ako se koristi nepravilno ili se koristi u
profesionalne ili poluprofesionalne svrhe te na
nacin koji nije u skladu s uputama za uporabu,
jamstvo prestaje vrijediti, a tvrtka Gorenje se
odriCe bilo kakve odgovornosti za prouzro¢enu
Stetu.

Aparat stavite na stabilnu, ravnu vodoravnu
povrsinu i pazite da oko njega bude najmanje 10
cm praznog prostora jer ¢ete na taj nacin sprijeciti
pregrijavanje.

Pazite na vrucu paru koja izlazi iz aparata za
kuhanje na pari tijekom koriStenja ili kada skinete
poklopac. Pri provjeri hrane uvijek koristite
kuhinjski pribor s duga¢kim drSkama.

Uvijek paZzljivo skidajte poklopac i to u smjeru od
sebe. Pustite da se kondenzirane kapi ocijede s
poklopca u aparat za kuhanje na pari kako se ne
biste opekli.

Posudu za kuhanje na pari uvijek drzite za jednu
od ruc¢ki dok mijeSate vruéu hranu ili je vadite iz
posuda.

Aparat za kuhanje na pari nemojte pomicati dok se
koristi.

Dok se aparat za kuhanje na pari koristi, nemojte
posezati ni za ¢im iznad njega.

Ne dodirujte zagrijane povrSine aparata. Pri
dodirivanju zagrijanih povrSina aparata uvijek
koristite kuhinjske rukavice.

Aparat nemoijte stavljati u blizinu ili ispod predmeta
koje bi para mogla oStetiti, kao Sto su zidovi

i kuhinjski ormariéi.

Aparat nemoijte koristiti u prostorima u kojima ima
eksplozivnih/zapaljivih para.



Kako biste izbjegli opasne situacije, aparat nikada
nemojte spajati na prekidac¢ kojim upravlja

mjera¢ vremena ili daljinski upravljag.

Unutar spremnika za vodu nalazi se sito. Ako se
sito odvoji od aparata, drzite ga dalje od

dohvata djece da ga ne bi progutala.

Automatsko isklju €ivanje
Aparat se automatski isklju¢uje nakon isteka
postavljenog vremena kuhanja na pari.

Sigurnosno isklju €ivanje kad voda
ispari

Ovaj aparat za kuhanje na pari ima funkciju koja
mu ne dopusta da prokuhava na suho. Zastita od
prokuhavanja na suho automatski isklju€uje aparat
ako je uklju¢en, a u spremniku za vodu tijekom
koriStenja ponestane vode. Neka se aparat hladi
barem 10 minuta prije sljede¢e upotrebe.

Elektromagnetska polja (EMF)

Ovaj proizvod tvrtke Gorenje sukladan je svim
standardima koji se ti¢u elektromagnetskih polja
(EMF).

Ako aparatom rukujete ispravno i u skladu s ovim
uputama, prema dostupnim znanstvenim
dokazima on ¢e biti siguran za koriStenje.

Prije prvog koristenja

1.) Prije prve uporabe aparata temeljito oCistite
dijelove koji dolaze u kontakt s hranom
(pogledajte poglavlje “Cigéenje”).

2.) Unutarnje dijelove spremnika za vodu obriSite
vlaznom krpom.

Priprema za koristenje

1.) Aparat stavite na stabilnu, ravnu vodoravnu
povrsinu.

2.) Kroz otvor za vodu napunite spremnik vodom
do maksimalne razine (Sl. 2).
U spremnik za vodu stavljajte samo vodu.
Nikada u njega ne stavljajte zacine, ulje i sl.

3.) Pladanj stavite u podnoZzje spremnika za vodu

Napomena: Aparat nikada nemojte konstiti bez
pladryja.

4.) Ako Zelite, stavite svjeze bilje ili zac¢ine u
pojaciva¢ okusa kako biste dodali viSe okusa
hrani koju kuhate na pari
Neki od zanimljivih zagina koje moZete staviti
u pojaciva¢ okusa su timijan, korijander,
bosiljak, kopar, curry i estragon. Za
obogacivanje okusa mozete ih koristiti u
kombinaciji s ¢eSnjakom, kimom ili hrenom
bez dodavanja soli. Savjetujemo da dodate od
1/2 do 3 Zli€ice suhog bilja ili za¢ina. Ako

10

koristite svjeze bilje ili zacine, dodajte vece
koli¢ine.

Preporuke za koristenje bilja i za¢ina pri
kuhanju odredenih vrsta jela potrazite u tablici
za kuhanje hrane na pari u poglavlju “Tablica
hrane i savjeti za kuhanje na pari”.

Savjet: Koristite i mfeveno bife iza  Cine, isperie
pladary kako biste namo Cili pgia Civac okusa. Tako
spije cavate ispaaanje za cina kroz otvore

poja civaca okusa.

5.) Hranu koju Zelite kuhati na pari stavite u jednu
ili viSe posuda za kuhanje na pari i/ili u posudu
za juhu/rizu.

Ne stavljajte previSe hrane u posudu za
kuhanje na pari. Hranu stavite tako da ostavite
dovoljno prostora izmedu pojedinih komada, te
tako olakSate kruzenje Sto vecoj koli¢ini pare.
Meso peradi i druge vrste mesa uvijek stavite
u donju posudu za kuhanje na pari, kako
sokovi iz sirovog i djelomiéno kuhanog mesa
ne bi kapali na drugu hranu.

U donju posudu za kuhanje na pari stavljajte
veée komade hrane i hranu koju je potrebno
duZe vremena kuhati na pari.

Jaja stavljajte u praktiCne drzace za kuhanje
jaja na pari (SI. 3).

6.) Na pladanj stavite jednu ili viSe posuda za
kuhanje na pari. Ako Zelite koristiti posudu za
juhu / rizu, stavite je u gornju posudu za
kuhanje na pari. Pazite da ispravno postavite
posude i da se ne ljuljaju .

Ne morate koristiti sve 3 posude za kuhanje
na pari.

Posude za kuhanje na pari ozna¢ene su
brojevima. Brojevi se nalaze na drSkama.
Gornja posuda za kuhanje na pari ozna¢ena je
brojem 3, srednja brojem 2, a donja brojem 1.
Posude za kuhanje na pari slazite slijede¢im
redoslijedom: posuda za kuhanje na pari br. 1,
posuda za kuhanje na pari br. 2, posuda za
kuhanje na pari br. 3.

Posuda za juhu/rizu namijenjena je kuhanju
rize na pari, juhe ili druge tekuée hrane. Kada
Zelite koristiti posudu za juhu/rizu, stavite ju u
gornju posudu za kuhanje na pari.

Ako na pari kuhate vece koli¢ine, na pola
procesa kuhanja promijeSajte hranu. Koristite
kuhinjske rukavice i kuhinjski pribor s
dugackim drSkama.

Hrani koju kuhate u gornjoj posudi obi¢no je
potrebno malo viSe vremena da se skuha
nego hrani koju kuhate u donjim posudama.
Ako na pari zelite kuhati hranu koja zahtijeva
razli¢ito vrijeme kuhanja, najprije u posudi

1 kuhajte hranu kojoj je potrebno najvise
vremena. Gumb za postavljanje vremena
kuhanja na pari postavite na vrijeme koje ste



izraCunali oduzimanjem najkraceg od
najduzeg vremena kuhanja. Kada to vrijeme
istekne, kuhinjskim rukavicama pazljivo skinite
poklopac i na posudu 1 stavite posudu 2 sa
sastojcima kojima je potrebno kraée vrijeme
kuhanja. Poklopite posudu 2 i postavite krace
vrijeme kuhanja pomoc¢u gumba za
postavljanje vremena kuhanja na pari.
Ako na pari zelite kuhati velike komade hrane
(npr. klipove kukuruza ili krumpire), odvojite
dno s posude za kuhanje na pari 2 i/ili 3 kako
biste omogucili kolanje Sto vece koli¢ine pare .
Ako ste odvojili dno s posuda za kuhanje na
pari 2 i 3, joS uvijek gore moZete staviti
posudu za juhu/rizu i pripremiti rizu ili juhu.
Ako ste odvojili dno samo s posude za
kuhanje na pari 2, joS uvijek gore moZzete
staviti posudu za kuhanje na pari 3.

7.) Stavite poklopac na gornju posudu za kuhanje
na paru.

Napomena: Ako pokiopac ne stavite ispravino, il

uop ce, na posuadu za kuharye na par, hrana se

nece praviino kuhati

Koristenje aparata

1.) Utika¢ ukljucite u zidnu uti¢nicu.

2.) Pritisnite gumb za uklju€ivanje/zaustavljanje
Indikator za uklju€ivanje/ zaustavljanje ¢e
zasvijetliti.

Pritisnite gumb izbornika za vrstu hrane koju
Zelite kuhati na pari. (sl.4)

Informacije o gumbima izbornika s prethodno
zadanim trajanjem kuhanja pronadite u
poglavlju “Tablica hrane i savjeti za kuhanje
na pari”.

Zadano vrijeme prikazat ¢e se na zaslonu.
Napomena: Ako sami Zelite zadati vrijeme
kuhanja na pari, umjesto gumba izbornika za
prethodno postavljeno vrijeme kuhanja,
pritisnite gumb izbornika s vremenom kuhanja
koje je najblize zZeljenom vremenu kuhanja.
Zatim pomoc¢u gumba timera + i - povecajte ili
smanijite vrijeme trajanja kuhanja na pari.
Proces parenja pocinje, a timer odbrojava
vrijeme kuhanja na pari.

Nakon isteka vremena kuhanja na pari aparat
ispusta zvuéni signal i prelazi na nacin rada za
odrzavanje topline

4.) Pazljivo skinite poklopac.
Pazite na vruéu paru koja izlazi iz aparata pri
skidanju poklopca. Kako biste sprijecili
opekotine pri skidanju poklopca, posude za
juhu/rizu i posuda za kuhanje na pari, koristite
kuhinjske rukavice. Polako skinite poklopac u
smjeru od sebe. Pustite da se kondenzirane
kapi ocijede s poklopca u posudu za kuhanje
na pari. Posudu za kuhanje na pari uvijek

drzite za jednu od rucki dok vadite hranu iz
posuda. Prilikom vadenja hrane iz
posude/posuda za kuhanje na pari uvijek
koristite kuhinjske rukavice i kuhinjski pribor s
dugackim drSkama.

5.) Izvucite utika¢ iz zidne uti¢nice i pustite da se

aparat za kuhanje na pari potpuno ohladi prije
no Sto uklonite pladanj.
Budite pazljivi pri uklanjanju pladnja jer bi voda
u spremniku za vodu i pladanj i dalje mogli biti
vruci ¢ak i ako su se drugi dijelovi aparata ve¢
ohladili.

6.) Nakon svakog koriStenja ispraznite spremnik
za vodu.

Napomena: Ako Zelite poroviio kuhati na pari,

aparat napunite svieZom vodom.

Nacin rada za odrzavanje topline

Aparat za kuhanje na pari automatski prelazi na

nain rada za odrzavanije topline iz bilo kojeg

izbornika. Hrana se odrzava toplom 20 minuta.

Zasvijetlit¢e indikator za odrzavanje topline.

Ako hranu Zelite odrzZati toplom duZe od 20

minuta, po zavrSetku prvog ciklusa odrzavanja

topline pritisnite gumb za uklfivanje/
zaustavljanje u roku od jedne minute kako biste

pokrenulijos jedan ciklus .

Ako Zelite iskljwiti nacin rada za odrzavanje

topline dok je aktivan, pritisnite gumb za

ukljucivanje/zaustavljanje

Indikator ponovnog punjenja

Kada se razina vode spusti ispod minimalne
razine, indikator ponovnog punjenja spremnika za
vodu treperi, §to znaci da spremnik trebate
napuniti.

CiSéenje i odrzavanje

Za CiS¢enje aparata nikada nemojte koristiti

spuzvice za ribanje, abrazivna sredstva za

¢iS¢enje ili agresivne tekuéine poput benzina ili

acetona.

1. Iskopcajte utikac iz zidne uti¢nice i ostavite
aparat da se ohladi.

2. Vanijske dijelove podnoZja obriSite vlaznom
krpom.

Nikad nemojte uranjati podnoZzje u vodu niti ga
ispirati pod mlazom vode.

PodnoZzje nemoijte prati u stroju za pranje
posuda.

3. Spremnik za vodu ocistite krpom hamocenom
u vodi s malo sredstva za pranje posuda.
Podignite sito u spremniku za vodu kako biste
ga odistili. Spremnik zatim obriSite Cistom
vlaznom krpom. Ako se sito odvoji od



spremnika za vodu, drzite ga dalje od dohvata
djece kako ga ne bi progutala.

4. Odvojite dno s posuda za kuhanje na pari 2 i
3. Posude za kuhanje na pari, dna, posudu za
juhu/rizu i poklopac operite ru¢no ili u stroju za
pranje posuda pri niskoj temperaturi i na
programu brzog pranja.

Ruénim pranjem ili pranjem u stroju za pranje

posuda posuda za kuhanje na pari, posude za
juhu / rizu i poklopca moze do¢i do neznatnog
gubitka sjaja na tim dijelovima.

Otklanjanje kamenca

Aparat morate ocistiti od kamenca nakon 15 sati

koriStenja. Vazno je redovito Cistiti aparat od

kamenca kako bi optimalno radio i duze trajao.

1. U spremnik za vodu ulijte bijeli ocat (8%
octene kiseline) do oznake maksimalne
razine.
Nemoijte koristiti druga sredstva za uklanjanje
kamenca.

2. Pladanj, posude za kuhanje na pari i posudu

za juhu/riZzu ispravno postavite na podnoZje .

Na posudu za juhu/rizu stavite poklopac .

Utika¢ ukljucite u zidnu utiCnicu.

Pritisnite gumb izbornika i gumb + kako bi

aparat radio 25 minuta.

Ako ocat pocne kipjeti preko rubova podnozja,

iskopCajte aparat iz struje i izlijte neSto octa.

6. Kada vrijeme kuhanja na pari istekne,
iskop&ajte aparat iz napajanja i ostavite ocat
da se potpuno ohladi. Zatim ispraznite
spremnik za vodu.

7. Nekoliko puta isperite spremnik za vodu
hladnom vodom.
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Napomena. Postupak pornovite ako u spremrniku
za voau ostane kamenca.

Spremanje

1. Provijerite jesu li svi dijelovi &isti i suhi prije
spremanja aparata (pogledajte poglavlje
“Ciséenje”).

2. Vratite dna na posude za kuhanje 2i 3.

3. Posudu za kuhanje na pari br. 3 stavite na
pladan;.

4. Posudu za kuhanje na pari br. 2 stavite u
posudu za kuhanje na pari br. 3. Posudu za
kuhanje na pari br. 1 stavite u posudu za
kuhanje na pari br. 2.

5. Posudu za juhu/rizu stavite na gornju posudu
za kuhanje na pari.

6. Stavite poklopac na posudu za juhu/rizu.

7. Kako biste spremili kabel za napajanje, stavite
ga u odgovarajuci odjeljak za spremanje na
podnoZju.

Jamstvo i servis

U slu¢aju da vam je potreban servis ili informacija
ili imate neki problem, posjetite web-stranicu
tvrtke Gorenje, www.Gorenje.com, ili se obratite
centru za korisnike tvrtke Gorenje u svojoj drzavi
(broj telefona nalazi se u prilozenom jamstvu). Ako
u vasoj drzavi ne postoji centar za korisnike,
obratite se lokalnom prodavacu proizvoda tvrtke
Gorenje.

ZaStita okoliSa

Aparat koji se vise ne moZe koristiti nemojte
odlagati s uobi¢ajenim otpadom iz kuéanstva,
nego ga odnesite u predvideno odlagaliSte na
recikliranje. Time ¢éete pridonijeti o€uvanju
okolisa.

RjeSavanje problema

U ovom poglavlju opisani su najées¢i problemi s
kojima biste se mogli susresti prilikom koriStenja
aparata. Ako ne moZete rijeSiti problem uz
informacije u nastavku, obratite se centru za
korisni¢ku podr§ku u svojoj drzavi.

Problem Mogu €i uzrok Rjesenje

Aparat za
kuhanje na
pari ne
radi.

Aparat za kuhanje na pari
nije priklju¢en na napajanje.

U spemniku za vodu nema
dovoljno vode.

Jos uvijek niste postavili
vrijeme kuhanja pomocéu
gumba za postavljanje
vremena kuhanja na pari.

Nije Neki komadi hrane
skuhana u aparatu za

sva hrana kuhanje na

pari krupniji su ifili ih
je potrebno duze
kuhati od ostale
hrane.

Postavite duZe vrijeme
kuhanja pomo¢u gumba za
postavljanje vremena
kuhanja na pari.

U donju posudu za kuhanje
na pari

stavljajte vec¢e komade
hrane i hranu koju je
potrebno duze vremena
kuhati (br. 1).

Stavili ste previse
hrane u posude za
kuhanje na pari.

Nemoijte previSe puniti
posude za kuhanje na pari.
Hranu izreZite na manje
komade i najmanje
komade stavite na vrh.

Hranu stavite tako da
ostavite dovoljno prostora
izmedu pojedinih komada,
&ime se omogucuje
kruZenje §to vece koli¢ine
pare.

Aparat se Niste dobro ogistili

ne aparat od kamenca.
zagrijava
ispravno.

Ocistite aparat od
kamenca. Pogledajte
poglavlje

“Ciséenje i odrzavanje”.




Tablica hrane i savjeti za kuhanje na
pari

Recepte moZzete pronaci na nasSoj web-stranici
www.Gorenje.com.

Vrijeme kuhanja na pari navedeno u tablici u
nastavku sluzi samo kao preporuka. Ono moze
varirati ovisno o veli¢ini komada hrane, prostoru
izmedu komada hrane u posudi za kuhanje na
pari, koli¢ini hrane u posudi, svjeZini hrane te
vasem osobnom ukusu.

Tablica za kuhanje hrane na pari

Hrana za Koli éina Preporu éeno Vrijeme
kuhanje bilje/za €ini za kuhanja
na pari poja €iva € okusa na pari
(min)
Sparoge 400 g Mati¢njak, listovi lovora, 13-15
timijan
Brokula 4009 Cesnjak, zdrobliena 16-18
crvena
papricica, estragon
Cvjetaca 400 g RuZmarin, bosiljak , 16-18
estragon
Piledi file 2509 Curry, ruzmarin, timijan 30-35
Riblji file 2509 Suha gorusica, piment, 10-12
450 g mazuran 30-35
Riza 200 g 40
(+300 ml
vode)
Juha 250 ml 12-16
Jaja 6-8 15

Savijeti za kuhanje hrane na pari

Povréeivoée

OdreZite tvrde dijelove cvjetace, brokule i kupusa.
Zeleno lisnato povrce vrlo kratko kuhajte na pari
jer brzo gubi boju.

Nemojte odmrzavati smrznuto povrce prije
kuhanja na pari.

Meso, perad, morski plodovi i jaja

Meksi dijelovi mesa s malo masnoée idealni su za

kuhanje na pari.

Dobro operite meso i posuSite laganim tapkanjem
kako bi §to manje soka iscurilo.

Meso uvijek stavite ispod druge hrane.

Jaja probusite prije no Sto ih stavite u aparat za
kuhanje na pari.

Nikada nemojte na pari kuhati smrznuto meso,
meso peradi ili morske plodove. Prije no Sto te
namirnice stavite u aparat za kuhanje na pari
uvijek ih prvo pustite da se potpuno otope.
Koristite li viSe od jedne posude za kuhanje na
pari, kondenzirane kapi ¢e curiti iz gornje posude
ili posuda za kuhanje na pari u donje posude.
Pripazite da se okusi u razli¢itim posudama za
kuhanje na pari medusobno slazu.

Za pripremu povréa u umacima ili poSiranje ribe u
vodi mozZete Koristiti i posudu za juhu/rizu.
Izmedu komada hrane ostavite nesto prostora.
Deblje komade stavite blize vanjskim dijelovima
posude za kuhanje na pari.

Ako je posuda za kuhanje na pari puna, na pola
procesa kuhanja promijeSajte hranu.

Male koli€¢ine hrane potrebno je kra¢e kuhati od
velikih koli¢ina hrane.

Ako koristite samo jednu posudu za kuhanje na
pari, hranu je potrebno krace kuhati nego kada
koristite 2 ili 3 posude.

Hrana u donjoj posudi za kuhanje na pari skuhat
¢e se brZze od hrane u gornjim posudama.
Koristite li viSe od jedne posude, pustite da se
hrana kuha 5-10 minuta duze. Pazite da hrana
bude posve skuhana prije no Sto pocnete s jelom.
Tijekom kuhanja na pari mozZete dodavati nove
sastojke. Ako je odredeni sastojak potrebno
krace kuhati na pari, dodajte ga kasnije.

Skinete li poklopac, para ¢e izadi iz posude i
kuhanje ¢e duZze trajati.

Ako hrana nije kuhana, postavite duZe vrijeme
kuhanja na pari. MoZda ¢e biti potrebno uliti jo$
vode u spremnik za vodu.

5 GORENJE
VAM ZELI PUNO ZADOVOLJSTVA
U RADU S VASIM APARATOM!

Pridrzavamo pravo do promjena!



UPUTSTVA ZA UPOTREBU SRB MNE

Uvod

Cestitamo vam na kupovini i dobrodo3li u Gorenje!

Opsti opis (Sl. 1)

Poklopac

Posuda za supu/pirina¢

Posuda za kuvanje na pari 3
Posuda za kuvanje na pari 2
Posuda za kuvanje na pari 1
Posuda za kapljanje

Dodatak za poboljSavanje ukusa
Ulaz za vodu

Displaj

10 Dugmad tajmera -

11 Dugmad tajmera +

12 Dugme za uklju€ivanje/zaustavljanje kuvanja
13 Dugmad menija

OCoOoO~NOUOWNE

Vazno

Pre upotrebe aparata pazljivo procitajte ovo
uputstvo i saCuvajte ga za buduée potrebe.

Opasnost
Postolje nikada ne uranjajte u vodu i ne perite ga
ispod slavine.

Upozorenje

Pre ukljucivanja aparata proverite da li napon
naznacen na aparatu odgovara naponu lokalne
mreze.

Uredaj priklju¢ujte samo u uzemljenu zidnu
uti¢nicu. Obavezno proverite da li ste utika¢
ispravno ukljucili u uti¢nicu.

Nemoijte da koristite aparat ako je oStec¢en utikag,
kabl za napajanje ili sam aparat.

Ako je glavni kabl oSte¢en, on uvek mora biti
zamenjen od strane kompanije Gorenje,
ovlaSéenog Gorenje servisa ili na sli¢an nacin
kvalifikovanih osoba, kako bi se izbegao rizik.
Ovaj aparat nije namenjen za upotrebu od strane
osoba (ukljuéujucéi i decu) sa smanjenim
fizi€kim, senzornim ili mentalnim sposobnostima,
ili nedostatkom iskustva i znanja, osim pod
nadzorom ili na osnovu instrukcija za upotrebu
aparata datih od strane osobe koja odgovara za
njihovu bezbednost.

Deca moraju da budu pod nadzorom da se ne bi
igrala sa aparatom.

Kabl za napajanje drZite van domaSaja dece.
Nemoijte dozvoliti da kabl visi preko ivice stola ili
radne povrsine na kojoj aparat stoji.

Nikada nemojte kuvati na pari zamrznuto meso,
Zivinu niti ribu i morske plodove. Obavezno ih
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ostavite da se potpuno odmrznu, pa ih tek onda
skuvajte na pari.

Aparat za kuvanje na pari nikada nemojte koristiti
bez posude za sakupljanje vode, kako se vrela
voda ne bi prosipala iz uredaja.

Posude za kuvanje na pari i posudu za
supu/pirina¢ Koristite samo sa originalnim
postoljem.

Drzite kabl dalje od vrelih povrSina.

Oprez

Nikada nemoijte koristiti dodatke ili delove drugih
proizvodaca odnosno one dodatke i delove

koje kompanija Gorenje nije izri¢ito preporucila. U
slu€aju upotrebe takvih dodataka ili delova,
garancija prestaje da vazi.

Aparat nemoijte izlagati visokim temperaturama,
vrelom plinu, pari niti vlaznoj toploti. Aparat za
kuvanje na pari nikada nemojte stavljati na
uklju€enu ili jo$ vrucu ringlu niti pored nje.
Obavezno proverite da li ste iskljucili uredaj pre
nego Sto izvucete kabl iz uti¢nice.

Pre CiSéenja uredaj obavezno iskljudite iz
napajanja i ostavite ga da se ohladi.

Ovaj aparat je namenjen isklju€ivo za upotrebu u
domacinstvu. Ako se aparat upotrebljava
nepropisno ili za poluprofesionalne namene ili se
koristi na nacin koji nije u skladu sa uputstvima

iz korisnickog priru¢nika, garancija ce prestati da
vazi, a Gorenje nece prihvatiti odgovornost za bilo
kakva nastala oSte¢enja.

Postavite aparat za kuvanje na pari na stabilnu,
horizontalnu i ravnu povrSnu, i ostavite najmanje
15 cm slobodnog prostora oko aparata da ne bi
doslo do pregrevanja.

Cuvaijte se vrele pare koja izlazi iz aparata u toku
kuvanja ili kada podignete poklopac. Kada
proveravate hranu, obavezno koristite kuhinjski
pribor sa dugackom drSkom.

Poklopac uvek skidajte pazljivo i dalje od sebe.
Pustite da kondenzovana voda sa poklopca kaplje
u aparat za kuvanje na pari da se ne biste opekli.
Posude za kuvanje na pari uvek drzite za jednu od
drSki dok meSate vrucu hranu ili je vadite iz
posuda. Ne pomerajte aparat za kuvanje na pari
dok radi. Ne pruzajte se preko aparata za kuvanje
na pari dok radi.

Ne dodirujte vrele povrSine aparata. Kada rukujete
vrelim delovima aparata, obavezno koristite
kuhinjske rukavice.

Ne stavljajte uredaj pored ili ispod objekata koje
moze oStetiti para, kao Sto su zidovi i ormari.

Ne koristite aparat u prisustvu eksplozivnih i/ili
zapaljivih isparenja.

Da se ne biste izlagali opasnosti, uredaj nikada ne
priklju€ujte na prekida¢ kontrolisan tajmerom



niti na sistem sa daljinskom kontrolom.

U rezervoaru za vodu nalazi se malo sito. Ako se
ovo sito otkadi, drzite ga van domasSaja dece jer
postoji opasnost od gutanja.

Automatsko isklju €ivanje
Aparat ¢e se automatski iskljuciti nakon isteka
podeSenog vremena za kuvanje na pari.

Zastita od suvog kuvanja

Ovaj aparat ima zaStitu od suvog kuvanja. Zastita
od suvog kuvanja automatski iskljucuje uredaj ako
je uklju¢en dok u rezervoaru za vodu nema vode ili
ako sva voda ispari u toku upotrebe. Ostavite
aparat da se hladi 10 minuta pre ponovne
upotrebe.

Elektromagnetna polja (EMF)

Ovaj Gorenje aparat je uskladen sa svim
standardima u vezi sa elektromagnetnim poljima
(EMF). Ako se aparatom rukuje na odgovarajuci
nacin i u skladu sa uputstvima iz ovog priru¢nika,
aparat je bezbedan za upotrebu prema nau¢nim
dokazima koji su danas dostupni.

Pre prve upotrebe

1.) Pre prve upotrebe aparata temeljno odistite
delove koji ¢e doci u dodir sa hranom
(pogledajte poglavlje “Cigéenje”).

2.) UnutraSnjost rezervoara za vodu obriSite
vlaznom krpom.

Pre upotrebe

1.) Aparat stavite na stabilnu, ravnu i horizontalnu
povrsinu.

Rezervoar za vodu napunite vodom kroz ulaz
za vodu do maksimalnog nivoa (Sl. 2).
Rezervoar za vodu punite isklju¢ivo vodom. U
rezervoar za vodu nikada nemojte stavljati
zacine, ulje niti druge supstance.

Stavite posudu za sakupljanje vode na
rezervoar za vodu na postolju

Napomena. Nemajte koristii aparat bez posude

za sakupjanje vode.

2)

3)

4.) Po Zelji, u dodatak za poboljSavanje ukusa
mozZete staviti suvo ili sveZe zacinsko bilje ili
zacine da biste dodali aromu hrani koju kuvate
na pari .

Neki od zacina koje moZete staviti u dodatak
za poboljSavanje ukusa su timijan, korijander,
bosiljak, mirodija, kari i estragon. MoZete ih
kombinovati sa belim lukom, kimom ili renom
da biste poboljSali ukus bez dodavanja soli.
Preporuéujemo da koristite 1/2 do 3 kaSicice
suvog zacinskog bilja ili zacina.
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Stavite vecu koli¢inu ako koristite sveze
zacinsko bilje ili zacine.

Preporu¢eno zadinsko bilje i zacine za razne
vrste hrane naci ¢ete u tabeli za kuvanje hrane
na pari u odeljku ‘Tabela hrane i saveti za
kuvanje na pari'.

Savet: Ako koristite mlevene zacine, isperite
posudu za sakupljanje vode da biste nakvasili
dodatak za poboljSavanje ukusa. Tako mleveni
zacini nece ispasti kroz otvore na dodatku.

5.) Hranu koju Zelite da skuvate stavite u jednu ili
viSe posuda za kuvanje na pari i/ili u posudu
za supu/pirinac.

Nemoijte stavljati previSe hrane u posude za
kuvanje na pari. Rasporedite hranu tako da
izmedu komada hrane ostane dovoljno
prostora kako bi se omogucio maksimalan
protok pare.

Meso i Zivinu obavezno stavite u donju posudu
za kuvanje na pari kako sokovi iz zivog ili
delimiéno skuvanog mesa i Zivine ne bi kapali
na ostalu hranu.

Vece komade hrane i hranu koja se duze kuva
stavite u donju posudu za kuvanje na pari.

Za prakti¢no kuvanje jaja, stavite ih na drzace
za jaja(Sl. 3).

Jednu ili viSe posuda za kuvanje na pari
stavite na posudu za sakupljanje vode. Ako
Zelite da koristite posudu za supu/pirina¢,
stavite je u gornju posudu za kuvanje na patri.
Ne morate da koristite sve 3 posude za
kuvanje na pari.

Posude za kuvanje na pari su numerisane.
Brojevi se nalaze na drSkama. Gornja posuda
nosi broj 3, srednja broj 2, a donja broj 1.
Posude za kuvanje na pari redajte iskljucivo
ovim redosledom: posuda 1, posuda 2,
posuda 3.

Posuda za supu/pirina¢ namenjena je za
kuvanje pirin¢a, supe ili druge te¢ne hrane.
Ako Zelite da koristite posudu za supu/pirinac,
stavite je u gornju posudu za kuvanje.

Ako kuvate velike koli¢ine hrane, promeSajte
hranu na polovini procesa kuvanja. Stavite
kuhinjske rukavice i upotrebite kuhinjski pribor
sa dugackom drSkom.

Hrana u gornjoj posudi obi¢no se malo duze
kuva od hrane iz donjih posuda.

Ako Zelite da kuvate jela ¢ija se vremena
kuvanja razlikuju, najpre u posudi 1 kuvajte
jela kojima je potrebno najduZe vreme
kuvanja. Dugme za podeSavanje vremena
kuvanja na pari podesite na vreme koje ste
izraCunali oduzimanjem najkraceg od
najduZeg vremena kuvanja. Kada kuvanje
zavrsi, stavite kuhinjske rukavice i pazljivo
skinite poklopac te stavite posudu 2 sa

6.)



7)

sastojcima koji se krac¢e kuvaju na posudu 1.
Poklopite posudu 2 i podesite kra¢e vreme
kuvanja pomo¢u dugmeta za podeSavanje
vremena kuvanja na pari.

Ako na pari Zelite kuvati velike komade hrane
(npr. kukuruz ili krompir), moZete skinuti donje
delove sa posuda 2 i/ili 3 da biste dobili vise
prostora za kuvanje .

Ako skinete donje delove posuda za kuvanje
na pari 2 i 3, joS uvek moZete staviti posudu
za supu/pirina¢ na vrh da biste skuvali pirina¢
ili supu.

Ako skinete samo donji deo posude 2, jo§
uvek mozZete staviti posudu 3 na vrh.
Poklopite posudu na vrhu .

Napomena. Ako se pokiopac ne zatvori dobro il
se ugpste ne stavi; hrana se ne ce dobro skuvat.

Upotreba aparata

1)

4)

Ukljucite utika€ u zidnu utiCnicu.

Pritisnite dugme za ukljuivanje/zaustavljanje
Simbol za ukljucivanje/zaustavljanje pocinje
da svetli.

Pritisnite dugme menija za tip hrane koju Zelite
da kuvate na pari .(sl.4)

Unapred podeSena vremena kuvanja za svako
dugme menija naci ¢ete u odeljku ‘Tabela
hrane | saveti za kuvanje na pari’.

Unapred podeSeno vreme kuvanja prikazuje
se na displeju.

Napomena: Ako Zelite da podesite drugacije
vreme kuvanja od unapred podeSenog,
pritisnite dugme menija sa vremenom kuvanja
koje je najblize Zeljenom vremenu kuvanja.
Zatim pritiskajte dugmad tajmera + i - da biste
skratili ili produzili vreme kuvanja.

Proces kuvanja na pari po€inje, a tajmer
odbrojava vreme kuvanja.

Nakon isteka vremena kuvanja, aparat ¢e se
oglasiti zvuénim signalom i preci ée u rezim
odrZzavanja temperature.

PaZljivo skinite poklopac.

Cuvaijte se vrele pare koja izlazi iz aparata
kada podignete poklopac.

Da ne bi doSlo do opekotina, stavite kuhinjske
rukavice kada skidate poklopac, posudu za
supu / pirina¢ i posude za kuvanje na pari.
Poklopac podiZite polako i dalje od sebe.
Pustite da kondenzovana voda sa poklopca
kaplje u posudu za kuvanje na pari. Posude za
kuvanje na pari uvek drZite za jednu od drski
kada vadite hranu iz njih. Uvek stavite
kuhinjske rukavice i koristite kuhinjski pribor sa
dugackom drSkom za vadenje hrane iz posude
ili posuda za kuvanje na pari.
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5)

6.)

Iskljucite kabl iz uti¢nice i ostavite aparat za
kuvanje na pari da se potpuno ohladi, pa tek
onda skinite posudu za sakupljanje vode.
Budite paZzljivi kada uklanjate posudu za
sakupljanje vode, jer postoji mogucnost da je
voda u rezervoaru za vodu i posudi za
sakupljanje vode jo$ uvek vrela, iako su se
ostali delovi aparata ve¢ ohladili.

Nakon svake upotrebe ispraznite rezervoar za
vodu.

Napomena: Ako Zelite da skuvate jos hrane,
upotrebite svezu voadl.

Rezim odrzavanja temperature

Nakon svakog menija, aparat se automatski
prebacuje u reZim za odrzavanje temperature.
Hrana seodrZava toplom u trajanju od 20
minuta.Ako Zelite da se hrana odrzava toplom
duZe od 20 minuta, pritisnite dugme za
uklju€ivanje/zaustavljanje u roku od 1 minuta
nakon zavrSetka prvog ciklusa odrzavanja
temperature da biste pokrenuli novi ciklus
odrZzavanja temperature .

Ako Zelite da deaktivirate rezim za odrzavanje
temperature dok je aktiviran, pritisnite dugme
za ukljucivanje/zaustavljanje.

Ako Zelite da pokrenete rezim za odrzavanje
temperature dok je uredaj isklju€en ili nakon
Sto se automatski iskljucio, prvo pritisnite
dugme za ukljucivanje/zaustavljanje, a zatim
nastavite odrZavanje temperature .

Indikator za dopunjavanje vode

Kada nivo vode u rezervoaru za vodu padne
ispod nivoa MIN, indikator za dopunjavanje
vodepocinje da treperi, Sto znadi da je
potrebno da dopunite rezervoar za vodu.

Ciséenje i odrzavanje

Za CiS¢enje aparata hemoijte koristiti jastucice za
ribanje i abrazivna sredstva za ¢iS¢enje niti
agresivne te¢nosti kao $to su benzin ili aceton.

1)

2)

3)

Iskljucite utikac iz zidne uti¢nice i ostavite
aparat da se ohladi.

SpoljasSnjost postolja ogistite vlaznom krpom.
Postolje nikad ne uranjajte u vodu i ne perite
ga ispod slavine.

Postolje nemoijte prati u masini za posude.
Rezervoar za vodu o¢istite krpom koju ste
natopili toplom vodom sa malo te¢nosti za
pranje sudova. Da biste ogistili sito, isperite ga



u rezervoaru za vodu. Zatim rezervoar za
vodu obrisite istom vlaznom krpom.

Ako se sito otkadi iz rezervoara za vodu, drzite
ga van domaSaja dece jer postoji opasnost od
gutanja.

Skinite donje delove posuda 2 i 3. Posude za
kuvanje na pari, donje delove, posudu za
supu/ pirinac i poklopac operite ru¢no ili u
masini za sudove, koriste¢i kratak ciklus i
nisku temperaturu.

Cesto pranje posuda za kuvanje na pari,
posude za supu/pirina¢ i poklopca u masini za
sudove moZe dovesti do blagog tamnjenja
ovih delova.

4)

CiSéenje kamenca

Nakon 15 sati upotrebe aparata, potrebno je da ga
ocistite od kamenca. Vazno je da redovno distite
aparat kako bi se odrzale optimalne performanse i
produZio rok trajanja.

1.) Rezervoar za vodu napunite alkoholnim
sircetom (8% sir¢etne kiseline) do
maksimalnog nivoa.

Nemoijte koristiti druga sredstva za uklanjanje
kamenca.

Posudu za sakupljanje vode, posude za
kuvanje na pari i posudu za supu/pirina¢
pravilno stavite na postolje .

Stavite poklopac na posudu za supu/pirinac .
Ukljugite utika€ u zidnu uti¢nicu.

Pritisnite dugme za meni i dugme + i ostavite
aparat da radi 25 minuta.

Ako sir¢e poc¢ne da kipi preko ivice postolja,
iskljucite uredaj iz struje i smanjite koli¢inu
sirceta.

Nakon isteka vremena kuvanja na pari
iskljucite aparat iz struje i ostavite sir¢e da se
potpuno ohladi. Zatim ispraznite rezervoar za
vodu.

Rezervoar za vodu viSe puta isperite hladnom
vodom.

2)

oA
NN

6.)

7)

Napomena: Ukoliko u rezervoaru za voau ima jos
kamenca, ponovite celu proceduru.

Odlaganije

1.) Pre odlaganja aparata, proverite da li su svi
delovi &isti i suvi (pogledajte poglavlje
‘Cigéenje’).

Stavite donje delove u posude 2 i 3.

Stavite posudu za kuvanje na pari 3 na
posudu za sakupljanje vode.

Stavite posudu za kuvanje na pari 2 u posudu
za kuvanje na pari 3. Stavite posudu za
kuvanje na pari 1 u posudu za kuvanje na pari
2.

Stavite posudu za supu/pirina¢ u gornju
posudu za kuvanje na pari.

Wi
o

4)

5)

6.) Stavite poklopac na posudu za supu/pirinag.
7.) Da biste odlozili kabl za napajanje, gurnite ga
u odeljak za odlaganje kabla u postolju .

Garancija i servis

Ukoliko su vam potrebne informacije ili imate
problem, pogledajte Web lokaciju kompanije
Gorenje na adresi www.Gorenje.com ili se obratite
u centar za korisni¢ku podrsku kompanije Gorenje
u svojoj zemlji (broj telefona pronadite u
medunarodnom garantnom listu). Ako u vasoj
zemlji ne postoji predstavnistvo, obratite se
ovlaSéenom prodavcu.

Zastita okoline

Aparat koji se vise ne moZe upotrebljavati nemojte
da odlaZete u kuéni otpad, ve¢ ga predajte

na zvaniénom mestu prikupljanja za reciklazu.
Tako ¢ete doprineti zastiti okoline .

ReSavanje problema

Ovo poglavlje sumira najéeS¢e probleme sa
kojima se mozete sresti prilikom upotrebe
aparata. Ukoliko niste u moguc¢nosti da resite
odredeni problem pomoc¢u sledecih informacija,
kontaktirajte Centar za brigu o potroSa¢ima u
vasoj zemlji.

Problem Mogu éi uzrok RjeSenje

Aparat za
kuvanje
na pari ne
radi.

Aparat za kuvanje na
pari nije uklju¢en u struju.

U rezervoaru za vodu
nema dovoljno vode.

Jos uvek niste podesili
vreme kuvanja na pari
pomocu dugmeta za
podesavanje vremena
kuvanja na pari.

Podesite duze vreme
pomocu dugmeta za
podeSavanje vremena
kuvanja na pari.

Nije se Neki komadi hrane
skuvala u

sva hrana. aparatu su vedi ifili
potrebno im je duze
kuvanje.

Vece komade hrane i
hranu koja se duze kuva
stavite

u donju posudu za
kuvanje na pari (br. 1).

Stavili ste previse
hrane u posude za
kuvanje na pari.

Ne prepunjavajte posude
za kuvanje na pari.
Isecite

hranu na male komade,
a najmanje komade
stavite

na vrh.

Rasporedite hranu tako
da izmedu komada
ostane

dovoljno prostora kako bi
se omogucio maksimalan
protok pare.

Niste redovno Cistili
aparat od kamenca.

Uredaj se
ne
zagreva
pravilno.

Ocistite aparat od
kamenca. Pogledajte
poglavije

Cidéenje i odrzavanje”.
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Tabela hrane i saveti za kuvanje na
pari

Recepte potrazite na nasoj Web lokaciji
www.Gorenje.com.

Vremena za kuvanje na pari u ovoj tabeli
predstavljaju samo okvirne vrednosti. Vremena
kuvanja mogu da se razlikuju u zavisnosti od
veli¢ine komada hrane, razmaka izmedu hrane u
posudi za kuvanje na pari, koli¢ine hrane u posudi
za kuvanje na pari, svezine hrane i vaSeg ukusa.

Tabela za kuvanje na pari

Hrana za Koli éina Preporu €en zaéini za Vreme
kuvanje dodatak za kuvanja
poboljSavanje ukusa na
pari
(min.)
Asparagus 400 g Mati¢njak, lovorov list, 13-15
timijan
Brokoli 400 g Beli luk, tucana ljuta 16-18
paprika,
estragon
Karfiol 400 g Ruzmarin, bosiljak, 16-18
estragon
Pileci file 250¢g Kari, ruzmarin, timijan 30-35
Riblji fileti 2509 Suvi senf, piment, 10-12
450 g majoran 30-35
Pirina¢ 200 g 40
(+300 ml
vode)
Supa 250 ml Zacinsko bilje/zacini po 12-16
ukusu
Jaja 6-8 15

Saveti za kuvanje na pari

Povrée ivoée

Odsecite debele stabljike karfiola, brokolija i
kupusa.

Lisnato zeleno povrce kuvajte na pari Sto krace,
posto lako gubi boju.

Nemojte odmrzavati zamrznuto povrée pre
kuvanja na pari.

Meso, Zivinsko meso, riba, morski
plodovi i jaja

Za kuvanje na pari hajpogodniji su meki komadi
mesa sa malo masti.

Dobro operite meso i osusite ga tapkanjem, tako
da izgubi Sto je moguée manje sokova.

Meso uvek stavite ispod ostale hrane.

Pre nego §to stavite jaja u aparat za kuvanje,
probusite ih.

Nikada nemojte kuvati na pari zamrznuto meso,
Zivinsko meso niti ribu i morske plodove.
Obavezno ih ostavite da se potpuno otope, pa ih
tek onda stavite u aparat za kuvanje na pari.
Ako koristite viSe od jedne posude za kuvanje na
pari, kondenzovana voda ¢e kapati sa gornjih

posuda u donju. Vodite racuna o tome da se
arome hrane iz razli¢itih posuda slazu.

Posudu za supu/pirina¢ mozete koristiti i za
spremanje povrca u sosevima ili za kuvanje ribe u
vodi.

Ostavite prostor izmedu komada hrane. Deblje
komade poredajte uz spoljnu ivicu posude za
kuvanje na pari.

Ako u posudi za kuvanje na pari ima puno hrane,
promeSajte je na polovini procesa kuvanja.

Male koli€¢ine hrane kuvaju se krace od vecih
koli¢ina hrane.

Ako koristite samo jednu posudu za kuvanje na
pari, hrana ¢e se skuvati brze nego kad koristite
2 ili 3 posude za kuvanje na pari.

Hrana u najnizoj posudi za kuvanje bi¢e gotova
pre hrane u gornjim posudama. Ako koristite
viSe od jedne posude za kuvanje na pari, pustite
da se hrana kuva 5-10 minuta duze. Jedite samo
dobro skuvanu hranu.

U toku procesa kuvanja na pari mozete da
dodajete hranu. Ako se neki sastojak kuva krace,
dodajte ga kasnije.

Ako podizete poklopac, deo pare se gubi, pa ¢e
kuvanje trajati duze.

Ako hrana nije skuvana, podesite duze vreme
kuvanja. Mozda ¢ete morati da sipate joS vode u
rezervoar za vodu.

GORENJE
VAM ZELI MNOGO
ZADOVOLJSTVA U RADU S
VASIM APARATOM!

Pridrzavamo pravo do promena!
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INSTRUCTION MANUAL

Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to
Gorenje!

General description (Fig. 1)

1 Lid

Soup/rice bowl
Steaming bowl! 3
Steaming bowl 2
Steaming bowl 1
Drip tray
Flavour booster
8 Water inlet

9 Display

10 Timer button-
11 Timer button+
12 Button start /stop
13 Menu button

~N~NooabhwN

Important

Read this user manual carefully before you use
the appliance and save it for future reference.

Danger
Never immerse the base in water or rinse it under
the tap.

Warning

Check if the voltage indicated on the appliance
corresponds to the local mains voltage before
you connect the appliance.

Only connect the appliance to an earthed wall
socket. Always make sure the plug is inserted
firmly into the socket.

Do not use the appliance if the plug, the mains
cord or the appliance itself is damaged.

If the mains cord is damaged, you must have it
replaced by Gorenje, a service centre authorised
by Gorenje or similarly qualified persons in order
to avoid a hazard.

This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless they have been
given supervision or instruction concerning use of
the appliance by a person responsible for their
safety.

Children should be supervised to ensure that they
do not play with the appliance.

Keep the mains cord out of the reach of children.
Do not let the mains cord hang over the edge

of the table or worktop on which the appliance
stands.

EN

Never steam frozen meat, poultry or seafood.
Always thaw these ingredients completely before
you steam them.

Never use the food steamer without the drip tray,
otherwise hot water splashes out of the
appliance.

Only use the steaming bowls and the soup/rice
bowl in combination with the original base.

Keep the mains cord away from hot surfaces.

Caution

Never use any accessories or parts from other
manufacturers or that Gorenje does

not specifically recommend. If you use such
accessories or parts, your guarantee becomes
invalid.

Do not expose the appliance to high temperatures,
hot gas, steam or damp heat. Do not place

the food steamer on or near an operating or still
hot stove or cooker.

Always make sure the appliance is off before you
unplug it.

Always unplug the appliance and let it cool down
before you clean it.

This appliance is intended for household use only.
If the appliance is used improperly or for
professional or semi-professional purposes or if it
is not used according to the instructions in

the user manual, the guarantee becomes invalid
and Gorenje refuses any liability for damage
caused.

Place the food steamer on a stable, horizontal and
level surface and make sure there is at least
10cm free space around it to prevent overheating.
Beware of the hot steam that comes out of the
food steamer during steaming or when you
remove the lid.When you check food, always use
kitchen utensils with long handles.

Always remove the lid carefully and away from
you. Let condensation drip off the lid into the
food steamer to avoid scalding.

Always hold the steaming bowls by one of their
handles when you stir hot food or remove it

from the bowls.

Do not move the food steamer while it is
operating.

Do not reach over the food steamer while it is
operating.

Do not touch the hot surfaces of the appliance.
Always use oven mitts when you handle hot
parts of the appliance.

Do not place the appliance near or underneath
objects that would be damaged by steam, such
as walls and cupboards.

Do not operate the appliance in the presence of
explosive and/or flammable fumes.



Never connect the appliance to a timer switch or
remote control system in order to avoid a
hazardous situation.

There is a small sieve inside the water tank. If the
sieve becomes detached, keep it out of the

reach of children to prevent them from swallowing
it.

Automatic switch-off
The appliance switches off automatically after the
set steaming time has elapsed.

Boil-dry protection

This food steamer is equipped with boil-dry
protection. The boil-dry protection automatically
switches off the appliance if it is switched on when
there is no water in the water tank or if the

water runs out during use. Let the food steamer
cool down for 10 minutes before you use it again.

Electromagnetic fields (EMF)

This Gorenje appliance complies with all
standards regarding electromagnetic fields (EMF).
If handled properly and according to the
instructions in this user manual, the appliance is
safe to use based on scientific evidence available
today.

Before first use

1.) Thoroughly clean the parts that come into
contact with food before you use the appliance
for the first time (see chapter ‘Cleaning’).

2.) Wipe the inside of the water tank with a damp
cloth.

Preparing for use

1.) Putthe appliance on a stable, horizontal and
level surface.

Fill the water tank with water up to the
maximum level through the water inlet (Fig. 2).
Only fill the water tank with water. Never put
seasoning, oil, or other substances in the
water tank.

Place the drip tray on the water tank in the
base .

Note: Never use the appliance without the dnjp

ray.

2)

3)

4.) If desired, put dried or fresh herbs or spices on
the flavour booster to add extra flavour to the
food to be steamed .

Thyme, coriander, basil, dill, curry and
tarragon are some of the exciting herbs and
spices that you can put on the flavour booster.
You can combine them with garlic, caraway or
horseradish to enhance flavour without adding
salt. We advise you to use 1/2 to 3tsp of dried
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herbs or spices. Use more if you use fresh
herbs or spices.

For suggested herbs or spices for various
types of food, see the food steaming table in
chapter ‘Food table and steaming tips’.

Tip. If you use ground herbs or spices, rinse the
anp tray to wet the fiavour booster. THis prevents
ground herbs or spices from falling through the
openings of the fiavour booster

5.) Put the food to be steamed in one or more
steaming bowls and/or in the soup/rice bowl.
Do not put too much food in the steaming
bowls. Arrange the food with ample space
between the pieces to allow maximum steam
flow.

Always place meat and poultry in the bottom
steaming bowl, so that juices from raw or
partially cooked meat or poultry cannot drip
onto other foods.

Place larger pieces of food and food that
require a longer steaming time in the bottom
steaming bowl.

Put eggs on the egg holders to steam eggs
conveniently (Fig. 3).

Put one or more steaming bowls on the drip
tray. If you want to use the soup/rice bowl,
place it in the top steaming bowl. Make sure
you place the bowls properly and that they do
not wobble .

You do not have to use all 3 steaming bowls.
The steaming bowls are numbered. You find
the number on their handles.The top steaming
bowl is no. 3, The middle steaming bowl is no.
2 and the bottom steaming bowl is no. 1.

Only stack the steaming bowls in the following
order: steaming bowl 1, steaming bowl 2,
steaming bowl 3.

The soup/rice bowl is intended for steaming
rice, soup or other liquid food. When you want
to use the soup/rice bowl, put it in the top
steaming bowl.

If you steam large quantities of food, stir the
food halfway through the steaming process.
Wear oven mitts and use a kitchen utensil with
a long handle.

Food in the top bowl takes usually a little
longer to steam than food in the lower bowils.
If you want to steam foods that require
different steaming times, start steaming the
food that requires the longest steaming time in
bowl 1. Set the steaming time adjustment
knob to a time that you calculate by deducting
the shortest steaming time from the longest
steaming time.

When the steaming is finished, carefully
remove the lid with oven mitts and place bowl
2 containing the ingredients with the shorter

6)



steaming time on top of bowl 1. Put the lid on
bowl 2 and set the shorter steaming time with
the steaming time adjustment knob.
If you want to steam large foods (e.g. corn
cobs or yams), you can remove the bottoms
from steaming bowls 2 and/or 3 to maximise
the steaming space .
If you have removed the bottoms of steaming
bowl 2 and 3, you can still place the soup/rice
bowl on top to prepare rice or soup.
If you have only removed the bottom of
steaming bowl 2, you can still place steaming
bowl 3 on top.

7.) Putthe lid on the top steaming bowl.

Note: If the lid is not placed on the steaming bowl
properiy or at all, the food is not steamed properi .

Using the appliance

1.) Putthe plug in the wall socket.

2.) Press the on/off button .

Press the menu button for the type of food you
want to steam (pic.4).

For the preset steaming times of the menu
buttons, see chapter ‘Food table and steaming
tips’.

The preset steaming time is shown on the
display.

Note: If you want to set a different steaming

time than the preset steaming time of the

menu buttons, press the menu button with the
steaming time that comes closest to the

desired steaming time. Then use the + and -
timer buttons fo increase or decrease the
steaming time.

The steaming process starts and the timer
counts down the steaming time.

The appliance beeps and switches to the
keep-warm mode when the steaming time has
elapsed.

3)

4.) Carefully remove the lid.

Beware of hot steam that comes out of the
appliance when you remove the lid.

To prevent burns, wear oven mitts when you
remove the lid, the soup/rice bowl and the
steaming bowls. Remove the lid slowly and
away from you. Let condensation drip off the
lid into the steaming bowl. Always hold the
steaming bowls by one of their handles when
you remove food from the bowls. Always wear
oven mitts and use kitchen utensils with long
handles to remove food from the steaming
bowl or bowls.

Remove the plug from the wall socket and let
the food steamer cool down completely before
you remove the drip tray.

5)
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Be careful when you remove the drip tray,

because the water in the water tank and the

drip tray may still be hot even if the other parts

of the appliance have cooled down already.
6.) Empty the water tank after each use.

Note: If you want to steam more food, use fresh
water.

Keep warm mode

The steamer automatically switches to the
keep-warm mode after any menu. The food is
kept warm for 20 minutes. The light ring round
the keep-warm button lights up and the light
ring round the menu button goes out.

If you want to keep the food warm longer than
20 minutes, press the on/stop button within 1
minute after the first keep-warm cycle has
finished to start another keep-warm cycle.

If you want to deactivate the keep-warm mode
when it is active, press the on/stop button.

Refill light

When the water level in the water tank drops
below the MIN level, the refill symbol flashes
to indicate that you have to refill the water
tank.

Cleaning and maintenance

Never use scouring pads, abrasive cleaning
agents or aggressive liquids such as petrol or
acetone to clean the appliance.

1.) Remove the plug from the wall socket and let
the appliance cool down.

Clean the outside of the base with a moist
cloth. Never immerse the base in water, nor
rinse it under the tap.

Do not clean the base in the dishwasher.
Clean the water tank with a cloth soaked in
warm water with some washing-up liquid.
Raise the sieve in the water tank to clean it.
Then wipe the water tank with a clean moist
cloth.

If the sieve in the water tank becomes
detached, keep it out of the reach of children
to prevent them from swallowing it.

Remove the bottoms of steaming bowls 2 and
3 Clean the steaming bowls, the bottoms, the
soup/rice bowl and the lid by hand or in the
dishwasher, using a short cycle and a low
temperature.

Repeated cleaning of the steaming bowls, the
soup/rice bowl and the lid in a dishwasher may
result in a slight dulling of these parts.

2)

3)

4)



Descaling

You have to descale the appliance after it has
been used for 15 hours. It is important that you
descale the food steamer regularly to maintain
optimal performance and to extend the lifetime of
the appliance.

1.) Fill the water tank with white vinegar (8%
acetic acid) up to the maximum level.

Do not use any other kind of descaler.

Put the drip tray, the steaming bowls and the
soup/rice bowl on the base properly.

2)

3.) Putthe lid on top the soup/rice bowl.

4.) Put the plug in the wall socket.

5.) Press a menu button and the + button to let
the appliance operate for 25 minutes.

If the vinegar starts to boil over the edge of the
base, unplug the appliance and reduce the
amount of vinegar.

6.) When the steaming time has elapsed, unplug
the appliance and let the vinegar cool down
completely. Then empty the water tank.

7.) Rinse the water tank with cold water several

times.

Note: Repeat the procedure If there s still some
scale in the water tank.

Storage

1.) Make sure all parts are clean and dry before
you store the appliance (see chapter

‘Cleaning’).

2.) Place the bottoms in steaming bowls 2 and 3.

3.) Place steaming bowl 3 on the drip tray.

4.) Place steaming bowl 2 in steaming bowl 3.
Place steaming bowl 1 in steaming bowl 2.
(Fig. 12)

5.) Place the soup/rice bowl in the top steaming
bowl.

6.) Place the lid on the soup/rice bowl.

7.) To store the mains cord, push it into the cord

storage compartment in the base.

Guarantee and service

If you need service or information or if you have a
problem, please visit the Gorenje website at
www.Gorenje.com or contact the Gorenje
Consumer Care Centre in your country (you find
its phone number in the worldwide guarantee
leaflet). If there is no Consumer Care Centre in
your country, go to your local Gorenje dealer.

Environment

Do not throw away the appliance with the normal
household waste at the end of its life, but

hand it in at an official collection point for
recycling. By doing this, you help to preserve the
environment.

Troubleshooting

This chapter summarises the most common
problems you could encounter with the appliance.
If you are unable to solve the problem with the
information below, contact the Consumer Care
Centre in your country.

Problem Possibile cause Solution

The
steamer
does
not work.

The steamer is not plugged
in.

There is no water in the
water tank.

You have not yet set a
steaming time with the
steaming time adjustment
knob.

Not all the
food
is cooked.

Some pieces of
food in the steamer
are larger and/or
require a longer
steaming time than
others.

Set a longer steaming time
with the steaming
time adjustment knob.

Put larger pieces of food
and food that requires

a longer steaming time in
the bottom steaming
bowl (no. 1).

Do not overload the
steaming bowls. Cut the
food into small pieces and
put the smallest

pieces on top.

You put too much
food in
the steaming bowls.

Arrange the food with
spaces between the
pieces to enable maximum
flow of steam.

The
appliance
does not
heat up
properly.

You have not
descaled the
appliance regularly.

Descale the appliance. See
chapter ‘Cleaning and
maintenance’.
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Food table and steaming tips

For recipes, visit our website ww.Gorenje.com.
The steaming times mentioned in the table below
are only an indication. Steaming times may

vary depending on the size of the food pieces, the
spaces between the food in the steaming

bowl, the amount of food in the bowl, the
freshness of the food and your personal
preference.




Food steaming table

Food to Amount Suggested herbs / Steaming
be spices dor flavorur time
steamed booster (min)
Asparagus 400 g Lemon balm, bay 13-15
leaves, thyme
Broccoli 400 g Garlic, crushed red 16-18
chilli, tarragon
Cauliflower 400 g Rosemary, basil , 16-18
tarragon
Chicken 2509 Curry, rosemary, 30-35
fillet thyme
Fish fillet 2509 Dry mustard, 10-12
allspice, marjoram
Rice 200 g 40
(+300 ml
water)
Soup 250 ml Herbs/spices to taste 12-16
Eggs 6-8 15

Tips for steaming food

Vegetables and fruits

Cut off thick stems from cauliflower, broccoli and
cabbage.

Steam leafy, green vegetables for the shortest
possible time, because they lose colour easily.

Do not thaw frozen vegetables before you steam

them.

Meat, poultry, seafood and eggs

Tender pieces of meat with a little fat are most
suitable for steaming.

Wash meat properly and dab it dry, so that as little

juice as possible drips out.
Always place meat below other food types.
Puncture eggs before you put them in the

steamer.

Never steam frozen meat, poultry or seafood.
Always let frozen meat, poultry or seafood thaw
completely before you put it in the steamer.

If you use more than one steaming bowl,

condensation drips from the upper steaming bow!
or bowls into the lower steaming bowl. Make sure

the flavour of the food in the different steaming
bowls go well together.
You can also use the rice/soup bowl to prepare
vegetables in sauces or to poach fish in water.
Leave gaps between the pieces of food. Put

thicker pieces nearer the outside of the steaming

bowl.

If the steaming bowl is very full, stir the food

halfway through the steaming process.
Small amounts of food require a shorter steaming

time than large amounts.
If you only use one steaming bowl, the food
requires a shorter steaming time than when you
use 2 or 3 steaming bowils.
Food in the lowest steaming bowl is ready more
quickly than food in the higher steaming bowls.
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If you use more than one steaming bowl, let the
food cook 5-10 minutes longer. Make sure that
the food is well done before you eat it.

You can add food during the steaming process. If
an ingredient needs a shorter steaming

time, add it later.

If you lift the lid, steam escapes and steaming
takes longer.

If the food is not done, set a longer steaming time.
You may need to put some more water in

the water tank.

GORENJE
WISHES YOU A LOT OF
PLEASURE WHEN USING YOUR
APPLIANCE

We reserve the right to any modifications!



HASZNALATI UTASITAS

Bevezetés

Kdszonjuk, hogy Gorenje terméket vasarolt!

Altalanos leiras (abra 1)

Fedél

Leveses-/rizsestal

3. pérol6 edény

2. péarol6 edény

1. péarol6 edény

Cseppfelfogo talca

izfokozéas

Vizbemenet

Kezel6panel

10 1d6zité gombok-

11 1d6zit6é gombok+

12 Be-/kikapcsol6 gomb vilagito gytrtvel
13 Menligombok vilagito gytriikkel

OCoOoO~NOUOWNE

Fontos!

A készilék els6 hasznalata el6tt figyelmesen
olvassa el a hasznalati dtmutat6t. Orizze meg
az Utmutatot késébbi hasznalatra.

Veszély
Ne meritse a talpat vizbe, és ne dblitse le
csapviz alatt.

Figyelmeztetés

A késziilék csatlakoztatasa el6tt ellenérizze,
hogy a rajta feltiintetett feszlltség egyezik-e a
helyi halézati feszultséggel.

Kizaroélag foldelt fali konnektorhoz
csatlakoztassa a késziiléket. Ellendrizze, hogy
biztosan csatlakoztatta-e a halézati kabelt a
konnektorba.

Ne hasznélja a késziléket, ha a hal6zati
csatlakozodugo, a kabel vagy maga a készulék
sérlt.

Ha a hal6zati kdbel meghibasodott, a
kockazatok elkeriilése érdekében Gorenje
szakszervizben, vagy hivatalos szakszervizben
ki kell cserélni.

A készilék mikodtetésében jaratlan
személyek, gyerekek, nem beszamithaté
személyek feltigyelet nélkiil soha ne hasznaljak
a késziléket.

Vigyazzon, hogy a gyerekek ne jatsszanak a
készulékkel.

A vezetéket tartsa gyermekektél tavol. Ne
hagyja a hal6zati csatlakozdkabelt lelogni az
asztalrél vagy a munkafeliletrol.
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Ne paroljon fagyott hist, szarnyasokat vagy
tengeri termékeket! Parolas el6tt varja meg,
mig a hozzavalok teljesen felolvadnak.

Ne hasznalja az ételparol6t csepptélca nélkill,
mert ellenkezé esetben a forré viz
kifroccsenhet a készulékbdl.

A pérol6 edényeket és a leveses-/rizsestalat
csak az eredeti talppal hasznélja.

Tartsa a halozati kabelt tavol a forré
feluletektdl.

Figyelem

Ne hasznaljon mas gyart6tol szarmazé
tartozékot vagy alkatrészt, vagy olyat, amelyet
a Gorenje nem hagyott jova, ellenkezé esetben
a garancia érvényét veszti.

Ne tegye ki a késziiléket magas
hémérsékletnek, forré gaznak, géznek vagy
paranak. Ne helyezze az ételparolét mikodé
vagy még forré tlizhely vagy f6z6lap kézelébe.
Mielétt kihGzza a készllék csatlakozézsindrjat,
tgyeljen ra, hogy a készilék ki legyen
kapcsolva.

Tisztitas el6tt mindig hizza ki a
csatlakoz6dug6t a konnektorbdl, és hagyja
lehtilni a készuléket.

Az olajsiité kizarélag hazi hasznalatra készult.
Ha a késziléket nem megfeleléen vagy
szakmai célokra, illetve nem a hasznalati
Utmutaténak megfeleléen hasznéljak, a
garancia hatalyat veszti, és a Gorenje
semminem( felelésséget sem vallal az okozott
karokért.

Helyezze az ételpérol6t stabil, vizszintes és
sima fellletre, és a tilmelegedés megelézése
érdekében legalabb 10 cm-es sugart kdrben
hagyja szabadon a berendezést.

Parolas kézben vagy a késziilék fedél nélkuli
hasznélatakor a késziilékbdl forré géz tavozik.
Az étel ellenérzésekor mindig hasznaljon
hosszl nyell konyhai eszkdzoket.

A fedelet mindig 6vatosan, tavolodé iranyba
vegye le. Varja meg, mig a lecsap6dott para
lecsepeg az ételpéaroléba, igy elkerilheti a
forrdzast.

Az étel edényekbdl valé eltavolitasakor, vagy a
forré étel keverésekor mindig tartsa a parolé
edények egyik fogantydjan a kezét.

A készilék mikddése kézben ne mozgassa az
ételparolot.

A készilék mikddése kdzben ne nyuljon az
ételparolo folé.

Ne érintse meg a készilék forré felileteit. A
késziilék forro alkatrészeinek az érintésekor
mindig viseljen konyhai kesztyt.



Ne helyezze a késziiléket olyan targyak —
példaul falak vagy szekrények — kézelébe vagy
ala, amelyekben kart tehet a g6z.

Ne Uzemeltesse a késziiléket robbanékony
és/vagy gyulékony g6zok jelenlétében.

A veszélyes helyzetek elkeriilése érdekében a
készuléket ne csatlakoztassa id6zit6kapcsoléra
vagy tavvezérlérendszerre.

A viztartaly belsejében kis sz(ir6 talalhat6. Ha
kiveszi a szUrét, Ugyeljen arra, hogy ne keruljon
gyermekek kezébe, nehogy lenyeljék.

Automatikus kikapcsolas
A beallitott parolasi id6 leteltével a késziilék
automatikusan kikapcsol.

Bimetal h ékapcsolé

Ez az ételparol6 bimetal h6kapcsoléval van
felszerelve. A bimetal hékapcsolo
automatikusan kikapcsolja a késziiléket, ha a
bekapcsolaskor nincs viz a viztartalyban, vagy
hasznalat kdzben elfogy a viz. Az Gjboli
haszndlat el6tt hagyja 10 percig hilni az
ételparolét.

Elektromagneses mez 6k (EMF)
Ez a Gorenje készulék megfelel az
elektromagneses mezékre (EMF) vonatkozé
szabvanyoknak.

Amennyiben a hasznélati Gtmutatéban
foglaltaknak megfelel6en Gizemeltetik, a
tudomany mai allasa szerint a készilék
biztonséagos.

Teend 6k az els 6 hasznalat el 6tt

1.) Akészilék elsé hasznalata el6tt alaposan
tisztitsa meg azokat a részeket, amelyek az
étellel érintkezni fognak (lasd a ,Tisztitas”
C. részt).

2.) A viztartaly belsé oldalat nedves ruhaval
torolje le.

Elékészités

1.) A késziléket stabil, vizszintes és sik
feluleten helyezze el.

2.) Toltse meg viztartalyt a maximalis
szintjelzésig csapvizzel (dbra 2).
Kizarélag vizet 6ntson a viztartalyba. Ne
tegyen a viztartalyba semmilyen fliszert,
olajat vagy egyéb anyagokat.

3.) Tegye a csepptélcat a talpba helyezett
viztartalyra.

Megjegyzés. Soha ne hasznéla a készlileket
csepptalca nélkiil

25

4.) Kivanséag szerint helyezzen szaritott vagy
friss flszereket az izfokozéra, igy izesitheti
a parolni kivant ételt.

Az izfokozoéra helyezhet6 fliszerek példaul
a kakukkf(, a koriander, a bazsalikom, a
kapor, a curry és a tarkony, valamint
néhany egyéb egzotikus fliszernévény és
fliszer. Ezeket vegyitheti fokhagymaval,
kéménnyel vagy tormaval, melyek sé
hozzaadéasa nélkil is kiemelik az izeket.
1/2-3 tedskanalnyi szaritott fliszernévény
és fliszer hozzdadasa ajanlott. Friss
fliszerndvényekbdl és fliszerekbél nagyobb
mennyiséget hasznaljon.

A kilonb6z6 fajtaju ételekhez ajanlott
fliszerndvények vagy fliszerek felsorolasat
a pérolasi tablazat tartalmazza, az ,Etelek
és parolasi tanacsok” cim( fejezetben.

Tiop: Orolt f Giszemovények vagy f (szerek
hasznalatakor a csepptalcat ledblitve

nedvesitse meg az izfokozdt. lgy az  oroit
fliszemovények vagy f liszerek nem esnek le az
zfokozo nyilasain.

5.) Helyezze a pérolni kivant ételt egy vagy
tobb parol6 edénybe és/vagy a leveses-
[rizsestéalba.

Ne tegyen tul sok ételt a parol6 edényekbe.
Az étel elrendezésekor hagyjon elegendd
helyet a darabok kdzétt, hogy jol atjarja
ket a g6z.

Hust és baromfit mindig az als6 parolé
edénybe helyezze, hogy a nyers vagy félig
fétt has vagy baromfi leve ne csepegjen ra
a tobbi ételre.

Helyezze a nagyobb, hosszabb péarolast
igénylo ételeket az alsé parol6 edénybe.
Tojasok kényelmes parolasahoz helyezze a
tojasokat a tojastartokra(abra 3).

6.) A csepptélcara egy vagy tobb parol6
edényt is helyezhet. Ha a leveses-
[rizsestélat kivanja hasznalni, akkor
helyezze a legfels6 parol6 edénybe. Az
elhelyezéskor lgyeljen arra, hogy az
edények ne imbolyogjanak (abra 8).

Nem kell feltétlentil mindharom pérol6
edényt hasznalni.

A pérol6 edények szamokkal vannak
jelolve. A szam a fogantytkon talalhat6. A
legfelsé parold edény a 3. szamu, a
kozépsd a 2., az alsé pedig az 1. szamu.
A pérol6 edények csak a kovetkezé
sorrendben helyezheték egymasra: 1.
pérolé edény, 2. parol6 edény, 3. parolé
edény.

A leveses-/rizsestal rizs, leves vagy egyéb
folyékony étel parolasara szolgéal. Ha a



7)

leveses-/ rizsestélat kivanja hasznalni,
helyezze a felsd parol6 edénybe.
Nagyobb mennyiségii étel parolasakor a
parolasi id6 felének lejarta utan keverje
meg az ételt.

Viseljen konyhai keszty(it és hosszu nyel(
konyhai eszkozt.

A fels6 edényben Iévd étel parolasa
rendszerint valamivel tovabb tart, mint az
alsébb edényekben [évéé.

Ha eltérd parolasi ideji ételeket kivan
parolni, helyezze a leghosszabb parolasi
idét igénylé ételt az 1. edénybe. Allitsa be a
parolasi idét Ggy, hogy a leghosszabb
parolasi id6bdl levonja a legrovidebbet. A
beallitott id6 leteltével 6vatosan, konyhai
kesztylivel vegye le a fedét, és helyezze a
révidebb parolasi id6t igényl6 hozzavalbdkat
tartalmazé 2. edényt az 1. edény tetejére.
Tegye a fed6t 2. edényre és a
beallitégombbal allitsa be a rovidebb
parolasi idét.

Ha nagyobb ételeket kivant parolni, (pl.
kukoricacsévek vagy jamgyokér esetében),
eltavolithatja a 2-3. parol6 edények alsé
részét a parolas tér maximalizalasara.
Amennyiben eltavolitotta a 2-3.
parol6edények also részeit, tovabbra is
rateheti a levest/ rizsestalat az egész
tetejére, hogy elkészitse azokat..

Ha csupéan a 2. parol6 edény alsé részét
tavolitotta el, még mindig rahelyezheti a 3.
edényt ezek tetejére.

Helyezze a fedelet a felsé parolé edényre.

Megjegyzes. Ha a fedelet nem, vagy nem
megtelel 6en helyezi a parolo edényre, az étel
paroldsa nem lesz megfelel 6.

A késziilék hasznalata

1)

2)

Csatlakoztassa a halézati dug6t a fali
aljzatba.

Nyomja meg a be-/kikapcsolé gombot
Nyomja meg a parolni kivant étel tipusanak
megfelelé mentigombot .

A menugombokhoz elére bedllitott parolasi
idéket lasd az ,Etelek és parolasi tanacsok”
cimufejezetben.

A gomb korul 1évé vilagité gytri vilagitani
kezd, a kijelzé6n pedig megjelenik a
bedllitottparolasi id6.

Megjegyzés: Ha a meniigombokhoz beallitott
parolasi idstdl eltérs parolasi idit kivan
beallitani, akkor nyomja meg a kivant parolasi
idéhoz legkozelebbi parolasi idej menliigombot.
Ezutan a + és - idzittggombokkal névelje vagy
csokkentse a parolasidt
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Elindul a parolasi folyamat, az id6zit6é pedig
elkezdi a parolasi id6 visszaszamolaséat.

A parolasi id6 lejartakor a készulék sipol,
és atvalt melegentart6 izemmodra.

4.) Ovatosan vegye le a fedelet.

Vigyazzon, a fedél eltavolitasakor a
késziilékbél forré gbz tavozik.

Az égési sérulések megel6zése érdekében
a fedél, a leveses-/rizsestal és a parold
edények eltavolitasakor viseljen konyhai
keszty(t. A fedelet mindig 6vatosan,
tavolodé iranyba vegye le. Varja meg, mig
a lecsapddott para lecsepeg az
ételparoléba. Minden esetben tartsa a
parol6 edényeket az egyik fogantytjuknal,
amikor kiveszi az ételt az edényekbdl.
Mindig viseljen konyhai kesztyiiket, és
hasznaljon hosszu fogantyaval ellatott
konyhai eszkdzoket az edényekben és
péarologtaté edényekben 1évé ételek
kivételéhez.

5.) Huzza ki a dugét a fali konnektorbdl, és
varja meg, mig az ételparol6 teljesen lehdil,
majd vegye ki a csepptélcat.

A csepptélca eltavolitasakor legyen 6vatos,
mert a viztartalyban Iévé viz és a
csepptélca még forré lehet, akkor is, ha a
készilék mas alkatrészei mar lehdltek.

6.) Minden hasznalat utan uritse ki a
viztartalyt.

Megjegyzés. Tovabbi étel paroldsahoz
hasznalon fiiss vizet.

Melegentart6 izemmod

A pérolé minden menu végén
automatikusan melegentart6 tzemmaodra
valt, és 20 percig melegen tartja az ételt.
A melegentarté gomb koriili vilagité gydrd
vilagitani kezd, a mentigomb korili vilagitd
gylrd fénye pedig kialszik.

Ha 20 percnél hosszabb ideig kivanja
melegen tartani az ételt, akkor az elsé
melegentarté munkafolyamat végén
nyomja meg a be-/kikapcsol6 gombot egy
Ujabb melegentarto ciklus inditasahoz.

Ujratoltés jelz 6fény
Ha a viztartalyban a vizszint a MIN szint
ala csokken, az Gjratoltés jelz6fény

villogassal jelzi, hogy Ujrakell tolteni a
viztartalyt.

Tisztitas és karbantartas

A késziilék tisztitAsahoz ne hasznaljon
dorzsszivacsot és surolészert (pl. mosoészert,
benzint vagy

acetont).



1.) Hazza ki a dugét a fali konnektorbél és
hagyja lehiilni a készuléket.

2.) A talp burkolatat nedves ruhaval tisztitsa.
Soha ne meritse a talpat vizbe, és ne
Oblitse le vizcsap alatt. Ne tisztitsa a talpat
mosogatégépben.

3.) A viztartalyt meleg vizbe és kevés
mosogatdszerbe martott kendével tisztitsa.
Emelje fel a viztartalyban lévé sz(irét a
tisztitAshoz. Ezutan tordlje le a viztartalyt
tiszta, nedves kendével.

Ha kiveszi a sz(ir6t, ligyeljen arra, hogy ne
keruljon gyermekek kezébe, nehogy
lenyeljék.

4.) Tavolitsa el a 2-3. parol6 edény alsé
részét. A parolé edényeket, azok als6
részeit, a leveses-/ rizsestalat és a fedelet
tisztithatja kézzel vagy a mosogatégépben,
rovid programon és alacsony
hémérsékleten.

A parol6 edények, a leveses-/rizsestal és a
fedél mosogatégépben valo tobbszori
tisztitds utan kissé megfakulhat.

Vizkémentesités

A készulék 15 déranyi hasznalata utan
vizkémentesitést kell végezni. A rendszeres
vizk6mentesités fontos az ételparol6 optimalis
teljesitményének a megérzéséhez, és
meghosszabbitja a készilék élettartamat.

1.) Toltson a viztartalyba ecetet (8%-0s
ecetsavat), majd toltse fel a maximalis
szintjelzésig vizzel.

Ne hasznaljon masfajta vizk&éoldé szert.

2.) Helyezze a csepptalcat, a parol6 edényeket
és a leveses-/rizsestalat megfeleléen a
talpra.

) Helyezze a fedelet a leveses-/rizsestalra.
4.) Csatlakoztassa a halézati dug6t a fali
aljzatba.

5.) Nyomja meg a meniigombot, majd a +
gombot; ezutan a késziilék 25 percig
mukodik.

Ha az ecet kifut a talp szélén, akkor hizza
ki a készillék dugojat, és csokkentse az
ecet mennyiségét.

6.) A pérolasiidd leteltével hiizza ki a készllék
csatlakoz6dugojat a fali aljzatbél és hagyja,
hogy az ecet teljesen kihljon. Ezutan
Uritse ki a viztartalyt.

7.) Oblitse at tobbszor a viztartalyt hideg
vizzel.

Megjegyzés. Ha még mindig maradt vizk & a
viztaridlyban, ismétefe mega m (lveletet

Tarolas

1.) A készilék tarolasa el6tt ellenérizze, hogy
minden alkatrész tiszta és szaraz-e (lasd a
,Tisztitas” cim( fejezetet).

2.) Helyezze bele az alsé részeket a 2-3.
edénybe.

3.) Helyezze a 3. péarolé edényt a
csepptalcara.

4.) Helyezze a 2. parol6 edényt a 3. parold
edénybe. Helyezze az 1. parolé edényt a 2.
parol6 edénybe.

5.) Helyezze a leveses-/rizsestalat a fels
péarolé edénybe.

6.) Helyezze a fedelet a leveses-/rizsestalra.

7.) A héal6zati kabelt a tarolashoz helyezze a
talpon 1évé kabeltartéba.

Jotallas és szerviz

Ha javitasra vagy informaciéra van sziiksége,
vagy ha valamilyen probléma meriilt fel,
latogasson el a Gorenje honlapjara
www.Gorenje.com, vagy forduljon az adott
orszag Gorenje vevészolgalatahoz (a
telefonszamot megtalélja a vilagszerte
érvényes garancialevélen). Ha orszagaban
nem mikodik ilyen vevészolgalat, forduljon a
Gorenje helyi szakiizletéhez.

Koérnyezetvédelem

A feleslegessé valt készilék szelektiv
hulladékként kezelendd. Kérjik, hivatalos
Gjrahasznosité gyUjtéhelyen adja le, igy
hozzéjarul kdrnyezete védelméhez.

Hibaelharitas

Ez a fejezet részletesen foglalkozik a
késziilékkel kapcsolatban leggyakrabban
felmertil6 problémaékkal.

Ha nem sikeriil megoldania a problémat az
alabbi utasitasok alkalmazéasaval, forduljon az
orszagaban miikod6é Gorenje vevészolgalathoz.



Probléma Lehetséges ok Megoldas
A péarol6 Nem csatlakoztatta a
nem parolét.
mikodik.
Nincs viz a tartalyban.
Még nem allitotta be a
parolasi idét a
beallitdgombbal.
Nem fétt A péroléban egyes Allitson be hosszabb
meg ételdarabok parolasi id6t a
minden étel. nagyobbak és/ beallitgombbal.
vagy hosszabb
parolasi id6t
igényelnek
masoknal.
Helyezze a nagyobb,
hosszabb péarolast
igényl6
ételeket az alsé (1.
szamu) parold
edénybe.
Tul sok ételt tett a Ne terhelje tul a parol6
parol6 edényeket. Vagja
edényekbe. kisebb darabokra az
ételt, és a legkisebb
darabokat helyezze
felllre.
Az étel elrendezésekor
hagyjon helyet a
darabok kozétt, hogy
j6l atjarja 6ket a gbz.
A készulék Nem végzett Vizkémentesitse a
nem fit rendszeresen késztléket (lasd a
megfeleléen. | vizkémentesitést a JTisztitas
késziléken. és karbantartas” cimi
fejezetet).

Etelek és parolasi tanacsok

Recepteket a www.Gorenje.comweblapon
talalhat.

Az alabbi tablazatban feltiintetett parolasi id6k
csak tajékoztato jellegliek. A parolasi idék
véaltozhatnak az ételdarabok nagyséagatol, a
parol6 edénybe helyezett ételdarabok kozotti
tavolsagtoél, az edényben Iévé étel
mennyiségétél, az étel frissességétdl és izléstdl
fuggden.

Etelparolasi tablazat

Parolando ennyiség Izfokozashoz ajanlott Parolasi
étel fliszerndvények/ f (iszerek idé
(perc)

Spéarga 400 g Citromfii, babérlevél, 13-15
kakukkfl

Brokkoli 400 g Fokhagyma, 6rolt piros 16-18
chilli,
tarkony

Karfiol 400 g Rozmaring, bazsalikom, 16-18
tarkony

Csirkefilé 250 ¢ Curry, rozmaring, 30-35
kakukkfl

Halfilé 2509 Széaraz mustar, jamaikai 10-12
szegfiibors,
majordnna

Rizs 200 g 40

(+3dl
viz)

Leves 250 ml Flszerndvények/fliszerek | 12-16
izlés
szerint

Tojas 6-8 15
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Tanacsok az ételparolashoz

Z6ldségek és gyimolcsok

Vagja le a karfiol, brokkoli és k&poszta vastag
szarat. A friss leveles z6ldségeket a lehetd
legrovidebb ideig parolja, mert kdnnyen
elveszitik szinuket.

A fagyott zoldségeket ne olvassza fel parolas
elétt.

Hus, szarnyasok, tengeri termékek
és tojas

Parolashoz a puha, nem tdl zsiros hisdarabok
a legalkalmasabbak.

Mossa meg alaposan a hust, és torolgesse
szarazra, hogy minél kevesebb levet eresszen.
A huast mindig az egyéb ételfajtak ala helyezze.
Szurja ki a tojasokat, miel6tt a paroléba
helyezné 6ket.

Ne paroljon fagyott hist, szarnyast vagy tengeri
termékeket! Parolas elétt varja meg, mig a
fagyott hus, szarnyas vagy tengeri termékek
teljesen felolvadnak.

Ha tébb parolé edényt hasznal, a kicsapddott
péra a fels6 parolé edénybdl vagy edényekbdl
az alsé parol6 edénybe csepeg. Gy6z6djon
meg arrél, hogy a kilénbozé parold
edényekben |évé étel ize illik-e egyméashoz.

A rizses-/levesestalban szdsszal készithet
z6ldségeket vagy halat fézhet vizben.

Hagyjon helyet az ételdarabok kdzott. A
vastagabb darabokat helyezze kdzelebb a
parol6 edény falahoz.

Ha nagyon sok ételt tesz a parolé edénybe,
akkor a pérolasi id6 felénél keverje meg az
ételt.

Kis mennyiségi étel rovidebb parolasi id6t
igényel mint a nagy mennyiségu étel.

Ha csak egy parol6 edényt hasznal, akkor az
étel révidebb parolasi idét igényel, mint 2

vagy 3 parol6 edény hasznalata esetén.

A legals6 parol6 edényben [évé étel
gyorsabban elkésziil, mint a magasabban lévé
parol6 edényben lévé. Ha tébb parolé edényt
hasznal, f6zze 5-10 perccel tovabb az ételt.
Fogyasztas el6tt ellenérizze, hogy megfétt-e az
étel.

Parolas kozben is tehet ételt az edényekbe. Ha
egy hozzaval6 rovidebb pérolasi id6t igényel,
tegye kés6bb az edénybe.

A fedél felemelésekor g6z tavozik, a parolasi
id6 pedig meghosszabbodik.

Ha az étel nem f6tt meg, allitson be hosszabb
parolasi id6ét. Lehetséges, hogy tdbb vizet kell
téltenie a viztartalyba.



INSTRUKCJA OBSLUGI

Opis Wprowadzenie

Gratulujemy zakupu i witamy ws$rod uzytkownikéw
produktéw Gorenje!

Opis ogdlny (rys. 1)

1 Pokrywka

2 Pojemnik na zupe/ryz

C Wyjmowana tacka

3 Pojemnik do gotowania na parze 3
E Wyjmowana tacka

4 Pojemnik do gotowania na parze 2
5 Pojemnik do gotowania na parze 1
6 Tacka ociekowa

7 Pojemnik na przyprawy

8 Otwér wlewowy wody

9 Panel sterowania

10 Przyciski minutnika-

11 Przyciski minutnika+

12 Wigcznik (ON/STOP)

13 Przyciski menu z podséwietleniem

Wazne

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia zapoznaj
sie doktadnie z jego instrukcja obstugi i zachowaj
ja na wypadek koniecznosci uzycia w przysztosci.

Niebezpiecze nstwo
Nigdy nie zanurzaj podstawy urzadzenia w wodzie
ani nie optukuj pod biezgca woda.

Ostrze zenie

Przed podtgczeniem urzadzenia upewnij sie, czy
napiecie podane na urzgdzeniu jest zgodne z
napigciem w sieci elektrycznej.

Urzadzenie podtaczaj tylko do uziemionego
gniazdka elektrycznego. Zawsze sprawdzaj, czy
wtyczka pewnie tkwi w gniazdku.

Nie uzywaj urzgdzenia, jesli uszkodzona jest
wtyczka, przewod sieciowy lub samo urzadzenie.
Ze wzgledow bezpieczenstwa wymiane
uszkodzonego przewodu sieciowego nalezy zleci¢
autoryzowanemu centrum serwisowemu firmy
Gorenje lub odpowiednio wykwalifikowanej
osobie.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez
osoby (w tym dzieci) z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub
umystowymi, a takze nieposiadajgce wiedzy lub
doswiadczenia w uzytkowaniu tego typu urzadzen,
chyba ze bedg one nadzorowane lub zostang
poinstruowane na temat korzystania z tego
urzadzenia przez opiekuna.

Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie urzgdzeniem.
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Ul6z przewdd sieciowy w miejscu niedostepnym
dla dzieci. Nie pozwdl, aby przewdd sieciowy
zwisat z krawedzi stotu czy blatu, na ktérym
ustawione jest urzadzenie.

Nigdy nie prébuj gotowac na parze zamrozonego
miesa, drobiu czy owocéw morza. Produkty

te zawsze nalezy catkowicie rozmrozi¢ przed
gotowaniem.

Nie uzywaj parowaru bez tacki ociekowej, gdyz
pryska z niego wrzatek.

Pojemnikéw do gotowania na parze i pojemnikéw
na zupe/ryz uzywaj zawsze w potaczeniu z
oryginalng podstawa.

Trzymaj przewdd sieciowy z dala od rozgrzanych
powierzchni.

Uwaga

Nigdy nie uzywaj akcesoriow ani czgsci
zamiennych innych producentéw ani takich, ktére
nie sg zalecane przez firme Gorenje. W przypadku
uzycia takich akcesoriéw lub czesci, gwarancja
traci wazno$¢.

Nie wystawiaj urzadzenia na dziatanie wysokich
temperatur, goracego gazu, pary lub wilgotnego
powietrza. Nie stawiaj parowaru na wigczonym lub
goracym palniku lub kuchence lub w ich

poblizu.

Przed wyjeciem wtyczki z gniazdka elektrycznego
zawsze sprawdzaj, czy urzgdzenie jest
wytgczone.

Zawsze przed myciem urzadzenia wyjmij wtyczke
z gniazdka elektrycznego i poczekaj, az
urzadzenie ostygnie.

Urzadzenie to jest przeznaczone wytgcznie do
uzytku domowego. Uzywanie go w
profesjonalnych lub pétprofesjonalnych punktach
gastronomicznych badz w sposéb niezgodny z
niniejszg instrukcjg spowoduje uniewaznienie
gwarancji. Firma Gorenje nie ponosi
odpowiedzialnosci za uszkodzenia powstate w
takich przypadkach.

Ustaw urzadzenie na stabilnej, rownej powierzchni
i zapewnij wokét niego co najmniej 10 cm

wolnej przestrzeni, aby zapobiec przegrzewaniu.
Uwazaj na gorgcg pare, ktéra wydostaje sie z
parowaru podczas gotowania lub po zdjeciu
pokrywki. Do sprawdzania stanu gotowanej
zywnosci zawsze uzywaj sztuécéw kuchennych o
dhugich trzonkach.

Zawsze zdejmuj pokrywke ostroznie i z dala od
ciata. Aby zapobiec poparzeniu, poczekaj, az
skroplona para z pokrywki skapnie do srodka
urzadzenia.

Podczas mieszania goracego jedzenia lub
wyjmowania go z pojemnikéw zawsze trzymaj
pojemniki za uchwyty.



Nie przenos parowaru podczas jego uzywania.
Nie siegaj nad parowar podczas jego uzywania.
Nie dotykaj goracych powierzchni urzadzenia.
Podczas dotykania goracych elementéw
urzadzenia zawsze uzywaj rekawic kuchennych.
Nie stawiaj urzadzenia w poblizu lub pod
przedmiotami, ktére mogtyby ulec uszkodzeniu w
wyniku dziatania pary, np. sciany, szafki, itp.

Nie wtaczaj urzadzenia w przypadku obecnosci w
powietrzu wybuchowych i/lub tatwopalnych
oparow.

W celu unikniecia niebezpiecznych sytuacji nie
podtaczaj urzadzenia do wigcznika czasowego lub
ukfadu zdalnego sterowania.

Wewnatrz zbiornika wody znajduje sie niewielkie
sitko. Jezeli odczepi sie ono od urzadzenia,
nalezy schowac je przed dzieémi, aby zapobiec
potknieciu.

Automatyczne wyt gczanie
Po uptywie ustawionego czasu gotowania na
parze urzadzenie wylgcza sie samoczynnie.

Zabezpieczenie przed wt gczeniem

pustego urz gdzenia

Ten parowar jest wyposazony w zabezpieczenie
przed wiaczeniem pustego urzadzenia.
Zabezpieczenie to wylgcza urzadzenie w
przypadku wtaczenia go bez napetnienia zbiornika
wody lub po wygotowaniu sie¢ wody w miare
gotowania. Po zadziataniu zabezpieczenia wytacz
parowar na 10 minut i pozostaw do ostygniecia
przed ponownym wigczeniem.

Pola elektromagnetyczne (EMF)
Niniejsze urzadzenie firmy Gorenje spetnia
wszystkie normy dotyczgce pél
elektromagnetycznych. W przypadku prawidtowej
obstugi zgodnie z zaleceniami zawartymi w
instrukcji urzadzenie jest bezpieczne w
uzytkowaniu, co potwierdzajg badania naukowe
dostepne na dzien dzisiejszy.

Przed pierwszym u zyciem

1.) Przed pierwszym uzyciem doktadnie umyj
wszystkie czesci urzadzenia, ktére beda sie
stykaly z zywnoscig (patrz rozdziat
.Czyszczenie”).

2.) Przetrzyj wnetrze zbiornika wody wilgotng
szmatka.

Przygotowanie do u zycia

1.) Ustaw urzadzenie na ptaskiej, stabilnej i
réwnej powierzchni.

2.) Napehij zbiornik wodg do maksymalnego
poziomu poprzez otwér wlewowy wody (rys.
2).
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Zbiornik napetniaj wytacznie woda. Nie
wrzucaj do niego przypraw, oleju lub innych
substancji.
3.) Umies¢ tacke ociekowg na zbiorniku wody w
podstawie .
Uwaga. Nigdy nie u Zywaj urz gdzenia bez tacki
oclekowey.
4.) W razie koniecznos$ci wsyp suszone lub
Swieze ziota do pojemnika na przyprawy, aby
nadac¢ gotowanej zywnosci dodatkowy aromat
(rys. 4).
Do pojemnika na przyprawy mozna doda¢
intensywnie pachnace ziota i przyprawy, jak
np. tymianek, kolendra, bazylia, koperek, curry
i estragon. Doskonale komponujg sie one z
czosnkiem, kminkiem lub chrzanem, ktére
pozwalajg zrezygnowac z soli. Zaleca sie
dodawanie od poét do 3 tyzeczek suszonych
zi6t lub przypraw. Jesli ziota sg $wieze, mozna
dodac ich wiecej.
Ziota i przyprawy zalecane do réznych potraw
znajduja sie w tabeli gotowania na parze w
rozdziale pt. ,Tabela zywnosci i wskazdéwki
dotyczace gotowania na parze”.
Wisskazowka.: W przypadku stosowaria
mielonych zidt lub przypraw zmocz tack e
ociekow g, aby zwil Zyc pojemnik na przyprawy.
Zapobiega to przesypywaniu si e ziof lub
PrZypraw przez omwory w pojemniku.
Wt6Z produkty przeznaczone do gotowania na
parze do jednej lub kilku pojemnikéw do
gotowania lub do pojemnika na zupe/ryz.

Nie wktadaj zbyt duzo pozywienia do
pojemnikéw. Ut6z zywnosé tak, aby pomiedzy
kawatkami zostato dos¢ miejsca w celu
zapewnienia maksymalnego obiegu pary.
Zawsze umieszczaj mieso i dréb w dolnym
pojemniku do gotowania na parze, aby soki z
surowego lub czes$ciowo podgotowanego
migsa nie kapaly na inne produkty.

Wieksze kawatki produktéw lub zywnosé,
ktéra wymaga dtuzszego gotowania wkladaj
do dolnego pojemnika.

Aby ufatwi¢ gotowanie jajek, umieszczaj je w
odpowiednich uchwytach(rys. 3).

Ustaw jedna lub wiecej pojemnikéw do
gotowania na parze na tacce ociekowej. Aby
skorzysta¢ z pojemnika na zupe/ryz, umiesé
go w gérnym pojemniku do gotowania na
parze.

Upewnij sie, ze pojemniki sg ustawione
prawidtowo i nie ruszaja sie.

Nie musisz korzysta¢ ze wszystkich 3
pojemnikéw do gotowania na parze.
Pojemniki sg ponumerowane. Oznaczenia
znajduja sie na uchwytach. Pojemnik gérny
nosi numer 3, srodkowy 2, a dolny — numer 1.
Pojemniki mozna ustawia¢ jeden na drugim
wytgcznie w nastepujacej kolejnosci: numer 1,

5)

6.)



7)

2 i 3. Pojemnik na zupe/ryz stuzy do
gotowania ryzu, zup lub innych potraw
ptynnych. Aby z niego skorzysta¢, umies¢ go
w gérnym pojemniku do gotowania na parze.
W przypadku gotowania duzych ilosci jedzenia
po uptywie potowy czasu gotowania nalezy
zamieszaé zawarto$¢ pojemnikéw. W tym
zal6z rekawice kuchenne i postuz sie
sztuécami na dtugich trzonkach.
Przygotowanie zywnosci w gérnym pojemniku
zwykle zajmuje troche wigcej czasu niz w
$srodkowym i dolnym.

Aby gotowa¢ potrawy wymagajace ré6znego
czasu przygotowania, zacznij gotowac
produkty wymagajace najdtuzszego gotowania
w pojemniku nr 1. Nastaw pokretto regulacji
czasu gotowania na parze na czas otrzymany
po odjeciu najkrétszego czasu gotowania od
nadiuzszego czasu gotowania na parze. Gdy
uptynie czas gotowania, ostroznie zdejmij
pokrywke i postaw pojemnik nr 2 zawierajacy
sktadniki o krétszym czasie przygotowania na
pojemniku nr 1. Nat6z pokrywke na pojemnik
nr 2 i za pomoca pokretta regulacji czasu
gotowania na parze ustaw krétszy czas
gotowania.

Aby gotowac¢ na parze duze porcje jedzenia
(np. kolby kukurydzy lub stodkie ziemniaki)
mozna wyja¢ dna z pojemnikéw nr 2 i 3 w celu
powiekszenia powierzchni do gotowania.

Po wyjeciu dna z pojemnikéw nr 2 i 3 mozna
nadal umiesci¢ pojemnik na zupe/ryz na samej
gorze.

Po wyjeciu dna z pojemnika nr 2 mozna nadal
umiesci¢ pojemnik nr 3 na gorze.

Natéz pokrywke na gérny pojemnik do
gotowania na parze.

Uwaga. Zywno $¢ nie ugotje si e prawidiowo, je Sk
nie zafo 2ysz prawidlowo pokrywki na pojeminik.

Zasady u zywania

1)
2)

Wt6Zz wtyczke do gniazdka elektrycznego.
Nacisnij wigcznik

Nacisnij przycisk menu, odpowiedni dla

rodzaju zywnosci, ktérg chcesz przygotowac .
Czasy gotowania na parze przypisane do
poszczegdlnych przyciskéw menu zostaly podane
w rozdziale pt. ,Tabelaywnosci i wskazdwki
dotyczice gotowania na parze”.

Podswietlenie wokét przycisku wiacza sig, a

na wyswietlaczu pojawia sie domysiny czas
gotowania na parze.

Uwaga: Aby ustawiczas gotowania na parze inny
niz przypisany do poszczeg6lnych przyciskéw
menu,naginij przycisk menu, do ktérego
przypisano czas najbBzy temu, ktéry chcesz
uzyska, a nast¢pnieza pomagprzyciskéw
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minutnika + i - zwgkszaj lub zmniejszaj docelgw
wartas¢ czasu.

Gotowanie na parze rozpocznie sie, a
minutnik zacznie odlicza¢ ustawiony czas.

Po uptywie czasu gotowania na parze
urzadzenie emituje sygnat dzwiekowy i
przechodzi w tryb utrzymywania ciepta.
Ostroznie zdejmij pokrywke.

Uwazaj na goraca pare, ktéra wydostaje sie z
urzadzenia po zdjeciu pokrywki.

Aby unikng¢ poparzenia, przed zdjgeciem
pokrywki albo wyjeciem pojemnika na
ryz/zupe oraz pozostatych pojemnikéw do
gotowania na parze wt6z rekawice kuchenne.
Pokrywke zdejmuj powoli i z dala od ciata.
Poczekaj, az skroplona para z pokrywki
skapnie do pojemnika. Podczas wyjmowania
jedzenia z pojemnikéw zawsze trzymaj
pojemniki za uchwyty. Zawsze zaktadaj
rekawice kuchenne, a jedzenie wyjmuj z
pojemnikéw za pomocg przyboréw
kuchennych.

Przed wyjeciem tacki ociekowej wyjmij
wtyczke przewodu sieciowego z gniazdka
elektrycznego i poczekaj, az parowar
calkowicie ostygnie.

Zachowaj ostroznos$¢ przy wyjmowaniu tacki
ociekowej, poniewaz woda w zbiorniku i na
tacce moze wciaz by¢ goraca, nawet, jesli
pozostate czesci urzadzenia zdazylty ostygnagé.
6.) Oproézniaj zbiornik wody po kazdym uzyciu.
Uwaga. Aby ugotowa ¢ wiecej jedzenia, napeiy
zbiomik Swiezg wodg.

4)

5)

Tryb utrzymywania ciepta

Urzadzenie automatycznie przechodzi w tryb
utrzymywania ciepta po zakonczeniu gotowania w
kazdym menu. Utrzymywanie ciepta trwa 20
minut. Po uruchomieniu trybu wigcza sie
podswietlenie wokét przycisku utrzymywania
ciepta, a pod$wietlenie wokét przycisku danego
menu wylgcza sie.

Aby ugotowane danie byto ciepte dtuzej niz przez
20 minut, nacisnij wiacznik w ciggu 1 minuty po
zakonczeniu pierwszego cyklu utrzymywania
ciepta, aby rozpocza¢ kolejny).

Wskaznik ponownego napetiania

Gdy poziom wody w zbiorniku spada ponizej
poziomu MIN, wskaznik ponownego
napetnienia miga, przypominajac o
koniecznosci uzupetnienia zbiornika.

Czyszczenie i konserwacja

Do czyszczenia urzadzenia nigdy nie uzywaj
czyscikéw, ptynnych srodkéw $ciernych ani
zracych ptynéw, takich jak benzyna lub aceton.



1)

2)

3)

4)

Wyjmij wtyczke przewodu sieciowego z
gniazdka elektrycznego i poczekaj, az
urzadzenie ostygnie.

Obudowe podstawy urzgdzenia czys¢ wilgotng
szmatka.

Nigdy nie zanurzaj podstawy urzadzenia w
wodzie ani nie optukuj pod biezgca woda.
Nie myj podstawy urzadzenia w zmywarce.
Wyczys$¢ wnetrze zbiornika wody szmatka
nasgczong cieptg wodg z odrobing ptynu do
zmywania naczyn. Podnie$ sitko wewnatrz
zbiornika, aby je wyczysci¢. Nastepnie
przetrzyj zbiornik czysta, wilgotng szmatka.
Jezeli sitko wewnatrz zbiornika odczepi sie,
schowaj je przed dzie¢mi, aby wykluczy¢
potkniecie.

Wyjmij dna pojemnikéw nr 2 i 3. Czy$¢
pojemniki, dna i pojemnik na zupe/ryz z
pokrywka w zlewie lub w zmywarce,
nastawiajgc kroétki cykl zmywania i niezbyt
wysoka temperature.

Czeste mycie pojemnikéw do gotowania na
parze, pojemnika na zupe/ryz i pokrywki w
zmywarce moze spowodowac nieznaczne
zmatowienie tych czesci.

Usuwanie kamienia

Kamien z urzadzenia nalezy usuwac po kazdych
15 godzinach uzytkowania. Regularne usuwanie
kamienia z parowaru jest bardzo wazne dla jego
prawidtowego dziatania, a ponadto pozwala
wydtuzy¢ okres eksploatacji urzadzenia.

1)

2)

6.)

7)

Napetnij zbiornik wody biatym octem (8%
roztwor kwasu octowego) do maksymalnego
poziomu.

Nie stosuj zadnego innego $rodka do
usuwania kamienia.

Ul6z tacke ociekowsg, pojemniki do gotowania
na parze i pojemnik na zupe/ryz odpowiednio
na podstawie.

Nat6z pokrywke na pojemnik na zupe/ryz .
W16z wtyczke do gniazdka elektrycznego.

Za pomoca pokretta regulacji nastaw czas
gotowania na parze na 25 minut.

Jezeli ocet zagotuje sie i zacznie przelewaé
poza krawedz podstawy, wyjmij wtyczke
urzadzenia z gniazdka elektrycznego i odlej
troche octu.

Gdy uptynie czas gotowania na parze, wyjmij
wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego
i pozostaw ocet do catkowitego ostygniecia.
Nastepnie oproznij zbiornik wody.
Kilkakrotnie przeptucz zbiornik zimng woda.

Uwaga. Je slf w zblomiku wody nadal wida ¢
kamie i, powtorz cat g procedur e.

Przechowywanie
1.) Przed przechowaniem urzadzenia sprawdz,
czy wszystkie czesci sg czyste i suche (patrz
rozdziat pt. ,Czyszczenie”).
) Umies¢ dna w pojemnikach nr 2i 3.
3.) Umies¢ pojemnik nr 3 na tacce ociekowe;j.

) Wi6z pojemnik nr 2 do pojemnika nr 3, a
pojemnik nr 1 umie$¢ w pojemniku nr 2.
5.) Umies$¢ pojemnik na zupe/ryz w gérnym
pojemniku do gotowania na parze.
Nat6z pokrywke na pojemnik na zupe/ryz.
W celu odpowiedniego przechowywania
przewodu sieciowego wtdéz go do schowka na
przewéd w podstawie urzadzenia .

~
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Gwarancja i serwis

W razie koniecznosci naprawy, jakichkolwiek
pytan lub probleméw prosimy odwiedzi¢ nasza
strone internetowg www.Gorenje.com lub
skontaktowac sie z Centrum Obstugi Klienta firmy
Gorenje (numer telefonu znajduje sie w ulotce
gwarancyjnej). Jesli w kraju zamieszkania nie ma
takiego Centrum, o pomoc nalezy zwréci¢ sie do
sprzedawcy produktéw firmy Gorenje.

Ochrona $rodowiska

Zuzytego urzadzenia nie nalezy wyrzuca¢ wraz z
normalnymi odpadami gospodarstwa

domowego — nalezy oddac¢ je do punktu zbiérki
surowcow wtornych w celu utylizacji.

Stosowanie sie do tego zalecenia pomaga w
ochronie srodowiska .

Rozwigzywanie problemow

W tym rozdziale opisano najczestsze problemy, z
ktérymi mozna sie zetkna¢, korzystajac z
urzadzenia. Jesli ponizsze wskazéwki okaza sie
niewystarczajace do rozwigzania problemu, nalezy
skontaktowac sie z Centrum Obstugi Klienta.

Problem Prawdopodobna Rozwi gzanie
przyczyna
Parowar nie Parowar nie jest
dziata. podtaczony do sieci
elektrycznej.

Zbiornik wody jest pusty.

Nie ustawiono jeszcze
czasu gotowania na
parze za pomoca pokretta
regulaciji.

Nie cata Niektére kawatki Za pomoca pokretta
Zywnos$¢é jedzenia regulacji ustaw dtuzszy
zostata przeznaczone do czas gotowania na parze.
ugotowana.. | ugotowania na parze

sq wigksze i/lub

wymagaja

diuzszego czasu
gotowania od innych.
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Wieksze kawatki produktow
lub Zywnosé¢, ktéra wymaga
diuzszego gotowania
wktadaj do

dolnego pojemnika (nr 1).

Do pojemnikéw Nie wkiadaj zbyt duzej ilosci

wiozono produktéw do
zbyt duzg ilos¢ pojemnikéw. Pokréj
sktadnikow. jedzenie na mniejsze

kawatki, a najmniejsze z
nich utéz na wierzchu.

Utéz kawatki zywnosci w
pewnych odstepach,

aby zapewni¢ maksymalny
obieg pary.

Urzadzenie Kamien nie jest Usun kamien z urzadzenia.
nie usuwany Patrz rozdziat pt.
podgrzewa regularnie. ,Czyszczenie i

sie konserwacja”.

whasciwie.

Tabela zywno sci i wskazowki
dotycz gce gotowania na parze.

Przepisy mozna znalez¢ na stronie internetowej
pod adresem www.Gorenje.com.

Czasy gotowania na parze podane w ponizszej
tabeli sg jedynie orientacyjne. Rzeczywisty czas
gotowania moze sie r6zni¢ w zaleznosci od
wielkosci kawatkéw jedzenia, przestrzeni
pomiedzy nimi w pojemniku do gotowania, ilosci
pozywienia w pojemniku, $wiezosci jedzenia oraz
gustu uzytkownika.

Tabela gotowania na parze

Rodzaj llosé Proponowane Czas
2ywno sci ziota/przyprawy do gotowan
do umieszczenia w ia
przygotowania pojemniku na na parze
przyprawy (w min)
Szparagi 400 g Melisa, liscie laurowe, 13-15
tymianek
Brokuly 400 g Czosnek, 16-18
rozgniecione nasiona
czerwonego chili,
estragon
Kalafior 400 g Rozmaryn, bazylia, 16-18
estragon
Filet z kurczaka 250¢g Curry, rozmaryn, 30-35
tymianek
Filet z ryby 2509 Suszone ziarna 10-12
450 g gorczycy, ziele 30-35
angielskie, majeranek
Ryz 200 g 40
(+
300
ml
wody)
Zupa 250 Ziota/przyprawy do 12-16
ml smaku
Jajka 6-8 15

Wskazéwki dotycz ace gotowania na
parze

Warzywa i owoce
Odetnij grubsze todygi kalafiora, brokutéw i
kapusty.
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Zielone warzywa lisciaste gotuj jak najkrocej,
poniewaz szybko tracag naturalny kolor.

Nie rozmrazaj mrozonek warzywnych przed
gotowaniem.

Mieso, drob, owoce morza i jajka

Do gotowania na parze najlepiej nadaja sie
migkkie partie migsa z odrobing tluszczu.

Umyj mieso doktadnie i wysusz, aby podczas
gotowania wyciekato z niego jak najmniej sokéw.
Zawsze umieszczaj migso pod innymi rodzajami
Zywnosci.

Przed wiozeniem jajek do urzadzenia naktuj
skorupki.

Nigdy nie gotuj zamrozonego miesa, drobiu ani
owocow morza. Przed wlozeniem ich do
parowaru pozostaw te produkty do catkowitego
rozmrozenia.

Jezeli korzystasz z wiecej niz jednego pojemnika
do gotowania na parze, skroplona para z
pojemnikéw kapie do dolnych pojemnikéw, dlatego
upewnij sie, ze zapachy i smaki zywnosci
umieszczonej w poszczegoélnych pojemnikach
dobrze sig komponuja.

W celu przygotowania warzyw duszonych w sosie
lub ryb z wody mozna skorzysta¢ z

pojemnika na ryz/zupe.

Uléz kawatki zywnosci w pewnych odstepach,
umieszczajac grubsze kawatki blizej zewnetrznej
krawedzi pojemnika do gotowania na parze.

Jesli pojemnik do gotowania jest peten, w potowie
gotowania zamieszaj jej zawartos¢.

Niewielkie ilosci jedzenia wymagajg krotszego
czasu gotowania na parze niz duze.

Jesli korzystasz tylko z jednego pojemnika,
mozesz ustawi€ krétszy czas gotowania niz w
przypadku korzystania z dwéch lub trzech
pojemnikoéw.

Zywno$é w dolnym pojemniku jest gotowa szybciej
niz w srodkowym i gérnym pojemniku. Jesli
korzystasz z wiecej niz jednego pojemnika do
gotowania na parze, pozywienie powinno gotowacé
sie 0 5-10 minut dtuzej. Zanim przystapisz do
spozycia, upewnij sie, ze sktadniki sg dobrze
ugotowane.

Mozesz dodawa¢ zywno$¢ w trakcie gotowania.
Jesli nowy sktadnik wymaga krétszego czasu
gotowania, dotdéz go pbdzniej.

Podnoszenie pokrywki podczas gotowania
powoduje wydostawanie sie pary z urzadzenia, co
wydtuza proces gotowania.

Jesli pozywienie nie jest gotowe, ustaw dtuzszy
czas gotowania na parze. By¢ moze bedzie trzeba
réwniez uzupetni¢ zapas wody w zbiorniku.



MANUAL DE INSTRUC TIUNI (NO)

Introducere

Felicitari pentru achizitie si bun venit la Gorenje!

Descriere general a (fig. 1)

Capacul

2 Castron pentru supal/orez

3 Castron de preparare la abur 3
4 Castron de preparare la abur 2
5 Castron de preparare la abur 1
6 Tava de scurgere

7 Intensificator de arome

8 Oirificiu de alimentare cu apa

9 Afisgj

Butoane pentru cronometru -
Butoane pentru cronometru +
Buton de pornit/oprit

Butoane de meniu

Important

Cititi cu atentie acest manual de utilizare gi
pastrati-l pentru consultare ulterioara.

Pericol
Nu scufundati baza aparatului Tn apa si nici nu o
clatiti la robinet.

Avertisment

Tnainte de a conecta aparatul, verificati daca
tensiunea indicata pe aparat corespunde tensiunii
de alimentare locale.

Conectati aparatul doar la o priza de perete
mpamantata. Aveti grija ca mufa sa fie bine
introdusa n priza.

Nu folositi aparatul daca stecherul, cablul de
alimentare sau aparatul insusi este deteriorat.

n cazul in care cablul de alimentare este
deteriorat, acesta trebuie inlocuit Tntotdeauna de
Gorenje, de un centru de service autorizat de
Gorenje sau de personal calificat in domeniu,
pentru a evita orice accident.

Acest aparat nu trebuie utilizat de catre persoane
(inclusiv copii) care au capacitati fizice,

mentale sau senzoriale reduse sau sunt lipsite de
experienta si cunostinte, cu exceptia cazului in
care sunt supravegheati sau instruiti cu privire la
utilizarea aparatului de catre o persoana
responsabila pentru siguranta lor.

Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca
cu aparatul.

Nu lasati cablul de alimentare la Tndeména
copiilor. Nu lasati cablul de alimentare sa atarne
peste marginea mesei sau a blatului pe care este
asezat aparatul.
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Nu gatiti niciodata la abur carne congelata de vita,
porc, pasare sau peste. Efectuati Intotdeauna

o decongelare completa a acestor ingrediente
Tnainte de a le gati la abur.

Nu folositi niciodata aparatul de preparat mancare
la abur fara tava de scurgere. In caz contrar,

va sari apa fierbinte din aparat.

Utilizati castroanele de preparare la abur gi
castronul de supa/orez numai in combinatie cu
baza originala.

Nu apropiati cablul electric de suprafete fierbinti.

Precautie

Nu utilizati niciodata accesorii sau componente de
la alti producatori sau care nu au fost
recomandate special de Gorenje. Daca utilizati
astfel de accesorii sau componente, garantia dvs.
devine nula.

Nu expuneti aparatul la temperaturi ridicate, gaz
fierbinte, abur sau caldura umeda. Nu puneti
aparatul de preparat mancare la abur pe sau
langa o soba sau masina de gatit inca fierbinte.
Aveti grija de fiecare data ca aparatul sa fie oprit
Tnainte sa-l scoateti din priza.

Intotdeauna, scoateti stecherul din priza si lasati
aparatul sa se raceasca Tnainte de a-l depozita.
Aparatul este conceput doar pentru utilizare
casnica. Daca este utilizat in mod
necorespunzator, in regim profesional sau semi-
profesional, sau fara respectarea instructiunilor din
manualul de utilizare, garantia poate fi anulata, iar
Gorenje Tsi va declina orice responsabilitate pentru
daunele provocate.

Asezati aparatul pe o suprafata stabila, orizontala
si neteda si asigurati-va ca dispune de un spatiu
liber de cel putin 10 cm de jur Tmprejur pentru a
preveni supraincalzirea.

Aveti grija la aburul fierbinte care iese din aparat
n timpul pregatirii mancarii la abur sau atunci
cand Tndepartati capacul. Atunci cand verificati
alimentele, folositi intotdeauna ustensile de
bucatarie cu méaner lung.

Indepartati intotdeauna capacul cu grija si la
distanta de dvs. Lasati condensul sa se scurga de
pe capac in aparat pentru a evita oparirea.

Tineti intotdeauna castroanele de preparare la
abur de unul dintre méanere cand

amestecati alimentele fierbinti sau scoateti-le din
castroane.

Nu migcati aparatul in timpul functionarii.

Nu va aplecati peste aparat in timpul functionarii.
Nu atingeti suprafetele fierbinti ale aparatului.
Folositi intotdeauna manusi atunci cand manevrati
partile fierbinti ale aparatului.

Nu puneti aparatul langa sau dedesubtul unor
obiecte care s-ar deteriora la contactul cu aburul,



cum ar fi peretii sau dulapurile.

Nu utilizati aparatul in prezenta vaporilor
explozibili si/sau inflamabili.

Nu conectati niciodatd aparatul la un ceas
electronic pentru a evita situatiile periculoase.
Exista o mica strecuratoare in interiorul
rezervorului de apa. Daca strecuratoarea se
desprinde, nu o tineti la Tndeméana copiilor pentru a
evita Tnghitirea acesteia.

Oprire automat a
Aparatul se va opri automat dupa trecerea timpului
de preparare la abur setat.

Protec tie impotriva inc alzirii in gol
Acest aparat de preparat mancare la abur este
protejat Impotriva Tncalzirii Tn gol. Sistemul de
protectie Tmpotriva Tncalzirii Th gol opreste automat
aparatul daca acesta este pornit atunci cand nu
exista apa n rezervor sau cand apa se evapora
complet Tn timpul utilizarii. Lasati aparatul sa se
raceasca timp de 10 minute Tnainte de o noua
utilizare.

Céampuri electromagnetice (EMF)

Acest aparat Gorenje respecta toate standardele
referitoare la campuri electromagnetice (EMF).
Daca este manevrat corespunzator si in
conformitate cu instructiunile din acest manual,
aparatul este sigur conform dovezilor stiintifice
disponibile Tn prezent.

Tnainte de prima utilizare

1.) Curatati bine componentele care vin In contact
cu alimentele Thainte de prima utilizare a
aparatului (consultati capitolul ‘Curatare’).

2.) Stergeti interiorul rezervorului de apa cu o
carpa umeda.

Pregatirea pentru utilizare

1. Asezati aparatul pe o suprafata stabila,
orizontala si neteda.

Umpleti rezervorul cu apa pana la nivelul
maxim prin orificiul de alimentare cu apa (fig. 2).
Umpleti rezervorul numai cu apa. Nu
introduceti niciodata condimente, ulei sau alte
substante n rezervorul de apa.

Introduceti tava de scurgere pe rezervorul cu
apa in baza.

Nota: Nu utiiza ti niciodat & aparatul f &rd tava de
scurgere.

2)

3)

4.) Daca doriti, puneti verdeata uscata sau
proaspata sau condimente pe intensificatorul
de arome pentru a adauga savoare mancarii
ce urmeaza sa fie preparata la abur.
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Cimbru, coriandru, busuioc, marar, curry si
tarhon sunt cateva dintre mirodeniile si
condimentele pe care le puteti pune pe
intensificatorul de arome. Le puteti combina cu
usturoi, chimen sau ridiche pentru un plus de
aroma fara a adauga sare. Va recomandam
sa folositi intre 1/2 si 3 lingurite de plante
uscate sau condimente.

Pentru plantele sau condimentele sugerate
pentru diversele tipuri de alimente, consultati
tabelul cu alimente preparate la abur la
capitolul “Tabel cu alimente si sfaturi pentru
pregatirea la abur”.

Sugestie: Dac a folosi ti plante sau condimente
madcinate, cl atifi tava de scurgere pentru umezirea
Intensificatorulul de arome. Aceasta previne
cdderea plantelor sau a condimentelorm  acinate
prin orificiile intensificatorulu de arome.

5.) Puneti alimentele ce urmeaza sa fie preparate
la abur intr-unul sau mai multe castroane de
preparare la abur si/sau in castronul pentru
supa/orez.

Nu puneti prea multe alimente in castroanele
de preparare la abur. Aranjati alimentele céat
mai rasfirat pentru a permite o circulatie
maxima a aburilor.

Puneti intotdeauna carnea de vita, porc si
pasare in castronul de jos pentru pregatirea la
abur, astfel incat sa nu curga zeama din
carnea cruda sau partial gatita pe alte
alimente.

Puneti bucatile mai mari de alimente i
alimentele ce necesita mai mult timp de
pregatire la abur Tn castronul de jos.

Puneti ouale pe suportul pentru oud pentru a
le pregati la abur in mod adecvat(fig. 3)..
Puneti unul sau mai multe castroane pentru
pregatirea la abur pe tava de scurgere. Daca
doriti sa utilizati castronul pentru supa/orez,
puneti-I in castronul superior. Aveti grija sa
asezati castroanele Tn mod corespunzator si
sa nu se clatine.

Nu este necesar sa utilizati toate cele 3
castroane de preparare la abur.

Castroanele de preparare la abur sunt
numerotate. Numarul se regaseste pe maner.
Castronul superior are nr. 3, cel mijlociu nr. 2,
iar cel inferior nr. 1.

Asezati castroanele in stiva numai in ordinea
urmatoare: castronul pentru pregatirea la abur
nr. 1, castronul nr. 2, castronul nr. 3.
Castronul pentru supa/orez este destinat doar
pregatirii la abur a orezului, supei sau a altui
aliment lichid. Atunci cand doriti sa utilizati
castronul pentru supa/orez, agezati-l in
castronul superior.

6.)



7))

Tn cazul in care pregatiti la abur cantitati mari
de alimente, amestecati mancarea la
jumatatea procesului de preparare la abur.
Purtati manusi de bucatarie si utilizati o
ustensila de bucatarie cu méaner lung.
Mancarea din castronul de sus se prepara de
obicei mai incet decat alimentele din
castroanele agezate mai jos.

Daca doriti sa preparati la abur alimente cu
durate de preparare diferite, incepeti cu
alimentele care necesita cel mai indelungat
timp de preparare. Setati butonul de reglare a
timpului de preparare la abur la o durata
calculata prin scaderea celui mai scurt timp de
preparare din cel mai lung timp. Dupa
terminarea prepararii, scoateti capacul cu grija
folosind manusi de bucatarie si agezati
castronul 2 cu ingredientele avand cel mai
scurt timp de preparare deasupra castronului
1. Acoperiti castronul 2 cu capacul si setati cel
mai scurt timp de preparare la abur cu ajutorul
butonului pentru timpul de preparare la abur.
Daca doriti sa preparati la abur alimente mari
(de ex. stiuleti de porumb sau cartofi), puteti
indeparta bazele castroanelor de preparare la
abur nr. 2 si/sau 3 pentru a maximiza spatiul.
Daca ati indepartat bazele castroanelor de
preparare la abur nr. 2 si 3, inca mai puteti
aseza deasupra castronul pentru supa/orez
pentru a prepara orez sau supa.

Daca ati indepartat numai baza castronului de
preparare la abur nr. 2, Inca mai puteti aseza
deasupra castronul de preparare la abur nr. 3.
Acoperiti cu capacul castronul de preparare la
abur de sus.

Notd: In cazul in care capacul nu este a  sezat
corespunz ator pe castronul de preparare la abur
sau omite ti sa il asezafi, preparatele nu vor fi bine
inabusite.

Utilizarea aparatului

1)
2)

3)

Introduceti stecherul in priza.

Apasati butonul pornit/oprit

Apasati butonul de meniu pentru tipul de
alimente pe care doriti sa le Tnabusiti

Pentru timpii presetade preparare la abur,
consultai capitolul ‘Tabelul cu alimentgi sugestii
pentru prepararea la abur’.

Inelul luminos din jurul butonului se aprinde si
timpul presetat de preparare la abur este
indicat pe afisaj.

Notz: Daca dorifi sa setai un alt timp de
preparare la abur decéat cel presetat al butonului
pentru meniu, agsai butonul pentru meniu cu
timpul de preparare cel mai apropiat de valoarea
dorita. Apoi utilizai butoanele +si - pentru
cronometru pentru a csée sau reduce durata de
preparare la abur.
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Procesul de preparare la abur este initiat, iar
cronometrul Tncepe numaratoarea inversa a
timpului de preparare.

La incheierea procesului de preparare la abur,
aparatul emite semnale sonore si trece in
modul de pastrare la cald.

4.) Tndepartati capacul cu grija.

Aveti grija la aburul fierbinte eliberat din aparat
la indepartarea capacului.

Pentru a evita arsurile, folositi manusi cand
Tndepartati capacul, castronul pentru
supa/orez si castroanele de preparare la abur.
Tndepértati capacul incet si la distanta de dvs.
Lasati condensul sa se scurga de pe capac in
castronul de preparare la abur. Tineti
intotdeauna castroanele de preparare la abur
de unul dintre manere cand scoateti
alimentele din castroane. Folositi ntotdeauna
manusi si ustensile de bucatarie cu manere
lungi pentru a scoate alimentele din castronul
sau castroanele de preparare la abur.

5.) Scoateti stecherul din priza si permiteti racirea
completa a aparatului de preparat la abur
Tnainte de scoate tava de scurgere.

Aveti grija la scoaterea tavii de scurgere
deoarece apa din aceasta si din rezervorul de
apa pot fi Inca fierbinti, chiar daca alte parti ale
aparatului s-au racit deja.

6.) Goliti rezervorul de apa dupa fiecare utilizare.

Nota: Dacd dorifi sa prepara fi la abur si alte

alimente, utiiza ff apa curata.

Curatare si intre tinere

Nu folositi niciodata bureti de sarma, agenti de

curatare abrazivi sau lichide agresive cum ar fi

benzina sau acetona pentru a curata aparatul.

1.) Scoateti stecherul din priza si lasati aparatul
sa se raceasca.

2.) Curatati partea exterioara a bazei cu o carpa
umeda.

Nu scufundati baza aparatului in apa si nici nu
o clatiti la robinet.
Nu curatati baza in masina de spalat vase.

3.) Curatati rezervorul de apa cu o carpa inmuiata
n apa calda cu detergent lichid. Ridicati sita
din rezervorul de apa pentru a o curata. Apoi
stergeti rezervorul de apa cu o carpa umeda
curata.

Daca sita din rezervorul de apa se desprinde,
nu o lasati la indeména copiilor pentru a
preveni riscul de ingerare.

4.) Indepartati bazele castroanelor de preparare
la abur nr. 2 si 3. Curatati castroanele de
preparare la abur, bazele, castronul pentru
supa/orez si capacul manual sau ih masina de
spalat vase, folosind un ciclu scurt si o
temperatura redusa.



Curatarea repetata a castroanelor de
preparare la abur, a castronului de supal/orez
si a capacului in magina de spalat vase poate
cauza decolorarea usoara a acestora.

Indep artarea calcarului

Trebuie sa detartrati aparatul dupa ce a fost

utilizat timp de 15 ore. Este important sa detartrati

regulat aparatul de preparat mancare la abur
pentru a mentine performanta optima si a prelungi
durata de viata a aparatului.

1.) Umpleti rezervorul de apa cu otet alb (8% acid
acetic) pana la nivelul maxim.

Nu utilizati alt tip de agent de detartrare.

2.) Asezati tava de scurgere, castroanele de
preparat la abur si castronul de supéa/orez in
mod corespunzator pe baza.

3.) Acoperiti cu capacul castronul de supa/orez.

4.) Introduceti stecherul in priza.

5.) Apasati butonul pentru meniu si butonul +
pentru a lasa aparatul Tn functiune timp de 25
de minute.

Daca otetul incepe sa clocoteasca peste
marginea bazei, scoateti stecherul din priza si
reduceti cantitatea de otet.

6.) Dupa expirarea timpului de preparare la abur,
scoateti aparatul din priza si lasati otetul sa se
raceasca n totalitate. Apoi goliti rezervorul de
apa.

7.) Clatiti rezervorul de apa cu apa rece, de mai
multe ori.

Nota: Daca au mai ramas depuneri in rezervorul

de apad, repeta i procedura.

Depozitarea

1.) Tnainte de a depozita aparatul, asigurati-va ca
toate componentele sunt curate si uscate
(consultati capitolul ‘Curatarea’).

2.) Asezati bazele in castroanele de preparare la
abur nr. 2 si 3.

3.) Asezati castronul de preparare la abur 3 pe
tava de scurgere.

4.) Puneti castronul de preparare la abur 2 in
castronul 3. Puneti castronul 1 in castronul 2.

5.) Asezati castronul pentru supa/orez in
castronul de preparare la abur de sus.

6.) Acoperiti cu capacul castronul de supa/orez.

7.) Pentru a depozita cablul de alimentare,
introduceti-l in compartimentul de stocare a
cablului din baza.

Garantie si service

Pentru informatii suplimentare sau in cazul altor
probleme, va rugam sa vizitati site-ul Gorenje la
www.Gorenje.com sau sa contactati
Departamentul Clienti din tara dvs. (gasiti numarul
de telefon Tn garantia internationald). Daca in tara

dvs. nu exista un astfel de departament, deplasati-
va la furnizorul dvs. Gorenje local.

Protec tia mediului

Nu aruncati aparatul impreuna cu gunoiul menajer
la sfarsitul duratei de functionare, ci predati-I

la un punct de colectare autorizat pentru reciclare.
n acest fel, ajutati la protejarea mediului
Tnconjurator .

Depanare

Acest capitol descrie cele mai frecvente
problemele care pot aparea in utilizarea
aparatului. Daca nu reusiti sa rezolvati problema
folosind informatiile de mai jos, contactati centrul
de asistenta pentru clienti din tara dvs.

Problem a Cauza posibil a Solutie

Aparatul de Aparatul nu este
preparat la conectat la priza.
abur nu

functioneaza.

Nu este suficienta apa in
rezervor.

Nu ati setat inca un timp
de preparare la abur cu
ajutorul butonului de
reglare a timpului de
preparare la abur.

Nu toata Anumite bucati Setati un timp mai lung
mancarea este de alimente din de preparare la abur cu
gatita. aparatul de ajutorul butonului de

preparat la abur
sunt prea
mari/necesita un
timp de preparare
la abur mai mare
decat celelal

reglare a timpului de
preparare la abur.

Puneti bucatile mai mari
de alimente si alimentele
ce necesita mai mult
timp de pregatire la abur
in

castronul de jos (nr. 1).

Ati pus prea multe Nu incarcati excesiv

alimente Tn castroanele de preparat

castroanele la

de preparat la abur. Taiati alimentele in

abur. bucati mai mici si agezati
bucatile cele mai mici
deasupra.

Aranjati mancarea
lasand spatii intre bucati
pentru a permite un flux
maxim de aburi.

Aparatul nu se Nu ati indepartat Detartrati aparatul.

ncalzeste calcarul de pe Consultati capitolul
corespunzator. aparat in ‘Curatarea
mod regulat. si intretinerea’.

Tabelul cu alimente
prepararea la abur

Pentru retete, vizitati site-ul nostru Web la adresa
www.Gorenje.com.

Duratele de preparare la abur mentionate in
tabelul de mai jos sunt oferite doar in scop

$i sugestii pentru




orientativ. Duratele de preparare la abur pot varia
n functie de dimensiunile bucétilor de

alimente, spatiilor [asate ntre alimente in
castronul de preparare la abur, cantitatea de
alimente din castron, gradul de prospetime al
alimentelor si preferintele personale.

Tabelul pentru prepararea la abur a
alimentelor

Alimente Cantitate Plante/condimente Timp de
de recomandate pentru o preparare
Tnabu it savoare maxim a la abur
(min)
Sparanghel 400 g Zeama de lamaie, 13-15
frunze de dafin,
cimbru
Broccoli 400 g Usturoi, chili, tarhon 16-18
Conopida 400 g Rozmarin, busuioc, 16-18

tarhon

File de pui 2509 Curry, rozmarin, cimbru 30-35

File de 2509 Mustar uscat, cuisoare 10-12
peste 450 g englezesti, 30-35
oregano
Orez 200 g 40
(+300 ml
de apd)
Supa 250 ml Plante/condimente 12-16
dupa gust
Oua 6-8 15

Sugestii pentru prepararea la abur a

alimentelor Fructe silegume

Taiati inflorescentele de la conopida, broccoli si
varza.

Tn&busiti legumele verzi cu frunze un timp cat mai
scurt posibil, deoarece Tsi usor pierd usor
culoarea.

Nu dezghetati legumele congelate Tnainte de a le
Tnabusi.

Carne, pui, fructe de mare sioua
Carnea frageda cu putina grasime este cea mai
indicata pentru prepararea la abur.

Spalati carnea corespunzator si uscati-o, astfel
incat sa se scurga cat mai putin suc.

Asezati intotdeauna carnea sub alte tipuri de
alimente.

Impungeti oudle inainte de a le introduce n
aparatul de preparat la abur.

Nu Tnabusiti niciodata carne, pui sau fructe de
mare congelate. Lasati intotdeauna carnea, puiul
sau fructele de mare sa se dezghete complet
Tnainte de a le introduce Tn aparatul de preparat la
abur.

Daca utilizati mai mult de un castron de preparat
la abur, condensul se va scurge din castroanele
de sus in cele de jos. Asigurati-va ca alimentele
din diferitele castroane de preparat la abur au
arome asemanatoare.

Puteti, de asemenea, sa utilizati castronul de
supa/orez pentru a prepara legume in sos sau

pentru a fierbe peste in apa.

Lasati spatii ntre bucatile de alimente. Puneti
bucatile mai groase mai aproape de marginile
castronului de preparat la abur.

n cazul in care castronul de preparat la abur este
foarte plin, amestecati mancarea la mijlocul
procesului de preparare.

Cantitatile mici de alimente necesita un timp de
preparare mai redus decat cantitatile mai mari.
Daca utilizati doar un singur castron de preparat la
abur, alimentele necesita un timp de

preparare mai mic decat daca utilizati 2 sau 3
castroane de preparat la abur.

Alimentele din castronul de preparat la abur plasat
cel mai jos se patrund mai repede decéat
alimentele din castroanele agsezate mai sus. Daca
utilizati mai mult de un castron de preparat la
abur, mariti timpul de preparare cu 5-10 minute.
Asigurati-va ca alimentele sunt bine

gatite Tnainte de a le consuma.

Puteti adauga alimente n timpul procesului de
preparare la abur. Daca un aliment necesita un
timp de preparare mai scurt, introduceti-l mai
tarziu.

Daca ridicati capacul, este eliberat abur, iar
prepararea dureaza mai mult.

Dacé alimentele nu sunt gatite, setati un timp de
preparare la abur mai lung. Este posibil sa fie
necesara adaugarea de apa in rezervor.

GORENJE
VA DORESTE SA FOLOSITI
PRODUSELE NOASTRE CU MULTA
PLACERE

Ne rezervam dreptul oric aror modific ari!



NAVOD NA OBSLUHU

Uvod
Gratulujeme Vam ku kape a vitajte v spolo¢nosti
Gorenje

Opis zariadenia (Obr. 1)

Veko

Miska na polievku/ryZu
Miska na dusenie potravin 3
Miska na dusenie potravin 2
Miska na dusenie potravin 1
Podnos na odkvapkéavanie
Komora pre prisady

Vstup vody

Ovladaci panel

10 Tlacidla stopiek -

11 Tlagidla stopiek +

12 Vypinaé

13 Tlacidla ponuky

O©CoO~NOUDWNE

Délezité
Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte

tento navod na pouzitie a uschovajte si ho pre
pouzitie do buddcnosti.

Nebezpe éenstvo
Podstavec nikdy neponarajte do vody, ani ho
neoplachujte pod te¢lcou vodou.

Varovanie

Pred pripojenim zariadenia skontroluijte, ¢i je
Specifikacia napatia na zariadeni a napéatie v sieti
rovnaké.

Zariadenie pripojte jedine do uzemnenej sietovej
zasuvky. Skontrolujte, ¢i je zariadenie riadne
pripojené do elektrickej siete.

Ak je posSkodena zastrcka, sietovy kabel alebo
samotné zariadenie, nepouzivajte ho.

Aby nedochadzalo k nebezpeé¢nym situaciam,
poskodeny sietovy kabel smie vymenit jedine
personal spolo¢nosti Gorenje, servisné centrum
autorizované spolo¢nostou Gorenje alebo ina
kvalifikovana osoba.

Toto zariadenie nesmu pouZivat osoby (vratane
deti), ktoré maju obmedzené telesné, zmyslové
alebo mentalne schopnosti, alebo ktoré nemaju
dostatok skisenosti a znalosti, pokial nie su pod
dozorom alebo im nebolo vysvetlené pouzivanie
tohto zariadenia osobou zodpovednou za ich
bezpecnost.

Deti musia byt pod dozorom, aby sa nehrali so
zariadenim.

Sietovy kabel musi byt mimo dosahu deti.
Nenechajte ho previsat cez okraj stola alebo
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kuchynskej linky, na ktorej je zariadenie polozené.
Nikdy neduste mrazené méaso, hydinu alebo
morskeé zivocichy. Tieto suroviny pred dusenim
nechajte vzdy Uplne rozmrazit.

Nikdy nepouZzivajte zariadenie na pripravu
potravin na pare bez podnosu na odkvapkavanie,
inak bude zo zariadenia vySplechovat hortca
voda.

Misku na dusenie potravin a misku na
polievku/ryzu pouzivajte len v kombinécii s
originalnym podstavcom.

Sietovy kabel uchovavajte mimo horucich
povrchov.

Vystraha

Nepouzivajte prisluSenstvo iného vyrobcu ani
prislusenstvo, ktoré spolo¢nost Gorenje vyslovne
neodporucila. Ak takéto suciastky pouzijete,
zaruka strati platnost.

Zariadenie nevystavuijte vysokym teplotam,
hortcemu plynu, pare alebo vihkému teplu.
Zariadenie na pripravu potravin na pare
nepokladajte na fungujlci alebo este hordci
sporak alebo vari¢, pripadne do jeho blizkosti.
Pred odpojenim musi byt zariadenie vzdy
vypnuté.

Pred Cistenim zariadenie vzdy odpojte zo siete a
nechajte ho vychladnut.

Toto zariadenie je uréené len na pouZitie v
domécnosti. V pripade, Ze zariadenie pouZijete
nevhodnym spdsobom, na profesionalne alebo na
poloprofesionalne Ucely alebo ak ho

pouZzivate v rozpore s pokynmi v tomto navode,
zaruka strati platnost’ a spolo¢nost’ Gorenje
nenesie Ziadnu zodpovednost za spdsobené
Skody.

Zariadenie na pripravu potravin na pare umiestnite
na vodorovny a stabilny rovny povrch a
zabezpecte okolo neho aspon 10 cm volného
miesta, aby nedochadzalo k prehrievaniu.

Davajte pozor na hortcu paru vychadzajlicu zo
zariadenia na pripravu potravin na pare poc¢as
dusenia alebo po odstraneni veka. Ked
kontrolujete jedlo, vzdy pouZite kuchynské nacinie
s dlhymi ra¢kami.

Veko vzdy odstrariujte opatrne a smerom od seba.
Skondenzovan( paru nechajte z veka

odkvapkat' do zariadenia na pripravu potravin na
pare, aby nedos$lo k obareniu.

Ak premieSavate horuce jedlo alebo ho vyberate z
misiek, misky na dusenie potravin vzdy drzte

za jednu z rukovati.

Nepohybujte zariadenim na pripravu potravin v
pare pocas jeho ¢innosti.

Nenacahujte sa nad zariadenim na pripravu
potravin v pare pocas jeho ¢innosti.



Nedotykajte sa horucich €asti zariadenia. Pri
manipulécii s horacimi ¢astami zariadenia vzdy
pouzite kuchynské chriapky.

Zariadenie nesmiete polozit do blizkosti alebo pod
predmety, ktoré by sa mohli parou poskodit,

ako su steny a priborniky.

Zariadenie nepouZzivajte v priestoroch, kde su
pritomné vybusné a/alebo zapalné vypary.

Aby nedoslo k nebezpeénym situaciam, nikdy
nepripajajte toto zariadenie k asovému spinacu
alebo dialkovému ovladaciemu systému.

V nadobe na vodu sa nachadza malé sitko. Ak je
toto sitko odpojené, odlozte ho mimo dosahu
deti, aby nedoslo k jeho prehltnutiu.

Automatické vypnutie
Zariadenie sa automaticky vypne po uplynuti
nastavenej doby dusenia.

Ochrana proti prehriatiu

Toto zariadenie na pripravu potravin na pare je
vybavené ochranou proti prehriatiu v dosledku
vyvretia vody. Tato ochranna funkcia automaticky
vypne zariadenie, ak ho zapnete a v nadobe na
vodu nie je Ziadna voda a tiez vtedy, ak sa pocas
¢innosti vSetka voda minie. Pred dal§im pouzitim
nechajte zariadenie na pripravu potravin na pare
10 mindt vychladnut.

Elektromagnetické polia (EMF)

Tento vyrobok Gorenje vyhovuje vSetkym normam
tykajicim sa elektromagnetickych poli (EMF). Ak
budete zariadenie pouzivat spravne a v sulade s
pokynmi v tomto navode na pouZitie, bude jeho
pouzitie bezpeéné podla vSetkych v si¢asnosti
znamych vedeckych poznatkov.

Pred prvym pouzitim

1.) Pred prvym pouzitim zariadenia dokladne
ocistite suciastky, ktoré sa dostan do
kontaktu s potravinami (pozrite si ¢ast
.Cistenie).

2.) Vnutro naddoby na vodu utrite navihéenou
tkaninou.

Priprava na pouzitie

1.) Zariadenie postavte na stabilny, vodorovny a

hladky povrch.

Nadobu na vodu naplrite vodou az po znacku
maxima cez otvor na vodu (Obr. 2).

Nadobu na vodu naplifiajte len vodou. Nikdy ju

2)

nenapliajte prisadami, olejom Si inymi latkami.

3.) VloZte podnos na odkvapkavanie na nadobu
na vodu v podstavci .

Poznamka. Nikdy nepouZivajie zariadenie bez
poanosu na odkvapkavanie.

40

4.) Ak chcete zvyraznit chut dusenych
potravinam, podla potreby vlozte do komory
pre prisady suSené alebo ¢erstvé bylinky
alebo korenie .

Vynikajuce bylinky a korenia, ktoré mézete
vlozit do komory pre prisady, st napr. tymian,
koriander, bazalka, kopor, kari a estragon.
Mbzete ich kombinovat s cesnakom, rascou
alebo chrenom a zvyraznit tak ich chut bez
pridavania soli. Odpora¢ame pouzit 1/2 az 3
Cajové lyzicky suSenych byliniek alebo
korenia. Ak mate cerstvé bylinky alebo
korenie, mdzZete pouZzit’ vacSie mnozstvo.
Informacie o pouziti uvedenych byliniek alebo
korenia pre r6zne typy potravin najdete v
tabulke dusenia potravin v kapitole ,Tabulka
potravin a rady pre dusenie“.

Tip Ak pouZzivate mleté bylinky alebo korenie,
oplachnite podnos na odkvapkavanie, aby sa
navlhéila komora pre prisady. To zabrani
tomu, aby mleté bylinky alebo korenie
prepadlo cez otvory v komore pre prisady.
Potraviny, ktoré chcete dusit, vliozZte do jednej
alebo viacerych misiek na dusenie potravin a/
alebo do misky na polievku/ryZu.

Do misiek na dusenie potravin nevkladajte
prili§ velké mnozstvo potravin. Potraviny
usporiadajte rovnomerne a medzi jednotlivymi
kusmi ponechajte dostato¢ny priestor, aby ste
umoznili maximalny prietok pary.

Maso a hydinu vZdy vloZte do spodnej misky
na dusenie potravin, aby Stava zo surového
alebo ¢iasto¢ne pripraveného méasa ¢i hydiny
nekvapkala na ostatné potraviny.

Velké kusy potravin a potraviny vyZzadujluce
dihSie dusenie vioZte do spodnej misky.
Vajicka vlozte do drziakov na vaji¢ka (Obr. 3).
Jednu alebo viac misiek na dusenie potravin
polozte na podnos na odkvapkavanie. Ak
chcete pouzit misku na polievku/ryZu, polozZte
ju na vrch misky na dusenie potravin. Dbajte
na to, aby ste misky umiestnili spravne a aby
sa nehybali.

Nemusite pouzit vSetky 3 misky na dusenie
potravin.

Misky na dusenie potravin st ocislované. Toto
¢islo najdete na ich rukovatiach. Vrchna miska
na dusenie potravin ma €. 3, strednda ma¢. 2 a
spodna ma ¢. 1.

Misky na dusenie potravin ukladajte na seba
len v nasledujicom poradi: miska na dusenie
potravin 1, miska na dusenie potravin 2, miska
na dusenie potravin 3.

Miska na polievku/ryzu je uréena na dusenie
ryze, ohriatie polievky alebo inej tekutej
potraviny.

5)

6.)



Ked chcete pouzit misku na polievku/ryzu,
poloZte ju na vrchn misku na dusenie
potravin.

Ak dusite vacSie mnozstva potravin, v polovici
procesu dusenia zamieSajte potraviny.
Nasadte si kuchynské chiiapky a pouzite
kuchynské néaginie s dlhymi rackami.

Dusenie potravin vo vrchnej miske trva trochu
dihSie v porovnani so spodnymi miskami.

Ak chcete dusit potraviny, ktoré vyzaduji
rozliéna dobu dusenia, zaénite potravinu s
najdlhSou dobou pripravy dusit v miske 1.
Nastavte regulator doby dusenia na ¢as, ktory
vypocitate odpocitanim najkratSieho ¢asu
dusenia od najdlhSieho. Po skonéeni dusenia
pomocou kuchynskych chriiapiek opatrne
odstrarite veko a polozte misku 2 obsahujicu
suroviny s kratSou dobou dusenia na misku 1.
Na misku 2 poloZte veko a pomocou
regulatora doby dusenia nastavte kratSiu dobu
dusenia.

Ak chcete dusit velké potraviny (napr.
kukuriéné surky alebo ¢inske zemiaky),
mbZzete z misiek na dusenie potravin 2 a/alebo
3 odstranit dna, ¢im zvacsite objem priestoru
na dusenie (Obr. 9).

Aj v pripade, Ze z misiek na dusenie potravin
2 a 3 odstranite dna, mozete navrch polozit
misku na polievku/ryZu a pripravovat tak ryzu
¢i polievku.

Aj odstranite dno len z misky na dusenie
potravin 2, m6Zete navrch polozit misku na
dusenie potravin 3.

Veko polozte na vrchnd misku na dusenie
potravin .

7))

Poznamka. Ak veko nepoloZite na misku na
ausenie potravin spravne, pripadne ho na
nepoloZite vobec, potraviny sa spravine

nepoausia.

Pouzitie zariadenia

1.) Koncovku kéabla pripojte do sietovej zasuvky.

2.) Stlacte vypinac

3.) Stlacte tlacidlo ponuky pre typy potravin, ktoré
chcete podusit’ .
Predvolené doby dusenia na tlagidlach ponuky
najdete v kapitole ,Tabulka potravin a rady pre
dusenie”.
Svetelny krazok okolo tlacidla sa rozsvieti a na
displeji sa zobrazi predvolena doba dusenia.
Poznamka: Ak chcete nastavit' ini dobu
dusenia ako je doba predvolena pomocou
tlagidla ponuky, stlacte tla¢idlo ponuky s
dobou dusenia, ktora je najblizSie
pozadovanej dobe dusenia. Potom pomocou
tlagidiel stopiek + a - predizte alebo skratte
dobu dusenia.

niu
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Zacne sa proces dusenia a stopky
odpogcitavaju dobu dusenia.

Po uplynuti doby dusenia zariadenie pipne a
prepne sa do rezimu udrziavania teplot
Opatrne odstrante veko

Davajte pozor na horlcu paru unikajdcu zo
zariadenia po odstraneni veka.

Aby nedoslo k popéleniu, pri otvarani veka
misky na polievku/ryZzu a misiek na dusenie
potravin pouzite kuchynské chiapky. Pomaly
zdvihnite veko smerom od seba.
Skondenzovanu paru nechajte z veka
odkvapkat do misky na dusenie potravin. Pri
vyberani horticeho jedla z misky na dusenie
potravin ju vZdy drzte za jednu z rukovati. Pri
vyberani jedla z misky alebo misiek na
dusenie potravin vZdy pouZivajte kuchynské
chriapky a kuchynské nacinie s dlhymi
rackami.

Zastréku odpojte zo sietovej zasuvky a
predtym, ako vyberiete podnos na
odkvapkéavanie, nechajte zariadenie na
pripravu potravin na pare Uplne vychladnut.
Pri vyberani podnosu na odkvapkavanie
davajte pozor, lebo voda v nddobe na vodu a
podnos na odkvapkavanie mozu byt este
hordce, aj ked uz ostatné ¢asti zariadenia
vychladli.

Po kazdom pouZiti vyprazdnite nadobu na
vodu.

4)

5)

6.)

Poznamka: Ak chcete dusi t dalsie potraviny,
pouzite cersivi voal.

ReZim udrziavania teploty

Zariadenie na pripravu potravin na pare sa po
kazdej ponuke automaticky prepne do rezimu
udrziavania teploty. Potraviny sa udrziavaju teplé
20 minat. Ak chcete udrZiavat potraviny teplé
dihSie ako 20 mindt, do 1 mindty po ukonéeni
prvého cyklu udrziavania teploty stlacte vypinac,
aby sa spustil dalSi cyklus udrziavania teploty.

Kontrolné svetlo doplnenia zasobnika

Ked hladina vody v nadobe na vodu klesne pod
Groven MIN, za¢ne blikat' kontrolné svetlo
doplnenia, ¢im signalizuje, Ze musite doplnit vodu
v nadobe na vodu.

Cistenie a udrzba

Na cistenie zariadenia nikdy nepouZivajte drsny
materidl, drsné Cistiace prostriedky ani agresivne
kvapaliny ako benzin alebo aceton.

1.) Zastréku odpojte zo sietovej zasuvky a
zariadenie nechajte vychladnut.



2.) VonkajSiu ¢ast podstavca odistite vihkou
utierkou.

Podstavec nikdy neponarajte do vody, ani ho
neoplachujte pod te¢tcou vodou.
Podstavec necistite v umyvacke na riad.

3.) Nadobu na vodu ogistite tkaninou namocenou
v teplej vode s malym mnoZzstvom gistiaceho
prostriedku. Nadvihnite sitko v nddobe na
vodu a ocistite ho. Potom utrite nadobu na
vodu ¢istou vlhkou tkaninou.

Ak sitko z nddoby na vodu vyberiete, odloZte
ho mimo dosahu deti, aby nedoslo k jeho
prehltnutiu.

4.) Odstrarite dna z misiek na dusenie potravin 2
a 3 Misky na dusenie potravin, dna, misku na
polievku/ryzu a veko umyte ru¢ne alebo v
umyvacke na riad. V tom pripade pouZite
kratky cyklus umyvania pri nizkej teplote.
Opakované &istenie misiek na dusenie
potravin, misky na polievku/ryzu a veka v
umyvacke na riad by mohlo spésobit, ze tieto
diely zostan( matné.

Odstra novanie vodného kame na

Po 15 hodinach pouzivania musite zo zariadenia

odstranit vodny kameri. Pre zachovanie

optimalneho vykonu a prediZenie Zivotnosti
zariadenia musite odstrarovat vodny kamer
pravidelne.

1.) Néadobu na vodu naplnte bielym octom (8%
kyselina octova) az po maximalnu Groven.
Nepouzivajte Ziadny iny druh prostriedku na
odstrafiovanie vodného kamena.

2.) Podnos na odkvapkéavanie, misky na dusenie
potravin a misku na polievku/ryZzu nasadte
spravne na podstavec.

3.) Na hornu ¢ast misky na polievku/ryZzu nasadte
veko.

) Koncovku kabla pripojte do sietovej zasuvky.
5.) Pomocou regulatora doby dusenia nastavte
dobu dusenia na 25 minut.

Ak ocot za¢ne kypiet cez okraj podstavca,

odpoijte zariadenie a odoberte ¢ast octu.

6.) Po uplynuti doby dusenia odpojte zariadenie a
nechajte ocot Uplne vychladnit. Potom
vyprazdnite nadobu na vodu.

7.) Nadobu na vodu niekolkokrat oplachnite
studenou vodou.

Poznamka. Ak sa v nddobe na voadu stdle
nachaazaju zvysky usadenin, cely postup
zopakujte.

Odkladanie

1.) Predtym, ako zariadenie odlozite, skontrolujte,
¢i su vSetky jeho Casti Cisté a suché (pozrite si
kapitolu ,Cistenie®).

2.) Vlozte dné do misiek na dusenie potravin 2 a
3.

3.) Misku na dusenie potravin 3 poloZte na
podnos na odkvapkéavanie.

4.) Misku na dusenie potravin 2 vloZte do misky
na dusenie potravin 3. Misku na dusenie
potravin 1 vloZte do misky na dusenie potravin
2.

5.) Misku na polievku/ryZu viozte do vrchnej
misky na dusenie potravin.

6.) Na misku na polievku/ryZu nasadte veko.

7.) Ak chcete odlozZit napajaci kabel, zatlacte ho
do priestoru na odkladanie kabla v podstavci.

Zaruka a servis

Ak potrebujete servis, informéacie alebo mate
problém, navstivte webovu stranku spolo€nosti
Gorenje, www.Gorenje.com, alebo sa obréatte na
Stredisko starostlivosti o zakaznikov spolo¢nosti
Gorenje vo Vasej krajine (telefénne Eislo strediska
najdete v prilozenom celosvetovo platnom
zaruénom liste).

Ak sa vo Vasej krajine toto stredisko nenachadza,
obréat'te sa na miestneho predajcu vyrobkov
Gorenje.

Zivotné prostredie

Zariadenie na konci jeho Zivotnosti neodhadzujte
spolu s beznym komunalnym odpadom, ale

kvoli recyklacii ho zaneste na miesto oficialneho
zberu. PomozZete tak chranit Zivotné

prostredie .

RieSenie problémov

Tato kapitola obsahuje zhrnutie najbeznejSich
problémov, ktoré sa mézu vyskytnit pri pouzivani
zariadenia. Ak neviete problém vyrieSit pomocou
nizSie uvedenych informacii, obratte sa na
Stredisko starostlivosti 0 zakaznikov vo VaSej
krajine.

Problém Mozné pri €ina RieSenie
Zariadenie Zariadenie na pripravu
na potravin na pare nie je
pripravu zapojené do siete.
potravin
na pare
nefunguje.
V nédobe na vodu nie je
Ziadna voda.
ESte ste pomocou
regulatora doby dusenia
nenastavili dobu dusenia.
ESte nie st Niektoré kusky Pomocou regulatora doby
udusené jedla v zariadeni na dusenia nastavte dihSiu
vSetky pripravu potravin dobu dusenia.
potraviny. na pare su
vacsie a/alebo
vyZaduju
dlhSiu dobu
dusenia ako
ostatné.




Vacsie kusy potravin a
potraviny vyZadujlce
dlhSie dusenie vloZte do
spodnej misky na dusenie
potravin (€. 1).

Do misiek na Misky na dusenie potravin

dusenie potravin neprepifiajte. Potraviny

ste vlozili prili§ pokréjajte na mensie

vela potravin. kusky a na vrch
poukladajte

najmensie kisky.

Pri ukladani potravin
nechajte medzi
jednotlivymi kusmi
dostatoény priestor, aby
ste umoznili maximalny
prietok pary.a permite un
flux maxim de aburi.

Zariadenie Vodny kamer zo Odstrarite vodny kamer zo

spravne zariadenia zariadenia. Pozrite

nezohrieva.. odstrarujete kapitolu ,Cistenie a
nepravidelne. Gdrzba“.

Tabulka potravin a rady pre dusenie

Recepty najdete na nasej webovej stranke
www.Gorenje.com/kitchen.

Doby dusenia uvedené v nasledujucej tabulke su
len orienta¢né. Doby dusenia sa mozu lisit v
zavislosti od velkosti kiskov potravin, priestoru
medzi potravinami v miske na dusenie potravin,
mnozZstva potravin v miske, ¢erstvosti potravin a
Vasich osobnych preferencii.

Tabulka dusenia potravin

Potraviny | MnoZstvo Odporti ¢ané Doba

na bylinky/korenie pre dusenia

dusenie komoru na prisady (min.)

Spargla 400 g Medovka lekarska, 13-15
bobkovy list,
tymian

Brokolica | 400 g Cesnak, mleta 16-18
cervena paprika,
estragon

Karfiol 400 g Mlie¢ rolny, bazalka, 16-18
estragon

Kuracie 250 ¢ Kari, rozmarin, 30-35

soté tymian

Rybie filé  [250¢g Su8ené horéica, nové | 10-12
korenie,
majoran

RyZza 200 g 40

(+300 ml
vody)

Polievka 250 ml Bylinky/korenie na 12-16
ochutenie

Vajicka 6az8 15

Rady pre dusenie potravin

Zelenina a ovocie

Nakrajajte hrubé stonky karfiolu, brokolice a
hlavkovej kapusty.

Listnaty zelend zeleninu duste ¢o mozno
najkratSie, lebo lahko strati farbu.

Mrazen( zeleninu pred dusenim nerozmrazujte.
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Maso, hydina, morské zivo ¢ichy a
vaji €ka

Na dusenie st najvhodnejSie makké kusky mésa s
malym obsahom tuku.

Méaso poriadne umyte a vytraste, aby z neho
kvapkalo ¢o najmenej Stavy.

Maso vzdy poloZte pod iné druhy potravin.
Vajicka pred vloZzenim do zariadenia na pripravu
potravin na pare prepichnite.

Nikdy neduste mrazené méaso, hydinu ani morské
zivocichy. Tieto suroviny pred vloZzenim do
zariadenia na pripravu potravin na pare nechajte
vzdy Gplne rozmrazit.

Ak pouzijete viac misiek na dusenie potravin, z
hornej misky alebo misiek na dusenie potravin
kvapka skondenzovana para do dolnej misky na
dusenie potravin. Vzdy dbajte na to, aby chut
potravin v réznych miskach na dusenie potravin
spolu ladila.

Misku na ryZu/polievku moZzete pouZzit na pripravu
zeleniny k omackam alebo namacanie ryby

vo vode.

Medzi kiiskami potravin nechajte volny priestor.
Hrubsie kusky uloZte k vonkajSim okrajom misky
na dusenie potravin.

Ak je miska na dusenie potravin velmi naplnend, v
polovici procesu dusenia potraviny

premieSajte.

Malé mnoZzstva potravin vyZzaduju kratSie doby
dusenia v porovnani s va¢simi mnozstvami.

Ak pouzijete jednu misku na dusenie potravin,
potraviny vyzaduju kratSiu dobu dusenia

v porovnani s pouZzitim 2 alebo 3 misiek na
dusenie potravin.

Potraviny v najspodnejSej miske na dusenie sa
pripravia rychlejSie ako potraviny v hornych
miskach na dusenie potravin. Ak pouZijete viac
misiek na dusenie potravin, nechajte potraviny
varit 0 5-10 minut dlhSie. Pred konzumaciou sa
presvedgite, ¢i s potraviny dostato¢ne
pripravené.

Potraviny mézete pridavat aj po¢as dusenia. Ak
niektoré suroviny vyzaduju kratSiu dobu dusenia,
pridajte ich neskor.

Ak nadvihnete veko, bude zo zariadenia unikat
para a dusenie bude trvat dlhSie.

Ak potraviny nie su eSte pripravené, nastavte
dIhSiu dobu dusenia. Mozno bude potrebné
doplnit vodu do nadoby na vodu.



MHCTPYKUUU 3A Y

YBoa

Mo3npaBneHns 3a BawaTta nokynka u gobpe
pownu BbB Gorenje!

O6uwo onucaxwue (cwur. 1)

Kanak

Kyna 3a cyna/opus
Kyna 3a 3agywaBaHe 3
Kyna 3a 3agywasaHe 2
Kyna 3a 3agywasaHe 1
TaBa 3a oTuexaaHe
MogcuneaTen Ha BKyca
OTBOp 32 Boga
KoHTponeH nanen

10 ByTOHM Ha Tanmepa -
11 ByToHu Ha Tavimepa +
12 ByTOH BKM./M3K.

13 ByTOHM Ha MEHIOTO

O©CoO~NOUDWNE

BaxHo

Mpeov fa n3nonaeate ypeaa, npoveteTe
BHMMaTESIHO TOBa PbKOBOACTBO 3a
eKcnrioataums 1 ro 3anaseTte 3a CrpaBka B
ObaeLle.

OnacHocT
He notananTte ocHoBaTa BbB BOAa U He A
nannakeawTe c Teyalla Boaa.

MpepynpexaeHue

Mpeaun pa cebpxeTe ypeaa kKbM Mpexara,
NpoBepeTe Aanu Noco4eHOTO BbPXY ypeaa
HarnpeXeHne OTroBaps Ha HanNpeXeHNeTo Ha
MecTHaTa enekTpuyecka mMpexa.
BkntouBariTe ypega camo B 3a3eMeH MpexoB
KOHTaKT. BuHaru nposepsiBaiite ganv
LencenbT e BKIMHYEH KakTo TpsioBa B
KOHTaKTa.

He n3nonssanTe ypeaa, ako wencensT,
MPEeXOBUAT KabenbT Unu camunaT ypeq ca
NMoBpeaeHMU.

Ako 3axpaHBaLLmAT kaben ce nospeaun, Ton
TpsibBa BMHaru fa ce nogmeHs ot Gorenje,
yMbIHOMOLLEH cepBu3 Ha Gorenje unu
nogo6Hu KBanudnumpanm nuua, 3a aa ce
nsberHe onacHoCT.

Tosn ypeq He e npeAHa3HayeH 3a nonssaHe oT
xopa (BKMIOYMUTENHO AeLa) C HamarneHu
h13nYECKM yceLlaHns Unmn yMCTBEHU

HegocTaTbumW unu 6e3 onUT 1 NO3HaHKUs, ako ca

ocTaBeHu 6e3 HabnogeHve u He ca
WHCTPYKTMPaHW OT CTpaHa Ha OTroBapsiLlo 3a

BG

TaxHaTa 6€30MacHOCT NnLe OTHOCHO HadMHa
Ha 13nonasaHe Ha ypeaa.

Harnexgaite geuarta, 3a 4a He CU UrpasT
ypeaa.

MaseTe 3axpaHBaLumMsa kaben oT AOCTbN Ha
Zeua. He ro octaesiite ga Bucu npes ptba Ha
macaTta unm paboTHUA NoT, Ha KOWTO e
CNOXeH ypeabT.

Hwvikora He 3agyliaBaiTe Ha Napa 3aMpaseHu
MECHU, NTUYM UM MOPCKM XpaHu. BuHaru
pa3mpassiBaiiTe HambHO Te3U CbCTaBKM,
npeau Aa rv 3agyluasare Ha napa.

He n3nonaeaiite HuUKora ypeaa 3a sagyluaBaHe
Ha napa 6e3 TaBM4KaTa 3a oTuexaaHe, 3a aa
HAMa U3TUYaHe Ha ropeLla Boga oT ypesa.
WanonaBaiite kynute 3a 3afyluaBaHe Ha napa
1 KynaTa 3a cyna/opus caMmo B CbyeTaHue ¢
opwrvHanHaTa oCHOBa.

BHumaBaiiTe kabenbT ga e farneye ot ropelum
MOBBPXHOCTK

BHumaHue

Hukora He nsnonseanTe akcecoapy UnNn 4actn
OT ApYrY MPOM3BOANTENN UMK TaKMBa, KOUTO He
ca cneumanHo npenopbyBaHu ot Gorenje. MNpu
13non3BaHe Ha TakvBa akcecoapw unu vyactu
BallaTa rapaHuus cTaBa HeBanvgHa.

He unanaravte ypeaa Ha BUCOKM TeMnepaTtypwm,
ropeLuv ras, napa wunu Bnara. He nocrassite
ypeaa 3a 3agyluaBaHe Ha napa BbpXy Unu B
6nu3ocT go paboTella nnu oe ropetla
roTeapcka neyka.

BuHaru npoBepsiBaiite ypeabT Aa € U3KIIOYeH,
npeav Aa nsBaguTe Lencena oT KOHTakTa.
Mpeawn fa noyncteare ypeaa, BUHaru ro
N3KIYBaNTe OT KOHTaKTa U ro ocTaBsanTe Aa
N3CTUHE.

Tosu ypen e npegHa3HaveH camo 3a 6utosu
uenun. AKo ypeabT Ce U3Non3ea HenpaBuUnHoO
1nmn 3a NnpodgpecroHanHn nnu
nonynpodecroHanHu Lenm unm ako ce
M3Mnorn3Ba Nno HayuH, KONTOo He e

B CbOTBETCTBME C yKa3aHusiTa B TOBa
PBKOBOACTBO 3a eKcnroaTauus, rapaHumsTa
cTaBa HeBanugHa n Gorenje oTka3sa
OTrOBOPHOCT 3a KaKBUTO U Aa € NPUYNHEHN
weTwn.

MocTtaBsanTe ypeaa 3a 3agyluaBaHe Ha napa
BBbPXY CTabWNHa, XOpU3oHTanHa NOBbLPXHOCT U
cbbntoaaBarite okono Hero Aa uma noHe 10 cm
npasHo NPOCTPaHCTBO, 3a Aa ce NpeaoTBpaTn
nperpsiBaHeTo My.

MaseTe ce oOT ropelyarta napa, KOsiTo u3nuaa ot
ypeaa rno Bpeme Ha paboTa unv koraTto



BAMUrHeTe kanaka. Korato nposepsiBate
XpaHaTa, BUHaru n3nonssanTte KyXHEeHCKN
npnbopu ¢ ABNMN APBXKKK.

BuvHaru Bauvraiite kanaka BHUMaTenHo 1 ganey
ot cebe cun. OcTaBeTe KOHAEH3ATLT Aa ce
OTTW4a OT Kanaka BbTpe B ypeaa 3a
3afyliaBaHe Ha napa, 3a ga nsberHerte
onapBaHe.

BuHarn gpwuxTe Kynute 3a 3agyluaBaHe 3a
eflHa OT ApbXKUTe, KoraTo pasbbpkeaTe Unu
nscuneaTe OT KynuTe ropeLuy XpaHu.

He mecTeTe ypena 3a 3agyliaBaHe Ha napa,
nokato paboTu.

He ce npecsraiTte Hag ypeaa 3a 3agyluaBaHe
Ha napa, fgokato pabotu.

He pokocBsaiiTe ropeLumTe NOBbLPXHOCTU Ha
ypena. BuHaru nsnonssarite pbkaBuum 3a
dypHa, korato paboTuTe ¢ ropeLyn 4actTn Ha
ypeaa.

He nocraBssaviTe ypega oo vnu nog npeameti,
KOWTO MoraT Aa ce NoBpeasT OT napaTa,
Hanpvmep CTeHW Unu Lwkadose.

He paboTteTe ¢ ypeaa npu Hannuue Ha
B3PUBOONACHMW W/UNK 3ananuTenHu napw.

3a ga ce usberHe eBeHTyanHa onacHoCT, TO3n
ypea He 6vBa HUKOra Aa ce CBbp3Ba KbM
TarMepeH KoY Unm cuctema 3a
AVCTaHUMOHHO ynpasreHue.

Mma manko cuto BbTpe B pesepsBoapa 3a Boaa.

AKO CMTOTO € CBarieHo, naseTe ro M3BbH
obcera Ha fdeua, 3a Aa He nossonuTe Aa 6bae
NorbMHaTo.

ABTOMaTUYHO U3KIOYBaHe

YpeabT ce caMou3KIoyYBa aBTOMaTUYHO crieq
N3Th4aHe Ha 3a4afeHOTO BpeMe Ha
3agylwiaBaHe.

MpennasBaHe cpelly nNperapsiHe
To3au ypen 3a 3apyliaBaHe Ha napa e cHabaeH
CbC 3alwmTa cpelly nperapsiHe. 3awmrara
CpeLLy nperapsiHe U3Kknio4Ba ypeaa
aBTOMaTWYHO, aKO TOM € BKIIOYEH U B
pesepBoapa HaMa Boaa unu

BoZaTa ce CBbPLUM MO BpeMe Ha paboTa.
WavakaiTe ypena 3a sagyliasaHe Ha napa 4a
ce oxragu 3a 10 MUHYTHW, Npeau 4a ro
13ron3BaTe OTHOBO.

EneKTpomarva-m n3nb4BaHuUA
(EMF)

Tosu ypen Gorenje e B CbOTBETCTBME C BCUYKU
CTaHAapTW Mo OTHOLLEHNE Ha
eneKkTpoMarHuTHuUTe nanbysaHusa (EMF). Ako
ce ynotpebsia NnpaBuiHO 1 CbObpasHo
HanmbTCTBMSATa B PBKOBOACTBOTO, YpeabT €
6e3onaceH 3a 3non3BaHe Cropes HanMyHuTe
gocera HayyHu akTu.
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Mpenyn nbpBaTa ynoTtpeba

1.) CrapaTenHo noyucTeTe YacTuTe, KOUTO Lie
Ce gonupar go xpaHa, npeau aa
n3nonaearte ypeaa 3a Nbpeu NbT (BX.
pasgen “lMouncreaHe”).

2.) UsbbplueTe pesepBoapa 3a Boga OTBbTPE
C BnaxkHa Kbpna.

MoaroToBkKa 3a ynoTpeba

1.) MNocrtaBeTe ypena BbpXy cTabunHa,
XOpU3OHTanHa 1 paBHa NOBbPXHOCT.

2.) HanbnHeTe pesepBoapa 3a Boga npes
oTBOpa My A0 OTMeTKaTa 3a MakCUMarHo
HUBO (dpur. 2).

MbnHeTe pesepBoapa camo ¢ Boaa.
Hukora He nocTassiTe B pe3epBoapa 3a
BO/AA COCOBE, ONMO UMW OPYrN CbCTaBKW.

3.) CnoxeTe TaBu4ykaTa 3a oTuexgaHe Ha

pesepBoapa 3a BoAa B OcHoBaTa.

3abenexka: Hukora He usnonseavite ypega
6e3 TaBnyKaTa 3a oTUexgaHe.

4.) Mo xenaHve, NocTaBsAWTE CyLLEHU UMK
NpPecHW BUIKX UK NOANPAaBKM BbpXY
noacuneaTtens Ha Bkyca, 3a Aa npubasuTe
OOMbIIHUTENEH BKYC KbM XpaHaTa, KosiTo
ce 3agyluaBa Ha napa.

MaLuepka, kopuaHabp, 6ocunek, Konbp,
KbpW U NENWUH ca HsKOU OT
CbLUeCcTBYBaLLMTE OUIKM 1 NoanNpPaBKu,
KOUTO MOXeTe Aja NocTaBsiTe B
noacuneaTtens Ha Bkyca. MoxeTe ga ru
cbyeTaBaTe C YECHH, KUMUOH UIK XPsiH, 3a
Oa ycunuTe Bkyca, 6e3 na nobassTte con.
lMpenopbvyBame ga gobasute 1/2 oo 3
YaeHW JTHXNYKM CyLLUEHU BUITKU unn
noanpaesku. Cnarante noseye, ako
13nonasarte NPecH GUMNKU UNM NOANPaBKU.
3a npenopbyBaHUTE GUMKM UK NOANPABKA
3a pasnuyHUTE TUMNOBE XpaHa BUXTe
TabnuuaTa 3a 3agylwaBaHe Ha napa B
pasgen “Tabnuua Ha XxpaHuTe 1 CbBeTH 3a
3agyliaBaHe Ha napa”.

CbBeT: AKO 13nonasare GUNKku Uny NognpaBku

Ha npax, u3nnakHeTe TaBuykarta 3a

oTuexaaHe, 3a fla HaMoKpuTe nodcuneaTens

Ha BKyca. ToBa He no3sonsBa Gunku unm

NoANpaBku Ha Npax Aa nagHat npes oTBopuTe

Ha ycuneatens Ha Bkyca (cur. 5).

5.) [MocTtaBsinTe xpaHaTa, KoATO TpsibBa Aa ce
3afyliaBa Ha napa, B eqHa unv noeeye
Kynu 3a 3agyluaBaHe u/unu B kynaTa 3a
cynal/opus.

He noctaBsiTe TBbpAe MHOMo XxpaHa B
KynuTe 3a 3agylasaHe. [Nogpexaante
XpaHUTe C 4OCTaTb4yHO MACTO MeXAy



6.)

napyetara, 3a fja No3BonuTe MakcumaneH
NoTOK Ha napara.

BuvHaru noctassinTe MecoTo 1 NTMumMTE B
fAornHaTa Kyna 3a 3agyluaBaHe, Taka ve
YaCTUYHO CrOTBEHOTO MECO UMW MTULM Aa
He mMoraT Aa KansT BbpXy APYrnTe XpaHu.
MocTapsiiTe no-ronemMmTe napyeTa xpaHa u
XpaHa, KoATO U3NCKBa NO-AbIITO BPeMe Ha
3agylwaBaHe Ha napa B JonHaTa Kyna 3a
3agywasaHe.llocTaBanTe anuarta B
nocTaBkuTe 3a aWua, 3a Aa r 3agyliasarte
necHo Ha napa (cwr. 3).

MocTaBeTe egHa unu noseye Kynu 3a
3aaylaBaHe BbpXy TaBMukaTta 3a
oTuexaaHe. Ako uckaTe ga msnonssate
KynaTta 3a cyna/opus, noctaBseTe A B
ropHaTa kyna 3a 3agyLuaBaHe.

CrapainTe ce aa noctaesiTe Kynurte no
npaBuIieH Ha4uH, Taka Ye Aa He TpakarT.
He e HeobGxoanmMo aa nsnonssarte
BCUYKMTE 3 Kynu 3a 3agyluaBaHe.

Kynute 3a 3agywiaBaHe ca HOMepUpaHu.
HomepbT Moxe Aa ce BUAM BbpPXY
APBXKATE M.

['opHaTa kyna 3a 3agyluaBaHe e Homep 3,
cpepHaTa e Homep 2, a flonHaTa e Homep
1.

Kynute 3a 3agywaBaHe ce nogpexaar
camo B CriefiHusi pefl: Kyna 3a 3afyLuaBaHe
1, kyna 3a 3agyLuaBaHe 2, kyna 3a
3agywasaHe 3.

Kynata 3a cyna/opus e npegHa3HadeHa 3a
3agylwaBaHe Ha napa Ha opus, cyna unm
Aapyra Te4Ha xpaHa. KoraTo vckate aa
nsnonaeare Kynata 3a cyna/opus,
noctaeeTe 5 B ropHaTta Kyna 3a
3apyllaBaHe.

Ako 3agylwiaBaTe Ha napa roremu
KonmyecTsa xpaHa, pa3bbpksanTe Ha
nofioBUHaTa Bpeme Ha npoueca Ha
3agywaBaHe. Cnaravite pbkaBuum 3a
dypHa 1 n3nonssawTe KyXHEHCKV Npubopun
C OB APBXKU.

OBuMKHOBEHO XpaHaTa B ropHaTa Kyna ce
3adyliaBa 3a No-AbIro BpeMe, OTKOMKOTO
XpaHaTa B Mo-A0STHUTE Kynu.

AKo vckaTe Aa 3agyluaBaTe XpaHu, KOUTo
M3NCKBaT pasnnyHM BpeMeHa Ha
3agylwaBaHe, 3anoyHeTe 3ayluaBaHeTo Ha
XpaHaTa, KOATO U3UCKBa HaWi-Abnro Bpeme
Ha 3apylaBaHe, B Kynata 1. 3apanTe
KnioYa 3a perynupaHe Ha BpemeTo Ha
3aayllaBaHe Ha Bpeme, KoeTo ce
npecmsTa, kKaTto ce n3Baau Han-KpaTkoTo
BpeMe Ha 3agyluaBaHe OT Hal-4bMnroTo.
KoraTo 3agywaBaHeTo 3aBbpLUH,
BHMMaTENHO BAUTHETE Kanaka C pbkaBuum
3a cbypHa 1 nocTaeeTe Kynara 2,
CbAbpXalla CbCTaBKUTE C NO-KPaTKO
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7)

BpeMe Ha 3afyluaBaHe, BbpXxy kynaTa 1.
CnoxeTe Kanaka Bbpxy kKynaTta 2 u
3afanTe No-KpaTKo Bpeme Ha 3apyluaBaHe
C KMtova 3a perynupaHe Ha 3agyluaBaHeTo.
Ako vckaTe ga 3agyliaBaTe no-eapuv XxpaHu
(Hanp. uapeBWUYHM KOYaHW UK LBEKIO),
MOXeTe [a MaxHeTe AbHaTa Ha Kynu 2
w/vnu 3, 3a Aa yBenuyuTe MakcumarnHo
obema 3a 3agyluaBaHe.

AKo CTe MaxHanu gbHaTta Ha Kynu 2 1 3,
nak MoXKeTe [ia CroXxuTe oTrope kynara 3a
cyna wunuv opus, 3a fa CroTBuTe cyna unm
opus.

Ako cTe MaxHanu AbHOTO caMo Ha Kyna 2,
nak MoxeTe a CroXuTe oTrope kKyna 3.
CnoxeTe Kanaka Bbpxy Hawv-ropHaTa Kyna
3a 3aJyLlaBaHe.

3abenexka: AKO KanakbT He e CroXeH
NpaBWUIHO BbPXY KynaTta 3a 3afyluaBaHe unu
He e crnoxeH n3obLLUo, xpaHaTa He ce
3agyluaBa NpaBuUHo.

U3non3BaHe Ha ypeaa

1)
2)

3)

4)

5)

BkritoyeTe wencena B KOHTaKTa.
3aBbpTeTE KItoYa 3a perynupaHe Ha
BpEMeTOo Ha 3ajyllaBaHe, 3a Aa 3ajajeTe
Heo6XoaUMOTO BpeEME Ha 3afyLlaBaHe.
CeTBa MHOUKATOPBT 3a 3aayLlaBaHe.
3apgywaBaHeTo 3ano4ysa crieq okorno 30
CeKyHaw.

KoraTo n3teye BpemMeTo Ha 3aayLuaBaHe,
ce 4yBa 3BBbHEL U MHAMKaTopa 3a
3ajyllaBaHe n3racea.

BHMMaTenHo BourHeTe kanaka.

[MaseTe ce oT ropewarta napa, uanusaiia
OT ypefa, koraTo cBanuTe Kanaka.

3a pa ce npegnasute oT U3rapsiHe, HoceTe
pbkaBuUyM 3a pypHa, KoraTo Baurate
Kanaka, kynaTa 3a cyna/opus u Kynute 3a
3agylwaBaHe Ha napa. CBansinTe kanaka
6aBHO 1 ganey ot cebe cu.

OcTaBeTe KOHOEH3aTbT Aa ce oTThYa oT
Kanaka BbTpe B Kynute 3a 3agyllaBaHe Ha
napa. BuHaru gpbxTe kynute 3a
3aflyllaBaHe 3a efjHa OT APbXKUTE, KoraTo
n3cuneaTe OT TSX ropeLLm XpaHu.

BuHaru nsnonssawte pbkasuum 3a pypHa
1 KyXHEHCKU Npubopu ¢ AbIMM APBbXKKM 32
n3BaxaaHe Ha xpaHara oT KynaTa (Mnm
KynuTe) 3a 3afyLuaBaHe.

M3BageTe Liencena oT KOHTaKTa U
ocTaBeTe ypefa 3a 3agyllaBaHe Ha napa
[a U3CTUHe HambIHO, Npeaun Aa ussagute
TaBM4yKaTa 3a oTuexaaHe.

BHuMaBanTe, koraTto nsBaxgate TaBuykaTa
3a oTuexaaHe, 3aLl0To BogaTa B
pesepBoapa 1 TaBuykaTa 3a oTLexaaHe



MOXe OlLle Aa ca ropeLuu, 4opu 1 ako
ApyrviTe 4YacTu Ha ypefa Bede ca ce
oxnagunu.

6.) WNanpasBanTe pe3epBoapa crief Bcska
ynoTpeb6a.

3abenexka: AKo UckaTe Aa 3agyllaBaTe Ha
napa rnosede xpaHa, U3rorassanTe npsicHa
Boda.

NMouncrtBaHe n nogapbXKa

Hukora He n3nonsBanTe 3a NoYUCTBaHE Ha
ypena pubpo rebu, abpasmBHu NOYMCTBALLM
npenapaTtu Unu arpecrBHN TEYHOCTH, KaTo
6GEH3VH 1NN aueToH.

1.) W3BapgeTe wencena OT KOHTaKTa u
ocTaBeTe ypeAa Aa U3CTUHE.

2.) MNouucteTe BBLHLIHOCTTA Ha OcHOBAaTa C
BRaxHa Kkbpna.

He noTansavite ocHoBaTa BbB BOAa, HATO 51
u3nnakeamnTe c Tevalla Boaa.

He muiiTe ocHoBaTa B CbOMUSNHA
MaLLUWHa.

3.) MNouucteaviTe pesepBoapa 3a Boga C
Kbpna, HaTorneHa B Tonna Bofa ¢ Masko
MusineH npenapart. lNoBaurHeTe cUTOTO OT
pe3epBoapa 3a Boaa, 3a Aa ro us4ymcTuTe.
Cnep ToBa n3bbpLueTe pesepBoapa 3a
BOZaA C YMCTa, BMaxHa Kbpna.

AKO CUTOTO OT pe3epBoapa 3a Boja e
cBarneHo, naseTe ro u3BbLH obcera Ha feua,
3a fa He nossonuTe Aa 6bae norbnHaTo.

4.) MaxHeTe gbHaTta Ha Kynu 2 u 3. Namuinte
KynuTe 3a 3afyllaBaHe Ha napa, gbHata,
Kynara 3a cyna/opus u kanaka Ha pbka unm
B CbAOMUSINIHA MalUMHa, KaTo n3nonasare
KpaTbK LIMKbM Ha U3MUBAHE U HUCKA
Temnepartypa.

MHoOrokpaTHOTO M3MMBaHE Ha KynuTe 3a
3aJyllaBaHe Ha napa, kynara 3a cyna/opus
1 Kanaka B CbAOMUAINHA MallMHa MOXe Aa
[oBefe [0 NeKo NOTbMHsIBaHe Ha Te3un
yacTu.

I'IpemaXBaHe Ha HakKvn
TpsbBa oa npemaxeaTe Hakvna oT ypeaa, cnepj
KaTo e GUn M3non3BaH B NpoabIHkeHue Ha 15
Yaca.
BaxHo e oa npemaxBaTe Hakvna Ha ypeaa 3a
3afyluaBaHe Ha napa pefoBHo, 3a Aa
nogabpxaTte onTumanHa paborta v aa
YABIDKUTE CpOKa Ha eKcnroaTtaums Ha ypeaa.
1.) HanbnHeTe pesepBoapa 3a Boga ¢ 6sn
oueT (8% oueTHa kucenvHa) oo
MaKCUMaIrHOTO HUBO.
He n3nonsBanTe HUKaKbLB ApYr BUA,
npenapar 3a npemMaxsaHe Ha Hakun.

2.) MNocTtaBeTe NpaBuUMHO TaBMykaTa 3a
oTuexaaHe, KynuTe 3a 3agyllaBaHe Ha
napa u kynata 3a cyna/opu3 Bbpxy
ocHoBaTa .

3.) CnoxeTe kanaka Bbpxy kynarta 3a

cynal/opus .

) BkntoyeTe wencena B KOHTaKTa.

5.) 3aBbpTeTe ktoya 3a perynupaHe Ha
BpeMeTOo Ha 3ajyluaBaHe, 3a Aa 3afjagjeTe
BpeMe Ha 3agyliaBaHe 25 MUHYTU.

AKO oLeTbT 3anoyHe aa kunu npes pbba Ha
OCHOBaTa, U3KnyeTe ypeaa OT KOHTakTa 1
HamarneTe KONM4YecTBOTO OLET.

6.) Cnepn kaTo BpemMeTo Ha 3adyluaBaHe
n3Teye, U3KnoYeTe ypeaa oT KOHTakTa u
ocTaBeTe oueTa a U3CTUHE HaMbIIHO.
Cnep ToBa u3npasHeTe pe3epBoapa 3a
BoAa.

7.) W3nnakHeTe BogHUsi pe3epBoap CbC
CTyeHa BOAa HSIKOINKO MbTHU.

3abenexka: [osTopeTe npoueaypara, ako B
pesepBoapa 3a BoAa VMa OLLe HaKun.

CbxpaHeHue

1.) MorpuxeTe ce BCMYKM YacTu Aa ca YnucTu n
Cyxv, Npeau Aa HanbiHUTE ypeaa (BX.
Pasgen “lMouncteaHe”).

2.) MNocTtaBeTe AbHaTa B KynuTe 3a
3agywasaHe 2 n 3.

3.) MNoctaBeTe kyna 3a 3agylwaBaHe Ha napa 3
BbPXY TaBMYKaTa 3a oTUEXAAHE.

4.) lMNocTaBeTe KynaTta 3a 3agyluaBaHe 2 B
KynaTa 3a 3apywasaHe 3. lNoctaBete
KynaTa 3a 3afyliaBaHe 1 B Kynara 3a
3agylwiasaHe 2.

5.) MNoctaBeTe kynaTta 3a cyna/opus B ropHaTa
Kyna 3a 3agyluaBaHe.

6.) CnoxeTe kanaka BbpXy kynaTa 3a
cyna/opus.

7.) 3a pa cbxpaHsBaTte 3axpaHBalums Kkabern,
BMbKHETE ro B OTAENEHNeTo 3a npubrpaHe
Ha kabena B ocHoBaTa.

FapaHuusa n cepsus

AKO ce HyxaaeTe OT CepBU3HO 06CnyxBaHe
Unm nHdopmauma nnm nmate npodnem,
nocetete UiHTepHeT caiTta Ha Gorenje Ha
appec www.Gorenje.com unu ce obbpHeTe
kbM LleHTbpa 3a obecnyxsaHe Ha noTpebutenu
Ha Gorenje BbB BallaTa cTpaHa (TenedoHHusA
My HOMEp Le HaMmepuTe B MeXAyHapoaHaTa
rapaHUMoHHa kapTa). AKO BbB BallaTta cTpaHa
HaAma LleHTbp 3a obecnyxsaHe Ha
notpebuTtenu, obbpHeTe Ce KbM MECTHUSA
Tbproeel Ha ypeau Ha Gorenje.



OnasBaHe Ha OKOfHaTta cpepa

Cnep kpasi Ha cpoka Ha ekcnfoaTtauus Ha
ypeaa He ro u3xsbpnsinTe 3aefHo ¢
HOopManHuWTe BMTOBM OTNagbLUM, a ro npeganTe
B odmLmaneH nNyHKT 3a cbbupaHe, KbaeTo Aa
6bae peumknupaH. Mo To3M HaynH BLe
romarare 3a Orna3BaHETO Ha OKoNHaTa cpeaa .

OTCTpaHﬂ BaHe Ha HeEU3nNpaBHOCTU

B 1031 pasgen ca 0606LLeHn Hali-4ecTo
cpelyaHnTe nNpobrnemu, Ha KOUTO MOXeTe Aa ce
HaTbKHEeTe Npu NonsBaHe Ha To3u ypesd. AKo He
MoOXeTe [a paspelunTe npobnema c nomoLiTa
Ha JOoNHWTe ykasaHusi, cBbpxeTe ce ¢ LleHTbpa
3a obcnyxBaHe Ha NoTpeGuTeny BbLB BawaTa
CTpaHa.

Mpo6nem Bb3moxHa PeweHue
npuynHa
YpenwT 3a YpenbT 3a 3apyluaBaHe
3apylwaBaHe Ha napa He € BKITlO4YeH B
Ha napa He KOHTaKTa.
pabotu.
Hsima Boga B
pesepBoapa 3a Boja.
He cTe 3apanv Bpeme
Ha 3aayLiaBaHe ¢
Krnioya 3a perynupaxe
Ha BpEMeTo Ha
3agyliaBaHe Ha napa.
Hecee Hskoun napyeta 3apaiite no-AbNro
croTeuna XpaHa B ypeaa 3a BpeMe Ha 3agyluaBaHe
BCUYKaTa 3afyliaBaHe C kritoya
XpaHa. Ha napa u/unm 3a perynvpaHe Ha
u3mnckeat no- BpPEMEeTO Ha
AbIro Bpeme 3a 3aaylwaBaHe Ha napa.
3afyliaBaHe
Ha napa oT Apyrv.
MocrassanTe no-
ronemuTe napyeTa
XpaHa U1 xpaHa,
KOSITO M3UCKBA MO-AbIr0
BpeMe Ha 3ajyllaBaHe
Ha napa, B fjonHaTta
Kyna 3a 3afyluaBaHe
(kyna 1).
Cnoxunu cte He npeToBapsaiite
TBbpAE KynuTe 3a 3ajyliaBaHe
MHOrO XpaHa B Ha napa.
Kynute HapsisBaite xpaHata
3a 3agyllaBaHe Ha Marnkv napyeTa u
Ha napa. nocTaesnTe Ha-
MmarnkuTe napyerta
oTrope.
MoapexpanTe xpaHaTa
C pa3cTosiHe Mexay
napyeTarta, 3a aa
noseonuTe
npeMuHaBaHe Ha
MaKcuMManeH noTok
napa.
YpeawT He He npemaxsate MpemaxHeTe Hakuna oT
ce 3arpsisa Hakuna oT ypeaa ypena. Bx. pasgen
no6Gpe. penoBHo. “MouuncteaHqe un
noaapwbxka”.
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Ta6bnuua Ha XpaHuTe n CbBeTHU 3a
3agyulaBaHe Ha napa

3a peuenTn noceteTe Hawwms yeb cant
www.Gorenje.com.

BpemeHata Ha 3agylwiaBaHe Ha napa B
TabnvuaTa no-Aony ca eAUHCTBEHO
OPUEHTUPOBBYHM.

BpemeHarta 3a 3agylwiaBaHe Ha napa Moxe Aa
Ca pasnuyHu B 3aBMCUMOCT OT pasmepa Ha
napyeTarta xpaHa, pa3cTosHusTa Mexay
XpaHaTa B KynaTa 3a 3agyluaBaHe Ha napa,
KONMMYEeCTBOTO XpaHa B KynaTa, CBeXecTTa Ha
XpaHaTa 1 NIMYHUTE CU NPEeanovnTaHus.

Tabnuua Ha xpaHuTe 3a
3agyliaBaHe Ha napa

XpaHa 3a Konuuecteo MpenopbuBaHn Bpeme

3apywaBa 6unku/noanpask Ha

He Ha ] 3agywa

napa 3a ycuneatens BaHe
Ha BKyca Ha

napa
(MMH.)

Acnaparyc 400 r JIumoHoB cok, 13-15
naduHosM nucTta,
Maluepka

Bpokonu 400 r YecbH, cuykaHu 16-18
TIHOTU YyLLKK,
nenvH

Kapdwmon 400 r Po3mapuH, 16-18
6ocunek, nenuH

Munewwko 250r Kbpu, poamapuH, 30-35

dbune mallepka

Pn6Ho 250r Cyxa ropuuua, 10-12

dune 450 r Gaxap, puraH 30-35

Opu3s 200r 40

(+300 mn
BoAa)

Cyna 250 mn Bunku/noanpaskn 12-16
Ha BKyC

Anua 6-8 15

CbBeTu 3a 3agyluaBaHe Ha napa Ha
XpaHu

3eneH4yuu n nnopgose

WapsisBante gebenute ctbbna ot kapguona,
6poKonuTO 1 3eneTo.

3agylwaBarite Ha napa 3erneHun 3eneHdYyum ¢
NMcTa 3a HaW-KpaTKoTO Bb3MOXHO BpeMe,
3aLLOTO Te NecHo ce obe3LBeTABaT.

He pa3mpassiBante 3ampaseHn 3eneHdyuu,
npeav Aa rv 3agyliaesate Ha napa.

Meco, ATUUU, MOPCKUN OerinKkaTtecu
M Aanua

Han-noaxopsaiwm 3a 3agyluaBaHe Ha napa ca
KpexKu napyeta Meco C Masiko MasHuHa.
Mamuiite gobpe MecoTo 1 ro HavykanTe 4o
CyX0, Taka Ye Aa M3Tn4a KONKoTO MOXe Mno-
Marko COK.




BuHaru noctassinTe MecoTo noa apyrute
TUMOBE XpaHa.

MpobuBaiite snuata, Nnpeay ga rv NnoctTaBsuTe B
ypeaa 3a 3agyluaBaHe Ha napa.

He 3agywasanTte Ha napa 3aMpa3seHo Meco,
NTALM UK MOPCKK AenunkaTtecu. Bunarn
ocCTaBsifiTe 3amMpa3eHOTO Meco, NTULM UNn
MOPCKM AenukaTecy HambIIHO Aa ce
pa3mMpasaT, npeau ga rm noctasuTe B ypeaa 3a
3afyliaBaHe Ha napa.

AKo nsnonasarte noeeye OT €fHa Kyna Ha
3agyliaBaHe, OT ropHaTa Kyna unm Kynu 3a
3afyliaBaHe kane KoHAeH3vpana Boga B no-
ponHaTta kyna. BHMmaBanTe BkycoBeTe Ha
XpaHWTe Ha Pa3nuyHUTE Kynu 3a 3agyluaBaHe
Aa cu nogxoxaart.

MoxeTe cbLLO Aa U3non3eaTe KynaTta 3a
cyna/opus, 3a Aa NoAroTeBuTe 3eneHyyuuTe B
coc, unu aa Hatonute pubata B ropeLya Boaa.
OcTaBanTte MACTO Mexay napyetaTa xpaHa.
MocTaeawTe no-aebennte napyeTa no-6nunso
[0 BbHLUHaTa CTpaHa Ha KynaTa 3a
3agyliaBaHe.

AKo KynaTa 3a 3agyluaBaHe € MHOTO MbfiHa,
pa3bbpkaniTe xpaHaTa Ha NonoBKHaTa Bpeme
Ha npoLeca Ha 3agyllaBaHe Ha napa.
Mankute konuyecTsa xpaHa nUsnckeaT no-
KpaTKo BpeMe Ha 3agyluaBaHe OT no-roneMute
KonuyecTBa xpaHa.

AKo nsnonssare camo efHa Kyna 3a
3afyllaBaHe, XpaHaTa U3nckea no-kpaTko
BpeMe 3a 3agyllaBaHe, OTKONKOTO Korato
nsnonssare 2 unu 3 Kynu 3a 3agyliasaHe Ha
napa.

XpaHaTa B Han-gonHata Kyna 3a 3agyluaBaHe
e rotoBa no-6bP30 OT XpaHaTa B NO-BUCOKUTE
Kynu 3a 3agyliaBaHe Ha napa. Ako nsnonssate
noseve OT eAHa Kyna 3a 3afyluaBaHe,
ocTaBeTe XpaHaTta fa ce rotsu ¢ 5-10 MUHyTH
noseye. YBeperTe ce, Ye xpaHaTa e gobpe
CroTBeHa, Npean Aa s KoHcymupare.

MoxeTe na nobassATe xpaHa no Bpeme Ha
npoueca Ha 3agyliaBaHe Ha napa. AKo HsKos
CbCTaBKa M3NCKBA MO-KPATKO BpeMe Ha
3apywasaHe, fobaBeTe A NO-KbCHO.

AKO BAUrHeTe Kanaka, u3nusa napa u
3afyluaBaHeTO U3MCKBa NMoBEYe BpeEME.

AKo xpaHaTa He e roToBa, 3aganTte no-4bIro
BpeMe 3a 3afyluaBaHe Ha napa. Moxe fa e
HeobxoAMMO Ja croxwuTe olle Boga B
pesepsoapa.
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IHCTPYKLUIA 3 EK

Bctyn

Bitaemo Bac i3 nokynkoto Ta fiackaBo NpocMmMo
oo kny6y Gorenje

3aranbHun onuc (Man. 1)

Kpuwika

Yawa ans cyny/pucy

Yawa ans o6pobku napoto 3
Yawa ans ob6pobku napoto 2
Yawa ans obpobku napoto 1
TloTok ansi kpanenb
BipaineHHs ons npsiHowwis
OTBip onsa Boan

MaHenb kepyBaHHA

10 KHonku Tavimepa-

11 KHonkv Tanmepa+

12 KHorka yBiIMKHEHHS/3yNMUHEHHS
13 KHomMKu MeHto

O©CoO~NOUDWNE

BaxnuBa iHopmauis

YBaXHO npoynTanTe Ler NocibHnK
KOpu1CTyBaya nepeg, TMM, sik BAKOPUCTOBYBaTU
npucTpin, Ta 3bepiranTe Moro Ans ManbyTHLOT
0OBIOKN.

Heb6e3ne4yHo
Hi B skomy pasi He 3aHypioviTe nnaTdopmy y
BoAy i He MuWTe i Mig KpaHoOM.

NMonepenxeHHA

Mepen TMMm, Ak NpUeQHyBaTN NPUCTPIV O
Mepexi, nepesipTe, 4un 36iraeTbecs Hanpyra,
BKa3aHa y Tabnuuui xapakTepucTuK, i3
Hanpyroto y Mepexi.

MigkniovanTe NpUCTpin nuwe Ao 3a3eMneHol
poseTku. 3aBxau nepesipanTe, un Wwrencenb
3aikCoBaHUA B PO3ETL HANEXHUM YUHOM.
He BMKOpPUCTOBYINTE NPUCTPIN, AKLLO LUTEKEP,
LLHYP XMBMeHHst abo cam npucTpin
MOLLIKOOXXEHO.

AKLLO LHYP XUBNEHHS NOLUKOMKEHUN, ANS
YHUKHEHHS1 Hebe3anekun noro HeobxigHo
3aMiHUTK, 3BEPHYBLUUCH A0 KoMmMaHii Gorenje,
YMNOBHOBaXEHOrO CEepBICHOro LEeHTpy abo
axiBLiB i3 HAaNexHo kBanigikaLieto.

Lle npucTpivi He npusHayeHo Ans
KOpMCTyBaHHsi ocobamu (BKkntoYvatoum giten) 3
nocnabneHmmmn isnyHnMK BigHYTTAMM UM
pO3yMOBMMMU 3ai6HOCTAMM, abo 6e3 HanexHoro
[0CBigy Ta 3HaHb, KPiM BUNaZKiB KOPUCTYBaHHS
nia HarnsOoM YuM 3a BKasiBkamu ocobu, ska
BignoBiaae 3a 6e3neky ix XuUTTs.

NYATAUIT

[opocni NOBUHHI cTEXWTH, oG AiTK He
©6aBunncs NPUCTPoEM.

36epiraviTe LWHYpP XUBNEHHSA Nofani Bif OiTen.
LLIHyp »XMBMNEHHS He MOBUHEH 3BUCATU Haf,
KpaeM CTOsy 4n poboyoi NOBEPXHI, Ha AKin
CTOITb MPUCTPIN.

Hikonu He 0GpobnsiTe Napoto 3amopoXxeHe
M'SICO, AOMALLIHIO MTULIKD YU MOPENPOJYKTU.
Mepen 06pobkoto napoto LinpoayKTu cnig
MOBHICTIO PO3MOPO3UTH.

Hikonu He BUKOpMCTOBYITE NapoBapKy 6e3
noTKa Ans Kpanersb, Lo MOXe CNPUYUHUTK
BUTIKaHHA rapsvoi BOAW 3 NPUCTPOLO.

Yawi ans obpobku napoto i Yawy ansa
cyny/pucy BUKOPUCTOBYWTE nuLle pasoM 3
opuriHanbHOK NNaTgopMoto.

TprManTe WHYp XMBMEHHS Nogani Big rapsayumx
NOBEPXOHb.

YBara

He BMKOpUCTOBYWTE Npunagas um getani
iHLIMX BUPOBHUKIB, 38 BUHSITKOM TUX, AKI
pekomeHaye komnaHia Gorenje. BukopuctaHHs
Takoro Npunagasa yuv aetanewv npusseae Ao
BTpaTu rapaHTii.

O6epirante NpuCTpin Big Aii BUCOKNX
Temneparyp, rapsyoi napm abo Borororo
Tenna. He ctaBTe napoBapky Ha abo 6ins
YBIMKHEHOIT NiYKN YK e rapsiyoi KyXOHHOT
NAnTw.

Mepepn TMM, 9K Big'egHaTV NPUCTPIN Big
MepeXi, BUMKHITb MOro.

Mepen TMM, SIK YACTUTK NPUCTPIN, 3aBXaU
BiA'eAHYNTe Noro Big Mepexi i AanTe
OXOFOHYTHU.

Llev npucTpin npuaHavyeHnii BUKIIOYHO A4S
no6yToBOro BUKOPUCTaHHS. FKLLO NpUCTpin
BUKOPUCTOBYETbLCSI HEHANEXHO, Ans (Hanis-
)IPOMECIHMX YK HLLIMX Liinen Bcynepey Ui
IHCTPYKLUIi, rapaHTis BTpayae YMHHICTb, a
KoMmnaHisi Gorenje He Hece BiANOBiAaNbLHOCTI 3a
3anofisiHy LUKOAY.

CraBTe napoBapKy Ha CTillKy, FOPU30HTasbHY i
PiBHY NOBEPXHIO TaKNM YMHOM, W06 AoBKONa
Hel 6yno npuHanmHi 10 cM BiNbHOro NpocTopy
ans 3anobiraHHs nepeHarpiBaHHIo.

ByabTe obepexHi, wob He 0BnekTUCsa rapsyo
napoto, sika BUXOAWUTb 3 NPUCTPOIO Mif Yac
06pobku npoaykTiB napoto abo, konu Bu
3HiMaeTe kpuLiky. MNepesipsitoun, un cTpasa
roToBa, 3aBXAW BUKOPUCTOBYWTE KyXOHHE
npunapas 3 4OBMMMU pyYKamu.

Kpuiky cnig 3HimaTi obepexxHo i Ha NeBHil
BiacTaHi Big cebe. LLlo6 He obnekTucs,
3ayekanTe, KoM Kpansi napu cTevyTb 3
KPVLLKW Yy NPUCTPIN.



Konu nomiwyete rapsivy ixxy abo BuiimaeTe ii 3
Yalwu, yawi Ana o6pobku napoto 3aBxan
TpUMawiTe 3a OgHY 3 Py4OK.

Konu napoBapka npautoe, He nepemiwianTe ii.
Konu napoBapka npautoe, He HaxunsmTecst Hag
Helo.

He TopkainTecsi rapsiimx NoBepXOoHb NPUCTPOLO.
LLlo6 He obnekTuCSA, 3aBXAM BUKOPUCTOBYTE
KYXOHHi pyKaBuLij.

He ctaBTe npucTpin 6ins abo nig npegmetamu,
SIKi MOXKYTb MOLLKOAUTUCA Mig Aieto napu
(Hanpuknag, cTiHm abo wadw).

He BMKOpPUCTOBYWNTE NPUCTPIV B CEpeaoBuULLi
BMbyxoBuMx Ta/abo 3anmMmncTunx rasis.

[ns yHUKHEHHS Hebe3nekn Hikonu He
nig’eQHynTe Len npucTpin o Tanvepa abo
CUCTEMW ONCTaHLIAHOrO KepyBaHHSI.
BcepenuHi pesepByapa anst Boau € mana
ciToyka. AKWo ciToyka Big'egHanacs, He
[03BONSANTE AiTAM 6aBUTUCS HElo, LWOO BOHM i
He MPOKOBTHYIW.

ABTOMaTU4YHE BUMKHEHHSA
Konun npoxoanTb BCTaHOBMNEHUI Yac 06pobkm
napoto, NPUCTPIil aBTOMaTUYHO BUMUKAETLCS.

3axucT Big HarpiBaHHsA 6e3 Boau
Lito napoBapKy o6nagHaHo yHKLUiED 3axmcTy
Big HarpiBaHHs 6e3 Boan. PyHKLis 3axucTy Big
HarpiBaHHsi 6e3 BOAM aBTOMaTUYHO BUMMUKAE
NPUCTPIN, SKLLO NOro YBIMKHEHO, i B pe3epByapi
Hemae Boau abo BoHa 3akiHyyeTbes. [Nepeq
NOBTOPHMM BUKOPUCTAHHSIM JalTe NpUCTPO
OXOMOHYTU NPOTAroM 10 XBUMUH.

EnektpomarHiTHi nona (EMIM)

Llen npuctpin Gorenje Bignosigae ycim
cTaHgapTam, ki CTOCYIOTbCS
enekTpomMarHiTHux nonis (EMIT).

3rigHo 3 OCTaHHIMU HayKOBUMM
OOCHIIXEHHSAMW, NPUCTPIN € Be3nevHnm y
BMKOPUCTaHHI 32 YMOB NPaBUbHOT
ekcnnyaTauii y BignoBigHOCTI 3 iHCTPYKLisiMY,
noAaHUMK y LibOMY MOCIGHUKY

KopucTyBava.

Mepea nepliM BUKOPUCTAHHSAM

1.) MNepea nepLuinM BUKOPUCTAHHAM peTenbHO
MOYNCTITb YACTUHW, SIKi KOHTaKTyBaTUMYTb
i3 xeto (ame. po3ain “YnweHHs”).

2.) PesepByap Ans Boau Crig YucTutn
BOJIOrO0 raH4ipKoto.

MigroroBka A0 BUKOPUCTAHHA

1.) lNocTtaBTe NPUCTPIl Ha PiBHY,
FOPU3OHTArbHY i CTiliKy NOBEPXHIO.
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2.) HanosHiTb pe3epByap BoAoo A0
MakCcUMarnbHOi NO3HaYKkW, BNMBaK4YM BOAY B
cneuianbHuii oteip (Man. 2).

HanoBHsaTe pesepByap nuiie BOAOH.
Hikonu He knagiTe B pe3epByap npunpasu,
onito ToLo.

3.) MNocTaBTe NOTOK ANs Kpanernb Ha
pesepByap Ansi BOAU, WO Ha nnaTtdopmMi.

Mpumitka: Hikonu He BUkopucToByinTe
npucTpin 6e3 notka Ans kpanens.

4)) Axwo 6axaeTe, NOKNadiTh Y BiAAINeHHs
ans npsiHowwiB cyxi abo CBixi TpaBu 4n
cnewji Ans HagaHHSA CTpaBi NEBHOTO
npucmacky.

Y BigAineHHsa Ansa NpsHOLLIB MOXHa KracTu
Taki 4y[oBi TpaBw i cnedji, sik yebpeub,
KopiaHap, 6a3unik, Kpin, kappi Ta NoNNH
ocTporiH. MoXHa Takox 404aTh YaCHUKY,
KMMHY ab0 XpOHy Ans KpaLoro cmaky 6e3
nopasaHHs coni. PekomeHayeTtbes Big 1/2
00 3 YalHMX NOXOK Cyxux TpaB abo cneuin.
BukopucToByiiTe Ginblue TpaB abo cneuiin,
SAKLLO BOHW CBIXi.

IHdopMmaLito Npo pekoMeHAOoBaHY KinbKiCTb
TpaB abo cnewi Ansa pisHUX TUNIB
npoaykTis aue. Y Tabnuui 06pobku
NpoAyKTiB Napoto B po3dini “Tabnuus
npoaykTiB i nopaaym Lwono obpobku napoto”.

Mopapa: Akwo Bu BUkopnCTOBYETE MENEHI
TpaBu abo cneLii, CNoMOCHITb NOTOK Ans
Kpanenb, LWo6 3BONOXUTY Big4inNeHHs ans
cneuin. Lle 3anobiratnme BMNagaHHO MeneHunx
TpaB abo creui Yepe3 OTBOPW NPUCTPOLO ANS
niacuneHHst apomary.

5.) MomicTiTb NpoayKTM B 0AHY 4K GinbLue yaLu
anst o6po6kun napoto Ta/abo yawy ans
cyny/ pucy.

He HaknapganTe B yawi gns o6pobku
napoto HagMIpHY KifbKiCTb NPOAYKTIB.
BuknaganTe npoaykTy Tak, Wo6 MK HAMMK
6yB BiNbHUI NPOCTIp ANS KPALLLOro NOTOKY
napwm.

LLlo6 cik i3 cuporo abo HaniBcuporo m'ssca
Yy NTULIHE CKanyBaB Ha iHLLi NPOAYKTY,
M’AICO | NTULIO CNif KNAacTU B HUXKHIO YaLly
ans o6pobku napoto.

Benuki wumatkm abo npoaykTu, siki noTpibHO
foBLUe 06pobnATK Ha napi, cnig cTaBuTh B
HWXHIO YaLly Ans o6pobku napoto.

[ns 3py4Hoi 06pobkmM el Napoto ix cnig
cTaBuTW y Tpumadi ansa seub (Man. 3)..

6.) MNoknagiTe Ha NOTOK ANs Kpanenb ogHy abo
Ginblue yaw anst 06pobkm napoto. AkLWwo
HaxaeTe BUKOPUCTOBYBATH Yally Ans
cyny/pucy, noctaBsTe ii Ha BEPXHIO YaLly



7)

ans 06po6km napoto. MepesipTe, UM YaLli
BCTAHOBJIEHO HANEXHUM YMHOM i Y/ BOHM
He XUTalTbCS.

He noTpibHo BukopucToByBaTK BCi 3 YaLui
ans o6pobkm napoto.

Yawi gna obpobku napoto
npoHymepoBaHo. Homep Bka3aHo Ha pyui.
BepxHs yawa ans o6pobku napoto nig
HOMepOM 3, cepeaHs Yalla nig HOMepom 2,
a HWXHA - 1.

Yawi gna o6pobku napoto cnig
BCTaHOBINIOBATY NULLE B TaKOMy MOPSAKY:
Yawa gns o6pobku napoto 1, Yawa gns
06pobku napoto 2, vawwa Ans o6pobkm
napoto 3.

Yawa ans cyny/pvcy npusHadeHa ans
06pobku napoto pucy, cyny abo iHWunx
PiAKUX NPOAYKTIB.

Yawy ansa cyny/pucy cnig ctaBuTu Ha
BEPXHIO Yally anst obpobkm napoto.

Mig yac 06pobkun Naporo BENUKOI KiNbKOCTI
nNpoAyKTiB iX cnig nomiwysaTu.
BukopuncToByiiTe KyXOHHI pykaBuLi Ta
KyXOHHe npunagas 3 JOBrok pyyKoto.

Ta y BepxHil YaLi 3assuqan
06pobnAETLCA AOBLUE, HXK DKa B HUXKHIX
Yaluax.

Akwo 6axaeTe 06pobNsTM Napoto
NpoayKTU, SiKi MatoTb Pi3HWI Yac 0b6pobkuM,
cnoyaTky y Yawi 1 obpobnsinte npoaykTu,
sIKi NOTPiBHO HaMJoBLUE roTyBaTu.
HanawTtynte perynatop o6pobku napoto
Ha Yac, L0 CTaHOBUTb PI3HULIIO MK
HaNOOBLUMM i HANKOPOTLLMM Yacom
06pobku. Mo 3aBepLueHHi 06pobku napoto,
OOSrHYBLUW KyXOHHI pykaBuLii, 06epexHo
3HIMITb KPULLIKY; MOMICTiTb YaLuy 2 3
npogyKramu, LWo MarTb HaNKOPOTLUMI Yac
06pobkn, Ha vawy 1. Hakpuite KpuULLKOH
Yyawly 2 i 3a 4ONOMOroto perynstopa
BCTaHOBITb HAWKOPOTLLUNIA Yac 06pobkM
napoto.

Akwo Bu 6axaeTe 06pobnaTy napoto
BENUKi NPOAyKTW (Hanpuknag, KyKypyassHi
noyatku abo 6artar), Wwob 6yno gocTaTHLO
Micus anst o6pobkM, MOXHa 3HSTU AHO YaLl
ans 06pobku napoto 2 ta/abo 3.

3HABLIM AHO Yaw anst o6pobkun napoto 2 Ta
3, Yawy ans cyny/pucy MoxHa cTaBuTu
3BEpXY i roTyBaTK PUC YU cyn.

Axwo Bu 3HsanM nywe aHo Yawi gns
06pobku napoto 2, yawy ans 06pobku
napoto 3 MOXHa CTaBuUTU 3BEPXY.
HakpuiTe KpULLIKOK BEPXHIO Yally Ans
06pobku napoto.

MpumiTtka: AKLWO Yalla He HaKpUTa KPULLIKOKO

HanexHuM YnHom abo He HakpuTa B3arani, ixa
Oyae noraHo o6pobnsaTUcs Nnapoto.

3aCTocyBa|-||-|;| npUCTPoOrO

1.) BcraBTe wTencenb y po3eTky Ha CTiHi.

2.) HaTuCHIiTb KHOMKY YBIMKHEHHS/3yNMHEHHS

3.) HaTUCHITb KHOMKY MeHI0 Anst Tuny
npoaykTiB, siki 6axaeTe 06pobnATu
napoto(Man. 4).
IHdopMaLito CTOCOBHO HanallTOBaHOroO
Yacy 06pobku Napoto Ha KHOMKax MeHo
OuB. y po3agini “Tabnuusa npoaykTis i
nopagu woao obpobku napoto”.
KinbLie HaBKONO KHOMKM 3aCBiYyeTbCA, a Ha
aucnnei BiaobpaxaeTbcs HanalToBaHWM
yac 06pobku napoto.
lpumitka: Akwo baxaecre HanawTyBaTu
[HLLMY Hac 06pobKu raporo, HiX
BCTaHOBIIEHUI KHOMKaMU MEHIO, HATHUCHITb
KHOITKY MEHIO I3 BESTUYMHO Yacy o6pobku
1aporo, 1o Harbrmkya 3a 3Ha4YeHHIM [0
noTpibHoro 4acy. o6 36inbLumTy abo
SMEHLUNTU TPUBASTICTL 0OPOBKY 18p0r0,
HaruckasiTe KHorku ranumepa + 1a - .
13 noyaTtkom 06pobku Nnapoto Tanmep
NnoyYmHae BiAnik yacy obpobku.
[MpucTpivi BUAae 3BYKOBI CMrHanu Ta nicns
3akiH4eHHs1 Yacy 06pobkn nepexoanTb B
pexum 3bepexeHHs Tenna.

4.) OBGepexHO 3HIMITb KpULLIKY.
3HiMaroumn KpULLIKY, cTexTe, Wwob He
06neKTnCsa rapsyolo Napoto, WO BUXOAUTD 3
npucTpoto.
LLlo6 He obnekTucs, 3HIMaKUM KPULLKY,
Yawly ans cyny/pwvcy i vawi ans o6pobku
napoto, 3aBXan ofsranTe KyXoHHi
pykaBuLi. 3HiManTe KpULLKY NOBINbHO i Ha
NeBHiIN BigcTaHi. 3ayekariTe, NOKM Napa He
CTeye 3 KPULLKM B Yawly ans o6pobku
napoto. Bunmatoum ixy 3 vaw, vyawi ans
06po6ku Napoto 3aBxan TpumanTe 3a OfHYy
3 py4yok. LLlo6 BUiAHSTYK XXy 3 Yawi ans
06pobku napoto abo vall, 3aBxan
opdAraviTe KyXOHHI pykaBuLi i KOpUCTyWTecs
KYXOHHWUM Npunagasm 3 JOBMVMU PydKamu.

5.) ButdArHite wrencens i3 po3eTku i AanTe
napoBapLii OXONOHYTU Nepea TUM, K
BUHATW NOTOK ANSA Kpanernb.
BuiimaTtn notok Ans kpanenb cnig
obepexHo, OcKinbky BoAa B pe3epByapi T1a
NOTKy ANs Kpanene Moxe 6yTu we
rapsi4oto, HaBiTb SKLLO iHLWi YaCTUHU
NPUCTPOIO BXXE XONOAHI.

6.) lMicna BUKOPUCTaHHS CMOPOXHSANTE
pesepByap Ans BOAW.

Mpumitka: Axwo 6axxaeTe NPOSOBXUTH
06pobky Napoto, HanMnTe CBiXKOI BOAM.
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Pexum 36epexeHHA Tenna

[Micnsa npuroTyBaHHS CTpaBu napoBapka
aBTOMATUYHO MEPEXOOUTb Y PEXUM
306epexeHHs Tenna.

MpoaykTn 3anuwaTbes Tennumm npotsrom 20
XBUINUH. KinbLie HAaBKOMNO KHOMKM 36epeXeHHst
Tenna 3acBivyeTbCS, a KinbLie HABKOMO KHOMKM
MEHI0 3racae.

Axwo baxaeTe, WOH ka 3anuwanacsa Tenso
[oBLUe, HXK 20 XBUIWH, HATUCHITb KHOMKY
YBIMKHEHHS1/3YNHEHHS TPOTArOM XBUIUHU
nicrns 3aBepLUEHHS NEPLLIOro LMKy
36epexeHHs Tenna, Wwob yBiIMKHYTN HOBWIA
uukn 36epexeHHs Tenna .

IHAMKaTOp HanOBHEHHA

Axwo piBeHb BoAW B pe3epByapi H1xye
nosHaykn MIN, iHAMKaTOpP HaNOBHEHHS

noyvnHae 6nMmaTu, BKadyoun Ha Te, Lo
pe3epByap NoTPiGHO HAaNOBHWUTU BOAOH.

YnweHHs Ta gornag,

Hikonu He BUKOPUCTOBYWTE ANSt YULLEHHSI
MPUCTPOLO XKOPCTKMX ryOOoK, abpas3nBHUX
3aco06iB UM PiAVH AN YNLLEHHS, TaknX AK
OEH3VH YK aLEeTOoH.

1.) BuTsarHiTe WTencens i3 po3eTku i faite
NPUCTPOIO OXOMOHYTH.

2.) MouncTiTb 30BHILWHIO YacTUHY NnaTtgopmu
BOJIOTOK0 FaHYipKOH.

Hi B skomy pasi He 3aHyptovTe nnaTopmy
y BoAy i He muiTe ii nig KpaHoM.

He munte nnatdgopmMy B NoCyaOMUIHIN
MalLlVHi.

3.) Pe3epByap a4ns BOAW YUCTiTb raHyipKoto,
3MOYEHOL0 B TENNIN BOAj 3 MUKOYUM
3acobom.

MigHimMiTb CciTOUKy pe3sepByapa Ans Boau,
o6 it mounctutn. Butpitb pesepsyap
YNCTOIO BOFOrOKO raHYipKoIo.

Akwo ciToyka pesepByapa Big'egHanacs,
He [03BoNanNTe AiTAM 6aBUTUCA Helo, o6
BOHM i HE MPOKOBTHYNN.

4.) 3HimiTe AHO Yaw ans obpobku napoto 2 i 3.
Yawi ana obpobku napoto, AHO, YaLly Ans
cyny/ pucy Ta KpULLKY YMCTiTb BPy4HYy abo B
NOCYAOMUNHIN MaLLWHi, BCTAHOBMBLLN
KOPOTKUI LMK Ta HU3bKY TeMneparypy.
Akuwo yawi ana o6pobkn napoto, valy ans
cyny/pucy i KpULLIKY 4acTo MUTK B
NMOCYAOMUIHIN MaLLUHi, BOHW MOXYTb TPOXU
NOTbMSHITH.
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Bu,qanel-u-m Hakuny

BuaanaTtv Hakun i3 npucTpoto noTpibHo nicns

15 roguH poboTu npuctpoto. ns ontumansHoi

po60oTU NPUCTPOIO | 3BiNbLIEHHS CTPOKY Cry>6um

HaKkvn cnif BUAansiTu perynsipHo.

1.) Hanwuinte y pesepByap ansi Bogun ouet (8%
PO34MH OLITOBOT KUCIOTH) A0
MakCcMMarnbHOi NO3HAYKW.

He BuKOpUCTOBYMTE iHLIOrO 3acoby
BUAANEHHS Hakuny.

2.) BcTaHOoBITb NOTOK ANA Kpanenb, YaLli Ans
06pobku napoto Ta vawy ansa cyny/pucy Ha
nnaTopmMy HanexHUM YHOM.

) Yawy Ansa cyny/pucy HakpunTe KpULLIKOHO.
4.) BcraBTe wTencenb y po3eTky Ha CTiHi.

) TMoBepHyBLUM PErynAaTop HanawTyBaHHSA
Yacy 06pobku napoto, BCTAHOBITb Yac
06pobku Ha 25 XBUMKH.

AKLLo oueT 3akuniB i po30pU3KYE 3a MeXi

nnaTtcgopmu, Big'egHanTe NpUCTpIn Big

Mepexi Ta 3MMnTe TPoXM ouTy.

6.) lMicnsa 3akiH4eHHs Yacy 06pobku
nig’egHanTe NpUCTPIn Big Mepexi i aanTte
OLTY MOBHICTIO OXONOHYTW. MOTiM
CMOPOXHITb pe3epByap AN BOAMU.

7.) CnonocHiTb pe3epByap XONO4HOI BOAOK
Kifbka pasiB.

Mpumitka: Akwo Hakvn B pe3epsyapi
3anuvLInBCS, NOBTOPITL NpoLeaypy.

36epiraHHA

1.) Mepepn TMM, AK BiAKNACTW NPUCTPIA Ha
36epiraHHs, NOYNCTITb | BUCYLLITb YCi
YacTuHM (aMB. po3ain “YuLLeHHs").

2.) MowmicTiTe AHO y Yawi Ans 06pobkn napoto
2i3.

3.) MomicTiTb Yawy aAns o6pobku napoto 3 Ha
NOTOK ANs Kpanenb.

4.) MowmicTiTb Yawwy ans obpobku napoto 2 B
Yauwly 3, a yawy ans obpobku napoto 1y
vauwy 2.

5.) MomicTiTb Yawwy Ans cyny/pucy y BepxXHIo
Yawly anst o6po6ku napoto.

) Yawy ans cyny/pucy HakpuiTe KpULLKOIO.
7.) Bigknagatoum npucTpint Ha 3GepiraHHs,
CxoBaunTe LWHYp Y BiAAiNeHHa Ans
36epiraHHs WwWHypa Ha nnatdopmi (Man.
13).

FapaHTis Ta 06CcnyroByBaHHA

Akwio Bam HeobxigHa iHdopMalLiis abo
obcnyroByBaHHS, SIKLWO Y Bac BUHWKNa
npobnema, BiaBiganTe Be6-canT KOMNaHii
Gorenje www.Gorenje.com abo 3BepHiTbCs 40
LleHTpy o6cnyroByBaHHs KMieHTIB

Gorenje y Bawin kpaiHi (TenecoH MoxHa
3HaWTU Ha rapaHTiMHOMY TasoHi). AKWo y



Bawwiii kpaiHi Hemae LleHTpy o6cnyroByBaHHs
KMieHTIB, 3BEPHITLCA A0 MiCLLeBOro aunepa
Gorenje.

HaBkonuwHe cepepnoBuLue

He Buknaarite npucTpii pa3om i3 3Bn4anHMMm
nobyToBumHK Bigxogamu, a 3aaBanTe Moro B
OiLiNHWI NYHKT NpUAOMY A5 NOBTOPHOI
nepepobku. Takum ynHom, Bu gonomaraete
3aXUCTUTU OOBKINNs.

YcyHeHHs1 HecnpaBHOCTeMn

Y ubomy po3aini 3BeieHO OCHOBHI Npobnemu,
SIKi MOXXYTb BUHWKHYTU Mif} Yac BUKOPUCTaHHS
npucTpoto. Akwo Bu He B 3M03i BUPILLNTY
npobnemy 3a gonomoroto iHopMaldii, nogaHoi
HWKYe, 3BepHiTbcs Ao LieHTpy o6cnyroByBaHHSA
KnieHTiB y Bawin kpaiHi.

Mpo6nema MoxnuBa BupilweHHs
npuYnHa
MapoBapka MapoBapky He
He npauoe. nig'eqHaHo 4o Mepexi.
Y pesepByapi Hemae
BOAM.
Yac 06po6ky napoto e
He Byno BCcTaHOBNEHO
3a JOMOMOro
perynsitopa.
Txa rotoea DNeski wmaTku BCTaHOBITbL A0BLUNIA
niwe npoaykTis Yac 06pobku napoto 3a
4acTKOBO. 6inbLwi Ta/abo ix [10MOMOroi0
noTpi6bHo AoBLUE perynsTopa.
06pobnaTtu
napoto, Hix
iHLUi LWIMaTKu.
Benwuki wmatku abo
npoAyKTK, siKi NOTPIGHO
fposLue 06pobnsATh Ha
napi, cnig ctaBuTu B
HWXHIO YaLlly Ans
06pobku napoto
(Homep 1).
Y vawax ansa He knagitb y Yawi ans
06po6ku 06pobku napoto
napoto HaaTo HaaMmipHoi
6arato KifIbKOCTi NPOAYKTIB.
npoayKTiB. MopixTe NpoayKTn Ha
Api6Hi LumaTku, a
HaliMeHLUi LuMaTKu
noKnaziTb 3Bepxy.
[ns kpaLoro noToky
napv posknagitb
npoayKTn
Tak, Wwob6 Mix Humu Bys
BiMbHWI NPOCTIp.
MpwucTpint He Hakun He MouncTiTb NpUCTPIi BIA
HarpiBaeTbcs BUAAnNsBCA 3 Hakuny. [ine. po3ain
HanexHum npucTpoto “YuweHHs Ta gornaa”.
YMHOM. perynsipHo.

54

Tabnuusa NnpoAykTiB i nopaau Wwozo
06po6KM naporo

PeLienTn MoXXHa 3HaWTK Ha HaLlOMy BeO-cauTi
www.Gorenje.com.

Yac o6pobku, BkazaHWi y Tabnuui Hk4e, €
NniLLe OpiEHTOBHMM. TpuBanictb 06pobku
napor MOXe Bifpi3HATUCS, 3aNeXHO Big
pPO3Mipy LUMaTKIB NPOAYKTiB, BiACTaHI MK HAMU
B Yawi Ans 06pobku napoto, KinbKoCTi
NPOAYKTIB Yy YaLli, hakTopy iX CBIKOCTI Ta
ocobuctmx ynogobaHb.

Tabnuusa o6pobku NpoAyKTiB
napoto

Mpoayktn KinbkicTb PekomeHaoBaHi Yac
ana Tpaswu/cneuii 06pobk
06po6ku ans 7]
napoto BiaAineHHsa ansa napoto
npsHoLiB (xB.)
Cnapxa 400 r JIMMOHHWI 13-15
apomar, naBpoBi
TUCTKY,
Yyebpeupb
Bpokkoni 400 r YacHuk, menexui 16-18
YepBOHUIA Ynni,
NONWH OCTPOTiH
LigiTHa 400 r PoamapuH, 16-18
Kanycra 6a3unik, nonuH
OCTpOriH
Kypsiue 250r Kappi, po3mapuH, 30-35
dine YebpeLpb
dine pubu 250 r Cyxa ripunus, 10-12
rBo3auka,
maviopaH
Puc 200 r 40
(+300 mn
BOJa)
Cyn 250 mn Tpaswu/cneuii oo 12-16
cMaky
Anus 6-8 15

Mopagu wono o6pobku naporo

OBoui Ta hpyKTH

3pixTe rpybi kayaHu 3 UBITHOI KanycTtu,
©pokKoni Ta 3BUYanHOI kanycTu.

O6pobnanTe Napoto 3eneHi NMCTOBI OBOYi
SIKOMOra MeHLUW NepioA, 4acy, OCKiNbKM BOHK
LUIBMAKO BTpavaloTb KOMip.

Mepen 06pob6KoOIO Napoo He PO3MOPOXKYITE
3aMOPOXXEHNX OBOYIB.

M’'sico, gomallHs NTULUS,
MOpenpoAayKTH i AU

Hankpalie anst o6pobku napoto nigxoasTs
Hi>KHI LUMaTKN M'sica 3 He3HaYHUMW LUMaTKaMm
XKUpY.

[o6pe BumuiiTe M'aco i 3anuwTe, Wob 3 Heoro
cTekna Boaa, Wwob 3anobirti cTikaHHIo BENUKOT
KiNbKOCTi pignHn.




M’saco 3aBxau cnig ctaBUTK Nig iHWI BUAn
NPOAYKTIB.

Mepen TUM, Sk TOMICTUTK S1LUS Y NapoBapky, iX
cnig NpoKonoTu.

He moxHa 06pobnsiTu naporo 3aMopoXXeHe
M’SICO, AOMALLHIO NTULO abo MOpenpoayKTy.
Mepen 06pobkoto Napok 3aMopoXKEHE M’CO,
nTulo abo MopenpoayKTU Cif NOBHICTIO
pPO3MOpPO3NTH.

Axwo Bu BMKOpUCTOBYETE Kinbka Yaw Ans
06pobKM Nnapoto, kpanni napu ckanyTb 3
BEPXHiX Yall y HWxHIo Yawy. CtexTe, LWob
NpPOAYKTN B Pi3HMX Yallax Manmn CXoxi CMakoBi
SIKOCTI.

LLlo6 npuroTtyBaTtui oBoui B coyci abo 3BapuTu
pvby, MOXHa TaKoX BUKOPUCTOBYBATU Yally
ans pucy/cyny.

Mix WwmaTkamu NpoAykTiB Mae 6yTu BinbHUIA
npocTip. Mpy6iLi WmaTku cnig cTaBuTh Bnmkye
00 KpaiB YaLui.

Ao vawa ans o6pobku napoto Ayxe NoBHa,
nig Yac o6pobkm ixy cnig nomiysaTtu.

Mani wmatkm npogykTiB 06pobnsaTbCa napoto
LBMALLE, HK BENUKI LUMaTKK.

O6pobka ixi napoto B 0AHIM Yalli Tpuesae
MeHLLEe Yacy, Hix y 2 abo 3 valuax.

MpoayKTn B HaiHWxYil Yawi Ans o6pobku
Napoto roTyHTbCS 3HAYHO LUBUALLE, HiX Y
BMLUMX Yawax. Akwo Bu BukopuctoByete
Kinbka YaLl, npogyktu cnig 06pobnsatu Ha 5-10
XBUNUWH foBLue. MepeBipTe, Yn NpoaykTH He
cvpi, Nnepea TUM, siK nogaTu ix Ha cTin.

IMip yac 06pobkn napoto MoxHa JofaBaTh
NpPoAyKTU. AKLLIO NEBHMI NPOAYKT NOTPIBGHO
06pobnATM MeHLWMI Nepiog Yacy, JoJante
noro nisHiwe.

O6pobka napoto 6e3 KpULLKM TpMBaEe AoBLUE,
OCKiNnbKW Napa BUXOAUTb.

AKLWO NPOAYKTY Le He roToBi, BCTAHOBITh
[oBLUMI Yac 06pobku napoto. Moxnueo, B
pesepByap noTpibHo byae gonutu Boaw.
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MHCTPYKUUA NO 3K

BBeneHune

Mo3npaBnsiem ¢ Nokynkow npoaykummn Gorenje!

O6wee onucanme (Puc. 1)

Kpbiwka

Yawa ansa cyna/puca

Yawa ans Bapku 3

Yawa ans sapku 2

Yawa ang sapkm 1

MoppoH Ansa kanenb
YcTtponcTteo Flavour Booster
OTBepcTvE Ans 3anvBa BoAbI
MaHenb ynpaBnexus

10 KHonkun Tanmepa-

11 KHonkv Tanmepa+

12 KHonka Bkn./Cton

13 KHoMKun meHto

OCoOoO~NOUOWNE

BaxxHo

[o Havana aKcnnyaTtauuun an6opa BHUMaATESIbHO
O3HaKOMbTeCb C HaCTOALMM PYKOBOACTBOM U
coxpaHuTe ero Ans AanbHenLero cnonb3oBaHns
B Ka4yeCTBe CrnpaBO4YHOro martepuana.

OnacHo
3anpeu.1aeTc;| onyckatb OCHoBaHue B BOAY Unn
NpoMbIBaTb NOA CTpyen BOAbI.

MpenynpexpeHue

Mepen nogkntoveHem npubopa ybeamTech, 4To
yKasaHHOe Ha HEM HOMUWHaNbHOE HanpsKeHne
COOTBETCTBYET HaNpsKeHW0 MECTHOM
3NEeKTPOCeTH.

MopgkntoyarTe Npnbop TONBKO K 3a3EMMEHHOMN
po3eTke. Ybeautech, YTo ceTeBas BUIKa
npaBuUMbHO BCTaBIEHA B PO3ETKY 311IEKTPOCETU.
3anpeLleHo Nnonb3oBaTbCA AMEKTponpnbopom,
ecnv ceTeBasi BUIIKa, CETEBOW LLUHYp Unu cam
npmbop NoBpeXaeHbI.

B cnyyae noBpexaeHns ceTeBoro LHypa, ero
HeobxoanMo 3ameHuTb. YTobbI 06ecneunTb
6e3onacHyto akcnnyaTtaumio npubopa, 3ameHsanTe
LLIHYp TONbKO B @BTOPM30BaHHOM CEPBUCHOM
LueHTpe Gorenje nnu B CEPBUCHOM LiEHTpE C
nepcoHarnom BbICOKOW KBannukaumm.

[aHHbI Npubop He NpegHa3HayeH s
MCrnonb3oBaHus Nuuamu (Bknoyas getew) ¢
OrpaHNYEHHbLIMU BO3MOXHOCTSIMU CEHCOPHOM
CUCTEMbI UMK OrPaHNYEeHHbIMU
WHTEnNneKTyanbHbIMW BO3MOXHOCTAMM, @ Tak e
nMuaMmn ¢ HeLOCTaTO4HbIM OMbITOM U

3HaHMSIMMW, KPOME CIy4YaeB KOHTPOSS UK
WHCTPYKTMPOBaHMWS MO BOMPOCaM MUCMoNb30BaHus
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NYATALUUN RU

npubopa co CTOPOHbI f1L, OTBETCTBEHHbIX 3@ UX
6e3onacHoCTb.

He nossonsiite oetam nrpatb ¢ npnuéopom.
XpaHuTe ceTeBOI LLHYP B MecTe, HEAOCTYNHOM
ons neten. He gonyckanTe CBUCaHUS LWHypa C
Kpasi cTona unu ¢ MecTa, rae CTouT npubop.
3anpellaeTcs o6pabaTbiBaTh Napom
3aMOpPOXEHHbIE MSICO, MTULY UM MOPENPOAYKTbI.
0O653aTenbHO NOMHOCTHI0 Pa3MopPOo3bTe NPOAYKThI
nepen nNpuroToBreHNEM Ha napy.

He ncnone3yiite naposapky 6e3 nogaoHa, B
NPOTMBHOM Cyyae ropsiyasi Boaa
BbIMNfiecknsaeTcs 13 npubopa.

Vcnonb3ynte TONbKO KOMMMAEKTHbIE Yalun Ans
BapkW, Yally ans cyna/puca BMecTe C
KOMMNEKTHLIM OCHOBaHWNEM.

He nomeluanTte WHyp psgoM € ropssuvmm
NMOBEPXHOCTSIMMU.

BHumaHue

3anpeLlaeTcs Nonb3oBaTbCs KaKMMU-nnbo
NpUHaANEeXHOCTAMM UnNn AeTansmv Apyrux
npoussoanTenemn, He UMeLLMNX creunanbHON
pekomeHaaumn komnanum Gorenje. MNpun
1Cnonb30BaHUN TaKoW NPUHAANEXHOCTH
rapaHTuMinHble 06s13aTenbCTBa yTpaunMBaioT CUIy.
He nogBepravite npnbop BO3AENCTBUIO BbICOKUX
Temneparyp, ropsiivx rasoB, napa uUnu BNaKHOro
Tenna. He ycrtaHaBnvBarnTe napoBapky Ha
paboTaloLLylo UK He OCTbIBLLYIO NeYb UNN NIAUTY.
Mepep oTknoveHnem npubopa oT ceTu
ob6s13aTenbHO ybeanTech, YTO NapoBapKy
BbIKITIOYEHa.

Mepep Tem kak ybpaTb Npubop Ha xpaHeHue,
0bs3aTenbHO OTKIYUTE Ero OT ANEKTPOCETU 1
haunTe eMy oCTbITb.

Mpnbop npeaHasHayveH ToNbKO AN AoMaLLHero
ucnonb3oBaHusl. B cnyyae HeBepHOro
ncrnonb3oBaHns Npubopa, B NpogeccnoHanbHbIX
U1 nonynpoeccuoHarnbHbli YCNoBUAX UNn
npv HapyLLeHUn NpaBun A4aHHOrO PyKOBOACTBA,
rapaHTuiHble 06A3aTenbCTBa yTpaunBatoT cuny, u
komnaHusa Gorenje He NpYHUMaeT
OTBETCTBEHHOCTM 3a Mo6o NPpUYMHEHHbIN yLLep6.
YcTaHaBnmBawiTe NapoBapKy Ha POBHY!IO,
YCTOMYMBYIO NOBEPXHOCTL. BOKpyr npnbopa
HeobXxoanMo coxpaHuTb He meHee 10 cm
cB06OHOro NPOCTPaHCTBA, YTOObI M3bexaTb
neperpesa.

OcrteperaviTech Bbixoga ropsidero napa us
napoBapku BO BPEMS MPUIrOTOBIIEHNS MULLM UK
NPV CHATUM KPbILLKKW. [py NPOBEPKM rOTOBHOCTM
nuwm 06s13aTenbHO UCMONb3YNTE KyXOHHbIE
npucrnoco6neHns ¢ AMUHHBIMU PyYKaMu.

Bcerga cobniopante 0CTOPOXHOCTb MPU CHATUM
KPbILLKM 1 BepexHo obpallanTech C HEN.



CnvBaiiTe Kannu KoHAeHcaTa € KpbILWKy B
napoBapkKy, YToObl 3bexaTb BbinapuBaHus.

Mpn noMeLIMBaHUM UK NepeknaabiBaHUn
ropsiuMx NpoAyKTOB Bceraa npuaepxveanTe yaly

3a pyuKy.

3anpellaeTcs nepemelyatb paboTtaroLwwmin npnbop.

3anpeLyaeTcs HaKNOHATLCA Hag paboTatowym
npubopom.
He npukacanTech K ropsyMm NOBEPXHOCTSAM

pykamu. |/|CI'IOJ'Ib3yl7ITe TennosawuTHbIe pykaBuUbl.

He yctanaBnusarite npubop psaom unv nog
npeaMeTamu, KOTopble MOryT BbITb NOBPEXAEHDI
napom, HanpuMep, nNog NonkaMu Unn psiioM co
CTEHOoMN.

He vicnonb3yiite npubop, ecnu B atMocdepe
Hanu4yecTBYIOT B3pbIBYaTbIE U/ OrHEONacHbIe
rasbil.

Bo usbexaHune onacHocTu 3anpeLyaeTcs
nogknoyaTte Npnbop Kk pene BpemMeHn unm
cucTeMaM AUCTaHLMOHHOIO YrpaBrieHust.
EmkocTb Anst Bogbl OCHalLeHa ManeHbKUM
cetyatbiM ounbTpoM. Korga cetyaTbii unbtp
oTcoeauHeH, 6epervTe ero oT AeTewn, Tak Kak
pebeHok MOXeT ero NpornoTuTb.

ABTOMaTU4YECKOE BbIKIIOYEHME.
Mo nucteyeHUn ycTaHOBMNEHHOTO BPEMEHN NpUGop
aBTOMaTMYECKUN OTKITIYaETCs.

3aLI.|VITa OT BblIKMNaAHUA

MapoBapka ocHalleHa 3alnToN OT BbIKUMAHWSI.
3aluTa oT BblKuUNaHUsi aBTOMaTUYeCKu
BbIKITIO4YaET NapoBapKy, €CIN eMKOCTb AJ1s1 BOAbI
nycTasi, Unv ecnu BoZa Bblkunena B npolecce
MCNonb30BaHus.

[aiTe napoBapke OCTbITb B Te4eHne 10 MUHYT,
npexae Yem NpoAOIIKUTE UCMONb30BaHME.

AnekTpomarHuTHble nona (AMIM)
[aHHoe ycTpoiicTtBo Gorenje cooTBETCTBYET
CTaHfgapTam No 3M1eKTPOMarHUTHbLIM NoMsm
(BMM).

Mpwn npaBunbHOM 0BpaLLeHnn CornacHo
WHCTPYKLMSIM, NPUBEAEHHBIM B PYKOBOACTBE
nonb3oBaTens, NpUMeHeHe yCTponucTBa
6e3onacHoO B COOTBETCTBUM C COBPEMEHHBLIMU
Hay4HbIMW AaHHBIMK.

MNepea nepBbIM UCMONb30OBaHMEM

1.) lNepen nepBbiM UCMONb30BaHNEM Npubopa
TLaTenbHO BbIMOWNTE BCE AeTanu, KoTopble
6yayT KOHTAKTMPOBATbL C NULLEBLIMU
npogykramu (cM. rnasy “OuncTka”).

2.) TpoTpuTe BHYTPEHHIOI NOBEPXHOCTb EMKOCTMN
ANS BOAbI MSATKON TKaHbIO.
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MoproTroBka ycTponcTBa k paboTte

1.) YcrtaHoBuTe Npubop Ha yCTOMYMBOW,
rOpu30oHTarIbHON N POBHOW NMOBEPXHOCTU.
Yepes oTBepCcTUE ANA 3anuBa BoAbl 3anemnTe
BOAY B EMKOCTb 40 MakcuMaribHOW OTMEeTKM
(Puc. 2).

3anonHanTe eMKOCTb ANs BoAbl TONbKO
Bopou. 3anpelyaeTcst 406aBNsTb COyChl,
Macrno wnu apyrve BellecTsa.

YcTaHoBMTE NOAAOH Ha eMKOCTb A1 BOAbI Ha
OCHOBaHMWMU.

2)

3)

MpumeuaHue: 3anpeluaeTcsa NoNb30BaTbCs
npubopom 6e3 nogaoHa.

4.) TMpun HeobXoAMMOCTH, NOMOXNUTE CYXYHO UMK
CBEXyt0 3eneHb unu npunpasbl B Flavour
booster ons npuaaHMa 4ONOMHUTENbHbLIX
apomaToB NPUroTOBMSIEMON MULLE.

TuMbsIH, kKOpraHap, 6a3nnuk, yKpon, kappu n
3CTparoH BenukonenHo noaxogat ansa Flavour
booster.

K HUM MOXHO 106aBnATb YECHOK, TMUH UMK
XpeH Ans ycuneHusi Bkyca 6e3 nobasneHus
conw.

PekomeHnayeTcs 3aknageiBaTte 1/2 - 3
CTOOBbIX FIOXKW CYXOW 3efeHV Unu npunpas.
Ecnu ncnonb3yoTcsa cBexue 3eneHb u
crneuuu, knagute GonbLue.

B rnase “Ta6nuua n coBeTbl N0
NPUrOTOBMNEHUIO NULLX" NMPUBOASATCSH
pekomeHayeMble TpaBbl U cneummn ons
pasnuyHbIx 6o,

CoseT. Ecnu ncnonb3syotcs MonoTble 3eneHb
1 NpUNpaBbl, CNONIOCHUTE NOAAOH, YTOObI
Flavour booster ctan BnaxHbim. 310
npegoTBpaTUT NPOChINaHNe MOMOTbIX
npunpae Yyepes 0TBEPCTUS NMPUCIOCOBNEHUS.
MonoxuTe NpoayKTbl AN BapKu B O4HY Unn
HEeCKONbKO Yall u/unu B Yawy ans cyna/puca.

5)

He knagute CNMLLKOM MHOro NPOAYKTOB B
Yawwn. Pacnonarante npogykTbl Tak, YToObl
MexXay Kyckamu Obifio 4OCTaToO4HO
npocTpaHcTBa Ans obecnevyeHus
MaKCUMaIbHOro NPOXoXAeHNs napa.
KnaguTe Msico 1 NTULY B HUKHIOKO Yally,
4YTOObI COK CbIPOro MK NOMYChIPOro Msca Unu
NTULbI HE Nonarn Ha Apyrue NPoayKThl.
BonbLune Kycku unu npoaykTbl, Ans
NPUroTOBMEHNS KOTOPbIX TPebyeTcs MHOro
BPEMEHW, KNnaaMTe Ha AHO Yaluu.

[ns ynoGHOM Bapku siuy, MoMeLLanTe nx B
nepxartenb(Puc. 3). .

MocTtaBbTe ogHy unu 6onee Yaw Ans Bapku B
noaaoH. Npy Heo6xoaNMMOCTU NCMONBb30BaHMSA
Yawm ans cynal/puca, noctaBbTe €€ B
BEPXHIOK Yally Ans Bapku. YoeauTech B

6.)



NpaBWIIbHOCTY YCTAHOBKM Yall U B
YCTONUYUBOCTU UX MOSNOXKEHMS.
Mcnonb3oBaHue Bcex 3 yall He 06s13aTenbHO.
Yawwm ans Bapku NnpoHyMepoBaHbl. Homep
Yalum yka3aH Ha pydke. BepxHsia yawa ans
BapKn MMeeT HoMep 3, CPEaHNAs - 2, @ HUXKHAS
- Homep 1.

YcraHaBnuBanTe Yaluy Ans Bapku TONbKO B
creaytollem nopsake: yawa 1, yawa 2, vawa
3.

Yawa ans cyna/puca npegHa3HadeHa ans
BapKn puca, NpUroToBMEHNs cyna unu Apyrux
xugkux 6ntog. Mpu HeobxogmMmocTn
1cnonb3oBaTh Yally Ans cyna/puca
nocTaBbTe €e B BEPXHIO Yallly Ans BapKu.
Mpwn npurotoBneHun GonbLwmx o6 LemoB
NpPOAYKTOB, BO BPEMSs MPUrOTOBIIEHUSI
nomMelumsanTe ux. icnonb3ynTe KyXOHHbIE
pyKaBuLibl 1 NPUCNOCOBNEHUS C ANUHHBIMU
pyyKamu.

MpuroToBneHve NpoayKToOB B BEPXHEN Yalle
06bl4HO TpebyeT GonbLue BpeMeHu, No
CPaBHEHWIO MPUTOTOBNEHWNEM B HUXKHUX
Yaluax.

Mpn Heo6x0AMMOCTM NPUrOTOBUTL NPOAYKTHI,
y KOTOpbIX pasHoe BpeMs Bapku, roTOBbTE
HaunHasa ¢ NpoAyKToB, TpebytoLime camoro
[01roro BpeMeHu Bapku B yaile 1.
YcTaHoBWTe NpY NOMOLLM perynstopa Bpemsi
BapKMW, COOTBETCTBYIOLLEE PA3HOCTN MeXAy
CaMbIM MPOAOIHKUTENBHBIM BPEMEHEM BapKu
1 caMbIM KOPOTKUM. 10 OKOHYaHUW Bapku
aKKypaTHO CHUMMTE KpbILLKY, NONb3yACb
KYXOHHbIMW pyKaBuLiamu, U NocTaBbTe YaLly 2
C NpoaykTamm camoro 6bICTporo
npuroToBneHns ceepxy Yawm 1. 3akponte
KPbILLKOM Yally 2 n yctaHoBuTe 6onee
KOPOTKOE BPeMsi Bapku Npu NOMoLLy
perynsitopa BpeMeHun BapKu.

Mpn NpUroToBNEHUN KPynHbIX MPOAYKTOB
(Hanpumep, KyKypy3HbIX NOYaTKOB MU
6araTa) MOXHO BbIHYTb CbEMHOE AHO M3 Yallu
2 nivnun 3, 4To6blI MaKCUMaInbHO yBENUYUTb
NOBEPXHOCTb MPUTOTOBIEHMS.

Oaxe ecnu vyawwm 2 n 3 ncnoneaytotcs 6e3
CBEMHOrO0 Ha, Ha HX MOXHO YCTaHOBUTb
Yawly ansi cynal/puca.

Tarke npy ucnonb3oBaHun Yawm 2 6e3
CbEMHOrO0 fHa, Ha Hee MOXHO YCTaHOBUTL
vauwy 3.

Ucnonb3oBaHue npuéopa

1)

2)
3)

4)

5)

BcTaBbTe BUIKy ceTeBoro LUHypa B PO3eTKy
3MeKTpoceTy.

HaxmuTe kHonky Bkn./Cton

HackxmuTe KHOMKY MeHI0, BbibpaB Tun
NPOAYKTOB AnsA Bapku(Puc. 4). .

HaveHus NpeaycTaHOBNEHHOTO BPEMeHU
KHOTMOK MeHIo CM. B rnase “Tabnuua n coBeTbl
NOMNPUIroTOBIIEHUIO NULLK”.

Bokpyr kKHOMKM 3aroputcst noAceeTka, a
npeaycTaHoBNEeHHOEe BPEMS MPUroTOBNEHNS
Tobpa3nTca Ha gucnnee.

pumedarme. Ecrin Heobxoqumo ycTaHoBUTE
Apyroe Bpemsi Bapku, OT/INYHOE OT
PesnycTaHoB/IeHHOIro BpemMeHy KHOIMNOK MeH!o,
HaXMUTE KHOIKY MEH PEeLayCTaHOBIIeHHbIM
PEMEHEM MaKCUMAITEHO OITNIKUM K
Heobxogumomy. 3aTtem BOCrosib3yiTecs
KHOMKaMu Tavimepa “+”u “” 4151 yBesIM4eHns
NN YMEHbLLIEHUS] BPeMeHU BapKu.
HauHeTcsa npouecc Bapku, a Tanmep
Ha4YHeT 0BpaTHbIA OTCHET BPEMEHM.

Mo ncreveHnn BpemeHun Bapku npndop
noJacT 3BYKOBOW curHan v nepenget B
pexu nogaepxaHus Temnepatypbl Keep-
warm.

AKKYpaTHO CHAMUTE KPBbILLKY.
OcTteperaviTech Bbixo4a ropsiyero napa us
napoBapKu Npy CHATUN KPbILLIKK.

Yrtobbl n3bexarb 0XOroe, UCMOMb3ynTe
KyXOHHbIE pyKaBuLbl, KOraa CHUMaeTe
KPbILLKY, Yally Ans cyna/puca unu vawm gns
Bapku. CHUMaKTe KpbILUKY MEAMNEHHO,
ocTaBasiCb Npu 3TOM Ha 6e3onacHoOM
pacctosHun. CnimBaiTe Kannm KoHaeHcaTa ¢
KpblLWky B Yawy. MNpu nepeknaapiBaHnmn eabl
BCeraa npuaepxuBanTe vally 3a pydky.
Bcerga HapeBaliTe KyXOHHbIE pyKaBuLibl 1
1cnonb3ymnTe KyxoHHbIe npucnocobnenus c
ANUHHBIMU PyYKaMu Npy nepeknagbiBaHum
NPUroTOBMEHHbIX B0 13 Yaluy AN BapKu.
OTkntoymTe NpmMbop OT anekTpoceT! u fanTe
eMy OCTbITb, NpeA TeM KaK CHATb NOAAO0H.
CHuMmanTe NoaaoH C OCTOPOXHOCTbLIO, TaK Kak
BOJa B €MKOCTU U NMOAAOHE MOXeT
ocTaBaTbCH ropsiyen, faxe ecnu apyrve
4acTn NapoBapKn OCTbINW.

7.) 3akpbiBalTe KPbILLKOV BEPXHIOK Yally A4S
BapKu.

Npumeuanue: Ecnu kpeblllka ycTaHoBreHa
HenpaBuUIbHO UM He YCTaHOBMEHa BOBCeE,
npoayKTbl 6yayT CBapeHbl Kak criedyeT.

6.) Bbinusawite Body 13 NOAAOHA NOCME KaX[oro
MCMNONb30BaHMS.

Mpumeuanue: Npy HeoGXx0aNUMOCTH

MPUrOTOBEHUS AOMOSTHUTESbHBIX MOPLNNA
UCMonb3yinTe CBEXYHO BOAY.
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Pexunm nogaepXxaHusa Temnepatypbl

TTapoBapka aBTOMAaTHYECKHU HMEPEKIIIOYACTCS B
PEXHM IoJIep>kaHus TeMieparypsl Keep-warm
TI0CJIE BEIITOTHEHUS JTI000H IpOrpaMMEl.
TemnepaTypa MUK TOJICP)KUBACTCS B TCUCHUE
20 MUHYT.

ITonceerka Bokpyr kHOIIKH Keep-warm
3aropaercs, a NOJCBETKA BOKPYT KHOIIKH MEHIO
racHerT.

Ecin HeoOX0AUMO TTOICPKUBATH TEMIIEPATYPY
i goibnre 20 MUHYT, HAKMHUTE KHOIKY
Bki1./Cron He no3/iHee 1 MHHYTBI 10 OKOHYaHHU
TIepBOTo IUKJIa pexxuMa Keep-warmmuis
3aIycKa CJIeyIOLIero HUKIA .

UHpaukaTop BOALI

Ecnu ypoBeHb BOJIbI B €MKOCTH OITyCKAeTCs
Hke otMeTkd MIN, HHANKAaTOp YPOBHS BOIBI
HAa4YMHACT MUTaTh, IOKa3bIBasi, 4TO HEOOXOIUMO
JIOJIUTB BOABI B €MKOCTb.

OuucTka n yxon

3anpeluaeTcs MCNonb3oBaTh AN YACTKU npubopa

rybku c abpasnBHbIM NOKpbITUEM, abpasnBHble

YUCTSALLME cpeacTBa Uy pacTBopuTeEnM Tuna

6eH3nHa nnu aueToHa.

1.) OTkntounTe NpMbop OT anekTpoceTu u fanTte
emy OCTbITb.

2.) MNpoTpuTe Hapy>XHy NOBEPXHOCTb BMAXHOMN
TKaHbIO.
3anpelyaeTtcs norpyxaTb OCHOBaHve B BOAy
UK MbITb €70 Noj CTpyel Boabl.

OcHoBaHVe Hemnb3s MbITb B NMOCYA0MOEYHOW
MaLLM1He.

3.) OunwanTte eMKOCTb ANS BOAbI TKaHbIO,
CMOY€eHHoW Tennow Boaon ¢ gobaBneHmem
MotoLero cpeacrtea. lNpombiBanTe ceTyaTbin
duUNbTp eMKOCTU Anst BoAbl. 3aTeM NpoTpuTte
€MKOCTb YNCTOW BNAXXHOWN TKaHbHO.

Ecnun cetyaTtbin unbTp eMKOCTM ANsi BOAbI
oTcoeauHeH, 6epervTe ero oT AeTewn, Tak Kak
pebeHOK MOXET ero nNpornoTuTb.

4.) WsBnekuTe cbemMHoe AHO 13 Yaw 2 n 3. Yawun
Ans Bapku, Yally ansi cyna/puca u KpbILwKy
MOXHO MbITb BPYYHYIO MU B NOCYAOMOEYHOMN
MaLlVHe, UCNOMb3Ys KOPOTKMIA LK MOWKN
npv HEBLICOKOW Temneparype.

[MocTosiHHaa mMovika Yall Ans Bapku, Yawm ans
cynal/pvca 1 KpblLLKM B NOCYAOMOEYHOM
MaLlUVMHE MOXET NMPUBECTU K HE3HAYUTENBHOMY
NMOMYTHEHMIO MracTuka.

OuuncTtka oT HaKunNun

OuucTky npubopa oT Hakunu HeobxoanMo

nposoaunTb nocrie 15 yacoe UCMNorb30BaHUS.

OuyunCTKy OT HaKUMU HeobxoaMMO NMPOBOAUTL

perynsapHo Ans MakcumarnbHoOn apdeKTMBHOCTH

paboTbl Nnpubopa, 1 4YTobbl NPOANUTL CPOK
cnyxobl.

1.) Hanelite B emkocTb Ansi Bogbl 6enoro ykcyca
(kpenocTbio 8%) 4O OTMETKM MaKCMManbHOro
YPOBHS.

He vcnonb3yiiTe H1Kakoe Apyroe cpeacTBo
NSt CHATUSE HaKUMK.

2.) lMpaBunbHO ycTaHaBNMBanTe B OCHOBaHUN
NoAAdoH, Yalum Ans Bapku, Yawy ans cyna/
puca.

3.) 3akponTe KpbILLKOW Yally Ans cyna/puca.

4.) BcTaBbTe BUIIKY CETEBOIO LUHYpa B PO3ETKY
3MeKTpoCceTU.

5.) YcraHoBuTe Bpems Bapku B 25 MUHYT npu
nomoLuym perynsitopa.

Ecnu ykcyc npu KAneHum HauHeT
BbIMNECKNBATLCA 3a Kpasi OCHOBaHWS,
OTKINtoYMTE NpUbOpP OT ANEKTPOCETU U OTNENTe
4yacTb yKkcyca.

6.) o okOH4YaHWUN BpeMeHW Bapku OTKIO4UTE
npubop OT 3NeKTPOCeTU U AOXAUTECH
NOMHOrO OCTbIBaHWs yKcyca. 3aTem cneunTe
YKCYC U3 €MKOCTM A5s BOAbI.

7.) Heckornbko pa3 npoMonTe eMKOCTb A BoAbl
XOJT0IHOW BOAOW.

MpumeyaHue: Ecnv B eMKOCTU eLle ocTanacb
HaKWMb, MOBTOPUTE ONMUCAHHYIO BbILLE NMPOLEAYPY.

XpaHeHue

1.) MNepepn nomelleHvem npubopa Ha XxpaHeHue
ybeauTech, 4TO BCe AeTanu abcontoTHO cyxme
1 yuctble (CM. rnaey “OumncTka”).

2.) MNomecTuTe cCbeMHOE AHO B Yawm 2 1 3.

3.) YcraHoBuTe Yally Ans Bapku 3 B NOAAOH.

4.) YcraHoBMWTE Yally Ans Bapku 2 B Yally Ans
Bapku 3. YcTaHOBMWTe Yally Ans Bapku 1 B
Yawly Ansi Bapku 2.

5.) MocTaBbTe Yawly Ans cyna/puca B BEPXHIO0O
Yawy ans sapku. Pycckuin 91

6.) 3akponTe KpbILLKOW Yally Ans cyna/puca.

7.) MomecTuTe ceTeBOW LUHYP B OTAeneHve ans
XPaHEHUS! LUHypa B OCHOBaHWW AN XpaHEHUs.

FapaHTml n OGCﬂy)KVIBaHVIe

[ns nonyyeHus 4ONOMHUTENBHOW MHDOPMaLmn
Unu B criyyae BO3HUKHOBEHUS Npobnem 3anaute
Ha Beb-canT www.Gorenje.com nnu obpaTtutech B
LleHTp nopaepxkn noTpebutenen Gorenje B
Ballen cTpaHe (HoMep TenedoHa LeHTpa ykasaH
Ha rapaHTMHOM TanoHe). Ecnn nogo6HbIn LeHTp
B Ballieyi cTpaHe OTCyTCTByeT, obpaTutech B
MECTHYI0 TOProByto opraHusauuio Gorenje.



3awmTa oKpyxalLien cpeabl

Mocne okoHYaHWs cpoka cnyx6bl He
BblbpacbiBanTe npubop BMecTe ¢ 6GbITOBbIMU

oTxogamu.

MepenanTe ero B cneunanuavpoBaHHbIA NMYHKT
ONst AanbHenwen ytunusaummn. 3tum
Bbl IOMOXETE 3aLUMTUTL OKPY>KaIOLLLYH0 Cpeay.

Mouck n yCTpaHeHue

HeMCﬂpaBHOCTeﬁ

[aHHasa rmasa nocssileHa Hanbonee o6LWMM
BOMNpOCam 1cnonb3oBaHusa npubopa. Ecnu
CaMOCTOSATENbHO CMPaBUTBCA C BO3HUKLLNMMN
npobnemamu He yaaeTcs, obpaTuTech B LIEHTP
noaAepXKu NokynaTenemn Ballen cTpaHbl.

Tabnuua n coBeTbl NO
anrOTOBneHMIO nmuun

C peLentaMmm MOXHO 03HAaKOMWUTCS Ha HalleM
BebG-canite www.Gorenje.com.

Bpewmsi Bapku, ykazaHHOe B Tabnuue Huxe,
npubnuanTensHo. Bpems Bapku pasnvyaeTcs B
3aBMCHMOCTM OT pa3mMepoB KyCKOB NPOAYKTOB,
NPOCTPaHCTBY MeXAy Kyckamu B yaile,
KONMMYECTBY NPOAYKTOB B Yalle, CBEXECTU
npoAyKToB ¥ Balumm nuyHbIM NpeanoYTeHUsM.

PeuentypHasa Tabnuua

Mpo6nema

BosmoxHas
npuymHa

Cnoco6bl pelueHust

MapoBapka
He
pabotaert.

MapoBapka He
noaknw4yeHa K
2MEKTPOCETU.

B pesepsyape
HEJ0CTaTO4HO BOAbI.

MpoaykTt KonuyectBOo Mpepnaraemble Bpems
bl Ans npunpasbl/ Bapku
npuroTos npsiHoCTH Ans (MUH)
nexus Flavour booster

Cnapxa 400 r NumoHHas maTa, 13-15

NaBpOBbIA NACT,
TUMbSIH

Ecnu Bpems Bapku eLue
He yCTaHOBMeHo,
yCTaHoBUTE €ero npu
NoMOLLM perynsiTopa.

Bpokkonu 400 r YecHOoK, MONoTbIN 16-18
KpacHbIi nepeL-

Ynnn, 3CTparoH

HekoTtopble
NpoAyKTbl
He roToBblI.

HekoTopble Kycku
NpOAYKTOB MOryT
6bITb GonbLue
n/vnu TpebosaTb
6onee
ANUTENBHOTO
NPUroTOBNEHNS,
4Yewm gpyrve.

YcraHosuTe Gonee
npoaoIMKNTENbHOE
Bpems

BapKu Npu NoOMoLLM
perynsartopa..

BonbLumne kycku unm
npoayKThl, Ans
MpUroTOBIIEHUS
KOTOpbIX TPpebyeTcs
MHOro

BpeMeHW, knaguTe B
HxHIo Yawy (Ne 1).

LiBeTHasa 400 r Po3amapuH, 16-18
Kanycrta 6asnnuk,
3CcTparoH
dune 250r Kappwu, poamapwH, 30-35
UblIrnneHka TUMbSH
PbiGHOe 2501 Cyxas ropuuua, 10-12
une rBo3guka,
MaviopaH
Puc 200r 40
(+300 mn
BOAa)
BynboH 250 mn MpsaHocTU/Npunpa 12-16
Bbl M0 BKYCY
Anua 6-8 15

B yawwm gnsa
BapKku
MonoXeHo
CIULLKOM

MHOTO NMPOAYKTOB.

He neperpyxaiTte yawm
Ans Bapku. MopexbTe
NPOAYKTbl Ha
ManeHbKue KyCo4ku n
nonoxute

MeHbLUME CBEpXY.

Pacnonaraite
npoayKTbl TaK, 4To6bl
MexXay Kyckamu 6bino
[10CTaTO4HO
npocTpaHcTBa Ans
obecneyenns
MaKcMMarnbHOro
NpoxoXaeHns

napa.

Mpubop He
HarpeBaeTcs
Kak

cnegyer.

PerynsipHas
oyuncTka ot
Hakunn He
NpoBOAWTCS.

Ouuctute npubop ot
Hakunu. Cm. rmasy
“OuncTka u yxon”.

OBowwm 1 pykKTbI

HapexbTe TONCTbiMK KyckaMu KOYaHHYH KanycTy,
LiBETHYIO U BpOKKONK.

BapuTe nuctoBble, 3eneHble 0BOLLM MakCUMarnbHO
KOPOTKOE BPEMS, TaK KaK OHU FTErko TEPSIOT LBeT.
[Mepen Bapkow Ha napy He pa3MmopaxuBanTe
3aMOPOXXEHHbIE OBOLLW.

Msico, nTuua, MmopenpoaykKTbl U Ainua
HexHble Kycku Msica C KMPKOM Nnyulue BCero
noaxoasnT ANs NPUroTOBMNEHUs Ha napy.
TwarensHO NPOMOWTE U NPOCYLLUTE MSACO, YTOObI
nponarno Kak MOXHO MeHblLLIe COKa.

Bcerga knagute MsICO HpKe ApYrux NPOAYKTOB.
MpokanbiBanTe ckopnyny auL, Npexane 4em
MOSIOXNTb UX B NapOBapKy.

['0TOBWUTL Ha Napy 3aMOPOXEHHbIE MSACO, NTULLY
UM MopenpoaykTbl Henb3s. ObasatensHo
pa3Mopo3bTe MSACO, NTULYY UM MOPENpPOAYKTbI
nepen NoMeLLeHVeM B NapoBapky.



Ecnu ncnoneayetcs 6onblue oaHOM Yalwm Ans
BapKu, CKOHAEHCMPOBaHHas Bofa nonagaeT us
BEPXHEeW Yalum unum yaw B HuxHue. CneguTte 3a
TeM, 4Tobbl BKYC MPOAYKTOB B pa3HbIX Yaluax
coveTarncs.

Tarwke MOXHO UCNonNb3oBaTh Yally Ans cyna/puca
NS NPUroTOBMNEHNS OBOLLIEW B coyce Ui ans
BapKu pbiObI.

OcTaBnaiiTe NPOMEXYTKN MeXay Kyckamu
npopayktoB. Knagute Gonee Toncrble Kyckv bnvxe
K Hapy>XHOMYy Kpato YaLlu.

Ecnu yawa 3anonHeHa 60nbLUNM KONMYECTBOM
NPOAYKTOB, BO BPEMSs MPUrOTOBIIEHUSI
nomeLumBanTe ux.

Hebonblune konnyecTsa NpoaykToB TpebytoT
MeHbLLe BPEMEHU Bapku, Yem b6onblune
KonmyecTBa.

Mpwn ncnonb3oBaHWK TONBLKO OAHOW Yalun Ans
BapKM, A5 TOTOBHOCTY NPOAYKTOB TpebyeTcs
MeHbLLEe BPEMEHU, YEM MPY UCMOSb30BaHUN 2-X
Unu 3-x Yaw gns Bapku.

MpoayKThl B HUXHEW Yalle Ansi BapKu roToBATCH
6bICTpee, YeM NPOAYKTbI B BEPXHUX Yaluax.

Mpwn ncnonb3osaHuy Gonee ogHoM Yalum Ans
BapKuW, BPEMSI MPUroTOBIEHNS YBENMYMBAETCS Ha
5-10 MuHyT. Y6eauTech, YTO NPOAYKTbI
CBapuUnm1Cb, Npexae Yem NpuUcTynuTb K eae.

B xope Bapku MOXHO 406aBnsATL NpoAyKTel. Ecnn
NS NpUroToBneHns npoaykTa TpebyeTcs
MeHbLLe BPEMEHU, NOMIoXNTE ero B NapoBapKy
nosxe.

Ecnu npynogHATh KPbILLKY, Nap BbIXOAUT U
notpebyeTtcs 6onblile BpeMeHN AN Bapku.

Ecnu nuwa He rotoBa, yctaHoBuTe 6onee
NPOACIKMTENBHOE BPEMS NMPUrOTOBMEHNS.
BoamoxHo noTpebyeTcst 40NMTb HEMHOIO BOAbI B
€MKOCTb.
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