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PYKOBOACTBO MO 3KCIMIYATALUNA
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GB DESCRIPTION

Eggs and cream beaters
Transparent detachable bowl
Motor unit

Attachments release button
Speed mode switch

Handle

Base

Dough hooks

NGO RWON =

Z POPIS

C

1. Slehaci metly pro pfipravu krém( a snéhu z bilku
2. Transparentni snimatelna misa

3. Motorova jednotka

4. Tlacitko vyhozeni nastavcl

5. Prepinac rychlosti

6. Rukojet

7. Podstavec

8. Hnétacé haky pro husté tésto

U
1. BiHunku ons 36uBaHMs sieUb Ta KpeMiB

2. [posopa 3nomHa Yawa

3. Bigcik 3 gBuryHom

4. KHorka BUKnOy Hacagok

5. [llepemukay WweMAKOCTEN

6. Pyuka

7. TMipcrtaBka

8. Hacagku gns po3millyBaHHS BaXKOro TicTa

EST KIRJELDUS

1. Visplid munade ja kreemide vahustamiseks
2. Eemaldatav labipaistev anum

3. Mootoriosa

4. Otsikute eemaldamisnupp

5. Kiiruste UmberlUliti

6. Kaepide

7. Alus

8. Otsikud tiheda taigna segamiseks

T APRASYMAS

L
1. Antgaliai kiauSiniams ir kremams plakti
2. Skaidrus nuimamasis indas

3. Korpusas su varikliu

4. Antgaliy atlaisvinimo mygtukas

5. Grei€iy jungiklis

6. Rankenélé

7. Stovas

8. Antgaliai tirStai teSlai maisyti

KZ CUNATTAMA

1. XKymbipTkanap MeH Kpemaepai Kencityre apHanfaH
cantamanap

2. Anmanbl-canmansl Mengip ToctaraH

3. KosranTkplw Genik

4. CanTtamanapgbl WblFapbin TaCTanTblH HOKAT

5. XKbingamgbiKTapablH, anblpbin-KOCKbILbI

6. TyTka

7. KoHablpma

8. Aybip Kambipapbl OyriFayra apHanFaH cantamanap
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RUS YCTPOMNCTBO U3OENUA

Hacagku ans B3buBaHus auu n KpeMoB
lMpo3payHas cbéMHas valwa

MoTopHas YacTb

KHonka BbIOpoca Hacagok

[NepekntoyaTenb CKOPOCTEN

Pyuka

NopgcTaBka

Hacagkv ansa pasmelunBaHusa TSHKENOro Tecta

®ND G WN

G OMUCAHUE

B
1. HakpanHuum 3a pasbuBaHe Ha ainLa 1 Kpem
2. [lpospayHa cBansdwa ce yawa

3. MotopHa vact

4. ByTOH 3a U3XBbPMSHE Ha HakpanHuumTe

5. TlpeBkntoyBaTen Ha cTenexHn

6. [dpbxka

7. TlocTtaBka

8. HakpaliHuk 3a pa3dbpkBaHe Ha TECTO

SCG onuc

1. Kuue 3a myhere jaja n kpema

2. [lpoBmgHa Yalua Ha ckngam-e

3. Kyhuwrte ¢ moTtopom

4. [yrme 3a ckugamwe npubopa

5. Memay Op3uvHa

6. [Opwka

7. TlogHoxje

8. [pubopwn 3a meLuare ryctor Tecta

LV APRAKSTS

Uzgali olu un kremu putoSanai
Caurspidigs nonemamais kauss
Motora dala

Uzgalu nonems$anas poga
Atrumu parslégs

Rokturis

Paliktnis

Uzgali blivas miklas miciSanai

NGO AWN =

LEIRAS

Tojas, krém felverd
Attetsz6 kivehet6 csésze
Motorhaz

Habverdkioldo gomb
Sebességkapcsold
Fogantyu

Alatét

Tésztakeverd

OCNDOBWN ST

SL STAVBA VYROBKU

Tipy pre bitie vajcia a krémy
Transparentné vyberatefna miska
Motorova jednotka

Tlacgidlo pre vysunutie prisluSenstva
Prevodovka

Rukovat

Stojan

Trysky pre mieSanie cesta tazké

ONoOORWN=



220-240 V ~50 Hz
Knacc 3awutbi Il

200 W

1.04/1.38 kg

180

290
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[Z] INSTRUCTION MANUAL foods.
IMPORTANT SAFEGUARDS 3 Best speed to start mixing liquid
¢ Please read this manual before use and save it for ingredients, salad dressings.

future reference.

o Before the first switching on check that the voltage
indicated on the unit rating label corresponds to the
mains voltage in your home.

e For home use only. Do not use for any other
purposes.

¢ Do not touch rotating beaters with hands or any
objects!

¢ Do not use the beaters to mix hard ingredients,
such as frozen butter. Mixing heavy ingredients
may cause motor damage.

¢ Never wash the mixer in water; if the mixer
accidentally was immersed or spilled, immediately
unplug it, completely dry and have it checked in the
service center.

¢ Before unplugging the appliance, ensure that the
speed switch is in “0” position. Do not pull the cord,
but the plug only.

¢ This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the
appliances by a person responsible for their safety.

e Children should be supervised to ensure that they
do not play with the appliance.

¢ If the product has been exposed to temperatures
below 0°C for some time it should be kept at room
temperature for at least 2 hours before turning it
on.

e The manufacturer reserves the right to introduce
minor changes into the product design without prior
notice, unless such changes influence significantly
the product safety, performance, and functions.

USING YOUR MIXER

¢ Push the beaters into slots, slightly turning until it
locks into proper position.

o Place the bowl on the base, add the ingredients
and sink the mixer down to position beaters in the
bowl.

¢ Plug the mixer into the wall socket.

¢ Slide the speed control switch to the desired
speed.

¢ When the desired consistency is reached, slide the
speed control switch to “0” position. Wait until the
beaters stop and unplug the mixer.

¢ Place the mixer vertically, press beaters release
button and remove the beaters.

NOTE: Set the speed depending on type of food.
Always start to work at low speed, and then
gradually increase it. As the mixture becomes
thicker, increase power by switching to a higher
speed.

CAUTION: When inserting the dough hooks,
remember that the rod with large washer should be
inserted into the right-hand slot, and the one with
smaller washer into the left-hand slot. This is to
avoid the risk of ingredients spilling over the rim of
the utensils/receptacle.

MIXING GUIDE

4 For mixing cake, cookie and bread dough.

For creaming butter and sugar, beating
uncooked candy, desserts, etc.

For beating eggs, cooking icings, whipping

6.7 potatoes, whipping cream, etc.

SPEED | DESCRIPTION

1,2 This is a good starting speed for mixing dry
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¢ To prevent motor overheating do not work
continuously longer than 10 minutes and obligatory
stop the mixer for no less than 10 min., letting it
cool to room temperature.

CLEAN AND CARE

¢ Always unplug the unit from the power supply
before cleaning.

¢ Wash the beaters with warm soapy water and then
dry.

¢ Do not put bowl in a dishwasher.

¢ Clean the body with a damp cloth and never wash
or spill mixer with water.

¢ Do not use abrasive cleaners, metal brushes and
sponges, organic solvents or aggressive liquids.

RIE PYKOBOACTBO MO 3KCMNYATALUU

MEPbI BE3OINACHOCTHU

¢ BHMMaTenbHO npoynTanTe pyKoBOACTBO MO
3KCnnyaTaumm n coxpaHuTe ero B kKadyectse
CnpaBOYHOro Martepmana.

¢ [lepen nepBoHavanbHbIM BKIKOYEHWEM NPOBEPLTE,
COOTBETCTBYIOT JIM TEXHUYECKME XapaKTEPUCTUKM,
yKa3aHHble Ha U3denuu, napameTpam
3MNeKTPOCeTH.

¢ /icnonb3oBatb TONbKO B ObITOBBLIX Liendax. Mprubop
He npefHa3Ha4yeH Ans NPOMbILLIEHHOro
NPUMEHEHNSI.

¢ Bo Bpemsi paboTbl He kacaTeCcb pykamu unu
ApyrMMu npegmetaMu Bpalarowmnxcs Hacagok!

e He ncnonb3yinTte mukcep npy paboTte ¢ TBepAbIMU
NpoayKTamu, HanpmmMmep, 3aMOPOXKEHHbIM
CnMBOYHBbIM Macnom. [Npu paboTte ¢ BA3KUMHU
NpoAyKTamun ABUraterib MOXeT neperopeTb.

e He moiiTe Munkcep NpoTOYHON BOAOW U HE
norpy>xamte ero v LWHyp NUTaHUSA B BOQY WIu
apyrve xugkoctu. Ecnin aTo nponsouno,
HEMeZANEHHO OTKIIOYMTE MUKCEP OT 3MEKTPOCETH,
MOMHOCTbLIO BbICYLLUTE €ro 1 NPoBepbTE B
Onvxanwem CepBUCHOM LIEHTPE.

¢ [lepen oTkNOYEHMEM OT anekTpoceTn ybeamTecs,
4YTO NnepekntoyaTenb CKOPOCTEN HaXoauTCH B
nonoxeHun “0”. bepuTtech pyKkow 3a BUIKY, a He
TAHWUTE 3a LUHYp NUTaHUS.

¢ [1py noBpexaeHnn LIHypa NUTaHNUs ero 3aMeHy, BO
n3bexaHne onacHOCTU, JOIKEH MPON3BOANTb
N3roTOBUTESb UIN YNOMHOMOYEHHbIA UM
CEPBUCHbIN LLEHTP, U1 aHanorMyHbIn
KBaNnMuULMpoBaHHbIA NepcoHarn.

e CneauTte, 4ToObl LUHYP NUTaHMA HE Kacancs
OCTPbIX KPOMOK U ropsivyMX NOBEPXHOCTEN

¢ [1pubop He NpegHa3Ha4eH Ans MCNoNb30BaHUS
nvuamu (BkntoYasa AeTen) C NOHKEHHBIMU
PU3NYECKMMM, HYYBCTBEHHBIMU UITU YMCTBEHHBIMMA
CMOCOBHOCTAMM UMW MPU OTCYTCTBUM Y HUX ONbITa
W 3HAHWIA, €CINN OHW He HaxoaAaTCcH nog
KOHTPOMEM Unun He NPOUHCTPYKTUPOBaHLI 06
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ncnonb3oBaHny Npnbopa NMLOM, OTBETCTBEHHbBIM
3a nx 6e3o0nacHoOCTb.

o [leTn JOMMKHbI HAXOAUTLCS Nog KOHTPONEM Ans
HeJonyLweHns Urpbl C NpMGopom.

o Ecnu nsgenue HekoTopoe BpeMsi Haxoaunock nNpu
Temnepartype Huxke 0°C, nepep BKITHOYEHNEM €ro
cneayeT BblgepXaTb B KOMHaTHbBIX YCIIOBUSAX HE
MeHee 2 4acos.

¢ [1ponsBoguTens octaBnsaeT 3a cobon npaso 6e3
OOMONHUTENbHOIO YBEAOMIEHUS BHOCUTb
He3HayuTeNbHbIE M3MEHEHUSI B KOHCTPYKLIMIO
n3genvsi, KapauHanbHO HE BMSIOLME Ha €ro
6e3onacHoOCTb, paboToCNOCOBHOCTL U
PYHKLMOHANbLHOCTb.

PABOTA

o Crierka npoBopayvBasi, BCTaBbTE€ CMEHHbIE
Hacafku B rHésga go dumkcauum.

e YcTaHoBUTE Ha 6a3y CbEMHYIO Yalwy 1 fobaBbTe B
Hee Heobxoaumble UHrpeaueHTbl. OnycTuTe
MUKCep, YTOObI HAacaaKM okasanucb BHYTPUY Yallw.

o [logknounTe MUKCEp K 3NEKTPOCETN.

o BbibepunTe HEOOXOAMMYIO CKOPOCTb.

¢ [locne TOro, Kak cMecb gocturna Tpedbyemon
KOHCUCTEHUMW, NEPEBEANTE NepeKmoyaTerb
cKopocTer B nonoxeHune “0”.

o OTKIHOUMTE MUKCEP OT ANEKTPOCETMU.

o [3BnekanTe Hacagku TOMbKO NOCHE MX MNOMHON
OCTaHOBKM.

e YCTaHOBUTE MUKCEP BEPTUKANIBHO, HAXXMUTE
KHOMKY M3BMNEeYeHns HacadokK N BbIHbTE UX.

TNMPUMEYAHMUE: BbibupaiTe CKOPOCTHON PEXMUM B
3aBMCMMOCTM OT NPoAyKToB. Bcerga HaunHamTe
paboTy Ha HM3KOW CKOPOCTM, MOCTEMNEHHO
nepexons k 6onee Bbicokon. Ecnu B npouecce
00paboTKn CMecChb rycTteeT, yBenuybTe MOLLHOCTb,
nepekxntoyYnB M1Kcep Ha 6onee BbICOKYH CKOPOCTb.

BHUMAHMUE: Mpwn ycTaHOBKe Hacagok Ans
pa3MeLunBaHns TecTa, yoeguTech, YTO Hacagka ¢
orpaHuduTenem GonblUero pasamepa BCTaBreHa B
npaBoe rHe3ao, a Hacagka C MeHbLUIMM
orpaHuduTenem — B nesoe. ATo Heobxoaumo,
YTOObLI MPeoTBPATUTL BbINTMBAHWME COOEPKMMOTO
Yyalun Yepes Kpan.

PEKOMEHAYEMbIE PEXXUMbl CMELLMUBAHUA

CKOPOCTb | OMNEPALNA
1,2 CmelunBaHne Cyxux UHrpeaneHToB.

3 MpuroToBneHe coycoB 1 OBOLLHOIO
ntope.

4 3ameluvBaHWe Tecta anst OUCKBUTOB,
BbINEYKW, NYOUHTOB.

5 Vcnonb3yeTca ansi cMeLLnBaHms
caxapa u macna (>kupa) 4ns TecTa.
B3bvBaHme cnvMBOK, CyXOro Mosioka ¢

6,7 BOAOWN, OeNnKoB UnNn 6enkoB C
XenTkamu.

¢ Bo n3bexaHue neperpesa gsuratens He
paboTante HenpepbIBHO Gornee 10 MUHYT K
obsi3aTenbHO genanTe nepepbiB He MeHee 10
MUHYT, YTOObI MUKCEP OCTbIT 4O KOMHATHOM
Temneparypbl.

O4YNCTKA N yxon

e [lepen ouncTkom Bcerga oTkno4vanTe npnbop ot
3NEKTPOCETMU.

e BbiMonTe Hacagku ropsiyen MblfibHOM BOAOW U
NpoTPUTE HaCyXo.
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CBbEMHYI0 Yally Henb3si MbITb B MOCYAOMOEYHON
MalLuHe.

MoTOpHY0 YacTb MUKCEpPa NPOTUPANTE BIIAXXHON
TKaHbIO U HU B KOEM Crny4ae He norpyamte B Boay.
He ucnone3ynte anst o4MCTKM abpasvBHblie
yYUCTALLME CpeacTBa, MeTannnmyeckmne LWETKN n
MOYarku, a Takke opraHu4eckne pacTBOpUTENu un
arpeccuBHbIE XUOKOCTU.

[#2 NAVOD K POUZITI
BEZPECTNOSTNi POKYNY

Peclivé si prectéte tento navod k pouziti a
uschovejte jej jako informacni pFirucku.

Pfed prvnim pouZitim spotfebie zkontrolujte, zda
technické udaje uvedené na nalepce odpovidaji
parametrim elektrické sité.

Pouzivejte pouze v domacnosti. Spotrebi¢ neni
uren pro primyslové ucely.

Za provozu nesahejte rukama ani jinymi pfedméty
do otacecich nastavc!

Nepouzivejte mixér na tvrdé potraviny, napfiklad
na zmrazené maslo. Pfi zpracovani hustych
potravin se motor mlze prehfat.

Nemyjte mixér tekutou vodou a neponofujte jej do
vody nebo do jinych tekutin. Stalo-li se tak,
okamzité odpojte spotfebi¢ od elektrické sité, a nez
jej budete pouzivat, pfekontrolujte jeho
provozuschopnost a bezpec¢nost u odbornika.
NeZ odpojite mixér od elektricke sité,
prekontrolujte, aby pfepina¢ rychlosti byl v poloze
“0”. PFi vytahovani sitového kabelu jej uchopte za
zastrCku a netahejte za kabel.

Spotfebi¢ neni uren k pouziti osobami (véetné
déti) se snizenymi fyzickymi, mentalnimi
schopnostmi nebo smysly, nebo osobami, které
nemaji zkuSenosti nebo znalosti, pokud se
nenachazeji pod dohledem nebo nejsou
instruovani o pouziti spotfebite osobou,
zodpovédnou za jejich bezpeénost.

Déti musi byt pod dohledem pro zabranéni her se
spotfebi¢em.

PFi poskozeni pfivodni $nalry jeji vyménu, pro
zamezeni nebezpedi, musi provadét vyrobce nebo
jim zplnomocnéné servisni stfedisko, nebo
obdobny kvalifikovany personal.

Pokud byl vyrobek uréitou dobu pfi teplotach pod
0° C, pfed zapnutim ho nechejte pfi pokojové
teploté po dobu nejméné 2 hodiny.

Vyrobce si vyhrazuje pravo bez dodate¢ného
oznameni provadét mensi zmény na konstrukci
vyrobku, které zna¢né& neovlivni bezpeénost jeho
pouzivani, provozuschopnost ani funkénost.

PROVOZ

Dejte sménitelné nastavce do hnizda, trochu je
otocte a tim upevnéte.

Nastavte na podstavci snimatelnou misu a dejte do
ni potfebné pfisady. Sklopte mixér takovym
zpusobem, aby nastavce byly uvnitf misy.

PFipojte mixér do elektrické sité.

Zvolte si nutnou rychlost.

Po tom, co smé&s dosahla potfebné hustoty, dejte
prepinac rychlosti do polohy “0”. Vytahujte
nastavce teprve, az mixér Uplné zastavi a odpojite
ho od elektrické sité.

Postavte mixér vertikalng, stisknéte tlacitko
vyhozeni nastavcu a vytahnéte je.
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POZNAMKA: Zvolte si rychlostni rezim vzhledem

k tomu, které potraviny mate. Vzdy zacinejte praci
nizkou rychlosti a postupné ji zvySujte. Zacne-li
smés hustnout, zvyste vykon pfepnutim do vétsi
rychlosti.

POZOR: Nez nastavite haky na michani tésta,

presvédlete se, Ze jste hak s vét§im omezovatem
dali do pravého hnizda a hak s mensim
omezovacem — do levého. To je nutné pro
zamezeni vylévani tésta z misy.

NAVOD PRO MIXOVANI

RYCHLOST | OPERACE
1,2 Pro michani suchych pfisad.
3 Pro pfipravu omacek.a zeleninovych
pyreé.
4 Pro pfipravu tésta.
5 Pro michani cukru a masla (tuku) pro
tésto.
6.7 Pro Slehani smetany, suchého mléka
’ s vodou, bilkd, bilkd a Zloutka.

Pro zamezeni pfehfati motoru nepracujte

s mixérem vice nez 10 minut nepfetrZité a udélejte
prestavku minimalné 10 minut, aby mixér vychladl
do pokojové teploty.

CISTENi A UDRZBA

ld PBLKOBOOCTBO 3A EKCMNOATALUA

Pfed Cidténim vzdy vytahnéte zastréku ze zasuvky.
Omyijte nastavce teplou mydlovou vodou a utfete
do sucha.

Snimatelnou misu nesmite myt v myc¢ce nadobi.
Otfete téleso spotiebite vlhkym jemnym hadrem,

v zadném pfipadé jej neponofujte do vody ani
nemyjte tekutou vodou.

Nepouzivejte brusné istici prostfedky, kovove
houby a karta€e, a také organicka rozpoustédla
nebo utocné tekutiny.

NMPABUIIA 3A BE3SONACHOCT

[MpoyeTeTe BHMMATENHO PHKOBOACTBOTO 3a
ekcnnoartauus 3a ga n3berHeTte nospeau npu
nonssaHe.

Mpean NbpBOTO U3NON3BaHe Ha ypeaa nposepeTe,
Janu nocovYeHOTO Ha neneHkaTa ¢ TEXHUYEeCKU
XapaKkTepucTuKn 3axpaHBaHe Ha BalwiaTa otuns
CbOTBETCTBA Ha 3axpaHBaHETO Ha BaluaTta mpexa.
MukcepbT e npegHasHavyeH camo 3a JoMallHa
ynoTpeba n B HUKaKbB Ccrydan He e 3a
npoMULLISIEHO n3nonaeaHe. Ekcnnoatnpante ypeaa
CbOTBETHO Ta3n UHCTPYKLUUS.

Mo Bpeme Ha paboTa Ha ypefa He JOKOCBanTe C
pbLE BbPTALLM ce HakpanHuum!.

He n3nonaeanTe ypeaa 3a obpaboTBaHe Ha
TBbPAM NPOAYKTW, HANPMMEP 3aMpa3eHo KpaBse
macno. MNpu TaxHOTO 0OpaboTBaHe ABuraTenart
MOXe da ce passanu.

He nsmmneante Mmukcepa nof tevaila soga. He
notananTe ypeaa BbB BoAa UNn Apyrn TEYHOCTMU.
AKO TOBa ce e cryyuno, BegHara uskniodete ypeaa
OT KOHTaKT, U3LAMNo ro u3cyLleTe u npoesepeTe
paboTtaTta My B KBanuduumMpaH CEPBU3EH LEHTBP.
lMpeou ga nsknouuTe ypeaa ot KOHTaKT,
npoBepeTe, Ye NPEBKIHYBATENAT Ha CTEMNEHU Ce
Hamupa B nonoxexue Ha “0”. Mpun usknoysaHe Ha
ypeaa ussagerte Liencena oT KOHTakTa, a He
abpnante kabena.
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o ®ypHaTa He TpsabBa Aa ce ynpasnsBa OT xopa
(BKNHOUNTENHO Aela) C NOHWKEHN U3NYECKM,
CETUBHM UNN YMCTBEHWN CMIOCOOHOCTU, UK OT NnLa,
KOWTO He NpuTeXaBaT CbOTBETHUTE 3HAHUS U OMNWT,
ako Teau nuua He ca nog Haasop Unn He ca
WHCTPYKTUPaHU OTHOCHO M3MON3BaHETO Ha
dypHaTa oT Apyro nuue, OTroBapsLo 3a TAXHaTa
©e3onacHocT.

¢ [leuaTa He TpsibBa ga ce ocTaBAT camu 40
dypHaTa n He TpsibBa Aa um ce paspeluasa ga
UrpasT c Hesl.

¢ B Tean cnyyau, korato 3axpaHBalLmaT kaben e
noBpeaeH, ¢ Len nsbsrsaHe Ha pUCKOBU CUTYyaL K,
3axpaHBalLmAT kaben TpsbBa ga 6bae 3ameHeH oT
NPOV3BOAMTENS UM OTOPU3NPaH LEHTBP 3a
obcnyXBaHe, Unu oT KBanuduumMpaH cneuuanucr.

¢ AKO M3OenMeTo U3BECTHO BpeMe ce € Hamuparno
npw Temnepatypa nog 0°C, ToraBa npeau ga ro
BKITIOYMTE, TO TPsiIOBa Aa NPECTOM Ha CTalHa
Temneparypa He no-Marko oT 2 yaca.

¢ [1pon3BoanTenAT cu 3ana3ea NpaBoTo 6e3
OOMbIHUTENHO YyBEOOMITEHNE A BHACA
He3Ha4yMTeNHM NPOMEHMN B KOHCTPYKUUSATA Ta Ha
n3genueTo, KaTo CblUMTE Aa He BNNAAT
KapAuHanHo BbpXy HeroBaTta Ge3onacHoCT,
paboTOCNOCOBHOCT U PYHKLIMOHAMHOCT.

EKCIMNIOATALNA HA YPEOA

o CrioxeTe cBanswy ce HacTaBku B OTBOPMU, Te Aa
ce cukcupar.

¢ [locTaBeTe cBansa ce Jawa Bbpxy 6r1oka,
cuneTte B Hesl HEOOXOOUMUN KOMMOHEHTW.
Harnacete muKkcepa Taka, HacTaBk1Te ga ce
oKakaT B yawlara.

¢ BknitoueTe ypeaa B KOHTaKT.

o N36epeTe NOAXOAALL peXUM Ha paboTa.

e Cnep kato cmecTa e gocTurHana Heobxoguma
KOHCUCTEHUWS, 3aBbpTeTE NPEBKIOYBaTENS Ha
ckopocTu B nonoxexue “0”. MspaxganTte
HacTaBKWTe camo crief TOBa, Korato Te HambJTHO
ca cnpsinu paboTtaTa cu, a MMKCepbT Aa €
W3KIMYEH OT KOHTAKT.

¢ [locTaBeTe MuKcepa BepTMKarHoO, HaTUCHeTe
OyTOHa 3a U3XBbLPNSHE Ha HAaKpaNHULMTE U TN
nsBagere.

SABEJTIEXKKA: N3buparite pexruma Ha paboTa B
3aBMCMMOCT OT MPOAYKTUTE, KOUTO LUe
obpaboTBarte. BuHaru 3anoyBanTte OT Han-HUCKa
CTeneH, NoCTENEHHO NpeMNHaBanTe KbM Han-
BMcoka. Ako B npoleca Ha obpaboTsaHe
KOMMOHEHTUTE Ca CTaHanm MHOro MbCTH,
yBenu4yeTe cTeneHTa Ha paboTa, KaTo BKIKYMTe
MMKCepa Ha NO-BUCOKa MOLLHOCT.

BHUMAHMUE: MNMpwn nocTaBsaHe Ha HakparHuLUmMTe 3a
npaBeHe Ha TeCTo, MPOBEPETE, Ye HaKpamHMKa C
OrpaHn4YnTEN C rofsiM pa3mep € CrioXeHa B AeCHUS
OTBOP, @ HaKpanHWKa C No-MasTbK OrpaHnynTen — B
nesus. ToBa e Heo6xoaMMO cpelly npenuBaHe Ha
obpaboTBaHaTa cCMecC OT yawlara.

PEXXUMU 3A CMECBAHE

CTEINEH | ONEPALIVA

1,2 CmecBaHe Ha CyXy KOMMOHEHTMW.

3 3a nNpuroTBsiHe Ha COCOBE, 3ef1IeHYYKOBO
nope.

4 3a npaBeHe Ha TeCTo 3a TOpPTW, NacTu,
NyaVHIW.

3a cmecBaHe Ha 3axap u Macno 3a
NpuUroTeBaHe Ha TecTo.
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Pa3bvBaHe Ha kanmak, Cyxo MAsiKo C
6,7 Boaa, 6enTbuUmn, 6enTbLmM 3aeHO C
XbNTbUK

C uen npegoTBpaTaBaHe Ha nperpseaHe Ha ypeaa,
He ro ekcnnoartmpante nose4ve ot 10 MUHYTK NpwU
HenpekbcHaTa paboTa. Mpu ToBa NovMBKaTa Mexay
WHTEepBanu Ha paboTta Tpsbsa ga 6bae He No-marnko
oT 10 MMHYTU, MUKCEPDBT TPSOBa Aa U3CTUHE.

NMOYUCTBAHE U NMOAAPBXKA

[Mpeou nouncTBaHe BUHArK M3KNoYBanTe MUKCEpa
OT KOHTakKT. Ton TpsbBa ga N3CTMHE HaMbITHO.
M3mninte HakpanHmumMTe B TOMMa Boda C npenapart
1 3abbpLueTe Ha Cyxo.

Ceansa ce yawa He TpsbBa Aa ce M3MvBa B
CbOOMUsINHA MaLLMHa.

KopnycbT Ha MyKcepa NoYncTBanTe C BNaXHO
napuanye 1 B HAKaKbB Criydan He ro notansmre
BbB BOAa.

3a nouyncTeaHe Ha ypeda He nonaearvite gpackalim
MUANHW npenapaTtun, He o noYncTBamTE C MeTamnHu
YeTKu, Tenye, a CbLLO Taka C OpraHUyHn
paspeguTenu.

WA IHCTPYKUISA 3 EKCNNYATALIT
MIPU BE3MNEKU

YBaxHO npouunTanTe |HCTPyKLUito 3 ekcrnyaTtauii Ta
36epiraviTe ii ik 4OBILKOBUI MaTepian.

Mepen nepwnmM BMUKAHHAM NepesipTe, Yn
BiNOBI4AOTb TEXHIYHI XapaKTepUCTUKN BUPOOY,
No3HaveHi Ha Haninui, napameTpam
eneKkTpomepexi.

BukopucToByBaTu Tinbku y nobyrTi. Mpunag He
npusHaveHni 4ns BUpoOHNYOro KOpUCTYBaHHS.
MMig yac obepTaHHA Hacagok, He TopkanTecs ix
pykamu un Oyab-skumm npegmetamu!

He BukopucToBynTe Mikcep ans obpobku TBepamnx
NPOAYKTIB, HaNpuknag, 3aMopoXKeHOro BEPLLKOBOrO
macna. ig yac obpobku B’A3kMX NPOAYKTIB ABUIYH
MOXe NeperopiTu.

He muinTe mikcep nig cTpymom BoAW Ta He
3aHyplorTe NOro y BOAY YM iHLWI pignHW. AKwo ue
BigOynocs, HeramHo BUMKHITb Mikcep 3
eneKkTpomepexi, LinKomM BUCYLWLITb NOro Ta
nepesipTe y HanbnMmx4oMy CEpBICHOMY LIEHTPI.
lMepen BUMMKAHHAM 3 eneKkTpomepexi
nepekoHanTeCh, LU0 NepemMmukay LWBMAKOCTEN
3HaxoauTbes y nosuuii “0”. Bumukatouu,
TpUManNTECh PYKOIO 3a LUTENCcerbHY BUMKY, HE
TATHITb 32 LUHYP.

O6nagHaHHA Bignosigae BumoraMm TexHiYHOro
pernameHTy obMeXeHHS BUKOPUCTaHHSA AeAKMX
Hebe3neyHnx peyoBUH B ENEKTPUYHOMY Ta
€NeKTPOHHOMY OBragHaHHi.

Mpunag He Npu3HaYeHUn AN BUKOPUCTaHHS
ocobamu (BKIroYaoun Aiten) 3i 3HWKeHMn
di3nYHUMU, YyTTEBNMN ab0 PO3yMOBUMMU
3nibHocTAMM abo y pasi BiACYTHOCTi Y HUX ONUTY
abo 3HaHb, AKLO BOHM HE 3HAaXo4ATbCA Mig
KOHTporem abo He NPOoIHCTPYKTOBaHI Npo
BUKOPUCTaHHA Npunagy ocoboto, Lo BignoBsigae 3a
ix 6e3neky.

[iTv NOBMHHI 3HaxXoANTUCH Nif KOHTPOMEM, 3aans
HeJoNyLLEeHHs irop 3 npunagom.

Y pasi nowKkomKeHHs1 Kabento XMBMEHHS!, NOro
3aMiHy, 3 MeTot 3anobiraHHst Hebe3neLi, MOBUHEH
BWKOHYBATU BUPOOHMK ab0o yNnoBHOBaXEHUI iM
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CepBiCHWUI LiEHTP, abo aHanoriYHun
KBanicgikoBaHu nepcoHarn.

o Akuio BMpiG Aeaknn Yac 3HaxoanBscA npu
Temnepartypi Hwk4ve 0°C, nepepn yBIMKHEHHSAM Oro
cnig BUTpMMaTh y KiMHaTi He MeHLUe 2 rofuH.

e BupobHuk 3anuwae 3a coboto npaso 6e3
[04aTKOBOro NOBiAOMMAEHHS BHOCUTU HE3HAYHI
3MiHM 0O KOHCTPYKLUIii BUpoOy, L0 KapauHanbHO He
BM/IMBAKOTL Ha oro 6e3neky, npaues3gaTHICTb Ta
YHKLiOHanNbHICTb.

EKCNNYATALIA

¢ 3nerka nosepTawuu, BCTaBTe 3MiHHI Hacaakn y
rHesga go ix dikcauii.

e YCTaHOBITb Ha H6a3y 3HIMHY Yally Ta NoKNagiTb
Tyan HeobxigHi iHrpegieHTn. OnycTiTb Mikcep, Wwo6
Hacagkun ONUHUIIMCA BCepeauHi YaLli.

o [ligkniounTe Mikcep 4O eneKkTpoMepexi.

e ObepiTb HEOOXigHY LUBUAKICTD.

e [licns Toro, sk cymill gocsarna noTpibHoi
KOHCUCTEHLii, NnepeBesiTb NepemMmuKkay LWBUOKOCTEN
[o no3udii “0”. Bunmante Hacagku Tinbku nicns ix
MOBHOI 3YNMUHKM Ta BUMKHEHHS Mikcepa 3
eneKkTpoMepexu.

e YCTaHOBITb MiKCEP BEPTUKAIIbHO, HATUCHITb KHOMKY
BUIAMaHHA HAacagoK Ta BUAMITb iX.

TTPUMITKA: Bubnpante LUBMOKICHUA pPEXUM
3anexHo Big NPOAYKTIB. 3aBXaun NnoynHanTe
po60Ty Ha HM3bKI LIBUAKOCTI, NOCTYNOBO
36inbLUyoun ii. AKWwo B npoueci 06pobku cymilu
rycrie, 36inbLWiTb MOTYXXHICTb, MEPEMKHYBLLM MiKCEp
Ha BULLY LUIBUOKICTb.

YBATIA: YcTaHOBMOWYM Hacaaky Ans po3MillyBaHHSA
TicTa nepekoHamnTecs, WO Hacagka 3 obmexysayem
BinbLioro po3Mipy BCcTaBneHa Ao nNpaBoro rHisga, a
Hacajgka 3 MeHLUM obMexyBavem — o nisoro. Lle
HeobXigHo, Wo6 3anobirTy BUNMBaHHIO BMICTY Yali
yepes Kpaun.

PEKOMEHOOBAHI PEXXUMU 3MILLYBAHHA

LWBWOKICTb | ONMEPALIA
1,2 3MilllyBaHHS CyXUX iHrpegieHTIB.

3 MpurotyBaHHA NignuBe, coycis Ta
OBOY€BOro niope.

4 3amiwyBaHHs TicTa aAnst GUCKBUTIB,
BMNIYKW, NYOMHTIB.
BrkopuncTOBYETBCA ANS 3MilLyBaHHS

5 LyKpy Ta Macna (cmansus) ans
TicTa.

6.7 30u1BaHHSA BEPLLKiB, CyXOro Mosoka 3

’ BOJoO10, BiNKiB 4 OINKiB 3 XXOBTKaMW.

¢ Lllo6 3anobirtn neperpiBy ABUryHa, He npauonTe
©e3nepepBHO Ginblie 3a 10 xBUNVH Ta
000B’A3KOBO pobiTb NepepBun He MeHLLE Hix 10
XBWIWH, W06 MiKcep OCTUrHYB A0 KiMHATHOI
Temnepatypum.

O4YUUIEHHA TA gornan

o [Nepen ounLLiEeHHAM 3aBXaW BUMUKaWTE npunag 3
enekTpomMepexi.

o Bumunnte Hacagkm rapga4o0 MUITbHOKO BOAOK Ta
NPOTPITb HAcyxo.

o 3HiMHY Yally He MOXXHa MUTU Yy NOCYOOMUIHIN
MaLUWHi.

o Kopnyc mikcepa npoTupante BOfIOrotd TKaHMHO Ta
Hi B IKOMY pasi He 3aHyplonTe Yn He obnmBanTe
BOAOH0.
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o He BuKOpuCTOBYITE ONs1 OUMLLIEHHS abpa3snBHi
yuncTadi 3acobu, MeTanesi LWiTKM Ta MOYarnku, a
TakoX OpraHiyHi PO3YMHHUKM 1 arpecuBHI PigUHW.

YNYTCTBO 3A PYKOBAHKE

CUI'YPHOCHE MEPE

o [MaxrbMBO NpounTajTe YNyTCTBO 3a PyKOBaHE U
yyBajTe ra pagu nHdopmauyje.

¢ [1pe NpBoOr ykrby4Yera NpoBepuTe Aa fn TEXHUYKE
KapaKkTepucTuke Nnpon3Boa, HasHa4yeHe Ha
HanenHuum, ogrosapajy napaMmeTprma enekTpudHe
Mpexe.

o Kopuctutn camo y gpomahuHctay. Ypehaj Huje
HaMeHEeH 3a NMPOU3BOAHLY.

¢ Y BpeMe paja He aupajte npudope koju ce okpehy,
pykama unu gpyrum npegmetnmal

o He kopuctute Mukcep 3a npepahnveane TBpPAMX
npoaykaTta, kao 3amp3HyTM Macnay. Ako ce
npepanyjy nenssnem NpoayKkTHU, MOTOP MOXe Aa
nperopw.

¢ He nepute mukcep Tekyhom BOAOM U He CTaBIbajTe
ray Bogy unu gpyre Te4HocTtu. AKo ce TO Aecuro,
O[Max UCKIbY4UTE MUKCEP U3 MPEXe Hanajama,
NOTNYHO ra OCyLUMTE U MPOBEPUTE Y HAjOnKEM
CEpPBUCKOM LIEHTPY.

o [1pe Hero WTO UCKIbYYUTUN MUKCEP N3 MpeXxXe
Hanajara nposepuTe ga N ce Menay bp3vHa
Hanasu y nonoxajy “0”. He ByuuTe 3a rajtaH Hero
3a yTuKau.

¢ [lehHuuy He Tpeba aa kopucte ocobe (ykrby4dyjyhu
n geuy) ca ymatbeHUM OU3NYKUM, YYITHUM UIn
MEHTarH1UM cnocobHocTuma nnm ocobe koje
HeMmajy ogroBapajyhe 3HaHe 1 MCKYCTBO ako HUCY
noA Hag30poM nvua 3adyXeHuX 3a hUXOBY
6e36eHOCT 1M ako UM Ta nuua HUCy gana
ynyTCcTBa 0 ynotpebu nehHuue.

o [leuy Tpeba Hag3upatu n He Tpeda UM JO3BONUTHU
4a ce urpajy ¢ nehHuuom.

o [1a 61 ce usberne onacHocTu y cny4ajy owTtehewa
kabna, owTteheHn kabn Tpeba ga 3ameHu
npoussohay, oBnawheHn cepBuUC UM CTPYYHO
nvue.

¢ AKO je npoussog Heko Bpeme 610 U3noxex
Temnepartypama Hmwxkum og 0°C, Tpeba ra ctaBuTtu
Aa CToju Ha cobHOj TeMnepaTypu HajMane 2 caTa
npe yKIby4nBama.

¢ [1ponsBohay 3agpkaBa NpaBo, 6e3 NnpeTxogHor
obaBeluTeHa Aa U3BpPLLE Make U3MEHe Y AM3ajH
npou3BoAa, Koje BUTHO He yTnye Ha HEeroBy
6e36eHOCT, NPON3BOAHOCT M PYHKLIMOHAHOCT.

PAQ

¢ [onako okpehyhu 3ameHsbmBe npubope, ctaBute
WX y rHe3fa Tako Aa ce oHu uKCupajy.

e HamecTtute Ha 6a3y 4ally Ha ckuaame 1 CTaBute y

Yy NoTpebHe cacTojke. CnycTute Mukcep, ga ce

npubopwu Hahy yHyTpa Jyalle.

YKIbyunTe MUKCep y Mpexy Hanajana.

o /13abepute NnoTpebHy 6p3nHy.

e HakoH pobujara HeonxogHe rywhuHe cmece,
cTtaBuTe npekugad 6p3nHa y nonoxaj “0”. Ckngajte
HacTaBKe CaMO HaKOH HUXOBOT MOTMYHOr
3ayCTaBribarba Y UCKIbyYeHa MUKCepa U3 Mpexe
Hanajakba.

o CTaBuTe MUKCEP BEPTUKANHO, NPUTUCHUTE AyrMe
3a ckuare HacTaBaka U U3BaguTe HacTaBke.
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HATIOMEHA: Bupajte 6p3vHy 3aBMCHO 0 BpCTe
npogykata. YBeK No4YHuUTe pag ca Mariom 6p3viHOM
na je nonako nosehasajte. AKo y npolecy paga
cmeca je noctana rywha, nosehajte 6p3vHy
MuKcepa.

MA3UTE: Mpunukom HamellTakwa npnbopa 3a
Mellane TecTa yBepuTe ce a ce npubop ca
BehMM rpaHM4YHMKOM Hanasu y npaBoM rHesay, 4OK
je npnbop ca marMM rpaHNYHUKOM Y JIEBOM
rHe3gy. To je HeonxogHo aa 6u ce n3berno
npenvBame cagpXXvHe Yalle Npeko HeHe MBHULLE.

MPEMNOPY4YbUBU PEXXUMU MELLAHKBA U MYREHA

BP3VHA | NMOCTYIMAK
1,2 MeLuane cyBUX cacTojaka.
3 Mpunpemare ymaka, cocoBa v nupe o
nospha.
4 Melare TecTa 3a OUCKBUT, NELMBO,
NyOWHT.
5 Mewamne wehepa n macnaua (mactn)
3a TecTo.
6.7 Myhemse wnara, cyBor Mnieka ca BOAOM,
’ OenaHaua nnv benaHaua v xxymaHaua.

o [1a ce nsberHe nperpejake MoTOpa, BpeMe
HenpekuaHor paga He moxe 6utn Buwe og 10
MUHyTa; 06aBe3HO HanpaBuTe Nay3y OA HajMaHe
10 MMHyTa Aa ce MuKcep oxnagu Ao cobHe
Temneparype.

YNLWLIHREHWE N OOPXXABAHE

o [Mpe unwhere yBek UCKIby4uTe ypehaj ns mpexe
Hanajara.

¢ /cnepute npubope ToNoM canyHaBom BOAOM U
[obpo obpuumTe.

e Yalwa Ha cknaame ce He CMe npaTtu y MallvHK 3a
npawe cyha.

e Tpyn Mukcepa oOpuLLIMTE BIIAXKHOM TKAHWHOM,
HWKag ra He CTaBrbajTe y Bo4y U HE cunajTe Ha
Hera Bogy.

¢ He kopuctute 3a unwhene abpasnoHa cpeacTaa,
MeTanHe 4yeTke, a Takohe opraHcke pacTBapade u
arpecuBHe TekyhuHe.

KASUTAMISJUHEND

OHUTUSNOUANDED

o Lugege kaesolev Kasutusjuhend tahelepanelikult
1&bi ja hoidke see tuleviku tarbeks alles.

e Enne mikseri esimest vooluvdrku lllitamist
kontrollige, et seadme etiketil osutatud andmed
vastaksid kohaliku vooluvérgu andmetele.

¢ Antud seade on mdeldud ainult koduseks
kasutamiseks, mitte t60stuslikuks kasutamiseks.

o Mikseri kasutamise kaigus arge katsuge kate- voi
teiste asjadega pddrlevaid otsikuid!

¢ Arge kasutage mikserit kdvade toiduainete (nt.
kilmutatud voi) tootlemiseks. Sitkete toiduainete
tootlemisel véib mootor Iabi pdleda.

e Arge hoidke mikserit voolava vee all ega pange
vette voi teistesse vedelikesse. Kui seade on vette
sattunud, eemaldage mikser kohe vooluvérgust,
kuivatage seade taielikult ara ja viige lahimasse
teeninduskeskusesse kontrollimiseks.

¢ Enne vooluvdrgust eemaldamist veenduge, et
kiiruste Gmberliiliti on asendis “0”. Arge eemaldage
seadet vooluvdrgust juhtmest tdmmates vaid alati
tuleb hoida kinni juhtme otsas olevast pistikust.

e Seade ei ole ette ndhtud kasutamiseks alanenud
fuusiliste, tunnetuslike ja vaimsete véimetega
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isikutele (kaasa arvatud lastele) voi neile, kellel
puuduvad selleks kogemused vdi teadmised, kui
nad ei ole jarelevalve all vdi kui neid ei ole
instrueerinud seadme kasutamise suhtes nende
ohutuse eest vastutav isik.

o Lapsed peavad olema jarelevalve all, et nad ei
paaseks seadmega mangima.

o Toitejuhtme vigastamise korral tohib selle ohu
valtimiseks vahetada tootja, selleks volitatud
hoolduskeskus véi muu kvalifitseeritud personal.

o Kui toode on olnud ménda aega 6hutemperatuuril
alla 0 °C, tuleb hoida seda enne sisselulitamist
vahemalt 2 tundi toatemperatuuril.

o Tootja jatab endale diguse teha ilma tdiendava
teatamiseta toote konstruktsiooni ebaolulisi
muudatusi, mis ei méjuta selle ohutust, toovoimet
ega funktsioneerimist.

KASUTAMINE

e Pange otsikud pesadesse ja keerake kuni nad
kohale kinni lukustavad.

o Paigaldage anum alusele ja lisage anumasse
vajalikud toiduained. Pange mikser anumasse, et
otsikud oleksid selle sees.

o Lulitage mikser vooluvérku.

¢ Valige vajalik Kiirus.

o Parast seda, kui segu on vajaliku konsistentsi
saavutanud, keerake kiiruste imberliliti asendisse
“0”. Enne otsikute eemaldamist, oodake kuni nad

I6plikult peatuvad ja eemaldage mikser vooluvdrgust.

o Paigutage mikser pistisesse asendisse, vajutage
otsikute eemaldamisnupp ja tommake otsikud
vélja.

MARKUS: Valige kiirus olenevalt toiduainetest. Alati
alustage t66d madalama kiirusega, kiirust
aegamddda suurendades. Kui td6tlemise kaigus
segu muutub paksemaks, lulitage mikser
kérgemale kiirusele timber.

TAHELEPANU: Taigna segamiseks otsikute
kilgekinnitamisel veenduge, et suurem
taignakonks oleks paigutatud paremasse pessa ja
vaiksem taignakonks — vasakusse pessa. See on
vajalik selleks, et valtida ainete voolamist Ule
anuma serva.

SOOVITATAVAD SEGAMISE REZIIMID

KIIRUS | OPERATSIOON

1,2 Kuivade ainete segamine.

Kastmete, soustide ja juurviljapiree

3 valmistamine.

4 Biskviitide, klipsiste taigna segamine;
pudingite valmistamine

5 Suhkru vdiga(toidudliga) segamine taigna

valmistamisel

Vahukoore, piimapulbri veega,
6,7 munavalgete voi munavalgete
munakollastega vahustamine

o Mootori Ulekuumenemise valtimiseks arge
kasutage mikserit Gle 10 minuti ning tehke
vahemalt 10-minutiline vaheaeg, laske mikseril
toatemperatuurini jahtuda.

PUHASTUS JA HOOLDUS

e Enne puhastamist eemaldage seade vooluvérgust.

o Peske otsikud kuuma seebiveega ja puhkige Ule
kuiva riidega.

o Arge peske anumat ndudepesumasinas.

o Puhastage mikseri korpus niiske riidega, arge
pange seadet vette ja voolava vee alla.
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¢ Arge kasutage puhastamiseks abrasiivseid
puhastusvahendeid, metallharjasid ja —k&snasid,
samuti ka orgaanilisi lahusteid.

M LIETOSANAS INSTRUKCIJA

DROSIBAS NOTEIKUMI

¢ Uzmanigi izlasiet ekspluatacijas instrukciju un
saglabajiet to ka uzzinu materialu.

o Pirms ierices pieslégSanas parliecinieties, vai
ierices tehniskie raksturojumi, kas noraditi uz
uzlimes, atbilst jasu elektrotikla spriegumam.

¢ Izmantot tikai sadzives vajadzibam. lerice nav
paredzéts rlpnieciskai izmantoSanai.

o Miksera darbibas laika neaiztieciet ar rokam vai
citiem priekSmetiem rotéjo3os uzgalus!

¢ Neizmantojiet mikseri cietu produktu apstradei,
pieméram, sasaldéts saldais kréjums. Sadu
produktu apstrade var izraisit motora parslodzi.

o Nemazgajiet mikseri zem tekoSa ddens, ka art
neievietojiet to Gdent vai kada cita skidrum3, ja tas
ir noticis nekavéjoties atslédziet mikseri no
elektrotikla, pilnigi izzavéjiet un parbaudiet tuvakaja
servisa centra.

e Pirms atslégSanas no elektrotikla parliecinieties, ka
atrumu parslégs atrodas pozicija “0”. Atslédzot
mikseru no elektrotikla, velciet aiz kontaktdaksas,
nevis aiz baroSanas vada.

¢ lerice nav paredzéta izmantoSanai personam
(ieskaitot bérnus) ar pazeminatam fiziskam,
emocionalam vai intelektualam spé&jam vai
personam bez dzives pieredzes vai zinaSanam, ja
vinas nekontrolé vai neinstrué ierices lietoSana
persona, kas atbild par vinu droSibu.

o Bérni ir jakontrolé, lai nepielautu spéléSanos ar
ierici.

o BaroSanas vada bojajuma gadijuma, droSibas péc,
ta nomaina jauztic razotajam vai ta pilnvarotam
servisa centram, vai arT analogiskam kvalificétam
personalam.

¢ Ja izstradajums kadu laiku ir atradies temperatira
zem 0°C, pirms ieslégSanas tas ir japatur istabas
apstaklos ne mazak ka 2 stundas.

o RaZotajs patur sev tiesibas bez papildu
bridinajuma ieviest izstradajuma konstrukcija
nelielas izmainas, kas batiski neietekmé ta drosibu,
darbspéju un funkcionalitati.

EKSPLUATACIJA

¢ Viegli pagriezot, ievietojiet nonemamos uzgalus
fiksacijas ligzdas.

o Uzstadiet uz paliktna nonemamo kausu un
ievietojiet taja nepiecieSamas izejvielas. Nolaidiet
mikseri, ta lai uzgali batu kausa iekSpuseé.

¢ Pievienojiet mikseri pie elektrotikla.

o |zvélaties nepiecieSamo atrumu.

e Péc tam, kad maisijums ir vajadzigaja konsistence,
parslédziet atrumu slédzi pozicija “0”. 1znemiet
uzgalus tikai tad, kad tie pavisam apstasies un
atvienojiet mikseri no elektrotikla.

o Uzstadiet mikseri vertikali, nospiediet uzgalu
nonemsanas pogu un iznemiet uzgalus.

PIEZIME: |zvélieties atruma rezimu atkariba no
produktu veida. Vienmér saciet darbibu ar zemaku
atrumu, pakapeniski parejot uz augstaku. Ja
darbibas procesa masa biezg, palieliniet jaudu,
parslédzot mikseri uz augstaku atrumu.
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UZMANIBU: Uzstadot uzgalus miklas micisanai
parliecinieties, ka uzgalis ar lielako ierobezotaju ir
ievietots labaja ligzda, uzgalis ar mazako
ierobezotaju — kreisaja. Tas ir nepiecieSams, lai
izvairltos no satura izliS8anas no kausa pari malam.

IETEICAMIE SAMAISISANAS REZIMI

ATRUMS | DARBIBA
1,2 Sausu izejvielu sajaukSanai.
3 Mércu un darzenu biezena
pagatavosanai.
4 Miklas miciSanai biskvitiem cepumiem,
pudiniem.
5 Izmanto cukura un sviesta (tauku)
sajaukSanai miklam.
6.7 Kréjuma, sausa piena ar tdeni,
' olbaltumu vai olu putoSanai.

e Lai izvairitos no motora parkar$anas nestradajiet ar
to nepartraukti vairak ka 10 minates, ar
partraukumu ne mazaku par 10 minatem — lai
mikseris atdzistu I1dz istabas temperatirai.

TIRISANA UN APKOPE

e Pirms tiriSanas vienmér obligati atvienojiet ierici no
elektrotikla.

o Nomazgajiet uzgalus ar siltu Gdeni un ziepém,
noslauciet tos pilnigi sausus.

o Nonemamo kausu nedrikst mazgat trauku
mazgajamaja masina.

o Miksera korpusu notiriet ar nedaudz mitru dranu un
nekada gadijuma negremdégjiet un neaplejiet to ar
adeni.

o Neizmantojiet tiriSanai abrazivos mazgajamos
[Tdzek|us, metaliskas birstes un Svammes, ka ar1

VARTOTOJO INSTRUKCIJA

SAUGUMO PRIEMONES

o AtidZiai perskaitykite Vartotojo instrukcija ir
iSsaugokite jg tolimesniam naudojimui.

¢ Prie$ pirmajji naudojima patikrinkite, ar ant lipduko
nurodytos techninés gaminio charakteristikos
atitinka elektros tinklo parametrus.

o Naudoti tik buitiniams tikslams. Prietaisas néra
skirtas pramoniniam naudojimui.

o Prietaisui veikiant nelieskite besisukanciy antgaliy
rankomis arba kitais daiktais!

¢ Nenaudokite maiSytuvo kietiems produktams,
pavyzdziui, uz8aldytam sviestui apdoroti.
Apdirbdamas tasius produktus variklis gali
perkaisti.

o Neplaukite maiSytuvo vandeniu ir nenardinkite jo |
vandenj bei kitus skyscius. |vykus tokiai situacijai,
iSjunkite prietaisg i$ elektros tinklo, leiskite jam
visiSkai idzidti ir patikrinkite jj artimiausiame
Serviso centre.

¢ Prie$ iSjungdami prietaisg iS elektros tinklo,
isitikinkite, kad grei€iy jungiklis nustatytas | padéti
“0”. 1I8jungdami prietaisg i$ elektros tinklo traukite
uz Sakutés, bet ne uz elektros laido.

o Prietaisas néra skirtas naudotis Zzmonéms (jskaitant
vaikus), turintiems sumazéjusias fizines, jausmines
ar protines galias; arba jie neturi patirties ar Ziniy,
kai asmuo, atsakingas uz tokiy Zzmoniy sauguma,
nekontroliuoja ar neinstruktuoja jy, kaip naudotis
Siuo prietaisu.

» Vaikus butina kontroliuoti, kad jie nezaisty Siuo
prietaisu.
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o Jei pazeistas maitinimo laidas, norédami iSvengti
pavojaus, jj turi pakeisti gamintojas arba atestuotas
techninés priezitros centras, ar kvalifikuotas
specialistas.

o Jeigu gaminys kai kurj laikg buvo laikomas
zemesnéje nei 0 °C temperatiroje, pries jjungdami
prietaisg palaikykite jj kambario temperatiroje ne
maziau kaip 2 valandas.

¢ Gamintojas pasilieka teise be atskiro perspéjimo
nezymiai keisti jrenginio konstrukcijg iSsaugant jo
sauguma, funkcionaluma bei esmines savybes.

VEIKIMAS

o |statykite keiCiamus antgalius j jy lizdus ir lengvai
pasukite, kol jie uzsifiksuos.

¢ Pastatykite nuimamajj indg ant stovo ir jdékite j ji
norimus ingredientus. Nuleiskite maiSytuvo
antgalius | inda.

¢ Jjunkite maiSytuvg j elektros tinkla.

o Pasirinkite reikiama greit;.

¢ Kai miSinys pasieks reikiamos konsistencijos,
nustatykite jungiklj | padétj “0”. Palaukite, kol
antgaliai visiSkai sustos, iSjunkite maisytuva i$
elektros tinklo ir tik po to iStraukite antgalius.

o Norédami atlaisvinti antgalius, nustatykite
maiSytuva vertikaliai ir paspauskite antgaliy
atlaisvinimo mygtuka.

PASTABA: Rinkités greiCio rezimg atsizvelgdami j
produkty rasj. Visada jjunkite maiSytuvg mazu
greiciu, tolygiai pereidami prie didesnio. Jeigu
sumaiSomas misinys tirstéja, padidinkite
galinguma, perjungdami maisytuva j didesnj greit;.

DEMESIO: Nustatydami antgalius teslai minkyti,
antgalj su didesniu ribotuvu jstatykite | deSinjjj lizda,
o antgalj su mazesniu ribotuvu — j kairjjj. Tai neleis
teSlai iSsilieti per indo krastus.

REKOMENDUOJAMI MAISYMO REZIMAI

GREITIS | OPERACIJA
1,2 Sausiems ingredientams sumaisyti
3 Padazams ir darZoviy koSei paruosti
4 Biskvity, kepiniy, pudingy teSlai sumaisyti
5 Naudojamas teSlai skirtam cukrui su
sviestu (riebalais) sumaidyti.
Grietinélei, pieno milteliams su
6,7 vandeniu, kiau8iniy baltymams ar
baltymams su tryniais iSplakti

o Variklio perkaitimui iSvengti neleiskite prietaisui
nepertraukiamai veikti daugiau kaip 10 minudiy, ir
batinai darykite ne maziau kaip 10 minuciy
pertrauka, leisdami maiSytuvui atvésti iki kambario
temperatdros.

VALYMAS IR PRIEZIURA

o Prie$ valydami prietaisg visada iSjunkite jj i$
elektros tinklo.

o ISplaukite antgalius karStu vandeniu su muilu ir
sausai juos nuvalykite.

¢ Nuimamajj indg negalima plauti indaplovéje.

¢ MaiSytuvo korpusg nuvalykite drégnu audiniu.
Nenardinkite prietaiso | vandenj ir neleiskite jam
suslapti.

¢ Valydami prietaisg nenaudokite Sveitimo valymo
priemoniy, metaliniy Sepetéliy, organiniy tirpikliy ir
agresyviy skysciy.

SC-048




B HASZNALATI UTASITAS

FONTOS BIZTONSAGI INTEZKEDESEK

o Hasznalat el6tt, kérjik, figyelmesen olvassa el a
Kezelési utmutatét és tartsa meg azt, mint
tajékoztaté anyagot.

o A készilék els6 hasznalata el6tt, ellenérizze
egyeznek-e a cimkén megjeldlt miszaki adatok az
elektromos hal6zat adataival.

o Csak otthoni hasznalatra, ne hasznalja nagylizemi
célra.

o Ne érintse kézzel, vagy mas targyal a forgo
tartozékokat!

¢ Ne hasznalja a habverét kemény anyagok
mixelésére (pl. keményre fagyott vaj). Ragados
Osszetevbk megmiivelésekor kiéghet a motor.

e Soha ne mossa vizcsap alatt, ne meritse vizbe,
vagy mas folyadékba a késziiléket. Ha ez
megtortént, azonnal aramtalanitsa a késziléket,
szaritsa meg, és vigye el a kbzeli szervizbe.

o Miel6tt kihizna a dugét az aljzatbdl, gy6z8djon
meg, hogy a sebességkapcsolé “0” fokozatban all.
A készulék aramtalanitasa kézben fogja a
csatlakoz6dugét, ne hiuzza a vezetéket.

o Ne hasznaljak a készlléket fizikai-, érzelmi-, illetve
szellemi fogyatékos személyek, vagy
tapasztalattal, elegendd tudassal nem rendelkezé
személyek (beleértve a gyerekeket) felligyelet
nélkdl, vagy ha nem kaptak a készilék
hasznalataval kapcsolatos instrukciét a
biztonsagukért felelés személytdl.

o A készulékkel valo jatszas elkerulése érdekében
tartsa a gyermekeket felligyelet alatt.

o A vezeték meghibasodasa esetén - veszély
elkertilése érdekében — annak cseréjét végeztesse
a gyartoval vagy a gyart6 altal meghatalmazott
szervizzel ill. szakemberrel.

e Amennyiben a készliléket valamennyi ideig 0 °C—
nal taroltak, bekapcsolasa elétt legaldbb 2 6ran
belll tartsa szobahémérsékleten.

o A gyarténak jogaban all értesités nélkil
masodrend(i modositasokat végezni a készulék
szerkezetében, melyek alapvetéen nem
befolyasoljak a készllék biztonsagat,
mikddbkeépességét, funkcionalitasat.

JAVASLATOK A KEZELESHEZ

¢ Finoman csavarja a habverdket a foglalatba, amig
a helyukre nem kertilnek.

o Helyezze a csészét a helyére, rakja bele a
szukséges élelmiszert. Eressze a csészébe a
habverdket.

o Csatlakoztassa a turmixgépet a halézatra.

« Allitsa be a sziikséges sebességet.

o Miutan a keverék elérte a sziikséges allagot, allitsa
a sebességkapcsolot ,,0” helyzetbe. Vegye ki a
tartozékokat, de csakis azutan, miutan teljesen
lealltak és aramtalanitotta a készuléket.

« Allitsa a turmixgépet fiiggéleges helyzetbe, nyomja
meg a tartozékkioldé gombot és vegye ki azokat.

MEGJEGYZES: Valassza a sebességet az
Osszetevéknek megfeleléen. El6bb alacsony
sebességnél kezdjen dolgozni fokozatosan emelve
azt. Ha a megmivelés kovetkeztében az anyag
slrlisodik — emelje az erékifejtést, atkapcsolva a
turmixgépet magasabb sebességre.

FIGYELEM: A habver6 felhelyezésekor figyeljen arra,
hogy a nagyobb méretii hataroldval ellatott habverd
a jobb furatba kerUljén, a kisebb hataroléval — a bal
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furatba. Ez gatolja az 0sszetevok kifolyasat a
csészebdl. )
KEVERESI UTMUTATO

SEBESSEG | MUVELET
1,2 Szaraz 6sszetevék keverésére.
3 Hig 6sszetevok, martasok, szszok,
z6ldségpuré készitéshez.
4 Piskotak, sutemények, pudingok
készitéshez.
5 Tészta elkészitéséhez sziikséges
cukor, vaj (zsir) keverésére.
6.7 Habok, portej vizzel valé felverése,
’ tojasfehérje felveréséhez.

o A motor tulmelegedése elkerllése érdekében ne
hasznalja a készlléket 10 percnél tovabb és
tartson legalabb 10 perces szlinetet, hogy a
készilék leh(ljon.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

o Mindig huzza ki a készuléket a konnektorbdl.

e Mossa meg a habverdket meleg, szappanos
vizben, majd térdlje szarazra 6ket.

o A levehetd csészét mosogatégépben mosni tilos!

o Tisztitsa le a készllékhazat nedves ruhaval, soha
ne meritse/Ontse le vizzel.

¢ Ne hasznaljon surolészert, fémkefét, csutakot,
szerves oldoszert és agressziv tisztitdszert.

m XABbIK H¥CKAYbI

KAYINCI3OIK LUAPATAPDI

o KonpaHy HyckayblH bIKbINTAcneH OKbIN LWbIFbIHbI3
)KOHEe OHbl aHblKTamarnblk Matepuan peTiHae
CaKTaHbI3.

o AnFallKbl KOCYAbIH anabliHaa OyMbIMHbIH
TEXHUKarbIK cunaTTaMacbiHbIH XancbipMaaarbl,
ANEKTP XKYNeciHOe KepceTinreH napameTprepiHe
COWKECTIriH TeKcepiHia.

¢ Ochbl ManganaHy HyckayblHa CONKEC TEK KaHa
TYPMbICTbIK MakcaTTapaa KongaHbeinagbl. Kypan
OHEepKaCINTIK KongaHyra apHanmaraH.

¢ XKyMbIC yakbITbiHa KONTMEH HeMece backa
HapCenepMeH aHaraHs cantamanapfra TUMeHi3!

o Mukcepgai kaTTbl eHimaepai eHgeyre kongaHbaHbI3,
MbIcarnbl, TOHA3bITbIIFAH capbl Manabl. XKabbickak
eHiMaepai eHaece KO3fanTKblLW KyWin KeTYi MyMKiH.

o Mukcepai afbiC CyMeH XXyMaHbI3 XXoHe OHbl CyFa
Hemece 0acka CyMbIKTbIKTapfa ManbiMaHbl3. Erep
Oyn 6onca xafganaa, MUKcepai gepey anekTp
XXYMecCiHeH ceHAipin TacTaHbl3, OHbl TOMbIK
KenTipiHi3 >xaHe XaKblH apagarbl CepBuc
opTanbifblHAA TEKCEPTIiHI3.

o OneKTp XKyneciHeH ceHAaipy anabliHaa
XblngamablKTapAblH, aybICTbIPbIN-KOCKbILWbI "0"
KyWiHOe TypraHbiHA KO3 XeTKi3iHi3. KOCKbILWbIThI
KONMEH anblHbI3, KOpeKTeHy GayblHaH TapTnaHbI3.

o [leHe, Xy1nKke He bonmaca akbin-on kemicTiri 6ap,
Hemece OCbl KypbINFbIHbI Kayinci3 nanganaHy yLiH
Toxipnbeci MeH Binimi xeTkinikcia agamaapabiH
(CoHbIH iwiHae 6ananapablH) Kayincisgiri ywiH
Xayan 6epeTiH agam Kkagaranamaca Hemece
KYPbINFbIHbI NaganaHy 6onbiHWa Hyckay
©epmece, onapapblH Oyn KypbInfFbiHbl KONAaHybIHA
Sonmangpl.

o bananap KypblnfFbiIMEH OMHaMaybl YLUiH onapasl
YHeMi kagaFanan OTbIpy Kepek.

o KyaT cbiMbl OyniHreH xarganga, kaTepaeH aynak
©ony yLWiH OHbI aybICTLIPYAbLI 6HAIPYLLI HEMece on
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yoKineTTik OepreH cepBuC opTarblfbl HEMece CofFaH
ykcac GinikTi KbI3MeTKepIiep icke acbipyFfa Twic.

¢ Erep 6bynbim Bipwama yakbIT 0°C-TaH TemeH
Temnepatypaga Typca, icke kocap angplHaa OHbl
KeM gerenfe 2 carat 6enme TemnepaTypacbhiHaa
ycTay Kepex.

o OHAipyLwi OyMbIMHBIH KayinciagiriHe, )XymMbIC
eHiMAiniri MeH >XymMbIC MyMKiHAOiKTepiHe Tyberenni
acep eTnenTiH 6onMallbl e3repicTepAi OHbIH,
KypbllTIMacblHa KOCbIMLLA €CKEePTMNECTEH EHri3y
KYKbIFbIH ©3iHae Kanablpaabl.

X¥MbIC

o Can Oypawn, aybicbiMabl canTaMmanappbl 0ekiTy
YSCbIHA canblHbI3.

o Anmanbl-canMaribl TOCTafraHbl HEri3re opHaTbiHbI3
YKOHEe OfFaH KaXKeTTi MHrpeaueHTTepAi KOCbIHbI3.
Mukcepai cantamanap TocTafaH iwiHae
BonaTtbiHOaW eTin TYCipiHi3.

o Mukcepai anekTp XyneciHe KOCbIHbI3.

o KaxeTTi XblngaMablKkTbl TaHAaHbI3.

e Kocna KaXeT KOHCUCTEHUUSAFa XXETKEHHEH KeniH
XblngamablKTapAbl anbipbin-KOCKbIWTbI "0" KyniHe
ayaapbiHbi3. CanTamanapbl onapapblH TeK kaHa
TOMbIK TOKTaM XaHe MUKCEP 3NeKTP >KyNeCiHeH
COHZIPINreHHEH COH, LWblFapbIHbI3.

o Mukcepgai Tik OpHaTbIHbI3, canTamanapabl WhiFapy
HOKaTbIH BacbiHbI3 Aa onapAbl CybIpbIn anbiHpI3.

ECKEPTY: XXbingamapblk TopTiOiH eHiMaepre TuicTi
TaHAaHbI3. OpKallaH XYMbICTbl TOMEH
XblngamabiktaH 6actan, GipTe-6ipTe XofapbiCbiHa
eTiHi3. Erep eHaey 6apbicbiHOa Kocna KoronaHca,
MUKCepai XKoFapblpak XblfgaMmablkka aybICTbIpbIn
KyaTTbIfbIKTbl YIIKEWTIH|3.

HAS3AP: Kambipabl 6ynfayra apHarnfaH
cantamanapblH Kypy KesiHae ken menwiepai
LLEKTEriW canTamMaHblH OH ysfa KOMblfFaHblHa, an
a3 LWeKTeriw canTamaHblH, — COf XKaKTafblFa
KOWIFaHblHa KO3 XeTKi3iHi3. byn TocTaFaHHbIH,
iliHaOeriHi epHeyiHeH Teringipmey YLUiH KaxerT.

APAJIACTbBIPY ¥CbIHBbIJTATbBIH TOPTINTEPI

XKblNAAMObIK | OMNMEPALINA

192 Kypfrak uHrpegmeHTTepai
' apanacTtblpy.

AckaTbIKTapAbl, TY3AbIKTapabl XXaHe

3 XeMic NpeciH Jadpnay.

BucksuTTepre, nicipyre,
4 nyauHrinepre apHanfaH KaMmblpabl
uney.

Kamblpfa apHanfaH kaHT naH
5 mMangpl (i mangpl) apanactbipy
yLiH KongaHblnagpl.

Kinerennepai, Kyprak cyTTi CyMeH,
akybl3agapapbl He akybi3gapMeH
capblybl3gapgbl Kencity.

6,7

o KosranTKbIL KbI3bIn KeTneyi yLiH Tonaccei3 10
MUHYTTaH Kemn XXYMbIC iCTEMEHi3 XaHe MUKCepaiH,
Benmenik Temnepartypara geuiH Cyybl YLUiH
MiHAeTTi Typae 10 MUHYTTaH kemM emec y3inic
XacaHpl3.

TA3AJIAY XXOHE KYTIM

e Taszanay angbiHAaa Kypanabl SNeKTp XXyneciHeH
apKallaH aXblpaTbin TacTaHpI3.

e Cantamanapgbl bICTbIK CabblH CYMEH XybIHbI3
XOHe KypraTbIn CypTiHi3.

o Anmanbl-canMarbel TOCTafaHbl bliAbIC-asK XyaTblH
MalLMHaga Xxyyra 6onmangbi.
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o MukcepaiH TyNnFacbiH AbIMKbINT MaTaMeH CYPTiHi3
XoHe el xafganaa cyra 6aTbipMaHpI3 He
KyMMaHpbI3.

e Taszanay yLUiH KanpakTbl Ta3apTyLUbl Kypanaapasl,
LWETKMMEH MeTan LWeTKE MEH >XOKeHi, COHbIMEH
KaTtap opraHukarblK epiTKilLUTEP MEH arpeccuBTiK
CYMbIKTbIKTapAbl KongaHbaHbI3.

NAVOD NA POUZIVANIE

BEZPECNOSTNE OPATRENIA

e Pozorne preéitajte Navod na pouZivanie.

e Pred prvym pouzivanim skontrolujte, Ci
zodpovedaiju technické charakteristiky vyrobku,
ktoré su uvedené na Stitku, parametrom elektricke;j
siete.

e Pouzivajte len v domacnosti v sulade s tymto
navodom na pouzivanie. Spotrebi€ nie je uréeny na
pouzivanie v priemyselnej vyrobe.

« Slahade nepouzivajte na miesanie tvrdych prisad,
napriklad zmrznutého masla. MieSanie tazkych
prisad mbze spbsobit poskodenie motora.

o Mixér nikdy neumyvajte vo vode; ak bol mixér
nahodou ponoreny vo vode alebo poliaty, okamZite
ho vypnite, uplne vysuste a nechajte ho
skontrolovat v najbliZSom servisnom centre.

e Pred vypnutim zariadenia, uistite sa, ze prepina¢
rychlosti je v pozicii “0”. Nevytahujte $nuaru ale iba
z4stréku.

e Spotrebi€ nie je uréeny na pouzivanie osobami
(vratane deti) s fyzickym, psychickym alebo
mentalnym handikapom, pokial nemaju skusenosti
alebo vedomosti, ak nie su kontrolované alebo
neboli in§truované o pouzivani spotrebia osobou,
ktora je zodpovedna za ich bezpec¢nost.

¢ Dbajte na deti, aby sa nesmeli hrat’ so
spotrebi¢om.

¢ Dbaijte na to, aby sa napajaci kabel nedotykal
ostrych krajov a horucich povrchov.

e Nepouzivajte prisluSenstvo, ktoré nie je sucastou
dodavky.

o Ak vyrobok ur¢itu dobu bol pri teplotach pod 0 ° C,
pred zapnutim je potrebné ho nechat' pri izbovej
teplote po dobu najmenej 2 hodiny.

¢ Vyrobca si vyhradzuje pravo bez dodatoéného
oznamenia vykonavat mensie zmeny na
konstrukcii vyrobku, ktoré znaéne neovplyvnia
bezpecnost jeho pouzivania, prevadzkyschopnost
ani funkénost.

POUZIVANIE MIXERA

o Slahace vlozte do drazok a mierne ich otoéte, a2

kym nezapadnu v spravnej polohe.

Ponorte sfahace do mieSanej hmoty.

Zapojte mixér do zasuvky na stene.

Posurite prepina¢ ovladania rychlosti na Zelanu

rychlost.

Po dosiahnuti Zelanej konzistencie, vratte prepinaé

ovladania rychlosti do polohy “0”. Pockajte, kym sa

Slahace dotocia a mixér odpojte.

¢ Stlacte tlacidlo na uvolnenie Sfahacov a odnimte
Sfahace.

o POZNAMKA: Nastavte rychlost v zavislosti od typu
jedla. Zagnite vzdy pri nizkej rychlosti a potom ju
postupne zvySujte. Ako zmes bude hustnut, zvyste
silu prepnutim na vysSiu rychlost.

o UPOZORNENIE: Pri vloZeni 8fahacov na cesto
pamatajte, Ze ty¢ s velkou podlozkou sa ma vlozit
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do pravej draZzky a s men3ou podloZkou do lavej
drazky. Tymto sa zabrani preliatiu cez okraj
nacinia/nadoby.

NAVOD NA MIESANIE

RYCHLOST | POPIS

Toto je dobra zaciatocna rychlost pre

1.2 mieSanie suchych potravin.

Najlepsi rezim na mieSanie tekutych
3 prisad a pripravu omacok a
dressingov.

Na mieSanie kolaCov, pudingov,
dezertov.

Na Slahacku, Slahané vajicka atd.

Aby ste zamedzili prehriatiu motora, nepracujte
dlhsie ako 10 minut v kuse a zastavte mixér na nie
menej ako 10 min., aby ochladol na izbovu teplotu.

CISTENIE A STAROSTLIVOST

Jednotku pred Cistenim vzdy odpojte z elektrického
vedenia.

Umyte Slahace teplou vodou s pripravkom na
umyvanie riadu a potom vysuste.

Zariadenie o istite vihkou handri¢kou, mixér nikdy
neponarajte do vody ani ho nepolievajte. .
Nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky,
kovové kefky a Spongie, organické rozpustadla
alebo agresivne tekutiny.

CISTENIE A UDRZBA

Po ukonc&eni prace vypnite spotrebi¢ a odpojte ho
od elektrickej siete.

Hned vymyte vSetky odnimatelné &asti teplou
vodou s mydlom, potom osuste suchou Cdistou
utierkou. Nepouzivajte umyvacku riadu.

Teleso spotrebi¢a otrite jemnou vihkou utierkou.
Nepouzivajte na Cdistenie kovové kefky, brusne
umyvacie prostriedky alebo Smirglovy papier.
Neponarajte spotrebi¢ do hocakych tekutin
a nemyte ho vodou alebo v umyvacke riadu.

UPOZORNENIE: Cepele noza su velmi ostré asu
nebezpecné. Budte velmi opatrni!
UCHOVAVANIE

Pred uchovavanim skontrolujte, Zze spotrebi¢ je
odpojeny od elektrickej siete.

Sledujte pokynom &asti CISTENIE A UDRZBA.
Napajaci kabel uloZte do Specidlneho Useku na
spodku spotrebica.

Uchovavaijte spotrebi¢ v suchom a Cistom mieste.

www.scarlett.ru
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