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ВАЖЛИВІ ЗАСТЕРЕЖЕННЯ 

Перед та під час користування приладом слід пам’ятати 

основні заходи безпеки, включаючи наступні: 

1. Прочитайте інструкцію.  

2. Перед використанням приладу переконайтеся, що напруга в розетці 

відповідає напрузі, вказаній на наклейці з технічними характеристиками, що 

знаходиться на дні приладу. 

3. Не використовуйте прилад у разі пошкодження шнуру живлення, 

виникнення несправності або пошкодження приладу. 

4. Прослідкуйте за тим, щоб шнур живлення не звисав над краєм столу, стійки 

або над гарячою поверхнею. 

5. Не занурюйте шнур або корпус міксера у воду, оскільки це може підвищити 

ризик ураження електричним струмом. 

6. У разі пошкодження шнуру живлення він має бути замінений виробником, 

його технічним представником або іншою особою з відповідною кваліфікацією, 

щоб уникнути потенційної небезпеки. 

7. Діти або особи з обмеженими можливостями можуть використовувати 

прилад лише під ретельним наглядом. 

8. Не залишайте прилад на або поряд з газовою плитою або розігрітою 

духовою шафою. 

9. Ніколи не виймайте вінчики для збивання або гаки для тіста під час роботи 

приладу. 

10. Не залишайте міксер без нагляду під час роботи. 

11. Вимикайте прилад з розетки, якщо не використовуєте його, перед тим як 

вставляти або виймати деталі, а також перед миттям.   

12. Використання насадок, які не рекомендує і не продає виробник, може 

призвести до виникнення пожежі, ураження електричним струмом або 

травмування. 

13. Виймайте вінчики перед миттям міксера. 
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14. Перед тим як ввімкнути шнур живлення в розетку, переконайтеся, що 

вимикач знаходиться в положенні OFF. Так само перед тим як вимкнути шнур 

з розетки, встановіть вимикач у положення OFF. 

15. Уникайте контактів з рухливими частинами.  

16. Уникайте контакту рук, одягу, посуду та іншого кухонного приладдя з 

вінчиками для збивання під час роботи міксеру, щоб уникнути травмування 

та/або пошкодження міксеру. 

17. Даний прилад не призначений для використання особами (у тому числі 

дітьми) з обмеженими фізичними, чуттєвими або розумовими можливостями, 

недостатнім досвідом або знаннями; використання приладу такими особами 

дозволяється лише за умови здійснення нагляду або надання вказівок щодо 

користування побутовими приладами особами, відповідальними за їх безпеку. 

18. Не залишайте дітей без нагляду і не дозволяйте їм гратися з приладом. 

19. Вимикайте прилад перед зміною насадок або наближенням до рухливих 

деталей. 

20. Не використовуйте прилад на вулиці. 

21. Зберігайте дану інструкцію. 

 
ЛИШЕ ДЛЯ ПОБУТОВОГО ВИКОРИСТАННЯ 
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ЗАГАЛЬНИЙ ВИГЛЯД РУЧНОГО/СТАЦІОНАРНОГО 
МІКСЕРА 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
ВИКОРИСТАННЯ РУЧНОГО/СТАЦІОНАРНОГО МІКСЕРА 
1. Помістіть продукт, який необхідно збити, у чашу, потім встановіть чашу на 

підставку. 

2. Встановіть вінчики або гаки для тіста в міксер. Гаки використовуються лише 

для збивання тіста, а вінчики – лише для збивання яєць або подібних 

продуктів. 

Примітка: Вінчики можна вставляти у будь-який роз’єм, оскільки вони 

однакові. Що ж до гаків для тіста, гак з прокладкою можна встановити лише у 

великий роз’єм, а інший – лише у маленький роз’єм. Гаки для тіста можна 

встановити і навпаки, і міксер все одно працюватиме, однак замішування буде 

неналежним, і Ви ризикуєте зіпсувати рецепт або пошкодити міксер.  

3. Вирівняйте три отвори внизу міксера з трьома защіпками у верхній частині 
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підставки, і легенько притисніть міксер вниз. Клацаючий звук вказує на те, 

щоб міксер зібрано правильно. 

Примітка: міксер можна використовувати без підставки. 

4. Переконайтеся, що прилад встановлено на позначку 0, і ввімкніть його в 

розетку. 

5. Встановіть перемикач швидкості на необхідну позначку, прилад почне 

працювати. При кожному натисканні кнопки турбо швидкість 

підвищуватиметься на 15%.  

Увага: Не встромляйте ножі, металеві  ложки, виделки і т.п. у чашу під час 

роботи приладу. 

6. Максимальний час безперервної роботи приладу не повинен перевищувати 5 

хвилин. Перерва між двома циклами безперервної роботи повинна становити 

мінімум 20 хвилин. При замішуванні дріжджового тіста встановіть перемикач 

швидкості в положення 1 або 2 для досягнення найліпших результатів.  

7. Після завершення роботи встановіть перемикач швидкості у положення 0 і 

вимкніть прилад з розетки. 

8. Натисніть кнопку фіксації однією рукою, а іншою потягніть міксер вгору. 

9. У разі необхідності видаліть залишки продуктів з вінчиків або гаків для 

тіста за допомогою гумової або дерев’яної лопатки.  

10. Натисніть кнопку видалення, вийміть вінчики/гаки для тіста і промийте їх в 

раковині. 

Миття та догляд 
1. Перед миттям вимкніть прилад з розетки і почекайте, поки він повністю 

охолоне. 

2. Протріть зовнішню поверхню приладу та основи вологою ганчіркою, потім 

витріть їх сухою м’якою ганчіркою. 

3. Витріть залишки продуктів зі шнура живлення. 

4. Промийте чашу, вінчики та гаки для тіста у теплій мильній воді, після чого 

витріть їх насухо. Вінчики та гаки для тіста можна мити у посудомийній 

машині. 

Застереження: Чашу можна використовувати для посудомийної машини. 
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ПОРАДИ З ПРИГОТУВАННЯ 
1.Заморожені інгредієнти, такі як масло та яйця, слід довести до 
кімнатної температури перед тим, як збивати їх. Відкладіть ці 
інгредієнти на деякий час. 
2. Не збивайте занадто продукти. Слідкуйте за тим, щоб 
збити/перемішати продукти до кондиції, рекомендованої у 
рецепті. Додавайте сухі інгредієнти потроху. Працюйте на низькій 
швидкості.  
3. Щоб уникнути потрапляння яєчної шкарлупи до суміші, 
розбийте яйця в іншому контейнері, а лише потім додайте їх до 
суміші. 
4. Завжди починайте збивати на низькій швидкості, поступово 
збільшуючи її до необхідної. 
5. Кліматичні умови. Сезонні зміни температур, температура 
інгредієнтів та їх текстура впливають на необхідний час 
змішування та отримані результати. 
 
Екологічна правильна утилізація 

 

Допоможіть захистити навколишнє середовище! 
Дотримуйтеся місцевих норм: передайте непрацююче 
електрообладнання у відповід 
 


