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GB DESCRIPTION

Body

Control panel

Display

Cover

Lid release button

Baking pan

Steamer

Measuring cup

Ladle

10 Container for collecting condensed water
11. Steam outlet valve

12. Power Cord

UA onuc

Kopnyc

MaHenb ynpasniHHSA
Oucnnen

Kpuwka

KHonka BigKpUTTS KPULLIKA
3HiMHa Yawa
KoHTelnHep—napoBapka
MipHa 4alka

Jloxka

10 KoHTerHep gns 36opy KoHAeHcaTy
11.KnanaH gns suxogy napm
12. Kabenb »MBNeHHs

EST KIRJELDUS

1. Korpus

Juhtimispaneel

Digitaalne VK ekraan
Kaas

Kaane avamisnupp
Eemaldatav anum

Auruti

Mddduklaas

9. Mdddulusikas

10. Kondensvee kogumise alus
11. Ventiil auru

12. Toitejuhe

LT APRASYMAS

1. Korpusas

Valdymo skydelis
Displejus

Dangtis

Danggdio atidarymo mygtukas
ISimama kepimo forma
Garu pvodas

Matavimo indas
Matavimo Saukstelis

10 Kondensato surinkimo padéklas
11. Atloks, lai izietu tvaiks

12. Maitinimo laidas

ONoGOR~®N CoNoOaRrwNE CoNoOr~LWNE

CoNOO RN

RUS YCTPOUCTBO U3OENUA
Kopnyc

[NaHenb ynpaeneHus
Oucnnen

Kpblwwka

KHOMKa OTKPbITUS KPbILLKM
CbemHas yawa
KoHTenHep—napoBapka
MepHas valuka

Jloxka

CoNoOr~wNE

10. KoHTewnHep ans cbopa koHaeHcaTa

11. KnanaH ans Bbixoda napa
12. WHyp nuTaHung

KZ CANATTAMA

Kopnyc

Bbackapy naHeni
CaHpgpik CK beriHebeT
Kaknak

Kaknak awy HokaTbl
Lapa

By kackaH caybIT
©nwep TocTaK

Kacblk

10 By xvHayFa apHanfaH caybIT
11. By wbifaTblH caHblnay
12. KyaT CbIMbl

LV APRAKSTS

Korpuss

Vadibas panelis

Displejs

Vacins

Vacina attaisiS8anas poga
Iznemams trauks

Tvaika katls

Mérglaze

Mérkarote

CoNoOR~wNE

CoNoOrwNE

10 Paliktnis kondensata savakSanai

11. Garo voztuvas

12. Baro$anas vads

H LEIRAS

1. Készilékhaz
Vezérl6pad
Digitalis FK-kijelz6
Fed6

A fed6 nyitdgombja
Levehet6 tal
G6zf6z6
Mérépohar
Mérékanal

10 Kondenzviznek tervezett alatét
11. Szelep a g6z

12. Vezeték

CoNOO~ON
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RO DETALII PRODUS

Corp

Panou de control

Display

Capac rabatabil

Buton pentru deschiderea capacului
Bol detasabil

Container — vas de gatit cu aburi
Vas gradat

. Lingura

10. Container pentru colectarea condensatului
11. Supapa pentru emiterea aburului
12. Cablul de alimentare

CoNoubwhE

mm
320

285

220-240 V~ 50 Hz 700 W 4L 2.88/3.55 kg

360
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INSTRUCTION MANUAL
IMPORTANT SAFEGUARDS

Please read these operating instructions carefully before connecting your kettle to the power supply, in order to avoid damage
due to incorrect use.
Incorrect use of the device may damage the device and harm the user.

Before switching on the appliance for the first time please check if the technical specifications indicated on the unit
correspond to the mains parameters.

CAUTION! The plug of the power cord is grounding type and has a wire. Plug the device only into the corresponding grounded

sockets.
The appliance is intended for use only in domestic aims. The unit is not intended for industrial and commercial use, and also
for use in:
kitchen area for the stuff of shops, offices and the other industrial places
farm houses
hotels, motels, rest homes and other similar places by residents.
Do not use outside.
Always unplug the device from the socket before cleaning the device or if You are not using the device.
The appliance is not intended for use for physically, sensory or mental disabled person (including children) or for person with
lack of life experience or knowledge, if only they are under supervision or have been instructed about the use of the unit by
responsible person.
Children must be under control in order not to be allowed to play with the appliance.
Do not leave switched-on device unattended.
Do not use the parts which are not included in the package.
In case of power cord is damaged, it should be replaced into the special cord from manufacture or the service department.

Do not submerge the device or the power cord in water or other liquids. However, if this happened unplug the device from the
socket immediately and before using the device again have qualified specialists check the operability of the device.

Make sure that the power cord doesn’t touch sharp edges and hot surfaces.

Do not pull the power cord and do not twist or wrap the cord around the device.

The multicooker is to be used only for cooking food. Never use the multicooker for drying clothes, paper and other items.
Do not turn the multicooker when the pot is empty.

Do not use the multicooker without the pot.

Do not put the foodstuffs on the bottom of the multicooker, always use the pot.

Do not replace the pot with any other container.

Do not use metal items which may scratch the pot.

The inner coating of the pot may initially wear off, therefore be careful when using the pot.

Follow cooking recipes.

Do not let water get into the vent holes in order to avoid short circuit.

If using an extension cord make sure that maximum capacity of the cord corresponds to the capacity of the device.

Caution! The device becomes hot during operation! If you need to touch the multicooker when it is operating use tacks or
cooking gloves.

Protect your face and hands from the steam coming out of the valve.
Do not insert metal and other items into the outlet hole or into any other parts of the device.
Do not cover the cover of the multicooker with the towels or other items.

Do not attempt to repair, adjust or replace parts in the appliance. Repair the malfunctioning appliance in the nearest service
center.

If the product has been exposed to temperatures below 0°C for some time it should be kept at room temperature for at least 2
hours before turning it on.

The manufacturer reserves the right to introduce minor changes into the product design without prior notice, unless such
changes influence significantly the product safety, performance, and functions.

Production date mentioned on the unit and/or on the packing materials and documentations.

INSTALLATION

Make sure that there is no packaging material or any other items inside the multicooker.

Check whether the following remained undamaged during the transportation: the cover; the casing; additional appliances; the
removable pot. In case you notice any defects do not turn on the device and contact the salesperson or the service center.

Place the device on a dry, even and heat-proof surface, at least 30 cm from the edge of the work surface.

Do not place the device close to combustible materials, explosives and self-igniting gases.

Do not place the device close to a gas or electric stove or any other sources of heat.

Do not place the device very close to walls or furniture.

Do not put anything on top of the multicooker. Do not cover the vent holes.

Do not place the multicooker in a kitchen cabinet. For proper operation the device needs free space for ventilation: at least 20
cm from the top, 10 cm from the back and 5 cm from the sides.

Before first use wipe the removable pot, the steamer, the measuring cup, the spoon, the inside and the outside surface of the
multicooker with a clean wet cloth.

OPERATION

Before initial use, wipe the cooking pot, the surface of heating element and internal surface of the universal cooker.
Filling the bowl multivarki water, do not exceed the level MAX.

Insert the bowl into the multicooker body, control that it gets in close contact with heating element.

Close the multicooker lid and connect the unit to the electric mains. The display will light up.
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e Some kinds of food emit foam during boiling (e.g. pasta, dumplings). To avoid the foam coming out of the bowl, open the lid a
few minutes after the food was put into the boiling water, and remove the foam.
CHOOSING THE PROGRAM

e Choose the necessary program by pressing button «kMEHKO» (MENU) several times. Selected program will be highlighted.

o After a few seconds the program will start working with preset time and temperature settings (shown in the table)
DIY

¢ If you want to cook using your temperature and time settings, use My recipe function. First choose the temperature with
button Temperature and with buttons + / - set the necessary time of cooking.

e Default temperature is 100°C, default time is 30min. Step to change temperature is 10°C.

e You may choose 40°C, 50°C, 60°C, 70°C, 80°C, 90°C, 100°C, 110°C, 120°C, 130°C, 140°C, 150°C. Step to chnge timeis
5min. After the time and temperature are set — the multicooker starts working within 5 sec.

e Ifit's necessary it's possible to change any function time and temperature concerning the recipe.

e Choose the function. Press button “Temperature” and change temperature with buttons + / -, if it's possible. If it's needed to
change time. Choose the functions and change time with buttons +/- (if it's possible)

e Within several seconds the function start working.
KEEP WARM FUNCTION

o After the cooking is finished, the signal will be heard and keep warm function will start automatically for those programs where
it is preset.

e This function allows to keep the temperature of ready dish at 70-75°C during 24 hours. After the automatic keep warm starts,
the indicator light of button «[MOOOIMPEB/ OTMEHA» (Keep warm/Cancel) will light up. After the cooking is finished, the
display will show time of automatic keeping warm.

¢ If necessary, the reheat function can be set manually by pressing button «[MTO4OIMPEB/ OTMEHA» (Keep warm/Cancel).

e To turn off the automatic keep warm function during operation press button «[MTOOOIPEB/ OTMEHA» (Keep warm/Cancel).
The indicator light on button will be off and display will stop indicating keep warm time.

e Automatic keep warm is not available for programs «>KAPKA» (Fry), «MOI'YPT» (Yoghurt) and «XIEB» (Bread)

CANCEL FUNCTION

e To stop cooking, to change program, to stop keep warm, to pause cooking press button «NMOOQOIMPEB/ OTMEHA» (Keep
warm/Cancel).

DELAYED START

e For more convenience the multicooker has function of delayed start, which makes possible to start chosen cooking program
in the chosen time. Start can be delayed from 10 minutes till 24 hours (step is 1 minute)|

e Set the necessary cooking program or make settings manually if necessary.

e Press button « OTJIOXEHHbIV CTAPT» (Delayed start), set necessary start delay.

REHEAT FUNCTION

e Multicooker can be used for warming up the ready cold dishes. Place food into the bowl, set the bowl into multicooker, close
the lid, then press and hold the button «MOOOMPEB/ OTMEHA» (Keep warm/Cancel) until sound is heard.

e After some time the temperature of heating element will rise up to 70-75°C and this temperature will be kept during 24 hours.

¢ Despite the fact that multicooker can keep warm during 24 hours, the producer does not recommend to keep the food warm
more than 3 hours as it can negatively influence the taste and nutritional value of the food.
CLEANING AND MAINTENANCE

e Before cleaning turn off the multicooker and unplug it from the socket. Let the device cool off completely. Use soft cloth and
non-abrasive detergents.

e |t is recommended to clean the unit right after the cooking is finished. Before the first use it might be useful to boil water with
juice of half lemon on program Soup.

e Body should be cleaned regularly as the dirt occurs.

e |t is recommended to clean the bowl in accordance with common rules applied for dish washing. The bowl can be cleaned in
dishwasher machine.

CLEANING THE BOWL, INNER PART OF LID AND ACCESSORIES

e Before cleaning turn off the multicooker and unplug it from the socket.

Let the device cool off completely.

WARNING! Remove the bowl from the multicooker before cleaning it.

If the food residues got stuck inside the bowl, let it soak before cleaning.

Use detergent and soft sponge to clean steamer, spoon and measuring cup which are included in the set. The bowl and
steamer can be cleaned in dishwasher machine.

e To clean the inner part of lid it is necessary to run the STEAM function. Pour a cup of water into the bowl, add a slice of lemon
or squeeze some juice into water. Switch on the unit on STEAM function for 15 minutes. After the unit is off, you can clean the
inner part of lid easily.

Wipe the lid with soft sponge with detergent, wash away the foam.

WARNING! Do not let water come into opening joint to avoid water coming into unit body.
Do not rinse the unit under water flow!

Do not immerse the unit into the water!

Use soft wet cloth to clean outer and inner surface of multicooker, control panel

Wash, wipe and let dry all detachable parts of the unit.

Keep the multicooker and accessories clean.

e Before storage and use make sure that all parts of the unit and all the accessories are clean and dry.
CLEANING OF DETACHABLE STEAM VALVE

e Remove the steam valve.
e Remove silicon attachment
¢ Rinse the valve and attachment with water, wipe and let dry.
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e Set the silicone attachment to the valve
e Set the valve back.
REMOVING OF CONDENSED WATER

e Condensed water often appears during cooking. The manufacturer designed a special vent on the unit body around the bowl
and a detachable container for condensed water. Condensed water can be easily wiped away from the vent by dry cloth and
poured out of the container.

e |t is recommended to clean the unit , the steam valve and the condensed water container after each use of multicooker.

STORAGE

e Make sure that the device is unplugged from the socket and is completely cooled off.

e Follow all of the steps mentioned in “CLEANING AND MAINTENANCE” section.

e Store the multicooker with the cover half open in a dry and clean place.
TROUBLESHOOTING

¢ In case the display shows failure code, switch the multicooker off the mains and wait until it cools down. In case after you
switch it on again the failure indication will be displayed again, please, contact the service center

X
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e mmm The symbol on the unit, packing materials and/or documentations means used electrical and electronic units and
battery’s should not be toss in the garbage with ordinary household garbage. These units should be pass to special receiving

point.

¢ For additional information about actual system of the garbage collection address to the local authority.

e Correct utilization will help to save valuable resources and avoid negative influence on the public health and environment
which happens with incorrect garbage handling.

MPOrPAMMA PROGRAM TEMPERATURE PRESET COOKING ADJUSTMENT OF COOKING STEP,
i} TIME, MIN. TIME MIN
MOW PELENT DIY 40-150°C 30 10-600 5
XAPKA Fry 150°C 10 5-60 5
OECEPT Dessert 140°C 10 10-120 5
MAPOBAPKA Steam 102°C 10 5-60 5
TYWEHUE Stew 100.5°C 60 10-120 5
BbIMNEYKA Pastry 150°C 50 10-120 5
BAPKA Boil 100.5°C 60 10-120 5
ONAObU Pancakes 140°C 50 10-120 5
NOryPT Yoghurt 40°C 480 30-600 30
coycC Sauce 100.5°C 60 10-120 5
KPYIbI Cereals 99°C 20 10-120 5
BINAHLWWPOBAH | Blanching 150°C 5 5-20
VE
TOMJTEHUVE Slow cook 99°C 150 30-600 30
MAHTBEMH Mulled wine | 99°C 20 10-120 5
MONOYHAA Milk porridge | 65°C 50 10-120 5
KALLA
XJIEB Bread 140°C 60 10-120 5
PPUTIOP Deep fry 150°C 30 10-120 5
ANLO Egg 102°C 20 10-120 5
KOMIMOT Compote 102°C 30 10-120 5
PA3MOPOS3KA Defrost 60°C 20 10-120 5
PA3OIPEB Reheat 140°C - - -
TBOPOI' Cottage 55 -60°C 120 30-600 30
cheese
MACTA Pasta 102°C 30 10-120
BAPEHbE Jam 100.5°C 60 10-120
BEOBOBbLIE Beans 102°C 60 10-120
XONnoAEL, Aspic 100.5°C 120 30-600 30
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S PYKOBOACTBO MO 3KCMIYATALUU
MEPbI BE3OMNACHOCTU

e BHUMMaTenbHO MpounTaiiTe [aHHYl WMHCTPYKUMIO MNeped  akcnnyatauueit npubopa Bo u3GexaHue MNOMOMOK Npu
UCMNOIb30BaHUU.

e HenpasunbHoe obpalleHne ¢ NprbopoM MOXET NMPUBECTU K €ro NONIOMKE U NMPUYUHUTL Bpes Monb3oBaTenio.

e [lepea nepBoOHayanbHbIM BKIOYEHWEM MPOBEPbTE, COOTBETCTBYIOT M TEXHUYECKME XapaKTEPUCTWKWU, YKa3aHHble Ha
nm3genun, napameTpam 3neKTpoceTU.

BHUMAHMWE! Bunka WHypa nuTaHMsa UMeeT NPOBOZ, U KOHTAKT 3a3emMneHus. MNogknovante npubop TONbKO K COOTBETCTBYOLLUM
3a3eMNEHHbIM PO3eTKaM.

o [1pnbop npegHa3HayeH Ans UCMOMb30BaHMSA TOMbKO B ObITOBbLIX LENAX COrnacHo AaHHOMYy PykoBoACTBY MO 3KCnnyaTauuu.
Mpubop He NpegHa3HayeH Anst NPOMbILLIEHHOTO U KOMMEPYECKOTO MPUMEHEHWS, a Takke A1 UCNONb30BaHUS:

— B KYXOHHbIX 30Hax ANns nepcoHana B marasumHax, opucax u npoymx npon3BoaCcTBEHHbIX MOMELLEHMSX;

— B (hepmepckux gomax;

— KIMEHTaMW B rOCTMHULAX, MOTENSAX, NAHCMOHATaXx U APYrux MOXOXMX MECT MPOXMBaHUS.

e He ncnonb3oBaTb BHE NOMELLEHWUNA.

e Bcerga oTkntovyanTe yCTPONCTBO OT 3NIEKTPOCETU Nepes O4YMCTKON, Unu ecnv Bel ero He ucnonbayerTe.

o [1pnbop He NpegHa3Ha4yeH ANA UCMONb30BaHWA NMuaMu (BKNoYast AeTen) ¢ MOHWXKEHHbIMU (PU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMU UMK

YMCTBEHHbIMW CMOCOBHOCTAMU WK MPU OTCYTCTBUM Y HUX XXM3HEHHOrO OMblTa UMM 3HaHWIA, €CNM OHM He HaxoAasiTCA noja

NPUCMOTPOM MIM HE MPOUHCTPYKTUPOBaHbI 06 NCNONb30BaHMM Npubopa NUUOM, OTBETCTBEHHbIM 3a X 6e30nacHoCTb.

[eTn JOMmKHbI HAXOAUTLCS NOA NPUCMOTPOM AN HEAOMNYLLEHUS Urp C NPUOopOoM.

He ocTtaBnsiTe BKOYEHHLIN Npubop 6e3 npucmoTpa.

He ncnonb3yite NpuHagnexHoCcTu, He BXOASALLME B KOMMIEKT NOCTaBKW.

Mpv NoBpexaeHun LHypa NUTaHWs ero criegyeT 3aMeHUTb crneuuarnbHbIM LUHYPOM, MOSyYEHHbIM Y M3rOTOBUTENS MNn B
CEpPBUCHOM LieHTpe.

e He norpyxaiiTe npuGop M LWHYp NUTaHWA B BOAy MMM Opyrue XuakocTu. Ecnu aTo crnyyunocb, HEMEANEHHO OTKIYUTe
YCTPOWCTBO OT 3IEKTPOCETU U, Mpexae Yem Mosfb3oBaTbCA UM Aanbliue, NpoBepbTe paboTocnocoGHOCTL M Ge3onacHoCTb
npuGopa y kBanuuLuMpoBaHHbIX CreLmanmncToB.

e CnepguTte, 4TOObI LUHYP NUTaHWSA HE Kacancs OCTPbIX KPOMOK M rOpsYnX NOBEPXHOCTEN.
e He TaHUTe 3a LWHYP NUTaHWs, He Nepekpy4mBanTe n He obMaTbiBanTe ero BOKPYr yCTpOMCTBaA.

|/|CI'IOJ'Ib3yl7ITe MYInbTUBAPKY TOJIbKO OJ1A NPUroTtoBrneHna NnpoayKTOB. Hwn B koem cny4yae He cywnTe B Hen oaexay, 6ymary mnn
opyrve npegmeThl.

He BkntoyanTe MynbTMBapKy C NyCTOM Yallen.

He ncnonb3synte mynstuBapky 6e3 vaium.

He BblknagbiBaviTe NpoAyKTbl HENOCPEACTBEHHO Ha AHO MyNbTUBAPKW, UCNOMb3YATE Yallly.
He 3ameHsiiTe yawy ApyruM KOHTENHEPOM.

He ncnonb3ynte metannuyeckue npegMeTbl, KOTOPbIE MOrYT nouapanaTh YaLly.

MokpbITME, HAHECEHHOE Ha MOBEPXHOCTb YallW, MOXET MOCTENEHHO CTMPaTbCSs, MO3TOMY HEOOGXOAUMO MCMOoNb30oBaTb ee
GepexHo.

PyKOBO,D,CTByVITECb peuenTamMn NpUroToBneHnA.

e Ecnu He nogpepxkvBaTtb MyNbTUBApPKy B YACTOM COCTOSIHAM, 3TO MOXET MPUBECTU K M3HOCY MOBEPXHOCTM, YTO MOXET
HeGnaronpusiTHO NOBMUSITL Ha paboTy Npubopa 1 cTaTb NMPUYUHON ONACHOW CUTYaUMKU ANsi Nonb3oBaTens.

o [py Ucnonb3oBaHUW YANVMHUTENS, yoeauTech, YTO MakcUMarnsHO A0MnycTUMasi MOLLHOCTb Kabens COOTBETCTBYET MOLLHOCTU
npubopa.

e BHumaHue! Bo Bpemsi paGoTbl npubop Harpesaetcsi! B crnyyae HeobxoOAMMOCTM KOHTaKTa C MynbTUBApKOA BO BPeMs ee

paboTbl, UCMONb3YNTE KYXOHHbIE PYKaBULIbI UMW NMPUXBATKMU.

BepervTte nvuo 1 pyku oT napa, BbIXoAsALEro U3 KranaHa.

He BcTaBnsiTe MeTannmueckne unu apyrue npeaMeTbl B BbINYCKHOWM KnanaH unu nobble agpyrue getany usgenus.

He HakpblBaiiTe KpbILLKY MynbTUBapKX NONOTEHLaMW UK ApYrMMU NpeameTamu.

He nbiTanTecb CamMOCTOATENBHO PEMOHTUPOBATL NPUBOP UMM 3aMeHATb kakne-nnbo getanu. MNpyn obHapyXeHUn Henonagok
obpawaiTtech B Gnukanwmnin CepBUCHbI LIEHTP.

e Ecnn nspenne HekoTopoe BpeEMS HAXoauIoch npu TeMnepartype Hunxe 0°C, nepea BKIOYEHNEM €ro cnepnyet BblaepxaTb B
KOMHATHbIX YCNOBUAX HE MeHee 2 vacos.

e NpousBoauTenb octaenseT 3a coboii NpaBo 6e3 AOMOMHUTENBHOIO YBEAOMIEHUS] BHOCUTb He3HauuTenbHble U3MEeHEeHUs B
KOHCTPYKLVIO M3AENUS, KapaMHabHO He BNMSoLIME Ha ero 6e30MacHOCTb, paBoToCNOCOBHOCTb M (YHKLMOHAMBHOCTb.

e [laTa Npov3BOACTBA yKasaHa Ha M3OEenun UMK Ha YakoBKe, a TakKe B COMpPOBOAUTENbHOW JOKYMEHTALIMN.
YCTAHOBKA

e YGeauTecb, YTO BHYTPU MYINbTUBAPKN HET YNAKOBOYHbIX MaTepunanoB 1 NOCTOPOHHUX NpeaMETOB.

e [lpoBepbTe, He nNOBPEexAeHbl M MNpU TPAHCMOPTUPOBKE: KpbILKA; KOPMYC; AOMOSHUTENbHbIE npuHagnexHoctTu. [lpu
o6HapyxxeHun nobbix AedekToB He BKkMovanTe npubop; obpatutech k NpoAasLy U B CEPBUCHBIN LIEHTP.

YcTaHoBUTE NPUBOP Ha CyXyto, POBHYIO M XXapOyCTOMYMBYIO NOBEPXHOCTb, HE MeHee 30 cM OT kpas paboyern NOBEPXHOCTM.
He ycTanaBnuBante npubop BGNU3M roproumx Matepumarnos, B3pbiBYaTbIX BELLECTB Y CAMOBOCMIaMEHSIIOLLUXCS ra3oB.

He ctaBbTe npubop psagom € ra3oBOV UMW SMNEKTPUYECKON NNUTaMK, a Takke APYrMMU UCTOYHMKaMK Tenna.

He pa3wmelyanTe npubop B HENOCPeACTBEHHOW BIM30CTU K CTEHE UM Mebenu.

Huuero He knaguTe Ha MynbTUBapPKY.

MynbTuBapKy He crnegyeT pacnonaraTb B LWkady. [ns HopmanbHoi paboTel npubopa Heobxoaumo obecneuntb cBobogHoe
NPOCTPaHCTBO A5t BEHTUNAUMKU He meHee: 20 cM CBepXy U He MeHee 5 cM ¢ HOKOBbIX CTOPOH.

e [1na nepeMelLUnMBaHnsa NMPOAYKTOB UCMONb3yNTe AepeBSHHbIE UMW NNACTUKOBbIE NMOXKM AN NPefoTBPaLLEeHNst NOBPEXOEHUS
aHTUNPUrapHoOro NOKPbITUS.
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PABOTA

e [Mpnbop nNpegHasHa4eH AN NPUroTOBNEHUS Pa3NMYHbIX 6ntoa.

e B nepsyio ouvepedb TWATENbHO BbLIMOWTE wYally, MPOTPMTE MOBEPXHOCTb HAarpesBaTens U BHYTPEHHIOK MNOBEPXHOCTb
MYnbTUBaPKW.

e HanonHas Yaly MynbTUBapkvM BOAOW, He npesbiwante yposHa MAX.

e [pUrotoBbTE MHIPEAMEHTLl COTMAacHO pelenTy, MoMecTuTe ux B Yawy. Crnegute 3a Tem, YTOObl BCE MHIPeAMEHTbl (B TOM
4YUCMEe W XWUAKOCTb) HaxoAMNUCb HUXKE OTMETKM MaKCUMarbHOrO YPOBHSI Ha BHYTPEHHEN MOBEPXHOCTWU Yalun, U He Huxe
OTMETKN MUHUMArbHOIO YPOBHS.

e BcraBbTe Yally B KOpNyc MynbTUBapku, ybeanTech, 4TO OHa NNOTHO ConpuKacaeTcs C HarpeBaTerbHbIM 31IEMEHTOM.

e 3aKkponTe KpbILKY MyNbTUBAPKU U BKITIOYMTE €€ B ANEKTPUYECKyto ceTb. [lucnnen aktuBmpyeTcs (BKNIOYNTCA NOACBETKA).

e Bo Bpems MpUroToBnEHWS HEKOTOPbIX NPOAYKTOB (HanmpvMep, MakapoHbl, MeflbMeHu, u T.n.) obpasyetcA neHa. YTobbl
n3bexaTb BbITEKaHWUA U3 YallW, OTKPOWTE KPbILIKY Yepe3 HEeCKOMbKO MUHYT MOCrne Havana 3arpysku nMpoAaykKToB B KUMSLLYIO
BOAY W CHAMUTE MeEHy.

e MynbTBapka ocHalleHa PyHKLMen CoXxpaHeHs NporpamMmMbl NPU OTKITIOYEHUW SNeKTpuYecTsa (40 7 MUHYT).

BbIBEOP NMPOrPAMMbI

e Haxumas kHonky «MEHKO» HyxHOe komudecTBOo pa3s, Bbibepute nporpammy. BbeibpaHHas nporpamma o0603HaumTCA
noAcBeYnBaHNEM.

e Yepes HeCKOMbKO CeKyHA mporpamMma HavHeT paboTy Ha MpeAyCTaHOBMEHHbIX HACTpOMKax BpPeMEeHW W TemnepaTypbl
(ykasaHbl B Tabnuvue).

«MOW PELIENT»

e Ecnu Bbl xoTMTe NpurotoBuTe GMNIOAO MO CBOMM yCTAHOBKaM TeMnepaTtypbl ¥ BpeMeHW, BOCMOMb3yiTecb nporpammori Mon
peuent. [ns aTtoro, cHavana Bblbepute Temnepatypy kHomkoW «TEMIEPATYPA» u KHomkamu «+», «—» 3apanTte
HeobxoanMoe Bpemsi MPUroTOBIEHMS..

e TemnepaTtypa no ymonyaxuio - 100°C, BpemeHs no ymonyanuto 30 muHyT. War gna Hactponkn TemnepaTtypbl -10.

e Bl moxeTe BbiGpath 40°C, 50°C, 60°C, 70°C, 80°C, 90°C, 100°C, 110°C, 120°C, 130°C, 140°C, 150°C. WHTepBan
HacTpovikun BpemeHn 10-600 muHyT. Llar HacTpoikm BpemeHn 5 muHyT. ocne ycTaHoOBKW, B TedeHue 5 cekyHn, npubop
HayHeT paborTy.

e [pn HeobxoaAMMOCTU, Bbl MOXETe M3MEHUTb BPeMs U TemnepaTypy ftoboi nporpaMmbl NPUrOTOBIIEHWS COMMACHO CBOEMY
cobcTBEHHOMY peLenTy.

e BuiGepute nporpammy. Haxmute kHonky « TEMMNEPATYPA» 1 KHONKamu «+», «—» 3aganTe Temnepartypy npuroToBrneHust
Ana Tex nporpamm, B KOTOPbIX MPeAyCMOTPEeHa BO3MOXHOCTb HAaCTPOMKM Bpy4Hyt. Ecnn Bbl XoTuTe nsameHntb Bpems,
BblGpaB nporpammy, M3MeHUTe BPEMSI KHOMKaMU «+», «—» (€CMM 3TO BO3MOXHO AJ151 AaHHOM hyHKLMM)

e Yepes HeCKOMbKO CekyHA nporpamma HavHeT paboTy.

dYHKUUA NOAAEPXXAHUA TEMMEPATYPbI

e [locne OKOHYaHMS MPUrOTOBMEHUSI MPO3BYYUT CUrHamM, WM BKMYMTCA (DYHKUMSA NOAOrpeBa AN Tex mporpamm, rae oHa
npefycMoTpeHa.

e [laHHas dyHKUMS No3BONseT noadepxusatb TemnepaTypy rotooro 6nioga Ha yposHe 70-75°C B TeyeHune 24 vacos. [pu
BKITHOYEHUN (DYHKLUMKM aBTOMOAorpeBa 3aroputca uHamkatop kHonku «MNOOOMPEB/ OTMEHA» n Ha gucnnee HayHeTcs
oTcYeT BpeMeHu paboTbl B JAHHOM peXuMe.

e B cny4yae Heo6xoaMMOCTM NOAOIPEB MOXHO BKITHOUUTL BPYYHYO NyTeM Haxatus kHonku «MOOOIMPEB/ OTMEHAY.

e [1na OTKNO4YeHNs aBTonoAorpeBa Bo BpeMsi ero paboTtbl Haxmute kHonky «[MOOOMPEB/ OTMEHA». NHavkaTop Ha KHoMke
noracHeT, MHOUKaUMS oTcYeTa BPEMEHW Ha AMCrree NpekpaTuTcs.

e OyHKUMSA aBTOMOAOrPEBa HeakTuBHas Ans nporpamm «KAPKA», «MIOTYPT» n «XNEB».

dPYHKUUA OTMEHA

e [Ina npekpaweHus NpUroToBMeHWUsl, M3MEHEHWs NporpaMMbl, OTMEHbI aBToOMoAorpeBa HaxmuTe kHonky «MOOOIMPEB/
OTMEHAY».

®YHKUNA OTNOXEHHBLIA CTAPT

e [Ina Gonbluero ygobcTBa MynbTMBapka ocHalleHa @YHKUMEN OTMOXEHHOro cTapTa, 4YTO [aeT BO3MOXHOCTb HavaTb
NpuroToBneHns BblibpaHHON Mporpammbl B 3agaHHoe Bpems. OTNOXuTb Bpemsl Hayana npuroToBneHust BO3MOXHO oT 10
MWHYT [0 24 4yacoB (MUHMMAIbHbIN War u3MeHeHUs 1 MUH.).

e Bbibepute HeobxoouMmyl0o aBTOMAaTUYECKYKD MporpamMmy MPUrOTOBMEHUSA UMW YCTAHOBUTE HACTPOMKM BPY4YHYI, €Crn 3TO
BO3MOXHO.

e HaxmuTe kHonky «OTIIOXKEHHGLIA CTAPT», ycTaHoBUTE HEOBXOAMMBIE 3HAYEHUS OTCPOYKM cTapTa.

e BoibpaHHaa nporpamma OyaeT 3aBeplueHa B BblbpaHHoe Bamu Bpemsi U mnocne ee 3aBepLUeHUS BKIOYUTCA PEXUM
noporpesa.

®YHKUUA PA3SOINPEBA

e MynbTBapka MoxeT ObITb MCMONb30OBaHa ANs pasorpeBa YKe roToBblX, HO XONoAHbIx 6mioa. [Ons atoro HeobxoAnmo
NoMecTUTb roToBoe GNnioAo B Yally, YCTAaHOBUTb €€ B KOPMNyC MyrbTMBAPKW, 3aKPbITb KPbILKY, HaXaTb U yoepXXuBaTb KHOMKY
«MNOOOINPEB/ OTMEHAY, noka He pasgacTcs 3ByKOBOW CUrHan.

e Yepes HeKOTOpoe BpeMs TemrepaTypa HarpeBaTenbHOro anemMeHta nogHumetcs go 60-75°C, u ata TemnepaTtypa 6Gyget
NnoaAepXunBaTeCs B TedeHne 24 4acos.

e HecmoTpsa Ha TO, 4YTO MynbTUBapKa MOXeT XpaHWTb Onioga ropsummmy B TeyeHwe 24 4acoB, MPOM3BOAMTENb He COBeTyeT
oCTaBnATb 6nioga B pa3orpeTom cocTosiHum 6onee 3 4acoB, MOCKOSbKY 9TO MOXET MOBMUSITb HA UX BKYCOBbIE U NUTaTENbHbIE
KayecTBa.

OYUCTKA N yxop

e [lepeq ouncTkon Bcerga OTKOMaNTE YCTPOMCTBO OT 3MEKTPOCETU W AaBanTe emy MOSHOCTbI0 OCTbITh (HarpesBaTenbHbIN
3MeMEeHT HEKOTOPOE BPEMS NOCHe MUCMONb30BaHWUA OCTaeTCs ropsaynMm).

e /icnomnb3yiTe MArkKylo TKaHb W MSArkMe Morlme cpeactsa. PekomeHgyem 4nmcTuTb npubop cpasdy Mocfie UCMOoMb30BaHMS.
Mepen Tem, Kak BnepBble WCNOMb30BaTb MYMbTUBAPKY, PEKOMEHAYeM MPOKUNSTUTL COK MOSOBWMHBbI IMMOHA C BOAOW Ha
nporpamme «Cyn».
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e OuucTka Koprnyca MpoBOAMTCS NMPU HEOGXOAMMOCTW, B COOTBETCTBUM C OGLLMMM MpaBuiiamMy U B 3aBUCMMOCTM OT CTENeHU
3arpsisHeHus koprnyca.

e PekoMeHOyeM YNCTUTb M MbiTb Yally B COOTBETCTBMM C OOLUMMM NpaBuriamun, KOTOpble NMPUMEHSIHOTCS NPU MbITbE MOCYal,
TaKKe [OMYCKAaeTCsl MblTh Yallly B NOCYA0MOEYHON MaLInHe.

norPAAOOK O4YUCTKU YALLUWU, CTEKNAHHOW KPbILLKUA N AKCECCYAPOB

e [lepen ouncTkoM Bcerga OTKMOYaAMTE YCTPOWCTBO OT 3NEKTPOCETUM M AaBavTe eMy MOMHOCTbI0 OCTbITh (HarpeBaTenbHbIN
3MNEeMEHT HEKOTOPOE BPeMS NOCIe UCMONb30BaHNSA OCTAETCA ropsynMm).

e BaxHo! Nepep ouncTkon Yalum Ans NpUroToBreHns BolHbTE ee u3 npubopa.

e Ecnv octaTku MULLM NPUNNIN K KAcTplore, 3amMmoynTe ee nepes O4MCTKON.

e llcnonb3ynte cpeacTBO ANS MbITbS NOCyAbl, MATKYIO ryOKy AN OYUCTKM YallKu, NOXKWM, eMKOCTU napoBapku, BXOOALMX B
KOMMNEKT ycTponcTea. JonyckaeTca MbiTb €MKOCTb AN NPUroTOBEHNS Ha napy B NOCYAOMOEYHON MaLluvHe.

e UTOGbl NOMBITb CTEKMSIHHYKO KPbILWKY MyNbTMBapKM HEOBXOAMMO 3amnyCTWTb pexum naposBapku. CHavanma Ha AHO 4Yaluu
HarnenTe cTakaH BoAbl, 4OGaBbTE KyCOYEK NMMMOHA WUINW BblAaBUTe U3 HETO COK. Ha 15 MUHYT BKMOYMUTE YCTPOMCTBO B pEXUME
«HA MAPY». Tenepb MOXXHO Ka4e€CTBEHHO OTMbITb MOBEPXHOCTb KPLILLKU OT XMpa U KoHZAeHcaTa.

MpoTpuTe KPbILLKY MArKOW MOYarkon ¢ renem Ans nocyabl, CMOWTE MeHy.

OcTtopoxHo! He HamounTe y3en oTkpbiBaHWs, YTOObI Bnara He 3aTekna B Kopnyc.

He mowite npnbop noa ctpyen soabi!

He norpyxawnTte ycTponcTeo B BoAy!

Ona o4nCTKM BHYTPEHHEW U BHELUHEW MOBEPXHOCTWM MYMbTMBAPKW, MaHENW ynpaBreHUst UCMOMb3ynTe MSTKYH, BRAaXHYHO
TPSANKY.

e XOpOLUO NpONonoLwuTe, BLITPUTE 1 NPOCYLLNTE BCE ChbEMHbIE YacTu npubopa.

e CneauTe 3a YACTOTOM MYNbTUBAPKU Y BCEX €€ COCTaBMSAIOLLMX.

e [lepeq ncnonb3oBaHneM 1 xpaHeHnem ybeamtech, Y4TO BCE YacTu Npubopa Y1cTbie 1 Cyxme.

OYNCTKA CBEMHOI'O MAPOBOI'O KITAMAHA

e CHMMUTE KnanaH, HagaBuB Ha Hero N3HyTpu.

CHUMUTE CUNNKOHOBYHO HakNazaky u pa3depuTe knanaH, NOBEPHYB OCHOBAaHME.

lMpomMonTe KknanaH u Haknagky YMcTon BOOOW 1 NPOTPUTE CYXON candeTkon Unu nonoTeHueMm.

HapeHbTe BEPXHIO YacTb KnanaHa Ha OCHOBaHWe, NOBEPHUTE, 3aTEM HaAeHbTEe CUIMKOHOBYIO HaKNadKy Ha knanaH.

e BepHute knanaH Ha MecTo.
XPAHEHUE

e YBeauTech, UTO NPMOOP OTKIHOYEH OT INIEKTPOCETU M NOSNHOCTbLIO OCTbIS.
¢ BrinonHute Bce TpeboBaHus pasgena “OYUCTKA N YXOLO’.

e XpaHuTe MyNnbTBaPKY C MPUOTKPLITOW KPLILLKOW B CYXOM YMCTOM MecTe.
YCTPAHEHUE HEUCINMPABHOCTEM

° I'IpM nosABrieHNMnN Ha agucnnee MHCbOpMaLI,I/II/I 06 oLwwmnbke, oTKMOUNTE yCTpOVICTBO OT CeTu u gante €My OCTbITb. Ecnn npu
NOBTOPHOM BKINKYEHUN MHOMKATOP OWNBKN He ncyes, 06paTI/ITer B CepBI/ICHbII7I LeHTP.

MPOrPAMMA | TEMMEPATYPA MPEOYCTAHOBIE | MHTEPBA HACTPOWKW LLUAT HACTPOWKMN
HHOE BPEMSH, BPEMEHW, MWH. BPEMEHW, MWH,
MOW PELIENT | 40-150°C ngMH' 10-600 5
YKAPKA 150°C 10 5-60 5
JECEPT 140°C 10 10-120 5
MNMAPOBAPKA 102°C 10 5-60 5
TYWEHVE 100.5°C 60 10-120 5
BbIMNEYKA 150°C 50 10-120 5
BAPKA 100.5°C 60 10-120 5
onAnobU 140°C 50 10-120 5
NOrypT 40°C 480 30-600 30
coyc 100.5°C 60 10-120 5
KPYTbI 99°C 20 10-120
BNAHLLUMPOBA | 150°C 5 5-20
HUVE
TOMNEHVE 99°C 150 30-600 30
MWHTBENH 99°C 20 10-120 5
MONOYHASA 65°C 50 10-120 5
KALLA
XNEB 140°C 60 10-120 5
OPUTIOP 150°C 30 10-120 5
AnLo 102°C 20 10-120 5
KOMMOT 102°C 30 10-120 5
PA3MOPO3KA | 60°C 20 10-120 5
PA3OIrPEB 140°C - - -

9 SC-MC410S24




IM019

TBOPOI' 55 -60°C 120 30-600 30
MACTA 102°C 30 10-120
BAPEHbE 100.5°C 60 10-120
BEOBOBLIE 102°C 60 10-120
XONnoaey, 100.5°C 120 30-600 30

= [15HHbIN CUMBON Ha M3OEenuu, ynakoBKe W/MMM COnpoBOAUTENbHOW AOKYMEHTauuM O3HavaeT, YTO MUCMNOMb30BaHHbIE
ANEKTPUYEeCKUe N 3INEKTPOHHble m3genua u B6aTtaperiku He AOoMkHbl BblbpackiBaTbcAd BMecTe € 0OblYHbIMK GbITOBLIMU
oTxogamu. VIx cnenyeT coaBaTh B CnieUmanm3npoBaHHble MyHKTbl npyuema.

Ona nonydeHus AOMNONHUTENBHOM WMHGOPMaLMM O CyLLEeCTBYIOLLMX cucTeMax cbopa 0oTxogoB obpaTtuTecb K MeCTHbIM
opraHam BriacTu.

MpaBunbHas yTunusaumMs NoMoXeT cbepeyb LEHHble pecypcbl U NpefoTBpaTWTb BO3MOXHOE HeratMBHOE BIUSHME Ha
300pOBbE N0AEN U COCTOAHME OKpYXKatoLLen cpebl, KOTOPOe MOXET BO3HUKHYTb B pe3yrnbTaTe HenpaBunbHOro obpatleHus ¢
oTXoAamMu.

IHCTPYKLIA 3 EKCNINYATALI

LlaHoBHMI nokyneub! Mu BasyHi Bam 3a npuabaHHsa npogykuii ToprosensHoi mapkun SCARLETT Ta posipy Ao Hawoi
komnaHii. SCARLETT rapaHTye BUCOKY SKiCTb Ta HafinHy poboTy CBOEi NPOAYKLii 328 YMOBU AOTPUMAaHHS TEXHIYHUX BUMOT,
BKa3aHWX B MNOCIOHMKY 3 ekcnnyaTadiji.

TepmiH cnyx6bu Bupoby Toprosoi Mapkm SCARLETT y pasi ekcnnyaTtauii npogykuii B mexax nobytoBux notpeb Ta
OOTPVYMaHHS NpaBui KOPUCTYBaHHSA, HaBeAeHWX B NOCIOHMKY 3 ekcnnyaTauii, cknagae 2 (4Ba) poku 3 OHs nepefadi BMpoby
KopucTyBayeBi. BUpobHVK 3BepTae yBary KOpUCTyBadiB, WO y pasi AOTPMMaHHSA UMX YMOB, TEpMiH cnyxobu Bupoby moxe
3HAYHO NEePEBULLTY BKa3aHU BUPOOHNKOM CTPOK.

3AX0OU BE3MNEKU

YBaXkHO nNpounTanTe AaHy iHCTPYKLiO nepea ekcnnyaTauieto npunagy, wob 3anobirt NonoMoK Npy BUKOPUCTAHHI.
HenpaBunbHe NOBOMKEHHS 3 NMPUNagoM MOXE NPU3BECTM 4O MOro NOLLKOAXKEHHS Ta 3anofisiTu LWKOAY KOPUCTYBaYeEBI.

Mepw HiX yBIMKHYTM Mpunag, nepesipTe, YM BIiANOBI4AOTb TEXHIYHI XapaKTepWUCTUKM, BKasaHi Ha BMpobi, nmapameTpam
€eneKTpoMepeXxi.

YBAIA! Bunka kabento XMBNEHHA Mae OPiT i KOHTaKT 3a3eMneHHs. lMigkniovante npunag Tinbkn A0 BignoBiOHWX 3a3eMITEHNX

PO3€ETOK.
Mpunag npusHadeHWn ANA BUKOPUCTaHHA Tinbkyn B nobytoBux uinax. [Npunag He npusHaveHun Ans NpoMUCIIOBOro Ta
KOMEPLINHOIo 3aCTOCYBaHHSI, @ TAKOX A1 BUKOPUCTAHHS:

Y KYXOHHUX 30Hax Afsi NepcoHany B Mara3uHax, ogicax Ta iHLNX BUPOOHNYNX NPUMILLEHHSX;

y dhepmepcbknx byamHkax;

KNiEHTaMW y roTensax, MOTensix, NaHCioHaTax Ta iHLNX CXOXMX MICLSX MPOXMBAHHS.
BukopucToByBaTV nuLle B NPUMILLEHHSX.
3aBxau BigknovariTe NPUCTPIN Big enekTpoMepexi nepes ouneHHsaM abo, sKLo Bu horo He BUKOPUCTOBYETE.

Mpunag He npu3HadeHWin Ons BUMKOPUCTaHHA ocobamu (y TOMy uucni giTen) 3i 3HMWKEHUMU i3UMHUMKU, CEHCOPHUMU 4K
pPO3ymMOBMMM 3A4iIOHOCTSIMM abo 3a BiACYTHOCTI B HMX XXUTTEBOMO JOCBIAY UM 3HAHb, SKLO BOHU HE 3HAXOASATbCA Mif Harnsgom
4YM He MPOIHCTPYKTOBAHI MPO BUKOPUCTaHHA Npuragy ocoboto, Lo BiANOBIAaE 3a ixHio 6e3neky.

it NOBWMHHI 3HAXoAUTUCh Mig HarmagoM 3aansd HeOonyleHHs irop 3 npunagom.He 3anuwante yBiMKHEHWI npunag 6e3
Harnagy.

He BI/IKOpVICTOByVITe npunapadq, Wwo He BXoOUTb 40 KOMMIEKTY NOCTaBKU.

He mMoxxHa BMKOPWCTOBYBATW NPUCTPIlA 3 MOLLKOAXEHUM kabenem xuBneHHs Ta/abo BUMKot. 3 MeTol YHUKHEHHS Hebeaneku,
NOLLUKOOKEHU Kabernb XUBNEHHS HEOOXiAHO 3aMiHNTX B aBTOPM3OBAHOMY CEPBICHOMY LIEHTPI.

Y pasi NOLKOMKEHHSA Kabento XUBMEHHA NOro Crif, 3aMiHUTK crneujanbHuM kabenem, oTpumaHum y BUPOOHMKa YM CepBiCHOI
cnyxom.

CrexTe, W06 Kabenb XUBNEHHS He TOPKaBCS rOCTPUX KpaiB Ta rapsyumnx NoOBEPXOHb.

He TArHiTh 3a Kabenb XUBNEHHS, He NepekpydyinTe Ta He 0BMOTYTe NOro HaBKOMO NPUCTPOLO.

BukopucToBynTe MynbTMBapKy TiMbKW ANS NPUrOTyBaHHA NMPOAYKTIB. Y XOAHOMY BUMaAKy He CyLWiTb B Hii ogdr, nanip abo
iHWIi npeameTw.

He BMuKanTe MynbTMBapKy 3 MOPOXHLOIO YaLlly.

He BukopucToBy#iTe MynbTuBapky 6e3 yawum.

He BuknapawvTte npoayktn 6e3nocepeHb0 Ha AHO MyNbTUBAPKW, BUKOPUCTOBYIMTE Yallly.

He 3amiHonTe yally iHLWNM KOHTEAHEPOM.

He BMKOpucTOBYWTE MeTanesi NpeaMeT, Lo MOXYTb NOAPSNaT yatuy.

MoKpUTTS, HAHECEeHe Ha NOBEPXHIO Yallu, MOXe NOCTYMNOBO CTUPaTUCH, TOMY HEOOXiAHO BUKOPUCTOBYBATH ii 46ainmBo.
KepyinTecs peuentamu NpUroTyBaHHs.

LLlo6 yHMKHYTV KOPOTKOrO 3aMMKaHHS Ta NOLUKOKEHHS Npunaay, He JonyckanTe NoTpanmnsHHA BOAW Yy BEHTUNSALINHI OTBOPW.
Y pasi BMKOPUCTaHHsSI MOAOBXyBaya, MEPEKOHaWTeCs, WO MakcumaribHO [OMycTMMa MNOTYXHICTb kabenwo Bignosigae
NOTY>XHOCTi npunagy.

Yeara! Mig yac pob6otn npunag HarpiBaetbca! Y pasi noTtpebu KOHTaKTyBaHHS 3 MynbTMBapKoW Mg 4yac ii po6otw,
BUKOPUCTOBYWTE KYXOHHI pykaBuLi abo npuxesaTtku.

BepexiTb 06nmyys Ta pyku Big napu, WO BUXOAWTbL 3 KnanaHa.
He BcTaBnante metanesi abo iHWi npeaMeT y BUNYCKHUI OTBip abo Byab-ski iHWi geTani BMpooby.
He HakpuvBanTe KpULLKY MyTNbTUBapPKW pyLUHMKaMy abo iHWMMK npegMeTamu.
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e O6nagHaHHA BignoBigae BMMOraM TexHIYHOro pernameHTy OOMEXeHHS! BUKOPWUCTaHHS AesikuX HebesneyHux peyvoBuH B
€reKTPUYHOMY Ta eNeKTPOHHOMY 0bnazHaHHi.

e He HamaraiTecs caMOCTIiHO peMOHTyBaTM npunag abo 3amiHioBaTU SAki-HeOyab getani. Mpy BUSIBNEHHI Henonagok
3BepTanTecst B HAUGnuxk4nin CepBiCHUIN LIEHTP.

e Akwo Bupi6 Aesknii Yac 3HaxoAaMBCA Npu TemnepaTypi Huk4ye 0°C, nepen YBIMKHEHHSM MOroO Chig BUTPUMATK Y KiMHaTi He
MeHLLEe 2 rogviH.

e Bupo6Huk 3anuwae 3a cobot npaBo 6e3 404aTKOBOro MOBIAOMIIEHHS BHOCUTM HE3HauYHi 3MiHW [0 KOHCTPYKLii BUpoby, Lo
KapauHarnbHO He BNNMBaloTb Ha noro 6e3neky, npaue3aaTHiCTb Ta PyHKUiOHaNbHICTb.

e [lata BupoOHMLTBa Bka3aHa Ha BUpo6i Ta/abo Ha ynakoBLi, a TaKoX Yy CynpOBIgHIA JOKyMeHTaLi.

BCTAHOBJIEHHA

e [lepekoHanTecs, WO BCEPeAnHi MyrnbTUBapKN HEMAaE NakyBarbHUX MaTtepianis i CTOPOHHIX NpeaMeTiB.

MepesipTe, Yv HEe MOLKOAMNUCH Mif Yac TPaHCNOPTYBAHHS: KPULLKA; KOpnyc; AoAaTKoBe Npunagns; 3HiMHa yaua.

BcTaHoBIiTE Npunag Ha cyxy, piBHY Ta >apoCTiliKy NOBEPXHIO, HE MeHLL Hix 3a 30 cM Bif kpato poboyoi NOBEPXHI.

Y pasi BusBneHHsa byab-akux AedekTiB, He BMUKaWTe Npunag; 3BepHiTbCa 40 NpoAasLs abo y CepBiCHUN LEHTP.

BcTaHoBiTE Npunag Ha cyxy, PiBHY Ta >XapOCTilKy MOBepxHi. He BcTaHoBnwonTe npunazg nobnusdy roproyumx maTtepianis,

BNOYXOBMX PEYOBUH i camo3aiMUCTUX rasiB. He crtaBTe mpunag nopsg 3 ra3oBok abo enekTpyuyHOK NnnTamu, a Takox

iHWWMK Oxepenamu Tenna.

e He poawmiwyiite npunag B 6e3nocepegHii 6nusbkocTi Jo cTiHM abo mebniB. Hivyoro He knapite Ha MynbTuBapky. He
nepekpusanTe BEHTURALUINHI oTBOpU. MynbTuBapky He cnif posTawoByBaT B wadi. Ana HopmanbHoi pobotn npunagy
HeobXigHO 3abe3neyvnTy BiNbHWUIM NPOCTIPp ANS BeHTUNAuii: He meHwe: 20 cm 3Bepxy, 10 cm 3 BOKy 3afHbOI nNaHeni Ta He
mMeHwe 5 cm 3 06ox cTopiH. [Nepen nepwmnm BMKOPUCTAHHAM MPOTPITh 3HIMHY Yally, KOHTeNHep—napoBapKy, MipHY YaLlky,
TNOXKY, BHYTPILLUHIO Ta 30BHILUHIO YaCTUHU MYNbTUBAPKN YNCTOI BOSIOrOK TKAHWHOM.

OBOTA

e Y nepLuy yepry petensHO BUMUITE Yallly, NpOTPiTb MOBEPXHIO HarpiBaya Ta BHYTPILLHIO MOBEPXHIO MYTbTUBaPKK.

e HanoBHio4M Yally MynbTUBapK1 BOAO, He nepesuLLyiTe piBHa MAX.

e [lpuroTynte iHrpeAieHT 3rigHO 3 peuenToM, NOoKNaaiTe ix B Yawy. Cnigkyvte 3a TuMm, WO6 BCi iHrpeaieHTn (B TOMy ymcni i
piAMHa) 3HaxXoOUNWUCb HWXYe BIAMITKM MakCUMarnbHOrO pPiBHA Ha BHYTPILWHIA MOBEPXHI Yali W He HWwkK4Ye BIiAMITKA
MiHiManbHOro pPiBHA.

e BcTaBsTe yally B KOPryC MynbTUBapKKW, MepeKoHanTecs B TOMY, O BOHA LLiNbHO Npunsdrae 4o HarpiBarnbHOro enemeHTy.

e 3a4MHITb KPULLKY MYNbTUBapPKM N YBIMKHITB Ti B €NeKTpuyHy Mepexy. Oucnnen akTuByeTbCst (YBIMKHETBLCS MiACBiYyBaHHS).

e [lig yac npuroTyBaHHA OESKMX MPOAYKTIB (Hanpvknag, MakapoHWu, MenbMeHi Ta iH.) yTBOpteTbCs niHa. o6 yHukHyTh
BUTIKGHHIO 3 YaLlli, BiA4MHITb KPULLKY Yepe3 AekKinbka XBUMWH NiCnsa novaTky 3aknagaHHs npoaykTiB B KUMMAYY BOAY Ta 3HIMITb
niHy.

BI/IBI)|; NMPOrPAMMU

e Hatuckatoum kHonky « MEHIO» noTpibHy kinbkicTb pasis, 0b6epitb nporpamy. ObpaHa nporpama no3Ha4yMTbCA MiACBIYYBaHHAM.

e Yepes gekinbka cekyHa nporpama noyHe poboTy 3a nonepefHbO BCTAHOBMEHMMU HanalTyBaHHAMWU Yacy W TemnepaTypu
(BkasaHi B Tabnuuyj).

«MIN PELUENT»

e 3a HeobXigHOCTI BU MOXETE 3MiHUTU Yac Ta TemnepaTypy NpUroTyBaHHs 3riAHO CBOro BNacHOro pelenTa.

e [1na uboro, nicna Bubopy nporpamu, cnoyatky Bubepite TemnepaTypy kHomnkoo « TEMIMEPATYPA» i kHomkamu «+», «—» Ta
3apariTe HeobxiaHUI Yac NpuroTyBaHHs. Mporpama BKMYMTLCS aBTOMaTUYHO.

e HaTucHite kHonky « TEMIMEPATYPA» 11 kHonkamn «+», «—» 3aganTe TemnepaTtypy NpuroTyBaHHS ANns TUX Nporpam, B SiKUX
nepenbayeHa MOXNUBICTb HANAaLUTYBaHHSI BPYYHY.

e Yepes gekinbka cekyHa nporpama novHe poboty.

e TemnepaTypa 3a ymoBYaHHsM -100°C, yac 3a ymoB4yaHHAM 30 xBunuH. Kpok ana HanawTyBaHHa Temnepatypu -10 °C. Bu
moxeTe obpaTtu 40°C, 50°C, 60°C, 70°C, 80°C, 90°C, 100°C, 110°C, 120°C, 130°C, 140°C, 150°C. IHTepBan HanawTyBaHHs Yacy
10-600 xBunuH. Kpok HanawTyBaHHS Yacy 5 xsunuH. MpoTarom 5 cekyHA micnsi BCTaHOBMNEHHS npunag novHe pobory.

®YHKUIA NIATPUMKU TEMMNEPATYPU

e [licnsa 3aKiHYEHHS NPUroTyBaHHSA NPONyHaE CUrHan n yBiMKHEeTbCA OYHKLIA MigirpiBy ANns TMX nporpam, Ae BoHa nepenbaveHa.

e Lla cpyHKUis Oo3BOMNSE NiATPMMYBaTU TeMNepaTypy rotToBoi cTpaBu Ha piBHi 70-75°C npoTarom 24 roguvH. Y pasi yBiIMKHEHHS
aBTonigirpiy iHaukaTop kHomkn «MNOOOMPEB/ OTMEHA» (MIQIFPIB/ BIOMIHA) cBiTuTbCA, micna 3akiHYeHHs nporpamu
NPUroTyBaHHs Ha Aucnnei BigobpaxaeTbes Bianik 4yacy poboTu B pexumi asTonigirpisy.

e B pasi HeoOXigHOCTI NigirpiB MOXHa YBIMKHYTW BPYYHY LUMSIXOM HaTuckaHHsA kHonku «MNOOOMPEB/ OTMEHA» (MIQIFPIB/
BIOMIHA).

e [Ina BUMKHEHHs1 aBTOMIAIrpiBy nig 4Yac noro pobotu HaTUCHITL kHomky «MNOOOMPEB/ OTMEHA» (MIQIFPIB/ BIOMIHA).
IHaMkaTOp Ha KHOMUj 3racHe, iHAMKaUiqa BiAniky Yyacy Ha aucnnei NPUNMHUTLCS.

o OyHKUis aBTONIAIrpiBy HeakTeHa Ana nporpam «XKAPKA»(CMAXEHHS), «MOTYPT»(MOFYPT) ta « XNEB»(XMIB).

®YHKUIA OTMEHA (BIOMIHA)

e [Ing NpUNUHEHHA NPUroTyBaHHs, 3MiHM Nporpamu, BiAMIHW aBTONIAIrPiBY, ANS NepepuBaHHs NPUroTyBaHHA, 3MiHW nporpamu
HaTUCHITL kHonky «MOLOMPEB/ OTMEHA»(NIAITPIB/ BIOMIHA).

®YHKUIA OTNOXEHHbLIU CTAPT (BIAKNAOEHWU CTAPT)

e [Ina 6inbLlwOi 3py4YHOCTI MynbTMBapka OCHalleHa (YHKUIE BigKNaaeHoro crapTy, WO Aa€ 3MOory novaTv NpUroTyBaHHS
o6paHoi nporpamu B 3agaHuii Yac. Bigknacti yac noyaTtky npuroTyBaHHsS MOXIMBO Big 5 xBUnuH Ao 30 XBUNUH (MiHIMansHWIA
KPOK 3MiHN 1 XB.).

e O6GepiTb HeObOXiAHY aBTOMATUYHY Mporpamy NpUroTyBaHHS abo BCTAHOBITL HANaLUTYBaHHS BPYYHY, SIKLLO Lie MOXITUBO.

e HatucHite kHonky «OTNOXEHHbLIA CTAPT» (BIOKNAOEHWA CTAPT), BCTaHOBiITb HeobxigHi 3HAueHHs BigknageHHs
cTapTy.

e Ob6paHa nporpama byae 3aBeplieHa B 06paHuii Bamu 4yac Ta nicns ii 3aBepLUeHHs YBIMKHETLCS PEXUM Migirpisy.
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®YHKUIA PO3IIPIBY

e MynbTuBapka MOXe BUKOPUCTOBYBATUCH Arsi PO3irpiBy BXe rOTOBWX, NPOTE XONOAHUX CTpaB. [ns uboro Heo 6xiaHO noknacTy
roToBy CTpaBy B Yally, BCTAHOBWUTWU ii B KOPNYyC MyNbTUBAPKWU, 3aYUHUTWU KPWLLKY, HATUCHYTM W YTPUMYBaTW KHOMKY
«MOAOrPEB/ OTMEHA»(MIAICPIB/ BIOMIHA), nokv He nponyHae 3BYKOBWIA CUrHarn.

e Yepes gesiknin Yac TemnepaTypa HarpiBanbHOro enemeHTy nigHimetbca Ao 60-75°C i us TemnepaTypa 6yae nigTpumyBaTtucs
NPOTHArom 24 roauH.

e HesBaxaroun Ha Te, WO MynbTUBapka Moxe 3bepirat CTpaBu rapsaynmy NPOTArom 24 roavH, BUPOBHWK He paauTb 3anuaTu
CTpaBwu B pO3irpiToMy cTaHi 6inbLue 3 roguH, OCKiNbKX Lie MOXe BMNIIMHYTM Ha iXHIi CMaKOoBi Ta NOXWUBHI SIKOCTI.
OYULLEHHA TA oorndan

e [lepeq TvM, K NOYaTK YNLLEHHS, NepeKoHanTecs, WO Npunag BUMKHEHU 3 enekTpoMepexi. BukopucToBynte M'aKy TKaHUHY
Ta Muiodi 3acobu M'skoi Ail. PekomeHoyeEMO 4ucTUTU npunag oApasy nicns BukopucTaHHs. [epen Tum, sk Bneplue
CKOpUCTaTMCS MyNbTUBAPKOIO, PEKOMEHAYEMO NPOKUM ATUTH CiK MOMOBMHM NMMoHa B nporpami «Cyn»(CYTT).

e OuuLleHHst KOpMycy NpoOBOAUTLCHA 3a HeoOXiQHOCTI, BiAMOBIAHO OO 3aranbHUX NPaBWi Ta B 3aneXHOCTi Bid CTYMNeHo
3abpyaHeHHs Kopnycy.

e PekomMeHOyEMO YMCTUTW Ta MUTW Yally 3rigHO 3 3aranbHUMK NpaBunamu, LWo 3acTOCOBYOTLCS Mig Yac MUTTA NOCYAY, TAKOX
A03BOMNAETLCH MUTTS Yallli B NOCYAOMUIHIN MaLLMHI.

NOPAOOK OYULLEHHA YALUIL, BHYTPIWWHBOI YACTUHU KPULLKU TA AKCECYAPIB

e [lepeq OYMLLEHHSIM BUMKHITb MyNbTUBapPKY 3 Mepexi.

lMepekoHanTecs, WO npunag noBHICTIO OXOMNOHYB.

Baxnuo! MNMepen ounLeHHAM YaLli Ang NPUroTyBaHHA BUNMITB i 3 Npunagy.

AKLIO 3anuLWwKu DX NPUAMNAM 4O KacTpyni, 3aMouiTh il nepes OYMLLEHHSIM.

BukopucToBynte 3acidé ans MuTTs nocydy, M'sky rybky Ans OuYMLLEHHS Yalli, NOXKW, Yepnaka, EMHOCTI MapoBapku, Lo

BXOAATb Y KOMMIEKT NpUCTpoto. [Jo3BONAETLCA MUTTS Yalli Ta EMHOCTI ANS NPUroTyBaHHS Ha napi B NOCYAOMWUAHIA MaLUnHI.

e 11|06 NOMUTM BHYTPILLHIO YaCTUHY KPUWLLKA MyfbTUBApPKW HEOOXiAHO 3anmyCTUTW pexum naposapku. CnoyaTtKky Ha AHO yalui
HanuMnTe cTakaH BoAW, AoAanTe KyCO4OK NMMOHY abo BnYaBTe 3 HbOro Cik. Ha 15 xBWMWH yBiIMKHITL NpuCTpivi B pexumi «HA
MAPY»(HA MAPI). Tenep MoxHa SKiCHO BiAMUTW NMOBEPXHIO KPULLIKW Bif, XXMNPY Ta KOHAEHcaTy.

MpoTPiTb KPULLKY M'SKOK MOYarkot 3 rernem Ans nocyay, aMuiTe miHy.

ObepexHo! He HamouiTb By30n BiguYMHEHHS, W06 Borora He 3aTekna B Kopmnyc.

He mwuiiTe npunapg nig ctpymeHem sogm!

He 3aHyptonTe npucTpin y soay!

Ona ounlleHHs BHYTPILIHLOI Ta 30BHIWHBLOI MOBEPXOHb MYMbTUBAPKW, NaHeni ynpaBniHHA BUKOPUCTOBYWTE M'SKY, BOMOry
TKaHWHY.

e [1o6pe NpononoLLiTb, BUTPiTb Ta NPOCYLUiTb BCi YaCTUHW Npunaay.

e CnigKynTe 3a YNCTOTOK MYNbTUBAPKW 1 YCIX iT CKNagoBuX.

e [lepen BUKOpUCTaHHSM Ta 36epiraHHAM NepekoHanTecs, Lo BCi YaCTVHW NpUNaay YnCTi i CyXi.

OYULEHHA 3HIMHOIO NMAPOBOIO KNAMAHY

3HimiTb knanaH.

3HiMiTb CMMIKOHOBY HaKnagky.

MpomwuiATe KNanaH Ta HakagKy YMCTOK BOAOK Ta MPOTPITb CYXOH CEPBETKOI abo pyLUHMKOM.

HagiHbTe cunikoHOBY Haknagky Ha knanaH.

e [loBepHiTb KNanaH Ha MicLe.

BUOANEHHA KOHOEHCATY

e [ig yac npuroTyBaHHS XXi YacTO MOXe BMAINATUCA KoHAeHcaT. [ina noro 36opy BUPOOHUK CNpoeKTyBaB creuianbHWi KaHan
Ha kopnyci BMpoOy Mo mepuvmeTpy 4ali Ta 3HIMHY €MHICTb Ansa 36opy koHaeHcaTy. KoHpgeHcaT nerko BupanseTbcs 3a
[OMNOMOroto CepBeTKMN 3 KaHany Ta 3NMBaETLCA 3 EMHOCTI.

e Pagumo 4ncTuTu npunag, EMHICTb Ans 360py koHAeHcaTy Ta NapoBOro KranaHa Nicns KOXHOro BUKOPUCTaHHS npunagy.

3BEPIFAHHA

o [lepekoHaviTecs, WO Npunaz BigKIMHOYEHUA Bif €NEKTPOMEPEXi i MOBHICTHO OXOSTOHYB.

e BukoHanTe BCi BUMOru po3sainy “OHUNWEHHA TA OOrNA0”.

e 36epiranTe MynbTUBApPKY 3 BiAYMHEHOKO KPULLIKOKO B CyXOMY YUCTOMY MiCLi.

YCYHEHHS1 HECMPABHOCTEM

e Y pasi BUHWKHEHHS Ha gucnnei iHdopMauii Npo NOMUIIKY, BUMKHITb NPUCTPIN 3 Mepexi Ta AanTe NoMy OXONOHYTU. FAKLLO nig
Yac HACTYMHOrO YBIMKHEHHS iHAMKATOP NMOMUIKU He Le3, 3BEPHITLCA Y CEPBICHUIN LIEHTP.

X

e mmmm | |cii cmBON Ha BMPOOI, NakyBaHHi Ta/abo y cynpoBiaHi JOKYMeHTaUil 03Hayae, WO BXMBaHi €NEKTPUYHI Ta eNeKTPOHHI
BUpPo6M 1 6aTtapeikn He NOBWHHI BMKWAATUCA pa3oM 3i 3BMYAHMMM NoByTOBMMM Bigxogamu. Ix cnig 3gasatn B
cneuiani3oBaHi MyHKTU MPUAOMY.

o [Ins oTpumaHHsa 4oAaTKOBOI iHpopMaLii Npo HasiBHI cucteMu 360py BiAXOAiB 3BEPHITLCA 4O MICLIEBUX OpraHiB Bragu.

e [paBunbHa yTunizauis gonomoxe 36epertu LiHHI pecypcu Ta nonepeauTy MOXIMBUIA HEFaTUBHWIA BB Ha 340POB'SA nogew
Ta CTaH HaBKOJMLLIHLOIO CepefoBmLla, WO MOXE BUHUKHYTU B pe3yrbTaTti HeNnpaBuITbHOrO NOBOKEHHS 3 BiAXO4aMU.

MNMPOrPAMMA MPOrPAMA TEMMNEPA | MPEOYCTAHOB | MHTEPBAJT HACTPOWKM | LLUAT HACTPOWKN
TYPA NEHHOE BPEMEHW, MUH. BPEMEHW, MWH,
BPEMSA, MUH.
MOW PELIENT MIM PELENT | 40-150°C | 30 10-600 5
YKAPKA CMAXEHHA | 150°C 10 5-60 5
JECEPT OECEPT 140°C 10 10-120 5
MAPOBAPKA MAPOBAPKA | 102°C 10 5-60 5
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TYWEHWE TYWKYBAHH | 100.5°C 60 10-120 5

BbIMNEYKA ;'I/II'INKA 150°C 50 10-120

BAPKA BAPIHA 100.5°C 60 10-120

onAOobU ONAIKI 140°C 50 10-120

NOrypPT NOrypPT 40°C 480 30-600 30

coyc coyc 100.5°C 60 10-120

KPYIbl KPYMbI 99°C 20 10-120

BIIAHLLUMPOBAH | BITAHLUYBAH | 150°C 5 5-20

VE HA

TOMNEHVE TOMINEHHA 99°C 150 30-600 30

rMUHTBENH MUHTBEMH | 99°C 20 10-120 5

MONOYHASA MOOYHA 65°C 50 10-120 5

KALLA KALLA

XNEB XM 140°C 60 10-120 5

OPUTIOP OPUTIOP 150°C 30 10-120 5

Anuo ANLIE 102°C 20 10-120 5

KOMMOT KOMMOT 102°C 30 10-120 5

PA3MOPO3KA PA3SMOPOXY | 60°C 20 10-120 5
BAHHSA

PA3OIrPEB PA3ITPIB 140°C - - -

TBOPOI CUP 55-60°C | 120 30-600 30

MACTA MACTA 102°C 30 10-120

BAPEHBE BAPEHHSA 100.5°C 60 10-120

BOBOBLIE BOBU 102°C 60 10-120

XONOAEL|, XONOMOELb 100.5°C 120 30-600 30

NAVUOANAHY XXOHIHAOEI H¥CKAYIbIK

o KypmetTi catbin anywsl! SCARLETT cayna TaHGacbiHbIH, ©HIMIH caTbin anfaHbiHpI3 YLWiH XaHe Oi3aiH KoMnaHusFa ceHim
apTkaHbIHbI3 yWiH Ci3re anfelic antambi3. Icke nanganaHy HyckaynbiFblHAA CypeTTenreH TexHuKanblK Tanantap opblHOanfaH
xarganga, SCARLETT komnaHusicbl e3iHiH eHiMAepiHiH Xofapbl canackl MeH CeHiMai XXyMbICbiHA keningik 6epeai.

o SCARLETT cayma TaHbacbiHbiH OyibiMbIH TypPMbICTBIK MyKTaXaap LwWeHOepiHAe nanganaHFaH >XoHe icke namnpanaHy
HyCKaynbIfblHAA KENTIpiNreH naviganaHy epexenepiH ycTaHFaH ke3ae, OyibIMHbIH KbiI3MeT Mep3iMi OyiibiM TyThIHYLbIFa TabbiC
eTinreH KyHHeH GacTtan 2 (eki) Xbinabl Kypaiabl. ATanfaH wwapTTap opblHAanfaH xarganaa, OyibIMHbIH KbI3MET Mep3imi
eHAipyLi KepceTkeH Mep3iMHEH anTapnblKTan acybl MyMKiH eKeHiHe eHAipyLUi TYTbiHyLWbINapablH Ha3apbiH ayaapagbl.

KAYINCI3AIK LUAPANAPDBI

o [NapganaHy kesiHae Oy3binmaybl YLUiH Kypanabl KongaHyablH angabliHaa ocbl HYCKayabl biKbINacneH OKbIM LWbIFbIHbI3.

e Kayincisgik 6oMbiHWa MaHpI3abl Hyckaynap. MyKUSaT oKbin LWbiFbIHbI3bl Aa, 6onalakra kapay YLUiH cakTan KOMbIHbI3.

e KypbinfFbiHbl AypbIC navganadbaca, 6yn oHbIH Oy3binybiHa aKenyi XoHe nanaanaHyLbiFa 3usH KenTipyi MyMKIH.

e Anfall peT icke Kocap angbliHaa GymbiMaa KepceTinreH TeXHUKarnblK cunaTraManapibld SMeKTp XeniciHiH napameTpnepiHe
CONKeC KeneTiH-KeNMENTIHIH TEKCEPIHi3.

ECKEPTY! KyaT CbIMbIHbIH, awlacbliHAa xepre TyWblKTay CbiMbl MeH Tywicneci 6ap. AcnanTbl Tek Xepre TyWbIKTanfaH TWIiCTi
po3eTKanapfa KOCbIHbI3.

e Acnan TeK TYPMbICTbIK MakcaTTapda faHa nanpanaHyra apHanfaH. Acnan eHepKacCinTik XeHe cayda-caTTblK MakcaTbiHAaa
KONAaHyFa, COHAan-aKk MblHA XXepriepAae nanganaHyra apHanmaraH:

— OykeHOepAaeri, keHcenepaeri xaHe 6acka Aa eHepKacinTiK yi-kalnapaarbl Kbl3aMeTKeprepre apHarnfaH acyi anmaktapbiHaa;

depmepnepaiH ynnepiHage;

KOHakymnepge, MoTenbAepAe, NaHCUOHATTapAa XoHe conapfa yKcac TypFblH xalnapaa KIvMeHTTepaiH navaanaHybiHa

apHanwaraH.

e CbIpTTa, YOeH Tbic NanganaHbaHbI3.

o KypbinfbiHbl Ta3anap angbiHga HeMece erep OHbl NanganaHbacaHbI3, aNeKTp XKeniCiHeH apKallaH aXxblpaTbin KONbIHBI3.

e [leHe, xyike He Gonmaca akbif-oi kemicTiri 6ap, Hemece OCbl KypbiFbIHbI Kayinci3 nanganaHy ywiH texipnbeci meH Ginimi
XeTKinikcia agampapgbiH, (CoHbIH iwiHae GananapgbiH) kayincisgiri ywiH xayan 6epeTiH agjam Kagaranamaca Hemece
acnanTbl NanganaHy 6ombiHwWa Hyckay 6epmece, onapabiH 6yn acnanTbl KongaHyslHa 6onmangbl.

e bananap acnanneH OWMHaMmaybl YLWiH onapabl YHEMi kadafanan oTblpy kepek.Tokka KocbinFaH acnantbl Gakbinaycbl3
KanablpMaHbI3.

o XKeTki3inimM xunHafFblHa KIpMENTIH Kepek-xapakTapabl nanganaHyra 6onvangpi.

e KypbinfbiHbl ByniHreH Kopek CbIMbIMEH XaHe (Hemece) awacbiMeH bipre nanganaHyra 6onmanabl. KatepaeH cakraHy yLli
GyniHreH KOpek CbIMbIH YaKINeTTi CEpBUC OpTanblifbiHAA aybICTLIPTY KEPEK.

e Kyat Gaybl OyniHreH afgamga OHbl ©HAIpyLWigeH HemMece CepBUCTIK KbI3MET opTanblifblHaH anblHFaH apHavibl CbIMMEH
anmacTbIpy Kepek.

e Kopek CbIMbIHbIH ©TKip yLITap MeH bICTbIK OeTki kabaTTapra TMMeYiH kagaranaHbl3.

e Kopek cbiMblHaH TapTnaHbl3, OHbI LUMbIPLLUbIKTAMaHbI3 XoHe KYpbIffblHbl aiiHanablpbin opamMaHbI3.
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Ken Taramapblk Kackandbl TEK Tamak nicipy YLWiH faHa nanmganaHbiHpl3. ElkawaH OoHbIH iWwiHAe KuiMm, kara3 Hemece Oacka
3aTTapbl KENTIPMEH;3.

Ken TaramablK KackaHHbIH KacTpeni 60c 6onFaHaa ToKka KOCnaHbI3.

Ken Taramablk KackaHabl KacTpercia nanganaHbaHbI3.

A3bIK-TYMiKTi Ken TaFamablK KackaHHbIH, TyOiHe Tikenewn KoMMaHbI3, 0N YLUiH KOCTPernai KonaaHbiHbI3.

KoecTtpengiH opHbiHa 6acka biapiC KongaHbaHbI3.

KacTpenre cbi3aT Tycipyi MyMKiH MeTann 3aTrapabl nanganaHbaHpls.

Kactpengin 6eTki kabaTblHa xanaTbinfaH xabblH BipTiHAen yinkenyi MyMKiH, COHAbIKTaH OHbl abannan nanganaHy Kepek.
Tamak ganbiHgay peuenTtepiHe CyNeHiHis.

AcnanTbIH KbiCKa TyMbIKTanyblHa xaHe by3blnybiHa xon 6epmey yLUiH XenaeTKilw caHplnaynapra cy afybiHa Xon 6epMeH;s.

¥3apTKbll CbIM KONAaHFaH xafganaa, kabenbAiH eH YNKeH LWeKTi KyaTblHblH Ken TaFaMAblK KacKaHHbIH, KyaTblHA Colikec
KeneTiHiHe K3 XeTKi3iHi3.

Eckepty! XKyMmbIc icTen TypraHaa acnan kaTTbl Kbi3bin KkeTeai! Ken Taramapblk KackaH >XyMbIC iCTEN TypraHda, OHbl yCTay KaxeT
bonca, ac yinre apHanfaH Konfan KuiHis Hemece yCTafbILWThl NaaanaHblHbI3.

BeTiHi3 6eH KonblHpI3Abl CaHblNayaaH LWbiFaTblH OyAaH cakTaHpl3.
BynbIMHBIH By LWbIFaTbIH CaHpblNnayblHa HeMece ke3 kenreH 6acka GenLekTepiHe meTann Hemece 6acka 3aTTapabl CyKnaHpI3.
Ken TaramapblK KaCKaHHbIH KaknarblH CyNriMeH Hemece 6acka 3aTTapMeH KanmnaHbi3.

KypbinfelHel €3 GeTiHidwe >xeHaeyre TannbiH6aHb3. OnkbinbikTap nanga 6onca xakblH apaparbl CepBUC opTanbiFbiHa
anapbIHbI3.

Erep Oyiibim Gipwama yakpiT 0°C-TaH ToeMeH TemnepaTypaja Typca, icke Kocap angbiHaa OHbl KeM AereHae 2 caraT 6enve
TemnepartypacbiHa yCcTay Kepek.

OHgaipywi OyMbIMHbBIH, Kayinci3airiHe, XyYMbIC eHIMAININ MeH XyMbIC MYMKiHOiIKTepiHe Tyberewni acep eTnewTiH Gonmatubl
e3repicTepai OHbIH KypbllIMacbiHa KOCbIMLLA ECKEPTNECTEH EHri3y KyKbIfbIH ©3iHAe Kanablipaabl.

OHaipinreH KyHi eHimae xaHe/Hemece KopanTa, CoHAan-aK KOCbIMLLA KyXXaTTapaa KepceTifnreH.

PHATY

Ken TaramablK kKackaHHbIH, iliHAE opaybll MaTepuangap MeH 6erge 3aTTapAblH, KOK EKEHIH TEKCepiHi3.

Tacbimangay kesiHoe TemeHgerinepgiH OyniHOereHiH TekcepiHi3: Kkaknak; KOprnyc; KOCbIMLUA Kepek-xapakrap; anmMarnbl
kacTpen. Kes kenreH akaynblK aHbIKTanfaH >xafganaa acnanTbl TOKKA KOCMaHbI3; caTyllblFa HEMece CEepBUC OpTarbifbiHA
xabapnacbliHbI3. AcnanTbl KypFak, GipTeric api bICTbIKka Te3iMai 6eTki kabaTka OpHaTbIHbI3.

AcnanTbl Kypfak, GipTeric api bICTbIKka Te3imai 6eTki kabaTka, weTiHeH kem aereHae 30 CM anbIiC OpHaTbIHBI3.

AcnanTbl XaHfblll MaTepuangapAblH, KapbifFbil 3aTTapAblH XoHe e3firiHeH TyTaHfbll rasgapablH KaHblHAA opHaTnaHbI3.
AcnanTbl ra3 HEMeCe 3neKTp NeLUTEPiHiH, coHaawn-aK 6acka Xbiny Ke3[epiHiH kacblHa KOMMaHbI3.

AcnanTbl Kabblprara Hemece unhasfa TbiM XaKblH XXepae opHanacTbipMaHbI3.

Ken TaramapblK KaCKaHHbIH YCTiHE ellTeHe KoMaHbI3. XXengeTkiw caHbinaynapgpbl 6iten TactamaHbi3.

Ken Tarampplk kackaHObl WkadThblH ilWiHe opHanacTtbipyfa 6onMangbl. AcCnanTtbiH KanbiNTbl XYMbIC iCTeyi YLWiH aya epkiH
anHanaTblH 60C KEHIiCTIKTI kKamTamachl3 €Ty KaXeT: kem AereHpae: ycTiHeH 20 cM, apTkbl naHeni xafbiHaH 10 cM >xaHe exi
6ynipiHeH kem pereHae 5 cm. AnfFalw peT nanganaHap angbiHaa anvanbl kactpengi, Oy kackaH caybITTbl, enep TOCTakThl,
KaCbIKTbl, KON TaraMablK KACKaHHbIH iLLKi XKoHe CbIpTKbl 6eniKTepiH Tasa ObIMKbIN WybepekneH CypTiHi3.

X¥MbICbI

EH GipiHLWi Ke3eKTe wapaHbl XyblHbI3, KbI3AbIPFLILUTLIH 6eTki kabaTbIH xaHe ambeban niciprilTiH, ilwki 6eTiH CypTiHi3.

OMmbeban nicipriwke cy kynraH keage MAX geHreniHeH acbipMaHbI3.

PeuenTke caikec asblK-TyMiKTi AalblHOAN KOMbIHBI3, onapAbl Lwapafa canbiHpl3. bapnblk KypampacTtapablH, (COHbIH, iWiHae
CYMbIKTBIKTBIH) LapaHbIH, ik 6eTiHaeri eH xofapbl AeHren 6enriciHeH TeMeH GonybIH XaHe eH Kilwi aeHren benriciHeH TemeH
GonmMayblH KagaranaHbI3.

LLlapaHbl eam6eban niciprilTiH KOpMyCbiHa canbiHpI3 A4a, OHbIH Kbi3AbIPFbILL 3NIEMEHTKE ThIFbI3 TUIM TypFaHbiHA KO3 XKeTKI3iHi3.
OMmbeban nicipriwTiH KaknarbIH xxabblHbI3 A, OHbI AMNEKTP XKeniciHe KoCbIHbI3. [ucnnen icke Kocbinaabl (kapblkTaMma aHagabl).
Kenbip asblk-TynikTi (Mbicanbl, MakapoH, Tyllnapa XaHe T.C.C.) AalblHaaraH ke3fe kebik Tysineai. OHbIH WapagaH achbin
TerinyiHe xon 6epMey YLWiH a3blK-TyNIKTi KaHan TypfaH Cyfa canfaHHaH kewiH GipHelle MUHYT ©TKeHAE KaknafbliH allblHbI3
na, kebiriH anbIHpbI3.

BAFOAPJIAMA TAHOAY

«MEHKO» (ma3ip) TymmeciH kaHwa kepek 6onca, coHwa peT ©Oacy apkbinibl Oargapnamadbl TaHAawpl3. TaHganfad
Gargapnama XapblkTama apkbirbl 6enrineHesi.

BipHelwe cekyHATeH keliH Gargapnama anfblH ana opHaTbiiFaH yakblT MeH TemnepaTypa napameTpriepiveH (kecteae
KepceTinreH) xxymbic icten 6actangbl.

«MOW PELENT» (MEHIH PELIENTIM)

KaxxeT OonfaH xarganga Taram fanbiHAay YakbiTbl MEH TEMMNEpaTypachbiH 63 peLenTiHi3e Cokec e3repTe anachls.

On ywiH, TaHgaraHHaH keniH, 6bargapnamMa, angbiMeH TaHdaHbl3 Temnepartypa Tynmeci « TEMIMEPATYPA» Tyiimeci 6ap "+",
"—" KOMbIHbI3 KaXeTTi Micipy yakbITbl. Bargaprnama asToMatTbl TYpAe KOocblagbl.

«TEMMEPATYPA» TyiMeciH GacbiHbI3 ga, «+», «—» TyWMenepiHiH kemeriMeH korngaH OGantay MyMKiHAiri kesgenreH
Gargapnamanap yLwiH Tamak AarbiHaay TemrnepaTypachiH OpHaTbIHbIS.

BipHelue cekyHaTaH keiiH 6argapnama xymblic icten 6actangbl.

Openki 6owbiHWa Temnepatypa: 100°C, sgenki 6onbiHWa yakbiT: 30 MuHYT. TemnepaTtypaHbl 6antay kagamel: 10 °C. 40°C,
50°C, 60°C, 70°C, 80°C, 90°C, 100°C, 110°C, 120°C, 130°C, 140°C, 150°C meHOepiH TaHdayfa Gonagbl. YakblTTbl OopHaTy
apanbifbl: 10-600 MuUHYT. YakbITTbl OpHaTy kagambl: 5 MuHyT. OpHaTKaHHaH KeliH 5 cekyHA iwiHae acnan >XyMbIC iCTen
Oactangpl.

TEMMNEPATYPAHbI ¥CTAN T¥PY ®YHKLUMNACHI

Tamak garbliHAay asiKTanFaHHaH KewiH AblObICTblK Genri ecTinedi ge, XbinbITy dyHKUMsCbl 6ap Oargapnamanapga con
dyHKUMS icke Kocblnagbl.

Byn dyHKuMs OaviblH TaFaMHbIH TemnepaTypacblH 70-75°C peHreniHoe 24 caraT OoWbl cakTayFa MyMKiHAIK Oepegi.
ABTOXbINbITY YHKUMACH! icke KocbinFaH arganga «MNOOOMPEB/ OTMEHA» (kbinbiTy / 6ongblpMay) TYMMECIHIH,
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MHAMKATOPLI XaHbIN Typadbl, TaMak AaibliHaay Gargapnamachl askTanfaHHaH KewiH gucnnenae aBTOXbINbITY pexumiHaeri
XKYMbIC YaKbITbIHbIH CaHafbl KepceTineai.

e KaxeT bonfaH xarganga xbelnblTy dyHkumsAckliH «[MTOOOMPEB/ OTMEHA» (xbinbiTy / 6onabipmay) TylmMeciH 6acy apkbinbl
KONMMeH icke Kocyra bonagpbl.

e ABTOXbINbITY (PYHKUMACHIH eLWipy YLiH on XyMbic icTen TypraH kesge «MNOOOIMPEB/ OTMEHA» (xbmnbiTy / 6ongbipmay)
TYMMECIH 6acbiHbI3. TylMeaeri MHAMKaToOp CeHeAi, AMCNNenae yakblT caHafFbliH KOpceTy TOKTanabl.

o ABTOXbINLITY yHKUMACE OKAPKA» (kybipy), «AOFYPT» (orypT) xeHe «XJIEB» (HaH) 6argapnamanapbiHa KyMblC
icremengi.

BONAbLIPMAY ®YHKLUUACHI

e Tamak pavibiHgayabl TokTaTy, GargapnamaHbl e3repTy, aBTOXbUbITYAbl GonabipMay, Tamak AanbiHOaydbl y3in TacTay,
6argapnamanbl esrepty ywin «MOLOMPEB/ OTMEHA» (xbinbiTy / Gonabipmay) TyUMeciH GackiHpIs.

BACTAY[Obl KEMIHI'E KANObIPY ®YHKLUUACHI

e blHrannbeipak 6onybl ywiH ambeban nicipriwn G6actayabl KewiHre kanablpy YHKUMACBIMEH XapakTanfad, Oyn TaHpanfad
bargapnama 6oMbiHWA Tamak AaviblHOay yakblTblH GenrineHreH yakblTTa Oactayra mymkiHOik Gepeai. Tamak gambiHoay
yakpITblH 5 MUHYTTaH 30 MUHYTTaH AeniH (eH Killi e3repTy kagaMmbl - 1 MUH.) KeniHre kangblpyra MyMKiHAiK 6epegai.

e Tamak JdanblHOay YWiH KaxeTTi aBToMaTTbl GargapnamMaHbl TaHOaHbl3 Hemece MyMKiH Gornca, mapameTtpriepdi KormeH
OpHaTbIHBI3.

o «OTNOXEHHBIA CTAPT» (Tamak fgaiibiHaay yakeiThl / TemnepaTypa / 6actayabl keitiHre kanablpy) TyiMeciH 6acbiHb3 aa,
BacTayabl keliH Kanablpy YLWiH KaXeTTi MoHAepAi OpHaTbIHbI3.
e TanpanraH 6argapnama cis TaHaaraH yakbiTTa askranagbl 4a, 0N askTanfaHHaH KeniH XbInbITy pexuMi icke Kocbinagbl.

XKblNbITY ®YHKUUACHI

e ©Mmbeban nicipriwTi OypblH MicipinreH, Gipak cyblk TafampgapAbl XbINbITY YWiH nanganaHyra Gonagel. byn ywiH ganbiH
TafaMAbl Wapafa canbin, wapaHsl ambeban nicipriwTiH KOpnycblHa opHaTy, kaknafbiH >xaby, «MOJOIMPEB/ OTMEHA»
(kbInbITY/ BonabipMay) TynmeciH 6ackin, AblGbICTLIK 6enri 6epinreHLue ycTan Typy Kepek.

e CoanpeH keniH KpI3ObIpFbill aNeMeHTTIH TemnepaTypackl 60-75°C rpagycka AeniH keTepinedi ge, ocbl Temnepatypa 24 carat
6oWibl cakTanagpl.

e ©Mmbeban niciprilw Taramaapabl 24 caraT 60Mbl bICTBIK Kynae ycTam anatbliH 6onca ga, eHgipywi Taramaapabl XKblNbIToinFaH
Kynge 3 caraTTaH apTblK ycTamayfa keHec 6epegi, cebebi 6yn onapabiH, AeMi MEH KyHapribifbiFbiHA 8Cep eTyi MyMKiH.

TA3ANAY XOHE KYTIMN ¥CTAY

e Tasanayapl 6actap angblH4a acnanTblH MEKTP XeniCiHeH axblpaTbififaHblHA KO3 XeTKi3iHi3. XKymcak Lwybepek neH >xymcak
XyFbil Kypangapabl nanganadbiHeld. AcnanTtel nanganadbin 6onfaHHaH keWiH gepey Tasanayabl yCbiHaMbl3. OMbGeban
nicipriwTi anfaw peT nanganaHap angbiHga «Cyn» (kexe) 6argapnamacbiHAa XapTbl MMMOHHBIH LWbIPbIHBIH KaWHATYAbI
YCbIHaMbI3.

e KopnycTbl Tasanay kaxeT OomnfaHbiHa Kapal, Xannbl epexenepre COMKeC XoHe KOPMYCblHblH NacTaHy AspexeciHe
GavinaHbICThI iCke acbipbinagpl.

e lllapaHbl bIAbIC XyFa Ke3fde KonAdaHbinaTblH Xannbl epexenepre caikec Tasamnaygbl XeHe XyyAbl YCblHaMbl3, COHOaun-aK
LapaHbl biAbIC XYFbILL MalUMHAAA XyyFa pykcaT eTinegi.

LUAPAHbI, KAKNAKTbIH IWKI XXAFbl MEH KEPEK-)XAPAKTAPAbI TA3AJIAY TOPTIBI

Tasanap angbiHaa am6eban niciprilTi XeniaeH axblpaTbiHbI3.

AcnanTblH TONbIK CybIFaHbIHA KO3 XXETKI3iHi3.

MaHpi3gbl! Tamak garbliHAAy YLUIH WapaHbl Tasanap angabiHaa OHbl acnanTaH anbiHbI3.

Erep kacTpenre TamakTblH kangblkTapbl )abbicbin kanca, Tazanap anabliHaa OHbl XibiTin KOMbIHbI3.

LLlapaHbl, KypbIFbIHbIH XUHAFbIHA KIPETiH KacblKTbl, oxayabl, OyFa niciprill bIAbICTbI Ta3anay YLiH blObIC XyyFa apHarnfaH
Kypanabl, )Xymcak >xekeHi nanganaHbiHpl3. LLlapaHbl xeHe Tamak faiblHAayFa apHarnfaH blgbICTbl biAbIC XKYFbill MallMHaaa
XyyFa pykcaT eTinegi.

e OMOGeban niciprilTiH, KaKkNarbIHbIH, iLKi XaFblH XKyy YLWiH OyFa nicipy pexumiH icke Kocy kaxeT. ©yeni wapaHblH TybiHe Gip
CTakaH Cy KyWblHbI3, 6ip TyMip NMMMOH KOCbIHbI3 @, OHbIH LWbIPbIHBLIH CbhifbIHbI3. Kypbinfsl «HA MAPY» (Byfa nicipy) pexvminge
15 MUHYT icke KOcbIn KOMbIHbI3. EHAl KaknakTbiH OiTki kabaTbiHAarFbl Ma MeH KOHAEHCaTThl canarbl Xybin KkeTipyre 6onabl.

KaknakTbl biAbIC XXyyFa apHariFaH refib KOCbIIFaH XXYMCaK XXeKEMEH CYPTIHi3, kebiriH lWanbin TacTaHbI3.
AbannaHbi3! KopnycTblH iliHe Cy afbin KeTnec YLUiH awKbIW TOpanTbl CynamaHpi3.

AcnanTbl afbin TypFaH cyFa >XyMaHbi3!

KypbInFbiHbl cyFa MaTbipyFa 6onmangpi!

OMmbeban nicipriwTiH, 6ackapy TakTacblHbIH illi MeH CbIpTbiHbIH 6eTki kabaTTapblH Tasanay YLUiH Xymcak binFan LybepekTi
nanganaHbliHbI3.

e AcnanTblH 6apnblk 6enikTepiH Xakcblnan WwanbiHbl3, CYPTiHI3 Ae, KYpFaTbIn KenTipiHi3.
e OMm6eban nicipri neH oHbIH GapnbIK GenwekTepiHiH Ta3a 6onybiH KagaranaHbI3.
¢ [MlanganaHy MeH cakTayaaH OypblH acnanTbiH 6apnblk 6eanieKkTepiHiHi Tasa api Kyprak eKeHiHe K3 XeTKi3iHi3.
AIIMATIbI BY KNANAHbIH TA3ANNAY
e KnanaHabl cafaT TiniHiH 6afbITbiHA.
e CUNWKOH KanTamaHbl anblHbi3
e KnanaH MeH KanTamaHbl Ta3a CyMeH XYybIHbI3 [a, KypFak CyIblKNeH HeEMece CynriMeH CypTiHi3.
[ ]
[ ]

CUWNMKOH KanTamMmaHbl KnanaHfa KurisiHis
KnanaHabl avHanabipa OTbIpbIN OpHbIHA KalTa canbiHbI3.
KOHOEHCATTbI KETIPY

e Tamak ganbiHOay KesiHOe KOHAeHcaT Xui 6eniHin wheiFybl MyMKiH. OHbl XMHan any yuwiH eHaipyLi 6yMbIMHbBIH, KOPMYCbIHbIH
nepumeTpiHiH, 6oMbIMEH apHaWbl HayaluaHbl XX8He KOHAEHCATThbl XUHayFa apHanfFaH anmarbl biAbICTbl XacaFraH. KoHaeHcat
HayallagaH CynbIKTbIH KeMeriMeH OHan KeTipineai xoHe biablCTaH Terineai.

e AcnanTbl, KOHAEHCaTThl XWUHayFa apHasnfFaH anmarbl bIAbICTbl XaHe Oy KnanaHbliH acnanTtbl NanganaHfaHHaH KemniH ap kes
Tasanan oTblpyfa KeHec 6epemis.

CAKTANYbI

e AcnanTblH 3MEKTP XeNiCiHEH aXbIpaTbinbin, 806[eH CyblFaHbIHa KO3 XETKi3iHi3.

o “TABAJIAY XXOHE KYTIM ¥CTAY” TapaybiHblH 6apnblk TanantapbiH OpbiHAAHbI3.
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e Ken Taramapblk Kackanabl Kaknarbl Con alblK Kyiae, KypFak Tasa Xepae cakTaHbl3.

AKAYIbIKTAPAObI XXOHO

e [lucnnenge kaTe Typanbl aknapaTt navga GonFaH Ke3de, KypbinfblHbl KEMigeH afbiTbiHbI3 [a, CybiFaHwa KyTiHi3. Erep
KYPbISIFbIHBI €KiHLLI peT icke KOCKaH Ke3[e KaTe KepCeTKilli XoFanbin KeTnece, CepBUC opTarbifbiHa xabapnacbiHpi3.
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e mmmm LyjbimMaa, Kantamaga xaHe (Hemece) inecne kyxaTTamaga kepceTinreH ocbl TaHba nanganaHblnfaH aMneKkTphik XoHe
anekTpoHablK OyMbimgap MeH Gatapeanapabl ageTTeri TypMbICTbIK kangblkTapMeH 6Gipre Kokbicka TactayFa 6onmangbl
AereHai 6ingipeai. Onapabl MaMaHgaHabIpbInFaH kabbingay opbliHAapbiHA TaMNCbIPy Kepek.

e KonpaHbiCTarbl KanablK XuHay Xyrenepi Typanbl KOCbIMLIa aknapaT any YLUiH xeprinikTi bunik opraHgapbiHa xabapnacbiHbI3.

e [lypbic Kagere xapaty 6aranbl pecypctapbl cakTan kanyfa XoHe kangblKkTapabl AypbiC konaaHbayablH HeTUXeCiHAe nanaa
6onybl MyMKiH, agamaapAblH AeHcaynbifbl MEH KopluaraH OpTaHblH XafdarblHa biIKTMMan Tepic biknangsl 6ongbipmayra

KoMeKTece anaabl.

MNMPOrPAMMA BAFOAPNAMA | TEMMEP | NMPEAYCTAHO | MHTEPBAN HACTPOWKU LA HACTPOWKU
ATYPA BINEHHOE BPEMEHW, MUH. BPEMEHW, MVH,
BPEMS, MUH.

MOW PELIEENT MEHIH, 40-150°C | 30 10-600 5
PELIENTIM

YKAPKA KYbIPY 150°C 10 5-60 5

OECEPT OECEPT 140°C 10 10-120 5

MAPOBAPKA BYFA MICIPY 102°C 10 5-60 5

TYWEHUE BYKTbIPY 100.5°C | 60 10-120 5

BbIMEYKA KAMbIPOAH 150°C 50 10-120 5
niciPy

BAPKA CYFA MICIPY 100.5°C | 60 10-120 5

OnAdbW K¥MMAK 140°C 50 10-120 5

NOryrPT NorypeT 40°C 480 30-600 30

coyc T¥30bIK 100.5°C | 60 10-120

KPYMbI XXAPMA 99°C 20 10-120

BNIAHLMPOBAH | BYNAY 150°C 5 5-20

VE

TOMINEHVE JOEMOEY 99°C 150 30-600 30

rMUHTBEWH rMUWHTBEWH 99°C 20 10-120 5

MOJTOYHASA CYTKE NICKEH | 65°C 50 10-120 5

KALLA BOTKA

XINEB HAH 140°C 60 10-120 5

OPUTIOP OPUTIOP 150°C 30 10-120 5

ANLO XKYMBIPTKA 102°C 20 10-120 5

KOMMOT KOMMOT 102°C 30 10-120 5

PA3MOPO3KA PA3MOPO3KA | 60°C 20 10-120 5

PA30IPEB BOBbI 140°C - - -
(BY¥PLUAKTAP)

TBOPOI CY3BE 55-60°C | 120 30-600 30

MACTA MAKAPOH 102°C 30 10-120

BAPEHbLE KAMHATMA 100.5°C | 60 10-120

BOBOBbIE BYPLUAKTAP 102°C 60 10-120

XONOAEL, OIPINOEK 100.5°C | 120 30-600 30

KASUTAMISJUHEND
OHUTUSNOUANDED
e Enne teekannu kasutuselevéttu tutvuge tahelepanelikult kdesoleva juhendiga. Nii valdite vdimalikke vigu ja ohte seadme

kasutamisel.

kasutamiseks:

— kaupluste, kontorite, ja muude t66ruumide personali kédginurkades;

talumajades;

16

klientidel hotellides, motellides, pansionaatides ning muudes sellistes majutuskohtades.
Teekannu alus ei tohi marjaks saada.

Enne esimest sisselllitamist kontrollige, kas tootele margitud tehnilised karakteristikud vastavad vooluvérgu parameetritele.
Vale kasutamuHe vdib pdhjustada seadme riket, materiaalset kahju, ka teekannu kasutaja tervise kahjustamist.

Eemaldage seade vooluvdrgust ajaks, mil seda ei kasutata.
Seade on ette nahtud ainult kodukasutamiseks. Seade ei ole ette nahtud todstuslikuks ja arialaseks kasutamiseks, samuti
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Arge pange seadet ja juhet vette voi teistesse vedelikesse. Kui seade on vette sattunud, eemaldage ta kohe vooluvérgust ja
podrake Teeninduskeskusesse seadme tookorra ja ohutuse kontrollimiseks.

Asetage seade kuivale tasasele pinnale. Arge asetage seadist kuumadele pindadele, soojusallikate (naiteks elektripliitide) ja
kardinate I1ahedale ning rippriiulite alla.

Arge jatke todtavat seadet jarelvalveta.

Jalgige seda, et juhe ei puutuks vastu teravaid servi ja kuumi pindu.

Arge eemaldage seadet vooluvdrgust juntmest tdmmates vaid alati tuleb hoida kinni juhtme otsas olevast pistikust.

Arge jatke todtavat seadet jarelvalveta.

Arge laske lastel seadet kasutada ilma taiskasvanu juuresolekuta.

Kasutage universaalset kiipsetit ainult toiduainete valmistamiseks. Arge kasutage seda kunagi riiete, paberi voi teiste
esemete kuivatamiseks.

Toitejuhtme vigastuse korral peab selle asendama spetsiaalse juhtmega, mis on saadud tootjalt v6i teeninduskeskuselt.

Arge kasutage universaalset kiipsetit ima anumata.

Arge pange toiduaineid otse universaalse kiipseti pdhja peale, kasutage anumat.

Arge kasutage kunagi ménda teist anumat peale kaasasoleva.

Arge kasutage metallesemeid, mis v&ivad anumat kriipida.

Anuma pinna kattematerjal vdib aja jooksul &ra kuluda, seega peaksite seda ettevaatlikult kasutama.

Jargige rangelt kiipsetusretsepte.

Kui universaalset kupsetit ei suudeta puhtana hoida, véib selle tagajarjel pind kahjustuda, mis vdib halvasti seadme tdole
mdjuda ning ohustada kasutajat.

Pikendusjuhet kasutades jalgige, et juhtme maksimaalne lubatud véimsus vastaks seadme véimsusele.

Tahelepanu! Seade muutub tddtades kuumaks! Vajaduse korral kasutage puudutamiseks pajakindaid voi -lappe, kui seadet
on vaja t66 ajal puudutada.

Kaitske oma négu ja kasi ventiili vahelt valjuva auru eest.

Arge pange metallesemeid ega muid esemeid véljalaskeventiili ega teiste seadme detailide sisse.

Arge katke universaalse kiipseti kaant rétikute vdi teiste esemetega.

Arge pliiidke antud seadet iseseisvalt remontida. Vea kdrvaldamiseks péérduge lahima teeninduskeskuse poole.

Kui toode on olnud mdnda aega &hutemperatuuril alla 0°C, tuleb hoida seda enne sisselllitamist vahemalt 2 tundi
toatemperatuuril.

Tootja jatab endale diguse teha ilma tdiendava teatamiseta toote konstruktsiooni ebaolulisi muudatusi, mis ei mojuta selle
ohutust, tédvdimet ega funktsioneerimist.

Tootmiskuupaev on ara toodud tootel ja/vdi pakendil, aga ka saatedokumentatsioonis.

SEADISTAMINE

Kontrollige, et kiipseti sisse pole jadnud pakkematerjale ega ebavajalikke esemeid.

Kontrollige seadet ja veenduge, et kaas, korpus, eemaldatav anum ja muud tarvikud pole transportimisel kahjustusi saanud.
Asetage seade kuivale, tasasele ja kuumakindlale aluspinnale, vahemalt 30 cm kaugusele té0pinna servast.

Vigade leidmisel arge lulitage seadet sisse ning pé6rduge teenindusse vai tarnija poole.

Asetage seade kuivale, tasasele ja kuumakindlale pinnale.

Arge pange seadet kergesisiittivate materjalide, plahvatusohtlike ainete ega iseslittivate gaaside l&hedusse.

Arge pange seadet gaasipliidi, elektriahju ega teiste kuumusallikate l&hedusse.

Arge pange seadet seinte v6i md6bli vahetusse lahedusse.

Arge pange (ihtegi eset universaalse kiipseti peale.

Arge pange universaalset kiipsetit kappi. Normaalse t66 tagamiseks jatke seadme iimber ventilatsiooni jaoks vaba ruumi:
vahemalt 20 cm korpuse kohal, 10 cm tagapaneeli taga ning 5 cm korpuse kiljeseinte Gmber.

TOO

Esmalt peske kauss hoolikalt puhtaks, piihkige multikeetja kuumuti ja sisepind Ule.
Taites multikeetja kaussi veega, arge uletage taset MAX.
Esmajarjekorras plihkige multikeetja anum, kuumutipealispind ja sisepind puhtaks.

Asetage vesi ja toiduained anumasse. Arge taitke multikeetja anumat rohkem kui 3/5 vdrra selle mahust. Kuumas vees
paisuvate vbi vahtu eraldavate toodete (riis, kuivatatud kdogiviljad) keetmisel arge taitke kastrulit ronkem kui pooleni selle
mahust. Seejures ei tohi toiduainete ja vee Gldmaht olla vaiksem 1/5 anuma taismahust.

Asetage anum multikeetja sisse.
Sulgege kaas kldpsuni.

Programmi «MAPOBAPKA» (,LAURUTAJA®) to6tamisel tuleb kasutada aurutaja resti. Valage vesi anumasse, toiduained
asetage restile, paigutage rest anuma peale.

Programmide tdpsem kirjeldus on toodud retseptiraamatus.

TOO

Valmistage ette koostisosad vastavalt retseptile, asetage need anumasse. Jélgige, et kdik koostisosad (kaasa arvatud
vedelik) oleksid allpool maksimumtaseme margist anuma sisepinnal ning mitte allpool miinimumtaseme margist.

Asetage anum multikeetja korpusesse ning veenduge, et see puutub tihedalt kokku soojenduselemendiga.
Sulgege multikeetja kaas ning lulitage see elektrivérku. Displei aktiveerub (valgustus lulitub sisse).

Ménede toiduainete valmistamise ajal (naiteks makaronid, pelmeenid jms) moodustub vaht. Anumast véaljavoolamise
valtimiseks avage kaas mdned minutid parast toiduainete keeva vette asetamist ning eemaldage vaht.

Multikeetja on varustatud programmi sailitamise funktsiooniga elektri valjalilitamisel (kuni 7 minutit).

PROGRAMMI VALIK

Vajutades nuppu ,MENUU" vajalik arv kordi, valige programm. Valitud programm mérgitakse valgustusega.
Méne sekundi parast alustab programm t66d etteseadistatud aja ja temperatuuri seadistustega (naidatud tabelis).

»MINU RETSEPT“
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e Kui Te soovite valmistada roa enda temperatuuri ja aja seadistuste jargi, kasutage programmi Minu retsept. Selleks valige
koigepealt temperatuur nupu “TEMPERATUUR” abil ning seadistage nuppude “+”, “-” abil vajalik toiduvalmistamise aeg.

e Temperatuur on vaikimisi 100°C, aeg on vaikimisi 30 minutit. Temperatuuri seadistamise aeg -10.

e Te voite valida 40°C, 50°C, 60°C, 70°C, 80°C, 90°C, 100°C, 110°C, 120°C, 130°C, 140°C, 150°C. Aja seadistamise intervall
on 10-600 minutit. Aja seadistamise samm on 5 minutit. Parast seadistamist alustab seade 5 sekundi jooksul t66d.

e Vajadusel vdite te muuta iga toiduvalmistamise programmi aega ja temperatuuri vastavalt oma isiklikule retseptile.

e Valige programm. Vajutage nuppu “TEMPERATUUR” ning seadistage nuppude “+”, “-” abil vajalik toiduvalmistamise aeg
neile programmidele, milles on ette ndhtud kasitsi seadistamise véimalus. Kui Te soowte muuta aega, valige programm ning
muutke aega nuppude “+”, “-” abil (kui see on vdimalik antud funktsiooni puhul).

e Mbne sekundi parast alustab programm t66d.

TEMPERATUURI SAILITAMISE FUNKTSIOON

e Parast toiduvalmistamise 16petamist kélab signaal ning sisse lilitub soojendamise funktsioon neile programmidele, milles see
on ette nahtud.

e Antud funktsioon vdimaldab sailitada valmistoidu temperatuuri 70-75°C tasemel 24 tunni jooksul. Automaatsoojenduse
funktsiooni sisseliilitamisel siittib nupu “SOOJENDAMINE/TUHISTAMINE” indikaator ning displeil algab té6aja lugemine
antud reziimis.

e Vajadusel véib soojendamise sisse lillitada késitsi nuppu “SOOJENDAMINE/TUHISTAMINE” vajutades.

e Automaatsoojenduse valjaliilitamiseks selle téétamise ajal vajutage nuppu “SOOJENDAMINE/TUHISTAMINE”. Indikaator
nupul kustub, aja lugemise indikatsioon displeil I6petatakse.

e Automaatsoojenduse funktsioon on mitteaktiivne programmidele “PRAADIMINE”, “JOGURT" ja “LEIB”.

FUNKTSIOON TUHISTAMINE

e Toiduvalmistamise katkestamiseks, programmi muutmiseks, automaatsoojendamise tlhistamiseks vajutage nuppu
“SOOJENDAMINE/TUHISTAMINE”.
FUNKTSIOON EDASILUKATUD START

e Suuremaks mugavuseks on multikeetja varustatud edasilikatud stardi funktsiooniga, mis annab vdimaluse alustada
toiduvalmistamist valitud programmiga etteantud ajal. Toiduvalmistamise aega on véimalik edasi likata 10 minutist kuni 24
tunnini (minimaalne muutmise samm on 1 min).

e Valige vajalik automaatne toiduvalmistamise programm voi seadistage seaded kasitsi, kui see on vdimalik.

e Vajutage nuppu “EDASILUKATUD START’, seadistage vajalikud stardi edasiliikkamise vaartused.

e Valitud programm I6petatakse Teie valitud ajal ning parast selle I6petamist lllitub sisse soojendamise reziim.

SOOJENDAMISE FUNKTSIOON

e Multikeetjat voib kasutada juba valmis tehtud, kuid jahtunud toitude soojendamiseks. Selleks tuleb asetada valmistoit
anumasse, paigutada see multikeetja korpusesse, sulgeda kaas, vajutada ning hoida all nuppu
“SOOJENDAMINE/TUHISTAMINE”, kuni kélab helisignaal.

e Mone aja parast kerkib soojenduselemendi temperatuur kuni 60-75°C ning seda temperatuuri hoitakse kuni 24 tundi.

e Vaatamata sellele, et multikeetja voib hoida toitu soojas 24 tunni jooksul, ei soovita tootja jatta toitu soojendatud olekusse
rohkem, kui 3 tunniks, kuna see vdib mdjutada maitseomadusi ja toitevaartust.
PUHASTAMINE JA HOOLDUS

¢ Enne puhastamise alustamist veenduge, et seade oleks elektrivorgust valja lilitatud. Kasutage pehmet kangast ning pehmeid
pesuvahendeid. Soovitame puhastada seadet kohe pdrast kasutamist. Enne multikeetja esmakordset kasutamist soovitame
keeta poole sidruni mahla veega programmiga “Supp”.

e Korpuse puhastamine toimub vajadusel, vastavuses uldiste reeglitega ning séltuvalt korpuse maardumise astmest.

e Soovitame puhastada pesta anumat vastavalt lldiste ndude pesemiseks kasutatavate reeglitega, samuti on vdimalik anuma
pesemine ndudepesumasinas.

ANUMA, KLAASKAANE JA AKSESSUAARIDE PUHASTAMISE KORD

e Enne puhastamist liilitage multikeetja vooluvérgust vélja.

Veenduge, et seade oleks taiesti jahtunud.

Tahtis! Enne toiduvalmistamise anuma puhastamist eemaldage see seadmest.

Kui toidujaagid on kastruli kiilge kleepunud, leotage seda enne puhastamist.

Kasutage ndudepesuvahendit, pehmet néudepesukdsna seadme komplekti kuuluvate anuma, lusika, kulbi, auruti mahuti

puhastamiseks. Lubatud on anuma ning auruti mahuti pesemine ndudepesumasinas.

¢ Multikeetja klaaskaane pesemiseks tuleb kaivitada aurutamise reziim. Kdigepealt valage anuma pd&hja klaas vett, lisage tiikike
sidrunit voi pigistage sellest mahl valja. Lilitage seade 15 minutiks sisse reziimis “AURUTAMINE”. Niid v6ib kaane pinna
rasvast ning kondensaadist korralikult puhtaks pesta. Pihkige kaant pehme kdasnaga ndudepesugeeliga, peske vaht maha.
Ettevaatust! Arge tehke marjaks avamissélme, et niiskus ei satuks korpusesse.

Arge peske seadet veejoa all!

Arge kastke seadet vette!

Multikeetja sise- ja valispinna ning juhtimispaneeli pugastamiseks kasutage pehmet, niisket lappi.

Loputage, plihkige puhtaks ning kuivatage kéik seadme osad.

Hoidke multikeetja ning kdik selle osad puhtana.

Enne kasutamist ning sailitamist veenduge, et kik seadme osad oleksid puhtad ja kuivad.

EEMALDATAVA AURUKLAPI PUHASTAMINE

Eemaldage klapp, vajutades sellele seestpoolt.

Eemaldage silikoonist kate ning vbtke klapp osadeks lahti, pdorates alust.

Peske klappi ja katet puhta veega ning pihkige kuiva salvrati voi ratikuga.

Asetage klapi Glemine osa alusele, pdorake seda, seejarel asetage silikoonkate klapile.

Asetage klapp tagasi kohale.
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o Jalgige, et seade on vooluvdrgust lahti Ghendatud ja maha jahtunud. Tehke koik toimmHgud, mis on kirjeldatud 18igus
"PUHASTAMUHE JA HOOLDUS".

o Hoidke universaalset klipsetit osaliselt suletud kaanega kuivas ja puhtas kohas.

RIKETE KORVALDAMINE

e Veateate ilmumisel displeile eemaldage seade vooluvdrgust ning laske sellel jahtuda. Juhul kui korduval sisselllitamisel
veateade ei kao, pddrduge teeninduskeskusesse.

X

o mmmm Antud sumbol tootel, pakendil ja/voi saatedokumentatsioonis tdhendab, et kasutatud elektrilisi ja elektroonilisi tooteid ja
patareisid ei tohi ara visata koos tavaliste olmejaatmetega. Need tuleb anda ara spetsialiseeritud vastuvétupunktidesse.

e Taiendava informatsiooni saamiseks olemasolevatest jdatmete kogumise susteemidest podrduge kohalike vdimuorganite

poole.

e Oige utiliseerimmne aitab hoida kokku hinnalisi ressursse ning ennetada véimalikku negatiivset m&ju inimeste tervisele ja
Umbritseva keskkonna olukorrale, mis vdib tekkida jadtmete ebadige kaitlemise tulemusel.

MPOrPAMMA PROGRAMM TEMPERATUUR | SEADISTATUD AJA AJA
AEG, MIN. SEADISTAMISE SEADISTAMISE
INTERVALL, MIN. SAMM, MIN

MOW PELIENT MINU RETSEPT | 40-150°C 30 10-600 5
YKAPKA PRAADIMINE 150°C 10 5-60 5
ECEPT MAGUSTOIT 140°C 10 10-120 5
MAPOBAPKA AURUTI 102°C 10 5-60 5
TYLWEHVE HAUTAMINE 100.5°C 60 10-120 5
BbIMNEYKA KUPSETAMINE 150°C 50 10-120 5
BAPKA KEETMINE 100.5°C 60 10-120 5
ONALbLN PANNKOOGID 140°C 50 10-120 5
MorypPT JOGURT 40°C 480 30-600 30
coyc KASTE 100.5°C 60 10-120 5
KPYTbl TANGUD 99°C 20 10-120 5
BIAHLUVPOBAHME| BLANSEERIMINE | 150°C 5 5-20 5
TOMNEHUE HAUTAMINE 99°C 150 30-600 30
rMAHTBENH HOOGVEIN 99°C 20 10-120 5
MOJIOYHASA KALLA | PIIMAGA PUDER | 65°C 50 10-120 5
XINEB LEIB 140°C 60 10-120 5
OPUTIOP FRITUUR 150°C 30 10-120 5
ANLIO MUNA 102°C 20 10-120 5
KOMMOT KOMPOTT 102°C 30 10-120 5
PA3MOPO3KA SULATAMINE 60°C 20 10-120 5
PA3OIPEB SOOJENDAMINE | 140°C - - -
TBOPOI KOHUPIIM 55 - 60°C 120 30-600 30
MACTA PASTA 102°C 30 10-120 5
BAPEHbE MOOS 100.5°C 60 10-120 5
BOBOBbIE OAD 102°C 60 10-120 5
XONOMOELL SULT 100.5°C 120 30-600 30

LIETOSANAS INSTRUKCIJA
DROSIBAS NOTEIKUMI
e Pirms ierices ekspluatacijas uzmanigi izlasiet doto lietoSanas instrukciju, lai izvairitos no bojajumu radiSanas lietoSanas laika.

art izmanto$anai:

— lauksaimnieku majas;

19

veikalu personala virtuves zonas, birojos un citas razoSanas telpas;

Pirms pirmas ieslégSanas parbaudiet, vai tehniskie parametri, kas noradtti uz izstradajuma, atbilst elektrotikla parametriem
Nepareiza ierices lietoSana var radit tas bojajumus, materidlus zaudéjumus un lietotaja veselibas kaitéjumus.

Izmantot tikai sadzives vajadzibam. lerice nav paredzéta rlpnieciskai izmanto$anai.
lerice paredzéta izmantoSanai tikai sadzives vajadzibam. lerice nav paredzéta ripnieciskai vai komercialai izmantoSanai, ka
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klientiem viesnicas, motelos, pansionatos un [ldzigas apmesanas vietas.
Nepielaujiet Gdens nokld$anu uz baroSanas pamatnes.

o Neizvietojiet ierici vai elektrovadu tdenT vai kada cita Skidruma. Ja tas ir noticis nekavéjoties atslédziet to no elektrotikla un

pirms turpinat ierices lietoSanu, parbaudiet tas darba spéjas un droSibu pie kvalificétiem specialistiem.

lerice nav paredzéta izmanto$anai personam (ieskaitot bérnus) ar pazeminatam fiziskdm, sensoriskam vai intelektualam
spéjam, ka art personam bez dzives pieredzes vai zinaSanam, ja vinas nekontrolé vai nav instruéjusi ierices lietoSana
persona, kura atbild par vinu droSibu

Bérni ir jakontrolé, lai nepielautu spéléSanos ar ierici

Sekojiet I1dzi, lai elektrovads nepieskartos klat asam malam un karstam virsmam.

Lai atslégtu ierici no elektrotikla, velciet aiz kontaktdakSas, nevis aiz vada aiz vada.

BaroSanas vada bojajuma gadijuma tas janomaina ar 1pasu vadu, kas sanemts no razotdja vai servisa dienesta.

Nekad neatstgjiet ieslégtu ierici bez uzraudzibas.

Izmantojiet multivares ierici tikai produktu pagatavoSanai. Nekdda gadijuma nezavéjiet taja drébes, papiru vai citus
priekSmetus.

Nedarbiniet multivares ierici ar tukSu trauku.

Neizmantojiet ierici bez trauka.

Nelieciet produktus tieSi uz multivares ierices pamatnes, izmantojiet trauku.

Neaizvietojiet trauku ar citu konteineri.

Neizmantojiet metala priekSmetus, kas var ieskrapét trauku.

Trauka parklajums var pakapeniski nodilt, tapéc ar to ir jaapietas saudzigi.

Izmantojiet pagatavoSanas receptes.

Multivares ierices nepienaciga uzturéSana tiriba var izraisit virsmas nodilumu, kas var nelabvéligi ietekmét ierices darbibu un
radit potencialus draudus lietotajam.

Izmantojot pagarinataju parliecinieties, ka kabela maksimali pielaujama jauda atbilst ierices jaudai.

Uzmanibu! Darbibas laika ierice sasilst! Gadijuma, ja multivares ierices darbibas laika ir nepiecieSams kontakts ar to, lietojiet
virtuves cimdus.

Sargajiet seju un rokas no tvaika, kas izpldst no varsta.

Neievietojiet metala vai citus priekSmetus izpllides varsta vai jebkuras citas izstradajuma dalas.

Neapklajiet multivares ierices vaku ar dvieliem vai citiem priekSmetiem.

lerice paredzéta tikai Gdens uzsildiSanai. Aizliegts izmantot citiem mérkiem, tas var radit ierices bojajumus.

Necentieties patstavigi labot ierici vai nomainit jebkadas detalas. lerices bojajuma gadijuma dodieties uz tuvako Servisa
centru.

Ja izstradajums kadu laiku ir atradies temperattra zem 0°C, pirms ieslégSanas tas ir japatur istabas apstaklos ne mazak ka 2
stundas.

Razotajs patur sev tiesibas bez papildu bridindjuma ieviest izstradajuma konstrukcija nelielas izmainas, kas batiski neietekmé
ta droSibu, darbspéju un funkcionalitati.

¢ RaZo$anas datums ir noradits uz izstradajuma un/vai iepakojuma, ka art pavaddokumentos.

UZSTADISANA

Parliecinieties, ka multivares ierices iekSpusé nav iepakojuma materialu un nepiederosu priekSmetu.
Parbaudiet, vai transportéSanas laika nav bojats vaks, korpuss, papildu piederumi, nonemamais trauks.
Novietojiet ierici uz sausas, Itldzenas un karstumizturigas virsmas, ne tuvak par 30 cm no darba virsmas malas.
Gadijuma, ja tiek atklati jebkadi defekti, nedarbiniet ierici, griezieties pie pardevéja vai servisa centra.
Novietojiet ierici uz sausas, I1dzenas un karstumizturigas virsmas.

Nenovietojiet ierici degoSu materialu, spragstvielu un pasuzliesmojo$u gazu tuvuma.

Nenovietojiet ierici blakus gazes vai elektriskai pltij, ka arT citiem siltuma avotiem.

Nenovietojiet ierici tie$a sienas vai mébelu tuvuma.

Uz multivares ierices neko nelieciet.

Multivares ierici nedrikst ievietot skapi. lerices normalai darbibai janodrosina briva telpa ventilacijai: ne mazak ka 20 cm no
augs8as, 10 cm no mugurpuses un ne mazak ka 5 cm no saniem.

L]
DARBIBA

Pirmkart, rip1gi nomazgajiet multivares ierices trauku, noslaukiet silditaja virsmu un ierices iek$&jo virsmu.

lepildot multivares ierices trauka tddeni, neparsniedziet MAX limeni.

Vispirms noslaukiet trauku, silditaja virsmu un multivares ierices iekSpusi.

lelejiet trauka Gdeni un ielieciet produktus. Nepiepildiet ierices trauku vairak ka par 3/5 no ta apjoma. Gatavojot produktus,
kuri médz uzbriest karsta GdenTt (risi, sausie darzeni) vai puto, nepiepildiet katlu vairak ka par pusi no ta apjoma. Vienlaikus
kopéjais produktu un tGdens apjoms nedrikst bt mazaks par 1/5 no trauka pilna apjoma.

levietojiet trauku multivares ierice.

Aizveriet vaku I1dz klik&kim.

Sagatavojiet ingredientus atbilstoSi receptei, ievietojiet tos ierices trauka. Sekojiet, lai visi ingredienti (tai skaitd Skidrums)
atrastos zemak par maksimala lTmena atzimi trauka iekSpusé un ne zemak par minimala limena atzimi.

levietojiet trauku multivares ierices korpusa, parliecinieties, ka trauks ciesi saskaras ar sildelementu.

Aizveriet multivares ierices vaku un pievienojiet ierici elektrotiklam. Displejs aktivésies (ieslégsies apgaismojums).

Gatavojot dazus produktus (pieméram, makaronus, pelmenus u.c.), veidojas putas. Lai novérstu Skidruma izlieSanos no
trauka, atveriet vaku dazas mindtes péc produktu ievietoS§anas verdo$a tGdent un nonemiet putas.

e Multivares Katls ir aprikots ar programmas saglaba$anas funkciju elektribas atslégsanas gadijumam (Iidz 7 minGtém).

PROGRAM MAS IZVELE

Izvélieties programmu, piespieZot pogu IZVELNE tik reizes, cik nepiecieSams. Izvéléta programma tiks atziméta ar
apgaismojumul.
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e Péc dazam sekundém programma saks darblbu saskana ar iepriek$ iestatitajiem laika un temperatiras parametriem
(atrodami tabula).

FUNKCIJA "MANA RECEPTE"

e Ja velaties pagatavot édienu ar saviem temperatiras un laika iestatijumiem, izmantojiet programmu Mana recepte. Sim
noldkam vispirms izvélieties temperatiru ar pogu TEMPERATURA un tad ar pogu "+" un "-" palidzibu ievadiet nepiecieSamo
gatavoSanas laiku.

e Nokluséjuma temperatdra ir 100°C, nokluséjuma laiks — 30 mindtes. Temperatiras reguléSanas solis —10.

e Var izvéléties 40°C, 50°C, 60°C, 70°C, 80°C, 90°C, 100°C, 110°C, 120°C, 130°C, 140°C, 150°C. Laika reguléSanas intervals
ir 10-600 mindtes. Laika reguléSanas solis ir 5 minttes. Péc ievadiSanas, 5 sekunzu laika ierice saks darbibu.

¢ NepiecieSamibas gadijuma jus varat mainit jebkuras gatavo$anas programmas laiku un temperatiru saskana ar savu
personigo recepti.

e Izvélieties programmu. Piespiediet pogu TEMPERATURA un tad ar pogu "+" un "-" palidzibu ievadiet gatavo$anas
temperatiru tam programmam, kuram ir paredzéta manualas reguléSanas iespéja. Ja vélaties maintt laiku, tad péc
programmas izvéles ar pogu "+" un "-" palidzibu izmainiet laiku (ja tas ir iespéjams $ai funkcijai).

e Péc dazam sekundém programma saks darbibu.

TEMPERATURAS UZTURESANAS FUNKCIJA

e Péc gatavoSanas beigam atskanés signals un ieslégsies uzsildiSanas funkcija tam programmam, kuram ta ir paredzéta.

e ST funkcija lauj uzturdt gatava édiena temperatiru 70-75°C limeni 24 stundas. leslédzoties automatiskas uzsildiSanas
funkcijai, iedegsies pogas UZSILDISANA/ATCELSANA indikators un displeja saksies darbibas laika skaitiS8ana $aja rezZima.

¢ NepiecieSamibas gadijuma uzsildi$anu var ieslégt manuali, piespiezot pogu UZSILDISANA/ATCELSANA.

e Automatiskas uzsildi$anas izslég$anai funkcijas darbibas laika piespiediet pogu UZSILDISANA/ATCELSANA. Pogas
indikators nodzisTs, laika skaitiSanas indikacija displeja izbeigsies.

e Automatiskas uzsildiSanas funkcija nav aktiva programma CEPSANA, JOGURTS un MAIZE.

ATCELSANAS FUNKCIJA

e GatavoSanas izbeig8anai, programmas mainai, automatiskas uzsildiSanas atcelSanai  piespiediet pogu
UZSILDISANA/ATCELSANA.

STARTA ATLIKSANAS FUNKCIJA

e Lielakai ertibai multivares ierice ir aprikota ar starta atlikSanas funkciju, kas dod iespéju sakt gatavo$anu izvélétaja
programma noteiktaja laika. GatavoSanas sakuma laiku var atlikt no 10 minGtém [idz 24 stundam (minimalais reguléSanas
solis ir 1 minate).

e |zvElieties nepiecieSamo automatisko gatavoSanas programmu vai ievadiet parametrus manuali, ja tas ir iespgjams.

e Piespiediet pogu STARTA ATLIKSANA, ievadiet nepiecie$amos starta atlik§anas parametrus.

e |zvéleta programma izbeigs darbibu jisu noteiktaja laika un péc programmas darbibas beigam ieslégsies uzsildidanas
reZims.

UZSILDISANAS FUNKCIJA

e Multivares ierici var izmantot arf gatavu, bet aukstu édienu uzsildisanai. Sim nolikam gatavo &dienu ielieciet ierices trauka un
ievietojiet multivares ierices korpusa, aizveriet vaku, piespiediet un turiet pogu UZSILDISANA/ATCELSANA Iidz skanas
signalam.

e Péc kada laika sildelementa temperatira pacelsies [1dz 60-75°C, un $ada temperatira tiks uzturéta 24 stundu laika.

e Neskatoties uz to, ka multivares ierice var saglabat édienus karstus 24 stundas, raZzotajs neiesaka atstat édienus uzsildita

_stavokliilgak par 3 stundam, jo tas var ietekmét édienu garSu un uzturipasibas.
TIRISANA UN APKOPE

e Pirms tirSanas parliecinieties, ka ierice ir atvienota no elektrotikla. Izmantojiet mikstu audumu un maigus mazgasanas
[Tdzek|us. lerici ieteicams tirit uzreiz péc lietoSanas. Pirms multivares katla pirmas izmantoSanas ieteicam uzvarit taja Gdeni,
kuram pievienota puses citrona sula, programma Zupa.

e Korpusa tiriSana veicama péc nepiecieSamibas, saskand ar visparéjiem noteikumiem un atkariba no korpusa netiribas
pakapes.

e |lesakam tIrit un mazgéat ierices trauku saskana ar visparéjiem trauku mazgasanas noteikumiem. lerices trauku drikst mazgat
arf trauku mazgajamaja masina. . o

TRAUKA, STIKLA VAKA UN PIEDERUMU TIRISANAS KARTIBA

e Pirms tiriSanas atvienojiet multivares ierici no elektrotikla.

Parliecinieties, ka ierice ir pilnigi atdzisusi.

Svarigi! Pirms gatavo$anas trauka tiriSanas iznemiet to no ierices.

Ja katlam ir pielipusas édiena atliekas, iemérciet to pirms tirisanas.

Komplekta ietilpsto§d gatavoSanas trauka, karotes, smelamd kausa, tvaicéSanas trauka tiriSanai lzmantojiet trauku
mazgasanas Iidzekli un mikstu sikli. GatavoSanas trauku un tvaicéSanas trauku drikst mazgat trauku mazgajamaja masina.

e Multivares ierices stikla vaka mazgaSanai izmantojiet tvaicéSanas rezimu. Vispirms trauka ielejiet glazi Gdens, pievienojiet
citrona gabalinu vai izspiediet no ta sulu. Uz 15 minatém ieslédziet ierici rezima TVAICESANA. Tas lauj kvalitativi attirit vaka
virsmu no taukiem un kondensata.

Nomazgajiet vaku ar mikstu stkli un trauku mazgasanas Zeleju, noskalojiet putas.

Uzmanigi! Nesaslapiniet atvérSanas mezglu, lai korpusa neiek|dtu mitrums.

Nemazgajiet ierici zem tdens striklas!

Nemeérciet ierici Gden1!

Multivares ierices iek$&jas un aréjas virsmas, vadibas panela tiriSanai izmantojiet mikstu mitru lupatu.
Labi noskalojiet, noslaukiet un nozavéjiet visas ierices dalas.

Sekojiet ierices un visu tas sastavdalu tiribai.

Pirms izmantoSanas un glabasanas parliecinieties, ka visas ierices dalas ir tiras un sausas.
NONEMAMA TVAIKA VARSTA TIRISANA

o Nonemiet varstu, uzspiezot uz ta no iekSpuses.
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¢ Nonemiet silikona uzliku un izjauciet varstu, pagriezot pamatni.

e Nomazgajiet varstu un uzliku ar tiru tdeni un noslaukiet ar sausu salveti vai dvieli.

e Uzlieciet varsta augSdalu uz pamatnes, pagrieziet, péc tam uzlieciet uz varsta silikona uzliku.

levietojiet varstu atpakal tam paredzétaja vieta.

GLABASANA

e Parliecinieties, ka ierice ir atvienota no elektrotikla un ir pilntba atdzisusi. Izpildiet visas sadalas "TIRISANA UN APKOPE"
prasibas.

e Glabajiet multivares ierici ar mazliet atvertu vaku sausa tira vieta.

BOJAJUMU NOVERSANA

e Ja displeja paradas informacija par k|Gdu, atvienojiet ierici no elektrotikla un laujiet tai atdzist. Ja péc atkartotas ieslégSanas
klGdas indikators nepazld, vérsieties servisa centra.

X

o mmm Sjs simbols uz izstradajuma, iepakojuma un/vai pavaddokumentiem nozimé, ka nolietotus elektro- vai elektroniskos
izstradajumus un baterijas nedrikst izmest kopa ar parastajiem sadzives atkritumiem. Tie ir janodod specializétajos
pienemSanas punktos.

e Lai iegttu papildu informaciju par esoSajam atkritumu savakSanas sistémam, vérsieties vietéja pasvaldiba.
e Pareiza utilizacija palidzés saglabat vértigus resursus un novérst iespéjamo negativo ietekmi uz cilvéku veselibu un

apkartéjas vides stavokli, kas var rasties nepareizas rikoSanas ar atkritumiem rezultata.

MPOrPAMMA PROGRAMMA | TEMPERA | IEPRIEKS LAIKA REGULESANAS | LAIKA
TURA IESTATITAIS INTERVALS, MIN. REGULESANAS
GATAVOSANAS SOLIS, MIN.
LAIKS, MIN.
MOW PELIENT MANA 40-150°C | 30 10-600 5
RECEPTE
YKAPKA CEPSANA 150°C 10 5-60 5
JECEPT DESERTS 140°C 10 10-120 5
MNMAPOBAPKA TVAICESANA 102°C 10 5-60 5
TYWEHVE SAUTESANA 100.5°C 60 10-120 5
BbIMEYKA MIKLAS 150°C 50 10-120 5
IZSTRADAJUMI
BAPKA VARISANA 100.5°C 60 10-120 5
onAnobK PANKUKAS 140°C 50 10-120 5
MOryPT JOGURTS 40°C 480 30-600 30
covyc MERCE 100,5°C 60 10-120
KPYIbl PUTRAIMI 99°C 20 10-120
BIIAHLLUMPOBAH | APPLAUCESAN | 150°C 5 5-20
VE A
TOMNEHWVE SUTINASANA 99°C 150 30-600 30
MAHTBEMH KARSTVINS 99°C 20 10-120 5
MONOYHASA PIENA PUTRA | 65°C 50 10-120 5
KALLIA
XINEB MAIZE 140°C 60 10-120 5
®OPUTIOP FRITESANA 150°C 30 10-120 5
AnLo OLAS 102°C 20 10-120 5
KOMMOT KOMPOTS 102°C 30 10-120 5
PA3MOPOS3KA ATKAUSESANA | 60°C 20 10-120 5
PA3OrPEB UZSILDISANA | 140°C - - -
TBOPOI BIEZPIENS 55-60°C | 120 30-600 30
MACTA MAKARONI 102°C 30 10-120
BAPEHLE I[EVARTJUMS 100,5°C 60 10-120
BOBOBLIE PAKSAUGI 102°C 60 10-120
XONOAEL, GALERTS 100,5°C 120 30-600 30

VARTOTOJO INSTRUKCIJA
SAUGUMO PRIEMONES
o Prietaiso gedimams iSvengti prie$ pirmajj naudojimg atidziai perskaitykite Sig instrukcijg.

e Prie§ jjungdami prietaisg pirmg kartg jsitikinkite, ar prietaiso etiketéje nurodytos techninés charakteristikos atitinka tinklo

parametrus.

* Neteisingai naudodamiesi gamuHiu, JUs galite jj sugadinti, patirti nuostoliy arba pakenkti savo sveikatai.

o Naudoti tik buitiniams tikslams. Prietaisas néra skirtas pramoniniam naudojimui.
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Prietaisas néra skirtas pramoninéms ir komercinéms reikméms, taip pat naudoti:
parduotuviy, biury ir kity gamybiniy patalpy personalo virtuviy zonose;
ukininky namuose;
klientams ligoninése, moteliuose, pensionatuose ir kitose gyvenamosiose vietose;

o Neleiskite vandeniui patekti ant Sildymo pagrindo.

)
M

Nenardinkite prietaiso ir maitinimo laido j vandenj bei kitus skyscius. Jvykus tokiai situacijai, nedelsdami iSjunkite jj i$ elektros
tinklo ir kreipkités | kvalifikuotus specialistus prietaiso veikimui bei saugumui patikrinti.

Prietaisas néra skirtas naudoti fizing, jutiming ar proting negalig turintiems asmenims (jskaitant vaikus) ar patirties ir Ziniy
Vaikus reikia prizidreéti, kad jie nezaisty prietaisu.

Pasirtpinkite, kad elektros laidas neliesty astriy kampy ir karsty pavirSiy.

Traukdami kiStukg i$ elektros lizdo, niekada netempkite laido.

Pazeistg maitinimo laidg reikia pakeisti specialiu laidu, kurj tiekia gamintojas ar techninés priezidros tarnyba.

Niekada nepalikite jjungto prietaiso be prieziiros.

Neleiskite vaikams naudotis prietaisu be suaugusiyjy priezidros.

Gary puodg naudokite tik gamunti maistg. Jokiu bddu nedziovinkite jame drabuziy, popieriaus ar kity daikty.

Nejjunkite gary puodo, kai tus€ias jo dubuo.

Nenaudokite gary puodo be dubens.

Nedékite produkty tiesiogiai ant gary puodo dugno, naudokités dubeniu.

Nekeiskite dubens kitu indu.

Nenaudokite metaliniy daikty, kurie galéty pazeisti duben;.

Specialigja danga padengtas dubens pavirSius palaipsniui gali nusitrinti. Todél batina atsargiai juo naudotis.

Vadovaukités maisto paruoSimo receptais.

Jei nesirlpinama, kad gary puodas baty Svarus, gali nusidévéti jo pavirSius. Tai gali turéti neigiamos jtakos prietaiso
eksploatavimui ir Kilti pavojingos situacijos.

Naudojant ilgintuva, jsitikinkite, kad maksimali leidziama kabelio galia atitikty prietaiso galia.

Démesio! Naudojant prietaisa, jis jkaista!l Jei naudojantis gary puodu batina prie jo liestis, mavékite virtuvines pirstines ar
naudokite kitas apsaugos priemones.

Saugokite veidg ir rankas nuo i$ sklendés iSeinanciyjy gary.

| iSleidimo sklende ar kitas gamuHio detales nedékite metaliniy ar kity daikty.

Gary puodo dangg¢io neuzdenkite ranksluosciu ar kitais daiktais.

Nebandykite savarankiSkai remontuoti prietaiso arba keisti jo detaliy. Atsiradus gedimams kreipkités j artimiausig Serviso
centrg.

Jeigu gamunys kai kurj laikg buvo laikomas zemesnéje nei 0°C temperatiroje, prie$ jjungdami prietaisg palaikykite jj kambario
temperatiroje ne maziau kaip 2 valandas.

GawmuHtojas pasilieka teise be atskiro perspéjimo nezymiai keisti jrenginio konstrukcijg iSsaugant jo saugumag, funkcionalumg
bei esmuHes savybes.

Gamybos data nurodyta ant gamuHio ir (arba) pakuotéje, taip pat lydin€ioje dokumentacijoje.

ONTAVIMAS

|sitikinkite, kad gary puodo viduje nebity jpakavimo medziagy ir pasaliniy daikty.

Patikrinkite, kad perveZzimo metu nebuty paZeistas dangtelis, korpusas, priedai, iSimamas dubuo.

Padékite prietaisg ant sauso, lygaus ir karS€iui atsparaus pavirSiaus, ne maziau kaip 30 cm. nuo darbinio pavirSiaus krasto.
Aptike bet kokiy defekty, nejunkite prietaiso, kreipkités j pardavéjg arba buitinés technikos priezilros centra.

Prietaisg padékite ant sauso, lygaus ir karS¢€iui atsparaus pavirSiaus.

Nedékite prietaiso Salia degiy, sprogiy medziagy ir savaime uzsideganciy dujy.

Nedékite prietaiso Salia dujy ar elektriniy virykliy, taip pat kity Silumos Saltiniy.

Nedékite prietaiso Salia sienos ar baldy.

Nieko nedékite j gary puoda.

Nereikéty déti gary puodo j spintele. Naudojantis prietaisu, batina uztikrinti laisvg oro prieigg - ventiliacijg: ne maziau 20 cm. i$
virSaus, 10 cm. nuo galinés dalies ir ne maziau 5 cm. i§ Sono.

Naudojantis prietaisu pirmajj karta, drégnu ir Svariu audiniu iSvalykite iSimamg dubenj, gary indg, matavimo inda, Sauksta,
vidine ir iSoring gary puodo dalis.

Ant vidinés dubens sienelés pavaizduota salyginé kruopy ir vandens proporcijy skalé: desinéje - kruopy puodeliy skaicius (1
puodelis - 160 ml.); kairéje - vandens litry skai€ius. Maksimalus kruopy kiekis - 10 puodeliai ir 1,8 Itr. skyscio.

NAUDOJIMAS

Visy pirma, ripestingai praplaukite dubenj, nuvalykite kaitintuvo pavirSiy ir daugiafunkcinio puodo vidinj pavirsiy.

Uzpildydami daugiafunkcinio puodo dubenj vandeniu, nevirS§ydami ,MAX" lygio.

Visy pirma, iSvalykite dubenj, Sildytuvo pavirSiy ir vidinj daugiafunkcinio puodo pavirsiy.

| duben;j jpilkite vandens ir jdékite produktus. Neuzpildykite daugiafunkcinio puodo trio daugiau nei 3/5 jo apimties. Verdant
produktus, kurie iSbrinksta karStame vandenyje (ryziai, dziovintos darzoveés) arba iSskiria putas, nepildykite puodo daugiau nei
puseé jo tdrio. Bendrasis produkty ir vandens taris neturi bdti mazesnis nei 1/5 bendrojo dubens tirio.

|dékite dubenj j daugiafunkcinj puoda.

Uzdarykite dangtelj, kol pasigirs spragteléjimas.

Paruoskite ingredientus pagal recepta, jdékite juos j dubenj. Saugokite, kad visi ingredientai (jskaitant skystj) nevirSyty
didziausios ribos vidiniame dubens pavirsiuje ir nebity Zemiau minimalios ribos.

|statykite dubenj j daugiafunkcio puodo korpusa, jsitikinkite, kad jis glaudziai lie€iasi su Sildymo elementu.

UZdarykite daugiafunkcio puodo dangtj ir jjunkite jj j elektros tinklg. Ekranas aktyvuojasi (jsijungia ap3vietimas).
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e Gaminant kai kuriuos maisto produktus (pvz makaronai, kolddnai ir tt) susidaro putos. Kad neiSsiliety i$ dubens, atidarykite
dangtj po keliy minuciy nuo produkty pakrovimo j verdantj vandenj pradzios ir nuimkite putas.

¢ Daugiafunkcis puodas turi programos iSsaugojimo funkcijg nutrikus energijos tiekimui (iki 7 minuciy).

PROGRAMOS PASIRINKIMAS

e Paspausdami mygtukg "MENIU" reikalingg karty skaiciy, pasirinkite programg. Pasirinkta programa bus apS3viesta.

e Po keliy sekundziy programa jsijungia pagal automatinius laiko ir temperatiros nustatymus (parodyta lenteleje).

»MANO RECEPTAS*

e Jei norite paruostii ,patiekalg pagal savo temperatiros ir laiko nustatymg®, naudokite programa ,Mano receptas®. Norédami tai
padaryti, pirmiausia pasirinkite temperatirg TEMPERATUROS mygtuku ir mygtukais ,+“, ,-“ nustatykite reikiamg paruoSimo
laikg.

e AutomatiSkai nustatyta temperatira — 100°C, automatiSkai nustatytas laikas 30 minuciy. Temperatlra nustatoma 10 laipsniy
intervalu.

e JUs galite pasirinkti 40°C, 50°C, 60°C, 70°C, 80°C, 90°C, 100°C, 110°C, 120°C, 130°C, 140°C, 150°C. Laiko nustatymo
intervalas 10-600 minuciy. Intervalas nustatant laikg - 5 minutés. Po nustatymo, per 5 sekundes, prietaisas pradeda veikti.

e Jei reikia, galite pakeisti laikg ir temperattrg bet kokioje gaminimo programoje pagal savo nuosava receptg.

e Pasirinkite programa. Paspauskite mygtukg ,TEMPERATURA* ir mygtukais ,+*, ,-* nustatykite gaminimo temperatiirg toms
programoms, kurios turi galimybe nustatyti rankiniu bddu. Jei norite pakeisti laikg, pasirinke programa, pakeiskite laikg
mygtukais ,+“, ,-“ (jei tai jmanoma Siai funkcijai).

¢ Po keliy sekundziy, programa pradeda veikti.

TEMPERATUROS PALAIKYMO FUNKCIJA

e Pasibaigus gaminimo laikui, pasigirs garsinis signalas ir jsijungs Sildymo funkcija, jeigu ji programoje numatyta.

e Si funkcija leidzia jums iSlaikyti gatavus patiekalus 70-75°C temperatiroje iki 24 valandy. Jjungiant automatinio pasildymo
funkcijg, uzsidega PASILDYTI/ ATSAUKTI mygtuko indikatorius ir ekrane pradedamas skaiciuoti laikas Siame rezime.

e Jei reikia, pasildymas gali bati jjungtas rankiniu badu, paspaudziant PASILDYTI/ ATSAUKTI mygtuka..

e Norédami i§jungti automatinj pasildyma naudojimo metu, paspauskite PASILDYTI/ ATSAUKTI mygtukg. Mygtuko indikatorius
uzges, laiko skaic¢iavimo indikacija ekrane sustos.

e Automatinio pasildymo funkcija neveikia naudojant programg. ,KEPIMAS®, ,JOGURTAS®, ,DUONA®.

ATSAUKIMO FUNKCIJA

e Norédami sustabdyti gaminima, pakeisti programg, atSaukti automatinj pasildymg, paspauskite PASILDYTI/ ATSAUKTI
mygtuka.

ATS)EUK%S PRADZIOS FUNKCIJA

e Siekiant didesnio patogumo daugiafunkciame puode jrengta atidétos pradzios funkcija, kuri suteikia galimybe pradéti
paruo8img pagal pasirinktg programg nurodytu laiku. Atidéti paruoSimo pradzig galima nuo 10 minuciy iki 24 valandy
(minimalus keitimo intervalas 1 min.).

e Pasirinkite norimg automatine paruo8imo programa arba nustatykite parametrus rankiniu badu, jei jmanoma.

e Paspauskite ,ATIDETA PRADZIA® mygtukg, nustatykite reikiamus atidétos pradzios parametrus.

e Programa bus baigta pagal Jasy pasirinktg laikg, ir po jos pabaigos jsijungia pasildymo rezimas.

PASILDYMO FUNKCIJA

e Daugiafunkcis puodas gali biti naudojamas paSildyti jau paruo$tus, taCiau Saltus patiekalus. Norédami tai padaryti,
patalpinkite gatavg patiekalg j dubenj, jstatykite jj j daugiafunkcio puodo korpusg, uzdarykite dangtj, paspauskite ir laikykite
nuspaude PASILDYTI/ ATSAUKTI mygtuka, kol iSgirsite garsinj signala.

e Po kiek laiko kaitinimo elemento temperatdra pakils iki 60-75°C ir §i temperatlra bus palaikoma 24 valandas.

¢ Nepaisant to, kad daugiafunkcis puodas gali iSlaikyti patiekalus karStais 24 valandas, gamintojas nerekomenduoja palikti
patiekalus pasildytoje blsenoje daugiau nei 3 valandas, kadangi tai gali paveikti jy skonj ir maistines savybes.

VALYMAS IR PRIEZIURA

e Prie§ pradédami valyti, jsitikinkite, kad prietaisas yra iSjungtas. Naudokite minkstg Sluoste ir Svelnius ploviklius. Mes
rekomenduojame valyti prietaisg nedelsiant po naudojimo. Prie$ naudojant pirma kartg daugiafunkcj puoda, rekomenduojame
pavirinti pusés citrinos sul€iy su vandeniu pagal programg ,Sriuba“.

e Korpuso valymas atliekama esant reikalui, pagal bendrasias taisykles ir priklausomai nuo korpuso uzter§imo laipsnio.

e Rekomenduojama valyti ir plauti dubenj laikantis bendryjy taisykliy, kurios taikomos plaunant indus, taip pat galima plauti
dubenj indaplovéje. .

DUBENS, STIKLINIO DANGCIO IR PRIEDY VALYMO TVARKA

¢ Prie$ valant daugiafunkcj puoda atjungti nuo elektros tinklo.

|sitikinkite, kad prietaisas atvéso visiSkai.

Svarbu! Prie§ valydami gaminimo dubenj iSimkite jj i$ prietaiso.

Jei maisto liekanos prilipo prie dubens, pamerkite jj prie$ valyma.

Naudokite indy ploviklj, Svelnia kempine dubens, Sauksty, samtelio, garinimo dubens, esanciy prietaiso komplekte, valymui.

Leidziama plauti dubenj ir indg garinimui indaplovéje.

¢ Norédami nuplauti daugiafunkcio puodo stiklinj dangtj, jjunkite garinimo rezima. Pirmiausiai, ant dubens dugno jpilkite stikline

vandens, pridékite citrinos gabaliukg arba iSspauskite sultis i$ jo. 15 minuciy jjunkite prietaisg ,GARINIMO® rezime. Dabar

jmanoma kokybiSkai nuplauti dangcio pavirSiy nuo riebaly ir kondensato.

Nuvalykite dangtj minksta kempine su geliu indams, nuplaukite putas.

Atsargiai! Nesuslapinkite atidarymo elemento, kad drégmé nepatekty j korpusa.

Neplaukite prietaiso po tekancio vandens srove!

Nenardinkite prietaisg j vandenj!

Norédami iSvalyti daugiafunkcio puodo vidinius ir iSorinius pavirsius, valdymo pultus, naudokite minksta, drégng Sluoste.

Gerai iSskalaukite, nutrinkite ir nusausinkite visas prietaiso dalis.

Laikykite Svariai daugiafunkcj puodg ir visus jo komponentus.

PrieS naudojima ir saugojima jsitikinkite, kad visos prietaiso dalys yra Svarios ir sausos.
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NUIMAMO GARO VOZTUVO VALYMAS
e Nuimkite voztuvg spausdami jj i§ vidaus.
¢ Nuimkite silikono jdéklg ir iSardykite voztuva, pasukdami jo pagrinda.

e Praplaukite voztuvg ir jdéklg Svariu vandeniu ir nusluostykite sausu skuduréliu ar ranks$luosciu.

e Uzdekite virSutine voztuvo dalj ant pagrindo, pasukite, po to uzdékite ant voztuvo silikono jdéklg.

o |statykite voZtuva | vieta.

SAUGOJIMAS

IM019

e Jsitikinkite, kad prietaisas baty iSjungtas i§ maitinimo tinklo ir bty visai atvéses. Atlikite visus ,VALYMAS IR PRIEZIURA"
skyriaus reikalavimus.
e Gary puodg atvertu dangciu saugokite sausoje vietoje.
GEDIMY SALINIMAS
o Kai pamatysite ekrane informacijg apie klaida, atjunkite prietaisg nuo tinklo ir leiskite jam atvésti. Jeigu pakartotinai jjungus
klaidos indikatorius nei$nyksta, kreipkités j techninio aptarnavimo centra.

X

« = Sis simbolis ant gamunio, pakuotéje ir (arba) lydingioje dokumentacijoje reigkia, kad naudojami elektriniai ir elektroniniai
gamuHiai bei baterijos neturéty bati iSmetami (iSmestos) kartu su jprastinémis buitinémis atliekomis. Juos (jas) reikéty atiduoti
specializuotiems priémimo punktams.

o Norint gauti papildomos informacijos apie galiojancias atlieky surinkimo sistemas, kreipkités j vietines valdzios institucijas.

e Teisingai utilizuojant atliekas, sutaupysite vertingy iStekliy ir apsaugosite zmoniy sveikatg ir aplinkg nuo neigiamo poveikio,
galingio kilti netinkamai apdorojant atliekas.

MPOrPAMMA PROGRAMA | TEMPERA | NUSTATYT | NUSTATOMO LAIKO, MIN. | LAIKO, MIN. NUSTATYMO
TORA AS LAIKAS, | INTERVALAS INTERVALAS
MIN.

MOW PELENT MANO 40-150°C | 30 10-600 5
RECEPTAS

WAPKA KEPIMAS 150°C 10 5-60

OECEPT DESERTAS 140°C 10 10-120

MAPOBAPKA INDAS 102°C 10 5-60 5
GARINIMUI

TYLWEHWE TROSKINIMA | 100.5°C 60 10-120 5
S

BbIMEYKA KEPINIAI 150°C 50 10-120

BAPKA VIRIMAS 100.5°C 60 10-120

OnAdbK BLYNAI 140°C 50 10-120 5

NOryeT JOGURTAS 40°C 480 30-600 30

CoYC PADAZAS 100.5°C 60 10-120 5

KPYMbI KRUOPOS 99°C 20 10-120

BNIAHWWPOBAH | BLANSIRAVI | 150°C 5 5-20

VE MAS

TOMNEHUE SUTINIMAS 99°C 150 30-600 30

rMWHTBEWH KARSTAS 99°C 20 10-120 5
VYNAS

MOJIOYHAS PIENISKA 65°C 50 10-120 5

KALLIA KOSE

XNEB DUONA 140°C 60 10-120 5

OPUTIOP GRUZDINIMA | 150°C 30 10-120 5
S

ANLO KIAUSINIS 102°C 20 10-120 5

KOMMOT KOMPOTAS 102°C 30 10-120 5

PA3MOPOS3KA ATSILDYMAS | 60°C 20 10-120 5

PA30OIPEB PASILDYMAS | 140°C - - -

TBOPOI VARSKE 55 - 60°C 120 30-600 30

MACTA PASTA 102°C 30 10-120

BAPEHbBE UOGIENE 100.5°C 60 10-120

BOBOBbLIE ANKSTINIAI 102°C 60 10-120 5

XONOAEL| SALTIENA 100.5°C 120 30-600 30
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@ HASZNALATI UTASITAS .
FONTOS BIZTONSAGI INTEZKEDESEK

A készlilék hasznalata el6tt, a készlilék karosodasa elkeriilése érdekében figyelmesen olvassa el a Hasznalati utasitast.
Els6 hasznalat el6tt ellenérizze, megfelelnek-e a terméken feltlintetett miiszaki adatok a villamos hal6zat adatainak.
A helytelen kezelés a készulék karosodasahoz, anyagi kdrhoz, vagy a hasznalé egészségkarosodasahoz vezethet.
Csak otthoni hasznalatra, ne hasznalja nagyiizemi célra.
A készulék kizardlag haztartasban hasznalhaté. A készilék nem alkalmas ipari és kereskedelmi hasznalatra illetve nem
hasznalhato:
személyzet altal Gzletek, irodak konyhai helyiségében és egyéb ipari helyiségben;
farmhazakban;
szallodak, motelek, panzidk, illetve egyéb hasonl6 szallds vendégei altal;

o Viz ne keruljén az dramforrast biztosito elemre!

E

Ne meritse a készlléket és a vezetéket vizbe vagy mas folyadékba. Hogyha ez megtortént, azonnal aramtalanitsa a
késziléket és, mielbtt Ujra haszndlnd azt, ellenérizze a készulék munkaképességét és biztonsagat szakképzett szereld
segitségével.

A késziiléket szaraz, sima fellletre szilardan kell felallitani. Ne alitsa fel a késziiléket forré feliletre, valamint héforras
(villamos tlizhely) fiiggdny kozelében és fliggd polcok alatt.

Soha ne hagyja felligyelet nélkiil a bekapcsolt teaf6z6t.

Figyeljen arra, hogy a vezeték ne érintkezzen éles, vagy forro felilettel.

A késziilék aramtalanitasa kdzben fogja a csatlakozddugoét, ne hiuzza a vezetéket.

A villamos vezeték meghibasodasa esetén cserélje ki azt a gyartétol vagy szervizkézponttdl kapott specialis vezetékre.

Soha ne hagyja felligyelet nélkiil a bekapcsolt teaf6z6t.

Felnéttek ellenérzése nélkil ne engedje gyereknek hasznalni a teaf6z6t.

Csak élelmiszer elkészitésére hasznalja a multifunkcios féz6késziléket. Soha ne szaritson benne ruhat, papirterméket vagy
egyeéb targyat.

Ne hasznalja a multifunkciods f6z6késziiléket Ures f6z6edénnyel.

Ne hasznalja a multifunkcids f6z6készuléket f6z6edény nélkiil.

Ne rakja ki a termékeket kozvetlenll a multifunkcids fé6z6készulék aljara, hasznaljon f6z6edényt.

Ne helyettesitse a f6z6edényt mas edénnyel.

Ne hasznaljon fém targyakat, amelyek megkarcolhatjak a f6z6edényt.

A f6z6edény fellletének a bevonata fokozatosan lekophat, ezért hasznalja az edényt 6vatosan.

Kovesse a f6zési receptek eldirasait.

Ha a multifunkcios f6z6készilék nem lesz tisztan tartva, ez felszini kopashoz vezethet, ami hatranyosan befolyasolhatja a
miszer mikodését, és veszélyes lehet a felhasznalé szamara.

Hosszabbité hasznalatakor, gy6z6djon meg rdla, hogy a kabel megengedett maximalis teljesitménye megegyezik a késziilék
teljesitéképességével.

Figyelem! Uzemeltetés kdzben a késziilék felmelegszik! A multifunkcios fézékésziilékkel vald sziikségszer( érintkezés esetén
mikddés kdzben hasznaljon edényfogo keszty(it vagy lekapcsolhaté fogantyut.

Védje arcat és kezeit a szelepen kiaradé g6ztél.

Ne helyezzen fém vagy egyéb targyakat a kivezetd szelepbe, vagy a készulék barmely egyéb részébe.

Ne takarja le a multifunkcios f6z6készulék fedelét toriokenddvel vagy egyéb targgyal.

Ne prébalja egyeddl javitani a készlléket, cserélni az alkatrészeket. Forduljon a kdézeli szervizbe.

Amennyiben a késziléket valamennyi ideig 0°C-nal taroltak, bekapcsolasa el6tt legalabb 2 6éran belil tartsa
szobah6mérsékleten.

A gyartonak jogaban all értesités nélkil masodrendi médositasokat végezni a késziilék szerkezetében, melyek alapvetéen
nem befolyasoljak a készullék biztonsagat, mikodéképességét, funkcionalitasat.

A gyartasi id6 a terméken és/vagy a csomagolason, illetve a kiséré dokumentumokban talalhato.

LOKESZULETEK

Gy6z6djon meg arrdl, hogy a f6z6edény nem tartalmaz csomagoldéanyagot vagy idegen targyat.

Ellenérizze, hogy nem sérllt-e meg szallitds soran a fedél, készlléktest, tartozékok, kivehets f6z8edény.

Allitsa fel a késziiléket szaraz egyenes és haallo feliiletre, legaldbb 30 cm tavolsagon a feliilet szélétol.

Ha barmilyen hibat észlel, ne kapcsolja be a készliléket, forduljon az eladéhoz vagy szervizkézpontba.

Helyezze a készlléket szaraz, egyenletes és héallo fellletre.

Ne helyezze a késziiléket gyulékony anyagok, robbandanyagok, és éngyulladé gazforras kdzelébe.

Ne helyezze a késziiléket gaz- vagy elektromos tlizhely, és egyéb héforras kdzelébe.

Ne helyezze a terméket fal vagy butor kézelébe.

Ne rakjon semmit a multifunkcios f6z6készulék tetejére.

A multifunkcios f6z6késziiléket ne helyezze szekrénybe. A készilék normal mikddéséhez elegendd helyet sziikséges
biztositani szell6zés céljabdl: legalabb 20 cm fentrdl, 10 cm a hatso fal feldl, és legalabb 5 cm az oldals6 falaktdl.

Els6 hasznalat elétt tisztitsa meg a kivehet6 f6z6edényt, gbzf6z6-tartalyt, mérépoharat, kanalat, a multifunkciés f6z6készulék
belsé és kilsé részeit tiszta nedves tériékenddvel.

A f6z6edény belsd falan meg van jelenitve egy feltételes aranyskala a viz és gabonafélék szamara: jobbra: csészék szama
gabonafélék mérésére (1 csésze: 160 ml); balra: vizmennyiség literben. A felhasznalhaté maximalis gabonamennyiség: 10
csésze és 1,8 | folyadék.

MUKODES

Els6sorban alaposan mossa meg a f6z6edényt, tordlje le a melegitéelem fellletét és a multicooker belsé felliletét.
A fé6z6edény vizzel valo feltdltésekor ne lépje tul a MAX jelzést.
Els6sorban tordlje meg a f6z6edényt, a melegitéelem felliletét és a multifunkcids f6z6készlilék belsd feliiletét.
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e Ontson vizet és helyezze a termékeket a f6zéedénybe. Ne tdltse meg a f6z6edényt tdbb mint 3/5 részre. Amennyiben olyan
termékeket hasznal, amelyek forré vizben megduzzadnak (rizs, szaritott z6ldség) vagy habot képeznek, legfeljebb félig toltse
meg a f6z6edényt. Emellett, a termékek és a viz 0sszértéke ne legyen kevesebb a f6z6edény teljes (rtartalma 1/5 részénél.

o Helyezze a f6z6edényt a multifunkcids f6z6készlilék belsejébe.

e Zarja le a fedelet kattanasig.

MUKODES

e Készitse eld a hozzavalokat a receptnek megfeleléen, helyezze Oket a f6z6edénybe. Figyeljen oda, hogy az 6sszes
hozzavalé (beleértve a folyadékot is) ne Iépje tul a f{6z6edény belsé fellletén talalhatd skala maximalis szintjét, és ne legyen a
minimalis szint alatt.

e Helyezze a f6z6edényt a multicooker belsejébe, gy6z6djon meg arrél, hogy szorosan érintkezik a melegitéelemmel.

e Zarja le a multicooker fedelét és daramositsa azt. A kijelzd aktivalédik (kigyul a belsé vilagitas).

e Egyes termék elkészitésekor (példaul: tészta, husos derelye, stb.) hab képz&édik. A hab kifutdsanak elkerilése érdekében
néhany perc mulva a termékek forré vizbe valé berakasa utan nyissa fel a fedét és szedje le a habot.

e A multicooker programmegé&rzés funkciéval van ellatva, amely aramsziinet esetén megérzi a beallitott f6zési programot (7
percen beldl). .

PROGRAM KIVALASZTASA

e Megnyomva a MENU gombot megfelelé mennyiségszer valasszon programot. A kivalasztott programot kivilagitas jelzi.

e Néhany masodperc mulva a program mikodni kezd az eredetileg beallitott id6- és hdmérséklet-beallitasokkal (lasd a
tablazatban).

SAJAT RECEPT

e Amennyiben sajat h6mérséklet- és idéérték-bedllitas alkalmazasaval kivan ételt késziteni, hasznalja a Sajat recept
programot. Ennek érdekében valasszon hémérsékletértéket a HOMERSEKLET gomb segitségével és a +, — gombok
segitségével allitsa be a sziikséges f6zési id6t.

e Az eredetileg beallitott hdmérséklet: 100°C, f6zési id6: 30 perc. Hmérséklet-beallitas 1épése: 10.

e Elérheté h6mérsékletértékek: 40°C, 50°C, 60°C, 70°C, 80°C, 90°C, 100°C, 110°C, 120°C, 130°C, 140°C, 150°C. Id6érték
intervallum: 10-600 perc. Id6beallitas lépése: 5 perc. A beallitas utan 5 masodpercen belll a késziilék mikddni kezd.

e Szlikség esetén mddosithatja barmely program id6- és hémérsékletérték beallitasait sajat receptjének megfeleléen.

e Valasszon programot. Nyomja meg a HOMERSEKLET gombot és a +, — gombok segitségével adja meg a
hémérsékletértéket azon programoknal, amelyeknél lehetséges a kézi bedllitds. Amennyiben a program kivalasztasa utan
kivanja modositani a f6zési id6t, tegye ezt a +, — gombok segitségével (amennyiben ez lehetséges ennél a programnal)

e Néhany masodperc mulva a program mikédni kezd.

HOMERSEKLET FENNTARTASI FUNKCIO

e A fé6zési folyamat végén elhangzik egy hangjel és bekapcsol a melegités funkcié azoknal a programoknal, ahol ez elé van
irdnyozva.

e Jelen funkcio lehetéséget nyuijt fenntartani a készétel hémérsékletét 70-75°C fokon 24 éran belil. Az automatikus melegités
funkcié bekapcsolasakor kigyul a MELEGITES/ TORLES gomb indikatora és a kijelzén elkezdddik az id6 visszaszamlalasa.

e Sziikség esetén a melegités kézi bekapcsolassal is aktivalhaté a MELEGITES/ TORLES gomb segitségével.

e Az automatikus melegités miikddés kdzbeni kikapcsolasa érdekében nyomja meg a MELEGITES/ TORLES gombot. A gomb
kivilagitasa megsziinik, a kijelzén lathaté id6 visszaszamlalas leall.

e Az automatikus melegités funkcié nem aktiv a SUTES, JOGHURT és KENYER programoknal.

TORLES FUNKCIO

o A fézési folyamat ledllitasa, a programmaédositas, az automatikus melegités tériése érdekében nyomja meg a MELEGITES/
TORLES gombot. .

ELHALASZTOTT START FUNKCIO

& Még konnyebb hasznalat érdekében a multicooker elhalasztott start funkcioval van ellatva, amely lehetévé teszi a fézési
folyamatot meghatarozott idében elkezdeni. A f6zési folyamat min. 10 perc és max. 24 6rara halaszthato el (minimalis lépés:
1 perc).

e Valasszon megfeleld automatikus f6zési programot vagy végezzen kézi beallitast, amennyiben ez a funkcié elérhetd.

e Nyomja meg az ELHALASZTOTT START gombot, adja meg a sziikséges elhalasztasi idéértéket.

e A kivalasztott program az On altal megadott idében fejezi be miikddését, miutan bekapcsol a melegités lizemmad.

UTANMELEGITES FUNKCIO

e A multicooker készételek utanmelegltesere is alkalmas. Ennek érdekében helyezze a készételt a f6z6edénybe, helyezze a
féz6edényt a késziilékbe, zarja le a fed6t, nyomja meg és tartsa lenyomva a MELEGITES/ TORLES gombot, amig elhangzik
a hangjel.

e Egy bizonyos idén belll a melegitéelem felmelegszik 60-75°C fokig és ez a h6mérséklet 24 6ran belll lesz fenntartva.

e Annak ellenére, hogy a multicooker képes 24 6ran belll melegen tartani az ételt, a gyarté nem ajanlja 3 éranal tovabb
melegen tartani az ételt, mivel ez negativ kihatast gyakorolhat az étel iz- és tapértékére.
TISZTITAS ES KARBANTARTAS

o Tisztitas el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a készilék aramtalanitva van. Hasznaljon puha térl6kendét és lagy hatasu
mosogatdszert. Tisztitsa a készlléket nyomban a felhasznalas utan. A multicooker elsé hasznalata el6tt ajanlatos a Leves
programon felfézni egy fél citrom levét vizzel.

o A készuléktest sziikség esetén tisztitandd, az altalanos szabalyoknak megfelel6en és a szennyezettség fliggvényében.

o A f6z6edényt tisztitsa az edények mosogatasara érvényes altalanos szabalyoknak megfeleléen, mosogatégépben is
tisztithatd.

A FOZOEDENY, UVEGFEDEL ES TARTOZEKOK TISZTITASA

e Tisztitas el6tt aramtalanitsa a multicookert.

Gy6z6djén meg arrdl, hogy a késziilék teljesen kihilt.

Fontos! A f6z6edény tisztitasa el6tt vegye ki azt a készllékbdl.

Amennyiben az ételmaradék raszaradt a f6z6edény falara, aztassa be azt tisztitas el6tt.
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o A készletben talalhato f6z6edény, kanal, merékanal, g6zf6zéedény tisztitasara hasznaljon mosogatdszert és puha szivacsot.
A f6z6edény és gézf6z6edény mosogatdogépben is moshato.
e A multicooker Ulvegfedelének tisztitasa érdekében kapcsolja be a g6zf6z6 lizemmodot. Ontson az edény aljara egy pohar
vizet, adjon hozza egy darab citromot vagy nyomja ki a levét. 15 percre kapcsolja be a GOZON FOZES iizemmédot. Ezek
utan a fedél kbnnyen megtisztithaté a zsirtél és kondenzatumtol.

Toérolje meg a fed6t mosogatészeres puha szivaccsal és mossa le a habot.
Figyelem! Ne engedje, hogy nedvesség érje a nyitasi elemet, nehogy viz keriljon a készuléktest kdzepébe.
Ne mossa a készlléket vizsugar alatt!
Ne meritse vizbe a készuléket!

A multicooker bels6- és kiilsé felllete, vezérlépad tisztitasara hasznaljon nedves puha torlékendét.

Alaposan 6blitse le, t6rdlje szarazra a készulék dsszes részét.
Tartsa tisztan a multicookert és tartozékait.

EVEHETO GOZSZELEP TISZTITASA
Vegye le a szelepet ugy, hogy megnyomja azt belllrdl.
Vegye le a szilikon boritét és szerelje szét a szelepet ugy, hogy elforditsa az alapzatot.
Mossa meg a szelepet és boritot tiszta vizben, tordlje szarazra térlékendd vagy szalvéta segitségével.
Helyezze fel a szelep fels6 részét az alapzatra, forditsa el, tovabba helyezze fel a szelepre a szilikon boritot.

e Helyezze a szelepet vissza a helyére.

TAROLAS

e Ellendrizze, hogy a készllék aramtalanitva van és teljesen kihdlt.
o Kdvesse a TISZTITAS ES KARBANTARTAS rész dsszes lépését.

e A multifunkcios f6z6készlléket tartsa nyitott fedéllel szaraz, tiszta helyen.
HIBAELHARITAS

[ ]
[ ]
[ ]
[ ]
[ ]
[ ]
[ ]
e Hasznalat és tarolas el6tt gy6z8djén meg arrdl, hogy a készllék részei tisztadk és szarazok.
L
[ ]
[ ]
[ ]
[ ]

e Amennyiben a kijelz6n meghibasodasra utald jelzés jelenik meg, aramtalanitsa a késziiléket és hagyja kihllni. Amennyiben
ismételt bekapcsolas esetén a meghibasodasrol szolo jelzés nem tiinik el, forduljon szervizbe.

X

e mmmF; g jel a terméken, csomagolason és/vagy kisér6 dokumentumokon azt jelenti, hogy ezeket a hasznalt villamos és

elektronikus termékeket és elemeket tilos az altalanos haztartasi hulladékkal kidobni.

pontokban kell leadni.
¢ A hulladékbefogado rendszerrel kapcsolatos kiegészité informacidért forduljon a helyi illetékes hatésaghoz.

o A megfelelé hulladékkezelés segit megdbrizni az értékes eréforrasokat és megelézheti az olyan esetleges negativ hatasokat
az emberi egészségre és a kdrnyezetre, amelyek a nem megfeleld hulladékkezelés kdvetkeztében felmerilhetnek fel.

E targyakat specialis befogadd

NMPOrPAMMA PROGRAM HOMERSEK | EREDETI IDOERTEK IDOBEALLITAS
LET IDOBEALLITAS, INTERVALLUM, PERC LEPESE, PERC,
PERC

MOW PELIENT SAJAT 40-150°C 30 10-600 5
RECEPT

YKAPKA SUTES 150°C 10 5-60 5

JECEPT DESZERT 140°C 10 10-120 5

MAPOBAPKA GOzF6z6 102°C 10 5-60 5

TYLWEHWVE PORKOLES | 100.5°C 60 10-120 5

BbIMEYKA SUTEMENY | 150°C 50 10-120 5

BAPKA FOZES 100.5°C 60 10-120 5

OnAObMU TARKEDLI 140°C 50 10-120 5

NOrypT JOGHURT 40°C 480 30-600 30

CoYC MARTAS 100.5°C 60 10-120 5

KPYMbI DARAK 99°C 20 10-120

BIAHLUMPOBAH | BLANSIROZ | 150°C 5 5-20

VE AS

TOMNEHUE LASSU 99°C 150 30-600 30
FOZES

rMUWHTBEMH FORRALT 99°C 20 10-120 5
BOR

MOJTOYHASA TEJBEKASA | 65°C 50 10-120 5

KALLIA

XNEB KENYER 140°C 60 10-120 5

SPUTIOP FRITTOZ 150°C 30 10-120 5

AnLo TOJAS 102°C 20 10-120 5

KOMMOT KOMPOT 102°C 30 10-120 5

PA3MOPOS3KA JEGMENTE | 60°C 20 10-120 5
SITES
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PA3OIPEB MELEGITES | 140°C - - -
TBOPOI TURO 55 - 60°C 120 30-600 30
MACTA TESZTA 102°C 30 10-120

BAPEHbBE LEKVAR 100.5°C 60 10-120

BOBOBbIE HUVELYES | 102°C 60 10-120

XONOAEL, EgCSONYA 100.5°C 120 30-600 30

e MANUAL DE EXPLOATARE
MASURI DE SECURITATE

Utilizarea necorespunzétoare poate duce la deteriorarea aparatului si poate cauza daune utilizatorului.

Tnainte de prima conectare, verificati, daca caracteristicele tehnice ale produsului indicate pe eticheta produsului, corespund
parametrilor retelei electrice.

ATENTIE! Furca cablului de alimentare are conductor si contact de legare la pdmant. Conectati aparatul doar la prizele cu

legare la paméant corespunzatoare.
A se utiliza doar in scopuri de utilizare casnica. Aparatul este destinat doar pentru utilizare in conditii casnice. Aparatul nu
este destinat pentru utilizare industriala si comerciala, precum si pentru utilizare in:
zonele de bucétarie pentru personalul din magazine, oficii si alte Tncaperi de producere;
ferme;
clientii din hoteluri, moteluri, pensiuni si alte spatii de locuit similar.
A nu se folosi in aer liber.
Deconectati intotdeauna aparatul de la reteaua electrica Thainte de curatare, sau daca nu este utilizat.
Aparatul nu este destinat persoanelor (inclusiv copiilor) cu capacitati fizice, senzoriale si mintale reduse sau daca ele nu
poseda experienta de viatd sau cunostinte, daca ele nu sunt supravegheate sau instruite privitor la utilizarea aparatului de
persoana, responsabild de siguranta lor.
Supravegheati copiii pentru a nu le permite jocul cu aparatul.
Nu lasati aparatul conectat fara supraveghere.
Nu utilizati accesorii care nu sunt incluse in setul de furnizare.
in cazul deteriorarii cablului de alimentare, acesta trebuie inlocuit cu un cablul special, obtinut de la producétor sau de la
centrul de reparatii.
Nu scufundati aparatul si cablul de alimentare Tn apa sau alte lichide. Daca se intdmpla acest lucru, deconectati imediat
aparatul de la reteaua electrica, si inainte de a-l utiliza in continuare, verificati capacitatea de lucru si siguranta aparatului prin
intermediul specialistilor calificati.
Aveti grija ca cablul sa se afle departe de marginile ascutite si suprafetele fierbinti.
Nu trageti de cablul de alimentare, nu-l rasuciti si nu-l rotiti in jurul aparatului.
Utilizati aparatul de gatit multifunctional doar pentru prepararea produselor. In nici un caz nu uscati hainele, hartie sau alte
obiecte in el.
Nu conectati aparatul de gatit multifunctional, daca acesta are bolul gol.
Nu utilizati aparatul de gatit multifunctional fara bol.
Nu asezati produsele direct pe fundul aparatului de gatit multifunctional, utilizati bolul.
Nu Tnlocuiti bolul cu un alt recipient.
Nu utilizati obiecte metalice, care pot zgéaria bolul.
Tnvelisul aplicat pe suprafata bolului se poate roade treptat, de aceea se recomanda a-l utiliza cu grija.
Consultati retetele de gatit.

Daca aparatul de gatit multifunctional nu este mentinut in stare curata, atunci aceasta poate duce la deteriorarea suprafetei,
ceea ce ar putea afecta negativ functionarea aparatului si poate deveni cauza unei situatii periculoase pentru utilizator.

Tn cazul folosirii unui cablu prelungitor, asigurati-vd c& capacitatea maximéa admisibila a cablului de alimentare corespunde
capacitatii aparatului.

Atentie! Aparatul se infierbantd in timpul functionarii! In cazul in care este necesar contactul cu aparatul de gatit
multifunctional in timpul functionarii acestuia, utilizati manusile de bucatarie sau prosopul de bucatarie.

Protejati-va fata si mainile de aburii care sunt emisi prin supapa.

Nu introduceti alte obiecte metalice in supapa de emisie a aburilor sau alte parti ale produsului.

Nu acoperiti capacul aparatului de gatit multifunctional cu prosoape sau alte obiecte.

Nu incercati sa reparati aparatul sau sa schimbati careva piese desinestatator. Daca intdmpinati probleme, sau daca aveti
nevoie sa nlocuiti piesele suplimentare, contactati centrul de deservire.

Tn cazul in care aparatul a stat ceva timp la temperaturi sub 0 ° C, Tnainte de a conecta aparatul de gatit multifunctional este
necesar de a-l tine in conditii de camera timp de cel putin 2 ore.

Producatorul isi rezerva dreptul, fara notificare prealabild, de a introduce modificari nesemnificative in constructia produsului,
care sa nu afecteze in mod fundamental siguranta, performanta si functionalitatea acestuia.

Data fabricarii este indicata pe produs si/sau pe ambalaj, precum si pe documentele Tnsofitoare.

INSTALAREA

Asigurati-va ca in interiorul aparatului de gatit multifunctional nu sunt materiale de ambalare sau alte obiecte straine.

Verificati, dacd in timpul transportului nu au fost deteriorate capacul, corpul, piesele aditionale. In cazul depistarii unor
defectiuni, nu conectati aparatul; adresati-va vanzatorului sau unui centru de deservire.
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e Amplasati aparatul pe o suprafata uscata, plana si rezistenta la caldura, la cel putin 30 cm departare de marginea suprafetei
de lucru.

Instalati aparatul pe o suprafata uscata, plana si rezistenta la caldura.

Nu instalati aparatul Tn apropierea materialelor inflamabile, explozive si a gazelor piroforice.

Nu asezati aparatul in apropierea aragazului sau plitei electrice si altor surse de caldura.

Nu asezati aparatul in imediata apropiere a peretelui sau mobilei.

Nu puneti nimic pe aparatul de gatit multifunctional.

Nu se recomanda plasarea aparatului de gatit multifunctional in dulap. Pentru functionarea normald a aparatului este

necesara asigurarea unui spatiu de ventilatie de: cel putin 20 cm in partea de sus, 10 cm in partea panoului din spate si cel

putin 5 cm in partile laterale.

e Pentru amestecarea produselor folositi o lingura de lemn sau plastic pentru a preveni deteriorarea fnvelisului anti-lipire.

e Pe peretele interior al vasului este reprodusa o scara conditionata cu proportiile pentru cereale si apa: in dreapta - numarul de
cani cu crupe (1 cana -160 ml); in stanga - numarul de litri de apa. Numarul maxim de cani cu crupe - 10 cani, si 1,8 litri de
lichid.

UTILIZAREA

e Tn primul rénd, spélati bine bolul, stergeti suprafata incalzitorului si suprafata interioara a aparatului multifunctional.

e Nu depasiti nivelul MAX atunci cand umpleti bolul aparatului multifunctional cu apa.

e Turnati apa si puneti produsele in bol. Nu umpleti bolul mai mult de 3/5 din volumul lui. Cand fierbeti produse care se pot
umfla Tn apa fierbinte (orez, legume uscate) sau pot face spuma, nu umpleti bolul mai mult de jumatate din volumul lui. Insa
volumul total al produselor si apei nu trebuie sa fie mai mic de 1/5 din volumul total al bolului.

e Introduceti bolul Tn aparatul de gatit.

e Tnchideti capacul pana la clic.

FUNCTIONAREA

e Pregatiti ingredientele conform retetei, puneti-le in vas. Asigurati-va ca toate ingredientele (inclusiv lichidul) se afla sub nivelul
maxim la suprafata interioara a vasului, si nu mai jos de nivelul minim.

e Puneti vasul in corpul Multicookerului, asigurati-va ca este in contact cu elementul de incalzire.

e Inchideti capacul Multicookerului si conectati-l la o priz& de curent electric. Display-ul este activat (apar luminile).

e Tn timpul preparérii anumitor produse alimentare (de exemplu, paste, pelmeni, etc.), se formeaza spuma. Pentru a preveni
scurgerea din vas, deschideti capacul peste cateva minute dupa inceperea incarcarii produselor n apa clocotita si eliminati
spumele.

e Multicookerul are functia de memorizare a programului in timpul unei pene de curent (pana la 7 minute).

ALEGEREA PROGRAMULUI

e Apasand butonul «xMENIU» de céate ori e nevoie, selectati programul. Programul selectat va fi desemnat prin iluminare.

e Peste cateva secunde, programul va incepe functionarea dupa setérile de timp si temperatura prestabilite (prezentate Tn

tabel).

«RETETA MEA»

e Daca doriti sa gatiti mancarea la temperatura si oral setate personal, folositi programul Reteta mea. Pentru a face acest lucru,
selectati mai intai temperatura cu butonul "TEMPERATURA" si cu butoanele "+", "-" setati timpul necesar pemtru gatire.

e Temperatura prestabilita - 100°C, timpul prestabilit 30 minute. Pas reglare temperatura -10.

e Puteti selecta 40°C, 50°C, 60°C, 70°C, 80°C, 90°C, 100°C, 110°C, 120°C, 130°C, 140°C, 150°C. Intervalul de setare a
timpului 10-600 minute. Pas setare timp 5 minute. Dupa instalare, timp de 5 secunde, aparatul va porni.

e Daca doriti, aveti posibilitatea sa modificati ora si temperatura fiecarui program de gatit in conformitate cu propria reteta.

e Selectati programul. Apasati butonul "TEMPERATURA" si cu butoanele "+", "-" setati temperatura de gatit pentru acele
programe care ofera posibilitatea de a configura manual. Daca doriti s& modificati timpul, selectand programul, modificati-l cu
butoanele "+", "-" (daca este posibil pentru aceasta functie).

e Peste cateva secunde programul va porni.
FUNCTIA DE MENTINERE A TEMPERATURII

e Dupa terminarea gatirii va suna un semnal si se va activa functia de incalzire pentru programele la care este prevazuta.

e Aceastd functie permite mentinerea temperaturii méncarii finisate la 70-75°C, timp de 24 de ore. Tn timpul activarii functiei de
auto-incalzire va arde indicatorul butonului "INCALZIRE/ANULARE" si pe display va incepe numerotarea timpului de lucru in
acest regim.

e Daca doriti, puteti activa incalzirea manual, apasand butonul "INCALZIRE/ANULARE".

e Pentru a dezactiva auto-incalzirea, apasati butonul "INCALZIRE/ANULARE". Indicatorul de pe buton se va stinge,
numaratoarea inversa afisata pe display se va opri.

e Finctia de auto-incalzire nu este activa pentru programele "FRY", "IAURT" si "PAINE".

FUNCTIA ANULARE

e Pentru terminarea gatirii, schimbarii programului, anularea auto-incalzirii apasati butonul "INCALZIRE/ANULARE".

FUNCTIA START INTARZIAT

e Pentru o mai mare comoditate Multicookerul este echipat cu functia de start intarziat, ce face posibil de a incepe gatirea in
programul selectat la ora stabilita. Este posibila amanarea orei de incepere a gatirii de la 10 minute pana la 24 de ore (pasul
minum de schimbare 1 min.).

e Selectati manual programul automat dorit de gatit sau setarile, daca este posibil.

e Apdsati butonul «START INTARZIAT», setati valorile necesare de intarziere a startului.

e Programul ales va fi finalizat in timpul selectat de dvs. si dupa terminarea acestuia va porni regimul de incalzire.

FUNCTIA DE INCALZIRE

o Multicookerul poate fi folosit pentru incalzirea mancarurilor deja preparate, dar reci. Pentru a face acest lucru, trebuie de pus
mancarea preparata in vas, pe care il puneti in corpul multicookerului, inchideti capacul, apasati si mentineti apasat butonul
"INCALZIRE/ANULARE", pan& cand se aude un semnal sonor.
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e Dupa ceva timp, temperatura elementului de incalzire se va ridica la 60-75°C, aceasta temperatura se mentine timp de 24
ore.

e Tn ciuda faptului ca multicookerul poate pastra mancarea caldd timp de 24 de ore, producétorul nu recomands a lasa
mancarea in stare calda mai mult de 3 ore, deoarece se poate afecta gustul si calitatea ei nutritiva.
CURATARE $I INTRETINERE

e Tnainte de a incepe curatarea, asigurati-va ca aparatul este scos din priza. Folositi o carpa moale si detergent moale. Va
recomandam sa curatati aparatul imediat dupa utilizare. Inainte de prima utilizare a multicookerului, va recomandam sa
fierbeti suc din jumatate de lamaie cu apa la programul "SUPA".

e Curatarea corpului se face in conformitate cu regulile generale si in functie de gradul de murdarie al corpului.

e Va recomandam sa curatati si spalati vasul in conformitate cu regulile generale care se aplica la spalat vase, este permisa
spalarea vasului In masina de spalat vase.

Regulile curatarii vasului, capacului de sticla si accesoriilor

« Tnainte de curatare scoateti multicookerul din priza.

Asigurati-va ca aparatul sa racit complet.

Important! Inainte de a curata vasul pentru gatit scoateti-l din aparat.

Daca mancarea a ramas lipita de oald, punet-o la macerat inainte de curatare.

Folositi detergent de spalat vase, burete moale pentru a curata vasul, lingura, polonica, containerul pentru aburire, ce intra in
completul aparatului.

e Pentru a spala capacul de sticla al multicookerului trebuie de pornit regimul aburire. La inceput turnati pe fundul vasului un

pahar de apa, adaugati o felie de lamaie sau stoarceti din ea sucul. Pe 15 minute porniti aparatul in regim "Pe ABURI". Acum

se poate spala calitativ suprafata capacului de grasime si condens.

Stergeti capacul cu un burete moale, folosind gel de spalat vase, spalati spuma.

Atentie! Nu udati nodul de deschidere, pentru ca umezeala sa nu se scurga in corp.

Nu spalati aparatul sub jet de apa!

Nu scufundati aparatul in apal

Pentru a curata suprafata interioara si exterioara a aparatului, panoul de control, folositi o carpa moale, umeda.

Limpeziti, sterjeti si uscati bine toate componentele aparatului.

Pastrati curat multicookerul si toate componentele lui.

Tnalnte de utilizare si de depozitare asigurati-va ca toate componentele aparatului sunt curate si uscate.

CURATAREA SUPAPEI| DE ABUR DETASABILE

Scoateti supapa, apasand-o din interior.

indepértat,i mesa de silicon si demontati supapa rotind baza.

Curatati supapa si mesa cu apa curate, stergeti-le cu un servetel uscat sau prosop.

Puneti partea superioara a supapei pe baza, rotiti-o, apoi puneti mesa de silicon pe supapa.

° jntoarce’gi supapa la loc.

PASTRAREA

e Asigurati-va ca aparatul este deconectat de la reteaua electrica si complet racit.

* Respectati toate cerintele de la punctul "CURATARE SI INTRETINERE".

e Pastrati aparatul de gatit multifunctional cu capacul intredeschis la loc curat si uscat.

ELIMINAREA DETERIORARILOR

e Daca apar pe displey informatii de eroare, deconectati aparatul de la priza si |Iasati-l sa se raceasca. Daca dupa conectarea
repetata a aparatului indicatorul de eroare nu dispare, contactati centrul de service.

X

e mmmm Simbolul dat pe produs, ambalaj si/sau documentele insotitoare inseamna ca aparatele electrice si electronice, si
bateriile uzate nu trebuie aruncate impreuna cu deseurile menajere. Acestea trebuie duse la punctele de colectare
specializate.

e Adresati-va la autoritafile locale pentru a obtine informatii suplimentare referitor la sistemele existente de colectare a
deseurilor.

e Reciclarea corecta va contribui la pastrarea resurselor valoroase si la prevenirea posibilelor efecte negative asupra sanatatii
oamenilor si a mediului inconjurator, care ar putea aparea in rezultatul reciclarii incorecte a deseurilor.

NPOrPAMMA PROGRAM TEMPERA | TIMP INTERVALUL SETARE | PAS REGLARE
TURA PRESETAT, TIMP, MIN. TEMPERATURA, MIN.
MIN.
MOW PELIENT | RETETA MEA | 40-150°C 30 10-600 5
YKAPKA FRY 150°C 10 5-60 5
JECEPT DESERT 140°C 10 10-120 5
MAPOBAPKA FIERBERE LA | 102°C 10 5-60 5
ABURI
TYLWEHWE FIERBERE 100.5°C 60 10-120 5
INABUSITA
BbIMNEYKA COACERE 150°C 50 10-120 5
BAPKA FIERBERE 100.5°C 60 10-120
OnAdbM BRIOSA 140°C 50 10-120
NOrypT IAURT 40°C 480 30-600 30
CoYyC SOS 100.5°C 60 10-120 5
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KPYIbI CEREALE 99°C 20 10-120
BNAHLLMPOBA | ALBIRE 150°C 5 5-20
HUE
TOMNEHWVE ABURIRE 99°C 150 30-600 30
MWHTBEMH VIN FIERT 99°C 20 10-120 5
MONOYHASA TERCI DE 65°C 50 10-120 5
KALLIA LAPTE
XNEB PAINE 140°C 60 10-120 5
SOPUTIOP PRAJIT 150°C 30 10-120 5
ANUOo OUA 102°C 20 10-120 5
KOMMOT COMPOT 102°C 30 10-120 5
PA3MOPO3KA | DECONGELA | 60°C 20 10-120 5
PA3OrPEB :T\IECALZIRE 140°C - - -
TBOPOI TELEMEA 55 - 60°C 120 30-600 30
MACTA PASTA 102°C 30 10-120 5
BAPEHbBE GEM 100.5°C 60 10-120
BOBOBBIE LEGUMINOAS | 102°C 60 10-120

E
XONOAEL, PIFTIE 100.5°C 120 30-600 30
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