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INSTRUKCJA OBSLUGI
& MANUAL DE UTILIZARE

Cnacu6o 3a npuoGpeTeHue HaLLeil NpoayKLMM.
YBeauTeCh, YTO B rapaHTUIHOM TasloHe NOCTaBlIeHb! WTaMN Marasua, NOANMCH 1 4aTa NPOAaxy.

Thank you for purchasing our products.
Make sure that the stamp of the store, the signature and the date of sale are supplied in the warranty card.

[lakyemo 3a npuabGaHHs HaLwoi npoayKuji.
lMepekoHaiiTecs, Lo B rapaHTiitHOMY TanoHi NOCTaBIIEHO WTaMN Mara3uHy, NiANUC Ta AaTy NPoaay.

Dzigkujemy za zakup naszych produktow.
Upewnij sig, ze instrukcja jest opieczgtowana stemplem, podpisem i data sprzedazy

Vielen Dank fiir Kaufen unserer Produktion.
Uberzeugen Sie sich, dass im Garantieschein Stempel vom Geschaft, Unterschrift und Verkaufsdatum gestellt sind.

Va multumim pentru achizitionarea produselor noastre.
Asigurati-va ca in cardul de garantie sunt aplicate stampila magazinului, semnatura si data vanzarii.

www.aresa-techno.com, www.aresa-techno.ru



AR-2002

OMUCAHKE MPUBOPA / ITEM DESCRIPTION / OMC NPUNARY / OPIS URZADZENIA / BEZEICHNUNG VON BESTANDTEILEN / IDENTIFICAREA PIESELOR COMPONENTE

m 1.KoHTeitHep Ans Bapky Ha napy. 1.Pojemnik do gotowania E: 1.Behalter fiir Dampfkochen. m 1.Container pentru aburire.

2.Chemras vala. na parze. 2.Abnehmbarer Becher. 2.Castron defasabil.
wgg%g MyTbTUBaPKA. 2.Zdejmowana misa. 3.Gehause vom Multikocher. g-gg;gggg multicookerului.
: ' 3.0budowa Multicookera. 4.Gehause. g - “
8;8‘3{?”“ OHTPONA TEMTEPATYPS: 4.0budowa. 5.Temperaturkontrollgeber. g.i)e(gzor de temperatura.
7.Kopnyc KpbiLuki. 5.Czujnik kontroli temperatury. 6.Achse. 7'Ca?éasa capaculti
g.(K)TBepCTMe BeIX0Ra fiapa. 6.05. 7.Gehause der Decke. 8.Orificiu de eR/acuaré a
0.Verpori 7.0budowa pokrywy. 8.0ffnung vom Dampfaustritt. : i

10.Ycrpoitcteo ans cGopa P g p aburului.

KoHpercara. 8.0twor wyjscia pary. 9.Decke. i 9.Capac.
11.aenb ynpasnesus. 9.Pokrywa. e 10.Einrichtung fiir 10.Rezervorul pentru
12.HarpesaTenbHbli aMEMeHT. 10.Urzadzenie do zbierania Schwitzwassersammeln. acumularea
kondensatu. 11.Bedienfeld. condensului.
11.Panel sterowania. 12.Heizkorper. 11.Panoul de control.
. . 12.Element grzejny. 12.Element de incalzire.
Em 1.Container for steaming.

2.Bowl.

3.Multocooker body.

4 Housing.

5.Temperature control sensor.

6.Axis.

7.Lid housing.

8.Steam outlet.

9lid. i

10.Drip container.

11.Control panel.

12.Heating element.

1.KoHTe#iHep Ans BapiHHs Ha napi.
2.3HiMHa valua.
3.Kopnyc mynbTuBapky.
4 Kopnyc.
5.[]aT4itk KOHTPOMIO TemnepaTypu.
6.Bicb.
7.Kopnyc kpuiuku.
8.0TBip BUXOAY Napv.
9.Kpnwka.
10.MMpuctpilt sns 36opy KoHgeHcaTy.
11.MaHenb kepyBaHHs.
12.HarpiBanbHui enemeHT.

ONONONCONS)
(SNSECNCNONONC)

RUS| | RO | | DE |

MAHENb YMPABINEHWSA: PANEL STEROWANIA: PANOUL DE CONTROL: BEDIENFELD: )
PesxuMbl npuroToBReHus:: Tryby gotowania: Moduri de gatit; Regimen der Zubereitung:
puC,nNoB, KalLa; xapka, JoMaLLHss ryz, pilaw,kasha, smazenie, orez, pilaf, supa, terci, prajire, Reis, Pilaw, Suppe, Brei,
3aroToBKa, TylLeHue, XonopeL, potfabrykat domowy, duszenie, semifabricate de casa, Braten, Hauszwischenprodukt,
napoBapka, BapeHbe, MuLjLia, Bbinedka.  chotoded, parowar, dzem, fierbere indbusitd, racitura, Dampfung, Sulze, Konfitiire,
«Moporpes/Vorypt/OTmeHa» wgpieki, pizza. aburire, jam, coacere, pizza. Dampfkochtopf, Ausbacken,
Bpems «Podgrzewanie/Jogurt/Anuluj» «Incalzire / laurt / Anulare» Pizza.
OTnoxeHHbll cTapT Czas imp «Aufwarmen/Joghurt/

Opdzniony start Start intarziat énygullierung»

ei

EE Zeitvorwahl
CONTROL PANEL:
Programs:
rice, pilaf, Forr_idge_, frying, homemade
qannmg, stewing, jelly, steaming, jam,
pizza, akln%
'PREHEAT/'YOGURT/CANCEL",
Time
Delayed start
[ UA |
MAHENb KEPYBAHHSA:

Pexumm npuroTyBaHHs!:

puC, N0B, Kalla; CMaxeHHe, AoMaLLHs
3aroTiBns, TyLUKyBaHHe, X0nodeLb,
MPUrOTYBaHHS Ha napi,BapexHs, nila,
BUMIYKA.

«Migirpis/itoryp/BinMiHa»

Yac

NOAOrPEB 1
HOrYPT ()
OTMEHA

Binknapenui crapt



. AR-2002

KOMMNEKTHOCTb / SET / KOMMNIEKTHICTb / KOMPLETNOSC/KOMPLETTIERUNG / ANSAMBLU

R Mynstsapka - 1 [EXg Multicooker - 1 I Vynstveapka - 1

MonosHuk - 1 Soup laddle - 1 OnonoHuK - 1

Toxka - 1 Spoon - 1 TNoxka - 1

MepHbiii cTaKaH - 1 leasuring cup - 1 MipHuit cTakaH - 1

KoHTeltHep fing Bapku Ha napy - 1 Contaner%or steaming - 1 KoHTeitHep Ans BapiHHS Ha napi - 1
CbemHas vawa - 1 Bowl - 1 3HiMHa valua - 1

Knura pevenTos - 1 Recipe book - 1 Khura peuentis - 1

LlHyp nuTanms - 1 Power cord - 1 MepesxeBuii WHyp - 1
['apaHTIHbIN TamnoH - 1 Warranty card - 1 apaHTiiHWiA TanoH -1
PykoBoacTBo no akcnnyatauum - 1 Instruction manual - 1 Hacranosa 3 ekcnnyarauii - 1
YnakoBouHas kopobka - 1 Gift box - 1 MakyBanbHa kopobka - 1

BT Multikocher - 1 Multicooker - 1 IEN Mutticooker - 1

S DSy [ingurs.

orel - 7ka - Ingura -

Messbecher - 1 jarka - 1 Cana de masurare - 1

Behalter fir Dampfkochen - 1 Pojemnik do gotowania na parze - 1 Recipient pentru fierberea cu abur - 1
Abnehmbarer Becher - 1 Zdejmowana misa - 1 Castron detasabil - 1

Rezeptbuch - 1 Ksiazka z przepisami - 1 ga[)tle? éie r?cetet- 1 ’

Netzkabel - 1 Przewdd zasilajacy - 1 e bul e %.Imgn are -
Cantescon (i gvarnoina- il T
Bedienungsanleitung - 1 Instrukcja obstugi - 1 Card de garantie - 1
Verpackungskarton - 1 Opakowanie - 1 garant

www.aresa-techno.com, www.aresa-techno.ru

. PYCCKUW .

f MoxanyicTa, BHUMATENbHO NPOYTUTE PYKOBOACTBO Nepes TeM,

KaK NpUCTYNUTL K 3KCNNyaTauuu npuoopa.

CoxpaHsiiiTe MHCTPYKLMIO, OHA MOXET NOHaaoGUTLCA Bam B Gyayuwem.

[aHHbii npubop npesHasHayeH Ans NpuroToBReHns 6riof B aBBTOMATUYECKOM PEXIME, @ TakKe BbIMOMHSIOLMA (PYHKLMN TYLLEHUS,

Kapky, BbINEYK, Bapku, NPUrOTOBIEHNS Ha Napy, MOAOTPEBa yxe NPUroTOBMNEHHbIX 6o, NoaAepxkaHus 6t ropsuMMm ANUTENBHOE BPEMS.
jﬂﬂ BbITOBOrO M aHaMOrMYHOTo NpUMEHeHNs:

B MecTax OﬁLLleCTBeHHOI’O MUTaHUA B MarasuHax, od)mcax, W Apyrvx padbo4mx mecrax; I'IOTpe6MTeJ'IﬂMM B roCTMHMLAX,

OTenNsX 1 [pYrux Mectax, npeaHasHaueHHbIX Ans NpoXuBaHus; B MecTax, NpeaHasHa4YeHHbIX Ans Houmnera v 3aBTpaka.

ﬂJ‘IH WUCNoNb30BaHNA B AOMalLHEM XOGﬂﬁCTBe, He NoAXoAuT AN NPOMbILLIIEHHOrO UCMOoNb30BaHKA.

BaxHo! Mynbmaapky, anOﬁpeTeHHle B XONOAHOE Bpemsd roda, BO n3bexanue BbIX0Aa 13 CTPOSA, A0 BKNOYEHUA B AMEKTPOCETh
HeOﬁXOLlMMD BblEpXaTb He MeHee YeTblpex 4acos npu KOMHaTHO Temneparype.

TEXHWYECKWE XAPAKTEPUCTUKN

HomuHanbHoe Hanpsikerme: 220-240 B
HomuHanbHas yactota Toka: 50 'y
HomuHanbHas notpebnsiemasi MolHocTs: 700 BT

O6bem yawm: 5n
MEPbI MPEAOCTOPOXHOCTU NPU SKCIMJITYATALIUA

+*BHMMaTENbHO NpoYUTAlTE AaHHYI0 MHCTPYKLMIO Nepe/ akcnnyaTaLyelt npubopa Bo uabexaHine nonoMok npu UCMonb3oBaHi. HenpasunbHoe obpalleHe MoxeT
NPVBECTY K NONOMKE W3AENWsi, HaHeCTU MaTepualbHbIV yILEPO WM MPUYMHUTL BPEZ 340POBbIO MONb3oBaTENs.

*[lepen Havanom paboTbl ybeauTeCh, YTO BHYTPU MPMGOPa HET yakoBOYHbIX MATEPUAIIOB 1 APYTUX NOCTOPOHHUX MPEMETOB, Hann4Ie KOTOPbIX MOXET MPUBECTM K
MoBpEXAEHNAM NpuBopa i BO3ropanmto. ECAn Ha 0CHOBaHM M3ENNs CTb HaKNeVKi — CHUMUTE WX.

*Nepen nepBoHaYanbHbIM BKIKOHEHUEM NPOBEPbTE, COOTBETCTBYIOT N1 TEXHUYECKUE XapaKTEPUCTUKY U3AENNS NapaMeTpaM 3NeKTpoceTy.

+He BKriovaiiTe MynbTUBapKy B PO3ETKY OHOBPEMEHHO C APYrvMY 3NIeKTponpubopamm.

*He BbIkntoyaitTe pubop 13 ceTn Bo Bpemsi paboTbi!

*He Bkmiovalite npubop B ceTb 6e3 CbeMHOI KacTptonu, a Takke ¢ NycTol kacTpioneit!

*He TSHWUTE 3a LWHYpP NUTaHWS, He NepekpyYMBaiiTe U He 06MaTbIBaiiTe ero BOKpyr npubopa.

*McnonbayiTe MynbTBapKYTONBKOANS NPUTOTOBNEHNS MPOAYKTOB. Hi B KOEM Cnyyae He CylumTe B Heit oaexay, Gymary unv apyrvie npeameTsl.

*[Mpnbop He npefHa3HaueH ANs UCNOMb30BaHMS LMK (BKIIOYast A€TeN) C MOHWKEHHBIMI (U3NYECKIMM, YYBCTBEHHBIMM MMM YMCTBEHHBIMU CIOCOGHOCTAMM, MM NPy
OTCYTCTBIN Y HUX OMbITa WITA 3HAHMWIA, ECTIV OHM HE HaXO[ATCA NOJ KOKTPOMIEM UMW He NPOUHCTPYKTUPOBaHbI 06 MCNOMb30BaHUN MPUGOpa NULIOM, OTBETCTBEHHbIM 3a
11X 6€30MacHOCTb.

*/cnonb3yiTe npubop Banm oT AeTeii. [1eT AOMKHbI HAXOAUTLCS MO KOHTPONEM /s HEAOMYLLEHNS UIPbl C MPUGOPOM.

*He ocraBnsiiTe BKNIoYeHHbIA Npubop Ge3 npucmotpa.

+He fionyckarite CBICAHIS ANEKTPUYECKOrO LUHYPa C Kpas CTONa Uk Haji ropsumMMy NoBepxHOCTAMY. CrieawTe 3a Tem, 4ToBb WHYP NUTaHUA He Kacancs 0CTPbIX KPOMOK
11 TOPSYMX NOBEPXHOCTEA.

+*YCTPOCTBO JOMKHO YCTOMYMBO CTOSITb Ha CyXOi POBHOI NOBEPXHOCTU. He CTaBbTe ero Ha ropsume MOBEPXHOCTY, & Takoke BONM3M UCTOYHIKOB Tenna (Hanpumep, ra3oBbix
UMY 3NEKTPUHECKIX NANT).

-ﬂem [DOMKHbI HAXOANTBLCS MOZ KOHTPONEM ANs HEJONYLLEHS UTPbl C MPUBOPOM.. *He ncronb3yiiTe NpUBOp B LEMsX, He MPEAYCMOTPEHHBIX UHCTPYKLMEN.

+He ncnonb3osatb BHe nometLeHuii.[pubop npeaHasHaueH ToNbko ANs AOMALLHEro MCNOMb30BaHMS.

Cpok cnyx6bl - 3 roga
[apaHTuitHbIN Cpok — 12 mecsiLeB




+ByzAbTe npeaenbHo BHUMATENbHbI, ECTIA PSAOM C paGoTaloLLyM NpubopoM HaxogsTes AeTU.

+*Hukoraa He nepemeliaiite NpuBop, NOTSHYB 3a WHYpP. He HamaTbiBaiiTe CETEBOW LUHYP Ha NPpUGOp 1 He cribaitTe ero. Mpy OTKMKYEHUM NPUBOPa OT 3NEKTPOCETH,

GepuTech 3a BUNKY, @ HE TSHUTE 3a LUHYP.

+[pon3BoauTeNb OCTABNSET 3a COBOII NPaBO 63 AONOMHUTENBHOTO YBEAOMIIEHINS BHOCUTb HE3HAUUTErbHbIE M3MEHEHNUS! B KOHCTPYKLMIO M3AenKs,

anroputMbl paBoTbl, KapAvHaNBHO He BRUSIOLLME Ha ero 6e3onacHoCTb, PaboTocnocoBHOCTb 1 (hyHKLMOHANBHOCTb.

+He ncnonb3yiiTe npuGOp, ecrv NOBPEXAEH LUHYP UMK LUTENCeNbHas BUMKa, a Takke, ecrivt NOBPEXAEH Ui HeucnpaBeH cam npuGop. OTHECUTe ero B CEPBUCHBIN LIEHTP.
PeMOHT nprbopa A0MmKeH OCYLLECTBASTLCS TOMBKO B aBTOPU30BAHHOM CEPBUCHOM LieHTpe. He peMOoHTUpYiiTe Mpubop caMoCTOSTENbHO.

+[puBop He npeaHasHayeH ANsi NPUBEAEHNS B AGNCTBIUE BHELLHM TaiMEPOM UMW OTAENBHON CUCTEMON AUCTAHLIMOHHOTO YNpaBneHus.

+[1py NOBPEXAEHNN LUHYPa NUTAHWS €0 CrieayeT 3aMeHUTb CrieLManbHbIM LWHYPOM Ui KOMMAEKTOM, MOMy4eHHbIM Y 3TOTOBUTENS UMW CEPBUCHOI CYXGbl

+Bo n3bexaHme yaapa nekTpudeckvm TOKoM He norpyxalite kopryc npubopa B BOAy Unu Apyrue xugkocTu. Ecnu OH Bce xe monan B BOAY, HA B KOEM criyyae

He NPUTParvBaiTech K KOPMyCy, @ HEMENIEHHO OTKMKOYMTE ero OT ANEKTPOCETH.

+He fonyckaifTe cBYCaHWS SNEKTPUYECKOTO LUHYPa C Kpasi CToMa Nk Haj FopsuMMM MOBEPXHOCTAMM.

+OTKntovaiiTe Npubop OT ceTi, ecnv Bbl UM He OMb3YETECh, @ TaKKE Nepes YUCTKOM.

+He ncnonbayitte npubop B LENsX, He NPEyCMOTPEHHbIX MHCTPYKLMeN. He ncnonb3osaTh BHE NOMELLEHMIA.

+byzAbTe NpeJenbHO BHUMATENbHbI, ECTA PSAOM C paGoTaloLLM NpUBopoM HaxoasTcs AeTU.

+[Tpu paBoTe Kopnyc, KaCTpoNs 1 KpbILLKa YCTPOACTBA HarpeBatoTCs. He npukacantech K ropsumm MoBEPXHOCTSIM rofbIMK pykamu. McnonbayiTe cnelyanbHble npuxeaTkil.

+He ucnonbayiiTe NPUHAANEKHOCTY, He BXOASILLYME B KOMMIIEKT NOCTABKY.

+Bo Bpems paboTkl MynbTUBApKY Yepes 0TBEPCTHE, PACTONOKEHHOE Ha Kpbiluke Npubopa BbIXOAUT Nap, NoaTomy GyabTe OCTOPOXHI ¥ He HaKMOHsATECH BrMaKO K
CTPOIACTBY.

YHepHaKpbl)I’!alhTe MyNbTUBAPKY KyXOHHBIM MOMOTEHLIEM, He CTaBbTe NMOCTOPOHHIUE MPeAMETHI Ha KpbILKy npuGopa. OTBepcTve BbIXOAa Nnapa npubopa byaeT

3abroKpOBaHo, YTO MPUBEET K NOMOMKE YCTPOICTBA.

+He ucnonb3yite MynbTiBapKy B6M3M LITOP, NOMOK, KyXOHHIX LUKA(hOB 1 PYTVX NPEMETOB, KOTOPbIE MOrYT BbITb NOBPEXAEHb! NapoM.

+ByAbTe BHUMATENbHbI — MPU OTKPLITUM KPILLKI 1 U3BNEYEHUN KaCTPIOMY MO OKOHYaHUM paboTbl MyNbTUBAPKU MOXET BbIPbIBATLCS CTPYS FOPSIHETO Napa.

«[oTOBbTE 6rt0AA TONBKO B CHEMHOI KacTprone MynbTuBapkm!

+He BblKnapbIBaiiTe NpoayKTbI HENOCPEACTBEHHO Ha HO npubopa.

+BbIHbTE CbEMHYIO KacTPIONio, MONOXUTE BCE HEOOXOANUMbIE MHTPEAVEHTBI, 3aTEM YCTaHOBUTE KacTpIONio B MyNbTUBAPKY.

+[lepen MpUroTOBMEHMEM MIOTHO 3aKpblBaiiTe KpbILUKY M3aenus. ECrn kpbiluka GyaeT 3akpbiTa HE[OCTATOHO MIIOTHO 1 FepMETUYHO, 3TO MOBMMSET Ha BKYC U KA4eCTBO
NPUrOTOBNEHHON ML, He HarpeBaiiTe 1 He UCTIONb3yiTe CheMHYH0 KacTpIomio ANst NPUrOTOBREHNS DMl BHE MyNbTUBAPKM. 3TO MOXET NPUBECTM K NOBPEXEHNIO

crieLansbHOro MOKPLITUS KacTpiomu.

+[lepep 1cnorb3oBaH1eM ybeauTech, YTo MeXzy HarpeBaTeslbHO NOBEPXHOCTbI MyMbTIBAPKY 1 CbEMHOIA KacTpiomneil HET MOCTOPOHHIX NP gBmeToa.

+CrnieauTe 3a YACTOTON HarpeBaTenbHOI NOBEPXHOCTU 11 CbeMHOI KacTptoni. JTtobble 3arpsisHeHmst MOryT NpUBECTM K NoBpexaeHuto npubopa. BaxHo! Kopnyc

MynbTUBapKY, CbeMHast KaCTpIoNst v HarpeBaTenbHas NOBEPXHOCTb BCErAa AOMKHbI OCTABATLCS CyXVMI 1 YMCTbIMM!

*He 3ameHsiTe KacTpiomnio APYTVM KOHTEHEPOM UMM EMKOCTbIO.

*He mcnonhsgme MeTannu4eckue npeaMeTsl, KoTopble MOTyT nolapanatb yally. MokpbiTie, HaHECEHHOE Ha NOBEPXHOCTb YaLlK, MOXET MOCTENEHHO CTUPaThCS,

T03TOMY HEOBXOANMO UCTIOMNb30BaTh €€ HepexHo.

*Tpy NOMeLLeHY KacTpionk B Mynbmaap?/ npocneauTe, YTo6bl OHa Bbina Cyxoi 1 YUCTOM.

+He HaunHaitTe NPUrOTOBMNIEHME NoKa He YBeauUTeCh, YTO CbEMHas KacTpiors MyNbTUBapKIA BCTaBNEHa B Npvbop NpaBuibHO A0 KOHLA.

+*YpoBeHb BOfIbI M MHTPEAMEHTOB B CbEMHOI1 KacTpione He AOIDKEH MpeBbILLaTh OTMETKY MakCUMAaIbHO ZOMYCTMOrO YPOBHS LUKaIbl, PACTIONOXEHHOI Ha BHYTPEHHEN
NOBEPXHOCTY KacTpionu. He ucnonb3ayiite st PUroTOBIIEHNS B MYTbTUBAPKE FOPSIYYH0 BOAY.

+He neitte Bogy B caMmy MynbTUBApKy! 3TO MOXET MPUBECTY K NOBPEXAEHWIO YCTPOWCTBA UMM MOPAXEHWIO BNEKTPUYECKUM TOKOM.

+[lepep NpUroTOBNEHWEM NIOTHO 3akpoiTe KpbiLLky npubopa. Ecrin kpbillka OYAET 3aKpbITO HEAOCTATOMHO NMOTHO, HAPYLLMTCS TEPMETUYHOCTb, YTO MOXET NOBMSTL

Ha BKyC 1 Ka4ecTBO NPUroToBNEHHOTO bnioaa.

+BbiknazbiBas MHTPeaNEHTbI, HanuBasi BOAy B CbEMHYI0 KaCTpIOMio MyMbTUBAPKY, CTIEAUTE 3a TeM, YTOBbl IHO W BHELLHUE CTEHKM KacTpIoNA OCTaBanCh CyXMMK i

HMCTBIMM.

*Bo Maﬁe»(aHMg NOBPEX/AEHNS NOKPLITUS NpU paBoTe CO CbeMHOI KacTpiomeit YCTPOICTBa 1CTIONb3yiTe BXOAALLME B KOMMIEKT aKCeccyaphl, Ui NNacTuKoBble/iepeBsiHHbIe

KYXOHHblE MP1GOpbI.

+He HanvBaiiTe B KacTpionio ykcyc. 310 MOXET NOBPEANTH CneLuansHoe NokpbITHe.

+Bo Bpems paboThl He OCTaBMSTE NOXKI BHYTPU CbEMHOI KacTpiomu.

+CnycTs HeKOTOPOE BpeMs Mocne aKCnmyaTaLi kacTpions npubopa MOXeT NOMEHATL LiBET — 3T0 HOPMarbHOE ABNeEHME, CBA3AHHOE C TeM, YTO NOBEPXHOCTb KacTpion

KOHTaKTUYET C BOA0M 1 MOIOLLMMI CPECTBAMM.

+/cnonb3yiiTe 1 XpaHuTe NpuGOp B HEAOCTYMHOM ANs AeTei MecTe.

+BblkriouaiTe YCTPOMCTBO 13 pO3ETKM MOCTie UCTIONb30OBAHNS, @ Talke Nepef YICTKoiA. Mepes nepemeLLieHineM, MPOBEAEHNEM YUCTKY UNM MHbIX AEVCTBHIA MO yXoay

[faitTe yCTPOACTBY OCTITh.

+Ecru He ncnonb3yeTe npuGop, BbIKTIOUMTE €ro U3 ceTu. Boikmioyast Mpubop, He TAHUTE 3a LHYP M TaHS, akkypaTHO BbIHbTE BUMKY U3 PO3ETKY.

+[1o OKOHYaHUM MPUTOTOBNIEHNS! AaiiTe MyMbTUBAPKE OCTBITb B TeYeHME 15 MUHYT nep%g CrieayHoLLVM BKITIOYEHNEM.

*He BCTaBnaiiTe mMeTannuyeckve WK Apyrvie NpeameTbl B BbINyCKHOM KnanaH unuv niobble apyrie aetany usnenns. beperute nuuo v pyku oT napa, BbIXOAALLEro
V3 KnanaHa.

+*BHimaHwe!Bo BﬁeMﬂ paboTbl npuop Harpesaetcs! B criyyae HeoBXOAUMOCTM KOHTaKTa C MyrbTUBApKOV BO BpeMsi ee paboTbl, UCTIONb3YIATe KyXOHHbIE PyKaBuLibl

WM npuxBaTki. He akcnnyatupyite npubop BnaxHbIMM pykami.

*[pnbop npeaHa3HayeH TONbKO ANS AOMALLHETO UCTIOMb30BaHMSL.

+*CoXpaHuTe [AaHHYH0 MHCTPYKLMIO.

*[lpn  MCnonb3oBaHMA  yaANMHUTENs  yBeanTecs, YTo MakcManbHo A0MyCTUMAs MOLLHOCTL Kabens CoOTBETCTBYET MOLHOCTM Npubopa.

+*PYKOBOZCTBYITECH peLienTamMm MPUroTOBMEHNSI.

BHimaHve! Hukoraa He u3BnekaiiTe npofyKTbl U3 MynbTUBAPKM OCTPLIMYU MPEAMETaMM, KOTOPbIE MOTYT MOBPEANTL NOKPbITHE.

BHI/IMAI\HI/IE! Bo Bpemsi nepBoro BKIIOYEHUS MyMNbTUBapKa MOXET U3AaBaTb HEMPUATHIN 3anax rapu. To HOpMarnbHOE ABMEHME U CBS3aHO C BbIropaHueM 3aBOACKOr0
macnal

Mpoussoautens octaBnseT 3a coboit NpaBo 6e3 AOMONHUTENBHOTO yBeAOMIEHINS BHOCUTD HE3HAUUTENbHbIE M3MEHEHNS B KOHCTPYKLIMIO M3AENNs,  KapauHanbHo

He BrsitolLMe Ha ero 6e3onacHocTb, paboTocrocoBHOCTb 1 (YHKLIMOHANBHOCTb.

OIMUCAHUE NMPUBOPA

+14 nporpamm:

-13 aBTOMaTU4ECKUX MPOTPaMM MPUTOTOBMIEHNS: PUC, NIOB, Cyr, Kalua, kapka, JOMALLHsIs 3ar0ToBKa, BbiNneyka, MULLa, NapoBapka, BapeHbe, TyLIEHIE, XOMOfeL, orypT;
-nporpamma nojorpesa

+*QYHKLVS COXPaHEHWS 1 NOAAEPKaHINs ONTUMANbHON TemnepaTypbl 6ntofa; *PyHKLMS OTe &OHKM BpPEMEHI NPUroToBNEHMS; *BO3MOXKHOCTL PerynipoBaHna BpemeHi
npUroToBNEHNs; *BCTpoeHHbIn Mukpokomnbtotep, LED aucnnei; «3awyymta ot neperpesa; *MopHbIit U3bickaHHbIi AU3aiH ¢ ya06HO pyuKoi Ans NepeHocKu.

Bnaropgaps repmMeTu4HocT npubopa 6nioaa, NPUroToBMEHHbIE B MymbTUBApKE, COXPaHSIOT BCE CBOW NOME3HbIe CBOICTBA U HATYparbHbIl BKYC.

CbewmHas yalla ¢ YTONLEeHHbIM AHOM 1 CTeHkaMu obnafjaeT cneumanbHbIM MOKPbITUEM, K KOTOPOMY He MPUANNAT NPOAYKTbI.

NAHEJb YNPABJIEHUA

PeXuMbl MPUrOTOBNEHMS — KHOMKY, 0G03HavaloLLMe MporpaMMb ANst MPUTOTOBMEHNS! PUCA, Kalll; Kapku, TYLUIEHWS], IPUTOTOBMEHIS Ha Mapy, BbINEYKY.
Konka «Mogorpes/Vorypt/OTmeHay — Ansi c6poca BbIGPaHHOTO pesxiMaloTMEeHb! NPUroTOBREHMS HAXKMIUTE KHOMKY OAMH pas — MyNbTUBApKa NEPEaeT B PeXM OXMaaHUS
- Ha aucnnee oTobpasnTes “

— [t BKIIOYEHIs IOAOTpeBa NPUroTOBNEHHOro britofja HaxmuTe kHomky «OTMeHa/loporpeBy OANH pas, 3aropuTCs CBETOBOW MHAMKATOP.

Bpewms — kHonka npeaHa3HaveHa Ans camocTORTENbHON PerynupoBki BPEMeHH: “+” yBeniierme, “-* — yMeHblLeHue.

OTNOXEHHBIiA CTapT — KHOMKa NO3BONSIET YCTAHOBUTL BPEMS,, Yepe3 koTopoe Bbl xoTuTe nonyyTb roToBoe 6riiof0. Hanpumep, ecri Bl XoTUTe NOMY4MTb rOTOBOE 600
yepes 2 yaca, ycTaHosuTe Bpems 02:00. MukponpoLieccop 3anycTuT 3aaaHHyto nporpammy, 6mofo GyeT rotoo, Koraa TaiiMep 3akoH4UT 06paTHblit OTCHET.

Kak ycraHosuTb: Bbibepute Heobxoaumbiit pexim. HaxmiTe kHonky «OTOXKeHHbII CTapTy.

KHorkamu “+” 1 “-“ ycTaHoBuTe HyxHOe Bpems. Mpu aTom GyayT Murath CBETOBOW MHAMKATOP BbIGPaHHOIO pexima u uHaukatop «OTNOXEHHBI cTapT».

Yepes 10 cek. CBETOBbIE MHANKATOPbI NEPECTAHYT MUraTh, Y MynbTUBapka NepenaeT B pexuM «OTNOXEHHbIN CTapT».

[inst pexvmos «XKapkay, «Bbineuka», «Moryp» - thyHkumst «OTIOKEHHOTO CTapTay He NpUMeHNMA.



PYCCKWUN

QKCMNYATALIUA

Mepep npurotoBneHueM. [ins onpeseneHins KonuyecTsa puca unu mioboit Apyroit Kpyrbl MCNOMb3YiATE MEPHBI CTaKaH, KOTOPbIN BXOANT B KOMMMEKT MynbTUBAPKY.
HanusaiiTe Bofly B COOTBETCTBUM C KONMYECTBOM MEpHbIX CTakaHOB, HO NPy 3TOM NOMHWTE, 4TO BCE KPYMbl BMUTLIBAIOT BOAY MO-Pa3HOMY.

He ncrionb3yiiTe CbemHylo Yallly MyNbTUBApKIA As MPOMbIBAHMS MHTPEAUEHTOBY: TecTa. He paspesaitte 61070 BHYTPY YalLut.

CrnieguTe 3a TeM, YTOBbI NPOAYKTHI BbINM PABHOMEPHO pacnpeaeneHbl No Yalle.

BblknajibiBas MHIPEAUEHTbI B Yallly MyNbTUBAPKY, MOMHWTE, YTO B NPOLECCE NPUroTOBNIEHNS NPOAYKTbI YBENMUMBAIOTCA B 06beme, N03TOMY, YpoBeHb BObI/MPO/YKTOB

He [I0MDKeH MpeBbILLaTh OTMETKY MaKCUMAaIbHO AOMYCTUMOTO YPOBHS LLKaIbl, PACTIONOXEHHOI BHYTPH.

Puc ByneT BKYCHBIM 1 pacchinyaThbIM, €Cv ero Kon4ecTso He 6yaeT NpeBbillaTh 8-Mu MepHbIX CTakaH4MKoB (Mpy npuroTosieHMy 8-10 MepHbIX CTakaHoB, puc byaeT
CrMMLIKMCS).

Hauano pa6otbl. Bkniounte MynbTuBapky B ceTb. Ha Ancnnee nasenu ynpasnenusi otobpasutcs “88:88” BbiGpaThb pexum. HaxmuTe kHonky HeobXoanmoro pexuma,
PSZIOM 3aropuTCs COOTBETCTBYHOLLMIA CBETOBOW MHANKATOP.

Ha aucnnee oToGpaauTest BpeMs NpUroToBNeHws Mo ymonyauio*. [1nst pexuma «Puc» HeT BpeMeH! NPUroTOBMEHNS N0 YMONYaHMIO.

Vlcnonbaa/ﬂ KHOMKY «Bpemst +/-» yBEnu4bTe UM yMeHbLUMTE BpeMst. [1Ns pexuma «PUC» HET BO3MOXHOCTU PErynupoBKi BPEMEHI BPYUHYHO.

Yepes 10 cekyHa 3amuraeT CBETOBOI MHANKATOP BbIGPAHHOTO pexiMa — MynbTUBapKa B PeXUMe npuroTosreHust. O npuror Mo, HUe TemnepaTypbl.
Pexum MopziepxaHie TeMnepaTypbl 3anyckaeTcst aBTOMATUHECKM NOCNE OKOHYaHWs MPUTOTOBIIEHMS U COXpaHSeT

Heobxoaumyto Ans 6nioaa Temnepatypy. [ins pexumos «XKapkan, «Beineukar, «MorypT» - hyHkuns «Mloanepxatue TeMnepaTypbl» He pUMeHMMa.

o OKOHYaHIM MPUrOTOBIIEHNS, HA AUCNTee 0TOBPA3NTCS BpeMs noanepxanns Tenna. Ecnv Ha pexum dyHkumst «Mlogaepxatme Temnepanﬁau» He MpUMEHNMa, Ha akpaHe
otobpasuTcs 88:88. 3aroputcs ceeToBoil MHANKaTOp «OTMeHa/noforpesy. MynbTveapka MoxeT paboTaTb B JaHHOM pexume 10 24 4acos. HaxaB KHOMKY MOXHO OTMEHUTbL
[naHHyIo yHKUMI0. MOBTOPHOE HaxkaTe BKIIOUMT (yHKLMIO 06paTHO. ECr MynbTuBapka He UCTIONb3yeTcs], BbIKIIOUUTE €€ U3 CETH.

lpumevarine! Y kaxporo pexvma pasHoe BpeMst NPUrOTOBIEHIS MO yMOm4aHuio, Gonee nogpobHo cM. B pasfene «PexvMbl MPUTOTOBREHNS».

PEXWMbI MPUrOTOBJIEHUA

Puc/Mnos. Pexum npeaHasHa4yeH ana npurotToBneHna pasnnuyHbiX COPTOB puca. ﬂJ‘IR pexuma «Pucy HeT BPEMEHU NPUroTOBIIEHNA MO YMONYaHWI0, BPEeMA NPUroTOBNEeHUA
pErynupyeTcs Camum NpUBopOM B COOTBETCTBUY C KONMYECTBOM puca. B pexime «OTNOXEHHbIN CTapTy, Bpemst NPUroTOBNEHHS puca okoro 1 yaca.
Cyn/kawa. Pexvm npeaHasHavyeH And NpurotoBreHna Kpyn, MOMOYHbIX U APYTvX Kall, a Takke CynoB. BpeMﬂ MPUroTOBIEHNA MO YMON4aHW0 1 yvac.

apKa/}Zlomau.lem 3aroToBka. Pexvm npe,qgaaHaqu ANA NPUroToBNeHns pa&HOOﬁpaﬁHbIX MACHbBIX 1 pr6HbIX na: CTeﬁKOB, 6M¢LIJT9KCOB, OTOMBHBIX U T.M. Takke MOXHO
obxapuBaTh kapTodenb 1 Apyrve 0BOLLYM. Bpemsi NPUroTOBEHMS N0 YMONYaHWIO 25 MUHYT.
IMoporpes/Vorypt/OTmeHa. [laHHblIit pexum 1cnonb3ayeTcs Ans NPUroTOBREHWS HOrypTOB, BKIOYEHNS (YHKLV MOAOTpeBa 1 OTKIIOYEHNS MyNbTUBAPKY.
%lnn BKIIOYEHNS (PYHKLUN OTYPT, YAEPKUBAITE HAXATON KHOMKY B TeYeHWe 5 CekyHA.

ylweHue/Xonoael,. Pexim npeaHasHadeH Ans TyLeHUs Msica C OBOLLAMM, Pa3NnYHbIX rapHUpoB. Bpems NpurotoBneHus no ymonyanuto 45 MuryT. BHumanue! Bo Bpemst
MPUroToBNeHna HeOﬁXO/JMMO nepemMeLLnBaTh MHrpeaneHTbI.
MMaposapka/BapeHbe. Pexum npeaHasHayeH Ans NpurotoBneHus AueTudeckux 6niog Ha napy, a Takke BapeHuKoB. Bpems npuroToenexns no ymonyawmio 40 MuHyT. B
CbEMHYI0 YaLly MynbTUBapKN HanewnTe HeCKoNbko MEPHbIX CTaKkaHOB BOAbI. Konuyecteo BOAbI 32BMCUT OT KON4ecTea NPOAYKTOB U BPDEMEHW NMPUrOTOBNEHNA:
CBepxy yCTaHOBWTE NMOAAOH-NapOBapKy. BbINoXUTe MHTpEaNeHTSI.
Bbineuka/Muuua. Pexum nHeuHaaHaqu ANS NPUTOTOBNEHNUS TBOPOXHBIX 1 OBOLLHBIX 3aMEKaHOK, Pa3niHbIX KEKCOB, GUCKBITOB, TOPTOB, MWL 1 T.n. Bpems npuroToBneHmns
no yMmonyaHuo 50 MUHYT. pmeqanme! Cne/:(yeT Y4uUTbIBATb, YTO 3TO oﬁmme pekomeHaauun. PeanbHoe Bpems NpUroToBNeHUss MOXeT OTNINYaTbCA OT PEKOMEHAOBAHHbIX
3HaYeHWN B 3aBUCUMOCTY OT BUA@ W KONUYecTBa NPOAYKTa, a Takke Bawwmx BKYCOBbIX I'IpeLlI'IO"ITEHMVI.

P Bpems B03MOXHOCTb YCTaHOBKM
Ne EXUM NPUroTOBINEHUs HeobXxogMMOoro BpemMeHu
NPUroTOBNEHNA 10 YMONYaHWI npuro
1 Puc/nnos HeT He npefycMOTPeHo
Bpems npur N 7 06beM Bofb! (MepHbIif CTaKaH) 2 Cyn/kawa 60 MuHYT o1 30 A0 120 MuHyT
10-30 MuHYT 34 3 XKapka/fom.3aroToBka 25 MUHYT o1 5 10 60 MUHYT
30-60 MuHYT 5-6 4 Bbineuka/muujua 50 MUHYT ot 40 fo 120 MuHyT
5 INapoBapka/BapeHbe 40 MuHYT o1 5 40 120 MuHYT
6 Tywenue/xonopeL 45 MuHYT ot 5 g0 120 mMuHyT
7 | Vorypr 8 uacos o7 6 0 12 Yacos

BbIABNEHMWE OLUNBOK

ECHI% He yAanoch MpUroToBUTL kakoe-HubyAb GMiofo Ui NpuGop yHKLMOHUPYET He KOPPEKTHO, BO3MOXHO Bbl AONYCTUNM OAHY U3 CReaytoLLmX
owwmbok:
1.CrMWKOM MHOTO MHTPeAVIeHTOB i BoAbl. 2.HenpasunbHo BbiGpaH pexvm. 3.BHyTpeHHas yawa npvbopa aedhopmypoBana. 4.[ns NpuroToBNneHns ncrosnb3osata
ropsiyasi Boga. 5.HarpesartenbHbii aneMeHT bo HO CbeMHOM Yally 3arpsiaHeHbl. 6.80 Bpemst npuroToBneHus npubop Gbin BbIKMoYeH U3 ceTu. 7.0TBEpCTUS ANst BbIXOAa
napa 3abnokupoBaHo. 8.YcTaHoBMeHo crumLikom Bonbluoe Bpems 0TnoxeHHoro crapta. 9.Kpeilka npubopa 3akpbita He Ao koHLa. 10.BHyTpu camoro npubopa — octatki
nuwm. 11.Cnuwkom ponrasi pabota npubopa B pexume noanepxaxns Temnepatypsl. 12.6bina ncnonb3oBaxa rpsisHasi CbeMHas Yalua.

TPAHCNOPTUPOBAHUE, YNCTKA U XPAHEHUE

TPAHCMNOPTUPOBAHWE. TpaHcnopTuposark npubop HEOB6X0AMMO f1toObIM BUAOM KPLITOO TpaHcnopTa ¢ nEMMeHeHMEM npaBun 3akpennexusi rpy3os, obecneymnBaroLmx
COXpaHeHve TOBapHOrO BuAa U3nenus uunm ﬁ/(l'laKOBKVI 1 ero fianbHeiiwei GesonacHon akcnnyatauum. SAMPELLAETCH nogseprats npubop yaapHbIM Harpy3kam npu
norpy3o4Ho-pasrpy3ouHbix pabotax.  YMCTKA.Mocne 1cnonb3oBaHus 1 nepea OYUCTKON U3BNEKUTE BUMKY MATAHUS 13 PO3ETKM M JOXAUTECH, NOKa ngmﬁop OCTbIHET.

He moliTe npubop Bopoii! [Ins 04nCTkY BHYTPEHHEN U BHELLHEI! NOBEPXHOCTY Npubopa v NaHenw ynpasneHns UCnonb3ayinTe MSrKyio, BMaxHYI0 Tpsnky. BaxHo! Mepen
O4YCTKOM CbEMHOV Yaluy BbiHbTe ee 13 Npubopa. VicnonbayiiTe CpEACTBO ANA MbITbS NOCYAbI, MSAMKYI0 ry6Ky Ans O4MCTKY CbeMHOM Yalui, oKW, NONOBHYKA, MEPHOro
cTaKaHa, KOHTeiiHepa NS Bapky Ha napy, BXOAALIMX B KOMNAEKT YCTPO/cTBa. EC ocTaTkW MUY APUINNAN K Yalue, Nepen MbITbeM 3aMo4uTe ee. Xopoo nponosiowuTe,
BbITPUTE 1 MPOCYLUMTE BCE YacTi npubopa. CrieauTte 3a YMCTOTOI NPUBOPa M BCEX €10 COCTABMSIOLLMX.

XPAHEHUE. Mpubop Heo6X0aMMO XpaHTb B 3aKpbITOM NOMELLEHUM, B YCIOBUSX, NPEANonaraiolLx COXpaHeH e TOBApHOIO BUAa W3Aenns v ero danbHeiiuei
6e3onacHoit akcnnyataLmuu. Ytobbl He MOBPeaVTL WHYP He HaMaTbIBANTE ero Ha Kopmyc.

NMPABWITA YTUITU3ALIUU NMPUBOPA

OneKTponpubop 1 ynakoBoYHbIE MaTePUanbl A0MKHbI GbiTb YTUMN3UPOBaHBI C HAUMEHBLUMM BPEAOM AN OKPYXalolLeit Cpe/bl U B COOTBETCTBUN
C NpaBWNamy Mo YTUNM3aLmy 0TX0A0B B Ballem pervioHe.

YCJIOBUSA FTAPAHTUNHOIO OBCNY)XUBAHUS

Mpy nokynke uaaenus TpebyiiTe ero NpoBEpK B Ballem NPUCYTCTBUV ¥ 3aNONHEHIS FAPAHTUIHOTO TarnoHa (LUTaMn TOPryIoLLEil OpraHi3aLn, AaTa NPOAAXM 1 MOANKCH
npogaslia). be3 NPeoCTaBeH!s rapaHTUHOTO TanoHa UM MPY €0 He NPABUBHOM 3aN0NHEHN MPETEH3NM N0 KAYECTBY HE NPUVMAIOTCS, U TapaHTUHIA PEMOHT

HE NPONIBOAMTCA. [apaHTUiiHbI TanoH crieayeT NpebABNSTL Npy N6OM 06PALLEHMM B CEPBICHLIM LEHTP B TEYEHME BCEro Cpoka rapanThu. Vianenue npunumaetca
Ha CepB1CHOe 0BCMyXM1BaHHE TONbKO MONHOCTbIO KOMMMEKTHbIM. [apaHTUIHBIM CPOK UCUMCIIAETCS C MOMEHTa MpoAaXu Nokynatento. [pocim Bac Takke CoxpaHsTs
AOKyMEHTbI, NOATBEPXKAAIOLLME AATY MOKYMKA U3AENUA (TOBAPHBII UMM KACCOBBIN YeK). YCTIoBMUEM BECTINATHONO rapaHTHitHOrO oBCyXuBaHIs Baluero usgenus senaetcs
€0 NpaBusibHas aKkCnnyatauys, He BbIXOAALAA 33 PaMKN NINYHbIX GbITOBIX HyXf, B COOTBETCTBMM C TPEGOBAHMAMY MHCTPYKLMV NO 3KCNNyaTauuy U3aenus, OTcyTCTame
MexaHW4eckux NoBPEXEHNin 1 NOCNeACcTBUI HeBpexHoro obpalleHus ¢ u3aenvem. Msaenve npuHuMaeTcs Ha rapaHTUiHoe 0GCnyX1BaHHe B 41CTOM BUAE lLI'IpOTepTO

W NPOAYTO, F3€ 3TO BOMOXHO). [apaHTUs PacnpoCTPaHSETCs Ha BCE MPOU3BOACTBEHHBIE U KOHCTPYKTUBHBIE AEEKTbI (KPOME NEpEUnCIEHHbIX B pa3aene «lapaHTus He
PacnpoCTPaHAETCAY), BbIABMEHHbIE B TEUEHNe rapaHTUiiHOro Cpoka. B aToT nepuop AedieKTHble AETanu, kpoMe PacXofHbix MaTepuanos, Moanexar becnnaTHom 3ameHe
B rapaHTUIHOM CEpBUCHOM LiEHTPE.



"TAPAHTUA HE PACIPOCTPAHAETCA

1. rlliletbeml, Bbl3BaHHbIE (hOPC-MaXOPHbIMU 0BCTOSTENLCTBAMM.

2.[oBpexzieHie U3aenus, BbI3BaHHbIE UCTIONb30BAHMEM U3LENNS B LIENAX, BLIXOAALLAX 33 PaMKM MNYHBIX BbITOBLIX HYX/ (T.€. IPOMbILLMEHHBIX UM KOMMEPHYECKMX
Lensx).

3.PacxoiHble MaTepuarbl v akceccyapbl (CekLuum 1 T.1.).

4 [lechekTbl, BbI3BaHHbIE NEPErpy3KOM, HENPaBUbHOI SKCNNyaTaLen, NPOHMKHOBEHMEM XUAKOCTEN, MblMA HACEKOMbIX, NONaaaHeM NOCTOPOHHIX
NpeaMETOB BHYTPb M3AenMsl.

5./3nenns, noaiBepraBLUMECs PEMOHTY BHE YMONHOMOUEHHbIX CEPBUCHbIX LIEHTPOB UMK rapaHTUIiHBIX MacTepCKMX.

6.MoBpexaeHus, ABUBLLNECS CNIEACTBIEM BHECEHIS N3MEHEHNIA B KOHCTPYKLIMIO U3[ENs CaMUM MOMb3oBaTeNeM Ui HekBanuuLMpoBaHHON 3aMeHoi
€r0 KOMMIEKTYIOLLYX.

7.HapyLieHue TpeGoBaHuiA MHCTPYKLMM NO 3KCnNyaTaLyy.

8.HenpasunbHas ycTaHoBKa HanpsikeHus nuTatoLLeit ceti (ecn ato Tpebyetcs).

9.BHeCeHwe TeXHNYECKIX N3MEHEHMIA.

10.MexaHunyeckuie NOBPeXAEHNS, B TOM YMCne BCNeCTBUE HeBpexHOro obpallerns, HenpasinbHON TPAHCMOPTUPOBKY 1 XpaHEHWS!, NaieHNs 3aenus.
11.MoBpexaeHNs No BIHE XMBOTHBIX (B TOM YMCTIE TPbI3YHOB 1 HACEKOMbIX).

hor 0 npousBoauTene \
3rotoBuTeNb: CUtec AnekTpuk Kamnanu 61 8, M'yarwan 1y, MyaHwxoy, npoBuHUMs MyarraoHr, KHP)
pTep B Pecny y Benapycb: 000 «Apeca-TexHo, r. Morunes, e/n. TumupsideBckas, 38
mMnopTep B P vckyio ® 000 «CaHpaitt My, 214004, r. CmoneHck, yn. Oktsibpbekoit pesoniouyu, A. 38, ocuc 2
Wb 0 Aare u3ro CMOTpMTE Ha MHANBUAYaNbHOW YNaKoBKe.
ToBap cooTBeTcTBYeET Tpe6oBaHuam TP TC 04/2011 «O n THOrO 06 n TP TC 020/2011

¢3ﬂeKTp0MarHVITHaﬁ COBMECTUMOCTb TEXHUYECKUX CPEeACTBY. o

o Bonpocam ragaHTMﬁHoro obcnyxvBanns obpaluaitTeck B GvKaiLMi CePBUCHBIN LEHTP UK B [ONOBHOI CEPBUCHDIiA LIEHTP —
«cepauc-LenTp Of10 «Benonttopr», 212030, r. Morunes, yn. Tumupsiaesckas, 38, Ten.: +375-222-501810.
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Save the instruction manual as you may require it in future.

This device is designed for cooking dishes in automatic mode, as well as performing functions of extinguishing,

rying, baking, cooking, steaming, warming up cooked dishes, keeping the dishes hot for a long time.

For household and similar use: in places of public catering in shops, offices,

and other workplaces; consumers in hotels, hotels and other places intended for living; in places intended for overnight

o and breakfast.For household use, not suitable for industrial use.

The device is intended for use only for domestic purposes in accordance with this Instruction Manual.

After unit transportation or storage at low temperature it is necessary to keep it for at least 4 hours at room temperature before switching on.

f Please read this instruction manual carefully before using the appliance.

TECHNICAL SPECIFICATIONS
Supply voltage: 220-240 V ~ 50 Hz Service lifetime - 3 years
Power consumption: 700 W Warranty period - 12 months
Bowl volume: 5|
IMPORTANT SAFEGUARDS

* Read this manual carefully before operating the unit to avoid damage during use. Incorrect handling can lead to damage to the product, cause material damage or
cause damage to the health of the user.
Before using the unit, examine the power cord and the power cord connector located on the unit body closely and make sure that they are not damaged. Do not use
the unit if the power cord or the power cord connector is damaged.
+ Before switching the unit on, make sure that the mains voltage corresponds to the unit operating voltage.
* The power cord is equipped with a «europlugy; plug it into the socket with a reliable grounding contact.
+ Do not use ada%ters for pluggmg the unit in.
* Make sure that the power cord is properlkl inserted into the corresponding connector on the unit body and into the mains socket.
+ Use only the supplied power cord; do nof use power cords of other units.
« Never use the unit if the power cord or the power plug is damaged, if the unit works improperly or after it was dropped.
« Use the supplied removable parts only. ) . . . . . .
« The unit is not intended for usage by ph¥sma||?/ or mentally disabled persons &lncludlng children) or by persons lacking experience or knowledge if they are not under
suFervision of a person who is responsible for their safety or if they are not instructed by this person on the usage of the unit.
+ Place the unit on a flat heat-resistant surface away from moisture, heat sources and open flame. o )
« Place the unit with free access to the mains socket. « Use the unit in places with proper ventilation. « Do not expose the unit to direct sunlight.
« For children safety reasons do not leave polyethylene ba%s used as a packaging unattended.
+ Attention! Do not allow children to play with polyethylene bags or packaging film. Danger of suffocation!
+ Do not allow children to touch the unif body and the power cord during the unit operation.
* Do not allow children to use the unit as a toy. Do not place the unit too close to the wall and to furniture walls. o
+ Make sure that the power cord does not contact with hot surfaces and sharp furniture edges. Avoid damaging the power cord isolation.
+ Do not touch the power cord or power plug with wet hands. « Do not immerse the unit, the power cord and the power plug into water or any other liquids.
« If the unit is drogpgd into water, unplug it immediately by taking the power plug out of the mains socket. Do not Eut your hands into water!
+Apply to the authorized service center for checking the unit. « Do not insert foreign objects into the openings of the unit or between its parts. .
« Do not let foreign objects or edges of clothes get between the lid and unit body. * Do not leave the unit unattended, if you are not using the unit, switch it off and unplug it.
E)To avgidhb\tmzs, dc: not bend over the steam release opening. Be very careful when opening the multicooker lid during and immediately after cooking. Danger of
urns by hot steam!
Do not fouch the surface of the lid during multicooker operation, open the lid only lb?/ pressing the multicooker lid opening button.
+To avoid burns by hot steam, be very careful when opening the multicooker lid.« Keep the steam outlet and clean. =~ .
+ Do not cover the device with a towel, do not place objects on the multicooker lid. The steam outlet can be blocked, which will lead to damage to the device.
« Never use the unit without the installed bowl, do not switch the multicooker on without dproducts and sufficient amount of liquid in the cooking bowl.
+ Do not use the multicooker if the silicone gasket on the inner side of the lid is damaged.
+ Follow all the recommendations for amount of dry products and liquids.
* Do not remove the bowl during the unit operation. * Do not cover the multicooker during operation.
Attention! When steaming food, watch the level of liquid in the bowl, add water into the bowl as needed. Do not leave the unit unattended!
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+ Do not carry the unit during operation. Use the carrying handle, having unplugged the unit, removed the bowl with food and let the multicooker cool down preliminarily.

+ The lid, cooking bow! and unit body parts heat up sfrongly dunn?1 operation, do not touch them; if you need to take out the hot bowl, use potholders.

« Clean the unit regularly. « Don't replace the multicooker bow! with any other container or pot.

+ Don't use metal objects which can scratch the bowl. The coating on the surface of the bowl can be gradually erased, so it is necessary to use it carefully. Do not

remove food from the bowl with sharp objects that could damage the coating.

+ Do not pour vinegar into the bowl. It can damage the bowl coating. « During the unit's operation and breaks between operation cycles, place the unit out of reach of children.

« To avoid damages, transport the unit in the original package only.

+ Do not attempt to repair the unit by yourself. Do not disassemble the unit by yourself, if any malfunction is detected or after it was dropped, unplug the unit and apply

to any authorized service center. . )

+ Keep the unit in a dry cool place out of reach of children and disabled persons.

-dAﬂer operating the unit for some time the bowl can slightly change its color. That is normal and due to the fact that the bowl surface is in contact with water and
etergents.

« Don't leave a spoon or a soup laddle into the bowl.

« Pour water into the bowl only, don't spill water into the the multicooker itself, this can lead to the item damage or the risk of electric shock.

+ After the operation let the device to cool for 15 minutes before the next operation.

« Attention! During the first switch-on, the multicooker can produce an unpleasant smell of burning. This is normal and is due to burnout of the factory oil!
ITEM DESCRIPTION

+ 14 programs:

-1PS a#tortnatic cooking programs: rice, pilaf, porridge, frying, homemade canning, stewing, jelly, steaming, jam, pizza, baking;

- Preheat program

+ The function of preserving and maintaining the optimal dish temperature; * Delayed start function; « Regulation of cooking time; « Buit-in microcomputer, LED display
+ Overheat protection; * Modern design with the comfortable carrying handle

Dishes, cooked in the multicooker, preserve their useful qualities and natural flavour due to the device impermeability. Removable bowl has the thickened bottom and
special coating which prevent the food from clinging.

CONTROL PANEL

Cookinwmgrams - rice, pilaf, porridge, frying, homemade canning, stewing, jelly, steaming, jam, pizza, baking;
Preheal/Yogurt/Cancel - To reset the selected mode / cancel cooking, press the button once - the multicooker will go into standby mode - the display will show "88:88".
- Press the "Preheat/Cancel" button to chose the function of food preheating, the indicator will light up.
Time - this button is used for self regulation of the cooking time: "+" is for prolonging, "-" is for decreasing.
Delayed start - this function allows to delay cooking so that it will begin at predefined time. For example, if you want to %e_t the ready made dish in 2 hours, set the time 02.00.
Microprocessor will start the program, the dish will be ready when the timer has finished counting down. In"order to set this function, choose the necessary cooking program,
Elj_ress the button "Delayed start".” Light indicators will stop flashing after 10 sec and the multicooker will go into the delayed start mode.
his function cannot be applied to the following programs: "Frying", "Baking", "Yogurt".

OPERATION

Before initial use.

To define the quantity of rice or any other cereal, use the measuring cup from the set. Pour water regarding the quantity of measuring cups but note that different kinds
of cereal absorb water in different qunatity. Don't use the multicooker bowl for for washing the ingre |ents/kneadin%thg dough. Don't cut the dish inside the bowl.

While putting the products into the the multicooker bowl, note, that in the process of the cooking, the products double in their volume, that is why the level of the products/
water shouldn't exceed the max indicator.

Start of the operation.

Connect the multicooker to the mains. You will hear a short sound signal and the symbols«88:88» will appear on the display. Mode selection. In the standby mode press
the button of the desired mode, the corresponding indicator will light up. The dipsIaK will show the cooking time of the chosen program.There is no default fime for the
program "Rice". With the help of the mode "Time +/-" increase or decrease the cooking time. In 10 sec the indicator of the chosen mode will light up - that means the
multicooker is in the the cooking mode.

End of cooking. Preheat mode.

Preheat mode is set automatically after the end of cooking and it preserves the appropriate dish temperature. For the following modes this function isn't applied: "Frying",
"Baking", "Yogurt". After cooking'is finished you will hear short sound signals, and the r;:reheat time will be shown on the display. If the preheat mode isn't applicable,

the symbols «88:88» will appear on the display. The indicator "Preheat/Cancel" will light up. The multicooker can operate in such a mode for 24 hours.

If the multicooker isn't used, uplug in from the mains. Note! Each program has its own cooking time, for more details refer to the paragraph "Cooking programmes".

COOKING PROGRAMMES
COOKING PROGRAMME «RICE/PILAF»
This mode is used to cook various types of rice and pilaf. This mode doesn't have the default time, so it's necessag to set the cooking time individually depending on the
amount of rice. In the delayed start mode the cooking time is about 1 hour. COOKING PROGRAMME «SOUP/CEREAL»: This mode is used to cook different kinds of cereal,
milk porridge and soup. The default time is 1 hour. COOKING PROGRAMME «FRYING/HOMEMADE CANNING»: This mode is used to cook meat and fish dishes: steaks,
chopped meat and so on. Vegatables can be also fryed in this cooking programme. The default time is 25 minutes.
COOKING PROGRAMME «PREHEAT/YOGURT/CANCEL»: This mode is used to cook yogurt, to switch the heating mode on, and for switching the multicooker off.
To switch the mode "Yogurt" on, press the button for 5 seconds. COOKING PROGRAMME «STEWING/JELLY»: This mode is used for stewing meat with vegetables, as
well as gamish, also for preparing jelly. Note! During the operation stir the ingredients. COOKING PROGRAMME «STEAMING/JAM»: This mode is used for steam cooking.
The default cooking time is 45 minutes. The steam cooking mode can be used, when the container for steaming is applied. Pour as much water as needed into the bowl.
The quantity of water depends on the products quantity and the cooking time:
COOKING PROGRAMME «BAKING/PIZZAx: This mode is used to cook different kind of bakery - cakes, pies, buiscuts, pizzas and so on.The default cooking time is 50

minutes.Note! The recommendations are general, the cooking time can differ, depending on the kind and quantity of product and on your personal taste.

Nej Cooking programme Default time Cooking time
1|Ricel/pilaf no no

Cooking time| Approximate water volume (number of measuring cups)| [ Souplcereal 60 minutes from 30 to 120 minutes

1030 . 3 | Fryingthomemade canning 25 minutes from 5 to 60 minutes

30-60 56 4 | Baking/pizza 50 minutes from 40 to 120 minutes
5 | Steaming/jam 40 minutes from 5 to 120 minutes
6 | Stewing/jelly 45 minutes from 5 to 120 minutes
7 Yogurt 8 hours from 6 to 12 hours

ERROR IDENTIFICATION

If you are unable to prepare a dish or the appliance does not function correctly, you may have made one of the following errors: . .
1."Too many ingredients or water. 2. The mode is not correct. 3. The bowl of the multicooker is deformed (damaged). 4. Hot water is used for cooking. 5. The heating
element or the bottom of the bowl is contaminated. 6. During the operation, the device was switched off from the mains. 7. The holes for the steam outlet are blocked.

8. The delayd time has been set for too long. 9. The lid is not fully closed. 10. There are the remains of food inside the multicooker itself. 11. Long operation of the device
in the preheat mode. 12. A dirty bowl was used.



ENGLISH .

CLEANING, MAINTENANCE AND STORAGE

TRANSPORTATION. Transportation of the device is necessary by any kind of covered transport with the application of cargo securinP rules ensuring preservation of the
presentation of the product and / or packaging and its further safe operation. DO NOT expose the device to shock loads during handling operations.

CLEANING. After use and before cleaning, remove the power pluﬁ rom the outlet and wait for the appliance to cool. Do not wash the appliance with water! Use a soft,

damp cloth to clean the inside and outside of the appliance and the pontroWanel. Imgortant! Before cleaning the removable bowl, remove it from the appliance.

Use a dishwashing detergent, a soft sponge to clean the removable items. Wash the bowl immediately after the end of cooking. Wash the drip container and the steam outlet.
Rinse well, wipe and dry all parts of the device. Do not use aggressive substances or abrasive materials.

STORAGE. The device must be stored indoors, in conditions that presume the preservation of the presentation of the product and its further safe operation. Make sure that
the appliance and all its accessories are completely dried, before storing it. To avoid damaging the cord, do not wind it on the body.

WARRANTY TERMS

When purchasing the product, ask for it to be checked in your presence. Without the having a warranty card or when it is not properly filled in, the quality claims are not
accepted, and no warranty repair is performed. The warranty card should be presented at any address to the service

center during the whole warranty period. The product is accepted for service in a complete set only. The warranty period is calculated from the moment of sale to the buyer.
Keep the documents confirming the date of purchase of the product (cash receipt). . . . .

The condition of free warranty service of your product is its correct operation, which does not go beyond ?ersonal domestic needs, in accordancewith the requirements of
the operating instructions for the product, the absence of mechamcal_damages and the consequences of careless handling of the product. The product is accepted for
warrantK service in its pure form. The warranty covers all manufacturing and construction defects (fexcept those listed in the "Warranty does not apply" sectlonf, identified
during the warranty period. During this period defective parts, except consumables, are subject to free replacement in the warranty service center.

THE GUARANTEE DOES NOT COVER:

1. Defects caused by force majeure.

2. Damage to the product caused by the use of the product for purposes that go beyond personal domestic needs (ie industrial or commercial purposes).

3. Consumables and accessories (sections, etc.).

4. Defects caused by overloading, improper operation, penetration of liquids, dust of insects, ingress of foreign objects into the product.

5. Products that have been repaired outside authorized service centers or warranty workshops. .

6. Damage resulting from changes in the design of the product by the user or unqualified replacement of his components.

7. Mechanical damages, including due to negligent handling, improper transportation and storage, falling of the product.

8. Violation of the operating instructions. .

9. Incorrect installation of mains voltage (if required).

10. Making technical changes.

11. Damage through the fault of animals (including rodents and insects).

Production month: refer to the date on the gift box [ H [ c € @ E\/
—_—

For warranty service, please contact your nearest service center.

YKPAIHCBKA

36epiraitte iHCTPYKLilo, BOHa MOXe 3Hafo6uTMCA Bam y MalibyTHEOMY.

Lle#t npunag npusHayeHnit 4ns NpuroTyBaHHs CTpas B aBTOMATUYHOMY PEXUMI, @ TaKoX BUKOHYE yHKLi TYLLKYBaHHS,

CMaXEHHS, BUMikaHHS, BapiHHS, NPUTOTYBaHHS Ha napi, NIAINPIBaHHA BXe NPUrOTOBaHX CTPaB, NIATPUMaHHS CTPaB rapauvMy TpuBasiin Yac.
[Ins no6yTOBOrO i AHANOTIYHOrO 3aCTOCYBAHHS: Y MICLIAX FPOMA/ICLKOro XapuyBaHHs B Mara3uHax,

ochicax Ta iHLLKX poBoumx MiCLsiX; Y pepMepehbkiX roCroAapeTBaX; CnoXvBaYamy B roTensx, XocTenax Ta iHLwnX Micusx,

NPU3HAYEHNX ANA NPOXMBAHHS; Y MICLAX, NPU3HAYEHNX ANt HOYIBAI Ta CHIAHKY.

[inst BUKOPUCTaHHS B JOMALLHBOMY FOCNOAAPCTBI, HE MPU3HAYEHWI NSt NPOMUCIIOBOTO BUKOPUCTAHHS.

Baxnuo! lMpunap, npuaGaHb! B XonoaHy Nopy oKy, AN YHUKHEHHst BUXOAY 3 Najy, A0 YBIMKHEHHS! B eNeKTpoMepexy HeobXigHo BUTpUMaTy

He MeHLLe YOTUPbOX FOAMH NPW KiIMHATHIR TemnepaTypi.
TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKU
HomiHanbHa Hanpyra: 220-240 B TepMiH Cnyx61 — 3 pokn
HomiHanbHa wactota ctpymy: 50 Iy . €D kG » oK
HomiHanbHa cnoxueaHa |¥01yy»<HiCTb: 700 Bt PapanTilihui Tepwik — 12 wicsujis
O6'em yaLi: 5 n

f Byab nacka, yBaxHo npoumTaiTe iHCTPYKUilo Nepea TUM, sik NoYaTh ekcnnyarauito npunagy.

3AMOBIXHI 3AXOW NMPU EKCITYATALII

*YBaKHO NPOUTANTE Lt0 IHCTPYKLIo Nepe/ excrnyaTatjielo npunagy, o6 YHAKHYTI NOMOMOK Nij 4ac BUKOPUCTaHHSR. HenpasinbHe MOBOZXEHHs MOXe NPU3BECTY A0
noromkm BUpoBy, 3aBAaTi MaTepiarnbHoro 36uTky abo 3anogisTi Lwkoay 3A0poB'to kopuctysaya.

+lepep noyaTkoM poboTH NEpPeKOHaiTECh, L0 BCepeauHi Npunaay HeMae nakyBasibHMX MaTepiania Ta iHLMX CTOPOHHIX NPeaMETIB, HastBHICTb AKX MOXE NPUBECTM A0
NOLUKOKEHb Npunady abo 3aropsiHHs. SKLLO Ha OCHOBI BUPODY € HaKNeiku, — 3HIMITb iX.

*Mepes nepLuvm YBIMKHEHHAM NepesipTe, 4n TexHiuHi xapakTepucTvky BupoBy BiANOBIAaoTL NapaMeTpam enekTpoMepexi.

+*He BMMKaliTe MyNbTUBAPKY B PO3ETKY OAHOYACHO 3 IHLUIMMM eNeKTponpuUiafamm.

*He BumuKkaiiTe Npunap i3 Mepexi nig yac pobotu!

+He smukaiie npunap y mepexy 63 3HIMHOT KacTpyni, a Takox i3 NOPOXHBOIO KacTpyneto!

+ He TArHITb 3a WHYp XMBMEHHS,, He NepekpyyyiiTe i He 0BMOTYiTe 10r0 HaBKOMO NpuUnagy.

+ BukopucToByiiTe MynbTvBapKy Tinbku Anst I'IpVII'OTgBaHHH NPOAYKTIB. Y XOAHOMY pasi He CyLLiTb Y Hilt opsr, nanip abo iHwwi npesmeTy.

+ Mpunag He NpusHaYeHni ANS BIUKOPUCTAHHS 0CODaM (BKIKOHAI0YM AiTelR) 3i SHUKEHUMIA (is4HIMM, YyTTEBMMM 260 PO3YMOBMMM 3AIGHOCTAMM YY1 33 BIACYTHOCTI Y HUX
Aoceiay abo 3HaHb, AKLLO BOHM He NepebyBatoTh Nia KOHTPONeM abo He NPOIHCTPYKTOBAHI NPO BIUKOPUCTAHHA NpUnagy 0cobot0, BIAMNOBIAANLHOM 3a iXHI0 beanexy.
*Bukopuctosyitte npunap fanexo Big Aitedt. i nosuHH GyTI Nia KOHTPOMeM, W06 He AONYCTUTY TPH i3 Npunagom.

+He 3anuwaiite yBiMKHEHUN Npunag 0e3 Harnsiay.

+*He BukopucTOBYIATE Npunag, SKLO LWHyp abo LTencenbHa BIMka NOLLKOKEHI, a TakoX, SIKLLO NOLIKO/XEeHWI  abo HecnpaBHWi cam npunaa. BigHecitb oro o cepBicHOro
LﬁHprA '€MOHT NPUIIajy NOBUHEH 3AiACHIOBATUCS TirlbkW B aBTOPU30BAHOMY CEPBICHOMY LIEHTPI. He peMOHTYWTe Npunag camocTiiHO.

+[Tpunap He NpuU3HayeHIi ANs NPUBEAEHHS B Ait0 30BHILLHIM TaiiMepoM abo OKPeMOo CICTEMOI ANCTaHLIHOTO KepyBaHHSI.

*[py NOWKOMKEHHI LIHYPa XMUBMEHHS V0r0 CiA 3aMiHNTI CnewjianbHIM LHYPOM abo KOMANEKTOM, OTpUMaH!M y BUrOToBM0BaYa abo cepaicHoi criyxtu. .

-Llﬁwﬁ YHUKHYTY y[iapy eNeKTPUYHIM CTDYMOM, He 3aHypoiiTe Kopnyc npunagy y Boay abo iHwi pigvHi. FIKWO BIH yce X Taku NOTpanue y Boay, Y XOAHOMY pasi He
TopKaiTecs Kopycy, a HeranHo BfiMKHITb 1OTO Bif enekTpoMepexi.

+He nonyckarite 3B1CaHHS ENEKTPUYHOTO LUHYPa 3 Kpaio CToMy abo Haz rapsumMMi NoBepXHAMM. *BiaMuKaiiTe npunaz Bif MEpexi, SKLLO BIt HUM He KOPUCTYETECS, a Takok
nepeq YnLieHHaM. *He BUKOPUCTOBYIATE NpiMag i3 MeTolo, HE nepeadaYeHor IHCTPYKLIEID. He BUKOPUCTOBYBATY 103a NPUMILLEHHSMM.

+ByAibTe Ha3sN4aiHo yBaXHI, AKWLO NOPY i3 MPALIOKHUM NPUNAMOM € AiTA.

«[ig yac poboTy Kopnyc, KacTpynisi Ta KpHLLKa MPUCTPOIO HarpiBaloTbCs. He TopkaiiTech rapsumx NOBEpXOHb roMiMm pykamit. BukopicToByiiTe crieLianbHi npuxearkut.
+He BUKOpUCTOBYITE MpUNas, LIO He BXOAUTb 10 KOMMIEKTY NoCTaYaHHs.



YKPAIHCbKA

*in yac poboT MynbTUBapKY Yepes OTBIp, PO3TalLOBAHNIA Ha KpULLIL NpUnaay, BUXOAUTL Napa, Tox ByapTe 06epexHi i He HaxUNANTeCh Br3LKO A0 MPUCTPOK.

+He HakpuBaliTe MynbTUBAPKY KyXOHHUM PYLLUHVKOM, HE CTaBTe CTOPOHHI NpeaMeTY Ha KpuLKy npunagy. OTsip Bixoay napy npunagy 6yae sabnokoarmii, Lo npussene

10 NONOMKM MPUCTPOIO.

+He BMKOPUCTOBYiATE MynbTMBapKy MOGNM3Y LITOP, NOMMLb, KyXOHHWX Wad) Ta iHWWX NpeameTis, Aki MoXyTb GyTv noLuKomkeHi napoto.

+*BynbTe yBaHi — NpW BIAKPYBAHHI KPULLKA | BUAMAHHI kacTpyni nicnsi 3akiH4eHHst poboTU MynbTMBApKV MOXE BUPUBATUCS CTPYMiHb rapsiyoi napu.

«[OTyiTe CTPaBY TinbKu y 3HIMHIl kacTpyni MynbTuBapku!

+He Buknapatte npoaykT 6esnocepeaHb0 Ha AHO Npunagy. *BuiiMiTh 3HIMHY KacTpynio, noknagiTe yci HeoBXiAHi iHrpesieHTw, NOTIM YCTAHOBITL KACTPYNIO Y MyNbTUBAPKY.

-I'Ie;')_‘ep NPUroTyBaHHAM LL{iNbHO 3aKpUBANTE KpULLKY BUPODY. AKLLO KpuLika Byae 3aKpuTa HeAOCTATHBO LWINBHO Ta repMETMYHO, Lie BRNMHE Ha CMaK i AKICTb NpiroToBaHol

. He HarpisaiTe i He BIKOPUCTOBYVTE 3HIMHY KacTpyniio AiNA MPUroTyBaHHs CTPaB He y MynbTuBapL. Lie Moxe NpuasecTyt 40 NOLLIKOMKEHHS crieliankbHOro NokpuTTa

KacTpyni.

-I'Iep’e);); BIKOPMCTAHHAM NepeKoHalTeCh, LLO MiX HarpiBasnbHO MoBEpXHEH MyNbTHBApKI Ta HIMHOIO KacTpyneto HeMae CTOPOHHIX NpeMeTiB.

+CTexTe 3a YMCTOTOI HarpiBanbHOi NOBEPXHi Ta 3HIMHOI kacTpyni. Byab-ski 3aBpyaHeHHs MOXyTb NPU3BECTN A0 NOLLKOAKEHHS npunagy. Baxnueo! Kopnyc mynbTueapku,

3HIMHa kacTpyns Ta HarpisasbHa NoBEpXHS 3aBXV NOBMHHI 3ANMLIATUCS CYXMMM | YnCTUMM!

+*He 3amiHI0iiTe KacTPYMHO iHLLM KOHTEHEPOM abo EMHICTO.

+He BuKopUCTOBYIITE MeTanesi npeaMeTH, siki MOXyTb NOApsNaTH YalLly. MOKpUTTS, HaHeCEeHe Ha MOBEPXHIO Yallli, MOXe MOCTYMOBO CTUPATMCS, TOMy HeobXiHO

BUKOpUCTOBYBATM i ABainmBo.

*[pu noMiLLeHHi KacTpyni y MynbTMBapKy MpoCTexTe, o6 BoHa Byna Cyxoio Ta YuCTor. .

+He nouvHaiiTe NpuUroTyBaHHS, MOKM He NEepPeKOHAETECh, LU0 3HIMHA KacTpyMs MybTUBApKI BCTABIEHa Y Mpunaj NPaBuItbHO A0 KiHLS. R

+PiBeHb BOAM 1 IHIPE/LIEHTIB Y 3HIMHIl KacTpynNi He NOBUHEH NepeBuLLYBaTM NO3HAYKY MakCUMaIbHO 0NYCTUMOTO PIBHS LWKaM, PO3TallOBaHOI Ha BHYTPILLHIV NOBEPXH

KkacTpyni. He BUKOPUCTOBYIATE AAnst MPUTOTYBaHHS y MymbTBapLii rapsivy BOAY.

+He nuitte Bogy B camy MynbTMBapKY! Lle Mose npuaBecT A0 MOLUKOAKEHHS MPUCTPOI0 aB0 YpaXeHHS! eNeKTPUYHIM CTPYMOM.

*lepes NpUroTyBaHHAM LLiNbHO 3aKpuiiTe KpULLKY npunagy. Ko kpuika Byae 3akpuTa HeaoCTaTHBO LWINbHO, NOPYLUMTLCA FEPMETUYHICTb, LI MOXE BNANHYTY Ha CMaK

Ta KICTb NPUrOTOBaHOI CTPaBM.

+*Buknaaarouu iHrpeieHTy, Hanuealoun Body Y 3HIMHY KacTpynio MynbTUBAPKW, CTEXTE 3a TUM, OB AHO i 30BHILLHI CTIHKM KacTpyni 3anuLwanics CyxuMmu Ta YUCTUMU.

+1L{06 yHMKHYTV NOLIKOFKEHHS NOKPUTTA NI POBOTI 3i 3HIMHOIO KACTPynero NPUCTPOIO, BUKOPUCTOBYITE akCecyap, L0 BXOAATL A0 KOMMNEKTY, abo NnacTukosi/aepes aHi
XOHHI Mpunagu.

-?49 HanuBaiiTe B kacTpynio oueT. Lie Moxe nowwkoanTy cnevianbHe nokpuTTS.

+[ig 4ac poboTI He 3anuiuaiiTe NOXKU BCepeamHi 3HIMHOT kacTpyni.

*Yepes feskuin ac nicna excnnyatauii KacTpyns npunaay MOXe 3MIHUTI Konip — Lie HopMarbHe ABULLE, MOB'A3aHe 3 TUM, L0 NOBEPXHA KacTpyTli KOHTAKTYE 3 BOA0I0 Ta

MUAHAMM 3ac0Bamy.

+BukopucroByiite i 3bepiraiiTe npunag y He 4OCTYNHOMY ANs AiTei Micw.

*BumukaiiTe NpUCTPil i3 po3eTky NiCns BUKOPUCTAHHS, @ TakoX nepep YnLeHHaM. Mepef nepemilLieHHsM, YnLyeHHsaM abo NpoBefeHHAM iHLWKX Ailt 3 fornsay AaiTe

ngvmpono OXOMOHYTH. . . . -

+5KL{O He BUKOPUCTOBYETE MpUNag, BUMKHITB 1oro 3 Mepexi. BuMukatoun npunag, He TATHITb 3a LHYP XVUBNEHHS], akypaTHO BIMITL BUTIKY 3 PO3ETKA.

*[icna 3aKiHYeHHS NPUroTyBaHHA AaliTe MyNbTUBAPLI OXONOHYTY NPOTArOM 15 XBANWH NEpef HaCTYMHUM YBIMKHEHHAM.

+He BCTaBnsTe MeTanesi abo iHLWI NpeaMETI y BUMYCKHUI KrianaH i Gyab-ski iHwi aetani Bwpoﬁé, BepexiTb 06nu44s i pykv Bia napw, WO BUXOAWTD i3 knanaHa.

+Ygaralllin yac po6oTn npunap Harpisaetbes! 3a NOTpeby KOHTaKTY 3 MyNbTMBAPKOK Mid Yac ii poboTyh BIKOPUCTOBYIATE KyXOHHI pykaBuLji abo npuxeatku. He excnnyaryiite

nﬁmnan BOMOrAMI PyKamit. . . .

+[punag NpuaHaYeHuit Tinbkv NS AOMALLHBOTO BUKOPUCTAHHS!. *36epexiTh Lito iHCTPYKLIi.

Onnc NPUNAQY

+14 nporpam:

-13 aBTOMaTMYHIX NPOrPam NPUTOTYBaHHS: PUC, NNOB, CYN, Kalla, CMaXeHHS, JOMaLLIHS 3aroToBKa, BUNiKaHHS, Nilia, naposapKa, BapiHH, TYLLKYBaHHS, XONOAewb, orypT;
-nporpama nigirpisy ) R o )

. gHKLlIﬂ 3BepexeHHs Ta NifTpUMaHHs OnTMManbHOT Temnepatypy CTpasy; *GYHKLs BIACTPOYEHHS Yacy NPUroTyBaHHs; *MoXIMBICTb perynioaHHs Yacy NpuUroTyBaHHs
*BOynosaHuit Mikpokomn'iotep, LED-avcnned; *3axuct Bia neperpisy; *MoaHi BULLYKaH [M3aIAH 3 3DYHHOI PYKOIO A NepeHecenHs. 3aBAsK repMeTYHOCTI npuniagy
CTPaBW, NpUroToBaHi y MynbTMBapLy, 36epiraloTb YCi CBOI KOPUCHI BIACTUBOCTI Ta HaTypanbHuii cMak. 3HIMHa Yallia i3 NOTOBLLEHUM JHOM Ta CTiHKaMyu Mae cnevjjanbHe
TOKPHTTS, 10 SIKOTO HE MPUINNAI0Tb NPOAYKTU.

MAHEJIb KEPYBAHHA

PexumMin npuroTyBaHHs — KHOMKM, LLO NO3HAYaIoTb NPOrpaMi ANs NPUToTYBaHHS PUCY, Kalll; CMAXEHHS, TYLUKYBAHHS, NPUrOTyBaHHS Ha napi, Buniuku. KHonka «[igjrpis/
MprygT/eliHa» — ANA CKUAAHHS 00paHOro PEXVMY/BIAMIHW MPUTOTYBAHHA HATUCHITH KHOMKY OAUH Pa3 — MyNbTUBapKa NepeViaes Pexvm OuikyBaHHs — Ha aucnnei
Bif0GpasanTLCst “88:88". — A YBIMKHEHHS MIAITPIBY NPUTOTOBAHOI CTPaBY HATUCHIT KHOMKY «BiamiHa/liAirpie» ofuH pas, 3aropuTbCs CBITIOBHUY iHAVKATOP.

Yac — kHonka npuaHayeHa Ansi CaMoCTIAHOTO PerynioBaHHs yacy: “+" 3BinblUEHHS, “* — SMEHLLEHHS.

BinknaaeHuit cTapT — kHoMka [JO3BONSE BCTAHOBYUTY Yac, 4Yepes kUil B1 Xo4eTe OTPUMATV roToBy CTpaBy. Hanpuknag, sKLLO Bi XO4eTe OTpUMaTH FoTOBY CTPpaBy Yepes
2 rogvHK, BCTaHoBITh Yac 02:00. Mikponpouecop 3anycTiuTb 3aaHy nporpamy, cTpasa byae rotosa, konv TatMep 3akiH41Tb 3BOPOTHUMM Bianik. Sk ycTaHoBuTI: OBepiTh
HeoBXifHWIM pexum. HaTuCHITL KHONKY «BigknaaeHwit cTapTy.

Kronkamu “+” i *-“ BcTaHOBITb NOTPiGHMIA Yac. Mpu ubomy ByayTs Gnumati cBiTNOBMIA iHAVKaTOp 0BpaHoro pexwmy i iHaukatop «Bigknaaexuit CTQV{JT». Yepes 10 cek.
CBITNOBI iHAMKaTOPY NepecTanyTs 6umaTi | MyneTUBapKa nepeitne B pexim «Binknagemi cTapty. [ing pexvmia «CMaxeHHs», «Bunikanxsy, «orypt» — dyHKLis
«BipknapeHoro cTapTy» He 3aCTOCOBYEThCS.

EKCMNYATALIA

Mepea npuroTyBaHHAM. [Ins BU3HaYeHHA KiNbKOCTI pUCy 4 By/1b-AKOi IHLLIOT KpYMK BIKOPUCTOBYIATE MIDHWI CTaKaH, L0 BXOAUTb O KOMNAEKTY MyNbTUBAPKM.
HanuBaTe Bofly BIANOBIAHO 710 KINbKOCT MDHWX CTaKaHB, ane Npi1 {5OMY nam'ATaiTe, LLO BCi KDy BOVpatoTh By rio-piaHoMy. He BUKOpUCTOBYIT 3HiMHY vally
MYySbTUBAPKM AN NPOMMBAHHS IHTpeaieH yBaHHs TicTa. He poapisaiite cTpasy BcepeauHi valui. CTexTe 3a TUM, Wob npoaykTv Gynv pisHOMipHO poanopinei
10 Yalui. BUknaparoum iHrpeaieHTIn B Yallly MynbTVBapKM, Nam'aTaiiTe, Lo B NPOLEC NPUroTyBaHHs NpoaykTy 36inbLuyioTbea B 06'eMi, TOX piBeHb BOAW/NPOAYKTIB He
MOBUHEH NEPEBYLLYBATY NO3HAYKY MaKCMaibHO AOMYCTMONO PIBHS LLKANK, PO3TaLLOBaHOI BecepeavHi. Pyuc Byae cMayHM | poscunyacTvm, SKILO 10ro KinbKicTs He
nepesiLLyBaTiMe 8-M1 MIpHIX CTakaH4VKIB (Mpy NpUroTyBaHHi 8-10 MipHux CTakaHis puc Gyae anunatucs).

MoyaTok po6oTh. YBIMKHITb MynbTUBAPKY B Mepexy. Ha aucnnei naHeni kepyaHs Bigobpaautscs “88:88”. O6patin pexum. HaTuCHITL KHOMKy HeoBXigHoOro pexumy,
nopyY 3aropuThCS BiANOBIAHWI CBITNOBII iHAMKaToP. Ha Aucnnei BinobpasnTbes Yac NpuroTyBanHs 3a yMoBYaHHAM*. [ins pexvmy «Pucy Hemae Yacy NpuroTyBaHHs 3a
YMOBYaHHSAIM. BIKOPUCTOBYI0UM KHOMKY «Hac +/-», 3binbLuTe abo ameHLTe Yac. [lng pexvmy «Pucy HeMae MOXNMBOCTI perynioBaHHs Yacy BpyuHy. Yepes 10 cekyHa
3abnumac cBiTnoBMit iH[J,I/IKaTOlj]J 06paHoro peximy — MynbTvBapka B peXvMi MPUroTyBaHHs.

3aKiHYeHHs NpuroTyBaHHs. [ligTpuManHs Temnepatypu. Pexum «[ligTpumaHHs TeMnepatypuy 3anyckaeTbCsi aBTOMATUYHO MICHst 3aKiHYeHHs MPUroTyBaHHs | 36epirae
HeoBXinHy Ans cTpaBi Temnepatypy. Ans pexumis «CmaxeHHs», «BunikarHs», «MorypT» — dyHKuis «TligTpMaHHs TemnepaTypu» He 3aCTOCOBYETHCS.

Micna 3aKiHYeHHs NpUroTyBaHHs Ha Aucnnei BinobpasnTbes Yac NiATPUMaHHS Tenna. AKWO Ha pexuM dyHKLiA «[TiaTpUMaHHs TeMnepaTypu» He 3aCTOCOBYETLCS, Ha
ekpaHi BinoBpasnTbCs 88:88. 3aropuTbecs CaITNOBWI iHAMKaTop «Biamika/niairpiey. MynbTiBapKa MoXe NpaLtosaTy B LsOMY peximi 10 24 roauH. HaTucHyBILM KHOMKY,
MOXHa BIAMIHUTY L0 (hyHKLIiH. [OBTOPHE HATUCHEHHS YBIMKHE dhyHKLLilo 3HOBY. FAKLLO MynbTVBapKa HE BIKOPUCTOBYETLCS, BUMKHITS ii 3 Mepexi. Mpumitkal Y koxHoro
PEXVMY PI3HNI1 YaC NPUroTyBaHHS 38 YMOBYAHHSIM, [OKNaZHILLE AMB. Y PO3Aini «PEXUMU MPUroTyBaHHS.

PEXWMU NPUrOTYBAHHA

Puc/Mnos. Pexvm npusHadeHi Ans NpuroTysaxHs pisHux coptia pucy. [ing pexumy «Pucy Hemae Yacy NpUroTyBaHHs 3a YMOBYaHHAM, Yac NPUroTyBaHHs PerymioeTbes
CaM1M NpUNagoM BiAMOBIAHO A0 KIMbKOCTI pucy. Y pexumi «Biaknagerui crapT» Yac npuroTyBaHHs pucy 6mmnsbko 1 roguHm.

Cyn/kalwa. Pexum npusHayeHit ins NpUroTyBaHHA Kpyn, MOMOYHYX Ta IHLUMX Kall, & TaKox Cynis. Yac NpuroTysaHHs 3a yMoBYaHHaM 1 roguHa.

CMaeHHs/A0MALLHS 3aroToBKa. PexiM NpyUaHaYeHl Ans NpUroTyBaHHS PisHOMAHITHUX M'ICHIX Ta pUBHUX CTpaB: cTeiikis, BicpluTekcis, BiaGUBHMX TOLLLO. TaKoX MOXHa
o6cmam)laam KapTONIHo 1 iHLwi 0BOYI. Yac NpuroTysaHHs 3a yMOBYaHHAM 25 XBIANWH.

Migirpis/iorypt/sigMiHa. Liei pexym BUKOPUCTOBYETLCA ANA NPUTOTYBAHHSA OTYPTIB, yBIMKHEHHS dyHKUIT Nigirpisy Ta BIgiMKHEHHS MyNbTVBapKM.

NS YBIMKHEHHS! (HYHKLiT OTYpT YTPUMYITE HATUCHYTOK KHOMKY NPOTSroM 5 cekyHp,.

YIWKyBaHHs/XonofeLib. Pexum NpusHayeHni Ans TyLLKYBaHHS M'Aca 3 0BOYaMM, PI3HOMAHITHUX rapHipiB. Yac npuroTyBaHHs 3a yMoBYaHHAM 45 XBUNUH.
Ygara! Mia yac npurotysaHHs He0bXiAHO NepeMilLyBaTy IHrpeieHTU.
Maposapka/BapiHHs. Pexum npuskadyeHuit Ans npurotyBaHHs Ai€TMYHMX CTPaB Ha Napi, a TakoxX BapeHuKiB. Yac npuroTyBaHHs 3a ymoB4aHHAM 40 XBUMMH. [1o 3HIMHOT
Yalli MynbTUBapKI HanwiTe Kinbka MipHUX CTakaHiB Bofy. KinbKicTb BOAK 3anexuTb Bif KiNbKOCTi NMPOAYKTIB Ta Yacy NpuroTyBaHHs:



YKPAIHCbKA

3BepXy BCTaHOBITL NiAOH-NapoBapky. Buknaaits iHrpeaieHTy. ) . o o
BuniykalTlilja. Pexvm NpusHadeHmiA Ans MpuroTyBaHHs CUPHYX Ta OBO4EBYX 3anikaHOK, Pi3HiX KeKCiB, BiCKBiTiB, TOPTIB, Nily TOWO. Yac NpUroTysaHHs 3a yMoBYaHHaM 50
xBunuH. Mpumitkal Cnia BpaxoyBaTy, WO Lie 3aranbHi pekomeHpaLlii. PeanbHuit Yac NpuroTyBaHHs Moxe BIPI3HATUCA Bif] PEKOMEH0BAHMX 3HaueHb 3aNeXHO Bif BUaY Ta

KinbKOCTi MPOAYKTY, @ TaKOX BaLLMX CMaKoBX ynoaoGaHb.
Ne| Pexwm npurotysanHs | Yac npurotyBanHsi | MoXnuBicTb BCTaHOBNEHHS
32 YMOBYaHHAM | HeODXiAHOro yacy NpUroTyBaHHA
1 |Puc/nnos Hemae He nepefbayeHo
Yac npuroTyBaHHsi| OpienToBHMI 06'eM Boay (MipHuit cTakaH) | [ 2 | Cyn/kawa 60 XBUNMH Big 30 40 120 XBUTMH

10-30 xeunmun | 3-4 3 | CMaxeHHs/i0M.3aroToBKa 25 XBAMNH Bin 5 710 60 xBUnH

30-60 xBunuH | 5-6 4 | Bunikanhsi/niya 50 XBUMKH Bia 40 0 120 XBUNMH
5 | Maposapka/sapiHHst 40 XBUNMH 8 5 10 120 xBunuH
6 | TywkysaHHs/xonogeLb 45 XBUNUH Big 5 Ao 120 xBunvH
7| Vorypr 8 roaH Bin 6 70 12 rouH

BUABJIEHHA NOMUIOK

SO He BAanocs NpuUroTyBaty sikycb CTpaBy abo npunag tyHKLOHYE HEKOPEKTHO, MOXIWBO, BI NPUNYCTUNNCS OFHIET 3 TakuX NOMMIOK:

1.0yxe barato iHrpepieHTit abo Boaw. 2.HenpasunbHo 06paHwil pexim. 3.BHy’TgiUJHﬂ KacTpyns npunady AecopMoBaHa (MoLKoKeHa). 4.[Ans npuroTyBaHHs BUKOpUCTaHa
rapsiya Boaa. 5.HarpiBanbHuii enemeHT abo HO 3HiMHOIT KacTpyni 3abpyaHei. 6.Min yac npurotyBaHHs MynbTuUBapka 6yna BUMKHeHa 3 Mepexi. 7.0TBOpW Ans BUXxogy
napy 3abnokosaHo. 8.BcTaHOBNEHO Ay)xe BEMMKHIA Yac BIACTPOUEHHs cTapTy. 9.KpuLuka npunagy 3akputa He [0 KiHus. 10.3anuiuky ixi BcepeanHi camoro npunagy.
11.§y>o<e fAosra po6oTa MynbTUBaPKY B PEXUMI NIATPUMAHHS TemnepaTypy.

12.byna BukopucTaHa bpyaHa 3HiMHa kacTpyns.

TPAHCINOPTYBAHHS, YALLEHHA TA 35EPIFTAHHA

TPAHCMOPTYBAHHS. TpaHcriopTyBaty npunad HeobxiaHO By/ib-AKkuM BUAOM KpUTOTO TPAHCMOPTY i3 BaCTO%BaHHﬂM ngaamn 3aKpinneHHs BaHTaxiB, Lo 3abe3neyyioTb
30epeXeHHs TOBapHOro BUMMsiAYy BUpoby Ta/abo I'IaKé/BaHHR i horo noganbLuoi Ge3neyHoi excnnyartauii. SABOPOHAETLCH HapaxaTit npunag Ha yaapHi HaBaHTaXeHHs
nif} Yac BaHTaXHO-po3BaHTaxyBanbHUX pobit. YULLIEHHS. Micns BUKOpUCTaHHS | Nepes O4MLLEHHSIM BUAMANTE BIANKY KUBNEHHS 3 PO3ETKM | Ao4ekaiTecs, Noku npunap
oxoroHe. He MuiTe npuriaz BoAok! [nst 0UMLLEHHS BHYTPILIHBOI Ta 30BHILIHEOT NOBEPXHI MPUNaZy i NaHeri KepyBaHHS BUKOPUCTOBYVATE M'AKY BOIOTY raHuipky.

Baxnueo! Mepes 04nLEHHAM 3HIMHOI YaLli BUAMITS ii 3 nEmnaqy. BukopvicToByitTe 3aci6 Ans MuTTs nocyay, M'Aky rybky AnNs OYMLLEHHS 3HIMHOT YalLli, MOXKM, ONOMOHHKa,
CrexTe 3a wucTOTON NpUnaay Ta BCix itoro cknagosux. 3EEPIFTAHHA. Mpunan HeobxigHo 36epiratv y 3akpuToMy npuMiliieHHi, B ymoBax, Lo nepedayaloTs 36epexeHHs
Tosaapuoro BUIMsY BUPOBY Ta ioro nopanbiuoi beaneyHoi ekcnnyatalyii. MepekoHaiiTech, Wo npunag i Bl i0ro akcecyapy NOBHICTIO BUCYLLEH], NEpLU Hix cknaaaTy ioro Ha
3bepiraHHs.

MPABUNA YTUMI3ALII NPUNADY

EnekTponpunap Ta nakysansHi Matepiani MatoTb 6yTi yTUNi3oBaHi 3 HaiMEHLLOK WKOOK ANS AOBKINAA i BIAMOBIAHO 40 Npasinam 3 ytunisauii
BigxoAis y Balwomy perioHi.

YMOBU FTAPAHTIMHOIO OBCIYFOBYBAHHA
[Mpw kynisni BMpoBY BUMaraiiTe 1oro nepesipky y Baluili NPUCYTHOCTI | 3aNOBHEHHS rapaHTiiHOro TaoHa (LUTaMn ToproBeNbHOT oprakisallii, 4aTa npodaxy Ta nignuc
npoaasLg). bea HaaaHHs rapaHTiltHoro TanoHa abo Npu 0ro HenpaBUMbHOMY 3aMOBHEHHI NPeTeHii LWOA0 AKOCTi HE MPUAMAIOTLCA | rapaHTINHNIA PEMOHT He
3[INCHIOETbCS. [apaHTIlHWIA TanoH cnif npea’sBnsTv npu 6yab-sKOMY 3BEpTaHHi 40 CEpBICHOTO LIGHTPY MPOTArOM yChOro TepMiHy rapaTii. Bupi6 npuiiMaetbes Ha
cepBicHe 06CNYroByBaHHS Tinbky NOBHICTIO KOMMNEKTHUM. [@paHTiltHWi TEpMiH OBYMCIIOETLCS 3 MOMEHTY NPofjaxy nokynL. Mpocumo Bac Takox 36epiratin JOkyMeHTH,
Lo NiATBEPKYIOTL AaTy kynieni BUpoby (ToBapHuit abo KacoBwit Yek). YMOBOK 6e30nnaTHoro rapaHTiltHoro obcnyrosysaHHs Baluoro Bupoby € 1oro npasunbHa
eKcrinyaTaLlisi, o He BUXOAUTb 3a Mexi 0cobucTix nobyToBix noTped, BinnoBinHO 40 BUMOT HCTPYKUii 3 ekcnyaTaljii BUpoby, BiACYTHICTb MeXaHi4HMX NOLIKOKEHb Ta
Hacniakis Henbanoro NoBofpKeHHs 3 BUpoGoM. Bupib npuitvaeTbest Ha rapaHTitHe 0BCNYroByBaHHS Y YCTOMY BUTNSAI (NPOTEPTO | NPOAYTO, A€ Le €
MOXIMBIAM). ['apaHTis NOLUMPIOETLCA Ha BC BUPOBHUYI Ta KOHCTPYKTUBHI AedbekTu (KpiM nepeniveHix y posaini «MapaHTis He NOLMPIOETLCAY),
BUABNEHi NPOTAOM rapaHTifHOro TepmiHy. Y ueit nepion aedeKTHi AeTan, kpim BUTPaTHIX MaTepianis, nNignsraioTb GesonnaTHii samiti y
TapaHTiHOMY CepBICHOMY LiEHTPI.

FAPAHTIA HE NOLUNPIOETLCA

1. He(hekm, CrpyiMHeHi hopc-MaxopHMK oBCTaBUHaMK.

2. OLIJ)KO/J)KeHHR BUPOBY, CripU4MHEHi BUKOPUCTaHHSM BUpoby 3 METOH, L0 BUXOANTb 3a Mexi ocobucTix nobyTosux notped (To6To 3 npomucnosoto abo komepLiitHoio
METOi0).

3. ButpatHi MaTepianu it akcecyapu (HOXi, CiTku TOLLO.).

4. NetheKTi, CPUYMHEH] NEpEeBaHTaXEHHSM, HEMPaBUBHO eKCryaTaLlielo, MPOHUKHEHHSIM PIAUH, MMy, KOMaX, NOTPannsHHSM CTOPOHHIX MPEAMETIB BCEpeAnHy BUpody.
5. Bupoby, Lo niaaasanics PEMOHTY N03a YOBHOBAXEHMMM CEPBICHUMIA LiIeHTPamMy abo rapaHTifHVMVU MaiicTepHAMM.

6. MOLIKOAXEHHS, LLO € HACTIAKOM BHECEHHS 3MiH /10 KOHCTPYKLii BUpOBY camum kopucTyBadem abo HekBanichikoBaHOK 3aMiHOI0 AOrO KOMMNEKTYIOHMX.

7. MNopyLUeHHst BUMOT iHCTPYKL|i 3 excrnyatauii.

8. HenpasunbHe BCTAHOBNEHHS HAMPYrV MEPEXi KMBIEHHS (SKLO Lie NOTPIBHO).

9. BHECEHHS! TEXHIYHMX 3MiH.

10. MexaHi4Hi NOLKOAKEHHS, B TOMY YMCi BHACMIAOK HEABANoro NoBOKEHHS, HEMPaBUIBbHOTO TPAHCMOPTYBaHHs Ta 36epiraHHs, NafiHHs BUpoby.

11. TTOLKOMPKEHHS! 3 BUHI TBAPHH (B TOMY YMCAi PU3YHIB Ta KOMaX).

Burotosniosay: Cutec Enexrpuk Kamnani, KHP
IHchopmaLiito Mpo AaTy BUrOTOBNEHHS AMBITLCA Ha iHAMBIAYaNnbHOMY ynakyBaHHI. {%
L]

3 nuTaHb rapaHTiliHoro 06CnyroByBaHHs 3BEPTANTECS A0 HANBNMKYOTO CEPBICHOTO LIEHTPY.



DEUTSCH

Bewahren Sie das Handbuch auf, Sie benétigen es mdglicherweise in der Zukunft.

Dieses Gerat ist fiir Zubereitung der Gerichte in der automatischen Regime bestimmt, sowie

erfiillt Funktionen von Dampfung, Braten, Ausbacken, Abkochen, kurzge?arten Zubereitung, Erwérmung von schon

zubereiteten Gerichten, Haltung der Temperatur von Gerichten eine lange Zeit hindurch.

Fir gewodhnliche und analogische Verwendung: in Orten

der Gemeinschaftsernahrung, in Geschéften, Biiros und anderen Arbeitsplatzen; in Farmlandwirtschaften; von Konsumenten in Hotels,
Hotelhdusern und anderen Orten, die fiir Leben bestimmt sind; in Orten, die fiir Ubernachtung und Frilhstiickessen passen.

Ist fiir die Verwendung in der haushaltlichen Wirtschaft bestimmt, pass nicht fiir betriebliche Verwendung.

Wichtig! Das Gerét, der in die kalte Jahreszeit gekauft ist, muss man zur Vermeidung des Betriebsausfalls bis

zum Netzanschluss wenigstens vier Stunden bei der Raumtemperatur halten.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

f Bitte lesen Sie die Bedienungsanleitung sorgfaltig, bevor Sie den Multikocher benutzen.

Normenspannung: 220-240 V .
Bemessu%gsfreq%enz: 50 Hz G Be:rledbsdaueq > ﬁ/l Jah(en
Nennleistungsaufnahme: 700 Watt arantiedauer — lonaten

Bechervolumen: 5
SICHERHEITSMARNAHMEN BEI DER VERWENDUNG

+Man muss diese Anleitung von der Verwendung des Gerétes fiir Vermeidung der $t6rungen bei der Verwendung aufmerksam lesen. Die fehlerhafte Behandlung kann
zur Brechung des Gerétes fiihren, materielle Schaden zufiigen oder die Gesundheit des Benutzers schédigen. )

+Vom Beginn der Arbeit muss man sich iiberzeugen, dass es innerhalb des Gerates keine Verpackungsmaterialien und andere fremde Gegensténde gibt, das Vorhandensein
welcher zur Verletzun%des Gerétes oder der Verbrennung fiihren kann. Wenn es auf dem Gestell des Gerates Kleben gibt, muss man diese entfernen.

+Von der anfanglichen Einschaltung muss man priifen, ob technische Eigenschaften des Gerates den Parametern des Spannungsnetzes entsprechen.

*Man darf den Multikocher in die Anschlussdose gleichzeitig mit anderen Geraten nicht einschalten. *Man darf das Gerat wéhrend der Arbeit nicht spannungslos schalten!
*Man darf das Gerét ohne abnehmbaren Becher oder mit dem leeren Becher an das Netz nicht anschlieRen! *Man darf die Netzschnur hinter sich her nicht ziehen, diese

auf die Gehause des Gerates nicht aufrollen und {iberdrehen.

+Man darf den Multikocher nur fiir Zubereitung der Produkte verwenden. Keinesfalls kann man in ihm Kleidung, Papier oder andere Gegensténde trocknen. .

+Das Gerét ist fiir die Verwendung von Personen (einschlielich Kinder) mit gesunkenen physischen, sinnlichen oder intellektuellen Fahigkeiten, oder beim Fehlen bei

diesen der Erfahrung oder Kenntnissen, oder wenn diese sich unter der Kontrolle nicht befinden oder iber die Verwendung des Gerates von der Person, die fiir ihre
Sicherheit verantwortlich sind, nicht eingewiesen sind, nicht bestimmt. +Man darf das Gerét in der Nahe mit den Kindern nicht verwenden. Lassen Sie die die Kinder zum
Spiel mit dem Gerat nicht zu. Lassen Sie das eingeschaltete Gerat ohne Aufsicht nicht. +Man darf das Gerat nicht verwenden, wenn Netzschnur oder Doppelstiftstecker
verletzt sind, sowie auch wenn der Multikocher selbst verletzt oder fehlerhaft ist. Man muss ihn in das Servicezentrum bringen. Die Reparatur des Gerates soll nurim
autorisierten Servicezentrum durchgefiihrt werden. Man darf das Gerat selbstndig nicht reparieren. +Das Gerét ist fiir die Inbetriebnahme vom inneren Timer oder dem
separaten Fernsteuerun%ssystem nicht bestimmt. «Im Fall der Verletzung der Netzschnur muss man diese mit der speziellen Netzschnur oder dem Set, der vom Hersteller
oder Servicedienst gegeben war, ersetzen.

+Zur Vermeidung vom elektrischen Schla? darf man die Gehause des Gerates in das Wasser oder andere Fliissigkeiten eintauchen. Man darf das Gerat mit den feuchten
Hénden nicht beriihren. Wenn das Gerat'in das Wasser gefallen war, darf man die Geh&use nicht beriihren! Man muss ihn augenblicklich von der Netzspannung freischalten.
*Man darf den Uberhang der Leitungsschnur vom Rand des Tisches oder ob heilten Oberflachen nicht zulassen. *Man muss das Gerét von der Netzleitung abschalten,

wenn Sie diese nicht verwenden, sowie von der Reinigung. *Man darf das Gerat in Zielen, die von dieser Betriebsanleitung nicht vorgesehen sind, nicht verwenden.

«Man muss sich sehr aufmerksam werden, wenn sich neben dem funktionierenden Gerat die Kinder befinden. *Bei der Arbeit erwarmen sich Gehause, Becken und Decke
der Einrichtung. Man darf heie Oberflache mit bloRen Hénden nicht berihren. Man muss spezielle Topflappen: . . L o
verwenden. *Man darf keine Zubehorteile, die zum Lieferumfang nicht gehdren, verwenden. +Im Laufe der Arbeit des Multikochers wird durch die Offnung, die sich in der
Decke des Gerétes befindet, der Dampf ausgehen, darum soll man sich sehr aufmerksam werden und sehr nah zum Gerét nicht neigen.

+Man darf nicht den Multikocher mit einem Kuchentuch abdecken, fremde Gegensténde auf die Decke des Gerétes stellen. Die Offnung fiir Ausgehen des Dampfes wird
blockiert, war zur Verletzung des Gerétes filhren kann. sMan darf den Multikocher in der Nahe von Gardinen, Regalen, Kiichenschrénken sowie anderen Gegenstanden,

die kénnen vom Dampf verletzt werden. *Seien Sie sehr aufmerksam — beim Offnen der Decke und Herausnehmen des Kochtopfes nach der Beendung der Arbeit de
Multikochers kann der heiRe Dampf ausgehen. «Die Gerichte soll man nur im abnehmbaren Kochtopf des Multikochers zubereiten! *Man darf Produkte unmittelbar auf

den Boden des Gerates nicht anlegen. *Man muss den abnehmbaren Kochtopf herausnehmen, alle notwendigen Ingredienzen anlegen und dann den Kochtopf in den
Multikocher stellen. «Von der Vorbereitung muss man die Dicke des Gerates dicht schlieBen. Wenn die Decke nicht dicht und hermetisch geschlossen wird, so kann es

auf Geschmack und Qualitat der zubereiteten Gerichte Einfluss haben. Man darf nicht den abnehmbaren Kochtopf erwérmen und fiir Zubereitung der Gerichte auerhalb
vom Multikocher verwenden. Das kann zu der Verletzung der speziellen Bedeckung des Kochtopfes fiihren. .

+Von der Verwendung muss man sich iiberzeugen, dass es zwischen der Erwarmungsoberflache und dem abnehmbaren Kochtopf keine fremden Gegensténde gibt.
+*Man muss auf Reinlichkeit der Erwarmungsoberflache und des abnehmbaren Kochtopfes achten. Irgendwelche Verschmutzungen kénnen zur Verletzung des Gerétes fiihren.
Wichtig! Geh&use des Multikochers, abnehmbarer Kochtopf und Erwarmungsoberfléche sollen immer trocken und sauber werden! }

*Man darf den Kochtopf durch andere Behalter nicht ersetzen. *Man darf keine metallischen Gegenstande verwenden, die den Kochtopf ankratzen konnen. Die Beschichtung,
die auf die Oberflache aufgebracht ist, kann sich schrittweise abschleifen, darum soll man ihn sehr aufmerksam verwenden.

+Bei der Anlegung des Kochtopfes in den Multikocher muss man beachten, damit der trocken und sauber war.

*Man darf die Zubereitung nicht beginnen, bis Sie sich nicht (iberzeugen, dass der abnehmbare Kochtopf richtig uns bis zur Ende in den Multikocher gestelltist.

+Der Stand des Wassers und der Ingredienzen im abnehmbaren Kochtopf soll die Bezeichnung des maximal zugelassenen Standes, die sich auf der inneren Oberflache des
Kochtopfes befindet, nicht iiberschreiten. Fiir die Zubereitung im Multikocher darf man kein heilRes Wasser verwenden.

+Man darf das Wasser in den Multikocher direkt gieBen. Das kann _zurVerIe\zung_des Gerates oder der Stromschadigung fihren.

+Von der Zubereitung muss man dicht die Decke des Gerates schlieRen. Wenn die Decke nicht dicht und hermetisch geschlossen wird, so kann es auf Geschmack und
Qualitét der zubereiteten Gerichte Einfluss haben. «Beim Anlegen der Ingredienzen und GieRen des Wasser in den abnehmbaren Kochtopf des Multikochers muss man
darauf achten, damit Boden und innere Wénde des Kochtopfes trocken und sauber waren. . . . R L

+Zur Vermeidung der Schadigung der Beschichtung bei der Arbeit mit dem abnehmbaren Kochtopf des Gerétes muss man die, zum Lieferumfang gehérende Zubehorteile,
oder Kiichengerate aus Kunststoff oder Holz verwenden. « Man darf das Sauer in den Kochtopf nicht gieen. Es kann die spezielle Beschichtung verletzen.

*Wahrend der Arbeit darf man Loffeln innerhalb des abnehmbaren Kochtopfes nicht lassen. *Nach einiger Zeit nach der Verwendung kann der Kochtopf des Gerates seine
Farbe andert — das ist normal und damit verbunden, dass die Oberfléche des Kochtopfes mit dem Wasser und Waschmitteln kontaktiert. +Man soll das Gerét in der fir die
Kinder unzuganglichen Stelle bewahren. *Man soll das Gerét spannungslos nach der Verwendung sowie von der Reinigung machen. Vom Standortwechsel, der Durchfiihrung
der Reinigung oder anderen Handlungen muss man warten, bis das Gerét kalt wird. . B o .

*Wenn Sie das Gerat nicht verwenden, muss man es von der Netzspannung freischalten. Bei der Ausschaltung des Gerates darf man nicht die Netzschnur ziehen. Man muss
vorsichtig die Gabelung aus der Anschlussdose heraushaben. *Nach der Beendung der Zubereitung muss man warten im Laufe von 15 Minuten von der néchsten
Verwendung, bis das Gerat kalt wurde.

*Man darf keine metallische oder andere Gegenstande in die Auslassklappe oder irgendwelche andere Teile des Gerétes stecken. Man muss Gesicht und Hande vom Dampf,
der aus der Auslassklappe ausgeht, bewahren.

+Achtung! Wahrend der Arbeit erwarmt sich der Multikocher. Bei Bedarf des Kontaktes mit dem Multikocher wéhrend der Arbeit muss man Topfhandschuh oder Topflappen
verwenden. Man darf das Gerat mit feuchten Handen nicht beriihren.

+Das Gerét ist nur fiir gewdhnliche Verwendung bestimmt.

*Man soll diese Bedienungsanleitung bewahren.

*Bei der Vemendqn%vom Verléangerungskabel muss man sich (iberzeugen, dass die maximal zulassige Kabelleistung der Leistung des Gerates entspricht.

+Verwenden Sie die Rezepten der Zubereitung

Achtunﬁ! Man darf nicht Produkte aus dem Multikocher mit Hilfe von scharfen Gegenstanden, die die Bedeckung verletzen konnen, ausnehmen.

ACHRUNG! Wahrend der ersten Einschaltung kann das Gerét eine Ausdiinstung des Brandgeruchs ausdunsten. Das ist eine normale Erscheinung und ist mit dem Abbrennen
vom Betriebsdll verbunden!

Der Hersteller behélt sich das Recht vor ohne zusatzlichen Benachrichtigungen vor kleine Veranderungen in die Konstruktion der Maschine vorzunehmen, die auf ihre
Sicherheit, Arbeitsfahigkeit und Funktionsfahigkeit nicht kardinal Einfluss haben werden.




DEUTSCH

BESCHREIBUNG DES GERATES

+14 Programmen:

-13 autgmatischen Programmen der Zubereitung: Reis, Pilaw, Braten, Heimvariante, Ausbacken, Pizza, Dampfkochtopf, Konfitiire, Daémpfung, Sulze, Joghurt
-Pro?(ramm der Erwarmung . .

+Funktion der Bewahrung und Haltung der optimalen Temperatur des Gerichtes

+Funktion der Aufschiebung der Garzeit

*Mdglichkeit der Regelung der Garzeit

+Eingebautes Mikrocomputersystem, LED

*BcTpoeHHbIit Mykpokomnbtotep, LED Bildschirm

+Schutz gegen Uberhitzen . .

*Moderne luxuridse Formgestaltung mit dem bequemen Tragegnﬁ.

Dank der Druckdichtheit des Gerates werden alle Gerichte, die im Multikocher zubereitet sind, ihre Gebrauchseigenschaften und Naturgeschmack bewahren.
Abnehmbarer Becher mit dem verdickten Boden und den verdickten Wénden hat eine spezielle Bedeckung, zu der keine Produkte ankleben werden.

BEDIENFELD

Regimen der Zubereitung - Buttons, die Programme fiir Zubereitunﬁ von Reis, Breien; Braten, Dampfung, kurzgegarten Zubereitung, Ausbacken bezeichnen.

Button «Aufwarmen/Jo: hun/AnnuIIierungf» —fiir Freigabe der gewahlten Regime/Annullierung der Zubereitung muss man den Button einmal driicken — der Multikocher

kommt in die Wartestellung — auf dem Bildschirm wird “88:88" dargestellt. . R . . . .

— Fiir Einschaltung der Erwarmung des zubereiteten Gerichtes muss man den Button ,,Frelgabe/Erwarmung“ einmal driicken, es leuchtet der Lichtanzeiger.

Zeit - der Button ist fiir selbstandige Regelung der Zeit bestimmt: “+” Vergré[&erung, “E-Al minderun?

Zeitvorwahl — der Button hilft die Zeit, nach der Sie das zubereitete Gericht bekommen mdchten, einstellen. Zum Beispiel, wenn Sie das zubereitete Gericht in 2 Stunden

gekon:jmen rglﬁchéen, so muss man die Zeit auf 02:00 einstellen. Der Mikroprozessor schaltet das gewahlte Programm ein, das Gericht wird fertig, wenn der Timer den
ountdown beendet.

Wie kann man einstellen: Man muss die notwendige Regime wahlen. Dann - auf den Button ,Zeitvorwahl* driicken.

Mit Hilfe der Buttons *+" 1 *- muss man gewinschte Zett einstellen. Dabei werden Lichtanzeiger der gewéhiten Regime und Lichtanzeiger ,Zeitvorwahl* leuchten.

In 10 Sekunden werden keine Lichtanzeiger leuchten und der Multikocher kommt in die Regime ,Zeitvorwahl”.

Fir Regime ,Braten”, ,Ausbacken®, ,Joghurt* ist die Funktion ,Zeitvorwahl* unmdglich.

VERWENDUNG

Von der Zubereitung. Fiir Bestimmung der Menge von Reis oder anderen Graupe muss man den Messbecher, der zum Lieferumfang des Multikochers gehort, verwenden.
Man muss das Wasser in Ubereinstimmung mit der Anzahl von Messbechern einfilllen, aber dabei muss im Gedachtnis halten, dass alle Graupen auf verschiedene Weise
das Wasser einsaugen. Man darf den abnehmbaren Becher des Multikochers fiir Ausspiilung der Ingredienzen/Anmachen des Teiges nicht verwenden. Schneiden Sie

das Gericht innerhalb des Bechers nicht. Man muss im Auge behalten, dass alle Produkte im Becher gleichférmig verteilt werden sollen.

Beim Anlegen von Ingredienzen in den Becher des Multikochers muss man im Gedéchtnis halten, dass die Produkte im Prozess der Zubereitung wachsen, darum soll das
Niveau des Wassers/der Produkten die Bezeichnung der inneren maximal zulassigen Stufe nicht iiberschreiten. Der Reis wird schmackhaft und komig, wenn seine Menge
nicht mehr als 8 Messbechers wird (bei der Zubereitun? von 8-10 Messbechern wird der Reis zusammenklebt sein). Beginn der Arbeit. Man muss den Multikocher an

das Netz anschlieen. Auf dem Bildschirm des Bedienfelds wird ,88:88" gzezei t. Regime auswahlen. Man muss den Button der notwendigen Regime driicken, neben

wird der entsprechende Lichtanzeiger leuchten. Auf dem Bildschirm wird Zeit der Zubereitung als Vorgabe* sich widerspiegeln. Fiir Regime ,Reis" hat man keine Zeit der
Zubereitung als Vorgabe. Man muss den Button ,Zeit +/-* fiir VergréRerung oder Minderung der Zeit verwenden. Fir Regime ,Reis* hat man keine Mdglichkeit die Zeit
manuell einzustellen. In 10 Sekunden wird der Lichtanzei%er der gewahiten Regime blinzeln - der Multikocher kommt in die Regime der Zuberewtun?, )
Beendung der Zubereitung. Haltung der Temperatur. Die egime ,,Haltung der Temperatur* wird automatisch nach der Beendung der Zubereitung starten und haltet die

fiir das Gericht notwendi%e Temperatur. Fiir Regime ,Braten”, ,Ausbraten” und ,Joghurt" ist die Funktion ,Haltung der Temperatur" unanwendbar.

Nach der Beendung der Zubereitung wird auf dem Bildschirm die Zeit der Haltung der Wérme sich widerspiegeln. Wenn fur die Reégime die Funktion ,Haltung der
Temperatur* unanwendbar ist, so wird auf dem Bildschirm ,88:88" sich widerspiegeln. Es beginnt der Lichtanzeiger ,Annullierung/Erwarmung* zu leuchten. Der Multikocher
kann in diesem Regime bis 24 Stunden funktionieren. Mit dem Driicken auf diesen Button kann man diese Funktion annullieren. Das wiederholte Driicken schaltet diese
Funktion wieder zurtick. Wenn der Multikocher nicht verwendet wird, muss man diese spannungslos schalten. Anmerkung! Jedes Regime hat verschiedene Zeit der
Zubereitung als Vorgabe, naher siehe Abschnitt ,Regimen der Zubereitung“.

REGIMEN DER ZUBEREITUNG

Reis/Pilaw. Diese Regime ist fiir Zubereitung von verschiedenen Reissorten bestimmt. Fiir Regime ,Reis" hat man keine Zeit der Zubereitung als Vorgabe, die Zeit wird
vom Gerét selbst in der Ubereinstimmung mit der Menge vom Reis geregelt. In der Regime ,Zeitvorwahl* betra?t die Zeit der Zubereitung des Reises etwa 1 Stunde.
Suppe/Brei. Diese Regime ist fiir Zubereitung von Supgen, Milchbreien und anderen Breien sowie Suppen bestimmt. Zeit der Zubereitung als Vorgabe betragt 1 Stunde.
Braten/Hauszwischenprodukt. Diese Regime ist fiir Zubereitung von verschiedenen Fleisch- und Fischgeraten bestimmt: Steaks, Beefsteaks, Koteletten und so weiter
bestimmt. Man auch Kartoffeln und andere Gemiisen résten. Zeit der Zubereitung als Vorgabe betragt 25 Minuten. Aufwarmen/Joghurt/Annullierung. Dieses Regime ist
fiir Zubereitung von Joghurten, Einschaltung der Funktion der Erwarmung und der Abschaltung des Multikochers

bestimmt, Fir Aktivierung der Funktion Joghurt muss man den Button im Laufe von 5 Sekunden driicken. Dampfung/Sulze. Dieses Regime ist fiir Dampfung vom Fleisch
mit Gemiise, verschiedenen Zutaten bestimmt. Zeit der Zubereitung als Vorgabe betr%gt 45 Minuten. Achtunﬁ! ahrend der Zubereitung muss man Ingredienzen mischen.
Dampfkochtopf/Konfitiire. Dieses Regime ist fiir Zubereitung von Kurspeisen auf dem Dampf sowie Késetaschen bestimmt. Zeit der Zubereitung als Vor%abe betragt 40
Minuten. In dem abnehmbaren Becher des Multikochers muss man ein paar Messbecher eingieRen. Die Menge des Wassers hangt von der Anzahl von Produkten und
der Zeit der Zubereitung ab. Oben muss man Schale-Dampfkochtopf stellen und Ingredienzen anlegen. Ausbacken/Rizza. Dieses Regime ist fiir Zubereitung von Quark-
und Gemiiseschmarren, verschiedener Kuchen, Biskuiten, Pizzen und so weiter bestimmt. Zeit der

Zubereitung als Vorgabe betragt 50 Minuten Anmerkung! Man muss darauf achten, dass es nur Rekommandationen an%egeben sind. Die reale Zeit der Zubereitung kann
sich von empfohlenen Kennwerten in Abhéngigkeit vom Art und Menge des Produktes, sowie Ihren Geschmackswiinschen sich andern.

Ne| Regime der Zubereitung lzll'ts (%Ieorré:ggrenung I_V.Iogllchgg"lt dezreiEtlggtreélupg der o
Zeit der Zubereitung| Ve ichtliche Wi ge (Messbecher) 1 [Reis/Pilaw nein Ist nicht vorgesehen
10-30 Minuten g'|3-4 2| Suppe/Brei 60 Minuten von 30 bis 120 Minuten
30-60 Minuten | 5-6 3 | Braten/Hauszwischenprodukt] 25 Minuten von 5 bis 60 Minuten
4 | Ausbacken/Rizza 50 Minuten von 40 bis 120 Minuten
5 | Dampfkochtopf/Konfittire 40 Minuten von 5 bis 120 Minuten
6 [ Dampfung/Sulze 45 Minuten von 5 bis 120 Minuten
7 | Joghurt 8 Stunden von 6 bis 12 Stunden

FESTSTELLEN VON FEHLERN

Wenn man irgendwelches Gericht nicht zubereiten oder das Gerét funktioniert nicht richtig, haben Sie, vielleicht eine der folgenden Fehlern begehen:

1.Zu viel Ingredienzen oder Wasser. 2.Das Regime ist falsch gewahlt. 3.Der Innere Kochiopf des Gerates ist deformiert (verletzt). 4.Fir die Zubereitung war heiBes Wasser

verwendet. 5.Heizkdrper oder Boden des abnehmbaren Kochtopfes sind verschmutzt, 6. Wahrend der Zubereitung war der Multikocher spannun%slos eschaltet.

7.Die Offnung fiir Ausgehen des Dampfes ist geblockt. 8.Ist zu lange Zeit der Aufschiebung vom Start eingestellt. 9.Die Decke des Gerates ist nicht vollsténdig geschlossen.

W}Q.Inr:]terr}alb des g;etrates hat man Reste vom Essen. 11.Zu lange Arbeit des Multikochers in der Regime der Haltung der Temperatur. 12.War der verschmutzte abnehmbare
ochtopf verwendet.
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TRANSPORT, REINIGUNG UND BEWAHRUNG

TRANSPORT. Das Gerét kann man mit Hilfe von der beliebigen Art der geschlossenen Transportes mit der Verwendung von Regeln der Befestigung von Frachten, die

die Bewahrung des Warenausfalls des Gerates und/oder Verpackung und ihre weitere Sicherheit der Verwendung transportieren.

Man DARF das Gerat der stoférmigen Belastung bei der Lade- und Entladearbeiten NICHT UNTERWERFEN.

REINIGUNG. Nach der Verwendung und von der Reinigung muss man den Netzstecker aus der Anschlussdose herausnehmen und warten, bis Gerat kalt wird.

Darf man das Gerat unter dem Wasser nicht waschen. Fir Reinigung der inneren und der duReren Oberflachen und des Bedienfeldes muss man weiches, feuchtes

Tuch verwenden. Wichtig! Von der Reinigunngom abnehmbaren Kochtopf muss man ihn auf dem Gerat herausnehmen.

Man kann Spilmittel, weichen Schwamm fiir einlijgung von abnehmbaren Kochtopf, Loffel, Schéé)fkelle, Messbecher, Behélter—Dampfkochtogf, die zum Lieferumfang
ehdren, verwenden. Man muss auf Reinlichkeit des Gerates und allen Zubehdrteilen achten. BEWAHRUNG. Das Gerat muss man im geschlossenen Raum, unter
edingungen, die die Bewahrung vom Warenausfall des Gerétes und seine weitere sichere Verwendung voraussetzen. Man muss sich tiberzeugen, dass das Gerat

auf alle seine Zubehdrteile vollstandig getrocknet sind, ehe es fiir die Bewahrung bereiten.

REGEL DER ENTSORGUNG DES GERATES

Das Gerét und die Verpackungsmaterialien sollen mit dem niedrigsten Schaden fiir Umwelt in Ubereinstimmung mit den Regeln der Abfallverwertung
in lhrem Region entsorgt werden.

BEDINGUNGEN DER GARANTIELEISTUNGEN

Beim Kaufen des Gerates muss man seine Priifung in lhrer Gegenwart und Ausfiillung d er Garantiebroschiire (Stempel der Handelsorganisation, Datum des Verkaufs
und Unterschrift des Verkaufers) anfordern.

Ohne Vorlage der Garantiebroschtire oder im Fall ihrer falschen Auffi]llunsg werden keine Qualitatsbeanstandungen anqenommen werden und Garantiereparatur nicht
durchgefiihrt, Die Garantiebroschiire muss man bei jedem Anruf an das Servicezentrum im Laufe der ganzen Garantiefrist vorlegen. Das Gerét nimmt man auf den
Nachverkaufsservice nur im vollen Lieferumfang an. Die Garantiefrist beginnt vom Zeitpunkt des Verkaufs vom Gerat dem Kéufer. Wir bitten Sie alle Dokumente, die

das Datum vom Kaufen des Gerétes (Kassenzeftel oder Warenzettel) bewahren.

Die Bedin%ung der kostenlosen Garantieleistung Ihres Geréates ist seine ordnungsgeméBe Verwendung, die hinter Rahmen der personlichen

Haushaltsbedarfe nicht kommt, in Ubereinstimmung mit den Anforderungen der Bedienungsanleitung, das Fehlen von mechanischen Verletzungen und Folgen der
nachlassigen Behandlung mit dem Gerét. Die Garantie verbreitet sich auf alle Fertigungs- und Konstruktionsfehler, aufler Fehler, die im Abschnitt ,Garantie verbreitet
sich nicht auf* angegeben sind, die im Laufe der Garantiefrist festgestellt werden. In diese Periode liegen alle Fehlerteile, auRer Fehler, die im Abschnitt ,Garantie
verbreitet sich nicht auf* angegeben sind, dem kostenlosen Austauschen im Servicezentrum unter.

GARANTIE VERBREITET SICH NICHT AUF

1.Fehler, die von Umstanden hoherer Gewalt hervorgerufen sind. o L
2.Verletzungen des Gerétes, die vor der Verwendung des Gerétes in Zielen, die sich hinter Rahmen der personlichen Haushaltsbedarfe kommen
gdas heiflt, betriebliche oder kommerzielle Verwendung) kommen, hervorgerufen sind.

.Verbrauchsmateriale und Zubehdrteile.
4.Fehler, die von der Uberlastung, nicht ordnungsgemaRen Verwendung, Eindringung von Fliissigkeiten, Staub, Insekten, fremden Gegenstanden
innerhalb des Gerétes hervorgerufen sind.
5.Die Gerate, die nicht in bevollméchtigten Servicezentren oder Garantiewerkstétten repariert waren. .
6.Fehler, die Folge der Vornahme in die Konstruktion des Gerates der Anderungen vom Benutzer selbst oder unsachgemaRen Austausch der
Zubehdrteilen hervorgerufen sind.
7.Verletzung der Anforderungen der Betriebsanleitung. -
8.Falsche lnstellung der Versorgprégsnetzspannung (wenn das notwendig ist).
9.Vornahme von technischen Veranderungen. R . .
10.Mechanische Verletzungen, darunter in Folge der nachlass,j‘gen Behandlung, falschen Beforderung und Bewahrung, Fallen des Gerétes.

age

11.Verletzungen durch Verschulden von Tieren (darunter von tieren und Insekten).

Hersteller: Sites Electric Kampanie, China. E H [ c € @ )Ez
Information {iber Herstellungsdatum ist auf der Einzelverpackung angegeben. —
In Fragen der Garantieleistungen sowie bei der Feststellung von Fehlern

wenden Sie sich an das néchste Servicezentrum.

~_POLSKI .

Przeczytaj uwaznie instrukcje przed uruchomieniem multicooker.
f achowaj instrukcje, mozesz potrzebowac ja w przysztosci.

- To urzadzenie jest przeznaczone do wyciskania soku z owocow i jagod.

Dane urzadzenie jest przeznaczone do przygotowywania potraw W trybie automatycznym, a takze

wP/konywama funkcji duszenia, smazenia, pieczenia, gotowania, gotowania na parze, podgrzewania

juz przyrzadzonych dan, ufrzymywania potraw na ciepto przez diuzszy czas. Do uzytku domowego i podobnych zastosowan:

w gastronomii w sklepach, biurach i innych miejscach pracy; w %os odarstwach rolnych; przez konsumentéw w hotelach, zajazdach
iinnych miejscach przeznaczonych dla turystéw; w miejscach przeznaczonych do noclegu i $niadania.

Do uzytku w gospodarstwie domowym, nie nadaje si¢ do zastosowar przemystowych.

Waznie! Multicooker, ktéra zostata nabyta w okresie zimowym, w celu uniknigcia awarii, nalezy wiaczy¢ do sieci elektrycznej co najmniej po
czterech 'godzinach w temperaturze pokojowej.

SPECYFIKACJE TECHNICZNE

Nominalne napigcie: 220-240 W Termin dziatania - 3 lata
Nominalna czesto$¢ pradu: 50 Hz Termin gwarancyjny - 12 miesiecy
Nominalna skonsumowana potgga: 700 Wt

Pojemno$¢ misy: 5 | . ] .
SRODKI OSTROZNOSCI PRZY EKSPLOATACJI

*Uwaznie przeczytaj niniejszaainstrukcje przed uzyciem urzaﬁizenia, aby unikna¢ awarii podczas uzytkowania. Niewtaciwe postgpowanie moze doprowadzi¢ do uszkodzenia
roduktu, spowodowac szkody materialne lub wyrzadzi¢ szkode zdrowiu uzytkownika.

+Przed rozpoczeciem pracy nalezy upewnic sig, ze wewnatrz urzadzenia nie ma materiatow opakowaniowych i innych przedmiotéw, ktérych obecno$¢ moze spowodowac¢

uszkodzenie urzadzenia lub pozar. Jesli na podstawie wyroby sa naklejki — usun je. *Przed pierwszym wiaczeniem nalezy sprawdzic, czy speiniaja dane techniczne produktu

;,J\‘arametry zasilania. *Nie wigczaj multicookera w gniazdka jednoczesnie z innymi urzadzeniami. *Nie wytaczaj urzadzenia z sieci podczas pracy! .

*Nie wiqczajl urzadzenia w sieci bez zdejmowanego garnku, a takze z pustym garnkiem! *Nie ciagnij za przewod, nie zalanjug i nie owijaj go wokdt urzadzenia.

+Uzywaj multicookera tylko do gotowania produktow. W zadnym wypadku nie susz w nim ubrania, papier lub inne przedmiofy.

+ Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku r‘zezlosolg/ (w tym dzieci) o ograniczonych mozliwosciach fizycznych, zmystowych lub umystowych, lub, w przypadku

braku do$wiadczenia lub wiedzy, jesli nie znaj lﬂqSIQ pod nadzorem lub nie s poinstruowane na temat korzystania z urzadzenia przez osobe odpowiedzialng za ich

bezpieczenstwo. *Uzywaj urzadzenia z dala od dzieci. Dzieci powinny by¢ pod kontrola, aby nie dopusci¢ gry z urzadzeniem.
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+Nie nalezy pozostawia¢ wtaczonego urzadzenia bez nadzoru. *Nie uzywaj urzadzenia, jesli jest uszkodzony przewdd lub wtyczka, a takze, jesli jest uszkodzony lub nie
dziata samo urzadzenie. Zanie$ go do punktu serwisowego. Naprawy urzadzenia powinny by¢ wykonywane wytacznie w autoryzowanym punkcie serwisowym. Nie
naprawiaj urzadzenie samodzielnie. *Urzadzenie nie jest przeznaczone do napedzania zewngtrznym timerem lub oddzielnym systemem zdalnego sterowania.
W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajacego nalezy go wymieni¢ na specjalny przewod lub zestaw otrzymany od producenta lub stuzby serwisowej.
+Aby unikna¢ porazenia pradem elektrycznym, nie wolno zanurzac obudowe urzadzenia w wodzie lub innej cieczy. Jesli jednak wpadt do wody, w zadnym wypadku nie
dotykaj obudowy, nalezy natychmiast odtaczy¢ go od sieci elektrycznej. *Nie wolno dopuscic do zwisania przewodu elektrycznego z krawedzi stotu lub'nad goracymi
powierzchniami. *Nalezy odtaczy¢ urzadzenie od sieci, gdy nie jest uzywane oraz przed czyszczeniem. *Nie nalezy uzywac urzadzenia do celéw nie przewidzianych
instrukcjg. Nie uzywaé na zewnarz pomieszczen. +Nalezy by¢ bardzo ostroznym, jesli w pablizu pracujacego urzadzenia znajduj sie dzieci. .
+*Podczas pracy obudowa, garnek i pokrywa urzadzenia na rlewajg sie. Nie nalezy dotykac goracych powierzchni gotymi rekami. Uzywaj specjalne chwg\akL
+Nie nalezy uzywac akcesoria, ktore nie znajduH' sie w zestawie. *Podczas pracy multicookera przez otwor znajdujacy sie na pokrywie urzadzenia wydobywa sie para,
wi?(c naleZy by¢ ostroznym i nie pochylac sie blisko urzadzenia. *Nie nalezy przykrywa¢ multicookera dpapierowym recznikiem, umieszcza¢ zadn?/ch przedmiotéw na
pokrywe urzadzenia. Otwor wyjscia pary urzadzenia zostanie zablokowany, co doprowadzi do uszkodzenia urzadzenia. *Nie nalezy uzywa¢ multicookera w poblizu
zasfon, potek, szafek kuchennych i_mm(ch przedmiotéw, ktdre moga by¢ uszkodzone parem. *Nalezy uwaza¢ — po otwarciu pokrywy i wyjeciu garnka po zakonczeniu
pracy multicookera moze wyrwaé sie strumien goracej pary.
*Gotowac positki nalezy tylko w zdejmowanym garnku multicookera! *Nie nalezy umigszczac produkty bezposrednio na dnie urzadzenia.
*Wyjmij zdejmowany %arnek, umies¢ wszystkie niezbedne sktadniki, a n_astipme umies¢ garnek w multicooker. . . . o
+Przed gotowaniem nalezy szczelnie zamykac pokrywe urzadzenia. Jesli pokrywa jest zamknieta nie do$¢ mocno i szczelnie, bedzie to miato wptyw na smak i jakos¢
gotowanych potraw. Nie podgrzewaj i nie uzywaj zdejmowany garnek do gotowania poza Multicookerem. Moze to spowodowac uszkodzenie powtoki gamku.
*Przed uzgciem upewnij sig, ze migdzy grzewcza powierzchnig multicookera i zdejmowanym garnkiem nie ma zadnych ciat obcych. .
+Nalezy dbac o czystosc powierzchni grzewczej i zdejmowanego garnku, Wszelkie zanieczyszczenia moga spowodowac uszkodzenie urzadzenia. Wazne! Obudowa
multicookera, zdejmowany garnek i powierzchnia grzewcza powinny by¢ zawsze suche i czyste!
*Nie nalezy wymienia¢ garnek innym p(ijemnikiem lub pojemnoscia. L . o . . . . -
+Nie uzywaj metalowych przedmiotéw, kére moga zarysowac mise. Powloka naniesiona na powierzchnig misy moze stopniowo sie zacierac, wigc nalezy uzywac jej
oszczgdnie. *Po umieszczeniu garnka w multicooker dopilnuj, aby byt suchy i czysty.
*Nie zaczynaj przggotqwanie az dopoki sie nie upewnisz, ze zdejmowany garnek multicookera jest poprawnie do korica wlozony do urzadzenia. .
+*Poziom wody i sktadnikow w zdejmowar:jym garnku nie powinien przekracza¢ oznaczenia maksymalnego dopuszczalnego poziomu skali znajdujacej sie na wewnetrznej
ﬁlowierzchni patelni. Nie nalezy uzywa¢ do gotowania w multicooker cieptq wode.
*Nie wolno wylewac wody w sam multicooker! Moze to spowodowac uszkodzenie urzadzenia lub porazenie pradem elektrycznym.
*Przed gotowaniem nalezy szczelnie zamykac pokrywe urzadzenia. Jesli pokrywa jest zamknigta nie do$¢ mocno, zostanie naruszona szczelno$¢, co bedzie miato wpltyw
na smak i jako$c potraw gotowanych.  * . o .
+Uktadajac skfadniki, wlewajac wode w zdejmowany garmek multicookera, nalezy uwaza¢, aby dno i $ciany zewnetrzne garnka byly suche i czyste.
+Aby unikna¢ uszkodzenia powtoki podczas pracy ze zdejmowanym garnkiem urzadzenia uzyj akcesoria W zestawie, lub plastikowe/drewniane przybory kuchenne.
*Nie alezy wlewa¢ do garnka ocet. MoZze to spowodowac uszkodzenie specjalnej powtoki.
+Podczas pracy nie nalezy pozostawiac tyzki wewnatrz zdejmowanego garnku,
«Jaki$ czas pozniej, po eksploatacji garnek urzadzenia moze zmieniac kolor - jest to zjawisko normalne, zwigzane z tym, ze powierzchnia patelni ma kontakt z woda i
detergentami. *Uzywac i przechowywac nalezy w miejscu niedostepnym dla dzieci. . o . . - .
+Po uzyciu, a takze przed czyszczeniem naIeiP( wylaczy¢ urzadzenie z gniazdka. Przed przenoszeniem, prz?(staplenlem do czyszczenia lub innych czynnosci pielegnacyjnych
odczel gj do schiodzenia si¢ urzadzenia. *Jesli nie korzystasz z urzadzenia, nalezy wytaczy¢ go z sieci. Wyfaczajac urzadzenie nie nalezy ciagna¢ za Przewéd zasilajacy,
nalezy delikatnie wyjac wtyczke z gniazdka. *Po zakoriczeniu gotowania pozostawi¢ multicookera do ochtodzenia przez 15 minut przed ponownym wiaczeniem.
+Nie wktadaj metalowych Iub innych przedmiotéw w zawor wydechowy lub wszelkie inne czesci produktu. Unikaj oparzenia twarzy i reki przez pare wYchodzq Z zaworu.
*Uwaga!Urzadzenie nagrzewa sie podczas pracy! W razie potrzeby kontaktu z multicookerem podczas jego pracy nalezy uzy¢ kuchenne rekawiczki lub chwytaki. Nie
nalezy eksploatowa¢ urzadzenia mokrymi rekoma. *Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego. +Zachowaj niniejszqinstqucj% .
«Jesli uzywasz przedtuzacza, upewnij si, ze maksYr_naIna dopuszczalna moc kabla odpowiada mocy urzadzenia. *Nale X é)rzestrzegac' przepisy kuliname. .
+*Uwagal Nigdy nie wolno wyjmowac produkty z multicookera ostrymi przedmiotami, ktore moga uszkodzi¢ powtoke. UWAGA! Podczas pierwszego wigczenia z urzadzenia
moze wydobywac sie ni e.przyjemn&/ zapach spalenizny. Jest to normalne zjawisko i zv(vjlqﬁtane z vgpalenlem fabrycznego oleju

o u

i !
Producent zastrzega sobie prawo do wprowadzania drobnych zmian w konstrukeii produktu, zupelnie nie wplywajace na jego bezpieczenstwo, wydajnos¢ i funkcjonalnos¢

OPIS URZADZENIA

+14 programéw

-13 gutgmatycznych programéw gotowania Ryz, pilaw, zupa, kasza, smazenie, potfabrykat domowy, wypieki, pizza, parowar, dzem, duszenie, chotode¢, jogurt;
-Proira_m podgrzewanie . )

+Funkcja zapisywania i utrzymania optymalnej temperatury potrawy

*Funkcja odroczenia czasu gotowania

*Mozliwos¢ regulacii czasu gotowania

*Wbudowany mikrokomputer, wyswietlacz LED

+Zabezpieczenie przed przegrzaniem

+Modny, elegancki design z wygodnym uchwytem do przenoszenia. . . . e .

Dzieki szczelnoci urzadzenia potrawy przygotowywane w Multicooker zachowm% wszystkie swoje wiasciwosci uzytkowe i naturalny smak.

Zdejmowana misa z pogrubionym dnem i $ciankami posiada specjalng powtoka, do ktérej nie przywierajg produkty.

PANEL STEROWANIA

Tryby gotowania — przyciski wskazujace programy do gotowania ryzu, kasz; smazenia, duszenia, gotowania na parze, pieczenia.

Przyci§kﬂ,,Podgrng@nl‘e/Jg usrg”Anu uj” - do zresetowania wybranego trybu/anulowania gotowania nacisnij przycisk jeden raz — Multicooker przejdzie w tryb gotowosci, na
wyswietlaczu pojawi sie ,88:88".

—wcelu wlqc_zenlla podgrzewania przygotowanego dania kliknij przycisk ,Anuluj/Podgrzewanie” raz, zapali sig wskaznik Swietiny.

Czas - przycisk przeznaczony do samodzielnej regulacji czasu: ,+"zwigkszenie, ,-” — zmniejszenie.

Opdzniony start — przycisk pozwala ustawic czas, przez ktéry chcesz uzyskac tgotowe danie. Na przykfad, jesli chcesz uzyskac gotowe danie po 2 godzinach, ustaw czas
02:00. Mikroprocesor spowoduje uruchomienie okreslonego programu, danie bedzie gotowe, gdy timer zakonczy odliczanie.

Jak ustawic: Wybierz zadany tryb. K“k?j” przycisk "Opozniony start".

Za pomoca przyciskow ,+" i',-" ustaw odpowiednia godzine. Przy tym bedg migac’ wskaznik éwjgtlny wybranego trybu i wskaznik "Op6zniony start".

Po 10 sek. wskazniki $wietine przestana migac, i multicooker przejdzie w tryb "Opdzniony start".

Trybdw ,Smazenie”, ,Wypieki", "Jogurt" - funkcja "Op6znionego startu" nie dotyczy.
EKSPLOATACJA

Przed gotowaniem. Do wyznaczenia iloci ryzu lub innego zboza uzyj szklanke wymiarowa, ktéra wchodzi w sktad multicookera.

Nalej wody w zaleznosci od liczby wymiarowych szklanek, ale przy tym nalezy pamigtac, ze wszystkie zboza wchtaniajg rozna ilos¢ wody.

Nie nalezy uzywa¢ zdejmowanej misy multicookera do przemywania sktadnikow/ugniatania ciasta. Nie kroj danie wewnatrz misy.

Nalezy uwazac, aby produkty byly réwnomiernie roztozone w misie. Ukladajac sktadniki w misie multicookera pamietaj, ze w procesie gotowania objeto$¢ produktow
wzrasta, wigc poziom WOdK produktow nie powinien Erzekraczaé oznaczenia maks?]lmalnego dopuszczalnego poziomu skali z.najdujahcej sie wewnarz.

Ryz bedzie smaczny i kruchy, jesli jego ilosc nie przekroczy 8 szklanek wymiarowych (przy przygotowaniu 8-10 szklanek wymiarowych ryz bedzie zlepiony).

Poczatek pracy. Podiacz multicookera do sieci. Na wy$wietlaczu panelu sterowania pojawi sie napis ,88:88” Wybierz tryb. Nacisnij przycisk zadanego trybu, obok zaswieci
sie odpowiedni wskaznik Swietiny. Na wyswietlaczu pojawi siebczas domysiny gotowania *. Dla trybu ,Ryz" nie ma czasu dom&/élnego gotowania.

Za pomoca przycisku ,Czas +/ -" zwigksz lub zmniejsz czas. Dla trybu ,Ryz" hie ma mozliwosci regulacji czasu recznie. Po 10 sekundach bedzie miga¢ wskaznik $wietiny
wybranego trybu — multicooker w trybie gotowania. . . . . . o
Zakonczenie gotowania. Utrzymanie temperatury. Tryb Utrzymanie temperatury uruchomi sie automatycznie po zakoriczeniu gotowania i zachowuje niezbedna temperature
dla dania . Funkcja ,Utrzymywanie temperatury” nie dotyczy trybéw ,Smazenie”, ,Wypieki”, ,Jogurt”.

Po zakoriczeniu gotowania na wxéwie}laczu pojawi sie czas podtrzymania ciepta. Jezeli funkcja',Utrzymywanie temperatury” nie dotyczy, na ekranie pojawi sie 88:88.
Zaswieci sig wskaznik $wietlny , Anuluj/Podgrzewanie’. Multicooker moze pracowac w tym trybie do 24 godzin.

Naciskajac przycisk mozna anulowac te funkcje. Ponowne nacisniecie wiaczy funkcje z powrotem.

Jesli multicooker nie jest uzywany, wytacz go z sieci. o . .

Uwaga! U kazdego trybu jest rézny czas gotowania domysinie, wigcej szczegtow mozna znalez¢ w rozdziale , Tryby gotowania”.



POLSKI

TRYBY GOTOWANIA

Ryz/Pilaw. Tryb rzeznaczon?/ jest do gotowania roznych rodzajow ryzu. Dla trybu ,RyZ" nie ma czasu gotowania domysinie, czas gotowania jest regulowany przez
urzadzenie w zaleznosci od ilosci ryzu. W trybie ,,Of()éinion start” czas gotowania ryzu okoto 1 godziny. . .

Zupalkasza. Tryb przeznaczony jest do gotowania kasz, mleka i innych zb¢z, a takze zup. Czas gotowania domyslnie 1 godzina.

Smazenie/Potfabrykat domowy. Tryb przeznaczony jest do przyzgsotowywania rc')inorodnych dan mi?sw_ch i rybnych: stekow, stekow z wotowiny, kotlet itp. Rowniez mozna
smazy¢ ziemniaki i inne warzywa. Czas gotowania domysinie 25 minut. Podgrzewanie/Jogurt/Anuluj. Ten tryb jest uzywany do przygotowywania jogurtow, wigczenia funkcje
podgrzewania i wytaczenia multicookera. Aby wigczy¢ funkcie jogurt, grzytrzymaj prZYCISk przez 5 sekund. Duszenie/Chotodec. Tryb przeznaczony jest do duszenia

migsa z warzywami, roznych dodatkéw. Czas gotowania domysinie 45 minut. Uwaga! Podczas gotowania nalezy miesza¢ skfadniki. Parowar/Dzem. Tryb przeznaczony

jest do przygotowywania dietetycznych positkow na parze, a takze pierogéw. Czas gotowania domysinie 40 minut. W zdejmowana misg multicookera wia¢ kilka wymiarowych
szklanek wody. llo$¢ wody zalezy od ilosci produktéw i czasu gotowania.

Z gory zat6z tace-parowiec. Utz sktadniki. Wypieki/Pizza. Tryb przeznaczony jest do gotowania serowych i warzywnych zapiekanek, roznych babeczek, biszkoptow,

ciast, pizzy itp. Czas gotowania domysinie 50 minut. Uwaga! Nalezy wzia¢ pod uwage, Ze sa to ogélne zalecenia. Rzéczywisty czas gotowania moze sie rézni¢ od zalecanych
warto$ci w zalezno$ci od rodzaju i ilosci produktu, a takze Twoich preferencii smakowych.
Ne| Tryb gotowania gg?nsyglnie czasu gotowania °
1 |Ryz/Pilaw Nie nie przewidziano
Czas g ia|llo$¢ wody (szklanki wymi ) 2 |Zupalkasza 60 minut 0d 30 do 120 minut
10-30 minut _|3-4 3 |Smazenie/Pétfabrykat domowy| 25 minut 0d 5 do 60 minut
30-60 minut |5-6 4 |Wypieki/Pizza 50 minut Od 40 do 120 minut
5 |Parowar/Dzem. 40 minut 0d 5 do 120 minut
6 [Duszenie/Cholodec. 45 minut 0d 5 do 120 minut
7 |Jogurt 8 godzin od 6 do 12 godzin

IDENTYFIKACJA BLEDU

Jesli nie udato sig przygotowac jakie$ danie, czy urzadzenie dziata nieprawidiowo, prawdopodobnie popetnite$ jeden z nastepujacych btedow:

1.Zbyt wiele sktadnikow lub wody. 2.Nieprawidtowo wybrany tryb. 3.Wewnetrzny gamek urzadzenia zdeformowany (uszkodzony& 4.Do gotowania uzyto cieptej wody.
5.Element grzejng lub zdejmowane dno garnka zanieczyszczone. 6.Podczas gotowania multicooker zostat wylaﬁzpn z sieci. 7.0twory do wyjécia pary zablokowane.
8.Ustanowiono zbyt wielki czas opdznienia startu. 9.Pokrywa urzadzenia jest zamknieta nie do konca. 10.Resztki jedzenia wewnatrz samego urzadzenia.

11.Zbyt diuga praca multicookera w trybie podtrzymania femperatury. 12.Zostato uzyto brudnego zdejmowanego garnka.

TRANSPORTOWANIE, CZYSTKA | PRZECHOWYWANIE
TRANSPORTOWANIE. Transportowa¢ przyrzad nalezy z pomocy dowolnego zadaszonego transportu z zastosowaniem regut umocowania fadunkéw, co zabezpiecza
jego cato$¢ ifalbo cato$¢ opakowywania a takze jego pozniejsza bezpieczna eksploatacje. NIE wystawia¢ urzadzenia na wstrzasy podczas zatadunku i roztadunku.
CZYSZCZENIE. Po uzyciu i przed przystapieniem do czyszczenia nalezy wyja¢ wtyczke zasilania z gniazdka elektrycznego i poczekac, az urzadzenie ostygnie. Nie myj
urzadzenia woda! Do czyszczenia wewnetrznej i zewnetrznej powierzchni urzadzenia i panelu sterowania nalezy uzywac migkkiej, wilgotnej szmatki. Wazne! Przed
czyszczeniem zdejmowanej misy nalezy wyjaé ja z urzadzenia. Nalezy uzywac ptynu do mycia naczyn, miekkiej gabki do czyszczenia zdejmowanej misy, tyzki, chochli,
szklanki wymiarowej, pojemnika do gotowania na parze, wehodzacych w skiad urzadzenia. Nalezy dbac o czysto$¢ urzadzenia i wszystkich jego czesci sktadowych.
PRZECHOWYWANIE. Urzadzenie musi by¢ przechowywane w pomieszczeniach zamknietych, w warunkach, ktére zakladajg zachowanie prezentacji produktu i jego
dalszej bezpiecznej eksploatacii. Przed przechowywaniem upewnij sig, ze urzadzenie i wszystkie jego akcesoria sa catkowicie wysuszone.

ZASADY UTYLIZACJI URZADZENIA
Urzadzenie i materialy opakowaniowe nalezy utylizowa¢ przy jak najmniejszym uszkodzeniu $rodowiska i zgodnie z przepisami dotyczacymi
utylizacji odpadéw na danym obszarze.

WARUNKI GWARANCJI

Kupujac produkt, popro$ o sprawdzenie go w Twojej obecnosci i wypeinienie karty gwarancyjnej (piecze¢ organizacji handlu, data sprzedazy i podpis sprzedawcy). Bez
podania karty gwarancyjnej lub gdy nie zostanie ona prawidtowo wypetniona, roszczenia dotyczace jako$ci nie zostang zaakceptowane i nie zostanie wykonana zadna
naprawa gwarancyjna. Karte gwarancyjna nalezy okaza¢ do centrum serwisowego w catym okresie gwarancyjnym. Produkt jest catkowicie dopuszczony do serwisu.
Okres gwarancji liczony jest od momentu sprzedazy. Prosimy réwniez o zachowanie dokumentéw potwierdzajacych date zakupu produktu (towar lub rachunek kasowy).
Warunkiem bezpfatnej obstugi gwarancyjnej produktu jest jego prawidtowe dziatanie, nie przekraczajace zakresu osobistych potrzeb domowych, zgodnie z wymaganiami
instrukcji obstugi produktu, brakiem uszkodzen mechanicznych i konsekwencjami nieostroznego obchodzenia sig z produktem. Produkt jest dopuszczony do serwisu
gwarancyjnego w czystej postaci (w miare mozliwosci czyszczony i wycierany). Gwarancja obejmuje wszystkie wady produkeyjne i konstrukcyjne (z wyjatkiem tych
wymienionych w rozdziale "Gwarancja nie dotyczy"), zidentyfikowanych w okresie gwarancyjnym. W tym okresie wadliwe czesci, z wyjatkiem materiatow eksploatacyjnych,
podlegaja bezptatnej wymianie w centrum serwisowym gwarancyjnym.

GWARANCJA NIE OBOWIAZUJE

1. Defekty wezwane przez dziatanie sit zewnetrznych.

2. Uszkodzenia produktu spowodowane uzywaniem produktu do celéw wykraczajacych poza domowe potrzeby (np. w celach przemystowych lub
komercyjnych).

3. Materialy eksploatacyjne i akcesoria (noze, siatki itp.).

4. Wady powstate w wyniku przeciazenia, niewtasciwej pracy, przenikania cieczy, kurzu owadéw, wnikania ciat obcych do produktu.

5. Produkty, ktdre zostaly naprawione poza autoryzowanymi punktami serwisowymi lub warsztatami gwarancyjnymi.

6. Uszkodzenia wynikajace z wprowadzenia zmian w projekcie produktu przez samego uzytkownika lub bez zastrzezenia zamiany jego sktadnikow.
7. Uszkodzenia mechaniczne, w tym z powodu zaniedbania obstugi, niewtasciwego transportowania i przechowywania, upadku produktu.

8. Naruszenie instrukcji obstugi.

9. Niewlasciwa instalacja napiecia sieciowego (jesli jest wymagana).

10. Dokonywanie zmian technicznych.

11. Uszkodzenia z winy zwierzat (w tym gryzoni i owadéw).

Producent: Sites Electric Company, China.
Informacje na temat daty produkcji patrz na opakowaniu indywidualnym. \{%
W zakresie serwisu gwarancyjnego, a takze w razie wykrycia problemoéw, —
nalezy skontaktowa¢ sig z najblizszym punktem serwisowy.



ROMANA

Cititi cu atentie manualul inainte de utilizare.

Péstrati manualul de utilizare, este posibil s& aveti nevoie de acesta in viitor.

Acest aparat este conceput pentru prepararea bucatelor in modul automat, precum si pentru fieberea indbusita, préjirea, coacerea,
fierberea, aburirea, incélzirea bucatelor gate, pastrarea bucatelor fierbinti pentru o perioada lungé de timp.

Pentru uz casnic si similar; in locuri de alimentare publica, in magazine, birouri si alte locuri de munca; la ferme;

de catre turistii din hoteluri i alte locuri destinate cazarii; in locuri destinate pentru azilului de noapte si micul dejun. Numai pentru
uz casnic, nu este destinat pentru uz industrial.

Important! Aparatul, achizitionat in sezonul rece, cu scopul de a evita defectiunile, inainte de conectare in

reteaua electrica trebuie sa fie tinut cel putin patru ore la temperatura camerei.

CARACTERISTICI TEHNICE

Tensiune nominala; 220-240 V. Durata de functionare - 3 ani
Frecventa nominala a curentului: 50 Hz Perioada de garéntie 242 luni
Consum nominal de putere: 700 W ’

Volumul bolului- 5 |

MASURI DE PRECAUTIE iN TIMPUL UTILIZARII

«Cititi cu atentie acest manual inainte de a utiliza aparatul pentru a evita deteriorarea acestuia in timpul utilizarii. Operatiunile incorecte pot duce la deteriorarea
produsului, la deteriorarea materialului sau la ddunarea sanatatii utilizatorului.

+Inainte de a incepe lucrul, asigurati-vé ca in interiorul aparatului nu exista materiale de ambalare si alte obiecte stréine, ceea ce poate duce la deteriorarea

aparatului sau la incendiu. Daca {)e produs exista etichete, eliminati-le. +Inainte de prima pormnire, verificati daca specificatiile produsului corespund sursei de alimentare.
+La utilizarea unui cablu prelungitor, asigurati-va cd puterea maxima admisé a cablului corespunde puterii aparatului.
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‘ +Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre persoane (inclusiv copii2 cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau de catre persoane fara
experienta si cunostinte, cu exceptia cazului in care sunt supravegheate sau instruite sa foloseasca aparatul de catre persoana responsabilé pentru siguranta

| acestora. *Folositi aparatul departe de copii. Copiii trebuie sa fie supravegheati pentru a preveni jocul cu aparatul.

: +Fiti foarte atent cand copiii se afla in apropierea aparatului. *Folositi si depozitati aparatul departe de copii. *Nu lasati aparatul pornit nesupravegheat.

| *Nu utilizati aparatul daca cablul sau stecherul sunt deteriorate sau daca aparatul este deteriorat, Adresati-va la un centru de service. Aparatul trebuie reparat

‘ numai de un centru de service autorizat. Nu reparati aparatul independent. *Aparatul nu este proiectat pentru a fi activat de un temporizator extern sau de un sistem separat

de comanda la distanta. *Daca cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de catre producator sau de centrul séu autorizat de service sau de un personal

| calificat similar pentru a evita pericolul.

: +Pentru a reduce riscul de electrocutare, nu scufundati aparatul in apa sau alte lichide. Daca se intampla acest lucru, NU ATINGETI aparatul, deconectati-|

\ imediat de la sursa de alimentare. *Nu utilizati aparatul cu méinile ude, *Nu lasati cablul electric sa atame peste marginea mesei sau pe suprafete fierbinti.

‘ -Decotn?ctgm aparatul de la retea dupa utilizare si inainte de curétare. Inainte de a muta aparatul, de a efectua curétarea sau alte operatii de intretinere, lasati

aparatul sa se raceasca.

| +Daca nu utilizati aparatul, deconectati-l de la retea. Deconecténd dispozitivul, nu trageti de cablul de alimentare, trageti usor stecherul din priza.

| *Nu utilizati aparatul in alte scopuri decét cele specificate in manualul de instructiuni. Nu utilizati in aer liber.

: +Acest aparat este destinat exclusiv pentru uz casnic. *Pastrati aceste instructiuni. *Nu conectati aparatul la o prizi concomitent cu alte aparate electrice.

‘ *Nu de tragei cablul de alimentare, nu il rasuciti si nu 1l infasurati in jurul aparatului. *Nu scoateti aparatul din priza in timpul functiondrii. o o
«Utilizati aparatul numai pentru gatit. Nu uscati haine, héartie sau alte obiecte in el. «Carcasa, castronul si capacul aparatului se incalzesc in timpul functionarii. Nu atingeti

| suprafetele fierbinti cu méinile goale. Folositi manusi speciale. *Nu utilizati accesorii care nu sunt incluse in kitul de livrare.

: *Nu introduceti obiecte metalice sau alte obiecte in supapa de descarcare sau in alte parti ale aparatului. Protejati fata si méinile de vaporii care ies din supapa.

: +In timpul functionarii aparatului, aburul trece prin orificiul de pe caf)ac, deci fiti atent si nu va inclinati aproape de aparat.

‘ +Nu acoperiti aparatul cu un prosop, nu asezati obiecte pe capacul aparatului. Orificiul de evacuare a aburului va fi blocat, ceea ce va duce la deteriorarea aparatului.
+Nu utilizati aparatul in apropierea perdelelor, a rafturilor, a dulapurilor de bucétarie sau a altor obiecte care ar putea fi deteriorate de abur.

| +Fiti atent, deoarece cand deschideti capacul si scoateti castronul dupa terminarea etapei de functionare a multicookerului un jet de abur fierbinte se poate_evapora.

: *Nu conectati aparatul la retea féra un castronul detasabil si nu porniti aparatul cu un castron gol. *Nu asezati alimente direct la fundul aparatului. Preparati bucatele numai

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

]

in castronul detasabil al aparatului.
+Inainte de utilizare, este necesar sé scoateti castronul detasabil din aparat, sa puneti toate ingredientele necesare in castron si apoi sa instalati castronul in
aparat. Inainte de utilizare, inchideti capacul aparatului. Daca capacul nu este inchis destul de strans si etans, acest lucru va afecta gustul si calitatea bucatelor gétite.
u incalziti si nu folositi castronul detasabil in afara multicookerului. Acest lucru poate deteriora stratul special al castronului.
*Inainte de ulilizare, asigurati-va ca nu exista obiecte stréine intre suprafata de incalzire a aparatului si castronul detasabil.
*Asigurati-va cé suprafata de incalzire si castronul detasabil sunt curate. Orice contaminare poate deteriora aparatul. *Nu fnlocuiti castronul cu un alt container sau recipient.
*Nu Tolositi obiecte metalice care ar putea zgéria castronul. Acoperirea aplicata pe suprafata castronului f)oate treptat sa se stearga, deci este necesar sa il
folositi cu atentie. Nu indepartati alimentele din castron cu obiecte ascutite care ar putea deteriora stratul de protectie.
+Pentru a evita deteriorarea stratului de protectie, utilizati accesoriile furnizate sau aparatele de bucatarie din plastic / lemn atunci cand folositi castronul detasabil al aparatului.
*Nu turnati otet in castron. Acest lucru poate deteriora sratul special de protectie.
+*Dupé o pgrioadé ?e timp dupa utilizare, castronul aparatului isi poate schimba culoarea — acest lucru este normal deoarece suprafata castronului contacteaza
cu apa si detergentii.
~Cér$d ihtroducgti castronul in aparat, asigurati-va ca acesta este uscat si curat. *Nu incepeti gatitul pand cand nu sunteti sigur ca castronul detasabil este introdus corect
ina| aragtj{\livelul apei si al ingredientelor din castronul detasabil nu trebuie s& depaseasca nivelul maxim admis al scérii din interiorul castronului. Nu folositi apa calda
entru gatit, R
PTumatl apa numai in castronul detasabil. Nu turnati apa direct in aparat. Acest lucru poate duce la deteriorarea aparatului sau la electrocutare. +In timpul lucrului, nu lasati
lingurile in interiorul castronului detasabil.
+Cand puneti ingredientele, turnati apa in castronul detasabil al aparatului, asigurati-vé ca peretii de jos si exteriori ai castronului raman uscati si curati.
+Carcasa aparatului, castronul detasabil si suprafata de incalzire trebuie sa ramana intotdeauna uscate si curate!
+Dupa terminarea gatitului, lasati multicookerul s& se réceasca timp de 15 minute inainte de a il porni din nou.*Ghidati-va de retetele de gatit.
Atentie! In timpul primei porniri, aparatul poate produce un miros nepldcut de scrum. Acest lucru este normal si se datoreaza arderii uleiului de la fabrica!

DESCRIEREA APARATULUI
+14 programe:

-13 progre:jme_ de |g_étit automate: orez, pilaf, sup, terci, prajire, coacere de casa, patiserie, pizza, gatire cu aburi, gem, fierbere inabusita, jeleu, iaurt;

- program de incélzie o . . o . - .

-}Puncsla de pastare si mentinere a temperaturii optime a castronului +Functia de pornire intarziaté Posibilitatea de a regla timpul de gatit sMicrocomputer fncorporat,
ecran LED +Protectie la supraincalzire *Design delicat cu maner confortabil pentru transFon. . .

Datorita ermeticitatii aparatului, bucatele pregatite in multicooker isi pastreaza proprietétile folositoare si gustul natural.

Castronul detasabil, cu fundul si peretii ingrosati, are o acoperire speciald, de care nu se lipesc alimentele.

PANOUL DE CONTROL

Moduri de gétit - butoane, care indica programele pentru prepararea orezului, cerealelor; prajire, fierbere inabusita, aburire, coacere.

Butonul;lnc?égirse 8/"Iaurt/ Anulare" - pentru resetarea modului selectat / anularea prepararii, apasati butonul o data - multicookerul va intra in modul de asteptare - pe ecran
se va afisa "88:88". .

- Apasati 'c_> data butonul "Anulare / Incalzire" pentru a incalzi bucatele preparate, se va aprinde indicatorul luminos. Timp - butonul este conceput pentru reglarea automata
a timpului: "+" mérire, "-" - reducere,

Start intrziat - butonul va permite sa setati timpul dupa expirarea caruia doriti sa obtineti bucatele gata. De exemplu, daca doriti s& obtineti bucatele gata dupa 2 ore,

setati ora la 02:00. Microprocesorul va pomni programul, bucatele vor fi gata atunci cand cronometrul va termina numararea inversa. Cum se seteaza: Selectati modul dorit.
Faceti clic pe butonul "Start intarziat".

Cu ajutorul butoanelor "+" si "-" setati ora dorité. Indicatorul luminos al modului selectat si indicatorul "Start intarziat" vor clipi. Dupa 10 secunde. Indicatoarele luminoase
vor inceta sa clipeasca si multicookerul va intra in modul "Start intarziat".

Pentru modurile "Prajire", "Coacere", "laurt", functia "Start intarziat" nu este prevazuta.



ROMANA

UTILIZARE

Inainte de gatit. Pentru a determina cantitatea de orez sau orice alte cereale, utilizati cana de masurare, care este inclusa in kitul multicookerului.

Turnati apa in functie de numarul de cani de masurare, dar nu uitati cé toate crupele absorb apa in moduri diferite. Nu utilizati castronul detasabil al multicookerului pentru
a clati'ingredientele / aluatul de framantat. Nu taiati bucatele in castron. Asigurati-va cé produsele sunt distribuite uniform in castron. Atunci cand puneti ingredientele in
castronul din multicooker, tineti minte c& in timpul procesului de gatire produsele cresc in volum, prin urmare, nivelul apei / alimentelor nu trebuie s& depaseasca nivelul
maxim permis al scarii situate in interior. Orezul va fi gustos si farimicios, daca cantitatea acestuia nu va depasi 8 cani de masurare gatunci cand se prepara 8-10 cani de
masurare, orezul va fi lipicios). Inceputul prepararii. Conectati multicookerul la retea. Pe ecranul panoului de control se va afisa "88:88". Selectati modul. Apésati butonul
modului dorit, indicatorul luminos corespunzator se va aprinde 1anga acesta.

Pe ecran se va afisa timpul implicit de ?atire*. Pentru modul "Orez", nu exista timp de %étire implicit. Cu ajutorul butonul "Timp +/-" mériti sau reduceti timpul. Pentru modul
"Orez", nu exista posibilitatea de a regla manual timpul. Dupé 10 secunde, indicatorul luminos al modului selectat clipeste - multicookerul este in modul de gatire.

Sfarsitul gatitului, Mentinerea temperaturii. Modul de mentinere al temperaturii se activeaza automat dupa gatire si pastreaza temperatura necesara.

Pentru modurile "Pré{ire", "Coacere", "laurt", functia "Mentinerea temperaturii' nu este aplicabild. La sfarsitul gatirii, ecranul va afisa timpul de mentinere a caldurii. Daca
functia ""Mentinerea temperaturii" nu este aplicabila modului, ecranul va afisa 88:88. Se va aprinde indicatorul luminos "Anulare / incélzire". Multicookerul poate functiona
n acest mod timp de pana la 24 de ore. Prin apasarea butonului, puteti anula aceasta functie. Apasarea repetaté va reporni functia. Daca nu utilizati multicookerul, opriti-1.
NOTA! Fiecare mod are implicit un timp de gatire diferit, pentru mai multe detalii, consultati "Moduri de gatit".

MODURI DE GATIT

Orez / Pilaf. Modul este destinat prepararii diferitelor tipuri de orez. Pentru modul "Orez", nu exista timp de gétire in mod implicit, timpul de gatire este reglat de aparat in
mod independent in functie de cantitatea de orez. In modul "Start intérziat ", timpul de gatire al orezului este de aproximativ 1 ora. o

Supa |/ terci. Modul este destinat prepararii cerealelor, produselor lactate si altor cereale, precum si a supei. Durata de preparare este de 1 ora in mod implicit.

Prajire/ semifabricate de casa. Modul este destinat prepararii diferitelor feluri de carne si peste: steakuri, fripturi, cotlete etc. De asemenea, puteti praji cartofi i alte legume.
Timpul de gatire este de 25 de minute in mod implicit. Incalzire / laurt / Anulare. Acest mod este utilizat pentru prepararea iaurturilor, activarea functiei de incalzire si oprir
multicookerului. Pentru a activa functia iaurt, tineti ap&sat butonul timp de 5 secunde. Fierbere inabusité/ Récitura. Modul este destinat fierberii inabusite a carnii ¢
legume, diferitor feluri de mancare. Timpul de gatire este de 45 de minute in mod implicit. Atentie! In timpul gatirii, este necesar de amestecat ingredientele.

Aburire / Jam. Modul este destinat gatirii bucatelor dietetice prin aburire, precum si a colunasilor. Durata de gatire este de 40 de minute fn mod implicit. Turnati cateva
cani de masurare de agé in castronul detasabil al multicookerului. Cantitatea de apa depinde de numarul de produse side timpul de gatire. De sus, instalati tava-aburitorul.
Puneti ingredientele. Coacere / Pizza. Modul este destinat prepararii budincei din cascaval si legume, diferitelor prajituri, biscuiti, prajituri,

pizza etc. Timpul de gatire este de 50 de minute in mod implicit. NOTA! Trebuie luat in consideratie ca acestea sunt recomandari generale. Timpul real de gatire poate

diferi de valorile recomandate, in functie de tipul si cantitatea produsului, precum si de preferintele dvs.
Ne| Mod de preparare Timpul implicit  [Posibilitatea de a seta timpul de
de gatit gatire necesar
1'|Orez / pilaf nu nu este prevazut
Timpul de gatire| Volumul aproximativ al apei (cana de mé ) 2 |Supa / terci 60 min de la 30 pana la 120 min
10-30 min |34 3 |Prajire/ semifabricate de casé | 25 min de la 5 pana la 60 min
30-60 min__[5-6 4 |Coacere / Pizza 50 min de la 40 pana la 120 min
5 |Aburire / Jam 40 min de la 5 pana la 120 min
6 [Fierbere inabugita/ Racitura 45 min de la 5 pand la 120 min
7 [laurt 8h dela6panalai2h

IDENTIFICAREA ERORILOR

Daca ati reusit s& pregatiti vre-o bucatd sau daca aparatul nu functioneaza corect, este posibil sé fi aparut una dintre urmatoarele ero

1.Prea multe ingrediente sau apa. 2.Modul nu este setat corect. 3.Castronul interior al aparatului este deformat (deteriorat). 4.Pentru gatit este folosita apa calda.
5.Elementul de Tncalzire sau fundul tavii detasabile este contaminat. 6.In timpul gatitului, multicookerul a fost deconectat din retea. 7.Qrificiile de evacuare a aburului sunt
blocate. 8.A fost setat un timp prea indelungat de start intérziat 9.Capacul aparatului nu este complet inchis. 10.Reziduuri de alimente in interiorul dispozitivului.

11.Functionarea prea indelungaté a multicookerului in modul de mentinere a temperaturii. 12.A fost folosit un castron detasabil murdar.
TRANSPORT, C TARE SI DEPOZITARE

TRANSPORT. Aparatul poate fi transportat cu orice tip de transport acoperit, cu reslpectarea egulilor de fixare a marfii care asiguré pastrarea produsului si/ sau a
ambalajului si functionarea sigurd a acestuia in continuare. NU expuneti dispozitivul la sarcini de soc in timpul operatiilor de manipulare.

CURATARE. Dupa utilizare si inainte de curétare, scoateti stecherul din priza si asteptali pana cénd aparatul se va réci. Nu spalati aparatul cu apa! Utilizati o carpa moale
si umeda pentru a curata interiorul si exteriorul aparatului si'panoul de comand. Important! Inainte de a curata castronul detasabil, scoateti-| din aparat. Utilizati un
detergent de spélat vase, un burete moale pentru a curéta castronul detasabil, lingura, polonicul, cana de masurare, recipientul de abur inclus in kit. Mentineti aparatu

si toate componentele acestuia curate. DEPOZITARE. Aparatul trebuie sa fie stocat in incapere inchisa, in conditii care presupun pastrarea produsului si functionarea
sigura a acestuia in continuare. Asigurati-va cd aparatul si toate accesoriile acestuia sunt uscate complet, inainte de a le depozita.

ELIMINAREA APARATULUI

Aparatul si materialele de ambalare trebuie eliminate cu cel mai mic pericol pentru mediu si in conformitate cu reglementarile privind eliminarea
deseurilor din zona dumneavoastra.

ONDITII DE GARANTIE

Cand cumpérati aparatul, cereti in prezenta dumneavoastra sa fie verificat si sa fie completat cardul de garantie (stampila organizatiei comerciale, data vanzarii si
semnatura vanzatorului). Fara furnizarea cardului de garantie sau atunci cand nu este completat corect, reclamatiile de calitate nu sunt acceptate si nu se efectueaza nici
o reparatie in garantie. Cardul de garantie trebuie prezentat la orice adresare la centrul de service pe intreaga perioadé de garantie. Produsul este acceptat pentru
service numai complet. Perioada de garantie se calculeaza din momentul vanzarii catre cumpérator. De asemenea, va cerem sa pastrati documentele care confirma data
achizitionarii produsului (bonul de casa).

Conditia de service gratult in garantie a produsului este functionarea sa corectd, in limitele uzului casnic, in conformitate cu cerintele din instructiunile de utilizare a
produsului, lipsa deteriorarii mecanice si efectele manipularii neglijente. Produsul este acceptatgentru serviciul in garantie curat (sters si curatat, acolo unde este posibil).
Garantia acoperd toate defectele de fabricatie si de proiectare (altele decét cele enumerate in ,Garantia nu acopera’), identificate in timpul perioadei de garantie. In
aceasta perioada, piesele defecte, cu exceptia consumabilelor, urmeaza s fie inlocuite gratuit in centrul de service in garantie.

GARANTIA NU ACOPERA

1. Defectele cauzate de forta majora. 2. Deteriorarea produsului cauzaté de utilizarea produsului in scopuri care depasesc uzul casnic (de exemplu, in scopuri industrial
sau comerciale). 3. Consumabile si accesorii. 4. Defectele cauzate de supraincércare, functionare necorespunzétoare, penetrarea lichidelor, prafului de insecte,
gétrundgrea de obiecte straine in produs. 5. Deteriorarile care au fost reparate in afara centrelor de service autorizate sau atelierelor de garantie.

. Deteriorarile cauzate prin modificarea designului produsului de catre utilizator sau fnlocuirea necalificaté a componentelor sale,
7. Incalcarea instructiunilor de utilizare. 8. Instalarea incorecta a tensiunii de retea (daca este necesar). 9. Introducerea modificarilor tehnice.
10. Daune mecanice, inclusiv in rezultatul manipularii neglijente, transportului si depozitarii necorespunzatoare, caderii produsului.

11. Daune cauzate de animale (inclusiv de rozatoare si insecte). \ E
Producétor: Site Electric Company, RPC E H [ c € @
Pentru informatii privind data fabricdrii, consultati ambalajul. —

Pentru intrebari legate de intretinerea in garantie, precum si in cazul unei defectiuni, contactati cel mai apropiat centru de service.
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