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Avvertenze

ATTENZIONE: Questo apparecchio e le sue parti
accessibili diventano molto caldi durante ['uso.
Bisogna fare attenzione ed evitare di toccare gli
elementi riscaldanti. Tenere lontani i bambini inferiori
agli 8 anni se non continuamente sorvegliati. Il
presente apparecchio pud essere utilizzato dai
bambini a partire dagli 8 anni e da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali oppure
con mancanza di esperienza e di conoscenza se
si trovano sotto adeguata sorveglianza oppure se
sono stati istruiti circa 'uso dellapparecchio in modo
sicuro e se si rendono conto dei pericoli correlati. |
bambini non devono giocare con I'apparecchio. Le
operazioni di pulizia e di manutenzione non devono
essere effettuate dai bambini senza sorveglianza.

ATTENZIONE: Lasciare un fornello incustodito con
grassi e olii pud essere pericoloso e pud provocare un
incendio. Non bisogna MA tentare di spegnere una
flamma/incendio con acqua, bensi bisogna spegnere
I'apparecchio e coprire la fiamma per esempio con
un coperchio 0 con una coperta ignifuga.

ATTENZIONE: Rischio di incendio: non lasciare
oggetti sulle superfici di cottura.

Non utilizzare mai pulitori a vapore 0 ad alta pressione
per la pulizia dellapparecchio.

Eliminare eventuali liquidi presenti sul coperchio
prima di aprirlo. Non chiudere il coperchio in vetro
(se presente) con i bruciatori gas o la piastra elettrica
ancora caldi.

L'apparecchio non € destinato a essere messo in
funzione per mezzo di un temporizzatore esterno
oppure di un sistema di comando a distanza
separato.

ATTENZIONE: I'uso di protezioni del piano
inappropriate pud causare incidenti.

ATTENZIONE: In caso di danneggiamento del piano
in vetro:

- spegnere immediatamente tutti i bruciatori e
eventuali elementi riscaldanti elettrici e scollegare
I'apparecchio dalla rete elettrica

- non toccare la superfice dell'apparecchio.

Warnings

WARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use. Care should be taken to
avoid touching heating elements. Children less than 8
years of age shall be kept away unless continuously
supervised. This appliance can be used by children
aged from 8 years and above and persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards
involved. Children shall not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance shall not be made
by children without supervision.

WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or
oil can be dangerous and may result in fire. NEVER
try to extinguish a fire with water, but switch off the
appliance and then cover flame e.g. with a lid or a
fire blanket.

WARNING: Danger of fire: do not store items on the
cooking surfaces.

Never use steam cleaners or pressure cleaners on
the appliance.

Remove any liquid from the lid before opening it. Do
not close the glass cover (if present) when the gas
burners or electric hotplates are still hot.

The appliance is not intended to be operated by
means of an external timer or separate remote
control system.

CAUTION: the use of inappropriate hob guards can
cause accidents.




CAUTION: In case of hotplate glass breakage:

- shut immediately off all burners and any electrical
heating element and isolate the appliance from the
power supply

- do not touch the appliance surface.

Avertissements

ATTENTION : Cet appareil ainsi que ses parties
accessibles deviennent trés chauds pendant leur
fonctionnement. Il faut faire attention a ne pas toucher
les éléments chauffants. Ne pas faire approcher les
enfants de moins de 8 ans a@ moins qu'ils ne soient
sous surveillance constante. Le présent appareil peut
étre utilisé par des enfants de plus de 8 ans et par
des personnes présentant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou n‘ayant pas
I'expérience ou les connaissances indispensables,
a condition qu'ils soient sous bonne surveillance ou
qu'ils aient recu les instructions nécessaires pour une
utilisation de I'appareil en toute sécurité et a condition
qu'ils se rendent compte des dangers encourus. Les
enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil. Les
opérations de nettoyage et d'entretien ne doivent
pas étre effectuées par des enfants non surveillés.

ATTENTION : Laisser un récipient de cuisson avec
de I'huile ou de la graisse sur un foyer est dangereux
et risque d’entrainer un incendie. Il ne faut JAMAIS
essayer d'éteindre une flamme ou un incendie
avec de l'eau ! Il faut éteindre I'appareil et couvrir la
flamme avec un couvercle, par exemple, ou avec
une couverture anti-feu.

ATTENTION : Risque d'incendie : ne pas laisser
d'objets sur les surfaces de cuisson.

Ne jamais nettoyer I'appareil avec des nettoyeurs
vapeur ou haute pression.

Essuyer tout liquide pouvant se trouver sur le
couvercle avant de l'ouvrir. Ne pas abaisser le
couvercle en verre (S'ily enaun)tant que les brlleurs
gaz ou la plaque électrique sont chauds.

Cet appareil ne peut pas étre allumé au moyen
d’'un temporisateur extérieur ou d'un systeme de
commande a distance sépare.

ATTENTION : I'utilisation de protections de table
inappropriées peut causer des incendies.

ATTENTION : sila table en verre est endommagée :
- éteindre immédiatement tous les brileurs et
les éventuels éléments chauffants électriques et
débrancher l'appareil du réseau électrique

- ne pas toucher la surface de 'appareil.

Ostrzezenia

UWAGA: To urzadzenie oraz jego dostepne czesci
silnie sie rozgrzewajg podczas uzytkowania. Nalezy
uwazac, aby nie dotkng¢ elementow grzejnych.

Nie pozwalac, aby dzieci ponizej 8 roku zycia zblizaty
sie do urzadzenia, jesli nie sg pod statym nadzorem
dorostych.

Z niniejszego urzadzenia mogq korzysta¢ dzieci
powyzej 8 roku zycia i 0soby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, zmystowych badz
umystowych, jak rowniez osoby nieposiadajgce
doswiadczenia lub znajomosci urzadzenia, jesli
znajduja sie one pod nadzorem innych osob lub jesli
zostaty pouczone na temat bezpiecznego sposobu
uzycia urzadzenia oraz zdajg sobie sprawe ze
zwigzanych z nim zagrozen. Dzieci nie powinny bawi¢
sie urzadzeniem. Prace zwigzane z czyszczeniem i
konserwacja nie moga by¢ wykonywane przez dzieci,
jesli nie sg one nadzorowane.

UWAGA: Pozostawienie bez nadzoru na kuchence
ttuszczdw i olejow moze by¢ niebezpieczne i moze
spowodowac pozar.

Nie nalezy NIGDY probowac ugasic¢ ptomieni/pozaru
woda; nalezy wylaczy¢ urzadzenie i przykry¢ ptomien
np. pokrywka lub ognioodpornym kocem.

UWAGA: Ryzyko pozaru: nie pozostawiac
przedmiotow na powierzchniach grzejnych.




Nie stosowac nigdy oczyszczaczy parowych lub
ciSnieniowych do czyszczenia urzadzenia.

Usung¢ ewentualne ptyny na pokrywie przed jej
otwarciem. Nie zamykac szklanej pokrywy (jesli jest
czescig wyposazenia), jesli palniki gazowe lub plyta
elektryczna sg jeszcze rozgrzane.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do wigczania przy
uzyciu zewnetrznego przekaznika czasowego lub
zdalnego systemu sterowania.

UWAGA: uzycie niewtasciwych zabezpieczen plyty
moze by¢ przyczyng wypadkow.

UWAGA: W przypadku uszkodzenia szkfa ptyty:

- Wylgczy¢ natychmiast wszystkie palniki i ewentualne
elementy grzejne i odtaczy¢ urzadzenie od sieci
elektrycznej

- nie dotykac powierzchni urzadzenia.

3anobixHi 3axoau

YBATA: Mig vac pobotu Len npunag, a Takox
0ro JOCTYMHI YaCTWHM HarpiBaloTbCA 0 BUCOKWX
Temnepatyp. Cnig 6ytn ocobnmeo obepexHumu,
o6 He TopKaTCS HarpiBanbHUX enemeHTiB. [itu
BIKOM [10 8 POKiB MatoTb 3HaXOAMTICS Ha HeDE3NeuHiK
BifICTaHi Bif Mpuriagy, SKLLO HEMOXTMBO 3abe3neqnTu
MOCTINHWIA KOHTPOMb Haf HUMK. [J03BONSETHCS
KOPUCTYBaHHS LM NPWUagoM LiTbMuU BIKOM Big 8
POKiB, @ TAKOX 0COBaMm 3 0OMEXEHUMM (I3UYHUMN,
CEHCOPHMMI abo PO3yMOBIMI MOXITMBOCTSMI ab0
ocobamm Be3 HanexHoro JOoCBiay i 3HaHb, SKLLO
BOHM nepebyBatoTb Mig NOCTiNHUM KOHTponem abo
MPOIHCTPYKTOBAHI LLOJO0 NpaBus 3 HebesneyHoro
KOPUCTYBaHHS Npwunagy i YCBIGOMMIKTL CTYMEHi
PU3KKy. He 103BONAUTE AiTAM rpaTucs 3 Npurnagom.
Onepauii 3 OYNLLEHHS | AOrNALY HE MOBMHHI
BMKOHYBaTWCA AiTbMM 6€3 HaNeXHOro KOHTPOSIO.

YBATA: HebesneuHo sanuiuati 6e3 Harnsgy nnuTi
3 Xupom abo orieto, TOMY LLO Lie MOXe NMPU3BECTM
no noxexi.Hl B AKOMY PAS3I He cnig Hamaratucs

noracuTn nonym’s/noxexy sogow. HeobxigHo
BUMKHYTU NPWUNag, | HAKpUTK NONYM'sl, HaNpuKnag,
KPULLKOKO abo BOrHETPUBKIM MOKPUBATOM.

YBAT'A: Hebesneka noxexi: He 3anuwainte pevi Ha
BapUITbHUX MOBEPXHSX.

3ab0opOoHAETLCA BUKOPUCTAHHA anapatiB Ans
OYMLLIEHHS NapOt0 ab0 BICOKIM TUCKOM.

BUTPITb HACcyx0 BCI HASABHI HA KPULLILY PigvHK, NepLu
HIX BIigKpUTY Ti. He 3akpuBamTte CKNSAHY KPULLKY
(FKLLO BOHA HasiBHa), SIKLLO ra3osi ManbHWK1 abo
eneKTPUYHI KOH(POPKM 3arnLLIAKTLECA HArPITUMMN.

He nepentayeHo yBIMKHEHHS npuniady 3a AONOMOrOH0
30BHILUHBOrO TarmMepy abo okpemol cuctemu
[VUCTaHLIMHOIO KepyBaHHS.

YBAT'A: BUKOPUCTAHHSA HEBIAMOBIAHMX 3aXMCHUX
NPUCTPOIB BapWITbHOT MOBEPXHI MOXe MPU3BECTU 10
HeLLACHMX BUNaAKIB.

YBATA:'Y pasi nonomku ckrna nimTw:

- HEranHo BUMKHYTU BCi KOHOpkKK i Oyab-aki
eNeKTPUYHI HarpiBanbHi eNeMeHTH i BIOKITOYITh
MPUCTpIN Big Mepexi

- He TopkanTecs NOBEPXHI MPUCTPOHD.




Assistenza

Comunicare:

* iltipo di anomalia

* ilmodello della macchina (Mod.)

¢ ilnumero di serie (S/N)

Queste ultime informazioni si trovano sulla targhetta caratteristiche posta
sullapparecchio.

Non ricorrete mai a tecnici non autorizzati e rifiutate sempre
I'installazione di pezzi di ricambio non originali.

Assistenza Attiva 7 giorni su 7

/'_-b ASSISTENZA - RICAMBI - ACCESSORI
(—5 199.199.199

— NUMERO UNICO

Se nasce il bisogno di assistenza 0 manutenzione basta chiamare il Numero
Unico Nazionale 199.199.199* per essere messi subito in contatto con il Centro
Assistenza Tecnica piu vicino al luogo da cui si chiama.

E attivo 7 giorni su 7, sabato e domenica compresi, e non lascia mai inascoltata
una richiesta.

AIRBAG

Estensione di garanzia Airbag

Airbag € il servizio esclusivo creato da Ariston che integra e prolunga nel
tempo i contenuti della garanzia standard: con una modica cifra protegge
il cliente da ogni imprevisto riguardante I'assistenza e la manutenzione
dell'elettrodomestico. Per i 5 anni successivi alla data di acquisto il cliente
che aderisce al programma Airbag avra diritto gratuitamente a:
+  Tlintervento entro 48 ore dalla chiamata;
« il contributo per spese di trasferta del Tecnico (diritto di chiamata);
* lamanodopera;
*  le parti di ricambio originali;
+ iltrasporto dell'elettrodomestico non riparabile in loco.
Inoltre, qualora I'elettrodomestico non sia riparabile la garanzia prevede
la sostituzione a prezzo agevolato in funzione dell'anzianita del prodotto.

* Al costo di 14,25 centesimi di Euro al minuto (iva inclusa) dal Lun. al Ven.
dalle 08:00 alle 18:30, il Sab. dalle 08:00 alle 13:00 e di 5,58 centesimi di
Euro al minuto (iva inclusa) dal Lun. al Ven. dalle 18:30 alle 08:00, il Sab. dalle
13:00 alle 08:00 e i giorni festivi, per chi chiama dal telefono fisso.

Per chi chiama da radiomobile le tariffe sono legate al piano tariffario
dell'operatore telefonico utilizzato.

Le suddette tariffe potrebbero essere soggette a variazione da parte
dell'operatore telefonico; per maggiori informazioni consultare il sito www.
aristonchannel.com.

Assistance
Communicating:

+ type of trouble

*  appliance model (Mod.)
+  serial number (S/N)

This information is found on the data plate located on the appliance and/or
on the packaging.

Assistance

Indiquez-lui :

* le type d'anomalie (Mod.)

* le modéle de votre appareil (Mod.)

+ son numéro de série (S/N)

Ces informations figurent sur la plaquette signalétique apposée sur votre
appareil et/ou sur son emballage.

Serwis Techniczny

Nalezy podac:

¢ rodzaj anomalii

*  model urzadzenia (Mod.)

«numer seryjny (S/N)

Te dane znajdujg sie na tabliczce znamionowej w loddéwce, po lewej stronie
w dolnj jej czesci.

[lonomora

Cnin nosigomuTu:

*  TUN HECMPaBHOCTI;

« mogenb npunagy (Mod.)

*  cepiitHuit Homep (S/N)

Llto iHcbopmaLto MOXHa 3HalTK Ha Tabnmuli 3 xapakTepucTukamu, sika
PO3TaLLOBaHA Ha XONOAUIEHOMY BifAINEHHi BHU3Y NiBOPYY.




Descrizione dell’apparecchio

Vista d’insieme

Griglie di appoggio per RECIPIENTI DI COTTURA
BRUCIATORI GAS

Manopole di comando dei BRUCIATORI GAS
Candela di accensione dei BRUCIATORI GAS
DISPOSITIVO DI SICUREZZA

o~ O~

+ BRUCIATORI GAS sono di diverse dimensioni e potenze. Scegliete quello
pil adatto al diametro del recipiente da utilizzare.

+ Manopole di comando dei BRUCIATORI GAS per la regolazione della
fiamma.

+ Candela di accensione dei BRUCIATORI GAS permette 'accensione
automatica del bruciatore prescelto.

+ DISPOSITIVO DI SICUREZZA in caso di spegnimento accidentale della
fiamma, interrompe l'uscita del gas.

Description of the appliance

Overall view

1. Support Grid for COOKWARE
GAS BURNERS

Control Knobs for GAS BURNERS
Ignition for GAS BURNERS
SAFETY DEVICES

el

+ GAS BURNERS differin size and power. Use the diameter of the cookware
to choose the most appropriate burner to cook with.

+ Control Knobs for GAS BURNERS adjust the size of the flame.

+  GAS BURNERIGNITION enables a specific burner to be lit automatically.

+ SAFETY DEVICE stops the gas flow if the flame is accidentally
extinguished.

Description de 'appareil

Vue d’ensemble

Grilles support de CASSEROLES

. BRULEURS A GAZ

Manettes de commande des BRULEURS GAZ
Bougie d'allumage des BRULEURS GAZ
DISPOSITIF DE SECURITE

oD -

+ BRULEURS GAZ ils ont plusieurs dimensions et puissances. Choisissez
celui qui correspond le mieux au diaméetre de votre casserole.

+ Manettes de commande des BRULEURS GAZ pour le réglage de la
flamme.

+ La bougie d’'allumage des BRULEURS GAZ permet I'allumage
automatique du brileur sélectionné.

« DISPOSITIF DE SECURITE en cas d’extinction accidentelle de la flamme,
coupez immédiatement l'arrivée du gaz.

Opis urzadzenia

Widok ogélny

. Kratki do ustawiania NACZYN DO GOTOWANIA
. PALNIKI GAZOWE

Pokretia sterujgce PALNIKOW GAZOWYCH
Swieca zaptonowa PALNIKOW GAZOWYCH

. URZADZENIA ZABEZPIECZAJACE

I

+ PALNIKI GAZOWE posiadajg rozne wymiary i moce. Nalezy wybra¢ ten
palnik, ktdry jest najbardziej odpowiedni dia $rednicy uzywanego naczynia.

. Pokret’fa sterowania palnlkaml gazowymi do regulowania ptomienia.

+ Swieca zaptonowa PALNIKOW GAZOWYCH umozliwia automatyczne
zapalenie wybranego palnika.

« URZADZENIE ZABEZPIECZAJACE w razie przypadkowego zgasniecia

ptomienia przerywa doptyw gazu.




Onwuc npunagy

3aranbHui BUrnag

1,

o s W

MigTpumytoya Pewwitka gns NOCYQY
FA30BI NANTbHUKK

Pyuku ynpaeninHs TA30BUX MATNbHUKIB
3anantoBanHst anst FA3OBUX MAJIBHUKIB

. NMPUCTPOI BE3NEKK

FA30BI MANIBHUKW BigpisHsioTbCs 3a po3Mipamu TanoTyXHICTHO.
BukopvCTOBY#TE ANS MPUFOTYBaHHS ixi NOCYA3 AiaMETPOM Y BIAMOBIAHOCTI
[0 pPo3Mipy HaNGINbLUNIAXOASALLOMO NarnbHHKa.

Pyukv ynpasninHa ans FA30OBUX MATNBHUKIB peryntotoTs KinbkicTb
nonym’si.

3anantosanHs ans TA30BUX MAJIBHUKIB 10380nst0Tb, NPUBKITHOYEHHI,
3anantoBaTy KOHKPETHI NarnbHNKK aBTOMATUYHO.

MPUCTPIA BE3MEKW 3ynuHsie noTik rasy, SKILO MOMyM SBUNaaKoBO
racHe.




™ Installazione

! E importante conservare questo libretto per poterlo consultare in ogni
momento. In caso di vendita, di cessione o di trasloco, assicurarsi che resti
insieme all'apparecchio per informare il nuovo proprietario sul funzionamento
e sui relativi avvertimenti.

! Leggere attentamente le istruzioni: ci sono importanti informazioni
sullinstallazione, sull'uso e sulla sicurezza.

Posizionamento
! Gliimballaggi non sono giocattoli per bambini e vanno eliminati secondo le
norme per la raccolta differenziata (vedi Precauzioni e consigli).

! Linstallazione va effettuata secondo queste istruzioni e da personale
professionalmente qualificato. Una errata installazione puo causare danni a
persone, animali o cose.

! Questo apparecchio pud essere installato e funzionare solo in locali

permanentemente ventilati secondo le prescrizioni delle Norme Nazionali in

vigore. Debbono essere osservati i seguenti requisiti:

¢ Il'locale deve prevedere un sistema di scarico all'esterno dei fumi della
combustione, realizzato tramite una cappa o tramite un elettroventilatore
che entri automaticamente in funzione ogni volta che si accende
I'apparecchio.

Direttamente
all'esterno

In camino o in canna fumaria ramificata
(riservata agli apparecchi di cottura)

+ Il locale deve prevedere un sistema che consenta I'afflusso dell'aria
necessaria alla regolare combustione. La portata di aria necessaria alla
combustione non deve essere inferiore a 2 m¥h per kW di potenza
installata.

—
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Esempi di aperture di

ventilazione
per I'aria comburente

II sistema puo essere realizzato prelevando
direttamente I'aria dall'esterno dell’edificio
tramite un condotto di almeno 100 cm? di
sezione utile e tale che non possa essere
accidentalmente ostruito.

NN

Ovvero, in manieraindiretta da locali adiacent,
dotati di un condotto di ventilazione con
I'esterno come sopra descritto, e che non
D siano parti comuni dellimmobile, o ambienti
con pericolo di incendio, o camere da letto.

Locale
da ventilare

Locale
adiacente

//
[
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Maggiorazione della fessura
fra porta e pavimento

+Unutilizzo intensivo e prolungato dellapparecchio pud necessitare di una
areazione supplementare, per esempio I'apertura di una finestra o una
areazione piu efficace, aumentando la potenza di aspirazione meccanica
se gia esistente.

+ | gas di petrolio liquefatti, piu pesanti dell’aria, ristagnano verso il basso.
Quindi i locali contenenti bidoni di GPL debbono prevedere delle aperture
verso I'esterno cosi da permettere 'evacuazione dal basso delle eventuali
fughe di gas. Pertanto i bidoni di GPL, siano essi vuoti o parzialmente
pieni, non debbono essere installati o depositati in locali o vani a livello
pitl basso del suolo (cantinati, ecc.). E opportuno tenere nel locale solo

il bidone in utilizzo, collocato in modo da non essere soggetto all'azione
diretta di sorgenti di calore (forni, camini, stufe, ecc.) capaci di portarlo a
temperature superiori ai 50°C.

Incasso

Per una corretta installazione del piano di cottura vanno osservate le seguenti

precauzioni:

+ | mobili situati a fianco, la cui altezza superi quella del piano di lavoro,
debbono essere situati ad almeno 200 mm dal bordo del piano stesso.

+ Le cappe debbono essere installate secondo i requisiti richiesti nei libretti
istruzioni delle cappe stesse, comunque ad una distanza minima di 650
mm (vedi figura).

+ Posizionare i pensili adiacenti alla cappa ad un'altezza minima dal top di
420 mm (vedi figura).

Allorché il piano di cottura venga installato sotto

un pensile, quest ultimo dovra mantenere una

distanza minima dal top pari a 700 mm.

650mm min.

+ |l vano del mobile dovra avere le dimensioni indicate nella figura.
Sono previsti dei ganci di fissaggio che consentono di fissare il piano
su top da 20 a 40 mm. di spessore. Per un buon fissaggio del piano &

consigliabile usare tutti i ganci a disposizione.
555 mm

&»
(&
*

| |

+ Prima di procedere al fissaggio al top, posizionare la guarnizione (in
dotazione) lungo il perimetro del piano come rappresentato in figura.
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Schema di fissaggio dei ganci

i

Posizione gancio per top H=20mm  Posizione gancio per top H=30mm

Avanti
;%—a—n 80 @—a—]‘
°
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Posizione gancio per top H=40mm Dietro




! Usare i ganci contenuti nella “confezione accessori’

+ Nel caso in cui il piano non sia installato su di un forno incasso, €
necessario inserire un pannello di legno come isolamento. Esso dovra
essere posizionato ad una distanza minima di 20 mm. dalla parte inferiore
del piano stesso.

Aerazione

Per garantire una buona aerazione & necessario eliminare la parete posteriore
del vano. E preferibile installare il forno in modo che appoggi su due listelli
in legno oppure su un piano continuo che abbia un’apertura di almeno 45 x
560 mm (vedi figure).

‘a

T'E’ possibile installare il piano solo sopra forni incasso dotati di ventilazione
di raffreddamento.

Collegamento elettrico

| piani dotati di cavo di alimentazione tripolare, sono predisposti per
il funzionamento con corrente alternata alla tensione e frequenza di
alimentazione indicate sulla targhetta caratteristiche (posta sulla parte
inferiore del piano). Il conduttore di terra del cavo € contraddistinto dai colori
giallo-verde. Nel caso di installazione sopra un forno da incasso I'allaccio
elettrico del piano e quello del forno deve essere realizzato separatamente,
sia per ragioni di sicurezza elettrica che per facilitare I'eventuale estraibilita
del forno.

Allacciamento del cavo di alimentazione alla rete

Montare sul cavo una spina normalizzata per il carico indicato nella targhetta
caratteristiche.

In caso di collegamento diretto alla rete & necessario interporre tra
I'apparecchio e la rete un interruttore onnipolare con apertura minima fra i
contatti di 3 mm dimensionato al carico e rispondente alle norme in vigore (il
filo diterra non deve essere interrotto dall'interruttore). Il cavo di alimentazione
deve essere posizionato in modo tale che in nessun punto superi di 50°C la
temperatura ambiente.

! linstallatore & responsabile del corretto collegamento elettrico e
dell'osservanza delle norme di sicurezza.

Prima di effettuare I'allacciamento accertarsi che:

* la presa abbia la messa a terra e sia a norma di legge;

* la presa sia in grado di sopportare il carico massimo di potenza della
macchina, indicato nella targhetta caratteristiche;

+ la tensione di alimentazione sia compresa nei valori nella targhetta
caratteristiche;

+ la presa sia compatibile con la spina dellapparecchio. In caso contrario
sostituire la presa o la spina; non usare prolunghe e multiple.

! Ad apparecchio installato, il cavo elettrico e la presa della corrente devono
essere facilmente raggiungibili.

!l cavo non deve subire piegature o compressioni.

Hotpoint
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!l cavo deve essere controllato periodicamente e sostituito solo da tecnici
autorizzati (vedi Assistenza).

! azienda declina ogni responsabilita qualora queste norme non vengano
rispettate.

Collegamento gas

Il collegamento dell'apparecchio alla tubazione o alla bombola del gas dovra
essere effettuato come prescritto dalle Norme Norme Nazionali in vigore,
solo dopo essersi accertati che esso & regolato per il tipo di gas con cui sara
alimentato. In caso contrario eseguire le operazioni indicate al paragrafo
“Adattamento ai diversi tipi di gas”.

Nel caso di alimentazione con gas liquido, da bombola, utilizzare regolatori
di pressione conformi alle Norme Nazionali in vigore.

!'Per un sicuro funzionamento, per un adeguato uso dell'energia e maggiore
durata dell'apparecchiatura, assicurarsi che la pressione di alimentazione
rispetti i valori indicati nella tabella 1 “Caratteristiche dei bruciatori ed ugelli”.

Allaccio con tubo rigido (rame o acciaio)

I'Lallaccio allimpianto gas deve essere effettuato in modo da non provocare
sollecitazioni di alcun genere allapparecchio.

Sulla rampa di alimentazione dell'apparecchio & presente un raccordo a “L”
orientabile, la cui tenuta & assicurata da una guarnizione. Nel caso risulfi
necessario ruotare il raccordo sostituire tassativamente la guarnizione
di tenuta (in dotazione con I'apparecchio). Il raccordo di entrata del gas
all'apparecchio & filettato 1/2 gas maschio cilindrico.

Allaccio con tubo flessibile in acciaio inossidabile a parete continua
con attacchi filettati

Il raccordo di entrata del gas allapparecchio € filettato 1/2 gas maschio
cilindrico.

La messa in opera di tali tubi deve essere effettuata in modo che la loro
lunghezza, in condizioni di massima estensione, non sia maggiore di 2000
mm. Ad allacciamento avvenuto assicurarsi che il tubo metallico flessibile non
venga a contatto con parti mobili 0 schiacciato.

! Utilizzare esclusivamente tubi, guarizioni di tenuta metalliche in alluminio
0 guarnizioni in gomma conformi alle Norme Nazionali in vigore.

Controllo Tenuta
! Ad installazione ultimata controllare la perfetta tenuta di tutti i raccordi
utilizzando una soluzione saponosa e mai una fiamma.

Adattamento ai diversi tipi di gas

Per adattare il piano ad un tipo di gas diverso da quello per il quale esso &

predisposto (indicato sulla etichetta fissata nella parte inferiore del piano o

sullimballo), occorre sostituire gli ugelli dei bruciatori effettuando le seguenti

operazioni:

1. Togliere le griglie del piano e sfilare i bruciatori dalle loro sedi.

2. Svitare gli ugelli, servendosi di una chiave a tubo da 7mm. e sostituirli
con quelli adatti al nuovo tipo di gas (vedi tabella 1 “Caratteristiche dei
bruciatori ed ugelli’).

3. Rimontare le parti eseguendo all'inverso le operazioni.

4. Al termine dell'operazione, sostituite la vecchia etichetta taratura con
quella corrispondente al nuovo gas d'utilizzo, reperibile presso i Nostri
Centri Assistenza Tecnica.

+ Regolazione aria primaria dei bruciatori
| bruciatori non necessitano di nessuna regolazione dell'aria primaria.




+ Regolazione minimi

1. Portare il rubinetto sulla posizione di minimo;

2. Togliere la manopola ed agire sulla vite di regolazione posta all'interno o di
fianco all'astina del rubinetto fino ad ottenere una piccola fiamma regolare.

3. Verificare che ruotando rapidamente la manopola dalla posizione di
massimo a quella di minimo non si abbiano spegnimenti dei bruciatori.

4. Negli apparecchi prowvisti del dispositivo di sicurezza (termocoppia), in
caso di mancato funzionamento del dispositivo con bruciatori al minimo
aumentare la portata dei minimi stessi agendo sulla vite di regolazione.

5. Effettuata laregolazione, ripristinate i sigilli posti sui by-pass con ceralacca
0 materiali equivalenti.

!'Nel caso dei gas liquidi, la vite di regolazione dovra essere avvitata a fondo.

! Al termine dell'operazione sostituire la vecchia etichetta di taratura con
quella corrispondente al nuovo gas di utilizzo, reperibile presso i nostri Centri
Assistenza Tecnica.

! Qualora la pressione del gas utilizzato sia diversa (o variabile) da quella
prevista, & necessario installare, sulla tubazione d'ingresso un appropriato
regolatore di pressione (secondo le Norme Nazionali in vigore).

TARGHETTA CARATTERISTICHE

Collegamenti
elettrici

vedi targhetta caratteristiche

Questa apparecchiatura € conforme alle
seguenti Direttive Comunitarie:
- 2006/95/CE del 12/12/06 (Bassa
Tensione) e successive modificazioni
- 2004/108/CE del 15/12/04 (Compatibilita
Elettromagnetica) e successive
modificazioni
- 93/68/CEE del 22/07/93 e successive
modificazioni.
- 2009/142/CE del 30/11/09 (Gas) e
[ ] successive modificazioni.
- 2012/19/UE e successive modificazioni.

Regolamento (EU) No 66/2014 che integra la
ECODESIGN Direttiva 2009/125/EC.
Norma EN 30-2-1
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Caratteristiche dei bruciatori ed ugelli
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Tabella 1 Gas Liquido Gas Naturale
Bruciatore Diametro | Potenza termica | By-pass | Ugello Portata* Ugello | Portata*
(mm) kW (p.c.s.*) 1/100 1/100 g/h 1/100 I/h
Nomin. | Ridot. (mm) (mm) il ** (mm)
Rapido (R) 100 3.00 0.70 39 86 218 | 214 | 116(Y) 286
Semi Rapido (S) 75 1.65 0.40 28 64 120 | 118 | 96(2) 157
Ausiliario (A) 55 1.00 0.40 28 50 73 71 79(6) 95
Pressioni di Nominale (mbar) 28-30 | 37 20
alimentazione Minima (mbar) 20 25 17
Massima (mbar) 35 45 25
* A 15°C et 1013,25 mbar-gas secco
b Propano P.C.S. =50.37 MJ/Kg
e Butano P.C.S. =49.47 MJ/Kg
Naturale P.C.S. =37.78 MJ/m3
Parte gas Parte elettrica
Modello
Categoria Potenza Nominale (kw) (1) Tensione e frequenza | Potenza (W)
TQG 641/HA (DS)
12H3+ | 7,30 (531 g/h-G30) (521 g/h-G31 220-240V~ 50/60Hz 0,6
TQG 641/HA (CF) (531 9/n-G30) (521 ¢/n-G31)

(1)I valori in g/h si riferiscono alle portate con Gas Liquido (Butano, Propano).

®

®)

(ON@)

®

®

(ON®)

TQG 641/HA (DS)
TQG 641/HA (CF)
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™ Awvio e utilizzo

! Su ciascuna manopola ¢ indicata la posizione del bruciatore gas
corrispondente.

Bruciatori gas
II'bruciatore prescelto pud essere regolato dalla manopola corrispondente
come segue:

e  Spento
Massimo
0 Minimo

Per accendere uno dei bruciatori, avvicinare allo stesso una fiamma o un
accenditore, premere a fondo e ruotare la manopola corrispondente in senso
antiorario fino alla posizione di massima potenza.

Nei modelli dotati di dispositivo di sicurezza, & necessario mantenere premuta
la manopola per circa 2-3 secondi finché non si scalda il dispositivo che
mantiene automaticamente accesa la fiamma .

Modelli sono dotati di accensione integrata all'interno della manopola. Per
accendere il bruciatore prescelto € sufficiente prima premere a fondo la
manopola corrispondente, poi ruotarla in senso antiorario fino alla posizione
di massima potenza, tenendola premuta fino alla avvenuta accensione.

I'Nel caso di una estinzione accidentale delle fiamme del bruciatore, chiudere
la manopola di comando e ritentare I'accensione dopo almeno 1 minuto.

Per spegnere il bruciatore occorre ruotare la manopola in senso orario fino
allarresto (corrispondente al simbolo “e”).

Consigli pratici per 'uso dei bruciatori

Alfine di ottenere il massimo rendimento €& utile ricordare quanto segue:

+  Utilizzare recipienti adeguati a ciascun bruciatore (vedere tabella) al fine
di evitare che le fiamme fuoriescano dal fondo dei recipienti.

+ Utilizzare sempre recipienti a fondo piatto e con coperchio.

+ Al momento dell'ebollizione ruotare la manopola fino alla posizione di
minimo.

Bruciatore @ Diametro recipienti (cm)
Rapido (R) 24 -26
Semi Rapido (S) 16 - 20
Ausiliario (A) 10-14

Per identificare il tipo di bruciatore fate riferimento ai disegni presenti nel
paragrafo “Caratteristiche dei bruciatori ed ugelli”.

+ Per la massima stabilita dei recipienti, assicurarsi sempre che le griglie
siano montate in modo corretto e che ogni recipiente sia centrato sul
bruciatore.

+ Lemaniglie delle pentole devono essere posizionate in linea con una delle
razze della griglia.

+ Le maniglie delle pentole devono essere posizionate in modo da non
sporgere oltre il bordo anteriore del piano di cottura.

= I I = L'aspetto piu variabile in termini di stabilita
_/J\ J delle pentole puo essere spesso la pentola

— \_/ <l>:= stessa (0 il suo posizionamento durante

l'uso). Pentole ben bilanciate, con fondi

()} piatti, centrate sul bruciatore, con le

maniglie posizionate in linea con una delle

razze della griglia offrono ovviamente la

o0 o0
massima stabilita.

Precauzioni e consigli

! L'apparecchio € stato progettato e costruito in conformita alle norme
internazionali di sicurezza.

Queste avvertenze sono fornite per ragioni di sicurezza e devono essere
|ette attentamente.

Sicurezza generale

* Questo apparecchio riguarda un apparecchio da incasso di classe
3.

* Gli apparecchi gas necessitano, per un corretto funzionamento, di
un regolare ricambio d’aria.Accertarsi che nella loro installazione
siano rispettati i requisiti richiesti nel paragrafo relativo al
“Posizionamento”.

* Leistruzioni sono valide solo per i paesi di destinazione i cui simboli
figurano sul libretto e sulla targa matricola.

+ Lapparecchio & stato concepito per un uso di tipo non professionale
allinterno dell'abitazione.

+ Lapparecchio non vainstallato allaperto, nemmeno se lo spazio & riparato,
perché & molto pericoloso lasciarlo esposto a pioggia e temporali.

+Non toccare la macchina a piedi nudi o con le mani o i piedi bagnati o
umidi.

+ L’apparecchio deve essere usato per cuocere alimenti, solo da persone
adulte e secondo le istruzioniriportate in questo libretto. Ogni altro uso
(ad esempio: riscaldamento di ambienti) & da considerarsi improprio
e quindi pericoloso. Il costruttore non puo essere considerato
responsabile per eventuali danni derivanti da usi impropri, erronei ed
irragionevoli.

+Non ostruire le aperture di ventilazione e di smaltimento di calore.

+ Assicurarsi sempre che le manopole siano nella posizione “e”/*0” quando
I'apparecchio non & utilizzato.

+ Non staccare la spina dalla presa della corrente tirando il cavo, bensi
afferrando la spina.

+Nonfare pulizia 0 manutenzione senza aver prima staccato la spina dalla
rete elettrica.

* In caso di guasto, in nessun caso accedere ai meccanismi intemi per
tentare una riparazione. Contattare 'Assistenza (vedi Assistenza).

+Non chiudere il coperchio in vetro (se presente) con i bruciatori gas o la
piastra elettrica ancora caldi.

+ Non € previsto che l'apparecchio venga utilizzato da persone (bambini
compresi) con ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali, da persone
inesperte 0 che non abbiano familiarita con il prodotto, a meno che non
vengano sorvegliate da una persona responsabile della loro sicurezza o
non abbiano ricevuto istruzioni preliminari sulluso dell'apparecchio.

+ Evitare che i bambini giochino con 'apparecchio.

+ L'apparecchio non é destinato a essere messo in funzione per
mezzo di un temporizzatore esterno oppure di un sistema di
comando a distanza separato.

Smaltimento

+ Smaltimento del materiale di imballaggio: attenersi alle norme locali,
cosi gli imballaggi potranno essere riutilizzati.

+ Ladirettiva Europea 2012/19/EU sui rifiuti di apparecchia-ture elettriche
ed elettroniche (RAEE), prevede che gli elettrodo~mestici non debbano
essere smaltiti nel normale flusso dei rifiuti solidi urbani. Gli apparecchi
dismessi devono essere raccolti separatamente per ottimizzare il tasso
di recupero e riciclaggio dei materiali che li compongono ed impedire
potenziali danni per la salute e 'ambiente. Il simbolo del cestino barrato
€ riportato su tutti i prodotti per ricordare gli obblighi di raccolta separata.
Quando si acquista una nuova apparecchiatura equivalente si pud
consegnare il RAEE al negoziante, che & tenuto a ritirarlo gratuitamente;
i RAEE di “piccolissime dimensioni” (nessun lato sopra i 25 cm) possono
essere consegnati gratuitamente ai negozianti anche se non si acquista
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nulla (solo nei negozi con superficie di vendita superiore a 400 mgq). Per
ulteriori informazioni sulla corretta dismissione degli elettrodomestici i
detentori potranno rivolgersi al servizio pubblico preposto o ai rivenditori.

Risparmiare e rispettare 'ambiente

+ Cucinare gli alimenti in pentole chiuse con coperchi idonei e usare meno
acqua possibile. Cucinare senza coperchio aumentera notevolmente il
consumo in termini di energia.

+Usare pentole e padelle piatte.

¢+ Se si stanno cucinando alimenti con un tempo di cottura pit lungo,
consigliamo di usare una pentola a pressione, che & due volte piu rapida
e consente di salvare un terzo di energia.

Manutenzione e cura

Escludere la corrente elettrica
Prima di ogni operazione isolare I'apparecchio dalla rete di alimentazione
elettrica.

Pulizia del piano di cottura

* Le parti smaltate e in vetro vanno lavate con acqua calda e detergente
neutro.

+ Lacqua calcarea o detergenti aggressivi potrebbero lasciare macchie sulle
superfici in acciaio inox, se rimangono a contatto troppo a lungo. Eliminare
prontamente eventuali residui di cibo (acqua, sugo, caffe, ecc.) prima che
si secchino.

* Pulire con acqua calda e detergente neutro, quindi asciugare con un
panno morbido o una pelle di daino. In caso di sporco difficile, usare
esclusivamente detergenti indicati per le superfici in acciaio inox.

+  Pulire le superfici in acciaio inox solo con un panno morbido o una spugna.

+ Non utilizzare prodotti abrasivi o corrosivi, prodotti a base di cloro o
pagliette.

+Non utilizzare pulitrici a getto di vapore.

+Non utilizzare prodotti infiammabili.

+ Evitare di lasciare sul piano sostanze acide o alcaline come aceto,
mostarda, sale, zucchero o succo di limone.

Pulizia dei componenti del piano

+ Pulire le parti smaltate e in vetro solo con un panno morbido o una spugna.

* Legriglie, i cappellotti e i bruciatori sono rimovibili per facilitarne la pulizia.

+ Lavarlia mano con acqua calda e detersivo non aggressivo avendo cura
di eliminare eventuali incrostazioni e controllando che nessuna delle
aperture del bruciatore sia otturata.

+ Sciacquare e asciugare.

+ Rimontare correttamente bruciatori e cappellotti nelle rispettive sedi.

+ Nelriposizionare le griglie, assicurarsi che la zona di appoggio delle pentole
sia allineata con il bruciatore.

+Neimodelli dotati di candeline di accensione elettrica e di termocoppie di
sicurezza, occorre procedere a un'accurata pulizia della parte terminale

Hotpoint
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della candelina per assicurarne il buon funzionamento. Controllare questi
componenti frequentemente e, se necessario, pulirli con un panno umido.
Eventuali residui di cibo secchi vanno rimossi con uno stuzzicadenti o un
ago.

! Per evitare danni all’accensione elettrica, non utilizzarla quando i
bruciatori non sono nella loro sede.

Manutenzione rubinetti gas

Con il tempo puo verificarsi il caso di un rubinetto che si blocchi o presenti
difficolta nella rotazione, pertanto sara necessario provvedere alla
sostituzione del rubinetto stesso.

! Questa operazione deve essere effettuata da un tecnico autorizzato
dal costruttore.

Anomalie e rimedi

Pud accadere che il piano non funzioni o non funzioni bene. Prima di chiamare
I'assistenza, vediamo che cosa si pud fare. Innanzi tutto verificare che non ci
siano interruzioni nelle reti di alimentazione gas ed elettrica, ed in particolare
i rubinetti gas a monte del piano siano aperti.

Il bruciatore non si accende o la fiamma non & uniforme.

Avete controllato se:

+ Sono ostruiti i fori di uscita del gas del bruciatore.

+ Sono montate correttamente tutte le parti mobili che compongono il
bruciatore.

«Cisono correnti d'aria nelle vicinanze del piano.

La fiamma non rimane accesa nelle versioni con sicurezza.

Avete controllato se:

+Non avete premuto a fondo la manopola.

+ Non avete mantenuto premuta a fondo la manopola per un tempo
sufficiente ad attivare il dispositivo di sicurezza.

+ Sono ostruiti i fori di fuoriuscita del gas in corrispondenza del dispositivo
di sicurezza.

I bruciatore in posizione di minimo non rimane acceso.
Avete controllato se:

+ Sono ostruiti i fori di fuoriuscita del gas.

+ (i sono correnti d'aria nelle vicinanze del piano.

* Laregolazione del minimo non & corretta.

I recipienti sono instabili.

Avete controllato se:

« Ilfondo del recipiente € perfettamente piano.

+ llrecipiente & centrato sul bruciatore o sulla piastra elettrica.
* Le griglie sono state invertite.

ATTENZIONE

Evitare urti
accidentali con
pentole, griglie o

Per I'installazione
del piano consultare
il manuale

Non lasciare bistecchiere
vuote sul fornello acceso
per piu di 5 minuti

Non usare pentole o
tegami a cavallo di
due o piu bruciatori

altri utensili da cucina.
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m Installation

! Before operating your new appliance please read this instruction booklet
carefully. It contains important information for safe use, installation and care
of the appliance.

! Please keep these operating instructions for future reference. Pass them on
to possible new owners of the appliance.

Positioning
IKeep packaging material out of the reach of children. It can become a choking
or suffocation hazard (see Precautions and tips).

' The appliance must be installed by a qualified professional according to the
instructions provided. Incorrect installation may cause harm to people and
animals or may damage property.

! This unit may be installed and used only in permanently ventilated rooms

in accordance with current national regulations. The following requirements

must be observed:

+ The room must be equipped with an air extraction system that expels
any combustion fumes. This may consist of a hood or an electric fan that
automatically starts each time the appliance is switched on.

In a chimney stack or branched flue.
(exclusively for cooking appliances)

Directly to
the Outside

+ The room must also allow proper air circulation, as air is needed for
combustion to occur normally. The flow of air must not be less than 2 m¥h
per kW of installed power.

Y

The air circulation system may take air directly
from the outside by means of a pipe with an
inner cross section of at least 100 cm?; the
opening must not be vulnerable to any type

AN

o | A of blockages.
Examples of
ventilation holes
for comburant air.
Adjacent  Room to be The system can also provide the air needed for
Room Vented combustion indirectly, i.e. from adjacent rooms
== fitted with air circulation tubes as described
@n 7 D fi above. However, these rooms must not be
7] APt
D D communal rooms, bedrooms or rooms that
H =i may present a fire hazard.

Enlarging the ventilation slot
between window and floor.

+ Intensive and prolonged use of the appliance may necessitate
supplemental ventilation, e.g. opening a window or increasing the power
of the air intake system (if present).

+ Liquid petroleum gas sinks to the floor as it is heavier than air. Therefore,
rooms containing LPG cylinders must also be equipped with vents to allow
gas to escape in the event of a leak. As a result LPG cylinders, whether
partially or completely full, must not be installed or stored in rooms or
storage areas that are below ground level (cellars, etc.). It is advisable to
keep only the cylinder being used in the room, positioned so that it is not
subject to heat produced by external sources (ovens, fireplaces, stoves,
etc. ) which could raise the temperature of the cylinder above 50°C.

Fitting the appliance

The following precautions must be taken when installing the hob:

+ Kitchen cabinets adjacent to the appliance and taller than the top of the
hob must be at least 200 mm from the edge of the hob.

+ Hoods must be installed according to their relative installation instruction
manuals and at a minimum distance of 650 mm from the hob (see figure).

+ Place the wall cabinets adjacent to the hood at a minimum height of 420
mm from the hob (see figure).

If the hob is installed beneath a wall cabinet,

the latter must be situated at a minimum of 700

mm above the hob.

650mm min.

+ The installation cavity should have the dimensions indicated in the figure.
Fastening hooks are provided, allowing you to fasten the hob to tops that
are between 20 and 40 mm thick. To ensure the hob is securely fastened
to the top, we recommend you use all the hooks provided.

555 mm
»

&
&
/&
N

| |

+ Before fastening the cooktop in place, position the seal (supplied) along
the perimeter of the countertop, as shown in the figure.

-
ll —0—00@ 0 ¢ .—G—I

/1

Hook fastening diagram

< c

Hooking position for top H=20mm  Hooking position for top H=30mm

Front

A

——0® 0 © —a—l

Hooking position for top H=40mm

! Use the hooks contained in the “accessory pack”.
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+ Where the hob is not installed over a built-in oven, a wooden panel must
be installed as insulation. This must be placed at a minimum distance of
20 mm from the lower part of the hob.

Ventilation

To ensure adequate ventilation, the back panel of the cabinet must be
removed. It is advisable to install the oven so that it rests on two strips of
wood, or on a completely flat surface with an opening of at least 45 x 560
mm (see diagrams).

!'The hob can only be installed above built-in ovens with a cooling ventilation
system.

Electrical connection

Hobs equipped with a three-pole power supply cable are designed to operate
with alternating current at the voltage and frequency indicated on the data
plate (this is located on the lower part of the appliance). The earth wire in the
cable has a green and yellow cover. If the appliance is to be installed above
a built-in electric oven, the electrical connection of the hob and the oven must
be carried out separately, both for electrical safety purposes and to make
extracting the oven easier.

Connecting the supply cable to the mains

Install a standardised plug corresponding to the load indicated on the data
plate.

The appliance must be directly connected to the mains using an omnipolar
circuit-breaker with a minimum contact opening of 3 mm installed between
the appliance and the mains.

The circuit-breaker must be suitable for the charge indicated and must comply
with current electrical regulations (the earthing wire must not be interrupted
by the circuit-breaker). The supply cable must not come into contact with
surfaces with temperatures higher than 50°C.

! The installer must ensure that the correct electrical connection has been
made and that it is compliant with safety regulations.

Before connecting to the power supply, make sure that:

+ the appliance is earthed and the plug is compliant with the law.

+ the socket can withstand the maximum power of the appliance, which is
indicated on the data plate.

+ the voltage is in the range between the values indicated on the data plate.

+ the socket is compatible with the plug of the appliance. If the socket is
incompatible with the plug, ask an authorised technician to replace it. Do
not use extension cords or multiple sockets.

! Once the appliance has been installed, the power supply cable and the
electrical socket must be easily accessible.

! The cable must not be bent or compressed.

!'The cable must be checked regularly and replaced by authorised technicians
only (see Assistance).

Hotpoint
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! The manufacturer declines any liability should these safety measures not
be observed.

Gas connection

The appliance should be connected to the main gas supply or to a gas
cylinder in compliance with current national regulations. Before carrying out
the connection, make sure the cooker is compatible with the gas supply you
wish to use. If this is not the case, follow the instructions indicated in the
paragraph “Adapting to different types of gas.”

When using liquid gas from a cylinder, install a pressure regulator which
complies with current national regulations.

! Check that the pressure of the gas supply is consistent with the values
indicated in Table 1 (‘Burner and nozzle specifications”). This will ensure the
safe operation and longevity of your appliance while maintaining efficient
energy consumption.

Connection with a rigid pipe (copper or steel)

! Connection to the gas system must be carried out in such a way as not to
place any strain of any kind on the appliance.

There is an adjustable L-shaped pipe fitting on the appliance supply ramp
and this is fitted with a seal in order to prevent leaks. The seal must always
be replaced after rotating the pipe fitting (seal provided with appliance). The
gas supply pipe fitting is a threaded 1/2 gas cylindrical male attachment.

Connecting a flexible jointless stainless steel pipe to a threaded
attachment

The gas supply pipe fitting is a threaded 1/2 gas cylindrical male attachment.
These pipes must be installed so that they are never longer than 2000 mm
when fully extended. Once connection has been carried out, make sure that
the flexible metal pipe does not touch any moving parts and is not compressed.

! Only use pipes and seals that comply with current national regulations.

Checking the tightness of the connection
' When the installation process is complete, check the pipe fittings for leaks
using a soapy solution. Never use a flame.

Adapting to different types of gas

To adapt the hob to a different type of gas other than default type (indicated

on the rating plate at the base of the hob or on the packaging), the burner

nozzles should be replaced as follows:

1. Remove the hob grids and slide the burners off their seats.

2. Unscrew the nozzles using a 7 mm socket spanner, and replace them
with nozzles for the new type of gas (see table 1 “Burner and nozzle
characteristics”).

3. Reassemble the parts following the above procedure in the reverse order.

4. Once this procedure is finished, replace the old rating sticker with one
indicating the new type of gas used. Sticker are available from any of our
Service Centres.

+ Adjusting the burners’ primary air
Does not require adjusting.

+  Setting the burners to minimum

1. Turn the tap to the low flame position;

2. Remove the knob and adjust the adjustment screw, which is positioned
in or next to the tap pin, until the flame is small but steady.

3. Having adjusted the flame to the required low setting, while the burner is
alight, quickly change the position of the knob from minimum to maximum
and vice versa several times, checking that the flame does not go out.

15



4. Some appliances have a safety device (thermocouple) fitted. If the device
fails to work when the burners are set to the low flame setting, increase

this low flame setting using the adjusting screw.

5. Once the adjustment has been made, replace the seals on the by-passes
using sealing wax or a similar substance.

! If the appliance is connected to liquid gas, the regulation screw must be
fastened as tightly as possible.

! Once this procedure is finished, replace the old rating sticker with one
indicating the new type of gas used. Stickers are available from any of our
Service Centres.

! Should the gas pressure used be different (or vary slightly) from the
recommended pressure, a suitable pressure regulator must be fitted to the
inlet pipe (in order to comply with current national regulations).

DATA PLATE

Electrical see data plate
connections

This appliance conforms to the following
European Economic Community directives:
- 2006/95/EC dated 12/12/06 (Low Voltage)
and subsequent amendments

- 2004/108/EC dated 15/12/04

(Electromagnetic Compatibility) and

subsequent amendments
- 93/68/EEC dated 22/07/93 and subsequent

amendments.
B | )00/142/EC dated 30/11/06 (Gas) and
subsequent amendments
- 2012/19/EU and subsequent amendments.

EU Regulation no. 66/2014 implementing
ECODESIGN Directive 2009/125/EC.
standard EN 30-2-1
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Burner and nozzle specifications m
Table 1 Liquid Gas Natural Gas
Burner Diameter | Thermal Power | By-pass | Nozzle Flow* Nozzle | Flow*
(mm) kW (p.c.s.”) 1/100 1/100 g/h 1/100 I’h
(mm) (mm) (mm)
Nomin. | Reduc. e >
Fast (R) 100 3.00 0.70 39 86 218 214 116(Y) 286
Semi Fast (S) 75 1.65 0.40 28 64 120 118 96(2) 157
Auxiliary (A) 55 1.00 0.40 28 50 73 71 79(6) 95
Supply pressures Nominal (mbar) 28-30 37 20
Minimum (mbar) 20 25 17
Maximum (mbar) 35 45 25
* At 15°C and 1013,25 mbar - dry gas
> Propane P.C.S. =50.37 MJ/Kg
o Butane P.C.S. =49.47 MJ/Kg
Natural P.C.S. =37.78 MJ/m?

®

® ©®
®

(ON© 0O

TQG 641/HA (DS)
TQG 641/HA (CF)
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m Start-up and use

! The position of the corresponding gas burner is shown on every knob.

Gas burners
Each burner can be adjusted to one of the following settings using the
corresponding control knob:

o Off
0 Maximum
0 Minimum

To light one of the burners, hold a lit match or lighter near the burner and, at
the same time, press down and turn the corresponding knob anti-clockwise
to the maximum setting.

Since the burner is fitted with a safety device, the knob should be pressed
for approximately 2-3 seconds to allow the automatic device keeping the
flame alight to heat up.

Models are equipped with an ignition button incorporated into the control
knob. If this is the case, the ignitor is present, but not the button. To light a
burner, simply press the corresponding knob all the way in and then turn it
in the counter-clockwise direction to the “High” setting, keeping it pressed
in until the burner lights.

!'If a flame is accidentally extinguished, tumn off the control knob and wait for
at least 1 minute before trying to relight it.

To switch off the burner, turn the knob in a clockwise direction until it stops

“on

(when reaches the “e” position).

Practical advice on using the burners

To ensure the burners operate efficiently:

+ Use appropriate cookware for each burner (see table) so that the flames
do not extend beyond the bottom of the cookware.

+ Always use cookware with a flat base and a cover.

+ When the contents of the pan reach boiling point, tumn the knob to minimum.

Burner @ Cookware Diameter (cm)
Rapid (R) 24-26
Semi Rapid (S) 16 - 20
Auxiliary (A) 10-14

Toidentify the type of burner, refer to the designs in the section entitled, “Bumer
and Nozzle Specifications’.

+ For maximum stability, always make sure that the pan supports are
correctly fitted and that each pan is placed centrally over the burner.
+Pan handles should be positioned in line with one of the support bars on

the pan support grid.
+ Pan handle should be positioned so not to protrude beyond the front edge
of the hob.
= I I = The more variable aspect in terms of pan

_/1\ J /|>: stability can often be the pan itself, (or
— —  the positioning of that pan during use).
N N Well balanced pans, with flat bases that

are placed centrally over the burner,

. — — with the pan handles aligned with one
e e of the support fingers obviously offer the

greatest stability.

Precautions and tips

! This appliance has been designed and manufactured in compliance with
international safety standards. The following warnings are provided for safety
reasons and must be read carefully.

General safety

* This is a class 3 built-in appliance.

* Gas appliances require regular air exchange to maintain efficient
operation. When installing the hob, follow the instructions provided
in the paragraph on “Positioning” the appliance.

* These instructions are only valid for the countries whose symbols
appear in the manual and on the serial number plate.

+ The appliance was designed for domestic use inside the home and is
not intended for commercial or industrial use.

¢ The appliance must not be installed outdoors, even in covered areas. It is
extremely dangerous to leave the appliance exposed to rain and storms.

Do not touch the appliance with bare feet or with wet or damp hands and
feet.

* The appliance must be used by adults only for the preparation of food,
inaccordance with the instructions outlined in this booklet. Any other
use of the appliance (e.g. for heating the room) constitutes improper
use and is dangerous. The manufacturer may not be held liable for
any damage resulting from improper, incorrect and unreasonable
use of the appliance.

+ Ensure that the power supply cables of other electrical appliances do not
come into contact with the hot parts of the oven.

+The openings used for ventilation and dispersion of heat must never be
covered.

+ Always make sure the knobs are in the “eo"/“0” position when the appliance
is not in use.

+ When unplugging the appliance always pull the plug from the mains socket,
do not pull on the cable.

+Never carry outany cleaning or maintenance work without having detached
the plug from the mains.

* Incase of malfunction, under no circumstances should you attempt to repair
the appliance yourself. Repairs carried out by inexperienced persons may
cause injury or further malfunctioning of the appliance. Contact a Service
Centre (see Assistance).

+ The appliance should not be operated by people (including children)
with reduced physical, sensory or mental capacities, by inexperienced
individuals or by anyone who is not familiar with the product. These
individuals should, at the very least, be supervised by someone who
assumes responsibility for their safety or receive preliminary instructions
relating to the operation of the appliance.

+ Do not let children play with the appliance.

+ Theappliance is notintended to be operated by means of an external
timer or separate remote-control system.

Disposal

+ When disposing of packaging material: observe local legislation so that
the packaging may be reused.

¢ The European Directive 2012/19/EU on Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE), requires that old household electrical appliances must
not be disposed of in the normal unsorted municipal waste stream. Old
appliances must be collected separately in order to optimise the recovery
and recycling of the materials they contain and reduce the impact on
human health and the environment. The crossed out “wheeled bin” symbol
on the product reminds you of your obligation, that when you dispose of
the appliance it must be separately collected.
Consumers should contact their local authority or retailer for information
concerning the correct disposal of their old appliance.
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Respecting and conserving the environment

+ Cook your food in closed pots or pans with well-fitting lids and use as little
water as possible. Cooking with the lid off will greatly increase energy
consumption.

+ Use purely flat pots and pans.

+ If you are cooking something that takes a long time, it's worth using a
pressure cooker, which is twice as fast and saves a third of the energy.

Maintenance and care
Switching the appliance off

Disconnect your appliance from the electricity supply before carrying out
any work on it.

Cleaning the hob surface

* Allthe enamelled and glass parts should be cleaned with warm water and
neutral solution.

+ Stainless steel surfaces may be stained by calcareous water or aggressive
detergentsifleftin contact for too long. Any food spills (water, sauce, coffee,
efc.) should be wiped away before they dry.

+  Clean with warm water and neutral detergent, and then dry with a soft
cloth or chamois. Remove baked-on dirt with specific cleaners for stainless
steel surfaces.

+  Clean stainless steel only with soft cloth or sponge.

+ Do not use abrasive or corrosive products, chlorine-based cleaners or pan
scourers.

+ Do not use steam cleaning appliances.

+ Do not use flammable products.

+ Do not leave acid or alkaline substances, such as vinegar, mustard, salt,
sugar or lemon juice on the hob.

Cleaning the hob parts

¢ Clean the enamelled and glass parts only with soft cloth or sponge.

+  Grids, burner caps and burners can be removed to be cleaned.

¢ Clean them by hand with warm water and non-abrasive detergent,
removing any food residues and checking that none of the bumer openings
is clogged.

* Rinse and dry.

+ Refit burners and burner caps correctly in the respective housings.

+ When replacing the grids, make sure that the panstand area is aligned
with the burner.

+ Models equipped with electrical ignition plugs and safety device require
thorough cleaning of the plug end in order to ensure correct operation.
Check these items frequently, and if necessary, clean them with a damp
cloth. Any baked-on food should be removed with a toothpick or needle.

Hotpoint

ARISTON

! To avoid damaging the electric ignition device, do not use it when the
burners are not in their housing.

Gas tap maintenance
Over time, the taps may become jammed or difficult to turn. If this happens,
the tap must be replaced.

! This procedure must be performed by a qualified technician authorised by
the manufacturer.

Troubleshooting

It may happen that the appliance does not function properly or at all. Before
calling the service centre for assistance, check if anything can be done. First,
check to see that there are no interruptions in the gas and electrical supplies,
and, in particular, that the gas valves for the mains are open.

The burner does not light or the flame is not even around the burner.
Check whether:

+ The gas holes on the burner are clogged.

+ Al the movable parts that make up the burner are mounted correctly.

+ There are draughts near the appliance.

The flame dies in models with a safety device.

Check to make sure that:

*You pressed the knob all the way in.

*You keep the knob pressed in long enough to activate the safety device.

« The gas holes are not blocked in the area corresponding to the safety
device.

The burner does not remain lit when set to minimum.
Check to make sure that:

+The gas holes are not blocked.

+ There are no draughts near the appliance.

* The minimum setting has been adjusted properly.

The cookware is unstable.

Check to make sure that:

+ The bottom of the cookware is perfectly flat.

+ The cookware is positioned correctly at the centre of the burner.
+The pan support grids have been positioned correctly.

NOTICE

Please consult the manual Avoid accidentally
for information regarding  knocking the hob
hob installation with pans, racks or

Do not leave empty steak
grills over the lit burner
for longer than 5 minutes

Do not use pans or
oven trays spanning
two or more burners

other kitchen utensils.
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m Installation

! Conservez ce mode d’emploi pour pouvoir le consulter a tout moment.
En cas de vente, de cession ou de déménagement, veillez a ce qu'il suive
I'appareil pour informer le nouveau propriétaire sur son fonctionnement et lui
fournir les conseils correspondants.

! Lisez attentivement les instructions : elles contiennent des conseils
importants sur l'installation, I'utilisation et la sécurité de votre appareil

Conditions réglementaires d'installation

Le raccordement gaz devra étre fait par un technicien qui assurera la bonne
alimentation en gaz et le meilleur réglage de la combustion des brlleurs. Ces
opérations d'installation, quoique simples, sont délicates et primordiales pour
que votre table de cuisson vous rende le meilleur service. Linstallation doit
étre effectuée conformément aux textes réglementaires et regles de l'art en
vigueur et reglement sanitaire départemental.

Positionnement

! Les emballages ne sont pas des jouets pour enfants, il faut les mettre au
rebut en respectant la réglementation sur le tri sélectif des déchets (voir
Précautions et conseils).

! Linstallation doit étre effectuée par un professionnel du secteur
conformément aux instructions du fabricant. Une mauvaise installation peut
causer des dommages a des personnes, des animaux ou des biens.

! Cet appareil peut étre installé et fonctionner seulement dans des locaux qui

sont aérés en permanence, selon les Normes Nationales en vigueur.

Il faut observer les conditions suivantes:

+ Lapiece doit prévoir un systéme d'évacuation vers I'extérieur des fumées
de combustion, réalisé au moyen d’une hotte ou par ventilateur électrique
qui entre automatiquement en fonction dés que I'on allume I'appareil.

En cas de cheminée ou conduit de fumée ramifié
(réservé aux appareils de cuisson)

Directement
al'externe

+ La piéce doit prévoir un systeme qui consent un apport d'air nécessaire
a une réguliere combustion. Le flux d'air nécessaire a la combustion ne
doit pas étre inférieur a 2 m¥h par kW de puissance installée.

Le systeme peut étre réalisé en prélevant
—_—— lair directement de l'extérieur du batiment au
E moyen d'un conduit d’au moins100 cm? de
Z section utile qui ne risque pas d'étre bouché
o | A accidentellement.
Exemples d'ouverture

de ventilation

pour I'air comburant

AN O

Ou, de maniére indirecte depuis des locaux
adjacents et équipés d'un conduit de ventilation
avec |'extérieur comme susmentionné; ces
locaux ne doivent pas étre des parties
communes du batiment, des chambres a
coucher ou des locaux a risque d'incendie.

Local Local a
adjacent ventiler

72 |[Hipa
L[]

Agrandissement de la fissure
entre la porte et le sol

+Une utilisation intensive et prolongée de 'appareil peut nécessiter d'une
aération supplémentaire, comme par exemple I'ouverture d'une fenétre
ou une aération plus efficace, en augmentant la puissance d'aspiration
mécanique si déja prédisposée.

+ (Pour la France et la Belgique) Les gaz de pétrole liquéfiés, plus
lourds que ['air, se déposent et stagnent vers le bas. Les locaux qui
contiennent donc des bouteilles de G.P.L doivent prévoir des ouvertures
vers I'extérieur afin de permettre I'évacuation du gaz par le bas en cas
de fuites accidentelles. Les bouteilles de GPL, qu'elles soient vides ou
partiellement pleines, ne devront donc pas étre installées ou entreposées
dans des locaux qui se trouvent au dessous du niveau du sol (caves efc.).
Il est opportun de n’entreposer dans le local que la bouteille que vous étes
enfrain d'utiliser, placée de fagon a ne pas étre sujette a l'action directe de
sources de chaleur (fours, feux de bois, poéles etc.) qui peuvent atteindre
des températures dépassant 50°C.

Encastrement

Pour une installation correcte de la table de cuisson, il faut se conformer aux

instructions suivantes :

+ Les meubles jouxtant la table, dont la hauteur dépasse celle du plan de
cuisson, doivent étre placés a au moins 200 mm du bord du plan.

+ Les hottes doivent étre installées conformément aux instructions reportées
dans leur notice d'installation et a au moins 650 mm de distance (voir
figure).

+ Les éléments hauts jouxtant la hotte doivent étre placés a au moins 420
mm de distance du plan de travail (voir figure).

En cas d'installation de la table de cuisson sous

un élément haut, ce dernier devra étre monté a

au moins 700 mm de distance du plan.

650mm min.

+ La découpe du meuble doit avoir les dimensions indiquées par la figure.
Des crochets de fixation sont prévus pour fixer la table sur des plans de
20 a40 mm d'épaisseur. Pour bien fixer la table, utilisez tous les crochets

fournis.
555 mm

o
% §
‘05
S

| |

+Avant de procéder a la fixation au plan de travail, montez le joint (fourni)
le long du périmétre de la table comme illustré.

/ i-e-oo 00 .—ﬂ—i
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Schéma de fixation des crochets

Position du crochet pour top Position du crochet pour top

H=20mm H=30mm
Devant
%—n—u [ —a—\‘
oo :

Derriére

Position du crochet pour top
H=40mm

! Utilisez tous les crochets compris dans le “sachet accessoires”

¢ Silatable n'est pas installée au-dessus d’un four a encastrer, il faut monter
un panneau disolation en bois. Il faut le monter a au moins 20 mm de
distance du bord inférieur de la table.

Aération

Pour garantir une bonne aération, la cavité d'encastrement doit &tre dépourvue
de paroi arriere. Il est conseillé d'installer le four de maniére a ce qu'il repose
sur deux cales en bois ou bien sur un plan d'appui continu qui ait une découpe
d’au moins 45 x 560 mm (voir figures).

!'La table ne peut étre installée qu'au-dessus de fours encastrables équipés
de ventilation de refroidissement.

Raccordement électrique

Les tables munies d'un cordon d’alimentation tripolaire, sont prévues pour un
fonctionnement a courant alternatif a la tension et a la fréquence d'alimentation
indiquées sur la plaquette des caractéristiques (placée sous la table de
cuisson). Le conducteur de terre du cable est jaune/vert. En cas d'installation
au-dessus d'un four a encastrer, la connexion électrique de la table et celle
du four doivent étre effectuées séparément, pour des questions de sécurité
électrique mais aussi pour simplifier, au besoin, I'extraction du four.

Branchement du cable d’alimentation au réseau électrique

Montez sur le cable une prise normalisée adaptée a la charge indiquée sur
I'étiquette des caractéristiques.

En cas de raccordement direct au réseau, il faut intercaler entre 'appareil
et le réseau un interrupteur & coupure omnipolaire ayant au moins 3 mm
d'écartement entre les contacts, dimensionné a la charge et conforme aux
normes en vigueur (le fil de terre ne doit pas étre interrompu par linterrupteur).

Hotpoint
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Le cable d'alimentation ne doit atteindre, en aucun point, des températures
dépassant de 50°C la température ambiante.

!'Uinstallateur est responsable du bon raccordement électrique de I'appareil
et du respect des normes de sécurité.

Avant de procéder au branchement, assurez-vous que :

* laprise est bien munie d'une terre conforme a la loi;

* la prise est bien apte a supporter la puissance maximale de 'appareil,
indiquée sur la plaquette signalétique;

+ latension d'alimentation est bien comprise entre les valeurs indiquées sur
la plaquette signalétique;

* la prise est bien compatible avec la fiche de I'appareil. Si ce n'est pas le
cas, remplacez la prise ou la fiche, n'utilisez ni rallonges ni prises multiples.

! Aprés installation de I'appareil, le cable électrique et la prise de courant
doivent étre facilement accessibles

!'Le cable ne doit étre ni plié ni excessivement écrasé.

! Il doit étre contrdlé périodiquement et ne peut étre remplacé que par un
technicien agréé (voir Assistance).

! Nous déclinons toute responsabilité en cas de non respect des normes
énumérées ci-dessus.

Raccordement gaz

Raccorder 'appareil a la bouteille ou a la canalisation du gaz conformément
aux normes en vigueur, uniquement apres avoir vérifié que 'appareil est
bien réglé pour le type de gaz d’alimentation utilisé. Dans le cas contraire,
effectuer les opérations décrites au paragraphe “Adaptation aux différents
types de gaz”. Pour I'alimentation en gaz liquide, utiliser des régulateurs de
pression conformes aux Normes en vigueur.

!Pour un fonctionnement en toute sécurité, pour 'emploi correct de I'énergie et
une plus longue durée de vie de I'appareil, vérifier sila pression d'alimentation
respecte bien les valeurs indiquées dans le tableau 1 “Caractéristiques des
brlleurs et des injecteurs”.

Raccordement par tuyau rigide (cuivre ou acier)

!'Le raccordement a l'installation de gaz doit étre effectué de maniére a ce
que I'appareil ne subisse aucun type de contrainte.

Larampe d’alimentation de 'appareil est munie d'un raccord en “L” orientable
dontl'étanchéité est assurée par un joint. S'il vous fautinverser le raccord, vous
devez obligatoirement remplacer le joint d'étanchéité (fourni avec 'appareil).
Le raccord d'entrée du gaz a I'appareil est fileté 1/2 gaz méle cylindrique.

Raccordement par tuyau flexible en acier inox, a paroi continue avec
raccords filetés

Le raccord d'entrée du gaz a I'appareil est fileté 1/2 gaz méle cylindrique.
Lamise en ceuvre de ces tuyaux doit étre effectuée de fagon a ce que, méme
aumaximum de leur extension, ils ne dépassent pas 2000 mm de long. Aprés
raccordement, assurez-vous que le tuyau métallique flexible ne touche pas
a des parties mobiles et n'est pas écrasé.

' N'utilisez que des tuyaux conformes et des joints d’étanchéité conformes
aux textes réglementaires applicables dans le pays.

Vérification de I'étanchéité
! Une fois l'installation terminée, vérifier I'étanchéité de tous les raccords en
utilisant une solution savonneuse et jamais une flamme.
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Adaptation aux différents types de gaz

Pour adapter la table & un type de gaz autre que celui pour lequel elle a été

prévue (indiqué sur I'étiquette fixée sous la table ou sur 'emballage), il faut

changer les injecteurs des brileurs en procédant comme suit :

1. Enlevez les grilles du plan de cuisson et sortez les brlleurs de leur
logement.

2. Dévissez les injecteurs a l'aide d'une clé a tube de 7 mm et remplacez-
les par les injecteurs adaptés au nouveau type de gaz (voir tableau 1
“Caractéristiques des brileurs et des injecteurs”).

3. Remontez les différentes parties en effectuant les opérations dans le sens
inverse.

4. En fin d'opération remplacez la vieille étiquette par celle correspondant
au nouveau gaz utilisé, disponible dans nos Services Apres-vente.

+ Réglage de l'air primaire des brlleurs (pour la France et la Belgique)
Les brlleurs ne nécessitent d’aucun réglage de I'air primaire.

+ Réglage minimum

1. Placez le robinet sur la position de minima;

2. Déposez la manette et tournez la vis de réglage positionnée a l'intérieur
ou surle c6té de latige du robinet jusqu’a ce que vous obteniez une petite
flamme réguliére;

3. Une fois obtenu le débit minimal souhaité, allumez le brileur et tournez
brusquement la manette de la position de ralenti a la position d’ouverture
maximale et vice versa a plusieurs reprises. Vérifiez ainsi qu'il n'y ait pas
extinction du brdleur.

4. En cas de mauvais fonctionnement du dispositif de sécurité gaz
(thermocouple) équipant certains appareils, quand les brlleurs sont au
minima, augmentez leur débit en agissant sur la vis de réglage.

5. Aprés avoir procédé a ce réglage, reposez les scellés sur les by-pass en
utilisant de la cire ou autre matériau équivalent.

TEn cas de gaz liquides, il faut visser a fond la vis de réglage.

! En fin d'opération remplacez la vieille étiquette par celle correspondant au
nouveau gaz utilisé, disponible dans nos Services Aprés-vente.

! Si la pression du gaz utilisé est différente (ou variable) par rapport a la
pression prévue, il faut installer, sur la tuyauterie d'entrée un régulateur de
pression approprié (conformément aux textes réglementaires applicables
dans le pays).

PLAQUETTE SIGNALETIQUE

Raccordements
électriques

voir plagquette signalétique

C€

Cet appareil est conforme aux Directives
Communautaires suivantes :

- 2006/95/CE du 12/12/06 (Basse Tension)
et modifications successives

- 2004/108/CE du 15/12/04 (Compatibilité
Electromagnétique) et modifications
successives

- 93/68/CEE du 22/07/93 et modifications
successives.

I - 2009/142/CE du 30/11/09 (Gaz) et
modifications successives
- 2012/19/UE et modifications successives.
Réglement n°66/2014 de I'UE intégrant la
ECOCONCEPTION | Directive 2009/125/EC.

Norme EN 30-2-1
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Caractéristiques des brileurs et des injecteurs
Tableau 1 Gaz Liquidés Gaz Natural
Braleur Diamétre| Puissance |By-pass|Injecteur Débit* Injecteur Débit*
(mm) thermique | 1/100 1/100 g/h 1/100 I’h
kW (p.c.s.*) | (mm) (mm) (mm)
Nom. | Red. Butane | Propane G20 | G25
Rapide (R) 100 3.00 | 0.70 39 86 218 214 116(Y) | 286 332
Semi Rapide (S) 75 1.65 | 0.40 28 64 120 118 96(2) 157 183
Aucxiliaire (A) 55 1.00 | 0.40 28 50 73 71 79(6) 95 111
Pression de Nominal (mbar) 28-30 37 20 25
alimentation Minimum (mbar) 20 25 17 20
Maximum (mbar) 35 45 25 30
* A 15°C et 1013,25 mbar-gaz sec
b Propane P.C.S. =50.37 MJ/Kg
b Butane P.C.S. =49.47 MJ/Kg
Naturel G20 P.C.S.=37.78 MJ/ms
Naturel G25 P.C.S. = 32.49 MJ/m3
N Section gaz Section électrique
Modéle
Catégorie Puissance Nominale (kW) () Tension et fréquence | Potenza (W)
TQG 641/HA (DS)
[12E 7 1 g/h- 21 g/h-G31 220-240V~ H
TQG 641/HA (CF) +3+ ,30 (631 g/h-G30) (521 g/h-G31) 0-240V~ 50/60Hz 0,6

(1)Les valeurs en g/h se référent au Gaz Liquid (Butane, Propane).

®

®)

(ONO)

®

®

(ON@)

TQG 641/HA (DS)
TQG 641/HA (CF)
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m Mise en marche et utilisation

!'La position du brilleur gaz correspondante est indiquée sur chaque manette.

Brileurs a gaz
Chaque manette permet de régler le brileur sélectionné comme suit :

° Eteint
Maximum
0 Minimum

Pour allumer un briileur, approchez une flamme ou un allume-gaz, appuyez a
fond et tournez la manette correspondante dans le sens inverse des aiguilles
d’'une montre pour sélectionner la position de puissance maximale.

Sur les modeéles équipés d'un dispositif de sécurité gaz, appuyez pendant
au moins 2-3 secondes de suite sur la manette pour permettre au dispositif
de se réchauffer.

Modeéles sont équipés d'un allumage intégré a l'intérieur de la manette.
Pour allumer le brileur choisi, appuyez d’abord a fond sur la manette
correspondante et tournez-la ensuite dans le sens contraire des aiguilles
d’'une montre jusqu’a la position puissance maximum, continuez a appuyer
jusqu'a ce qu'il'y ait allumage.

TEn cas d'extinction accidentelle des flammes du brileur, tournez la manette
jusqu'a l'arrét et attendez au moins 1 minute avant de tenter de rallumer.

Pour éteindre le brlleur tournez la manette dans le sens des aiguilles d'une
montre pour la ramener en face du symbole “e”.

Conseils pratiques pour I'utilisation des brileurs

Pour obtenir un meilleur rendement, n'oubliez pas :

+ Dutiliser des récipients appropriés a chaque brileur (voir tableau) pour
éviter que les flammes ne dépassent de sous les casseroles.

+De toujours utiliser des casseroles a fond plat et avec couvercle.

*  De tourner la manette dans la position minimum au moment de I'ébullition.

Braleurs @ Diamétre de récipients (cm)
Rapide (R) 24-26
Semi Rapide (S) 16-20
Auxiliaire (A) 10-14

Pour distinguer le type de brileur reportez-vous aux dessins figurant dans le
paragraphe “Caractéristiques des brileurs et des injecteurs”

+Pour un maximum de stabilité, assurez-vous systématiquement que les
supports de la poéle soient bien fixés et que chaque poéle soit centrée
sur son brileur.
+ Lespoignées des poéles doivent étre alignées avec les barres de support.
+ Les poignées des poéles doivent étre positionnées de fagon a ne pas
dépasser de l'avant de la cuisiniére.
-

I I = L'aspect le plus variable en termes
/1\ J
\_/

/|>: de stabilité des casseroles peut
\ —

étre la casserole elle-méme (ou son
&=

positionnement durant son utilisation). Des
o0 (LX)

casseroles correctement équilibrées, avec
des fonds plats, centrées sur le brledur,
avec les poignées positionnées en ligne
avec I'un des fers de la grille offrent bien siir le maximum de stabilité.

Précautions et conseils

! Cet appareil a été congu et fabriqué conformément aux normes
internationales de sécurité. Ces conseils sont fournis pour des raisons de
sécurité et doivent étre lus attentivement.

Sécurité générale

+ Ce mode d’emploi concerne un appareil a encastrer classe 3.

+ Pour bien fonctionner, les appareils a gaz ont besoin d’un apport d’air
régulier. Il estimportant de vérifier lors de leur installation, que tous
les points indiqués dans le paragraphe relatif a leur “Positionnement”
soient respectés.

+ Les instructions fournies ne sont applicables qu’aux pays dont
les symboles sont reportés dans la notice et sur la plaquette
d’immatriculation.

+ Cet appareil a été congu pour un usage familial, de type non
professionnel.

+  Cet appareil ne doit pas étre installé en extérieur, méme dans un endroit
abrité, il est en effet trés dangereux de le laisser exposé a la pluie et aux
orages.

+Ne touchez pas a 'appareil si vous étes pieds nus ou si vous avez les
mains ou les pieds mouillés ou humides.

+ Cet appareil qui sert a cuire des aliments ne doit étre utilisé que
par des adultes conformément aux instructions du mode d’emploi.
Toute autre utilisation (comme par exemple le chauffage d’une
piéce) est impropre et donc dangereux. Le fabricant décline toute
responsabilité en cas de dommages provoqués par un usage
impropre ou erroné.

+ Les orifices ou les fentes d'aération ou d'évacuation de la chaleur ne
doivent pas étre bouchés

+ Contrdlez toujours que les manettes sont bien dans la position “e"/0”
quand l'appareil n’est pas utilisé.

+ Ne tirez surtout pas sur le cable pour débrancher la fiche de la prise de
courant.

+ Neffectuez aucune opération de nettoyage ou d’entretien sans avoir
auparavant débranché la fiche de la prise de courant.

+ En cas de panne, n'essayez en aucun cas d'accéder aux mécanismes
internes pour tenter de réparer 'appareil. Contactez le service d'Assistance
(voir Assistance).

+ Nabaissez pas le couvercle en verre (S'il y en a un) tant que les brlleurs
gaz ou la plaque électrique sont chauds.

+ Cet appareil n’est pas prévu pour étre utilisé par des personnes (y
compris les enfants) dont les capacités physiques, sensorielles ou
mentales sont réduites, ou des personnes dénuées d'expérience ou de
connaissance, sauf si elles ont pu bénéficier, par lintermédiaire d'une
personne responsable de leur sécurité, d'une surveillance ou d'instructions
préalables concernant d'utilisation de 'appareil.

+S'assurer que les enfants ne jouent pas avec appareil.

+ Ledispositif n’est pas destiné a étre mis en ceuvre par une minuterie
externe ou un systéeme de télécommande séparée.

Mise au rebut

+ Mise au rebut du matériel d’emballage : conformez-vous aux
réglementations locales, les emballages pourront ainsi étre recyclés.

+ La Directive Européenne 2012/19/EU sur les Déchets des Equipements
Electriques et Electroniques (DEEE), exige que les appareils ménagers
usageés ne soient pas jetés dans le flux normal des déchets municipaux.
Les appareils usagés doivent étre collectés séparément afin d'optimiser le
taux de récupération et le recyclage des matériaux qui les composent et
réduire l'impact sur la santé humaine et I'environnement. Le symbole de
la “poubelle barrée” est apposée sur tous les produits pour rappeler les
obligations de collecte séparée. Les consommateurs devront contacter
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les autorités locales ou leur revendeur concernant la démarche a suivre
pour I'enlévement de leur vieil appareil.

Economies et respect de I'environnement

+ Faites cuire vos aliments dans des casseroles ou des poéles a couvercle
et utilisez le moins d'eau possible. Faire cuire les aliments dans des
casseroles ouvertes augmente considérablement la consommation
d'énergie.

«  Utilisez exclusivement des casseroles et poéles a fond plat.

+Si vous cuisinez un aliment qui nécessite beaucoup de temps, il est
préférable d'utiliser un autocuiseur qui est deux fois plus rapide et
économise un tiers de 'énergie.

Nettoyage et entretien

Mise hors tension
Avant toute opération de nettoyage ou d’entretien coupez I'alimentation
électrique de l'appareil.

Nettoyage de la surface de la table de cuisson
Nettoyez les parties émaillées et en verre a I'eau chaude en utilisant un
peu de détergent neutre.

+  Siles surfaces en acier inoxydable restent trop longtemps en contact avec
de I'eau calcaire ou des détergents corrosifs, des taches risquent de se
former. Eliminez tout débordement de liquide (eau, sauce, café, etc.) avant
qu'il ne séche.

+ Nettoyez a I'eau chaude en utilisant un détergent neutre, puis essuyez a
I'aide d’un chiffon doux ou d'une peau de chamois. Eliminez les résidus
carbonisés a I'aide d'un produit de nettoyage spécial pour surfaces en
acier inoxydable.

*Nettoyez l'inox uniquement avec un chiffon doux ou une éponge.

+ Nutilisez en aucun cas de produits abrasifs ou corrosifs, de produits
chlorés ou de tampons a récurer.

+ Nutilisez pas d'appareils de nettoyage a la vapeur.

+ Nutilisez pas de produits inflammables.

+ Essuyez immédiatement les substances acides ou alcalines, telles que
vinaigre, moutarde, sel, sucre ou jus de citron, qui se sont déposées sur
la table de cuisson.

Nettoyage des elements de la table de cuisson

+ Nettoyez les parties émaillées et en verre uniquement avec un chiffon
doux ou une éponge.

+ Lesgrilles, les chapeaux des braleurs et les brileurs peuvent étre retirés
pour étre nettoyés.

* Lavez-les alamain, al'eau chaude en utilisant un détergent non abrasif.
Veillez a éliminer soigneusement tous les résidus d’aliments et assurez-
vous qu'aucune des ouvertures des brlleurs n'est obstruée.

* Rincez et séchez.

+ Réinstallez les brlleurs etles chapeaux des brilleurs dans leurs logements
respectifs.

+ Au moment de réinstaller les grilles, assurez-vous que celles-ci sont
alignées par rapport au brileur.

+ Surles modeles équipés de bougies d'allumage électriques et de dispositif
de sécurité, veillez a neftoyer soigneusement l'extrémité de la bougie
pour garantir son bon fonctionnement. Vérifiez régulierement l'état de
ces éléments et nettoyezles a l'aide d'un chiffon humide, si nécessaire.
Eliminez tout résidu d'aliment a I'aide d’'un cure-dent ou d’une aiguille.

!Pour ne pas endommager le dispositif d’allumage électrique, actionnez-
le uniquement lorsque les brileurs ont été remis en place.
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Entretien robinets gaz
Il peut arriver qu'au bout d'un certain temps, un robinet se bloque ou tourne
difficilement. Il faut alors le remplacer.

! Cette opération doit étre effectuée par un technicien agréé par le fabricant.

Anomalies et reméedes

Il peut arriver que I'appareil ne fonctionne pas ou ne fonctionne pas trés bien.
Avant d'appeler le service aprés-vente, voyons ensemble que faire. Vérifiez
avant tout s'il 'y a pas de coupure de gaz ou de courant, et si les robinets
du gaz en amont de I'appareil sont bien ouverts.

Le brileur ne s’allume pas ou la flamme n’est pas uniforme.

Avez-vous contrdlé si:

* les orifices de sortie du gaz ne sont pas par hasard bouchés.

+ les piéces amovibles composant le brlleur sont bien montées
correctement.

+ ilyades courants d'air dans les environs du plan de cuisson

La flamme s’éteint dans les versions équipées de sécurité de flamme.

Avez-vous contr6lé si :

* vous avez bien appuyé a fond sur la manette.

* vous avez bien appuyé a fond sur la manette pendant un laps de temps
suffisant pour permettre 'activation du dispositif de sécurité.

+ les orifices de sortie du gaz situés en face du dispositif de sécurité ne sont
pas par hasard bouchés.

Le briileur s’éteint quand il est réglé sur la position de minimum.
Avez-vous contr6lé si :

* les orifices de sortie du gaz ne sont pas par hasard bouchés

+ il'yades courants d’air dans les environs du plan de cuisson

* les minima n’ont pas bien été réglés.

Les casseroles sont instables.

Avez-vous contr6lé si :

+ le fond de la casserole est parfaitement plat

* la casserole est bien placée au centre du brlleur

* la position des grilles n'a pas par hasard été inversée.
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ATTENTION

m Pour l'installation de la Eviter les heurts Ne pas utiliser de Ne pas utiliser de casseroles
table de cuisson, consulter accidentels avec casseroles ou de ou de faitouts a cheval sur
le mode d'emploi casseroles, grilles ou faitouts a cheval sur  deux brdleurs ou plus.
autres ustensiles de deux brdleurs ou plus.
cuisine
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Instalacja

I'Waznym jest, aby zachowac niniejsza ksigzeczke instrukcji dla przysztych
konsultacji. W razie sprzedazy, odsprzedania, czy przeniesienia, nalezy
upewnic sie, czy znajduje sie ona wraz z urzadzeniem i odpowiednimi
uwagami, aby poinformowaé¢ nowego wiasciciela o jego funkcjonowaniu.

! Nalezy uwaznie przeczyta¢ instrukcje: zawieraja ona wazne informacje
dotyczace instalacji, uzytkowania i bezpieczenstwa.

Ustawienie
! Opakowania nie s zabawkami dla dzieci i nalezy je usuna¢ zgodnie z
normami zbierania odpadow (patrz Srodki ostroznosci i zalecenia).

! Instalacja powinna zosta¢ wykonana zgodnie z ninigjszymi instrukcjami i
przez personel zawodowo do tego przygotowany. Btedna instalacja moze
skutkowa¢ powstaniem szkod wobec 0s6b, zwierzat lub rzeczy.

! Niniejsze urzadzenie moze zosta¢ zainstalowane wytacznie w

pomieszczeniach ze stafq wentylacja, zgodnie z zaleceniami obowigzujacych

norm krajowych. Nalezy dochowac nastepujacych warunkow:

+Pomieszczenie powinno posiadac system odprowadzajacy na zewnatrz
gazéw spalinowych sktadajacy sie z okapu lub wyciggu elektrycznego,
uruchamianego automatycznie kazdorazowo podczas uruchomienia
urzadzenia.

W kominie lub w odgalezionym przewodzie dymnym
(przeznaczonym dla urzadzen kuchennych)

Bezposrednio
na zewnatrz

+ Pomieszczenie powinno posiadac funkcjonalny system doptywu
powietrza umozliwiajacy normalne spalanie. Doptyw niezbednego do
spalania powietrza nie powinien by¢ mnigjszy niz 2 mh na kazdy kW
zainstalowanej mocy.

“N=
11~
/ 1P
AN
[ =]
Przyktady otwarcia

wentylacji
dla powietrza do spalania

System moze polega¢ na bezposrednim
poborze powietrza z zewnatrz budynku przy
pomocy kanatu o przekroju uzytecznym
przynajmniej 100 cm2 i zabezpieczonego
przed przypadkowym zaslepieniem.

Albo tez, w sposob posredni, z przylegtych
pomieszczen wyposazonych w przewod

Pomieszczenie  Pomieszczenie
przeznaczone
do przewietrzania

przylegte

wentylacyjny jak opisany powyzej, a nie bedacy

Zi; czescig wspolng dla catej nieruchomosci
(A7 ani nie majacy pofaczen z pomieszczeniami
= sypialni lub w ktdrych wystepuje zagrozenie

pozarem.

Zwiekszenie szczeliny pomiedzy
drzwiami a podiogg

* Intensywne i dlugotrwate stosowanie urzadzenia moze wymagac
dodatkowej wentylacji, na przyktad otwarcia okna lub bardziej skutecznej
wentylacji, zwiekszajacej mechaniczna site ssania (jesli juz istnieje).

+  Skroplone gazy pochodne ropy naftowej, ciezsze od powietrza, opadajg
w dét. Dlatego pomieszczenia, w ktdrych przechowywane sg butle GPL
powinny przewidywa¢ otwory prowadzace na zewnatrz umozliwiajace
sptywanie ku dotowi ewentualnych wyciekdw gazu. Ponadto butle
GPL, niezaleznze od tego czy sg puste, czy czeSciowo napetnione,
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nie powinny by¢ instalowane ani skiadowane w pomieszczeniach lub
komorach o pofozonych ponizej poziomu podtogi (piwnice, itp.). Dobrze
jest przechowywa¢ w pomieszczeniu jedynie butle aktualnie uzytkowana,
umocowang W sposob nie narazajacy jej na bezposrednie oddziatywanie
Zrédet ciepta (piece, kominki, piecyki, itp.) mogace doprowadzi¢ do wzrostu
temperatury powietrza powyzej 50°C.

Zabudowa

W celu poprawnego zainstalowania plyty grzewczej nalezy zachowac

nastepujace srodki ostroznosci:

+ Meble znajdujace sie obok, a ktdrych wysokos¢ przekracza wysokosé
ptyty roboczej, powinny zosta¢ odsuniete przynajmniej na 200 mm od
krawedzi ptyty robocze;.

+ Okapy powinny by¢ zainstalowane zgodnie z warunkami wymaganymi
podanymi przez instrukcje samych okapdw, jednak w minimalnej odlegtosci
650 mm (patrz ilustracja).

¢ Umiescic sasiadujace z okapem szafki wiszace na wysokosci minimalne
od szczytu 420 mm (patrz ilustracja).

By plyta grzewcza mogta by¢ zainstalowana

pod szafkg wiszaca, ta ostatnia powinna

znajdowac sie w odlegtosci minimalnej od

szczytu wynoszacej 700 mm.

600mm min.

650mm min.
420mm min.

+ Wneka na obudowe powinna mie¢ wymiary podane na ilustracji.
Przewidziano uchwyty mocujace umozliwiajagce zamocowanie plyty na
podstawie posiadajacej grubos¢ od 20 do 40 mm. Aby solidnie zamocowac
ptyte zaleca sie zastosowanie wszystkich uchwytéw znajdujacych sie do
dyspozyciji.

555 mm

»
&
&
&
&

1 |

* Przed ostatecznym przymocowaniem ustawi¢ uszczelke (w zestawie) na
obrzezu blatu tak, jak przedstawiono na rysunku.

/7

Schemat mocowania uchwytow

<

Potozenie uchwytu w stosunku
do blatu H=30mm

Potozenie uchwytu w stosunku
do blatu H=20mm
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Potozenie uchwytu w stosunku Tyt

do blatu H=40mm
! Stosowac uchwyty zawarte w ,zestawie akcesoriow”

« W przypadku, gdy ptyta nie jest zainstalowana na zabudowanym
piekarniku, koniecznym jest zastosowanie ptyty drewnianej jako izolatora.
Powinna by¢ ona zamocowana w odlegtosci minimum 20 mm od dolne;
czesci samej plyty roboczej.

Obieg powietrza

W celu zapewnienia dobrego obiegu powietrza koniecznym jest usuniecie
tylnej Scianki komory. Najlepiej zainstalowac piekarnik w taki sposdb, aby
wspierat sie na dwdch listwach drewnianych lub na drewnianej desce z
przeswitem przynajmniej 45 x 560 mm (patrz ilustracje).

! Mozliwe jest zainstalowanie ptyty ponad piekarnikami zabudowanymi
wyposazonymi w wentylacje chtodzaca.

Podtaczenie do sieci elektrycznej

Piyty wyposazone w przewdd zasilajacy tréjzytowy dostosowane sg do
pracy na prad zmienny przy napieciu i czestotliwosci zasilania wskazanych
na tabliczce znamionowej (umieszczonej w dolnej czesci plyty). Przewdd
uziemienia w sznurze oznaczony jest kolorem Zzotto-zielonym. W
przypadku zainstalowania ponad piekarmikiem zabudowanym podtaczenia
elektryczne piyty i piekarnika powinny by¢ wykonane osobno, tak z przyczyn
bezpieczenstwa elekirycznego, jak i dla utatwienia ewentualnego wyjecia
piekarnika.

Podtaczenie przewodu zasilajacego do sieci

Zamocowac na przewodzie znormalizowang wtyczke do obcigzen
wskazanych na tabliczce znamionowej.

W przypadku bezposredniego podtaczenia do sieci koniecznym jest
zainstalowanie pomiedzy urzadzeniem a siecig wytacznika polowego z
otwarciem minimalnym pomiedzy stykami 3 mm przeznaczonego do obcigzen
i odpowiadajacego obowigzujacym normom (przewdd uziemienia nie
powinien by¢ przerywany przez wytacznik). Przewod zasilania powinien by¢
umieszczony w taki sposdb, aby w zadnym punkcie temperatura otoczenia
nie przekraczata 50°C.

! Instalator odpowiada za poprawnos¢ podtaczenia elektrycznego i za
zachowanie norm bezpieczenstwa.

Przed wykonaniem podiaczenia nalezy upewnic sig, czy:

+  gniazdko posiada odpowiednie uziemienie i zgodne jest z obowigzujacymi
przepisami;

+ gniazdko jest w stanie wytrzyma¢ obcigzenie maksymalnej mocy
urzadzenia wskazane na tabliczce znamionowej;

*+ napiecie zasilania odpowiada wartosciom podanym na tabliczce
Znamionowey;

+ gniazdko musi by¢ odpowiednie dla wtyczki urzadzenia. W przeciwnym
razie nalezy wymienic¢ gniazdko lub wtyczke; nie stosowac przediuzaczy,
ani rozgateznikow.

! Po zainstalowaniu urzadzenia przewdd elektryczny i gniazdko powinny by¢
tatwo dostepne.

!'Kabla nie wolno zgina¢ ani przyciskac.

! Przewdd elektryczny musi by¢ okresowo sprawdzany i wymieniany jedynie
przez autoryzowanych technikdw (patrz Serwis).

! Producent odrzuca wszelkg odpowiedzialno$¢ w przypadku, gdy niniejsze
zasady nie bedq przestrzegane.

Podiaczenie gazu

Podiaczenie urzadzenia do przewoddw lub butli gazowej powinno zosta¢
wykonane zgodnie z zaleceniami obowigzujgcych norm krajowych dopiero po
upewnieniu sie, ze jest ono wyregulowane do pracy z rodzajem gazu, ktorym
bedzie zasilane. W przeciwnym wypadku wykona¢ czynnosci wskazane w
paragrafie “Dostosowanie do réznych rodzajow gazu” W przypadku zasilania
ptynnym gazem z butli, stosowac regulatory cisnienia zgodne z obowigzujacymi
normami krajowymi.

I'W celu uzyskania pewnosci pracy, odpowiedniego zuzycia energii i
zwigkszenia trwatosci urzadzenia nalezy upewnic sig czy cisnienie zasilania
miesci sie w granicach zalecanych w tabeli 1 ,Charakterystyki palnikdw i
dysz".

Podtaczenie przewodem sztywnym (miedz lub stal)

Podtaczenie do urzadzenia gazowego powinno by¢ wykonane w taki sposdb,
aby nie powodowac zadnych naprezen urzadzenia.

Na przewodzie zasilajgcym urzadzenie znajduje sie ruchome zigcze
kolankowe “L”, ktérego szczelno$¢ zapewniona jest uszczelka. W przypadku
gdyby okazalo sie, ze koniecznym jest obrdcenie kolanka nalezy obowigzkowo
wymieni¢ uszczelke (na wyposazeniu urzadzenia). Ztacze wejsciowe gazu
do urzadzenia jest gwintowane gwintem gazowym 1/2 walcowym meskim.

Podtaczenie z przewodem elastycznym ze stali nierdzewnej o petnych
sciankach z gwintowanymi ziaczami.

Ztacze wejsciowe gazu do urzadzenia jest gwintowane gwintem gazowym
1/2 walcowym meskim.

Uzycie przewoddw tego rodzaju powinno by¢ wykonane w ten sposob, aby
ich dlugo$¢, w warunkach maksymalnego rozszerzenia nie przekraczata
2000 mm. Po wykonaniu podtaczenia upewnic si¢, czy metalowy przewod
elastyczny nie styka sie z elementami ruchomymi, ani nie jest przygnieciony.

! Stosowac wyltacznie przewody i uszczelki zgodne z obowigzujacymi normami
krajowymi.

Kontrola szczelnosci
!Po zakoriczeniu instalacji skontrolowac szczelno$¢ wszystkich ztacz stosujac
w tym celu wodny rozwor mydta, nigdy pfomien.




Dostosowanie do réznych rodzajow gazu

W celu dostosowania plyty do innego rodzaju gazu niz ten, do ktorego

jest przystosowana (wskazanego na etykiecie w dolnej czesci piyty lub

na opakowaniu), nalezy wymieni¢ dysze palnikdw wykonujac nastepujace

Czynnosci:

1. Zdjgg ruszt z ptyty i wykreci¢ palniki z ich gniazd.

2. Odkrecic dysze postugujac sie kluczem rurowym 7mm i wymieni¢ je na
nowy rodzaj przystosowany do nowego rodzaju gazu (patrz tabela 1
,Charakterystyki palnikéw i dysz”).

3. Ponownie zmontowac czesci w kolejnosci odwrotnej.

4. Na zakonczenie czynno$ci wymieni¢ poprzednig etykiete regulacyjna na
nowa, odpowiadajaca nowemu paliwu, dostepng w naszych centrach
obstugi technicznej.

+ Regulacja powietrza pierwotnego palnikow
Palniki nie wymagaja zadnej regulacji powietrza pierwotnego.

* Regulacja miniméw

1. Ustawi¢ kurek w potozeniu minimum;

2. Zdja¢ pokretto i postugujac sie Srubg regulacyjna znajdujaca sie wewnatrz
lub obok osi kurka uzyskac najmniejszy regularny ptomien.

$

D
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3. Upewnic sie, czy podczas szybkiego obracania pokrettem z potozenia
maksymalnego do minimalnego nie wystepuje gasniecie palnikw.

4. W urzadzeniach wyposazonych w urzadzenie zabezpieczajace
(termopara) w przypadku niezadziatania urzadzenia z palnikami
ustawionymi na minimum nalezy zwigkszy¢ minimaine przeptywy przy
pomocy $ruby regulacyjnej.

5. Po zakonczeniu regulacji ponownie zatozy¢ plomby lakowe, lub z
réwnorzednego materiatu, umieszczone na obejsciu.

I'W przypadku gazu ptynnego $ruba regulacyjna powinna by¢ dokrecona
do korica.

!Po zakoriczeniu operacji nalezy wymieni¢ poprzednia etykiete nastawier na
etykiete odpowiadajaca nowemu gazowi uzytkowemu, dostepng w naszych
centrach obstugi techniczne;.

I' W sytuacji, gdy ci$nienie stosowanego gazu stanie sie rézne (lub
zmienne) od przewidywanego, koniecznym jest zainstalowanie na
przewodach doprowadzajacych regulatora cisnienia (zgodnie z zaleceniami
obowiazujacych norm krajowych).

Hotpoint

ARISTON

TABLICZKA ZNAMIONOWA

Podiaczenia

patrz tabliczka znamionowa
elektryczne

Niniejsze urzadzenie zostato wyprodukowane
zgodnie z nastepujgcymi dyrektywami unijnymi:
- 2006/95/WE z 12/12/06 (o Niskim Napigciu)
wraz z pdzniejszymi zmianami

- 2004/108/WE z 15/12/04 (0 Zgodnosci
Elektromagnetycznej) wraz z pozniejszymi
Zmianami

- 93/68/EWG z 22/07/93 wraz z pozniejszymi
Zmianami

- 2009/142/WE z 30/11/09 (Gaz) wraz z

g3

I | po:niejszymi zmianami
- 2012/19/UE wraz z pdzniejszymi zmianami
Rozporzadzenie UE nr 66/2014, integrujace
ECODESIGN |dyrektywe 2009/125/KE.

Rozporzadzenie EN 30-2-1.
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Charakterystyki palnikow oraz dysz

Gaz naturalny

Gaz ptynny Gaz naturalny
Tabela 1 (G20) (G2.350)
. : i Moc |By-pass| Moc |Dysza Przeptyw* Moc |Dysza |Przeptyw*| Moc [Dysza [Przeptyw*
Palnik Srednica) o nal 7100 | cieplna | 17100 g/godz. ciepina| 1/100 | ligodz. |cieplna|1/100 | lgodz.
(mm) p p
KW | (mm) | kw KW kW
(p.c.s.*) (p.c.s.*)| (mm) (p-c.8.)| (mm) (p-.c.s.*)| (mm)
Zreduk. Nomin. e ** Nomin. Nomin.
Szybki (Duzy) (R) 100 0.80 39 3.40 86 247 243 3.10 | 116(Y) 295 3.10 183 410
Potszybki (Sredni) (S) 75 0.45 28 1.80 64 131 129 1.75 | 96(2) 167 1.75 135 231
Pomocniczy (Maty) (A) 55 0.45 28 1.05 50 76 75 1.05 [ 79(6) 100 1.05 [106(6) 139
Cisnienia zasilania Nominalne (mbar) 37 20 13
Minimalne (mbar) 25 17 10
Maksymalne (mbar) 44 25 16
* W 15°C i 1013,25 mbar - gaz suchy
> Propan (G31) P.C.S. = 50.37 MJ/Kg
e Butan (G30) P.C.S. =49.47 MJ/Kg
Naturalny (G20) P.C.S. = 37.78 MJ/m?
Naturalny (G2.350) P.C.S. = 27.20 MJ/m?
Model Czes¢ gazowa Czesc¢ elektryczna
Klasa Moc nominalna (kW) (1) Napiecie i czestotliwosé | Moc (W)
TQG 641/HA (DS)
112ELs3B/P |8,05 (585 g/h - G30) (575 g/h - G31 220-240V~ 50/60Hz 0,6
TQG 641/HA (CF) (6859 ) (5759 )

mWartoéci w g/h odnoszg sie do przeptywu gazu ciektego (butan, propan).

®

®

® ©®

[ON©) oo

TQG 641/HA (DS)
TQG 641/HA (CF)
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Uruchomienie i uzytkowanie

! Dla kazdego z pokretet wskazane jest potozenie palnika gazowego
odpowiadajacych im.

Palniki gazowe
Wybrany palnik moze by¢ regulowany odpowiednim pokrettem w nastepujacy
sposab:

o \Wylaczony

Maksimum

0 Minimum

W celu wigczenia ktdrego$ z palnikéw, nalezy zblizy¢ do niego ptomien lub
zapalarke, nacisna¢ do korica odpowiadajace mu pokretto i obréci¢ je w
kierunku przeciwnym do wskazowek zegara az ustawi si¢ na maksymalng
moc.

W modelach wyposazonych w urzadzenia zabezpieczajace, nalezy
przytrzyma¢ wduszone pokretto przez okoto 2-3 sekundy az rozgrzeje sie
urzadzenie automatycznie podtrzymujace zapalony ptomien.

Modele sq wyposazone w urzadzenie zaptonowe wewnatrz pokretta; w
takim przypadku obecna jest $wieca, ale nie ma przycisku zaptonowego. Aby
wiaczy¢ wybrany palnik, wystarczy nacisngé do korica odpowiadajace mu
pokretto i obrdci¢ je w kierunku przeciwnym do wskazowek zegara az ustawi
sie na maksymalng moc, przytrzymujac je wcisnigte dopdki nie nastapi zapton.

YW przypadku przypadkowego zgasniecia ptomienia palnika, zakrecic pokretto
sterujace i ponowi¢ probe zapalenia po uptywie przynajmniej 1 minuty.

Aby zgasic palnik nalezy obréci¢ pokretto zgodnie z ruchem zegara az do
zatrzymania (odpowiadajacego symbolowi “e”).

Zalecenia praktyczne uzytkowania palnikéw

W celu uzyskania maksymalnej wydajnosci nalezy pamietac, co nastepuje:

+ Stosowac naczynia odpowiednie dla kazdego z palnikow (patrz tabela) w
celu uniknigcia wychodzenia ptomieni poza pole dna naczyn.

+ Stosowa¢ zawsze naczynia o dnie ptaskim i z przykrywka.

W chwili zagotowania sie obrdci¢ pokretto do potozenia minimum.

Palnik

@ Srednica naczyn (cm)

Szybki (Duzy) (R) 24-26
Potszybki (Sredni) (S) 16 -20
Pomocniczy (Maty) (A) 10-14

W celu zidentyfikowania rodzaju palnika zapozna¢ sie z ilustracjami
znajdujacymi sie w paragrafie ,Charakterystyki palnikow i dysz”.

+ Dla uzyskania maksymalnej stabilnosci naczyn, nalezy upewnic sie ze
ruszty s prawidiowo ustawione i czy kazde naczynie znajduje sie na
$rodku palnika.

+Nalezy upewnic sie ze uchwyty gamkéw do gotowania sg ustawione w
linii z jednym z drazkow rusztu.

+ Nalezy upewniac sie ze uchwyty garnkéw do gotowania, nie wystaja poza
przednig krawedz piyty.

= = Najbardziej zmienny czynnik, jezeli chodzi

—fl\ / /]>: o stabilno$¢ naczyn, stanowig najczesciej

same naczynia (lub ich ustawienie

podczas uzytkowania). Maksymalng
C stabilnos¢ zapewniajg dobrze wywazone
:d: — naczynia z pfaskim dnem, umieszczone

centralnie na palniku, z uchwytami
ustawionymi w linii z jednym z drazkéw rusztu.

Hotpoint

Zalecenia i Srodki ostroznosci

! Urzadzenie zostato zaprojektowane i wyprodukowane zgodnie z
miedzynarodowymi przepisami bezpieczenstwa. Majac na wzgledzie Wasze
bezpieczenstwo podajemy Wam ponizsze zalecenia, kidre nalezy uwaznie
przeczytac.

Ogolne zasady bezpieczenstwa

* Niniejsze urzadzenie jest urzadzeniem przeznaczonym do zabudowy
klasy 3.

* Urzadzenia gazowe wymagaja, dla swego poprawnego dziatania,
regularnej wymiany powietrza. nalezy upewni¢ sie, czy podczas
ich instalowania przestrzegane byly wymagania zawartye w
odpowiednim paragrafie dotyczacym “Ustawienia”.

o Zalecenia maja zastosowanie wylacznie dla krajow przeznaczenia,
ktorych symbole znajdujg sie w instrukcji oraz na tabliczce z
numerem fabrycznym.

* Ninigjsze urzadzenie przeznaczone jest do nieprofesjonalnych zastosowan
domowych.

¢ Nie nalezy instalowac urzadzenia poza domem, nawet jesli migjsce to jest
chronione daszkiem, gdyz wystawienie urzadzenia na dziatanie deszczu
i burz jest bardzo niebezpieczne.

*  Wcelu przenoszenia urzadzenia nalezy zawsze korzystac z odpowiednich
uchwytow umocowanych po bokach piekarnika.

* Nie dotykac urzadzenia stojac przy nim boso lub gdy rece czy stopy sa
mokre |ub wilgotne.

¢ Urzadzenie powinno by¢ uzywane przez osoby doroste jedynie w
celach kulinarnych, zgodnie ze wskazéwkami zawartymi w instrukcji
uzytkownika. Wszelkie inne préby uzycia urzadzenia (np. do
ogrzewania pomieszczen) uwaza sie za niewtasciwe i niebezpieczne.
Producent nie ponosi odpowiedzialno$ci za uszkodzenia wynikajace
z niewlasciwej i nierozsadnej eksploatacji urzadzenia.

* Nalezy uwazaé, aby przewody zasilajace pozostate urzadzenia domowe
nie stykaly sie z rozgrzanymi elementami piekarnika.

* Nie zastania¢ otworéw wentylacyjnych i odprowadzajacych ciepto.

+ Nalezy zawsze sprawdzi¢, czy pokretta znajduja sie w pozycji “e’/*o”, kiedy
urzadzenie nie jest uzywane;

+ Nie wycigga¢ wtyczki z gniazdka trzymajac kabel ale tylko trzymajac za
wtyczke.

+ Nie czysci¢ ani nie wykonywa¢ czynnosci konserwacyjnych bez
uprzedniego odfgczenia wtyczki od sieci elektrycznej.

W razie usterki nie nalezy w zadnym wypadku siega¢ do wewnetrznych
czesci urzadzenia, w celu usitowania jego naprawy. Skontaktowac sie z
Serwisem (patrz Serwis).

* Nie zamykac szklanej pokrywy (jesli jest na wyposazeniu) gdy palniki
gazowe lub plyta grzewcza sg jeszcze rozgrzane.

+ Nie jest przewidziane aby urzadzenie byto uzywane przez osoby (réwniez
dzieci) niesprawne fizycznie i umystowo, przez osoby bez doswiadczenia
lub bez znajomosci urzadzenia chyba, ze pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za jego bezpieczenstwo jak rowniez bez otrzymania
instrukcji wstepnych co do jego uzytku.

* Urzadzenie nie jest przeznaczone do tego, aby bylo wigczane przy
uzyciu zewnetrznego przekaznika czasowego lub osobnego systemu
sterowania zdalnego.

Usuwanie odpadow

+ Usuwanie materiatéw opakowaniowych: dostosowac sie do lokalnych
przepiséw; w ten sposob opakowanie bedzie mogto zosta¢ odzyskane.

+ Europejska Dyrektywa 2012/19/EC dotyczaca Zuzytych Elektrycznych i
Elektronicznych Urzadzen (WEEE) zaklada zakaz pozbywania si¢ starych
urzadzen domowego uzytku jako nieposortowanych sSmieci komunalnych.

31



Zuzyte urzadzenia musza by¢ osobno zbierane i sortowane w celu
zoptymalizowania odzyskania oraz ponownego przetworzenia pewnych
komponentéw i materiatéw. Pozwala to ograniczy¢ zanieczyszczenie
$rodowiska i pozytywnie wptywa na ludzkie zdrowie. Przekreslony symbol
,kosza” umieszczony na produkcie przypomina klientowi 0 obowigzku
specjalnego sortowania.

Konsumenci powinni kontaktowac sig¢ z wtadzami lokalnymi lub
sprzedawca w celu uzyskania informacji dotyczacych postepowania z
ich zuzytymi urzadzeniami gospodarstwa domowego.

Oszczednos¢ i ochrona srodowiska

+ Gotuj jedzenie w zamknietych garnkach lub rondlach z dobrze
dopasowanymi pokrywkami oraz uzywaj jak najmniej wody. Gotowanie
bez pokrywki bardzo zwiekszy zuzycie energii.

+ Uzywaj garnkdw i rondli z pfaskim dnem .

+ Jedli gotujesz potrway ktdrych przygotowanie jest czasochtonne, warto
uzy¢ szybkowaru, ktory jest dwukrotnie szybszy i pozwala zmniejszy¢
zuzycie enegrii 0 jedna trzecia.

Konserwacja i utrzymanie
Odtaczenie pradu elektrycznego

Przed naprawg odtaczy¢ urzadzenie od sieci zasilania elektrycznego.

Czyszczenle powierzchni plyty
+ Wszystkie emaliowane i szklane czesci nalezy my¢ cieptg wodg z
neutralnym $rodkiem do czyszczenia.

+Powierzchnie ze stali nierdzewnej moga by¢ zabrudzone przez twardg
wode lub zbyt diugi kontakt z agresywnymi detergentami. Wszystkie resztki
zywnosci (woda, sosy, kawa itp.) nalezy zetrze¢ przed wyschnigciem.

*  Urzadzenie nalezy my¢ ciepta woda i neutralnym detergentem, a nastepnie
wytrze¢ miekka szmatka lub ircha, Slady przypalenia nalezy usuwaé za
pomoca specjalnych srodkéw do powierzchni ze stali nierdzewne;j.

+ Stal nierdzewna nalezy czysci¢ wytacznie miekka szmatka lub gabka.

* Nie nalezy uzywac $rodkow $ciernych lub zracych, Srodkéw na bazie
chloru ani $rodkéw do szorowania.

+ Nie nalezy stosowaé urzadzen czyszczacych para.

+ Nie nalezy stosowa¢ $rodkéw tatwopalnych.

+ Nie nalezy pozostawia¢ na ptycie substancji kwasnych ani zasadowych,
takich jak ocet, musztarda, sdl, cukier lub sok z cytryny.

Czyszczenie elementéw plyty

+ Emaliowane i szklane czesci nalezy czysci¢ wytacznie migkkg szmatkg
lub gabka.

*  Ruszty, naktadki na palniki oraz palniki mozna zdejmowa¢ do czyszczenia.

+ Nalezy my¢ je recznie ciepta wodg z detergentem bez wiasciwosci
Sciernych, usuwajac resztki zywnosci i sprawdzajac, czy otwory palnika
nie sq zatkane.

*  Przeptukac i wytrzec.

+ Zamontowa¢ ponownie palniki i naktadki na palniki w odpowiednich
obudowach.

+ Podczas ponownego zakfadania rusztow nalezy upewnic sig, ze obszar
do stawiania naczyn jest wyréwnany z palnikiem.

* Piastry elektryczne nalezy czysci¢ wilgotng Sciereczkg a nastepnie
nattuscic niewielka iloscia oleju, kiedy sq jeszcze ciepte.

+ Modele wyposazone w elektryczne zapalniki i urzadzenia zabezpieczajace
wymagaja starannego czyszczenia koncowki zapalnika w celu
zapewnienia prawidtowego dziatania. Nalezy regularnie sprawdzac te

elementy i w razie potrzeby czysci¢ zwilzong szmatka. Przypalone resztki
zywnosci nalezy usuwac wykataczka lub igta.

! Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia zapalnika elektrycznego, nie nalezy
uzywac go, gdy palniki nie znajduja sie w obudowach.

Konserwacja kurkow gazowych
Z uptywem czasu moze pojawic sie kurek blokujacy sie lub z trudem
obracajacy sie, dlatego moze okazac sie konieczng wymiana kurka.

! Czynnos$¢ ta winna by¢ wykonana przez autoryzowanego technika
producenta.

Anomalie i Srodki zaradcze

Moze sie zdarzy¢, ze plyta nie dziata lub Zle dziata. Zanim wezwiecie serwis
naprawczy, zobaczmy razem, co mozna zrobi¢. Przede wszystkim nalezy
sprawdzi¢, czy nie wystepuja przerwy w sieci zasilania gazem lub pradem
elektrycznym, a zwtaszcza czy zawory gazowe przed kuchenkg sg otwarte.

Palnik nie zapala sie lub ptomien jest nieréwnomierny

Sprawdzic¢ i upewnic sie:

+  Sa zatkane otwory wylotowe gazu w palniku.

+ Zamontowane sg poprawnie wszystkie czesci ruchome wchodzace w
skiad palnika.

+ Wystepuja przeciagi w sasiedztwie ptyty kuchenne;.

Ptomien nie zostaje zapalony w wersjach z zabezpieczeniem

Sprawdzic¢ i upewnic sie:

+ Nie wdusiliscie do korica pokretta

+ Nie przytrzymaliscie wduszonego do konca pokretta przez czas
wystarczajacy do uruchomienia urzadzenia zabezpieczajacego.

+ Sa pozatykane otwory wylotowe gazu w poblizu urzadzenia
zabezpieczajacego.

Palnik w potozeniu minimum nie pali sie
Sprawdzic¢ i upewnic sie:

+Sq pozatykane otwory wylotowe gazu.

+ Wystepujg przeciagi w sasiedztwie piyty.
+ Regulacja minimum nie jest wiasciwa.

Naczynia s niestabilne

Sprawdzic¢ i upewnic sie:

+ Dna gamkdw sa doktadnie réwne.

+ Garnek jest ustawiony na srodku palnika lub plyty elektrycznej.
* Ruszty zostaly odwrdcone.
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Hotpoint

ARISTON

Aby zainstalowac ptyte Unika¢ przypadkowych Nie stawia¢ garnkow Nie zostawiac¢ pustej patelni

nalezy skonsultowac uderzen garnkami, i patelni na dwoch lub  grillowej na palniku na dtuzej
instrukcje obstugi rusztami lub innymi wiecej palnikach niz 5 minut

przyrzadami

kuchennymi
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m YcTaHoBKa

!Tepen novatkom excnnyataii Bawwoi HoBoi nnmTw, 6yab facka, npouunTtanTe
YBaXHO LIf0 IHCTPYKLIjHO N0 BUKOPUCTaHHIO. BOHa MiCTUTL BaxnvBy iHbopmaLio
3 Be3neyHoi ekcrnnyaraLi, MOHTaXy Ta JOMMAZY 3a NAUTOH.

! Bygb nacka, 36epiraiite L0 iHCTPYKLiO JOCTYMHOW ANS NOAanbLUMX
KOHCynbTaLlit B MaibyTHEOMY. Y pasi nepefadi NiuT HOBUM BMacHUKaM,
HeobXigHO TakoX nepeaaTt iM Lo IHCTPYKLto.

BcraHoBneHHs
! Tpumaiite nakyBanbHi MaTepianu B HegoCTynHOMY Ans giten micui. Lle
MOXE MPM3BECTN A0 YAYLUEHHS (AUBITbCS 3anobixHi 3axoau Ta nopaau).

! Mpunag noBuHeH ByTu BCTaHOBNEHMI KBanidikoBaHUM (axisLem
BiANOBIAHO A0 IHCTPYKLN. HenpaBunbHa yCTaHOBKa MOXe 3aBAaTt LUKOAM
TnofAM i TRapKHaM abo Moxe NPU3BECTY 40 MOLUKOKEHHS MaliHa.

!'List nnuta mosxe 6yTv BCTaHOBNEH | BUKOPUCTOBYBATUCS TiNbKiA B MOCTIHO

MPOBITPHOBAHIX MPUMILLEHHSIX BiZNOBIAHO 4O YMHHWX HALOHAMBHUX HOPM.

Bumorw, siki noBUHHI SOTPUMYBATICS:

¢ [pumilieHHs mae 6yTn obnagHaHe CUCTEMOIO BUTSDKHOI BEHTUMALL,
Lo Bunyyae Bymb-ski NpoaykTy 3ropsHHs. Lie mMoxe 6yTn BUTSKKa abo
€MEKTPUYHIIA BEHTUNATOP, KW aBTOMATUYHO 3amyCKAETLCS KOXHOMO
paay, Komn NAnTY YBIMKHEHO.

B avmoxia abo BiABig cucTeMU AVMOXOAIB
(Tinbkn ANst KYXOHHUX NpuUnagis)

BesnocepeaHbo
Ha3oBHi

* B npumiLLieHHi Takox noBuHHa byTn 3abeanedeHa npaBubHa LPKYNsLis
MOBITPS, NPY LibOMY NPOZYKTW FOPIHHS NOBIUHHI BUNYYaTUCS CBOEYACHO.
LUBMaKiCTb MOTOKY NOBITPS NOBMHHA OyTW He MeHLe 2m3/rof 3a kBT
BCTAHOBMEHOI MOTYXHOCTI.

CucTtema umpkynsauii nosiTps Moxe

oTpumyBaTn noeiTps 6e3nocepenHso 3

==
%xf HaBKOMWLLHBOTO CepenoBHLLA 3a AONOMOTOK
Az Tpy6 3 BHYTpILLHIM Nepepi3omM He MeHLue

100cM2; 0TBOPY He NOBWHHI ByTy ypasnuei Ao
Oyab-aKoro BriokyBaHHS.

A
=]
Mpuknaan BEHTUNSALIRHNX

OTBOpIB A4NA BiABOAY NOBITPA 3
NPOAKTaMM FOPIHHS.

Cuctema moxe Takox 3abesneuntu
HeoOXigHWi NOBITPOOOMIH ANs He MiCLEBOrO
3ropsiHHS, Y BUNagky konu 3abpyaHeHe
MOBITPS HAAXOAMTb 3 CYCIAHIX KiMHAT, SKi
Mat0Tb BUTSDKHI TPYON 3 LMPKYMALIIE NOBITPS,
Ak onucaHo Buile. OaHak, Ui KiMHaTK He
MOBWHHI BYTM KOMYHanbHUMW,CranbHUMK
abo KimHaTamm, ki MOXYTb NPEACTABNATU

CyciaHe MpyMiLLEHHS, WO
MPUMILLEHHS  Mae BEHTUIIOBATUCA

36inbLUeHUin BEHTUNSALIAHUA
oTBip MiX BikHOM i nianoroto

Hebe3aneky noxexi.

+ [lig Yac iHTEHCMBHOIO i TPUBANOMO BUKOPUCTAHHS MPUCTPOKD MOXe
3HagobuTuca gogaTkoBa BEHTUNALS, (ANS MIGBWULEHHS MEXaHivHOi
MOTYHOCTi BCMOKTYBaHHS, SIKLLIO BiH BXe iCHYE) Hanpuknag BiokpuTTs
BikHa abo Ginbly echeKTV BHA BEHTUNALS.

+  3pimxeHuii ras ocigae Ha nignory, Tak sk BiH Ba4uii 3a NOBITPS. Takum
YMHOM, MPUMILLEHHS], [e 3HaxX0aATbCs 6anoHM 3i 3piMKEHNM rasom,
noBWHHI ByTv 0BnagHaHi BEHTUNALIMHUMM OTBOPaMM, LLOO BUMy4MTH

ra3 y pasi BUTOKy. BHacnigok Lboro 6amnoHm, ki MiCTATb 3pimKeHui
ra3, 4acTkOBO 4 MOBHICTIO 3aMOBHEHI, HE NOBWHHI OyTU BCTAHOBMEHI
abo 3bepiratics y npumMilLeHHsX abo CXoBWLaX, SIKi 3HAXOLATLCS
Himkde piBHA 3emni (NiaBanu ToLLo). BamnoH, skuit BUKOPUCTOBYETHCS |
30epiraeTbCs B KIMHATI AOLMbHO PO3TaLLOBYBaTH Y MicLi, Ae BiH He Oyae
nig, BNAMBOM TENa Bif 30BHILLHIX AKepen (AyXOBKM,kamiHu, nevii T.4.),
ki MOXYTb nigBULLMTM TemnepaTypy GanoHy suwe 50°C.

BcTtaHoBneHHs nnuTH

HacTynHi 3ano6ixHi 3axoav, siki HeobXiHO JOTPMMYBATICS MPW BCTAHOBNEHH

MAUTI:

* KyxoHHi Lwadon, npunerni 40 NANUTY | HAZ Heto NOBMHHI OyTy posTaLLoBaHi
Ha BicTaHi He MeHwwe 200 MM Big Kpato nnTL.

« BuTsKKM NOBUHHI GyTU BCTAHOBMEHI BIANOBIAHO A0 iXIHCTPYKLN 3
eKcnnyaraLjii Ta YCTaHOBKM i Ha BifCTaHi HemeHwe 650 MM Big nnuTA
(BVBITBCS ManIOHOK).

+ PosraluyBaHHs HaCTiHHKX Lad) NopyY 3 BUTSKKOK Mae GyTv Ha BUCOTI
He MeHLue 420 MM Bif, NOBEPXHI (AMBITLCA MATMIOHOK).

FAKWO nnuTa BCTAHOBAKETLCA Mg Wadioto,

TOLi BifACTaHb MiX LWachoto | nnnToto Mae By

MiHiMym 700 mm.

600mm min.

650mm min.
420mm min.

¢+ Micue ans BCTAHOBMEHHS MAMTW MOBWHHO BigMOBigaT! poamipam, siki
BKa3aHi Ha MartoHKy.
KpinneHHs gnsa nautk, Ski HapgalTbCs B KOMMNEKTI 403BOMAKTL Bam
3aKpinUTI NAUTY O CTiNbHULY, Ska Mae ToBLUKHY Big 20 o 40 mm. [ins
3abe3neyeHHs HagilHoi dhikcaLlii iInMTV 40 CTINBHIL, MW PEKOMEHTYEMO

Bam BukopucToByBaTH BCI KpINMeHHs.
555 mm

&
&

&
&

+ [lepLu Hix 3aKpiNUTK CTiNbHULIO, HEOBXiAHO PO3TaLLYBATK YLLNbHEHHS
(3 KomMNeKTy MocTa4aHHs) Mo NMepUMETPY MOBEPXHI, SIK MOKA3aHO Ha

MarntoHKy.
N

o) S
Ii —0—0@ 0 © O—G—l
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Liarpama chikcauii kpinneHb

ol

PosTaluyBaHHs! KpinneHHst
[0 CTinbHMLi H=20mm

PosTaluyBaHHs! KpinneHHst
10 cTinbHuui H=30mm
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MepeaHs cTopoHa

<
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3agHsa cTopoHa

‘l:-

PosraLLyBaHHs KpinneHHs
o cTinbHnL H=40mm

! BukopucToByiiTe KpinneHHs, siki HaaalTbes B “KOMMMEKTINOCTaBku”

* Y BUNagKy, SKLO Mif NAUTOI0 HE BCTaHOBMEHa BOyAOBaHa AyXoBka, TO
Ans YTpUMaHHs Tenna HeoOXIAHO BCTAHOBUTW AEPEB'sHY naHemb, K
yTennioBay. BoHa noBuHHa OyTi po3mileHa Ha BiacTaHi He MeHLe 20
MM Bifl HWKHBOI YaCTUHI NAUTH.

Bentunsuis

[insi 3a6e3ne4eHHs 10CTaTHOI BEHTUNSLT, HEOOXIAHO 3HATI 3aJHI0 NaHEmNb
Lwadhw. baxaHo BCTaHOBUTM ByXOBKY TaKiM YMHOM, L0 BOHa cripanacs Ha
[Bi NifCTaBKy 3 AepeBa, abo Ha abCOMIOTHO NIOCKY NOBEPXHIO 3 PO3Mipamm
He MeHLLe 45x 560 MM (BUBITbCS MamoHKi).

! Bapmany MOBEPXHK MOXHa BCTAHOBMIOBATY NULLIE NMOHAA BﬁyAOBaHVIMVI
[AyX0BKaMW, OCHaLLEHUMI OXOMnoAKyBallbHUM BEHTUMHOBAHHAM.

EnekTpuyHe nigknoyeHHs

Mnuta obnagHaHa TPUNONIOCHAM kabenem XMBMEHHS NpU3Ha4eHM Ans
pobOTY 3i 3MIHHUM CTPYMOM MpK Hanpys3ii YacToTi 3a3Ha4YeHMX Ha TabnmuLli
(BOHa po3TallOBaHa Ha HXKHIN YacTuHI npunagy). 3asemmtouuii opit
B kabeni Mae 3eneHni i OBTWI Konip. AKLIO pasom 3 NnuTo Mae By
BCTaHOBIEHa eMNeKTpIYHa BOYA0BaHa AyXOBKa, TO iX eNeKTPUYHI MigKIK4eHHs
MOBYWHHi ByTV BCTAHOBNEHI OKPEMO, 5K N1 enekTpobesneky Tak i Ans binbLu
3PY4HOTO BUIYYEHHS! AYXOBKA.

MigknioyeHHs kaGento XUBNEHHs A0 Mepexi

YCTaHOBITb CTAHLAPTHY BIMIKY, LLIO BiANOBIAAE HABAHTAEHHIO, SIKe BKa3aHe
Ha TabMMYLLi TEXHIYHUX AaHMX.

Mpunan HeobxiaHo niakniouMTH GeanocepeaHso 40 MEPEXi 3 BUKOPUCTaHHSIM
NaKeTHOr0 BUMMKaYa 3 MiHIManbHUM KOHTAKTHUM OTBOPOM 3 MM, L0
BCTAHOBMIOETBCA MiX MpUnagom u mMepexeto. Bumnkad mae Bignosigaty
BKa3aHOMY 3apsigy i ik04nM HOpPMaM ynaLLTyBaHHS eNEKTPUYHIX YCTaHOBOK
(BUMMKaY He Mae Big'eHYBATI MPOBIA 3a3eMreHHs). Kabenb XuBneHHs He
Mag KOHTaKTyBaTV 3 MOBEPXHSMU, TeMnepaTypa sikux BuLle 3a 50°C.

! daxiselb, WO BCTAHOBMIE Npunag, Mae 3abe3neuntn npasunbHe
€MeKTPUYHe NPUEAHaHHS BiANOBIAHO A0 HOPM Beaneki.

Meper NiokmioYeHHAM [0 eNeKTPOMEPEX: NePEKOHaINTECH, LLO:

*  Mpurap 3a3eMreHuiA | BUnka kabento BiaroBigae HopMaTVBHAM BUMOTaM.

* po3eTka MOXe BUTPUMATU MakCUManbHy MOTYXHICTb mpunagy, sika
BKa3aHa Ha TabnuyLi 3 TEXHIYHUMM AaHUMK.

Hotpoint

ARISTON

*  Harpyra 3HaxoauTbCs B MeXax 3HaueHb, BkasaHux Ha Tabnnuui JaHux.

* pO3eTKa CyMICHa 3 BUMKOIO Mpuragy. SKLLO po3eTka He CyMicHa 3 BUMKOHO,
MonpociTb (haxiBLs 3amiHUTK ii. HE BUKOPMCTOBYITE NOLOBXYBai abo
[Jexirnbka po3eTok.

! Kabenb XuBneHHs i po3eTkn NOBWHHI ByTW nerko JocTymHi, nicns
BCTaHOBNEHHS NMAUTH.

! Kabenb He nosuHeH Byt 3irHyTuM abo 3aTMCHYTUM.

! Kabenb noBWHEH perynsipHo nepeBipAaTACS i NignsaraTit 3aMiHi Tinbku
YMOBHOBaXEHUMM TeXHikamu (auBiTbCs MigTpumKy).

1'Y BUnaaKy HeoOTPMMaHHS BULLIE BKa3aHUX 3axopiB 6e3nexiu, BUPOOHWK He
Hece HisiKoi BiAnoBiganbHOCTi.

MigkntoyeHHs rasy

lMpueaHaHHa 0O Mepexi rasonoctayaHHs abo Ao rasoBoro 6anoHy
HeoOXiHO BIKOHYBATY Y BiAMOBIAHOCT A0 YMHHOTO 3aKOHOLABCTBA B KpaiHi
BUMKOPUCTaHHS npunagy. Mepen nigkmoYeHHAM nepekoHainTecs, Lo nnuTa
CyMiCHa 3 [PKepenom rasonocTadaHHs, skum Bu GaxaeTe kopucTyBaTucs.
FAKWO Le He TaK, 4OTpUMYIATE iHCTPYKLIA B poagini “TpuctocyBaHHs g0
iHLLoro Tury rasy”. Mpyu KOPUCTYBaHH 3piMKkeHUM ra3oM 3 6anoHy BCTaHOBITb
PErynsiTop TUCKY, SIKUiA BiZNOBIAA€e MiCLIEBAM HOpPMaM.

!TepesipTe TUCK rasy: BiH Ma€ BiAnoBIAATY 3HAYEHHSM, LLiO BkasaHi B Tabnuui
1 (“TexHiyHi xapakTepucTiki koHdopok i popcyHok”). Lie 3abesneumts
GeaneyHy 1 Tpueany poboty Baluoro npunagy W, 0LHOYACHO, LONOMOXeE
36epeXXeHHI0 eHeprii.

3B’A30K 3 TBepAUMM Tpy6amu (Migb UM cTanb)

! MpuegHaHHa 4O CUCTEMM ra30MoCTaqaHHs BUKOHYETHCS TakuM YMHOM,
06 He 3aBaBaTV HaBaHTaXeHHs Ha Oyab-Aki npunaay. Ha pami npunagy
nepenbayeHnin perynboBaHmii L-noaibHni natpybok 3 YLUiNbHEHHSM, WO
3anobirae BuTokam. Lle ywlinbHEHHS HEODXIOHO MIHSITU KOXHOrO pasy
nicns obepTaHHs natpybka (yLLiNbHEHHS! BXOAWTL B KOMMMEKT NOCTaYaHHS
npunagy). PiTHr naTpybka niaBeaeHHs rasy € LUMIHAPUYHIM | Ma€ 30BHILLHIO
Hapisky 1/2.

MigknoyeHHA rHy4Koi 6e3lWoBHOI TPyOu 3 HepkaBitoyoicTani 3
pi3b6OBUM KpiNneHHAM

OiTvHr natpybka nigBedeHHs rasy € LAMIHAPWYHIM | Mae 30BHILLHIO
Hapiaky 1/2. Tpybka Mae BCTAHOBMIOBATICS TakM YMHOM, L6 ii AOBXMHA
Y MOBHICTIO BATATHYTOMY BUrmsai He nepesuwysana 2000 mm. Micns
BIKOHaHHS MPUESHAHHS MEPEKOHANTECS, LU0 THYYKa MeTanesa Tpybka He

TOPKAETLCA XOOHMX YaCTUH, LLIO pyXatoTbCA, i1 HE CTUCKAETBCS.

! BUKOpUCTOBYIATE TiMbky Taki TPYOW i YLLINbHEHHS, SiKi BiSNOBIfaIoTb Ail04MM
HopMam.

lMepeBipka repMeTMYHOCTI 3’€AHAHHA
! To 3aBepLUEHHI MPOLIECy BCTAHOBNEHHS nepeBipTe iTUHM natpybky Ha
BITOKM 33 JONOMOTOH) MUIBHOTO PO3UMHY. Hikom He KOpUCTYITECS BOTHEM.

ApanTaujs [o pi3sHuX TUNiB rasy

LLlo6 npucTocyBaTy BapunibHy NOBEPXHIO 10 TUMY raay, LLO BiApi3HAETLCA Bif

3aBOLCHKOI HACTPOVIKM (ka BKa3aHa Ha Tabmuuui faHuX 3HU3Yy BapuibHOI

noBepxHi abo Ha nakyBaHHi), HEODXiDHO 3aMiHUTK GOPCYHKY KOHGOPKY

HaCTYMHIM YMHOM:

1. 3HIMITb peLLiTKy 3 BapUMbHOI MOBEPXHI 1 BUTSTHITL KOHGDOPKY 3 iX rHiag,

2. BigkpyTiTb (hopCyHKY 3@ AONOMOrOH TOPLIEBOTO KITtoua 7 MM i 3aMiHITb iX
Ha (hOpCyHKMA, LLIO BiAMNOBIAAOTL NOTPIBHOMY TUny rasy (aue. Tabnmuo 1
“TexHiuHi xapaKTepUCTMKN KOHGHOPOK | HOPCYHOK').
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3. 3HoBy 36epiTb YaCTVHM, BUKOHYHOYM OMCaHY MpOLieaypy B 3BOPOTHOMY
MOPSIKY.

4. To 3aBepLLEHHI NpoLeaypy, 3aMiHiTb CTapy €TUKETKY 3 AaHUMM MpO TN
rasy HOBOIO 3 BIZMOBIAHOK HOBOH iHChopMaLlieto. Taki ETUKETKM MOXHA
oTpumaTy B Oyab-KOMY HaLLOMy CEPBICHOMY LIEHTPI.

¢ HanawwtyBaHHsi nepBUHHOIO NOBITPS KOHAPOPKY
He notpebye HanaLuTyBaHHs.

PerynioBaHHs nanbHuka nnvTv npu MiHiMansbHUX 3aaaHnx3HaqeHHsX:

1. TMOBEPHITL KpaH B MiHiMaribHe BiBXUMEHHS;

2. 3HIMITb pyyKy i BiIperyntoiTe rBIHT, SKkWIA 3HAXOANTLCS BCepeanHi abo
MopyY 3 KpaHOM nanbHuKa, NOKM MONyM'st HeBENMKe i cTabinbHe.

3. TTok1 nanbHUK ropuTb, LUBMAKO MPOKPYTUTI PYYKY Bif MiHIMYMy [0
MaKCMyMY i Ha3aZ Kinbka pasie, IEPEKOHaBLUCb, LLO NONYM'S He 3racno.

4. [leski nUTM MatoTb BCTAHOBMEHI NPUCTPOi Be3nekn (TEpMOENeMEHT).
Fkwo nnuTa He npavoe, Ko NanbHUKN Bif PerynboBaHi Ha Hesenuke
Monym's, TO MIABULLMTY Lie MOMyM’'st MOXHA 3@ A0NOMOTOI0 PEryTIOKHOro
rBUHTa.

5. Tlicns kopuryBaHHs napameTpiB, HEOOXiZHO 3aMiHMTK NPOKNaaKK
BIMKOPWCTOBYI04M Cypryd abo aHanoriYHy Pe4OBUHY.

! Akwo npunag nigkioyeHmin 4o mxepena 3pimKeHoro rasy, perynosanbHii
TBIHT HEODXiAHO 3aTAHYTI SKOMOra LUiMbHiLLe.

!0 3aBepLLEeHHi poLienypy, 3aMiHiTb CTapy ETUKETKY 3 AaHUMM NPO TUN rady
HOBOIO 3 BIAMOBIZHOK HOBOH iH(hOPMaLlieto. Taki ETUKETKI MOXHa OTpUMaTy
B HaLLOMY CEPBICHOMY LIEHTPi.

! Akwo tuck rasy BigpisHaeTbes (abo Tpilkn BigxunseTbes) Big
PEKOMEHI0BAHOTO 3HaUEHHS], HEOBXIAHO BCTAHOBUTY MPUIAHSITHWIA ETYNSTOP
TUCKY Ha BXOAi TPY6U (LL06 33A0BOMBHUTY Ait04NAM MICLEBIM HOPMaM).

Taobnuusna

EnexkTpuuHi | (ouBiTbcsa Tabnuuto)
3'eQqHaHHSA

[aHa nnuTa Bignosigae HACTyNHUM
anpekTnBam

€BponencbLKoro eKOHOMIYHOro
CrMiBTOBApUCTBA:
- 2006/95/€C Big 12/12/06 (Hu3bka Hanpyra)

iHaCTyMHi nonpasku

- 2004/108/€C Bin15/12/04
(EnekTtpomarniTHa CyMicHicTb) Ta
HacTynHinonpasku

- 93/68/€EC Big 22/07/93 Ta HacTynHi
nonpaBKu.

I | 5000/142/€C sin 30/11/09 (Ta3) i HacTynHi
3MiHV Ta JOMNOBHEHHS.

- 2012/19/€U i HacTynHi 3miHM Ta
[AOMOBHEHHS.
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Hotpoint

ARISTON
TexHiYHi XxapakTepucTuUkn KOHopoK i PopCcyHOK
Taobnuusa 1 3pigxeHun ras MpupoaHun ras
ManbHuk HiameTp Tennosa MepenyckHuin | PopcyHka | Butpatn® | dopcyHka |Butpatu®
MOTY>XHICTb KnanaH
(Mm) BT (p.C.5." 1100 1/100 r/roq 1/100 n/rog
(Mm) (Mm) . (Mm)
HowmiH. | 3meHLw. e
Leunaka (R) 100 3.00 0.70 39 86 218 | 214 | 116(Y) 286
Haniswsuaka (S) 75 1.65 0.40 28 64 120 | 118 | 96(2) 157
HonowmixHa (A) 55 1.00 0.40 28 50 73 71 79(6) 95
Tuck, Lo noaaeTkes HomiHanbHuit (MGap) 28-30| 37 20
MiHiManbHuin (MGap) 20 25 17
MakcrmanbHuii (M6ap) 35 45 25
* Mpu 15°C i 1013,25 m6ap-cyxuii ras
w* MponaH P.C.S. = 50,37 MOx/kr
ok ByTtaH P.C.S. = 49,47 MOx/kr

MpupoaHuit ras  P.C.S. = 37.78 MJ/m3

®

® ©®

(OR @) (O]

TQG 641/HA (DS)
TQG 641/HA (CF)
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m BBiMKHEHHS | BUKOPUCTAHHSA

! PoawilLieHHs BIANOBILHOT ra30B0i KOHKDOPKM NO3HAYEHE Ha KOXKHIN PyuLli.

l"a30Bi nanbHKKK
KoxHy KOHGOPKY MOXHa HanaluTyBaTi Ha OfHe 3 HaCTYMHUX 3HaueHb 3a
[0MOMOTOI0 BiANOBIAHOI Py4kW YNPaBMiHHS:

o BuknioyeHuit

MakcumanbHui

0 MiHimanbHuit

[ns Toro, wob 3ananuTi KOHGOPKY, NIJHECITL 3ananexuit CipHuk abo
3ananbHUYKy A0 KOH(OPKM, HATUCHITL Ha PYYKy Ta MOBEPHITb Ti MPOTH
TOANHHUKOBOI CTPIMNKM A0 MaKCMMarbHOTO NOMOXEHHS.

Ha mogensix, 0bnagHaHux npucTpoem beaneku, Bu Maete HaTUCHY T pyuky
Ta TpumaT ii 6nmabko 2-3 cekyHA, LOKWU MPUCTPIlA, LLO MIATPUMYE TOPIHHS
nonym’si, posirpieTbes.

[ins Toro wob 3ananuTi KOHGOPKY HATUCHITb BIZNOBIAHY PYYKY Ta MOBEPHITL
ii NPOTM FOLMHHWKOBOI CTPINKK A0 NONOXeHHS “Benuke”, nponoBxyite
TPUMATV PyyKy HaTUCHYTOH, AOKM MOMYM'St He 3aUMeThCs.

! AKLLI0 nonym's BUNAAKOBO racHe, BUMKHITL KOHDOPKY 11 3a4eKaiTe He MeHLLe
1 XBUNUHW, NEPLL HX 3HOBY 3ananiosati .

LLo6 BUMKHYTM KOHCHOPKY, MOBEPHITL PYUKY 3@ MOLVUHHIKOBOK CTPINKOHK 10
yriopy (B ONOKeHHs “o”).

MpakTnyHi nopagy no ekcnryaradlii nanbHuka

[ns 3a6e3neverHs edhekTMBHOI poBOTM NanbHMKIB:

+ BukopucToBy#iTe BigNOBIAHMA NOCYA ANS KOKHOTO NarnbHUKa (AUBITHCS
Tabnuuto), Tak LLob NomyM’s HEBUXOGWMO 3@ MEXi HKHBOI YacTUHU
nocyny.

¢ 3aBXau BUKOPUCTOBYITE MOCYA 3 NIOCKAM SHOM iKPULLIKOHO.

+ Konu BMICT kacTpyni A0CSrAE TOHKW KUMIHHS, NOBEPHITL PY4KY [0 MiHIMyMY.

KoHdpopka @ OiameTp nocyay (cm)
LWsunaka (R) 24 - 26
Haniswsuaka (S) 16-20
[onomixHa (A) 10-14

[ns BU3Ha4YeHHS TVMy KOH(OPKM OMBITHCSH CXeMM, HAaBedeHi B naparpadi
“XapakTepucTukM KOHOPOK i POPCYHOK'.

+ [insa 3abeaneyeHHs MakcuManbHoi CTabinbHOCTI mocyay nig yac
MPUIOTYBaHHS iXi NEpeKoHaTucs B TOMY, LLO BiH BCTAHOBEHMIA BIPHO,
M0 LIEHTPY ropirku.

+ TMepesipuTy, LWO6 pyykn nocyay AN NPUOTyBaHHS Bynu BUPIBHSAHI 33
OHI€EH0 3 OMOPHIX PEOK ANS MIATPUMKN NOCYAY.

+  [ToBEpHYTU MOCYA TakUM YMHOM, L0 HE BUCTYNaB 3a nepeqHiit kpail
BaPWUIbHOI NOBEPXHI.
= e 3MiHHUM chakTopom Ans 3abe3neqeHHst

_/1\ J /j)z cTabinbHOCTI NOCYAY Ha BapwIbHIl

noBepxHi € BiH cam (abo Koro

pO3TaLLyBaHHs! Mif Yac BIKOPUCTaHHSI).

gzl:- OyeBNAHO, WO MaKCMManbHY
— cTabinbHicTb rapaHTylTh fobpe

o0 (X} P y P

BPIBHOBaXXEHI KaCTPyIi 3 NackiM [HOM,
BCTAHOBMEHI MO LIEHTPY FOPiNKM; iX PyYKM Cif HAanpaBuTX MO OAHIN MiHii 3
pelikamm peLLiTku.

3anobixkHi 3axoam Ta nopaau

! s nnwta Byna pospobneHa i BUroToBneHa BignoBigHo A0 MiXHAPOAHMX
craHgaptie Gesneku. 3 meToro Bawwoi 6e3neku noBuHHI ByTn petenbHo
MPOYNTaHI HACTYMHi NOMEPEKEHHS.

3aranbHi BUMoru fo 6e3neku

¢ [laHa BOynoBaHa nnuTa BiAHOCUTLCSA A0 Knacy 3.

* T[a3oBi NNUTW BUMarawTb PerynsipHoro noBiTpooOMiHy ans
niaTpMMKK ii edekTUBHOI poboTu. Mpu ycTaHoBUiI NnuTH,
LOTPUMYMTECH iIHCTPYKLIN Y NYHKTi "BCTaHOBMEHHSA” NUTH.

Ll iHcTpyKuil AiNCHI TinbkW Ans KpaiH, CMMBONK AKMX BKa3aHi B
Tabnuui 3 cepiiHUM HOMepoM.

*  Lle 0bniagHaHHs po3pobneHe Ans nobyToBOMO BUKOPUCTAHHS B AOMALLHIX
YMOBaX i He npu3HayeHe Ans 3acTOCYBaHHA Ha NignpuemcTBax
MPOMWCTOBOCTi Ta TOpriBNi.

* He ponyckaeTtbCa yCTaHOBKa Npunagy nosa NpUMILLEHHSM, HaBiTb Mif
yKpUTTAM. Hag3snyaiHo Hebe3nedHo nigaasatv NpuUCTpilt Ail AOLLY i BITPY.

*He TopkaiTecs 1O NNWUTK 3 OrONeHMMM Horamm abo 3 Mokpumun abo
BOIOrMM pyKamm | Horamm.

+  [punag noByUHEH BUKOPUCTOBYBATUCS TiNbK MOBHOMITHIMW 0CObamu,
AN NPUroTyBaHHA iXi BiANOBIAHO A0 iHCTPYKLiA, HABeAEHUX B
DifcHoMy nocibHuky. Byab-sike iHWe BMKOPUCTaHHS NPUCTPOIO
(Hanp. ans o6irpiBaHHA KiMHaTH) € HEBIANOBIAHNUM Ta HEOE3MEYHNUM.
BupoGHuK He Hece BignoBiAanbHOCTI 3a 6yAb-AKe NOLWKOMKEHHS,
BUKNWKaHe HeBiANOBIAHWM Ta HenpaBWUNbHUM BUKOPUCTAHHAM
NpUCTPOLO.

+ [lpunag NOBMHEH BMKOPUCTOBYBATUCH TiflbKW JOPOCANMM,ANS
MPUrOTYBaHHS ixi BIBNOBIAHO A0 IHCTPYKLN Y LibOMY NOCIDHUKY.

+ OTBOpY, LLO BMKOPWCTOBYIOTLCA ANS BEHTUNALT | BigBeAEHHs Tenna
HIKONM HE MOBWHHI BYTY 3aKpUTi.

+ 3aBXau NepekoHyWTeCh Y TOMY, WO pyyku nepebysatoTb y “o’/“0”
MOMOXEHHI, KON NANTa He BUKOPUCTOBYETHCS.

* [lpn BigKMIOYEHHI NAMTY 3aBXON BATATYIATE BUIKY 3 PO3ETKM, arne He
TArHITH 3a kabenb.

*  Hikonu He npoBogbTe 04ncTKy abo TexHiuHe 0BCryroByBaHHs, MoK Bu
HE BUTSTHYNN BAIKY 3 PO3ETKU.

Y BMNAAKY HeCnmpaBHOCTI, Hi 3a AKX 06CTaBWH HeHamaranTecs
PEMOHTYBATM NMpWmaz CamocCTiitHO. PEMOHT 3AiNCHEHMIA HEOOCBIAYEHMM
ocobamu Moxe npu3BecTi goTpasmm abo Ginblioi HeCnpaBHOCTI
npunagy. KoHtakTi cepBicHOTO LieHTpY (avsiTbes MigTpumka).

¢ He 3akpyBaiiTe CKIsiHY KPULLKY (SKLLO € B HASIBHOCTI),KOITW ra30Bi NanbHMKu
abo enexTpUYHI NNUTY BCE LLie rapsi.

¢« Tliogn 3 obMexeHUMN i3n4HUMU | pO3yMOBUMU 3AIBHOCTAMM
(BKMKOYaKOUM AiTelt) Ta HEJOCBIAYEHi 0COOM, TAaxTO He 3HANOMMUI 3
npaBunamn KOpUCTyBaHHS NAUTOK HEMOBMHHI Heto kopucTysatues. L
0co6¥ NoBUHHI,NpUHaNMHI, GyTu nig kKoHTponeM Tux, xTo 6epe Ha cebe
BinOBidanbHiCTb 3a ix 6e3neky abo otpumaTtn nonepeaHi iHCTPYKLii,
LLO CTOCY0TbCS PobOTH Liel NnTy.

* He no3gonsite Aitam rpatucs 3 NAMTOH.

*+ He nepenbayeHo yBiMKHEHHS Npunagy 3a AOMOMOTOH 30BHILUHBOMO
Tanmepy abo OKPEMOI CUCTEMI AUCTAHLIINHOIO KEpyBaHHS.

Ytunizauis

* [lpw yTunisauii nakyBanbHux Matepianis: LOTPUMYMTECH MICLEBUX
HOPMAaTKB, ANs iX MOBTOPHOIO BUKOPUCTAHHS.

+ €sponevicbka Aupektusa 2012/19/EU 3 ytunisali ienektpuyHoro Ta
enexTpoHHoro obnaaHaHHs (WEEE) Bumarae, o6 cTapi enektponobyTosi
npunagu BUKWAANM pasoMm i3 3BUYAHAM MicbkuM cMiTTAM. CTapi
npunagumatotb GyTu 3ibpaHi okpemo Ans onTumisauii ix yTunisauiita
nepepobkm ix MaTtepianis i 3MEHLLEHHS BMMBY Ha 30OPOB'S MIOANHM i Ha
BKONMLLHE cepenoiLLEe. CMMBON 3aKpECIEHONO “CMITTEBOTO KOHTENHEPA”
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Ha npunagi Haragye Bam npo Balwi 30608's13aHHS, OG0 MO0 OKPEMHOI
yTunisavii. CnoxwBeadi NOBWHHI 3BEPHYTUCH [0 MiCLIEBIX OpraHiB abo
npogaBLs Ans OTPUMaHHs! iHpopmaLii NponpaBurbHY YTuMi3aLito CBOro
CTaporo npunagy.

OxopoHa i f6annuBe BigHOLEHHSA A0 AOBKINNA

[oTyiTe Ky B 3aKpUTUX KaCTpynsx Tak CKOBOPIAKaX 3 KpWLLKamu, L0
[0bpe npunaratoTb. BukopucTosyiTe skomora MeHLUe Boay. [oTyBaHHS
03 KpULLIKN 3HAYHO 30iMbLUNTL CNIOXMBAHHS EHETil.

BukopucToByiTe KacTpyni | CKOBOPIAKX 3 PIBHUM NOCKM SHOM.

kLo Bi roTyeTe CTpaBy, Lo noTpebye GaraTo yacy, BapTo BUKOPKCTOBYBATH
CKOPOBapKY, sika B roTye A1Ba pa3v LBMALLE i 30epirae TPETUHY eHepri.

Ob6cnyroByBaHHSA Ta Aornsg

BigkntoueHHs eneKkTpOXMBREHHS
Bigkntovite nAnTy Bif MepeXi enekTPOXMBIEHHS NepeanpoBeneHHsM Oyab-
KX pobiT 3 Heto.

YuLeHHs NnoBepXHi BapunbHOI naxeni

Yci eManboBaHi i CKMsHI YaCTMHM CMiA OYMLLATX TENMOK BOAOH i
HeiTpanbH1M PO34MHOM.

Ha noBepxHsix i3 HepxaBito4oi CTari MOXyTb 3anMLLATMCS NASIMM Bif, BOAW
3 BUCOKAM BMICTOM KanbLito ab0 arpecvBHIX PO3UMHHMKIB YHACHILOK
TPUBAOrO KOHTAKTYBaHHS 3 HUMK. Byab-siki Gpusku cTpas (Boaa, coyc,
KaBa TOLLO) HeoBXiHO BUAANSTH, NEPLL HiXX BOHM 3aCOXHYTh.
lpomuiTe TENMO BOAOK 3 HEATPaNbHAM 3ac0060M ANS YMLLEHHS,
a MoTiM BUTPITb HaCyxo M'SIKOO TkaHWHOK abo 3amLweto. Bupansiite
3abpyHeHHs, WO 3aneknues, cnelianbHiuMmu 3acobamu NS YNLLEHHS
MOBEPXOHb i3 HEPXaBito4oi cTai.

[eTani 3 HepxaBito4oi CTani cnig MUTU NnLLE M'AKOK raHuipkoto abo
ryBKkoto.

He kopucTyittecs abpasuHAMK Ui iokumn 3acobamu, 3acobamn ans
YMLLIEHHS Ha OCHOBI XIOpY | METANEBUMM MOYarKamm.

He 3acTocoBy#iTe npunagu 4ns O4YULLEHHS Napoto.

He KopuCTyiTECS NErKO3anMUCTMI PEYOBUHAMN.

He 3anuwalite Ha BapurbHili NOBEPXHI PEHOBIHM, LLO MICTATb KUCIOTU
abo OCHOBW, Taki SIK OLIET, TipumLs, Cirb, Liykop abo NIMMOHHMIA CiK.

YuwwieHHs peTanen BapunbHOI naHeni

EmanboBaHi i CKnsiHi YaCTUHM Cif MUATY NULLE M'SIKOK raHuipkoto abo
rybKkoto.

[Insi nonerLleHHs YWLLEHHS PeLLITKI KPULLIKA MarnbHUKIB | nanbHUKA MOXHa
3HimaTn.

YncTiTh iX BpyYHY TENMOK BOAOK 3 HeabpasnBHUM MUIAHIM 3acobom,
BULANSKOYM 3anULLKA DKi Ta NEpeBipsioum, Yu He 3abunmucs oTBopM
nanbHUKIB.

CnonoCHITL | BUTPITL HACYXo.

HarneXH1M YHOM BCTAHOBITb NAfbHUKM | KPULLIKW NarbHWKIB Ha MICLS.
BcraHoBntotou peLwitkv Ha Micle, nogbaiite npo Te, Wwob 30Ha, Ha Ky
CTaBUTbCS KacTpyns, 3HaX0AUnacs Hag narnsHUKOM.

Mopeni, ocHaLLeHi MexaHi3MOM NignantoBaHHs narnbHUKIB Ta 3anodiKHIUM
npUCcTPOEM, NOTPEGYIOTb PETENBHOMO YNLLEHHS KIHLA enekTpoaa, Luob
3abe3neunTn NpasumbHy poboTy. PerynapHo nepesipsiiTe Li aeTani i npu
HeobXigHOCTi YMCTbTe iX BOMOroK raHuipkoto. Mpuropini pelwTkv cTpaB
HeobXigHO BIAANsTH 3y604MCTKOK abo romkoio.

! LLlo6 YHUKHYTU MOLUKOAXKEHHS €NeKTPUYHOrO 3anamntoBanbHOro
MPUCTPOLO, He KOPUCTYIHTECA HUM, KONW nanbHUKW He BCTaHOBMEHI
Ha CBOE MicLe.

Hotpoint

ARISTON

O6cnyroByBaHHA ra30BOro KpaHy
3 4acoM, KpaH MOXe 3aCTpartu abo Baxko nosepraTuca. ﬂKLLI,O ue
CTaHETbCA, KpaH HeoOXiaHO 3aMiHUTH.

! Lis npouenypa noBuHHa BUKOHYBaTMCA KBanichikoBaHUM chaxiBLem,
peKoMEeHA0BaHNM CaMUM BUPOBHMKOM.

YcyHeHHst HecnipaBHOCTEW

Moe TpanuTics Tak, Lo Npunag He NpaLioe HanexHUM YHoM abo B3arani
He npaLtoe. MepLu Hix 3BepTaTucs 4O CEPBICHOO LIEHTPY 3a A0MOMOr0i0,
nepesipTe Bee, Lo By moxeTe. Mo-nepLue, nepekoHainTecs, Lo HeMag Hisknx
nepepB Y rasi Ta nepesipTe enekTpoTexHiuHe obnagHaHH, i, 30kpema, un
BILIKPWTi ra30Bi KranaHn y Mepexi.

lManbH1K He ropuTb abo HaBiTb HEMAE NONYM’sl HABKONO NasbHMKa.
Mepesipme:

Un He 3abuTi razosi OTBOPM Ha NamnbHHKY.
Yu BCi 3HIMHI AeTani KOH(OPKI NPaBUIbHO BCTAHOBIEH.
Un Hemae nobrnsy npunagy npoTsris.

Monym’st racHe B Mogensx 3 3anobixkHUM NPUCTPOEM.
[MepexoHatimecsi 8 momy, Wo:

By HaTucHynm pyyky 8o KiHus.

B TpuMaETe pyuky HaTUCHYTOK OCUTB 4OBTO, LLOG aKTUBYBATY MPUCTPIA
Besnexm.

['a30Bi 0TBOpW He 3abrokoBaHi B 06racTi po3raLlyBaHHS 3anobixHoro
NpUCTPOIO.

ManbHWK He ropUTb, KONM BCTAaHOBNEHWI MiHIMYM.
[MepexoHatimecsi @ momy, Wo:

["a30Bi 0TBOPY, HE 3a0MOKOBaHI.
Yu € npotari nobnmay nautu.
MiHimanbHa ycTaHoBKa Byna HanalToBaHa HaNeXHUM YUHOM.

TMocyn, Hecrinkui.
[MepexoHatimecsi 8 momy, Wo:

[IHo nocyny abcontoTHO nnocke.
[Mocya 3HaxoanTbCs B NPaBUIbHOMY MOMOXEHHI B LIEHTPI nanbHUKa.
Peluitka Ans nigTpuMKy nocyay 3HaXoAWTLCS B NPaBIbHOMY MOMOKEHH.
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YBATA!

[HCTPYKUIT LLOAO MOHTaXY YHUKaWTE BUNaAKOBUX He posratLiosyiTe Ans He 3anuwarite nopoxHi
NOBEPXHi HAOaKTLCS B yAapiB kacTpynamu, rOTYBaHHSA KaCTRYN A iHWI  ckoBopoau ans bapbekro
KEepIiBHULUTBI rpatkamu abo iHLWVM KyXOHHi NIOCYWHM MDK IBOMa  Ha YBIMKHEHI KOHJop L
KYXOHHUM NpUnaansam abo Aexinskoma nansHukaMi - GinbLue 5 XBUUH

IHaesiT KomnaHi CnA - eanHuin y4acHuk, ImnopTep:

ITanis, 60044 ®abpiaHo, TOB "IHpesiT Ykpaina"

47, Biane Apricaiig MepnoHi 01001, Kuis @Z

npoB. My3enHuin,4
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60044 Fabriano (AN)
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