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400 3N 
H05RR-F 5x2.5 CEI-UNEL 35363

400V 2N  
H05RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363

230V 
H05RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363
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TABLE OF CHARACTERISTSICS 
Dimensions 
Oven HxDxW 34x41x38 

Volume 53 l 

Useful 
measurements 
relating to the oven 
compartment 

width 42 cm  
depth 44 cm  
height 17 cm 

Voltage and 
frequency see data plate 
Ceramic hob 
Front Left 
Back Left 
Back Right 
Front Right 
Max. ceramic hob 
consumption 

 
1200 W 
1800 W 
1200 W 
1800 W 
 
6000 W 

ENERGY LABEL 

Directive 2002/40/EC on the label of 
electric ovens. 
Standard EN 50304 
 
Energy consumption for Natural 
convection – heating mode:�� 
Traditional mode; 
 
Declared energy consumption for 
Forced convection Class – heating 
mode: � Baking mode. 

 This appliance conforms to the following 
European Economic Community 
directives: 2006/95/EC dated 12/12/06 
(Low Voltage) and subsequent 
amendments - 04/108/EC dated 
15/12/04 (Electromagnetic 
Compatibility) and subsequent 
amendments - 93/68/EEC dated 
22/07/93 and subsequent amendments. 
2002/96/EEC 
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Control panel

GRILL rack  

DRIPPING PAN

GUIDE RAILS
for the sliding racks

position 3

position 2

position 1

Glass
ceramic hob

Adjustable foot Adjustable foot 

position 5

position 4

Electronic
cooking
programmer

TIMER button

COOKING END TIME button

COOKING TIME button

THERMOSTAT
knob

HOTPLATES
indicator light

HOTPLATES
knob

SELECTOR
knob

THERMOSTAT
indicator light
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Cooking
m odes

Foods W eight
(in kg)

Rack position Preheating
tim e
(m in)

Recom mended
tem perature

Cooking
tim e

(m inutes)

Convection
Oven

Duck
Roast veal or beef
Roast pork
Biscuits (shortcrust pastry)
Tarts

1
1
1
-
1

3
3
3
3
3

15
15
15
15
15

200
200
200
180
180

65-75
70-75
70-80
15-20
30-35

Baking m ode

Tarts
Fruit cakes
Sponge cake made with
yoghurt
Sponge cake
Stuffed pancakes (on 2 racks)
Sm all cakes (on 2 racks)
Cheese puffs (on 2 racks)
Cream puffs (on 3 racks)
Biscuits (on 3 racks)
Meringues (on 3 racks)

0.5
1

0.7
0.5
1.2
0.6
0.4
0.7
0.7
0.5

3
2 or 3

3
3

2 and 4
2 and 4
2 and 4

1 and 3 and 5
1 and 3 and 5
1 and 3 and 5

15
15

15
15
15
15
15
15
15
15

180
180

180
160
200
190
210
180
180
90

20-30
40-45

40-50
25-30
30-35
20-25
15-20
20-25
20-25
180

Pizza M ode
Pizza
Roast veal or beef
Chicken

0.5
1
1

3
2

2 or 3

15
10
10

220
220
180

15-20
25-30
60-70

Multi-cooking

Pizza (on 2 racks)
Lasagne
Lamb
Roast chicken + potatoes
Mackerel
Sponge cake made with
yoghurt
Cream puffs (on 2 racks)
Biscuits (on 2 racks)
Sponge cake (on 1 rack)
Sponge cake (on 2 racks)
Savoury pies

1
1
1

1+1
1

1
0.5
0.5
0.5
1

1.5

2 and 4
3
2

2 and 4
2

2
2 and 4
2 and 4

2
2 and 4

3

15
10
10
15
10

10
10
10
10
10
15

230
180
180
200
180

170
190
180
170
170
200

15-20
30-35
40-45
60-70
30-35

40-50
20-25
10-15
15-20
20-25
25-30

Grill

Sole and cuttlefish
Squid and prawn kebabs
Cuttlefish
Cod fillet
Grilled vegetables
Veal steak
Sausages
Hamburgers
Mackerel
Toasted sandwiches (or toast)

0.7
0.6
0.6
0.8
0.4
0.8
0.6
0.6
1

n.° 4 and 6

4
4
4
4

3 or 4
4
4
4
4
4

100%
100%
100%
100%
100%
100%
100%
100%
100%
100%

10-12
8-10

10-15
10-15
15-20
15-20
15-20
10-12
15-20

3-5
Veal steak
Cutlets
Hamburgers
Mackerel
Toast

1
1
1
1

n.° 4

4
4
4
4
4

5
5
5
5
5

Max
Max
Max
Max
Max

15-20
15-20
7-10

15-20
2-3

Double Grill

W ith the rotisserie
Spit-roast veal
Spit-roast chicken

1.0
2.0

5
5

Max
Max

70-80
70-80

Grilled chicken
Cuttlefish

1.5
1.5

2
2

10
10

200
200

55-60
30-35

W ith the rotisserie
Spit-roast veal
Spit-roast chicken
Spit-roast lamb

1.5
1.5
1.5

5
5
5

200
200
200

70-80
70-80
70-80

Gratin

W ith m ulti-spit rotisserie
(selected models only)
Meat kebabs
Vegetable kebabs

1.0
0.8

5
5

Max
Max

40-45
25-30
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Pos. Radiant hotplate

0 Off

1 Melting butter and chocolate

2
Heating liquids

3

4
Soups and sauces

5

6
Cooking at boiling point

7

8
Pan-roasting

9

10
Boiling large quantities

11

12 Frying
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DANE TECHNICZNE 
 

 

Wymiary piekarnika 
H x L x P 

34 x 41 x 38 cm 

KLMNOPLQ� l 53 
RSOTUVS�WXSYZL[N�
szuflady 
podgrzewania potraw 

\]NVLZLQ���O��� 
^_�`LZLQ���O��� 
[SaLZLQ���O��� 

*UbT��TN�T�
�]�aYLYcT[LQ��
zasilania 
elektrycznego 

patrz tabliczka danych 
znamionowych 

K_SYU�^V]NMPU�
ceramiczna 
Przód lewo 
dS_�cN[L� 
dS_�bVU[L 
Przód prawo 
eL��bL�f_UPTUPU�
przez ceramiczne 
b_SYS�^V]NMPN�eU� 

 
 
1200 W 
1800 W 
1200 W 
1800 W 
 
 
6000 W 

ENERGY LABEL 

Dyrektywa 2002/40/CE na etykietce
piekarników elektrycznych Norma 
EN 50304 
gWXScie energii konwencja 
Naturalna – funkcja ogrzewania: 

tradycyjne � Tradycjonalnie 
 
gWXS�TN�NPNV^TT�hNZcUVU�MU�icUaU�
konwekcji wymuszona – funkcja 

ogrzewania: � Piekarnia 
 

 

Dyrektywy unijne 06/95/EC z dnia 
��"��"� �8PTaZTN�PUbT��TN;�]�
b�jPTNMa]SOT�]OTUPUOT - 04/108/EC
]�hPTU��6"��"���8]^LhPLQ��
elektromagnetyczna) z 
b�jPTNMa]SOT�]OTUPUOT�- 
93/68/CEE z dnia 22/07/93 z 
b�jPTNMa]SOT�]OTUPUOT 
- 2002/96/EC. 
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Programy Potrawy Waga (kg) Po=>?@AB@	AC
pó=D@

Wst�EA@
podgrzewanie

(minuty)

Temperatura
zalecana

Czas
gotowania
(minuty)

Piekarnik
tradycyjny

Kaczka
Piecze���TNc��U�cW`�[L_L[U
Piecze��[TNbV]L[U
Biszkopty (z kruchego ciasta)
Kruche ciasta

1
1
1
-
1

3
3
3
3
3

15
15
15
15
15

200
200
200
180
180

65-75
70-75
70-80
15-20
30-35

Piekarnik do
wypieku ciast

Kruche ciasta
Tort z owocami
Plum cake
Biszkopt
NaleQPTZT�PUh]TN[UPN�8PU���b�_ZU�f;
Ma_N��TUaYZU�8PU���b�_ZU�f;
Ciasto francuskie s_LPN�]�aNVNO�8PU���b�_ZU�f;
Bigne (na 3 pó_ZU�f;
Ciastka (na 3 rusztach)
Bezy (na 3 rusztach)

0.5
1

0.7
0.5
1.2
0.6
0.4
0.7
0.7
0.5

3
2 lub 3

3
3

2 i 4
2 i 4
2 i 4

1 i 3 i 5
1 i 3 i 5
1 i 3 i 5

15
15
15
15
15
15
15
15
15
15

180
180
180
160
200
190
210
180
180
90

20-30
40-45
40-50
25-30
30-35
20-25
15-20
20-25
20-25
180

Piekarnik Pizza
Pizza
Piecze���TNc��U�cW`�[L_L[U
Kurczak

0.5
1
1

3
2

2 lub 3

15
10
10

220
220
180

15-20
25-30
60-70

Multicottura

Pizza (na 2 pó_ZU�f;
Lasagne
Jagni��TPU
Kurcz��bTN�]LPN�k�]TNOPTUZT
Makrela
Plum cake
Bigne (na 2 pó_ZU�f;
Ciastka (na 2 rusztach)
Ciasto biszkoptowe (na jednym ruszcie)
Ciasto biszkoptowe (na 2 pó_ZU�f;
S_LPN��TUaYU

1
1
1

1+1
1
1

0.5
0.5
0.5
1

1.5

2 i 4
3
2

2 i 4
2
2

2 i 4
2 i 4

2
2 i 4

3

15
10
10
15
10
10
10
10
10
10
15

230
180
180
200
180
170
190
180
170
170
200

15-20
30-35
40-45
60-70
30-35
40-50
20-25
10-15
15-20
20-25
25-30

Grill

Sole i oQOTLVPT�]ZT
Kalmary i raki z roXPU
MlY[S
Filet z dorsza
Jarzyny z rusztu
Befsztyk ciel��S
Kie_`UaZT
Hamburger
Makrela
Tost (lub chleb tostowyj)

0.7
0.6
0.6
0.8
0.4
0.8
0.6
0.6
1

n.° 4 i 6

4
4
4
4

3 lub 4
4
4
4
4
4

-
-
-
-
-
-
-
-
-
-

100%
100%
100%
100%
100%
100%
100%
100%
100%
100%

10-12
8-10
10-15
10-15
15-20
15-20
15-20
10-12
15-20
3-5

Befsztyk ciel��S
Kotlet
Hamburger
Makrela
Tost

1
1
1
1

szt. 4

4
4
4
4
4

5
5
5
5
5

Max
Max
Max
Max
Max

15-20
15-20
7-10
15-20
2-3Grill podwójny

Z ro?A@F
Ciel��TPU�]�VLXPU
Kurczak z roXPU

1.0
2.0

-
-

5
5

Max
Max

70-80
70-80

Kurczak z rusztu
MlY[S

1.5
1.5

2
2

10
10

200
200

55-60
30-35

Z ro?AC
Ciel��TPU�]�VLXPU
Kurczak z roXPU
Jagni��TU�]�VLXPU

1.5
1.5
1.5

-
-
-

5
5
5

200
200
200

70-80
70-80
70-80

Zapiekanki

Z ro?A@F	GB@H>@H@F@AI>GJF
(tylko w niektórych modelach)
Szasz_SZ�OT�aPS
Szasz_SZ�[UV]S[PS

1.0
0.8

-
-

5
5

Max
Max

40-45
25-30
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Üzembe helyezés 
 

 
 A készülék üzembe helyezése el� tt kérjük 

figyelmesen olvassa végig ezt a használati 
útmutatót! Fontos információkat tartalmaz az 
üzembe helyezésr� l, a használatról, a 
karbantartásról és a biztonságról. 
 

 Kérjük, � rizze meg a használati útmutatót! A 
készülék továbbadása esetén mellékelje a 
használati útmutatót is a készülékhez! 
 

 A készülék szerelését kizárólag a 
szakképzett szerel�  végezheti a használati 
útmutató el� írásainak betartásával. 
 

 Minden beállítást és karbantartást csak a 
készülék elektromos hálózatról történ�  
leválasztása utána szabad elvégezni. 
 

Elhelyezés és szintezés 
 A készülék beszerelhet�  konyhabútorok 

mellé, amennyiben azok magassága nem 
haladja meg a f� z� lap magasságát. 

 Gy� z� djön meg arról, hogy a készülék 
hátoldala mögött lév�  fal nem gyúlékony 
anyagból készült és hogy 90°C-ig h� álló! 
 
A készülék helyes elhelyezése: 
• A készüléket felállíthatja konyhában, 

étkez� ben, vagy garzonlakásban (a 
fürd� szobában nem). 

• Amennyiben a környez�  konyhabútorok 
magassága meghaladja a készülék 
magasságát, a készüléket legalább 200 
mm távolságra kell elhelyezni a 
konyhabútoroktól! 

 
• A páraelszívó mellett lév�  konyhabútort 

legalább 420 mm-re kell szerelni a 
f � z� laptól.(lásd az ábrát). Ezt a távolságot 
700 mm-re kell növelni, ha a szekrények 
gyúlékony anyagból készültek. 

• Ne tegyen sötétít�  függönyt a t� zhely 
mögé, az oldalaktól pedig tartson legalább 
200 mm távolságot! 

• A páraelszívót az arra vonatkozó 
használati útmutató utasításainak 
betartásával kell beépíteni. 

* Típustól függ� en 

 A készülék szintezése 
A készüléket felszerelték állítható lábacskákkal, 
amellyel szintezheti a készüléket. Amennyiben 
szükséges, ezeket, a lábacskákat becsavarhatja a 
t � zhely alsó sarkainál a burkolatba (lásd ábra). 

 
A beilleszthet�  lábakat* a t� zhely alsó részére 
helyezheti. 

 
Elektromos csatlakoztatás 
A csatlakozó vezeték beszerelése 
A hálózati kábelnek meg kell felelnie a használt áram 
fajtájának a következ�  csatlakoztatási diagram 
szerint: 

 
Az áramellátó kábel helyes beszerelése: 
1. Lazítsa ki a V csavart a csatlakozó dobozon, 

húzza meg és nyissa ki a doboz fed� t (lásd 
ábra)! 

 
2. Helyezze el az A csatlakozó elemeket (lásd ábra) 

a diagramon, látható módon! A csatlakozó 
dobozt gyárilag 230 V, egyfázisú 
csatlakoztatáshoz készítették (1-2-3 érintkez� k 
egymáshoz csatlakoztatva) A 4-5 híd a doboz 
alsó részén található. 
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400 3N 
H05RR-F 5x2.5 CEI-UNEL 35363

400V 2N  
H05RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363

230V 
H05RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363



 

3. Illessze be az (N és  ) kábeleket az ábrán 
látható módon és húzza meg a csavarokat 
amennyire lehetséges! 

4. Rögzítse a maradék vezetékeket az 1-2-3 
kapcsokra! 

5. Rögzítse az ellátó kábelt a helyére a kábel 
szorító csavar segítségével! 

6. Zárja be a doboz fed� t és húzza meg a V 
csavart! 

A vezeték hálózatra történ�  
csatlakoztatása 
Szereljen egy szabványos csatlakozó dugót a 
kábelhez, amely megfelel a típuscímkén megadott 
terhelésnek (lásd a Vev� tájékoztató adatlap, 
megfelel� ségi nyilatkozat cím�  fejezetet)! 
Amennyiben a készüléket közvetlenül a hálózathoz 
kívánja csatlakoztatni, úgy a készülék és a hálózat 
közé egy legalább 3mm-es kontaktnyílású 
kapcsolót kell beszerelni. A kapcsolónak meg kell 
felelnie a megadott terhelésnek és az érvényben 
lév�  el� írásoknak (nem szakíthatja meg a zöld-
sárga földel�  vezetéket). A hálózati kábelt úgy kell 
elhelyezni, hogy ne érjen 50°C-nál nagyobb 
melegedés�  helyhez. 
 

* Típustól függ� en 

 A csatlakoztatás el� tt ellen� rizze, hogy: 
• A készülék földelt és a csatlakozó dugó 

megfelel az érvényben lév�  el� írásoknak. 
• Az aljzat elbírja a készülék maximális 

teljesítményét, amely a típuscímkér� l olvasható 
le (lásd a Vev� tájékoztató adatlap, megfelel� ségi 
nyilatkozat cím�  fejezetet is)! 

• A feszültségnek a típuscímkén olvasható 
értékek közé kell esnie. 

• Az aljzat kompatíbilis a készülék csatlakozó 
dugójával. Amennyiben az aljzat nem 
kompatíbilis a készülék csatlakozó dugójával, 
hívjon engedélyezett szakembert a cseréjéhez! 
Ne használjon hosszabbítót vagy többszörös 
aljzatot! 

 A csatlakozódugónak és az aljzatnak könnyen 
elérhet� nek kell lennie akkor is, amikor a 
készülék már a helyén áll. 

 Ügyeljen arra, hogy a kábel ne legyen 
megtörve, vagy összenyomódva! 

 Rendszeresen ell� rizze a hálózati kábelt, amit 
kizárólag megbízott szakember cserélhet ki! 

 A gyártó minden felel	 sséget elhárít, 
amennyiben a fenti el	 írásokat figyelmen 
kívül hagyják. 

 

Vev� tájékoztató adatlap, megfelel� ségi nyilatkozat 
 

A gyártó védjegye: 
 

A készülék típusazonosítója: C3VP6R /HA 
Kivitel: Szabadon álló t
 zhely 
Energiahatékonysági osztály: 
A hatékonyabb, G kevésbé hatékony A 
F � tési funkció, amelyen az energiahatékonysági osztály meg határozták sütemény 
Energiafelhasználás (kWh/ciklus) 
                      hagyományos 
                      leveg�  áramoltatásos 

 
0,98 
0,79 

A süt � tér hasznos tér fogata (l): (nettó) 53 liter 
A villamos süt�  mérete: közepes 
Sütési id�  standard terhelésnél, a szabványos vizsgálatnak megfelel� en 48 perc 
Zajszínt: - 
Energia felhasználás, amikor a süt�  nem végez melegít�  tevékenységet - 
A legnagyobb tepsi mérete (cm2) 1250 cm″ 
Névleges feszültség: 230/400 3 N 50 Hz 
Érintésvédelmi osztály: I. véd
 földeléssel ellátott hálózathoz 

csatlakoztatható 
Kerámia f � z� lapok teljesítménye: (W) 1200 (bal els
 ), 1800 (bal hátsó), 1200 (jobb hátsó), 1800 (jobb els
 ) 
Névleges max. teljesítmény: (W) 8700 
Befoglaló méretek: Szélességxmélységxmagasság (mm) 500x600x850 

 

06/95/EC, 2006.12. 12 (Alacsony feszültség) és vonatkozó módosításai 
04/108/EC, 2004. 12. 15 (elektromágneses kompatibilitás) és vonatkozó módosításai 
93/68/CEE, 1993. 07. 22 és vonatkozó módosításai, 2002/96 CEE 

A forgalombahozó igazolja, hogy a fenti típusú készülék megfelel a követelményeknek. 
 MERLONI Elettrodomestici spa.    INDESIT Company 
 Viale Aristide Merloni 47.60044   Háztartástechnikai Kft. 
 Fabriano (AN) ITALY    H-1037, Budapest Szépvölgyi út 35-37 
A készülék jótállási feltételei a mellékelt jegy szerintiek. Kérjük, hogy a vásárlási okmányokat � rizze meg! 
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A készülék leírása 

 
Általános bemutatás 

 
 
 
Kapcsolótábla 
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Bekapcsolás és használat     
 

 Ha el� ször használja a süt� t, azt tanácsoljuk, hogy 
állítsa a h� mérséklet szabályzót a legmagasabb 
állásba és hagyja bekapcsolva üresen a süt� t kb. fél 
óráig! A kikapcsolás után nyissa ki a süt�  ajtaját és 
szell� ztesse megfelel� en a helyiséget! A szag, 
amelyet a kezdeti használatnál érezhet, azoknak az 
anyagoknak az elpárolgása, amelyeket arra 
használtak, hogy megvédjék a süt� t és a grillt a 
tárolás alatt, a beszerelésig. 
 
A süt �  használata 
1. Válassza ki a kívánt sütési módot a VÁLASZTÓ 

gomb elforgatásával! 
2. Válassza ki a sütési módhoz ajánlott, vagy a 

kívánt sütési h� mérsékletet a H� MÉRSÉKLET 
SZABÁLYZÓ gomb elforgatásával! A sütési 
módokat és az ajánlott h� mérsékleteket a 
megfelel�  táblázatban találja meg (lásd Sütési 
táblázat). 

 

A sütési folyamat közben a következ� ket teheti: 
• megváltoztathatja a sütési módot a VÁLASZTÓ 

gomb elforgatásával. 
• megváltoztathatja a h� mérsékletet 

H� MÉRSÉKLET SZABÁLYZÓ gomb 
elforgatásával. 

• beállíthatja a sütési id�  hosszát és a sütési id�  
végét. 

• bármikor kikapcsolhatja a sütést a MÓD 
VÁLASZTÓ gomb „0” pozícióra történ�  
forgatásával 

 

 Soha ne használja a süt�  alját és ne tegyen 
edényeket m� ködés közben a süt�  aljára, mert 
megsérülhet a zománc! A süt�  alját csak akkor 
használja, ha forgónyárssal süt! 
 

 Az edényeket mindig a megfelel�  vezet�  sínekbe 
tolt rácsra helyezze! 
 
 

 H � MÉRSÉKLET ellen 	 rz 	  lámpa 
Amikor az ellen� rz�  lámpa világít, a süt�  
melegszik. Az ellen� rz�  lámpa kialszik, 
amikor a süt�  eléri a beállított h� mérsékletet. 
Ezután az ellen� rz�  lámpa felváltva be- és 
kikapcsol, jelezve, hogy a termosztát 
m� ködik és állandó szinten tarja a 
h� mérsékletet. 
 
Süt	  világítás 
Amennyiben választó gomb a "0" pozíciótól 
eltér�  állásban található, a süt�  világítás 
bekapcsol. A világítás a süt�  m� ködésének 

végéig marad bekapcsolva. A  
szimbólummal jelzett pozíció lehet� vé teszi, 
hogy bekapcsolja a süt�  világítást anélkül, 
hogy a f� t � elemek bármelyike be lenne 
kapcsolva.  
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Sütési módok 

 HAGYOMÁNYOS  sütési mód 
H � mérséklet: 50°C és Max. között. 
Ennél a funkciónál a süt�  fels�  és alsó f� t � elemei 
is bekapcsolnak. Ha a hagyományos sütési móddal 
süt, csak egy serpeny� t vagy egy süt�  tepsit 
használjon egyszerre, mert különben a h�  eloszlás 
egyenetlen lesz. 

 SÜTEMÉNY  sütési mód 
H � mérséklet: 50°C és Max. között. 
A hátsó f� t � elem és a ventilátor bekapcsolnak, 
kíméletes h� t biztosítva egyenletesen elosztva a 
süt� ben. Ez a sütési mód érzékeny ételek 
sütéséhez ideális, különösen olyan süteményekhez, 
amelyeknek fel kell jönniük, és néhány 
süteményfajta 3 szinten, egy id� ben történ�  
elkészítéséhez ideális. 

 PIZZA  sütési mód 
H � mérséklet: 50°C és Max. között. 
Az alsó, a kör alakú f� t � elemek és a ventillátor 
bekapcsolnak. Ez a kombináció gyorsan 
felmelegíti a süt� t, a készülék által használt nagy 
mennyiség�  energiának köszönhet� en, amely 
jelent� s, f� leg alulról érkez�  h� t eredményez. 
Egyszerre csak egy tepsit vagy rácsot használjon! 
Ha mégis többet használna, a sütési folyamat 
felénél cserélje meg azokat! 

 LÉGKVERÉSES SÜTÉS mód 
H � mérséklet: 50°C és Max. között. 
A f � t � elemek (alsó, fels�  és kör alakú) és a 
ventilátor is bekapcsolnak. Mivel a h�  állandó és 
egyenletes marad a süt� ben, a leveg�  egyenletesen 
süti meg és barnítja az ételek teljes felületét. 
Maximum 2 sütési szintet használhat egyszerre. 

 GRILL  sütési mód 
H � mérséklet: Max. 
A fels�  f � t � elem középs�  része kapcsol be. A grill 
különösen magas és közvetlen h� mérséklete 
lehet� vé teszi, hogy a húsok és sültek felületét úgy 
barnítsa meg, hogy a nedvességet és így 
porhanyósságukat meg� rizze. A grill tehát 
leginkább olyan ételek sütésére alkalmas, amelyek 
magas h� mérsékletet igényelnek: beefsteak, 
borjúhús, hamburger, filé stb. Az élelmiszereket a 
grill középs�  része alá helyezze el, mert a 
sarkokban nem sülnek meg teljesen! 

 DUPLA  GRILL  sütési mód 
H � mérséklet: Max. 
Ez a nagyméret�  grill teljesen új kivitelezés� , a sütési 
hatékonyság 50%-os növekedésével. A dupla grill 
kiküszöböli a süt�  sarkainál lév�  nem f� tött leveg� t. 
Ennek a sütési módnak a használatával az 
élelmiszereket egyenletesen piríthatja meg. 

 
 CS� BEN SÜTÉS mód 

H � mérséklet: 50°C és 200°C. között. 
A fels�  f � t � elem, a ventilátor és a forgónyárs 
(típustól függ� en) bekapcsolnak. A funkciók ezen 
kombinációja növeli a f� t �  elem h� sugárzás 
hatékonyságát a leveg�  cirkuláció következtében 
a süt�  minden részében egyenletes a h� mérséklet 
alakul ki. Ez segít megakadályozni, hogy az 
ételek felülete megégjen, azt azonban lehet� vé 
teszi, hogy a h�  behatoljon az ételbe. 

 A GRILL, DUPLA GRILL és CS� BEN 
SÜTÉS üzemmódokat mindig csukott süt�  ajtóval 
végezze! 
Forgónyárs* 
A forgónyárs használatakor ügyeljen a 
következ� kre: 
1. Helyezze be a zsírfelfogó serpeny� t a legalsó 

tepsi tartó sínbe! 
2. Helyezze a speciális forgónyárs tartót a negyedik 

sínbe és illessze a nyársat helyére a süt�  hátsó 
oldalán középen lév�  lyukon keresztül! 

3. A nyárs elindításához állítsa a VÁLASZTÓ 

kapcsolót a  állásba! 
Tároló rész a süt	  alján 
A süt�  alatt egy tároló rész található, amelyben 
konyhai eszközöket és mély edényeket tárolhat. 
Az ajtó kinyitásához, húzza azt lefelé (lásd ábra)! 

 Soha ne tegyen gyúlékony anyagokat a tároló 
részbe! 

 
Sütési tanácsok 

 A légkeveréses sütési mód használatakor ne 
tegye az ételt az 1 és 5 magassági szintre, mert a 
legalsó és a legfels�  magassági szintet túl sok 
közvetlen h�  éri és így az érzékenyebb ételek 
megéghetnek. 
LÉGKEVERÉSES SÜTÉSI MÓD 
• A 2 és 4 magassági szintet használja, és a 

több h� t igényl�  ételt tegye a 2 magassági 
szintre! 

• A tepsit az alsó, a rácsot a fels�  magassági 
szintre helyezze! 

GRILL 
• A GRILL és DUPLA GRILL módok 

használatakor a rácsot az 5. magassági szintre 
a tepsit pedig az 1. magassági szintre 
helyezze a zsiradékok felfogásához! A 
CS� BEN SÜTÉS üzemmód használatakor a 
rácsot a 2. vagy 3. magassági szintre 
helyezze, a tepsit pedig tegye az 1. magassági 
szintre a zsiradékok felfogásához! 

• Ajánlatos a maximális teljesítmény használata. A 
fels�  f� t � elemet a termosztát szabályozza, így 
nem világít folyamatosan pirosan. 
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PIZZA 
• Könny�  alumínium pizza süt� serpeny� t 

használjon és helyezze a süt� rácsra, ami tartozéka 
a süt� nek! Ha zsírfelfogó serpeny� t használ, 
meghosszabbodik a sütési id� , amely megnehezíti 
egy ropogós kéreg képz� dését. 

• Ha a pizzán sok feltét van (három vagy négy) 
ajánlatos a mozarella sajtot a sütési id�  felénél a 
pizza tetejére helyezni. 

Elektronikus süt 	  programozó 
Az óra beállítása 
Miután csatlakoztatta a készüléket az áramhálózatra 
vagy áramszünet után az óra kijelz� je villogni kezd és 
a 0:00 látható. A pontos id�  beállításához: 
1. Nyomja meg egyszerre a SÜTÉSI ID�   és a 

SÜTÉSI ID�  VÉGE  gombokat! 
2. Ezután állítsa be a pontos id� t 4 másodpercen 

belül a  és  gombokkal! Használja a  

gombot az id�  el� reállításához! Használja a  
gombot az id�  visszaállításához! 

A pontos id�  beállítása után a programozó 
automatikusan átkapcsol kézi üzemmódra. 
Id 	 mér	  funkció 
Az id� mér�  egy megadott hosszúságú id� tartam 
visszaszámlálására is használható. Ez a funkció nem 
irányítja, hogy a süt�  mikor kapcsoljon be vagy ki, 
hanem csak egy akusztikai jelzés hallható, amikor a 
beállított id�  lejárt. Az id� mér�  beprogramozásához a 
következ� képpen járjon el:  

1. Nyomja meg az ID� MÉR�   gombot, ekkor a 
kijelz �  a következ� t mutatja: 

 
2. Ezután használja a  és  gombokat a kívánt 

id�  beállításához! 
3. Engedje el a gombokat és az id� mér�  megkezdi a 

visszaszámlálást! A kijelz�  a pontos id� t mutatja. 

 
4. A beprogramozott id�  lejártakor egy akusztikai 

jelzés hallható, amelynek kikapcsolásához 

bármelyik gombot (  és   gombok 

kivételével) megnyomhatja, a  szimbólum 
elt� nik. 

 Az id� mér�  nem kapcsolja be- illetve ki a süt� t. 
A hangjelz	  hangerejének beállítása 
A pontos id�  beállítása után, a  gomb használatával 
állíthatja be a hangjelz�  hangerejét. 
Késleltetett start a sütési id	  hosszának 
beállításával 
Forgassa VÁLASZTÓ gombot a kívánt sütési módra 
és a H� MÉRSÉKLET SZABÁLYZÓ gombot a 
kívánt h� mérsékletre! 
Ezután beállíthatja a sütési id�  hosszát: 
1. Nyomja meg a SÜTÉSI ID�   gombot! 

 2. Állítsa be 4 másodpercen belül a sütési id� t a  

és  gombokkal! Tételezzük fel, hogy a sütési 
id�  hosszát 30 percre állította be. Ebben az 
esetben a kijelz�  a következ� t mutatja: 

 
3. Engedje el a gombot és 4 másodpercen belül, 

ismét megjelenik a pontos id�  (például 10.00) a 
 szimbólummal és az A bet� vel (AUTO). 

Ezután a sütés végének kívánt id� pontját kell 
beállítani a következ�  módon: 
4. Nyomja meg a SÜTÉSI ID�  VÉGE  gombot! 

5. Ezután 4 másodpercen belül használja a  és 

 gombokat a sütési id�  végének beállításához! 
Tételezzük fel, hogy ez 13:00 óra! A kijelz�  
ebben az eseten a következ� t mutatja: 

 
6. Engedje el a gombot és 4 másodpercen belül, 

ismét megjelenik a pontos id�  és az A bet� . 

 
Ebben az állapotban a süt�  automatikusan bekapcsol 
12:30-kor és 30 perces sütési folyamatot végez, majd 
13.00-kor kikapcsol.  
Azonnali start a sütési id	  hosszának 
beprogramozásával 
Kövesse a fentiekben leírt m� veletek 1-3 lépéseit a 
sütési id�  beállításához! 

 Amennyiben A bet�  látható a kijelz� n, a sütési id�  
hosszát és a sütési id�  végét is beprogramozta 
AUTOMATIKUS módra. Nyomja meg egyszerre a 
SÜTÉSI ID�   és SÜTÉSI ID�  VÉGE  
gombokat, hogy visszaállítsa a süt� t kézi üzemeltetésre, 
minden automatikus sütési folyamat után! 

 A  szimbólum a sütési program teljes id� tartama 
altt világít.  Bármikor megnyomhatja a SÜTÉSI ID�  

 gombot a sütési id�  hosszának megjelenítésére és a 
SÜTÉSI ID�  VÉGE  gombot a sütési id�  végének 
megjelenítésére. A sütési id�  lejárta után egy 
akusztikai szignáljelzés hallható. A kikapcsolásához 

bármelyik gombot (  és   gombok kivételével) 
megnyomhatja. 
Beprogramozott sütési id	  kitörlése 

Nyomja meg egyszerre a SÜTÉSI ID�   és a 
SÜTÉSI ID�  VÉGE  gombokat! 
A programozások megváltoztatása és törlése 
A beállításokat bármikor megváltoztathatja a 
megfelel�  gomb megnyomásával (ID� MÉR� , 

SÜTÉSI ID�  vagy SÜTÉSI ID�  VÉGE )és a  és 

 gombok használatával. Ha a sütési id� tartam 
beállítását törli, a sütési id�  végének beprogramozása 
is kitörl� dik és fordítva. Automatikus sütési módban a 
készülék nem fogad el olyan sütés befejezési id� t, 
amely megel� zi a készülék automatikus kezdeti sütési 
idejét. 
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Sütési táblázat 
Sütési mód 
 

Az étel fajtája Súly (kg) A süt�  aljától számított 
magassági szint 

El � -
melegítési id�  

(perc) 

Termosztát 
gomb állása 

Sütési id�  
(perc) 

Hagyományos 
mód 

Kacsa 
Borjúsült 
Sertéssült 
Keksz 
Aprósütemény 

1 
1 
1 
- 
1 

3 
3 
3 
3 
3 

15 
15 
15 
15 
15 

200 
200 
200 
180 
180 

65-75 
70-75 
70-80 
15-20 
30-35 

Sütemény mód  Lepény 
Gyümölcs süti 
Gyümölcs torta 
Piskóta 
Töltött palacsinta (2 szinten) 
Aprósütemény (2 szinten) 
Sajt felfújt (2 szinten) 
Krémes felfújt (3 szinten) 
Keksz (3 szinten) 
Habcsók (3 szinten) 

0.5 
1 

0.7 
0.5 
1.2 
0.6 
0.4 
0.7 
0.7 
0.5 

3 
2-3 
3 
3 

2-4 
2-4 
2-4 

1-3-5 
1-3-5 
1-3-5 

15 
15 
15 
15 
15 
15 
15 
15 
15 
15 

180 
180 
180 
160 
200 
190 
210 
180 
180 
90 

20-30 
40-45 
40-50 
25-30 
30-35 
20-25 
15-20 
20-25 
20-25 
180 

Pizza mód Pizza 
Marhasült 
Csirke 

0.5 
1 
1 

3 
2 

2-3 

15 
10 
10 

220 
220 
180 

15-20 
25-30 
60-70 

Légkeveréses 
üzemmód 
 

Pizza (2 szinten) 
Lasagne 
Bárány 
Csirke+burgonya 
Makréla 
Gyümölcsös sütemény 
Krémes sütemény (2 szinten) 
Keksz (2 szinten) 
Piskóta (1 szinten) 
Piskóta (2 szinten) 
Csokis süti 

1 
1 
1 

1+1 
1 
1 

0.5 
0.5 
0.5 
1 

1.5 

2 és 4 
3 
2 

2 és 4 
2 
2 

2 és 4 
2 és 4 

2 
2 és 4 

3 

15 
10 
10 
15 
10 
10 
10 
10 
10 
10 
15 

230 
180 
180 
200 
180 
170 
190 
180 
170 
170 
200 

15-20 
30-35 
40-45 
60-70 
30-35 
40-50 
20-25 
10-15 
15-20 
20-25 
25-30 

Grill 
üzemmód 
 

Nyelvhal és tintahal 
Tintahal és garnéla kebab 
Tintahal 
T � kehal filé 
Grillezett zöldségek 
Borjúsült 
Hús szelet 
Hamburger 
Makréla 
Melegszendvics 

0.7 
0.6 
0.6 
0.8 
0.4 
0.8 
0.6 
0.6 
1 

4-6 db 

4 
4 
4 
4 

3-4 
4 
4 
4 
4 
4 

 100 % 
100 % 
100 % 
100 % 
100 % 
100 % 
100 % 
100 % 
100 % 
100 % 

10-12 
8-10 
10-15 
10-15 
15-20 
15-20 
15-20 
10-12 
15-20 
3-5 

Borjúsült 
Hús szelet 
Hamburger 
Makréla 
Melegszendvics 

1 
1 
1 
1 

4 db 

4 
4 
4 
4 
4 

5 
5 
5 
5 
5 

Max 
Max 
Max 
Max 
Max 

15-20 
15-20 
7-10 
15-20 
2-3 

Dupla grill 
üzemmód 

Forgónyárson sültek 
Borjú nyárson 
Csirke nyárson 

 
1,0 
2,0 

  
5 
5 

 
Max 
Max 

 
70-80 
70-80 

Grill csirke 
Tintahal 
 

1,5 
1,5 

2 
2 

10 
10 

Max 
Max 

70-80 
70-80 

Forgónyárson sültek 
Borjú nyárson 
Csirke nyárson 
Borjú nyárson 

 
1,5 
1,5 
1,5 

-  
5 
5 
5 

 
200 
200 
200 

 
70-80 
70-80 
70-80 

Cs� ben sütés 

Multi forgónyárson sültek  
(típustól függ� en) 
Húsos kebab 
Zöldséges kebab 

 
 

1,0 
0,8 

  
 
5 
5 

 
 

Max 
Max 

 
 

40-45 
25-30 
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Az üvegkerámia f� z� lap használata   
 

 Az üvegtömítéshez használt ragasztóanyag 
zsírfoltokat hagyhat az üvegen. Azt tanácsoljuk, 
hogy ezeket a készülék használata el� tt távolítsa el 
egy átlagos tisztítószerrel (nem súrolószer)! 
Kezdetben enyhe gumiszagot érezhet, amely aztán 
rögtön megsz� nik. 
 
A f � z� mez� k be- és kikapcsolása 
Egy f� z � mez�  bekapcsolásához forgassa el a 
megfelel�  gombot az óramutató járásával 
megegyez�  irányba! A kikapcsoláshoz forgassa el a 
gombot az óramutató járásával ellentétes irányban 
“0” pozícióra! 
Amennyiben az ELEKTROMOS F� Z � LAP 
BEKAPCSOLVA ellen� rz�  lámpa világít, a 
f � z� lapon legalább egy f� z� mez�  be van kapcsolva. 
 
F � z� mez� k 
A f � z� mez� k elektromos halogén f� t � elemekkel 
vannak felszerelve. Használat közben az alábbi 
elemek pirosra váltanak: 
A. f � z� helyek halogén f� t � elemekkel 
B. ellen� rz� lámpa, amely a készülék kikapcsolása 

után is jelzi, hogy a megfelel�  f � z� hely vagy 
f � z� helyek h� mérséklete még 60°C felett van 

 
F � z� mez� k halogén f� t � elemekkel 
A bennük lév�  halogén lámpa segítségével 
bocsátanak ki h� t. A halogén f� t � elemek a 
következ�  praktikus el� nyökkel rendelkezik: 
gyorsan felmelegszik, egyszer� en 
üzemeltethet� ,láthatja  a h�  elem m� ködését. 
 

A halogén f� t 	 elemek kör alakú f� t � elemb� l 
állnak, amely a halogén f� t � elem általános el� nyein 
kívül egyenletes h�  elosztást biztosít. 

 Ne nézzen közvetlenül a halogén f� t � elemekbe! 
Forgassa el a megfelel�  gombot az óramutató 
járásával megegyez�  irányba 1 és 12 pozíció közé! 

 Utasítások a kerámia f� z� lap 
használatához 
• A lábas alsó felületének teljesen simának 

és egyenesnek kell lennie, hogy 
tökéletesen illeszkedjen a f� z� mez� re! 

 
• Megfelel�  átmér� j �  f � z� edényt 

használjon, ami a f� z� helyet teljesen 
befedi, hogy kihasználja a rendelkezésre 
álló összes meleget! 

 
• Gy� z� djön meg róla, hogy az edények 

alja mindig száraz és tiszta legyen; így 
biztosítja a jó érintkezést a f� z� felület és 
az edény között, valamint a f� z� lap és az 
edények hosszú élettartamát. 

• Soha ne használja ugyan azokat az 
edényeket, amelyeket gázég� khöz is 
használ! A gázég� knél olyan magas a 
melegkoncentráció, hogy az edények alja 
eldeformálódhat és ezért az üvegkerámia 
f � z� lapon nem éri el a kívánt eredményt. 

• Soha ne hagyjon egy f� z� mez� t 
bekapcsolva ráhelyezett edény nélkül, 
mert ez által megsérülhet a f� z� lap! 

 
 

 

 

Fokozat Sugárzó f� z� mez� k 
0 Kikapcsolt állapot 
1 Vaj és csokoládé olvasztásához 
2 
3 

 

Folyadékok melegítéséhez 

4 
5 

Szószokhoz (a krémes szószokat is 
beleértve) 

6 
7 

 

Forrásponton történ�  f � zéshez 

8 
9 

 

Sütéshez 

10 
11 

 

Pároláshoz 

12 Zsírban sütéshez 
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Óvintézkedések és tanácsok 
 

 
 A készüléket a nemzetközi biztonsági 

szabványoknak megfelel� en tervezték és 
gyártották. Ezeket, a figyelmeztetéseket 
biztonsági okokból írjuk le, kérjük, 
figyelmesen olvassa el azokat! 
 

Általános biztonság 
• Ezt a készüléket nem-ipari, hanem 

otthoni használatra tervezték és nem 
szabad módosítani a tulajdonságait és a 
m� szaki jellemz� it. 

• Ne állítsa fel a készüléket szabad téren, 
még akkor sem, ha fedett helyr� l van 
szó; veszélyes a készüléket es�  és vihar 
hatásának kitenni! 

• Soha ne érintse meg és ne üzemeltesse a 
készüléket mezítláb, nedves kézzel, vagy 
ha nedves, vizes talajon áll! 

• A készüléket csak feln� ttek használhatják 
kizárólag ételek f� zésére ennek az 
útmutatónak az el� írásai alapján. Soha ne 
engedje, hogy gyermekek játszanak a 
készülékkel! 

• Ez a használati útmutató 1 osztályú 
(különálló) és 2 osztály – 1 alosztályú (2 
szekrény közé szerelt) készülékre 
vonatkozik. 

• Tartsa távol a gyermekeket! 
• Kerülje el, hogy kisebb készülékek 

hálózati kábele a készülék forró 
felületeivel érintkezzen! 

• Ne takarja le a szell� z�  vagy h�  
kibocsátó nyílásokat! 

• Mindig használjon konyhai keszty� t, ha 
edényt tesz a süt� be vagy vesz ki onnan! 

• Ne használjon gyúlékony anyagokat 
(alkohol, petróleum, stb.) a m� köd�  süt�  
közelében! 

• Ne tegyen gyúlékony anyagokat az alsó 
tároló fiókba! Ha bekapcsolja a süt� t, 
meggyulladhatnak. 

• Mindig gy� z� djön meg arról, hogy az 
üzemeltet�  gombok „ ” állásban 
vannak, ha nem használja a készüléket! 

• Ne a kábelnél fogva és a készülék 
elmozdításával húzza ki a hálózati 
csatlakozót az aljzatból! 

• Tisztítás és karbantartás el� tt mindig 
kapcsolja ki és áramtalanítsa a készüléket 
a csatlakozódugó kihúzásával! 

 

 

• Ha a készüléke nem üzemel megfelel� en, ne 
próbálja meg a hibát saját kez� leg megjavítani! Ez 
balesetveszélyes és a készülék is károsodhat. 
Forduljon a szerviz szolgálathoz! 

• Ne tegyen nehéz tárgyakat a nyitott süt�  ajtóra! 
 
A csomagoló anyag és a régi készülék 
kidobása 
Csomagolóanyag megsemmisítése: Tartsa be a helyi 
el� írásokat, így a csomagolás újrahasznosítható. 
Az elektromos készülékek megsemmisítésér� l szóló 
európai direktíva 2002/96/EC el� írja, hogy a régi 
háztartási gépeket nem szabad a normál nem szelektív 
hulladékgy� jtési folyamat során összegy� jteni. A régi 
gépeket szelektíven kell összegy� jteni, hogy 
optimalizálni lehessen a bennük lév�  anyagok 
újrahasznosítását és csökkenteni lehessen az emberi 
egészségre és környezetre gyakorolt hatásukat. Az 
áthúzott “szemeteskuka” jele emlékezteti Önt arra, 
hogy kötelessége ezeket a termékeket szelektíven 
összegy� jteni. 

 
 
A fogyasztóknak a helyi hatóságot vagy keresked� t 
kell felkeresniük a régi háztartási gépek helyes 
elhelyezését illet� en. 
 
Környezetvédelem  
és energiatakarékossági tanácsok 
• A készülék a kés�  délutáni és a kora reggeli órák 

közé es�  id� szakban való használatával 
csökkentheti az elektromos szolgáltatókra jutó 
terhelést. 

• A GRILL, DUPLA GRILL és CS� BEN SÜTÉS 
sütési módot mindig csukott süt� ajtóval használja! 
Így nemcsak kit� n�  eredményeket érhet el, hanem 
energiát is megtakaríthat (körülbelül 10%)! 

• Tartsa mindig tisztán a tömítést és ellen� rizze ez 
állapotát, hogy jól felfekszik-e az ajtóra, hogy ne 
illanhasson el a meleg leveg� ! 
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Karbantartás és tisztítás     
 
A készülék kikapcsolása 
Minden tisztítási- és karbantartási m� velet el� tt 
válassza le a készüléket az elektromos hálózatról! 

 Ne használjon g� zkészülékeket a t� zhely 
tisztításához! 
 

A készülék tisztítása 
• A zománcozott részeket, a rozsdamentes acél 

küls�  részeket illetve a gumitömítéseket 
langyos vízzel és semleges tisztítószerrel 
átitatott szivaccsal tisztítsa! Amennyiben a 
foltok nehezen eltávolíthatóak, kizárólag 
speciális tisztítószert használjon! A tisztítás 
után ajánlatos a felületet áttörölni és alaposan 
szárazra törölni. Soha ne használjon 
súrolószert vagy egyéb agresszív tisztítószert! 

• A süt�  belsejét a használat után azonnal, még 
meleg állapotban tisztítsa meg meleg vízzel és 
mosogatószerrel! Alaposan öblítse le a 
mosogatószert és gondosan szárítsa meg a 
bels�  részt! Ne használjon agresszív 
tisztítószert! 

• A süt�  ajtót nem agresszív tisztítószerrel s 
puha ronggyal tisztítsa! A tisztítás után törölje 
szárazra a felületet! 

• A tartozékokat ugyanúgy mosogatja el, mint a 
mindennapi edényeket akár mosogatógépben 
is. 

• Rendszeresen távolítsa el a kapcsolótábláról a 
zsírt és a szennyez� dést egy puha szivacsa 
vagy rongy segítségével! 

 

A tömítés ellen� rzése 
Rendszeresen ellen� rizze az ajtó tömítés 
állapotát! Amennyiben megsérülne a tömítés, 
hívja a legközelebbi szervizszolgálatot (lásd a 
Szervizszolgálat cím�  fejezetet)! Ne használja a 
süt� t, amíg a tömítés nincs megjavítva! 
 

A süt �  lámpa izzó cseréje 
1. Miután leválasztotta a süt� t az elektromos 

hálózatról, távolítsa el a lámpa tartóról az 
üveg fed� t (lásd ábra)! 

2. Csavarja ki az izzót és cserélje ki egy 
ugyanolyan teljesítmény�  izzóra: 230 V, 25 
W teljesítmény, típus E 14! 

3. Helyezze vissza az üveg fed� t  és 
csatlakoztassa ismét a süt�  az elektromos 
hálózatra! 

 

 Az üvegkerámia f� z� lap tisztítása 
 Ne használjon agresszív tisztítószert (például 

barbecue és süt�  tisztító), folteltávolítót, rozsda 
eltávolító szereket, poralakú tisztítószereket vagy 
durva felület�  szivacsot: ezek megkarcolhatják és 
tönkre tehetik a felületet! 
• Általában elegend�  a f� z� lapot egy nedves 

szivaccsal letörölni és konyhai papír törl� vel 
szárazra törölni. 

• Amennyiben a f� z� lap felülete az átlagosnál 
szennyezettebb, használjon kerámia 
f � z� laphoz való speciális tisztítószert, majd 
törölje szárazra felületet! 

• A makacsabb szennyez� déseket egy erre a 
célra való speciális tisztító kaparóval (nem a 
készülék tartozéka) távolíthatja el. A kifutott 
ételeket azonnal távolítsa el, hogy elkerülje a 
felület sérülését. A tisztításhoz használhat 
még, speciálisan üvegkerámia felülethez 
kifejlesztett, vízbe mártott szivacsot is. 

• A cukrot vagy cukortartalmú kifutott ételeket 
azonnal távolítsa el a tisztító kaparóval, amíg 
a f� z� lap még forró! 

• Amikor a f� z� lap tiszta, ápolja speciális véd�  
termékkel: ezek a termékek egy átlátszó 
réteget képeznek a felületen, amely védi a 
f � zés közben a felületet a cseppekt� l. Ezt az 
ápolást akkor végezze, amikor a felület meleg 
(nem forró) vagy hideg! 

• Mindig törölje át majd szárazra a felületet, 
mert az ételmaradék a következ�  f � zésnél 
ráéghet a felületre! 

 
Speciális tisztítószer Hol kaphatóak? 
Tisztító vakaró és penge Háztartási boltok 
   Áruházak 
Tisztító termékek  Háztartási boltok  
   Áruházak 
   Szupermarket 
 
Nemes acél felületek tisztítása 
A nemes acél felületen foltok alakulhatnak ki, ha 
az sokáig érintkezik kemény vízzel, vagy 
agresszív, foszfor tartalmú tisztítószerrel. Törölje 
át, majd  alaposan törölje szárazra a felületetet! 
 
Szervizszolgálat 
Közölje a következ�  adatokat: 
• A típusszámot (Mod.): 
• A gyártási számot (S/N). 
Ezek az információk a készüléken/csomagoláson 
található típuscímkér� l olvashatók le. 
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C3VP6 /HA                           Sporák se sklokeramickou deskou
Návod k instalaci a obsluze

Vážený zákazníku,
děkujeme Vám, že jste si zakoupil výrobek společnosti
INDESIT Company SpA.

Při vybírání přístroje pečlivě zvažte, jaké činnosti a funkce
od přístroje požadujete. To, že výrobek nevyhovuje Vaším
pozdějším nárokům, nemůže být důvodem k reklamaci. Před
prvním použitím si pozorně přečtěte přiložený český návod,
který dodává firma Indesit Company SpA ke svým
dováženým výrobkům a důsledně se jím řiďte. Veškeré
výrobky slouží pro domácí použití. Pro profesionální použití
jsou určeny výrobky specializovaných výrobců. Všechny
doklady o koupi a o eventuálních opravách Vašeho výrobku
pečlivě uschovejte pro poskytnutí maximálně kvalitního
záručního i pozáručního servisu.

Dodržování těchto zásad povede k Vaší spokojenosti.
V případě jejich nerespektování však nemůžeme uznat
případnou reklamaci. Doporučujeme Vám po dobu záruční
lhůty uchovat původní obaly k výrobku.

Než budete kontaktovat servisní středisko, pečlivě
prostudujte návod k obsluze a záruční podmínky uvedené
v záručním listě. Pokud bude při opravě zjištěno, že závada
nespadá do záruky, uhradí vzniklé náklady zákazník.

Vážený zákazníku návod, který jste obdržel k našemu
výrobku, vychází z všeobecného návodu pro celou
výrobkovou řadu. Z tohoto důvodu může dojít k situaci,
že některé funkce, ovládací prvky a příslušenství nejsou
určeny pro Váš výrobek. Děkujeme za pochopení.

Pro zajištění trvalé ÚČINNOSTI a BEZPEČNOSTI tohoto
zařízení doporučujeme:
• Obracejte se pouze na servisní středisko autorizované

výrobcem.
• Je nutné používat pouze originální náhradní díly.
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Instalace

! Před uvedením spotřebiče do provozu si pečlivě
přečtěte tento návod. Jsou v něm uvedeny pokyny
pro bezpečné používání, instalaci a údržbu
spotřebiče.

! Uschovejte tento návod pro další použití. V případě
prodeje spotřebiče jej předejte novému majiteli.

! Přístroj musí být nainstalován kvalifikovaným
odborníkem, dle přiložených instrukcí.

! Všechna potřebná nastavení nebo údržba musí být
prováděna poté, co byl přístroj odpojen od přívodu
elektrické energie.

Umístění a vyrovnání

! Je možné umístit přístroj vedle kuchyňské
kredence, která není vyšší než přístroj.

! Ujistěte se, že zeď která je v kontaktu se zadní
stěnou přístroje je z nehořlavého materiálu, odolného
proti vyšším teplotám (tj. asi 90 °C).

Správná instalace přístroje:
• Umístěte přístroj do kuchyně, jídelny nebo obytné

ložnice (ne do koupelny).
• Pokud je vršek varné desky výše než je kredenc,

musí být sporák umístěn nejméně 200 mm
od něj.

• Pokud je sporák
umístěn pod kuchyňskou
linkou, musí být
vzdálenost mezí varnou
deskou a linkou nejméně
420 mm.
Pokud je kuchyňská linka
z hořlavého materiálu,
měli byste zvětšit tuto
vzdálenost na 700 mm
(viz obrázek).

• Neumisťujte stínítko za sporák nebo blíže jak 200
mm k jeho stěnám.

• Veškeré digestoře a poklopy musí být
nainstalovány podle instrukcí v příslušném návodu
k použití.

HOOD
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Vyrovnání
Pokud je zapotřebí přístroj
vyrovnat, zašroubujte nožky
v každém rohu spodní straně
přístroje do potřebné polohy
(viz obrázek).

Nožky pasují do zdířek
na spodní straně sporáku.

Elektrické připojení

Připojení kabelu pro přívod elektřiny

Kabel by měl odpovídat používanému typu
elektrického připojení, podle následujícího obrázku:

Správné připojení kabelu pro přívod elektřiny:

1. Uvolněte šroub V
na desce svorkovnice
a zatáhněte za kryt,
čímž jej otevřete
(viz obrázek).

2. Umístěte pomocnou
přípojku A (viz obrázek)
v závislosti na obrázku
připojení umístěném
výše. Deska svorkovnice
je navržena pro jedno
fázové připojení 230 V:
přípojky 1, 2 a 3 jsou
připojeny k sobě; přípojky
4-5 jsou umístěny
ve spodní části desky
svorkovnice.

1 2 3 4 5

1 2 3 4 5

1 2 3 4 5

R S T N

R S N

R N

400 3N 
H05RR-F 5x2.5 CEI-UNEL 35363

400V 2N
H05RR-F 4x2.5 CEI-UNEL 35363

230V 1N 
H07RN-F 3x4 CEI-UNEL 35364

V

1
2 3

N
A

B

* Dostupný pouze u některých modelů.
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400 3N 
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400V 2N  
H05RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363

230V 
H05RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363
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3. Umístěte kabely N a � jak je ukázáno
na obrázku (viz nákres) a pokračujte v procesu
připojování tím, že utáhnete šrouby přípojek, co
nejvíce, jak jen to bude možné.
4. Umístěte zbývající kabely k přípojkám 1-2-3
a utáhněte šrouby.
5. Upevněte kabel pro přívod elektřiny na místo
utáhnutím šroubu svorky kabelu.
6. Uzavřete kryt desky a přišroubujte zpět šroub V.

Připojení napájecího kabelu k hlavnímu přívodu
elektrické energie

Ke kabelu připevněte normovanou zástrčku, která je
v souladu s možnou zátěží uvedenou na datovém
štítku (viz tabulka technických údajů).

Spotřebič musí být přímo připojen k hlavnímu přívodu
elektrické energie za použití vícepólového jističe
s minimální vzdáleností kontaktů 3 mm v rozpojeném
stavu. Tento jistič musí být připojen mezi spotřebič
a elektrický rozvod a musí také vyhovovat
příslušnému zatížení a platným bezpečnostním
předpisům NFC 15-100 (uzemnění nesmí být jističem
přerušeno). Napájecí kabel musí být umístěn tak,
aby nepřišel do styku s teplotou vyšší než 50 °C.

Před připojením k elektrickému rozvodu se ještě
ujistěte zda:
• Je spotřebič uzemněn a zástrčka je v souladu se

zákonem
• Zásuvka snese maximální zatížení spotřebiče,

které je uvedeno na datovém štítku.
• Napětí musí být v rozmezí hodnot, které jsou

uvedeny na datovém štítku.
• Zásuvka je kompatibilní se zástrčkou spotřebiče.

Jestliže je zásuvka se zástrčkou nekompatibilní,
požádejte autorizovaného technika, aby ji vyměnil.
Nepoužívejte prodlužovací kabely nebo
vícenásobné zásuvky.

! Po nainstalování spotřebiče musí být napájecí
kabel a elektrická zásuvka snadno přístupné.

! Kabel nesmí být ohýbán nebo stlačován.

! Kabel musí být pravidelně kontrolován a měněn
pouze autorizovanými.

! Výrobce se zříká jakékoli zodpovědnosti
v případě nedodržování těchto bezpečnostních
opatření.

TABULKA CHARAKTERISTIK
šířka 41 cm

Rozměry výška 34 cm
hloubka 38 cm

Objem 53 l
Užitečné šířka 42 cm
rozměry výška 17 cm
sporáku hloubka 44 cm
Napájecí napětí
a kmitočet viz datový štítek
Příkon varné desky
Přední levý 1200 W
Zadní levý 1800 W
Přední pravý 1200 W
Zadní pravý 1800 W
Max. příkon varné
desky 6000 W

Směrnice 2002/40/EC
na štítku elektrické trouby.
Standard EN 50304

Spotřeba energie pro
ENERGETICKÉ klasický konvekční
OZNAČENÍ tepelný režim: �

Horkovzdušný režim;

Deklarovaná spotřeba ener-
gie pro zvýšený
horkovzdušný režim –
tepelný režim: � Pečení.

Tento spotřebič vyhovuje
následujícím směrnicím
Evropského společenství:
06/95/EC z 12/12/2006
(Nízké napětí) a následným
úpravám;
- 04/108/EC z 15/12/2004
(Elektromagnetická
kompatibilita) a následným
úpravám; - 93/68/EEC
z 22/7/1993 a následným
úpravám.

* Dostupný pouze u některých modelů.
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Popis spotřebiče

Náhled

Ovládací panel

Knoflíky
PLOTEN

Elektronický
programátor
vaření

Knoflík NASTAVENÍ
TEPLOTY

Knoflík
VÝBĚRU

Kontrolka NASTAVENÍ
TEPLOTY

Kontrolka
PLOTEN

Tlačítko ČASOVAČE Tlačítko DOBY VAŘENÍ

Tlačítko KONEČNÝ ČAS VAŘENÍ

KLUZNICE pro
posunování plechu
pozice 5
pozice 4
pozice 3
pozice 2
pozice 1

Nastavitelná nožka

Sklokeramická
varná deska

Ovládací panel

GRILOVACÍ rošt

PEČÍCÍ PLECH

Nastavitelná nožka
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Uvedení do chodu
a používání
! Při prvním použití spotřebiče rozehřejte prázdnou
troubu se zavřenými dvířky na její maximální teplotu
po dobu nejméně půl hodiny. Předtím než vypnete
troubu a otevřete její dvířka, zajistěte v místnosti
správnou ventilaci. Spotřebič může vydávat mírně
nepříjemný zápach, což způsobuje hoření ochranných
látek, které byly použity během výroby.

Zapnutí trouby

1. Zvolte režim vaření pomocí knoflíku výběru.
2. Zvolte doporučenou teplotu pro tento režim nebo
jinou teplotu pomocí knoflíku nastavení teploty.
Seznam varných režimů a doporučených teplot pro
ně najdete v příslušné tabulce (viz kapitola Tabulka
doporučení pro pečení v troubě).

Během vaření je vždy možné:
• Změnit režim vaření, otočením knoflíku varných

režimů.
• Změnit teplotu pomocí knoflíku nastavení teploty.
• Nastavit celkový čas vaření a čas konce vaření

(viz níže).
• Zastavit vaření otočením knoflíku nastavení

na pozici „0“.

! Nikdy nepokládejte předměty přímo na dno trouby;
to zabrání poškození smaltového nátěru. Pokud
pečete s grilovacím roštem, použijte pro něj vždy
pozici 1.

! Nádoby na pečení umisťujte vždy do připravených
roštů

Kontrolka TEPLOTY

Pokud svítí, sporák se zahřívá. Vypne se, jakmile
vnitřní teplota dosáhne požadované hodnoty. V tomto
momentě se střídavě rozsvěcuje a zhasíná, čímž
Vám sděluje, že termostat funguje a udržuje teplotu
na požadovaném stupni.

Osvětlení trouby

Zapne se jakmile otočíte knoflíkem voleb na jinou
pozici než je „0“. Zůstane rozsvícené tak dlouho
dokud je trouba používána. Při nastavení na � se
světlo rozsvítí, i když není trouba zapnutá.

CZ
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Režimy pečení

� Režim TRADIČNÍ TROUBY

Teplota: jakákoliv mezi 50 °C a Maximem.
Spustí se jak vrchní, tak spodní topné těleso.
S tímto tradičním režimem pečení je nejvhodnější
používat pouze jeden pečící rošt. Jinak by docházelo
k nerovnoměrnému rozložení teploty.

� Režim PEČENÍ

Teplota: jakákoliv mezi 50 °C a Maximem.
Spustí se zadní topné těleso a ventilátor, což zaručí
rovnoměrné rozložení teploty v troubě. Tento režim je
vhodný zejména pro pečení teplotně choulostivých
pokrmů jako koláčů, jež mají vykynout, a pro
přípravu cukroví pečeného ve třech úrovních
současně.

� Režim PIZZA

Teplota: jakákoliv mezi 50 °C a Maximem.
Spustí se topná tělesa (spodní a kruhové)
a ventilátor. Při této kombinaci dojde k velmi
rychlému ohřevu trouby, což způsobuje nahromadění
velkého množství tepla, které se uvolňuje zejména
ze spodního tělesa. Pokud používáte souběžně více
než jeden pečící rošt, musíte je v půli pečení mezi
sebou vyměnit.

� Režim MULTI-PEČENÍ

Teplota: jakákoliv mezi 50 °C a Maximem.
Spustí se všechny topná tělesa (vrchní, spodní
a kruhové) a ventilátor. Od doby, kdy se teplota
v troubě ustálí, ohřátý vzduch rovnoměrně peče
a zbarvuje pokrm dozlatova. Najednou smějí být
použity dva pečící rošty.

� Režim GRIL

Teplota: Maximálni.
Je zapnutá centrální část vrchního topného tělesa.
Vysoká a přímá teplota je doporučena pro potraviny,
které vyžadují vysokou povrchovou teplotu (telecí
a hovězí steaky, filety a roštěná). Tento režim
používá limitované množství energie a je ideální pro
grilování. Umístěte jídlo do středu roštu, pokud jej
umístíte do rohů, nepropeče se správně.

	 Režim DVOJITÝ GRIL

Teplota: Maximálni.
Plocha je rozsáhlejší než u běžného grilu a jeho
inovativní design zaručuje rovněž o 50 % větší
efektivitu a eliminuje chladnější místa v rozích.
Použijte tento režim, abyste docílili rovnoměrného
zhnědnutí na povrchu potravin.

� Režim GRATINOVÁNÍ

Teplota: jakákoliv mezi 50 °C a 200 °C.
Spustí se jak vrchní topné těleso tak ventilátor a gril
(pokud je přítomen). Tato kombinace zvyšuje
efektivnost jednosměrného teplotního záření topných
těles za pomoci zvýšené cirkulace horkého vzduchu
uvnitř trouby. To napomáhá předejít připálení pokrmu
na povrchu, což dovoluje teplotě proniknout přímo
do pokrmu.

! Režimy GRIL, DVOJITÝ GRIL a GRATINOVÁNÍ
musí být prováděny se zavřenými dvířky.

Gril*

Pro zacházení s grilem postupujte
následovně:
1. Vložte pečící plech do pozice 1.
2. Podpěru grilu umístěte
do pozice 4 tak, aby rošt zapadl
do otvoru v zadním panelu trouby
(viz obrázek).

3. Spusťte gril pomocí 	 /� s knoflíkem výběru.

Prostor pod troubou
Pod troubou je prostor, kde můžete
ukládat plechy a různé příslušen-
ství k troubě. Otvřete dvířka tím,
že je zatáhnete směrem dolů
(viz obrázek).

! Do tohoto prostoru pod troubou neukládejte hořlavé
materiály.

Praktické rady při pečení

! Při pečení za pomoci ventilátoru neumisťujte pečící
rošty do pozic 1 a 5. Nadměrná přímá teplota může
spálit pokrmy citlivé na vysokou teplotu.

MULTI-PEČENÍ

• Do poloh 2 a 4 umístěte pokrm, který vyžaduje
více tepla na 2.

• Na dno umístěte pečící plech a na vrch umístěte
pečící rošt.

GRIL

• Pokud používáte pro vaření režimy GRIL
a DVOJITÝ GRIL umístěte pečící rošt do pozice
5 a pečící plech do pozice 1, k zachycení zbytků
při vaření (tuk a/nebo omastek). Při použití režimu
GRATINOVÁNÍ umístěte rošt do pozice 2 nebo 3
a plech do pozice 1, pro zachycení tuků.

• Doporučujeme nastavit nejvyšší teplotu. Vrchní
topné těleso je regulováno termostatem a nemusí
být stále zapnuto.
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REŽIM PIZZA

• Používejte lehkou hliníkovou formu na pečení
pizzy. Umístěte ji na pečící rošt, který je
dodáván společně s troubou.
Aby byla kůrka křupavá, nepoužívejte pečící plech
(zabraňuje tvorbě kůrky a vyžaduje delší dobu pečení).

• Aby byla kůrka křupavá, nepoužívejte pečící plech
(zabraňuje tvorbě kůrky a vyžaduje delší dobu
pečení). Má-li pizza více vrstev, doporučujeme
přidat sýr mozzarelu na povrch pizzy až
v polovině pečení.

Naplánování vaření s elektronickým
programátorem*
Nastavení hodin
Po připojení přístroje k přívodu elektrické energie
nebo po výpadku proudu, se displej automaticky
nastaví na 0:00 a začne blikat. K nastavení času:
1. Stiskněte současně tlačítko doby vaření 

a tlačítko konečný čas vaření �.
2. Během 4 sekund po jejich zmáčknutí nastavte
přesný čas pomocí tlačítek � a 
. Tlačítko �
zvyšuje čas a tlačítko 
 jej snižuje.
Jakmile je čas nastaven, programátor se automaticky
přepne do manuálního režimu.

Nastavení časovače
Časovač nastaví odpočet a jakmile tento skončí
spustí se alarm.
K nastavení časovače postupujte následovně:
1. Stiskněte tlačítko ČASOVAČE �. Na displeji se
objeví:

� .
2. Stiskněte tlačítka � a 
 k nastavení
požadovaného času.
3. Jakmile tlačítka uvolníte časovač začne
odpočítávat a na displeji se objeví aktuální čas.

4. Když čas vyprší ozve se alarm, který můžete
vypnout stištěním jakéhokoliv tlačítka (kromě tlačítek
� a 
). Symbol � se vypne.

! Časovač nezapíná ani nevypíná troubu.

Nastavení hlasitosti alarmu
Po nastavení a potvrzení času použijte tlačítko 

k nastavení hlasitosti alarmu.

Nastavení doby vaření s opožděným startem
Zaprvé rozhodněte jaký režim vaření chcete použít
a nastavte vhodnou teplotu za pomocí knoflíků
VOLEB a nastavení teploty.
V tomto momentě je možné nastavit dobu vaření:
1. Stiskněte tlačítko doby vaření 
 .
2. Během 4 sekund po stisknutí tohoto tlačítka,
nastavte požadovaný čas za pomocí tlačítek �

�

a 
. Pokud chcete například zvolit čas 30 minut,
displej bude ukazovat:

3. 4 sekundy poté, co uvolníte tlačítko se objeví
aktuální čas (např. 10:00) se symbolem �
a písmenem A (AUTO).
Poté musí být navolen požadovaný konečný čas
vaření:
4. Stiskněte tlačítko konečný čas vaření �.
5. Během 4 sekund po stisknutí tohoto tlačítka,
nastavte požadovaný čas za pomocí tlačítek �
a 
. Pokud chcete například zvolit čas 13:00,
displej bude ukazovat:

6. 4 sekundy poté, co uvolníte tlačítko se objeví
aktuální čas (např. 10:00) s písmenem A (AUTO).

V tomto bodě je trouba nastavena, aby se zapnula
ve 12:30 a za 30 minut ve 13:00 se vypne.

Nastavení doby vaření s okamžitým spuštěním
Následujte výše uvedené kroky pro nastavení doby
vaření (body 1-3).

! Jakmile se objeví písmeno A znamená to, že jsou
nastaveny jak čas vaření tak konečný čas vaření
v režimu AUTO. K obnovení manuálních funkcí
trouby po každém režimu vaření AUTO, stiskněte
zároveň tlačítka doba vaření 
 a konečná doba
vaření �.

! Symbol � zůstane rozsvícen spolu s troubou,
po celou dobu trvání programu vaření.

Nastavená doba vaření, může být ukázána kdykoliv,
stištěním tlačítka doby vaření 
 a konečná doba
vaření, může být ukázána stištěním tlačítka konečná
doba vaření �. Když doba vaření vyprší rozezvučí
se alarm. K jeho vypnutí stiskněte jakékoliv tlačítko
kromě tlačítek � a 
.

Zrušení dříve nastavených programů vaření
Stiskněte současně tlačítko doby vaření 

a tlačítko konečný čas vaření �.

Upravení nebo zrušení dříve nastavených dat
Vložená data mohou být kdykoliv upravena
stisknutím příslušného tlačítka (časovače, doby
vaření nebo konečná doba vaření) a tlačítka �
nebo 
.
Pokud jsou zrušena data doby vaření, zruší se
zároveň automaticky konečná doba vaření a naopak.
Pokud byla trouba již naprogramována, nepřijme
konečnou dobu vaření, která je před zahájením
procesu vaření.

��

�

�
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Tabulka doporučení pro pečení v troubě
Režimy Pokrm Hmotnost Pozice Čas Doporučená Čas pečení
pečení (v kg) pečícího předehřívání teplota (minuty)

roštu (v min)
Kachna 1 3 15 200 65-75

Konvenční
Pečené telecí nebo hovězí 1 3 15 200 70-75

trouba
Pečené vepřové 1 3 15 200 70-80
Sušenky (jemné pečivo) - 3 15 180 15-20
Koláče 1 3 15 180 30-35

Koláče 0,5 3 15 180 20-30
Ovocný dort 1 2,3 15 180 40-45
Švestkový koláč 0,7 3 15 180 40-50
Piškot 0,5 3 15 160 25-30

Režim pečení
Plněné omelety 1,2 2,4 15 200 30-35
Malé koláče (2 úrovně) 0,6 2,4 15 190 20-25
Sýrové pečivo (2 úrovně) 0,4 2,4 15 210 15-20
Sněhové pečivo (3 úrovně) 0,7 1,3,5 15 180 20-25
Sušenky (3 úrovně) 0,7 1,3,5 15 180 20-25
Cukroví (3 úrovně) 0,5 1,3,5 15 90 180

Pizza 0,5 3 15 220 15-20
Režim Pizza Pečené telecí nebo hovězí 1 2 10 220 25-30

Kuře 1 2-3 10 180 60-70

Pizza 1 2,4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Jehněčí 1 2 10 180 40-45
Pečené kuře + brambory 1+1 2,4 15 200 60-70
Makrela 1 2 10 180 30-35

Multi-pečení Švestkový koláč 1 2 10 170 40-50
Sněhové pečivo (2 úrovně) 0,5 2,4 10 190 20-25
Sušenky (2 úrovně) 0,5 2,4 10 180 10-15
Piškot (1 úroveň) 0,5 2 10 170 15-20
Piškot (2 úrovně) 1 2,4 10 170 20-25
Koláč 1,5 3 15 200 25-30

Platýz a sépie 0,7 4 - 100% 10-12
Chobotnice a garnáty 0,6 4 - 100% 8-10
Sépie 0,6 4 - 100% 10-15
Filé z tresky 0,8 4 - 100% 10-15

Gril
Grilovaná zelenina 0,4 3,4 - 100% 15-20
Telecí steaky 0,8 4 - 100% 15-20
Uzenky 0,6 4 - 100% 15-20
Hamburgery 0,6 4 - 100% 10-12
Makrely 1 4 - 100% 15-20
Sendviče (nebo toasty) 4 - 6 ks 4 - 100% 3-5

Telecí steak 1 4 5 Max 15-20
Kotlety 1 4 5 Max 15-20
Hamburgery 1 4 5 Max 7-10

Dvojitý gril
Makrela 1 4 5 Max 15-20
Tousty 4 ks 4 5 Max 2-3

S grilem
Telecí na roštu 1 - - Max 70-80
Kuře na roštu 1,5 - - Max 70-80

Grilované kuře 1,5 2 10 200 55-60
Sépie 1,5 2 10 200 30-35

S grilem
Telecí na roštu 1,5 - 5 200 70-80
Kuře na roštu 1,5 - 5 200 70-80

Gratinování
Jehněčí na roštu 1,5 - 5 200 70-80
Předvařené pokrmy
Kuřecí křidélka 0,4 2 - 200 20-25

Gril na více roštech
(pouze vybrané režimy)
Masové kebaby 1,0 5 Max 40-45
Zeleninové kebaby 0,8 5 Max 25-30
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Použití sklokeramické
varné desky
! Lepidlo aplikované na těsnění zanechává stopy
nečistot na skle. Dříve než přístroj použijete
doporučujeme, odstranit je pomocí speciálního
neobrusného čistícího prostředku. Během prvních
několika hodin používání, zde může být cítit guma,
avšak rychle zmizí.

Zapnutí a vypnutí varných zón

K zapnutí varné zóny, otočte příslušným knoflíkem
po směru hodinových ručiček.
K vypnutí, jím otočte proti směru hodinových ručiček
až na pozici „0“. Pokud svítí kontrolka ploten,
znamená to, že alespoň jedna plotna je zapnutá.

Varné zóny

Varná deska je vybavena elektrickými halogenovými
topnými tělesy. Pokud jsou používány, následující
věci na desce zčervenají.

A. Varná zóna s halogenovými
topnými tělesy.
B. Zbytkový indikátor teploty:
toto ukazuje, že teplota
příslušné varné zóny je vyšší
než 60 °C, i když jsou topná
tělesa vypnutá, je stále horká.

Varné zóny s halogenovými topnými tělesy
Tyto vytváří teplo za pomoci halogenových lamp,
které obsahují. Mají podobné vlastnosti jako plynové
hořáky: mají jednoduché ovládání a dosahují rychle
požadované teploty, umožňují Vám vidět výkon, který
právě vydávají.

! Nedívejte se přímo na halogenová topná tělesa.

Otočte příslušným tlačítkem po směru hodinových
ručiček do pozice mezi 1 až 12.

A

A A

A

B

Poloha Zářící plotna

0 Vypnuto.

1 Rozpuštění másla a čokolády.

2
Ohřev tekutin.

3

4
Krémy a omáčky.

5

6
Vaření při bodu varu.

7

8
Pečení.

9

10
Vaření velkých porcí masa.

11

12 Smažení.

Praktické rady pro použití varné desky
• Používejte pánve s tlustým rovným dnem, aby

dobře seděly na varné zóně.

• Vždy používejte pánve, jejichž průměr je takový,
aby pokryl celou plochu varné zóny, abyste
používaly veškeré vytvořené teplo.

• Vždy se ujistěte, že je povrch pánve čistý
a suchý: toto zajistí, aby pánev seděla dobře
na varné zóně a zároveň prodlouží její životnost
a životnost desky.

• Vyvarujte se použití stejného nádobí, jaké
používáte na plynových hořácích: koncentrace
tepla plynových hořáků, může zohýbat dno
a nádobí tak nebude správně sedět na desce.

• Nikdy nenechávejte varnou zónu zapnutou bez
toho, aby na ní byla pánev, to může zapříčinit
poškození varné zóny.

CZ
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Opatření a rady

! Tento spotřebič byl navržen a vyroben v souladu
s mezinárodními bezpečnostními normami. Následující
varování jsou uváděna z bezpečnostních důvodů
a musí být pečlivě přečtena.

Všeobecné bezpečnostní předpisy

• Tento spotřebič byl navržen pro domácí používání
a není určený pro obchodní a průmyslové účely.

• Tento spotřebič nesmí být instalován
ve venkovním prostředí, ba ani v zastřešených
prostorech. Je velmi nebezpečné vystavit
spotřebič dešti a bouřkám.

• Nedotýkejte se spotřebiče, jste-li bosí nebo máte-li
mokré nebo vlhké chodidla či ruce.

• Spotřebič smí k pečení používat pouze dospělý
a musí dodržovat instrukce v tomto návodu.

• Udržujte děti z dosahu trouby.

• Zajistěte, aby napájecí kabel nebo jiné elektrické
části nepřišly do styku s horkými částmi trouby.

• Otvory pro ventilaci a rozptylování tepla nesmí
být nikdy zakryty.

• Při vkládání nebo vyjímání jídla z trouby,
používejte vždy rukavice.

• Pokud je zařízení v provozu, nepoužívejte v jeho
blízkosti hořlavé tekutiny (alkohol, petrolej apod.).

• Nikdy neumisťujte do trouby hořlavé materiály;
pokud je spotřebič zapnut omylem, mohly by
začít hořet.

• Pokud přístroj nepoužíváte, vždy se ujistěte,
že knoflíky jsou v pozici „•“.

• Chcete-li odpojit spotřebič z elektrické sítě, vždy
vytáhněte zástrčku ze zásuvky; nikdy netahejte
za kabel.

• Nikdy nezačínejte s jakoukoli prací nebo údržbou,
není-li zástrčka spotřebiče vypojena ze zásuvky.

• V případě poruchy se v žádném případě nesnažte
spotřebič opravit sami. Opravy prováděné
nezkušenou osobou mohou způsobit zranění nebo
ještě více poškodit spotřebič. Kontaktuje servisní
středisko.

• Nepokládejte těžké předměty na otevřená dvířka
trouby.

Recyklace
• Obaly: Respektujte místní předpisy pro zacházení

s použitými obalovými materiály, patří do
tříděného odpadu a následně jsou recyklovány.

• Direktiva EU 2002/96/EC o zacházení s použitými
elektrickými a elektronickými zařízeními (WEEE)
definuje postupy zpětného odběru a následného
zpracování (recyklace) všech použitých
elektrozařízení, kterých se spotřebitelé rozhodli
zbavit a zakazuje, aby staré domácí spotřebiče
byly likvidovány v netříděném komunálním odpadu.
Staré spotřebiče musí být shromažďovány
odděleně s požadavkem na jejich nejoptimálnější
využití a recyklaci a zamezení vlivu na lidské
zdraví a životní prostředí. Symbol "přeškrnuté
popelnice", uvedený na výrobcích, říká spotřebiteli,
že tento použitý výrobek po skončení životnosti
NESMÍ být odložen do směsného komunálního
odpadu.
Informace o zpětném odběru a následné likvidaci
použitých elektrozařízení vám poskytnou všichni
prodejci elektrospotřebičů a vaše obecní úřady.
Informace naleznete také na internetových
stránkách výrobců ellektrospotřebičů, obecních
úřadů a samozřejmě Ministerstva životního
prostředí.
!!! Dodržením doporučení a informací o zacházení
se starými výrobky aktivně podpoříte ochranu
zdraví a životního prostředí, odevzdáním starých
výrobků na místech zpětného odběru vyloučíte
možnost poškození zdraví a životního prostředí
nebezpečnými látkami obsaženými v některých
výrobcích !!!

Respektování a ochrana životního
prostředí
• Budete-li používat spotřebič v časných ranních

nebo pozdních odpoledních hodinách, můžete tak
snížit energetické vytížení elektrotechnických
společností.

• Mějte vždy dvířka trouby zavřená, používáte-li
režimy GRIL, DVOJITÝ GRIL a GRATINOVÁNÍ:
dosáhnete tak lepších výsledků a ušetříte energii
(zhruba 10%).

• Pravidelně kontrolujte a čistěte těsnění dvířek
spotřebiče. Ujistěte se, že na nich nejsou
nečistoty, že je jejich vzájemná přilnavost
v pořádku, tím zabráníte neunikání tepla z trouby.
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Péče a údržba

Vypnutí spotřebiče

Před jakoukoli údržbou odpojte spotřebič z elektrické
sítě.
! K čištění přístroje nepoužívejte parní trysky.

Čištění spotřebiče

• Vnější nerezové nebo smaltované části a gumové
těsnění by měly být čištěny pouze houbičkou
a teplou vodou s neutrálním mýdlem. Pokud jsou
nečistoty špatně odstranitelné, použijte
specifických prostředků. Po umytí důkladně otřete
a osušte spotřebič. Nepoužívejte brusných nebo
leptavých prostředků.

• Nejvhodnější by bylo vyčistit vnitřek trouby
po každém pečení, když je ještě vlažný. Použijte
horkou vodu a saponát, otřete a osušte spotřebič
jemným hadrem. Nepoužívejte brusných výrobků.

• Sklo trouby čistěte houbou pomocí neobrusných
produktů a vysušte jej suchým hadříkem.

• Příslušenství je možno mýt jako běžné nádobí
dokonce i v myčce.

• Znečištění z kontrolního panelu odstraňte pomocí
neobrusné houbičky nebo jemného hadříku.

Kontrola těsnění

Těsnění dvířek trouby kontrolujte pravidelně. Pokud
jsou poškozená, kontaktujte nejbližší poprodejní
servis. Používání trouby bez opětovného utěsnění
dvířek se nedoporučuje.

Výměna žárovky

1. Po odpojení trouby od přívodu
elektrického proudu, odstraňte
skleněný chránič žárovky (viz
obrázek).
2. Odstraňte žárovku a nahraďte ji
obdobnou: voltáž 230 V, výkon 25
W, patice E 14.

3. Nasaďte zpět chránič a připojte přívod elektrického
proudu.

Čištění sklokeramické varné desky

! Nepoužívejte brusné a korosivní čistící prostředky
(např. produkty ve spreji pro čištění venkovních grilů
a trub), odstraňovače kamene, proti-korosivní
produkty, práškové mycí prostředky nebo houbičky
s brusným povrchem: mohou poškrábat povrch tak,
že už se nebude moci dát opravit.

• Běžně postačující je vyčištění varné desky
použitím houbičky a vysušením pomocí
kuchyňských absorpčních ubrousků.

• Pokud je varná deska znečištěna více, oškrabte ji
speciálními prostředky na sklokeramický povrch,
pak řádně umyjte a vysušte.

• Pro odstranění zvláště odolných nečistot použijte
speciální škrabku (není součástí příslušenství).
Zbytky odstraňujte neprodleně, nečekejte až
spotřebič vychladne, abyste zabránili vzniku vrstvy
nečistot na povrchu desky. Můžete docílit
excelentních výsledků, pomocí nerezové drátěnky,
speciálně navržené pro sklokeramické povrchy,
namočené v mýdlové vodě.

• Pokud se k povrchu omylem přitaví plast nebo
cukr, neprodleně jej odstraňte škrabkou, dokud je
deska horká.

• Jakmile je čistá, měla by být deska ošetřena
speciálním ochranným produktem: neviditelný film
zanechaný tímto přípravkem chrání desku před
kapkami během vaření. Tato údržba by měla být
prováděna pokud je deska teplá (ne horká) nebo
studená.

• Vždy desku řádně umyjte čistou vodou a pečlivě
vysušte: zbytky se mohou přiškvařit během
pozdějšího procesu vaření.

Čištění nerezové oceli
Nerezová ocel může mít skvrny od tvrdé vody, která
se na ní nechala zaschnout nebo od agresivních
čistících prostředků, které obsahují fosfor.
Doporučujeme nerezové povrchy vždy dobře umýt
a usušit.

Podpora

Prosím mějte příslušné informace u ruky:
• Model spotřebiče (Mod.)
• Sériové číslo (S/N)
Tyto informace naleznete na datovém štítku
umístěném na spotřebiči, případně na obalu.

Čistící prostředky pro Dostupné vsklokeramickou desku
Okenní škrabky s břitvou Domácí potřeby

Náhradní břity Domácí potřeby,
supermarkety,
barvy laky

COLLO luneta Obuvi, smíšené zboží,
HOB BRITE obchodní domy,
Hob Clean obchody se spotřební
SWISSCLEANER elektronikou, supermarkety
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Seznam servisních středisek je uveden
na internetových stránkách:
http://www.indesit.cz
http://www.aristonchannel.cz

Servisní modrá linka: 810 800 023

Indesit     Company Česká s.r.o.
U nákladového nádraží 2, 130 00 Praha 3, Česká republika

www.indesitcompany.com

Indesit     Company SpA
Via Aristide Merloni, 47 - 60044 Fabriano -
tel. (0732) 6611 - Italy
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