Cucina _
Installazione e uso

Cooker _
Installation and use

KyxoHHasa nnuta
YcTtaHoBKa 1 Nonb3oBaHue

Konyhabutor
Beépités és hasznalat

Aragaz
Instalare si utilizare

[oTBapcka neyka
MoHTax n ynotpeba

(1) inpesit

K6G21/R
K6G21S/R



am

3 @ @ ®

®

Cucina con forno gas e grill gas
Istruzioni per l'installazione e l'uso

Cooker with gas oven and gas grill
Instructions for installation and use

Mnuta c rasoBo AyXOBKOWA U rasoBbiM rpusiem
MHCTpYKLUMM NO YCTAaHOBKE M 3KCnyaTaunm

Gaz siitovel és gaz grillel rendelkez6 tiizhely
Hasznalati utmutaté

Aragaz cu cuptor pe gaz si grill pe gaz
Instructiuni pentru instalare si utilizare

FoTBapcka neyka c pypHa v rpun Ha ras
MHCTpyKUMSA 3a MOHTax 1 ynotpeba

13

23

35

46

56



10

Avvertenze

Per garantire I'efficienza e la sicurezza di questo elettrodomestico:
* rivolgetevi esclusivamente a centri di assistenza tecnica autorizzati
e richiedete sempre I'utilizzo di parti di ricambio originali

Queste istruzioni sono valide solo per i paesi di destinazio-

ne i cui simboli figurano sul libretto e sulla targa matricola
dell'apparecchio.

Questo apparecchio & stato concepito per un uso di tipo

non professionale allinterno di abitazione.

Prima di utilizzare I'apparecchio, leggere attentamente le
avvertenze contenute nel presente libretto in quanto forni-
scono importanti indicazioni riguardanti la sicurezza diin-
stallazione, d’'uso e di manutenzione. Conservare con cura
questo libretto per ogni ulteriore consultazione.

Dopo aver tolto Iimballaggio assicurarsi dell'integrita dell’appa-
recchio. In caso di dubbio non utilizzare I'apparecchio e rivolgersi
a personale professionalmente qualificato. Gli elementi dell'imbal-
laggio (sacchettiin plastica, polistirolo espanso, chiodi, ecc.) non
devono essere lasciati alla portata dei bambini in quanto poten-
ziali fonti di pericolo.

Linstallazione deve essere effettuata secondo le istruzioni del
costruttore da personale professionalmente qualificato. Una er-
rata installazione pud causare danni a persone, animali o cose,
nei confronti dei quali il costruttore non puo essere considerato
responsabile.

La sicurezza elettrica di questo apparecchio € assicurata soltan-
to quando lo stesso €& correttamente collegato ad un efficiente
impianto di messa a terra come previsto dalle vigenti norme di
sicurezza elettrica. E’ necessario verificare questo fondamentale
requisito di sicurezza e, in caso di dubbio, richiedere un controllo
accurato dell'impianto da parte di personale professionalmente
qualificato. Il costruttore non puo essere considerato responsa-
bile per eventuali danni causati dalla mancanza di messa a terra
dellimpianto.

Prima di collegare I'apparecchio accertarsi che i dati di targa
siano rispondenti a quelli della rete di distribuzione elettrica e gas.
Verificare che la portata elettrica dell'impianto e delle prese di
corrente siano adeguate alla potenza massima dell'apparecchio
indicata in targa. In caso di dubbio rivolgersi ad una persona
professionalmente qualificata.

All'installazione occorre prevedere un interruttore omnipolare con
distanza di apertura dei contatti uguale o superiore a 3 mm.

In caso diincompatibilita tra la presa e la spina dell'apparecchio
fare sostituire la presa con altra di tipo adatto da personale pro-
fessionalmente qualificato. Quest'ultimo, in particolare, dovra an-
che accertare che la sezione dei cavi della presa sia idonea alla
potenza assorbita dall'apparecchio. In generale & sconsigliabile
I'uso di adattatori, prese multiple e/o prolunghe. Qualorail loro uso
sirendesse indispensabile & necessario utilizzare solamente adat-
tatori semplici o multipli e prolunghe conformi alle vigenti norme di
sicurezza, facendo pero attenzione a non superare il limite di
portata in valore di corrente, marcato sull'adattatore semplice e
sulle prolunghe, e quello di massima potenza marcato sull'adatta-
tore multiplo.

Non lasciare I'apparecchio inutilmente inserito. Spegnere l'inter-
ruttore generale dell'apparecchio quando lo stesso non é utilizza-
to, e chiudere il rubinetto del gas.

12 Non ostruire le aperture o fessure di ventilazione o di smaltimento

calore.

13 ll'cavo dialimentazione di questo apparecchio non deve essere

sostituito dall’'utente. In caso di danneggiamento del cavo, o per la
sua sostituzione, rivolgersi esclusivamente ad un centro di assi-
stenza tecnica autorizzato dal costruttore.

14

16

17

19

Questo apparecchio dovra essere destinato solo all'uso per il

quale é stato espressamente concepito. Ogni altro uso (ad esem-

pio: riscaldamento di ambienti) & da considerarsi improprio e quin-

di pericoloso. Il costruttore non puo essere considerato respon-

sabile per eventuali danni derivanti da usi impropri, erronei ed

irragionevoli.

Luso di un qualsiasi apparecchio elettrico comporta l'osservanza

di alcune regole fondamentali. In particolare:

e nontoccare I'apparecchio con mani o piedi bagnati o umidi

e nonusare 'apparecchio a piedi nudi

e nonusare, se non con particolare cautela, prolunghe

e nontirare il cavo di alimentazione, o I'apparecchio stesso,
per staccare la spina dalla presa di corrente.

e nonlasciare esposto I'apparecchio ad agenti atmosferici (piog-
gia, sole, ecc.)

e non permettere che I'apparecchio sia usato dai bambini o da
incapaci, senza sorveglianza

Prima di effettuare qualsiasi operazione di pulizia o di manuten-

zione, disinserire 'apparecchio dalla rete di alimentazione elettri-

ca, o staccando la spina, o spegnendo l'interruttore dell'impianto.

Allorche si decida di non utilizzare piti di un apparecchio di questo

tipo, si raccomanda di renderlo inoperante tagliandone il cavo di

alimentazione, dopo aver staccato la spina dalla presa di corren-

te. Siraccomanda inoltre di rendere innocue quelle parti dell'ap-

parecchio suscettibili di costituire un pericolo, specialmente per i

bambini che potrebbero servirsi dell’apparecchio fuori uso per i

propri giochi.

Sui bruciatori e sulle piastre elettriche non debbono essere poste

pentole instabili o deformate onde evitare incidenti per rovescia-

mento.

Non lasciate le piastre di cottura accese senza pentole, in quanto

si avrebbe un riscaldamento massimo in poco tempo, con possi-

bili danni dell'apparecchio o dei mobili circostanti.

Alcune parti dell’apparecchio, in particolare le piastre elettriche,

rimangono calde per lungo tempo dopo I'uso. Fate attenzione a

non toccarle.

Non utilizzate liquidi infiammabili (alcool, benzina...) in vicinanza

all'apparecchio mentre questo € in uso.

22 Usando piccoli elettrodomestici nelle vicinanze del piano fate at-
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tenzione che il cavo di alimentazione non finisca su parti calde
Controllare sempre che le manopole siano nella posizione “o"/“0”
guando I'apparecchio non € utilizzato.

Durante l'uso dell'apparecchio gli elementi riscaldanti e al-
cune parti della porta forno diventano molto calde. Fare
attenzione a non toccarle e tenere i bambimi a distanza.

Gli apparecchi gas necessitano, per un corretto funziona-
mento, di un regolare ricambio d'aria. Accertarsi che nella

loro installazione siano rispettati i requisiti richiesti nel pa-
ragrafo relativo al“Posizionamento”.

Se la cucina viene posta su di un piedistallo, prendere adeguati
accorgimenti affinché I'apparecchio non scivoli dal piedistallo stes-
S0.

27 Attenzione: non utilizzare maiil vano inferiore per il deposito di

28

materiale infiammabile.
Questo apparecchio riguarda un apparecchio di classe 1
(isolato) o classe 2 - sottoclasse 1 (incassato tra 2 mobili).
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Istruzioni per l'installazione

Le istruzioni che seguono sono rivolte all'installatore qualifi-
cato affinche compia le operazioni di installazione regolazione
e manutenzione tecnica nel modo piul corretto e secondo le
norme in vigore.

Importante: qualsiasi intervento di regolazione, manu-
tenzione etc. deve essere eseguito con la cucina elettri-
camente disinserita.

Posizionamento

Importante: questo apparecchio pud essere installato e fun-

zionare solo in locali permanentemente ventilati secondo le

prescrizioni delle Norme UNI-CIG 7129 e 7131 in vigore. Deb-

bono essere osservati i seguenti requisiti:

a) Illocale deve prevedere un sistema di scarico all’esterno
dei fumi della combustione, realizzato tramite una cappa
o tramite un elettroventilatore che entri automaticamente
in funzione ogni volta che si accende I'apparecchio.
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In camino o in canna fumaria ramificata Direttamente all’'esterno
(riservata agli apparecchi di cottura)

b) Il locale deve prevedere un sistema che consenta I'af-
flusso dell'aria necessaria alla regolare combustione. La
portata di aria necessaria alla combustione non deve es-
sere inferiore a 2 m%h per kW di potenza installata. I
sistema puo essere realizzato prelevando direttamente
I'aria dall'esterno dell’edificio tramite un condotto di alme-
no 100 cm? di sezione utile e tale che non possa essere
accidentalmente ostruito. Per gli apparecchi privi sul pia-
no di lavoro, del dispositivo di sicurezza per assenza di
fiamma, le aperture di ventilazione debbono essere mag-
giorate nella misura del 100%, con un minimo di 200 cm?
(Fig. A). Ovvero, in maniera indiretta da locali adiacenti,
dotati di un condotto di ventilazione con 'esterno come
sopra descritto, e che non siano parti comuni dell'immo-
bile, o ambienti con pericolo di incendio, o camere da

letto (Fig. B).
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Esempi di aperture di ventilazione
per I'aria comburente porta e pavimento

Fig. A Fig.B
€) Un utilizzo intensivo e prolungato dell’apparecchio puo
necessitare di una aerazione supplementare per esem-
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Maggiorazione della fessura fra

pio I'apertura di una finestra o una aerazione piu efficace
aumentando la potenza di spirazione meccanica se essa
esiste.

d) lgasdipetrolio liquefatti, pit pesanti dell'aria, ristagnano
verso il basso. Quindi i locali contenenti bidoni di GPL
debbono prevedere delle aperture verso I'esterno cosi da
permettere I'evacuazione dal basso delle eventuali fughe
digas. Pertanto i bidoni di GPL, siano essi vuoti o parzial-
mente pieni, non debbono essere installati o depositati in
locali o vani a livello piu basso del suolo (cantinati, ecc.).
E opportuno tenere nel locale solo il bidone in utilizzo,
collocato in modo da non essere soggetto all'azione diret-
ta di sorgenti di calore (forni, camini, stufe, ecc.) capaci
di portarlo a temperature superiori ai 50°C.

Livellamento (presente solo su alcuni modelli)

Nella parte inferiore dell'apparecchio si trovano 4 piedini di
sostegno regolabili con viti che permettono di migliorare il
livellamento dell'apparecchio, se necessario. E’indispen-
sabile che I'apparecchio sia posizionato in modo unifor-
me.

1

Montaggio gambe (presente solo su alcuni modelli)
Vengono fornite delle gambe da montare ad incastro sotto
la base della cucina.
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Installazione della cucina
E' possibile I'installazione a fianco di mobili la cui altezza non
superi quella del piano di lavoro. La parete a contatto con la
parete posteriore della cucina deve essere in materiale
ininfiammabile. Durante il funzionamento la parete posteriore
della cucina pud raggiungere una temperatura di 50°C supe-
riore a quella ambiente. Per una corretta installazione della
cucina vanno osservate le seguenti precauzioni:

a) | mobili situati a fianco, la cui altezza superi quella del
piano di lavoro, debbono essere situati ad almeno 600
mm dal bordo del piano stesso.

b) Le cappe debbono essere installate secondo i requisiti
richiesti nei libretti istruzioni delle cappe stesse e comun-
gue ad una distanza minima di 650 mm.

¢) Allorche la cucina venga installata sotto un pensile, que-



st'ultimo dovra mantenere una distanza minima dal piano
di 700 mm (millimetri). | mobili adiacenti alla cappa do-
vranno mantenere una distanza minima dal piano di 420
mm. come da Fig.C e D.
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Fig.C

Collegamento gas

Il collegamento dell'apparecchio alla tubazione o alla bombo-
la del gas dovra essere effettuato come prescritto dalle Nor-
me UNI-CIG 7129 e 7131, solo dopo essersi accertati che
esso é regolato per il tipo di gas con cui sara alimentato. In
caso contrario eseguire le operazioni indicate al paragrafo
“Adattamento ai diversi tipi di gas”. Su alcuni modelli I'ali-
mentazione del gas puod avvenire indifferentemente da de-
stra o da sinistra a seconda dei casi; per cambiare il collega-
mento e necessario invertire il portagomma con il tappo di
chiusura e sostituire la guarnizione di tenuta (in dotazione
con I'apparecchio). Nel caso di alimentazione con gas liqui-
do, da bombola, utilizzare regolatori di pressione conformi
alle Norme UNI-CIG 7432.

Importante: per un sicuro funzionamento, per un adeguato
uso dell’energia e maggiore durata dell'apparecchiatura, as-
sicurarsi che la pressione di alimentazione rispetti i valori
indicati nella tabella 1 “Caratteristiche dei bruciatori ed ugelli”.

Fig.D

Allaccio con tubo flessibile

Eseguire il collegamento per mezzo di un tubo flessibile per

gas rispondente alle caratteristiche indicate nelle norme UNI-

CIG 7140.

Il diametro interno del tubo da utilizzare deve essere:

- 8mm per alimentazione con gas liquido;
- 13mm per alimentazione con gas metano.

In particolare, per la messa in opera di tali tubi flessibili, deb-

bono essere rispettate le seguenti prescrizioni:

« Non deve essere in nessun punto del suo percorso a con-
tatto con parti che siano a temperature maggiori di 50°C;

* Abbia una lunghezza inferiore a 1500 mm;

* Non sia soggetto ad alcun sforzo di trazione e di torsione,
inoltre non deve presentare curve eccessivamente stret-
te o strozzature;

« Non venga a contatto con corpi taglienti, spigoli vivi e con
parti mobili o schiacciato;

« Deve essere facilmente ispezionabile lungo tutto il per-
corso allo scopo di poter controllare il suo stato di conser-
vazione;

Assicurarsi che il tubo sia ben calzato alle sue due estremita

e fissarlo per mezzo di fascette di serraggio conformi alla

UNI-CIG 7141. Qualora una o piu di queste condizioni non

possa essere rispettata, bisognera ricorrere ai tubi metallici

flessibili, conformi alla norma UNI-CIG 9891.

Allorché la cucina venga installata secondo le condizioni della

classe 2 sottoclasse 1 € opportuno collegarsi alla rete gas

solamente tramite tubo metallico flessibile conforme alla
UNI-CIG 9891.

Allaccio con tubo flessibile in acciaio inossidabile a

parete continua con attacchi filettati

Eliminare il portagomma gia presente sull'apparecchio. Il rac-
cordo di entrata del gas all'apparecchio é filettato 1/2 gas
maschio cilindrico. Utilizzare esclusivamente tubi conformi
alla Norma UNI-CIG 9891 e guarnizioni di tenuta conformi
alla UNI-CIG 9264. La messa in opera di tali tubi deve essere
effettuata in modo che la loro lunghezza, in condizioni di
massima estensione, non sia maggiore di 2000 mm. Ad al-
lacciamento avvenuto assicurarsi che il tubo metallico fles-
sibile non venga a contatto con parti mobili o schiacciato.

Controllo tenuta

Importante: ad installazione ultimata controllare la perfetta
tenuta di tutti i raccordi utilizzando una soluzione saponosa
e mai una fiamma.

Allacciamento del cavo di alimentazione alla rete
Montare sul cavo una spina normalizzata per il carico indica-
to sulla targhetta caratteristiche, nel caso di collegamento
diretto alla rete & necessario interporre tra I'apparecchio e la
rete un interruttore omnipolare con apertura minimafrai con-
tatti di 3 mm. dimensionato al carico e rispondente alle nor-
me in vigore (il filo di terra non deve essere interrotto dall'in-
terruttore). Il cavo di alimentazione deve essere posizionato
in modo che non raggiunga in nessun punto una temperatura
superiore di 50°C a quella ambiente. Prima di effettuare I'al-
lacciamento accertarsi che:

« lavalvolalimitatrice e 'impianto domestico possano sop-
portare il carico dell'apparecchiatura (vedi targhetta ca-
ratteristiche);

* l'impianto di alimentazone sia munito di efficace collega-
mento a terra secondo le norme e le disposizioni di legge;

* la presa o l'interruttore omnipolare siano facilmente
raggiungibili con il piano installato.

N.B: non utilizzare riduzioni, adattatori o derivatori in quanto

essi potrebbero provocare riscaldamenti o bruciature.

Adattamento del piano ai diversi tipi di gas

Per adattare la cucina ad un tipo di gas diverso da quello per

il quale essa e predisposta (indicato sulla etichetta fissata al

coperchio), occorre effettuare le seguenti operazioni:

a) Sostituire il portagomma gia montato con quello contenu-
to nella confezione “accessori della cucina”.

Attenzione: Il portagomma per gas liquido porta stampigliato

il numero 8, quello per gas metano il numero 13). Avvalersi

comungue di una guarnizione di tenuta nuova.

b) Sostituzione degli ugelli dei bruciatori del piano:

» togliere le griglie e sfilare i bruciatori dalle loro sedi;

» svitare gli ugelli, servendosi di una chiave a tubo da 7
mm, e sostituirli con quelli adatti al nuovo tipo di gas
(veditabella 1 “Caratteristiche dei bruciatori ed ugelli”).

e rimettere in posizione tuttii componenti seguendo le ope-
razioni inverse rispetto alla sequenza di cui sopra.




¢) Regolazione minimi dei bruciatori del piano:

e portare il rubinetto sulla posizione di minimo;

« togliere lamanopola ed agire sulla vite di regolazione po-
sta all'interno o di fianco all'astina del rubinetto fino ad
ottenere una piccola fiammaregolare.

N.B.: nel caso dei gas liquidi, la vite di regolazione dovra
essere avvitata a fondo.

« verificare poi che ruotando rapidamente il rubinetto dalla
posizione di massimo a quella di minimo, non si abbiano
spegnimenti del bruciatore.

d) Regolazione aria primaria dei bruciatori del piano:

| bruciatori non necessitano di alcuna regolazione dell’aria

primaria.

Adattamento ai diversi tipi di gas

Per adattare il forno ad un tipo di gas diverso da quello per
il quale esso & predisposto (indicato sull’ etichetta), occor-
re effettuare le seguenti operazioni:

a) Sostituzione dell’'ugello del bruciatore del forno

e aprire la porta del forno completamente

e estrarre il fondo forno scorrevole

e svitare la vite di fissaggio del bruciatore

e rimuovere il bruciatore del forno dopo aver tolto la vite
a

e svitare I'ugello del bruciatore forno servendosi dell’ap-
posita chiave a tubo per ugelli, 0 meglio ancora di una
chiave a tubo di 7 mm e sostituirlo con quello adatto al
nuovo tipo di gas (vedi tabella 1).
Porre particolare attenzione ai cavi delle candele
ed ai tubi delle termocoppie.

e rimettere in posizione tutti i componenti seguendo le
operazioni inverse rispetto alla sequenza di cui sopra.

b) Regolazione del minimo del bruciatore forno gas
termostatato:

» accendere il bruciatore come descritto al paragrafo “la
manopola del forno” del libretto d’'uso;

» portare la manopola sulla posizione di Min dopo aver la-
sciato la stessa per 10 minuti circa in posizione Max;

e togliere lamanopola;

< agire sulla vite di regolazione posta all'esterno
dell'astina del termostato fino ad ottenere una piccola
fiammaregolare;

D

N.B.: nel caso dei gas liquidi, la vite di regolazione
dovra essere avvitata a fondo.

« verificare poi che ruotando rapidamente la manopola dal-
la posizione Max alla posizione di Min o con rapide aper-
ture e chiusure della porta del forno non si abbiano
spegnimenti del bruciatore.

Adattamento del grill gas ai diversi tipi di gas

Sostituzione dell’'ugello del bruciatore del grill:

e rimuovere il bruciatore del grill dopo aver tolto la vite
“V” (vedi Fig. E);

« svitare l'ugello del bruciatore grill servendosi dell'appo-
sita chiave a tubo per ugelli (vedi Fig. F), o meglio an-
cora di una chiave a tubo di 7 mm e sostituirlo con
quello adatto al nuovo tipo di gas (vedi tabella 1).

Fig. E Fig. F

Regolazione aria primaria del bruciatore forno e grill
Il bruciatore forno e grill non necessitano di alcuna regolazione
dell'aria primaria.

Attenzione

Al termine dell’'operazione sostituire la vecchia etichetta di
taratura con quella corrispondente al nuovo gas di utilizzo,
reperibile presso i nostri Centri Assistenza Tecnica.

Nota

Qualora la pressione del gas utilizzato sia diversa (o variabi-
le) da quella prevista, & necessario installare, sulla tubazio-
ne d'ingresso un appropriato regolatore di pressione (secon-
do UNI-CIG 7430 “regolatori per gas canalizzati”).



Caratteristiche dei bruciatori ed ugelli

Tabella 1 Gas liquido Gas naturale

Bruciatore Diametro Potenza termica By-pass Ugello Portata* Ugello | Portata*
(mm) kW (p.c.s.*) 1/100 1/100 g/h 1/100 I’h

Nomin. Ridot. (mm) (mm) i ** (mm)

Rapido

(Grande) (R) 100 3,00 0,7 41 86 218 214 116 286

Semi Rapido

(Medio) (S) 75 1,90 0,4 30 70 138 136 106 181

Ausiliario

(Piccolo) (A) 55 1,00 0,4 30 50 73 71 79 95

Forno - 2,60 1,0 52 78 189 186 119 248

Grill - 2,50 - - 80 182 179 122 238

Pressioni di Nominale (mbar) 28-30 37 20

alimentazione Minima (mbar) 20 25 17

Massima (mbar) 35 45 25

* A 15°C e 1013 mbar-gaz secco

* Propano P.C.S. =50,37 MJ/Kg

**  Butano P.C.S. =49,47 MJ/Kg
Naturale P.C.S.=37,78 MJ/m?

K6 G21S/R
K6 G21/R

Caratteristiche Tecniche

Dimensioni utili del forno:
larghezza cm 43.5
profondita cm 43.5
altezza cm 31

Volume utile del forno:
litri 58

Dimensioni utili del cassetto scaldavivande:
larghezza cm. 46
profondita cm. 42
altezzacm. 8.5

Tensione e frequenza di alimentazione:
vedi targhetta caratteristiche

Bruciatori:
adattabili a tutti i tipi di gas indicati nella targhetta

caratteristiche

Questa apparecchiatura & conforme alle seguenti

Direttive Comunitarie:

- 73/23/CEE del 19/02/73 (Bassa Tensione) e successi-
ve modificazioni;

- 89/336/CEE del 03/05/89 (Compatibilita Elettromagne-
tica) e successive modificazioni;

- 90/396/CEE del 29/06/90 (Gas) e successive
modificazioni;

- 93/68/CEE del 22/07/93 e successive modificazioni.

- 2002/96/CE

La direttiva Europea 2002/96/CE sui rifiuti di
apparecchiature elettriche ed elettroniche (RAEE), preve-
de che gli elettrodomestici non debbano essere smaltiti
nel normale flusso dei rifiuti solidi urbani. Gli apparecchi
dismessi devono essere raccolti separatamente per
ottimizzare il tasso di recupero e riciclaggio dei materiali
che licompongono ed impedire potenziali danni per la sa-
lute e I'ambiente. Il simbolo del cestino barrato € riportato
su tutti i prodotti per ricordare gli obblighi di raccolta sepa-
rata.

Per ulteriori informazioni, sulla corretta dismissione degli
elettrodomestici, i detentori potranno rivolgersi al servizio
pubblico preposto o ai rivenditori.

D



La cucina con forno gas e grill gas
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Piano di contenimento eventuali trabocchi
Bruciatore a gas

Dispositivo di accensione istantanea elettronica
Griglia del piano di lavoro

Cruscotto

Piedini regolabili

Leccarda o piatto di cottura

Dispositivo di sicurezza (presente solo su alcuni
modelli)
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Griglia ripiano del forno

Accensione elettronica dei bruciatori del piano
Manopola del forno e del grill

Manopole di comando dei bruciatori a gas del piano
di cottura

Pulsante per accensione della luce forno e girarrosto
(presente solo su alcuni modelli)

Contaminuti



Le diverse funzioni presenti nella cucina

La selezione delle varie funzioni presenti nella cucina avviene
agendo sui dispositivi ed organi di comando posti sul cruscotto
della stessa.

Le manopole di comando dei bruciatori a gas del piano di
cottura
In corrispondenza di ciascuna delle manopole € indicata, conun

cerchietto pieno ®, la posizione del bruciatore a gas da essa

comandato. Per accendere uno dei bruciatori, avicinare allo stes-
so una fiamma o un accenditore.
Premere afondo e ruotare la manopola corrispondente in senso

antiorario fino alla posizione dimassimo @.Ciascun bruciatore

puo funzionare al massimo della sua potenza, al minimo, o con
potenze intermedie. In relazione a queste diverse prestazioni,
sulla manopola, oltre alla posizione di spento, individuata dal

simbolo ® quando questo a posto in corrispondenza della tacca
di riferimento, sono indicate le posizioni di massimo @ e di

minimo  @.

Esse si ottengono facendo ruotare la manopola in senso antiorario
dalla posizione di spento.Per spegnere il bruciatore occorre inve-
ce ruotare la manopolain senso orario fino all'arresto (corrispon-

dente di nuovo al simbolo ®).

Accensione elettronica dei bruciatori del piano

Alcuni modelli sono dotati di accensione istantanea elettronica
dei bruciatori a gas del piano di cottura: essi sono riconoscibili
per la presenza del dispositivo di accensione (vedi dettaglio C).
Questo dispositivo entra in funzione esercitando una leggera

pressione sul pulsante “L” identificato dal simbolo * Per ac-

cendere il bruciatore prescelto € percio sufficiente premere il
pulsante“L" e contemporaneamente premere afondo e ruotare in
senso antiorario la manopola corrispondente fino all'avwenuta
accensione. Per un'accensione immediata & consigliabile
prima premere il pulsante poi ruotare la manopola

Awvertenza: nel caso di una estinzione accidentale delle fiam-

me del bruciatore, chiudere la manopola di comando e non
ritentare l'accensione se non dopo almeno 1 minuto.

Modelli con dispositivo di sicurezza contro fughe di gas

per ibruciatori del piano  (presente solo su alcuni modelli)
Potete identificare questi modelli per la presenza del dispositivo
(Vedi dettaglio J).

Importante: dato che i bruciatori del piano sono dotati di disposi-
tivo di sicurezza, dopo 'accensione del bruciatore, &€ necessa-
rio mantenere premuta la manopola per circa3  secondi in
modo da consentire il passaggio del gas finché non si scalda la
termocoppia di sicurezza.

Attenzione: Alla prima accensione consigliamo di far fun-
zionare il forno a vuoto per circa mezz'ora con il termosta-
to al massimo e a porta chiusa. Quindi trascorso tale tem-
po spegnerlo, aprite la porta ed areare il locale. L'odore
che talvolta si avverte durante questa operazione & dovu-
to all'evaporazione delle sostanze usate per proteggere il
forno durante l'intervallo di tempo che intercorre tra la pro-
duzione e l'installazione del prodotto.

Attenzione: Utilizzare il primo ripiano dal basso solamen-
te nel caso di cotture con girarrosto (ove presente). Per le
altre cotture non utilizzate mai il primo ripiano dal basso e
non appoggiate mai oggetti sul fondo del forno mentre sta-
te cuocendo percheé potreste causare danni allo smalto.
Ponete sempre i Vostri recipienti di cottura (pirofile, pelli-
cole di alluminio, ecc. ecc.) sulla griglia in dotazione con
I'apparecchio appositamente inserita nelle guide del forno.

La manopola del forno e del grill (M)

E’ il dispositivo che permette di selezionare le diverse funzioni
delforno e di scegliere la temperatura di cottura piti idonea ai cibi
da cuocere fra quelle indicate sulla manopola stessa (comprese
fra Min e Max).

Per accendere il bruciatore forno, awvicinare al foro “F’una fiam-
ma o un accenditore, contemporaneamente premere afondo e
ruotare la manopola forno in senso antiorario fino alla posizione

Max —
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Dato che il forno & dotato di dispositivo di sicurezza & ne-
cessario mantenere premuta la manopola per circa 4 se-
condi in modo da consentire il passaggio del gas. (Per i
modelli dotati di accensione elettronica vedi il relativo para-
grafo) .

La selezione della temperatura di cottura si ottiene facendo cor-
rispondere l'indicazione del valore desiderato con il riferimento
posto sul cruscotto; la gamma completa delle temperature ottenibili
€ riportata qui sotto.

Min . 160 . 180 . 220
150 155 170 200 250

La temperatura impostata viene automaticamente raggiunta e
mantenuta costante dall'organo di controllo (il termostato) co-
mandato dalla manopola.

Premendo a fondo e ruotando la manopola “M"fino alla posizio-

ne| """ |simette in funzione il grillaraggiinfrarossi, che permet-
te la doratura dei cibi oltre ad essere consigliato per la cottura di
arrosti (braciole, salsicce, roast-beef).

Importante: quando si utilizza il grill € necessario lasciare
la porta del forno semiaperta posizionando fra porta e cru-
scotto il deflettore “D” che impedisce il surriscaldamento
delle manopole della cucina.

Max




Accensione elettronica del bruciatori del forno e del grill
(L) (presente solo su alcuni modelli)
Per accendereil bruciatoreforno  premere il pulsante identificato

conilsimbolo * contemporaneamente premere afondo e ruotare

lamanopola forno in senso antiorario fino alla posizione Max.

E' necessario tenere premuta la manopola per circa4 secon-

diin modo da consentire il passaggio del gas

Peraccendereil bruciatore grill  premere il pulsante identificato

conilsimbolo * premere afondo e ruotare lamanopola fornoin

senso orario fino alla posizione| ™™ ¥ |(grill.

E' necessario tenere premuta la manopola per circa4 secon-

diin modo da consentire il passaggio del gas.

Nel caso di mancanza di elettricita potete accendere manualmen-
teilforno o il grill seguendo le istruzioni riportate nel paragrafo "La
manopola del forno".

Il pulsante per 'accensione della luce del forno (O)

E’ quello individuato dal simbolo 53} e consente con l'accensio-

ne dellalampada allinterno del forno, di seguire l'andamento della
cottura senza aprire la porta.

Il contaminuti
Per utilizzare il contaminuti occorre caricare la suoneria
ruotando la manopola “P"di un giro quasi completo in sen-

S0 orario O; quindi, tornando indietro O impostare il

tempo desiderato facendo coincidere con il riferimento fis-
so del frontalino il numero corrispondente ai minuti prefis-
sati.
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Consigli pratici per 'uso dei bruciatori

Alfine di ottenere il massimo rendimento €& utile ricordare quanto

segue:

 utilizzare recipienti adeguati a ciascun bruciatore (vedere ta-
bella) alfine di evitare che le fiamme fuoriescano dal fondo
deirecipienti.

« utilizzare solamente recipienti a fondo piatto.

< almomento dell'ebollizione ruotare la manopola fino alla po-
sizione di minimo.

* utilizzare sempre recipienti con coperchio.

Bruciatore g Diametro recipienti (cm)
Rapido (R) 24 — 26
Semi Rapido (S) 16 — 20
Ausiliario (A) 10-14

N.B. Sui modelli dotati di griglietta di riduzione, quest'ultima do-
vra essere utilizzata solo per il bruciatore ausiliario, quando si
utilizzano dei recipienti di diametro inferiore a 12 cm.



Consigli pratici per la cottura

Il forno mette a vostra disposizione una vasta gamma di
possibilith che consentono di cuocere ogni cibo nella ma-
niera migliore. Con il tempo potrete sfruttare al meglio que-
sto versatile apparecchio di cottura, pertanto le note ripor-
tate di seguito sono solamente delle indicazioni di massi-
ma che potrete ampliare con la vostra esperienza perso-
nale.

Cottura dei dolci

Nella cottura dei dolci infornate sempre a forno caldo, at-
tendete la fine di preriscaldamento, (circa 15 minuti). Le
temperature sono normalmente nell'intorno di 160°C. Non
aprite la porta durante la cottura, per evitare un abbassa-
mento del dolce. Gli impasti sbattuti non devono essere
troppo fluidi, per non prolungare troppo i tempi di cottura.
In generale:

Dolce troppo secco

La prossima volta impostate una temperatura dil0°C
superiore e riducete il tempo di cottura.

Dolce si abbassa

Usate meno liquido o abbassate la temperatura di
10°C.

Dolce scuro superiormente

Inseritelo ad altezza inferiore, impostate una
temperatura piu bassa e prolungate la cottura.

Buona cottura esterna, ma interno colloso

Usate meno liquido, riducete la temperatura,
aumentate il tempo di cottura.

Dolce non si stacca dallo stampo

Ungete bene lo stampo e cospargetelo anche con un
po di farina.

Cottura del pesce e della carne

La carne deve pesare almeno 1 Kg. per evitare che si asciu-
ghi troppo. Per le carni bianche, i volatili ed il pesce utiliz-
zate temperature basse (150°C-175°C). Per le carni rosse
che sivuole siano ben cotte all'esterno conservando all’in-
terno il sugo, € bene iniziare con una temperatura iniziale
alta (200-220°C) per breve tempo, per poi diminuirla suc-
cessivamente. In generale, pit grosso é I'arrosto, piu bas-
sa dovra essere la temperatura e pit lungo il tempo di cot-
tura. Ponete la carne da cuocere al centro della griglia ed
inserite sotto la griglia la leccarda per raccogliere i grassi.
Inserite la griglia in modo che il cibo si trovi al centro del
forno. Se volete piu calore da sotto, utilizzate i ripiani piu
bassi. Per ottenere arrosti saporiti bardate la carne con
lardo o pancetta e posizionatela in modo che sia nella par-
te superiore.

Manutenzione ordinaria e pulizia della cucina

Prima di ogni operazione disinserire elettricamente la
cucina. Perunalunga durata della cucina é indispensabile
eseguire frequentemente una accurata pulizia generale,
tenendo presente che:

« perla pulizia non utilizzare apparecchi a vapore

e le parti smaltate e i pannelli autopulenti, se presenti,
vanno lavate con acqua tiepida senza usare polveri
abrasive e sostanze corrosive che potrebbero rovinar-
le;

* linterno del forno va pulito, con una certa frequenza,
quando e ancora tiepido usando acqua calda e detersi-
Vo, risciacquando ed asciugando poi accuratamente;

» gli spartifiamma vanno lavati frequentemente con ac-
qua calda e detersivo avendo cura di eliminare le
incrostazioni. Nelle cucine dotate di accensione auto-
matica occorre procedere frequentemente ad una ac-
curata pulizia della parte terminale dei dispositivi di
accensione istantanea elettronica e verificare che i fori
di uscita del gas degli spartifiamma non siano ostruiti;

» [l'acciaio inox puo rimanere macchiato se rimane a con-
tatto per lungo tempo con acqua fortemente calcarea o
con detergenti aggressivi (contenenti fosforo). Si con-
siglia di sciacquare abbondantemente ed asciugare
dopo la pulizia. E’inoltre opportuno asciugare eventua-
li trabocchi d’acqua;

N.B.: evitare di chiudere il coperchio fino a che i bru-
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ciatori gas sono ancora caldi. Eliminare eventuali li-
quidi presenti sul coperchio prima di aprirlo.

Importante : controllare periodicamente lo stato di conser-
vazione del tubo flessibile di collegamento gas e sostituir-
lo non appena presenta qualche anomalia; & consigliabile
la sostituzione annuale.

Sostituzione della lampada nel vano forno
e Togliere I'alimentazione alla cucina tramite I'interrutto-
re omnipolare utilizzato per il collegamento della cuci-
na all'impianto elettrico, o scollegare la spina, se ac-
cessibile;
e Svitare il coperchio in vetro del portalampada,;
» Svitare la lampada e sostituirla con una resistente ad
alta temperatura (300°C) con queste caratteristiche:
- Tensione 230V
- Potenza 25W
- Attacco E14
* Rimontare il coperchio in vetro e ridate alimentazione
al forno.



Manutenzione rubinetti gas

Con il tempo puo verificarsi il caso di un rubinetto che si
blocchi o presenti difficolta nella rotazione, pertanto sara
necessario provvedere alla sostituzione del rubinetto stes-
S0.

N.B.: Questa operazione deve essere effettuata da un
tecnico autorizzato dal costruttore.

Consigli pratici per la cottura al forno

Cibo da cucinare Peso Posizione cottura Temperatura Tempo di Tempo di
(Kg) ripiani dal basso (°C) preriscaldamento cottura
(minuti) (minuti)
Pasta
Lasagne 2,5 3 210 - 75-80
Cannelloni 25 3 210 - 75-80
Tagliatelle 25 3 210 - 75-80
Carni
Vitello 1,7 3 230 - 85-90
Pollo 1,5 3 220 - 110-115
Tacchino 3,0 3 MAX - 95-100
Anatra 1,8 3 230 - 120-125
Coniglio 2 3 230 - 105-110
Maiale 2,1 3 230 - 100-110
Agnello 1,8 3 230 - 90-95
Pesci
Sgombri 11 3 210-230 - 55-60
Dentice 15 3 210-230 - 60-65
Trota al cartoccio 1,0 3 210-230 - 40-45
Pizza
Napoletana 1,0 3 MAX 15 30-35
Torte
Biscotti 0,5 3 180 15 30-35
Crostata 11 3 180 15 30-35
Torta al cioccolato 1 3 200 15 45-50
Torta lievitata 1 3 200 15 50-55
Cottura al grill
Toast n.° 4 4 10
Braciole di maiale 15 4 30
Sgombri 11 4 35
Cottura al girarrosto
Vitello allo spiedo 1 2 80
Pollo allo spiedo 2 2 90

NB: i tempi di cottura sono indicativi e possono essere modificati in base ai propri gusti personali. Nelle cotture al
grill la leccarda va posta sempre al 1° ripiano a partire dal basso.
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Important safety warnings

To maintain the EFFICIENCY and SAFETY of this appliance, we recommend:
» call only the Service Centers authorized by the manufacturer

e always use original Spare Parts

1 These instructions are only for those countries whose
symbols appear in the booklet and on the matriculation
plate of the appliance.

2 This appliance is intended for non-professional use
within the home.

3 Before using the appliance, read the instructions in this
owner’'s manual carefully since you should find all the
instruction you require to ensure safe installation, use
and maintenance. Always keep this owner's manual cdose
to hand since you may need to refer to it in the future.

4 Whenyou have removed the packing, check that the appliance
is not damaged. If you have any doubts, do not use the
appliance, contact your nearest Ariston Service Centre. Never
leave the packing components (plastic bags, foamed
polystyrene, nails, etc.) within the reach of children since
they are a source of potential danger.

5 Theappliance must be installed only by a qualified personin
compliance with the instructions provided. The manufacturer
declines all responsibility for improper installation which may
harm persons and animals and damage property.

6 The electrical safety of this appliance can only be guaranteed
ifthe cooker is correctly and efficiently earthed, in compliance
with current regulations on electrical safety. Always ensure
that the earthing is efficient; if you have any doubts call in a
qualified electrician to check the system. The manufacturer
declines all responsibility for damage resulting from a system
which has not been earthed.

7 Before plugging the appliance into the mains, check that the
specifications indicated on the date plate correspond to those
of the electrical and gas mains system of your home.

8 Checkthatthe electrical capacity of the system and sockets
will support the maximum power of the hob, as indicated on
the data plate. If you have any doubts, call in a qualified
technician.

9 Anomnipolar switch with a contact opening of atleast 3mm
or more, is required for the installation.

10 Ifthe socketand hob plug are not compatible, have the socket
replaced with a suitable model by a qualified technician who
should also check that the cross-section of the socket cable
is suited to the power absorbed by the appliance. The use of
adaptors, multiple sockets and/or extensions, is not
recommended. If their use can not be avoided, remember to
use only single or multiple adapters and extensions which
comply with current safety regulations. In these cases, never
exceed the maximum current capacity indicated on the single
adaptor or extension and the maximum power indicated on
the multiple adapter.

11 Do notleave the appliance plugged inifitis notin use. Switch
off the main switch and gas supply when you are not using
the cooker.

12 The openings and slots used for ventilation and dispersion of
heat on the rear and below the control panel must never be
covered.

13 The user must not replace the supply cable of this appliance.
Always call an after-sales servicing centre authorised by the
manufacturer in the case of cable damage or replacement.

14 This appliance must be used for the purpose for which it was

expressly designed. Any other use (e.g. heating rooms) is
considered to be improper and consequently dangerous. The
manufacturer declines all responsibility for damage resulting
fromimproper and irresponsible use.

15 Anumber of fundamental rules must be followed when using
electrical appliances. The following are of particular
importance:

« do not touch the appliance when your hands or feet are
wet

« donotuse the appliance barefooted

« never allow the Mains Cable to be stretched, pulled or
damaged if the Cooker is moved for cleaning etc. Do not
use the cooker if the Mains Cable is damaged, consulta
qualified electrician.

« do not allow the cooker to be used unsupervised by
children or persons unfamiliar with it.

16 Always switch off the electrical supply to the cooker and
allowitto cool down before carrying out any cleaning operations
etc.

17 Ifyouare nolonger using an appliance of this type, remember
to make it unserviceable by unplugging the appliance from
the mains and cutting the supply cable. Also make all
potentially dangerous parts of the appliance, safe, above all
for children who could play with the appliance.

18 Toavoid accidental spillage do not use cookware with uneven
or deformed bottoms on the burners or on the electric plates.

19 Special care should be taken when using chip pans etc. in
order to avoid splashing or spillage of hot oil. They should not
be used unattended since overheated oil may boil over and
could also ignite.

20 Parts of this appliance, cooking surfaces, retain heat for
considerable periods after switching off. Care should, therefore,
be taken when touching these areas before they have
completely cooled down.

21 Never use flammable liquids such as alcohol or gasoline,
etc. near the appliance when itis in use.

22 When using small electric appliances near the hob, keep the
supply cord away from the hot parts.

23 Make sure the knobs are in the “*"/"o” position when the
appliance is not in use.

24 When the applianceis in use, the heating elements and
some parts of the oven door become extremely hot. Make
sure you don'ttouch them and keep children well away.

25 Gas units need a regular air replacement for a correct
functioning. Make sure that the requirements requested
in the “Positioning” paragraph are all observed in the
owner's manual.

26 If the cooker is placed on a pedestal, take the necessary
precautions to prevent the same from sliding off the pedestal
itself.

27 Warning: never place hot containers or items and flamma-
ble materials inside the dishwarmer drawer.

28 This owner’s manual is for a class 1 appliance (installed
independently) or class 2, subclass 1 appliances (installed
between two cabinets).



Installation

The following instructions should be read by a qualified technician
to ensure that the appliance is installed, regulated and technically
serviced correctly in compliance with current regulations.
Important: remember to unplug the appliance from the mains
before regulating the appliance or carrying out any
maintenance work.

Positioning

Important: This unit may be installed and used only in perma-

nently ventilated rooms in accordance with current National Regu-

lations. The following requirements must be observed:

a) The room must be equipped with an exhaust system that
vents the combustion fumes to the outside. It may consist of
a hood or an electric fan that automatically starts each time
the appliance is turned on.
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A Flue or Branched Flue System Directly to the outside

(only for cooking appliances)

b) Theroommustalsohaveasystemtopermmitproperaircirculation, needed
for combustion to occur normally. The flow of air needed for combustion
mustnotbelessthan2mh perkW ofinstalled power. Theair circulation
systemmay take air directly fromthe outside by means of a pipe withan
inner cross sectionof atleast 100 cn?; the opening mustnotbe abletobe
accidentally blocked. Forthose appliances notequipped with a safety
device for accidental flame loss, the ventilation apertures must be in-
creased by 100%, with the minimum being 200c?(Fig. A). Thesystem
canalsoprovide theairneeded forcombustionbyindirectmeans, i.e.from
adjacentroomsfitted with air circulation tubes as described above. How-
ever, these rooms mustnotbe commonroomsorbedrooms. (Fig. B).

Detail A Adjacent Roomto be
Room Ventilated
e // / =
7 u 2l i
Az 7 D 1N
A D
== E\}\

Examples of Ventilation
Openings Comburent Air Door and Floor

Fig. A Fig.B

Intensive and prolonged use of the appliance may result in
the need for supplemental air circulation, e.g. opening win-
dows or increasing mechanical venting (if present).

Liquified petroleum gas is heavier than the air and, therefore,
settles downwards. Thus, rooms containing LPG cylinders
must also be equipped with apertures to the outside for ven-
tilation of gas in the case of leaks. LPG cylinders must not,
therefore, be installed or stored in rooms or storage areas
that are below ground level (cellars, etc.) whether they are
partially or completely full. It is a good idea to keep only the
cylinder being used in the room, positioned so that it is not

Increased Opening Between
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subject to heat produced by external sources (ovens, fire-
places, stoves, etc. ) which are able to increase the tempera-
ture of the cylinder above 50°C.

Levelling Your Appliance (only on certain models)

4 support feet which are adjusted using screws are located
in the lower part of the cooker. These level off the oven
when necessary. It is essential that the cooker be standing
level.

1

Mounting the legs (only on certain models)
Press-fit legs are supplied which fit under the base of your
cooker.

“nmmmmrrww

\WHIIIIIIIIHH}

t

‘H ‘MIIIIIW

( ﬂlllllﬂﬂlﬂlﬂ

Installation of the cooker
The appliance can be installed next to cabinets, provided the
height does not exceed that of the hob. If the cooker is placed
touching walls or sides of neighbouring cabinets, these must be
capable of withstanding a temperature rise of 50°C above room
temperature. For a correct installation of the cooker the following
precautions must be followed:
a The cooker may be located in a kitchen, a kitonen/diner or
bed sitting room, but not in a bathroom or shower room.
b) The furniture units next to the cooker, that is higher than the
working boards, must be placed at least 600 mm from the
edge of the board. Curtains must not be fitted immediately
behind the cooker or within 110 mm. of the sides of the cooker.
The hoods must be installed according to the requirements
inthe hood handbook.
Wall cabinets may be fitted in line with the sides of the base
units, providing that the lower edge of the wall cabinet is a
minimum of 420 mm. above the worktop. The minimum
distance combustible material kitchen units can be fitted
directly above the worktop is 700 mm (Fig. Cand D).
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Fig.C Fig.D
€) The wall in contact with the back of the cooker must be of
flameproof material.

Connecting the gas

The appliance should be connected to the mains or to a gas
cylinder in compliance with current directives. Before making the
connection, check that the cooker is regulated for the gas supply
you are using. If not, follow the instructions indicated in the
paragraph “Adapting to different types of gas”. On some models
the gas supply can be connected on the left or on the right, as
necessary; to change the connection, reverse the position of the
hose holder with that of the cap and replace replace the gasket
(supplied with the appliance). When using liquid gas from a cylinder,
install a pressure regulator which complies with current directive.
Important: check that the supply pressure complies with the
values indicated in table 1 “Characteristics of the burners and
nozzles” since this will ensure safe operation, correct consumption
and ensure alonger life to your appliance.

Connection with hose
Make the connection using a gas hose complying with the the
characteristics provided in current directive. The internal diameter
of the pipe used is as follows:
- 8mm for liquid gas;
- 13mm for methane gas.
When installing the hose, remember to take the following
precautions:
* No part of the hose should touch parts whose temperature
exceeds 50°C;
* The length of the hose should be less than 1500 mm;
e The hose should not be subject to twisting or pulling, and
should not have bends or kinks.
e The hose should not touch objects with sharp edges, any
moving parts, and it should not be crushed;
e Thefulllength of the hose should be easy to inspect in order
to check its condition;
Check that the hose fits firmly into place at the two ends and fix
it with clamps complying to current directive.If any of the above
recommendations can not be adopted, flexible metal pipes should
be used.
Should the cooker be installed according to the conditions of
Class 2, subdivision 1, only a flexible metal pipe which is in
compliance with current safety standards should be used to make
the connection to the gas mains.

Connecting a flexible jointless stainless steel pipe to a

threaded attachment

Remove the hose holder fitted on the appliance. The gas supply
pipe fitting is a threaded 1/2 gas cylindrical male attachment.
Only pipes and gaskets complying with current directives. The
full length of the pipe must not exceed 2000 mm.
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Tight control

Important: when installation has been completed, check the
pipe fitting for leaks with a soapy solution. Never use a flame.
Once the connection has been made, ensure that the flexible
metal tube does not touch any moving parts and is not crushed.

Connecting the supply cable to the mains

Install a normalised plug corresponding to the load indicated on

the data plate. When connecting the cable directly to the mains,

install an omnipolar circuit-breaker with a minimum contact

opening of 3 mm between the appliance and the mains. The

omnipolar circuit breaker should be sized according to the load

and should comply with current regulations (the earth wire should

not be interrupted by the circuit breaker).

The supply cable should be positioned so that it does not reach

a temperature of more than 50°C with respect to the room tem-

perature, along its length. Before making the connection, check

that:

e the limiter valve and the home system can support the
appliance load (see data plate);

« the mains is properly earthed in compliance with current
directives and regulations;

« there is easy access to the socket and omnipolar circuit
breaker, once the hob has been installed.

N.B: never use reducers, adaptors or shunts since they can

cause heating or burning.

Adapting the cooker to different types of gas

In order to adapt the cooker to a different type of gas with respect

to the gas for which it was produced (indicated on the label

attached to the lid), follow these steps:

a) replace the hose holder mounted on the appliance with that
supplied in the bag of “cooker accessories”.

Important: the hose holder for liquid gas is marked 8, the hose

holder for methane gas is marked 13. Always fit the sealing

gasket.

b) Replacingthe burner nozzles onthe hob:

» remove the grids and slide the burners from their housings;

e unscrew the nozzles using a 7 mm socket spanner, and
replace them with nozzles for the new type of gas (see table
1“Burner and nozzle characteristics”).

« replace allthe components by repeating the steps in reverse
order.

Minimum regulation of the hob burners:

 turnthe tap to minimum;

» remove the knob and adjust the regulation screw, which is
positioned in or next to the tap pin, until the flame is small but
steady.

N.B.: in the case of liquid gas, the regulation screw must be
screwed in to the bottom.

« checkthat the flame does not turn off when you turn the tap



quickly from high to low.
d) Regulating the primary air of the burners:
The primary air of the burners requires no regulation.

Adapting to different types of gas

In order to adapt the oven to a different type of gas with
respect to the gas for which it was manufactured (indi-
cated on the label), follow these simple steps:

a) Replacing the oven burner nozzle

e open the oven door fully

e pull out the sliding oven bottom

e unscrew the burner fastening screws

\
e remove screw “V” and then the oven burner;
e Unscrew the oven burner nozzle using the special
socket spanner for the nozzles, or a 7 mm socket span-
ner, and replace it with a nozzle suited to the new type
of gas (see Table 1).
Take particular care handling the spark plug wires
and the thermocouple pipes.
e Replace all the parts, following the steps described
above in the reverse order.

b)

« lightthe burner as described in the paragraph “the oven knob
of the instruction booklet.

 turn the knob to Max for about 10 minutes and then turn the
knob to the Min setting;

e remove the knob;

« regulate the screw positioned outside the thermostat pin
until the flame is small but steady.
N.B.: in the case of liquid gas, the regulation screw must
be screwed in to the bottom.

Minimum regulation of the gas oven burner with thermostat:
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» check that the burner does not turn off when you turn the
knob from Max to Min and and when you open and close
the oven door quickly.

Adapting the gas grill to different types of gas

Replacing the nozzle of the grill burner:

* remove the screw and then slide out the grill burner “Vv”
(see Fig. E);

e unscrew the grill burner nozzle using the special socket
spanner for the nozzles (see Fig. F) or better still a 7 mm
socket spanner; replace the nozzle with a nozzle for the new
type of gas (see table 1).

Fig.E

Regulating the Primary Air for the Oven Burner
The oven burner do not need to be regulated in terms of
primary air.

Important

On completion of the operation, replace the old rating sticker
with one indicating the new type of gas used. This sticker is
available from our Service Centres.

Note

Should the pressure of the gas used be different (or vary) from
the recommended pressure, it is necessary to fit a suitable
pressure regulator onto the inlet pipe in compliance with current
National Regulations relative to “regulators for channelled gas”.



Burner and nozzle characteristics

Table 1 Liquid Gas Natural Gas
Burner Diameter| Thermal Power By-Pass [ Nozzle Flow* Nozzle | Flow* | Nozzle | Flow*
(mm) kW (p.c.s.*) 1/100 | 1/100 g/h 1/100 I/h 1/100 | Ih
Nominal | Reduced (mm) | (mm) ok o (mm) (mm)
Fast
100 3,00 0,7 41 86 218 214 116 286 143 286
(Large)(R)
Semi Fast
(Medium)(S) 75 1,90 0,4 30 70 138 136 106 181 118 181
Auxiliary
(Small)(A) 55 1,00 0,4 30 50 73 71 79 95 80 95
Oven - 2,60 1,0 52 78 189 186 119 248 132 248
Grill - 2,50 - - 80 182 179 122 238 139 227
Nominal (mbar) 28-30 37 20 13
Supply o
Pressures Minimum (mbar) 20 25 17 6,5
Maximum (mbar) 35 45 25 18
* At 15°C and 1013 mbar- dry gas
* Propane P.C.S. = 50,37 MJ/Kg
**  Butane P.C.S. =49,47 MJ/Kg
Natural P.C.S.=37,78 MJ/m?

K6 G21S/R
K6 G21/R

Technical Characteristics

Inner dimensions of the oven:
Width: 43.5 cm
Depth: 43.5cm
Height: 31 cm

Inner Volume of the Oven:
58 It

Innder dimensions of the plate plate warmer:
Width: 46 cm
Depth: 42 cm
Height: 8.5cm

Voltage and Frequency of Power Supply:
see data plate

Burners:
adaptable for use with all the types of gas indicated on

the data plate

This appliance conforms with the following European

Economic Community directives:

- 73/23/EEC of 19/02/73 (Low Voltage) and subsequent
modifications;

- 89/336/EEC of 03/05/89 (Electromagnetic Compatibility)
and subsequent modifications;

- 90/396/EEC of 29/06/90 (Gas) and subsequent
modifications (only for models which use gas);

- 93/68/EEC of 22/07/93 and subsequent modifications.

- 2002/96/EC

The European Directive 2002/96/EC on Waste Electrical
and Electronic Equipment (WEEE), requires that old
household electrical appliances must not be disposed of
in the normal unsorted municipal waste stream. Old
appliances must be collected separately in order to optimise
the recovery and recycling of the materials they contain
and reduce the impact on human health and the
environment. The crossed out “wheeled bin” symbol on the
product reminds you of your obligation, that when you di-
spose of the appliance it must be separately collected.
Consumers should contact their local authority or retailer
for information concerning the correct disposal of their old
appliance.
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The cooker with gas oven and gas grill
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Tray for Catching Overflows

Gas Burner

Instantaneous Electronic Lighting Device
Top Grate

Control Panel

Adjustable Feet or Legs

Dripping Pan or Baking Sheet

Safety Device (only on a few models)
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Oven Rack

Electronic Lighting for Hob Burners

Oven and Grill Control Knob

Control Knobs for Gas Burners on Hob

Button for Oven and Rotisserie Light (only on a few
models)

Timer Knob



The different functions and uses of the oven

The various functions included in the cooker are selected by
operating the control devices located on the cooker control panel.

Control Knobs for the Gas Burners on the Hob
The position of the gas burner controlled by each one of the

knobs is shown by a symbol of a solid ring:®. To light one of the

burners, hold a lighted match or lighter near the burner. Press
down and turn the corresponding knob in the counter-clockwise

direction to the maximum 6 setting. Each burner can be oper-
ated atits maximum, minimum or intermediate power. Shown on

the knob are the different symbols for off ® (the knob is on this
setting when the symbol lines up with the reference mark on the

control panel), for maximum 6 and minimum 6.
To obtain these settings, turn the knob counter-clockwise with
respect to the off position. To turn off the burner, turn the knob

clockwise until it stops (corresponding again with the ® symbol).

Electronic Lighting of the Hob Burners

Some models are equipped with instant electronic lighting of the
gas burners located on the hob, which can be identified by the
presence of an igniter device (see detail C). This device is acti-
vated by lighting pressing on the “L” button, identified by the

*symboI.To turn on a burner, simply press the “L” button and

then press while, at the same time, pressing in and turning the
control knob for the burner in the anticlockwise direction until the
burner lights. To light the burner immediately, it is recom-
mended that the button be pressed first and then the knob
turned.

Caution: Ifthe burner accidentally goes out, turn off the burner

using the knob and wait at least one minute before relight-

ing.

Models with Hob Gas Burner Safety Devices to Prevent

Leaks (only on afew models)

These models can be identified by the presence of the device
itself (see detail J).

Important:  Since the hob burners are equipped with a safety
device, you must hold the control knob in for about 3 seconds
after the burner has been lighted to allow the gas to pass until the
safety thermocouple has heated.

Notice: The first time you use your appliance, we recom-
mend that you set the thermostat to the highest setting
and leave the oven on for about half an hour with nothing
in it, with the oven door shut. Then, open the oven door
and let the room air. The odour that is often detected dur-
ing this initial use is due to the evaporation of substances
used to protect the oven during storage and until it is in-
stalled.

Attention: Only use the bottom shelf of the oven when
using the rotisserie to cook (where present). For all other
types of cooking, never use the bottom shelf and never
place anything on the bottom of the oven when it is in
operation because this could damage the enamel. Always
place your cookware (dishes, aluminium foil, etc. etc.) on
the grate provided with the appliance inserted especially
along the oven guides.

The oven and grill knob (M)

This knob is used to select the different functions of the oven
and choose the right cooking temperature for the food to be
prepared in the oven among the temperatures shown on the
knob (from Min to Max).

To light the oven burner, hold a lighted match or lighter near hole
“F" and turn the oven knob counter anti clockwise up to the Max
position.
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The models equipped with a safety device on oven burner,

the knob must be kept pressed in for about 6 seconds to
activate the flame failure device. (For the models provided

with electronic lighting see the relative paragraph).

The cooking temperature is selected by matching the desired

temperature with the permanent reference on the panel; the com-
plete range of temperatures is shown below:

\
\

\

Min . 160 . 180 . 220 Max
150 155 170 200 250

The selected temperature is reached automatically and it is kept
constant by the knob-controlled thermostat.

Tousethegrill, turnthe knob clockwise till to setting\ , after
holding a lighted match or a lighter close to the grill burner.

In the grill burner equipped with a safety device, the knob
must be held pressed in for about 6 seconds in order to
activate the flame failure device (for the model provided with
electronic lighting see the relative paragraph). In this way the
infrared ray comes on for browning the food or cooking roast,
chops, sausages, roast-beef, etc.; for grill cooking, place a drip-
pan under the grill to catch the grease.

Important: when using the grill, the oven door must be left
partly open by positioning the deflector “D” between door and
panel to prevent the cooker knobs from overheating.

A A4

Important Notice:  In the event the flame for the oven acciden-
tally goes out, turn the control knob for the burner to the off
position and do not relight the burner for at least one minute.



Oven and grill electronic lighting device (L) (only on a few
models)

Some models are equipped with electronic lighting device on
oven and grill.

Tolightthe ovengasburner  pressinthe botton marked by the

symbol * press deeply and turn the oven knob clockwise, till

to the position “Max”.

Itis necessary to hold pressed in the knob for about 4 seconds

in order to activate the flame failure device.

Tolight on the grill burner  press in the bottom marked by the

symbol * press deeply and turn the oven knob counter clock

wise till to the position| ™ (grill).

Itis necessary to hold pressed in the knob for about 4 seconds

in order to activate the flame failure device.

In case of lack of electricity light the oven or grill manuall, following
the instruction of “the oven knob paragraph”.

Oven light button (O)

This is marked by the symbol 53} and switchs on the light inside

the oven so that you can control the cooking without opening the
door.

Timer Knob (P)
In order to use the timer, it must be wound by turning the
"P" knob almost one complete turn in the clockwise direc-

tion O Then, turning it back O, set the desired time by
lining up the number for the minutes with the mark on the
control panel.
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Practical Advice on Using the Burners
To use the burners as efficiently as possible, some basic
guidelines should be followed:

Use cookware that is the right size for each burner (see
table) in order to prevent the flame from spreading be-
yond the bottom of the cookware.

Only use cookware with flat bottoms.

As soon as the boiling point is reached, turn the knob to
the lowest setting.

Always use lids with pots and pans.

Bruciatore @ Diametro recipienti (cm)
Rapido (R) 24 — 26
Semi Rapido (S) 16 — 20
Ausiliario (A) 10-14

N.B.: On models equipped with a reduction grid, the grid
should only be used with the auxiliary burner when cookware
with a diameter of less than 12 cm is used.



Cooking advice

The oven offers a wide range of alternatives which allow
you to cook any type of food in the best possible way.
With time you will learn to make the best use of this ver-
satile cooking appliance and the following directions are
only a guideline which may be varied according to your
own personal experience.

Baking cakes

The oven should always be warm before putting in cakes
wait till the end of preheating (about 15 min.). Cake-baking
temperatures are normally around 160°C. Do not open the
oven door during the baking process as this could cause
the cake to sink.

Beaten cake mixtures should not be too soft as this could
considerably lengthen cooking times. In general:

Pastry is too dry

Increase the temperature by 10°C and reduce the
cooking time.

Pastry dropped

Use less liquid or lower the temperature by 10°C.

Pastry is too dark on top

Place it on a lower rack, lower the temperature, and
increase the cooking time.

Cooked well on the inside but sticky on the
outside

Use less liquid, lower the temperature, and increase
the cooking time.

The pastry sticks to the pan

Grease the pan well and sprinkle it with a dusting of
flour.

Cooking fish and meat

Meat must weigh at least one Kg. to stop it becoming too
dry. When cooking white meat, fowl and fish use low
temperatures. (150°C-175°C). When red meat must be
superficially well-cooked but succulent inside, it is advisable
to start with a high temperature (200-220°C) for a short
time, and then to reduce it at a later point. Generally
speaking, the more meat there is, the lower the tempera-
ture and the longer the cooking time should be.Place the
meat in the centre of the grid and put a spill-tray underneath
to catch grease drips. Insert the grid so that it is in the
middle of the oven. If more heat from below is required,
use the 1° bottom shelf. For tastier roasts, wrap the meat
with bacon rashers or dot the meat with lard and place itin
the upper part of the oven. When some types of food are
cooked in the ventilated oven (duck, rabbit, large fowl)
they become too dry; in these cases, better results are
obtained using the combined oven.

Cooker routine maintenance and cleaning

Before each operation, disconnect the cooker from the
electricity. To assure the long life of the cooker, it must be
thoroughly cleaned frequently, keeping in mind that:

« Do not use steam equipment to clean the appliance.

« the enamelled parts and the self-cleaning panels are
washed with warm water without using any abrasive
powders or corrosive substances which could ruin them;
the inside of the oven should be cleaned fairly often
while it is still warm using warm water and detergent,
followed by careful rinsing and drying;

the flame spreaders should be washed frequently with
hot water and detergent taking care to eliminate any
scale; in cookers equipped with automatic lighting, the
terminal part of the electronic instant lighting devices
should be cleaned frequently and the gas outlet holes
of the flame spreaders should be checked to make sure
they are free of any obstructions;

Stainless steel may become marked if it comes into
contact with very hard water or harsh detergents
(containing phosphorous) for long periods of time. After
cleaning, it is advisable to rinse thoroughly and dry. It
is also recommended to dry any water drops;

N.B: avoid closing the cover while the gas burners are
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still warm. Remove any liquid from the lid before
opening it.

Important: periodically check the wear of the gas hose
and substitute it if there are any defects; we recommended
changing it every year.

Replacing the oven lamp

e Unplug the oven from the mains;

« Remove the glass cover of the lamp-holder;

« Remove the lamp and replace with a lamp resistant to
high temperatures (300°C) with the following
characteristics::

-Voltage 230V
- Wattage 25W
-Type E14

« Replace the glass cover and reconnect the oven to the

mains.



Gas tap maintenance
The taps may jam in time or they may become difficult to

turn. If so, the tap itself must be replaced.
% N.B.:This operation must be performed by a technician

authorised by the manufacturer.

Food to be cooked Wit. Cooking position Temperature Pre-heating time Cooking time
(Kg) of shelves from (°C) (min) (min.)
bottom
Pasta
Lasagne 2.5 3 210 15 75-80
Cannelloni 2.5 3 210 15 75-80
Pasta bakes 25 3 210 15 75-80
Meat
Veal 1.7 3 230 15 85-90
Chicken 15 3 220 15 110-115
Turkey 3.0 3 Max 15 95-100
Duck 1.8 3 230 15 120-125
Rabbit 2.0 3 230 15 105-110
Pork 2.1 3 230 15 100-110
Lamb 1.8 3 230 15 90-95
Fish
Mackerel 1.1 3 210-230 15 55-60
Dentex 15 3 210-230 15 60-65
Trout baked in paper 1.0 3 210-230 15 40-45
Pizza
Neapolitan 1.0 3 Max 15 30-35
Cake
Biscuits 0.5 3 180 15 30-35
Tarts 1.1 3 180 15 30-35
Chocolate cake 1.0 3 200 15 45-50
Raised Cakes 1.0 3 200 15 50-55
Grill cooking
Toasted sandwiches n.° 4 4 10
Pork chops 15 4 30
Mackerel 11 4 35
Rotisserie
Veal on the spit 1 2 80
Chicken on the spit 2 2 90

NB: cooking times are approximate and may vary according to personal taste. When cooking using the grill, the
dripping pan must always be placed on the 1st oven rack from the bottom.
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MpepynpexpeHusn

IOns obecnevyeHns acpcheKTMBHOM U 6e3onacHoOM IKCnslyaTaLuum 4aHHOro 6bLITOBOro AnieKTponpubopa:
e obpalanTtecb TONbLKO B YNOMTHOMOYEHHbIEe LIeHTPbl TEXHUYECKOro 06 cnyXKMBaHusA
° Bcerge TpedynTe yCTaHOBKY OPUIrMHarIbHbIX 3anacHbIX YacTen

[laHHbIe IHCTPYKLMM OTHOCAITCS TOMNBKO K CTPaHaM, 0603Ha4eHNst
KOTOPbIX NpUBEJEHbI B PYKOBOACTBE U Ha 3aBOACKOM Tabnmuke
usgenus.

[aHHoe u3nenve npegHa3HavaeTcs Ana HenpoeccMoHanbLHOro
MCMONb30BaHUA B AOMALLHMX YCIIOBUSIX.

lNepen Hayarom aKcnyaTaLymn JaHHOrO M3AeNus peKOMeHAyeTcA
BHUMAaTENbHO NPOUMTaTh MHCTPYKLMK, CoaepXaLumecs B JaHHOM
pyKoBOACTBe, NpeaoCTaBnALWME BaXHble peKoMeHaaumm no
6e3onacHOMy OCYyLIEeCTBMEHMIO MOHTaXa, KCnJyaTauum u
TexXHU4eckoro obcnyxuBaHus. bepexHo coxpaHuTe gaHHoe
]PYKOBOZCTBO 7151 €70 KOHCYNLTaLyy B OyyLuem.

IMocre Toro, kak Bbl 0cBO6OAVTE MaLLMHY OT yriakoBky, yoeauTecs B
TOM, YTO MalUMHa He noBpexaeHa. B criyyae comHeHun, He
MOnb3yiTech MaLLMHON U 0BPaTUTECH K KBANMMULIMPOBAHHOMY
TEXHUKY. YacTi ynakoBKku (MnacTMaccoBble MELLKM, BCEHEHHDIN
MOrMCTMPQN, MBO3AM W T.4.) HE AOIMKHBI NONaaarth B Pyku AeTen, Tak
KaK 3TV MaTepyaribl NPEACTaRMNSHOT COOO MOTEHLMArBHYHO ONaCHOCTb.
YcTaHoBKa JomkHa ObiTb BbIMONHEHA KBanNMULUMPOBaHHbIM
NepcoHarnioM B COOTBETCTBUM C UHCTPYKLMAMW NMPOU3BOAUTENS.
HenpaBunbHas ycTaHoBKa MOXET MPUYUHUTL yiiepb nmogsam,
KMBOTHBIM WM MMYLLIECTBY, 32 KOTOPbIV MPOV3BOAUTENb HE HECET
HVKaKOW OTBETCTBEHHOCTW.

OnekTpuyeckas 6e30MacHOCTb JaHHOTO M3Lenus rapaHTupyeTcs
TOBKO, €CIM OHO MPaBUILHO MOACOEAMHEHO K HAEXHON CrCTEME
3a3eMNeHNst B COOTBETCTBUM C AEUCTBYIOLLMMU NpaBunamm
anexTpuyeckoi besonacHocTv. Heobxoaumo nposepuTts cobrroneHve
3TOro BaXXHOro TpeboBaHMs No 6e30MacHOCTV U B Criy4ae COMHEHMI
MOPY4MTb TLLATEMNBHYHO NMPOBEPKY CUCTEMbI KBArMAMLMPOBAHHOMY
nepcoHany. [Mpou3BoavTens He HECET OTBETCTBEHHOCTY 38 BOSMOXHbIN
yLep6, BbI3BaHHbIA OTCYTCTBMEM 3a3eMIIEHNS AMEKTPUYECKOrO
“3nenws.

INepen noacoeayHEHMEM ANEKTPUHECKOTO U3AENMS MPOBEPUTL, HTODbI
[aHHble, ykasaHHble Ha 3aBOACKOW Tabrmyke, COOTBETCTBOBAMM
XapaKTepucTUKaMm1 CETU SMEKTPONMUTaHNS 1 ra3onpoBoaa.
IMpoBepuTb, YTOOLI NOTPEONEHNE SMEKTPOIHEPIM 3NEKTPUYECKOTO
M30ENUS W AMEKTPUYECKUX PO3ETOK COOTBETCTBOBAIO MaKCUMabHOW
MOLLIHOCTW W30enWs, YKasaHHOM Ha 3aBoackov Tabrmdke. B cryyae
COMHEHWIN 06PaTUTLCS K KBANMCULIPOBAHHOMY CrELAIACTY.

B MOMEHT ycTaHOBKM M3genus Heob6xoauMo npedycMoTpeTb
MHOTOMOMNSAPHBIN PasbeaVHUTENb C PACCTOSIHAEM MEXTY KOHTaKTamu
paBHbIM U GonbLLe 3 MM.

Bunka n3genus He noaxoguT K 3NeKTPOpo3eTke, nopyyute
KBaNMULIMPOBAHHOMY ArEKTPYIKY 3aMeHy PO3ETKV Ha NpuroaHyto. B
YaCTHOCTU AMNEKTPVK JOIKEH NPOBEPUTh, HTODbI CeYeHWe NPOBOAOB
3MEKTPOPO3ETKN COOTBETCTBOBANO MOIMOLLAEMON MOLLHOCTH
anekTpuyeckoro n3genus. Kak npasuno He pekomeHayetcs
1CNONb30BaTh NEPEXOOHVKA, TPOMHUKM Wivnn yanuHuTtenu. Mpu
HeobXxoaMmMOCTW B UCMONb30BaHUM BbilLEyKa3aHHbIX YCTPOWCTB
crneayeT UCnonb30BaTh TOMbKO MPOCTbIE UMW MHOXECTBEHHbIE
MepexoaHVKn 1 yaNMHUTENW, COOTBETCTBYIOLLME AENCTBYIOLLMM
HopmaTviBam no Ge3onacHoCT. IMpy 3TOM BaxXHO He MpeBbilLaTh
npegen pacxoda no 3Ha4yeHUIo ToKa, YKa3aHHbIN Ha NPOCTOM
nepexogHuKe UK yanuHuTeNne, U MakcuMaribHy MOLLHOCTb,
YKa3aHHY0 Ha MHOXECTBEHHOM MepPexOdHUKe.

B nepvion npocTos M3nenis OTCOeaMHUTE ero OT CETU AMEKTPOMMTaHWS.
Ha nepuog npoctost n3genust BbIkiouMTe O6LLMA BbIKIOHYaTeNb
U3OENus N NepexkpomTe rasoBbIii KpaH.

He 3akpblBaiiTe BEHTUNSALMOHHbIE OTBEPCTUS UAN peLleTku
pacceuBaH\s Tenna;

lMonb3oBatens He JOMKEH CaMOCTOATENBHO 3aMEeHsTb NPOBOA
3NEeKTPONUTaHNS JaHHOro u3nenws. B criyyae noBpexaeHus nposoda
SNEKTPONUTaHNS UiV NS €0 3aMeHbl 0BpaLLianTeCh TOMBKO B LIEHTP
TEXHNYECKOro 0BCIY>KMBaHMS, YMOMHOMOYEHHBIN NPOU3BOAVTENEM
“3nenws.
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[laHHoe u3nenmne JoMmKHO MCMONb30BaTLCS UCKIMHOMUTENBHO B LIEMSX,

[N KOTOpbIX OHO ObINo cnpoekTupoBaHo. Jlioboe gpyroe ero

1Crorb3oBaHue (HanpuMep, OTOMMEHNe NOMELLEHMS) CHATaETCS

HeHaZnexallyM 1 crieqoBaTenbHO onacHbIM. MpounsBoguTens He

HECeT OTBETCTBEHHOCTV 3a BO3MOXHbIV yLiepO, BbI3BaHHbIN

HeHagnexaLLmM, HenpaeUbHBIM M HepadyMHbIM UCMOMb30BaHEM

n3nenvs.

Mpu ncnonb3oBaHun noboro anekTponpubopa Heobxogumo

cobrnoaath HEKOTOPbIE OCHOBHbIE MpaBina. B yacTHocTH:

o He npukacaiteck K aneKkTponprbopy MOKPbIMA Uik BRaXKHLIMM
pyKaMm1 Wi C MOKPbIMW HOramu.

e He Monb3ynTech AeKTponprdopom ¢ GockiMM Horamm

e UCMNOMb3yNTE YOMHWUTENW TOMbKO B Cryvyae KpauHewn
HeobXxoaMMocTH

e He TAHMTE 3a NPOBOZ SMEKTPONMUTaHUS AnekTponpubopa uim 3a
Cam arekTponpubop Ans ero OTCOEAVHEHNS OT SMEKTPOPO3ETKM.

e He MoaBeprauTe aMeKTponprbop BO3OENCTBUIO aTMOCEPHBIX
0CaJKOB (DoXzab, COMHUE 1 T.4,)

e He paspellante geTAM WM HedeecnocobHbIM nuuam
MOMnb30BaTLCA ArEKTPONpPMOopOM Be3 npucmoTpa

lMepen, oCyLLECTBMEHNEM YICTKN Ui TEXHNYECKOTO 0BCIYX1BaHIS

anexTponpubopa OTCOEAUHIATE €0 OT CETU JMEKTPONUTAHMS, BbIHYB

BMIKY W3 PO3ETKW UM MPY MOMOLLM OBLLIErO BbIKITOHaTeNS.

Mo 3aBepLueHnn cpoka cryxObl JaHHOMO U3AENUs peKoMEHOyeTCs

BbIBECTW €70 M3 CTPOSI, 06pe3aB ero NPOBOA, AEKTPONUTaHMS, BbIHYB

nepes 3TMM BUMKY M3 po3eTku. Kpome TOro pekoMmeHnayetcs

06e38peauTb NOTEHLMANBHO OnacHble YacTy 3AENiisi B OCOBEHHOCTM

[ns OeTel, KOTopble MOTYT MCMOMNb30BaTh BbIBEAEHHDIN U3 CTPOSI

anexkTponprbop Ans b,

He craBbTe Ha ras3oBble W 3MEKTPUYECKME KOHGOPKM

LechOPMMPOBaHHYH UIM HEYCTOMYMBYIO MOCYdy BO u3bexaHve ee

ONMPOKVABIBaHMSA C MOCTEOYHOLLMM BOCTTAMEHEHWEM.

He ocraensiite anekTpueckue KOHPOPKM BKIOHEHHbIMM 6e3 nocy b,

TaK Kak OHM ObICTPO AOCTURAKOT MaKCYMarTbHOMO HarpeBa, YTO MOXET

MPUYMHUTD YLLep® pacrornoXeHHOW psdoM Meben unn NoBpeauTs

camo m3aenve.

HekoTopble YacTu KyXOHHOW MUTbl, B YaCTHOCTW neKTpudeckvie

KOHJDOPKM, OCTaOTCS TOpsvMMM B TEYEHIE JOITOr0 BPEMEHM nocre

X ucrnonb3oBaHmus. Obpallante BHUMaHWe, 4Tobbl CryyalHo He

MPUKOCHYTLCA K HUM.

He vcnonb3yiTe roptoumne Xuakoct (cnupt, 6eH3nH) psgom ¢

paboTatoLLen KyXOHHOMN NAMTON.

[Mpy “cnonb3oBaHUM MenkuX BbITOBLIX 3MEKTPOMPUOOPOB PSaoM C

KyXOHHOM NnTON 0BpaLLiaiiTe BHUMaHIeE, YToBbI X MPOBOA HE Kacarncs

TOpPSYMX YacTen MinTbl.

Bcerga nposepsiiiTe, YToObI PYKOSITKM HAXOOMIMCE B MOSIOXEHNN “o”)

“O” koma u3nerve He WCTIONb3yeTcs.

B npouecce akcnnyaraLmm nsgenus HarpesatesibHbIE EMEHTbI

M HeKoTOpble YacTu ABepLbl AYXOBOro WwkKada cuibHO

HarpeBawTcs. Heo6xoaumo NposABNATL OCTPOXHOCTbL BO

n3bexaHne KOHTAKTOB C 3TUMM YacCTAMM U He pa3peLuaThb AeTsM

NpUbNKaTLCA K AYXOBKe.

[na ucnpaBHOro (PyHKLMOHMPOBAHMUS ra30BbIX YCTPOWUCTB

HeobX0AMMO OTperynMpoBaTh Bo3ayxooomeH. lMposepkre, 4ToObI

npu ycTaHOBKe 3TMX YCTPOMCTB cobnopanuck TpeboBaHus,

onucaHHbIe B naparpadpe «PacnonoxeHue.

Ecrv kyxoHHas nnvTa ycraHaRnvMBaeTCs Ha BO3BbILLEHME, HEOBXOmVMMO

3adhrKeMpOoBaTL e€ HaanexalLyM obpasom.

BHumaHue: HUKOIa He UCTIONb3yATE HIDKHUIA OTCEK AN XpaHeHWs

BO3rOpaeMbIX MPEAMETOB.
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MHCTPYKUMM NO MOHTAaXy

MpuBeOeHHbIE HUXE WHCTPYKLMM MpegHasHayveHbl Ans
KBaJ'II/ICbI/ILI,I/IpOBaHHbIX MOHTaXHUWKOB AOn4d Hanbonee
NPaBUIbHOIO BbIMNOITHEHUA MOHTaxKa, Peryrnauvm  TeXHU4eCKoro
obcnyxvBaHVs ¢ COOMNOAEHEM AEVCTBYOLLIMX HOPMATUBOB.
BaxHo: nobas onepauus no perynsaumm, TEXHU4ECKOMY
O6Cny)l(VIBaHVIIO n 1.0. AOJDKHa NpPon3BoAUTLCA TOJILKO
nocrne otTcoeauHeHUs KyXOHHOﬁ nrauTbl OT CeTu
ArNeKTPONUTaHuA.

PacnonoxeHue

PacnonoxeHue

BaxHo: [nuta gormkHa yCcTaHaBMMBaTLCH U MCMONb30BaTLCA B

MOMELLIEHUSIX C MOCTOSIHHOM BEHTUNSALIMEN, AN 3TOro HE0OXO-

AMMO, 4ToBbI cobrroaanmcs cneaytoLLyme TpeboBaHmS:

a) B nomelleHnn gormkHa GbiTb NpegycMoTpeHa cuctema
AbiMoyaaneHus B atMocdepy, BbINOIHEHHAs B BUAE
BbITSDKHOTO 30HTA UM ArEKTPOBEHTUINSITOPA, aBTOMATNHECKU
BKIMKOMAIOLLIMXCS KaXXabI pas, Koraa BKIHoYaeTCs nagenue.
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B KaMWH 1y B AbIMOXOZ, C MeZHbIM
NOKPBITUEM (L1151 KYXOHHbIX YCTPOCTB
LS NPUTOTOBMEHNS ML)

b) B nomelueHun gormkHa ObITe NPegyCMOTpeHa cucTema,
obecneunBaroLLasi 4OCTATOMHBIA MPUTOK BO3ayXa And
Hagnexallero ropeHus.. Pacxon Bo3gyxa, HeoOXoauMbIn
Onsi ropeHnsi, JOMmkKeH ObiTb He MeHee 2 m3/Mac Ha kBT
YCT@HOBMEHHON MoLLHOCTK. CucteMa nputoka Bo3ayxa
MOXET 3abMpaTh BO3ayX HEMOCPEACTBEHHO 13 aTMocdepsb,
CHapY»XV 30aHNS Yepes BO3AYXOBOL, C MPOXOAHBIM CEHEHMEM
He meHee 10 cMm?, KOTOPbIN HE MOXET ObITb CryyYariHO
3acopeH. [Ins KyXOHHOW ObITOBOW TEXHWUKU, BapoYvHast
NaHerb KOTOPbIX HE OCHALLEHA 3aLLUTHBIM YCTPOMCTBOM Ha
Cryyar OTCYTCTBUS MIaMEHN, CEYEHNE BEHTUMSALIMOHHBIX
OTBEPCTUI AONXHO 6bITb yBennyeHo Ha 100% c
MUHUManbHbIM ceveHnem 200 cm? (Puc. A). Minn ke Bo3ayx
OISt TOPEHNSA MOXET MOCTynaTb U3 MpUIerarwLLmnx
MOMELLIEHWI, OCHALLIEHHbIX BEHTUINSALMOHHBIM OTBEPCTVEM,
BbIXOOALLMM B aTMOCEpY, Kak OMMCaHO Bbille, NMpu

HenocpencTteeHHo B aTMocdepy

YCNOBWUKU, YTO 3TU TMOMELLEHUS He SBASAKTCA
noxapoonacHbiMy unn cnansHamu (Puc. B).
Oetans A CwmesxHoe BeHtunupyemoe
nomeLueHne nomeLleHve
[
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anMepr BEHTUNALIMOHHbLIX YBenuyeHue paccTosaHnA
OTBepCTI/II;I [OIA NPUTOKa BO3ayxa MeXay ABEPbIO U MOJIOM.
Puc. A Puc.B

c) VIHTeHCMBHOE, MPOOOIKUTENBHOE UCMNOMNb30BaAHNEM
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KYXOHHOW TEXHWK MOXET NoTpeboBaTh JOMOMHUTENBHOM
BEHTUNALMUW, Hanpumep, OTKPbITOe OKHO unun bonee
3OEKTUBHYHO BEHTUSILINEO 32 CHET MOBbILLIEHWS MOLLIHOCTA
MeXaHNYECKOW BbITSHKKW, €CIN OHA MMEETCS.
CoxmxeHHbIV ra3 nponaH-0yTaH Tsbkernee Bo3gyxa u
criegoBaTernbHO 3acTtamBaeTcs BHU3Y. 1o aTov npuunHe
NMOMELLIEHNS!, B KOTOPbIX YCTAHOBIEHbI GanmnoHel ¢ CHI
(CXMXKEHHBIM HaTypanbHbIM ra3oM) OOMKHbI UMETb
BEHTUMSALMOHHbIE OTBEPCTMS, BbIXOAsALME B aTMocdepy,
ANS yOaneHVs CHU3y BO3MOXHbIX yTedek rasa. Noatomy
6annoHbl ¢ CHIC gomkHbl 6bITb OMOPOXHEHBI UMK
OCTaBaTbCH YaCTUYHO 3aMONHEHHBLIMMW; OHN HE OOIMKHbI
pasMeLLaTbCs UMM XPaHUTbCA B MOMELLEHUAX UMKn
XPaHUNMLLIAX, PaCroNoXeHHbIX B MOA3EMHbIX MOMELLEHNSIX
(nopsanax, T.A.). Cnegyer oep>xatb B MOMELLIEHM TOMNBbKO
0OMH paboumin 6annoH, PacnonoXeHHbIN TakM 06pasoM,
4yTOObl OH He nmoaBeprarncs NPsAMOMy BO3AENCTBUIO
WCTOYHVKOB Tenna (neyen, kKaM1HOB Y T.4. ), KOTopble MOryT
npuBecTU K Harpesy H6annoHa cabile 50°C.

d)

HuBenupoBka (MMeeTCs TONbLKO B HEKOTOPbIX MOAENSIX)

B HWKHEN YacTy KyXOHHOW NuUTbI PacronoXeHbl 4 ONopHbIe
HOXKW C perynupyembiMuM BUHTaMMK, KOTOpble MNpu
HeobxoOMMOCTH NMO3BOMNSAOT ONTUMU3MPOBATH BbIPaBHUBaHNE
KyXOHHOW NiuTbl. O4eHb BaXHO, YTOObI KyXOHHasi nnvTa Obina
yCTaHOBIEHa POBHO.

1

YcraHOBKa HOXeK (MIMEETCS TONbKO B HEKOTOPbIX MOENTSX)
K KyXOHHOW NnuTe npunaratoTCs HOXKW, BCTaBNsSeMble B
OCHOBAHWE KyXOHHOW MIUTbL.

s
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MoHTaX KyXOHHOW MinTbI
KyxoHHast nnuta MoXeT ObITb yCTaHOBMEHA PAAOM C KyXOHHBIMM
3rNeMeHTaMu, BbICOTa KOTOPbIX HEe MpeBbILAeT pabouyto
MOBEPXHOCTb BApO4HOM naHenu. CTeHa, npuneraroLLas K 3aaHemn
CTEHKE KYXOHHOW NnuTbl, JOIMKHA ObITb U3 HEBO3ropaemMoro
Matepuana. B npouecce paboTbl KyxOHHOW NMNUTbI €€ 3aaHSSA
CTEHKa MOXET OOCTUrHyTb Temnepartypbl, kotopas Ha 50°C
npeBbILLaeT Temnepatypy nomeLleHns. Onsa npaBurbHOro
MOHTaXa KyXOHHOM nnuTbl Heobxoammo cobnpaTb
crieqytoLuve Mepbl MPeSOCTOPOXKHOCTU:
a) KyXOHHbIe arieMeHTbI, PacnorIOXXEHHbIE PSOOM C KyXOHHOW
NIUTON, BbICOTa KOTOPbIX MPEBbLILLAET YPOBEHb BAPOYHOM



naHenw, 4OIMKHbI HAXOAMTHLCS Ha paccTosiHME He MeHee 600
MM OT Kpasi BApOYHOWN NaHeNu.

BbiTspkka gomkHa BbiTe YCTaHOBMEHa B COOTBETCTBUM C
PYKOBOACTBOM MO KCMyaTauuu BbITSXKKA 1 B JIHOOOM
cryyae Ha BbICOTe He MeHee 650 MMm.

Ecnn KyxoHHast nnuTa ycTaHaBnMBaeTCs Nof, HaBECHbIM
KYXOHHbIM LLIKAChOM, PaCCTOSHUE MEXY BAPOYHON MaHerbHo
KYXOHHOW NAuTbl U AHOM LuKada A0MMKHO BbITb HE MeHee
700 Mm (MunnumeTpoB). KyXOHHblE 3nMemMeHThl,
npuneratoLme K BbITSHKKE, AOMKHbI pacnonararbcs Ha
BblcOTE He MeHee 420 MM OT BapO4HOW MaHenwu, Kak
nokasaHo Ha Puc. Cu D.

b)

HOOD

Min. 900mm.

HOOD |
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Min. 600mm.

Min. 420 mm.
Min. 420mm:
min. 650 mm. with hood
min. 700 mm. without hood
Min. 420 mm.

Min. 420mm.

min. 650 mm. with hood
min. 700 mm. without hood
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NOOKNIO4YEHUE FTA3A

lMoakrkoHeHME NUTbI K rasdy A0MKHO NPOU3BOAUTLCS KBanMdm-
LMPOBaHHbLIM NMepCcoHariomM B COOTBETCTBUM C AENCTBYHOLLMMU
CTaHgapTamMu 1 Nocrie NPOBEPKU COOTBETCTBYS TUMa NOAKIHoa-
€MOro rasa, TOMy, Ha KOTOpbI HAaCTPOeHO obopyaoBaHue. [Npu
HEeCOOTBETCTBMM TUIMOB ra3a, CrieaywTe UHCTPYKUMSM naparpa-
dha «HacTtpovika nnuTbl Ha pa3nuyHbIe TUMbI ra3ay.

[ns HekoTOpbIX MOAENeN NOABO/ rada MOXET ObITb OCYyLLIECTB-
NEH KaK C NEBON, TaK U C MPaBOW CTOPOHbI. Y100l M3MEHUTL
MECTO NOAKMIOYEHNS ra3a, NMOMEHANTE MECTaMW LUTYLIEP U 3a-
ITYLLKY M 3aMEHUTE YNIOTHUATENBHYH NMPOKIaaKy (MoCcTaBnseT-
cs1cobopyaoBaHueMm). Ecriv nnuta noacoeanHaeTcs K 6annoHy
CO CKMXKEHHBIM ra30M, OTPEryNPITE Ero AaBreHNe B COOTBET-
CTBUM C AEMCTBYHOLLIMMM HOPMaMM TEXHMKY 6e30nacHoCTU, Ha
6anmnoH ¢ rasom He0BXOAMMO YCTaHOBUTL PEOYKTOP.

BaxHo: gns 6e3onacHoi 1 gonron paboTsl 060pyaoBaHus, yoe-
OUTECh, YTO JABEHME ra3a COOTBETCTBYET AaHHbIM, YKazaHHbIM
B Tabn. 1 «XapaKTep1CTVKNA FOPETIOK M XKUKIEPOBY.

Puc.D

MoakntoyeHue WaHrom

MNoacoeanHMTE ra3oBbiv LLMAHT, XapaKTePUCTUKNA KOTOPOTO OTBE-

YatoT HALMOHarbHLIM CTaHOapTaM.

BHyTpeHHUI AviameTp LUTYLIEPOB NOA LLNAHMN:

8MM —[ans CKUKEHHOro rasa;
13 MM —anda meTaHa.

B yacTHOCTM Npu noacoeanHEHUN TakMx MMOKMX LUTAHroB

HeobxogMmo  cobmopgate  crnegylowme mMepbl

NpPeoCTOPOXHOCTY:

» LUnaHr HUrge He OOMKeH KacaTbCca aeTanen, paboyas
Temnepartypa KoTopbix npesbilLaeT 50°C;

* [nuHa wnaHra He gormkHa npesbiwats 1500 mw;

 LLnaHr He goomkeH NoABepraTbCA HATSHKEHWIO, HE JOIDKEH
ObITb NEPEKPYHEH UMM COABIEH, @ TAKCKE HE JOIMKEH UMETb
pes3kux crnbos;

* LnaHrHe OomKeH KacaTbCs PEXYLLMX MPEOMETOB, OCTPbIX
YITIOB, MOABVXKHBLIX NPEOMETOB, KOTOPbIE MOMYT COaBUTb
LUMaHr;

*  LWnaHr gormkeH ObITb pacnonoXxeH TakMm 06pasoMm, 4Toob!
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MOXHO ObITb ErKO NPOU3BECTU NMPOBEPKY €0 COCTOSIHUSA MO
BCEW ANVHE;
[MpoBepsTe NMOTHOCTL NMOCAAKW LLNIaHra ¢ 06enx CTOPOH 1 3a-
domkeupywTe ero 3axxumamm. Ecriv xotsi Obl 0AHO U3 NprBEAEH-
HbIX BbiLLIE TPEOOBaHWI HE YAAETCS BbINOSHATB, UCMONb3YNTE
MBKe METaNIM3MPOBaHHbIE TPYObI.
Ecnu nnuta ycraHaBnvBaeTcs No npasuiam, OTHOCSLLMM-
cs1 k 6bIToBBIM NpMbopam knacca 2 nogknacca 1, To co-
rnacHoO AENCTBYIOLLMM CTaHAapTaM AN NOAKIMoYEHNE ra3a
OOIMKHbI CMOMb30BaTbCS TONbKO MOKMe MeTannmanpoBaH-
Hble TpyObI.

BHumaHue: mexay razoBow TpyGowm 1 NnToN nocne ycra-
HOBKW LUMAHra He [OMKHO ObITb 3NEKTPUYECKOTO
COeaVHEHMS.

MoacoeanHeHWe Npy NOMOLLM TMOKOW TPYOKu U3
HepKaBeloLLen CTalnim Co CMJIOLUHbIMU CTEHKaMK C
pe3b60BbIMU COeOUHEHUSIMU.

Ynanute wryuep. Nbkasi cransHas Tpyba NprcoeavHsIeTcs K
TOMY e BbIBOAY C Hapy»HOW pe3bbon 1/2 arormva. icnonsayi-
Te TOMNbKO TPYObl M MPOKMNAaAKM, COOTBETCTBYIOLLME HALMO-
HanbHbIM cTaHgapTaM. [NonHas gnuHa Tpybbl He OOMKHA
npesbiate 2000 mm. [Nocne nogknoveHns yaoCToBEpLTECD,
YTO MbKas cTanbHasi Tpyba He KacaeTcs ABVRKYLLMXCS NpeamMe-
TOB U He nepexara.

MpoBepka ynnoTHeHus1

BaxHo: no 3aBepLlUEeHUN NOACOEeANHEHUSI MPOBEPUTL
MPOYHOCTb YMIIOTHEHWS BCEX NATPYOKOB NP MOMOLLW MbUBHOTO
pacTBOpa, HO HMKOrAA HE MIaMeHeM.

NMopcoepunHeHue
ANEKTPOonNUTaHus
[MoocoeomHUTL K NPOBOAY U3AEMMA CTaHOAPTHYHO AMEKTPUHECKYHO
BUSIKY, PACHMTaHHYHO Ha Harpy3Ky, yKasaHHyt Ha 3aBOOCKOW
Tabrnuke ¢ aaHHbIMK. B criyyae npsamMoro nogcoeauHeHUs K CeTm
3ANEKTPONUTaHMs HeobXOAMMO YCTaHOBUTb MeEXay
AMEKTPONPUOOPOM M CETLH MHOTOMOJTHOCHBIN BbIKMHOHATENb C
MUHUMAanbHbIM PaCCTOSTHUEM MEXAY KOHTakTamMu 3 MM,
pacyMTaHHbIN Ha Harpy3Ky 1 COOTBETCTBYIOLLIMIN AEMCTBYIOLLIMM
HopMaTMBam (MPOBOZ 3a3eMSIEHNS HE JOIMKEH MpepbIBaTbCA
Bblkntovatenem). [NpoBoa anekTponuTaHus LOMKeH
pacronarartbcsi TakiM 06pa3oMm, YTOObI HU B KAKOW TOHKE OH HE
noaBeprasncst HarpeBaHUo, NPEBbILLIAOLLEMY TemnepaTypy
nomeLleHus Ha 50°C. Nepen ocyLLECTBNEHNEM AMEKTPUHECKOTO
noacoeaNHEHVSt HEOOXOAVIMO MPOBEPUTL CrEAYHOLLIEE:

*  OrPaHMYUTENbHBIN KNanaH 1 AOMALLHSAS CUCTeMa OOIPKHbI
ObITb pacuMTaHbl HA HArPY3Ky MUTbI (CMOTPETb 3aBOACKYHO
TabrmyKy C TEXHUHECKMMM JaHHBIMW);

»  CeTb aneKTponuTaHms AormkHa bbITb OCHaLLIEHA HAOEKHBIM
3a3eMIIeHMEM COrMacHO HopMaTUBaM U yKa3aHWAM
3aKOHOOATENbLCTBA;

*  OnekTpr4eckast po3eTKa Ui MHOIOMOMKOCHBIN BbIKITOYaTeN b
JOIDkHbI BbITb NEerkoaocTynHbl 6e3 HeOOXOOMMOCTM Chema
BAPOYHOW MaHESN KyXOHHOW MU T,

MPUMEYAHUE: He ncnonb3yvTte yarMHUTENW, NEPEXOAHUKA

WUNM aganTepbl, Tak KAk OHU MOTYT BbI3BaTb NEpErpes uUnm

BO3ropaHue.

npoeoga wusgenunsa K CeTU

HacTpoiika Bapo4HOM NaHenu1 Ha pasnn4Hbie TUMNbI rasa
[N HACTPOMKM KyXOHHOM MANTbI HA TUN rasa, OTINYatoLLMIACS
OT ra3a, Ha KOTOpbIN OHa pacyMTaHa (yKkasaH Ha 3TUKETKe),
HeobXx0aMMO BbIMONHUTBL CrieayHoLLye onepaLyn:



a) 3ameHuTe VMEIOLMINCA LITYLEep Ha APYrov, U3 yrNakoBKu
«BCroMoraTerbHbIe NMPUHAANEXKHOCTU K KyXOHHOM NIUTE.
BHumaHue: Ha wryuepe anst OKKeHHOro rasa npoLLITamroBaH
Homep 8, a Ha wTyuepe ana metaHa — Homep 13). Beerma
UCMOSb3YINTE HOBYHO YMITOTHUTENBHYHO MPOKIAAKY.
b) Mopsnok3ameHbl hopCyHOK KOHGIOPOK Ha BApOHHOM NMaHENI:
CH/MUTE PELLETKM C BAPOYHOM NAHENN U BbIHBTE FOPENKU
13 CBOVIX THE3;
OTBUHTUTE (POPCYHKM MPM MOMOLLM OO0 rag4HOrO KItoya
7 MM 11 3aMEHUTE UX Ha (OOPCYHKN, PaCHUTaHHbIE HA HOBb IV
TV rasa (cmMoTpuTe TabnnLy 1 «XapakTepucTyKA rOpernok
1 hOPCYHOKR).
BOCCTaHOBUTb HA MECTO BCE KOMIMMEKTYHOLLIE, BbINOSHASA
onepauun B obpaTHOM MopsaaKke MO OTHOLUEHUIO K
OMUCaHHbIM BbILLE.

c) [lNopsiook perynsLmm MUHMAIBLHOTO NfaMeHn KOHOPOK Ha
BapOYHOW NaHemNu:

MOBEPHUTE PYKOSITKY B MONOXEHNE MVHUMABHOTO MIIaMEeHY;
CHUMMUTE PYKOSITKY M MOBEPHUTE PEryNsLMOHHBIA BUHT,
PacnonoXeHHbIA BHYTPU UK PsiAOM CO CTEPXXHEM KpaHa,
BMMOTb [0 NOMyYeHUs1 CTabUIbHOrO Marioro niameHu.
NMPUMEYAHME: B crniyyae 1Cnonb30BaHUsi CKVPKEHHOMO
rasa BUHT perynsiumm JomkeH ObITb 3aBMHYEH [0 ynopa.
3aTem nNpoBepkTe, YTOOLI KOHGIOPKA HE racna npu peskom
MOBOPOTE KpaHa 13 NOMNOXEHWST MaKCUMarbHOTO NriaMeHn
B MOSIOXKEHNE MUHUMATTBHOTIO MITaMEHN.

Mopsimok perynsaumm NepBUYHONO BO3AyXa KOHGOPOK Ha
BapOYHOW NaHemnu:

KoHdhopky He HyaatoTcs B Kakov-nbo perynswimm nepsuyHOro

BO3OyXa.

MoaroToBKa K pasnuyHbLIM TUMaM rasa

[N HaCTPOVKM AyXOBKW Ha TUM ra3a, OTNNYatoLLMINCS OT rasa,
Ha KOTOpPbIN OHa pacq1TaHa (ykasaH Ha 3TUKETKE), HeoBXoaYMO
BbIMOIHWTB CreaytoLLVE OnepaLmn:

a) 3ameHnTb (hopPCyHKMN ra30BbIX FOPENOK AYXOBKU
MOIMHOCTBHO OTKPbITb ABEPLLY [IyXOBKU

BbIHYTb CbEMHOE [IHO [IyXOBKU

OTBUHTUTb KPEMEXHbI BUHT FOPENKA

d)

e BblHYTb rOperky U3 QyXoBKu, CHsB “V’-06pasHbIvi BUHT;
OTBUHTUTb (POPCYHKY rOPEnKn AyXOBKW MPWU MOMOLLM
cneumanbHOro Momoro Kroyda Ans OpCyHOK, UK, YTo
npeanodTUTeNnsHeE, NorbIM KIMKOHOM 7 MM U 3aMEeHUTL ee Ha
dPOPCYHKY, MPUrOAHYIO Af1S1 HOBOMO TuMa rasa (CMOTPETb
Tabrmuy 1).

Heobxoaumo obpallatb 0cob0e BHMMaHMe Ha NpoBoaa
cBeyYeur U Ha TpyOKku Tepmonap.

BOCCTAHOBUTb Ha MECTO BCE KOMMIEKTYIOLLME, BbINOHSASA
onepauun B obpaTtHOM nopsigke No OTHOLUEHUIO K
OMMCaHHbBIM BbILLIE.

b) Mopsgok perynaumMm MUHUMAnbHOrO NiiaMeHu rasoBom
rOpErKM AyX0BOro LLKadha C TepMoperynsLmen:

3aXrnTe ropesnky, kak OonMcaHo B PyKOBOACTBE MO
aKcnyarauum, B naparpadpe «pykositka JyxoBOro LLKkadoay;
MOBEPHUTE PErynsTop B nornoxeHve Min, nocrne Toro kak oH
Haxoaurics B nonoxeHum Max npymepHo B TedeHnn 10 MUHyT;
CHVIMUWTE Perynsrop;

NMOBEPHUTE PEryIMPOBOYHbIA BUHT, PACTONOXEHHbIN
BHYTPW CTEPXKHSI TEpMOCTaTa, BroTb A0 NOMy4eHns
Maroro CTaburnbHOro NNamMeHu;

NMPUMEYAHME: B cnyyae ncnornb30BaHUs OKYPKEHHOTO
rasa BUHT perynsumm AOmkeH ObITb 3aBMHYEH [0 ynopa.

3aTem NpoBepPUTb, YTOObI ropernka He racna npu peskom
BpaLLEHNN pyKOATKM-perynatopa n3 nonoxeHns Max B
nonoxexHve Min nnu nNpyu pe3kom OTKPbIBAHUMK UMK
3aKpbIBaHM ABEPLIbI JYXOBKU.

HacTtpoiika razoBoro rpunsi Ha pa3nuyHbIe TUNbI rasa
3ameHuTe OPCYHKY ra3oBOVi FOPEKv rpnns:

CHMMUTE roperky rpuns, CHsB “V”-06pasHbi BUHT (CM. Puc.
E);

OTBUHTUTE (POPCYHKY FOpEnKy rpuns npu nomMoLlm
cneumanbHOro Nomnoro Krroya ans opcyHok (cMm. Puc. F),
UK, YTO NPEeanoYvTUTENbHEE, NOMbIM KMHOYOM 7 MM, U
3aMeHUTb ee Ha POPCYHKY, MPUIOAHYHO ANsi HOBOrO Tvna
rasa (cmotpeTb Tabnuuy 1).



Puc.E Puc.F

Perynsauus nepBrMYHOro Bo3ayxa ropesikv AyxoBKu U
rpvns

lopenka OyxoBOro wkadga He HyXaaetcsl B Kakon-nnbo
perynsummn neperMYHOro Bo3ayxa.

BHumaHune

Mo 3aBepLUeHMM onepaumy 3aMeHUTE CTapyto STUKETKY
TApMPOBaHNSA Ha HOBYH, COOTBETCTBYHOLLYKO HOBOMY TUMY
NCMOMb3yeMOro rasa. OTUKETKY MOXHO 3aKasaTb B HaLLMX
LleHTpax TexHuueckoro O6cry>mBaHus.

MpumeyaHue: ecrnv JaBneHWe UCTONb3yeMOoro rasa oTnu-
YyaeTcst OT PEKOMEHYEMOT0, Ha NMOABOAHYH TPYOY B COOT-
BETCTBMM OENCTBYIOLMMU MECTHbIMU CTaHgapTamu
HeobX0oAMMO YCTaHOBUTL NOAXOASALLMI PEAYKTOP.
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XapakTepUCTUKN ra3oBbIX roperiok nu opCyHOK

Ta6bnuua 1 CHKMXKeHHbIV ras MpupopaHbIA ras
Mopernka OwnameTp TennoTBopHana Bawnnac | ®opcyHka| Pacxop* | ®opcyHka | Pacxop* | ®opcyHka | Pacxog*
(M) CnocoBHOCTbL KBT 1/100 1/100 riuac 1/100 nfuac 1/100 riuac
(p.cs¥)
HomuH. | Cokpalul. (Mm) (Mm) i * (Mm) (Mm)

BeicTpan 100 3,00 0,7 4 86 218 | 214| 116 286 143 286

(Bonblan)(R)

MonyGeictpan (C 75 1,90 04 30 70 138 | 136| 106 181 118 181

penHARA)(S)

BeromorarenkHan 55 1,00 0,4 30 50 73 | 71 79 95 80 95

(Manasn) (A)

[yxoson wkad - 2,60 1,0 52 78 189 | 186 119 248 132 248

Mpunb - 2,50 - - 80 182 | 179 122 238 139 227
HomuHaneHoe (vbap) 28-30| 37 20 13

[asneHve nogauu MwunumaneHoe (mM6ap) 20 25 17 6,5
MakcumansHoe (M6ap) 35 45 25 18
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TexHU4Yeckue xapakTepucTUKu

Paboune rabaputHbie pa3mepbl 4yXOBOro wkada:
wmpuHa 43.8 cm
rny6uHa 43.8 cm

BbicoTa 31 cMm.

Pabouas émkocTb AyxoBoro wkada:
58 nuTtpos

PaGouue pa3mepsbl filmKa Ans pa3orpeBaHusi NULLK:
LMpuHa cm. 46
rnybuHa cm. 42
BbicOoTa cM. 8.5

HanpsixeHue n yacTtoTa afleKTpONUTaHUA:
CM. TabnnYKy C TEXHUYECKMMM XapaKTepucTMKaMmm

Fopenku:

HacTpamBatoTCs Ha BCe TWMbl rasa, yka3aHHble Ha
nacnopTHOM Tabnuyke n3aenus

ny0|-||-|a;| nJrinTa C ra3oBbiM AyXOBbIM LIJKa(*)OM N ra3oBbiM rpunem
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BapouHas naHenb ¢ 6opTukamm ansa cbopa

BO3MOXHbIX yTeYeK

asoBas kKoHopKa

OneKTPOHHOE YCTPONCTBO MTHOBEHHOIO 3aXXKMraHUs
. OnopHag peLueTka BApOYHOW NaHemnu

Manenb ynpaenenuns

Perynupyemblie HOXKM

MpOTUBEHb UMK XKapPOYHbIA NIUCT

O@TMMmMOOW
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3aLUmMTHOE YyCTPONCTBO

Peluetka oyxoBku

OneKTPOHHOE 3aXnraHme KOH(POPOK BapOYHOM
naHenmu

PykosaTka ayxoBoro Lwkada v rpuns

PyKosaTkM BKNIOYEHUSA ra30BbIX KOH(OPOK BApOYHOM
naHenmu

KHomka BKMoYeHMS OCBELLEHNsI yXOBOrO Lkada 1
BepTena

PykosTka Tarimepa

O Z2= F X<

o
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Pa3Hble (pyHKUMN KyXOHHOMN NIAUTDI

Bbi60op pasnmuHbIX (OyHKLIMIA KyXOHHOW MAWTbI NMPOU3BOANUTCS
npy NMOMOLLM PYKOSITOK 1 PENYIIITOPOB, PacrofioXeHHbIX Ha
naHenu ynpaeneHnsi KYXOHHOM MInTbI .

PyKosiTKu BKITHOYEHWS ra30BbIX KOH(YOPOK Bapo4HOM
naHenu

Psioom ¢ Kaxxaom pyKOSITKOM 3aKpaLLEHHBIM KPYKKOM @ nokasaHo
NornoXeHne rasoBon KOHMOpPKKU, ynpaBnsaemMon OaHHOW
pyKosATKOM. [1ns1 3axknraHms 0gHOM U3 KOHGPOPOK MOAHECHTE K
HEN ropsLLYHO CMINYKY WIT 32KUTASKY.

Haxxmute 0O ynopa 1 MoBepHUTE MPOTMB YaCOBOW CTPENKU
COOTBETCTBYIOLLYIO PYKOSITKY B MOMOXEHNE MaKCUMaribHoe

nnams 6.Ka>|<p,a;| KOHJOOpKa MOXET ropeTb B MAKCUMaribHOM,
MWHMManNbHOM UMW CpegHeM peXxume MOLHocTu. B
3aBMCMMOCTU OT 3TUX TPEX Pa3NMYHbIX PEXMMOB FOPeHUs Ha
PYKOSATKE, MOMMMO MOMOXEHUST BbIKIMHOYEHO, 0003HAYEHHOIO
cvMBOMIOM @ | Korga OH HaXOAMTCSt HAaNPOTMB CrpaBOYHOM

OTMETKM, NOKa3aHbl NONOXEHUs MaKCUMaribHOro 6 "
MUHUMArbHOrO @ .MnamMeHu.

Takasi perynsums oCyLLECTBRSETCS, MOBOpaYnBas pyKosTKy
MPOTVB YacoBOW CTPENKM B MOMIOXKEHVE BbIKMoYeHo. [Ons
BbIKITHOMEHNSI KOHGDOPKM HY>KHO MOBEPHYTb PYKOSITKY M0 YaCOBOW
CTperke BMnoTb A0 ralleHns nnaMeHn (COOTBETCTBYET TOMY
e cumeory @).

OneKTpoHHOoe 3aXkuraHme KoOH(hoOPOK BapO4HOW NaHenu

HekoTopble Moaenu ocHalleHbl 3NIEKTPOHHOW CUCTEMON
MHOBEHHOIO 32XKUraHUs ra30BbIX KOHGDOPOK Ha BAPOYHOW NaHernu:
OHW OTINYAIOTCHA HANMYMEM YCTPOMCTBA 3aKUraHust (CMOTpUTE
Jetarnb C). [MpyHUmMN 4eCTBUS AAHHOIO YCTPOCTBA 3aKITHOHaETCs

B IETKOM HaXaTun Ha KHOKy “L” , 0603Ha4€HHYH CUMBOMIOM *

[Ins sapkviraHms Hy>KHOM BaM KOHCHOPKI AIOCTATOMHO HaXKaTb KHOMKY
“L” n ogHOBPEMEHHO HaxaTb [0 yropa M MOBEPHYTb NMPOTUB
YacoBOW CTPESKN COOTBETCTBYHOLLYHO PYKOSITKY BMMOTb [0
3aXunraHnsa KoHdopkn. [Ons MrHOBEHHOro 3aXXUraHus
PEKOMEHAYETCA CHavarna Haxarb KHOMKY, 3aTeM NOBEPHYTb
PYKOSITKY.

MpepynpexaeHune: Npyu cny4YyamHOM ralleHuu niameHu
KOH(POPKU, NOBEPHUTE PYKOSITKY YNpaBrieHUs1 B NONIOKeHUe
BbIKITHOYEHO U NOMbITAaUTECH BHOBb 3aXe4b KOH(OPKY
TONbLKO MO NPOLLECTBUMN HE MeHee 1 MUHYTbI.

Mopenu, ocHaleHHbIe YCTPONCTBOM 3aLUThl OT yTEYKU
rasa n3 KoHOpoK Ha BapO4HOW MaHenu

OTM Mogenu OTNNYAKOTCA HanMYMeM Takoro yCTpOWCTBa
(Cwmotpute pgetans J).

BaxHo: Tak kak KOHGOPKM BapOYHOW MaHenM OCHAaLLEHbI
3aLUTHBIM YCTPOMCTBOM, MOCME 3aXUraHus KOHOpKu
HeobXoQuMMO OepXKaTb PYKOSITKY HaXaTou MpUMEpHoO B
TeyeHue 6 ceKyHA Ons NpUTOKa ra3a BryioTb A0 HAarpeBaHUs
3aLLMTHOW Tepmonapbl.

BHumaHue: Npy nepBOM BKMOYEHMM OYyXOBOro LWKada
pekoMeHayeM NpoKanuTb ero NpUMePHO B TedeHre 30 MUHyT
npy MakcMMarbHOM TemnepaType U C 3aKpbITOoN ABepLEN.
Mo nctedeHnn 30 MUHYT BBIKMOYMTE AYXOBKY, OTKPbITh
ABEPLY 1 NPOBETPUTL NOMeLLIeHMe. 3anax, KOTOPbIN MOXET
nosiBUTLCA B MpoLecce 3Ton onepauuun, obpasyercs B
pesynbTaTe McnapeHns BELLEeCTB, UCMOMb30BaHHbIX Ans
npeaoxpaHeHns AyxOoBKW B Nepmnog OT ee NPoM3BOACTBA A0
YCTaHOBKM.

s
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BHumaHue: Vcnonb3ylrite nepBbI HUXHUN YPOBEHb
TONbKO AN NpuroToBneHus 6noa Ha BepTtene (Tam, rae
OH umeeTcs). [Ons opyrux PyHKUMN HUKOrAa He
UCMONb3ynTe CaMbll HKHUA YPOBEHb U HUKOrAa He
nomMeLLanTe HUKaKUxX NPeaMETOB Ha AHO AyXOBOro Lkada
B MPOLIECCE NPUIrOTOBINEHUS, TAaK KaK 3TO MOXET MOBPEaNTb
€ero amanvpoBaHHOE MOKpbITUe. Bcerga craBbTe Bally
nocyny Ans npurotoBneHuss 6nwog (KapoBHWU,
anoMnHNEBbIE NMUCTbLI U T.4.) Ha NpunararLycs
peLUeTKy, YCTaHOBIEHHYIO Ha OMOpHbIE HanpasnswoLmne
OYXOBKW.

PykosiTka ynpaBneHusi ayxoBoro Lwkada v rpuns (M)

3TO yCTPONCTBO MO3BOMSET BbIOpaTh pasnnyHbie PeXVMbI
OYXOBK/ W YCTaHOBUTb TeMnepatypy, ykasaHHyto Ha camomn
pykositke (o1 MuH go Makce), Hanbonee noaxogsiuyto Ans
NpUroToBneHus 6o,

[na 3axuraHua ropenku OyxoBoro Likada nogHecute K
oTBepcTuio “F” ropswyto Cnvyky wunu 3axuranky u
OOHOBPEMEHHO HaXKMWTe A0 yropa W NoBEepHUTE MpoTUB
YaCoBOW CTPENKM PYKOSATKY Oyx0BKM B nonoxeHne Makc.
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Tak kaK oyxoBoM LKad) OCHALLIEH 3aLLUTHbLIM YCTPOUCTBOM
Ha CITyyan OTCY TCTBUA NiTlaMeHu, He0OX0AUMO YaepPXKMBaTh
PYKOAAITKY HaXXaTouM B TeYeHWe NnpumepHo 4 cekyHn ans
Haanexaiuen nogaum rasa. ([ina mogenen, ocHaLEHHbIX
3NMEeKTPOHHOW CUCTEMOMN 3aXWUraHuA, CMOTpuUTe
COOTBeTCTBYylOLWMIM naparpad).

Bbibop TemnepaTypbl NPUroTOBNEHNS OCYLLECTBMASIETCA
COBMELLIEHNEM HY>KHOTO 3HAYEHUS1 C OTMETKOM Ha naHenm
ynpaeneHus. Hwke NprBoauTCS MOMHLIA TeMnepaTypHbIN
AnanasoH JyXOBKU.

Min . 160 . 180 . 220 Max
150 155 170 200 250

[lyxoBka aBTOMaTMYECKM HarpeBaeTcs OO0 3agaHHON
TemnepaTypbl, KOTopasi NOAAEPKMBAETCA HEU3MEHHON Mpu
NMOMOLLN KOHTPOSbHOrO YycTponcTtea (TepmocTtarta),
YNPaBrsieMoro PyKOSITKOWN.

A A4

Ha>kaB o ynopa v noBepHyB pykosTky “M” B noroxeHue| \
BKITHOYAETCS MPUIb C MHAPAKPaCcHbIM U3MyYeHEM, KOTOPOoe
Mo3BONSET NOAPYMSAHNTL Ortoaa, a Takke peKkoMeHayeTcs Ans
MPUrOTOBMNEHUS XapKoro (OTOMBHbIE, LLIMMKaYKkK, pocTtomd). B
MOAENSX, OCHALLEHHbIX BEPTENOM, NMOBEPHYB PYKOSATKY B

nonoxeHue |77, KpOME rpuUris BKIIOYAETCS TaKKe MOTOP
BepTena, KoTopbi Byaet pabotatb 40 Tex nop, noka Gyaert
BKIMHOYEH MpUTb.

Tak kaK oyxoBoM LiKad) OCHALLIEH 3alLUTHbLIM YCTPOUCTBOM
Ha CITyyan OTCY TCTBUSA NiTlaMeHu, He0GX0AUMO yaepPXKUBaTh
PYKOAAITKY HaXXaTouM B Te4eHWe npumepHo 4 cekyHn ans



Hagnexallen nogaym rasa. (Ons mogenemn, oCHaLEeHHbIX
3NMEeKTPOHHOW CUCTEMOM 3aXWUraHusA, CMOTpuUTe
COOTBeTCTBYylOLWMIM Naparpad).

BaxHo: korga Bbl MCMONb3yeTe rpunb, Heobxoanmo
OCTaBUTb ABEPLY OYyXOBOro Likada nony-oTKpbITON,
YCTaHOBMB MeXAy ABEepLen U NaHenbk ynpasrneHus
oTpaxaTtens “D”, npenaTCcTByOLWMIA HAarpeBaHUIO PYKOSTOK
KYXOHHOW NMNNTHI.

OneKTPOHHOE 3aXXMUraHue ropenky AyxoBoro Lwkadpa n
rpuns (L)
[ns 3auraHuA ropesikm gyxoBoro wkadya HaXXMUTE KHOTKY,

0603HaYeHHYI0 CYIMBOJIOM * OOHOBPEMEHHO HaXKmuTe O0

ynopa 1 NnoBepHUTE MPOTUB YaCOBOW CTPESNKN PYKOSITKY B
nonoxeHve Makc.

Heobxoaumo gepkaTthb 3Ty PyKOSITKY HaXaTon NPUMEpPHO B
TeuyeHue 4 ceKyHA, Ans NpUToKa rasa.

Ons 3aXuraHuA ropenku rpunsa HaXMUTe KHOMKY,

0603HaYEHHYHO CYMBOIIOM * HaXXMUTE [0 yriopa v NMoBepHUTE
MO YaCOBOW CTPENKE PYKOSITKY OyXOBOrO LLKadha B MONOXKEHME
MM

Heobxoaumo gepkaTtb 3Ty PyKOSITKY HaXXaTon NPUMEpPHO B
TeuyeHue 4 ceKyH Ans NpUToKa rasa.

B cnyyae BHe3anHOro OTKMHOYEHNS SMNEKTPUYECTBA, [QyXOBOW
LwKkad vnm rpurnb MoryT ObiTb BKIHOYEHBI BPYYHYHO, Crieaysi
VHCTPYKLWSM, ONMUCaHHbIM B naparpade «PykosTka JQyxX0oBoro

Lukacha.

KHonka BknouYeHusi ocBeLleHus AyxoBoro wwkacda (O)

Ota kHorka 0603Ha4eHa CYIMBOOM {i V1 MO3BOMSAET BKIMOYUTD

namnoyky BHYTPM OyXOBOrO LWkada Ang KOHTpons 3a
npuroToeneHmem 6mtoa 6e3 HeOBXOAMMOCTM OTKPbIBATL ABEPLLY

[1yXOBKM.

PykosiTka Tanmepa (P)

lMnuTa ocHalleHa TanmepoM CO 3BOHKOM. YTobbl 3aBecTu Tam-
Mep, NOBepHUTE PyKosTKy P Ha oguH nonHbii 060poT no yaco-
BOW cTpenke; 3aTeM obpaTHbIM BpalleHUEM PYKOATKU
YCTaHOBUTE Xenaemoe BpeMs NPpUroToBNeHns — A1 3TOro Co-
BMECTUTE HYXXHOE KONMMYECTBO MUHYT Ha PYKOSITKE C METKOM Ha
naHenu.
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MpakTuyeckne coBeTbI MO KCMNyaTaLum ra3oBbIX

ropernok

[na MakcyMansHOM oTaaum criegyeT NOMHUTL CrieaytoLLee:

* [ONS KaXOon KOH(OPKM MCNONb3ynTe NOAXOASLLYHO
nocyny (cmotpu Tabnuuy) ¢ Tem, 4Tobbl Nnams
KOH(POPKM HE BbIXOAUITO 3a Npeaenbl AHW Nocyabl.

*  MCMONb3yWTe NOCYAY TOMbKO C MAOCKAM AHOM.

* B MOMEHT 3aKunaHWs NOBEPHUTE PYKOATKY NAUTbI B
NOMoXeHNe Manoro nNiamMmeHu.

e BCerga ucnomnb3ynTe Nocyay C KPbILLKaMW.

lNopenka AuameTp AHa nocyAabl
(cm)

BeicTpas (R) 24 - 26

Mony6bicTpas (S) 16 - 20

LononHutenbHas (A) 10- 14

NMPUMEYAHMUE: B wmopenax, OCHaUWleHHbIX
OOMNOJTHUTENBHOW PELLETKON , 3Ta peLleTka MOXET ObITb
MCMNonb30BaHa TOMKO Ha BCOMoraTeribHON KoHdopke ¢
nocyaon guameTpom MeHbLue 12 cm.



MpakTnyeckmne coBeTbl NO NPUrOTOBIIEHUIO OO,

[yxoBka OaeT BO3MOXHOCTb MCMOMb30BaHUS LLUMPOKON
raMmmMmbl OYHKLMA, NO3BONSAKOLMNX NPUTOTOBUTL Mobble
onoga onTumanebHblM o6pasom. Co BpeMeHeM Bbl
Hayuyuntecb  ONTMMANbHO  UCMNOMb30BaTb  3TO
MHOrOYHKLMOHANBHOE n3genne, Nno3ToMy NpMBEeAEHHbIE
HWXXEe COBETbI SBMAIOTCA TOMbKO OOLLMMU yKa3aHUAMH,
KOTOpble Bbl MOXeTe AOMNOSMHUTbL BaLUMM COBCTBEHHbIM
OMNbITOM.

KoHguTtepckas Bbineyka

Mpn BbiNeYke KOHOUTEPCKUX U3Oenuin Bcerga cnegyet
nomMeLiatb UX B pPasorpeTylo AyXOBKY, AOXAABLUMCH
OKOHYaHUSA NpeaBapuUTENbHOro HarpeBa (npumepHo 15
MUHYT). OBbIYHO KOHAMTEPCKME U3OENWS BbINEKaoT Npu
Temnepatype 160°C. He oTkpbiBaniTe OBEpLY OyXOBKM B
npouecce BbIMeYKU ANS COXPaHEHUSA MbIWHOCTM
BbINEKAEMOro n3genusi. TeCTo He JOMKHO BbITb CIIULLKOM
XUOKUM Onsi cCoKpallleHnsa BpemeHun Bbineyvkn. Obuime
pekomeHaaumm:

Ecnv nupor cnuikom cyxoi

B cnenyowmnin pa3 NnoBbICbTE TeMnepaTypy Ha
10°C n cokpaTtuTe BpeMs NPUroToBNEHUS.

Ecnun nupor cavwkom cbipoi

B cnenyowmnin pa3 NnoBbICbTE TeMnepaTypy Ha
10°C nnn cokpatmnTe KOMNYECTBO XUAKOCTU Mpu
3amMelmMBaHumM TecTa.

Ecnu nupor npuropaeTt K opme

Xopouwlo cMaxbTe U MOChINbTe MyKON HopMy.
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Ecnun noBepxHOCTb NUPOra CANLLKOM TEMHas

MomecTtute dopmMy C NMPOrom Ha bonee HUIKUIA
YPOBEHb,YMEHbLLLUUTE TEMNEPATYPY N YBENUYbLTE
BPEMS MPUroTOBNEHUS.

Ecnv nupor xopouwo nponeyeH CHapyXxwu, a
BHYTPU CbIPOWA

CokpaTtuTe KONMMYecTBO XNUOKOCTU MpPU
3aMellnBaHnUM TecTa,yMeHbLUUTe TemMnepaTypy u
yBeNn4bTE BPEMS NPUrOTOBNEHUS.

MpurotoBneHune pbIObLI M MACa

Bec npurotaBnvBaemoro msica AOMmKeH ObiTb HE MeHee 1
Kr BO usbexaHve ero Ype3mepHoro BbiCbixaHus. benoe
MSCO, NTUUY M pbiby cneayeT 3anekaTb MPU HU3KOW
Temnepatype (150°C-175°C). Ona npurotoBneHus
KpPacHOro msica, XOpOLLO NPOXAapPEHHOro CHapy»Xu u
COYHOTO BHYTPW, CnegyeT B Havarne yCTaHOBUTb BbICOKYHO
Temnepartypy (200-220°C) B Te4eHme KOPOTKOro BpeMEHM,
3ateM noHn3nTb Temnepatypy. OBbI4HO, Yem KpynHee
KYyCOK 3anekaemoro msca, Tem gonblue 6ygeT ero
NPUroToBreHne npu HU3Kon Temnepatype. Nomectute
KYyCOK M$iCa B LLEHTP PeLLETKN 1 yCTaHOBUTE MOA PeLLeTKy
NpoTMBEHb ANns cbopa Xupa. YCTaHOBUTE peLLeTKy Takum
06pasom, 4TOBbl MACO HAXOAMIOCH B LEHTPE AYXOBKMU.
Ecnu Tpebyetca nonyuntb GOnbLUMIA Harpes CHU3Y,
yCTaHOBUTE peLUeTKy Ha HWwkHWe Hanpasnswowue. Ong
MPUroTOBMEHMS apOMaTHOrO 3ane4eHoro Msca, obnoxmre
KyCOK MsiCa KyCOYKaMm cana Unm KOpPenkn 1 pacrnonoxmTe
€ro Ha BepXHEM YPOBHE AyXOBKMU.



PerynsipHoe TexHu4eckoe o6CnyXnBaHue U YACTKa KYXOHHON NNUTbI

MNMepen Hayanom kakon-nNM6o onepaunm oTCoeaNHUTE
KYXOHHYI MIUTY OT CeTU 3neKkTponutaHusa. [Ons
ONMTENBbHOro Cpoka CrnyX0bl KyXOHHOW MANTbI BaXXHO
perynspHo Npon3BoaUTb €€ TLATENbHYH 0OLLYHO YACTKY,
yuuTbIBas crieqyoLlee:

e He UCMOoNb30BaThb NapoOBbIe arperatbl ANA YNCTKU

*  9ManMpOBaHHbIE YACTU N CaMOYUCTALLMECS NaHenu,
ecnu nocnegHne UMEeKTCS, OOIMKHbI MbITbCA TEMMON
BoZoM 6e3 ncnonb3oBaHnst abpasnBHbIX MOPOLLKOB U
KOPPO3UMHBIX MOKLLUX CPEACTB, KOTOPbIE MOTyT
NnoBpeanTb TakMe MOBEPXHOCTY;

* BHYTPM OyxOBOW LiKad crnegyetr MbiTb perynspHo,
Korga oH elle Tennbin, Npy NOMOLLM ropsven Boabl 1
MOHOLLIEro CpecTBa, KOTOpOe 3aTeM YAaNuTb BAaXKHON
TPSANKOW U BbICYLUNTb.

*  KOH(OPKM cnenyeT MbITb PEryNApHO ropsidert BOOON
MOILLMM CPeACTBOM, TLATENbHO yaanss oCTaTKu
nMwmn. B  KyXOHHbIX NMAMTax, OCHALWEHHbIX
aBTOMATUYECKUM 3aXUraHWeM, crnenyeT perynsapHo
YNCTUTb HAKOHEYHUKN YCTPOWUCTB MIHOBEHHOIO
3MEKTPOHHOrO 3aXuraHns M NpoBepsiTb, YTOObI
OTBEPCTUS ra30BbIX KOHAPOPOK HE BbINN 3aCOpEHbI;

* Ha [JeTandx U3 HepxXaBewlwen crtanum MoryT
obpasoBaTbCs NATHA, €CNY OHU OCTAlOTCS B TeYeHne
ONUTENbHOrO BPEMEHW B KOHTakTe C BOAOW
NOBbILLUEHHOW XECTKOCTU UMN C arpeCCUBHbIMMU
MOILLMMKN cpeacTBamu (cogepxawimmmu cocdop).
lMocne 4uncTkM pekoMeHayeTca TwaTenbHO yaanuTb
OCTaTKM MOILEro cpeacTtBa BNaXHOW TPSAMKOW U
BbICylWNTb. Kpome Toro crnegyet He3amennuTensHO
yOansTb BO3MOXHbIE YTEYKN BOAbI;

NMPUMEYAHMUE: He cneayeT 3akpbiBaTb KPbILWKY

BapoO4YHOM MaHenu, ecnu rasoBble KOHdOpPKM euie

ropsiune. Ecnu Ha KpbILKe KYXOHHOMW NNUTbI NponuTta

XUAOKOCTb, yAanuTe ee nepen TeM, Kak OTKPbITb

KPbILLKY.

BaxHo: perynspHo npoBepsAnTe COCTOSIHME TMBKOro

ra3oBOro LWMaHra U 3aMeHsiNTe ero, Kak TONbKO Bbl

obHapyXuTe MpU3HaAKM aHOManuu; pekoMmeHayeTcs
3aMEHATb ra3oBbIl LLUMAHT €XXEerogHo.
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3ameHa namnoyvku ocBeLleHUs1 [YXOBKU
o OTKNtoYMTE SMEKTPONUTAHME KYXOHHOWM MAUTHLI Npu
MOMOLLY MHOTOMOSISIPHOIO BbIKIHOYATENS, UCTONb3YEeMOro
ANs NoACoeaMHEHNS NINTbI K CETU SNEKTPOMNUTaHNUSA, Uin
BbIHYB BUJKY U3 PO3ETKM, ECIIY 3TO BO3MOXHO.
e OTBUWHTUTE CTEKIISIHHYIO KPbILLKY MriadhoHa NaMnoYku;
* BbIBMHTUTE NamMnoyky M 3aMeHUTe ee Ha HOBYIO,
YCTONYMBYIO K BbICOKMM TemnepaTypam (300°C),
NMEIOLLYIO CrieytoLLme XapakTepUCTUKN:
- Hanpsxxenne 230 B
- MowHocTb 25 Bt
- MNopcoennHenne E14
* BoccTaHoBUTE CTEKMSIHHYKO KPbILWIKY Ha MEcTo Uu
MoAKNoUNTE HaMpsKeHe.

Yxop 3a pykosiTkKamMmu ra3oBOI BapO4YHOW naHenu

Co BpemMeHeM pPyKOATKM NAUTbl MOTyT 3abnokMpoBaThCs
Unu BpawaTbCsa C TPyAOM, NOdTOMYy noTpebyeTcs
NPOV3BECTU UX BHYTPEHHIOK YUCTKY U 3aMeHy BCEWN
PYKOSITKN.

NMPUMEYAHWUE: [OaHHaAa onepauyuMa [OJIXKHa
BbINONMHATLCA TEXHWUKOM, YMNOJIHOMOYEHHbIM
npousBoguTenem.



NMpakTu4yeckne coBeTbl NO NPUroTOBIIEHUIO G104 B 4YXOBOM WKady

Bnioao Bec TemnepaTtupa Bpemsa Ao nogauu Bpemsa npuro-
(kr) (MuH) TOBJEeHUS
(MUH)
MakapoHHble usaenus (nacra)
nasaHbe 2.5 3 - 75-80
KaHHenoHun 2.5 3 - 75-80
3aneyeHHas nanwa 2.5 3 - 75-80
Msaco
TenaTtuHa 1.7 6 - 85-90
LUbinneHok 1.5 6 - 110-115
NHpenka 3.0 10-Max - 95-100
YTkKa 1.8 7 - 120-125
Kponwnk 2.0 7 - 105-110
CBUHUHA 2.1 7 - 100-110
BapaHuHa 1.8 7 - 90-95
PbiGa
Makpenb 1.1 7 - 55-60
dopenb B nepue 1.0 7 - 40-45
Muuya
HeanonutaHckas 1.0 100-Max 15 30-35
TopThbl
BuckBut 0.5 4 15 30-35
BaTtpywkn 1.1 4 15 30-35
LlokonapHbin 1.0 5 15 45-50
OpoxxeBble 1.0 5 15 50-55
Bniopa pna rpuns
TocThl n°4 10
CBUHbIE OTOUBHbIE 1.5 30
Makpenb 1.1 35
Bnioaa ana Beptena
TenaTuHa Ha BepTene 1.0 80
LieinneHok Ha BepTene 2.0 90

N.B. MNpuBeaeHHOE BpeMs NPUrOTOBAEHUSA ABNAETCA MPUBAN3UTENbHBIM U MOXET U3MeHATLCA No Bawemy
YCMOTpPEHMIO.
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Biztonsagi utasitasok

A késziilék teljesitoképességének és biztonsaganak megtartasanak érdek ében kérijlik, figyeljen a kévetkezbkre:

Ez a hasznalati Gtmutatdé csak azokra az
orszagokra érvényes, amelyek szimbdéluma a
készilék tipuscimkéjén megtalélhatdé.

Ezt a készuléket csak otthoni, haztartasi
hasznélatra szabad alkalmazni.

A késziilék hasznalata el6tt kérjiik, figyelmesen
olvassa végig az ebben a flizetben taladlhato
utasitasokat, mert fontos informacidkat
tartalmaznak a biztonsagos beszerelésrél,
hasznalatrol és apolasrol. Kérjiik, gondosan dérizze
meg ezt a fiizetet, hogy barmikor elolvashassa!

A csomagolas levétele utan gy6z6djon meg a készlilék
sértetlenségérdl! Kétség esetén ne hasznalja a
készuléket, hanem forduljon a szervizhez! A
csomagolas részeit (mlianyag zacskok, habszivacs,
csavarok stb.) ugy tarolja, hogy azt gyermekek ne
érhessék el, mert ezek potencidlis veszélyforrast
jelentenek!

Az Uzembe helyezést csak szakember végezheti a
gyarté utasitasainak alapjan. A helytelen beszerelés
miatt keletkez8 sérulésekért és karokért a gyarto
semmilyen felelésséget nem vallal.

A készllék elektromos biztonsaga csak akkor
megfelel, ha az szakszerlen, az érvényben 1évd
biztonsagi eldirasoknak megfelelen, foldelt hal6zathoz
van csatlakoztatva. Fontos, hogy ezt az alapvetd
biztonsagi kdvetelményt ellendrizze és kérdéses
esetben, egy szakemberrel elvégeztesse a foldelés
alapos ellenérzését! A gyarté nem vonhato felel8sségre
a berendezés hianyzo6 féldelése miatt keletkezd
karokert.

A készilék csatlakoztatasa elétt gy6z6djon meg arrol,
hogy az adattablan megadott adatok megfelelnek-e az
On lakasaban talalhato elektromos rendszer adatainak!
Gy6z6djon meg arrél, hogy az elektromos rendszer
és az aljzat megfelel-e az adattablan megadott
maximalis teljesitmény értéknek! Kérdéses esetben
kérje szakember véleményét!

A beszerelésnél egy legaldbb 3 mm-es kontaktnyilasu

tébbpolusu kapcesolot kell elhelyezni.
10. Amennyiben az aljzat és a készillék csatlakoz6 dugdja
nem kompatibilis, cseréltesse ki az aljzatot egy
megfelelére szakemberrel, akinek arrél is meg kell
gy6zd6dnie, hogy a halbézati csatlakoz6, amelyet az
aljzathoz csatlakoztat, megfelel-e a készulék altal felvett
maximalis teljesitménynek! Nem ajanlatos adapter,
tobbszords aljzat és/vagy hosszabbitd hasznalata. Ha
mégis szikség van ezek hasznalatara, csak olyan
egyszeres vagy tdbbszords adaptert és hosszabbitot
hasznaljon, amelyek megfelelnek az érvényben 1évd
biztonsagi eléirasoknak! Figyeljen arra, hogy ne lépje
tul az egyszeres adapteren és hosszabbiton jelzett
érvényes kategoriat, vagy a tdbbszords adapteren jelzett
maximalis teljesitményt!

Amennyiben nem haszndlja a készlléket, kapcsolja
ki a készulék fékapcsolojat és a gazellatast, vagy hizza
ki a csatlakoz6 dugét az aljzatbol!

9.

1.
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kizarélag a jétallasi jegyen felsorolt szervizeinkhez forduljon!
ragaszkodjon eredeti alkatrészek beszereléséhez!

12. Ne takarja le a nyilasokat és réseket a kapcsolétabla
hatoldalan és aljan, amelyek a készulék szell6zésére
vagy a hé eloszlatdséara szolgélnak!

13. Ha a készulék halézati kdbele sérilt, vagy ki kell
cserélni, azt csak a gyarté altal javasolt szerviz
szakemberei cserélhetik ki.

14. Atlzhely kizarolag arra a célra hasznalhat6, amelyre
tervezték. Minden mas hasznalatra (pl.: helyiségek
futésére) alkalmatlan és veszélyes. A gyart6 nem
vonhaté felel6sségre olyan karokért, amelyek
szakszer(tlen, hibas, vagy nem rendeltetésszer(
hasznélatra vezethetdk vissza.

15.Elektromos készulékek hasznalata néhany alapvetd

szabaly betartasat igényli. Kildndsen fontos:

A készlléket soha ne érintse meg nedves, vizes

kezekkel és labakkal!

A készuléket soha ne lizemeltesse mezitlab!

Ha hosszabbité hasznalata sziikséges, kilonds

Ovatossaggal hasznalja azt!

Soha ne a hélézati kabelnél fogva vagy a készulék

eltolasaval huzza ki a csatlakozo6t az elektromos

halézatbol! Ne hasznalja a tlizhelyet, ha a halézati kabel
sérult, hanem forduljon engedélyezett szakszervizhez!

A készuléket feligyelet nélkil ne hasznaljak gyerekek

vagy erre alkalmatlan személyek!

16.Tisztitasi és karbantartasi munkalatok el6tt
aramtalanitsa a készUlléket a hal6zati csatlakozé dugo
kihlizasaval vagy a biztositék kikapcsolasaval és hagyja
lehiIni a készuléket!

17.Ha agy dont, hogy nem hasznalja tébbet a készuléket,
tegye azt hasznalhatatlanné a hal6zati csatlakozé dug6
kihuzéaséaval és a vezeték atvagasaval!l Tegyen minden
potencidlis veszélyforrast biztonsagosséa, ez az
Ovintézkedés kulondsen a gyermekek megvédése
érdekében fontos, akik jatszhatnak a nem hasznélt és
kidobott készilékkel.

18.A balesetek elkerllése érdekében soha ne hasznaljon
egyenlétlen vagy deformalodott alju edényeket az
ég6kon vagy az elektromos fézélapon!

19.Kul6énds 6vatossaggal jarjon el, ha olajban sut, hogy
elkertlje a forré olaj kispriccel6dését vagy kifutasat! Ne
hagyja feltigyelet nélkil az olajjal telt labast, mert a
tulmelegedett olaj kifuthat vagy meg is, gyulladhat.

20.A készllék egyes részei hosszu ideig melegek
maradnak a hasznalat utan. Ugyeljen arra, hogy ne
érintse meg azokat, amig teljesen le nem hiiltek!

21.Soha ne hasznéljon gyulékony anyagokat, mint példaul
alkohol vagy benzin hasznélat kdzben a készilék
kozelében!

22.Ha kis elektromos készllékeket hasznal a f6z6lap
kozelében figyeljen arra, hogy az elektromos vezeték
ne keruljon a forré f6z6mezd kdzelébe!

23.Amikor nem hasznalja a készuléket, allitson minden
gombot “*”/"0” poziciora!
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24 A késziilék hasznalata kézben a fiitéelemek és a
siitéajto egyes részei nagyon magas hdmérsékletet
érhetnek el. Ne érintse meg ezeket az elemeket
és tartsa tavol a gyermekeket!

25.A gazkésziilékeknek megfelelé szellé6zésre van
sziikségiik a helyes miik6déshez. Tartsa be a
“Késziilék elhelyezése “ cimii fejezet utasitasait!

26.Amennyiben a tlzhelyet egy talpazatra allitja, tegye
meg a szikséges Ovintézkedéseket annak érdekében,
hogy a készllék ne csuszhasson le a talpazatrol!

27.Figyelem: soha ne tegyen forré edényeket és targyakat
vagy gyulékony anyagokat az ételmelegitd fiok
belsejébe!

28.Ez a hasznalati atmutaté 1 osztalyu (kalénalld)
készilékekre vagy 2 osztélyu, 1 alosztalya (két bator
kozott allo) készulékekre vonatkozik

Uzembe helyezés

A készilék izembe helyezését a jétallasi jegyen
feltiintetett szakszervizzel végeztesse! A beszerelés
koltségei a vasérlot terhelik.

Felallitas el6tt biztositani kell, hogy a késziilék
felszereléskori beallitasa 6sszhangban legyen a
helyi ellatasi feltételekkel — gazfajta, és névleges
csatlakozasi gaznyomas.

Ezek az utasitasok szakképzett mlszaki szerel6nek
szblnak azért, hogy biztositsa a beszerelés, beallitasok
és karbantartasok helyes elvégzését a jelenleg érvényben
lévd elbirasok betartasaval.

Fontos: minden beallitasi v agy karbantartasi
munkalat elvégzése el6tt valassza le a késziléket az
aramhalézatrol!

A készllék elhelyezése:

Fontos: A készllék csak megfeleléen szell6z6
helyiségben éllithato fel az érvényben Iévé elbirasoknak
megfeleléen. Ugyelien a kdvetkez6 el6irasok betartasara:
A helyiségnek rendelkeznie kell egy elszivo rendszerrel,
amely az égésterméket a szabadba vezeti. Ez lehet
paraelszivé vagy elektromos ventilator, amely a stit6é
Uzembe helyezésekor automatikusan bekapcsol.

=/

W\
7/

o>
o>
o>
o>

|:| ==

Elvezetés kézvetlendil
a szabadba

Klirté vagy kiirt6 rendszer
(csak f6zbkésziilékekhez)

b) A helyiségnek rendelkeznie kell egy olyan rendszerrel
is, amely biztositja a leveg6 utanpotlast. Ez a megfeleld
égeés biztositasdhoz szlikséges. Az égéshez
szlikséges levegéaramlas nem lehet kisebb, mint 2m?/
ora kW-onként. Ez a leveg&ellatas torténhet kdzvetlendl
a szabadba nyuld csovon keresztil, melyiknek
keresztmetszete legalabb 100 cm? kell, hogy legyen.
Ugyeljen arra, hogy a nyilas ne témédhessen el, mert
ez balesetveszélyes! (legalabb 200 cm?). (A abra) A
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leveg&mennyiség biztositasa torténhet kdzvetett mddon
is a szomszédos helyiségen keresztul. Ekkor a
szomszédos helyiségnek kell a fentebb leirtak szerinti
szell6zéssel rendelkeznie, és a két helyiség kozott
megnovelt rést kell alkalmazni. Ezek a helyiségek
azonban nem lehetnek nappalik vagy halészobak. (B

abra)
A részlet Szomszédos A szoba,
helyiség amelyet
szell6ztetni
kell
P / =

7

4
v L]

A szlikséges leveg§
mennyiség biztositasa

i
fa

|

A sziikséges levegb mennyiség
biztositasa a szabadbdl
a
szomszédos helyiségbbl

Aabra B abra
c) A készulék intenziv vagy hosszabb ideig tartd
hasznalatakor, nyissa ki az ablakot vagy novelje a
leveg6aramlas mértékét a megfelel6 szell§zés
biztositasa érdekében!
PB gazzal izemeld készlék esetén - mivel a PB gaz
nehezebb, mint a levegb - a helyiség aljan legyen a
kivezetd nyilas, amelyen keresztul egy esetleges
gazszivargas esetén a gaz eltavozhat. A teli vagy félig
ures palackokat nem szabad talajszint alatti
helyiségben (pl. pince) Uzemeltetni vagy tarolni, mert
ez balesetveszélyes. Csak az éppen hasznalatban 1évé
palackot tartsa a tlizhellyel egy helyiségben, a
héforrasoktdl (tGzhely, kémeény, f6z6lap stb.) tavol, hogy
a palack hémérséklete ne érhesse el az 50°C-ot!

A készllék szintezése (csak néhany tipusnal)
A készuléket felszerelték 4 allithato labacskaval,
amellyel szintezheti a késziléket. Amennyiben
szukséges, ezeket a labacskakat becsavarhatja a
tlzhely als6 sarkainal a burkolatba. Fontos, hogy a
tlzhely szintezve legyen.
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A labak felszerelése (csak néhany tipusnal)
A labak tartozékok és a tlizhely alapzata ala lehet
felszerelni azokat.
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A tlizhely iizembe helyezése
A tlzhely koézvetlenll konyhabutor mellé is elhelyezhetd
feltéve, hogy a butor magassaga nem haladja meg a tiizhely
magassagat. A tlizhely hatsé oldalaval kézvetlendl
erintkezd falnak nem gyulékony anyagbdl kell lennie. A
tizhely kérnyezetében Iévé butoroknak, falaknak 50°C-kal
a szobah&mérséklet feletti hémérseéklettel szemben
ellenallénak kell lennie. A tlizhely helyes Uzemelésének
biztositasahoz tartsa be a kdvetkez§ biztonsagi
eléirasokat:
a) A tGzhely elhelyezhet6 konyhaban, étkezében,
garzonlakasban, de nem hasznalhaté a furdészobaban.
b) A tlzhely mellett [évd konyhaszekrénynek (amely
magasabb, mint a t{izhely) legalabb 600 mm tavolsagra
kell lennie a tlizhely szélétél. Ne tegyen fliggdnydket a
tlzhely mogé vagy 110 mm-nél kdzelebb a tlizhely
széleitdl mérve!
c) A paraelszivot az arra vonatkozo hasznalati Gtmutaté
utasitasainak betartasaval kell beépiteni!
A tlizhely szélével egy vonalban elhelyezhet
faliszekrényeket feltéve, hogy a szekrény alsé fala
minimum 420 mm-re van a fé6z8lap felett. A gyulékony
anyagbol készilt szekrények minimalis tavolsaga a
fé6z6laptdl mérve 700 mm (lasd C és D abra).
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e) A tlizhely hats6 oldalaval érintkez6 falnak tizallé
anyagbol kell lennie.

Gaz csatlakoztatas

A tiizhely gaz-csatlakoztatasat csak a GKM EKM altal
nyilvantartasba vett szakképzett gazszereld végezheti.
A helytelen izembe helyezésbdl adédo karokért a gyartd
semmilyen felel6sséget nem vallal. A készlléket a helyi
gazmlivek elGirasai és az érvényben lévd szabalyozasok
betartasaval kell a hal6zatra vagy a gazpalackra
csatlakoztatni. Miel6tt a készlléket rakétné a gazra,
ellendrizze, hogy a tizhely a haztartasban lévé gazfajtara
van-e beallitva! Ha nem, akkor a gaz csatlakoztatasa el6tt
kdvesse az “Atallas mas gazfajtara” cim(i fejezet utasitasait!
Néhany tipusnal a készllék jobb és bal oldalan is talalhaté
gazcsatlakoztatasi lehet6ség, amely szukség szerint
hasznalhat6. Ha meg szeretné valtoztatni a csatlakoztatas
helyét, cserélje meg a tdmld tart6d és a zar6 sapka helyét
és helyezze vissza a tomitést (tartozék)! Palackos
folyékony gazzal val6 mikodtetés esetén hasznaljon az
ervényes eldirasoknak megfelelé nyomasszabalyzét!
Fontos: Ellenérizze, hogy a gaznyomas megfelel-e a
“Gazég6b és gazfuvoka jellemzé adatai” cim( tablazatban
talalhatd értékeknek, mert ez biztositja a biztonsagos
Uzemelést, a megfelels fogyasztast és a készllék hosszu
élettartamat!

Csatlakoztatas a tomiovel

A csatlakoztatast az érvényben lévé eléirasoknak megfeleld
gaztomlé hasznalataval végezze! A szakboltokban
vasarolhat6 a PB gaz bekotésére alkalmas egységcsomag.
A cs6 belsd atmérgjének a kdvetkez6 méretiinek kell lennie:

8 mm folyékony gaznal,

A tdml6 felszerelésénél tartsa be a kdvetkezd biztonsagi
el6irasokat:

A tdml6 egyetlen részének sem szabad olyan részekkel
erintkeznie, amelyeknek a h8mérséklete meghaladja
az50°C-ot.

A tdmld hosszanak 1500 mm-nél révidebbnek kell lennie.
A tdmlét nem szabad kitenni semmilyen hajlitasnak
vagy huzasnak és nem lehetnek rajta hajlatok, torések
vagy hurkok.

Ugyeljen arra, hogy a témlé ne érjen éles széll vagy
mozgo részekhez és ne nyomodjon 6ssze!

A tdmlbt ugy helyezze el, hogy barmikor kénnyen
elérhetd legyen teljes hosszusagban, hogy ellenérizni
lehessen az allapotét!

Ellenérizze, hogy a tomlb teljesen illeszkedik-e a két

végeéenél és rogzitse a szoritokkal az érvényben lévé
eldirasoknak megfeleléen! Ha a fenti el6irasok valamelyike

nem teljesithetd, flexibilis fémcsovet kell hasznalni a
csatlakoztatashoz.

Amennyiben a készuléket 2 csoport, 1 alcsoportnak
megfeleléen szereli be, csak az el6irasoknak megfeleld
flexibilis fémcs6 hasznalhaté a csatlakoztatashoz.

Flexibilis, tagolatlan, rozsdamentes acélcsé
csatlakoztatasa

Tavolitsa el a tomlbtartot, amely a készllékre van rogzitve!
A gazellaté cs6szerelvény egy 1/2-es gaz menetl cs6.
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Csak olyan csOvet és tomitést hasznéljon, amelyek
megfelelnek az érvényben 1év6 el6irasoknak! A csé teljes
hossza nem haladhatja meg a 2000 mm-t. Flexibilis csével
torténd beszerelésnél az ,,EPH’-t kdtelezb elvégeznil!

A csatlakoztatas tomoérségének ellendrzése
Fontos: A csatlakoztatas utan szappanos oldattal
ellendrizze a cs6kotések tomor zarasat! Soha ne hasznaljon
nyilt langot! A csatlakoztatas utan gy6z6djon meg arrol,
hogy a flexibilis fémcs6 nem ér mozgo részekhez és hogy
nincs sehol 8sszenyomadva!

A vezeték halézatra torténd csatlakoztatasa
Szereljen fel egy szabvanyos csatlakozé dugét, amely
megfelel a tipuscimkén megadott terhelésnek! Amennyiben
a készuléket kozvetlenil a halézathoz kivanja
csatlakoztatni, ugy a készulék és a haldzat kozé egy
legaldbb 3mm-es kontaktnyilasu csatlakozét kell
beszerelni. A kapcsolénak meg kell felelnie a
teljesitményértéknek és az érvényben lévé elbirasoknak
(nem szakithatja meg a foldel6 vezetéket).

A halézati kabelt ugy kell elhelyezni, hogy ne érjen a
szobahémeérséklethez mérve 50°C -nal nagyobb
melegedési helyhez a teljes hosszusagaban. A
csatlakoztatas el6tt ellendrizze, hogy:

A haztartasaban Iévé elektromos rendszer megfelel-e a
készilék terhelésének (Id. tipuscimke)!

A hal6zat rendelkezik-e megfelelé foldeléssel, az
eléirasoknak megfeleléen!

A tGzhely beszerelése utan az aljzat, vagy az
arammegszakitd konnyen hozzaférhets-e!
Megjegyzés: Soha ne hasznaljon hosszabbitét, adaptert
vagy mellékaramkort, mivel ezek tiimelegedést vagy tiizet
okozhatnak!

Atallas mas gazfajtara

A gyarilag beallitott gazfajta (a fedére szerelt cimkén lathato)

atallitasahoz kdvesse a kdvetkez6 lépéseket:

a) Cserélje ki a készllékre felszerelt tomlbtartdt a
megfeleldre. A tartozékokat kulon kell megvasarolni.

Fontos: A folyékony, palackos gazhoz valé toml6tartd

jelzése 8, a féldgazhoz valo, pedig 13. Mindig illesszen be

Uj tomitést!

b) A favokak kicserélése:

Tavolitsa el a racsokat és a lemezt a burkolatbdl!

Csavarozza ki a fuvékakat 7 mm-es csavarkulcs

hasznalataval és cserélje ki az 0] tipusu gazhoz valé

fuvékakra (Id. az 1 tablazatot a “Gazégé és gazfuvoka

jellemzé adatai”)!

e Szerelje vissza az dsszes elemet az el6z6 1épések

forditott sorrendjében!
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¢) Az égd6 minimum bedllitasa

Forgassa a csapot minimum poziciéra!

Tévolitsa el a gombot és allitsa be a szabalyz6 csavart,

amig a lang kicsi, de allandé!

Megjegyzés: Folyékony g4z esetén a szabalyzé csavart

teljesen be kell csavarni.

Gy6z6djon meg arrél, hogy a lang nem alszik el, amikor

a gombot gyorsan a maximum poziciérél a minimumra

forgatja!

d) Az ég6 primer leveg6jének szabalyozasa: az €gé primer
levegdjét nem szikséges beallitani.

A siit6 atallitasa mas gazfajtara (Csak

szakembereknek!)

A slitd gyarilag beallitott gazfajtatol (a cimkén lathatd) eltéré

gaz beallitdsahoz a kdvetkez8képpen jarjon el:

a) A suté égéfuvokajanak cseréje:

Nyissa ki teljesen az ajtot!

Huzza ki az elcsusztathatd sut6 aljat!

Csavarozza ki az ég6t rogzit6 csavarokat!

Téavolitsa el a “V” csavart, majd a suté egét!
Csavarozza ki a fuvdkakat 7 mm-es csavarkulcs
hasznalataval és cserélje ki az 0j tipusu gazhoz valo
fuvokakra (Id. az 1 tablazatot a “Gazégb és gazfuvoka
jellemzé adatai”)!

Kulénosen tgyeljen a szikra csatlakoz6 vezetékre

€s a termoelem vezetékre!

Szerelje vissza az dsszes elemet az el6z6 1épések
forditott sorrendjében!

b) b) A gazsité
héfokszabalyzéval:
Gyujtsa meg az égét a hasznalati utmutato “Sité gomb”
cim( fejezet utasitasai szerint!

Forgassa el a gombot Max alldsba kb. 10 percre, és
utana forgassa Min allasba!
Tavolitsa el agombot!

Szabdlyozza a termosztat tlin kivil 1évd csavart, amig
a lang kicsi, de allando!
Megjegyzés: Folyékony gaz esetén a szabalyzo
csavart teljesen be kell csavarni.

minimum  beallitasa

égé



e Gy6z8djon meg arrdl, hogy a lang nem alszik el, amikor
a gombot gyorsan a maximum poziciordl a
minimumra forgatja, és ha az ajtot gyorsan kinyitja

és becsukja!

A gazgrill atallitdsa mas gazfajtara

A grillég6 fuvokajanak cseréje:

Tavolitsa el a csavart, és ezutan csusztassa ki a “V”
grillégét (Id. E abra)!

Csavarja ki a grill ég6 fuvédkat specialis a fuvokahoz valéd
7 mm-es csavarkulcs hasznalataval (Id. F dbra) és
cserélje ki a fUvokat egy az Uj gazfajtanak megfelel63re
(Id. 1. tablazat)!

=

E abra
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A siité égod primer levegdjének szabalyozasa
A st6 égd primer levegéjét nem sziikséges beallitani.

Fontos

A miivelet befejezése utan cserélje ki a régi azonositéd
matricat egy masikra, amely az Uj gaztipust jelzi! A matrica
a szervizszolgalatnal szerezhetd be.

Megjegyzés

Abban az esetben, ha a hasznalt g4z nyomasa eltér (vagy
véltozik) az ajanlott nyomastdl egy erre alkalmas nyomas
szabalyzé beszerelése sziikséges az ide vonatkozo
érvényben lévd elGirdsoknak megfeleléen.



Gazégo és gazfuvoka jellemzo adatai

1. tablazat (csak Magyarorszagi hasznalatra vonatkozik

G 20 (2H) G 25.1(29) G 30 (3B/P)

Egd Névl. Favéka Névl. Favéka Névl. Favoka

héterhelés | méret | héterhelés méret héterhelés méret

kw (mm) kw (mm) kw (mm)

Gyors (nagy) (R) 3,30 1,16 3,30 1,43 3,00 0,86
Kézepes
(kdzepes) (S) 2,20 1,06 2,20 1,18 1,90 0,70
Segéd égd
(Kicsi) (A) 1,20 0,79 1,10 0,80 1,00 0,50
Sité: 3,00 1,19 2,70 1,32 2,60 0,78
Grill: 2,90 1,22 2,90 1,39 2,50 0,80
Névleges
csatlakozasi 25 mbar 25 mbar 30 mbar
nyomas:

K6 G21S/R
K6 G21/R

Vevotajékoztatéo adatlap, megfeleléoségi nyilatkozat

Gyart6: INDESIT
Azonosito jel:K6G21/R és a K6G21S/R tipusu
gaztiizhelyek

Névleges fesziltség: 220-240 V/50-60 Hz
Erintésvédelmi osztaly: I. (csak védofoldeléssel ellatott
aljzathoz csatlakoztathato)

Befoglal6 méretek:

szélesség: 600 mm

mélység: 600 mm

magassag: 850 mm
A suté Grtartalma: 51 liter
A készilék kategoridja: 11 2 HS 3 B/P (25,30 mbar)
A gazjellemz8k adatai az 1 szamu tablazat szerint
Tlzveszélyességi besorolas: X

hi¢
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A forgalombahoz6 igazolja, hogy a fenti tipusu készulékek
megfelelnek a kdvetelményeknek.

73/23/CEE, 1973. 02. 19 (Alacsony feszlltség) és
vonatkoz6 médositasai

89/336/CEE, 1989. 05. 03 (Elektromagneses
kompatibilitas) és vonatkoz6 médositésai

93/68/CEE, 1993.07.22 és vonatkoz6 modositasai
90/396/CEE, 1990. 06.028 (Gaz) és vonatkozo
maédositasai

Az elektromos készulékek megsemmisitésérdl szo616
eurodpai direktiva 2002/96/EC el6irja, hogy a régi
haztartasi gépeket nem szabad a normal nem szelektiv
hulladékgydijtési folyamat soran 6sszegydjteni. A régi
gépeket szelektiven kell 6sszegydjteni, hogy
optimalizalni lehessen a bennik |évé anyagok
Ujrahasznositasat és csokkentenilehessen az emberi
egészseégre és kornyezetre gyakorolt hatasukat. Az
athuzott “szemeteskuka” jele emlékezteti Ont arra, hogy
kotelessége ezeket a termékeket szelektiven
Osszegydjteni.

A fogyasztoknak a helyi hatosagot vagy kereskedot kell
felkeresnitik a régi haztartasi gépek helyes elhelyezését
illetéen.
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J Egésbiztositd

K Suté racs

L Elektromos gyujté az égékhoz

M Suité6 és grillvezérlé gomb

N A tlizhely gazégbinek vezérlé gombijai

O st és forgonyars vilagitas gomb (tipustol fliggéen)
P 1d6méré gomb



A készllék hasznalata

A tlzhely kilénb6z6 funkcioi a kapcsolotablan talalhatd
gombok hasznalataval hozhatdék mikodésbe.

A tiizhely gazégoinek vezérlé6 gombjai
A tlzhely gazégdéit egy-egy gombbal Gzemeltetheti,
amelyet egy telt kor “® jelez. A gazég6 begyujtasahoz

tartson egy égé gyufat vagy egy gyujtot az égé kdzelébe!
Nyomija be és forditsa el a megfelel6 gombot az dramutato

jarasaval ellentétes iranyba a maximum 6 pozicioig!

Mindegyik €g6 mikddtetheté maximum, minimum vagy
kdzepes langon. A gombokon lévé szimbdélumok jelentése:

“®= kikapcsolt allapot (a gomb akkor van ezen pozicion,
ha szimbélum egy vonalban &ll a kapcsol6tablan talalhato
jelzéssel),@ = maximum ,4 = minimum .

A poziciok, bedllitasédhoz forditsa el a gombot az ramutato
jaraséval ellentétes irdnyba a ki pozicio figyelembe vételével!

A gazég6 kikapcsolasahoz forgassa el a gombot az
o6ramutato jarasaval megegyez§ iranyba, amig az megakad

(ismét a “® szimbdélum keriil a vonatkoztat6 jelzéssel egy
vonalba)!

Elektromos szikragyujté a gazégékhoz
Néhany tipust felszereltek a gazég6khdz valé elektromos
gyujtoszerkezettel; ezek a tipusok a (C) gyujté elem

meglétérdl ismerhetdek fel. Ez a gyujto elem az “L” Y-

gal jelolt gomb enyhe megnyomaséaval hozhaté mikodésbe.
Ha meg szeretne gyujtani egy ég6t, nyomja meg az “L”
jelt gombot és kdzben nyomja be teljesen a megfeleld
gombot és forditsa el az 6ramutatd jarasaval ellentétes
iranyba, amig az meggyullad! Az azonnali meggyulladas
érdekében mindig elészér a gombot nyomja, meg és
csak utana forditsa el a kapcsolét!

Fontos: Abban az esetben, ha az ég6 langja véletlentiil
kialudna, zarja el a vezérlégombot és varjon legalabb
1 percig, mielétt megprobalna ajra meggyujtani az
égot!

Egésbiztosité a gazégékhoz

A tGzhelyek rendelkeznek J jeli égésbiztositokkal.
Fontos: Mivel az ég6k égésbiztositoval vannak felszerelve,
az égd meggyulladasa utan tartsa benyomva a gombot
kb. 3 masodpercig, hogy a biztonsagi elem kelléen
felmelegedhessen!

Figyelem: Ha el6szdér hasznalja a sutét és a grillt, azt
tanacsoljuk, hogy allitsa a hémérséklet szabalyz6t a
legmagasabb allasba és hagyja bekapcsolva Uresen a sutét
kb. fél 6raig! A suté legyen Ures, a h6mérséklet szabalyzé
alegmagasabb pozicion alljon, az ajté legyen nyitva és a
helyiséget megfeleléen, szell6ztesse!

A szag, amelyet a kezdeti hasznélatnal érezhet, azoknak
az anyagoknak az elparolgasa, amelyeket arra hasznaltak,
hogy megveédjék a sutét és a grillt a tarolas alatt, a
beszerelésig.

Figyelem: Csak ha aforgonyarssal (tipustol figgéen) sut,
akkor hasznalja a sutd also fellletét! Egyéb esetekben
soha ne hasznalja a sut6 aljat és ne tegyen edényeket
mikodés kdzben a suté aljara, mert megsértilhet a zomanc!
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Az ételeket (edények, aluminium félia stb.) mindig a
sutéracsra tegye, amely a készulék tartozéka, és amelyet
a vezetd sinekbe kell betolni!

Suto és grillvezérl6 gomb (M)

Ez a gomb a sutd kulénbdz6 funkcidinak és a helyes sutési
hémérséklet (a gombon jelzett értékek kdzul, Min-tol Max-
ig) kivalasztéséara szolgal.

A sit6eégd meggyujtasahoz, tartson egy égé gyufat vagy
egy gyujtét az “F” nyilas kozelébe és ezzel egy id6ben
forgassa el a siité gombot az 6ramutaté jarasaval
ellentétes irdnyba a Max pozicidig!

Tartsa a gombot kb. 6 masodpercig benyomva, hogy
az égobbiztosito kelléen felmelegedhessen! (Az
elektromos gyujtoval felszerelt tipusokhoz kérijiik,
olvassa el a megfelel6 fejezetet!)

A sutési hdmérsékletet a kapcsolotablan talalhato
megfeleld jelzések szerint allithatja be. A hémérséklet
skala az alabbiak szerint alakul:

Min . 160 . 180 . 220 Max
150 155 170 200 250

A kivalasztott hémérsékletet a készllék automatikusan
eléri és a héfokszabalyzé segitségével allando
hémérsékleten tartja.

A grill hasznélatdhoz forditsa el a gombot az éramutatd
jarasaval megegyezd iranyba a pozicidig miutan egy €gé
gyufat vagy egy gyu;jtot tartott a grill ég6 kézelébe!

Tartsa a gombot kb. 6 mdsodpercig benyo  mva, hogy
az égésbiztositd kelléen felmelegedhessen! (Az
elektronikus gyujtoval felszerelt tipusokhoz kérjiik,
olvassa el a megfeleld fejezetet!) lly modon kitlind
eredményeket érhet el rostélyos, oldalas, kolbasz,
marhasult, stb. készitésénél. A grill hasznalatakor
helyezze a zsirfelfog6 serpenyét a grill ala, hogy felfogja a
zsiradékot!

Fontos: A grill hasznalatakor hagyja résnyire nyitva a
suté ajtajat és helyezze a “D” hd terel6 elemet az ajté és
alemez kdzé, hogy megakadalyozza az Uzemeltet6
gombok tulmelegedését.




Fontos megjegyzés: Abban az esetben, ha a sité vagy a
grill langja véletlendul kialudna, zarja el a vezérlégombot és
varjon legalabb 1 percig, miel6tt megprébalna ujra
meggyuijtani az égot!

Siitd és grill elektromos gyujtoé (L) (tipustol figgden)
Néhany tipust felszereltek elektromos suté és grill
gyujtoszerkezettel.

A siité gazégé meggyujtasahoz nyomja meg a *
szimb6lummal jelzett gombot, nyomja be teljesen és
forditsa el a stit6 gombot az dramutat6 jarasaval megegyezé
irdnyba ,Max” poziciora!

Tartsa a gombot kb. 4 masodpercig benyomva, hogy
az égésbiztosito kell6en felmelegedhessen!

A grill égé meggyujtasahoz nyomja meg a *
szimb6lummal jelzett gombot, nyomja be teljesen és
forditsa el a sUt6 gombot az 6ramutato jarasaval ellentétes
iranybal| " | (grill) poziciora!

Tartsa a gombot kb. 4 masodpercig benyomva, hogy
az égésbiztosito kell6en felmelegedhessen!
Aramsziinet esetén a siitéégét vagy grillt manualisan
gyujtsa meg a ,suté és grillvezérl6 gomb” cimi fejezet
utasitasai alapjan!

Siitd vilagitas gomb (O)

Ezt a gombot a 53} szimboélum jelzi és bekapcsolja a
sutében a vilagitast. gy a siités kdzben az ajté kinyitasa
nélkul ellendrizheti az ételt.

Idéméré gomb (P)

Ennek a funkciénak a hasznélatdhoz forditsa el a “P” gombot
el6szor mindig egy teljes fordulattal, az 6ramutato jarasaval
megegyezd irdnyba O! Ezutéan forditsa vissza a gombot

az 6ramutat6 jarasaval ellentéte irénybaO és allitsa be

az idét, ugy hogy a gombon lévé perceket egy vonalba
hozza a kapcsolétablan talalhato jelzéssel!
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Praktikus tanacsok az égok hasznalatahoz
A legjobb teljesitmény elérése érdekében Ugyeljen a
kovetkezbkre:

Megfelel6 méretli edényeket hasznaljon minden
€ég6hoz (Id. a tablazatot), hogy a lang ne érjen tul az
edény aljan!

Mindig sima alju edényeket hasznéljon!

Aforrdspont elérésekor allitsa a gombot minimum
poziciora!

Az edényeket mindig fedével hasznalja!

Egé DAz edény atmébje (cm)
Gyors €@ (R) 24-26
Kbzepes é§(S) 16-20
Segéd é§ (A) 10-14

Megjegyzés: Akulon edénytartdval felszerelt tipusoknal,
az edénytartét csak a segédégdn hasznalja, amikor 12
cm-nél kisebb atméréji edényben f6z!



Sutési tanacsok

A suté szamos alternativat kinal, hogy barmelyik ételt a
lehet6 legjobban készithesse el. Id8vel meg fogja tanulni,
hogyan érheti el a legjobb eredményeket a sutével. A
kovetkez6 tanacsok csak tajékoztaté jellegliek, amelyek
a személyes tapasztalatai €s izlése szerint eltérhetnek.

Sutemények siutése

Siutemeények sutésénél mindig melegitse el a sutét kb.
15 percig! Az ajanlott hBmérséklet sitemények siitésénél
160°C/ koril van. Ne nyissa ki a sitd ajtajat a sitemény
sulése kdzben, hogy elkertlje a siitemény 6sszeesését!
A kevert tésztak ne legyenek tul lagyak, mert ebben az
esetben megné a siitési id6. Altalanossagban:

A siitemény tul szaraz

Novelje a Bmérsékletet 10°C-kal és csOkkentse a sut
idét!

pSi

A slitemény 6sszeesik

Hasznéljon kevesebb
hémérsékletet 10°C-kal!

folyadékot vagy csokkents

1%

A sliteménynek tul sotét a teteje
Tegye a siuteményt alacsonyabb magassagi
csokkentse admérsékletet €s ndvelje a sitésidd

S4

A sutemények kivil jol megsiilnek, de belul ragadésa
maradnak

Hasznalion  kevesebb  folyadékot,
hémérsékletet, €s ndvelje a sutésidd

csOkkentse

A sitemény hozzaragad a tepsihez
Zsirozza j6l be a tepsit és szérja meg liszttel
hasznaljon sdpapirt!

agy

Hal és hus sutése

Ha fehér hdst sut, szarnyast vagy halat, alacsony
hémérséklet bedllitasokat hasznaljon (150°C-175°C)! A piros
hdsoknak kivul jol &t kell stlnitik és beltl porhanyosnak és
Iédusnak kell lennilk, ezért ajanlatos a sutést magas
hémérsékleten elkezdeni révid ideig (200°C-220°C), azutan
csavarja a héfokszabalyz6t alacsonyabb hé6mérsékletre!
Altalanossagban minél nagyobb a siilt, annal kisebb
d6émérséklet-beallitas és hosszabb sitésiidé szliikséges.
Tegye a hust a racs kézepére és helyezze ala a zsirfelfogd
serpeny6t, hogy felfogja a zsiradékot! A racsot a sutd
kbzepén helyezze ell Ha névelni szeretné az alulrél jové hé
mennyiségét, az als6 magassagi szintet hasznalja!

intreRikans slltekhez kenje be zsirral a hus feliiletét vagy

tlzdelje meg szalonnaval és a sut6 fels6 részébe,
helyezze az ételt!

Karbantartas, tisztitas

Mindenféle tisztitasi és karbantartasi munkalat el6tt
valassza le a késziiléket az elektromos halézatrél! A
tlzhely hosszu élettartamanak biztositdsa érdekében
gondosan tisztitsa meg rendszeresen a sitét a kdvetkez6k
figyelembe vételével:

Ne hasznaljon g6z késziilékeket a késziilék
tisztitasahoz!

A zomancozott részeket és az Ontisztité lemezeket
meleg vizzel tisztitsa surol6 szer és mardanyag
hozzaadésa nélkil, mert ezek karosithatjak a fellletet!
Rendszeresen tisztitsa meg a sut6 belsejét, amig az
még langyos! A tisztitashoz hasznéljon meleg vizet és
mosogatdszert, majd jol térdlje at és alaposan széritsa
meg!

Rendszeresen tisztitsa az égérézsak langelosztojat
meleg vizzel és mosogatdszerrel tigyelve arra, hogy
minden szennyezddést eltavolitson! Az automatikus
gyujtészerkezettel ellatott tipusoknal rendszeresen
tisztitsa a gyujtoszerkezet kulsd részét is, és
ellendrizze, hogy az égd rdzsan lévd gazkivezetd
nyildsok nincsenek-e eltdmddve!

A rozsdamentes acélon foltok maradhatnak, vagy
elszinez6dhet, ha magas mésztartalmua vizzel vagy
foszfor tartalmi mosoészerrel érintkezik. Ezért azt
tanacsoljuk, hogy térélje at a fellletet b6 vizzel és a
tisztitas utan, jol torélje szarazra! Emellett igyeljen arra,
hogy ne 6moljén viz a fellletre!
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Megjegyzés: Ne csukja be az ilivegfedét, amig a
gazégb6k melegek! Tavolitson el a fedérél minden
folyadékot, mielétt kinyitna azt!

Fontos: Rendszeresen ellenérizze a gaztéomlét és ha
barmilyen hibat észlel, cseréltesse ki azt! Ajanlatos évente
kicseréltetni szakemberrel a tomlét.

A siit6é lampa cseréje
Valassza le a készuléket a halozatrol!
Tavolitsa el a lampa tartorol az tvegfed6t!
Csavarja ki az izzét és cserélje ki egy héall6é izzora
(300°C) a kovetkez6 tulajdonsagokkal:
—feszliltség 230 V
—teljesitmény 25W
—tipus E14
Helyezze vissza az Uvegfed6t és csatlakoztassa
ismét siit6t az elektromos halézatra!



A csapok bezsirozasa
A csapok idével beragadhatnak vagy nehézzé valik az

/ elforditasuk. Ha ez megtorténik, ki kell cserélni azokat.
// Figyelem: Ezt a miiveletet csak a gyarté altal

engedélyezett szakember végezheti.

Az étel fajtaja Sualy A slit 6 aljatol | Homérséklet | Elémelegité | Siitésiid 6 (perc)
(kg) szamitott (°C) siid 6 (perc)
magassagi
szint
Tésztak
Lasagne 2,5 3 210 15 75-80
Cannelloni 2,5 3 210 15 75-80
Silt tészta 2,5 3 210 15 75-80
Husok
Borju 1,7 3 230 15 85-90
Csirke 15 3 220 15 110-115
Pulyka 3,0 3 Max 15 95-100
Kacsa 1,8 3 230 15 120-125
Nyul 2,0 3 230 15 105-110
Sertés 2,1 3 230 15 100-110
Barany 1,8 3 230 15 90-95
Halak
Makréla 1,1 3 210-230 15 55-60
Fogas 15 3 210-230 15 60-65
Pisztrang papirban| 1,0 3 210-230 15 40-45
sutve
Pizza
Napolyi pizza 1,0 3 Max 15 30-35
Siutemények
Keksz 0,5 3 180 15 30-35
Gyumolcstorta 11 3 180 15 30-35
Csokoladétorta 1,0 3 200 15 45-50
Kelt tészta 1,0 3 200 15 50-55
Grill stltek
Melegszendvics 4 db 4 10
Borjusult 15 4 30
Makréla 1,1 4 35
Forgdnyarson sultek
Borju nyarson 1 2 80
Csirke nyarson 2 2 90

Megjegyzés: A megadott siitési idék tajékoztato jellegliek és az egyéni izléstél fliggden eltérhetnek.
Amennyiben a grill haszndlataval sit, a zsirfelfogd serpenyét mindig az alsé magassagi szintre

helyezze be!
a5 HU)
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MANUAL DE INSTALARE $I UTILIZARE PENTRU

Pentru a garanta eficienta si siguranta acestui produs electrocasnic va sfatuim sa urmati aceste indicatii :
- adresati-va exclusiv centrelor de asistenta tehnica autorizate
- solicitati intotdeauna piese de schimb originale

Acest aparat a fost conceput pentru folosirea non-

profesionala in interiorul locuintei.

Aceste instructiuni sunt pentru tarile ale caror simboluri
apar pe coperta prezentului Manual de Instructiuni
Inainte de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile continute in prezentul Manual de
Instructiuni referitoare la indicatiile de siguranta a
instalarii, folosirea si intretinerea lui. Pastrati cu grija
acest manual in vederea oricdrei consultari ulterioare.
Dupé ce ati indepartat ambalajul, asigurati-va de integritatea
aparatului. In caz de dubii, nu utilizati aparatul si adresatj-
va personalului calificat. Elementele de ambalare (saculete
din plastic, polisterol, cuie, etc.) nu trebuie sa fie lasate la
indemana copiilor pentru ca pot reprezenta evidente surse
de pericol.

Operatia de instalare trebuie efectuatad doar de catre un
instalator autorizat ISCIR, in conformitate cu reglementarile
legale. Producatorul iti declina orice responsabilitate pentru
instalearea defectuoasa ce poate avea ca efecte raniri ale
persoanelor sau pagube ale bunurilor din locuinta.
Siguranta electrica a acestui aparat este asigurata doar in
cazul unei impamantari corecte, prevazute de normele
legale de siguranta electrica. Este necesar sa verificati
aceste prevederi de siguranta si, in caz de dubiu, sa solicitati
un control amanuntit din partea personalului calificat.
Producétorul nu poate fi considerat responsabil de absenta
unei astfel de impamantari.

Tnainte de a conecta aparatul, asigurati-va c& informatiile
continute pe eticheta aparatului si pe ambalajul acestuia
sunt Tn concordanta cu reteaua electrica de distribuitie a
gazului.

Verificati daca deschiderea electrica a instalatiei si a prizelor
de curent este Tn concordantd cu puterea maxima a
aparatului indicata pe etichetd. In caz de dubiu, adresati-va
personalului calificat din punct de vedere profesional.
Pentru a efectua operatia de instalare aveti nevoie de un
intrerupator omnipolar cu o deschidere a contactelor egala
sau superioara cu 3 mm.

In caz de incompatibilitate a prizei, recurgeti la inlocuirea ei
cu un model recomandat de personalul calificat. Sectiunea
cablului care ajunge la priza coreleaza cu puterea absorbita
de aparat. in general, nu va sfatuim s& recurgeti la adaptori
sau prize multiple. Daca folosirea lor se dovedeste
indispensabild, este necesar sa utilizati doar adaptori simpli
sau multipli si prelungitoare in conformitate cu normele de
siguranta legale si sa nu depasiti limitele maxime marcate
pe aceste adaptoare.

Nu lasati aparatul conectat la sursa electrica in mod inutil.
Deconectati intrerupatorul general al aparatului cand acesta
din urma nu este utilizat si inchideti robinetul de gaz.

Nu obstructionati deschiderile speciale pentru ventilare sau
caldura.

Cablul de alimentare al acestui aparat nu trebuie inlocuit
de catre proprietar. Daca doriti s&-I schimbati, adresati-va
exclusiv centrului de asistenta tehnica, autorizat de catre
producator.

Acest aparat trebuie sa fie utilizat doar in scopul pentru
care a fost conceput. Oricare alta intrebuintare (de exemplu,
incalzire) este considerata improprie si, deci periculoasa.
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Constructorul nu poate fi considerat responsabil pentru
eventualele daune derivate din utilizari inadecvate, eronate
si irationale.
Folosirea unui astfel de aparat electric atrage dupa sine
observarea unor reguli fundamentale. Tn particular :
nu atingeti aparatul avand méinile sau picioarele ude sau
umede
nu folositi aparatul dacé sunteti desculti
nu utilizati, daca nu este strict necesar, prelungitoare.
nu trageti de cablul de alimentare sau de aparatul insusi
pentru a-l deconecta de la sursa electrica.
nu-I expuneti la agenti atmosferici (ploaie, soare, etc.)
nu permiteti utilizarea lui de catre copiii nesupravegheati
si de catre persoanele care nu stiu sa opereze cu el.
Tnainte de efectuarea oricarei operatii de curatenie sau
intretinere, deconectati- de la sursa electrica sau selectati
pozitia “ Inchis ” a intrerupatorului de la instalatie.
Atunci cind decideti s& nu utilizati aparatul, el devine
inoperant prin indepartarea cablului de alimentare, dupa
ce l-ati deconectat de la sursa electrica. Se recomanda sa
nu se atingd acele parti ale aparatului susceptibile de a
constitui un pericol, mai ales pentru copii care ar privi
aparatul ca pe un obiect de joaca.
Pentru a evita accidentele, nu folositi vase avand in dotare
butoane neregulate sau deformate
Nu lasati arzatoarele in functiune dacad nu exista vase
asezate pe suprafata acestora deoarece exista riscul unei
incalziri maxime ntr-un interval scurt de timp, survenind
eventuale daune ale aparatului sau ale mobilelor adiacente.
Anumite parti ale aparatului rdméan calde pentru o perioada
lunga de timp dupa folosire. Nu le atingeti !
Nu utilizati lichide inflamabile (alcool, benzina) in apropierea
aparatului in momentul utilizarii.
Daca folositi mici articole electrocasnice in apropierea
aparatului, asigurati-va ca partile calde nu intra in contact
cu cablul de alimentare.
Controlati intotdeauna butoanele de reglare care trebuie
sa se afle in pozitia: “”/”0O” TIn momentul neutilizarii
aparatului.
in timpul procesului de coacere, elementele de incilzire
si anumite parti ale usii cuptorului ating temperaturi
destul de ridicate. Nu le atingeti si nu permiteti copiilor
sa se apropie.
Aparatele pe gaz necesita, pentru o corecta functionare,
un reglaj al aerului. Pentru instalarea acestora trebuie sa
respectati indicatiile din paragraful aferent
“ Pozitionarii ”.
Daca aragazul este instalat pe un piedestal, luati toate
masurile necesare unei corecte fixari a acestuia.
Capacul din sticla (prezent la anumite modele) se poate
deteriora in cazul incalzirilor excesive, deci, e necesar ca
arzatoarele sa fie oprite inainte de a inchide capacul.
Atentie : nu utilizati niciodatd compartimentul pentru
depozitarea anumitor vase in cazul materialelor inflamabile.



Instructiuni pentru instalare

Instructiunile ce urmeaza se adreseaza instalatorului
calificat in vederea indeplinirii operatiilor de instalare,
reglare si intretinere tehnica in modul cel mai corect si
in concordanta cu normele in vigoare.

Important : orice interventie de reglare, intretinere
trebuie sa fie executata in absenta oricarei conectari
la reteaua electrica din bucétarie.

Pozitionare

Acest aparat poate fi instalat si poate functiona doar in
locuri bine ventilate, in conformitate cu Normele in
vigoare. Trebuie respectate urmatoarele prevederi:
Instalarea aparatului trebuie efectuata de catre un
instalator autorizat ISCIR. O instalare improprie poate
dauna persoanelor, etc.; in acest caz producatorul nu
poate fi considerat responsabil.

b) Locul trebuie sa fie prevazut cu un sistem de evacua-
re Tn exterior a fumului provenit prin ardere, realizat cu
ajutorul unei hote sau prin intermediul unui ventilator
electric care sa intre in functiune automat la fiecare

aprindere a aparatului.
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b)

B).
incépere adiacenta

Locul trebuie sa fie prevazut cu un sistem care sa
permita afluxul de aer necesar arderii regulate.
Capacitatea de inhalare a aerului necesar arderii nu
trebuie sa fie mai mica de 2 m®h de kW putere
instalata. Sistemul poate fi realizat prelevand direct
aerul din exteriorul cladirii prin intermediul unei
conducte de cel putin 100 cm? cu o deschidere care
sa nu fie blocata in mod accidental. Pentru aparatele
neechipate cu un sistem de siguranta, in cazul
scurgerilor accidentale de gaz, orificiile de ventilatie
trebuie marite cu 100%, cu un minim de 200 cm? (fig.
A). Sistemul poate procura aerul necesar pentru arde-
re prin mijloace indirecte de la camerele adiacente,
echipate cu o conducta de ventilatie spre exterior (fig.

Incépere ventilata
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<)

d)

Utilizarea intensiva sau prelungita a aparatului poate
necesita o aerisire suplimentara, de exemplu
deschiderea unei ferestre sau o aerisire mai eficienta,
imbunatatind astfel ventilatia.

Gazul petrolier lichefiat, mai greu decat aerul, coboara
spre sol. Prin urmare, camerele ce contin butelii GPL
trebuie sa fie echipate cu orificii spre exterior astfel
incat sa permita evacuarea eventualelor scurgeri de
gaz. Buteliile goale sau partial goale nu trebuie instalate
sau depozitate in locuri cu un nivel mai jos decit solul
(pivnite). Este important sa tinem doar butelia pe care
o folosim, pozitionata astfel incat sa nu fie subiect de
actiune directa a surselor de caldura (cuptor, vatra,
soba), factori de crestere a temperaturii buteliei cu
peste 500 C.

Orizontalitate (prezenta doar la anumite modele)

n partea din spate a aparatului se gdsesc 4 picioare de
sustinere, reglabile cu ajutorul unor suruburi care permit
0 buna nivelare a aparatului. Este indispensabil ca
aparatul sa fie pozitionat intr-un mod uniform.

1

Montarea picioarelor (prezente doar la anumite
modele)

Sunt furnizate picioare de montare care se instaleaza la
baza aragazului.
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Instalarea aragazului

Instalarea acestuia se poate face in apropierea mobilelor
a caror inaltime nu depaseste planul de lucru. Daca
aragazul este plasat in apropierea peretilor, a vitrinelor
sau a dulapurilor, acestea din urma trebuie sareziste la
o temperatura superioara cu 500 C Tn raport cu
temperatura camerei.

Pentru o corecta instalare a aragazului va trebui sa luam

in considerare urmatoarele precautii :

a) Mobilele situate in apropiere, a caror Tnaltime
depaseste planul de lucru, trebuie sa fie situate la cel
putin 600 mm distanta de plita.

b) Hotele trebuie sa fie instalate in concordanta cu



instructiunile continute in manualul de instructiuni
furnizat de producator (si, oricum la o distanta minima
de 650 mm).

c) Se permite montarea dulapurilor suspendate, dar
acestea trebuie s& mentina o distantd minima fata de
planul de lucru de 700 mm. Mobilele adiacente hotei
trebuie sa se afle la o distantda minima de planul de
lucru de 420 mm (a se vedea fig. C si D).

d) Peretele care este in contact cu cel aflat in

spatele aragazului trebuie sa fie din material

neinflamabil.
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Fig.C

Conectarea la sursa de gaz
Brasamentul la conducta sau la butelia de gaz trebuie
efectuat conform standardelor in vigoare in Roménia la
data achizitionarii aragazului, dar numai dupa ce a fost
verificat tipul de gaz cu care va fi alimentat. in caz
contrar, executati operatiile indicate in paragraful :
“Adaptare la diferitele tipuri de gaz ”. La anumite
modele, alimentarea cu gaz se poate face indiferent de
pozitionare: stanga sau dreapta, in functie de caz; pentru
schimbarea conexiunii, este necesara inversarea
furtunului de sustinere cu acela al dopului de inchidere
si sustinerea garniturii (in dotare). In cazul alimentarii
cu gaz lichid de la butelie, utilizati regulatori de presiune
conform Normelor Tn vigoare.
Important : pentru o functionare sigura, pentru uzul
adecvat al energiei si pentru o durata de utilizare mai
indelungata a aparatului, asigurati-va ca presiunea de
alimentare respecta valorile indicate in tabelul 1,
“ Caracteristici ale arzatoarelor si ale duzelor”

Fig.D

Conectarea racordului de alimentare cu gaz

Executati aceasta conectare prin intermediul unui furtun

special care sa corespunda caracteristicilor indicate de

standardele in vigoare in Romania la data achizitionarii

aragazului. Diametrul intern al furtunului de utilizare

trebuie sa fie :

- 8 mm pentru alimentarea cu gaz lichid

- 13 mm pentru alimentarea cu gaz metan

Pentru punerea in functiune a acestor racorduri flexibile

trebuie respectate urmatoarele indicatii :

- nutrebuie saintre in contact cu partile care depasesc
temperaturi mai mari de 500 C.

- saaiba o lungime mai mica de 1500 mm

- sa nu nu fie supuse niciunui unui efort de tractiune
sau torsiune si sa nu fie indoite excesiv

- sanuvina in contact cu corpuri tdioase, colturoase,
parti mobile sau strivite

- safaciliteze inspectia pe toata lungimea sa

Asigurati-va ca furtunul este stréns legat la cele doua

48

extremitati ale sale si fixati-l cu coliere de fixare conform
normelor in vigoare. Daca vreuna dintre aceste conditii
nu poate fi respectata, va trebui sa utilizati furtune
metalice flexibile. Daca aragazul este instalat conform
conditiilor clasei 2, subclasa 1, conexiunea la reteaua
de gaz trebuie facuta doar printr-un furtun metalic flexibil
conform normelor in vigoare.

Conectarea unui furtun flexibil din inox cu filet
Eliminati furtunul de sustinere deja prezent la aparat. El
are pereti subtiri si o suprafata gofrata. Acest furtun se
leaga la racordul cu filet exterior de 1 toli in diametru.
Utilizati doar furtune si garnituri conform normelor Tn
vigoare. Operatia trebuie efectuata astfel incat lungimea
lor sa nu depaseasca 2000 mm.

Controlul furtunului

Important: controlati daca racordurile sunt bine Tnchise,
folosind pentru aceasta o solutie cu sapun si apa dar
niciodata o flacara. Furtunul metalic nu trebuie sa intre
in contact cu partile mobile care 1l pot strivi sau obtura.

Conectarea cablului de alimentare la reteaua
electrica
Trebuie sa existe o priza conforma cu indicatiile; Tn cazul
conectarii directe la retea este necesar sa existe intre
aparat si retea un intrerupator unipolar cu o deschidere
minima a contactelor de 3 mm. Acest intrerupator
trebuie reglat in functie de Tncarcatura si trebuie sa res-
pecte normele legale.
Cablul de alimentare trebuie pozitionat astfel incat sa nu
atinga o temperatura mai mare de 500C n raport cu cea
a camerei. Inainte de efectuarea conectarii, verificati ca :
- valva limitatoare si instalatia sa poata suporta sarcina
aparatului (a se vedea eticheta aparatului)
- instalatia de alimentare sa beneficieze de o
impamantare conforma cu normele si dispozitiile legii;
- exista acces facil la priza si la intrerupatorul omnipolar
N.B: Nu utilizati reducatori, adaptori sau derivati pentru
ca acestia ar putea provoca incalziri sau arsuri.

Adaptarea aragazului la diferite tipuri de gaz

Pentru adaptarea aragazului la un tip de gaz diferit de cel

pentru care este predispus (indicat pe eticheta fixata pe

capac) este necesar sa efectuam urmatoarele operatii:

a) Inlocuirea inelului de sustinere a arz&toarelor plitei
cu cele livrate in punguta de accesorii;

Important : duzele pentru gaz lichid sunt marcate cu

cifra “ 8 ” iar cele pentru gaz metan cu “ 13 ”. Aveti

grija sa puneti intotdeauna garnitura.

b) Tnlocuirea duzelor

- indepartati gratarele si arzatoarele

- desurubati duzele, servindu-va de o cheie speciala
de 7 mm si inlocuiti-le cu cele adaptate noului tip de
gaz (a se vedea tabelul 1, “ Caracteristici ale
arzatoarelor si duzelor ”)

inlocuiti toate componentele urmand operatiile in sens

invers



¢) Reglare minima a arzatoarelor plitei
fixati robinetul la minim

scoateti butonul de reglare si actionati asupra
surubului de reglare aflat Tn interiorul sau in
apropierea robinetului pana la a obtine o mica flacara
mica dar stabila.

N.B Tn cazul utilizarii gazului lichid, surubul de reglare
trebuie sa fie bine insurubat
verificati ca, rotind rapid robinetul de la pozitia
maxim la minim, arzatoarele sa nu se stinga

d) Reglarea aerului la arzatoare :
Arzatoarele nu necesita un reglaj al aerului.

Adaptarea la diferite tipuri de gaz

Pentru adaptarea aparatului la diverse tipuri de gaz,
diferite de cel In functie de care acesta a fost fabricat
(indicat pe eticheta autocolanta), sunt necesare
urmatoarele operatii :

a) Inlocuiti injectorul arzatorului cuptorului

Deschideti usa cuptorului

Scoateti sola culisanta a cuptorului

Desurubati surubul de fixare al arzatorului

/

- \
e Indepartati arzatorul dupa ce ati desurubat surubul
\Y
e Desurubatiinjectorul arzatorului cuptorului folosind
o surubelnita speciala pentru injectoare sau o cheie-
tub de 7 mm si inlocuiti cu unul potrivit noului tip de
gaz (a se vedea tabelul 1)

e  Montati la loc piesele, in ordine inversa
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b) Reglarea minimelor :

Pozitionati robinetul de gaz pe pozitia “ Max ”,

timp de 10 min., dupa care treceti pe pozitia “ Min ”

Scoateti butonul

Scoateti rondela fixata pe partea frontala

Manevrati surubul de reglaj (situat lateral tijei
robinetului) pana obtineti o flacara mica si uniforma

N.B : Tn cazul in care utilizati gaz lichid, surubul de

reglare trebuie Tmpins la refuz.

verificati daca, rotind rapid butonul de la max la min
sau, deschizand sau inchizand rapid usa cuptorului,
flacara nu se stinge

Adaptarea grill-ului pe gaz la diferite tipuri de gaz

Tnlocuirea injectorului arzatorului grill-ului :

o Indepartati arzatorul grill-ului dup& ce ati desurubat
surubul V (a se vedea fig. E)

Desurubati injectorul arzatorului grill-ului folosind o

surubelnita speciala pentru injectoare (fig. F) sau o

cheie-tub de 7 mm si Tnlocuiti cu unul potrivit noului tip

de gaz (a se vedea tabelul 1)

Fig. E Fig. F
Reglarea aerului la arzatoarele cuptorului si grill-
ului :
Arzatoarele nu necesita un reglaj al aerului.

Atentie : La incheierea operatiei, inlocuiti vechea
eticheta cu cea corespunzatoare noului tip de gaz utilizat,
pe care o puteti procura de la Unitatea de Service.

Nota : Daca presiunea gazului este diferita (sau
variabila) in raport cu cea prevazuta, este necesar sa
instalati un regulator de presiune conform normei : UNI-
CIG 7430 “ regulatoare de gaz ).



Caracteristici ale arzatoarelor si duzelor (injectoarelor)

Tabelul 1 Gaz lichefiat Gaz Natural
Tipul Diametru Putere Termica |By-pass| Ajutaj Debit Ajutaj | Debit
arzatorului (mm) KW (pcs*) 1/100 [1/100 (mm) 1/100 I/h
(mm) I (mm)
Normala Redusa - *x
Rapid 100 3 0,7 41 86 218 214 | 116 |286
(Mare)R
Semi Rapid
(Medium) 75 1.9 0,4 30 70 138 136 106 (181
(S)
Auxiliar
(Mic)(A) 55 1.0 0,4 30 50 73 71 79 |95
Cuptor - 2.6 1,0 52 78 189 186 119 248
Grill - 2.5 - - 80 182 179 122 238
Presiune Nominala (mbar) 28-30 37 20
furnizats Minima (mbar) 20 25 17
Maxima (mbar) 35 45 25
* La 15°C si 1013 mbar — gaz uscat
Propan 50.37 MJ/m?
Butan 49.47 MJ/m?
Natural 37.78 MJ/m?
K6G21S/R
K6G21/R
.




CARACTERISTICI TEHNICE

Cuptorul: A
Dimensiuni (LatimexProfunzimexInaltime) : 43x43x31

Volum cuptor :58 It

Dimensiuni interne ale sertarului pentru depozitare :
Lungime : 46 cm
Adéncime : 42 cm
Inaltime : 8,5 cm

Tensiune si frecventd de alimentare : a se vedea
eticheta autocolanta cu date tehnice aplicata pe aparat

Arzatoare : adaptabile tuturor tipurilor de gaze indicate
pe eticheta autocolanta

C€

Acest cuptor este produs in conformitate cu
urmatoarele directive ale Comunitatii Europene :
- 73/23/CEE din 19/02/73 (Tensiuni Joase) cu
urmatoare modificari

- 89/336/CEE din 03/05/89 (Compatibilitate
Electromagnetica) cu urmatoare modificari

- 90/396/CEE din 29/06/90 (Gaz) cu urmatoare
modificari

- 93/68/CEE din 22/07/93 cu urmatoare modificari

Aragaz cu cuptor si grill pe gaz

~—

A Plita

B. Arzatoare pe gaz

C. Dispozitiv de aprindere instantanee electronica
D. Gratar plita

E. Panou de comanda

F. Picioare reglabile

G. Tava de colectare a grasimilor sau de coacere
J. Dispozitiv de siguranta (prezent doar la anumite
modele)

K Gratar cuptor

L Aprindere electronica a arzatoarelor plitei

M. Selector cuptor/grill

N Selectoare de comanda pentru arzatoarele pe gaz
ale plitei

0. Buton pentru aprinderea luminii in cuptor si pentru
rotisor (prezent doar la anumite modele)

P. Ceas



Diverse functii ale aragazului

Selectia anumitor functii prezente la cuptor se realizeaza
prin actionarea butoanelor de comanda pozitionate pe
panoul frontal.

Operarea butoanelor de comanda ale arzatoarelor pe
gaz ale plitei

Pozitia arzatorului pe gaz in raport cu oricare dintre
butoanele indicate este Tnsemnata printr-un cerc plin .
Pentru aprinderea unuia dintre arzatoare, apropiati-va cu
o flacara sau cu un aprinzator, apasati puternic gi rotiti
selectorul corespondent in sens invers acelor de ceasornic

pana ajungeti in pozitia maxima 6 (indicata prin simbol
Jflacara mare”). Fiecare arzator poate functiona fie la
putere maxima fie la putere intermediara. Pentru fiecare
buton de reglare, cu exceptia pozitiei : “ Oprit 7, Insemnata

prin simbolul ¢ sunt indicate pozitiile: maxim 6 (indicata
prin simbol ,flacdra mare”) si minim @& (indicata prin
simbol ,flacara mica”).

Acestea se obtin prin rotirea selectorului in sens invers
acelor de ceasornic de la pozitia “ Oprit ”. Pentru
stingerea arzatorului trebuie rotit selectorul in sensul
acelor de ceasornic pana se opreste (corespunzator
simbolului *).

Aprinderea electronica a flacarii la arzatoarele plitei
Anumite modele sunt prevazute cu aprindere integrata in
interiorul butonului-acestea sunt identificate prin prezenta
dispozitivului de aprindere (a se vedea litera ,,C”).

Acest dispozitiv intra Tn functiune exercitand o usoara

presiune asupra butonului ,L”, identificat prin simbolul *

Pentru a aprinde flacara la arzatorul dorit, apasati butonul
.L”, si, simultan selectorul corespunzator pana la capat,
rotindu-l Tn sens invers acelor de ceasornic pana la
aprinderea flacarii. Pentru o aprindere imediata, este
recomandata mai intai apasarea butonului, dupa care
rotirea selectorului.

Important: in cazul une i stingeri accidentale a flacarii,
opriti selectorul de comanda si reluati operatia dupa
cel putin 1 minut.

Modele echipate cu dispozitiv de siguranta impotriva
scurgerilor de gaz pentru arzatoarele plitei

Aceasta caracteristica se poate recunoaste usor prin
prezenta unui dispozitiv special (vezi detaliul identificat
prin litera J).

Important: Avand in vedere faptul ca arzatoarele sunt
prevazute cu un dispozitiv de siguranta, dupa aprinderea
arzatorului este necesar sa mentinem apasat selectorul
de reglare pentru aproximativ 3 secunde  deoarece este
necesar ca termocuplul sa se incalzeasca suficient de
tare.

Atentie: inainte de utilizarea cuptorului, pentru prima
data este bine sa-l lasati sa functioneze pentru
aproximativ 30 de minute cu termostatul la maxim, cu
usa inchisa. Mirosul care se degaja uneori la o astfel
de operatie se datoreaza evaporarii substantelor utilizate
pentru protejarea cuptorului in perioada care trece de
la producerea aragazului la punerea acestuia Tn
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functiune.

Atentie: Utilizati primul nivel de jos al cuptorului doar in
cazul coacerilor la rotisor (daca este prevazut). La
celelalte modalitati de gatire nu utilizati niciodata primul
nivel de jos si nu depozitati niciodata obiecte pe fundul
cuptorului in timp ce coaceti pentru ca puteti produce
daune partilor emailate. Plasati vasele sau tavile doar
pe gratarele existente In dotarea aragazului.

Butonul de control al cuptorului si grill-ului (M)

Este butonul care permite selectarea diferitelor functii
ale cuptorului si alegerea temperaturii de coacere
adecvate prepararii retetelor dvs. (temperaturile variaza
intre Min si Max).

Pentru a activa arzatorul cuptorului, apropiati-va cu un
aprinzator de orificiul indicat prin litera ,F”, si, simultan
tineti selectorul apasat, rotindu-I totodata, Th sens invers
acelor de ceasornic (pana ajunge n dreptul pozitiei
Max).
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Dat fiind faptul ca aragazul dvs. este echipat cu un
dispozitiv de sigurantd este necesar séa tineti
selectorul apasat, pentru circa 4 secunde pentru a
permite trecerea gazului.

Selectarea temperaturii din cuptor se obtine facand sa
corespunda indicatia valorii dorite cu referinta
serigrafiata pe panoul de comanda. Gama completa de
temperaturi ce se poate obtine este:

\
\

\

Min . 160 . 180 . 220 Max

150 155 170 200 250

Temperatura aleasa este mentinuta constanta de
dispozitivul de control (termostatul) comandat prin
selector. Tinand selectorul ,M” apasat si rotindu-l in
acelasi timp (pana ajunge in dreptul pozitiei| " ")) intra
in functiune grill-ul cu raze infrarosii care permite
rumenirea retetelor. Este recomandat pentru fripturi la
gratar sau la tigaie (carnati, carne de vita). La modelele
echipate cu rotisor, rotind selectorul in dreptul pozitiei

‘vvv

, in afara grill-ului intra in functiune si motorul
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rotisorului care ramane activat pana la punerea in
functiune a grill-ului.

Dat fiind faptul ca aragazul este echipat cu un
dispozitiv de siguranta, este necesar sa se mentina
aprins selectorul pentru circa 4 secunde astfel incat
sa se permita trecerea gazului (pentru modelele
prevazute cu aprindere electronica, a se vedea
paragraful corespunzator).

Important: Cand utilizati pentru prima data grill-ul, este
necesar sa lasati usa cuptorului semi-deschisa,



pozitionand intre usa si partea de sus a acesteia un
suport (notat cu litera ,,D”, in figura alaturata) care
impiedica supraincalzirea butoanelor si selectoarelor
aragazului.

Aprinderea electronica a arzatoarelor cuptorului si
grill-ului (L)
Pentru a aprinde arzatorul cuptorului, apasati butonul

identificat prin simbolul * simultan cu apasarea pana

la capat si rotirea selectorului cuptorului in sens invers
acelor de ceasornic pana la pozitia Max.

Este necesar sa tineti selectorul apasat pentru circa
4 secunde astfel incat sa permiteti trecerea gazului.
Pentru a aprinde a rzatorul grill-ului, apasati butonul
identificat prin simbolul * dupa care apasati pana la
capat si rotiti selectorul cuptorului in sensul acelor de
ceasornic pana la pozitia | "7,

Este necesar sa tineti selectorul apasat pentru circa
4 secunde astfel incat sa permiteti trecerea gazului.
n cazul in care intervine o pana de energie electricé,
puteti aprinde manual cuptorul sau grill-ul, urméand
instructiunile continute Tn paragraful: ,Selectorul
cuptorului”.

Rotisorul

Pentru a folosi rotisorul, procedati in felul urmator:

a) plasati tava de colectare a grasimilor pe primul nivel:
b) plasati suportul special al rotisorului pe cel de-al-IlI-
lea nivel si pozitionati frigarea introducand-o in orificiul
special aflat in spatele cuptorului;

¢) pentru a declansa procesul de coacere, rotiti butonul

(0)
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Este indicat prin simbolul {i si va permite s& urmariti
procesul de coacere, fara a fi necesar sa deschideti
usa cuptorului.

Butonul pentru iluminarea cuptorului (O)

Functia minutar
Pentru a utiliza aceasta functie trebuie sa activati soneria
prin rotirea selectorului ,P” (tur aproape complet) in

sensul acelor de ceasornic.O; deci, rotind Tn sens

invers ‘), stabiliti durata dorita, ficand sa coincida
numarul corespunzator minutelor prefixate cu referinta
fixa de pe panou.

Sfaturi practice pentru utilizarea arzatoarelor
In scopul obtinerii celor mai bune rezultate, retineti
urmatoarele:

a) Folositi vasele de gatit corespunzatoare fiecarui
arzator (a se vedea tabelul) astfel incat flacarile
sa nu se depaseasca suprafata lor.

b) Nu folositi decat vase de gatit cu fundul plat.

c) La atingerea punctului de fierbere pozitionati
selectorul de control la pozitia minima a flacarii

d) Folositi intotdeauna vase prevazute cu capac.

Arzator g Diametru recipienti (cm)
Rapid (R) 24 — 26
Semi Rapid (S) 16 - 20
Auxiliar (A) 10-14




Sfaturi practice pentru procesul de coacere

Cuptorul ofera o gama larga de posibilitati care va per-
mit s& gatiti orice tip de méancare conform celei mai
potrivite metode. Cu timpul veti gasi cele mai bune solutii
pentru fiecare reteta, aceste sfaturi fiind doar orientative
si putand fi adaptate Tn functie de experienta personala
a fiecaruia.

Coacerea produselor pe baza de aluat

Cuptorul trebuie preincalzit. Asteptati intotdeauna
sfarsitul fazei de preincalzire (circa 15 min.). Tempera-
tura de coacere este n jur de 160°C. Nu deschideti usa
in timpul coacerii pentru evitarea descresterii aluatului.

In general, urmati sfaturile de mai jos:

Dulciuri prea uscate

Data viitoare fixati o temperaturd cu 10 °C superioard si
reduceti timpul de coacere.

Dulciuri care descresc

Folositi mai putin lichid sau micsorati temperatura cu 10 °C

Dulciuri inchise la culoare in partea superioara

Introduceti-1 1a un nivel inferior, fixati o temperaturd mai
joasa si prelungiti timpul de coacere.

Buna coacere exterioara insa interiorul este crud

Folositi mai putin lichid, reduceti temperatura, mariti timpul
de coacere.

Dulciurile nu se dezlipesc de pe tava

Ungeti bine tava si addugati si un strat de faind.

Coacerea pestelui si a carnii de pui

Atunci cand gatiti carne alba, folositi temperaturi de
coacere scazute (1500C —175 °C). Daca doriti sa gatiti
carne rosie astfel incat sa fie usor rumenita la exterior
dar suculenta in interior, este recomandabil sa incepeti
cu o temperatura ridicata (200 — 2200C) pentru o
perioada scurta de timp, reducand-o apoi treptat. Pentru
a evita uscarea excesiva a carnii, gatiti bucati de cate 1
kg. Cand gatiti mai multa carne, pasare sau peste, gatiti
la o temperatura scazuta.

Tn general, cu cat cantitatea de carne este mai mare cu
atat temperatura trebuie sa fie mai scazuta si durata de
preparare mai lunga. Plasati bucata in centrul gratarului
si puneti dedesubt o tavita pentru a colecta scurgerile
de grasime. Daca doriti mai multa caldura dedesubt,
utilizati rafturile inferioare. Pentru a obtine fripturi mai
savuroase, ungeti bucata de carne cu slanina sau
grasime si pozitionati-o pe gratarele superioare.

Intretinerea si curatarea aragazului

inainte de a initia orice operatie, deconectati-l de la
sursa electrica. Pentru a va asigura ca aragazul va
putea fi utilizat o perioada indelungata, trebuie sa-I
curatati frecvent.

Trebuie sa aveti in vedere urmatoarele:

- Suprafetele emailate se spala cu apa calduta fara a
folosi prafuri abrazive gi substante corozive care le-ar
putea deteriora

- Interiorul cuptorului se va curata frecvent, atunci cand
este Tnca usor caldut, folosindu-se apa calda si
detergent, clatindu-l si uscandu-I cu grija.

- Arzatoarele trebuie spalate frecvent cu apa calda si
detergent avand grija sa eliminati crustele. La acest
aragaz e nevoie si de o curatare a dispozitivelor de
aprindere electronica automata.

- Suprafetele din inox pot rdmane marcate daca au intrat
in contact cu apa foarte calcaroasa sau cu detergentii
agresivi (care contin fosfor). Dupa efectuarea operatiei
de curatare trebuie clatite cu apa din abundenta si
uscate.

- La modelele echipate cu capac de cristal curatarea se
face cu apa calda evitdnd interventia substantelor
abrazive.

N.B: Nu inchideti capacul pana ce arzatoarele nu
au fost stinse. Eliminati eventuale urme de lichid
prezente pe suprafata capacului inainte de a-I
inchide.
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Important : controlati periodic starea de conservare a
conexiunii la gaz sau inlocuiti-o in momentul aparitiei
anomaliilor. Se recomanda inlocuirea anuala.

inlocuirea lampii cuptorului

o Intrerupeti alimentarea cu energie electrica

o Inl&turati capacul

e Scoateti lampa si nlocuiti-o cu una rezistenta la
temperatura mare (3000C) avand urmatoarele
caracteristici:

Tensiune: 230 V

Putere: 25 W

Tip E 14

e Remontati capacul si reasigurati alimentarea
cuptorului cu energie electrica.




Ungerea robinetelor

Se recomanda in cazul blocarii sau al dificultatilor

ingurubarii.

N.B: Aceasta operatie trebuie efectuata de catre

personalul calificat.

Sfaturi practice pentru coacerea la cuptor

Alimente de gatit Greutate | Pozitie coacere |Temperatura Timp de Timp de

(Kg) [ niveluri incepand (°C) preincalzire coacere
de jos (minute) (minute)

Fainoase

Lasagne (Foi de aluat 2,5 3 210 - 75-80

umplute dispuse in

straturi)

Cannelloni 2,5 3 210 - 75-80

(macaroane groase

umplute)

Tagliatelle (tditei) 2,5 3 210 - 75-80

Carne

Vitel 1,7 3 230 - 85-90

Pui 1,5 3 220 - 110-115

Curcan 3,0 3 MAX - 95-100

Gasca 1.8 3 230 - 120-125

lepure 2 3 230 - 105-110

Porc 2,1 3 230 - 100-110

Miel 1,8 3 230 - 90-95

Peste

Scrumbii 11 210-230 - 55-60

Dentex dentex 15 210-230 - 60-65

Pastrav in folie de 1,0 210-230 - 40-45

aluminiu

Pizza

Napoletana 1,0 3 MAX 15 30-35

Dulciuri

Biscuiti 0,5 3 180 15 30-35

Crostata (tort) 1,1 3 180 15 30-35

Tort de ciocolatd 1 3 200 15 45-50

Tort crescut 1 3 200 15 50-55

Coacere la gratar

Toast n.°4 10

Fripturd de porc 1.5 30

Scrumbii 11 35

Coacere la rotitor

Vitel la frigare 1 2 80

Pui la frigare 2 2 90

Nota: timpurile de coacere sunt efectiv indicative si pot varia 1n functie de gusturile personale.
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MEPNTOHWU Unpe3nTt bbnrapua EOO
CBETOBEH TbPrOBCK/ LEHTBP — MUHTEPMPE[

byn. Oparan LlaHkoB Ne 36, ocpuc 412, COPUA 1057

UHCTpYKUMA 32 MOHTaX, eKcnnoartaums u nogpbXKkKa

[oTBapcKa ne4vka ¢ oypHa 1 rpun Ha ras

K6G21/R
K6G21S/R

Mpeau BkNoYBaHe Ha ypeda B ekcnroaTauus npoYeTn BHUMATENHO!
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Mpenopbku

3a rapaHTupaHe gobparta paboTta u 6e30nNacHOCT Ha TO3M eJNIeKTPOAOMaKUHCKM ypea:
* 0OpblyanTe ce CaMo KbM OTOPU3UPAHU TEXHUYECKU CEPBU3M
° UW3UCKBauWUTe ynoTpebara camo Ha OPUrMHaNHU pe3epBHU 4YacTun

WHcTpyKuMnTe ca BanugHu camo 3a CTpaHuTe, YMUTO
cumBonu durypvpart B Hapb4HUKa 1 Ha cpabpuyHarta
Tabenka Ha ypefa.

YpeonT e pa3paboTeH 3a ynorpeba 3a HenpodecnoHasnHu
HY>XAW B XWUNULLHA crpaja.

Mpean pa v3nonssarte ypeaa, npoyeteTe BHUMATENHO
NpenopLKUTE, CbAbPXKAaLLY Ce B HACTOALLATa UHCTPYKLMS, ThU
KaTo JaBaTt BaXkHa MH(OPMaLA 3a 6e30MacHOCTTa Ha MOHTaXa,
ynorpe6arta v nogapbxkkara. CbxpaHeTe BHUMaTesrHO
VHCTPYKUMSITA 32 AOMLITHUTESTHY CMPaBKW.

Cnep kaTo cBanuTe onakoBkaTta, MpoBepeTe LenocTTa Ha
ypena. lNpv CbMHeHUs He n3nonassavTe ypeaa, a ce oobpHeTe
KbM npodhecroHanHo keanndmumpaHo nuue. OnakoBbYHUTE
€enemMeHTU (HaumnoHW, HacuneH CTUPOMOpP, MUPOHK, U T.H.) He
TpsibBa Aa ce OCTaBAT Ha MecTa, AOCTbIMHM 3a Aela, TbU KaTo
ca onacHwu.

MoHTaxbT TpsbBa Aa ce M3BBLPLUM ChIMAacHO UHCTPYKUMUTE
Ha npousBoauTens OT NpodecnoHanHo kBanuduumpaHo
nuvue. HenpaeunHUAT MOHTaX MOXe Aa NPUYUHN HapaHSBaHWA
N mMaTepuasnHu LeTu, 3a KOMTO NPOM3BOAUTENSAT HE HOCK
OTTOBOPHOCT.

EnekTtpuyeckara 6e3onacHoCT Ha en. ypeda e rapaHTupaHa
camMo KoraTo TOM e npaBWITHO 3a3eMeH, cbobpasHo
npegnucaHnaTa B AenCTBaLLMTE HOPMM 3a erekTpuyecka
6esonacHocT. HeobxoamMmo e oa npoBepute TOBa OCHOBHO
n3uckBaHe 3a 6e30nacHOCT 1 Npy CbMHEHNE Aa ce OObpHETE
3a LwarenHa nposepka Ha MHcTanaumsTa ot npogecmoHanHo
kBanuduumpaHo nuue. MNponssognTensaT He HOCY OTFOBOPHOCT
3a Bb3MOXHM LLETW, MPUYMHEHN OT en. ypeda nopaau nvnca
Ha 3a3emsiBaHe.

Mpeon foa cBbpxeTe ypena, nposepete Aanu AaHHUTE OT
dabpuyHata Tabenka cboOTBeTCTBAT Ha Te3n OT
eneKkTpuyeckara 1 raso3axpaHsallara mpexa.

lMpoBepeTe panu enekTpuUYeCcKOTO 3axpaHBaHe Ha
WHCTanaumsTa n enekTpuyeckMTe KOHTaKTW ca NOAXoASALM 3a
MakcumMariHaTta MOLLHOCT Ha ypeaa, ykadaHa Ha habpuyHaTa
Tabernka. Mpy CbMHeHWe ce 0ObpHeTe KbM KBannuumpaHo
TEXHUYECKO nuLe.

Mpy MoHTaxa Aa ce NpeaBuay NpekbcBad C OTBapsiHe Ha
KOHTaKTWUTE Ha pa3CTosiHME PaBHO UMW MO-TOrNsIMO OT 3 mm.
Mpy HECBHBMECTMMOCT MEXAY KOHTakTa W Lerncena Ha en.
ypepna, LencenbT Aa ce 3aMeHu ¢ Apyr noaxosil, ot
npodecrnoHanHo keanuduumpaHo nuue. NocnegHnsT Tpsibea
[a NpoBepu [anv ce4eHNeTo Ha kabenute Ha KOHTakTa e
noaxodsiLLo 3a KOHCYMUpaHaTa oT efl. ypena MoLLHocT. He ce
npenopbyBa ynotpebata Ha paskNOHUTENHU KOHTaKTH,
HacTaBsiHe Ha eneKTPUYECKUTE BPb3KN U/UNW PasKIoHUTENN
n yobmxkutenun. B cnydaun, ye TAxHaTa ynoTpeba e
HanoXxuTenHa, HeobxoaAnmMo e Aa ce M3nonssart camo
€OMHUYHW U Pa3KNOHUTESTHIN KOHTaKTU U YObIMKUTENN, KOUTO
CbLOTBETCTBAT Ha AencTBalluTe HOPMM 3a GE30MACHOCT, KaTo
ce BHYMaBa a He Ce Ha[BWLLM OrpaHNYeHNETO 3a cunata Ha
Toka, oTbenssaHo Ha eAUHUYHUS KOHTaKT WNU Ha
yObIKUTENUTE, Y TOBA 3a MakCuManHata MOLLHOCT,
0TGENsA3aHO Ha PasKNOHUTENHUTE KOHTaKTU.

He ocTtaBsinte neykarta BkntoveHa, 6e3 ga e HeobxoamMmo.
M3kntoyeTe rmaBHUsSi NpekbCcBaY Ha ypeaa, Korato ChLUUAT He
ce 13rona3ea, 1 3aTBOpeTe KpaHa 3a ras.

He 3anyLuBaunTte oTBOpYTE UMK NPOLIENWTE 32 BEHTUMALUS UM
3a oT4aBaHe Ha TonnuHa.

BaxpaHBawAT kaben Ha ypeaa He TpsibBa Oa ce 3ameHst OT
notpeduTens. MNpn noepena 1 HeobXooMMOCT OT 3amsiHa Ha Kabera
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ce obphLLanTe Camo KbM OTOPU3VPaH TEXHNHECKN CEPBI3.

To3n ypen TpsabBa ga ce m3nonssa €4UMHCTBEHO MO

npegHasHavyeHue. Besaka gpyra ynotpeba (Hanpumep

OTOMMEHME Ha MOMELLIEHNS) Ce cuYMTa 3a Henoaxoasia U

criegoBaTeriHo onacHa.[lpon3BoauTeNsT He HOCK OTFTOBOPHOCT

32 Bb3MOXHM LeTu, Npom3TuyalmM oT Henogxoasiwa,

HenpaBuIHa 1 HepauuoHarHa ynorpeba.

YnoTtpebaTa Ha BCeku en. ypea e CBbp3aHa CbC CMa3BaHETO

Ha HsIKOM OCHOBHU Npaswuna. [o-To4Ho:

e He [JOKOCBauUTE erl. ypeaa C MOKPU U BMaXKHW pbLe Unu
Kpaka

e He m3nonssauTte en. ypeaa 6ocu

e He M3Mon3BaunTe, OCBEH C 0OCOOEHO BHUMAHWE, YObIDKUTENM

e He ObpravTe 3axpaHBalums kaben unu camus en. ypen,
3a [ja U3KNo4nTE Lencena oT eNeKTPUHECKNs] KOHTAKT.

e He oCTaBsaAWTe ef. ypefda M3NoXeH Ha aTMocdepHo
BMMSHUE (ObXA, CbHUE, Ap.)

e He Mo3BoOMnsiIBaUTE €fl. ypeabT Aa Ce U3MNon3sa oT Aelia unm
Xopa c yBpexaaHus 6e3 Haasop

Mpeoun ga 3anoyHeTe NOYMCTBAHETO MMM NoAApbXKKaTa,

U3KMYeTe neykata OT efl. 3axpaHBaliaTta mpexa, KaTo

U3KIHO4MTE LLencena nnm Kato U3KIKYNTE NpeKbcBaya Ha ern.

WHCTanauusTa.

Korato pewuTte ga He u3nonseBate noBeye neykara,

npenopwvyBamMe fa st U3BegeTe oT ynoTpeba, Kato oTpexere

3axpaHBalums kabern, cnef KaTo CTe U3KIMHYMNK Lencena ot

enekTpuyeckmsi KoHTakT. lMpenopbyBame fa obe3onacute Tesu

YacTu Ha en. ypefa, kouto 6uxa Mornu fa 6baat onacHu Hau-

BeYe 3a feLara, KouTo U3BbH ynoTpeba mMorar Aa ro u3nonasar

3a urpa.

Bbpxy rasoBuTe KOTNOHW 1 BbPXY €. HarpeBaTENHUTE NIoYK

He TpsbBa Ja ce NocTaBsAT HeCTabunHW unu aedopmrpaHu

TeHOXepu, 3a ga ce n3bareat HewacTHW cryyau oT

06pBbLLAHETO UM.

He octaBaute en. HarpeBaTenHUTe Nioyu BkIoYeH 6e3

MOCTaBEHN BbPXY TAX TEHKEPW, 3aLLOTO 3a KpaTKO BpeMe

LLie 3arpesiT MakCUMariHO C Bb3MOXHU LLETKM 3a nedvkaTa v 3a

onuskocToALMTEe Mebenu.

Hsikon YacTtu Ha neydkarta, 0cobeHO en. HarpeBaTeNHUTE NIoYK,

ocTaBaT ropeLuy ObIro BpeMe, Crefi Kato ca ynotpebsisaHu.

BHumaBawnTe oa He v gokoceare.

He nsnonssavTe 3ananutenHy Te4HOCTM (CnupT, GEH3MH. ..) B

6n13ocT 0 ypeaa, korato ChLUMUAT ce M3rnon3ea.

Ako B 6nM30CT O roTBapCKUsi NMOT M3MNonaeate Masky en.

[OMaKVHCKM ypeau, BHUIMaBauTe 3axpaHBalumaT kaben aa He

nonaja Bbpxy ropeLumnTe YacTu.

BuHarn npoBepsiBavTe Janu KOYOBETE 3a yrnpaBneHue ca Ha

no3unums “o’/0” koraTo ne4kaTa He ce 13rnonasa.

Mo Bpeme Ha paboTa Ha neykarta 3arpsiBalLMTe eNeMeHTU u

HSIKOM YacTu Ha BpaTata Ha dypHaTa cTtaBaT MHOMO roOpeLUy.

BHumMaBauTe ga He rv gokocBaTe M ApbXTe AeuaTa Ha

pa3cTosiHue.

3a pob6paTta pabora Ha ypeaute Ha ra3 e Heobxoguma

noctosHHa obmMsHa Ha Bb3fyxa. lposepeTte ganu npwm

TEXHUA MOHTaX ca crna3eHU U3UCKBaAHUATaA B pasgena

“MecTononoxeHue”.

AKO neykaTa e nNoBAUrHaTa Ha NOCTAaMEHT B3eMmeTe

NOAXOASALLM MEPKU TSI 1A HE Ce NITb3HE MO HEero.

BHumaHue: Hukora He m3nonssauTe OonHWS wkad 3a

CbXpaHsiBaHe Ha 3ananvm martepuarn.

To3u ypepn ce oTHacs KbM ypen ot knac 1 (otaeneH) unm

knac 2 - nogknac 1 (srpageH mexay 2 mebena).



MHCTpyKUMM 32 MOHTaX

CnepBalumTe MHCTPYKUMM CE OTHACAT 3a KBanuduumpaH
WHCTanaTop, KOUTO LLie M3BBbPLUM MOHTaXa, HacTpomKaTta 1
TeXHUYecKaTa noaapbKKa No Ham-TOYHUSI HAYUH U ChITIacHO
OenCTBaLLMTe HOPMU.

BaxHo: Becsika HacTpouKa, nogapbkKa U T.H. TpAbBa aa
ce M3BbLpPLIBA, KOraTo nevykara e M3KroYeHa oT
€NeKTPUYECKOTO 3axpaHBaHe.

MecTononoxeHue

BaxkHo: Taan rotBapcka neyka Moxe ga ce MoHTUpa u ga

paGOTl/I CaMO B NnomMeLwieHnda Cc noctodHHa BeHTulnayund

CbrfnacHo npeannMcaHmnAaTa B gencrtBaljmte HOPMMN.

Heobxoammo e ga ce cnasear CrnegHUTe N3MCKBaHNS:

a) MNomeweHneto TpaAbBa fa uma cuctema 3a
OUMOoOoTBEeXJaHe HaBbH, KOATO ga Ce CbCTOU OT
acnmupaTtop unu ern. BeHTUnaTop, KOUTO Ce BKIlKo4YBa
adBTOMATU4YHO BCEKU MbT, KOraTo nevkara ce 3ananu.
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B KOMUH UMK pasknoHeHa AMMooTBexXdaLLa Tpbba
(NpeaHasHayeHa camo 3a roTBapcKM Mneyku)

b) B nomeluennero Tpsabaa aa 6bae NnpedsuaeHa cuctema
3a NPUTOK Ha Bb3AyX, HE0OX0AMM 3a MOCTOSHHKSA NPOLEC
Ha ropeHeTo. [lebntbT Ha Bb3ayXa 3a ropeHe He TpsibBa
Aa 6bvae no-manbk ot 2 mih 3a kW HoMuHanHa
TOMNMMHHa MoLLHOCT. CrcTemaTta MOXe Aa Ce OCbLLECTBM
C B3eMaHe Ha Bb3/lyX HanpaBo OTBbH Ype3 Tpbba € NnoHe
100 cm? nonesHo ceyeHre 1 Takaea, Ye Aa He MOoxe Aa
O6bae 3anyweHa cnyvanHo. 3a ypeau, KouTo ca 6e3
npvbop 3a 3aLLyTa Npy OTCHCTBYE Ha NTaMbk, OTBOPUTE
3a BeHTMNaums Tpsbea ga 6vaat ysenuyenn 100%, c
MUHUMYM oT 200 cm? (dur. A). nu nHomMpekTHo, npes
CbCeAHN NMOMELLEHUS, KOUTO MMAT BEHTUIALMOHHA
Tpbba C OTBOP HaBbH KaTo OMUCaHWS NO-rope 1 He ca
o6LWM YacTn OT HEOBMXMMUSA UMOT, NMOMELLEHMUS C
OMacHOCT OT 3anansaHe Unn cnarnHy nomeLleHms (Pur.
B).

Hanpago HaBbH

MomeleHne 3a
BEHTUNaLws

MomeweHune
cbceaHo

[

EnemeHT A

~

I'Ipmmepw 3a BeHTUNauMoHHN
OTBOpM 3a Bb3ayXa 3a ropeHe

our. A

YBenunyaeaHe Ha npouena
Mexnay Bparata u noga

odur. B

c) YcuneHoTo u NPOaBLIMKUTENHO U3MNON3BaHEe Ha nevkara
MOXe [a AoBede A0 HeoOXOoAMMOCT OT AOMbIHUTENHO
npoBeTpsiBaHe C OTBapsHe Ha npo3opey unu
OONBbMHUTENHA BeHTMNauMsa C YyBenunyaBaHe
CMyKaTenHaTa MOLLHOCT Ha eNEKTPUYECKNS BEHTUIATop,
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aKo Mma TaKbB.
BTeuyHeHwuTe razoBe ca no-Texky OT Bb3dyxa M ce yTassaT
(napat) Hagony. ETo 3alo B nomeLleHnaTa ¢ ra3oBu
OyTunkn 3a nponaH-6ytaH TpsbBa Ooa ce npeaBuaaT
OTBOPW HaBbH 3a OTBEXOAaHe OTAONY Ha eBEeHTyarHo
nateknute rasose. OcBeH ToBa ByTunkute 3a nponax-
OyTaH, 61nun Te NpasHM U YaCTUYHO MbIHU, He TpsibBa
Aa ce MOHTUpAT UMK CkNaampaTt B MOMELLEHUS UM HALLIN
nog KoTta Hyna (nog HMBOTO Ha 3emsTa) (Ma3eta 1 T.H.).
YMecTHO e ga ObpXuTe B NOMELEHMETO CaMo
nsnonasaHata byTunka, CBbp3aHa ganey oT U3TOYHMLY
Ha TonnuHa (pypHNU, KAMMHW, OTONSIUTENHN NEYKU N T.H.),
KOWTO MorarT da s joBedat Ao Temneparypa, no-B1coka
ot 50°C.

HuBenupaHe (camo npu HsKOM OT MofenuTe)

B ponHata vacTt Ha roTBapckaTa nevka mma 4 Hocelm
KpadeTa, perynmpyemMm C BUHTOBE 3a HMBEMNMPaHe Ha nedkara
npu HeobxoamMmocT. Heobxoammo e nevkarta aa 6vae nobpe
HVBEnuMpaHa.

d)

MoHTMpaHe Ha KpayeTa (Camo Npu HAKOU OT MoAenNuTe)
[ocTtaBAT ce kpayeta, KOUTO C& MOHTMPAT C HATUCK KbM
OocHoOBaTa Ha nedkara.

N
M

MoHTax Ha roTBapckara neyka

Bb3MOXeH € MOHTaXbT A0 Mebenu, YMaTo BUCOYMHA He
HagBuvLIaBa Ta3un Ha rotBapckms nnot. CTeHaTa, KoATo € B
KOHTaKT CbC 3agHaTa CTeHa Ha neykarta, TpsibBa aa 6bae ot
Hesananum matepuan. o Bpeme Ha paboTa 3agHaTa cTeHa
Ha neukara goctura Temneparypa ¢ 50°C no-B1coka ot Tasu
Ha NoMeLLeHNeTo. 3a NpaBUITHUSA MOHTaX Ha roTBapckaTa
neyka e HeobxoaMmo aa 6baaT cnaseHun criegHNTe Mepkn
3a 6e3onacHoCT:

a) CrpanHndHuTe Mebenu, YisTo BUCOUMHA HaaABYLLABA Tasn
Ha roTBapckusi NnoT, Tpsibea ga 6baaT pasnonoxeHu Ha
pa3cTosiHme noHe 600 mm oT Kpasd Ha camaTta nevka.
Acnupatopute TpsabBa ga ce MOHTMpaT CbOOpasHo
N3NCKBaHMATA B UHCTPYKUMUTE UM M HA MUHUMAIHO
pasctosiHe 650 mm.

Korato neykaTa ce MOHTMpa NoA OKayeH wkad,
nocnenHuaT Tpsibea ga 6bae Ha MUHMMAIHO Pa3CcTosiHME
ot rotBapckus nnot 700 mm. Mebenute o acnuparopa
TpsbBa ga 6bAaT pasnonioXeHUW Ha MUHUMAIHO
pascTosiHMe OT roTBapckus nnoT 420 mm, KakTo e Ha dur.
CwubD.

b)

c)
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CBbp3BaHe CbC 3axpaHBaHETO C ras

CBbp3BaHETO Ha neykara KbM Tpbbarta 3a 3axpaHBaHe C
ra3 unu kbMm OyTunkata c ra3 TpsbBa ga ce M3BbpLUK
CbrMacHo NpeanucaHmsaTa B HopMa, camo cref KaTo cTe ce
yBEPUIK, Y€ CblliaTa € HacTpoeHa 3a paboTa ¢ Tuna ras, ¢
KOWTO LWe ce 3axpaHBa. B npotvBeH cnyyan HanpaBeTe
ykasaHoTo B pasgena “IpucnocobsBaHe KbM pasnuyHnTe
BMaoBe ras”. B HAKom Mogenu 3axpaHBaHETO C ra3 Moxe Aa
ce nogafe KakTo OTAACHO, Taka U OTnsBO CbOOpasHo
cuTyaumsaTa. 3a CMsiHa Ha CBbpP3BaHETO € HeobxoamMmo aa
CMEeHUTE MSICTOTO Ha BneHaara c ToBa Ha 3aTBapsLaTa Tana
W Aa CMeHUTE YNTbTHEHMETO (BKMIOYEHO B JOCTaBkaTa Ha
ypena). B crniyyam Ha 3axpaHBaHe C BTe4YHeH ra3 ot bytunka
n3ron3savTe perynaTopu 3a HansiraHe, KOUTo CbOTBETCTBAT
Ha Hopma.

BaxHo: 3a 6esonacHa pabora, paumoHanHa ynoTtpeba Ha
eHeprusiTa 1 ObNbr XKMBOT Ha nevkata NpoBepeTe Aanu
3axpaHBaLLOTO HansraHe CbOTBETCTBA Ha CTOMHOCTUTE,
yKkazaHu B Tabnuua 1 “XapakTepucTtvku Ha ropenkiTte m
awosute”.

CBbp3BaHe ¢ NrbBKaBa Tpbba

CebpkeTe ¢ MbBkaBa Tpbba 3a ras, CbOTBETCTBaLlA Ha

XapaKTepuUCTUKWUTE, yKasaH B HOpMa.

BbTpeluHmaT anameTsbp Ha u3nonasaHara Tpbba Tpsbea aa

Obaoe:

- 8mm 3a 3axpaHBaHe C BTEYHEH ras;
- 13 mm 3a 3axpaHBaHe C NPUPOAEH ras.

W no-cneumanHo 3a n3non3BaHeTo Ha Te3n MBKaBu TPHOM

TpsibBa ga ce cnaseat crieaHuTe Mepkun 3a 6e30nacHOCT:

» [MouanaTta cu ogbmkMHa He TpsibBa fa 6baaT B KOHTAKT
¢ Temnepartypu, no-sucoku ot 50°C;

e [Jla He ca ¢ AbmkuHa, no-manka ot 1500 mm;

* He TpsaAbBa ga ca noanoXeHn Ha CUNn Ha TerneHe u
ycykBaHe M He TpsibBa ga Obae npeyynBaHa unu
CrIecKBaHa;

+ [la He ca B KOHTaKT C peXeLLm U OCTpY NPEMETHU, UK C
Mebenu, KoMTo ce MecTSAT U MoraT Aa MM cmavkar;

+ [la e Bb3MOXHa flecHa npoBepkKa No usanaTa AbmKuHa
32 KOHTPONMPaHe Ha CbCTOSHMETO UM;

MpoBepeTe ganu TpbvbaTta e gobpe cBbp3aHa B ABaTa cu

Kpass M s 3akpenete CbC CBbp3BaliM ckobwu,

CbOTBETCTBALUM Ha Crlyyaun, Ye eqHO UM NoBeYe OT Tean

ycrnoBusi He moraT ga 6baaTt cnaseHu, HeobxogmMmo e Aa

n3nonseare rbBKaBy MeTanHn TpbOou, CbOTBETCTBALLM Ha

HopMma.

B cnyyau, Ye rotBapckaTta nevka ce MOHTMpa CbobpasHO

ycnosudaTa oT knac 2, nogknac 1, Heobxogmmo e

CBbP3BaAHETO KbM razo3axpaHeallaTta Mpeka a Ce U3BbpLLK

CaMo C NbBKaBa MeTarHa Tpbba, CbOTBETCTBALLA Ha .

CBbp3BaHe C rNBKkaBa Tpbba OT HepbXxAaaema

CTOMaHa C HenpeKbCHaTa CTeHa U BPpb3KU Ha pe3ba
OtcTtpaHeTe brieHaaTa, KOSITO € BeYe MOHTMPaHa Ha ypeaa.
BpbskaTta Ha Bxoga Ha ra3ta KbM nedkara e S” Ha rasosa
MBbXKa LunuHapuyHa pesba. 3non3sante camo Tpwow,
CbOTBETCTBALLM HA HOPMAa, M YMITbTHEHWS!, CbOTBETCTBALLM
Ha. CBbp3BaHETO Ha TakmBa TpbOM TpsibBa Taka ga ce
M3BbPLLK, Ye TSXHATA ObIMKMHA NPY MaKCUMarHO YObiPKeHVe
na He e no-ronsama ot 2000 mm. Cnep KaTto M CBbpXKeTe,
npoBepeTe danv MetanHata Tpbba He Bnn3a B KOHTaKT C
noaBvXxHM Mebenu 1 aanu He ce CMadkBaa.

MpoBepka Ha HENPONYCKIIMBOCTTa

BaxHo: Cnepg 3aBbpluBaHe Ha MoOHTa)Xa npoBepeTe
HEeNnpPonyCKIMBOCTTAa Ha BCUYKN BPB3KU CbC CanyHEH
pa3TBoOp. Hukora He npaBeTe npoBepkaTa C NnambkK.

CBbp3BaHe Ha kabena KbM ersl. 3axpaHBaLlaTa Mpexa

MoHTupanTte KbM kabena Liencen 3a MOLLHOCTTa, yka3aHa

Ha ¢pabpuyHaTta Tabenka c TexHuyeckute gaHHu. MNpu

OVPEKTHO CBbp3BaHe KbM €fl. 3axpaHBallaTta Mpexa e

HeobxooMMO Oda nocTaBUTe Mexay ypepoa v en.

3axpaHBalliaTta Mpexa NpekbeBay ¢ MUHMMAarIHO OTBapsiHe

Ha KOHTaKkTUTE OT 3 mm, opasMepeH 3a MOLLHOCTTa U

CbOTBETCTBALL Ha AencTBawmTe HOopMmu (kabenbT 3a

3a3emsBaHe He TpsibBa Aa 6bae usktoyBaH OT MPeKbCBaYa).

BaxpaHBawwmaT kaben TpsAbBa Aa 6bae pas3nonoXeH Taka,

Ye HUKOS1 YacT [a He ce Harpsia 4o TemnepaTypa, No-Bucoka

¢ 50°C ot Ta3n Ha nomeLlleHuneTo. Npean aa cBbpXKeTe,

yBEpPETE CE, Ye :

*  OrpaHVYUTENHUAT BEHTWU 1 BUTOBaTa enekTpuyecka
MHCTanauus ca noaxoAsiiyM 3a HaToBapBaHETO Ha
neykara (Bwx Tabnuuarta c XxapakTePUCTUKNTE);

e 3axpaHBallaTta en. UHcTanauus e fobpe 3asemeHa
Cb0o6pa3HO HOPMUTE M NpeanMcaHnsaTa B AencTBalumTe
HopMU;

e LUencenbT UK NpeKbCBaYbT ca NIECHO AOCTLMHU Creq
MOHTaa.

3abenexka: He nsnonssante npexoaHuLm, agantepu unm

pasKnoHWUTENu, T KaTo MoraT fia ce 3arpesiT 1 4a U3ropsiT.

Mpucnoco6siBaHe Ha KOTNMOHUTE KbM pasfMyHUTe

BMAoBe ras

3a npucnocobsiBaHe Ha nevkarta 3a paboTa ¢ ras, pasnuyeH

OT TO3W, 3a KouTO e Buna npedsuaeHa aa pabotu (ykasaH

Ha CTuKepa, NPUKpeneH KbM Kanaka), € Heobxoaumo aa

HanpasuTe CregHoTo:

a) 3ameHeTe MOHTMpaHaTa Beye GrneHaa c Tasu, KoATo e
nocTaBeHa B onakoBkaTta “Akcecoapwu 3a rotBapckarta
neuka”.

BHumaHue: bneHgaTa 3a BTe4HeH ras e ¢ LWamMmnoBaH HoMep

8, aTasu 3a npupoaeH rasz —c Homep 13. BuHarm nocraesante

HOBO YNTbTHEHME.

b) CmsaHa Ha ato3uTe Ha ropernkuTe Ha ra3oBUTe KOTIOHM:

* cBareTe peLueTKUTe 1 U3BageTe KOTIOHWUTE OT rHe3aaTa
nw;

*  OTBWMTE Ot03UTE, KaTo Manonaeate “rinyx” Knod 7. mm, n
M 3aMeHeTe C NoaxoasLmTe 3a HOBMS TUM ras (BUXK
Tabnuua 1 “XapakTepucTukn Ha ropenkuTe n grosmte”).

* MOCTaBeTe OTHOBO Ha MecTaTa UM BCUYKN ENEMEHTU B
rocrneaoBaTenHocT, 0bpaTHa Ha onvcaHaTa no-rope.

c) Hactpovka no MUHUMYM Ha ra3oBUTE KOTIIOHW:

* 3aBbpTETE KpaHa Ha MMHUMAITHO MOJI0XXeHUE;



e CcBareTe KIo4va 1 3aBbpTETE BUHTA 3a perynumpade,
pas3norioXkeH BbTPe UM OTCTPaHM Ha OCTa Ha KpaHa,
O0KaTo MOCTUrHETE NOCTOAHEH MUHUMAIEH NaMbK.
3abenexka: [Npn BTeYHEHU ras3oBe BUHTHLT 3a
perynupaHe Tpsbea ga 6bae 3aBuUT JoKpau.

* npoBepeTe fanu ¢ 6bpP30 3aBbpPTaHE Ha kpaHa oT
MaKCMMarHo A0 MUHMMAITHO MOSIOKEHNEe He Ce racsit
roperkuTe.

d) PerynupaHe npuToka Ha Bb34yX 3a ra30BUTE KOTIOHU:

[openkute Ha KOTMOHUTE HE Ce HYXOAAT OT perynupaHe

Ha Bb3ayXxa.

Mpucnocob6siBaHe KbM pa3nUYHUTe BUOOBE ras

3a npucnocobsiBaHe Ha dypHaTa 3a paboTa c ras,
pasnu4yeH oT To3u, C KOUTO € Buna npeaBuaeHa ga paboTu
(ykasaH Ha cTukepa), € Heobxoaumo Aa HanpasuTe
crnegHoTo:

a) 3ameHeTe Alo3aTa Ha ropernkaTta Ha doypHaTta

e OTBOPETE HaMbJIHO BpaTMyKaTa Ha cypHaTa

n3BageTe NNb3rawoTo ce AbHO Ha ypHaTa

OTBUMNTE CKPENUTENHWS BUHT Ha ropenkara

cBarieTe ropenkara Ha dypHaTa, crief kaTto CTe OTBMIN
BUHTA “V”;

e OTBUMTE Ato3aTta Ha ropenkata Ha dypHaTa, KaTo
n3nonssaTte noaxoasL “rnyx” KnoY 3a 4ro3u (Mnuv no-
TOYHO “rmyx” KN4 7 mm) 1 51 3aMeHeTe € noaxoasiua
3a HOBWS BMA ra3 (Bvx Tabnmua 1).

OcobeHo BHMMaBauTe € KabenuTte Ha cBeluTe U
TpBOMTE HA TEPMOABOUKUTE.

NnocTaBeTe OTHOBO Ha MecTaTa MM BCUYKN enNeMeHTU B
nocrnegoBaTenHocT, obpaTHa Ha onvcaHaTta no-rope.
HacTpowuka Ha TepmoperynaTtopa Ha ra3osaTta dypHa no
MWHUMYM:

e 3ananeTte ropernkara, KakTo € onvMcaHo B pasfena
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“TepmoperynaTtop Ha dypHaTa” B MHCTpyKUusATa 3a
ynoTpe6a;

* MocTaBeTe Tepmoperynaropa Ha no3uums Min, cnep kato
cTe 6unu noctasunu cblumsa 3a 10 MUHYTY Ha NO3ULMS
Max;

e CBarneTeKo4a;

* 3aBbpTETE BMHTA 3a perynupaHe, KOUTOo € PasnonoXeH
OTBbH Ha OCTa Ha TepMoperynaTopa, JoKaTo
NOCTUTHETE MUHMMAIIEH MOCTOSIHEH NMaMbK;
3abenexka: Npu BTEYHEHN ra3oBe BUHTBLT 3a
perynupaHe Tpsbea oa 6bae 3aBuUT JOKpaw.

* npoBepeTe pfanu C ObpP30 3aBbpTaHe Ha
TepMoperynaTopa OT nornoxeHve Max o nonoxexune
Min vnu c 6bp30 0TBapsHE 1 3aTBapsiHE BpaTUyKaTa Ha
dypHaTa ropenkara He ce racu.

MpucnocobsBaHe Ha rpusa Ha ras KbM pasfiM4yHn

BMAOBe ras

CwmsHa Ha Adro3aTta Ha ropernkaTa Ha rpyna:

* cBanerte ropenkara Ha rpuna, cnef Kato cte OTBUMM
BMHTa “V” (BUX dur. E)

e OTBMMTE Al03aTa Ha ropernkarta Ha rpuna, kaTto
nsnonassaTe noaxoasiy “riyx” K4y 3a to3u (Bux dur.
F), nnm no-touHo “rnyx” ko4 7 mm, 1 9 3aMeHeTe ¢
noaxofsiua 3a HoBus B ras (Bux tTabnuua 1).

odur. E
PerynupaHe nputoka Ha Bb34yX 3a ropesikata Ha

c¢ypHaTa v rpuna
lopenkaTta Ha chypHaTa u rpuna He ce HyXxaasaT oT
perynupaHe Ha Bb3ayxa.

BHumaHue

Cnen kaTo 3aBbpLUNTE HAcTpoukaTa, CMEHeTe cTapus
CTUKEP CbC CbOTBETCTBALL, HA HOBUSI TWM WU3MNON3BaH ras,
KOWUTO MOXe [a MonyynTe B HALLMTE TEXHUYECKN CEPBU3HU
LIeHTpOBeE.

3abenexka

Korato HanaraHeTo Ha U3non3BaHus ras e pasfnnM4yHo oT
NpeaBMaeHoOTo (MK He e MOCTOSIHHO), HeobxoaMMOo € Ha
BXoa Ha TpbbaTa 4a ce MOHTVpa NoaxoasiLL perynaTop 3a
HansraHe (cbrrnacHo “PerynaTtopu 3a ras”).



XapakTepucTUKN Ha ropesnikute u Aro3uTe

Taanuua 1 BTeui ei ras Mpupopgei ras
Tonnwmi i a mowwi oct Baénac [ioza Paséon* [iosa
r [vameTbp kW (p.c.s.¥) 1/100 1/100 g/h 1/100 Pasdon*
openka (8 mm) Ilh
Homui ania | Pendu. (mm) (mm) ok * (mm)
Bbp3 (2onam) (R) 100 3,00 0,7 41 86 218 251 116 286
(r's")”oa"m (cpepei) 75 1,90 04 30 70 138 221 106 181
Momotei (manbk) (A) 55 1,00 0,4 30 50 73 133 79 95
Ddopi a - 2,60 1,0 52 78 189 531 119 248
Mpun - 2,50 - - 80 182 122 238
Hansai e i Homwui ani o (mbar) 28-30 37 20
a,pﬂaiallaei ea Mwi umani o (mbar) 20 25 17
3aopal Ba Makcumani o (mbar) 35 45 25

* Mpun 15 °C 1 1013 mbar-cyx ras
MponaH
BytaH

MpupopeH ras

TonnuHa Ha nsrapsHe = 50,37 MJ/Kg
TonnuHa Ha nsrapsiHe = 49,47 MJ/Kg
TONNWHa Ha nsrapsiHe = 37,78 MJ/m3

K6 G21S/R
K6 G21/R




TexHNYeCKn xapakTepuCTUKHN

Mone3Hu pa3smepu Ha chypHaTa:
wmpounHa 43,5 cm
abnbounHa 43,5 cm
BMCoO4YMHa 31 cm

MNMoneseH o6em Ha hpypHaTa:
nntpn 58

Mone3Hu pasmepu Ha KaceTaTa 3a NPUTONJISIHE:
wmpovmHa 46 cm
OobnooynHa 42 cm
BMcoumMHa 8.5 cm

Hanpe>|<e|-me M 4eCTOTa Ha eJl. 3aXpaHBaHeTo:

BMX pabpuyHaTa Tabenka ¢ TeEXHUYeCcKuTe
XapakTepUCTUKN

Fopenku:

npucnocobsiBaTt ce 3a BCUYKM BUOOBE ras, ykasaHu Ha
¢abpuyHaTa Tabenka ¢ TEXHUYECKUTE XapaKTEPUCTUKN

€ @ 001

2004

YpeAbT cboTBeTCTBAa Ha criegHuTe [UpPEKTUBU Ha

EBponenckara o6LWHOCT:

- 73/23/CEE ot 19/02/73 (Hucko HanpexeHue) u
nocrieABalLnTe U3MeHeHUs;

- 89/336/CEE o1 03/05/89 (EnektpomarHutHa
CbBMECTMMOCT) U NocneaBalLmTe MU3MEHEHUS;

- 90/396/CEE ot 29/06/90 ('a3) u nocneasaiwyute
N3MEHEHNS;

- 93/68/CEE ot 22/07/93 n nocnegpalute N3aMeHeHus1.

FoTBapcka neyka c cpypHa v rpun Ha ras

MnoT, KouTo 3aabpKa U3KUMNSNOTO

lopenka Ha ras

EnekTpoHHa 3ananka

PelweTka Ha roTBapckusi nnot

MaHen 3a ynpaBneHue

Perynupyemu kpaveta

TaBa 3a cbOMpaHe Ha Mas3HUHUTE UK 3a NeYeHe
Mpunbop 3a 6e3onacHOCT (CaMo Npu HAKOW OT
MogenuTe)

COTMOO >

62

PewweTka Ha doypHaTa

EnekTpoHHO 3ananBaHe Ha KOTNIOHUTe
TepmoperynaTop Ha dpypHaTa v rpuna

KpaH 3a perynupaHe rasra Ha KOTIIOHUTE
ByToH 3a BkNoYBaHe namnaTa Ha dpypHaTa n Ha
rpuna (camo npu HAKOU OT ModenuTe)

Tanmep

OZ=ErXx



PyYyHKLUMN Ha roTBapcKaTa neyka

M3bupaHeTo Ha pa3nuuHuTe OyHKLMKM Ha roTBapckaTa nedka
Ce 13BbPLLBA C NpubopuTe 3a yNpaBreHre, pasnorioXeHn Ha
naHena 3a ynpasneHve.

KniouoBe 3a perynupaHe rasta Ha KOTIIOHUTE

3a Bceku KoY e oTbenssaHo cbC 3anblHEHO Kpbrye ©

KON ra3oB KOTJIOH ynpaBnidBa. 3a pga 3ananuTte eguH oT
KOTIoHuUTe, npm6n|/|>KeTe KbM Hero nrnamMmbK Unu 3anarka.
HaTtncHete Hanpen A0 ynop v 3aBbpTeTe CbOTBETHUA
KoY B MOCOKa, o6paTHa Ha YaCOBHMKOBATa CTpesika oo

nonoxeHne MmakcumasriHo 0 Bcekn razoB KOTNOH MOXe

aa pa6OTV| Ha MakKcuManHa, MUHUMalnHa U Ha
MeXxXagnHHa MOLHOCT. B cboTtBeTCTBME C TE3N pas3nnyHn
paboTHN NapameTpu, Ha KIo4a 3a ras OCBEH MOMOoXeHue

M3KIHOYEH, YKa3aHOo CbC CMMBOIa ® korato MapKnpoBKaTa
Ha KJlo4va CbBMnaja C yKkasaTerniHaTta 4epTa, Ca YKa3aHnu u

MONOXEHNETO 3a MakcuMyM @ 1 32 MUHUMYM §.

Te ce 3aaaBaT CbC 3aBbPTaHE Ha KIo4a B MOCoKa, obpaTHa Ha
YacOBHMKOBAaTa CTpernka OT rnonoxeHue “makniodeH”. 3a
N3KIOYBaHe Ha KOTIOHa € HeobxoayMo Aa 3aBbPTUTE KIkova
3a ras B NMocoka Ha 4acOBHMKOBaTa CTpernka Aokpau

(CbOTBETCTBALL, OTHOBO Ha 3HaKa ®).

EnekTpoHHO 3ananBaHe Ha KOTJIOHUTe

Hskon mogenu ca o6opyaBaHu C ENEKTPOHHO 3anarnsaHe
Ha rasoBuTe KOTNoHW. Te ce pasno3HaBaT no
enekTpoHHaTa 3ananka (Bux enemeHT C).3anankarta ce
3aencTBa C NeKo HaTuckaHe Ha GyToHa “L”, kouto e

yKasaH CbC 3Haka * 3a ga 3ananute n3bpaHuns KOTIIOH,

AOCTaTbyHO € Aa HaTucHeTe byToHa “L” n egHOBPEMEHHO
C TOBa fa HaTWCHeTe Hanpep 0 yrnop 1 Aa 3aBbpTuTe B
rnocoka, obpaTHa Ha YaCOBHVKOBaTa CTpefika CbOTBETHUS
KpaH 3a ras3 0o ocbluecTBsiBaHe Ha 3anansaHeTo. 3a
HenocpeacTBEHO 3ananBaHe € NPenopbUYUTENTHO
NnbpPBO Aa HaTUcHeTe OyToHa M cnepj ToBa Aa
3aBbPTUTE KItO4a.

Mpenoptka: Mpu cnyyanHo yracBaHe Ha NflaMmbKa Ha
rasoBusi KOTIIOH, 3aTBOpeTe KpaHa 3a ra3 1 us4yakaumte
noHe 1 MMHyTa, NnpeAu Aa HanpaBuTe ONWUT Aa ro
3ananuTe OTHOBO.

Mopgenu ¢ npubop 3a 6e3onacHOCT cpeLly U3TU4aHe
Ha ras oT KOTNOHUTE (Camo Mpu HAKOW OT MOAENUTE)
MosxeTe Aa pasno3HaeTe Te3n MoAenm no NpUcLCTBUETO
Ha npubopa (Bux enemeHT J).

BaxHo: Tbu kaTo KOTNOHUTE ca obopyaBaHu ¢ npnbop
3a 6e3onacHoOCT, crieq 3ananBaHeTo Ha KOTMOHa e
HeoOxoouMO Aa 3aAbpXKUTe Kiko4va HaTucHaTt 3a 3
CeKyHAW, 3a fa nojageTte ras, AokaTo 3awuTHaTa
TepMoJBOUKa ce 3arpee.

BHumaHume: NpenopbyBamMe npu nbpBOTO 3anansaHe Aa
ocTaBuTte (pypHaTa ga paboTu npasHa 3a OKOMo NofnoBuH
yac c Tepmoperynatop Ha MakCcMMyM W 3aTBOpeHa
BpaTuyka. Cnen n3TM4aHeTo Ha ToBa BPeEME S yraceTe,
oTBOpEeTe BpaTMykata U NpoBETpeTe MoMeLleHUEeTO.
Mupuamarta, KOosiTo ce ycella B crny4dasi, e Nnpu4nHeHa ot
M3napeHneTo Ha CbCTaBKMTe, U3MNON3BaHM 3a 3almuTa Ha
dypHaTa 3a BpeMeTo Mexay Npou3BOACTBOTO U

MOHTMPAHETO Ha neykaTa.
BHumaHue: M3non3sanTte NbpBOTO HMBO OTAOIY CaMo 3a
neyeHe Ha rpun (ako nma TakbB). 3a Apyr BuA neveHe
HMKOra He M3non3BanTe MbPBOTO HUBO OTAOIMY U HUKOTa
He nocTaBsauTe NpeaMeTU Ha AbHOTO Ha doypHaTa, A0KaTo
neyete,Tbi KaToO MOXe Ada noBpeauTe emauna. BuHarm
pasnonaravTe BalMTe roTBapCky CbA0BE (MEHCKO CTHKIO,
anyMvHueBo (homnmno, 1 T.H.) BbpXy peLueTkaTa, KoATo ce
AOCTaBsl C nevkarta, NocTaBeHa Ha NoAX0ASALL0 HUBO BbB
BOJaunTe Ha (pypHaTa.

Tepmoperynatop Ha cdypHaTa u rpuna (M)

ToBa e npubopbT, C KOUTO ce M3bupaTt pasnuuHUTe
dyHKUMM Ha hbypHaTa u ce n3bupa Temnepartypara Ha
neyeHe, KOATO € Hau-NoaxoasiLa 3a rnedeHe Ha SICTUETO
n3Mexay ykasaHuTe Ha caMusi KN4 (BKMOYEHU Mexay
Min n Max).

3a ga 3ananuTe ropenkara Ha oypHaTa, npubnmkeTe KbM
otBopa “F” nnambk unu 3ananka, e4HOBPEMEHHO C TOBa
HaTUCHeTe Hanpen 4O ynop U 3aBbpTeTe Kiio4va Ha
dypHaTa B nocoka, 0bpaTHa Ha YacoBHMKOBATa CTperka
0o nonoxeHue Max.
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Tbu kato chypHaTa e obopyaBaHa ¢ npubop 3a
0e30MacHOCT, € Heobxo4MMO Aa 3agbpXUTe Kito4a
HaTucHaT 3a 4 ceKyHau, 3a pa nopapete ras. (3a
MoZfernuTe C efleKTPOHHO 3anasiBaHe BUX CbOTBETHUS
pasgen).

N36opbT Ha TemnepaTypaTa 3a nevyeHe cTaBa, KaTo
3aBbpTeTe KIk4Ya W XejfmaHaTa CTOUMHOCT CO4u
ykasaTenHarta vyepta Bbpxy TabnoTo 3a ynpaBneHue.
Bcuukn TemnepaTtypu, KOUTO MoraT ga ce JOCTUrHaT, e
nokasaHa Tyk no-gony.

\
\

\

Min . 160 . 180 . 220 Max

150 155 170 200 250

3agageHaTta TemnepaTypa aBTOMaTMYHO ce AocTura u
nogabpXxa MNOCTOSAHHA OT KOHTponHusa npubop
(TepmoperynaTtopa), ynpasrisiBaH C Krtova.

KaTo HaTucHeTe Hanpepn 0o ynop 1 3aBbPTUTE KMoya A0
no3numa “M”, rpunsbT wWe 3anovHe ga paboTm c
WH(ppayepBEHN NMbYK, KOUTO NpUaaBaT 3NaTUCTUSA LBAT
Ha nedmBaTa (MpenopbyBa Ce 3a NeyeHe Ha Meco -
pebbpLa, HaAEHNYKM, MbPXONN).

BaxHo: Korato ce n3nonasa rpunbT, € Heobxoanmo ga
Ce OCTaBu BpaTuykata Ha pypHaTa nonyoTBOpPEHa, KaTto
MeXxay BpaTuykaTta 1 naHena 3a ynpasneHue ce nocTasu
oTpaxarenaT “D”, koMTo He No3BoNsABa NperpsiBaHe Ha
KIIOYOBETE Ha NevkaTa.




EnekTpoHHO 3ananBaHe Ha ropesnkara Ha ¢pypHaTa u
Ha rpuna (L) (camo npu HsKou OT MogenuTe)
3a 3ananBaHe ropesfikata Ha dpypHaTa HaTUCHeTe

OyToHa, 0603Ha4YeH CbC CMMBOIA * €0HOBPEMEHHO C

TOBa HATUCHETE Hanpen 00 Yrnop 1 3aBbpTeTE KIova Ha
dypHaTa B nocoka, obpaTHa Ha YaCOBHMKOBATa CTperika
0o nosnumnsa Max.

Heobxogumo e ga 3agbpXuTte Knya HaTUCHAT 3a
okoro 4 cekyHOu, 3a fla nogageTe JOCTaTbYHO ras.
3a 3ananBaHe roperkara Ha rpuna<P> HaTucHeTe ByToHa,

0O3Ha4eH CbC cMMBOMa * HaTMCHeTe Hanpe Ao ynop u
3aBbpTETE KMHOYa Ha oypHaTa B MOCOKA Ha YaCOBHMKOBATA
ctpenkal ™" | (rpun).

Heo6xoanMmo e Aa AbpXUTE KIoYa HAaTUCHAT 3a OKOJ0
4 cexyHOw, 3a Aa nogageTe A0CTaTbYHO ras.

Mpn nunca Ha en. 3axpaHBaHe MOXe Aa 3ananute pbYyHO
dypHaTa unu rpuna, Kato crneasaTe MHCTPYKUUUTE, JaAeHN
B pa3gena “Tepmoperynartop Ha pypHaTta”.

ByToH 3a BkntouBaHe Ha ocBeTeHneTo Ha dypHarta (O)

YkasaH e cbC cMMBOna _Eg_ M gaBa Bb3MOXHOCT CbC

3anarneaHeTo Ha NlamnaTa BbB (pypHaTa Aa ce npocneam
XOObT Ha NeveHe, 6e3 Oa ce oTBapsa BpaTUJKara.

Taumep

3a ga usnonaeare Tanmepa, € HeobxoauMOo Aa BKIoUUTe
3ByKOBaTa anapma 4pes 3aBbpTaHe Ha kntoya “P” nouTtn
Ha NbneH o6oOpOT B NOCOKA Ha YaCOBHMKOBATA CTperka

, T.€. BpblLUankm Ha3ag O, 3agaunTte XenaHoTo BpemMe,

KaTo ykasaTenHaTa yepTa Bbpxy TabnoTto TpsibBa aa
CbBMnaja c onpeaeneHnTe MUHYTU.
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MpakTnyecku cbLBETU 3a U3NON3BaHe Ha KOTIOHUTE
3a pa nocturHete makcumaned Krl[d, e nonesHo aga
HanOMHUM CnegHoTo:

°  U3MnonssanTe roTBapCku CbA0BE, NOAXOASALLM 32 BCEKM
oTAeneH KOTNoH (Bux Tabnuuarta), 3a ga He Manusa
nnaMmbKbT U3BBH O4YepTaHUATA HA OBbHOTO Ha
CbaoBeTE.

*  M3Mon3BanMTe CaMo CbAOBE C MIOCKO OAbHO.

* KOrato CbAabpXaHMeTo 3arno4yHe Aa KUMnu, 3aBbpTeTe
KpaHa 3a ra3 Ha MMHMUMariHoO rnoJioXXeHne.

* Mn3non3Bante BUHarM cbagoBe C Kanak.

Fopenim ,D,uamerbp(cu:‘)cmoseTe
Bbp3a (R) 24 -26
CpegHa (S) 16 - 20
Momoua (A) 10 - 14

3abenexka 3a Mogenu, OKOMMNIIEKTOBAHN C NpexoaHa
peLleTka, nocrnegHata TpsibBa Aa ce 1M3nona3sa caMmo 3a
MarKusi KOTSIOH, KOraTo ce U3Mon3BaT CbA0BE C AnaMeTbp
no-manbk ot 12 cm.



npaKTI/I‘-IeCKVI CbBeTU 3a n3nosfiaBaHe Ha KOTINIOHUTe

dypHaTa NpegocTaBs MHOrO Bb3MOXHOCTHU, 3a a neyeTte
BCAKO AACTMe no-Hau-gobpus HaumH. C TeyeHue Ha
BPEMETO Le MOXeTe Ada m3nonseaTte no Hau-gobpus
Ha4YMH Bb3MOXXHOCTUTE Ha roTBapckaTa nedka. benexkure
no-HaTaTbK ca caMoO yKa3aHus, KouTo buxte mornu aa
paswupsiBaTe C BalLMs NIMYEH OMUT.

MNMeyeHe Ha cnagkuwn

BuHarn noctaesante cnagkuwmTte B 3arpsata ypHa, KaTto
n3yakarte kpas Ha noarpsiBaHeTo, (okono 15 MUHyTH).
O6ukHoBeHO TemnepaTtypaTta e okono 160°C. He
OoTBapsiUTE BpaTarta no Bpeme Ha neyeHe, 3a aa nsberHere
cnagjaHeTo Ha cnagkvwa. Pa3buBaHuTe TeCTeHN cMecu
He TpsbBa aa 6boaT MHOMO TEYHW, 3a a He Ce yabImKaBa
npekaneHo BpeMeTo 3a nedeHe. O6wWM npasmna:

AKO cnagkvuT ce nscyum

CnengaupdT NbT neyeTe Ha Temneparypa ¢ OKOs0
10°C no-BuCOKa 1 cbKpaTeTe BPEMETO 3a NeYEHe.

CnapknumbT cnaga

MpuroTBeTe No-rbCcTa CMEC U HamaeTe
Temneparypara ¢ okono 10°C.

AKo cnagkuvlLT Nnperopu otrope

MpemMecTeTe ro No-HUCKO, HamaneTe Temneparypara
W yBENNYETE BPEMETO 3a MedeHe.

Ako cnagkvumT e [o0pe nanevyeH oTBLTPE, a
CYPOB OTBbLH.

CnepBawmaT MbT U3NOA3BANTE NO-MaIKO TEYHOCT,
HamaneTe TemMneparypara 1 yBenmyeTe BPEMETO Ha
neyeHe.

Cnapxuumst He ce oTaens ot ¢popmara

HamaxeTe dpopmatac macno u nopbcete ¢ OpauHo

lMe4yeHe Ha puba n meco

MecoTo TpsabBa ga Texu noHe 1 kg, 3a 4a He ce M3cyluaBa
npekomepHo. 3a 6ano meco, NT1umM 1 pubu nsnonssanTte
Huckmn Temnepatypu (150°C-175°C). 3a yepBeHO Meco,
KoeTo TpsibBa ga 6bae Aobpe M3neyveHo OTBBLH U 4a 3anasu
coca OTBbTpe, € noaxoasdua BMCOKa HavanHa
TemnepaTtypa (200-220°C) 3a kpaTKo Bpeme, cnes KoeTo
Aa ce Hamanu. KonkoTo no-ronsiMo € MecoTo 3a NeyeHe,
TOrNKoBa No-HucKa Tpsbea fa 6bae Temnepartypara v no-
ObIro BpeMeTo 3a neveHe. [loctaBeTe MecoTo, KOETO Lue
neyete, B cpefarta Ha pelueTkata u nocTtaBeTe nop Hes
TaBuykarta 3a cbbupaHe Ha masHuHuTe. [ocTaBeTte
pelueTKkaTta Taka, Ye Ne4yMBOTO Aa Ce Hamupa B cpeaaTta
Ha dypHaTa. AKO xenaeTe MoBeye TOMMAUHA OTAOMY,
n3nonspanTe No-HUCKMTE HMBA. 3a ga HanpaBuTte
NeYeHOTO MHOro BKYCHO, MOKPUUTE OTrope MecoTO CbC
cnaHuvHa unun 6eKkoH.

PenoBHa noaapbXKa U NOYUCTBAHEe Ha nevykKkarta

NMpeon pa 3anovyHeTe paboTa, uU3KK4YeTe
eNneKTPUYEeCKOTO 3axpaHBaHe Ha ne4vkarta. 3a no-gbnbr
XMBOT Ha (hypHaTa e HeobxoaMMo YeCTO Aa s noyncTeare,
KaTo nmaTe npeaBua, ve:

« [la He ce m3nonsBaT NapHU YyCTPOUCTBA Npu
noyucTBaHe.

*  emMaunuMpaHuTe 4YyacTu M camonoyucTBalinTe ce
naHenu, ako nma TakuBa, ce MUAT C Xnagka Boaa, 6e3
e ce n3nonaear abpasnBHM NPaxoBe U KOPO3NOHHU
BeLLEeCTBa, KOMTO MOraT Aa rv noBpeasr;

* BbTPEWHOCTTa Ha (ypHaTa ce noyucTBa, 3a
npeanodnTaHe BCeKn NMbT cnep ynotpeba, koraTto e
oLLe Tomnna, KaTto ce U3non3ea Tonna Boga u npenapar
3a U3MMBaHe, Crnef KoeTo ce U3nnakea u ce NoAcyLlasa
MHOrO CTapaTesiHo;

* OTBOPUTE 3a U3NM3aHe Ha Nnambka OT Mroyata Ha
rasoBus KOTIIOH Ce MUSIT peJoBHO C TOMmna Boda u
npenapaTt 3a OTCTpaHsABaHe Ha Hanenute. Ha
roTBApCKMTE MEYKU, KOUTO Ca OKOMMIEKTOBAHU C
aBTOMaTU4YHO 3ananBsaHe, TpsibBa pedoBHO Aa ce
nouymncTBaT Kpauviiata Ha npubopute 3a eneKTPOHHO
3ananeaHe 1 Ja ce NpoBepsiBa Janu He ca 3anyLUueHu
OTBOpUTE 3a U3Nu3aHe Ha NramMbka OT Nfo4ara;

* HepbXOaemaTa CTOMaHa MOXe [a CTaHe Ha NeTHa, ako
OCTaHe ObNro BpeMe B KOHTaKT CbC CUITHO BapoBUTa
BOOA WNM C arpecuBHM MUeLlKn npenapartu
(cbobpxawm dcoccop). lMNpenopvyBame Aaa

n3nnakeate obunHoO M ga noacywaBaTte cnej
nouncteaHe. Cblo Taka fobpe e ga nogcyliasare
BCSIKO M3KMMNsIBaHe (M3TUYaHe) Ha BOAa;

3abenexka: usbssreaute ga 3aTBapsATe Kanaka, korato

ra3oBuTe KOTNOHU ca Bce ouwe ropewu. MNouncrere

eBeHTyanlHUTe TeYHOCTM MO Kanaka, npeau aa ro
oTBOpMUTE.

BaxHo: NepnognyHo npoBepsiBaute CbCTOSHUETO Ha

rbBKaTa Tpbba 3a ra3 v npu NbpeaTa Nposiea Ha aHoManusi

s1cmeHeTe. MNpenopbyBa ce cMsiHaTa Aa ce NpaBu BeaHbX

FOAMLLHO.

CwmsHa Ha KpyLukaTa Ha cbypHaTa

*  W3knoyeTe enekTpu4eckoTo 3axpaHBaHe Ha oypHaTa
ypes3 nNpekbcBaya, U3Non3BaH 3a CBbp3BaHe Ha
dypHaTa c enekTpuyeckaTa UHcTanauus, unm
U3KIOYETE LLIeNcena, ako € A0CTbMNEH;

+  OTBMUTE CTbKIEHNSs Kanak Ha NamnaTa;

«  OTBUUTE KpyLLKaTa U S 3aMEHETE C KpyLLKa yCcTom4MBa
Ha Bucoka Temnepatypa (300°C) cbc cnegHute
XapaKTepPUCTUKN:

- HanpexeHnwne 230V
- MowHocTt 25W
- Bpw3ka E14

* [locTaBeTe OTHOBO CTbKIEHUS1 Kanak U CBbpXeTe

OTHOBO (bypHaTa C eNeKTPUIECKOTO 3axXpaHBaHe.



NMopapbKka Ha KpaHoBe 3a ras

C BpemMeTo MOXe a Cce OKaxe, Ye HSKOM OT KpaHoBeTe
Hrnokupa unu TpyaHo ce 3aBbpTa, 3aToBa € HeobxoauMo
[a ro 3aMmeHuTe.

3abenexka: Tasu cmsiHa TpAGBa Aa ce HanpaBu OT

OTOPU3NPAHO TEXHUYECKO nuue.

NMpakTu4yeckn cbBeTU 3a rotBeHe Ha (hypHa

fActna 3arorTeei e Terno HuBoi a Temnepatodpa Bpeme 3a Bpeme 3a
(Kg) neuvei e ((®) noarpsieai e neuvei e
otgono (Mni 6Ti) (Mmui éTn)
MacTa (makapoi ei n AcTnA)
Jlazai a 2,5 3 210 - 75-80
Kai enoi n 25 3 210 - 75-80
Tansatene 25 3 210 - 75-80
Meco
Tenewko 1,7 3 230 - 85-90
Mune 15 3 220 - 110-115
Moééka 3,0 3 MAX - 95-100
Matuua 1,8 3 230 - 120-125
3aek 2 3 230 - 105-110
Caui cko 2,1 3 230 - 100-110
Ad ewko 1,8 3 230 - 90-95
Puaa
Ckompus 11 3 210-230 - 55-60
Mopcka puaa 15 3 210-230 - 60-65
[MbcTbpBa B SapTud 3a nevei e 1,0 3 210-230 - 40-45
Muua
Hanonurai a 1,0 3 MAX 15 30-35
Toptn
bucksutn 0,5 3 180 15 30-35
Poi nuea TopTa 11 3 180 15 30-35
LLlokonagosa TopTa 1 3 200 15 45-50
Topta c i adaébeatenn 1 3 200 15 50-55
Meuyei e i a ckapa
Mpeneyei 6nsa i nBo 4 4 10
Caui ckn peabpua 15 4 30
Ckompus 1,1 4 35
Meyei e i a rpun
Tenewko i a wuw 1 2 80
Muneia pun 2 2 90

BEJNEXKA: BpemeTo 3a nevei e e npenopbynTerni o u Moxe Aa ce npomei s cboapasi o nudi usi Bkoc. MNpu nevei eto
i a ckapa TaBuuKaTa 3a cbauvpai e i a masi ui uTe Tpaasa Bui ad na ce noctass i a 1° i MBo otaono.
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