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1 Hob burner

2 Hob Grid
3.Control panel
4.Sliding grill rack
5.DRIPPING pan
6.Adjustable foot
7.Containment surface for spills
8.GUIDE RAILS for the sliding racks
9.position 5
10.position 4
11.position 3
12.position 2
13.position 1
14 Glass Cover

Onuc nnnTn
3aranbHuu BUMMsAg

1. Ma3oBUN NanbHUK

2 MMipaoH Ha BMNaaoK nepenuBaHb
3.MaHenb ynpasniHHA

4.Monka PEWITKA

5.Monka JEKO

6./lanka gns HanawTyBaHHs

Overall view

*(Available only on

Description of the appliance

certain models)

7.MoBepxHs ansa 36upaHHa 36irnoi piguHn

8.HATMPABJTAKOMYI ansa nonuvub
9.NONOXEHHS 5

10.nonoxeHHs 4
11.nonoxeHHsa 3
12.nonoXxeHHs 2
13.nonoxeHHsa 1

14. CknsHa kpuwka (€ nuwe B AesKMX MOAENsX.)

Prietaiso apradymas
Bendras vaizdas

1 Dujy degiklis

2 Kaitlentes tinklelis

3 Valdymo pultas

4 KEPSNINE

5 SURINKIMO INDAS

6 Reguliuojamoji kojelé

7 TISkaly sulaikymo pavirSius

8 Slankiujy groteliy TAKELIAI

9 padetis 5

10 padétis 4

11 padetis 3

12 padétis 2

13 padétis 1

14 Stiklinis gaubtas(Yra tik tam tikruose modeliuose)

LV lerices apraksts
Vispariga informacija

1 Gézes deglis

2 Plits virsmas rezgisg

3 Vadibas panelis

4 GRILESANA

5 CEPE TAUKU PANNA

6 Reguléjama kaja
7Norobe ota virsma traipiem

8 VADOTNES slido$o pamatnu ievietoSanai un iznemsanai

9 pozicija 5

10 pozicija 4

11 pozicija 3

12 pozicija 2

13 pozicija 1

14 Stikla parsegs (Pieejams tikai noteiktiem modeliem)

Seadme kirjeldus
Ulevaade

1 Gaasipdleti

2 Rest

3 Juhtpaneel

4 GRILL

5 TILGAPANN

6 Reguleerimisjalg

7 Tilgaalus

8 IINID restide sisestamiseks
9 tasand 5

10 tasand 4

11 tasand 3

12 tasand 2

13 tasand 1

14 Klaaskate (Ainult ménedel mudelitel)




E Description of the appliance

Control panel

1.Electronic cooking programmer
2.TIMER button

3.COOKING TIME button
4.COOKING END TIME button

5. THERMOSTAT knob
6.THERMOSTAT indicator light
7.SELECTOR knob

8.Hob BURNER control knob

Onuc nnuTtun
MaHenb ynpaBniHHA

1.EnekTpoHHMI NnporpamaTop NPUroTyBaHHS iXi
2.Knonka TAMEP

3.Knonka TPUBANICTb NMPUTOTYBAHHA

4 Krnonka SAKIHYEHHA NMPUTOTYBAHHA
5.Perynatop TEPMOCTATY

6. lngukatop TEPMOCTATY
7.Perynatop PCIIrCbM

8.Pyykn ans kepyBaHHSA rasoBMMu
nanbHUKamMu Ha BapwuIibHil NOBEPXHi

IRl Prietaiso apradymas
Valdymo pultas

1.Elektronin€ virimo programa
2.LAIKMACIO mygtukas

3.VIRIMO LAIKO mygtukas

4 VIRIMO PABAIGOS LAIKO mygtukas
5.TERMOSTATO rankencl¢

6.Indikaciné TERMOSTATO lemput¢
7.PARINKIMO rankengI¢

8.KaitlentCs dujf degikilf valdymo rankenclICs

Seadme kirjeldus
Juhtpaneel

1.Elektrooniline kiipsetusprogrammeerija
2. TAIMERI nupp

3.KUPSETUSAJA nupp

4 KUPSETUSE LOPUAJA nupp

5. TERMOSTAADI nupp
6.TERMOSTAADI naidikutuli
7.VALIKUIUliti

8.POLETITE reguleernupp

LV lerices apraksts
Vispariga informacija
1. ELEKTRONISKAIS GATAVOSANAS PROGRAMMETAJS
2. TAIMERA poga

3.GATAVOSANAS LAIKA poga
4.GATAVOSANAS BEIGU LAIKA poga

5.TERMOSTATA slédzis
6. TERMOSTATA indikatora gaisma

7.SELEKTORA slédzis
8.DEGLA vadibas slédzi




Installation

! Before operating your new appliance please read
this instruction booklet carefully. It contains important
information concerning the safe installation and
operation of the appliance.

! Please keep these operating instructions for future
reference. Make sure that the instructions are kept with
the appliance if it is sold, given away or moved.

! The appliance must be installed by a qualified
professional according to the instructions provided.

! Any necessary adjustment or maintenance must be
performed after the cooker has been disconnected
from the electricity supply.

Room ventilation

The appliance may only be installed in permanently-
ventilated rooms, according to current national
legislation. The room in which the appliance is installed
must be ventilated adequately so as to provide as
much air as is needed by the normal gas combustion
process (the flow of air must not be lower than 2 m3/h
per kW of installed power).

The air inlets, protected by grilles, should have a duct
with an inner cross section of at least 100 cm? and
should be positioned so that they are not liable to even
partial obstruction (see figure A).

These inlets should be enlarged by 100% - with a
minimum of 200 cm? - whenever the surface of the

hob is not equipped with a flame failure safety device.
When the flow of air is provided in an indirect manner
from adjacent rooms (see figure B), provided that these
are not communal parts of a building, areas with
increased fire hazards or bedrooms, the inlets should
be fitted with a ventilation duct leading outside as
described above.

Adjacent room Room requiring

A B ventilation
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Increase in the gap
between the door and
the flooring

Ventilation opening for
comburent air

! After prolonged use of the appliance, it is advisable to
open a window or increase the speed of any fans used.

Disposing of combustion fumes

The disposal of combustion fumes should be
guaranteed using a hood connected to a safe and
efficient natural suction chimney, or using an electric
fan that begins to operate automatically every time the
appliance is switched on (see figure).
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Fumes channelled
straight outside

Fumes channelled through a
chimney or a branched flue
system (reserved for cooking
appliances)

! The liquefied petroleum gases are heavier than air
and collect by the floor, therefore all rooms containing
LPG cylinders must have openings leading outside so
that any leaked gas can escape easily.

LPG cylinders, therefore, whether partially or
completely full, must not be installed or stored in rooms
or storage areas that are below ground level (cellars,
etc.). Only the cylinder being used should be stored
in the room; this should also be kept well away from
sources of heat (ovens, chimneys, stoves) that may
cause the temperature of the cylinder to rise above
50°C.

Positioning and levelling

! It is possible to install the appliance alongside
cupboards whose height does not exceed that of the
hob surface.

! Make sure that the wall in contact with the back of
the appliance is made from a non-flammable, heat-
resistant material (T 90°C).

To install the appliance correctly:

e Place it in the kitchen, dining room or the bed-sit (not
in the bathroom).

e [f the top of the hob is higher than the cupboards,
the appliance must be installed at least 200 mm away
from them.

e [f the cooker is installed underneath a wall cabinet,
there must be a minimum distance of 420 mm
between this cabinet and the top of the hob.




e |f the cooker is

HOOD J installed underneath a

= = wall cabinet, there must
Min. 600 mm. = . .

= g B be a minimum distance
S S| 25| of 420 mm between this
p %8| cabinet and the top of
= = £  the hob.
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This distance should be

increased to 700 mm

if the wall cabinets are

flammable (see figure).

¢ Do not position blinds behind the cooker or less than
200 mm away from its sides.

¢ Any hoods must be installed according to the
instructions listed in the relevant operating manual.
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Levelling

If it is necessary to level the
appliance, screw the adjustable
feet into the places provided on
each corner of the base of the
cooker (see figure).

The legs* fit into the slots on the
underside of the base of the

W cooker.
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Electrical connection

Install a standardised plug corresponding to the load
indicated on the appliance data plate (see Technical
data table).

The appliance must be directly connected to the
mains using an omnipolar circuit-breaker with a
minimum contact opening of 3 mm installed between
the appliance and the mains. The circuit-breaker must
be suitable for the charge indicated and must comply
with NFC 15-100 regulations (the earthing wire must
not be interrupted by the circuit-breaker). The supply
cable must be positioned so that it does not come into
contact with temperatures higher than 50°C at any
point.

Before connecting the appliance to the power supply,

make sure that:

¢ The appliance is earthed and the plug is compliant with
the law.

e The socket can withstand the maximum power of the
appliance, which is indicated by the data plate.

(1) inpesit

* The voltage is in the range between the values
indicated on the data plate.

e The socket is compatible with the plug of the
appliance. If the socket is incompatible with the
plug, ask an authorised technician to replace it. Do
not use extension cords or multiple sockets.

! Once the appliance has been installed, the power
supply cable and the electrical socket must be easily
accessible.

! The cable must not be bent or compressed.

! The cable must be checked regularly and replaced
by authorised technicians only.

! The manufacturer declines any liability should
these safety measures not be observed.

Gas connection

Connection to the gas network or to the gas cylinder
may be carried out using a flexible rubber or steel hose,
in accordance with current national legislation and after
making sure that the appliance is suited to the type of
gas with which it will be supplied (see the rating sticker
on the cover: if this is not the case see below). When
using liquid gas from a cylinder, install a pressure
regulator which complies with current national
regulations. To make connection easier, the gas
supply may be turned sideways”*: reverse the position
of the hose holder with that of the cap and replace the
gasket that is supplied with the appliance.

! Check that the pressure of the gas supply is
consistent with the values indicated in the Table

of burner and nozzle specifications (see below).
This will ensure the safe operation and durability of
your appliance while maintaining efficient energy
consumption.

Gas connection using a flexible rubber hose

Make sure that the hose complies with current national
legislation. The internal diameter of the hose must
measure: 8 mm for liquid gas supply; 13 mm for
methane gas supply.

Once the connection has been performed, make sure

that the hose:

e Does not come into contact with any parts that
reach temperatures of over 50°C.

e |s not subject to any pulling or twisting forces and
that it is not kinked or bent.

e Does not come into contact with blades, sharp
corners or moving parts and that it is not
compressed.




® |s easy to inspect along its whole length so that its
condition may be checked.

e |s shorter than 1500 mm.

e Fits firmly into place at both ends, where it will
be fixed using clamps that comply with current
regulations.

! If one or more of these conditions is not fulfilled

or if the cooker must be installed according to the
conditions listed for class 2 - subclass 1 appliances
(installed between two cupboards), the flexible steel
hose must be used instead (see below).

Connecting a flexible jointless stainless steel pipe
to a threaded attachment

Make sure that the hose and gaskets comply with
current national legislation.

To begin using the hose, remove the hose holder on
the appliance (the gas supply inlet on the appliance is
a cylindrical threaded 1/2 gas male attachment).

! Perform the connection in such a way that the hose
length does not exceed a maximum of 2 metres,
making sure that the hose is not compressed and does
not come into contact with moving parts.

Checking the tightness of the connection
When the installation process is complete, check the

hose fittings for leaks using a soapy solution. Never
use a flame.

Adapting to different types of gas

It is possible to adapt the appliance to a type of gas
other than the default type (this is indicated on the
rating label on the cover).

Adapting the hob

Replacing the nozzles for the hob burners:

1. Remove the hob grids and slide the burners off their
seats.

2. Unscrew the nozzles using
a 7 mm socket spanner (see
figure), and replace them with
nozzles suited to the new type
of gas (see Burner and nozzle
specifications table).

3. Replace all the components
by following the above

instructions in reverse.

Adjusting the hob burners’ minimum setting:

1. Turn the tap to the minimum position.

2. Remove the knob and adjust the regulatory screw,
which is positioned inside or next to the tap pin, until
the flame is small but steady.

! If the appliance is connected to a liquid gas supply,
the regulatory screw must be fastened as tightly as
possible.

3. While the burner is alight, quickly change the
position of the knob from minimum to maximum and
vice versa several times, checking that the flame is not
extinguished.

! The hob burners do not require primary air
adjustment.

! After adjusting the appliance so it may be used with
a different type of gas, replace the old rating label with
a new one that corresponds to the new type of gas
(these labels are available from Authorised Technical
Assistance Centres).

! Should the gas pressure used be different (or vary
slightly) from the recommended pressure, a suitable
pressure regulator must be fitted to the inlet hose in
accordance with current national regulations relating to
“regulators for channelled gas”.




Table of burner and nozzle specifications
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Table 1 Liquid Gas Natural Gas

Burner Diameter | Thermal Power | By-Pass| Nozzle Flow* Nozzle | Flow*
(mm) kW (p.c.s.*) 1/200 | 1/100 g/h 1/100 I/h

Nominal | Reduced| (mm) (mm) ok * (mm)

Fast 100 | 300 | 07 41 87 218 | 214 | 128 | 286

(Large)(R) ' '

Semi Fast 75 190 | 04 30 70 138 | 136 | 104 | 181

(Medium)(S) ' '

Auxiliary

(Small)(A) 51 1.00 04 30 52 73 71 76 95

Suool Nominal (mbar) 28-30 37 20

PrepspsZres Minimum (mbar) 20 25 17

Maximum (mbar) 35 45 25

*

*k

*kk

At 15°C and 1013 mbar- dry gas
Propane P.C.S. =50,37 MJ/Kg
Butane P.C.S. = 49,47 MJ/Kg

Natural P.C.S. = 37,78 MJ/m?

KN3G76SA/EU

WARNING! The glass lid can break in if
it is heated up. Turn off all the burners
and the electric plates before closing
the lid. *Applies to the models with glass
cover only.

TABLE OF CHARACTERISTSICS

. . . width 39 cm
Bt ey | s
depth 41 cm
Volume (with 541
drawn guide rails)
Dimensions of the ‘;}g?é?}fg;?m
lower compartment depth 44 cm

may be adapted for use with any type
of gas shown on the data plate, which

Burners is located inside the flap or, after the
oven compartment has been opened,
on the left-hand wall inside the oven.

;Ioltage and see data plate

requency

ENERGY LABEL

Directive 2002/40/EC on the label of
electric ovens.
Standard EN 50304

Energy consumption for Natural
convection — heating mode:
Convection;

Declared energy consumption for
Forced convection Class — heating
mode: Baking

q:
B

This appliance conforms to the
following European Economic
Community directives: 2006/95/EC
dated 12/12/06 (Low Voltage) and
subsequent amendments -
2004/108/EC dated 15/12/04
(Electromagnetic Compatibility) and
subsequent amendments - 93/68/EEC
dated 22/07/93 and subsequent
amendments.

2002/96/EC

2009/142 of 30/11/09 (Gas)
1275/2008 (Stand-by/ Off mode)




Start-up and use

Using the hob

Lighting the burners

For each BURNER knob there is a full ring showing the
strength of the flame for the relevant burner.

To light one of the burners on the hob:

1. Bring a flame or gas lighter close to the burner.

2. Press the BURNER knob and turn it in an
anticlockwise direction so that it is pointing to the
maximum flame setting 6.

3. Adjust the intensity of the flame to the desired level
by turning the BURNER knob in an anticlockwise
direction. This may be the minimum setting o, the
maximum setting 8 or any position in between the two.

If the appliance is fitted with
an electronic lighting device*
(C), press the BURNER knob
and turn it in an anticlockwise
direction, towards the
minimum flame setting,

until the burner is lit. The
burner may be extinguished
when the knob is released. If this occurs, repeat the
operation, holding the knob down for a longer period of
time.

! If the flame is accidentally extinguished, switch off the
burner and wait for at least 1 minute before attempting
to relight it.

If the appliance is equipped with a flame failure safety
device*(X), press and hold the BURNER knob for
approximately 2-3 seconds to keep the flame alight
and to activate the device.

To switch the burner off, turn the knob until it reaches
the stop position e.

Practical advice on using the burners

For the burners to work in the most efficient way
possible and to save on the amount of gas consumed,
it is recommended that only pans that have a lid and
a flat base are used. They should also be suited to the
size of the burner:

Burner f Cookware diameter (cm)
Fast (R) 24 - 26
Semi Fast (S) 16 - 20
Auxiliary (A) 10-14

* . . .
Only available in certain models.

To identify the type of burner, please refer to the
diagrams contained in the “Burner and nozzle
specifications”.

Using the oven

! The first time you use your appliance, heat the empty
oven with its door closed at its maximum temperature
for at least half an hour. Ensure that the room is well
ventilated before switching the oven off and opening
the oven door. The appliance may emit a slightly
unpleasant odour caused by protective substances
used during the manufacturing process burning away.

! Before operating the product, remove all plastic film
from the sides of the appliance.

! Never put objects directly on the bottom of the oven;
this will avoid the enamel coating being damaged.

! Should the appliance be equipped with an electronic
programmer”, to yse the electric oven, just prgss
buttons and T3T at the same time (the L symbol
will appear on the display) before selecting the desired
cooking function.

1. Select the desired cooking mode by turning the
SELECTOR knob.

2. Select the recommended temperature for the
cooking mode or the desired temperature by turning
the THERMOSTAT knob.

A list detailing cooking modes and suggested cooking
temperatures can be found in the relevant table (see
Oven cooking advice table).

During cooking it is always possible to:

e Change the cooking mode by turning the
SELECTOR knob.

e Change the temperature by turning the
THERMOSTAT knob.

e Stop cooking by turning the SELECTOR knob to the
“0” position.

! Always place cookware on the rack(s) provided.
THERMOSTAT indicator light

When this is illuminated, the oven is generating heat.
It switches off when the inside of the oven reaches
the selected temperature. At this point the light
illuminates and switches off alternately, indicating
that the thermostat is working and is maintaining the
temperature at a constant level.




Oven light

This is switched on by turning the SELECTOR knob to
any position other than “0”. It remains lit as long as the

oven is operating. By selecting Q with the knob, the
light is switched on without any of the heating elements
being activated.

Cooking modes

CONVECTION OVEN mode

Temperature: any temperature between 50°C and Max.
Both the top and bottom heating elements will come
on. When using this traditional cooking mode, it is best
to use one cooking rack only. If more than one rack is
used, the heat will be distributed in an uneven manner.

©E  BAKING mode

Temperature: any temperature between 50°C and Max.
The rear heating element and the fan are switched

on, thus guaranteeing the distribution of heat in a
delicate and uniform manner throughout the entire
oven. This mode is ideal for baking and cooking
temperature sensitive foods (such as cakes that need
to rise) and for the preparation of pastries on 3 shelves
simultaneously.

PIZZA mode

Temperature: any temperature between 50°C and Max.
The circular heating elements and the elements at

the bottom of the oven are switched on and the fan is
activated. This combination heats the oven rapidly by
producing a considerable amount of heat, particularly
from the element at the bottom. If you use more than
one rack simultaneously, switch the position of the
dishes halfway through the cooking process.

* MULTI-COOKING mode

Temperature: any temperature between 50°C and Max.
All the heating elements (top, bottom and circular)
switch on and the fan begins to operate. Since the heat
remains constant throughout the oven, the air cooks
and browns food in a uniform manner. A maximum of
two racks may be used at the same time.

™ GRILL mode

Temperature: Max.

The central part of the top heating element is switched
on. The high and direct temperature of the grill is
recommended for food that requires a high surface
temperature (veal and beef steaks, fillet steak and
entrec6te). This cooking mode uses a limited amount
of energy and is ideal for grilling Place the food in the
centre of the rack, as it will not be cooked properly if it
is placed in the corners.

(1) inpesit
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DOUBLE GRILL mode
Temperature: Max.
This provides a larger grill than the normal grill setting
and has an innovative design that improves cooking
efficiency by 50% and eliminates the cooler corner
areas. Use this grilling mode to achieve a uniform
browning on top of the food.
jaas

* GRATIN mode
Temperature: any temperature between 50°C and 200°C.
The top heating element and the rotisserie (where
present) are activated and the fan begins to operate. This
combination of features increases the effectiveness of the
unidirectional thermal radiation provided by the heating
elements through forced circulation of the air throughout
the oven. This helps prevent food from burning on the
surface and allows the heat to penetrate right into the food.

! The GRILL, DOUBLE GRILL and GRATIN cooking
modes must be performed with the oven door shut.

Rotisserie*

To operate the rotisserie

proceed as follows:

1. Place the dripping

pan in position 1.

2. Place the rotisserie

supportin position 4 and

insert the spit in the hole

provided on the back

panel of the oven (see

figure).

3. Activate the rotisserie
pAAS

by selecting ® with the

17

SELECTOR knob.




Practical cooking advice

! Do not place racks in position 1 or 5 during fan-
assisted cooking. Excessive direct heat can burn
temperature sensitive foods.

MULTI-COOKING

e Use positions 2 and 4, placing the food that requires
more heat on the rack in position 2.

® Place the dripping pan on the bottom and the rack on
top.

GRILL

e \When using the GRILL and DOUBLE GRILL cooking
modes, place the rack in position 5 and the dripping
pan in position 1 to collect cooking residues (fat and/
or grease). When using the GRATIN cooking mode,
place the rack in position 2 or 3 and the dripping pan
in position 1 to collect cooking residues.

e \We recommend that the power level is set to
maximum. The top heating element is regulated by a
thermostat and may not always operate contantly.

PlZzA OVEN MODE

e Use a light aluminium pizza pan. Place it on the rack
provided.
For a crispy crust, do not use the dripping pan as
it prevents the crust from forming by extending the
total cooking time.

e [f the pizza has a lot of toppings, we recommend
adding the mozzarella cheese on top of the pizza
halfway through the cooking process.

Electronic timer*

This function displays the time and works as a timer
which counts down to zero.

! All functions will be implemented approximately 7
seconds after they have been set.

Resetting the clock

After the appliance has been connected to the power
supply, or after a power cut, the clock display will begin
to blink, showing the figure: 0:00

e Press button @ and then buttons = and + to set the
exact time. Press and hold the buttons to quicken the
count upwards.

Any necessary modifications can be made by repeating

the above process.

Timer feature

This function may be accessed by pressing the
button, after which the display will show the symbol

L. Every time the + button is pressed it corresponds
to a time increase of 10 seconds, until it reaches 99
minutes and 50 seconds. After this point, each press of
the button represents an increase of one minute, up to a
maximum of 10 hours.

Pressing the - button reduces the time.

After the time period has been set, the timer will begin
to count down. When the timer reaches zero, the
buzzer will sound (this may be stopped by pressing
any button).

The time may be displayed by pressing the @ button,

and the £ symbol indicates that the timer function has
been set. After approximately 7 seconds, the display will
automatically revert to the timer.

Cancelling a time that has already been set
Press the - button until the display shows 0:00.
Adjusting the buzzer volume

After selecting and confirming the clock settings, use
the - button to adjust the volume of the alarm buzzer.

Planning cooking with the electronic
programmer*

Setting the clock

After the appliance has been connected to the
power supply, or after a blackout, the display will
automatically reset to 0:00 and begin to blink. To set
the time:

1. Press the COOKING TIME button T and the

COOKING END TIME 8'%'5 simultaneously.

2. Within 4 seconds of having pressed these buttons,
set the exact time by pressing the + and - buttons.
The + button advances the hours and the - button
decreases the hours.

Once the time has been set, the programmer
automatically switches to manual mode.

Setting the timer

The timer enables a countdown to be set, when the
time has elapsed a buzzer sounds.

To set the timer proceed as follows:

1. press the TIMER button Q The display shows:

Y030

* . . .
Only available in certain models.
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2. Press the + and - buttons to set the desired time.
3. When the buttons are released the timer begins
counting down and the current time appears on the
display.

10:00
4. After the time has elapsed a buzzer will sound, and
this can be switched off by pressing any button (except

the + and - buttons). The symbol & will switch off.
! The timer does not switch the oven on or off.

Adjusting the volume of the buzzer
After selecting and confirming the clock settings, use
the - button to adjust the volume of the alarm buzzer.

Setting the cooking time with a delayed start

First decide which cooking mode you wish to use and
set a suitable temperature using the SELECTOR and
THERMOSTAT knobs on the oven.

At this point it is possible to set the cooking time:

1. Press the COOKING TIME button T

2. Within 4 seconds of having pressed this button, set
the desired amount of time by pressing the + and -
buttons. If, for example, you wish to set a cooking time
of 30 minutes, the display will show:

*0°30

3. 4 seconds after the buttons are released, the current
time (for example 10.00) reappears on the display with
the symbol ™) and the letter A (AUTO).

Next the desired cooking end time must be set

4. Press the END COOKING TIME button 'D'

5. Within 4 seconds of having pressed this button,
adjust the cooking end time by pressing the + and -
buttons. If, for example, you want cooking to end at
13.00, the display shows:

A
13-00
6. 4 seconds after the buttons are released, the current

time (for example 10.00) reappears on the display with
the letter A (AUTO).

I,LJ u l.l
At this point, the oven is programmed to switch on
automatically at 12:30 and switch off after 30 minutes,
at 13.00.

Setting the cooking time with an immediate start
Follow the above procedure for setting the cooking
time (points 1-3).

* . . .
Only available in certain models.

(1) inpesit

! When the letter A appears, this indicates that both
the cooking time and the end cooking time have been
programmed in AUTO mode. To restore the oven to
manual operation, after each AUTO cooking mode

press the COOKING TIME 9 and END COOKING
TIME 'D' buttons simultaneously.

! The symbol ™Y will remain lit, along with the oven, for
the entire duration of the cooking programme.

The set cooking duration can be displayed at any time

by pressing the COOKING TIME button ™, and the
cooking end time may be d|sp|aysed by pressing the

END COOKING TIME button T3I. When the cooking
time has elapsed a buzzer sounds. To stop it, press
any button apart from the + and - buttons.

Cancelling a previously set cooking programme
Press the COOKING TIME bution T and the

COOKING END TIME U simultaneously.

Correcting or cancelling previously set data

The data entered can be changed at any time by
pressing the corresponding button (TIMER, COOKING
TIME or COOKING END TIME) and the + or - button.
When the cooking time data is cancelled, the cooking
end time data is also cancelled automatically, and vice
versa.

If the oven has already been programmed, it will not
accept cooking end times which are before the start of
the programmed cooking process.
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ﬂ Oven cooking advice table

Cooking Foods Weight Rack position | Preheating Recommended Cooking
modes (in kg) time temperature time
(min) (minutes)
Duck 1 3 15 200 65-75
Convection Roast veal or beef 1 3 15 200 70-75
Oven R_oast_ pork 1 3 15 200 70-80
Biscuits (shortcrust pastry) - 3 15 180 15-20
Tarts 1 3 15 180 30-35
Tarts 0.5 3 15 180 20-30
Fruit cakes 1 20r3 15 180 40-45
Sponge cake made with
yoghurt 0.7 3 15 180 40-50
Sponge cake 0.5 3 15 160 25-30
Baking mode | Stuffed pancakes (on 2 racks) 1.2 2 and 4 15 200 30-35
Small cakes (on 2 racks) 0.6 2and 4 15 190 20-25
Cheese puffs (on 2 racks) 0.4 2 and 4 15 210 15-20
Cream puffs (on 3 racks) 0.7 land 3and5 15 180 20-25
Biscuits (on 3 racks) 0.7 land 3and5 15 180 20-25
Meringues (on 3 racks) 0.5 land3and5 15 90 180
Pizza 0.5 3 15 220 15-20
Pizza Mode Roast veal or beef 1 2 10 220 25-30
Chicken 1 20r3 10 180 60-70
Pizza (on 2 racks) 1 2 and 4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Lamb 1 2 10 180 40-45
Roast chicken + potatoes 1+1 2 and 4 15 200 60-70
Mackerel 1 2 10 180 30-35
. . Sponge cake made with
Multi-cooking | /ot 1 2 10 170 40-50
Cream puffs (on 2 racks) 0.5 2and 4 10 190 20-25
Biscuits (on 2 racks) 0.5 2and 4 10 180 10-15
Sponge cake (on 1 rack) 0.5 2 10 170 15-20
Sponge cake (on 2 racks) 1 2and 4 10 170 20-25
Savoury pies 15 3 15 200 25-30
Sole and cuttlefish 0.7 4 100% 10-12
Squid and prawn kebabs 0.6 4 100% 8-10
Cuttlefish 0.6 4 100% 10-15
Cod fillet 0.8 4 100% 10-15
Grill Grilled vegetables 0.4 3or4 100% 15-20
Veal steak 0.8 4 100% 15-20
Sausages 0.6 4 100% 15-20
Hamburgers 0.6 4 100% 10-12
Mackerel 1 4 100% 15-20
Toasted sandwiches (or toast) °4and6 4 100% 3-5
Veal steak 1 4 5 Max 15-20
Cutlets 1 4 5 Max 15-20
Hamburgers 1 4 5 Max 7-10
. Mackerel 1 4 5 Max 15-20
Double Grill | 75, n.° 4 4 5 Max 23
With the rotisserie
Spit-roast veal 1.0 5 Max 70-80
Spit-roast chicken 2.0 5 Max 70-80
Grilled chicken 15 2 10 200 55-60
Cuttlefish 1.5 2 10 200 30-35
With the rotisserie
Spit-roast veal 15 5 200 70-80
Gratin Sp@t—roast chicken 15 5 200 70-80
Spit-roast lamb 15 5 200 70-80
With multi-spit rotisserie
(selected models only)
Meat kebabs 1.0 5 Max 40-45
Vegetable kebabs 0.8 5 Max 25-30
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Precautions and tips

! This appliance has been designed and manufactured
in compliance with international safety standards.

The following warnings are provided for safety reasons
and must be read carefully.

General safety

The appliance was designed for domestic use inside
the home and is not intended for commercial or
industrial use.

The appliance must not be installed outdoors, even
in covered areas. It is extremely dangerous to leave
the appliance exposed to rain and storms.

Do not touch the appliance with bare feet or with wet
or damp hands and feet.

The appliance must be used by adults only for

the preparation of food, in accordance with the
instructions outlined in this booklet. Any other use of
the appliance (e.g. for heating the room) constitutes
improper use and is dangerous. The manufacturer
may not be held liable for any damage resulting
from improper, incorrect and unreasonable use of
the appliance.

The instruction booklet accompanies a class 1
(insulated) or class 2 - subclass 1 (recessed
between 2 cupboards) appliance.

Keep children away from the oven.

Make sure that the power supply cables of other
electrical appliances do not come into contact with
the hot parts of the oven.

The openings used for the ventilation and dispersion
of heat must never be covered.

Always use oven gloves when placing cookware in
the oven or when removing it.

Do not use flammable liquids (alcohol, petrol, etc...)
near the appliance while it is in use.

Do not place flammable material in the lower storage
compartment or in the oven itself. If the appliance is
switched on accidentally, it could catch fire.

Always make sure the knobs are in the “®” position
when the appliance is not in use.

When unplugging the appliance, always pull the
plug from the mains socket; do not pull on the
cable.e Never perform any cleaning or
maintenance work without having disconnected the
appliance from the electricity mains.

If the appliance breaks down, under no
circumstances should you attempt to repair

the appliance yourself. Repairs carried out by
inexperienced persons may cause injury or further
malfunctioning of the appliance. Contact Assistance.

Do not rest heavy objects on the open oven door.
The appliance should not be operated by people
(including children) with reduced physical, sensory

(1) inpesit

or mental capacities, by inexperienced individuals
or by anyone who is not familiar with the product.
These individuals should, at the very least, be
supervised by someone who assumes responsibility
for their safety or receive preliminary instructions
relating to the operation of the appliance.

Do not let children play with the appliance.

Disposal

When disposing of packaging material: observe
local legislation so that the packaging may be
reused.

The European Directive 2002/96/EC relating

to Waste Electrical and Electronic Equipment
(WEEE) states that household appliances should
not be disposed of using the normal solid urban
waste cycle. Exhausted appliances should be
collected separately in order to optimise the cost
of re-using and recycling the materials inside the
machine, while preventing potential damage to the
atmosphere and to public health. The crossed-out
dustbin is marked on all products to remind the
owner of their obligations regarding separated
waste collection. For more information relating to the
correct disposal of household appliances, owners
should contact their local authorities or appliance
dealer.

Respecting and conserving the
environment

You can help to reduce the peak load of the
electricity supply network companies by using the
oven in the hours between late afternoon and the
early hours of the morning.

Always keep the oven door closed when using
the GRILL, DOUBLE GRILL and GRATIN modes:
this will achieve better results while saving energy
(approximately 10%).

Check the door seals regularly and wipe them clean
to ensure they are free of debris so that they adhere
properly to the door, thus avoiding heat dispersion.
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Care and maintenance

Switching the appliance off

Disconnect your appliance from the electricity supply
before carrying out any work on it.

Cleaning the appliance

! Never use steam cleaners or pressure cleaners on
the appliance.

e The stainless steel or enamel-coated external parts
and the rubber seals may be cleaned using a
sponge that has been soaked in lukewarm water
and neutral soap. Use specialised products for the
removal of stubborn stains. After cleaning, rinse well
and dry thoroughly. Do not use abrasive powders or
corrosive substances.

e The hob grids, burner caps, flame spreader rings
and burners may be removed to make cleaning
easier; wash them in hot water and non-abrasive
detergent, making sure all burnt-on residue is
removed before drying them thoroughly.

e For hobs with electronic ignition, the terminal part of
the electronic lighting devices should be cleaned
frequently and the gas outlet holes should be
checked for blockages.

e The inside of the oven should ideally be cleaned
after each use, while it is still lukewarm. Use hot
water and detergent, then rinse well and dry with a
soft cloth. Do not use abrasive products.

e Clean the glass part of the oven door using a
sponge and a non-abrasive cleaning product, then
dry thoroughly with a soft cloth. Do not use rough
abrasive material or sharp metal scrapers as these
could scratch the surface and cause the glass to
crack.

e The accessories can be washed like everyday
crockery, and are even dishwasher safe.

The cover*
J If the cooker is fitted with
a glass cover, this cover
should be cleaned using
lukewarm water. Do not
x * use abrasive products.
% Itis possible to remove

cleaning the area behind
the hob easier. Open the

the cover in order to make

cover fully and pull it upwards (see figure).

! Do not close the cover when the burners are alight or
when they are still hot.

! Remove any liquid from the lid before opening it.
Inspecting the oven seals

Check the door seals around the oven regularly. If

the seals are damaged, please contact your nearest
Authorised After-sales Service Centre. We recommend
that the oven is not used until the seals have been
replaced.

Replacing the oven light bulb

1. After disconnecting the oven
from the electricity mains, remove
the glass lid covering the lamp
socket (see figure).

2. Remove the light bulb and
replace it with a similar one: voltage
230V, wattage 25 W, cap E 14.

3. Replace the lid and reconnect
the oven to the electricity supply.

Gas tap maintenance

Over time, the taps may become jammed or difficult to
turn. If this occurs, the tap must be replaced.

! This procedure must be performed by a qualified
technician who has been authorised by the
manufacturer.

Assistance

Please have the following information to hand:

e The appliance model (Mod.).

e The serial number (S/N).

This information can be found on the data plate located
on the appliance and/or on the packaging.

Only available in certain models.
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BcTaHOBIEHHSA

! Baxnueo 36epertu uto 6polypy, Wwob moxHa 6yno
[0 Hei 3BepHYTUCS MpW HEOOXIAHOCTI y OyAb-KOMYy
BMNaaKy. Y pasi npogaxy, nepegaui iHwiv ocobi

abo nepeisfy, nepekoHanTecs B TOMY, LLO BOHA
3anuwaeTbes pa3omM 3 BUpobom.

! YBaXXHO npounTanTe iHCTPYKLIi: B HUX HABOAUTbLCS
BaXnMBa iHpopMaLia npo obnagHaHHA, BUKOPUCTaHHSA
n 6esneky.

! YcTaHoBKa npunaga Mae BUKOHYBATUCS 3Mi4HO AaHOI
IHCTPYKUii kKBaniikoBaHNUM NepcoHanom.

! Byab-sike BTpyYaHHS B perynioBaHHsi abo TexHiuHe
ob6cnyroByBaHHSA Mae BUKOHYBATUCS Ha MAuTI,
BiZKMIOYEHIVN BiJ €NEKTPOXMBIIEHHS.

BeHTunsAuia npumiweHb

O6nagHaHHA MOXe ByTV BCTAHOBMEHE TirbKv Y MOCTIMHO
BEHTUINBLOBAHMX NPUMILLEHHSIX, 3riQHO Ai0YMM HOpMaMm B
KpaiHi, e 6yae BUKOpUCTaHO BUPOG. Y MPUMILLEHHI, B SKOMY
BCTaHOBIEHO 0bragHaHHs, Mae BiabyBaTucs 3MiHa NOBITPS,
y CTyneHi, HeoBXigHOMY Arsi HOPMaribHOrO FOPIHHS rasy
(LWBMAKICTb 3MiHW MOBITPSI HE Mae ByTn MeHLLo 2v%/roa Ha
KOXHMW KBT BCTaHOBMNEHOI NOTY>HOCTI).

Bxig npuToYHOI BEHTURALII, 3aXMLLEHWM I'PATKOLO,
MOBMHEH MaTu KOPUCHY nrowy He meHwe 100
CM'KOPUCHOro NepeTuHy i Mmae 6yTn po3milleHnn Tak,
o6 BiH He mir 3abutncs, HaBiTb YacTKOBO (Ous.
MaroHoK A).

Takum Bxig NoBuHeH 6yTun 36inbweHun Ha 100%, To6To
MiHiMyM 200 cMm? — siKLLO poBGoya NOBEPXHS MNUTU He
Ma€e NpUCTpoto 6e3nekn y pasi 3HUKHEHHS Nonym’s, i
KON MOXMMBUM HEMPSMUM NOTIK NOBITPS i3 NpUnernmx
npuMiLleHb (Ous.MantoHOK B) — AKLWO ue He ChinbHi
YacTuHK Byaieni, NoXexoHebe3neyHe NPUMILLEHHS

abo cnanbHi KiMHaTK, obnagHaHi BEHTUNALIMHAM
TpybGONpOBOAOM HA30BHI, IK ONUCAaHO BULLE.

Mpunerni BeHTunoosaHi
A B MPUMILLEHHS  MPUMILLEHHS
7 |
Z A
1 i i
- 71
Y/ Va / © T
A D

BeHTunsuinHum oTBip ons
BiANpaLboBaHOro NosiTps

306inbLUEHHS LLINUHK MiXK
ABepuma i nignoroto

! [Micnsa TpMBanoro BUKOPUCTaHHS NINTK, AOLINBbHO
BiOKPUTM BiKHO ab0 36inbLUMTK WBNAKICTb
BEHTUNATOPIB.

BinBeneHHA NnpoayKTiB 3ropaHHA

BiaoBegeHHs NpoaykTiB 3ropaHHSa mae byTu

3abesneyeHe Yepes BUTSKKY, NiAKMIOYEHY 4O KaHany 3
NMPUPOLHOIO TArOK 3 HANEXHOK edeKTUBHICTIO, abo 3a
[OOMOMOrO0 €NEKTPOBEHTUNATOPA, AKUKN B1 BKITHOYaBCS

() inbesiT

aBTOMAaTUYHO KOXXHOMO pasy Npw BKIOYEHHi nnuTu (dus.
MaroHKU).
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BineeneHHs BinBeneHHs uepes kaHanu
6esnocepenHbO abo posranyxeHuv gumap
Ha30BHi (3ape3epBoOBaHMM AN KyXOHHOMO

yCTaTKyBaHHS)

! BpigpkeHi HadpTOBI ra3un, Bakdi 3a NoBiTPps, 36uparTbeA
BHU3Y, TOMY NPUMILLEHHS, e 3HaXOAATbLCS 6anoHu 3
rasom, NOBMHHI ByTn obnagHaHi BUTS)KHUMU OTBOPaMMU,
LLIO BUXOOATb HA30BHI A8 eBakyauii 3HM3y npu
MOXIMBOMY BUTOKY rasy.

BanoHwu i3 3pigxeHnm HadTOBUM ra3oM, NOPOXHi abo
YaCTKOBO MOBHi, HEe MOBWUHHI ByTn BCTaHOBMNEHi abo
36epiratucsa B NPUMILLEHHSIX HUDKYE 32 PiBEHb TPYHTY
(MbOXM i T.N.). Y NPUMILLEHHI MOXHa TPUMaTK TiflbKK
BMKOPUCTOBYBaHUM BanoH, Janeko Big axepen Tenna
(neui, kamiHn, oborpiBaui), siki HarpiBalOTbCS BULLIE Bif,
50°C.

Po3miweHHs | BUpiBHIOBaHHA

! MoxxHa BCcTaHOBMNOBaTK NNUTY 300Ky Big Mebnis, sKi
He BULLi 32 poBGOYY NMOBEPXHIO.

! MNepekoHauTecs B TOMY, LLIO NOBEPXHSA CTiHW, AKa
KOHTaKTye i3 3a[jHbOK YACTUHO NINTKU, BUrOTOBMEHA
3 HErOPHKYOro Ta TEMSIOCTIMKOro MaTepiany i BUTpUMye
HarpiBaHHA (90°C).

[nsa npaBunbHOrO BCTAHOBMEHHS:

* pO3MiLLyuTe NAUTY B KyxHi, 06igHiv 3ani abo B
OOHOKIMHATHIN KBapTUPI-CTYAIi (He y BaHHi);

*  SKLLO MOBEPXHS NIINTU € TPOXM BULLIOKD, HiXK
noBepxHsi Mebnis, Mebri NOBUHHI 3HAaXoAUTUCS He
onwkye Hixx 200 MM Big NNUTK;
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e sAKwo nnuTa byae
HooD | BCTaHOBIEHa n'i,q cgmiero
- — HaBICHMX Meﬁnls, BiACTaHb
Min. 600 mm. 131 [0 ii NOBEPXHi He NoBMHHA
E i 6y MeHLLot 3a 420MMm.
5 § £ E Taka BiacTaHb NOBUHHA
£ g &8 cknagat 700 MM, SKLLO
=L CeKLis HaBiCHMX MebniB

—— 000000 O

3po0brieHa 3 ropto4oro

matepiany (ous.

Ma’stoHOK);

* He po3miwynTte
3aHaBicok nosagy nnutu abo Gnkde Hixxk 200 mm Big
ii CTOpIH;

*  BUTSIKKM NMOBUHHI BCTAHOBMOBATUCS 3riAHO BKa3iBKaMm
Bi4NOBIOHOI iIHCTPYKLUi.

BupiBHIOBaHHSA

[
[

AKwo HeobxigHO BMPIBHATM
NAUTY, BKPYTiTb PEryntoroyi
HI>XKKW, WO BXOAATb A0
KOMMJIEKTY MNOCTaYaHHs,

y cneuianbHi micus, Wwo
3HaxoQATbCS Y KyTKax OCHOBM
(Ous. masoHOK).

Hixxkn* BMOHTOBYIOTbCSA Y rHi3ga
nig OCHOBOO MIANTH.

MigknoYeHHA enekTpoeHeprii

BcTaHoBITL Ha kabeni BUIKy, po3paxoBaHy Ha
HaBaHTaXXeHHs, BKadaHe B Tabnunyli 3 TEXHIYHUMUN
XapakTepucTukamu, po3milleHin Ha nnuTi (dus.
mabnuuyro TexHidHUX JaHux).

Y pasi npsiMoro NigkntoYeHHst 4o Mepexi HeobxigHo
NOMICTUTU MiDK NIIUTOK | MEepPEXEHD BCEMOSSAPHUN
BMMMKaAY 3 MiHIManbHO BiACTaHHIO MK KOHTakTamu 3
MM, PO3PaxoBaHUN Ha BKa3aHe HaBaHTAXEHHS | Takuu,
wo signosigae Hopmi NFC 15-100 (apiT 3a3emneHHsi
He NOBUWHEH nepepuBaTucs BuMukadem). Kabenb
XKVBMEHHS NOBUHEH ByTW po3TalloBaHUK Tak, o6
»KOAHa 3 MOro YacTvH He niggaBanacs HarpiBaHHIO
BuLLE, HixX Ha 50°C Big TemnepaTypun SOBKINNA.

[lo BUKOHaHHSA NiAKNIOYEHHS NepekoHanTecs, LWo:

* po3seTka Mae 3a3eMreHHs, BiAMoBiAHO 40 BCTAHOBMEHNX
HOpM;

* po3eTKa BUTPUMYE MakcumarbHe HaBaHTaXKeHHS
NOTYXXHOCTi 0BnagHaHHs, BKazaHe Ha Tabnuyi 3
XapakTepucTukamu,;

* Hanpyra XvBNeHHS 3HaXOAUTLCSA B MeXax 3Ha4YeHb,
BKa3aHWX Ha Tabnunyui;

* po3eTKa CyMmicHa 3 BUMKOK NnuTu. B iHWoOMY BUnaaky
3aMiHiTb po3eTKy abo BUIKY; HE BUKOPUCTOBYUTE
noJoBXyBadi N TPIMHUKN.

!'Y BcTaHoBReHiM NnuTi, Mae ByTn 3abe3neyeHnn
nerkun JocTyn A0 eneKTpUYHoro kabento i po3eTku.

! Kabenb He noBMHEH MaTh nepervHia abo byTn
CTUCHYTUM.

! Kabenb mae nepiognyHo nepesipaTUCS i MiHATUCS
Tinbkun chaxisusmm.

! MigpnpuemMmcTBO He Hece OyAb-AKOI
BigNOBiAaNbHOCTI, AKLLO Ui HOPMU He
AOTPUMYBaTUMYTbCS.

MiaknoyeHHA rasy

MigkntoyeHHs1 4o ra3oBoi Mepexi abo 6anoHa Moxe
BMKOHYBATMCS 32 JOMOMOrOK FHYYKOro ryMOBOro
wnaHra abo wnaHra B cTanesomy 0bnneTeHHi,
3rigHoO Aito4MM HauioHanbHUM HOpMaM i nicng Toro,
sIK BCTAHOBIEHO, Lo nnuTa Oyna HanawTtoBaHa

Ha TWn rasy, Ha KoMy BOHa npavoBaTume (auB.
KanibpyBanbHa 6vpka Ha KpuLLLi: B iHLLOMY BUMAOKy
ous. Hux4e). Y pasi pobotu nnutu Big 6anoHa i3
3PiMKEHVM ra3om, BUKOPUCTOBYUTE peayKTopu
BiZNOBIQHO OO0 Aito4Mx HOpM Y CTpaHi, ge byne
BUKOpUCTaHO BMpo6. LLIo6 nonerwmtn nigknioveHHs,
XWUBIEHHS rasy Moxke nogasaTtucs 36oky *
nepecTtaBTe B 06paTHOMY Hanpsimi yTprMyBay rymMmku
ONs NigKNIOYeHHs1 3aMuKaro4oi NPobKK | 3aMiHiTb
YLiNbHIOBAY, LLO BXOAUTL Y KOMMMEKT NOCTavYaHHs.

! [Ina 6e3nepebivHoi poboTn, ANa agekBaTHOro
BWKOPUCTaHHS eHeprii i 6inbLl TpMBanoro TepmiHy
cnyxom nnutn, 3abeaneyTe TUCK Nofadi rasy B
MeXax 3HayYeHb, BKkadaHux B Tabnumui Xapaktepuctumk
nanbHUKIB | OPCYHOK (OuB. HUXYe).

MigknoyeHHs rasy 3a gonomMmororo rHy4koro
rymoBOro wraHra

MepesipTe, WO6 WnaHr BiANOBIAAB 4il04MM AepXXaBHUM
HopMaM. BHyTpilWHin giameTp wnaHra noBMHeH byTu: 8
MM AN 3pigXeHoro rasy; 13 Mm ns MeTaHy.

BukoHaBLUKM 3’€QHAHHSA, NepekoHanuTecs B TOMY, LO

LUNaHr:

* He TOPKAEeTbCH YaCTUH, SKi HarpiBalTbCH BULLE
Temnepatypu B 500C;

* He Mae Oyab-sIKOro HaTsiIrHEHHSA abo CKpyYyBaHHS, HE
Mag€ 3rnHiB abo CTUCKaHb;

* He TOPKAEeTbCHA rOCTPUX NPEAMETIB, KpaiB, PyXOMUX
YacTVH i He 30aBneHunn;

*  MOXe ByTu Nerko orngHyTMM NO BCiN OOBXMHI ANs
KOHTPOIIO MOrO CTaHy;

* Mae AOBXWMHY MeHLLy HiX 1500 mwm;

+ pobpe 3akpinneHnn Ha 0BoX KiHLAX 3a 4ONOMOro
XOMYTIB, BiANOBIAHO A0 Ail04NX AepXKaBHUX HOPM.

! Axkwo ogHa abo BinbLue 3 UMx ymoB He ByayTb
AO0TpUMaHi, abo SKWOo nnuTa BCTaHOBMEHA 3rigHO
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ymoBawm knacy 2 - nigknac 1 (nnuta, BCTaHOBMNeHa
MiX gBOMa npegemeTamu mebni), HeobxigHo
BMKOPUCTOBYBATU FHYYKUW LUMAHT B CTareBoMy
obnneTteHHi (dus. Huxye).

Migkno4YeHHA rasy 3a 4OMNOMOrOK rHY4YKOro
wnaHra B o6nneTeHHi 3 HeipXxaBitoyoi cTani go
6e3nepepBHOI CTiHU 3a JONOMOIOK NaTPOHIB i3
pi3b6oto

MepeBipTe, WOO LWNaHr i yLWiNeHHs Bignosiganu gitoyumm
OepPKaBHUM HOpMaM.

o6 nigkntounTy Wwnaxr, Buganitb yTpyuMmyBayd rymku,
L0 MICTUTBCS B NAUTI (Micue NigKNIOYeHHs rasy o
NAUTU Mae BUMAL UunNiHApUYHOI TpyOkm 3 pispboto
nana 1/2 grovma).

! BukoHauTe 3'eAHaHHSA Tak, Wob JoBXMHA
TpybonpoBoay He nepesuiLyBana 2 MeTpis, npu
LbOMY He JonycKanTe KOHTaKTY LuaHra 3 pyxoMmmm
YyacTMHaMM Ta MOTO CTUCHEHHS.

KoHTponb repmeTuyHoOCTI

Micna NnoBHOro BCTaHOBMEHHS NepesipTe
repMeTUYHICTb BCiX 3'€QHaHb, BUKOPUCTOBYHOUN TiNlbKK
MUITbHUM PO3YUH i Y )KOOHOMY BUMALKY CiPHUK.

HanawTtyBaHHA Ha pi3Hi TUNW rasy

€ MOXNMBICTb HaNawTyBaHHA NAWUTY Nig TN rasy,
BiAMIHHWM BiA TVNY, Ha iKUK BOHa Oyna HanawiToBaHa
NiANPUEMCTBOM-BUPOBHNKOM (BKasaHUM Ha
kanibpysanbHiv dupLi Ha KpyLLi).

HanawTtyBaHHA po6o4oi noBepxHi

3amiHa hopCcyHOK NanbHKKIB NOBEPXHI:

1. BHiMITb rpaTkn 1 NanbHUKK 3 iX MOCAA0YHMX MiCLib;
2. BiArBUHTITb POPCYHKM, KOPUCTYHOUMCE TPYOHUM
kntoyem 7 mm (Ous. MastoHOK), i 3aMiHITb iX
dopcyHKamu, LLO BiAMNOBI4AIOTE HOBOMY TUMY rasy
( Ous. mabnuyro Xapakmepucmuku nanbHUKI8 i
QPOPCYHOK);

3. BCTAHOBITb Ha MicLie BCi
KOMMOHEHTW, BUKOHABLLIN
BKasaHi BuLLe onepadii y
3BOPOTHIV NOCHIAOBHOCTI.

HanawTyBaHHsS MiHiMansHOro
PiBHS NarbHWKIB NOBEPXHI:

1. BCTaAHOBITb KpaH y
MiHiManbHEe NONMOXEHHS;

2. 3HIMITb PYKOSITKY | KOPUCTYHOUNCH perynioBanbHUM
TBMHTOM, LLIO 3HAXOAUTbCS HA BHYTPILUHIN YaCTUHI
ab0o 300Ky Ha CTPWKHI KpaHa, 4obunTecs ManeHbKoro
cTabinbHoOro nonym’s.

1Y pasi 3pigxeHunx rasis, perynoBanbHUN FBUHT
noBuHeH ByTun BKpyYeHU A0 yropy;

() inbesiT

3. nepeBipTe, WO6 Npu WBMAKoMY obepTaHHi KpaHa 3
MaKCMMarnbHOro B MiHiManbHe MOMOXEHHS!, NarnbHUK He

racHys.

! ManbHmkn poboyoi NoBepxHi He NOTPebyoTb
peryntoBaHHs MEPBUHHOIO MOBITPS.

! MNicna HanawTyBaHHA Ha ras, Wo BiAPI3HAETbLCS Bif,
rasy npu BunpobyBaHHSX Ha NiANpPUEMCTBI-BUPOBHMKY,
3aMiHiTb cTapy KanibpyBanbHy 61MpKy HOBOHO, 3
3a3HayYeHHAM HOBOrO rasy, ogepxxaHy B ABTOPU30BaHUX
CEpBICHMX LiEHTpax.

! Akwo T1CK rasy BiApi3HATUMETLCS (a60 MIHATUMETBLCS)
BiZl paHille BCTAHOBMNEHOrO, HEOOXiAHO BCTAHOBUTU Ha
BXOZAi peayKTop TUCKY, 3rigHO 4ilo4MM HaLioHanbHUM
Hopmam A5 “penyKTopiB ANg KaHanisoBaHux rasis”.
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Tabnuusa xapakTepucTUK NanbHUKIB i pOpPCyHOK

Ta6nuusa 1 3piaxeHun ras MNpupoaHui ras
ManbHuk Hiametp | TennoBa eeKTUBHICTb Kanan dopcyHka MponyckHa ®dopcyHka MponyckHa | ®opcyHk | MponyckHa
(Mm) kBT (p.c.s.*) 1/100 1/100 3paTHIiCTL® 1/100 3aaTHICTL* a 3aaTHICTL*
r/ron n/rog 1/100 n/rop,
HomiHanbHa | 3meHLeHa (Mm) (Mm) e ** (Mm) (MM)
Wanakui 100 3.00 0.7 41 87 218 | 214 128 286 143 286
(Benwukuit) (R)
Haniswauakui 75 1.90 0.4 30 70 138 | 136 104 181 118 181
(CepegHin) (S)
[onomixxHuin
(Manenbiuii) (A) 51 1.00 0.4 30 52 73 71 76 95 80 95
Tuek. wwo HomiHanbHuin (Mbap) 28-30 37 20 13
Nonme ‘T“bcﬂ MiHiManbHuit (M6ap) 20 25 17 6,5
i MakcumanbHvit (M6ap) 35 | 45 25 18

* ansa 15°C 1013 mbap-cyxuii ra3
> Mponan P.C.S. = 50,37 MOx/kr
p.C.s.* - HaMBULLA TENNOTa 3ropaHHs

KN3G76SA/EU

Hhk

Bytan P.C.S. = 49,47 MOx/kr
MpupogHwi ras P.C.S. = 37,78 Mx/m*

TABJINYKA 3 TEXHIMHUMM OAHUMU

Po3mipu ayxoBku
BxLUxI

34x41x39

O6'em

niTpis 54

KopwucHi poamipu
KOPOGKM AYyXOBKMN

LunpurHa 42 cm
rnnbuHa 44 cm
Bucota 23 cm

ManbHukKn

HaNaLTOBYIOTbLCA Ha BCi TUMK
rasy, BkasaHi Ha Tabnuuui 3
OaHMMUY, po3TallOBaHin B
cepeaviHi BucTyny, abo, konu
BiKPMBAETLCA AyXOBKa, Ha
BHYTPILLHIN NiBiA CTiHU,.

Hanpyra Ta yactoTa
XUBNEHHA

[uB. Ha Tabnuyui 3 AaHMMK

ENERGY LABEL

Oupektnea €C 2002/40/CE 3
npuBOAdY €TUKETOK eNEeKTPUYHUX
ayxosok. Hopma EN 50304
CnoxwuBaHHs eHeprii cBoboaHa
KOHBeKLjist — Ans oborpisy:
TpaguuinHa;

CnoxuBaHHs eHepril
Aeknapauis Knac koHBekwii
npvMyLleHa ans 060rpi3y@
KoHauTepcbku BUpobu.

U

Ller npunapg Bignosaae Takum
Ovpektnsam €C: 2006/95/EC
Big 12/12/06 (Hu3bka Hanpyra)
Ta noganblui 3MiHM -
2004/108/EC Big 15/12/04
(EnektpomarHiTHa CyMiCHICTb)
Ta noganbLwi 3miHun - 93/68/EEC
Big 22/07/93 Ta noganbLui 3MiHW.
2002/96/EC

2009/142/EC Big 30/11/09(Gas)
1275/2008 (Stand-by/ Off mode)
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BkntoyeHHA | BUKOpUCTaHHA (1) inpbesit

KopuctyBaHHA po6040I0 NOBEpPXHEID
Bknto4eHHsA nanbHuKIB

Y koxHoi pykoaTkm MANbHWK, wo BigHOCUTLCA OO Hei,
nokasaHuv y BUrnagi kpyra.

LLlo6 3ananuTun nanbHUK pobo4oi NOBEPXHI:

1. NigHeciTb 40 nanbHMKa CipHUK abo
enekTpo3ananbHUYKy;

2. HaTUCHITb | ogHOYacHO obepTanTe NpPoTK
rOAVMHHUKOBOI CTpinku pykosTky NMAJIbHUKA o
MO3HaYKM MaKCcMmarnbHoro nonym’si .

3. BigperyntonTe cuny 6axxaHoro nonym’s, obepraroum
NPOTU rOAMHHNKOBOI CTPInku pykosaTky MNMAJIbHUKA: Ha

MiHIMyM 6, Ha MakcMMyM 8 aGo B MPOMiXKHE MOTNOXKEHHS.

Axwo nnuta obnagHaHa enekTpopo3nantoBaHHAM

* (Ous.marnroHOK<C),

OOCUTb HAaTUCHYTU U
OOHOYaCHO MOBEPHYTK
NPOTU FOAMHHUKOBOI CTPIrKK
pykosaTky NMAJIbBHUKA po
MO3HAaYKN MiHiManbeHOro
nonym’s, wob 3ananutu ras
Moxke TpanuTtucs Tak, Lo
nanbHKK 3racHe Y MOMEHT
BiAMYCKaHHSA PYKOATKW. Y LibOMY BUNaAKy NOBTOPITb
onepawito, yTpUMyUn PyKOATKY HAaTUCHYTOK Ha NPOTA3i
[OOBLLOrO Yacy.

!'Y pasi BMnagKkoBOro 3racaHHs NonymMm’'s, BUMKHITb
nanbHUK i noYeKkanTe NpUHaNMHI 1 XBUNWHY, NepLU HiXK
MOBTOPHO CNpPOByBaTH BKIOYEHHS.

Axkwo nnuta obnagHaHa npuctpoem G6esnekn®(X) 3a
BiICYTHOCTI NMONyMm’sl, yTPUMYUTE HaTUCHYTOI PYKOSATKY
MAJIbHNKA 6nunabko 2-3 cekyHa, wob nigTpyumatn
FOPiHHS | aKTMBI3yBaTK NPUCTPIn Be3neku.

LLlo6 noracutu nansHuK, obeptanTe pyKosATKY [0 yropy

MpakTUy4Hi Nopaau 3 BUKOPUCTAHHA NanbHUKIB

[nsa kpaloi NpogyKTUBHOCTI NarnbHUKIB i MiHIManbHOro
CNOXMBaHHSA rasy HeoOXiAHO BUKOPUCTOBYBATM NOCyn 3
NOCKNM OHOM, HAKPUTUW KPULLIKOH, | AKMK BigMNoBigae
3a pO3MipOM NarbHUKY:

ManbHUK o OiameTp micTKOCTEM (CM)
Weunakun (R) 24 — 26
Hanisweugkun (S) 16 — 20
HonomixHui (A) 10-14

*
€ nuiie B JesKNX Mogensix.

KopuctyBaHHs yXOBKOKO

! [pu nepLuoMy BKIOYEHHI 3anyCTiTb [lyXOBKY Y
XOOCTOMY PEXUMI HE MEHLLE, HiXX HA OAHY rOANHY

3 Makc/MarnbHUM MOSOXEHHAM TepmocTaTta Ta 3
3aKpuUTMMK ABepusaTamu. [oTiM BUMKHITb, Bigkpunte
ABepusaTa AyXOBKU U MPOBITPITh NPUMILLEHHS. 3anax,
LLIO 3’SABMBCS, € Pe3yNbTaTOM BMNApOBYBaHHSA PEYOBUH,
HeoOXigHUX AN 3aXUCTY OYyXOBKW.

! Mepen kopucTyBaHHSAM 000B’A3KOBO BMAanNiTh
nnacTukoBy NNiBKy 3 60kiB BUPOOY.

! Hikonu Hi4oro He knagiTe Ha AHO AYXOBKW, OCKiSTbKM

! Mpwn B1OOPI hyHKLIN NPUrOTYBaHHSA Y ,qyxoau,i

OCHaLLEeHin €N1eKTPOHHUM nporpamaTopOM nepLu 3a
[7—"

BCE Cnif OAHOYACHO HAaTUCHYTU Ha KHOMKM O i TTJ
55

(Ha aucnnei 3'aBUTbLCA NosHadka ).
B/ PU3MKYETE MOLLKOANUTU eMarb.

1. Bubepitb 6axkaHy nporpamy nNpuroTyBaHHs,
ob6epTtatoum pykosatky NMPOIPAMIA.

2. BubepiTb TeMnepaTypy, pekoMeHa0BaHy Ans
nporpamu, abo 3a 6axxaHHAM, obepTarun pyKosaTKy
TEPMOCTAT.

CnmncokK 3 pexxmmamn NpuroTyBaHHS i BignoBigHMMK
pPEKOMEHAOBaHUMU TemMMnepaTypamu NpuBeaEHNUN y
cneuianbHin Tabnuui (dus. Tabnuys npuesomyeaHHs 8
dyxosui).

Mig Yyac NpuroTyBaHHS 3aBXaM MOXHa:

* 3MiHWTU NpoOrpamy NPUroTyBaHHS, CKOPUCTaBLUMCH
pykosaTkoto NMPOIPAMU;

* 3MiHWTK TeMnepaTypy 3a AOMOMOIoH PYKOSATKM
TEPMOCTAT;

* nepepBaTU NPUrOTYBaHHS, MOBEPHYBLUM PYKOSITKY
MPOIrPAMW B nonoxeHHs “0”.

! 3aBxay nomillamTe MICTKOCTI 4N1S MPUrOTYBaHHSA Ha
rpaTky, Wo 00OAETLCA.

IHankaTopHa namna TEPMOCTAT

li BKNtOYEHHS nonepeaxae nNpo Te, Wo AyXOBKa
BUpobnsie Tenno. acHe, KONu y BHYTPILLHIN YaCTWHI
[OCArHyTo BMbpaHy Temneparypy. [pu ubomy
iHAMKaTOpHa namna cnanaxye i racHe y nonepemMiHHOMy
pexumi, Nokasyouu, LWo TepMocTaT npautoe i nigTpumye
NocCTivHYy Temneparypy.

OcBiTNEHHA OyXOBKU

Cnanaxye npu o6epTaHHi pykoatkm NMPOIPAMU oo
Oyab-AKoro NonoxeHHs, okpim “0” i 3anvwaeTbcs
BKITIOYEHMM, MOKW BKItoMeHa ayxoBka. [Npu Bnbopi 3a

FLOMOMOTOI0 PYKOSITKM & OCBITINEHHs! BKNtovaeTbes 6e3
BKMHOYEHHS Byab-SIKOro HarpiBaribHOro efemeHTy.
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Mporpamu npuroTyBaHHA iXi

! [ing BCix Nporpam TemnepaTypa 3a4aeTbCs B
iHTepBani mixx 50°C i MAX, okpim:

o PUNTIA i NOOBIMHOIO MPUNA (pekomeHayeTbCA
BUCTaBNATY Tinbkn Ha MAX);

KOHBEKUIMHWN TPUJTb (pekomeHayeTbCH He
nepesuLLyBaTh Temnepatypy B 200°C)

—_— Mporpama 3BNYAVHA YXOBKA

BkrtovatoTbca ABa HarpiBarnbHi enemMeHTU: BEPXHin
Ta HixkHin. MNpu Takomy 3BU4ANHOMY NPUrOTYBaHHI

iXi KpaLle BUKOPMCTOBYBATH TiflbKM OOHY MOMMULIO:

npwv 6inbLUIM KiNbKOCTI NONWLb - NOraHUK PO3Nogin

Temneparypu.

&  Mporpama AYXOBKA KOHOUTEPCHKA

BkntoyaeTbCs 3aHin HarpiBanbHUM eNeMeHT Ta
noYMHae npautoBaT KpunbyaTtka, rapaHTyrum
JenikaTtH1K i ogHOPIOHUN HarpiB ycepeauHi OyXOBKN.
Lia nporpama pekomMeHOyeTbCa A58 NPUroTyBaHHSA
genikatHux 6ntog (Hanp. conoaoLyi, ki BUMararTb
nigmomy) i NnpuroTyBaHHsa “mignon” (Mani Josu) Ha
TPbOX MOMMLUSX OQHOYACHO.

Mporpama OYXOBKA MILILIA

BkntoyaroTbCa HVXKHI i Kpyrii HarpiBanbHi eneMeHTH

i noyMHae npautoBaTy KpunbyaTtka. Lia komGiHauis

[ae WBMAKNM HarpiB QyXOBKW, 3 CUNIbHUM Harpisom
HWXXHBOI YaCTUHW. Y BUNaAKY, SKLLO BUKOPUCTOBYETLCH
OinblUue oAHiei nonuLi ogHoYacHO, HEObXiAHO, MOMIHATH
iX MicusMK B cepeauHi Yacy, HeobxigHoro ans
NPUroTYBaHHS.

* Mporpama MYNETUMPUTOTYBAHHS

BkntoyatoTbCsa BCi HarpiBanbHi eneMeHTu, (BEpXHiIn,
HWXKHIW | KpYrmnvK) | NOYnHaEe npawoBaTt KpuneyaTka.
OcKinbKku Tenno po3nofineHo piBHOMIPHO Mo

BCil AyXOBLj, NPUroTyBaHHS iXi BinOyBaeTbCH
3aBAsAKM PiBHOMIPHOMY HarpiBy nosiTps. MoxHa
BMKOPUCTOBYBaTV MakCcUmMym OBi MONuLi 0gHOYacHo.

‘f"‘

Mporpama MPUJb

BkntovaeTbes LieHTparnbHa YacTMHa BEPXHBOTO
HarpiBanbHoro enemeHTy. ligBulleHa TemneparTypa,
Lo nae Bif rpuns, peKoMeHAYyETbCA AN NPOAYKTIB, SKi
noTpebytoTb CUIbHOIO HarpiBy NoBepxHi (BidLuTekcu

3 TENATUHU | ANOBUYUNHN, dbine, aHTpekoTn). Lle -
nporpama i3 3H/KEeHUM CNOXMBaHHAM EHeprii, ineanbHa

ONA CMaXKeHHs1 CTpaB 3MeHLLEeHNX po3MipiB. MNomicTiTe
6noao y LEHTp r'paTkun, TOMY LUO B KyTKax BOHO He
NiACMaXXnTbCs.

"7 | Mporpama MOABIMHWM IPUMb

Mpynb BiNbLUMK HiXX 3BUYANHUN 3 HOBATOPCHKNM
piLleHHsIM, sike 36inbLuye Ha 50 % koedilieHT KOPUCHOI
Jii Mpu NpUroTyBaHHi iXi, i IKe ycyBae KyTOBI 30HU
3 BigCyTHICTIO Tenna. BukopuctoByute Leun metop,
NPUroTyBaHHA ANS OTPUMaHHSA OOHOPIAHOI CKOPUHOYKU.
vy

€

% Mporpama KOHBEKUIMHUU MPUTb

BkntoyaeTbCca BEPXHiM HArpiBanbHUM €NEMEHT i
MOYMHaIOTb NpaLoBaTh KpunbyaTka v poXeH (Tam, ae
BiH €). Takuu pexum 06’eaHye, B O4HOCTOPOHHLOMY
TEPMiYHOMY BMNPOMIHIOBaHHI, MPUMYCOBY LIMPKYTSLiO
noBiTPsA ycepeanHi AyxoBku. Lie nepelukomxae
noBepxHeBOMY MigropaHHio 6nioaa, 36inbLuyodn cuny
NPOHUKHEHHS Tenna.

! MpuroTtyBaHHs ixi B pexxumax MPUJ1b, MOOBIMHNA
MPUNb i KOHBEKUIMHUW TPUTb
NOBMHHO BMKOHYBATUCS MpU
3aKpUTUX ABepuUsTax.

PoxeH*

LLlo6 BKMOYMTIN POXKEH, AINTE TakUM
YUHOM:

1. NOMICTIiTb AEKO B MOMNOXEHHSA 1;

2. BCTaBTe OMNOpY POXHa Yy NONoXeHHs 4 i BcTaBTe
POXeH y crneLianbHuUKn BMPI3, WO 3HaXOAMTbCA Ha 3adHin
CTiHLi oyXOBKM (OU8. MarsitoHOK);

€
3. BKMIOYITh POXeH, Habupatoun F* 3a JONOMOroK
pykositkm NMPOIPAMMU.

BHMMAHME! lNMpwu Harpese
CTEKINSIHHAs KPbILLKA MOXET NOMHYTb.
Mpexae YeMm 3akpbITb ee, BbIKIMOYUTb
BCE KOH(POPKM 1NK 3nekTpuyeckne
ropenku.*Tonbko aAng mogenen co
CTEKMNSAHHOW KPbILLKON
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MpakTnyHi nopaau 3 NpUroTtyBaHHA DXi

! MNpwn pexrmax NpUrotTyBaHHSA 3 BEHTUMSALIEID, He
BMKOPWUCTOBYWTE NOMNOXeHHs nonuub 11 5: BoHK
po3TaluoBaHi 6e3nocepeaHbo 6ins NOTOKIB raps4oro
NOBITPS, KE MOXEe BUKMUKATV NPUrOpaHHs AenikaTHuX
ontoa.

MYNbTUTMPUTOTYBAHHA

* BukopucToByuTe NONOXEHHS nonuub 2 i 4,
MOMiILLalo4m Ha MosKy 2 CTpasu, AKi BUMaratTb
GinbLoro Tenna.

* [lomicTiTb OeKo BHU3 i I'paTKy yBepX.

rPUNb

* Y pexumax npurotyBaHHs PUJIb i MOABIMHAN
"PWUJTb, nomicTiTe rpaTky B NOMOXEHHS 5 i Aeko
B MNONOXeHHs 1, Wwob 36upaTtu coku i / abo xupu,
LLIO YTBOPIOKOTLCA B pesynsrati NpurotyBaHHsA. Y
pexumi npurotyBaHHi GRATIN, nomicTiTe rpartky
B MNoroXxeHHs 2 abo 3 i aeko B nonoxeHHs 1, ons
300py COKiB i XupiB.

* PekoMeHOYy€eTbCS BUCTABUTU piBEHb €HEeprii Ha
BEPXHE MONOXEHHA. He TypOynTecs:, KO BEPXHS
MeXa He 3anvLaeTbCH NOCTIMHO BKIOYEHOHD: i
pob0oTa KOHTPOMKETLCS TEPMOCTATOM.

MPUTOTYBAHHA NILLNA

 BukopucToByuTe ckoBopoay 6e3 pyyku 3 Nerkoro

arnoMiHito, BCTAHOBMBLLM ii Ha I'paTyi, WO A0AAETHCS.

3 [eKoM 36inbLUyeTbCSt Yac NPUroTyBaHHS i NoraHo
BMXOOMUTb XpycCTKa miuua.

* Y pasi cunbHO HanoBHEHMX MiL, AOLUINbHO JoAaTu
MouLapensny B cepefuHi Yacy NpuUroTyBaHHS.

() inbesiT

EnekTpoHHUN Tanmep* “
Lis doyHKUis npr3HayveHa ang BigobpaxxeHHs Yacy Ta
npautoe gk Tanmep i3 3BOPOTHIM BiAnNiKom 40 Hyns.

! Bei doyHKLUiT nounHaoTb AiaTn npubnmaHo Yepes 7
CeKyHZ Micns iXHbOro HanawTyBaHHS.

nepEHa.ﬂaLLlTyBaHHﬂ rogauHHuKa

Micna nigknoYeHHsa npynagy Ao oKepera XUBIEeHHS
abo nicns nepeprBaHHA y nogadi enekTpoeHeprii
Aucrnnen rogMHH1Ka novHe érnmmartu, Bigobpaxkarun
umndcppw: 0:00.

* HaTUCHITb KHOMNKY @ a noTiM KHonku - Ta +, o6
BCTAHOBWUTM TOYHUI Yac. HaTUCHITb | yTpumynTte
KHOMKX ANS NPULWBUALLEHOrO NepecyBaHHs Mo
rOOMHHIN WKani.

Byap-aki HeoOXigHi 3MiHN MOXYTb OyTV 3pO6neHi

LLUNAXOM NOBTOPEHHS BULLEHaBeAEeHUX Lil.

DyHKUiA Tanmepa

[ina noctyny Ao wiei dyHKLUiT HaTUCHITL KHonky L,

nicns Yoro Ha aucnnei 3'ABnATbCs no3Hadkn L. KoxHe
HaTMCKaHHA Ha KHOMKY + Bignosigae 36inbLUEHHI0 Yacy
Ha 10 cekyHA, i3 MeXOBUM 3HAYEHHSIM Yy 99 XBUIMH Ta
50 cekyHg. lMicnsa uiei BENNYMHN KOXXHE HAaTUCKaHHA Ha
BKa3aHy KHOMKY Aa€ NpUpPICT B OOHY XBUIUHY i Tak Ao
MaKCcUManbHOro 3HadeHHs y 10 roguH.

Mpw HaTUCKaHHI Ha KHOMKY — Yac 3MEHLLYETbCS.

lMicna HanawTyBaHHA nNepiogy TaMep po3novHe
3BOPOTHIN Bignik Yacy. Konv tanmep givige Hyns,
BMUKAETHLCSA 3yMep (MOro MOXHa 3YNMUHWUTU, HATUCHYBLLN
Oyab-sKy KHOMKY).

Bifno6pasnTi Yac MOXXHa HATUCHYBLUW KHOMKY @

a no3nauky L ceiguaThk Npo npaworoyy dyHKLio
Tanmepa. MNMpnbnunsHo Yepes 7 cekyHa ancnnen
aBTOMaTU4YHO MOBEPHETLCH A0 PEXUMY TanmMepa.

Ak ckacyBaTu 3agaHUM Yac

HaTtuckante Ha KHONKy — 4o noseu Ha gucnnei 0:00.
HanawTyBaHHSs ry4yHocTi 3ymepa

Micnsa Bnbopy Ta niagTBepAXeHHS HanawTyBaHb

rOAVMHHUKA CKOPUCTaNTECS KHOMKOK — ANS 3MiHM
ry4HOCTi 3ymepa.

*
€ nuile B JesKnx Mogensix.
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MnaHyBaHHSA NPUroTyBaHHA iXi
3a OMNOMOroH0 e5IeKTPOHHOro
nporpamartopa*

HanawTyBaHHA roguHHUKa

Micnsa nigkntoveHHA 4o enekTpuyHoi mepexi abo nicns
panToBOro BiAKIMIOYEHHS eneKkTpoeHeprii, Aucnneun
Bigob6paxatume 0.00.

LLlo6 HanawTyBaTK Yac:

1. HATUCHITb OAHOYACHO Ha KHONMKM TPUBATICTb

MPUrOTYBAHHA T i KIHELb MPUTOTYBAHHA
2

2. Yyepes 4 cekyHaW BUCTaBTE MOTOYHMM Yac,
HaTMcKaoumM Ha kHonku F e = HaTuckatoum Ha KHomky
+ | yac 36inbLUyeTbCA; HATUCKAOUM Ha KHOMKY =, Yac
3MEHLUYETbCS.

Micns BUCTaBNsAHHA Yacy, nporpamaTop nepexoanTb
aBTOMaTUYHO B PYYHE MOSTOXKEHHS.

HanawTyBaHHA Taumepa

3a [onoMorolo Taumepa MoXHa 3afdaBaT BiAniK y
3BOPOTHOMY HanpsMi , Nicng 3akiH4eHHsA 3a4aHoro yacy
NoAaeTLCA 3BYKOBUM CUTHAT.

LLlo6 HanawTyBaTn Taumep:

1. HaTuCHITb kHonky TAUMEP
3’ABUTHCS:

*0°30

2. HaTuckauTe Ha kHonku F e = | 106 BuCcTaBUTY
BaxaHun yac;

3. npw BiAMyCKaHHiI KHOMOK NOYNHAETLCA BiAJiK
y 3BOPOTHOMY HanpsMi i Ha gucnnei 3'aBnseTbes
MOTOYHMM Yac:

nenn
10:00
4. nicnsg 3aKiHYeHHSA 3aaHoro Yacy nogaeTbes

3BYKOBWMW CUTrHar, SIKUM MOXHa BUMKHYTU, HATUCHYBLUN
Ha 6yab-aKy KHoMKy (okpim kHomok F e = ): nosHauka

Ha gucnnei

s+ lacHe.

! Taumep He KOHTPOSOE BKIOYEHHS | BUKIOYEHHS
OYXOBKW.

HacTtpouka ry4yHoOCTi 3ByKOBOro curHany

Micnsa Bubopy i NigTBEPAXXEHHS YCTAHOBKU FOAVHHUKA,
3a JOMOMOrO KHOMKM = MOXHa HanaluTyBaTu ry4YHiCTb
3BYKOBOrO CUrHarny.

lMnaHyBaHHA TPMBaNoOCTi NPUroTyBaHHA i3
3aTPUMKOIO BKIHOYEHHS

Mepw 3a Bce noTpidbHO BUBpaTn BGaxkaHy nporpamy
NPUroTyBaHHS | Temneparypy 3a LONOMOroK PyKOSATOK
MPOIrPAMW i TEPMOCTAT gyxoBkw.

Ha uypomy eTani MmoxHa nnaHyBaTu TpMBarnicTb
NPUroTYBaHHS:

1. HaTuCHiTb Ha kHonky TPUBANICTb MPUTOTYBAHHA

=

2. yepes 4 cekyHaM BUCTaBTe bBaxkaHy TpuBanicTb
NPUroTYBaHHSA, HaTUcKaoum Ha kHonkn F e =. Akuwo,
Hanpwuknag , nnaHyeTbcs Tpusanictb B 30 XBUMWH, Ha
aucnnei 3'ABnAeTbCs:

*0-30

3. npn Bi,qnyCKaHHi KHOMOK, Yepes3 4 cekyHau, Ha
aucnnei 3 ﬂBﬂﬂ?TbCﬂ notovHun vac (Hanpuknag, 10.00)
i3 nosHaukoto LJ i nitepa A (ABTO):

Hani noTpibHo 3agaTh Yac 3aKiHYeHHST NMPUroTYBaHHS;
4. HaTUCHITb Ha KHOI'IKy 3AKIHYEHHA

MPUTOTYBAHHA 'D'

5. BCTaHOBITb BaxkaHUM Yac 3akiH4EeHHsI NPUrOTYBaHHS,
HaTucKkatoum Ha kHonkv F e = . Akwio, Hanpuknag,
HeoOXigHO 3akiHuMTK NpuroTyBaHHs B 13.00 roguH, Ha
aucnnei 3'aBnaeTbca:

3-00

6. npw BignycKkaHHi KHOMOK, Yepes3 4 cekyHau, Ha
avcnnei 3'aBnsieTbca NoTovHuM Yac (Hanpuknag, 10.00)
i3 nitepoto A (ABTO):

A
10-00
Y 3anponoHoBaHOMY MPUKNaAi, AyX0BKa BKMOUYUTLCS

aBTOMaTn4HO 0 12.30 B pexumi, siknm noTpibHO
3aBepwntn Yepes 30 xBunuH, o 13.00.

MnaHyBaHHA TPMBaNOCTi NPUroTyBaHHA i3
HeramHMM 3anycKom

BuikoHanTe npouenypy 3agaHHsa TpUBanocTi
NPUroTYBaHHA, onucaHy BuLle (nyHkTn 1-3).

! BkntoyeHa nitepa A Haragye npo 3afaHe nnaHysBaHHs
TPUBAnNoCTi i NPO 3aKiHYEHHSA NPUroTyBaHHA Y

dyHkuii ABTO. LLo6 BiZAHOBUTU PyYHUN pEXUM

po60TH AYXOBKM, NICNSA KOXHOIO NPUroTyBaHHS B
pexvmMi ABTO, HaTUCHITb OAHOYACHO Ha KHOMKY

TPVBAJICTb I'IPVII'OTYBAHHFIG i BAKIHYEHHA
I'IPI/IFOTYBAHHFIU

! MosHauka |_l 3anmaeTbCA BKIMKOYEHNM pa3oM 3
OYyXOBKOK MPOTAromM BCbOro 4acy npurotyBaHHA.

Yy 6y,El,b-F|KVIVI MOMEHT MOXHa BUBECTW Ha Aucnnen
BUCTaABIEHY TpI/IBaJ'IiCTb, HaTUCHYBLLUW Ha KHOMKY

TPUBANICTb NMPUMOTYBAHHATSY, i no6auntu
4yac 3aKIHl~IeHHF| I'IpI/IFOTyBaHHFI I'IpVI HaTVICKaHHI Ha

kHonky 3AKIHYEHHA MPUTOTYBAHHA U Micns
3aKiHYEHHSA NPUroTYBaHHSA NyHaE aKyCTUYHUN CUrHan.
LLlo6 nepepBaTtu MOro, HAaTUCHITb Ha ByAb-AKY KHOMKY,
okpim kHonok F e = Ak aHyniosaTh 3anporpamosaHum
PEXUM NPUrOTYBaHHSA iXi

HaTtumcHiTb ogHovacHo Ha kHonkun TPUBATIICTb

*
€ nuLle B JesKnuX Mogensix.
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MPUrOTYBAHHS] z@u BAKIHYEHHS]
MNPUFOTYBAHHS TF

BunpasiTb abo BigMiHiTb 3agaHi napameTpu
3agaHi napameTpu MOXyTb ByTU 3MiHeHi y Byab-
SIKUM MOMEHT LLUMISAXOM HaTUCKaHHS Ha BignoBigHy

Tabnuusa npurotyBaHHA B AyXoBLUi

() inbesiT

kHonky (TAMEP, TPMBAJICTb NMPUTOTYBAHHA ato
3AKIHYEHHA NMPUTOTYBAHHA) Ta HaTUCHYBLUKM Ha
kHonku + abo = .

Mpw BigMiHI TPMBANOCTI NPUIOTYBaHHS TaKOX

BinOyBaeTbCA aBTOMATMYHA BiAMiHA 3aKiHYEHHSA

NPUroTYBaHHS i HaBMNaKw.

Y pasi 3anporpamoBaHoi poboTu, npunag He npunmae
Yyac 3aKiHY4eHHS NPUroTyBaHHS, SKLLO BiH Nepeaye vacy
novaTky NPUroTyBaHHS, 3a4aHoro Yy LibOMY X Npunagi.

Mporpamun CTtpaBu Bara (kr) | MonoxeH- MonepepHe PekomeHpo0-BaHa TpuBa-nictb
HA AeKo posirpiBaHHA TeMnepa-Typa NpUroTy-BaHHA
(xBUNIMHWK) (xBUNU-HK)
Kauyka 1 3 15 200 65-75
YKapke 3 TensiTuHy abo 3 ANoBUYMHU 1 3 15 200 70-75
3BuyaiiHa ayxoBka | >Kapke 3 CBUHUHMN 1 3 15 200 70-80
[MickoBe neunBo - 3 15 180 15-20
Conopaki nuporu 1 3 15 180 30-35
Conogki nuporu 0.5 3 15 180 20-30
PpyKTOBI TOPTU 1 2 abo 3 15 180 40-45
Kekcu 0.7 3 15 180 40-50
Bicksitn 0.5 3 15 160 25-30
MnuHui chaplumpoBaHi ( Ha ABOX NOMMLAX) 1.2 2i4 15 200 30-35
ﬁ":::m(a Konputep- MnuHui chapmnpoBaHi ( Ha ABOX MONMLAX) 0.6 2i4 15 190 20-25
ConoHi BUpobu 3 NUCcTKOBOro TicTa (Ha ABOX
nonuusix) 0.4 2i4 15 210 15-20
3aBapHi (Ha TPbOX NOMMLAX) 0.7 1i3i5 15 180 20-25
MeynBo (Ha TPLOX NOMULISX) 0.7 1i3i5 15 180 20-25
Bese (Ha Tpbox nonuusx) 0.5 1i3i5 15 90 180
Miuua 0.5 3 15 220 15-20
AyxoBka Miuua YKapke 3 TensiTuHu abo 3 ANoBUYMHN 1 2 10 220 25-30
Kypka 1 2 abo 3 10 180 60-70
Miuua (Ha ABOX NonMusx) 1 2i4 15 230 15-20
JazaH’s 1 3 10 180 30-35
BapaHuHa 1 2 10 180 40-45
CmaxeHa Kypka + kapTonnsi 1+1 2i4 15 200 60-70
MynbTvnpu- CkyM6pis 1 2 10 180 30-35
roTyBaHHs Kexkcn . 1 2 10 170 40-50
3aBapHi (Ha A4BOX NONULAX) 0.5 2i4 10 190 20-25
MeunBo (Ha ABOX NOMMLSIX) 0.5 2i4 10 180 10-15
Bicksitu (Ha ogHii nonui) 0.5 2 10 170 15-20
BickBiTv (Ha ABOX NonwuLi) 1 2i4 10 170 20-25
CornoHi Toptn 1.5 3 15 200 25-30
Kambana Ta kapkatuui 0.7 4 - 100% 10-12
Llamnypwu 3 kanbmapiB Ta KpeBETOK 0.6 4 - 100% 8-10
Kapakatuui 0.6 4 - 100% 10-15
®ine mepnysn 0.8 4 - 100% 10-15
Tpune OBouu rpunb 0.4 3 abo 4 - 100% 15-20
Bidputekc 3 TenatuHm 0.8 4 - 100% 15-20
Cocucku 0.6 4 - 100% 15-20
Fambyprepu 0.6 4 - 100% 10-12
CkyM6pis 1 4 - 100% 15-20
TocTn (abo nigcMaxeHui xnid) Ne 4i6 4 - 100% 3-5
Biduteke 3 TenatuHn 1 4 5 Makc 15-20
Bin6usHi 1 4 5 Makc 15-20
Fambyprepu 1 4 5 Makc 7-10
MoagiitHuit rpunts CkyMm6pis 1 4 5 Make 15-20
Toctn Ne 4 4 5 Makc 2-3
Ha poxHi
TensTHa Ha POXHI 1.0 - 5 Makc 70-80
Kypka Ha poxHi 2.0 - 5 Makc 70-80
Kypka rpunb 1.5 2 10 200 55-60
Kapakatuui 1.5 2 10 200 30-35
Ha poxHi
TenaTvHa Ha POXHI 15 - 5 200 70-80
KoHBekuin-Hum Kypka Ha poxHi 1.5 - 5 200 70-80
rpunb (Gratin) BapaHuHa Ha poXHi 1.5 - 5 200 70-80
CMaXXeHHs Ha rpuni Ha AeKinbKox
wamnypax (nuwwe aeski mogeni)
LWamnypu 3 m’acom 1.0 - 5 Make 40-45
LLlamnypu 3 oBo4amu 0.8 - 5 Makc 25-30
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3anoOiXxHi 3acodu n nopagu

! Ma3oBa nnuta Byna po3pobrneHa i CKOHCTpynoBaHa
BiANOBIAHO A0 MiXXHAPOAHMX HOPM Ge3neku.

[aHi BkasiBkm 06yMOBneHi BuMoramu 6e3neku i NoBUHHi
OyTW yBaXKHO BUBYEHI.

3aranbHa 6e3neka

[a3oBa nnuTa npmusHaveHa s HenpodecinHoro
BUKOPUCTaHHS BCEPEAVHI XUTMOBUX NPUMILLEHb.
[a3oBy NNNTY HE MOXXHA BCTAHOBMOBATK No3a
NPUMILLEHHAMM, HaBITb Y pasi 3axXunLLIEHOro NPOCTOPY,
TOMY Lo AyXe Hebe3neyvHo niggasatw ii gii gowy i
rposu.

He Topkatucsa nnutn Mokpmmmn abo BONOrMMU HOoramm
abo pykamu.

Mpunaa mae BUKOpUcTOBYBaTUCA AJA
NPUroTyBaHHA iXi, TINbKN gopocnumu ocobamu

i 3rigHO iHCTPYKUisAAM, BKa3aHUM y Wi 6poLuypi.
Byab-sike iHWe BUKOPUCTaHHA (Hanpuknaa: Ans
0o6irpiBy npumilleHb) BBaXXaTUMeTbCs He 3a
NPU3Ha4YeHHAM i, TO6TO, HEKOPEeKTHUM. BUpOBHUMK
Biaxunsie 6yab-AKy BignoBiganbHiCTb 3a
MOXNMBI 36UTKN BHAcNig4oK BUKOPUCTAHHA He 3a
npuU3Ha4YeHHAM, MOMUITIKOBOro abo Hepo3yMHOro
3acToCyBaHHS.

Bpoluypa BigHOCUTBCS [0 yCTaTKyBaHHS knacy 1
(isonboBaHe) abo knacy 2 - nigknac 1 (BcTaHoBneHe
MiX ABOMa ernemeHTamu mebnis).

BeperTu Big giten.

YHUKanTe KOHTaKTy KabeniB X1BNEHHS iHLWINX
noByToBUX eneKkTponpunagie 3 rapa4ynmm YactuHamm
nnTK.

He 3akpvBanTe BEHTUMALIMHI OTBOPU U OTBOPU ANS
BiABeOEHHs Tenna.

3aBxau BUKOPUCTOBYMTE pyKaBuLi Ans
3aBaHTaXKeHHs abo BUTAraHHsA MICTKOCTEN ANs iXi.
He kopuctymTecs pigkmmm roproummm 3acobamm
(cnnpT, 6eH3uH i T.0.) Nobnunay Big NNNTK, KON BOHA
BKITHOYEHa.

He knagiTb roptoyi matepianu B HUXHiW Biacik abo B
caMy JyXOBKY: MPW BKIOYEHHI NAUTU BOHU MOXYTb
3aropitucs.

AKLWO NNUTOI0 HEe KOPUCTYHOTLCS, CTEXTE 3a TUM,
o6 pyKkoATKM Bynin B MONOXKEHHI®.

He BuMManTe BUIKy 3 pO3€TKU, MOTATHYBLUM 33
kabernb, TAMHITL TiNbKW 3a camy BUIIKY.

He BMKOHYWTE YnLLEHHSA abo TEXHIYHEe
06CnyroByBaHHs!, MEPLU HiXX BUTAITU BUNKY 3
eNeKTPUYHOI PO3eTKU.

Y pasi NOLWKOMKEHHS, B XXOOHOMY BUNAAKY He
HamarauTecsi CaMOCTIMHO NONaroAUTN BHYTPILLHI
MexaHi3aMu. 3B’axiTbes i3 CepBicHOK cnyx6o0to.

He cTaBTe Baxki npegMeTun Ha BigKpuTi ABepudaTa
OYXOBKMU.

He nepepbavaeTbcs BUKOPUCTaAHHSA NPUCTPOIO

ocobamu (BKMOHaoum giten) 3 o6MexeHumm
i3NYHMMU, CEHCOPHUMM abo pO3yMOBUMU
3aibHoCTAMM, HeaocBigYeHMMu ocobamm abo
TakMMMK, WO He o3HanoMunucs 3 Bupobom,

3a BMKITIOYEHHSAM BUNagkiB Harnagy 3 6oky

ocobu, BianoBiaanbHOI 3a ixHo 6e3neky; He
nepenbavyaeTbCs BUKOPUCTAHHA NPUCTPO0 ocobamu,
SKi HE OTpMManu nonepeaHix BKasiBok LLOAO
BMKOPUCTaHHS MPUCTPOIO.

YTunisauisa

* YTunisauis matepiany nakyBaHHS: JOTPUMYUTECH

MiCLIEBMX HOPM, TaK SIK NaKyBaHHs MOXe OyTu
NMOBTOPHO BMKOPUCTAHE.

3HATTA 3 ekcnnyaTauii nobyToBux enekTponpunaais
€sponeuncbka gmpektmea 2002/96/CE 3 Bigxoais

BiJ, €NeKTPUYHOI 1 enekTpoHHoi anapatypu (RAEE),
nepenbavae, Lo NOOYTOBI enekTponpunagu

He MOXYTb NepepobnATUcs y 3BU4anNHOMY

nopsaKy Ans TBepAuX MIiCbKMX BigxoaiB. 3HATI 3
ekcnnyaTtadii nobyToBi npunagn matTb 6yTn 3ibpaHi
OKpeMo 4118 onTMMi3aLlii CTYNEeH0 BiGHOBEHHA U
peunKnoBaHHS MaTepianis, WO BXOASATb A0 iXHbOrO
cknagy i 3 METOI YCYHEHHS MOTEHLUINHOI LWKoAN
Ons 3ao0poB’s Ta goBkinns. CMMBON 3aKpecreHoi
KOp3uHK, 306paxeHin Ha BCix Bupobax, Haragye npo
HeobXxigHICTb OKpeMoi yTunisauii.

[nsa noganbLuoi iHdopmauii Tpo NpaBubHE 3HATTS
3 ekcnnyaTtadii nobyToBUX enekTponpunaais, ixHi
BITACHUKN MOXYTb 3BEPHYTUCH Y BIAMOBIAHY CnyX0y
abo opraHisadito, Lo npogae Bupodu.

OxopoHa i a6annuBe BigHOLIEHHS JO
OoBKinns

e BKnOYEeHHSA AyXOBKM B MPOMIXKKY 3 Mi3HbOro

nicnsobiaeHHOro Yacy 4o paHHLOrO paHKy 4O3BONMUTL
3MEHLUNTY HaBaHTaXXEHHSA Ha NianpuemcTea
BMPOBGHMKM enekTpoeHeprii.

MpurotyBaHHsA ixi B pexumax PUNb, NOOBIMHUNA
"PUINb i KOHBEKUIMHWN TPUJTb noBuHHO
BMKOHYBAaTUCH NPW 3aKpUTUX ABepuaTax: Ans Toro,
wo6 ogepxaTu HauKpaLli pedynbsrati Ta 3 METOLD
3aoLlamkeHHs enektpoeHeprii ( 6nusbko 10%).
MiaTpumymnTe B po6O4OMY CTaHi i MUMTE yLLinbHIOBauI
Tak, Wob BoHN Aobpe npunsaranv 4o ABEpPUST i He
possonsnv 6 BMHUKaTK BTpaTam Tenna.
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Odornag | TexHivYHe

obcnyrosyBaHHSA

BigknioyeHHsA €JIeKTPUYHOIo XXUBJ1€HHA

[o noyatky BCix pobiT izontonTe npunag Big Mepexi
€NeKTPUYHOTO XMBMEHHS.

YuweHHA npunaga

! Hikonn He BUKOPUCTOBYMTE NpuUnaau ans MUTTs
napoto abo BUCOKMM TUCKOM.

» 3oBHilWHI emanboBaHi abo Heipxxagitodi geTani un
ryMOBI yLLinbHIOBaYi MOXYTb ByTv ounLLeHi rybkoto,
NPOCOYEHO TENNOK BOAOK i HEUTPANbHUM MUIOM.
AKLWO NNAMK € TakMMK, LLO BaXKKO BUBOAATLCS,
BMKOPUCTOBYMTE cneuianbHi 3acobu. [obpe
npoMunnTE BOAOH) | BUCYLLITb Micnsa muTTs. He
BMKOPUCTOBYUTE abpasnBHi NopoLLkM abo igki
PEYOBUHM.

« ['paTku, KOBMAYKM, poacikadi Monym’s i nanbHUKK
po60o40i NOBEpPXHi Nerko 3HimarTbes, Wob
nonerwnT MATTS NANTU; MUUTE iX B rapsadiv Bogi
3 HeabpasVBHUM MUOYMM 3aCOOOM, pETENbHO
BUOANSAYM HaKkuM i MOBHICTIO BUCYLUMBLUM Nepes
BCTaAHOBIIEHHAM Ha MicLe.

* PerynsipHO MUWTE KOHTaKTHi YaCTUHW NPUCTPOIO ANs
6e3nekn® y pasi BigCyTHOCTI monym’s.

* BHyTpiWHIO YacTUHY AyXOBKM BakaHO MUTU KOXHOIO
pasy nicns ii BUKOPUCTaHHSA, KON BOHa Lue Tenna.
BukopuctoByuTte rapsidy Bogy i Mutoumnn 3acio, nobpe
NPOMUNTE | BUTPITb M'IKOKO TKAHMHO. YHUKaunTe
abpasusi.

e OuunwanTe CKNo OBepuAT 3a JONOMOIoK M’SKOT
ryoku i HeabpasnBHKMX 3acobiB , Nicrs 4Yoro
BMCYLUITb NOr0 M’SIKOKO TKAHWHO; 3a00POHSAETLCS
BMKOPMCTOBYBATW LLOPCTKyBaTi abpasvBHi MaTepianu
4K 3aroCTpeHi MeTaneBi LWKPeObKN: BOHWM MOXYTb
noapsinaTi NOBEPXHIO | BUKMMKATM PO3KOI CKa.

* Akcecyapu MOXYTb MUTUCS SIK 3BMYAMHUM Nocy[,
30KpeMa B NoCyaOMUMHIN MaLLUUHI.

Kpuwka

Y Mopensix 3i CKINsIHOK KPULLKOK OYULLIEHHS
30iMCHIOETLCSA 3a
AOMOMOrot0 TEN0i BOAW.
YHukanTte abpasusi.
ModKHa 3HSATU KPULLIKY
ANS NonerieHHst
OUULLEHHS N03aay
po60o40i NOBEPXHI:
MOBHICTIO BIAKPUTY ii 1
NOTArHYTU HaBepX (Ous.
MaJltoHOK).

() inbesiT

! YHMKaTV 3aKpuBaHHA KPULLIKK, KOW NanbHUKN
BKMoYeHi abo Lie rapsdi.

KoHTponb ylinbHeHb AYyXOBKU

PerynapHo nepeBipsiute CTaH yLUinlbHEHHSI HABKOSO
OBEPUAT AyXOBKU. Y pasi MOro NOLUKOMKEHHS,
3BEPHITbCA B HaMbnmxynm asTopuosaHumn CepsicHUN
LeHTp. He pekoMeHayeTbCst BUKOPUCTOBYBATH AYXOBKY
00 3aBEPLUEHHST PEMOHTY.

3amiHa naMnoykn oCBIiTNEHHA OYXOBKU

1. MNicns BigKMOYEHHA OyXOBKM Bif, €NeKTPUYHOI
MepeXi, 3HIMITb CKINAHY KPULLKY
naTpoHa (0us. MasitoHOK).

2. BigrBuHTIT MaMnoYKy i 3aMiHiTb
il aHanoriyHoto: Hanpyra 230B,
NOTYyXHicTb 25 BT, uokonb E 14.

3. 3HOB BCTAHOBITb KPULLIKY U
NOBTOPHO NIAKMOYITE YXOBKY 4O
€NeKTPUYHOI Mepexi.

TexHiyHe o6cnyroByBaHHA rasoBux
KpaHiB

3 yacom MOxe TpanuTucs Tak, Lo KpaH byae
3abnokoBaHunn abo noro byge Baxxko obeprtatu, TOMy
Oyne HeobxigHO mogymatun Npo 3aMiHy CaMOoro KpaHa.

! Lia onepauia mae BUKoHyBaTucA caxiBuem,
YNOBHOBaXXe€HUM BUPOOGHUKOM.

Odonomora

MoBigomTe:

* Mogenb NnnTun (Mogenb)

 cepinHum Homep (S/N)

HaHa iHbopmaLis MiCTUTbCS Ha Tabnuuyui 3
XapakTepucTmkamu, NpukpinneHin go nnutun i / abo Ha
ynakoBLi.

*
€ nve B AesKNX MOOEMNSX.
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Montavimas

! Prie§ naudodami savo naujaji prietaisa, atidZiai
perskaitykite ias instrukcijas. Jose pateikiama svarbi
informacija, susijusi su saugiu prietaiso montavimu ir
naudojimu.

! Prasome iSsaugoti Sias instrukcijas ateiCiai. |sitikinkite,
kad instrukcijos bus perduodamos su prietaisu, kai jis
bus parduodamas, atiduodamas arba perkeliamas | kitg
vietg.

! Prietaisg turi montuoti specialistas pagal pateikiamas
instrukcijas.

I Bet kokie taisymai ar prieziGros darbai turi bati
atliekami virykle atjungus nuo maitinimo Saltinio.

I Rekomenduojame pries$ pirmg kartg naudojant

orkaite iSvalyti laikantis instrukcijy, pateikiamy skyriuje
JPriezidra“.

Patalpos védinimas

Prietaisg pagal galiojancius nacionalinius reikalavimus
galima montuoti tik nuolat védinamose patalpose.
Patalpa, kurioje montuojamas prietaisas, turi bati
tinkamai védinama, kad baty galima uztikrinti tiek oro,
kiek reikia jprastam dujy degimo procesui (oro srautas
negali bati mazesnis nei 2 m®/val. sumontuotos galios
kW).

Oro paémimo angos, apsaugotos grotelémis, turi turéti
vamzdzius, kuriy, vidinis skersmuo bty ne mazesnis
kaip 100 cm?, jie turéty bati sumontuoti taip, kad
netrukdyty (.r. A pav.).

Sios paémimo angos turéty bati padidintos 100 %

— ne ma_iau kaip 200 cm?, kai kaitlentés pavirSius
neturi apsauginio ugnies jrenginio. Kai oro srautas
netiesioginiu badu tiekiamas | gretimas patalpas (. r.

B pav.), jei jos néra pastato bendro naudojimo dalys,
didesnio gaisro pavojaus vietos ar miegamieji, paémimo
angos turi bati su iSvestu ventiliaciniu vamzdziu.

Adjacent room Room requiring

A B ventilation

7

11
/i% /%
= Aﬁ N~ D ]:|

Increase in the gap
between the door and
the flooring

NN

NN W

Ventilation opening for
comburent air

! llgai naudojus prietaisg, rekomenduojama atidaryti
langg arba sumazinti naudojamy ventiliatoriy greit;.

Degimo metu susidariusiy dimy iSmetimas

Degimo metu susidaranc¢iy dumy iSmetimas turi bati

uztikrintas gaubtg prijungiant prie saugaus naturalios
traukos kamino arba naudojant elektrinj ventiliatoriy,

kuris pradéty veikti automatiskai, tik jjungus prietaisg
(.r. pav.).

=/
ﬂ 3
Iy ST
O L O Lo
1 1

Fumes channelled
straight outside

Fumes channelled through a
chimney or a branched flue
system (reserved for cooking
appliances)

! Suskystintosios naftos dujos yra sunkesnés uz org

ir kaupiasi apacioje, tad visose patalpose, kuriose yra
SND balionai, turéty bati j lauka iSvesty angy, kad dujos
galéty lengvai iSteketi.

SND balionai negali bati montuojami ar laikomi
patalpose, kurios yra po Zeme (pvz., risyje). Patalpose
turi bati laikomas tik naudojamas balionas; jis turi bati
laikomas atokiau nuo Silumos Saltiniy (orkai€iy, kaminy,
virykliy), kurios galéty baliono temperatirg pakelti
auksciau nei 50 °C.

Padétis ir iSlyginimas

! Prietaisg galima montuoti ir Salia spinteliy, jei ju
pavirSius néra auksciau nei kaitlentés pavirSius.

! Siena, besilieCianti su prietaiso galu, turi bdti
pagaminta i$ nedegiy, kars¢iui atspariy medziagy (T 90
°C).

Norédami tinkamai sumontuoti prietaisa:

» Pastatykite jj virtuvéje, svetainéje ar gyvenamajame
kambaryje (ne vonioje).

» Jei kaitlentés virSus yra auk$ciau nei spinteliy,
prietaisg reikéty montuoti bent jau 200 mm atstumu
nuo jy.

« Jei viryklé montuojama po sienine spintele, nuo
kaitlentes pavirSiaus iki spintelés apacios turi bati ne
mazesnis kaip 420 mm atstumas.

Sj atstuma reikia padidinti iki 700 mm, jei sieninés
spintelés yra degios (zr. pav.). ¢
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« Uz viryklés ar
HOOD | mazesniu nei 200 mm
— — atstumu nuo jos Sony
600 e T3I]  negali bati uzuolaidy.
£ El £3 . .
E & 52 * Gaubtai turi
(Y] N §: - . .
< S sk bati montuojami
= £l ©2 . . I
= 2| £ remiantis atitinkamose
——J000000 O instrukcijose
= = pateikiamais
nurodymais.
| lyginimas

Jei prietaisa reikia iSlyginti,
isukite reguliuojamasias kojas
i joms skirtas vietas visuose
viryklés pagrindo kampuose (. r.
pav.).

Kojos* jlenda j lizdus, esancius
po virykle.

Elektros jungtys

Sumontuokite standartinj kiStuka, atitinkantj prietaiso
duomeny ploksteléje nurodytg apkrova (Zr. techniniy
duomeny lentele).

Prietaisas prie maitinimo Saltinio turi bati jungiamas
tiesiogiai, naudojant tarp prietaiso ir maitinimo Saltinio
sumontuotg daugiapolj grandinés pertraukiklj, kurio
kontakto anga yra ne mazesné kaip 3 mm. Grandinés
pertraukiklis turi bati tinkamas nurodytai jtampai ir atitikti
NFC 15-100 reikalavimus (grandinés pertraukikliai
negali pertraukti jzeminimo laido). Maitinimo laidas turi
bati nutiestas taip, kad temperatdra aplink jj niekuomet
nevirsyty 50 °C.

PrieS jungdami prietaisg prie maitinimo Saltinio,

isitikinkite, kad:

» Prietaisas jzemintas, o kiStukas atitinka reikalavimus.

» Lizdas gali atlaikyti didziausig prietaiso galia,
nurodytg duomeny ploksteléje.

* |tampa atitinka duomeny ploksteléje nurodyto
jtampos ruozo ribas.

» Lizdas tinkamas prietaiso ki tukui. Jei lizdas netinka

* Yra tik tam tikruose modeliuose.

(1) inpesit

kiStukui, papraSykite, kad kvalifikuotas meistras jj
pakeisty. Nenaudokite ilgintuvy ar $akotuvy.

! Sumontavus prietaisa, reikia jsitikinti, kad maitinimo
laidas ir elektros lizdas yra lengvai prieinami.

! Laidas negali bati sulenktas ar suspaustas.

! Laidg reikia reguliariai tikrinti, ji gali keisti tik
kvalifikuotas meistras.

! Gamintojas neprisiima atsakomybeés, jei
nesilaikoma Siy saugos nurodymy.

Dujy prijungimas

Prie dujy tinklo arba dujy baliono galima jungti gumine
ar plienine Zarna pagal galiojancius reikalavimus,
prijungus batina sitikinti, kad prietaisas tinka tiekiamy
dujy tipui (Zr. etikete ant gaubto: kitu atveju r. toliau).
Naudojant suskystintgsias dujas i$ baliono, reikia
sumontuoti slégio reguliatoriu, atitinkantj galiojancius
reikalavimus. Norint palengvinti prijungima, dujy tiekimag,
galima pasukti Sonu*: pakeisti Zarnos laikiklio padét; ir
tarpiklj, kuris pridedamas kartu su jrenginiu.

! Patikrinkite, ar dujy tiekimo slégis atitinka reikSmes,
nurodytas degikliy ir antgaliy specifikacijy lenteléje (. r.
toliau). Taip uztikrinsite, kad prietaisas veikty saugiai ir
ilgai, o energija bty naudojama veiksmingai.

Dujy prijungimas lankscia gumine Zarna

Isitikinkite, kad zarna atitinka galiojancius
reikalavimus. Vidinis Zarnos skersmuo turi buti: 8 mm
suskystintosioms dujoms, 13 mm metano dujoms.

Prijungus reikia patikrinti, ar .arna:

* Nesilie€ia su dalimis, kuriy temperattira pasiekia 50
°C.

» Nepatiria tempimo ar sukimo jégy, nesusisukusi ir
nesulinkusi.

* Nesilie€ia su aSmenimis, astriais kampais ar
judanc€iomis dalimis, nesuspausta.

* Lengvai apzitrima, kad jg buty galima lengvai
patikrinti.

* Yra trumpesné nei 1500 mm.

» Gerai jlenda | vietg abiejuose galuose, kur jtvirtinama
spaustukais, atitinkanciais visus reikalavimus.
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! Jei viena ar kelios i$ Siy salygy netenkinamos arba
viryklé turi bGti montuojama pagal salygas, skirtas 2
klasés 1 poklasio prietaisams (montuojama tarp dviejy
spinteliy), reikia naudoti plienine zarnag (,r. toliau).

Lanksciy plieniniy vamzdziy be jungCiy prijungimas prie
srieginés jungties

Isitikinkite, kad Zarna ir tarpikliai atitinka galiojancCius
reikalavimus.

Norédami pradéti naudoti Zarng, nuo prietaiso nuimkite
zarnos laikiklj (dujy tiekimo anga prietaise yra cilindriné
srieginé 1/2 dujy jungtis).

! Sujunkite taip, kad zarna nebdity ilgesné kaip 2
metrai, jsitikinkite, jog ji nesuspausta ir nesiliecia su
judanc€iomis dalimis.

Patikrinkite, ar ties jungtimis néra nuotékiy

Kai montavimo procesas baigtas, muilo tirpalu
patikrinkite, ar arnos sandariai sujungtos. Niekada
nenaudokite ugnies.

Pritaikymas skirtingam dujy tipui

Galima pritaikyti prietaisg prie kitokio nei numatytasis
dujy tipo (tai blina nurodyta ant gaubto esancioje
etiketéje).

Kaitlentés pritaikymas

Kaitlentés degikliy antgaliy keitimas:

1. Nuimkite kaitlentés tinklelj ir nustumkite degiklius nuo
lizdy.

2.7 mm verzliarak€iu atsukite antgalius (.r. pav.) ir
pakeiskite juos antgaliais, kurie
tinka naujo tipo dujoms (Zr.
degikliy ir antgaliy specifikacijy
lentele).

3. Pakeiskite visus kitus
komponentus pagal anksciau
pateiktas instrukcijas atgaline
tvarka.

Kaitlentés degikliy maziausios nuostatos reguliavimas:
1. Atsukite Ciaupg | maziausig padét;.

2. 18imkite rankenéle ir sureguliuokite nustatymo varzta,
kuris yra prie Ciaupo kaiScio arba jo viduje, kol liepsna
taps maza, taciau pastovi.

! Jei prietaisas prijungtas prie suskystintujy dujy Saltinio,
nustatymo varztas turi bati kuo labiau priver tas.

3. Kol degiklis dega, keletg karty greitai pakeiskite
rankenélés padetj iS maziausios | didziausig ir
atvirk&Ciai — patikrinsite, ar liepsna neuzgesta.

! Kaitlentés degikliams pirminis oro reguliavimas
nereikalingas.
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(1) inpesit

Degiklio ir antgalio specifikacijo lentelé

1 lentelé Suskystintosios dujos Gamtinés dujos
Degiklis Skersmuo Siluminé galia Pralaida Antgalis Srautas* Antgalis Srautas*
(mm) kW (p.c.s.*) 1/100 1/100 g/val. 1/100 I/val.
Vardinis Redukuota (mm) (mm) el ** (mm)
Greitasis
(didels) (R) 100 3,00 0,7 41 87 218 214 128 286
Pusiau
greitas 75 1,90 0,4 30 70 138 136 104 181
(vidutinis) (S)
Papildomas 51 1,00 04 30 52 73 71 76 95
(mazas) (A)
Tiekimo Vardinis (mbar) 28-30 37 20
slegis Maziausias (mbar) 20 25 17
DidZiausias (mbar) 35 45 25
Esant 15 °C ir 1013 mbar — sausosios dujos
**  Propanas P.C.S.=50,37 MJ/kg _
CHARAKTERISTIKY LENTELES
*k%k — 1
Butanas P.C.S. =49,47 MJ/kg Matmenys (su Zfﬁzigiﬂm
L. . iStrauktais takeliais) Gvlis 41
Gamtinés dujos P.C.S. = 37,78 MJ/m? ylis 41 cm
Tdris (su iStrauktais
L 541
takeliais)
7 —— N\ - . Plotis 42 cm
, 2‘:?:’;‘: ikyr'a”s Aukstis 23 cm
@ @ y Gylis 44 cm
ST Gali bati pritaikyti naudoti su bet
kurio tipo dujomis, nurodytomis
AD RO Degikliai duomeny plokstéje, esancioje ant
pakuotés, arba, atidarius orkaite, ant
kairiosios sienelés
k Itampa ir daznis Zidrékite duomeny plokste
Direktyva 2002/40/EB dél energijos
KN3G76SA/EU sunaudojimo zenklinimo ant buitiniy,

ISPEJIMAS! Pakaitintas stiklinis
dangtis gali trukti. Prie$ uzdarydami
dangti iSjunkite visas elektrines
kaitlentes ir degiklius. *Taikoma
modeliams su stikliniu gaubtu.

ENERGIJOS
ZENKLINIMAS

elektriniy orkaiciuy.
EN 50304 standartas

Natdralios konvekcijos ir Sildymo
rezimo energijos sgnaudos;
konvekcija -
Priverstinés konvekcijos klasés
deklaruotosios energijos sgnaudos —
Sildymo rezimas: .-

kepimas o

q:
B

Prietaisas atitinka Sias Europos
Ekonominés Bendrijos direktyvas:
2006 m. gruodzio 12 d. direktyvag
2006/95/EB (zemoiji jtampa) su
vélesniais pakeitimais, 2004 m.
gruodzio 15 d. direktyva
2004/108/EB (elektromagnetinis
suderinamumas) su vélesniais
pakeitimais, 1993 m. liepos 22 d.
direktyva 93/68/EEB vélesniais
pakeitimais. 2002/96/EB

2009 m. lapkri¢io 30 d. 2009/142
(dujos)

1275/2008 (budéjimo (iSsijungimo)
rezimas)
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Ajungimas ir naudojimas

Rankenélés naudojimas

Degikliy uzdegimas

Kiekvienai DEGIKLIO rankenai yra skirtas ziedas, ro-
dantis jo liepsnos degimo smarkuma.

Norédami uzdegti kaitlentés degiklj:

1. Prie degiklio prikiskite uzdegiklj (liepsng ar
ziebtuvélj).

2. Paspauskite DEGIKLIO rankenéle ir pasukite jg pries
laikrodzio rodykle, kad rodyty didziausios ugnies padétj
E.

3. Sureguliuokite liepsnos intensyvuma iki norimo lygio
sukdami DEGIKLIO rankenéle prie$ laikrodzio rodykle.
Tai gali bati maziausia nuostata C, didziausia nuostata
E arba bet kuri tarpiné padétis.

Jei prietaisas turi elektroninj uzdegimo jrenginj* (zr.
pav.), paspauskite DEGIKLIO rankenéle ir sukite

ja pries laikrodzZio rodykle,
maziausios liepsnos nuosta-
tos link, kol degiklis uzsidegs.
Atleidus rankenéle degiklis gali
uzgesti. Taip nutikus, pakar-
tokite veiksmy seka, palaiky-
dami rankenéle nuspaustg kiek
ilgéliau.

! Jei liepsna netycCia uzges, iSjunkite degiklj ir pries
pakartotinj degimag palaukite bent 1 minute.

Jei prietaisas turi apsaugos nuo liepsnos jrenginj*, pas-
pauskite ir palaikykite DEGIKLIO rankenéle apie 2—3
sekundes, kad jrenginys baty aktyvinamas.

Norédami iSjungti degiklj, pasukite rankenéle | iSjungimo
padétj ..

Praktinis patarimas dél degikliy naudojimo

Kad degikliai veikty veiksmingiausiai ir taupyty dujas,
rekomenduojama naudoti plok§€iadugnes keptuves su
danggdiais. Jos turéty bati pritaikytos degiklio dydziui:

norédami identifikuoti degiklio tipa, zitrékite schemas
skyriuje ,Degikliy ir antgaliy specifikacijos”.

Degiklis ¥ Virtuve.s skersmuo (cm)
Greitasis (didelis) (R) 24 - 26
Pusiau greitas
(vidutinis) (S) 16-20
Papildomas (mazas)
10-14
(A)

* Yra tik tam tikruose modeliuose.

Orkaités naudojimas

! Pirmg kartg naudodami prietaisg bent puse val-
andos auksSciausia temperatira pakaitinkite tuscig
orkaite su uzdarytomis durelémis. Prie§ iSjungdami
orkaite ir atidarydami dureles jsitikinkite, kad patalpa
yra gerai védinama. Prietaisas gali skleisti Siek tiek
nemalony kvapag, kurj sukelia nudegancios apsauginés
medziagos, naudojamos gamyboje.

! Prie$ pradédami naudoti prietaisg, nuo gaminio Sony,
nuimkite visas plastikines juosteles.

! Niekuomet nedékite daikty tiesiai ant orkaités dugno,
nes Kyla pavojus sugadinti emalio sluoksni.

! Jei prietaisas turi elektroninio programavimo funkcijg*,
prieS naudodami elektrine z&aite vienu metu nus-

pauskite mygtukus ﬁ ir 'i:F (ekrane pasirodys

[
simbolis L), tada pasirinkite norima maisto gaminimo
funkcija.

1. Parinkite norimg maisto gaminimo rezimg pasukdami
PARINKIMO rankenéle.

2. Parinkite maisto gaminimo rezimui rekomenduojamag
ar norimg temperattrg pasukdami TERMOSTATO
rankenéle.

Maisto gaminimo rezimy sgrasas ir sitloma
temperatira pateikiami atitinkamoje lenteléje (zr.
Orkaités naudojimo patarimy lentele).

Gamindami maistg visuomet galite:

» Pakeisti maisto gaminimo rezimg pasukdami
PARINKIMO rankenéle.

» Pakeisti temperatiirg pasukdami TERMOSTATO
rankenéle.

+ Baigti maisto gaminimg pasukdami PARINKIMO
rankenéle | nuling padet;.

! Maisto gaminimo indus dékite tik ant groteliy.

Indikaciné TERMOSTATO lemputé

Kai ji uzsidega, orkaité kaista. Ji iSsijungia, kai
temperatira orkaités viduje pasiekia parinktg reikSme.
Kai ji uzsidega, orkaité kaista. Ji iSsijungia, kai
temperatlra orkaités viduje pasiekia parinktg reikSme.
Tuo metu lemputé vis iSsijungia ir jsijungia, paro-
dydama, kad termostatas veikia ir palaiko pastovig
temperatira.

Orkaités lemputé
Ji jjungiama pasukant PARINKIMO rankenélg | bet
kurig kitg padétj, iSskyrus nuline. Si lemputé degs tol,

kol veiks orkaité. Rankenéle parenkant & lemputé
jjlungiama, taciau neaktyvinamas né vienas kaitinimo
elementas.
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Maisto gaminimo re imai

ORKAITES KONVEKCIJOS rezimas
Temperatdra: tarp 50 °C ir MAX.

Bus jjungtas ir virSutinis, ir apatinis kaitinimo elementai.
Taikant jprastg maisto gaminimo rezimg geriausia nau-
doti tik vienas kepimo groteles. Jei naudosite daugiau
nei vienas groteles, karstis nepasiskirstys tolygiai.

% KEPIMO rezimas.

Temperatdra: tarp 50 °C ir MAX.

|sijungs galinis kaitinimo elementas ir ventiliatorius, tad
karstis visoje orkaitéje pasiskirstys tolygiai ir vienodai.
Sis rezimas puikiai tinka gaminti maistui, kuris jautrus
temperatdrai (pvz., pyragams, kuriems reikia iskilti), ir
kepiniams, kuriems reikia 3 lentyny vienu metu.

- PICOS rezimas

Temperatdra: tarp 50 °C ir MAX.

ljungiami apvalusis ir apatinis kaitinimo elementai bei
ventiliatorius. Sis derinys greitai jkaitina orkaite, suku-
riamas didelis Silumos kiekis, ypac apatiniu kaitinimo
elementu. Jei naudojate daugiau nei vienas groteles
vienu metu, kepimo ciklo viduryje sukeiskite groteles
vietomis.

*= IVAIRAUS KEPIMO rezimas

Temperatara: tarp 50 °C ir MAX.

Isijungia visi kaitinimo elementai (virSutinis, apatinis ir
apvalusis), pradeda veikti ventiliatorius. Kadangi karstis
visoje orkaitéje buna vienodas, maistas iSkepa ir pa-
ruduoja tolygiai. Vienu metu galima naudoti daugiausia
dvejas groteles.

KEPSNINES rezimas
Temperatura: MAX.
|sijungia viduriné virSutinio kaitinimo elemento dalis.
Tiesioginé auksta kepsninés temperatira rekomen-
duojama maistui, kuriam reikia didelés pavirSiaus
temperatdros (verSienos ir jautienos kepsniai, filé ir
antrekotas). Siame kepimo rezime naudojamas ribo-
tas energijos kiekis, jis puikiai tinka skrudinant. Maistg
dékite groteliy viduryje — jei padésite Sonuose, jis tinka-
mai neiskeps.

‘vvv

DVIGUBOS KEPSNINES rezimas
Temperattra: MAX.

Tai stipresné kepsniné nei jprastame rezime,
pasizyminti inovatyviu dizainu, pagerinanciu kepimo
veiksminguma iki 50 % ir nepaliekanciu vésiy patiekalo
kampy. Sj kepsninés rezima naudokite, kai norite gauti
vienodai parudusj maisto pavirsiy.

f SKRUDINIMO rezimas
Temperattra: tarp 50 °C ir 200 °C.

(i) inpesit

Aktyvinami virSutinis kaitinimo elementas ir ieSmas (jei
yra) bei ventiliatorius. Sis funkcijy derinys padidina
vienkryptés Siluminés spinduliuotés, kurig skleidzia
kaitinimo elementai, efektyvuma, nes oras priveréiamas
cirkuliuoti orkaitéje. Tai padeda apsaugoti maistg nuo
pridegimo ir leidzia karSciui prasiskverbti tiesiai | maista.

! KEPSNINES, DVIGUBOS KEPSNINES ir SKRU-
DINIMO rezimai turi bati naudojami uzdarius orkaités
dureles.

leSmas*

Norédami jjungti ieSma;
1. Riebaly surinkimo
indg padékite 1 padétyje.
2. leSmo atramg
padékite 4 padétyje ir
ikiSkite ieSma | skyle,
esancig orkaités gale (zr.
pav.).

3. Aktyvinkite ieSma,

parinkdami
PARINKIMO rankenéle.

Praktiniai maisto gaminimo patarimai

! Kai maistg gaminate naudodami ventiliatoriy, groteliy
nedékite | 1 ar 5 padétj. Per didelis tiesioginis karstis
gali sudeginti temperatdrai jautry maista.

KELIY PATIEKALY KEPIMAS

* Naudokite 2 ir 4 padétis, maista, kuriam reikia
daugiau karscio, dékite 2 padétyje.

» Apacioje padékite riebaly surinkimo indg, o auksciau
— groteles.

KEPSNINE

+ Naudodami KEPSNINES ir DVIGUBOS KEPSNINES
rezimus groteles dékite 5 padétyje, o riebaly
indg — 1, kad surinktuméte kepant iSsiskiriancius
skysc€ius. Naudodami SKRUDINIMO rezima groteles
padékite 2 arba 3 padétyje, o riebaly indg — 1, kad
surinktumeéte kepant iSsiskiriancius skyscius.

* Rekomenduojame nustatyti didziausig kaitinimo lygj.
VirSutinj kaitinimo elementg reguliuoja termostatas,
jis ne visuomet veikia tolygiai.

PICOS ORKAITES REZIMAS

» Naudokite lengva aliumininz picos skarda. Padékite
ja ant groteliy.
Jei norite traskios plutos, nenaudokite riebaly
surinkimo indo, nes jis neleidzia susiformuoti plutai
pailgindamas kepimo laika.
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» Jei pica turi daug priedy, rekomenduojame jpuséjus
kepimo procesg ant jos virSaus uzdéti mocarelos.

Elektroninis laikmatis*

Funkcija rodo laikg ir veikia kaip atgalinis laikmatis,
skaiciuojantis iki nulio.

! Visos funkcijos bus atliktos per mazdaug 7 sekundes
po nustatymo.

Laikrodzio nustatymas

Prijungus prietaisg prie maitinimo Saltinio arba po maiti-
nimo pertrdkio, laikrodzio ekranas mirksés ir rodys: 0:00

» Spauskite mygtuka @ tada mygtukus ,-“ ir ,+“. Taip
nustatysite tiksly laikg. Kad reikSmés didéty greiciau,
nuspaustg mygtukg palaikykite.

Reikiamus pakeitimus galima padaryti kartojant

aprasytg procesa.
Laikmacio funkcija

Sig funkcijg galima jjungti nuspaudziant Q mygtuka,
tada ekrane pasirodys simbolis Ay Kiekvieng kartg
nuspaudus mygtuka ,+“, laikas bus padidinamas 10
sekundZziu, kol pasieks 99 minutes 50 sekundZiy. Nuo
Sio tasko kiekvienas paspaudimas laikg didins viena mi-
nute iki mazdaug 10 valandy.

Spaudziant ,-“ mygtuka laikas bus mazinamas.

Kai laikas bus nustatytas, laikmatis pradés atgalinj
skaiciavima. Kai laikmatis pasieks nulj, suskambés si-
gnalas (jj galima i$jungti nuspaudus bet kurj mygtuka).

Laikg galima pazitreti nuspaudus @ mygtuka, 0 sim-
bolis rodo, kad laikmacio funkcija jjungta. Po mazdaug
7 sekundziy ekranas vél automatiskai persijungs |
laikmacio rezima.

Jau nustatyto laiko atSaukimas.
Spauskite mygtuka tol, kol ekrane pasirodys 0:00.
Signalo garso reguliavimas.

Parinkz ir patvirtinz laikrodzio nuostatas, ,-“ mygtuku su-
reguliuokite signalo garsa.

Maisto gaminimo planavimas pagal
elektroninz programa*

Laikrodzio nustatymas

Prijungus prietaisg prie maitinimo Saltinio arba po maiti-
nimo pertrikio ekranas automatiSkai persijungs j 0:00 ir
pradés mirkséti. Norédami nustatyti laika:

1. Vienu metu nuspauskite mygtuka GAMINIMO LAI-

e
KAS ﬂ ir GAMINIMO PABAIGOS LAIKAS T=F.
2. Per 4 sekundes nuo mygtuky nuspaudimo nu-
statykite tiksly laikg spausdami mygtukus ,+“ ir ,-“. ,+*
mygtukas valandas didina, o ,-“ mygtukas mazina.
Nustacius laikg programa automatiSkai persijungia j

rankinj rezima.

Laikmacio nustatymas

Laikmatis leidzia nustatyti atgalinj skaiCiavima, o jam
pasibaigus pasigirsta garsinis signalas.

Norédami nustatyti laikmati:

1. Nuspauskite mygtukg LAIKMATIS “::3 Ekrane pasi-

rodys:
A o
0-30.
2. Mygtukais ,.+“ ir ,-“ nustatykite laika.
3. Atleidus mygtukus, laikas pradedamas skaiciuoti ir jo
reikSmeé parodoma ekrane.

10:00
4. Laikui pasibaigus, pasigirsta signalas, jj galima
iSjungti nuspaudus bet kurj mygtuka (iSskyrus ,+“ir - “

mygtukus). Simbolis ‘3;3 iSsijungs.
! Laikmatis orkaités nei jjungia, nei iSjungia.

Signalo garso reguliavimas
Parinkz ir patvirtinz laikrodzio nuostatas, ,-“ mygtuku
sureguliuokite signalo garsa.

Maisto gaminimo su laiko delsa nustatymas

Pirmiausia nuspreskite, kokj maisto gaminimo rezimag
nustatysite, tada PARINKIMO ir TERMOSTATO
rankenélémis nustatykite norimg temperatira.

Siame taske galite nustatyti gaminimo laika;

1. Nuspauskite mygtuka GAMINIMO LAIKAS 7%

2. Per 4 sekundes nuo mygtuko nuspaudimo nustatyki-
te norimg laikg spausdami ,+“ ir ,-“ mygtukus. Jei,
pavyzdziui, norite nustatyti 30 minuciy gaminimo laika,
ekrane bus rodoma:

* 030

3. 4 sekundés nuo mygtuky atleidimo ekrane pasirodys
dabartinis laikas (pvz., 10.00) ir simbolis ™) bei raide A
(AUTO).

Po to reikia nustatyti norimg gaminimo pabaigos laika:
4. Nui%:yskite mygtukg GAMINIMO PABAIGOS LAI-

KAS TF.

5. Per 4 sekundes nuo mygtuko nuspaudimo nustatyki-
te gaminimo pabaigos laikg spausdami mygtukus ,+“ ir
- . Jei, pavyzdZziui, norite, kad virimas baigtysi 13.00,

ekrane turi bati rodoma:

* Yra tik tam tikruose modeliuose.
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A

13-00
6. 4 sekundés nuo mygtuky atleidimo ekrane pasirodys
dabartinis laikas (pvz., 10.00) ir raidé A (AUTO).

g-00

Siame taske orkaité uZprogramuota automatigkai
isijungti 12.30 ir iSsijungti po 30 minuciy, 13.00.

Maisto gaminimo be delsos nustatymas
Laikykités anksciau apraSytos gaminimo laiko nu-
statymo procedaros (1-3 punktai).

! Kai pasirodys A raidé, tai reiks, kad gaminimo laikas ir
gaminimo pabaigos laikas buvo nustatyti AUTO rezime.
Norédami atkurti orkaités rankinj rezima, po kiekvieno
AUTO gaminimo rezimo vienu metu nuspauskite GA-

MINIMO LAIKO ™ ir GAMINIMO LAIKO PABAIGOS
CF mygtukus.

! Simbolis ) liks degti, kaip ir orkaités, per visg gamini-
mo programos trukme.

Nustatyta gaminimo laiko trukme galima paziaréti bet
kuriuo metu nuspaudus mygtukg GAMINIMO LAIKAS

, 0 gaminimo pabaigos laikg galima ziGréti nuspau-
- "

dus mygtuka GAMINIMO PABAIGOS LAIKAS %
Kai gaminimo laikas baigsis, pasigirs garsinis signalas.
Norédami jj iSjungti, nuspauskite bet kurji mygtuka,
iSskyrus ,+“ arba ,-“.

Ankstesniy gaminimo programy atSaukimas
Vienu metu nuspauskite mygtukg GAMImO LAIKAS

™ ir GAMINIMO PABAIGOS LAIKAS T=F.

Anksciau nustatyty duomeny taisymas arba atSaukimas
|vestus duomenis galima bet kada pakeisti nuspaudus
atitinkama mygtukg (LAIKMATIS, GAMINIMO LAI-
KAS arba GAMINIMO LAIKO PABAIGA) ir .+ arba -
mygtuka.

Kai atS8aukiami gaminimo laiko duomenys, automatiskai
atSaukiami ir gaminimo pabaigos laiko duomenys, ir
atvirksciai.

Jei orkaité buvo uzprogramuota, ji neleis priimti
gaminimo pabaigos laiko, kuris yra ankstesnis uz
uzprogramuotg gaminimo pradzios laika.

* Yra tik tam tikruose modeliuose.

(1) inpesit
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Orkaités naudojimo patarimg lentelé

Maisto Maistas Svoris Groteliy | Pakaitinimo | Rekomenduoja Kepimo
gaminimo (kg) padétis laikas ma procedira laikas
rezimai (min.) (minutémis)
Antis 1 3 15 200 65-75
Konvekeciné V_eréi_ena arba jautiena 1 3 15 200 70-75
orkaité Klaullgng . . o 1 3 15 200 70-80
Sausainiai (ploni kepiniai) - 3 15 180 15-20
Vaisinis pyragas 1 3 15 180 30-35
Vaisinis pyragas 0,5 3 15 180 20-30
Vaisiy tortai 1 2 arba 3 15 180 40-45
Porétas pyragas su jogurtu 0,7 3 15 180 40-50
Biskvitinis pyragas 0,5 3 15 160 25-30
Kepimo |daryti blynai (ant 2 groteliy) 1,2 2ir4 15 200 30-35
rezimas Nedideli blynai (ant 2 groteliy) 0,6 2ir4 15 190 20-25
Sdrio paplotéliai (ant 2 groteliy) 0,4 2ir4 15 210 15-20
Pyragaiciai su kremu (ant 3 groteliy) 0,7 1ir3ir5 15 180 20-25
Sausainiai (ant 3 groteliy) 0,7 1ir3ir5 15 180 20-25
Morengai (ant 3 groteliy) 0,5 1ir3ir5 15 90 180
Picos Pica}_ o 0,5 3 15 220 15-20
rezimas Vfarsllena arba jautiena 1 2 10 220 25-30
Vis€iukas 1 2 arba3 10 180 60-70
Pica (ant 2 groteliy) 1 2ir4 15 230 15-20
Lazanija 1 3 10 180 30-35
Eriena 1 2 10 180 40-45
Vis&iukas su bulvémis 1+1 2ir4 15 200 60-70
Keliy Skumbré 1 2 10 180 30-35
patiekaly Porétas pyragas su jogurtu 1 2 10 170 40-50
kepimas Pyragaiciai su kremu (ant 2 groteliy) 0,5 2ir4 10 190 20-25
Sausainiai (ant 2 groteliy) 0,5 2ir4 10 180 10-15
Biskvitinis pyragas (ant 1 groteliy) 0,5 2 10 170 15-20
Biskvitinis pyragas (ant 2 groteliy) 1 2ir4 10 170 20-25
Kvapnieji pyragai 1,5 3 15 200 25-30
Jury liezuviai ir sepijos 0,7 4 100 % 10-12
Astuonkojy ir kreveciy kebabai 0,6 4 100 % 8-10
Sepijos 0,6 4 100 % 10-15
Menkiy file 0,8 4 100 % 10-15
o Gruzdintos darzovés 0,4 3 arba 4 100 % 15-20
Kepsniné Versienos kepsnys 0,8 4 100 % 15-20
Desrelés 0,6 4 100 % 15-20
Mésainiai 0,6 4 100 % 10-12
Skumbré 1 4 100 % 15-20
Skrudinti sumustiniai Nr. 4ir 6 4 100 % 3-5
VerSienos kepsnys 1 4 5 MAX 15-20
Kotletai 1 4 5 MAX 15-20
Mésainiai 1 4 5 MAX 7-10
Dviguba Skumbré 1 4 5 MAX 15-20
kepsniné Skrebuciai Nr. 4 4 5 MAX 2-3
Su ieSmu
VerSiena 1,0 5 MAX 70-80
Vis€iukas 2,0 5 MAX 70-80
Keptas vis€iukas 1,5 2 10 200 55-60
Sepijos 1,5 2 10 200 30-35
Su ieSmu
Versiena 1,5 5 200 70-80
Grotelés Vis€iukas 1,5 5 200 70-80
Eriena 1,5 5 200 70-80
Su keliais ieSmais (tam tikri modeliai)
Mésos kebabai 1,0 5 MAX 40-45
Darzoviy kebabai 0,8 5 MAX 25-30
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Atsargumo priemones

ir patarimai

(1) inpesit

! Prietaisas sukurtas ir pagamintas laikantis tarptautiniy
saugumo standartuy.

Sie jspéjimai pateikiami saugumo sumetimais, juos
reikia atidZiai perskaityti.

Bendroji sauga

Nurodymai galioja tik Salyse, kuriy simboliai
pazymeéti instrukcijoje ir serijos numerio
ploksteléje.

Prietaisas naudotinas namuose, jis neskirtas
pramoninei ar komercinei panaudai.

Prietaiso negalima jrengti lauke, net ir dengtose
vietose. Labai pavojinga prietaisg palikti lietuje ir
audroje.

Nelieskite prietaiso, jei esate basi arba jusy rankos ir
kojos drégnos ar $lapios.

Prietaisas turi biti naudojamas tik maistui
gaminti pagal ¢ia pateikiamas instrukcijas, juo
gali naudotis tik suaugusieji. Kitoks prietaiso
naudojimas (pvz., kambariui ildyti) laikomas
netinkamu ir yra pavojingas. Gamintojas negali
bati laikomas atsakingu uz zala, atsiradusia deél
netinkamo, netaisyklingo, nepagrijsto prietaiso
naudojimo.

Instrukcijy knygelé pateikiama su 1 klasés
(izoliuotas) arba 2 klasés 1 poklasio (jdedamas tarp
2 spinteliy) prietaisu.

Prie orkaités neprileiskite vaiky.

Isitikinkite, kad elektros prietaiso maitinimo laidai
negalés susiliesti su karStomis orkaités dalimis.
Angos, naudojamos Silumai paskirstyti ir ventiliacijai,
niekuomet neturi bati uzdengtos.

Neuzdarykite stiklinio rankenéliy gaubto (ne visi
modeliai), kol degikliai jjungti arba vis dar karsti.
Dédami kepimo indus j orkaite ar iSimdami i$ jos
visuomet maveékite pirstines.

Nenaudokite degiy skysc€iy (alkoholio, benzino ir kt.)
Salia prietaisy, kol jie naudojami.

Nedékite degiy medziagy j apatinj stalCiy arba
orkaite. Jei prietaisas netycia jsijungty, jos gali
uzsidegti.

Visuomet jsitikinkite, kad nenaudojamo prietaiso
rankenélés yra « padétyje, o dujy Ciaupas uzdarytas.
ISjungdami prietaisg i§ maitinimo lizdo, visuomet
traukite uz kistuko, ne uz laido.

Niekuomet nedirbkite valymo ar priezitros darby
neatjunge prietaiso nuo maitinimo Saltinio.

Jei prietaisas sugesty, jokiu budu nebandykite jo
remontuoti patys. Ne specialisty atliekami remonto
darbai gali sukelti suzalojimy arba dar didesniy
prietaiso gedimy. Kreipkités pagalbos.

Ant atviry orkaités dureliy nedékite sunkiy daikty.
Prietaiso neturéty naudotis asmenys (jskaitant
vaikus), turintys ribotus fizinius, jutiminius ar
protinius gebéjimus, nepatyre arba nesusipazine su

gaminiu asmenys. Tokius asmenis turéty priZidréti
uz jy saugag atsakingas asmuo arba jie turéty gauti
nurodymus, kaip naudotis prietaisu.

* Neleiskite vaikams _aisti su prietaisu.

| metimas
* | mesdami pakavimo med iagas laikykités vietiniy

jstatymy dél pakuo iy perdirbimo.

Europos direktyvoje 2002/96/EB dél elektriniy ir
elektroniniy atlieky nustatoma, kad buitiniai prietaisai
turi bati iSmetami taikant jprasta kietyjy buitiniy
atlieky cikla. Panaudoti prietaisai turi bati surenkami
atskirai, kad baty galima optimizuoti medziagy,
esanciy masinos viduje, pakartotinio naudojimo ir
perdirbimo iSlaidas, saugant nuo Zalos atmosferai ir
visuomenés sveikatai. Perbraukta Siuks$liadézé ant
visy produkty primena savininkams jy pareigas dél
atskiro atlieky surinkimo.

Panaudotus prietaisus gali surinkti vieSosios atlieky
surinkimo tarnybos, juos galima nuvezti | atitinkamas
surinkimo vietas arba, jei leidZia nacionaliniai
jstatymai, grazinti platintojams ir gauti nuolaidg
isigyjant atitinkamag naujg produkta.

Visi didieji buitiniy prietaisy gamintojai dalyvauja
kuriant seny ir nebenaudojamy prietaisy surinkimo ir
iSmetimo sistemas.

Aplinkos tausojimas ir saugojimas

Galite padéti sumazinti elektros tiekimo jmoniy piko
apkrova naudodami orkaite nuo vélyvo vakaro iki
ankstyvo ryto.

Naudodami KEPSNINES, DVIGUBOS KEPSNINES
ir SKRUDINIMO rezimus orkaités dureles visuomet
laikykite uzdaras: taip pasieksite geresniy rezultaty ir
sutaupysite energijos (apie 10 %).

Reguliariai tikrinkite dureliy sandariklius, juos
nuvalykite ir pa8alinkite Siuksles, trukdancias
dureléms tinkamai uzsidaryti ir taip didinancias
Silumos sklaida.
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Prieziura

Prietaiso i jungimas

Pries atlikdami bet kokius darbus, prietaisg atjunkite
nuo maitinimo Saltinio.

Prietaiso valymas

! Nenaudokite braizanciy ar ésdinanciy valikliy, pvz.,
démiy Salinimo priemoniy, antikoroziniy produkty,
milteliy ar braizanciy kempiniy; jie gali nepataisomai
sugadinti pavirSiy.

! Niekuomet nevalykite prietaiso gariniais ar sléginiais
valikliais.

» Paprastai pakanka nuplauti kaitlente drégna kempine
ir nusausinti virtuviniu ranksluosciu.

* Neruadijancio plieno ar emaliu padengtos iSorinés
dalys ir guminiai sandarikliai gali bati valomi
kempine, pamirkyta Siltame vandenyje su neutraliu
muilu. |sisenéjusias démes valykite specialiais
valikliais. Nuvale kruop$ciai nuskalaukite ir
nusausinkite. Nevalykite braizomaisiais milteliais ar
ésdinamosiomis medziagomis.

+ Kaitlenciy tinklelius, degikliy galvutes, ugnies
skirstymo Ziedus ir kaitlenciy degiklius galima iSimti,
tada bus lengviau juos iSvalyti. Praplaukite juos
karStu vandeniu ir nebraizomuoju valikliu, pasalinkite
visus degésius ir gerai iSdZiovinkite.

» Reikia daznai valyti elektriniu badu uzdegamy
kaitlen€iy elektriniy apSvietimo jrenginiy gnybty dalis,
patikrinti, ar neuzsikiSusios dujy isleidimo skylés.

« Orkaités vidy reikéty valyti po kiekvieno naudojimo,
kol ji visiSkai neatvéso. Valykite kar tu vandeniu
ir valikliu, po to gerai nuskalaukite ir nusausinkite
velniu audeklu. Nenaudokite braizomujy valikliy.

* Nuvalykite dureliy stikline dalj kempine ir
nebrai omuoju valikliu, tada nusausinkite velniu
audeklu. Nenaudokite Siurksciy valomyjy medziagy
ar astriy metaliniy grandikliy, nes kyla grésmé
subraizyti pavirsiy ir suskaldyti stikla.

* Priedus galima plauti kaip kasdienius jrankius, tai
galima daryti ir indaplovéje.

 llgai nenuvalytas kietas vanduo arba stipras valikliai,
kuriuose yra fosforo, nertdijancio plieno pavirSiuje
palieka démiy. Nuvale kruop$ciai nuskalaukite ir
nusausinkite. Reikéty nuvalyti ir vandens démes.

Gaubtas
Stiklinis viryklés gaubtas
valomas Siltu vandeniu.
Nenaudokite braizomujy,
valikliy.
Norint palengvinti valymg
S S uz kaitlentés galo, gaubtg,
% galima nuimti. Jj visiSkai

atidarykite ir pakelkite
aukstyn (.r. pav.).

! Neuzdarykite gaubto,
kai degikliai jjungti arba
vis dar kar ti.

Orkaités sandarikliy apzidra

Reguliariai tikrinkite sandariklius aplink orkaités dureles.
Jei sandarikliai sugadinti, susisiekite su artimiausiu
igaliotuoju aptarnavimo centru. Rekomenduojame
orkaités nenaudoti, kol sandarikliai nepakeisti.

Dujy Ciaupo priezilra

Laikui begant ciaupai uzsikemsa ir juos vis sunkiau
atsukti. Tada juos reikia pakeisti.

! Tai turi atlikti kvalifikuotas meistras, turintis tam
gamintojo leidima.

Orkaités lemputés keitimas

1. Atjunge orkaite nuo maitinimo
Saltinio, nuimkite stikliuka, kuris
dengia lemputeés lizdg (.r. pav.).

2. I18sukite lempute ir pakeiskite jg
panasia: 230V, 25 W, galvuté E 14.
3. Uzdékite gaubtg ir prijunkite
orkaite prie maitinimo Saltinio.

Pagalba

Visuomet Salia turétina informacija:

 Prietaiso modelis (Mod.).

» Serijos numeris (S/N).

Sig informacija galite rasti duomeny ploksteléje, kuri yra
ant prietaiso ir (arba) pakuotés.
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lerikodana

! Pirms sakat lietot jauno iekartu, Iidzu, rlpigi izlasiet
do instrukciju brodiru. Taja ir svariga informacija par
drodu ierices ierfkodanu un lietodanu.

! LGdzu, saglabéjiet do lietodanas instrukciju
turpmakam atsaucgm. Ja ierice tiek pardota, nodota
citam lietotdjam vai parvietota, Iidzu, pievienojiet iericei
ari do lietodanas instrukciju.

! lerici drikst ierikot tikai kvalificgts specialists un
saskana ar pievienoto instrukciju.

! lerices regulgdanas vai tehniskas apkopes

darbus drikst veikt tikai tad, kad ta ir atvienota no
elektropadeves.

! Pirms pirmas lietodanas reizes pliti ieteicams iztirit.
Rikojieties saskana ar instrukcijam, kas aprakstitas
“Tehniska apkope un tiridana” sadada.

Telpas ventilacija

Do ierici drikst ierikot tikai pastavigi vgdinatas telpas, kas
atbilst spcka esodajiem valsts normativajiem aktiem. Telpa,
kura ierice tiek ierikota, ir pienacigi javegdina, lai nodrodinatu
parastajam gézes dedzinadanas procesam pietiekamu
gaisa padevi (gaisa pllisma nedrikst blit mazaka par 2 m®/h
uz vienu jaudas kW).

Gaisa pievadem, ko aizsarga retéi, ir nepieciedami
caurudvadi ar vismaz 100 cm? iekdgjo digrsgriezumu,
un tam jab(t izvietotam ta, lai neraditu pat dadgjus
traucgjumus (skatit attglu A).

Ja plits virsma nav aprikota ar drodibas ierici pret
liesmu izdzidanu, dis pievades ir japalielina par

100% — to minimalajam lielumam ir jablt 200 cm?.

Ja gaisa plisma tiek nodrodinata netiedi, no blakus
esodajam telpam (skatit att¢lu B) un ¢ka nav
koplietojamu telpu, paaugstinatas ugunsbistamibas
telpu vai gudamistabu, iepllidgm ir jabit piestiprinatam
pie ventilacijas dahtas, kas iepriekd aprakstitaja veida ir
vgstas uz aru.

Blakus esoda telpa Telpa, kurai
nepieciedama
A B

Ventilacijas atvere Atstatuma palielingjums starp
dedzinadanai nepieciedamadurvim un gridas segumu
gaisa plGsmai

! P¢c tam, kad ierice ir lietota ilgstodi, ieteicams
atvert logu vai palielinat jebk&du izmantoto ventilatoru
darbibas atrumu.

(1) inpesit

Atbrivodanas no diimiem

Atbrivodanas no dedzinddanas laika raditajiem
dimiem ir janodrodina, izmantojot tvaika noslcgju, kas
pievienots drodam un efektivam tvaiku nosiikdanas
dimvadam, vai izmantojot elektrisko ventilatoru, kura
darbiba automaétiski sékas katru reizi, kad ieslcdzat
ierici (skatit attglu).

NS

Tvaiki tiek izvaditi pa
dimvadu vai sazarotu
ddmvadu sist¢cmu
(rezervcta cdiena

atavodanas iericcm
| Sadiidrinatas deggazes ir sr%agaékas par gais%, l)Jn tas

nosctas uz gridas, tapgc visam telpam, kur novietoti
LPG cilindri, ir nepieciedamas izejas uz aru, lai visas
gazu noplldes vargtu atri izvadit.

Da iemesla d¢d gan dadiji, gan pilnigi piepilditos LPG
cilindrus nedrikst ierikot vai novietot glabadanai telpas
vai noliktavas, kas atrodas zem pirma stava limena
(pagrabos un tamlidzigas vietas). Telpa ir janovieto tikai
izmantotais cilindrs; tas ari nedrikst atrasties siltuma
avotu tuvuma (pie krasnim, dimvadiem, plitim), kas
cilindra temperatiiru varctu paaugstinat virs 50°C.

Tvaiki tiek izvaditi
tiedi ara

Novietodana un Iimenodana

! lerici drikst ierikot blakus virtuves skapjiem, kuru
augstums neparsniedz plits virsmas augstumu.

I Sienai, pret kuru ir vgrsta ierices aizmugurgja dada,
ir jabit izgatavotai no ugunsdroda un siltumizturiga
materiala (90°C temp.).

lerices pareiza ierikodana.

* Novietojiet to virtuvg, ¢cdamistaba vai dzivojama
istaba (bet ne vannas istaba).

» Ja plits virsma ir augstaka par virtuves skapi, starp
pliti un virtuves skapi janodrodina vismaz 200 mm
atstatums.

» Ja plits ir ierikota zem sienas skapja, starp sienas
skapi un plits virsmu ir jab(t vismaz 420 mm
atstatumam.

Ja sienas skapiji ir no viegli uzliesmojoda materiala,
atstatums japalielina Iidz 700 mm (skatit attclu).
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» Aiz plits nedrikst
HOOD | ierikot tallzijas —
— — talGzijam jabit vismaz
jwin.600mm.__JTET 200 mm attaluma no
E § gé plits saniem.
X § Zf . Tvaikanosiicgs
5 £ “-;': jaieriko saskana

000000 O ar attiecigajam
izstradajumam pievienoto

lietodanas instrukciju.

[
[

Limenodana
Ja ierici ir nepieciedams limeriot, katra plits pamatnes
stirl tam Tpadi paredzgtas vietas pieskriivgjiet
regulgjamas kajas (skatit attclu).

Kajas* var ieskriivet attiecigajas
ligzdas zem plits pamatnes.

1 Elektribas pieslggdana

lerikojiet standarta spraudni
atbilstodi slodzei, kas noradita
ierices tehnisko datu plaksnitg
(skatit tehnisko datu tabulu).
lerice ir tiedi jasavieno ar
elektrotiklu, starp ierici un
elektrotiklu ierikojot vienpola
slgdzi, kura kontaktu minimalais
atstatums ir 3 mm. Sl¢dzim jab(it piemgrotam noraditajam
stravas stiprumam un jaatbilst NFC 15-100 noteikumiem
(slgdzis nedrikst atvienot zemgjuma vadu). Elektribas
vads janovieto t4, lai tas nesaskartos ar detadam, kuru
temperat(ra var paaugstinaties virs 50°C.

.

Hmmm\

M

1

‘W‘ ““Hu”‘

Pirms ierices pieslggdanas elektropadevei parbaudiet,

val:

* erice iriezemgta un spraudnis atbilst normativo aktu
prasibam;

+ rozete atbilst ierices maksimalajai jaudai, kas ir
noradita uz tehnisko datu plaksnites;

* elektrotikla spriegums ir tehnisko datu plaksnitg
noréditaja diapazong;

* rozete ir savietojama ar ierices spraudni. Ja rozete
nav savietojama ar spraudni, Iidziet pilnvarotam
elektriiim to nomainit. Nedrikst izmantot pagarinataju
vai vairakas rozetes.

! Pcc ierices ierikodanas elektribas vadam un
kontaktligzdai ir jabdt brivi pieejamiem.

I Elektribas vadu nedrikst saliekt vai saspiest.

| Elektribas vads regulari japarbauda, un to nomainit
drikst tikai pilnvarots elektriiis.

! Ratotéjs nav atbildigs par zaudc¢jumiem, kas
radudies do drodibas noteikumu neievgrodanas
dcd.

Gazes pievienodana

Savienojumu ar gazes tiklu vai gazes cilindru var izveidot,
izmantojot elastigu gumijas vai t¢grauda caurudvadu,
nemot vgra spckéa esodo valsts likumdodanu un pge

tam, kad parbaudits, ka ierice ir piemgrota attiecigi
padotajam gazes veidam (skatiet vgrtgjuma uzlimi

uz parsega: pretcja gadijuma skatiet zemak). Ja
izmantojat sadiidrinato gazi no cilindra, ierikojiet
spiediena regulatoru, kas atbilst spcka esodajam valsts
likuma prasibam. Lai savienodana bitu vienkardéaka,
gazes padevi var pagriezt saniski*: apmainiet vietam
caurudvada turctaju un uzgali un nomainiet paplaksni,
kas iekdauta ierices komplektacija.

! Parbaudiet, vai gazes padeves spiediens atbilst
vertibam, kas noraditas degda un sprauslas
specifikaciju tabula (skatit turpmaék). Tadgjadi tiek
garantgta droda un ilgstoda ierices darbiba, vienlaicigi
uzturot efektivu eneréijas patgrifiu.

Géazes pievienodana, izmantojot elastigu gumijas
caurudvadu

Parliecinieties, ka caurudvads atbilst spcka esodajai
valsts likumdodanai. Caurudvada iekdgjam diametram
ir jabat: diidrajai gazes padevei — 8 mm; metana géazes
padevei — 13 mm.

Kad savienojums ir izveidots, parbaudiet, vai caurudvads:

* nesaskaras ar detadam, kuru temperatiira
paaugstinas virs 50°C;

* nav pakdauts spg¢cigai vilkkdanai vai stiepdanai un
netiek saliekts vai savits;

* nesaskaras ar asmeniem, asiem stliriem vai
kustigdm dadam un netiek saspiests;

* ir ¢rti parbaudams visa ta garuma, lai vargtu
parliecinaties par ta stavokli;

* irisaks par 1500 mm;

* abos galos, kur tas ir piestiprinats ar skavam, stingri
ieflem savu vietu, un skavas atbilst padreiz¢jam
prasibam.
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I Ja viena vai vairdkas no dim prasibam netiek pilditas
vai ja plits ir jaieriko atbilstodi apstakdiem, kas uzskaititi
2. klases 1. apakdklases iericgm (ierikotdm starp diviem
virtuves skapjiem), ir jaizmanto elastigais tgrauda
caurudvads (skatit turpmak).

Elastiga bezduvju nerlisgjoda tgrauda caurudvada
savienodana ar vitrioto stiprinajumu

Parliecinieties, ka caurudvads un paplaksnes atbilst
spcka esodajai valsts likumdodanai.

Lai saktu izmantot caurudvadu, noriemiet ierices
caurudvada turctaju (gazes padeves ieplide uz ierices ir
cilindrisks, vitfiots 1/2 gazes aptvertais stiprinajums).

! Veiciet savienodanu t4, lai caurudvada garums
neparsniegtu 2 metrus, un nodrodinot, ka caurudvads
netiek saspiests un nesaskaras ar kustigajam dadam.

Caurudvadu stiprindjumu parbaudidana

Kad ierikodana ir pabeigta, ar ziepju diidumu
parbaudiet, vai caurudvada stiprindjumos nav noplitu.
Nekada gadijuma neizmantojiet atklatu liesmu.

Pielagodana datadiem gazes veidiem

lerici var pielagot gazes veidam, kas nav nokluscjuma
gazes veids (tas ir noradits uz parsegam piestiprinata
vertgjuma marigjuma).

Plits virsmas pielagodana

Plits virsmas degdu sprauslas ir janomaina talak
aprakstitaja veida.

1. Noriemiet plits virsmas retéus un izbidiet degdus no
to ligzdam.

2. Atskriivgjiet sprauslas,
izmantojot 7 mm uzmaucamo
uzgrietfiu atslcgu (skatit

att¢lu), un nomainiet tas pret
sprauslam, kas piemgrotas
jaunajam gazes veidam (skatit
degdu un sprauslu specifikaciju

tabulu).
3. Nomainiet visas detad’as, pretcja seciba veicot
iepriekd sniegtajas instrukcijas mingtas darbibas.

Plits virsmas degdu minimalais iestatijums ir jaregulg
talak aprakstitaja veida.

1. Pagrieziet krénu lidz minimalajai pozicijai.

2. Nonemiet grozamo slg¢dzi un pielagojiet regulgdanas
skrlivi, kas atrodas krana r¢dz¢ vai blakus tai, lidz
liesma ir maza, bet pastaviga.

! Ja ierice ir pievienota sadiidrinatas gazes padevei,
regulgdanas skriive ir janostiprina pgc iespgjas ciedak.

(1) inpesit

3. Kamgr deglis ir iedegts, vairékas reizes strauji mainiet
grozéama slcdta poziciju no mazakas Iidz lielakajai pozicijai
un otradi, ta parbaudot, vai liesmas neizdziest.

! Plits virsmas degdiem nav nepieciedama primara gaisa
regulgdana.
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- Degdu un sprauslu specifikaciju tabula
LV

1. tabula Skidra gaze Dabasgaze
Deglis Diametrs | Termiska jauda Apvads | Sprausla Plasma* Sprausla | Plasma*

(mm) kW (p.c.s.”) 1/100 1/100 g/h 1/100 I/h

Nomin | Samazin (mm) (mm) o > (mm)
ala ata
Atrs (liels) (R) 100 3,00 0,7 41 87 218 | 214 128 286
Dalgji atrs 75 1,90 0,4 30 70 138 | 136 104 181
(vidgjs) (S)
Papildu (mazs) 51 1,00 0,4 30 52 73 71 76 95
(A)
Padeves Nominals (mbar) 28-30 | 37 20
spiedieni Minimals (mbar) 20 25 17
Maksimals (mbar) 35 45 25

KN3G76SA/EU

BRIDINAJUMS! Ja stikla parsegs

ir uzkarsis, tas var saplist. Pirms
parsega aizvgrdanas izsl¢dziet visus
degdus un elektriskas virsmas. *At-
tiecas tikai uz modediem ar stikla
parsegu.

TEHNISKAS SPECIFIKACIJAS

Izmeri (ar platums 39 cm
izvelkamajam augstums 34 cm
vadotném) dzijums 41 cm
Tilpums (ar

izvelkamajam 541

vadotném)

Apakséja nodalijuma
izmeri

platums 42 cm
augstums 23 cm
dzilums 44 cm

Degli

Degli var bat pielagoti lietoSanai ar jebkura
veida gazi, kas noradita tehnisko datu
plaksnité. Plaksnite atrodas aiz atloka vai —
péc cepeskrasns nodalijuma atvérSanas —
cepeskrasns iekSpusé, uz kreisas sienas.

Spriegums un

Skatit tehnisko datu plaksniti

frekvence

Direktiva 2002/40/EK par elektrisko pliSu

mark&jumu.

Standarts EN 50304.

Elektroenergijas patérin$ dabiskas
ELEKTROENERGIJAS | konvekcijas klasei — karsé$anas rezims:
MARKEJUMS Konvekcija.

Deklarétais elektroenergijas patéring
intensivas konvekcijas klaggj - karsésanas
rezims: cepSana

¢
A

ST ierice atbilst turpmak minétajam Eiropas
Ekonomikas kopienas direktivam:
Zemsprieguma direktiva 2006/95/EK, kas
pienemta 2006. gada 12. decembrf, ar
turpmakajiem grozijumiem;
Elektromagnétiskas savietojamibas
direktiva 2004/108/EK, kas pienemta
2004. gada 15. decembrd, ar turpmakajiem
grozijumiem; Direktiva 93/68/EEK, kas
pienemta 1993. gada 22. julija, ar
turpmakajiem grozijumiem;

Direktiva 2002/96/EK;

Direktiva 2009/142 par iekartam, kuras
izmanto gazveida kurinamo, kas pienemta
2009. gada 30. novembrf;

Direktiva 1275/2008 par iekartu
elektroenergijas patérinu gatavibas un
izslégta rezima.
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lesicgdana un lietodana

(1) inpesit

Plits virsmas lietoSana

Deglu iedegSana

Katram DEGLA grozamajam sledzim ir pilns aplis, uz
kura noradits attieciga degla liesmas stiprums.

Lai iedegtu vienu no plits virsmas degliem:

1. pietuviniet deglim liesmu vai gazes Skiltavas;

2. nospiediet DEGLA sledzi un pagrieziet to preteji
pulkstenraditaja virzienam, lai tas noraditu uz
maksimalo liesmas E iestatijumu;

3. regulejiet liesmas intensitati nepiecieSamaja limeni,
pagriezot DEGLA sledzi preteji pulkstenraditaja
virzienam. Varat pagriezt uz minimalo C iestatijumu,
maksimalo E iestatijumu vai jebkuru starp tiem esoSo
poziciju.

Ja ierice ir aprikota ar
elektronisko iedegSanas ierici*
(skatit attelu), nospiediet
DEGLA sledzi un pagrieziet

to preteji pulkstenraditaja
virzienam, minimala liesmas
iestatijuma virziena, lidz deglis
iedegas. AtlaiZzot grozamo
sledzi, deglis var izdzist. Sada gadijuma atkartojiet $o
darbibu, turot sledzi nospiestu ilgak.

! Ja liesma nejausi izdziest, izsledziet degli un pagaidiet
vismaz vienu minuti, pirms meginat to iedegt atkal.

Ja ierice ir aprikota ar droSibas ierici pret liesmu
izdziSanu*, nospiediet un aptuveni 2-3 sekundes turiet
nospiestu DEGLA sledzi, lai liesma neizdzistu un ierice
tiktu aktivizeta.

Lai degli izslegtu, pagrieziet rotejoso sledzi, lidz tas ir
pozicija e.

Praktiski deglu lietoSanas ieteikumi

Lai degli darbotos visefektivak un ietaupitu pateretas
gazes daudzumu, ieteicams izmantot tikai pannas ar
vakiem un plakanu pamatni. Pannam ir ari jaatbilst
degla lielumam.

Lai noteiktu degla veidu, ludzu, skatiet diagrammas,
kas ieklautas deglu un sprauslu specifikaciju sadala.

Deglis i Virtuves diametrs (cm)
Atrs (liels) (R) 24 - 26
Daleji atrs (videjs) (S) 16 - 20
Papildu (mazs) (A) 10-14

Cepeskrasns lietoSana

! Pirmoreiz lietojot ierici, tukSa, aizverta cepeskrasns
ir jauzsilda lidz maksimalajai temperaturai un jalauj

tai darboties $aja rezima vismaz pusstundu. Pirms
cepeskrasns izslegSanas un durtinu atverSanas
parbaudiet, vai telpa tiek labi vedinata. Sadegot
razoSanas procesa izmantotajam aizsargvielam, ierice
var radit nedaudz nepatikamu aromatu.

! Pirms ierices lietoSanas no tas saniem nonemiet
plastmasas aizsargplevi.

! PriekSmetus nedrikst novietot tieSi uz cepeskrasns
plaukta, jo ta var tik bojata emaljas kartina.

! Jaierice ir aprikota ar elektronisko programmetaju®,
tad, lai lietotu elektrisko cepeskrasni, pirms
nepiecieSamas ediena gatavoSanas funkcijas

atlaﬁfnas vienkarsi vienlaicigi nospiediet pogas
sty W
un i (simbols Htiek paradits displeja).

1. Griezot SELEKTORA sledzi, atlasiet velamo ediena
gatavo$anas rezimu.

2. Izvelieties ediena gatavoSana rezima ieteicamo
temperaturu vai iestatiet velamo temperaturu, pagriezot
TERMOSTATA sledzi.

Detalizets ediena gatavoSanas rezimu un ieteicamo
temperaturu parskats ir pieejams attiecigaja tabula
(skatit tabulu ,Ediena gatavo3anas ieteikumi”).

Ediena gatavoSanas laika vienmer ir iespejams:
mainit ediena gatavoSanas rezimu, pagriezot
SELEKTORA sledzi;.

* mainit temperaturu, pagriezot TERMOSTATA sledzi.

+ partraukt ediena gatavoSanu, pagriezot SELEKTORA
sledzi pozicija ,0”.

! Cepamie trauki vienmer janovieto uz tiem
paredzetajiem plauktiem.

TERMOSTATA indikatora gaisma

Ja deg termostata indikatora gaisma, cepeskrasns sakarst.
Kad gaiss cepeskrasni sasniedz noteikto temperaturu,
termostata indikatora gaisma nodziest. Ja deg termostata
indikatora gaisma, cepeskrasns ir ieslegta. Kad gaiss
cepeskrasni sasniedz noteikto temperaturu, termostata
indikatora gaisma nodziest. Saja laika gaisma parmainus
iedegas un izdziest, ta noradot, ka termostats darbojas

un uztur noteiktu temperaturas limeni.indicating that the
thermostat is working and is maintaining the temperature at a
constant level.

* Pieejams tikai noteiktiem modeiiem.
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Cepeskrasns apgaismojums

Cepeskrasns apgaismojumu iesledz, pagriezot
SELEKTORA sledzi jebkura pozicija, iznemot ,0”.
Cepeskrasns apgaismojums deg visu cepeskrasns

lietoSanas laiku. Pagriezot sledzi pozicija a
cepeskrasns apgaismojums tiek ieslegts, neaktivizejot
nevienu sildelementu.

Ediena gatavoSanas rezimi

KONVEKCIJAS CEPESKRASNS rezims
Temperatura: jebkada temperatura no 50°C lidz
maksimalajai temperaturai.

leslegsies gan augsejie, gan apaksejie sildelementi.
Standarta ediena gatavo$anas rezima ieteicams
izmantot tikai vienu plauktu. Lietojot vairakas plauktus,
siltums cepeskrasns telpa izplatisies nevienmerigi.

% CEPSANAS rezims.

Temperatura: jebkada temperatura no 50°C lidz
maksimalajai temperaturai.

Aizmugurejais sildelements un ventilators nodroSina
vienmerigu un pakapenisku siltuma izplatiSanos

visa cepeskrasni. Sis reZims ir lieliski piemerots

uz temperaturas izmainam jutigi reagejosu edienu
gatavo$anai (piemeram, kuku, kuram cepsanas laika ir
jauzbriest), ka ari konditorejas izstradajumu vienlaicigai
cepsSanai uz trim plauktiem.

oo PICAS rezims

Temperatura: jebkada temperatura no 50°C lidz
maksimalajai temperaturai.

Darbojas apalais un apaksejais sildelements, ka

ari ventilators. Sadi cepeskrasns tiek atri uzsildita
lidz augstai temperaturai (to nodrosina galvenokart
apaksejais sildelements). Ja vienlaikus lietojat vairak
neka vienu rezgi, cepSanas procesa vidu apmainiet
vietam uz rezgiem novietotos edienus.

* VAIRAKU CEPSANAS VEIDU rezims
Temperatura: jebkada temperatura no 50°C lidz
maksimalajai temperaturai.

lesledzas visi sildelementi (augSejais, apaksejais un
apalais), un ventilators sak darboties. Ta ka siltums
ir vienmerigi sadalits pa visu cepeskrasni, edieni tiek
apcepti vienmerigi no abam pusem. Vienlaicigi drikst
izmantot ne vairak ka divus plauktus.

GRILA rezims
Temperatura: maksimala.
lesledzas augseja sildelementa vidusdala. Grila augsta
temperatura un koncentreta silta gaisa plusma ir
ieteicama edieniem, kam nepiecieSama augsta virsmas

temperatura (tela galas un liellopu galas steiki, filejas
un antrekoti). Saja ediena gatavo$anas reZima tiek
paterets ierobeZots energijas daudzums, un tas ir
lieliski piemerots grileSanai. Novietojiet edienu plaukta
vidusdala, jo preteja gadijuma tas apcepsies tikai daleji.
""" DIVKARSA GRILA rezims

Temperatura: maksimala.

Nodrosina intensivaku grileSanu neka parastais grils.
Novatoriska konstrukcija nodro$ina par 50% efektivaku
ediena gatavoSanu un pilnigu ediena malu izcepSanos.
Lai nodroSinatu vienmerigi brunu ediena virspusi,
lietojiet So rezimu.

f SACEPUMA rezims

Temperatura: jebkada temperatura no 50°C lidz 200°C.
Darbojas augsejais sildelements, iesms, ja cepeskrasns ar to
ir aprikota, un ventilators. Saja rezima ventilators, radot silta
gaisa rotaciju, paaugstina cepSanas efektivitati. Tas novers
ediena virspuses apdedzinasanu un lauj sittumam ieklut
ediena iekSpuse.

! GRILA, DIVKARSA GRILA un SACEPUMA cep$anas
rezimu laika cepeSkrasns durvim jabut aizvertam.

lesms*

Lai lietotu iesmu,
rikojieties saskana ar
turpmak minetajam
instrukcijam:

1. novietojiet cepestauku
pannu 1. pozicija;

2. uzstadiet iesma balstu
4. pozicija un ievietojiet
iesmu cepeSkrasns
aizmugureja panela
atvere;

3. aktivizejiet iesmu,

SELEKTORA sledzi parsledzot IE.pozicija.
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Praktiski ediena gatavosanas ieteikumi

! Ja ediena gatavoSanas laika izmantojat ventilatoru,
neuzstadiet plauktus 1. vai 5. pozicija. Sajas pozicijas
parmerigs siltuma daudzums var sabojat uz temperaturu
jutigi reagejoSus edienus.

VAIRAKU CEPSANAS VEIDU rezims

» Novietojiet plauktus 2. un 4. pozicija. Edienu, kuram
nepiecieSams vairak siltuma, novietojiet 2. plaukta.

» Cepestauku pannu novietojiet apaksa, bet pamatni -
augsa.

GRILS

+ GRILA un DIVKARSA GRILA rezimos novietojiet
plauktu 5. pozicija, bet cepeStauku pannu, kas
paredzeta tauku un ellas savakSanai, 1. pozicija.
SACEPUMA gatavoSanas rezima novietojiet plauktu
2. vai 3. pozicija, bet cepestauku pannu, kas
paredzeta tauku un ellas savakSanai, 1. pozicija.

» leteicams iestatit maksimalo cepeskrasns jaudu.
Augsejo sildelementu regule termostats, un tas
darbosies ar partraukumiem.

PICAS REZIMS

* Lietojiet vieglu aluminija picas pannu. Novietojiet
pannu uz plaukta.

Lai pica butu kraukSkiga, neizmantojiet cepeStauku
pannu, jo ta, pagarinot kopejo cepSanas laiku, nelauj
veidoties garozai.

» Ja picai ir daudz garnejuma, ieteicams gatavoSanas
procesa vidu parklat picu ar rivetu sieru.

Elektroniskais taimeris*

Ar So funkciju tiek radits laiks, un ta darbojas ka
taimeris, kas veic laika atskaiti lidz nullei.

! Visas funkcijas sak darboties aptuveni septinas
sekundes pec to iestatiSanas.

Pulkstena atiestatiSana

Pec tam, kad ierice ir savienota ar stravas padevi, vai
pec stravas padeves partraukuma pulkstena displejs
sak mirgot, radot laiku: 0.00

 Lai iestatitu precizu laiku, nospiediet pogu @ un
pec tam spiediet pogas "-" un "+". Lai atri skaititu uz
priekSu, nospiediet un turiet nospiestas Sis pogas.
Visas nepiecieSamas izmainas var veikt, atkartojot
ieprieks aprakstito proceduru.

Taimera funkcija

Sai funkcijai var pieklut, nospiezot pogu L. Displeja
paradisies simbols £ . Katru reizi, kad nospiezat
pogu "+", ediena gatavoSanas laiks tiek palielinats par
desmit sekundem, lidz tiek sasniegtas 99 minutes un

(1) inpesit

50 sekundes. Pec tam ar katru pogas nospieSanas
reizi laiks tiek palielinats par vienu minuti (lidz desmit
stundam).

Spiezot pogu "-", laiks tiek samazinats.

Kad laiks ir iestatits, taimeris sak laika atskaiti. Kad
taimeris sasniedz nulli, atskan skanas signals (to var
apturet, nospiezot jebkuru pogu).

Laiku var paradit, nospiezot pogu @ Simbols £
norada, ka ir iestatita taimera funkcija. Aptuveni pec
septinam sekundem displeja automatiski atkal tiek
paradits taimeris.

Jau iestatita laika atcelSana
Spiediet pogu ,-” tik ilgi, lidz displeja ir redzams 0.00.
Skanas signala skaluma regulesana

Pec pulkstena iestatijumu atlasiSanas un
apstiprinasanas izmantojiet pogu ,-", lai reguletu
bridinajuma skanas signala skalumu.

Ediena gatavosanas planosana ar
elektronisko programmetaju*

Pulkstena iestatiSana

Pec tam, kad ierice ir savienota ar stravas padevi vai
stravas padeve ir trauceta, displejs automatiski tiek
atiestatits uz 0.00 un sak mirgot. Laiku var iestatit
turpmak aprakstitaja veida.

1. Vienlaicigi nospiediet GATAVOSANAS LAIKA pogu

™ Un GATAVOSANAS BEIGU LAIKA pogu ToF.

2. Cetru sekunzu laika pec pogu nospieSanas iestatiet
precizu laiku, spiezot pogas ,+” un ,-”. Ar pogu ,+”
stundu skaits tiek palielinats, bet ar pogu ,-” stundu
skaits tiek samazinats.

Kad laiks ir iestatits, programmetajs automatiski
parsledzas uz manualo rezimu.

Taimera iestatiSana

Taimeris lauj iestatit laika atskaiti, un pec noteikta laika
beigam atskan skanas signals.

Lai iestatitu taimeri, rikojieties turpmak noraditaja veida.

1. Nospiediet TAIMERA pogu Q Displeja tiek paradits:
A &

0-30.
2. Lai iestatitu velamo laiku, spiediet ,+” un ,-” pogas.

3. Pec pogu atlaiSanas taimeris sak laika atskaiti, un
displeja tiek paradits pasreizejais laiks.

10:00
4. Pec iestatita laika beigam atskan skanas signals.
Skanas signalu var izslegt, nospiezot jebkuru pogu

* . . .
Only available in certain models.
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(iznemot pogas ,+” un ,-”). Simbols Q nodzisis.

! Taimeris neiesledz un neizsledz cepeskrasni.

Skanas signala skaluma regulesana

Pec pulkstena iestatijumu atlasiéanas un
apstiprinadanas izmantojiet pogu ,-”, lai reguletu
bridinajuma skanas signala skalumu

Ediena gatavosanas sakuma laika iestatiSana ar aizkavi
Vispirms izlemiet, kuru ediena gatavoSanas

rezimu velaties izmantot, un iestatiet piemerotu
temperaturu, izmantojot cepeskrasns SELEKTORA un
TERMOSTATA grozamos sledzus.

Saja laika turpmak noraditaja veida varat iestatit ediena
gatavosanas laiku.

1. Nospiediet GATAVOSANAS LAIKA pogu T .

2. Cetru sekunzu laika pec Sis pogas nospieSanas
iestatiet nepiecieSamo laika ilgumu, spiezot pogas ,+”
un ,-”. Piemeram, ja velaties iestatit 30 minutes, displeja
paradisies:

*0-30

3. Cetras sekundes pec pogu atlaiSanas displeja no
jauna tiek par?l(ljits pasreizejais laiks (piemeram, 10.00)
un simbols L ar Aburtu (AUTO).

Ka nakamais ir jaiestata nepiecieSamais ediena
gatavo$anas laiks. Tas jadara turpmak aprakstitaja
veida.

N it
4. Nospiediet GATAVOSANAS BEIGU LAIKA pogu =~

5. Cetru sekunzu laika pec Sis pogas nospieSanas
regulejiet ediena gatavoSanas laiku, spiezot pogas ,+’
un ,-”. Piemeram, ja velaties ediena gatavoSanu beigt
13.00, displeja tiek paradits:

A
13-00
6. Cetras sekundes pec pogu atlaiSanas displeja no

jauna tiek paradits pasreizejais laiks (piemeram, 10.00)
un A burts (AUTO).

,U u U
Tagad cepeskrasns ir ieprogrammeta automatiski
ieslegties 12.30 un izslegties 30 minutes pec tam, t. i.,
plkst. 13.00.

Ediena gatavosanas tuliteja sakuma laika
iestatiSana
lestatiet ediena gatavoSanas laiku, izpildot iepriek$

* Pieejams tikai noteiktiem modeiiem.

aprakstito proceduru (1.-3. darbiba).

! A burta paradiSana nozime, ka gan ediena
gatavoSanas, gan ediena gatavosanas beigu laiks

ir ieprogrammets automatiskaja rezima (AUTO). Lai
atjaunotu cepesSkrasns manualu lietoSanu, pec katra
AUTO ediena gatavosanas rezima vienlaicigi nospiediet

GATAVOSANAE%I;AIKA un GATAVOSANAS
BEIGU LAIKA "=F pogas.

! Visu ga¥avo§anas programmas darbibas laiku deg
simbols L1 un cepeskrasns gaismina.

lestatito gatavoSanas laiku var paradit jebkura

laika, nospiezot GATAVOSANAS LAIKA pogu
, un gatavo$anas beigu laiku var paracgfﬁnospieiot

GATAVOSANAS BEIGU LAIKA pogu T—F. Pec
gatavoSanas laika beigam atskan skanas signals. Lai
to apturetu, nospiediet jebkuru pogu, iznemot pogas ,+”
un ,-".

leprieks iestatitas gatavoSanas programmas
atcelSana

Vienlaicigi nospiediet GATAVOSANAS LAIKA pogu ﬂ
un GATAVOSANAS BEIGU LAIKA pogu 'i:F

leprieks iestatito datu laboSana vai atcelSana
levaditos datus jebkura laika var mainit, nospiezot
attiecigo pogu (TAIMERA, GATAVOSANAS LAIKA vai
GATAVOSANAS BEIGU LAIKA pogu) un pogu ,+” vai

Atcelot gatavoSanas laika datus, automatiski tiek atceli
ari gatavoSanas beigu laika dati un otradi.

Ja cepeskrasns jau ir ieprogrammeta, ta nepienem
gatavoSanas beigu laiku, kas ir agraks par
ieprogrammeta gatavo$anas procesa sakuma laiku.
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Cdiena gatavodanas ieteikumu tabula

(1) inpesit

Ediena Partikas produkti Svars Plaukta Sakotnéjas | leteicama | Gatavosa
gatavosanas (kg) pozicija sildiSanas | temperatira | nas laiks
rezimi laiks (minites)
(mindtes)
Pile 1 3 15 200 65-75
Konvekcijas Tela vai liellopa galas cepetis 1 3 15 200 70-75
cepeskrasns Cukgalas cepetis 1 3 15 200 70-80
Cepumi (smalkmaizites) - 3 15 180 15-20
Piragi 1 3 15 180 30-35
Piragi 0,5 3 15 180 20-30
Auglu kikas 1 2vai3 15 180 40-45
Biskvitkika ar jogurtu 0,7 3 15 180 40-50
Biskvita kika 0,5 3 15 160 25-30
Cepsanas Pilditas pankikas (uz diviem plauktiem) 1,2 2un4 15 200 30-35
rezims Mazas kdcinas (uz diviem plauktiem) 0,6 2un4 15 190 20-25
Véja kiikas ar siera pildijumu (uz diviem plauktiem) 0,4 2un4 15 210 15-20
Véja kilkas ar kréma pildijumu(uz trim plauktiem) 0,7 Tun3unb5 15 180 20-25
Cepumi (uz trim plauktiem) 0,7 1Tun3unb5 15 180 20-25
Bezé cepumi (uz trim plauktiem) 0,5 1Tun3unb5 15 90 180
Picas Pica 0,5 3 15 220 15-20
cepsanas Tela vai liellopa galas cepetis 1 2 10 220 25-30
rezims Vista 1 2vai3 10 180 60-70
Pica (uz diviem plauktiem) 1 2unéd 15 230 15-20
Lazanja 1 3 10 180 30-35
Jérs 1 2 10 180 40-45
Vistas cepetis ar kartupeliem 1+1 2un4 15 200 60-70
Vairaku Makrele 1 2 10 180 30-35
cepSanas Biskvitkika ar jogurtu 1 2 10 170 40-50
veidu rezims | Vé&ja kikas ar kréma pildijumu (uz diviem plauktiem) 0,5 2un4 10 190 20-25
Cepumi (uz diviem plauktiem) 0,5 2un4 10 180 10-15
Biskvita kiika (uz viena plaukta) 0,5 2 10 170 15-20
Biskvita kika (uz diviem plauktiem) 1 2un4 10 170 20-25
Pikantie piragi 1,5 3 15 200 25-30
Paltuss un sépija 0,7 4 100% 10-12
Kalmars un garneles 0,6 4 100% 8-10
Sépija 0,6 4 100% 10-15
Mencas fileja 0,8 4 100% 10-15
Griléti darzeni 0,4 3vai4 100% 15-20
Grilesana Tela galas steiks 0,8 4 100% 15-20
Crsini 0,6 4 100% 15-20
Hamburgeri 0,6 4 100% 10-12
Makrele 1 4 100% 15-20
Grauzdétas sviestmaizes (vai grauzdini) 4un6 4 100% 3-5
maiz,
Tela galas steiks 1 4 5 Max 15-20
Galas siteni 1 4 5 Max 15-20
Hamburgeri 1 4 5 Max 7-10
Divkarsais Makrele 1 4 5 Max 15-20
grils Grauzdétas sviestmaizes 4 maiz 4 5 Max 2-3
Ariesmu
Uz iesma cepts liellopa galas cepetis 1,0 5 Max 70-80
Uz iesma cepta vistas gala 2,0 5 Max 70-80
Griléta vista 1,5 2 10 200 55-60
Sépija 1,5 2 10 200 30-35
Ariesmu
Uz iesma cepts liellopa galas cepetis 1,5 5 200 70-80
f:;gg:;a Uz iesma cepta vistas gala 1,5 5 200 70-80
rezims Uz iesma cepts jéra galas cepetis 1,5 5 200 70-80
Ar vairakiem iesmiem (tikai daziem modeliem)
Galas kebabi
Darzenu kebabi 1,0 5 Max 40-45
0,8 5 Max 25-30
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Piesardzibas pasakumi
un ieteikumi

! D ierice ir projektcta un ratota saskara ar starptautiskajiem
drodibas standartiem.

Drodibas apsverumu ded' ir sniegti turpmak mingtie
bridin&jumi, kas uzmanigi jaizlasa.

Vispariga drodibas informacija

bi instrukcija attiecas tikai uz tam valstim, kas ir
mingtas rokasgramata un ierices tehnisko datu
plaksnite.

lerice ir paredzgta lietodanai iekdtelpas majsaimniecibas,
nevis komercialam vai ratodanas vajadzibam.

lerici nedrikst uzstadit arpus telpam pat tad, ja plits
uzstadidanas vieta ir nosegta. Pakdaut ierici lietus un
nokridfiu iedarbibai ir doti bistami.

lericei nedrikst pieskarties ar basam kajam vai slapjam vai
mitrém rok@m vai kajam.

lerici drikst lietot tikai pieaugudie un tikai ¢diena
gatavodanas vajadzibam. Lietodanas laika
jaievgro daja brodiira izklastitie noradijumi.
lerices lietodana citiem mgriiem (piem., telpas
apsildidanai) nav atbilstoda un ir bistama.
Ratotajs neuziiemas atbildibu par bojajumiem,
kas radudies nepareizas, neatd’autas un
nesapratigas ierices lietodanas d¢d'.

Instrukcijas broddira ir pievienota 1. klases (izolgtas ierices)
vai 2. klases 1. apakdklases iericei (ierices, kas ierikotas
starp diviem virtuves skapjiem).

Berni nedrikst atrasties cepedkrasns tuvuma.

Parbaudiet, vai citu elektroiericu elektribas vadi
nesaskaras ar cepedkrasns karstajam dadam.

Ventilacijas un siltuma izvadidanas atveres nedrikst
nosegt.

Ja degdi ir iedegti vai joprojam ir karsti, stikla parsegu
nedrikst aizvgrt (attiecas tikai uz atsevidiiem modediem).

Cepamo trauku ievietodanas un iziemdanas laika vienmgr
lietojiet cimdus.

lerices lietodanas laika tés tuvuma nedrikst atrasties viegli
uzliesmojodi diidrumi (piemgram, spirts, benzins u. c.).

Cepedkrasns apakdgja nodalijuma vai cepedkrasni
nedrikst ievietot viegli uzliesmojodus materialus. Pretgja
gadijuma, nejaudi iesl¢dzot ierici, var izcelties ugunsgrgks.

Vienmgr parbaudiet, vai pgc ierices lietodanas
pabeigdanas rotgjodie sl¢dti ir ieslggti « pozicija un gazes
kréns ir aizverts.

Lai ierici atvienotu no elektrotikla, atvienojiet elektribas

vada spraudni no kontaktrozetes. Atvienodanas laika
nedrikst raut aiz elektribas vada.

lerices tehnisko apkopi vai tiridanu nedrikst veikt, ja ta nav
atvienota no elektrotikla.

Ja ierice sabojajas, tas labodanu nekada gadijuma
nedrikst veikt patstavigi. Neprofesionalu personu veiktie

remontdarbi var radit traumu un turpmaku ierices darbibas
traucgjumu risku. Sazinieties ar tehniskas apkopes
dienestu.

+ Uz atvgrtdm cepedkrasns durtiidm nedrikst novietot
smagus priekdmetus.

* lerici nedrikst lietot personas (tostarp bgrni) ar
ierobetotam fiziskajam, mariu vai garigajam
spgjam, ka ari personas bez ierices lietodanas
pieredzes vai nepieciedamajam zinddanam.
lepriekd mingtas personas drikst stradat tikai citas
personas uzraudziba, kura uzfiemas atbildibu par
vifiu drodibu, vai pirms ierices izmantodanas tdm
jasanem noradijumi saistiba ierices lietodanu.

* Nedaujiet bgrniem spglgties ar ierici.

lerices izmedana

* Izmetot iepakojuma materialu: ievgrojiet vietgjas
likumdodanas prasibas, lai iepakojumu vargtu atkartoti
parstradat.

+ Eiropas Direktiva 2002/96/EK par elektrisko un
elektronisko iekéartu atkritumiem (EEIA) nosaka, ka
majsaimniecibas ierices nedrikst izmest atkritumos
kopa ar parastajiem majsaimniecibas atkritumiem. Lai
mazinatu atkartotas materialu izmantodanas un parstrades
izmaksas, vienlaikus nodrodinot apkartcjas vides un cilvgku
veselibas aizsardzibu, elektroierices ir jasavac atsevidii.
Visam iericgm piestiprinata etiiete, uz kuras attclota
krusteniski parsvitrota atkritumu tvertne, nozimg, ka uz do
izstradajumu attiecas atsevidias atkritumu savakdanas
noteikumi.

Izlietotas ierices var nodot sabiedriskajiem atkritumu
savakdanas dienestiem, aizvedot uz piemgrotiem
savakdanas punktiem attiecigaja reéiona vai, ja tas ir
atdauts valsts likumdodana, tas var atdot tirgotajiem ka
dadu no maifias darijuma, iegadajoties jaunu ekvivalentu
izstradajumu.

Visi lielie méjsaimniecibas ieri¢u ratotéji piedalas veco un
izmesto ieriCu savakdanas un galgjas utilizgdanas sistgmu
izveidodana un organizgdana.

Apkartejas vides aizsardziba

» Lietojot ierici laika perioda no velas pecpusdienas
un lidz agram ritam, varat palidzet elektroenergijas
piegades uznemumam samazinat elektrotikla
maksimalo slodzi

+ Lietojot GRILA, DIVRKARSA GRILA un SACEPUMA
rezimus, cepeskrasns durvim jabut aizvertam:

Sadi tiek guti labaki rezultati un samazinats
elektroenergijas paterin$ (aptuveni par 10%).

» Lai cepeskrasns durtinas vienmer butu cieSi
aizvertas, tadejadi samazinot siltuma zudumus,
durtinu malu blives ir regulari japarbauda un
nepiecieSamibas gadijuma janotira.

46



Tehniska apkope un

tiridana

lerices izslggdana

Pirms tehniskas apkopes vai tiridanas sakdanas ierice
ir jaatvieno no elektrotikla.

lerices tiridana

! Nedrikst lietot abrazivus vai kodigus mazgadanas
lidzekdus, piemg¢ram, traipu tiritajus, pretkorozijas
izstradajumus, pulverus vai stikdus ar abrazivu virsmu:
tie var neatgriezeniski saskrapgt virsmu.

! lerici nedrikst tirit ar tvaika vai augstspiediena
tiritajiem.

 Parasti plits virsmu pietiek vienkardi nomazgat ar mitru
sUkli un nosusinat ar mitrumu uzslicodu papira dvieli.

* Nerisgjoda tgrauda vai emaljas parklajuma argjas
dadas un gumijas blives drikst tirit ar remdena un
neitrala ziepjlident samitrinatu sdkli. Noturigi traipi
jatira ar ipadiem tiridanas lidzekdiem. P¢c tiridanas
virsma ir r{ipigi janoskalo un janosusina. Nedrikst
lietot abrazivus pulverus vai kodigas vielas.

* Lai tirft biitu ¢rti, plits virsmas retéus, degdu uzmavas,
liesmu izplatidanas gredzenus un degdus var noriemt;
nomazgajiet tos karsta identf, izmantojot neabrazivus
mazgadanas lidzekdus, un pirms tavgcdanas
parliecinieties, ka visi piedegudie netirumi ir notiriti.

» Ja plits virsmai tiek lietota elektroniska aizdedze,
elektronisko iedegdanas ieric¢u terminadu dadas ir
bieti jatira, un gazes izvades atveres ir japarbauda,
vai tajas nav di¢rddu.

» Cepedkrasns iekdpusi ieteicams tirit pcc katras
lietodanas reizes, kamgr ta v¢l ir silta. Tiriet ar karstu
Gdeni un mazgadanas lidzekli, bet p¢c tam riipigi
noskalojiet un nosusiniet ar mikstu dranu. Nelietojiet
abrazivus tiridanas lidzekdus.

* Notiriet cepedkrasns durtifiu stiklu ar stkli un
neabrazivu tiridanas lidzekli, p¢c tam kartigi
nosusiniet ar mikstu dranu. Nedrikst lietot abrazivus
tiridanas lidzekdus vai asus metala skrapjus, jo tie
saskrapg virsmu un var ieplgst stiklu.

» Cepedkrasns piederumus drikst mazgat k& parastus
galda piederumus (tie ir piemgroti ari mazgadanai
trauku madina).

» Ciets Udens vai fosforu saturodi agresivi
mazgadanas lidzekdi uz nerlisgjoda tgrauda virsmas
var atstat traipus. Pgc tiridanas virsma ir ripigi

janoskalo un janosusina. Daujiet virsmai pilnigi notit.

(1) inpesit

Parsegs

Ja plits ir aprikota ar stikla
parsegu, dis parsegs ir
jatira ar remdenu Gdeni.
Nelietojiet abrazivus
tiridanas lidzekdus.

a* = 3 Parsegu var norfiemt, lai

— vietu aiz plits virsmas biitu

crtak tirit. Atveriet parsegu
[idz galam un pavelciet to
uz augdu (skatit attclu).

! Ja degdi ir iedegti vai
joprojam ir karsti, parsegu nedrikst aizvgrt.

Cepedkrasns durtifu blivju parbaudidana

Cepedkrasns durtifu blives ir regulari japarbauda.
Ja blives ir bojatas, sazinieties ar tuvako pilnvaroto
pccpardodanas tehniskas apkopes dienestu. Pirms
blivju nomainas ieteicams cepedkréasni nelietot.

Gazes krana tehniska apkope

Laika gaita kraniem var rasties aizs¢rgjumi vai
pagriedanas gritibas. Tada gadijuma krans ir jamaina.

! Bi procediira javeic kvalificctam, ratotaja
pilnvarotam tehniskajam darbiniekam.

Cepedkrasns spuldzidu maina

1. Kad cepedkrasns ir atvienota no
elektrotikla, norfiemiet spuldzes nidas
stikla vacinu (skatit attclu)..

2. Noriemiet spuldziti un nomainiet
to pret lidzigu: spriegums 230 V,
jauda 25 W, lielums E 14.

3. Uzlieciet atpakad vacifiu un

atkal piesl¢dziet cepedkrasni

elektrotiklam.

Palidziba

L{dzu, noradiet turpméak mingto informéaciju:

+ ierices modelis (Mod.);

* sgrijas numurs (S/N).

D1 informéacija ir noradita uz tehnisko datu plaksnites,
kas piestiprinata iericei un/vai tas iepakojumam.
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Paigaldamine

! Enne uue seadme kasutama hakkamist lugege
kasutusjuhend pd&hjalikult Iabi. See sisaldab olulist
teavet seadme ohutu paigaldamise ja kasutamise
kohta.

I Hoidke kasutusjuhend alles. Seadme edasimudimisel,
ara andmisel v8i Umber paigutamisel veenduge, et
seadmega on kaasas ka kaesolev kasutusjuhend.

I Seadet v6ib paigaldada ainult kvalifitseeritud personal
vastavalt kdesolevatele juhistele.

! Enne seadme reguleerimist v6i hooldamist Ghendage
see vooluvérgust lahti.

! Enne esimest kasutamist soovitame ahju puhastada.
Selleks jargige osas “Hooldus” antud juhiseid.

Ruumi ventilatsioon

Seadet tohib paigaldada ainult pisiva ventilatsiooniga
ruumi, jargides siseriiklike digusaktide néudeid.
Ruumis, kuhu seade paigaldatakse, peab

olema piisav ventilatsioon, mis tagab normaalse
gaasipblemisprotsessi jaoks vajaliku 6hu (6hu sissevool
ei tohi olla alla 2 m%h iga kilovati installeeritud
véimsuse kohta).

Ohu sissevétuavad peavad olema kaitstud restiga. Toru
ristléige ei tohi olla alla 100 cm?.Sissevétuavad tuleb
paigutada nii, et on valditud nende blokeerimine, ka
osaliselt (vt joonist A).

Kui seadmele ei ole paigaldatud gaasiemissiooni
valtivaid ohutusseadmeid (juhuks, kui leek peaks
kustuma), peab toru ristléige olema vahemalt 200

cm?. Kui 6huvool tuleb kérvalruumidest (vt joonist B),
eeldusel, et need ei ole hoone kommunaalruumid,
kérgendatud tuleohtlikkusega ruumid ega
magamistoad, peavad 6hu sissevétuavad olema
varustatud ventilatsioonitoruga, mis suunab 6hu valja,
nagu eespool kirjeldatud.

Kulgnev ruum Ventilatsiooni vajav

ruum

P&lemisGhu ventilatsiooniava Ukse ja pdranda vahelise vahe
suurendamine

IPliidi pikemal kasutamisel v6ib osutuda vajalikuks
taiendav ventilatsioon, naiteks avage aken véi
suurendage ventilaatori t6okiirust.

Heitaurude kahjutustamine

Heitaurude kahjutustamiseks Uhendage 6hupuhasti
turvalise ja t6husa sundtémbega korstnaga

véi kasutage elektriventilaatorit, mis seadme
sisselulitamisel automaatselt kaivitub (vt joonist).

Labi korstna voi 166riharu
(reserveeritud pliitide jaoks)

suunatud aurud.
!'Vedelgaas on 6hust raskem ja koguneb seetéttu péranda

lahedale. Ruumid, kuhu on paigutatud vedelgaasi balloonid,
peavad olema varustatud valjatémbeventilatsiooniga
valiskeskkonda nii, et juhusliku lekkimise korral saaks gaas labi
selle valiséhku eralduda.

Seet6ttu on keelatud osaliselt véi taiesti tais gaasiballoonide
paigaldamine v6i hoidmine ruumides, mis on p&randapinnast
madalamal (keldrites jne). Hoidke kodgis ainult
kasutuselolevat ballooni, mis on paigaldatud kaugemale
sellistest soojusallikatest (praeahjud, kaminad, ahjud jt.), mis
v6iksid kuumutada ballooni Gle 50°C.

suunatud aurud

Paigutamine ja loodimine

I Seadme v6ib paigaldada selliste kdodgikappide
kérvale, mis ei ole pliidiplaadist kérgemal.

! Veenduge, et seina ja seadme pealispinna vaheline
puutepind on mittesittivast kuumakindlast materjalist (T
90 C).

Seadme 6ige paigaldamine:

* paigutage seade kooki, s6odgituppa véi voodiga
elutuppa (mitte vannituppa);

 kui pliidiplaat on kappidestkérgemal, paigaldage piliit
nendest vahemalt 200 mmkaugusele;

» kui paigaldate pliidiseinakappide alla,peab pliidiplaadi
ja kapi vahele jaama vahemalt 420 mm.
vahekaugust tuleb suurendada vahemalt 700 mm
vérra, kui seinakapid on kergestisittivast materjalist
(vt joonist);
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» arge pange kardinaid
HOOD | pliidi taha. Kardinad
— — peavad jdama vahemalt
) Min. 600 m. 33| 200 mm kaugusele pliid
£ £/ 52| Kilgedest;
) $ Zf . ohupuhastite
£ s “—E’z paigaldamisel jargige

——J000000 O tootja kasutusjuhendit.

[
|

Loodimine

Pliidi loodimiseks kuuluvad komplekti reguleeritavad
jalad. Need saab kruvida pliidi p6hja nurkades
asuvatesse pesadesse (vt joonist).

Pliidi p6hja nurkades
asuvatesse pesadesse
paigaldatud jalad*.

Elektrithendused

£ Monteerige andmesildil

m‘H\U”‘”ﬂlﬂ r naidatud koormust taluv pistik
“meuh‘ toitekaabli kiilge (vt tehniliste
i W‘u andmete tabelist).

Otse vooluvérku tihendades
tuleb seadme ja vooluvérgu
vahele paigaldada mitmepooluseline luliti, mille kontaktide
vahe on vahemalt 3 mm. See lliliti peab taluma néutud
koormust ning vastama NFC 15-100 eeskirjadele (lUliti ei
tohi katkestada maandusjuhet). Paigaldage toitekaabel
nii, et selle temperatuur ei saa Uheski punktis tdusta
toatemperatuurist rohkem kui 50°C vérra kérgemale.

Enne seadme Uhendamist toitevérku kontrollige, kas

» seade on maandatud ja pistik vastab kehtivatele
néuetele;

 pistik talub seadme andmeplaadile margitud
maksimumkoormust;

* pinge vastab seadme andmeplaadile margitud
vaartustevahemikule;

» pistikupesa vastab seadme pistikule. Kui pistikupesa
ei vasta pistikule, p6orduge kvalifitseeritud elektriku
poole, kes selle valja vahetab. Arge kasutage
pikendusjuhet ega harukarpe.

! Parast pliidi paigaldamist peavad toitekaabel ja

pistikupesa olema kergesti juurdepaasetavad.

*Ainult ménedel mudelitel.

(1) inpesit

! Kaabel ei tohi olla keerdus ega muljutud.

! Laske kvalifitseeritud elektrikul kaabel regulaarselt lle
kontrollida ja vajadusel vélja vahetada. Arge tehke seda
ise.

! Nende ohutusnbuete eiramisel ei v6ta tootja endale
mingit vastutust.

Gaasiuhendus

Pliidi Ghendamiseks gaasitorustiku véi -ballooniga véib
kasutada ainult elastset kummi- v&i terasvoolikut, mis
vastab siseriiklike 6igusaktide néuetele. Kontrollige,

et Uhendatava gaasi tuup vastab selle gaasi tlubile,

mis on sellele seadmele ette nahtud (vt kattel olevalt
andmekleepsult). Vastasel juhul toimige nii, naguallpool
kirjeldatud). Kui Ghendate pliidi vedelgaasiballooniga,
siis paigaldada siseriiklike digusaktide nSuetele vastav
reduktor. Uhenduse lihtsustamiseks véib gaasiballooni
keerata kulili*: Vahetage voolikuhoidiku ja kraani
asukoht ning vahetage seadme komplekti kuuluv muhv.

IKontrollige, kas gaasi réhk vastab tabelis nr. 1 ,Pdletite
ja ditside andmed” toodud andmetele (allpool). Nii on
tagatud seadme ohutu ja pikaajaline talitlus ning samas
madal energiakulu.

Pliidi thendamine elastse kummivoolikuga

Veenduge, et gaasivooliku parameetrid vastavad
siseriiklike 6igusaktide nbuetele. Néuded vooliku
siselabim66dule: 8 mm vedelgaasi jaoks ja 13 mm
metaangaasi jaoks.

Kui ihendus on tehtud, veenduge jargmises:

+ voolik ei tohi kogu oma pikkuses puutuda kokku pliidi
osadega, mille temperatuur on kérgem kui 50°C;

+ voolik ei tohi olla pinges ega keerdus, seal ei tohi olla
lookeid ega paindeid;

» voolik ei tohi olla kokkusurutud ega puutuda kokku
|6iketerade, teravate nurkade ega liikuvate osadega;

» voolik peab olema paigaldatud nii, et seda on kogu
pikkuses lihtne kontrollida;

» voolik ei tohi olla pikem kui 1500 mm;

» vooliku mélemad otsad peavad olema tugevalt
kinnitatud. Kui kasutate kinnitamiseks klambreid, siis
need peavad vastama kehtivatele eeskirjadele
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IKui kas voi Uhte neist Ulaltoodud nduetest ei ole
voimalik taita voi kui pliit paigaldatakse vastavalt 2.
klassi 1. alamklassi (kahe kapi vahele paigaldatud
pliit) olmeseadmete nduetele, siis kasutage elastseid
metalltorusid (vt jargnevat).

Omblusteta elastse terastoru tihendamine
keermestatud liitmikuga

Veenduge, et gaasivooliku ja muhvide parameetrid
vastavad siseriiklike digusaktide nBuetele.

Enne vooliku kasutamist eemaldage seadme
voolikuhoidik (seadme gaasisisselaskeava on 1/2 tollise
silinderkeermega haaratav liitmik).

IToru téispikkus ei tohi Uletada 2 meetrit. Parast
Uhendamist veenduge, et toru ei ole kokku surutud
ega puutu kokku lilkuvate osadega

Uhenduse tiheduse kontrollimine

Pé&rast gaasi Uhendamist kontrollige seebivahuga, et ei
oleks lekkeid. Keelatud on lahtise tule kasutamine.

Pliidi reguleerimine erinevat tlilpi
gaasidega kasutamiseks

Pliiti on véimalik Uhendada ka teist titpi gaasiga, kui
algselt ette nahtud (vt kattel olevalt andmesildilt).

Poletite reguleerimine

Duuside vahetamine pdletites:

1. Eemaldage restid ja votke poletid pesadest valja;

2. Keerake 7 mm toruvétme abil dtusid vélja (vt

joonist) ja asendage need

uue gaasitlubi jaoks sobilike
duusidega (vt. tabel 1,Pdletite ja
dilside andmed”).

3. Pange koik detailidvastupidises
jériekorras tagasi.

Minimaalse leegi reguleerimine
pOletites:

1. Keerake nupp minimaalsesse asendisse;

2. Votke nupu kate ara ja keerake selle
reguleerimiskruvi (asub kuljel voi reguleerimisvarda
sees) seni, kuni leek muutub véikeseks, kuid pusib
stabiilne.

! Kui seade on Uhendatud vedelgaasiststeemiga,
keerake reguleerimiskruvitdielikult sisse.

3. Veenduge, et leek ei kustu, kui keerate nuppu Kiiresti
maksimaalsest asendist minimaalsesse ja vastupidi.

! Pdletite 6hu juurdevool ei vaja reguleerimist.
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(1) inpesit

Péletite ja dulside andmete tabel

Tabel 1 Vedel gaas Maagaas
Poleti Labimdot Soojusvdimsus Moéodavool | Dads Vool** Dius | Vool*
(mm) kW (p.c.s.*) 1/100 1/100 g/h 1/100 I/h
Nominaalne | Véhendatud (mm) (mm) el > (mm)

Kiire 100 3.00 0.7 41 87 218 214 128 286

(suur)(R)

Poolkiire 75 1.90 0.4 30 70 138 136 104 181

(keskmine)

(S)

Taiendav 51 1.00 0.4 30 52 73 71 76 95

(vaike)(A)

R&hk Nominaalne (mbar) 28-30 37 20
Minimaalne (mbar) 20 25 17
Maksimaalne (mbar) 35 45 25

Tingimusel 15 C ja 1013 mbari- kuiv gaas
** PropaanP.C.S. = 50,37 MJ/Kg

** ButaanP.C.S. = 49,47 MJ/Kg
MaagaasP.C.S. = 37,78 MJ/m3

TEHNILISED ANDMED

Mo66dud laius 39 cm
(véljatommatud kérgus 34 cm
— siinidega) stigavus 41 cm
4 N\ Maht

7 (véljatommatud 54 |
@ @ siinidega)
IR laius 42 cm

Alumise panipaiga kdrgus 23 cm
mo5dud stigavus 44 cm

Al R[J o
on kohandatud koéikidele
Psletid gaasitlupidele, mis on toodud ara

soojendamis- ja hoidmisruumi sees
vasakul asuval andmeplaadil.

Pinge ja sagedus vt andmeplaadilt

KN3G76SA/EU

Elektriahjud vastavad direktiivi
2002/40/EU néuetele.
Standard EN 50304

Energiakulu loomuliku konvektsiooni

" uhul — kuumutusreziim:
HOIATUS! Kuumenemisel v&ib klaas- ENERGIAMARGIS ﬁonvektsioon; e

kaas puruneda. Enne kaane sulgem-
ist lUlitage kéik pdletid ja elektrilised

Deklareeritud energiakulu
sundkonvektsiooni puhul Klass —
keeduplaadid valja. *Kehtib ainult kuumutusreziim: m Kipsetamine

klaaskaanega mudelite suhtes.

See seade vastab jargmiste EMU
direktiivide nduetele: 2006/95/EU

12.12.06 (madalpinge) ja selle

muudatused, ? 2004/108/EMU

15.12.04 (elektromagnetiline thilduvus)
ja selle muudatused, - 93/68/EMU

22.07.93 ja selle muudatused.

2002/96/EMU

2009/142 / 30/11/09 (Gaas)
I

1275/2008 (Ootereziimis/valjalilitatud
olekus)
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Kaitamine ja kasutamine

Pliidi kasutamine
Gaasipoletite siilitamine

Igal POLETINUPUL on taisring, mis naitab vastava
pdleti leegi tugevust.

Péleti stiutamiseks:

1. Pange péleti juurde sttdatud tikk véi tulemasin;

2. Vajutage POLETINUPP alla ja keerake seda
vastupaeva nii, et see on suunatud leegi maksimaalse
seadistuse E poole;

3. Leegi tugevuse reguleerimiseks keerake
POLETINUPPU vastupaeva.Véite kasutada
minimaalset seadistust C, maksimaalset seadistust E
v6i nende kahe vahepealset seadistust.

Kui seade on varustatud
elektrilise stuttega* (vt joonist),
vajutage POLETINUPP alla

ja keerake seda vastupaeva,
minimaalse leegitugevuse
suunas, kuni péleti suttib.
Nupu vabastamisel v6ib péleti
kustuda.Sel juhul korrake
toimingut ja hoidke nuppu kauem all.

! Kui leek peaks juhuslikult kustuma, lUlitage p6leti valja

ja oodake enne uuesti sisse lulitamist vahemalt 1 minut.

Kui seade on varustatud turvaseadisega*, vajutage
POLETINUPP alla ja hoidke seda all umbes 2-3
sekundit. Selle aja jooksul aktiveerib leek seadme.

Péleti valja lUlitamiseks keerake nuppu, kuni see jéuab
I6ppasendisse .

Praktilised n6uanded péletite kasutamiseks

Péletite véimalikult efektiivse talitluse tagamiseks ja
gaasikulu vahendamiseks soovitame kasutada ainult
kaanega néusid, mille péhi on Uhetasane.Need peavad
vastama ka péleti suurusele:

péleti maaratlemiseks vaadake osas “Péletite ja
diuside andmete tabel” olevat skeemi.

Péleti f Koogi labimé6éduga (cm)
Kiire (suur)(R) 24 - 26
Poolkiire (keskmine) (S) 16 - 20
Taiendav (vaike)(A) 10 - 14

Ahju kasutamine

! Seadme esmakordsel kasutamisel soojendage suletud
uksega tihja ahju maksimumtemperatuuril vahemalt
pool tundi.Enne ahju valja lulitamist ja ahjuukse avamist
tuulutage ruumi.Ahjust v6ib eralduda veidi ebameeldivat
I6hna, mis tuleneb tootmisprotsessis kasutatud
kaitsevahendite p&lemisest.

! Enne seadme kasutamist eemaldage taielikult selle
kilgedelt kaitsekile.

! Arge pange otse ahju p&hjale mingeid esemeid, sest
need vdivad kahjustada ahju emailkihti.

! Kui seade on varustatud elektroonilise
programmeerijaga, siis elektriahju kasutgmiseks,, .
vajutage lihtsalt Gheaegselt a”ﬂl nupud jaiF
(néidikule kuvatakse simbol I ). Tehke seda enne
soovitud klpsetusfunktsiooni seadistamist.

1. Kipsetusreziimi valimiseks keerake valikunuppu.
2. Kipsetusreziimile sobiva v6i soovitud temperatuuri
valimiseks keerake taimerinuppu.

Tabelist leiate kupsetusreziimide loendi ja soovitatud
kUipsetustemperatuurid (vt tabelit ,Soovitused ahjus
kiipsetamiseks”).

Klpsetamise ajal on alati véimalik:

» muuta kiipsetusreziimi. Selleks keerake valikunuppu.
» muuta temperatuuri. Selleks keerake
termostaadinuppu.

* peatada kiipsetamine. Selleks keerake valikunupp
asendisse ,0”.

! Asetage kipsetusnéu(d) alati komplekti kuuluva(te)le
resti(de)le

TERMOSTAADI naidikutuli

Kui naidikutuli pdleb, siis ahi kuumeneb.Naidikutuli
kustub, kui ahju sisetemperatuur on saavutanud
seadistatud temperatuuri.Kui naidikutuli péleb, siis ahi
kuumeneb.Naidikutuli kustub, kui ahju sisetemperatuur
on saavutanud seadistatud temperatuuri.Sellest hetkest
alates lulitub see naidikutuli vaheldumisi sisse ja valja
ning hoiab ahju temperatuuri pusiva.

*Ainult modnedel mudelitel.
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Ahju valgusti

Valgusti sisselulitamiseks keerake valikunupp Ukskéik
missugusesse asendisse, v.a. ,0”.Valgusti pdleb seni,
kuni ahi on sisse lilitatud.Keerake nupp asendisse

%Q:ja valgusti suttib, ilma et Ukski elektrielement oleks
sisse lUlitatud.

Klpsetusreziimid

—AHJU KONVEKTSIOONIREZIIM
Temperatuur:mis tahes temperatuur vahemikus 50 C
kuni maksimaalne véimalik temperatuur.

Ulemised ja alumised kiitteelemendid lilituvad sisse.
Traditsioonilise kipsetusreziimi kasutamisel soovitame
kasutada ainult Uhte resti.Rohkem kui Ghe resti
kasutamisel jaotub kuumus ebaiihtlaselt.

KUPSETUSREZIM.

Temperatuur:mis tahes temperatuur vahemikus 50 C
kuni maksimaalne v8imalik temperatuur.

Tagumine kutteelement ja ventilaator lUlituvad sisse
ning tagavad 6rna kuumuse Uhtlase jaotumise kogu
ahjus.See reziim on ideaalne temperatuuritundlike
roogade (nagu kerkimist vajavad koogid)
kipsetamiseks ja valmistamiseks ning kondiitritoodete
Uheaegseks valmistamiseks 3 restil korraga.

MEPITSAREZIIM

Temperatuur:mis tahes temperatuur vahemikus 50 C
kuni maksimaalne v8imalik temperatuur.
Ringikujulised ja ahju alumised kitteelemendid ning
ventilaator llituvad sisse.Selles reziimis kuumeneb
ahi Kiirelt ja tulemus on suur kuumus, eriti alumiselt
kitteelemendilt.Kui kasutate mitut resti korraga,
vahetage poole kipsetusaja méddumisel roogade
asukohad.

EMITME TOIDU UHEAEGSE VALMISTAMISE
REZIIM

Temperatuur:mis tahes temperatuur vahemikus 50 C
kuni maksimaalne v8imalik temperatuur.

Kéik kitteelemendid (lilemine, alumine ja ringikujuline)

ja ventilaator IUlituvad sisse.Kuna kuumus pusib Ghtlane

kogu ahjus, kiipsetab ja pruunistab 6hk toitu Uhtlaselt.
Korraga v6ib kasutada maksimaalselt kahte resti.

GRILLIMISREZIIM

Temperatuur:Max.

Ulemise kiitteelemendi keskmine osa liilitub sisse.Grilli
kérget ja vahetut temperatuuri soovitatakse selliste
roogade valmistamiseks, mille pinnale peab méjuma
kérge temperatuur (vasika- ja loomalihapraad, filee,
antrekoot).Selles kiipsetusreziimis tarbitakse piiratud

(i) inpesit

koguses energiat ja see on ideaalne vaikeste koguste
grillimiseks. Asetage toit resti keskele, sest nurkadesse
paigutatud roog ei kiipse uhtlaselt.

"7 TOPELTGRILLI REZIIM

Temperatuur:Max.

Selles reziimis on grill v6imsam kui tavalises grillimise
reziimis. Tanu uudsele konstruktsioonile paraneb
kipsetusefektiivsus 50% ja ka muidu jahedamad
nurgaalad on nutd kuumad.See grillimisreziim on
ideaalne Uhtlaselt pruuni pealispinna saavutamiseks.

fGRATAANI REZIIM

Temperatuur:mis tahes temperatuur vahemikus 50 C
kuni 200 C.

Ulemine kiitteelement, rostimisfunktsioon (kui on
olemas) ja ventilaator lulituvad sisse.See funktsioonide
kombinatsioon téstab kitteelementide Ghesuunalise
soojuskiirguse efektiivsust tdnu 6hu sundringlusele
ahjus.See aitab ara hoida toidu pealispinna kérbemise
ja v6imaldab kuumusel ,imbuda” otse toidu sisse.

! GRILLI ja GRATAANI reziimide kasutamisel peab
ahjuuks olema suletud.

Pd&orlev grillvarras*

Pdorleva grillvarda aktiveerimiseks toimige jargmiselt:
1. Pange tilgapann asendisse 1.

2. Pange grillvardatugi asendisse 4 ja sisestage varras
ahju tagapaneelil olevasse avasse.

3. Grillvarda sisse lulitamiseks seadke valikunupp

asendisse .
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Praktilised soovitused toidu

valmistamiseks

! Kui kasutate ventilaatori tekitatud sundringluse reziimi,
siis arge pange reste siinidele 1 ja 5.Liiga kérge vahetu
kuumus v6ib tundlikke roogi kérvetada.

TOIDU VALMISTAMINE MITMEL TASANDIL KORRAGA
» Kasutage siine 2 ja 4. Pange rohkem kuumust vajavad
road siinile 2.

» Pange tilgapann alumisele ja rest Gilemisele siinile.

GRILLIMINE

GRILLI JA TOPELTGRILLI reziimi kasutamisel pange
rest 5. siinile ning tilgapann 1. siinile tilkuvate mahlade
jalvéi rasva kogumiseks. GRATAANI reziimis pange rest
2. v6i 3. siinile ning tilgapann 1. siinile tilkuvate mahlade
kogumiseks.

o Soovitame kasutada maksimaalset véimsust.Ulemist
kltteelementi reguleeritakse termostaadiga ja selle
talitlus ei pruugi olla alati Ghtlane.

PITSAREZIIM

o Kasutage kerget alumiiniumist pitsapanni.Asetage see
restile.

Kui soovite krébedat koorikut, siis ara kasutage
tilgapanni, sest vastasel juhul kiipsetusaeg pikeneb ja
krébedat koorikut ei teki.

Kui pitsakate on rikkalik, siis soovitame mozzarella juustu
lisada alles parast poole kiipsetusaja méddumisel.

Elektrooniline taimer*

See funktsioon véimaldab kuvada aega ja seda on véimalik
kasutada ka taimerina aja mahaloendamiseks nullini.

! Kéik funktsioonid rakenduvad umbes 7 sekundi jooksul
parast sisse lulitamist.

Kella lahtestamine

Seadme vooluvérku thendamisel véi parast
elektrikatkestust hakkab kella ekraan vilkuma ja
ekraanile kuvatakse number:0:00

« Oige aja seadmiseks vajutage nupule @ning seejarel
nuppudele - ja +.Numbrite kiiremaks liikumiseks hoidke
nupud all.

Muudatuste tegemiseks korrake eespool kirjeldatud
toiminguid.

Taimeri funktsioon

Selle funktsiooni aktiveerimiseks vajutage nupp Q

alla. Seejarel kuvatakse ekraanile siimbol ). Iga

kord kui vajutate nupule +, suureneb aeg 10 sekundi
vérra, kuni ajanaiduni 99 minutit ja 50 sekundit.Parast
seda suureneb nait iga vajutusega Uhe minuti v6rra.
Maksimaalne nait on 10 tundi.

Nupule - vajutamine véahendab aega.

Pérast aja seadmist hakkab taimer aega maha
loendama.Kui taimeri nait on 0 kostub helisignaal (selle
I6petamiseks vajutage tksk&ik millisele nupule).

Aja kuvamiseks vajutage nupule @ja siimbol
naitab, et taimerifunktsioon on seatud.Umbes 7
sekundi méodumisel naaseb ekraan automaatselt
taimerifunktsioonile.

Juba seatud aja tiithistamine
Hoidke nupp - all seni, kuni ekraanile kuvatakse 0:00.
Helisignaali tugevuse reguleerimine

Parast seadistuste tegemist ja kinnitamist kasutage
nuppu - ja reguleerige helisignaali tugevus.

Kilipsetamise planeerimine elektroonilise
programmeerija* abil

Kella seadmine

Parast seadme Uhendamist vooluvérku véi parast
elektrikatkestust I&htestub naidik automaatselt
vaartusele 0:00 ja hakkab vilkuma.Kellaaja seadmiseks:
1. Vajutage Uheaegselt alla nuggg COOKING TIME

T™ja COOKING END TIME T+,

2.Nelja sekundi jooksul parast nuppude alla vajutamist
seadke tapne kellaaeg. Selleks vajutage alla nupud + ja
-.Nupp + kerib tunde edasi ja - tagasi.

Kui kellaaeg on seadistatud, IUlitub programmeerija
automaatselt kasireziimile.

automatically switches to manual mode.

Taimeri seadmine

Taimer véimaldab seada aja mahalugemist. Seatud aja
mooddumisel kostub helisignaal.

Taimeri aktiveerimiseks toimige jargmiselt:

1. Vajutage taimerinupule Q.Néidikule kuvatakse:

* 030
2. Soovitud aja seadmiseks vajutage nuppudele + ja -

3. Nuppude vabastamisel algab aja mahaloendamine ja
naidikule kuvatakse hetkeaeg.

10:00
4. Parast seadistatud aja méddumist kostub helisignaal,
mille valja lulitamiseks vajutage Uksk6ik millisele nupule

(valja arvatud nupud + ja -).Simbol -‘:-* kustub.

! Taimer ei lulita ahju sisse ega valja.

*Ainult madnedel mudelitel.
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Signaali helitugevuse reguleerimine
Parast seadistuste tegemist ja kinnitamist kasutage
nuppu - ja reguleerige helisignaali tugevus.

Viitajaga kiipsetamise seadmine

Esmalt otsustage, missugust kiipsetusreziimi te
soovite kasutada ja seadke sobiv temperatuur. Selleks
kasutage ahju nuppe SELECTOR ja THERMOSTAT.
NUlUd seadke kipsetusaeg:

1. Vajutage nupule COOKING TIME T

2.Nelja sekundi jooksul parast nupu alla vajutamist
seadke tapne kellaaeg. Selleks vajutage alla nupud+ ja
- .Kui soovite seada kipsetusajaks naiteks 30 minutit,
siis kuvatakse ekraanile:

*0°30

3. 4 sekundi jooksul parast nuppude vabastamist
kuvatakse naldlkule uuesti hetkeaeg (naiteks 10:00)
koos siimboli L) ja téhega A (AUTO).

Seejarel seadke kiipsetamise I6puaeg:

reniinay
4. Vajutage nupule END COOKING TIME "=
5.Nelja sekundi jooksul parast nupu alla vajutamist
seadke kipsetamise I6puaeg. Selleks vajutage alla

nupud+ ja - .Naiteks, kui soovite, et kiipsetamine 16peks

kell 13:00, kuvatakse naidikule:

A
13-00
6. 4 sekundi jooksul parast nuppude vabastamist

kuvatakse naidikule uuesti hetkeaeg (naiteks 10:00)
koos tahega A (AUTO).

g-00
NuUd on ahi programmeeritud nii, et kell 12:30 ltlitub

see automaatselt sisse ja 30 minuti parast, s.o. kell
13:00, valja.

Kohese kiipsetusaja seadmine

Jargige ulaltoodud juhiseid kipsetusaja seadmiseks
(punktid 1-3).

! Kui naidikul kuvatakse taht A, siis on AUTO reziimis
programmeeritud nii klipsetusaeg kui ka kiipsetamise
I6puaeg.Ahju lulitamiseks kasireziimile vajutage parast
igat AUTO kupsetusreziimi Gheaegselt alla nupud

]
COOKING TIME ™™ja END COOKING TIME T—F.

! Siimbol péleb koos ahjutulega kogu klipsetuspro-
grammi kestuse jooksul.

(1) inpesit

Seadistatud kiipsetusaja vaatamiseks vajutage

mis tahes ajahetkel nupule COOKING TIME ) ja

kGipsetusaja I6puaja seadmiseks vajutage nupule
END COOKING TIME ™™ Kipsetusaja I6ppedes
kostub helisignaal.Helisignaali I6petamiseks vajutage
mis tahes nupule, v.a. nupud +ja - .

Eelseadistatud kiipsetusaja tiihistamine
Vajutage iiheaegselt alla nupud COOKING TIME Ty

fmifil
ja COOKING END TIME "= .

Eelnevalt seatud andmete parandamine véi
kustutamine

Sisestatud andmete muutmiseks vajutage mis tahes
ajahetkel vastavale nupule (TIMER, COOKING TIME
v6i COOKING END TIME) ja + v6i - nupule.
Klpsetusaja tuhistamisel tuhistatakse automaatselt ka
kUpsetamise I6puaeg ja vastupidi.

Kui ahi on juba programmeeritud, ei saa taimeriga
programmeerida kipsetamise |6puaega, mis on enne
programmeeritud kipsetusaega.

*Ainult ménedel mudelitel.
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Soovitused ahjus kiipsetamiseks

Kiipsetusrez Toit Kaal Resti Eelsoojendus Soovituslik Valmista
iimid (kg) asend aeg temperatuur misaeg
(min) (min)
Pardiliha 1 3 15 200 65-75
Konvektsioo Vasika- vdi veisepraad 1 3 15 200 70-75
nireziim Seapraad 1 3 15 200 70-80
Kipsised (muretainas) - 3 15 180 15-20
Tordid 1 3 15 180 30-35
Tordid 0.5 3 15 180 20-30
Puuviljakoogid 1 2v6i 3 15 180 40-45
Jogurtiga keeks 0.7 3 15 180 40-50
Keeks 0.5 3 15 160 25-30
Kiipsetusrez | Taidisega pannkoogid (kahel restil) 1.2 2ja4 15 200 30-35
iim Vaikesed koogid (kahel restil) 0.6 2ja4 15 190 20-25
Juustutaidisega tuuletaskud (kahel restil) 0.4 2ja4d 15 210 15-20
Kreemitaidisega tuuletaskud (kolmel restil) 0.7 1ja3jab 15 180 20-25
Kipsised (kolmel restil) 0.7 1ja3jab 15 180 20-25
Besee (kolmel restil) 0.5 1ja3jabd 15 90 180
Pitsa 0.5 3 15 220 15-20
Pitsareziim Vasika- voi veisepraad 1 2 10 220 25-30
Kanaliha 1 2v6i 3 10 180 60-70
Pitsa (kahel restil) 1 2ja4 15 230 15-20
Lasanje 1 3 10 180 30-35
Talleliha 1 2 10 180 40-45
Toidu Kanapraad ja kartulid 1+1 2ja4 15 200 60-70
valmistamin | Makrell 1 2 10 180 30-35
e mitmel Jogurtiga keeks 1 2 10 170 40-50
tasandil Kreemitaidisega tuuletaskud (kahel restil) 0.5 2ja4 10 190 20-25
korraga Kupsised (kahel restil) 0.5 2ja4 10 180 10-15
Keeks (Uhel restil) 0.5 2 10 170 15-20
Keeks (kahel restil) 1 2ja4d 10 170 20-25
Soolased pirukad 1.5 3 15 200 25-30
Merikeel ja tindikala 0.7 4 100% 10-12
Kalmaari- ja krevetikebabid 0.6 4 100% 8-10
Tindikala 0.6 4 100% 10-15
Tursafilee 0.8 4 100% 10-15
Grill Grillitud kédgiviljad 0.4 3voi4 100% 15-20
Vasikaliha I6igud 0.8 4 100% 15-20
Kastmed 0.6 4 100% 15-20
Hamburger 0.6 4 100% 10-12
Makrell 1 4 100% 15-20
Rostitud véileivad (voi rostsai) nr.4ja6 4 100% 3-5
Vasikaliha 16igud 1 4 5 Max 15-20
Karbonaad 1 4 5 Max 15-20
Hamburger 1 4 5 Max 7-10
. Makrell 1 4 5 Max 15-20
Topeltgrill | gistsai nr. 4 4 5 Max 23
Grillvardaga
Vasikaliha grillvardal 1.0 5 Max 70-80
Kanaliha grillvardal 2.0 5 Max 70-80
Grillkana 1.5 2 10 200 55-60
Tindikala 1.5 2 10 200 30-35
Grillvardaga
Vasikaliha grillvardal 1.5 55 200 70-80
g Kanaliha grillvardal 1.5 5 200 70-80
Gratddn Lambaliha grillvardal 1.5 200 70-80
Mitu grillvarrast (ainult valitud mudelid)
Lihakebab
Kodgiviljakebab 1.0 5 Max 40-45
0.8 5 Max 25-30
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soovitused

Selle seadme valja tootamisel ja tootmisel on jargitud
rahvusvahelisi ohutusstandardeid.

Ohutuse tagamiseks lugege jargnevad ohutusnéuded
hoolikalt labi.

Uldohutus

Need juhised kohalduvad ainult riikide suhtes, mille
siimbol on kasutusjuhendis ja seadme andmeplaadil.

See seade on méeldud toidu valmistamiseks kodus ning ei
sobi kasutamiseks ariliseks v6i todstuslikuks otstarbeks.

Seadet ei tohi paigaldada valitingimustesse, ka mitte
kaetud aladele. Aarmiselt ohtlik on jatta seade vihma ja
tormi katte.

Arge puudutage pliidiplaati paljaste jalataldade ega
margade kate véi jalataldadega.

Pliiti véivad kasutada ainult tdgiskasvanud
toidu valmistamiseks vastavalt kdesolevale
kasutusjuhendile. Seadme kasutamine
muuks otstarbeks (nt ruumide kiitmiseks) on
seadme mittesihiparane kasutamine ja see
on ohtlik. Tootja ei vastuta seadme valest ja
mittesihiparasest kasutamisest tulenevate
kahjude eest.

Antud juhend on méeldud Klass 1 (eraldiseisev) ja Klass 2
(kahe kapi vahele paigaldatav) seadmele.

Hoidke lapsed seadmest eemal.

Kontrollige, et seadme toitekaablid ei puutu kokku teiste
elektriseadmetega ega ahju kuumade osadega.

Ventilatsiooni- ja hajutusavasid ei tohi kinni katta.

Arge sulgege klaaskatet (ainult teatud mudelitel), kui
péletid on stiidatud v6i kui need on veel kuumad.

Toidunbude asetamisel ahju v6i ahjust valja vétmisel
kasutage alati pajakindaid.

Arge kasutage sisselllitatud pliidi lahedal kergestisittivaid
vedelikke (alkohol, bensiin jne).

Arge pange ahju alumises osas asuvasse panipaika ega
ahju kergestis(ttivaid materjale. Seadme juhuslikul sisse
[Glitamisel v&ib tekkida tulekahju.

Kui te seadet ei kasuta, siis peavad nupud olema asendis

“
o
no:

Seadme lahtiihendamisel vooluvérgust tdmmake pistikust
ja mitte kaablist.

Enne seadme puhastamist v6i hooldamist (ihendage seade
alati vooluvérgust lahti.

Ettevaatusabinéud ja (D npesit

+ Kui seadmel peaks tekkima rike, siis arge puldke seda
mitte mingil juhul ise parandada. Vastavate teadmisteta
inimeste poolt tehtud remont véib péhjustada kehavigastusi
v6i seadme talitlushaireid. Podrduge klienditoe poole.

+ Arge toetage ahjuuksele raskeid esemeid.

+ See seade ei ole méeldud kasutamiseks isikutele
(sealhulgas lapsed), kellel on vahenenud fuisilised,
meelelised v6i vaimsed v8imed vdi vahesed
kogemused ja oskused véi kes ei tunne seadet. Kui
kénealused isikud seadet kasutavad, tuleb tagada
nende ohutuse eest vastutava isiku jarelevalve véi
juhendamine véi anda sellistele isikutele eelnevalt
juhised seadme kasutamiseks.

+ Arge lubage lastel seadmega méangida.

Kasutusest k6rvaldamine

+ Pakkematerjali kasutusest kérvaldamisel: jargige kohalikke
eeskirju, mis véimaldavad pakendi taaskasutust.

+ Vastavalt Euroopa Liidu direktiivile2002/96/EU elektri-
ja elektroonikaseadmete jaatmete kohta on keelatud
majapidamisseadmete kahjutustamine koos tavaliste
tahkete olmejaatmetega. Kasutuskélbmatuks muutunud
seadmed tuleb koguda kokku eraldi, et optimeerida neis
sisalduvate materjalide taaskasutamist ja ringlussevéttu
ning vahendada md&ju inimtervisele ja keskkonnale. Ristiga
mahakriipsutatud priigikonteineri tahis kéikidel toodetel
tuletab kasutajale meelde kohustust viia seade kasutusest
kérvaldamisel spetsiaalsesse kogumispunkti.
Tarbijad v8ivad viia oma vana seadme avalikku jaatmete
kogumise kohta v6i ménda muusse hiskondlikku
kogumiskohta vé&i kui see on siseriiklike éigusaktidega ette
nahtud, siis viia vana seadme sarnase uue toote ostmisel
edasimudjale tagasi.
K&ik suuremad kodumasinate tootjad tegelevad aktiivselt
vanade seadmete kogumise ja kérvaldamise korraldamise
slisteemide loomisega.

Keskkonnasaastmine

 Elektrivérgu tippkoormuse vahendamiseks soovitame
ahju kasutada hilisel parastléunal ja varastel
hommikutundidel.

+ GRILLI, TOPELTGRILLI ja GRATAANI rezZiimi
kasutamisel hoidke ahjuuks alati kinni.See aitab
saavutada parema tulemuse ja saasta energiat
(umbes 10%).

» Kontrollige regulaarselt uksetihendite seisukorda ja
puhastage need véimalikust mustusest. Nii sulgub
uks tihedamalt ja vaheneb soojuskadu.
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Hooldus

Seadme valja lilitamine

Enne mis tahes hooldus- v6i puhastustddde tegemist
Uhendage seade vooluvérgust valja.

Seadme puhastamine

I Arge kasutage abrasiivseid ega sédvitavaid
puhastusvahendeid, nagu plekieemaldajad,
korrosioonivastased tooted, pulberpuhastusvahendid
véi abrasiivsed kasnad: need véivad pliidiplaadi pinda
podrumatult kahjustada.

I Seadet ei tohi puhastada auru- ega survejoaga.

« Uldjuhul piisab pliidiplaadi pesemisest niiske kasnaga
ja kuivatamisest hastiimava paberkateratikuga.

* Roostevabast terasest v6i emailiga
kaetud valisosade ja kummitihendite
puhastamiseks kasutage k&esoojas vees ja
neutraalses seebilahuses immutatud kasna.
Raskestieemaldatavate plekkide puhastamiseks
kasutage spetsiaalseid puhastusvahendeid. Parast
puhastamist loputage ja kuivatage hoolikalt.
Arge kasutage abrasiivseid ega sddvitavaid
puhastusvahendeid.

» Puhastamise hélbustamiseks véite eemaldada pealmise
resti, p6letikatted, leegihajutaja réngad ja péletid.
Peske need soojas vees ja kasutage mitteabrasiivseid
puhastusvahendeid. Enne kuivatamist veenduge, et olete
eemaldanud kéik kérbenud toidujaatmed.

» Elektristttega pliitide elektroonilise sulteseadise
klemmiosa tuleb sageli puhastada. Samuti
kontrollige, et duusid ei ole ummistunud.

* Ahju sisepindu on k8ige parem puhastada péarast iga
kasutuskorda, kui pinnad on veel leiged. Kasutage
sooja vett ja puhastusvahendit, seejarel loputage
ja kuivatage hoolikalt pehme lapiga. Arge kasutage
abrasiivseid puhastusvahendeid.

* Ahjuukse klaasi puhastamiseks kasutage kasna
ja mitteabrasiivset puhastusvahendit, seejarel
kuivatage hoolikalt pehme lapiga. Arge kasutage
abrasiivseid materjale ega teravate servadega
metallkaabitsaid, sest need voivad kriimustada klaasi
ja p6hjustada klaasi pragunemise.

+ Lisatarvikuid v8ib pesta nagu tavalisi toidunéusid, ka
ndéudepesumasinas.

* Roostevabast terasest pinnale kauemaks jaanud
kare vesi v6i fosforisisaldusega kangetoimelised
puhastusvahendid véivad jatta plekid. Parast
puhastamist loputage ja kuivatage hoolikalt. Kéik
pinnad tuleb hoolikalt kuivatada.

Kate

Kui pliidil on klaaskate,

siis puhastage seda

leige veega. Arge
kasutage abrasiivseid
puhastusvahendeid.

Pliidi tagaosa puhastamise
lihtsustamiseks v&ib katte
eemaldada. Avage kate
taielikult ja trmmake seda
Ulespoole (vt joonist).

IArge sulgege katet, kui péletid on siiidatud v&i kui
need on veel kuumad.

Ahju tihendite kontrollimine

Kontrollige regulaarselt ahjuukse Umber olevaid
tihendeid. Kui tihendid on kahjustunud, p66rduge
Iahimasse hoolduskeskusesse. Kuni tihendite vélja
vahetamiseni soovitame ahju mitte kasutada.

Leegihajutajate hooldus

Aja jooksul véivad leegihajutid ummistuda v&i neid on
raske pdorata. Sel juhul vahetage need valja.

! Seda véib teha tootja poolt volitatud
kvalifitseeritud mehhaanik.

Ahju valgusti lambi valjavahetamine

1. Uhendage pliit vooluvérgust
lahti ja eemaldage lambipesa
klaaskate (vt joonist).

2. Eemaldage lamp ja asendage
see samavaarse lambiga: pinge
230V, véimsus 25 W, sokkel E
14.

3. Pange kaas tagasi ja
Uhendage pliit uuesti vooluvérku.

Klienditugi

Hoidke kaeparast seadme jargmised andmed:

* Seadme mudel (Mod.).

» Seerianumber (S/N).

Need andmed leiate seadme andmeplaadilt ja/v&i pakendilt.
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