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FK 63J X /HA

FK 65 X /HA

FK 61 /HA

FK 63 /HA

FK 65 /HA
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FKQ 63S C/HA

FK 63S C X /HA
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FK 63C /HA

70FK 637J X RU/HA
70FK 637J RU/HA
70FK 638J X RU/HA
70FK 638J RU/HA
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UT 63SC X /HA

UT 63SC /HA

UTQ 63SC /HA

FK 619J X /HA

FK 619J /HA
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FKQ 73C /HA

Polski, 53

RS

Pycckuin, 27

UA

YKpaiHCcbKoto,66

OVEN

Inhoud

Installatie, 2-3
Plaatsing

Elektrische aansluiting
Typeplaatje

Beschrijving van het apparaat, 4
Aanzichttekening
Bedieningspaneel

Starten en gebruik, 5
De oven starten

De timer gebruiken
Verdwijnend handvat

Analoge programmering, 6-7
De timer instellen

De tijd instellen

De bereiding programmeren

De elektronische programmering, 8
De klok instellen

De timer instellen

De bereiding programmeren

Programma’s, 9-10
Kookprogramma's
Praktische kooktips
Kooktabel

Voorzorgsmaatregelen en advies, 11
Algemene veiligheid

Afvalverwijdering

Energiebesparing en milieubehoud

Onderhoud en verzorging, 12-13
De elektrische stroom afsluiten

Reinigen van het apparaat

De ovendeur reinigen

Vervangen van het lampje

Montage van de Geleiders Kit

Service




Installatie

! Bewaar dit instructieboekje zorgvuldig voor
eventuele raadpleging in de toekomst. Wanneer u het
product weggeeft, verkoopt, of wanneer u verhuist,
dient u dit boekje bij het apparaat te bewaren zodat
alle nodige informatie voorhanden blijft.

! Lees de instructies aandachtig door: u vindt er
belangrijke informatie betreffende installatie, gebruik
en veiligheid.

Plaatsing

! Het verpakkingsmateriaal is niet bestemd voor kinderen
en dient daarom te worden verwijderd volgens de
geldende normen voor gescheiden afvalverzameling (
zie Voorzorgsmaatregelen en advies).

! De installatie moet worden uitgevoerd door een
bevoegde installateur en volgens de instructies van de
fabrikant. Een verkeerde installatie kan schade
berokkenen aan personen, dieren of dingen.

Inbouw

Voor een goede werking van het apparaat moet het
keukenmeubel de juiste kenmerken hebben:

e de zijkanten van de kastjes die aan de oven
grenzen moeten hittebestendig zijn;

® in het bijzonder moet, in geval van meubels met
fineer, de lijm bestand zijn tegen temperaturen van
100°C;

e voor het inbouwen van de oven, zowelonder het
aanrecht ( zie figuur ) alsin stapelbouw, dient het
meubel de volgende afmetingen te hebben:

575-585 mm.

590 mm.
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* Alleen voor roestvrijstalen modellen

! Nadat het apparaat is ingebouwd, mag er geen
contact meer mogelijk zijn met de elektrische
onderdelen.

Het energieverbruik dat staat aangegeven op het
typeplaatje is gebaseerd op dit soort installatie.

Ventilatie

Om een goede ventilatie te kunnen garanderen is het
noodzakelijk de achterkant van het meubel te
verwijderen. Het verdient de voorkeur de oven op twee
houten balken te plaatsen, of eventueel op een enkele
plank die een opening heeft van tenminste 45 x 560
mm (zie afbeeldingen).

Centreren en bevestigen

Om het apparaat aan het keukenkastje te bevestigen:

e open de ovendeur,

e verwijder de 4 leertjes die de
bevestigingsopeningen bedekken op de zijrand;

e bevestig de oven aan het meubel met behulp van
de 4 houtschroeven;

e doe de leertjes die de openingen bedekken weer op
hun plaats.

! Alle beschermende onderdelen moeten zodanig
worden bevestigd dat ze niet kunnen worden
verwijderd zonder gereedschap te gebruiken.




Elektrische aansluiting

! De ovens met driepolige voedingskabel werken met
de wisselstroom, spanning en frequentie die
aangegeven staan op het typeplaatje op het apparaat
( zie onder).

Monteren voedingskabel

1. Licht de lipjes aan de
zijkant van het deksel
van het klemmenbord op
met een
schroevendraaier: trek
het deksel van het
klemmenbord open ( zie
afb.).
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2. Draai de schroef van
de kabelklem los en
verwijder hem met
behulp van een
schroevendraaier (zie
afbeelding).

3. Verwijder de
schroeven van de
contacten L-N-—=en
bevestig de draden
onder de koppen van de
schroeven met
inachtneming van de
Kleuren: Blauw (N) Bruin (L) Geel-Groen (<=).

Het aansluiten van de voedingskabel aan het
elektrische net

Gebruik voor de voedingskabel een stekker die
genormaliseerd is voor de lading aangegeven op het
typeplaatje( zie hiernaast).

Wanneer het apparaat rechtstreeks op het net wordt
aangesloten moet u tussen het apparaat en het net
een meerpolige schakelaar aanbrengen met een
afstand tussen de contacten van minstens 3mm,
aangepast aan het elektrische vermogen en voldoend
aan de geldende normen (de aarding mag niet worden
onderbroken door de schakelaar). De voedingskabel
moet zodanig worden geplaatst dat hij nergens een
temperatuur bereikt van 50°C hoger dan de
kamertemperatuur.

! De installateur is verantwoordelijk voor een correcte
elektrische aansluiting en de inachtneming van de
veiligheidsnormen.

Vo6or het aansluiten moet u controleren dat:
e de contactdoos geaard is en voldoet aan de
geldende normen;

® de contactdoos in staat is het maximale vermogen
van het apparaat te verdragen, zoals aangegeven
op het typeplaatje ( zie onder );

® de spanning zich bevindt tussen de waarden die
staan aangegeven op het typeplaatje ( zie onder);

e de contactdoos en de stekker van het apparaat
overeenkomen. Als dat niet zo is, dient u ofwel de
stekker ofwel de contactdoos te vervangen; gebruik
geen verlengsnoeren of dubbelstekkers.

! Wanneer het apparaat geinstalleerd is, moeten de

elektrische kabel en de contactdoos gemakkelijk te

bereiken zijn.

! De kabel mag niet gebogen of samengedrukt

worden.

! De kabel moet van tijd tot tijd worden gecontroleerd

en mag alleen door erkende monteurs worden

vervangen ( zie Service).

! De fabrikant kan nergens aansprakelijk voor

worden gesteld als deze nhormen niet worden

nageleefd.

TYPEPLAATJE

breedte 43,5 cm
Afmetingen hoogte 32 cm
diepte 41,5 cm

Inhoud liter 58

spanning 220-240V~ 50/60Hz of
Elektrische 50H'z (zie typeplaatje)
aansluitingen maximum opgenomen

vermogen
2800W

Richtlijn 2002/40/CE
op het etiket van elektrische ovens.
Norm EN 50304

Energieverbruik convectie
ENERGY Natuurlijk

LABEL verwarmingsfunctie: Traditioneel;

Verklaring energieverbruik
Klasse convectie hetelucht -
verwarmingsfunctie:@ Gebak.

Dit apparaat voldoet aan

de volgende Europese
Richtlijnen: 2006/95/EEGvan
12/12/06 (Laagspanning) en
daaropvolgende wijzigingen -
2004/108/EEG van 15/12/04
(Elektromagnetische Compatibiliteit)
en daaropvolgende wijzigingen -
93/68/EEG van 22/07/93 en
daaropvolgende wijzigingen.
2002/96/CE en daaropvolgende

=

wijzigingen.




Beschrijving van het apparaat

I
Aanzichttekening
Bedieningspaneel [ ] GLEUVEN om
_ N roosters in te
schuiven
Rooster GRILL positie 5
positie 4
positie 3
Rooster LEKPLAAT .
positie 2
positie 1
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ELEKTRONISCHE*
programmering
PROGRAMMAKNOP Controlelampje THERMOSTAATKNOP
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ANALOGE*
programmering

* Slechts op enkele modellen aanwezig.




Starten en gebruik

! Wij raden u aan bij het eerste gebruik de oven
minstens een uur leeg te laten functioneren, op
maximum temperatuur en met de deur dicht. Nadat u
de oven heeft uitgeschakeld, opent u de ovendeur en
lucht u het vertrek. De lucht die u ruikt komt door het
verdampen van de middelen die worden gebruikt om
de oven te beschermen.

Enkele modellen beschikken over een
scharnierensysteem waarmee de deur langzaam
dichtvalt zonder dat u hem met de hand hoeft te
begeleiden. Voor een juist gebruik, voor u hem sluit:
e open de deur helemaal.

e vermijd de deur met de hand te forceren.

De oven starten

1. Selecteer het gewenste kookprogramma door aan
de PROGRAMMAKNORP te draaien.

2. Kies de temperatuur door aan de
THERMOSTAATKNORP te draaien. Een lijst met
kooktijden en aanbevolen kooktemperaturen kunt u
terugvinden in de Kooktabel (zie Programma’s).3. La
spia TERMOSTATO

Als het controlelampje van de THERMOSTAAT aan is
betekent het dat de verwarmingsfase bezig is totdat
de ingestelde temperatuur bereikt is

4. Tijdens het koken kunt u nog altijd:

- het kookprogramma veranderen met behulp van de
PROGRAMMAKNOP;

- de temperatuur veranderen met behulp van de
THERMOSTAATKNOP;

- het koken onderbreken door de PROGRAMMAKNOP

weer op stand “0” te zetten.

! Zet nooit voorwerpen op de bodem van de oven; u
riskeert hiermee het email te beschadigen.

! Plaats de ovenschalen altijd op bijgeleverde
roosters.

Ventilator

Om de oven van buiten niet te heet te laten worden,
brengt een verkoelingsventilator een luchtstroom
teweeg die tussen het bedieningspaneel en de
ovendeur naar buiten komt, alsmede aan de
onderzijde van de ovendeur.

! Aan het einde van de kooktijd blijft de ventilator
draaien totdat de oven voldoende is afgekoeld.

Ovenverlichting

Deze gaat werken door de PROGRAMMAKNOP op 0

te draaien. De verlichting blijft aan wanneer u een
kookprogramma selecteert.

De timer gebruiken*

1. U dient in eerste instantie het geluidssignaal op te
laden door de knop TIMER bijna 360° met de klok mee
te draaien.

2. Draai de knop weer tegen de klok in en stel de
gekozen tijd in. Zorg ervoor dat de tijd die is
aangegeven op de knop TIMER overeenkomt met de
tijd op het bedieningspaneel.

3. De timer is een kookwekker: als de tijd verstreken is
hoort u een geluidssignaal.

! De timer heeft niets te maken met het aan- of uitgaan
van de oven.

Verdwijnend handvat

Enkele modellen beschikken over een verdwijnend
handvat dat zich in de ovendeur bevindt. Met een
lichte druk op de push/push opening verschijnt het
handvat waarmee u de oven kunt openen of sluiten.
Aan het einde van het gebruik van het handvat sluit u
het af door er licht op te drukken.

3
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* Slechts op enkele modellen aanwezig.




Analoge* programmering

Symbool
BEGIN BEREIDING

Symbool
EINDE BEREIDING

—Knop
INSTELLEN TIJDEN

Symbool Symbool
KLOK TIMER

! Alle instellingen zijn mogelijk als de oven is
aangesloten op het elektrische net. Als de stroom
meer dan 10 seconden lang uitvalt wordt de
programmeerfunctie onderbroken: als de stroom weer
terugkeert zal het symbool KLOK gaan knipperen om
aan te geven dat er een black-out heeft
plaatsgevonden en dat de tijd opnieuw moet worden
ingesteld.

Als de black-out plaatsvindt tijdens een
geprogrammeerde bereiding, zal de ingestelde tijd
worden hervat waar hij was onderbroken (bv. als ik een
bereiding van 1 uur programmeer en er tijdens deze
bereiding een black-out plaatsvindt van 30 minuten,
dan zal het programma na 1 uur en 30 min eindigen).
Ook in dit geval knippert het symbool KLOK en moet
het uur opnieuw worden ingesteld.

HANDMATIGE BEREIDING

Als u geen enkele programmering heeft geactiveerd
kunt u de oven evenwel handmatig gebruiken m.b.v.
de knoppen van de PROGRAMMA'S en de
THERMOSTAAT.

De timer instellen

! Deze functie onderbreekt de bereiding niet en is
onafhankelijk van het gebruik van de oven. Hij dient er
uitsluitend voor een geluidssignaal te laten horen als
de ingestelde minuten zijn verstreken. U kunt de timer
alleen gebruiken als er geen enkele programmering
gaande is.

Om de timer te activeren drukt u kort 3 keer op de
knop totdat het symbool TIMER gaat knipperen. Het
instellen van de timer gebeurt op dezelfde wijze als
het instellen van het tijdstip voor het einde van de
bereiding (zie betreffende paragraaf)

De tijd instellen

Om de tijd van de wijzers te regelen drukt u kort 4 keer
op de knop totdat het symbool KLOK gaat knipperen.
Om het getoonde tijdstip met 1 minuut toe- of af te
laten nemen, draait u de knop rechts- of linksom. Op
deze manier bewegen de wijzers met 1 minuut per
keer rechts- of linksom.

Als er 10 seconden zijn verstreken na de laatste
wijziging zal de programmering automatisch overgaan
op de regelingsmodus.

* Slechts op enkele modellen aanwezig.

De bereiding programmeren

Een tijdsduur programmeren met onmiddellijke
start

De programmering van het tijdstip voor het einde van
de bereiding zorgt ervoor dat u de bereiding direct
kunt starten en hem automatisch kunt beéindigen, aan
de hand van het geprogrammeerde tijdstip.

Om de tijdstip van einde bereiding te programmeren
drukt u kort 2 keer op de knop totdat het symbool van
EINDE BEREIDING gaat knipperen.

Om de bereidingstijd met 1 minuut toe- of af te laten

nemen, draait u de knop rechts- of linksom. Op deze

manier bewegen de wijzers met 1 minuut per keer
rechts- of linksom.

Het symbool van EINDE BEREIDING blijft 10

seconden na de laatste draaiing knipperen. U kunt het

programma bevestigen door op de knop te drukken of

door 10 seconden te wachten, mits er minstens 1

minuut bereidingstijd is geprogrammeerd.

Het symbool EINDE BEREIDING geeft aan dat de

programmering heeft plaats gevonden.

Selecteer het gewenste kookprogramma door middel

van de PROGRAMMAKNORP.

De oven gaat direct aan en schakelt automatisch op

het ingestelde tijdstip uit.

Om het ingestelde programma te bekijken drukt u kort

op de knop en laat u hem direct los. De wijzers en

symbolen tonen het ingestelde programma.

Aan het einde van de bereiding gaat het symbool

EINDE BEREIDING knipperen en zal het alarm 1

minuut lang afgaan (om het uit te schakelen drukt u

kort op de knop).

Zet de knop PROGRAMMA'S op stand “0”.

e B.v.: hetis 9:00 uur en u programmeert een einde
kooktijd om 10:15. Het programma begint gelijk en
schakelt automatisch om 10:15 uit, met een duur
van één uur en 15 minuten.

Een tijdsduur programmeren met verlate start
De programmering van het tijdstip voor het begin van
de bereiding zorgt ervoor dat u de bereiding
automatisch kunt starten en beéindigen.

Om de tijdstip van het begin van de bereiding te
programmeren drukt u kort 1 keer op de knop totdat
het symbool van BEGIN BEREIDING gaat knipperen.
Om het begin van de bereiding met 1 minuut toe- of af
te laten nemen, draait u de knop rechts- of linksom.
Op deze manier bewegen de wijzers met 1 minuut per
keer rechts- of linksom.

Het symbool van BEGIN BEREIDING blijft 10
seconden na de laatste draaiing knipperen. Als u
binnen dit tijdsbestek niet op de knop drukt of eraan
draait zullen de wijzers automatisch de tijd tonen en
zal het programma worden geannuleerd. Nadat u het
tijdstip van het begin van de bereiding heeft ingesteld
(symbool BEGIN BEREIDING vast aan) drukt u
nogmaals op de knop om het tijdstip van einde




bereiding in te stellen (het symbool EINDE BEREIDING

begint te knipperen), mits dit voor slechts 1 minuut is

geprogrammeerd, anders vervalt de programmering.

Voor de programmering van het tijdstip van einde

bereiding volgt u bovenstaande procedure.

Selecteer het gewenste kookprogramma door middel
van de PROGRAMMAKNOP. De oven zal op de
ingestelde begintijd aangaan en op het tijdstip van
de gekozen einde bereiding uitgaan.e
Esempio: sono le ore 9:00, si impostano le 11:00
come ora di inizio e le 12:15 come ora di fine
cottura. Il programma inizia automaticamente alle
11:00 e si arresta alle 12:15 con una durata di un ora
e 15 minuti.

B.v.: het is 9:00 uur: u programmeert een starttijd van
11:00 en 12:15 als tijdstip voor einde bereiding. Het
programma begint automatisch om 11:00 en stopt
om 12:15, met een duur van één uur en 15 minuten.

! Om een programmering te annuleren drukt u 3
seconden lang op de PROGRAMMAKNOP: de
programmering wordt geannuleerd en de programmeur
keert terug naar de modus handmatige bereiding.




Elektronische
programmering*

| DISPLAY
Symbool ( | w
EINDE L 2% ww e o o —— Symbool
BEREIDING | L‘l_l:l_ll_l c ‘ KLOK
Symbool _LXD' '—"—‘ '—"—' Q— Symbool
DUUR J TIMER

Toets — @
AFNAME TIJD
Toets
INSTELLEN TIJD

@— Toets
TOENAME TIJD

De klok instellen

I U kunt de klok zowel instellen als de oven uit is als
wanneer hij aan is, maar alleen als u geen uitgestelde
bereiding heeft ingesteld.

Na het aansluiten op het elektrische net of na het

uitvallen van de stroom knippert het symbool @ en de
vier cijfers op het DISPLAY.

1. Druk meerdere malen op de toets totdat het

symbool @ en de vier cijfers op het DISPLAY
beginnen te knipperen;

2. druk op de toetsen “+” en “-” om de tijd in te stellen;
als u ze ingedrukt houdt zullen de nummers sneller
lopen en kunt u de tijd sneller instellen.

3. wacht 10 seconden of druk nogmaals op de toets

om de instelling te bevestigen.

De timer instellen

! Deze functie onderbreekt de bereiding niet en is
onafhankelijk van het gebruik van de oven. Hij dient er
uitsluitend voor een geluidssignaal te laten horen als
de ingestelde minuten zijn verstreken.

1. Druk meerdere malen op de toets totdat het

symbool [:} en de drie cijfers op het DISPLAY
beginnen te knipperen;

2. druk op de toetsen “+” en “-” om de gewenste tijd in
te stellen; als u ze ingedrukt houdt zullen de nummers
sneller lopen en kunt u de tijd sneller instellen.

3. wacht 10 seconden of druk nogmaals op de toets

om de instelling te bevestigen.
Nu verschijnt het terugtellen, aan het einde waarvan u

een geluidssignaal zult horen.

De bereiding programmeren
! De programmering is alleen mogelijk wanneer een
kookprogramma is geselecteerd.

Het programmeren van de kookduur

1. Druk meerdere malen op de toets totdat het

symbool &, en de drie cijffers op het DISPLAY
beginnen te knipperen;

2. druk op de toetsen “+” en “-” om de gewenste duur
in te stellen; als u ze ingedrukt houdt zullen de
nummers sneller lopen en kunt u de tijd sneller
instellen.

3. wacht 10 seconden of druk nogmaals op de toets

om de instelling te bevestigen.
4. als de ingestelde duur is verstreken verschijnt op

het DISPLAY het woord END, beé&indigt de oven de

bereiding en klinkt een geluidssignaal. Om hem te

stoppen drukt u op een willekeurige toets.

e B.v.: hetis 9:00 uur en u programmeert een duur
van 1 uur en 15 minuten. Het programma stopt
automatisch om 10:15.

Het einde van een bereiding programmeren

! Het programmeren van het einde van een bereiding
is alleen mogelijk nadat u een kookduur heeft
geselecteerd.

1. Volg de procedure van de duur van punt 1 t/m 3;

2. druk daarna op de toets totdat het symbool a2
en de vier cijfers op het DISPLAY beginnen te
knipperen;

3. druk op de toetsen “+” en “-” om het einde van de
bereiding in te stellen; als u ze ingedrukt houdt zullen
de nummers sneller lopen en kunt u de tijd sneller
instellen.

4. wacht 10 seconden of druk nogmaals op de toets

om de instelling te bevestigen.

5. als de ingestelde duur is verstreken verschijnt op

het DISPLAY het woord END, beé&indigt de oven de

bereiding en klinkt een geluidssignaal. Om hem te

stoppen drukt u op een willekeurige toets.

De symbolen &, en a5 gaan aan om aan te geven dat

een programmering is uitgevoerd. Op het DISPLAY

verschijnen om de beurt de eindtijd en de duur van de

bereiding.

e B.v.: hetis 9:00 uur en u programmeert een duur
van 1 uur. U programmeert 12:30 als eindtijd. Het
programma zal automatisch om 11:30 beginnen.

Het annuleren van een programmering
Het annuleren van een programma:

e druk op de toets totdat het symbool van de te
annuleren instelling en de cijfers op het DISPLAY
beginnen te knipperen. Druk op de toets “-” totdat
op het display de cijfers 00:00 verschijnen.

e houd tegelijkertijd de toetsen “+” en “-” ingedrukt.
Zo worden alle programmeringen geannuleerd,
inclusief de timer.

* Slechts op enkele modellen aanwezig.




Programma’s

Kookprogramma'’s

I U kunt voor alle programma’s een temperatuur van
tussen de 60°C en MAX instellen, behalve bij:

e GRILL (hierbij is het aanbevolen alleen MAX te
gebruiken);

e GRATINEREN (hierbij is het aanbevolen niet meer
dan 200°C in te stellen).

Programma TRADITIONELE OVEN
De onderste en bovenste verwarmingselementen gaan
aan. Met deze traditionele kookwijze is het beter een
enkel rooster te gebruiken: met meerdere roosters
riskeert u een slechte temperatuursverspreiding.

% Programma MULTIOVEN

Alle verwarmingselementen gaan aan (onder, boven en
cirkelvormig) en de ventilator gaat draaien. Aangezien
de warmte in de hele oven constant is, zorgt de lucht
dat de gerechten op gelijkmatige wijze gekookt en
gebakken worden. Het is mogelijk maximaal twee
roosters tegelijk te gebruiken.

Programma PIZZA OVEN

De onderste en cirkelvormige verwarmingselementen
gaan aan en de ventilator gaat draaien. Met deze
combinatie wordt de oven snel warm dankzij het
aanzienlijke vermogen dat voornamelijk van onderaf
komt. Indien u meerdere roosters gebruikt moet u de
gerechten halverwege de kooktijd omwisselen.

AAAA

Programma GRILL

Het bovenste verwarmingselement gaat aan en het
braadspit (waar aanwezig) gaat draaien.

Het koken onder de grill is vooral aan te raden voor
gerechten die een hoge en directe temperatuur aan de
buitenkant nodig hebben. Kook met de ovendeur
dicht.

e

IS Programma GRATINEREN

Het bovenste verwarmingselement gaat aan en de
ventilator en het braadspit (waar aanwezig) gaan
draaien. Hiermee wordt de rechtstreekse bovenhitte
van de grill gecombineerd met de circulatie van de
lucht in de oven. Eventueel verbranden van de
buitenkant wordt zo vermeden; de warmte dringt
gemakkelijker door naar de binnenkant. Kook met de
ovendeur dicht.

* Slechts op enkele modellen aanwezig.

@ Programma GEBAK OVEN

Het achterste verwarmingselement gaat aan en de
ventilator gaat werken zodat een gelijkmatige, zachte
warmte wordt gecreéerd. Deze functie is aanbevolen
voor het bakken van fijne gerechten (bijvoorbeeld
taarten die moeten rijzen) en kleine gerechten die u op
3 roosters tegelijkertijd wilt koken.

Braadspit*

Voor het activeren van het draaispit ( zie afbeelding)
gaat u als volgt te werk:
e 1. plaats de lekplaat in
stand 1;
2. zet de steun van het
draaispit op de 3e stand
en steek de vleespen in
de speciale opening
achterin de oven;
/// \\ 3. activeer het braadspit
door de
PROGRAMMAKNOP op

stand of IS te

zetten;
Praktische kooktips

! Gebruik voor het koken met de heteluchtoven nooit
de standen 1 en 5: de hete lucht zou fijne gerechten
kunnen verbranden.

! Bij de functies GRILL of GRATINEREN raden wij u
aan de lekplaat op stand 1 te zetten om eventueel
vet of jus op te vangen.

MULTIKOKEN

e Gebruik de roosterstanden 2 en 4, en plaats de
gerechten die de meeste warmte nodig hebben op
stand 2.

e Plaats de lekplaat op de onderste stand en het
rooster op de hoogste.

GRILL

e Plaats de grill op stand 3 of 4, plaats de gerechten
op het midden van de grill.

e We raden u aan het vermogen op de maximale
stand te zetten. Het is normaal dat het bovenste
verwarmingselement niet constant aan blijft: zijn
werking wordt geregeld door een thermostaat.

PIZZA OVEN

e Gebruik een lichte aluminium ovenschaal en zet hem
op het bijgeleverde ovenrooster.
Bij gebruik van de lekplaat is de bereidingstijd
langer en krijgt u waarschijnlijk geen krokante pizza.

e Bij zeer gevulde pizza’'s raden wij aan de mozzarella
of andere kaas pas halverwege de kooktijd toe te
voegen.




Kooktabel
. . Duur
Programma's Gerechten Gewicht | Roosterstanden Voorvgrwarmlng Aanbevolen bereiding
(kg) (minuten) temperatuur (minuten)
Eend 1 3 15 200 65-75
Gebraden kalfs- of rundvlees 1 3 15 200 70-75
Traditionele Gebraden varkensvlees 1 3 15 200 70-80
Koekjes (kruimeldeeg) - 3 15 180 15-20
Vruchtentaarten 1 3 15 180 30-35
Pizza (op 2 roosters) 1 2en4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Lamsvlees 1 2 10 180 40-45
Gebraden kip + aardappels 1+1 2en4 15 200 60-70
Makreel 1 2 10 180 30-35
Multikoken ~ |Plumcake 1 2 10 170 40-50
Soesjes (op 2 roosters) 0.5 2en 4 10 190 20-25
Koekjes (op 2 roosters) 05 2en4 10 180 10-15
Cake (op 1 rooster) 05 2 10 170 15-20
Cake (op 2 roosters) 1 2en 4 10 170 20-25
Hartige taarten 15 3 15 200 25-30
Pizza 0.5 3 15 220 15-20
Pizza Gebraden kalfs- of rundvlees 1 2 10 220 25-30
Kip 1 203 10 180 60-70
Tong en inktvis 1 4 5 MAX 8-10
Calamari- en garnalenspiesjes 1 4 5 MAX 6-8
Kabeljauwfilet 1 4 5 MAX 10
Gegrilde groenten 1 30of 4 5 MAX 10-15
Kalfsbiefstuk 1 4 5 MAX 15-20
Koteletten 1 4 5 MAX 15-20
Grill Hamburgers 1 4 5 MAX 7-10
Makreel 1 4 5 MAX 15-20
Tosti's n. 4 4 5 MAX 2-3
Met braadspit (waar aanwezig)
Kalfsvlees aan het spit 1.0 - - 100% 80-90
Kip aan het spit 1.5 - - 100% 70-80
Lamsvlees aan het spit 1.0 - B 100% 70-80
Gegrilde kip 15 2 5 200 55-60
Inktvis 1.5 2 5 200 30-35
. Met braadspit (waar aanwezig)
Gratineren | Kg|fsviees aan het spit 15 _ 10 200 70-80
Lamsvlees aan het spit 1.5 - 10 200 70-80
Kip (aan het spit) + aardappelen 1.5 - 10 200 70-75
(op de lekplaat) - 2 10 200 70-75
Vruchtentaarten 0.5 3 15 180 20-30
Vruchtentaart 1 20f3 15 180 40-45
Plumcake 0.7 3 15 180 40-50
Cake 05 3 15 160 25-30
Gevulde flensjes (op 2 roosters) 1.2 2en4 15 200 30-35
Gebak Kleine cakejes (op 2 roosters) 0.6 2en4 15 190 20-25
Kaaskoekjes (op 2 roosters) 0.4 2en4 15 210 15-20
Soesjes (op 3 roosters) 0.7 1,3en5 15 180 20-25
Koekjes (op 3 roosters) 07 1,3en5 15 180 20-25
Meringues (op 3 roosters) 05 1.3en5 15 920 180

! De kooktijden dienen slechts als indicatie en kunnen naar eigen smaak worden aangepast.
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Voorzorgsmaatregelen en advies

! Dit apparaat is ontworpen en vervaardigd volgens de
geldende internationale veiligheidsvoorschriften. Deze
aanwijzingen zijn geschreven voor uw veiligheid en u
dient ze derhalve goed door te nemen.

Algemene veiligheidsmaatregelen

e Dit apparaat is vervaardigd voor niet-professioneel
gebruik binnenshuis.

e Het apparaat dient niet buitenshuis te worden
geplaatst, ook niet in overdekte toestand. Het is erg
gevaarlijk als het in aanraking komt met regen of als
het onweert.

e Maak gebruik van de handgrepen aan de zijkant
van de oven om het apparaat te verplaatsen.

e Raak het apparaat niet aan als u blootsvoets bent of
met natte of vochtige handen of voeten.

e Het apparaat dient om gerechten te koken. Het
mag uitsluitend door volwassenen worden
gebruikt en alleen volgens de instructies die
beschreven staan in deze handleiding. leder
ander gebruik (b.v.: verwarming van de
vertrekken) is niet aangewezen en dus gevaarlijk.
De fabrikant kan niet aansprakelijk worden
gesteld voor eventuele schade die te wijten is
aan onjuist, verkeerd en onredelijk gebruik.

e Gedurende het gebruik van de oven worden de
verwarmingselementen en enkele delen van de
ovendeur heet. Raak ze niet aan en houdt
kinderen op afstand.

e \/oorkom dat elektrische snoeren van andere kleine
keukenapparaten op warme delen van de oven
terechtkomen.

e Laat de ventilatieopeningen en warmteafvoer vrij.

e Pak het handvat van de ovendeur alleen in het
midden vast: aan de zijkant zou het heet kunnen
zijn.

e Gebruik altijd ovenwanten om gerechten in de oven
te zetten en eruit te halen.

¢ Plaats geen aluminiumfolie op de bodem van de
oven.

* Plaats geen brandbaar materiaal in de oven: als de
oven plotseling aan zou worden gezet zou dit
materiaal vlam kunnen vatten.

e Controleer altijd dat de knoppen in de stand “®”/
"O” staan als het apparaat niet wordt gebruikt.

e Trek nooit de stekker aan het snoer uit het
stopcontact, maar pak altijd de stekker direct beet.

Maak het apparaat niet schoon of voer geen

onderhoud uit als de stekker nog in het stopcontact
zit.

Probeer in geval van storingen nooit zelf de interne
mechanismen van het apparaat te repareren. Neem
contact op met de Technische Dienst (zie Service).

Plaats geen zware voorwerpen op de open
ovendeur.

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door
personen (kinderen inbegrepen) met een beperkt
lichamelijk, sensorieel of geestelijk vermogen of
personen die niet de nodige ervaring of kennis
hebben met het apparaat, tenzij onder toezicht van
een persoon die verantwoordelijk is voor hun
veiligheid of nadat hun is uitgelegd hoe het
apparaat werkt.

Voorkom dat kinderen met het apparaat spelen.

Afvalverwijdering

Het verwijderen van het verpakkingsmateriaal: houdt
u aan de plaatselijke normen zodat het materiaal
hergebruikt kan worden.

De Europese richtlijn 2002/96/EG, betreffende
afgedankte elektrische en elektronische apparatuur
(AEEA), voorziet dat huishoudelijke apparatuur niet
met het normale afval mag worden meegegeven. De
verwijderde apparaten moeten apart worden
opgehaald om het terugwinnen en recyclen van de
materialen waaruit ze bestaan te optimaliseren en te
voorkomen dat er eventuele schade voortvloeit voor
de gezondheid en het milieu. Het symbool van de
afvalemmer met een kruis staat op alle producten
om de consument eraan te herinneren dat dit
gescheiden afval is.

Om meer informatie te verkrijgen betreffende een
juiste verwijdering van huishoudapparaten kan de
consument zich richten tot de gemeentelijke
reinigingsdienst of de verkopers.

Energiebesparing en milieubehoud

Door de oven te gebruiken vanaf het late middaguur
tot aan de vroege ochtend zorgt u ervoor dat de
elektriciteitscentrales minder worden belast tijdens
het ‘spitsuur’.

Houd bij de functies GRILL en GRATINEREN altijd
de ovendeur dicht: u bereikt betere kookresultaten
en een aanzienlike energiebesparing (circa 10%).

Houd de afdichtingen altijd schoon zodat ze goed
aansluiten op de deur en er geen hitte vrij kan
komen.
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Onderhoud en verzorging

De elektrische stroom afsluiten
Sluit altijd eerst de stroom af voordat u tot enige
handeling overgaat.

Reinigen van het apparaat

e De buitenkant, dus zowel het email en het roestvrij
staal als de rubberen afdichtingen, kunnen met een
spons en een sopje worden afgenomen. Als de
vlekken moeilijk te verwijderen zijn, kunt u een
speciaal reinigingsmiddel gebruiken. Na het
reinigen dient u alles goed af te spoelen en te
drogen. Gebruik geen schuurmiddelen of bijtende
producten.

* De binnenkant van de oven kunt u het beste direct
na gebruik schoonmaken, als hij nog lauw is.
Gebruik warm water en een schoonmaakmiddel,
spoel vervolgens af en droog met een zachte doek.
Gebruik geen schuurmiddelen.

e De accessoires kunnen gewoon worden afgewassen
(eventueel ook in de vaatwasser), met uitzondering
van de geleiders.

! Gebruik nooit stoom- of hogedrukreinigers voor het

reinigen van het apparaat.

De ovendeur reinigen

Reinig het glas van de deur met een spons en niet
schurende producten. Droog met een zachte doek.
Gebruik geen ruwe schurende materialen of scherpe
schrapertjes die het oppervlak zouden kunnen krassen
waardoor als gevolg het glas zou kunnen barsten.

U kunt voor een grondige reiniging de ovendeur
verwijderen:

1. open de deur volledig (zie afbeelding).

2. til de hendeltjes F die zich aan de twee scharnieren
bevinden, op met behulp van een schroevendraaier en
draai ze (zie afbeelding);

3. pak de deur aan de zijkanten
beet en sluit hem langzaam,
maar niet helemaal. Trek dan
de deur naar u toe en haal hem
uit zijn voegen (zie afbeelding).
Zet de deur weer op zijn plaats
door deze handelingen in
omgekeerde volgorde uit te
voeren.

* Slechts op enkele modellen aanwezig.

Het controleren van de afdichtingen

Controleer regelmatig de staat van de afdichtingen
rondom de ovendeur. In het geval de afdichtingen
beschadigd zijn, dient u zich tot de dichtstbijzijnde
Technische Dienst te wenden ( zie Service). Gebruik
de oven niet voordat de reparatie is uitgevoerd.

Vervangen van het lampje

Voor het vervangen van het ovenlampje:

1. Schroef het
glazen
lampenkapje los.
2. Schroef het
lampje los en
vervang het met
eenzelfde soort
lampje: vermogen
25 W, fitting E 14.
3. Plaats het
deksel er weer op (

zie afb.).

Montage van de Geleiders Kit

Zo monteert u de geleiders:

1. Verwijder de twee
draagrekken door ze uit
de afstandleiders A te
trekken (zie afbeelding).

2. Kies het niveau
waarop u de geleiders
wilt plaatsen. Plaats
eerst de drukknop B op
het draagrek en
vervolgens de drukknop
C, lettend op de
uittrekrichting van de

’O/;% glijder.

Linker  Rechter
_gliider  glijder g
AN N\

v
N
pu!
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3. Bevestig de twee
draagrekken, met de
geleiders al op hun
plaats, in de speciale
gaten op de wanden van
de oven (zie afbeelding).
De gaten voor het linker
draagrek bevinden zich
aan de bovenkant,
terwijl de gaten voor het
rechter draagrek zich
aan de onderkant bevinden.

4. Zet tenslotte de draagrekken vast op de
afstandleiders A.

! Plaats de geleiders nooit in stand 5.

Katalytische panelen aan de zij- en achterkant*

Deze panelen zijn bedekt met een speciaal email dat
in staat is het vet te absorberen dat vrijkomt bij het
koken.

Het email is stevig genoeg om het verschuiven van de
accessoires (roosters, lekplaten, etc...) te verdragen
zonder erdoor beschadigd te worden. Het is geen
probleem als er kleine witte viekjes ontstaan op het
opperviak.

Het is echter beter te vermijden:

- het email met snijdende voorwerpen af te krabben
(b.v. een mes);

- schoonmaak- of schuurmiddelen te gebruiken.

Servicedienst
! Wendt u nooit tot niet erkende monteurs.

Dit dient u door te geven:

® Het soort storing;

e het model van het apparaat (Mod.)

e het serienummer (S/N)

Deze informatie bevindt zich op het typeplaatje op het
apparaat en/of op de verpakking.

* Slechts op enkele modellen aanwezig.
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Bedienungsanleitung

< o

Nederlands, 1 Deutsch,14

TR PL

Tarkge, 40 Polski, 53

FK 61 X /HA

FK 63J X /HA

FK 65 X /HA
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Installation

! Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung bitte
sorgfaltig auf, damit Sie sie jederzeit zu Rate ziehen
kénnen. Achten Sie bitte darauf, dass diese
Bedienungsanleitung dem Gerét bei etwaigem
Verkauf, Umzug oder Ubergabe an einen anderen
Benutzer stets beiliegt, damit auch der Nachbesitzer
die Moglichkeit hat, darin nachschlagen zu kénnen.

! Lesen Sie bitte die nachfolgenden Hinweise
aufmerksam durch: sie liefern wichtige Informationen
hinsichtlich der Installation, des Gebrauchs und der
Sicherheit.

Aufstellung

! Verpackungsmaterial ist kein Spielzeug fur Kinder.
Es ist entsprechend den Vorschriften zur getrennten
Mullsammlung zu entsorgen (siehe
VorsichtsmaBregeln und Hinweise).

! Die Installation ist gemaB den vorliegenden
Anweisungen und von Fachpersonal durchzufihren.
Jede unsachgemaBe Installation kann Menschen und
Tiere geféhrden oder Sachschaden verursachen.

Einbau

Um eine einwandfreie Betriebsweise des Gerates zu
gewdhrleisten, muss der Umbauschrank folgende
Eigenschaften aufweisen:

¢ Die an den Backofen angrenzenden Schrankwande
mussen aus hitzebestandigem Material gefertigt
sein.

e Bei Mdbeln aus Furnierholz muss der verwendete

Leim eine Hitzebestandigkeit von 100 °C aufweisen.

e FUr den Einbau des Backofens in einen
Unterschrank (siehe Abbildung) oder in einen
Hochschrank, muss das entsprechende Mobel
Uber folgende Abmessungen verfugen:

575-585 mm.

590 mm.

i

9. o .
5""71. ) o
5™

207 ™
s

\

* Nur fiir Edelstahl-Modelle
! Nach erfolgtem Einbau des Gerates muss die

Maoglichkeit einer Berihrung mit Strom fihrenden Teilen

ausgeschlossen sein.

Die auf dem Typenschild enthaltenen
Verbrauchsangaben wurden bei dieser Art der
Installation ermittelt.

Beliiftung

Zur Gewadhrleistung einer einwandfreien Beluftung die
Ruckwand des Schrankumbaus entfernen. Der
Backofen sollte moglichst so installiert werden, dass er
auf zwei Holzleisten oder aber auf einer
durchgehenden Flache aufliegt, die Uber einen
Ausschnitt von mindestens 45 x 560 mm verflgt (siehe
Abbildungen).

Zentrieren und Befestigen

Zur Befestigung des Gerats an den Umbauschrank:

¢ Die Backofentlr 6ffnen;

e die 4 Stopfen in den Befestigungsbohrungen des
Rahmens herausziehen;

e den Ofen am Umbauschrank mit den 4
Holzschrauben befestigen;

¢ Die Bohrungsabdeckungen wieder anbringen.

J

=1 W
i !
NN

::/ ) \\

! Alle zum Schutz dienenden Teile mUssen so
befestigt werden, dass ein Entfernen derselben ohne
Zuhilfenahme eines Werkzeugs nicht moglich ist.
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Elektroanschluss

! Die mit einem Dreileiterkabel ausgeristeten Backofen
sind fdr den Betrieb mit Wechselstrom bei der auf dem
Typenschild (siehe Geréat) angegebenen Spannung
und Frequenz ausgelegt (siehe unten).

Anschluss des Netzkabels

1. Das Klemmengehause
offnen, indem die
seitlichen Laschen des
Deckels mithilfe eines
Schraubenziehers
angehoben werden:
Deckel abziehen (siehe
Abbildung).

T T

2. Die Schraube der
Kabelklemme
abschrauben und durch
das Anheben mithilfe
des Schraubenziehers
entfernen (siehe
Abbildung).

3. Die Schrauben der
Kontakte L-N-—==
abschrauben und die
Drahte unter
Berucksichtigung der
entsprechenden Farben -
Blau (N), Braun (L), Gelb/Grin (=) - unter den
Schraubenkdpfen befestigen.

Anschluss des Netzkabels an das Stromnetz

Das Kabel mit einem Normstecker entsprechend der
am Typenschild angegebenen Last versehen (siehe
nebenstehende Tabelle).

Wenn das Gerét direkt an das Stromnetz
angeschlossen wird, ist zwischen Stromnetz und Gerét
ein allpoliger Schalter mit einer Mindestéffnung der
Kontakte von 3 mm zwischenzuschalten, der der Last
und den einschlagigen Vorschriften entspricht, wobei
der Erdleiter nicht vom Schalter getrennt werden darf.
Das Versorgungskabel muss so verlegt werden, dass
es an keiner Stelle einer Temperatur ausgesetzt ist, die
50 °C Uber der Raumtemperatur liegt.

! Der Installateur ist fir den ordnungsgemaBen
elektrischen Anschluss sowie die Einhaltung der
Sicherheitsvorschriften verantwortlich.

Vor dem Anschluss stellen Sie bitte sicher, dass:

e die Netzsteckdose geerdet ist und den gesetzlichen
Bestimmungen entspricht;

e die Netzsteckdose fur die auf dem Typenschild
angegebene maximale Leistungsaufnahme des
Gerates ausgelegt ist (siehe unten);

e die Versorgungsspannung im Bereich der auf dem
Typenschild angegebenen Werte liegt (siehe unten);

e die Steckdose mit dem Netzstecker kompatibel ist.
Die Steckdose oder den Netzstecker anderenfalls
austauschen. Keine Verl&dngerungen und
Mehrfachsteckdosen verwenden.

! Netzkabel und Steckdose mussen bei installiertem

Gerét leicht zugénglich sein.

! Das Netzkabel darf nicht gebogen oder eingeklemmt

werden.

! Das Kabel muss regelmaBig kontrolliert werden und

darf nur durch autorisiertes Fachpersonal ausgetauscht

werden (siehe Kundendienst).

! Der Hersteller lehnt jede Verantwortung ab, falls

diese Vorschriften nicht eingehalten werden

sollten.

TYPENSCHILD

Breite 43,5 cm

Abmessungen Hohe 32 cm
Tiefe 41,5 cm
Nutzvolumen Liter 58

Spannung 220-240V~ 50/60Hz
oder 50Hz (siehe Typenschild)
Maximale Leistungsaufnahme
2800W

Elektrischer
Anschluss

Richtlinie 2002/40/EG
auf dem Label der Elektrobackofen.
Norm EN 50304

Energieverbrauch nattrliche
Konvektion — Heizfunktion: ~
Ober/Unterhitze -
Deklarierte Energieverbrauchsklasse

ENERGY
LABEL

Erzwungene Konvektion -
Heizfunktion:
Backen

Dieses Gerat entspricht Folgenden
EG-Richtlinien: 2006/95/EWG vom
12.12.06 (Niederspannung) und
nachfolgenden Anderungen -
2004/108/EWG vom 15/12/04
(Elektromagnetische Vertraglichkeit)
Und nachfolgende Anderungen -
93/68/EWG vom 22/07/93 und
nachfolgende Anderungen.
2002/96/EG und nachfolgende
Anderungen.

=
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Beschreibung des Gerates

Gerateansicht

Bedienfeld

GLEITFUHRUNGEN
fur die Einschube

Einschubhdhe 5

Einschub BACKOFENROST

Einschubhdhe 4

Einschubhdhe 3

Einschub FETTPFANNE

Bedienfeld

Reglerknopf
PROGRAMME

{ ‘szl ’@
=
3 ‘II ’

Reglerknopf
PROGRAMME

Reglerknopf
PROGRAMME

* Nur bei einigen Modellen.

Einschubhdhe 2

Einschubhodhe 1

Kontrollleuchte Reglerknopf
THERMOSTAT THERMOSTAT
)
5 ' 5 !
45 . . 15" _max_ —60°
35" 25 7]“? . %z:
3.0' '\50"
Reglerknopf
KURZZEITWECKER*
Kontrollleuchte Reglerknopf
THERMOSTAT THERMOSTAT
®
_max_ _60°
180° . O 140°

ELEKTRONISCHER*
Pogrammierer

Kontrollleuchte
THERMOSTAT

160°

Reglerknopf
THERMOSTAT

max 60°
220° * 100°

180° 140°

ANALOGPROGRAMMIERER*
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Inbetriebsetzung und

Gebrauch

! Bei erstmaliger Inbetriebnahme sollte der leere
Backofen fur etwa eine Stunde bei Hochsttemperatur
und geschlossener Backofentlr in Betrieb genommen
werden. Das Gerat danach ausschalten, die
Backofentur 6ffnen und die Kuche IUften. Der bei
diesem Vorgang erzeugte Geruch entsteht durch die
Verflichtigung der zum Schutz des Backofens
aufgetragenen Stoffe.

Einige Modelle sind mit einem Scharniersystem
versehen, mit dem sich die TUr langsam alleine (ohne
sie mit der Hand begleiten zu mussen) schlieBt. Zur
korrekten Betriebsweise, vor dem SchlieBen:

e die Tur ganz offnen.

e Das TurschlieBen manuell nicht forcieren .

Backofen in Betrieb setzen

1. Das gewunschte Garprogramm Uber den
Drehschalter PROGRAMME auswéhlen.

2. Die Temperatur durch Drehen des Knopfes
THERMOSTAT einstellen. Eine Liste von
Garprogrammen nebst der empfohlenen Temperaturen
kann in der Back-/Brat-Tabelle eingesehen werden
(siehe Programme).

3. Die Kontrollleuchte des THERMOSTATEN bleibt
wéahrend der Aufheizphase bis zum Erreichen der
Temperatur eingeschaltet.

4. Wahrend des Garvorgangs sind folgende
Einstellungen jederzeit moglich:

- Andern des Garprogramms Uber den Drehschalter
PROGRAMME;

- Andern der Temperatur tber den Drehschalter
THERMOSTAT;

- Unterbrechen des Garvorgangs durch das Drehen
des Drehschalters PROGRAMME auf Position ,0".

! Zur Vermeidung einer Beschadigung der
Beschichtung nie Kochgeschirr auf dem
Backofenboden positionieren.

! Das Kochgeschirr stets auf dem mit dem Gerat
gelieferten Backofenrostabstellen.

Kihlluftgeblase

Um die Temperaturen an den auBeren Teilen des
Backofens abzusenken, wird mit Hilfe eines
Kuhlluftgeblases ein Luftstrahl erzeugt, der zwischen
dem Bedienfeld, der Backofentdr und auch im unteren
Teil der OfentUr austritt.

! Nach Abschluss eines Garvorgangs bleibt das
Geblase solange in Betrieb, bis der Backofen
ausreichend abgekunhlt ist.

Backofenlicht

Um dieses einzuschalten, drehen Sie den Knopf

PROGRAMME auf O Es bleibt eingeschaltet, wenn
ein Garprogramm eingestellt wird.

Kurzzeitwecker* verwenden

1. In erster Linie muss das L&utewerk durch eine fast
komplette Umdrehung (nach rechts) des Knopfes
KURZZEITWECKER aufgezogen werden.

2. Um die gewlnschte Zeit einzustellen drehen Sie den
Knopf (nach links) wieder zurlck, bis die auf dem
Knopf KURZZEITWECKER angegebenen Minuten mit
dem auf dem Bedienfeld befindlichen Bezugszeichen
Ubereinstimmen.

3. Der Kurzzeitwecker ist eine Minutenuhr: Nach Ablauf
der Zeit ertdnt ein akustisches Signal.

! Der Kurzzeitwecker steuert nicht das Ein- und
Ausschalten des Backofens.

Versenkbarer Griff

Einige Modelle sind mit einem, in der Ofentur
integrierten, versenkbaren Griff versehen. Ein leichtes
Driicken ist ausreichend und das Offnen push/push
zum Offnen und SchlieBen des Ofens wird vereinfacht.
Nach der Benutzung kann sie durch leichtes Drlcken
geschlossen werden.

* Nur bei einigen Modellen.
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Analogprogrammierer*

Symboltaste
GARZEITBEGINN

Symboltaste
GARENDE

— Drehschalter
ZEITEINSTELLUNG

Symboltaste Symboltaste
UHR KURZZEITWECKER

! Die Einstellungen kénnen nur erfolgen, wenn der
Backofen am Stromnetz angeschlossen ist. Bei einem
Stromausfall von Uber 10 Sekunden, bleibt der
Programmierer stehen: Nach Ruckkehr der Stromzufuhr
blinkt die Symboltaste UHR, um anzugeben, dass ein
Stromaustfall stattgefunden hat und dass die Uhr neu
eingestellt werden muss.

Erfolgt der Stromausfall wahrend einer programmierten
Garzeit, startet das Programm an dem Punkt, an dem
es unterbrochen wurde (z.B. programmierte Garzeit: 1
Stunde. Der Stromausfall betragt 30 Minuten. Das
Programm endet nach 1 Stunde und 30 Minuten.) Auch
in diesem Fall blinkt die Symboltaste UHR und die Uhr
muss erneut eingestellt werden.

MANUELLE GARPROGRAMME

Wenn kein Programm aktiviert sein sollte, ist der Ofen
manuell, Uber die Funktionswahler PROGRAMME und
THERMOSTAT zu verwenden.

Kurzzeitwecker einstellen

! Diese Funktion beeinflusst weder den Garvorgang,
noch den Gebrauch des Backofens. Sie weist
ausschliefllich durch ein akustisches Signal darauf hin,
dass die eingestellten Minuten abgelaufen sind. Der
Kurzzeitwecker kann nur verwendet werden, wenn
keine Programmierung in Gang ist.

Zum Aktivieren des Kurzzeitweckers, 3 x kurz den
Reglerknopf dricken bis die Symboltaste
KURZZEITWETTER blinkt. Die Einstellung des
Kurzzeitweckers ist die gleiche wie die des
Garzeitendes (siehe entsprechenden Paragraf)

Uhrzeit einstellen

Zum Einstellen der von den Uhrzeigern angegebene
Uhrzeit, 4 x kurz den Reglerknopf drlicken bis die
Symboltaste UHR blinkt.

Zum Erhdhen oder Senken der abgebildeten Uhrzeit in
1-Minuten-Schritten, den Reglerknopf im oder
entgegen dem Uhrzeigersinn drehen und der
Minutenzeiger wird in 1-Minuten-Schritten im oder
entgegen dem Uhrzeigersinn verstellt.

10 Sekunden nach der letzten Einstellung verlasst der
Programmierer automatisch die Einstell-Modalitét.

* Nur bei einigen Modellen.

Garzeit programmieren

Programmierung einer Garzeit mit sofortigem
Start

Mit der Programmierung des Garzeitendes kann
automatisch je nach programmierter Uhrzeit, die
Garzeit sofort beginnen oder beendet werden.

Zum Einstellen des Garzeitendes 2 x kurz den
Reglerknopf dricken bis die Symboltaste
GARZEITENDE blinkt.

Zum Erhdhen oder Senken der Garzeit in 1-Minuten-

Schritten, den Reglerknopf im oder entgegen dem

Uhrzeigersinn drehen und der Minutenzeiger wird in 1-

Minuten-Schritten im oder entgegen dem Uhrzeigersinn

verstellt.

Das Blinken der Symboltaste GARZEITENDE dauert

noch 10 Sekunden nach dem letzten Drehen an. Das

Bestatigen des Programms (mit einer Garzeit von

mind. 1 Minute) erfolgt durch Drlcken des

Reglerknopfs oder indem 10 Sekunden keine

Téatigkeiten erfolgen.

Leuchtet die Symboltaste GARZEITENDE bedeutet es,

dass die Programmierung erfolgte.

Stellen Sie mittels des Reglerknopfs PROGRAMME

das gewulnschte Programm ein.

Der Backofen setzt sich sofort in Betrieb und schaltet

sich bei Erreichen des eingestellten Garzeitendes aus.

Fur die Anzeige des eingestellten Programms, kurz

den Reglerknopf dricken und loslassen; mit den

Zeigern und Symboltasten wird das eingestellte

Programm abgebildet.

Bei Garzeitende blinkt die Symboltaste GARZEITENDE

und es ertdnt ein 1 Minuten langes akustisches Signal

(das durch kurzes Dricken des Reglerknopfs

abgestellt wird.)

Den Drehschalter PROGRAMME auf Position “0”

bringen..

e Beispiel: Es ist 9.00 Uhr. Programmiertes
Garzeitende 10:15 Uhr. Das Programm beginnt
sofort und stoppt automatisch um 10:15 nach einer
Dauer von 1 Stunde und 15 Minuten.

Programmierung einer Garzeit mit verzégertem
Start

Mit der Programmierung des Garzeitbeginns kann
automatisch je nach programmierter Uhrzeit, die
Garzeit sofort beginnen oder beendet werden.

Zum Einstellen des Garzeitbeginns 1 x kurz den
Reglerknopf dricken bis die Symboltaste
GARZEITBEGINN blinkt.

Zum Erhdhen oder Senken der Garzeit in 1-Minuten-
Schritten, den Reglerknopf im oder entgegen dem
Uhrzeigersinn drehen und der Minutenzeiger wird in 1-
Minuten-Schritten im oder entgegen dem Uhrzeigersinn
verstellt.

Das Blinken der Symboltaste GARZEITBEGINN halt
noch 10 Sekunden nach dem letzten Drehen an. Falls
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innerhalb dieser Zeitspanne der Reglerknopf weder
gedreht noch gedrickt wird, wird automatisch die
Uhrzeit wieder angezeigt und das Programm annulliert.
Nach Einstellen des Garzeitbeginns (Symboltaste
GARZEITBEGINN mit Dauerlicht) und durch erneutes
Drucken des Reglerknopfs gelangen Sie, wenn
mindestens 1 Minute programmiert wurde, auf die
Einstellung des Garzeitendes (Symboltaste
GARZEITENDE war aus und fangt an zu Blinken),
ansonsten verfallt die Programmierung.
Fur das Programmieren des Garzeitendes den zuvor
beschriebenenVorgang befolgen.
Stellen Sie mittels des Reglerknopfs PROGRAMME
das gewulnschte Programm ein. Der Backofen setzt
sich zu der gewlnschten Zeit in Betrieb und schaltet
sich bei Erreichen des eingestellten Garzeitendes aus.
e Beispiel: Es ist 9:00. Eingestellte Uhrzeiten:
Garzeitbeginn 11:00 - Garzeitende 12:15. Das
Programm beginnt automatisch um 11:00 und
stoppt um 12:15 nach einer Dauer von 1 Stunde und
15 Minuten.
Loschen einer Programmierung den Reglerknopf 3
Sekunden lang drucken. Die Programmierung wird
annulliert und der Programmierer geht auf die
manuelle Garfunktion zurtick.
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Der elektronische

Garzeitprogrammierer*

| DISPLAY

' 1
Symbol —( o 1 ™11 (——Symbol UHR
carzemenoe | O 1LY o ‘ Y
Symbol —in, '-"-' '—"-' Q—Symbol
DAUER ) KuRzzEITWECKER
Taste — @ @— Taste
HERABSETZEN ERHOHEN
DER ZEITEN DER ZEITEN
Taste
ZEITEINSTELLUNG
Einstellung der Uhr

! Die Uhr kann bei ausgeschaltetem und auch bei
eingeschaltetem Backofen eingestellt werden, jedoch
nicht, wenn das Ende einer Garzeit programmiert wurde.
Nach dem Netzanschluss oder nach einem Stromausfall

blinken die lkone @ und die vier Digitanzeigen auf dem
DISPLAY.

1. Drlicken Sie mehrmals die Taste , bis auf dem

DISPLAY das Symbol @ und die vier Digit-Anzeigen
blinken.

2. Mit den Tasten “+” und “-" wird die Uhr eingestellt;
wenn sie gedruckt gehalten werden, wird der Lauf der
eingeblendeten Zeit beschleunigt, um die Einstellung zu
vereinfachen.

3. warten Sie 10 Sek. oder drlicken Sie erneut die Taste

um die Einstellung zu bestétigen.

Einstellung des Kurzzeitweckers

! Diese Funktion beeinflusst weder den Garvorgang, noch
den Gebrauch des Backofens. Sie weist ausschliefllich
durch ein akustisches Signal darauf hin, dass die
eingestellten Minuten abgelaufen sind.

1. Drlcken Sie mehrmals die Taste , bis auf dem

DISPLAY das Symbol ﬂ und die drei Digit-Anzeigen
blinken.

2. Mit den Tasten “+” und “-” wird die gewUnschte Zeit
eingestellt; wenn sie gedrlckt gehalten werden, wird der
Lauf der eingeblendeten Zeit beschleunigt, um die
Einstellung zu vereinfachen.

3. warten Sie 10 Sek. oder dricken Sie erneut die Taste

um die Einstellung zu bestétigen.
Daraufhin wird das Count-down angezeigt, nach dessen

Ablauf ein akustisches Signal ertént.

Garzeit-Programmierung
! Die Programmierung ist nur nach Auswahl eines
Garprogramms maglich.

Programmieren der Garzeit-Dauer

1. Driicken Sie mehrmals die Taste (5, bis auf dem
DISPLAY das Symbol .&, und die drei Digit-Anzeigen

blinken.
2. Mit den Tasten “+” und “-” wird die gewUnschte Dauer

eingestellt; wenn sie gedrlckt gehalten werden, wird der
Lauf der eingeblendeten Zeit beschleunigt, um die
Einstellung zu vereinfachen.

3. warten Sie 10 Sek. oder dricken Sie erneut die Taste

um die Einstellung zu bestétigen.
4. Nach Ablauf der Zeit erscheint auf dem DISPLAY die

Anzeige END. Der Backofen schliet den Garvorgang ab,

und es ertdnt ein akustisches Signal. Um das Gerat

anzuhalten drlcken Sie eine beliebige Taste.

e Beispiel: Es ist 9:00 Uhr und es wird eine
Programmdauer von 1 Std. und 15 Min. programmiert.
Das Programm stoppt automatisch um 10:15 Uhr.

Programmierung eines Garzeitendes
! Die Vorwahl eines Garzeitendes ist nur dann méglich,
wenn auch eine Garzeitdauer eingestellt wurde.

1. Befolgen Sie die zum Einstellen der Programmdauer
beschriebenen Schritte 1 bis 3.

2. Drlicken Sie dann die Taste bis auf dem DISPLAY
das Symbol % und die vier Digit-Anzeigen blinken;

3. Mit den Tasten “+” und “-” wird das Garzeitende
eingestellt; wenn sie gedrlckt gehalten werden, wird der
Lauf der eingeblendeten Zeit beschleunigt, um die
Einstellung zu vereinfachen.

4. warten Sie 10 Sek. oder drlicken Sie erneut die Taste

um die Einstellung zu bestétigen.
5. Nach Ablauf der Zeit erscheint auf dem DISPLAY die

Anzeige END. Der Backofen schlieBt den Garvorgang ab,
und es ertont ein akustisches Signal. Um das Gerat
anzuhalten dricken Sie eine beliebige Taste.

Die eingeschalteten Symbole (&, und &% sind ein Zeichen

dafdr, dass eine Programmierung durchgefuhrt worden ist.

Auf dem DISPLAY wird abwechselnd die als Garzeitende

programmierte Uhrzeit und die Garzeit-Dauer

eingeblendet.

e Beispiel: Es ist 9:00 Uhr und es wird eine Garzeit von 1
Std. programmiert. Programmierung des
Programmendes: 12.30 Unhr. Das Programm startet um
11.30 Uhr automatisch.

Eine Programmierung annullieren
Annullieren einer Programmierung

e die Taste drlicken, bis auf dem Display das
Symbol der zu annullierenden Einstellung und die
Digit-Anzeigen auf dem Display blinken. Die Taste “-”
drlicken, bis auf dem Display die Ziffern 00:00
angezeigt werden.

e halten Sie die Tasten “+” und "-” gedrickt; auf diese
Weise werden alle ausgeflhrten Programmierungen,
einschlieBlich Kurzzeitwecker, annulliert.

* Nur bei einigen Modellen.
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Programme

Garprogramme

! FUr alle Programme kann eine Gartemperatur von 60°
bis MAX. eingestellt werden, mit Ausnahme der
Programme:

* GRILL (hier empfienlt sich die Einstellung MAX.);
e UBERBACKEN (es wird empfohlen, die Temperatur
von 200°C nicht zu Uberschreiten).

Programm OBER-UNTERHITZE
Die beiden Heizelemente, das untere und das obere,
werden in Betrieb gesetzt. Bei dieser traditionellen
Garart wird empfohlen, nur einen Backofenrost zu
verwenden, da ansonsten keine gleichmaBige
Hitzeverteilung gewahrleistet werden kann.

% Programm ECHTE HEISSLUFT

Es schalten sich alle Heizelemente (oberes, unteres
und rundes Heizelement) ein, und das Geblase wird in
Betrieb genommen. Da die Hitze im gesamten
Backofen konstant ist, werden die Speisen sehr
gleichmaBig gegart und gebraunt. Es ist méglich,
maximal zwei Backofenroste gleichzeitig zu
verwenden.

Programm PIZZA

Das untere und das runde Heizelement schalten sich
ein und das Geblase wird in Betrieb genommen. Durch
diese Kombination wird der Backofen mit einer
hauptsachlich von unten aufsteigenden, starken
Hitzezufuhr sehr schnell erhitzt. Wenn mehrere
Backofenroste gleichzeitig verwendet werden, die
jeweilige Position nach dem halben Garvorgang
umtauschen.

A

Programm GRILL

Das obere Heizelement schaltet sich ein, und der
DrehspieB3 (falls vorhanden) wird in Betrieb gesetzt.
Die sehr hohe Temperatur und die direkt auf das
Grillgut gerichtete Hitze empfiehlt sich far
Lebensmittel, die zur optimalen Garung einer hohen
Temperatur an der AuBenflache beddrfen. Diese Garart
bei geschlossener Backofenttr durchfihren.

$z  Programm UBERBACKEN

Das obere Heizelement schaltet sich ein, und das
Geblase sowie der DrehspieB3 (falls vorhanden) werden
in Betrieb gesetzt. Zusétzlich zu der einseitigen
Strahlungshitze zirkuliert HeiBluft im Innern des
Backofens. Hierdurch wird ein Verbrennen der
Speiseoberflachen verhindert und die Hitze dringt tiefer
in die Speisen ein. Diese Garart bei geschlossener
Backofenttr durchfdhren.

@ Programm BACKEN

Das hintere Heizelement schaltet sich ein, und das
Geblase wird in Betrieb genommen, wodurch eine

* Nur bei einigen Modellen.

auBerst schonende, im Backofen gleichmaBig verteilte
Wéarme gewabhrleistet wird. Dieses Programm eignet
sich zum Garen empfindlicher Speisen (z.B. zum
Backen von Hefeteigen) sowie zur Zubereitung von
Kleingeback auf drei Ebenen gleichzeitig.

DrehspieB3*
—— Zur Inbetriebnahme des
DrehspieBes (siehe
Abbildung) verfahren Sie
wie folgt:
1. Schieben Sie die
Fettpfanne auf
Einschubhdhe 1 ein;
/// \\ 2. schieben Sie die
DrehspieBhalterung auf
Einschubhéhe 3 ein und
stecken Sie den Spief in
die entsprechende
Offnung der Backofenriickwand:;
3. setzen Sie den Drehspie3 in Betrieb, indem Sie den

Knopf PROGRAMME auf oder IS stellen.

Praktische Back-/Brathinweise

! Verwenden Sie beim HeiBluftgaren nicht die
Einschubhdhen 1 und 5: Sie sind zu direkt der HeiBluft
ausgesetzt, wodurch empfindliche Gerichte leicht
verbrennen koénnten.

! Setzen Sie beim Garen mit den Programmen GRILL
und GRATIN die Fettpfanne zum Auffangen von
abtropfendem Fett oder Fleischsaft auf
Einschubhohe 1 ein.

ECHTE HEISSLUFT

e Verwenden Sie die Einschubhdhen 2 und 4, wobei
die 2. Ebene fur die Speisen verwendet werden
sollte, die mehr Hitze verlangen.

e Die Fettpfanne in die untere und den Rost in die
obere Fuhrung einfthren.

GRILL

e Schieben Sie den Grillrost in die Fihrung 3 oder 4
ein, und legen Sie die zu garenden Speisen auf die
Mitte des Girillrostes.

e Es empfiehlt sich, die hdchste Energiestufe zu
verwenden. Im Ubrigen ist es bei dieser Funktion
vollig normal, dass das obere Heizelement nicht
standig rot gluht: Es wird Die Fettpfanne verlangert
die Garzeit. Deren Verwendung vermeiden, wenn
knusprige Pizzas erzielt werden sollen.

PIZZA

e FEine Leichtmetallform verwenden und diese direkt
auf dem mitgelieferten Rost positionieren.
Die Fettpfanne verlangert die Garzeit. Deren
Verwendung vermeiden, wenn knusprige Pizzas
erzielt werden sollen.

¢ Bei reich belegten Pizzas ist es empfehlenswert,
den Mozzarella-Kase erst nach halber Backzeit
hinzuzugeben.
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Tabelle der Garzeiten

Programme Lebensmittel Gew. |Einschubhdhe Vorheizzeit Empfohlene Garzeit
(Kg) (Minuten) Temperatur (Minuten)
Ente 1 3 15 200 65-75
Kalbs- oder Rinderbraten 1 3 15 200 70-75
Ober- Schweinebraten 1 3 15 200 70-80
Unterhitze Murbeteiggeback - 3 15 180 15-20
Kuchen 1 3 15 180 30-35
Pizza (auf 2 Ebenen) 1 2und 4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Lamm 1 2 10 180 40-45
Brathahnchen + Kartoffeln 141 2und 4 15 200 60-70
Makrelen 1 2 10 180 30-35
Echte HeiBluft |Plum Cake 1 2 10 170 40-50
Windbeutel (auf 2 Ebenen) 05 2und 4 10 190 20-25
Gebéck (auf 2 Ebenen) 05 2und 4 10 180 10-15
Biskuitbdden (an 1 Ebene) 05 2 10 170 15-20
Biskuitbéden (auf 2 Ebenen) 1 2und 4 10 170 20-25
Quiche 15 3 15 200 25-30
Pizza 05 3 15 220 15-20
Pizza Kalbs- oder Rinderbraten 1 2 10 220 25-30
Hahnchen 1 2 oder 3 10 180 60-70
Seezungen und Tintenfische 1 4 5 MAX 8-10
Tintenfisch- und KrebsspieBe 1 4 5 MAX 6-8
Kabeljaufilet 1 4 5 MAX 10
Grillgemuse 1 3 oder 4 5 MAX 10-15
Kalbssteaks 1 4 5 MAX 15-20
Koteletts 1 4 5 MAX 15-20
Grill Hamburger 1 4 5 MAX 7-10
Makrelen 1 4 5 MAX 15-20
Toast n. 4 4 5 MAX 2-3
Mit DrehspieB (falls vorhanden)
Kalbfleisch am SpieB 1.0 - - 100% 80-90
Hahnchen am SpieB 1.5 - - 100% 70-80
Lamm am SpieB 1.0 - - 100% 70-80
Gegrilltes Hahnchen 15 2 5 200 55-60
Tintenfisch 1.5 2 5 200 30-35
Gratin Mit DrehspieB (falls vorhanden)
Kalbfleisch am SpieB 15 - 10 200 70-80
Lamm am SpieB 15 - 10 200 70-80
Hahnchen (am SpieB) + 15 - 10 200 70-75
Ofenkartoffeln (auf dem Backblech) i} 2 10 200 70-75
Kuchen 05 3 15 180 20-30
Obstkuchen 1 2 oder 3 15 180 40-45
Plum Cake 0.7 3 15 180 40-50
Biskuitbtden 05 3 15 160 25-30
GefUllte Crépes (auf 2 Ebenen) 1.2 2und 4 15 200 30-35
Gebick Kleingebéck (auf 2 Ebenen) 0.6 2und 4 15 190 20-25
Mit Kése gefilltes Blatterteiggeback 0.4 2und 4 15 210 15-20
(auf 2 Ebenen)
Windbeutel (auf 3 Ebenen) 0.7 1,3und 5 15 180 20-25
Gebéack (auf 3 Ebenen) 0.7 1,3und 5 15 180 20-25
Baisers (auf 3 Ebenen) 05 1,3und 5 15 90 180

! Bei den angegebenen Garzeiten handelt es sich um Richtwerte, die je nach Geschmack geé&ndert werden kdnnen.
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VorsichtsmaBregeln und Hinweise

! Das Gerét wurde entsprechend den internationalen

Sicherheitsvorschriften entworfen und gebaut. Die im
Folgenden aus Sicherheitsgriinden wiedergegebenen
Hinweise sollten aufmerksam gelesen werden.

Allgemeine Sicherheit

Dieses Gerét ist fur den nicht professionellen
Einsatz in privaten Haushalten bestimmt.

Das Gerat darf nicht im Freien aufgestellt werden,
auch nicht, wenn es sich um einen geschutzten
Platz handelt. Es ist hoch gefahrlich, das Gerat
Regen und Gewittern auszusetzen.

Benutzen Sie zum Handling des Gerates stets die
sich seitlich am Backofen befindlichen Gerétegriffe.
Berthren Sie das Gerét nicht barfuB oder mit nassen
oder feuchten Handen oder FuBen.

Das Gerét darf nur von Erwachsenen und geman
den Hinweisen der vorliegenden
Bedienungsanleitung zur Zubereitung von
Lebensmitteln verwendet werden. Jeder andere
Einsatz (zum Beispiel: zum Beheizen von
Raumen) ist als unsachgeméaB und geféhrlich
anzusehen. Der Hersteller haftet nicht fiir
eventuelle, durch unsachgemaéaBen, falschen oder
unangemessenen Gebrauch verursachte
Schéden.

Bei in Betrieb befindlichem Gerat werden die
Heizelemente und einige Ofentiirteile sehr heiB.
Beriihren Sie sie nicht und halten Sie Kinder
vom Ofen fern.

Vermeiden Sie, dass die Netzkabel anderer
Elektrogerate in Kontakt mit heiBen Backofenteilen
gelangen.

Die zur BelUftung und Warmeableitung
vorgesehenen Offnungen durfen nicht zugestellt
bzw. abgedeckt werden.

Fassen Sie den Griff zur Turéffnung stets in der
Mitte an. An den Seiten konnte er heil3 sein.

e \erwenden Sie stets Backofenhandschuhe.
e Kleiden Sie den Boden des Backofens nicht mit

Aluminiumfolie aus.

Legen Sie keine entzindbaren Materialien in den
Backofen: Sie kdnnten entflammen, wenn das Gerat
versehentlich eingeschaltet wird.

Vergewissern Sie sich stets, dass sich die
Reglerkndpfe auf der Position “®”/*0” befinden,
wenn das Gerat nicht in Betrieb ist.

Ziehen Sie den Netzstecker nicht am Netzkabel aus
der Steckdose, sondern nur am Netzstecker selbst.
Ziehen Sie vor der Reinigung oder vor
WartungsmaBnahmen stets den Netzstecker aus
der Steckdose.

Versuchen Sie bei etwaigen Stérungen bitte
keinesfalls, Innenteile selbst zu reparieren. Setzen

Sie sich mit dem Kundendienst (siehe
Kundendienst) in Verbindung.

Keine schweren Gegenstande auf der gedffneten
Backofentlr abstellen.

Das Gerat ist nicht zur Verwendung durch Personen
(einschlieBlich Kinder) mit eingeschrénkten
korperlichen oder geistigen Fahigkeiten oder
Wahrnehmungsstérungen oder aber ohne
ausreichende Erfahrung und Produktkenntnis
geeignet, sofern sie nicht durch eine far ihre
Sicherheit verantwortliche Person beaufsichtigt
werden oder zuvor Anleitungen zum
Gerategebrauch erhalten haben.

Dieses Gerat ist kein Spielzeug fur Kinder.

Entsorgung

Das Verpackungsmaterial entsprechend den lokalen
Vorschriften entsorgen. Verpackungsmaterial kann
wiederverwertet werden.

Die europadische Richtlinie 2002/96/EG Uber Elektro-
und Elektronik-Altgeréate (WEEE) sieht vor, dass
Haushaltsgerate nicht mit dem normalen Hausmull
entsorgt werden durfen. Die Altgerate missen
getrennt gesammelt werden, um die Ruckfuhrung
und das Recycling der Materialen zu optimieren,
aus denen die Geréate hergestellt sind, und um
maogliche Belastungen der Gesundheit und der
Umwelt zu verhindern. Das Mulleimersymbol ist auf
allen Produkten dargestellt, um an die Verpflichtung
zur getrennten Abfallsammlung zu erinnern.

Fur weitere Informationen zur korrekten Entsorgung
kdénnen sich die Besitzer von elektrischen
Haushaltsgeraten an die Ubergeordnete 6ffentliche
Einrichtung oder an ihren Handler wenden.

Energie sparen und Umwelt schonen

e FUr einen sparsamen Energieverbrauch den

Backofen in den Stunden zwischen dem spéten
Nachmittag und dem frihen Morgen verwenden.

e Es empfiehlt sich, die Programme GRILL und

UBERBACKEN stets bei geschlossener Backofentir
zu verwenden: Dadurch werden nicht nur optimale
Ergebnisse erzielt, sondern auch Energie gespart
(ca. 10 %).

e Halten Sie die Dichtungen sauber und in

einwandfreiem Zustand, so dass sie gut an der Tudr
anliegen und keine Wé&rmeverluste verursachen.
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Reinigung und Pflege

Stromversorgung trennen
Vor jeder Reinigung und Pflege ist das Gerat vom
Stromnetz zu trennen.

Reinigung des Geréates

e Die beschichteten oder aus Edelstahl gefertigten
AuBenteile des Gerates sowie die Gummidichtungen
mit einem Schwamm und einer einfachen Spullauge
reinigen. Bei hartnackigen Flecken spezielle
Reinigungsmittel verwenden. Es wird empfohlen, die
Teile nach der Reinigung gut nachzuspulen und zu
trocknen. Auf keinen Fall Scheuermittel oder
sonstige scharfe Reinigungsmittel verwenden.

e Der Backofen sollte maglichst nach jedem
Gebrauch, solange er noch etwas warm ist,
gereinigt werden. Hierzu warmes Wasser und ein
Reinigungsmittel verwenden. Mit Wasser
nachspulen und mit einem weichen Tuch trocken.
Scheuermittel vermeiden.

e Das Zubehor l&sst sich mit Ausnahme der
Gleitschienen wie normales Geschirr (auch im
Geschirrspdler) reinigen.

Werwenden Sie zur Reinigung des Kochfeldes keine

Dampf- oder Hochdruckreinigungsgerate.

Backofentir reinigen

Reinigen Sie die Backofentlr aus Glas bitte nur mit
einem weichen Schwamm und mildem Spulmittel und
trocknen Sie sie abschlieBend mit einem weichen
Tuch. Verwenden Sie keine rauen, scheuernden
Materialien oder scharfkantige, metallische Schaber,
da diese Kratzer auf ihrer Oberflache hinterlassen und
das Zerbrechen des Glases zur Folge haben kénnen.
Zur einfachen und grindlichen Reinigung kann die
Backofentlr abgenommen werden.

1. Hierzu die Tur vollstandig 6ffnen (siehe Abbildung).
2. mit einem Schraubenzieher die an den beiden
Scharnieren befindlichen Hebel F B> anheben und
drehen (siehe Abbildung);

3. Die Tur an den beiden
auBeren Seiten langsam und
nicht vollstandig schlieBen. Die
Tdr danach nach auB3en aus
ihrer Lagerung herausziehen
(siehe Abbildung). In
umgekehrter Reihenfolge wird
die Backofentur wieder
angebracht.

* Nur bei einigen Modellen.

Dichtungen priifen

Den Zustand der Dichtung an der Backofentdr in
regelmaBigen Abstanden prifen. Sich im Falle einer
beschadigten Dichtung an die nachstgelegene
Kundendienststelle (siehe Kundendienst) wenden. Es
empfiehlt sich, den Backofen bis zur erfolgten
Reparatur nicht zu verwenden.

Lampe ersetzen

Verfahren Sie zum
Austausch der
Backofenlampe
wie folgt:

1. Drehen Sie die
Glasabdeckung
der
Lampenhalterung
heraus.

2. Die Lampe
ausschrauben und
durch eine neue Lampe desselben Typs ersetzen:
Leistung 25 W, Sockel E 14.

3. Bringen Sie die Glasabdeckung wieder an (siehe
Abbildung).

Montage des Gleitschienen-Bausatzes

Verfahren Sie zur
Montage der
Gleitschienen wie folgt:
1. Ziehen Sie die beiden
Rahmen aus den
Abstandssticken A
heraus siehe
Abbildung).

2. Wahlen Sie die

Linke Rechte Einschubebene, auf der
Gleitsghiene Sie die Gleitschiene

3 einsetzen mdéchten.
Setzen Sie auf den
Rahmen zuerst das
Einrastteil B und dann
das Einrastteil C auf.

%, Achten Sie hierbei auf
© die Laufrichtung zum
Auszug der
Gleitschiene.
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3. Befestigen Sie die mit
den Gleitschienen
versehenen beiden
Rahmen in den
entsprechenden Léchern
der Backofenwénde
(siehe Abbildung). Die
oberen Ldcher sind fur
den linken Rahmen
bestimmt, die unteren
dagegen fur den rechten

Rahmen.

4. Stecken Sie die Rahmen abschlieBend wieder auf
die Abstandsstlicke A auf.

ISetzen Sie die Gleitschienen nicht auf Position 5 ein.

Seitliche und hintere* katalytische Platten

Es handelt sich um Platten, die mit einem
katalytischen Speziallack versehen sind, das das
beim Garen anfallende Fett absorbiert.

Dieser Lack ist ausreichend widerstandsfahig, um das
Verschieben des Zubehors (groBer Backofenrost,
Fettpfanne, DrehspieB-Set) zu ermdglichen, ohne dass
es hierdurch beschadigt wirde. Machen Sie sich keine
Sorgen Uber weile, auf den Oberflachen auftretende
Spuren.

Trotzdem sollte wie folgt vermieden werden:

- Den Lack mit scharfen Gegenstanden
(beispielsweise einem Messer) zu verkratzen;

- Spul- oder Scheuermittel zu verwenden.

Kundendienst
! Wenden Sie sich nur an autorisierte Techniker.

Geben Sie bitte Folgendes an:

e die genaue Beschreibung des Fehlers

e das Geratemodell (Mod.)

e die Modellnummer (S/N).

Letztere Informationen finden Sie auf dem Typenschild,
das sich auf dem Gerét und/oder der Verpackung
befindet.

* Nur bei einigen Modellen.
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PykoBoacTBo no

aKcnyaTaumm

NL DE

Nederlands, 1  Deutsch,14

TR PL

Tarkge, 40

FK 61 X /HA

FK 63J X /HA

FK 65 X /HA

FK 61 /HA

FK 63 /HA

FK 65 /HA

FKQ 61 /HA

FKQ 63S C/HA

FK 63S C X /HA

FK 63S C /HA

FK 63C X /HA

FKQ 63C /HA

FK 63C /HA

70FK 637J X RU/HA
70FK 637J RU/HA
70FK 638J X RU/HA
70FK 638J RU/HA
70FK 637JC X RU/HA
70FK 637JC RU/HA
UT 63SC X /HA

UT 63SC /HA

UTQ 63SC /HA

FK 619J X /HA

FK 619J /HA

FKQ 616J /HA

FK 63 X /HA

FK 736JC X /HA

FK 736JC /HA

FKQ 73C /HA

Polski, 53

Pycckun, 27

UA

YKpaiHCcbKot0,66

OYXOBOW WWKA®

CopaepxaHue m

MoHTax, 28-29
PacnonoxeHune

OnekTpryeckoe noacoeanHeHne
MacnopTtHas Tabnuyka

OnucaHue usgenus, 30
Oo6wun Bua
MaHenb ynpasneHus

BknioyeHue u akcnnyartaumsa, 31
BkrtoveHne ayxosoro Likada

[Mopsgok ucnonb3oBaHWs TaiMmepa
YbupatoLiasacsa pyyka

AHanorosbIn nporpammep, 32-33
HacTporika Tanmepa

HacTporika BpemeHu

[MporpammumpoBaHve NpUroToBreHnst

ONEeKTPOHHbIA TanMep NporpaMmMmpoBaHUA
npurotoBneHus, 34

Hactporika yacos

Hactporika Tanvepa

[MporpammmpoBaHve NpUroToBrneHnst

Mporpammel, 35-36

MporpaMMbl NPUroTOBMNEHUS
MpakTu4eckme coBeTbl MO NPUrOTOBEHMIO
Tabnuvua npuroToBneHus

MpenocTopoXXHOCTU U pekoMeHaauuun, 37
Obwwe TpeboBaHusa k 6e3onacHOCTM

Ytunusaums

OHeprocbepexeHne 1 oxpaHa OKpyxatoLlen cpeabl

TexHu4yeckoe obcnyxuBaHue u yxon, 38-39
Ob6ecTounBaHue nsgenus

YucTtka nsgenus

YucTtka osepubl

3ameHa namnoykm

KpenneHne KoMnnekTa BblOABUKHbIX HanpaBnsoLLIMX
CepsucHoe obcnyxvBaHue
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YcTaHOBKa

! BaxxHO coxpaHuUTb JaHHOEe PYKOBOACTBO AN ero
nocneayLwmx KoHcynbTaunin. B crniyyae npogaxu,
nepegayvn n3genua unmn npy nepeesge Ha HoBoe MeCTo
XUTENbCTBa HEOOXOAMMO NPOBEPUTDL, HYTOObI
PYKOBOACTBO OCTaBasiocb BMeCTe C usgenuem, Ans
TOro YTOObl €ro HOBbLIN Bragenewl, Mor 03HaKOMUTBLCS C
npasuriamMmu aKcryaTauum u ¢ COOTBETCTBYOLNMUN
npeaynpexaeHusamm.

! BHMMaTenbHO NpoYnTanTe MHCTPYKUMUA: B HUX
cogepxarcs BakHble cBefeHus o6 ycTaHOBKe U3genus,
ero akcnnyataumm n 6e3onacHocTy.

PacnonoxeHue

! He paspeluarite getsm urpatb C ynakoBOYHbIMU
mMaTtepuanamu. Ynakoska AOrkHA OblTb YHUUTOXEHA B
COOTBETCTBMU C NpaBunamMun pasgernbHoro cbopa
mycopa (cm. [NpedocmopoxHocmu U pekomeHOayuu).

! MoHTax nsgenns Npon3BOAUTCS B COOTBETCTBUN C
OaHHBIMU MHCTPYKUMSIMU KBanuumumpoBaHHbIMU
crneumanuctamu. HenpaBunbHbIN MOHTaX U3Lenus
MOXeT CTaTb NMPUYMHOW NOBPEXAEHUS NMYyLLIECTBa U
NPUYUHUTL yLLepO NOAAM Y AOMALLHUM XXUBOTHbBIM.

BcTpoeHHbIN MOHTax

[ns obecneyeHns ncnpaBHOrO OyHKUMOHMPOBaHUS
BCTPanBaAEMOrO U3OENUSA KyXOHHbIV 3NIEMEHT JOIMKEH
MUMETb COOTBETCTBYHOLLME XaPaKTEPUCTUKM:

¢ MNaHeNnn KyXOHHbIX 3fIeMEeHTOB, npunerarwmnx K
OYXOBOMY LUKady, AOMMKHbI ObITb BbINOMHEHLI 13
TEPMOCTOMNKOro Mmatepuana;

* KneW KyXOHHbIX 3NEMEHTOB 3NIEMEHTOB,
LUMOHMPOBAHHbBIX AEPEBOM, JOIMKEH ObiTb
ycTonumeeiM Kk Temnepatype 100°C.

* [ANSA BCTPamBaHWsA AyXOBOrO Lkada noA KyXOHHbIM
TOMOM (CM. cxemy) unu B LWKad-neHan Huwwa
KYXOHHOrO arieMeHTa AOoMmKHa UMeTb crneayloLme
pasmMepbl:

575-585 mm.

590 mm.

%' o
T, W
oy
/ ’ﬂ“
* TonbKko Ans mofenen U3 HepXxaBekLWen cTanu
! Mocne BcTpavBaHns M3Aenns B KYXOHHLIN SreMeHT
OOIKHa BbITb UCKMIOYEHa BO3MOXHOCTb KacaHus K
ANEKTPUYECKNUMU YacTaMU. Pacxop anekTpoaHepruy,
YKa3aHHbIN Ha NacnopTHoW Tabnuuke nagenus, Gbin
3aMepsH AN AaHHOTO TUMa MOHTaxa.

BeHTuUnAuuna

[na obecneveHnss Hagnexallen BeHTUNAUMM
HeobXOAUMO CHATb 3aAHIOK NaHenb HULIKM KYXOHHOTO
anemMeHTa. PekoMmeHOyeTCs yCTaHOBUTL [yXOBOW LUKad
Ha ABa AepeBsAHHbIX Bpycka unm Ha crnroLuHoe
OCHOBaHWe C OTBEPCTMEM AMAMETPOM He MeHee 45 X
560 Mm (cm. cxemsl).

/

ueHTpOBKa n KpenineHue

Ona kpenneHusa n3genus K KYXOHHOMY 3f1eMEHTY:

* OTKpOWTE OBEepLy OYyXOBKU;

* BblHbTE 4 PE3VHOBbLIX 3arnyLUKK, 3aKpblBaloLLme
KpenexHble OTBEepPCTUS B MepUMETPanbHON pamke;

* MpuKpenuTe OyxoBoW WkKad K HUWe 4 wypynamu ansi
hepesa;

* YCTaAHOBWTE Ha MECTO PEe3VHOBbIE 3arflyLUKN.

! Bce 3alUMTHbIE 3MEMEHTbI JOIMKHbI ObITb 3aKpeneHbl
Takvm 06pa3oM, YTOObI MX MOXKHO ObINO CHATb TOSNLKO
npyu MOMOLLM CNEeLManbHOro MHCTPYMEHTA.
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3neKTpV|'-|eCKoe nogcoeguHeHue

! [lyxoBble wKadbl, YKOMMNIEKTOBAHHbIE TPEXMOMOCHbLIM
ceTeBblM kabenem, pacumTaHbl Ha (OYHKLMOHMPOBaHNE C
nepeMeHHbIM TOKOM C HanpsKeHnem 1 4acToTomn
3NEKTPONUTaHWSA, YKasaHHbIMY Ha NacrnopTHOM Tabnuyke
C A@HHBIMU (CM. HUXe).

MopncoeauHeHue ceteBoro kabens

1. OTKpoONTE 3AKNMHYIO
KOPOOKyY, HaxaB npu
MOMOLLIM OTBEPTKU Ha
BbICTYMbI C GOKOB
KPbILLKL: NOTAHUTE 1
OTKPOWNTE KPBbILLKY (CM.
cxemy).

T T

2. OTBUHTUTE BUHT
kabernbHOro canbHVKa u
BblHbTE €ro, noaaes
OTBEPTKOW (CM. cxemy).

3. OTBMHTWTE BUHTBI
KOHTaKTOB L-N-==1
3aTeMm npukpenuTe
npoBoAa Mof rosfioBkamm
BMHTOB, cobntoaas
LIBETOBYIO MapKMPOBKY
CuHuin (N) KopuyHeBbiii
(L) XenTo-zeneHbiit (==).

MoacoeanHeHue ceteBoro kabensa usgenus K
CceTu aneKTponuTaHus

YcTaHoBWTE Ha ceTeBoW kabenb HOPManM3oBaHHYHO
LUTenCcenbHYI0 BUMKY, PaCYMTaHHYl0 Ha Harpysky,
yKa3aHHyl0 Ha nacrnopTHow Tabnuuke (cm. c6oKy).

B cniyyae npsiMoro noAkmnoveHust K ceTtu
SNEKTPONUTaHNA MeXay U3Oenvem n ceTbio
HeobXoAMMO YCTaHOBUTb MHOTOMOSOCHBIV
BbIKINOYaTENb C MUHMMASbHBIM PACCTOSHUEM MEXAY
KOHTakTamMmn 3 MM, pacuMTaHHbIA Ha OaHHYI0 Harpysky u
COOTBETCTBYIOLUMIA OEVCTBYIOWMM HOpMaTMBaMm
(BbIKNOYaTENb HE OOMKEH pa3MblkaTb NPOBOA
3asemneHust). CeteBon kabenb JOMKeH ObITh
pacnonoXeH Takmm ob6pasom, YToObl H/N B OQHOW TOYKE
ero Temneparypa He npesbiLLana Temnepartypy
nomelleHunsi bonee yem Ha 50°C.

! ONeKTpPOMOHTEp HECET OTBETCTBEHHOCTL 3a

npasurbHoe noakn4veHne mnsgenna K SJ'IeKTpVI‘-{eCKOVI
ceTu 1 3a cobntogeHne npasun 6e3onacHoOCTU.

Mepen oCyLLECTBNEHNEM 3NEKTPUYECKOrO
nofcoeauHeHns HeoGXoayMMO NPOBEPUTL CrieaytoLLee:
* ceTeBas po3eTka [oIkHa BbITb coeauHeHa ¢

3as3emMiieHmemM 1M CooTBeTCTBOBATb HOpMaTuBaMm;,
* ceTeBad po3eTKa OOoImKHa ObITb paccynTaHa Ha

MaKCUMarnbHy NOTpebnsiemMyto MOLLHOCTb M3aenus,
YKa3aHHyl0 Ha MacnopTHOM Tabnuuke (CMm. Huxe);

* HanpshKeHve CeTW 3NEeKTPONUTaHUS OOMMKHO
HaxoauTbCA B Npefenax 3HavyeHun, yKasaHHbIX Ha
nacrnopTHoun Tabnuyke (cMm. HuUXe);

* ceTeBas po3eTka OOMKHa ObiTb COBMECTUMA CO
LUTencenbLHON BUMNKOW usaenus. B npotmeHom
cryyae 3aMeHuTe po3eTKy Unu BUMKY; He
NCronb3ynTe YANMHUTENN NN TPONHUKN.

! 3penue gomkHO BblTb YCTaHOBIIEHO TakUM 00pa3oMm,

4yTOObI CeTeBoOM kabernb 1 ceTeBasi po3eTka Obinv nerko

OOCTYMHBbI.

! CeTeBoWi kabenb n3genus He AOMMKEH OblTb COrHYT UNn

cxar.

! PerynsipHo npoBepsiTe COCTOsiIHME NpoBoAa

3MNEKTPONUTaHUS 1 B CNyvyae HeobXOAMMOCTU NopyuuTe

€ro 3amMeHy TONbKO YMONIHOMOYEHHBLIM TEXHUKaM (CM.

TexHu4Yeckoe obcryxusaHue).

! MponssoaguTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a

nocnencTBusi Heco6naeHUA NepevYncrieHHbIX

Bbllle Tpe6oBaHUN.

NACMOPTHASA TABITUYKA

LwmpuHa 43,5 cm.
BbicoTa 32 cMm.
rnybuHa 41,5 cm

Fa6apuTHble
pasmepbl

O6bem n 58

HanpsikeHne 220-240B~ 50/600, unn
Anektpuyeckoe 50 'l (cM. nacnopTHyto Tabnmyky)

noaknioyeHne MaKC.I'IOTPGGI'IﬂeMaﬂ MOLLHOCTb
2800BT
Oupektnea 2002/40/CE

ﬁg;gggﬁg:ﬁﬂ 06 3TMKETKax 3NeKTPUYECKMX

SNEKTPOSHEPrUY  FYXOBbIX Wikachos.
HopmaTuea EN 50304
Pacxopg anektposHeprun HatypanbHad
KOHBEKLUS — —_—
pexum Harpesa: ___ TpaauumoHHas;

"W [otpebneHvie anekTpo3HEPruK npm
NPUHYANTENBHOW KOHBEKLIN -
B (hase
A0 77 HarpeBaHus; @ KoHaunTtepckas Bbineyka.

[aHHoe nsnenue

COOTBETCTBYET creaylownm upektmsam
EBponelickoro coobuiectea: 2006/95/CEE
oT 12/12/06 (Hu3koe HanpsbkeHune) n
nocrneayoLwmMm NU3MEHEHNAM -
2004/108/CEE ot 15/12/04
(BnekTpomarHuTHas COBMECTUMOCTb)

1 NOCNeayoLWnM N3MEHEHUAM -
93/68/CEE ot 22/07/93 n

nocneayoLwmMm N3MEHEHNSM.
2002/96/CE v nocnegywoLwmm
N3MEHeHNAM.

C

It
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OnucaHue usgenus

O6wun BuAg

MaHenb ynpaenexHus [ ] BblABMXHbIE
HAMPABJIAIOLWWNE

YpOBHeM

i \
PEUETKA i o

NMPOTUBEHDb i nosioxeHve 2

LZ/ / u \\g nonoxexue 1

MaHenb ynpaBneHus

PykodaTtka MHankaTtop Perynartop
NMPOrPAMMbI TEPMOCTATA TEPMOCTATA
7 o

S - 0 55" - 5 -
5 3.0’ h;()"
PykosiTka
TAUMEPA*

PykodaTtka MHankaTtop Perynatop
NMPOrPAMMbI TEPMOCTATA TEPMOCTATA
z °

& . & .
- N s o [
5 h;()"
ANEKTPOHHbIN
nporpammep*

PykodaTtka WHankaTop Perynartop
NMPOrPAMMbI TEPMOCTATA TEPMOCTATA
3 o

& . £ .
_ “ N e
5 150“

AHAINOIOBbIN
nporpammep*

* MmeeTca Tonbko B HEKOTOPbIX Moaenax.

30



BknroyeHve n
aKcnnyarauus

! Mpu nepBOM BKIOYEHMU OyXOBOrO LKada
pekoMeHAyeM MpoKanuTb ero NPUMEPHO B TeYeHue
Yyaca npu MakcMMaribHOW TemrnepaTtype C 3aKpbITON
asepuen. 3aTeM BbIKMOYMTE AYXOBON LWKad), OTKPOUTe
OBepLy 1 NpoBeTpUTE NoMelLeHre. 3anax, KOTopbI Bbl
MOXeTe MOoYyBCTBOBATb, BbI3BaH UCMapeHWeM BeLLECTB,
NCMNOMb30BaHHbIX OS89 NpefoXpaHeHUst JyXOBOro
wkada.

HekoTopble Mmogenu yKOMMeKToBaHbl NeTenbHom
CUCTEMOW, NO3BOMAIOLLEN MMaBHO 3aKpblTh OBEPLY, HE
npwxkumasi ee pykon. [ins npaBuibHOrO MCMOSb30BaHNs
CUCTEMbBI Nepeq 3akpbiBaHNEM OBEpLib:

* MOSHOCTBIO OTKPbITb ABEpLYy.

* un3beraTb 3aKpbiBaHWSA ABEPLblI C CUITON.

Mopspok BKNoYeHUst AyxoBoro wkada

1. BblbepuTe HyXXHYtO Nporpammy NpUroTOBEHNUS NpuU
nomowm pykostkn NMPOIPAMMBbI.

2. Bbibepute Temnepatypy npu nomMoLLy perynsiropa
TEPMOCTAT. B cneumansHon Tabnuue npuBoauTcs
nepeyeHb TUMOB MPUrOTOBIIEHNSA C COOTBETCTBYOLLMMMI
pekoMeHayembiMu Temnepatypamu (cm. [poepammbi).
3. BkntoyeHHbin nugnkatop TEPMOCTATA o3HavaeT
TekyLyo a3y HarpeBa OyXOBKM OO 3a4aHHON
Temneparypbl.

4. B npouecce NpuroToBneHns B Nobo MOMEHT
MOXHO:

- UI3MEHWTb MporpamMmy MPUroTOBIEHUS MPY MOMOLL
pykosTku NMPOIPAMMBI;

- UBMEHUTb TeMMnepaTypy Npu NoOMoLLM perynatopa
TEPMOCTAT,;

- NpepBaTb NPUroTOBIIEHNE, NOBEPHYB PYKOSATKY
MPOIrPAMMbI B nonoxeHue «0».

! Hukorga He cTaBbTe HUKaKMX NPeaMeToB Ha OHO
OyXOBOro LWkada, Tak Kak OHW MOryT NoBpeauTb
3ManMpoBaHHOE MOKPbLITHE.

! Becerga craBbTe nocydy Ha npunaratoLlyrocs
peLueTky.

OXﬂaﬂVlTeﬂ bHasA BeHTUNAUUA

[N noHwkeHWUs TemnepaTtypbl CHapYXu OyXOBOro
wkada oxnaguTerbHbIN BEHTUNATOP CO34aeT NOTOK
BO34yXxa Mexay nepefHen naHenbto, ABepuen
OyXOBOro Lwkada v HWKHUM Kpaem ABepLbl AyXOBKU.
! Mo 3aBepLUEHNN NPUFOTOBNEHNSI BEHTUNATOP
npoposrkaeT paboTtaTb BMMOTL 40 HaAMeXallero
OXNaxgeHnst OyXOBKW.

OcBelyeHne gyxoBoro wkada

3aropaeTcsi npu Bbibope O MpyY NOMOLLIN PYKOATKM

MPOIMPAMMbI. OcTaeTcs BKINOYEHHOW Npu BblIbOpe
nporpaMmMbl NPUroTOBIIEHUS.

Mopsapok ucnonb3oBaHusa Tanmepa* E
1. MNpexae Bcro HEO6X0AMMO 3aBECTU TanMep,
noeepHys pykositky TAVIMEP no yacosoii cTpenke
MOYTU Ha OOMH MOSHbIA 060POT.

2. lNoBopaunBas pykosiTky obpaTHO, NPOTMB 4YacoBoOM
CTPEnku, 3a4aeTcs HyXXHOe BPeMS — MUHYTbI Ha
pykositke TAVIMEPA fomkHbl COBMaCTb C OTMETKaMu
BPEMEHW Ha NaHenun ynpasreHus.

3. Tarimep oTcunTbIBaET BpeMs B 0bpaTHOM nopsiake:
MO UCTEYEHWUN 3a4aHHOTO BPEMEHMW pa3faeTcs 3BYKOBOW
CuvrHarn.

! Tanmep He ynpaBnsieT BKIMOYEHNEM UNn
BbIKIMOYEHMEM [yXOBOro Lukada.

Y6uparowasncs pyuka

HekoTopble MOOenn yKOMMIEKTOBaHbl youpatoLuencs
py4KOM, BCTPOEHHOW B OBEpLy OyXOBOro Likada.
[ocTtaTo4yHO nerkoro Haxvnma, U cuctema OTKpbIBaHUSA
push/push obnerdymT 3axBaT pyykn A5 OTKPbIBAHNSA U
3aKpbiBaHWA OyXOBKU. [0 3aBepLueHun SKcninyatauum
PYYKYy MOXHO ybpaTb C NErkUM HaXK1MOM.

* MmeeTca Tonbko B HEKOTOpPbIX Moaenax.
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AHanorosbIv nporpammep*

Cwumson CumBon

HAYANO KOHEL|, NIPUTOTOBNEHUA
APUFOTOBNEHUA

HACTPOMKA

Cumson Cumson BPEMEHU

YAChHI TAUMEP

! MOXHO BbINONHWTL MHOBY0 HACTPOIKY, TONBbKO ecnm
OyXOBOW LIKag NOAKIOYEH K CETU anekTponuTaHus. B
criyyae OTCYTCTBUS 9HeprocHabxeHus 6onbiue 10
CeKyH nporpammep OCTaHaBnMBaeTCs: rnocrie
BO306HOBMNEHUs1 3HeprocHabxeHnst cumeon YAChHI
MUraeT, nokasblBasi, YTo cryuurncsi cbon B
3HEeprocHabkeHmuun, n 4To HeobxoaMMO BHOBb HACTPOUTL
Bpems.

Ecnun cbon B aHeprocHabxeHun nponsonaeT B
npouecce 3anporpaMMMpoOBaHHOIO NPUroTOBIIEHUS,
OTCYET 3a4aHHOro BpeMeHUs BO30OHOBUTCS C MOMEHTA,
B KOTOPbIV OH NpepBarncs (Hanpumep, ecnu Gbina
3anporpaMMmpoBaHa NpoaoIMKUTENBHOCTb
NpuroToBneHms 1 4., 1 B 3TO BpeMsl npom3ongeT cbovi B
3HeprocHabxeHun Ha 30 MUHYT, NporpaMma
npuroToBneHus 3asepumntcs vyepes 1 yac n 30 muH.). B
3ToM cnyyae Takke cumson YAC muraer, u
HeobX04uMO BHOBb HACTPOUTL BPEMSI.

NMPUrOTOBJIEHME B PYYHOM PEXWME

Ecnn He 3agaHO HMKakow nporpaMmmbl, MOXHO
MCMornb30oBaTh OyXOBOW LLKad B PyYHOM pexumMe npu
nomowumn pykostkon NMPOMPAMMbI n1 TEPMOCTAT.

Hactpouka Tanmepa

! NaHHas dyHKUMS He NpepbiBaeT NpUroToBieHne N He
3aBUCUT OT paboTkl AyxoBoro wkada. OHa no3sonseT
BKIIOYUTb 3BYKOBOW CUrHast no UcTeyeHun 3agaHHoro
BpemMeHu. TaiMep MOXHO UCMOrb30BaTh, TOSIbKO eCrin
He BMOSHAETCA HWKAKOW NporpamMmbi.

[na BknNoYeHnsa TanmMepa 3 pasa HaXMUTE Ha PYKOSITKY
BMMNOTb A0 MuraHus cumeona TAMMEP. HacTpoiika
Tanmepa Takas e, YTO U HaCcTpoWka BpemMeHu
OKOHYaHUsi MPUrOTOBMNEHMSA (CM. COOTBETCTBYHOLLMN

naparpad).

HacTtpoiika BpemMeHu

[nsa HacTpovkn BpeMeHW, NnokasbiBaeMoro ctperkamm
HaxkaTb 4 pasa Ha PYKOATKY BrOTb [0 MUraHus
cumeona YACHI.

CnepoBatenbHO, AnNS YBENUYEHNS U YMEHbLLEHUS
BPEMEHW, NoKa3blBaEMOro NOMUHYTHO, NOBEPHYTb
PYKOSITKY MO YaCOBOW CTperkKe U npoTue, U CTpeska
MWHYT NepemMecTuTcs no 1-om MMHyTE Mo 4acoBOn
CTperike 1nm npoTus.

* meeTcst TOMNbLKO B HEKOTOpPbIX Moaenax.

Mo ncredeHnn 10 cekyHA € nocnegHen HacTPONKM
nporpaMmMep aBTOMaTUYECKM BbIXOOUT U3 pexuma
HaCTPOWKHN.

I'IporpaMMMpOBaHMe npuroToBJrieHUsA

MporpamMmmpoBaHne NPOAOIKUTENBHOCTU
MPUrOTOBSIEHUS] C MIHOBEHHBLIM Hayanom
MporpaMmumpoBaHne BpeMeHW OKOHYaHUsI
NPUroTOBIEHMUS MO3BONAET HE3aMEANUTENBHO HavaTh 1
ABTOMAaTUYECKUN BbIKMIOYUTL NPUTrOTOBMEHNE B
3aBWCUMOCTM OT 33[JaHHOTO BPEMEHMW.

[ns nporpaMmmMnpoBaHns BPEMEHW OKOHYAHMSA
NMPUrOTOBMNEHMS HaXxaTb 2 pasa PyKOSITKY BMOTb A0
mMuraHusa cumsorna OKOHYAHUE MPUTOTOBJIEHUA.
[ns yBenu4eHusa unm ymeHbLUEHUS BPEMEHN
NPUrOTOBMEHWS, NMOKa3bIBAEMOrO NMOMUHYTHO, NMOBEPHYTH
PYKOSITKY MO YaCOBOW CTperke Wnmn npoTuB, U CTpeska
MWHYT nepemMecTuTcs no 1-om M1HyTE Mo 4acoBOn
CTperke nnm npoTue.
CumBon OKOHYAHUE NMPUTOTOBINEHWA
npogosrkaeT muratb B TedeHne 10 cekyHa nocne
nocregHero BpalleHus pykosiTku. porpamMmmy MOXHO
noaTBEPAUTb, HaXKaB Ha PYKOSITKY MK no uctedeHnmn 10
CEeKyH, Npu ycrnoBuu, 4YTo Gbina 3agaHa xoTs Obl 1
MWHYTa NPUrOTOBMEHMS.
BkntoueHHbIn cumson OKOHYAHUE
MPUTOTOBJIEHWA o3HavaeT, YTo NnporpamMmmmnpoBaHue
caenaHo.
BbiGepute HyxXHy0 NporpamMmmy NpUroTOBEHWUS NP
nomowm pykositkn NMPOIPAMMBbI.
[yxoBKka cpasy ke BKIMYaeTcsa U BbIKOYaeTCs no
NCTEYEHUN 3a4aHHOTO BPEMEHU OKOHYaHMS
NPUroTOBMNEHMS.
[nsa Bu3yanusaumm 3agaHHOW NporpaMMbl HaXaTb U
OTNYCTUTb PYKOATKY; CTPENKN U CUMBOSIbI MOKaXyT
3a[laHHyI0 nporpaMmy.
Mo 3aBepLueHun npurotoBnexHus cumson OKOHYAHNE
MPUTOTOBINEHUNA muraet, n 3ByKOBOW curHan
BKIMOYaEeTCa Ha 1 MUHYTY (4N ero oTKIMYeHUs HaxaTb
Ha PYKOATKY).
I'IosepHMTe pykositky NMPOI'PAMMBbI B nonoxenwne “0”.
* [lpumep: B 9:00 3agaeTca BpeMsi OKOHYaHNA
npurotoeneHnss B 10:15. MNporpamma cpasy xe
BKIOHAETCA M aBTOMATUYECKN 3aKaHYMBaeTCs B
10:15 ¢ NpoAOMKNTENBHOCTBIO MPUIOTOBIIEHNST OAMH
Yyac 15 MUHYT.

MporpamMmmpoBaHne NPOAOIKUTENBHOCTU
MPUrOTOBIIEHMUS C OTIIOKEHHBLIM HaYanom
MporpaMMMpoBaHne BpeMeHN Havana npuroToBrneHust
MO3BOSISIET aBTOMATUYECKN HAa4YaTb U BbIKIOYUTb
MPUroTOBIIEHME B 3aBUCUMMOCTM OT 3a4aHHOM
NPOAOIMKUTENBHOCTY.

[na nporpaMMupoBaHns BpeMEHW Hadana
NPUroTOBMNEHMs HaxaTb 1 pasa pykosiTKy BMfoTb A0
muradmsa cumsona HAYANO MPUTOTOBJIIEHUA.
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[ns yBenM4eHnsa nunm ymeHblLEHNS BPEMEHM Havana
NPUroTOBMNEHNS!, MOKa3bIBAEMOrO NMOMUHYTHO, MOBEPHYTb
PYKOSATKY MO 4YacOBOW CTPEerike Unu npoTuB, U CTperika
MWHYT nepemMecTuTcs no 1-om M1HyTE Mo 4acoBOK
CTperke unm npoTue.

Cumeon HAYAINO MPUTOTOBNEHUA npogomkaet

mMuratb B TedeHne 10 cekyHa nocne nocriegHero

BpaLLieHNsi pykoAaTkW. Ecnn B TedeHne aToro BpemeHu

pyKOSITKa He NMOBOPaYMBaETCH N He HaXXMMaeTcs,

CTPEernku aBToMaTMYeCKn BHOBb MOKa3bIBAKOT BPeEMS, 1

nporpaMma oTMeHsieTcs. 3agaB Bpems Havana

npurotoBnenus (cumson HAYAIO MPUTOTOBINEHWA

BKIOYEH), BHOBb HaXaB PYKOSATKY, NPOU3BOAUTCS

nepekrtoYeHne Ha HaCTPOVKY BPEMEHN OKOHYaHWs

npurotoenexus (cumson OKOHYAHNE

MPUTOTOBNEHNA BkntovaeTcst M Ha4YMHaET Muratb),

npu ycrnoBsum, 4To Obina 3agaHa xotsa 6bl 1 MUHyTa

NMPUroTOBMNEHNs!, B NPOTUBHOM Criyyae

NporpaMMMpoBaHe OTMEHSIETCS.

[MporpammupoBaHe BpeMEHN OKOHYaHUA

NPUrOTOBIMEHNS BbIMOSHAETCA B ONUCAHHOM BblILLE

nopsiake.

BbiGepute HyxxHy0 Nporpammy NpUroTOBMEHNUS NP

nomotumn pykosatkn NMPOTPAMMbI. [yxoBka BKMOYMTCS

B 3a[jJaHHOEe BpeMs Hayaro NpuroToBeHns n

BbIKMIOYUTCA B 3aj@aHHOE BPEMSI OKOHYaHUA

NPUroTOBNEHMS.

* [lpumep: B 9:00 3agaeTcs Bpems 11:00 kak Havano
npurotoBneHns n 12:15 kak okoH4aHue
npurotoBneHus. lNMporpamma cpasy e BKYaeTcH
aBTomaTtumyeckn B 11:00 1 3akaHumBaeTca B 12:15 ¢
NPOLOIMKUTENBHOCTBIO NPUroTOBNEHNS OAWH Yac 15
MWHYT.

! Ina oTMeHbI NporpamMmmbl HaxaTb PYKOATKY Ha 3
CeKyHAbl: MporpaMMMpoBaHMe OTMEHSAETCH, 1
nporpaMMmep BO3BPALLEETCs B PYYHOU PeXum
NPUroTOBMEHUS.
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ANEeKTPOHHbIN Taumep
nporpaMmMmpoBaHUSA BbINeYKU™

|,uv|cnnEF|
Cvmson _( ey -"-| '-"-' L Cumson
KOHEL| BbINEYKM ‘ = - e L ‘ YACHI
CumBon —\_gj -"-' '—"—' -— Cwumeon
NMPOAOIIKUTENBHOCTb L J TAAMEP
Knonka — @ @— Knonka
YMEHbLUEHUE YBENUYEHUE
BPEMEHMU Kronka BPEMEHMU
NPOrPAMMUPOBAHVE
BPEMEHM

MporpammupoBaHue 4acos

'Yacbl MOXHO HACTPOUTL Kak MPU BbIKMOYEHHOM [1yXOBOM
LuKady, TaK U Npy BKIKOYEHHOM, NPY YCIOBUM YTO HE ObIno
3aJaHO BPEMS OKOHYAHWS! BbIMEYKMN.

lNocne nogkmtoveHns K SNEKTPUYECKOR CETU UM NOCH
OTKITYEHNS SNEKTPOIHEPTMMN, HAYHET MUraTh UKOHA é

yeTbipe umdpbl Ha QVCTSIEE.

1. Haxxmmute Heckonbko pas kHonky () v yaepxvisaiite o

Tex nop, noka Ha [IVICMNJIEE He 3amuraet ukoHa @ "
yeTbipe LNdPOBLIX 3HAYEHUS;

“_»

2. npunomoLy “+ perynupyeTtcsi Bpems; npu nx
yOepXusaHumn u,mq)pbl MEHSII0TCS BbICTpee, 4To obreryaeT
YCTaHOBKY.

3. nogoxaute 10 cek. unu HaXKMUTE CHOBA Ha KHOMKY
ANs (OUKCUPOBAHNS YCTaHOBKM.

MporpammupoBaHue Tanmepa

! laHHas (hyHKLMSA He NpepbiBaeT NpoLecca BbiNeykn 1 He
3aBMCUT OT paboTbl AyxoBoro wkada. OHa no3BonseT
TOMBKO BKIMIOYNTB 3BYKOBOWN CUTHAM MO UCTEYEHWUN 3a4aHHOMo
BPEMEHM.

1. HaxxmuTe HeckonbKo pas kHonky (o) 0o Tex nop, noka Ha
OWCIIEE He 3amuraeT cuvson

[\ v Tpn umchpoBbie 3HAYEHNS;

“_»

2. npu oMoy “+ perynupyeTcsi Bpems; npu nx
yOepXusaHumn u,mq)pbl MEHSII0TCS BbICTpee, 4To obrerdaeT
YCTaHOBKY.

3. nogoxaute 10 cek. M HaXXMUTE CHOBA Ha KHonky (o) ans
(prKCMpPOBaHNS YCTaHOBKM.

Ha aucnnee Byaet nokasaH 06paTHbIi OTCHET BPEMEHM, MO
3aBepLLEHNN KOTOPOTO BKIOYUTCS 3BYKOBOW CUTHa.

ﬂporpaMMMpOBaHMe BbIMe4YkKU
I 3anporpammMupoBaTh FOTOBKY MOXHO TOMNbLKO NOcne Beibopa
COOTBETCTBYHOLLEN NPOrpaMmbl.

* meeTcst TOMNbLKO B HEKOTOpPbIX Moaenax.

Mopspok nporpammupoBaHUs NPOACITKUTENBHOCTH
BbIMeYku

1. HaxmuTe Heckonbko pa3 kHomnky () 40 Tex nop, Noka Ha
OWCTINEE He 3aMuraeT cumBon &, U Tpu LMcpoBble
3HayeHus;

2. mpunomoLy “+” n “-” perynupyeTcs Bpems; npu ux
yOepKmBaHUM Lmdopel MeHsoTCs BeicTpee, YTo obnervaet
YCTaHOBKY.

3. nogoxauTe 10 cek. Unu HaXXMMTE CHOBA Ha KHOMKY

“_»

ANS (PUKCMPOBaHMS YCTaHOBKM.

4. no ncreyeHmn 3ajJaHHOro BpemMeHu Ha gucnnee

nokaseiBaetca Hagnuce END (KOHEL), n gyxoBoin wkad

3aBepluaeT NpuroToBIieHNe CO 3BYKOBbLIM curHanom. ins ee

OCTaHOBKM HaXMUTe NH0BYI0 KHOMKY.

+ [pumep: B 9.00 BbI NporpaMmMypyeTe BbineyKy, Ha KOTOpYo
notpebyetcs 1 4ac 15 MuHyT. MpurotoBneHne
aBTOMaTu4ecky 3aBepLumtca B 10:19.

Mopsipok nporpaMmmnpoBaHnUsi OKOHYAHUS BbINeYKU
| 3anporpammMmpoBaTh OKOHYaHUE BbINEYKM MOXHO TOMNbKO
riocrne HaCTPOViKV ee NPOAOIMKUTENBHOCTY.

1. BbinonHuTe onepauum ¢ nyHKTa 1 no nyHKT 3, B KOTOPbIX
OMNUCHIBAETCS NOPSAOK NPOrpaMM1pOBaHNS
MPOAOMKNTENBHOCTY;

2. 3aTEM HaXXMUTE HECKOSbKO pa3 KHOMKy () 4o Tex nop,
noka Ha [INCIJIEE He 3amuraet cumson

&%) 1 YeTbipe LI,VId)pOBbIX 3HaYeHus;

3. npy nomoLum “+”un “-” perynupyeTcs BpeMsi OKOHYaHWs
FOTOBKY; NpY UX ynepmmsaHmm LMdpbl MEHSIOTCS BbICTpEE,
YTO OBnervyaeT yCTaHoBKy.

4. nogoxaute 10 CeK. MM HaXXMMTE CHOBA Ha KHOMKY

Ans (PUKCUPOBaHS YCTaHOBKY.
5. N0 UcTeYeHUn 3agaHHOro BpeMeHU Ha gucrnee
nokasbiBaetcs Hagnues END (KOHELL), n oyxoBon wwkad
3aBepLUaeT NPUroTOBNEHNE CO 3BYKOBLIM curHarnom. [ns
€e 0CTaHOBKM HaxXmuTe mo6yro KHOMKY.
BKnioueHHbIe CUMBOTbI (&, 11 & YKa3bIBAIOT, YTO
npousseaeHo nporpammuposaxve. Ha OVUCITEE
nonepeMeHHO NokasblBaeTC BpeMsi OKOHYaHUs 1
NPOLOMKUTESIBHOCTb BbINEYKY.
* [pumep: B 9:00 Bbl nporpammupyeTe NpoaoHKUTENbHOCTb
1 yac. B 12:30 nnanupyeTcs 3aBepLUMTb LK.
MNporpamma asTOMaTHyecku 3anyckaetcs B 11:30.

OTMeHa nporpaMmupoBaHus
Mopsipok OTMeEHbI 3anpPOrpaMMMPOBAHHOIO 3HAYEHMS:

* Haxumartb Ha kHonky (&) 1o Tex nop, noka Ha avcnnee He
HaYHET MUraTb CUMBOJ YCTaHOBKY, KOTOPBIN HY)XHO
OTMEHUTB, 1 UMpbl. Haxumats Ha kHoMKy “-” 40 Tex nop,
rnoka Ha gucnnee He nosisatcs Lmdpsl 00:00.

* O[HOBPEMEHHO HaXaTb W yAepKMBaTb KHOMKMA “+” 1
TakuM 06pa3om OTMEHSIOTCS BCE 3afaHHbIe yCTaHOBKVI,

BKItOYas Tanmep.
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[porpamMmmbl

I'IporpaMMbl npuroToBIeHusA

! ina Bcex nporpaMM MOXHO 3aJaTtb Temneparypy oT
60°C no MAKC kpowme:

* PUJTb (pekomeHOyeTCs yCTaHaBMMBaTb TOMbKO
MAKC. temnepatypy);

» 3AIMNEKAHKA (pekomeHayeTcsi He npeBbilLaTh
Temnepatypy 200°C).

Programma TPAOULUMOHHAA OYXOBKA
BknovaroTca ABa HarpeBaTerbHbIX dreMeHTa: HUKHUN
N BEpXHWU. B pexnme TpaguLMOHHOrO NpUroToBeHUs
peKkoMeHAYeTCA MUCMoNb30BaTb TOMLKO OAWH YPOBEHb:
NPy MCNOMb30BaHUN HECKOSBbKUX YPOBHEN
pacnpegeneHve TemnepaTypbl 6yaeT HeonTUMarbHbIM.

Mporpamma OQHOBPEMEHHOE

NPUrOTOBNEHUE
BkntovyaroTcst Bce HarpeBaTerbHble 3rieMeHThI
(BEPXHWI, HUXXHWIA W KPYIMbIA) U BEHTUNSATOP. Tak Kak
Xap SIBMAETCA NOCTOSIHHLIM BO BCEM [JyXOBOM LUKady,
BO3ayXx obecreymBaeT 04HOPOOHOE MPUIOTOBMNEHNE U
nogpymsiHueBaHve npogykra. MoxHo ofHOBpeMeHHO
ncnonb3oBaTb He 6onee ABYX YPOBHEN B JyXOBKE.

Mporpamma MULILA

BkroyaoTca HWXKHUIM U KPYITbIA HarpeBaTerbHble
3NeMeHTbl M BEHTUNATOP. Takoe coveTaHne nossonseT
ObICTPO pasorpeTb AyXOBKY C Gonee CUnbHbIM
BblgeneHnem >apa cHudy. Ecnun ncnonbsytorca
HECKOMNMbKO YPOBHEN OOHOBPEMEHHO, HEOBXOAMMO
MeHATb MecTamu 6noga B cepeamHe mnx
NPUroTOBMEHUS.

SMAAAAS

Mporpamma MPUIb

BkroyaeTcsa BepxHUIN HarpeBaTernbHbIN 3NIeMEHT 1
BepTen (ecnm OH nmeeTcs).

Bbicokasi TemnepaTtypa 1 Xap npsMoro encTBust rpuns
pekomeHayeTca Ans npuUroToBneHns NPoayKTOB,
HY>KOAIOLLMXCS B BbICOKON NMOBEPXHOCTHON
TemnepaTtype. [oToBbTE Brtoaa ¢ 3aKkpbITON ABepLei
AyxoBoro Lwkada.

e

53 Mporpamma MOAPYMAHUBAHUE

BkroyaeTca BepXHWUIA HarpeBaTeribHbIA rEMEHT,
BepTern 1 BeHTUNATop (ecnu oH umeetcs). CoveTtaeT
OfHOHanpaBneHHoe BblAeNeHNe xapa C
NPUHYOUTENBbHON LMPKYNSALUMEN BO34yXa BHYTPY
OyXOBOro LWkada. OTo NpenaTcTByeT obropaHuio
NMOBEPXHOCTU MPOAYKTOB, MOBbILLASA MPOHUKAKOLLYHO
CNocoBHOCTL xapa. FoToBbTe GNnoaa C 3aKPbITON
ABepuen OyxoBoro Lkada.

* ImeeTcst TOMbLKO B HEKOTOpPbIX Moaenax.

@ Mporpavma KOHOUTEPCKAS BbIMEYKA

BkntovaeTca 3agHuMiA HarpeBaTenbHbIA ANIEMEHT U
BEHTUNSATOP, obecnevnBas yMEPEHHbIA 1 OOHOPOAHLIN
Xap BHYTpW OyxoBkW. [JaHHasa yHKUUSA pekoMeHayeTcs
Onsi NPUroTOBNEHNSA AenuKaTHbIX 6ntog (Hanpumep,
KOHOMTEPCKMX M3aenuii, Tpebylolwmx noabema Tecta) u
MEIKOWN BbIMNEYKN OOHOBPEMEHHO Ha TPEX YPOBHSX.

[Nopsigok BKkNtOYEHUS
BepTena (cMm. cxemy):
1. ycraHosuTe
npoTMBEHb Ha 1-bIn
YPOBEHb;

2. ycraHosuTe

/ / \\ Jepxarernb BepTena Ha

3-uin ypoBeHb 1 BCTaBbTe
BepTen B crneuunansHoe
OTBEPCTUE B 3aHEMN
CTEHKe [1yXOBOro
wkada;

3. BKIOYMTE BepTer, NoBEPHYB PYKOSATKY

MPOIrPAMMBbI Ha unm % ;

npaKTVI‘-IeCKVIe coBeThbl No
npuroToBJrieHUO

! B pexxvme BEHTUNMPYeMOro npuroToBneHns He
ncronbaynTe 1-bil 1 5-bi YyPOBHU: OHWM NoABepratTcs
NPsIMOMY BO3LENCTBUIO ropsivero Bo3gyxa, KOTopbIn
MOXET CXeYb AeNnKaTHble NPOAYKTbI.

! Mpw ncnonbsoBaHun pyHkumn MPUINb n
NMOoOPYMAHMBAHME nomectute NpoTVBEHb Ha
ypoBeHb 1 Ana cbopa KMOKOCTEN, BblAENAEMOro npu
Xapke (Cok u/unm xup).

OAHOBPEMEHHOE MNPUITOTOBJIEHNE

* Vcnonbaytotca 2-oi 1 4-blil yPOBHK, Ha 2-0i
nomeLLaTca NpoayKThl, Tpebytowime Gonee
MHTEHCMBHOTO Xapa.

* YcTaHOBUTE NPOUTBEHb CHW3Y, @ PeLLeTKy CBepXy.

MPUIb

e YcTaHoBUTE peLueTKy Ha ypoBeHb 3 unu 4, nomectute
NPO4YKTbl B LIEHTP peLueTKu.

* PekomeHaOyeTcs HacTpouTb OyXOBOW LiKad Ha
MakcMMarnbHy0 MOLLHOCTb. He BecnokonTech, ecnm
BEPXHWUI 3MEMEHT He OCTaeTCsl NMOCTOAHHO
BKMIOYEHHbLIM: ero paboTa ynpasnseTcs
TEpMOCTaToOM.

MALLA

* Vcnonb3ynTte NpoOTUBEHb U3 NErKoro antoMUHUS,
yCTaHaBnMBas ero Ha npunaratroLLyocs peLueTKy.
[Mpy ncnonb3oBaHWM NPOTUBEHS BPEMS BbINEYKM
YOINVHAETCA, YTO 3aTPYAHSET NorfyyYyeHue XpycTawen
nuuLblI.

* B cnyyae Bbineyky nuuLbl ¢ OOUNBHON HAYMHKOW
pekoMeHAyeTCsA NOMNOXUTb Ha NuuLy Cbip
MoLLapernna B cepeauHe BbINeYKM.
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Tabnuua npuroToBrieHns

Mporpammsbi MpoaykTbl Bec |Pacnonoxenue HarB '::;;:Mﬂ Pekomenayemas I'Il-lp,i‘lorﬂt:l":;lI)?'KJ'I"gljl-ll-‘ll;I
(xr) ypoBHeu P TeMnepartypa
(MUHYTBI) (MUHYTBI)
YTKa 1 3 15 200 65-75
XKapkoe 13 TensTuHbI UK roBAAUHbI 1 3 15 200 70-75
Tpaauum- Xapkoe 13 CBMHWHbI 1 3 15 200 70-80
OHanbHas MeyeHbe (necoyHoe) - 3 15 180 15-20
[Meco4HbIn TOPT C HAYNHKOMN 9 3 15 180 30-35
Mvuua (Ha 2-x ypoBHSAX) 1 2po4 15 230 15-20
JlasaHbsa 1 3 10 180 30-35
BapaHuHa 1 2 10 180 40-45
>KapeHasi kypuLa ¢ kapToLLKoK 1+1 2po4 15 200 60-70
CkymBpus 1 2 10 180 30-35
OnHoBpeMeHHoe | BUCKBUTHBIN Keke 1 2 10 170 40-50
npurotoBnenue | IKNEPbI (Ha 2-X yPOBHSIX) 05 2 [0 4 10 190 20-25
MeyeHbe (Ha 2-x ypOBHSX) 05 2po4 10 180 10-15
BucksuT (Ha 1-oM ypoBHe) 05 2 10 170 15-20
BuckBuT (Ha 2-x ypoBHSIX) 1 2104 10 170 20-25
Hecnapakue TopT 15 3 15 200 25-30
Muuua 0.5 3 15 220 15-20
Muuua Xapkoe 13 TenATUHbI UK roBSAVHBI 1 2 10 220 25-30
Kypuua 1 2mnnmn 3 10 180 60-70
Kambana v kapakaTtuubl 1 4 5 MAX 8-10
Kanbmapb! 1 KpeBeTKM Ha Lwamnypax 1 4 5 MAX 6-8
dune Tpecku 1 4 5 MAX 10
OsoLu-rpuns 1 3unm 4 5 MAX 10-15
Tensauun budtekc 9 4 5 MAX 15-20
OT6uBHbIE 1 4 5 MAX 15-20
Mpunb ambyprep 1 4 5 MAX 7-10
Crymbpus 1 4 5 MAX 15-20
[opsune 6yTepbpoab! 4 wr. 4 5 MAX 2.3
Ha BepTene (ecnu nmeercs)
TenaTnHa Ha BepTene 1.0 - - 100% 80-90
Kypuua Ha BepTene 1.5 - - 100% 70-80
BapaHuHa Ha BepTene 1.0 - - 100% 70-80
Kypuua-rpune 15 2 5 200 55-60
KapakaTtuubl 15 2 5 200 30-35
3anekaHka Ha BepTene (ecnu nmeercs)
TenatnHa Ha BepTene 1.5 - 10 200 70-80
BapaHuHa Ha BepTene 1 g - 18 288 ;83(5)
Kypuua (Ha BepTene) + : ' -
K;IpTOLUK(a (Ha npowu)aeHe) B 2 10 200 70-75
[MecoyHbI TOPT C HAYMHKOM 0.5 3 15 180 20-30
PpyKTOBLIA TOPT 1 2vnm 3 15 180 40-45
BUCKBUTHBIN KEKC 0.7 3 15 180 40-50
BucksuTHOE TecTo 0.5 3 15 160 25-30
BrnvHbl ¢ HAYMHKOM (Ha 2-X YPOBHSIX) 1.2 2004 15 200 30-35
Kongutepckas |Menkue kekcbl (Ha 2-X ypOBHsiX) 0.6 2p04 15 190 20-25
Bbine4yka [MeyeHbs N3 cnoeHoro TecTa ¢ CbIpoM 04 2004 15 210 15-20
(Ha 2-yx ypoBHSIX)
Sknepbl (Ha 3-X YPOBHSIX) 0.7 1,3p05 15 180 20-25
MeyeHbe (Ha 3-X ypOBHSX) 0.7 1,3p005 15 180 20-25
Bese (Ha 3-x ypoBHsiX) 0.5 1,3p005 15 90 180

! YkazaHHas NPOAOIPKUTENTIbHOCTb NMPUTroOTOBIIEHNA CITYXUT TOJTIbKO B Ka4eCTBE Nnpumepa n MOXeT ObITb U3MEHEHA

B COOTBETCTBUM C BawimMu nNnyHbIMM npeanoyvYTeHnAaAMNn.
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[MpenoCcTopOXXHOCTU U

peKkoMeHaauuu

! iagenuve cnpoekTMpoBaHoO U U3rOTOBMEHO B
COOTBETCTBUM C MEXAYHAPOAHBIMU HOpMaTMBaMu Mo
6e3onacHocTn. HeobxoaumMo BHUMATENBHO NPOYUTaTh
HacTosLLMe NpeaynpexaeHusl, COCTaBMNeHHbIE B LIeNsiX
Ballel 6e3onacHoCTu.

O6wue npaBuna 6e3onacHocTn

» [aHHOe u3genue npegHasHavaeTcs Ang
HenpodeccnoHanbHOro NCNonb30BaHUSA B AOMALUHUX
YCIOBUSIX.

+ 3anpelyaeTcs yctaHaBnuBaTb U3genve Ha ynuue,
Oaxe nod HaBecoM, Tak Kak BO3OENCTBME HA HEro
OOXOSA U rpo3bl ABMSETCA Ype3BblHaNHO ONacHbIM.

» [ns nepemeLlleHns nsgenust scerga bepurech 3a
cneumnanbHbIe PYYKU, PacrosfioKeHHble ¢ GOKOB
AyxoBoro Lwkada.

* He npukacantecb K U3OENu0 BraXHbIMU pykamu,
OOCMKOM UMM C MOKPbIMU HOramu.

* WUspenue npepgHa3Ha4yeHO ANSA NMPUroTOBIEHUSA
nuLeBbIX NPOAYKTOB, MOXET ObITb
MCNONb30BaHO TOJIbKO B3POCHbIMU N1LaMu B
COOTBETCTBUU C MHCTPYKUUAMU, NPUBEAEHHbIMU
B JaHHOM TeXHUM4YeckoMm pykoBoacTBe. Jlloboe
npyroe ero ucnosib3oBaHue (Hanpumep:
oTOMMeHne nomeLleHns) cumTaeTcs
HeHaanexawmM U crnegoBaTefibHO OMacHbIM.
MpousBoguTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a
BO3MOXHbIN yLep6, BbI3BaHHbIN
HeHaanexawum, HenpaBUIibHbIM U
Hepa3yMHbIM UCMONIb30BaHUEM U3OeNnus.

* B npouecce akcnnyaTtauuu usgenus
HarpeBaTesibHble 3/1IeMEeHTbl U1 HeKOTOopble
YacTu ABepubl AYXOBKM NoAaBepraroTcs
cunbHoMy HarpeBy. HeobxoaMmo nposiBNATbL
OCTPOXHOCTb BO U30€eXaHMe KOHTAaKTOB C 3TUMM
YacTAMM U He paspellaTb AeTAM NpUbnuxarbecs
K OYyXOBKe.

* Cnepgute, 4TOObI CETEBBIE LLUHYPbI APYrUX ObITOBbIX
3MNeKTPonpMbopoB He NpuKacanucb K ropsyumm
YacTsaM [yxXOBOro Lukada.

* He 3akpbiBaiTe BEHTUNSLNOHHbIE PELLETKA U
OTBEPCTUSI paccenBaHus Tenna.

» Beputech 3a pyuky OBepLbl B LLeHTpe: ¢ OOKOB OHa
MOXeET ObITb ropsyen.

* Bcerga HapeBaliTe KyxOHHble BapeXKu, Koraa
cTaBuTe UNu BblHMMaeTe broga ns AyxoBKU.

* He nokpbiBanTe AHO AyXOBOro Lkada onbrown.

* He xpaHuTe B AyxOBOM LUKady Bo3ropaemble
npeameTbl: Npy CryYanHOM BKITKOYEHUW U3Lenus
Taknme mMatepuanbsl MOryT 3aropeTbesi.

* Bcerga nposepsite, YTOObI perynsiTopbl HAXOAMUNUCH
B NMonoxeHun “@”/“0” | koraa usgenuve He
NCnonb3yeTcs.

* He TaHuTe 3a kabenb anekTponuTaHus ansi
OTCOEAVHEHUS BUINKW U3OENNS U3 CETEBOW PO3ETKY,
BO3bMUTECH 32 BUJIKY PYKOW.

+ [epen Ha4anoOM YMCTKU UMK TEXHUYECKOTO
obcnyxmBaHusa M3Oenust Bceraa OTCOEAMHANTE
LUTENCEnNbHYH BUIKY U3 CETEBOW PO3ETKM.

- B Clly4ae HeuncnpaBHOCTU KaTeropmn4yecku

3anpeLlaeTcd OTKpbiBaTb BHYTPEHHNE MEXaHU3Mbl “
n3genna C Uenbio X caMoCTOATESNIbHOINO peMOHTa.

Ob6paLuanTteck B LleHTp CepBucHoro obcnyxmBaHms
(cm. CepsucHoe obcnyxusaHue).

He cTtaBbTe Ts)KENble npeamMmeTbl Ha OTKPbITYHO
ABepLy AyxoBoro Likada.

+  3kcnnyatauusa usgenusa nuuamm (Bkrovasa aeTen) ¢

orpaHn4eHHbIMU CbM3VIHeCKVIMVI, CEHCOPHbIMU 1IN
YMCTBEHHbIMU CI'IOCOGHOCTFIMVI, HeornbITHbIMU NMUAaMU
mnnn nmuamu, HesHakoMbIMK C npasunamMmmn
3KCnnyaTauum OaHHOro mM3agenus, 3anpelyaetcs 6e3
KOHTPOS CO CTOPOHbI N1LA, OTBEYAIOLLEro 3a UX
6esonacHocTb, unu 6e3 obyyeHns npasunam
NnoJsib3oBaHUA nsgennem.

He paspeluante getsam urpatb ¢ ObITOBLIM
3NeKTponprubopom.

YTunusauusa

*  YHUYTOXEHUE YNaKOBOYHbIX MaTepunanos:

cobnogarite MecTHble HOPMaTMBbI MO YTUNN3aLMK
YMaKOBOYHbLIX MaTepuaros.

CornacHo EBponeiickon Oupektuee 2002/96/CE
KacaTenbHO yTUnm3aumm SNeKTPOHHbIX U
AMNEKTPUYECKMX IMNEKTPONPUBOPOB 3nekTponprnoopsbl
He OOrmKHbI BbibpackiBaTbCA BMECTE C OObIYHbIM
rOPOACKMM MyCOpOM. BbiBeaeHHble 13 CTposi
Nprbopkl OOIMKHLI COBUPaTLCA OTAENBHO AN
ONTUMM3ALIMN NX YTUNU3ALIMN U NepepaboTKu
COCTaBMALMX UX MaTepunaros, a Takke Ans
6e30nacHOCTU OKpyKatoLlen cpeabl U 300POBbS.
CvMBOn 3a4epkHyTasi MycopHasi KOP3uHKa,
NUMEIOLLIMIACS Ha BCex npubopax, CryXuT
HanoMuHaHeMm 06 MX OTAEMNbHOW YTUNM3aLUK.

3a 6onee noapobHoOW MHOpMaLMer O NpaBUbLHOW
yTUnmM3aumm 6bITOBbIX ANEKTPONPUoopoB
nonb3oBaTeny MOryT obpatuTbCsi B crieumarnbsHyo
rocy4apCTBEHHYIO OpraHu3aumio UM B MarasuH.

OKOHOMMUS INEKTPOIHEPrum U oxpaHa
OoKpyXxawlLen cpeabl

» Ecnn Bbl BygeTte nonb3oBaTbCst OyXOBbIM LLKadhoM

BEYEPOM 1 [0 PaHHEro yTpa, 3TO NOMOXET COKpaTUTb
HarpysKy noTpebneHns aneKTposHeprum
3MNEKTPOCTaHLMAMMU.

* PekomeHayeTcsa Bcerga rotosutb B pexume MPUTb

n NOOPYMAHMBAHWE c 3akpbiToin ABEpLEN: 3TO
HeobXxoauMo AN 3HAYMTENLHON 3KOHOMUMK
anekTpoaHeprum (npumepHo 10%), a Takke ons
NyYWnx pesynbTaToB NPUrOTOBMEHMS.

° Co,u,ep>+<V|Te YNNOTHEHNA B UCMPABHOM N YACTOM

COCTOSIHUW, NMPOBEPSIATE, YTODObI OHM MIOTHO
npuneranu K ABepLe v He Npornyckanu yTevek Tenna.
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TexHn4eckoe obcnyxuBaHue u yxoa

Ob6ecTouuBaHue nspgenus

Mepen Hayanom kakon-nnbo onepauun no
06Cny>XMBaHUIO UM YUCTKE OTCOEAUHUTE U3aenmne ot
CEeTM ANEKTPONUTAHUS.

YucTtka nspenus

* HapyxHble amanmpoBaHHbIe 3reMeHTbl Unu AeTanm
N3 HepxaBetoLlen cTanu, a TaKkke pe3nHoBble
YNAOTHEHNS MOXHO NPOTUPaTh rybKomn, CMOYEHHON B
Tensnoun BoAe Unv B pacTBOpe HeMTparbHOro
MotoLLlero cpeactea. Ons yoaneHnss ocobo TpyaHbIX
NATEH UCMONb3YyWTe creumarnbHble YUCTALLME
cpeacTsa, nmMerolmecs B npogaxe. ocne YmcTku
pekoMeHayeTca TwaTtenbHO yaanuTb ocTaTku
MOIOLLIEro CPeACcTBa BIIaXHOW TPAMKOW U BbICYLLNTL
OyxoBKy. He mncnonb3yinte abpasviBHble MOPOLLIKM
UNN KOPPO3UIHbIE BELLECTBA.

» CnepyeT Npov3BOAUTL BHYTPEHHIOK YUCTKY
OyXOBOro Lukada nocne Kaxagoro ero
NCMOMb30BaHWSA, He [OXWUAASACh €ro NnoriHoro
oxnaxaeHus. Vcnonb3ynte Tennyo BoAy U MoloLLee
CpeacTBO, OMOSIOCHUTE U NPOTPUTE MATKOW TPSMKOW.
M3berariTe ncnonb3oBaHus abpasmBHbIX CPeacTB.

* CbeMHble getany MOXHO Nerko BbIMbITb Kak mntobyto
Opyryto nocyay, Tawkke B NocyJOMOEYHON MalunHe
3a UCKITIOYEHMEM BbIOBWKHbIX HamnpasrsoLmX.

! He ncnonb3ynte napoBble YMCTALLME arperaTbl Unm

arperaTtbl Nof, BbICOKAM AaBrneHuem A YUCTKU

n3genus.

YucTtka ABepubl

[nsa 4ymcTkM cTekna gsepupbl UCNomnb3ynTe
HeabpasmBHbIEe TyOKM 1 YUCTSALLME CPEACTBa, 3aTeMm
BbITPUTE HACyx0 MSArkon Tpsnkon. He ncnonbsyimrte
TBEepAble abpasuBHble MaTepuarns Uy ocTpble
MeTannmMyeckme ckpebku, KoTopble MOryT nouapanaTb
MOBEPXHOCTb M pa3buTb CTEKIO.

[ns 6onee TWaTeNbHON YUCTKU MOXHO CHATb ABEpLy
OYXOBKMU.

1. NOMHOCTLIO OTKPOWTE ABEpPLY AYXOBKU (CM. cxXxemy);
2. Npy NOMOLLY OTBEPTKU NOAHUMUTE N MOBEPHUTE
WnoHkM F Ha gByx netnsx (cm. cxemy);

* MmeeTca Tonbko B HEKOTOPbIX Moaenax.

3. BO3bMUTECH 3a ABepLy
pykamun € OByX CTOPOH, niaBHO
3aKpouTe ee, HO HE MOSTHOCTbLHO.
3aTteM noTsHWUTE ABepLy Ha
cebs, cHMMas ee co CBOEro
rHesga (cm. cxemy). Ons
YCTaHOBKW/ ABepLubl Ha MeCTO
BbIMNOJNTHUATE BblLLeonncaHHble
onepauum B 06paTHOM MOpsiaKe.

MpoBepka ynnoTHeHUM

PerynspHo npoBepsinTe COCTOSIHWE YMIOTHEHWUSI BOKPYT
ABepubl AyxoBoro wkada. B cnyyae nospexaeHus
yNnoTHeHns obpallantecs B Grivbkanwmn LieHTp
CepaucHoro O6cnyxusaHusa (cm. CepsucHoe
obcnyxusaHue). He pekoMeHayeTcs nonb3oBaTbCA
OYXOBKOW C MOBPEXAEHHBbIM YMIIOTHEHUEM.

3amMeHa naMnoyKu

3ameHa Namnoykn B AyxOoBOM Lukady:

1. OTBMHTUTE CTEKMNSAHHYIO KPbILLKY NnadoHa namnoyky;
2. BoikpyTute
JlaMnoYky u
3aMeHnTe ee Ha
HOBYIO TaKoro e
Tuna: MOLLHOCTb
25 BT, pe3bba E
14.

3. YcraHoBute
KPbILLUKY Ha MeCTO
(cm. cxemy).

erl'lﬂeHVIe KOMMNekKTa BblABUXHbIX
HanpaBnidawLWUX

[Nopsimok MOHTaxa
BblABMXXHbIX
HanpaBnsoLWMX:

1. OTcoeauHuTe OBe
paMbl, CHSIB UX C
pacnopHbIX aneMeHToB A
(cm. cxemy).

2. BblbepuTe ypoBeHb,

Nosas Mpasas Ha KoTopbI ByaeT
Hanpasnsiowas Hanpaanpan yCTaHOBJIEHaA
RN \ 3 BblABWXHAs
NN ‘ HanpaensoLwas.
B AN [poBepuB HanpasneHne

BblKaTbIBaHUS camMomn
HanpasnswoLen,
yCTaHOBUTE Ha pamy
CHavana kpenneHue B, a
3atem C.
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3. BakpenuTte aBe pambl
C YCTaHOBMNEHHbIMU
HanpasnawW1M1 B
creymnanbHbIX
OTBEPCTUAX B CTEHKaX
AyxoBoro wkada (cm.
cxemy). OTBEpCTUA
neBoV HanpasnsoLen
pacronoXeHbl cBepxy, a
npasoun — CHM3Y.

4. B 3aBepLueHne
BCTaBbTe paMbl B PACNOpHbIe aneMeHTbl A.

! He BcTaBnsanTte BblgBWKHbBIE HAaNPaBmsoLWME Ha S5-blin
YPOBEHb.

BokoBble U 3agHMe KaTanuTuyeckue naHenu*

OTO NaHenu, NoKpbITble creumansHON amarbio,
nornoLaroLLen Xupbl, BoliAensowmecss B npouecce
NPUroTOBMNEHMS.

OTa amanb ABnseTcs AOBOMbHO YCTONYMBOM AN
obecrneyeHnss YCTaHOBKM Pasnm4YHbIX akceccyapoB
(peLueTok, NpoTuBeHen U T.M.), He AechopMmpysChb.
HesHauntenbHble 6enble HaneTbl Ha MOBEPXHOCTU
ABMSATCA HOPMarnbHbIMU.

Tem He MeHee cnenyeT nsberaTb:

- LlapanaHus nNo aMarnu ocTpbIMu NpegmMeTamm
(Hanpumep, HOXOM);

- MCMONb30BaTh MOKLLME CPeacTBa Unn abpasmsHble
BellecTBa.

CepBucHoe obcnyxuBaHue

! Hukorpa He obpallanTtech K HEYNONTHOMOYEHHbIM
TEXHUKaM.

Mpu ob6paweHun B LleHTp TexHU4eckoro
O6cnyxuMBaHUA HEOGXOAUMO COOOLWMUTL:

* Twun HencnpaBHOCTY;

* mogenb usgenuna (Mog.)

* HOMep Tex. nacropTa (CepuiiHbI Ne)

Bbl HangeTe 3T AaHHble Ha NacrnopTHOW Tabnuuke,
PacnonoXeHHON Ha U3genumn U/Mnn Ha ynakoBke.

* ImeeTcst TOMbLKO B HEKOTOpPbIX Moaenax.
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Kullanim talimatlari

NL DE

Nederlands, 1  Deutsch,14

.

Turkge, 40

FK 61 X /HA

FK 63J X /HA

FK 65 X /HA

FK 61 /HA

FK 63 /HA

FK 65 /HA

FKQ 61 /HA

FKQ 63S C/HA

FK 63S C X /HA

FK 63S C /HA

FK 63C X /HA

FKQ 63C /HA

FK 63C /HA

70FK 637J X RU/HA
70FK 637J RU/HA
70FK 638J X RU/HA
70FK 638J RU/HA
70FK 637JC X RU/HA
70FK 637JC RU/HA
UT 63SC X /HA

UT 63SC /HA

UTQ 63SC /HA

FK 619J X /HA

FK 619J /HA

FKQ 616J /HA

FK 63 X /HA

FK 736JC X /HA

FK 736JC /HA

FKQ 73C /HA

Polski, 53

RS

Pycckuin, 27

UA

YKpaiHCcbKot0,66

igindekiler
Kurulum, 41-42

Yerlestirme
Elektrik baglantisi
Ozellikler etiketi

Cihazin tanimi, 43
Genel gorinim
Kontrol paneli

Baslatma ve kullanim, 44
Firinin yakilmasi

Dakika sayacinin kullaniimasi
Katlanabilir kol

Analog programlayici, 45-46
Dakika sayacinin ayarlanmasi

Saatin ayarlanmasi

Pisirme isleminin programlanmasi

FIRIN

Elektronik pisirme programlayicisi, 47

Saatin ayarlanmasi
Dakika sayacinin ayarlanmasi
Pisirme isleminin programlanmasi

Programlar, 48-49
Pisirme programlari
Pratik pisirme onerileri
Pisirme tablosu

Onlemler ve tavsiyeler, 50
Genel emniyet

Imha

Tasarruf ve gevreye saygl

Servis ve bakim, 51-52
Elektrik akiminin devre disi birakilmasi
Cihazin temizlenmesi

Kapagin temizligi

Ampuliin yenisi ile degistiriimesi
Sirgulu Kizaklar setinin montaji

Teknik destek




Kurulum

! Her gerektiginde bagvurulabilmesi igin bu el
kitapgiginin muhafaza edilmesi 6nemlidir. Cihazin
satilmasi, bagkasina verilmesi ya da tasinmasi
durumunda yeni kullanicinin igleyis ve iligkin uyarilar
hakkinda bilgi edinmesi igin el kitapgiginin cihazla
birlikte verildiginden emin olunuz.

! Talimatlari dikkatli bir sekilde okuyunuz: kurulum,
kullanim ve emniyet hakkinda dnemli bilgiler
icermektedir .

Yerlestirme

! Ambalajlar gocuklarin oyuncagi degildir ve
aynistinlmis ¢Op icin belirlenen kurallara uygun olarak
imha edilmelidirler (bakiniz Onlem ve tavsiyeler).

! Kurulum islemi bu talimatlar dogrultusunda ve
profesyonel olarak kalifiye personel tarafindan
yapilmalidir. Hatali yapilan bir kurulum, insan ve
hayvan sagligina ya da mala zarar verebilir.

Yuvaya oturtma

Cihazin diizgln bir sekilde galismasi igin firin
yuvasinin yer aldigi dolabin uygun ozellikleri tasimasi
gerekir:

« firna yapisik konumdaki paneller isiya dayanikli
malzemeden olmaldir;

+ ahsap kaplama dolaplarin s6z konusu oldugu
durumlarda, kullanilan tutkal 100°C isiya dayanikl
olmalidir;

 finnin yuvasina yerlestirimesi durumunda , islem
ister masa altinda (sekle bakiniz) ister kolon
Uzerinde yapilacak olsun, dolaplarin ebatlari
soyle olmalidir:

575-585 mm.

590 mm.

5""71. ) o
5™

AT

* Sadece inox modeller igin

! Cihaz yuvasina yerlestirildikten sonra elektrikli
bolimler ile hicbir sekilde temas etmemelidir.
Ozellikler etiketinde belirtilmip olan tiketime ilipkin

bilgiler bu kurulum tipine gdre olgulmuptdr.
Havalandirma

lyi bir havalandirma saglanmasi icin yuvanin arka
duvarinin cikariimasi gerekir. Firin kurulumun iki ahsap
pervaz Uzerine ya da en az 45 x 560 mm ebatlarinda bir
acikligi olan bir zemine yaslanacak sekilde yapilmasi
tercih edilir (sekillere bakiniz).

Ortalama ve sabitleme

Cihazi dolaba sabitlemek igin:

 finnin kapagini aginiz;

« dis cerceve Uzerinde yer alan tespit deliklerini
kapatan 4 lastigi ¢ikartiniz;

* 4 tahta vida kullanarak firini dolaba sabitleyiniz;

« delikleri kapatan lastikleri yeniden yerlestiriniz.

I

1 : i \\\\\‘\ ™
il AmEnn

! Cihazin korunmasini saglayan tim bolimler, bir alet
yardimi olmadan c¢ikarilamayacak sekilde
sabitlenmelidir.
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Elektrik baglantisi

! Ug kutuplu besleme kablosuyla donatilmis firinlar,
cihazin Gzerindeki Ozellikler etiketinde belirtilmis olan
gerilim ve frekans degderlerinde dalgali akimla galisacak
sekilde Uretilmistir (asagiya bakiniz).

Besleme kablosunun montaji

1. Bir tornavida

% yardimiyla, kapagin yan
= uzantilarini kaldirip

_ terminal kutu kapagini
% ’ aciniz: kapagi gekiniz ve
~ aciniz (sekle bakiniz);
_

=

2. Kablo sabitleyicisinin
vidasini acarak bir
tornavida yardimi ile
kablo toplayicisini
cikariniz (sekle bakiniz).

3. L-N—= kontaklarinin
vidalarini gikardiktan
sonra kablolari Mavi (N)
Kahverengi (L) Sari-Yesil
(=) renklere dikkat
ederek vida baglarinin
altinda sabitleyiniz

Besleme kablosunun sebekeye baglantisi

Kablo tzerine ozellikler etiketi Uzerinde belirtilen ylke
uygun bir fis monte ediniz (yana bakiniz).

Sebekeye dogrudan baglanti yapiimasi halinde, cihaz
ile sebeke arasina minimum temas araligi 3 mm olan
ve yururlukteki normlara uygun nitelikte ¢cok kutuplu bir
anahtar takmak gerekmektedir (toprak kablosu elektrik
anahtari tarafindan kesintiye ugratilmamalidir).
Besleme kablosu, higbir asamada ortam isisini 50°C
gecmeyecek sekilde yerlegtiriimelidir.

! Elektrik baglantisinin dogru yapilmasindan ve
glvenlik kurallarina uyulmasindan kurulumu yapan Kisi
sorumludur.

Sebekeye baglamadan 6nce asagidaki durumlari
kontrol ediniz:

e Prizin topraklamasinin yudrarlikteki normlara uygun
olmasi;

e prizin, cihazin 6zellikler etiketi Uzerinde belirtilen
maksimum gug¢ voltajinda kullanmaya uygun olmasi
(asagiya bakiniz);

* besleme geriliminin 6zellikler etiketi Uzerinde
belirtimis olan dederler arasinda oldugunu (asagiya
bakiniz);

« cihaz figinin prizle uyumlu oldugunu. Aksi hallerde
prizi ya da fisi degistiriniz; uzatma kablolari ya da
¢oklu prizler kullanmayiniz.

! Cihaz monte edildikten sonra elektrik kablosu ve priz

kolay erisilebilecek yerlerde olmalidir.

! Kablo, kivriimalara veya ezilmelere maruz

kalmamalidir.

! Kablo, periyodik olarak kontrol edilmeli ve sadece

yetkili teknik personel tarafindan degistiriimelidir

(Destek boliimiine bakiniz).

! Bu kurallara uyulmamasi halinde firma hig¢ bir

sorumluluk kabul etmez..

OZELLIKLER ETIKETI

genislik 43,5 cm

Ebatlar yukseklik 32 cm
derinlik 41,5 cm
Hacim It. 58
. gerilim 220-240V'~ 50/60Hz veya
Elektrik 50Hz (6zellikler etiketine bakiniz)
baglantilari emilen maksimum gii¢ 2800W
Elektrikli firinlarin etiketi hakkindaki
2002/40/CE Direktifi.
EN 50304 Duzenlemesi
Klasik enerji tuketimi Dogal —
ENERGY Isitma fonksiyonu:
LABEL Geleneksel; —

Eneriji tiketimi beyani Klasik
sinif Gugla - 1sitma
fonksiyonu: Pasta fonksiyonu.

Bu cihaz asagidaki Topluluk
Direktiflerine uygundur: 12/12/06
tarihli 2006/95/CEE (Algak Gerilim)
ve sonraki degisiklikler -
15/12/04 tarihli 2004/108/CEE
(Elektromanyetik Uygunluk)

ve sonraki degisiklikler -
22/07/93 tarihli 93/68/CEE

ve sonraki degisiklikler.
2002/96/CE ve sonraki
degisiklikler.

=
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Cihazin tanimi

Genel gérinim
TR

Kontrol Paneli [ ] Acilir kapanir raf
_ . KILAVUZLARI
VT \

IZGARA T H\\\\ konum 5
== konum 4
L %// \% konum 3
YAG DAMLAMA (9/ . konum 2
TENCERESI gy/ [ \ \Qg konum 1

Kontrol paneli

PROGRAMLAR Uyari 1191 TERMOSTAT
digmesi TERMOSTAT digmesi
O Py
o 0 " P S '
g_ @ _: L. -i = @ -
- N % P~ ) e v
& B 160°

DAKIKA SAYACI

digmesi*
PROGRAMLAR Uyari 1s11 TERMOSTAT
digmesi TERMOSTAT digmesi
X o
& . & '
= @ — e —
S S R =
o 160°
ELEKTRONIK
programlayicr*
PROGRAMLAR Uyari 1191 TERMOSTAT
digmesi TERMOSTAT digmesi
. o
© . o .
®_ — max 6
=N 3 f_g [ o
5 160"

ANALOG
programlayicr*

* Sadece bazi modellerde mevcut.
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Baslatma ve kullanim

! Finni ilk kez kullandiginizda, igi bosken termostati
maksimuma getirerek kapagi kapall vaziyette en az bir
saat galistiriniz. Sonra firini kapatip kapagini aginiz ve
mekani havalandiriniz. Duyulan koku, firini korumak
icin kullanilan maddelerin buharlagsmasina bagli olarak
ortaya ¢ikmaktadir.

Bazi modeller bir el yardimi gerektirmeden yavas bir
sekilde kapagin kapanmasina olanak taniyan menteseli
bir sistemle donatilmistir. Dogru bir kullanim igin,
kapatmadan once:

» kapagl tamamen aginiz.

* manuel olarak zorla kapatmaktan kacgininiz.

Firinin yakilmasi

1. PROGRAM digmesini dondirerek istenilen pisirme
programini seginiz.

2. TERMOSTAT digmesini dondiirerek istenilen isiyi
seciniz. Pisirilecek yemek turleri ile bunlar icin dnerilen
sicakliklar listesi, pisirme Tablosunda mevcuttur
(bakiniz Programlar).

3. TERMOSTAT uyari lambasinin yanik olmasi,
ayarlanan sicakliga kadarki I1sinma asamasini
gOsterir.

4. Pisirme sirasinda asagidaki islemleri yerine getirmek
mumkundar::

- PROGRAM dlgmesini dondlrerek pisirme programini
degistirmek;

- TERMOSTAT dugmesini dondirerek 1slyr degistirmek;
- PROGRAM diigmesini “0” pozisyonuna getirerek
pisirme surecini durdurmak.

! Firin tabanina asla herhangi bir cisim koymayiniz,
emayesine zarar verebilirsiniz.

! Pisirme kaplarini daima teghizattaki 1zgara tUzerine
koyunuz.

Sogutma fani

Harici sicaklik derecesinin dustriilmesi igin bir sogutma
fani tarafindan atilan hava, kontrol paneli ve firin
kapagl arasindan ve ayni zamanda firin kapaginin alt
tarafindan ¢ikar.

! Pisirme sonunda firin yeterince soguyana kadar bu
fan galisir durumda kalir.

Firin lambasi

PROGRAMLAR digmesi ile 0 segilerek yakilir. Bir
pisirme programi segildiginde yanik kalir.

Dakika sayacinin kullaniimasi*

1. TIMER digmesi saat yoniinde hemen hemen bir tam
tur dondurilerek 6nce zilin kurulmasi gerekir..

2. Saat yonl aksine geri donerek, TIMER digmesi
Uzerinde gosterilen dakikalari kontrol paneli Uzerindeki
sabit referans noktasi ile gakistirmak suretiyle istenilen
zamani ayarlayiniz.

3. Timer dakikalari sayan bir sayagtir: vakit doldugunda
sesli bir uyari sinyali verir.

! Timer finnin yakilimasi ya da sdndurtimesini kontrol
etmez.

Katlanabilir kol

Bazi modeller firin kapagina entegre edilmis katlanabilir
bir kol ile donatilmistir. Hafifce basmak yeterlidir ve
push/push agilim, firini agma ve kapatma islemini
kolaylastinr. Kullanim sonunda, hafifce basarak
yeniden kapatilabilir.

* Sadece bazi modellerde mevcut.
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Analog Programlayici*

PiSIRME BASLANGICI PiSIRME SONU
ikonu ikonu

o O ——ZAMAN AYAR
dagmesi
SAAT DAKIKA

ikonu SAYACI ikonu

! Tim ayarlar, sadece egder firin elektrik tesisatina bagli
ise, mimkindur. 10 saniyeden fazla bir slredir akim
olmamasi halinde, programlayici durur: akim
sifilandigi zaman, SAAT ikonu bir black-out olmusg
oldugunu ve yeniden saati ayarlamak gerektigini
gOstermek icin yanip soner.

Eger black-out programli bir pisirme iglemi sirasinda
gerceklesir ise, programlanan siire durduruldugu yerden
yeniden baslar (6rn. eger program 1 saatlik pisirme
suresine sahip ise ve bu pisirme islemi sirasinda 30
dakikalk bir black out mevcut ise, program 1 saat 30
dakika sonra sona erer). Bu durumda da SAAT ikonu
yanip soner ve saat yeniden ayarlanmalidir.

MANUEL PiSiRME

Eger higbir programlama iglemi etkinlestiriimemis ise,
firn PROGRAM ve TERMOSTAT digmelerini
doéndurerek maniel modda kullanilabilmektedir.

Dakika sayacinin ayarlanmasi

! Bu fonksiyon pisirme islemini durdurmaz ve firin
kullanimi tarafindan kaldirilir; sadece ayarlananan
dakikalarin sona erdiginin sesli bir sinyalle haber
verilmesini saglar. Dakika sayaci, sadece uygulamada
hicbir program yok ise, kullanilabilir.

Dakika sayacini etkinlestirmek igin, DAKIKA SAYACI
ikonu yanip sénene kadar 3 defa digmeye kisa sireli
basiniz. Dakika sayacinin ayari, pisirme sonu saatinin
ayari ile aynidir (iliskin paragrafa bakiniz)

Saatin ayarlanmasi

Ibreler tarafindan gosterilen saati ayarlamak igin, SAAT
ikonu yanip sénene kadar diigmeye 4 defa kisa sireli
basiniz.

1 dakikalik gegisler ile gorintlilenen saati arttirmak
veya azaltmak igin, digmeyi saat yoniinde veya saat
yonunun tersinde donduriniz ve dakika ibresi saat
yonlnde veya saat yonunun tersinde 1 dakikalk
gecisler ile hareket eder.

Son ayardan itibaren 10 saniye gectikten sonra,
programlayici ayarlama modundan otomatik olarak
cikar.

* Sadece bazi modellerde mevcut.

Pigirme igleminin programlanmasi
Hemen baglayacak bir pigirme siiresi

planlama

Pisirme sonu saatinin programlanmasi, programlanana

saate gore otomatik olarak pisirme islemini hemen

baslatmamiza ve sonlandirmamiza olanak tanir.

Pisirme sonu saatini programlamak igin, PISIRME

SONU ikonu yanip sonene kadar diigmeye kisa sireli 2

defa basiniz.

1 dakikalik gecigler ile pisirme suresini arttirmak veya

azaltmak igin, digmeyi saat yoniinde veya saat

yonunun tersinde donduriniz ve dakika ibresi saat

yonunde veya saat yonunin tersinde hareket eder.

PISIRME SONU ikonunun yanip sénmesi, son

donusten itibaren 10 saniye boyunca devam eder.

Program, en az 1 pisirme dakikasinin programlanmis

olmasi sartiyla, diigmeye basarak veya 10 saniyenin

bitmesini bekleyerek onaylanabilir.

Yanik PISIRME SONU ikonu, programlama isleminin

gergeklestigini gosterir.

PROGRAM diigmesini dondirerek istenilen pisirme

programini seginiz.

Firin, hemen yanar ve ayarlanan pigirme sonu saatinde

kapanacaktir.

Ayarlanan programi goriintilemek icin, digmeye kisa

slireli basiniz ve diigmeyi serbest birakiniz; ibreler ve

ikonlar ayarlanan programi gorintuler.

Pisirme islemi sona erdigi zaman, PISIRME SONU

ikonu yanip soner ve alarm, 1 dakika boyunca sesli

sinyaller verir (devre digi birakmak igin, diigmeye kisa

sureli basiniz).

PROGRAM diigmesini “0” pozisyonuna getiriniz.

« Ornek: saat 9:00 ve pisirme sonu saati 10:15'e
programlanir. Program, hemen baslar ve bir saat 15
dakikalik bir stre ile 10:15’te otomatik olarak durur.

Gecikmeli olarak baslayacak bir pisirme
siiresi planlama

Pisirme sonu saatinin programlanmasi, programlanana
saatlere gore otomatik olarak pisirme islemini hemen
baslatmamiza ve sonlandirmamiza olanak tanir..

Pisirme baslangici saatini programlamak igin, Pi$iRME
BASLANGICI ikonu yanip sonene kadar diigmeye kisa
sureli 1 defa basiniz.

1 dakikalik gecigler ile pisirme bagslangici saatini
arttirmak veya azaltmak igin, digmeyi saat yonlnde
veya saat yonunin tersinde donduriiniz ve dakika
ibresi saat yoninde veya saat yonunUn tersinde
hareket eder.

PISIRME BASLANGICI ikonunun yanip sOnmesi, son
donlsten itibaren 10 saniye boyunca devam eder. Eger
bu sire iginde digme dondlrilmez veya digmeye
basiimaz ise, ibreler otomatik olarak saati
goruntulemeye geri donerler ve program iptal edilir.
Pisirme baslangici saatini ayarladiktan sonra (sabit
olarak yanan PISIRME BASLANGICI ikonu), sadece 1
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dakika bile olsa programlanmis olmasi sartiyla, yeniden

diigmeye basinca pisirme sonu saatinin ayarlanmasi

islemine gegilir (kapali olan PISIRME SONU ikonu
yanip sénmeye baslar), aksi taktirde programlama
islemi sona erer.

Pisirme sonu saatinin programlanmasi igin, yukarida

anlatilan prosediru takip ediniz.

PROGRAM diigmesini dondirerek istenilen pisirme

programini seciniz. Firin, ayarlanan baslangi¢c saatinde

yanacak ve secilen pisirme sonu saatinde
kapanacaktir.

+ Ornek: saat 9:00, baglangi¢ saati olarak 11:00 ve
pisirme sonu saati olarak 12:15 ayarlanir.. Program,
otomatik olarak saat 11:00’de baglar ve bir saat 15
dakikalk bir stre ile 12:15'te otomatik olarak durur.

! Bir programlamayi iptal etmek igin, digmeye 3 saniye
boyunca basiniz: programlama iptal edilecek ve
programlayici manuel pisirme moduna geri donecektir.
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Elektronik programlayici*

simgesi

|
PISIRME BITIMI _(@' " ' ' " ' @LSAATsimgesi

L]
sore — &, It ) ZAMANLAYICI
simgesi L J simgesi
SAATI AZALT — @ @— SAATi ARTTIR
simgesi dagmesi
SAATI
AYARLA
simgesi

Saati ayarlama

! Saat, firin kapatildiginda veya agildiginda, pisirme
programinin bitis saati 6nceden ayarlanmadigi takdirde
ayarlanabilir.

Cihaz elektrige baglandiktan sonra veya elektrik

kesildikten sonra, EKRANDAKI @ simgesi ve dort
basamakli rakam yanip sénmeye baslayacaktir.

1. Ekrandaki simgesi ve dort rakam yanip s6nmeye

baslayana kadar @ digmesine birkag kez basin.

2. Saati ayarlamak igin “+” ve “-” digmelerini kullanin;
diigmelerden herhangi birini basili tutarsaniz, ekran
rakamlari daha hizli kaydiracaktir, boylece istenen
deder daha hizli ve kolay ayarlanabilir.

3. Ayari tamamlamak igin 10 saniye bekleyin veya
diigmesine basin.

Zamanlayiciyi ayarlama

! Bu fonksiyon pisirmeyi durdurmaz ve firini etkilemez;
ayarlanan zaman siresi gectiginde alarmi etkin hale
getirmek icin kullanilir.

1. Ekrandaki simgesi ve U¢ rakam yanip sénmeye

baglayana kadar [l diigmesine birkag kez basin.

2. Istenen saati ayarlamak igin “+” ve “-” diigmelerini
kullanin; digmelerden herhangi birini basili tutarsaniz,
ekran rakamlari daha hizli kaydiracaktir, boylece deger
daha hizli ve kolay ayarlanabilir.

3. Ayari tamamlamak igin 10 saniye bekleyin veya
diigmesine basin.

Saat geri sayarken ekranda gosterilecektir. Bu saat
sliresi gectiginde, alarm etkin hale gelecektir.

Pisirmeyi programlama

! Programlama yapilmadan 6nce pisirme modu
secilmelidir.

* Sadece bazi modellerde mevcut.

Pisirme suresini programlama

1. EKRANDAKI simgesi ve U¢ rakam yanip
sdnmeye baslayana kadar &, diigmesine birkag kez
basin.

2. Istenen sireyi ayarlamak igin “+” ve “-” digmelerini
kullanin; diigmelerden herhangi birini basili tutarsaniz,
ekran rakamlari daha hizli kaydiracaktir, boylece deger
daha hizli ve kolay ayarlanabilir.

3. Ayari tamamlamak icin 10 saniye bekleyin veya

digmesine basin. o

4. Ayarlanan saat gectiginde, EKRANDA BITTI yazisi

gorundr, finn pisirmeyi birakir ve alarm cgalar.

Durdurmak igin herhangi bir diigmeye basin.

+ Ornegin: Saat 9:00 6.6 ve 1 saat 15 dakikalik bir
sure programlandi. Program 6.6. 10:15" de otomatik
olarak duracaktir.

Pisirme modu icin bitis suresini ayarlama
! Pisirme bitimi slresi programlanmadan 6nce pisirme
suresi ayarlanmaldir.

1. Siireyi ayarlamak igin 1 ila 3. adimlari yukarida
belirtildigi gibi ayarlayin.

2. Ardindan, EKRANDAKI simgesi ve dort rakam
yanip sénmeye baslayincaya kadar % digmesine
basin.

3. Pigirme bitimi suresini ayarlamak igin “+” ve “n”
diigmelerini kullanin; digmelerden herhangi birini basili
tutarsaniz, ekran dederleri daha hizli kaydiracaktir,
boylece istenen deger daha hizli ve kolay ayarlanabilir.

4. Ayari tamamlamak icin 10 saniye bekleyin veya

diigmesine basin. o

5. Ayarlanan saat gectiginde, EKRANDA BITTI yazisi

gorundr, finn pisirmeyi birakir ve alarm cgalar.

Durdurmak igin herhangi bir diigmeye basin.

&, ve @9 diigmeleri yandiginda.programlama ayarlanmis

olur. EKRANDA siraslyla pisirme bitimi slresi ve pisirme

suresi gosterilir.

+ Ornegin: Saat 6.6. 9:00 ve 1 saatlik siire
programlanmis. Bitis suresi olarak 12:30 planlanmis.
Program 6.6. 11:30’da otomatik olarak baslayacaktir.

Bir programi iptal etme
Bir programi iptal etmek igin:
« Iptal etmek istediginiz ayarla ilgili simge ve ekrandaki

rakamlarin yanip sonmesi bitene kadar
diigmesine basin. 00:00 rakamlari ekranda goriinene
kadar “-” digmesine basin.

e “+” ve “” digmelerini basili tutarsaniz zamanlayici
ayarlari dahil dnceden segilen tum ayarlar iptal
edilecektir.
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Programlar

Pigirme programlari

! Tim programlar igin 60°C ile MAX arasinda bir isi
ayarlanabilir, tek bunun disinda kalan:

* IZGARA (Yalniz MAX’a ayarlanmasi tavsiye edilir);
* GRATEN (200°C isinin Uzerine ¢ikilmamasi tavsiye
olunur).

Program GELENEKSEL FIRIN
Alt ve Ust 1sitma elemanlari devreye girer. Bu
geleneksel pisirme konumu ile bir tek pisirme rafinin
kullaniimasi daha uygundur: birden fazla kat
kullanildiginda 1s1 dagihimi kéta olur.

% COKLU PiSIRME programi

Tum 1sitma elemanlar (alt, Ust ve yuvarlak isitma)
devreye girer, fan da galismaya baslar. TUm firinda sl
sabit oldugundan, hava yemegi esit bir sekilde pisirir ve
kizartir. Ayni anda en fazla iki pisirme rafini kullanmak
mumkunddr.

Program PiZZA FIRINI

Alt ve yuvarlak 1sitma elemani devreye girer, fan da
calismaya baslar. Bu kombinasyonda firin hizla
Isinirken 6zellikle asagidan ciddi bir i1si yansimasi olur.
Her seferinde bir tek raf kullanildigi durumlarda pisirme
isleminin ortasinda pozisyon degistirimesi gerekir.

IZGARA programi

Ust 1sitma elemani devreye girer ve gevirme (sis) kismi
da (varsa) galismaya baslar.

Izgaranin ylUksek ve dogrudan isisi, yliksek ylizey
IsisI gerektiren besinler icin tavsiye edilir. Pigirme
esnasinda firninizin kapagini kapali olarak muhafaza
ediniz.

§X  GRATEN programi

Ust isitma elemani devreye girer ve fan ile gevirme
(sis) kismi da (varsa) galismaya baslar. Tek yonlu
termik yansimayla birlikte firin icindeki havanin
glclendiriimis sirktlasyonu baglar. Bu isinin i¢
kisimlara igsleme guclnl artirarak gida ylzeylerinin
yanmasini Onler. Pisirme esnasinda firininizin kapagini
kapali olarak muhafaza ediniz.

@ Program PASTA FIRINI

Arka 1sitma elemani ile birlikte fan devreye girerek
Isinin firinin her yerine esit dagiimasini saglar. Bu
program hassas yemeklerin ve ayni anda (g rafta
“kurabiyelerin” hazirlanmasi (6r. mayalanmaya ihtiyag
duyan tathlar) icin tavsiye edilir.

* Sadece bazi modellerde mevcut.

Rosto gevirme*

Rosto ¢evirme Unitesini devreye sokmak igin (sekle
bakiniz) asagidaki
islemleri yerine getiriniz:
1. yag toplama tepsisini
1 no’lu pozisyona
koyunuz;

2. rosto gevirme
Unitesinin dayanagini 3
no’lu pozisyona koyarak
sisi firnin arka duvarinda
yer alan delige gegiriniz;
3. PROGRAM

SMAAAA

diigmesinden veya

IS secerek cevirme Unitesini devreye sokunuz;

Pratik pisirme Onerileri

! Fan calisirken yapilan pisirmelerde 1 ve 5. raf
konumlarini kullanmayiniz: bunlar dogrudan sicak hava
verdiklerinden, hassas gidalarin Ustlerinde yanmaya
neden olabilir.

! IZGARA ve GRATEN pisirmelerde, pisirmeden ¢ikan
atiklari (su velveya yag) toplamasi igin yag toplama
tepsisini 1 no’lu pozisyona getiriniz.

COKLU PISIRME

» 2 ve 4. raf pozisyonlarini kullaniniz ve daha fazla isi
gerektiren yemekleri 2. rafta pisiriniz.

* Yag toplama tepsisini en alta, 1zgarayi ise Uste
koyunuz.

IZGARA

 Pisirilecek gidalari 1zgaranin ortasina yerlestirerek
1zgarayl 3 veya 4 konumuna yerlestiriniz.

» Enerji seviyesinin maksimuma ayarlanmasi tavsiye
edilir. Ust rezistans strekli olarak yanik kalmazsa
endiselenmeyiniz: Bu parcanin ¢alismasi bir
termostat tarafindan kontrol edilir.

PiZZA FIRINI

+ Hafif aliminyum bir tepsiyi cihazinizla birlikte
verilmis olan i1zgaraya yerlestiriniz.
Yag toplama tepsisi ile pisirme siresi uzar ve
pizzaniz ¢itir ¢itir olmaz.

* Cok malzemeli pizzalarda mozzarella peynirinin
pisirme isleminin tam ortasinda eklenmesi tavsiye
edilir.
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Pigirme tablosu

Programlar Yemekler Agirhk Ra.flarln On ls_ltma Tavssllt):(:k?illen ':'3:_:2?
(Kg) pozisyonu (dakika) derecesi (dakika)
Ordek 1 3 15 200 65-75
Dana veya sigir rosto 1 3 15 200 70-75
Geleneksel Domuz rosto 1 3 15 200 70-80
Biskuvi (ev yapimi) - 3 15 180 15-20
Turtalar 1 3 15 180 30-35
Pizza (2 raf Uzerinde) 1 2ve 4 15 230 15-20
Lazanya 1 3 10 180 30-35
Kuzu 1 2 10 180 40-45
Kizarmis tavuk + patates 1+1 2ve 4 15 200 60-70
Uskumru 1 2 10 180 30-35
Goklu Pigirme |Plum-cake 1 2 10 170 40-50
Kurabiye (2 raf Gzerinde) 05 2ve 4 10 190 20-25
Biskuvi (2 raf Gzerinde) 05 2ve 4 10 180 10-15
Pandispanya (1 raf Gzerinde) 05 ) 10 170 15-20
Pandispanya (2 raf Gzerinde) 1 2 ve 4 10 170 20-25
Tuzlu tartiar 15 3 15 200 25.30
Pizza 05 3 15 220 15-20
Pizza Dana veya sigir rosto 1 2 10 220 25-30
Tavuk 1 2 veya 3 10 180 60-70
Dil baligi ve ahtapot 1 4 5 MAX 8-10
Kalamar ve karides sis 1 4 5 MAX 6-8
Morina fileto 1 4 5 MAX 10
Izgara sebze 1 3 veya 4 5 MAX 10-15
Dana biftek 1 4 5 MAX 15-20
Pirzola 1 4 5 MAX 15-20
Izgara Hamburger 1 4 5 MAX 7-10
Uskumru 1 4 5 MAX 15-20
Tost n. 4 4 5 MAX 2-3
Rosto ¢evirme aparati ile (varsa)
Dana sis 1.0 - 100% 80-90
Tavuk sis 1.5 - - 100% 70-80
Kuzu sis 1.0 - - 100% 70-80
Izgara tavuk 1.5 2 5 200 55-60
Ahtapot 15 2 5 200 30-35
Rosto ¢evirme aparati ile (varsa
Graten Dana §?§ P ( ) 15 - 10 200 70-80
LA i x| pe
Tavuk (sig) + patates (yag toplama : - -
tepsisinde) - 10 200 70-75
Turtalar 0.5 3 15 180 20-30
Meyve” turta 1 203 15 180 40-45
Plum-cake 0.7 3 15 180 40-50
Pandispanya 0.5 3 15 160 25-30
Doldurulmus krepler (2 raf Gizerinde) 1.2 2ve 4 15 200 30-35
Pasta Kuigtik kekler (2 raf tizerinde) 0.6 2ve 4 15 190 20-25
Peynirli tuzlu ¢orekler (2 raf Gizerinde) 0.4 2ve 4 15 210 15-20
Kurabiye (3 raf Gzerinde) 0.7 1,3veb5 15 180 20-25
Biskuvi (3 raf Gizerinde) 07 1,3ve5 15 180 20-25
Yalanci krema (3 raf Gzerinde) 05 1,3ve5 15 a0 180

! Pisirme sureleri bilgi amacl olup kisisel zevke gére degistirilebilir.
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Onlemler ve tavsiyeler

! Cihaz uluslararasi emniyet mevzuatlarina uygun
olarak projelendiriimis ve Uretilmistir. Bu uyarilar
guvenlik amagcl olup dikkatlice okunmalidir.

Genel emniyet

Cihaz, meskenlerde kullaniimak Uzere tasarlanmis
olup profesyonel kullanim amaglh degildir.

Yagmur ve firtinaya maruz kalmasi son derece
tehlikeli oldugundan cihaz, lzeri kapali bile olsa agik
alanlara monte edilemez.

Cihazi yerinden hareket ettirirken daima firinin yan
taraflarinda bulunan tutma kulplarindan yararlaniniz.
Cihaza ayaklariniz ¢iplakken ya da elleriniz veya
ayaklariniz islak ya da nemliyken dokunmayiniz.
Cihaz, sadece yetigkin kisiler tarafindan ve
bu kitapgikta aktarilan talimatlara gére,
yemek pisirmek amach kullaniimalidir. Her
tarlt diger kullanimlar (6rnegin: ortam
isitmasi) uygunsuz ve bu nedenle tehlikeli
bulunur. Uretici firma uygunsuz, hatali ve
mantik digi kullanimlardan kaynaklanan
muhtemel zararlardan sorumlu tutulamaz.
Cihazin kullanimi sirasinda isitma
elemanlari ile firilnin bazi kisimlari ¢ok
sicak duruma gelir. Bunlara dokunmamaya
dikkat ediniz ve cgocuklari uzak tutunuz.
Diger beyaz egyalara ait kablolarin firinin sicak
kisimlarina temas etmesini onleyiniz.
Havalandirma ve isi dagilma noktalarini
ttkamayiniz.

Firin kapagini agma kulpunu tam ortasindan tutunuz:
yan taraflari sicak olabilir.

Kaplari firina surerken veya cikartirken daima firin
eldiveni kullaniniz.

Firinin alt kismini aliminyum folyo ile drtmeyiniz.
Tutusabilen maddeleri firin iginde bulundurmayiniz:
bunlar firin yanhslkla ¢alistinlacak olursa alev
alabilirler.

Cihazin kullaniimadigi zamanlarda diigmelerin daima
“@”/“*0” konumunda olduklarindan emin olunuz.

Fisi prizden gekerken kablosundan degil fisin
kendisinden tutarak gekiniz.

Fisi elektrik sebekesinden ¢ekmeden, temizlik veya
bakim mudahalelerinde bulunmayiniz.

Ariza halinde onarmak amaciyla i¢ mekanizmalari
kurcalamayiniz. Teknik servis ile irtibata geginiz
(Teknik servis boliimiine bakiniz).

Firinin kapagdi acikken kapak (izerine agir cisimler
koymayiniz.

Cihaz; (gocuklar dahil) fiziki, duyusal ya da zihinsel
kapasiteleri kisith kisiler tarafindan
kullanilamayacagi gibi, glvenliklerinden sorumlu bir
kisinin gozetimi altinda bulunmadikga veya cihazin
kullanimi hakkinda on bilgiler almis olmadikga,
deneyimsiz ve Urline fazla bir aliskanligi bulunmayan
kimseler tarafindan da kullaniimamahdir.
Cocuklarin cihaz ile oynamasini 6nleyiniz.

imha

Ambalaj malzemelerinin imha edilmesi: ambalajlarin
geri donlsiminl saglayan yerel diizenlemelere
uyunuz.

Elektrik ve elektronik cihazlarin atiklarini
degderlendirme konusunu diizenleyen 2002/96/CE
sayili Avrupa Birligi mevzuatinda; beyaz egyalarin
kentsel katl atik genel yontemi ile imha edilmemesi
ongoralmustdr. Kullanilmayan cihazlarin, madde geri
kazanim ve geri dondsum oranini en yuksek
seviyeye ylkseltmek, cevre ve insan sagligina olasi
zararlar engellemek icin ayri ayri toplanmasi
gerekmektedir. Tum drlnlerin Gzerinde; ayristiriimig
atik hdkdmlerini hatirlatmak amaciyla Ustinde garpi
isareti olan sepet semboll yer almaktadir.
Cihazlarin tasfiye edilmesi konusunda daha genis
bilgi almak icin cihaz sahiplerinin mevcut musteri
hizmetine veya satig noktalarina bagvurulmasi
gerekir.

Tasarruf ve gevreye saygi

Firin ikindi saatleri ile sabahin ilk saatleri arasinda
kalan zaman diliminde cgaligtirildigi takdirde elektrik
sirketlerinin emilim yUkdnln azaltiimasina katki
saglanir.

IZGARA ve GRATEN pisirmelerinin daima firin
kapag kapali vaziyette yapilmasi onerilir: bu hem
daha iyi sonug¢ elde edilmesini hem de enerji
tasarrufu saglar (yaklasik %10).

Contalarin temiz ve bakiml tutulmasi, bunlarin
kapaga tam olarak yapisarak i1si kaybini 6nlemesini
sadlar.
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Servis ve bakim

Elektrik akiminin devre disi birakilmasi
Herhangi bir islem yapmadan 6nce cihazin elektrik
sebekesine bagdlantisini kesiniz.

Cihazin temizlenmesi

« Emayeli veya inox dis kisimlar ile lastik contalar ihk
su ve notr sabunla islatiimis bir siinger yardimiyla
temizlenebilir. Lekeler gok zor ¢ikan tlirdense 6zel
ardinler kullaniniz. Bol su ile durulayip temizlikten
sonra kurulamaniz tavsiye edilir. Cizici tozlar ve
asindirici maddeler kullanmayiniz.

e Firnin i¢ci mdmkinse her kullanimdan sonra, daha
heniz ilikken temizlenmelidir. Sicak su ile deterjan
kullaniniz, durulayiniz ve yumusak bir bezle
kurulayiniz. Cizici maddelerden kagininiz.

« Sirgult kizaklar hari¢ aksesuarlar normal bulasik
yikama sistemiyle ve bulasik makinasinda da
yikanabilirler.

! Cihazin temizligi igin asla buharl ya da ylksek

basingli temizleyiciler kullanmayiniz.

Firin kapaginin temizlenmesi

Cam asindirici olmayan uriin ve siinger kullanilarak
temizlenmeli ve yumusak bir bezle kurutulmalidir. Cami
cizebilecek ya da camin kirmasina neden olabilecek
asindirici puruzld malzeme veya keskin madeni
kaziyici kullaniimamahdir.

Daha 6zenli bir temizlik icin firin kapagini sokmek
mumkandar:

1. kapagl tamamen aginiz (sekle bakiniz);

2. bir tornavida yardimiyla, iki adet mentese tzerinde
yer alan F kollari yukari kaldirarak dondiriniz (sekle
bakiniz);

3. kapagi iki dis yanindan
tutarak, aralik kalacak sekilde
yavasca kapatiniz. Sonra
kapagl kendinize dogru ¢ekip
yuvasindan cikartiniz (sekle
bakiniz). Kapiyr ayni islemleri
tersten uygulayarak yerine
monte ediniz.

* Sadece bazi modellerde mevcut.

Contalarin kontroll

Firin kapagini gevreleyen contanin durumunu periyodik
olarak kontrol ediniz. Hasarli olmasi halinde en yakin
Teknik Servise basvurunuz (bakiniz Teknik Servis). Bu
durumda onarim yapilincaya kadar firini
kullanmamaniz tavsiye edilir.

Ampulin degistiriimesi

Firinin aydinlatma
lambasini
degistirmek igin:

1. Lamba
tutucusunun cam
kapagdini gevsetip
cikariniz.

2. Ampuli sékuniz
ve ayni ozelliklere
sahip bir ampul ile
degistiriniz: glic 25

W, baglanti E 14.
3. Kapag yerine takiniz (sekle bakiniz);

Surgiltd Kizaklar setinin montaji

Sargulu kizaklari monte etmek igin:

1. Ara gubuklarindan A
takil olan iki tezgahi
cikartiniz (sekle
bakiniz).

2. Sirgllu kizagin
takilacagi rafi seginiz.
Sirgllu kizagin
cikarilacagi yonu
dikkate alarak tezgaha
Once B sonra C ankastre
olarak yerlestiriniz.

Sol Sag
surguld  surgulu
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3. Firinin yan duvarlari
Uzerinde yer alan
deliklere monte edilen
surgulu kizaklar ile iki
adet tezgahi sabitleyiniz
(sekle bakiniz). Sol
tezgahin delikleri
yukarida, sag tezgahin
delikleri ise asagidadir.
Son olarak tezgahi A ara
parcgalari Uzerine

ankastre olarak takiniz.
! Sirgull kizaklari 5. konuma takmayiniz.

Yan ve arka katalitik paneller*

Paneller pisirme islemlerinin olusturdugu yadi cekebilme
kapasitesine sahip olan 6zel bir emaye ile kaplanmistir.
Bu emaye, bozulmadan farkl aksesuarlarin (1zgaralar,
yag toplama tepsileri, v.s.) kaymasina olanak tanimaya
yeterince dayanikhdir. YUzeylerin Gzerinde kiguk
beyaz cizgiler olustugunda endiselenmeye gerek yoktur.
Bununla birlikte asagidaki durumlardan kaginmak
gerekir:
- keskin nesneler ile (6rnegdin bigak) emayeyi
kazimak;
- deterjan veya asindirici maddeler kullanmak.

Teknik destek

! Yetkili olmayan teknisyenlerden asla yardim
almayiniz.

Bu durumda su bilgileri veriniz:

* Ariza tipi;

+ cihazin modeli (Mod.)

+ seri numaras! (S/N)

Bu bilgiler cihazin ve/veya ambalajinin tGzerinde yer
alan 6zellikler levhasinda bulunmaktadir.

* Sadece bazy modellerde mevcut.
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Instrukcja obstugi

NL DE

Nederlands, 1  Deutsch,14

™

Tarkge, 40

FK 61 X /HA

FK 63J X /HA

FK 65 X /HA

FK 61 /HA

FK 63 /HA

FK 65 /HA

FKQ 61 /HA

FKQ 63S C/HA

FK 63S C X /HA

FK 63S C /HA

FK 63C X /HA

FKQ 63C /HA

FK 63C /HA

70FK 637J X RU/HA
70FK 637J RU/HA
70FK 638J X RU/HA
70FK 638J RU/HA
70FK 637JC X RU/HA
70FK 637JC RU/HA
UT 63SC X /HA

UT 63SC /HA

UTQ 63SC /HA

FK 619J X /HA

FK 619J /HA

FKQ 616J /HA

FK 63 X /HA

FK 736JC X /HA

FK 736JC /HA

FKQ 73C /HA

Polski, 53

RS

Pycckuin, 27

UA

YKpaiHCcbKot0,66

PIEKARNIK

Spis tresci

Instalacja, 54-55

Ustawianie

Podtaczenie do sieci elektrycznej
Tabliczka znamionowa

Opis urzadzenia, 56
Widok ogdiny
Panel sterowania

Uruchomienie i uzytkowanie, 57
Wiaczanie piekarnika

Korzystanie z minutnika

Chowany uchwyt

Programator analogowy, 58-59
Ustawienie minutnika

Ustawienie godziny

Programowanie pieczenia

Elektroniczny programator pieczenia,60
Ustawianie zegara

Ustawienie minutnika

Programowanie pieczenia

Programy, 61-62

Programy pieczenia

Praktyczne porady na temat pieczenia
Tabela pieczenia

Zalecenia i srodki ostroznosci, 63
Bezpieczenstwo ogolne

Utylizacja

Oszczednos$c¢ i ochrona srodowiska

Konserwacja i utrzymanie, 64-65
Odigczanie od pradu

Czyszczenie urzgdzenia

Czyszczenie drzwiczek

Wymiana zarowki

Montaz zestawu prowadnic Slizgowych
Serwis Techniczny
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Instalacja

! Nalezy zachowac niniejszg instrukcje obstugi, aby
moc w kazdej chwili z niej skorzystac. W przypadku
sprzedazy, odstgpienia lub przeprowadzki, upewni¢ sie,
ze instrukcja obstugi pozostata wraz z urzadzeniem.

! Nalezy uwaznie przeczyta¢ instrukcje: zawiera ona
wazne informacje dotyczace instalacji, uzytkowania i
bezpieczenstwa.

Ustawienie

! Opakowania nie sg zabawkami dla dzieci i nalezy je
usung¢ zgodnie z normami dotyczacymi selektywnego
gromadzenia odpadow (patrz Zalecenia i S$rodki
ostroznosci).

! Instalacja powinna zosta¢ wykonana zgodnie z
niniejszymi instrukcjami przez wykwalifikowany
personel. Niewtasciwe podtgczenie urzadzenia moze
spowodowac obrazenia osob lub zwierzat lub szkody
materialne.

Zabudowa

W celu zagwarantowania poprawnego dziatania
urzadzenia koniecznym jest, aby mebel posiadat
odpowiednie parametry:

* panele przylegajgce do piekarnika powinny byc¢
wykonane z materiatdw odpornych na ciepto;

» w przypadku mebli z oktadzing z forniru, uzyty klej
musi by¢ odporny na temperature 100°C;

* mebel do zabudowy piekarnika, zaréwno szeregowe;j
pod blatem (zob. rysunek), jak i stupkowej,
powinien mie¢ nastepujgce wymiary:

575-585 mm.

590 mm.

o
5 o
295
«nd
/ ¥

* Tylko dla modeli ze stali nierdzewnej

! Po zabudowaniu urzadzenia nie powinien by¢ mozliwy
kontakt z jego czesciami elektrycznymi.

Informacje dotyczace zuzycia prgdu wskazane na
tabliczce znamionowej oparte sg na pomiarach
wykonanych dla tego typu instalacji.

Przeptyw powietrza

Aby zapewni¢ odpowiedni doptyw powietrza, nalezy
usungc tylng scianke komory. Najlepiej zainstalowac
piekarnik w taki sposob, aby opierat sie on na dwdch
drewnianych listwach lub na blacie z otworem co
najmniej 45 x 560 mm (patrz rysunki).

Wysrodkowanie i zamocowanie

Aby przymocowac urzadzenie do mebla:

» otworzy¢ catkowicie drzwiczki piekarnika;

* wyja¢ 4 zatyczki gumowe, ktore zakrywajg otwory
mocowania w ramie obwodowej;

« zamocowac piekarnik do mebla przy uzyciu 4 Srub
do drewna;

» zatozy¢ z powrotem zatyczki gumowe.

! Wszystkie czesci, ktdre stanowig zabezpieczenie,
powinny by¢ zamocowane w taki sposob, aby nie
mozna byto ich zdja¢ bez uzycia narzedzia.
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Podtaczenie do sieci elektrycznej

! Piekarniki wyposazone w trojbiegunowy przewdd
zasilajgcy sg dostosowane do dziatania na prad
zmienny, przy napieciu i czestotliwosci wskazanych na
tabliczce znamionowej (patrz ponizej).

Montaz przewodu zasilajacego

= 1. Otworzy¢ skrzynke

% zaciskowg, podwazajgc
Srubokretem boczne

Z zatrzaski pokrywy:

Z pociagnaé i otworzyé

Z pokrywe (patrz rysunek);

é

2. Odkreci¢ $rube
zaciskajgcq kabel i
wyciggna¢ ja podwazajac
Srubokretem (patrz
rysunek).

3. Wyjac srubki ze
stykow L-N—L, a
nastepnie umocowac
poszczegolne przewody
pod tbami srub zgodnie z
odpowiednimi kolorami:
Niebieski (N), Brazowy
(L), Zotto-Zielony (=L=).

Podtaczenie przewodu zasilajacego do sieci

Zamocowac na przewodzie znormalizowang wtyczke
do obcigzen wskazanych na tabliczce znamionowej
(zob. obok).

W przypadku bezposredniego podtgczenia do sieci
koniecznym jest zainstalowanie pomiedzy urzgdzeniem
a siecig wytacznika wielobiegunowego z otwarciem
minimalnym pomiedzy stykami 3 mm przeznaczonego
do obcigzen i odpowiadajgcego obowigzujgcym
normom (przewdd uziemienia nie powinien byé
przerywany przez wytacznik). Przewdd zasilania
powinien by¢ umieszczony tak, aby w zadnym punkcie
nie byt narazony na temperature otoczenia
przekraczajaca 50° C.

! Instalator odpowiada za prawidtowe podigczenie
elektryczne i za zachowanie norm bezpieczenstwa.

Przed podtgczeniem urzadzenia nalezy sie upewnic,
czy:

» gniazdko ma wiasciwe uziemienie i odpowiada
obowigzujacym przepisom;

« gniazdko jest w stanie wytrzymac obcigzenie
maksymalnej mocy urzadzenia wskazane na
tabliczce znamionowej (patrz ponizej);

* napiecie zasilania odpowiada wartosciom podanym
na tabliczce znamionowej (patrz ponizeyj);

» gniazdko jest kompatybilne z wtyczka urzadzenia.
W przeciwnym wypadku wymieni¢ gniazdko lub
wtyczke; nie stosowac przedtuzaczy ani
rozgateziaczy.

! Po zainstalowaniu urzadzenia przewdd elektryczny i

gniazdko pradu powinny byc¢ tatwo dostepne.

! Przewdd nie powinien by¢ pogiety ani przygnieciony.

! Przewdd elektryczny musi by¢é okresowo sprawdzany

i wymieniany wylacznie przez autoryzowany personel

techniczny (patrz Serwis Techniczny).

! Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci

w przypadku nieprzestrzegania powyzszych

zalecen.

TABLICZKA ZNAMIONOWA

szeroko$¢ 43,5 cm

Wymiary wysokos¢ 32 cm

gtebokos¢ 41,5 cm
Pojemnosé 158

napiecie 220-240V~ 50/60Hz lub
Elektrische 50Hz (patrz tabliczka znamionowa)
aansluitingen  maksymalny pobér mocy

2800W

Dyrektywa 2002/40/WE

na etykietce piekarnikéw

elektrycznych.

Norma EN 50304

Zuzycie energii

konwekcja naturalna-

funkcja ogrzewania: Tradycyjna;

ENERGY
LABEL

Zuzycie energii deklaracja
Klasa konwekcji wymuszona -

funkcja
ogrzewania: @ Do wypieku ciast.

Niniejsze urzadzenie jest zgodne

z postanowieniami nastepujacych
dyrektyw wspolnotowych:
2006/95/EWG z dnia 12.12.2006
(niskiego napiecia) z p6zniejszymi
zmianami - 2004/108/EWG z dnia
15.12.2004 (kompatybilnosci
elektromagnetycznej) z pdzniejszymi
zmianami - 93/68/EWG z dnia 22.07.1993
z pozniejszymi zmianami - 2002/96/WE
z pdzniejszymi zmianami.

B
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Opis urzadzenia

I
Widok ogdln
g y
Panel sterowania [ ] PROWADNICE
p § boczne
Poziom RUSZT U / / I’ I’ ,’ ‘ \ \\\\ poziom 5
=== s=s=== poziom 4
SLnctin ) |
Y g jom 2
UNIWERSALNA G poziom
LZ// \ \$ poziom 1
Panel sterowania ‘ '
Pokretto Kontrolka Pokretto
PROGRAMY TERMOSTATU TERMOSTATU
o o
@— . —5 55’ . 5 .
‘g{_ _: 45 15 max_ —60°
=N % w N e
5 3.0’ 150“
Pokretto
MINUTNIKA*
Pokretto Kontrolka Pokretto
PROGRAMY TERMOSTATU TERMOSTATU
) °
. — _max_ 60
_ “ N S
5 150“
Programator
ELEKTRONICZNY*
Pokretto Kontrolka Pokretto
PROGRAMY TERMOSTATU TERMOSTATU
) °
§_ @ _: e @ -
— % O e NI
5 150“
Programator
ANALOGOWY*

* Tylko w niektorych modelach.
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Uruchomienie i
uzytkowanie

! Przed pierwszym uzyciem wigczy¢ na przynajmniej
jedng godzine pusty piekarnik z zamknietymi
drzwiczkami i termostatem nastawionym na najwyzszg
temperature. Nastepnie wytgczy¢, otworzy¢ drzwiczki
piekarnika i wywietrzy¢ pomieszczenie. Zapach, jaki
sie wytworzy jest skutkiem parowania substanciji
stosowanych w celu zabezpieczenia piekarnika.

Niektore modele sg wyposazone w system zawiaséw,
dzieki ktéremu drzwiczek powoli zamykajg sie same,
bez potrzeby towarzyszenia im dtonig podczas
zamykania. W celu prawidtowego uzycia, przed
zamknieciem:

« catkowicie otworzy¢ drzwiczki.

* unika¢ recznego wymuszania zamkniecia.

Wiaczanie piekarnika

1. Wybra¢ program pieczenia, przekrecajac pokretto
PROGRAMY.

2. Wybrac temperature, przekrecajac pokretto
TERMOSTAT. Wykaz potraw z zalecanymi dla nich
temperaturami znajduje sie w Tabeli pieczenia (zob.
Programy).

3. Swiecaca kontrolka TERMOSTAT wskazuje faze
nagrzewania do nastawionej temperatury.

4. Podczas pracy piekarnika mozna zawsze:

- zmieni¢ program pieczenia za pomocg pokretta
PROGRAMY;

- zmieni¢ temperature za pomocg pokretta
TERMOSTAT;

- przerwac pieczenie przez ustawienie pokretta
PROGRAMY w pozyc;ji ,0".

! Nigdy nie nalezy stawia¢ zadnych przedmiotow na
dnie piekarnika, gdyz grozi to uszkodzeniem emalii.

! Naczynia do pieczenia stawia¢ zawsze na ruszcie
znajdujgcym sie w wyposazeniu piekarnika.

Chlodzenie poprzez wentylacje

W celu zmniejszenia temperatury zewnetrznej
wentylator chtodzacy wytwarza strumien powietrza,
ktéry wychodzi miedzy panelem sterowania a
drzwiczkami piekarnika, a takze w ich czes$ci dolne;.

! Po zakonczeniu pieczenia wentylator nadal pracuje az

do dostatecznego ochtodzenia piekarnika.

Oswietlenie piekarnika

Swiatto w piekarniku wtgcza sie przez wybranie O za
pomoca pokretta PROGRAMY. Pozostaje ono
wigczone przy wyborze programu pieczenia.

Korzystanie z minutnika*®
1. Najpierw nalezy ustawi¢ dzwonek, przekrecajac o

prawie jeden petny obrét pokretto TIMERA zgodnie z

ruchem wskazowek zegara.

2. Przekrecajgc je z powrotem w kierunku przeciwnym,

ustawi¢ zgdany czas poprzez dopasowanie wskaznika

pokretta TIMERA do czasu wskazanego na panelu

sterowania.

3. Timer dziata jak minutnik: po uptywie okreslonego

czasu wydaje sygnat dzwiekowy.

! Timer nie kontroluje wigczenia i wylgczenia
piekarnika.

Chowany uchwyt

Niektére modele wyposazono w chowany uchwyt
wbudowany w drzwiczki piekarnika. Wystarczy lekko
nacisna¢, a otwarcie typu push/push utatwi zamykanie i
otwieranie piekarnika. Po uzyciu zamyka sie poprzez
lekkie nacisniecie.

* Tylko w niektorych modelach.
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Programator Analogowy*

Icona Icona
INIZIO COTTURA FINE COTTURA

——Manopola
IMPOSTAZIONE
Icona Icona TEMPI
OROLOGIO CONTAMINUTI

! Przeprowadzanie ustawien jest mozliwe jedynie
wowczas, gdy piekarnik jest podtaczony do instalacji
elektrycznej. W przypadku braku zasilania przez ponad
10 sekund programator zatrzymuje sie: po
przywréceniu zasilania ikona ZEGAR miga
sygnalizujac, ze zabrakio zasilania i konieczne jest
ponowne ustawienie godziny.

Jesli zasilanie zostanie przerwane podczas
Zaprogramowanego pieczenia, zaprogramowany czas
ruszy ponownie od miejsca, w ktorym sie zatrzymat
(np. jesli zaprogramowano 1 godzine pieczenia, a na 30
minut zabraknie prady, program zakonczy sie po 1
godzinie i 30 min). Réwniez w tym przypadku ikona
ZEGARA miga i konieczne jest ponowne ustawienie
godziny.

RECZNY TRYB PIECZENIA

Jesli nie przeprowadzi sie programowania, mozna
korzysta¢ z piekarnika w trybie recznym, przy uzyciu
pokretet PROGRAMY i TERMOSTAT.

Ustawienie minutnika

! Ta funkcja nie przerywa pieczenia i jest niezalezna od
uzytkowania piekarnika; pozwala jedynie aktywowac
sygnat dzwiekowy po uptywie ustawionego czasu. Z
minutnika mozna korzystac, tylko wtedy, gdy nie trwa
zadne zaprogramowane pieczenie.

Aby wigczy¢ minutnik, nalezy 3 razy krotko nacisngc
pokretto az zacznie miga¢ ikona MINUTNIKA.
Ustawianie minutnika przebiega identycznie jak
ustawianie godziny konca pieczenia (zob. odnosny
paragraf)

Ustawienie godziny

Aby ustawi¢ godzine wskazywang przez wskazowki,
nalezy 4 razy krotko nacisna¢ pokretto az zacznie
miga¢ ikona ZEGARA.

Nastepnie, aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ wyswietlang
godzine w krokach rownych 1 minute, nalezy obracac
pokretto w kierunku zgodnym lub przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara: wskazoéwka minutowa bedzie sie
przesuwata w krokach 1-minutowych w zadanym
kierunku.

Po uptywie 10 sekund od ostatniej zmiany ustawien,
programator wychodzi automatycznie z trybu zmiany
ustawien.

* Tylko w niektorych modelach.

Programowanie pieczenia

Programowanie czasu pieczenia z
natychmiastowym rozpoczeciem
Zaprogramowanie godziny zakonczenia pieczenia
pozwala na natychmiastowe rozpoczecie pieczenia i
jego automatyczne zakonczenie zgodnie z
zaprogramowang godzinag.

Aby ustawi¢ godzine zakonczenia pieczenia, nalezy 2
razy krotko nacisng¢ pokretto az zacznie migac ikona
KONIEC PIECZENIA.
Nastepnie, aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ czas
gotowania w krokach rownych 1 minute, nalezy
obracac pokretto w kierunku zgodnym lub przeciwnym
do ruchu wskazowek zegara: wskazéwka minutowa
bedzie sie przesuwata w krokach 1-minutowych w
zgdanym kierunku.
Ikona KONIEC PIECZENIA miga jeszcze przez 10
sekund po ostatnim obrocie pokretta. Program mozna
potwierdzi¢ naciskajac pokretto lub odczekujac 10
sekund, jesli tylko zaprogramowano przynajmniej 1
minute pieczenia.
Zapalona ikona KONIEC PIECZENIA oznacza, ze
pieczenie zostato zaprogramowane.
Wybra¢ zadany program pieczenia, obracajac
pokrettem PROGRAMY.
Piekarnik wigczy sie natychmiast i wytaczy sie o
ustawionej godzinie zakonczenia pieczenia.
Aby wyswietli¢ ustawiony program, nalezy krotko
nacisng¢ i zwolni¢ pokretto; wskazowki i ikony
wysSwietlajg ustawiony program.
Pod koniec pieczenia ikona KONIEC PIECZENIA miga,
a alarm wydaje sygnaty dzwiekowe co 1 minute (aby go
wytaczy¢ nalezy na krétko wcisngé pokretto).
UstaW|c pokretto PROGRAMY w pozycji ,0”.
* Przyktad: jest godzina 9:00 i koniec pieczenia
zostaje zaprogramowany na godzine 10:15. Program
rusza natychmiast i zatrzymuje sie automatycznie o
10:15, a wiec pieczenie trwa jedng godzine i 15
minut.

Programowanie czasu pieczenia z op6znionym
rozpoczeciem

Zaprogramowanie godziny rozpoczecia pieczenia
pozwala na automatyczne rozpoczecie i zakonczenie
pieczenia zgodnie z zaprogramowanymi godzinami.

Aby ustawi¢ godzine rozpoczecia pieczenia, nalezy 1
razy krotko nacisng¢ pokretto az zacznie migac ikona
ROZPOCZECIE PIECZENIA.

Aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢é czas rozpoczecia
pieczenia w krokach rownych 1 minute, nalezy obracac
pokretto w kierunku zgodnym lub przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara: wskazéwka minutowa bedzie sie
przesuwata w krokach 1-minutowych w zadanym
kierunku.

Ikona ROZPOCZECIE PIECZENIA miga jeszcze przez
10 sekund po ostatnim obrocie pokretta. Jesli w tym
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czasie nie obroéci sie ani nie nacisnie pokretta,

wskazowki automatycznie zaczng wskazywaé znéw

godzine i program zostanie anulowany. Po ustawieniu
czasu rozpoczecia pieczenia (ikona ROZPOCZECIE

PIECZENIA pali sie Swiattem ciagtym), poprzez

ponowne nacisniecie pokretta, przechodzi sie do

ustawiania godziny zakonczenia pieczenia (zgaszona
uprzednio ikona KONIEC PIECZENIA zaczyna migac):

czas pieczenia musi wynosi¢ co najmniej 1 minute, w

przeciwnym wypadku programowanie jest niewazne.

Aby zaprogramowac godzing zakonczenia pieczenia,

nalezy przeprowadzi¢ opisang powyzej procedure.

Wybra¢ zadany program pieczenia, obracajac

pokrettem PROGRAMY. Piekarnik wigczy sie o

ustawionej godzinie rozpoczecia i wytgczy sie o

wybranej godzinie zakonczenia pieczenia.

* Przykiad: jest godzina 9:00, czas rozpoczecia
pieczenia zostaje zaprogramowany na 11:00, a czas
zakonczenia na 12:15. Program rozpoczyna sie
automatycznie o 11:00 i zatrzymuje sie o 12:15, a
wiec pieczenie trwa jedng godzine i 15 minut.

! Aby anulowac¢ programowanie, nalezy wcisng¢
pokretto na 3 sekundy. zaprogramowane ustawienia
zostang anulowane, a programator powrdci do trybu
pieczenia ustawianego recznie.
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Programator
elektroniczny

| WYSWIETLACZ
KONIEC _[ ' )
. — e, -, 1 lkona
PIECZENIA @J‘ '-"-' ° '—"-‘ @ ‘ ZEGAR
Ikona—\& '-"-'.L"-' -— lkona
CZAS TRWANIA L J MINUTNIK

Przycisk — @ @— Przycisk
SKRACANIA WYDLUZANIA

CZASU Przycisk CZAsu
USTAWIANIA
CZASU

Ustawianie zegara

! Zegar mozna ustawi¢ niezaleznie od tego, czy
piekarnik jest wigczony, czy wytgczony. Nie mozna go
ustawiC jedynie wtedy, gdy zostat zaprogramowany
koniec pieczenia.

Po podtaczeniu do sieci elektrycznej lub po zaniku

napiecia ikona @ oraz cztery cyfry na
WYSWIETLACZU pulsuja.

1. Nacisng¢ kilkakrotnie przycisk , dopdki nie

zacznie pulsowac ikona @ oraz cztery cyfry na
WYSWIETLACZU;

2. za pomocg przyciskow ,+” i ,-” ustawi¢ godzine; jesli
przytrzyma sie je wcisniete, cyfry zmieniajg sie
szybciej, aby utatwi¢ ustawienie.

3. zaczeka¢ 10 sek. lub ponownie nacisngC przycisk

, aby zapisa¢ ustawienie.

Ustawianie minutnika

I Ta funkcja nie przerywa pieczenia i dziata niezaleznie
od uzytkowania piekarnika, umozliwiajac wtaczenie
sygnatu dzwiekowego po uptywie ustawionego czasu.

1. Nacisng¢ kilkakrotnie przycisk , dopdki nie

zaczng pulsowac ikona [l oraz trzy cyfry na
WYSWIETLACZU;

2. za pomocg przyciskéw ,+” i ,-” ustawi¢ zgdany czas;
jesli przytrzyma sig je wcisniete, cyfry zmieniajq sie
szybciej, aby utatwi¢ ustawienie.

3. zaczeka¢ 10 sek. lub ponownie nacisng¢ przycisk

, aby zapisa¢ ustawienie.
Wyswietli sie odliczanie wsteczne, a po jego
zakonczeniu wiaczy sie sygnat dzwiekowy.

Programowanie pieczenia
!Programowanie jest mozliwe dopiero po dokonaniu
wyboru programu pieczenia.

Programowanie czasu trwania pieczenia.

1. Nacisng¢ kilkakrotnie przycisk , dopdki nie
zaczng pulsowac ikona (&, oraz trzy cyfry na
WYSWIETLACZU;

* Tylko w niektorych modelach.

2. za pomocg przyciskéow ,+” i ,-” ustawi¢ zgdany czas
trwania pieczenia; jesli przytrzyma sie je wcisniete,
cyfry zmieniaja sie szybciej, aby ufatwi¢ ustawienie.

3. zaczeka¢ 10 sek. lub ponownie nacisngC przycisk

©, aby zapisaC ustawienie. .

4. po uplywie ustawionego czasu na WYSWIETLACZU

pojawia sie napis END, piekarnik konczy pieczenie i

wigcza sie sygnat dzwiekowy. W celu jego wytgczenia,

nalezy wcisng¢ dowolny przycisk.

* Przyktad: jest godzina 9:00 i czas trwania pieczenia
zostaje zaprogramowany na 1 godzine i 15 minut.
Program zatrzyma sie automatycznie o godzinie
10:15.

Programowanie konca pieczenia
! Zaprogramowanie kornca pieczenia jest mozliwe
dopiero po ustawieniu czasu trwania pieczenia.

1. Nalezy postepowac¢ zgodnie z punktami od 1 do 3
opisu programowania czasu pieczenia;

2. nastepnie naciska¢ przycisk dopdki nie zaczng
pulsowaé ikona &% i cztery cyfry na WYSWIETLACZU;
3. za pomocg przyciskéw ,+” i - ustawi¢ zgdang
godzine zakonczenia pieczenia; jesli przytrzyma sie je
wcisniete, cyfry zmieniajg sie szybciej, aby utatwi¢
ustawienie.

4. zaczekac¢ 10 sek. lub ponownie nacisng¢ przycisk

o, aby zapisaC ustawienie. .

5. po uptywie ustawionego czasu na WYSWIETLACZU

pojawia sie napis END, piekarnik konczy pieczenie i

wigcza sie sygnat dzwiekowy. W celu jego wytgczenia,

nalezy wcisng¢ dowolny przycisk.

Wigczone ikony &, oraz % oznaczaja, ze zostato

wykonane programowanie. Na WYSWIETLACZU

naprzemiennie pojawiajg sie godzina zakonczenia oraz
czas trwania pieczenia.

* Przykiad: jest godzina 9:00 i czas zostaje
zaprogramowany na 1 godzine. Ustawia sie 12.30
jako godzine zakonczenia. Program wiacza sie
automatycznie o godzinie 11:30.

Anulowanie programu
W celu anulowania programu:

* naciskac przycisk dopoki nie zacznie pulsowaé
ikona ustawienia, ktére ma by¢ anulowane oraz cyfry
na wyswietlaczu Naciska¢ przycisk ,-” dopoki na
wysSwietlaczu nie pojawig sie cyfry 00:00.

* Nacisng¢ jednoczesnie przyciski ,+" i ,-” i
przytrzymac je nacisniete, w ten sposéb anuluje sie
wszystkie wykonane ustawienia, w tym ustawienia
minutnika.
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Programy

Programy pieczenia

! Dla wszystkich programoéw pieczenia mozna ustawi¢
temperature w zakresie od 60°C do MAX, z wyjatkiem:

* GRILL (zaleca sig ustawienie tylko na MAX);
+ ZAPIEKANIE (zaleca sie nie przekraczac
temperatury 200°C).

Program PIEKARNIK TRADYCYJNY
Wiaczajg sie obydwa grzejniki: gérny i dolny. Przy
pieczeniu tradycyjnym najlepiej uzywac tylko jednego
poziomu: wykorzystanie wiekszej liczby poziomdow
prowadzi do nierbwnomiernego rozktadu temperatury.

% Program MULTIPIECZENIE

Wiaczajg sie wszystkie grzejniki (gorny, dolny i
termoobiegu) oraz wentylator. Poniewaz temperatura
jest stata w catym piekarniku, powietrze piecze i
rumieni zywnos¢ w sposob réwnomierny. Mozna
uzywac jednoczesnie dwie potki .

Program PIEKARNIK DO PIZZY

Wiaczajg sie dolny i obwodowy element grzejny oraz
uruchamia sie wentylator. Takie potaczenie umozliwia
szybkie nagrzanie piekarnika i zapewnia wysokg
temperature, a zwlaszcza mocne nagrzewanie od dotu.
W przypadku, gdy stosuje sie wiecej niz jedng potke na
raz koniecznym jest zamienianie ich miejscami w
potowie wypiekania.

A

Program GRILL

Wiacza sie grzejnik gorny oraz rozen (jesli jest).
Wysoka temperatura jest skierowana na grill i zalecana
dla potraw wymagajacych wysokiej temperatury na
powierzchni. Podczas pieczenia nalezy zamykaé
drzwiczki piekarnika.

e

53 Program ZAPIEKANIE

Wiacza sie grzejnik gérny oraz wentylator i rozen (jesli
jest). taczy wymuszong cyrkulacje powietrza wewnatrz
piekarnika z jednokierunkowym promieniowaniem
cieplnym. Zapobiega to przypaleniu powierzchni potraw,
zwiekszajgc moc penetracji cieplnej. Podczas pieczenia
nalezy zamykac¢ drzwiczki piekarnika.

@ Program PIEKARNIK DO WYPIEKU CIAST

Wigcza sie grzejnik tylny oraz wentylator, zapewniajac
delikatne i rwnomierne rozprowadzanie ciepta wewnatrz
piekarnika. Jest to program wskazany do przygotowywania
potraw delikatnych (np. ciast wymagajacych fazy
wyrastania) i pieczenia potraw drobnych (np. ciasteczek) na
trzech poziomach jednoczesnie.

* Tylko w niektorych modelach.

Rozen* -
PL

W celu uruchomienia rozna, (patrz rysunek) nalezy
postepowac nastepujgco:

1. umiesci¢ blache
uniwersalng na poziomie
15

2. umiesci¢ uchwyt
rozna na poziomie 3, a
nastepnie umiesci¢
rozen w odpowiednim

/ [ \\ otworze znajdujacym sie

w tylnej Scianie

piekarnika;

3. uruchomi¢ rozen,

wybierajac pokretlem

PROGRAMY lub IXE

Praktyczne porady dotyczace pieczenia

! Do pieczenia z wentylacjg nie uzywac¢ pozioméw 1 i
5: podlegajg one bezposredniemu dziataniu gorgcego
powietrza, co mogtoby spowodowac przypalenie
delikatnych potraw.

! W programach GRILL i ZAPIEKANIE na poziomie 1
umiesci¢ znajdujgcq sie w wyposazeniu blache
uniwersalng, na ktdrej zbiera¢ sie bedg pozostatosci po
pieczeniu (soki lub tluszcze).

MULTIPIECZENIE

« Uzywac pozioméw 2 i 4, wykorzystujgc poziom 2 do
potraw, ktére wymagaja wyzszej temperatury.

» Blache umiesci¢ na dole, a ruszt na gorze.

GRILL

* Wiozy€ ruszt na poziom 3 lub 4, umieszczajgc
potrawe na srodku rusztu.

« Zaleca sie nastawienie maksymalnego poboru
energii. Nie nalezy sie niepokoic, jesli gorny grzejnik
nie bedzie stale wigczony: jego dziatanie kontroluje
termostat.

PIEKARNIK DO PIZZY

» UzyC lekkiej blachy aluminiowej, stawiajac jg na
ruszcie znajdujgcym sie w wyposazeniu piekarnika.
Zastosowanie blachy uniwersalnej powoduje
wydtuzenie czasu pieczenia, przez co trudno jest
przygotowac chrupigca pizze.

* W przypadku pizzy z duzg iloscig dodatkow zaleca
sie dodanie mozzarelli dopiero w potowie pieczenia.
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Tabela pieczenia

. . Czas
Programy Potrawy Waga Poziomy Wczesr.nejsz.e Zalecana pieczenia
(Kg) nagrzanie (min) temperatura (min)
Kaczka 1 3 15 200 65-75
Pieczen cieleca lub wotowa 1 3 15 200 70-75
Tradycyjny Pieczen wieprzowa 1 3 15 200 70-80
Kruche ciastka - 3 15 180 15-20
Ciasta kruche 1 3 15 180 30-35
Pizza (na 2 poziomach) 1 2i4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Jagniecina 1 2 10 180 40-45
Pieczony kurczak + ziemniaki 1+1 204 15 200 60-70
Makrele 1 2 10 180 30-35
Multicooking |Keksy 1 2 10 170 40-50
Ptysie (na 2 poziomach) 05 2i4 10 190 20-25
Ciastka (na 2 poziomach) 05 2i4 10 180 10-15
Biszkopt (na 1 poziomie) 05 2 10 170 15-20
Biszkopt (na 2 poziomach) 1 2i4 10 170 20-25
Stone ciasta 15 3 15 200 25-30
Pizza 05 3 15 220 15-20
Pizza Pieczen cieleca lub wotowa 1 2 10 220 25-30
Kurczak 1 21lub 3 10 180 60-70
Fladry i matwy 1 4 5 MAX 8-10
Szaszlyki z kalmaroéw i krewetek 1 4 5 MAX 6-8
Filet z dorsza 1 4 5 MAX 10
Grillowane warzywa 1 3lub 4 5 MAX 10-15
Befsztyk cielecy 1 4 5 MAX 15-20
Kotlety 1 4 5 MAX 15-20
Grill Hamburgery 1 4 5 MAX 7-10
Makrele 1 4 5 MAX 15-20
Tosty n. 4 4 5 MAX 2-3
Na roznie (jesli jest)
Cielecina z rozna 1.0 - - 100% 80-90
Kurczak z rozna 1.5 - - 100% 70-80
Jagniecina z rozna 1.0 B - 100% 70-80
Kurczak z rusztu 15 2 5 200 55-60
Matwy 15 2 5 200 30-35
Zapiekanie N_a roi_nie (jesli jest)
Cielecina z rozna 15 - 10 200 70-80
Jagniecina z rozna 1.5 - 10 200 70-80
Kurczak (z rpzna) + ziemniaki 1_'5 2 18 288 ;8;2
(na brytfannie)
Ciasta kruche 0.5 3 15 180 20-30
Ciasta z owocami 1 21lub 3 15 180 40-45
Keksy 0.7 3 15 180 40-50
Biszkopt 05 3 15 160 25-30
Nale$niki z nadzieniem (na 2 poziomach) 1.2 2i4 15 200 30-35
Wypieki Babeczki (na 2 poziomach) 0.6 2i4 15 190 20-25
cukiernicze |Stone ciastka francuskie z serem 0.4 2i4 15 210 15-20
(na 2 poziomach)
Ptysie (na 3 poziomach) 0.7 1i3i5 15 180 20-25
Ciastka (na 3 poziomach) 0.7 1i3i5 15 180 20-25
Bezy (na 3 poziomach) 0.5 1i3i5 15 90 180

! Wskazany czas trwania pieczenia ma charakter orientacyjny i moze by¢ zmieniany wedtug osobistych upodoban.
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Zalecenia i srodki ostroznosci

! Niniejsze urzadzenie zostato zaprojektowane i
wyprodukowane zgodnie z miedzynarodowymi normami
bezpieczenstwa. Ponizsze ostrzezenia majg na celu
zapewnienie bezpieczenstwa uzytkowania, dlatego tez
nalezy je uwaznie przeczytac.

Bezpieczenstwo ogodlne

* Niniejsze urzgdzenie przeznaczone jest do
nieprofesjonalnych zastosowan domowych.

* Nie nalezy instalowac urzgdzenia poza domem,
nawet, jesli miejsce to jest chronione daszkiem,
gdyz wystawienie urzadzenia na dziatanie deszczu i
burz jest bardzo niebezpieczne.

* Przenoszac urzgdzenie nalezy zawsze korzysta¢ z
odpowiednich uchwytéw umocowanych po bokach
piekarnika.

» Nie dotykac urzadzenia mokrymi lub wilgotnymi
rekami lub stopami ani tez stojac boso na podtodze.

* Urzadzenie stuzy do gotowania potraw,
powinno by¢ uzywane jedynie przez osoby
doroste, zgodnie z zaleceniami zawartymi w
niniejszej instrukcji. Wykorzystywanie go do
innych celéw (np. do ogrzewania pomieszczen)
uznaje si¢ za niewlasciwe, a tym samym
niebezpieczne. Producent nie bierze
odpowiedzialnosci za szkody i zniszczenia
wynikle z niewlasciwego lub nieodpowiedniego
uzytkowania urzadzenia.

¢ Podczas uzytkowania urzadzenia grzejniki i
niektore czesci drzwiczek piekarnika staja sie
bardzo gorace. Nie wolno ich dotykaé¢, a dzieci
nalezy trzymac¢ z dala od urzadzenia.

+ Uwaza¢, aby kable zasilajgce innych urzadzen AGD
nie dotykaty rozgrzanych czesci piekarnika.

* Nie zatykac¢ otworéw wentylacyjnych i
odprowadzajgcych ciepto.

* Przy otwieraniu drzwiczek nalezy trzymac za
srodkowg czes$¢ uchwytu: po bokach moze by¢
goracy.

» Do wstawiania i wyjmowania naczyn z piekarnika
uzywac zawsze rekawic ochronnych.

* Nie przykrywa¢ dna piekarnika folig aluminiowa.

* Nie wktada¢ do piekarnika materiatow tatwopalnych:
jesli urzadzenie zostanie niespodziewanie
uruchomione, mogtoby sie zapalic.

* Gdy urzadzenie nie jest uzywane, upewnic¢ sie, czy
pokretta znajdujg sie w potozeniu “®”/“0”.

* Nie nalezy wyjmowac wtyczki z gniazdka ciggnac za
kabel: zaleca sie trzymanie za wtyczke.

* Przed przystgpieniem do czyszczenia lub
konserwacji odtagczy¢ najpierw wtyczke od sieci
elektrycznej.

* W razie uszkodzenia w zadnym wypadku nie
ingerowa¢ w wewnetrzne mechanizmy urzadzenia i
nie prébowa¢ go samodzielnie naprawiac.
Skontaktowa¢ sie z Serwisem Technicznym (patrz
Serwis Techniczny).

Nie stawia¢ ciezkich przedmiotow na otwartych
drzwiczkach piekarnika.

Nie jest przewidziane, aby urzgdzenie byto uzywane
przez osoby (réwniez dzieci) niesprawne fizycznie i
umystowo, przez osoby bez doswiadczenia lub bez
znajomosci urzadzenia, chyba ze pod nadzorem
osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo, jak
rowniez przez osoby, ktore nie otrzymaty instrukciji
wstepnych na temat eksploatacji urzadzenia.
Dopilnowac, aby dzieci nie bawity sie urzgdzeniem.

Utylizacja

Utylizacja materiatdw opakowaniowych: zastosowac
sie do obowigzujacych norm lokalnych, dzieki
czemu opakowania bedzie mozna ponownie
wykorzystac.

Dyrektywa wspélnotowa 2002/96/WE w sprawie
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego
(WEEE) przewiduje, ze sprzet gospodarstwa
domowego nie powinien by¢ usuwany jako
nieposortowane odpady komunalne. Zuzyte
urzadzenia powinny by¢ zbierane oddzielnie w celu
optymalizacji stopnia odzysku i recyrkulacji ich
materiatow sktadowych oraz aby zapobiec
potencjalnym szkodom dla zdrowia i srodowiska.
Symbol przekreslonego kosza na $mieci jest
umieszczony na wszystkich produktach, aby
przypomina¢ o obowiazku selektywnej zbiorki.

W celu uzyskania blizszych informacji na temat
prawidtowego ztomowania elektrycznych urzadzen
gospodarstwa domowego, ich wiasciciele mogg sie
zwraca¢ do wiasciwych stuzb publicznych lub do
sprzedawcow tych urzadzen.

Oszczednos¢ i ochrona srodowiska

Uruchamiajac piekarnik w réznych godzinach
poczawszy od pdznego popotudnia do pierwszych
godzin porannych.

Zaleca sie pieczenie w programach GRILL i
ZAPIEKANIE zawsze przy zamknietych
drzwiczkach: w celu zaréwno uzyskania lepszych
wynikéw, jak i znacznej oszczednosci energii (ok.
10%).

Dopilnowac, aby uszczelki byty w petni sprawne i
czyste, dzieki czemu bedg dobrze przylegaty do
drzwiczek i zapobiegng niepotrzebnym stratom
ciepta.
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Konserwacja i utrzymanie

Odtaczanie od pradu
Przed kazdq operacjg nalezy odtgczy¢ urzadzenie od
sieci zasilania elektrycznego.

Czyszczenie urzadzenia

» Czesci zewnetrzne emaliowane lub ze stali inox oraz
uszczelki gumowe mogg by¢ czyszczone przy
pomocy gabki nasaczonej letnig wodg i neutralnym
mydtem. Jesli plamy trudno usuna¢, zastosowac
specjalne produkty do czyszczenia. Po zakonczeniu
czyszczenia zaleca sie doktadne spitukanie wodgq i
wysuszenie. Nie uzywac proszkow sciernych ani
substancji korodujacych.

* Whnetrze piekarnika powinno by¢ czyszczone po
kazdym uzyciu, gdy jest jeszcze ciepte. Uzy¢
cieptej wody i $rodka czyszczgcego, sptukac i
wytrze¢ miekkg sciereczkg. Unika¢ srodkow
Sciernych.

* Akcesoria mozna myc¢ jak zwykte naczynia, takze w
zmywarce, z wyjatkiem prowadnic przesuwnych.

! Do czyszczenia urzadzenia nigdy nie nalezy uzywac

oczyszczaczy parowych lub wysokocisnieniowych.

Czyszczenie drzwiczek

Szybe drzwiczek nalezy czysci¢ przy pomocy gabki i
Srodkow, ktore nie rysujg powierzchni, a nastepnie
osuszy¢ miekka szmatka; nie uzywacé szorstkich
materiatow $cierajacych czy ostrych, metalowych
skrobakow, ktére moga porysowac powierzchnig i
doprowadzi¢ do pekniecia szyby.

Aby dokfadniej wyczys$ci¢ piekarnik, mozna
zdemontowac drzwiczki:

1. catkowicie otworzy¢ drzwiczki (zob. rysunek);
2. przy uzyciu srubokreta podwazy¢ i przekrecic
dzwignie F umieszczone na obu zawiasach (zob.
rysunek);

3. chwyci¢ drzwiczki za obie
zewnetrzne krawedzie,
przymykajac je powoli, lecz nie
catkowicie. Nastepnie
pociagna¢ drzwiczki do siebie i
wyjac je z zawiaséw (patrz
rysunek). Zamontowac
ponownie drzwiczki wykonujac
czynnosci w odwrotnej
kolejnosci.

*Tylko w niektorych modelach.

Sprawdzanie uszczelek

Co pewien czas nalezy sprawdzac¢ stan uszczelek
wokét drzwiczek piekarnika. Gdyby okazato sie, ze
uszczelka jest uszkodzona nalezy zwrdéci¢ sie do
najblizszego punktu serwisowego (patrz Serwis
Techniczny). Zaleca sie nie uzywac piekarnika do
czasu wykonania naprawy.

Wymiana zaréwki

Aby wymienic
zarowke
oswietlajaca
piekarnik:

1. Odkrecié
szklang pokrywe
obudowy Zzarowki.
2. Wykrecic
zaréwke i
wymienic na taka
sama: moc 25 W,

trzonek E 14.
3. Ponownie zalozy¢ szklang ostone (patrz rysunek).

Montaz zestawu prowadnic slizgowych

W celu zamontowania
prowadnic przesuwnych:
1. Zdja¢ obie ramy,
wyjmujac je z rozporek
A (patrz rysunek).

2. Wybra¢ poziom, na
ktorym zostanie
umieszczona
prowadnica $lizgowa.
Zwracajgc uwage na
kierunek wyciggania
- prowadnic, nalezy
%, umiesci¢ na ramie
%eff najpierw wpust B, a

® nastepnie wpust C.

Prowadnica

Prowadnica

__lewa prawa g
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3. >Zamocowac obie
ramy wraz z
zamontowanymi
prowadnicami w
odpowiednich otworach
znajdujacych sie na
Sciankach piekarnika
(patrz rysunek). Otwory
dla lewej ramy znajdujg
sie na gorze, natomiast
dla prawej na dole.

4. Na koncu nalezy wczepi¢ ramy do rozporek A.

! Prowadnic przesuwnych nie nalezy umieszcza¢ w
pozycji 5.

Boczne panele katalityczne i panel tylny*

Sa to panele pokryte specjalng emalig, absorbujaca

ttuszcz, ktéry sie wytwarza podczas pieczenia.

Emalia ta jest na tyle wytrzymata, ze przesuwanie

réoznych akcesoriow (ruszty, brytfanny, itp.) nie

powoduje jej uszkodzenia. Nie nalezy sie martwi¢

matymi biatymi Sladami, ktére pojawiajg sie na jej

powierzchni.

Nalezy jednakze unikac:

- skrobania emalii ostrymi przedmiotami (na przyktad
nozem);

- stosowania Srodkow czyszczacych lub Sciernych.

Serwis

! Nigdy nie korzysta¢ z ustug nieautoryzowanych
technikow.

Podac¢:

* Rodzaj problemu;

* model urzadzenia (Mod.)

* numer seryjny (S/N)

Powyzsze dane znajdujg sie na tabliczce znamionowej
umieszczonej na urzadzeniu i/lub na opakowaniu.

*Tylko w niektérych modelach.
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[JoBigHUK KOpUCTYBa4a

NL DE

Nederlands, 1  Deutsch,14

TR PL

Tarkge, 40 Polski, 53

FK 61 X /HA

FK 63J X /HA

FK 65 X /HA

FK 61 /HA

FK 63 /HA

FK 65 /HA

FKQ 61 /HA

FKQ 63S C/HA

FK 63S C X /HA

FK 63S C /HA

FK 63C X /HA

FKQ 63C /HA

FK 63C /HA

70FK 637J X RU/HA
70FK 637J RU/HA
70FK 638J X RU/HA
70FK 638J RU/HA
70FK 637JC X RU/HA
70FK 637JC RU/HA
UT 63SC X /HA

UT 63SC /HA

UTQ 63SC /HA

FK 619J X /HA

FK 619J /HA

FKQ 616J /HA

FK 63 X /HA

FK 736JC X /HA

FK 736JC /HA

FKQ 73C /HA

RS

Pycckuin, 27

YKkpaiHCcbKot0,66

3mMmicT

BcTtaHoBneHHA, 67-68

PoasraluyBaHHs

[igkntoYeHHa 0O eneKkTpUYHOI Mepexi
Tabnuyka 3 xapakrepucTmkamm

Onuc npunaay, 69
3aranbHuii BUrNsag
MaHenb kepyBaHHs

Myck i BUKkopuctaHHs, 70
K po3novaTn BUKOPUCTAHHS AYXOBKOH
Ak BuKopucToByBaTU TaiMep

BucysHa pydka

AHanorosun nporpamartop, 71-72

Ak 3agatu Tanvep
#AK BCTAHOBUTU Yac

Ak 3anporpamyBaTtu roTyBaHHs DXki

AYXOBKA

EnekTpoHHMI nporpamMmaTtop rotyBaHHA, 73

Ak HanawTyBaTu roguHHUK

Ak 3agatu Tanvep

Ak 3anporpamyBaTtu roTyBaHHs DXi

Mporpamu, 74-75

[Mporpamun NpuroTyBaHHs ki
KopvcHi nopagn 3 npuroTyBaHHS ixi

Tabnuusi NpUroTyBaHHs

3anobixHi 3axoau Ta nopaau, 76

3aranbHa Oe3neka
YT1unisauis

OxopoHa i gbaninvee BigHOLIEHHS 4O OOBKINNS

TexHiyHe ob6cnyroByBaHHs Ta gornag, 77-78

AK BIOKMOYUTU €NEKTPUYHUI CTPYM

Ak ouncTuTy npunag
Ak oumcTuTn aBepusTa
AK 3aMiHUTM NTamMnoyky

MoHTax KOMMJIEKTY KOB3HUX HaNpAMHUX

[onomora




YcTaHOBNEHHSA

! HeobxigHo 36epirTn aaHy 6powypy, Wwob matn Harogy BeHTUNoBaHHSA

3BEPHYTUCS A0 Hel y Oyab-SKuii MOMEHT. Y pa3

npogdaxy, nepegadi iHWin ocobi abo nepeisgy [nsa rapaHTii HaNeXxHoro BEHTUIMOBAHHSA HEObXiaHO
nepeKkoHamTecs, Lo HCTPyKUis nepebyBae pa3om i3 3HATW 3aJHI0 CTiHKY Yy BiACiKy. BaxaHo BCTaHOBUTK
npunNagom 1M HOBUIN BIIACHUK MOXE O3HanoMUTUCA 3 OYXOBKY Tak, LWob BoHa obnupanacs Ha ABi AepeB’sHi
npuHUMnamu “oro poboTu 1 BignoBiAHNMM 3anoBiKHUMMK nnaHky abo Ha CyLuinbHy NOBEPXHIO 3 OTBOPOM
3axofamu. LoHameHLWw 45 x 560 Mm (Ous.marnnroHKU<P>).

. . . ' . T~
! YBaXHO BUBHITb IHCTPYKUIKO: B HIM MICTUTbCA BaXrnnBa /

iHbopmMaLis Woao BCTAHOBMEHHS, BMKOPUCTAHHA Ta
besneku.

PosTawyBaHHs ’

! YnakoBku He npusHayeHi 4na AUTa4rX irop, ToMy ix
HeobXxigHO yTUNi3yBaTH 3rigdHO 40 HOPM PO3MOAiNbHOro
360py BigxoaiB (Ous. 3anobixHi 3axodu ma ropadu).

LleHTpyBaHHSA i 3aKpinneHHs

! BCTaHOBNEHHSA Mae 34iMcHIOBaTUCS Nnuwe daxiBuamm

Ta 3 JOTPUMaHHAM LMX iHCTPYKUin. [Momunkose LLlo6 3akpinuth npunag oo mebni:

BCTAHOBIIEHHSI MOXe MPU3BECTU 0 TpaBMyBaHHS 0OCIb, « BiOUMHITL [BEPLSATA [YXOBKM;
TBapvH abo 40 YLUKOOXKEHHS pevel. * BUIMITb 4 ryMOBI geTari, siki NoKpMBaKTb OTBOPU Ha
nepumeTpanbHin pamuj;
B6yayBaHHsA * MPUKPINiTe AYXOBKY A0 Mebni 3a gonomoroto 4
. OEepeB’aHUX BUHTIB,;
I.I.L.06.rapaHTyBaTM cnpaBHy poGoTy npunagy, mebni, B * BCTaHOBITb Ha MicLie N'yYMOBi enemMeHTH.
SKi BiH Mae BOYJOBYBaTUCS, MOBUHHI MaTK BiAnNOBIgHI
XapaKTepUCTUKN: o
* naHeni nobnusy Bif OyXOBK/ MaloTb OyTW BUKOHaHI 3 AV \ o
XapoMmiLH1X martepianis; /I H\\\
. . o (] .
* SKLIO Mebni 06nMLUBOBaHI LLIMNOHOM, 3aCTOCOBaHUI ,'/ H
knen mae BuTpuMyBaTu Temnepatypy 100°C; i ” Z/ \E b
« Crin, nig skvn BOYOOBYETLCA OyXOBKa

(Ous.marnoHOK) abo BMCOKa Wada, B sKy / \
BOyOOBYETHCA AyXOBKa, MOBWHHI MaTW Taki po3Mipu:

! Bci yacTuHu, siki cnyxaTtb Ana 6esnekuny, malTb
3aKpinnoBaTUCA Tak, Wob YHEMOXIUBUTM iX BUTAraHHSA
6e3 cnewjanbHMX IHCTPYMEHTIB.

575-585 mm.

590 mm.

o,
e
* Tinbku ana mopenen 3 HeipxaBito4oi cTani
! BOygoBaHuii npunag He NOBMHEH KOHTaKTyBaTh 3
€NeKTPUYHUMMN YaCTUHaMMU.

EHeprocnoxunBaHHs1, BkasaHe Ha Tabnuuui 3 gaHumu,
Oyno 3amipsHO Mpu LUbOMY TWMi BCTAHOBIEHHS.
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MiaknoyYeHHA [0 eNeKTPUYHOI Mepexi

! [lyXOBKM OCHALLEHi TPUMOIMFOCHUM LLUHYPOM >KMBIEHHS
Ta npauooTb Big 3MIHHOTO CTpyMy, poboya Hanpyra i
yacToTa BKa3yloTbCa Ha Tabnuyi 3 AaHnMu,
3aKpinneHoi Ha npunagi (Ous.HUX4Ye<P>).

BcTaHOBNEHHA LWHYpPY XUBMNEHHA

1. Bigkpuiite KnemHy
KOpoObKy, CKOpUCTaBLUMCH
BUKPYTKOIO SIK BaXernem,
HaTUCKytoUM Heto Ha BiyHi
A3NYKN KPULLIKW:
NOTArHITbL Ta BiOKpUTE
KpuLky (Ous.mMaritoHOK).

AN

T

2. PO3rBuHTITb IBMHT Ha
3aTUCKY LUHYpY i
BUTATHITb 110rO,
CKOpUCTaBLUNCH
BUKPYTKOIO SIK BaXkenem
(Ous. MarsltoHOK).

3. 3HiMiTb IrBUHTK 3
koHTakTiB L-N- ==, notis
3aKpiniTe 4POTUKM Mig
roniBkamn rBUHTIB,
OOTPUMYHOYNCE KONbOpIB
CuHin (N) KopuuHesun
(L) >KoBTrin-3enenHun
(=)

MigKnoYeHHsA WHYPY XUBMNEHHA A0 eneKTPUYHOoI
Mepexi

3abesneyTe LUHYp BUMKOW, NPMOATHOK ANS BKA3aHOro
Ha Tabnuyuj 3 AaHUMK HaBaHTaXeHHS (Ous.nopyHy).

Y pasi 6e3nocepeaHbOro MiaKMYEeHHST 4O MepeXi
HeobxiaHO nepenbaunTy Mk NPUNagoM i Mepexetro
BCEMOJIIOCHUN BUMMKAY 3 MiHIMarbHOK BiACTaHHIO MiX
KOHTaKTaMmn y 3 MM, SIKUN BUTPUMYE HaBAHTaKEHHS |
BiANoBigae YMHHUM HopMaMm (ApiT 3a3eMIIEHHA HE Mae
nepepusBaTtnca BUMUKadYeM). Npu posTallyBaHHi LLHYPY
XXMBMEHHS CnigkymTe, Wwob noro Temneparypa y Oyab-
SKi Touui He nepesuLLyBana Ha 50°C Temnepatypy y
NPUMILLEHHI.

! MoHTaXHUWK € BignoBiganbHUM 3a NpaBuiibHE
€neKTpUYHE NIOKMNIYEHHS Ta JOTPUMaHHS HOPM
besneku.

MepLu HX BMKOHYBaTW MiAKMIOYEHHS, NepekoHanTecs B
TOMY, LWO:

* po3eTka Mae 3a3eMIrieHHs Y BiAnoBigHOCTI [0
BCTaHOBMEHUX HOPM;

* po3eTka pospaxoBaHa Ha MakcumarbHe
HaBaHTaXXeHHSA Y Mexax MOTY>XHOCTi npunaay,
3a3HayeHe y Tabnuui 3 xapakrepucTmkamu (ous.
HUXYe);

* Harpyaa XUueIleHHs 3HaxoOumbCsi 8 Mexax 3HayeHsb,
8KasaHux Ha mabnuyyj 3 xapakmepucmukamu
(omB.HMXYe);

* poseTka cymicHa 3 BUIMKO npunagy. B iHwomy
BUMaAKy 3aMiHiTb po3eTKy abo BUIIKY; He
BMKOPUCTOBYWTE NOAOBXYBaYi N TPINHUKN.

! Y BcTaHoBneHoOMy npunagi mae 6yTn 3abesneyeHni

nerkvnm JocTyn OO0 eNeKTPUYHOrO LUHYPY i pO3eTKU.

! Kabenb He noBMHEH MaTu 3ruHiB abo yTUCKIB.

! lHyp mae nepioanM4HO NepeBipsaTUCS i 3aMiHoBaTUCS

TiNbKW BNOBHOBaXeHUMU dhaxisuamu (dus. [Joromoza).

! KomnaHis 3HiMae 3 cebe BignoBiganbHicTb y pasi

HeAOTPUMaHHA BKa3aHUX HOPM.

TABJTIUYKA 3 TEXHIYHUMU OAHUMA

wnpuHa 43,5 cm

Po3mipu BucoTa 32 cm

rmmbuHa 41,5 cm
06’em 58 n

Hanpyra npu 220-230B ~ 50/60Iy
EnekTpuuHi abo 50Iy (ame. Tabnuuky 3

TEXHIYHMMN ,D,aHVIMI/I) MaKkcuMmaribHa

NigKn4YeHHA :
crnoxwBaHa NoTyxHicTb 2800BT

Ounpektmea 2002/40/CE Ha
HaKMenui enekTpPUYHNX JyXOBOK.
Hopma EN 50304

CnoxuBaHHs eHeprii Knac
KoHBekUii MpupoaHa - Onsa
HarpiBaHHs: TpaguuinHa;

ENERGY
LABEL

EHeprocnoxueaHHa geknapauisa
Knac koHBekuii lNMpumycosa -

Ons HarpiBaHHﬂ:@ Koraempobu.

Llen npunag Bignoegae Takum
Oupektneam €C: 2006/95/CEE Big
12/12/06 (Hu3bka Hanpyra) 3
noaanbLLMMU BHECEHUMW 3MiHaMU
- 2004/108/CEE Big 15/12/04
(EnekTpoMarHiTHa CyMiCHICTb)

3 noganbLUMMN BHECEHUMU
3miHamu - 93/68/CEE Big 22/07/93
3 noganblMMN BHECEHUMM
3miHamu. 2002/96/CE 3
noaanbLLMMU BHECEHUMU 3MiHAMN.

=
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Onuc npunagy

3aranbHun BUrnsag

NaHenb KepyBaHHA

Pisenb FPUNb

Pisenb JEKO

MaHenb KepyBaHHA

Perynartop
NMPOrPAM

Perynatop
NMPOrPAM

Perynatop
NMPOrPAM

* HassHuil nuwe y Oeskux MoAensx.

— A A 18 FpaTo

p N Ana oeK T TOK
VT T \ nosuLin 5
sl
: ] g o
;7/ S \Qg nosmuia 1

IHgukaTop Perynatop
TEPMOCTATY TEPMOCTATY

45' 15’ max 60°
. . 220 " 100°
25' ' e

30" 160°

Perynstop
TAUMEPY*

IHankaTop Perynatop
TEPMOCTATY TEPMOCTATY

ENEKTPOHHUN
nporpamartop*

IHoukaTop Perynatop
TEPMOCTATY TEPMOCTATY

AHAJIOrOBUA
nporpamatop*
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3anyck i
BUKOPUCTAHHS

! Mpwn nepomMy yBIMKHEHHI 3anycCTiTb JYyXOBKY Y
XOMNOCTOMY PEXMMIi LLlOHaNMeHLLe Ha OOHY FrOAVHY 3
TEPMOCTaTOM Ha MakCMMyMi Ta 3 3a4MHEHUMM
asepusitamu. [1oTiM BUMKHITbL OyXOBKY, BigKpunTe
OBepusTa i NpoBITPITh NpUMILLEHHS. 3anax, LWwo
3'ABMBCH, € pe3ynbTaTOM BUMAapOBYBaHHS PEYOBUH,
HeOoOXigHWMX ONst 3aXWUCTy OyXOBKM.

B peskux mogensx nepenbadeHo cuctemy 3aBic, SKi

3a6e3nevytoTb NOBINbHE 3a4YMHEHHS ABepUAT 6e3

YTPUMaHHS X pykamu. [ns KOPeKTHOro BUKOPUCTaHHS,

nepLU HiX 3a4MHUTK OBepusTa:

* BiQYMHITb X MOBHICTIO.

* He HamaramTecs NPUCKOPUTU 3a4MHEHHS 3a
[OMOMOroK pyK.

Ak po3noYyaTtnn BUKOPUCTAHHA AYXOBKOKO

1. Brubepitb GaxaHy nporpamy npuroTyBaHHs,
obepTtatoumn perynsatop NPOIMPAM.

2. BubepiTb TemnepaTypy, pekoMeHaoBaHy Ansi
nporpamu, abo 3a 6axaHHsiM, obepTaroum perynsTop
TEPMOCTAT. Cnucok 3 pexxumamMmn npurotTyBaHHS i
BiANOBIOHMMYW pEeKOMeHOO0BaHMMK TemnepaTypamm
HaBOAMUTLCA Y cneuianbHi Tabnuui (dus. Npozpamu).
3. lopiHHa iHamkaTopy TEPMOCTATY Bkasye Ha
HarpiBaHHsl 4O 3afaHoi TemnepaTypu.

4. IMig yac nNpuUroTyBaHHs Ki HAAAETbCA MOXIMBICTb:
- 3MIHUTK Nporpamy MPUroTyBaHHS, CKOPUCTaBLLUCH
perynstopom MPOIPAM;

- 3MiIHUTW TeMnepaTypy 3a 4OMNOMOro perynsiropa
TEPMOCTATY,;

- nepepBaTu NPUroTyBaHHA, 06epHYBLUN perynaTop
MPOIPAM B nonoxeHHst «0».

! LLlo6 He nowkoanTy eMarb, 3a00POHAETLCH KracTu
Oyapb-siKi pedi Ha OHO OYXOBKW.

! Bce kyxoHHe npunagas BCTaHOBIIONTE Ha rpaTku 3
KOMMNIEKTY MoCTavaHHs.

BeHTunAuia gna oxonogxeHHsA

LL{o6 3MeHLLIMTI 30BHILLHIO TemnepaTypy,
OXOrIo>KyBaribHUMN BEHTUNATOP CTBOPHOE MOBITPAHUN
MOTIK, SIKUN BUXOAUTb 30BHI MK MaHEN0 KepyBaHHS i
OBepusiTamy LyXOBKU, a TakOX 3 HUXHbOI YaCTUHU
OBEpUAT OyXOBKMU.

! HanpwikiHui npurotyBaHHS Ki BEHTUNSATOP NPOOOBXYE
npautoBaT 4O MEBHOMO OXOSIOOXKEHHS JYXOBKU.

OcBiTNeHHA AYXOBKM

[ns yBiMKHEHHs1 BUGpaTtu O perynsatopom NMPOIPAM.

MMig yac Bnbopy nporpamy NPUroTyBaHHsi BOHA
CBITUTBCS.

fly BukopucrtoByBaTtu Tanmep*

1. Mepw 3a Bce, HeOOXiAHO 3aBeCTU OyAMNbHUK,
ob6epTtatoun perynatop TAMMEPY Ha nosHui obepT 3a
rOOUHHMKOBOIO CTPISKOH).

2. ObepTatoum Taimep Hasag, NPoOTN FOAUHHUKOBOI
CTpinku, 3agavite 6axkaHuWn Yac, CTUKYOUM XBUINHU,
BKasaHi Ha perynsaTopi TAMEPY 3 BigmiTkolo yacy Ha
naHeri KepyBaHHS.

3. Tanmep — ue NiYUMIBbHUK XBUIWH: NP0 BUYEPNaHHA
Yyacy CroBillae 3BYKOBUI CUrHan.

! Tanmep He KOHTPOIOE YBIMKHEHHSI Ta BUMKHEHHSA
OYXOBKM.

BucyBHa pyuka

[Oesiki mogeni ocHalleHi BUCYBHOI PYYKOHO,
BOygoBaHOW y ABepudaTa AyxoBku. [pu nerkomy
HaTUCKaHHI cucTema BIOKpUTTS nonerwye 3axesat angd
BIJYMHEHHS | 3a4MHEHHST OyXOBKM. HanpukiHui
BUKOPWUCTAHHSA AOCTATHBbO NIErKOro HAaTUCKaHHA — i
BiIOYBaETbCA OCTATOYHE 3aYMHEHHS.

* HassHuil nuwwe y Oesdkux Moaensx.
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AHanorosuu nporpamartop”®

IkoHKa IkoHKa
NMOYATOK NOTYBAHHA KIHELb TOTYBAHHA

Q — Per'ynatop

BCTAHOBEHHSA YACY

IkoHKa IkoHKa
rOANHHUK TAAMEP

! Bci napameTpun MOXHa 3agaTu TiflbKW, KONW OyXOBKa
nig’egHaHa 0O enekTpUYHOro yctaTkyBaHHsA. B pasi
BiAICYTHOCTI eneKTpuyHoro ctpymy binblie 10 cekyHn
nporpamaTop 3ynuHsie poboTy: licns BigHOBNEHHS
enektpuuHoro ctpymy FOONHHWK murkoTiTume,
BKa3yluM Ha TMMYacoBY MepepBy B €HEprornocTayaHHi i
Ha HeobXiaHICTb 3HOBY HamnaliTyBaTW 4ac.

AKwo eHepronocTavaHHs BigbyBaeTbca nig vac
3anporpaMoBaHOro rotyBaHHs, 3anporpamoBaHvin Yac
PO3MOYHETLCA 3 Micus, Ae 1horo Oyno 3ynvMHeHo (Hanp.,
SKLLO 3anporpaMoBaHO roTyBaHHSA MPOTAroM 1 roguHu i
Mif Yac Luboro eHepronoctayaHHs 6yno nepepsaHe Ha
30 xBuUnNuH, NporpamMa 3akiHunTbCcA Yepes 1 roguHy
30x8.). | B upomy Bunaaky FTOOVMHHUK murkotitnme,
BKa3yloun Ha HeOoOXiaHICTb 3HOBY HanaluTyBaTh 4ac.

FOTYBAHHA 3 PYYHUM KEPYBAHHAM
AKWo He 3anporpaMoBaHO HIisIKMX (PLYHKLIMIA, OyXOBKOK
MOXHa KOpUCTyBaTUCS 3a JOMOMOro ABOX
perynsatopis - [TPOIPAM i TEPMOTCATY.

7K 3agaTn Tanmep

! Lis doyHKLiS He nepepuyBae roTyBaHHs, BOHA 3anexuTb
Bi, BMKOPUCTaHHSA OYyXOBKW; 3aBOSAKW 11 MporpamMyeTbCcs
3BYKOBMWI CUrHas Mo 3akiH4YeHHi 3agaHoro yacy. Tanmep
npautoBaTMe nuLle y BiACYTHOCTI iHLUNX
nporpaMmyBaHb.

LLlo6 3apgatu TaviMep, HATUCHITL LUBMAOKO HA perynarop
TpWYi, WOoO 3amMurkoTina iKoHKa TAAMEPY.
BcraHoBNeHHA Tanmepy iAeHTUYHO BCTAHOBIIEHHIO Yacy
3aKiHYEHHs1 rOTyBaHHS (AUB. BiONOBiaHWMIA naparpad)

AK BCTaHOBUTU 4ac

LLlo6 BCTaHOBMTM Yac, Ha AKWUIA BKa3yOTb CTPINKW,
LUBMAKO HATUCHITb YOTUPU pasn Ha perynstop, wob
3amurkoTina ikoHka FTOOMHHUKA.

[ns 36inblweHHa abo 3MEHLLEHHS Yacy 3 iHTepBariom B
1 XBUNWHY OGEpPHITE perynsaTop 3a roAMHHUKOBOK abo
NPOTW FTOAMHHMKOBOI CTPINKW, i XBUNNMHHA CTpiNnka
nepecyBaTMMeETLCA Ha 1 XBUMUHY B TOW abo B iHLWWNA
Oik.

Yepes 10 cekyHA nicrs OCTaHHLOro HamnalTyBaHHS
nporpaMaTop aBTOMaTU4YHO BUMAE 3 PEXUMY
HanawTyBaHHS.

* HasgBHUI NnuLLe y OeAKUX MOLEnsX.

AK 3anporpamyBaTty rotyBaHHS DXi m
Ak 3anporpamyBaTu TPMBanicTb 3 HeramHUM

no4yaTKkom

npOFpaMyBaHHH vacy 3aKiH4YEeHHS roTyBaHHA [03BONAE

Bigpasy X po3noyvaTy i aBTOMaTUYHO 3aBepLUNTN

roTyBaHHA 3FiJJ,HO 3 3annaHoBaHMM YaCcoM.

LLlo6 3anporpamyBaTit Yac KiHUS roTyBaHHS, LUBMOKO
HaTUCHITb ABiYi Ha perynaTop, Wob 3amurkoTina ikoHka
KIHELLb TOTYBAHHA.
[ns 36inblieHHs abo 3MEHLLEHHST Yacy roTyBaHHS 3
iHTepBanom B 1 XBUNMHy 0BepHiTb perynaTop 3a
rOAVMHHMKOBOI abo NPOTWU rOAMHHUKOBOI CTPINKK, i
XBUIMHHA CTpifika nepecyHeTbecs Ha 1 XBUMWHY B TOWM
abo B iHLWMNA Bik.
IkoHka KIHELIb TOTYBAHHA murkoTiTume BNpogoBx
10 cekyHp, nicnsa octaHHbOro obepTaHHs. Nporpama
NiOTBEPAXYETLCA LUNAXOM HaTUCKaHHA Ha perynsatop
abo 3avekaBum 10 cekyHA 3a yMOBM, SKLLO
3anporpaMoBaHe roTyBaHHSA TpMBanicTio He MeHLe 1
XBUINWHN.
CsiTtHa ikoHka KIHELIb TOTYBAHHA Bkasye Ha Te, Lo
nporpamyBaHHsi Bigbynocs.
Bnbepitb H6axxaHy nporpamy npurotTyBaHHsl, obeprarum
perynatop MNMPOIPAM.
[yxoBka Bigpa3sy  po3noyHe poboTy i npautoBaTume
[0 3a4aHOro KiHUs roTyBaHHS.
LLlo6 nobauntn 3agaHy nporpamy, LUBUAKO HATUCHITb i
BiANYCTiTb perynaTop; CTPINkK 1 ikoHKM BigobpasaTtb
3afjaHy nporpamy.
lMicna 3aBepLUeHHs roTyBaHHA MUMKOTUTL iKOHKa
KIHELIb TOTYBAHHA i nyHae 3ByKoBuWI curHan
BNPOOoBX 1 XBUNMHK (ONS MOr0 BUMKHEHHSI LUBMOKO
HaTUCHITb Ha perynsTop).
06epH|Tb perynatop NMPOIMPAM B nosuuito “0”.
* Hanpuknag: notovyHun Yac - 9:00 i 3anporpamoBaHui
yac KiHus rotyBaHHs - 10:15. lNporpama
PO3MNOYNHAETLCS BiApasy X i aBTOMaTU4HO
npunuHsaeTeca y 10:15, 11 TpmBanicTb cTaHOBUTL 1
roauHy 15 xBUnuH.

Ak 3anporpamMyBaTu TpuBanicTb 3 BiACTPOYEHUM
noYyaTkom

[MporpamyBaHHA Yacy noyaTky rotyBaHHS 0O3BOJSISE
aBTOMAaTMYHO PO3royaTy i 3aBepLUNTU rOTYBaHHA 3riAHO
3 3annaHoBaHMM 4YacoM.

LLlo6 3anporpamyBaTi Yac novaTky rotyBaHHs, LLUBUAKO
HaTUCHITb N pa3 Ha perynaTop, Wob 3aMurkoTina iKoHka
MOYATOK TOTYBAHHA.

Ons 36inblweHHs abo 3MEHLUEHHS Yacy novaTky
roTyBaHHA 3 iHTepBanom B 1 XBUNMHY, 06epHiTb
perynaTop 3a roguHHMKOBOK abo NPOTW rOAMHHUKOBOI
CTPINKK, | XBUNMHHA CTpPINka rnepecyHeTbcs Ha 1
XBUMNWHY B TOW abo B iHWWN BiK.

IkoHka NMOYATOK TOTYBAHHA MurkoTiTme BNpoaoBXK
10 cekyHA, nicns oCTaHHLOro 0b6epTaHHs. AKLWO B Lew
MPOMIXKOK Yacy He poOUTU HISKUX A 3 perynstopom,
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CTPINK1 aBTOMaTU4YHO NOBEPTaKOTLCS A0 BifobpaKeHHs
yacy i nporpama ckacoByeTbcs. [licns BCTaHOBIEHHS
Yyacy noyatky rotyBaHHs (CBiTUTLCS ikoHka NMOYATOK
FOTYBAHHSA), npy NOBTOPHOMY HaTUCKaHHI Ha
perynartop MoXHa 3afaTu Yac KiHUSA roTyBaHHA
(BMMKkHeHa ikoHka KIHELIb TOTYBAHHA posnounHae
MUrKOTITK). TpMBanicTe Mae cknagatn He MeHLe 1
XBWUMWHW, B NPOTUNIEXXHOMY BUNAAKY NporpaMyBaHHs He
BioOyBaeTbCA.

Mpouenypa Oons nporpamyBaHHst Yacy KiHUS roTyBaHHS.

Bubepitb H6axxaHy nporpamy npurotTyBaHHsl, obeprarum

perynatop NPOIPAM. [lyxoBka po3novnHae poboTy B

3aaHun Ans novaTky rotyBaHHs 4ac i 3aBepLuye B

yac, obpaHuii Ans KiHUsi roTyBaHHs.

* Hanpwuknaa: notoyHuii Yac - 9:00, 3agaetbes 11:00
SIK Yac noyarky rotysaHHs i 12:15 sk yac KiHus
roTyBaHHs. [porpama aBTOMaTU4HO PO3MOYMHAETHLCSA
y 11:00 i npunuHsaeTbea y 12:15, Ti Tpusanictb
cTaHoBUTbL 1 roguHy 15 XBUMUH.

! LLlo6 ckacyBaTu nporpamyBaHHsi, HATUCHITb Ha
perynarop BNPOAOBX 3 CeKyHA: nporpaMyBaHHs
CKaCOBYETbCS i MporpamMa Top NOBEPTaETbCHA 40
FOTYBaHHSA 3 PYYHUM KEpPYBaHHSM.
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EneKkTpoHHUU Nporpamartop

rotyBaHHA*
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YACY

Ak HanawTyBsaT rOANHHUK

! TOAMHHMK MOXHa HanalTyBaTu Npu yBIMKHEHIN abo
BMMKHEHIN OyXOBLj, SKLIO He 3anporpamoBaHO KiHeLb
NPUroTyBaHHs.

Micnsa nigknoYeHHs 40 enekTpuYHoi Mepexi abo

BUpPYOaHHA cBiTra 6nmmaTMMyTh iKOHKa pasom 3
yoTupma umndppamm Ha QUCINEI.
1. HaTucHiTb gekinbka pasiB Ha KHOMKY , AOKN He

noyHe GrnmmaTy iKoHka
na OVCMNET;

2. KHonkammn  “+” i HanawTynTe yac; npu
YTPUMYBaHHI KHOMOK MOXHa 3Ha4yHO LUBMALLE
nepernsHyTV umMdpu i nerwe 3agaTtn vac.

3. 3avekarite 10 cek. abo NOBTOPHO HATUCHITb Ha

pasom 3 YyoTupma uudpamm

KHOMKy  , WO6 niaTBepavTY 3adaHun vac.
Ak 3agatv Tanmep

I Lis doyHKLiS He nepepuyBae roTyBaHHs, BOHA 3anexuTb
BiJ, BMKOPUCTaHHSA OYyXOBKW; 3aBOSAKW 11 MporpamMyeTbCcs
3BYKOBWIN CUrHan o 3akiH4YeHHi 3adaHoro yacy.

1. HaTucHiTb gekinbka pasiB Ha KHOMKY , AOKN He

noyHe GrnmmaTty ikoHka
na OVCMNET;

2. KHonkammn “+” i 3apavite 6axaHun Yac; npu
YTPUMYBaHHI KHOMOK MOXHa 3Ha4HO LUBMALLE
nepernsHyTV umMdpu i nerwe 3agaTtn yac.

3. 3avekarite 10 cek. abo NOBTOPHO HATUCHITb Ha

pas3oMm 3 TpboMa Lmdpamu

“w

KHOMKy  , WOo6 niaTBepaMTM 3adaHunm 4ac.
BuBOAUTLCS 3BOPOTHIM Bignik, Npo MOro 3akiH4eHHS

CMOBICTUTbL 3BYKOBWI CUrHar.

* HasgBHUI NuLLe y OeAKNX MOLENsX.

Ak 3anporpamyBaTu roOTyBaHHSA DXi

I MporpamyBaHHA MOXNMBE TiNbky nicnsa Bubopy
nporpamMu NpUroTyBaHHS.

Ak 3anporpamyBaTtu TpuBanicTb NPUroTyBaHHA

1. HaTucHiTb gekinbka pasiB Ha KHOMKY , JOKN He

noYHe GnumaTy ikoHka pasoM 3 TpboMa umdpamMm Ha
OWCIMNET;

2. KHOMKamu “+” i 3apante GaxaHy TpMBanicTb; nNpu
YTPUMYBaHHI KHOMOK MOXHa 3Ha4yHO LUBMALLE
nepernsHyTV umMdpu i nerwe 3agatv napameTp.

3. 3avekarite 10 cek. abo NOBTOPHO HATUCHITL Ha

KHOMKy  , Wwo6 niaTBepauT 3aJaHuin napameTp.

4. nicna BuYepnaHHa Yacy Ha OVCIMIEI 3'asnseTtses

Hanuc END, npo 3aBepLueHHs roTyBaHHSA CMOBICTUTb

3BYKOBWIA curHan.

* Hanpwuknag: notoyHun vac: 9:00, 3agaetbes
TpuBanictb 1 roguHa 15 xsunwvH. MNporpama
aBTOMaTW4YHO 3ynuHsie poboTty y 10:15.

Ak 3anporpamyBaTu KiHeLb NMPUroTyBaHHSA
I 3anporpamyBaTi 3aKiH4EHHSI MPUroTyBaHHA MOXHA
nviwe nicns 3afgaHHs TPUBAanocCTi roTyBaHHS.

1. BukoHawnTe npouenypy 1 - 3 Ansa 3agaHHs TpuBanocTi
roTyBaHHS;

2. HAaTUCHITb AekKinbka pasiB Ha KHOMKY , OOKU He
noYHe GnumaTy ikoHka pas3om 3 YoTMpma undpamm
Ha OVCINET;

3. KHOoMKamn  “+” HanawTynTe Yac 3aKiH4eHHS
NPUroTyYBaHHSA; NPV YTPUMYBaHHI KHOMOK MOXHa 3Ha4yHO
WwBMALle nepernsaHyTV umdpw i nerwe 3agatm yac.

4. 3a4ekante 10 cek. abo NOBTOPHO HATUCHITbL Ha

“n

KHOMKy  , Wwo6 niaTBepauT 3aJaHuin napameTp.

5. nicns BuYepnaHHsa Yacy Ha OUCIINEI 3'senseTbes
Hanuc END, npo 3aBepLueHHs roTyBaHHSA CMOBICTUTb
3BYKOBWIA cuUrHan.

YB iMKHEHI i IKOHKK CMOBILLATLMPO 34iCHEHE
nporpamysaHHs. Ha OVCIEI no yepsi 3'S9BNSETHCSA Yac
3aKiHYeHHs NPUroTyBaHHS i TPUBanicTb.

AK ckacyBaTu nporpamyBaHHs
LLlo6 ckacyBaTv nporpamyBaHHS:

* HaTUCKaWTe Ha KHOMKY  , AOKM He MOoYHe Griumatu
iKOHKa napameTpy, KM cnig ckacysaTu, pa3oMm 3
undppamu Ha gucnnei. Hatuckante Ha KHonky “-”
nokun Ha gucnnei He 3'aButbes 00:00.

* YTPUMyWTE OOHOYACHO KHOMKM “+” | "-”; ckacoBYOTbCSA
BCi BMKOHaHi NporpaMyBaHHs, BKIOYaYM Tanmep.
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[Mporpamu

Mporpamun npurotyBaHHS iXi

! Temnepatypa 3agaetbes B iHTepBani Mk 60°C i MAX
ONnga BCIX nporpam, OKpiM:

* PUJTb (pekoMeHayeTbCA BUCTaBNSATU TifbKW Ha
MAX);

+ KOHBEKL|IMHUW TPUMNb (pekoMeHayeThesi He
nepeswuLlyBaTty Temnepatypy B 200°C).

Mporpama TPAOULIMHA YXOBKA
MpautooTb ABa HarpiBasnbHi eneMeHTi — HUKHIN i
BEpPXHin. [Npu TpaguuinHOMy roTyBaHHI Kpallle BXvBaTU
nviwe ofuH piBeHb: MNpy BXUBaHHI AEKiNbKOX PiBHIB
TemnepaTtypa po3noAinsgeTbCsd HEPIBHOMIPHO.

% Mporpava OAHOYACHE MPUrOTYBAHHSA

lMpaLtotoTb BCi HarpiBanbHi enemMeHTU (BEPXHIN, HYDKHIN i
LMPKyNALiHWR) | BeHTunaTop. Ockinbku Tenno
pO3noAineHo piBHOMIPHO NO BCiM AyXOBLi,
NpuUroTyBaHHS ixi BiabyBaeTbCsl 3aBOSKM PIBHOMIPHOMY
HarpiBy noBiTps. MoXxHa BUKOPUCTOBYBATU He Binblue
[0BOX piBHIB OAHOYACHO.

Mporpama MILILIA

MpautotoTb HWKHIN | LMPKYNAUIMHWIA HarpiBarnbHi
ernemMeHTu i BeHTUnsaTop. Y Ui nporpami
3ab6e3ne4vyeTbCs LUBUAKE HarpiBaHHSA OyXOBKM, Mpu
LbOMY 3Ha4Ha KifbKiCTb Tenna nogaeTbcs 3Hu3y. Npu
OQHOYaCHOMY BUKOPUCTaHHI OEKiNbKoX AeK, HeobXiaHo
NMOMIHATY X MiCUSIMWU BCEpeaVHi roTyBaHHS.

A

Mporpama NPUJb

MpaLtoe BepxHili HarpiBanbHWUN eNeMEHT i POXeH (e
BiH HasiBHWN).

MigBuweHa TemnepaTypa, WO rae Big rpuns,
peKoMeHAyEeTbCS NS NPOAYKTIB, SKi NOoTpebytoThb
CUIbHOrO HarpiBy nosepxHi. ig yac NpurotyBaHHA
OBepudaTa LyxXOBKM MaloTb OyTu 3a4MHeEHi.

% Mporpava KOHBEKLIMHWIA TPUNb

Mpautoe BepxHin HarpiBanbHUA €NeMeHT, BEHTUNATOP i
POXeH (Ae BiH HasBHUI). Takun pexum o6’eaHye
O[JHOCTOPOHHE TENMoBe BUMPOMIHIOBAHHSA 3
NMPUMYCOBOIO LIMPKYIALLIEIO MOBITPS YCEpPEeanHi OyXOBKU.
Lle nepelukomkae noBepxHEBOMY NIATOPSHHIO CTpasw,
36inbLUyOYN cuiy NPoHUKHEHHs Terna. [ig vac
NpUroTyBaHHA ABepUsATa AyXOBKM MalTb OyTK
3a4MHeH.

* HasgBHUI NnuLLe y OeAKUX MOLEnsX.

@ Mporpama BUMIYKA

Mpautoe 3aaHin HarpiBarbHWUN eNeMeHT | BEHTUIATOP,
3abe3nevytoun aenikatHe PiBHOMIPHE PO3MOBCHOAKEHHS
Tenna BcepeauvHi AyxoBku. Lis nporpama
peKoMeHAYETbCA ANA NPUroTyBaHHS AenikaTHUX CTpas
(Hanp. conopoLui, siki BUMaratoTb nigiomy) i
NPUroTYBaHHA HEBEMNUYKNX NOPLIMHNX CTPaB Ha TPbOX
PiBHSX OAHOYaCHO.

Mpouenypa 3
YBIMKHEHHS POXHY
(Ous.maroHOK):

1. BCTaAHOBITb AEKO B
nosuuijto 1;

2. BCTaBTe 0OMopy poxHa
y nosuuijto 3 i BcTaBTe
POXeH y crevujianbHuin
OTBIp, WO 3HaxXoauTbCs
Ha 3agHin CTiHui
OYXOBKU;

3. YBIMKHITbL POXeH 3a

ponowmoroto perynaropy NMPOIMPAM abo % ;

KopucHi nopaau 3 npurotyBaHHA iXi

! Mpw npuroTyBaHHI ki 3 KOHBEKLE He
BMKOpUCTOBYINTE no3uuii 1 i 5: cnpsAMoBaHi NOTOku
rapsvoro noBiTPsi MOXYTb MPUBECTU A0 NiAFOPAHHA
JenikaTHUX NpoayKTiB.

!'Y pexumax npurotyBaHHst BAPBEKIO i
KOHBEKLIVHAN IPUMNb posTallyiiTe AeKO B NO3uLi0
1 ons 30upaHHA 3anuLLKIB Big NpUroTyBaHHA (nignve i/
abo xupy).

OOHOYACHE TOTYBAHHA

* BukopucTtoByiTe piBHi 2 i 4, po3TaLLOBYOYN HA PiBHI
2 cTpaBw, siki BUMaratoTb BinbLuoro Tenna.

» Posrtawynte geko BHU3Y i r'patky yBepxy.

MPUIb

» BcraBTe rpatky Ha piBeHb 3 abo 4, po3TalloByOumn
Xap4yoBi NPOAYKTW Y LIEHTPI r'paTku.

* PekomeHOyeTbCS BUCTABUTU MaKCUMaribHy
NOTYXHICTb. He TypbyiiTecs, KO BEpXHii
HarpiBarnbHWUIA ENEMEHT He 3anuLaeTbCs NOCTIMHO
YBIMKHEHUM: ii pobOTa KOHTPOSETLCA TEPMOCTATOM.

MUUA

» BukopucToByiTe HU3bKY (hopMy 3 Merkoro artomiHito,
BCTAHOBMBLLK 1T Ha r'paTLi 3 KOMMIEKTY NocTavyaHHs.
3 [eKkom 36inbLUyeETbCA Yac NPUroTyBaHHS i MOraHo
BMXOOMTb XpycTKa niyua.

* Y pasi cunbHO HanoBHEHUX Mil, AOUINbHO AodaTtn
MouLapenny B cepefuHi NpuUroTyBaHHs.
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Tabnuus npurotyBaHHSA

Mporpamu XapuoBi npoAayKkTu Bara I'Io_3 Muis no:zr:f:"" Pt:::l:zugosa:a tﬁ:;:::ﬁ;b
(kr) piBHA (XBHAMHY) partyp (xBUnuHY)
Kauka 1 3 15 200 65-75
XKapke 3 TenaTnHn abo 3 ANoBUYUHK 1 3 15 200 70-75
Tpaauuine >Kapke 3 CBUHUHM 1 3 15 200 70-80
MicoyHe neuynso - 3 15 180 15-20
Conopaki nuporu 1 3 15 180 30-35
Miuua (Ha 2 piBHSAX) 1 2i4 15 230 15-20
JlasaH'sa 1 3 10 180 30-35
Monopa 6apaHuHa 1 2 10 180 40-45
CMmaxeHa kypka + kapTonnsi 141 204 15 200 60-70
CkymGpis 1 2 10 180 30-35
OpHouacHe | Kekcu 1 2 10 170 40-50
rotyBaHHa  |Eknepu (Ha 2 piBHsXx) 05 2i4 10 190 20-25
Me4nso (Ha 2 piBHsix) 05 2i4 10 180 10-15
BicksiT (Ha 1 piBHi) 05 2 10 170 15-20
BickBiTu (Ha 2 piBHsiX) 1 2i4 10 170 20-25
Heconogaki nuporu 15 3 15 200 25.30
Miyua 05 3 15 220 15-20
Miuua XKapke 3 TeNATUHM abo 3 ANOBUYNHN 1 2 10 220 25-30
Kypka 1 2 abo 3 10 180 60-70
Kambana i kapkaTuui 1 4 5 MAX 8-10
Llamnypu 3 kanbmapiB Ta KpeBETOK 1 4 5 MAX 6-8
®ine mepnysun 1 4 5 MAX 10
Osoui rpusib 1 3 abo 4 5 MAX 10-15
Bicitekc 3 TenaTuHn 1 4 5 MAX 15-20
Whuueni 1 4 5 MAX 15-20
Mpune ambyprepy 1 4 5 MAX 7-10
Crym6pia 1 4 5 MAX 15-20
Toctn 4ur. 4 5 MAX 23
Ha poxHi (AKwo HassBHUI)
TenaTuHa Ha wamnypi 1.0 - - 100% 80-90
Kypka Ha wamnypi 1.5 - - 100% 70-80
Monoza 6apaHuHa Ha Lamnypi 1.0 - - 100% 70-80
Kypka rpunb 1.5 2 5 200 55-60
KapakaTtuui 15 2 5 200 30-35
KoHBeKwiiHMiA Ha poxHi (akwo Haﬂguuﬁ)
TenaTuHa Ha wamnypi 1.5 - 10 200 70-80
rpvne Monoga 6apaHuHa Ha Lamnypi 1.5 - 10 200 70-80
Kypka (Ha wamnypi) + 3aneyeHa 1.5 i 10 200 70-75
kapTonns (Ha Aeko) B 2 10 200 70-75
Conogaki nuporu 0.5 3 15 180 20-30
®pyKTOBI TOPTU 1 2 abo 3 15 180 40-45
Kekcun 0.7 3 15 180 40-50
BicksiTn 0.5 3 15 160 25-30
MnuHUi dhaplumposaHi (Ha 2 piBHAX) 1.2 2i4 15 200 30-35
Konasupo6u |ManeHbki kekcu (Ha 2 piBHsix) 0.6 2i4 15 190 20-25
ConoHi BMpobu 3 MMCTKOBOTO TicTa 3 0.4 2i4 15 210 15-20
CMPOM (Ha 2 piBHSIX)
Eknepwu (Ha 3 piBHSAX) 0.7 1i3i5 15 180 20-25
MeymBo (Ha 3 piBHSX) 0.7 1i8i56 15 180 20-25
Bese (Ha 3 piBHSX) 0.5 1i3i5 15 90 180

1'Y Tabnuui HaBegeHo NpMbnM3HKI Yac roTyBaHHS, SIKUA MOXe 3MiHIOBaTUCS Bi4MNOBIAHO 4O BMACHOro CMaky.
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3anobihkHi 3axoau Ta nopaau

! flyxoBka po3pobneHa i BupobrneHa BignoBigHo Ao
MiXHapoaHux ctaHgapTie 6e3neku. Lli nonepemxeHHs
HadarTbCA 3aANns Balwoi 6e3nekn: yBaxHO

03

HanomTeCs 3 HUMW.

3aranbHa 6e3neka

Mpunag npusHaveHuin 4ns HenpomeCinHOro
BMKOPUCTaHHSA BCEpeaUHi XUTMOBUX NPUMILLEHb.
3abopoHSAETLCS BCTAaHOBMOBATY Npuniag nosa
NPUMILLEHHAM, HaBiTb B 3aXULLEHUX MiCUsX, TOMY
Wwo ayxe Hebe3neyHo nigoaBaTv MOro BMAUBY AOLLY
i rposu.

[ns nepecyBaHHa npunagy o60B’si3Kk0BO
cKopucTanTecs creljanbHUM pydkamu, siKi
3HaxoasATbCsl 3 BOKIB AyXOBKM.

He TopkanTecs 0o MaLUMHW rOfMMKU Horamu abo
MOKPVMU Y1 BOSOMMMW pPyKamu N HOramu.

Mpunag mae BukopuctoByBaTUCA ANA
NPUroTyBaHHA iXi, TiNbKX gopocnumu ocobamum i
3rigHO IHCTPYKLUisiIM, BKa3aHUM Yy Liin 6poluypi.
Byab-sike iHWe BUKOPUCTaHHA (Hanpuknag: ons
ob6irpiBy npumilleHb) BBaXKaTUMeTbCSl He 3a
NpPU3HaYeHHsAM i, TO6TO, HeGe3nevyHnM.
Bupo6Huk Bigxunsie 0yab-AKy BignoBiganbHICTb
3a MOXIUBiI 30MTKN BHacnifoK BUKOPUCTaHHA
He 3a NMpPU3Ha4YeHHAM, NOMUIIKOBOro a6o
HEKOPEeKTHOro 3acToCyBaHHS.

Mig yac po6oTn npunagy HarpiBasnbHi enemMeHTn
Ta ABepusATa OYXOBKUA B OeAKMX MicUsAX Oyxe
HarpiBatoTbca. ByabTe obepexHi: He
TopKauTecs ix i TpumanTe fiTern Ha 6e3nevHin
BigcTaHi.

CnigkynTte, WOO LIHYPW XXMBMEHHS Big, iHLLINX
nobyToBMX NpunagiB He TOPKanNuUcs rapsunx YacTuH
OYXOBKMU.

He 3akpvBariTe BEHTUNALIVIHI OTBOPU 1 OTBOPW ANS
BiABeOEHHs Tenna.

Ons BiokpuUTTS ABEpUAT GepiTbCsa 3a pyuKy Yy LEHTpI:
no 6okax BoHa MoOxe OyTu rapsyoto.

3aBxXan BUKOPWCTOBYMTE pykaBuLi AN
3aBaHTaXeHHsA abo BUTAraHHSA NOCyaMH 3i CTpaBaMu.
He nokpwveanTe gHO OyxOBKU GDOSBIOLO.

He knagitb roprodi matepianu B Oyx0BKy: npu
BMMNaAKOBOMY YBIMKHEHHI npunagy Moxe craTucs
3aMaHH4.

Konun Bu He kopuctyeTecs npunagom o6oB’s3koBO
nepesipsawTe, Wo6 perynsatopu nepebysBanu B nosuuii
“‘@”[*0”.

He BuimariTe BUNKY 3 pO3ETKW, MOTArHYBLUM 3a
kabenb, TArHITb TiNbKM 3a caMy BUMKY.

Bci onepalii 3 uneHHs abo TeXHIYHOro
ob6cnyroByBaHHsi MatoTb BUKOHYBATUCS, NMOMNEpPEAHbO
BUTATHYBLUW BUIIKY 3 €MEKTPUYHOI PO3ETKN.

Y xogHomy Bunagky He pobiTb cnpob camoCTiiHO
BMKOHATU PEMOHT BHYTPILLHIX MeXaHi3MiB.

3BepHITLCS y cepBicHUI LeHTp (Ous. [oromoea).
He cTaBTe Baxki npeameTn Ha BIOKPUTI ABepusaTa
OYXOBKMU.

He nepepbadaeTbcsa BUKOPUCTaHHS Npunagy
ocobamu (Bknovako4mn Aiten) 3 obMexeHumm
hi3NYHNMK, CEHCOPHMMU abo PO3yMOBUMM
3aibHOCTAIMM, HeadoCBiAYeHMN ocobamu abo
TakMMM, WO He o3Harnomunmcs 3 Bupobom, 3a
BMKIMIOYEHHSAM BUNaakiB Harnsgy 3 6oky ocobw,
BiAnoBiganbHOI 3a ixH0 Ge3neky; He
nepenbayvaeTbCcs BUKOPUCTaHHS npunagy ocobamu,
SKi He OTpMManu nonepeHix BKasiBoK LLOAO NOro
BUKOPUCTaHHSI.

» CrexTe, WO6 AiTU He rpanucs 3 Npunaaom.

YTunisauin

YTunisauia nakysanbHOro marepiany: 4OTPUMYNTECH
MICLIEBMX HOPM, TaK SIK yrnakoBka MOXe
BMKOPMCTOBYBATUCH MOBTOPHO.

€Bponelcbka anpektmea 2002/96/CE 3 Bigxogie Bia
eneKkTPUYHOI 11 enekTpoHHoi anapatypu (RAEE),
nepenbadyae, Lo NobyTOBI enekTponpunagn He
MOXYTb NepepobnaTucs y 3BuYaiHOMy NOpsSAKy Ans
TBEPAMX MiCbkuX BiaxopmiB. 3HATI 3 ekcnnyaTauii
nobyToBi Npunagun marTb ByTK 3i6paHi okpemo Ans
ONTMMI3aUii CTYNeHIO0 BIQHOBMNEHHS 1 MOBTOPHOIO
3acTocyBaHHA MaTtepianis, WO BXOAATb 40 IXHbOro
cknagy, Ta 3 METOH YCYHEHHSI NMOTEHUIMHOT LWKoau
Ons 300poB’st Ta goekinns. CMMBon 3akpecneHol
KOp3u1HM, 306pakeHin Ha BCix BUpobax, Haragye npo
HeobXiaHICTb OKpemoi yTunisadii.

3a geTtanbHillow iHopMaLielo Npo NpaBurbHe
3HATTS 3 eKkcnnyarauii nobyToBMX enekTponpunagis
IXHi BNACHWKN MOXYTb 3BEPHYTUCHA Yy BIiANOBIOHY
cnyxby abo oo npogasuiB.

OxopoHa i o6annuBe BigHOLWEHHS OO0
[OoBKinns

* YBIMKHEHHS OyXOBKW B MPOMDKKY 3 Mi3HbOro

nicnsio6iaHbOro Yacy OO PaHHbOrO PaHKy A03BOMUTb
3MEHLUNTW HaBaHTaXeHHs1 Ha MianpuemcTea-
BMPOBHWMKM eNeKTpOeHeprii.

MpurotyBaHHs y pexumax BAPBEKIO i
KOHBEKLIVHAN TPUMNb noTpebytoTb 3a4nMHEHnX
OBEpUST OyXOBKU: Lie OO3BONUTbL OTPMMaTU KpaLwi
pesynbTaTy i 3a0LWaanTN enekTpoeHeprito
(npubnnsHo 10%).

MigTpumynTe B pobo4OMyY CTaHi i MUIATE yLLiNbHIOBaui
Tak, Wob BoHM [obpe npunsaranu go OBEPUAT i He
BMKNMKanu 6 BTpatu Tenna.
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TexHi4YHe obcnyroByBaHHSA Ta gornag

AK BigKNIOYUTU €NEKTPUYHUN CTPYM
Mepen npoBeneHHsIM Oyab-aKOI onepawii BUTArHITb
BUIIKY 3 €MNeKTPUYHOT PO3ETKN.

AK oumcTnTHn npunag

» 3oBHIWHI emanboBaHi abo HeipxaBitodi getani v
ryMOBI YLLIMNbHIOBaYi MOXHa MUTK 3BOSIOXKEHOIO Y
Tennin Bogi rydbkoto i HemTpansHUM Munom. Ans
BMBELEHHS CTIMKUX MrsiM BUKOPUCTOBYWTE creLjianbHi
3acobu. [Jobpe 06MOMOCHITL BOAOH i BUCYLLITE Micns
MUTTS. He BMKOpUCTOBYMTE abpasuBHi NOPOLLKK abo
10K peyoBUHMW.

* PekomeHOyeTbCA MUTU QYXOBKY BCEPEAMHI KOXHOro
pasy nicns BUKOPWCTAHHSI, KON BOHA € LLie TEMnoko.
MwiiTe rapsiioto BOAO i MUIOYMM 3acoBoM, NOTiM
0BMOMOCHITE | BACYLLITE M'SIKOKO FaHYipKOo. YHUKaTe
abpasmBHMX 3acobiB.

* Akcecyapu MOXYTb MUTUCS SK 3BUYANHWIN MOCYA,
TakoX B MOCYOOMWIHINA MaLLWHi, 38 BUHATKOM
KOB3HMX HanpsiMHUX.

! 3ab0poHSIETECA BUKOPUCTaHHSA anaparTiB Ans

OYMLLIEHHS Napoto abo BMCOKUM TUCKOM.

Ak ouncTutn ABepusdaTta

Munte ckno ABepUAT AyXOBKM ryokowo Ta
HeabpasnBHUMUK 3acobamun 1 BUTMPATE M’'SIKOO
TKaHVHOW; He BMKOPWCTOBYNTE LUepLUaBi abpa3unBHi
mMaTepianu abo 3arocTtpeHi meTanesi cKpebku, sk
MOXYTb noapsnaTti NoBepxHi abo BUKMNMKaTK TPICKaHHSA
ckna.

[nsa Ginbll peTenbHOro OYMLLIEHHS MOXHA 3HATK
aBepusaTa OyXOBKU:

1. NOBHICTIO BigKkpuiiTe ABepusTa (OU8.MasItOHOK);

2. 3a JONOMOrOK BUKPYTKW NiABEAITb | 00epHiTh
ManeHbki Baxeni F , sKki 3HaxogaTbCca Ha OBOX 3aBicax
(Ous.maroHOK);

3. Bi3bMiTbCA 3a ABepusaTa 3
[BOX 30BHILLHIX OOKiB,
3a4MHSAKYN X HEMOBHICTHO.
[NoTim noTArHITL ABEpUATa Ha
cebe, BUAMalo4M ix 3i cBOro
Micusi (OMB.MaroHOK).
[NoBepHiTb ABepLUATa Ha Micue ,
BMKOHYIOUM npouenypy y
3BOPOTHOMY MOPSAKY.

* HassHuil nuwe y Oeskux MoAensx.

MNMepeBipka yuwinbHOBa4iB

[MNepiognyHo nepesipsnTe CTaH YLUiNbHIOBAYiB HAaBKOMO
OBEepUAT OyXOBKW. Y pasi iX MOLKOMKEHHS 3BEPHITLCS
B Hanbnwxkyni cepsicHun LeHTp(dus. Jonomoza). He
pPEeKOMeHOYETbCA BMKOPUCTOBYBATU OyXOBKY [0
3aBEPLUEHHSI PEMOHTY.

K 3aMiHUTU NaMNOYKy

LLlo6 3amiHWMTK namMnoyKy A5 OCBITNEHHS JYXOBKU:

1. 3HiMiTb cknsHy
KPWLLKY naTpoHa.
2. BureuHTiTh
namnouYky i
3aMiHITb Ti
aHarori4Hoto:
NOTYXHicTb 25 BT,
uokonb E 14.

3. MNoBepHiTb
KPULLKY Ha micLe
(Ous.maroHOK).

MoHTax KOMNONEKTY KOB3HUX HaNnpPAMHUX

Mpouenypa MOHTaXy KOB3HUX HanpsiIMHUX:

1. Buimite ggi pamu 3
posnipok A
(Gus.maroHoK).

2. Bubepitb piBeHb ansi
KOB3HWNX HanpsiMHUX.
[oTpumytoumncs
HanpsiMKy BUCYBaHHS
HanpsMHOI, po3TaluymnTe
Ha pami criepLly rHisgo
B i noTtim rHisgo C.

JliBa MpaBa

HanpsiMHa HanpsimHa
<

— g
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3. BakpiniTb ABi pamku 3i
BCTAHOBMEHUMWN HA HUX
HanNpPAMHUMN Y
BiQNOBiAHI OTBOPW Ha
CTiHKax AyXxoBku (Ous.
MmasoHok). OTBopU Ans
niBoi pamku
3Haxo4daTbCH yropi, Ans
npaB.ol - yHN3y.

4. HanpukiHui BcTaBTe
pamMku Ha posnipku A.

! He BcTaBnsanTe KOB3HI HANpsiMHi y nNo3uito 5.

KaTaniTu4yHi naHeni — 6i4Hi i 3agHa*

Lli naHeni o6nuuboBaHi cnewiansHOK emarnsio, 34aTHOK
MOIMNHATW XUPW, SKi YTBOPIOOTLCA Nig Yac
NPUroTYBaHHI 1Xi.

Taka emanb CTiIKO BUTPUMYE NepecyBaHHSA
pisHOMaHiTHOro npunagas (rpaTok, Aeko, ToLo...), He
MOLLKOKYtoUMCh. He xBunontecs npu nosisi Ha
MOBEPXHAX HEBENUYKMX Binux cnigis.

Ane HamaranTtecs:

- He WKpsibaTn emans rocTpyMn pedamm (Hanp.,
HOXeM);

- He BMKOPWUCTOBYBaTU MUNHI abo abpa3neHi 3acobu.

donomora

! He 3BepTaiiTeca no gonomMory 40 He YNOBHOBaXEHOro
nepcoHany.

Cnin nosigomuTu:

* Twn HecnpaBHOCTI;

* Mmogenb npunagy (Mod.)

* cepinHun Homep (S/N)

Lls iHdbopmauis micTuTbest Ha Tabnuyi 3 gaHumK,
NPUKPINMEeHi 0O AyXOBKW i/abo Ha ynakoBLi.

* HasgBHUI NnuLLe y OeAKUX MOLEnsX.
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