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Installatie

! Bewaar dit boekje zorgvuldig voor eventuele
raadpleging in de toekomst. Wanneer u het product
weggeeft, verkoopt, of wanneer u verhuist, dient u
dit boekje bij het apparaat te bewaren zodat alle
nodige informatie voorhanden blijft.

! Lees de instructies aandachtig door: u vindt er
belangrijke informatie betreffende installatie, gebruik en
veiligheid.

Plaatsing

! Het verpakkingsmateriaal is niet bestemd voor
kinderen en dient daarom te worden verwijderd
volgens de geldende normen voor gescheiden
afvalverzameling (zie Voorzorgsmaatregelen en
advies).

! De installatie moet worden uitgevoerd door een
bevoegde installateur en volgens de instructies van
de fabrikant. Een verkeerde installatie kan schade
berokkenen aan personen, dieren of dingen.

Inbouw

Voor een goede werking van het apparaat moet het
keukenmeubel de juiste kenmerken hebben:

¢ de zijkanten van de kastjes die aan de oven
grenzen moeten hittebestendig zijn;

* in het bijzonder moet, in geval van meubels met
fineer, de lijm bestand zijn tegen temperaturen
van 100°C;

e voor het inbouwen van de oven, zowelonder het
aanrecht (zie figuur) alsin stapelbouw, dient het
meubel de volgende afmetingen te hebben:

595 mm.

! Nadat het apparaat is ingebouwd, mag er geen
contact meer mogelijk zijn met de elektrische
onderdelen.

Het energieverbruik dat staat aangegeven op het
typeplaatje is gebaseerd op dit soort installatie.

Ventilatie

Om een goede ventilatie te kunnen garanderen is
het noodzakelijk de achterkant van het meubel te
verwijderen. Het verdient de voorkeur de oven op
twee houten balken te plaatsen, of eventueel op een
enkele plank die een opening heeft van tenminste 45
x 560 mm (zie afbeeldingen).

—_ I r

Centreren en bevestigen

Regel de 4 klemmetjes aan de zijkant van de oven
in overeenkomst met de 4 gaten in de lijst. De stand
hangt af van de dikte van de zijkant van het meubel:

als de dikte 20 mm is:
verwijder het regelbare
gedeelte van het stelvoetje
(zie afb.);

als de dikte 18 mm is: gebruik
de eerste gleuf zoals door de
fabriek is voorzien (zie afb.);

als de dikte 16 mm is: gebruik
de tweede gleuf (zie afb.).

Om het apparaat aan het keukenkastje te
bevestigen: open de ovendeur en schroef de 4
houtschroeven in de 4 gaten in de zijrand.

! Alle beschermende onderdelen moeten zodanig
worden bevestigd dat ze niet kunnen worden
verwijderd zonder gereedschap te gebruiken.




Elektrische aansluiting

! De ovens met driepolige voedingskabel werken
met de wisselstroom, spanning en frequentie die
aangegeven staan op het typeplaatje op het
apparaat (zie onder).

Monteren voedingskabel

= 1. Licht de lipjes aan de

% zijkant van het deksel
van het klemmenbord

op met een
schroevendraaier: trek
het deksel van het
klemmenbord open ( zie
afb.).

2. Draai de schroef van
de kabelklem los en
verwijder hem met
behulp van een
schroevendraaier (zie
afbeelding).

3. Verwijder de
schroeven van de
contacten L-N-==en
bevestig de draden
onder de koppen van
de schroeven met
inachtneming van de
kleuren: Blauw (N) Bruin
(L) Geel-Groen (=)

T

Het aansluiten van de voedingskabel aan het
elektrische net

Gebruik voor de voedingskabel een stekker die
genormaliseerd is voor de lading aangegeven op het
typeplaatje( zie hiernaast).

Wanneer het apparaat rechtstreeks op het net wordt
aangesloten moet u tussen het apparaat en het net
een meerpolige schakelaar aanbrengen met een
afstand tussen de contacten van minstens 3 mm,
aangepast aan het elektrische vermogen en
voldoend aan de geldende normen (de aarding mag
niet worden onderbroken door de schakelaar). De
voedingskabel moet zodanig worden geplaatst dat
hij nergens een temperatuur bereikt van 50°C hoger
dan de kamertemperatuur.

! De installateur is verantwoordelijk voor een correcte
elektrische aansluiting en het in acht nemen van de
veiligheidsnormen.

Voor het aansluiten moet u controleren dat:

¢ de contactdoos geaard is en voldoet aan de
geldende normen;

e de contactdoos in staat is het maximale

vermogen van het apparaat te verdragen, zoals
aangegeven op het typeplaatje (zie onder );

e de spanning zich bevindt tussen de waarden die
staan aangegeven op het typeplaatje (zie onder);

e de contactdoos en de stekker overeenkomen. Als
dat niet zo is, dient u ofwel de stekker ofwel de
contactdoos te vervangen; gebruik geen
verlengsnoeren of dubbelstekkers.

! Wanneer het apparaat geinstalleerd is, moeten de

elektrische kabel en de contactdoos gemakkelijk te

bereiken zijn.

! De kabel mag niet gebogen of samengedrukt

worden.

! De kabel moet van tijd tot tijd worden

gecontroleerd en mag alleen door erkende monteurs

worden vervangen ( zie Service).

! De fabrikant kan niet aansprakelijk worden gesteld

wanneer deze normen niet worden nageleefd.

TYPEPLAATJE

breedte 43,5 cm
Afmetingen hoogte 32 cm

diepte 40 cm
Inhoud liter 56

breedte 43,5 cm
Afmetingen * hoogte 32 cm

diepte 41,5¢cm
Inhoud * liter 58
Elektrische spanning 220-240V~ 50Hz

maximum opgenomen

aansluitingen vermogen 2800W

Richtlijn 2002/40/EG op het
etiket van elektrische ovens.

Norm EN 50304

*%k
ENERGY LABEL Energieverbruikverklaring
Klasse geforceerde
convectie -

verwarmingsfunctie:
Gratineren.

Deze apparatuur voldoet
aan de volgende EU
voorschriften: 2006/95/EEG
van 12/12/06
(Laagspanning) en
daaropvolgende wijzigingen
—2004/108/EEG van
15/12/04
(Elektromagnetische
Compatibiliteit) en
daaropvolgende wijzigingen
- 93/68/EEG van 22/07/93 en
daaropvolgende wijzigingen.
2002/96/CE en
I daaropvolgende wijzigingen.
1275/2008 standby/off mode

* Met glazen ovendeur
** Zonder uitneembare geleiders




Beschrijving

van het apparaat
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Starten en gebruik

! Wij raden u aan bij het eerste gebruik de oven minstens
een uur leeg te laten functioneren, op maximum
temperatuur en met de deur dicht. Nadat u de oven heeft
uitgedaan, opent u de ovendeur en lucht u het vertrek. De
lucht die u ruikt komt door het verdampen van de
middelen die worden gebruikt om de oven te
beschermen.

! Het “blokkeren van het bedieningspaneel” en de “DEMO
Modus” kunt u ook activeren als de display uitstaat.

Blokkering bedieningspaneel

Om het bedieningspaneel van de oven te blokkeren,

drukt u tegelijkertijd op de toetsen en . U hoort

een geluidssignaal en op het display TEMPERATUUR
verschijnt "Loc".

Druk opnieuw om het bedieningspaneel weer te
activeren. De "STOP" toets blijft altijd actief.

Demomodus

De oven kan in demomodus werken: alle
verwarmingselementen worden uitgeschakeld, maar de
bediening blijft actief.

Om de demomodus in te schakelen moet u

tegelijkertijd drukken op de toetsen +@ en
"START". U hoort een geluidssignaal en op het display
TIJDEN verschijnt "dEMO".

Om de demomodus uit te schakelen moet u
tegelijkertijd drukken op de toetsen "+" en "START". U
hoort een geluidssignaal en de tekst "dEMO" verdwijnt.

Instellen klok en timer
Na het aansluiten op het elektriciteitsnet of na het

uitvallen van de stroom knipperen de toets @ en de
ciffers op het display TIJDEN.

Voor het instellen van de tijd:

1. Houd de toetsen "+" en "-" ingedrukt om de
nummers sneller te laten lopen en de tijd makkelijker in
te stellen.

2. Zodra u de juiste tijd heeft bereikt wacht u 10

seconden om de selectie op te slaan of drukt u

nogmaals op de toets @ om de instelling te
bevestigen.
Voor eventuele gelijkstellingen schakelt u het

bedieningspgpeel uit door te drukken op de toets (D;
druk op de toets en volg de aangegeven
procedure.

Als de tijd verstreken is laat de timer een
geluidssignaal horen dat ofwel vanzelf na 6 seconden
uitgaat of door uzelf kan worden afgezet door op een
willekeurig actief symbool te drukken.

Om de timer in te stellen drukt u op de toets ﬂ en

voert u de handelingen voor het instellen van de klok

uit. Als de toets ﬂ aan is betekent dit dat de timer
actief is.

! De timer heeft geen invioed op het in- of uitschakelen
van de oven.

De oven starten
1. Schakel het bedieningspaneel in door middel van

de (D toets.

2. Druk op de toets van het gewenste
kookprogramma. Het display TEMPERATUUR toont de
temperatuur die bij het programma hoort. Het display
TIJDEN toont de huidige tijd.

3. Druk op de "START" toets om de bereiding te
starten.

4. De oven begint voor te verwarmen, de aanwijzers
van de actuele temperatuur gaan naarmate de
temperatuur stijgt aan. De temperatuur kan gewijzigd
worden door middel van de toetsen "+" en "-".

5. Een geluidssignaal en de ontsteking van alle
aanwijzers van de actuele temperatuur geven aan dat
de voorverwarming compleet is: zet de etenswaren in
de oven.

6. Tijdens het koken kunt u nog altijd:

- de temperatuur wijzigen door middel van de toetsen
"+"en "-";

- de duur van de bereiding programmeren (zie
Programma's);

- de bereiding onderbreken door op de toets "STOP" te
drukken.

7. Indien de stroom uitvalt en de oventemperatuur niet
te laag is geworden, gaat de oven automatisch terug
naar het punt waar het koken is onderbroken. De
geprogrammeerde functies worden echter niet
onthouden. U dient ze daarom bij het terugkeren van
de stroom opnieuw in te stellen.

! Bij het programma BARBECUE is geen voorverwarming
voorzien.

! Zet nooit voorwerpen op de bodem van de oven; u
riskeert hiermee het email te beschadigen.

! Plaats de ovenschalen altijd op bijgeleverde roosters.

Ventilator

Om de oven van buiten niet te heet te laten worden,
brengt een verkoelingsventilator een luchtstroom teweeg
die tussen het bedieningspaneel en de ovendeur naar
buiten komt.

! Aan het einde van de kooktijd blijft de ventilator draaien
totdat de oven voldoende is afgekoeld.

Ovenverlichting

Als de oven uit is, kan het ovenlicht op ieder
willekeurig moment aan worden gedaan door op de
toets te drukken.




Programma’s

Handmatige kookprogramma’s

! Alle programma’s hebben een vooringestelde
kooktemperatuur. Deze kan handmatig worden
aangepast en naar wens worden ingesteld tussen de
40°C en de 250°C.

In het programma BARBECUE is de ingestelde
temperatuur in % uitgedrukt. Ook deze kan
handmatig worden gewijzigd.

Programma MULTILEVEL

Alle verwarmingselementen gaan aan en de
ventilator gaat draaien. Aangezien de warmte in de
hele oven constant is, zorgt de lucht dat de
gerechten op gelijkmatige wijze gekookt en
gebakken worden. Het is mogelijk maximaal twee
roosters tegelijk te gebruiken.

Programma BARBECUE

Het bovenste verwarmingselement gaat aan en het
draaispit (waar aanwezig) begint te draaien. Door op
de toetsen “+” en “-” aan de linkerkant te drukken,
zal het display THERMOSTAAT de
stroomsterkteniveaus aangeven die kunnen worden
ingesteld, van een minimum van 5% tot een
maximum van 100%. Het koken onder de grill is
vooral aan te raden voor gerechten die een hoge en
directe temperatuur aan de buitenkant nodig
hebben. Kook met de ovendeur dicht.

Programma GRATINEREN

Het bovenste verwarmingselement gaat aan, en
tijldens een deel van de cyclus ook het cirkelvormige
verwarmingselement, de ventilator en het draaispit
(waar aanwezig). Hiermee wordt de thermische
verspreiding uit één richting gecombineerd met de
geforceerde luchtcirculatie in de oven.

Eventueel verbranden van de buitenkant wordt zo
vermeden; de warmte dringt gemakkelijker door naar
de binnenkant. Kook met de ovendeur dicht.

Programma’s LAGE TEMPERATUUR

Deze kookfunctie is ideaal voor rijzen, ontdooien, het
bereiden van yoghurt, het snel of langzaam
opwarmen van gerechten en het langzaam koken
van etenswaren op lage temperatuur. De in te stellen
temperaturen zijn: 40, 65, 90 °C.

* Slechts op enkele modellen aanwezig.

Het draaispit *

Voor het activeren van
het draaispit (zie afb.)
gaat u als volgt te
werk:

VECTY
/ \

1. plaats de lekplaat in stand 1;

2. zet de steun van het draaispit op de 3e stand en
steek de vleespen in de speciale opening achterin
de oven;

3. activeer het draaispit door de programma’s of

te selecteren;

!IBij het programma zal het draaispit stoppen met
draaien wanneer u de ovendeur opent.

Automatische kookprogramma’s

De temperatuur en de duur van de bereiding zijn
ingesteld en kunnen niet worden gewijzigd door het
systeem C.O.P.® (Cottura Ottimale Programmata
(Optimale Geprogrammeerde Bereiding) diec
automatisch een perfect resultaat garandeert. De
bereiding wordt automatisch gestopt en de oven
geeft aan wanneer het gerecht gaar is. U kunt het
gerecht in een koude of warme oven zetten.

! Als de kookfase is bereikt laat de oven een
geluidssignaal horen.

! Open de ovendeur niet om te voorkomen dat de
tijldsduur en de kooktemperatuur worden ontregeld.

Programma VLEES

Gebruik deze functie voor het braden van kalfs-,
varkens- en lamsvlees. Plaats het viees in de koude
oven. U kunt de gerechten eventueel ook in de
warme oven plaatsen.

Programma CAKE

Deze functie is ideaal voor het bereiden van zowel
taarten met bakkersgist als met gedroogde gist, of
zonder gist. Plaats in de koude oven. U kunt de
gerechten eventueel ook in de warme oven plaatsen.




Programma PIZZA

Gebruik deze functie voor het bereiden van pizza’s.
Zie volgende hoofdstuk voor recepten en details.

Programma BROOD

Gebruik deze functie voor het bakken van brood Zie
volgende hoofdstuk voor recepten en details.

Programma PIZZA

Voor een optimaal resultaat raden wij u aan de

volgende aanwijzingen nauwkeurig op te volgen:

* houdt u zich aan het recept;

* het gewicht van het deeg moet tussen de 500 g
en de 700 g zijn.

e vet de bakplaat iets in.

Recept voor PIZZA:

1 Bakplaat, lage ovenstand, oven koud of warm
Recept voor 3 pizza’s van ongeveer 550 g: 1000 g
meel, 500 g water, 20 g zout, 20 g suiker, 10 cl
oliffolie, 20 g bakkersgist (of 2 zakjes gedroogde
gist)

¢ Rijzen op kamertemperatuur: 1 uur

¢ In koude of warme oven plaatsen

e Start de bereiding PIZZA

Programma BROOD

Voor een optimaal resultaat raden wij u aan de

volgende aanwijzingen nauwkeurig op te volgen:

* houdt u zich aan het recept;

¢ het maximum gewicht per bakplaat;

¢ vergeet niet 1 dl koud water te gieten in de
bakplaat op stand 5;

e het deeg moet circa 1 tot 1% uur op
kamertemperatuur rijzen. De exacte duur hangt af
van de kamertemperatuur. Het deeg is voldoende
gerezen als het volume is verdubbeld.

Recept voor BROOD:

1 bakplaat van 1000 g max, onderste ovenstand

2 bakplaten van 1000 g max, onderste en middelste
stand

Recept voor 1000 g deeg: 600 g meel, 360g water,
11g zout, 25 g bakkersgist (of 2 zakjes gedroogde
gist)

Procedure:

* Meng het meel en het zout in een grote kom.

e Doe de gist in lauw water (circa 35 graden).

¢ Maak een kuil in het meel.

¢ Giet er het mengsel van water en gist in

e Kneed het geheel totdat een homogeen deeg is
gevormd dat niet plakkerig is, door het deeg 10
minuten lang met de palm van de hand plat te
drukken en vervolgens weer dicht te vouwen.

e Maak een bal van het deeg, doe het in een
slakom en bedek het met plastic folie om te
voorkomen dat de buitenkant ervan uitdroogt. Doe
de slakom in de oven op de handmatige functie
LAGE TEMPERATUUR op 40°C en laat het
ongeveer 1 uur lang rijzen (het volume van het
deeg moet verdubbelen).

¢ Verdeel de bal om de verschillende broden te
maken.

* | eg ze op ovenpapier op de bakplaat.

¢ Bestrooi de broden met meel.

¢ Maak sneden in de broden.

¢ vergeet niet 1 dl koud water te gieten in de
bakplaat op stand 5; Voor het reinigen kunt u het
beste water en azijn gebruiken.

¢ Plaats het brood in de koude oven.

e Start het programma BROOD

e Aan het einde van de kooktijd laat u de broden
rusten op een rooster totdat ze geheel zijn
afgekoeld.




De bereiding programmeren

! De programmering is alleen mogelijk wanneer een
kookprogramma is geselecteerd.

De duur programmeren

1. Druk op de toets | X ; De toets . &, en de cijfers

op het display TIJDEN beginnen te knipperen.

2. Om de duur in te stellen drukt u op de toetsen "+"

en "-". Om de nummers sneller te laten lopen en de

tijd makkelijker in te stellen kunt u de toetsen

ingedrukt houden.

3. Zodra u de juiste duur heeft bereikt wacht u 10

seconden om de selectie op te slaan of drukt u

nogmaals op de toets \& om de instelling te

bevestigen.

4. Als de ingestelde tijd is verstreken verschijnt op

het display EMPERATUUR het woord END en hoort u

een geluidssignaal.

e B.v.: hetis 9:00 uur en u programmeert een duur
van 1 uur en 15 minuten. Het programma stopt
automatisch om 10:15 uur.

Programmeren van een uitgestelde bereiding

1. Druk op de toets . &, en volg de procedure van
de duur van punt 1 t/m 3.
2. Druk daarna op de toets @ en stel de eindtijd in

m.b.v. de toetsen "+" en "-". Als u de nummers
ingedrukt houdt zullen ze sneller lopen en kunt u de
tijld makkelijker instellen.

3. Zodra u de gewenste tijd voor het einde van de
bereiding heeft bereikt wacht u 10 seconden om de

selectie op te slaan of drukt u nogmaals op de toets

\E'E\.j om de instelling te bevestigen.

4. Druk op de toets “START” voor het inschakelen

van de programmering.

5. Als de ingestelde tijd is verstreken verschijnt op

het display TEMPERATUUR het woord END en hoort

u een geluidssignaal.

e B.v.: het is 9:00 uur, u programmeert een duur
van 1 uur en 15 minuten en de eindtijd om 12:30.
Het programma zal automatisch om 11:15
beginnen.

De toetsen ng en @ knipperen om aan te geven

dat een programmering is uitgevoerd. Na de

programmering en voordat de bereiding van start
gaat, toont het display TIUDEN om de beurt de duur
en de tijd van het einde van de bereiding.

Om een programmering te annuleren drukt u op de
toets "STOP".

! Als u een bereiding selecteert is de toets \3,
actief, maar niet de toets @ Als u een kookduur

instelt wordt de toets @ actief, en kunt u een
uitgestelde bereiding programmeren.

Praktische kooktips

! Gebruik voor het koken met de heteluchtoven nooit
de standen 1 en 5: in deze standen zou de hete
lucht de fijne gerechten kunnen verbranden.

! Bij de functies BARBECUE of GRATINEREN, in het
bijzonder wanneer u het draaispit gebruikt, raden wij
u aan de lekplaat op stand 1 te zetten om eventueel
vet of jus op te vangen.

MULTILEVEL

e Gebruik de standen 2 en 4, en plaats de
gerechten die meer warmte nodig hebben op
stand 2.

¢ Plaats de lekplaat op de onderste stand en het
rooster op de hoogste.

BARBECUE

e Plaats het rooster in stand 3 of 4, zet
de gerechten in het midden van het rooster.

e We raden u aan het energieniveau op de hoogste
stand te zetten. Het is normaal dat het bovenste
verwarmingselement niet constant aan blijft: zijn
werking wordt geregeld door een thermostaat.

PIZZA

e Gebruik een lichte aluminium ovenschaal en zet
hem op het bijgeleverde ovenrooster.
Bij gebruik van de bakplaat is de bereidingstijd
langer en krijgt u waarschijnlijk geen krokante
pizza.

* Bij zeer gevulde pizza's raden wij aan de
mozzarella of andere kaas pas halverwege de
kooktijd toe te voegen.




Kooktabel

Programma's Gerechten Gewicht Roosterstanden Voorverwarmen Aanbevolen Duur
(kg) temperatuur | bereiding
(°C) (minuten)
standaard | verschuifbar
geleiders | e geleiders
Multilevel* Pizza op 2 roosters 1+1 2en4 1en3 Ja 220-230 20-25
Taarten op 2 roosters 1 2en4 1en3 Ja 180 30-35
Cake op 2 roosters (op lekplaat) 1 2en4 1en3 Ja 170 20-25
Gebraden kip + aardappels 1 1en2/3 1en3 Ja 200-210 65-75
Lamsvlees 2 1 Ja 190-200 45-50
Makreel 1of2 1 Ja 180 30-35
Lasagne 2 1 Ja 190-200 35-40
Soesjes op 2 roosters 2en4 1en3 Ja 190 20-25
Koekjes op 2 roosters 2en4 1en3 Ja 190 10-20
Kaaskoekjes op 2 roosters 2en4 1en3 Ja 210 20-25
Hartige taarten 1en3 1en3 Ja 200 20-30
Barbecue* Makreel 1 4 3 Nee 100% 15-20
Tong en inktvis 0,7 4 3 Nee 100% 10-15
Calamari- en garnalenspiesjes 0,7 4 3 Nee 100% 8-10
Kabeljauwfilet 0,7 4 3 Nee 100% 10-15
Gegrilde groenten 05 3of4 20f3 Nee 100% 15-20
Kalfsbiefstuk 08 4 3 Nee 100% 15-20
Saucijzen 0,7 4 3 Nee 100% 15-20
Hamburgers n°4of5 4 3 Nee 100% 10-12
Tosti (of geroosterd brood) n°4of6 4 3 Nee 100% 35
Kip aan het spit (indien draaispit aanwezig) 1 - - Nee 100% 70-80
Lam aan het spit (indien draaispit aanwezig) 1 - - Nee 100% 70-80
Gratineren* Gegrilde kip 15 2 2 Nee 210 55-60
Inktvis 1 2 2 Nee 200 30-35
Kip aan het spit (indien draaispit aanwezig) 15 - - Nee 210 70-80
Eend aan het spit (indien draaispit aanwezig) 15 - - Nee 210 60-70
Gebraden kalfs- of rundvlees 1 2 2 Nee 210 60-75
Gebraden varkensvlees 1 2 2 Nee 210 70-80
Lamsvlees 1 2 2 Nee 210 40-45
Lage Ontdooien 20f3 2 Nee - -
temperatuur Rijzen 20f3 2 Nee - 60-90
Opwarmen gerechten 20f3 2 Nee - -
Pasteuriseren 20f3 2 Nee - -
Pizza Pizza (zie recept) 1 2 2 Nee - 23-33
automatisch Focaccia (brooddeeg) 1 2 2 Nee - 23-33
Brood Brood (zie recept) 1 2 2 Nee - 55
automatisch
Taarten Taarten van gistdeeg 1 20f3 2 Nee - 35-55
automatisch
Viees Gebraden vlees 1 20f3 2 Nee - 60-80
automatisch

* De kooktijden dienen slechts als indicatie en kunnen naar eigen smaak aangepast worden. De voorverwarming van de oven is door de fabriek ingesteld en kan
niet handmatig worden gewijzigd.




Voorzorgsmaatregelen en advies

! Dit apparaat is ontworpen en vervaardigd volgens
de geldende internationale veiligheidsvoorschriften.
Deze aanwijzingen zijn geschreven voor uw
veiligheid en u dient ze derhalve goed door te
nemen.

Algemene veiligheid

e Dit apparaat is vervaardigd voor niet-
professioneel gebruik binnenshuis.

e Het apparaat dient niet buitenshuis te worden
geplaatst, ook niet in overdekte toestand. Het is
erg gevaarlijk als het in aanraking komt met regen
of als het onweert.

e Maak gebruik van de handgrepen aan de zijkant
van de oven om het apparaat te verplaatsen.

¢ Raak de oven niet blootsvoets of met natte
handen of voeten aan.

* Het apparaat dient om gerechten te koken. Het
mag uitsluitend door volwassenen worden
gebruikt en alleen volgens de instructies die
beschreven staan in deze handleiding.

¢ Tijdens het gebruik van de oven worden de
verwarmingselementen en enkele delen van de
ovendeur zeer heet. Raak ze niet aan en houd
kinderen op een afstand.

e Voorkom dat elektrische snoeren van andere
kleine keukenapparaten op warme delen van de
oven terechtkomen.

e |aat de ventilatieopeningen en warmteafvoer vrij.

* Pak het handvat van de ovendeur alleen in het
midden vast: aan de zijkant zou het heet kunnen
zijn.

¢ Gebruik altijd ovenwanten om gerechten in de
oven te zetten en eruit te halen.

¢ Plaats geen aluminiumfolie op de bodem van de
oven.

¢ Plaats geen brandbaar materiaal in de oven: als
de oven plotseling aan zou worden gezet, zou dit
materiaal vlam kunnen vatten.

e Trek de stekker nooit uit het stopcontact door aan
het snoer te trekken, maar altijd door de stekker
direct beet te pakken.

e Maak de oven niet schoon of voer geen
onderhoud uit als de stekker nog in het
stopcontact zit.

e Probeer in geval van storingen nooit zelf de
interne mechanismen van het apparaat te
repareren. Neem contact op met de Technische
Dienst (zie Service).

¢ Plaats geen zware voorwerpen op de open
ovendeur.

e Dit apparaat mag niet worden gebruikt door
personen (kinderen inbegrepen) met een beperkt
lichamelijk, sensorieel of geestelijk vermogen of

personen die niet de nodige ervaring of kennis
hebben met het apparaat, tenzij onder toezicht
van een persoon die verantwoordelijk is voor hun
veiligheid of nadat hun is uitgelegd hoe het
apparaat werkt.

e Voorkom dat kinderen met het apparaat spelen.

Afvalverwijdering

¢ Het wegdoen van het verpakkingsmateriaal: houdt
u aan de plaatselijke normen zodat het materiaal
hergebruikt kan worden.

¢ De Europese richtlijn 2002/96/EG, betreffende
afgedankte elektrische en elektronische
apparatuur (AEEA), voorziet dat huishoudelijke
apparatuur niet met het normale afval mag worden
meegegeven. De verwijderde apparaten moeten
apart worden opgehaald om het terugwinnen en
recyclen van de materialen waaruit ze bestaan te
optimaliseren en te voorkomen dat er eventuele
schade voortvloeit voor de gezondheid en het
milieu. Het symbool van de afvalemmer met een
kruis staat op alle producten om de consument
eraan te herinneren dat dit gescheiden afval is.
Om meer informatie te verkrijgen betreffende een
juiste verwijdering van huishoudapparaten kan de
consument zich richten tot de gemeentelijke
reinigingsdienst of de verkopers.

Energiebesparing en milieubehoud

e Door de oven te gebruiken vanaf het late
middaguur tot aan de vroege ochtend zorgt u
ervoor dat uw elektriciteitscentrale minder wordt
belast tijdens het ‘spitsuur’. De optie waarmee u
programma’s voorprogrammeert, in het bijzonder
de “uitgestelde bereiding” (zie Programma’s)
kunnen u hierbij helpen.

¢ Houd bij de functies BARBECUE en GRATINEREN
altijd de ovendeur dicht: dit om betere resultaten
te bereiken en voor een grotere energiebesparing
(circa 10%).

e Houd de afdichtingen altijd schoon zodat ze goed
aansluiten op de deur en er geen hitte vrij kan
komen.

! Dit product voldoet aan de eisen die gesteld

worden door de nieuwe Europese Richtlijn voor

energiebesparing voor apparaten in de standby-
stand. Wanneer 2 minuten lang geen handelingen
worden uitgevoerd, gaat het apparaat automatisch in
de standy-stand. De standby-stand wordt
weergegeven middels het "toets Klok" op een lage
verlichtingssterkte. Wanneer weer een handeling
aan het apparaat wordt uitgevoerd, gaat het
systeem onmiddellijk weer over in de operationele
stand.
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Onderhoud en verzorging

De elektrische stroom afsluiten

Sluit altijd eerst de stroom af voordat u tot enige
handeling overgaat.

Schoonmaken van het apparaat

¢ De buitenkant, dus zowel het email en het roestvrij
staal als de rubberen afdichtingen, kunnen met een
spons en een sopje worden afgenomen. Als de
vlekken moeilijk te verwijderen zijn, kunt u een
speciaal reinigingsmiddel gebruiken. Na het reinigen
dient u alles goed af te spoelen en te drogen.
Gebruik geen schuurmiddelen of bijtende producten.

¢ De binnenkant van de oven kunt u het beste direct
na gebruik schoonmaken, als hij nog lauw is.
Gebruik warm water en een schoonmaakmiddel,
spoel vervolgens af en droog met een zachte
doek. Gebruik geen schuurmiddelen.

* De accessoires kunnen gewoon worden
afgewassen (eventueel ook in de vaatwasser),
met uitzondering van de geleiders.

! Gebruik nooit stoom- of hogedrukreinigers voor het

reinigen van het apparaat.

De ovendeur reinigen

Reinig het glas van de deur met een spons en niet
schurende producten. Droog met een zachte doek.
Gebruik geen ruwe schurende materialen of scherpe
schrapertjes die het opperviak zouden kunnen krassen
waardoor als gevolg het glas zou kunnen barsten.

U kunt voor een grondige reiniging de ovendeur
verwijderen:

1. open de deur volledig (zie
afbeelding).

2. til de hendeltjes F op, die
zich aan de twee scharnieren
bevinden, met behulp van een
schroevendraaier en draai ze
(zie afbeelding);

3. pak de deur aan de
zijkanten beet en sluit hem
langzaam, maar niet helemaal.

Druk op de klemmen F, trek

dan de deur naar u toe en haal

hem uit zijn voegen (zie

afbeelding).”

3. pak de deur aan de
zijkanten beet en sluit hem
langzaam, maar niet helemaal.
Trek de deur naar u toe en
haal hem uit de scharnieren
(zie afbeelding). *

Zet de deur weer op zijn plaats door deze
handelingen in omgekeerde volgorde uit te voeren.

Controleer de afdichtingen

Controleer regelmatig de staat van de afdichtingen
rondom de ovendeur. In het geval de afdichtingen
beschadigd zijn, dient u zich tot de dichtstbijzijnde
Technische Dienst te wenden ( zie Service). Gebruik
de oven niet voordat de reparatie is uitgevoerd.

Vervangen van het lampje

Voor het vervangen van het ovenlampje:

1. Schroef het glazen lampenkapje los.

2. Schroef het lampje los en vervang het met
eenzelfde soort lampje: sterkte 25W, fitting E 14.

3. Plaats het deksel er weer op (zie afb.).

* Slechts op enkele modellen aanwezig.
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Montage van de Geleiders Kit

Zo monteert u de geleiders:

Linker  Rechter

_glijder

1. Verwijder de twee
draagrekken door ze uit
de afstandleiders A te
trekken (zie afbeelding).

2. Kies het niveau waarop
u de geleiders wilt
plaatsen. Plaats eerst de
drukknop B op het
draagrek en vervolgens
de drukknop C. Let goed
op de uittrekrichting van
de geleider.

3. Bevestig de twee
draagrekken, met de
geleiders al op hun
plaats, in de speciale
gaten op de wanden van
de oven (zie afbeelding).
De gaten voor het linker
draagrek bevinden zich
aan de bovenkant, terwijl
de gaten voor het rechter
draagrek zich aan de
onderkant bevinden.

4. Zet tenslotte de draagrekken vast op de afstandleiders

A.

! Plaats de geleiders nooit in stand 5.
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Servicedienst

Belangrijk:

Het apparaat is voorzien van een automatisch diagnostisch systeem dat eventuele storingen opspoort. Deze
kunt u op het display aflezen met berichten zoals: “ER” gevolgd door nummers.

In dit geval moet u de technische dienst inschakelen.

Voor u contact opneemt met de Technische Dienst:

e Controleer of u de storing niet zelf kunt oplossen,

e Start het programma opnieuw om te controleren of het probleem is opgelost;

e Als dit niet het geval is, dient u contact op te nemen met een Erkende Technische Servicedienst.
! Wendt u nooit tot niet erkende monteurs.

Dit dient u door te geven:

* het bericht dat op het display TEMPERATUUR verschijnt

e Het model apparaat (Mod.)

e Het serienummer (S/N)
Deze informatie bevindt zich op het typeplaatje op het apparaat.
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Bedienungsanleitung
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Installation

! Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung bitte sorgféltig
auf, damit Sie sie jederzeit zu Rate ziehen kdnnen. Sorgen
Sie dafir, dass sie im Falle eines Verkaufs, eines Umzugs
oder einer Ubergabe an einen anderen Benutzer das Gerét
stets begleitet, damit auch der Nachbesitzer die
Maoglichkeit hat, darin nachschlagen zu kénnen.

! Lesen Sie bitte die nachfolgenden Hinweise aufmerksam
durch. sie liefern wichtige Informationen hinsichtlich der
Installation, des Gebrauchs und der Sicherheit.

Aufstellung

! Verpackungsmaterial ist kein Spielzeug fur Kinder.
Es ist entsprechend den Vorschriften zur getrennten
Mullsammlung zu entsorgen (siehe
VorsichtsmaBregeln und Hinweise).

! Die Installation ist gem&aB den vorliegenden
Anweisungen und von Fachpersonal durchzufthren.
Jede unsachgemaBe Installation kann Menschen

und Tiere gefédhrden oder Sachschaden verursachen.

Einbau

Um eine einwandfreie Betriebsweise des Gerates zu
gewahrleisten, muss der Umbauschrank folgende
Eigenschaften aufweisen:

¢ Die an den Backofen angrenzenden
Schrankwénde missen aus hitzebestandigem
Material gefertigt sein.

e Bei M6beln aus Furnierholz muss der verwendete
Leim einer Temperatur von 100°C standhalten.

e FUr den Einbau des Backofens in einen
Unterschrank (siehe Abbildung) oder in einen
Hochschrank, muss das entsprechende Mobel
Uber folgende Abmessungen verflgen:

595 mm.

! Nach dem Einbau des Gerates muss eine
BerUhrung mit den Elektroteilen ausgeschlossen sein.
Die auf dem Typenschild enthaltenen Verbrauchsangaben
wurden bei dieser Art der Installation ermittelt.

Beliiftung

Um eine einwandfreie Bellftung zu gewahrleisten,
muss die Ruckwand des Schrankumbaus
abgenommen werden. Der Backofen sollte moglichst
so installiert werden, dass er auf zwei Holzleisten
oder aber auf einer durchgehenden Flache aufliegt,
die Uber einen Ausschnitt von mindestens 45 x 560
mm verflgt (siehe Abbildungen).

Zentrierung und Befestigung

Bringen Sie die 4 seitlich am Backofen befindlichen
Klampen mit den 4 Ldéchern des Rahmens in
Ubereinstimmung. Achten Sie dabei darauf, dass
bei einer Starke der Umbauschrankwand von:

20 mm: der bewegliche Teil
der Klampe abgenommen
wird (siehe Abbildung);

18 mm: die erste, werkseitig
bereits angebrachte Rille
genutzt wird (siehe
Abbildung);

16 mm: die zweite Rille
genutzt wird (siehe
Abbildung).

Befestigung des Gerates am Mobel: Offnen Sie die
Backofentur und schrauben Sie die 4 Holzschrauben in
die 4 im Backofenrahmen vorgesehenen Locher ein.

! Alle zum Schutz dienenden Teile missen so
befestigt werden, dass ein Entfernen derselben ohne
Zuhilfenahme eines Werkzeugs nicht méglich ist.
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Elektroanschluss

! Die mit einem Dreileiterkabel ausgerlsteten Backéfen
sind flr den Betrieb mit Wechselstrom bei der auf dem
Typenschild (befindlich auf dem Gerét) angegebenen
Spannung und Frequenz ausgelegt (siehe unten).
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1. Offnen Sie das
Klemmengehause, indem
Sie unter Zuhilfenahme
eines Schraubenziehers
die seitlichen Zungen des
Klemmengehausedeckels
anheben. Ziehen Sie den
Deckel ab (siehe
Abbildung).

2. Schrauben Sie die
Schraube der
Kabelklemme aus und
driicken Sie sie durch
Einwirken auf den
Schraubenzieher heraus.
3. Schrauben Sie die
Schrauben der Kontakte
L-N-== aus und
befestigen Sie die Drahte
dann unter Beachtung
der entsprechenden
Farben unter den
Schraubenkodpfen: Blau

(N), Braun (L), Gelb/Grtn
(%)

Anschluss des Versorgungskabels an das Stromnetz

Versehen Sie das Kabel mit einem Normstecker fUr die auf
dem Typenschild angegebene Belastung (siehe
nebenstehende Tabelle).

Wird das Gerat direkt an das Stromnetz angeschlossen,
ist zwischen Stromnetz und Gerét ein allpoliger, der Last
und den einschlagigen Vorschriften entsprechender
Schalter mit einer Mindestoffnung der Kontakte von 3 mm
zwischenzuschalten. (Der Erdleiter darf vom Schalter nicht
unterbrochen werden.) Das Versorgungskabel muss so
verlegt werden, dass es an keiner Stelle einer Temperatur
ausgesetzt wird, die 50°C Uber der Raumtemperatur liegt.

! Der Installateur ist fur den ordnungsgemaBen
elektrischen Anschluss sowie die Einhaltung der
Sicherheitsvorschriften verantwortlich.

Vor dem Anschluss stellen Sie bitte sicher, dass:

¢ die Netzsteckdose geerdet ist und den
gesetzlichen Bestimmungen entspricht;

¢ die Netzsteckdose fur die auf dem Typenschild
angegebene maximale Leistungsaufnahme des
Geréates ausgelegt ist (siehe unten);

e die Versorgungsspannung im Bereich der auf dem
Typenschild angegebenen Werte liegt (siehe unten);

¢ die Netzsteckdose mit dem Netzstecker kompatibel ist.
Sollite dies nicht der Fall sein, wechseln Sie bitte die
Netzsteckdose oder den Netzstecker aus; verwenden
Sie keine Verlangerungen und Mehrfachsteckdosen.

! Netzkabel und Steckdose mussen bei installiertem
Gerat leicht zugéanglich sein.

! Das Netzkabel darf nicht gebogen oder
eingeklemmt werden.

! Das Kabel muss regelmaBig kontrolliert werden
und darf nur durch autorisiertes Fachpersonal
ausgetauscht werden (siehe Kundendienst).

! Der Hersteller lehnt jede Verantwortung ab, falls
diese Vorschriften nicht eingehalten werden sollten.

TYPENSCHILD

Breite 43,5 cm

Abmessungen Hoéhe 32 cm
Tiefe 40 cm
Nutzvolumen Liter 56
Breite 43,5 cm
Abmessungen * Hoéhe 32 cm
Tiefe 41,5 cm
Nutzvolumen * Liter 58

Spannung 220-240V ~ 50Hz
maximale Leistungsaufnahme
2800W

Elektrischer
Anschluss

Richtlinie 2002/40/EG Uber die
Etikettierung von
Elektrobackofen.

ENERGY LABEL** Norm EN 50304
Deklarierte
Energieverbrauchsklasse
Erzwungene Konvektion -
Heizfunktion: Uberbacken.

Dieses Gerat entspricht den
folgenden EG-Richtlinien:
2006/95/EWG vom 12/12/06
(Niederspannung) und
nachfolgenden Anderungen —
2004/108/EWG vom 15/12/04
(elektromagnetische
Vertraglichkeit) und
nachfolgenden Anderungen -
93/68/EWG vom 22.07.93 und
nachfolgenden Anderungen.
2002/96/EG und nachfolgenden
Anderungen.

1275/2008 standby/off mode

C€
B

* Mit Vollglasinnentiir
** Ohne ausziehbare Gleitschienen
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Beschreibung
des Gerates

Gerateansicht

Bedienfeld e GLEITFUHRUNGEN
fUr die Einschlbe
Einschub BACKOFENROST Einschubhéhe 5
Einschubhohe 4
Einschub FETTPFANNE Einschubhohe 3
nsenu Einschubhthe 2
Einschubhéhe 1
Bedienfeld
BEDIENFELD Symboltaste Symboltaste Symboltaste
ON MANUELLE DAUER GARZEITENDE
GARPROGRAMME
Q) |@ o T‘ SR | START
~ < &y
L~ LJ =1 + = —J START
Display —mMm8 —— ZEITEN
TEMPERATUR sy [P - —a (] = STOP
o E 5 = J 5 N arop
==
Symboltaste Symboltaste Symboltaste
BACKOFEN- AUTOMATIK- UHR
BELEUCHTUNG GARPROGRAMME
Tasten Symboltaste
ZEITREGULIERUNG/ KURZZEITWECKER
TEMPERATUR
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Inbetriebsetzung
und Gebrauch

! Bei erstmaliger Inbetriebnahme sollte der leere Backofen fur
etwa eine Stunde bei Hochsttemperatur und geschlossener
Backofentir in Betrieb genommen werden. Schalten Sie das
Geréat dann aus, 6ffnen Sie die Backofentir und Itften Sie die
Kuche. Der bei diesem Vorgang entstehende Geruch wird durch
das Verdunsten der zum Schutz des Backofens aufgetragenen
Stoffe verursacht.

! Die Funktionen “Sperre der Schaltelemente” und “DEMO-Modus”

kénnen auch bei ausgeschaltetem Bedienfeld aktiviert/deaktiviert
werden.

Sperre der Schaltelemente
Zur Sperre der Backofen-Schaltelemente drlicken Sie die

gleichzeitig die Tasten und . Es ertdnt ein akustisches
Signal und auf dem Display TEMPERATUR erscheint die Anzeige
‘Loc".

Durch erneutes Dricken werden die Schaltelemente wieder
freigegeben. Die Taste "STOPP" bleibtimmer aktiviert.

Demo-Modus

Der Backofen kann auch im Vorfilhrmodus (DEMO) in Betrieb
gesetzt werden: Wahrend dieser Betriebsweise werden sémtliche
Heizelemente deaktiviert, die Schaltelemente bleiben jedoch
einsatzfahig.

Zur Aktivierung des DEMO-Modus driicken Sie gleichzeitig die
Tasten"+"~EN0} und "START". Es ertdnt ein akustisches Signal
und auf dem Display ZEITEN erscheint die Anzeige "dEMO".

Zur Aktivierung des DEMO-Modus drlicken Sie gleichzeitig die
Tasten"+"und "START". Es ertdnt ein akustisches Signal und auf
dem Display verschwindet die Anzeige "dEMO".

Einstellung von Uhr und Kurzzeitwecker
Nach dem Anschluss an das Stromnetz oder nach

einem Stromausfall blinken die Taste @ und die Ziffern auf dem
Display ZEITEN.

Zur Einstellung der Uhrzeit:

1. Die Tasten "+"und "-" drlicken; wenn sie gedriickt gehalten
werden, wird der Lauf der eingeblendeten Zeit beschleunigt, um
die Einstellung zu vereinfachen.

2. Istdierichtige Zeit erreicht, dann warten Sie 10 Sek. damit die

Auswahl gespeichert wird oder driicken Sie erneut die Taste @
um die Einstellung zu bestétigen.
Um eventuelle Anderungen anzubringen schalten Sie das

daraufhin die Taste ) und verfahren Sie geméB obiger
Anleitung.

Nach Ablauf der fir den Kurzzeitwecker eingestellten Zeit ertont
ein akustisches Signal, das nach einer Minute oder durch
Dricken auf ein beliebiges aktiviertes Symbol verstummt.

Bedienfeld durch D%ken derTaste(D aus. Drlcken Sie

Zur Einstellung des Kurzzeitweckers drlicken Sie die Taste[l
und befolgen Sie die zur Einstellung der Uhr beschriebene

Vorgehensweise. Die Taste ﬂ zeigt an, dass der Kurzzeitwecker
aktiviert wurde.

! Der Kurzzeitwecker steuert nicht das Ein- und Ausschalten des
Backofens.

Inbetriebsetzung des Backofens

1. Schalten Sie das Bedienfeld durch Druck auf die Taste(D
ein.

2. Drucken Sie auf die Taste der von Ihnen gewinschten
Garfunktion. Das Display TEMPERATUR zeigt die dem Programm
entsprechende Temperatur an; das Display ZEITEN zeigt die
laufende Uhrzeit an.

3. Dricken Sie die Taste "START", um den Garvorgang
einzuleiten.

4. Der Backofen schaltet auf Vorheizen; die Anzeigen der
aktuellen Garraumtemperatur schalten sich nach und nach an, je
weiter die Temperatur steigt. Die Temperatur kann durch Dricken
der"+"und "' Tasten gedndert werden.

5. Ein akustisches Signal und das Aufleuchten samtlicher
Anzeigen der aktuellen Garraumtemperatur zeigen an, dass die
Vorheizphase abgeschlossen ist. Geben Sie die zu garenden
Speisen in den Backofen.

6. Wahrend des Garvorgangs sind folgende Einstellungen
jederzeitmoglich:

- Die Temperatur durch Driicken der "+" und *-" Tasten &ndern.

- die Programmierung einer Garzeitdauer (siehe Programme);

- ein Unterbrechen des Garvorgangs durch Betatigen der Taste
"STOPP".

7.Fr den Fall eines Stromausfalls ist das Gerat mit einem System
ausgestattet, welches das Programm wieder an dem Punkt
aufnimmt, an dem es unterbrochen wurde (wenn die Temperatur
im Backofen nicht zu stark abgesunken ist). Noch
auszufiihrende, vorprogrammierte Vorgange hingegen werden bei
Ruckkehr der Stromversorgung nicht wiederhergestellt und
mussen neu programmiert werden.

! Das Programm GRILL sieht kein Vorheizen des Backofens vor.
! Stellen Sie niemals Kochgeschirr auf dem Backofenboden ab,
da dadurch das Email beschédigt werden kénnte.

! Stellen Sie Ihr Kochgeschirr stets auf den mit dem Gerét
gelieferten Backofenrost.

Kiihlluftgebléase

Um die Temperaturen an den &uBeren Teilen des Backofens
abzusenken, wird mit Hilfe eines Kuhlluftgeblases ein Luftstrahl
erzeugt, der zwischen dem Bedienfeld und der Backofentir austritt.
ZuBeginn des Programms FAST CLEAN verfugt das Geblése Uber
eine niedrige Geschwindigkett.

TNach Abschluss eines Garvorgangs bleibt das Geblase solange
in Betrieb, bis der Backofen ausreichend abgekuhlt ist.

Backofenbeleuchtung
Bei ausgeschaltetem Backofen kann das Backofenlicht jederzeit
durch Drlcken der Taste eingeschaltet werden.
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Programme

Manuelle Garprogramme

! Far alle Programme ist eine Gartemperatur
voreingestellt. Diese kann von Hand auf einen
beliebigen Wert zwischen 40°C und 250°C verandert
werden.

Bei dem Programm GRILL ist der voreingestellte
Wert eine in % angegebene Leistungsstufe. Auch
diese l&sst sich manuell verandern.

Programm ECHTE HEISSLUFT

Alle Heizelemente schalten sich ein und das
Geblase wird in Betrieb genommen. Da die Hitze im
gesamten Backofen konstant ist, werden die
Speisen sehr gleichmaBig gegart und gebrdunt. Es
kann auf maximal zwei Einschubhohen gleichzeitig
gegart werden.

Programm GRILL

Das obere Heizelement schaltet sich ein, und der
DrehspieB3 (falls vorhanden) wird in Betrieb gesetzt.
Durch Betéatigen der Tasten “+” und “-” (linke Seite
des Displays), werden auf dem Display
TEMPERATUR die einstellbaren Leistungswerte
angezeigt, die von 5% bis 100% reichen. Die sehr
hohe Temperatur und die direkt auf das Grillgut
gerichtete Hitze empfiehit sich fur Lebensmittel, die
zur optimalen Garung einer hohen Temperatur auf
der Oberseite bedurfen. Garen Sie bei
geschlossener Backofentlr.

Programm UBERBACKEN

Das obere Heizelement und fUr eine gewisse Zeit
auch das runde Heizelement schalten sich ein, und
das Geblase sowie der DrehspieB3 (falls vorhanden)
werden in Betrieb gesetzt. AuBer der einseitigen
Strahlungshitze zirkuliert HeiBluft im Innern des
Backofens.

Hierdurch wird ein Verbrennen der
Speisenoberflachen verhindert, und die Hitze dringt
tiefer in die Speisen ein. Garen Sie bei
geschlossener Backofentur.

Programme NIEDRIGE TEMPERATUR
Diese Programme eignen sich zum Gé&ren von
Hefeteigen, zum Auftauen von Gefriergut, zur
Bereitung von Yoghurt, zum mehr oder weniger
schnellen Aufheizen, zum langsamen Garen bei
niedriger Temperatur. Folgende Temperaturen
kénnen eingestellt werden: 40, 65, 90°C.

* Nur bei einigen Modellen

DrehspieB3 * ﬂ
Zur Inbetriebnahme

des DrehspieBes (siehe

Abbildung) verfahren

Sie wie folgt:

/TN

1. Schieben Sie die Fettpfanne auf Einschubhoéhe 1
ein;

2. Schieben Sie die DrehspieBhalterung auf
Einschubhdhe 3 ein und stecken Sie den Spiel3 in
die entsprechende Offnung der Backofenriickwand;
3. Setzen Sie den DrehspieB durch Wahl der

Programme oder in Betrieb.

! Ist das Programm eingeschaltet, stoppt der
DrehspieB, wenn die Tur gedffnet wird.

Automatik-Garprogramme

"Temperatur und Garzeitdauer sind vorbestimmt
und durch das System C.O.P.® (Cottura Ottimale
Programmata — Programmierte optimale Garzeit)
unver&nderlich. Somit wird ein perfektes Ergebnis
garantiert. Der Backvorgang wird automatisch
unterbrochen; der Backofen signalisiert, wenn das
Backgut gar ist. Das Backgut kann in den nicht
vorgeheizten oder in den vorgeheizten Backofen
geschoben werden.

! Bei Erreichen der Garphase ertont ein akustisches
Signal.

! Offnen Sie die Backofentur bitte nicht. Sie
verhindern dadurch, dass Dauer und Temperatur
des Garvorgangs verfalscht werden.

Programm BRATEN

Verwenden Sie diese Funktion fur Kalbs-, Schweine-
und Lammbraten. Schieben Sie das Gargut in den
kalten Ofen. Es kann jedoch auch in den
vorgeheizten Backofen gegeben werden.
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Programm KUCHEN

Diese Funktion ist ideal zum Backen von Kuchen mit
Natur- oder chem. Hefe, oder ohne Hefe. Schieben
Sie das Gargut in den kalten Ofen. Es kann jedoch
auch in den vorgeheizten Backofen gegeben
werden.

Programm PIZZA

Benutzen Sie diese Funktion zum Backen von
Pizzen. Befolgen Sie das angefihrte Rezept sowie
die Details.

Programm BROT

Benutzen Sie diese Funktion zur Brotherstellung.
Befolgen Sie das angeflhrte Rezept sowie die
Details.

Programm PIZZA

Fur optimale Ergebnisse befolgen Sie bitte
aufmerksam die nachfolgend aufgefthrten
Anweisungen:

e Halten Sie sich bitte an das Rezept.

e Der Teig muss zwischen 500 g und 700 g wiegen.
¢ Fetten Sie das Backblech leicht ein.

PIZZAREZEPT:

1 Backblech, untere Einschubhéhe, bei kaltem oder

vorgeheiztem Backofen

Rezept fur 3 Pizzen mit etwa 550 g: 1000 g Mehl,

500 g Wasser, 20 g Salz, 20 g Zucker, 10 cl

Olivendl, 20 g frische Hefe (oder zwei Tutchen

Instanthefe)

¢ Aufgehen bei Raumtemperatur: 1 Stunde.

e Schieben Sie Pizza in den kalten oder
vorgeheizten Backofen ein.

e Starten Sie das Garprogramm PIZZA.

Programm BROT

Fur optimale Ergebnisse befolgen Sie bitte

aufmerksam die nachfolgend aufgefthrten

Anweisungen:

e Halten Sie sich bitte an das Rezept.

e BerUcksichtigen Sie das Maximalgewicht pro
Backblech.

¢ Vergessen Sie bitte nicht, 1 dl kaltes Wasser
auf die auf Einschubh6he 5 eingeschobene
Fettpfanne zu geben.

¢ Der Teig sollte bei Raumtemperatur eine Stunde
bis eineinhalb Stunden lang gehen (je nach
Zimmertemperatur), bis er seine doppelte GroBe
erreicht hat.

BROTREZEPT:

1 Backblech mit 1.000g max., untere Einschubhohe
2 Backbleche mit 1000 g max., untere und mittlere
Einschubhohe

Rezept fur 1000g Teig: 600 g Mehl, 360g Wasser,
11g Salz, 25 g frische Hefe (oder zwei Tutchen
Instanthefe)

Vorgang:

e Vermischen Sie Mehl und Salz in einem groBen
Behélter.

e [ 6sen Sie die Hefe in leicht lauwarmem Wasser
(circa 35 Grad) auf.

e Dricken Sie eine Mulde in das Mehl.

e Geben Sie das Gemisch aus Wasser und Hefe
hinein.

e Kneten Sie das Ganze, bis ein homogener und nur
leicht klebriger Teig entsteht. Platten Sie hierfur
den Teig mit dem Handballen und kneten Sie ihn
dann wieder zusammen.

e Formen Sie eine Kugel und geben Sie den Teig in
eine Schussel. Decken Sie den Teig mit
Frischhaltefolie ab, damit er an der Oberflache
nicht austrocknet. Geben Sie die Schissel in den
auf manuelle Betriebsweise
NIEDRIGTEMPERATUR 40°C geschalteten
Backofen, und lassen Sie den Teig fur ungeféhr 1
Std. gehen (bis der Teig das doppelte Volumen
erreicht hat).

e Teilen Sie den Teig, so dass Sie mehrere Brote
erhalten.

e Geben Sie diese auf ein mit Backpapier
ausgelegtes Backblech.

e Bestauben Sie die Brote mit Mehl.

¢ Schneiden Sie die Brote ein.

¢ Vergessen Sie bitte nicht, 1 dl kaltes Wasser
auf die auf Einschubhéhe 5 eingeschobene
Fettpfanne zu geben. Zur Reinigung raten wir die
Verwendung von Wasser und Essig.

e Schieben Sie das Gargut in den kalten Ofen.

¢ Starten Sie das Garprogramm BROT.
¢ Legen Sie die Brote nach dem Garvorgang auf ein
Gitter, damit sie komplett abkudhlen kénnen.
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Garzeit-Programmierung

! Die Programmierung ist nur nach Auswahl eines
Garprogramms maglich.

Programmierung der Garzeit-Dauer

1. Dricken Sie die Taste | X ,; die Taste | &, und
auch die Ziffern auf dem Display ZEITEN blinken.
2. Zur Einstellung der Dauer die Tasten "+" und "-"
drlcken; wenn sie gedrUckt gehalten werden, wird
der Lauf der eingeblendeten Zeit beschleunigt, um
die Einstellung zu vereinfachen.
3. Ist die gewulnschte Dauer erreicht, dann warten
Sie 10 Sek. damit die Auswahl gespeichert wird oder
dricken Sie erneut die Taste ng um die Einstellung
zu bestatigen.
4. Nach Ablauf der Zeit erscheint auf dem Display
TEMPERATUR die Anzeige END und es ertont ein
akustisches Signal.
¢ Beispiel: Es ist 9:00 Uhr und es wird eine
Programmdauer von 1 Std. und 15 Min.
programmiert. Das Programm stoppt automatisch
um 10:15 Uhr.

Vorwahl eines Garvorgangs

1. Drlicken Sie die Taste ng und fuhren Sie die fur
die Programmdauer beschriebenen Schritte 1 bis 3
aus.

2. Drucken Sie dann die Taste @Dj und stellen Sie

mit den Tasten "+" und "-" das Garzeitende ein;
wenn sie gedrickt gehalten werden, wird der Lauf
der eingeblendeten Zeit beschleunigt, um die
Einstellung zu vereinfachen.
3. Ist das Ende der Garzeit erreicht, dann warten Sie
10 Sek. damit die Auswahl gespeichert wird oder
dricken Sie erneut die Taste @.j um die Einstellung
zu bestatigen.
4. Zur Aktivierung der Programmation dricken Sie
die Taste “START”.
5. Nach Ablauf der Zeit erscheint auf dem Display
TEMPERATUR die Anzeige END und es ertont ein
akustisches Signal.
¢ Beispiel: Es ist 9:00 und es wird eine Dauer von 1
Std. und 15 Min. sowie das Programmende fur
12:30 Uhr vorprogrammiert. Das Programm startet
also automatisch um 11:15 Uhr.
Die Tasten &, und @) schalten auf Blinklicht, als
Zeichen daflr, dass eine Programmierung
durchgefthrt worden ist. Nach der Programmierung
zeigt das Display ZEITEN in dem Zeitraum bis zum
Garzeitbeginn im Wechsel die Gardauer und das
Garzeitende an.

Um eine Programmierung zu l6schen dricken Sie

die Taste "STOPP".

! Bei der Wahl eines Garvorgangs wird die Taste
&, jedoch nicht die Taste ) aktiviert. Wird eine
Garzeitdauer eingestellt, wird die Taste @ aktiviert,

worauf ein Garvorgang mit verzégertem Start
programmiert werden kann.

Praktische Back-/Brathinweise

! Verwenden Sie beim HeiBluftgaren nicht die
Einschubhthen 1 und 5: Sie sind der HeiBluft zu
direkt ausgesetzt, wodurch empfindliche Gerichte
leicht verbrennen kdnnten.

! Setzen Sie beim Garen mit den Programmen GRILL
und UBERBACKEN - vor allem bei Verwendung des
BratspieBes — die Fettpfanne zum Auffangen von
abtropfendem Fett oder Fleischsaft auf
Einschubhothe 1 ein.

ECHTE HEISSLUFT

e Verwenden Sie bitte die Einschubhdhen 2 und 4,
wobei die 2. Ebene fur die Speisen verwendet
werden sollte, die mehr Hitze verlangen.

e Setzen Sie die Fettpfanne in die untere und den
Rost in die obere Fuhrung ein.

GRILL

e Schieben Sie den Grillrost in die Position 3 oder 4
ein und geben Sie die zu garenden Speisen in die
Mitte des Grillrostes.

¢ Es empfiehlt sich, die héchste Energiestufe zu
verwenden. Im Ubrigen ist es bei dieser Funktion
vollig normal, dass das obere Heizelement nicht
stéandig rot gluht: Es wird durch einen
Thermostaten gesteuert.

PIZZA

e Verwenden Sie eine Leichtmetallform und stellen
Sie diese direkt auf den Rost.
Bei Verwendung der Fettpfanne wird die Garzeit
verlangert, und man wird kaum eine knusprige
Pizza erhalten.

¢ Bei reich belegten Pizzas ist es ratsam, den
Mozzarella erst nach Verstreichen der halben
Backzeit hinzuzugeben.
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Back-/Brattabelle
Programme Speisen Gew. Einschubhéhe Vorheizen Empfohlene Garzeit-Dauer
(kg) Temperatur (Minuten)
(C)
Standard- | Gleitschienen
Fihrungen
Echte HeiBluft* | Pizza auf 2 Ebenen 1+1 2und 4 1und3 Ja 220-230 20-25
Torten auf 2 Ebenen 1 2und 4 1und 3 Ja 180 30-35
Biskuitbdden auf 2 Ebenen (auf Backblech) 1 2und 4 1und3 Ja 170 20-25
Brathdhnchen + Kartoffeln 1 1und 2/3 1und3 Ja 200-210 65-75
Lamm 2 1 Ja 190-200 45-50
Makrelen 1 oder 2 1 Ja 180 30-35
Lasagne 2 1 Ja 190-200 35-40
Windbeutel auf 2 Ebenen 2und 4 1und3 Ja 190 20-25
Gebéack auf 2 Ebenen 2und 4 1und 3 Ja 190 10-20
Mit Kase gefllltes Bléatterteiggeback auf 2 2und 4 1und3 Ja 210 20-25
Ebenen 1und 3 1und 3 Ja 200 20-30
Quiche
Grill* Makrelen 1 4 3 Nein 100% 15-20
Seezungen und Tintenfische 0,7 4 3 Nein 100% 10-15
Tintenfisch- und KrebsspieBe 0,7 4 3 Nein 100% 8-10
Kabeljaufilet 0,7 4 3 Nein 100% 10-15
Gegrillte Gemuse 0,5 3 oder 4 2oder3 Nein 100% 15-20
Kalbssteaks 0,8 4 3 Nein 100% 15-20
Bratwrste 0,7 4 3 Nein 100% 15-20
Hamburger 4 oder5 4 3 Nein 100% 10-12
Toast (oder getoastetes Brot) 4 oder 6 4 3 Nein 100% 3-5
Brathahnchen a/SpieB mit Drehspief3 (wo vorhanden) 1 - - Nein 100% 70-80
Lamm a/SpieB mit Drehspie (wo vorhanden) 1 - - Nein 100% 70-80
Uberbacken* Gegrilltes Hahnchen 15 2 2 Nein 210 55-60
Tintenfische 1 2 2 Nein 200 30-35
Brathahnchen a/SpieB mit Drehspief3 (wo vorhanden) 1,5 - - Nein 210 70-80
Ente a/SpieB mit DrehspieB (wo vorhanden) 15 - - Nein 210 60-70
Kalbs- oder Rinderbraten 1 2 2 Nein 210 60-75
Schweinebraten 1 2 2 Nein 210 70-80
Lamm 1 2 2 Nein 210 40-45
Niedrige Auftauen 2 oder 3 2 Nein - -
Temperatur | Hefeteig 2 oder 3 2 Nein - 60-90
Aufwarmen 2 oder 3 2 Nein - -
Pasteurisierung 2 oder 3 2 Nein - -
Pizza Pizza (siehe Rezept) 1 2 2 Nein - 23-33
Automatisch | Gefilllte Focaccia (Brotteig) 1 2 2 Nein - 23-33
Brot Brot (siehe Rezept) 1 2 2 Nein - 55
Automatisch
Kuchen Hefekuchen 1 2 oder 3 2 Nein - 35-55
Automatisch
Fleisch Braten 1 2 oder 3 2 Nein - 60-80

Automatisch

* Bei den angegebenen Garzeiten handelt es sich um Richtwerte, die je nach Wunsch geéndert werden kénnen. Die Vorheizzeiten des Backofens sind voreingestellt und
kénnen demnach nicht von Hand geéndert werden.
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Vorsichtsmafregeln

und Hinweise

! Das Gerat wurde entsprechend den strengsten
internationalen Sicherheitsvorschriften entworfen und
gebaut. Nachstehende Hinweise werden aus
Sicherheitsgrinden geliefert und sollten aufmerksam
gelesen werden.

Allgemeine Sicherheit

e Dieses Geréat ist fur den nicht professionellen
Einsatz im privaten Haushalt bestimmt.

e Das Gerat darf nicht im Freien aufgestellt werden,
auch nicht, wenn es sich um einen geschutzten
Platz handelt. Es ist gefahrlich, das Geréat
Gewittern und Unwettern auszusetzen.

e Benutzen Sie zum Handling des Gerates stets die
sich seitlich am Backofen befindlichen Gerategriffe.

e BerlUhren Sie das Gerét nicht mit nassen oder
feuchten Handen oder FuBen und auch nicht,
wenn Sie barful sind.

e Das Gerét darf nur von Erwachsenen und gemal
den Hinweisen der vorliegenden
Bedienungsanleitung zur Zubereitung von
Lebensmitteln verwendet werden.

¢ Bei in Betrieb befindlichem Gerat werden die
Heizelemente und einige Ofentiirteile sehr
heiB. Beriihren Sie sie nicht und halten Sie
Kinder vom Ofen fern.

e Vermeiden Sie, dass die Netzkabel anderer
Elektrogerate in Kontakt mit heiBen Backofenteilen
gelangen.

¢ Die zur BelUftung und Warmeableitung
vorgesehenen Offnungen dirfen nicht zugestellt
bzw. abgedeckt werden.

e Fassen Sie den Griff zur Turéffnung stets in der
Mitte an. An den Seiten kénnte er hei3 sein.

e Verwenden Sie stets Backofenhandschuhe.

e Kleiden Sie den Boden des Backofens nicht mit
Aluminiumfolie aus.

e Legen Sie keine entziindbaren Materialien in den
Backofen: Sie kénnten sich entziinden, wenn das
Gerat versehentlich eingeschaltet wird.

e Ziehen Sie den Netzstecker nicht am Netzkabel aus
der Steckdose, sondern nur am Netzstecker selbst.

e Ziehen Sie vor der Reinigung oder vor
WartungsmaBnahmen stets den Netzstecker aus
der Steckdose.

e Bei etwaigen Stérungen versuchen Sie bitte nicht,
Innenteile selbst zu reparieren. Kontaktieren Sie
den Kundendienst (siehe Kundendienst).

e Stellen Sie bitte keine schweren Gegenstande auf
der getffneten Backofentir ab.

e Das Gerét ist nicht zur Verwendung durch
Personen (einschlieBlich Kinder) mit
eingeschrankten kérperlichen, geistigen oder

Wahrnehmungsfahigkeiten oder aber ohne
ausreichende Erfahrung und Produktkenntnis
geeignet, sofern sie nicht durch eine fur ihre
Sicherheit verantwortliche Person beaufsichtigt
werden oder zuvor Anleitungen zum
Geréategebrauch erhalten haben.

e Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

Entsorgung

e Entsorgung des Verpackungsmaterials: Befolgen
Sie die lokalen Vorschriften; Verpackungsmaterial
kann wiederverwertet werden.

¢ Die européische Richtlinie 2002/96/EG Uber Elektro-
und Elektronik-Altgeréate (WEEE) sieht vor, dass
Haushaltsgerate nicht mit dem normalen Stadtmdll
entsorgt werden durfen. Die Altgerate missen
getrennt gesammelt werden, um die Ruckfuhrung
und das Recycling der Materialen zu optimieren,
aus denen die Gerate hergestellt sind, und um
maogliche Belastungen der Gesundheit und der
Umwelt zu verhindern. Das MUlleimersymbol ist auf
allen Produkten dargestellt, um an die Verpflichtung
zur getrennten Abfallsammlung zu erinnern.

Fur weitere Informationen zur korrekten Entsorgung
kdénnen sich die Besitzer von Haushaltsgeraten an
die Ubergeordnete 6ffentliche Einrichtung oder an
ihren Handler wenden.

Energie sparen und Umwelt schonen

e FUr einen sparsamen Energieverbrauch verwenden
Sie den Backofen in den Stunden zwischen dem
spaten Nachmittag und dem frihen Morgen. Mit
Hilfe der Programmvorwahl, vor allem dem
,Garvorgang mit verzégertem Start® (siehe
Garprogramme) kénnen Sie die Benutzung lhres
Backofens in diesem Sinne programmieren.

¢ Es empfiehlt sich, die Programme GRILL und
UBERBACKEN stets bei geschlossener
Backofentur zu verwenden: Dadurch erzielen Sie
nicht nur optimale Ergebnisse, sondern sparen
auch Energie (ca. 10%).

e Halten Sie die Dichtungen sauber und in einem
einwandfreien Zustand, so dass sie gut an der Tar
anliegen und keine Wéarmeverluste verursachen.

! Dieses Produkt entspricht den Vorschriften der

neuen Europdischen Richtlinie zur Einschrénkung

des Energieverbrauchs im Standby. Werden fur 2

Minuten keine Tasten gedrlckt, dann stellt sich das

Gerét automatisch in den Standby-Modus. Der

Standby-Modus wird mit dem schwach leuchtenden

‘Taste Uhr" angezeigt. Sobald eine Taste gedruckt

wird, stellt sich das Gerat wieder in den normalen

Betriebsmodus.
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Reinigung und Pflege

Abschalten Ihres Gerates vom Stromnetz

Vor jeder Reinigung und Pflege ist das Gerat vom
Stromnetz zu trennen.

Reinigung lhres Gerites

¢ Die emaillierten oder aus Edelstahl gefertigten
AuBenteile des Gerétes sowie die
Gummidichtungen kénnen mit einem mit
lauwarmem Wasser und einem neutralen
Reinigungsmittel getrankten Schwamm gereinigt
werden. Sollten die Flecken nur schwer zu
entfernen sein, verwenden Sie spezielle
Reinigungsmittel. Es ist ratsam, die Teile nach
der Reinigung gut nachzuspulen und
trockenzureiben. Benutzen Sie auf keinen Fall
Scheuermittel oder sonstige scharfe Reiniger.

e Der Backofen sollte méglichst nach jedem
Gebrauch, solange er noch leicht warm ist, gereinigt
werden. Verwenden Sie hierzu warmes Wasser und
ein Reinigungsmittel, spllen Sie mit Wasser nach
und reiben Sie den Backofen mit einem weichen
Tuch trocken. Vermeiden Sie Scheuermittel.

e Das Zubehor lasst sich mit Ausnahme der
Gleitschienen wie normales Geschirr (auch im
Geschirrspuler) reinigen.

! Verwenden Sie zur Reinigung der Kochmulde keine

Dampf- oder Hochdruckreinigungsgerate.

Reinigung der Backofentur

Reinigen Sie die Backofentur aus Glas bitte nur mit
einem weichen Schwamm und mildem SpUimittel und
trocknen Sie sie abschlieBend mit einem weichen Tuch.
Verwenden Sie keine rauen, scheuernden Materialien
oder scharfkantige, metallische Schaber, da diese
Kratzer auf ihrer Oberflache hinterlassen und das
Zerbrechen des Glases zur Folge haben kénnen.

Um den Backofen muhelos grindlich reinigen zu
kénnen, kann die Backofentlr abgenommen werden:
1. Offnen Sie die TUr ganz
(siehe Abbildung);

2. mit einem Schraubenzieher
die an den beiden Scharnieren
befindlichen Hebel F anheben

und drehen (siehe Abbildung);

3. fassen Sie die Tur an den
beiden auBeren Seiten und
schlieBen Sie sie langsam,
jedoch nicht ganz. Dricken Sie
auf die Arretierbolzen F und
ziehen Sie dann die TUr zu sich
hin aus den Scharnieren heraus
(siehe Abbildung).”

3. Die Tur an den beiden
auBeren Seiten langsam und
nicht vollstdndig schlieBen.
Ziehen Sie die Tur dann zu sich
hin aus ihren Scharnieren
heraus (siehe Abbildung). In
umgekehrter Reihenfolge wird
die Backofentur wieder
angebracht.

Uberpriifung der Dichtungen

Kontrollieren Sie in regelmaBigen Abstdnden den
Zustand der Dichtung rund um die Backofentur.
Wenden Sie sich im Falle einer Beschadigung dieser
Dichtung an lhre nachstgelegene Kundendienststelle
(siehe Kundendienst). Es empfiehlt sich, den
Backofen bis zur erfolgten Reparatur nicht in
Gebrauch zu nehmen.

Lampenaustausch

Verfahren Sie zum Austausch der Backofenlampe
wie folgt:

1. Drehen Sie die Glasabdeckung der
Lampenhalterung heraus.

2. Schrauben Sie die Lampe heraus und ersetzen Sie
sie durch eine neue Lampe desselben Typs:
Leistung 25 W, Sockel E 14.

3. Bringen Sie die Glasabdeckung wieder an (siehe
Abbildung).

* Nur bei einigen Modellen.
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Montage des Gleitschienen-Bausatzes

Verfahren Sie zur Montage der Gleitschienen wie
folgt:

1. Ziehen Sie die
beiden Rahmen aus
den Abstandssticken
A heraus siehe
Abbildung).

2. Wahlen Sie die

Linke Rechte Einschubebene, auf der
Gleitschiene
>:,E

Sie die Gleitschiene
einsetzen mochten.
Setzen Sie auf den
Rahmen zuerst das
Einrastteil B und dann
das Einrastteil C auf.
Achten Sie hierbei auf
die Laufrichtung zum
Auszug der Gleitschiene.

Gleitschiene

3. Befestigen Sie die mit
den Gleitschienen
versehenen beiden
Rahmen in den
entsprechenden Léchern
der Backofenwande
(siehe Abbildung). Die
oberen Ldécher sind far
den linken Rahmen
bestimmt, die unteren
dagegen fur den rechten
Rahmen.

4. Stecken Sie die Rahmen abschlieBend wieder auf
die Abstandsstlicke A auf.

! Setzen Sie die Gleitschienen nicht auf Position 5
ein.
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Kundendienst

Zur Beachtung:

Das Gerét ist mit einem Diagnose-System ausgestattet, dank dessen eventuelle Betriebsstérungen erfasst werden
kénnen. Diese werden auf dem Display durch Meldungen folgenden Typs angezeigt: ,ER" gefolgt von Nummern.
In diesen Fallen ist der Kundendienst anzufordern.

Bevor Sie den Kundendienst anfordern:

e Vergewissern Sie sich bitte, ob die Stérung nicht eigenhandig behoben werden kann.,

e Starten Sie das Programm erneut, um sicher zu sein, dass die Stérung beseitigt wurde.

e Sollte dies nicht der Fall sein, wenden Sie sich bitte an die autorisierte Kundendienststelle.
! Wenden Sie sich auf keinen Fall an nicht autorisierte Techniker.

Geben Sie bitte Folgendes an:

e die auf dem Display TEMPERATUR angezeigte Meldung

e das Geratemodell (Mod.)

e die Modellnummer (S/N).
Letztere Informationen kénnen dem Typenschild, das sich auf dem Gerat befindet, entnommen werden.
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F 1039 C.1 IX/HA
F 1039 C.1 /HA
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FZ103 C.1 /HA
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MoHTaXx

! BaxHO coxpaHuTb AaHHOE PYKOBOACTBO LIS ero
nocrneaylowux KoHcyneTaumin. B cnydyae npogaxu,
nepegayv nsgenusa unv npu nepeesge Ha HoBoe
MECTO XUTeNbCTBa HEOOXOAMMO NPOBEPUTL, YTOObI
PYKOBOACTBO OCTaBariocb BMeCTe C u3genvem, ans
TOro 4YtoObl €ro HOBbLIV BrageneL, Mor 03HaKOMUTbLCS
C MpaBunamu aKcnnyaTauuu u ¢ COOTBETCTBYHOLUMM
npegynpexaeHnamu.

! BHMMaTenbHO npoYnTanTe MHCTPYKUNN: B HUX
coaepxaTcsl BaxHble cBefeHus 06 ycTaHoBKe,
akcnnyatauum 1 6e3onacHoCTN nsgenus.

PacnonoxeHue

! He paspewaiTte getam urpatb C ynakoBOYHbIMU
mMaTepvanamu. YnakoBka AOSHKHA OblTb YHUYTOXEHA B
COOTBETCTBMM C MpaBuramMu pasgensHoro cbopa
mycopa (cm. lpedocmopoxHocmu u pekomeHdayuu).

! YcraHoBKa M3gennsa nponsBoanTCA B COOTBETCTBMM C
OaHHBIMU UHCTPYKLUMAMU KBanNMULMPOBaHHBIMA
cneumnanuctamn. HenpaBuibHbIN MOHTaX U3genus
MOXET CTaTb NPUYUHONM NOBPEXOEHMS UMYLLIECTBA U
NPUYNHUTL yLLEepO NogsamM U JOMALLIHUM XUBOTHBIM.

BcTpoeHHbIN MOHTax

[ns obecneyeHusi ncnpaBHOro hyHKLMOHUPOBaHUS
U3LENNsi KyXOHHBIA 3MIEMEHT JOIMKEH UMETb
COOTBETCTBYIOLLME XapPaKTEPUCTUKU:

* nNaHemnn KyXOHHbIX 3J1EMEHTOB, npunerarwmnx K
OyXOBOMY LWKady, AOMKHbI ObITb BbINOMHEHbLI U3
TEPMOCTOWNKOro matepuana,

* KNen KyXOHHbIX 31IeMEHTOB 3N1eMEHTOB,
LLUNMOHUPOBAHHBIX AEPEBOM, AOIMKEH ObITh
ycTonymebiM K Temnepatype 100°C.

e ONs BCTPauBaHUS AyXOBOro Wwkada nop KyXOHHbIM
TOMOM (CM. CXeMy) NN B MeHan HuLa KyXOHHOro
arnemMeHTa AOMMKHA UMETb Criedylolime pasMepbl:

595 mm.

£
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1&&' <

! Mocne BcTpamBaHMsa M3enns B KyXOHHbIN SNeMeHT
OOIMKHa ObITb MCKMNOYEHa BO3MOXHOCTb KacaHus K
3neKTpu4eckuMn vactamu. Pacxon anekTposHeprum,
yKa3aHHbI Ha nacnopTHon Tabnunyke nsgenus, ouin
3amepsiH ANs AaHHOro Tuna MOHTaxa.

BeHTuUnAuuna

[ns obecneyeHns Hagnexaien BEHTUNALUN
H906XOLWIMO CHATb 3a4HKOK NaHesb HULIW KYyXOHHOro
anemeHTa. PekomeHayeTcs yCTaHOBUTL [yXOBOW
Wwkad Ha ABa AepeBsiHHbIX Opycka MM Ha CnoLwHoe
OCHOBaHue ¢ OTBEpCTMEM OMaMeTPOM He MeHee 45 x
560 mMm (cm. cxembi).

LleHTPOBKa n KpenneHue

4 KpenexHblX aneMmeHTa ¢ 60koB AyxXOBOro Lwkada
OOJMKHbI ObITb OTPErynMpoBaHbl B COOTBETCTBUM C 4
OTBEPCTUSAMU B pamMe B 3aBUCUMOCTU OT TOSILLMHbI
GOKOBOW MaHernu KyXOHHOro afnemMeHTa:

TonwmHa 20 MM: MOMAHOCTbLIO
yganute CbeMHYI0 4acTb
KpenexHoro anemeHTta (cm.
cxemy);

TonwmHa 18 mMMm: ucnonbayinTte
nepBbIN Na3, COrnacHo yxe
roTOBOM KOHUrypauum
nNpounsBoAMTEns (CM. cxemy);

TonwmHa 16 MM: ucnonb3ynTte
BTOpPOW nas (CMm. cxemy).

Ona kpenneHus M3genns K KYXOHHOMY 3MeMEHTY:
OTKpOWTE ABepuy OyXOBOro wkada n 3aBuHTuTE 4
wypyna ans gepeBsHHbIX naHenen B 4 oTBepCTUS B
nepumeTpanbHON pame.

! Bce 3allMUTHbIE 3NEMEHTbI AOSKHbI ObiTh
3aKpenneHbl TakuM 06pa3om, YToObl X MOXHO ObINo
CHSITb TOMbKO NPV MOMOLLM CREeLManbHOro
WHCTPYMEHTA.
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3neKpr+eCKoe nogknr4yeHune

! lyxoBble WKadbl, YKOMMNEKTOBaHHbIE
TPEXMONIOCHLIM ceTeBbIM kabernem, pacuutaHbl Ha
YHKUMOHNPOBAHWE C NEPEMEHHBIM TOKOM C
HanpsXXeHWeMm 1 4YacTOTOW INEeKTPoNUTaHus,
YKa3aHHbIMW Ha MacrnopTHOW Tabnuyke ¢ AaHHbIMU (CM.
HUXe).

MopncoeauHeHue ceteBoro kabens

1. OTKponTe 3aXMMHYIO
KOpOOKy, HaxaB npu
NMoMOLLM OTBEPTKM Ha

RSN

Z BbICTYMbI C OOKOB

=

= KPbILUKX: NOTAHUTE U
= N

Z OTKPOWNTE KPbILKY (CM.
Z y

~ cxemy).

2. OTBUHTUTE BUHT
kabenbHOro canbHUKa ”
BblHbTE €ro, NoaaeB
OTBEPTKOW (CM. cxemy).

3. OTBMHTUTE BUHTbI
KOHTaKTOB L-N-==1
3aTeM npukpenute
npoBoAa nog
rorfioBKamy BUHTOB,
cobnogas LBeTOBYIO
mapkupoBky CuHun (N)
KopwnyHeBbii (L) >KenTo-
3eneHbin (==).

MoacoeanHeHune ceteBoro kabens nagenusa K
ceTu aneKTponuTaHus

YcTaHoBUTE Ha ceTeBON Kabenb HOpManu3oBaHHyO
lwiTencernbHy0 BUJIKY, paCHUTaHHYO Ha Harpysky,
yKa3aHHYl Ha nacrnopTHou Tabnuuke (cMm. cO6OKY).

B cnyyae npaAmoro nofkmnoveHus K cetu
ANeKTponuTaHua mexay unsgenmemMm un cetblo
HeoOX0AMMO YCTAHOBUTbL MHOTOMOMKOCHbI
BblKn4yaTeslb ¢ MMHUMalibHbIM pacCTodaAHNEM Mexay
KOHTaKTamu 3 MM, pacyuTaHHbIA Ha OaHHYIO HarpysKy
N COOTBETCTBYIOLLMI OENCTBYIOWMM HOpMaTuBam
(BbIKIIOYATEND HE OOMKEH pa3mblkaTb NPOBOA
3a3emnenusn). CeTeBon kabernb JOMKEH ObITh
pacnornoxeH TaknuMm obpasom, YTobbl HU B OJHOW
TOYKe ero reMnepartypa He npesblllana Temnepartypy
nometleHus bonee vyem Ha 50°C.

! OnekTpoMOHTEpP HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a
npaBusibHOE NMOAKMNK4YeHne nsaenna K C-)J'IeKTpI/I‘-leCKOVI
ceTu u 3a cobnogeHne npaenn 6e30nacHOCTU.

MNepen noagknioYeHNeEM M3Oennsi K CeTn
3NEKTPONUTaHNS NMPOBEPbLTE CcreayoLlee:

* ceTeBasd po3eTKa O0ImKHa ObITb COeaMHeHa ¢
3a3emMrieHMeM 1 CooTBETCTBOBATbL HOpMaTUBaM;
¢ ceTeBad po3eTKa OOJPKHa ObITb pacynTaHa Ha

MaKCMMarnbHyl NoTpebnsaemMyo MOLHOCTb
N3genus, ykasaHHylo Ha nacnopTHou Tabnuuke
(cm. Huxe);

* HanpsPKeHWEe CEeTU SNEKTPONUTAHMSA LOIDKHO
HaxoauTbCs B Npefenax 3Ha4YeHUn, yKasaHHbIX Ha
nacnopTHOM Tabnuyke (CM. HUXe);

* ceTeBas po3eTka AOIMKHA ObITb COBMECTUMA CO
LTEencenbHON BUMAKON nsgenus. B npotueBHOM
criyyae 3amMeHuTe pOo3eTKy UMW BUIKY; He
ncnonb3ynTe YAanuHUTENN Unu TPONHUKN.

! sgenuve [omkHO ObITb YCTAHOBIEHO TaKUM

obpa3som, 4ToObl ceTeBoW kabenb 1 ceTeBas po3eTka

ObINn Nerko AOCTYMHbI.

! CeTeBon kabenb n3genus He OMKEH ObiTb COrHyT

Unn cxar.

! PerynsipHO NpoBepsANTE COCTOSIHME CETEBOro kabens

M B criyyae HeoGXoAMMOCTU NOPyYnTE ero 3ameHy

TONbKO YNOSIHOMOYEHHBIM TexHUKaMm (cm. CepsucHoe

obcnyxusaHue).

! MponsBoanTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a

nocrneacTBUA HECOONIOAEHNA NepeyncneHHbIX

Bbille TpeGoBaHUN.

NMACNOPTHA4A TABJINMKA

wupuHa 43,5 cm.

BbicoTa 32 CM.

rny6unHa 40 cm.

06bem 56 n

wupuHa 43,5 cm.

BbicoTa 32 CM.

rnyounHa 41,5 cm.

O6bem* 58 n

HanpsbkeHue npun 220-240 B ~

FabaputHble
pasmepbl

FabapuTHble
pa3mepbI*

dneKTpuyeckoe 50 Ny makc. nornouwaemasi
MOAKNioHeHune MoLHocTb 2800 Bt
OvpektuBa 2002/40/CE 06
3TUKETKaX JNEKTPUYECKUX
AyXO0BbIX LWKaOB.
MAPKVUPOBKA Hopmatus EN 50304
NOTPEBJIEHUA

3NEKTPO3HEPIUU** 3asBneHve o pacxoae
3MEeKTPO3HepPrum knacca

NPUHYONTENBHOW KOHBEKLINN -
YHKLMS HarpeBaHus:
3anekaHka.

[aHHoe n3genve
COOTBETCTBYET CreayHoLnMm
Hvpektnsam EBponeinckoro
Coobuwectea: 2006/95/CEE ot
12.12.06 (Huskoe
HanpsbkeHue) ¢
nocrnegyowmmm
N3MEHEHUAMN —
2004/108/CEE ot 15/12/04
(OnekTpomarHuTHas
COBMECTUMOCTb) C
nocnegyrowmMm
nameHeHusimmn — 93/68/CEE ot
22/07/93 ¢ nocneayoLwmnmm
nameHeHuamu. - 2002/96/CE ¢
nocrnegyrowmmm
N3MEHEHUAMMN.

1275/2008 standby/off mode

*C ABOHOW CTEKNAHHOMW ABepLuen

**Be3 BblABWXKHbIA HaNpaBnAKLWMNX
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OnucaHue nsgenus

o6wun
o

MaHenb ynpaenexHus

PELWUETKA

BbIABM>KHbIE
HAMPABJIAIOLWLME

YPOBHEM

rnonoxeHue 5

|||||

NMPOTMUBEHDb

KoHconb ynpaBneHus

nonoxexve 4
nonoxeHue 3

rnono)eHue 2

nono)exue 1

BKINOYEHUE Cumeonsl Cumeon Cumson
KOHCONn PYYHbIX NMPOOOMKUTENNBHOCTU KOHEL, MPUTOTOBJIEHUA
YNPABIEHUA PEXMMOB
O T = m T" SR I~ e
& < & €MDy
(=} J —J = + =] Bl START
Oucnne —mM 8 — BPEMEHMU
TEMAEPATYPbI =1 = — — — l_J rw) e
0 & E A
[ =] =] % = | (M | el = OCTAHOBKA
Cumson CumBonsl Cumson
OCBELLEHUE ABTOMATUYECKUX YACHI
OYXOBKU NMPOrPAMM
KHonku HACTPOMKH CumBson
BPEMEHW/TEMMNEPATYPbI TAUMEPA
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BknroyeHue n
aKkcnnyarauus

! Mpun nepBom BKNOYEHMU OYyXOBOrO LWKada
pekomMeHayeM MpoKanuTb ero NPUMEPHO B TEYEHUe
Yyaca npu MakCMMarbHOW TemnepaTtype C 3aKpbITON
ABepuen. 3aTtem BbIKNIOUNTE AyXOBOW LWKad), OTKponUTe
OBepuy 1 nposeTpuTe noMelleHne. 3anax, KOoTopbIn Bbl
MOXeTe MOYyBCTBOBATb, BbI3BaH UCMapeHWeM BeLLEeCTB,
NCMOMb30BaHHbIX OS89 NPefoXpaHeHUss AyXOBOro
wkada.

! dyHKummn “BriokmpoBka ynpasneHuin’ n “Pexum
DEMO” moryT ObITb BKITFOYEHBI/OTKIOYEHDI, JaXKe eCcru
naHernb ynpasneHns OTKIoYeHa.

BrnokunpoBka ynpasneHuun
[nst GNOKMPOBKN yNpaBreHUn LyxXOoBOro Lwkada

HaXXMUTE OQHOBPEMEHHO KHOIMKM 7] . Pasgaetcsa
3ByKOBOW curHarn, Ha gucnnee TEMMNEPATYPbI
nosiBngdetcsa “Loc”.

BHOBb HaXkmMuTe 3TW KHOMKM Ansi pa3brokMpoBKM
ynpasneHuin. KHonka «STOP» Bcerga Bkno4veHa.

Pexunm Demo

OyxoBon wkad MoxeT pabotaTe B pexume DEMO:
OTKITIOYAOTCSl BCE HarpeBaTesibHble 31IEMEHTI,
OCTaTCs BKIMHOYEHHBIMU TOMBKO YNPABIEHUS.

Onsa BknoyeHusa pexuma DEMO HaxmuTte

OOHOBPEMEHHO KHOMKM “+”, @ n “START".
PasgaeTca 3BykoBow curHan, Ha gucnnee BPEMEHU
nosiBnsietcsa “dEMO”.

Onga oTknoyeHusa pexuma DEMO HaxmuTte
ogHoBpeMeHHO kHomku “+” n “START”. Pasgaetcs
3BYKOBOW curHan, Ha gucnnee BPEMEHW racHeTt
Hagnucb «dEMO».

HacTtponka 4acoB u Tarmepa
Mocne ocywecTBNeHNs NOACOEAVHEHUS K CETH
ANeKTponuTaHnAa Unn nocrne OoTKIN4YeHUA Hanps>XeHna

KHOmMKa @ 1 umdpbl Ha aucnnee BPEMEHW muratiort.
MopsaoK HAaCTPONKM BPEMEHM:

1. Haxxmute kHonkm “+” n “-”; ecnn gepxatb ux
HakaTbIMK, 3HA4YEHUS cMeHsItoTcs BbicTpee anst bonee
ObICTPON HACTPOVIKN.

2. BbicTaBuB TO4HOE Bpemsi, nogoxaute 10 cek. ans

COXpaHeHud HaCTpOI7IKVI B NaMATU U BHOBb HaXXMUTE

KHOMKY @ AN COXPaHEeHWs1 HaCTPOMKMN.

[na BO3MOXHON KOPPEKTMPOBKM BbIKITHOYMTE KOHCOSb

ynpasrieHna npy nomMoLLn KHOMKU ( I ); HaX>XMUTE KHOMMKY

@ W BbINOMHUTE YKa3aHHbIN NOPAOOK AENCTBUN.

Mo ncreyeHnn 3agaHHOro BpEMEHM TaMep BKIOYaeT
3BYKOBOW CUrHasn, KOTOpbIN NpepbiBaeTcs Yepes 6 cekyHn
WNW Nocre HaxkaTusi Ha OO BKIMHOYEHHBIA CUMBOJT.

[Ins HacTponKn Tanmepa HaXKMUTE KHOMKY ﬂ n
BbIMOSIHUTE onepaLumn No HaCTPONKe YacoB.

BkrnitoueHHasa kHonka ﬂ MoKasbIBaeT, YTO Tanmep
BKITHOYEH.

! Taimep He ynpaBnsieT BKIOYEHNEM UMK
BbIKIMOYEHMEM OyXOBOro Likada.

BkrtoveHne ayxosoro Lwikada
1. Bkniounte koHconb ynpasneHna npuy nomMoLLn KHOMKU

O,

2. HaxmMunTe KHOMKy Hy>HOW nporpammbl
npurotoBnenuns. Ha gucnnee TEMIMNEPATYPbI
nokasblBaeTcsa TemnepaTtypa BblbOpaHHOM NporpamMmbl;
Ha gucnnee BPEMEHW nokasbiBaeTca Tekyllee
BpeEMS.

3. Haxmute kHonky «START» ans Havana
NPUroTOBIEHMS.

4. [lyxoBka Ha4yHeT HarpeBaTbCs, MHAMKATOPbI TeKyLLen
TemnepaTypbl 6yayT 3aropaTtbCs N0 Mepe MOBbILLEHUS
TemnepaTtypbl. MOXHO U3MEHUTb TemnepaTtypy npu
NMOMOLLIN KHOMOK «+» N «-».

5. 3ByKOBOW CUrHan n O4HOBPEMEHHOE BKIIOYEHne
BCEX MHOMKATOPOB TeMnepaTtypbl Ha OAHY CeKyHay
03HayvaeT, YTo hasa NpeaBapuTENbHOrO Harpesa
3aBepLUeHa: NOMeCTUTe B AyXOBOW LUKad NpOAyKT.

6. B npouecce npurotoBneHus B no6o MOMEHT
MOXHO:

- U3MEHWTb TemnepaTypy NPy NOMOLLM KHOMOK «+» U «-»;
- 3anporpamMmMmnpoBaTh NPOAOIPKUTENBHOCTD
npurotoBneHust (cm. pozpammebl);

- MpepBaTb NPUroTOBIIEHME NPU NOMOLLM KHOMKM «STOP».
7. B cny4ae BHe3anHOro OTKMOYEHUS 3NEeKTPOnNUTaHus,
ecrnu TemnepaTypa B OyXOBOM LKady He CIIULLKOM
noHM3unack, cpabaTtbiBaeT cuctema, BO30OHOBMAOLLASNA
nporpaMmMy NpUroToBMEHNsi C MOMEHTA, B KOTOPbIN OHa
Obina npepsaHa. NporpammMupoBaHne, caenaHHoe B
OXraaHun NPOAOIMKEHMS NPOrpaMMbl, HE COXpPaHAETCS
nocrie BO3BpaLLEeHNs ANEKTPONUTAHNSA U JOIMKHO ObITb
BbIMOJIHEHO NMOBTOPHO.

! B nporpamme MPUJIb hasa npegsaputensHoro
HarpeBa He npegycMoTpeHa.

! Hukorga He cTaBbTe HUKakue npeameTbl Ha OHO
OyXOBOro wwkada, Tak Kak OHW MOryT NoBpeauTb
3ManMpoBaHHOE MOKPbLITHE.

! Bcerga crtaBbTe Mocydy Ha mpunararoLLytocs
peLueTky.

OxnagutenbHas BeHTUNALMUA

[nsa noHwkeHWs TemnepaTtypbl CHapYXun AyXOBOro
Wwkadpa B NpoLecce NpUroToBIEHNS, OXNaauTenbHbIN
BEHTUNATOP CO34aeT MOTOK BO3Ayxa Mexay nepenHen
naHenbio 1 ABepuen AyxoBoro Lwkada.

! [No 3aBepLUEHN NPUrOTOBEHMSA BEHTUNSATOP
npopomkaeT paboTaTb BMMOTb A0 HAAMEXaLLero
OXNaxgeHnst OyXOBKW.

OcBelyeHne gyxoBoro wkada

OcBelleHne OyxoBoOro Likaga MOXET ObiTb BKIHOYEHO
B NMt0GON MOMEHT MpU BLIKMIOYEHHON OYXOBKE MpU
MOMOLLM KHOMKM.
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[Mporpammbl

MporpamMMbl NPUroTOBMIEHUSI B PYYHOM
pexume

! Kaxxgas nporpamma nmeeT 3aaHHyl0 TemnepaTtypy
NpuroToBreHns. TemnepaTtypa MOXeT OblTb HACTPOEHA
Bpy4Hyto, oT 40°C go 250°C.

B nporpamme NPUJIb 3agaHHoe 3HauyeHue aBnseTcs
YPOBHEM MOLLHOCTU, BbIPAXXEHHON B %. OTOT
YPOBEHb MOXET ObITb TakkKe HACTPOEH BPYYHYIO.

Mporpamma OOQHOBPEMEHHOE

NMPUITOTOBJIEHUE
BkntoyaroTcst HarpeBaTernbHble 3AfIeMEHTbI Y BEHTUNSTOP.
Tak Kak >kap sBNseTcsi NOCTOSHHBIM BO BCEM AyXOBOM
wkadpy, Bo3ayx obecneuvBaeT 0oHOPOOHOE
NpUroToBREHNE 1 NOAPYMSHMBaHUE NPOAyKTa.
OpHOBpPEMEHHO MOXHO MCMonb30BaTh He Goriee AByX
YPOBHEN [QyXOBOro LUKadoa.

Mporpamma MPUNb

BkniovaeTcsa BepXHUN HarpeBaTenbHbIN 3NEMEHT U
BepTen (ecnu oH nmeetcs). Npyn NOMOLLM KHOMOK «+»
N «-», pacnofnoXeHHbIX cnesa, Ha aucnnee
TEMMNEPATYPbI nokasbiBaoTCs nmetowmecs ypoBHU
moLHocTn oT 5% o 100%. Bbicokas Temnepartypa u
Xap npsAMOoro AerCTBuA rpunsa pekoMmeHayeTcs ons
NPUroTOBMEHNA NPOAYKTOB, HY>XAAKLWMXCA B
BbICOKOM MOBEPXHOCTHOM Temnepatype. [oToBbTe
6noga ¢ 3akpbITOM ABepLen Ayx0oBOro Lwkada.

Mporpamma 3AMEKAHKA

BkniovaeTcs BepxHUN HarpeBaTeNbHbIN 3IEMEHT, 1 B
onpeaeneHHbIn MOMEHT LMKNa Takke Kpyribii
HarpeBaTerbHbIA ANIEMEHT, BKINIOYAKTCHA BEHTUNATOP
BepTen (ecnu oH nmeetcs). Covetaet
OAHOHanpaBneHHoe BblAeNeHne xapa ¢
NPVHYAMTENBHOW LUMPKYNAUMen Bo3gyxa BHYTPU
AyXxoBoro wwkada.

OTO NpensTCcTBYET 0OropaH1io NOBEPXHOCTH
NPOAYKTOB, NOBbILIAS MPOHUKAOLLYIO CNOCOBHOCTb
)apa. [oToBbTe On0fa C 3aKpbITON ABepuei
AyXoBoro wwkada.

Mporpammbl HU3KAA TEMMNEPATYPA

OTOT pexum NPUroToBMNEHUS CAYXUT AN pacCTOMKM
TecTa, pasMoOpO3Kn NPOAYKTOB, MPUrOTOBNEHNSA
noryprtos, 6onee nnm meHee GbLICTPOro pasorpesa
roToBbIX On04, ANA NPOAOIKUTENBHOMO
NPUroTOBIIEHUS MPX HU3KOW TemnepaTtype. B naHHoOM
pexvMe MOXHO BblbpaTb OOHY U3 CreayoLmnx
Temnepartyp: 40, 65, 90°C.

* IMeeTcs TOMbKO B HEeKOTOpbIX Moaensx.

BepTten*

[nsa BknoyeHus
BepTena (cm. cxemy)
BbINOMHUTE crneayowme
onepauuu:

1. ycTaHOBUTE NPOTMBEHbL Ha 1-bll YPOBEHD;

2. ycTaHOBUTE AepxaTtenb BepTena Ha 3-un ypoBeHb
1 BCTaBbTe BEPTEN B CrelmansHoe oTBepCcTuE B
3aHel CTeHKe OyXOBOro wkada;

3. BKnounTe BepTen, BbIGopaB nporpamMmmbl unm

! Mocne Havyana BbINOMHEHUS NPOrpamMmbl npu
OTKpbIBaHUK ABEpLbl AyXOBKM BepTen
OCTaHaBMMBaeTCs.

MporpaMmmbi NPUroToBreHUs B
aBTOMaTU4eCKOM pexxume

! Temnepatypa n npoaoMXKUTENbHOCTb
NPUroToBfIEHUA 3a[aloTCA aBTOMaTUYeCKn
cuctemonn C.O0.P.® (OnTumanbHoe
3anporpamMmMuMpoBaHHOE NMPUroToBNEeHue), YTo
aBTOMaTUYeCKM rapaHTUpyeT ngeanbHbl pesynbTaTt
NpuUroToBrneHnsi. B 3aBucumocTu ot BbIGPaAHHON
NporpamMmbl TOSIbKO ee NPOAOIKUTENbHOCTb MOXET
ObITb U3MeHeHa Ha +5/10 MuHyT. MpurotoBneHne
aBTOMaTU4YEeCKM MPOAYKT 3aBepLuaeTcd, U AyXOBOW
WKad BKNOYaeT 3BYKOBOW CUrHar, O3HayawLlmn, 4To
6ntogo rotoBo. MNpurotoBrneHne MoxeT ObITb Ha4aTo B
XONOOHOW UInn B ropsivyen AyxoBKe.

! B Havane a3kl Hayana npuroToBneHNs 4yxXoBow Lukad
BKIMHOYaET 3BYKOBOW CurHar.

! He oTkpbIBaiiTe OBepLY AyXOBKM BO U3bexaHne
N3MEHEHVS TemnepaTypbl Y IPOOOIMKUTENBHOCTU
MPUrOTOBIEHNS.

Mporpamma MACO

OTa nporpamMmma npefHasHadeHa Ansi IpUroToBeHus
TENATUHbI, CBUHMHbI, 6GapaHuHbl. MNuyya nomelyarTcs
B AyXOBKYy 06€3 ee npeaBapuTernbHOro Harpesa. Tem
He MeHee Bbl MoXxeTe pasorpetb OyXOBKY nepes
noMmeLleHneM B Hee MpoayKTa.
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Mporpamma KOHAUTEPCKASA BbINEYKA
OTa nporpamma mageanbHO NogxoauT ANS BbIMEYKM
TOPTOB M3 APOXKEBOro, HEAPOXOKEBOro TecTa u
6ucksutoB. N3genmsa nomMeLLalTcs B XONOAHYIO
AyxoBKy. TeM He meHee Bbl moxeTe pasorpetb
AYXOBKy rnepepj nomeljeHnem B Hee npoaykra.

Mporpamma MULILA

OTa nporpamma npegHasHadeHa gnsi BbiNeykn
nuuyubl. CMOTpUTE peuenT 1 onMcaHMe NporpamMmbl B
cnegyrwowem naparpade.

Mporpamma XJIEB

OTa nporpamma npegHasHadeHa Ans Bbineykn xneba.

CmoTpuTe peuenTt n onnucaHne NnporpaMmbl B
cnegyrowem naparpade.

Mporpamma MULILA

[nsa onTMManbHOro pesynbTata pekoMeHayeM CTPoro
cnegosaTtb npuBeaeHHbIM HUXE UHCTPYKUMAM:

» cobnioganTe peuent;

* Bec TecTa goskeH obiTb o1 500 go 700 rp.

* chnerka cMaxbTe NpoTuBeHb CITMBOYHbIM MacCIiOM.

Peuent MULLbI:

1 NPOTUBEHb, HWXXHUN YPOBEHb, XONOA4HAasa UNn

ropsyas ayxoBka

Peuent ansa 3-x nuuy Becom npumepHo 550 rp: 1000

rp. mykun, 500 rp. Bogpl, 20 rp. conu, 20 rp. caxapa,

10 n3 onuekoBoro macna, 20 rp. MNMuBHLIX OpoxoKken

(MnKn 2 nakeTuKa Cyxmx OpOXoKen)

* Paccronka Tecta npu koMHaTHOW TemnepaTtype: 1
yac.

+ TecToO NomeLlaeTcsl B XONOAHYO UM pasorpeTyro
OYXOBKY.

* BknouunTe npurotoBneHune MALLA

Mporpamma XJNEB

[na onTumanbHOro pesynbtarta pekomeHayem CTporo

cnepoBaTtb NPUBEOEHHBIM HUXE WUHCTPYKLMSAM:

» cobntoganTe peuent;

* MakCcumarbHbIA BEC Ha NPOTUBEHD;

* He 3abbiBaliTe HanNUTb 1 AN XONoAHOW BOAbI B
NPOTMBEHb, YCTAHOBMEHHLIN Ha 5-0M ypOBHE;

* paccToiKa TecTa OCYLLEeCTBMASAETCS NPpu KOMHaTHON
Temnepatype B TedyeHne 1 - 1,5 yaca B
3aBUCMMOCTW OT TemnepaTypbl B NOMELLEHUN,
BMMOTb 0 yBenuyeHunst obbema Tecta BOBOE.

Peuent XJIEBA:

1 npotuBeHb makc. Ha 1000 rp, HWXHWUA YPOBEHb
2 npoTtmBeHsa makc. Ha 1000 rp, HWXHWUIA U cpeaHui
YPOBHU

PeuenTt Ha 1000 rp. Tecta: 600 rp. mykn, 360 rp.
Boabl, 11 rp. conu, 25 rp. ceexux gpoxoken (unn 2
nakeTmka Cyxux ApPOXOKen)

MpurotoBnexwue:

+ Cwmewawite B 6ONbLION MUCKE MYKY C COIblO.

+ PasBeguTe gpoxoku B Tennon Boge (MpumepHo
35°C).

« Cpenaiite B LEHTPE MYKN NYHKY.

* Hanente B NyHKy pasBefeHHble B BOAE OPOXOKM.

+ 3amecute B TedeHre 10 MUHYT OQHOPOAHOE,
3MacTMYHOE TEeCTO, He nMpununaroLlee K pykam.

* CdopmupyiTe M3 Tecta wap, nomectuTe ero B
MMWCKY W HaKponTe ero nNpo3payHon KyXOHHOW
NreHKon BO M3bexaHue 3acbixaHus NOBEPXHOCTU
Tecta. [lomectuTe MUCKY C TECTOM Ha pPacCTOMKY B
OYyXOBOW LWKad, BKMOYMB pyyHou pexum HU3KAA
TEMIMEPATYPA 40°C n gante eMy NOAHATLCA
NpMMepHo B TeyeHne 1 yaca (TecTto AOMKHO
YBENUUUTLCH BOBOE B 06beme).

* Pasgenute nogowepgllee TeCTo Ha 4acTu.

+ Pasnoxwure 6ynkn Ha npoTMBeHe Ha nucte bymaru
OnNa OYXOBKM.

* [MocbinbTe GynKM MyKOW.

+ Cpenaiite cBepxy 6ynok Hagpesbl.

* He 3abyabTe HanuTb 1 AN XONogHOW BOAbI B
NPOTMBEHb, YCTAHOBMEHHLIN Ha 5-bI ypoBeHb; [Ans
YUCTKN pekoMeHAyeM UCMNonb3oBaTb BOAY C
YKCYCOM.

+ [lnuua nomelyatoTcs B OyXOBKY 6e3 ee
npegBapuTenbHOrO Harpesa.

« BkniounTe npurotosneHve XJEB

« [lo 3aBepLUEeHNN BbINEYKM BbINOXUTE FOTOBbIE
OyrnKkv Ha peLlueTKy BNOTb A0 MX MOJHOro
oxnaxaeHus.
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I'IporpaMMMpOBaHMe npuroToBrieHuns

! 3anporpammupoBaTb NPUrOTOBIIEHNE MOXHO TONBbKO
nocne Bblbopa NporpamMmmbl NPUroTOBIEHWS.

MporpammunpoBaHne NPOAOIKUTENBbHOCTHN

1. Haxmute kHonky _ & ; KHOMKa _ X . W 3Ha4YeHus Ha

oncnnee BPEMEHW murator.

2. [Ina HacTpOMKN NPOOOITKUTENBHOCTM HaXMUTE
KHOMKM “+” 1 “-”; ecnn gepxaTb NX HaXaTbIMW,
3HaYeHUs CMeHsItTCA GbicTpee anst 6onee GbICTpoK
HaCTPOWKN.

3. 3agaB HyXHyI0 NPOOOITKUTENBbHOCTb, NOOXANTE

10 cek. Ansi COXpaHeHUst HAaCTPOWKM B NaMATX uUnm
BHOBb HaXXMWUTE KHOMKY \g} AN cOXpaHeHus
HaCTPOWKN.

4. Haxxmute kHonky «START» ons BkntoveHus

nporpaMmbi.

5. Mo ncreyeHmn 3agaHHOro BPEMEHM Ha gucnnee

TEMMEPATYPbI nokasbiBaetcs Hagnucb END

(KOHEL,) n paspaeTcs 3ByKOBOW curHan.

* [pumep: B 9:00 Bbl 3agaeTe NpUroToBreHue, Ha
KoTopoe notpebyetcsa 1 4ac 15 MUHYT.
MpurotoBneHne aBToMaTUYECKM 3aBEPLUNTCS B
10:15.

MporpammupoBaHue NpUroToBrieHne ¢
3a4epXKKoun

1. Haxmute KHOMKy X ¥ BbINOMHUTE onepauun ot 1

00 3, onuncaHHble Ansi NporpaMMUpPOBaHUs
NPOAOXKNTENBHOCTH.

2. 3aTeM HaXXMuUTe KHOMKY @ N HacTpouTe Bpems
OKOHYaHWSA NPUroTOBNEHUA Npu nomowm “+” n “-”;
ecnu gepxatb MX HaxXaTblMW, 3HAYEHUS CMEHSIOTCS
ObicTpee anst 6onee OGLICTPON HACTPOMKN.

3. BbiCTaBuB Hy>XHO€ BpeMsi OKOHYaHUs

npurotoBneHns, nogoxaute 10 cek. Ana coxXpaHeHus

HACTPOMKN B NaMATM UMW BHOBb HAXMUTE KHOMKY \E’E\Dj

ONs COXpaHeHUs1 HaCTPOWKM.

4. Haxxmute kHonky «START» ons BkntoveHus

nporpamMmmbi.

5. Mo ncreyeHmn 3agaHHOro BPEMEHM Ha gucnnee

TEMMEPATYPbI nokasbiBaetcs Hagnucbk END

(KOHEL,) n paspaeTcs 3ByKOBOW curHan.

* [pumep: B 9.00 BbI NporpammupyeTe
NpUroToBrieHne, Ha koTopoe notpebyetcsa 1 yac 15
MUHYT, 1 Bpemsa 12:30, korga npurotToBneHns
OOIMKHO 3aBepwunTbes. NMporpamma aBTOMaTU4ECKN
3anyckaetcsa B 11:15:00.

KHorku \g} " \E’E\Dj MUratoT, nokasblBasi, 41O Obina
3agaHa nporpamma. o 3aBepLueHun
NporpaMmMupoBaHns B NEPUOL OXMAAHUS Havana
npurotosreHnsa Ha gucnnee BPEMEHU
nonepemMeHHO MoKa3biBaeTCH NPOAOIPKUTENbHOCTb U

BPeMS OKOHYaHWS MPUrOTOBIEHUS.
[nsa oTMeHbl NporpaMmmbl HAXXMUTE KHOMKY «STOP».

! Mpwu BEIGOPE NpOrpamMmmbl MPUrOTOBIEHMUS

BKIOYaETCH KHOMKa , HO He KHomKa _aw. [Mpm

HaCTpOI?IKe npoAoJKUTENbHOCTU BKIMKOYaeTCA KHOMKa

L), M MOXHO 3anporpaMMmpoBaTh BKYEHUE

NPUroTOBIIEHNS C 3a0EPXKKON.

npaKTM‘-IeCKMe coBeThbl No
npuroToBrieHUIo

! B pexxmme BEHTUNNPYEMOrO NPUroTOBNEHNS He
ncnonb3ymnTe 1-bll N 5-bI YPOBHU: OHU
noaBeprarTcs NpsAMOMY BO3AENCTBUIO FOpSYero
BO3/yxa, KOTOPbIA MOXET CXeyb AernuKaTHble
NPOAYKThI.

! Mpun ncnonesosanun MPUJTb n 3ANEKAHKA,
0CODEHHO ¢ (hbyHKUMeN BepTena, NoMecTuTe
NPOTUBEHb Ha 1-bIi YPOBEHb ANs cOopa XMOKOCTEN,
BbIOENAEMOro npu >xapke (Cok u/unm xup).

OOQHOBPEMEHHOE TMPUITOTOBJIEHME HA
HECKONbKNX YPOBHAX

* VcnonbaytoTcsa 2-01 U 4-blil YPOBHU, Ha 2-01
nomeLlalTcsa NPoAyKThl, Tpebytowume Gonee
MHTEHCMBHOTO >Kapa.

* YcTaHOBWTE MPOWTBEHb CHU3Y, @ PELUETKY CBEpXy.
rPUNb

* YcTaHoBUTE pelleTKy Ha ypoBeHb 3 unu 4,
nomecTuTe NPOAYKTbl B LEHTP peLLeTKH.

* PekomeHayeTCcs HAacTpoUTb AyXOBOW LWKad Ha
MakcumanbHyl MOLWHOCTbL. He GecnokonTtecs,
€Crnv BEPXHUI 3NEeMEHT He O0CTaeTCs NOCTOSAHHO
BKITIOYEHHBIM: €ro paboTa ynpaBnseTcs
TepMocTaToM.

MALLLA

* cnonb3ynTe NpOTMBEHb M3 NErkoro antoMuHUS,
yCTaHaBnNuBas €ro Ha npunaralLyocsa peLueTky.
MNpun ncnonb3oBaHMM NPOTUBEHS BPEMSA BbINEYKU
yOINMHAETCS, YTO NPEnsTCTBYET NONYyYEHUIO
XpycCTawen nuuubl.

* B cnyyae Bbineyku nuulbl ¢ 06UNbHOM HAYUHKON
peKkoMeHayeTCcs NONOXUTb Ha Nuuuy Cbip
MouLuapenna B cepeanHe BbINeYKu.
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Tabnuua npuroToBneHus

MporpamMmbl MpoaykTbl Bec (kr) YpoBeHb MpepBapu | PekomeHay | Mpogonx
TenbHbIA emasi UT-Tb
HarpeB TemnepaTty | NpuroTos
pa neHus
(°C) (MUHYTBI)
CTaHAApPTH | BbIABWXH
ble ble
HanpaBnso | Hanpasns
wme owme
OpHoBpeme | Myuua (Ha 2-x YpoBHSIX) 2n4 1m3 Oa 220-230 20-25
HHOEe [MecoyHbI TOPT Ha 2-X YPOBHAX/TOPTbI HAa 2-X YPOBHAX 2n4 1n3 fa 180 30-35
npurotoBne | BUCKBUT (Ha 2-yX YPOBHSIX) 2n4 1n3 fa 170 20-25
HUue Ha YKapeHas Kypuua ¢ kapTOLUKON 1+1 1n2/3 1n3 fa 200-210 65-75
HecKonbkux | BapaHuHa 1 2 1 Oa 190-200 45-50
YpOBHsAX * | CkymGpust 1 1nm 2 1 fa 180 30-35
JlazaHbs 1 2 1 Oa 190-200 35-40
OKnepbl Ha 2-X YPOBHSAX 2n4 1m3 Oa 190 20-25
MeyeHbe Ha 2-X YPOBHSIX 2n4 1n3 fa 190 10-20
[MeyeHbsi U3 CHIOEHOrO TECTA C CbIPOM Ha 2-yX YPOBHSIX 2n4 1m3 Oa 210 20-25
Hecnagkve TopThl 1n3 1n3 Oa 200 20-30
rPuUnb* Ckymb6pusi 1 4 3 Het 100% 15-20
Kambana n kapakaTuubl 0,7 4 3 Het 100% 10-15
Kanbmapb! 1 KpeBeTKM Ha wamnypax 0,7 4 3 Het 100% 8-10
dune Tpecku 0,7 4 3 Het 100% 10-15
OBoLm-rpunb 0,5 3unm 4 2vnmn 3 Het 100% 15-20
Tensauunii GudLutekc 0,8 4 3 Het 100% 15-20
Kon6acku-wwnukayku 0,7 4 3 Het 100% 15-20
Fambyprep 4vnn 5 4 3 Het 100% 10-12
PapLumpoBaHbli ropsumnin 6yTepbpoT (Mnn obxapeHHbI xneb) 4vnn 6 4 3 Het 100% 3-5
Kypviua Ha BepTene (ecnu nmeetcs) 1 - - Het 100% 70-80
ArHeHok Ha BepTene (ecnu uMeertcs) 1 - - Het 100% 70-80
Gratin Kypvua-rpunb 1,5 2 2 Het 210 55-60
(MoapymsiHm | Kapakatuupl 1 2 2 Het 200 30-35
BaHue)* Kypviua Ha BepTene (ecnn nmeetcs) 1,5 - - Het 210 70-80
YTka Ha BepTene (ecrnu umeercs) 1,5 - - Het 210 60-70
YKapkoe 13 TensTUHbI U roBSANHBI 1 2 2 Het 210 60-75
YKapkoe 13 CBUHMHbI 1 2 2 Het 210 70-80
BapaHuHa 1 2 2 Het 210 40-45
Huskasn PasmopaxuBaHue 2vnm 3 2 Het - -
Temnepatyp | Paccrtoika 2umm 3 2 Het - 60-90
a Pa3sorpeBaHue rotoBbix 6ntog 2vnm 3 2 Het - -
Mactepusaums 2unm 3 2 Het - -
Muuua B Muuua (cm. peuen) 1 2 2 Het - 23-33
aBToMaTtuye | Jlenewka (3amec Tecra) 1 2 2 Het - 23-33
CKOM
pexumMe
Xne6 B Xneb (cm. peuenT) 1 2 2 Het - 55
aBTOMaTuye
CKOM
pexumMe
KonauTtepck | Bbineyka 13 opoxokeBoro Tecra 1 2umm 3 2 Het - 35-55
asi Bbineyka
B
aBTOMaTuye
CKOM
pexume
Msco B YKapkoe 1 2vnm 3 2 Het - 60-80
aBTOMaTuye
CKOM
pexume

* YkasaHHas NPOAOIMKUTENbHOCTb NPUrOTOBIIEHUA CITYXKUT TONbKO B Ka4eCTBe npumMmepa n MoXxeT 6bITb U3MEHEHA B COOTBETCTBUM C NIUYHBIMU BKycamu. BpeMﬂ
pasorpeBaHnsa AyXOBKU ABNAETCA (bVIKCVIpOBaHHbIM N HE MOXET ObITb U3MEHEHO BPY4HYIO.
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[MpenoCTOPOXHOCTU U
pekoMeHaauuu

! Isgenue cnpoekTMpoBaHo U N3roTOBIIEHO B
COOTBETCTBMN C MeXayHapoaAHbIMW HOpMaTuBamMm no

6e3onacHocTn. HeobxoaMmMo BHUMATENBHO NPOYUTaTh

Ha
Le.

cTodAuwme npe,qynpem,quvm, COCTaBJ1eHHble B
NAX Ballen 6e30nacHOCTU.

O6Gwue TpeboBaHUA No 6e30NacCHOCTU

[aHHoe nsgenune npegHasHavaeTca ans
HenpogeCcCUoHanNbHOro MCNonb30BaHUS B
OOMALLHKX YCIOBUSX.

3anpewaeTcsa yctaHaBnNuBaTb usgenue Ha ynuue,
Jake noj HaBecoM, TaK Kak BO3OEeNCTBUE Ha Hero
00XOS 1 rpo3bl ABMSETCS Ype3BblHAMHO OMacCHbIM.
Onsa nepemellenns nsgenuns scerga beputech 3a
cneunarnbHble PyYKM, pacrnonoXeHHble ¢ BOKoB
AyXoBoro wkada.

He npukacanTecb K M3Aenuio BNaXxHbIMU pyKamu,
GOCMKOM MM C MOKPLIMU HOramu.

M3penue npegHasHavyeHO Ans NPUroToBNEHNS
NULWEBbLIX NPOAYKTOB, MOXET ObITb MCNONb30BaHO
TOSbKO B3pPOCHbIMU ML AMK B COOTBETCTBUM C
WHCTPYKLUMSAMW, NPUBEAEHHBIMYA B OAaHHOM
TEXHMYECKOM PYKOBOACTBE.

B npouecce akcnnyaTtauuu usgenuvs
HarpeBaTesibHble 3NIeMEeHTbl U HeKoTopbie
YacTu ABepubl AyXOBOro wkadga cunbHO
HarpeBatTcsa. Heo6xoaMmMo nposBNATbL
OCTPOXHOCTb BO U36exaHue KOHTAKTOB C
3TUMM HacCTAMM U He pa3pelaTb AEeTAM
npubnunxaTtbCca K AyXOBKe.

Cnegwnte, 4TObbI ceTEBbIE LUHYPbI APYTUX BbITOBbLIX
3NEKTPONPUOOPOB HE MpUKacanucb K ropsavymm
YacTsaM AyXoBOro Likada.

He 3akpbiBanTe BEHTUNSLMOHHbBIE PELUETKN 1
OTBEPCTUSA paccenBaHus Tenna.

BepuTech 3a pyuky OBepLUbl B LLEHTpe: ¢ OOKOB OHa
MOXeT ObITb ropsiyen.

Bcerga HageBanTe KyXOHHbIE BapexKu, Korga
CTaBWTE UMK BbIHUMaeTe Onoga N3 OyXOBKM.

He nokpbiBanTe AHO OyXOBOro wkada ¢onbron.
He xpaHuTe B gyxoBOM LwWKady BO3ropaemMble
NPeaMETbI: MPU CIyYakHOM BKITOYEHUU U3AENUS
Takne martepwuarnbsl MOTyT 3aropeThbCsi.

He TaHWTe 3a ceTeBON Kabernb Ans 0TCOeAMHEHNUS
LITENCENbHOM BUIKMA U3OENUs N3 CETEBOWN PO3ETKN,
BO3bMUTECH 3a BWIIKY PYKOW.

Mepen Hayanom YUCTKM UNN TEXHUYECKOrO
obcnyxuBaHus M3genusa Bcerga oTCoeauHANTe
LUTENCENbHYH BUIKY U3 CETEBOW PO3ETKU.

B cnyyae HencnpaBHOCTM KaTeropuyecku
3anpeLyaeTcsi OTKpPbIBaTb BHYTPEHHME MEXaHWU3MbI
n3genus C Lenbk UX CaMOCTOSATENbHOIO PEMOHTA.
O6pawartect B LleHTp CepBucHoro
obcnyxuBanust (cm. CepsucHoe obcrnyxxusaHue).
He cTaBbTe Tshkenble npegMeTbl Ha OTKPbITYHO
OBepuy OyxoBOro wkada.

He paspeluanTe getsam nrpatb ¢ ObITOBLIM
3ANeKTPonprubopom.

JkcnnyaTtauus usgenvsa nuuamu (Bkndas geten) ¢
orpaHnyYeHHbIMU OU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMU UIU
YMCTBEHHBIMU CMOCOGHOCTAMW, HEOMbITHBIMM
nuuamun unn nuuamMmm, HeaHakoMbiMK C NpaBunamMmm
3KcnnyaTauum OaHHOro M3genus, sanpeliaercs
0©e3 KOHTPONS CO CTOPOHbLI NuLa, OTBeYatoLwero 3a
nx 6e3onacHocTb, Unn 6e3 oby4eHns npasunam
Nnonb30BaHUs U3genuem.

YTnnunsauma

YHUUYTOXEHME YNAKOBOYHbBIX MaTepuarnos:
cobnoganTte MeCTHbIe HOPMaTKBbI C LIEMbIO
BTOPUYHOIO MCMOJSIb30BAHMSA YMAKOBOYHbIX
MaTepuarsnos.

CornacHo EBponewickon Oupektnee 2002/96/CE
KacaTenbHO YTUNM3auny 3NEeKTPOHHBIX U
ANEKTPUYECKNX ANeKkTponpnbopos anekTponpmndopsl
He OOIMKHbI BblOpacbiBaTbCs BMECTE C OBbIYHbIM
rOPOACKMM MycOpOM. BbiBegeHHble 13 cTpos
npunbopbl OOMKHLI cOBUpaTbCA OTAENbHO AN
ONTUMM3ALUN UX YTUIU3ALMM U pekynepauum
COCTaBNALINX UX MaTEPUASIOB, a TaKkke AN
6€e30MacHOCTM OKpY>KaloLen cpeabl U 340pOBbS.
CvmBoOn 3a4epkHyTas MycopHas KOpP3WHKa,
MUMEILLMINCA Ha BCex npubopax, ChyXuTt
HanoMUHaHWeM 00 VX OTAENbHOW yTUAM3auun.

3a 6onee nogpobHoO MHpopMauuen o NpaBUIbLHON
yTUNM3auum ObITOBbIX 3NEKTPONPUMBOPOB
nonb3oBaTeny MoryT obpaTuTbCsl B CneLmanbHyo
rocygapCTBEHHYIO OpraHu3auuio UM B MarasuiH.

OKOHOMMUSA 3NEeKTPO3HEepPrum u oxpaHa
OoKpyXxawlLen cpeabl

Ecnun Bbl 6yaete nonb3oBaTbCs AYyXOBbIM LUKacdoM
BEYEpPOM U A0 paHHero yTpa, 3TO NOMOXeT
COKpaTUTb Harpysky NoTpebrneHnst aneKTposHeprum
anekTpocTaHunamn. [lononHuTenbHble YHKLUUN
nporpamm, B 0COOEHHOCTU «MNPUrOTOBIEHUE C
3apepxkony (cm. lNpoepammbi) no3BonaT Bam
COKOHOMUTbL 3NEKTPOIHEPTUIO.

PekomeHayeTcs BCeraa rotoBuUTb B peXuMMax
MPUINb n 3ANMEKAHKA c 3akpbiTon gBepuen: aTo
HeobxoaMMOo ANs 3HAYMTENbHOW 3KOHOMUN
anekTpoaHepruun (npumepHo 10%), a Takke ans
NyYlmnx pe3ynbTaToB NPUroTOBIIEHMS.

CopepxuTe ynrnoTHEHUS B UCNPABHOM M YUCTOM
COCTOSIHUM, NPOBEPSANTE, YTOObI OHU MIOTHO
npuneranu K ABepue 1 He nponyckanu ytevek
Tenna.

! laHHOE n3genue oTBevyaeT TpeboBaHUSAM HOBOW
EBponerickort AnpekTnBbl MO OrpaHUYeHmto
3HepronoTpebneHnsa B pexnme aHeprocbepexeHus.
Ecnu B TeueHne 2-x MUHYT He NPOM3BOAUTCSA HUKAKMX
OENCTBUN, n3genne aBToMmaTUdeckn nepexoauT B
pexunm aHeprocbepexeHus. Pexum
3HeprocbepexeHns NoKasbIBAaeTCS CUMBOSIOM
«kHonkn YACbI» co cnaboi nogceeTkoit. MNpu
NnepBOM e UCMNOMNb30BaHUN yNpaBrneHnn n3genus,
cMcTeEMa BO3BpaLlaeTcs B pabounin pexum.
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TexHunyeckoe

obcnyXxuBaHue n yxon

ObecTouyuBaHue nsgenus

Mepen Havanom kakon-nnbo onepaumm no
0BCNyXMBaAHNIO NN YNCTKE OTCOEAMHUTE nU3genve ot
CeTn ANeKTponuTaHug.

Yuctka uspenun

* HapyxHble aManuMpoBaHHble aNeMeHTbl Unu ageTanu
N3 HepXaseloLen cTanu, a TaKkke pe3nHoBble
YNAOTHEHUSA MOXHO MPOTUpPaTh ryGKoW, CMOYEHHOW
B TENMOWN BOAE UNWN B pacTBOPE HENTparbHOro
motollero cpeactea. [ins yaaneHus ocobo
TPYOHBIX MATEH MCNOMb3yhTe cneumanbHble
YUCTALWME CPpeacTBa, UMELMECs B NPOAaXe.
lMocne 4YncTkn pekomeHayeTcs TwaTenbHo yaanutb
OCTaTKM MOKLLEro cpenctasa BNaXHOW TPAMNKOW 1
BbICYLLUUTb AYXOBKY. He mncrnonb3ynte abpasuBHbie
MOPOLUKN UMK KOPPO3UiHbIE BELLECTBA.

« CnepyeT Npou3BOAUTbL BHYTPEHHIOK YUCTKY
OyXOBOro Lwkada nocne Kaxgoro ero
NCMob30BaHWA, He AOXUAASACL €ro NOfHOro
oxnaxgaeHus. Vcnone3ynTe Tennyo BoAy U MoloLlee
CpeacTBO, OMONIOCHUTE U NPOTPUTE MSTKOW TPSIMKOW.
M3beraiiTe ncnonb3oBaHus abpasmBHbIX CPeacTB.

* ChbeMHble geTany MOXHO Nerko BbIMbITb Kak
nobylo Apyrylo nocyay, Takke B NOCYy4OMOEYHON
MaluuHe.

! He ucnonb3ynTte napoBble YMCTAWME arperaTbl Unn

arperatbl Nof BbICOKUM AaBfeHUEM ANSA YUCTKM

nsgenvs.

Yuctka agBepubl

[nsa yncTkm cTekna gsepubl UCMONb3ynTe
Heabpa3suBHbIE ryOKM M YUCTALLME CpeacTBa, 3aTeM
BbITPUTE HAaCyx0O MSrkon TpAnkon. He ncnonesynte
TBepAble abpa3nBHbIEe MaTepurarbl Unv OCTpble
MeTannmyeckne ckpebkn, KOTopble MOryT nouapanarb
NMOBEPXHOCTb 1 pa3buTb CTEKIO.

[nsa 6onee TwaTenbHOM YUCTKM MOXHO CHATb OBEpLY
OYXOBKN.

1. NONHOCTLIO OTKpOWTE ABEpLY
OYXOBKM (CM. PUCYHOK);

2. Npu NOMOLLM OTBEPTKM
NOAHVMMUTE U NOBEPHUTE
wnoHkn F Ha gByx LwapHupax
(cm. cxemy);

3. BO3bMUTECHL 3a ABepuy
pykamu ¢ OBYX CTOPOH, MraBHO
3aKponTe €€, HO He MOJHOCTLID;
HaxmuTe Ha ynopsl F, 3atem
noTsiHUTE ABepuy Ha cebs,
CHumas ee c neternb (cwm.
PUCYHOK).*

3. BO3bMUTECHL 3a ABepuy
pykamu ¢ OBYX CTOPOH,
NyaBHO 3aKpOWTE €€, HO He
NMOMHOCTLI0. 3aTemM NoTAHUTE
aBepuy Ha cebsi, cHumas ee ¢
netenb (cMm. cxemy).*

,D,J'IFI YCTaHOBKM ABepLbl HA MECTO BbINOJIHUTE
BbllLleOnncaHHble onepaunn B O6paTHOM nopdaake.

MpoBepka ynnoTHeHUM

PerynsipHo npoBepsAniTe COCTOsIHUE YNNOTHEHUS
BOKPYr ABepubl AyXOBOro wkada. B cnyvae
noBpeXaeHus1 ynnoTHeHnst obpalantecs B
onwxanwun Lientp CepsucHoro O6cnyxumBaHus (Cm.
CepsucHoe obcnyxusaHue). He pekomeHayeTcs
Nnonb30BaTbCHA OYXOBKOW C MOBPEXAEHHbIM
YNNOTHEHMEM.

3amMeHa namMno4ku

3amMeHa namnoykm B OyXOBOM LUKaQdy:

1. OTBMHTUTE CTEKNSAHHYIO KPbILLKY nradoHa
NamnoyKu;

2. BbIKpyTUTE NaMmnoyKy 1 3aMEHUTE ee Ha HOBYIO
Takoro e Tuna: MowHocTb 25 BT, pe3bba E 14.
BoccTaHoBUTE KpbILWKY HA MECTO (CM. PUCYHOK).

* JIMeeTca TONLKO B HEeKOTOpbIX Moaensax
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ernnel-me KOMNNeKTa BbiABUXHbIX
HanpaBnAawwWwnx

I'Iopsmox MOHTaXa BblIABUXHbIX HanpaBRiAKLWUX:

1. OTcoeguHuTe OBeE
pambl, CHSIB UX C
pacnopHbIX 3N1IEMEHTOB
A (cm. cxemy).

2. BbibepuTte ypoBeHb,

e o e ol Ha KoTopbIit ByAeT
i \ g ycTaHoBreHa
= \ BblABMXHAs
X : HanpaensoLas.
B NN lMposepus HanpaBneHwne
] | BblKaTblBaHWNS CaMoWn
C e% = HanpaenswLLe,
%, yCTaHoBUTE Ha pamy
%,&”e@ CHavana kpenneHue B,
a 3atem C.

3. 3akpenute aBe pambl
C YCTaHOBMEHHbIMU
HanpaenawWUMN B
crneumarnbHbIX
OTBEPCTUAX B CTEHKAX
ayxoBoro wkada (cm.
cxemy). OTBEPCTUSA
NeBOW HanpaBnswLLen
pacnonoXeHbl CBEPXY,
a npaBoW — CHU3Y.

4. B 3aBeplueHMEe BCTaBbTE paMbl B pacnopHble
anemeHTbl A.

! He BcTaBnanTe BbIABMXKHbIE Hanpaenswwme Ha 5-
bll YPOBEHb.

CepBucHoe obcnyxuBaHue

BHumaHue:

M3penvne ocHalleHO CUCTEMOM aBTOMAaTU4YECKOMN
[MarHoCTUKK, NMO3BONSAIOLWEN BbISBUTb BO3MOXHbIE
HeucnpaBHOCTWU. HeucnpaBHOCTU MoKasbiBalOTCH Ha
aucnnee NocpeacTBOM CreAyLWMX COOBLWEeHUNR:
‘ER” ¢ nocnegywowmmm HoMepamu.

B aTom cny4ae Heo6x04MMO BbI3BaTb TEXHUKA U3
LEHTpa CEepPBUCHOIO 0BCNyXMBaHUS.

Mepen Tem kak o6patuTbca B CepBUCHOE
O6cnyxuBaHue:

+ [lpoBepbTe, MOXHO M YCTPaHUTb HEMCNPABHOCTb
CaMOCTOATENBHO (;)

+ BHOBb 3anyctuTe nporpamMmmy Ansi NPOBEPKU
NCNPaBHOCTN MalLWHBbI;

* B npoTtuBHOM cny4vae obpatuTech B
ynonHomo4eHHbin LleHtp CepBucHoro
obcnyxmBaHus.

! Hukorga He obpawantecb K HEYNonHOMOYEHHbBIM
TEXHVKaM.

Mpu o6paweHun B LleHTp CepBUCHOroO
obcnyxuBaHua cooblure:

* cooblleHne, NnokasbiBaeMoe Ha gucnnee
TEMMEPATYPbI

* Mogenb n3genusa (Mog.)

* Homep Tex. nacnopta (cepuiiHbiin Ne)

OTu gaHHble Bbl HangeTe Ha NacnopTHOW Tabnunyke,

pPacnonoXeHHOW Ha nsgenun.

38



ManganaHy HyCKaynbifbl

MNELU
I
Ma3myHbI
OpHary, 40-41
E OpHanacTtblpy
Tokka xarnrfay
Kasak Tininge JepekTep kecteci
Kypbinfbl cunaTtramachbl, 42
>Kannel wony
Backapy Takrachbl
Kocy xoaHe nanpganany, 43
Backapy TakTacblH Kypcaynay
DEMO pexumi
Carar neH Tanmepgi Kot
MewwTi KOCy
FQ 103.1 /HA Taram panbiHpgay pexumpaepi, 44-47
FZ 1032 C.1 IX/HA KonmeH nicipy pexumaepi
FZ 1032.1 IX/HA ABTOMaTThLI Nicipy pexxumaepi
FQ 103 C.1 /HA Taram ganbiHgay peXxuMiH opHaTy
FQ 1032 C.1 /HA Taram ganbiHgay 60MbIHLLIA KEHEC
F 1039 C.1 IX/HA Taram a3sipney 6oWbIHLLA KEHEC KECTECI
F 1039 C.1 /HA
FQ 1037 C.1 /HA CakraHgbipyrnap MeH KeHecTep, 48
FZ 103 C.1 IX/HA YKannbl Kayincisgik
FZ 103 C.1 /HA XKoto
FH 103 /HA KopLluaraH opTaHbl cakTay XeHe Kopray
FH 103 IX /HA
FH 1037C /HA KyTin ycTay XXaHe TexHUKanbIK
FH 1037C IX /HA KbI3MeT KepceTy, 49-50
FZ 103.1 /HA KypbInfbiHbl LWipy
FZ 103.1 IX/HA KypbinfbiHbI Tasanay
F 1032.1 IX/HA Mew eciriH Tazanay
F 1032.1 /HA Llamabl aybICTbIpY
FH 103 C /HA ChbipfbIMansl TapTnanap XublHbIH OpHbIHA cany
FH 103 C IX/HA FAST CLEAN (KbINIDAM TA3AJIAY)

FH 1039 XA/HA
yHKUMACBIMEH aBTOMaTThl Typae Tasanay

Kemek, 51




OpHaTty

! KypbInfbiHbI icke kocnacTaH O6ypbiH OCbl HyCKaynbik
KiTanwacblH MyKUSIT OKbIN WbIFbIHbI3. MyHaa
KYPbINFbIHbI Kayinci3 kongaHy, OpHaTy eHe OHbl KyTy
Typanbl MaHbl3[ibl aKknaparTap KamTbifFaH.

! KenewekTe aHbiKkTama peTiHAe Kapay YLWiH nanganaHy
HyCKaymbIfblH cakTan KovblHbI3. OHbl KYPbINFbIHbIH, KE3
KemnreH »aHa neciHe 6epiHis.

OpHanacTtbipy

! Opay matepuangapbiH 6ananapgblH Komnbl XeTNenTiH
Xepae cakTaHpl3. TbIHbIChI Tapblfly HEMECE TYHLUbIFbIM
Kany kayniH TyFbl3ybl MyMKiH («CakTaHablpynap MeH
KeHecTep» GenimiH KapaHbI3).

! KypbInfFblHbI 6epinreH Hyckayrnblkka CyrneHe OTbIpbIn
6inikTi MamaH opHaTybl kaxeT. Kypbinfbl aypbic
OpHaTbINIMaraH xafganga, agaMmaap MeH XxaHyapnap
eMipiHe Kayin TeHaipyi Hemece MyniKTi 3akpiMaaybl
MYMKIH.

BekiTinreH Kypbinfbl

KypbInfFbIHbIH AYPbIC XYMbIC XacanTblHbIH TEKCepy YLUiH
KONannbl WKagThl KONAaHbIHBI3.

* [leLwuke xaKblH KabblpFanap bICTbIkka Te3iMai
MaTepuangaH xacarnfaH 60nybl Kaxer.

* CbIpTKbl KabbiFbl 6ap WkadTapgbl xuHaraHga 100°C
Temneparypara Te3€eTiH xenimaep KongaHbinybl
KaKeT.

 [MewTi ac yn ycreniHiH acTbiHa (cbi3baHbl KapaHbI3)
Hemece ac Y1 xxuhasblHbIH iLiHe OpHAaTY YLUiH
LWwKadTbIH, enwemaepi TemeHaerigen 6onybl KaxeT:

595 MM.

M

S95 "

2k W

! Kypbinfbl OpHaTbINFaH Ke3ae Ke3 KenreH anekTpni
3aTTapAaH anbic 60nybl KaXeT.

Heriari nepekTep kecteciHae OepinreH nanganaHy
OopTacbIHbIH, KePCETKILLTEPI OCbl OpHATY TYpPi YLUiH
ecenTenreH.

Xenpety

J1anbIKTbl XXenaeTyaiH OpHaTbIfiFaHbIH TEKCEPY

YLUIH WKadTbIH apTKbl kabblpFacblH anbIn Tactay
kaxeT. MewTi eki 6enek XiHilKe TakTanablH, yCTiHAE
TypaTbiHAan eTin, Hemece keM gerenge 45 x 560 mm
caHblnaybl 6ap menniHwe Teric 6eTki kabaTka opHaTyfFa
KeHec bepineai (cei3banapabl kapaHbi3).

T

\%

Oprara Koto xaHe bekiTy

MewTiH 6ynipnepingeri 4 KynakLwa cbIpTKbl
XakraynapgablH, 4 TeciriHe CanKec KeneTiHaen eTin
OpHaTbIHpbI3. Kynaklianapabl TeMeHae kepceTinreHaen
wkad GymMipiHiH KanbliHObIFbIHA KapaW NanblKTaHbI3:

KanblHabIFbl 20 MM:
KynaKLaHbIH, XblmKbIManbl
OeniriH anbin TacTaHbI3
(cbI3baHbl kapaHbI3).

KanblHAbIFbl 18 MM: 3aybITTa
opHaTbinFaH BGipiHLwi TinikTi
nanganaHbiHpI3 (Cbi3baHbI
KapaHbI3).

KanblHAbIFbl 16 MM: eKiHLWi
TiNiKTi nanganaHbiHbI3
(cbi3baHbl kapaHbI3).

MewTiH eciriH awbin, 4 6ypaHaanbl GeKITKILWTI CbIPTKbI
XaktayablH 4 TeciriHe Kiprisin, KypbInfbiHbl LWKadka
OeKiTiHj3.

! KypbInfbIHbIH, Kayinci3 )XyMbIC iCTeyiH KaMTaMachI3
eTeTiH Gapnblk 6enikTepi apHaibl KypangapabiH
KemeriMeH faHa arblHybl THiC.
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Tokka xxanray

I Yw yanel anektp kabeni 6ap neww avHbIManbl TOK
KepHeyiMeH XoHe KypbliffblAa opHanackaH Heriari
JepeKkTep KecTeciHAe KepCeTinreH XuinikneH >xyMbic
icTey YLUiH acakTanfaH (TemeHae 6epinreH).

AnekTp kabeniH opHaTy

1. KaknakTblH Oywip
KynaklianapbiHa
OypaybILWThI ThIFbIM,
[aHeKkep KankaHLlaHbl
alWbIHpI3. BypaybIlThl
TemeH backaHga
KaknakTbl awaTbiHaam
TyTKa TypiHOEe
nanganaHbiHbI3
(cbI3baHbl kKapaHbI3).

LN

\

2. bypaybIWwTbl TYTKa
TYpiHAE narganaxsbim,
Kbicna GypaHaaHbl
6ocaTbIHbI3 XXaHe anbin
TacTaHpbl3 (Cbl3baHbl
KapaHbI3).

3. Yw cbimapl

L-N- = GaiinaHbic
OypaHpanapblH anbin
Tacran, TycTepiHe can
cbiMaapabl bypaHaa
6acTapblHbIH acTbiHa
6ekiTiHi3: Kek (N), KoHbIp
(L) >xeHe Capbl-xacbin
(=)

OnekTp kabeniH xenire Kocy

[epekTep KecTeciHOe KepCeTInreH XXykTtemere cankec
CTaHAapTThbl albIPFbILUTLI OPHATbIHbLI3 (KECTEHI
KapaHpI3).

KypbinfFbl Tikenen anekTp xeniciHe Kypblnfbl MEH 3MNeKTp
Xerici apacbiHAa opHaTbliFaH 3 MM alUbIK KilUKeHe
HavinaHbic 6ap GipHelle kaHanabl anblPbiN-KOCKbILL
apKblrbl KOCbINYbl KaXeT. AnbIpbIN-KOCKbILL KOPCETINreH
XYKTeMere NnanblIKTbl XXaHe afbiMAarbl TOK peTTeyiHe
cankec bonybl kaxeT (>kepre KOCbInFaH CbiM ablpbin-
KOCKbILUTaH aXblpaTblniMaybl TUIC). dnekTp kabeniH ke3
KenreH HykTeci 50°C-TaH xofapbl TeMnepaTypamMmeH
fannaHbicnanTbiHAAM ETiN OpHANacTbIpy KaXeT.

! OpHaTywbl gypbic TOK 6annaHbICbiH OpHaTKaHbIHA
)KeHe OHbIH Kayincisgik epexenepiHe cankec ekeHairiHe
ceHimai 6onybl Kaxer.

KypbInfbIHbl TOKKA KOCnacTaH OypbiH TeMeHaerinepai
TEeKCepiHi3:

*  KypblInfbl XXepre KOCblfFaH aHe anblpfbill 3aHFa
colkec 6onbin Tabbinaabl.

» PoseTka Heri3ri gepekTep KecTeciHae KepCeTinreH
KYPbINFbIHBIH, €H, XOFapfbl KyLliHe Te3imai (TemeHnae
Gepinren).

* KepHey oepektep KecTeciHae KepceTinreH MaH
apanbifbl aymarbiHAa 6onaabl (TemeHae 6epinreH).

* PoseTka KypblnfblHbIH ablpfbillblHa COMKEC Kenega,i.
PoseTka anblpfbllbiHa calikec bonmaca, ekinerTi
MamaHHaH OHbl aybICTbIPbIN Gepyai OTiHiHi3.
BipHelue po3eTkanap MeH y3apTKbILL CbiIMAAPbIH
narganaHbaHpl3.

! KypblInfbl opHaTbINFaHHAH KeriH anekTp kabeni meH
po3eTka XaKblH Xepae 60omnybl KaxeT.

! Kabenb mambICTbIpbliniMaybl HEMECE KbIChblMaybl
KarKeT.

1 Kabenb xwi Tekcepinin, Tek GinikTi MamaHHbIH,
KemerimeH faHa anmMacTblpblnybl THic («Kemek» GenimiH
KapaHpl3).

! Kayinci3aik wapanapbl cakTanmaraH Xafganaa

OHpAipyLUi XayankepLwinikTi ©3 MOWHbIHA anyAaH 6ac
TapTagbl.

TEXHUKATbIK CUTTATTAMAIIAP KECTECI

€eHi 43,5 cm

Onwemaepi OuikTiri 32 cm
TepeHairi 40 cm
Kenewmi 56 n

eHi 43,5 cm
ouikTiri 32 cm
TepeHairi 41,5 cm

Onwempaepi *

Kenewmi * 58 n

AnekTp KepHeyi: 220-240 B ~ 50 'y wekTi
KoCblnbiMAaapbl KyaTTbinblifbl 2800 BT

OnekTp newwTepiHiH 6enricinaeri
2002/40/EC Hyckaybl. EN 50304
HOpMaTuBI

KYAT 3ATBENrICI ** )
Max6ypni KOHBEKLMS Knachl

— KbI3ObIpy KyWiHe apHarnfaH
ManiMOEHreH KyaT TYTbIHYbI:
[paTtuH

Byn kypbinFel Eypona
3KOHOMMKanbIK
KaybIMAaCTbIFbIHbIH KENeCi
HycKkaynapblHa cal Kkenepi:
12.12.2006 xbinFbl 2006/95/EEC
(TemeH KepHey) XoHe KewniHri
esreptynepi — 12/12/06 xbinfbl
2006/95/EEC (OnekTpmarHuTTi
YWneciMAainik) XeHe KewiHri
esrepTynepi — 22.07.1993
xbinFbl 93/68/EEC xxaHe keniHri
esreptynepi. — 2002/96/EEC

I
XKOHe KeWiHri e3repTynepi.

* EciriHiH iwiHage 6ekiTinreH woelHbl NaHeni 6ap
** Anmanbl 6afbITTaybIlW ChipFbITRANapbl XXOK
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Kypbinfbl
cunaTtTamachl

n Xannb! wony

Backapy Takracbl ] ChbipfbiManbl cepenepre
p . apHanfaH CbIPFbITNANAP
NI \
rPUINb ! 5-

A L

E==ss -no3nums

TABA :// \E 3-no3nuun

/M 2-no3numnsa

L// l S \ 1-no3uuunn

Backapy Takracbl

BACKAPY KONMEH MnICIPY ¥3AKTbIK AICIPY AAKTANATbIH
TAKTACbIHbIH KYAT PEXUMI Genriweci YAKBDIT 6enriweci
6aTbipmacsl Genriwenepi

BACTAY
-+ START
B e
TEMNEPATYPA GeiHeGerTi
HenHeberi '@ —_ IEI STOP \
= = = TOKTATY
MNELL XXAPbIFbl ABTOMATTbI CAFAT
Genriweci MNICIPY PEXUMI Genriweci
Genriwenepi
YAKbITTbI/TEMMEPATYPAHbI TAUMEP
PETTEY 6aTbipmanapsl Genriweci

42



Kocy xaHe nanganaHy

! Anfaw naganadfanga, KypbliFbiHbl 60C KyniHae
€CiriH Xayblrn, eH XoFapfbl TeMnepartypaga kemiHae
XapTbl caratTan Kbi3ablpbiHbI3. MeLwTi eLwipin, oHbIH
€ciriH awnacTaH OypbIH, 6enNMeHiH, Xakcbl XxengeHeTiHiH
TeKcepiHi3. OHAipy kesiHae KonaaHbINFaH KopFarbiLL
3aTTapAblH XaHbIN KETyiHe GannaHbICTbl XEHiN
XKaFbIMCbI3 UIC LUbIFYbl MYMKIH.

I “backapy TaktacblH kypcaynay” meH “DEMO pexumi’
dyHKUMsINapbIH TiNTi 6ackapy TakTacbl CeHAipyni TypFaH
Kesge e icke Kocyra/axbipaTyFa 6onagbl.

Backapy TakKracblH Kypcaynay

MewwTiH, Gackapy anemMeHTTepPIH Kypcaynay YLuiH
TYNMeCi MeH % TYMMeCiH kaTap 6acbiHbl3. OblObICTbIK
6enri ectineni ae, TEMPERATURE (Temnepatypa)
OenHebeTiHOe “Loc” cesi WwbiFagbl.

Backapy anemMeHTTepiHiH KypcayblH afbITy YLUIH
kavTagaH 6acbiHbi3. “STOP” TyMeci apkaluaH icke
KoCynbl.

DEMO pexumi

Mew DEMO pexuminge Xymbic icTen anagpl: 6apnbik
KbI3ObIPFbILL 31EMEHTTEP axblpaTblnagbl, an 6ackapy
ANeMeHTTEpI XKyMbIC icTenai.

DEMO pexuMiH icke Kocy YLUiH “+”, @\Dj xoHe “START”
TynmenepiH katap 6acbiHbI3. OblObICcTbIK Oenri ecTinegi
ae, TIME (yakpIT) 6eriHebeTiHae “DEMO” cesi wbiragbl.
DEMO pexuMiH icke Kocy yLiH “+” xoHe “START”
TynmenepiH katap 6acbiHbI3. OblObICcTbIK Oenri ecTinegi
e, “DEMQO” xabapebl 6erHebeTTeH Fanbin 6onagpl.

Carart neH Tanmepai Koo

OnekTp Torbl XeniciHe KOCKaHHaH KeriH HeMece 3MekT
TOrbl axblpaTbinFaHHaH keriH YAKbIT gucnneningeri é
TYMMeECi MeH caHAap XblINbINbIKTandbl.

YaKbITTbl KO YLLUIH:

1. Cangap Tes3 ariHanbIn, peTTeyai oHannary yuiH “+”
XoHe “-”; TymenepiH 6acbin ycTan TypblHbI3.

2. [lan yakblT MaHAEepiHe XeTKeH Ke3ae, on Xxaablaa
caktany yuwiH 10 cekyHA KyTe TypbIHbI3 Aa, peTTeyai
OekiTy MakcaTblHAa TYMMECIH KanTagaH 6acbiHbl3.
KaxeTTi e3repicTepi eHrisy yLliH TYAMgCiH Bacy
apkbinbl 6ackapy TakTacblH COHAIPIHI3 ae, @TVﬁMeCiH
Bacbin, kepceTinreH kagaMmaapabl XKacaHbl3.
OpHaTblIfFaH yakblT ©TKEH Kesge, TanMep OblObICTbIK
Oenri 6epeai e, 6 cekyHaTaH KeniH Hemece Backapy
TakTacblHOarbl ke3 kenreH 6enceHai 6enriwe 6acbinfFaH
Ke3ae on e3airiHeH TokTanabl.

Tanmepgai peTTey ywiH / \ TynmeciH 6acbiHbI3 Aa,
caraTtTbl peTTey YLWiH nanganaHbifiFad pacimai
opblHAaHbI3. KocbinfFaH [\ Tynmeci Tanmepaiy, icke
KOCbINFaHbIH KepceTtesi.

! Tanmep newTi Kocnanabl xxaHe eLwwipMen,.

MewTi Kocy

1. TynMeciH Gacbin 6ackapy TakTacblH KOCbIHbI3.

2. KanafraH nicipy pexumiHe cankec KeneTiH TYMMEeHi
6acbiHbi3. TEMPERATURE 6eliHebeTi nicipy pexxumiHiH
TemnepatypachklH kepceteai; TIME 6eliHebeTi aFbimabIk
yakbITTbl kepceTeai.

3. Micipyai 6actay ywiH “START” TyMmeciH 6acbIHbI3.

4. MewTi anablH ana Kbi3gblpy catbiCbl 6acTanagsl,
arbIMAblK TemMnepartypa anfakraybllTapbl Temnepatypa
KeTepinreH Kesge apblkTaHagbl. TemnepaTypaHbl “+”
XoHe “-” TynmenepiH 6acy apkbinbl petteyre 6onaabi.
5. AnablH ana Kbl3ablpy asiktanfaHga, AblobICTbIK

Genri ecTineni ae, afbiMablk TemnepaTtypa
anfakTayblLTapbliHbIH Bapnbifbl )XaHadbl: CoOAaH KemiH
TaraMmabl newuke canyra 6onagbl.

6. Taram ganbiHgay kesiHge apkallaH MblHa
apekeTTepai opbiHaayra 6onaabl:

- TeMnepaTtypaHbl “+” xaHe “-’ TyiimenepiH 6acy
apKblnbl peTTey;

- Micipy pexumiHin, y3akTbiFbliH peTTey (“Tlicipy
pexumaepi” 6enimMiH kapaHbI3);

- “STOP” TyrimeciH Gacy apkbinbl nicipyai TokTaTy.

7. OnekTp TOrbl aXblpaTbifiFaH Xafgavaa aBToMaTThl
XyNe TOKTaFaH >epiHeH icke Kocblnaabl xaHe 6epinreH
newTiH TemnepaTypachkl 6enrini geHrengeH Tycnengi.
KocbinmaraH 6argapnamara eHrisinreH pexumaep
KannblHa KenTipinmengi xxaHe 6argapnamaHbl kanta
OopHaTy Kepek 6onagbl.

! Bap6ekio (BARBECUE) pexxumiHge anabiH ana
KbI34bIpY CaTbIChl >KOK.

! EllkallaH newTiH, acTbIHfbl XXafblHa 3aT KOMMaHbI3,
6yn amanbai kabaTtTbl 3aKbiMAanabl.

! OpkalwaH acxaHa bigbicTapblH 6epinreH Taptna(nap)
fa KOWbIHbI3.

CankblHAaTy XxenpeTkilli

MewwTiH, cbIpTKbl TEMNEpaTypacbiH cankbiHAATY YLUiH
cankblHaaTy XenaeTkiwi 6ackapy TakTacbl MeH neLu
€CiriHiH apacblHAa carnkblH aya afblHbIH eTki3eqi. FAST
CLEAN (OKbIJIOAM TASAJIAY) pexumiHge cankbiHaaTy
XengeTkili TeMeHTri XbingamablkTa XXyMbIC icTengi.

! Taram panbiH OonfFaHHaH KeliH ae newl TornblK
carnkblHAaFaHLwa XenaeTKill XXyMbIC icTen Typagbl.

MewTiH wampapbl
MeLw xxyMbIC icTeMeln TypFaHaa Wwambl Ke3 KenreH
yakblTTa NewTiH eciriH ally apKbirbl xafyFa 6onagpl.
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Taram ganbiHpay
pexumaepi

KonmeH nicipy pexumaepi

! Bapnblk nicipy pexnmMaepiHiH agenki opHaTbiriFaH
nicipy Temnepartypacbl 6ap, oHbl 40°C neH 250°C
apanbifblHAa KonaaH peTTeyre 6onaabl.

Bap6ekio (BARBECUE) pexuminge agenki kyaT aeHreni
namnbi36eH (%) kepceTineai xaHe OHbl Aa KONMeH
peTTeyre 6onaabl.

KONAEHMEWUTI pexum

Bapnblk Kbl3ablpy aNeMeHTTEPI MeH XenaeTKill icke
Kocbinagbl. MewTiH Kbidybl TypakTbl 6onfaHaa aya
Taramgbl Gipkenki kbi3apTbin nicipeqi. bip yakbiTTa en
kebi eki TapTnaHbl Nnangananyra 6onaasbi.

BAPBEKIO pexumi

YCTiHri Kbl3ObIpy a1eMeHTi MeH Bypbinmansl icTik (erep
bonca) icke Kocbinagbl. backapy TakTacblHbIH cOn
XarblHOarbl “+” xeHe “-” TynmenepiH 6acy apkpinbl,
peTtTteyre 6onaTtbiH KyaT geHrevnepi TEMPERATURE
(Temnepatypa) 6enHebeTiHae nanga 6onagpl; onap
5% 6eH 100% apanbifbiHga e3repeai. pynbgin
XKOFapfbl XoHe Tike TeMrnepaTypachl kabaTTbIH XXOFapFbl
TemnepaTtypacblH KaXeT eTeTiH TaFramaap YLUiH
yCbliHbINaapl. Byn pexum naganaHbinFaHaa neLwTiy,
eciri apaanibiM xabblK TYpybl KaXeT.

FPATUH pexumi

YKoFapfbl KbI3ablpy anemMeHTi MeH rpunb-6ap icTiri (6ap
bonca) icke Kocbinagbl Aa, XenaeTkill XyMbIC icTen
bacTtangbl. AliHany kesinge avHanablpbin Kel3gbipy
anemeHTi ge icke kocbinagbl. Ocbl MyMKIHAIKTEPAIH,
XMbIHbI NeLUTeri ayaHblH KYLLEWTINreH anHanbiMbl
apKblifbl bICbITY 3NeMeHTTEPIHIH Bip 6afbITKa XKbINbInbIK
GenyiHiH, TimainiriH apTTbipagbl.

Byn Taramapl kyrin KeTyAeH cakTayfa kemekTecegi
YKOHE XbIyAblH, TaFaMHbIH, iLLKi )XaFblHa €HYyiHe
MYMKiHZiK 6epegi. Byn pexxum nangananbinfaHga
neLuTiH, eciri apganbiv xabblK TYPYbl KAXKET.

LOW TEMPERATURE

(TOMEHTI TEMNEPATYPA) pexumi

Micipyain 6yn Typi Tekcepy, KorypT ganbiHaay,

KaXXeTTi yaKbITTa TaMaKTbl bICbITY )XOHE TOMEHTi
TemnepaTtypaza akblpblH ac nicipy yLiH KongaHbinagbl.
TemnepatypaHblH onuusanapsl: 40, 65, 90 °C.

* Tek 6enrini mogenbaepae 6onagasbi.

IcTikTe KybIpY *

punb icTiriH icke Kocy
YLiH (Cbi30aHbl kKapaHbI3)
TeMeHAeri apekeTTepai
OpbIHAAHBI3:

1. TyTkanbl TabaHbl BipiHWI No3uumsaFa
OpHanacTbIPbIHpI3.

2. punb TiperiH yLWwiHwWi no3uumsaFa opHanacTbIpbin,
iCTIKTi newTiH apTKbl kabblpracbiHOaFbl TECIKKE Kipri3iHi3.
3. IcTikTe Kyblpy dYHKLUMSACHIH Hemece
pexumaepiH TaHaay apkpirbl iCKe KOCbIHbI3.

! PEeX1Mi iCKe KOCbINFaH Ke3fe ecik alubinca, iCTik
TOKTanabl.

ABTOMaTThI Nicipy pexumaepi

! TemnepaTtypa MeH nicipy y3akTbifbl anabiH ana
opHaTbIfFaH MaHAEp, onap apkallaH Aa aBTomMatThbl
TYPAE Tamalla HaTUXe anaTbliHblHpI3Fa Keningik 6epeai.
Byn maHaep C.O.P.® (barpapnamanaHfaH OHTalnbl
nicipy) yneciH nanganaHy apkbiibl peTtenegi.

Micipy ypaici aBTomaTThl TYpAe ToKTan, new TaMakTbiH,
nickeHiH kepcetegi. MNMewTiH angblH ana Kbl3gblpbliFaH-
Kbl3OblpblIMaraHblHaH Tayerncia, nicipyre KipicyiHisre
oonafbl.

! Micipy caTbICbiHA XXETKEH Ke3ae, NeLTiH AblObICTbIK
Oenrici ecTinen,.

! MewrTiH eciriH awnaxpI3, cebebi byn nicipy yakbiTbl
MeH TeMnepaTypaHbl 6y3ybl MyMKiH.

MEAT (ET) pexumi

Cublp €TiH, LIOLIKA E€TiH )X8HE KON €TiH MiCipy YLiH OCbl
PYHKUMSIHBI NangananblHbi3. ETTi cankbiH NewTiH, iwiHe
canbiHbI3. TamakTbl angblH ana Kbi3ablpbliFaH neLuke
fe canyra bonagpl.

NICIPUITEH BanILW pexumi

Byn dyHKUMSA TabuFK allbITKbl, KOMChITKbILL KOCLISbIMN
AaviblHOanaTbliH TOTTINEPAi, COHAaN-ak allbITKbIChI3
AaviblHOanaTbiH TOTTINEpAI nicipy ywWwiH Tamawa
Xapangbl. TamakTbl NeLlke on ani Kbi3baraH kesge
canbiHbI3. TamakTbl angblH ana Kbi3ablpbliFaH neLuke
ne canyra bonagpl.
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MUULUA (PIZZA) pexumi
Byn dyHKUMAHBI NUMULa nicipy ywiH nanganaHbiHbI3.
KocbimLia manimeTTepai keneci TapayaaH KkapaHpl3.

HAH (BREAD) pexumi

Byn dyHKUMAHBI HaH Micipy YLWiH nanganaHbiHbI3.
KocbimMLia manimeTTepai keneci TapayaaH kapaHpl3.

MULULUA (PIZZA) pexumi

BapblHLLIa >XaKCbl HOTUXKETE XETY YLiH TeMeHaeri

HycKayrnapAbl MyKUAT opblHAayFa kKeHec 6epemis:

* PeuenTt 6oMbIHLWIA XacaHbI3.

¢ KambipabliH canmarbl 500 - 700 r apanbiFbiHAa
bonyra Tuic.

» TyTkanbl Tabafa Wamanbl Mai XafblHpbl3.

MUULUAHbIH peuenTi:

1 TyTKanbl TabaHbl TOMEHTi COPEHIH AeHreniHe, bICTbIK
Hemece carnkblH NneLuke KonbIHbI3

Canmarbl wamameH 550 r 3 nuyuaHbiH peuenTi: 1000 r
yH, 500 mn cy, 20 r Ty3, 20 r kaHT, 100 Mn 38NTYH Manbl,
20 r awbITKbl (HemMece 2 KanTa awbITKbl YHTaFfbl)

* Benwme TemnepartypacbiHga awbITy: 1 cafFart.

* blcTblKk HEMECE CcanKbiH NEeLIKe KOMbIHbI3.

. PIZZA (nvuua) nicipy pexXumiH icke KOCbIHbI3.

HAH (BREAD) pexumi

BapbiHLWa XaKCbl HOTMKEre XeTy YLiH TeMeHAeri

Hyckaynapabl MyKUsT opblHAayFa keHec bepemis:

* PeuenT 6orblIHLIA )XacaHbI3.

« TyTkanbl Tabara apHanfaH eH yrkeH cariMakTaH
acblpMaHpI3.

e 5-wi nosnumagarsbl new TabarbiHa 100 MmN cybIK
Cy Kyloabl YMbITRAHbI3.

+ Kamblpgbl 6enme TemnepaTtypacbiHaa KeTepinreHile
1 —1 % carat (6enmeHiH TemneparypacbiHa Kapam)
Hemece KaMblpOblH Kenemi eki ece yrnkenreHwe
KanablpblHbI3.

HAHHbIH peuenTi:

EH ke6i 1000 rpamfa apHanfaH 1 TyTkanbl Taba, TeMeH
neHren

EH ke6i 1000 rpamfa apHanfaH 2 TyTkanbl Taba,
OpTaHfbl XXHe TEMEH [ieHrennep

1000 r kamblpFa apHanfaH peuenT: 600 r yH, 360 r cy,
11 r Ty3, 25 r Tabufn awbITKbl (Hemece 2 KanTa albITKbl
YHTafbl)

OanbiHgay agici:

* ¥H MeH Ty3[bl YIIKeH Terewute apanacTblpblHbI3.

* ALWbITKbIHBI XbIfbl CyFa (WamameH 35 rpagyc) esiHis.

* YWiNreH yHHbIH OpTacbliHaH OWbIK acaHbl3.

+ Cy MeH aLlbITKbl KOCNacblH KyMbIHbI3.

» Kambipgpbl Gipkerki »xaHe oHLa )abbickak eMec
KocnafaH arHanfaHLa eki KonMeH onamn-obinan
co3blin, kanta bykren, 10 MUHYTTan UNEHI3.

+ Kamblpgbl foManakTaHpl3 a, YIKeH TereLke canbirn,
6eTki kabaTbl keyin keTnec yLwiH Menaip nnacTuk
ynaipMmeH 6eTiH Xaybin KovblHpI3. [ewTe kongaH
TOMEH TEMIMEPATYPA (LOW TEMPERATURE)
YHKUMACBIH TaHAaHbI3 Aa, Temnepatypanbl 40°C
€Tin opHaTbIHbI3. TerewTi NewTiH iWiHe KonbIn,
KeTepiny ywiH wamameH 1 caraT KangblpbliHbI3
(kaMbIpObIH Kenemi exi ece yrnkewore TUic).

* Kambipgbl menwepi 6ipaen 6enkenepre 6eniHis.

+ Onapabl TyTKanbl Tabagarbl NeL KarasblHbIH YCTiHE
canblHbI3.

» Benkenepain 6eTiHe yH cebiHi3.

» Benkenepain 6eTiHae TinNikTep »KacaHpi3.

e 5-wi nosnumagarsbl new TabarbiHa 100 MmN cybIK
Cy KytoAabl YMbITNaHbI3; Tazanay yLiH cy Hemece
CipKe CyblH NnanganaHfaH gypbic.

* Hanabl cankelH newrTiH iwiHe canbiHpI3.

. BREAD (HAH) nicipy pexumiH icke KOCbIHbI3.

 [lickeHHeH keniH Benkenepai rpunb cepenepiHin
BipiHae o6aeH cybifaHLla KanablpblHbI3.
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Micipy ypaiciH opHaTty

! Nicipy pexumi bargapnamanay 6actanapgaH 6ypbiH
TaHganyra Tuic.

Micipy y3aKTbifbIH 6argapnamanay

1. LX, TYMMECIH 6acblHbI3; . & . TyiiMeci xoHe YAKbIT

(TIME) 6enHebeTiHaeri caHaap XbinbinbIKTakabl.

2. ¥3aKTbIKTbl peTTey YLWiH “+” XoHe “-” TynmenepiH

GacblHpI3; caHaap Te3 arHarnbin, peTTeyai oHamnaTy

YLUiH 6acbIn ycTan TypbIHbI3.

3. KanaraH y3akTblk NnapaMeTpiHe XETKEH Ke3ae, on

Xagblga cakrany ywiH 10 cekyHA KyTe TypbIHbI3 Aa,

peTTeyai 6ekiTy MakcaTbiHAA \& TYMMECIH KanTagaH

6acbIHbI3.

4. TanpanfraH yatblk eTkeHge, TEMINEPATYPA

(TEMPERATURE) 6evHebeTinae END nariga 6onagpl

[a, OblobICTLIK Genri ecTinepi.

* Mbicanbl: kasip carat 9:00 genik xoHe yakpIT 1 carat
15 MunHyTKa opHaTbinceiH. bargapnama carat 10:15
OonfaHOa aBTOMaTThbl TYPAE TOKTanabl.

Micipyai kigipTyai 6arpapnamanay
1. \gj TyMeciH Bacbin y3akTblk napameTpi
cunatTanfaHgan 1-aeH 3-ke geniHri kagamaapapl
KanTanaHpl3.
2. CopaH keMniH @B} TYMMECIH 6acblHbI3 Aa, “+” xeHe
TyrmenepiH 6acy apkbinbl Nicipy askranaTbiH yaKbITThbl
OpHaTbIHbI3; caHAap Te3 anHanbin, peTTeyai oHannary
YLUiH 6ackin ycTan TypbIHbI3.
3. Micipy askTanaTblH yakbIT MOHIHE XXETKEH Kesfe, on
Xagblga cakrany ywiH 10 cekyHA KyTe TypbIHbI3 Aa,
peTTeyai 6ekiTy MakcaTbiHAA @ TYMMECIH KanTagaH
6acbIHbI3.
4. bargapnamanay ypaiciH kyntay ywiH “START”
TYMMECIH GacbIHbI3.
5. TanganraH yaTblk eTkeHae, TEMIMNEPATYPA
(TEMPERATURE) 6enHebeTiHae END narga 6onagpl
[a, OblobICTLIK Genri ecTinepi.
* Meicanbl: kasip TaHepTeHri carat 9:00 xaHe
yakbIT 1 caraT 15 MuHyTKa bGaraapnamanaHfaH,
an asikranatbiH yakblT 12:30 6onbin opHaTbIMFaH.
barnapnama carat TaHepTeHri 11:15:00 6onfanaa
aBToMaTThl Typae 6actanaabi.
bargapnamanslk pexxMmi opHaTblnFaHabIFbIH Xabapnan
sz XOHe {END) TyrMernepi xaHaabl. bargapnamanaygaH
KemiH nicipy 6actanapablH angbiHaarsl yaksitta, TIME
GenHebeTi nicipy y3aKTbifbl MEH asiKTanaTtbiH YaKbITTbl
Kesek kepceTtefi.

barnapnamanay pacimiH 6ongsipmay yuwiH “STOP”
TYMMECIH GacbIHbI3.

! MNicipy pexumiH TaHaaraH kesge, g r TYIMECi icke
Kocblnaabl, an ,EE?D,. TyMMeci kocbinmangel. licipy

yaKkblTbIH PETTEreH Ke3ae, £ND) TYWMECI XapblKTaHaabl
Aa, nicipygi kigiptyai 6argapnamanayra 6onagpi.

Taram panbiHaay 6G0MbIHLLIA KEHEC

! XKenpeTin nicipy kesiHae cepenepgi 1-wi xxaHe 5-Lwi
nosuumsnapra kommasbl3. Cebebi, TbiM KaTThbl Typa
OarblTTanfaH Kbidy bICTbIKKa ce3iMTan TaraMbl Kynaipin
Xibepyi MyMKiH.

! BAPBEKIKO (BARBECUE) XXOHE N'PATVH (GRATIN)
nicipy pexvmaepinge, acipece bypbinmanbl iCTiKTi
naviganaHfaH kesfe, TaFaMHblH KanablkTapbiH (Man
X8He (Hemece) TOH MaW) XuHay YLUiH TyTKanbl TabaHb!
1-Wwi no3numsiFra KOMbIHBI3.

KOMAEHTENNI pesxum

e 2-1i XoHe 4-Wi nosuuunanapabl nanganaHbiHbI3,
Kebipek Kbl3yabl KaXXeT eTeTiH TaFramaapabl 2-LwiciHe
KOMbIHbI3.

» TyTKanbl TabaHbl acTbIHFbl XKaKka, an CepeHi YCTiHTi
XaKka OpHaTbIHbI3.

BAPBEKIO

* [punb cepeciH 2 Hemece 4-No3nLmsFa KOMbIHbI3.
Taramgbl cepeHiH opTacbiHa OpHanacTbIpbIHbI3.

» Kyar feHreniH eH xofapfbl MOHIe opHaTy
yCbIHbINaabl. YCTiHf bICLITY 3rieMeHTi TepMmocTar
apkblinbl peTTeneai XXeHe TypakTbl Kynae >XyMblC
icTemMeyi MyMKiH.

MULILIA (PIZZA)

« XeHin antoMnHUaeH xacanfaH nuuLa TadacbklH
navganaHbiHbi3. OHbl KAMTaMachI3 eTinreH TapTnara
OpHanacTbIpPbIHbI3.

ChbIpTbIH KbITblpriak eTin nicipy yLWiH TyTKanbl TabaHbl
nanganaH6aHpI3, ce6ebi on nicipy mepsimiH y3apTy
apKblnbl KblTbiprak 6onybiHa Kegepri )acangp.

* [uuyaHblH G6eTi ken kypamapbl bonFanga nicipy
YPAiCiHiH opTacbiHA4a NULLUaHbIH YCTiHE MoLapenna
ipiMLLIriH KOCy yCbIHbINaabI.
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| |
Taram a3ipney 60iibIHILA KEHEC KECTeCi n
Taram Tarampap Canmak TapTna no3mumscbl AnpabiH | ¥CcbIHbINaTbIH Micipy
panbiHpay (kr) ana TemnepaTypa | y3aKTbifbl
pexumaepi KbI3AbIPY (°C) (MUHYT)
CTaHOapTTbl | XblHKbIManb!
GarbiTTaybllW | GafbiTTaybIWw
CbIpfbiTNanap | cbipfbiTnanap
KenpeHren* Muuua - 2 cepene 1+1 2 XoHe 4 1 xoHe 3 Ne 220-230 20-25
Eki cepene G6aniwtep/2 cepene kekctep 1 2 xoHe 4 1 xoHe 3 ZE] 180 30-35
AuwbiFaH kamblp 6aniwi 2 cepege (TyTkanbl Tabaga) 1 2 xoHe 4 1 xaHe 3 ZE) 170 20-25
KyblpbinfFaH Tayblk eTi + kapTon 1 1 xoHe 2 1 xoHe 3 ZE] 200-210 65-75
Xac kon eTi 2 1 Ne 190-200 45-50
Makpenb 1He 2 1 ZE] 180 30-35
IazaHbs 2 1 ZE] 190-200 35-40
Kpem canbiHFaH NMpoXoK - 2 cepeae 2 xoHe 4 1 xoHe 3 ZE] 190 20-25
MeueHbe - 2 cepene 2 XoHe 4 1 *oHe 3 Ne 190 10-20
IpiMLLiK canbiHFaH MUMPOXOK - 2 cepeae 2 xoHe 4 1 xoHe 3 ZE] 210 20-25
Xoww uicTi 6aniw 1 xoHe 3 1 xoeHe 3 5] 200 20-30
Bap6ekio* Makpenb 1 4 3 Kok 100% 15-20
ManTyc neH monmntck 0.7 4 3 Kok 100% 10-15
Kanbmap meH acliasiH ke6abbl 0.7 4 3 Kok 100% 8-10
Henim 6enpgemeci 0.7 4 3 Kok 100% 10-15
punbae nicipinreH KekeHictep 0.5 3 He 4 2He 3 Kok 100% 15-20
By3ay eTiHeH nicipinreH cTemnk 0.8 4 3 Kok 100% 15-20
LLyxblkTap 0.7 4 3 Kok 100% 15-20
ambyprep 4 He 5 4 3 Kok 100% 10-12
Kbl3abIpbiniFaH CaHABUY (Hemece TOCT) 4 He 6 4 3 Kok 100% 3-5
Bypbinmansl icTikke (erep 6onca) nicipinreH Taybik eTi 1 - - Kok 100% 70-80
Bypbinmanei icTikke (erep 6onca) nicipinreH kou eti 1 - - Kok 100% 70-80
MpaTnH* Mpunbae nicipinreH TaybIK eTi 1.5 2 2 Kok 210 55-60
KapakaTtuua 1 2 2 Kok 200 30-35
Bypbinmansl icTikke (erep 6onca) nicipinreH Taybik eTi 1.5 - - Kok 210 70-80
Bypbinmanel icTikke (erep 6onca) nicipinreH ympek eTi 1.5 - - Kok 210 60-70
KyblpbinFaH 6y3ay Hemece cubIp eTi 1 2 2 Kok 210 60-75
KyblpbinfaH LWOLLKa eTi 1 2 2 Kok 210 70-80
Xac kon eTi 1 2 2 Kok 210 40-45
TemeH Epity 2He 3 2 YKok - -
Temnepatypa | Tekcepy 2He 3 2 Kok - 60-90
Taramabl bICbITY 2He 3 2 YKok - -
MacTtepusaumsa 2 He 3 2 Kok - -
AstomaTtTbl | Muuua (peuenTTi KapaHbI3) 1 2 2 YKok - 23-33
TypAe nuuua | dokayda (HaH KambIpbl) 1 2 2 Kok - 23-33
nicipy
ABtomatTbl | HaH (peuenTTi kapaHpi3) 1 2 2 Kok - 55
TypAe HaH
YHTaKTapbiHa
ayHaTy
ABTOMaTTbl | AllblFaH KamblpZaH nicipinreH kekctep 1 2 He 3 2 Kok - 35-55
TYPAE
nicipinreH
Goniw
ABTomatTbl | KaktanfaH et 1 2He 3 2 Kok - 60-80
TYPAE KakTay

* YXorapblgarbl TisiMae kepceTinreH nicipy yakelTTapbl TEK Hyckay peTiHae GepinreH xeHe onapabl )eke kanayfa kapan esreptyre 6onaapl. MewTi angbiH
ana KbI3ablpy yakbiTbl cTaHAapT GovibIHLLIA OpHAaTbINFaH XaHe onapabl KonMeH e3reptyre 6onmanapi.
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CakraHAablpynap
MEeH KeHecTep

1 Byn KypbInfbl Xaneikapanblk kayincisgik
CTaHgapTTapblHa car engenin WweifapbiiiFad. TemeHaeri
eckepTynep kayincisgik cangapsbl yLiH 6epinreH xxaHe
OHbl MYKUSAT OKbIN LUBIFY KaXeT.

Xannbl Kayincisaik

KypbinfFbl yiae KonaaHyFa apHanfaH, OHbl
KOMMepLUUSANbIK HeMece eHAIPICTIK TypFbiaa
KongaHyfa bonmangpl.

XKabblk xep 6onca aa, KypblFbiHbI ChIPTTa
KonpgaHbay kaxeT. KypbinFblHbl KOpFaycbl3 KaHObIp
MeH 6opaHaa kanablpy aca kayinTi.

KypbInfbiHbl XblMKbITKAHAA Hemece
opHanacTbipFaHaa newrid bynipiHgeri TyTkanapabl
nanganaHbliHbI3.

KypbinfbiHbI XXanaH ask HeMece birnFarn He ObIMKbII
KOMNMEH, asKneH TYPTheH|3.

KypbinfbiHb! KiTanwaaa 6epinreH Hyckaynapra
caun, Tek epecek agjamaap faHa Tafam ganbliHaay
MakcaTblHAa nanganadybl Tuic.

KypbInfbiHbl NavganaHfaH yakbiTTa Kbi3abIipy
aneMeHTTepiH HemMece new eciriHiH 6enrini
GenikTepiH ycTamMaHbI3, 6yn 6enikrep KaTTbl
Kbi3aabl. KypbinfbiHbl 6ananap Konbl XXeTnemnTiH
Xepre KOMbIHbI3.

Backa anekTp KypblinfbinapbiHa apHanFaH
anekTp kabenbaepi NewTiH bICTbIK GenikTepiHe
KaKbIHAAMaNTbIHbIH TEKCEPIHi3.

Xenpety xaHe bICTbIKTbI cankbiHAATyFa apHasFaH
allbIK XXeprepai eLlkallaH xxannay Kepexk.

[Neww eciriHiH, TYTKacbIH 8pKallaH opTacbiHaH YCTaHbI3,
LEeTTepi bICTbIK 6OMYybl MYMKiH.

Mellke acxaHarnbIK bIAbICTLI KOApAa Hemece
OHbl anfaH Kesae apaaribiM neLll KonfFanTapbiH
nanganaHbliHbI3.

Mew Ty6iH Typanay yLliH antoMmHMI porbraHbl
narpganaHoaHpbI3.

MeLwke XaHfblWw 3aTTapabl KOMMaHbI3. Erep
Gavikaycblzfa KypbinFbl Kocbinca, 6yn 3attapapbi
XaHybl MYMKIH.

KypbInfbliHbI eLUipreHAe anbIpfbIlLUThbl apganbiM
Xeni po3eTKacblHaH anbiHpI3, kabenbgeH TapTbin
CYbIpMaHpbI3.

KypbInfbIHbI 3MEKTP XeniCiHEeH axblpaTnacTaH,
eluKallaH Tasanay Hemece KyTiM kepceTy
XYMbICTapbIH >XacamaHbI3.

Erep KypbInfFbl icTeH WbIkkaH 6onca, ewbip xargarga
XXEeHAEY >KYMbICbIH ©3iHi3 )xacamaHpl3. Texipmbecia
afaM TapanblHaH XacarnFaH XeHaey XXyMblCTapblHaH
KYPbINFbIHbIH iCTEH LUbIFYbl HEMECE >Xapamcbl3 60rbin
Kanybl MyMKiH. KbI3MeT kepceTy opTarblfbIMeH
HavinaHbicbiHpI3 («Kemek» 6eniMiH KapaHbI3).

ALbIK NeLwWTiH eciriHe ayblp 3aTTapabl KONMaHbI3.

KypbinfbiHbl hnankanbik, cesimtangblk KeHe
ncuxukanslk kabinettepi TemeH agampap (6ananap
Aa kipeai), Toxipnbecia Hemece eHiMHeH xabapbl
XKOK Ke3 KenreH agamHblH, kongaHbaybl Tuic.
MyHoan agampgapra, kem gereHge, kayincisgiktepiH
KaMTamacbI3 eTeTiH bipeynep xeTekwi 6onybl kepek
HeMece KYPbINFbIHbIH XKYMbICbIHA KaTbICTbI Kipicne
Hyckaynapbl 6epinyi Tuic.

Bananapfa KypbInFbIMeEH oiiHayFa pykcaTt eTneHis.

XKoo

Opay maTeprangapblH TacTaraH kesge: opama kanta
narganaHbinybl MyMKiH GonaTbiHOan XXeprinikTi
3aHAbl KagaranaHpl3.

OneKTp aHe 3neKTpoHMKanblk KypangapabiH
kangplktapbiHa (WEEE) katbicTel 2002/96/EC
Eypona 3aHHamacblHa Calikec Y Kypbififbinapbl
KanbINTbl TONbIK KananblK Kanablk anHanbiMbIH
navganaxbin XowvblniMaybl Tvic. KopliaraH opta MeH
Xanblk AeHcayrblfblHa TUETIH 3USIHHbIH, anablH ana
OTbIpbIN, YXapamcbl3 KypblFbinap kata nanganasy
MEH MalUvHa iWwiHgeri Mmatepnangapabl eHaey
KYHbIH OHTalnaHablpy MakcaTbiHAa 6enek xuHanybl
Kepek. bapnblk eHimaepaeri Cbi3blfiFaH KOKbIC XoLuiri
©HIM MeCiHiH BeneKkTenreH KOoKbIC XXMHayfa KaTbICThbl
MiHOETIH ecke canagsbl.

YKapamchbi3 yi1 KypblnFbinapbiH AypbIC XKOtoFa
KaTbICTbl KOCbIMLUIA aknapaT any YLiH eHiMm nenepi
XarnblKka KbI3MET KepCceTy opTaribifbiHa HeMece
ornapablH XeprinikTi ekingepiHe xabapnaca anagpl.

KopluaraH opTaHbl caKTay XoHe Kopfray

MewTi TaHEPTEH epTe HEMECE TYCTEH KEWMIH Kellipek
navganaHy apKbinbl 3NeKTp KyaTblH KaMTamMachl3
eTyLUi Xeninik KomnaHmanapablH eH Xofapbl
XYKTEMECIH azanTyfa KemekTece anachbis.. [licipy
dYHKUUSACEIH baFgapnamanay napameTprepi —
acipece, «keniHre KanablpbifFaH Nicipy» pexuMi
(Micipy yHKUMsinapbl» 6enimMiH KapaHbI3) XoHe
«KeWiHre kangplpbliiFaH aBTOMaTTbl TYPAE Tazanay»
pexumi (>KyTim xaHe nanganaHy» 6eniMiH KapaHpi3)
— nanganaHyLublHbIH YakbITbiH TUIMAI nanganaHyra
MYMKiHAiK 6epeai.

BAPBEKIO xaHe MPATUH pexnmaepi
nanganaxbinFaHga neLwl eciriH apkallaH xxaybin Koo
kaxeT. byn aHeprusaHbl cakTam oTbipbIn (LLaMamMeH
10%), >kaKCbl HOTUXETE XETKI3eqi.

Ecik TbIfbl3aarbIlUTapbIH Wi TEKCEPIHi3, onap ecikke
ThIfbI3 KEMNETIHAEN eTin, kangblk bonmMaybl yLUiH
Tasanan cypTin TypblIHbI3, OCbINalLla bICTbIKTbIH,
CbIpTKa LWbIFYbIH 6OMAbIpPMaiiChI3.
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XoeHaey XXoHe KYTIM

KypbInfbiHbI ewipy

Kes kenreH Gip »ymbICTbl 6acTamacTaH 6ypbiH
KYPbINFbIHBI TOKTaH aXXblpaTbiHpI3.

KypbInfbiHbl Tazanay

! Kypbinfblaa ellkaliaH by TasapTKbIWTbl HEMece

LUAHCOPFbIWTHLI NanganaHbaHbI3.

» ToT GacnanTbliH 6onat Hemece amarbAaHfaH CbIpTKbI
DenikTep eHe pe3eHKe Tbifbl3AarbiluTap carnkbiH
CYMeH HelTpanabl cabblHFa ManblHFaH bICKbILLMEH
TasapTbinagel. KnbliH gakrapapl KeTipy YLiH apHambl
eHiMaepai nanganaHbiHbl3. XKybin 60nFaH CoH, OHbI
LanbIn, MyKUAT KypFaTbiHpl3. KaTTbl yHTakTapabl
HeMece TaTTaHablpaThiH 3aTTapAbl NanganaHoaHbI3.

* [ewTiH iwi apbip KonaaHFaHHAH KeRiH Xblrbl
KesiHae MYKUST TasanaHybl Tuic. blcTbik cy meH
TasapTKbIWTbl NanganaHbiHpI3, O4aH KEeniH Wanbim,
Xymcak LwybepekneH KypFaTbin CypTiHi3. KbIpfbliLLl
3aTTapabl naaanaHbaHbls.

* Kepek-xapakrapgbl KYHOENIKTi blAbICTap CUSKTbI
XXyyFa 6onagbl, TiNTi onapapl biabIC XYyFbILL
MalLMHaga Xxyyra bonagpl.

Mew eciriH Tasanay

MeLw eciriHiH 8MHETIH bICKBILLMEH XX8HE KbIPFbILL
eMecC TasapTKbILW KypangapMeH Tasanan, )xyMcak
LyOepekneH MyKNAT KypFaTbiHbI3. KaTTbl KbIpFbill 3aTThbI
Hemece eTKip TeMip KblpFblluTapabl nanganaHbaHbI3,
cebebi onap anHek BETiH TbipHaM, OHbIH, CbiHybIHA
aKenyi MyMKiH.

MewTi MyknMAT Tasanay yLiH
OHbIH €CIriH anbin TacTayfa
bonagabl.

1.Tleww eciriH ToNbIK alwbIHBI3
(cbI36aHbI KapaHbI3).

2.Eki inmekTe opHanackaH
TyTKanapabl ketepin, 6ypbiHbI3
(cbI36aHbI KapaHbI3).*

Wbirapbin any ywiH .2
OypaFbIWTbl NaaanaHbiHpI3
E N XoHe F eki inrekke opHanackaH
\ (cbI3baHbl KapaHbI3)* KilukeHTamn
.TyTKanapapbl OypaHbI3

3.EcikTi eki »xafblHaH KaTTbl
ycTan, xapTbinan xxabblHbI3.
OHbl e3iHi3re kapaw TapTbin,
iNnMeKTepiHEH WbifapbiHbI3
(cb136aHbI KapaHbI3).*

EcikTi eki »xafblHaH KaTTbl .3
ycTan, XapTblfan abblHbI3.
KbickbiwTapapl F 6acy
apKblnbl ecikTi 6ocaTbIHbI3,
OfaH KeuiH eCiKTi OpHbIHaH
LblFapblnaTtbiHaan e3iHisre
Kapau TapTbliHbI3 (Cbl30aHbl

*.(kapaHpbI3

EcikTi opHbIHa KO YLLUiH OCbl iC peTiH Kepi OpbiHAaHbI3.

Tohifbi3aarbiWTapAbl TEKCEPY

MewTeri ecik ThifbI3AarbILLTaPbIH XWi Tekcepin

TYPbIHbI3. Erep Thifbl3aarbIlLUTap 3akbiMaanfaH bonca,

XakblH xepgeri CatyaaH KeniH KbI3MeT kepceTy

opTanbifbiHa xabapnacbiHbl3 (Kemek 6eriMmiH KapaHbi3).

ToifbI3garbIlUTap aybICTbIpbIfFaHFa AeniH newTi
navpganaHbayabl yCbiHaMbI3.

Wamabl aybICcThIpY
[MewTiH WwamblH

aybICTbIPY YLUiH:

KaknarblH arnblHbI3.

1. LWam yACbIHbIH WbIHbI

Tek 6enrini 6ip mogenbaepae *

2. LWamapl anbin, oHbl
coHfan backa LwaMmmMmeH
aybICTbIPbIHBI3: KyaTbl 25
BT, uokoni E 14.

3. LWbIHbI KAKNaKTbI
OpHbIHA KOWbIHbI3
(cb136aHbl KapaHbi3).
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OpHbIHa cany
CoipfbiManbl cepenepai KypacTbipy YLLiH:

m CprFblMa.ﬂbl TapTnanap XublHbIH

1. Eki xakrayabl A
ThIFbIPbIKTAPbIHAH
XKOFapbl KeTepin, weLin
anblHpI3 (CypeTTi
KapaHpl3).

2. Cbipfbimansl

OH xaK
g;:’ :ﬁ?;ymu GarbITTayblW TapTnameH
 cuipreina CblPFT“a KanCbl COPEHIH
_\ \ \ AN nanganaHblnaTblHbIH

TaHaaHbI3. CbipFbiMarnsl
TapTna Wblfapbinbin
anblHaTbIH GaFbITKa
Hasap aygapa oTbIpbir,
B inmeriH, ogaH keniH

C inmeriH xakTayfa
OpHanacTbIPbIHbI3.

3. MewTiH
kabblpranapblHaarbl
caHplnaynapabl
nanganaHbin,
OarbiTTayblIL
chbipfblTNanapabliH
KemeriMeH eki xakrayabl
OexiTiHi3 (cbi3baHbl
kapaHbI3). Con xak
)KakTayra apHarfaH
TeciKkTep ofapblaa,

arn OH Xak >xakTay YLUiH
TecikTep TeMeHae
OopHarnackaH.

4. EH coHblHAa akTaynapabl A benriwtepiHe
OpHanacTbIpPbIHbI3.

! ChipfbiMansl TapTnanapbl 5-nosvuuusFa KomaHpbl3.
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Kemek

Eckepry:

KypbInfbl ke3 KenreH akaynblkTapabl aHbIKTanTbiH AMAarHOCTKanbIK XXyrhemeH xababiktansaH. [ypbIC )XyMbIC icTeMey
xabaprnapablH TemeHaeri TypimeH 6enHeneHepi: “ER” apniHeH kewiH caHgap kenegi.

[ypbIC >XyMbIC iCTEMEreH Ke3ae TeXHUKanbIK Korngay KepceTy opTanbifbiHa xabapnachiHpi3.

TexHuKanbIK Kongay opTtanbifblHa xabapnacnac 6ypbiH:

e AKaynbIKTbl ©3iHiH Ty3eTe anaTblHbIHbI3[bl TEKCEPIHI3.

* AKaynbIKTbIH XOVbIIFaHbIH TEKCEpY YLWiH GafgaprnamaHbl Kanta 6acTaHbl3.

» Erep xowblnmaca, YaKineTTi TeXHUKanblk kongay oprarnbifbiHa xabapnacbiHbi3.
I PykcaTbl KOK afaMHbIH KbI3METIH eLlkallaH kabblngamanbia.

Keneci manimetTepai oHau xepae yCTaHbI3:

* TEMIEPATYPA gucnneninge kepceTineTiH xabap.

*  KypbinfbiHblH Mogeni (Moga.).

* Cepusanblk HoMmipi (C/H).
KewiHipek manimeTTepaiH eki 6eniriH KypbINfFbIHbIH AepeKTep TakTacbiHaH Kepe anachbl3.
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YcTaHOBNEHHSA

! HeobxigHo 36epirat aaHy Gpollypy, wob matu
Harogy 3BepHyTUCS A0 Hel y Oyab-sikuiAi MOMEHT. Y pas
npogaxy, nepegadi iHwin ocobi abo nepeisagy
nepekoHanTecs, WO HCTPYKLUis nepebyBae pasom i3
NpUNagom 1N HOBWUIM BIACHUK MOXE O03HANOMUTUCS 3
NpUHLUMNamMKn noro poboTu i BianNoOBIAHMMK 3aN0BIKHUMM
3axogamu.

! YBaXKHO BMBMITb iHCTPYKLiO: B Hil MICTUTBLCS
BaXKnvBa iHpopMaLis LWoa0 BCTAHOBIEHHS,
BMKOPUCTaHHS Ta 6e3neku.

Po3tawyBaHHs

YnakoBku He npuaHayveHi Ana ANTAYUX irop, Tomy ix
HeoOXigHO yTuni3yBaTu 3rigHO 40 HOPM
posnoginbHoro 36opy Biaxodis (Ous. 3anobixHi
3axodu ma riopadu).

! BcTaHOBNEHHS Mae 3aiMicHIOBaTMCA nuie doaxiBLsMm
Ta 3 JOTPUMAHHAM UMX iHCTpYKUin. [omwunkose
BCTAHOBJIEHHSA MOX€E NPU3BECTU A0 TpaBMyBaHHS OCI6,
TBapuH abo OO0 YLIKOMKEHHS peden.

Bo6ynyBaHHA

LLlo6 rapaHTyBaTU cnpaBHy poboTy npunagy , Mebni, B
SIKi BiH Mae BOyOOBYBaTWCS, MOBUHHI MaTK BignoBIgHi
XapaKTEPUCTUKU:

* naHeni Nobnu3y Big AYXOBKM MaiTb OyTW BMKOHaHI
3 XapoMiLHMX MaTepianis;

* AKWO Mebni o6nunuboBaHi LUMOHOM, 3aCTOCOBaHUMN
knen mae sutpumysaTtu Temnepatypy 100°C;

« Crin, nip sikKMM BOYAOBYETLCHA OyXOBKa
(Ous.maroHOK) abo Bucoka wacda, B sKy
BOyOOBYETECA AyXOBKa, MOBWHHI MaTK Taki po3Mipu:

595 mm.
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! B6ygoBaHui npunag He NOBUHEH KOHTaKTyBaTu 3
enekTpU4YHMMN YacTuHamu. EHeprocnoxmBaHHs,
BKa3aHe Ha Tabnuyui 3 gaHumu, 6yno 3amipsiHo npwm
LbOMY TUMNi BCTAHOBIEHHS.

BeHTunoBaHHA

[lnsa rapaHTii HaNeXHoro BEHTUMOBaHHSA HeobXigHO
3HATW 3a4HI0 CTiHKY Y BiAciky. BaxaHo BcTaHOBUTU
OYyXOBKY Tak, o6 BoHa obnupanacs Ha Agi
OepeB’siHi NnaHkn abo Ha CyuinbHY MOBEPXHIO 3
OTBOPOM LLoOHanMeHLWw 45 x 560 mm (Ous.marsoHKU).

LleHTpyBaHHA i 3aKpinneHHs

PosTtawyBaTu 4 KpinunbHi enemMeHTu, ki
3HaxoAATbcsa 3 BOKiB AYXOBKM, y 4 OTBOpPM Ha
nepumeTpanbHin paMui, 3anexHo Big TOBLMHU BiYHOT
CTiHKM mebniB:

ToBLWMHA 20 MM: BUAanuTn
PYXOMY YaCTUHY KpinunbHOro
enemeHTy (Ous.mMasltoHOK);

ToBLWMHA 18 mMm: cnif,
BMKOPMCTOBYBaTU MepLUuii nas,
K MiArOoTOBMEHO Ha 3aBOoAi
(Ous.mantoHOK);

TOBLMHA 16 MM: cnif,
BMKOPUCTOBYBATWU Apyrui nas
(Ous.masoHOK).

LLlo6 3akpinuTn npunag 4o Meo6ni: BiaKpUTK ABepusaTa
OYXOBKW i 3arBUHTUTU 4 AepeB’sHi rBUHTU Y 4 0TBOPM,
SKi 3HAXOAATbCA Ha NepuMeTparnbHii pamui.

! Bci yactuHu, ski 3abesnevytoTb 6e3neky, MaloTb
3aKpinnoBaTUCs Tak, Wob YHEMOXIMBUTY X
BUTAraHHsa 0e3 creuianbHUX IHCTPYMEHTIB.
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EnekTpuYHi nigKkno4veHHA

! o[lyxoBK/ OCHaLLeHi TPUMOMIOCHUM LUHYPOM
XMBMEHHSA Ta NpautoTb Bif 3MIHHOTO CTPyMy,
poboya Hanpyra i YacToTa Bka3yloTbCa Ha Tabnuuui 3
OaHyMuK, 3aKpinneHol Ha npunagi (Ous.HUXYe).

2 1. Bigkpunte knemny
= KOpoOKy,
CKOpUCTaBLUMCH

BUKPYTKOIO SIK BaXKenem,
HaTUCKYIOYM Helo Ha
BiYHI S3UYKN KPULLIKK:
NOTArHITL Ta BigKpunTE
KpULLKY (OU8.MasltoHOK).

LA

\

2. PO3rBuHTITL IBMHT Ha
3aTUCKY LUHYPY i
BUTSATHITb 1Oro,
CKOpUCTaBLIUCH
BUKPYTKOIO SIK Baxkenem
(Ous.masoHOK).

3. 3HiMiTb rBUHTY 3
koHTakTiB L-N-==, noris
3aKkpiniTe APOTMKKU Nig
roniBkamu rBuHTIB,
AoTpumytounch konbopiB CuHin (N) Kopuynesuii
(L) Xoetuin-3eneHuin (==).

MigKNIOYEeHHA WHYPY XUBMIEHHA OO eJIeKTPUYHOI
Mepexi

3abesneyTe LWHYp BUIKOI, NPUAATHOW AMS
BKa3aHOro Ha Tabnuyui 3 4aHVMW HaBaHTaXEeHHS
(Ous.nopyy). Y pasi beanocepegHbOro NigKNHOYEHHSs
[0 Mepexi HeobxiaHO nependaunT MiXX NpUNagom i
MEpPEXE BCEMOMOCHMUIA BUMMKAY 3 MiHiMarnbHOM
BiACTAHHIO MiXX KOHTakTamu y 3 MM, KU BUTPUMYE
HaBaHTaXXeHHS i BigNOBIAAE YNHHUM HOpMaM (OpiT
3a3eMIeHHS He Ma€ nepepuBaTUCH BMMUKaYeM).
Mpu posTalyBaHHi LWHYPY XWBNEHHA CRigKkywTe, Wob
noro Temneparypa y 6yab-aKi Touui He
nepesuwyBana 50°C TemnepaTtypy B NPUMILLEHHI.

! MoHTaXHuWK € BigNoOBiganbHMM 3a NpaBuUbHE
€MNeKTpUYHE NIAKNIYEHHA Ta JOTPUMAHHS HOPM
b6esneku.

Mepw HiX BUKOHYBaATW MiOKMIOYEHHS, NepekoHanTecd
B TOMY, LO:

* poseTka Mae 3a3eMreHHs Yy BianoBigHOCTI A0
BCTAHOBIIEHNX HOPM;

* po3eTKa po3paxoBaHa Ha MakcYMarnbHe HaBaHTaXeHHS
y MeXax NOTY>XHOCTi npuragy, 3asHadeHe y Tabnmj 3
XapakTtepucTmkamu (Ous. HUXyYe);

* Hampyra XVBNEHHS 3HaXoAUTbCA B MeXax
3HayeHb, BKa3aHUX Ha Tabnuuui 3
xapakrepuctukamu (Ous.HUxye);

* poseTka cyMicHa 3 Bunkoto npunagy. B iHwomy
BMMNaAKy 3aMiHiTb po3eTKy abo BUIIKY; He
BMKOPUCTOBYNTE MOAOBXYBaYi N TPINHWKU.

! Y BcTaHoBneHoMy npunagi mae 6yTu 3abesneyeHuit

nerkMm JocTyn OO enekTPUYHOro LWHYPY i pO3eTKu.

LUHyp He NOBMHEH MaTu 3rvHiB abo yTUCKIB.

LWHyp mae nepiognMyHo nepesipATUCS i

3aMiHIOBATUCA TiflbkW BMOBHOBaXXeHMMU dhaxiBusiMun

(Ous. Hornomoea).

! KomnaHis 3Himae 3 cebe BignoBiganbHicTb y

pa3i HeAOTPUMaAHHA BKa3aHMX HOPM.

TABJIUYKA 3 TEXHIYHUMU OAHUMU

wupwuHa 43,5 cm
Po3mipu BucoTa 32 cm
mubuHa 40 cm

O6’em 56 n

wupwuHa 43,5 cm

Po3mipu* BucoTa 32 cm
mubuHa 41,5 cm
O6’em * 58 n

Hanpyra 220-240B ~ 50Iy
MaKkcuMarbHa CNoXuBaHa noTyXHICTb
2800BT

EnekTpuuHi 3'eaHaHHA

Hupektusa 2002/40/CE Ha eTukeTLi
enekTpuyHnx ayxosok. Hopma EN
50304EHeprocnoxvnBaHHs aeknapadis
Knac NpumycoBa koHBeKLis —
YHKUiS HarpiBaHHS:

ENERGY LABEL **

KoHBeKUiiHWI rpune.

Llen npunap Bignosigae Takum
€sponencbkum dupekTnsam:
2006/95/CEE Bia 12/12/06 (Hn3bka
Hanpyra) 3 noganbLlUMMN BHECEHUMU
3MiHamu - 2004/108/CEE Big 15/12/04
(EnekTpomarHiTHa CyMiCHIiCTb) 3
noganbLlMMy BHECEHUMU 3MiHAMK -
93/68/CEE Big 22/07/93 3
noganbLMMy BHECEHUMY 3MiHAMMU.
2002/96/CE 3 noganbLuimmmn
BHeceHMMu 3MiHamn. 1275/2008 npo
€HeprocnoXxnBaHHs
enekTponobyToBux npunagis y
4YeproBOMY Ta BUMKHEHOMY pexunmax

3 NoABIHMMM CKNAHMMUW ABepusaTaMu
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Onuc npunaay

3aranbHun BUrnag,

MaHenb kepyBaHHs

HAMNPAMHI
ANs OeK Ta rpaTok

VT \ -
Pisers FPUMb / 1 ‘\\\\ ! noauyis 5
=== nosuuis 4
,'// “ nosuuis 3
i 7 ( .
Pisenb OEKO e \ noauuis 2
z// \ \\5 nosuuis 1
NaHenb KepyBaHHS
YBIMKHEHHA NAHENI IKOHKM IkOHKa IkoHKa
PYYHI NPOIrPAMU TPUBANICTb KIHELb
NMPUTOTYBAHHA
Q) 5 = @ T |
=] J (KAl [ +] =) =y START
————— [Nucnnen
Oucnneltn —4—— YAC
TEMNEPATYPA STOP
7 @ = T ™
(L] = (2] E = =l = PUMUHEHHS!
IkoHKa IKOHKM IkoHKa
OCBITJIEHHA ABTOMATWUYHI rOOQUHHUK
OYXOBKU NMPOrPAMU
KHonku PEFYNIOBAHHA |KO|—1Ka
YACY/ TEMMNEPATYPU TAUMEP
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3anyck i
BUKOPUCTaAHHSA

! Mpun nepLuomy yBIMKHEHHI 3anycCTiTb AYXOBKY Y
XOMNOCTOMY PEXMMi LLlOHaNMeHLle Ha OOHY FrOAvHY 3
TEPMOCTaTOM Ha MakCUMyMi Ta 3 3aKpUTUMMU
asepusitamu. oTiM BUMKHITE OYXOBKY, BigKpuniTe
OBepuUsTa Ta NPOBITPITb NPUMILLEHHSA. 3anax, Lo
3'ABMBCH, € pe3ynbTaToOM BMNapoBYBaHHSA PEYOBUH,
HeOoOXigHWMX ONsi 3aXUCTy OyXOBKM.

! “Briok 3 komaHgamu” i “AEMOHCTPALIVHUAN pexum”
MOXYTb NPaLIOBaTN TAKOX NPU BUMKHEHI naHeni
KepyBaHHS.

Brnok 3 komaHgamum
LLlo6 po3bnokyBaTi kKoMaHaW ANsi perynioBaHHs

. 2| lerX
[YXOBKN HATUCHiTb OOHOYACHO Ha KHOMKM i .

JlyHae 3BykoBwi curHan i Ha gucnnei TEMIMEPATYPU
3aBndeTbea “Loc”.

HaTucHiTb e pas, wob po3brnokyBat KOMaHaM.
KHonka “STOP” npautoBaTume 3aBxau.

OEMOHCTPALIVNHUN pexum

Nyxoeka Moxe npauosatn B JEMOHCTPALIMHOMY
PEeXuMi: KON BUMUKaIOTLCS BCi HarpiBarnbHi enemeHTy i
NpauoTb N1LLIE KOMaHAW.

LLlo6 3apisTn JEMOHCTPALINHUW pexum, HaTUCHITL

OQHOYaCHO Ha KHOMKK “+7, @'f i “START”. NlyHae

3BykoBuWI curHan i Ha gucnnei YACY 3’asnsaetbca “dEMO”
LLlo6 ckacysatn JEMOHCTPALIVHNIA pexum,
HaTUCHITb OAHOYacHO Ha kHonku “+” | “START”. JlyHae
3BYKOBUW curHan i 3Hukae Hanuc “dEMO”.

Sk HanawTyBaTU FOAUHHUK | Tanmep
Micnsa nigknioYeHHs 40 enekTpuYHoi Mepexi abo

PanToBOro 3HNKHEHHA ENEeKTPUKN , 6]'II/IMaTI/IMyTb KHOMKa

@ pasom 3 undpamum Ha gucnnei HACY.

LLlo6 HanawTyBaTh Yac:

1. KHonkamn “+” i “-" HanawTywnTe Yac; npu
YTPUMYBaHHI KHOMOK MOXHa 3HAYHO LUBMALLE
nepernsHyTV umMdpm i nerwe 3agaTtn yac.

2. MNMicns 3HaxoOkeHHs BaxkaHOro Yacy cnig 3avekaTy

10 cek., Wo6 BHECTM MOro y Nam’aATb, abo NOBTOPHO
HaTUCHYTM Ha KHOMKY @ Wwob niaTBepauTV NapameTp.
LLlo6 BMKOHATM OHOBMEHHS, BUMKHITb NaHenb
KepyBaHHS 3a AOMOMOrOK KHOMKK (D; HaTUCHITb Ha

KHOTKY @ i BUKOHanTe BKazaHy npouenypy.

Micna BuyepnaHHA Yacy TarmMep noaae 3BYKOBUI
CUrHan, gkui fiyHae 6 cekyHa; NOro MoXKHa MpUMMHATHK,
SIKLLO HATUCHYTU Ha Oyab-SIKy aKTUBHY iKOHKY.

LLlo6 3agaTtu Tanmep, HaTUCHITb Ha KHOMKY ﬂ i
BMKOHaNTe npouenypy ANs HanawTyBaHHSA

roguMHHMKa. YBIMKHEHa KHomMkKa ﬂ CMoBilae npo
npauoYmin CTaH Taumepy.

! Taimep He KOHTPOMIOE YBIMKHEHHSI T2 BUMKHEHHS
OYXOBKMU.

Ak po3no4yat BUKOPUCTAHHA AYXOBKOKO

1. YBIMKHITb NaHernb KepyBaHHs!, HaTUCKaKO4M KHOTKY Q)
2. HaTucHiTb Ha KHOMKy ©aaHoi nporpamm
npurotyBaHHsA. Ha amncnnei TEMIMNEPATYPU
BMBOAMTBLCA TemnepaTypa, noB’a3aHa 3 uieto
nporpamoto; Ha avcnnei YACY BMBOOUTLCA MOTOYHMI Yac.
3. HatncHiTb Ha kHonky “START”, wob 3anycTtutu
NPUroTyBaHHs.

4. PO3no4MHaeTbCa nonepeaHe HarpiBaHHs OyXOBKM,
TemnepaTypHi iHOUKaToOpu 3aropstoTbCA BiAMOBIOHO OO
3pOCTaHHs Temnepatypu. TemnepaTtypy MOXHa 3MiHUTK
KHoMkamu “+” i “”

5. MNpo 3aBepLUueHe NonepeHEe HarpiBaHHs CroBiLlae
3BYKOBMWI CUTHas i 3aropsiHHS BCiX TeMnepaTypHUX
iHOMKaTOPIB: TENep MOXHa PO3MICTUTU NPOAYKTM Ans
roTyBaHHS.

6. Mig Yac npuroTyBaHHA DKi HAOAETLCA MOXIMBICTb:
- 3MiIHUTW TemnepaTypy KHomKamu “+” i “”

- 3anporpamyBaTu TpUBanicTb NPUroTyBaHHS (Ous.
lpoepamu);

- MPUMUHUTY FOTYBaHHS KHomKoto “STOP”.

7. FKWwo y pasi panToBOro 3HUKHEHHS eneKTpoeHepril
TemnepaTypa OyXOBKW He Oyxe 3MmeHLumnacs,
criedianbHa cuctema y npunagi BigHOBUTbL Ait0
nporpamu 3 Toro micus, ge ii 6yno nepepsaHo.
3annaHoBaHi nporpamu, siki OYikyloTb YBIMKHEHHS, B
TakoMy pasi 3HMKaloTb i NiCNs NOBEPHEHHS

eIieKTpoeHepril IX cnig 3anporpamMmyesaTtu LWe pas.

! Y nporpami BAPBEKIKO nonepegHe HarpiBaHHsi He
nepenbayeHe.

! Hikonu Hivoro He Knagitb Ha AHO OYyXOBKM, OCKiMbKM
BV PU3MKYETE MOLUKOOUTW emarb.

! Bce KyxOHHe npunagas BCTaHOBMNOWTE Ha r'paTku 3
KOMMNMEKTY NOCTavyaHHs.

BeHTunAUiA ANA OXONOOXeHHs

LL|o6 3MeHLNTK 30BHILLHIO TemMMepaTypy,
OXONo4KyBarbHUN BEHTUNATOP CTBOPHOE MOBITPAHUI
MOTIK, IKUN BUXOAWUTb MDK MaHenmno KepyBaHHs i
OBepusaTaMmm OyXOBKU.

! HanpukiHUi NpuroTyBaHHS DKi BEHTUASATOP NPOOOBXYE
npautoBaT¥ 40 MOBHOMO OXOSIOKEHHS JYXOBKM.

OcBiTNeHHA AYXOBKM
Y BUMKHEHIN AyXOBLi OCBITNEHHSA MOXHa YBIMKHYTU Y
OyAb-AKUA MOMEHT, HaTUCHYBLUW Ha KHOMKY.
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Mporpamu

Py‘-IHi nporpamMmu npurotyBaHHsA

! ina BCiX nporpam 3agaHo NeBHy Temnepatypy
NPUroTyBaHHsA ixi. Ii MOXHa perynioBaTi ypydHy, B
nianasoni Big 40°C po 250°C.

Y nporpami BAPBEEKIKO 3agaHo piBeHb MOTY>XHOCTI Yy
%. Moro Tex MoxHa perymnoBaTi ypyuHy.

Mporpama BATATOPIBHEBA

[MpautotoTb BCi HarpiBarnbHi €eNeMEHTU | BEHTUNSATOP.
OckinbKky Teno po3rnogirieHo PIBHOMIPHO MO BCilA LyXOBL,
NPUroTyBaHHA ki BigOyBa€ETbCA 3aBASKN PIBHOMIPHOMY
HarpiBy nosiTps. MoxHa BUKOpUCTOByBaTUHE BinbLue ABOX
PIBHIB OAHO4ACHO.

MNporpavma BAPBEKIO

lMpautoe BepxHili HarpiBarnbHWA ENEMEHT i POXEH (Ae BiH
HasiBHWMIA). 3a AONOMOro po3TalloBaHMX MiBOPYY
KHonok “+” i “-” Ha gucnnei TEMMEPATYPU
BKa3ylOTbCA 3afdaBaHi piBHi NOTYXHOCTi - Big 5% Ao
100%. lMigBuweHa Temnepatypa, WO 1nae Big rpuns,
PEKOMEHAYETLCSA ANs NPOJYKTIB, ki NOTPebytoTh
CUINbHOIo HarpiBy nosepxHi. i Yac npurotyBaHHs
OBepLsITa OyXOBKA MatloTb OYTW 3a4MHEHI.

Mporpama KOHBEKUIVHWUA IPUNb

lMNpautoe BEpXHi HarpiBanbHWA €NEeMEHT | NEBHUM Yac
NPOTArOM LMKNY - LMPKYNALIMHWUIA HarpiBanbHWUM
€NeMEHT, a TaKOX BEHTUNATOP | POXEH (4e BiH
HasiBHWI). Takun pexum o6’eaHye OAHOCTOPOHHE
TennoBe BUMNPOMIHIOBAHHS 3 NPUMYCOBOKO
LMPKYynSUielo NoBIiTPA ycepeauHi AyXOBKW.

Lle nepewkogxae noBepxHeBOMY MiArOPsiHHIO
CTpaBu, 30iMbLIYOYN CUNY NPOHUKHEHHS Tenna. Mg
Yyac NpuroTyBaHHs ABepusiTa AyXOBKU MakoTb ByTn
3aUMHEHI.

Mporpamn HU3bKA TEMIMEPATYPA

Lleit Tn npurotyBaHHs nepegbavae nigiom TicTa,
PO3MOPOXYBaHHSA, rOTYBaHHA WOrypTy, LWBUAOKE
nigirpiBaHHs, TPMBaNoOro rotTyBaHHA NPU HU3bKUX
Temnepatypax. MoxHa BubpaTtu Taki TemnepaTypu:
40, 65, 90 °C.

* HasgHuii nuwe y AedAKknX mMmoaensx.

LLlo6 yBiMKHYTU poXeH
(Ous.marioHOK), BUKOHaNTe
Taki aii:

1. BCTAHOBITb OEKO B no3uuito 1;

2. BCTaBTE OMNOpYy POXHa Yy NOMNOXeHHs 3 i BcTaBTe
poOXeH y creuianbHWi OTBIpP, WO 3HAxXoauTbCA Ha
3a4Hin CTiHUi OYXOBKM;

3. yBIMKHITb pOXeH, BMOpaBLUK Nporpamy abo
(],

! Akwo nig Yac nporpamu BiOKpUTU OBepusTa,
pPOXeH 3YMMHUTBLCS.

ABTOMaTU4HI NpOrpamMu NPUroTyBaHHs

! Temnepartypa i TpuBanicTb roTyBaHHA 3agaHi
3aspanerigb cuctemor C.0.P.® (OntumanbHe
3anporpaMoBaHe roTyBaHHSA), O aBTOMAaTUYHO
rapaHTye gockoHanun pesynbTat. MoxHa 3aMiHUTK
nuue TpmBanictb Ha +5/10 XBMAWNH 3anexHo Bifg
obpaHoi nporpamu. Konu ctpaBa rotoBa, OyxOBKa
BMMUKAETBLCS | NnogaeTbeca curHan. MNepenbadere
roTyBaHHsi, NOYMHauM 3 XonomdHoi abo 3 rapsa4oi
DYXOBKMW.

! Mpy AocsArHeHHi NeBHOT ha3n roTyBaHHS AyXOBKOIO
NnogaeTbCs 3BYKOBUN CUrHar.

! He BiakpviBariTe aBepusiTa AyXOBKM, OO He 30UTK
3afaHi vac i TemnepaTypy rotyBaHHsI.

Mporpama M’ACO

BukopucTante U nporpamy Ans rotyBaHHSA
TENATUHMW, CBUHWMHKU, MONoaoi 6apaHuHu. MNMoctaBuTtu y
XonogHy AyxoBky. MoXHa TakoX MOCTaBUTM M’ACO Y
rapsiyy OyXOBKY.

Mporpava CONOAOLL

Lla nporpama igeanbHO MigxoguTb ANs BUMiKAHHA
KOHOMTEPCBbKNX BMPOBIB SIK 3 APIKOKOBOro TicTa, Tak i
XiMiyHMX posnyluyBayiB, abo B3arani 6e3 Hux.
MocTaBnTK y xonoaHy AyxoBKy. MoxHa Takox
NOCTaBUTU KOHOBMPOOU Yy rapsivy OyXOBKY.
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Mporpama MILILA
BuikopuctoBsyiTe L0 nporpamy Ans rotyBaHHs niuum. Y
HaCTynHOMY pO3Liri HaBOAATLCA PeLenTy i nogpoduL.

[Mporpama XIIB

BuvikopuycTOBYITE LiHO Mporpamy Ans BUMiKaHHA xniba. Y
HaCTynHOMY pO3Liri HaBOAATLCSA PeLenTy i nogpoduL.

Mporpama MILILA

[na oTpumaHHS Hankpalumx pesynbTaTis M1 pagumo
peTenbHO AOTPUMYBATUCHA HaBEAEHUX HUKYE BKa3iBOK:
e JOTpMMYyBaTUCb peuenTy;

« Bara Ticta mae cknagatu Big 500r go 700r.

* 3ferka 3amMacTuTM MacrioM AeKo.

Peuent gna MIUUNA :

1 [AEKO, HU3bKWIA PiBEHb, CTABUTU Y XONOAHY abo y rapsyy
OYyXOBKY

Peuent Ha 3 miyum Baroto 550 r npubnmnsHo: bopotuHo 1000
r, Boga 500 r, cinb 20 r, uykop 20 r, onuekosa onid 10 cn,
cBixi apkmki 20 T (ab0 2 makeTuKM Cyxux OpikoKiB)

* [lignom y npumiweHHi : 1 roguHa.

+ CrtaButn y xonogHy abo rapsidy OyXOBKYy

* YBIMKHYTM nporpamy MUUA

[Mporpama XIIB

[na oTpuMaHHS Hankpalumx pesynbTaTis M1 pagumo

peTenbHO AOTPUMYBATUCA HaBEAEHUX HUXKYE BKa3iBOK:

e JOTpMMYyBaTUCb peuenTy;

* MakKcumanbHa Bara gnsi geko;

* He 3abyabTe HanuTU 14N XONOQHOI BOAU Y
[eKo, AKUA 3HaxoauTbcA y nosuuii 5;

* TICTO Mae NigxoauTW Npu KiMHaTHIA Temneparypi
Bnpogoex 1 — 1,5 roguHuW, 3anexHo Big KiMHATHOI
Temnepatypu, akTM4Ho A0 36inbLUeHHs TicTa
yAaBiui.

Peuent XMNIBY :
1 peko makcumanbsHo Ha 1000 r 3 HU3bKUMK BopTUKaMK
2 peka makcumarnbHo Ha 1000 r, HWXKHIM | cepeHin piBHi

Peuent gnsa npurotyeaHHsa 1000 r ticta : 600 r 6opoLuHa,
360 r Bogw, 11 r coni, 25 r cBixkux apixmpkis (abo 2
NaKeTVKN CyXnX OpKoKiB)

Mpoueaypa:

+ 3miwanTe GOPOLLHO i CiNb Yy BENUKiIA EMHOCTI.

* Po3uuHiTh gpixmpxi y Tennin sogi (npnbnusHo 35
rpagycis).

» HacunTte myky i 3pobiTb B Hill kpaTep.

* Bunuinte B HbOro Boay 3 Apixa)Kamm

* BumiwynTe, OKM TICTO HE CTaHe OAHOPIOHUM i
Malmke He npuninatume, po3TAryrYn MOro Ha
OONOHSAX, MigBepTaryn i 3ropTarymn 1horo
Bnpogosx 10 XBUNUH.

* 3pobiTb kynto, NoknagiTe TiCTO Yy BEMNWKY MUCKY i
nokpuiTe ii Npo30poto NAiBkot, Wo6 BOEpIrT!
NnoBepxHIo Big nigcuxaHH4. MNocTaBTe MUCKY Y
[YXOBKY i YBIMKHITb pydHy yHKuito HU3BbKOI
TEMMEPATYPW npu 40°C, 3anuwitb TiCTO
nigxoguTn NpnbnmsHo Ha 1 roauHy (oro o6’em
Mae 36inbwnTnca yaBidi)

» Po3ginitb TicTO i cchopmyiTe Kinbka xnibis.

* [lokpunte geko nanmipom Afs BUMIYKKU i po3Tallynte
Ha HbOMY Xniou.

* [lpucunTe 3Bepxy GOPOLUHOM.

» 3pobiTb Ha xnibax Hagpiau.

* He 3abyabTe HanuTKM 14N XONOQHOI BOAU Y
AEeKOo, SIKMAN 3HaxoauTbCA Yy no3uuii 5; ounwatn
pekoMeHOyETLCA BOAOIO N OLTOM.

« [locTaBTe y XOMNoOAHY OYyXOBKY.

* YBIMKHITb nporpamy X6
+ [lo 3aBepLUEHHI FOTyBaHHs 3anuULLiTb Xnibu Ha rpaTtui 4o
MOBHOIMO OXOSTOKEHHS.
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Sk 3anporpamMyBaTy roTyBaHHSA TXi

! MporpamyBaHHA MOXNMBE TiNbKK MNicnst BUGOPY
nporpamMun npuUroTyBaHHS.

Ak 3anporpamyBsBaTtu TpuBanicTb

1. HaTUCHITb Ha KHOMKY _ X .; NOYHYTb GriMmaTy

KHOMKa sz pasom 3 undpamn Ha aucrinei HACY.
2. KHonkamn “+” i “” HanawTynte TpMBanicTb; Npu
YTPUMYBaHHI KHOMOK MOXHa 3HA4HO LWBuALle
nepernaHyT undpw i nerwe 3agaTtu Len napameTp.
3. Micnsa 3HaxomxeHHs HaxaHoi TpmMBanocTi cnig
3a4vekatn 10 cek., WwWob BHeCTH ii y nam’aTb, abo
NMOBTOPHO HATUCHYTWU Ha KHOMKY sz wob
niaTBEPAUTM NapameTp.
4. HatucHiTb Ha kHomky “START”, wo6 3anyctutu
nporpamyBaHHS.
5. lMNicnga BuyepnaHHA Yacy Ha gucnnei
TEMMEPATYPW 3’asutbca Hannc END i nponyHae
3BYKOBUWI CUrHarnm.
* Hanpwuknag: notouHun yac: 9:00, 3apgaeTbcs
TpmBanictb 1 rognHa 15 xBunuH. MNMporpama
aBTOMAaTUYHO 3ynuHse poboTy y 10:15.

Ak 3anporpamyBaTu BigcTpodeHe NMPUroTyBaHHSA

1. HaTucHiTb Ha KHOMKyY \3, i BUKOHaWTe npoueaypy

1 — 3 onsa 3agaHHA TpUBanocTi.

2. MNoTiM LWe pa3 HaTUCHITb Ha KHOMKY @.j i 3aganTe

yac KiHUS NpuroTyBaHHA KHonkamu “+” i “-”; npn

YTPUMYBaHHI KHOMOK MOXHa 3HA4HO LWBuALle

nepernaHyT undpw i nerwe 3agaTtu Len napameTp.

3. Micna 3HaxomkeHHs GaxaHoro vacy KiHusi

npuroTyBaHHa cnig 3advekatv 10 cek., Wwob BHECTU

noro y nam’siTe, abo NOBTOPHO HAaTUCHYTU Ha KHOMKY

), WG niATBEpANTM NapameTp.

4. HatucHiTb Ha kHomky “START”, wo6 3anyctutu

nporpamyBaHHS.

5. lMNicnga BuyepnaHHA Yacy Ha gucnnei

TEMMEPATYPW 3’autbca Hannc END i nponyHae

3BYKOBMWI CUrHarnm.

* Hanpuknag: notouHun vac: 9:00, 3apgaeTbcst TpyBanicTb
1 rognHa 15 XBUNWH i Yac 3akiH4eHHa - 12:30.
Mporpama po3nounHaeTbes asToMaTuyHo y 11:15.

K Homku sz [ E&\nj 61MMaloTh, Wob CroBiCTUTU Npo

3agaHe nporpamyBaHHs. lMicns 3giicHeHoro

nporpamyBaHHA Mif 4Yac OYiKyBaHHSA Ha MOYaTOK
rotyBaHHs Ha gucnnei YACY no yepsi BUBOAATLCS

TpUBAnICTb i Yac KiHUS roTyBaHHS.

o6 ckacyBaTu nporpamyBaHHs, HAaTUCHITb Ha KHOMKY

“STOP”.

! Mpun BMGOPI NPOrpamMn roTyBaHHA KHoMka _ & m
npauioe, a KHOMKa .mn) He Npautoe. 3 3aaaHok

TPMBAMICTIO NOYMHAE MPALIOBATU KHOMKA ), W06 3a
GaxkaHHsIM 3anporpamyBaTyl BiACTPOYEHE rOTyBaHHS.

KopucHi nopaau 3 npurotyBaHHA iXi

! Mpu NpuroTyBaHHi CTpaB 3 KOHBEKLIED He
BUKOPUCTOBYMTE No3uuii gns pisHiB 1 i 5: cnpsmoBaHi
MOTOKM rapsyoro MoBiTPS MOXYTb NPMBECTM OO0
NiAropsiHHA AenikaTHUX NPOAYKTIB.

! Y pexumax npurotyBaHHa BAPBEKHO i
KOHBEKLIIMHAX TPUIb, 3okpema npu
BUKOPUCTaHHI pOXHa, po3Tawynte Aeky B nosuuito 1
Anst 3bvpaHHA 3anuLWKiB BiA NpUroTyBaHHA (Nignveu
i/fabo xmpn).

BAFATOPIBHEBA

* BukopuctoByinTe nosudii 2 i 4, nomiwaroum Ha
piBeHb 2 CTpaBu, ki BUMarawTb GinbLioro tenna.

« [loMmicTiTb Aeko BHU3 i rpaTky yBepx.
BAPBEKIO

+ BcrasTe rpatky B no3uuito 3 abo 4, po3millytoun
NPOoAYKTN Y LIEHTPI rpaTtku.

* PeKkoMeHAyeTbCS BUCTaBUTU MaKCUMarbHYy
enekTpoeHeprito. He TypOyiiTecs, AKLO BEPXHIN
HarpiBanbHUN €NEMEHT HE 3anMLaeTbCsA MNOCTIVHO
YBIMKHEHWM: A0ro poboTa KOHTPOMETLCA
TepMocTaToM.

MILILIA

» BukopucTtoByliTe HU3bKY hopmMy 6e3 pydkm 3
NErkoro antoMiHito, BCTAHOBMBLLM 1T Ha r'paTui 3
KOMMMEKTY MOoCTayaHHs.

3 [AeKkoM 36inbLIyeTbCa Yac NPUroTyBaHHS i NoraHo
BMXOAWTb XpyCTKa niyua.

* Y pasi CMnbHO HanMOBHEHMX Mil, AOLUINbHO AodaTu
mMouLuapenny B cepenuHi NpuroTyBaHHS.
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Tabnuusa npurotyBaHHs

TpuBanicT
Bara Monepeane PekomeHpoBaHa N
Mporpamun XapuoBi npoaykTn (kr) Mo3nuia HarpigaHHﬂ Temn(eepC?Typa roTyBamHs
(XBUNUHK)
cTaHpapTHI KOB3Hi
HanpsaMHiI HanpsAMHi
Miyua (Ha 2 piBHAX) 2i4 1i3 Tak 220-230 20-25
Conopaki nuporu (Ha 2 piBHSIX)/TOPTU (Ha 2 piBHAX) 2i4 1i3 Tak 180 30-35
BickBiT Ha 2 piBHSAX (Ha Aeko) 2i4 1i3 Tak 170 20-25
CmadkeHa Kypka + kapTonns 1i2/3 1i3 Tak 200-210 65-75
Monoga 6apaHvHa 2 1 Tak 190-200 45-50
BaroTtopiBHeBa* | Ckymbpis 1+1 1abo 2 1 Tak 180 30-35
NazaH'sa 1 2 1 Tak 190-200 35-40
Eknepwu (Ha 2 piBHAX) 1 2i4 1i3 Tak 190 20-25
MeunBo (Ha 2 piBHSX) 1 2i4 1i3 Tak 190 10-20
ConoHi BUpobu 3 NNCTKOBOTO TicTa 3 CUPOM (Ha 2 piBHAX) 2i4 1i3 Tak 210 20-25
Heconogki nupiru 1i3 1i3 Tak 200 20-30
Ckym6pis 017 4 3 Hi 100% 15-20
Kambana i kapakatuui 0’7 4 3 Hi 100% 10-15
LLlamnypu 3 kanbMmapiB Ta KpeBeToK 0’7 4 3 Hi 100% 8-10
dine mepnyamn ’ 4 3 Hi 100% 10-15
OBoui rpunb 92 | 3acoa | 22603 Hi 100% 15-20
Bap6ekio* BidwiTekc 3 TensTMHN 0’7 4 3 Hi 100% 15-20
) , . o 3
Tavyprepn " da00 | 3 Hi 00% 012
TocTtu (abo nigcmaxeHuii xni6) 4 6T 4 3 Hi 100% 3-5
Kypka Ha poxHi (4e BiH HassBHWIA) 6 fmo - - Hi 100% 70-80
Monopga 6apaHvHa Ha poxHi (4e BiH HasBHWIA) 1 ’ - - Hi 100% 70-80
Kypka rpunb 1,5 2 2 Hi 210 55-60
KapakaTuui 1 2 2 Hi 200 30-35
AV Kypka Ha poxHi (4e BiH HassBHWIA) 1,5 - - Hi 210 70-80
Ko"fe:::i""" Kauka Ha poxHi (ae BiH HasiBHWIA) 1,5 - - Hi 210 60-70
P YKapke 3 TenATMHN abo 3 SNOBUYMHU 1 2 2 Hi 210 60-75
YKapke 3 CBUHUHM 1 2 2 Hi 210 70-80
Monoga 6apaHvHa 1 2 2 Hi 210 40-45
Po3mopoxyBaHHs 2 abo 3 2 Hi - -
Husbka [OpixoxoBa BuMivka 2 a6o 3 2 Hi - 60-90
TemnepaTtypa MigirpiBaHHA ixi 2 abo 3 2 Hi - -
MacTepu3sauis 2 abo 3 2 Hi - -
Hiuua Miuua (aue.peuenT) 1 2 2 Hi - 23-33
aBTOMaTU4HO Mepeniyka (TicTo ans xni6a) 1 2 2 Hi - 23-33
Xni6 ) .
ABTOMATUYHO Xni6 (aus.peuenT) 1 2 2 Hi - 55
Conopaka Buniuka . . .
ABTOMATUUYHO Conopgka apixakosa Bunivka 1 2 abo 3 2 Hi - 35-55
M'aco :
aBTOMATUUHO XKapke 1 2 abo 3 2 Hi - 60-80

* Y Tabnuui HaBeaeHo NPUBNMU3HMIA Yac roTyBaHHS, KU MOXeE 3MiHIOBATUCS 3@ BNIaCHUM CMakoM. Yac nonepefHboro posirpisy AyXOBKY BXe 3adaHuin, TOMY oro
HEMOXITMBO 3MIHUTUN YPYYHY.
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3ano0biXHi 3axoau Ta nopaau

! lyxoBka po3pobrieHa i CKOHCTpyHoBaHa BiAMNOBIgHO
00 MiXHapoaHux cTaHgapTie 6eanekun. Lli
nonepeaXxeHHs1 HagalTbCca 3a4nsl Bawoi 6e3neku:
YBaXXHO O3HANOMTECS 3 HUMMW.

3aranbHa 6e3neka

« [yxoBka npusHayeHa gns HenpodecinHoro
BUKOPUCTAHHA BCEPEANHI XUTMOBUX NPUMILLEHb.

+ 3abopoHSAETLCS BCTAHOBIIOBATM M03a NMPUMILLIEHHSM,
HaBiTb B 3aXWULLEHNX MiICLAX, TOMY LUO OyxXe
HeGe3neyvHo niggaBaTtu FOro BNAMBY AOLLY i rpO3u.

« [na nepecyBaHHA npunagy oboB’siI3KOBO
CKOpucTanTecs cneuianbHUM pyykamu, siki
3HaxoaATbCst 3 DOKIB OYXOBKU.

* He TopkaviTecs mawmHW ronMmMm Horammn abo
MOKPVMMM Y/ BOSIOTMMU PyKaMu A HOramm.

* [lpunag mae BukopucToByBaTUCA ONs
NPUroTyBaHHA i, TiNbKM JOpoCnMMKN ocobamu i
3riAHO IHCTPYKLUiAM, BKasaHuM y Ui BpoLuypi.

* Mip yac po6oTn npunaay HarpiBanbHi
eneMeHTU Ta ABepuATa AYXOBKUA B AEAKUX
Micusax ayxe HarpiBawTbcA. bByabte
oGepeXxHi: He TopkanTeca ix i TpumanTe aiten
Ha 6e3neyYHin BiAcTaHi.

* CnigkynTe, WOO LWHYPW XUBMEHHS Bif iHLINX
noOyToBUX MpunagiB He TOPKaANUCsa rapsyvmx
YacTUH LYXOBKM.

* He 3akpuBanTe BEHTUNALINHI OTBOPU N OTBOPY AN
BiABeOEHHs Tenna.

« [nsa BiokpuTTs OBEPUAT OepiTbCs 3a PyyKy y
LeHTpi: no 6okax BoHa Moxe OyTu rapsyoio.

« 3aBXau BUKOPUCTOBYMTE pyKaBWLi ANS 3aBaHTaXeHHs!
abo BUTAraHHs1 MiCTKOCTEN 3i CTpaBamu.

* He nokpuBainte AHO AyXOBKM ONiEt0.

* He knagite roptodi maTepianu B OyXOBKY: Mpun
BUMNAAKOBOMY YBIMKHEHHI npunagy Moxe craTucs
3alMaHHs.

* [lpu BUMaHHI BUINKY 3 eNeKTPUYHOI PO3ETKW TpUManTecs
TifbKM 3a camy BUIKY i Hi B SKOMy pasi 3a LUHYP.

» Bci onepaljii 3 4nLLeHHs1 200 TEeXHIYHOro
06CnyroByBaHHS MaroTb BUMKOHYBaTUCH, nonepeaHbo
BUTATHYBLUW BUSIKY 3 €NEKTPUYHOT PO3ETKN.

* Y XOAHOMY BUMNaAKy He pobiTb cnpob caMocCTiiHO
BUKOHaTU PEMOHT BHYTPILHIX MeXaHi3MiB.
3BepHiTbCs Y cepBiCHUIA UeHTp (dus. [oromoea).

* He craBTe Baxxki npeaMeT Ha BiOKPUTI ABepLsiTa JAyXOBKM.

» CrexTe, WOO AiTN He rpanucsa 3 Npunagom.

* He nepenbavaeTbCs BUKOPUCTaHHA Mpunagy
ocobamu (Bkntovatoumn fiten) 3 obmexeHumm
i3NYHUMK, CEHCOPHUMM abo PO3yMOBUMM
3aibHoCTAMK, HepgocBigYeHMMM ocobamu abo
TakMmu, WO He o3HamomMunucs 3 Bupobom, 3a
BMKITIOYEHHSIM BMMNagkiB Harnsgy 3 6oky ocobu,
BiAMNOBiganbHOI 3a iIXHIO Ge3neky; He

nepenbavaeTbCcs BUKOPUCTaHHS npunagy ocobamu,
SKi He OTpMMarnu nonepeaHix BKasiBOK LWOAO MOro
BUKOPUCTAHHSI.

YTunisauin

« YTunizauis nakyBanbHOro marepiany:
[00EepXYNTECb MiCLEBMX HOPM, Tak SK MakyBaHHSA
MOXe OyTu BUKOPUCTaHe NOBTOPHO.

» €Bponencbka anpektnea 2002/96/CE 3 Bigxoais
Bi, eneKkTpu4Hoi N enekTpoHHoi anapatypu (RAEE),
nepenbavae, Wo nobyToBi enekTponpunaan He
MOXYTb NepepobnaATNCS y 3BUHANHOMY NOPSaKY
Ons TBEpAMX MICbKMX BigxodiB. 3HATI 3
ekcnnyarauii nobyToBi npunaan mawTb 6yTu
3ibpaHi okpemMo Ansa onTuMisauii CTyneHto
BiJHOBNEHHS /I MOBTOPHOrO 3aCTOCYBaHHS
MaTepianis, WO BXOAATb OO IXHbOrO cknagy, Ta 3
METOI YCYHEHHS MOTEHUIMHOI WKoAN AN 3400poB’d
Ta AoBkinna. CMMBOS 3aKpPeCNeHoro CMiTTEBOro
KOHTelHepa, 306paxeHnii Ha Bcix Bupobax,
Haragye nNpo HeOoOXiOHICTb OKpeMoi yTunisauii.
3a geTtanbHiwoto iHpopmauieto Npo npasBuribHe
3HATTA 3 ekcnnyartauii nodyToBMUX enekTponpunagis
TXHi BNACHWKN MOXYTb 3BEPHYTUCH Y BiAMNOBIOHY
cnyxby abo go npogasLiB.

OxopoHa i p6annuBe BigHOLWEHHA OO
AOBKiNns

* YBIMKHEHHSI QyXOBKW B NPOMDKKY 3 Mi3HLOro
nicnsaobigHbLOro Yacy A0 paHHbLOrO PaHKy
[03BOMNTb 3MEHLLMTU HaBaHTaXXEHHS Ha
nignpuemcTBa-BMPOOHMKN €NEeKTPOEHEPTIi.
MoxnuBocCTi nporpamyBaHHs, 30Kpema
“BigcTpoyeHe rotyBaHHA” (Ous. Mpozpamu)
[03BOMATb OpraHisyBaTu BriaCHUM Yac.

« [lpuroTtyBaHHsa y pexumax BAPBEKIO i
KOHBEKLIIMHUM TPUIb noTpebytoTb 3aKpuTUX
OBepusaT OYXOBKM: Lie A03BOMUTb OTPMMaTK Kpalui
pes3ynbTaTh i 3aowagnTy enekTpoeHeprito
(npubnusHo 10%).

* [MigTpumywite B pobovoMy CTaHi i muiiTe
yLinbHIOBaYi Tak, Wob BoHM gobpe npunaranv ao
OBepuAT i He BUKNvKanu 6 BTpaTtu Tenna.

! Llen Bupi6 3agoBonbHSAE BUMOram €BpOnencbKkoi

OnpekTnBun WoJo obMeXEHHS Y CNOXMBaHHI

eneKTpoeHeprii B 4eproBoMy pexmmi. AKLWo npoTarom

2 XBUNWUH He BiabyBaloTbCs Hisiki dii, anapar

aBTOMaTU4YHO NepexoauTb Y YeproBuin pexum. Ha

YeproBui PEXUM BKasye He AyXe AcKpaBa iKOHKa

“roguHHKKa”. MNMoBepHEeHHs anapaty B pobounii pexum

BiAOyBaeTbCA Bigpasy X Micns B3aemogii 3 HUM.
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TexHiYHe 00CcrnyroByBaHHSA
Ta gornag

3. Bi3bMiTbCA 3a ABepusATa 3
[BOX 30BHILLHiX OOKiB,
3a4YMHSAKYN iX HEMOBHICTHO.
HaTUCHITL Ha cTtornopu F,
NOTAMHITL ABEpUATa Ha cebe,
BMIMatouM ix 3 3aBic (Ous.
MaritoHoK).*

n AK BiAKNIOUYMTU eNeKTPUYHUNA CTPYM

Mepen npoBeaeHHsAM Oyab-SKoi onepadii BUTATHITb
BUIKY 3 eNeKTPUYHOI pO3eTKMN.

Ak ounctutmn npunag

» 30BHIWHI eManboBaHi abo HeipxaBitodi geTani n
rymMoBi YLUiNbHIOBa4Yi MOXHa MUTU 3BOSIOXKEHOIO Y
Tennin Bogi ryokow i HemTpanbHUM Munom. [ns
BUBEAEHHS CTINKMX NNAM BUKOPUCTOBYWTE
cneuianbHi 3acobu. [lobpe o6noMNocHiITL BOAOHO i
BUCYWITb nicna muTTA. He BukopuctoByiite
abpasunBHi NopoLLkn abo igki peyoBMHM.

* PexkomeHOyeTbCA MUTK OYXOBKY BCepeauHi
KOXXHOrO pasy nicrs BUKOPUCTaHHS, KOMW BOHA €
we Tennotw. MuinTte rapsa4yoo BOAOK i MUIOYMM
3acoboM, NoTiM 0BMONOCHITL | BUCYLLITb M’AKOIO
raHyipKkow. YHukante abpasvBHUX 3aco0iB.

« Axcecyapu MOXYTb MUTUCS SIK 3BMYAWHWUIA NOCYA,
TakoX B NMOCYAOMWMNHIA MaLUMWHi, 32 BUHATKOM

3. Bi3bMiTbCS 3a ABepusATa 3
JBOX 30BHiLLUHIX OOKiB,
3a4YNHSIOYM IX HEMOBHICTIO.
MoTim NOTArHITL ABEpUATA Ha
cebe, BuiiMatoum ix 3 3aBic
(Ous.maroHoOK).*

[MoBepHITb ABepuUsiTa Ha MicLe , BUKOHYIOYM
npoueaypy y 3BOPOTHOMY MOPSAKY.

MepeBipAnTe yuwinbHOBaYi

KOB3HMX HanpsMHUX. MepiognMyHo nepeBipanTe CTaH YLLiNbHIOBAYiB
! 3a60pOoHAETLCA BUKOPUCTAHHA anapartie ans HaBKOIO ABEPUSAT AYXOBKW. Y pasi iX NOLIKOOKEHHS
OYMLLEHHSI Napoto abo BMCOKMM TUCKOM. 3BEPHITLCA B Hanbnwmxk4un cepeicHuin LeHTp(dus.
Honomoea). B uen nepiog He pekoMeHAyeTbCA
Ak ounctutn ABepudaTta BMKOPUCTOBYBaTU [OYXOBKY

00 3[0iNCHEHHSA PEMOHTY.
MwuiiTe ckno OBEpUST OyXOBKM rybKkoto Ta
Heabpa3vBHUMM 3acobamu 1 BUTUPaATE M'SIKOKO

TKaHVHOIO; HE BMKOPWCTOBYWTE LUepLuaBi abpa3vBHi AK 3aMiHUTU NaMNo4Ky
maTepianu abo 3arocTpeHi MeTanesi CKpebku, siki MOXYTb
rnoapsnaty noBepxHi ao BUKIMKATY TPICKaHHS CKa. o6 3amiHMTK Namnoyky A5s OCBITNEHHS LYXOBKU:

Ina 6inbw peTenbHoro
OYMLLEHHSI MOXHA 3HATU
aBepusaTa OyXOBKW:

1. NOBHICTIO BigKpUTE ABEpuUsATa
(Ous.marstoHOK);

2. 3a JONOMOrOK BUKPYTKM
niaBenite i 06epHiITL ManeHbKi
Baxeni F, aki 3HaxogaTbca Ha
[BOX 3aBicax (AMB.MaroHOK);

F N 1. BHIMITb CKNAHY KPULLKY naTpoHa.

\ 2. BUrBUHTITb NamnoyKy i 3aMiHiTb 1T aHanoriYHow:
noTy>HicTb 25 BT, uokonb E 14.
3. MNoBepHiTb KpULIKYy Ha Micue (Ous.MamoHOK).

* HasgHuii nuwe y AedAKknxX moaensx.
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MoHTax KOMNNEeKTY KOB3HUX HaNnpAMHUX
Mpouenypa MOHTaXy KOB3HUX HAMPSMHUX:
1. Buimite gBi pamu 3

po3anipok A
(Ous.marnoHOK).

2. Bubepitb piBeHb ans
KOB3HMX HanpsiMHUX.
[oTpumytoumnce
HanpsAMKy BMCYBaHHS
HaNpPsIMHOI, po3TallynTe
Ha pami cneplly rHisgo
B i notim ruisgo C.

JliBa MpaBa

3. 3akpiniTb OBi pamkm
3i BCTAHOBMEHMN Ha
HUX HanpPsMHUMM Y
BiANOBIQHI OTBOpK Ha
CTiHKax AyXxOBKu (Ous.
manoHok). OTBOpY And
niBoi pamkm
3HaxogATbCcsa yropi, Ans
npasoi - YHU3y.

4. HanpukiHui BCTaBTe paMKku Ha po3nipku A.

! He BcTaBnsanTe KOB3Hi HanpsMHI y nosuuito 5.
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Jonomora

03/2010 - 195068288.05
XEROX FABRIANO

YBara:

Mpunag ocHalleHnn aBTOMaTUYHOK CMCTEMOIO iarHOCTMKM, sika AO03BOJISIE 3HANTU HAsIBHI HEMONaaKu.
[NoBigoOMMNEHHsT NPO HenonaakM BUBOAATLCS Ha Aucnnen, Hanpuknag: “ER” pasom 3 uyudpamu.

B Takux Bunagkax HeobXigHO 3BEPHYTMCS MO OOMOMOry 4O CEPBICHOrO LEHTPY.

Mepw Hix 3aTenedoHyBaTU y CepBiCHUN LEHTP:

« [lepeBipTe, YN HE MOXHaA YCYHYTM HenomnaaKy caMOCTiHO;

+ 3anycTiTb Nporpamy NOBTOPHO, OO NEPEBIPUTU UM YCYHEHO HECMPABHICTD;

* [lpu HeraTMBHOMY pe3ynbTaTi 3BEPHITbCA B YNOBHOBaXXEHUIN CEPBICHUI LEHTP.
! He 3BepTanTecs no gonNomory O He YyNoBHOBAaXXEHOro nepcoHarny.

Cnip noBigpomuTu:

« [loBigomneHHs, ke BuBeaeHe Ha aucnnen TEMIMEPATYPU

* Mogenb npunagy (Mod.)

« CepiiHnin Homep (S/N)
[aHa iHhopMaLis MiCTUTbCS Ha Tabnuyui 3 xapakTepucTukaMmm, NPUKPINMEHiA O AYXOBKU.
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