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Warnings

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot during use.
Care should be taken to avoid touching
heating elements. Children less than 8
years of age shall be kept away unless
continuously supervised. This appliance
can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities
or lack of experience and knowledge
if they have been given supervision
or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand
the hazards involved. Children shall not
play with the appliance. Cleaning and
user maintenance shall not be made by
children without supervision.

Do not use harsh abrasive cleaners or
sharp metal scrapers to clean the oven door
glass since they can scratch the surface,
which may result in shattering of the glass.

Never use steam cleaners or pressure
cleaners on the appliance.

WARNING: Ensure that the appliance is
switched off before replacing the lamp to
avoid the possibility of electric shock.

' When you place the rack inside, make
sure that the stop is directed upwards
and in the back of the cavity.

Ostrzezenia

UWAGA: To urzadzenie oraz jego
dostepne czesci silnie sie rozgrzewajq
podczas uzytkowania. Nalezy uwazac,
aby nie dotkng¢ elementow grzejnych.
Nie pozwalac, aby dzieci ponizej 8 roku
zycia zblizaty sie do urzadzenia, jesli nie
sq pod statym nadzorem dorostych.

Z niniejszego urzadzenia mogqg korzystac
dzieci powyzej 8 roku zycia i osoby o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
zmystowych badz umystowych, jak rowniez
osoby nieposiadajgce doswiadczenia lub
znajomosci urzadzenia, jesli znajdujg sie
one pod nadzorem innych oséb lub jesli
zostaty pouczone na temat bezpiecznego
sposobu uzycia urzadzenia oraz zdajg
sobie sprawe ze zwigzanych z nim
zagrozen. Dzieci nie powinny bawic
sie urzgdzeniem. Prace zwigzane z
czyszczeniem i konserwacjg nie moga
by¢ wykonywane przez dzieci, jesli nie
sg one nadzorowane.

Nie stosowac srodkdéw sciernych ani
ostrychtopatek metalowych do czyszczenia
szklanych drzwiczek piekarnika, poniewaz
mogtyby porysowac¢ powierzchnie i
spowodowac pekniecie szyby.

Nie stosowac nigdy oczyszczaczy
parowych lub cisnieniowych do
czyszczenia urzgdzenia.

UWAGA: Przed wymiang zarowki, nalezy
sie upewnic, ze urzadzenie jest wylgczone,
aby unikng¢ ryzyka porazenia pradem.

I Wsuwajgc ruszt, nalezy sie upewnic,
ze ogranicznik jest skierowany ku gorze
i znajduje sie on w tylnej czesci komory.




3anobixHi 3axoau

YBATA! IMig yac po6oTtn uen npunag,
a TaKOX MOro OOCTYMHI 4YaCTUHMU
HarpiBaloTbCs 4O BUCOKMUX TeMnepartyp.
Cnig 6yt ocobnuneo obepexxHumu, Lwob
He TopKaTuCs HarpiBasribHUX efIeMEHTIB.
[iTn Bikom 10 8 poKiB MarOTb 3HAXOAUTUCS
Ha Hebeane4Hin BiacTaHi Big npunaay,
SKLLIO HEMOXXINNBO 3a0e3ne4nT NOCTINHUIA
KOHTPOIb Hag HUMM.

[103BONAETLCA KOPUCTYBaAHHSA LUM
npunagom AiTbMuU BIKOM Bifg 8 poOKiB,
a TakoXx ocobamu 3 obmexeHnmu
di3nHHUMK, CEHCOPHUMUN abO PO3YMOBVMMU
MoOXnmnBoctsasmnu abo ocobamun 6e3s
HareXHoro JocBiay i 3HaHb, SKLWO BOHU
nepebyBatoTb Nig NOCTINHUM KOHTPOSIEM
abo NPOIHCTPYKTOBAHI LWOA0 npasun 3
Hebe3ne4YyHoro KopuCcTyBaHHSA npunagy
| yCBIOOMMIOWOTbL CTyNeHi pusnky. He
[03BONANTE OITAM rpatucs 3 npunagom.
Onepaduil 3 o4nLLEHHS | gornagy He
MOBWHHI BUKOHYyBaTuUCA AiTbMun 6e3
HareXXHOro KOHTPOJIH.

He BukopucToByBaTh abpasnBHi 3acobu
aHi MeTanesi 3arocTpeHi wnaTerni
ANS OYMLWEHHS CKNAHUX OBepusx
AYXOBKW, TOMY WO BOHU MOXYTb
noLwKps6aTn NoBEPXHIO, NPU3BOASYN A0
PO3TPICKyBaHHSA CKIa.

3ab0pOHAETLCA BUKOPUCTaHHSA anaparTis
Ans OYNLWEHHSA napo abo BMCOKUM
TUCKOM.

YBATA! lLlo6 3anobirtn BpaxeHHto
eIleKTPUYHUM CTPYMOM MNepeKkoHanTecs
B TOMY, WO nNpunag BMMKHEHUW, nepLu
HDK 3aMIiHATY NaMMoYKy.

I Tlig YyacT BCTaBNAHHA peLwiTkn cnig
NEepPEKOHATUCH, O CTOMOpP MOBEPHYTUN
Bropy i BCcepeauHy HiLli.
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Assistance

! Never use the services of an unauthorised technician.

Please have the following information to hand:

e The type of problem encountered.

e The appliance model (Mod.).

* The serial number (S/N).

The latter two pieces of information can be found on the
data plate located on the appliance.

Serwis Techniczny

I Nigdy nie korzysta¢ z ustug nieautoryzowanych technikéw.

Podac:

* Rodzaj usterki;

e Model urzgdzenia (Mod.)

*  Numer seryjny (S/N)

Te ostatnie informacje mozna znalez¢ na tabliczce
Znamionowej umieszczonej na urzadzeniu.

Hdonomora

! He 3BepTaiTecs no JOMOMOry 4O HE YNOBHOBaXEHOro
nepcoHary.

[NoBigomnTu:

e Twn HecnpaBHOCTI;

*  Mogenb npunagy (Mod.)

e CepiniHuint Homep (S/N)

Lli paHi 3HaxogaTbcs Ha Tabnuyui 3 JaHUMKM Ha caMomy
npunagi.
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Description of the appliance Onuc npunaay

Overall view
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POSITION 1

POSITION 2

POSITION 3

POSITION 4

POSITION 5

GUIDES for the sliding racks
DRIPPING PAN

GRILL

Control panel

Opis urzadzenia
Widok ogolny
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POZIOM 1

POZIOM 2

POZIOM 3

POZIOM 4

POZIOM 5

PROWADNICE boczne

Poziom BLACHA UNIWERSALNA
Poziom RUSZT

Panel sterowania
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Description of the appliance

Control panel

1 OVEN/GRILL knob
2 GRILL indicator light
3 OVEN LIGHT button
4 TIMER knob

Opis urzadzenia
Panel sterowania

1 Pokretto PIEKARNIK/ GRILL

2 Czujnik GRILL

3 Przycisk SWIATLO PIEKARNIKA
4 Pokretto REGULATOR CZASOWY

Onuc npunagy

MaHenb KepyBaHHA

1 Perynatop OYXOBKA/I'PUJb

2 IHgukaTtop PUNIKO

3 Knonka OCBITNEHHA OYXOBKU
4 Perynatop TAMMEPY
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Installation

! Please keep this instruction booklet in a safe place for
future reference. If the appliance is sold, given away or
moved, please make sure the booklet is also passed on to
the new owners so that they may benefit from the advice
contained within it.

! Please read this instruction manual carefully: it contains
important information concerning the safe operation,
installation and maintenance of the appliance.

Fitting the appliances
Use an appropriate cabinet to ensure that the appliance
operates properly:

* The panels adjacent to the oven must be made of heat-
resistant material.

» Cabinets with a veneer exterior must be assembled with
glues which can withstand temperatures of up to 100°C.

» To install the oven under the counter (see diagram) or
in a kitchen unit, the cabinet must have the following
dimensions:

575-585 mm.

595 mm.

2% &’

! The appliance must not come into contact with electrical
parts once it has been installed.

The indications for consumption given on the data plate
have been calculated for this type of installation.

Ventilation
To ensure adequate ventilation, the back panel of the
cabinet must be removed. It is advisable to install the oven
so that it rests on two strips of wood, or on a completely
flat surface with an opening of at least 45 x 560 mm (see
diagrams).

Centring and fixing
Secure the appliance to the cabinet by opening the oven door
and inserting 4 screws into the 4 holes on the outer frame.

I =

1
/ \

! All parts which ensure the safe operation of the appliance
must not be removable without the aid of a tool.

11!!!!!!!!\,

Electrical connection

Ovens equipped with a three-pole power supply cable are
designed to operate with alternating current at the voltage
and frequency indicated on the data plate located on the
appliance (see below).

Fitting the power supply cable

1. Open the terminal board

= |
%’ by inserting a screwdriver
into the side tabs of the
= cover. Use the screwdriver
% . .
Z as a lever by pushing it
Z ‘ down to open the cover (see
% diagram).

2. Install the power supply
cable by loosening the
cable clamp screw and the
three wire contact screws
—4
L-N-—=.
Connect the wires to the
corresponding terminals:
the Blue wire to the terminal
marked (N), the Brown wire
to the terminal marked (L)
and the Yellow/Green wire

to the terminal marked _é_
(see diagram).

3. Secure the cable by fastening the clamp screw.
4. Close the cover of the terminal board.

Connecting the supply cable to the mains

Install a standardised plug corresponding to the load
indicated on the data plate (see table).

The appliance must be directly connected to the mains using
an omnipolar switch with a minimum contact opening of 3
mm installed between the appliance and the mains. The
switch must be suitable for the charge indicated and must
comply with current electrical regulations (the earthing wire
must not be interrupted by the switch). The supply cable
must be positioned so that it does not come into contact
with temperatures higher than 50°C at any point (the back
panel of the oven, for example).




! The installer must ensure that the correct electrical
connection has been performed and that it is fully compliant
with safety regulations.

Before connecting the appliance to the power supply, make
sure that

* The appliance is earthed and the plug is compliant with
the law.

* The socket can withstand the maximum power of the
appliance, which is indicated on the data plate.

» The voltage is in the range between the values indicated
on the data plate.

» The socket is compatible with the plug of the appliance.
If the socket is incompatible with the plug, ask an
authorised technician to replace it. Do not use extension
cords or multiple sockets.

I Once the appliance has been installed, the power supply
cable and the electrical socket must be easily accessible.

! The cable must not be bent or compressed.

! The cable must be checked regularly and replaced by
authorised technicians only (see Assistance).

! The manufacturer declines any liability should these
safety measures not be observed.

Gas connection

The appliance should be connected to the main gas supply
or to a gas cylinder in compliance with current National
regulations. Before carrying out the connection, make sure
the cooker is compatible with the gas supply you wish to
use. If this is not the case, follow the instructions indicated
in the paragraph “Adapting to different types of gas.”
When using liquid gas from a cylinder, install a pressure
regulator that complies with current National regulations.

I Check that the pressure of the gas supply is consistent
with the values indicated in Table 1 (“Burner and nozzle
specifications”) since this will ensure the safe operation
and longevity of your appliance while maintaining efficient
energy consumption.

I Should you need to install a gas hob on top of a built-in gas
oven, it is strictly forbidden to connect the two or to use a
single cut-off tap. The two appliances should be connected
separately, and each one should have its own stop tap
in order to make them completely independent from one
another (see figures).

Connection with a rigid pipe (copper or steel)

I Connection to the gas system must be carried outin such a
way as not to place any strain of any kind on the appliance.
There is an adjustable L-shaped pipe fitting on the appliance
supply ramp and this is fitted with a seal in order to prevent
leaks. The seal must always be replaced after rotating the
pipe fitting (the seal is provided with the appliance).

The gas supply pipe fitting is a threaded 1/2 gas cylindrical
male attachment.

Connecting a flexible jointless stainless steel pipe to
a threaded attachment

The gas supply pipe fitting is a threaded 1/2 gas cylindrical
male attachment. These pipes must be installed so that
they are never longer than 2000 mm when fully extended.
Once connection has been carried out, make sure that the
flexible metal pipe does not touch any moving parts and is
not compressed.

I Only use pipes and seals that comply with current National
regulations.

Checking the tightness of the connection
I When installation has been completed, check the pipe
fittings for leaks using a soapy solution. Never use a flame.

DATA PLATE

width 43.5 cm
height 31 cm
depth 43.5 cm

Dimensions

Volume 581

This appliance conforms to the
following European Economic
Community directives:
2006/95/EEC dated 12/12/06
(Low Voltage) and subsequent
amendments - 2004/108/EEC
dated 15/12/04 (Electromagnetic
compatibility) and subsequent
amendments - 93/68/EEC dated
22/07/93 and subsequent
amendments. 2009/142/EEC
dated 30/11/09 (Gas) and
subsequent amendments.
2012/19/EC and subsequent
amendments.




Start-up and use

WARNING! The oven is
provided with a stop system
to extract the racks and
prevent them from coming
out of the oven (1).

As shown in the drawing,
to extract them completely,
simply lift the racks, holding
them on the front part, and

pull (2).

! The first time you use your appliance, heat the empty oven
with its door closed at its maximum temperature for at least half
an hour. Ensure that the room is well ventilated before switching
the oven off and opening the oven door. The appliance may emit
a slightly unpleasant odour caused by protective substances
used during the manufacturing process burning away.

Starting the oven

This knob is used not only to select the different oven
modes, but also to choose the right cooking temperature
for various foods from among the temperatures shown on
the knob itself (the range is from 140°C to 240°C inclusive).
The electronic ignition device of the oven is built into the
control knob. To light the oven burner, press the OVEN
knob in as far as possible and turn it anti-clockwise, setting

it to position ‘k (keeping the oven door shut). The oven is
equipped with a safety device. After lighting the burner allow
the gas to circulate until the safety thermocouple is heated
by keeping the OVEN knob pressed in for about 6 seconds.

! The electronic ignition device of the oven burner must not
be activated for more than 15 seconds. If the burner fails to
light after 15 seconds, stop pressing the OVEN knob, open
the oven door and wait for at least one minute before you
try to light the burner again.

The cooking temperature is selected by matching the
desired temperature with the reference mark on the control
panel; the complete range of temperatures is shown below:

Min - 150 - 180 - 220 -
140 145 160 200 230 240

The oven will automatically reach the temperature set, and
the thermostat, which is controlled by the knob, will keep
the temperature constant.

Max

Switching the oven on manually
In the event of a power failure, the oven burner can be lit
manually:

* . . .
Only available in certain models.

1. Open the oven door.

| —) T 2. Hold a match or lighter near
;J the burner hole as shown in
the figure, press knob F (see
figure) in fully and turn it
anticlockwise, setting it to the

Max position.

The oven is equipped with a safety device. After lighting
the burner allow the gas to circulate until the safety
thermocouple is heated by keeping the OVEN knob pressed
in for about 6 seconds.

3. Once the burner is lit, shut the oven door.

11fthe burner flame is accidentally extinguished, turn the OVEN
control knob to the off position, open the oven door and wait
for at least one minute before trying to light the burner again.

The GRILL knob

Your oven is equipped with an electric grill. The extremely high
and direct temperature of the grill makes it possible to brown
the surface of meats and roasts while locking in the juices to
keep them tender. The grill is also highly recommended for
dishes that require a high surface temperature: beef steaks,
veal, rib steak, fillets, hamburgers etc...

Some examples of how the grill may be used are included
in the “Practical Cooking Advice” section.

! When using the grill, the oven door must be kept shut.

I Never put objects directly on the bottom of the oven - this
could result in damage to the enamel coating.

I Always place cookware on the rack(s) provided.

Cooling ventilation

In order to cool down the external temperature of the oven,
some models are fitted with a cooling fan that blows air out
between the control panel and the oven door.

! Once the cooking has been completed, the cooling fan
remains on until the oven has cooled down sufficiently.

Turnspit*

To operate the rotisserie
function (see diagram)
proceed as follows:

1. Place the dripping pan in
position 1.

2. Place the rotisserie support
in position 3 and insert the spit
in the hole provided on the
back panel of the oven.

3. Start the rotisserie using

the knob to select ;

Oven light
This is switched on by pressing the LIGHT button.




How to use the timer
1. To set the buzzer, turn the TIMER knob clockwise almost

one complete revolution.

2. Turn the knob anticlockwise to set the desired time: align
the minutes shown on the knob with the indicator on the

control panel.

3. The timer operates in minutes: when the selected time
has elapsed, a buzzer will sound.

! The timer does not switch the oven on or off.

Burner and Nozzle specifications

Table 1 Liquid gas
Burner By-pass Nozzle Flow*
1/100 1/100 g/h
(mm) Nominal Reduced
Oven 49 78 185 65
Nominal (kPa) 30
Supply pressures Minimum (kPa) 25
Maximum (kPa) 35
Gas Part Electric Part
Category Thermal Power Voltage frequency Power
KW (1) (W)
12H3+ 2,60 (189 g/h - G30) 220-230V~ 50-60Hz 2250

(186 g/h - G31)

(1) The values in g/h refer to the capacities with liquid gas (Butane, Propane).

10




Cooking modes

Cooking modes

GRILL mode

The top heating element comes on. The extremely high and
direct temperature of the grill makes it possible to brown the
surface of meats and roasts while locking in the juices to
keep them tender. The grill is also highly recommended for
dishes that require a high surface temperature: beef steaks,
veal, rib steak, fillets, hamburgers etc... Always cook in this
mode with the oven door closed.

Cooking advice table

Practical cooking advice
! In the GRILL cooking mode, place the dripping pan in
position 1 to collect cooking residues (fat and/or grease).

GRILL

» Place the grill in position 3 or 4, making sure that the
food is in the centre of the grill.

* We recommend that you set the maximum power level.
The top heating element is regulated by a thermostat
and may not always be on.

PIZZA

« Use a light aluminium pizza pan. Place it on the rack
provided.
For a crispy crust, do not use the dripping pan (prevents
crust from forming by extending cooking time).

 Ifthe pizza has a lot of toppings, we recommend adding
the mozzarella cheese to the top of the pizza halfway
through the cooking process.

Selector |Food to be cooked Weight| Cooking Preheating time | Thermostat| Cooking

knob (in kg) rack (minutes) knob time

setting position setting (minutes)

from oven
bottom

Oven Lasagne 2,5 3 10 200 55-60
Cannelloni 2,5 3 10 200 40-45
Pasta bakes 2,2 3 10 200 50-55
Veal 1,7 2 10 210 80-90
Chicken 1,5 3 10 200 70-80
Turkey roll 2,5 3 10 200 80-90
Duck 1,8 3 10 200 90-100
Rabbit 2,0 3 10 200 80-90
Pork loin 1,5 3 10 200 70-80
Leg of lamb 1,8 3 10 200 80-90
Mackerels 1,3 3 10 200 30-40
Dentex 1,5 3 10 180 30-40
Trout baked in foil 1,0 3 10 200 30-35
Neapolitan-style pizza 0,6 3 15 210 15-20
Dry biscuits 0,5 4 15 180 25-30
Tart 1,1 3 15 180 30-35
Chocolate cake 1,0 3 15 165 50-60
Leavened cakes 1,0 4 15 165 50-60

Grill Soles and culttlefish 1 4 5 - 6
Squid and prawn kebabs 1 4 3 - 4
Cod filet 1 4 3 - 10
Grilled vegetables 1 4 - - 8-10
Veal steak 1 4 5 - 20-25
Chops 1,5 4 5 - 20-25
Hamburgers 1 4 3 - 10-15
Sausages 1,7 4 5 - 20-25
Toasted sandwiches n.° 4 4 3 - 2-3
With rotisserie (where present)
Veal on the spit 1.0 - - - 80-90
Chicken on the spit 1.5 - - - 80-90
Lamb on the spit 1.0 - - - 80-90

! Cooking times are approximate and may vary according to personal taste. When cooking using the grill, the
dripping pan must always be placed on the 1st oven rack from the bottom.

1




Precautions and tips

! This appliance has been designed and manufactured
in compliance with international safety standards. The
following warnings are provided for safety reasons and
must be read carefully.

General safety

* This is a class 3 built-in appliance.

* Gas appliances require regular air exchange to
maintain efficient operation. When installing the
cooker, follow the instructions provided in the
paragraph on “Positioning” the appliance.

* The appliance was designed for domestic use inside the
home and is not intended for commercial or industrial
use.

* The appliance must not be installed outdoors, even in
covered areas. It is extremely dangerous to leave the
appliance exposed to rain and storms.

* When moving or positioning the appliance, always use
the handles provided on the sides of the oven.

* Do not touch the appliance while barefoot or with wet or
damp hands and feet.

* The appliance must be used by adults only for
the preparation of food, in accordance with the
instructions provided in this booklet. Any other
use of the appliance (e.g. for heating the room)
constitutes improper use and is dangerous. The
manufacturer may not be held responsible for any
damage caused as a result of improper, incorrect
and unreasonable use of the appliance.

* Do not touch the heating elements or certain parts
of the oven door when the appliance is in use; these
parts become extremely hot. Keep children well away
from the appliance.

» Make sure that the power supply cables of other electrical
appliances do not come into contact with the hot parts of
the oven.

* The ventilation and heat dispersal openings must never
be obstructed.

* Always grip the oven door handle in the centre: the ends
may be hot.

* Always use oven gloves when placing cookware in the
oven or when removing it.

* Do not use aluminium foil to line the bottom of the oven.

* Do not place flammable materials in the oven: if the
appliance is switched on accidentally, the materials could
catch fire.

* Always make sure the knobs are in the “eo”
when the appliance is not in use.

* When unplugging the appliance, always pull the plug
from the mains socket; do not pull on the cable.

* Do not perform any cleaning or maintenance work without
having disconnected the appliance from the electricity
mains.

¢ |f the event of malfunctions, under no circumstances
should you attempt to perform the repairs yourself.
Contact an authorised Service Centre (see Assistance).

* Do not rest objects on the open oven door.

* Do not let children play with the appliance.

[“o” position

* The appliance should not be operated by people
(including children) with reduced physical, sensory or
mental capacities, by inexperienced individuals or by
anyone who is not familiar with the product. These
individuals should, at the very least, be supervised by
someone who assumes responsibility for their safety or
receive preliminary instructions relating to the operation
of the appliance.

* The appliance is not intended to be operated by
means of an external timer or separate remote-
control system.

Disposal

* When disposing of packaging material: observe local
legislation so that the packaging may be reused.

* The European Directive 2012/19/EC on Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE), requires
that old household electrical appliances must not
be disposed of in the normal unsorted municipal
waste stream. Old appliances must be collected
separately in order to optimise the recovery and
recycling of the materials they contain and reduce
the impact on human health and the environment.
The crossed out “wheeled bin” symbol on the product
reminds you of your obligation, that when you dispose
of the appliance it must be separately collected.
Consumers should contact their local authority or retailer
for information concerning the correct disposal of their
old appliance.

Respecting and conserving the

environment

* You can help to reduce the peak load of the electricity
supply network companies by using the oven in the
hours between late afternoon and the early hours of
the morning. The cooking mode programming options,
the “delayed cooking” mode (see Cooking modes) and
“delayed automatic cleaning” mode (see Care and
Maintenance) in particular, enable the user to organise
their time efficiently.

» Always keep the oven door closed when using the GRILL
modes: This will achieve improved results while saving
energy (approximately 10%).

» Regularly check the door seals and wipe clean to ensure
they are free of debris so that they stick properly to the
door and do not allow heat to disperse.

Maintenance and care
Switching the appliance off

Disconnect your appliance from the electricity supply before
carrying out any work on it.

Cleaning the appliance

* The stainless steel or enamel-coated external parts and
the rubber seals may be cleaned using a sponge that
has been soaked in lukewarm water and neutral soap.
Use specialised products for the removal of stubborn
stains. After cleaning, rinse and dry thoroughly. Do not
use abrasive powders or corrosive substances.
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* The inside of the oven should ideally be cleaned after
each use, while it is still lukewarm. Use hot water and
detergent, then rinse well and dry with a soft cloth. Do
not use abrasive products.

» All accessories - with the exception of the sliding racks
- can be washed like everyday crockery, and are even
dishwasher safe.

! Never use steam cleaners or pressure cleaners on the
appliance.

Cleaning the oven door

Clean the glass part of the oven door using a sponge and a non-
abrasive cleaning product, then dry thoroughly with a soft cloth.
Do not use rough abrasive material or sharp metal scrapers as
these could scratch the surface and cause the glass to crack.
To clean the oven more thoroughly, you can remove its door:
1. Open the oven door fully (see
diagram).

2. Lift up and turn the small levers
situated on the two hinges (see
diagram).*

2. Use a screwdriver to lift up and
turn the small levers F located on
the two hinges (see diagram).*

3. Grip the door on the two external
sides and close it approximately
half way. Unlock the door by
pressing on the clamps F, then pull
the door towards you lifting it out of
its seat (see diagram).*

* . . .
Only available in certain models.

3. Grip the door on the two external
sides and close it approximately
half way. Pull the door towards you,
extracting it from its hinges (see
diagram).*

To replace the door, reverse this sequence.

Inspecting the seals

Check the door seals around the oven regularly. If the seals
are damaged, please contact your nearest Service Centre
(see Assistance). We recommend that the oven is not used
until the seals have been replaced.

Replacing the light bulb

To replace the oven light
bulb:

1. Remove the glass cover
of the lamp-holder.

2. Remove the light bulb and
replace it with a similar one:
Wattage 25 W, cap E 14.

3. Replace the glass cover
(see diagram).

! Do not use the oven lamp as/for ambient lighting.
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Instalacja

! Waznym jest, aby zachowac niniejszg ksigzeczke instrukciji
dla przysztych konsultacji. W razie sprzedazy, odsprzedania,
czy przeniesienia, nalezy upewni¢ sie, czy znajduje sie
ona wraz z urzgdzeniem i odpowiednimi uwagami, aby
poinformowaé nowego wiasciciela o jego funkcjonowaniu.

I Nalezy uwaznie przeczytac instrukcje: zawieraja ona wazne
informacje dotyczace instalacji, uzytkowania i bezpieczenstwa.

Ustawienie

! Opakowania nie sg zabawkami dla dzieci i nalezy je
usunag¢ zgodnie z normami zbierania odpadéw (patrz Srodki
ostroznosci i zalecenia).

! Instalacja powinna zosta¢ wykonana zgodnie z
niniejszymi instrukcjami i przez personel zawodowo do
tego przygotowany. Btedna instalacja moze skutkowac
powstaniem szkdd wobec 0sob, zwierzat lub rzeczy.

! Niniejsze urzadzenie moze zosta¢ zainstalowane
wytacznie w pomieszczeniach ze statg wentylacja, zgodnie
z zaleceniami obowigzujgcych norm krajowych. Nalezy
dochowac¢ nastepujacych warunkow:

» Pomieszczenie powinno posiadac system odprowadzajgcy
na zewnatrz gazow spalinowych sktadajacy sie z okapu
lub wyciggu elektrycznego, uruchamianego automatycznie
kazdorazowo podczas uruchomienia urzadzenia.

&

1

D //\érf

[/ = [/

Direttamente
all'esterno

In camino o in canna fumaria ramificata
(riservata agli apparecchi di cottura)

* Pomieszczenie powinno posiada¢ funkcjonalny system
doptywu powietrza umozliwiajacy normalne spalanie.
Doptyw niezbednego do spalania powietrza nie powinien
by¢ mniejszy niz 2 m%h na kazdy kW zainstalowanej mocy.

System moze polega¢ na
bezposrednim poborze

%xf powietrza z zewnatrz budynku
ViZ przy pomocy kanatu o przekroju

uzytecznym przynajmniej 100
cm? i zabezpieczonego przed
przypadkowym zaslepieniem.

=
=]
Esempi di aperture di

ventilazione
per I'aria comburente

Albotez, wsposob posredni, zprzyleglych
pomieszczen wyposazonych w

Locale
da ventilare

Locale

adiacente

== przewdd wentylacyjny jak opisany
@x @ powyzej, a nie bedacy czescig wspdling

“ dla catej nieruchomosci ani nie majacy
H == potaczen z pomieszczeniami sypialni

lub w ktérych wystepuje zagrozenie
pozarem.

 Skroplone gazy pochodne ropy
naftowej, ciezsze od powietrza, opadajg w dét. Dlatego
pomieszczenia, w ktérych przechowywane sg butle GPL
powinny przewidywac otwory prowadzace na zewnatrz
umozliwiajgce sptywanie ku dotowi ewentualnych

Maggiorazione della fessura
fra porta e pavimento

wyciekow gazu. Ponadto butle GPL, niezaleznze od tego
czy sg puste, czy czesciowo napetnione, nie powinny
by¢ instalowane ani sktadowane w pomieszczeniach lub
komorach o potozonych ponizej poziomu podtogi (piwnice,
itp.). Dobrze jest przechowywac¢ w pomieszczeniu jedynie
butle aktualnie uzytkowana, umocowang w sposob nie
narazajacy jej na bezposrednie oddziatywanie zrodet
ciepfa (piece, kominki, piecyki, itp.) mogace doprowadzi¢
do wzrostu temperatury powietrza powyzej 50°C.

Zabudowa
W celu zagwarantowania poprawnego dziatania urzgdzenia
koniecznym jest, aby mebel posiadat odpowiednie parametry:

* panele przylegajace do piekarnika powinny byc¢
wykonane z materiatéw odpornych na ciepto;

* w przypadku mebli z oktadzing z forniru, uzyty klej musi
by¢ odporny na temperature 100°C;

* dla zabudowy piekarnika, zaréwno w przypadku zabudowy
szeregowej pod blatem ( patrz rysunek ), jak i w stupkowej,
mebel powinien posiada¢ nastepujace wymiary

575-585 mm.

595 mm.

2% &’

! Po zabudowaniu piekarnika nalezy upewnic sie, czy
uniemozliwiony jest kontakt z jego czesciami elektrycznymi.
Informacje dotyczace zuzycia pradu wskazane na tabliczce
znamionowej oparte sg na pomiarach wykonanych dla tego
typu instalacji.

Obieg powietrza

W celu zapewnienia dobrego obiegu powietrza koniecznym
jest usuniecie tylnej scianki komory. Najlepiej zainstalowac
piekarnik w taki sposob, aby wspierat sie na dwoch listwach
drewnianych lub na drewnianej desce z przeswitem
przynajmniej 45 x 560 mm (patrz ilustracje).

Wysrodkowanie i zamocowanie

Aby przymocowac urzgdzenie do mebla: nalezy otworzy¢
drzwiczki piekarnika i wkreci¢ 4 wkrety do drewna w 4
otwory umieszczone na listwie obwodowe;j.
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! Wszystkie czesci, ktére majg zapewnic¢ bezpieczenstwo
powinny by¢ zamocowane w taki sposob, aby nie mozna
ich byto usung¢ bez uzycia narzedzia.

Podtaczenie do sieci elektrycznej

Piekarniki wyposazone w tréjbiegunowy przewod zasilajacy
dostosowane sg do funkcjonowania na prad zmienny,
przy napieciu i czestotliwosci wskazanych na tabliczce
znamionowej umieszczonej na urzadzeniu (patrz ponizej ).

Montaz przewodu zasilajacego

1. Otworzy¢ skrzynke
zaciskowg podwazajac
Srubokretem boczne
zatrzaski pokrywy:
pociagnac¢ i otworzyc
pokrywe (patrz rysunek).

2. Zamontowac¢ przewod
zasilajgcy: odkreci¢ Srube
zacisku kabla oraz trzy
Sruby stykow L—N—_é_,
a nastepnie zamocowac
pojedyncze przewody pod
gtowicami Srub, zachowujgc
kolejnos¢ kolorow niebieski
(N) brazowy (L) z6tto-zielony
—1

— (patrz rysunek).

3. Zamocowac¢ przewod w
odpowiednim zacisku.

4. Zamkng¢ pokrywe
skrzynki zaciskowe;.

Podtaczenie przewodu zasilajacego do sieci
Zamocowac na przewodzie znormalizowang wtyczke do
obcigzen wskazanych na tabliczce znamionowej (patrz obok).
W przypadku bezposredniego podtgczenia do sieci
koniecznym jest zainstalowanie pomiedzy urzadzeniem
a siecig wytgcznika wielobiegunowego z otwarciem
minimalnym pomiedzy stykami 3 mm przeznaczonego
do obcigzen i odpowiadajgcego obowigzujagcym normom
(przewdd uziemienia nie powinien by¢ przerywany przez
wylgacznik). Przewdd zasilania powinien by¢ umieszczony
tak, aby w zadnym punkcie nie byt narazony na temperature
otoczenia przekraczajacg 50° C (np. tylna Scianka piekarnika).

! Osoba instalujgca urzgdzenie jest odpowiedzialna za
jego wiasciwe podtaczenie do pradu i zachowanie norm
bezpieczenstwa.

Przed podtaczeniem urzadzenia nalezy upewnic sie, czy:

e gniazdko ma wtasciwe uziemienie i odpowiada
obowigzujgcym przepisom;

» gniazdko jest w stanie wytrzymac obcigzenie maksymalne;j
mocy urzgdzenia wskazane na tabliczce znamionowej
(patrz ponizej);

* napiecie zasilania odpowiada wartosciom podanym na
tabliczce znamionowej (patrz ponizej );

» gniazdko jest kompatybilne z wtyczkg urzadzenia. W
przeciwnym wypadku wymieni¢ gniazdko lub wtyczke;
nie stosowac przedtuzaczy ani rozgateziaczy.

! Po zainstalowaniu urzadzenia przewdd elektryczny i
gniazdko powinny by¢ tatwo dostepne.

I Kabel nie powinien by¢ zginany ani sciskany.

! Przewdd elektryczny musi by¢é okresowo sprawdzany i
wymieniany jedynie przez autoryzowanych technikéw (patrz
Serwis Techniczny).

! Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci w
przypadku nieprzestrzegania powyzszych zalecen.

Podtaczenie gazu

Podtaczenie urzadzenia do przewodow lub butli gazowe;j
powinno zosta¢ wykonane zgodnie z zaleceniami
obowigzujgcych norm krajowych z ich pdzniejszym
zmianami dopiero po upewnieniu sie, ze jest ono
wyregulowane do pracy z rodzajem gazu, ktérym bedzie
zasilane. W przeciwnym wypadku wykona¢ czynnosci
wskazane w paragrafie “Dostosowanie do roznych rodzajéw
gazu” w przypadku zasilania ptynnym gazem z butli,
stosowac regulatory ci$nienia zgodne z obowigzujgcymi
normami krajowymi i ich kolejnymi uaktualnieniami.

! Dla pewnego dziatania, odpowiedniego zuzycia energii i
zwiekszenia trwatosci urzadzenia nalezy upewnic sie czy
cisnienie zasilania miesci sie w granicach zalecanych w
tabeli 1 “Charakterystyka palnikéw i dysz”.

!' W przypadku, gdy trzeba wykonac¢ instalacje ptaszczyzny
gotowania na gaz oraz wbudowanego piekarnika na gaz,
wykonywanie potaczen miedzy dwoma urzgdzeniami lub
uzywanie jednego kurka odcinajgcego jest absolutnie
zabronione. Bedg one potgczone osobno, kazde musi
posiada¢ swoj zawor ograniczajacy, ktéry sprawi, ze
urzadzenia te bedg od siebie niezalezne (zobacz rysunki).

Podtaczenie przewodem sztywnym (miedz lub stal)

! Podtagczenie do urzadzenia gazowego powinno byc¢
wykonane w taki sposob, aby nie powodowa¢ zadnych
naprezen urzadzenia.

Na przewodzie zasilajgcym urzadzenia znajduje sie
ruchome ztgcze kolankowe “L”, ktérego szczelnosc¢
zapewniona jest uszczelka. W przypadku gdyby okazato sie,
ze konieczne jest obrécenie kolanka nalezy obowigzkowo
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wymieni¢ uszczelke (na wyposazeniu urzadzenia). Ztacze
wejsciowe gazu do urzgdzenia jest gwintowane gwintem
gazowym 1/2 walcowym meskim.

Podiaczenie z przewodem elastycznym ze stali nierdzewnej
o pelnych sciankach z gwintowanymi ztaczami.

Ztacze wejsciowe gazu do urzadzenia jest gwintowane
gwintem gazowym 1/2 walcowym meskim. Uzycie przewodéw
tego rodzaju powinno by¢ wykonane w ten sposoéb, aby ich
diugo$¢, w warunkach maksymalnego rozszerzenia nie
przekraczata 2000 mm. Po wykonaniu podtgczenia upewnic
sie, czy metalowy przewdd elastyczny nie styka sie z
elementami ruchomymi, ani nie jest przygnieciony.

I Uzywac wytgcznie przewodow i uszczelek metalowych z
aluminium lub uszczelek z gumy zgodnych z obowigzujgcymi
Krajowymi Normami.

Kontrola szczelnosci

! Po zakonczeniu instalacji skontrolowac szczelno$¢ wszystkich
ztacz stosujgc w tym celu wodny rozwor mydta, nigdy ptomien.
Dostosowanie do réznych rodzajow gazu

Aby przystosowac piekarnik do innego rodzaju gazu niz ten,
dla ktérego jest przystosowany (umieszczone na etykietce),
nalezy wykonac¢ nastepujace operacje:

* Wymieni¢ dysze palnika piekarnika

1. otworzy¢ catkowicie drzwiczki piekarnika

2. wyciggna¢ przesuwne dno
piekarnika

3. wykreci¢ srube, ktéra
przymocowuje palnik

4. wyciagna¢ palnik z
piekarnika po usunieciu sruby
"

5. Odkreci¢ dysze palnika
piekarnika za pomoca
odpowiedniego klucza
nasadowego do dysz lub
lepiej za pomoca klucza
nasadowego 7 mm i wymieni¢
ja na dysze dostosowang do
nowego rodzaju gazu (zobacz
tabela 1).

6. Umiesci¢ na miejscu wszystkie komponenty wykonujac
czynnosci w kolejnosci odwrotnej w stosunku do powyzszej
sekwengciji.

! Uwaza¢ szczegolnie na przewody swiec i przewody
termoelementu.

* Regulacja powietrza pierwotnego palnikow piekarnika.
Palnik jest zaprojektowany tak, ze nie wymaga zadne;j
regulacji powietrza pierwotnego.

* Regulacja minimum palnika piekarnika

1. umiesci¢ pokretto na pozycji Min po pozostawieniu go
przez okoto 10 minut na pozycji Max

2. Zdjac¢ pokretto

3. Zdjg¢ tarcze przymocowang do przedniego panelu

4. regulowac srubg do regulacji umieszczong na zewnatrz miarki
termostatu az do otrzymania matego, regularnego ptomienia
(ptomien jest widoczny poprzez otwory spodu piekamika);

5.  nastepnie sprawdzi¢ czy

podczas szybkich obrotow

pokrettem z pozycji Max do

pozycji Min oraz przy szybkim

otwieraniu i zamykaniu

drzwiczek piekarnika palnik

nie gasnie.

I' W przypadku gazu ptynnego s$ruba regulacyjna powinna
by¢ dokrecona do konca.

! Po zakonczeniu operacji nalezy wymieni¢ poprzednig
etykiete nastawien na etykiete odpowiadajgaca nowemu gazowi
uzytkowemu, dostepng w naszych centrach obstugi technicznej.
I W sytuacji, gdy cisnienie stosowanego gazu stanie sie
rozne (lub zmienne) od przewidywanego, koniecznym jest
zainstalowanie na przewodach doprowadzajgcych regulatora
cisnienia (zgodnie z obowigzujgcymi normami krajowymi).

TABLICZKA ZNAMIONOWA

szeroko$¢ 43,5 cm

Rozmiar wysokos¢ 31 cm
gtebokos¢ 43,5 cm
Objetosé 58 litrow

Podiaczenia

elektryczne patrz tabliczka znamionowa

Cechy gazu patrz tabliczka znamionowa

- To urzadzenie jest zgodne z
nastepujacymi Dyrektywami
Wspélnotowymi:
2006/95/EWG z dnia 12/12/06
(Niskie cisnienie) wraz z
pozniejszymi zmianami —
2004/108/EWG z dnia
15/12/04 (Kompatybilnos¢
elektromagnetyczna) z
pozniejszymi zmianami -
93/68/EWG z dnia 22/07/93 z
pozniejszymi zmianami.
2009/142/EWG z dnia
30/11/09 (Gaz) z poézniejszymi
zmianami. 2012/19/WE z

C€

pozniejszymi zmianami.
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Uruchomienie i uzytkowanie

UWAGA! Piekarnik jest
wyposazony w system
blokowania rusztu, ktory
umozliwia jego wysuwanie
bez catkowitego wyjmowania
z piekarnika (1).

W celu catkowitego wyjecia
rusztu wystarczy go unies¢
w sposob przedstawiony na
rysunku, chwytajac za przednig czes¢ i pociagnac do siebie (2).

! Przed pierwszym uzyciem wtgczy¢ na przynajmniej
jedng godzine pusty piekarnik z zamknietymi drzwiczkami
i termostatem nastawionym na najwyzsza temperature.
Nastepnie wytgczy¢ piekarnik, otworzy¢ drzwiczki i
wywietrzy¢ pomieszczenie. Zapach, jaki sie wytworzy
jest skutkiem parowania substancji stosowanych w celu
zabezpieczenia piekarnika.

Wiaczanie piekarnika

Pokretto piekarnika to urzadzenie pozwalajace na wybranie
réznych funkcji piekarnika i na wybranie temperatury
pieczenia, ktéra bedzie jak najbardziej dostosowana do
przyrzadzanych potraw, sposrod temperatur wskazanych na
samym pokretle (zawarta miedzy 140°Ci240°C). Urzadzenie
do elektronicznego zapalania piekarnika jest zainstalowane
wewnatrz pokretta do sterowania. Aby zapali¢ palnik
piekarnika, nalezy nacisng¢ do konca i przekreci¢ pokretto
PIEKARNIK w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara az do pozycji Max 1 (przy zamknigetych drzwiczkach
piekarnika). Zwazywszy na fakt, ze piekarnik wyposazony
jest w urzadzenie zabezpieczajace, po zapaleniu palnika
konieczne jest przytrzymanie pokretta PIEKARNIK przez
okoto 6 sekund, tak, aby pozwoli¢ na przejscie gazu, az
rozgrzeje sie termoelement bezpieczenstwa.

! Przyrzad do elektronicznego zapalenia palnika piekarnika
nie moze by¢ uruchamiany przez ponad 15 sekund. Jesli
po 15 sekundach palni nie zapalit sie, zwolni¢ pokretto
PIEKARNIK, otworzy¢ drzwiczki piekarnika i poczekac
przynajmniej minute przez nowg probg zapalenia palnika.

Wybranie temperatury pieczenia nastepuje poprzez
dopasowanie wskazania zadanej wartoscig do informagciji
umieszczonej na tablicy rozdzielczej; kompletna gama
mozliwych temperaturg umieszczona jest ponizej.

Min - 150 - 180 -+ 220 -+ Max

140 145 160 200 230 240

Nastawiona temperatura jest automatycznie osiggnieta
i utrzymywana poprzez organ kontrolny (termostat)
kierowany przez pokretto.

Reczny tryb pracy piekarnika

W przypadku chwilowego braku energii elektrycznej mozna
zapali¢ palnik piekarnika recznie.

1. otworzy¢ catkowicie drzwiczki piekarnika

| —) 2. zb.lizy(': zapatke lub
;J zapalniczke do otworu F, tak
jak jest to pokazane na
rysunku, nacisng¢ do konca i
poruszac¢ pokrettem
PIEKARNIK w kierunku
przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara az do
pozycji Max.

Zwazywszy na fakt, ze piekarnik wyposazony jest w
urzgdzenie zabezpieczajgce, po zapaleniu palnika
konieczne jest przytrzymanie pokretta PIEKARNIK przez
okoto 6 sekund, tak aby pozwoli¢ na przejscie gazu, az
rozgrzeje sie termoelement bezpieczenstwa.

3. Po zapaleniu zamkna¢ drzwiczki piekarnika.

! W razie przypadkowego zgaszenia ptomienia palnika,
zakreci¢ pokretto PIEKARNIK, otworzy¢ drzwiczki
piekarnika i poczekac przynajmniej minute przed ponowng
proba zapalenia palnika.

Pokretto GRILL

Panstwa piec wyposazony jest w elektryczny grill. Dosc¢
wysoka temperatura skierowana na grill umozliwia
natychmiastowe opiekanie powierzchni potraw, co
zapobiega stratom ptynow i utrzymuje mieso w srodku
bardziej migkkim. Pieczenie w trybie grillowania szczegdlnie
zalecane jest do tych dan, ktére wymagaja wysokich
temperatur na powierzchni: steki z cieleciny i wotowe,
antrykot, poledwica, hamburgery, itp...

Niektore przyktady uzytkowania podane sg w rozdziale
“Praktyczne rady przy pieczeniu”.

! Podczas uzywania grilla konieczne jest pozostawienie
drzwiczek piekarnika w pozycji zamknietej.

! Nie stawia¢ nigdy zadnych przedmiotéw na dnie
piekarnika, gdyz grozi to uszkodzeniem emalii.

! Naczynia do pieczenia stawia¢ zawsze na ruszcie
znajdujacym sie w wyposazeniu piekarnika.

Chtodzenie poprzez wentylacje

W celu zmniejszenia temperatury na zewnatrz niektére
modele wyposazone sg w wentylator chtodzacy. Wytwarza
on strumieh powietrza, ktéry wydobywa sie pomiedzy
panelem kontrolnym a drzwiczkami piekarnika.

! Po zakonczeniu gotowania wentylator pracuje dopoty,
dopdki piekarnik wystarczajgco sie nie ochtodzi.
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W celu uruchomienia rozna
(zob. rysunek) nalezy:
1. umiesci¢ blache
uniwersalng na poziomie 1;
2. umies$ci¢ uchwyt
rozna na poziomie 3, a
nastepnie umiesci¢ rozen
/ w odpowiednim otworze
znajdujgcym sie w tylnej
Scianie piekarnika;

3. uruchomic rozen, wybierajac te funkcje przy uzyciu pokretta

PROGRAMY L2

Oswietlenie piekarnika
Zapala sie poprzez nacisniecie przycisku SWIATLO.

Korzystanie z regulatora czasowego

1. Nalezy przede wszystkim nakreci¢ dzwonek obracajgc
pokretto REGULATOR CZASOWY o prawie petny obrét w
kierunku ruchu wskazéwek zegara.

2. Cofajac sie w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek
ustawi¢ zadany czas uzgadniajgc minuty na pokretle
REGULATOR CZASOWY z oznaczeniem statym na panelu
kontrolnym.

3. Minutnik to regulator czasowy: po uptywie czasu wydaje
sygnat akustyczny.

I Regulator czasowy nie kontroluje wigczenia i wytaczenia
piekarnika.

Tabela 1 (dla Polski) G20 (2.350 G30
Panik Sredni Moc cieplna |Moc cieplna Dvsza 1100 Przeotvur Moc cieplna Dvsza 1/100| Przeiva Moc cieplna Dvsza 1/100| Przeoiva

alni 1/1[)% nica (6.5 KW [(p.c.s.) ki ysza r;epdyw (065 kW ysza rz/ep;/w (065 kW ysza r;epdyw

(mm) Min Mak. (wmm) godz Mak (wmm) | g/godz Mak (w mm) godz
Szybki zmniejszony (RR)| 100 0.75 2.70 122(H3) | 285 2.70 17 357 2.90 80 83
Szybki (R) 100 0.75 3.00 132 (H3) 257 3.00 183 3% 3.30 86 94
Potszybki (Sredni) (S) 75 0.40 165 9% (Y) 157 165 130 218 180 64 51
Pomocniczy (maty) (A) 55 0.40 1.00 79(6) 9% 1.00 106 132 1.05 50 30
Potréjna korona (TC) 130 160 360 103 x2 343 330 138 x2 436 3.60 65 x2 103
Ciénienia minimalne (mbar) 16 10 29
zasilania nominalne (mbar) 20 13 37
maksymalne (mbar) 25 16 44

¥ A15°C e 1013 mbar - gaz suchy
G20 p.c.s. =37.78 MJ/m?
G2.350  p.cs.=27.2 Mm?
G30 p.c.s. = 125.81 MJ/m3

Aby dostosowac plyte do gazu G2.350 nalezy zwracic sie do Serwisu Technicznego o dostarczenie zestawu dysz

Model Typ Gazu

Klasa Moc kW (1)
PC 640 TX/HA Il 2538 G30 - 37mbar 9.35 KW (680 g/h)
PC 640 T GH /HA
PC 640 TR/HA
PC 640 X /HA Il 2e538P G30 - 37mbar 7.95 kW (578 g/h)
PC 631 X /HA Il 2538 G30 - 37mbar 6.15 KW (447 g/h)

(1) Wartosci g/h odnoszg sie do gazu ptynnego (Butan)

* Tylko w niektérych modelach.
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Praktyczne porady dotyczace pieczenia

! Podczas pieczenia w trybie GRILL, umiescic¢ brytfanne
w pozycji 1 w celu zebrania resztek z pieczenia (sosy i/
lub tluszcze).

Programy

Programy pieczenia

Program GRILL

Uruchamiany jest gérny element grzewczy. Dos$¢ wysoka
temperatura skierowana na grill umozliwia natychmiastowe
opiekanie powierzchni potraw, co zapobiega stratom ptynow
i utrzymuje mieso w srodku bardziej miekkim. Pieczenie w
trybie grillowania szczegodlnie zalecane jest do tych dan,
ktére wymagajg wysokich temperatur na powierzchni: steki
z cieleciny i wotowe, antrykot, poledwica, hamburgery, itp...
Podczas pieczenia nalezy zamyka¢ drzwiczki piekarnika.

GRILL

» Ustawic grill w pozycji 3 lub 4, umieszczajgc pozywienie
w centrum grilla.

e Zaleca sie ustawia¢ poziom energii na wartos¢
maksymalng. Nie nalezy sie niepokoi¢, jesli gorny
grzejnik nie bedzie stale wigczony: jego pracg steruje
termostat;

PIzzA

» Stosowac blache z lekkiego aluminium, stawiajac jg na
ruszcie znajdujgcym sie w wyposazeniu kuchenki.
Korzystanie z brytfanny wydtuza czas pieczenia, a pizza
rzadko jest chrupiagca.

* W przypadku pizzy z wieloma dodatkami zaleca sie
dodanie mozzarelli dopiero w potowie pieczenia.

Tabela pieczenia

Potozenie Przygotowywana potrawa Waga Potozenie Czas Potozenie Czas
pokretta (kg) pieczenia wstepnego pokretta pieczenia
wyboru ruszt od ogrzewania termostatu (minuty)

dotu (minuty)

Piekarnik Lasagne cannelloni 2,5 3 10 200 55-60

Makaron z piekarnika 2,5 3 10 200 40-45
Cielecina 2,2 3 10 200 50-55
Kurczak 1,7 2 10 210 80-90
Rolada z indyka 1,5 3 10 200 70-80
Kaczka 2,5 3 10 200 80-90
Krolik 1,8 3 10 200 90-100
Biodréwka wieprzowa 2,0 3 10 200 80-90
Udziec jagniecy 1,5 3 10 200 70-80
Makrele 1,8 3 10 200 80-90
Kielec wtadciwy 1,3 3 10 200 30-40
Pstrag w folii 1,5 3 10 180 30-40
Pizza neapolitanska 1,0 3 10 200 30-35
Suche biszkopty 0,6 3 15 210 15-20
Kruche ciasto 0,5 4 15 180 25-30
Ciasto czekoladowe 1,1 3 15 180 30-35
Ciasto drozdzowe 1,0 3 15 165 50-60
1,0 4 15 165 50-60
Grill Sole i matwy 1 4 5 - 6
Szasziyki z kalmarow i rakéw 1 4 3 - 4
Filet z dorsza 1 4 3 - 10
Warzywa z rusztu 1 4 - - 8-10
Befsztyk cielecy 1 4 5 - 20-25
Kotlety smazone 1,5 4 5 - 20-25
Hamburgery 1 4 3 - 10-15
Kietbaski 1,7 4 5 - 20-25
Tost szt. 4 4 3 - 2-3
Na roznie (jesli jest)
Cielecina z rozna 1.0 - - - 80-90
Kurczak z rozna 1.5 - - 80-90
Jagniecina z rozna 1.0 - - - 80-90

I Wskazany czas jest tylko czasem przyktadowym i moze by¢ zmieniany wedtug osobistych upodoban.
W systemie gotowania ,Grill” brytfanna powinna by¢ ustawiona na 1 poziomie od dotu.
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M) Zalecenia i Srodki ostroznosci

! Urzadzenie zostato zaprojektowane i wyprodukowane
zgodnie z miedzynarodowymi przepisami bezpieczenstwa.
Majac na wzgledzie Wasze bezpieczenstwo podajemy Wam
ponizsze zalecenia, ktére nalezy uwaznie przeczytac.

Ogdlne zasady bezpieczenstwa

* Niniejsze urzadzenie jest urzagdzeniem przeznaczonym
do zabudowy klasy 3.

* Urzadzenia gazowe wymagaja, dla ich poprawnego
dziatania, regularnej wymiany powietrza. Nalezy
upewni¢ sie, czy podczas ich instalowania
przestrzegane byly wymagania zawarte w paragrafie
dotyczacym “Ustawienia”.

* Niniejsze urzadzenie przeznaczone jest do
nieprofesjonalnych zastosowan domowych.

* Nie nalezy instalowac¢ urzgdzenia poza domem,
nawet, jesli miejsce to jest chronione daszkiem, gdyz
wystawienie urzgdzenia na dziatanie deszczu i burz jest
bardzo niebezpieczne.

* Przenoszac urzadzenie nalezy zawsze korzystac z
odpowiednich uchwytow umocowanych po bokach
piekarnika.

* Nie dotyka¢ urzadzenia, jesli jest sie na boso ani tez
mokrymi lub wilgotnymi rekami lub stopami.

* Urzadzenie powinno by¢ uzywane do celéw kulinarnych
wylacznie przez osoby doroste i zgodnie z niniejszymi
instrukcjami. Wykorzystywanie go do innych celéw
(np. do ogrzewania pomieszczen) uznaje sie za
niewlasciwe, a tym samym niebezpieczne. Producent
nie ponosi odpowiedzialnos$ci za ewentualne szkody
poniesione w wyniku niewtasciwego, btednego lub
nierozsadnego uzytkowania.

» Podczas uzytkowania urzadzenia grzejniki i niektore czesci
drzwiczek piekarnika stajq sie¢ bardzo gorace. Nie wolno
ich dotykac, a dzieci nalezy trzymac z dala od urzadzenia.

* Uwazac, aby kable zasilajgce innych urzgdzen AGD nie
dotykaty rozgrzanych czesci piekarnika.

* Nie zatykac otworéw wentylacyjnych i odprowadzajgcych
ciepto.

» Przy otwieraniu drzwiczek nalezy trzymac za Srodkowg
czes¢ uchwytu: po bokach moze by¢ goracy.

» Do wstawiania i wyjmowania naczyn z piekarnika uzywac
zawsze rekawic ochronnych.

* Nie przykrywa¢ dna piekarnika folig aluminiowa.

* Nie wkiada¢ do piekarnika materiatéw tatwopalnych:
jesli urzadzenie zostanie przez nieuwage uruchomione,
mogtyby one sie zapali¢.

* Kiedy urzadzenie nie jest uzywane, nalezy zawsze
sprawdzic, czy pokretta znajduja sie w pozycji “e”/“o”.

» Nie nalezy wyjmowac wtyczki z gniazdka ciagnac za
kabel: zaleca sie trzymanie za wtyczke.

* Przed przystgpieniem do czyszczenia lub konserwacji
odigczy¢ najpierw wtyczke od sieci elektryczne;.

* W razie uszkodzenia w zadnym wypadku nie ingerowac
w wewnetrzne mechanizmy urzadzenia i nie probowac
go samodzielnie naprawia¢. Nalezy skontaktowac sie z
Serwisem (patrz Serwis Techniczny).

* Nie stawia¢ przedmiotow na otwartych drzwiczkach
piekarnika.

» Dopilnowac, aby dzieci nie bawity sie urzadzeniem.

U

Urzadzenie to nie jest przystosowane do obstugi przez
osoby (w tym dzieci) o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, zmystowych badz umystowych, przez osoby bez
doswiadczenia lub bez znajomosci urzadzenia - chyba ze
pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo
-, jak réwniez przez osoby, ktore nie otrzymaty instrukciji
wstepnych na temat eksploatacji urzadzenia.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do tego, aby byto
wiaczane przy uzyciu zewnetrznego przekaznika
czasowego lub osobnego systemu sterowania zdalnego.

tylizacja

Utylizacja materiatbw opakowaniowych: zastosowac
sie do obowigzujgcych norm lokalnych, dzieki czemu
opakowania bedzie mozna ponownie wykorzystac.
Dyrektywa wspolnotowa 2012/19/WE w sprawie zuzytego
sprzetu elekirycznego i elektronicznego (WEEE) przewiduije,
ze sprzet gospodarstwa domowego nie powinien byc¢
usuwany jako nieposortowane odpady komunalne. Zuzyte
urzadzenia powinny by¢ zbierane oddzielnie w celu
optymalizacji stopnia odzysku i recyrkulacji ich materiatow
sktadowych oraz aby zapobiec potencjalnym szkodom dla
zdrowia i $rodowiska. Symbol przekreslonego kosza na
Smieci jest umieszczony na wszystkich produktach, aby
przypominac¢ o obowigzku selektywnej zbiorki.

W celu uzyskania blizszych informacji na temat
prawidtowego ztomowania elektrycznych urzadzen
gospodarstwa domowego, ich wtasciciele moga sie
zwraca¢ do wtasciwych stuzb publicznych lub do
sprzedawcow tych urzadzen.

Oszczednosc¢ i ochrona srodowiska

Uruchamiajgc piekarnik w roznych godzinach poczawszy
od p6znego popotudnia do pierwszych godzin porannych.
Opcje programowania, w szczegolnosci tryb ,op6znione
pieczenie” ( patrz Programy ) i ,op6Znione czyszczenie
automatyczne” ( patrz Konserwacja i utrzymanie ),
pomagajg zorganizowac w ten sposéb prace piekarnika.
Przy programach GRILL zaleca sie pieczenie przy
zamknietych drzwiczkach: w celu zarowno uzyskania
lepszych wynikow, jak i znacznej oszczednosci energii
(ok. 10%).

Dopilnowac, aby uszczelki byty w petni sprawne i czyste,
dzieki czemu beda dobrze przylegaty do drzwiczek i
zapobiegng niepotrzebnym stratom ciepta.

Konserwacja i utrzymanie
Odtaczenie pradu elektrycznego

Przed naprawg odtaczy¢ urzadzenie od sieci zasilania
elektrycznego.

Czyszczenie urzadzenia

Czesci zewnetrzne emaliowane lub ze stali nierdzewnej
oraz uszczelki gumowe moga by¢é myte przy pomocy
gabki nasgczonej letnig wodg i neutralnym mydtem. Jesli
plamy sg trudne do zmycia, nalezy stosowac¢ produkty
przeznaczone specjalnie do tego typu urzadzen. Wyptukacé
duzg ilosci wody i doktadnie wysuszy¢. Nie nalezy stosowac
proszkow sciernych ani substancji wywotujacych korozje.
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* Whnetrze piekarnika powinno by¢ czyszczone po kazdym
uzyciu, gdy jest jeszcze ciepte. Nalezy uzywacé cieptej
wody i srodka czyszczgcego, sptukac i osuszy¢ miekka
szmatka. Unika¢ srodkéw Scierajgcych.

» Akcesoria mogg by¢ myte jak zwykte sztucce, takze w
zmywarkach, za wyjgtkiem prowadnic slizgowych.

! Nigdy nie stosowac¢ oczyszczaczy parowych lub
cisnieniowych do czyszczenia urzgdzenia.

Czyszczenie drzwiczek

Szybe drzwiczek nalezy czysci¢ przy pomocy gabki
i sSrodkow niesciernych, a nastepnie osuszy¢ miekka
szmatkg. Nie nalezy uzywac¢ szorstkich materiatéow
Sciernych lub ostrych, metalowych skrobakéw, ktére moga
zarysowac powierzchnie i spowodowac pekniecie szyby.
Aby doktadniej wyczyscic¢ piekarnik mozna zdemontowaé
drzwiczki:

1. otworzy¢ szeroko drzwiczki (patrz
rysunek);

2. podnies$¢ i obréci¢ dzwignie
znajdujace sie w obu zawiasach (patrz
rysunek);*

2. przy uzyciu Srubokreta podwazy¢
i przekrecic¢ dzwignie F umieszczone
na obu zawiasach (zob. rysunek);*

3. przytrzyma¢ drzwiczki za obie
zewnetrzne krawedzie, przymykajac
je powoli, lecz nie catkowicie.
Nacisng¢ blokady F, a nastepnie
pociagna¢ drzwiczki do siebie i wyjac
je z zawiaséw (patrz rysunek). *

* Tylko w niektérych modelach.

3. przytrzymaé drzwiczki za obie
zewnetrzne krawedzie, przymykajac
je powoli, lecz nie catkowicie.
Pociggna¢ drzwiczki do siebie i
wyjac je z zawiasow (patrz rysunek).*

Zamontowa¢ ponownie drzwiczki wykonujgc opisane
czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

Sprawdzanie uszczelek

Co pewien czas nalezy sprawdzaé stan uszczelek wokot
drzwiczek piekarnika. Gdyby okazato sie, ze uszczelka
jest uszkodzona nalezy zwrdcic sie do najblizszego punktu
serwisowego ( patrz Serwis Techniczny ). Zaleca sie nie
uzywac piekarnika do czasu wykonania naprawy.

Wymiana zaréwki

W celu wymiany zarowki w
piekarniku:

1. Usuna¢ szklang pokrywke
przy pomocy srubokretu.

2. Wykreci¢ zarowke i
wymieni¢ na analogiczng:
moc 15 W, sprzezenie E
14. Ponownie zamontowac
pokrywke, zwracajgc uwage
na prawidiowe utozenie
uszczelek (patrz ilustracja).

I'Nie uzywac zarowki piekarnika do oswietlania pomieszczen.
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m YcTaHoOBNEeHHSA

! HeobxigHo 36epiratn gaHy Gpolwypy, wob matu Harogy
3BEPHYTUCA A0 Hei y Oyab-akuii MOMEHT. Y pas npogaxy,
nepegaudi iHwin ocobi abo nepeisgy nepekoHamTecs,
Lo iHCTPYKUia nepebyBae pa3om i3 Npunagom 1 HOBUI
BMACHWK MOXe 03HaNoOMUTUCS 3 MPUHLIMNaMu noro poboTu
1 BiANOBIAHUMM 3aNOGIKHUMM 3axoaamu.

! YBaXHO BMBYITb IHCTPYKLilO: B Hill MICTUTbCHA Baknunea
iHbopMalList LLIOAO BCTAHOBMEHHS, BUKOPUCTaHHSA Ta 6e3neku.

PosTawyBaHHs

! YnakoBkn He npusHayeHi Ans gutsayux irop, Tomy ix
HeobXigHO yTunidyBaTh 3rigHO 4O HOPM PO3MNoAiNbHOro
36opy Bigxoais (aus. 3anobixHi 3axogm Ta nopagu).

! BctaHOBNEHHSA Mae 3aiicHIOBaTUCA NyLle dpaxiBusiMy Ta 3
OOTPMMaHHAM LMX iHCTPYKUiA. [lomunkoBe BCTaHOBNEHHS
MOXe MPU3BECTM OO TpaBMYyBaHHsS OCib, TBapuH abo go
YLUIKOKEHHST peyen.

! Lleri npunag mae BCTaHOBIIOBATUCS | BUKOPUCTOBYBATUCS
TiNbKN Yy MPUMILLEHHSIX 3 MOCTIHOK BEHTUNSLLELD, BigNOBIOHO
no Hopm UNI-CIG 7129 e 7131 i BCix HACTYNHMX BHECEHb Ta
MoamdikaLin, Matoumx YMHHICTb. HeobxigHo goTpmumyBaTucs
HaCTYMHUX BUMOT:

* [pumiwleHHs mae 6yTm obnagHaHe CUCTEMOIO
BUTSHKHOIBEHTUNALIT, WO Buny4dyae Oyab-siki npoayKTu
3ropsiHHA. Llemoxe ByTn BuTsXKka abo enekTpuyHuin
BEHTUNATOP, KMNABTOMATUYHO 3aMyCKaETbCS KOXKHOMO
pasy, Konu NAnTyyBIMKHEHO.
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B aumoxig abo Bigsig cuctemy guMoxoais
(TiNbK1 ANs KYXOHHWX Npunagis)

BeanocepenHbo
Ha30BHi

* B npuMiLLieHHI TakoX NOBMHHA By T 3abe3neveHanpaBuibHa
LMPKYIALiS MoBITPS, NPY LIbOMY NMPOAYKTUMOPIHHA MOBUHHI
BUNyYaTmcs cBoevacHo. LLIBMAKiCTb MOTOKy MOBITPSt MOBVHHA
OyTn He MeHLUe 2m%/rof 3a KBT BCTaHOBMEHO! NOTYXXHOCTI.

Cuctema umpKynsuii noBiTpsMoxe
OTpMMYyBaTU NOBITPAGE3NocepeaHL0

%4 3HABKOMULIHLOIO CepeaoBuLLa
A7 3agonomMorow Tpy6 3

BHYTPILUHIMNEpepi3oM He MeHLle
100cM?;0TBOPM HE MOBUHHI
oyTuypasnuBi go 6yab-
SIKOroOnoKyBaHHS.

A
=]
Mpuknaan BEHTUNALAHUX

OTBOpIB Ansi BiABOAY NOBITPS 3
npoayKTaMm ropiHHA.

Cunctema Moxe Takox3abesneumTn
HeoOXiAHMNOBITPOOOMIH Ans He
MiCLLeBOrO3ropsiHHA, Yy BUNagky
KonusabpygHeHe noBiTpS
HaaXxoAuTb3 CYCigHIX KiMHAT, AKi
MalTbBUTAXHI Tpybu 3
LMPKYNALIEONOBITPSA, K ONUCaHo
Buwe. OgHak, Ui KiMHaTM He
n oB W HUHIOY Twn
KOMYHarnbHUMU,CNanbHMMM abo KiMHaTamu, siKiMOXyTb
npeacTaBnATv Hebesneky NoXxexi.

CycigHe MpumitLieHHs, Wwo
NPUMILLEHHS  MaE BEHTUIOBATVCS

// |:|
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36inbLUEHN BEHTUNALINHAA
OTBIp MiX BIKHOM i mianoroto

* 3pigXeHun ras ocigae Ha nignory, Tak gk BiH
BaXX4yni 3anoBiTps. TakMm YMHOM, NMPUMILLLEHHSA, A€
3HaxogATbCAGaNoHN 3i 3pigXKeHUM ra3oM, NOBUHHI ByTK
obnagHaHIBEHTUNAULINHMMM OTBOpaMM, LWOG BUNYYMTH
ras y pasiButoky. BHacnigok uporo 6anoHu, siki MictaTb
3pigKeHunras, YacTKOBO Y/ MOBHICTIO 3aMOBHEHI, He
NMOBWHHI Oy TMBCTaHOBMEHi abo 36epiratcs y NPUMILLEHHSX
abocxoBulax, siki 3HaxXo4sATbCA HUXKYE PIBHA 3eMni
(nigBanuTtowo). banoH, Ak BUKOPUCTOBYETLCS |
36epiraeTbCsa BKIMHATI AOLiNbHO pO3TalLoBYyBaTh y MicCLi,
Ae BiH He Byaenig BNAvMBOM Tenna Bif, 30BHILLUHIX [xepen
(ByxoBKM,KaMiHW, NeYi i T.4.), SKi MOXYTb MiABULLNTK
TemnepatypybanoHy suie 50°C.

Bo6yayBaHHs

LLlo6 rapaHTyBaTV CnpaBHy poboTy npunagy, Metni, B ski BiH

Mae BOyL,0BYBaTUCS, MOBUHHI MaTy BiAMOBIOHI XapaKTEPUCTUKN:

* naHeni nobnu3y BiA OyXOBKM MatoTb ByTW BMKOHaHI 3
XapoMiuHUX maTepianis;

*  SAKLWO MeOri 06nMLbOBaHi LLMNOHOM, 3aCTOCOBaHWUI Knewn
Mae BuTpmmyBatun Temnepatypy 100°C;

e CTin, nig skuii BOyAOBYETHCA AyXOBKa (AMB.MaIOHOK),
abo Bucoka wadga NoBMHHI MaTn Taki po3mipu:

575-585 mm.

595 mm.

™ -

! B6yooBaHuin npunag He NMOBUHEH KOHTakTyBatTu 3
€NEeKTPUYHMMN YacTUHAMM.

EHeprocnoxusaHHs, BkasaHe Ha Tabnuyui 3 gaHumu, 6yno
3aMipsiHO NpY LibOMY TUMi BCTAHOBMEHHS.

BeHTunoBaHHA
[ns rapaHTii HaNEeXHoOro BEHTUNOBAHHA HEOOXIAHO 3HATH
3a[HI0 CTIHKY Y BifCiKy. BaxaHo BCTaHOBUTU QyXOBKY Tak,
wob BoHa obnupanacsa Ha ABi OepeB’sHi nnaHkn abo Ha
CyUifbHY NOBEPXHIO 3 OTBOPOM LUoHanMeHW 45 x 560 mm
(avB.mantoHkw).

LleHTpyBaHHSA i 3aKpinneHHsA

LLlo6 3akpinutn npunag o mebni: BigkpuTn gBepusTa
OYXOBKM i 3arBUHTUTK 4 OepeB’siHi TBUHTU Y 4 OTBOPMU, SKi
3HaxXo4ATbCA Ha NepUMETPanbHI pamui.
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! Bci yacTtuHu, ski 3abesnedytoTe 6e3neky, malTb
3akpinnoBaTnCsa Tak, Wob YHEMOXITMBUTU X BUTAraHHSA
6e3 creuianbHUX iIHCTPYMEHTIB.

EnekTpuyHi nigknoyeHHA

! [1yxOBKM OCHaLLEeHi TPUMOMOCHMM LLUHYPOM XXUBIEHHS Ta
NpautooThb Bif 3MiIHHOIO CTPyMy, poboya Hanpyra i yactoTa
BKA3YyOTbCs HAa Tabnuyui 3 aHMMW, 3aKpinneHoi Ha npunagi
(amB.HMXYe).

BcTaHOBREHHS WHYPY XUBMEHHSs

1. BiokpwnTe KnemHy Kopooky,
CKOPUCTaBLUNCb BUKPYTKOO
SIK BaXKernem, HaTUCKyun
Hero Ha BiYHi S31MYKM KPULLIKKA:
NOTArHITL Ta BigKpUNTE
KPULLIKY (OVB.MaAsoHOK).

NLNISRAN

\

2. Migrotynte Ta BCTaHOBITb
LUHYP XXWBMEHHSA: 3HIMITb
rBMHTM 3 3aTUCKyBaya i Tpu
rFBUHTU 3 KOHTakKTiB L-N-
—, NOTIM 3aKpiniTh XUnu
nig roniBkamu TrBUHTIB,
OOTPUMYHHUCH KOrnbopiB CUHIN
(N) Kopvunesui (L) XKostui-
3eneHnn (=) - AVB.MartoHOK.
3. 3adikcynte wHyp
BiAMNOBIAHUM 3aTUCKAYEM.
4. 3akpunTe KpPULIKOI
KNeMHy KOpoOKy.

MigknoYeHHs WHYPY XUBFEHHS A0 eNIeKTPUYHOI Mepexi
3abesneyTe WHYpP BUMKOI, NPUAATHOK A1 BKA3aHOTO Ha
Tabnuyui 3 gaHMMKU HaBaHTaXeHHst (auB.nopyy). Y pasi
6e3nocepeHbOro NiKMYEHHS 4O Mepexi HeobXxigHO
nepenbdaynMT MiXk NpMnagoM i Mepexerd BCEMONKCHUM
BMMMKaY 3 MiHIMAnbHO BiACTAHHIO MiXK KOHTaKTaMmn y 3 MM,
SKUN BUTPUMYE HaBaHTaXEeHHS i BignoBigae YUHHUM HOpMam
(OpiT 3a3eMneHHs He Mae nepepunBaTCca BUMUKAYEM).
Mpwn posTallyBaHHI LWHYPY XWUBNEHHS crigkynTe, wob
Temnepartypa y npuMmilleHHi He nepesuiyBana 50°C B
HiSIKIN TOYLi.

! MoHTaXHWK € BiAnoBiAanbHUM 3a NpaBuUIibHE ENEKTPUYHE
NigKMIOYEHHA Ta JOTPMMaHHA HopM 6e3neku.

MepL HiXX BUKOHYBAaTW NiOKMIOYEHHS, NepeKkoHanTecs B
TOMY, LWO:

* po3eTKa Mae 3a3eMilieHHs y BiAMNOBIAHOCTI A0
BCTAHOBJIEHNX HOPM;

* poseTka po3paxoBaHa Ha MakCMMaribHe HaBaHTaXeHHS
y Mexax MOTY>XHOCTI npunagay, 3asHadyeHe y Tabnuui 3
XapakTepucTukamu (OnB. HUXYE);

* Hanpyra XMBIIEHHS 3HAaXOAUTbLCA B MEXaxX 3Ha4yeHb,
BKa3aHWUX Ha TabnunyLi 3 xapakTepuctmkamm (GUB.HUXKYE);

* poseTka CyMiCHa 3 BUIIKOI npunagy. B iHwomy Bunaaky
3aMiHiTb po3eTky abo BUIIKY; HE BUKOPUCTOBYNTE
NoAoBXYBaYi M TPINHWUKN.

! Y BcTaHoBneHoMy npunagi mae 6yTn 3abesneyeHun
NerkMm JocTyn 40 eNEKTPUYHOIO LWHYPY i PO3ETKN.

! LIHyp He NOBUHEH MaTK 3rnHIB abo yTUCKIB.

! UIHyp mae nepiognyHoO NepeBipsATUCA | 3aMiHIOBaTUCS
TiNbKW BMNOBHOBaXeHMMU chbaxiBusamu (ame. Jonomora).

! KomnaHisa 3Himae 3 cebGe BignoBiganbHicTbL y pasi
HeAOTPUMAHHSA BKa3aHUX HOpPM.

MiaknoyeHHA rasy

MigkntoveHHs npunagy ao Tpybonposoay abo Ao razoBoro
6anoHy mae BMKOHyBaTUCs 3 AoTpuMMaHHAM HopMm UNI-
CIG 7129 7131 3a noganblLUMMM BHECEHMMU 3MiHAMU, Ta
TiNbKN NepeBipuBLLK, L0 Npunag HanawToBaHUA Ha TOW
TUN rasy, KM nogaBaTUMETLCS 3 Mepexi abo 3 GanoHy.
B npotunexxHoMy BUNagKy cnig BUKOHATW Ail, HaBegeHi B
naparpadi «lNepeHanarofKeHHs1 Ha iHLWMIA TUN rasy».
AKLWO nocTayaeTbes 3pigKeHnn HadpToBMIN ra3 3 HGanoHy,
cnif, BUKOPUCTOBYBATW perynaTopu TUCKY, BiANOBIAHI 4O
Hopm UNI EN 12864 3 noganblummMy BHECEHUMU 3MiHAMK.
! Ins 3abe3neyeHHs cnpaBHOi pobGOTU, PO3YMHOrO
BUKOPUCTAHHSA enekTpoeHeprii Ta TpuBanoro TepPMiHy
cny>x6u npunagy cnej nepekoHaTucst B TOMy, LLO TUCK
XVBMeHHA nepebyBae B MeXi 3Ha4yeHb, HABELEHUX Y
Tabnuui 1 «XapaKkTepuCTMKM NanbHUKIB | OPCYHOK».

! Akwwo HeobXigHO YCTaHOBUTY ra3oBy BapuiibHY NMOBEPXHIO
Ta BOygoBaHy rasoBy OyXOBKY, CYyBOPO 3aBOpOHSAETLCSA
nig’egHyBaTtn Mixk coboto ABa npunaam abo BUKOPUCTOBYBATH
OfVH 3anipHuii kpaH Ha 06masK. BoHn NnoTpebyoTb okpemMmux
NiAKNOYEHD, | KOXKEH 3 HUX MOBMHEH MaTy BNacHWIM 3anipHui
KpaH, Wwob 3abe3neynT He3anexHicTb OAHOrO Bif iHLLIOTO
(onm. mantoHkm).

Mia’eaHaHHSA 3a 4ONOMOrOH0 XXOPCTKOI TPYOU (MigHOI
abo cTaneBoi)

! [MigkntoYeHHs 00 ra3oBOi Mepexi He Ma€e HIAKMM YMHOM
CTBOPIOBATM HABaHTaXEHHS Ha Npunaga.

Ha pawmni >xxuBneHHs npunagy nepenbdadyeHo NOBOPOTHUIA
wtyuep “L”, repmeTnyHicTb KoTporo 3abesneuvye
ywinbHoBadi. MNMpn HeobXigHOCTI MOBEpPHYTU WTYyLeEp,
060B’A3KOBO HEOOXiAHO 3aMiHMTKU yuwinbHOBay (BiH
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nocravaeTbcs pasom 3 npunagom). LuniHgpuyHmn wryuep
Ha nogadi rasy y npunag mMae 30BHILWHIO pi3bdy 1/2 ras.

MipknioYeHHs rasy 3a JOMNOMOIOK0 FHY4KOi TPyou

3 HeipXKaBito4oi cTani B cyulinbHOMy o6nneTeHHi 3
pisab6oBUMM WITYLEpPaMK

LnninapnyHnn wtyuep Ha nogadi rasy y npunag mae
30BHILLHIO pi3bOy 1/2 ras.

Mpwn noknaganHi Takmx Tpy6 HeobxigHO nam’aTaTtu, Lo IXHS
MakcvMarbHa AOBXMHA He Mae nepesuilysatin 2000 mm.
[Micna nigkrntoYeHHs cnig nepeKkoHaTncs, WO rHyvka MeTanesa
Tpy0a He KOHTaKTYE 3 pyXOMUMUN YaCTVHaMM Ta HE Mae 3ruHIB.

! BukopucToByBaTUCS MatoTh NnLe Tpyou, siki BignoBigaoTb
crangapty UNI-CIG 9891, i meTaneBi antoMiHieBi yLLiNbHIOBaY,
ski BignosigatoTe ctaHgapty UNI 9001-2, abo rymosi
yLinbHIoBaudi, siki BignosigatoTb ctaHgapTy UNI EN 549.

KoHTponb repmeTUYHOCTi

! Micna nig’egHaHHA cnig NepeBipnTN repMETUYHICTL BCiX
WTyLepiB 3a JOMNOMOIoOK PO34YMHY MUIbHOI BOAW Ta Hi B
SKOMY pasi nonym’si.

[MepeHanarofxeHHa nig iHWWI TUN rasy

LLlo6 nepeHanaroguTy Nnpunag Ha iHWWi TN rady (BigMiHHWUIA
Biy BKA3aHOro Ha eTUKETL), Crig BUKOHATU Taki Ail:

* 3amiHa hopCyHKM B NanibHUKY OYXOBKU

1. NOBHICTIO BIOKPUTY ABepUsSiTa OYXOBKU

2. BUTATHYTU OHULLE OYXOBKM

3. PO3rBUHTUTU KPIiNUMAbHWUI
FBMHT NarbHKKa

4. 3HATU NanbHWK 3 yXOBKM,
nonepeaHbLO BUOANUBLUN
rBUHT “V”;

5. PO3rBUHTUTN POPCYHKY 3
nanbHMKa AOYXOBKM 3a
OO0MoMOrol cnewianbHOro
TopueBoro TpybyacTtoro
knioya, abo kpawe -—
TopueBoro TpybyacTtoro
KIoda 7 MM i 3aMiHUTHK i Ha
hOPCYHKY A58 HOBOrO TUMy
rasy (gue. Tabnuuto 1).

6. BcTaHOBMTWM Ha MicLe BCi KOMMOHEHTU, BUKOHYIO4YN
BULLEHaBeAeHiI Oii B 3BOPOTHOMY MOPSAKY.

! OcobnuBy yBary cnig 3BepHYTM Ha APOTU CBIYOK i Ha
Tpybu Tepmonap.

* PeryntoBaHHsi NEPBUHHOIO MOBITPS Y MNaNbHUKY OYXOBKU
3aBAsKM BNacHi KOHCTPYKLIi nanbHUK He noTpebye
HISIKMX perynoBaHb NEPBUHHOIO NOBITPS.

* PerynioBaHHA MiHIManbHOI NOTYXXHOCTI Ha NanbHUKY
OYXOBKM

1. MepeBecTn perynatop B nonoxeHHsa Min (MiH.),

nonepeaHbO 3anuMuwmBlimM Koro Ha 10 XBUIUH B
nonoxeHHi Max (Makc.)

. BHATW perynsitop

. 3HATUW 3aKpiNfeHnn 4o NepeaHbOI NIaHKN ANCK

. 3a Jonomoroto perynoBanbHOro reBMHTa, Po3TalloBaHOro

30BHi Ha LUTOKY TepMocCTaTy, HanawTy/Te HeBenunyke
cTabinbHe monym’st (NONym’st NOMITHE Kpi3b OTBOPY Ha
OHULL OYXOBKW);

A WON

5. noTiMm nepekoHaTucs,
WNAXOM WBUAKOTO
obepTaHHa perynsaTtopy 3
nonoXxeHHs Max y nornoXKeHHs
Min ab6o wWBWUAKOTO
BiJYMHEHHS | 3a4YNHEHHS
OBEPUSAT OYXOBKM, LWO
nanbHUK He BUMUKAETLCS.

! Mpwn BMKOpUCTaHHI 3pigxeHoOro HadTOBOro rasy
peryrnioBanbHUM rBUHT Mae 3arBvHYyBaTUCs 40 YNopy.

! HanpukiHui onepauii 3aMiHUTN cTapy eTUKETKy
npo peryniBaHHA Ha HOBY, fka BigMoBigae HOBOMY
BMKOPWUCTOBYBAHOMY rasy, il MOXHa OTpMMaTKn y Hallmx
LeHTpax 3 TEXHIYHOI 4OMOMOrN.

! Qualora la pressione del gas utilizzato sia diversa (o
variabile) da quella prevista, n necessario installare, sulla
tubazione d’ingresso un appropriato regolatore di pressione
(secondo EN 88-1 e EN 88-2).

TABJINYKA 3 TEXHIYHUMU OAHUMU

wmpuHa 43,5 cm

Poamipu Bucota 31 cm
rmunbuHa 43,5 cm
06’em 58 n

EnekTpu4Hi 3'egHaHHA [OwBe. Ha Tabnuyui 3 AaHUMMK

XapakTepuCcTuKu rasy [uB. Ha Tabnuyui 3 gaHUMK

Ller npunag signosigae Takum
Oupektneam €C: 2006/95/CEE Big
12/12/06 (Husbka Hanpyra) 3
noganbLlUMMN BHECEHMMU 3MiHaMK
- 2004/108/CEE Big 15/12/04
(EnekTpomarHiTHa CyMmicHicTb) 3
noganblUUMyY BHECEHUMU 3MiHAMM
- 93/68/CEE Big 22/07/93 3
nogarnblMMyY BHECEHUMMA
3miHamun. 2009/142/CEE Bia
30/11/09 ("a3) 3 nogansbwyMm
BHeceHuMmn 3amiHamun. 2012/19/CE
3 nofarnbLlUMMM BHECEHUMM
3MiHamW.
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3anyckK i BUKOPpUCTaHHA

YBATA! [yxoBka
OCHallleHa CUCTEMOH
3YyNMHEHHS peLwiTok,
3aBOAKN AKIiA MOXHa
BUMHATY iX TaK, LLLOO BOHM
He BMNaganu 3 oyxosku (1).
o6 noBHICTIO BUAHATK
pewWwiTkn, AOCTaTHbO, 4K
nokasaHO Ha MarltoHKy,
NigHATK iX, B3ATUCS cnepeay i BUTATHYTU (2).

! [Mpu nepLomy yBIMKHEHHI 3anyCTiTb AYyXOBKY Y XOrOCTOMY
PEXUMI LLOHaNMeHLLe Ha OAHY FOAMHY 3 TEPMOCTaTOM Ha
MaKkCcUMyMi Ta 3 3aKpuTUMK ABepustamu. [MoTiM BUMKHITb,
BiOKpWITE ABepusTa AYXOBKU 1N MPOBITPITh MPUMILLEHHS.
3anax, Wwo 3'sBMBCHA, € pe3ynbTaToM BMMapOBYBaHHSA
PEeYOBUH, HEOOXIAHNX ANS 3aXUCTY AYXOBKW.

Ak po3novyaTtv BUKOPUCTaAHHA OYXOBKOHO

Perynatop OyxoBku CnyxuTb AN BUMOOPY Pi3HOMaHITHUX
YHKLIiM OYXOBKM | TeMnepaTypuy Ans NpUroTyBaHHSA ixi (Ha
camMoMy perynaropi MaroTbCs BigMITKM 3 TEMNepaTypoto Big
140°C po 240°C). MpuncTpin enekTpoOHHOro po3nartoBaHHs
OyxoBKN BOY[OBAHO BCEPEAMHY Perynsatopy KepyBaHHS.
o6 yBiMKHYTWM nanbHUK OYXOBKW, CNiA HAaTUCHYTU A0
ynopy 1 06epHyTu perynatop FORNO npotu roguHHMKOBOT

CTPInKK, y nonoxeHHa Max (ABepusaTa OyXOBKU MalOTb
OyTn 3aumHeHi). OcKinbKy OyXOBKY OCHALLLEHO 3anobiKHUM
NPUCTPOEM, NicNs 3ananeHHs nanbHUKa HeobXigHO
HaTucHyTV i nputpumatu perynstop FORNO npnbnumaHo Ha
6 cekyHn, Wob 3abesneunTn npoxiag rasy 4o TWX Mip, NOKM
He HarpieTbcs 3anobixHa Tepmonapa.

! MpuncTpint enekTPOHHOro po3nasieHHst nanbHMKa OYXOBKM
He MOXHa BMuKaTW Ginbwe 15 cekyHa. Axwo nicna 15
CeKyHA narnbHWK He po3nanuecs, He cnif GinbLue HaT1ckaTy
Ha perynsatop FORNO, po3unHuTV gBepuaTa LYXOBKM i
3a4eKkaTn He MeHLle OfHIEl XBUNUHWN nepes HacTyMnHO
cnpo6oto po3naneHHst nanbHuKa.

Bubip TemnepaTypu Ana NpUroTyBaHHA iXi: CyMiCTUTU
3Ha4YeHHs GaxkaHoi TeMnepaTypu 3 BIAMITKOK Ha naHeni
KepyBaHHsI; TeMnepaTypHUin fianas3oH HaBeOeHO HIbKYe.

Min - 150 -+ 180 - 220 -
140 145 160 200 230 240

3apaHa TemnepaTtypa 4OCAraeTbCsl aBTOMAaTUYHO i MOCTIMHO
NiATPUMYETLCS TEPMOCTATOM, AKUIN KEPYETHCS PETYNATOPOM.

Max

YBiMKHEHHS iy XOBKU YPYUHY
Mpn TMMYacoBOMY 3HUKHEHHI eneKTpOoeHeprii nNanbHKK
OYXOBKM MOXHA YBIMKHYTU YPY4HY:

1. BiZUMHUTYM ABepusTa OYXOBKU
| S—) 2. Habnuautn cipHuk abo

3anarnbHu4Ky o oteopy F, sk
BKaszaHO Ha MallloHKY,
I
I
I:
e
\
\

HaTUCHYTW JO ynopy 1
06epHyTKn perynstop FORNO
NPOTU FOANHHMKOBOI CTPINKK,
y nonoxeHHs Max.

Ockinbku OyXOBKY OCHaLLEHO 3anobikHUM NPUCTPOEM, Micns
3ananeHHs nanbH1MKa HeOOXiAHO HAaTUCHYTU | IPUTPUMATK
perynatop FORNO npnbnu3Ho Ha 6 cekyHa, wob
3a6e3ne4nTn Npoxig raszy 4o TUX Nip, NOKM He HarpieTbCs
3anobixHa Tepmonapa.

3. Micnsa po3naneHHs 3a4MHUTK ABepUATa AYXOBKU.

1Y pasi panToBOro 3HMKHEHHS MONYM’A y NarnbHUKY Crif
nosepHyTn perynatop FORNO y Hepoboye nonoxeHHs,
BiAYMHUTM OBepuUsiTa AYXOBKMW i 3a4ekaTu He MeHLe
OLHI€T XBUMMHM Nepes, HacTYNHO cnpoboto 3 YyBIMKHEHHS
nanbHvKa.

PerynaTtop N'PUNIO

[yxOoBKYy OCHalleHO enekTpuyHuM rpunem. Bucoka
Temneparypa 6e3nocepeaHbO 3 rpunto 3abe3nedye MUTTeBE
YTBOPEHHSI PYM’SIHOT LLUKIPOYKM, SKa 3aTpUMY€E BUTIKAHHSA
COKY, i TOMYy cTpaBa BcepeauHi 6yae 6inbw M’sKoo.
CMaxeHHs1 Ha rpuni ocobnmBo pekoMeHaYyeTbCs Ans TUX
CTpaB, siki NoTpebyoTb BUCOKY TEMNepaTypy Anst NOBEPXHI:
BicbLuTeKCH 3 TENATUHM N ANTOBUYMHKN, aHTPEKOTK, BUPI3Ka,
rambyprepw, TOLO...

[eski npuknagn HaBogaTbCA Y po3aini «KopucHi nopaaum 3
MPUrOTYBaHHSI».

! Mpw BUKOPUCTaHHI rpuito ABepusiTa AyXOBKM MatoTb OyTu
3a4YUHEHI.

! Hikonu Hivoro He knagitb Ha OHO AYXOBKM, OCKiNlbKM BU
PU3MKY€ETE NOLLKOAUTU emarnb.

! Bce KyxOHHe npunagas BCTaHOBMOWTE Ha rpatku 3
KOMMIEKTY NoCTaYaHHs.

BeHTUNALIA ANA oxonomxXeHHsA

3 MEeTOH0 3HWKEHHS 30BHILLHLOI TEMMEepaTypuy Aesiki Mogeni
OCHaLLEeHi BEHTUNSITOPOM Ans OXONoAXeHHs. BiH cTBoproe
NOBITPAHWI MOTIK, SKUN BUXOAUTb MiX MaHEenNto KepyBaHHs
i ABEpUSTaMMN OYXOBKW.

! HanpukiHUi NpuroTyBaHHA iXXi BEHTUNATOP NPOOOBXYE
npautoBaTi 4O NEBHOMO OXONOXKEHHS AYXOBKMU.
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Ak BUKOpucTOBYBaTU Tanmep
LLlo6 yBimMKHYTU poxeH (amB. 1. TMepLu 3a Bce, HEOOXigHO 3aBeCTM ByaUNbHMK, 06epTakoum
MartoHOK) BUKOHanTe Taki  perynatop TAMMEPY Ha noBHWU 06epT 3a roAMHHUKOBOK

aii: CTpinkoto.
1. BCcTaHOBITb geko B 2.06epTatoum Hasag, NpoTU FOQNHHUKOBOI CTPINKK, 3agante
nosuuito 1; BaXkaHui Yac, CTUKYHUN XBUIMHW, BKa3aHi Ha perynsartopi

2. BcTaBTe onopy poxHa TAWMEPY 3 HepyxoMoto BiAMITKOK Ha NaHeri kepyBaHHS.
y nonoxeHHsa 3 i BcTaBTe 3. Tanmep — Le NiYMMbHUK XBUITUH: NPO BUYEPNaHHS Yyacy
POXEH Y crevujianbHWM OTBIp,  CMOBILLAE 3BYKOBWUWM CUrHar.

LLIO 3HAXOAUTLCA Ha 3aaHin

CTiHLi OYXOBKM; I Tanmep He KOHTPOMIOE YBIMKHEHHS Ta BUMKHEHHST IyXOBKW.
3. YBIMKHITb pOXeH 3a

ponomoroto perynatopy NMPOIPAMUA ;

OcBiTNEHHA OyXOBKU
YBiMKHEHHSA BiabyBaeTbcs 3a gonomoroto kHomku LUCE.

XapakTepuCcTUKM NnanbHUKIB I POpPCYHOK

Taonvusa 1 3pioxeHun ras MpupoagHun ras
Tennosa NOTyxHICTL KBT Bavinac ManbHUK ManbHuk | But *
.C.S.=TennoTa 3ropsiHHs 3a ButpaTu* r/ro paru
Namernc | S a2l o 17100 1/160 P A | 17100 n/ron
HominanbHa | 3MeHLweHa (Mmm) e ** (Mmm)
OyxoBka 2,60 1,00 49 78 189 186 119 248
HominanbHun (m6ap) 28 - 30 37 20
Twuck, wo P -
nonaeTbes MiniManbHun (M6ap) 20 25 17
MakcumanbHun (m6ap) 35 45 25
* Mpun 15°C i 1013,25 mbap-cyxuin ras
** MponaH P.C.S. = 50,37 M>x/kr
el ByTaH P.C.S. = 49,47 MO>x/kr

MpupogHuin raz P.C.S. = 37.78 MJ/m3

* o
HaaBHui nuwe Y AeAKUX Mmoaensx.
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[porpamu
Mporpamu npurotyBaHHA TXi

Mporpama NPUJb

Mpautoe BepxHin HarpiBanbHW enemeHT. Bucoka
Temnepartypa 6e3nocepenHbO 3 rpuIto 3abesnedye MUTTEBE
YTBOPEHHST PYM’SIHOT LUKIPOYKM, SKa 3aTpUMY€E BUTIKaHHSA
COKy, i TOMy cTpaBa BcepeauHi byge 6inbw M’siKoto.
CMmaxeHHs1 Ha rpuni ocobnmBo pekoMeHAYETbCs Anst TUX
CTpaB, AKi NoTPebyTb BUCOKY TEMNepaTypy Ans NOBEPXHi:
BicbLuTeKCH 3 TENATUMHUN N ANOBUYNHN, aHTPEKOTU, BUPI3Ka,
rambyprepu, Towo... lig Yac npurotyBaHHs ABepusATa
OYXOBKM MatoTb OyTK 3a4MHEHI.

Tabnuusa npuroTtyBaHHA

KopucHi nopaau 3 npurotyBaHHA IXi

I Nelle cotture GRILL, disporre po3TaluyinTe Aeky B NO3uLit0
1 Ans 30MpaHHA 3anuLLKIB BiA NPUroTyBaHHs (Mignvem i/
abo xupn).

rPUIb

+ BcTaBTe rpaTtky B nosuuito 3 abo 4, posmiwyroun
NPOAYKTW Y LEHTPI rpaTku.

+ PekoMeHOyeETbCA BUCTABUTM MaKCUManbHY
enekTpoeHeprito. He TypbynTtecs, AKWO BEPXHIN
HarpiBanbHU enemMeHT He 3anunWaeTbCsa MOCTIMHO
yBIMKHEHUM: i1 pob60oTa KOHTPONIOETLCA TEPMOCTATOM.

MILUA

* BukopucToByiiTe HU3bKy hopmy 6e3 pyyku 3 nerkoro
antoMiHilo, BCTAHOBMBLUM i1 Ha rpaTtui 3 KOMMMEKTY
nocTayaHHs.
3 [oekoM 36inblyeTbCA Yac NPUroTyBaHHS i NoraHo
BMXOOMUTb XpyCTKa Miuua.

* Y pasi CMNbHO HaMoOBHEHUX Miy AouinbHO godaTwu
MoLLapeniny B CepeauHi Yacy NpUroTyBaHHS.

MonoxeHHs Mo3uuis nonuui, Yac nonepegHboro

perynatopy MpoAaykTy Ans rotyBaHHA Bara (kr) BiApaxoByouu HarpiBaHHsA I'Io:::_ox(;uuﬁ PyHKi Hac "f::’;‘fi""ﬂ

AnsA BUGopy 3HU3Y (y xBunuHax) epmocTaty v nuHax)
NasaH's 2,5 3 10 200 55-60
KaHHennoHi 2,5 3 10 200 40-45
3aneyeHa y AyxoBLj nacTa 2,2 3 10 200 50-55
TensatuHa 1,7 2 10 210 80-90
Kypka 1,5 3 10 200 70-80
PyneT 3 iHan4oro m'sca 2,5 3 10 200 80-90
Kauka 1,8 3 10 200 90-100
Kpinb 2,0 3 10 200 80-90
OrysoK CBUHUHI 1,5 3 10 200 70-80

Ryxoaka SArHsve cTerHo 18 3 10 200 80-90
Ckymbpist 1,3 3 10 200 30-40
3ybatka 1,5 3 10 180 30-40
dopernb B 06ropTLi 1,0 3 10 200 30-35
HeanonitaHcbka niuua 0,6 3 15 210 15-20
Meunso 0,5 4 15 180 25-30
Mupir 1,1 3 15 180 30-35
LLlokonagHuii TopT 1,0 3 15 165 50-60
[pixmxose TicTo 1,0 4 15 165 50-60
Kambana i kapakamwy 1 4 5 - 6

. 1 4 3 - 4

dine mepriyan 1 4 3 - 10
OBovi rpyrnb 1 4 - - 8-10
BicpLurexc 3 TensmHm 1 4 5 - 20-25
Bin6ueHe Msico 1,5 4 5 - 20-25
ambyprepu 1 4 3 - 10-15

Fpunb [omatui koB6ackn 1,7 4 5 - 20-25
Toctn 4 wr. 4 3 - 2-3
Ha poxHi (sKLLO0 HasiBHWIA)
TensatnHa Ha POoXHi 1.0 - - 80-90
Kypka Ha poxHi 1.5 - - - 80-90
Mornoga 6apaHuHa Ha poxHi 1.0 - - - 80-90

1Y Tabnuui HaBegeHO NPMBNN3HWIA Yac roTyBaHHS, SKUIA MOXe 3MiHIOBaTUCA BiAMNOBIAHO 4O BNACHOrO CMaky.
[Mpu roTyBaHHA Ha rpuni AeKo Mae 3aBxau 3anMaTtn 1-1 piBeHb, BiApaxoBYOUYN 3HU3Y.
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m 3anoOixHi 3axoau Ta nopagu

I lyxoBka po3pobneHa i CKOHCTpyWMoBaHa BigMOBIAHO A0
MibdXHapoaHux cTaHgapTiB 6e3nekn. Lli nonepeaxeHHs
HaJalTbCsa 3aang Balwwoi 6e3nekn: yBaxXHO O03HaANOMTECS
3 HAMMW.

3aranbHa be3neka

Lie npunag HanexuTb A0 anapatypu BOygoBaHOro
Tuny knacy 3.

OnAa cnpaBHOi po60oTM rasoBux npunagie
noTpebyeTbCcA NOCTiMHMM NOBITPOOOMIH. Mpwn
BCTaHOBIIEHHI Npunagy mMarwTb 4OTPUMYyBaTUCA
BuMoru 3 naparpady «Po3tawyBaHHsA».

[yxoBka npusHadeHa ons HenpogecinHOro BUKOPUCTaHHA
BCEPEAVHI XUTMOBUX NMPUMILLEHb.

3ab0poHAETLCA BCTAHOBMNIOBATM NO3a NPUMILLEHHSAM,
HaBITb B 3aXMLLEHNX MiCLSIX, TOMY LLO AyXe Hebe3neyHo
niggasatuv KOro BNAMBY AOLY i rpo3u.

[na nepecyBaHHs npunagy o60B’a3k0BO ckopucTanTecs
crneujianbHUM pyYkamu, siki 3HaxXoOATbLCA 3 OOKIB AYXOBKW.
He Topkantecs MalUMHW ronnummn Horamm abo MOoKpUMK
Y1 BOMOMUMMW pyKamm i HOramu.

Mpunan mae BUKOPUCTOBYBATUCA 4SS NPUrOTyBaHHA
iXi, Tinbkn gopocnumu ocob6amwm i 3rigHo
iHCTPYKUisiM, BKa3aHUM y uin 6powypi. Byab-sike
iHWe BMKOpUCTaHHA (Hanpuknapg: Ansa obirpiBy
npuUMiLLeHb) BBaXXaTUMETbLCS He 3a NPU3HAYEHHAM i,
TO6TO, HeKOpeKTHUM. BUpOoGHUK Bigxunse oyab-aKy
BignoBiganbHIiCTbL 3a MOXNUBI 30UMTKU BHaAcnifok
BUKOPUCTaHHA He 3a NpU3Ha4YeHHAM, NOMUIIKOBOIO
ab0 HepO3yMHOro 3aCToCyBaHHS.

Mig yac po6oTu npunaay HarpiBanbHi enemMeHTU
Ta ABepusATa AYXOBKW B AeAKUX MicuAaX Ayxe
HarpiBaloTbcs. ByabTe 06epexHi: He TopkanTecs ix
i ToPMManTe AoiTen Ha 6e3neyvHin BigcTaHi.
CnigkywTe, WOOG LLUHYPU XUBMNEHHS Bif iHLWMX NOBYTOBMX
npunagis He TOpKanucs rapsaynx YacTrH OyXOBKU.

He 3akpuBanTe BEHTUNAUiINHI OTBOPWU 1 OTBOPWU ANSA
BigBeOeHHs Tenna.

Ons BiokpuTTA ABEpUAT GepiTbCA 3a pydKy Yy LEHTpI: 3
6okiB BOHa MoXe ByTu rapsiyoto.

3aBxXay BUKOPUCTOBYMTE pyKaBuLi ANS 3aBaHTaXEHHS
abo BUTSIraHHA MiCTKOCTEN 3i CTpaBaMu.

He nokpuBarite OHO OyXOBKM GOOMi€to.

He knapiTe roptodi maTtepianu B AYXOBKY: Mpwu
BUNaAKOBOMY YBIMKHEHHI nmpunagy Moxe ctaTtucs
3aliMaHHs.

Konu Bu He kopuctyeteca npunagom o60B’A3KOBO
nepesipanTe, Wob perynatopu nepebysanu B nosuuii
“e”[*0”,

Mpu BUMMaHHI BUINKKM 3 ENEKTPUYHOI PO3ETKN TpMManTecs
TiNbKW 32 camy BUIKY i Hi B SIKOMY pasi 3a LLHYp.

Bci onepadii 3 unweHHs abo TexHiYHOro 06CyroByBaHHs
MatoTb BMKOHYBaTUCH, MONEpPeaHbO BUTATHYBLUN BUIKY
3 eNEeKTPUYHOI PO3ETKMN.

Y xogHomy Bunagky He pobiTb cnpob camocTiliHO
BMKOHATWN PEMOHT BHYTPILLHIX MexaHi3MiB. 3BepHITbCA
y cepBicHWI LieHTp (ame. Jonomora).

He ctaBTe Baxki npegMeTn Ha BiAKpUTI ABepudTa
OYXOBKMU.

* He nepenbayaeTbCsi BUKOpUCTaHHA npunagy ocobamum
(BKIKOYAOUM AjTEN) 3 0OMEXEHUMU (DISUHHUMW, CEHCOPHUMM
abo posymoBuMmMHK 34iOHOCTAMM, HeJOCBIgYEHUMM
ocobamu abo Takumu, LLO HE O3HAOMUITUCS 3 BUPOOOM,
3a BUKIIOYEHHAM BuUNagkiB Harnagy 3 6oky ocobw,
BiANoBiganbHOI 3a ixHO 6e3neky; He nepenbavaeTbes
BUKOPUCTaHHA npunagy ocobamu, ki He oTpumanu
nonepeaHix BKasiBOK LLOAO MO0 BUKOPUCTAHHS.

e CrexTe, WOO6 iTn He rpanucsa 3 Npunagom.

YTunisauia

* YTunisauia nakyBanbHOro matepiany: 4oOepXynTech
MiCLUEBUX HOPM, TaK SK MakyBaHHs MoOXxe OyTu
BUKOPUCTaHE MOBTOPHO.

* €Bponencbka anpektnea 2012/19/CE 3 BigxoaiB Bia
€MeKTPWYHOI 11 enekTpoHHoi anapatypu (RAEE), nepenbavae,
LLIO NOBYTOBI €NeKTPONpUNaam He MOXyTb NepepobnaTucs y
3BUYANHOMY NOPSAKY A TBEPAMX MICbKUX BigxoaiB. 3HATi 3
ekcrinyarauji nobyToBi npunaam MatoTb ByTu 3i6paHi okpeMo
AN oNTMMI3auii CTyneH BiQHOBMEHHS 1 MOBTOPHOIO
3aCTOCYBaHHA MaTepianis, LLO BXOASATb A0 IXHbOrO CKraay,
Ta 3 METO YCYHEHHSsI MOTEHLIMHOI LUKOAW ANs 300PO0B’d Ta
[oBkinnsi. CUMBOI 3aKPECINEHOro CMITTEBOTO KOHTEHEPa,
300paxxeHn Ha BCiX BUpobax, Haragye npo HeobXiaHICTb
OKpeMoi yTunisawji.

[nsa noganbLuoi iHpbopmaLii LWoao npaBunbHOT yTunisauii
noByTOBOI TEXHIKM, iXHi BMACHWKM MOXYTb 3BEPHYTUCA A0
BigNOBIOHMX MicbKunx cny6 abo Ao noctavanbHuKa.

OxopoHa i abannuBe BiAHOLWEHHA A0

AOoBKinnsa

* YBIMKHEHHSA OYXOBKM B MPOMIXKY 3 Mi3HbOrO
nicnsio6iaHBOro Yacy A0 paHHbLOro paHKy O03BONUTH
3MEHLUNTN HaBaHTaXXeHHS Ha NiaNnpUeMCcTBa-BUPOBHMKN
enekTpoeHeprii. HagaHi MOXIIMBOCTI LOAO NnaHyBaHHs
nporpam, 3okpema “BiACTpoyeHe rotyBaHHA” (OuB.
Mporpamu) i “BigcTpoyeHe aBTOMATUYHE OYULLEHHS”
(amB. TexHiuHe 06cnyroByBaHHA Ta AOMS4) AONOMararTb
OpraHi3yBaTuCs 3anexHo Bif 4acy.

* [purotyBaHHA y pexumax PUJTb notpebytoTb 3akpUTmX
[OBEPLIAT OyXOBKM: Lie A03BOSNUTL OTPUMATU KpaLLi pesynsraru
i 3a0LLaanTN enekTpoeHeprito (NprbnuaHo 10%).

 [MigTpymynTe B poboyOMy CTaHi i MUIATE yLLiNbHIOBaYi Tak,
L6 BOHW AoBpe Npunsrany 4o ABEepUST i He BUKIMKanm
© BTpaTtu Tenna.

TexHi4yHe oGcryroByBaHHs Ta
aornsaa

AK BigKNHOYNTN eNEeKTPUYHUN CTPYM
Mepen npoBeneHHsM Oyab-sIKOi onepawii BUTArHITb BUMKY
3 €NEeKTPUYHOI PO3ETKN.

Ak ounctutn npunag

» 30BHilWHI emManboBaHi abo Heipagitoui geTani h rymosi
yLiNbHIOBaYi MOXHa MWUTW 3BOMOXEHOI Yy Tennin
BOAi rybkot i HenTpanbHUM Munom. [ns BUBELEHHS
CTIKUX MNSM BUKOPUCTOBYWTE crneuianbHi 3acobu.
[o6pe 06NonocHiTb BOAOK i BUCYLWIiTb nicna mutta. He
BMKOPUCTOBYINTE abpasnBHi NOPOLLIKM abo iaKi peHOBUHN.
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* PekomeHayeTbCAa MUTK OyXOBKY BCEPEAMHI KOXKHOTO pasy
nicnsi BUKOPUCTAHHSA, KON BOHAa € we Tennot. Munte
rapsivyor0 BOAOHO i MMIOYMM 3acoB0M, NOTiIM OBNOMOCHITH |
BUCYLLIITb M’SIKOKO FAHYIPKOHO. YHUKalTe abpasnBHUX 3acobiB.

* Akcecyapy MOXYTb MUTUCS SK 3BUHANHMIA NOCYA, TAKOX B
NOCYOOMWIHIN MaLUWHi, 38 BAHATKOM KOB3HWUX HanpAMHUX.

1 3a60OpOHSIETLCS BUKOPUCTaHHS anapariB A4S OYULLEHHS
napoto abo BUCOKUM TUCKOM.

Ak ounctutn ABepudaTta

MwuiiTe ckno oBepuaT AyXOBKM rybkoto Ta HeabpasnBHMMMU
3acobamu 1 BUTUpaANTE M AKOK TKAHWHOW,; He
BUKOPUCTOBYMNTE LWepLlaBi abpa3uBHi matepiann abo
3arocTpeHi metanesi ckpebku, AKi MOXYTb noapsnaTu
noBepxHi abo BMKNMKATK TPICKaHHA cKna.

[ns 6inbLU peTenbHOro OYMLLIEHHS MOXHA 3HATU ABepLUaTa
OYXOBKU:

1. NOBHICTIO BigKpunTE OBeEpuUATa
(onB.ManwHoK);

2. nigBepitb i 06epHITE ManeHbKi
Ba)Keni, sKi 3HaXoO4saTbCA Ha ABOX
3aBicax (gMB.MantoHoK);*

2. 3a [ONOMOTrOI BUKPYTKU

nigBedite i 06epHiTb ManeHbKi

Baxkeni, F siki 3HaxoaoaTbcsa Ha ABOX
~ 3aBicax (gMB.MantoHoK);*

3. Bi3bMiTbCH 3a ABepuATa 3 4BOX
30BHIilLHIX OOKiB, 3a4MHAYN TX
HEMOBHICTHO. HATUCHITb Ha CTOMOPY
F, notarHiTe ABepusita Ha cebe,
BUAMAl4YM ix 3 3aBic (guB.
MarntHoK).*

* o
HassHui nuwe Yy AedKnx mogensax.

3. Bi3bMiTbCH 3a ABepuaTa 3 4BOX
30BHilLHIX OOKIB, 3a4MHAYN TX
HenoBHicTo. [1OTIM MOTATHITL
aBepusaTa Ha cebe, BUIAMatoum ix 3
3aBic (OUB.MarswHOoK).*

MoBepHiTL ABepuATa Ha Micue , BUKOHYOYM npoueaypy Yy
3BOPOTHOMY MOPSAAKY.

MepeBipka ywinbHoBaviB

[MepiognyHO NepeBipAnTe CTaH YLUiNbHIOBAYiB HaBKONO
OBepUAT OYXOBKM. Y pasi iX NOLIKOAXEHHS 3BEPHITbCSA
B Hanbnumx4ymm cepBicHUA UeHTp(amMB. Jonomora).
He pekomeHOyeTbCA BUMKOPUCTOBYBATU AYXOBKY [0
3aBEPLUEHHS PEMOHTY.

£k 3aMiHUTN NaMNOYKy

Ulo6 3amiHUTM namnouyky
ONS OCBITNEHHSI OYXOBKMU:
1. BHIMIiTb CKNSAHY KPULLIKY
naTpoHa.

2. BUrBUHTITE NamMnouKy i
3aMiHiTb TI aHanoriyHou:
noTyxHicTb 25 BT, LoKOMb
E 14.

3. MNMoBepHiTb KpULIKY Ha
micue (aMB.MastoHOK).

! He BrKopucTOBYINTE NaMnoyky OyXOBKWU AN OCBITNEHHS
NpyMiLLEeHb.
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