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Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrte Kundin, sehr geshrter Kunde,

vielen Dank fiir den Kauf eines Beko-Produkfes. Wir hoffen, dass dieses Produkt, das mit hochwertiger und
hochmoderner Technologie hergestellt wurde, beste Ergebnisse erzielt. Daher bitte die gesamte Bedienungsanlgitung
und alle beilieganden Dokumnente aufmerksam durchlssen und zum zukiinftigen Nachschlagen aufbewahren. Bei
Weitergahe des Produktes auch die Badienungsanleitung mit aushéndigen. Alle Warnungen und Informationen in der
Bedienungsanieitung einhalten.

Bitte beachten, dass diese Bedienungsanleitung f0r unterschiedliche Modelle geschrieben wurde, Unterschiede
awischen den verschiedenan Modellen werden natirlich in der Anleitung ensdhnt,

Die Symbole

In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symbole;

Wichtige Informationen oder niitzliche
Tipps zum Gebrauch,
Warnung vor gefahrlichen Situationen,
in denen es 2u VYerletzungen oder
Sachschiden kommen kann,

q Warnung vor Stromschlfgen.

Warnung vor Brandgefahr,

f‘: Warnung vor heifen Fiachen.

Arcelik A.S.
Karacgoc caddest No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY
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Dieser Abschnitt enthalt Hinweise, die

fir die Sicherheit des Benutzers und

anderer Personen unerlasslich sind.

Diese Hinweise missen heachtet

werden, damit s nicht zu

Verletzungen oder Sachschéden

kommt,

Bei Nichteinhaltung dieser

Anweisungen erloschen samtliche

Garantieanspriche,

Allgemeine Sicherheit

e Dieses Gerat darf von Kindern (ab
acht Jahren} oder Personen
bedient werden, die unter
karperlichen, sensorischen oder
geistigen Einschrankungen leiden
oder denen es an der ndtigen
Erfahirung und Wissen im
Umgang mit solchen Geraten
mangelt, wenn solche Personen
beaufsichtigt werden und, zuvor
grundlich mit der sicheren
Bedienung des Gerates vertraut
gemacht wurden und sich der
damit verbundenen Gefahren voll
und ganz bewusst sind.
Kinder dlirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigungs- und
Wartungsarbeiten dirfen von
Kindern nicht ohne Aufsicht eines
Erwachsenen durchgefihrt
werden.

e Das Gerat darf nicht von
Personen genutzt werden, die
unter korperlichen oder geistigen
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Einschrankungen leiden oder
denen es an der notigen
Erfahrung im Umgang mit solchen
Gerdten mangelt, Ausnahmen
sind nur dann maglich, wenn
solche Personen beaufsichtigt
werden oder griindlich iber den
richtigen Umgang mit dem Gerat
aufgeklart wurden. Dies gilt
natlrlich auch flr Kinder.

Kinder missen stets beaufsichtigt
werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Falls das Produkt an jemand
anderen zur persanlichen oder
Secandhand-Benutzung
ibergeben wird, sollten
Bedienungsanleitung,
Produktetiketten und andere
relevante Dokumente und Teile
ebenfalls Ubergeben werden.
Installation und Reparaturen
mussen grundsatzlich vom
autorisierten Kundendienst
ausgefihrt werden. Der Hersteller
haftet nicht flir Schaden, die
durch den Eingriff nicht
autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie
erldschen. Vor der Installation
aufmerksam alle Anweisungen
lesen.

Gerat nicht nutzen, falls es nicht
ordnungsgemas funktioniert oder



sichtbare Beschadigungen
aufweist.

Nach jeder Benutzung prifen, ob
die Funktionskndpfe des
Produktes ausgeschaltet sind.

Elektrische Sicherheit

Falls das Produkt einen Fehler
aufweist, sollte es bis zur
Reparatur durch einen
autorisierten
Kundendienstmitarbeiter nicht in
Betrieb genommen werden. Es
besteht Stromschlaggefahr!
SchlieBen Sie das Produkt nur an
eine geerdete Steckdose an,
deren Spannung und Schutz den
Angaben unter ,Technische
Daten® entsprechen. Lassen Sie
durch einen qualifizierten

Elektriker eine Erdung vornehmen.

Unser Unternehmen haftet nicht
flr Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den drtlichen
Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen.

Reinigen Sie das Produkt niemals,
indem Sie Wasser darauf
verteilen oder schitten! Es
besteht Stromschlaggefahr!
Beriihren Sie den Stecker niemals
mit feuchten oder gar nassen
Handen! Trennen Sie das Kabel
niemals durch Ziehen am Kabel;
greifen und ziehen Sie immer am
Stecker.

Das Produkt darf wahrend
Installation, Wartung, Reinigung
und Reparatur nicht an eine
Steckdose angeschlossen sein.
Falls das Netzkabel des Produktes
beschadigt ist, muss es zur
Vermeidung von Gefahren vom
Hersteller, einem
Kundendienstmitarbeiter oder
vergleichbar qualifizierten
Personen ausgetauscht werden.
Das Gerat muss so installiert sein,
dass es vollstandig vom Netzwerk
getrennt werden kann. Die
Trennung muss entsprechend
den Baurichtlinien entweder
durch einen Netzstecker oder
einen in der festen elektrischen
Installation eingebauten Schalter
ermoglicht werden.

Die Riickseite des Ofens wird im
Betrieb heiB. Achten Sie darauf,
dass der Elektroanschluss die
Riickseite nicht beriihrt;
andernfalls kann der Anschluss
beschadigt werden.

Klemmen Sie das Netzkabel nicht
zwischen Backofentiir und
Rahmen ein; fiihren Sie es nicht
uber heiBe Oberflachen.
Andernfalls kann die
Kabelisolierung schmelzen und in
Folge eines Kurzschlusses einen
Brand verursachen.

Jegliche Arbeiten an elektrischen
Gerdten und Systemen sollten von
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autorisierten und qualifizierten
Personen ausgeflhrt werden.
Schalten Sie das Gerat bei
Schaden aus, unterbrechen Sie
die entsprechende
Stromversorgung. Schalten Sie

dazu die Sicherungen im Haus ab.

Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produktsicherheit
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WARNUNG: Das Gerat und seine
zuganglichen Teile werden
wahrend des Betriebs heiB. Keine
Heizelemente berthren. Kinder
unter 8 Jahren fernhalten, sofern
nicht kontinuierlich beaufsichtigt.
Produkt niemals nutzen, wenn
Urteilsvermdgen oder
Koordination durch Alkohol
und/oder Drogen beeintrachtigt
sind.

Bei alkoholischen Getranken in
den Gerichten entsprechend
vorsichtig sein. Alkohol verdampft
bei hohen Temperaturen und
kann durch Entziinden bei
Kontakt mit heiBen Oberflachen
Feuer verursachen.

Keine brennbaren Materialien in
der Nahe des Produktes
aufstellen, da die Seiten wahrend
des Gebrauchs heil werden
konnen.

Wahrend des Gebrauchs wird das
Gerat hei. Keine Heizelemente

im Inneren des Backofens
berihren.

Darauf achten, dass keine
Bellftungsschlitze blockiert
werden.

Keine geschlossenen Dosen und
GlasgefaBe im Ofen erhitzen. Der
in der Dose/im Glasgefal3
entstehende Druck konnte
Dose/Glasgefal bersten lassen.
Backbleche, Gerichte und Alufolie
nicht direkt auf den Boden des
Backofens stellen. Der Hitzestau
kann den Boden des Backofens
beschéadigen.

Zur Reinigung der Backofen-
Glastir keine aggressiven
scheuernden Reiniger oder
scharfen Metallschaber
verwenden, da diese die
Oberflache zerkratzen und so das
Glas springen lassen konnen.
Zur Reinigung des Gerates keine
Dampfreiniger verwenden;
andernfalls besteht
Stromschlaggefahr.

(Variiert je nach Produktmodell.)
Rost und Backblech richtig
einsetzen

Es ist wichtig, dass Rost und/oder
Blech richtig in den Einschiiben
sitzen. Schieben Sie Rost oder
Blech zwischen zwei Schienen ein,
vergewissern Sie sich, dass
insbesondere der Rost gerade
sitzt, bevor Sie Lebensmittel



darauf legen; bitte schauen Sie
sich die folgende Abbildung an

e

Produkt nicht verwenden, falls
das Glas der Fronttlr entfernt
oder gesprungen ist,

Griff der Ofenture nicht zum
Trocknen von Geschirrtiichemn
verwenden, Keine Geschirrtiicher,
Handschuhe oder vergleichbare
Textilprodukte authangen, wenn
die Grillfunktion bei gedfineter Tur
arbeitet.

Beim Hineingeben oder
Herausnehmen von Gerichten in
den/aus dem heiBen Ofen immer
hitzebestandige Handschuhe
verwenden.

L ]

Legen Sie das Backpapier mit den
Lebensmitteln in einem Kochtopf
oder auf einem Ofenzubehdr
(Backblech, Rost etc.) aus und
geben Sie alles zusammen in den
vorgeheizten Ofen. Entfernen Sie
iberschissige Bereiche des
Backpapiers, die uber das
Zubehtr oder den Topf
hinausragen, damit es keing
Heizelemente des Ofens bertihrt.
Verwenden Sie Backpapier
niemals bei einer
Betriebstemperatur, welche die
flr das Backpapier angegebenen
Werte (bersteigen. Legen Sie
Backpapier nicht direkt auf dem
Boden des Ofens aus.
WARNUNG: Stellen Sie vor dem
Lampenwechsel sicher, dass das
Netzkabel des Gerates getrennt
oder die Sicherung deaktiviert ist,
damit kein Stromschlag moglich
ist.

Damit es nicht zu Uberhitzung
kommt, darf das Gerat nicht
hinter Zierklappen/Ziertiiren
aufgestellt werden

Brandschutzvorkehrungen des
Produktes:

L]

Sicherstellen, dass die elektrische
Verbindung richtig in die
Steckdose eingesteckt ist und
keine Funken erzeugt,

Keine heschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
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Verlangerungskabel verwenden;
nur das Originalkabel einsetzen.

» Beim AnschlieBen des Produktes
sicherstellen, dass sich keine
Flissigkeit oder Feuchtigkeit an
der elektrischen Verbindung
befindet.

Bestimmungsgemane Verwendung

o Dieses Gerat wurde fir den
reinen Hausgebrauch entwickelt,
Eine gewerbliche Nutzung ist
nicht zulassig.

e VORSICHT: Dieses Gerat dient
ausschlieBlich der Zubereitung
von Speisen. Es darf nicht zu
anderen Zwecken eingesetzt
werden.

» Benutzen Sie das Gerat nicht zum
Vorwarmen von Tellern, hangen
Sie keine Kiichentiicher,
Handticher und dergleichen zum
Trocknen oder Anwarmen an die
Griffe.

* Der Hersteller haftet nicht flr
Schaden, die durch
unsachgemaien Gebrauch oder
falsche Bedienung verursacht
werden.

e [as Gerat ist zum Garen,
Auftauen, Backen, Braten und
Grillen von Lebensmitteln
geeignet,

Sicherheit von Kindern

e WARNUNG: Verschiedene Teile
des Gerétes werden wahrend des
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Gebrauchs heiB. Daher Kleine
Kinder vom Gerat fernhalten,

¢ Verpackungsmaterialien kannen
eine Gefahr fir Kinder darstellen.
Samtliche
Verpackungsmaterialien an einem
sicheren Ort und auBerhalb der
Reichweite von Kindern
aufhewahren.

» Elekirische Produkte kbnnen eine
Gefahr fir Kinder darstellen.
Kinder im Betrieh daher
unbedingt vom Gerat fernhalten.
Kinder nicht mit dem Gerat
spielen lassen.

» Keine Gegensténde auf das Gerat
stellen, die Kinder erreichen
Konnen.

o Wenn die Ofentlr gefffnet ist,
keine schweren Gegenstande
darauf ablegen und keine Kinder
darauf sitzen lassen. Das Gerat
kann kippen oder die Ofentir
oder die Tlrscharniere konnen
neschadigt werden.

Altgerate entsorgen
Erfiillung von WEEE-Vorgaben zur Entsorgung
von Altgeriten:

Dieses Produkt erflillt die Vorgaben der EL-\WEEE-
Direktive (201 2/18/EU3. Das Produkt wurde mit ginem
Klassifizierungssymbal fir elekirische und
elektronische Altgerite (WEEE) gekennzeichnet.
Dieses Gerdt wurde aus hochwertigen Materialien
hergestallt, die wiederverwendet und recyeelt werden
kiznnen. Entsorgen Sie das Gerat am Ende seiner
Einsatzzeit nicht mit dem reguldran Hausmilll; geben
Sie es stattdessen bei einer Sammelstelle zur
Wiedervernertung von elekirischen und elektronischen



Altgerdfen ab. lhre Stadiverwaltung informiert Sie
gerne tber geeignete Sammeglstellen in threr Nahe.
Einhaltung von RoHS-Yorgahen:

Das von Ihnen grworbene Produkt erfillt die Yorgaben
der EU-RoHS Direktive {2011/65/EU}. Es enthilt keine
in cler Direktive angegebenen gefdhrlichien und
unzuldssigen Materialien,

Verpackungsmaterialien entsorgen

«  [he Yerpackung des Gerates hesteht aus
wigderverwertbaren Materialien. Entsorgen Sie
diese vorschriftsgeman und entsprechend
sorfiert, Entsargen Sie solche Materialien nicht
mit dern normalen Hausmiill.
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1 Bedienfeld & Liftzrmotar fhinter der Metaliplatts)
2 Gitterrost 7 Beleuchiung

3 Backblech 8 Oberes Heizalement

4 ariff 9 Einschuhpositionen

5 Tir

e B R W 0 Y

1 2 3 4
1 Funktionsknopf
2 Digitaltimer
3 Termperaturknopt
4 Temperaturleuchte
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Lieferumfang

& nach Modell wird eventuell
unterschiedliches Zubehdr mitgeliefert, Daher
kann es vorkommen, dass nicht samtliches in

der Anleitung erwdhntes Zubahdr mit lhrem
Gerdt gelisfert wird,

1. Bedienungsanleitung

2. Backblech
Fur Backwaren, Tietkhlgenchte und groBe
Braten.

3. Tiefes Backblech/Tropfschale
Fir Geback, grofie Braten, Gerichte mit viel
Fliissigkeit und zum Fettauftangen beim Grillen,

Zum Risten und Grillen und als Unterlage for
Behélter, in denen unterschiedlichste
. Lebensmittel gegart werden kinnen.

Gitterrost und Backblech richtig in die
Teleskopeinschiibe einschieben

(Dieses Merkmal ist optional. Es Ist bel Inrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.}
Durch die Teleskopeinschiibe lassen sich Bleche
und Rost besonders leicht ginlegen und
entfernan,

Achten Sie heim Eingatz von Backblech und
Gitterrost mit den Teleskopeinschiben darauf,
dass die Stifte am rickwirtigen Teil des
Teleskopeinschubs die Kanten von Backblech
und Gitterrost beriihren.
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Technische Daten _

R R

25kW

Einbaumane (Hhe/Breite;/ Tiefs)

5256 oder 600 /260 MV Minim.m 550

[Hauptofen. o MuliTUnKboRseien

Garraumleuchte 16/20 W

e IR R R s [P RN AR
Ed

Allgemeing Hinweise: Energisangaben von Elektrodfen werden gemal des Standards EN 60350-1 / IEC

60350-1 ermittelt. Die entsprechenden Werte werden unter Ublichen Einsatzbedingungen bei Ober-
Mnterhitze oder im Umluftbetrieb (sofern vorhander) emittelt.

Die Energiseffizienzklasse wird gemal Funktion ermittelt; je nachdem, ob das Gerét mit den
entsprechenden Funkfionen ausgestattet ist. 1. Garen mit Eco-Umluft, 2. Turbo-Niedertemperaturgaren, 3.
Turbogaren, 4. Ober-/Unterhitze mit Umiuft, 5. Ober-/Unterhitze

Im Zuge der Gualititsverhesserung kinnen
ich technische Daten ohne Vorankindigung
dndern.

Die: Abbildungen in dieser Anlgitung dienan
lediglizh der Veranschaulichung und kdnnen
etwaz yom taisachlichen Aussehen des
Gerétes abweichen.
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ngaben am Produkt eder in der beglzitenden
Dokumentation wurden unter
| aborbedingungen unter Bericksichtigung der
zutreffenden Richtlinien ermittelt. Solche Werts
kdnnen je nach Einsatzumgzbung und
Mutzungsweise des Gardtas abwaichen.




Gerdt vorn nachstgelegenen autorisierten
Kundendienst gemah gliltigen Bestimmungen
installiersn lassen. Andernfalls srlischt die Garantie.
Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die durch
Altivititen nicht autorisierter Personen entstehen;
zudern kanr dadurch die Garantie erldschen.

Die Vorbereitung des Aufstzilungsartzs und
bfdar elektnschen Anschiussa sind Sache des

kunden.

. {GEFAHR:

:Die Installation des Gerates muss in
Ubereinsiimmung mit samtlichen zutreffenden
Yorschriften zur Elektroinstallation 2rfolgen.

:GEFAHR:
“Gert ver der Installation auf eventuelle,
ichthare Ciefekie untersuchen. Falls Defekte
verliegen, darf das Gerat nicht installiert
werdan,
Beschadigte Gerdte milssen grundsétzlich als
Sicherheitsrisike betrachiet warden.

Vor der Installation

Das Gerét ist fiir den Einbau in handelsibliche
Kiichenmibel vorgesehen. Zwischen Gerét und
angrenzenden Kichenwinden und -mébeln muss gin
Sicherheitsabstand verbleiben. Siehe Abbildung aut
der néchsten Seite {Angaben in mmj.

*  (Oberflachen, kunststoffoelige und verwendete

Kleber miissen hitzebestandig sein (his
mindestens 100 °C),

s Klichenm{bel miissen waagerecht ausgerichiet

und fixiert sein.

s Befindet sich unter dern Backofen eing

Schublade, muss zwischen Backofen und
Schublade ein Trennboden eingasetzt werden.

= Tragen Sie das Gerat grundséatzlich mit

mincestens zwei Personen.

»  Halten Sie den Ofen zum Transportieren an den

Schlitzen an beiden Seiten,

*  Entfernen Sie vor Installation des Produktes alle

darin befindlichen Materialien und Dokumente.

*  Das Kiichenmdbel muss mit den in der

nachstehenden Abbildung angegebenen
Abmessungen dbereinstimmen. Im hinteren
Bereich des Kilchenmdbels muss zur
Gewdhrleistung eingr ausreichenden Beliiftung
eine Offnung mit den in der nachstehendan
Abbildung angegebenen Abmessungen
ausgeschnitten werden.

tellzn Sie das Gerdt nicht neben Kihl- oder
6 Gefriergerdten auf. Die Wirmeabgabe des
Gerdtes filhrt zu steigendem Energieverhraush
der kihigerate,

MWissbrauchen Sie dis Tiir/den Targriff nicht
um Anheban oder Bewegen des Gerdtes.
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Minimum

A
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590

595

* Minimum

Einbauen und AnschlieBen

+  [Die Installation des Gerdites rmuss in
Ubereinstimmung mit samtlichen zutreffenden
Yorschriften zur Gas- und Elektroinstallation
erfalgen.

Elektrischer Anschluss

Schliefen Sie das Gerdt an eine geerdate
Schutzkontakisteckdose/Leitung an, die mit ginem
Minigtur-Leistungstrennschalter passender Kapazitit
gemal der , Technische Daten"-Tabelle abgesichert
wird, Lassen Sie durch einen qualifizierten Elektriker
gine Erdung vornehmen, egal ob Sie das Produkt mit

570

547

oder phne Transtormator verwenden. Der Hersteller
haftet nicht bei Schéden, die durch den Einsatz des
Gerdtes ohne vorschriftsméBige Erdung entstehen.

- /oy . GEFAHR:
% Das Gerdt darf nur von giner auiorisierten
Fachkraft an das Stromnetz angeschlossen
warden.

Dar Herstaller haftet mcht fur Schaden, dia
durch Aktivitdten nicht adtorisierter Oritter

entstehan.
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- ‘GEFAHR:

:Dias Netzkabel darf nicht gingeklemmt,
geknickt oder gequetschr werden und darf
nicht mit heiBen Gerdtetgilen in Berdhrung
kommen.

Beschadigte Netzkabel missan durch ginen
ugelassenen Elektriker ausgetauscht werden.
Andernfalls kann es zu Stromschldgen,
kurzschidssen und Branden kommen!

¢ Der Anschluss muss gemnél naticnalen
Richtlinien erfolgen.

s Dig Netzanschlyssdaten miissen mit den Daten
auf dem Typenschild des Gerdles
ibereinstimmen. Bas Typenschild finden Sie
nach Offnen der Ofentir an der Unterseite des
Gerdtes,

«  Verwenden Sie hur Netzkabal, die den Angaben
im Abschiitt , Technische Daten’ entsprechen.

. GEFAHR:

“Trennen Sia das Gerdt vollstandig von dar

tromversorgung, bevor Sie mit der

Elcktroinstallation beginnen.

Es besteht Stamschlagnefahr!

Der Netzstecker muss nach der Installation frei
uganglich bleihen, das Netzkabel darf jedoch

micht uber das Gerfit hinwag) verlegt werden,

Beirm Ausfihren der Elekirainstallation missen
ie nationalan/lokalen
Flektrainstallationsregeln gingehalten und
muss eing karrekie Steckdose und ein
passender Stecker flir den (Hen varwendet
werden. Falls die Anschlusswerte des Gerits
2u hach fiir den Steckeranschluss sind, muss
g5 ohne Steckverbindung mit direktem
Kabelanschluss fest installizrt werden.

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

Gerét installisren

1. Schigben Sie den Backofen in die vargesehene
Mische/Kichenschrank, richten sie ihn richtig aus
und fixieren Sie ihn— achten Sie dabei unbedingt
darauf, dass das Netzkabel nicht beschadigt oder
gingekdermmt wird.
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Fixieren Sie den Backofen wig in der Abbildung gezeigt
mit 2wei Schrauben.

Stellen Sie nach der Installation sicher, dass die
Schrauben ausreichend angezogen sind und der Ofen
nicht bewegt werden kann. Der Ofen kénnte wéhrend
der Benutzung umkippen, falls er nicht entsprechend
den Anweisungen installiert wuarde bzw. die Schrauben
nicht ausreichend festgezogen wurden.

Bei Gerdten mit Liifter (Es ist bei Ihrem Modell

1 Liiftar

Z Bedienfeld

3 Tir

Der integrierte Lfter kilhit den Einbauschrank und die
Vorderseite des Gerdtes,

Der Kihlungslifter Buft auch nach dem
bechalten des Backofens noch etwa 20 his

30 Minuten lang nach.

Wenn Sie Lebensmittel Timer-programmiert

Zubereiten, schaltet sich gemainsam mit den

restlichen Funktionen auch der Lifter 2um

Ende der Garzeit ab,




Endkontrolle

1.
2.

Betrieb des Geriits,
Priifen Sie die Funktion.

Transport

Bewahren Sie den Originalkarton auf, falls Sie
das Gerdt Kinftig ransportieren milssen. Halten
Sie sich an dig Hinweise auf dem Karton. Falls
Sie den Originalkarton nicht mehr besitzen
sollten, verpacken Sie tas Gerdt in
Luftpalsterfolie oder starken Karton,
anschlietend gut mit Klebeband sichearn,

Cramit Gitterroste und Bleche nicht 2u
Beschidigungen der Ofentiir filhren, schiltzen
Sie die Ofentlr von innen mit ginem passenden
Stlick Karton, Fixieren Sie die Ofentlr mit
Klebehand.

Verwenden Sie die Tlr/den Tlrgriff nicht zum
Anheben oder Bewegen des Gerdtes.

Leqen Sie keine Gegenstdnde auf dam Gerdt
ab. bewagen Sie das Gerdt grundsatzlich in

ufrechier Position .

Uherpriifen Sie das Gerat nach dem Transpart
genau, lkerzeugen Sie sich davon, dass es
nicht zu Beschadigungen gekommen ist.
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Tipps zum Energiesparen

Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie hr Gerét

umwelthewusst und energiesparend:

«  Verwenden Sie am besten dunkles oder
emailliertes Kochgeschirr — dies leitet die Wame
besser.

s |assen Sie den Backofen vorheizen, wenn dies
durch Bedienungs- oder Zubereitungsanieitung
empfohlen wird.

e Verzichten Sie bai der Zubereitung auf hiufiges
Offnen tler Backofentir,

*  Bereiten Sie mehrere Gerichte gleichzeitig zu,
sofern dies méglich ist. Dazu stellen Sie einfach
mehrere Behilter auf den Gitterrast,

s (rdBere Gerichte und solche, deren Geschmack
sich nicht gegenseitig beeinflussen soll, bereiten
Sig nacheinander 2u. Der Backofen ist dann
bergits vorgeheizt,

*  Sie kiinnen zusdtzliche Energie sparen, indem
Sie den Backofen ein paar Minuten vor Ende der
Garzeit bereits abschalten. Verzichten Sie
wahrend der Zubereitung mdglichst aut ein
Offnen der Backofentir.

*  Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der
Zubereitung auf.

Erste Inbetriebnahme
Zeiteinstellung

enn Sig Eingtellungen dndern, blinken die
entsprechendsn Symbale in der Anzeige.

Drilcken Sie nach dem ersten Einschalten des Ofens
zum Einstellen der Uhrzeit eme.

Berlihren Sie bei herlhnungsgesteusrten
Maodellen zuerst 3= und verwenden Sie dann
ur Einstellung der Tagaszeit -

Bestétigen Sie die Einstellung, indem Sie das Symbol
L beriihren oder 4 Sekunden warten. ohne aing Taste
21 berdhren,
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12 11 109 8 7

Einstelltasie
Tastensperra-Symbol
Uhrsymbol

Alarmlautstarkesymbol (Es ist bei lhrem Madel
mdglicherweise nicht wrhanden.}

5 Energiesparmodussymbel
g Flus-Taste

7 Minus-Taste
8
9

da ot b —

Zeit-Kuchendiagramm
Alarmsymbol

10 Garzeitendesymhol

11 Garzeitsymbal

12 Programimiaste

Murde die Zeit nach nicht eingestellt, startet
dia Uhr bei 12:00 und das ©5-Symbol wird

ngezeigt. Das Symbol verschwindet nach der
Zeiteinstzllung.

Bzai einem Stromausfall wearden die aktuellen
eiteinstellungen ahgetbrachen, Eing
Meueinstellung ist erforderlich.

Erstreiniguny des Gerites

Durch bastimmta Reinigungamittel kannen die
Oberflchen des Gerdtes beschidiot werden.

erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheusrmitiel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstinde hei
der Reinigung.

1. Entfemen Sie sdmtliches Yerpackungsmaterial,

2. Gerdteoberfidchen mit ginem feuchten Tuch oder
Schwarnm abwischen und mit einem Tuch
trocknen,

Erstaufheizung

Lassen Sie das Gerat etwa 30 Minuten lang aufhgizen,

schalten Sie es anschlieffend ab. Auf diese Weise



werden sémtliche RickstEnde und Beschichiungen

durch Abbrennen entfernt.

‘WARNUNG

SMerbrennunosgefahr durch heibe Flachan!

Das Gerdt kann sich im Betrieb stark
aufheizen. Beriihren Sig nigmals heife
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter, Halten Sie Kinder
farn.

Tragen Sie grundsitzlich hitzebestindige
Schuizhandschuhe, wenn Sie etwas in den
Backofen stellen cder herausnehmen,

Elektroofen

1. Mehmen Sie sdmiliches Zubehdr (2. B. Backbleche
Und Gitterrost) aus dem Backofen heraus.

2. SchlieBen Sie die Backofentir,

3. Wihlen Sie die Einstellung ,Ober- und Unterhitze®.

4, \Wahlen Sie die hichste Ofentemnperatur; Siche
S0 bedienen Ste den Backofen, Sefte 20,

5. Lassen Sie den Backofen etwa 30 Minuten lang
arbaiten,

£, Schalten Sie den Backofen ab; Siehe "So

Gedienen Ste den Backofen, Seite 20

Grill

1. Mehmen Sie sdmtliches Zubehdr (z. B. Backbleche
und Gitterrosty aus dem Backofen heraus.

2. Schligfen Sie die Backofentlr,

3. Wéhlen Sie die hichste Temperaturainstellung;
Siehe "So bedierren Sie den Grill, Seite 27,

4, Lassen Sie den Grill etwa 30 Minuten lang
arberten,

5, Schalten Sie den Grill ab; Siehe" So bedienen Sie
den Grilt, Seite 27

Bai der ersten Inbetriebnahme kann es (ber
o mehrere Stunden zu Rauch- und

Geruchsentwicklung kommen. Dies ist villig

narmal. Liften Sie den Raum gut durch, damit

Rauch und Geriiche schnall abzishen kénnen.
Atrmen Sie die Oampfe mdglichst nicht gin,
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Allgemeine Hinweise zum Backen,
Braten und Grillen
. Jav WARNUNG

‘Verbrennungsgefahr durch heiffe Flachen!

Das Gerdt kann sich im Betrieb stark
aufheizen. Beriihren Sig niemals heifie
Brenner, das Innere des Backafans,
Heizelements und s waiter. Halten Sie Kinder
farn.

Tragen Sie grundsatzlich hitzebestandige
Schutzhandschube, wenn Sig etwas in den
Backefen stellen eder herausnehmen.

. 'GEFAHR:

“Offnen Sie die Backofentir vorsichtig: HeiBe
Damptf kann austreten.

Der austretende Darmpf kann zu Verbrihungen
vin Handen, Gasicht und Augen fithren.

Tipps zum Backen

*  Benutzen Sie Metallgeschirr mit
Antinaftbeschichtung oder hitzebestandige
Silikonformen.

Mutzen Sig den Platz auf dern Gitterrost gut aus.
Stellen Sie Backformen in die Mitte des
hitterrostas,

+  Wahlen Sie die richtige Einschubposition. bevor
Sie Backofen oder Grill einschalten. Wechseln
Sie die Einschubposition nicht, solange der
Backofen heiB ist.

«  Halten Sie die Backofentir geschlossen.

Tipps zum Rdsten

s [ine Wiirzmischung aus Zitronensaft und
schwarzem Pfeffer sorgt fir eine besonders
schmackhafte Zubereitung von ganzen Hilhnem,
Puten und griBeren Fleischportionen,

*  Fleisch mit Knochen braucht etwa 15 - 30
Minuken langer zum Garen als dieselbe Menge
Flgisch ohng Knochen.

«  Jeder Zentimeter an Fleischdicke braucht etwa 4
- 5 Minuten mehr an Garzeit.

*  |assen Sie Fleisch nach Ablauf der Garzeit noch
etwa 10 Minuten im Backofen ruhen, Der
Fleischsaft verteilt sich so gleichmafiger im
Braten und lduft baim Anschneiden nicht aus.

+  Fisch stellen Sie auf ginem hitzebestdndigem
Teller mdglichst in der mittleren odar unteren
Einschubposition in den Backofen.

Tipps zum Grillen

Flgisch, Gefligel und Fisch werden durch das Grillen

schinall braun, hekormmen eine schine Kruste und
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trocknen dabei nicht aus. Inshesondere flache Sticke,

FleischspieBe und Wiirstchen sowie Gemise mit

hohermn Wasseranteil (vie Tomaten oder Zwisbeln) sind

zum Grillen gut geeignet.

»  Verteilen Sie das Grillgut so auf dem Gitterrost,
dass es nicht (iber die Kanten des Gitterrostes
hinausragt.

s Schieben Sie den Gitterrost {mit darunter
eingeschobener Tropfschale) in die richtige
Einschubposition. Vergessen Sie nicht, die
Tropfschale beim Grillen in den untersten
Einschub einzuschisben, damit das Fett
aufgefangen wird. Geben Sie etwas Wasser in
die Tropfachale - so wird die Reinigung
einfacher,

Lebensmittel, die nicht zum Grillen
geeignet sind, kdnnen sich im
schlimmeten Fall entziinden. Grillen Sig

nur Lehensmittel, die bei der starken
Hitze beim Grillen keinen Schaden
nehmen.

Platzieren Sie das Grillgat nicht nahe
der Backofenrickwand. Dort wird es
hesonders heil3, fettes Grillgut kann in
Brand geraten.

So bedienen Sie den Backofen

Ihr Ofen ist mit Knipfen ausgestattet, die bei

Betatigung herausspringen.

1. Driicken Sie den Knopf zum Herausspringen nach
innen; nehmen Sie dann die gewlnschte

... Enstellung vor,

Garvorgangs hingin,
Temperatur und Betriebsart eins

1 Funktionskropf
Z Temperaturknepf



1. Stellen Sie den Funktionswahler auf die
gewinschte Betriehisart ein.

2. Stellen Sie den Temperaturwihler auf die
gewiinschte Temperatur ein.

» Der Ofen heizt sich auf die eingestelite Temperatur

auf und hilt diese aufrecht. Wahrend des Aufheizens

bleibt die Temperaturleuchte singeschaltet,

Backofen ausschalten

Bringen Sie Funkiions- und

Temperaturginstellungsknopf in dig obere Position

(Aus).

Einschubpositionen (bei Modellen mit Grillrost)

Es istwichtig, dass der Grillrest richtig in dig

Einschiibe singesetzt wird, Setzen Sie den Grllrost wie

in der Abbildung gezeigt in den Einschub gin.

Achten Sie darauf, dass der Grillrost nicht die

Rilckwand des Ofens ber(ihrt. Schietren Sie den Rost

daher nur 50 weait ein, bis sich die Backofentilr

problemlos schliefen l3sst — so funktioniert der Grill

am besten,

(Wariiert je nach Produktmodell.)

Betriebsarten

Die hier gezeigte Reihenfelge der Betriebsarten kann je
nach Gerdtermodell shwas abweichean,

Qber- und Untsrhitze

Oher- und Unterhitze werden
gingesetzt, Das Gargut wird
gleichzeitig von oben und unten
erhitzt. Diese Betriehsart eignet sich
breispielsweise for Kuchen, Geback
und Auflaufe, Nur gin Blech
verwenden.

Unterhitze

Bei dieser Befriebsart wird lediglich
das untere Heizelement eingesetzt.
Geeignet z. B, flir Pizza und zum

o Nachbraunen von unten,

Diese Funktion muss auch zur
einfachen Dampfreinigung verwendet
werden.

c
3
=
=

Bei dieser Betriehsart werden
Oberhitze, Unterhitze und der Liifter
({in der Rackwand) eingesetzt. Durch
den Lilfter wird heife Luft schnell
gleichm&Big im Backofen verteilt, Nur
gin Blech verwenden,

[l

po

uft

=4
=
ch
=

Der Backofen wird nicht beheizt, Mur
der Lfter {in der Riickwand) arbeitet.
Gefrorene Lebensmittel werden
langsam bei Zimmertemperatur
aufgetaut, heifie Lebensmittel
abgekihlt.

B

b=
@
=
S

Der Ringheizkdmer {in der Rickwand)
arbeitet.

Durch den Lifter wird heiBe Luft
schnell gleichméBig im Backofen
verteilt. Bin Vorheizen ist meistens
nicht erferderlich, Eignet sich zum
Garen auf unterschiedlichen
Einschubebenen. Mehrere Bleche
kannen verwendet werdan,

Oiese Funktion muss auch zur
einfachen Dampfreinigung verwendst
werder,

@&

30 “-Funktion

Bei dieser Betriebsart werden
Oberhitze, Unterhitze und HeiBluft
fhinteres Heizelemenf) eingesetzt.
Das Gargut wird gleichmatig und
schinell von allen Seiten gegart. Nur
gin Blach verweanden,

Dar grofie Grill an der Oberseite des

Backofens istin Betrieh. Diese

Betriehsart eignet sich insbesondere

zum Grillen gréBerer Fleischmengen.

+  Stellen Sie mittelgrofie his grobe
Portionen auf dem richtigen
Einschub direkt unter das
Grillelement.

s Stellen Sie die maximale
Temperatur gin.

= Wenden Sie das Grillgut nach
der Halfte der Garzeit,
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Grill + Umluft
St
Der Grilleffekt ist nicht so stark wie

bei Fldchengrill

*  Kleine oder mittelgroBe
Partionen in der richtigen
Einschubposition unter dem
Grill-Heizkdrper grillen.

»  Stellen Sie die gewdnschte
Temperatur ein.

s Wenden Sie das Grillgut nach
der Halfte der Garzeit.

Otenuhr verwenden

1 Einstelltaste

2 Tastensperre-Symbol

3 Uhrsymbal

4 Alarmlautstirkesymbol {Es ist bei Ihrem Modell
moglicherweise nicht vorhanden

b Energiesparmodussymbol

6 Plus-Taste

7 Minus-Taste

g Zeit-Kuchendiagramm

9 Alarmsymbol

10 Garzeitendesymbal

11 Garzeitsymbal

12 Programmtaste

(hie maximal einstellbare Zeit bis zum
Garzeitende betrdgt 5 Stunden 59 Minuten.
Bei Stromausfallen wird die aktuelle

Betrigbsart aufgehaban, Sie missen den
Backofzn also wigder neu gingtellen.

enn Sig Einstellungen dndern, blinken die
entsprechenden Symbale in der Anzeige, Bitte
varten Sie ginen hMoment ab, s die
Einstellungen in Kraft freten.

Falls keine Garginstellungen worgengmmen
wrden, kann die Uhrzeit nicht eingestellt

werden.
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Bai eingestslltar Garzsit wird die verblaibende
git angezeigt, sohald das Gerat arbeitet.

Garen mit Einstellung der Garzeit

Sie kinnen den Ofen durch Yorgabe der Garzeit s0

einstellen, dass Ihr Gericht zu einer bestimmten Zeit

servierbeareit ist,

1. Wahlen Sie die Funktion zum Garen,

2. Berlihren Sie (%, bis das Symbol 12 fiir die
Garzeit in der Anzeige erscheint,

3. Stellen Sie die Garzeit mit den Tasten <= /== ein.

» » Nachdem Sie die Garzeit eingestellt haben,

erscheinen das Symbol = und die Zsitscheibe

kentinuigrlich in der Anzeige.

4. Gehan Sie das Gericht in den Ofen und stellen Sig
die Temperatur tiber den Temperaturknopt ein.
Das Garen startet.

» Dig am Display angezeigte Garzeit wird

heruntergezihit, sobald das Garen beginnt und alle

Teile der Zeitscheibe leuchten. Die eingestelite Garzeit

wird in 4 gleiche Teile unterteilt; sobald die Zeit eines

Teils atwelaufen, erlischt das Symbol dieses Teils.

Dies zeigt ibersichtiich das Yerhalinis der

yerbleibenden Garzeit zur Gesamtgarzeit,

Ende der Garzeit verzogern:

Nach der Einstellung der Garzeit kinnen Sie das

Garzeitende auf einen spateren Zeitpunkt verschieben,

1. Wahlen Sie die Funkdion zum Garen.

2. Berihren Sie &, bis das Symbol 1= fiir die
Garzeit in der Anzeige erscheint,

3. Stellen Sie die Garzeit mit den Tasten = /= ein.

» » Sobald Sie die Garzeit eingestellt haben, erscheint

das Symixol = kontinuierlich in der Anzeige.

4. Berihren Sie T . bis das Symbol =Mir das
Garzeitende in der Anzeige erscheint.

5. Stellen Sie das Garzeitende mit den Tasten <= /==
2.

» Nachdsm Sie die Garzeit eingestellt haben,

erscheinen die Symbole 21 und =1 sowie die

Zeitscheibe kontinuierlich in der Anzeige. Sobeld das

Garen startet, verschwindet das ')|—Symbol.

6. Geben Sie das Gericht in den Ofen und stellen Sie
die Temperatur dber den Temperaturknapt ein.
[ras Garen slartet.

» Der Ofentimer berechnet die richtige Startzeit

anhand von Garzeitende und Garzeit. Beim

Erreichen der Startzeit wird der ausgewdhite

Befriebsmodus automatisch eingestellt und der Ofen

auf die festgelegte Temperatur vorgeheizt. Diese

Temperatur wird bis zum Garzeiterde beibehalten.



» Dig am Display angezeigte Garzeit wird
heruntergezahit, sobald das Garen heginnt und alle
Teile der Zeitscheibe leuchten, Die eingestellte Garzeit
wird in 4 gleiche Teile unterteilt; sobald die Zeit gines
Teils abgelaufen ist, erlischt das Symbol dieses Teils.
Dies zeigt Urersichilich das Verhalinis der
verbleibenden Garzeit zur Gesamtgarzeit.

7. Mach Abschluss des Garens erscheint ,End
(Ende)* in der Anzeige, der Timer gibt einen
Alarm aus.

8. Der Signalten erklingt 2 Minuten lang. Drilcken
Sie zum Beenden des Signaltons einfach eine
heliehige Taste. Der Signalton verstummt, die
aktuelle Zeit wird angezsigt.

iwenn Sie nach Abschiuss des Alarms
eine baliebige Taste dricken. schaltat
sich dar Ofen wieder gin. Orehen Sie
Termperaturknopt und Funktionswihler
zurm Ahschalten des Ofens in dis Aus-
Fosition {0); dadurch wird verhindert,
dass sich der Cfen nach Abschluss des
Alarms wiedar ginschaltet.

Tastensperre einschalten

Oie Tastensperre verhindert die unerwinschie

Bedienung des Ofens.

1. Berlihren Sie 28, bis das Symbol Tin der Anzeige
erscheint.

» JOFF (Aug)® erscheint in der Anzeige.

2. Driicken Sie zum Aldivieren der Tastensperre .

» Sobald die Tastenspere akfiviert ist, erscheint .0n

{Ein}* in der Anzeige und das &-Symbol leuchitet

weiter.

Bei eingeschalteter Tastensperre sind die
Bedientasten ohne Funktion. Auch nach eingm
tromausfall blzibt die Tastensperre weitarhin

gingeschaltet,

Deaktivierung der Tastensperre

1. Ber(ihren Sie iZ8, bis das Symbol Bin der Anzeige
erscheint.

» ,0n {Ein)* erscheint in der Anzeige.

2. Deaktivieren Sie die Tastensperre, indern Sie die
Taste ™= driicken,

» Nach dem Abschalten der Tastensperre wird ,OFF

{Aus)” angezeigt.

Alarmfunktion einstellen

Sie kiinnen die Alarmfunktion des Gerdtes auch als

Kurzzeitwecker einsetzen, wenn Sie sich an etwas

erinnern lassen mdchten,

Der Kurzzeitwecker hat keinen Einfluss auf die

Funkticnen des Backofens. Er wird lediglich zur

Erinngrung eingesetzt. Dies ist beispielawsise sinnvoll,

wenn Sie Speisen nach einer bastimmten Zeit wenden

miissen. Mach Ablauf der voreingestellten Zeit gitt der

Timer ginen Alarm aus.

1. Bertihren Sie C*, bis das Symbol 2 in der Anzeige
erscheint.

Chie Alarmfunktion kann auf maximal 23
tunden und 59 Minuten aingestelit
werden,

2. Stellen Sie die Alarmzeit mit == /™= gin,

Funkficnstasten fiir Alarmton, Uhrzsit,
nzeigehelligkeit und Temperaturtasten
cllien auf Position 0 {Aus) eingestellt

ggin.

» Das £-Symbol leuchtet weiter und die Alarmzeit

erscheint in der Anzeige, sobald die Alarmzeit

eingestelltist.

3. Am Ende der Alarmzeit beginnt das Q—Symbol u
blinken und der Signalton wird ausgegeben.

Alarm abschalten

1. Der Signalton erklingt 2 Minuten lang. Driicken
Sie zum Beenden des Signaltons einfach eine
beliehbige Taste.

» Der Signalton verstummt, die akiuelle Zeit wird

angezeigt.

Alarm abhbrechen

1. Zum Abbrechen des Alarms beriihren Sie 2, bis
das Symbol £ in der Anzeige verschwindet,

2. Halten Sie die Taste ™= gedrlickt, bis
L00:00" angezeigt wird.

Die Alarmzeit wird angezeig. Falls Alarm- und
Garzeit gleichzeitig singestellt sind. wird die
kirzere Zeiteinstellung angezeigt.

Signalton dndern

1. Beriihren Sie &, bis das Symbol <9 in der
Anzeige erscheint.

2. Stellen Sie den gewninschien Signalton mit den
Tasten == /== ein.

3. Der von lhnen eingestellte Ton wird nach kurzer
Zeit aldiviert.

» Der ausgewahite Alarmton wird mit ,b-01%, ,b-

02" oder ,b-03* angezeigt.

Uhrzeit andern

S0 dndem Sie die 2uvar eingestelite Uhrzeit:

1. Beriihren Sie i, bis das Symbol - in der
Anzeige erscheint,

2. Stellen Sie die Uhrzeit mit den Tasten <= 2em gin,

3. Die von lhnen eingestellte Zeit wird kurz darauf
aktiviert.
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Energiespammodus

Mit dem Energiesparmodus kénnen Sie wahrend des
Garens Energie sparen. indem Sie die Garzeit
ginstellen.

Oieser Modus schliebt das Garen mit der
Innentemperatur des Ofens ab, indam er die

Heizelemente bereits vor Ahlauf der Garzeit abschaltet,

Energiesparmodus einstellen

1. Beriihren Sie das Symbol $=2, his das eco-Symbol
in der Anzeige erscheint,

» OFF (Aug)" erscheint in der Anzeige.

2. Aktivieren Sie den Energiespamedus durch
Berfinren der =+ Taste,

» Sobald der Energiesparmodus aktiviert ist, erscheint

.0n {Ein)* in der Anzeige und das Energiesparen-

Symbel leuchtst weiter.

Energiesparmodus deaktivieren

1. Berilhren Sie das Symbol i, bis das eco-3ymbol
in der Anzeige erscheint.

» 0n (Ein)* erscheintin der Anzaige.

2. Deakfivieren Sie den Energiesparmodus durch
Beruhren der ==-Taste.

» Off (Aug)* erscheint, sobald die der

Energiesparmonus desktiviert ist.

Displayhelligkeit einstellen

{Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei lhrem

Modell mdglicherweise nicht vorhanden.}

1. Berlihren Sie :=, bis ,d-01°, ,d-02" oder ,d-
03" fiir die Displayhelligkeit | im Display erscheint,

2. Stellen Sie die gewiinschte Helligkeit mit = -
gin.

» Die von Ihnen eingestelite Displayhelligkeait wird korz

darauf akdiviert.

Garzeitentabelle

Die Zeitangahen in diesar Tabelle sollen als
Richtwerte dienan. Zeitangaben kinnen

ufgrund von Temperatur, Dicke. Typ der
Lebensmittel und thren eigenen Yorlieben
abweichen.

Backen und Braten

Der grste Einschuh ist dar untere Einschub,

lebsart .| Elnsehubposition:

Kuichan,
Backhlach

S F
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Klging
Kuchen
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var ZE cm auf Rost**
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o ald Rost
4-Funde Springform
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&
e
=
=
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e
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e Blerhe

1 (‘ebarkf\ler
3-Backbles

b ehicknlecht
gt b
BTkt

Teggemck Barkblech
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Zubereitungstabelle fiir Testgerichte
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Tipps zum Kuchenbackan
*  Falls Gebdck zu trocken wird, erhdhen Sie

die

Temperatur etwas und vermindem gleichzeitiy

die Garzeit,

Werden Kuchen zu feucht, reduzieren Sie
Fliissigkeiten oder senken die Temperatur
10 =C,

die
um

Wird Gebdck an der Oberseite gut gebréunt,
innen jedach nicht richtig gar, achten Sie darauf,
dass sich Fliissigkeiten nicht am Boden des
Gebdcks konzentriersn. Versuchen Sie,
Flissigkeitsmischungen gleichménig zwischen
den Teigschichien zu verteilen; so emeichen Sie
ging gleichmatige Briunung.

Sofern die Oberseite des Kuchens zu stark

gebriunt wird, backen Sie etwas langer mit

reduzierter Temperatur,

Wenn der Kuchen auben gut gelingt, innen

Jedoch noch klebrig ist, geben Sie weniger

Fliissigkeit hinzu, senken die Temperatur und

verlingern dafir die Garzeit etwas.
Tipps filr Geback
*  Falls Gebick zu trocken wird, erhéhen Sie

Halten Sie sich beim Backen an die
Betrichsart- und Temperaturempfehlungen der
ubereitungstabelle. Falls die Unterseite nicht

ausreichend gebraunt wird, nutzen Sie beim
nachsten Mal den nachstniedrigeren Einschub.

die

Temperatur etwas und vermindem gleichzeitiy

die Garzeit, Befeuchten Sie den Teig mit e
Mischung aus Milch, O, Ei und Joghurt.

Sollte Gebdck sehr lange zum Garen bend
achten Sie darauf, dass das Gebick nicht
die Oberkante des Backblechs hinausragt.
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Tipps zur Zubereltung von Gemiise

Falls Gemiisegerichte zu trocken werden,
bereiten Sie diese in einem Geschirr mit Deckel
statt auf dem Blech zu. Geschlosseng Behdlter
sorgen dafir, dass nicht zu viel Fllissigksit
verloran wird.

Falls Gemiisegerichte nicht richti gar werden,
kochen Sie das Gemilse zuvor und geben es erst
danach in den Ofen,



So bedienen Sie den Grill Grill ausschalten

. WARNUNG

Position {oban).

1. Drehen Sie den Funktionswahler in die Aus-

-Backefentir beim Grillen geschlogsen halten.
ferhrennungsgefahr durch heide Flachen!

Grill einschalten

1. Drehen Sie den Funktionswahler auf das
gewinschte Grillsymbal.

2. Wahlen Sie dann die gew(nschie Grilltemperatur,

3. Heizen Sie den Grill bei Bedarf etwa & Minuten vor,

» Die Temperaturletchte schaltet sich &in.

nehmen.

Brand geraten.

Lebensmittel, dig richt zum Grillen
geeignet sind, kbnnen sich im
schlimmsten Fall entziinden. Grillen Sie
nur Lebensmittel, die bei der starken
Hitze beim Grillen keinen Schaden

Flatzieren Sie das Grillgut nicht nahe
der Backofenriickwand. Dort wird es
hasonders heiB, fettas Grillgut kann in

Garzeitentabelle zum Grillen
Elektrischer Grill

% B ; : ﬁ'ﬂb’f@@m TRIRetan.

Fizzh

PR ELTCE o e

Lammkotelatts Rost 4.5

T Rindartyaten

:Tmstb BLITeIIiy

¥ je nach Dicke
*5 Minuten vorhalzen

**Falls dle Grilitemperatur lhres Produktas nicht angapasst werden kann, arbeltet der Grill mit Hichsttemperatur.

Gerichte in dieser Zubereitungstabelle werden
entsprechend EN 60350-1 zubereitet, damit

Prufmnnchtungen (las Gerit Ieu::hter testen Kinnen
: Zzu

1...3 Minute

Wenden Sie die Speise nach 2/ der gesamten Grillzelt,
Wir empfenlen, das Gerdt bel allen Letensmitteln 5 bis 6 Minuten lang vorheizen Zu lassan.
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Allgemeine Hinweise

Durch regelmiBiges Reinigen verlingem Sie die
Lebenserwartung |hres Geréites und beugen
Fehlfunktionen vor.

. GEFAHR:
-Trennen Sie das Gerdt von der
fromyarsorgung, bevor Sie es reinigen
Es hesteht Stromschlaggafahr!

© GEFAHR:

‘Lagszn Siz das Gerdt vor dem Reinigen
griindlich abk{ihlen.

Yerbrennungsgefahr durch heifie Flichen!

*  Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch
grindlich. Dadurch lassen sich Speisereste
leichter enfternen und kdnnen beim ndchsten
Einsatz des Gerdtes nicht sinbrennen.

«  7ur Reinigung hendtigen Sie keine
Spezialreiniger. Verwencden Sie am besten
warmes Wasser mit etwas herkdmmlichem

Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.,

Anschliefend mit ginem Tuch trocknen,

s Achten Sie stefs darauf, (iberschiissige und
varschiittete Flissigkeiten nach der Reinigung
griindlich ab- bzw. aufzuwischen.

«  Wenn sie Edelstahl und Griffe reinigen verzichten
Sie auf Reinigungamittel, die Sauren oder Chior
enthalten. Reinigen Sie diese Teile mit einem
weichen Tuch und etwas FlOssigreiniger (kein
Schevermittel); wischen Sie dabei am besten nur
in eing Richtung.

Durch bestimmie Reinigungsmittzl kinnen die
Cherfldachen des Gerites beschadigh werden,

enwenden Sie keine aggressiven
Reinigungamittel, keine Schauermittel und
keing scharfen oder spitzen Gegenstinde be
der Reinigung.

MNutzen Sie keine Dampfreinigar zur Reinigung
des Gerétes — es hesteht Stromschlaggefahr.

@]

Bedienfeld reinigen
Reinigen Sie Bedienfeld und kndpte mit einem
feuchten Tuch; anschlieBend rocken reiben.

Falls Inr Produkt mit mechanischen Tasten
cler Kndpfan ausgestattet ist, ziehan Sie die

diese zum Reinigen des Bedianfelds nicht ab.

[raz Bedianteld kann beschadigt werden!
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Backofen reinigen

So reinigen Sie die Seitenwand{Variiert je nach

Produktmodell.)

{Dieses Merkmal ist optional. Es Ist bel lhrem

Modell mdglicherweise nicht vorhanden.}

1. Lisen Sig den vorderen Bereich der seitlichen
Halterungen, indern Sig diese von der
Seitenwand wegzichen.

2. Ziehen Sie die seitliche Halterung komplett zu
sich hin heraus

Katalytische Seitenwiinde

{Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei lhrem
Modell miglichenweise nicht vorhanden.}
Seitenvwinde () und/ader Rickwand (B) Ihres
Produktes kinnen mit katalytischer Emaille beschichtet
sein. Die katalystischen Wnde haben eine helle matte
Farbe und eine porise Oberflache. Die katalytischen
Seitenwinde des Backofens sollten nicht gereinigt
werden. Die pordise Oberfldche der katalytischen
Wande reinigt sich durch Absorbierung und
Umwandiung von Rilckstanden {Dampf und
Kohlendioxd) von selbst

B R o

SimpleSteam Reinigung

Diese Funkfion gewahrleistet eine einfache Reinigung,
da Schmutz (der durch langes Warten eingetrocknet ist)
mit dem im Inneren des Backofens entstehenden
Dampt und den an den Innenfiachen des Backofens
konglensierenden Wassertropfen aufgewsicht wird.



Entfemen Sie samtliches Zubehdr aus dem

Garraum.

Gieffen Sie 500 ml Wasser in das Blech und
platzieren Sie es im 2. Einschub des Ofens.

HEHREHBHHHBHHBE RS

£

Dampfreinigung ein, lassan Sie ihn bei 100 °C 25
Minuiten laufen.

Otfnen Sie die Tir, wischen Sis die Innenflachen
des Backefens mit sinem feuchten Schwamm
oder Tuch ab.

Verwenden Sie zum Entlernen von hartndckigem
Schmutz am besten warmes Wasser mit etwas
herkdmmlichem Reiniger, ein weiches Tuch oder

ginen schwamm und gin Tuch 2um Trockenreiben.

iWihrend des Dampfreinigungsmadus
erdampft Wasser, das zum Aufweichen
von Yerschmukzungen und Verkrustungen
im Garraum auf das Blech gzgaben
wurde, Dadurch entsteht gine
beabsichtigte Kondensation im Garraum
und am Innenglas der (fentlr und kann
Wagser heruntertropfen, wenn Sie dis
Clentlr dffnan. Wischen Sie den Ofen
nach Offnen der Tlr grimdlich trecken.

Backafentiir reinigen

Yerwenden Sie zum Reinigen der Backofentiir am

besten warmes Wasser mit etwag harkdmmlichem
Reiniger, ein weichas Tuch oder einen Schwarnm,
Anschlieend mit einem Tuch trocknen.

grzichten Sia bei der Beinigung der
Backofantlr auf agarassive Reinigungsmittal
und auf scharfkantige Schaber aus Metall.
Solche Hitfsmittel kinnen die Oberflachen
zerkratzen und das Glas beschidigen,

Backofentiir ausbauen

1.
2.

{fnen Sie die Backofentlr {1).

Offnen Sie die Clips am Schamigrgehiuse links
und rechts der Backofentir, indem Sie diese wie
in der Abbildung gezeigt nach unten driicken.

Tir
Stharnierspene {geschlassens Position}
(Hen

pE——

4, Nehmen Sie dis Ofentir heraus, indem Sie diese

etwas anheben und von den Scharnieren rechts
und links Igsen.

um Einbau fiihren Sie die abigen Schritte
xieder in umgekehrier Reihanfolge aus.

ergessen Sie nicht, dig Clips am
Scharniergehduse nach dem Wisdereinsetzen
der TUr wieder zu schliglBen,

Tiirinnenscheibe ausbauen

{Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei lhrem
Modell miglichenveise nicht vorhanden.}

Die Tirinnenscheibe kann zur Reinigung ausgehbaut
werden.
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(ffnen Sie die Backofenti

1

1 Rahrmen
2 Kunststefftel

Zighen Sie das im oberen Bereich der Fronti(r
installierte Kunststoffteile zu sich heraus.

1 Innarste Scheibe

2 Innznschzibe

3 Aubers Glasscheibe

4 Scheibenkunststoffschlitz, unten

Hehen Sie die innerste Schaibe (1) wie in der
Abbildung gezeigt lzicht in Richtung A an, Ziehen Sie
sie in Richtung B heraus.

Wiederholen Sie dieses Verfahren zum Entlernen der
inneren Scheibe {25,
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H
:
:
:
:

Der arste Schritt zum Zusammensetzen der Tir
besteht darin, die Innenscheibe (2} wiader anzubringen.
Platzieren Sig die abgeschrigte Ecke der Scheibe wie
in der Abbildung gezeigt so, dass sie in der
abgesclrdgten Ecke des Kunststolschlitzes auflisgt.

vvvv B e 0B 0,

Die Innenscheibe (2) muss im Kunststoffschlitz in der
Nahe der innersten Scheibe (1) installiert werden,
Achten Sie bei der Anbringung der innersten Scheibe
{1) darauf, dass die badruckte Seite der Scheibs in
Richtung der inneren Scheibe zeigt.
Es ist wichtig, die untere Kanie der inneren Scheibe im
unteren Kunststoftsschiitze einzusetzen.
Drilcken Sie das Kunststoffteil gegen den Rahmen, bis
25 mit einem Klickgerdusch einrastet.
Beleuchtung des Backofens
auswechseln

-\, GEFAHR:
y Bevor Sie die Beleushiung des Backofens
auswechseln, sargen Sig dafiir, dass das
Gearat vollstindig von der Stromversorgung
getrennt und komplett abgekihl ist;
ansenstan draht Verbrennungs- und

Stromschlaggafahr.
Verbrannungsgefahr durch heifie Fldchen!




Is Lauchtmittel wird eine speziclle Glihlampe
eingesetzt. die fiir Temperaturen bis 300 *C

usgeleqt ist. Weitere Himweise finden Sie in
“Technisohe Daten, Seife 12 Passende
Leuchtmittel erhalten Sie beim autarisierten
kundendienst.,

Che Fosition der Beleuchtung kann efwas von
der Abbildung abweichan,

Die in diesern Gerdr verwendete Lampe ish
nicht zur Raumhbeleuchiung gesignet. Ger

argesehene Aweck dieser Lampe Hesteht
darin, dass der Nutzer Lebensmittel besser
sehen kann.

Die in diesen Gerdt verwendeten Lampen
miissen exiremen physikalischen
Bedingungen, wie Terperaturen dber 56 °C
standhalten.

Wenn Ihr Ofen mit einer runden Leuchte

ausgestattet ist:

1. Trennen Sie das Gerat vollstindig von der
Stromwversorgung.

2. Schrauben Sie die Glasabdeckung gegen den
Uhrzgigersinn ab.

3. Wenn es sich bef Ihrer Ofenlampe um den in der
nachstehenden Abbildung gezeigten Typ (4)
handelt, drehen Sie sie wie abgehildet heraus und
wechseln Sie sie. Falls sie vom Typ (B} ist, ziehen
Sie sie wie abgebildet heraus und wechseln Sie
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« Wenn sich die Temperatur von Metallteilen zincert, dehnen sich diese aus oder ziehen sich zusammen —
dabei entstehen Gerdusche. === INEs st kein Fehfer.

Das Gerat funktioniert nicht;

+  Die Sicherung ist durchgebrannt oder susgeldst. »>> Kontrolieren Sie die Sicherungen im
Sicherungskasten. Bei Bedarf austausehien oder zuriicksetzen.

e [Das Gerat ist nicht richtig an die {geerdete) Steckdose angeschiossen. »>> {herriifen Sie die
Steckerverbindung.

Die Ofenbélevchtung funktioniert nicht,

«  Das Leuchtmittel ist defekt. >>> Tauschen Sie das Leuchimittel aus.

*  Die Stromversorgung wurde unterbrochen. =>> Uberpriifen Sie die Stromversorgung. Konlroffieren
Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bel Bedarf austauschen oder

 Zuricksetzem.

Backofen heizt nicht.

+  Passende Garfunktion undioder Temperatur nicht eingestellt. =»> Stefier Sie den Ofen auf die
richtige Garfunktion undoder Temperalur ein.

+  Bei Modellen mit Timer ist der Timer eventuell nicht richtig eingestellt. >»= Stelien Sie die richtie Zeit
ain.

(Bei Produkten mit Mikrowellenofen kontrolliert der Timer nur die Mikrowelle )

Die Stromversorgung wurde unterbrachen. == Uberprifen Sie die Stromversorgung. Kontroliieren
Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bel Bedarf austauschen oder
2uriickselzen.

{Bei Modellen mit Timer:) Die Uhrzeitanzeige blinkt oder das Uhrensymbol leuchtet.

«  Esgab einen Stromausfall. > Stefien Sie die aktuelie Unrzeit gin, schalten Sie das Gerdt aus und
anschliefend wisder ein.

Falls sich 2in Proflem nicht mit den obigen
Hinw=isen Idsen lassen sollte, wenden Sie sich
bitte an den autorisierten Kundendienst ader
an den Handler, bei dem Sie das Gerat gekauft
haben, Yersuchen Sie niemals, ein defekies
Gearat selbst 20 reparieren.
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Prosimy najpierw przeczyta te instrukcjg obstugi!

Drogi Kliencie,

Drigkujerny za wybdr wyrobu firmy Beko. Mamy nadziejg, 7e wyrdh ten, wyprodukowany zgodnie z najwyzszymi
WyIMOgaIi jakosciowymi i wedhug ngnowszej technologii, stuzyd Ci bedzie jak najlepigj. Prosimmy zatem przed uzyciem
tego wyrobu uwaznie przeczytad catg te instrukcje obslugi | wszystkia inne dostarczone z nim dokumenty i zachowad
je do woladu w przyszioscl. Jesli przekazes? ten wyrob komus innemu, oddajcie mu takie e instrukele. Przestrzega)

wszelkich ostrzezen [ informaci 2 tej instrukejl.

Famietaj, ze ninigjsza instrukcja uzytkowania moze odnosic sie takze do kilku innysh modeli, Réznice pomiedzy

modelami wskazang w ninigjsze] instrukai.
Objasnienie symboli

W ninigjsze] instrukei uzytkowania stosuje sie nastepujace symbole:

Wazna informacja lub przydatna
wskazdwhka dot, uZytkowania
(Osfrzezenie przed zagrozeniem dla ycia
i mienia,

Ostrzezenie przed porazeniem
& elekirycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem
nazarem.

powierzchniami.

zi Ostrzezenie przed goracymi

Ninigjsze urzadzenie jest zgodne Z nastgpuiacymi

q3

Dyrektywarni {nii Europejskiej:
- 2006/95/WE LV (Niskie Napiecia)

- 20047108/ WE EMC (Kompalybilnos¢ Elektromagnetyeznal

Importer: Beko S.A.

Ul. Putawska 366, 02-31% Warszawa, www.bako.pl



H Wazne instrukcje i ostrzezenia
dotyczace bezpieczenstwa i ochrony

$rodowiska 4
Ogdine zasady bezpieczenstwa
Bezpieczenstwd elekiyCNe. ..o
Zasady zachowania bezpieczenstwa przy uzytkowamu

teqo wyrcbu............, e e h
ZAMIErZ0NE PrZEZNacZeNiE.. .. cierieeevesieriesieerecineee 7
Bezpieczenstwe dzieti....ooooo 8
Stare Urzadzenia..........o 8
Pozbywanie sig mateniatow opakowaniowych........... 8
a Informacije ogdine 9
QRIS UrZAAZEME e 9
Zawartosc opakowania............c.coevieen e 10
Dane teChNICZNG ... e 11
E! Instalacja 12
Przed zainstalOWaniem..... ..o
Instalacja i przvtaczenie
Prayszhy transnort..c.o o
A Przygotowanie 17
Jak 052C7edZac BNAIGIE. ..o 17
PIBMASZY TAZ oo e
Ustawianie czasu
PIeniSze CZYSZCZENIE ..o e 17
Podgrzewanie WSEBENE.......cvov v 17

E Jak obstugiwaé piekarnik 19

Ogdlne informacje o pieczeniu ciast | migs oraz o

QWAL Lo 19
Jak obstugiviarc piekarnik elektrycany. ... 19
Tryby PIACY ... 20
Korzystanie z zegara piekamika............c.oeooeeviiene 21
Tabela czasow PIECZENIA ....c.oveveieer e 23
Jak obstugiwac gnill.............o.cooeo e 26
Tabela czaséw pieczenia przy orillowaniu............. 26
E Czyszczenie 1 konserwacja 27
Irformacie 0goIne..............o.ooovier i 27
Czyszozenie panelu SerOwania ... 27
Czyszczenie piekarmika ..o eeeeiei e a7
Przengszenie drzwiczek piskamika. ... 28
Wyimowanie szyby w drawiczkach........ooooeee 28
YWyrniana lampki w pigkamiku............ooooeeieiniee 29

E Rozwigzywanie probleméw K1

3/PL



W rozdziale tym zawarte instrukcje
zachowania bezpieczenstwa, ktore
pomoga unikngc zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych instrukcji
spowoduje uniewaznienie wszelkich
gwarancii.

Ogdlne zasady bezpieczenstwa

» Urzadzenie moze hyC uzywane
przez dzieci w wieku 8 lat |
starsze oraz 0soby 0
ograniczenych zdolnosciach
fizycznych, czuciowych lub
umystowych, lub nisumigjgtne i
niedoswiadczone, jesli sg pod
nadzorem lub poinstruowano je w
sprawach uzytkowania tego
urzgdzenia w sposob bezpieczny i
rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia.

Dziecl nie powinny bawic sie tym
urzadzeniem. Dzieciom bez
nadzoru nie nalezy powierzac
czyszczenia ani Konserwacii.

e Urzadzenie moze hy¢ uzywane
przez osoby (w tym dzieci)
niepenosprawne fizycznie,
psychicznie lub umystowo,

a takze przez asoby bez
doswiadczenia lub wiedzy

W zakresie obstugi urzadzenia
wylgcznie pod nadzorem lub po
uprzednim poinstruowaniu
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w zakresie bezpiecznego
korzystania z Urzadzenia.

Nalezy dopilnowaé, aby dzieci nie
hawity sie tym urzadzeniem.

W razie przekazania produktu
innej osobie do uzytku osobistego
lub do celdw zwigzanych z
wykorzystaniem uzywanego
produkitu nalezy przekazac go
wraz z podrecznikiem
uzytkownika, etykietami produktu
| innymi stosownymi
dokumentami i elementami.
Instalacje i naprawy musi zawsze
wykonywac autoryzowany
pracownik serwisowy, Producent
nie odpowiada za szkody wynikte
Z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze 7 tego
powodu uniewaznic gwarancje.
Przed instalacjg uwaznie
przeczyta) te instrukeje.

Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest niesprawny
Iub widocznie uszkodzony.

Po kazdym uzyciu sprawd?, czy
wyltaczone zostaty pokretia
funkcjonalne.

Bezpieczenstwo elektryczne

W razie awarii tego urzadzenia nie
nalezy go uzywac do czasu
naprawy przez autoryzowany



serwis. Grozi to porazeniem
elektrycznym!

Piekarnik ten mozna podiaczy¢
tylko do gniazdka z uziemieniem o
napigciu i z zahezpieczeniem jakie
podano w "Danych technicznych.,
Zle¢ wykonanie instalacji
uziemienia wykwalifikowanemdu
elektrykowi, niezaleznie od tego,
czy uzywasz transformatora do
zasilania. Firma nasza nie ponasi
odpowiedzialnosci za jakiekolwigk
problemy wynikajgce z braku
uziemienia tego piekarnika
zgodnie z migjscowymi
przepisami.

Nie wolng my¢ piekamika
rozlewajac nan wodg! Grozi to
porazeniem elektrycznym!

Nie wolno dotykac wiyczki
makrymi dronimi. Nie wolno
wyciagac wlyczki ciggnac za
przewdd, nalezy ja wyciagnij
chwytajae za nig sama.

Piekarnik ten trzeha odtaczyc od
zasilania na czas instalagji,

konserwac|i, czyszczenia | napraw.

Aby unikng¢ zagrozenie w
przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajacego, musi go wymienic
producent, punkt serwisowy lub

osoba o podobnych kwalifikacjach,

Piekarnik nalezy tak zainstalowac,
aby mozna byto go catkowicie
odtaczy¢ od sieci. Odtaczenie to
nalezy zapewnic albo poprzez

wyjecie wtyczki 7 gniazdka, albo
wylaczenie wytacznika, w kiory
wyposazona jest domowa
instalacja elekiryczna, zgodnie z
przepisami budowlanymi.

Tylna powierzchnia piekarnika
nagrzewa sie w trakcie jego pracy.
Upewnij sie, ze przytacze
elektryczne nie dotyka tej tylnej
powierzchni; w przeciwnym razie
moze ono ulec uszkodzeniu.
Przewod zasilajgcy nie moze sie
zakleszczye miedzy drzwiczkami i
rama piekamnika, a takze nie
mozna go prowadzi¢ przez gorace
powierzchnie. W przeciwnym
wypadku izolacja przewodow
moze sig topic | w rezultacie moze
nastapic zwarcie,

Wszelkie prace na ukfadach i
urzadzeniach elektrycznych
wykonywac moze tylko
upowazniony i wykwalifikowany
personel.

W razie jakigjkclwiek awarii
wylgez wyrdh 1 odtacz go od siec
zasilajgcej. W tym celu wytacz
hezpiecznik zahezpieczajaoy
instalacje domowa.

Upewnij sig, e prad bezpiecznika
jest odpowiedni dla tego wyrobu.

Zasady zachowania bezpieczenstwa
przy uzytkowaniu tego wyrchu

OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania urzadzenie i jego
¢zesei sg gorgee, Nie dotykac
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nagrzanych czesci. Dzieci ponizej
8 lat moga przebywac w poblizu
urzadzenia wytacznie pod
nadzorem osoh dorostych,

* Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaklocenia oceny
sytuaciji lub koordynaciji przez
konsumpcje alkoholu i/lub innych
srodkaw odmieniajgcych
Swiadomosc.

» /achowaj ostroznosc, jesli w
patrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokigj
temperaturze alkchol paruje i
maze sie zapali¢ po zetknigciu z
gorgeymi powierzchniami,

¢ Nie umieszczaj zadnych
materiatow fatwopalnych w
poblizu tego wyrobu, poniewaz
jego boki mogg bardzo sie
nagrzewac przy pracy.

e W irakcie uzytkowania piekarmnik
nagrzewa sie. Nalezy zachowac
ostroznosé i nie dotykad
elementow grzejnych wewnatrz
piekarnika.

e Nalezy dbac, ahy zaden otwor
wentylacyjny nie byt zakryty,

» Nig podgrzewa) w piekarmiku

zamknietych puszek ani szklanych

stoikdw. Cidnienie, kt6re wytworzy
sie w takiej puszce/stoiku, moze
je rozsadzic.

Nie umieszczaj foremek do

pieczenia, naczyn ani foli

aluminiowej bezposrednio na dnia
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piekarnika. Nagromadzenie ciepta
mogloby zniszezyé dno piekamnika,
‘Do czyszezenia szyby w
drzwiczkach piekarnika nie nalezy
uzywac szorstkich srodkow
gzyszczacych ani ostrych
skrobakow metalowych, poniewaz
Moga one zarysowac
powierzchnig, co moze
doprowadzi¢ do popekania
szyby."

Do czyszczenia tego urzadzenia
nie uzywaj Urzadzen parowych,
poniewaz moze to spowodowac
porazenie pradem.

(R6znig sie zaleznie od modelu
piekamnika )

Wtasciwe umieszezanie rusztu |
foremki na stelazach

Wrasciwe umieszczanie na
stelazu rusztu i/lub tacki na
ociekajacy tluszez jest niezwykle
wazne. Wsun ruszt lub tacke na
ocickajacy thuszez pomigdzy dwie
SZyny i zanim umiescisz na nim
potrawe upewnij sig, ze jest
wypoziomowany (patrz
nastepujaca ilustracja).




lub popekang szyba w przednich
drzwiczkach.

Uchwyt na drzwiach piekarnika
nie stuzy do suszenia recznikow.
Przy otwartych drzwiczkach i
zatgczone] funkeji grillowania nie
wieszat na niej recznikdw,
rekawic, ani podohnych wyrohow
tekstylnych.

Do wkladania i wyjmowania
potraw z goraceqo piekarnika
7awsze zaktadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.
Wytdz naczynie do pieczenia, lub
akcesorium z piekarnika (tacke,
ruszt druciany, itp.}, papierem do
pieczenia, wtoz do niego potrawe
i wstaw je do wstepnie
nagrzanego piekarnika. Utnij
nadmiar papieru wystajacy z
naczynia lub akcesorium, aby
zapobiec ryzyku dotknigcia
elementow grzejnych piekarnika.

Nie uzywaj tego wyrobu z wyjetg

Nie wolno uzywac papieru do
pieczenia w temperaturze
robocze] wigkszej niz wskazana
dla tego papieru. Nie wykiada)
papierem bezposrednio dna
piekarnika.

OSTRZEZENIE; Przed wymiana
lampy nalezy sie upewnic, ze
wyjeto przewod zasilajacy z
gniazdka lub wytaczono
bezpiecznik, tak aby uniknad
potencjalnego porazenia pradem
elektrycznym.

Aby uniknac przegrzania,
Urzadzenia nie nalezy umieszczac
7a dekoracyjnymi drzwiami.

Aby uniknac zagrozenia pozarem przy
uzytkowaniu tej kuchenki;

Upewnij sie, ze wiyczka pasuje do
gniazdka i nie powoduje iskrzenia.
Nie nalezy uzywac uszkodzonych
ani ucietych przewoddow, ani
przedtuzaczy, a tylko oryginalnego
przewodu zasilajgcego.

Upewnij sie, ze gniazdko, do
ktarego wlaczona jest kuchenka
jest suche.

Zamierzone przeznaczenie

Wyrob ten przeznaczony jest do
uzytku domowego. Nie dopuszeza
sie uzytkowania komercyjnego.
UWAGA: Urzadzenie to stuzy
wylacznie do pieczenia potraw.
Nie wolno uzywac go do innych
celow, na przykiad do ogrzewania
pomieszezen."
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* Urzgdzenia tego nie nalezy
uzywac do podgrzewania talerzy
pod grillem, suszenia recznikiw,
scierek do naczyn, itp. na
uchwytach, ani do celow suszenia
lub ogrzewania.

e Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewlasciwym uzytkowaniem tego
wyrobu lub obchodzeniem sie z
nim.

¢ Piekarnik mozna uzywac do
rozmrazania, smazenie, pieczenia
i grillowania potraw,

Bezpigczenstwo dzieci

e (STRZEZENIE: Dostgpne czesci
moga sie nagrzewac podczas
uzytkowania. Mate dzieci nalezy
trzymac z dala od kuchenki.

» Materiaty opakowaniowe moga
by¢ niebezpieczne dia dzieci.
Trzymad materiaty opakowaniowe
z dala od dzieci. Prosimy pozby¢
sie catego opakowania zgodnie z
normami ochrony srodowiska.

* Urzadzenia elektryczne sa
niebezpieczne dla dzieci. W
trakcie pracy tego produkiu nie
dopuszczac do przebywania dzieci
W jego pablizu ani do zabawy.

e Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych przedmiotow, po kidre
maogtyby siegac dzieci.
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» (dy drzwiczki sg otwartenie
obcigzac ich zadnymi cigzkimi
przedmiotami i nie pozwalac
dzieciom siadac na nich.
Piekarnik moze sie przewrocic,
lub mogg sie uszkodzic zawiasy
drzwiczek.

Stare urzadzenia

Zgodnosé z dyrektywa WEEE i usuwanie
odpadow:

Hinigjszy wyrdly jest zgodny z dyrektpng Parlamentu
Europejskiego i Racy (201 2-19/WE). Wyroh ten
oznaczony jest symbolem kasylikacji 2uzytych
urzadzen elekirycznych i elekironicznych (WEEE).
Wyrdly ten wykonano z czescl | materiatow wysokie]
jakosci, ktdre maga byé odzyskane i uzyvte jako
surowce widrne. Po zakonczeniu uzytkowania nig
nalezy pozbywad sig go razem z innymi odpadkami
domowymi. Nalezy przekazac go do punktu zbidrki
urzadzen elektrycznych i slekironicznyeh na surowce
widrne. Aby dowiedziec sie, gdzie jest najlizszy taki
punit, prosimy skonsultowac sig z wladzami lokalmymi,
Odpowiednie postepowanie ze zuzytym sprzetem
zapohiega potencjalnym konsekwenciom dia
drodowiska naturalnego i ludzkiego zdrowia.
ZgodnosE z dyrektywa RoHS:

Ninigjszy wyrdb jest zgodny 2 dyrektywg Padamentu
Europejskiego i Rady RoHS {Ograniczenie uzycia
substancii niebezpiecanych) (2011/65/WNE). Nie
zawiera szkodliwych § zakazanych materiatow,
podarych w tej dyrekbywie,

Pozbywanie sig materiatow

opakowaniowych

*  Materiaty opakowaniowe s3 niebezpieczne dia
dzigci, Malezy trzymac je w bezpiscznym migjsoy,
niedostepne dla dziecl. Opakowanie tego wyrobu
wWyprodukowano z surcweow wiornych. Nalezy
adpawiednio sie ich poztwwad | sortowad je
zgodnie z ingtrukejami gospodarki surowearni
widrnymi. Mie nalezy ich wyrzucac razem ze
awyktymi odpadkami domowymi.



1 Panel sterowania ) Silnik wentylatora jza pyty stalows)
2 Potka druciana 7 Lampka

3 Tarka 8 Gorny elemant grzejny

4 Llehuygt 9 Pozycie polki

5 Drzwiczki

e B R W 0 Y

1 2 3 4

Pokretto wyboru funkeji
Czasomierz oy frowy
Pokretta termostatu
Lampka termastaiu

T e
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Zawartos¢ opakowania

Dostarczane akcesoria rdznig sig zakeznie od
o madelu wyrobu. Niektore z akeesoridw

apisanych v instruks)i obstugi moga nie byd

dostarczane razem 2 tym modelem produkiu.

1. Insirukeja uzytkowania

2. Standardowa tacka
Shuzy do pieczenia ciast, mrozonek i duzych
ROrcji peczen,

Wiadciwe umnieszczanie potki druclanej i
foremki na stelazach teleskopowych
(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze

ona nie wehodzié w zakres wyposazenia
Zakupionego produktu}.
Teleskopows stelaze pozwalaja na fatwe
zaktadanie | zdejmowanie foremek oraz rusztu.
Fodczas uiywania foremki i rusztu ze stelazem
teleskopowym, musza by¢ do nich dosuniete
ketki Znajdujace sig z tytu stelaza teleskopowege,
. przy krawedziach rusztu i foremkd.

3. Foremka gleboka
Sluzy do pieczenia ciast, duzych porgi pieczeni,
potraw soczystych oraz do zhierania tuszczu przy
grillowaniu.

4. Ruszt druciany
Sluzy do pieczenia oraz do ustawiania potraw do
smazenia, pieczenia lul gotowania w naczyniach
do zapiekanek na wybranej potce.
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Dane techniczne
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InformaCJa podstawowa Dane na efykietach energetycznych piskarnikow elekirycznych podaje sie zgodnie z
norma PL-EN 60350-1 / IEC 60350-1. Wartosci te okresla sie przy standardowymn obciazeniu z czynnymi
funkejami grzejnika gérnege-doinggo i wspomagania nagrzewania wentylatorem (jgsli funkcie takie sg

dostepne).

Klase sprawnosci energetyczne] okresla sie zgodnie z nastepujacg priorytetyzacia, zaleanie od wystepowania
adpowiadnich funkeji w danym maodelu piekarnika. 1-Pieczenie z wentylatorern eco-fan, 2-Fieczenie turbo
powolne, 3-Pieczenie turbe, 4-Grzatki dolna/qdrna wspomagans wentylatorem.

= Patrz: Instalagya, strona 12,

Dane techniczne mega zostad zmienicne baz
uprzedzenia w celu poprawy jakosci wyrobu.

Rysunki w te] instrukeji sa schematyczne i
rage Sie nieco raznic od danego wyrobu,

Vartoscl podane na etykietkach wyrobu lul w
awarzyszace] mu dekumentaci uzyskano w
rarunkach laboratoryjnych zgednie 2
gdnognyrni norrmarmi. Warksci te mogy sic
rgznic zaleznie ad operacyinych i
srodowiskowych warunkdw pracy danego
wyrobu.
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Produkt musi zostac zainstalowany przez
wykwalifikowang osobe | zgodnie z obowiazujacymi
przepisami. W przeciwnym gwarangja zostanis
uniewazniona. Producent nie odpowiada za szkody
wyriikte z instalacii | napraw wykomywanych przez
osoby nisupowazrione i moze z tego powodu
Lnigwanic gwarancje.

Przygotowanie miejsca do instalacji | dostepu
o sieri elekiryczng] 1o obowigzek klienta,

. : ZAGROZENIE:

-Urzadzznie to naleZy instalowac zgodnie z
migjscowymi przepisami dot. Instalaggi
gazowych i elekingcznyeh.

. | ZAGROZENIE:

‘Przed zainstakovwanien sprawdz, czy wyrob nie
ma widocznych defektdw. eldi ma, nie instalyj
go.

Uszkodzone wyrohy zagraZaja Twemu
Lazpigc2enstvo.

*  Powierzchnie zastosowanych syntetycznych
lamingtdw i lepiszczy musza by odpome na
wysoka temperature {minimum 100 °C}

s Szafki kuchenne nalezy ustawic réwno i
PrEymMocowac.

o Jesli pod pickarnikiern jest sauflada, trzeba
pomigdzy nimi zatodye pdtke.

= Urzadzenie nosic muszg preynaimniej dwie 0soby.

»  Piekarnik nalezy przencsic, trzymajas za wycigcia
¢lo noszenia po obu stronach,

»  Przed montazem produkiu naledy wyjac 2 jego
wiglrza wszystkie materiaty | dokumenty.

*  Meble kuchenne muszg mied wymiary zgodne z
ponizszym rysunkiem. Aby zapswnic
odpowiednia wentylacje, z tytu mebli kuchennych
nalezy wyciad otwdr o wymiarach podanych na
RONIZSZyM rysunky.

Mig instaluj tego urzadzenia w peblizu loddwek
lub zamrazarek. Wydzielane z tego piekarnika

i2plo moze Zwigkszyc zuzycie energii przez
urzadzenia chlodzace.

Przed zainstalowaniem

Urzadzenie to przeznaczong jest do zainstalowania w
dosteprych w handly szafkach kuchennych. Pomigdzy
tym urzgdzeniem a Scianami lub meblami kuchennyrni
nalezy pozostawic bezpieczny odstep. Patrz: rysunek
(warmiary wommj
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Mie podned piskamnika 2a drzwiczki ani 2a
klamikg.




min.
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595

* min.

Instalacja i przylaczenie

+  Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
migjseowyrni przepisami dot. instalacii gazowych
i elekinycznych,

Przytaczenie elekiryczne

Praytaczy ten wirdh do uziemionego gniazda /

obwodu zabezpieczanego miniaturowym wykgcznikiem

autormatycznym o odpowiednia] macy, jak podano w

tabeli .Dane techniczne”. Zlecic wykonanie instalacji

uziemienia wykwalifikowanemu elekirykowi,

niezaleznie od tago, czy uzywany jest transformator do

zasilania. Nasza firma nie odpowiada za zadne szkody

14/PL

wynikle 7 uzytkowania tego wyrcbu bez uziemienia,
zgodnie z przepisami miejscowymi.

S\, ZAGROZENIE:

' \ WyrGh ten musi byt previaczony do sieci
elekiryczne] przez osobe upowazniony |
wykwalifikwvana. Gwarancja na fen wyroh
obowigzuje dopierd po jegoe prawidiowym
zainstalowaniu,

Producent nig odpawiada 23 szkody wyniks 2
instalagji i napraw wykonywanych przez osoby

nigUpowaznions,




. : ZAGROZENIE:

:Przewndy zasilajgsego nie moina klamrowad,
ginac | przyciskac. ani stykac z goracymi
czesciami urzadzenia.

Przewody uszkodzone wymieniaé moze tylko
wykwalifikowany elektryk, Zagreienie
porazeniern elektrycznym, awarciem lub
pozarem z powedu niefachowe| instalacji!

*  Praykyczenie musi by¢ zgodne z przepisari
krajowymi.
*  Parametry zasilania muszg odpowiadac danym

podanym na tabliczee znamionowej urzgdzenia.

Tabliczke znamionowg zobaczysz po obwarciu
przednich drzwiczek,

«  Przewdd zasilajacy ten wyrdb musi odpowiadac
parametrom podanym w tabeli "Dane
techniczne".

. ZAGROZENIE:

-Przed podjeciem jakichkohwisk prac pray
instalac)i elekiryczne], odtgce to urzadzenie od
zasilania.

Grazi ta porazeniam elektryczrym!

tyczka przewodu zasilajaca musi byt fatwo
pstepna po zainstalowaniu {nie prowadzic
rrzewodu ponad plyia kuchenna;.

Podczas podiaczania kabli naledy przestrzegac

0 krajowych/miejscowych przepisow
felektrycznych oraz korzystad z whasciwago dia
piekarnika aniazda zasiajgeeas / abwady oraz
wiyczki. Jesli ograniczenia mecy produkiu
najduja sie poza abecna sbcizalnodcis
whyczki | gniazda zasilajgcego / obwadu,
nalaiy podfaczyd produkt bezposradnia za
podrednichwern state] instalac)i elekiryczne]
bez korzystania z whyczki | gniazda
zasilajacens / obwodu,

Wioz wiyczke przewadu zasilajacego do gniazdka,

Instalowanie wyrobu

1. Wsui pickarnik do szafki, wyrgwnaj ustawienie |
1abezpiece, sprawdzajac, czy przewdd zasilania

Zabezpiecz piekarnik 2 srubkami, jak na rysunku.

Po montaiu naledy sie upewnic, 7e sruby sg
wystarczajaco dokrecons, a piekamnik sie nie rusza.
Piekarnik zamontowany niezgodnie z instrukcjami lub
zamocowany niedostatecznie dokreconymi Srubami
moze Sie preewreid podezas uzytkowania.
Piekarniki z wentylatorem ¢hiodzacym (Moze
ona nie wchodzié w zakres wyposazenia
zakupionego produkiu).

i Wentylator chiodzacy

2 Panel starowania

3 Drzwizki

Whudowany wentylator chlodzacy chiodzl zardwno
szafke do zabudowy, jak | przod urzgdzenia.

Ventylator chiodzacy nadal pracuie przez 20 -
30 minut nawet pe widaczeniu piekarnika.
Jedli pieczenie cdbywato sie z
zaprogramawanym timerem piekarnika, po
zakonczeniu pieczenia wraz z wszystkimi
funkcjami zostaniz wylaczony rownisz
Wentylator,

Ostateczne sprawdzenie
1. Obstuga produktu...
2. Sprawd? funkcje

Przyszly transport
Zachowa] oryginalne pudie kartonowe na
piekarnik i transportuj go w nim, Przestrzegaj
instrukcji na pudle. Jesli nie masz oryginalnego
pudha, zapaku] piekarnik w folie babelkowa lub
gruba tekturg i zabezpiecz tasma Kejaca.

s Aby zapobiec uszkodzeniu drawiczek przez ruszt
druciany | tacke z wnetrza piekarnika witz do

jege srodka pasek tektury, rdwno z pozyeia tacek.
Drzwiczki piekamika zabezpiecz tasma Kiejaca do

$cian bocznych.
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*  Nig podno$ piekarnika za drzwiczki ani za Klamke.

Mie stawiaj na nim zadnych przedmiotow i
pr2amieszezaj 0o w pozvoji pionowsj.

prawdzaj, czy piekamnik nie ulegt w
ransporcie widorznym uszkodzeniom .
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Jak oszczedzac energie

Mastepujace wskazowki pomoga uzytkowac urzgdzenie

w sposdb ekologiczny oraz energocszezedny.

s Uzywaj naczyn w ciemnych barwach lub
emaliowanych, Co poprawi przepyw ciepla.

*  Gohujac potrawy wykonuj operacie padgrzewania,
jedli zaleca sig ja winstrukgji obstugi ub
przepisie gotowania.

= Nig otwieraj ztwt czesto drowiczek w trakcis
gotowania,

e Oile to modliwe staraj sie gotowad w piekarniku
wigce] niz jedng potrawe na raz. Moina gotowac
w dywdch naczyniach ohok siebie na ruszcie,

¢ (oluj potrasy po kolel, Piekarnik bedzie juz
goracy.

*  Moina oszczedzic energie wylaczajac piekamik
na kilka minut przed uphywem czasl gotowania,
Mig otwieraj drzwiczek piekamika.

«  Rozmrazaj mrozonki przed gotowaniem,

Pierwszy raz

Ustawianie czasu

Przy kazdej requlacii na wySwietlaczu migar
beds adnodne symboke.

Naciskaj przyciski =1 abynastawic gadzing, o
kitre] piekamik zostanie zalaczony po raz pierwszy.
przypadku modeli ze sterpwaniem

dotykowyrn najpierw dotknij 52, a nastepnie za
pomoca e / = Lstaw godzing.

Potwierdz ustawienie, dotykajac symbolu {2 | poczekaj

4 sekundy, hie dotykajac 2adnych klawiszy, aby

: 1

12 11 10 9 8 7
Klawisz requlacii
Symbaol blokady klawiszy
Symbol zegara
Symbal giednosci alanmu {Moze ona nie wehodzid
w zakres wyposaZenia zakupionego pradukiu;.
5 Symbol frybu oszczedneno Eoo
g Klawisz plus

7 Klawisz rminus

8 Syrnbal wykresu czasu
g Symbal alarmu

10 Symbol koica gotowania
11 Symbol czasu gotowania
12 Klawisz programu

psli nie ustawiont qodzing poczatkowej, zegar
acznie dziatac poczynajac od podziny 12:00 i
wysvietli sie symbol %, Symbol ten zniknie po
ustawianiu godziny.

przypadku zaniky zasilania ustawienia
{hieigce) godziny zostaja skasowane. Trzeba je

ustawic Na nowe.

Pierwsze czyszczenie

Fewne detergenty ub $rodki czyszczace moga
uszkodzid pewierzchnig.

Mie uzywaj agresyewnych datargentdw,
proszku/mleczka do czyszezenia. ani Zadnych
ostrych przedmiotiw.

1. Usun wszystkie materiaty opakowanicwe,

2. Wytrzy] powierzchnie wyrobu wilgotng Sciereczka
by gabka i wytrzyj do sucha Sciereczhka.

Podgrzewanie wstgpne

Nagrzewaj Urzgdzenie przez ok, 30 minut, a potem je

wylacz, Przed pierwszym uzyciern nalezy wypalic

wszelkie pozostatosci po produkcii | warstwy ochronne.

- fa\; OSTRZEZENIE
IMoZna sig poparzyc od garacych powierzchni'

Urzadzenie to nagrzewa sie podezas pracy. Nie
dotykaj goracych palnikdw, wewnetrznych
sekc]i piekarnika, elementdw grzejnych itp.
Zakaz zhlizania sig dzieci!

Do whkladania i wyjmawania potraw Z gergoegn
piekarnika zawsze zakladaj odporne na

wysokie temperatury rekawice.

Piekarnik elektryczny

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt,

2. Zamknij drzwiczki piekarnika.

3. Wybierz pozycje . Stalic” (Statyczng)

4, Wybierz najwyzsza moc grilla; patrz Jak
obstugiwad pekarnik elektryczny, skrona 19.

5. Niech piekarnik pracuje przez ok, 30 minut.

6. Wylacz piekarnilk; patrz Jak obsfugiwac pigkaraik
elekfryczny, strona 18

Piekarnik z grillem

1. Wyimij z piekarnika wszystiia foremki do
pieczeniai ruszt,
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2. Zamknij drawiczld piekamika.

3. Wyhierz najwyzsza moc grilla; patrz Jak
obsfugiwac grilf , strona 26.

4. Niech piekarnik pracuje przez ok, 30 minut.

b, Wytacz grill; patrz Jak obstugiwac grifl, strona 26

trakcie pierywszeqa uruchomisnia przez pare
nodzin mogg sie wydzielad dym i zapach. Jast
0 catkizm normalng. Zadbaj o dobra
wentylacie kuchni i pazhad? sig dymu i
zapachu. Nie wdychac bezposrednic
powstajgcena dymu i zapachu,
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Ogolne informacje o pieczeniu ciast i
migs oraz o grillowaniu.
. /. [OSTRZEZENIE

‘Mozna sig paparzy¢ ad goracych pawierzchnil
rzadzenie 0 nagrzewa sig podczas pracy. Niz
dotykaj goracych palnikéw, wewnetrznych
sekcji piskarnika, elamantiw grzejnyh ip.
fakaz zblizania sig dzieci!

Do whiadania i wyjmowania potraw z goracego
rickarnika zawsze zakiadaj adpome na
wysakiz femperatury rekawice.

. :ZAGROZENIE:

- Otwierajac drzwiczki piskarmika zachowaj
astroznasc, o mezs ulotnis sig z nisgo para.
Taka ulatniajaca sig para moZe poparzys
dlonie, twarz i aczy.

Wskazdwki do pieczenia ciasta

¢ Uiywaj stosownych naczyn metalowych z
powtakami nieprzylegajacymi. pojermnnikow
aluminiowsych, lub zaroodpornych farm
silikonowych,
Réb najlepszy vzytek z migjsca na poice.
Foremke do pieczenia stawiaj w Srodku potid.
Prze zafgczeniem piekarnika lub grilla wybierz

wiasciwa pozycje potki. Nie zmieniaj pozyci patid,

gdy kuchenka jest goraca.

s Zamknij drzwiczki pickarnika i nie otwiergj ich.

Wskazdwki do pieczenia migsa

*  Przyprawienie calych kurczat, indykow i duzych
porcii migsa, np. sokiem z cytryny ;in czarmym
pieprzem przed pieczeniem podnissie jego
wiydajnose,

*  Pieczenia migsa z koscig frwa ok, 15 - 30 minut
tuzej niz pieczenie takiego samego kawatka bez
kosci,

*  Na upieczenie jednego centyrmetra grubosci
migsa potrzeba ok, 4 do S minut,

«  Pozakoriczeniu pieczenia pozostaw pieczen w
piekarniku na ok. 10 minut. Soki lepigj
rozchodza sig po cate] pieczeni i nig wyciekaja
przy jei krcjeniu.

s Ryby nale?y piec na potce srodkowej lub dolngj
na zaroodpormym talerzu.

Wskazowki do grillowania

Mieso, ryby i drob szybcigj rumienia sig, gdy sie je

grilluje, zachowuja mita kruchose i nie wysychaja. Do

grillowania szczegolnie nadajg sie plaskie kawatki,
nadziane na szpikulec szaszivki | kiethaski, a takze

warzywa o znaczne| zawartosci wody, takie jak

pomidory | cebule,

*  Rozao? kawatki migsa do grillowania na ruszcie
drucianym lub w foremce do pieczenia z rusziem
drucianym w taki sposcb, aby pokryta nimi
powierzchnia nie wystawata poza grzatke.

s YWsuli ten ruszt druciany b foremke do
pieczenia z rusztem na wybrany poziom w
piekarniku. Jesli grillujesz na ruszcie drucianym,
na dolng pitke wsun foremke do pieczenia na
kapiacy thuszez, Al latwig] 0ozy$oiC to naczynie
z Huszezu wlej do niego troche wody.

Zywnosc nie nadajaca sig do
grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania uzywaj

wylacznie zywnosci, kiora nadaje sig do
przyrzgdzania w wysokich
temperaturach.

Nig wkiadaj aywnogei do grilla zbyt
gieboko. Tam jest najgorecej i tusta
ywnngt moze sie zapalic.

Jak obstugiwac piekarnik elektryczny
Piecyk ten wypasazony jest w “wyskakujace" pokreta,
kidre po nacisnigoiu wysuwaja sie.

1. Abywysunac pokretto weisnij je, a potem obroc w
... adane nastawienie.

PP

2. Po zakoriczeriu procesu gbtoWanié néle?) ws'unaé
pokretto do wewnglrz.
Wybieranie temperatury i trybu pracy

Fokretio wyhoru funkcji

Fokretto termostatu
Mastaw pokretto Function [Funkeja) na veybrany
tryly pracy.
2. Nastaw pokretlo Termperature na wybrang
temperature.
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» Pigkarnik nagrzewa sie do nastawions] femperatury i

ubrzymuie j3. W rakcle nagrzewania lampka
temperatury pozostaje zapalona.

Wylaczanie piekarnika elektrycznego

Przekre¢ pokretta funkeji | temperatury w gorne
pozycie , off” {"wyt.}.

Pozycje stelazu (modele z rusztem drucianym)

Wazne jest, aby prawidlowo umieszczad ruszt druciany

na potce druciang]. Fuszt druciany trzeba weadzic
pomiedzy pétki druciane jak pokazang na rysunku.
Ruszt druciany nig moze apierag sig o tylng sciang
piekarnika. Aby poprawic wydajnosc grillowania,
przesun ruszt druciany do przedniej sekeil stelazu i
ustal go przy pomocy drziviczek.
{Roanig sig 2aleznie od modely piskamila,)

Tryby pracy

Podana tutaj kolejnosc trybdw pracy moze réenic sie

od ich ukdadu dla tego urzadzenia,

Grzatki gorna i dolna
Grzatki gorna i dolna dziataja,
Zywnosc nagrzewand jest
riwnoczesnie od gony i od dolu, Na
przvkiad, nadaje sie do ciasta,
ciasteczek oraz ciasta i zapiekanek w
foremkach do pieczenia. Piecz w
jednej tylko blasze.

Grzatka dolna
Pracuje tylko grzatka dolna. Nie
nadaje sig do pizzy ani do rumienienie
—_— potrawy od spodu po upieczeniu.

o Funkcja tej trzeba takee uzywac do
tatwego czyszczenia parg.
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Grzanie dolne/gérne 2z termoobiegiem

— Dziatajg grzatki gorna i dolna plus

&7 wentylator (w Scianie tyingj).

—_— Wentylator szybko rownomiernie
rozprowadza gorace powietrze po
catym piekarniku. Pigcz w jedngj tylko
blasze.

Praca z wentylatorem,

Piekarnik nie jest nagrzewany.
O

Pracuje tylko wenbylator fw scianie
tyingj}. Nadaje sie od powolnago
odtajania mrozonek ziarnistych w
temperaturze pokojowe] lub studzenia
potraw gotowanych.

Termachieg

h... vd

&,
1=r

(orgce powistrze nagrzane grzatka
tyina jest hardzo szyblo réwnomiernie
rozprowadzane w catyrn piekarmiky
przez wantylator,

Jaest to przydatne do gotowania
potraw na réznych poziomach pitek i
w wiekszosel przypadkéw nie
potrzeba wstepnego podgrzewaniz.
Nadaje sig do pieczenia w kilku
hlachach na raz.

Funkcja tej frzeba takee uzywac do
tatwego czyszozenia parg.

Funkcja "3D*
r— Dziataja grzalki gdrnai dolna i
nagrzewanie z termcobiegiem (w
Scianis tylnej}. Potrawy pieka sie
rownomiernie | szybko rumienia,
Fiecz wjednej tylko blasze.

Full grill

Dziata duzy qrill w suficie piekarnika.
Nadaje sig to grillowania duzych
losci migsa.

« (o grillewania poloz duze lub
Srednie porcie na odpowiednio
ustawionej pdtce pod grzatka
grilla.

s  Temperaturg nastaw na poziom
maksymalny,

*  (Obrds potraws po Uphywie
potowy czasu grillowania,



Grill+termacbieg
Avar
Efekt grillowania nie jest tak mocny,

Jak przy Full Grill.

Do grillowania poté? mate lub
srednie porcje na odpowiednio
ustawione] pétce pod grzatkg
grilla.

»  Nastawianie wytrang]
temperatury

+  Obrd¢ potrawe po uphpeie
potovn cZasu grillowania.

Korzystame Z zeyara piekarnika

1 Klawizz requlac]i

2 Symbol blokady Kawiszy

3 Symbol zegara

4 Symbol glesnosci alarmu {Moze ana nie wohodzic
v Zakres wypesazenia zakupianego pracukiu;,

5 Symbal trybu oszezednena Eco
& Klawisz plus

7 Klawisz rminus

8 Symbol wykresu czasu

9 Symbol alarmu

10 Symbol korica gotowania

11 Symbal czasu gitowania

12 Klawisz pragramu

Majdtuzazy czas, na kidry mozna nagtawic
keniec procesu gatowania, to 5 godziny, 59
minut.

W razie przenwy w zasilaniu program kasuje
gie. Trzeba zaprogramowad piekarnik od nowa.

B

Frzy ustawianiu kazdej wartosc na
o wyswietlaczu migac beda odnasne symbola.
rzeha odczekac chwile, a2 ustawienia zaczna
dziatac.

o

esli nig nastawi sig Zadnych ustawien
pieczenia, nig mozna ustawic godziny.

gdli na poczatky pieczenia ustawiono czas
jege trwania, wydwietli sig czas pozostaly,

HE

Pieczenie o nastawionej godzinie:

Nastawiajac na czasomierzll czas thwania pieczenia

mozna tak ustawic piekamik, aby wlaczyt sie po jego

uptywie,

1. Wyhierz funkeje do pieczenia.

2. Dotykaj O, a2 na wydwietlaczu pojawi sie symbol
12, aty ustawic: czas pisczenia.

3. Czas trwania pieczenia nastawia sig przyciskami
+ /-

» » Po nastawieniu czasu tnvania pieczenia na

wySwietlaczu na state pojawi sie symbol 1= oraz

wycinek czasl,

4, Wstaw naczynie do piekarnika i pokrgttem
temperatury nastaw termperature. Rozpocznie sig
pietzenie .

» Odlliczenie czasu pieczenia na wyswistiaczu

rOZpOCZYNa Sie WIaZ 2 jego rozpoczeciem i 2apalaja sie

wszystkie czesci wycinka czasu Ustawiony czas
pieczenia podzielony jest na cztery rdwne czesci, a po
uphpwie czasu kazdej czeddl jej symbal gagnie. Mozna
wiec fatwo Sledzic uphyw czasu pieczenia w stosunku
do catkowiteqo czasu jego trwania.

Ustawianie zakoriczenie pieczenia na pozniejsza

godzine:

Po ustawieniu na czasomierzu £zasu trwania pieczenia

mozna ustawic pozniejsza godzing zakonczenia

pieczenia.

1. Wyhierz funkeig do pieczenia,

2. Dotyka) L1, a7 na wydwietlaczu pojawi sie symbol
3, at ustawic czas pisczenia,

3. Ustaw czas trwania pieczenia przyciskami == / ==,

» » Po ustawieniu czas trwania pieczenia na

wydwietlaczu na state pojawi sie symbol =i

4, Dotykaj “=, a7 na wyswietlaczu pojawi sie symbol
')I, oznaczajacy koniec Czasu pieczenia.

5. Ustaw godzing zakoriczenia pieczenia przyciskami
/-

» Po nastawieniu godziny zakonczenia pieczenia na

wyswigtlaczu na state pojawia sie symbole Pl oraz —)|,

a takze wycinek rzasu. Gdy zacznie sie pisczenie,

zniknie symbol .

6. Wstaw naczynie do piekamika i pokrettem
temperatury nastaw temperature. Rozpocznie sie
pieczenie

» Czasomierz piskarnika oblicza godzing

rozpoczecia pieczenia odejmujac czas trwania

pieczenia od nastawiong] gedziny jego zakoriczenia.

Whybrany fryb pracy uruchamia sie gdy nadejdzie

godzing rozpoczecia pieczenia i piekarnik nagrzewa sig

do nastaviong] temperatury. Ulrzymuje tg temperature

[rzez caly czas pieczenia.
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» Odliczenie czasu pieczenia na wyswietlaczu
rOZROCZYNA Sig WAz 2 80 mpoczeciem | zapalaja sig
wszysthie czescl wycinka czasu Ustawiony czas
pieczenia podzielony jest na cztery rdwne czedcd, a po
uphywie czasu kazdej czedai o) symbol gasnie. Mozna
wiec fatwo sledzic uphyw czasu pieczenia w stosunku
ta catkowitego czasu jeqa trvania.

7. Po zakonczeniv pieczenia na wyswietlaczu pojawia
sie "End”, a czasomierz wydaje diwiekowy sygnat
ostrzegawczy.,

8. Dawigk alarmu rezlega sig przez 2 minuty. Ay
walaczye alarm, wystarczy nacisnac dowolny
przyoisk. Alarm ucichnie i veySwietli sie biezaca
godzina.

Fo nacisnieciu dowolngga preycisku na
koncu dzwiekowego sygnalu
pstrzagawczaqo, piekarnik ponownie gie
zatgozy. Qbrdd pokreto temperatury i
pakretlo funkcii w pozycie "0 {wl), aby
wylaczyd miekarnik zapobiegajqc jego
panownemu 2alaczeniu na kenierc
sygnatu cetrzegawczeqo.

Aktywacija blokady przyciskow

Uruchamiajac funkcje blokady przyciskdw, mona
zapobiec zmianom w ustawieniach piekamika.

1. Dotykaj $£2, a7 na wydwietiaczu pojawi sig symbol

» Na wyswietlaczu pojawi sie ,OFF" [WYE].

2. Nacisnij 4, aby aktpvowad blokade przyciskow.
» Po wigczeniu blokady przyciskdw na wydwietlaczu
pojawi sie ,0n™ [Zat ), a symbol (8 bedze sig nadal
Swiecit.

Po zalgezeniu blakady przyciskdw prazyciski
piekarnika nie dzialajg. W razie przerwy w
asilaniu blokada przyciskow nie kasuje sie
W celu wylgczenia blokady dotknij przycisku
1, Qotykaj ¥, aZ na wyswietlaczu pojawi sie symbol
» Na wyswietlaczu pojawi sie ,0n” [Zat].
2. Wylacz blokade przyciskow, naciskajac klawisz ™.
» Po wytaczeniu blokady wyswietl sig "OFF" [Whk].
Ustawianie alarmu czasowego
Poza programowaniem pieczenia zegard w piekarniky
mozna uzye do nastawiania dowolnych ostrzezen lub
przypomnier,
Alarm czasowy nie wilywa na inne funkgje piskamika.
Uzywa sie go tylko do ostrzegania. Na prayktad
preydaje sie, gdy chee sig obrocic potrawe w
piekarniku ¢ ckreslonej godzinie. Po uplywie
nastawionego czasu odezwie sie alarm diwickowy.
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1. Dotykaj 720, a2 na wySwietlaczu pojawi sie symbol

Majdtuzszy czas alarmu to 23 godziny i 59
minut.

2. Ustaw alarm, korzystajac z Klawiszy o, -

Prayeiski lunkoyjne diwighku alarmu,
edzing dnia. jasnodci wydwiztlacza |
emperatury powinny byt ustawione na ©
{OFFs DY),
» Symbal 2 bedzie sig nadal $wiecit, a gdy ustawi sie
godzine alarmu, pojawi sie na wyswiatlaczu,
3. Pouptywie czasu alarmu symbol Fa ZACZYNA MIgAc
i odzywa sig sygnat alarmowy.
Wylaczanie alarmu
1. Dawiek alarmu rozlega sig przez 2 minuty, Aby
wylgezy alarm, wystarczy nacisnac dowolmy
preycisk,
» Alarm ucichnie i wySwietll sie biefaca godzina.
Anulowanie alarmu
1. Aby wylaczyé alarm, dotykaj &, a7 na
wyswietlaczu pojawi sig symbol 2,
2. Madisnij i przytrzymaj Klawisz ™=, az wyswistli sie
,00:00",

wéwietli sie czas alarmu. Jedli réwnoczesnie
nastawi sig czas alarmu i czas pieczenia,

wydedetl sie krdtszy z nich.

Zmiana diwieku alarmu

1. Dotyka) ==, az na wyswietlaczu pojawi sig symbol
£,

2. Ustaw gloénosé aalarmu prayciskarni e /=

3. Za krotha chwilg odezwie sig ofwigk alarmu o
nastawione] ghosnosci.

» Wybrane ddwieki alarmy wySwietls sie na ekranie

jako B-01, b-02 |ub b-03.

Zmiana hiezacej godziny

Aby zmienic paprzednie ustawienie gadziny:

1. Dotykaj iS5, az na wyswietlaczu pojawi sie symbol
o

2. Godzing nastawia sig przyciskami - ==

3. Za krdthg chwile wySwietli sig nastawiona godzina.

Tryb oszczgdny

W trybie ekonomicznym mozna oszczedzac energie

przy pieczeniu przez czas ustawiony w piekarniku,

W trybie tym pieczenie konczy sie przy utrzymaniu

temperatury wewnatrz piekamika przez wytaczenie

grzatek przed kofcem pieczenia,

Nastawienie trybu ekonomicznego.

1. Dotykaj symbolu 32, a2 na wyswietlaczu pojawi
sie symbol eco.



» Na wyswietlaczu pojawi sie ,OFF" [WYL].

2. Zalzcr tryb ekonomiczny dotykajac proycisku =

» Fo zatgczeniu blokady przyciskow na wydwietlaczu

pojavd sig "On", a symbol eco pali sig nadal.

Wytaczanie trybu ekonomicznego.

1. Dotykaj symholl 3=, a2 na wyswietiaczu pojawi
sie symbol eca.

» Na wydwietlaczu pojawi sie ,On” [Zat].

2. Tryb ekonomiczny wyltacza sie dotknieciem
rZycigky =

» Po wylaczeniu blokady przyciskdw wyswietii sie

"OF* [ .

Ustawianie jasnosci ekranu
{Ta funkcja jest dostepna opcjonalnie. Maze ona
nle wechodzié w zakres wyposazenla zakuplonega

1. Dotyka] = az na wyswistlaczu pojawi sie d-01,
d-02 lub d-03 jako miara jasnosci wyswietlacza,
2. Nastaw jasnosc przyciskami o
» Po krotkie] chwili wyswieti sig nastawiana godzina,
Tabela czasdw pieczenia
Podane w tabeli czasy sq tylko orientacyjne.
o0 sie rdinic, zaleanie od redzaju Hywnedel,
prubadei, radzaju i preferencii kulinarnysh.
Pieczenie ciast i migs

Figrwsza potka w piekarniku to polka dolna.
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Wskazdwki do pieczenia clasta

*  Jesli ciasto jest zbyt suche, awieksz temperaturg
ook 10 i skrdé czas pisczenia.

«  Jedli ciasto jest wilgotne, uzyj mniej plynu lub
obni? temperature 0 10°C.

s Jesl ciasto jest zbyt ciemne z gdry, umiesc je na
dolngj pétce, obniz temperaturg | przediuz czas
pieczenia.

o Jesl jest dobrze wypieczone wewnatrz, ale klgi
sie na zewnatrz, uzy mimej pynu, obniz
temperature i przediuz czas pisczenia.

Wskazdwki przy pleczeniu ciasta

+  Jesdli ciasto jest zhyt suche, zwigksz temperaturg
o ok. 10 i skrdé czas pieczenia. Nawilz warstay
ciasta sosem dozonym z mleka, oleju, jajka i
jogurty.

Jesli pieczenie ciasta trwa zbyt dugo, sprawdz
czy grubodd praygotowanego ciasta nie
przekragza glebokosci blachy.

Jedli gara ciasta brazowieje, ale dolna czesé nie
jest upieczona, sprawd?, czy na dnie ciasta nie
ma ztwt wiele uzytego dom pieczenia sosu. Aty
ciasto brazowiato réwnomiemie postaraj sie
rozprowadzic s0s rowno pomiedzy warstwami i
gorg ciasta.

Piecz ciasto zgodnie z trybem i temperaturg
podanymi w tabeli gotowania, Jesli ddt nadal
nie dosc sie zabrazowit, nastepnym razem
umiese ciasta na dolngj pdtee.

Wskazéwki przy gotowaniu jarzyn

Jesli pofrawa warzywna puszcza sokd i zbytnio
wysycha, gotuj ja w gamku 2 pokrywka zamiast

25/PL



blachy. Zamknigte naczynia zafrzymuja sok
potrawy.

*  Jesli potrawa warzywna nig udusita sie, najpierw
ugotuj te warzywa lub przegotyj je jak potrawe z
puszki i wsad? do piekarnika,

Jak ohsiuglwac grill

‘0STRZEZENIE
‘Zamykaj drawiczki na czas grillowania.
Wozna sie poparzy¢ od goracych powierzchnil

Zataczanie grilla

1. Otwad pokretio Function [Funkgja) wybranego do
symbalu grilla.

2. Mastepnie nastaw wybrana temperature
grillowania,

Tabela czasow pieczenia przy grillowaniu

Grillowanie na grlllu elekirycznym

3. W ragie potrzeby nagrzews grill przez ok, B minut,

» Zapali sig lampka ternperatury.

Wytaczania grilla

1. Obroe pokretlo Function [Funkeja] do gdrej
pozycii "Of" ("t

ZWMOSE nie nadajaca sie do
grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania uzywaj
wyfacznie Apwnosei, ktdra nadaje sig do
przyrzadzania w wysokich
temperaturach.

Nie whktadaj 2ywnosci do grilla zbyt
gheboko. Tam jest najgorece] | #usta
2ywnodc moze sie zapalic.,

P

: °Zﬂ§wm?§i’é§é“mﬁu&“
{*CF’"

Ritry Ruszt druuan\f

© Sl rRltaakat + 2 Ry deacking: o
Kotlaty jagniece Rusat druciany
* Pecaei dlona 2323 Fused divcinpy;
Kotlaty cielece Ruz2t druciany
s opakanis chiche Yo cpere sy s Pumet sbeoshangs v sy

¥ zaleimie od grubosci
*Hagrzewad przez 5 minut

**Jegli Twii predukt nig oferuje moéllwosci regulowania temperatury grilla, bedzle on dziatat prey maksymalne] temperaturze.

EN 60350-1, aby utatwic instytucjom kontrolnym
Sprawdzanle roduktu

Positki w tej tabeli gotowania 53 przygotowane wedhug

T T T I

erér

Placzywn tostowe

¢ Fepskd tweinaingl = 1
Dol il T T

Obréelé putrawr; po uphrwle 2/3 calkowitegu czasu grillowan|a.

Zaleca sig, aby wszystkle potrawy poddawal wsippnemu ogrzewaniu preez ok, 5-6 minut przed opigkaniem.
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Infarmacije ogolne

Okres uzytkowania tego wyrobu przediuzy sig, a
problermy stana sie rzadsze, jesli wyroh ten czysci sig
w regularnych odstepach czasu.

- ' ZAGROZENIE:

:Przed konsenvacja i czyszozeniem, adiacz
mekarnik od sigci

Grazi to porazeniam elekirycznim!

. :ZAGROZENIE:

Przed czyszozenizm piekarnika odezeka), az

nstygnie.

Mozna sie poparzyé od goracych powierzehni!

s Pog kazdym uzyciu doktadnie oczysc ten wyrob.
Drieki temu tatwigj bedzie usuwac pozostatosci
pieczenia, unikajac tym samym ich zapalenia sie
na nastepnym uZyciem piekarnika.

« [ jego czyszozenia nie potrzeba zadnych
specjainych drodkdw czyszczacych. Wyrdb ten
czysci sie migkka scieraczka lub gabka i ciepla
wodg 2 mydbem w plynie, i wyciera suchg
Stiereczky.

*  Pamigtaj, aby zawsze starannie wycierad
nadmiar phynu po £2yszezeniu i natychmiast
wiyCierac wszystiko. co gie rozlgje.

« Do czyszozenia powierzehni i klamki ze stali
nierdzewngj nie uZywa] Srodkow czyszczacych
zawierajgeych kwas lub chiorek. Czesc te
wyciera sig do czysta miekka Sciereczka 2
detergentem w phynie (nie w proszku), najlepiej
ruchami w fym samym kigrunku.

Pewne detergenty lub srodki czyszezace mogg
uszkodzic powisrzchnig.

Mig uZywa) agresywnyzh detergentow,
proszkumleczka do czyszezenia, ani Zadnyeh
netrych przadmiotiw .

On czyszezenia tego urzadzenia nig uzywaj
urzadzen parowych, poniewaz moszs o

powadmwac porazenie pradem.

Czyszczenie panelu sterowania
Panel sterowania | pokrefta czydcl sig wilgotng
Sciereczka | wyciera do sucha.
esli ma produkcie znajlug sie
nrzyciski‘pokretta, nie nalezy ich zdejmowad
i cZysZczenia panell sterowania,
Mazesz uszkodzic panel sterowania!

Czyszczenie piekamika

Aby oczyscié Sciang boczna{RoZnig sie zaleinie

ad maodelu piekarnika.)

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona

nie wchodzié w zakres wyposaZenia Zakupionego

produktu).

1. Wyjmij przednig sekeje stelaza bocznego
wyClggage go w przeciwnym kierunku do Sciany
hoczngj.

2. Catkiem vwyjmij stelaz ciagnac go do siebie.

Sciany katalityczne

{Ta funkcja jest dostepna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres wyposaZenia zakupionego
produktu).

Wewnelrzna strona bocznych Scian (A) | tylnej sciany
{B} urzarzenia moze by¢ pokryta emalia katalityezna,
Sciany pokryte emalig katalityczng maja jasny, matowy
kolor i porowaty powierzchnig. Nie nalezy ich czyscic,
Parowata pawierzehnia takich scian czysci sie sama,
pochlanigjac i przeksztatcajac odpryski tuszczu w parg
1 dwutlenek wegla,

Latwe czyszczenie parg

Zapewnia fatwe czyszozenie, poniewaz brud (kidry nie

czekat zhyt dtugo} mieknie pod wihyweem vabwarzane]

wewngtrz pickarnika pary, a krople wody skraplajg sig

na jego wewngtrznyeh powisrzchniach.

1. Wyimij z piekarnika wszystkia akcesoria.

2. Wlac 500 ml do tacy piekarnika i umiescic tace na
drugim ruszcie piskarnika.
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3. Mastaw temperaturg na 100°C i uruchom
piekamik na 25 minut w irybie latwe czyszczanie
parg.

4. Obworz drzwiczki 1 wilgoing gabka Iub sciereczka
wrytrzy] wewneirzne powlerzchnie piekamika.

5. Piekarnik czysci sig z uporczywego zabrudzenia
miekka Sciereczka ub gabka i ciepta woda z
mydlem w phynie, | wyciera suchg sciereczka.

W trybie Ratwego czyszezenia parmwagn
woda majdujgea sig na tacy w celu
yilzenia powstakych lekkich zabrudzen
Il resztek adparowujs i ulzga skraplaniu
w komorze piekarnika | po wewnetrang
stronie szyby w drzwiach; w 2wiazko 2 tym)
gdy drzwi piekarnika zostana otwarte,
moz2 z nich kapad woda. Po otwarciu
drzwi pigkarnika nalezy natychmiast
wytrzed skroplong wods,

Gzyszczenie drzwiczek piekarnika
Drzwiczii piekarnia czysci sie miekdka $ciereczky lub
gabka i clepty woda 2 mydkem w phynie, | wyelera
sucha sciereczka.
(o czyszezenia drzwiczek piekarnika nig
uRwaj Zadnych szorstkich Srodkow
Zyszczacych ani skrobaczek metalowych.
Moga porysowas powierzchnig i zniszczye
soybe.

Przenoszenie drzwiczek piekarnika.

1. Ohworz drzwiczki przednis (1)

2. Otworz zacisk w chudowle zawiasu (2) po prawej |
lewej stronach drzwiczek przednich przyeiskajad je
ku dotowd, jak pokazano na rysunku.
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1 2 3
1 Drzwigzki
2 Blokada zawiasuipozycja zamknieta)
3 Fiekarrik.

pE——

4, Zdejmij drzwiczki przednie ciagnac je ku gorze aby
uwolnic je z pravwych i lewych zawiastw.

kraki procesu wyimowaniy drawiczek powtarza

iz w odwrotng] knlejnascl pray ich zakladaniu.

Przy zaktadaniu drzwi Z powrotem nig zZapamnij
zamkngt zacisk w ohutdowig zawiasi.

Wyjmowanie szyby w drzwiczkach

{Ta funkcja jest dostepna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzié w zakres wyposaZenia zakupionego
produlgu).

SzKang szybe z drawiczek piekamika mozna wyjac do
CZyszozania.

Ohwarz drzwiczi,



Pierwszy krok do przegrupowania drzwiczek polega na
pongwnym zalgZeniu szyby wewnetrzngj (7).

Jak pokazang na rysunku, widz sfazowany naraznik
szyby tak, aby spoczywata w fazowanym narozniku
szczeliny plaslltggguvej

1 Rama
2 Czest plastikowa
Pociganii ku sobie i wyjmnij czesc plastikows zatozong

Druga szyha wewnetrma {2) musi byc zatokona w
: szezeling plastikowg blisko szyby wewnetrzngj (1),
?&g%s Zaktadajac szybe wewnetrzng (1), upewnij sig, ze jej
§§§ strona z nadrukiem zwrdcona jest ku szybie drugiej.
i Wazne jest, aby wsadzic dolne narozniki wszystkich
szyb wewngtrznych w dolne szczeling plastikowe,
Wacisnij czesc plastikowa ku ramie, az ustyszysz
Kliknigcie.
Wymiana lampki w piekarniku

................................................... L ZAGHUZENIE:
Aby unikngd zagrozenia porazeniem
elakirycznym, zanim wymienisz lampke
upewnij sie, Za piekamik jest ndlaczony od
sieci zasilajgoe) i 22 ostygl.
Moina sig poparzyc od goracych powierzchni!

schoje preednich drzwigzek.

Szyha wewnetrzna Lampka w piekarniku to specjalna zaréwka
Suha wewnetrzna odpcrna na temperatury do 300 °'C. Patrz
o e Dane techniczne. strona 11w kidrych podanc
Szyba zewnetrzng . ] } ) . .
szczegoty Lampki do piekamika mozna nalyt

o L

Plastiknwia szczlina na szybg - Dolna u autoryzowanego przedstawiciela serwisu.
Jak pokazant na ilustraci, podnied lekko szybe
wewngtrzng (1) w kierunku A | wyciggnij ja w kierunku
B

Lampka maze byt umieszczona gdzie indziej
iz na rysunki.

Zartwka uzywana w tym urzgdzeniu nie jest
odpcwiednia do odwietlania pomieszczen
domowych. Zgodnie 2 przeznaczeniem
fardaka ta stuzy do odwietlania Zyawnossi.

Zardwli uzywane w tym urzgdzeniu muszg
wytrzymac ekstremalne warunki fizyczne, jak

termperatury powyzej S0°C

CRS|©)

Jesli w piekarniku jest lampka okragla:
1. Odtacz piekamnik od sisci zasilajgce].
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2. Odkret szklana polrywe, przekrecajac jg w lewo, nastepnie wymienic. Jesl typ lampki to (B), nalezy
Ja pociagnac i wyjad w sposcb pokazany na
rysunky, a nastepnie wymienic,

3. Jetel lampka w plekariku to larmpla typu (4) 4. Zaldz szkang poleye.
pokazana na ponizszym rysunk, nalezy ja
vaykrecic zgodnie z oznaczeniem na rysunku, a

S0/PL



" Bezpiecanik uézikodzony b zadziatat. =->> Sprawd? bezpieczniki w skizynce bezpieczikowey. W
razie polrzeby wyimieri fe lub zatgez,
*  Piekarnik nie jest przytaczony do (uziemionegoJ gniazdka. === Sprawdt? komtakd wivezki,

. Lampka w piekarniku jest uszkodzona. > Wisrmiert fampie W piekarniku.
¢ Brak zasilania. »>> Sprawd?, czy fest prad SprawdZ bezpieczniic w skizvnce bezpiecznikowe]. W
fazie polzeb y wymied je lub zatgcz.

P:ecvk nie grzéje.

+  Piekarnile moZe nie byt ustawiony na pewne funkeje gotowania iflub temperatury. > UStawic piekarnik
na pewne funicie gofowarva iiub fermperatury.

«  Wmodelach z programatorem czasowym, nie nastawiono programatora = Nasfaw zegar.
(W produktach z piekamikiem mikrofalowym, requlator czasowy stenuje tylko piekarmnikiem mikrofalowymn.}

+  Brok zasilania. >»>> Sprawd?, czy fest prad Sprawd? bezpecznik w Skrzynce bezpfecinikowef, W
razfe potrzeb v wymien fe lub zaigez

5 Poprzednic nastapit zanik zasilania. >>> Mastaw zegar/ Wylacz piekarmik | panownie zatacz go.

esli pomimo pestepowania wedtug instrukeji z
eqC razdziatu problem pozostaje, skansultuj

B Z autoryZowanym agentem senwisowym b
sprzedawcy piekarnika. Nie probuj samemu
naprawiac 2epsutego piskarmika.
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Moalimo prvo protitajte ovaj priruénik za korlsnika!

Postovani Korisnice,

Hvala vam 5to ste izabrali Beko proizvod. Nadamo se da éefe uZivati u najbaljim rezultatima vaseq proizvoda kaji je
proizveden pomodu najmodernije tehnologije visoke kvalitete. Stoga, molimo vas pazjivo proditajte ovaj cijeli prirutnik
za korignika i sve druge pratede dokumerte prije upotrebe proizvada | Cuvajte ih kao referencu za bududu upoterbu,
Ako urutite ovaj proizvod nekam drugom, takoder mu/joj predajte i ova) priruénik za korisnika. Slijedite sva
upozorenja i informadije u ovom prirugnikll Za korisnika.,

Zapamtite da se ovaj priruénik za korisnika moze primijeniti | za nekoliko drugih modela. Razlike izmedu modela ce
biti identifikovane u ovim uputsbvima,

Paojadnjenje simbola

Sliedeti simbali su koristeni u ovom prirucniku za korisnika:

Yazne informacije ill korisni savjeti za
upotrebu.
Upozorenje za opasne situacije po
pitanju Zvota | imovine.

& Upozarenie u vezi elekiro Soka.

Upozorenje U vezi rizika od pozara.

Zi Upozorenje na yrude povrdine.

Arcelik A.S.
Keraadae caddesi No:2-6
34445 Sitlice/stanbul / TURKEY

C€ Made in TURKEY



H VaZna uputstva i upozorenja za

siqurnost i okolis 4
Opce mjere sigurmnosti ... e 4
Elekiritng sigumest........o e e 4
SIgUMOST prol2voda.......c.oooece e e )
Predvidena upotreba. ... 7
SIgUMOST 28 QIBEL vv v e e 7
Odlaganje starog proizvoda. oo 8
Odlaganje materijala za pakovanie ... 8
P Opée informacije 9
Pregled ..o

Sadriaj pakovanja. ...
Tehnicke specifikacije

Instalacija 12
Prije iNStAlACHE ..o 12
Instalaciia i pOvezIvANIE ..o 14
Odlaganje star0g proizvoda.. ..o 15
!! Priprema 17
Savjeti za udtedu energije. ..o 17
Proa Upoelia oo

Podesavanje yvramena
Prvo Ciscenje Lredaja
Pofema Zagriavane ...

E Kako rukovati pecnicom 19

Opce informacije o peGenju, préenju i roftillanju.... 19
Kako rukovati elekiricnom pecnicom
Nading rada..c..ooeeeee e

Upotreba sata pecnice...........o..o.....
Tabela vremena kuhanja.................
Kako rukovati roSilom ..o
Wrijeme pripremania hrane koristenjemn funkcije rostilja
................................................................... 26
[5 Odrzavanje i njega 27
Opéte informaciie......coooo e 27
Ciscenje kortralng ploge.....o..oovveriooe oo, 27
CIECENIE PECIICE ..o 27
Skiclanje vrata pecnice. ... 28
Lklanjanje unutrainjeg stakla na vratima............... 28
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Ovaj odjeljak sadrzi sigurnosna
uputstva koja ¢e vam pemoci da se
zastitite od rizika od li¢ne povrede li
oStecenja imovine. Ne pridrzavanje
ovih uputstava ¢e ponistiti svaku
garanciju.

Opée mjere sigurnosti

4/BS

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca
dohi od 8 godina i starija kao |
0sobe sa reduciranim fizickim,
culnim ili mentalnim
sposobnostima ili sa nedostatkom
Iskustva i znanja ukaoliko im je
obezbijeden nadzor ili uputstvo u
vezi upotrebe uredaja na
bezbijedan nacin i razumijevanja
opasnosti koje mogu biti
ukljucene.

Djeca se ne smiju igrati sa
uredajem. Djeca hez nadzora ne
smiju obavljati radnje oko Ciscenja
i odrfavanja.

Uredaj nije namijenjen za
upotrebu od strane osoba
(ukljucujuci djecu) sa smanjenim
fizickim, osjetilnim ili mentalnim
sposobnostima ili s nedostatkom
Iskustva i znanja, osim ako su pod
nadzorom ili ako su instruirani po
pitanju upotrebe uredaja.

Djeca koju nadgledate ne smiju
se igrati s uredajem.

Ako je proizvad urucen nekom
drugom za licnu upotrebu ili da se

koristi kao rablieni proizvod,
takode treba uruciti prirucnik za
korisnika, oznake proizvoda i
druge relevantne dokumente kao |
dijelove proizvoda .

Postupke ugradnje i opravke
uvijek moraju izvoditi ovlasteni
serviseri. Proizvodac se necde
drzati odgovornim za ostecenja
nastala usljed procedura koje su
izvodile neovlastene osobe Sto
takode moze prouzrokovati da
garancija bude nevazeca. Prije
ugradnije, paZljivo procitajte
uputstva.

Nemojte koristiti uredaj ukaoliko je
U kvaru ili ako na njemu ima
vidljivih ostecenja.

Uvjerite se da su funkcijske tipke
proizvoda iskljutene nakon svake
upotrebe,

Elektri¢na sigurnost

Ukoliko proizvod ima gresku, ne i
trebalo njim rukovati dok se
greska ne popravi od strane
zastupnika iz ovlastenog servisa.
Postoji rizik od elektro Sokal
Proizvod spojite samo na
uzemljeni izlaz/vod s naponom i
zadtito kao &to je specificirano u
odjeljku “TehniCke specifikacije”.
Neka uzemljenje izvrsi
kvalifikovani elektricar dok se
proizvod Koristi sa ili bez



transformatora. Nasa kompanija
nece biti odgovorma za bilo kakve
probleme nastale zbog toga Sto
proizvod nije bio uzemljen u
skladu sa lokalnim regulativama.
Nikada ne perite proizvod
paljevanjem ili pesipanjem vode
po njemu! Postoji rizik od elektro
Sokal

Nikada ne dodirujte utikac
mokrim rukama! Nikada ne
iskopCavajte povlaCenjem za
kabal, uvijek povlacite hvatajuci
rukom za utikac.

Proizvod mora biti iskopCan za
vrijeme ugradnje, odrZavanja,
Ciscenja i popravke.

Ako je napojni kabal za
prikljucivanje proizvoda ostecen,
isti s& mora zamijeniti od strane
proizvodaca, njegovog zastupnika
ili slicnih kvalifikovanih osoba da
bi se izbjegli nezeljeni rizici.
Uredaj mora biti ugraden fako da
se moze U potpunosti iskopcati sa
mreze. Separacija mora bit|
obezhijedena hilo pomocu
glavnog utikaca, bilo pomocu
sklopke ugradene u fiksnu
elektricnu instalaciju, u skladu sa
kanstrukcionim propisima.
Straznja povrsina pecnice zagrije
se prilikom koristenja. Budite
sigurni da elektricni prikljucak
nema Kontakta sa straznjom

povr§inom; u suprotnom, spoj se
moze ostetiti.

Nemojte dozvoliti da se napojni
kabal zaglavi izmedu vrata
pecnice i okvira i nemojte vediti
kabal preko toplih povrsina. U
suprotnom, izolacija kabla bi se
mogla istopiti Sto moZe izazvati
pozar kao rezultat kratkog spoja.
Sve radove na elektricng] opremi i
sistemima trebaju izvoditi samo
ovlastene | kvalificirane osohe.

U slucaju bilo kakvog oStecenja,
iskljuite uredaj i iskopCaijte ga sa
napajanja. Da biste ovo uradili,
iskljugite osigurac u kugi.
Provjerite da je jadina osiguraca
kompatibilna sa vasim
proizvodom.

Sigurnost proizvoda

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi
dostupni dijelovi postaju vreli za
vrijeme upotrebe. Potrebna je
voditi raCuna da bi se izbjeglo
dodirivanje grijnin elemenata.
Djecu mladu od 8 godina treba
drzati dalje od uredaja ukoliko
nisu pod stalnim nadzorom.
Osobe Cije su prosudbe il
koordinacija smanjene pod
uticajem alkohala iili droga ne
smiju koristiti uredaj.

Budite oprezni kada koristite
alkoholna pica u vasem posudu.
Alkohol isparava na visokim
temperaturama | moze izazvati
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pozar jer se zapali kada stupi u
kontakt sa vrucim povrsinama.

¢ Nemojte stavljati nikakve zapaljive
materijale u blizini proizveda jer i
bocne strane mogu postati vruce
tokom upotrebe.

o Uredaj postaje vruc za vrijeme
upotrebe. Potrebno je voditi
ra¢una da bi se izbjeglo
dodirivanje grijnih elemenata
unutar pecnice.

¢ Drzite sve otvore za ventilaciju
oCiscenim od prepreka.

* Nemojte zagrijavati zatvorene
konzerve niti staklene posude u
peénici. Pritisak koji se moZe
stvoriti u tim
konzervama/posudama moze
dovesti do njinovog pucanja.

* Nemojte stavljati pladnjeve za
pecenje, posude ili aluminijsku
foliju direktno na dno pecnice.
Akumuliranje toplote moglo bi
uzrokovati oStecenja na dnu
pecnice,

* Nemojte koristiti gruba abrazivna
sredstva za Ciscenje ili ostre
metalne strugace da Cistite staklo
na vratima pecnice jer oni mogu
izgrebati povrsinu, $to moze
rezultirati lomom na staklu.

e Nemojte koristiti CistaCe na paru
da Cistite uredaj jer bi to moglo
prouzrokovati strujni udar,

e (Yarira u avisnosti od modela
proizvoda.)

6/B5

Ispravno postavljanje Zicanog
nosaca | pladnja na stalke za
reSetku

Vazno je da se Zi¢ana reSetka ifili
pladanj postave ispravno na
stalak. Umetnite Zi¢anu resetku ili
pladanj izmedu 2 tracnice |
psigurajte da bude uravnotezeno
prije nego stavite hranu na to
(Molimo pogledajte slijedecu

lik

Nemojte koristiti proizvod ukoliko
je staklo na prednjim vratima
uklonjeno ili slomljeno.

Rucka na pecnici nije susilo za
peskire. Nemoijte vjeSati peskir,
rukavice ili sli¢ne tekstilne



proizvode kada je u funkeiji rodtil]
sa otvorenim vratima,

Uvijek koristite rukavice za
pecnicu otporne na vrucinu kada
stavljate ili uklanjate posude u/iz
vrele pecnice.

Postavite papir za pecenje u
posudu za kuhanje ili na dodatnu
opremu pecénice (pladan;, Zicanu
resetku itd.) zajedno s hranom i
potom ubacite sve u prethodno
zagrijanu pecnicu. Uklonite visak
dijelova papira za pecenje koji se
preljeva izvan dodatne opreme li
posude da bi se sprijecio rizik
dodirivanja grijnih elemenata
pecnice. Nikada ne koristite papir
7a petenje na radngj temperaturi
koja je viSa od naznacene
vrijednosti za papir za pecenje.
Nemojte stavljati papir za pecenje
direktno na bazu pecnice.
UPOZORENJE: Prije zamjene
lampice, uvjerite se da je napojni
kabl uredaja iskljucen iz uticnice
ili da je automatska sklopka
iskljutena kako biste izbjegli
maogucnost strujnog udara.
Uredaj ne smije biti instaliran iza
dekorativnih vrata kako bi se
izbjeglo pregrijavanje.

Za sigurnost od pozara na proizvodu;

Provjerite da Ii utikaC odgovara
uticnici kao i to da ne uzrokuje
iskrenje,

L ]

Ne upotrebljavajte ostecen ili
sjecen ili produzni kabal osim
originalnog kabla.

Budite sigumni da teCnost ili viaga
na uticnici ne dospiju u proizvod
preko utikaca.

Predvidena upotreba

Ovaj proizvod je dizajniran za
upotrebu u domacinstvu,
Komercijalna upotreba nije
dopustena.

OPREZ: Ovaj uredaj je samo za
kuhanje. On se ne smije koristiti u
druge svrhe, na primjer grijanje
prostorije.

Uredaj se ne smije koristiti za
zagrijavanje tanjira ispod rostilja,
susenje peskira ili krpa itd.
vjeSanjem istin na ruckama kao ni
U svrhu zagrijavanja.

Proizvodac nije odgovoran za bilo
kakve Stete uzrokovane
nepropisnim koridtenjem ili
greSkama pri rukovanju.

Uredaj se moze Koristiti za
odmrzavanje, pecenje, przenje |
rostiljanje hrane.

Sigurnost za djecu

L ]

UPOZORENJE: Pristupacni dijelovi
mogu postati vruci tokom
upotrebe, Malu djecu treba drzati
dalje od uredaja.

Ambalazni materijali mogu
predstavijati opasnost za djecu.
Drzite ambalazne materijale dalje
od dohvata djece. Molimo odlozite
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sve dijelove pakovanja i skladu sa
ekoloSkim propisima.

» Elektriéni proizvodi predstavijaju
opasnost za djecu. Drzite djecu
dalje od proizvoda kada je on u
funkeiji i nemojte dozvoliti djeci da
se igraju s tim proizvodom.

» Ne ostavljajte iznad uredaja bilo
kakve predmete koje djeca mogu
dosegnuti.

e Kada su vrata otvorena, nemojte
stavljati bilo kakve teske
predmete na njih i ne dajte djeci
da sjedaju na njih. Vrata se mogu
oboriti il s& mogu ostetiti Sarke
na vratima.

Odlaganje starog proizvoda

Uskladenost sa WEEE Direktivom i odlaganje
otpadnog proizvoda:

i

___]
Ovaj proizvoed je u skladu sa EU WEEE Direklivom
(2012/19/EL). Ovaj proizved posjeduje Klasifikacijski
simbol za otpadnu elektriénu i elekronicky opremu
(WEEE).

8/BS

Oval proizvod je proizveden od visoko kvalitetnih
dijelova kojl §& mogu ponovoe upotrijehiti | koji su
pogadni za recikliranje. Nemojte odlagati otpadni
proizvod s obiénim kugnim i drugim ofpadima &iji je
wijeka trajanja profao. Odnesite taj otpad na

adlagaliste za reciklazu elektridne i elekironicke
opreme. Molimo vas posavietujte se sa lokalnim
institucijama da saznate gdje se nalaze ova odlagalista.

Uskladenost sa RoHS Direktivom:

Proizvod koji ste kupili je u skdadu sa EU RoHS
Dirgktivom {2011/6%EU} On ne sadri nikakve Stetng i
zabranjene materijale specificirang u ovoj Direktivi.

Odlaganje materijala za pakovanje

*  Materijal za pakovanje predstavija opasnest po
diecu. Cuvajte materijal za pakovanje na
sigurnom mijestu van dohvata djece. Materijali za
pakovanje ovog proizvoda napravljen su od
reciklirgjudeg materijala. Praviing ih odloZite i
sertirajte ih U skladu sa uputstvima za reciklaiu
otpada. Nemojte ih edlagati zajedno sa ohicnim
kucnim otpadom.



gopée informacije .........................................

1 Upravljacka plota
2 Jitani nosac:

3 Pladan;

4 Dréka

5 Wrata

tatar ventilatara fiza Celiéne plotel
Lampa

Grijni element na wrhu

PoloZaji police

Lo o~y O

e B R W 0 Y

1 2 3 4
Funkaijska sklopka
Digitalni mjerad vramena
Termostatska sklopka
Termostatska lampa

T e
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SadrZaj pakovanja

Isparuceni pribar se mode razlikavali ovisno od

o madela proizvada. Svaki komad dodatnog
pribora koji je opisan u prirugniky za korisnika
ne mora biti isporuden 1z vas proized.

1. Uputstvo za upotrebu

2. Standardni pladanj 5. Ispravno postavljanje Atancg nosata i
Upaotrebljava se za peciva, zamrznutu hranu | pladnja na teleskopske stalke
velike pedenice. {Ova funkcija je opcionalna. Ona se meZda

nede nalaziti na vaiem proizvodu.)
Teleskopski stalci omogucavaju vam da lako
postavite | uklonite pladnjeve | Zidani nosas.
Kada koristite pladnjeve | Ziéani nosac sa
teleskopskim stalcima, osigurajte da zakacke na
straznjem odjeljku teleskopskog stalka stoje

. Nasuprot rubova zicanog nosaca i pladnja,

3

Upotrebljava se za peciva, velike petenice, soéna
jela, kao i za prikupljanje masnoce tokom
rotiljsnja.

4. Refetka rodtiljia

Upotrebljava se za préenje i za postavijanje hrane
koju treba peci, przif ili kuhati u loncu na Zeljencj
palici,

10/B5



Ukupna potrodnja elekiriéne energ

 Mistakabla/pprecint presjeR

Ty "

500 ili 600 mm/560 mavmin. 550 mm

*ﬁiavna mssssssssssssssssssssss mf&fmm Ea TR
i ;i el h L L L LLRLLLLLLYE ;
2

Unutrasnja lampica

16/25 W

“Potrosnizalektritne encrgip rosthe e e B R LR L L T R R R R R R
i

Osnove: Informacije o elekiritnim pecnicama na etiketi o energili date su u skladu sa EN 603501 /

[EC 60350-1 standardima. Te vrijednosti su determinirane pod standardnim opterecenjern sa donjim-
gomijim grijacima ili funkcijama zagrijavanja potpormagnutim ventilatorom {ukoliko postoje).

Klasa energetske efikasnosti je determinirana u skladu sa slijedecim prioritetima to zavisi od toga dali
ralevantne funkcije postoje na uredaju ili ne. 1-Kuhanje uz eco-ventilator, 2- Turbo sporo kuhanje, 3-
Turho kuhanjg, 4- Zagrijavanje donje/gornje povréing potpormognuto ventilatorom, 5- Zagrijavanje

donje i gornje povrsine.
Pogledajte . Instalaciia. Stranica 12,

ehnicke specifikacie su pediing izmjenama
bez prethodne obavijesti kako bi se pehaljdao

kualitat uradaja.

like: u e prirugniky su shematske i
roguce je da se ne pedudaraju taéno 5 vasim
uredajem.

rijednosti prikazane na naljigpnicama uredaja
ili u priloZzenaj dekumentaciji postignute su u
labaratorijzkim uvjetima u skladu sa
relevantnim standardima. Ovisno o yvjetima
okaling | rada uredaja, ove vrijednesti mogu
varirat.
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Proizyod mora bifi ugraden od strane ovia&tene osobe
u sKladu sa propisima keji su na snazi. U suprotnom,
garancija ce postati nevaZeca. Proizvodad se nece
driati odgoyomim za ostecenja nastala uslied
procedura koje su izvodile neoviastene osobe i
garangija moie biti nevazeca.

Friprerna lokacije i glekira instalacije za ovaj
proizvod je u nadleznosti korisnika.

- OPASNOST:

: Prilikam instalaciie, uredaj mara biti spojen u
kladu &a swim Iokalnim prapisima & plingkim
ifili elektridnim instalacijama.

. :OPASNOST:

“Prije instalacije, izvrditi wizueino provjgru da li
na proizvcdu ima il kakvih nedostataka Ako
da, nemajte wréiti instalaciju,

Ostadeni proizvodi predstavijaju rizik za vasu
sigurnost.

Prije instalacije

Uredaj je namijenjen za instaliranje u komercijaino
gostupnim kuhinjskim katingetima. lamedu uredaja i
kuhinjskih zidova | narmjestaja mora e ostaviti dovolino
prastora radi sigurnosti. Pogledali sliku (mjere u mim).

12/B5

*  PourSing, sinteticki laminati | |jepila moraju biti
atporna na toplotu (minimalng 100 °C).

s Kuhinjski ormarici moraju biti postavljeniu
ravninu i uéyr§ceni.

o Akoseispod pecnice nalazi ladica, mora se
instalirati polica izvedu pecnice i ladice,

»  LUredyg trebaju prenositi najmanje dvije osobe.

»  Driite pecnicll za drike s obje strane da histe je
pomijerili.

»  Prije postavke proizvoda izvadite sve materijale i
dokurnente iznutra,

«  Kuhinjski namjestaj mora biti u skladu s
dimenzijama navedenim na donjoj slici, Na
straznjem dijelu kuhinjskog namje3taja potrebno
Je otvoriti otvor 5 dimenzijama navedenim na
donjoj shici kako bi se osigurala devolina
vertilacija,

Mermajte ingtalirati proizvod pared frizidera ili
amrzivata. Toploka koju emitira vas proizvod
& povecati potraénju energije uredaja za
rashladivanje.

Me koristite vrata ifili rudku da biste prenasili ili
premjestali ovaj proizvod.




min.

13/BS



590

595

* min.

Instalacija i povezivanje
«  Proizvod se iskljucivo moze instalirati i prikljuditi
u skladu sa statutarnim pravilima instalacije.
Elektriéno spajanje
Prikjucite proizvod na uzemljenu UtiCnicu/vod koii su
zagticeni minijatumom automatskom sklopkom
odgovarajuceq kapaciteta kao 5to je navedeno u tabeli
"Tehniéke specifikaciie"”. Neka uzemljenje uradi
kvalifikovani elektriGar dok se proizvod korigti sa ili bez
transformatora. Naga kompanija nece biti odgovoma
za hilo kakva oftecenja koja mogu nastati zbog

14/BS

570

547

konistenja proizveda bez uzemlienja u skladu s
lokalnim propisima.

:/u\; OPASNOST:
Uredaj mara biti spojen na napojnu mrezu
sarme od strane ovlasiene i kyalifikovane

nsohe, Period garancie za proizvod podinje
sama nakan ispravng izvrians instalacia,
Proizvodat se nede drZati odgovornim za
oftecenja nastala uslied procedura koje su

izvodile neaviadiene osohe.




- OPASNOST:
‘Kabal za napajanie se ne smiiie prifiskati,
savijati il gnjeciti, niti dedi o kontakt sa yrucim
dijelovima na proizvodu.
Détedeni kabal za napajanie se mora zamijenit
od strane kealifikavanag slektricara. U
suprotnom, postoji rizik ad elekiro Saka,
kratkcg spaja il poZaral
Pri spajanju mora se pridrzavati drzawnib propisa.
Padaci napajnog vada moraju odgovarali
podacima navedenim na etiketi o tipu prolzvoda.
Otvorite prednja vrata da vidite etiketu o tipu.
+  Napojni kahal vadeg proizvoda se mora slagali sa
vrijednostima iz tabele "Tehnicke specifikacije”.

. :(PASNOST:

-Prije zapoginjanja bilo kakvog rada na
elektricnim instalacijama, iskepéajte uredaj iz
napajanja.

Postaji rizik od elektro Sokal

tika napojnoy kabla mora biti lako dokugiv
nakon instalacije {nemajte ga voditi iznad plote)
a kuhanje).

Dok obavljate spajanje Zica, morate sg
pridrzavati nacicnalnin/lokalnib propisa o

lekbiénnj anargiji | morate keristiti
adgovarajucu utidnicudvod i utikad za pecnicu.
U slucaju da su energetska agranicenja
proizvoda izvan trenuinog kapaciteta nosivost
utikada i utiénicedsvoda, proizvad se mora
spojiti dirgkino preko fiksne elekiriéne
instalacijz. bez koridtenja utikata i
uticnicesvada.

Ukljugite napojni kabal u uticnicu.

Instalacija proizvoda

1. Gurnite pecnicu U kabinet, poravnajte i prigvrstite
j&, a8 druge strane osigurejte de napajni kabal ne
Bude prekinut i/l priklijesten.

Pri¢vrstite pecnicu § 2 Sarafa kao Sto je prikazang.
Makon postavke provierite jesu li vijoi dovoljinn
zategnuti i da se petnica ne pormjera. Pecnica se mofe

prevmuti tokom upotrebe ake nije postavijena prema
uputstvima i ako wvijei nisu dovaljng zategnuti,

Za proizvode sa ventilatoram za hladenje (Ona
se mozda nece nalaziti na vasem proizvodu.)

1 Ventilator za hladenje

2 Upravijacka ploda

3 Vrata

Ugradeni ventilator hladi ugradbeni kabinet i prednji
dio proizvoda.

‘entilator za hladenje nastavlja s radom tokom
20 - 30 minuta naken $ta s2 pecnica iskljudi.
Lkolike ste kubali fako to ste programili
programator na pecnici, ventilator za hladenje
e takoder bitl iskljuten po zavrsetku vremena
kuhanja zajedno sa svim ostalim funkcijama

Zavrsna provjera
1. Rukgvanje proizvodom.
2. Prowjerite funkeije.

Odlaganje starog proizvoda.

s Satuvajte originalnu kutiju u koju je proizvod bio
upakovan i transportujte proizvod u istoj. Slijedite
uputstva na kutiii. Ukoliko nemate originalnu
kutiju, upakujte proizvod u zastitnu foliju sa
zratnim mighuricima ili debelu kartonsku
ambalazu i ¢wrsto omotajte ljepljivorn trakarn,

»  Da biste sprijecili da Zicana polica i pleh odtete
yrata pecnice, stavite komad kartona sa
unutrasnje strane vrata pecnice, tako da
odgovara poloZaju pleha. Zalijepite trakom wata
pecnice za hocne zidove.

»  Ne koristite vrata ili roCku da histe podizaliili
premjestali ovaj proizvod.
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Mempjta stavijati nikakve predmete na proizvod
i pamnjerajte ga u uspravnom polozajy,

Froviarite generaino izgled vaseq proizvoda
radi bila kakwih odtedenja koja su sa mogla
desiti tokom ransporta.
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Savjeti za ustedu energije

Sljedece informacije ce vam pomadi da koristite vas

uredaj na ekolodki nacin i da tedite energiju:

«  Koristite emajlirang plehove ili plehove tamne
haje U pecnici jer e time biti ostvaren bolji
prenos toplote,

s Prilikom pripremanja jela, izw&ite operacije
prethodnog zagrijavanja ake se 1o savietuje u
korisnickorm prirucniky ili uputama za kuhanje,

*  Me oharajte ¢esto wata pecnice za vrijeme
kuhanja.

»  Pokudajte istovremeno kuhati spremati) vide od
jednog jela u pecnici kad god je to mogues,
MoZete kuhati tako Sto cete staviti dvije posude
za kuhanje na redetku rodtilja.

«  Spremajte vige jela jedno za drugim. Peénica de
vert hiti vruda,

*  Wozete utediti energiju tako Sto Cete iskljuditi
vasu pecénicll par minuta prije isteka vremena
kuhanja. Me otvarajte vrata pecnice.

*  (Odmrnite zamrznuta jela prije kuhanja.

Prva upotreba
Podesavanje vremena

Dok vréite bilo kakwa pode3avanja,
caavarajudi simbali na displeju de treptati.

Makon 5to ste prvi put ukljudili reru, pritisnite tipke
= {5 podesite vrileme U toku dana.

a modele s kontrolnom na dodir, preg ==
dodimite i zatim korigtite == / ™ da histe

podesili vrijgme okem dana.

Potvrdite postavku dodirom simbola . | satekajte 4
sekunde bez dodirivanja bilo koje fipke.
: 1 2 3 4 5

1 Tipka za podeSavanje
2 Sirnbal zakljucane tipke
3 Simbal sata

4 Simpol jading alarma (Ona se moida nede nalazit
ma vadem priizvodu.)

Simbol za Eco redim rada

Tipka plus

Tipka minus

Simhol za vrijeme

Simbol za alarm

Simbol vramena 2avrietka kuhanja

Simbol vremena kuhanja

Taster za program

— = = {0 3~ 2

ra = O

Ako inicijalng wijeme nile podedeno, sat ce
o poZati s odbrojavanjem pacevsiod 1 2:00i

prikazace se simbal %= Kad vrijgme bude
padedeno, taj de simbol nestati.

iC)

renuine postavke yremena ce se penistit u
lutaju prekida v napajanju. Fofrehna ih g
panovo podesiti.

Prvo Giséenje uredaja

@)

Meki deterdzenti | materijali za ¢idcenje mogu
izazvati ofiecenja na povraini.

Memajte koristiti agresivng deterdzente,
praskovedkreme za giscenje ili bilo kakve oStre
predmete dok Sistite.

1. Uklonite sve materijale koridtene za pakovanje

2. Obrisite povrdine uredaja viaznom krpom ili
spuzvom i posusite kmpom.

Pocetno zagrijavanje

UKljudite uredaj da grije nekih 30 minuta i zatim ga

iskljucite. Na taj nacin, bilo kaki ostaci proizvadnje ili

slojevi Ce sagoreti | bifi uklonjeni,

: - UPOZORENJE
\ Vruce povrine izazivaju opekoting!
Ureda mafe biti wud kada se karisti, Mikad

nemajie dirati vrute gorionike, unutragnje
dijelyie padnice, grijalice itd. Driite djecu dalje
od uredaja.

Uvijek koristite rukavice za pecnicu otparne na
wruginu kada stavljate ili uklanjate pesude Az
wralka pecnice.

&

Elektriéna peénica

1. lzvadite sve pladnjeve za pafanje i redetku rodtilja
van iz pecnice.

2. Zatygrite yrata pechice.

3. Odaberite poloza) Static.
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Odaberite najvedy jacinu rodtilja; pogledajte Kako
rukavali elekfricnom pecnicom, Stranica 19,
Pustite pecnicu da radi oko 30 minuta.

Iskljudite vasu pecnicu; Pogledajte Kako rukovati
elekiricnom pecmicam, Stranica 12

Peénica sa rodtiljom

1,

2.
3

lzvadite sve pladnjeve za padenje | refetku roétila
van iz pegnice.

Zatvorite vrata pecnice.

Odaberite najvecu jalinu rodtilia; pogladajte Kako
rukovali roStifiom, Stranica 25.

Pustite pecnicu da radi oko 30 minuta.

lskljudite vadu pecnicy; Pogledaite Kako rusovati
rostiljom, Strarica 25
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Dirm i miria magu se javiti tokom nekaliko sati
prilikorn inicijalnog pustanja urad. Ta je

asvim normalno. Osigurajte da je prosterija
dabro ventilirana da bi s& uklonio dint i miris
Izbjegavajte direking inhaliranjs dima i mirisa
koji 3 ispudta.




Opée informacije o pecenju, przenju i
rostiljanju

- /a\ 'OPASNOST:

Yodite ratuna kada otvarate vrata pecnice jer
iz njene unutrasnjosti maze izlazit para,
lAazeca para mode prouzrokovali opekoting na
vadim rukama. licw ifili gEima.

Savijeti za pecenje

»  Koristite odgovarajuce obloZene neljepljive
metaine plote | aluminijske posude i silikonske
kalupe otporne na toploty.

Maksimalno koristite prostor na polici,
Postavite kalup za pecenje na srednju policu.
Odaberite ispravan poloZaj palice prije nego
ukljudite pecnicu ili roétilj, Ne mijenjajte polozaj
palice kada je peénica vruca.

*  Driite vrata pecnice zatvorenim,

Savjeti za przenje

«  Tretiranje cijielog pileta, curke i velikih komada
mesa 53 zadinima poput linuncovag soka i ermog
bihera prije kuhanja povecati ¢e performanse
kuhanja.

*  Pedenje mesa s kostima fraje oko 15 do 30
minuta duze u poredenju sa prienjemn mesa bez
kosti iste velitine,

*  Suaki centimatar debljine mesa zahtijeva vrijeme
kuhanja otprilike 4 do 5 minuta.

¢ Pustite da meso odstoji u pecnici oko 10 minuta
nakon zavrSetka kuhanja. Sok se bolje
rasporeduje po cijglom komadu pedenja i ne curi
kada se masa sijede.

¢  Ribu treba staviti na srednju il donju policu u
pladnju etpernom na toplotu,

Savjeti za rostiljanje

Kada se meso, riba i perad pripremaju na rodtilju, brzo

poprime smedu boju, imaju finu koricu | ne isuduju se.

Ravni komadi, mesni raZnjici i kobasice posebno su

podesni za rodil, kao | povrée sa velikom kolicinom

teénosti kao Sto su paradajz i crveni luk,

«  Rasporedite kamadice koji Ce se rodtiljati na
resetcl ili na plehu za pefenje sa refetkom na
takav nacin da pokriveni prastor ne prelazi
valitinu grijaca.

*  Gurnite refetku ili pleh za petenje sa refetkom
na Zeljeni nive U pecnicu. Ake rostiljate na regetc,
gurnite pleh za peenje na danju policu kako bi
se pokupila masnoéa. Dodajte malo vode u pleh
za pecenje radi lakSeq Giscenja.

Hrana koja nije pogodna za roétilfanje
nosi 5a sobom rizik od poZara.
Rostiljajte sama hranu koja je podesna
za veliku toplotu prienja.

Nemojte stavljati hranu suvize daleko u
pozadinu rotia. To je najtopliji dic
pecnice | zamaicana hrana se moe
zapaliti.

Kako rukovati elektriénom peénicom
Odaberite temperatura i nacinrada

1 Funkeijska sklopka

Z Termostatska sklapka

YaSa pecnica je opremljena sa iskoCnim tipkama koje
se izbode kada ih pritisnete.

1. Pritisnite prama unutra da se tipka izbodi | zatim je
... Okrenite da dobijete Zelieno podesavanje.

2. Kada se proces kuhanja zavrsi, pritisnite tipku
prema unutra.

1. Podesite tipku tfemperaturg na Zeljenu
temperatury.

2. Podesite funkcijsku sklopku na Zelieni rezim rada.

» Pednica se zagrijava do podedene temperature i

odriava je. Tokomn zagrijavanja, lampica temperature

ostaje ukljutena.

Iskljuéivanije elekiriéne petnice

Okrenite funkcijsku skiopku i tipku za temperaturu u

poleza) iskljudeno {prema gore).

Yazno je pravilng postaviti Zicanu redetku na Zicani

nosat, Zicana redetka mora biti umetnuta izmedu

nosata kao 5o je prikazano na shici.

Nemojte dopustiti da Zicana redetka stoji naslonjena na

stranji zid pecnice. Kliznite vadu redetku na predniji
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odjeljak nosada i namjestite je uz pomoc vrata kako
biste postigli dobre performanse rostilanja.
(Varira u ovisnost ad modela proizvoda.)

A g
LR 5
:. .

Nadini rada

Redoslijed redima rada prikazan ovdje moZe odstupati
od redoslijeda na vasem proizvodu.

Gornje i donje zagrijavanje
Gornje i donje Zagrilavanje su u
funkciji. Hrana je zagrijana
istovrernena § donje | gomje sirane.
Ma primjer, o je pogodno za kolade,
tiestening, i kolade i kaserole u
kalupima za pecenje. Kuhanje samo
53 jednim plehom.

Zagrijavanje dna

Samo zagrijavanje donje strane je u

funkgiji. To je pogodn za pizze i za

m—— kasnije rumenjenje hrane s donje
o strane.

(va funkcija mora biti koridtena za

lako ciscenje parom takode,

Zagrijavanje donje/gornje strane potpomognuta

ventilatorom

—— | Gornji i doniji grijadi plus ventilgtor (U

& straZnjern zidu} su u funkeiji. Yrodi

— zrak je ravnomjemo distribuiran U
cijeloj pecnici brzo pomacu
ventilatora. Kuhanje sama sa jednim
plehom.
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Rad sa ventilatorom

-

Pecnica se ne zagrijava. Radi samo
ventilatar u straznjern zigu).
Smrznuta zrnasta hrana polako se
odmrzava na sobngj temperatur], a
pripremljena hrana se hladi.

Zagrijavanje ventilatarom

@&

Zagrijavanje potpomognuto
ventilatorom {u straznjem ziduj je u
funkeiji.

Yrugi zrak je ramomjerno distribuiran
U cijeloj pecnici brzo pomodu
ventilatora. Prethodno zagrijawanie U
vecini slutajeva nije pofretno.
Pogodno za kuhanje vase hrane na
razliéiim nivoima nosaca. Podesno za
pripremanje hrane na vie plehova.,
Ova funkeija mora biti koristena za
lako Giscenje parom takods.

“30° funkcija

Puni rodtilj
AV VoLV

Gornji i donji grijaci | zagrijavanje
potpomognute ventilatorom {u
straznjem zidu) su U funkeiji, Hrana se
kuha rasmomjerno | brzo svuda okolo,
Kuhanje samo sa jednim plehom.

Veliki rostilj na stropu pecnice je u
funkeiii. Podesne za rodtiljanje velikih
koligina mesa.,

*  Stavite velike ili srednje velike
porcije na odgovarajucu policu
ispod grijaca rostilja za
rodtiljanje.

*  Podesite temperaturu na
maksimuim.

+  Okrenite hranu nakon 3to
protekne polovina vremena
rgstiljania,



Ro3tilj+ventilator
S
Efekat rodtilja nije jak kao kad punog

rostilja
»  Stavite male ili srednje velike
porcije na sdgovarajuiy policu
ispod grijaca rodtilja za prienje.
»  Podesite 2elienu temperatury.
»  (krenite hranu nakon Sty
mrotekne peloving vremena
roktiljanja.

Upotreba sata pecnice

s e@Co

SEH

=

1 Tipka za podesavanje

2 Simbaol zakljutane tipke

3 Simbol sata

4 Simbol jadine alarma {Ona se moida nece nalaziti
na vadem proizvady.)

5 Simbal za Eco redim rada

& Tipka plus

7 Tipka minus

g Sirnbal za vrijgme

g Simbal za alarm

10 Simbal vremena zavrdetka kuhanja

11 Simbhal vremena kuhanja

12 Taster 2a program

Maksmalno wijeme koje moZe bi podeseno za
kraj kuhanja ja 5 sata i 59 minuta.

Program ce biti penidten u sluéaju prekida o
napajanju. Morate ponova programirati
RECiCL.

Dok vrdite bilo kakva podasavanja,
odgavarajuci simbali de treptati na displeju.

Marate sadekati neko vrijeme da bi postavke
postale aktivne,

ko nema nikakvih postavki kuhanja, wijeme u
mku dana se ne moze podesiti.

ko se vrilgme kuhama postavi kad podnete
kuhati, prikazade se preostala wijgme.

Kuhanje pomoéu podedavanja vremena kuhanja;

Rernu mozete podesiti da prestane s radom na kraju

odredenog vremena tako $to cete vrijeme kuhanja

podesiti na tajmeru.

1. Odaberite funkciju za kuhanie.

2. Dodimite™ dok se simbol f—)l ng pojavi na
displeju oznatavajudi wijeme kuhanja.

3. Podesite vrijleme kuhanja tipkama = / ==,

» » Nakon &to podesite viijeme kuhanja, simbol [ i

wrijeme rada e se trajno pojaviti na displeju.

4. Stavite jelo u pecnicl i podesite temperatury
pomodu tipke za temperatury, Kuhanje ¢e podeti.

» Vrijeme kuhanja na displeju podinje tefi kad kuhanje

potna i svijetle svi dijelovi simbola vrernena rada.

Podesenc vrijeme kuhanja je podielieno u 4 jednaka

dijela i kad wijeme svakog dijela istede, simbol fog

dijela se gasi. Tako da je lako shvaliti odnos preostalog

wremena kuhanja i Lkupnog vremena Kuhanja.

Podesavanje kraja vremena kuhanja na kasnije

vrijeme;

Nakon podedavanja vremena kuhanja na tajmery, krgj

wremnena kuhanja mazete podesiti na kasnije vrijeme,

1. Odaberite funkciju za kuhanje.

2. Dodirnite & dok se simbol |l-3| ne pojavi na
displeju cznatavajuci wrijeme kuhanja.

3. Podesite vrijeme kuhanja tipkama == / ==

» » Nakon to podesite vrijeme kuhanja, simbaol = e

se trajng pojaviti na displeju.

4. Dodirite = dok se simbol = ne pojavi na
displeju oznatavajuci kraj vremena kuhanja.

5. Pritisnite tipke = /™ da podesite kraj wremena
kuhanja.

» Nakon 5to podesite wrijerne kuhanja, simbaol (el pus

simbol =i vrijeme rada de se trajno pojaviti na

displeju. Kad kuhanje potne, simbol 2] nestaje.

6. Stavite jelo u pecnicu i podesite temperaturu
pomocu tipke za temperatury, Kuhanje e podeti.

» Programator pecnice rauna vrijeme poetka

nduzimajudi vrijeme kuhanja od kraja vremena

kuhanja koje ste podasili. |zabrani naCin rada se

aktivira kad dode wrijeme za patetak kihanja | pednica

j& zagrijana na podesenu temperaturu. Cva

temperatura se odrzava do kraja vremena kuhanja.
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» Vrijerne kuhanja na displaju podinje tedi kad kuhanje
potne i svijetle svi dijelovi simbola vremena rada.
Podedeno vrijeme kuhanja je pedijelienc u 4 jednaka
dijela i kad vrijeme svakog dijela istece, simbal tog
dijela se gasi. Tako da je lako shvatiti odnos preostalog
yremena kuhanja | ukuapnog vremena kuhanja.
7. Kad se zavrdi proces kuhanja, na displeju se
pojavijuje “End" | tajmer 3alje 2vuéno upozorenje.
8. Zwino upozorenje traje 2 minute. Da prekinete
zyutno upozorenje, samo pritisnite bilo koju tipku.
Zwiéno upozorenje ce se utisati | prikazace se
trenutng vrijeme.

Ako pritisnete hilo koju tipku na kraju

o ZvUCNDO UNOZONEN|3, rerna ce ponove:
podeti 5 racorn. Okrenite dugme za
temperaturu i dugme funkcije na polozaj
"0" {iskljuéeno) da iskljucite rernu da ne
bi poncvo potela raditi kad se utiga
upozorenje.

Aktiviranje zakljuGavanija tipki
Aktiviranjern funkcije zakljusavanja tipki mozete
sprijeciti mijenjanje zadanih parametara na remi.
1. Dodirnite 3= dok se simbol (5 ne pojavi na displeiL.
» Na displeju e se pojaviti “0FF".
2, Pritisnite = de biste aktivirali zakljugavanje tipki
» Kada je zakljuCavanje tipki akdivirano, "On" se
pojaviiuie na displeju. a simbol ) gataje Upaljen.
ipke pecnice nisu u funkeiji kada je aktivirang
akljutiavanje tipki. Zakljugavanje tipki se n=
tkazuje U sludaju prekida u napajanju,

Da biste deaktivirali zakljuéavanje tipki

1. Dodirnite 3= dok se simbol 3 ne pojavi na displeiL.
» Na displeju ¢e se pojaviti *0n".

2. Iskljuéite zakljuCavanje tipki pritiskom na tiphy =,
» "OFF" ¢e se pojaviti kada je deaktivirang
zakljutavanie tipki.

Podesavanje sata s alarmom

Osim za programiranje kuhanja, tajmer moZete koristiti
za hilo koje upozorenje ili podsjetnik.

Sat s alarmom ne utice na funkgije rerne. On se koristi
5amM0 kao upozorenje. Na primjer, ovo je korisno kad u
odredeno vrijeme Zelite okrenuti hrany u rerni. Tajmer
¢e vam poslafi zvugno upozorenje na kraju podeienog
VIEmena.

1. Dodirnite ) dok se simbal £ ne pojavi na displeju.

Maksimalng vrijeme alarma moze biti 23
sata i 59 minuta.

2. Podesite vrijeme trajanja alarma tako $to Cete
Koristit] tipke =,
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Funkgijske tipka 23 ton alarma, wrijeme L
vku dana, svietling ekrana i tipke z2
emperaturu bi trebale biti o paloaju O
{ISKLL).

» Kad je vrijeme alarma podedeno, simbol £ ce ostati
upaljen i vrijeme alarma ¢e se pojaviti na displgju.
3. Kad istekne wrijeme alarma, simbol £ potinje
treperiti i oglaSava se AvuEno upozorenje.
Iskljuéivanje alarma
1. Zvutne upozorenje traje 2 minute. Da prekinete
TvUENG upozorenje, samo pritisnits bilo koju tipku.
» ZvUEno upozorenje ce se utidati | prikazace se
trenutno vrijeme,
Otkazivanje alarma;
1. Da iskjuite alanm, dodinite 2 dok se simbol £
ne pojav na displeju.
2. Pritisnite i drite tipku ™= dok se ne prikaze
"00:00".
Prikazace sz vrijeme alarma. Ako su wijeme
larma i yrijeme kuhanja podeseni
istovremeno, prikazace se krace vwrijeme.

Promjena tona alarma

1. Dodirnite = dok se simbol <49 ne pojavi na
displeju.

2, Podesite 7eleni ton alarma s tinkama = /==

3. Podegeni ton ¢ée se aktivirati za kratka vrijeme,

» |zabrani ton alarma bice prikazan kao "p-01". "b-

02" ili "b-03" na displeju.

Mijenjanje vremena tokom dana

Da promijenite wijeme tokarn dana koje ste ranije

podesili: )

1. Dodirnite 3= dok se simbaol <3 ne pojavi na
displeju.

2. Podesite vrileme tokom dana s tipkama == /==.

3. Vrijeme koje ste podesili ¢e se aktivirati za kratko
vrijame,

Ekonomicni rezim rada

Ekoncmitnim reZimom rada moZete ustediti energiju

dok kuhate tako &to cete podesiti wijeme kuhanja u

remi.

Iskljucivanjem grijata prije kraja vremena kuhanja, ovaj

reZim zavr§ava kuhanje s unutradnjom temperaturom

TEme,

Podesavanje ekonomiénog rezima rada

1. Dodirnite simbol #= dok se simbol eco ne pojavi
na displeju.

» Ma displeju ¢e se pojaviti “"OFF”,

2. UKljusite ekonomicni rezim rada dodirom fipke .

» Kada je zakljuCavanije fipki aktivirang, "Cn" se

pojavijuje na displeju, a simbol eco ostaje upalien.



Iskljuéivanje ekonomicogi rezima rada

1. Dodirnite simbol 3= dok se simbol eco ne pojavi
na displgju.

» MNa displeju ce se pojaviti “On".

2. Iskljufite ekonomiéni rezim rada dodirom tipke =

» "Off" ce se pojaviti kad je deaktivirang zakljuéavanie
tipki.,

Fodesavanje osvjetljenja ekrana

{Ova funkcija je opcionalna. Cna se moZda nece
nalaziti na vadem proizvodu.)

1. Dedirnite i= dok se =07 ili d-02 il 9-03 ne

pojavi na displegu oznatavajudi osvietlienje displeja.

o /-

2. Podesite Zelisno osvjetljenie s tipkama

» Vrijeme koje ste podesili Gz se aktivirati za kratko
wijeme.
Tabela vremena Kuhanja

remena U ovej karti sluze kao vodic. Vremena
mogu varirati zoog femperature hrane,
debljing, vrste | vadin viastitih preferencija u
vezi kuhanja.

Petenje i préenje

1. polica pecnice je donjapalica.
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Okrugla crna retalna
LU precnika 20 cm
na eéetzi ostla

Prc—|:oru ujz se prsthodng zagrijavanis 23 sve wrste wrane,
* Maguéa ja de ouaj dodatni pribor ne bz isgoruézn § praizeadom.

** (v dodani prbar 1z isparuéer 5 prozvodort. Dvag dodatn pribor (g komergialng dostupan

Upme 7a pedenje kolada
Ako je kelag previse suh, povecajte femperaturu
zanekin 10 | smanjite yrijeme kuhanja.

«  Akgje kelad vlaZan, koristite manje tednosti ili
snizite temperaturu za 10 .

* Ao je kolag previse taman na wrhu, postavite ga
na nizu policu, snizite temperatury i povecajte
vrijemne kuhanja.

s jkoje skuhano dobro s unuirasnje strane ali je
gnjecavo § vanjske strane karistite manje
tetnosh, snizite temperatury | povecajte wrijeme
kuhanja.

Upule za petenje tijesta
Ako je kelad previde suh, povedajle temperatury
b nekm 10 i smanjite wijeme kuhanja, NavlaZite
slojeve tijesta sosom od miijeka, ulia, jaja i
jogurta,

« Ao traje predugo da se kolag ispede, pobrinite
se da debljina tijesta koje ste pripremili ne
premasuje duliinu pleha.

« ko je gornja strana kolata postala braonkasta,
ali denja strana jos nije kuhana, uvjerite se da
koli¢ina sosa koji se upatrijebili za kolaé nije
prevelika na dnu kelada. Pokudajte rawngmijerno
rasporediti s0s izmedui po slojevima tijesta kako
hi ravnomjerno parumenili.

Pacita tijesto u skladu sa refimom rada |
emparaturem koji su dati u tabeli kuhanja.

ka donji dig jof nije dovaling rumen, slijzdedi
put ga stavite na jednu palicu nize.

Uputstva za kuhanje povréa
¢ Ao jelo od povrca ostaje bez sokova i postaje
previde suhg, kuhajte ga u tavi sa poklopcem

umjeste u plehu, Zatvorene posude ¢e saduvati
sckove koje daje jelo.

s Ak se jelo od povréa ne skuha, prokuhajte
powrce unaprijed ili ga pripremite kao
konzervirany branu i stavite u pacnicu,

Kako rukovati redtiljom

Ja\; UPOZORENJE
Zatvorite vrata pecnice tokom pedenja na
Tostilju,

Yrude prwrding magu izazvati cpekating!

Ukljugivanje rostilja

1. Okrenite funkeijskd skopku do Zeljenog simbola
rogtilja.

2. Zatim odaberite Zeljenu ternperaturu rodtilja.

3. Ako je potrebno, uradite prethodng zagrijavanje
oko 5 minuta.

» Lampica temperature se pali.

Iskljuéivanje roétilja

1. Okrenite funkeijsku sklopku U poloZaj Off
fiskljuceno) (prema gore).

Hrana koja nije pogodna za roétilfanje
nasi 5a sobom rizik od poZara.
Rostiljajte sama hranu koja je podesna
za veliku foplotu prienja.

Nemojte stavljati hranu suvize daleko u
pozadinu rotia. To je najtopliji dic
pecnice | zamaicena hrana se moZe
zapaliti.

/5
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Vrijeme pripremanja hrane Koristenjem funkcije rostilja

Refatka rodtilia

2Eiiiman

20, 25 min ©

éﬁmmwk‘f;?;?;‘f 2‘;?;?;?;?Eewﬂﬁfmﬁ?;?;?;?;? HEETETEE i 0 :i‘;“;“;?:?;?;?;?;?;?E‘ﬁ’m=?=;= ATATET [T 5;1‘5‘@5;1?@1;?:;:?:;
Sjeckana pnjstina Refatka radtilja 200/ max 20 .25 min.

- Bindads biren £ it
Sjack; 250dmax 25, .30 min,

T R Raate wr s

¥ gvisno o debliinlo -
“Prethodny zagrijati tokom & minuta
=Ako temperatury rodtilja vadeg prolzvoda nijs moguce podesiti, radtl] de raditi na

maksimzing| temperaturl,

Jela U ovoj tabeli kuhanja su pripremljena u skladu sa
EN 60350-1 kako bi s& omogudilo kontrolnim

instilucijama da testiraju proizvode

Tomperata s

Redatka radtilia

250 max

1.3 min,

Fleatig fadil

BV

2E - 358

OKrenlte hranu nakon 2/3 ukupnog vremena rostillanja.
Preporutula sa prethodno zagrijavane od 5-6 minuta za prienje svake viste hrans.
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Opste informacije

Zivolni vijek proizvoda ée biti produZen, a uéestali
prablemi ée se smanjiti ukoliko se proizvod &isti u
redovnim interyalima.

- 'OPASNOST:

[skljucite uredaj s glavnog napajanja prije

apodinjanja aktivhost ako odrZavanja, i

Cigcenja.
Pastoji rizik ad elektro 3okal

- PASNOST:

-Satekajte da se uredaj ohladi prije £icenja.

Tuce povrding magu izazvati opekoting!

*  (istite temeljito proizvad nakon svake upofrebe,
Ma taj nacin ce biti moguée lakie uklanjanje
ostataka kuhanja, te oni nede gorjeli prilikam
narednog koristenja uredaja,

*  7a(i5cenje uredaja nisu polrebna posebna
sredstva za Ciscenje. Koristite toplu vodu §
teénodcu za pranje, mekanu krpu ili spuzvu da
ofistite proizvod i zatim ga prebridite suhom
krporm.

*  Uhvijek osigurajte da bilo kakav visak tefnosti
bude temeljito obxrisan nakon éiscenja i sve $to je
proljevenc da se gdmah posusi brisanjem.

«  Nemojte koristiti sredstva za CisCenje koja sadrie
kiseling ili hlorid da biste Cistili powéine od
nehrdajuceg materiala ili od inoksa niti za
tiscenje rutke. Koristite mekanu krpu sa tefnim
deterdZentom {ne abrazivnim) da prebrizete te
dijelove, obratite paznju da briSete u jednom
SMjen.

Maki deterdienti | materijali 2a figéanje mogu
izazvati aitecenja na powr Sini,
Memojte karistiti agresivng deterdzentz.

nraskove/kreme za giscenje ili bilo kakyve oifre
predmete dok Gistite,

Memojte karistiti Zistace na paru da istite
uredaj jer bi to moglo prouzrokovati strujni
Ldar.

Ciscenje kontrolne ploce
O¢istite kontrolnu plotu | kontrolne tipke viaznom
krpom te ih potom osusite.

ko je proizvod opremljen
dugrmadima/tipkama, nemojta uklanjati

kentrolnu dugmad da istite kontralnu tatiu,
Kontrolna tabla bi s2 mogla otetiti!

(Giscenje pecnice

Giséenje bodnih zidova(Varira u ovisnosti od

modela proizvoda.)

{Ova funkeija je opcionalna. Ona se moZda nece

nalaziti na vagem proizvodu.}

1. Uklonite prednji dio botinog nosada tako &to Cete
ga povudi u smjeru suprotrom od boénog zida.

2. Uklonite bodni nosad u potpunosti take Sto dete
ga povudi prema sehi,

Katalitiéki zidovi
{Ova funkcija je opcionalna. Ona se moida nede
nalaziti na va$em proizvodu.}

Unutragnji bodni zidowi (&) ifili straznji zid {B) vadeq
proizvoda mogu biti obloZeni katalitickim emajlom.
Kataliticki zidovi imaju svijetlu mat boju | poroznu
pavréinu. Kataliticki zidovi pecnice se ne trebaju cistiti.
Porozne povrdine katalitickih zidova Ciste se
automatski upijanjem i pretvaranjem profivenog uljia
{para i ugliiéni dioksid)

Lako iséenje parom

To osigurava lako Ciscenje jer se prijavitina (bez

predugog Gekanja) omekSa pomodu pare koja se

formira unutar pecnice i vodenih kapljica koje se

kendenzuju na unutradnjim povriinama pecnice.

1. Uklonite sav pribor iz pecnice.

2. Ulijte 500 ml vode u pladan; pecnice i postavite
pladanj na 2. palicu u pecnici.
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Giscéenje parom i rade na 100 ° C 25 minuta.

4. Otvorite vrata i obrisite unutradnje povrsine u
pecnici sa vlaznom spuzvom ili krpom.

b, lKoristite toplu vodu s te¢nodcu za pranje, mekanu
krpu ili spuzvu da odistite postojana zaprljanja i
ratim prebrigite suhom krpom.

| toku reZima laganog Siscenja pomaiu
pare, wirda se postavija u pladanj take da
se astaci/prifavdting u unutrasnjosti
pednice isparavaju | kondenzuju u Suplinu
pecnice 1 unutradnye staklo pecnice, tako
da voda mofe da kaplie kada ja vrata
peenice otvargna. Obrisite kondenzaciju
£im s& vraia pecnice afvere.

iscenje vrata pecnice

Da histe odistili vrata pednice, koristite toplu vodu 5
teénodcu za pranje, mekanu krpu ili spuzvu da ofistite
proizvod i zatim prebrisite suhom krpom,

Memojte karistiti bilo kakva gruba abrazivna
redstva za Sigdenje ili pétra matalne strugade
3 Cidtanje vrata pednice. Njima se moie

izgrehati povrding | unistititi stakla.

Skidanje vrata pecnice

1. Otworite prednja vrata (1.

2. Otvorite spojnice na kucidtu Sarke (2) na desnoj i
lijgvoj strani prednjih vrata tako §to cete ih
pritisnuti prema dolje kako je prikazang na slici.
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1 Viata
2 Zakljucavanie Sarkejzatvorena pozicija)
3 Fecnica

3. Pomjerlte prednja wata do polovine.

i
@
i
i
i
@
i
i
i
@
i
i
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4, Uklonite prednja wata poviatenjern prema gore '
kako biste ih oslobodili veze sa Sarkama na lijevo]
i desngj strani,

I oraci koje ste izvadili prilikom procesa
kidanja trebali bi biti ponovljeni abrnutim
redosiiedom kada sklapate vrata. Merngijte

zabaraviti zatvoriti spajnice na kugistu Sarki
prilikom postavijanja vrata.

Uklanjanje unutrasnjeg stakla na

vratima
({Ova funkcija je opcionalna. Ona se mecZda nece
nalaziti na valem proizvedu.}




Unutradnja staklena plofa na wratima pecnice moze se
skinuti radi Gigcenja.

1 Okyir
2 Plagticni dio
Poulcite prema sebi i uklonite plastiéni dio postavljen

Majskrovitija (Unofrasnja) staklena ploda

1

2 Urutragnja staklzna plada

3 Wanjska staklana ploda

4 Plastiéni proraz staklens plode - donji

Kan 1o je prikazano na slici, lagang podignite
najskrovitiju staklenu plodu {1) L smijeru A povucite je
van u smjeru B.

Ponovite istu proceduru za uklanjanje unutradnje
staklene ploce (2).

]
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B
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Prvi korak da se ponovo sklope vrata jeste postavljanje
unutradnje staklene ploce 23

Kao St je prikazano na slici, postavite zarublieni ugao
staklene plode tako da ostane u zarublienom uglu
plastiénog proreza,

Unutradnja staklena ploca (2) maora biti postavliena u
plastiéni prorez u blizini najskrovitije staklene ploce (1},
Kada postavljate najskrovitiju staklenu plofu (1), budite
siqumi da ispisana strana ploce bude ckrenuta prema
unuirainjoj staklengj plodi.

Yaino je da se donji ugac unutragnje staklene ploce
smijest u donji plastidni prorez.

Gurgjte plastiéni dio prema okviru dok ne Eujete zvuk
“klik",

Zamjena svjetla u pecnici

/oy . OPASNOST:
, Prije zamjene sijalice u pecnici, budite sigurni
da je uredaj iskljugen iz elekire mreie i

ohladen kako histe izhjegli rizik od elekiro
Soka.
Vrude povrding magu izazvati cpekating!

Lampica u pecnici je specijaina elekiniéna
sijalica koja moZe podnijsti femperatury i do
300 °C. Pogledajte Tehmike specifkaciie,
Stranica 11 za vide detalja. Larnpice za
pecnicy 52 mogu naci kod Ovlastenih
Servisera,
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Pozicija lampica moza biti drugadija od gne
prikazane na shici,

Lampica kaja se koristi u ovom uredaju nije
pogadna za osvjetljavanje prostordja u
domacinstyu. Namijenjena upotreba za ow
larpicu j& da pomagne korisniku da vidi
namirnice.

Lampice kaje se koriste u ovam uredaju
maraju podnositi ekstremne fizicke uslove kao

&3 su temperaturs iznad G0°C.

Ukaliko je vada peénica opremljena okruglom

lampicom:

1. Iskopajte proizvod sa napajanja.

2. Okrenite stakleni poklopac u smjery suprotnom od
smjera kretanja kazaljke na satu kako biste ga
skinuli.
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3" ko é lampica vae pecnics fipa (A kalko o

prikazano na slici U nastavku, izvadite j& tako Sto
¢ete je rotirali kao $to je prikazano | zamijenite je.
Ako je lampica tipa {B), powucite je i izvadite kao
$to je prikazano na slici | zamijenite je.




i'
_-_ Uob|cajen0 jeda tokom rada iz uredala izlazi para. === Nije rifec o kvary,

Proizvod odasilie metalne zvukove dok ¢

¢ Kada se metalni dijelo zagrijavaju, mogu se Siiti i praviti zwikove. >>> Mfje rifec o kvaru,
P

[ ]

) ['fls'igur'aé hapajanja je pokvaren ili je pregorio. == Provierite osigurace u kutiii 8 osiguracima. Ako je
potrebing, zamijenite ih il vratite 1 podetni polozay.
*  Proizvod nije ukdjuZen u {uzemljen) utiénicu. > Frovjerite wlikac na kabl.

. Sijalica u pecnici je pakuarena >»> Zamijenite sfaficit i pecnici.

*  Napajanje je prekinute. >>= Provierite da if ima napajanja. Provierite osigurade v kuliii s
osiguracima. Ako fe potrebno, Zamijenste ift ili wratite 1 podeini polozaj.

Peénica se ne 2agrijava.

«  Funkcija /il temperatura nisu podedene. === Podesite funkoiiy | temperaturt pomocy sklopkestipke
23 odabir funkcije ili temperaiure.

+  Kod modea keji su opremljeni programatarom, programator nije podeden. »== Podesite vrijeme.
{Kod proizvoda sa mikrgvalnom pecnicom, programator upravija samo mikrovalnom pecnicom.)

+  Napajanie je prekinute. =>= Privjerite da fi ima napajanja. Provierite osigurale U kutifi s
osiguracima. Ako je pofre.bno zamx}'em‘te r'h ;’fr’ ura Ir':‘e u ﬂfoefﬂf pofoZaj.

. Ranue se dogudlo preku:l u I'Iapa]al'ljll == Podesite vrf;eme/ {skﬂumfe pra;zvodx zatim ga ponove
Lkifucite,

Ukalika ne mozete ukloniti prablem Sak iaka
e implementirali uputstva iz avog odjeljka,
posavietujte se sa ovlastenim servisaram ili
trgoveem kod kojeg ste kupili va proizvod.
Mikada ng pakusavajte sami popravijati
neispravan proizvod.
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