SCARLETT

INSTRUCTION MANUAL
PYKOBOACTBO MO 3KCMIYATALUU
IHCTPYKLIA 3 EKCMNYATALII

XABbIK H¥CKAYbI

GB FOOD PROCESSOR-BLENDER....................
RUS KYXOHHbIU MPOLECCOP-BITIEHAEP .......
UA KYXOHHUI NPOLIECOP-BNEHAEP ...........
KZ AC YWUNIK NPOLIECCOP-BNEHAEP ...........
EST KOOGIKOMBAIN-BLENDER..........c.cccocou.......
LV VIRTUVES PROCESORS-BLENDERIS.......
LT VIRTUVES KOMBAINAS-MAISYTUVAS

H KONYHAI ROBOTGEP-BLENDER................
RO PROCESOR DE ALIMENTE-BLENDER......
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DESCRIPTION

Motor unit

Speed/Pulse buttons
Bowl (500 ml)

Bowl drive shaft
Crushing knife

Whisk stick

Hand blender
Measuring cup (600 ml)
Accessory adapter
Resealable Lid

Potato mash cooking attachment

onuc

Biacik 3 aBuryHom

KHOMKKM WBMAKOCTI / iMNYNbCHOIO pexnmy
Yawa (500 ml)

MpuBig yawi

Hixx ons 3gpibHoBaHHSA

Hacagka ans 36uBaHHA Ta 3MilLyBaHHS
PioKMXNpPOAyKTiB

BneHgep, WO 3aHYPHOETLCA

MipHa cknsiHka (600 ml)

MepexigHuk ons Hacagku

Kpuvwwka repmeTuyHa

Hacagka anst npurotyBaHHs KapTOMSsHOrO Mniope

EST KIRJELDUS
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Mootoriosa

Kiiruste / impulssreziimi nupud
Anum (500 ml)

Anuma ajamiosa

Viilutamistera

Otsik vedelate toiduainete vahustamiseks ja
segamiseks

Sisselaaditav blender
Mo&dtendu (600 ml)

Otsaku uUleminekuosa.
Hermeetiline kaas

Kartulipudru valmistamise tarvik

LT APRASYMAS
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Korpusas su varikliu
Greicio/impulso reZzimo mygtukai
Maisto ruoSimo indas (500 ml)
Indo pavara

Smulkinimo peilis

Skysty produkty maiSymo ir plakimo antgalis
Rankinis maiSytuvas

Matavimo indas (600 ml)
Antgalio tarpiné

Sandarus dangtis

Antgalis bulviy koSei gaminti

RO DETALII PRODUS
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Partea motorului

Modul cu impulsuri

Vas (600 ml)

Mecanism de actionare pentru vas

Cutit pentru maruntire

Duza pentru agitare si amestecare a produselor lichide
Blender de alimentare

Pahar gradat (600 ml)

Adaptor pentru duze

Capac sigilat

Accesoriu pentru pregatirea piureului de cartofi
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RUS yCcTPOMNCTBO U3OENUSA

MoTopHas 4YacTb

KHonkn ckopocTh / MNynbCHOMO pexuma
Yawa ( 500 mn)

MpuBoa 4awmn

Hox ans namenbyeHus

Hacapka anst B30vMBaHWs 1 CMELUNBAHUS XKMOKNX
NpPoOOYyKTOB

MorpyxHoun 6neHaep

MepHbI cTakaH (600 mi)

. lMepexogHvk ANsg Hacagku

0. Kpblwka repmeTnyHas

1. Hacagka ons npurotoBneHust kapTogensHoro
nope

KZ CUMATTAMA

SopwNE

== © 0~

1. KosranTkbilw 0enik

2. Kbingamablk / uMNynbCTiK pexxuM 6aTtbipmanapbl

3. LWapa (500 ml)

4, LapaHbIH xeTeri

5. ¥cakrayra apHarnfaH nbiwag

6. CyWblk eHimaepAi nicyre xaHe apanacTbipyfa
apHarnfaH KoHAblpmMa

7. Kon 6nenaepi

8. Onuweyiw ctakaH (600 ml)

9. KoHablpmara apHanfaH eTnenik

10. CaHbinaycbi3 kaknak

11. KapTton e30eciH faiblHOayFa apHanfaH KoHablpMa

LV APRAKSTS

Motora dala

Atruma / impulsu rezima pogas

Kauss (500 ml)

Kausa pievads

Nazis sasmalcinasanai

Uzgalis skidro produktu putosanai un
samaisiSanai

Rokas blenderis

Mértrauks (600 ml)

Pareja uzliktnim

Hermétiskais vaks

. Uzliktnis kartupelu biezena pagatavo3anai
LEIRAS

Motorhaz

Sebességvaltd / impulzus tzemmabd gombok
Csésze (500 ml)

A csésze meghajtdja

Apritd kés

Felverd és folyékony élelmiszert keverd tartozék
Merilé blender

Mérépohar (600 ml)

Ratét-6sszekapcsold elem

Hermetikus fedd

Burgonyapiré ratét
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220- 240 V ~50 Hz
1.0A
Knacc 3awuThbli

Max. Power 700 W
Makc. MowHocTb 700 BT

1.4/ 1.65 kg

240

130

257

10 ——
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INSTRUCTION MANUAL

IMPORTANT SAFEGUARDS

e Before connecting the appliance for the first time check that voltage indicated on the rating label corresponds to the mains
voltage in your home.

e For home use only. Do not use for industrial purposes. Do not use the appliance for any other purposes than described in

this instruction manual.

Do not use outdoors.

Always unplug the appliance from the power supply before cleaning and when not in use.

To prevent risk of electric shock and fire, do not immerse the appliance in water or any other liquids.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental capabilities,

or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning use of the

appliances by a person responsible for their safety.

e Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

¢ Do not leave the appliance switched on when not in use.

e If the power cord is damaged it should be replaced by the manufacturer or authorized servicing center or qualified
professional for safety reasons.

e Do not attempt to repair, adjust or replace parts in the appliance. Check and repair the malfunctioning appliance in the
nearest service center only.

o Keep the cord away from sharp edges and hot surfaces.

Do not pull, twist, or wrap the power cord around the appliance.

Do not immerse the motor unit in any liquid or wash in a dishwasher.

WARNING:The blades are extremely sharp and therefore dangerous. Handle with caution!

WARNING: It is prohibited to overfill the unit or use it without ingredients. Do not exceed the continuous operating time.

Never place hot ingredients into the processor (> 70 °C).

If the product has been exposed to temperatures below 0°C for some time it should be kept at room temperature for at

least 2 hours before turning it on.

e The manufacturer reserves the right to introduce minor changes into the product design without prior notice, unless such
changes influence significantly the product safety, performance, and functions.

e Production date mentioned on the unit and/or on the packing materials and documentations.

PREPARATION FOR OPERATING

e Prior to initial use wash all removable parts with warm water with cleansing agent and dry up carefully. Wipe the outside of
the motor base with moist tissue.

e Itis strongly prohibited to immerse the motor base into any liquids and/or to clean it with water.

IMMERSION BLENDER

e This unit is ideal for making cream soups, sauces and dressings, baby food, and also for blending various cocktails.

o Place the immersion blender on the motor base. To secure the accessory properly, twist it.

e To prevent splashing, immerse the blender into products to be blended prior to switching it.

e To remove, twist the immersion blender counterclockwise.

CHOPPING BLADE / MINI-CHOPPER

e Mini-chopper is ideal for chopping greenery and vegetables, cheese, majority of nuts, dried fruits. Hard products, such as

meat, onion, carrots, need to be cut before processing. Nutshells must be removed, meat must be separated from bones

and tendons.

The chopper is not suitable for crushing ice and chopping hard products, such as coffee grains, nutmegs, cereals.

Caution! The chopping blade is very sharp! Hold the blade by the top plastic area only!

Place the blade on the central finger in the jar.

Add ingredients into the jar.

Cover the jar with the drive.

Place the motor base into the jar drive until tightened.

While chopping, hold the motor base with one hand, accessory jar — with the other hand.

When finished, remove the motor base first.

Then remove the jar drive.

Remove the blade carefully.

At this point you may remove chopped ingredients from the jar.

ACESSORY FOR WHISKING / LIQUID PRODUCTS BLENDING

e Use the whisk for creaming, eggbeating, desserts blending. Never use this accessory for kneading.

¢ Insert the accessory into adapter and place them on the motor base.

e Prior to start processing, immerse the whisk into the jar with ingredients. Start processing at low speed.

NOTE: Should the assembly is incorrect or incomplete, the processor will not operate.

POTATO MASH COOKING ATTACHMENT

e Use this attachment for fast cooking of lump-free light potato mash.

e Connect the attachment to the main unit. For secure connection turn the attachment counter-clockwise to align the arrow
drawn on the attachment with the lock icon on the main unit.

o Before you start, place the attachment into the bowl with boiled potatoes. Start operation with lower speed.

NOTE: In order to obtain light and tasty potato mash add small amount of hot milk and dairy butter.

o After preparing puree remove and rinse blades of the attachment. Wipe dry and reinstall.

To remove blades from the attachment, turn them clockwise. To replace the blades rotate them counterclockwise.
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OPERATION
¢ Please make sure accessories are at its places before switching on.
e Plug-in the device.
e Press and hold the Pulse button — the food processor will operate while this button is pressed.
—  “I” (low speed) — for liquid ingredients mainly.
— “II” (high speed)— for heavier processing, i.e. liquid and solid ingredients mixtures.

Food Maximum guantity Maximum time, Sec

Almonds 100g 15
Boiled eggs 200g 10
Breadcrumbs 20g 15

Garlic 1509 Pulse
Gruyere 100g 15
Ham 200g 15
Hazelnuts 100g 15
Ice cream 200g 20
Light Batter 0.4L 15

Onions 200g Pulse
Parsley 30g 10
Pepper 0.2L 30

Shallots 200g Pulse
Spice 0.2L 30
Steak 150-200g 15
Walnuts 100g 15

CAUTION: Do not operate continuously longer than 1 minutes with less than 4 minutes intermission.

¢ Do not remove any parts while the appliance is operating.

e To avoid blades damage do not process hard items such as frozen foods, ice, cereals, rice, spices and coffee.

e When processing is finished, switch off and unplug the appliance, wait until the motor stops before removing food and
attachments.

CLEANING AND CARE

e Switch off and unplug the appliance.

e Wash the accessories immediately and avoid soaking them in water for long periods; wash in warm sudsy water after each
use. Dry all accessories with a clean soft cloth. Do not use a dishwashing machine.

¢ Wipe the housing with a damp cloth.

¢ Do not use scouring pads, abrasive and harsh detergents.

STORAGE

e Be sure that the appliance is unplugged.

e Complete all requirements of Chapter CLEANING AND CARE.

o Keep the appliance in a dry clean place.

X

=== The symbol on the unit, packing materials and/or documentations means used electrical and electronic units and
battery’s should not be toss in the garbage with ordinary household garbage. These units should be pass to special
receiving point.

For additional information about actual system of the garbage collection address to the local authority.

Valid utilization will help to save valuable resources and avoid negative work on the public health and environment which
happens with incorrect using garbage.

N8| PYKOBOOCTBO MO 3KCIJTYATALUUU

MEPbI BE3OMNMACHOCTH

o [lepeng nepBoHayanbHbIM BKMAOYEHWEM YybeanTecb, YTO TEXHUYECKME XapPaKTEPUCTWUKW, YKal3aHHble Ha u3genuu,
COOTBETCTBYIOT MapamMeTpam 3reKTpoceTu.

e lcnonb3oBaTtb TOMBbKO B BbITOBLIX LIENSX COrnacHo AaHHoMy PykoBoacTBy nmo akcnnyatauun. [Npubop He npegHasHadeH
ONsi NPOMbILLIIEHHOTO NPUMEHEHMS.

e He ncnonb3oBaTtb BHE MOMELLIEHUN.

e Bcerga oTknovanTe YCTPOMCTBO OT 3MeKTpoceTu nepend cOopkow, pa3bopko M OYMCTKOW, unu ecnu Bbl ero He
ucnonbayeTe.

e Bo n3bexaHue nopaxeHusi SMeKTPUHECKMM TOKOM M BO3rOpPaHWsi, He MOrpyxanTe MOTOPHYI 4acTb B BOAY Wnu apyrue
XWOKOCTM M He MNOACTaBnanTe ee nog CTpyl BoAdbl. Ecnu aTo cnyyunocb, HEMeAneHHO OTKMYUTE YCTPOWCTBO OT
3NEKTPOCETU U, Mpexae YeM Monb3oBaThbCsA MM Aanblue, npoBepbTe paboTtocnocobHocTb M GesonacHocTb npubopa y
KBannUUMPOBaHHLIX CNELIMANNCTOB.

e [lpnbop He NpedHa3HayYeH Ans UCNOSb30BaHMS NUUaMmn (BKtoYast AeTen) ¢ NOHWKEHHBIMU (PU3NYECKMMU, YYBCTBEHHBIMM
NN YMCTBEHHBLIMW CMOCOOHOCTAMMU WM MPU OTCYTCTBUM Y HUX ONbITA WM 3HAHUKW, €CNM OHW He HaxogaTcs nopg
KOHTPOSEM WM HE NPOUHCTPYKTMPOBaHbLI 00 MCNONb30BaHMKU Npubopa NMLoM, OTBETCTBEHHBIM 3a MX 6€30MacHOCTb.

e [leTn 4OMmKHbI HAXOOUTBLCS NOA KOHTPONEM 4SS HeAOMyLLEeHUS Urpbl ¢ Npubopom.

¢ He ocTaBnanTte BknoYeHHbIN npnbop 6e3 npucMoTpa.

e He ncnonb3ynte NpMHaANEeXHOCTH, HEe BXOASALLME B KOMMSEKT NOCTaBKW.
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e [lpy noBpexgeHUn LIHypa MUTaHUSA ero 3ameHy, BO m3bexxaHuwe onacHOCTW, AOMMKEH MPOW3BOAUTL WU3rOTOBUTENb UMK
YNONMHOMOYEHHBIN UM CEPBUCHBIA LIEHTP, UMW aHanorM4HbIA KBannuumpoBaHHbIN NepcoHarn.

e He nbiTaiTecb CaMOCTOSATENBHO PEMOHTMPOBATL YCTPOWCTBO. [lpy BO3HMKHOBEHWM Henonagok obpaliantecb B
CepBUCHbIV LIEHTP.

e Cnegute, 4TOObI LLHYP NUTAHUS HE Kacarncsa OCTPbIX KPOMOK M rOpsiuMX NOBEPXHOCTEN.

o [lpu oTKMO4eHUM Npubopa OT ANEeKTPOCETU He TAHWUTE 3a LUHYP nNuTaHus, 6epuTeck 3a BUNKY. He nepekpyunBante v H1 Ha
YTO He HamaTblBanTe ero.

¢ [lo 3aBeplieHMN paboThl, Npexae, YeM U3BNEeKaTb NPOAYKTbl U HacadKW, OTKIMIOYUTE NPUOOP OT INEKTpoceTn U
[OXAUTECh NOJIHOW OCTaHOBKW aNeKTpoABuUraTens.

e BHUMAHMUE: Pexywmne ne3sunsa o4eHb OCTpble U NPeACTaBnsaioT onacHocTb. Obpalwantecb C HAMK KpanHe OCTOPOXHO!

e BHUMAHMUE: 3anpeweHo nepenonHATb npubop wnM ucnonb3oBatb ero 6e3 npogykTtoB. He npeBblwante
[0nycTMMOe BpeMsi HenpepbIBHOW paboThl.

¢ He nomelyanTte B npoueccop ropsune uHrpegueHTsl (> 70 °C).

e Ecnuv nsgenune HekoTopoe BpeMsi Haxoaunock npu temnepatype Hwke 0°C, nepen BKNOYEHMEM ero criegyeT BblaepxaTb
B KOMHATHbIX YCMOBUAX HE MEHee 2 YacoB.

¢ [lpousBogutenb ocTtaBnseT 3a cobor NnpaBo 6e3 A0NOMHUTENBHOIO yBEAOMIIEHNS BHOCUTb HE3HAUYNUTENbHBIE U3MEHEHNS B
KOHCTPYKLMIO U3OeNns, KapanHanbHO He BnustoLwue Ha ero 6e3onacHOCTb, paboToCnoCOBHOCTb U PYHKLIMOHANBHOCTD.

e [laTa Npov3BOACTBA yKa3daHa Ha U3genuu u/unmu Ha ynakoBke, a Takke B CONPOBOANTENbHOW AOKYMEHTALNN.

NoAroToBKA K PABOTE

e [lepeg nepBoHa4vanbHbIM WMCMOMb30BaHMEM BbLIMOMWTE BCe CbEMHble 4YacTu Tennon BOAOW C MOWLWMM CpeacTBOM W
TWaTenbHo npocywmnTe. MOTOPHYIO YacTb CHapy»u NPOTPUTE MATKOWN crnerka BNaXHOM TKaHbHo.

e 3anpelyaercsi norpyxaTb MOTOPHYIO YacTb B Nto6ble XNUAKOCTU U MbITb ee BOAOMN.

MOrPY>XHOU BNEHOEP

e breHgep mgeanbHO NOAXOAWUT ANst MPUIOTOBMEHWUSI CYMOB-MIOPE, Pa3fnU4YHbIX COYCOB W NOANMB, a Takke OETCKOro
NUTaHWS, CMELUMBAHWSA Pa3HOOOpa3sHbIX KOKTENMEN.

e BcTaBbTe Hacagky B MOTOPHYH 4acTb M NMOBEPHUTE A0 LLenykKa.

¢ Bo usbexaHue BbiNNecKMBaHWA cCMecu, nepes BKOYEeHUeM norpysuTte 6neHaep B cCMellMBaeMble NPOAYKThI.

¢ [1n9 oTCOeAMHEHMS OTKPYTUTE NOrpy>XHOM GrieHaep NpoTUB YacoBOW CTPESIKK.

MUHN-USMETNBYUTESb

o MwuHu-ns3menbunTenb MAeanbHO NOAXOOMUT ONA U3MerNbYeHUs 3efieHn U OBOLEW, cbipa, BoNbLUMHCTBA COPTOB OPEXOB,
CyxodpykToB. KpynHble MpogyKThbl, TakMe Kak MSCO, CbIp, YK, MOPKOBb MpeaBapuTernbHO Heobxoanmo Hapesatb. C
OpEexoB yAanuTb CKOPNyny, MACO OTAENUTb OT KOCTEN N CYXOXWUMUN.

e /3amenbuutenb He NOAXOAMT ANS KOMKW NbAa, U3MenbYyeHUs OYeHb TBepAblX NPOAYKTOB, TaKMX Kak KoderHble 3epHa,

MYyCKaTHbI OpeX, 3NaKoB.

BHumaHwue! Jle3sne Hoxa Ans namenoyeHus odeHb octpoe! [epxuTe TONbKO 3a BEPXHIOK MIacTUKOBYHO YacTb!

MomecTnTe HOX ANA U3MENbYEHUSA Ha LeHTpanbHbIA WTUGT Yalu.

3arpyanTe B Yally NpOAYKThI.

HakpownTte yally npuBogoM yaium

BcTaBbTe MOTOPHYIO YacTb B MPUBOA Yalum o dukcaLuu.

B npouecce namenb4eHns OOHOW PYKOW OepXUTE MOTOPHYIO YacTb, OPYron — yaLly.

Mocne ncnonb3oBaHUs B NEPBYIO OMEPELb OTCOEANHUTE MOTOPHYIO YacTb.

[danee cHuMUTE NpuBO4 YaLlK.

OCTOPOXHO BbIHbTE HOX AN U3MeNbYeHUS

TonbKO NOCMe 3TOro BbIOXUTE U3MENbYEHHbIE NPOAYKTHI U3 Yallu Anst U3MeNbYeHus.

HACALKA 014 BABMBAHUA/CMELUMBAHUA XXUOKNX MPOLOYKTOB

e lcnonb3ayinTe BEHYMK Anst B3GMBaHMSA CIUBOK, SIMYHbIX 6EMKOB, pa3nu4yHbIX ecepToB. Hu B KOeM crniyyae He ucnonb3ynte
3Ty HacafKy A 3aMeLUMBaHus KpyToro TecTa.

o CoeauHNTe BEHYUK C NePEexXOaHNKOM.

e YCTaHOBMTE HAcagKy Ha MOTOPHYIO YacTb

e [lepeg Havanom paboTbl NOrpysnMTe BEHYMK B 4ally CO B3OMBaembiMM MpoaykTamu. HauyuHante paboTy C HU3KOW
CKOpOCTHU.

HACALKA ONA NPUTOTOBJIEHUA KAPTO®ENBHOIO MIOPE

¢ lcnonb3ynTe Hacagky Anst 6bICTPOro NPUroToBNEHUS BO3AYLUHOIO KapTodenbHOro nope 6e3 KOMOYKOB.

e YCTaHOBWTE HacagKy Ha MOTOPHYI 4acTb. [Ona HagexHow ukcaumm Hacagkm HeobxOAMMO MOBEpPHYTb ee NpoTuB
4YacoBOW CTpenkKM, YTobbl CTpernka Ha Hacagke coBnana co 3Ha4koM BGNOKUPOBKM HA MOTOPHOW YacTy.

o [lepen HayanoMm paboTbl NOrpy3nTe HacaaKy B Yally C BapeHbIM kapTodenem. HaumHanTe paboTy C HU3KOW CKOPOCTMU.

TNMPUMEYAHUE: nsa Toro, 4to Obl kapTodenbHOoe Niope NoMy4Ynnocb BO3ayLHbIM U BKYCHbIM J06aBbTE B HEFO HEMHOTO

ropsiyero Morsioka u CIIMBOYHOro Macra.

e [locne npuUroToBNEHMS MOPE CHAMUTE U MPOMONTE NonacTn Hacagku. MpoTpuTe HACyxo N yCTaHOBUTE Ha MECTO.

e [1ns TOro 4tobbl CHATL NIONACTU C HAaCafku NOBEPHUTE MX MO YACOBOW CTpesike, YToObl YCTAHOBUTbL HA MECTO BpallanTe
nionacTu NPOTUB YaCOBOW CTPENKU.

PABOTA

e YbBeauTechb, 4TO cOOpKa NpomnsBeaeHa NONMHOCTLIO U AOMKHbLIM 0Opa3oMm.

o [logkntoumTe NpnbOp K aNeKTpoceTw.

e HaxmnTe 1 yaepXuBanTe KHOMKY MMMYMbCHOrO pexuma — npoueccop Oynet paboTaTe A0 Tex Mop, NMoka HaxaTta ata
KHOMKa.

— ‘" (HU3kas cKopoCTb) — ANS XMUAKUX NPOAYKTOB.
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—  “II” (BblcOKasi CKOPOCThL) — AJ1 COBMECTHON 00pabOTKM XUOKUX U TBEPALIX NPOAYKTOB.

O6pab6aTbiBaeMbii MakcumanbHas macca / Makc. Bpems HenpepbiBHOMN
npoayKT o6bLemM 06paboTku (cek)
MwvHpanb 100 r 15

BapeHble anua 200 r 10
[MaHnpoBOYHbIE Cyxapu 20r 15
YecHok 150 r KopoTkumun Haxatusamum
OKOpOK 200r 15
MopoxxeHoe 200r 20
Jlerkoe Tecto 0,4 n 15
JTyk 200r KopoTkummn Haxatuamm
MeTpyLwika 30r 10
MepeL 0,2n 30
Jlyk-wanot 200r KopoTkummn Haxatuamm
Mpunpassl 0,2n 30
Crenk 150-200r 15
"peuknin opex 100 r 15

NMPUMEYAHUE: Bpemsa HenpepbiBHOM paboTbl npoueccopa He AOJMKHO npeBbiwaTtb 1 MUH., a NnepepbiB Mexay

BKNIOYEHUAMU — HEe MeHee 4 MUH.

e 3anpelyaeTcsa CHUMaTb Nobble NPUHAANEXHOCTY BO BpeMs paboThbl npoueccopa.

e [lo 3aBepweHUn paboTbl, Npexae, YeM U3BNeKaTb NPOAYKTbI U HAacagdKWu, OTKMOYUTE NPUGOP OT 3NEKTPOCceTU U
[0XAUTeCb NONHOM OCTAaHOBKMW 3NeKTpoABUraTens.

O4YUCTKA N yxop

e [locne okoHYaHUs paboTbl BbIKMOYMTE NPUOOP M OTKIMOYMTE EFO OT 3NEKTPOCETH.

e Cpasy Xe (He 3ama4mBas HagoMr0) BEIMONTE BCE CbEMHbIE YAcTW TEMNSION MbIfIbHOW BOAOW, NOCIE Yero NpoTpuUTe CyxXum
YnUCTbIM NonoTeHueM. He ucnonbe3yiite Ans 3TOro NoCy4OMOEYHYI MaLLUUHY.

o MOTOpPHYIO HYacTb MPOTPUTE MATKOWN BMAXHOWN TKAHbIO.

e He ncnonbayiTe xecTkue rybku, abpasmBHble U arpeccrBHbIE YUCTSILLME CPeCTBa.

XPAHEHUE

e [lepen xpaHeHueM ybeamTech, YTO NPMOOP OTKIOYEH OT ANEKTPOCETH.

e BuinonHute TpeboBaHnsa pasgena OHYNCTKA N YXOL.

e XpaHuTe npubop B CyXOM YNCTOM MECTE.

X

s [1aHHbLI CUMBON Ha M3AEenuu, ynakoBke W/Wnu CONpOBOAMTENbHOW AOKYMEHTALMM 03HaYaeT, YTO UCMOMb30BaHHbIe
3NeKTpUYeckne 1 3reKTPOHHble U3genus u Gatapelku He OOMKHbl BbiOpacbiBaTbCA BMECTe C 0OblYHbIMU GbITOBLIMU
oTxoaamu. Ux cnenyeT caaeath B crnieLManusnMpoBaHHblie MyHKTbI Npuema.

Ona nonyyeHns OOMOMHMTENbHOW MHOPMaUUM O CYLLECTBYIOLIMX CUCTEMax cbopa OTXoAoB obpaTUTECh K MECTHbIM
opraHam BriacTu.

MpaBunbHas yTUnM3auus NoMoXeT cbepedb LeHHble pecypcbl U MpedoTBpaTUTb BO3MOXKHOE HEraTMBHOE BIMSIHME Ha
300pOBbe ftofdeil U COCTOSIHME OKpyXalollei cpenbl, KOTOPOE MOXET BO3HUKHYTb B pesynbTaTe HenpaBuIlbHOro
obpalLieHnst ¢ OTXo4aMW.

IHCTPYKUIA 3 EKCNNYATALII

o llaHoBHuIi nokyneup! Mu BasA4yHi Bam 3a npmabaHHa npoaykuii ToprosenbHoi mapkm SCARLETT Ta goBipy Ao Hawoi
komnaHii. SCARLETT rapaHTye BUCOKY sIKiCTb Ta HafiiHy poboTy CBOET NpoayKLii 3@ yMOBU AOTPUMaHHS TEXHIYHMX BUMOT,
BKasaHUX B MOCIOHMKY 3 ekcnnyaTadii.

e TepMiH cnyx6u BupoOy ToproBoi mapku SCARLETT y pasi ekcnnyaTtauii npogykuii B mexax nobytoBux notpeb Ta
OOTPUMaHHA MpaBui KOPUCTYBaHHS, HaBedeHUX B MOCIOHMKY 3 ekcnnyaTauii, cknagae 2 (OgBa) poku 3 OHA nepepadi
BMpOOY kopucTyBayeBi. BUpoOHKK 3BepTae yBary KOpMcTyBauiB, WO Yy pasi JOTPMMAHHS LUX YMOB, TEPMIH CryX0u BUpoby
MOXe 3Ha4YHO NepeBULLUTU BKa3aHUA BUPOBHMKOM CTPOK.

3AXOOU BE3MNEKU

e [lepen nepwyM yBIMKHEHHAM MepeBipTe, YM BIANOBIAAOTb TEXHIYHI XapaKTEPUCTMKM BUPOOY, 3a3HadeHi Ha Haknenuj,
napameTpam eneKkTpoMepexi.

e BukopucToByBaTU TiNbkM B NOOYTOBUX LiNsiX BianoBigHO Ao gaHoro MopagHuka 3 ekcnnyaTtadii. Mpunag He npyu3HayYeHun
Ans BUpOBGHMYOro 3aCTOCYBaHHS.

e BuKopucTOBYBaTU TifNbKU Y MPUMILLEHHI.

e 3aBxaw BigkntoyanTe NPUCTPIN 3 eNnekTpoMepexi nepes O4MLLEHHSAM, abo AKWo By MOro He BUKOPUCTOBYETE.

o Ulo6 yHMKHYTN NOpa3Kkn eNEKTPUYHUM CTPYMOM i 3aropsiHHs, He 3aHypOMTEe NpUnag y BOAY YW iHLWI piguHW.

o [lpunag He npusHayeHW AN BMKOPUCTaHHA ocobamu (BKNOYaruu AiTen) 3i 3HMKEHUMU disNYHMMMK, YyTTEBUMKU abo
pO3ymMOBMMM 34iGHOCTAMM abo y pasi BiACYTHOCTI Y HUX onnuTy abo 3HaHb, AKLLO BOHM HE 3HAXo4ATbCS Nifg KOHTponem abo
He MPOIHCTPYKTOBaHI NPO BMKOPUCTaHHA npunagy ocoboto, Wwo Bignosigae 3a ix 6esneky.

e [liT NOBUHHI 3HAXOANTMCb Nig KOHTPONEM, 3a4S1 HeAONYLLEHHS irop 3 npunagom.

e He 3anuwarite yBiMKHeHWIA npunag 6e3 Harnsay.

e He BUKOPNCTOBYWTE NPUHANEXKHOCTI, O HE BXOAATb OO KOMMSIEKTY.

e Y pasi nowkogXeHHs kabero XUBNEHHS, NOro 3amiHy, 3 MeToto 3anobiraHHa HebeaneLi, NOBUHEH BUKOHYBAaTU BUPOBHMK

abo ynoBHOBaXXeHWI IM CEpBICHMI LieHTp, abo aHanorivyHui KkBanidikoBaHWn nepcoHan.
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e He Hamarantecsa camoCTiiHO pPEMOHTyBaTM MNPUCTPIN. Y BMNagKy BUHWKHEHHSA HecnpaBHOCTEN 3BepTanTeca Ao
Hanbnwmxyoro CepBiCHOIO LIEHTPY.

o CnigkynTte, WO6 LIHYP XXMBNEHHS HE TOPKABCHA rOCTPUX KPaMoK Ta rapsvymx NOBEPXOHb.

e He TArHiTh, HEe NepekpyyynTe Ta Hi Ha WO He HAMOTYMTE LUHYP >XUBMEHHS.

e HanpwukiHui poboTtu, nepw, HiXX BUTAratM NPOAYKTU Ta Hacadku, BiAKNOYiTb npunag 3 enekTpoMmepexi Ta
poyeKamTecsi NOBHOI 3yNMUHKN eNeKTPOABUryHa.

o YBATIA:3HimMiTb Hacagky, HAaTUCHYBLUW KHOMKK Big €gHaHHS Hacagok.

o YBAIA: 3abopoHeHO nepenoBHioBaTK npunag abo BMKopucToByBaTu nMoro 6e3 npoaykTie. He nepesuiyrite gonyctummim
Yyac 6e3ynnHHoI poboTw.

¢ He nowmiwarniTe y npouecop rapsdi iHrpegieHtu (> 70 °C).

o Ao BMpIb geskuii Yac 3HaxoamBcs Npu TemnepaTtypi Hxye 0°C, nepeq yBIMKHEHHAM MOro cnig BUTPUMATK Y KiMHaTi He
MEHLLE 2 roAnH.

e ObnagHaHHA BignoBigae BMMoram TexHIYHOro perrnameHTy OOMeXeHHS BUKOPUCTaHHSA Oeskux HebesneyHux pedoBuH B
eneKkTpPUYHOMY Ta eneKkTPoHHOMY obnagHaHHi.

e BupobHuk 3anmwae 3a coboto npaeBo 6e3 4o4aTKOBOro NOBiAOMEHHSA BHOCUTU HE3HAYHI 3MiHW 0O KOHCTPYKLUiT BUpoby, LWo
KapAvHanbHO He BMNMMBaoTb Ha 1oro 6es3neky, npaue3faTHICTb Ta YHKLUIOHANbHICTb.

e [laTta BupobHuMLUTBa BKa3aHa Ha BMPOOGi Ta/abo Ha ynakoBLi, a TakoX y CynpoBigHIN JOKyMeHTaUii.

NiaAroToBKA OO POBOTH

o [lepen nepwmm BUKOPUCTAHHAM BUMUITE BCi 3HIMHI YaCTUHM TEMMOK BOAOH 3 MUIOYMM 3aCOO0M Ta peTernbHO NPOoCyLiTh
ix. Biacik 3 ABUryHOM 30BHi NPOTPITh M'SIKOIO 3r1erka BOSIOrOK TKAHUHOKO.

o 3abopoHeHO 3aHyploBaTH BiACiK 3 ABUT'YHOM B OyAb-sIKy pPiAuHY Ta MUTU MOro BOAOH0.

BJIEHOEP WO 3AHYPHOETLCA

e bBneHgep igeanbHO nigxoAuTb AN NPUrOTYBaHHS CyniB-Mope, Pi3HOMaHITHUX COYCiB Ta MiONMBKM, @ TaKOX OUTAYOro
XapyyBaHHs!, 3MiLlyBaHHS Pi3HOMaHITHUX KOKTENNIB.

e BcrasTte 6neHgep, WO 3aHYpHOETLCA Y BIACIK 3 ABUrYHOM. [ns HaginHoi dikcauii Hacagkun HeobXxigHO NoOBEpPHYTK ii NPOTH
rOOVNHHMKOBOI CTPIfMKMN.

¢ 3 meTol0 3anobiraHHA BUTiIKaHHIO CyMilli HA30BHI, Nnepea YBiMKHEHHSIM 3aHypTe GneHaep y NPoAyKTH, WO MakTb
3MmilyBaTUCS.

o 3aans Big'egHaHHA BiOKpPYTiTb OneHaep, Wo 3aHypHETLCH, MPOTU FOAMHHUKOBOI CTPISIKMN.

HDK 4InA NOOPIBHEHHA MPOAYKTIB / MIHI-MOAPIBHIOBAY

¢ MiHi-nogpibHIOBay igeanbHO NigXoanTb ANs NOAPIOHEHHS 3ereHi Ta OBOMIB, CMPY, OiMbLLOCTI COPTIB ropixiB, CyXOMPYKTIB.
Benuki npogyktn, Taki sk m'sico, cup, uubynsi, MOpkBa nonepeaHb0 HeOoOXiAHO HapizaTu. 3 ropixiB BUAANUTK LUKapnyny,
M'SICO BiJOKPEMUTM Bif KiCTOK Ta CyXOXUIb.

e [logpibHiOoBaY He MigXxoouTb ANS PO3KOMOBAHHSA Nbofy, NoApibHeHHA Oyxe TBepauX MPOAYKTIB, TakMx SK KaBOBi 3epHa,

MYCKaTHWUIA ropix, 3naku.

YBara! Jle3o HOxa anst noapidbHeHHs ayxe roctpe! TpumariTe nvie 3a BEPXHIO NNacTUKOBY YaCTUHY!

MoknagiTb Hixk 4na NoApiOHEHHSA HA LeHTPanNbHUIA WTUAT YaLwi.

3aBaHTaxTe B Yally NPoAyKTU.

HakpuinTe yawwy npyBo4oM Yaldi.

BcTaBTe BifCiK 3 ABUINYHOM Y NPMBIA Yalli 4O KNauaHHS.

B npoueci nogpibHeHHA ogHieo pyko TpuMaKnTe BiACiK 3 4BUIYHOM, APYrok — Yally Hacagku Ans noapibHeHHs.

Micna BrkopuCcTaHHS, B NepLly Yepry Big'egHanTe BiACIK 3 ABUIYHOM.

[ani Big'egHanTe npueig Yawi.

Ob6epeXxHO BUNMITb HiXX ANst NOAPIOHEHHS.

TinbKM Nicng LbOro BUNMITL NoApPIGHEHI NpoayKTK 3 Yalwli AN nogpibHeHHS.

HACALKA ONA 3BUTTA / BMILLYBAHHA PIOKUX MPOAYKTIB

o BukopuctoBynte BiHUMK [nsi 30MBaHHS BepLIKiB, s€4HMX OinkiB, pi3HOMaHiTHMX pgecepTiB. B xogHomy pasi He
BMKOPWUCTOBYMTE L0 HAcaaKy 451a 3aMillyBaHHSA KpyTOro TicTa.

e BcraBTe Hacagky ons 36mBaHHs B nepexigHuK, NoTiM Hacagky 3 nepexigHMKOM BCTAHOBITb Ha BifCiK 3 ABUIYHOM.

e [lepen nodatkom pobOTU 3aHypTe BiHYMK y 4Yalwly 3 npoaykramu, wo Tpeba 36utn. lMounHanTe pobOTYy 3 HU3BKOT
LUBMAKOCTI.

TPUMITKA: MNMpouecop He yBiMKHETbCA y pa3i HenpaBuibHOI a0 HENOBHOI 360PKMU.

HACALKA O5A MPUTOTYBAHHA KAPTOMITAHOIO MHOPE

o BukopucTtoBynTe Hacagky Ans WBUOKOrO NPUrOTYBaHHS MYXKOro KapTonssiHOro nope 6e3 rpyaoyok.

e BcraHoBITb Hacagky Ha MOTOpPHY YacTuHy. [ns HagiiHoI dikcauii Hacagkn HeobXigHO NOBEPHYTW Ti NPOTU FOAMHHUKOBOI
CTpinku, wob cTpinka Ha Hacagui cnisnagana 3 No3Ha4ykow B10KyBaHHS! HA MOTOPHIN YaCTUHI.

o [lepen noyaTkoM pobOTU 3aHYpPTE HAcCAOKy B Yally i3 BapeHot kaptonneto. MoynHarte poboTy Ha NOBINbHIN LWBUAKOCTI.

TPUMITKA: Onsa Toro, wob kapTonnsiHe Ntope BUALLIIO NyXKUM Ta CMadHuM, AoAanTe 4O HbOro TPOXM rapsavoro Mosioka Ta

BEPLLKOBOro Macna.

o [licnsa npuroTyBaHHA Nope 3HiIMITb Ta NpoMunTe nonaTi Hacagku. MNMpoTpiTe AOCyXa Ta BCTAHOBITb Ha MicLe.

e [Insa Toro, wob 3HATK nonaTi 3 Hacaaku, NOBEPHITb iX 3@ FOAMHHUKOBOK CTPINKOLO, LWOO BCTAHOBUTK Ha Micle obepTanTe
nonaTi NPOTU rOAMHHUKOBOI CTPISKN.

POBOTA

o [lepekoHawTecs, Wo 360pka NOBHA i 3pobreHa HanexHUM YNHOM.

o [ligkntoyiTe Npouecop 4o eneKkTpoMepexi.

e HaTuCHIiTb Ta yTpUMyITE KHOMKY iMNYNbCHOrO peXmMMy — npouecop 6yae npautoBatv 4OTU, NOKW HATUCHYTa LS KHOMKa.

— “I” (Hu3bKa WBMAKICTb) — ANA pigKNX NPOAYKTIB.
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—  “II” (BucoKa WBMAKICTL) — A5 CiflbHOT 06POOKM PiaKUX Ta TBEPANX NMPOAYKTIB.

MpoaykT MakcumanbHa maca / MaKCVIManHVIVI yac
ob’em 6e3nepepBHOI 06PO6KU (CEK)

Mwroanb 100 r 15
BapeHi anus 200 r 10
MaHipyBanbHi cyxapi 20r 15

YacHuk 150 r KopoTKMMK HaTUCKaHHAMMU
OKOpOK 200r 15
["opixun 100 r 15
Moposuso 200 r 20
Jlerke TicTto 0,4 n 15

Linbyns 200r KopoTkumun HaTuckaHHsMun
MeTpyLwka 30r 10
Mepeupb 0,2n 30

Linbynsa-wanot 200 r KopoTKMMM HaTUCKaHHAMMU
Mpunpasu 0,2n 30
Crenik 150-200r 15
Bonocbkui ropix 100 r 15

TMPUMITKA: Yac 6e3nepepBHOI po60TH NpoLecopa He NOBMHEH NepeBuLLyBaTU 1 XB., a nepepBa MiXK BKJTFOYEHHAMMU

— He MeHL 4 XB.

3abopoHseTbCs 3HIMaTK Oyab-sike Npyunagas nig yac poboTn npouecopa.

LWo6 He sawkoouTn nesa, He obpobnanTe 3aHaaToO TBEpPAi NPOAYKTM, TaKi AK M4, 3aMOPOXEHi NPOoAyKTW, KPYnu, pwc,

npunpasu Yx KaBoBi 3epHa.

e HanpwukiHui po6oTu, nepl, HiXX BUTAraTM NpoayKTW Ta Hacagku, BiAKnOYiTb Npunag 3 enekTpomMmepexi Ta
[ouyeKanMTecsA NOBHOI 3yNMHKMU eNeKTPOABUTYHa.

OYULWLEHHA TA gornsaa

e HanpukiHui pob6oTK BUMKHITL MpUNaza Ta BiaKMOYiTb NOro 3 eNeKkTpoMepexi.

e BumunTe ycCi 3HIMHI YacTMHM TEnno MUMbLHOI BOAOK BiApasy X (He 3aMouyloun HaAAOoBro), MiCns YOro MPOTPITb CyXUM
YACTUM PYLLUHUKOM. He BUKOPMCTOBYITE ANS LbOro NOCYAOMUAHY MaLLVHY.

o Kopnyc npoTpiTb M'AKOI0 BOMOroK TKAHUHOKO.

e He BMKOPUCTOBYWTE XOPCTKi rybkn, abpasmBHi Ta arpecuBHi Mutodi 3acobu.

3BEPEXEHHSA

o [lepepn 36epexXeHHAM NepekoHanTecs, WO npunag BigkNnoYeHUn 3 enekTpoMepexi.

e BukoHawTe yci Bumoru posginy OYUWEHHA TA OOMMAQL.

o 30epirante npunag y cyxoMy YNCTOMY MicCLii.

X

= | i cumBon Ha BMpODI, ynakosui Ta/abo B CynpoBigHIN OOKYMEHTaUii O3Havae, WO EeNeKTPUYHI Ta EeNEeKTPOHHI
BMpoOM, a Takoxk OaTapenku, Wo OynM BUKOPUCTAHI, HE MOBWHHI BUKMOATMCA Pas3oM i3 3BUYANHMMMK MNOOYTOBMMM
Biaxodamu. Ix noTpibHo 3aaeaT A0 cnewianisoBaHux NyHKTIB NPUROMY.

[ns oTpMMaHHsA JoAaTKOBOI iHGhopMaLlii LLOAO iCHYHYMX CMCTEM 300pY BiAXOAIB 3BEPHITLCS 40 MICLEBMX OpraHiB BNnaau.
HanexHa ytunisauia gonomoxe 306epertu UiHHI pecypcu Ta 3anobirth MOXMMBOMY HeraTMBHOMY BMMBY Ha 340POB’'A
nogen i CTaH HaBKOMULLIHBOTO CEepefoBMLLa, SKAA MOXE BUHWUKHYTM B pesyrnbTaTi HEeMnpaBWUITbHOTO MOBOMKEHHS 3
Bigxogamu.

NAUOANAHY XXOHIHOENN HY¥CKAYIbIK

o KypmetTi catbin anywsl! SCARLETT cayga TaH6acbiHbIH ©HIMIH caTbiN anfaHbliHbI3 YLWWiH XoHe Bi3aiH KOMMNaHUsaFa CeHim
apTkaHblHpI3 yuwiH Cisre anfbic antambld. Icke navganaHy HyckaynblfblHOA@ CypeTTenreH TexHUKanblk Tanantap
opblHaanfaH xafganga, SCARLETT komnaHusAchl e3iHiH eHiMAEpiHiH XOofFapbl canacbl MEH CeHiMAi >XyMbICbiHA Keningik
Gepegai.

e SCARLETT cayma TaHGacbiHbIH OyMbiMbIH TYPMBICTbIK MyKTaxaap LeHOepiHOe navpanaHFaH XeHe icke namganaHy
HycKaynbIfblHAA KENTipinreH namganaHy epexenepiH ycTaHFaH kesge, OyMbIMHbIH, KbI3MET Mep3iMi OyibiM TYTbIHYLbIFA
TabbIC eTinreH kyHHeH Bactan 2 (eki) xbingbl Kypanabl. ATanfaH wapTTap opblHAanfaH xaraanga, OymbIMHbIH, Kbl3MeT
Mep3iMi eHAipyLWi kepceTkeH Mep3iMHEeH aWTaprblKTanh acybl MYMKIH €KeHiHe eHAipYyWi TyTbiHywWbiapablH Has3apbiH
aypapagbl.

KAYIMNCI3AIK LWAPAIAPbDI

e Anfaw peT icke Kocap anabiHaa OyMbIMHbIH 3aTTaHOada KepceTinreH TexHuKanblk cunaTTamanapbl 3MeKTp KenicCiHiH
napamMeTpriepiHe CalKec KENETIHIHE KO3 XEeTKi3iHi3.

e Ocbl MNanpanaHy >xeHiHgeri Hyckaynblkka CoMKeC TeK TYPMbICTbIK MakcaTTa faHa namganaHy kepek. Acnan eHepKacinTik

MakcaTTa KongaHyfa apHanmaraH.

Yn-xannapgaH TbiC xxepae nanganaHyra 6onmangsbl.

Erep KypbiiFbiHbI NanganaHbanTbiH 6orcaHbl3, OHbl Ta3anap angblHaa SMeKTp XeniCiHeH apkallaH aXxblpaTbin KOWMbIHbI3.

OneKTp TOrbl COFYbIHAH XXOHE OT LUbIFybIHAH aynak 60ny yLwiH acnanTbl cyFa Hemece b6acka Cymblk 3aTTapFa MaTbipMaHbI3.

OeHe, xynke He BonMaca akbifn-oi kemicTiri 6ap, Hemece OCbl KypbIfFbIHbI Kayinci3 nanganaHy yLiH Taxipubeci meH Binimi

XKeTKinikcia agamaapablH (COHbIH, iWiHae GananapgblH) Kayincisgiri ywiH xayan 6epeTiH agam kagaranamaca Hemece

KypbIIFbIHBI NarganaHy 6onbiHWa Hyckay 6epmece, onapablH Oy KypbUIFbIiHbI KONAaHybiHa 6onManabi.

e bBananap KypbinfeiMeH oMHamaybl YLUiH onapabl YHEMI kagaranan oTbIpy Kepek.

e ToKKa KoCbIfFaH acnanTbl Kapaycbl3 KangblpMaHbI3.
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o KeTkisiniM XuHafblHa KIpMEWTIH KepeKk-kapakTapabl nanganaHbaHbI3.

e KyaT kesiHe KOCy CbiMblHa 3aKblM KernreH acnanTbl navganaHbaHbI3.

o KypbinfblHbl ©3 6eTiHi3beH xeHOeyre apekeT xacamaHbl3. AkaynbikTap navga bonfaH xarganga Cepsuc opTanbifbiHa
xabapnachblHpi3.

e KyaT ke3iHe KOCy CbiMbl ©TKip XXMEKTep MEH bICTbIK 3aTTapfa TWin TypMmayblH kKagaranaHbl3.

e KyaT ke3iHe KOCy CbIMbIH TapTKblfaMaHb!3, liMpaTnaHbl3 XoHe ellkaHaan 3aTka OHbl OpaMaHbI3.

e XyMmbICTbl asikTaFaHHaH KeWiH, a3bIK-TYNiK NeH KOoHAbIpManapAbl anbin WbIKNac OypbiH acnanTbl 3MeKTp
XeniciHeH aXbIpaTbIHbI3 Aa, 3MeKTP KO3FanTKbIW TONbIK TOKTaFaHLWa KyTe TYPbIHbI3.

o ECKEPTY:Cantamanapabl KocyaaH eLwipy 6atbipmacbiH 6acbin, cantamaHb! LWEeLLiHi3.

e ECKEPTY: AcnanTbl acblpa TONTbIpyfa HemMece asblK-TyMiKCi3 naviganaHyra TeiibIM canblHaabl. Y34iKCi3 XyMbIC icTeyre
pyKcaT eTinreH yakbITTaH acblpbin XibepMeH;s.

o [lpoueccopabl bICTbIK a3blK-TyMik canmanpi3 (> 70 °C).

o Erep bynbim Gipwama yakplT 0°C-TaH ToMeH TemnepaTtypaga Typca, icke Kocap angbliHaa OHbl Kem aereHge 2 caraT 6enme
TemnepaTtypacbiHaa ycTay Kepek.

e OHOipywi BGyMbIMHBIH, Kayinci3giriHe, XXYMbIC ©HIMAINIr MeH >XyMbIiC MyMKIHZiKTepiHe Tyberenni acep eTnenTiH 6onmalubl
earepicTtepi OHbIH KypblfiMacbiHa KOCbIMLLIA €CKepTNeCTEeH eHri3y KyKbIfblH e3iHAe kangsipagb.

e OHaipinreH KVvHi eHimMae XeHe/Hemece KopanTa, COHAan-aK KocbiMLUA Ky>KaTTapAa KepCeTifnreH.

X¥MbICKA OAULIHOAY

e EH anfaw pet nanganaHap angpiHaa 6apnblk anmanbl 6enikTepai yFbill 3aT KOCbINFaH Xblfbl CYMEH XYybIHbI3 Aa, 864eH
KypraTbiHpbI3. KosranTkbiw 6enikTiH CbIpTbIH Con AbIMKbIN XyMcak LybepekneH CypTiHi3.

o KosranTkbiw GeniKTi ke3 KenreH cymblK 3aTrapra 6aTbipyFa XXoHe OHbl CYMEH XYyyfa TbilbIM calnbiHagbl.

BATBIPBINTIATBIH BIIEHAEP

o BneHgep e3be kexenepai, Typni Ty3ablKTap MeH ackaTblkTapAbl, COHAan-aK 6ananap TafablH JanbiHAAy YLWiH, caH anyaH
TYPni KOKTeNNbAepAi apanacTbipy YLiH aca Konamnnbl.

o bBatbipbinatbiH 6neHaepai KosranTkbiw 6enikke opHaTbIHbI3. KoHObIpMaHbl MbIKTan G6ekiTy yLUiH.

¢ KocnaHbIH walwbipaybiHa Xon 6epmey yuwiH 6neHaepai icke Kocap anabiHAa OHbl apanacTbipbiniaTbiH TaFamaapFra
6aTbIpbIHbI3.

o AfbITbIN any ywiH 6aTtbipbinatbiH 6neHaepai carat TiniHiH 6aFbiTbiHA Kapcbl BypaHbI3.

TAFAM ©HIMOEPIH ¥CAKTAYFA APHAJTFAH MbIWAK / LWWAFbIH YATKbILL

o LlafbIH yaTKbILW acluen NeH KeKeHICTi, IpIMLLIKTI, XXaHfaK TyprepiHiH KenwiniriH, KenTipinreH XXemic-KnaekTi ycakTay YLIiH ca
konannel. ET, ipiMwwik, nuas, cebi3 cuskTel ipi eHiMaepai angbiH ana Typan any Kepek. YKaHfakTblH kabblfbiH apLuy Kepex,
€TTi CyMeri MeH CiHipiHEH aXblpaTbIn any Kepekx.

e YaTkpill My34bl Xapy YLWiH, kode OsHAepi, MycKaT XaHfafbl, O9HAI OaKblgap CUsIKTbl aca KaTTbl asblk eHiMAepiH

ycakTayfa xxapamangpi.

Eckepty! ¥cakrayra apHanfaH nbllakTblH Xy3i eTe eTkip! Tek yCTiHri nnactmacca 6eniriHeH FaHa ycTaHpI3!

¥caKkTayFa apHanfaH MblllaKTbl WapaHblH OpTaHFbl iCTiriHE OpHaTLIHbI3.

LLlapara a3blk eHiMOEPiH canbiHbI3.

LWapaHbl Wwapa xeTerimeH >xabblHpI3.

KosranTkbIlw GenikTi LapaHbIH, XeTeriHe CbIPT eTKEHLUE.

¥cakTay kesiHae 6ip KonbiHbI30eH KO3FanTKbil 6eniKTi, eKiHLWi KONbIHbI3OEH ycakTayFa apHanfFaH KOHAbIPMaHbIH, LiapachiH

yCTaHbI3.

MarpganaHbin 6onfaHHaH KeniH eH, BipiHLWi ke3ekTe Ko3FanTkblWw 6enikTi aXxblpaTbiHbI3.

CopaaH KeliH LWapaHblH XXeTEriH aXblpaTbIHbI3.

¥cakTayFa apHanfaH MnbllWaKTbl €NMNEH LWbFapbIn anbiHbI3.

Tek cogaH keiH faHa ycakTarnfaH a3blk eHIMAEpiH ycakTayFa apHanfaH wapaaaH 6acka biabicka canbin asblHbi3.

CY¥WMbIK A3bIK ©OHIMOEPIH LWANKAYFA / APANTACTBIPYFA APHAJIFAH KOHOBIPMA

e bBbinfaybllThl Kinerengi, XyMblpKaHbIH, afbiH, Typni ToTTi TaramapAbl Llankan KenipwiTy ywiH nanganaHbiHbid. byn
KOHObIPMaHbI eLLKallaH Aa kaTTbl kamblp UMey YLWiH nanganaHyra 6onmanasbi.

o llaikayra apHanfaH KOHObIpMaHbl ©TNerikke KOHAbIPbIHbI3, COHAan-aK eTneniri 6ap KOHAbIPMaHbl KO3FanTkbiw Oerikke
OpHaTbIHbI3.

e XyMbicka Kipicnec ywWiH ObinFaybIlWThl KeNipLWiTineTiH asblk eHiMaepi canbiHFaH wapara 6aTbipbiHbi3. XKYMbICTbI TOMEH
XblngamapikTaH 6actaHpls.

ECKEPIM: BneHpep AypbiCc HeMece ToNbIK KyacTbipbliiMaca, npoueccop icke KocbiniManabl.

X¥MbIC

o JXuHaktayabl TONbIK 9pi TUICTI TypAe iCKe acblpFaHblHbI3fa KO3 XeTKi3iHi3.

e [lpoueccopabl aMNeEKTp XKeNiCiHe KOCbIHbI3.

e MNynbCTiK peXUMHIH 6aTbipmackiH 6acbiHbI3 Aa, ycTan TypbIHbI3 — NpoLeccop ockl 6aTbipMa 6acynbl TypraHLla XXYMbIC
icTenTiH bonaapl.

— ‘I’ (TemeH xblngamapblK) — CYNbIK ©HIMAep YLUiH.
— “II” (xofapbl XblngamMmabIK) — CYMbIK XXeHe KaTTbl eHimaepai bipre eHgey yLiH.

OHaeneTiH a3bik EH ynkeH Cal'!MaFI:I / EH y3aK y3gikci3s enagey
Kenemi yakKbITbl (CEK)
Bapam 100r 15
[TickeH XyMbIpTKa 200 r 10
AyHaTtyfa apHanfaH
KenTipinreH HaH 20T 15
Capbimcak 150 r Kbicka-Kbicka 6acy apkbinbl
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CaH eTi 200r 15
JKaHrak 100 r 15
banmysnak 200r 20
YKeHin kamblp 0,4n 15
MNunas 200r Kbicka-Kbicka 6acy apkbinbl
AKxKenkeH 30r 10
BypbiLw 0,2n 30
LLanoTt nusasbl 200r Kbicka-Kbicka 6acy apkbinbl
AckaTbIKTap 0,2n 30
Crenk 150-200r 15
['pek xaHfarbl 100r 15

ECKEPIM: MNpoueccopablH Y3A4iKCi3 XXYMbIC icTey yakbiTbl 1 MMHYTTaH acnayfa, an icke KOCy apanbiKTapblHOafbl

y3inic 4 MMHyTTaH kem 6onmayfa Tmic.

o [lpoueccop XyMbIC iCTEN TypFaH Ke3ae Ke3 KenreH Kepek-KapakTbl OfaH LeLlin anyfa ThiibIM canbiHagbl.

o [blWwakTbIH XYy3iH Oyngipin anMac ywid My3, My3aaTtbiiFaH eHiM, O9HAI Aakbingap, Kypiw, ackaTbliKTap MeH kode CUSIKTbI
TbIM KaTTbl a3blK-TYNiKTi ©HOEMEH3.

e XymbICcTbl asikTaFaHHaH KeWiH, a3bIK-TYNiK NeH KOoHAbIpManapAbl anbin WbiKNnac OypblH acnanTbl 3MeKTP
XeniciHeH aXbIpaTbIHbI3 Aa, 3NEKTP KO3FanTKbIW TONbIK TOKTaFaHLIa KyTe TYpPbIHbI3.

TA3AIIAY XOHE KYTIMN ¥CTAY

o JKyMbICTbI asiKTaFaHHaH KeWiH acnanTbl OLWipiHi3 4e, OHbl ANEKTP XeNiCiHEH aXblpaTbiHbI3.

e [lepey (y3aK yakblT cynamactaH) 6apnblk anmarnbl-canmansl 6enwektepai cabblHAbl Xblfbl CYMEH XyblHbI3 Aa, Kypfak
Tasa cynriMeH cypTiHi3. Byn yLwiH bigbIC-ask XyaTblH MalUMHaHbl KongaHbaHbI3.

o KantamaHbl XymMcak ObIMKbIST MaTaMeH CYPTiHi3.

o KaTKblN XekKe, KbIpFbILl XXaHe KYLUTi TazapTKbilW Kypangapabl nanganaHbaHbis.

CAKTAY

o Cakran Kosp angblH4a acnanTblH NEKTP XKeNiCiHEH aXblpaTblfiFaHbIHA KO3 XETKI3iHi3.

o TA3AJIAY XXOHE KYTIIM ¥CTAY 6enimingeri Tanantapabl OpbiHOAHbI3.

e AcnanTbl KypFak Ta3a xepae CakTaHpbl3.

X

=  OdimMpgeri, KopanTafbl >XOHe/HEMecCe KOCbIMLIA KyKaTTafbl ocblHoanm 6enri KONAaHbInFaH 3NEeKTPRiK >XaHe
ANEeKTPoHAbIK OybiMaap MeH OaTtapewvikanap KogiMri TYPMbICTbIK KangblkTapMmeH Oipre LibiFapbiiMaybl Kepek gereHai
6ingipeni. Onapabl apHanbl Kabbingay deniMwenepiHe eTKi3y KaxerT.

KangblkTapabl XunHay xXynenepi Typanbl KOCbiMLIA MafiMeTTep any YLWiH Xeprinikti 6ackapy opraHgapbiHa xabapnacbIHbI3.
Kangbiktapabl QypbIC kaaere xxapaty 6aranbl pecypctapibl CakTayfFa >aHe KanablKTapAbl AypbIC LWbiFapMay cangapbiHaH
afaMHblIH, AeHcayrnbIFbliHA XXaHe KopluaraH opTaFra KeneTiH Tepic acepnepai anabiH anyra kemekreceai.

KASUTUSJUHEND

OHUTUSNOUANDED

e Enne seadme esimest vooluvorku lulitamist kontrollige, et seadme etiketil osutatud andmed vastaksid kohaliku vooluvérgu

andmetele.

Antud seade on moéeldud ainult koduseks, mitte toostuslikuks kasutamiseks.

Arge kasutage seadet véljas.

Eemaldage seade vooluvorgust enne selle puhastamist ning ajaks, mil seda ei kasutata.

Elektriloogi saamise ja sittimise valtimiseks arge asetage seadet vette ega teistesse vedelikesse.

Seade ei ole ette nahtud kasutamiseks alanenud flUsiliste, tunnetuslike ja vaimsete vdimetega isikutele (kaasa arvatud

lastele) voi neile, kellel puuduvad selleks kogemused vdi teadmised, kui nad ei ole jarelevalve all vdi kui neid ei ole

instrueerinud seadme kasutamise suhtes nende ohutuse eest vastutav isik.

Lapsed peavad olema jarelevalve all, et nad ei paaseks seadmega mangima.

Arge jatke tdotavat seadet jarelvalveta.

Arge kasutage tarvikuid, mis ei kuulu komplekti.

Toitejuhtme vigastamise korral tohib selle ohu valtimiseks vahetada tootja, selleks volitatud hoolduskeskus véi muu

kvalifitseeritud personal.

Arge piitidke antud seadet iseseisvalt remontida. Vea kdrvaldamiseks péérduge lahima teeninduskeskuse poole.

Jalgige seda, et juhe ei puutuks vastu teravaid servi ja kuumi pindu.

Arge tdmmake toitejuhtmest, keerake seda krussi, ega Umber korpuse.

Enne toiduainete ja vedelike valjavotmist oodake, kuni mootor on I6plikult seiskunud.

On keelatud asetada koogikombaini korpust vedelikesse, samuti ka pesta vees v6i nbudepesumasinas.

TAHELEPANU: Lbiketerad on aarmiselt teravad ja ohtlikud. Kéituge nendega ettevaatlikult!

TAHELEPANU: Keelatud on seadet liigselt tdita vdi kasutada seda tiihjalt. Arge iiletage seadme lubatud pideva t66 aega.

Arge pange kuumi kddgikombain (> 70 °C) blenderi sisse.

Kui toode on olnud ménda aega Shutemperatuuril alla 0 °C, tuleb hoida seda enne sisselllitamist vahemalt 2 tundi

toatemperatuuril.

e Tootja jatab endale diguse teha ilma taiendava teatamiseta toote konstruktsiooni ebaolulisi muudatusi, mis ei mojuta selle
ohutust, t66vdimet ega funktsioneerimist.

e Tootmiskuupaev on ara toodud tootel ja/véi pakendil, aga ka saatedokumentatsioonis.
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TOOKS ETTEVALMISTAMINE
e Enne esimest kasutamist peske koik lahtivbetavad osad sooja vee ja pesuvahendiga ning kuivatage hoolikalt. Mootoriosa
puhkige valjastpoolt puhtaks pehme, kergelt niiske lapiga.
¢ On keelatud uputada mootoriosa mis tahes vedelikesse ning pesta seda veega.
SAUBLENDER
e Blender sobib suurepéraselt plreesuppide, mitmesuguste kastmete ja lastetoitude valmistamiseks, samuti erinevate
kokteilide segamiseks.
o Paigaldage saublender mootoriosa kulge. Otsaku kindlaks fikseerimiseks on tarvis pddrata seda vastupaeva.
e Segu valjapritsimise valtimiseks llikake blender enne sisselllitamist segatavatesse toiduainetesse.
e Lahtivotmiseks keerake saublenderit vastupaeva.
TERA TOIDUAINETE PEENESTAMISEKS / MINIPEENESTI
e Minipeenesti sobib ideaalselt maitserohelise ja kdodgiviljade, juustu, enamiku pahklite ja kuivainete peenestamiseks.
Suured toiduained nagu liha, juust, sibul ja porgand tuleb enne vaikesteks tikkideks Idigata. Pahklitelt eemaldada koored,
liha eemaldada luudest ja kdhredest.
e Peenesti ei sobi jadkuubikute purustamiseks, samuti vaga kdvade toiduainete nagu kohviubade, muskaatpahklite ja
viljaterade peenestamiseks.
e Tahelepanu! Peenestamisnoa terad on vaga teravad! Hoidke seadet kinni ainult Ulemisest plastosast!
Paigaldage peenestamisnuga mahuti kesktihvti.
Asetage mahutisse toiduained.
Katke mahuti ajamiga.
Paigaldage mootoriosa mahuti kuni klépsatuseni.
Peenestamisel hoidke (ihe kdega mootoriosa, teisega mahutit, kuni toiduained on peenestatud.
o Parast seadme kasutamist votke kdigepealt lahti mootoriosa.
e Siis eemaldage mahuti ajam.
o Votke ettevaatlikult valja peenestamisnuga.
o Alles parast seda votke mahutist peenestatud toiduained.
OTSIK VEDELATE TOIDUAINETE VAHUSTAMISEKS / SEGAMISEKS
o Kasutage otsikut koore, munavalge voi erinevate magustoitude vahustamiseks. Mitte mingil juhul arge kasutage seda
tiheda taina segamiseks.
¢ Paigaldage vahustamisotsik Uleminekuossa ja siis Uhendage see mootoriosaga.
» Enne kasutamist likake otsik mahutis sligavale vahustatavate toiduainete sisse. Alustage t66d madala kiirusega.
MARKUS: Protsessor ei hakka toole, kui seade on valesti voi mittetdielikult kokku pandud.
KARTULIPUDRU VALMISTAMISE TARVIK
o Kasutage seda tarvikut kiireks klompideta kerge kartulipudru valmistamiseks.
e Uhendage tarvik pdhimasina kiilge. Kindlaks kinnitamiseks pddrake tarvikut vastupdeva suunas nii, et tarvikul olev nool
oleks pdhimasinal asuva lukusiimboliga kohakuti.
» Enne alustamist pange tarvik keedetud kartulitega taidetud anumasse. Alustage t66d aeglasel kiirusel.
MARKUS: Kerge ja maitsva kartulipudru saamiseks lisage veidi sooja piima ja void.
o Parast puree valmistamist votke labad seadme kiiljest ara ja peske puhtaks. Kuivatage ara ja pange seadme kiilge tagasi.
e Labade eemaldamiseks seadme kiljest podrake neid paripdeva suunas. Labade tagasi panemiseks pdodrake neid
vastupdeva suunas.
KASUTAMINE
e Veenduge, et kddgikombain on pandud kokku téielikult ja digesti.
e Uhendage kdgikombain vooluvérku.
e Vajutage ja hoidke impulssreziimi nupp — kddgikombain t66tab selle nupu vabastamiseni.
— | (madal kiirus) — vedelate toiduainete jaoks.
— I (korge kiirus) — vedelate ja kbvade toiduainete (iheaegseks to6tlemiseks.

. . Maksimaalne mass / Katkestamata tootlemise
Toiduaine ;
maht maksimaalne aeg (s)

Mandlid 100 g 15
Keedetud munad 200 g 10
Riivsai 209 15

Kyyslauk 150 g Kiired vajutused
Sink 200 g 15
Pahklid 100 g 15
Jaatis 200 g 20
Kerge tainas 0,41 15

Sibul 200 g Kiired vajutused
Petersell 3049 10
Pipar 0,21 30

Sibul-shalott 200 g Kiired vajutused
Maitseained 0,21 30
Steik 150 -200g 15
Kreeka pahkel 100 g 15

MARKUS: Kodgikombaini katkestamatu kasutamise aeg ei tohi iiletada 1 min., ning vaheaeg sisseliilitamise vahel
vahemalt 4 min.

e On keelatud osade mahavdtmine kaivitatud kéogikombaini pealt.
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e Terade vigastamise valtimiseks arge tdddelge selliseid kdvasid toiduaineid nagu jaa, kidlmutatud toiduained, tangud, riis,
maitseained ja kohv.

e T66 lopetamisel, enne toiduainete ja otsikute véaljavotmist, eemaldage seade vooluvérgust ning oodake, kuni
mootor on Ioplikult seiskunud.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

o Parast kasutamist lllitage seade valja ja eemaldage see vooluvorgust.

o Peske kdik eemaldatavad osad kohe sooja seebiveega (mitte leotes kauaks), mille jarel kuivatage pehme kuiva ratikuga.
Arge kasutage selleks ndudepesumasinat.

e Puhastage valiskorpus pehme niiske lapiga.

o Arge kasutage kiilrimisharja, abrasiivseid puhastusvahendeid ja organilisi lahuseid.

HOIDMINE

e Enne hoiule panekut veenduge, et seade on vooluvorgust eemaldatud.

o Taitke PUHASTAMISE JA HOOLDUSE ndudmised.

o Hoidke seadet kuivas puhtas kohas.

= Antud simbol tootel, pakendil ja/voi saatedokumentatsioonis tdhendab, et kasutatud elektrilisi ja elektroonilisi tooteid
ja patareisid ei tohi ara visata koos tavaliste olmejaatmetega. Need tuleb anda ara spetsialiseeritud vastuvotupunktidesse.
Taiendava informatsiooni saamiseks olemasolevatest jadtmete kogumise siisteemidest pé6rduge kohalike vdimuorganite
poole.

Oige utiliseerimine aitab hoida kokku hinnalisi ressursse ning ennetada vdimalikku negatiivset méju inimeste tervisele ja
Umbritseva keskkonna olukorrale, mis voib tekkida jaatmete ebadige kaitlemise tulemusel.

LIETOSANAS INSTRUKCIJA

DROSIBAS NOTEIKUMI

e Pirms pirmreizéjas ieslégSanas parbaudiet, vai , ierices tehniskie raksturojumi, kas noradtti uz uzlimes, atbilst elektrotikla
parametriem.

¢ Izmantot tikai sadzives vajadzibam atbilstoSi LietoSanas instrukcijai. lerice nav paredzéta rapnieciskai izmanto$anai.

o Neizmantot arpus telpam.

o Vienmeér atvienojiet ierici no elektrotikla pirms tiriSanas un ja JUs to nelietojat.

e Laiizvairttos no elektrostravas trieciena un uzliesmosSanas, neievietojiet ierici tdent un citos Skidrumos.

e lerice nav paredzéta izmantoSanai personam (ieskaitot bérnus) ar pazeminatam fiziskam, emocionalam vai intelektualam
spéjam vai personam bez dzives pieredzes vai zina8anam, ja vinas nekontrolé vai neinstrué ierices lietoSana persona, kas
atbild par vinu droSibu.

o Nelaujiet bérniem spéléties ar ierici.

BaroSanas vada bojajuma gadijuma, droSibas péc, t& nomaina jauztic razotajam vai ta pilnvarotam servisa centram, vai ar1

analogiskam kvalificétam personalam.

Neizmantoijiet piederumus, kas neietilpst ierices piegades komplekta.

Neizmantojiet ierici ar bojatu elektrovadu.

Neméginiet patstavigi remontét ierici. Bojajumu gadijuma dodieties uz tuvako Servisa centru.

Sekojiet, lai elektrovads nepieskartos klat asam malam un karstam virsmam.

Nevelciet, nepargrieziet un ne uz ka neuztiniet elektrovadu.

Aizliegts ievietot procesora korpusu jebkados skidrumos un mazgat to ar ideni vai trauku mazgajama masina.

UZMANIBU: Griez&jasmeni ir [oti asi un bistami. Esiet ar tiem seviski piesardzigi!

UZMANIBU: Aizliegts parpildit ierici vai izmantot to bez produktiem. Neparsniedziet pielaujamo nepartrauktas darbibas

laiku.

Nelieciet procesora karstus produktus (> 70 °C).

e Ja izstradajums kadu laiku ir atradies temperatira zem 0°C, pirms ieslégSanas tas ir japatur istabas apstaklos ne mazak
ka 2 stundas.

o Razotajs patur sev tiesibas bez papildu bridindjuma ieviest izstradajuma konstrukcija nelielas izmainas, kas batiski
neietekmé ta droSibu, darbspéju un funkcionalitati.

» Razo$anas datums ir noradits uz izstradajuma un/vai iepakojuma, k& arf pavaddokumentos.

SAGATAVOSANA DARBAM

e Pirms pirmreizéjas lietoSanas nomazgajiet visas nonemamas dalas ar siltu Gdeni un mazgaSanas Iidzekli un rdpigi
nozavéjiet. Korpusu no arpuses noslaukiet ar mikstu, samitrinatu lupatinu.

e Aizliegts mérkt motora dalu jebkuros Skidrumos un mazgat to ar adeni.

GREMDEJAMS BLENDERIS

o Blenderis ir ideali piemérots biezenzupu, dazadu mércu un bérnu baribas pagatavo$anai, dazadu kokteilu sajaukSanai.

o levietojiet gremdéjamo blenderi motora dala. Uzliktna droSai fiksacijai tas ir japagriez pretéji pulkstenraditaja virzienam.

¢ Lai maisijums neizs|aktos, pirms ieslégSanas iegremdgéjiet blenderi sajaucamajos produktos.

¢ Atvienosanai atskravéjiet gremdéjamo blenderi pretéji pulkstenraditaja virzienam.

NAZIS PRODUKTU SASMALCINASANAI / MINI SMALCINATAJS

¢ Mini smalcinatajs ir ideali piemérots zalumu un darzenu, siera, lielakas dalas riekstu veidu, zavétu auglu sasmalcinasanai.
Lieli produkti, tadi ka gala, siers, sipoli, burkani, ieprieks ir jasagriez. Rieksti jaatbrivo no Caulas, gala jaatdala no kauliem
un cipslam.

e Smalcinatajs nav piemérots ledus skaldiSanai, loti cietu produktu, tddu ka kafijas pupinas, muskatrieksts, graudaugi,
smalcinaSanai.
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Uzmanibu! SmalcinaSanas naza asmens ir |oti ass! Turiet tikai aiz aug$éjas plastmasas dalas!

Uzlieciet smalcinaSanas nazi uz trauka centralo stieni.

lelieciet trauka produktus.

Traukam uzlieciet virsa trauka pievadu.

levietojiet motora dalu trauka pievada I1dz klikSkim.

SmalcinasSanas procesa ar vienu roku turiet motora dalu, ar otru — smalcinaSanas uzliktna trauku.

Péc izmantoSanas pirmam kartam atvienojiet motora dalu.

Talak atvienojiet trauka pievadu.

Piesardzigi iznemiet smalcinaSanas nazi.

Tikai péc tam iznemiet no trauka sasmalcinatos produktus.

UZLIKTNIS SKIDRU PRODUKTU PUTOSANAI / SAJAUKSANAI

e Izmantojiet putoSanas uzliktni putukréjuma, olbaltumu, dazadu desertu putoSanai. Nekada gadijuma neizmantojiet So
uzliktni cietas miklas miciSanai.

o levietojiet putoSanas uzliktni pareja, tad uzliktni ar pareju savienojiet ar motora dalu.

e Pirms sakt darbu iegremdéjiet putoSanas uzliktni trauka ar putoSanai paredzétajiem produktiem. Saciet darbu, izvéloties
mazu atrumu.

PIEZIME: Procesors neieslégsies, ja tas ir nepareizi vai nepilnigi salikts.

UZLIKTNIS KARTUPELU BIEZENA PAGATAVOSANAI

¢ Izmantojiet So uzliktni, lai atri pagatavotu gaisigu kartupelu biezeni bez kunkuliem.

o Uzstadiet uzliktni uz motora dalas. Uzliktna drosai fiksacijai tas ir japagriez pretéji pulkstenraditaja virzienam, lai bultina uz
uzliktna sakristu ar blokéSanas atzimi uz motora dalas.

» Pirms darba uzsaks$anas ievietojiet uzliktni trauka ar varitiem kartupeliem. Saciet darbibu ar zemu atrumu.

PIEZIME: Lai kartupe|u biezenis izdotos gaisigs un gar$igs, pievienojiet tam mazliet karsta piena un sviesta.

e Péc biezena pagatavo3anas nonemiet un nomazgajiet uzgala lapstinas. Noslaukiet tas sausas un uzstadiet vieta.

e Lai nonemtu lapstinas no uzgala, pagrieziet tas pulkstenraditdja virziena, lai uzstaditu vieta, grieziet lapstinas pretéji
pulkstenraditaja virzienam.

EKSPLUATACIJA

o Parliecinieties, ka ierice ir pilnigi un pienacigi salikta.

¢ Pievienojiet procesoru elektrotiklam.

o Piespiediet un turiet impulsu rezZima pogu — procesors stradas tik ilgi, kamér bds nospiesta §1 poga.

—  “I” (mazs atrums) — Skidriem produktiem.

—  “II” (liels atrums) — Skidro un cieto produktu kopigai apstradei.

A = 4=: . Maksimala Maksimalais nepartrauktas
pstradajamais produkts . = :
masa / apjoms apstrades laiks (sek)
Mandeles 100 g 15
Varitas olas 200 g 10
Rivmaize 209 15
Kiploki 150 g Isiem piespiedieniem
Skinkis 200 g 15
Rieksti 100 g 15
Saldéjums 200 g 20
Viegla mikla 041 15
Sipoli 200 g Isiem piespiedieniem
Pétersili 3049 10
Pipari 0,21 30
Salotes sipoli 200 g Isiem piespiedieniem
Piedevas 0,21 30
Steiks 150 - 200 g 15
Valrieksti 100 g 15

PIEZIME: Procesora nepartrauktas darbibas laiks nedrikst parsniegt 1 min., bet partraukums starp ieslégsanam

nedrikst bat mazaks par 4 min.

o Aizliegts nonemt jebkadus piederumus procesora darbibas laika.

e Lai nesabojatu asmenus, neapstradajiet parak cietus produktus: ledu, sasaldétus produktus, putraimus, risus, piedevas un
kafiju.

e Beidzot darbu, pirms produktu un uzgaju iznemsanas, atvienojiet ierici no elektrotikla un sagaidiet elektromotora

_ pilnigu apstasanos.

TIRISANA UN KOPSANA

e Péc darba pabeigSanas izslédziet ierici un atvienaojiet to no elektrotikla.

e Uzreiz (ilgi nemércéjot) nomazgajiet visas nonemamas dalas ar siltu ziepjadeni, péc tam noslaukiet ar sausu tiru dvieli.
Sim mérkim neizmantojiet trauku mazgajamo masinu.

e Korpusu noslaukiet ar mikstu mitru lupatinu.

* Neizmantojiet cietus stk|us, abrazivos un agresivos tirisanas lidzek|us.

GLABASANA

e Pirms glabasanas parliecinieties, ka ierice ir atvienota no elektrotikla.

e Izpildiet sadalas TIRISANA UN KOPSANA prasibas.

o Glabajiet ierici sausa un tira vieta.
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mmm Sis simbols uz izstradajuma, iepakojuma un/vai pavaddokumentiem nozimé, ka nolietotus elektro- vai elektroniskos
izstradajumus un baterijas nedrikst izmest kopa ar parastajiem sadzives atkritumiem. Tie ir janodod specializétajos
pienemsanas punktos.

Lai iegdtu papildu informaciju par esoSajam atkritumu savakSanas sistémam, vérsieties vietéja pasvaldiba.

Pareiza utilizacija palidzés saglabat vértigus resursus un novérst iespéjamo negativo ietekmi uz cilvéku veselibu un
apkartejas vides stavokli, kas var rasties nepareizas rikoSanas ar atkritumiem rezultata.

VARTOTOJO INSTRUKCIJA
SAUGUMO PRIEMONES

PrieS pirmagjj naudojimg patikrinkite, ar ant lipduko nurodytos techninés gaminio charakteristikos atitinka elektros tinklo
parametrus.

Naudoti tik buitiniais tikslais, pagal Sig Vartojimo Instrukcijg. Prietaisas néra skirtas pramoniniam naudojimui.

Naudoti tik patalpose.

PrieS valydami prietaisg arba jo nesinaudodami visada iSjunkite jj i$ elektros tinklo.

Siekdami iSvengti gaisro ar elektros nutrenkimo nenardinkite prietaiso j vandenj bei kitus skyscius.

Prietaisas néra skirtas naudotis Zzmonéms (jskaitant vaikus), turintiems sumazéjusias fizines, jausmines ar protines galias;
arba jie neturi patirties ar Ziniy, kai asmuo, atsakingas uz tokiy Zmoniy sauguma, nekontroliuoja ar neinstruktuoja juy, kaip
naudotis Siuo prietaisu.

Vaikus batina kontroliuoti, kad jie nezaisty Siuo prietaisu.

Nepalikite jjungto prietaiso be prieZilros.

Nenaudokite nejeinanciy j prietaiso komplektg reikmeny.

Nenaudokite prietaiso, jei jo maitinimo laidas buvo pazeistas.

Nebandykite savarankisSkai remontuoti prietaiso. Atsiradus gedimams kreipkités | Serviso centra.

Pasirtpinkite, kad maitinimo laidas neliesty astriy krasty ir karsty pavirsiy.

Netraukite uz maitinimo laido, nepersukinékite ir nevyniokite jo.

Baige darba pries iSimdami produktus ir antgalius iSjunkite prietaisg iS elektros tinklo ir palaukite kol elektros
variklis visiSkai sustos.

ISPEJIMAS:Antgaliui nuimti paspauskite mygtukg antgaliams atjungti.

ISPEJIMAS: draudZiama perpilti jtaisg ar naudoti jj be sudétiniy daliy. Nevirsykite nuolatinés eksploatacijos trukmés.
Nedékite j virtuvés kombaing karsty ingredienty (> 70 °C).

Jeigu gaminys kai kurj laikg buvo laikomas Zemesnéje nei 0 °C temperatlroje, prieS jjungdami prietaisg palaikykite jj
kambario temperatdroje ne maziau kaip 2 valandas.

Gamintojas pasilieka teise be atskiro perspéjimo nezymiai keisti jrenginio konstrukcijg iSsaugant jo sauguma,
funkcionalumg bei esmines savybes.

Gamybos data nurodyta ant gaminio ir (arba) pakuotéje, taip pat lydincioje dokumentacijoje.

PRIES PIRMAJ] NAUDOJIMA

Prie$ pirmajj naudojimg iSplaukite visas nuimamas detales Siltu vandeniu su plovimo priemone ir kruopsciai iSdzZiovinkite.
Korpusg su varikliu nusluostykite minkstu drégnu skuduréliu i$ iSorés.
Draudziama nardinti korpusg j bet kokj skystj ir plauti jj vandeniu.

KOTINIS MAISYTUVAS

MaiSytuvas idealiai tinka trintoms sriuboms, jvairiems padazams bei vaiky maistui pagaminti. Taip pat maiSytuvas tinka
jvairiems kokteiliams paruosti.

|statykite kotinj maiSytuvg j korpusg su varikliu. Pasukite jj prie$ laikrodZio rodykle tokiu badu.

Pries jjungdami maiSytuva, panardinkite jj j produktus, kitaip miSinys iSsilaistys.

o Norédami pasSalinti, pasukite maisiklj pries laikrodzio rodykle.
PRODUKTY SMULKINIMO PEILIS / MINI-SMULKINTUVAS

Mini-smulkintuvas idealiai tinka Zoleléms bei darZzovéms, sdriui, daigeliui rieSuty rosiy, dZiovintiems vaisiams smulkinti.
Didelius produkty gabaliukus (pav., mésa, surj, morkas, svogunus) reikia i$§ pradziy supjaustyti. RieSutus reikia nulupti, i$
mésos iSimti kaulus bei sausgysles.

Maisytuvas neskirtas malti ledg, smulkinti labai kietus produktus (pav., kavos pupeles, muskato rieSutus, seklas).

Démesio! Smulkinimo peilis yra labai astrus! Laikykite peilj tik uz virSutinés plastikinés dalies!

Pastatykite smulkinimo peilj ant centrinio indo kaiScio.

|kraukite j indg produktus.

Uzdenkite indg jo pavara.

|dékite variklj j indo pavarg ir pasukite kol pasigirs spragteléjimas.

Prietaisui veikiant viena ranka laikykite variklj, o kita ranka laikykite smulkinimo inda.

Baigus naudotis prietaisu visy pirma nuimkite variklj.

Po to nuimkite indo pavara.

Atsargiai iSimkite smulkinimo peil].

Ir tik po to perkraukite susmulkintus produktus i§ smulkinimo indo.

SKYSTY PRODUKTY PLAKIMO / MAISYMO ANTGALIS

Naudokite plaktuva grietinélei, kiauSiniy baltymams, jvairiems desertams suplakti. Draudziama naudoti §j antgalj kietai
teSlai maisyti.

|statykite plakimo antgalj j tarpine, o tarpiné su plakimo antgaliu po to uzfiksuokite ant variklio.

Pries jjungdami plaktuvg, panardinkite jj j produktus, kitaip miSinys iSsilaistys. Produktus pradékite plakti zemu greiciu.
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PASTABA: Jei plaktuvas buvo surinktas neteisingai ar ne iki galo, jis nejsijungs.
ANTGALIS BULVIY KOSEI GAMINTI
e Sis antgalis padés greitai pagaminti purig bulviy kose be gumuléliy.
o UZzfiksuokite antgalj ant prietaiso variklio dalies. Norédami patikimai uZzfiksuoti antgalj, pasukite jj prieSais laikrodzio
rodykle, kol ant antgalio pavaizduota rodyklé sutaps su ant variklio dalies pavaizduotu blokuotés zZenkliuku.
e Prie$ jjungdami prietaisg jkiSkite antgalj j dubenélj su bulvémis. Pradékite ruosti bulviy koSe zemu greiciu.
PASTABA: Bulviy ko$é bus skanesné ir puresné, jeigu jpilti j jg truputj karsto pieno ir pridéti sviesto.
e Paruose piure, nuimkite ir praplaukite antgalio mentes. Sausai nuvalykite ir padékite | vieta.
e Norédami nuo antgalio nuimti mentes, pasukite jas pagal laikrodzio rodykle. Norédami uzdéti j vietg pasukite prie$
laikrodzio rodykle.
VIRTUVES KOMBAINO VEIKIMAS
o |sitikinkite, kad virtuvés kombainas buvo surinktas taisyklingai ir iki galo.
e Jjunkite virtuvés kombaing | elektros tinkla.
o Paspauskite ir laikykite impulso rezimo mygtukg — virtuvés kombainas veiks tol, kol Sis mygtukas bus paspaustas.
— "I"(Mazas greitis) — skystiems produktams.
— "lI" (Didelis greitis) — kartu apdoroti skystus ir kietus produktus.

Apdorojami produktai Maksimali masé / turis Maks_m_wah nepertr_auklamo
veikimo trukmé (sek)
Migdolai 100 g 15
Virti kiauSiniai 200 g 10
Malti dziavésiai 209 15
Cesnakai 150 g Trumpais paspaudimais
Kumpis 200 g 15
RieSutai 100 g 15
Ledai 200 g 20
Tirsta tesSla 0,41 15
Svoginai 200 g Trumpais paspaudimais
Petrazolés 3049 10
Pipirai 0,21 30
Askaloniniai Cesnakai 200 g Trumpais paspaudimais
Prieskoniai 0,21 30
Kepsnys 150 -200¢g 15
Graikiniai rieSutai 100 g 15

PASTABA: Nepertraukiamo veikimo trukmé neturi virSyti 1 min., o pertrauka tarp jjungimy turi biti ne mazesné kaip

4 min.

¢ DraudZiama nuimti bet kokius reikmenis virtuvés kombainui veikiant.

e Saugodami asmenj, nesmulkinkite per kiety produkty, pavyzdziui, ledo, Saldyty produkty, kruopy, ryziy, prieskoniy ir kavos
pupeliy.

e Baige darba prie$ iSimdami produktus ir antgalius iSjunkite prietaisg iS elektros tinklo ir palaukite kol elektros
variklis visiSkai sustos.

VALYMAS IR PRIEZIURA

o Baige darbg iSjunkite prietaisg ir iStraukite jo kiStukg i$ elektros lizdo.

e Tuojau pat (neuzmirkydami ilgam) iSplaukite visas nuimamas dalis Siltu vandeniu su plovimo priemone, o po to
nusluostykite jas sausu Svariu ranksluosciu. Nenaudokite tam indy plovimo masinos.

o Korpusg nusluostykite minkstu drégnu audiniu.

¢ Nenaudokite Siurk$¢iy kempiniy, Sveitimo ir agresyviy valymo priemoniy.

LAIKYMAS

e PrieS padédami prietaisg j laikymo vietg jsitikinkite, kad jis yra iSjungtas i$ elektros tinklo.

e Atlikite visus "VALYMAS IR PRIEZIURA" skyriaus reikalavimus.

o Laikykite prietaisg sausoje Svarioje vietoje.

X

mmm Sis simbolis ant gaminio, pakuotéje ir (arba) lydingioje dokumentacijoje reiskia, kad naudojami elektriniai ir
elektroniniai gaminiai bei baterijos neturéty bati iSmetami (iSmestos) kartu su jprastinémis buitinémis atliekomis. Juos (jas)
reikéty atiduoti specializuotiems priémimo punktams.

Norint gauti papildomos informacijos apie galiojancias atlieky surinkimo sistemas, kreipkités j vietines valdzios institucijas.
Teisingai utilizuojant atliekas, sutaupysite vertingy iStekliy ir apsaugosite Zmoniy sveikatg ir aplinka nuo neigiamo poveikio,
galincio kilti netinkamai apdorojant atliekas.

KEZELESI UTMUTATO

FONTOS BIZTONSAGI INTEZKEDESEK

o A készilék haszndlata el6tt, ellenérizze egyezik-e a mdiszaki jellemzésben feltlintetett elektromos fesziltség a hazi
elektromos halézattal.

Nem valé ipari csak hazi hasznalatra.

Hazon kivul nem hasznalhaté.

Hasznalaton kivil és tisztitas k6zben mindig fliggetlenitse az elektromos halézattdl.

Aramiités elkeriilése céljabdl ne eressze a késziiléket vizbe vagy mas folyadékba.
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¢ Ne hasznaljak a készlléket fizikai-, érzelmi-, illetve szellemi fogyatékos személyek, vagy tapasztalattal, elegend6 tudassal
nem rendelkez6 személyek (beleértve a gyerekeket) feligyelet nélkul, vagy ha nem kaptak a készilék hasznalataval
kapcsolatos instrukciot a biztonsagukért felel6s személytél.

A készilékkel valo jatszas elkeriilése érdekében tartsa a gyermekeket felligyelet alatt.

Felugyelet nélkll ne hagyja a készuléket bekapcsolva.

Ne hasznaljon géphez nem tartozo tartozekot.

Ne hasznalja a készuléket sérllt csatlakozéval.

Ne prébalja egyedil javitani a késziiléket. A meghibasodas felfedezésekor forduljon szervizbe.

Figyeljen, hogy a vezeték ne érintkezzen éles, forro felllettel.

Ne huzza, tekerje a vezetéket.

Miutan elvégezte a munkat miel6tt kivenné az élelmiszert és a tartozékot, aramtalanitsa a késziiléket és varja meg,

amig teljesen leall a motor.

FIGYELEM: Vegye le a feltétet, megnyomva a lekapcsolé gombot.

e FIGYELEM: A késziiléket tultdlteni vagy Uresen hasznalni tilos! Ne hasznalja a késziiléket folytonos mikodési
Uzemmodban a megengedettnél hosszabb ideig.

¢ Ne rakjon a konyhai szeletelégép forré hozzavalét (> 70 °C).

e Amennyiben a késziléket valamennyi ideig 0 °C-nal taroltak, bekapcsolasa el6tt legalabb 2 o6ran belil tartsa
szobah&mérsékleten.

e A gyartonak jogaban all értesités nélkil masodrendli modositdsokat végezni a készllék szerkezetében, melyek
alapvetéen nem befolyasoljak a készllék biztonsagat, mikoddképességeét, funkcionalitasat.

» Agyartasi id a termeken és/vagy a csomagolason, illetve a kiseéré dokumentumokban talalhato.

MUKODES ELOTTI ELOKESZULETEK

o Els6 hasznalat el6tt mossa meg az 6sszes levehetd tartozékot meleg, mosogatoszeres vizben és szaritsa meg 6ket. A
motorhaz kulsejét tordlje meg puha, enyhén nedves toérlkendbvel.

* A motorhazat barmilyen folyadékba meriteni, vagy vizzel mosni tilos!

RUDMIXER

¢ A rudmixer kivaléan megfelel leves-plrék, kilonbdzé szészok és martasok, valamint gyerekételek elkészitésére, kilonféle
koktélok keverésére.

e Helyezze a rudmixert a motorhazba. A ratét megbizhat6é rogzitése érdekében forditsa azt el az éramutatd jarasaval
ellenkezé iranyba ugy.

¢ Kiloccsanas elkeriilése érdekében, helyezze a radmixert a bekeverendé élelmiszerekhez bekapcsolas elétt.

e Amennyiben le kivanja venni a mixert, csavarja el a radmixert az 6ramutato jarasaval ellenkezg iranyba.

APRITOKES / MINI-APRITO

e A mini-apritdé kivaléan megfelel zoldségek és zold fiiszerek, sajtok, legtobb didfajtak, aszalt gyimolcsok apritasara. A
nagyméreti élelmiszereket (hus, sajt, hagyma, sargarépa), apritas elétt elé6z6leg darabokra kell vagni. A diét megpucolni
héjatol, a hust levalasztani a csontrdl és megtisztitani az intdl.

e Az aprit6 nem hasznalhaté jégkocka darabolasara, nagyon kemény élelmiszerek (szemes kavé, szerecsendio,

gabonafélék) apritasara.

Figyelem! Az apritokés pengéje nagyon éles! A késnek csakis a felsé miianyag részét fogja meg!

Helyezze az apritokést a csésze kodzponti rudjara.

Helyezze az élelmiszert a csészébe.

Fedje le a csészét a hajtomiivel.

Helyezze a motorhazat a csésze hajtomijébe kattanasig.

Az apritas folyaman egy kézzel fogja a motorhazat, masik kézzel az aprito ratét csészéjét.

Hasznalat utan, elsésorban, valassza el a motorhazat.

Tovabba, valassza el a csésze hajtomiivét.

Ovatosan vegye ki az apritd kést.

Csak ezek utan Uritse ki az aprito csészejéet a megapritott élelmiszertdl.

HABVERO / KEVERO RATET FOLYEKONY ELELMISZEREK SZAMARA

e Haszndlja a habver6t tejszinhab, tojasfehérje, kilonb6z6 desszertek veréséhez. Semmi esetre sem hasznalja ezt a ratétet
kemény tészta bekavaraséra.

e Helyezze a ratétet az 6sszekapcsold elembe, tovabba, a ratétet az 6sszekapcsold elemmel egyutt helyezze a motorhazra.

* Mikodés el6tt helyezze a habverét az élelmiszerrel megtoltott csészébe. Kezdje a miveletet alacsony sebességen.

MEGJEGYZES: A processzor nem kapcsol be hibas vagy hianyos 6sszeszerelés esetén. BURGONYAPURE RATET

e Haszndlja a ratétet kdnny allagu, sima burgonyapuré gyors elkészitése érdekében.

o Helyezze a ratétet a motorrészre. Megbizhaté rogzités érdekében forditsa el a ratétet az 6ramutatd jarasaval ellenkezé
irdnyba ugy, hogy a ratéten |évé mutaté megegyezzen a motorrészen Iévé blokkolas jellel.

* A mdivelet el6tt helyezze a ratétet a fott burgonyat tartalmazé edénybe. Kezdje el a miveletet alacsony sebességen.

MEGJEGYZES: Ha kénnyd allagu, finom burgonyapurét kivan kapni, adjon hozza egy kevés forro tejet és vajat.

o A pép elkészitése utan vegye le, és mossa meg a ratét lapatjait. Tordlje szarazra, majd helyezze 6ket a helylkre.

e Ahhoz, hogy levehesse a ratét lapatjait, forditsa 6ket éramutatd jarasaval egyezd iranyba. Ahhoz, hogy a ratét lapatjait
Vvisszahelyezhesse a helyukre, forditsa el 6ket az 6ramutato jarasaval ellentétes iranyaba.

MUKODES

e Bizonyosodjon meg arrdl, hogy az 6sszeszerelés teljes mértékben és megfeleléen megtortént.

o Csatlakoztassa a készuléket a halézathoz.

e Nyomja meg és tartsa az impulzus-gombot — a szeletel6gép addig fog mikdédni ebben az tzemmaodban, amig a gomb le
lesz nyomva.
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— “I” (alacsony sebesseég) — folyékony élelmiszer részére.
—  “II” (magas sebesség) — folyékony és kemény élelmiszer résére.

Feldolgozandé termék Maxi'mélis tomeg / F_olytgn_os _feldo!gozés
tirtartalom maximalis ideje (masodperc)
Mandula 100 g 15
F6tt tojas 200 g 10
Zsemle panirozasra 209 15
Fokhagyma 150 g Roévid nyomassal
Comb 200 g 15
Dié 100 g 15
Fagylalt 200 g 20
Kdnnyi tészta 0,41 15
Hagyma 200 g Roévid nyomassal
Petrezselyem 3049 10
Paprika 0,21 30
Salot-hagyma 200 r Roévid nyomassal
Flszerek 0,21 30
Szték 150 - 200 g 15
KbzOnséges did 100 g 15

MEGJEGYZES: A folytonos miikddés ne legyen tobb 1 percnél, legalabb 4 perces sziinettartassal a kdvetkezd

bekapcsolas elétt.

e Mikddés kdézben cserélni a tartozékokat tilos.

e A penge sérllésének elkerilése érdekében ne dolgozzon fel tllsagosan kemény élelmiszert, mint a jég, fagyasztott
termék, kilonféle dara, rizs, flszer és kavé.

e Miutan elvégezte a munkat mielé6tt kivenné az élelmiszert és a tartozékot, aramtalanitsa a késziiléket és varja meg,
amig teljesen leall a motor.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

e Miutan elvégezte a munkat, kapcsolja ki és aramtalanitsa a készuléket.

e Nyomban (nem aztatva) mossa meg a levehet6 tartozékokat meleg, szappanos vizben, és torolje meg szaraz, tiszta
torlékenddvel. Ne mossa a tartozékokat mosogatogépben.

o A készilékhazat tordlje meg puha nedves térlékenddvel.

* Ne hasznaljon surolészert, surold szivacsot es agressziv tisztitoszert.

TAROLAS

e Tarolas el6tt gy6z6djon meg, hogy a készlilék aramtalanitva van.

e Kovesse a TISZTITAS ES KARBANTARTAS rész |épéseit.

e Szaraz, hiivis helyen tarolja.

mmm 7 o jel a terméken, csomagolason és/vagy kiséré dokumentumokon azt jelenti, hogy ezeket a hasznalt villamos és
elektronikus termékeket és elemeket tilos az altalanos haztartasi hulladékkal kidobni. E targyakat specialis befogadd
pontokban kell leadni.

A hulladékbefogado rendszerrel kapcsolatos kiegészitd informacidért forduljon a helyi illetékes hatésaghoz.

A megdfeleld hulladékkezelés segit megbrizni az értékes eréforrasokat és megelézheti az olyan esetleges negativ hatasokat
az emberi egészségre és a kornyezetre, amelyek a nem megfelel hulladékkezelés kovetkeztében felmerilhetnek fel.

& MANUAL DE UTILIZARE

MASURILE DE SIGURANTA

¢ Cititi cu atentie aceste instructiuni Tnainte de a utiliza aparatul pentru a evita defectiunile in timpul utilizarii.

e Inainte de prima conectare, verificati dacd caracteristicile tehnice indicate pe produs corespund parametrilor retelei
electrice.

e Manipularea necorespunzatoare poate duce la deteriorarea produsului, pagube materiale si poate cauza daune sanatatii
utilizatorului.

e A se utiliza doar in scopuri de utilizare casnica. Aparatul nu este destinat pentru uz comercial.

e Daca aparatul nu se utilizeaza, deconectati-l de fiecare data de la reteaua electrica.

e Se interzice utilizarea aparatului de catre persoanele (inclusiv copiii) cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse,

sau care nu poseda experientd sau cunostinte, cu exceptia cazului in care acestea sunt supravegheate sau instruite n

utilizarea aparatului de catre o persoana responsabila pentru securitatea lor.

Aveti grija ca cablul de alimentare sa nu se atinga de margini ascutite si suprafete fierbinti.

La deconectarea aparatului de la sursa de energie electrica, trageti de stecher si nu apucati de cablu.

Nu lasati niciodata aparatul in functiune fara supraveghere.

Nu introduceti aparatul si cablul de alimentare in ap& sau alte lichide. Ins& daca acest lucru s-a intamplat, deconectati

imediat aparatul de la sursa de alimentare si Thainte de a-l utiliza in continuare, verificati capacitatea de functionare si

siguranta aparatului la specialisti calificati.

e Daca cablul de alimentare este deteriorat, pentru a evita pericolele, Tnlocuirea acestuia trebuie sa fie realizata de catre
producator sau de catre un centru de deservire autorizat, sau de catre personalul calificat corespunzator.

o Copiii trebuie supravegheati pentru a se evita jocul cu aparatul.
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¢ Dupa terminarea lucrului, inainte de a extrage produsele si duzele, deconectati aparatul de la reteaua electrica si
asteptati pana cand motorul se opreste complet.

e ATENTIE: Lamele pentru taiere sunt foarte ascutite si pot fi periculoase. Manipulati-le cu mare precautie!

e ATENTIE: Este interzisd umplerea excesiva a aparatului sau folosirea acestuia fara alimente. Nu depasiti timpul maxim
admisibil de functionare neintrerupta.

¢ Nu amestecati in procesor ingredientele fierbinti (> 70 °C).

e Nu incercati sa reparati aparatul desinestatator sau sa inlocuiti careva piese. In cazul detectarii unor defectiuni, adresati-va
celui mai apropiat centru de deservire.

e Daca produsul a fost pastrat pentru o perioada de timp la temperaturi sub 0 °C, atunci inainte de conectare acesta ar
trebui sa se afle la temperatura camerei, timp de cel putin 2 ore.

e Producatorul isi rezerva dreptul de a introduce fara notificare prealabild mici modificari in constructia produsului, care nu
influenteaza semnificativ siguranta, capacitatea de functionare si performanta acestuia.

» Data fabricarii este indicata pe produs si/sau pe ambalaj, precum si pe documentele insotitoare.

PREGATIREA PENTRU FUNCTIONARE

e TInainte de prima utilizare, spalati toate piesele detasabile cu apéa calda si detergent si lasati-le sa se usuce bine. Sterge-ti
exteriorul partii motorului cu o carpa moale si putin umezita.

e Se interzice introducerea partii motorului in lichide si spalarea acestuia cu apa.

BLENDER DE ALIMENTARE

e Blenderul este ideal pentru prepararea supelor - piure, diverselor tipuri de sosuri, precum si alimentelor pentru copii,
amestecarea diferitor tipuri de cocktail-uri.

e Introduceti duza in partea motorului pana cand se fixeaza printr-un clic.

 Pentru a evita varsarea amestecului, inainte de conectare introduceti blenderul in produsele amestecate.

MINI — DISPOZITIV DE MARUNTIRE

e Mini-dispozitivul este ideal pentru maruntirea verdeturilor si legumelor, cascavalului, majoritatea soiurilor de nuci, fructe
uscate. Produsele mari, cum ar fi carnea, cascavalul, ceapa, morcovul se recomanda a se taia in prealabil. Se va inlatura
coaja nucilor, se va scoate carnea de pe os si tendoane.

e Mini-dispozitivul de maruntire nu se recomanda pentru maruntirea ghetii, maruntirea produselor foarte solide, cum ar fi

boabele de cafea, nucsoarele, cerealele.

Atentie! Lama cutitului pentru maruntire este foarte ascutita! Tineti doar de partea superioara din plastic!

Fixati cutitul pentru tocat pe boltul central al vasului.

Introduceti produsele Tn vas.

Acoperiti vasul cu mecanismul de actionare al vasului.

Introduceti partea motorului in mecanismul de actionare a vasului pana la fixarea acestuia.

In procesul de maruntire cu o mana tineti partea motorului, cu cealalta tineti vasul.

Dupa utilizarea,detasati mai intéi partea motorului.

Apoi scoateti mecanismul de actionare a vasului.

Indepartati cu grij& cutitul pentru tocat.

» Doar dupa aceasta scoateti produsele tocate din vasul pentru maruntire.

DUZA PENTRU AGITAREA / AMESTECAREA PRODUSELOR LICHIDE

o Utilizati o corola pentru pentru agitarea friscai, albusurilor de ou, diverselor deserturi. Tn nici un caz nu folositi duza pentru
amestecarea aluatului tare.

e Conectati corola cu adaptorul.

¢ Fixati duza pe partea motorului

e Tnainte de inceperea lucrului, introduceti corola in vas n produsele pentru agitare. Incepeti lucrul cu viteza redusa.

ACCESORIU PENTRU PREGATIREA PIUREULUI DE CARTOFI

¢ Folositi accesoriul pentru pregatirea rapida a piureului fin de cartofi fara aglomerari.

¢ Instalati accesoriul pe corpul motor. Pentru o fixare mai buna a accesoriului este necesar sa-l intoarceti impotriva acelor
de ceasornic, pentru ca sageata de pe accesoriu sa coincida cu semnul de blocare de pe corpul motor.

e Tnainte de a incepe lucrul, introduceti accesoriul in vasul cu cartofi fierti. Incepeti lucrul la viteza mica.

ATENTIE: Pentru ca piureul de cartofi sa fie fin si gustos, adaugati in el putin lapte si unt.

o Dupa pregatirea piureului, scoateti si spalati lamele accesoriului. Stergeti-le pana la uscare si instalati-le la loc.

e Pentru a scoate lamele de pe accesoriu, rotiti-le in directia acelor de ceasornic, iar pentru a le instala la loc, rotiti lamelele
impotriva acelor de ceasornic.

MODUL DE FUNCTIONARE

e Asigurati-va ca ansamblarea este realizatd complet si Th modul corespunzator.

e Conectati dispozitivul la reteaua electrica.
e Apaésati si tineti apasat butonul modului cu impulsuri - procesorul va functiona atat timp cat butonul este apasat.
o Viteza redusa - pentru produse lichide.
e Viteza mare - pentru prelucrarea comuna a produselor lichide si solide.
Timp maxim admisibil pentru
Produsul prelucrat Masa / volumul maxim functionarea neintrerupta
(sec)
Migdale 100 g 15
Ou fiert 200 g 10
Pesmeti 209 15
Usturoi 150 g Prin apasari scurte
Sunca 200 g 15
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Nuci 100 g 15
Inghetata 200 g 20
Aluat moale 0,41 15
Ceapa 200 g Prin apasari scurte
Patrunjel 30g 10
Piper 0,21 30
Ceapa - salota 200 g Prin apasari scurte
Condimente 0,2 | 30
Friptura 150-200g 15
Nuci grecesti 100 g 15

ATENTIE!: Timpul maxim admisibil de functionare neintrerupta a procesorului nu trebuie sa depageasca 1 min., iar

pauza intre conectari nu va fi mai mica de 4 min.

e Se interzice dezasamblarea accesoriilor in timpul functionarii procesorului.

e Dupa terminarea lucrului, inainte de a extrage produsele si duzele, deconectati aparatul de la reteaua electrica si
asteptati pana cand motorul se opreste complet.

CURATAREA SI INTRETINEREA

e Dupa utilizare, opriti aparatul si deconectati-I de la reteaua electrica.

¢ Imediat (fard Tnmuiere pentru o durata lunga de timp), spalati toate partile detasabile cu apa calda si sapun, apoi stergeti-le
cu un prosop curat. Nu folositi pentru acestea masina de spalat vase.

e Stergeti partea motorului cu o carpa moale si putin umezita.

* Nu folositi bureti abrazivi, agenti de curatare abrazivi si agresivi.

PASTRAREA

« Tnainte de a fi depozitat, asigurati-va ca aparatul este deconectat de la reteaua electrica.

e Respectati cerintele de la punctul CURATAREA SI INTRETINEREA.

e Pastrati aparatul intr-un loc curat si uscat.

= Simbolul dat pe produs, ambalaj si/sau documentele insofitoare inseamna ca aparatele electrice si electronice, si
bateriile uzate nu trebuie aruncate impreunad cu deseurile menajere. Acestea trebuie duse la punctele de colectare

specializate.
Adresati-va la autoritatile locale pentru a obtine informatii suplimentare referitor la sistemele existente de colectare a

deseurilor.
Reciclarea corecta va contribui la pastrarea resurselor valoroase si la prevenirea posibilelor efecte negative asupra
sanatatii oamenilor si a mediului inconjurator, care ar putea aparea in rezultatul reciclarii incorecte a deseurilor.
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