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21 MANUAL DE UTILIZARE
Cnacu6o 3a npuoBpeTeHue HaLLeil MpoaYKLMM.

Vﬁenmect;, 410 B rapaHTMﬁHOM TasloHe NoCTaB/eHb! LWTaMn MarasvuHa, NoAnuCh 1 aata Npodaxu.
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Thank you for purchasing our products.
Make sure that the stamp of the store, the signature and the date of sale are supplied in the warranty card.

[lsikyemo 3a npuaGaHHs HaLwoi npoayKLji.
[MNepekoHaiiTecs, Lo B rapaHTiHOMY TarnoHi MOCTaBNEHO LWTamMn MarasuHy, NiAnUC Ta faTy npopaxy.

Dzigkujemy za zakup naszych produktow.
Upewnij sig, ze instrukcja jest opieczgtowana stemplem, podpisem i data sprzedazy

Vielen Dank fiir Kaufen unserer Produktion.
Uberzeugen Sie sich, dass im Garantieschein Stempel vom Geschaft, Unterschrift und Verkaufsdatum gestellt sind.

V& multumim pentru achizitionarea produselor noastre.
Asigurati-va ca in cardul de garantie sunt aplicate stampila magazinului, semnatura si data vanzarii.

www.aresa-techno.com, www.aresa-techno.ru
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OMUCAHKE NMPUBOPA / ITEM DESCRIPTION / ONC NPUNARY / OPIS URZADZENIA / BEZEICHNUNG VON BESTANDTEILEN / IDENTIFICAREA PIESELOR COMPONENTE

1.PerynaTop ckopocTu BpaLLeHms

1.Geschwindigkeitsregler

1.Regulator predkosci obrotowej

2.KHonka BKnioyeHms 1-1 ckopocTn 2.Button der Einschalfung der ersten 2.Przycisk wiaczania 1-go biegu
3.KHonka BKnK4eHms 2-/ CKopoCTH Geschwmdqégen ) 3.Przycisk wiaczania 2-go biegu
g.¥OTOpHaﬂ 4acTb 6 %But}]on' d(cj:r k|r)tschaltung der zweiten 4.Cze4¢ silnikowa

.KHonku kpenneHus Hoxkv BneHaepa eschwindigkei i . .
6.Hacaqxapnorpy»<HoV| brienzep P £ Nlotortell . ) 9.Przyciski mocowania stopki blendera
7 KpblLLIKa MEPHOTo CTaKaHa 5.Button der Festigung von Biigeln des 6.Nasadka blender zatapialny
8.MepHblit CTakaH ixers 7.Pokrywa miarki
9.Kpblwka namensuntens 6.Ansatzstiick Stabmixer 8.Miarka

10.Hox ans namenbyeHns

11.Yawa namenbuntens

12.Hacapgka BeHumK

13.Hacagka ans npuroToBneHus niope

1.Regulator de viteza o
2.Butonul pentru comutarea primei

7.Decke des Messbechers
8.Messbecher

9.Decke der Brechanlage

10.Messer fiir Zerkleinerung

11.Becher der Brechanlage
12.Ansatzstiick Besen )
13.Ansatzsttick fiir Zubereitung der Brei

9.Pokrywa rozdrabniacza

10.N6z do rozdrabniania

11.Misa rozdrabniacza

12.Nasadka trzepaczka

13.Nasadka do przygotowania puree

viteze 1. Speed regulator
3.§utonu_ltpentru comutarea celei de EE % nger ?o?ql ¢ d switchi
a doua viteze . Button for 1st speed switchin
4 Partea motorului o 4. Butfon for 2d s;?eed switchin
5.Butoane pentru fixarea piciorului g Motor base
blenderului - 7. Cupid,
6.Duzé de amestecare submersibila - Measuring cup
7.Capacul masurii dozatoare S Chopper i
8.Masura dozatoare 1?.Choppin blade
?bcéptafm c?oppqruluy . ]2- whggge cup
.Cutit pentru maruntire TN :
11.Bolul F():hopperului ! ) 13. Mashed potatoes head
12.Duza tel e L/
13.Duza pentru prepararea piureului -
m 1.PerynsTop wawuakocTi obepTaHHs - =
%.EHOI‘IKQ BMWKaHHS %| LWBWAKOCTI | s AT 0
KHonka BMMKaHHS 2-i WBKMAKOCTI = —_—
4. MoTopHa YactuHa W — 7 K\::_—:
5.KHOMKM KpinneHHs Hixku 6nexaepa & o = 41 =
6.Hacapka saHyptoBanbHuit 6rerpep Y f 10 ¢ of
7.KpuLuka MipHOTO CTakaHa [ e G
8.MipHuit cTakaH +—s - ==
9.KEII/|LIJK6 NOAPIBHEHHS - @
10.Hix ans noapi6HeHHs \ - b (i
11.Yavwa noapioHeHHs! ~ — \ . (il
12.Hacapka BiHuvK ey N A W
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Attachénent hand blender i
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13.Hacagka ans npurotyeaxHs niope

KOMMJIEKTHOCTb / SET / KOMMNEKTHICTb / KOMPLETNOSC/KOMPLETTIERUNG / ANSAMBLU
MoTopHas yacTb - 1

[RUS | " . EXd  Motor base - 1 [ UA |
?aﬁfu”.("a""&'é’;ﬁ%’}‘g %?a%ﬁ*;“_e ! Attachment hand blender — 1

epHbIA CTaKaH - g)/lup lid - 1 )

bILLKa M3MEenbynTens - 1 easunn? dCu -

0 ANs U3MenbyeHus - 1 ChOJPer Ibl-d 1

alua namenbyuTens - 1 ChOJPIng al %-

acafika BEH4MK - 1 : th; J&n_aq cup -

acagka Ans nNpUroToBNEHNs Miope - Mosa b tatoes head - 1

HAVBMAYarbHas ynakoska - 1 Warrantypcar toes

P i1 e
ITLDOX -

MotopHa yactHa -1 _
Hacapka 3aHyptoBanbHuii Gnexaep - 1
KpuiLka MipHOro cTakaHa - 1

ipHWIA CTakaH - 1
Kpuwka noapi6HeHHs - 1

DX Anst nofpibHeHHs - 1
Yala noppioHeHHs - 1
Hacapka BiHumK - 1
Hacagka ans npurotysaxHs niope - 1
IHomBigyanbHe ynakyBaHHs - 1
IHCTpYKLis 3 ekcrinyaravyii - 1
["apaHTilH1A TanoH - 1

US T T CT

[ RO

Cze$c silnikowa blendera - 1
Nasadka blender zatapialny - 1
Pokrywa miarki - 1

iarka - 1 )
Pokrywa rozdrabniacza - 1 ) peruly
N6z do rozdrabniania - 1 Cutit pentru maruntire - 1

isa rozdrabniacza - 1 Bolul chopperului - 1
Nasadka trzepaczka - 1 Duza tel - . .
Nasadka do przygotowania puree - 1 Duza Pentrq prepararea piureului - 1
S il S

i itung - nstrukcja obstlgi - zare -

52?522;‘3%;2&";{%’,? 91 ! Opakowjanie - 1g Card de garantie - 1

www.aresa-techno.com, www.aresa-techno.ru

Motorteil des Mixers - 1

Ansatzstiick Stabmixer - 1

Decke des Messbechers - 1
Messbeche - 1

Decke der Brechanlage- 1

Messer fiir Zerkleinerung - 1

Becher der Brechanlage - 1
Ansatzstick Besen - 1 )
Ansatzstuck fiir Zubereitung der Brei - 1
Garantieschein - 1

Duza de amestecare submersibila - 1
Capacul masurii dozatoare - 1
Masura dozatoare - 1

Capacul chopperului - 1

1
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Partea motorului - 1 :
I
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I
I
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I
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1



ﬂox(anyﬁc'ra, BHUMaTelbHO NPOYTUTE PYKOBOACTBO nepen Tem,

A KaK NPUCTYNUTb K IKCNIyaTaumm npubopa.
CoxpaHsiiiTe MHCTPYKLMIO, OHA MOXET NoHago6uTLeA Bam B Gyaywem.

MpuBop NpefHa3HayeH Ans U3MenbYeHNs MULLY, NPUTOTOBNEHNS 3MYMLCHIA, NOPe, B3OVBAHIS HAMWUTKOB, MYCCOB U T. .

[Ins Ucnonb3oBaHNs B AOMaLLHEM XO3SCTBE, He MOAXOAUT A7l NPOMBILUMIEHHOTO UCMONb30BAHNS.

BaxHo! MpuGop, nproBpeTeHHbilt B XONOAHOE BPeMsi rofia, Bo U3GexaHue BbIXOa U3 CTPOS, [0 BKIIOYEHHS! B ANIEKTPOCETb
HeoBX0aMMO BblaepXaTb HE MEHEE YETbIPEX YaCoB MPW KOMHATHOI TeMnepaType.

TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKHU

HomuHanbHoe HanpskeHve: 220-240 B Cpok cnyx6bl — 3 ropa
HomuHanbHas YacTota Toka: 50 'y ["apaHTuitHbIA CPOK — 12 MecsLes
HomuHanbHas notpebnsemas moHocTs: 1000 Bt

MEPbI NPEQOCTOPOXHOCTU MPU SKCINTYATALIUU
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| *BHMMaTENBLHO NPOUMTaIATE JaHHYI0 MHCTPYKLMIO Nepef akcnnyaralmei npubopa Bo 13bexaHine NoNoMoK Npu Ucnonb3osaHi. HenpasunbHoe obpalLieHme MoxeT

| MPUBECTU K MONOMKE U3AENHS, HAHECTU MaTepPUanbHBbIN YLLEPD MW NPULUHUTL BPEZ 300POBbIO NOMb30BATENS.

| o ep%n NepBOHaYarbHbIM BKIKYEHNEM NPOBEPbTE, COOTBETCTBYIOT MM TEXHUYECKME XapaKTEPUCTUKA U3enks NapaMeTpaM aMneKTpOCeTy.

| *Tpubop He NpeaHasHaueH Ans UCTIONb30BAHNS MMLAMY (BKMIOYas [eTe) G NOHWKEHHbIMM (DM3NYECKMM, HyBCTBEHHBIMIA U YMCTBEHHBIMYU CIOCOBHOCTAMM,
VIV NpK OTCYTCTBUM Y HUX ONbITa WX 3HAHWKW, ECNK OHW He HAaXOAATCA NOA KOHTPOSIEM MK He NPOUHCTPYKTUPOBAHDI 06 1cnonb3oBaHny npmﬁopa nnuom,

| OTBETCTBEHHbIM 3@ MX 6E30MaCHOCTb.

| +He ucnionbayiite npubop, ecrn NOBPEXAEH LUHYP UNK WTENCENbHas BUNKA, @ TakkKe, CMv MOBPEXAEH UNK HeucnpaseH cam npubop. OTHeCUTE ero B CEpBHUCHbIN

| LEHTP. PeMOHT npibopa AOMmKeH OCYLLECTBNATLCH TOMbKO B aBTOPU30BAHHOM CEPBICHOM LiEHTPE. He pemMoHTMpyiiTe npubop CamoCTOATeNbHO.

‘ *He TAHUTe 3a CeTEBOM LWHYP, HE HaMaTbIBaNTe ero Ha KOpMyc YCTPOINCTBA 1 HE NepPeKpy4mnBanTe ero.

‘ +[py NoBpeXOEHNM WHYPa NTaHUA ero 3aMeHy, Bo 3BexaHne onacHoCTH, JOMKeH NPOU3BOANTL U3rOTOBUTENb M YNOMHOMOYEHHI UM CEPBMUCHII LEHTP, U
aHanornyHbIi kKBanuuLMpOBaHHbINA NepcoHar.

| +*Bo n3bexaHue yaapa anekTpuyeckiM TOKOM He norpyxaiite kopryc npuéopa B BO[J% WnW Apyrue xuakocTv. Ecnn npubop ynan B BoAy, He kacaiitech Bopbl!

| HemepneHHo oTcoeauHuTe Mpubop OT CETH 1 TOMbKO NOCHe 3TOT0 locTaHbTe ero. OBpaTUTeCh B CEPBUCHDIN LIEHTP ANst OCMOTPA UK PEMOHTA U3AemNs.

: *He jonyckaitTe CBUCAHIS AMEKTPUYECKOTO LUHYPA C Kpasi CTONa U Haz ropsHMMI MOBEPXHOCTAMY.

: *He BepuTech 3a CeTeBOIA LLUHYP MOKPbIMM pyKamu.

| *OTkntovarite npubop oT ceTut, ecnu Bbl M He nonbayeTeck, a Takxke, eCrv XOTUTE CHSTL N 1o6aBUTb akceccyaps! U nepes YncTkol. He octasnsiite npubop
BKITHOYEHHbIM.

| +He ncnonbayiite npubop B Lensix, He NpeaycMOTPEHHbIX MHCTPYKUMEN.

| +He nomelwaitTe npubop, a Takke ero KOMNAEKTYIOLLME B NOCYAOMOEYHYIO MaLLIMHY.

: *He ponyckaiite aetelt k ucronb3osaHuio 6nergepa unu ero Yactei.

| +*ByabTe NpeaenbHO BHUMATENbHbI, €CAIN PSAOM C paboTaroLLm npubopom HaxoAsTCes AeTH.

| +He ncnonbayiite npubop B6mMan ropsumMx NOBEPXHOCTe.

| +He fonyckaitte CONPUKOCHOBEHMS C ABXYILMMMCS YacTamm npubopa.

«[lepef cnonb3oBaHuem NpuGopa yoeanTech B NPaBUNbHOCTI YCTaHOBKYW COCTaBHbIX YacTeil GneHaepa.

: *[epen pa3bopkoil ybeauTeck, 4To MOTOP NOMHOCTLIO OCTAHOBMIICS.

| +He ucnonbayitTe NpUHaANEKHOCTY, He BXOASLLME B KOMMIEKT MOCTaBKA.
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*MeTannuyeckue HOX 04eHb oCTpble, ByabTe NpeaenbHO 0CTOPOXHbI Mpy oBpaLLeHn ¢ HUMI. BepuTecs 3a NpeMeTb NOAANbLUE OT PEXYLLMX KPAEB, KOrAa Bbl
nonb3yetecb UMK.

Bcerfja u3snekaite HoX Nepef BbINMBaHUEM COAEPKMMOTO U3 YaLuu.

+[pubOp NpeAHa3HaueH TOMbKO ANst AOMaLLHEro UCNob3oBaHus. He ucronb3yiTe ero B KOMMEPYECKIX 1IN MHbIX LIENAX, BbIXOASILLMX 38 pamki GbIToBOTO
CMOMb30BAHNS.

+brieHaep npepfHasHayeH uckmiounTenbHo Ans 06paboTkv NpoayKToB NUTaHNs. He cMeLumBaiiTe kpacky 1 pacTBOpUTENM C NOMOLLbIO BrieHaepa.

*He ncnonb3yite npubop BHe NOMELLEHHIA.

*Ybegutech, YT LUTENcenbHas Bunka npubopa noaxoauT K Ballei poseTke. B uHOM cnyyae, obpaTuTtech B CepBUCHbIA LIEHTP 3a NoMoLLbto. He ucnonbayiite
npubop, eCnn CETEBOW LUHYP W/WNK BUNKa NOBPEXAEHDI.

+*CoxpaHTe AaHHYI0 MHCTPYKLMIO.

+He akcnnyaTupyitte npubop BNaxHsIMK pykamu.

BHMMAHWE! Hukoraa He paboraiite ¢ npubopom 6onee 1-i MHyTbI HenpepbiBHO. [ocne 0AHOMUHYTHOI HenpepbiBHOV paboTbl NPUBOP HEOBXOANMO BbIKIHOUNTL
MUHAMYM Ha 2 MUHYTbI. He HaunHaiiTe paboTy ¢ npuBopom Ao TeX nop, Noka OH HE OCTbIHET.

He npeBbiLaliTe MakcManbHO A0NyCTUMOE KONMYECTBO NPOAYKTa B Yalue.

+TemnepaTypa NpofyKTa He [OMKHa npeBbiwwaTs 50C°.

*He ncnonb3yiiTe npubop 1 ero akceccyapb! B MUKPOBOMHOBO MeuM.

+He ucnonbayiite npubop ANs XECTKUX UHIPEANEHTOB (HAaNpUMEP: 3aMOPOXEHHBIX MPOAYKTOB U.T.M.) U HeCbeA0BHBIX YacTel NPOAYKTOB (HaNpUMEp: KOCTouEK OT
(pYKTOB, MSACHBIX XPSLLMKOB, KOCTEI W T.M.).

OKCMNYATALUA

BHVMAHWE! Mepep c6opkoit Gnexaepa yaocToBepbTECh, YTO NPUBOP HE BKMIOYEH B CETb.
Brienpep WaeanbHo MOAXOAWT A5 NPUrOTOBEHNS COYCOB, MatOHE30B, NOANMB, CYrOB, AETCKOTO MUTaHWS U Takke BCEX BUAOB KOKTEANEN.
1. YcTaHoBWUTE Hacaaky norpy)xHol brieHaep Ha MOTOPHYI0 YacTb Grierfiepa 10 MONHOI (ukcaLyn Hacaakv breHaepa (Lenyka).
2. BkntounTe npubop B ceTb. Onyctute brieHaep B peepayap. 3atem BbibepuTe ckopocTb «1» B0 «2» W HAXMIUTE COOTBETCTBYHLLYIO KHOMKY BKIOYEHNS
ckopocTy. Ipu paboTe B 1-M pexuMe C NOMOLLBIO PerynsaTopa CKOPOCTM BPALLEHNS MOXHO PerynnpoBaTh CKOPOCTb BpaLLeH!s Hoxa bnerpepa. [ing aToro,
YAEPKMBas KHOMKY BKIOYEHUS 1-r0 pexuma, nepemeLliaitTe perynsatop CKOPOCTU BPaLLEHs BApaBo Ui BNEBO COOTBETCTBEHHO /NS YBENUYEHUS NGO
%MeHbLIJeHMR CKOPOCTM BpaLLeHIs Hoxa GneHpaepa.

. Mo okoH4aHUM paboTbl oTKMIuMTE BrieHaep OT ceTi. loXAUTECH MOMHOI OCTaHOBKM HoXa 6neHaepa. NMoTom 0TcoeanHUTe Hacaaky NorpyxHoit 6nexaep ot
MOTOPHOI 4acTu.
BHumaHue! Jle3sue Hoxa o4eHb ocTpoe!

MCNONb30BAHWE HACAOKW ANA NIOPE

BHVMAHWE! Mepep copkoi GneHpepa yaocToBepbTeCh, YTO NPUBOp HE BKIIOYEH B CETb.
Hacapka ans niope naeansHO NOAXOANT ANst NPUTOTOBNEHNS KapTO(ENBHOTO Miope.
1. YcTaHoBIUTE HacaaKy ANS Niope Ha MOTOPHYH YacTb BneHaepa Ao NonHol duKkcaLm Hacaakv GneHaepa (Lenyxa).
2. BnioumTte npubop B ceTb. OnycTute Gnexgep B pesepayap. 3atem BbibepuTe CkopocTb «1» M1bo «2» 1 HAXMUTE COOTBETCTBYHOLLYIO KHOMKY BKIHOYEHNS
ckopocTy. Mpu paboTe B 1-M pexuMe C NOMOLLbHO PerynsiTopa CKOPOCTM BPaLLEHNS MOXHO PerynnpoBaThb CKOPOCTb BpaLLEH!s HOXa Hacaaku Ans niope. Ans
3TOr0, Y/EPXKIBas KHOMKY BKIIOYEHNS 1-r0 pexuma, riepemelLaiite perynsitop CKopocTi BpaLLEgHs BPaBo UNW BNIEBO COOTBETCTBEHHO AN yBenuyeHns nnbo
gMeHbLIJeHMR CKOPOCTY BpaLLEHUs HOXa Hacaaku Ang nope.

. Mo okoH4aHuK paoTbl oTKNIO4MTE BreHaep oT ceTu. ﬂ%»gqmecs NOMHOI 0CTaHOBKM HOXa 6neHaepa. MoTom 0TcoeanHUTe Hacaaky AN Mope OT MOTOPHON
yacti.



MCMNONb3OBAHWNE HACALKM BEHUYMK
BHUMAHWVIE! Mepep cbopkoit 6rieHaepa yAOCTOBEPbTECH, YTO NPUEOP HE BKIKYEH B CETb.
Vcnonbayiite BeH4nK Ans B3GMBaHWs CIMBOK, MuHOro 6enka, G1UCKBUTHOrO TecTa, Niope, cyna, coyca v T.4.
1.BcTaBbTe BeHUnK ANst B3GWUBaHUS B OTBEPCTUE B PEAYKTOPE [0 LUemnyKa.
2.YcTaHoBMTE peayKTop BEHYMKa (C YCTAHOBMEHHbIM BEHYMKOM) HA MOTOPHYH YacTb 40 MOMHOI (ukcaLmn gmenqka).
3.BkniounTe npubop B ceTb. OnycTuTe BeHYMK B pe3epByap 1 TONbKO NOTOM, BbiGepuTe ckopocTb paboTbl «1» n1bo «2» 1 HaXMUTe COOTBETCTBYIOLLYIO
KHOMKY BKrio4eHns ckopocTu. Mpu paboTe B 1-M PeXMME C MOMOLLbI0 PETYNsATOpa CKOPOCTY BPALLEHNS MOXHO perynupoBaTh CKOPOCTb BpaLLeHUs
BeHuMka. [ins 3Toro,6yqepwsa;| KHOMKY BKIMIOYeHNs 1-ro pexima, nepemelLaiTe perynatop CKOpocT! BpaLUeHs BpaBo Ui BNIEBO COOTBETCTBEHHO
ANS YBENUYEHNS MO0 YMEHbLUEHUS CKOPOCTM BPALLEHINSt BEHYMKA.
Bbl MoxeTe ucnonb3oBaTh CTakaH 13 komnnekTa Gnexaepa unv nonb3oBaTbCst APYTMI NOAXOASILLMMI €MKOCTSIMU.
4. o oKoH4aHUM paboTbl OXANTECH NONHOI OCTAHOBKM BEHYIKA U U3BMEKUTE ero u3 emkocTi. OTkNouMTe BneHaep ot ceTu. [lanee oTcoeanHuTe

BEHYMK OT MOTOPHOI 4acTn BneHaepa.

CNONb3OBAHWE U3MENBYNTENA
BHVMAHWE! Mepep cbopkoit Gnexpepa ynocToBepbTeCh, YTO NpUGOP He BKIKOYEH B CETb.
1. YcTaHoBMTE Yally N3MENbYMTENs Ha CTon.
2. YCTaHOBUTE HOX AN U3MENbYEHNS Ha OCh.
3. [omecTuTe NPoAyKTbI B Yallly.
4. YcTaHoBuTE 1 3aCDUKCUPYIATE KPBILLKY M3MeNbYnTEns.
5. YcTaHoBUTE peayKTop C YCTaHOBMEHHO MOTOPHOM YaCTbIO Ha Yallly Tak, YToBbl Nadbl HoXa BOLLNW B OTBEPCTUE peaykTopa. 3ateM Bbibepute
CKOPOCTb «1» MO0 «2» 1 HAXMUTE COOTBETCTBYHOLLYHO KHOMKY BKIKO4EHNS ckopocTu. Mpu paboTe B 1-M pexiMe ¢ NOMOLLbIO PerynsTopa CkopocT
BPALLIEHMSt MOXHO PerynupoBaTb CKOPOCTb BpalLLEHs Hoxa. [Insl 3T0ro, yepxKuBast KHOMKY BKIIOUEHIs 1-ro pexima, nepemeLlaitte perynstop
CKOPOCTM BPALLEHIs BPaBO UMK BNEBO COOTBETCTBEHHO AN YBENMYEHUS NNBO YMEHbLUEHMS CKOPOCTM BPALLIEHNS HOXa.
4.To okoH4aHMn paboTbl OTKMoUMTE Brieraep oT ceTu. [loXaAUTECH MOMHOI OCTAHOBKM HOXel. [OTOM CHMMTE PeayKTOp C MOTOPHOI YaCTbIO C Yallm
OTCOEANHUTE MOTOPHYIO YaCTb M peayKTop B 06paTHOM NOPSIAKE U 13BNEekUTe HOXM. ToNbKo Mocne 3TOro nepenenTe Uk NepechinbTe MPUrOTOBEHHbII
npoayKT B NOArOTOBNEHHYI0 EMKOCTb.
BHVMAHWE! bepute HoXv akkypaTHO, Tak kak 1e3B1si O4eHb OCTpble.

TPAHCIMOPTUPOBAHHME, YACTKA U XPAHEHWUE

TPAHCTOPTWPOBAHWE. TpaHcnopTuposark npubop HeobXoammo NioBbIM BUOM KPLITOro TPAHCTOPTa C NPUMEHEHEM npasir SaKBeHﬂeHMH
rpy30B, 0becneynBaloLLX CoOXpaHeH1e TOBAPHOTO BAA U3[eNnst Wunu ynakoBkv 1 ero fanbHenLeit 6esonacHoi akcnnyatauymn. 3AMPELLAETCA
no;cq:gl_e raTb NPUGOP YAAPHBIM HArpy3kam Npy Norpy304HO-pasrpy30dHbIX paboTax.

BHVMAHWE! Hukorza He molite Yactu npuGopa B NoCyAOMOEYHO MalLnHe. He ncnonbayitTe XuMukaTbl M abpaavBHble BeLyecTsa.
Bcerna otcoeauHsiiTe npubop 0T CETV nepes YMCTKON.
YucTite MOTOPHYH YacTb MATKOW, Cnerka BNIaxHOM TkaHblo. He MoliTe ero noa CTpyelt BoAbI 1 He NorpyxaiiTe B BOAY UMK [pyrve XuakocTy.

51 MOVKW MCTIONb3yiiTe Tenryto Bogy (He Gore 50C°) 1 06bIYHOE MotoLLee CpeacTBo, ByabTe 0CTOPOXHbI C NE3BUSIMM, TaK Kak OHU O4YeHb OCTPbIE.

acTn npubopa, MMeloLLMe HenoCpeCTBEHHbIN KOHTAKT C NULLeil, HEOBXOANMO YNCTUTL KaxXablit pa3 Nocre MCMoNb3oBaHNs Npubopa.

XPAHEHVE. Mpn6op HeobX0ANMOo XpaHuTh B 3aKpbITOM NOMELLEHUH, B YCIOBUSX, NPeaMonaratolLx coxpaHeHue TOBApHOTo BUAa U3Aenusi 1 ero
AanbHelilei besonacHoi akcnyaTawi. Ybeautecs, 4To NprbOp 1 BCE ero akceccyapbl MOMHOCTLIO BbICYLUEHbI, Nepef TEM, Kak CkafibiBaTb ero
Ha XpaHeHue.

MPABWITA YTUITU3ALIUU NMPUBOPA

3ne|crponpu6op W yNakoBOYHbIE MaTepuarnbl AOMMKHbI ObITb YTUNU3NPOBaHbI C HAUMEHbBLUUM BpeAOM Ans Opr)Ka}OLLI'eIZ cpenbl 1 B COOTBETCTBUKN
C npasuniamu no ytunusauum oTxo4os B Balwem pervoHe.

YCNOBUA TAPAHTUWNHOIO OBCNTYXUBAHUA

Mpv nokynke u3aenus TpeByiiTe ero NpoBepky B Baluem NPUCYTCTBUM 1 3aMONHEHWS raPaHTUAHOTO TanoHa (LUTamn TOpPryIoLLEl OpraH13aLmum,
ZaTa npoAaxu 1 Nofnucy NpogasLa).
Be3 npenocTaBnexns rapaHTUMHOTO TanoHa UMk Mpu ero He NPaBUMbHOM 3amoNHEHNM MPETEH3UM MO KaYECTBY HE MPUHUMAIOTCS, 1 rapaHTUHbIN
FeMOHT He MpOM3BOANTCS.

apaHTUVHbIV TarnoH creayeT NPeAbSBASTL MPY NloGOM 0GpaLLEHUN B CEPBUCHI LIEHTP B TEYEHIE BCETO CpoKa rapaHTuv. Msnenve
MPUHMMAETCs Ha CEpBUCHOE 0GCTYXMBAHME TONBKO MOMHOCTBIO KOMMNEKTHBIM. [apaHTUIHBIN CPOK MCYNCTISIETCS C MOMEHTA NPOfaXu
rokynatent. Mpocm Bac Takxke CoxpaHsTb JOKYMEHTbI, NOATBEPXKAAILLME AATY MOKYNKY M3AENNS (TOBAPHBIN UMK KACCOBBIN YEK).
Ycriouem GecnnaTHoOro rapaHTUiHoro oGcnyxvBanms Baluero usnenus sBnseTcs ero npaBumbHas aKCnyaTauns, He BLIXOAALLAS 33 paMku
TIMYHbIX BbITOBBIX HYX[, B COOTBETCTBUM C TPEGOBAHMSIMIA MHCTPYKLMI NO SKCINyaTaLyi U3AENHS, OTCYTCTBUE MEXaHUYECKUX NOBPEXAEHUA 1
rnocneacTBuin HeGPEXHOro 0BpaLLEHNs C U3nenuem.
V3nenvie npuHMMaeTcs Ha rapaHTUitHoe 0BCryxuBaHue B YUCTOM Buge (MPOTEPTO W NPOAYTO, FAE 3TO BO3MOXHO).
TapaHTUsi pacnpoCTpaHsEeTCs Ha BCE NPON3BOACTBEHHBIE U KOHCTPYKTUBHBIE AEEKTbI (KpOME NepeyncneHHbIX B pasaene «lapaHTus He
PaCMpOCTPAHSETCS»), BbISBNEHHbIE B TEYEHHE rapaHTUIHOTO Cpoka. B aToT nepvo AedeKTHbIE AETanM, KPOME PACXOAHbIX MaTEPUaros,
nofniexar GecnnaTHoit 3aMeHe B rapaHTUIHOM CEPBICHOM LIEHTPE.

"APAHTUA HE PACIPOCTPAHAETCA

1. NedhekTbl, BbI3aBaHHbIE POPC-MAKOPHBIMU 0BCTOATENLCTBAMM.

2.ToBpexaeHne n3aennsi, BbI3BaHHbIE UCTIOMNb30BAHUEM U3AEMNNS B LENsIX, BbIXOAALUMX 33 PAMKM NIMYHbIX BbITOBBIX HYX[, (T.€.
NPOMBILLNEHHBIX UMM KOMMEPYECKUX Liensix).

3.PacxofHble MaTepuarbl 1 akceccyaphbl (CeKLmm 1 T.0.).

4 [leceKTbl, BbI3BaHHbIE NEPErpy3KOil, HENPaBIUMbHOI AKCMNyaTaLyel, NPOHNKHOBEHNEM XUAKOCTEN, NbINN HACEKOMbIX,
nonazaH1em NocTOPOHHIX NPEeAMETOB BHYTPb U3AenNs.

5./3penvsi, noaBepraBLUMECs PEMOHTY BHE YOMHOMOYEHHbIX CEPBUCHBIX LIEHTPOB MM rapaHTUiiHbIX MacTEPCKUX.
6.MoBpexaeHus, SBUBLLMECS CNECTBIEM BHECEHNS M3MEHEHMIA B KOHCTPYKLIMIO M3AENNs CamiM nonb3oBatenem unmu
HeKBanuMULMPOBaHHOM 3aMEHOI ero KOMNMEKTYIOLLMX.

7.Hapywenve TpeboBaHMit MHCTPYKLM NO JKCTNyaTaLum.

8.HenpasunbHasi ycTaHoBKa HAMPSHKEHUS MUTatOLLEN ceTu (ecnn 310 TpebyeTcs).

9.BHeceHwe TeXHUYECKIX N3MEHEHNIA.

10.MexaHnyeck1e NOBpEXAEHWs, B TOM YnCre BCeCTBUe HeGPexHOro 0bpalLieHns, HenpaBunbHOM TPAHCTOPTUPOBKA U
XpaHeHus, nageHns u3aenus.

11.MoBpexaeHNst N0 BUHE XUBOTHBIX (B TOM YNCNE rPbI3YHOB 11 HACEKOMbIX).
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Wndbopmaums o npoussoautene

UsrotoButennb: Cutec Anektpuk Kamnawn 618, TyanrwaH Jly, M'yanwxoy, npoBuHUmS yanraowr, KHP)

Wmnoprep B Pecnybnuky Benapycbk: OO0 «Apeca-TexHoy, I. Morunes, (\én. TumupsizeBckas, 38

Wmnoprep B Poccuiickyio ®epepaumio: 000 «Canpaitt My», 214004, r. CmoneHck, yn. OKkTs6pbckoit pesontoumy, 4. 38, oduc 2
WHdopmauuio o gate M3roToBNEHNUs CMOTPUTE HAa MHAVMBNAYaNbHOW YNakoBKe.

ToBap cooTBeTcTBYET Tpe6oBaHnam TP TC 04/2011 «O 6e3onacHocTH HU3KOBONLTHOrO 0GopyaoBaHus» u TP TC 020/2011
«3neKTPOMarHTHas COBMECTUMOCTb TEXHUYECKUX CPeACTBY.
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[No Bonpocam raSaHTMVlHoro obcnyxuBaHns obpatLaiTec B GIMKaRLLMA CEPBUCHBIA LIEHTP UK B [ONOBHON CEPBUCHBIN LIEHTP
«cepauc-LeHTp OO «Benonttopry, 212030, r. Morunes, yn. Tumupsiaeackas, 38, Ten.: +375-222-501810.

134 (9

ENGLISH

Save the instruction manual as you may require it in future.

TThe device is intended for grinding food, preparing cocktails, mousses, mashing, bea |n? beverages, etc.

For household use, not suitable for industrial use.

The device is intended for use only for domestic purposes in accordance with this Instruction Manual.

After unit transportation or storage at low temperature it is necessary to keep it for at least 4 hours at room temperature before switching on.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

Supply voltage: 220-240 V ~ 50 Hz Service lifetime - 3 years
Power consumption: 1000 W Warranty period - 12 months

IMPORTANT SAFEGUARDS

Before using the unit, read this instruction manual carefully and keep it for future reference.

Use the unit for intended purposes only, as specified in this manual. Mishandling of the unit may lead to its breakage and cause harm to the user or damage to his/her property.
« Before connecting the unit to the mains, make sure that the voltage specified on the unit corresponds to your home mains voltage.

+ Never leave the unit connected to the mains unattended.

* Always unplu&the unit before changin% the attachments and after qsindq it.

+ Before using the unit, make sure that the attachments are set and fixed properly.

+ Do not connect the motor unit to the mains if the attachments are not installed.

« It is not allowed to switch the unit on without attachments and foodstuffs for processing.

+ Do not use the unit outdoors.

+ Cool down hot products before putting them into a container for blending.

« Use only the attachments supplied. . .

+ Before using the unit for the first time, thoroughly wash all the removable attachments and containers that will contact food.

* Products should be put into the cup before the unit is switched on.

+ Do not overfill the measuring cup with food and watch the level of poured liquids.

* The cutting edges of the blender attachment is very sharp and dangerous. Handle this attachment veri carefully!

« Do not let hair or free hanging clothes get into the rotation area of the blender attachment knife or whisk.

+ Unplug the unit every time before cleaning.or when you are not using it.

+ Unplug the unit by taking the power plug directly.

+ Do not pull the power cord and do not twistit. . .

+ Do not put the attachment and motor part in a dishwashing machine.

+ Do not use the unit near hot surfaces (such as gas or electric stove, oven).

+ Provide that the power cord does not touch sharp edges of furniture and hot surfaces.

+ Do not touch the motor unit body, the power cord and the plug with wet hands. . . . .
« For children safety reasons do not leave polyethylene bags used as a packaging unattended. Attention! Do not allow children to play with polyethylene bags or packaging
film. Danger of suffocation! . . . .

+ Do not allow children to touch the body of the motor unit, the power cord or the power plug during operation of the unit.

« Do not leave children unattended to prevent using the unit as a toP/A

+ During the unit operation and breaks between operation cycles, place the unit out of reach of children. . . .

« The unit is not intended for usage by ph¥S|caII?' or mentally disabled persons &lncludlng children) or by persons lacking experience or knowledge if they are not under
suFervision of a person who is responsible for their safety or if they are not instructed by this person on the usage of the unit.

+ Close supervision is necessary when children or disabled.Persons. are near the operating unit.

+ Do not use the unit if the ﬁower cord or plug is damaged, if the unit works improperly or after it was dropped.

. Dotnot attempt to repair the unit. Do not disassemble the unit, if any malfunction is detected or after it was dropped, unplug the unit and apply to any authorized service
center.

+ To avoid damages, transEr)rt the unit in the original package only.

+ To avoid risk of electric shock or fire, do not immerse the unit body, the power cord and the power plug into water or any other liquids.

« If the unit is dropped into water:

- do not touch the water;

— unplug the unit immediately, only after that you may take the unit out of water;

— apply to the authorized service center for testing or repairing the unit.

« Keep the unit out of reach of children.

f Please read this instruction manual carefully before using the appliance.
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OPERATION

ATTENTION! Before assembling the blender, make sure that it is not plugged in. . ) .

Remove the appliance and accessories from the packaging. Do not leave packing materials (bags, polystyrene, etc.) in accessible places
for children to avoid dangerous situations. o ) . o

Clean the appliance with'a damp soft cloth. Be sure to wash all accessories in accordance with the recommendations described in the
"Transport, cleaning and storage" section. . .

Blender is designed for shredding and whipping food, as well as for making cocktails.

HAND BLENDER USAGE
+ This unit is ideal for making cream soups, sauces and dressings, baby food, and also for blending various cocktails.
+ Place the hand blender on the motor base. To secure the accessory properly, twist it counterclockwise to align
the arrow mark on the motor base with the lock mark on the accessory.
* To prevent splashing, immerse the blender into products to be blended prior to switching it.
+ Choose the desired speed mode.
+ To remove the accessory, twist it clockwise.
+ At the end of the work, wait until the blender is completely stopped and remove it from the cup. Disconnect the blender from the mains. Then
remove the attachment from the motor Part of the blender.
Attention! The knife blade is very sharp!

) ) A MASHED POTATOES HEAD USAGE
Use this attachment for fast cooking of lump-free light potato mash.
+ Connect the attachment to the main unit. For secure connection turn the attachment counter-clockwise to align the arrow drawn on the attachment
with the lock icon on the main unit.
+ Before you start, place the attachment into the bow! with boiled potatoes. Start operation with lower speed.
To disconnect the blender from the network, wait until the blender knife is completely stopped. Then disconnect the submersible blender
attachment from the motor part.
WHISK USAGE

Use the whisk for creaming, eggbeating, desserts blending. Never use this accessory for kneading.
+ Insert the accessory into adapter and place it on the motor base.
+ Prior to start processing, immerse the whisk into the cup with ingredients. Start processing at low speed.
+ Choose the desired speed mode.
+ At the end of the work, wait until the whisk is completely stopped and remove it from the cup. Disconnect the blender from the mains. Then
remove the whisk from the motor part of the blender.
CHOPPER USAGE

+ Chopper is ideal for chopping greenery and vegetables, cheese, majority of nuts, dried fruits. Hard products,
such as meat, onion, carrots, need to be cut before processing. Nutshells must be removed, meat must be separated from bones and tendons.
+The choPFer is not suitable for crushing ice and chopping hard products, such as coffee grains, nuts, cereals.
+ Caution! The chopping blade is very sha[p! Hold the blade by the top plastic area only!

+ Place the qhoppin? blade on the central finger in the chopper cup.

+Add |n?redlents into the cup.

« Cover the cup with the lid.

+ Place the motor base into the chopper lid until tightened.

+ While chopping, hold the motor base with one hand, chopper cup — with the other hand.

« When finished, remove the motor base first.

+ Then remove the choper lid.

+ Remove the blade carefully. ) )

+ At this point you may remove chopped ingredients from the cup.

TRANSPORTATION, CLEANING AND STORAGE

TRANSPORTATION. Transportation of the device is necessary by any kind of covered transport with the application of rules fastening of cargoes ensuring
é)reservation. DO NOT expose the device to shock loads during handling operations.
LEANING. ATTENTION! Never wash parts of the appliance in the dishwasher. Do not use chemicals or abrasives.
Always unplug the appliance before cleaning.
Clean the motor part with a soft, slightly damp cloth. Do not wash it under running water or immerse it in water or other liquids. For washing, use warm
water (not more than 50 ° C) and a usual detergent, be careful with the blades, as they are very sharp.
Pang ﬁtl' tlre)eN?ppliance having direct contact with food must be cleaned every time after use.
Do not use glgills or knives with a damaged working edge, covered with corrosion or contaminated.
STORAGE. The device must be stored indoors, in conditions that presume the preservation of a presentation
grt])(duct ;angi its{urther safe operation. Make sure that the appliance and all its accessories are completely dried,
efore storing it.

WARRANTY TERMS

When purchasing the product, ask for it to be checked in your presence. Without the having a warranty card or when it is not properIK filled in,

the quality claims are not accepted, and no warranty repair is performed. The warranty card should be presented at any address to the service

center during the whole warranty period. The product is accepted for service in a complete set only. The warranty period is calculated from the

moment of sale to the buyer. Keep the documents confirming the date of purchase of the product (cash receipt).

The condition of free warranty service of your product is its correct operation, which does not go beyond personal domestic needs, in accordance

wlthdtlhe re?mremer(}ts ?f the operating instructions for the product, the absence of mechanical damages and the consequences of careless
andling of the product.

The é)roduct is accepted for warrantY service in its pure form. The warranty covers all manufacturing and construction defects (except those

listed in the "Warranty does not apply" section), identified during the warranty period. During this period defective parts, except consumables,

are subject to free replacement in the warranty service center.
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THE GUARANTEE DOESN'T COVER

1. Defects caused by force majeure. ) . ) )

2. Damage to the product caused by the use of the product for purposes that go beyond personal domestic needs (ie industrial or commercial
urposes).

g. onsumables and accessories (sections, etc.).

4. Defects caused by overloading, improper operation, penetration of liquids, dust of insects, ingress of foreign objects into the product.

5. Products that have been repaired outside authorized service centers or warranty workshops. )

6. Damage resulting from changes in the design of the product by the user or unqualified replacement of his components.

7. Mechanical damages, including due to negligent handling, improper transportation and storage, falling of the product.

8. Violation of the operating instructions.

9. Incorrect installation of mains voltage (if required).

10. Making technical changes.

11. Damage through the fault of animals (including rodents and insects).

Production month: refer to the date on the gift box D [ H [ c € @ E
For warranty service, please contact your nearest service center. —

YKPAIHCBKA

Byab nacka, yBaxHo npouuTaiiTe iHCTPYKLIIO nepea TMM, Ik novaTi ekcnnyarauiio npunagy.

36epiraiTe iHCTpPYKUitO, BOHA MOXe 3Hafo6uTnca Bam y mMaiiGyTHbOMY.

Mpunag npusHayeHmi Ans NoApiGHeHHs, 361BaHHS, Hapi3aHHs Ta 3MilLyBaHHS. [Ins BUKOPUCTAHHS Y IOMALIHBOMY FOCMO[1apcTBi, He
nepegbaveHnn ansg npOMMCIOBOrO BUKOPUCTAHHS.

Baxnuso! Mpuraa, npuaGaHbl B XON0aHY nopy poky, o6 yHUKHYTU BUXogY ii 3 nady, A0 YBIMKHEHHS B €NIEKTDOMEPEXY

HeoOXiAHO BUTPIMATI He MEHLLIE YOTMPLOX FOAMH 3a KIMHATHOI TemnepaTypu

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKU

HowmiHanbHa Hanpyra: 220-240 B TepMiH cryx6u — 3 poku

HowmiHanbHa yactota cTpymy: 50 I'y ["apaHTiitHuiA TepMiH — 12 micswiB
HomiHanbHa cnoxueana noTyxHicte: 1000 Bt P P 5

3ANOBIKHI 3AXOAV MPYU EKCNNYATALIT

+YBaXHO NpoywTaliTe Lito iHCTPYKLilo Nepen excnnyatauieio npunagy, Wob YHUKHYTI NONOMOK Nif YaC BUKOPUCTAHHS. HenpaeiribHe MOBO/DKEHHS MOXe NPu3secTu 40

nonomkv supoby, 3aBaaTi1 MaTepianbHoro 36uTky abo 3anopiaTi WKOAY 30POB'H0 KOpUCTYBaYa. .

*[lepes nepLuMM YBIMKHEHHAM NepesipTe, 4 TeXHIYHI XapakTepucTIKM BUPODY BIANOBIAAIOTb NapameTpam enekTpoMepexi.

«[punap He npuaHadeHmit AN BUKOPUCTAHHS ocobami (BKMKOYaoUy AiTeit) 3i SHIKEHMMM (isUHHIMI, YYTTEBMMI 260 Po3yMOBIMMM 3AIGHOCTAMM Y 3a BIACYTHOCTI Y HIX
ocBifly a6o 3HaHb, SKILO BOHY He nepebyBaroTb nif KoHTponeM abo He NPOIHCTPYKTOBaHI MPo BUKOpUCTaHHS Npunady 0cobo, BiANOBIAANbHOI 3a iXHiO Beaneky.

+He sukopucTosy/iTe npunag, sKio WHyp abo TencenbHa BINka NOLKOMKEH, a TaKOX AKLLO NOLIKOZKEHWI Yk HeCTIpaBHuil cam npunap. BiaHeciTk itoro Ao cepsicHoro
eHTPY. PeMOHT npunazy NoBMHeH 3AIMCHIOBATHCS TiMbKiM B @BTOPU30BAHOMY CEPBICHOMY LieHTpI. He peMoHTyiATe npurag camocCTiiHO.

+[Tpu MOLIKO/PKEHH LLIHYPa KUBMEHHS 1A0r0 3aMiHy, o6 YHUKHYTM HeBeanexit, NOBUHHI NPOBOAT BUTOTOBIIOBAY DO YNOBHOBAXEHMI HUM CEPBICHMIA LIEHTP Y aHamnoriuHui
KkBanichikoBaHui nepcoHan.

+He TAMHITb 3a MEPEXHUIA LIHYD, HE HAMOTYITE /OrO Ha KOPMYC NPUCTPOIO | HE NepekpyuyiTe 1oro.

+1L|06 yHUKHYTV y/iapy eneKTPUYHIM CTPYMOM, He 3aHypIOUTe Kopnyc npunagy y Boay abo iHuwi piauHi. Akuwio npunaa ynas 6\/ BOAY, He TopkaiiTech Boau! HeraiHo Bip'eqHaiTe
npunag Bif Mepexd i e Micns UpOoro AicTaHbTe #oro. 3BepHITLCA 4O CEPBICHOrO LEHTPY ANs ornszly abo peMoHTy Bupoby.

+He gonyckaliTe 3BMCaHHs @NeKTPUYHOTO LUHYPa 3 kpaio cTony abo Haj rapsuMMu NOBEPXHAMM.

+He BepiTbes 3a MEpEXHHI LHYP MOKDUMM pykamm. . .

*BinmuKaitte npunag Bia Mepexi, SIKLLO B HYM He KOPUCTYETECH, a TaKoX AKLLIO X0ueTe 3HATM aBo AoaaTM akcecyapu, | nepef uuy . He iTe npunag y

+He nomiuaite npunag, a TaKox oro KOMNNEKTIoui y NOCYAOMUiIHY MaLLHY.

+He B1KOpUCTOBYITE MPKnaj 3 METOH, He nepesbadeHolo iHCTpyKLiEw.

*He nonyckaite aiTeit 4o BUKopucTaHHs 6neHaepa abo ioro YacTuH.

+*byAbTe Ha/A3BMYaANHO YBAXH, SKLLO NOPSAA, i3 NPALIOOYMM NPUNAAoM € AiTU.

+He BukopucTosy/ite npunag nobnuay rapsumux noBEPXOHb.

+He ponyckaiiTe 3iTkHEHHS! 3 PyXOMUMY YacTUHaMy Mpuriagy.

*He TopKaiiTecst pyxoMix YacTiH npunagy. .

*lepef po3bupaHHAM NepeKoHatTeCh, L0 MOTOP MOBHICTIO 3yNMHNBCS.

*He BcTpomnsiTe nanbyi abo iHwi npeameTy y Bi/:u(ﬂvn’y yaluy nig yac po6otu npunagy. SKwo dpyKTU/OBOI 3aCTPSIMKM, BUKOPUCTOBYITE LUTOBXaY

a60 iHLi PpyKTY 41 0BOYI, LLIOB NPOLITOBXHYTY iX. AAKUIO Lg He AonoMarae, BUMKHITL punag i po3bepiTs 1oro, o6 BUIHATY 3acTpAri hpyKTM/0BOY.

*[lepen yBIMKHEHHSIM NepeKoHaitTeCh Y NpaBuUibHOMY BCTAHOBNEHHi KOMMOHEHTIB KyXOHHOTO KoMbaiHa.

+He BUKOpUCTOBYIITE MPUNanAs, siki HE BXOASATb 10 KOMTNEKTY MOCTaqaHHsl.

+[punag, NpuaHaYeHuit Tinbki NS OMALLHBOTO BUKOPUCTaHHS. He BUKOPUCTOBY#TE 110r0 3 KOMePLiitHOI aBo iHLLIOK METOI, L0 BUXOAUTL 3a

Mexi nobyTOBOro BUKOPUCTaHHS.*He BUKOPUCTOBYIATE NpUNaz no3a NPUMILLEHHSMI.

*[lepexoHaliTech, WO LWTencensbHa BANKa Npunagy Bianosinae Balwiit poseTwi. B iHIWIOMY BUNaaky 3BEPHITLCA M0 [JOMOMOTY 0 CEPBICHOMO LEHTPY.

+36epexiTb Lo IHCTPYKLit0.

+He ekcnnyaryiie npunap BONOrAMYU pykamit.

YBATA! Hikorin He npaLitoiite 3 npunazom 6inblue Hix 2 xsunuHy 6esnepepsHo. Micns 2-xsunuHHoi GeanepepsHoi po6oTv npunap HeobXiaHo

BIMKHYTI MiHIMYM Ha 2 xBunuHu. He nounHaiiTe poboTy 3 Npunaom A0TH, OKM BiH HE OXOMOHe.

*He nepeBuLLyiiTe MakcMansHo JOMYCTUMY KiflbKiCTb npo(E}yxTy B Yallli.

+Temnepartypa nposiyKTy He MosiHHa nepesuilysaty 50 °C. . .

+He BuKopucToBy#iTe KoMGaltH Ta oro akcecyapy y MikpOXBUbOBIi neui.

*Hikonu He BMUKaiiTe koMBaiiH, SKLLO BiH MOPOXHIN.

+He BCTpOMNSiATe NanbLyi a6 iHLi NPeAMETY B OTBIP KPULLKA.

*He B1KOPVCTOBYIATE NpUnaj Ans TBEPAVX iHTPEAIEHTIB (Hanp1Knaa: 3aMopOXeHIX NPOAYKTIB TOLLO) Ta HEICTIBHMX YacTUH NPOAYKTIB (Hanpuknaa:

KICTOYOK Bifj PPYKTIB, M'SCHIX XPALLYMKIB, KICTOK TOLL{O).
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EKCNNYATALIA

YBATAl Mepep cknagaHHam Grerfepa YNeBHITHCS, WO BiH HE BKIOYEHWUA B MEPEXY.
[lictaHbTe Npunag i akcecyapy 3 ynakoku. He 3anuiwalite nakyBanbHi MaTepianu (naketu, nonicTupon i T.4.) B LOCTYNHUX ANs AiTel MicLsix, o6
‘XHI/IK_H)/TM HebeaneyHIx cuTyauli. . o . .

WCTiTh MPUCTPIA BOMOrOt0 M'sKOK TkaHUHOK. OBOB'SI3KOBO BIUMUITE BCi akcecyapy BiANOBIAHO O pEKOMEHAALLN, ONMCaHUMM B PO3Aini « TpaHCMOPTYBaHHS,
yucTka Ta 36epiraHHs».
Briexgep ineansHo niaxoauTb ANs NPUroTyBaHHS COYCiB, MaoHe3iB, MiANKB, Cynis, AUTSHOMO Xap4yBaHHS | TAKOX YCiX BUAIB KOKTENIB.

BUKOPUCTAHHA HACALKM 3AHYPIOBANBbHWI BNEHAEP

YBATA! Mepep cknaaaHHsm Gnerfepa nepekoHanTech, Wo Npunag He YBIMKHEHNI Y Mepexy.

Brienpep ineanbHo NpusHayeHnin 4Ns NPUroTyBaHHs CoyCiB, MaltoHesis, Nianve, Cynis, AUTAYOrO XapuyBaHHs Ta BCIX BIAAIB KOKTENIB.

1. YcTaHoBITb HacafiKy 3aHyptoBanbHui 6neHaep Ha MOTOPHY YacTuHy Gnexaepa Ao NOBHOT d)ixcaléi'l' Hacagku 6nenzepa (knaLaHHs).

2. YBiMKHiTb npunag y mepexy. OnycTiTb Gnexaep y pesepsyap. BiaTtak BnbepiTb WenakicTb «1» abo «2» I HAaTUCHITL BiANOBIAHY KHOMKY BMUKaHHS
wemakocTi. Mpu poboTi B 1-My pexumi 3a ONOMOrOK0 perynsaTopa WBMAKOCTi 06epTaHHs MOXHa perynioBaTh LWBMAKICTL 06epTaHHs Hoxa 6nexpepa.

[nsi Liboro, yTpUMYI04M KHOMKY BMUKaHHS! 1-ro pexumy, nepemilLiaiite perynstop LWBMAKOCTI 0bepTaHHs BnpaBo abo BMiBo BiAMNOBIAHO Ans 36inbLUEHHsS

ab0 3MeHLLEHHs WBKaKOCTi obepTaHHs Hoxa briexaepa.

3. Micns 3akiHYeHHs poboTy BiAIMKHITL GrieHaep Bia Mepexi. [loyekaitTech NOBHOI 3ynuHKM Hoxa 6reHaepa. MoTim Bif'eaHaeTe HacazKy 3aHyploBanbHUN
6reHaep Big MOTOPHOT YacTUHM.

Yeara! Jleso Hoxa fyxe rocTpe!

BUKOPVUCTAHHA HACALKM ANA NIOPE

YBATA! Mepen cknapaHHam GrieHaepa nepekoHaiTech, Wo Npunag He YBIMKHEHII Y MEpexy.

Hacazika ans niope igeanbHo npuaHadeHmi ans I'IpMI'OTgEaHHﬂ KapTONNsHOTO niope..

1. YcTaHoBiTL HacagKy Ans niope Ha MOTOpHy YacTuHy bnexaepa o NoBHOI hikcauii Hacazkv Gnexaepa (knauawHs).

2. YBiMKHiTb npunag y mepexy. OnycTiTb Onexaep y pesepsyap. BiaTak BubepiTb WBnAKCTb «1» abo «2» i HaTUCHITL BiANOBIAHY KHOMKY BMUKaHHS
wewakocTi. Mpu po6oTi B 1-My pexumi 3a A0NOMOroI0 perynaTopa LUBKAKOCTI 06epTaHHs MOXHa perynioBaTy BMAKICTb 06epTaHHs HOXa Hacaakv Ans
niope. [Ins UbOro, yTPUMYIoUN KHONKY BMUKaHHS 1-ro pexumy, nepemilaitte perynstop WBKAKOCTi o6epTaHHs BNpaBo abo BniBo BignosigHo Ans

36inblueHHst a60 3MEHLUEHHS LWBMAKOCTI 0BepTaHHs Hoxa HacaaKku Ans niope.

3. Micns 3akiHueHHs poboTy BigiMKHITL BneHaep Bia Mepexi. lovekaiiTeck NOBHOI 3ynuHKM Hoxa Bnexaepa. MoTiM Bin'eAHaeTe Hacaaky Ans niope Bif

MOTOPHOT 4aCTUHM.
BUKOPUCTAHHA NOAPIBHEHHA

YBATA! TMepen cknagaHHam 6nenpepa nepekoHaitTec, o Npunag He YBIMKHEHA Y Mepeny.

1. YcTaHoBiTb Yaluy noapiGHeHHs Ha CTin.

2. YCTaHOBITb HiX ANS NOAPIGHEHHS Ha BiCb.

3. lMomicTiTb NpoayKT! y YaLuy.

4. YCTaHOBITh i 3athiKCyITe KPULLKY NOAPIBHEHHS.

5. YCTaHOBITb peflykTop 3i BCTAHOBNEHOK MOTOPHOH YaCTUHOK Ha Yallly Tak, o6y Naau Hoxa YBIlnm o 0TBOpY peaykTopa. MoTim Bubepith WBKAKICTD

«1» @60 «2» | HATUCHITL BIANOBIAHY KHOMKY BMUKaHHS IBKAKOCTI. Mpin po6OTI B 1-My pexyMi 3a AOMOMOT0I0 peryraTopa WBMAKOCTI 0bepTaHHs MoXHa

perynioBaT WBMAKICTb 0bepTaHHs Ho»(a.?lnﬂ L{bOrO, YTPUMYHOUM KHOMKY BMUKAHHS 1-r0 pexvmy, nepemillanTe perynaTop WBMAKOCTi 06epTaHHs BNpaso

a60 BniBo BIANOBIAHO ANs 36iNbLUEHHS D0 3MEHLLEHHS WBIMAKOCTI 06epTaHHs HOXa.

4. Micna 3akiHyeHHs poboTy BIAIMKHITL Griexaep Bin Mepexi. [lovyexaiTeck NOBHOT 3yNHKY HOXIB. BifTak SHIMITb peayKTOp i3 MOTOPHOIO YacTUHOI0 3

YaLli, Bif'efHalTe MOTOPHY YaCTUHY | pefyKTOp y 3BOPOTHOMY MOPSAKY Ta BUMITL HOXI. Tinbku nicnst Lboro nepenuite abo nepecunTe NPUroToBaHMiA

n OJJXKT By NiAroTOBMEHY EMHICTb. .

YBATA! BepiTb HOXi akypaTHO, TOMY LLO Nle3a Ayxe rocTpi.

TPAHCIMOPTYBAHHSA, YALLEHHSA TA 3BEPIFCAHHA

TPAHCTNOPTYBAHHA. Tparcnoptysaty npunag HeobXinHo Gyab-aK1MM BULOM KDUTOrO TPAHCMOPTY i3 3aCTOCYBAHHAM NPaBM 3aKpinneHHs
BaHTaxi, L0 3abe3neyytoTb 36epexeHHs ToBapHOro Biay BUpoby Ta/abo ynakyBaHHs i ioro nogarbily 6e3neyHy ekcnnyatadiio.
3AE%POH ETbCA HapaxaTi npunap Ha yAapHi HaBaHTaxXeHHs! Mif Yac BaHTaXHO-PO3BaHTaXyBarnbHUX PooiT.

HI/ILL[L HHA.
YBAI'A! Hikonu He MuiiTe YacTWHW Npunagy B NOCyAOMUAHIN MaLLMHi. He BUKOpUCTOBYITe XiMikaTy 1 abpaauBHi pe4oBMHM.
3aBxau Big'e[HyNTe Npunag Big Mepexi nepes YULEHHAM.
YucTbTe MOTOPHY YaCTMHY M'SIKOKO Jiefib BONOTO0 TKaHMHOK. He MuiiTe i4oro nig CTp%MeHeM BOAW i He 3aHypioiiTe y BOAY M iHLLi pifvHM.
51 MUTTS BUKOPUCTOBYITe Tenny Bofy (He binblue 50C°) i 3BMYaitHin MuitHUIA 3acib, ByabTe obepexHi 3 nesamu, 60 BOHM fyxe rocTpi.
acTVHW Npunagy, Wo MatoTb 6e3nocepeaHilt KOHTAKT 3 ieto, He0bXiAHO YNCTUTY LLOpa3y NiCns BUKOPUCTaHHS npunagy.
3BEPITAHHA. Mpunap HeobXxiaHo 36epiratin B 3aKpUTOMY NPUMILLIEHHI, B YMOBAX, L0 NepeAbadatoTb 30epekeHHs TOBApHOro BUrMAay BUpoby
Ta I10ro nopansLuy 6eaneyry ekcnnyarauiio. MepekoHaliTech, Lo npunag i BCi HOro akcecyapy NOBHICTIO BIACYLLEH, NEpLL HiX CKnafaTh #oro Ha
30epiraHHs. LLlo6 He NoLKoANTY WHYP, He HAaMOTYWTe 0r0 Ha KOPNYC, @ TaKOX He MIABILLYITE WML 38 MEPEXHNI LUHYP.

MPABUNA YTUNI3AL NPUNARY

EnekTponpunap Ta nakysansHi Matepiani MatoTb 6yTi yTUNi3oBaHi 3 HaiMEHLLOK WKOOK ANS AOBKINAA i BIAMOBIAHO 40 Npasunam 3 ytuniauii
BifxoAiB y BaLomy perioHi.

YMOBW [APAHTIVHOIO O5CNYrOBYBAHHSA

Mpv kynisni BiUpo6Y BUMaraliTe 10ro Nepesipky y Baluiit NPUCYTHOCTI | 3aN0BHEHHS rapaHTIiHOro TarnoHa (LUTaMn ToprosenbHoI opraHisauyii,
fAarta npoaaxy Ta niannc npoaasLis). bes HanaHHs rapaHTIitHoro TasoHa abo npy Aoro HenpaBULHOMY 3aMOBHEHHI MPETEHSI o0 AKOCTi He
NPUIAMAIOTLCS | rapaHTiiiHWIA PEMOHT He 3AIACHIOETbCS. MapaHTiiHWiA TanoH cnif npen’sBnsTv npu 6yAb-akoMy 3BepTaHHi A0 CEPBICHOTO LIEHTPY
NpOTAroM ycboro TepMiHy rapaHTii. Bupi6 npuiiMaeTbest Ha cepicHe 06CnyroBYBaHHS TiNbKi MOBHICTHO KOMNAEKTHIUM. [apaHTiiiHuil TepMiH
064MCTIIOETLCA 3 MOMEHTY MPOAAXY MOKYNL0. o

I'Igocvumo Bac Takox 36epiraTi JOKyMeHTH, L0 MiATBEpAXYI0Tb AaTy KyniBAi BMpoby (ToBapHuii

abo kacoBuit Yek). YMoBOK be3onnaTHoro rapaHTiliHoro obcnyroByBaHHs Baluoro BupoBy € 110ro npaBumbHa ekcriyaTaLis, LWo He BUXOANTb 3a
Mexi ocobucTix nobyToBux noTped, BiANOBIAHO A0 BUMOT IHCTPYKLl 3 excrnyaTaLji BMpoby, BIACYTHICTb MexaHiyHNX NOLIKOAXeHb Ta Hacniakis
Heabanoro NOBOMKeHHs 3 BUpoboM. Bupib npuitMaeTbes Ha rapaHTiliHe 06CiyroByBaHHS Y YUCTOMY BUTMSAI (MPOTEPTO i NpoayTo, Ae Lie €
MOXIIMBMM). "apaHTis NOLIMPIOETLCA Ha BCI BUPOBHNYI Ta KOHCTPYKTUBHI AechexTy (KpiM nepeniyeHmx y po3gini «IapaHTish He MoMPIOETLCAY),
BISBMEHi NPOTATOM rapaHTiitHoro TepMiny. Y Liei nepio aedekTHi aeTani, kpiM BUTpaTHUX MaTepianis, niansratoTs GesonnatHiil 3amixi y
rapaHTiilHOMy CepBICHOMY LIEHTPi.




YKPAIHCbKA

"APAHTIA HE NOLUUPIOETHCA

1. QedhekTn, cnpuumHeHi hopc-MaxopHUMM 0BCTaBUHAMM.

2. MoLKompKeHHs BUPOBY, CIPUUMHEHI BUKOPUCTAHHAM BUPODY 3 METO, LLO BUXOATL 3a Mexi 0co6McTux nobyTosux notpeb (To6To 3
NpoOMMCTIOBOtO aBo KoMepLiiHO

MeTo10).

3. Butparthi maTepiany 11 akcecyapu (HOXi, CiTki TOLLO.).

4. [lecheKTn, CNpUYMHEH: NepeBaHTaXeHHAM, HENPaBUILHOK EKCNyaTaLlieto, NPOHNKHEHHAM PIAvH, U, KOMaX, MoTPanMSHHAM CTOPOHHIX
npeameTiB BcepeanHy Bipoby.

5. BupoDy, Lj0 NiafaBanics pEMOHTY 103a YNOBHOBAXKEHUMM CEPBICHUMIA LIeHTPamMin 260 rapaHTiiHMK MaiCTEPHAMM.

6. MoLUKOMKEHHS, LLIO € HACTIAKOM BHECEHHS! 3MiH O KOHCTPYKLi BMpoGy camum kopucTyadeM abo HeksanichikoBaHo 3aMiHOH ioro
KOMMAEKTYI0UNX.

7. MopyLweHHst BUMOT IHCTPYKLi 3 ekcninyaTalji.

8. HenpasurnbHe BCTAHOBNEHHS HANPyrVt MEPEXi XUBMEHHS! (SKLLO Lie NOTPiBHO).

9. BHeCeHHSs TeXHIUYHNX 3MiH.

10. MexaHiuHi NOLIKOZXEHHS, B TOMY YNCi BHACTiAOK He6anoro NoBOMKEHHS, HEMPABUBbHOTO TPAHCMOPTYBaHHS Ta 30epiraHHs, NafiHHs BUpoGy.
11. TOLIKOPKEHHS 3 BIAHM TBAPWH (B TOMY YMCIi FPU3YHIB Ta KOMaX).

Bupo6Huk: Cutec Enektpuk KamnaHi, KHP
IHbopmaLiito Npo aaTy BUTOTOBMEHHS AMBITLCS HA iHAMBIAYaANbHOMY ynakKyBaHHi. |:| V
—_—

3 nuUTaHb rapaHTiHOro 06CNyroByBaHHs 3BepTaTecs A0 HaMBRKYOro CepBiCHOrO LIEHTPY.

DEUTSCH

Bewahren Sie das Handbuch auf, Sie bendtigen es moglicherweise in der Zukunft.
Das Gerét ist zum Mahlen von Lebensmitteln, zum Zubereiten von Emulsionen, zum Maischen,

zum Schlagen von Getranken, Mousse usw. bestimmt. FurVerwendung? in der Haushaltswirtschaft, passt
Ur betriebliche Verwendung nicht.

Wichtig! Das Gerat, die in die kalte Jahreszeit gekauft ist, muss man zur Vermeidung des Betriebsausfalls bis zum
Netzanschluss wenigstens vier Stunden bei der Raumtemperatur halten.

TECHNISCHE EIGENSCAHFTEN

Normenspannung: 220-240 V Betriebsdauer — 3 Jahren

Bemessungsfrequenz: 50 Hz : _
Nennleistu%gsal(}fnahme: 1000 Watt Garantiedauer — 12 Monaten

f Bitte lesen Sie das Bedienungsanleitung sorgféltig, wie man das Gerét benutzt.

SICHERHEITSMASSNAHMEN BEI DER VERWENDUNG

*Man muss diese Anleitung von der Verwendung des Gerates fiir Vermeidung der Storungen bei der Verwendung aufmerksam lesen. Die fehlerhafte Behandlung kann
zur Brechung des Gerétes fiihren, materielle Schaden zufiigen oder die Gesundheit des Benutzers schédigen.

+Von der anfanglichen Einschaltung muss man priifen, ob technische Eigenschaften des Gerates den Parametern des Spannungsnetzes entsprechen. .

+Das Gerét ist fur die Verwendun? von Personen (einschlieBlich Kinder) mit gesunkenen physischen, sinnlichen oder intellektuellen Fahigkeiten, oder beim Fehlen bei
diesen der Erfahrung oder Kenntnissen, oder wenn diese sich unter der Kontrolle nicht befinden oder iiber die Verwendung des Geréates von der Person, die fiir ihre

Sicherheit verantworllich sind, nicht eingewiesen sind, nicht bestimmt.

*Man darf das Gerat nicht verwenden, wenn Netzschnur oder Doppelstiftstecker verletzt sind, sowie auch wenn der Mixer selbst verletzt oder fehlerhaft ist. Man muss

ihn in das Servicezentrum bringen. Die Reparatur des Gerates soll nur im autorisierten Servicezentrum durchgefiihrt werden. Man darf das Gert selbsténdig nicht reparieren.

*Bei der Verletzung der Netzschnur soll ihr Austausch, zur Vermeidung der Gefahrlichkeit, der Hersteller oder von ihm bevollméachtigtes Servicezentrum oder analogisches
ualifiziertes Personal durchfiihren.

*Man darf die Netzschnur hinter sich her nicht ziehen, diese auf die Gehéuse des Gerates nicht aufrollen und (berdrehen. L

+Zur Vermeidung vom elektrischen Schlag darf man die Gehause mit dem Motor in das Wasser oder andere Flissigkeiten eintauchen. Wenn das Geréat in das Wasser
efallen war, darf man das Wasser nicht beriihren! Man muss augenblicklich von der Netzspannung freischalten und nur dann es hernehmen. Man soll sich an das
ervicezentrum fiir Priifung oder Reparatur des Gerétes wenden. . .

*Man darf den Uberhang der Leitungsschnur vom Rand des Tisches oder ob heien Oberfldchen nicht zulassen.

*Man darf das Gerat mit den feuchten Handen nicht beriihren.

+Man muss das Gerét von der Netzleitung abschalten, wenn Sie diese nicht verwenden, sowie auch wenn Sie Zubehér abnehmen oder montieren méchten, sowie von
der Reinigung. Man darf das Gerét nicht eingeschaltet bleiben.

*Man darf das Gerat sowie seine Zubehdrteile in die Geschirrabwaschmaschine nicht einsetzen.

+Man darf das Gerét in Zielen, die von dieser Betriebsanleitung nicht vorgesehen sind, nicht verwenden.

*Man darf die Kinder zu der Verwendung vom Mixer oder seiner Zubehdrteilen nicht zulassen.

«Man muss sich sehr aufmerksam werden, wenn sich neben dem funktionierenden Gerat die Kinder befinden.

*Man darf das Gerat in der Nahe mit den heien Oberflachen nicht verwenden.

*Man darf die Beriihrung von beweglichen Teilen des Gerates nicht zulassen.

+Von der Verwendung des Gerates muss man sich in der Richtigkeit der Einstellung vom Ansatzstiick Stabmixer iiberzeugen.

+VVom Abbau muss man sich iiberzeugen, dass Motor véllig gestoppt ist.

*Man darf die Zubehorteile, die zu dem Komplettierungsverzeichnis nicht gehért, nicht verwenden.

+Metallische Messern sehr scharf sind, darum muss man bei der Arbeit mit ihnen sehr aufmerksam werden.

+Das Gerét ist nur fiir die haushaltliche Verwendung bestimmt. Man darf es in kommerziellen Zielen oder anderen Zielen, die sich hinter Rahmen der gewdhnlichen

Verwendung ausgeht, nicht verwenden. . . R . o . .

+Der Mixer ist ausschlieBlich fiir Bearbeitung von Lebensmitteln bestimmt. Man darf Farben und Ldsungsmitteln mit Hilfe vom Mixer nicht mischen.

*Man darf das Gerat im Freien nicht verwenden.

*Man muss sich utg_erz_eu?en, dass der Doppelstiftstecker zu ihrer Anschlussdose passt. In einem anderen Fall muss man sich an das Servicezentrum fiir die Hilfe wenden.
Man darf das Gerat nicht verwenden, wenn Netzschnur und/oder Doppelstiftstecker verletzt sind.




DEUTSCH

*Man soll diese Bedienungsanleitung bewahren.

ACHTUNG! Man kann mit dem Gerat fortlaufend im Laufe von einer Minute nicht arbeiten. Nach der fortlaufenden Arbeit im Laufe von einer Minute muss man das Gerat
wenigstens auf eine Minute auBer Betrieb setzen. Man soll die Arbeit mit dem Gerét, bis es nicht kalt wird, nicht beginnen.

*Man darf die maximal zugelassene Menge des Produktes im Messbecher nicht liberschreiten.

+Die Temperatur des Gerates soll nicht mehr als 50C° werden.

*Man darf das Gerat und seine Zubehdrteile im Mikrowellenherd nicht verwenden.

*Man darf das Gerat fiir feste Produkte (zum Beispiel: gefrostete Produkte und so weiter) und unverzeihliche Teile von Produkten (zum Beispiel: Fruchtkern, Fleischkriese,
Knochen und so weiter) nicht verwenden.

VERWENDUNG

Nehmen Sie Gerat und Zubehér aus der Verpackung her. Lassen Sie nicht die Verpackungsmaterialien (Pakete, Styrolharz und so weiter) in den
fiir die Kinder zugelassenen Platzen zur Vermeidung der gefahrlichen Situationen. Weiter soll man das Gerét mit dem feuchten weichen Tuch
putzen. Den Zubehdr muss man in Ubereinstimmung mit den Empfehlungen, die im Abschnitt , Transport, Reinigung und Bewahrung” beschrieben
sind, notwendig waschen. Der Mixer ist firr Zerkleinerung und Anschlagen von Nahrungsmitteln, sowie fiir die Zubereitung von Cockfails bestimmt.

VERWENDUNG DES MIXERS
ACHTUNG! Von der Zusammenstellung des Mixers muss man sich (iberzeugen, dass das Gerét an das Netz nicht angeschlossen ist.
Der Mixer gasst ideal fiir die Zubereitung von SoR8en, Majonasen, Bratensaften, Stéppen, Kinderernahrung sowie allen Arten der Cocktails.
1. Stellen Sie den Ansatzsttick ,Stabmixer” auf das Motorteil bis zur vollstdndigen Fixierung vom Ansatzteil des Mixers (Knalzer) ein.
2. Dann soll man das Gerét ans Netz anschlieen. Den Mixer in den Behalter nach unten klappen. Wahlen Sie die Geschwindigkeit der Arbeit ,1*
oder ,2“ und klicken Sie auf den entsprechenden Button der EinschlieRung der Geschwindigkeit. Bei der Arbeit im ersten Regime kann man mit
der Hilfe vom Geschwindigkeitsregler die Umdrehungsgeschwindigkeit vom Messer des Reglers regeln. Dazu muss man auf den Button der
Einschaltung der ersten Regime abhaltend, den Geschwindigkeitsregler nach links oder rechts entsprechend fiir die Steigerung oder Senkung
der Umdrehungsgeschwindigkeit vom Messer des Mixers versetzen. ) Lo )
3. Nach der Beendigung der Arbeit muss man den Mixer spannungslos schalten. Die vollstandige Stillsetzen vom Messer des Mixers erwarten.
Dann den Ansatzteil Stabmixer vom Motorteil abschalten.

Achtung! Die Schneide des Messers zu scharf ist! .

VERWENDUNG VOM ANSATZTEIL FUR MARK
ACHTUNG! Von der Zusammenstellung des Mixers muss man sich (iberzeugen, dass das Gerét an das Netz nicht angeschlossen ist.
Ansatzteil fiir Mark passt ideal fiir die Zubereitung vom Kartoffelpiiree.
1. Stellen Sie das Ansatzstiick fir Mark auf das Motorteil bis zur vollstandigen Fixierung vom Ansatzteil des Mixers (Knalzer) ein.
2. Dann soll man das Gerét ans Netz anschlieRen. Den Mixer in den Behalter nach unten klaﬁpen. Wahlen Sie die Geschwindigkeit der Arbeit ,1*
oder ,2“ und klicken Sie auf den entsprechenden Button der EinschlieRung der Geschwindigkeit. Bei der Arbeit im ersten Regime kann man mit
der Hilfe vom Geschwindigkeitsregler die Umdrehungsgeschwindigkeit vom Messer des Reglers regeln. Dazu muss man auf den Button der
Einschaltung der ersten Regime abhaltend, den Geschwindifgkeitsregler nach links oder rechts entsprechend fiir die Steigerung oder Senkung
der Umdrehungsgeschwindigkeit des Messers Ansatzsttick fur Mark versetzen. Lo )
3. Nach der Beendigung der Arbeit muss man den Mixer spannungslos schalten. Die vollstandige Stillsetzen vom Messer des Mixers erwarten.
Dann das Ansatzteil fiir Mark vom Motorteil abschalten.

VERWENDUNG VOM ANSATZTEIL BESEN
ACHTUNG! Von der Zusammenstellung des Mixers muss man sich iiberzeugen, dass das Gerat an das Netz nicht angeschlossen ist.
Man Verwendet Besen fiir Anschlagen von Sahne, Eiweil, Biskuitteig, Mark, Supﬁe, Sofde und so weiter.
1. Man stellt Besen fiir Anschlagen in die Offnung im Reduzierantrieb bis zum Schnalzer ein.
2. Man stellt den Reduzierantrieb (mit dem voreinstellten Besen) auf den Motorteil bis zur voIIsténdi\%len Fixieruné; (Knalzer) ein.
3. Dann soll man das Gerat ans Netz anschlieRen. Den Mixer in'den Behélter nach unten klappen. Wahlen Sie die Geschwindigkeit der Arbeit ,1°
oder ,2“ und klicken Sie auf den entsprechenden Button der EinschlieBung der Geschwindigkeit. Bei der Arbeit im ersten Regime kann man mit
der Hilfe vom Geschwindigkeitsregler die Umdrehungsgeschwindigkeit vom Messer des Reglers regeln. Dazu muss man auf den Button der
Einschaltung der ersten Regime abhaltend, den Geschwindifgkeitsregler nach links oder rechts entsprechend fiir die Steigerung oder Senkung
der Umdrehungsgeschwindigkeit des Messers Ansatzstiick fur Mark versetzen. .
Sie kdnnen den Becher aus der Komplettierung des Mixers oder andere passende Behalter verwenden.
4. Nach der Beendigunﬁﬂder Arbeit muss man den Mixer spannungslos schalten. Die vollstandige Stillsetzen vom Messer des Mixers erwarten.
Dann das Ansatzteil fir Mark vom Motorteil abschalten.

VERWENDUNG DER BRECHANLAGE

ACHTUNG! Von der Zusammenstellung des Mixers muss man sich iiberzeugen, dass das Gerat an das Netz nicht angeschlossen ist.
1.Stellen Sie den Kelch der Brechanlage auf den Tisch.
2.Stellen Sie den Messer fiir Zerkleinerung auf die Achse ein.
3.Legen Sie Produkte in den Kelch an.
4.Stellen Sie die Decke der Brechanlage ein und fixieren sie. .
5.Stellen Sie den Reduzierantrieb mit der voreingestellten Motorteil auf den Kelch so ein, um die Schiebenuten des Messers in die Offnung des
Reduzierantriebs gehen. Dann wahlen Sie die Geschwindigkeit ,1* oder ,2“ und driicken auf den entsprechenden Button der Schaltung der
Geschwindigkeit. Bei der Arbeit im ersten Regime mit der Hilfe vom Geschwindigkeitsregler kann man die Umdrqhun%sgeschwindiq}(ei des
Messers regeln. Dazu muss man auf den Button der Elnschaltung};1 der ersten Regime abhaltend, den Geschwindigkeitsregler nach links oder
rechts entsprechend fiir die Steigerung oder Senkung der Umdrehungsgeschwindigkeit vom Messer des Mixers versetzen.
6.Die vollstandige Stillsetzen vom Messer des Mixers erwarten. Dann den Reduzierantrieb mit dem Motorteil abzuschalten, vom Kelch den
Motorteil und Reduzierantrieb in verkehrter Reihenfolge abtrennen und den Messer herauskriegen. Nur danach kann man das zubereitete Produkt
in den vorbereiteten Behalter umgieen oder umschutten.
ACHTUNG! Nehmen Sie den Messer aufmerksam, da die Schneiden sehr scharf sind.

TRANSPORT, REINIGUNG AND BEWAHRUNG

Transport. Der Transport des Geréts ist bei jeder Art von Transport mit der Anwendung von Regeln erforderlich Befestigung von Ladungen, die die Erhaltung der
Prasentation des Produktes und / oder der Verpackung und deren weiteren sicheren Betrieb gewahrleisten. Setzen Sie das Gerét wahrend der Handhabung KEINE
Schockbelastungen aus. Reinigung. ACHTUNG! Man kann die Teile des Gerates nie in der Geschirrabwaschmaschine waschen. Man darf auch keine Chemikalien und
abrasive Stoffe verwenden. Man muss immer das Gerét von der Reinigung von der Netzspannung freischalten. Den Motorteil muss man mit dem weichen, etwas
feuchten Tuch reinigen. Man darf ihn unter dem Wasserstrahl nicht waschen, sowie in das Wasser oder andere Fliissigkeiten durchdringen. Fiir Waschen muss man
warmes Wasser (nicht groRer als 50C°) und gewdhnliches Reinigungsmittel verwenden, man muss mit den Messern sehr aufmerksam werden, da sie sehr scharf sind.
Teile der Gerates, die den unmittelbaren Kontakt mit dem Essen haben, muss man jeden Mal nach der Verwendung des Gerates reinigen.

Lagerung. Das Gerat muss in Raumen gelagert werden, in denen die Erhaltung einer Présentation vorausgesetzt wird Produkt und seine weitere sichere Bedienung.
Stellen Sie sicher, dass das Gerét und alle Zubehdrteile vollstandig getrocknet sind bevor Sie es speichern.



_ DEUTSCH .

REGEL DER ENTSORGUNG DES GERATES

Das Gerat und die Verpackungsmaterialien sollen mit dem niedrigsten Schaden fiir Umwelt in Ubereinstimmung mit den Regeln der Abfallverwertung in Ihrem Region
entsorgt werden.

Beim Kaufen des Gerates muss man seine Priifung in Ihrer Gegenwart und Ausfiillung d er Garantiebroschiire (Stempel der Handelsorganisation, Datum
des Verkaufs und Unterschrift des Verkaufers) anfordern.
Ohne Vorlage der Garantiebroschiire oder im Fall ihrer falschen Auffillung werden keine Qualitatsbeanstandungen angenommen werden und
Garantiereparatur nicht durchgefiihrt.
Die Garantiebroschiire muss man bei jedem Anruf an das Servicezentrum im Laufe der ganzen Garantiefrist vorlegen. Das Gerat nimmt man auf den
Nachverkaufsservice nur im vollen Lieferumfang an. Die Garantiefrist beginnt vom Zeitpunkt des Verkaufs vom Gerat dem Kéufer. Wir bitten Sie alle
Dokumente, die das Datum vom Kaufen des Gerétes (Kassenzettel oder Warenzettel) bewahren. Die Bedingung der kostenlosen Garantieleistung Ihres
Gerates ist seine ordnungsgeméafe Verwendung, die hinter Rahmen der personlichen Haushaltsbedarfe nicht kommt, in Ubereinstimmung mit den
Anforderungen der Bedienungsanleitung, das Fehlen von mechanischen Verletzungen und Folgen der nachléssigen Behandlung mit dem Gerat.
Die Garantie verbreitet sich auf alle Fertigungs- und Konstruktionsfehler, auRer Fehler, die im Abschnitt ,Garantie verbreitet sich nicht auf* angegeben
sind, die im Laufe der Garantiefrist festgestellt werden. In diese Periode liegen alle Fehlerteile, auBer Fehler, die im Abschnitt ,Garantie verbreitet sich
nicht auf* angegeben sind, dem kostenlosen Austauschen im Servicezentrum unter.
GARANTIE VERBREITET SICH NICHT AUF
1.Fehler, die von Umstanden hoherer Gewalt hervorgerufen sind.
2.Verletzungen des Gerates, die vor der Verwendung des Gerétes in Zielen, die sich hinter Rahmen der personlichen Haushaltsbedarfe kommen
(das heilt, betriebliche oder kommerzielle Verwendung) kommen, hervorgerufen sind.
3.Verbrauchsmateriale und Zubehorteile.
4.Fehler, die von der Uberlastung, nicht ordnungsgemaBen Verwendung, Eindringung von Flissigkeiten, Staub, Insekten, fremden Gegenstanden
innerhalb des Gerétes hervorgerufen sind.
5.Die Gerate, die nicht in bevollméchtigten Servicezentren oder Garantiewerkstétten repariert waren.
6.Fehler, die Folge der Vornahme in die Konstruktion des Geréates der Anderungen vom Benutzer selbst oder unsachgemaRen Austausch der
Zubehdrteilen hervorgerufen sind.
7.Verletzung der Anforderungen der Betriebsanleitung.
8.Falsche Einstellung der Versorgungsnetzspannung (wenn das notwendig ist).
9.Vornahme von technischen Veranderungen.
10.Mechanische Verletzungen, darunter in Folge der nachléssigen Behandlung, falschen Beférderung und Bewahrung, Fallen des Gerétes.
11.Verletzungen durch Verschulden von Tieren (darunter von Nagetieren und Insekten).

Hersteller: Sites Electric Kampanie, China.

Information diber Herstellungsdatum ist auf der Einzelverpackung angegeben. - ﬁ
In Fragen der Garantieleistungen sowie bei der Feststellung von Fehlern |:| c € \{/
L]

wenden Sie sich an das néchste Servicezentrum.

POLSKI

Przeczytaj uwaznie instrukcje przed uruchomieniem blendera.

A Zachowaj instrukcje, mozesz potrzebowac ja w przysztosci.
Urzadzenie przeznaczone jest do mielenia zywnosci, przygotowywania emulsji, zacierania, bicia napojow, muséw itﬁ'

Do uzytku w gospodarstwie domowym, nie nadaje si¢ do zastosowan przemysfowych.

Wazne! Blender zakupiony w zimnych porach roku w celu unikniecia awarii przed wigczeniem do sieci nalezy

utrzymac przez co najmniej cztery godziny w temperaturze pokojowej.

SPECYFIKACJE TECHNICZNE
Nominalne napiecie: 220-240 W Termin dziatani
Nominalna czestos¢ pradu: 50 Hz . ermin dziatania - 3 lata
Nominalna skgnsumgwe}ana potega: 1000 Wt Termin gwarancyjny - 12 miesigcy

SRODKI OSTROZNOSCI PRZY EKSPLOATACJI
*Uwaznie przeczytaj niniejsza instrukcje przed uzyciem urzadzenia, aby unikna¢ awarii podczas uzytkowania. Niewtasciwe postepowanie moze
doprowadzi¢ do uszkodzenia produktu, spowodowac szkody materialne lub wyrzadzi¢ szkode zdrowiu uzytkownika.
+Przed pierwszym wigczeniem nalezy sprawdzic, czy spetniaja dane techniczne produktu parametry zasilania.
+Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych mozliwosciach fizycznych, zmystowych lub umystowych, lub,
w przypadku braku do$wiadczenia lub wiedzy, jesli nie znajduja sig pod nadzorem Iub nie sg poinstruowane na temat korzystania z urzadzenia przez
osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.
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+Nie uzywaj urzadzenia, jesli jest uszkodzony przewdd lub wtyczka, a takze, jesli jest uszkodzone lub nie dziata samo urzadzenie. Zanie$ go do punktu
serwisowego. Naprawy urzadzenia powinny by¢ wykonywane wytacznie w autoryzowanym punkcie serwisowym. Nie naprawiaj urzadzenie samodzielnie.
*W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajacego jego wymiang w celu uniknigcia niebezpieczenstwa powinien dokonac producent lub upowazniony
przez niego punkt serwisowy lub podobny wykwalifikowany personel.

+Nie wolno ciggna¢ za przewdd, owija¢ go na obudowe urzadzenia i przekrecac.

+Aby unikna¢ porazenia pradem elektrycznym, nie wolno zanurza¢ obudowe urzadzenia w wodzie lub innej cieczy. Jesli urzadzenie wpadnie do wody,
nie wolno dotyka¢ wody! Nalezy natychmiast odtaczy¢ urzadzenie od sieci i dopiero wtedy wyjaé go. Skontaktuj sie z centrum serwisowym w celu kontroli
lub naprawy produktu.

+Nie wolno dopusci¢ do zwisania przewodu elektrycznego z krawedzi stotu lub nad goracymi powierzchniami.

+Nie wolno dotykac przewodu zasilajacego mokrymi rekami.

+Nalezy odtaczy¢ urzadzenie od sieci, jesli z niego nie korzystasz, a takze, jesli chcesz usunag lub dodac¢ akcesoria i przed czyszczeniem. Nie nalezy
pozostawia¢ wiaczonego urzadzenia.

+Nie nalezy umieszczac urzadzenia, a takze jego czesci w zmywarce.

*Nie nalezy uzywac urzadzenia do celow nie przewidzianych instrukcja.

+Nie nalezy dopuszcza¢ dzieci do uzycia blendera lub jego czesci.

+Nalezy by¢ bardzo ostroznym, jesli w poblizu pracujacego urzadzenia znajduja sie dzieci.

+Nie nalezy uzywac urzadzenia w poblizu goracych powierzchni.

+Nie wolno dopuszcza¢ do kontaktu z ruchomymi czesciami urzadzenia.

*Przed uzyciem urzadzenia nalezy si¢ upewnic, ze ustawienia nasadki zatapialnej sq prawidtowe.

+Przed rozbiorem nalezy upewnic sie, ze silnik catkowicie sie zatrzymat.

+Nie nalezy uzywac akcesoriow, ktre nie znajdujq sie w zestawie.

*Metalowe noze sg bardzo ostre, nalezy zachowa¢ szczegoing ostrozno$¢ w obchodzeniu sig z nimi.

+Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego. Nie nalezy uzywac go do celow komercyjnych lub innych, ktére przekraczajg uzytek
domowy.

*Blender jest przeznaczony wytacznie do przetwarzania zywnosci. Nie miesza¢ farby i rozpuszczalniki za pomoca blendera.

+Nie wolno uzywac urzadzenia na zewnarz pomieszczen.

*Upewnij sie, ze wtyczka urzadzenia odpowiada twojemu gniazdku. W przeciwnym razie skontaktuj sie z centrum serwisowym za pomoca, Nie uzywaj
urzadzenia, jesli przewdd zasilajacy i/lub wtyczka sg uszkodzone.

+Nie nalezy eksploatowac urzadzenia mokrymi rekoma.

«Zachowaj niniejsza instrukcje.

UWAGA! Nigdy nie pracuj z urzadzeniem ponad 1 minute bez przerwy. Po jednej minucie ciagtej pracy urzadzenie powinno pozosta¢ wytaczone przez
co najmniej 2 minuty. Nie wolno pracowa¢ z urzadzeniem, dopoki nie ostygnie.

*Nie nalezy przekracza¢ maksymalnej dozwolonej iloci produktu w szklance.

«Temperatura produktu nie powinna przekracza¢ 50 °C.

+Nie nalezy uzywa¢ urzadzenia i jego akcesoriow w kuchence mikrofalowej.

+Nie wolno uzywac urzadzenia do twardych sktadnikéw (np.: mrozonek itp.) i niejadalnych czesci produktéw (np.: pestek z owocdw, chrzastek miesnych,
kosci itp.).

EKSPLOATACJA

Wyja¢ urzadzenie i akcesoria z opakowania. Nie nalezy pozostawia¢ opakowania gtorebki, styropian, itp.) w dostepnym dla matych dzieci miejscu,
aby uniknac niebezpiecznych sytuacji. Wytrze¢ urzadzenie migkka, wilgotng szmatka. Nalezy U.mk’é wszystkie akcesoria zgodnie z zaleceniami
op|san¥m| w sekcji , Transport, czyszczenie i przechowywanie”. Blender jest przeznaczony do siekania i ubijania Zywnosci, a takze do
przygotowywania koktaji.

Eksploatacja blendera

UWAGA! Przed sktadaniem blendera Lﬁ)ewnij sig, ze urzadzenie nie jest podtaczone do sieci.
Blender idealnie nadaje sie do przyrzadzania sosow, majonezow, podlew, zup, z_e/vynoéci dla dzieci, a takze wszelkiego rodzaju koktajli.
1. Ustaw nasadke blender zatapialny na silnikowa czes¢ blendera az do catkowitej blokady nasadki blendera (Kliknigcia).
2. Podtacz urzadzenie do sieci. Opus¢ blender do zbiorika. Nastepnie wybierz predkosc ,1” lub 2" oraz nacisnij odpowiedni przycisk wiaczania
predkosci. Podczas prac¥ w trybie 1 z pomoca regulatora predkosci obrotoweg' mozna regulowa¢ predko$¢ obrotowg noza blendera. Aby to zrobic,
przytrzymujac przycisk wiaczenia 1-go trybu przesun regulator predkosci obrotéw w prawo lub w lewo, aby odpowiednio zwigkszy¢ lub zmniejszy¢
gsdkoéé obrotowa noza blendera. o ) ) .

. Po zakoriczeniu pracy nalezy odtaczy¢ blender od sieci. Poczekaj do catkowitego zatrzymania noza blendera. Potem odtacz nasadke blender
zatapialny od czeéci silnikowe.
Uwagal! Ostrze noza jest bardzo ostre!

WYKORZYSTANIE NASADKI DO PUREE

UWAGA! Przed sktadaniem blendera upewnij sig, ze urzadzenie nie Lest podtaczone do sieci.
Nasadka do puree idealnie nadaje sie do gotowania J)uree z ziemniakdw.
1. Ustaw nasadke do puree na silnikowa czes¢ blendera az do catkowitej blokady nasadki blendera (Kliknigcia). o . .
2. Podtacz urzadzenie do sieci. Opus¢ blender do zbiorika. Nastepnie wybierz predkosc ,1” lub 2" oraz nacisnij odpowiedni przycisk wiaczania
predkosci. Podczas pracy w trybie 1 z pomoca regulatora predkosci obrotoweL mozna regulowac predko$¢ obrotowa noza nasadki do puree, Aby
to zrobic, przytrzymul%: przycisk wt%czema 1-go trybu przesun regulator predkosci obrotow w prawo lub w lewo, aby odpowiednio zwigkszy¢ lub
zmniejszyc predko$¢ obrotowa nasadki do puree.
3. Po zakonczeniu pracy nalezy odtaczy¢ blender od sieci. Poczekaj do catkowitego zatrzymania noza blendera. Potem odigcz nasadke do puree
od czesci silnikowe).
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WYKORZYSTANIE NASADKI TRZEPACZKA

UWAGA! Przed sktadaniem blendera upewnij sie, ze urzadzenie nie jest podtaczone do sieci.
Uzywaj trzepaczki do ubijania $mietany, biatek jaj, ciasta biszkoptowego, puree, zupy, sosu itp.
1. Wtoz trzeé)aczk? do ubijania w otwor w reduktorze, az do Klikniecia.
2. Ustaw reduktor trzepaczki (z zainstalowana trzepaczka) na silnikowa cze$¢ az do ca}kowite{' blokady (Kliknigcia).
3. Podigez urzgdzenie do sieci. Opus¢ trzepaczke w zbiornik i t{lko wtedy wybierz predko$¢ ,1” lub 2" oraz naciénij odpowiedni przycisk wiaczania
predkosci. Podczas pracy w trybie 1 z pomoca regulatora f)red 0$ci obrotowej mozna regulowac Fredkoé(’: obrotowa trzepaczki. Aby to zrobic,
przytrzymuijac przycisk waczenia 1-go trybu przesur regul lewo, aby odpowiednio zwiekszy¢ lub zmniejszy¢
W ko$¢ obrotowa trzepaczki. ) o o

0zesz uzy¢ szklanke z zestawu blendera lub korzystac z innych odpowiednich pojemnikow
4. Po zakonczeniu pracy nalezy zaczeka¢ do catkowitego zatrzymania trzepaczki i wyjaé ja z pojemnika. Odtacz blender od sieci. Nastepnie

odtacz trzepaczke od czesci silnikowe;j.

WYKORZYSTANIE ROZDRABNIACZA
UWAGA! Przed sktadaniem blendera upewnij sie, ze urzadzenie nie jest podtaczone do sieci.
1. Ustaw misg rozdrabniacza na stot.
2. Ustaw néz do rozdrabniania na 0$.
3. Umies$¢ produkty w misie.
4. Ustaw i zamocuj pokrywe rozdrabniacza. ) ) ) .
5. Ustaw reduktor z zainstalowana czescig silnikowa na misg tak, aby rowki noza weszty w otwor reduktora. Nastepnie wybierz szybkos¢ ,1” lub
,2" oraz nacisnij odpowiedni przycisk wigczania predkosci. Podczas pracy w trybie 1z pomocg re?ulatora predkosci obrotowej mozna regulowac
prgdkoé(: obrotowa noza. Aby to zrobi¢, przytrzymujac przycisk wiaczenia 1-go trybu przesun regulator predkosci obrotéw w prawo lub w lewo, aby
odpowiednio zwigkszy¢ lub zmniejszy¢ predkos¢ obrof owaPno'a.
4. Po zakoniczeniu pracy nalezy odtaczy¢ blender od sieci, Poczekaj do catkowitego zatrzymania no;e/. Potem zdejmij reduktor z czgécia silnikowa
z misy, odtacz czesc silnikowa i reduktor w odwrotnej kolejno$ci i wyjmij noze. Dopiero wtedy przelej ub przesyp przygotowany produkt do
przygotowanego pojemnika.
UWAGA! Bierz noze delikatnie, poniewaz ostrza sg bardzo ostre.

TRANSPORTOWANIE, CZYSTKA | PRZECHOWYWANIE

TRANSPORTOWANIE. Transportowa¢ przyrzad nalezy z pomocy dowolnego zadaszonego transportu z zastosowaniem regut umocowania
tadunkéw, co zabezpiecza jego cato$¢ ilalbo cato$¢ opakowywania a takze jego podzniejsza bezpieczng eksploatacje. NIE wystawia¢ urzadzenia

na wstrzasy podczas zatadunku i roztadunku.

CZYSTKA. UWAGA! Nigdy nie myj czesci urzadzenia w zmywarce. Nie uzywaj $rodkéw chemicznych i materiatow ciernych.

Zawsze odfaczaj urzadzenie od sieci przed czyszczeniem. Czysci¢ czesc silnikowa nalezy migkka, lekko wilgotng szmatka. Nie myj go pod biezaca,
woda i nie zanurzaj w wodzie lub innych plynach. Do mycia uzywaj letniej wody (nie wiecej 50C°) i zwyktego detergentu, uwazaj z ostrzami,
poniewaz sg one bardzo ostre. Czesci urzadzenia majace bezposredni kontakt z zywno$cig powinny by¢ czyszczone po kazdym uzyciu urzadzenia.
PRZECHOWYWANIE. Urzadzenie musi by¢ przechowywane w pomieszczeniach zamknietych, w warunkach, ktére zaktadajg zachowanie
prezentacji produktu i jego dalszej bezpiecznej eksploatacji. Przed przechowywaniem upewnij sie, Ze urzadzenie i wszystkie jego akcesoria

sq catkowicie wysuszone.

ZASADY UTYLIZACJI URZADZENIA

Urzadzenie i materiaty opakowaniowe nalezy utylizowa¢ przy jak najmniejszym uszkodzeniu $rodowiska i zgodnie z przepisami dotyczacymi
utylizacji odpadéw na danym obszarze.

WARUNKI GWARANCJI

Kupujac produkt, popro$ o sprawdzenie go w Twojej obecno$ci i wypetnienie karty gwarancyjnej (piecze¢ organizacji handlu, data sprzedazy i
podpis sprzedawcy). Bez podania karty gwarancyjnej lub gdy nie zostanie ona prawidtowo wypetniona, roszczenia dotyczace jakosci nie zostang,
zaakceptowane i nie zostanie wykonana zadna naprawa gwarancyjna. Karte gwarancyjng nalezy okaza¢ do centrum serwisowego w catym
okresie gwarancyjnym. Produkt jest catkowicie dopuszczony do serwisu. Okres gwarancji liczony jest od momentu sprzedazy. Prosimy réwniez
0 zachowanie dokumentow potwierdzajacych date zakupu produktu (towar lub rachunek kasowy). Warunkiem bezptatnej obstugi gwarancyjnej
produktu jest jego prawidtowe dziatanie, nie przekraczajace zakresu osobistych potrzeb domowych, zgodnie z wymaganiami instrukcji obstugi
produktu, brakiem uszkodzen mechanicznych i konsekwencjami nieostroznego obchodzenia sig z produktem. Produkt jest dopuszczony do
serwisu gwarancyjnego w czystej postaci (w miare mozliwosci czyszczony i wycierany). Gwarancja obejmuje wszystkie wady produkcyjne i
konstrukcyjne (z wyjatkiem tych wymienionych w rozdziale "Gwarancja nie dotyczy"), zidentyfikowanych w okresie gwarancyjnym. W tym okresie
wadliwe czeéci, z wyjatkiem materiatow eksploatacyjnych, podlegaja bezptatnej wymianie w centrum serwisowym gwarancyjnym.

1. Defekty wezwane przez dziatanie sit zewnetrznych.

2. Uszkodzenia produktu spowodowane uzywaniem produktu do celéw wykraczajacych poza domowe potrzeby (np. w celach przemystowych |

ub komercyjnych).

3. Materialy eksploatacyjne i akcesoria (noze, siatki itp.).

4. Wady powstate w wyniku przeciazenia, niewtasciwej pracy, przenikania cieczy, kurzu owadéw, wnikania ciat obcych do produktu.

5. Produkty, ktére zostaty naprawione poza autoryzowanymi punktami serwisowymi lub warsztatami gwarancyjnymi.

6. Uszkodzenia wynikajace z wprowadzenia zmian w projekcie produktu przez samego uzytkownika lub bez zastrzezenia zamiany jego sktadnikéw.
7. Uszkodzenia mechaniczne, w tym z powodu zaniedbania obstugi, niewtasciwego transportowania i przechowywania, upadku produktu.

8. Naruszenie instrukcji obstugi.

9. Niewtasciwa instalacja napiecia sieciowego (jesli jest wymagana).

ator predkosci obrotow w prawo lub w
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10. Dokonywanie zmian technicznych.
11. Uszkodzenia z winy zwierzat (w tym gryzoni i owadow).

Producent: Sites Electric Company, Chiny.

Informacje na temat daty produkcji patrz na opakowaniu indywidualnym. D [ H [ c € (%” E
W zakresie serwisu gwarancyjnego, a takze w razie wykrycia problemow, " mm
nalezy skontaktowa¢ si¢ z najblizszym punktem serwisowy.

ROMANA

Cititi cu atentie manualul inainte de utilizare.

A Pastrati manualul de utilizare, este posibil s aveti nevoie de acesta in viitor.
Dispozitivul este destinat mécinarii produselor alimentare, prepararii emulsiilor, mashing, baterea bauturilor, spumelor etc.

Pentru uz casnic, nepotrivit pentru uz industrial.

Important! Aparatul, achizitionat in sezonul rece, cu scopul de a evita defectiunile, inainte de conectare in
reteaua electrica trebuie sa fie tinut cel putin patru ore la temperatura camerei.

Caracteristici tehnice

‘II:'ensiun? nomir]alz“lig 220'24%\1 50 H Durata de functionare - 3 ani
recventa nominald a curentului: 50 Hz ! tionare I
Consum nominal de putere: 1000 W Perioada de garantie ~ 12 luni

u atentie acest manual inainte de a utiliza aparatul pentru a evita deteriorarea acestuia in timpul utilizarii. Manipularea incorecta poate duce la
deteriorarea aparatului, provoca daune materiale sau afecta sanatatea utilizatorului.

+Inainte prima pornire, verificati dacé specificatiile produsului corespund parametrilor sursei de alimentare.

+Acest aparat nu este destinat utilizérii de catre persoane (inclusiv copii) cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau de cétre persoane féra
expertien;é si cunostinte, cu exceptia cazului in care sunt supravegheate sau instruite s foloseasca aparatul de cétre persoana responsabild pentru siguranta
acestora.

+Nu utilizati dacé cablul sau stecherul sunt deteriorate sau daca aparatul este deteriorat sau defect. Adresati-va la un centru de service. Aparatul trebuie reparat
numai la un centru de service autorizat. Nu reparati aparatul independent.

*Pentru a evita o situatie periculoasa, in cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit la un centru de service autorizat.

+*Daca cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de catre producator sau de catre centrul sau autorizat de service sau de un personal calificat
similar pentru a evita pericolul.

+Nu indoiti, rasuciti sau infasurati cablul de alimentare in jurul aparatului.

*Nu scufundati niciodaté carcasa motorului in apé sau in alt lichid. Utilizati numai o carpa umeda pentru a curéta carcasa motorului.

+Pentru a preveni electrocutarea, nu scufundati aparatul in ap sau in alte lichide. Daca aparatul a cazut in apa, nu atingeti apa! Deconectati imediat aparatul
si a?oi scoateti-l. Contactati centrul de service pentru verificarea sau repararea aparatului.

+Nu lasati cablul sa atarne peste marginea mesei sau peste suprafetele fierbinti.

*Nu apucati cablul de alimentare cu mainile ude.

+Deconectati aparatul de la retea daca nu este utilizat si dacd doriti s& indepartati sau s& adaugati accesorii si inainte de curétare. Nu lasati aparatul pornit.
*Nu utilizati aparatul in alte scopuri decét cele specificate in manualul de utilizare.

*Nu puneti aparatul, nici componentele acestuia in masina de spalat vase.

*Nu permiteti copiilor sa utilizeze blenderul sau piesele acestuia.

+Fiti foarte atent atunci cand copiii se afld in apropierea aparatului.

*Nu utilizati aparatul in apropierea suprafetelor fierbinti.

«Evitati contactul cu piesele mobile.

+|nainte de a utiliza aparatul, asigurati-va c& componentele blenderului sunt instalate corect.

*Inainte de dezasamblare, asigurati-va ca motorul este oprit complet.

+Nu utilizati accesorii care nu sunt incluse in ansamblul blenderului.

+Cutitele metalice sunt foarte ascutite, fiti foarte atent cand le folositi. Apucati piesele, care se afla departe de marginile taietoare cand le folositi.

+Scoateti intotdeauna cutitul nainte de a turna continutul din bol.

+*Acest aparat este destinat exclusiv Fentru uz casnic. Nu- utilizati in scopuri comerciale sau de alta natura.

+Blenderul este destinat exclusiv prelucrarii produselor alimentare. Nu amestecati vopseaua si solventii cu un blender.

*Nu folositi aparatul in aer liber. N

+Asigurati-va ca stecarul aparatului corespunde prizei. In caz contrar, contactati centrul de service pentru asistentd. Nu utilizati aparatul daca cablul de
alimentare si / sau stecherul sunt deteriorate.

+Pastrati aceste instructiuni.

*Nu utilizati aparatul cu méinile ude.

ATENTIE! Nu folositi aparatul mai mult de 1 minut in mod continuu. Dupa o functionare continud de un minut, aparatul trebuie oprit cel putin 2 minute. Nu
folositi aparatul pana cand acesta nu se raceste.

Nu depasiti cantitatea maxima germisé de produs in bol.

+Temperatura produsului nu trebuie sa depaseasca 50 °C.

*Nu utilizati aparatul si accesoriile acestuia intr-un cuptor cu microunde.

+Nu folositi aparatul pentru ingrediente dure (de exemplu: alimente congelate etc.) si parti necomestibile ale produselor (de exemplu: samburi din fructe,
cartilaj de carne, oase etc.).



ATENTIE! Inainte de asamblarea blenderului, asigurati-vd ca acesta nu este conectat la retea. Scoateti aparatul si accesoriile din ambalaj.
Curatati aparatul cu o carpa umeda moale. Asigurati-va cd ati spalat toate accesoriile in conformitate cu recomandarile descrise in sectiunea

"Transport, curatare si depozitare".

. o EXPLOATAREA BLENDERULUI
ATENTIE! Inainte de asamblarea blenderului, asigurati-va ca aparatul nu este conectat la retea.
Blenderul este ideal pentru prepararea sosurilor, maionezelor, supelor, alimentelor pentru copii i tot felul de cocktail-uri.
1. Instalati duza de amestecare submersibila pe partea motorului pana cand duza blenderului se va fixa complet (click).
2. Conectati aparatul in priza. Cufundati blenderul in rezervor. Apoi selectati viteza de lucru "1" sau "2" si apasati butonul de viteza corespunzator.
In timpul lucrului cu modul 1 cu ajutorul regulatorului de viteza, puteti regla viteza cutitului blenderului. Pentru a face acest lucr, tineti apasat
bt?ut%nul r\pdului unu, miscati butonul de reglare a vitezei spre dreapta sau spre stanga, pentru a mari sau micsora viteza de rotatie a cutitului

enderului.

3. Dupa terminarea lucrului deconectati blenderul de la retea. Asteptati pana cand cutitul blenderului se va opri complet. Apoi deconectati duza
de amestecare submersibild a blenderului de pe partea motorului.

Atentie! Lama cutitului este foarte ascutita!

. UTILIZAREA DUZE| PENTRU PIUREU
ATENTIE! Inainte de asamblarea blenderului, asigurati-va cé aparatul nu este conectat la retea.
Duza pentru piureu este ideald pentru prepararea piureului de cartofi.
1. Instalati duza pentru piureu ge fparteaj motorului pana cand duza blenderului se va fixa complet (click). ) )
2. Conectati aFaratuI in priza. Cufundati blenderul In rezervor, Apoi selectati viteza de lucru "1" sau "2" si apasati butonul de viteza corespunzator.
In timpul lucrului cu modul 1 cu ajutorul regulatorului de viteza, puteti regla viteza cutitului duzei pentru piureu. Pentru a face acest lucru, tineti
apasat butonul modului unu, miscati butonul de reglare a vitezei spre dreapta sau spre stanga, pentru a mari sau micsora viteza de rotatie a
cutitului duzei pentru piureu.
3. Dupd terminarea lucrului deconectati blenderul de la retea. Asteptati pana cand cutitul blenderului se va opri complet. Apoi deconectati duza
pentru piureu de pe partea motorului.

UTILIZAREA DUZEI TEL

ATENTIE! Inainte de asamblarea blenderului, asigurati-va ca aparatul nu este conectat la retea.

UtiIizati telul pentru a baterea cremei, albusului de ou, aluatului de biscuiti, piureului de cartofi, supei, sosului, etc.

1. Introduceti duza telul pentru batere n orificiul din reductor pand la click.

2.Instalati reductorul telului (cu telul instalat) pe partea motorului, rotind in sensul acelor de ceasornic pana la fixarea completa (click).

3. Conectati aParatuI in prizd. Cufundati telul Tn recipient si numai apoi selectati viteza de lucru "1" sau "2" si apasati butonul de viteza corespunzator.
In timpul lucrului cu modul 1 cu ajutorul regulatorului de viteza, puteti regla viteza miscérii. Pentru a face acest lucru, tineti apasat butonul modului
unu, miscati butonul de reglare a vitezei spre dreapta sau spre stanga, pentru a mari sau micsora viteza de rotatie a telului.

4. Du(;)é terminarea lucrului, asteptati pana cand telul se va opri complet si scoateti- din recipient. Deconectati blenderul de la priza. Apoi detasati

telul din partea motorului a blenderului.

. - _UTILIZAREA CHOPPERULUI
ATENTIE! Inainte de asamblarea blenderului, asigurati-va ca aparatul nu este conectat la retea.
1. Asezati bolul chopperului pe masa.
2. Instalati cutitul pentru maruntire.
3. Plasati alimentele in bol.
4. Instalati si fixati capacul chopperului.
5. Instalafi reductorul cu partea motorului pe_bol, astfel incét canelurile lamei sa patrunda in orificiul reductorului. Apoi selectati viteza "1" sau "2"
si apasati butonul de viteza corespunzator. In timpul lucrului cu modul 1, cu ajutorul regulatorului de viteza, puteti regla viteza de rotatie a cutitului.
Pentru a face acest lucru, tineti apasat butonul modului unu, miscati butonul de reglare a vitezei spre dreapta sau spre stanga, pentru'a mari sau
micsora viteza de rotatie a cufitului. . ) . ) )
6. Dup terminarea lucrului deconectati blenderul de la retea. Asteptati pana cand cutitul se va opri complet. Apoi scoateti reductorul cu partea
mo.tolrullgi din \{??, dezasamblati motorul si reductorul in ordine inversa si scoateti cutitul. Numai dupa aceea turnati produsul preparat intr-un
recipient pregatit.
ATENTIE! Fifi atent cu cutitul, deoarece lamele sunt foarte ascutite.

Transport, curatare si depozitare

TRANSPORT. Aparatul poate fi transportat cu orice tip de transport acoperit, cu respectarea regulilor de fixare a mérfii care asiguré pastrarea
grodusqlulﬁl / sau a ambalajului si functionarea sigura a acestuia in continuare. NU expuneti dispozitivul la sarcini de soc in timpul operatiilor
e manipulare.

URATARE.
ATENTIE! Nu spalati niciodata componentele aparatului in masina de spalat vase. Nu utilizati substante chimice sau substante abrazive.
Deconectati intotdeauna aparatul de la retea inainte de curatare.
Curatati partea motorului cu o carpa moale, usor umeda. Nu o spalati sub apa cpr%étoare si nu o scufundati in apa sau in alte lichide.
Pentru spalare, utiizati apa calda (nu mai mult de 50 °C) si un detergent obisnuit, Titi atent cu lamele, deoarece acestea sunt foarte ascutite.
Partile aparatului care contacteaza direct cu alimentele trebuie curétate de fiecare daté dupa utilizare.
Asigurati-va ca aparatul si toate accesoriile acestuia sunt uscate complet, inainte de a le depozita.
DEPOZITARE. Aparatul trebuie sa fie stocat in incapere inchisa, in conditii care presupun pastrarea produsului si functionarea sigura a acestuia
in continuare. Asigurati-va ca aparatul si toate accesoriile acestuia sunt uscate complet, inainte de a le depozita.

Eliminarea aparatului

Aparatul si materialele de ambalare trebuie eliminate cu cel mai mic pericol pentru mediu si in conformitate cu reglementérile privind eliminarea
deseurilor din zona dumneavoastra.



Conditii de garantie
Cénd cumparati aparatul, cereti In prezenta dumneavoastra sa fie verificat si sé fie completat cardul de garantie (stampila organizatiei comerciale,
data vanzarii si semnatura vanzatorului).
Fara furnizarea cardului de garantie sau atunci cand nu este completat corect, reclamatiile de calitate nu sunt acceptate si nu se efectueaza nici
o reparatie in garantie. Cardul de garantie trebuie prezentat la orice adresare la centrul de service pe intreaga perioada de garantie. Produsul
este acceptat pentru service numai complet. Perioada de garantie se calculeaza din momentul vanzarii catre cumpérator. De asemenea, va
cerem sa pastrati documentele care confirma data achizitiondrii produsului (bonul de casa).
Conditia de service gratuit in garantie a produsului este functionarea sa corectd, in limitele uzului casnic, in conformitate cu cerintele din
instructiunile de utilizare a produsului, lipsa deteriorarii mecanice si efectele manipularii neglijente.
Produsul este acceptat pentru serviciul in garantie curat (sters si curatat, acolo unde este posib@.
Garantia acopera toate defectele de fabricatie si de (;Jroiectare (altele decat cele enumerate in ,Garantia nu acpperé“z, identificate Tn timpul
penoadet[ de garantie. In aceasta perioada, piesele defecte, cu exceptia consumabilelor, urmeaza sa fie inlocuite gratuit in centrul de service
in garantie.

Garantia nu acopera

1. Defectele cauzate de forta majora.

2. Deteriorarea produsului cauzata de utilizarea produsului in scopuri care depasesc uzul casnic (de exemplu, in scopuri industriale sau comerciale).
3. Consumabile si accesorii.

4. Defgctele cauzate de supraincarcare, functionare necorespunzatoare, penetrarea lichidelor, prafului de insecte, patrunderea de obiecte straine
in produs.

5. Deteriorarile care au fost reparate in afara centrelor de service autorizate sau atelierelor de garantie.

6. Deteriorérile cauzate prin modificarea designului produsului de catre utilizator sau inlocuirea necalificata a componentelor sale.

7. Incdlcarea instructiunilor de utilizare.

8. Instalarea incorecta a tensiunii de retea (daci este necesar).

9. Introducerea modificarilor tehnice.

10. Daune mecanice, inclusiv in rezultatul manipularii neglijente, transportului si depozitarii necorespunzatoare, caderii produsului.

11. Daune cauzate de animale (inclusiv de rozatoare si insecte).

Producétor: Sites Electric Company, RPC l:‘ EH[ c € C E
—_—

Pentru informatii privind data fabricérii, consultati ambalajul. . . . . . .
Pentru intrebari legate de intretinerea in garantie, precum si in cazul unei defectiuni, contactati cel mai apropiat centru de service.
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