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Hanpsxenue: MouwHocTte: Bec: Pasmep:

~220-240 V/50 Hz 1200 W 2.65/2.85kg 235x430 x 180 MM
Knacc samurer 11 (m) x (B) x (171.)




FapaHTUHBbIN TaNOH
FapaHTiiHUM TanoH

Keninpik TanoHbl

N°

Cpok rapaHtum 12 mecsiLeB
TepMiH gii rapanTii — 12 micauis
Keningik mep3simi -12 aii

Mogens

UarotoButens «<XOYM SJTIEKTPOHUKC IMMUTEL>.
lOpuaunyeckuii agpec: 801 Jyk IO Bunaunr, 24-26 Ctannn Ctpur, LienTtpan, Kutait.

JAata npopaxu
[Ilata nponaxy
CarsinFan kyHi

Anpeca aBTopU30BaHHbIX CEPBUCHbIX LIEHTPOB NpuBeaeHbl B ViHpopmaumm ans notpebure-
N5 1 Ha caiiTe www.scarlett.ru

Bupo6Huk «XOYM EJIEKTPOHIKC JIIMITEL».

CepwuiiHblit HOmep
Cepiithuii Homep
Cepusnbik HoMipi

tOpuanyna agpeca: 801 Jlyk tO Binaixr, 24-26 Ctewnni CtpiT, LieHTpan, Kutaii.

Anpecy aBTOpM30BaHNX CEPBICHUX LIEHTPIB Bka3aHi B IHdopmauii Ana cnoxueaya Ta Ha caiiTi
www.scarlett.ru

Moanuce npopasua
Mignuc npopasus
CatywbiHbIiH KonTanGacs!

©Hpaipywi «XOYM SJIEKTPOHVKC TMMUTELy .
KykbIKTbIK Mekerxaiibl: 801 Jyk O Bunaunr, 24-26 CtaHnu CtpuT, LenTpan, Keitaii.

Moanucs nokynatens
Tianuc nokynus

CaTbin anyuwbiHbig
KonTanGac!

YaKineTTi cepuC opTasbIKTapbiHbiH MekeHxaiinapbl TyThIHyLUbIFa apHasFaHaknapaTTa kaHe
www.scarlett.ru Be6-tTopabeinaa 6epinrex

[ara npoussoacTea:
[ara BupobHuuTBa:

JKacan wbiFapbinFaH KyHi:

CBupeTenbCTBO O PEMOHTE

BigpomocTi npo pemoHT

XeHpeyTypanbl ManimeTTep

Pls add month and
year of production e.g.
08.2010 at this place

HacToswwm noaTBepx/ato npuemky 060pyA0BaHS, NIPUFOHONO K MCMONb30BAHMIO, a Takxe
noaTBepX/Aaio NPUEeMNIEMOCTb rapaHTUIHLIX YCIOBUIA

Lvm npHiAHSTTR a0 aTakox i
FapAHTIIiHIX yMOE.

Ochi apKbibl, MAVifianaHyFa Xapam b XaBALKTHH KAGUAAN albiHFaHbiH PACTaiiMbiH, COHAA/-aK KeninaiK WapTTapbiHbi
XaPAMABUTIFBIH PACTAlMBIH

Data Kop paGoTbl CepBuC LeHTp Mactep Pa6oTty npuHsan
N2 Kyi Kon poGotu CepBicHMi1 LeHTp Maiictep Po6GoTy npuitHas
Y XKymbic koAbl CepBuc opTanbifbl LlleGep JKyMbicTbl KabbingaabiM
1
2




RUS YCTPONCTBO U3AENUS

1.MoTopHas YacTb

2.KHomka uMnynbCHOro pexuma

3.KHorka pexuma TYPEO

4.Mepeknioyarens ckopocTeit

5.KHOMKM 0TCOEAMHERNS HAaCaL0K

6.MorpyxHoii Gnenaep

7.MepexoaHnK Hacazku Ans B3GUBaHWS

8.Hacapgka ans B36uBaHus

9.Hacapka pns kapTodensbHoro niope

10.MepHbii cTakaH (600 mn)

11.Tonkarens

12.MpuBog Yawm

13.lopnoBuHa 19 Noaaym NpoayKToB

14.Hacapka- HOX

15.Hacapka ans Hapesku kybukamm

16.[luck anst Hapesku kybukamn

17.Yawa (2000 mn)

18.0cb yawm

19.KHonka durkcauum npuBoaa Yalm

20.Hox ans namensyeHns

21.juck Ans Hape3kn NOMTVKaMu 1
LIVHKOBKM

22.Ban vawm

23.Hacapka pns ryctoro Tecta

24.TonkaTenb Hacaiku Ansi HapesKku
KyBukamu

GB DESCRIPTION

1. Motor unit

2. Pulse mode selection button
3. Turbo mode selection button
4. Speed selector

5. Attachment ejection buttons
6. Submersible blender

7. Whisking attachment adapter
8. Whisking attachment

9. Attachment for mashing boiled potatoes
10. Measuring jar (600 ml)

11. Pusher

12. Bowl drive

13. Feeding funnel

14. Blade attachment

15. Dicer attachment

16. Dicer disc

17. Measuring jar (2000 ml)

18. Bowl pin

19. Bowl drive lock button

20. Chopping blade

21. Slicing and chopping disc
22. Bowl shaft

23. Stiff dough attachment

24. Dicer attachment pusher

CZPOPIS

1. Motorova &ast

2. Tlagitko impulsniho rezimu
3. Tlagitko rezimu TURBO

4. Prepinag rychlosti

5. Tlacitko odpojeni nastavcl

6. Ponorny mixér

7. Redukce nastavce na $lehani

8. Nastavec na $lehani

9. Nastavec na bramborovou kasi

10. Odmérka (600 ml)

11. Posouva&

12. Pohon misy

13. Hrdlo na pfisun potravin

14. Nastavec - nliz

15. NGz na krajeni kostek

16. Kotoug na krajeni kostek

17. Misa (2000 ml)

18. Osa misy

19. Tlagitko fixace redukce misy

20. NGz na drceni

21. Kotou€ na krajeni platkd a prouzka
22. Hridel misy

23. Nastavec na tuhé tésto

24. Posouvat nastavce na krajeni kostek

BG OMUCAHUE

1. MoTopHa yacT

ByTOH 3a UMNyNCeH pexum

ByToH 3a pexum TYPBEO

MpeBknoyBaTeN Ha CKOPOCTUTE

ByToHu 3a paseuHaBaHe Ha NPUCTaBKNUTE

Motansiw ce 6neHpep

ApanTep Ha npucTaBkaTa 3a pasbusaHe

MpucTaska 3a pa3bveaHe

MpuicTaska 3a kapTodeHo niope

10.MepHa yatwa (600 mn)

11.6nbekay

12.3anBnxBane Ha Yawara

13.Mpno 3a nogasaHe Ha NPOAYKTH

14.MpucTaska - Hox4e

15.MpucTaBka 3a Haps3BaHe Ha KyGyeTa

16.Auck 3a Hapsi3BaHe Ha kybueTa

17Yawa (2000 mn)

18.0c vawwm

19.ByToH 3a huKcMpaHe Ha 3afBUKBaHE Ha
yawara

20.Hox 3a HakbLBaHe

21.[lnck 3a HapsidaBaHe Ha KpbryeTa v CUTHO
Haps3BaHe Ha NpbYMUn

22.Ban Havawara

23.MpucTaska 3a rLCTo TECTO

24.Bnbckay Ha NpUcTaBkaTa 3a Hapsi3BaHe Ha
Ky6ueta

OEND O WN

UAONuc

MoTopHa YacTuHa

KHonka iMnynbcHOro pexumy

KHonka pexumy TYPEO

Mepemukay weuakocTen

KHonkw Bin'eaHaHHs Hacanok

3aHyplosanbHuii GneHaep

ApanTep Hacaakv Ans 36MBaHHa

Hacazika ans 36uBaHHs

Hacapka ans kapTonnsiHoro niope

10.MipHa cknsiHka (600 mn)

11.lWToBxay

12.MpwBig vawi

13.fopnoeuHa Ans nogaBaHHs NPOAYKTIB

14.Hacapnka-Hix

15.Hacapka ans HapidaHHs Ky6ukamu

16.[nck ans HapizaHHs ky6rkamu

17Mawwa (2000 mn)

18.Bicb yawi

19.Knonka dikcauii npusoaa vawi

20.Hix ans noapiGHeHHs

21.luck Ans Hapi3aHHs WmaTo4kamu Ta
LaTKyBaHH:A

22.Ban yawi

23.Hacapka ans ryctoro Ticta

24 1lIToBxay Hacafkv Ans Hapi3aHHs Ky6ukamu

OENDO WD~

SCGonuc

1. MoTop

2. [lyrme 3a n360p NyncHor pexvma

3. [lyrme 3a u36op Typ6o pexuma

4. MNpeknpay 3a noaeluasare 6panHe

5. [lyrmap 3a oagajarse npubopa

6. MoTanajyhv 6nenaep

7. Apantep 3a MyTUANLY

8. Mytunuua

9. Mpun6op 3a riveyerbe 6apeHor kpoMnmpa

10. MepHa nocyga (600 ml)

11. NMotuckmneay

12. MoroHckm aeo nocyae

13. OTBOp 32 NyHEetbe

14. Ceuuso

15. Pesay

16. Anck 3a pesare

17. MepHa nocypna (2000 ml)

18. KnuH nocyne

19. lyrme 3a 3ak/byyaBarbe NOroHCKOr Aena
nocyne

20. Hox 3a cevetbe

21. lnck 3a ycUTHaBarbe U Ceverbe

22. OcoBwvHa nocyae

23.[oparak 3a 4BpCTO TECTO

24.MoTtuckuBay pesaya



EST KIRJELDUS
1. Mootor
2. Impulssreziimi nupp

3. TurboreZiimi nupp

4. Kiiruse valimise nupp

5. Tarvikute eemaldamise nupp

6. Kannmikser, mida voib vette kasta
7. Vispliadapter

8. Vispel

9. Keedetud kartulite peenestaja
10. M&ddukann (600 ml)

11. Téukur

12. Kausi ajam

13. Sisestustoru

14. Tiiviknuga

15. Hakkija

16. Hakkimistera

17. Md6dukann (2000 ml)

18. Kausi hoidik

19. Kausi ajami lukustamise nupp

20. Peenestamisnuga

21. Viilutamis- ja peenestustera

22. Kausi voll

23.Sitke taigna valmistamise tarvik
24.Hakkimistarviku tdukur

LV APRAKSTS

. Motora dala

. Impulsu reZima poga

. TURBO reZima poga

. Atrumu parslégs

Uzliktnu atvieno3anas pogas
Gremdéjams blenderis
Puto$anas uzliktna pareja
Puto$anas uzliktnis

9. Uzliktnis kartupelu biezena pagatavo$anai
10. Mérglaze (600 ml)

11. Bidnis

12. Trauka pievads

13. Produktu padeves atvere

14. Uzliktnis-nazis

15. Uzliktnis grieSanai kubinos

16. Disks grie$anai kubinos

17. Trauks (2000 ml)

18. Trauka ass

19. Trauka pievada fiksacijas poga
20. Nazis smalcinasanai

21. Disks grieSanai $kélés un $kéréSanai
22. Trauka varpsta

28.Uzgalis biezai miklai

24.Uzgala grie$anai kubinos bidnis

PNOOs LN

LT APRASYMAS

1. Variklio skyrius

2. Impulsinio rezimo mygtukas

3. TURBO rezimo mygtukas

4. Greigiy perjungéjas

5. Antgaliy atjungimo mygtukai

6. Pakrovimo maiSytuvas

7. Plakimo antgalio adapteris

8. Plakimo antgalis

9. Bulviy puré antgalis

10. Matavimo stikliné (600 ml)

11. Stamimo jtaisas

12. Dubens pavara

13. Maisto produkty anga

14. Antgalis-peilis

15. Antgalis pjaustyti kubeliais

16. Diskas pjaustyti kubeliais

17. Dubuo (2000 ml)

18. Dubens asis

19. Dubens pavaros fiksavimo mygtukas
20. Smulkinimo peilis

21. Diskas pjaustyti greZinéliais ir pjaustyklei
22. Dubens velenas

23.Tirstos teslos antgalis

24. Antgalio stumiklis pjaustyti kubeliais
HLEIRAS

1. Motorhaz

2. Impulzus tizemmdd gomb

3. TURBO lizemmoéd gomb

4. Sebességkapcsold

5. Ratétlekapcsolo gomb

6. Rudmixer

7. Habvero adaptere

8. Habverd

9. Burgonyapiiré ratét
10.Mérépohar (600 ml)

11.Adagolo

12.Edény meghajtoja
13.Termékadagold-torok

14 Kés-ratét

15.Kockara szeletel ratét

16.Kockara szeleteld korong

17.Edény (2000 ml)

18.Edény tengelye

19.Edénymeghajto rogzitd gombja
20.Aprito kés

21.Szeleteld és gyaluld korong
22.Edényszar

23.Dagasztovilla stirii tészta elkészitéséhez
24.Kockara aprit6 tartozék told eleme.

KZ CUNATTAMA

1. KosranTkpiww 6enik

2. IMnynbCTik PeXUMHIH TyiAMeci

3. TYPBO pexuvmiHin Tyiimeci

4. Xbingamablk ayblCTbIPbIN-KOCKbILLbI

5. KoHabipmanap/pl axsiparty TydMeLiri

6. BatbipbinatbiH 6neHaep

7. Bynrayra apHanfaH KOHAbIPMaHbIH eTneniri

8. Bynrayfa apHanfaH KoHAbIPMa

9. Kapron e3beciH xacayra apHanfaH
KOHABIPMA

10. ©nwep cTakaH (600 mn)

11. Utepriw

12. LLlapaHbIH xeTeri

13. A3bIK-TyniKTi Gepyre apHanFaH yHfbl

14. KoHablpma - nblwak

15. Tekwenen TypayFa apHanfFaH KOHAbIpMa

16. Tekwenen TypayFa apHanFaH ieHrenek

17 Wapa (2000 mn)

18. LWapaHbiH oci

19. LapaHbIH xeTeriH 6ekiTy TyiimeLwiri

20. YcakTayFa apHanfaH nbllak

21. Tinimaen xaHe XiHilkenen TypayFa apHanfaH
neHrenek

22. WapaHbiH Giniri

23. KO0 Kamblp MNenTiH KOHAbIPMA

24. Tekwenen TypayFa apHanfaH KOHAbIPMaHbIH,
nTepriwi

SL STAVBA VYROBKU

Motorova gast’

Tlagidlo impulz

Tlagidlo turbo

Prepinac rychlosti

Tlagidlo na uvolnenie nastavcov
Ponorny mixer

Doplnkovy nastavec na metlicky
Metli¢ky na $lahanie

Nastavec na zemiakové pyré

10. Odmerné nadoba 600ml

11. Zatla¢adlo

12. Privod k nadobe

13. Podévacia trubica

14. Nastavec - n6z

15. Nastavec na sekanie

16. Sekaci disk

17. Nadoba 2000ml|

18. Os nadoby

19. Tlagidlo na zafixovanie privodu k nadobe
20. Drviaci n6z

21. Disk na striihanie a krajanie platkov
22. Hriadel' nadoby

23. Nastavec na husté cesta

24. Zatlatadlo k nastavcu na rezanie kociek

OCENDOHWN



IMPORTANT SAFEGUARDS

Before connecting the appliance for the first time check that
voltage indicated on the rating label corresponds to the mains
voltage in your home.

For home use only. Do not use for industrial purposes. Do not
use the appliance for any other purposes than described in this
instruction manual.

Do not use outdoors.

Always unplug the appliance from the power supply before
cleaning and when not in use.

To prevent risk of electric shock and fire, do not immerse the
appliance in water or any other liquids. If it has happened DO
NOT TOUCH the appliance, unplug it immediately and check in a
service center.

This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities,
or lack of experience and knowledge, unless they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliances
by a person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

Do not leave the appliance switched on when not in use.

If the power cord is damaged it should be replaced by the
manufacturer or authorized servicing center or qualified
professional for safety reasons.

Do not attempt to repair, adjust or replace parts in the appliance.
Check and repair the malfunctioning appliance in the nearest
service center only.

Keep the cord away from sharp edges and hot surfaces.

Do not pull, twist, or wrap the power cord around the appliance.
Do not immerse the motor unit in any liquid or wash in a
dishwasher.

WARNING:The blades are extremely sharp and therefore
dangerous. Handle with caution!

WARNING: it is prohibited to overfill the unit or use it without
ingredients. Do not exceed the continuous operating time.

INSTRUCTION MANUAL

Never place hot ingredients into the processor (> 70 °C).

If the product has been exposed to temperatures below 0°C for
some time it should be kept at room temperature for at least 2
hours before turning it on.

The manufacturer reserves the right to introduce minor changes
into the product design without prior notice, unless such changes
influence significantly the product safety, performance, and
functions.

PREPARATION FOR OPERATING

Prior to initial use wash all removable parts with warm water with
cleansing agent and dry up carefully. Wipe the outside of the
motor base with moist tissue.

It is strongly prohibited to immerse the motor base into any
liquids and/or to clean it with water.

IMMERSION BLENDER

This unit is ideal for making cream soups, sauces and dressings,
baby food, and also for blending various cocktails.

Insert the beater or a hook into the motor part till it clicks.

Fit the attachment to the motor unit against the stop matching
corresponding arrows.

Immerse the blades into mixture before switching on to avoid
ingredients spilling.

To remove the beater, press the two knobs on the appliance
simultaneously.

CHOPPING BLADE / CHOPPER

Chopper is ideal for chopping greenery and vegetables, cheese,
majority of nuts, dried fruits. Hard products, such as meat, onion,
carrots, need to be cut before processing. Nutshells must be
removed, meat must be separated from bones and tendons.

The chopper is not suitable for crushing ice and chopping hard
products, such as coffee grains, nutmegs.

Caution! The chopping blade is very sharp! Hold the blade by the
top plastic area only!

Place the blade on the central finger in the jar.

Add ingredients into the jar.

Cover the jar with the drive.



INSTRUCTION MANUAL

Turn the bowl drive aligning the lock with the handle slot. The
bowl drive will secure.

Place the motor base into the jar drive until tightened.

While chopping, hold the motor base with one hand, accessory
jar — with the other hand.

When finished, remove the motor base first.

Detach the bowl drive by pressing fixing knob of the drive and
turning it counterclockwise.

Then remove the jar drive.

Remove the blade carefully.

At this point you may remove chopped ingredients from the jar.

DISC FOR SLICING AND CHOPPING

This disc is designed for slicing and chopping vegetables, such
as cucumbers, carrots, potatoes, leeks and onions, as well as
some varieties of cheese.

Place the bowl shaft on the bowl pin.

Place the slicing and chopping disc on the shaft.

Put the drive on the bowl.

Place the motor unit on the bowl drive.

WARNING! Feed the food with pusher only, pressing it gently.

ACESSORY FOR WHISKING / LIQUID PRODUCTS

BLENDING

Use the whisk for creaming, eggbeating, desserts blending.
Never use this accessory for kneading.

While turning the attachment slightly, insert it into the adapter
until it locks.

Put the adapter connected with the attachment on the main unit
until it clicks.

Prior to start processing, immerse the whisk into the jar with
ingredients.

NOTE: Should the assembly is incorrect or incomplete, the
processor will not operate.

DICER DISC

This disc is designed for dicing cheese, meat, vegetables and
other food products.
Insert the dicer attachment into the attachment slot of the disc.

Place the blade attachment on the top.

Install the disc inside the bowl, so that its lips match the bowl
slots.

Put the drive on the bowl.

Place the motor unit on the bowl drive.

WARNING! Feed the food with pusher only, pressing it gently.

The attachment is very sharp! Be careful during removal of the
attachment from the disc. To remove the attachment, press it
with the supplied pusher.

STIFF DOUGH ATTACHMENT

This attachment is used for mixing stiff dough.

Connect the attachment to the bowl axle.

Place the bowl drive on the bowl and lock it.

Place the motor unit on the bowl drive. The appliance is ready for
operation.

Mix the dough at maximum speed.

POTATO MASH COOKING ATTACHMENT

Use this attachment for fast cooking of lump-free light potato
mash.

Connect the attachment to the main unit. For secure connection
turn the attachment counter-clockwise to align the arrow drawn
on the attachment with the lock icon on the main unit.

Before you start, place the attachment into the bowl! with boiled
potatoes. Start operation with lower speed.

NOTE: In order to obtain light and tasty potato mash add small
amount of hot milk and dairy butter.

After preparing puree remove and rinse blades of the
attachment. Wipe dry and reinstall.

To remove blades from the attachment, turn them clockwise. To
replace the blades rotate them counterclockwise.

FOOD PROCESSOR USING

Please make sure accessories are at their places before
switching on.

Plug-in device.

Press and hold the Pulse button - food processor will operate
while this button is pressed.



INSTRUCTION MANUAL [l

e To process liquid and hard ingredients together, use TURBO
mode.

e  Byrotating speed switch you may select food processing speed.

o Do not remove any parts during operating.

e CAUTION: Do not operate continuously longer than
1 minute with less than 2 minutes intermission.

CLEANING AND CARE

e Switch off and unplug the appliance.

e Wash the accessories immediately and avoid soaking them in
water for a long period; wash in warm sudsy water after each
use. Dry all accessories with a clean soft cloth. Do not use a
dishwashing machine.

e Wipe the housing with damp cloth.

o Do not use scouring pads, abrasive and harsh detergents.

STORAGE

e Besure that the appliance is unplugged.

o  Complete all requirements of Chapter CLEANING AND CARE.

¢ Keep the appliance in a dry clean place.



PYKOBOZACTBO MO 3KCMAYATALN

MEPbI BE3OMACHOCTU

Mepen  nepBoHaualbHbIM  BKJIOYEHMEM — YOeauTech,  4TO
TEXHNYECKMe  XapaKTepuCTWKW, —ykasaHHble Ha  n3pgenuu,
COOTBETCTBYIOT NapaMeTpam 3N1eKTPOCETH.

Mcnonb3oBath TONMbKO B OBITOBLIX LESX COrNAcHO AAHHOMY
PykoBogacTBy no akcnnyatauuu. Mpubop He npegHasHaveH ans
NPOMBILLNIEHHOrO MPUMEHEHUS.

He ncnonb3osatb BHE NOMELLEHWIA.

Bcerna otknoyaiTe yCTPOWCTBO OT  3NEKTPOCETU nepen
cbopkoit, pa3bopkoii W OYACTKOW, uAM ecnu Bbl ero He
ucnonbayete.

Bo wu3bexaHne MOpaxeHusi ONEKTPUYECKUM  TOKOM U
BO3rOpaHusi, He MorpyxaiiTe MOTOPHYIO 4aCTb U LUHYP MATaHWS
B BOAY WA IPYrne XUAKOCTU W He MOACTABASITE X NOJ, CTPYIO
BOAbI. ECnt 3TO CNyumnock, HEMeAIeHHO OTKITI0YUTE YCTPONCTBO
OT 3NIeKTPOCETV W, MPEXAe YeMm MOoNb30BaThCs WM Aasiblue,
nposepbTe PaboTOCNOCOBHOCTL M Ge3onacHocTb mpubopa y
KBaIMGULIMPOBAHHBIX CNELANNCTOB

Mpubop He npefgHasHayeH [s WCMONb30BAHUA  MLAMK
(BKknoyas nerei) c MOHUXEHHbLIMU dusnyeckumu,
YYBCTBEHHBIMI WM YMCTBEHHBIMM ~ CMOCOBHOCTAMM UM
npy OTCYTCTBAM y HWX OMbITA WAM 3HAHWA, €CIN OHU He
HaxXOAsTCS NOJ, KOHTPONEM WM He MPOUHCTPYKTUPOBAHbI
06 ucnonb3oBaHuM npuéopa NMLOM, OTBETCTBEHHBIM 3@ UX
6e30MacHOCTb.

JleTn [onXHbl HaXOAMUTLCS MOA KOHTPONEM ANs HedomyLUeHUs
Mrpbl ¢ NPpUGOPOM.

He ocTasnsiiTe BKlO4eHHbIA Nprubop 6e3 nprucmoTpa.

He vcnonbayiiTe NprHaZNEXHOCTW, He BXOASLWME B KOMMIEKT
NOCTaBKMU.

Mpy NoBpeXAeHUM LIHYPa MNTaHWS ero 3aMeHy, BO n3bexaHue
OMacHoCTW,  AOMXEH  MPOU3BOAUTb  U3rOTOBUTENb WM
YMNONHOMOYEHHBI MM CEPBUCHBIA LIEHTP, WAWM aHANOTUYHbI
KBaNMOULMPOBaHHbIV NepcoHan.

He nbiTaiiTecb CamMoCTOSITENBHO PEMOHTMPOBATL YCTPOWCTBO.
Mpu BO3HMKHOBEHUM Henonazok obpaiiaiiteck B CepBUCHBIN
LHTP.

Cnepnute, 4TOGbI LUHYP NUTAHUS HE KAcancst OCTPbIX KPOMOK U
rOpsiYMX NOBEPXHOCTEN.

Mpu oTkmloYeHUn NpuGopa OT ANEKTPOCETU He TIHUTE 3a LUHYP
nuTaHus, 6eputecs 3a BUNKY. He nepekpyumBaiiTe u H1 Ha 4TO He
HamaTbIBaiTe ero.

Mo 3aBepleHnn paboThl, MPexae, Yem W3BneKaTb MPOAYKTbI
1 Hacagku, OTKIouMTE MPUGOP OT 3NMEKTPOCETN W AOXAMTECH
NOJIHOI OCTaHOBKM 3NEKTPOABUraTENs.

BHUMAHWE: Pexylune ne3susi 04eHb OCTPble U NPeLCTaBASoT
onacHocTb. OBpalLanTeCh C HUMM KpaiiHe OCTOPOXHO!
BHUMAHWE: He  npesblwaiite  ponyctumoe
HenpepbIBHO paboTbl.

He nomeLuaiiTe B npoLieccop ropsiine UHrpeameHTs (> 70 °C).
Ecnu nspenvie HekOTOpoe Bpemsi HaXOAWN0Ch NPy Temneparype
Huxe 0°C, nepen BKIOYEHWEM €ro cnefyeT BblaepxaTb B
KOMHATHbIX YC/IOBYSIX HE MEHEE 2 4acoB.

Mpoussogutens  octaensieT 3a coboi npaBo  6e3
[IOMONHUTENBHOTO  YBEAOMNIEHUS! BHOCUTb  HE3HAUYUTEsbHbIe
U3MEHEHUS] B KOHCTPYKLMIO U3AEAUS, KapAuHaNbHO — He
BA/SIOWME HA ero 06es0macHocTb, PaboToCnoCOOGHOCTL 1
OYHKLMOHANLHOCTb.

Bpemst

NoAroTOBKA K PABOTE

I'Iepep. nepBoHa4aibHbIM  UCMONb30BAHMEM BbIMOWTE  BCE
CbEMHbIE 4acTW Temioii BOAOW C MOWOWMM CPEeACTBOM W
TWaTtenbHo npocylmte. MOTOPHYIO 4acTb CHapyxu NpoTpute
MSArKOVi Cnerka BiaxHO TKaHbiO.

3anpeu.LaeT0ﬂ norpy>xatb MOTOPHYIO 4aCTb B niobble XKMOKOCTU U
MbITb €€ BOJOA.

MOrPY>XHOW BNEHAEP

bnenzep wpeanbHO NOAXOAUT [N MPUrOTOBNEHWSI CyMOB-
ntope, pa3inyHbIX COyCOB M NOAJIVB, a TaKxXe OeTCKOro nuTaHns,
CMeLNBaHNS Pa3HO0OPa3HbIX KOKTERNEN.

BcraBbTe 6neH,uep B MOTOPHYIO 4aCTb A0 Wenyka



Bo wn3bexaHue BbINIeCckMBaHUs cmecwn, nepepn BKIOYEHUEM
norpysute 6neH,u,ep B CMelunBaeMble NpoayKThl.

ﬂﬂﬂ OTCOEAVHEeHNs OAHOBPEMEHHO HaXMWUTEe Ha KHOMKW
0TCOeAVHeHUs Hacafok No 60kaM MOTOPHO YacTn

M3MEJIBHYNTENb

MUHU-U3MENbYNTENb  MAEANBHO MOAXOAUT AN U3MENbYEHMs
3eNeH 1 OBOLLENA, Cblpa, OOMBLIMHCTBA COPTOB OPEXOB,
CyxoppykToB. KpynHble NpoAyKThl, TakMe Kak Msico, Cbip, NyK,
MOPKOBb MpeABapuTeNsHO Heobxoanmo Hapesatb. C opexos
yOanUTb CKOPAYMY, MSICO OTAENUTL OT KOCTEN 1 CYXOXUIUIA.
Mamenbuntens He MoaxoauT ANS  KOSMKW Nbja, U3MEeNbYeHust
OYeHb TBEPAbIX MPOAYKTOB, Takmx kak KOQeHble 3epHa,
MyCKaTHbI Opex.

BHUMAHUE! Jle3Bre HOxXa Ansi U3MESbYEHUs O4eHb OCTpOoe!
JlepxuTe TONbKO 3a BEPXHIOK NNAaCTUKOBYIO YacTb!

MoMecTnTe HOX NS U3MENbYEHNS Ha LIEHTPAbHYIO OCh YaLLK.
3arpyauTe B 4ally NPO/YKT.

HakpoiiTe yally npuBoAoM yalum.

MoBepHUTE NPUBOA, HaLLV TakM 06Pa3oM, YTOGbI BLICTYMN HA HEM
BOLLEN B Na3 Ha Py4ke, NPUBOZ, YaLLv 3apuKCHUpYeTCs.

BcTaBbTe MOTOPHYIO YaCThb B MPVBOJ, ALK 10 LienyKa.

B npouecce M3MenbyYeHNs OLHOM PYKOI AepXuTe MOTOPHYIO
4acTb, APYroi — Yaily Ans U3MeNbYeHus.

Mocne wcnonb3oBaHus B MEPBYID OYepedb OTCOEAMHUTE
MOTOPHYIO 4aCTb, HaXaB Ha KHOMKM OTCOEANHEHUS HACALOK.
[lanee oTcoefuHUTE MPWBOA, “alm. [Ns 9TOro Haxmwte Ha
KHOMKY duKcaLyv NpUBOAA YallM 1 MOBEPHUTE MPUBOA, NPOTUB
4acoBOW CTPENKY.

OCTOPOXHO BbIHbTE HOX /47151 U3MESIbYEHISI.

Tonbko NOCAEe 3TOr0 BbIIOXUTE WU3MESbYEHHbIE MPOAYKbl M3
yalm s n3MenbYeHns

AVCK ANA HAPE3K TOMTUKAMU N LLUMHKOBKIN

ek npepHasHayeH NS HapEesKu NoMTUKamn
OBOLLEI1, HAMPVUMEP OTYPLIOB, MOPKOBU, kapTodens, nyka-nopes
1 PENyaToro yka, a Takke HeKOTOPbIX COPTOB CbIPa.

YCTaHoBWTE Basl ALK Ha OCb YaLUy.

W LWUNHKOBKN

PYKOBOZCTBO MO SKCMAYATALN

Ha Ban wawwm YCTAHOBUTE AMCK AN HApPe3Kn JIOMTUKamMu u
LLUNHKOBKM.

HapeHbTe Ha yaly npvsog,

YctaHoBute MOTOPHYIO 4aCTb Ha NPUBOA YaLun.

BHWMAHWE: MopaeaiiTe npoayKTbl TONLKO TONKATENEM,
YMEPEHHO HaXnmas Ha Hero.

HACAZIKA 0151 B3BUBAHNA( BEHYVIK)

Hacapka pns B36uBaHus npumeHseTcs ans  B36MBaHMS
XUpKoro TecTa Ans Badenb v 6AMHOB, sU4HbIX Genkos ans
NPUrOTOBNEHMS XUIKUX COYCOB, KDEMOB, B3OWTbIX CIIMBOK.
Cnerka npoBopayuBasi, BCTaBbTe HACafKy B MEPEXOAHUK [0
dukcaumm.

HapeHbTe nepexofHWK C Hacapkol Ha MOTOPHYIO 4acTb [0
Lenyka.

lMorpyauTe Hacazky B CMeLUVBaeMble MPOAYKThI.

ANCK ANa HAPE3KU KYBUKAMU

[vck npepHasHadeH Ans Hapesku Kybukamu cbipa, Msica,
OBOLLEV 11 APYrX NPOAYKTOB.

BcTaBbTe Hacazky NS Hapesku kybukamu B npopesb Anst
Hacajiku B iCKe.

CBepxy yCTaHOBUTE HacaaKy -HOX.

Jluck ycTaHoBuTE B yally, TakuM 06pa3omM 4TOObI BbICTYMbI HA
[ZIVICKe BOLLAN B Na3bl YaLlu.

HapeHbTe Ha yaly npusos,.

YcTaHOBUTE MOTOPHYIO YaCTb Ha MPVBOJ, HaLLK.

BHMMAHWE: Mopaeaiite npoayKThl TONLKO TONKaTENeM,
YMEPEHHO HaX1Mast Ha Hero.

BynbTe 0CTOPOXHBI NPU U3BNEYEHWN HACAAKM U3 AUCKA, TaK Kak
Hacaaka oyeHb ocTpast. [ns M3BNeYeHNst Hacaku HalaBnTe Ha
Hee cnevuyanbHbBIM TonKaTenem.

HACAOKA 0151 TYCTOrO TECTA

Haceu:u(a ncnosb3yeTca AN 3aMellBaHnA ryctoro Tecra.
YcTaHoBWTE HacaaKy Ans TeCTa Ha OCb YaLln

Ha 4aLuy yctaHoBWTe NpuBOS, YaLum, 3aduKCupyiiTe ero.

Ha npuBoA Yalwm ycTaHoBMTE MOTOPHYIO YaCTb. Mpnbop roTos k

pabore.



PYKOBOZACTBO MO 3KCMAYATALN

3ameLunBaiiTe TECTO HAa MAKCUMabHO CKOPOCTU.

HACAIKA ANd MPUTOTOBNEHNA KAPTO®ESIbHOTO

MIOPE

Vcnons3yiite Hacaaky Ans GbICTPOro NPUrOTOBNEHUS
BO3/yLLIHOr0 KapTodenbHOro niope 63 KOMOYKOB.
YCcTaHoBUTE HacaaKy Ha MOTOPHYIO YacTb.

Mepen Hayanom paboTkl MOrpy3nTe HaCa/Ky B Hally C BapeHbIM
KapTodenem. HaunHairte paboTy ¢ HU3KOW CKOPOCTU.
MPUMEYAHWE: ng Toro, 4to 6bl kapTodensHoe nope
NOAY4MIOCh BO3AYLUHBIM 1 BKYCHBIM A06aBbTE B HErO HEMHOTO
ropsi4ero MoJ10ka 1 CAIMBOYHOTO Macna.

lMocne NpUroToBEHS MIOPE CHUMWTE U MPOMOATE 10NacTu
Hacagku. MpoTpuTe HACYXO W YCTaHOBUTE HA MECTO.

J1nsi TOro 4To6bl CHSATL IOMACTW C HACALKM MOBEPHNTE VX MO
4acoBOVi CTPESKE, YTOObI YCTAHOBUTL HA MECTO BpallaiTe
7I0MacTV NPOTUB YaCOBOII CTPENKM.

PABOTA

Y6eputech, 4To cHopka Npou3BeneHa MONHOCTLIO U AOMXKHbLIM
06pasom.

Mognknioyute Npubop K aNeKTpoceT.

HaxmuTte 1 yaepxwvBaiiTe KHOMKY WMMYNbCHOTO pexuma —
npoueccop Oynetr pabotath, noka Haxara ata kHomka. [ns
Gonee ObICTpoit 06paboTKM MPOAYKTOB WCMONb3YATE PEXMM
TYPBO.

C nomouipio mepekioyaTens CKOPOCTE# MOXHO MiaBHO
perynMpoBarth CkopocTb 06paboTku NPOAYKTOB.

3anpewaetca CHAMATL io0bIe NPUHAANEXHOCTU BO BpPEMS
paboTel npoteccopa.

MPUMEYAHWE: Bpems HenpepbiBHOW paboThl
npoueccopa He [OO0JXKHO MNpeBbllaTh 1 MWH., a
nepepbiB MeXAY BK/IOYEHNSAMU — HE MEHee 2 MUH.

OYUCTKA U YXOA

o

Mocne oKoHYaHWs PaboTbl BLIKMIOYUTE MPUOOP M OTKIIOYUTE ET0
OT 3NIEKTPOCETH.

Cpasy xe (He 3amauvBasi Ha[ONIr0) BbLIMOWTE BCE CbEMHbIE
4acTW TEnnoit  MblbHOM BOIZLOI7I, nocne 4ero npoTpute

CyXM 4YMCTbIM monoTeHueM. He ucnonb3yitte pans 3T10ro
NOCY/IOMOEYHYIO MaLLIVHY.

MOTOPHYIO YacTb NPOTPUTE MSATKOW BNAXHO TKaHbIO.

He ucnonbayiite xecTtkue rybku, abpasvBHble 1 arpeccuBHble
yncTALLME CpeacTea.

XPAHEHUE

Mepen xpaHeHuem ybeauTtechb, 4TO npUBOP OTKMIOYEH OT
QNEeKTPOCceTU.

BeinonHute Tpe6osarus pasaena OYUCTKA U YXOL.

XpaHute Nprbop B CyXOM 4NCTOM MeCTe.

YCJI0BUSI TAPAHTUN

1.MapaHTuitHbIN cpok 12(ABeHanuaTtb) MecsiLeB CO AHs

nepepnayv uspenus Motpebutenio.

2.MapaHTWiHbI PEeMOHT npou3BoanTCsa B

aBTOPK30BaHHbIX CepBUCHBIX LieHTpax.

3.Ycnosus rapaHTum He npegycmaTpusaioT

rnepuoavHeckoe TeXHNYeckoe 0OCNyXVBaHUE, YCTaHOBKY

M HAaCTPOIiKy U34enunsa Ha JoMy Y BnagenbLa.

4.apaHTus He pacnpoCcTpaHseTcs Ha:

*NpUBOPLI, Y KOTOPbIX rapaHTWHbIE TaJIOHbI 3arnOfIHEHbI

He MOJTHOCTBIO UMW C UCTIPABAEHNSIMUA;

*pacxofHble MaTepuabl 1 akceccyapbl(PunbTpbl, CeTKM,

MELLKW, HacaaKu, LWAAHTU U T. M.), B TOM Y1CIIE U3 CTeKNa;
M3HOC MexaHu4eckune

MOBPEX/EHNSI  BbI3BaHHbIE

*€CTeCTBEHHbIN
NoBPEeXAeHNs,
BOfbI;
-nedekTbl, BbI3BAHHbIE NEPErpy3kon, HenpasubHOM
vnn  HeBpexHoW  aKcniyaTtauvein, MNPOHUKHOBEHUEM
XKUIKOCTEN, MbiW, HACEKOMbIX W [p. MOCTOPOHHMX
npegmeToB BHYTPb BO3AENCTBMEM
BbLICOKMX TemrnepaTyp Ha MiacTMaccoBble W apyrue
HETEPMOCTOMKNE 4acTW, AENCTBMEM  HENPEOAONUMON
cunbl  ( HecyacTHbIA Clyyail, noxap, HaBOAHEHME,
HeWCrNpaBHOCTb 3NIEKTPUYECKOV CETW, yAap MOMHUU ©
ap.);

nanenunsa:
Ka4eCTBOM

nanenus,



. I'Ioape»(u,equ, BbI3BaHHbIE CaMOCTOATENIbHbIM
N3MeHeHneM Bnagesibuem KOHCTPYKUUU nsgenna nin ero
KOMMMNEKTYIOLLNX;

5.|-|OTpeﬁVITeJ‘Ib MMeeT Nnpaso NpeabsBUTb N3rOTOBUTESO
TpeboBaHWsA, NPeayCMOTPEHHble 3akoHoM «O  3awmTte
npae notpebuTeneli» B Te4eHNe rapaHTUIRHOIo Cpoka.
6.MoTpebuTens 06a3aH cobnogats npasuna 6e3onacHom
3Kcnyataummn u XxpaHeHusa.

PYKOBOZCTBO MO SKCMAYATALN




NAVOD K POUZIT

BEZPECNOSTNi POKYNY

Pfed prvnim pouzitim spotfebite zkontrolujte, zda technické
udaje uvedené na nalepce odpovidaji parametriim elektrické sit&.
PouZivejte pouze v domacnosti v souladu s timto Navodem k
pouZiti. Spotebi neni uréen pro primyslové Gcely.

PouZzivejte spotfebi¢ pouze ve vnitfnich prostorach.

VZdy vytahnéte zastrtku ze zasuvky pred Cisténim a v pripadé, Ze
elektricky pristroj nepouzivate.

Pro zamezeni Urazu elektrickym proudem a poZaru neponofujte
pristroj do vody nebo jinych tekutin. Stane-li se takto,
NESAHEJTE na spotiebi&, okamzit& jej odpojte od elektrické sité
a obrat'te se na Servisni stfedisko pro kontrolu.

Spotrebi¢ neni uréen k pouZiti osobami (véetn& déti) se snizenymi
fyzickymi, mentalnimi schopnostmi nebo smysly, nebo osobami,
které nemaji zkuSenosti nebo znalosti, pokud se nenachazeji pod
dohledem nebo nejsou instruovani o pouZziti spotfebi¢e osobou,
zodpovédnou za jejich bezpe&nost.

Déti musi byt pod dohledem pro zabranéni her se spotfebicem.
Nedovolujte, aby si déti hraly se spotfebitem.

Nikdy nenechavejte zapnuty spotfebi¢ bez dozoru.

Pfi poskozeni pfivodni 3iry jeji vyménu, pro zamezeni
nebezpedi, musi provadét vyrobce nebo jim zplnomocnéné
servisni stfedisko, nebo obdobny kvalifikovany personal.

Nesmite sami provadét jakékoliv opravy pristroje. Pokud je to
Davejte pozor a chraiite sitovy kabel pfed ostrymi hranami a
horkem.

Netahnéte za napdjeci kabel, neprekrucujte jej a neotacejte
kolem télesa spotiebite.

Po ukonceni prace nejdfive odpojte spottebi¢ od elektrické sité
a pockejte, az se UpIng zastavi. Teprve potom muZete vyndat
potryviny a nastavce.

UPOZORNENI:Stiskn&te tlagitko na odpojeni nastavci a sundejte
nastavec.

UPOZORNENI: Je zakazéno pretézovat spotfebit nebo pouzivat
jej bez potravin. Neprekracujte povolenou dobu nepfetrzitého
provozu.

Nedavejte do procesoru horké potraviny (> 70 °C).

Pokud byl vyrobek uritou dobu pfi teplotach pod 0° C, pred
zapnutim ho nechejte pfi pokojové teploté po dobu nejméné 2
hodiny.

Vyrobce si vyhrazuje pravo bez dodate¢ného oznameni provadét
mensi zmény na konstrukci vyrobku, které znatné neovlivni
bezpec&nost jeho pouzivani, provozuschopnost ani funkénost.

PRIPRAVA

Pred prvnim pouZitim diikladn& omyjte vSechny odnimatelné ¢asti
v teplé vodé s mycim prostfedkem a dobre je osuste. Motorovou
jednotku zvenku otfete jemnou trochu vihkou utérkou.
Neponorfujte motorovou jednotku do jakékoliv tekutiny ani ji
nemyjte vodou.

MIXER

Mixér je idedlni pro polévky, kase a omacky, stejné jako pro
détska jidla a michani riznych koktejll.

VloZzte nastavec do motorové jednotky a tlacte na né&j, dokud
neuslysite cvaknuti.

Pro zamezeni rozstfikovani smési, nez mixér zapnéte, ponorte jej
do potravin, které budete smichavat.

Pokud chcete odstranit nastavec, soutasné stisknéte tlacitka na
t&lese spotfebice.

NUZ NA MLETi / DRTIC

Drti¢ je idedlni pro krajeni bylinek a zeleniny, syra, v&tsiny druht
ofechu, suchého ovoce. Velké kusy potravin, jako maso, syr,
cibule, mrkev, musite nejdfive nakrojit na mensi. Z ofechl
odstrarite skorapky, maso oddélte od kosti a $lach.

Drti¢ neni ur&en pro drténi ledu ani na mleti velmi tvrdych potravin
jako kavova zrna, muskatovy ofech.

Upozornéni! Cepel noze na mleti je velmi ostry! Drzte jej pouze za
horni ¢ast zumélé hmoty!

Nastavte niiZ na mleti na ep uprostied misy.

VloZte do misy potraviny.



Nakryjte misu pohonem.

Otocte pohonem misy tak, aby vybéZek na ném vesel do otvoru v
rukojeti, pohon misy se zajisti.

VloZte motorovou jednotku do pohonu misy.

Za mleti jednou rukou drzte motorovou jednotku, druhou — misu
na mleti.

Po pouZiti nejdfive odstrafite motorovou jednotku.

Pak odstrarite pohon misy. Stisknéte tlacitko zajisténi pohonu
misy a oto¢te pohonem proti sméru hodinovych rugicek.

Potom odstratite pohon misy.

Opatrné vyndejte niz na mleti.

Teprve potom vyloZte rozemleté potraviny z misy na mleti.

KOTOUC NA KRAJENI PLATKU A PROUZKU

Kotoug je ur€en na krajeni na platky a prouzky zeleninu, napfiklad
okurku, mrkev, brambory, pérek a cibuli a také nékteré druhy
syra.

Umisté&te hridel misy na osu misy.

Umistéte na hridel misy kotou¢ na krajeni platkd a prouzku.

Dejte na misu pohon.

Umistéte motorovou ¢ast na pohon misy.

UPOZORNEN: Posouvejte potraviny pouze pomoci posouvate a
netlacte na néj s plnou silou.

METLA NA SLEHANI / MICHANI TEKUTYCH POTRAVIN

Pouzijte metlu na $lehani smetany, vaje¢nych bilki a rliznych
dezertt. V zadném pripad& nepouzivejte tuto metlu na michani
tuhého tésta.

Nastavec zafuxujte v adaptéru lehkym krouZivym pohybem.
Umistéte adaptér s nastavcem na motorové ¢asti a zacvaknéte
ho.

NeZ zacnete se Slehanim, ponofte metlu do misy s potravinami,
které chcete uSlehat.

UPOZORNENI: Motor se nezapne, nebude-li mixér spravng
sestaven.

KOTOUC NA KRAJENI KOSTEK

Kotou€ je ur€en na krajeni na kostky syra, maso, zeleniny a jinych
potravin.

NAVOD K POUZIT

VloZte nastavec na krajeni kostek do specidlniho slotu na kotoudi.
Nahote umistéte nastavec - nliz.

Kotou¢ umistéte do misy, aby vystupky na kotouci zapadly do
otvort v mise.

Dejte na misu pohon.

Umistéte motorovou ¢ast na pohon misy.

UPOZORNEN;: Posouvejte potraviny pouze pomoci posouvade a
netlacte na néj s plnou silou.

Bud'te opatrni, aZz budete vyjimat néastavec z kotouce, protoZe
nastavec je velice ostry. Chcete-li vyjmout nastavec, natisknéte
na néj specialnim posouvatem.

NASTAVEC NA TUHE TESTO

Nastavec se pouZiva na zadélavani tuhého tésta.

Nasad'te nastavec na tésto na osu misy.

Nasad'te na misu pohon a zafixujte ho.

Umistéte na pohon motorovou &ast. Pristroj je pripraven k
provozu.

Zadélavejte tésto na maximalni rychlosti.

NASTAVEC NA PRIPRAVU BRAMBOROVE KASE

PouZzivejte nastavec pro rychlou pfipravu nadychané bramborové
kaSe bez hrudek.

Nainstalujte nastavec na motorovou &ast. Pro spolehlivou fixaci
nastavce musite ho oto€it proti sméru hodinovych rudicek, az
se Sipka na nastavce prekryje se znakem blokovani na motorové
Casti.

Pred zagatkem pripravy ponofte nastavec do misy s varenymi
bramborami. VZdy za&inejte z nizké rychlosti.

POZNAMKA: Aby bramborova kase byla nadychangjsi a
chutng;si, pridejte do ni trochu horkého mléka a mésla.

Po pripravé bramborové kaSe vyjméte a oplachnéte lopatky
nastavce. Osuste je a nainstalujte znovu.

Pro odstranéni lopatek z nastavce otocte jimi ve sméru
hodinovych rugi¢ek, pro nainstalovani otofte proti sméru
hodinovych rucicek.

PROVOZ

Prekontrolujte, zda je montaz spravna a Gplna.

©



KA  navookpouzimi

Zapojte procesor do elektrické sité.

Stisknéte tlacitko rezimu ,pulse“ - procesor bude pracovat,
dokud toto tlacitko bude stisknuto.

Pro spole¢né zpracovani tekutych a tvrdych ingredienci pouzijte
rezim TURBO.

Pomoci prepinace rychlosti je mozné nastavit rychlost zpracovani
potravin.

Je presny zékaz snimat jakékoliv ¢asti procesoru za provozu.
UPOZORNENI: aximalni doba nepretrzitého provozu
nesmi byt delSi nez 1 min., minimalni prestavka mezi
zapnutimi - 2 min.

CISTENI A UDRZBA

Po ukonceni prace vypnéte spotfebit a odpojte jej od elektrické
sité.

Hned umyjte v8echny snimatelné ¢asti teplou mydlovou vodou a
otfete suchym €istym ru¢nikem. NepouZivejte mycku nadobi.
Téleso spotrebite otfete jemnym vihkym hadrem.

NepouZivejte kovové houby, brusné nebo Utocné distici
prostredky.

SKLADOVANi

Pred ¢isténim vZdy vytahnéte zastréku ze zasuvky.
Spinéte pokyny ¢asti CISTENi A UDRZBA.
Skladujte spotiebit v suchém a Cistém misté.



MPABWUJIA 3A BESOMACHOCT

Mpeou pa usnonseate M3OENVETO 3a MPbLB MbT MPOBEpETE,
[lany  MoCOYEeHUTEe TEeXHUYECKU XapakTepucTuku Ha ypepa
CbOTBETCTBAT C 3aXpaHBaHETO BbB BaluaTa mpexa.

Mapenveto e npepHasHauyeHo camo 3a AomaluHa ynotpe6a
1 TpsibBa [a Ce ekcnnoatupa CbOTBETHO ToBa PbKOBOACTBO.
YpesbT He e 32 NPOMULLIIEHO N3MON3BaHe.

He n3nonagaiite HaBbH.

BuHarv uskniousaiite ypeaa oT KOHTaKTa, ako He ro nosi3eare, a
CbLLO Taka Npeau Aa ro noYncTeare.

C uen npepoTepaTsiBaHe Ha TOKOB yzap He NnoTansiiTe ypesa Bba
BOZIa UM APYr TEYHOCTM. AKO TOBa Ce e cyunno, HE MUMANTE
MallMHKaTa, a MbPBO § U3KIIOYETe OT KOHTAaKT, Mocne WU3Lsno
u3cyLleTe 1 npoeepeTe paboTtara il B KBanuuLmpaH cepsrseH
LEHTBP.

dypHata He TpsibBa fa Ce ynpaBnsiBa OT XOpa (BKMIOYNTENHO
fleua) C MOHWKEHN (UBNYECKN, CETUBHM WM YMCTBEHW
CMOCOBHOCTM, MK OT ANLA, KOUTO HE MPUTEXaBaT CbOTBETHUTE
3HaHWs 1 ONWT, ako Te3W JMuA He ca MNof, Hazf3op WM He ca
VHCTPYKTVPaHN OTHOCHO W3MON3BaHETO Ha dypHaTa oT Apyro
JLe, 0TroBapsLLO 3a TAxHaTa 6e30MacHOCT.

[leuara He TpsiGBa Aa Ce OCTaBAT Camu 10 hypHaTa U He Tpsibea
[la UM ce paspeLuasa [a UrpasT C Hesl.

He ocTassiiTe Bklo4eHNs ypes, 6e3 Haas3op.

M3nonaBaiiTe camo CbCTaBHUTE HaCTW OT KOMM/IEKTA.

B Teau cnyyau, korato 3axpaHBalwisT kaben e NoBpeaeH, ¢ Luen
n36sreaHe Ha PUCKOBU CUTYyaLm, 3axpaHBawmsaT kaben Tpsdsa
fa GbAe 3aMeHeH OT MPOU3BOAWTENS UM OTOPU3NPAH LIEHTbP
3a 06cnyxBaHe, unu oT KBannduULMpaH Cneumanmcr.

He nonpassiite ypesa camocTosiTeNHo. 3a OTCTpaHsBaHe Ha
noBpeay ce 06bPHETE B Ha-0NM3KNS CEPBU3EH LEHTBP.
Cnegete, kabenbT fa He OKOCBA FOPELLY MOBLPXHOCTU U OCTPU
npegmeTy.

He pbpnaiite, He ycykBaiiTe kabena, a CbLLO Taka He 0OBMBaliTe
¢ kabena kopnyca Ha ypeaa.

PBbKOBOZACTBO 3A EKCTJIOATALINA

Cnen kato pabotata Ha ypeja € MpukiioyeHa, npeau na
n3sagnTe npoaykTuTe v npucTaeBkuTe, U3KIKYeTe D060Ta oT
KOHTaKTa 1 n3yakamrte ABUraTenaT aa Crnpe HambJ/IHO.
BHWMAHME:CBanete HacTaBkara, kato HaTucHeTe 6yToHUTE 3a
N3XBbPISHE Ha NPUCTABKUTE.

BHUMAHUE: 3abpaHsiBa ce fa npenbisate ypega wau ga ro
nanonaeate 6e3 nNpoaykTu. He HagsvwasaiTe nNpenopb4aHoOTo
BpeMe 3a HenpekbcHaTa paboTa.

He cnaraiite B po6oTa ropetum cbetasku (> 70 °C).

Axko n3nenveTo U3BeCTHO Bpeme Ce e Hamupano npu
Temnepartypa noa, 0°C, Torasa npeav 4a ro Bko4uTe, To Tpsibea
[1a NPecTou Ha CTaiiHa TemnepaTypa He No-masko oT 2 Yaca.
Mpon3soanTenaT cu 3anasea nNpaBoTo 6e3 AOMbJHUTENHO
yBeAomneHune Aa BHacs HEe3Ha4YUTeNHN npomMeHn B
KOHCTPYKUMSiTA Ta Ha U3[ENVeTo, KaTo CblUTe Ja He BAVSST
KapAuHanHo BbpXy Heroeata GesonacHocT, paboTocnocobHoCT
1 GYHKUMOHANHOCT.

MOArOTOBKA 3A PABOTA

I'Ipenm MbPBOTO W3MO0JI3BaHE WU3MNJIaKHETE BCUYKUTE CBangauin
Ce 4acTu C Tonna BoAa W Bepo, nocne ru nopcylwete Aobpe.
BbHLWHaTA CTpaHa Ha MOTOpHaTa 4acT 3abbplieTe C Meko
HaBM2XHEHO napuanye.

3abpaHsBa ce Aa moTansTe MOTOpHaTa 4acT Ha GneHgepa B
KakBUTO U Aa 610 TEYHOCTU U Aa g usmueare C Boga.

BNEHAEP-MACATOP

Tosmn 6neH£Lep € W3KIIYUTENHO NoAxoAful 3a npuroTesiHe
Ha KPEM-Cynu, pasfuyHu COCOBE, Cblo W Gebewwka xpaHa,
CMecBaHe Ha PasHoOBPa3HUTE KOKTEMN.

MocTaBeTe npucTaskaTa B MOTOPHATA YACT AOKATO LLpaKHe.

C uen npepotepaTsdBaHe Ha M3NMBaHe Ha CMecTa, npeau ga
BK/lo4MTE GNeHaepa, NoTONeTe ro B CMECBAHWTE MPOAYKTU.

3a cBansHe Ha npucTtaekata €enHOBPEMEHHO HaTuUCHeTe
GyTOHUTE BbPXY KOpryca Ha ypeaa.

HOX 3A HAPOBSABAHE HA MPOAYKTUTE / HOMEP

YombpbT € MHOrO MOAXOAsil, 3a HaTpollasaHe Ha Gunku u
3eNeHYyLM, KalukaBasl, MOBEYETO sAKU, U3CYLIEHU MI0f0Be.



PBbKOBOZCTBO 3A EKCIJIOATALINA

Enpute npoaykTv, Kato Meco, Kalkasas, MOPKOBU
HapexeTe npeaBapuTeNnHo Ha no-apebHn napyeta. Mounctere
SIKMTE OT YEPYMK1, MECOTO OT KOKaSIN 11 CyXOXMUINS.

YonbpbT He e Noaxoasily 3a HaapobsBaHe Ha Nef, a Cbllo 1 3a
TakvBa MHOrO TBbPAW MPOAYKTU KaTo KadeHn 3bPHa, NHANACKO
opexue.

nyK,

Buumanve! Kpauwiata Ha HOXOBETe ca MHoro octpu!
[lokocsaiiTe camo ropHaTa nnacTmMacosa 4act!

MomecTeTe HOXa 3a HappobBsiBaHe BbPXY LEHTPanHus Wbt Ha
Yawara.

CnoxeTe NpoayKTuTe B yaluara.

B'pry HallaTta cnoxeTe 3a[BVXBaHe Ha YallaTa.

3aBbpTeTe 3a[BMKBAHETO HA yalata Taka, Ye u3paTvHata Ha
Hesa [a Bne3e B BLU'I'bﬁHaTIAHaTa B ApbXKaTa, 3aABWXBaHETO Ha
Yawara e ce pukeupa.

CnoxeTte MOTOpHaTa 4aCT B 3a/lBUXBAHETO Ha valata [o
dukevpane.

Mo Bpeme Ha HaTpoLaBaHETO C efHaTa pbka NpuAbpxanTe
MOTOpHaTa 4acT, a C Apyrata — yala Ha npucraskata 3a
HaTpolwasaHe.

Crnen npvknioysaHe Ha paboTa MbpBO OTCTPaHETe MOTOpHaTa
4acTt.

Mo-HaTaTbk OTCbeAMHETe 3aABWXBAHETO Ha Yaliarta. 3a ToBa
HaTucHeTe OyTOHa 3a GUKCMpaHe Ha 3aABWXBAHETO Ha yallata
1 3aBbPTETE 33/IBUXBAHETO CPELLly N0COKaTa Ha YaCOBHWKOBATA
cTpenka.

lMocne oTCTpaHeTe 3a/jBIXBAHETO Ha YaLlaTa.

BHuMaTenHo 13eageTe Hoxa 3a HagpobsiBaHe.

W camo cnep Toa u3cunete HagpoBeHUTe NPOAYKTU OT vawara
3a HappobsiBaHe.

INCK 3A HAPA3BAHE HA PE3EHW 1 CUTHO HAPA3ZBAHE

o)

[lMcKbT € npefHas3HaueH 3a Hapsi3BaHe Ha PEe3eHU U CUTHO
Hapsi3BaHe Ha 3eneHdyLy, Hanpumep KpacTaBuLM, MOPKOBM,
KapTodu, NyK KPOMWUA, Npa3 NyK, a Cblio W HSKOW BUAOBE
Kaukasan.

YcTaHoBeTe Bania Ha yaluaTa BbpXy 0CTa Ha yaluara.

Bbpxy Bana Ha yaiuata ClIoXeTe Aucka 3a Hapsi3BaHe Ha Pe3eHU
N CUTHO Hapsa3BaHe.

Bbpxy yaluaTa cnoxere 3afBuXBaHETO.

YcraHoseTe MOTOpHaTa 4acCT BbpXY 3a4B/KBAHETO HA YaluaTa.
BHMMAHWE: MMopasaiiTe npomykTute camo C MNOMOUiTa Ha
6nbckada kato 6aBHO ro HacTHcKaTe.

MPUCTABKA 3A PA3BMBAHE/ CMECBAHE HA TEYHHUTE

MPOAYKTU

MN3nonssaiiTe BeHye 3a pas3buBaHe Ha kaiimak, OenTbuy,
pas3nnyHu fecepTn. B HuKakbB Cnyyail He wanonagaiite Tasn
npycTaBka 3a 3aMecBaHe Ha MHOTO MbCTO TECTO.

Kato neko obpbLuare, nomMecTeTe NpucTaskara B NpexoaHnka a0
dukevpane.

MocTaseTe npexofHvka € NpucTaBkaTa BbPXy MOTOPHAaTa 4acTt
[10KaTO LipakHe.

Mpeaw aa 3anoyHeTe pa3brBaHeTo, NOTONETe BEHYETO B HallaTa
C npoaykTuTe.

BABEJIEXKA: MpouecopbT HAMa Aa ce BKI0YM NPpY HENPaBUIHO
VNN HEMbIHO CriobsBaHe.

[VCK 3A HAPA3BAHE HA KYBYETA

JMcKbT e npeHasHayeH 3a HapsiaaHe Ha Ky6ueTa Ha KalukasaJl,
MECO, 3e/IeHYyLW ¥ APYrv NPOAYKTU.

MomecTeTe npucTaBKkaTa 3a Hapsi3BaHe Ha kyGyeTa B Npope3a 3a
npucTaekarta B aucka.

OTrope C/OXeTe NpUCcTaBKaTa-HOXYE.

CnoxeTe avcka B yallata Taka, Ye U3[aTUHUTE Ha Aucka fa ce
HamecTaT C B,D,J'IbﬁHaTVIHVITe Ha YyaiuaTa.

B'pry Yaiwiata cnoxere 3a4BUXBAHETO.

YcTaHoBETE MOTOPHATA YaCT BbPXY 33ABMXKBAHETO Ha YaluaTa.
BHUMAHME: [Mopasaiite npoayktute camo C MomouiTa Ha
6nbckada kato 6aBHO ro HacTuckare.

E'b,ELeTe BHMMATENIHM NpU  M3BaxXdaHe Ha npucTtaekara oOT
[McKa, 3aloTO MpuUCTaBKaTa e MHOro 0cTpa. 3a U3BaxaaHe Ha
npucTaekaTa HaTUCHEeTe A CbC cneynaneH 6nbekay.

NMPUCTABKA 3AT'bCTO TECTO

MpucTaBkarta ce 13noni3Ba 3a MeCeHe Ha rbCTo TECTO.



o [locTaBeTe npucTaBsKkaTa 3a TECTO BbPXY OCTA Ha Yallara.

. B'pry Yawata cnoxeTe 3aABMXBaAHETO Ha 4awara u ro
dukempaiite.

. B'pry 3a[iBMXBAHETO Ha Yallata C/oXeTe MOTOpHaTa 4acT.
YpenbT e roToB 3a ekcnnoataums.

¢ 3amecBaiiTe TECTOTO Ha MakCUMasHa CTemneH.

MPUCTABKA 3A NMPUTOTBAHE HA KAPTO®EHO MIOPE

. W3nonaeaiite npucraekarta 3a 6'bp30 npuroTesHe Ha Bb3AYyLWHO
KapTodeHo niope 6e3 Gyuu.

e [locTaBeTe npucTaBkata BbpXy MOTOpHaTa 4acT. 3a Hanexatlo
dukcupaHe Ha npuctaBkata TpsbGBa [Ja § 3aBbPTUTE CpeLly
NocoKa Ha 4YacOBHMKOBaTa CTpefika Taka, 4e CcTpenkarta BbpXy
npucTaekaTa Aa CbBrMafHe C 03HAYEHWETO 3a 60KMpaHe BbpXy
MOTOpHaTa 4acT.

o [peaw fa 3anoyHeTe paboTa NOTONETe NPUCTaBKaTa B Yaluata ¢
BapeHu kapTodu. 3anousaiite paboTa C H1Cka CKOpOCT.

e  3ABEJIEXKA: 3a fa nonyyute Bb3AyWHO W BKYCHO KapTOhEHO
nope, CNoXeTe B Hero MaJsko Tons1o MAsKO 1 Kpase Macrio.

e  Cren NpUroTBAHETO Ha MIOPETO CBANETE U U3MWIATE NEPKUTE Ha
npucraekara. 3a6prueTe m ,u.oﬁpe 1 cnoxeTe Ha MACTOTO.

e 3acBansHe Ha NepkuTe OT NPUCTaBKaTa ri 3aBbPTeTe Mo nocoka
Ha YaCOBHWKOBATa CTPEJIKa, a 3a CNaraHe Ha MACTOTO 0BbpHeTe
CpeLLy N0CoKa Ha YaCOBHWKOBAaTA CTPEsKa.

PABOTA
e [lpoBepeTe, crnobsBaHETO Aa € HanpaBeHO AOKpai M KakTo
TpsbBa.

¢  BkioyeTe poboTa B KOHTAKTA.

. HatucHete un npem;pxame ﬁyTOHa Ha UMNY/CHUA pexnm —
pPOGOTHT Le paboTy A0KATO BYTOHLT € HATUCHAT.

. C nomMouitTa Ha npeek/o4YBaTesia Ha CKOPOCTUTE MOXeTe Aa
perynupare nnaBHO CKOPOCTTa Ha 06paboTBaHe Ha NPOAYKTUTE.

e 3a cbBMecTHO 00paboTBaHe Ha TEYHUTE U TBbPAUTE MPOAYKTU
nanonaeaiire pexvum TURBO

e 3abpaHsiBa ce [ja CBaNIATE ChCTABHUTE YACTW Ha ypesa no Bpeme
Ha paboTara my.

PbKOBOACTBO 3A EKCToATALMS  [EX]

3ABEJTIEXXKA: BpemeTpaeHe Ha HenpekbcHata
pabota Ha ypega He TpsbBa na Haasuwasa 1
MWH., @ NOYMBKa MeXy BK/IO4YBaHMATa Aa He Obae
no-masnka oT 2 MUH.

MOYUCTBAHE U NOAAPBXKA

Cnep kato paboTaTa Ha ypefa € npukiiodeHa, U3KIioYeTe ro n
n3BafeTe Lencena oT KOHTakTa.

BepHara (6e3 aa HakucBaTe ObATO BPEME) U3MWIATE BCUYKUTE
CBasSILLWM CE 4aCTV C TOMIa BOAA W Npenapart, nocsne 3abbpLuete
CbC Cyxa 4ncTa Kbpna. He nanonseaiite CbAoMuaIHA MaLlLHa 3a
NnoYncTBaHe Ha COKOM3CTMCKBaYKarta.

KopnycbT 3a6bpLueTe ¢ MeKo BAaXHO napuanye.

He nonsBaiite Tenyeta, [Apackawy W arpecuBHU MUSTIHU
npenaparu.

CbXPAHSIBAHE

Mpean na npubupate ypeda 3a CbxpaHsiBaHe, NpoBepeTe, Toit
[la € N3KINIOYEH OT KOHTaKTa.

ManbnHsBaiite uancksaHusta ot pasgena MOYNCTBAHE U
NOAAPBXKA.

CbxpaHsiBaiiTe ypeaa Ha Cyxo v Y1CTO MSCTO.



MOPALHVIK 3 EKCTYATALLT

LLlaHoBHWiA nokyneub! Mu BasuHi Bam 3a npuabaHHs
npozaykuii ToprosenbHoi mapkn SCARLETT Ta nosipy Ao
Hawoi komnaHii. SCARLETT rapaHTye BMCOKY SIKiCTb Ta
HapilHy poboTy CBOET NPOAYKLi 32 YMOBM JOTPUMAHHS
TEXHIYHUX BUMOT, BKa3aHUX B NOCIBGHUKY 3 ekcryaTauii.
TepmiH cnyx6u Bupoby Toprosoi mapkun SCARLETT y
pasi ekcrinyarauii npoaykuii B mexax nobyToBux notped
Ta JOTPUMaHHS MPaBW KOPUCTYBAHHS, HaBedeHUX B
nocibHuKy 3 ekcniyatauji, cknagae 2 (aBa) pokv 3 AHs
nepenayi BupoOy kopucTyBauesi. BupobHuk 3septae
yBary KOpucTyBayiB, L0 Yy pasi AOTPYMAHHS LMX YMOB,
TepMiH Clyx6u BUPOOY MOXe 3HAYHO MepeBULLMTH
BKa3aHWii BUDOOGHWUKOM CTPOK.

3AXO0OU BE3MNEKKU

Mepen nepwum yBIMKHEHHAM MEPeBipTe, YW BiAMOBIAAOTH
TEXHIYHI  XapakTepucTvku BUPOOY, 3a3HayeHi Ha Hakneii,
napameTpam enekTpomepesi.

BukopucToByBaTi TiflbkM B NOBGYTOBUX LINSX BIAMOBIAHO A0
paHoro lMopapHuka 3 ekcnnyatauii. Mpunap He Npu3HaYeHwit
NS BUPOBHNYOro 3aCTOCYBaHHS.

BrKOpUCTOBYBATU TifIbKW Y NPUMILLLEHHI.

3aBxan BigknovaiTe npucTpii 3 enektpomepexi nepepn
OYULLIEHHAM, 260 AKLLO BU 10r0 He BUKOPUCTOBYETE.

LLLo6 3ano6irTv BpaeHHs eNeKTPUYHIM CTPYMOM Ta 3arOpsiHHS,
He 3aHyploiTe npunaz y BOAy YW iHWi piavHM. FAKwo ue
Bin6ynocs, HE TOPKAMTECS Bupo6y, HerailHo BigkiouuTe oro
3 Mepexi Ta 3BepHUTLCA 40 CEPBICHOMO LEHTPY A5 NEePEBIpKY.
Mpunag He npu3HadyeHWid AN BUKOPUCTAHHS — ocobamu
(BK/IOYAKOYM AiTEIR) 3i 3HMKEHUMN BIBUYHUMK, YyTTEBUMM ab0
po3ymoBUMY 3ai6HOCTAMK aBo y pasi BiACYTHOCTI Y HUX onuTy
a60 3HaHb, AKLLO BOHU HE 3HAXOAATLCS Nif, KOHTposieM abo He
NPOIHCTPYKTOBaHi MPO BUKOPUCTAHHS npunagy 0co6oio, Lo
BiANOBIAAE 3a ix 6e3neky.

JiTv NOBUHHI 3HAXOAUTUCH Mifl, KOHTPONEM, 3aAJ1s HELOMYLLEHHS
irop 3 npunagom.

He 3anuwaiite yBiMkHeHWit npunap, 6e3 Harnagy.

He BWKOpPWUCTOBYITE NPUHANEXHOCTI, WO He BXOAATb [0
KOMIEKTY.

Y pasi NoWwKoAXeHHs Kabento XUBNEHHS, NOr0 3amiHy, 3 METOIO
3anobiraHHs  HebeaneLj, MNOBWHEH BWKOHYBAaTU  BUPOBHWK
a60 yNOBHOBaXeHWit M CEpBICHWA LEHTP, abo aHanoriyHuii
KBaniikoBaHit nepcoHan.

He Hamaraiitecs camoCTiiiHO peMOHTYBaTV NPUCTPIiA. Y BUNaaky
BUHVKHEHHS HeCnpaBHOCTE 3BepTailTecs A0 Haikbnmx4oro
CepBiCHOr0 LieHTPY.

CnipkyiiTe, W06 LUHYP XMBNEHHS HE TOPKABCS rOCTPUX KPaiok Ta
rapsiunx NOBEPXOHb.

He TarHiTh, He nepekpy4yiiTe Ta Hi Ha LIO HE HAMOTYITE LUHYP
XKUBIEHHS.

HanpwkiHui poboTy, nepLu, Hix BUTAraTK NPOLYKTU Ta HacaaKu,
BiAKMIONITE MpUNag 3 enekTpoMepexi Ta Ao4ekarTecs MoBHOT
3YNUHKM eNEeKTPOABUTYHA.

YBATA:3HiMiTb  Hacagky, HaTUCHYBLUM KHOMKU  Bif'€4HAHHS
Hacagok.

YBATA: 3abopoHeHO  nepenosHioBaTM  npunag  abo
BMKOPUCTOBYBaTM ii0oro 6Ge3 npoaykTiB. He nepesuLyiite
AonycTMuin yac 6e3ynuHHoi poboTu.

He nowmiwaiite y npouecop rapsui inrpepiestu (> 70 °C).

AKLWIO BUPIO AEAKUIA Yac 3HAXOAMBCHA NPV TEMMepaTypi HUXYe
0°C, nepepn yBIMKHEHHSIM Oro Cnif, BUTPUMATU y KiMHaTi He
MEeHLLE 2 rOfIH.

OGnagHaHHa  BignoBigae BUMOram TEeXHIYHOTO pernameHTy
0OMEXeHHs BUKOPUCTAHHS Jesikux HebeaneyHnx peyoBuH B
eneKTPUYHOMY Ta eNeKTPOHHOMY 061aIHaHHI.

BupobHuk 3anuwae 3a coboio npaBo 6e3  [0AaTKOBOrO
MOBIAOMIEHHSI  BHOCUTW  HE3HayHi 3MiHW [0  KOHCTPYKLii
BUPOOY, WO KapAuHanbHO He BMAMBAIOTb Ha #oro 6Geaneky,
npaLe3aaTHICTb Ta GYHKLIOHANbHICTb.

niAroToBKA 1,0 POBOTU

Mepen nepwum BUKOPWUCTAHHSM BUMWIATE BCi 3HIMHI 4aCTUHW
TEMIol0 BOAOIO 3 MMIOYMM 3acO60M Ta PEeTesnbHO MPOCYLLiTh



ix. Bigcik 3 ABUryHOM 30BHi MPOTPITL M’AIKOIO 3N1erka BONOrol
TKaHWUHOIO.

¢  3abopoHEHO 3aHypioBaTy BiACIK 3 ABUIYHOM B Gyab-gKy piovHy
Ta MUTW AOr0 BOAOHO.

BNEHAEP LLIO 3AHYPIOETLCH

o bBneHpgep ineanbHo MigxoauMTb ANS  MPUrOTYBaHHs  cynie-
nope, Pi3HOMaHITHAX COYCIB Ta NiAMBKM, @ TakoX AUTAYOro
Xap4yBaHHS, 3MilLlyBaHHS PI3HOMAHITHIX KOKTeVniB.

e  BcrasTe Hacazky B BiACiK ANs ABUryHa [0 KnauaHHS.

e 3aans YHUKHEHHS BUMNECKYBaHHS CyMilli, nepes, yBIMKHEHHAM
3aHypTe GneHaep y NpoayKTw, WO NoTPIGHO nepemiaTu.

e 3aans Bif'edHaHHsS HacadkuW, OHOYACHO HATWCHITb Ha KHOMKM,
LLLO Ha Kopnyci npunagy.

HDK 4719 NOAPIBHEHHA NPOAYKTIB / OAPIEHIOBAY

e loppibHIOBaY ineanbHO MiAXOAWUTbL ANS NOAPIGHEHHS 3eneHi Ta
0BOYiB, cupy, GinbLIOCTI COPTIB ropixis, CyxoppykTiB. Benuki
npoaykTn, Taki K M’sico, cup, LMOYNs, MOpkBa nonepesHbo
HeoOXifHO HapizaTh. 3 ropixiB BUAQAUTW LUKapnyny, M’sco
BiJOKPEMUTH Bif, KICTOK Ta CYXOXW/b.

e [loppibHioBa4 He nigxoauTb NS PO3KOJIOBAHHS  NbOAY,
NoapiGHEHHS AyXe TBEPAWX NPOAYKTIB, TakuX sk KaBOBi 3epHa,
MYCKaTHWIi ropix.

e  YBATA! Jle3o HOXa Ansi noapibHeHHs ayxe roctpe! Tpumaiite
JMLLE 32 BEPXHIO MNACTUKOBY YacTUHY!

o ToknaaiTb HiX AN NOAPIGHEHHS HA LLEHTPabHWIA LUTUGT YaLwi.

o 3aBaHTaxTe B Yallly NPOAYKTM.

o [loBepHWUTE NPVBOA Yalli Tak, Wo6 BUCTYN Ha HbOMY YBIMLLOB Y
na3 Ha py4Lli, NpVBOz, YaLli 3adikcyeTbes.

e HakpwiiTe Yaluy nprBOAOM HalLLi.

e BcrasTe BifCiK 3 ABUNYHOM Y NPUBIA YaLLi Ao dikcaii.

e B npoueci noapibHeHHs OAHIEID PyKOWO TpumaiTe BIACK 3
[IBUTYHOM, JpYrot0 — YaLlly Hacagku Anis NoAPiGHEHHS.

e [licns BUKOPWCTaHHs, B MepLly 4Yepry Bin'enHaiTe Biacik 3
[IBUTYHOM.

nopaarmk 3 excrinvatali - [[VEY

[Jani Bin'enHaiite npuBopg, yawi. [ns UbOro HATUCHITL Ha
KHOMKy ikcauii npueopa yawi Ta MOBEPHITb MPUBOL NPOTW
rOZAMHHWKOBOI CTPINKN.

Jani Big'enHainTe npuBig vaiwi.

OB6epexHO BUAMITb HiX 15 NOAPIOHEHHS.

Tinbkv Mmicns UbOro BWIAMITL NOAPIGHEHI NPOAYKTW 3 valli ans
NOAPIGHEHHS.

ANCK ANA HAPIBAHHA LUMATOYKAMM TA LUATKYBAHHA

JvcK NpusHaveHnin Ans HapisaHHs LIMATO4YKaMK Ta LWATKyBaHHS!
0BOMIB, HANPWKAag, Oripkis, MOPKBU, KapTonsi, LMbyni-nopeto Ta
pinyacToi umbyni, a TaKoX AEsKUX COPTIB CUPY.

BcraHoBiTb Ban YalLi Ha Bicb yalli.

Ha Ban yawi BCTaHOBITb AMCK AN HAPI3aHHS LUMATOYKammn Ta
LUaTKyBaHHS.

HapsirHite Ha yawy npmsig.

BcTaHoBiTL MOTOPHY YaCTUHY Ha NPWBIA, YaLli.

YBATA: [lopaBaiiTe npomyKTW Tifbky LUTOBXayem, MNOMiIPHO
HATMCKAlouM Ha HbOTO.

HACAZKA ONg 3BBUTTA / SMILLYBAHHA PIAKMX

NPOAYKTIB

BuKOpUCTOBY#iTE BiHUMK 15 36MBAHHSA BEPLLKIB, SE4HUX Binkis,
PI3HOMaHITHWX [ecepTiB. B oaHOMy pasi He BUKOPUCTOBYWTE
Lito Hacazky A5 3aMillyBaHHs KpyToro TicTa.

3nerka Mpokpy4yloun, BCTaBTe Hacafky B MepexigHuK Ao
dikcauji.

Hapsruite nepexigHMK 3 Hacagkolo Ha MOTOPHY YacTUHy A0
KnauaHHs.

Mepen noyaTkom pobOTU 3aHypTe BIHYMK Y Hally 3 MPOAyKTaMu,
o Tpeba 36uTn.

MPUMITKA: Mpouecop He yBIMKHETLCS Y padi HenpaBubHOT a6o
HEMNOBHOT 360pKK.

ANCK ANA HAPIBAHHA KYBUKAMU

JCK NpUsHaYeHnin Ans HapizaHHs KyGukamm cup, M'aco, OBONi
Ta iHLWi NpoayKTU.
BcTaBTe Hacagky AN HapisaHHs KyGukamy B Mpopisb Ans
Hacaaku B AUCKY.

©



MOPALHVIK 3 EKCTYATALLT

3BEpXy BCTAHOBITb HACAAKY-HiX.

Jluck BCTaHOBITL B Yallly TakM YWMHOM, LOG BUCTYNM HA AMCKY
YBINLLN B Na3M Yalwi.

HapsrHits Ha yaly npusig,.

BCTaHOBITL MOTOPHY YaCTUHY Ha NPMBIA YaLui.

YBATA: [lopaBaiite NpOAyKTW TiflbkW LUTOBXa4yeM, MOMIPHO
HaTMCKaIouN Ha HbOTO.

Bynbte 06epexHi Mig Yac 3HATTS Hacafku 3 AWCKY, OCKiNbKW
Hacagka [Ayxe roctpa. [ns ubOoro HaTWUCHITL Ha Hacaaky
creLianbHUM LITOBXa4YeM.

HACALKA 0N rYCTOrO TICTA

Hacapka BUKOPUCTOBYETLCS 151 3aMiLLyBaHHs FyCTOro TicTa.
BcTaHOoBITb HacaaKy 4515 TiCTa Ha BiCb yaLi.

Ha yaLuy BcTaHOBITb NpuBif, YaLi, 3adikcyiiTe ioro.

Ha npwBig Yawwi BCTAHOBITb MOTOPHY YacTuHy. Mpunag, rotoswii
A0 poboTu.

3amilyiiTe TiCTO Ha MaKCUMasbHIi LWBMAKOCTI.

HACAZLKA ANA NPUFOTYBAHHA KAPTOMIAHOIO MIOPE

Bukopu1CTOBYiiTe HacaKy A/1sl LBWUAKOTO MPUrOTYBaHHS MyXKOro
KapTonNSHOro niope 6e3 rpya0HoK.

BcTaHOBITb HacaaKy Ha MOTOPHY YacTuHY. [nsa HaailHoi dikcauii
Hacagku HeobXiAHO NOBEepHYTW ii NPOTW rOAVHHUKOBOI CTPINKY,
wo6 cTpifka Ha Hacaaui criBnagana 3 No3Haukol GOKyBaHHS
Ha MOTOPHIll YaCTUHI.

Mepep noyatkoM po6OTH 3aHypTe Hacaaky B Yally i3 BApEHOI0
KapTonneto. MounHaiite poboTy Ha NOBINLHIl LWBMAKOCTI.
MPUMITKA: [ins Toro, wo6 KapTonisHe niope BUALLIO MyXKUM
Ta CMayHuM, [ofaiiTe A0 HbOro TPOXW rapsiyoro Mosoka Ta
BEPLUKOBOrO Macna.

Micns npuroTyBaHHs niope 3HIMITL Ta NPOMWIATe oNaTi HacaaKu.
MpoTpiTh AOCYXa Ta BCTAHOBITb HA MiCLLE.

[ns Toro, wo6 3HATM nonati 3 Hacadku, MOBEPHITb iX 3a
rOAMHHWKOBOIO CTPINKOIO, 106 BCTAHOBWTK Ha Micue obepTaiiTe
nonati NpoTW FOAUHHNKOBOI CTPINKM.

POBOTA

MepekoHaiiTecs, wWo 36opka NoBHA i 3pobneHa HanexHum
YWMHOM.

MigknioiTs NPOLIECOP A0 enekTpoMepeXi.

HatucHite Ta yTpUMyiiTe KHOMKY iMMYAbCHOTO pexuMy —
npouecop GyAe npaLoBaTyt [OTU, MOKM HATUCHYTA List KHOMKA.

3a [0MoMOroio nepemukada LBWAKOCTEN MOXIMBO MiaBHO
peryniosaty We1aKicTb 06poBku NPoAYKTIB.

3 MEeTol0 0fHO4acHOi 0BpPOOKM PIAKMX Ta TBEPAMX NPOLYKTIB
BUKOpUCTOBYiiTE pexum TURBO

3abopoHSETLCS 3HIMaTU Oyab-fke mpunagas nig vac poboTu
npouecopa.

MPUMITKA: Yac 6e3nepepBHoi poboTy npouecopa
He MOBWHEH MepeBuLLyBaTM 1 XB., a nepepsa Mix
BK/IIOYEHHSIMUN — HE MEHLL 2 XB.

OYULLEHHA TA oornsaa

HanpukiHui po6oTy BUMKHITb Mpunag, Ta BigK/oYiTh Moro 3
enekTpomepexi.

BvimwniiTe yCi 3HIMHI 4aCTMHW TEMO0 MWUIBHOIO BOAOIO Biopasy
X (He 3amOuyI04M HAZIOBro), NiC/IA YOro MPOTPITh CYXVM YUCTUM
pyWwHUKOM. He BWMKOPUCTOBYITE AAst LBOrO MOCYLOMUIAHY
MaLLyHy.

Kopnyc npoTpiTh M’SKOK BONOrOI0 TKAHWMHOIO.

He BuKOpuUCTOBYIiTE XOPCTKi rybku, abpasvBHi Ta arpecusHi
MUioYi 3aC06U.

3BEPEXXEHHA

Mepes 36epexeHHsIM NepekoHanTecs, Lo Npunag, BiakmoYeHuin
3 eNeKTpoMepexi.

BukoHaiiTe yci Bumoru po3ainy OYMLLEEHHA TA OM A,
36epiraiiTe npunag,y Cyxomy YuCTOMy MiCLj.



YMOBW FAPAHTII

1.FapaHTiiiHuit TepMiH cknagae 12 (ABaHaauaTb) MicALB Bif, AHS
nepepavi Bupoby Cnoxusayesi.
2.MapaHTiiHNiA  PeMOHT ~ 3AINCHIOETLCA B
CepsicHux LieHTpax.

3.YmoBn rapaHTii He nepen6ayaioTb nepiognyHe TexHiuHe
06CnyroByBaHHsi, BCTAHOBNEHHS Ta HaNaWTyBaHHA BUPODY
BOMA Yy BNlAaCHMKA.

4. [apaHTis He NOLIMPIOETLCS Ha:

*npunagau, B SKUX rapaHTiiiHi TaoHW 3an0BHEHI HE NOBHICTIO 260
MICTSTb BUNPABNEHHS;

*BUTPATHI MaTepiain Ta akcecyapu (DinbTpu, CiTKW, MiLKK,
HacafKu, LNaHTV Ta iHWE), y TOMY Yvcni BUpobneHi 3i ckna;

ABTOPN30BaHNX

*NpUpPOAHUIA  3HOC  BMPOOY;  MeXaHidHi  YLUKO[KEHHS;
YLIKO[KEHHS, BUKIIMKaHI SKICTIO BOAW;
*nedeKT, BUKAMKAHI  NEpeBaHTAXEHHAM, HEeNpaBU/IbHOIO

abo Henbanoio ekcryarauielo, NPOHUKHEHHSIM PiguHM, nuny,
KOMax Ta iHLWNX CTOPOHHIX NpeaMeTiB BCepeanHy Bupoby, Aieo
BMCOKMX TeMMnepaTyp Ha nnacTMacoBi Ta iHWi HETEePMOCTINKi
4yacTuHW, Ajelo  HenepeBOPHOI CUAM  (HELACHWUA  BMNAnoK,
noxexa, nOBiHb, HECMPABHICTb ENeKTPUYHOI Mepexi, yaap
6avcKaBky Ta iH.);

* YLUKOJKEHHSI,
KOHCTPYKLIi BUpoby abo Oro KOMMIEeKTYIouNX;

5.CnoxviBay Mae npaBO MPOTArOM rapaHTIiHOro  TEepMiHy
npen’sBUTN BUPOBOHMKOBI BUMOrK, nepenbadeHi 3akoHoM «[po
3axVCT NpaB CrNoXnBaYiB».

6. CnoxuBay 3060B’s3aHNii OTPUMYBATVCS NpaBun 6e3neyHoi
ekcnnyarauji Ta 36epiraHHs.

BUK/IVKAHI CaMOCTIHOIO 3MIHOI0  BNACHUKOM

YMNYTCTBO 3A PYKOBAHE

CUT'YPHOCHE MEPE

Mpe npBor ykbyyera ybeaute ce Aa TEXHWYKA CBOjCTBA
nponssopa, HanenHuuy,  OArosapajy
napameTpuma eneKTpUYHe Mpexe.

KopwucTtute camo y JomahuHCTBY Y Ckniazly ca OBMM ynyTCTBOM 32
pykoBarse. Ypehaj Huje HamerseH 3a npodecnoHanHy ynotpedy.
He kopucTuTi BaHw.

YBek vckbyquTe ypehaj u3 enektpuiHe mMpexe npe suwhersa u
aKo ce He KopueTy.

Ja ce wusberHe owTeherbe CTPYjOM WAW 3anasberbe, He
cTaBsbajTe ypehaj y Bogy wnn y [pyre TEYHOCTU. AKO ce TO
npecuno, HE AWUPAJTE MPOU3BO/, oamax ra UCK/byuuTe n3
MpEXe Hanajaka 1 jaBuTe ce y CePBUCKU LieHTap paau npoBepe.
MehHuuy He Tpeba pa kopucte ocobe (Ykibydyjyhu u aeuy) ca
YMarbEHNM GUNHKUM, YYNHAM WY MEHTASTHUM CMOCOBGHOCTMMA
unn ocobe Koje Hemajy oaroeapajyhe 3Harbe U WCKYCTBO ako
HUCY NOJ HAZ30pPOM Nua 3afyXeHux 3a ruxoBy 6e3b6egHoCT
VNV KO MM Ta 1L H1CY Aana ynyTcTea o ynotpebu nehuuue.
[Heuy Tpeba Hagavpatv u He Tpeba UM J03BONUTY A Ce Urpajy
C nehHMLOoM.

He ocTaBsbajTe ykibyuern ypehaj 6e3 Hagsopa.

Ja 6u ce usberne onacHocTu y cnyyajy owrtehera kabna,
owtehenn kabn Tpeba ga 3ameHy npoussohad, osnawheHu
CEPBYC UMW CTPY4HO NNLE.

He kopuctute ypehaj ca olwTeheHnm NprkIby4HUM KabioMm.

He npobajte aa nonpasssate ypehaj camu. Y cnyyajy owtehersa
ypehaja jaBuTe ce cepaucy.

Maaute fa NpuksbYYHK Kabn He Joavpyje OWTpe uBMLE 1 Bpyhe
NOBPLUVHE.

He ByuuTe, He 3anmeT/baBajTe M He HAMOTaBajTE HW Ha LTa
NPUKIbYYHU Kabn.

Bagute HamupHuue ¥ TekyhvHe camMoO HAaKOH MOTMyHOr
3aycTaB/barba MOTOPA.

Mo 3aBpleTKy pafa, Mpe Hero LITO U3BaAUTH HaMUPHWLE U
HaCTaBKe, UCKIby4nTe ypenaj N3 enekTpryHe Mpexe v cayekajte
10K Ce eNeKTPOMOTOP MOTMYHO 3ayCTaBu.

HasHa4yeHa Ha

=)



YMYTCTBO 3A PYKOBAHE

YMNO30PEHE:CknhuTe  HacTaBak,
CKuaakbe HacTaBaka.
YMO3O0PEHE: 3abparbeHo je npenyrasatyi anapat uam ra
KOPUCTUTK NpasHor. HemojTe ra nywiTatu Aa HeMpecTaHo paau
[Ly>Ke HEero LUTO je NponuncaHo.

He crassbajTe y myntunpakTuk Bpyhe cactojke (> 70 °C).

AKO je npow3BoA, HeKO Bpeme GMO M3NOXEH Temnepartypama
Huxum of 0°C, Tpeba ra cTaBMTM [a CTOjM Ha COOHOj
TEMMNEPaTYpU HajMarbe 2 caTa Mpe yKIbyunsarba.

MpousBohay 3agpxasa npaso, 6e3 NpeTxoaHor obaseLlTera fa
M3BPLUE Matbe U3MEHE Y IN3ajH NPOU3BOAA, KOje BUTHO He yTuye
Ha HeroBy 6e36eAHOCT, MPOM3BOAHOCT U PYHKLMOHANHOCT.

MPUTUCHYBLUN  TUMNKE 3a

NPUMPEMA 3APAL

Mpe npse ynotpebe onepute cBe AENOBE KOju CE& MOrY CKUHYTH,
1 TO BOZLOM W CPELCTBOM 3a Nparse, 1 NOTOM MX A06PO OCyLInTE.
CnosballHocT Kth/ILLITa C MOTOpOM I'IpeﬁpI/ILLII/ITe B/IAXHOM
KPriom.

Crporo je 3abparbeHo noTanatu KyAnLTe ¢ MOTOPOM Yy 610 KOjy
TEYHOCT W/WAW NpaTu ra BOLOM.

MYTUIULIA

Osaj anapar je caBpLUeH 3a NpuUnpemMy Kpem 4opbu, cocesa U
[ipecuHra, xpaHe 3a 6ee 1 3a cripaBsbarbe PasHNX KOKTENa.
XKuuy 3a myherbe unm Kyky cTaBuTe y €0 C MOTOPOM, Tpeba aa
3auyjeTe Kuk.

Ja ce cmeca He u3nuje, Npe ykibyyera Cryctute GneHaep y
MeLLaHe Npou3BOoAE.

AKO xoheTe [a YKNIOHUTE XWLY, UCTOBPEMEHO MPUTUCHUTE [Ba
AayrmeTta Ha anapary.

OLUTPULIA 3A CELIKAHSE / HOMEP

Yonep je caBpleH 3a ceukare 3eneHnwa 1 nospha, cupa,
BehvHe jearpacTvix nnozfoBa v cyweHor soha. TBpae npounssoae,
Kao LTO Cy Meco, Nyk 1 Wwaprapena, Tpeba ncehu npe celikarsa.
Jbycke Mopajy 6UTU yKNOHEeHE, MECO MOopa GWUTU OABOJEHO Of
KOCTUjy 1 una.

Yonep Huje noropaH 3a NOM/bEHE Nefla W Ccelkarbe TBPAMX
npou3eoAa nonyT 3pHa kade, opatuymia .

Maxa! OwTprua 3a ceukare je Beoma owrtpa! Lpxute je
NCKJbY4YMBO 32 rOpPH-U NIACTUYHU LleO!

CTaBuTe OWTPULY Ha LLEHTPATHU HOCaY Y NOCYau.

CrasuTe cacTojke y nocyay.

Mocyny NoKnonuTe MeXaHM3MoM.

OkpeHnTe MexaHu3am Ha YvHuju Tako Aa 6pasa byae y paBHU ca
XrbeboM Ha ApLiuy. MexaHusam Ha YnHwju he ce 3akmbyyaTu.
KthLIJTe C MOTOPOM MPUYBPCTUTE Y MEXaHM3aM Ha nocyan.
TokoMm ceLikarba jeAHOM PYKOM ApxuTe Kyhuwte ¢ MOTopoMm, a
[APYrom ApXuTe nocyay.

Kapa 3aBpLunte, NpBO CKMHUTE KYANLLTE C MOTOPOM.

MexaHusam Ha "MHVI]'I/I CKUHWTE Tako wTo hete NPUTUCHYTU
dukevpajyhe fyrme MexaHu3ma v 3aTuM MexaHu3am OKpPeHyTH y
CMepy CYNpOTHOM Of, KpeTarba kasasbke.

3aTUM CKUHUTE MEXaHK3aM.

OLLITpl/ILLy N3BYLMTE NAX/bUBO.

Tek Tafa MOXeTe U3BaAUTU NCELIKaHe CacTojke 13 nocyae.

[VCK 3A YCUTHABAHSE M CEHEHE

OBaj anck je npeasuheH 3a yeuTHasarse 1 ceverbe nospha kao
LUTO je KpacTagal, Lwaprapena, KpoMnup, Npasunyk 1 LpHU NyK,
Kao 1 HeKNX BPCTY c1pa.

CraBuTe 0COBVHY NOCYAE Ha KAMH nocyze.

Jlvick 3a youTH-aBake U CeYere CTaBNTE Ha OCOBUHY.

CraBwTe NOroHCKM 4eo Ha nocyay.

CTaBuTe MOTOP Ha MOTOHCKY A0 nocyse.

YNO3O0PEHE! HamupHuue rypajTe UCK/by4MBO MOTUCHUKOM,
NaxsbrBO UX NpUTUCKajyhn.

JOOATAK 3A MYREHSE / MELLAHE TEHHIX

MPON3BOIA

XKuuy 3a Myherbe KOPUCTUTE 3a MPaB/beH-e KPEMOBA, Nynarbe
jaja, nmpunpemy pecepra. OBaj pofatak Hukaga HeMojTe
KOPUCTUTY 32 MELLIEHE.

Jlopatak cTaBuTe y ajantep W 3ajefHO C M ra CTaBuTe Ha
KyRuLLTE C MOTOPOM.

Mpe noyetka pafa noTonute Xuuy 3a Myherbe y nocyny ca
cacTojumma.



HAMOMEHA: Anapat Hehe paguTh ako Huje LoOPO cacTaB/beH
nnu ako HI/Ije KOMMNeTaH.

ANCK 3A PESAHE

OBaj auck je npensuheH 3a pesarbe cupa, meca, nospha u
ZIPYruX HAMUPHNLA.

CrasuTe pe3ay y 0TBOP 3a NpUBGOP Ha AUCKY.

CTaBuTe CEeYnBO Ha BPX.

CTaBuTe AUCK Y MOCYAY Tako fa Herosu jeanyuy byay y paBHu ca
0TBOPUMA Ha MOCYAN.

CTaBuTe NOrOHCKM A€O Ha NOCyAy.

CraBuTe MOTOP Ha MOTOHCKM A0 Mocyae.

YNO3OPEHE! HamupHuLe rypajte UCK/by4MBO MOTUCHWKOM,
NaxJbUBO UX NpuTUCKajyhn.

OBaj popatak je Beoma owrTap! Byaute naxsbuBy MPUAMKOM
ckuparba Jofatka ca aucka. [la 6ucte ckuHynum opartak,
MPUTUCHUTE ra MPUNOXEHNM NOTUCKMBAYEM.

AOAATAK 3A YBPCTO TECTO

OBaj mopartak ce KOpUCTY 3a MeLLieHe YBPCTOr TecTa.

CraBuTe fofaTak Ha OCOBWHY NOCYAE.

CraBuTe NOroHCKM 160 NOCYAE Ha NOCy/y U 3aKibydajTe ra.
CraBuTe MOTOP Ha MOTrOHCKM A€o nocyae. Ypehaj je cnpemaH 3a
ynotpeoy.

MecuTe TECTO Makc1ManHoM GP3nNHOM.

MPUBOP 3A NPUMPEMY KPOMMNWP MUPEA

Kopuctute oBaj npubop 3a 6p3y nNpunpemy naraHor Kpomnup
nupea 6e3 rpyasuua.

CraBute npubop Ha ypehaj. Pagum curypHor nocTaBsbarba,
OKpeHUTE MpubOp y CMepy CYNPOTHOM Of KPeTaba Kadarbke
Ha caTty aa GvcTe nopasHanM CTPenuUy Ha npubopy ca CAMKom
KaTaHua Ha ypehajy.

Mpe ykbyumBarba CTaBuTe npubop y nocyay ca obapeHum
Kkpomnupuma. Mo4HnTe ¢ pafoM NP Mars0j 6P3nHU.
HAMOMEHA: [la 6ucte £o6unm naraHu v yKycH1 KpOMNvp nupe,
[lofajTe Masno TOMJIor MeKa 1 MAEYHOr nyTepa.

HakoH npunpeme nupea, u3BaguTe UM WCMepuUTe Ceuunsa.
OBpuLnTe KX 1 BPaTUTE Ha MECTO.

YMNYTCTBO 3A PYKOBAHE

[la GucTe n3BagMAM CeyMBa, OKPEHWUTE W3 Yy CMEPY KpeTarba
kasasbku Ha cary. [la G1CTe 3aMeHUIU CeyvBa, OKPEHUTE WX Yy
CMepy CyNPOTHOM O/, KpeTarba kasasbku Ha caTy.

PAL

YBepuTe ce fa cTe 06aBuav MOHTaXY NOTIYHO W MPAaBUIHO.
MpuKbYYUTE MYyNTUNPAKTUK ENEKTPUYHO] MPEXM.
MputncHUTE U OpXWUTE OyrMe  MMMYACHOr
MyNTUNPakTVk e paguTi AOK je Ayrme NPUTUCHYTO.
OkpeTareM npekugaya 3a MoAelaBarbe Op3vHe MOXeTe
n3abpatu 6p3uHy 3a 06pagy xpaHe.

Momohy HaumHa pasa TURBO mMoxeTe 3ajeaHo yMyTUTW TEYHOCT
1 4BPCTE CacTojKe.

3abparbeHo je ckupaty 6uno Kkoje nenoBe 3a Bpeme paja
MynTUnNpakTuka.

HAMOMEHA: Bpeme 6ecnpekupHoOr paga He
cMme Tpajatu Buwe of 1 MuH., nay3a usmehy aga
yK/bydersa MyNnTunpakTiuka Mopa aa byne HajMarbe
2 MUH.

pexuma -

HYULWREHE U OAPXXABAHE

Mo 3aBpLLeTKy paaa Nckiby4uTe ypehaj U3 enexTpriHe Mpexe.
Opmax (He kBacehw [iyro) onepvTe CBe AEN0BE Koju ce ckuaajy
TOM/IOM CanyraBoM BOAOM, MOCAE 4era 0OpuULWINTE CyBUM
4NCTVM NeLwKNpom. He KOPUCTITE MaLLMHY 3a Npakse Cy0Ba.
Kyhuiite 06puLumte MekaHoM BNaXHOM TKaHUHOM.

He «kopuctute uBpcTe cyHhepe, abpasvoHa W arpecusHa
cpepncTsa 3a Ynwherse.

HYYBAHE

Mpe cnpemawa ybegute ce pa je ypehaj uCKbyyeH U3
enekTpU4He Mpexe.

Wcnynute 3axtese operbka YALLREHE VI OAPXXABAHSE.
YyBajTe ypehaj Ha CyBOM 1 YUCTOM MECTY



EST

KASUTUSJUHEND

OHUTUSNOUANDED

Enne seadme esimest vooluvorku lilitamist kontrollige, et
seadme etiketil osutatud andmed vastaksid kohaliku vooluvérgu
andmetele.

Antud seade on moeldud ainult koduseks, mitte t6dstuslikuks
kasutamiseks.

Arge kasutage seadet valjas.

Eemaldage seade vooluvdrgust enne selle puhastamist ning
ajaks, mil seda ei kasutata.

Elektrilo6gi saamise ja sittimise valtimiseks drge asetage seadet
vette ja teistesse vedelikesse. Kui seade on vette sattunud,
ARGE SEDA KATSUGE, eemaldage I6ikur kohe vooluvérgust ja
pooérduge teeninduskeskuse poole kontrollimiseks.

Seade ei ole ette nahtud kasutamiseks alanenud fiiisiliste,
tunnetuslike ja vaimsete vdimetega isikutele (kaasa arvatud
lastele) voi neile, kellel puuduvad selleks kogemused voi
teadmised, kui nad ei ole jarelevalve all vdi kui neid ei ole
instrueerinud seadme kasutamise suhtes nende ohutuse eest
vastutav isik.

Lapsed peavad olema jérelevalve all, et nad ei padseks
seadmega méangima.

Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.

Arge kasutage tarvikuid, mis ei kuulu komplekti.

Toitejuhtme vigastamise korral tohib selle ohu valtimiseks

vahetada tootja, selleks volitatud hoolduskeskus voi muu
kvalifitseeritud personal.
Arge piiiidke antud seadet iseseisvalt remontida. Vea

korvaldamiseks poorduge lahima teeninduskeskuse poole.
Jalgige seda, et juhe ei puutuks vastu teravaid servi ja kuumi
pindu.

Arge tdmmake toitejuhtmest, keerake seda krussi, ega (imber
korpuse.

Enne toiduainete ja vedelike valjavdtmist oodake, kuni mootor on
16plikult seiskunud.

On keelatud asetada koogikombaini korpust vedelikesse, samuti
ka pesta vees voi ndudepesumasinas.

TAHELEPANU: Loiketerad on &armiselt teravad ja ohtlikud.
Kéituge nendega ettevaatlikult!

TAHELEPANU: Keelatud on seadet liigselt taita voi kasutada seda
tiihjalt. Arge liletage seadme lubatud pideva 66 aega.

Arge pange kuumi kédgikombain (> 70 °C) blenderi sisse.

Kui toode on olnud mdnda aega Ohutemperatuuril alla 0
°C, tuleb hoida seda enne sisseliilitamist vdhemalt 2 tundi
toatemperatuuril.

Tootja jatab endale Giguse teha ilma téiendava teatamiseta toote
konstruktsiooni ebaolulisi muudatusi, mis ei mdjuta selle ohutust,
todvoimet ega funktsioneerimist.

TOOKS ETTEVALMISTAMINE

Enne esimest kasutamist peske koik lahtivdetavad osad sooja
vee ja pesuvahendiga ning kuivatage hoolikalt. Mootoriosa
piihkige valjastpoolt puhtaks pehme, kergelt niiske lapiga.

On keelatud uputada mootoriosa mis tahes vedelikesse ning
pesta seda veega.

SAUBLENDER

e Blender sobib suurepdraselt piireesuppide, mitmesuguste
kastmete ja lastetoitude valmistamiseks, samuti erinevate
kokteilide segamiseks.

*  Seadke otsak mootoriossa kuni klopsatuseni.

e Segu vdljaloksumise valtimiseks pange blender enne

sisselllitamist toiduainete sisse.
Otsaku eemaldamiseks vajutage (htaegu nuppudele seadme
korpusel

TERA TOIDUAINETE PEENESTAMISEKS / MINIPEENESTI

Peenesti  sobib ideaalselt maitserohelise ja kodgiviljade,
juustu, enamiku pahklite ja kuivainete peenestamiseks.
Suured toiduained nagu liha, juust, sibul ja porgand tuleb enne
vaikesteks tlikkideks Idigata. Pahklitelt eemaldada koored, liha
eemaldada luudest ja kdhredest.

Peenesti ei sobi jadkuubikute purustamiseks, samuti véga
kdvade toiduainete nagu kohviubade, muskaatpahklite ja
viljaterade peenestamiseks.



Tahelepanu! Peenestamisnoa terad on véga teravad! Hoidke
seadet kinni ainult tilemisest plastosast!

Paigaldage peenestamisnuga mahuti kesktihvti.

Asetage mahutisse toiduained.

Katke mahuti ajamiga.

Poorake anuma ajamit nii, et selle valjaulatuv osa laheks
kaepideme soonde, anuma ajam kinnitub.

Paigaldage mootoriosa mahuti kuni fikseerimiseni.
Peenestamisel hoidke iihe kdega mootoriosa, teisega mahutit,
kuni toiduained on peenestatud.

Péarast seadme kasutamist vdtke kdigepealt lahti mootoriosa.
Seejdrel votke anuma ajam lahti. Selleks vajutage anuma ajami
fikseerimisnupule ning pddrake ajamit vastupdeva.

Siis eemaldage mahuti ajam.

Votke ettevaatlikult valja peenestamisnuga.

Alles pérast seda votke mahutist peenestatud toiduained.

VIILUTAMIS- JA PEENESTUSTERA

See tera on moeldud niisuguste kodgiviliade nagu kurk, porgand,
kartul, porrulauk ja sibul, ja mdningat sorti juustude viilutamiseks
ja peenestamiseks.

Asetage kausi voll kausi hoidikule.

Asetage vdllile viilutamis- ja peenestustera.

Asetage ajam kausile.

Asetage mootor kausi ajamile.

HOIATUS! Toiduaineid sisestage ainult tdukuri abil, seda kergelt
vajutades.

OTSIK VEDELATE TOIDUAINETE VAHUSTAMISEKS /

SEGAMISEKS

Kasutage otsikut koore, munavalge voi erinevate magustoitude
vahustamiseks. Mitte mingil juhul drge kasutage seda tiheda
taina segamiseks.

Sisestage tarvik seda kergelt podrates adapterisse, kuni see
lukustub.

Vajutage adapteriga (ihendatud tarvik pohiseadmesse, kuni
kuulete kiopsatust.

KASUTUSJUHEND EST

Enne kasutamist lilkake otsik mahutis sligavale vahustatavate
toiduainete sisse.

MARKUS: Protsessor ei hakka to6le, kui seade on valesti v3i
mittetdielikult kokku pandud.

HAKKIMISTERA

See tera on moeldud juustu, liha, kodgiviiade ja teiste
toiduainete hakkimiseks.

Sisestage hakkija hakkimistera vastavasse avasse.

Selle peale asetage I6ikur.

Paigaldage ketas kausi sisse nii, et selle servad sobituvad kausi
soontesse.

Asetage ajam kausile.

Asetage mootor kausi ajamile.

HOIATUS! Toiduaineid sisestage ainult tdukuri abil, seda kergelt
vajutades.

Tarvik on vaga terav! Olge ettevaatlik tarviku eemaldamisel ketta
kiiljest! Tarviku eemaldamiseks vajutage seda kaasasoleva

toukuriga.

SITKE TAIGNA VALMISTAMISE TARVIK

Seda tarvikut kasutatakse sitke taigna valmistamiseks.
Paigaldage tarvik kausi vollile.

Asetage kausi ajam kausile ja lukustage see.

Asetage mootoriosa kausi ajamile. Seade on kasutamiseks
valmis.

Taigna segamiseks valige maksimaalne kiirus.

KARTULIPUDRU VALMISTAMISE TARVIK

Kasutage seda tarvikut kiireks klompideta kerge kartulipudru
valmistamiseks.

Uhendage tarvik pdéhimasina kiilge. Kindlaks kinnitamiseks
poorake tarvikut vastupdeva suunas nii, et tarvikul olev nool oleks
pohimasinal asuva lukustimboliga kohakuti.

Enne alustamist pange tarvik keedetud kartulitega téidetud
anumasse. Alustage to6d aeglasel kiirusel.

MARKUS: Kerge ja maitsva kartulipudru saamiseks lisage veidi
so0oja piima ja vdid.



LIETOSANAS INSTRUKCIJA

Pérast pliree valmistamist votke labad seadme kiiliest &ra ja
peske puhtaks. Kuivatage éra ja pange seadme kiilge tagasi.
Labade eemaldamiseks seadme kiiliest pddrake neid paripdeva
suunas. Labade tagasi panemiseks pdorake neid vastupdeva
suunas.

KASUTAMINE

Veenduge, et kddgikombain on pandud kokku taielikult ja digesti.
Uhendage kdgikombain vooluvérku.

Vajutage ja hoidke impulssreZiimi nupp — kddgikombain tootab
selle nupu vabastamiseni.

Kiiruste Umberldliti abil on voimalik sujuvalt
toiduainete to6tlemise kiirust.

Vedelate ja tahkete toiduainete (iheaegseks todtlemiseks
kasutage reziimi TURBO.

On keelatud osade mahavotmine kaivitatud kdogikombaini pealt.

MARKUS: Kodgikombaini katkestamatu kasutamise
aeg ei tohi Uletada 1 min., ning vaheaeg
sisseliilitamise vahel véhemalt 2 min.

reguleerida

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

Parast kasutamist lillitage seade vilia ja eemaldage see
vooluvorgust.

Peske kdik eemaldatavad osad kohe sooja seebiveega (mitte
leotes kauaks), mille jarel kuivatage pehme kuiva ratikuga. Arge
kasutage selleks ndudepesumasinat.

Puhastage valiskorpus pehme niiske lapiga.

Arge kasutage kiiiirimisharja, abrasiivseid puhastusvahendeid ja
organilisi lahuseid.

HOIDMINE

z2)

Enne hoiule panekut veenduge, et seade on vooluvdrgust
eemaldatud.

Taitke PUHASTAMISE JA HOOLDUSE ndudmised.

Hoidke seadet kuivas puhtas kohas.

DROSIBAS NOTEIKUMI

Pirms pirmreizéjas ieslég8anas parbaudiet, vai , ierices tehniskie

raksturojumi, kas noraditi uz uzlimes, atbilst elektrotikla
parametriem.
Izmantot tikai sadzives vajadzibam  atbilsto$i LietoSanas

instrukcijai. lerice nav paredzéta rlipnieciskai izmantosanai.
Neizmantot arpus telpam.

Vienmér atvienojiet ierici no elektrotikla pirms tirisanas un ja Jus
to nelietojat.

Lai izvairitos no elektrostravas trieciena vai aizdeg$anas,
negremdgjiet ierici Gdent vai kada cita Skidruma. Ja tas ir noticis
NEAIZTIECIET ierici nekavéjoties atslédziet to no elektrotikla un
dodieties uz tuvako servisa centru ierices parbaudei.

lerice nav paredzéta izmantoSanai personam (ieskaitot bérnus)
ar pazeminatam fiziskam, emocionalam vai intelektualam spgjam
vai personam bez dzives pieredzes vai zinaSanam, ja vinas
nekontrolé vai neinstrué ierices lietoSana persona, kas atbild par
vinu drosibu.

Nelaujiet bérniem spéléties ar ierici.

BaroSanas vada bojajuma gadijuma, droSibas péc, ta nomaina
jauztic raZotajam vai ta pilnvarotam servisa centram, vai art
analogiskam kvalificétam personalam.
Neizmantojiet piederumus, kas neietilpst
komplekta.

Neizmantojiet ierici ar bojatu elektrovadu.
Neméginiet patstavigi remontét ierici.
dodieties uz tuvako Servisa centru.
Sekojiet, lai elektrovads nepieskartos klat asam malam un
karstam virsmam.

Nevelciet, nepargrieziet un ne uz ka neuztiniet elektrovadu.
Aizliegts ievietot procesora korpusu jebkados Skidrumos un
mazgat to ar ddeni vai trauku mazgajama masina.

UZMANIBU: Griez&jasmeni ir |oti asi un bistami. Esiet ar tiem
seviSki piesardzigi!

ierices piegades

Bojajumu gadijuma



¢ UZMANIBU: Aizliegts parpildit ierici vai izmantot to bez
produktiem. Neparsniedziet pielaujamo nepartrauktas darbibas
laiku.

o Nelieciet procesora karstus produktus (> 70 °C).

e Ja izstradajums kadu laiku ir atradies temperatira zem 0°C,
pirms ieslégsanas tas ir japatur istabas apstaklos ne mazak ka 2
stundas.

e RaZotdjs patur sev tiesibas bez papildu bridindjuma ieviest
izstradajuma  konstrukcija nelielas izmainas, kas butiski
neietekmé ta dro$ibu, darbspéju un funkcionalitati.

SAGATAVOSANA DARBAM

e Pirms pirmreizéjas lietoSanas nomazgajiet visas nonemamas
Korpusu no arpuses noslaukiet ar mikstu, samitrinatu lupatinu.

¢ Aizliegts mérkt motora dalu jebkuros Skidrumos un mazgat to ar
adeni.

GREMDEJAMS BLENDERIS

¢ Blenderis ir ideali piemérots biezenzupu, dazadu mér¢u un bérnu
baribas pagatavoSanai, dazadu kokteilu sajauk3anai.

¢ levietojiet uzliktni motora dala lidz klikSkim.

e Lai maisijums neiz8laktos, pirms ieslégSanas iegremdgjiet
blenderi sajaucamos produktos.

e Uzlikina atvienoSanai vienlaikus piespiediet pogas uz ierices
korpusa

NAZIS PRODUKTU SASMALCINASANAI /SMALCINATAJS

e Smalcinatajs ir ideali piemérots zalumu un darzenu, siera,
lielakas dalas riekstu veidu, Zavétu auglu sasmalcinasanai. Lieli
produkti, tadi ka gala, siers, sipoli, burkani, ieprieks ir jasagriez.
Rieksti jaatbrivo no ¢aulas, gala jaatdala no kauliem un cipslam.

e Smalcinatajs nav piemérots ledus skaldiSanai, loti cietu
produktu, tadu ka kafijas pupinas, muskatrieksts, graudaugi,
smalcinasanai.

¢ Uzmanibu! Smalcina8anas naza asmens ir |oti ass! Turiet tikai aiz
augsejas plastmasas dalas!

¢ Uzlieciet smalcinaSanas nazi uz trauka centralo stieni.

o lelieciet trauka produktus.

LIETOSANAS INSTRUKCIJA

Traukam uzlieciet virsi trauka pievadu.

Pagrieziet trauka pievadu ta, lai pievada izcilnis ieietu gropé uz
roktura, trauka pievads piefiksésies.

levietojiet motora dalu trauka pievada lidz fiksacijai.
Smalcinasanas procesa ar vienu roku turiet motora dalu, ar otru -
smalcinaSanas uzliktna trauku.

Péc izmantoSanas pirmam kartam atvienojiet motora dalu.

Talak atvienojiet trauka pievadu. Sim nolikam piespiediet
trauka pievada fiksacijas pogu un pagrieziet pievadu pretéji
pulkstenraditaja virzienam.

Talak atvienojiet trauka pievadu.

Piesardzigi iznemiet smalcinaSanas nazi.

Tikai peéc tam iznemiet no trauka sasmalcinatos produktus.

DISKS GRIESANAI SKELES UN SKERESANAI

Disks ir paredzéts darzenu, tadu ka gurki, burkani, kartupeli,
puravi, sipoli, un daZu siera veidu grieSanai Skélés.

Uzstadiet trauka varpstu uz trauka ass.

Uz trauka varpstu uzstadiet disku grieSanai $kélés un Skérésanai.
Uzlieciet traukam pievadu.

Uzstadiet motora dalu uz trauka pievada.

UZMANIBU: Padodiet produktus tikai ar bidni, nedaudz to
piespiezot.

UZLIKTNIS SKIDRU PRODUKTU PUTOSANAI /

SAJAUKSANAI

Izmantojiet putoSanas uzliktni putukréjuma, olbaltumu, dazadu
desertu putoSanai. Nekada gadijuma neizmantojiet $o uzliktni
cietas miklas miciSanai.

Viegli pagrieZot, ievietojiet uzliktni pareja lidz fiksacijai.

Uzlieciet pareju ar uzliktni uz motora dalu lidz klikskim.

Pirms sakt darbu iegremdéjiet putoSanas uzliktni trauka ar
puto$anai paredzétajiem produktiem.

PIEZIME: Procesors neieslégsies, ja tas ir nepareizi vai nepilnigi
salikts.

DISKS GRIESANAI KUBINOS

Disks ir paredzets siera, galas, darzenu un citu produktu

grieSanai kubinos.



LIETOSANAS INSTRUKCIJA

levietojiet uzliktni uzliktna iegriezuma diska.

Tad uzstadiet uzliktni-nazi.

Disku ievietojiet trauka ta, lai diska izcilni savietotos ar trauka
gropém.

Uzlieciet traukam pievadu.

Uzstadiet motora dalu uz trauka pievada.

UZMANIBU: Padodiet produktus tikai ar bidni, nedaudz to
piespiezot.

Esiet uzmanigi, iznemot uzgali no diska, jo uzgalis ir loti ass. Lai
iznemtu uzgali, piespiediet to ar specialu bidni.

UZGALIS BIEZAI MIKLAI

S0 uzgali izmanto biezas miklas iejauksanai.

Uzstadiet miklas uzgali uz trauka ass.

Traukam virsii uzstadiet trauka pievadu, piefiksgjiet to.

Uz trauka pievada uzstadiet motora dalu. lerice ir gatava darbam.
lejauciet miklu ar maksimalo atrumu

UZLIKTNIS KARTUPELU BIEZENA PAGATAVOSANAI

Izmantojiet $o uzlikini, lai atri pagatavotu gaisigu kartupelu
biezeni bez kunkuliem.

Uzstadiet uzliktni uz motora dalas. Uzliktna droSai fiksacijai tas ir
japagriez pretéji pulkstenraditaja virzienam, lai bultina uz uzliktna
sakristu ar blokéSanas atzimi uz motora dalas.

Pirms darba uzsak$anas ievietojiet uzliktni trauka ar varitiem
kartupeliem. Saciet darbibu ar zemu atrumu.

PIEZIME: Lai kartupelu biezenis izdotos gaisigs un garsigs,
pievienojiet tam mazliet karsta piena un sviesta.

Péc biezena pagatavo$anas nonemiet un nomazgajiet uzgala
lapstinas. Noslaukiet tas sausas un uzstadiet vieta.

Lai nonemtu lapstinas no uzgala, pagrieziet tas pulkstenraditaja
virziend, lai uzstaditu vieta, grieziet lapstinas pretéji
pulkstenraditaja virzienam.

EKSPLUATACIJA

z2)

Parliecinieties, ka ierice ir pilnigi un pienacigi salikta.

Pievienojiet procesoru elektrotiklam.

Piespiediet un turiet impulsu reZima pogu — procesors stradas tik
ilgi, kamér biis nospiesta 8T poga.

Ar atrumu parslégSanas slédzi var laideni regulét produktu
apstrades atrumu.

Lai vienlaicigi apstradatu Skidrus un cietus produktus, izmantojiet
rezimu TURBO

PIEZIME: Procesora nepartrauktas darbibas laiks
nedrikst parsniegt 1 min., bet partraukums starp
ieslégSanam nedrikst bt mazaks par 2 min.

TIRISANA UN KOPSANA

Péc darba pabeigSanas izslédziet ierici un atslédziet to no
elektrotikla.

Uzreiz (ilgi nemércejot) nomazgajiet visas nopemamas dalas
ar siltu ziepjadeni, péc tam noslaukiet ar sausu tiru dvieli. Sim
meérkim neizmantojiet trauku mazgajamo masinu.

Korpusu noslaukiet ar mikstu mitru lupatinu.

Neizmantojiet cietus suklus, abrazivos un agresivos firiSanas
lidzeklus.

GLABASANA

Pirms glabaSanas parliecinieties, ka ierice ir atvienota no
elektrotikla.

Izpildiet sadalas TIRISANA UN KOPSANA prasibas.

Glabajiet ierici sausa un tira vieta.



SAUGUMO PRIEMONES

Prie§ pirmajj naudojima, patikrinkite, ar ant lipduko nurodytos
techninés gaminio charakteristikos atitinka elektros tinklo
parametrus.

Naudoti tik buitiniais tikslais, pagal $ig Vartojimo Instrukcijg.
Prietaisas néra skirtas pramoniniam naudojimui.

Naudoti tik patalpose.

Prie$ valydami prietaisg arba jo nesinaudodami visada isjunkite jj
i$ elektros tinklo.

Norédami iSvengti nutrenkimo elektros srove ar gaisro pavojaus,
nenardinkite prietaiso j vandenj bei kitus skyscius. Jvykus tokiai
situacijai, NELIESDAMI prietaiso, nedelsdami iSjunkite jj i$
elektros tinklo ir kreipkités j Serviso centra.

Prietaisas nera skirtas naudotis Zmonéms (jskaitant vaikus),
turintiems sumazéjusias fizines, jausmines ar protines galias;
arba jie neturi patirties ar Ziniy, kai asmuo, atsakingas uz tokiy
Zmoniy sauguma, nekontroliuoja ar neinstruktuoja jy, kaip
naudotis $iuo prietaisu.

Vaikus bitina kontroliuoti, kad jie neZaisty Siuo prietaisu.
Nepalikite jjungto prietaiso be prieZitros.

Nenaudokite nejeinanciy j prietaiso komplektg reikmeny.
Nenaudokite prietaiso, jei jo maitinimo laidas buvo pazeistas.
Nebandykite savarankiSkai remontuoti prietaiso. Atsiradus
gedimams kreipkités j Serviso centra.

Pasirtpinkite, kad maitinimo laidas neliesty astriy krasty ir karSty
pavirsiy.

Netraukite uZ maitinimo laido, nepersukinékite ir nevyniokite jo.
Baige darbg prie§ iSimdami produktus ir antgalius iSjunkite
prietaisg i$ elektros tinklo ir palaukite kol elektros variklis visiSkai
sustos.

|SPEJIMAS:Antgaliui nuimti paspauskite mygtukg antgaliams
atjungti.

ISPEJIMAS: draudziama perpilti jtaisg ar naudoti jj be sudétiniy
daliy. NevirSykite nuolatines eksploatacijos trukmés.

Nedékite j virtuvés kombaing karsty ingredienty (> 70 °C).

VARTOTOJO INSTRUKCIJA

Jeigu gaminys kai kurj laikg buvo laikomas Zemesnéje nei 0 °C
temperatiroje, prie$ jjungdami prietaisg palaikykite jj kambario
temperattroje ne maziau kaip 2 valandas.

Gamintojas pasilieka teisg be atskiro perspéjimo nezymiai keisti
jrenginio konstrukcijg iSsaugant jo sauguma, funkcionalumg bei
esmines savybes.

PRIES PIRMAJ] NAUDOJIMA,

Prie§ pirmajj naudojimg iSplaukite visas nuimamas detales
§iltu vandeniu su plovimo priemone ir kruops¢iai iSdZiovinkite.
Korpusg su varikliu nusluostykite mink$tu drégnu skuduréliu i§
iSores.

DraudZiama nardinti korpusa j bet kokj skystj ir plauti jj vandeniu.

KOTINIS MAISYTUVAS

Maisytuvas idealiai tinka trintoms sriuboms, jvairiems padazams
bei vaiky maistui pagaminti. Taip pat maiSytuvas tinka jvairiems
kokteiliams paruosti.

Kad miSinys neiSsipilty, prie$ jjungdami plaktuvg jmerkite jj |
sumai$omus produktus.

ISimkite plaktuva, tuo paciu metu nuspauskite dvi jrenginio
rankenéles.

PRODUKTY SMULKINIMO PEILIS /SMULKINTUVAS

Smulkintuvas idealiai tinka Zolelems bei darZovéms, sriui,
daigeliui rieSuty rusiy, dZiovintiems vaisiams smulkinti. Didelius
produkty gabaliukus (pav., mésg, strj, morkas, svogiinus) reikia
i$ pradZiy supjaustyti. RieSutus reikia nulupti, i§ mésos iSimti
kaulus bei sausgysles.

MaiSytuvas neskirtas malti ledg, smulkinti labai kietus produktus
(pav., kavos pupeles, muskato rieSutus, seklas).

Démesio! Smulkinimo peilis yra labai astrus! Laikykite peilj tik uz
virSutines plastikinés dalies!

Pastatykite smulkinimo peilj ant centrinio indo kai$¢io.

|kraukite j indg produktus.

UZdenkite indg jo pavara.

Pagrieziet trauka pievadu ta, lai pievada izcilnis ieietu gropé uz
roktura, trauka pievads piefiksésies.

|dékite variklj j indo pavarg, ir pasukite kol jis uZsifiksuos.



VARTOTOJO INSTRUKCIJA

Prietaisui veikiant viena ranka laikykite variklj, o kita ranka
laikykite smulkinimo inda.

Baigus naudotis prietaisu visy pirma nuimkite variklj.

Talak atvienojiet trauka pievadu. Sim nolikam piespiediet
trauka pievada fiksacijas pogu un pagrieziet pievadu pretéji
pulkstenraditaja virzienam.

Po to nuimkite indo pavarg.

Atsargiai iSimkite smulkinimo peilj.

Ir tik po to perkraukite susmulkintus produktus i§ smulkinimo
indo.

DISKAS PJAUSTYTI GREZINELIAIS IR PJAUSTYKLEI

Diskas skirtas pjaustyti grezinéliais ir smulkinti darZoves: pvz.
agurkus, morkas, bulves, svogiinus-porus ir valgomuosius
svogunus, taip pat kai kurias sirio rasis.

Dubens veleng sumontuokite ant dubens aSies.

Ant dubens veleno sumontuokite pjaustymo greZinéliais ir
smulkinimo diska.

Ant dubens uzdékite pavara.

Ant dubens pavaros sumontuokite motoring dalj.

DEMESIO: Produktus paduokite tik stamimo jtaisu, $velniai jj
spausdami.

SKYSTY PRODUKTY PLAKIMO / MAISYMO ANTGALIS

Naudokite plaktuvg grietinélei, kiauSiniy baltymams, jvairiems
desertams suplakti. Draudziama naudoti §j antgalj kietai teSlai
maisyti.

Lengvai sukdami jstatykite antgalj | adapterj, kol uZsifiksuos.
UZdékite adapterj su antgaliu ant variklinés dalies, kol uZsifiksuos.
Prie§ jjungdami plaktuva, panardinkite jj j produktus, kitaip
miSinys isilaistys.

PASTABA: Jei plaktuvas buvo surinktas neteisingai ar ne iki galo,
jis nejsijungs.

DISKAS PJAUSTYTI KUBELIAIS

Diskas skirtas pjaustyti kubeliais strj, mésg, darZoves ir kitus
maisto produktus.

Pjaustymo kubeliais antgalj jstatykite | antgalio diske esancig
anga.

18 virSaus sumontuokite antgalj-peilj.

Ant dubens uzdekite diska, kad jo iSkySa jeity j dubens griovelius.

Ant dubens uZdékite pavarg,

Ant dubens pavaros sumontuokite motoring dalj.

DEMESIO: Produktus paduokite tik stimimo jtaisu, $velniai jj
spausdami.

Bikite atsargus iSimdami i§ disko pavarg, nes antgalis labai
astrus. ISimant antgalius, stumkite juos specialiu stimikliu.

TIRSTOS TESLOS ANTGALIS

Antgaliu maiSoma tirsta tesla.

Ant dubens aSies uzdekite teslai skirtg antgalj.

Ant dubens uzdekite jo pavarg, ir uzfiksuokite.

Ant dubens pavaros uzdékite motoring dalj. Prietaisas paruoStas
darbui.

Maksimaliu greiciu iSmaisykite tesla,.

ANTGALIS BULVIY KOSEI GAMINTI

Sis antgalis padés greitai pagaminti purig bulviy ko3¢ be
gumuléliy.

UZfiksuokite antgalj ant prietaiso variklio dalies. Norédami
patikimai uZfiksuoti antgalj, pasukite jj prieSais laikrodZio rodykle,
kol ant antgalio pavaizduota rodyklé sutaps su ant variklio dalies
pavaizduotu blokuotés Zenkliuku.

Prie$ jjungdami prietaisg jkiSkite antgalj | dubenélj su bulvémis.
Pradekite ruosti bulviy koS¢ Zemu greigiu.

PASTABA: Bulviy kosé bus skanesné ir puresné, jeigu jpilti j ja
truputj kar$to pieno ir prideti sviesto.

Paruo$e piureg, nuimkite ir praplaukite antgalio mentes. Sausai
nuvalykite ir padékite j vieta.

Norédami nuo antgalio nuimti mentes, pasukite jas pagal
laikrodzio rodykle. Norédami uzdeti | vieta pasukite prie$
laikrodZio rodyklg.

VEIKIMAS

Isitikinkite, kad virtuvés kombainas buvo surinktas taisyklingai ir
iki galo.
ljunkite virtuvés kombaing j elektros tinkla,.



Ar atrumu parslégSanas sledzi var laideni regulét produktu
apstrades atrumu.

Norédami kartu apdoroti skystas ir kitas sudétines medziagas,
naudokite ,TURBO" rezima.

Paspauskite ir laikykite impulso reZzimo mygtukg - virtuvés
kombainas veiks tol, kol §is mygtukas bus paspaustas.
DraudZiama nuimti bet kokius reikmenis virtuvés kombainui
veikiant.

PASTABA: Nepertraukiamo veikimo trukmé neturi
virSyti 1 min., o pertrauka tarp jjungimy turi bati ne
maZzesne kaip 2 min.

VALYMAS IR PRIEZIURA

Baige darbg ijunkite prietaisg ir iStraukite jo kiStuka i$ elektros
lizdo.

Tuojau pat (neuZmirkydami ilgam) iSplaukite visas nuimamas
dalis $iltu vandeniu su plovimo priemone, o po to nusluostykite
jas sausu $variu rank3luosciu. Nenaudokite tam indy plovimo
masinos.

Korpusg nusluostykite minkStu drégnu skudureéliu.

Nenaudokite Siurks¢iy kempiniy, veitimo milteliy ir agresyviy
valymo priemoniy.

LAIKYMAS

Prie$ padedami prietaisg | laikymo vietg jsitikinkite, kad jis yra
iSjungtas i$ elektros tinklo.

Atlikite visus ,VALYMAS IR PRIEZIURA” skyriaus reikalavimus.
Laikykite prietaisg sausoje $varioje vietoje.

VARTOTOJO INSTRUKCIJA




KEZELESI UTMUTATO

FONTOS BIZTONSAGI INTEZKEDESEK

A késziilék hasznalata eldtt, ellenérizze egyezik-e a miiszaki
jellemzésben feltiintetett elektromos feszliltség a hazi
elektromos halozattal.

Nem val¢ ipari csak hazi hasznalatra.

Hazon kiviil nem hasznalhato.

Haszndlaton kiviil és tisztitds kozben mindig fliggetlenitse az
elektromos halozattol.

Aramiités, elektromos tiizek elkeriilése érdekében ne meritse
a készliléket vizbe, vagy egyéb folyadékba. Ha ez megtortént,
NE FOGJA MEG A KESZULEKET, azonnal dramtalanitsa azt és
forduljon szervizhez.

Ne haszndljgk a készlléket fizikai-, érzelmi-, illetve szellemi
fogyatékos személyek, vagy tapasztalattal, elegendd tudassal
nem rendelkezd személyek (beleértve a gyerekeket) felligyelet
nélkil, vagy ha nem kaptak a késziilek hasznalataval kapcsolatos
instrukciot a biztonsagukért felelés személytol.

A készillékkel valo jatszas elkerlilése érdekében tartsa a
gyermekeket felligyelet alatt.

Felligyelet nélkiil ne hagyja a késziiléket bekapcsolva.

Ne hasznaljon géphez nem tartozo tartozékot.

Ne hasznalja a készliléket sérilt csatlakozoval.

Ne prébdlja egyedil javitani a késziiléket. A meghibasodas
felfedezésekor forduljon szervizbe.

Figyelien, hogy a vezeték ne érintkezzen éles, forré feliilettel.

Ne huzza, tekerje a vezetéket.

Miutan elvégezte a munkat miel6tt kivenné az élelmiszert és
a tartozékot, aramtalanitsa a késziiléket és varja meg, amig
teljesen ledll a motor.

FIGYELEM: Vegye le a feltétet, megnyomva a lekapcsolé gombot.
FIGYELEM: A késziiléket tultdlteni vagy Gresen hasznalni tilos!
Ne haszndlja a késziiléket folytonos mikodési lizemmoddban a
megengedettnél hosszabb ideig.

Ne rakjon a konyhai szeletelogép forré hozzavalot (> 70 °C).

e Amennyiben a készlléket valamennyi ideig 0 °C-nal
taroltak, bekapcsolasa elott legalabb 2 o¢ran belil tartsa
szobahémérsékleten.

e A gyartonak jogaban all értesités nélkiil masodrendii
modositasokat végezni a késziilék szerkezetében, melyek
alapvetéen nem befolyasoljak a késziilék biztonsagat,
mUikddoképességét, funkcionalitasat.

MUKODES ELOTTI ELOKESZULETEK

e Elsd haszndlat el6tt mossa meg az 0sszes levehetd tartozékot
meleg, mosogatdszeres vizben és szaritsa meg 6ket. A motorhaz
kiilsejét tordlie meg puha, enyhén nedves térlékenddvel.

e A motorhazat barmilyen folyadékba meriteni, vagy vizzel mosni
tilos!

RUDMIXER

e A radmixer kivaloan megfelel leves-plirék, kiilonbdz6 sz6szok
és martasok, valamint gyerekételek elkészitésére, kiilonféle
koktélok keverésére.

e Meritse a blendert az elkeverendd élelmiszerbe még miel6tt
bekapcsolnd a késziléket, kildnben a massza kifroccsen a
tartalybol.

e Amennyiben le kivanja venni a ratétet, egyidejiileg nyomja meg a
készliléktesten lévd gombokat

APRITOKES / APRITO

e A mini-apritd kivaloan megfelel zéldségek és zold fiiszerek,
sajtok, legtobb diéfajtak, aszalt gylimolcsok apritdsara. A
nagymeéretli élelmiszereket (hus, sajt, hagyma, sargarépa),
apritas el6tt el6zéleg darabokra kell vagni. A diét megpucolni
héjatol, a hust levalasztani a csontrol és megtisztitani az intol.

e Az aprit6 nem hasznalhaté jégkocka darabolasara, nagyon
kemény élelmiszerek (szemes kavé, szerecsendio, gabonafélék)
apritasara.

*  Figyelem! Az apritokés pengéje nagyon éles! A késnek csakis a
fels® mlanyag részét fogja meg!

o Helyezze az apritokést a csésze kozponti ridjara.

e Helyezze az élelmiszert a csészébe.

o Fedje le a csészét a hajtomiivel.



e Forditsa el a csészehajtémiivet ugy, hogy a rajta 1évo kialld
rész egyezzen a fogantyun lévé vajatokkal, és a csészehajtomii
régzitve lesz.

e Helyezze a motorhazat a csésze hajtomujébe rogziilésig.

e Az apritas folyaman egy kézzel fogja a motorhazat, masik kézzel
az apritd ratét csészéjét.

e Hasznélat utan, els6sorban, valassza el a motorhézat.

¢ Tovabba, vegye le a csészehajtomiivet. Ennek érdekében nyomja
meg a hajtémi-rogzitdé gombot és csavarja el a hajtémivet az
oramutato jarasaval ellenkezé iranyba.

e Tovabba, valassza el a csésze hajtomivét.

o Ovatosan vegye ki az aprito kést.

e Csak ezek utan Uritse ki az apritd csészéjét a megapritott
élelmiszertol.

SZELETELO ES GYALULO KORONG

e A korongot zoldségek (pl. uborka, sargarépa, burgonya,
péréhagyma, vordéshagyma) illetve egyes sajtfajtak szeletelésére
és gyalulasara hasznaljak.

e Helyezze az edényszarat a tengelyre.

o Helyezze az edényszarra a szeleteld és gyalul6 korongot.

e Ameghajtét szerelje az edényre.

¢ Helyezze a motorhazat az edény meghajtojara.

e FIGYELEM: A terméket kizardlag adagoléval
mérsékelten nyomva azt.

HABVERO / KEVERO RATET FOLYEKONY ELELMISZEREK
SZAMARA

e Haszndlia a habver6t tejszinhab, tojasfehérje, kiilonbozd
desszertek veréséhez. Semmi esetre sem hasznalja ezt a ratétet
kemeény tészta bekavarasara.

¢  Finoman csavarja a ratét az adapterre ugy, hogy rogzitve legyen.

o Helyezze fel az adaptert a ratéttel a motorhazra kattanasig.

o Miikddés eldtt helyezze a habvert az élelmiszerrel megtoltott
csészébe. Kezdje a miiveletet alacsony sebességen

o MEGJEGYZES: A processzor nem kapcsol be hibas vagy hianyos
Osszeszerelés esetén.

adagolja,

KEZELESI UTMUTATO

KOCKARA VAGDALO KORONG

A korongot sajt-, husfélék, zoldségek és egyéb termékek
kockara vagdalasara alkalmazzak.

A kockara vagdalo ratétet helyezze a korongon lévo nyilasaba.
Atetejére helyezze fel a kés-ratétet.

Helyezze a korongot a keverétalba ugy, hogy a korong kialld
részei egyezzenek a kever6tal mélyedéseivel.

A meghaijtot szerelje az edényre.

Helyezze a motorhazat az edény meghajtéjara.
FIGYELEM: A terméket kizarolag adagoloval
mérsékelten nyomva azt.

Legyen ovatos, mikdzben kiveszi a tartozékot a korongbol,
mivel a tartozék nagyon éles. Ennek érdekében nyomja meg a
tartozékot a specidlis tol6 segitségével.

adagolja,

DAGASZTOVILLA SURU TESZTA ELKESZITESEHEZ

Atartozék s(ir(i tészta dagasztasara hasznalando.

Helyezze a tartozékot a keverdtal tengelyére.

Akeverdtalra helyezze fel a hajtomivet, rogzitse le azt.

A meghajtéra helyezze fel a motorhazat. A készllék munkdra
kész.

Keverje a tésztat maximalis sebességen.

BURGONYAPURE RATET

Haszndlja a ratétet kénnyl allagu, sima burgonyapiiré gyors
elkészitése érdekében.

Helyezze a ratétet a motorrészre. Megbizhatd rogzités
érdekében forditsa el a ratétet az dramutato jarasaval ellenkezd
irdnyba (gy, hogy a ratéten lévé mutaté megegyezzen a
motorrészen Iévo blokkolas jellel.

A mivelet elott helyezze a ratétet a fétt burgonyat tartalmazéd
edénybe. Kezdje el a miiveletet alacsony sebességen.
MEGJEGYZES: Ha kénnyl allagu, finom burgonyapiirét kivan
kapni, adjon hozza egy kevés forrd tejet és vajat.

A pép elkészitése utan vegye le, és mossa meg a ratét lapatjait.
Toroélje szarazra, majd helyezze ket a helylikre.

Ahhoz, hogy levehesse a ratét lapatjait, forditsa ket 6ramutatd
jarasaval egyez6 iranyba. Ahhoz, hogy a ratét lapatjait

©



IEl KezeLESI UTMUTATO

visszahelyezhesse a helyiikre, forditsa el ¢ket az 6ramutatd
jarasaval ellentétes iranyaba.

MUKODES

A habver0 ratét hig ostyatészta és palacsintatészta, tojasfehérje
felverésére, hig szdszok, krémek, tejszinhab, burgonyapiiré
elkészitésére alkalmas.

Akeveroratét kelesztett tészta keverésére alkalmas.
Bizonyosodjon meg arrdl, hogy az Osszeszerelés telies
mértékben és megfelelden megtortént.

Csatlakoztassa a késziiléket a halézathoz.

Nyomja meg és tartsa az impulzus-gombot - a szeletelégép
addig fog miikddni ebben az lizemmaddban, amig a gomb le lesz
nyomva.

Miikodés kozben cserélni a tartozékokat tilos.

A sebességvaltd segitségével siman szabdlyozhatja a termék-
feldolgozasi sebességet.

Folyékony és kemény élelmiszer egyiittes feldolgozasa
érdekében hasznalja a TURBO lizemmodot.

MEGJEGYZES: A folytonos miikddés ne legyen
tobb 1 percnél, legalabb 2 perces szilinettartassal a
kovetkezd bekapcsolas elétt.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Miutan elvégezte a munkat, kapcsolja ki és aramtalanitsa a
késziileket.

Nyomban (nem d&ztatva) mossa meg a levehetd tartozékokat
meleg, szappanos vizben, és torolie meg szaraz, tiszta
térlokenddvel. Ne mossa a tartozékokat mosogatégépben.

A készlilékhazat torolie meg puha nedves torlokendével.

Ne haszndljon suroloszert, surold szivacsot és agressziv
tisztitoszert.

TAROLAS

o

Tarolas el6tt gydzodjon meg, hogy a késziilék aramtalanitva van.
Kovesse a TISZTITAS ES KARBANTARTAS rész Iépéseit.
Szaraz, hiivds helyen tarolja.



Kypmetti catein  anywel! SCARLETT cayma TaHOaCbiHbIH,
BHIMIH CcaTbin anFaHbIHbI3 YLUIH XaHe 6i3aiH KoMnaHusFa ceHim
apTkaHbiHpI3  ywiH Cidre anFbic aiTambid. Icke naipanavy
HyCKaynbIFbiHAA cypeTTenreH TEeXHUKanbIK, Tanantap
opbiHpanfaH xarpaipa, SCARLETT — KOMMaHWSCbl — ©3iHiH,
©HIMAEpiHiH XOFapbl canacbl MeH CeHIMAi XYMbIChiHA Keningik
6epeni.SCARLETT cayaa TaHGacbiHbiH, OyiibIMbIH TYPMbICTbIK,
MyKTaxaap lweHbepiHae naipanaxFaH keHe icke naiipanaHy
HyCKay/biFbIHAA KENTIpinreH naifjanaHy epexenepiH ycTaxFaH
Kesae, OYMbIMHBIH, KbI3MET Mep3iMi OyiibiM TyTbiHyLLbFa TabblC
eTinreH KyHHeH Gactan 2 (eki) Xbingbl Kypanasl. AtanfaH
WwapTTap opblHAaFaH Xaraanaa, OyiibIMHbIH, KbI3MET Mep3imi
BHAJpYL  KepCeTKeH Mep3iMHEH aiTapnbikTai acybl MyMKIH
€eKeHiHe eHIPYLLi TYTbIHYLLbINAPAbIH HA3apblH ayaapazbl.

KAYINCI3AIK LUAPAJIAPBI

AnFalw peT icke kocap angpiHaa OyiibiMHbIH - 3aTTaH6aga
KOPCETINreH TeXHWUKaNbIK cunatramanapbl 31eKTp XeniCiHiH,
napameTpnepiHe CoNKec KeNeTiHiHe k83 XeTKi3iHi3.

Ocbl Maiipanany XeHiHAEr HycKayiblkka COMKEC TEK TYPMbICTbIK,
MakcaTTa FaHa naiiganasy kepek. Acnan eHepkacinTik MakcaTTa
KOnfaHyFa apHasIMaraH.

Yii-xaiinapaaH TbiC xepze naipananyra 6onmangpl.

Erep KypbinFbiHbl naiaananbaiTelH GoNncaHbl3, OHbI Tasanap
anabiHAA ANEKTP XeliCiHeH apKaLLaH aXbIPaThin KOMbIHbI3.
OnekTp TOFbIHBbIH YpyblHA XoHe XaHyFa Tan 6onmay yLiH,
Kypanibl cyFa Hemece 6acka CyiiblKTbikTapFa GaTblpMaHbI3.
Erep 6yn xarpait 6onca, Oyibimasl YCTAMAHbI3, OHbl anekTp
XYMeCiHEH Aepey COHAIPIN TacTaHbI3 X9HE CEPBUC OpTaNbiFbiHA
TEKCepTiHj3.

[leHe, xyiike He Gonmaca akbln-oit kemictiri 6ap, Hemece
OCbl KYPbUIFbIHBI  KAyiNci3 naipganaHy ywiH Toxipnbeci meH
6inimi xeTkinikcia agampapabiH (COHbIH ilwiHae GananapabiH)
Kayinciagjri ywin xayan 6epeTiH afam kagaranamaca Hemece
KYPbUTFbIHEI NaiiganaHy GoiibiHwa Hyckay Gepmece, onapabiH,
6y KypbINFbIHbI KONAaHybIHa GoMaiib!.

nAOANAHY XeHiHaer Hyckaynblk  [IEE

e Bananap KypbiiFbIMEH OHaMaysbl YLUiH Onapabl YHEMI kajaranan
OTbIPY KEpEK.

o TOKKa KOCbIIFaH acnanTbl Kapaychl3 KangbipMaHbi3.

o XKerkisinim XUHaFbIHA KipMenTiH Kepek-xapakTapabl
naipanaHbaHpI3.

e KyaT kesiHe KOCYy CbiMblHA 3aKbiM KeireH —acnamntbl
naipanaHbaHpI3.

e KypbinFolHbl ©3 OeTiHi30eH XeHaeyre opekeT XacaMaHbl3.
AkaynblkTap nanga GonFaH xarpaiga Cepeuc opTanbiFbiHa
xabapnacblHpl3.

e KyaT kesiHe KOCY CbiMbl 6TKIp XMEKTEP MEH bICTbIK 3aTTapFa Tuin
TypMaybIH KaaaFanaHsi3.

e Kyar Kke3iHe KOCY CbIMbIH TapTKblNaMaHpi3, LUIMPATNaHbI3 XaHEe
elkaHaan 3aTka OHbl OpamMaHbI3.

o OKyMbICTbl @asikTaFaHHaH KeliiH, asblK-TyiK NeH KOHAbIpManapas!
anbin Whiknac GypbiH acnanTbl 3AEKTP XEeNiCIHEH aXbIPaTblHbI3
13, 3NeKTP KO3FaNTKbILL TONIbIK TOKTAFaHLLA KyTe TYPbIHbI3.

e ECKEPTY:Cantamanappbl kocydaH eLwipy 6atbipmachiH 6achim,
cantamaHbl WeLiHi3.

e ECKEPTY: AcnanTbl acbipa TONThipyFa Hemece asblk-TYAiKCi3
navigananyra TeilibIM canbiHaabl. Y3LiKCi3 XyMbIC icTeyre pykcat
€eTiNIreH yakbITTaH acblpbin XibepMeH;s.

o Tpoueccopabl bICTbIK asblk-TyAik canmanpia (> 70 °C).

e Erep Oyiibiv Gipwama yakpT 0°C-TaH TemeH TemnepaTtypaga
Typca, icke Kocap anablHaa OHbl Kem aereHpe 2 carat Genve
TemnepatypachiHAa YCTay Kepek.

e  OHpipywi OyiMbIMHBIH KayinciagiriHe, XyMbIC 6HIMANIr MeH
XYMbIC MyMKiHAiKTEpiHE Tybereiini acep eTneiTiH Gonmalubl
e3repicTepai OHbIH, KypblIMachiHa KOCbIMLLIA eCKepTnecTeH
€Hri3Y KYKbIFbiH ©3iHAE KasAblpaabl.

XXYMbICKA OAABIHOAY

e  EH anFaw pet naigananap angbiHaa 6apnsik anmansi 6enikrepai
XYFbILI  3aT KOCbUFAaH Xblibl CyMEH >XybiHbI3 fJa, obaeH
KYPFaTbiHbI3. KO3FanTKbILL GOMIKTiH, CIPTbIH CaJ1 AbIMKbUT XYMCaK,

LwyGepekneH CypTiHi3.



IEEA nAMRANAHY KOHIHAETI HYCKAYIbIK

KosranTkpll GenikTi ke3 KeNireH Cyiblk 3aTTapra 6aTbipyFa XaHe
OHbl CyMeH XyyFa ThlibIM canblHagbl.

BATbIPbIJTATbIH BJIEHOEP

Bnenpep e36e kexenepai, Typni Ty3AbIKTap MeH ackaTbiKTapabl,
coHpaii-ak, Gananap TaFablH AaiblHaay YLWiH, caH anyaH Typhi
KOKTEeNbAepAi apanacTbipy YLUiH aca Konainbl.

KoHabipMaHbl  KO3FanTkpill  Genikke CbIPT €T TyCKeHwe
Kipri3iis.

KocnanapbiH, waikanein TerinyiH 60nasipTnay yiuiH, icke Kocy
anppiHoa GneHpepni  apanacTbipbinaThlH - Tamak  eHiMaepiHe
6aTbIpbIHbI3.

KoHAbIpMaHbl  aFbITbin @y YLWiH acrmanTbl, KOPMyCbIHAAFb!
TyAMeLikTepai katap 6acbiHbI3

TAFAM ©HIMEPIH ¥CAKTAYFA APHANFAH MbILLAK /

LUAFbIH YATKbILL

LLlaFbiH  yaTKbIll aclien neH KeKeHICTi, ipiMLUiKTI, XaHFak
TYPNEPiHiH  KenwiniriH, KenTipinreH Xemic-XvuaekTi ycakray
YLWiH ca konainbl. ET, ipiMwik, nuas, cabi3 cuskTsl ipi eHimaepai
angplH ana Typan any kepek. XXaHFakTbiH, KaOblFbiH apLuy kepek,
eTTi cyiteri MeH CiHipiHeH axbipaTbin any kepek.

YaTkplll My3abl Xapy YLWiH, Kope AoHAEepi, MyCKaT XaHFaFbl,
[9HAI AakbINaap CUsKTbl aca KaTTbl asblk eHIMAEpiH ycakTayra
Xapamanpl.

Eckepty! ¥caktayra apHasFaH MblllakTbiH, Xy3i eTte eTkip! Tek
YCTiHri nnacTmMacca 6eniriHeH FaHa ycTaHbi3!

YcaKTayFa apHa/FaH nMblliakThl LIAPAHbIH OPTaHFbl iCTiriHe
OpHATbIHbI3.

LLlapara a3blk eHiMAEPIH CanblHbI3.

LLlapaHbl Lapa XeTeriMeH xadblHpI3.

LLlapaHbiH, xeTerigeri AeHec TyTkafarbl Oiblkka KipeTiHaei
€eTin, XeTekTi BypbiHbI3, COHAA LWapaHbIH, XeTeri 6eknaj.
KosranTkplLl 6enikTi WwapaHbiH xeTeriHe GexireHLue KiprisiHia.
Ycakray KesiHae 6ip KOMbIHbI3OEH KO3FanTKbil GesnikTi, eKiHLwi
KOMbIHbI3OEH yCaKTayFa apHanFaH KOHAbIPMaHbIH, LIAPACbIH
YCTaHpbI3.

o aiipanaxbin GosFaHHaH KeiH eH, GipiHLI Ke3eKTe KO3FaNTKbILL
66iKTi aXblpaTbIHbI3.

e CopaH KeiliH LWwapaHblH, XeTeriH axblpaTbiHbi3. Byn  ywiH
LwapaHblH, xeTeriH GekiTeTiH TylMeLikTi 6acbiHbI3 Aa, XeTekTi
carar TiNniHiH, 6aFbiTbiHA KAPCbl BYPbIHbI3.

o CopaH KeWiH LuapaHblH, XeTeriH aXblpaTbiHbI3.

e YcaKTayFa apHasFaH nbllakThl €MMeH LWbFapbin abiHpI3.

e Tek copaH KeiiH faHa ycakTanfFaH asblk eHIMAepiH ycakrayFa
apHasnFaH WwapazaH 6acka biabicka Canbin asblHbI3.

TINIMAEN XBHE XIHILLKENEN TYPAYFA APHAJIFAH
JOHIENEK

e [JleHrenek KekeHicTi, Mblcanbl, kusipabl, €abi3mi, kapTonThl,
nopei NUa3abl XoHe AoManak, nusanbl, COHAaR-ak, iPIMLLIKTIH
Kelbip cypbinTapbiH TiniMaen kecyre oHe XiHiluKenen Typayra
apHasnFaH.

o LllapaHbliH GiniriH WapaHblH 0CIHE OPHATBIHBI3.

o LllapaHbiH GiniriHe TiniMaen XaHe XiHilukenen TypayFa apHaiFaH
[IOHreNneKTi OpHaTLIHbI3.

e LllapaFa xeTeKTi Kuri3iHi3.

o KoaranTkbl 6enikTi LuapaHblH, XeTeriHe OpHaTbIHbI3.

o  ECKEPTY: A3bIK-TyniKTi TeK wTepriwneH Gepin, OHbIH YCTiHEH
akblpbliHAan 6ackin OTbIPbIHbI3.

CYWbIK A3bIK OHIMAEPIH LUAVIKAVFA/APAJ'IACTbIPVFA
APHAJIFAH KOHZBIPMA

e  BbiFayblWThl  Kinereimi, >XyMbIpKaHblH, —afFblH, Typni  ToTTi
Taramgapipl  Wwaikan — KemipwiTy — yiiH  naiganaHbiHbi3.
Byn KOHAbIPMaHbl elkawaH fa kaTTel Kamblp Wiey YLiH
naiinanaHyra 6onManbl.

e Con Oypa OTbIpbIN, KOHAbIPMAHbI OGekiTy ywWiH eTnenikke
OpHATbIHbI3.

e KoHAbpMaHbl KO3FaNTKbl 0O6nikke CbIPT €TiM  TyCKeHLue
KUi3iHi3.

e Xymbicka Kipicnec yuwiH ObliFaybIWThl KenipwiTineTiH asbik,
eHiMaepi canbiHFaH Wwapara 6aTbipbiHbI3. KYMBICTHI  TOMEH
XblngaamapikTaH 6acTaubl3 (7-wwi TyimeLik).



ECKEPIM: BneHzep AypbiC HEMeCe TOMblK KyacTbipbliMaca,
NpoLLeCcop icke KochbiMaapl.

TEKLUENEN TYPAYFA APHAJTFAH IOHTEJNIEK

JleHrenek ipiMLikTi, eTTi, KekeHiC neH H6acka Aa asblk-TynikTi
TeKLesnen TypayFa apHasFaH.

Tekwenen TypayFa apHanfaH KOHAbIPMaHbI
KOH/IbIPMaFa apHaJIFaH OifblKka CanblHbI3.
YcTiHEH KOHAbIPMA MbILLAKTbI OPHATBIHBI3.
JleHrenekTeri AOHECTEp LuapaHblH, OMbIKTapbiHa KipeTiHAeR eTin
[I6HreneKTi Lapara OpHaThIHbI3.

LLlapaFa XeTeKTi Kuri3iHi3.

KosranTkpil 6enikTi LwapaHblH, XeTeriHe OpHaTbIHbI3.

ECKEPTY: A3blk-TynikTi TeK UTeprilwneH Gepin, OHbIH YCTIHEH
aKblpblHAAM 6aCkIN OTbIPbIHbI3.

KoHablpMaHb! AEHrenekTeH anFaH keaae cak 060/biHpI3, cebebi
KOHAbIPMA aca eTkip. KOHAbIPMaHbl anbiM LbiFy YLUiH OHbIH,
YCTIHEH apHaibl UTeprilineH TeMeH 6acbIHbI3.

[neHrenekreri

KOO KAMbIP UNTEATIH KOHABIPMA

KoHapipMa Koio KambIp Uney yLUiH KonpaHsinass!
Kamblip nneiTiH KoHALIPMaHbI WapaHblH GiniriHe opHaTbIHbI3

LLlapaHblH, YCTiHe LuapaHblH, XeTeriH OpHaTblHbI3 Aa, OHbl
6eKiTiHi3.
KoHAbIpMaHbIH, ~ XeTeriHii, ~ yCTiHe  KO3FanTkplw  GenikTi

OpHaTbIHbI3. ACMan XyMbICKa AaiiblH.
Kamblpzibl €H Y/IKeH XblnaamabIKNeH UneHis.

KAPTONN E3BECIH JANBIHOAYFA APHAJIFAH KOHABIPMA

KoHablpmaHsl  Ty#ipwikcia opi  yaningereH kaprton e36eciH
XblnAaMm favibiHAQY YLUiH NaiaanaHbiHbI3.

KoHablpMaHbl — KO3FanTKbll  OeniKTiH,  yCTiHE  OpHATbIHBI3.
KoHablpmaHbl MbikTan ©ekiTy YiiH, KOHAblpMaaafbl MeH3ep
KOSFaNTKbILL GyraTTay
KeneTiHAen eTin, OHbl carFaT TiniHiH GaFbiThiHa kapckl Bypay
Kepek.

Kymbicka Kipicnec yLliH KOHAbIPMaHbI NiCKeH kapTon CasnblHFaH
wapara  6aThipbiHbI3.  XKYMbICThI XblngamMabIKTaH
6acTaHbI3.

6GenikTeri GenriiecivMeH  caiikec

TemeH

MANIANAHY XOHIHOET HYCKAYIIbIK,

ECKEPIM: KapTon es6eci ynninaek opi asmai 60bin WbiFybl
YLUiH OFaH Lamasibl bICTBIK CYT MEH capbl Mait KOChIHbI3.

E3bGeHi  paiibiHaan KOHZBIPMaHbIH,
KanakLanapbiH anbim, XybliHbi3. KypraTbin CYpTiHi3 A€, OpHbIHA
KOHABIPbIHBI3.

KoHAbipMaHbIH,  KanaklanapbiH aFbiTbin  any yiiH onapgsl
caFat TiNiHiH, OaFbiTbiMEH OypaHbl3, OpHbIHA KOHABIPY YLUiH
KanakLianapabl carat TifliHiH, 6aFbITbIHA KAPChl aliHaNAbIPbIHBI3.

6onFaHHaH  keliH

XYMbIC

XKnHakTayael TONbIK 9pi TUICTI Typae icke achipFaHblHbi3Fa ke3
XETKI3iHj3.

Mpoueccopabl 3NeKTP XeniciHe KOCbIHbI3.

NMnynbeTik - pexumHiy, - GaTblpMachiH  GacbiHb3  Aa, ycTan
TYPbIHBI3 — NPOLLECCOP OChl GaThipma 6acysbl TypFaHLLa XyMbiC
icTeiATiH Gonagpl.

XKbinfamablk aybICTbIPFbILL  TETIKTH KOMEeriMeH  asblk-TysliKTi
OH/IeY XbinaamabIFbIH GipTiHaen peTTeyre 6onaebl.

Cyinblk XaHe KaTTbl a3blk eHiMaepiH Gipre enaey ywin TURBO
PEXUMIH NaiaanaHbiHbI3

Mpoueccop XyMbiC icTen TypraH Ke3fe Ke3 KefreH Kkepek-
XapaKkTbl OAaH LUELLIN anyFa ThlibM CasbiHabl.

ECKEPIM:  TMpoueccopaplH,  Y3AIKCI3  XYMbIC
ictey vyakplTbl 1 MWHYTTaGH acnayfa, an icke
KOCY apanblKTapblHAAFbl Y3iNiC 2 MUHYTTAH KeM
6onmayra Tuic.

TASAJIAY )XXOHE KYTIN YCTAY

KyMbICTbI @siKkTaFaHHaH KeliH acnanTbl eLwipiHi3 Ae, OHbl ANeKTp
XeiCiHeH axblpaTblHbI3.

Jepey (y3ak yakblT cynamacta) Gapsbik anmanbi-canmass
GeniekTepai cabblHAbI Xbibl CYMEH XybIHbI3 [, KypFak Tasa
cynriMeH CypTiHi3. Byn yWiH biobic-ask >XyaTblH MalUMHaHbI
KonaaHbaHbI3.

KantamaHbl Xxymcak AbIMKbI1 MaTaMeH CYPTIHi3.

KaTKbin XeKe, KblpFbilll XeHe KYLTi TasapTKblll Kypanaapabl
naipanaHbaHpI3.

o)



MAVBANAHY XXOHIHIET HYCKAYIbIK,

CAKTAY

Caktan Kosp andbiHAa — acnanTbiH,
axXblpaTbiiFaHbIHA KO3 XETKi3iHi3.
TABANAY XXOHE KYTIN YCTAY Genimingeri Tanantapfbl
OpbIHAAHBI3.

AcnanTbl KypFak Tasa Xep/e CakTaHbI3.

QNEKTP  KeniciHeH

KENIAIK LUAPTTAPbI

1.Keningik mMep3imi — GyiibiM TyTbiHYLIbIFA TabbICTaNFaH KYHHEH
6acTan 12 (oH exi) ait.

2.Keningi  xenpey  YokineTTi  cepBuC  opTanbiKTapbiHAA
Xyprisineai.
3.Keningjk  wapTTapbiHAa  MeneHywiHiH, - yitinge  Oyibivra

Mep3iMzi TEXHUKANbIK KbI3MET KepCeTy, OpHaTy XaHe peTTey
KO3[eNIMETEeH.

4. Keningjk ToMeHaerinepre Tapanmaigbl:

*KENiNAK TANOHAAPb! TOMbIK TONTbIPbIIMAFaH HEMECE Ty3€TinreH
acnanTap;

*XyMCanaTbiH, COHbIH, illiHAE LUbIHbI MAaTEpUanaap MeH Kepek-
apak (cyarinep, Topnap, kantap, KoHAblpManap, WiaHrbinap
XoHe T.T.);

+OyiMbIMHBIH,  TAOWFU  TO3Ybl, MexaHuKanblk OyniHyi, CyadblH
canacblHaH GyniHreH xepnepi;

‘wamMafaH ThiC JXYKTeMe canyfaH, Aypbic emec Hemece
cangpip-canak naiianaHynaH, CyiblKTapablH, LIAH-TO3aHHbIH,
XaHaikTep MeH Gacka aa GeTeH 3atTapabliH OyMbIMHbBIH, iLliHe
TYCYiHeH, mnacTMacca XeHe >XblnyFa LublaamaiiTbiH Gacka aa
GesLeKTEPiHE XOFapbl TemrnepaTtypanapisif 9Cep eTyiHeH,
Ayneil KywWTiH acepiHeH (ka3atallbiM OKWUFa, epT, Cy TacKblHbI,
9NEKTP XeniCiHiH, akaynbiFbl, Hai3arai Tycy >XoHe 6acka)
TyblHaFaH akaynap;

*VMeNeHyWiCiHiH,  OyMbIMHBIH,  KYPbIIMACblH ~ HEMECE  OHbIH,
Kypampac OGenwekTepiH ©3 OeTiMeH e3repTyiHeH OyniHreH
Xepnepi;

5.keningjk Mep3iMiHiH, iwinae eHaipywire «TyTbIHYLIbINAPALIH,
KYKbIKTapbiH KOpFay Typasbl» 3aHAa KesfenreH Tanantapisl
KOl0Fa TYTbIHYLLIbIHBIH, KYKbIFbl 6ap.

6.TyTbIHYLLbI KAYiNCi3 icke nanganaHy XaHe cakray epexenepiH
opblHAAyFa MiHAETTi.



BEZPECNOSTNE OPATRENIA

Pred prvym pouZzivanim skontrolujte, ¢i zodpovedaju technické
charakteristiky vyrobku, ktoré su uvedené na $titku, parametrom
elektrickej siete.

PouZivajte len v doméacnosti v sulade s tymto navodom na
pouZzivanie. Spotrebi¢ nie je uréeny na pouZzivanie v priemyselnej
vyrobe.

NepouZivajte vonku.

VZdy odpdjajte spotrebi¢ od elektrickej siete pred Cistenim alebo
v pripade, Ze spotrebi¢ nepouZzivate.

Pre zamedzenie Urazov elektrickym pradom nepondrajte
spotrebi¢ ani privodny kabel do vody alebo inych tekutin. Ak sa
to uZ stalo, NESIAHAJTE na vyrobok, okamZite odpojte spotrebi&
od elektrickej siete a pred dalsim pouzivanim nechajte ho
skontrolovat’ autorizovanym servisom.

Spotrebi¢ nie je uréeny na pouZivanie osobami (vratane deti)
s fyzickym, psychickym alebo mentalnym handikapom, pokial
nemaju skusenosti alebo vedomosti, ak nie st kontrolované
alebo neboli indtruované o pouZivani spotrebita osobou, ktoré je
zodpovedna za ich bezpecnost'.

Dbajte na deti, aby sa nesmeli hrat' so spotrebi¢om.
Nenechavajte zapnuty spotrebi¢ bez dozoru.

NepouZivajte prislusenstvo, ktoré nie je sucast'ou dodavky.
Zakaz pouZzivania spotrebice s poSkodenym napajacim kablom a/
alebo z&suvkou. Pre zamedzenie nebezpedia musite poskodeny
kabel vymenit’ v autorizovanom servisnom centre.

Nesku$ajte samostatne opravovat' spotrebi€. Pri poSkodeni
spotrebica kontaktujte najblizie servisné centrum.

Dbajte na to, aby sa napéajaci kabel nedotykal ostrych krajov a
hortcich povrchov.

Net'ahajte, neprekrucujte ani nenavijajte napajaci kabel na iné
predmety.

Net'ahajte, neprekrucujte ani nenavijajte napdajaci kabel na iné
predmety.

NAVOD NA POUZIVANIE

e Po ukon&eni prace, skor ako vyjmite potraviny a néastavce,
odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete a pockajte, kym motor
uplne zastavi.

« UPOZORNENIE:Odpojte nastavec stlacenim tlacidla odstranenia
nastavcov.

o UPOZORNENIE: Je zakazané pretaZovat' spotrebi¢ alebo
pouzivat ho bez potravin. Neprekradujte povolent dobu
nepretrzitej prevadzky.

o Nedavajte do spotrebia teple potraviny (> 70 °C).

e Ak vyrobok ur€itu dobu bol pri teplotach pod 0 * C, pred zapnutim
je potrebné ho nechat’ pri izbovej teplote po dobu najmenej 2
hodiny.

e \lyrobca si vyhradzuje pravo bez dodato&ného oznamenia
vykonavat’ mensie zmeny na konstrukcii vyrobku, ktoré znacne
neovplyvnia bezpecnost’ jeho pouZivania, prevadzkyschopnost’
ani funkénost’.

PRIPRAVA

e Pred prvym pouZitim dokladné umyte vSetky odnimatelné Casti
v teplej vode s umyvacim prostriedkom a dobre ich osuste.
Motorovu jednotku zvonku utrite jemnou trochu vihkou utierkou.

e Nepondarajte motorovi jednotku do jakejkolvek tekutiny ani
neumyvajte ju vodou.

MIXER

e Mixér je idealny pre polievky, kaSe a omacky, rovnako ako pre
detské jedla a mieSanie roéznych kokteilov.

e VloZzte nastavec do motorovej jednotky a tlaéte naitho, kym
nepoc&ujete cvaknutie.

e Aby sa vam zmes nevyliala, pred zapnutim mixéra ponorte ho do
potravin, ktoré sa spracovavaju.

e Ak chcete odstranit’ nastavec, stcasne stlagte tlaidla na telese
spotrebica.

NOZ NA MLETIE / DRVIC

e Drvi¢ je ideélny pre krajanie byliniek a zeleniny, syra, vacsiny
druhov orechov, suchého ovocia. Velké kusy potravin, ako méso,
syr, cibula, mrkva, musite najskor nakrojit' na mensie. Z orechov
odstrarite Skrupiny, méso oddelte od kosti a Sliach.



NAVOD NA POUZIVANIE

e Drvi¢ nie je ur€eny pre drvenie ladu ani na mletie vefmi tvrdych
potravin ako kavové zrnd, muskatovy orech, obilniny.

o Upozornenie! Cepel noza na mletie je velmi ostry! Drzte ho len za
hornu ¢ast' z umelej hmoty!

« Nastavte n67 na mletie na €ap uprostred misy.

o VloZte do misy potraviny.

o Nakryte misu pohonom.

«  Otocte pohonom misy tak, aby vybezok na iom vosiel do otvoru v
rukovéti, pohon misy sa zaisti.

o VloZte motorovt jednotku do pohonu misy.

e Pocas mletia jednou rukou drZzte motorovu jednotku, druhou -
misu na mletie.

e Po pouZiti najskor odstrarite motorovu jednotku.

o Dalej odstrafite pohon misy. Stlaéte tlagidlo zaistenia pohonu
misy a oto&te pohonom proti smeru hodinovych rugiciek.

*  Potom odstrafite pohon misy.

o Opatrne vytiahnite nd6Z na mletie.

o A7 potom vyloZte rozomleté potraviny z misy na mletie.

DISK NA STRUHANIE A KRAJANIE PLATKOV

o Disk na struhanie a krajanie platkov sluzi na spracovanie zeleniny,
napr.: uhoriek, mrkvy, zemiakov, péru, cibule a niektorych druhov
syra.

e Hriadel umiestnite na os nadoby.

*  Nahriadel' umiestnite disk na strihanie a krajanie platkov.

e Nanadobu nasad'te privod.

¢ Motorovii East’ umiestnite na privod nadoby.

e POZOR: Potraviny podavajte do trubice vylu¢ne podavatom,
mierne naii pri tom tlacte.

METLA NA SUAHANIE / MIESANIE TEKUTYCH POTRAVIN

e Pouzite metlu na $fahanie smotany, vaje¢nych bielkov a réznych
dezertov. V Ziadnom pripade nepouZivajte tito metlu na miesanie
tuhého cesta.

* Nastavec nasadite na adaptér tak, Ze nim budete zfahka ota¢at’,
kym nebude pevne zafixovany.

e Adaptér s nastavcom pripevnite zacvaknutim k pohyblivej &asti.

NeZ zagnete so Sfahanim, ponorte metlu do misy s potravinami,
ktoré chcete uslahat'. Zacinajte s pomalou rychlost'ou.
UPOZORNENIE: Motor sa nezapne, ak nebude mixér spravne
zostaveny.

SEKACI DISK

Disk je uréeny na sekanie syra, mésa, zeleniny a inych potravin.
Sekaci disk umiestnite do $pecidlneho otvoru na disku.

Zvrchu umiestnite nastavec — noz.

Disk umiestnite do nadoby tak, aby vystupky na jeho povrchu
zapadli do draZok na nadobe.

Na nadobu nasad'te privod.

Motorovti East’ umiestnite na privod.

POZOR: Potraviny podavajte do trubice vylutne podavacom,
mierne naii pri tom tlacte.

Bud'te opatrni pri snimani nastavca z disku, nastavec je vefmi
ostry. Pri snimani nari zatlagte $pecialnym zatlacadlom.

NASTAVEC NA HUSTE CESTA

Nastavec sa pouziva na vypracovanie hustejSieho cesta

Néstavec na cesto umiestnite na os nadoby.

K nadobe pripevnite privod a zafixujte ho.

K privodu pripevnite motorov(i &ast. Spotrebi& je pripraveny k
pouzitiu.

Cesto hnet'te na maximalnej rychlosti.

NASTAVEC NA PRIPRAVU ZEMIAKOVEHO PYRE

PouZite nastavec na rychlu pripravu jemného zemiakového pyré
bez hrudiek.

Néstavec pripevnite k ¢asti, kde sa nachadza motor. Aby bol
nastavec dostatocne upevneny, pootocte nim v protismere
hodinovych rucigiek tak, aby sa $ipka na nastavci prelinala s
ukazovatelom vyznacenym na ¢asti s motorom.

Pred zapnutim ponorte néstavec do nadoby s varenymi zemiakmi
a zacinajte mixovat’ pri najnizej rychlosti.

POZNAMKA: Aby bolo zemiekové pyré naozaj jemné a chutné,
pridajte k zemiakom tro8ku masla a horticeho mlieka.

Po prihotoveni pyré zloZte z nastavca lopatky a oplachnite. Vytrite
ich do sucha a opat’ nasad'te.



Pootogenim lopatiek v smere hodinovych rugiciek ich zloZite
z nastavca, ak ich chcete opatovne pripevnit, poototte v
protismere hodinoyvh ruciciek.

PREVADZKA

Skontrolujte, ¢i je montaz kompletna.

Pripojte spotrebi¢ do elektrickej siete.

Pritlacte a udrzZujte tlagidlo impulzného reZimu, spotrebi& bude
pracovat', kym je pritlacené toto tlacidlo.

Pomocou prepinaa rychlosti je moZné nastavit' rychlost’
spracovania potravin.

Pre spolo&né spracovanie tekutych a tvrdych ingrediencii pouZite
rezim TURBO.

Z&kaz odstranenia hocakych ¢asti potas prace spotrebica.
UPOZORNENIE: Zakaz nepretrZitej prevadzky dihSie
ako 1 minuta. Prestavka musi trvat’ minimalne 2
minaty.

CISTENIE A UDRZBA

Po ukonceni prace vypnite spotrebi¢ a odpojte ho od elektrickej
siete.

Hned’ vymyte v8etky odnimatelné casti teplou vodou s mydlom,
potom osuste suchou Cistou utierkou. NepouZivajte umyvacku
riadu.

Teleso otrite jemnou vihkou utierkou.

NepouZivajte na Cistenie kovové kefky, brisne umyvacie
prostriedky alebo Smirglovy papier.

USCHOVAVANIE

Pred uschovavanim skontrolujte, ¢i je spotrebi& odpojeny od
elektrickej siete.

Sledujte pokynom &asti CISTENIE A UDRZBA.

Uschovavaijte spotrebi¢ v suchom a gistom mieste.

NAVOD NA POUZIVANIE
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