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Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf
lhres neuen Gerates aus dem Hause
BOSCH. Damit haben Sie sich

fiir ein modernes, hochwertiges
Haushaltsgerat entschieden. Weitere
Informationen zu unseren Produkten
finden Sie auf unserer Internetseite.

Dieses Gerat ist fiir die Verarbeitung
haushaltsiiblicher Mengen im Haushalt
oder fiir haushaltsahnliche, nicht-
gewerbliche Anwendungen bestimmt.
Haushaltsdhnliche Anwendungen
umfassen z.B. die Verwendung in
Mitarbeiterkiichen von Laden, Biiros,
landwirtschaftlichen und anderen
gewerblichen Betrieben, sowie die
Nutzung durch Géaste von Pensionen,
kleinen Hotels und dhnlichen
Wohneinrichtungen.

Gerét nur fir haushaltstbliche
Verarbeitungsmengen und eine entsprechende
Einsatzdauer benutzen (siehe Tabelle, Bild G).
Gebrauchsanleitung bitte aufbewahren.

Bei Weitergabe des Gerétes an Dritte
Gebrauchsanleitung mitgeben. Das Gerat

ist wartungsfrei. Das Nichtbeachten der
Anweisungen fiir die richtige Anwendung des
Gerates schliefdt eine Haftung des Herstellers
fur daraus resultierende Schéden aus.

Auf einen Blick
Bitte Bildseiten ausklappen.
Bild A

1 MixfuB aus Edelstahl
Mixful® einsetzen und einrasten lassen.
2 Grundgerat
3  Netzkabel
4 Aufhdangung
Zur hangenden Aufbewahrung des
Gerates.
5 Geschwindigkeitsanzeige
6 Drehzahiregelung
Drehzahl stufenlos einstellbar
(nur in Verbindung mit Taste 7a).
- Drehen nach rechts verringert die
Drehzahl.
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- Drehen nach links steigert die
Drehzahl.

7 Einschalttaste
a Regelbare Geschwindigkeit

(mit Drehzahlregelung 6)

b  Turbo-Geschwindigkeit
Stabmixer ist eingeschaltet, solange eine
Einschalttaste (a oder b) gedriickt ist.

8 Entriegelungstasten
Zum Abnehmen des Zubehors beide
Entriegelungstasten gleichzeitig
dricken.

9 MixfuBmesser

10 Mixbecher
Das Arbeiten im Mixbecher verhindert
das Herausspritzen von Mixgut.
Deckel zum Aufbewahren verarbeiteter
Lebensmittel auf den Mixbecher setzen.

Multifunktions-Zubehor mit Werkzeugen
11 Schiissel

12 Getriebeaufsatz

13 Stopfer

14 Universalmesser

15 Tragerscheibe fiir Scheibeneinsitze
15A Schneid-Einsatz - grob

15B Schneid-Einsatz - fein

15F Raspel-Einsatz - mittelfein

15G Reibscheiben-Einsatz - grob

16 Schneebesen mit Getriebevorsatz

Sicherheitshinweise

Verletzungsgefahr
Stromschlag-Gefahr

Gerat nur gemaf Angaben auf dem
Typenschild anschlielfen und betreiben. Nur
benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine
Beschadigungen aufweisen. Kinder vom Gerat
fern halten. Kinder beaufsichtigen, um zu
verhindern, dass sie mit dem Geréat spielen.
Personen (auch Kinder) mit verminderter
korperlicher Sinneswahrmehmung oder
geistigen Fahigkeiten oder mit mangelnder
Erfahrung und Wissen, das Geréat nicht
bedienen lassen. Es sei denn, sie werden
beaufsichtigt oder hatten eine Einweisung
beziiglich des Gebrauchs durch eine Person,
die fir ihre Sicherheit verantwortlich ist.
Stecker ziehen vor dem Zusammensetzen,
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nach jedem Gebrauch, vor dem Reinigen, vor
dem Verlassen des Raumes und im Fall einer
Fehlfunktion. Zuleitung nicht Uber scharfe
Kanten oder heil3e Flachen ziehen. Wenn die
Anschlussleitung dieses Geréates beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder
seinen Kundendienst oder eine dhnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um
Gefaéhrdungen zu vermeiden. Reparaturen
am Gerat nur durch unseren Kundendienst
vornehmen lassen.

Stabmixer nicht mit feuchten Handen
benutzen und nicht im Leerlauf betreiben.
Stabmixer nur mit Originalzubehdr betreiben.
Vorsicht bei der Verarbeitung heif3er
FlUssigkeiten. Flissigkeiten kénnen bei der
Verarbeitung spritzen.

Das Gerét nicht Uber die Verbindungsstelle
Mixfu3-Grundgerat hinaus in FlUssigkeit
eintauchen und nie unter flieRendes

Wasser halten. Den Getriebeaufsatz des
Multifunktions-Zubehdrs nie ins Wasser
tauchen und nicht in der Spilmaschine
reinigen. Der Getriebeaufsatz kann unter
flieRendem Wasser kurz abgespult werden.
Es wird empfohlen, das Gerat niemals

langer eingeschaltet zu lassen, wie fur die
Verarbeitung des Mixgutes notwendig.
Mixfuld niemals auf heife Oberflachen stellen
oder in sehr heiflem Mixgut benutzen. HeilRes
Mixgut vor der Verarbeitung mit dem Mixfuf
auf 80 °C oder weniger abkihlen lassen!
Gerat nur einschalten, wenn Werkzeuge bzw.
Zubehdr vollstédndig montiert sind.

Zubehor und Werkzeug nur bei Stillstand und
gezogenem Netzstecker wechseln.

Die Schissel des Multifunktions-Zubehors
darf keinesfalls zum Erhitzen von Speisen in
einem Mikrowellenherd verwendet werden.
Die Schissel darf nicht fiir andere als die
vorgesehenen Zwecke genutzt werden.

Uberlastsicherung

Im Fall der Uberlastung des Geréts (z.B.
durch zu lange Einsatzdauer oder durch
Ausuben UbermafRigen Drucks auf das
Schneid-, Raspel- oder Reibgut mit dem
Stopfer) schaltet die Uberlastsicherung das

Gerét aus, siehe Hilfe bei Stérungen.
4

Erldauterung der Symbole am Gerét bzw.
Zubehor

@

Bedienen

Gerat und Zubehor vor dem ersten Gebrauch
grundlich reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Vorsicht! Rotierende Werkzeuge!
Nicht in Nachfulléffnung greifen.

Stabmixer

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer/rotierenden Antrieb
Nie in das Messer am Mixful3 greifen.
MixfuBmesser nie mit bloBen Handen
reinigen. Blirste benutzen.
Wichtig!
MixfuB nur bei Stillstand des Gerétes
aufsetzen und abnehmen.

Zum Mixen von Mayonnaisen, Saucen,
Mixgetranken, Babynahrung, gekochtem
Obst und Gemduse und zur Verarbeitung von
Eis. Zum Purieren von Suppen.
Der Stabmixer ist nicht geeignet fiir
die Zubereitung von Kartoffelpuree.

Vorbereiten
Bild B

* Vor dem Gebrauch alle Teile reinigen.
* Netzkabel vollstadndig abwickeln.
* Mixfull in das Grundgerét einsetzen und
einrasten lassen.
* Netzstecker einstecken.
* Lebensmittel in den Mixbecher oder
einen anderen hohen Becher einflllen.
Der Stabmixer funktioniert besser,
wenn sich bei den zu verarbeitenden
Lebensmitteln eine Flussigkeit
befindet.

+ Gewilnschte Drehzahl mit der
Drehzahlregelung einstellen.
- Drehen nach rechts verringert die
Drehzahl.
- Drehen nach links steigert die
Drehzanhl.

Robert Bosch Hausgerdte GmbH



Im Allgemeinen ist die Turbo-
Geschwindigkeit fur die Verarbeitung
von Lebensmitteln zu empfehlen. Bei
Flussigkeiten, heiflem Mixgut und zum
Untermischen (z. B. Musli in Joghurt)
wird empfohlen, die Drehzahlregelung zu
verwenden.
Die eingestellte Geschwindigkeit wird bei
Betatigung der Einschalttaste tiber die
Geschwindigkeitsanzeige dargestellt. Je
mehr Segmente leuchten, desto héher
ist die eingestellte Geschwindigkeit.

+ Stabmixer und Becher festhalten.

« Stabmixer durch Druck auf die
gewulnschte Einschalttaste einschalten.

Der Stabmixer ist so lange

eingeschaltet, wie die Einschalttaste

gedruckt wird.

Um das Herausspritzen von Mixgut

zu vermeiden, Einschalttaste erst

driicken, wenn der Mixful3 in das

Mixgut eingetaucht ist. Stabmixer

immer abschalten, bevor er aus dem

Mixgut herausgenommen wird.

* Nach der Verarbeitung des Mixgutes die
Einschalttaste loslassen.

» Netzstecker ziehen.

» Entriegelungstasten driicken und Mixfufy
vom Grundgerat nehmen.

i

Tipp zum Zerkleinern von Eis:

2-3 Eiswirfel in den Mixbecher oder einen
anderen Kunststoffbecher geben. Stabmixer
in den Becher halten, einschalten und

dann auf die Eiswirfel driicken. Gerat
immer wieder anheben und neu auf das Eis
aufsetzen.

Multifunktions-Zubehor mit
Werkzeugen

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer/rotierenden Antrieb!
Wéhrend des Betriebs nie in die Schiissel
greifen. Zum Nachdriicken von Zutaten

immer den Stopfer (13) benutzen.
Nach dem Ausschalten l&uft der Antrieb
noch kurze Zeit nach. Werkzeug nur bei
Stillstand des Antriebes wechseln.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Bei Arbeiten mit dem Multifunktions-
Zubehor darf das Gerét nur mit
aufgesetztem und festgedrehtem
Getriebeaufsatz eingeschaltet werden.
Wichtig!

Das Grundgerét nur im Stillstand auf
den Getriebeaufsatz des Multifunktions-
Zubehors aufsetzen und abnehmen.

Universalmesser (14)

Zum Zerkleinern von Fleisch, Hartkase,
Zwiebeln, Krautern, Knoblauch, Obst,
Gemdise, Nussen, Mandeln. Die
Maximalmengen in der Tabelle (Bild G)
unbedingt beachten.

Verletzungsgefahr durch
scharfes Messer!
Nie in das Messer in der Schiissel
greifen. Universalmesser nie mit bloBen
Hénden reinigen. Blirste benutzen.
Universalmesser nur am Kunststoffteil
anfassen.

Achtung!

Vor dem Zerkleinern von Fleisch
Knorpel, Knochen und Sehnen entfernen.
Das Multifunktions-Zubehér ist nicht
geeignet zum Zerkleinern von sehr hartem
Gut (Kaffebohnen, Rettich, Muskatn(isse)
und gefrorenem Gut (Obst o. A).

Vorbereiten

Bild C

» Schussel auf glatte und saubere
Arbeitsflache stellen und andrlicken.
Messer einsetzen.

* Lebensmittel einfillen.

* Getriebeaufsatz mit eingesetztem
Stopfer auf die Schissel aufsetzen (Pfeil
a am Getriebeaufsatz auf beliebige
Nase b an der Schiissel) und gegen den
Uhrzeigersinn drehen, bis er einrastet.

Wenn sich gréRere Mengen an
Zutaten in der Schissel befinden,
kann das Aufsetzen des
Getriebedeckels etwas
schwergangig sein. Verdrehen Sie
ggf. die dreifligelige Kupplung an
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der Unterseite der Getriebeeinheit in

die richtige Position.

Beim SchlieRen des

Getriebeaufsatzes darauf achten,

dass der Schaft des Schneidmessers

vertikal im Becher sitzt, siehe Bild

C-4b.

» Grundgeréat auf den Getriebeaufsatz
setzen und einrasten lassen.

Das Gerat horbar auf dem
Getriebeeinsatz einrasten lassen,
sonst kann die Geratekupplung
schwer beschadigt werden.

* Netzstecker einstecken.

» Grundgerat und Schissel festhalten und
Gerat einschalten. Im Allgemeinen ist fur
die Verarbeitung von Lebensmitteln mit
dem Multifunktions-Zubehor die Turbo-
Geschwindigkeit zu empfehlen.

* Nach der Verarbeitung die Einschalttaste
loslassen.

* Netzstecker ziehen.

i

Zerkleinerungs-Einsitze (15A, 15B, 15F,
15G)

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!
Besondere Vorsicht beim Hantieren
mit den Einsé&tzen! Form und Lage
des Einsatzes beim Einsetzen in die
Tragerscheibe beachten. Tréagerscheibe
nur an den daftir vorgesehenen
Griffmulden anfassen.

Schneid-Einsatz — grob (A)

Grundgerat auf gewiinschte (unsere
Empfehlung: niedrige) Drehzahl stellen
zum Schneiden von: Gurken, Karotten,
Kartoffeln.

Schneid-Einsatz - fein (B)

Grundgerat auf gewlinschte (unsere
Empfehlung: niedrige) Drehzahl stellen zum
Schneiden von: Gurken, Karotten, roten
Raben, Zucchini.

Raspel-Einsatz — mittelfein (F)
Grundgerat auf gewlinschte (unsere
Empfehlung: hohe) Drehzahl stellen zum
Raspeln von: Apfeln, Karotten, Kase,
Weil3kohl.

6

Reibscheiben-Einsatz — grob (G)
Grundgerat auf gewiinschte (unsere
Empfehlung: hohe) Drehzahl stellen zum
Reiben fur: Kl6Re, Kartoffelpuffer und
Rohkostsalate.

Achtung!

Das Bearbeiten von harten
Lebensmitteln, wie z.B. Parmesankése,
Schokolade usw., mit dem Schneid-
Raspel- oder Reibscheiben-Einsatz
(A, B, F oder G) ist nicht erlaubt. Fiir die
Bearbeitung von faserigen Lebensmitteln
wie z.B. Lauch, Rhabarber und Sellerie
sind die Schneid-, Raspel- oder
Reibscheiben-Einsétze (A, B, F oder G)
nur bedingt geeignet.

Vorbereiten
Bild D

» Schussel auf glatte und saubere
Arbeitsflache stellen und andriicken.

* Gewunschten Einsatz in die
Tragerscheibe einsetzen. Form und Lage
des Einsatzes beachten (Bild D-1a)!

» Tragerscheibe auf Zapfen am Boden der
Schussel aufsetzen.

+ Getriebeaufsatz mit eingesetztem Stopfer
aufsetzen (Pfeil a am Getriebeaufsatz
auf beliebige Nase b an Schissel) und
gegen den Uhrzeigersinn drehen, bis er
einrastet.

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!
Wéhrend des Betriebes nie in
die Nachftill6ffnung greifen. Zum
Nachdrticken von Zutaten immer den
Stopfer (13) verwenden.

» Grundgerét auf den Getriebeaufsatz
setzen und einrasten lassen.

* Netzstecker einstecken.

» Grundgerét und Schiissel festhalten
und Gerét einschalten. Gewlinschte
Geschwindigkeit einstellen.

Zuerst Gerét einschalten, Drehzanhl
einstellen und erst dann Schneid-
oder Raspelgut einfiillen.

Robert Bosch Hausgerdte GmbH



Schneid- oder Raspelgut einfiillen.
Schneid- oder Raspelgut nur mit
leichtem Druck mit dem Stopfer
nachschieben.

@ Keinen bermafRigen Druck auf das

Schneid-, Raspel- oder Reibgut

(z. B. Schnittkase) mit Stopfer (13)
austben, sonst kann sich das Gerat
wegen Uberlastung ausschalten,
siehe Hilfe bei Stérungen.

Stopfer herausnehmen und Zutaten
durch Nachftlléffnung einftllen.

Nach der Verarbeitung die Einschalttaste
loslassen.

Netzstecker ziehen.

Achtung!
Schiissel entleeren bevor diese

so voll ist, dass das Schneid- oder
Raspelgut die Trégerscheibe erreicht.

Schneebesen

Zum Schlagen von Schlagsahne, Eischnee
und Milchschaum (kalte Milch, max. 8 °C,
oder heifde Milch, ca. 60 °C).

Achtung!
Getriebevorsatz mit Schneebesen

nur bei Stillstand des Gerétes einsetzen
und abnehmen.

Vorbereiten
Bild E

Lebensmittel in den Mixbecher einfillen.
Getriebevorsatz in das Grundgerat
einsetzen und einrasten lassen.
Schneebesen in den Getriebevorsatz
stecken und einrasten lassen.
Netzstecker einstecken.

Grundgerat und Mixbecher festhalten und
Einschalttaste driicken.
Drehzahlregelung benutzen um das
Herausspritzen von Mixgut zu vermeiden.
Nach der Verarbeitung die Einschalttaste
loslassen.

Netzstecker ziehen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Nach der Arbeit

» Grundgerat ausschalten und Netzstecker
ziehen.

» MixfuB abnehmen: Entriegelungstasten
drticken und Grundgerat vom Mixfufy
abnehmen.

*  Multifunktions-Zubeho6r mit
Werkzeugen abnehmen:

- Entriegelungstasten driicken und
Grundgerat von Getriebeaufsatz
abnehmen.

- Getriebeaufsatz im Uhrzeigersinn
drehen und von der Schissel
abnehmen.

- Beim Universalmesser:
Universalmesser am Kunststoffteil
anfassen und entnehmen.

- Bei Tragerscheibe mit Schneid-
Einsatz: Tragerscheibe an
den Griffmulden anfassen und
entnehmen. Tragerscheibe
umdrehen und den Einsatz von
der Unterseite her vorsichtig
herausdriicken (Bild F).

m Wird das Entnehmen der
Tragerscheibe wegen rutschigen
Griffmulden erschwert, kénnen Sie
zur Abhilfe ein trockenes Tuch oder
Papierhandtuch benutzen.

* Schneebesen abnehmen:

- Schneebesen vom Getriebevorsatz
abnehmen.

- Entriegelungstasten driicken und
Getriebevorsatz vom Grundgeréat
abnehmen.

« Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen*.

Reinigen und Pflegen

Stromschlag-Gefahr!

Das Grundgerét nie ins Wasser
tauchen und nicht in der Spilmaschine
reinigen. Keinen Dampfreiniger
benutzen!

Oberfidchen kénnen beschédigt werden.
Keine scheuernden Reinigungsmittel
verwenden.
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Bei der Verarbeitung von z. B.
Mohren oder Rotkohl entstehen
Verfarbungen an den Kunststoffteilen,
die mit einigen Tropfen Speisedl
entfernt werden kénnen.

Grundgerit reinigen

* Netzstecker ziehen!

* Grundgeréat feucht abwischen und
anschlielend trockenreiben.

* Der Mixbecher kann in der
Spilmaschine gereinigt werden.

*  MixfuB in der Spllmaschine in aufrechter
Position (MixfuRmesser nach oben)
oder mit einer Burste unter flieRendem
Wasser reinigen.

* Mixful} in aufrechter Position trocknen
lassen, so dass eingedrungenes Wasser
herauslaufen kann.

Multifunktions-Zubeh6r mit
Werkzeugen reinigen

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!
Universalmesser nur am Kunststoff-Griffteil
anfassen. Trédgerscheibe nur an den daftir
vorgesehenen Griffmulden anfassen.
Achtung!
Den Getriebeaufsatz des Multifunktions-
Zubehdrs nie ins Wasser tauchen und
nicht in der Sptilmaschine reinigen. Der
Getriebeaufsatz kann unter flieBendem
Wasser kurz abgesplilt werden.

» Schussel, Stopfer, Schneid-Einsatze,
Tragerscheibe fur Scheibeneinsatze und
Messer sind spilmaschinenfest.

+ Getriebeaufsatz nur feucht abwischen
oder unter flieRendem Wasser kurz
abspulen.

Schneebesen reinigen

Achtung!

Getriebevorsatz nie ins Wasser
tauchen und nicht unter flieBendem
Wasser oder in der Spilmaschine
reinigen.

» Der Schneebesen kann in der
Spilmaschine gereinigt werden, den
Getriebevorsatz nur feucht abwischen.

Hilfe bei Stérungen

Stoérung Abhilfe

Gerat schaltet Die Ubelastsicherung
wahrend der ist aktiviert.
Benutzung ab * Gerat abschalten
oder die Ge- und Netzstecker
schwindigkeits- ziehen.

anzeige fangtan |+ Gerétca. 1

zu blinken. Stunde abkuhlen

lassen, um den
Uberlastschutz zu
deaktivieren.

* Gerat wieder
einschalten.

Sollte sich die Stérung nicht beseitigen
lassen, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst.

Hinweise zur Entsorgung

Dieses Geréat ist entsprechend der
E européischen Richtlinie 2002/96/EG
= Uber Elektro- und Elektronik-Altgerate

(Waste Electrical and Electronic
Equipment - WEEE) gekennzeichnet. Die
Richtlinie gibt den Rahmen fir eine EU-weit
glltige Riicknahme und Verwertung der
Altgeréate vor. Uber aktuelle
Entsorgungshinweise informieren Sie sich
bitte bei lhrem Fachhandler oder bei Ihrer
Gemeindeverwaltung.

Garantiebedingungen

Fur dieses Gerét gelten die von unserer
jeweils zustdndigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen,
jeweils fir das Land in dem das

Gerat gekauft wurde. Sie kénnen die
Garantiebedingungen jederzeit tber
lhren Fachhandler, bei dem Sie das
Gerat gekauft haben, oder direkt bei
unserer Landesvertretung anfordern. Die
Garantiebedingungen fir Deutschland

Robert Bosch Hausgerdte GmbH
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und die notwendigen Adressen finden

Sie auf der Heftrickseite. Daruiber hinaus
sind die Garantiebedingungen auch im
Internet unter der benannten Webadresse
hinterlegt. Fur die Inanspruchnahme von
Garantieleistungen ist in jedem Fall die
Vorlage des Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Congratulations on the purchase of your
new BOSCH appliance. Bosch products
are modern, high-quality domestic
appliances. For more information on our
products, please visit our web page.

This appliance is intended for processing
normal domestic quantities of food in the
household or for similar, non-commercial
applications. Examples of similar,
non-commercial applications include
use in staff kitchens in shops, offices,
agricultural and other businesses, and
for use by guests in guesthouses, small
hotels, and similar residential facilities.
This appliance should only be used for
processing normal domestic quantities of
food and for usual durations (see table, Fig.
G). Store the instruction manual in a safe
place.

If selling or passing on the appliance

to another person, always supply the
instruction manual. The appliance is
maintenance-free. The manufacturer is not
liable for any damages resulting from non-
compliance with the instructions for correct
use of the appliance.

At a glance
Fold out the picture pages.
Fig. A

1 Stainless steel mixer foot
Insert the mixer foot and click it into
place.
Basic unit
Mains cable
Suspension
For storing the appliance in a hanging
position.
5 Speed display
6 Speed control
Infinitely variable rotary speed
(only in conjunction with button 7a).
- Turning to the right reduces the rotary
speed.
- Turning to the left increases the rotary
speed.

A OWDN



en

7  On/Off button

a Adjustable speed
(with speed control 6)

b  Turbo speed
The blender is switched on for as long as
the On/Off button (a or b) is pressed.

8 Release buttons
To release the accessory, push both
release buttons at the same time.

9 Mixer foot blade

10 Mixing beaker
Working in the mixing beaker prevents
the mixed products from spraying out.
Place the lid on the mixing beaker to
store processed foods.

Multi-function accessory with tools
11 Bowl

12 Drive unit

13 Pusher

14 Universal blade

15 Carrier disc for disc inserts
15A Cutting insert - coarse

15B Cutting insert - fine

15F Grater insert - medium-fine
15G Grating disc insert - coarse
16 Whisk with drive unit

Safety information

Risk of injury
Risk of electric shock

Only connect and operate the appliance
according to the specifications on the
rating plate. Do not use if the power cable
or appliance show signs of damage. Keep
out of the reach of children. Children must
be supervised to ensure that they do

not play with the appliance. Do not allow
persons (including children) with reduced
sensory perception or mental capacity, or
with insufficient knowledge or experience
to operate the appliance, unless they are
under supervision or have been instructed
in the use of the appliance by a person
responsible for their safety. Disconnect the
plug before assembly, after use, before

10

cleaning, before leaving the room and in
the event of a malfunction. Do not stretch
the power cable across sharp edges or hot
surfaces. If the power cable of this appliance
is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, their after-sales service or a
similarly qualified person in order to prevent
hazards. Repairs to the appliance must only
be performed by our after-sales service.

Do not use the blender with wet hands and
do not operate it while empty. Only operate
the blender using original accessories. Take
care when processing hot liquids. Liquids
may spray out during processing.

Do not immerse the appliance in liquid
further than the join between the mixer

foot and basic unit, and never hold under
running water. Never immerse the drive

unit of the multi-function accessory in water
and do not put it in the dishwasher. The
detachable shaft can be briefly rinsed under
running water.

It is recommended that you do not leave
the appliance switched on for longer than is
required to process the required food.
Never place the mixer foot onto hot surfaces
and do not use to mix very hot products.
Allow hot food products to cool to 80 °C or
below before processing with the mixer foot.
Only switch on the appliance once the tools
and accessories are fully fitted.

Only change the tools and accessories
when the appliance has come to a
complete stop and the mains plug has been
unplugged.

The bowl of the multi-function accessory
must not be used to heat food in a
microwave. The bowl must only be used for
its intended purpose.

Overload fuse

If the appliance overloads (for example,
due to long periods of use or because
excess pressure is exerted on the food to
be chopped or grated using the pusher), the
overload fuse switches the appliance off.
See »Troubleshooting«.

Robert Bosch Hausgerdte GmbH



Explanation of symbols on the appliance
and accessories

@ Caution: Rotating tools.

Do not insert fingers into the filling
Operation

opening.
Clean the appliance and accessories
thoroughly before using for the first time, see
»Cleaning and carex.
Blender

Risk of injury due to sharp blade/
rotating drive
Never touch the blade on the mixer foot.
Do not clean the mixer foot blade using
bare hands. Always use a brush.
Important:
Only fit and remove the mixer foot when
the appliance has come to a complete
stop.

For mixing mayonnaise, sauces, mixed
drinks, baby food, cooked fruit and
vegetables, and for processing ice. For
pureeing soups.
The blender is not suitable for
preparing mashed potato.

Preparation
Fig. B
» Clean all parts before use.
*  Fully unwind the mains cable.
» Insert the mixer foot into the basic unit
and click into place.
* Plug in the mains plug.
» Place the food in the mixing beaker or
similar high-sided beaker.
The blender works better if the food
to be processed contains some
liquid.
+ Set the required speed using the speed
regulator.
- Turning to the right reduces the
rotary speed.
- Turning to the left increases the
rotary speed.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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In general, the turbo speed is
recommended for processing food. For
liquids, hot foodstuffs and for mixing
together solids and liquids (e.g. muesli
into yoghurt), it is advisable to use the
speed control.
The current speed is shown in the
speed display when the On/Off button is
activated. The more segments that light
up, the higher the set speed.

» Hold the blender and beaker firmly.

» Switch on the blender by pressing the
required On/Off button.

The blender remains switched on for

as long as the On/Off button is

pressed.

To prevent the mixing products from

spraying out, do not press the On/Off

button until the mixer foot is

immersed in the food to be mixed.

Always switch off the blender before

extracting it from the mixed food.

»  When you have finished processing the
food, release the On/Off button.

* Unplug the mains plug.

» Press the release buttons and remove
the mixer foot from the basic unit.

i

Tip for crushing ice:

Place 2-3 ice cubes in the mixing beaker or
similar plastic beaker. Hold the blender in
the beaker, switch on, and press down onto
the ice cubes. Lift and lower the appliance
repeatedly onto the ice.

Multi-function accessory with tools

Risk of injury due to sharp blade/

rotating drive
Never insert fingers into the bowl during
operation. Always use the pusher (13) to
push ingredients into the beaker.
The drive continues to run for a short
time after the blender is switched off. Do
not change the tool until the drive has
come to a complete stop.
When working with the multi-function
accessory, the appliance can only be
switched on if the drive unit is screwed
tightly in place.

1
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Important:

Only fit and remove the basic unit to/
from the drive unit of the multi-function
accessory when the appliance has come
to a complete stop.

Universal blade (14)

For chopping meat, hard cheese, onions,
herbs, garlic, fruit, vegetables, nuts,

and almonds. It is important to note the
maximum quantities in the table (Fig. G).

Risk of injury due to sharp blade.
Never touch the blade in the bowl.
Do not clean the universal blade using
bare hands. Always use a brush.
Only handle the universal blade by the

plastic part.

Caution:

Before chopping meat, ensure that
all gristle, bones and tendons have been
removed. The multi-function accessory
is not suitable for chopping very hard
materials (e.g. coffee beans, radishes,
nutmeg) or frozen food (e.g. fruit).

Preparation
Fig. C

i

i

Place the bowl on a smooth, clean work
surface and press down.

Insert the blade.

Place the food in the bowl.

Place the drive unit on the bowl! with the
pusher inserted (align arrow a on the
drive unit with any catch b on the bowl)
and turn in an anti-clockwise direction
until it clicks into place.

If the bowl contains larger quantities
of ingredients, it may be difficult to fit
the drive cover. If required, twist the
three-winged coupling on the
underside of the drive unit into the
correct position.

When locking the drive cover in
place, ensure that the shaft of the
cutting knife is sitting vertically in the
beaker (see picture C-4b).

Place the basic unit on the drive unit and
allow to click into place.

12
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Ensure that the appliance audibly
engages into position on the drive
insert. Otherwise, the appliance
coupling may be seriously damaged.
Plug in the mains plug.

Hold the basic unit and the bowl firmly
and switch on the appliance. In general,
the turbo speed is recommended for
processing food with the multi-function
accessory.

When you have finished processing,

release the On/Off switch.
* Unplug the mains plug

Chopping inserts (15A, 15B, 15F, 15G)

Risk of injury due to sharp blade.

Pay particular attention when
handling the inserts. Note the shape and
position of the insert when inserting into
the carrier disc. Only handle the carrier
disc using the recessed handles provided.

Cutting insert - coarse (A)

Set the basic unit to the required speed
(we recommend low) for cutting: gherkins,
carrots, and potatoes.

Cutting insert - fine (B)

Set the basic unit to the required speed
(we recommend low) for cutting: gherkins,
carrots, beetroot, courgettes.

Grater insert - medium-fine (F)

Set the basic unit to the required speed
(we recommend high) for grating: apples,
carrots, cheese, white cabbage.

Grater disc insert - coarse (G)

Set the basic unit to the required speed
(we recommend high) to grate ingredients
for: dumplings, potato fritters and crunchy
salads.

Caution:

Do not process hard foods, e.g.
parmesan, chocolate, etc. using the cutter
or grater disc inserts (A, B, F or G). The
cutter, shredder and grater disc inserts
(A, B, F or G) are suitable to only a limited
extent for processing stringy food, such
as leeks, rhubarb and celery.

Robert Bosch Hausgerdte GmbH



Preparation
Fig.D

i

Place the bowl on a smooth, clean work
surface and press down.

Place the required insert into the carrier
disc. Note the shape and position of the
insert (fig. D-1a).

Place the carrier disc onto the pivot on
the base of the bowl.

Place the drive unit on the bowl with the
pusher inserted (align arrow a on the drive
unit with any catch b on the bowl) and turn
in an anti-clockwise direction until it clicks
into place.

Risk of injury due to sharp blade.
Never insert fingers into the filling

hole during operation. Always use the
pusher (13) to push ingredients into the
beaker.

Place the basic unit on the drive unit and
allow to click into place.
Plug in the mains plug.
Hold the basic unit and the bow! firmly
and switch on the appliance. Set the
required speed.
First switch on the appliance, set the
speed, and then place the food to be
chopped or grated in the bowl.

Fill the bowl with the food to be chopped
or grated.

Push the food to be chopped or grated
applying only light pressure on the
pusher.

Do not exert excess pressure onto
the food to be chopped or grated
(e.g. hard cheese) using the pusher
(13), otherwise the appliance may
switch off due to overload, see

» Troubleshooting«.

Remove the pusher and add the
ingredients through the filling opening.
When you have finished processing,
release the On/Off switch.

Unplug the mains plug

Robert Bosch Hausgerate GmbH

en

Caution:

Empty the bow! before it becomes
so full that the chopped or grated food
reaches the carrier disc.

Whisk

For whipping cream, whisking eggs, and
frothing milk (cold milk, max. 8 °C, or hot
milk, approx. 60 °C).

Caution:

Only connect and remove the
drive unit to/from the whisk when the
appliance has come to a complete stop.

Preparation

Fig. E

* Fill the mixing beaker with food.

* Insert the mixer foot into the basic unit
and click into place.

» Push the whisk into the drive unit and
click into place.

* Plug in the mains plug.

* Hold the basic unit and mixing beaker
firmly and press the On/Off switch.

» Use the speed control to prevent the
mixed food from spraying out.

* When you have finished processing,
release the On/Off switch.

* Unplug the mains plug

When you have finished

Switch off the basic unit and disconnect

the mains plug.

* Removing the mixer foot: Press the
release buttons and remove the basic
unit from the mixer foot.

Removing the multi-function

accessory and tools:

- Press the release buttons and
remove the basic unit from the drive
unit.

- Turn the drive unit clockwise and
remove from the bowl.

- If using the universal blade: Only
handle and remove the universal
blade using the plastic part.

- If using the carrier disc with cutting
insert: Only handle and remove

13
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the carrier disc using the recessed
handles. Rotate the carrier disc and
carefully push out the insert from the
underside (fig. F).

m If the recessed handles make it
difficult to remove the carrier disc,
you can take remedial action using a
dry cloth or paper towel.
* Removing the whisk:

- Remove the whisk from the drive
unit.

- Press the release buttons and
remove the drive unit from the basic
unit.

* Clean all parts, see »Cleaning and care«.

Cleaning and care

Risk of electric shock:

Never immerse the basic unit
in water and do not clean in the
dishwasher. Do not use steam cleaners.
This may damage surfaces.
Do not use abrasive cleaning agents.

m When processing carrots or red
cabbage, for example, the plastic
parts may become stained. These
stains can be removed using a few

drops of cooking oil.

Cleaning the basic unit

* Unplug the mains plug.

*  Wipe the basic unit with a damp cloth
and rub dry.

» The mixing beaker can be cleaned in the
dishwasher.

» Place the mixer foot in the dishwasher
in an upright position (mixing foot blade
at the top) or clean with a brush under
running water.

» Allow the mixer foot to dry in an upright
position, to allow water to drain out.

Cleaning the multi-function
accessory and tools
Risk of injury due to sharp blade.
Only handle the universal blade using
the plastic handle. Only handle the carrier
disc using the recessed handles provided.

14

Caution:

Never immerse the drive unit of the multi-
function accessory in water and do not
put it in the dishwasher. The detachable
shaft can be briefly rinsed under running
water.

* The bowl, pusher, cutting inserts, carrier
disc for disc inserts and blade are all
dishwasher-proof.

*  Wipe the drive unit with a damp cloth or
rinse briefly under running water.

Cleaning the whisk

Caution:

Never immerse the drive unit in
water and do not clean in the dishwasher
or under running water.

* The whisk can be washed in the
dishwasher, the drive unit should be
wiped using a damp cloth.

Troubleshooting

Fault Remedy

Appliance swit-
ches off during

operation or the
speed display .
begins to flash.

The overload safety
device has been
activated.

Switch off the

appliance and

disconnect the
mains plug.

* Allow the
appliance to cool
for approx. 1 hour
to deactivate
the overload
protection.

+ Switch the
appliance back on
again.

If the fault is not resolved, please contact
our after-sales service.

Disposal

This appliance has been identified in
accordance with the European
mmm directive 2002/96/EG on Waste

Robert Bosch Hausgerdte GmbH
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Electrical and Electronic Equipment —
WEEE. The Directive paves the way for
effective EU-wide withdrawal and utilization
of waste appliances.

Please ask your dealer or inquire at your
local authority about current means of
disposal.

Guarantee

The guarantee condition for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these condition can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased.

The bill of sale or receipt must be produced
when making any claim under the terms of
this guarantee.

Subject to alterations.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Nous vous félicitons pour I‘achat

de ce nouvel appareil de la maison
BOSCH. Vous avez ainsi opté pour
un appareil électroménager moderne
et de haute qualité. Vous trouverez
davantage d‘informations concernant
nos produits sur notre site Internet.

Cet appareil est prévu pour traiter les
quantités domestiques usuelles ou pour
des applications s'apparentant a un
usage domestique, mais en aucun cas
pour des applications professionnelles.
Les applications s'apparentant a
I'usage domestique comprennent par
ex. l'utilisation dans les cuisines pour
employés des magasins, bureaux,
exploitations agricoles et autres
entreprises, ainsi que l'utilisation par
les hétes de pensions, petits hotels ou
habitations semblables.

N'utilisez I'appareil que pour le traitement
de quantités domestiques et seulement
pour la durée d'utilisation prévue (voir
tableau, Figure G). Veuillez conserver le
présent mode d'emploi.

Si I'appareil est transmis a une tierce
personne, il doit étre accompagné du
présent mode d'emploi. L'appareil est
sans entretien. Nous déclinons toute
responsabilité en cas de dommages
résultant du non-respect des instructions
relatives a I'utilisation conforme de 'appareil.

Apercu
Dépliez les pages.
Figure A

1 Pied du mixeur en inox

Insérez le pied du mixeur de sorte qu'il
s'encliquette.

Appareil de base

Cordon d'alimentation

Suspension

Pour le rangement suspendu de
I'appareil.

5 Affichage de la vitesse

6 Dispositif de réglage de la vitesse

A WN
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Vitesse réglable en continu uniquement
en association avec le bouton 7a).
- Tournez a droite pour réduire la
vitesse.
- Tournez a gauche pour augmenter la
vitesse.

7 Bouton d'allumage
a Vitesse réglable

(avec le dispositif de réglage de la

vitesse 6)
b Vitesse turbo
Le mixeur plongeant est allumé tant que
I'un des boutons d'allumage (a ou b)
reste enfoncé.

8 Boutons de déblocage
Pour extraire I'accessoire, appuyez
simultanément sur les deux boutons de
déblocage.

9 Couteau du mixeur plongeant

10 Bol mélangeur
L'utilisation du bol mélangeur évite les
éclaboussures provenant des aliments
a travailler. Pour conserver les aliments
traités, placez le couvercle sur le bol
mélangeur.

Accessoires multifonctionnels avec
outils

11 Récipient

12 Bloc de transmission

13 Bouchon

14 Couteau universel

15 Disque de réception des plaquettes
15A Plaquette de coupe grossiére
15B Plaquette de coupe fine

15F Rape pour taille moyenne

15G Rape pour taille grossiére

16 Fouet avec adaptateur

Consignes de sécurité

Risque de blessure
Risque de choc électrique

Raccordement et manipulation de I'appareil
uniqguement conformément aux indications
figurant sur la plague d'identification.

A n'utiliser que si le cable d'alimentation et
I'appareil sont en parfait état.

Tenez I'appareil hors de portée des enfants.
Surveillez les enfants afin d'éviter qu'ils ne

16

jouent avec l'appareil.

Les personnes (ainsi que les enfants)

a perception sensorielle ou capacité

mentale réduite ou ne disposant pas des
connaissances ni du savoir suffisants ne
doivent pas manipuler l'appareil. Ceci ne
s'applique pas si celles-ci sont surveillées

ou ont regu des instructions concernant
l'utilisation de I'appareil par une personne
responsable de leur sécurité. Débranchez
avant I'assemblage, aprés chaque utilisation,
avant le nettoyage, avant de quitter la piece et
en cas de dysfonctionnement. Ne tendez pas
le cordon d'alimentation au-dessus de bords
acérés ou de surfaces chaudes. Si le cordon
d'alimentation de cet appareil est abimé,
celui-ci doit étre remplacé par le fabricant

ou son S.A.V. ou une personne disposant

de qualifications semblables afin d'éviter

tout danger. Seul notre S.A.V. est habilité a
procéder aux réparations de 'appareil.

Ne touchez pas le mixeur plongeant si vous
avez les mains mouillées et ne le faites pas
tourner a vide. Le mixeur plongeant ne doit
étre utilisé qu'en combinaison avec des
accessoires originaux. Prudence lors du
traitement de liquides chauds. Les liquides
risquent de gicler lors du travail.

Ne plongez jamais l'appareil au-dela du point
de jonction entre le pied du mixeur et
I'appareil de base et ne le placez jamais sous
I'eau du robinet. Ne plongez jamais dans
I'eau le bloc de transmission des accessoires
multifonctionnels et ne le nettoyez

jamais dans le lave-vaisselle. Le bloc de
transmission peut étre rincé rapidement sous
l'eau du robinet.

Il est déconseillé de laisser I'appareil allumé
plus longtemps que le traitement des aliments
a travailler ne le requiert.

Ne posez jamais le pied du mixeur sur une
surface chaude et ne ['utilisez jamais dans
des aliments a travailler trés chauds. Avant de
travailler des aliments chauds, laissez refroidir
a 80 °C ou a une température inférieure !
N'allumez I'appareil que si les outils ou les
accessoires sont entiérement assemblés.

Ne changez les accessoires et les outils
qu'une fois I'appareil éteint et débranché.

Le récipient des accessoires multifonctionnels
ne doit en aucun cas étre utilisé pour chauffer
des plats dans le four a micro-ondes. Le
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récipient ne doit pas étre utilisé a des fins
autres que l'usage prévu.

Protection contre les surcharges

En cas de surcharge de I'appareil (due par ex.
a une utilisation trop longue ou a une pression
démesurée exercée par le bouchon sur les
aliments a couper ou a raper), la protection
contre les surcharges éteint I'appareil. Voir la
rubrique Aide en cas de problémes.

Explications des symboles figurant
sur I'appareil ou les accessoires

@

Manipulation

Avant la premiére utilisation, nettoyez
minutieusement I'appareil et les
accessoires, voir »Nettoyage et entretien«.

Prudence ! Outils pivotants !
N'introduisez pas vos doigts dans
I'ouverture de remplissage.

Mixeur plongeant

Risque de blessure dii au couteau
tranchant/au dispositif rotatif
Ne touchez jamais le couteau du pied de
mixeur. Ne nettoyez jamais le couteau
du pied de mixeur a mains nues. Utilisez
une brosse.
Important !
Ne montez et démontez le pied du
mixeur que si I'appareil est éteint.

Pour mixer la mayonnaise, les sauces, les
cocktails, les aliments pour bébés, les fruits
et légumes cuits et pour faire de la glace.
Pour mixer les soupes.
Le mixeur plongeant ne convient pas
a la préparation de la purée de
pommes de terre.

Préparation

Figure B
* Nettoyez toutes les pieces avant
I'utilisation.

» Déroulez complétement le cordon
d'alimentation.

* Insérez le pied du mixeur dans I'appareil
de base jusqu'a encliquetage.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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» Branchez la fiche.

* Mettez les aliments dans le bol
mélangeur ou dans tout autre récipient
haut.

Le mixeur plongeant fonctionne
mieux si les aliments a travailler
contiennent du liquide.

* Réglez la vitesse souhaitée via le
dispositif de réglage de la vitesse.

- Tournez a droite pour réduire la
vitesse.

- Tournez a gauche pour augmenter
la vitesse.

La vitesse turbo est généralement

conseillée pour travailler les aliments. Pour

les liquides, les aliments a travailler chauds
et pour l'incorporation (par ex. de céréales
dans le yaourt) il est recommandé d'utiliser
le dispositif de réglage de la vitesse.

Quand vous activez le bouton d'allumage,

I'affichage de la vitesse indique la vitesse

réglée. Plus il y a de segments qui clignotent

et plus la vitesse réglée est élevée.

» Tenez fermement le mixeur plongeant et
le bol mixeur.

* Pour allumer le mixeur plongeant,
appuyez sur le bouton d'allumage
souhaité.

Le mixeur plongeant est allumé tant

que le bouton d'allumage reste

enfoncé.

Pour éviter les éclaboussures des

aliments a travailler, n'appuyez sur le

bouton d'allumage qu'aprés avoir
plongé le pied du mixeur dans les
aliments. Il faut toujours éteindre le
mixeur plongeant avant de le sortir
des aliments.

* Relachez le bouton d'allumage aprés
avoir travaillé les aliments.

+ Débranchez la fiche.

* Appuyez sur les boutons de déblocage
pour extraire le pied du mixeur de
I'appareil de base.

i

Conseil pour piler la glace :

Introduisez 2 a 3 glagons dans le bol
mélangeur ou dans tout autre récipient en
plastique. Tenez le mixeur plongeant dans
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le bol, allumez I'appareil et écrasez les
glacons. Ce faisant, soulevez sans cesse
I'appareil et repositionnez-le sur la glace.

Accessoires multifonctionnels
avec outils

Risque de blessure dii au couteau
tranchant/au dispositif rotatif !
Ne mettez jamais les doigts dans le
récipient pendant le fonctionnement de
I'appareil. Utilisez toujours le bouchon
(13) pour écraser les ingrédients.
Apres avoir éteint I'appareil,
I'entrainement continue de fonctionner
pendant un cours instant. Ne changez
les outils qu'une fois I'appareil éteint.
Si vous travaillez avec les accessoires
multifonctionnels, I'appareil ne doit étre
allumé que si le bloc de transmission est
monté et positionné fixement.
Important !
Ne fixez I'appareil de base sur le bloc
de transmission des accessoires
multifonctionnels et ne le retirez que s'il
est éteint.

Couteau universel (14)

Pour broyer de la viande, du fromage a
pate pressée, des oignons, des herbes,

de l'ail, des fruits, des légumes, des noix,
des amandes. Il faut absolument respecter
les quantités maximales indiquées dans le
tableau (Figure G).

Risque de blessure dii au
couteau tranchant !
Ne touchez jamais le couteau quand il
est dans le récipient. Ne nettoyez jamais
le couteau universel a mains nues.
Utilisez une brosse.
Ne prenez que la partie en plastique du
couteau universel.

Attention !

Avant de broyer de la viande, b6tez
cartilages, os et tendons. Les accessoires
multifonctionnels ne conviennent pas au
broyage d'ingrédients tres durs (grains
de café, radis, noix de muscade) et
d'ingrédients congelés (fruits ou autres).
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Préparation

Figure C

* Placez le récipient sur une surface lisse
et propre et appuyez.

* Introduisez le couteau.

* Ajoutez les aliments.

* Placez le bloc de transmission avec le
bouchon sur le récipient (fleche a du
bloc de transmission sur un encoche
b quelconque du récipient) et tournez
dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre jusqu'a encliquetage.

m Si de grandes quantités d'aliments
se trouvent dans le récipient, il sera
peut-étre plus difficile de positionner
le couvercle du bloc de transmission.
Dans ce cas, tournez dans la
position correcte le raccord a trois
lames se trouvant sur la partie
inférieure du bloc de transmission.

m Lorsque vous refermez le bloc de
transmission, veillez a ce que le
manche du couteau soit en position
verticale dans le bol mélangeur, voir
figure C-4b.

* Placez l'appareil de base sur le bloc de

transmission de sorte qu'il s'encliquette.
L'appareil doit s'encliqueter de
maniéere audible, dans le cas
contraire, I'embrayage de |'appareil
risque d'étre fortement endommagé.

» Branchez la fiche.

* Allumez l'appareil tout en tenant
fermement I'appareil de base et
le récipient. La vitesse turbo est
généralement conseillée pour travailler
les aliments avec les accessoires
multifonctionnels.

* Relachez le bouton d'allumage aprés la
transformation.

+ Débranchez la fiche.

Plaquettes de broyage (15A, 15B, 15F, 15G)

Risque de blessure dii au
couteau tranchant !
Il convient d'étre particulierement prudent
lors de la manipulation des plaquettes !
Respectez la forme et la position de la
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plaquette lors de l'insertion dans le
disque de réception. Ne tenez le disque
de réception que par les éléments de
préhension prévus a cet effet.

Plaquette de coupe grossiére (A)

Réglez I'appareil de base a la vitesse
souhaitée (préconisation : faible) pour couper
: concombres, carottes, pommes de terre.

Plaquette de coupe fine (B)

Réglez I'appareil de base a la vitesse
souhaitée (préconisation : faible) pour
couper : concombres, carottes, betteraves
rouges, courgettes.

Rape pour taille moyenne (F)

Réglez I'appareil de base a la vitesse
souhaitée (préconisation : élevée) pour
couper : pommes, carottes, fromage, chou
blanc.

Répe - coupe grossiére (G)

Réglez I'appareil de base a la vitesse
souhaitée (préconisation : élevée) pour
raper : Knédel, galettes de pommes de terre
et crudités.

Attention !

Il est interdit de travailler les
aliments durs tels que le parmesan, le
chocolat, etc. avec les plaquettes de
coupe et les rapes (A, B, Fou G). Les
plaquettes de coupe ou les rapes ne sont
pas forcément recommandées (A, B, F
ou G) pour le travail d'aliments filandreux
tels que les poireaux, la rhubarbe et le
céleri.

Préparation

Figure D

* Placez le récipient sur une surface lisse
et propre et appuyez.

* Introduisez la plaquette souhaitée dans
le disque de réception. Respectez la
forme et la position de la plaquette
(Figure D-1a) !

» Positionnez le disque de réception sur la
broche se trouvant au fond du récipient.

+ Placez le bloc de transmission avec le
bouchon sur le récipient (fleche a du
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bloc de transmission sur un encoche

b quelconque du récipient) et tournez
dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre jusqu'a encliquetage.

Risque de blessure di au
couteau tranchant !
N'introduisez pas vos doigts dans
l'ouverture de remplissage pendant le
fonctionnement de I'appareil. Utilisez
toujours le bouchon (13) pour écraser les
ingrédients.

* Placez I'appareil de base sur le bloc de
transmission de sorte qu'il s'encliquette.

* Branchez la fiche.

* Allumez I'appareil tout en tenant
fermement 'appareil de base et le
récipient. Réglez la vitesse souhaitée.

Commencez par allumer I'appareil et
régler la vitesse, puis introduisez
ensuite les aliments a couper ou a
raper.

* Introduisez les aliments a couper ou a
raper.

* N'exercez qu'une légére pression avec
le bouchon sur les aliments a couper ou
a trancher.

N'exercez pas de pression
démesurée sur les aliments a couper
ou a raper (par ex. le fromage en
tranches) avec le bouchon (13),
I'appareil risque en effet de s'éteindre
a cause de l'effort excessif, voir Aide
en cas de problemes.

« Otez le bouchon et introduisez
les ingrédients par l'ouverture de
remplissage.

* Relachez le bouton d'allumage apreés la
transformation.

» Débranchez la fiche.

Attention !

Videz le récipient avant que les
aliments n'atteignent le disque de
réception.

Fouet

Pour battre la créme chantilly, les blancs en
neige et I'écume de lait (lait froid, max. 8 °C,

ou lait chaud, env. 60 °C).
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Attention !
Ne montez et démontez

l'adaptateur et le fouet qu'une fois
I'appareil éteint.

Préparation

Figure E

Ajoutez les aliments dans le bol
mélangeur.

Insérez |'adaptateur dans l'appareil de
base jusqu'a encliquetage.

Introduisez le fouet dans I'adaptateur de
sorte qu'il s'encliquette.

Branchez la fiche.

Appuyez sur le bouton d'allumage tout
en tenant fermement 'appareil de base
et le bol mélangeur.

Utilisez le dispositif de réglage de la
vitesse pour éviter les éclaboussures
produites par les aliments a mixer.
Relachez le bouton d'allumage aprés la
transformation des aliments.
Débranchez la fiche.

Aprés le travail
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Eteignez I'appareil de base et

débranchez la fiche.

Pour extraire le pied du mixeur :

Appuyez sur les boutons de déblocage

pour extraire I'appareil de base du pied

du mixeur.

Pour extraire les accessoires

multifonctionnels et les outils :

- Appuyez sur les boutons de
déblocage pour extraire I'appareil de
base du bloc de transmission.

- Tournez le bloc de transmission dans
le sens des aiguilles d'une montre et
retirez-le du récipient.

- Pour le couteau universel : Tenez le
couteau universel par la poignée en
plastique pour l'extraire.

- Pour le disque de réception et la
plaguette de coupe : Tenez le disque
de réception par les éléments de

préhension pour I'extraire. Retournez
le disque de réception et sortez la
plaquette de coupe par la partie
inférieure avec précaution (Figure F).

m S'il est difficile d'extraire le disque de

réception a cause des éléments de
préhension glissants, utilisez un
torchon sec ou du papier essuie-tout.

Pour extraire le fouet :

- Seéparez le fouet de I'adaptateur.

- Appuyez sur les boutons de
déblocage pour extraire I'adaptateur
de l'appareil de base.

Nettoyez tous les éléments, voir

»Nettoyage et entretien«.

Nettoyage et entretien

Risque de choc électrique !

Ne plongez jamais I'appareil de
base dans l'eau et ne le nettoyez pas
dans le lave-vaisselle. N'utilisez pas de
nettoyeur vapeur !

Les surfaces risquent d'étre abimées.
N'utilisez pas de produits a récurer.

Le travail des carottes ou des
crudités entraine un changement de
couleur des éléments en plastique,
quelques gouttes d'huile alimentaire
permettent d'y remédier.

Nettoyage de I'appareil de base

Débranchez la fiche !

Epongez I'appareil de base, puis
essuyez-le en frottant.

Le bol mélangeur peut étre nettoyé dans
le lave-vaisselle.

Placez le pied du mixeur en position
verticale dans le lave-vaisselle (le
couteau du pied du mixeur en haut) ou
nettoyez-le avec une brosse sous l'eau
du robinet.

Laissez sécher le pied du mixeur en
position verticale de sorte que I'eau
ayant pénétré puisse s'écouler.
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Nettoyage des accessoires
multifonctionnels et des outils

Risque de blessure dii au
couteau tranchant !
Ne tenez le couteau universel que par la
poignée en plastique. Ne tenez le disque
de réception que par les éléments de
préhension prévus a cet effet.
Attention !
Ne plongez jamais dans I'eau le bloc
de transmission des accessoires
multifonctionnels et ne le nettoyez
Jjamais dans le lave-vaisselle. Le bloc de
transmission peut étre rincé rapidement
sous l'eau du robinet.

* Le récipient, le bouchon, les plaquettes
de coupe, le disque de réception pour
plaquettes et le couteau peuvent étre
nettoyés dans le lave-vaisselle.

+ Epongez le bloc de transmission ou
rincez-le rapidement sous I'eau du
robinet.

Nettoyage du fouet

Attention !

Ne plongez jamais I'adaptateur
dans l'eau et ne le nettoyez jamais sous
I'eau du robinet ou dans le lave-vaisselle.

+ Le fouet peut étre nettoyé dans le lave-
vaisselle, I'adaptateur doit seulement
étre épongé.

Aide en cas de problémes

Probléme Remeéde
L'appareil La protection de
s'éteint surcharge est activée.
pendant +  Eteignez I'appareil et
I'utilisation ou débranchez la fiche.
le dispositif + Laissez refroidir
d'affichage I'appareil environ
de la vitesse 1 heure afin de
commence a désactiver la
clignoter. protection de
surcharge.
* Rallumez I'appareil.
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Si le probléme persiste, adressez-vous a
votre S.A.V.

Mise au rebut

Cet appareil a été labélisé en
ﬁ conformité avec la directive
mmm communautaire européenne 2002/96/
CE visant les appareils électriques et
électroniques usagés (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). Cette
directive fixe le cadre, en vigueur sur tout le
territoire de I'UE, d'une reprise et d'un
recyclage des appareils usagés.
Pour connaitre les consignes actuelles
relatives a la mise au rebut, renseignez-
vous aupres de votre revendeur ou de votre
municipalité.

Garantie

Les conditions de garantie applicables sont
celles publiées par notre distributeur dans le
pays ou a été effectué I'achat.

Le revendeur chez qui vous vous étes
procuré l'appareil fournira les modalités de
garantie sur simple demande de votre part.
En cas de recours en garantie, veuillez
toujours vous munir de la preuve d'achat.

Sous réserve de modifications.
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Ci congratuliamo con lei per I'acquisto
del suo nuovo apparecchio BOSCH.
Lei ha scelto un elettrodomestico
moderno e di qualita. Sul nostro sito
web trovera ulteriori informazioni sui
nostri prodotti.

Questo apparecchio é idoneo alla
lavorazione delle normali quantita

per uso domestico e per applicazioni
non commerciali analoghe a quelle
domestiche. Tali applicazioni
comprendono ad esempio l'uso in
cucine riservate ai dipendenti in negozi,
uffici, imprese agricole e altre imprese
commerciali nonché I'uso da parte di
ospiti di pensioni, piccoli alberghi e
strutture residenziali analoghe.
Utilizzare I'apparecchio unicamente per le
normali quantita per uso domestico e per
una durata corrispondente (vedere tabella,
Fig. G). Rispettare le istruzioni per I'uso.
In caso di cessione a terzi dell'apparecchio
consegnare anche le istruzioni per l'uso.
L'apparecchio non richiede manutenzione.
Il produttore declina qualsiasi responsabilita
per danni derivanti dalla mancata
osservanza delle istruzioni per un uso
corretto dell'apparecchio.

Guida rapida
Si prega di aprire le pagine con le figure.
Fig. A

1 Gambo in acciaio inossidabile
Inserire il gambo e farlo scattare in
posizione.
Base
Cavo
Supporto
per appendere I'apparecchio.
5 Indicatore di velocita
6 Regolatore di velocita
Velocita regolabile in continuo
(solo in abbinamento al tasto 7a).
- Ruotare verso destra per diminuire la
velocita.
- Ruotare verso sinistra per aumentare
la velocita.
22
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7 Pulsante di accensione

a \Velocita regolabile
(con regolazione 6)

b  Velocita turbo
Il frullatore ad immersione funziona
fin quando si tiene premuto uno dei
pulsanti di accensione (a o b).

8 Pulsanti di sblocco
Per rimuovere l'accessorio premere
contemporaneamente i due pulsanti di
sblocco.

9 Lame del gambo

10 Bicchiere del frullatore
L'uso del bicchiere evita gli schizzi del
composto. Per la conservazione del
cibo preparato, mettere il coperchio sul
bicchiere.

Accessorio multifunzione con attrezzi
11 Recipiente

12 Innesto per base

13 Spingitore

14 Coltello universale

15 Porta-dischi

15A Accessorio per affettare - grosso
15B Accessorio per affettare - fine

15F Accessorio per grattugiare - medio
15G Accessorio per sminuzzare - grosso
16 Frusta con adattatore

Consigli di sicurezza

Rischio di lesioni
Rischio di scossa elettrica

Collegare e utilizzare I'apparecchio solo in
conformita con i dati riportati sulla targhetta.
Utilizzare solo se cavo di alimentazione e
apparecchio non mostrano segni di danni.
Tenere I'apparecchio fuori dalla portata
dei bambini. Controllare che i bambini non
giochino con l'apparecchio.

Questo apparecchio non deve essere
utilizzato da persone (anche bambini) con
capacita fisiche o mentali ridotte o prive

di esperienza o conoscenze specifiche,
salvo nel caso siano sorvegliate o abbiano
ricevuto istruzioni sull'uso dell'apparecchio
a cura di una persona responsabile della
loro sicurezza. Estrarre la spina prima del
montaggio, dopo ogni utilizzo, prima delle
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operazioni di pulizia, prima di uscire dalla
stanza e in caso di funzionamento difettoso.
Non far passare il cavo di alimentazione su
spigoli taglienti o superfici calde. In caso

di danneggiamento del cavo, questo deve
essere sostituito dal produttore o dal suo
servizio clienti o da una persona qualificata,
al fine di evitare rischi. Per la riparazione
dell'apparecchio rivolgersi sempre al nostro
servizio clienti.

Non utilizzare il frullatore ad immersione con
le mani bagnate e non farlo funzionare a
vuoto. Utilizzare il frullatore ad immersione
esclusivamente con gli accessori originali.
Fare attenzione quando si lavorano liquidi
caldi, in quanto potrebbero schizzare.

Non immergere I'apparecchio nel liquido
oltre il punto di attacco gambo - base e

non tenere mai sotto l'acqua corrente.

Non immergere mai nell'acqua l'innesto
dell'accessorio multifunzione e non lavarlo
in lavastoviglie. E possibile sciacquare
rapidamente l'innesto sotto I'acqua corrente.
Si raccomanda di non lasciare mai
I'apparecchio acceso per un tempo superiore
a quello richiesto per la preparazione del
composto. Non posare mai il gambo su
superfici calde e non utilizzarlo in composti
bollenti. Far raffreddare i composti caldi a 80
°C o meno prima di utilizzare il gambo!
Collegare I'apparecchio alla corrente solo
dopo aver montato completamente gli
attrezzi o gli accessori.

Cambiare I'accessorio o I'attrezzo solo con
I'apparecchio fermo e la spina staccata.

Il recipiente dell'accessorio multifunzione
non deve mai essere utilizzato per riscaldare
le vivande nel forno a microonde. Il
recipiente non deve mai essere utilizzato per
scopi diversi da quelli previsti.

Protezione contro i sovraccarichi

In caso di sovraccarico dell'apparecchio
(ad esempio a causa di un periodo di
funzionamento troppo lungo o di pressione
eccessiva esercitata dallo spingitore sul
cibo da affettare, grattugiare o sminuzzare)
la protezione contro i sovraccarichi spegne
I'apparecchio. Vedere gli aiuti in caso di
guasti.
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Spiegazione dei simboli su apparecchio
e accessori

@ Attenzione! Attrezzo rotante!

Non mettere la mano nell'apertura
Uso

di riempimento.
Lavare con cura gli accessori prima di
utilizzarli per la prima volta, vedere il capitolo
“Pulizia e manutenzione®.

Frullatore a immersione

Pericolo di lesioni a causa di

lame affilate/attacco rotante
Non toccare mai le lame del gambo.
Non pulire mai le lame a mani nude.
Utilizzare una spazzola.
Importante!
Inserire e togliere il gambo solo ad
apparecchio fermo.

Per preparare maionese, salse, frullati,
omogeneizzati, frutta e verdura cotta e per
tritare il ghiaccio. Per ridurre in purea le
zuppe.

i

Preparazione

Fig. B

» Prima dell'uso lavare i pezzi.

» Svolgere completamente il cavo di
alimentazione.

* Inserire il gambo nella base e farlo
scattare in posizione.

* Inserire la spina.

» Versare gli ingredienti nel bicchiere del
frullatore o in un altro bicchiere alto.
m Il frullatore ad immersione funziona

meglio se si aggiunge del liquido al
cibo.
* Impostare la velocita desiderata con
I'apposito regolatore.
- Ruotare verso destra per diminuire
la velocita.

Il frullatore a immersione non &
adatto alla preparazione del puré di
patate.
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- Ruotare verso sinistra per
aumentare la velocita.

In generale, per la preparazione dei cibi
si consiglia la velocita turbo. Per i liquidi,
i composti caldi e per miscelare (ad
es. i misli nello yogurt) si consiglia di
utilizzare il regolatore di velocita.
La velocita impostata viene visualizzata
sull'apposito indicatore quando si aziona
il pulsante di accensione. Piu sono
numerosi i segmenti illuminati, piu la
velocita € elevata.

» Tenere saldamente frullatore ad
immersione e bicchiere.

* Awviare il frullatore ad immersione
premendo il pulsante di accensione
desiderato.

m Il frullatore ad immersione rimane in
funzione finché si tiene premuto il
pulsante.

m Per evitare schizzi, premere
I'interruttore solo quando il gambo &
immerso nel composto. Spegnere
sempre il frullatore ad immersione
prima di estrarlo dal composto.

» Dopo aver completato la lavorazione
del composto, lasciare il pulsante di
accensione.

» Estrarre la spina.

* Premere i pulsanti di sblocco e togliere il
gambo dalla base.

Consigli per tritare il ghiaccio:

Mettere 2-3 cubetti di ghiaccio nel bicchiere
del frullatore o altro bicchiere di plastica.
Tenere il frullatore a immersione nel
bicchiere, accendere e quindi premere sui
cubetti di ghiaccio. Continuare ad alzare e
abbassare I'apparecchio sul ghiaccio.

Accessorio multifunzione con
attrezzi

Pericolo di lesioni a causa di
lame affilate/attacco rotante!
Durante il funzionamento non mettere
mai la mano nel contenitore. Per
premere gli ingredienti utilizzare sempre
lo spingitore (13).
Dopo lo spegnimento, I'attacco continua
24

a girare ancora per un breve periodo.
Cambiare l'attrezzo solo ad attacco
fermo.

Quando si lavora con l'accessorio
multifunzione, accendere I'apparecchio
solo con l'innesto posizionato e fissato.
Importante!

Sistemare e rimuovere la base solo con
l'innesto dell'accessorio multifunzione
fermo.

Coltello universale (14)

Per tritare carne, formaggio duro, cipolle,
erbe, aglio, frutta, verdura, nocciole,
mandorle. Rispettare tassativamente le
quantita massime riportate nella tabella
(Fig. G).

Pericolo di lesioni a causa di
lame affilate!
Non toccare mai la lama nel recipiente.
Non pulire mai il coltello universale a
mani nude. Utilizzare una spazzola.
Afferrare il coltello universale solo dalla
parte in plastica.

Attenzione!

Prima di tritare la carne, eliminare
cartilagine, ossa e nervi. L'accessorio
multifunzione non e adatto a tritare cibi
troppo duri come chicchi di caffe, rafano
e noce moscata e cibi surgelati (frutta o
altro).

Preparazione

Fig. C

» Mettere il recipiente su una superficie
piana e pulita e premere.

* Inserire il coltello.

* Versare il cibo.

* Mettere l'innesto con lo spingitore
inserito sul recipiente (freccia a
sull'innesto sul beccuccio b desiderato
sul recipiente) e ruotare in senso
antiorario, fino allo scatto.

Quando nel recipiente & presente

una quantita maggiore di ingredienti,

I'inserimento del coperchio pud
risultare un po' difficoltoso. Girare
eventualmente l'innesto a tre vie
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situato nella parte inferiore della

base per portarlo nella posizione
m base fare attenzione che il gambo
bicchiere, vedere figura C-4b.
m Far scattare I'apparecchio nella base
danneggiarsi.
accendere l'apparecchio. In generale,
velocita turbo.
+ Estrarre la spina.
lame affilate!
a posizione e forma dell'accessorio

corretta.
Quando si chiude l'innesto della
delle lame per affettare sia
posizionato verticalmente nel

* Inserire la base sull'innesto e farla
scattare il posizione.

fino ad udire un clic, in caso contrario
il meccanismo di innesto potrebbe

* Inserire la spina.

» Tenere saldamente base e recipiente e
per la preparazione di cibo con
I'accessorio multifunzione si consiglia la

+ Dopo aver completato la lavorazione,
lasciare il pulsante di accensione.

Accessori per tritare (15A, 15B, 15F, 15G)

Pericolo di lesioni a causa di
Fare attenzione quando si maneggiano
gli accessori! Prestare attenzione
quando lo si monta sul porta-dischi.
Afferrare il porta-dischi solo dagli incavi.

Accessorio per affettare — grosso (A)
Impostare la base sulla velocita desiderata
(il nostro consiglio: bassa) per affettare:
cetrioli, carote, patate.

Accessorio per affettare — fine (B)
Impostare la base sulla velocita desiderata
(il nostro consiglio: bassa) per affettare:
cetrioli, carote, rape rosse, zucchine.

Accessorio per grattugiare — medio (F)
Impostare la base sulla velocita desiderata
(il nostro consiglio: alta) per grattugiare:
mele, carote, formaggio, cavolo bianco.

Accessorio per sminuzzare — grosso (G)
Impostare la base sulla velocita desiderata
(il nostro consiglio: alta) per sminuzzare:
gnocchi, frittelle di patate e insalata cruda.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Attenzione!

Con gli accessori per affettare,
grattugiare o sminuzzare (A, B, F o G)
non e consentita la preparazione di cibi
duri, come ad esempio parmigiano,
cioccolato, ecc. Per la lavorazione di
cibi fibrosi come ad es. porro, rabarbaro
e sedano, gli accessori per affettare,
grattugiare o sminuzzare (A, B, F o G)
sono solo parzialmente idonei.

Preparazione

Fig. D

* Mettere il recipiente su una superficie
piana e pulita e premere.

* Inserire sul porta-dischi I'accessorio
desiderato. Fare attenzione alla forma
e alla posizione dell'accessorio (Fig
D-1a)!

* Posizionare il porta-dischi sul perno
posto sul fondo del recipiente.

* Mettere l'innesto con lo spingitore inserito
(freccia a sul coperchio su un qualsiasi
beccuccio b sul recipiente) e ruotare in
senso antiorario, fino allo scatto.

Pericolo di lesioni a causa di
lame affilate!
Durante il funzionamento non mettere
mai la mano nell'apertura di riempimento.
Per premere gli ingredienti utilizzare
sempre lo spingitore (13).

* Inserire la base sull'innesto e farla
scattare in posizione.

* Inserire la spina.

» Tenere saldamente base e recipiente e
accendere |'apparecchio. Regolare la
velocita desiderata.

Accendere l'apparecchio, impostare
la velocita e solo successivamente
versare il cibo da affettare o
grattugiare.

» \Versare il cibo da affettare o grattugiare.
» Spingere il cibo da affettare o grattugiare
con una leggera pressione dello
spingitore.
Non esercitare una pressione
eccessiva con lo spingitore (13) sul
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cibo da affettare, grattugiare o
sminuzzare (ad esempio formaggio
da taglio), in caso contrario
I'apparecchio potrebbe spegnersi a
causa di un sovraccarico, vedere gli
aiuti in caso di guasti.

» Togliere lo spingitore e versare gli
ingredienti attraverso I'apertura di
riempimento.

» Dopo aver completato la lavorazione,
rilasciare l'interruttore.

» Estrarre la spina.

Attenzione!

Svuotare il recipiente prima che il
cibo da affettare o grattugiare raggiunga
il porta-dischi.

Frusta

Per ottenere panna montata, albumi montati
a neve e schiuma di latte (latte freddo, max.
8 °C, o latte caldo, circa 60 °C).

Attenzione!
Inserire e togliere I'adattatore con la
frusta solo ad apparecchio fermo.

Preparazione

Fig E

» Versare il cibo nel bicchiere del frullatore.

* Inserire l'adattatore nella base e farlo
scattare in posizione.

* Inserire la frusta nell'adattatore e farla
scattare in posizione.

* Inserire la spina.

» Tenere fermi base e bicchiere del
frullatore e premere il pulsante di
accensione.

» Utilizzare il regolatore di velocita per
evitare di schizzare il composto.

» Dopo aver completato la lavorazione,
rilasciare l'interruttore.

» Estrarre la spina.
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Al termine del lavoro

* Spegnere la base ed estrarre la spina.
* Rimuovere il gambo: Premere i pulsanti
di sblocco e togliere la base dal gambo.
* Rimuovere I'accessorio multifunzione
con attrezzi
- Premere i pulsanti di sblocco e
togliere la base dall'innesto.
- Ruotare l'innesto in senso orario e
rimuoverlo dal recipiente.
- Con coltello universale: afferrare
il coltello universale dalla parte in
plastica e rimuoverlo.
- Con porta-dischi con accessorio per
affettare: afferrare il porta-dischi per
gli incavi e rimuoverlo. Ruotare il
porta-dischi e far uscire con cautela
I'accessorio dalla parte inferiore
(Fig. F).

Nel caso in cui l'estrazione del
porta-dischi dovesse essere resa
difficoltosa da incavi scivolosi,
aiutarsi con un panno o un fazzoletto
di carta.
* Rimuovere la frusta:
- Estrarre la frusta dall'adattatore.
- Premere i pulsanti di sblocco e
togliere I'adattatore dalla base.
Lavare tutti i pezzi, vedere “Pulizia e
manutenzione®.

Pulizia e manutenzione

i

Rischio di scossa elettrica!

Non immergere mai la base
nell'acqua e non lavarla in lavastoviglie.
Non utilizzare pulitori a vapore!

Le superfici potrebbero danneggiarsi.
Non utilizzare detergenti abrasivi.

Quando si lavorano ad esempio
carote e cavolo rosso, sulle parti in
plastica compaiono delle macchie
che possono essere eliminate con
qualche goccia di olio alimentare.
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Pulizia della base

« Estrarre la spina!

* Pulire la base con un panno umido e
quindi asciugarla.

* Il bicchiere del frullatore pud essere
lavato in lavastoviglie.

+ Lavare il gambo in lavastoviglie in
posizione verticale (lame verso l'alto) o
pulire con una spazzola sotto I'acqua
corrente.

« Far asciugare il gambo in posizione
verticale, in modo che l'acqua possa
defluire.

Pulire I'accessorio multifunzione
con attrezzi

Pericolo di lesioni a causa di
lame affilate!
Afferrare il coltello universale solo dalla
parte in plastica. Afferrare il porta-dischi
solo dagli incavi.
Attenzione!
Non immergere mai nell'acqua l'innesto
dell'accessorio multifunzione e non
lavarlo mai in lavastoviglie. E possibile
sciacquare rapidamente l'innesto sotto
l'acqua corrente.

* Recipiente, spingitore, accessori per
affettare, porta-dischi e lame sono
lavabili in lavastoviglie.

» Pulire I'innesto con un panno umido o
sciacquarlo brevemente sotto I'acqua
corrente.

Pulire la frusta

Attenzione!

Non immergere mai in acqua
l'adattatore e non lavarlo sotto I'acqua
corrente o in lavatrice.

+ Lafrusta puo essere lavata in
lavastoviglie, pulire I'adattatore con un
panno umido.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Aiuti in caso di guasti

Guasto Rimedio

L'apparecchio si | La protezione da
spegne durante | sovraccarico &

l'uso oppure attivata.

l'indicatore di * Spegnere
velocita inizia a I'apparecchio ed
lampeggiare. estrarre la spina.

» Lasciar raffreddare
I'apparecchio
per circa 1 ora
quindi disattivare
la protezione da
sovraccarico.

* Riaccendere
I'apparecchio.

Se il guasto non si risolve, rivolgersi al
servizio clienti.

Smaltimento

Questo apparecchio & contrassegnato

conformemente alla Direttiva europea
mmm 2002/96/CE Rifiuti di apparecchiature

elettriche ed elettroniche (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). La direttiva prescrive il quadro
normativo per un recupero e riciclaggio degli
apparecchi dismessi.
Informarsi sulle attuali vie per la
rottamazione presso il proprio rivenditore
specializzato o presso la propria
amministrazione comunale.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le
condizioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale ¢ stato
acquistato I'apparecchio, & sempre ben
disposto a fornire a richiesta informazioni a
proposito.

Per I'esercizio del diritto di garanzia

€ comunque necessario presentare il
documento di acquisto.

Con riserva di modifiche.
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Van harte gefeliciteerd met de
aankoop van uw nieuwe BOSCH-
apparaat. Het verheugt ons dat u
gekozen hebt voor een modern en
hoogwaardig huishoudelijk apparaat.
Meer informatie over onze producten
vindt u op onze website.

Dit apparaat is bedoeld voor
huishoudelijk en niet-commercieel
gebruik. Niet-commercieel gebruik omvat
onder meer het gebruik in de keukens
van winkels, kantoren, agrarische en
andere bedrijven en het gebruik door
gasten van pensions, kleine hotels en
soortgelijke accommodaties.

Gebruik het apparaat uitsluitend voor
hoeveelheden die gewoonlijk in het
huishouden worden gehanteerd, en neem
de hierbij behorende gebruiksduur in acht
(zie tabel, afbeelding G). Bewaar deze
gebruiksaanwijzing.

Als het apparaat in andere handen overgaat,
moet ook de gebruiksaanwijzing
meegegeven worden. Het apparaat behoeft
geen onderhoud. Als de richtlijnen voor
een correct gebruik van het apparaat niet
worden nageleefd, is de fabrikant niet
aansprakelijk voor hieruit voortkomende
schade.

In één oogopslag
Vouw de pagina's met afbeeldingen
open.

Afbeelding A

1 Roestvrijstalen mixervoet

Bevestig de mixervoet en vergrendel

deze.

Staafmixer

Netsnoer

Muurbevestiging

Hieraan kan het apparaat na gebruik

opgehangen worden.

5 Snelheidsmeter

6 Toerentalregeling
Het toerental kan traploos ingesteld
worden (uitsluitend in combinatie met
knop 7a).

hWODN
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- Door naar rechts te draaien neemt
het toerental af.
- Door naar links te draaien neemt het
toerental toe.
7  Aanl/uit-knop
a Regelbare snelheid
(met toerentalregeling 6)
b  Turbosnelheid
De staafmixer is ingeschakeld zolang
de aan/uit-knop (a of b) ingedrukt wordt.
8 Ontgrendelingsknoppen
Om het toebehoren te verwijderen
moeten beide ontgrendelingknoppen
tegelijkertijd ingedrukt worden.
9 Mixervoetmes
10 Mixerbeker
Door gebruikmaking van de mixerbeker
wordt spetteren voorkomen. Plaats het
deksel voor het bewaren van verwerkte
levensmiddelen op de mixerbeker.

Multifunctioneel toebehoren met op- en
inzetstukken

11 Kom

12 Aandrijfdeksel

13 Stamper

14 Universeel mes

15 Snij- en raspschijf voor inzetstukken
15A Inzetstuk voor grof snijden

15B Inzetstuk voor fijn snijden

15F Inzetstuk voor middelfijn raspen
15G Inzetstuk voor grof raspen

16 Garde met aandrijfdeel

Veiligheidsvoorschriften

Gevaar voor letsel
Gevaar voor elektrische
schokken

Sluit het apparaat uitsluitend volgens de
voorschriften op het typeplaatje aan en
neem deze ook bij het gebruik in acht.
Gebruik is uitsluitend toegestaan als het
apparaat en het netsnoer niet beschadigd
zijn. Kinderen mogen niet in de buurt van het
apparaat komen. Laat kinderen niet met het
apparaat spelen.

Personen (onder wie kinderen) met
verminderde lichamelijke, zintuiglijke of
geestelijke vermogens of een gebrek aan
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kennis en ervaring mogen het apparaat

niet gebruiken. Deze personen mogen het
apparaat wel gebruiken onder toezicht of
volgens de instructies van een persoon

die voor hun veiligheid verantwoordelijk is.
Haal de stekker uit het stopcontact vdér het
bevestigen van de verschillende onderdelen,
na elk gebruik, voor het reinigen, voor het
verlaten van de ruimte en in geval van een
storing. Plaats het netsnoer niet op scherpe
randen of warme opperviakken. Als het
netsnoer van dit apparaat beschadigd is,
moet het door de fabrikant, de technische
dienst van de fabrikant of een hiertoe
bevoegde persoon vervangen worden om
gevaarlijke situaties te voorkomen. Het
apparaat mag uitsluitend door de technische
dienst van Bosch gerepareerd worden.
Gebruik de staafmixer niet met natte handen
en laat deze niet onbelast draaien. Gebruik
de staafmixer uitsluitend met het originele
toebehoren. Wees voorzichtig met warme
vloeistoffen. Vloeistoffen kunnen spetteren
als ze verwerkt worden.

Dompel het apparaat niet verder in de
vloeistof dan het verbindingspunt van

de mixervoet en de staafmixer en houd

het nooit onder de kraan. Dompel het
aandrijfdeksel van het multifunctionele
toebehoren nooit in water onder en reinig het
niet in de afwasmachine. Het aandrijfdeksel
kan kortstondig afgespoeld worden onder de
kraan.

Het verdient aanbeveling het apparaat nooit
langer ingeschakeld te houden dan voor het
verwerken van de levensmiddelen nodig is.
Gebruik de mixervoet nooit op warme
oppervlakken of in zeer warme
levensmiddelen. Laat warme levensmiddelen
véor verwerking met de mixervoet tot 80 °C
of minder afkoelen!

Schakel het apparaat uitsluitend in als het
toebehoren en/of de op- of inzetstukken
volledig zijn bevestigd.

Verwissel het toebehoren en de op- of
inzetstukken uitsluitend als het apparaat is
gestopt en de stekker uit het stopcontact is
gehaald.

De kom van het multifunctionele toebehoren
mag onder geen beding gebruikt worden om

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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maaltijden in een magnetron op te warmen.
De kom mag uitsluitend gebruikt worden
voor de toepassingen waarvoor deze is
bedoeld.

Overbelastingsbeveiliging

Als het apparaat overbelast wordt (bijv.
vanwege bijzonder langdurig gebruik of
door overmatige druk met de stamper op
de te snijden of te raspen levensmiddelen),
schakelt de overbelastingsbeveiliging het
apparaat uit. Zie "Problemen oplossen”.

Verklaring van symbolen op het apparaat
en het toebehoren

Waarschuwing! Roterende
delen! Steek uw hand niet in de
vulopening.
Het apparaat gebruiken
Reinig het apparaat en het toebehoren
grondig véor het eerste gebruik. Zie "Het
apparaat reinigen en verzorgen".

De staafmixer

Gevaar voor letsel door scherpe
messen en roterende aandrijving
Raak het mes op de mixervoet nooit aan.
Reinig het mixervoetmes nooit met blote
handen. Gebruik hiertoe een borstel.
Let op!
Bevestig en verwijder de mixervoet
uitsluitend als het apparaat is gestopt.

Het apparaat is bedoeld voor het mixen
van mayonaisen, sauzen, drankjes,
babyvoeding, gekookte groente en fruit,
het verwerken van ijs en het pureren van
soepen.
De staafmixer is niet geschikt voor
de bereiding van aardappelpuree.

Klaarmaken voor gebruik
Afbeelding B

* Reinig vooér gebruik alle onderdelen.
»  Wikkel het netsnoer volledig af.

» Bevestig de mixervoet op de staafmixer
en vergrendel deze.
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» Steek de stekker in het stopcontact.
» Vul de mixerbeker of een andere hoge
beker met levensmiddelen.
De staafmixer werkt beter als de te
verwerken levensmiddelen
gecombineerd worden met een
vloeistof.

» Stel met de toerentalregeling het
gewenste toerental in.
- Door naar rechts te draaien neemt
het toerental af.
- Door naar links te draaien neemt
het toerental toe.
In het algemeen wordt geadviseerd
bij de verwerking van levensmiddelen
de turbosnelheid te gebruiken. Bij
vloeistoffen, warme levensmiddelen en
vermengen (bijv. misli in yoghurt) wordt
geadviseerd de toerentalregeling te
gebruiken.
De snelheid wordt op de snelheidsmeter
aangegeven als de aan/uit-knop
ingedrukt wordt. Hoe meer lichtjes
oplichten, des te hoger is de ingestelde
snelheid.
* Houd de staafmixer en de beker stevig
vast.
» Druk op de gewenste aan/uit-knop om
de staafmixer in te schakelen.
De staafmixer is ingeschakeld zolang
de aan/uit-knop ingedrukt wordt.

Druk de aan/uit-knop pas in als de
mixervoet in de te mixen
levensmiddelen is geplaatst. Op
deze manier wordt spetteren
voorkomen. Schakel de staafmixer
altijd uit voordat deze uit de gemixte
levensmiddelen wordt gehaald.
» Laat de aan/uit-knop na verwerking van
de levensmiddelen los.
* Haal de stekker uit het stopcontact.
» Druk op de ontgrendelingsknoppen en
verwijder de mixervoet.

Tip voor het fijnmaken van ijs:

Doe 2 tot 3 ijsblokjes in de mixerbeker

of een andere kunststofbeker. Plaats de
staafmixer in de beker, schakel deze in en
druk dan op de ijsblokjes. Hef het apparaat
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op en druk vervolgens weer op de ijsblokjes.
Herhaal dit totdat het gewenste resultaat is
bereikt.

Multifunctioneel toebehoren met op-
en inzetstukken

Gevaar voor letsel door scherpe
messen en roterende aandrijving!
Steek uw hand nooit in de kom als
het apparaat in gebruik is. Gebruik
altijd de stamper (13) om ingrediénten
toe te voegen. Nadat het apparaat is
uitgeschakeld, loopt de aandrijving nog
kortstondig door. Op- en inzetstukken
mogen uitsluitend verwisseld worden als
de aandrijving is gestopt.
Als het multifunctionele toebehoren
wordt gebruikt, mag het apparaat
uitsluitend ingeschakeld worden als het
aandriffdeksel is bevestigd en vast is
gedraaid.
Let op!
Plaats de staafmixer uitsluitend op het
aandrijffdeksel van het multifunctionele
toebehoren als het apparaat is gestopt.
Hetzelfde geldt voor het verwijderen.

Universeel mes (14)

Het universele mes is bedoeld voor
het fijinmaken van vlees, harde kazen,
kruiden, knoflook, fruit, groente,

noten en amandelen. Neem de
maximumhoeveelheden uit de tabel
(afbeelding G) te allen tijde in acht.

Gevaar voor letsel door scherp
mes!
Raak het mes in de kom nooit aan.
Reinig het universele mes nooit met
blote handen. Gebruik hiertoe een
borstel.
Pak het universele mes uitsluitend aan
de kunststofgreep vast.

Let op!

Verwijder voor het fiinmaken van
vlees kraakbeen, botjes en pezen. Het
multifunctionele toebehoren is niet geschikt
voor het fiinmaken van zeer
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harde levensmiddelen (koffiebonen,
rammenassen, muskaatnoten) en
ingevroren producten.

Klaarmaken voor gebruik

Afbeelding C

» Plaats de kom op een vlak en schoon
oppervilak en druk deze aan.

+ Bevestig het mes.

* Voeg levensmiddelen toe.

* Plaats het aandrijffdeksel met daarin
de stamper op de kom (pijl a op
aandrijfdeksel op willekeurige nok b op
de kom) en draai het linksom totdat het
vastklikt.

m Als de kom een grote hoeveelheid
ingrediénten bevat, kan het plaatsen
van het aandrijfdeksel iets stroever
verlopen. Draai zo nodig de
koppeling met de drie vleugeltjes
aan de onderzijde van de
aandrijffeenheid in de juiste positie.

m Let er bij het sluiten van het
aandrijfdeksel goed op dat het heft
van het snijmes verticaal in de beker
zit. Zie afbeelding C-4b.

* Plaats de staafmixer op het

aandrijfdeksel en vergrendel deze.
Vergrendel het apparaat hoorbaar op
het aandrijfdeksel, anders kan de
koppeling zwaar beschadigd raken.

» Steek de stekker in het stopcontact.

* Houd de staafmixer en de kom stevig
vast en schakel de staafmixer in. In het
algemeen wordt bij de verwerking van
levensmiddelen met het multifunctionele
toebehoren geadviseerd de
turbosnelheid te gebruiken.

+ Laat de aan/uit-knop na de verwerking
los.

+ Haal de stekker uit het stopcontact.

Inzetstukken voor snijden en raspen (15A,
15B, 15F, 15G)

Gevaar voor letsel door scherpe
messen!
Wees bijzonder voorzichtig bij het
gebruik van de inzetstukken! Let bij het
plaatsen van het inzetstuk in de snij- en

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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raspschijf op de vorm en stand ervan.
Pak de snij- en raspschijf uitsluitend aan
de hiervoor bedoelde greepjes vast.

Inzetstuk voor grof snijden (A)

Stel de staafmixer op het gewenste (ons
advies: lage) toerental in voor het snijden
van: komkommers, wortels, aardappels.

Inzetstuk voor fijn snijden (B)

Stel de staafmixer op het gewenste (ons
advies: lage) toerental in voor het snijden
van: komkommers, wortels, bieten,
courgettes.

Inzetstuk voor middelfijn raspen (F)

Stel de staafmixer op het gewenste (ons
advies: hoge) toerental voor het raspen van:
appels, wortels, kaas, witte kool.

Inzetstuk voor grof raspen (G)

Stel de staafmixer op het gewenste (ons
advies: hoge) toerental voor het raspen ten
behoeve van: knoedels, aardappelkoekjes
en rauwkost.

Let op!

Het is niet toegestaan harde
levensmiddelen, zoals Parmezaanse
kaas en chocolade, met de inzetstukken
voor snijden en raspen (A, B, F en G) te
verwerken. De inzetstukken voor snijden
en raspen (A, B, F en G) zijn slechts
beperkt geschikt voor de verwerking van
vezelige levensmiddelen, zoals prei,
rabarber en selderie.

Klaarmaken voor gebruik
Afbeelding D

» Plaats de kom op een vlak en schoon
oppervlak en druk deze aan.

» Plaats het gewenste inzetstuk in de snij-
en raspschijf. Let op de vorm en stand
van het inzetstuk (afbeelding D-1a)!

« Plaats de snij- en raspschijf op de tap op
de bodem van de kom.

* Plaats het aandrijfdeksel met daarin
de stamper (pijl a op aandrijfdeksel op
willekeurige nok b op de kom) en draai
het linksom totdat het vastklikt.
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Gevaar voor letsel door scherpe
messen!

Steek uw hand nooit in de vulopening als

het apparaat in gebruik is. Gebruik altijd
de stamper (13) om ingrediénten toe te
voegen.

» Plaats de staafmixer op het
aandrijffdeksel en vergrendel deze.

» Steek de stekker in het stopcontact.

* Houd de staafmixer en de kom stevig

vast en schakel de staafmixer in. Stel de

gewenste snelheid in.
Schakel eerst het apparaat in, stel
vervolgens het toerental in en vul

daarna pas de kom met de te snijden

of raspen levensmiddelen.

» Vul de kom met de te snijden of raspen
levensmiddelen.
» Oefen hiertoe met de stamper slechts
lichte druk uit.
Druk met de stamper (13) niet te
hard op het te snijden of raspen

levensmiddel (bijv. gesneden kaas),

anders kan het apparaat zich

wegens overbelasting uitschakelen.

Zie "Problemen oplossen”.

* Verwijder de stamper en voeg via de
vulopening ingrediénten toe.

* Laat de aan/uit-knop na de verwerking
los.

» Haal de stekker uit het stopcontact.

Let op!

Maak de kom leeg voordat deze zo
vol is dat de levensmiddelen tot aan de
snij- en raspschijf komen.

Garde

De garde is bedoeld voor het kloppen van
slagroom, eiwit en melkschuim (max. 8 °C

bij koude melk en ca. 60 °C bij warme melk).

Let op!
Plaats en verwijder het aandrijfdeel

met de garde uitsluitend als het apparaat

is gestopt.
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Klaarmaken voor gebruik
Afbeelding E

Vul de mixerbeker met levensmiddelen.
Bevestig het aandrijfdeel op de
staafmixer en vergrendel het.

Plaats de garde in het aandrijfdeel en
vergrendel deze.

Steek de stekker in het stopcontact.
Houd de staafmixer en de mixerbeker
stevig vast en druk op de aan/uit-knop.
Gebruik de toerentalregeling om
spetteren te voorkomen.

Laat de aan/uit-knop na de verwerking
los.

Haal de stekker uit het stopcontact.

Na het gebruik

i

Schakel de staafmixer uit en haal de

stekker uit het stopcontact.

De mixervoet verwijderen: druk op de

ontgrendelingsknoppen en verwijder de

staafmixer.

Het multifunctionele toebehoren

verwijderen:

- Druk op de ontgrendelingsknoppen
en verwijder de staafmixer.

- Draai het aandrijfdeksel rechtsom en
verwijder het.

- Bij gebruik van het universele mes:
pak het universele mes aan de
kunststofgreep vast en verwijder het.

- Bij gebruik van de snij- en raspschijf

met de inzetstukken: pak de snij- en

raspschijf aan de greepjes vast en
verwijder deze. Draai de snij- en
raspschijf om en druk het inzetstuk
er vanaf de onderzijde voorzichtig uit

(afbeelding F).

Als de greepjes glad zijn en de

snij- en raspschijf daardoor moeilijk

verwijderd kan worden, kunt u een

droge doek of papieren doekjes
gebruiken.

De garde verwijderen:

- Maak de garde en het aandrijfdeel
van elkaar los.

- Druk op de ontgrendelingsknoppen
en verwijder het aandrijfdeel.

Reinig alle onderdelen. Zie »Het

apparaat reinigen en verzorgen«.
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Het apparaat reinigen en
verzorgen

Gevaar voor elektrische
schokken!
Dompel de staafmixer nooit in
water onder en reinig deze niet in
de afwasmachine. Gebruik geen
stoomreiniger!
Opperviakken kunnen hierdoor
beschadigd raken.
Gebruik geen schurende
reinigingsmiddelen.

Bij de verwerking van bijvoorbeeld
wortels of rode kool verkleuren de
kunststofdelen. Deze verkleuringen
kunnen met enkele druppels spijsolie
verwijderd worden.

De staafmixer reinigen

+ Haal de stekker uit het stopcontact!

* Neem de staafmixer met een vochtige
doek af en wrijf deze vervolgens droog.

» De mixerbeker kan in de afwasmachine
gereinigd worden.

» Zet de mixervoet rechtop (mixervoetmes
naar boven) in de afwasmachine of
reinig deze onder de kraan met een
borstel.

+ Laat de mixervoet rechtop drogen, zodat
binnengedrongen water weg kan lopen.

Multifunctioneel toebehoren met op-
en inzetstukken reinigen

Gevaar voor letsel door scherpe
messen!
Pak het universele mes uitsluitend aan
de kunststofgreep vast. Pak de snij- en
raspschijf uitsluitend aan de hiervoor
bedoelde greepjes vast.
Let op!
Dompel het aandrijfdeksel van het
multifunctionele toebehoren nooit in
water onder en reinig het niet in de
afwasmachine. Het aandrijfdeksel kan
kortstondig afgespoeld worden onder de
kraan.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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* De kom, stamper, inzetstukken
voor snijden en raspen, de snij-
en raspschijf en het mes zijn
vaatwasmachinebestendig.

* Neem het aandrijfdeksel uitsluitend
met een vochtige doek af of spoel het
kortstondig onder de kraan af.

De garde reinigen

Let op!

Dompel het aandrijfdeel nooit in
water onder en reinig het niet onder de
kraan of in de afwasmachine.

* De garde kan in de afwasmachine
gereinigd worden; neem het aandrijfdeel
uitsluitend met een vochtige doek af.

Problemen oplossen

Probleem Oplossing

Het apparaat De overbelastingsbe-
schakelt zich veiliging is geactive-
tijdens het erd.

gebruik uit of de

snelheidsmeter paraat uit en haal

begint te knippe- de stekker uit het
ren. stopcontact.

* Laat het apparaat
ca. 1 uur aftkoelen
om de overbelas-
tingsbeveiliging te
deactiveren.

» Schakel het ap-
paraat weer in.

Schakel het ap-

Neem contact op met de klantenservice van
Bosch als het probleem niet verholpen kan
worden.

Afover van het oude apparaat
Dit apparaat is geclassificeerd
ﬁ volgens de Europese richtlijn 2002/96/
mmm EG over oude elektrische en
elektronische apparatuur (waste
electrical and electronic equipment -
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WEEE). Dezer richtlijn vormt voor de gehele
EU een kader voor de terugname en
recycling van oude apparaten.

Voor actuele informatie over de afover

van het oude apparaat kunt u tercht bij de
vakhandel of bij uw gemeente.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de
garantievoorwaarden die worden uitgegeven
door de vertegenwoordiging van ons bedrijf
in het land van aankoop. De leverancier

bij wie u het apparaat hebt gekocht geeft

u hierover graag meer informatie. Om
aanspraak te maken op de garantie hebt u
altijld uw aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.
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Tillykke med dit keb af et nyt apparat
fra BOSCH. Du har valgt et moderne
husholdningsprodukt af hgj kvalitet.
Du kan finde flere oplysninger om
vores produkter pa vores internetside.

Dette apparat er beregnet til
forarbejdning af mangder, som er
typiske for en almindelig husholdning,
eller til ikke-professionel brug.
Husholdningsbrug omfatter f.eks. brug

i medarbejderkgkkener i butikker, pa
kontorer, i landbruget eller andre erhverv
samt betjening af gaester pa pensionater,
sma hoteller og lignende boliger.

Brug kun apparatet til rarbejdningsmeengder,
der er typisk for en almindelig husholdning,
og i en tilsvarende driftstid (se tabellen,
figur G). Gem brugsanvisningen til senere
brug. Hvis apparatet overdrages til andre,
skal brugsanvisningen falge med. Apparatet
er vedligeholdelsesfrit. Hvis anvisningerne
pa korrekt betjening af apparatet ikke felges,
bortfalder producentens heaeftelse for de
skader, der matte udspringe heraf.

Oversigt
Fold figursiderne ud.
Figur A

1 Blenderfod i specialstal
Seet blenderfoden i, og lad den ga i
indgreb.
Basisapparat
Netkabel
Ophangning
Til haengende opbevaring af apparatet.
Hastighedsvisning
Omdrejningstalsregulering
Omdrejningstallet kan indstilles trinlgst
(kun i forbindelse med tasten 7a).
- Hvis du drejer mod hgjre, reduceres
omdrejningstallet.
- Hvis du drejer mod venstre, forgges
omdrejningstallet.
7 Teend-knap

a Regulerbar hastighed

(med omdrejningstalsregulering 6)
b  Turbo-hastighed

Robert Bosch Hausgerdte GmbH
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Stavblenderen er taendt, nar teend-
knappen (a eller b) er trykket ind.

8 Oplasningknapper
Nar tilbeharet skal tages af, skal
begge oplasningsknapper trykkes ind
samtidig.

9 Blenderfodskniv

10 Blenderbaeger
Nar du bruger blenderbaegeret, sikrer
du, at emnerne ikke sprajter ud af
blenderen. Saet deekslet til opbevaring
af forarbejdede fadevarer pa
blenderbaegeret.

Multifunktions-tilbehgr med veaerktoj
11 Skal

12 Drevforsats

13 Stopper

14 Universalkniv

15 Barerskive til skivning

15A Skare-indsats - grov

15B Skeere-indsats - fin

15F Rive-indsats - middelfin

15G Friktionsskive-indsats - grov
16 Piskeris med drevforsats

Sikkerhedsanvisninger

Fare for tilskadekomst
Fare for stod

Tilslut og brug kun apparatet i henhold

til angivelserne pa typeskiltet. Brug kun
apparatet, hvis ledning og apparat er
intakte. Opbevares utilgeengeligt for barn.
Hold bgrn under opsyn, sa de ikke leger
med apparatet. Personer (ogsa bern) med
nedsatte fysiske, sanselige eller andelige
evner eller med manglende erfaring og
viden ma ikke betjene apparatet. De

skal holdes under opsyn af eller have
modtaget indfgring i brugen af en person,
som er ansvarlig for deres sikkerhed. Tag
stikket ud, far du samler apparatet, efter
hver brug, for rengering, for du forlader
rummet og i tilfeelde af fejifunktion. Traek
ikke ledningen over skarpe kanter eller
varme flader. Huvis tilslutningsledningen til
apparatet er beskadiget, skal den udskiftes
af producenten eller kundeservice eller en
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lignende kvalificeret person for at undga
farer. Apparatet ma kun repareres af
kundeservice.

Brug ikke stavblenderen, hvis du har vade
haender, og brug den aldrig uden indhold.
Brug kun stavblenderen med originalt
tilbehgr. Udvis forsigtighed ved forarbejdning
af varme vaesker. Vaesker kan sprgjte ud
under forarbejdningen.

Saenk ikke apparatet leengere ned i veesker
end til samlingen mellem blenderfod og
basisapparat, og hold det aldrig ind under
rindende vand. Saenk aldrig drevforsatsen
til multifunktions-tilbehgret ned i vand,

og renggr den ikke i opvaskemaskine.
Drevforsatsen kan skylles kortvarigt under
rindende vand.

Det anbefales at apparatet aldrig er teendt i
leengere tid, end der kreeves til forarbejdning
af emnet.

Stil aldrig blenderfoden pa varme overflader,
og brug den aldrig i meget varme emner.
Lad varme emner afkgle til 80 °C eller
mindre for forarbejdning med blenderfoden!
Teend kun apparatet, hvis veerktgj eller
tilbehar er monteret komplet.

Skift kun tilbehgr og veerktgj ved stilstand,
og nar netstikket er trukket ud.

Skalen til multifunktionstilbehgret ma

aldrig bruges til opvarmning af fadevarer i
mikrobglgeovn. Skalen ma ikke bruges til
andre formal en de anviste.

Overbelastningssikring

| tilfaelde af overbelastning af apparatet
(f.eks. ved for lang tids brug eller udgvelse
af for kraftigt tryk mod skaere-, raspe-

eller riveemnet med stopperen), slukker
overbelastningssikringen for apparatet. Se
under Hjaelp ved fejl.

Forklaringer til symbolerne pa apparatet
og tilbehgret

Forsigtig! Roterende vaerktg;!
Grib ikke ind i pafyldningsabningen.

Betjening
Renggr apparat og tilbehgr grundigt, for
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de tages i brug ferste gang, se under
»Rengaring og pleje«.

Stavblender

Fare for skade som falge af

skarpe knive/roterende drev
Grib aldrig ind i kniven pa blenderfoden.
Rengear aldrig blenderfodskniven med
bare heender. Brug en bgrste.

Vigtigt!
Seet kun blenderfoden pa, og tag
den kun af, nar apparatet star stille.

Til blendning af mayonnaise, saucer,
drikkevarer, babymad, kogte frugter og
grontsager samt til forarbejdning af is. Til
purering af supper.
Stavblenderen er ikke egnet til
tilberedning af kartoffelpure.

Forberedelse
Figur B

* Renger alle dele fgr brug.
* Rul netkablet helt af.
» Seet blenderfoden ind i basisapparatet,
og lad det ga i indgreb.
» Seet netstikket i.
* Fyld fadevarer i blenderbzegeret eller i et
andet hgjt baeger.
Stavblenderen fungerer bedre, hvis
de fadevarer, der skal forarbejdes, er
flydende.
» Indstil det gnskede omdrejningstal med
omdrejningstalsreguleringen.
- Hvis du drejer mod hgjre, reduceres
omdrejningstallet.
- Hvis du drejer mod venstre, forages
omdrejningstallet.
Generelt anbefales turbo-hastighed til
forarbejdning af fadevarer. Til vaesker,
varme emner og nedblanding (f.eks.
musli i yoghurt) anbefales det at
anvende omdrejningstalsregulering.
Den indstillede hastighed vises pa
hastighedsvisningen, nar du trykker pa
teend-knappen. Jo flere segmenter der
lyser, desto hgjere er den indstillede
hastighed.
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* Hold stavblender og baeger fast.
+ Teend stavblenderen ved at trykke pa
den gnskede teend-knap.

m Stavblenderen er taendt, mens

teend-knappen holdes inde.

For at undga at emnet sprgijter ud,

skal du ferst trykke pa teend-

knappen, nar blenderfoden er nede i

emnet. Sluk altid stavblenderen, far

du tager den op af emnet.

 Slip teend-knappen, nar du er feerdig
med forarbejdningen af emnet.

* Treek netstikket ud.

« Tryk pa oplasningsknappen, og tag
blenderfoden af basisapparatet.

Tip til knusning af is:

Kom 2-3 isterninger ned i blenderbaegeret
eller et andet plastbaeger. Hold tavblenderen
nede i baegeret, teend, og tryk mod
isterningerne. Loft apparatet igen, og seet
det ned mod isterningerne igen.

Multifunktions-tilbehgr med varktgj

Fare for skade som folge af
skarpe knive/roterende drev!
Grib aldrig ind i skalen under drift. Brug
altid stopperen (13), nar du trykker
ingredienser ned.
Nar du har slukket apparatet, karer
drevet stadig lidt tid. Skift kun veerktgy,
nar drevet star stille.
Ved arbejde med multifunktions-
tilbehgret ma apparatet kun taendes med
pasat og speendt drevforsats.

Vigtigt!

Saet kun basisapparatet pa
drevforsatsen til multifunktions-tilbeharet,
og tag det kun af igen, nar det star helt
stille.

Universalkniv (14)

Til findeling af ked, harde oste, lag,
krydderurter, hvidlag, frugt, grentsager,
ngdder og mandler. Overhold altid
maksimummaengderne i tabellen (figur G).
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Fare for skader som folge af den
skarpe kniv!
Tag aldrig fat om kniven i skalen. Rengar
aldrig universalkniven med bare haender.
Brug en bgarste.
Tag altid kun fat om plastdelen pa
universalkniven.

Pas pa!

Fjern brusk, knogler og sener for
findeling af kad. Multifunktions-tilbehaoret
er ikke egnet til findeling af meget
harde emner (kaffebanner, raeddiker,
muskatnadder) og frosne emner (frugt
og lignende).

Forberedelse

Figur C

+ Stil skalen pa en glat og ren arbejdsflade,
og pres den fast.

+ Seetkniveni.

+ Kom fgdevarer i skalen.

» Saet drevforsatsen pa skalen med indsat
stopper(pil a pa drevforsats pa skalens
fremspring b), og drej den mod uret,
indtil den gar i indgreb.

m Hvis der er st@grre maengder
ingredienser i skalen, kan det veere
vanskeligt at seette deekslet pa. Drej
om ngdvendigt den treflgjede kobling
pa undersiden af drivenheden til den
rigtige stilling.

m Nar drivforsatsen lukkes, skal du
sikre, at skaftet pa skeerekniven
sidder vertikalt i baegeret, se figur
C-4b.

« Seet basisapparatet pa drevforsatsen, og

lad den ga i indgreb.
Sarg for, at apparatet gar hgrbart i
indgreb pa drivindsatsen, da
apparatkoblingen ellers kan blive
meget beskadiget.

» Seet netstikket i.

» Hold fast om basisapparat og skal, og
teend apparatet. Generelt anbefales
turbo-hastighed ved forarbejdning af
fedevarer med multifunktions-tilbehgret.

+ Slip teend-knappen, nar du er feerdig
med forarbejdningen.
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» Treek netstikket ud.
Findelings-indsatse (15A, 15B, 15F, 15G)

Fare for skader som falge af den
skarpe kniv!

Veer seerligt forsigtig ved handtering

af indsatsene! Vaer opmaerksom

pé indsatsenes form og position

ved anvendelse af beererskiven.

Tag kun fat om beererskiven pa de

grebsfordybningerne.

Skare-indsats — grov (A)

Indstil basisapparatet pa det gnskede
omdrejningstal (vores anbefaling: lav) ved
skeering af: agurker, gulergdder, kartofler.
Skare-indsats - fin (B)

Indstil basisapparatet pa det gnskede
omdrejningstal (vores anbefaling: lav) ved
skeering af: agurker, gulergdder, redbeder,
squash.

Rive-indsats — middelfin (F)

Indstil basisapparatet pa det enskede
omdrejningstal (vores anbefaling: hgj) ved
rivning af: eebler, gulergdder, ost, hvidkal.

Friktionsskive-indsats — grov (G)
Indstil basisapparatet pa det enskede
omdrejningstal (vores anbefaling: hgj)
ved rivning af: boller, kartoffelkage og
rakostsalat.

Pas pa!

Harde fodevarer som f.eks.
parmesanost, chokolade osv. ma ikke
bearbejdes med skaere-, rive- eller
friktionsskive-indsatsene (A, B, F eller
G). Skeere-, raspe- og riveindsatserne
(A, B, F eller G) er kun delvist egnede
til forarbejdning af fiberholdige
levnedsmidler som f.eks. porrer, rabarber
og selleri.

Forberedelse
Figur D

+ Stil skalen pa en glat og ren
arbejdsflade, og pres den fast.
+ Saet den gnskede indsats i beererskiven.
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Var opmaerksom pa indsatsens form
og position (figur D-1a)!

» Seet baererskiven pa tapperne i bunden
af skalen.

+ Seet drevforsatsen pa med en egnet
stopper (pil a pa drevforsats pa skalens
fremspring b), og drej den mod uret,
indtil den gar i indgreb.

Fare for skader som folge af den
skarpe kniv!
Grib aldrig ind i pafyldningsabningen
under drift. Brug altid stopperen (13), nar
du trykker ingredienser ned.

» Saet basisapparatet pa drevforsatsen, og
lad den ga i indgreb.

» Seet netstikket i.

» Hold fast om basisapparat og skal, og
teend apparatet. Indstil den gnskede
hastighed.

Teend farst apparatet, indstil
omdrejningstallet, og fyld derefter
skaere- eller riveemnet i.

» Ifyld skeere- eller riveemne.

» Skub kun skaere- eller riveemnet med
stopperen med let tryk.

m Pres ikke for meget pa skeere-,

raspe- eller riveemnet (f.eks.
skaereost) med stopperen (13), da
apparatet ellers kan slukkes som
folge af overbelastning (se under

»Fejlafhjeelpning«).

+ Tag stopperen ud, og fyld ingredienser i
via pafyldningsabningen.

+ Slip teend-knappen, nar du er feerdig
med forarbejdningen.

» Treek netstikket ud.

Pas pa!
Tem skalen, far den er sa fuld,

at skeere- og riveemnet nar op til
baererskiven.

Piskeris

Til piskning af piskeflade, seggehvider og
meelkeskum (kold meelk, maks. 8 °C eller
varm mealk, ca. 60 °C).
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Pas pa!

Seet kun drevforsatse med piskeris
i, og tag det kun ud, nar apparatet star
stille.

Forberedelse

Figur E

+ Fyld fadevarer i blenderbaegeret.

+ Saet drevforsatsen ind i basisapparatet,
og lad det ga i indgreb.

« Saet piskeriset i drevforsatsen, og lad det
gaiindgreb.

+ Saet netstikket i.

* Hold fast om basisapparat og
blenderbzeger, og tryk pa teend-knappen.

« Brug omdrejningstalsreguleringen for at

undga, at der sprajter emne ud.

Slip teend-knappen, nar du er faerdig med

forarbejdningen.

» Treek netstikket ud.

Efter arbejdet

» Sluk basisapparatet, og tag netstikket
ud.

* Tag blenderfoden af: Tryk pa
oplasningsknappen, og tag blenderfoden
af basisapparatet.

+ Tag multifunktions-tilbehoret af med
vaerktgjet:

- Tryk pa oplasningsknappen, og tag
blenderfoden af drevforsatsen.

- Drej drevforsatsen med uret, og tag
den af skalen.

- Ved universalkniven: Tag fat om
universalkniven pa plastdelen, og tag
den ud.

- Ved baererskive med skaere-

indsats: Tag fat om baererskiven pa

grebsfordybningerne, og tag den ud.

Drej baererskiven, og tryk forsigtigt

indsatsen ud fra undersiden (figur F).

Hvis det er sveert at tage

baererskiven op, fordi

grebsfordybningerne er fugtige, kan
du bruge en tgr klud eller en serviet.

. Tag piskeriset af:

- Tag piskeriset af drevforsatsen.

Robert Bosch Hausgerdte GmbH



- Tryk pa oplasningsknappen, og tag
drevforsatsen af basisapparatet.
* Renger alle dele, se under »Renggaring
og pleje«.

Renggring og pleje

Fare for stad!

Seenk aldrig basisapparatet
ned i vand, og rengar det aldrig i
opvaskemaskine. Brug ikke damprenser!
Overfladerne kan blive beskadiget.
Brug ikke skurende renggringsmidler.

Ved forarbejdning af f.eks. morian
eller radkal kan plastdelene blive
farvet. Farven kan dog fijernes med
nogle draber madolie.

Rengor basisapparatet

* Traek netstikket ud!

» Tor basisapparatet af med en fugtig
klud, og ter den derefter ren.

» Blenderbaegeret kan rengares i
opvaskemaskine.

» Renger blenderfoden i opvaskemaskine
i opretstaende position
(blenderfodskniven skal pege opad) eller
med en bgrste under rindende vand.

« Lad blenderfoden terre i opretstaende
position, sa indtraengende vand kan lgbe
ud.

Renggr multifunktions-tilbehoret
med varktgj

Fare for skader som folge af den
skarpe kniv!
Tag kun fat om plastgrebsdelen til
universalkniven. Tag kun fat om
beererskiven pa de grebsfordybningerne.
Pas pa!
Saenk aldrig drevforsatsen til
multifunktions-tilbeharet ned i vand,
og rengar den ikke i opvaskemaskine.
Drevforsatsen kan skylles kortvarigt
under rindende vand.

» Skal, stopper, skeere-indsatse,
bezererskive til skiveindsatse og kniv taler
maskinopvask.
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» Ter drevforsatsen af med en fugtig klud,
eller skyl den under rindende vand.

Renggar piskeriset

Pas pa!

Seenk aldrig drevforsatsen ned
i vand, og renger den aldrig under
rindende vand eller i opvaskemaskine.

» Piskeriset kan renggres i vaskemaskine,
mens drevforsatsen kun skal tgrres af
med en fugtig klud.

Fejlafhjalpning
Fejl Afhjzelpning
Apparatet sluk- Overbelastningssikrin-

ker under brug, | gen er aktiveret.

eller hastigheds- |« Sluk apparatet, og

visningen begyn- tag netstikket ud.

der at blinke. Lad apparatet
afkele i ca. 1 time
for at deaktivere
overbelastningssik-
ringen.

* Teend apparatet
igen.

Hvis fejlen ikke kan afhjeelpes, skal du
kontakte kundeservice.

Bortskaffelse

Dette apparat er meerket iht.

bestemmelserne i det europaeiske
mmm direktiv 2002/96/EF om affald

af elektrisk og elektronisk udstyr
(waste electrical and electronic equipment -
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WEEE). Direktivet indeholder bestemmelser
mht. retur og brug af gammelt elektrisk og
elektronisk udstyr, der gaelder i hele EU-
omradet.

Brug genbrugsordningerne for emballage
og aldre apparater og vaer med til at skane
miljget. Er der tvivl om ordningerne og

hvor genbrugspladserne er placeret, kan
kommunen kontaktes.

Garanti

Pa dette apparat ydre BOSCH 1 ars
garanti. Kgbsnota skal altid vedlaegges
ved indsendelse til reparation, hvis denne
gnskes udfert pa garanti. Medfglger
keoksnota ikke, vil reparationen altid

blive udfgrt mod beregning. Indsendelse

til reparation. Skulle Deres BOSCH
apparat ga stykker, kan indsendes til vort
serviceveerksted:

BSH Hvidevarer A7S, Telegrafvej 6, 2750
Vallerup, tif. 44-898985.

Pa reparationer ydes 12 maneders garanti.
De kan naturligvis ogsa indsende apparatet
gennem Deres lokale forhandler.

Aendringer forbeholdes.
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Gratulerer med ditt nye produkt fra
BOSCH. Med dette produktet har du
valgt et moderne husholdningsapparat
av hgy kvalitet. Du finner mer
informasjon om vare produkter pa
nettsiden var.

Dette apparatet er beregnet for
bearbeidelse av vanlige mengder for
husholdningen og ikke for industrielt
bruk. Rom med husholdningspreget
bruk kan vare f. eks. bruk i
medarbeiderkjgkken i butikker, pa
kontorer, landbruks- eller andre
produksjonsbedrifter, sasom bruk av
gjester i pensjonater, sma hoteller eller
lignende oppholdsenheter.

Maskinen ma kun brukes til
bearbeidingsmengder som er vanlige for
husholdninger og i tilsvarende lang tid om
gangen (se tabell, bilde G). Ta vare pa
bruksanvisningen.

Sarg for at bruksanvisningen fglger med
hvis du gir produktet videre til andre.
Produktet er vedlikeholdsfritt. Produsenten
frasier seg ethvert ansvar for skader som
matte oppsta pa grunn av at anvisningene for
riktig bruk av produktet, ikke falges.

Oversikt
Brett ut bildesidene.
Bilde A

1 mikserfot i rustfritt stal

Sett inn og fest mikserfoten.
Basisenhet

Stremledning

Oppheng

For hengende oppbevaring av
mikseren.

Hastighetsindikator
Turtallregulering

Turtallet kan justeres trinnlgst
(bare med knapp 7a).

- Nar knappen dreies mot hgyre,
reduseres turtallet.

- Nar knappen dreies mot venstre,
okes turtallet.

HAOWOWN
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7 Innkoblingsknapp

a Regulerbar hastighet
(med turtallregulering 6)

b  Turbohastighet
Stavmikseren er pa sa lenge en
innkoblingsknapp (a eller b) holdes
inntrykt.

8 Opplasingsknapper
Trykk pa begge opplasingsknappene
samtidig for a ta av tilbehgret.

9 Mikserfotkniv

10 Mikserbeger
Bruk mikserbegeret for & unnga sel.
Sett pa lokket nar du skal oppbevare
bearbeidede naeringsmidler i begeret.

Multifunksjonstilbehgr med verktoy
11 Skal

12 Girpasats

13 Pakker

14 Universalkniv

15 Holdeplate for skiveinnsatser
15A Kutteinnsats - grov

15B Kutteinnsats - fin

15F Raspeinnsats - middels

15G Riveskiveinnsats - grov

16 Visp med girforsats

Sikkerhetsanvisninger

Fare for personskader
Fare for elektrisk stot

Ma bare kobles til og brukes i henhold til
opplysningene pa merkeplaten. Ma ikke brukes
ved skade pa apparatet eller tilfarselsledningen.
Oppbevares utilgjengelig for barn. Pass pa at
ikke barmn kan leke med apparatet. Personer
med redusert sanseevne eller reduserte
mentale evner, eller med manglende erfaring
og kunnskap, ma ikke bruke apparatet. Dette
gielder ogsa for bamn. Bruk ma i sa tilfelle

kun skje under tilsyn eller etter instruksjon i
bruken av en person som er ansvarlig for
vedkommendes sikkerhet. Trekk alltid ut
stapselet for du setter sammen apparatet,
etter bruk, fer rengjering, far du forlater
rommet og ved funksjonsfeil. Ikke trekk
tilfarselsledningen over skarpe kanter eller
varme overflater. Hvis tilkoblingsledningen til
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dette apparatet blir skadet, ma den skiftes ut
av produsenten, produsentens kundetjeneste
eller en annen person med de ngdvendige
kvalifikasjoner, slik at farer unngas. Overlat
alle reparasjonsarbeider pa apparatet til var
kundetjeneste.

Bruk ikke stavmikseren med fuktige hender,
og la den ikke ga pa tomgang. Bruk bare
originalt tilbehear til stavmikseren. Veer forsiktig
ved bearbeiding av varme vaesker. Veeske
kan sprute under bearbeidingen.

Mikseren ma ikke senkes ned i vaeske over
forbindelsesstedet mellom mikserfoten

og basisenheten, og den ma aldri holdes
under rennende vann. Girpasatsen til
multifunksjonstilbeharet ma ikke senkes ned
i vann og ikke rengjares i oppvaskmaskin.
Girpasatsen kan skylles en kort stund under
rennende vann.

Det anbefales a ha mikseren slatt pa bare sa
lenge det er ngdvendig for & bearbeidingen.
Mikserfoten ma aldri plasseres pa varme
overflate eller brukes pa sveert varme
matvarer. La varme matvarer avkjgles til

80 °C eller lavere for de bearbeides med
mikserfoten!

Mikseren ma ikke slas pa hvis ikke verktgy
eller tilbehgr er ordentlig montert.

Tilbehgr og verktay ma bare skiftes nar
mikseren er helt stanset og nettstgpselet er
trukket ut av kontakten.

Skalen til multifunksjonstilbehgret ma ikke i
noe tilfelle brukes til oppvarming av matvarer
i en mikrobglgeovn. Skalen ma kun brukes til
de beregnede formalene.

Overbelastningsvern

Ved overbelastning (for eksempel lang
brukstid eller for stort trykk pa kutte-, raspe-
eller rivematerialet med stopperen) kobler
overbelastningsvernet ut utstyret. Se Hjelp
ved feil.

Forklaring av symbolene pa apparatet
hhv. tilbehgret

Forsiktig! Roterende verktgy!
Ta ikke i etterfyllingsapningen.
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Betjening

Apparatet og tilbehgret ma rengjeres grundig
for det brukes fgrste gang, se »Rengjering og
pleie«.

Stavmikser

Fare for personskader grunnet
skarpe kniver / rotering under
drift

Ta ikke pa kniven pa mikserfoten.
Mikserfotkniven ma ikke rengjeres med
bare hender. Bruk en bgrste.

Viktig!

Apparatet ma veere helt stanset nar
mikserfoten settes pa og tas av.

Til tilberedning av majones, saus, drikke,
babymat, kokt frukt og kokte grennsaker og
bearbeiding av is. Til mosing av supper.

Stavmikseren er ikke egnet for
tilberedning av potetpuré.

Forberedelser
Bilde B
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Rengjgr alle delene far bruk.

Vikle ut stremledningen helt.

Sett mikserfoten i basisenheten, og fest

den.

Sett nettstgpselet i kontakten.

Fyll pa matvarer i mikserbegeret eller i et

annet hayt beger.
Stavmikseren fungerer bedre hvis
det som skal bearbeides, inneholder
vaeske.

Still inn @nsket turtall med

turtallreguleringen.

- Nar knappen dreies mot hgyre,
reduseres turtallet.

- Nar knappen dreies mot venstre, gkes
turtallet.

Vanligvis anbefales turbohastigheten for

bearbeiding av matvarer. For veesker,

varme matvarer og iblanding (f.eks.

musli i yoghurt) anbefales det a bruke

turtallreguleringen.

Den innstilte hastigheten vises av

hastighetsindikatoren nar man trykker pa

innkoblingsknappen. Jo flere segmenter
som lyser, desto hgyere er den innstilte
hastigheten.
Hold fast stavmikseren og begeret.
Sla pa stavmikseren ved a trykke pa
gnsket innkoblingsknapp.
Stavmikseren er pa sa lenge
innkoblingsknappen holdes inne.

m Trykk ikke pa innkoblingsknappen far
mikserfoten er dekket av det som
skal blandes, slik at sprut unngas.
Sla alltid av stavmikseren fgr den tas
ut av begeret.
« Slipp innkoblingsknappen etter
bearbeidingen.
* Trekk ut nettstgpselet.
« Trykk pa opplasingsknappene, og ta
mikserfoten fra basisenheten.

Tips for knusing av is:

Legg 2-3 isbiter i mikserbegeret eller et
annet plastbeger. Hold stavmikseren i
begeret, sla pa og trykk den pa isbitene. Loft
opp mikseren igjen, og sett den pa nytt pa
isen.

Multifunksjonstilbehor med verktoy

Fare for personskader grunnet
skarpe kniver / rotering under
drift!
Ta aldri pa innsiden av skalen under drift.
Bruk alltid pakkeren (13) til & trykke pa
ingrediensene under tilberedningen.
Motoren fortsetter a ga en kort stund
etter utkobling. Skift ikke verktay for
motoren har stanset helt.
Ved bruk av multifunksjonstilbehgret ma
ikke mikseren slas pa for girpasatsen er
satt pa og skrudd fast.
Viktig!
Basisenheten ma bare settes
pa og fiernes fra girpasatsen til
multifunksjonstilbehgret nar den er helt
stanset.

Universalkniv (14)
Til hakking av kjgtt, hard ost, urter, hvitlgk,
frukt, grennsaker, ngtter og mandler.
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Overhold maksimumsmengdene i tabellen
(bilde G).

Fare for personskader pa grunn
av skarpe kniver!
Ta aldri pa kniven i skalen.
Universalkniven ma ikke rengjgres med
bare hender. Bruk en barste.
Ta bare pa plastdelen til universalkniven.

Obs!

Fjern brusk, bein og sener for
hakking av kjgtt. Multifunksjonstilbeharet
er ikke egnet for hakking av sveert
harde matvarer (kaffeb@nner, reddik,
muskatngtter) og fryste matvarer (frukt o.l).

Forberedelser

Bilde C

« Sett skalen pa en glatt og ren
arbeidsflate, og hold den godt pa plass.
+ Settinn kniven.
* Fyll pa det som skal bearbeides.
+ Sett girpasatsen med pakkeren pa
skalen (pil a pa girpasatsen pa en knast
b pa skalen), og drei mot urviseren til
den festes.
Hvis det er store mengder
ingredienser i skalen, kan det veere
vanskelig a sette pa drevdekselet.
Drei eventuelt den trebladede
koblingen pa undersiden av
drevdekselet til riktig posisjon.

m Nar drevpasatsen lukkes, er det
viktig at skaftet pa kuttekniven sitter
vertikalt i begeret, se bilde C-4b.
» Sett basisenheten pa girpasatsen, og
fest den.

Kontroller at utstyret festes hgrbart
pa drevinnsatsen, ellers kan
utstyrskoblingen fa store skader.

+ Sett nettstapselet i kontakten.

« Hold fast basisenheten og skalen, og

sla pa stavmikseren. Vanligvis anbefales

turbohastigheten til bearbeiding av
matvarer med multifunksjonstilbehgret.
» Slipp innkoblingsknappen etter
bearbeidingen.
«  Trekk ut nettstgpselet.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Kutteinnsatser (15A, 15B, 15F, 15G)

Fare for personskader pa grunn
av skarpe kniver!
Veer spesielt forsiktig nar du bruker
innsatsene! Veer oppmerksom pa formen
pé og plasseringen av innsatsen nar du
setter den inn i holdeplaten. Ta bare i
gripestykkene péa holdeplaten.

Kutteinnsats — grov (A)

Sett basisenheten pa gnsket (var
anbefaling: lavt) turtall for kutting av:
agurker, gulrgtter, poteter.

Kutteinnsats — fin (B)

Sett basisenheten pa @nsket (var
anbefaling: lavt) turtall for kutting av:
agurker, gulrgtter, rgdbeter, squash.

Raspeinnsats — middels (F)

Sett basisenheten pa eansket (var
anbefaling: hayt) turtall for rasping av: epler,
gulratter, ost, hodekal.

Riveskiveinnsats — grov (G)

Sett basisenheten pa gnsket (var
anbefaling: hayt) turtall for riving av:
ingredienser til stapper og potetkaker og til
rakostsalater.

Obs!

Det er ikke tillatt & bearbeide harde
matvarer som for eksempel parmesan,
sjokolade osv. med kutte-, raspe- eller
riveskiveinnsatsen (A, B, F eller G).
Kutte-, raspe- og riveskiveinnsatsene (A,
B, F eller G) er bare til en viss grad egnet
for bearbeiding av fibrase naeringsmidler
som for eksempel Igk, rabarbra og
selleri.

Forberedelser
Bilde D

» Sett skalen pa en glatt og ren
arbeidsflate, og hold den godt pa plass.
» Sett gnsket innsats i holdeplaten.
Var oppmerksom pa formen til og
plasseringen av innsatsen (bilde D-1a)!
» Sett holdeplaten pa tappen pa bunnen
av skalen.
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» Sett pa girpasatsen med pakkeren (pil a
pa girpasatsen pa en knast b pa skalen),
og drei mot urviseren til den festes.

Fare for personskader pa grunn
av skarpe kniver!
Ta aldri i etterfyllingsapningen under drift.
Bruk alltid pakkeren (13) til & trykke pa
ingrediensene.

« Sett basisenheten pa girpasatsen, og
fest den.

» Sett nettstapselet i kontakten.

» Hold fast basisenheten og skalen, og
sla pa stavmikseren. Still inn gnsket
hastighet.

Sla farst pa stavmikseren, still inn
turtallet og fyll sa pa det som skal
kuttes eller raspes.

» Fyll pa det som skal kuttes eller raspes.

«  Trykk lett pa det som skal kuttes eller

raspes med pakkeren.

m Bruk ikke for stort trykk pa kutte-,
raspe- eller rivematerialet (for
eksempel revet ost) med stopperen
(13), ettersom utstyret da kan slas av
pa grunn av overbelastning, se Hjelp
ved feil.

» Ta ut pakkeren, og fyll pa ingredienser
gjennom etterfyllingsapningen.

+ Slipp innkoblingsknappen etter
bearbeidingen.

» Trekk ut nettstgpselet.

Obs!

Tom skalen for den er sa full at
oppkuttede eller raspede matvarer nar
holdeplaten.

Visp
Til visping av flate, eggehvite og melkeskum

(kald melk, maks. 8 °C, eller varm melk, ca.
60 °C).

Obs!
Girforsatsen ma bare settes pa og
tas av nar stavmikseren er stanset.
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Forberedelser
Bilde E

Hell det som skal bearbeides, i
mikserbegeret.

Sett girforsatsen i basisenheten, og fest
den.

Sett vispen i girforsatsen, og fest den.
Sett nettstgpselet i kontakten.

Hold fast basisenheten og mikserbegeret,
og trykk pa innkoblingsknappen.

Bruk turtallreguleringen for & unnga sprut.
Slipp innkoblingsknappen etter
bearbeidingen.

Trekk ut nettstgpselet.

Etter arbeidet

Sla av basisenheten, og trekk ut

nettstopselet.

Ta av mikserfoten: Trykk pa

opplasingsknappene, og ta basisenheten

fra mikserfoten.

Ta av multifunksjonstilbehoret og

verktoyet:

- Trykk pa opplasingsknappene, og ta
basisenheten fra girpasatsen.

- Drei girpasatsen med urviseren, og
ta den fra skalen.

- Universalkniv: Ta av universalkniven
mens du holder i plastdelen pa
kniven.

- Holdeplate med kutteinnsats: Hold
i grepsstykkene pa holdeplaten, og
ta den av. Snu holdeplaten, og trykk
innsatsen forsiktig ut fra undersiden
(bilde F).

m Hvis det er vanskelig a ta ut

festeskiven fordi handtakene er
glatte, kan du bruke en terr stoffklut
eller et papirhandkle som hjelp.

Ta av vispen:

- Ta vispen fra girforsatsen.

- Trykk pa opplasingsknappene, og ta
girforsatsen fra basisenheten.

Rengjar alle delene, se »Rengjering og

pleie«.

Robert Bosch Hausgerdte GmbH



Rengjoering og pleie

Fare for elektrisk stot!
Basisenheten ma ikke senkes ned
i vann og ikke vaskes i oppvaskmaskin.
Bruk ikke dampvasker!
Overflatene kan skades.
Bruk ikke rengjeringsmidler med
Skureeffekt.

Plastdelene misfarges ved
bearbeiding av for eksempel gulratter
eller redkal. Denne misfargingen kan
fiernes med noen draper matolje.

Rengjore basisenheten

* Trekk ut nettstgpselet!

» Tark av basisenheten med en fuktig klut,
og gni den tarr.

* Mikserbegeret kan vaskes i
oppvaskmaskin.

* Rengjgr mikserfoten i oppvaskmaskin
(sett den rett, med mikserfotkniven opp)
eller med en bgrste og rennende vann.

» La mikserfoten tarke i oppreist stilling,
slik at vann som har trengt inn, renner ut.

Rengjoere multifunksjonstilbehoret
og verktayet

Fare for personskader pa grunn
av skarpe kniver!
Hold bare i plastgrepet pa
universalkniven. Ta bare i gripestykkene
pa holdeplaten.
Obs!
Girpasatsen til multifunksjonstilbeharet
ma ikke senkes ned i vann og ikke
rengjores i oppvaskmaskin. Girpasatsen
kan skylles en kort stund under rennende
vann.

» Skalen, pakkeren, kutteinnsatsene,
holdeplaten for kutteinnsatsene og
knivene kan vaskes i oppvaskmaskin.

+ Taerk av girpasatsen med en fuktig klut,
eller skyll den raskt under rennende
vann.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Rengjgre vispen

Obs!

Girforsatsen ma ikke senkes ned
i vann, rengjeres under rennende vann
eller vaskes i oppvaskmaskin.

» Vispen kan vaskes i oppvaskmaskin.
Girforsatsen rengjgres bare med en
fuktig klut.

Feilsgking
Feil Tiltak
Stavmikseren | Overbelastningsvernet
slar seg av har blitt aktivert.
under bruk, « Sla av stavmikseren,
eller hastighet- og trekk ut
sindikatoren nettstopselet.
begynner a * La stavmikseren
blinke. avkjoles i ca. 1 time
for & deaktivere
overbelastningsver-
net.
» Sla pa stavmikseren
igjen

Vennligst kontakt kundeservice hvis ikke
feilen lar seg utbedre.

Henvising om avskaffing

Dette apparatet tilsvarer det

europeiske direktivet 2002/96/EG som
=mm Kkjennetegner gamle elektro- og

elektronikk apparater (waste electrical
and electronic equipment - WEEE). Dette
direktivet angir rammen for returnering og
gjenvinning av de gamle apparatene som er
gyldig for hele EU.
Tips om aktuelle mater a skrote apparatet
pa faes ved henvendelse til faghandelen
eller hos kommunen.
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Garanti

For dette apparatet gjelder de
garantibetingelsene som er oppgitt av var
representant i de respektive land. Detaljer
om disse garantibetingelsene far du ved a
henvende deg til elektrohandelen der du har
kjopt apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall nedvendig &
legge fram kvittering for kjgpet av apparatet.

Endringer forbeholdes.
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Gratulerar till kopet av en produkt
fran BOSCH. Du har darmed bestamt
dig for en modern, hégklassig
hushallsapparat. Mer information

om vara produkter hittar du pa var
hemsida.

Denna mixer dr avsedd for att

anviéndas till bearbetning av normala
méngder livsmedel i ett vanligt

hushall eller fér hemliknande icke
professionell anvindning. Hemliknande
anvandning omfattar t.ex. anvdandning

i personalpentry i butiker, kontor, eller
liknande verksamheter. Den omfattar
aven hushallsarbete utfért av géster pa
vandrarhem, smahotell eller liknande
boenden.

Mixern ska endast anvdndas med normala
mangder livsmedel och under motsvarande
tider (se tabellen, Bild G). Spara
bruksanvisningen.

Lat bruksanvisningen f6lja med om du
Overlater apparaten till en ny agare.
Apparaten ar underhallsfri. Tillverkaren
frAnsager sig ansvar for skador som
orsakats av att anvisningarna inte foljts.

Oversikt
Vik ut bildsidorna.
Bild A

1  Mixerfot av rostfritt stal
Satt i mixerfoten och tryck tills den
hakar fast.
Motordel
Nitsladd
Héangare
F&r upphéngning av mixern.
Hastighetsindikering
Varvtalsreglage
Stegl6s installning
(endast i kombination med
strdmbrytaren 7a).
- Vrid at hoger for lagre varvtal.
- Vrid at vanster for hogre varvtal.
Strombrytare
a Reglerbar hastighet

(med varvtalsreglaget 6)

Robert Bosch Hausgerdte GmbH
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b  Turbohastighet
Stavmixern ar paslagen sa lange som
nagon av strdmbrytarna (a eller b) halls
intryckt.

8 Upplasningsknappar
Tryck samtidigt pa bada knapparna for
att lossa ett tillbehor.

9 Mixerfot med kniv

10 Mixerbégare
Anvand bdgaren for att férhindra stank.
Livsmedel som beretts kan férvaras i
bagaren med locket pa.

Multifunktionstillbehor och verktyg
11 Bunke

12 Lock med kraftéverféring

13 Matare

14 Universalkniv

15 Hallartallrik fér skiv- och rivinsatser
15A Skivinsats - grov

15B Skivinsats - fin

15F Rivinsats - medelfin

15G Rivinsats - grov

16 Visp med adapter

Sakerhetsanvisningar

Risk foér skador
Risk for elektrisk stot

Kontrollera att natspanningen hemma hos
dig &r densamma som pa mixerns typskylt.
Anvand inte mixern om den eller sladden

ar skadad. Hall barn borta fran mixern. Se
till att barn inte leker med mixern. Lat inte
personer (&ven barn) med nedsatt kroppslig
varseblivningsférmaga, mental férmaga
eller bristande erfarenhet och kunskaper
anvanda mixern. Det kan dock ske under
férutsattning att en person ansvarar for
sakerheten och instruerar hur man anvéander
mixern. Dra alltid ur stickkontakten innan
mixern satts ihop, efter anvédndning, fére
rengdring, vid fel och innan du ldmnar
rummet. Natsladden far inte dras 6ver
vassa kanter eller heta ytor. Om nétsladden
skadas maste den bytas via kundtjanst eller
likvardig utbildad personal. Detta for att
undvika skador. Mixern far endast repareras

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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via kundtjanst.

Anvéand inte mixern med vata hander och
I&t den inte ga pa tomgang. Anvand endast
originaltillbehdr till stavmixern. Var férsiktig
vid beredning av heta vétskor. Véatskor kan
stdnka upp under beredningen.

Doppa inte stallet mellan mixerfoten

och motordelen i vatska. Hall inte
forbindelsestéllet under rinnande

vatten. Doppa aldrig locket till
multifunktionstillbehoret i vatten och rengér
det aldrig i diskmaskinen. Locket kan skéljas
av snabbt under rinnande vatten.

Lat inte mixern vara paslagen langre tid &n
nédvandigt.

Stall aldrig mixerfoten pa heta ytor eller

i mycket heta livsmedel. Lat livsmedlet
svalna om det ar varmare &n 80 °C innan du
bearbetar det!

Starta inte mixern forrén verktyg och
tillbehor satts fast.

Lat mixern sluta rotera och dra ur
natkontakten innan du byter tillbehér och
verktyg.

Bunken far absolut inte anvandas till att
varma mat i mikrovagsugn. Bunken far inte
anvandas till annat &n den &r avsedd fér.

Overbelastningsskydd

Om apparaten éverbelastas (t.ex. genom
langvarig anvéandning eller genom for

hogt tryck pa skar-, grovrivnings eller
finrivningsinsatserna med mataren) kopplas
apparaten fran med 6verbelastningsskydd —
se atgarder vid fel.

Forklaring av symboler pa mixern och
tillbehor

@

Anvanda mixern

Rengdr mixern och tillbehéren noga innan de
anvands for forsta gangen, se »Rengdring
och skétsel«.

Se upp! Roterande verktyg!
Stoppa inte in handen i
pafyliningséppningen.
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Stavmixer

Risk for skador fran vassa knivar
och roterande delar
Stoppa inte in handen i kniven pa
mixerfoten.
Diska inte mixerfoten med bara
hédnderna. Anvéand diskborste.
Viktigt!
Mixern ska vara avstdngd nér mixerfoten
sétts fast eller tas bort.

Lamplig for beredning av majonnas, saser,
drycker, babymat, kokt frukt och grénsaker,
samt for att hacka is. L&mplig fér beredning
av soppor.
Stavmixern ar inte lamplig for att
gbra potatismos.

Forberedelser
Bild B

* Rengoér alla delarna innan mixern
anvands.
* Veckla ut sladden helt.
» Satt i mixerfoten i motordelen och tryck
tills den hakar fast.
» Satt i stickkontakten i vagguttaget.
* Laggilivsmedel i mixerbagaren eller
annat hogt karl.
Stavmixern fungerar battre om
livsmedlet bearbetas tillsammans
med vétska.

+ Stéll in dnskat varvtal med
varvtalsreglaget.
- Vrid at héger for lagre varvtal.
- Vrid at vanster fér hégre varvtal.
Normalt rekommenderas
turbohastigheten fér bearbetning
av livsmedel. For véatskor, heta
blandningar och omrérning (t.ex. masli
i yoghurt) rekommenderas att anvanda
varvtalsreglaget.
Nar du trycker pa strombrytaren
visas den aktuella hastigheten pa
hastighetsindikeringen. Ju hégre stapel
som lyser, desto hégre hastighet.

+ Hall ordentligt i stavmixern och bagaren.

-+ Starta stavmixern genom att trycka pa
Onskad strémbrytare.
48

m Stavmixern ar igang sa lange

strombrytaren halls intryckt.

m Undvik stadnk genom att forst séatta
ned mixerfoten i det som ska
beredas, och sedan trycka pa
strémbrytaren. Stang alltid av
stavmixern innan du tar upp den ur
bagaren.

» Slapp upp strémbrytaren nar du ar klar.

+ Dra ur stickkontakten ur vagguttaget.

» Tryck pa upplasningsknapparna och ta

bort mixerfoten frn motordelen.

Tips for att hacka is:

Lagg 2-3 isbitar i mixerbagaren eller annat
plastkarl. Satt stavmixern i bagaren, starta
mixern och tryck den mot isbitarna. Lyft och
sank mixern med upprepade rérelser.

Multifunktionstillbehér och verktyg

Risk for skador fran vassa knivar
och roterande delar!
Stoppa aldrig ned handen i bunken nér
mixern &r igang. Anvénd alltid mataren
(13) for att mata ned livsmedel.
Né&r mixern sténgts av fortsétter den att
rotera en kort stund. Lat mixern stanna
innan du byter verktyg.
Né&r man arbetar med
multifunktionstillbehéret maste locket
vara pasatt och fastskruvat innan mixern
startas.
Viktigt!
Motordelen maste vara avsténgd
och far inte rotera nér den sétts
fast pa eller tas bort fran locket till
multifunktionstillbehéret.

Universalkniv (14)

Lamplig fér finférdelning av kétt, ost, 16k,
kryddérter, vitldk, frukt, gronsaker, nétter och
mandel. Folj alltid max. tillatna mangder i
tabellen (Bild G).

Kniven &r vass, risk fér skador!
Stoppa aldrig in handen mot kniven
i bunken. Diska inte universalkniven med
bara hdnderna. Anvénd diskborste.
Hall alltid i plastdelen pa kniven.
Robert Bosch Hausgerdte GmbH



Observera!

Ta bort senor, brosk och ben innan
kétt finférdelas. Multifunktionstillbehéret &r
inte avsett for att finfordela mycket harda
livsmedel (kaffebdnor, réttika, muskotnot)
eller djupfrysta livsmedel (frukt och
liknande).

Forberedelser

Bild C
+ Stall bunken pa en slat och ren yta och
tryck fast den.

« Séttin kniven.

* Lagg i livsmedel.

+ Satt pa locket pa bunken med mataren
isatt (pilen a pa locket 6ver klacken b pa
bunken) och vrid moturs tills det hakar
fast.

m Om det finns stora mangder

ingredienser i bunken kan det ga
trogt att satta pa apparatlocket. Vrid
den trebladiga kopplingen pa
undersidan av enheten till korrekt
position.

m Se till att skaftet pa kniven sitter
lodratt i mixerbagaren nar du stanger
locket — se bild C-4b.

+ Satt motordelen pa locket och tryck tills

den hakar fast.
Satt in apparaten sa att det hors att
den hakar fast pa insatsen, annars
kan kopplingen skadas allvarligt.

« Sétti stickkontakten i vagguttaget.

« Halli motordelen och bunken och starta
mixern. Med multifunktionstillbehéret
rekommenderas turbohastigheten fér
bearbetning av de flesta livsmedel.

« Slapp upp strémbrytaren nér du ar klar.

+ Dra ur stickkontakten ur vagguttaget.

Insatser for finférdelning (15A, 15B, 15F,
15G)

Kniven ar vass, risk fér skador!

Var férsiktig nér du hanterar
insatsernal Se till att insatserna placeras
at ratt hall i hallartallriken. Anvénd
griphalen nér du tar i hallartallriken.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Skivinsats — grov (A)

Stéll in dnskat varvtal (rekommendation:
lagt) pa motordelen fér att skiva: gurka,
mordtter och potatis.

Skivinsats - fin (B)

Stall in dnskat varvtal (rekommendation:
lagt) pa motordelen for att skiva: gurka,
mordétter, rédbetor och zucchini.

Rivinsats — medelfin (F)

Stéll in 6nskat varvtal (rekommendation:
hogt) pa motordelen for att riva: &pplen,
mordétter, ost och vitkal.

Rivinsats — grov (G)

Stéll in 6nskat varvtal (rekommendation:
hogt) pa motordelen for att riva: potatis och
rakost.

Observera!

Riv inte harda livsmedel som t.ex.
parmesanost, choklad osv. med skiv- och
rivinsatserna (A, B, F eller G).

For bearbetning av fiberhaltiga
livsmedel, t.ex. I6k, rabarber och selleri,
anvénds endast kniv-, grovrivnings- eller
finrivningsinsatserna (A, B, F eller G).

Forberedelser

Bild D
» Stall bunken pa en slat och ren yta och
tryck fast den.

* Placera en av insatserna i hallartallriken.
Se till att insatsen satts i at ratt hall
(Bild D-1a)!

+ Satt hallartallriken pa tappen i botten av
bunken.

» Satt pa locket pa bunken med mataren
isatt (pilen a pa locket 6ver klacken b pa
bunken) och vrid moturs tills det hakar
fast.

Kniven ar vass, risk fér skador!

Stoppa aldrig ned handen i
pafyllningséppningen nér mixern &r
igang. Anvénd alltid mataren (13) for att
mata ned livsmedel.

+ S&tt motordelen pa locket och tryck tills
den hakar fast.
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» Satt i stickkontakten i vagguttaget.
» Hall i motordelen och bunken och starta
mixern. Stéll in énskad hastighet.
Starta mixern och vélj varvtal innan
du fyller pa det som ska skivas eller
rivas.

« Fyll pa det som ska skivas eller rivas.
* Mata ned livsmedlet genom att trycka
l&tt med mataren.

m Tryck inte for hart med mataren (13)

pa kniv-, grovrivnings- eller
finrivningsinsatserna (t.ex. ost), da
kan mixern stédngas av pa grund av
Overbelastning. Se atgarder vid fel.

« Ta ur mataren och fyll pa.
» Slapp upp strémbrytaren nar du ar klar.
» Dra ur stickkontakten ur vagguttaget.

Observera!
Tém bunken innan det rivna
livsmedlet nar upp till hallartallriken.

Visp

Lamplig for att vispa gradde och &aggvitor
och for att skumma mjélk (kall mjélk, max.
8 °C, eller varm mijolk, ca. 60 °C).

Observera!

Mixern maste vara avsténgd och far
inte rotera nér adaptern och vispen sétts
dit eller tas bort.

Forberedelser
Bild E

» Fylli livsmedel i mixerb&garen.

» Satt i adaptern i motordelen och tryck tills
den hakar fast.

+ Sattin vispen i adaptern.

» Satti stickkontakten i vagguttaget.

« Hall i motordelen och mixerb&garen och
tryck pa strombrytaren.

+ Andra pa varvtalsreglaget for att undvika
stank.

» Slapp upp strémbrytaren nar du &r klar.

» Dra ur stickkontakten ur vagguttaget.

Efter anvandning

» Sténg av motordelen och dra ur
stickkontakten ur vagguttaget.
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+ Ta bort mixerfoten: Tryck pa
upplasningsknapparna och ta bort
mixerfoten fran motordelen.

+ Ta bort multifunktionstillbehér och
verktyg:

- Tryck pa upplasningsknapparna och
ta bort motordelen fran locket.

- Vrid locket medurs och ta bort det
fran bunken.

- Universalkniv: Ta tag i plastdelen pa
universalkniven och ta bort den.

- Hallartallrik med skivinsats: Ta tag i
griphélen pa hallartallriken och lyft
upp den. Vand hallartallriken upp och
ner och tryck forsiktigt ut insatsen
fran undersidan (Bild F).

m Ar det svart att ta bort hallartallriken
pa grund av hala griphal kan du
anvanda en torr torkduk eller
pappershandduk.

* Tabort vispen:

- Ta bort vispen fran adaptern.

- Tryck pa upplasningsknapparna och
ta bort adaptern fran motordelen.

* Rengor alla delarna, se »Rengdring och
skotsel«.

Rengéring och skétsel

Risk for elektrisk stot!

Doppa aldrig motordelen i vatten
och diska den aldrig i diskmaskin.
Angrengérare far inte anvéndas!
Ytorna kan skadas.

Anvénd inte skurmedel.

Vid bearbetning av t.ex. morétter och
rodkal kan plastdelarna missférgas.
Fargen kan tas bort med lite matolja.

Rengéra motordelen

» Dra ur stickkontakten ur végguttaget!

+ Torka bort fukt frin motordelen och
gnugga den torr.

* Mixerbagaren kan diskas i
diskmaskinen.

« Satt mixerfoten uppratt i diskmaskinen
(kniven uppat) eller rengér med
diskborste under rinnande vatten.

« Lat mixerfoten torka i uppratt position sa
att vatten som tréngt in kan rinna av.

Robert Bosch Hausgerdte GmbH



Rengdéra multifunktionstillbehér
och verktyg

Kniven é&r vass, risk for skador!
Hall endast i plastdelen pa
universalkniven. Anvénd griphalen nér du
tar i hallartallriken.
Observera!
Doppa aldrig locket till
multifunktionstillbehéret i vatten och rengér
det aldrig i diskmaskinen. Locket kan
skoljas av snabbt under rinnande vatten.

* Bunken, mataren, skiv- och
rivinsatserna, hallartallriken och kniven
kan diskas i maskin.

» Torka av fukt fran locket eller skolj
snabbt av det under rinnande vatten.

Rengéra vispen

Observera!

Adaptern far inte doppas i vatten
eller rengdras under rinnande vatten eller
i diskmaskinen.

» Vispen kan rengéras i diskmaskinen.
Torka av fukt fran adaptern.

Felavhjdlpning

Fel Atgard

Mixern stangs Overbelastningsskyd-
av under an- det har aktiverats.
vandning eller » Stang av mixern
hastighetsindi- och dra ur stick-
keringen borjar kontakten ur
blinka. vagguttaget.

e Lat mixern svalna i
ca en timme sa att
Overbelastnings-
skyddet inaktive-
ras.

« Satti kontakten
och starta mixern.

Kontakta kundtjanst om problemet kvarstar.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Den gamla maskinen

Denna produkt uppfyller kraven fér

det europeiska direktivet 2002/96/EG
mmm OM elektriska och elektroniska

hushallsprodukter (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).
Direktivet anger ramen f6r dtertagande och
atervinning av gamla produkter inom EU.
HOr med din kommun eller det stélle dér du
kopt produkten var du l&mmer en gammal
maskinen.

Konsumentbestammelser

| Sverige galler av EHL antagna
konsumentbestdmmelser. Den fullstdndiga
texten finns hos din handlare. Spar kvittot.

Ratten till andringar férbehalles.
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Onneksi olkoon, olet valinnut
nykyaikaisen ja laadukkaan
BOSCH-kodinkoneen. Lisétietoja
tuotteistamme I6ydit Internet-
sivuiltamme.

Tama laite on tarkoitettu kotitaloudessa
tai kodinomaisissa olosuhteissa
tavanomaisten maarien kasittelyyn,

ei ammattikdyttéon. Kodinomaisilla
olosuhteilla tarkoitetaan esimerkiksi
kayttoa liikkeiden, toimistojen ja
maatalous- tai muiden yritysten
henkiléstdn keittidtiloissa seka
pensionaattien, pienten hotellien tai
vastaavien yritysten vieraiden kdytdssa
olevia laitteita.

Kasittele laitteella vain tavanomaisessa
kotitalouskaytdssa tavanomaisia maaria
ja tata vastaavan kayttdajan verran (ks.
taulukko, kuva G). Sailyta kayttdohje.

Jos luovutat laitteen kolmannelle osapuolelle,
anna kayttoohje laitteen mukana. Laitetta
ei tarvitse huoltaa. Valmistaja ei vastaa
vaurioista, jotka syntyvat, jos laitteen
oikeasta kaytdsta annettuja ohjeita ei
noudateta.

Yhdella silmayksella
K&aanna kuvasivu esiin.
Kuva A

1 Sekoitinosa ruostumatonta terasta
Aseta sekoitinosa paikalleen ja lukitse
se.
Kayttolaite
Verkkojohto
Seinételine
Laitteen sailyttdmiseen ripustettuna.
5 Nopeuden naytté
6 Kierrosluvun s3itoé
Kierrosluku portaattomasti
sdadettavissa
(vain valitsimen 7a yhteydessa).
- Kiertaminen oikealle laskee
kierroslukua.
- Kiertaminen vasemmalle nostaa
kierroslukua.

hWODN
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7 Kayttokatkaisin
a Saadettdva nopeus
(kierrosluvun sadadélla 6)
b  Turbo-nopeus
Sauvasekoitin on paalla niin kauan, kuin
kayttokatkaisinta (a tai b) painetaan.

8 Lukituksen vapautuspainikkeet
Irrota varusteet painamalla
samanaikaisesti molempia lukituksen
vapautuspainikkeita.

9 Sekoitinosan tera

10 Sekoituskulho
Sekoituskulhon kaytté estaa
sekoitettavien ainesten roiskumisen.
Aseta kansi sekoituskulhon paélle, kun
sailytat kasiteltyja elintarvikkeita.

Monitoimiosa ja terat

11 Kulho

12 Laitekansi

13 Syoéttopainin

14 Yleistera

15 Terélevyjen pidikelevy

15A Viipalointitera - karkea

15B Viipalointitera - hieno

15F Suikalointitera - puolikarkea
15G Raastintera - karkea

16 Pallovispild ja kdyttolaiteistukka

Turvallisuusohjeet

Loukkaantumisvaara
Sédhkoiskun vaara

Liita laite ja kayta laitetta vain tyyppikilven
ohjeiden mukaan. Kéayta laitetta vain, kun
sahkdjohdossa ja laitteessa ei ole vaurioita.
Pida lapset poissa laitteen l&hettyvilta. Valvo
lapsia, jotta he eivat leiki laitteella.

Laitetta eivat saa yksindan kayttaa lapset
tai henkilét, joilla ei ole fyysisia tai henkisia
edellytyksié tai kokemusta ja tietoa laitteen
kaytésta. He saavat kayttaa laitetta
valvonnan alaisena tai sen jalkeen, kun
heidén turvallisuudestaan vastuussa oleva
henkild on opastanut heita laitteen kaytdssa.
Irrota pistoke pistorasiasta ennen laitteen
kokoamista, aina kayton jélkeen ja ennen
puhdistusta, ennen kuin poistut huoneesta
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tai jos laitteessa on vika. Al4 veda johtoa
terdvien kulmien tai kuumien pintojen

yli. Jos laitteen liitdntdjohto vaurioituu,

sen saa vaaratilanteiden valttdmiseksi
vaihtaa vain laitteen valmistaja, valmistajan
huoltopalvelu tai muu yhta pateva
ammattihenkil®. Teeta laitteen korjaukset
vain huoltopalvelussamme.

Ala kayts sauvasekoitinta kostein kasin
alaka kayta sita tyhjakaynnilla. Kayta
sauvasekoitinta vai alkuperaisten
tarvikkeiden kanssa. Ole varovainen, kun
kasittelet kuumia nesteita. Nesteet voivat
kasiteltdessa roiskua.

Ala upota laitetta sekoitinosan ja
kayttolaitteen liitdntdkohtaa syvemmalle
nesteeseen alaka pida sita juoksevan veden
alla. Ala upota monitoimiosan laitekantta
veteen &l8ka pese sitd astianpesukoneessa.
Laitekansi voidaan huuhdella pikaisesti
juoksevan veden alla.

Suosittelemme, etta laitetta ei pideta paalla
pidempaan kuin sekoitettavien ainesten
kasittely vaatii.

Al3 laita sekoitinosaa kuumalle pinnalle

tai kayta sitd hyvin kuumien ainesten
sekoittamiseen. Jadhdyta kuumat ainekset
Idmpétilaan 80 °C tai viledmmaksi ennen
kuin kasittelet niitd sekoittimella!

Kytke laite paélle vain, kun teréat tai
varusteet on asennettu kunnolla paikoilleen.
Vaihda varusteet ja terat vain, kun laite

ei kdy ja verkkopistoke on irrotettu
pistorasiasta.

Monitoimiosan kulhoa ei saa missaéan
tapauksessa kayttaa ruokien
kuumentamiseen mikroaaltouunissa. Kulhoa
saa kayttaa vain tarkoituksiin, joihin se on
suunniteltu.

Ylikuormitussuoja

Jos laite ylikuormittuu (laitetta on esimerkiksi
kaytetty liian pitkan aikaa tai sité on
ylikuormitettu painamalla viipaloitavia,
suikaloitavia tai raastettavia aineksia
syéttdpainimella liian voimakkaasti),
ylikuormitussuoja kytkee laitteen pois paalta.
Ks. Aputoimenpiteet hairiGtapauksissa.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Laitteessa ja varusteissa olevien
symbolien merkitykset

@ Varo! Pyérivat terat!

Al3 laita kattasi tayttdaukkoon.
Kaytto

Puhdista laite ja varusteet huolellisesti ennen
ensimmaista kayttéa, ks. »Puhdistus ja
huolto«.

Sauvasekoitin

Loukkaantumisvaara; varo
terdvid terid ja moottorin
pyorivéa akselia
Al4 tartu sekoitinosassa olevaan teréan.
Al puhdista sekoitinosan teréé paljain
ké&sin. Kéyté harjaa.
Tarkeda!
Kiinnité ja irrota sekoitinosa vain, kun
laite ei kay.

Majoneesin, kastikkeiden, juomien,

vauvanruoan, keitettyjen hedelmien

ja vihannesten kasittelyyn ja jaateldn

valmistukseen. Keittojen soseuttamiseen.
Sauvasekoitin ei sovellu
perunamuhennoksen
valmistamiseen.

Alkuvalmistelut
Kuva B

* Puhdista kaikki osat ennen kayttéa.
» K&anna verkkojohto kokonaan esiin.
» Aseta sekoitinosa kayttélaitteeseen ja
lukitse se paikalleen.
» Laita verkkopistoke pistorasiaan.
» Laita elintarvikkeet sekoituskulhoon tai
muuhun korkeaan astiaan.
Sauvasekoitin toimii paremmin, kun
kasiteltdvassa elintarvikkeessa on
nestetta.

* Aseta haluamasi kierrosluku kierrosluvun
saatimella.
- Kiertdminen oikealle laskee
kierroslukua.
- Kiertdminen vasemmalle nostaa
kierroslukua.
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Turbo-nopeuden kayttd sopii yleisesti
elintarvikkeiden kasittelyyn. Nesteisiin,
kuumiin sekoitettaviin aineksiin ja kuivien
ainesten sekoittamiseen nesteeseen
(esimerkiksi myslin sekoittaminen
jogurttiin) suosittelemme kdyttdmaan
kierrosluvun saatéa.
Asetettu nopeus ndkyy nopeusndytdssa,
kun painetaan kayttdkatkaisinta. Mita
useampi segmentti palaa, sitd suurempi
on asetettu nopeus.

+ Pida sauvasekoittimesta ja kulhosta

kiinni.

Kytke sauvasekoitin paalle painamalla

haluamaasi kayttdkatkaisinta.

m Sauvasekoitin on paalla niin kauan,

kuin kayttdkatkaisinta painetaan.

Vélttdaksesi sekoitettavien ainesten

roiskumisen paina kayttdkatkaisinta

vasta, kun olet upottanut

sekoitinosan sekoitettaviin aineksiin.

Kytke sauvasekoitin aina pois paalta

ennen kuin otat sen pois

sekoitettavista aineksista.

* Kun lopetat sekoittamisen, vapauta
kayttokatkaisin.

» Irrota verkkopistoke pistorasiasta.

* Paina lukituksen vapautuspainikkeita ja
irrota sekoitinosa kayttolaitteesta.

Vihje jaapalojen hienontamiseen.

Laita 2-3 jdapalaa sekoituskulhoon tai
muuhun muovikulhoon. Laita sauvasekoitin
kulhoon, kytke péaalle ja paina se jaddpaloihin.
Nosta laite useaan kertaan yl&s ja paina
uudelleen jaapaloille.

Monitoimiosa ja terét

Loukkaantumisvaara; varo
terdvid terid ja moottorin
pyérivéa akselia
Al laita kéttasi kulhoon, kun laite
on kdynnissé. Kayta elintarvikkeiden
lisdémiseen aina sydttépaininta (13).
Akseli pydrii vield hetken laitteen pois
péélté kytkemisen jélkeen. Vaihda terét
vain, kun akseli on pyséhtynyt.
Monitoimiosaa kéytettdessa saa laitteen
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kytkeé péaélle vain, kun laitekansi on
asetettu paikalleen ja kierretty kiinni.
Térkeda!

Kiinnité kayttélaite monitoimiosan
laitekanteen ja irrota se kannesta vain,
kun laite ei ole kdynnissé.

Yleistera (14)
Lihan, kovan juuston, sipulin, yrttien,
valkosipulin, hedelmien, vihannesten,
pahkindiden ja mantelien hienontamiseen.
Noudata ehdottomasti taulukossa (kuva G)
mainittuja enimmaismaaria.
Loukkaantumisvaara; varo
terdvaa teraa!
Al4 tartu kulhossa olevaan teréén. Al4
puhdista yleisterdéa paljain kadsin. Kayta
harjaa.
Tartu vain yleisterdn muoviosaan.

Huomio!

Poista lihasta ennen hienontamista
rustot, luut ja jénteet. Monitoimiosa
ei sovellu erittain kovien ainesten
(kahvinpavut, retikka, muskottipdhking)
eiké pakasteiden hienontamiseen
(hedelmét yms.).

Alkuvalmistelut
Kuva C

* Aseta kulho tasaiselle ja puhtaalle
tydtasolle ja paina se alustaa vasten.

* Aseta teréd paikalleen.

+ Laita elintarvikkeet kulhoon.

+ Laita laitekansi sy6ttdpainin paikalleen
asetettuna kulhon paalle (laitekannessa
oleva nuoli a johonkin kulhossa olevaan
nokkaan b) ja kierra vastapaivaan,
kunnes se lukittuu paikalleen.

Jos kulhossa on runsaasti aineksia,
laitekansi ei ehka asetu aivan
vaivattomasti paikalleen. Kierra
kayttdyksikdn alapuolella oleva
kolmisiipinen kytkin tarvittaessa
oikeaan asentoon.
Varmista laitekantta sulkiessasi, etta
leikkuuteran varsi on kulhossa
pystysuorassa asennossa, ks. kuva
C-4b.

Robert Bosch Hausgerdte GmbH
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» Aseta kayttolaite kanteen ja lukitse
paikalleen.

Lukitse laite kuuluvasti laitekanteen,

laitteen kytkin voi muutoin vaurioitua.

» Laita verkkopistoke pistorasiaan.

+ Pida kayttolaitteesta ja kulhosta kiinni
ja kytke laite paalle. Turbo-nopeuden
kaytté on yleensa suositeltavaa,
kun kasitelldan elintarvikkeita
monitoimiosalla.

* Kun lopetat tyéskentelyn, vapauta
kayttdkatkaisin.

* Irrota verkkopistoke pistorasiasta.

Leikkuuterat (15A, 15B, 15F, 15G)

Loukkaantumisvaara; varo
terdvid terié!
Ole erityisen varovainen, kun késittelet
terid! Ota terdn muoto ja asento
huomioon, kun asetat sen pidikelevyyn.
Tartu terien pidikelevyyn vain sité varten
suunnitellusta tartuntasyvennyksesta.

Viipalointitera - karkea (A)

Aseta kayttolaitteeseen haluamasi
kierrosluku (suosituksemme: matala)
kurkkujen, porkkanoiden, perunoiden
viipalointiin.

Viipalointitera- hieno (B)

Aseta kayttolaitteeseen haluamasi
kierrosluku (suosituksemme: matala)
kurkkujen, porkkanoiden, punajuurten,
kesakurpitsan viipalointiin.

Suikalointitera - puolikarkea (F)
Aseta kayttdlaitteeseen haluamasi
kierrosluku (suosituksemme: korkea)
omenoiden, porkkanoiden, juuston,
valkokaalin suikalointiin.

Raastintera — karkea (G)

Aseta kayttolaitteeseen haluamasi
kierrosluku (suosituksemme: korkea)
mykyjen, perunaohukaisten ja
raakasalaattien ainesten raastamiseen.

Huomio!

Kovien elintarvikkeiden kuten
esimerkiksi parmesaanijuuston, suklaan
yms. késittely viipalointi-, suikalointi- tai
raastinterélld (A, B, F tai G) on kielletty.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Viipalointi-, suikalointi- tai raastintera

(A, B, F tai G) soveltuvat kuituisten
elintarvikkeiden kuten esimerkiksi purjon,
raparperin ja sellerin késittelyyn vain
varauksin.

Alkuvalmistelut
Kuva D

i

Aseta kulho tasaiselle ja puhtaalle
tyttasolle ja paina se alustaa vasten.
Aseta haluamasi tera pidikelevyyn. Ota
teran muoto ja asento huomioon (kuva
D-1a)!

Aseta pidikelevy kulhon pohjassa
olevaan tappiin.

Laita laitekansi syéttépainin paikalleen
asetettuna (laitekannessa oleva nuoli a
johonkin kulhossa olevaan nokkaan b)
paikalleen ja kierrd vastapéivaan, kunnes
se lukittuu.

Loukkaantumisvaara; varo
terévia teria!
Al3 laita kéttasi téyttéaukkoon, kun laite
on kdynnissa. Kéyté elintarvikkeiden
lisddmiseen aina sydttépaininta (13).

Aseta kayttolaite kanteen ja lukitse
paikalleen.
Laita verkkopistoke pistorasiaan.
Pida kayttolaitteesta ja kulhosta kiinni
ja kytke laite paalle. Aseta haluamasi
nopeus.
Kytke laite ensin paalle, saééda
kierrosluku ja laita viipaloitavat tai
suikaloitavat ainekset vasta sitten
laitteeseen.

Laita viipaloitavat tai suikaloitavat
ainekset laitteeseen.

Lis&a viipaloitavia tai suikaloitavia
aineksia sy6ttdpainimella vain kevyesti
painamalla.

Ala paina viipaloitavia, suikaloitavia
tai raastettavia aineksia (esimerkiksi
puolikovaa juustoa) syéttdpainimella
(13) liian voimakkaasti, muutoin laite
voi kytkeytya ylikuormituksen takia
pois paaltd, ks. Aputoimenpiteet
hairi6tapauksissa.
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+ Ota sy6ttdpainin pois paikaltaan ja lisda
tarvikkeita téyttdaukon kautta.

* Kun lopetat tyéskentelyn, vapauta
kayttdkatkaisin.

» Irrota verkkopistoke pistorasiasta.

Huomio!

Tyhjenné kulho ennen kuin
se on niin tdynnd, etté viipaloituja
tai suikaloituja aineksia on terien
pidikelevyyn saakka.

Pallovispila

Kermavaahdon, valkuaisvaahdon ja
maitovaahdon vatkaamiseen (kylm& maito,
enintdan 8 °C, tai kuuma maito, noin 60 °C).

Huomio!
Asenna ja irrota kayttélaiteistukka ja
pallovispild vain, kun laite ei kéy.

Alkuvalmistelut
Kuva E

+ Laita elintarvikkeet sekoituskulhoon.

» Aseta istukka kayttolaitteeseen ja lukitse
se paikalleen.

» Aseta pallovispila istukkaan ja lukitse
paikalleen.

* Laita verkkopistoke pistorasiaan.

+ Pida kayttolaitteesta ja sekoituskulhosta
kiinni ja paina kayttokatkaisinta.

» Kayta kierrosluvun saatéa, jotta valtat
sekoitettavien ainesten roiskumisen.

* Kun lopetat tydskentelyn, vapauta
kayttdkatkaisin.

* |Irrota verkkopistoke pistorasiasta.

Tydskentelyn jalkeen

+ Kytke kéayttdlaite pois p&alta ja irrota
verkkopistoke pistorasiasta.

» Sekoitinosan irrottaminen: Paina
lukituksen vapautuspainikkeita ja irrota
kayttdlaite sekoitinosasta.

* Monitoimiosan ja terien irrotus:

Paina lukituksen vapautuspainikkeita

ja irrota kayttolaite kannesta.

- Kierra laitekantta myd&tapaivaan ja
irrota se kulhosta.

- Yleistera: Tartu yleisteran
muoviosaan ja ota pois paikaltaan.

56

- Pidikelevy, jossa terdlevy: Tartu terien
pidikelevyn tartuntasyvennyksiin ja
ota se pois paikaltaan. K&anna levy
toisin péin ja paina teré alapuolelta
varovasti pois paikaltaan (kuva F).

m Jos terien pidikelevyn irrottaminen
on liukkaiden tartuntasyvennysten
takia hankalaa, voit kayttda apuna
kuivaa liinaa tai talouspaperia.

* Pallovispildn irrotus:

- lIrrota pallovispila kayttolaiteistukasta.

- Paina lukituksen vapautuspainikkeita
ja irrota istukka kayttolaitteesta.

+ Puhdista kaikki osat, ks. »Puhdistus ja

hoito«.

Puhdistus ja hoito

Séhkobiskun vaara!

Al& upota kéyttélaitetta veteen
&l4ké pese sité astianpesukoneessa. Al
kaytad hoyrypuhdistinta!

Pinnat saattavat vaurioitua.
Al& kéytsd hankaavia puhdistusaineita.

i

Muoviosiin tulee esimerkiksi
porkkanoita tai punakaalia
kasiteltdessa varjaytymia, jotka
voidaan poistaa muutamalla tipalla
ruokadljya.

Kayttolaitteen puhdistus

* Irrota verkkopistoke pistorasiasta!

+ Pyyhi kayttolaite kostealla ja hankaa sen
jalkeen kuivaksi.

» Sekoituskulho voidaan pesta
astianpesukoneessa.

* Pese sekoitinosa astianpesukoneessa
pystyasennossa (sekoitinosan tera
yléspéain) tai harjalla juoksevan veden
alla.

* Anna sekoitinosan kuivua
pystyasennossa, jotta sisalla oleva vesi
paasee valumaan pois.

Monitoimiosan ja terien puhdistus
Loukkaantumisvaara; varo
terévid teria!

Tartu vain yleisterdn muoviseen
tartuntaosaan. Tartu terien pidikelevyyn
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vain sitd varten suunnitellusta
tartuntasyvennyksesta.

Huomio!

Al& upota monitoimiosan

laitekantta veteen é&ldka pese sité
astianpesukoneessa. Laitekansi voidaan
huuhdella pikaisesti juoksevan veden
alla.

* Kulhot, sy6ttépainin, terdlevyt, terien
pidikelevy ja terat voidaan pesta
astianpesukoneessa.

+ Pyyhi laitekansi vain kostealla tai huuhdo
pikaisesti juoksevan veden alla.

Pallovispilan puhdistus

Huomio!

Ald upota kéyttélaiteistukkaa veteen
alaka pese sité juoksevan veden alla tai
astianpesukoneessa.

+ Pallovispila voidaan pesta
astianpesukoneessa, istukka pyyhitaan
vain kostealla.

Aputoimenpiteet
hairi6tapauksissa

Hairio
Laite kytkeytyy
kaytén aikana

Aputoimenpide

Ylikuormitussuoja on
aktivoitunut.

pois paalta tai * Kytke laite pois
nopeusnayttd paalta ja irrota
alkaa vilkkua. verkkopistoke

pistorasiasta.

* Anna laitteen
jaahtya noin 1
tunnin ajan, jotta
ylikuormitussuoja
deaktivoituu.

*  Kytke laite
uudelleen paalle.

Jos hairi6 ei poistu, ota yhteys
huoltopalveluun.

Kierratysohjeita
Téassa laitteessa on séhké- ja
elektroniikkalaiteromusta annetun

|
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EU-direktiivin 2002/96/EY mukainen
merkinta (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Direktiivi antaa puitteet kaytosta
poistettujen laitteiden palautusoikeudesta
ja hyédyntamisesta ja se koskee kaikkia
EU-maita.

Terkempia tietoja kierratysmahdollisuuksista
saat koneen myyjalta sekad kaupungin

tai kunnan virastosta, jatehuoltoasiosta
vastaavilta henkilGilta.

Takuu

Talle laitetta ovat voimassa maahantuojan
mydntamat takuuehdot. Taydelliset
takuuehdot saat myyntiliikkeelta, josta
olet ostanut laitteen. Takuutapauksessa on
naytettava ostokuitti.

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.
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Enhorabuena por la compra de su
nuevo aparato de la marca BOSCH.
Ha optado por un electrodoméstico
moderno y de alta calidad. Encontrara
mas informacién sobre nuestros
productos en nuestra pagina en
Internet.

Este aparato esta concebido para la
elaboracion de cantidades habituales en
un uso doméstico o para usos similares
al uso doméstico y no para un uso
industrial. Un uso similar al doméstico
incluye p. ej. las cocinas de empleados
en tiendas, oficinas, explotaciones
agricolas u otras empresas industriales,
asi como el uso por parte de los clientes
en pensiones, pequeios hoteles e
instalaciones de alojamientos similares.
Utilice el aparato solamente para cantidades
habituales en el uso doméstico y durante un
tiempo de uso correspondiente (véase tabla,
figura G). Le rogamos que conserve las
instrucciones de uso.

En caso de entrega del aparato a terceros,
incluya también las instrucciones de uso.

El aparato no necesita mantenimiento. En
caso de no respetar las instrucciones para
el uso correcto del aparato, la garantia del
fabricante excluye los dafios resultantes.

Vista general
Abra los desplegables laterales.
Figura A

1 Pie mezclador de acero inoxidable
Insertar el pie mezclador hasta que
encastre.
Unidad basica
Cable de red
Gancho
Para conservar el aparato en
suspension.
5 Indicacién de velocidad
6 Regulacion del namero de
revoluciones
El nimero de revoluciones se puede
ajustar de forma continua
(solamente en combinacion con la tecla 7a).

hWON
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- Un giro a la derecha reduce el
numero de revoluciones.
- Un giro a la izquierda aumenta el
numero de revoluciones.

7 Tecla de funcionamiento
a \Velocidad regulable

(con regulaciéon de numero de
revoluciones 6)

b  Velocidad turbo
La varilla mezcladora se encuentra
conectada mientras se encuentre
pulsada la tecla de funcionamiento
(aob).

8 Teclas de desbloqueo
Para retirar el accesorio deben
pulsarse ambas teclas de desbloqueo
simultaneamente.

9 Cuchillas del pie mezclador

10 Vaso mezclador
Al trabajar dentro del vaso mezclador
se impiden las salpicaduras del
producto batido. Para conservar los
alimentos batidos coloque la tapa sobre
el vaso mezclador.

Accesorio multifuncién con utiles

11  Fuente

12 Tapa multiusos

13 Pisador

14 Cuchilla universal

15 Disco portautiles para los diferentes
utiles moviles

15A Util de corte - grueso

15B Util de corte - fino

15F Util de rallado - semifino

15G Util de rallado - grueso

16 Varillas montaclaras con pieza
acopladora

Consejos y advertencias de
seguridad

c jPeligro de lesiones!
jPeligro de descarga eléctrica!

Conecte y use el aparato Unicamente segun
las indicaciones que figuran en la placa

de caracteristicas. Utilicelo solamente si

el cable y el aparato no presentan ningun
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dafio. Mantenga a los nifios alejados del
aparato. Impida que los nifios jueguen con
el aparato.

Las personas (también los nifios) con
percepcién sensorial fisica o psiquica
reducida, asi como con escasa experiencia
y conocimientos, no deben utilizar el aparato
a no ser que cuenten con la supervision de
una persona responsable de su seguridad

0 que ésta les haya instruido previamente
en su uso. Retirar el enchufe antes del
ensamblaje, después de cada uso, antes de
la limpieza, antes de abandonar la estancia
y en caso de un funcionamiento incorrecto.
No pasar el cable por encima de cantos
vivos o de superficies calientes. Si el cable
de conexion de este aparato esta dafado,
debe repararlo el fabricante, su servicio

de asistencia técnica o una persona con
cualificacién similar para evitar posibles
dafios. Las reparaciones en el aparato las
debe realizar unicamente nuestro servicio de
asistencia técnica.

No toque la varilla mezcladora con

las manos humedas y no la ponga en
funcionamiento en seco. Use la varilla
mezcladora solamente con los accesorios
originales. Preste atencion al elaborar
liquidos calientes. Los liquidos pueden
salpicar durante la elaboracion.

No sumerja nunca el aparato en liquido

por encima de la zona de unién del pie
mezclador y la unidad basica. Tampoco
mantenga esta zona bajo el chorro de

agua. No sumerja nunca en agua la tapa
multifuncién del accesorio multifuncién y no
la lave en el lavavaijillas. La tapa multifuncion
se puede enjuagar brevemente bajo el
chorro de agua.

Le recomendamos que no deje jamas su
aparato encendido mas tiempo del necesario
para mezclar el producto.

No coloque el pie mezclador jamas sobre
superficies muy calientes o en alimentos
batidos muy calientes. Antes de la
elaboracion con el pie mezclador deje que el
alimento se enfrie hasta alcanzar los 80 °C
0 menos.

Encienda el aparato solamente cuando el util
o el accesorio se encuentren completamente
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montados.

Cambie el accesorio y el util solamente con
el aparato parado y el enchufe retirado de la
red eléctrica.

La fuente del accesorio multifuncion no se
puede usar en ningun caso para calentar
alimentos en un horno microondas. La
fuente no se puede usar para otros fines
diferentes a los previstos.

Proteccion contra sobrecarga

En caso de una sobrecarga del aparato

(p. €j. por un uso prolongado o por la
aplicacion de una presion excesiva con el
pisador sobre el producto que se va a cortar
o rallar), la proteccién contra sobrecarga
apagara el aparato. Véase Ayuda en caso
de averias.

Explicacion de los simbolos del aparato
o del accesorio

@ iPrecaucién! jUtiles en rotacion!

No meter los dedos en la apertura
Uso

de alimentacion.
Antes del primer uso, limpie a fondo el
aparato y los accesorios, véase »Limpieza 'y
cuidados«.

Varilla mezcladora

Peligro de lesiones debido a las
cuchillas afiladas y a la rotacion
No meta nunca los dedos en la cuchilla
del pie mezclador.
No limpie nunca directamente con las
manos las cuchillas del pie mezclador.
Use un cepillo.
ilmportante!
Coloque y retire el pie mezclador
tnicamente con el aparato parado.

Para mezclar mayonesas, salsas, bebidas
batidas, alimentacion de bebés, fruta y
verdura hervida y para la elaboracién de
helado. Para convertir las sopas en puré.
La varilla mezcladora no es
adecuada para la preparacion de

uré de patatas.
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Preparacion
Figura B

Limpie todas las piezas antes de su uso.
Desenrolle cuidadosamente el cable de
red.
Inserte el pie mezclador en la unidad
basica hasta que encastre.
Conecte el enchufe a la red.
Ponga los alimentos en el vaso
mezclador o en otro vaso alto.
La varilla mezcladora funciona mejor
cuando hay liquido con los
alimentos que se van a batir.

Ajuste el numero de revoluciones
deseado en la regulacién del nimero de
revoluciones.
- Un giro a la derecha reduce el
numero de revoluciones.
- Un giro a la izquierda aumenta el
numero de revoluciones.
Por regla general recomendamos la
velocidad turbo para la elaboraciéon de
alimentos. Al usar liquidos, alimentos
calientes y para mezclar (p. ej. muesli
en yogur), recomendamos que utilice la
regulaciéon del nimero de revoluciones.
La velocidad ajustada se muestra en la
indicacién de la velocidad al accionar
la tecla de funcionamiento. Cuanto mas
segmentos se iluminen, mayor es la
velocidad ajustada.
Sujete bien la varilla mezcladora y el
vaso.
Encienda la varilla mezcladora pulsando
sobre la tecla de funcionamiento
deseada.
La varilla mezcladora permanece
encendida mientras se mantenga
pulsada la tecla de funcionamiento.

m Para evitar que el alimento salpique,
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debe pulsar la tecla de
funcionamiento una vez que el pie
mezclador se encuentre sumergido
en el alimento. Apague la varilla
mezcladora siempre antes de
sacarla del alimento batido.

Tras elaborar el alimento batido, suelte

la tecla de funcionamiento.

+ Desconecte el enchufe de la red.
+ Pulse las teclas de desbloqueo y retire
el pie mezclador de la unidad basica.

Consejo para picar hielo

Introduzca 2-3 cubitos de hielo en el vaso
mezclador o en otro vaso de plastico.
Mantenga la varilla mezcladora en el vaso,
enciéndala y después presione sobre los
cubitos de hielo. Levante una y otra vez el
aparato y vuelta a presionar sobre el hielo.

Accesorio multifuncion con utiles

A jPeligro de lesiones debido a las
cuchillas afiladas y a la rotacion!
Nunca meta los dedos en la fuente
durante el funcionamiento. Para rellenar
ingredientes use siempre el pisador (13).
Después de apagar el aparato, el
accionamiento continta aun funcionando
durante un periodo breve de tiempo.
Cambie los utiles tnicamente con el
accionamiento parado. Si trabaja con

el accesorio multifuncion, el aparato
solamente podré encenderse con la tapa
multifuncion colocada y bien enroscada.
jlmportante!

Coloque y retire la unidad béasica sobre
la tapa multifuncién del accesorio
multifuncion solamente con el aparato
parado.

Cuchillas universales (14)

Para picar carne, queso curado, cebollas,
hierbas, ajo, fruta, verdura, avellanas,
almendras. Observe necesariamente las
cantidades maximas que figuran en la tabla
(figura G).

A jPeligro de lesiones por cuchillas
afiladas!

No meta nunca los dedos en la fuente.
No limpie nunca directamente con las
manos las cuchillas universales. Use un
cepillo.

Toque las cuchillas universales
Unicamente por su parte de plastico.
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jAtencion!

Antes de picar carne, retire los
cartilagos, huesos y tendones. El
accesorio multifuncion no es adecuado
para picar alimentos muy duros (granos de
café, rabano, nuez moscada) y productos
congelados (fruta o similares).

Preparacion
Figura C

* Coloque la fuente sobre una superficie
plana y limpia, presione su base.

» Inserte las cuchillas.

* Introduzca los alimentos.

» Coloque la tapa multifuncién con el
pisador insertado sobre la fuente (flecha
a de la tapa multifuncién sobre cualquier
pestafia b de la fuente) y gire en sentido
antihorario hasta que encastre.

m Si hay cantidades grandes en la

fuente, puede resultar dificil colocar
la tapa de la unidad mecanica. En
caso necesario debera girarse el
acoplamiento de tres aletas de la
parte inferior de la unidad mecanica
para colocarlo en la posicion
correcta.

Al cerrar la parte superior de la

unidad mecanica, habra que

observar que el eje de la cuchilla
quede en posicioén vertical dentro del
recipiente; véase la figura C-4b.

» Coloque la unidad basica sobre la tapa
multifuncién y deje que encastre.

Debe oirse un ruido de
enclavamiento del aparato sobre la
parte superior, ya que de lo
contrario, el acoplamiento del
aparato puede quedar gravemente
danado.

» Conecte el enchufe a la red.

» Sujete la unidad basica y la fuente y
conecte el aparato. Por regla general
recomendamos la velocidad turbo para
la elaboracién de alimentos con el
accesorio multifuncion.

» Tras la elaboracién del alimento, suelte
la tecla de funcionamiento.

» Desconecte el enchufe de la red.

i
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Utiles méviles para picar (15A, 15B, 15F,
15G)

A jPeligro de lesiones por cuchillas
afiladas!

iSe requiere un cuidado especial al
manejar los Utiles! Observe la forma y la
posicion del dtil al colocarlo en el disco
portadtiles. Para ello sujete el disco
portadtiles solamente por los asideros
previstos para ello.

Util de corte — grueso (A)

Ajuste la unidad basica al nimero de
revoluciones deseado (nuestro consejo:
bajo) para cortar: pepinos, zanahorias,
patatas.

Util de corte — fino (B)

Ajuste la unidad basica al numero de
revoluciones deseado (nuestro consejo:
bajo) para cortar: pepinos, zanahorias,
remolacha, calabacin.

Util de rallado — semifino (F)

Ajuste la unidad basica al numero de
revoluciones deseado (nuestro consejo:
elevado) para rallar: manzanas, zanahorias,
queso, repollo.

Util de rallado — grueso (G)

Ajuste la unidad basica al numero de
revoluciones deseado (nuestro consejo:
elevado) para rallar: albondigas, patatas
ralladas y ensaladas de verdura cruda.

jAtencion!

No se permite la elaboracion de
alimentos duros, como p. ej. queso
parmesano, chocolate, etc. con los Utiles
de corte o rallado (A, B, F o G). Para la
preparacion de alimentos fibrosos como
puerro, ruibarbo o apio, las piezas de
corte, raspado o rallado (A, B, F o G) no
son del todo adecuadas.

Preparacion
Figura D

» Coloque la fuente sobre una superficie
plana y limpia, presione su base.
* Inserte el Util movil deseado en el disco
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portaitiles. Observe laformay la
posicion del util (figura D-1a).
Coloque el disco portadutiles sobre el
vastago del fondo de la fuente.
Coloque la tapa multifuncion con el
pisador insertado (flecha a de la tapa
multifuncién sobre cualquier pestafia b
de la fuente) y gire en sentido antihorario
hasta que encastre.

c jPeligro de lesiones por cuchillas

afiladas!
Nunca meta los dedos en la apertura
para rellenar durante el funcionamiento.
Para rellenar ingredientes use siempre el
pisador (13).

Coloque la unidad basica sobre la tapa
multifuncién y deje que encastre.
Conecte el enchufe a la red.

Sujete la unidad basica y la fuente y
conecte el aparato. Ajuste la velocidad
deseada.

m Primero conecte el aparato, ajuste el

numero de revoluciones y después
introduzca el producto a cortar o a
rallar.

Introduzca el producto a cortar o a rallar.
Aplique una ligera presion sobre el
pisador para introducir el producto que
se va a cortar o a rallar.

m No debe ejercerse una presion

excesiva sobre el producto que se
va a cortar o a rallar (p. ej. queso de
corte) con el pisador (13) porque el
aparato podria desconectarse por
un exceso de carga, véase "Ayuda
en caso de averias”.

Retire el pisador e introducir los
ingredientes por la apertura para la
alimentacion.

Tras la elaboracién del alimento, suelte
la tecla de funcionamiento.
Desconecte el enchufe de la red.

jAtencion!

Vaciar la fuente antes de que esté
llena y el producto cortado o rallado
llegue al disco portaditiles.
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Varilla montaclaras

Para batir nata, claras a punto de nieve y
espuma de leche (leche fria, max. 8 °C, o
leche caliente, aprox. 60 °C).

jAtencion!

Insertar y retirar la pieza acopladora
con la varilla montaclaras solamente con
el aparato parado.

Preparacion
Figura E

* Introduzca los alimentos en el vaso
mezclador.

* Inserte la pieza acopladora en la unidad
basica hasta que encastre.

* Inserte la varilla montaclaras en la pieza
acopladora hasta que encastre.

» Conecte el enchufe a la red.

* Sujete la unidad basica y el vaso
mezclador y pulse la tecla de
funcionamiento.

* Use la regulacién del numero de
revoluciones para evitar salpicaduras del
producto batido.

« Tras la elaboracion del alimento, suelte la
tecla de funcionamiento.

» Desconecte el enchufe de la red.

Tras el trabajo

+ Desconecte la unidad basica y retire el
enchufe de red.

* Retire el pie mezclador: Pulse las
teclas de desbloqueo vy retire el pie
mezclador de la unidad basica.

* Retire el accesorio multifuncion con
los utiles:

- Pulse las teclas de desbloqueo
y retire la unidad basica de tapa
multifuncién.

- Gire la tapa multifuncion en sentido
horario y retirela de la fuente.

- Con las cuchillas universales: Sujete
las cuchillas universales por su parte
de plastico y retirelas.

- Con disco portautiles con util de
corte: Para ello sujete el disco
portautiles por los asideros y retirelo.
Gire el disco portaltiles y presione
con cuidado desde el lado inferior
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sobre el util de corte para extraerlo
(figura F).

@ Si es dificil sacar el disco portautiles
porque los asideros estan
resbaladizos, puede emplearse un
pafio seco o papel de cocina.
* Retire la varilla montaclaras:
- Retire la varilla montaclaras de la
pieza acopladora.
- Pulse las teclas de desbloqueo
y retire |la pieza acopladora de la
unidad basica.
+ Limpie todas las piezas, véase
»Limpieza y cuidados«.

Cuidados y limpieza

jPeligro de descarga eléctrica!
No sumerja jamas la unidad basica
en agua y no la lave en el lavavajillas.
No use una limpiadora de vapor.
Las superficies pueden danarse.
No utilice productos de limpieza
abrasivos.

i

Al elaborar p. ej. zanahorias o col
lombarda puede haber coloraciones
en las partes de plastico que se
pueden eliminar con unas gotas de
aceite de uso alimentario.

Limpiar la unidad basica

+ Desconecte el enchufe de la red.

* Pase un pafio humedo por la unidad
basica y a continuacion séquela.

» El vaso mezclador se puede lavar en el
lavavajillas.

» El pie mezclador se puede lavar en
el lavavaijillas en posicion vertical (las
cuchillas hacia arriba) o con un cepillo
bajo el chorro de agua.

* Deje secar el pie mezclador en posicion
vertical para que pueda salir el agua que
se haya introducido.

Limpiar el accesorio multifuncion
con utiles

c jPeligro de lesiones por cuchillas
afiladas!
Toque las cuchillas universales
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Unicamente por su asidero de plastico.
Para ello sujete el disco portadtiles
solamente por los asideros previstos
para ello.

jAtencion!

No sumerja nunca en agua la tapa
multifuncion del accesorio multifuncion
y no la lave en el lavavajillas. La

tapa multifuncion se puede enjuagar
brevemente bajo el chorro de agua.

» Lafuente, el pisador, los utiles de
corte, el disco portautiles para los utiles
méviles y las cuchillas son resistentes al
lavavajillas.

» Limpie la tapa multifuncién con un pafio
humedo o brevemente bajo el chorro de
agua.

Limpiar la varilla montaclaras

jAtencion!

No sumerja nunca en agua la pieza
acopladora y no la lave bajo el chorro de
agua o en el lavavajillas.

* La varilla montaclaras se puede lavar
en el lavavajillas, la pieza acopladora
debe limpiarse unicamente con un pafo
hdamedo.

Ayuda en caso de averias

Averia Solucion

El aparato se La proteccion contra

desconecta sobrecarga se
durante su uso encuentra activada.
o la indicacion * Desconectar el
de velocidad aparato y retire el
comienza a enchufe de red.
parpadear. * Dejar enfriar el

aparato aprox.
1 hora para
desactivar la
proteccién contra
sobrecarga.

+ Conectar de nuevo
el aparato.

Si la averia no se elimina, dirijase al servicio

de asistencia técnica.
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Indicaciones para la eliminacion
de embalajes y el desguace de
aparatos usados

El presente aparato incorpora las

marcas prescritas por la directiva
mmm ecuropea CE 2002/96 relativa a la

retirada y el reciclaje de los aparatos
eléctricos y electronicos usados (WEEE).
Esta directiva constituye el marco
reglamentario para una retirada y un
reciclaje de los aparatos usados con validez
para toda la Unién Europea. Solicite una
informacion detallada y actual a este
respecto a su distribuidor o Administracion
local.

Garantia

CONDICIONES DE GARANTIA PAE
BOSCH, se compromete a reparar o
reponer de forma gratuita durante el periodo
de 24 meses, a partir de la fecha de compra
por el usuario final, las piezas cuyo defecto
o falta de funcionamiento obedezca a
causas de fabricacion, asi como la mano
de obra necesaria para su reparacion,
siempre y cuando el aparato sea llevado
por el usuario al taller del Servicio Técnico
Autorizado por BOSCH.

En el caso de que el usuario solicitara la
visita del Técnico Autorizado a su domicilio
para la reparacion del aparato, estara
obligado el usuario a pagar los gastos del
desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas,
cristales, plasticos, ni piezas estéticas,
reclamadas después del primer uso, ni
averias producidas por causas ajenas a la
fabricacion o por uso no doméstico.
Igualmente no estan amparadas por

esta garantia las averias o falta de
funcionamiento producidas por causas no
imputables al aparato (manejo inadecuado
del mismo, limpiezas, voltajes e instalacion
incorrecta) o falta de seguimiento en

las instrucciones de funcionamiento y
mantenimiento que para cada aparato se
incluyen en el folleto de instrucciones.
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Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del
usuario y ante el Servicio Autorizado de
BOSCH, la fecha de adquisicién mediante
la correspondiente FACTURA DE COMPRA
0 que el usuario acompafara con el aparato
cuando ante la eventualidad de una averia
lo tenga que llevar al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por personal
ajeno al Servicio Técnico Autorizado por
BOSCH, significa la pérdida de garantia.
GUARDE POR TANTO LA FACTURA

DE COMPRA. Todos nuestros técnicos
van provistos del correspondiente carnet
avalado por ANFEL (Asociacién Nacional
de Fabricantes de Electrodomésticos) que
le acredita como Servicio Autorizado de
BOSCH. Exija su identificacion.

MODELO:

FD:

E-Nr.

F. COMPRA:

Nos reservamos el derecho de introducir
modificaciones.

Robert Bosch Hausgerdte GmbH



Agradecemos a aquisi¢cao do seu
novo aparelho da firma BOSCH. Optou
assim por um equipamento doméstico
moderno e de primeira qualidade.
Podera encontrar mais informagées
sobre os nossos produtos na nossa
pagina na Internet.

Este aparelho destina-se ao
processamento de volumes habituais

ao uso doméstico ou aplicagées
similares nao-comerciais. Aplicagoes
similares ao uso doméstico incluem,

por exemplo, a utilizagao em cozinhas
para colaboradores em lojas, escritérios,
exploragées agricolas e outros
estabelecimentos comerciais, bem
como a utilizagdo por hoéspedes em
pensoes, pequenos hotéis e instalagoes
residenciais semelhantes.

Utilizar o aparelho apenas para volumes de
processamento habituais ao uso doméstico
e durante a duragédo de utilizagéo
correspondente (ver tabela, Figura G).
Guardar o Manual de instrugdes.

No caso de entrega do aparelho a terceiros,
0 Manual de instru¢des deve acompanha-
lo. O aparelho nado carece de manutengao.
O desrespeito por estas instrugbes

que permitem a utilizag&o correcta do
aparelho isenta o fabricante de qualquer
responsabilidade pelos danos dai
resultantes.

Visao geral
Desdobrar as paginas com ilustragées.
Figura A

1 Pé triturador em ago inoxidavel

Encaixar o pé triturador no moédulo

base.

Modulo base

Cabo de rede

Suspensao

Para arrumacéo suspensa do aparelho.

5 Indicagao de velocidade

6 Regulagao das rotagées
Rotagdes de ajuste progressivo
(s6 em conjunto com a tecla 7a).

Robert Bosch Hausgerate GmbH

HWON

pt

- Rodar para a direita reduz a
velocidade de rotagéo.
- Rodar para a esquerda aumenta a
velocidade de rotagéo.

7 Tecla de ligagao
a \Velocidade regulavel

(com regulagao de rotagdes 6)

b  Velocidade turbo
A varinha esta ligada, enquanto a tecla
de ligacdo (a ou b) estiver premida.

8 Teclas de destravamento
Para retirar o acessorio, premir
simultaneamente as duas teclas de
destravamento.

9 Lamina do pé triturador

10 Copo misturador
Ao trabalhar-se com o copo misturador,
evitam-se os salpicos durante a mistura
dos alimentos. Colocar a tampa para
guardar alimentos ja preparados no
copo misturador.

Acessorios multifungées com

ferramentas

11 Recipiente

12 Parte superior de encaixe da
engrenagem

13 Calcador

14 Lamina universal

15 Disco de suporte para placas de
intercalar para corte

15A Placa de intercalar para cortar -
grosso

15B Placa de intercalar para cortar - fino

15F Placa de intercalar para ralar - médio

15G Placa de intercalar para ralar -
grosso

16 Batedor de claras com engrenagem
adaptavel

Indicagbes de seguranga

Perigo de ferimentos
Perigo de electrocussao

Ligar e utilizar o aparelho apenas de acordo
com as indicag¢des constantes da placa de
caracteristicas. So utilizar, se o cabo de
alimentagé&o e o aparelho ndo apresentarem
quaisquer danos. Manter as criangas
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afastadas do aparelho. Vigiar as criangas
para evitar que estas brinquem com o
aparelho.

N&o permitir que o aparelho seja utilizado
por pessoas (e também criangas) com
limitagdes sensoriais fisicas ou mentais ou
ainda sem experiéncia nem conhecimentos
sobre o aparelho, excepto se estiverem sob
vigilancia ou tenham recebido informagdes
sobre a utilizagdo do mesmo por parte

de uma pessoa responsavel pela sua
seguranca. Desligar a ficha da tomada antes
da montagem, depois de cada utilizago,
antes da limpeza, antes de sair da cozinha
e em caso de falha de funcionamento. Nao
puxar o cabo de alimentagdo sobre arestas
vivas ou superficies quentes. Se o cabo de
ligacao deste aparelho estiver danificado,
tera de ser substituido pelo fabricante ou
pelos seus servicos técnicos ou por um
técnico devidamente qualificado para o
efeito, para se evitarem situag¢des de perigo.
As reparagdes no aparelho devem ser
efectuadas somente pelos nossos servigos
técnicos.

Nunca utilizar a varinha com as méos
himidas, nem coloca-la em funcionamento
em vazio. Utilizar a varinha apenas com
acessorios originais. Cuidado ao preparar
liquidos quentes, pois estes podem salpicar
durante a sua preparagao.

N&o mergulhar o aparelho em qualquer
liquido acima da zona de unido do pé com
0 médulo base e nunca lava-lo sob agua
corrente. Nunca mergulhar a parte superior
de encaixe da engrenagem do acessorio
multifungdes em agua, nem lava-la na
magquina de lavar loi¢a. A parte superior de
encaixe da engrenagem pode ser lavada,
por breves instantes, sob agua corrente.
Recomenda-se que nunca deixe o
aparelho ligado durante mais tempo do
gue o necessario para a preparagéo dos
alimentos.

Nunca colocar o pé triturador sobre
superficies quentes nem utiliza-lo para
misturar alimentos muito quentes. Antes

da preparagéo com o pé triturador, deixar
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arrefecer alimentos quentes até uma
temperatura igual ou inferior a 80 °C!

S6 ligar o aparelho quando as ferramentas
ou 0s acessorios estiverem completamente
montados.

Apenas substituir os acessoérios ou a
ferramenta com o aparelho desligado e a
ficha de rede extraida da tomada.

O recipiente do acessorio multifungdes nao
pode, de caso algum, ser utilizado para
aquecer alimentos num microondas. O
recipiente n&o pode ser utilizado para outros
fins que ndo os previstos.

Proteccédo de sobrecarga

Em caso de sobrecarga do aparelho (p.
ex., devido a uma utilizagdo demasiado
prolongada ou a uma pressao excessiva,
exercida sobre os alimentos para cortar
ou ralar, com o calcador), a protecgéo de
sobrecarga desliga o aparelho; consultar
Ajuda em caso de avarias.

Explicagado dos simbolos no aparelho ou
acessorios

@ Cuidado! Ferramentas em

rotacéo! N&o tocar na abertura de
Utilizagao

enchimento.
Limpar minuciosamente o aparelho e os
acessorios antes da primeira utilizagéo;
consultar »Limpeza e Manuteng&o«.

Varinha

Perigo de ferimentos devido a
laminas afiadas/accionamento
em rotagao
Nunca tocar na ldmina do pé triturador.
Nunca limpar a lamina do pé triturador
com as méos desprotegidas. Utilizar
uma escova.
Importante!
Montar e desmontar o pé triturador
apenas com o aparelho totalmente
parado.
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Para preparar maioneses, molhos, batidos,
alimentos para bebés, frutas e legumes
cozidos e para preparar gelo. Para passar
sopas.
A varinha ndo é adequada para
preparar puré de batata.

Preparar
Figura B

* Antes de utilizar, limpar todos os
componentes.
» Desenrolar completamente o cabo de
rede.
* Encaixar o pé triturador no médulo base.
» Ligar a ficha de rede a tomada.
» Colocar os alimentos no copo misturador
ou noutro copo alto.
A varinha funciona melhor, se existir
um liquido misturado com os
alimentos a preparar.

* Regular a rotagéo pretendida com o
dispositivo de regulacdo das rotacdes.
- Rodar para a direita reduz a
velocidade de rotagéo.
- Rodar para a esquerda aumenta a
velocidade de rotagéo.
De um modo geral, recomenda-se a
velocidade turbo para o processamento
de alimentos. No caso de liquidos,
alimentos quentes e para misturar
alimentos (por exemplo, Muesli com
iogurte) recomenda-se a regulagdo das
rotagdes.
A velocidade regulada é mostrada
na indicagéo de velocidade apo6s
accionamento da tecla de ligagéo.
Quanto maior for o niumero de
segmentos iluminados, mais elevada
sera a velocidade regulada.
» Segurar a varinha e o copo.
+ Ligar a varinha, premindo a tecla de
ligagcéo pretendida.
m A varinha esta ligada, enquanto a
tecla de ligacao estiver premida.
m Para se evitar salpicos dos alimentos
em preparagao, premir a tecla de
Robert Bosch Hausgerate GmbH
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ligagdo so6 depois de o pé triturador
ter mergulhado nos alimentos.
Desligar sempre a varinha antes de
a retirar dos alimentos.
* Apo6s a preparagéo dos alimentos,
libertar a tecla de ligagéo.
» Desligar a ficha de rede da tomada.
* Premir as teclas de destravamento e
separar o pé triturador do médulo base.
Dica para triturar gelo:
Deitar 2 ou 3 cubos de gelo no copo
misturador ou noutro copo de plastico.
Colocar a varinha dentro do copo, ligar e
exercer pressado sobre os cubos de gelo.
Elevar sempre o aparelho e coloca-lo sobre
o gelo.

Acessorios multifungées com
ferramentas

Perigo de ferimentos devido a
laminas afiadas/accionamento
em rotacao!
Durante o funcionamento, nunca tocar
no recipiente. Para pressionar os
ingredientes, utilizar sempre o calcador
(13).
Depois de desligado, o accionamento
ainda gira por breves instantes. Substituir
a ferramenta s6 com o aparelho
completamente parado.
Ao trabalhar com o acessorio
multifungées, o aparelho sé pode ser
ligado com a parte superior de encaixe da
engrenagem montada e bem apertada.
Importante!
S6 colocar e retirar o médulo base
sobre a parte superior de encaixe da
engrenagem do acessorio multifungcdes
com o aparelho completamente parado.

Lamina universal (14)

Para picar carne, queijo duro, cebolas,
ervas aromaticas, alho, fruta, legumes,
nozes, améndoas. E imperativo respeitar as
quantidades maximas indicadas na tabela
(Figura G).
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Perigo de ferimentos devido a
lamina afiada!
Nunca tocar na lamina no recipiente.
Nunca limpar a ld&mina universal com
as méos desprotegidas. Utilizar uma
escova.
Segurar na lamina universal apenas pela
peca de plastico.

Atencgao!

Antes de picar carne, devem ser
retirados ossos, cartilagens e nervos. O
acessorio multifungbes ndo é adequado
para picar alimentos muito duros (grdos
de café, rabanetes, noz moscada) e
congelados (fruta, etc.).

Preparar

Figura C

» Colocar e pressionar o recipiente sobre
uma superficie de trabalho lisa e limpa.

* Montar a lamina.

* Introduzir os alimentos.

» Colocar a parte superior de encaixe da
engrenagem sobre o recipiente, com
o calcador aplicado (seta a na parte
superior de encaixe da engrenagem,
sobre qualquer saliéncia b no
recipiente), e roda-la no sentido inverso
dos ponteiros do reldgio, até engatar.

m Caso maiores quantidades de
ingredientes se encontrem na tigela,
a colocacao da tampa da
engrenagem pode ser algo
complicada. Gire, eventualmente, a
embraiagem de trés pas na parte
inferior da unidade de engrenagem
para a posigéo correcta.

m Ao fechar a parte superior de
encaixe da engrenagem, preste
atengdo para que a haste da l&mina
de corte assente verticalmente no
copo; ver Figura C-4b.

» Colocar o médulo base sobre a parte
superior de encaixe da engrenagem e
encaixa-lo.

Deixe o aparelho engatar
audivelmente na placa de intercalar
da engrenagem; caso contrario, a
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embraiagem do aparelho pode ser
gravemente danificada.

« Ligar a ficha de rede a tomada.

» Segurar o médulo base e o recipiente
e ligar o aparelho. De um modo geral,
recomenda-se a velocidade turbo para
0 processamento de alimentos com o
acessorio multifungdes.

* Apo6s a preparagéo, libertar a tecla de
ligagéo.

+ Desligar a ficha de rede da tomada.

Placas de intercalar para triturar (15A, 15B,
15F, 15G)

Perigo de ferimentos devido a

laminas afiadas!
Proceder com especial cuidado quando
manusear as placas de intercalar! Ter
em atengéo a forma e a posigdo da
placa ao ser intercalada no disco de
suporte. Pegar no disco de suporte
apenas pelas cavidades previstas para
o efeito.

Placa de intercalar para cortar - grosso
(A)

Colocar o moédulo base na rotagao
pretendida (a nossa recomendacao: baixa)
para cortar: pepinos, cenouras, batatas.

Placa de intercalar para cortar - fino (B)
Colocar o médulo base na rotagéo
pretendida (a nossa recomendagdo: baixa)
para cortar: pepinos, cenouras, beterraba,
courgettes.

Placa de intercalar para ralar - médio (F)
Colocar o médulo base na rotagao
pretendida (a nossa recomendacao: alta)
para ralar: magas, cenouras, queijo, couve.

Placa de intercalar para ralar - grosso (G)
Colocar o médulo base na rotagédo
pretendida (a nossa recomendacgao: alta)
para ralar: bolas de massa (»Knédel«),
bolinhos de batata e crudités.

Atencao!

O processamento de alimentos
duros, como, por exemplo, queijo
parmeséo, chocolate, etc., ndo é
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permitido com a placa de intercalar para
cortar ou ralar (A, B, F ou G). Para o
processamento de alimentos fibrosos,
como, p. ex., alho-porro, ruibarbo e
aipo, as placas de intercalar para cortar
ou ralar (A, B, F ou G) apenas séo
adequadas em determinadas condigées.

Preparar
Figura D

» Colocar e pressionar o recipiente sobre
uma superficie de trabalho lisa e limpa.

* Montar a placa de intercalar pretendida
no disco de suporte. Ter em atengao
a forma e a posigao da placa de
intercalar (Figura D-1a)!

» Colocar o disco de suporte sobre a
cavilha na base do recipiente.

» Colocar a parte superior de encaixe da
engrenagem com o calcador montado
(seta a na parte superior de encaixe da
engrenagem, sobre qualquer saliéncia, b no
recipiente) e roda-la no sentido contrario ao
dos ponteiros do reldgio, até engatar.

Perigo de ferimentos devido a
laminas afiadas!
Durante o funcionamento, nunca tocar
na abertura de enchimento. Para
pressionar ingredientes, utilizar sempre
o calcador (13).

» Colocar o médulo base sobre a parte
superior de encaixe da engrenagem e
encaixa-lo.

» Ligar a ficha de rede a tomada.

» Segurar o moédulo base e o recipiente e
ligar o aparelho. Regular a velocidade
pretendida.

Primeiro, ligar o aparelho, regular a
rotacdo e s6 entéo adicionar os
alimentos para cortar ou ralar.

» Adicionar os alimentos para cortar ou
ralar.
+ Com o calcador, empurrar suavemente
os alimentos para cortar ou ralar.
N&o pressionar excessivamente o
calcador (13) sobre os alimentos
para cortar, ralar grosso ou fino (p.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

pt
ex., queijo fatiado), caso contrario o
aparelho podera desligar-se devido
a sobrecarga; consultar Ajuda em
caso de avarias.

* Retirar o calcador e introduzir os
ingredientes através da abertura de
enchimento.

* Apo6s a preparagéo, libertar a tecla de
ligacéo.

* Desligar a ficha de rede da tomada.

Atencao!

Esvaziar o recipiente antes de este estar
demasiado cheio e o produto para cortar
ou ralar alcancgar o disco de suporte.

Batedor de claras

Para bater natas, claras em castelo e leite
(leite frio, max. 8 °C, ou leite quente, aprox.
60 °C).

Atencao!

S6 colocar e retirar a engrenagem
adaptavel com o batedor de claras se o
aparelho estiver completamente parado.

Preparar
Figura E

» Colocar os alimentos dentro do copo
misturador.

» Encaixar o pé triturador no modulo base.

» Encaixar o batedor de claras na
engrenagem adaptavel.

+ Ligar a ficha de rede a tomada.

» Segurar o modulo base e o copo
misturador, e premir a tecla de ligagéo.

» Utilizar a regulagdo das rotacdes para
evitar salpicos dos alimentos.

» Apbs a preparagao, libertar a tecla de
ligacao.

* Desligar a ficha de rede da tomada.

Depois do trabalho

» Desligar o modulo base € a ficha de
rede da tomada.

* Retirar o pé triturador: Premir as teclas
de destravamento e separar o modulo
base do pé triturador.

* Retirar o acessoério multifungées com
ferramentas:
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- Premir as teclas de destravamento
e separar o modulo base da parte
superior de encaixe da engrenagem.

- Rodar a parte superior de encaixe
da engrenagem no sentido dos
ponteiros do relégio e retira-la do
recipiente.

- No caso de lamina universal:
Segurar na lamina universal pela
peca de plastico e retira-la.

- No caso de disco de suporte com

placa de intercalar para cortar: Pegar

no disco de suporte pelas cavidades
e retira-lo. Virar o disco de suporte e
pressionar cuidadosamente a peca
de intercalar para fora, pela parte de
baixo (Figura F).
Se a remocéo do disco de suporte
for dificultada devido a cavidades
escorregadias, podera utilizar um
pano ou um lenco de papel seco
como meio aukxiliar.
* Retirar o batedor de claras:
- Retirar o batedor de claras da
engrenagem adaptavel.
- Premir as teclas de destravamento e
separar a engrenagem adaptavel do
maodulo base.

i

* Limpar todos os componentes, consultar

»Limpeza e Manutengao«.

Limpeza e Manutengao

Perigo de electrocusséao!

Nunca mergulhar o médulo base
em agua nem colocar na maquina de
lavar. Nao utilizar nenhuma maquina de
limpeza a vapor!

As superficies podem ficar danificadas.
N&o utilizar produtos de limpeza
abrasivos.

i

Ao preparar, por exemplo, cenouras
ou couve roxa, formam-se manchas
nas pegas de plastico, que se
eliminam facilmente com algumas
gotas de 6leo alimentar.

Limpar o médulo base

» Desligar a ficha de rede da tomada!
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* Limpar o médulo base com um pano
humido e, em seguida, friccionar a seco.

* O copo misturador pode ser lavado na
maquina de lavar louga.

» Lavar o pé triturador na maquina de
lavar louga em posigdo vertical (com a
ldmina do pé triturador para cima) ou
com uma escova sob agua corrente.

* Colocar o pé triturador a secar em
posigédo vertical, para que a agua
infiltrada possa escorrer.

Limpar o acessoério multifungdes
com ferramentas

Perigo de ferimentos devido a
laminas afiadas!
Segqurar na lamina universal apenas
pelo bordo de plastico. Pegar no disco
de suporte apenas pelas cavidades
previstas para o efeito.
Atencao!
Nunca mergulhar a parte superior de
encaixe da engrenagem do acessorio
multifungbes em agua, nem lava-la na
maquina de lavar louga. A parte superior
de encaixe da engrenagem pode ser
lavada, por breves instantes, sob agua
corrente.

» O recipiente, o calcador, as placas de
intercalar para cortar, o disco de suporte
para placas de intercalar para corte e as
laminas podem ser lavadas na maquina
de lavar louga.

* Limpar a parte superior de encaixe da
engrenagem com um pano humido ou
lavar rapidamente sob agua corrente.

Limpar o batedor de claras

Atencao!

Nunca mergulhar a engrenagem
adaptavel em agua nem lavar sob agua
corrente ou ha maquina de lavar louga.

* O batedor de claras pode ser lavado

na maquina de lavar louga, mas a
engrenagem adaptavel s6 pode ser
limpa com um pano humido.
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Ajuda em caso de avarias

Avaria Resolugao

O aparelho des-
liga-se durante a | sobrecarga esta
utilizagcdo ou a activada.

indicagdo de ve- |« Desligar o

locidade comeca aparelho e desligar

a piscar. a ficha de rede.

* Deixar o aparelho
arrefecer durante
aproximadamente
1 hora,
para desactivar
a proteccéo de
sobrecarga.

* Voltar a ligar o
aparelho.

A proteccéo de

Se nao for possivel eliminar a avaria, deve
dirigir-se aos servigos técnicos.

Indicag6es sobre a reciclagem

Este aparelho esta identificado de

acordo com a Directiva Europeia
mmm 2002/96/CE sobre aparelhos

eléctricos e electronicos usados
(Waste Electrical and Electronic Equipment
- WEEE). A directiva prevé as condigées de
recolha e a valorizagao de aparelhos
usados, em vigorar em toda a UE. Podera
informar-se sobre os meios actuais de
reciclagem junto do seu Agente ou dos
Servigos Municipalizados.

Garantia

Para este aparelho vigoram as condig6es
de garantia publicadas pelo nosso
representante no pais em que o mesmo

foi adquirido. O Agente onde comprou o
apareilho podera dar-lhe mais pormenores
sobre este assunto. Para a prestacao de
qualquer servigo em garantia é, no entanto,
necessaria a apresentacao do documento
de compra do aparelho.

Direitos reservados quanto a alteracgoes.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Ta Bgppd pag ocuyxapnTipia yia TRV
ayopd TnNG vEoG 0aG CUOKEUNG ATré ToV
oiko BOSCH. MNAparte Tnv amégacn
YIO MIO JOVTEPVA, UPNARG TTOIOTNTOG
OIKIOKN OUOKEeUN. MNepioocoTepeg
TTANPOPOPIES IO Ta TTPOIOVTA pag 8a
Bpeite oTNV 1I0TOOEAISO pOG.

AuTH n ouoKeun TTpoopideTal yia
eme§epyaoia Twv ouvnOiocuévwy o’

£€va VOIKOKUPIO TTOCOTATWY 1 yia
OTITIKEG, MN ETTAYYEAUATIKEG XPROEIG. O1
OTITIKEG XPNOEIG TTEPIAAMBAVOUV TT.X.
TN XPHon o€ Kouliveg CUVEPYATWYV OE
Hayadid, ypa@eia, YewpPYIKEG | AAAEG
EMAYYEAMATIKEG HOVASEG, KAOWG KAl

N XPRon amo Toug TeAATEG TTAVOIOV,
MIKPWV §EVOBOXEIWV Kl TTAPOHOIWV
OIKIOKWYV EYKATAOTAGEWV.
XPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUR JOVO YIa
TTOGOTNTEG Kal XPOVOUG £TTECEPYQTiag
ouvnBeIg o éva voikokuplo (BAETTE TTivaka,
Eik. G). NapakaAw QUAAETE TIG 0dnyieg
Xprong.

> € TTEPITITWON TTAPAd0o0oNG TNG GUCKEUNG O€
TpiTOUug dwaoTe Padi kai Tig odnyieg Xprong.
H ouokeun &g xpeidleTal ouvtrpnon. H

MN TAPNON Twv UTTOSEIEEWY Yia TN CWOTA
XPNON TNG CUCKEUNG OTTOKAEIEl TNV €yyunon
TOU KATOOKEUAOTA Yia TIG €K TOUTOU
TIPOKUTITOUCEG {NMIEG.

Me pia parid

AvoiTe TTaOpakaAw TIG OeAidEG YE TIg
€1KOVEG.

Eik. A

1  Mo6di pifep amd avogeidwro XaAufa

TomroBeTAGTE TO TTOdI WiEP Kal aprOTE

TO VO GOQOAICEL.

Baoikn cuokeun

HAekTpiké KaAwdio

AvdpTtnon

Ma TNV avdpTnon NG CUOKEUAG KATA TN

QUAagr TG.

5 ’Evdei§n Tng TaxuTnTag

6 PuBuion Tou apIBuoU TWV CTPOPWYV
ApIBUGS GTPOPUIV GUVEXWG

AWN
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pubuIlbuEVOg
(M6vOo o€ cuvdUAOoUO PE TO TIARKTPO
7a).
- ZTpOo®n TTPOG Ta OEEIA PEIWVEI TOV
apIBud TwV OTPOPWV.
- ZTPO®N TTPOG Ta APIOTEPA AUAvEl TOV
apIBud TwV OTPOPWV.
7 TMAAKTpO gvepyoTTOinONG
a PuBuilépevn TaxutnTa
(pe pUBUION TOU aPIBUOU TwV
aTPOPWV 6)
b  Taxutnta Turbo
To KuNivOpIKO pigep givail
EVEPYOTTOINMEVO, 60 £va TTANKTPO
evepyotroinong (a i b) gival rTatnuévo.
8 [MAAkTpa arac@daiiong
MNa Tnv agaipeon Tou e§apTrpATOG
TTATAOTE CUYXPOVWG Ta SUO TTARKTPA
aTTacPAAIONG.
9 Mayaipi Tod10U pigep
10 Aoxeio avapei§ng
H epyaoia oto doxeio avaueigng
euTT0dilel TO TITGIANIGUA TOU
QavapEelyvUOpEVOU UAIKOU. Ma Tn @UAagn
TWV ETMECEPYATUEVWV TPOPiIUWY BEOTE
TO KOATTGKI TTAVW OTO BOXEIO avAPEIENG.

MoAuAeiToupyikd e§dpTnua pE epyaAcgia

11  MmoA

12 TMpoodpTnua PETAdooNg TG Kivhong

13 'EpBolo sicaywyng

14 Mayxaipl YeEVIKAG XPAONS

15 Aiokog oTAPIENG TWV £§apTNUATWV

15A E§apTnua KoTrng - XovTpo

15B E§apTnua KOG - YIAO

15F ESdprnua uoiparog - pecaio

15G E§apTnua TpiyipaTog - Xovipo

16 XrtumrnThpl pe oTéAEXOg oUvdEoNg
OTO TTPOCAPTNHA JETASOONG TNG
Kivnong

Ymodei§eig aopaleiag

Kivduvog tpauuariouou
Kivduvog nAektpomAnéiag

H olvdeon kai n AeItoupyia TnG CUOKEUNG
TIPETTEN Va yiveTal uévo oUP@wva Je Ta
oTolIxgia oTnv Tvakida TUTTOU.
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XpnOIYOTTOIEITE Tr) CUOKEUN PHOVO, OTav

TO NAEKTPIKO KAAWDIO Kal N CUCKEUN eV
TTapouaIAalouv Kayia ¢nuid.

Kpatdre Ta Taidic pakpid atrd Tr CUOKEUN).
EmBAémreTe Ta TTaudId, yia va ATTOQUYETE, va
TraifouV YE TN OUOKEUN).

Mnv emTpéweTe o€ dTopa (ETTIONG KOI O€
TTaIOIG) YE PEIWPEVN CWHATIKF AIoBNTNPIOK
avTIANYN 1] TIVEUPATIKEG IKAVOTNTEG ] PE
ENEIPN EPTTEIPIOG KAl YVWOEWV TO XEIPIOUO
TNG OUOKEUNG. EKTOG edv auTd Ta dTopa
emBAETTOVTAI A €iXaV EVNUEPWOEI OXETIKA
ME TN XpAON TNG GUCKEUNG aTtrd £va ATOWO,
TO OTTOIO €ival UTTEUBUVO YIa TV AO@PAAEId
Toug. TpaBrgTe TOo QIG aTTO TNV TIPIda TTPIV
TN oUVAPPOASYNGN, META aTTO KABE Xpraon,
TIPIV aTTO TOV KABAPIGHO, TTPIV aTTO TNV
EYKATAAEIYN TOU XWPOU KAl O€ TTEPITITWON
piag AdBoug Asimoupyiag. Mnv TpaBdre To
NAEKTPIKO KAAWDIO TTAVW OTTO KOPTEPEG
QKUEG | KQUTEG emQAvelES. [a Tnv atropuyn
TWV KIVOUVWY, 6Tav TO NAEKTPIKO KAAWDIO
oUvOEONG OUTAG TNG OUCKEUNG €XEI UTTOOTEI
NUId, TTPETTEN VA AVTIKATOOTOBOEI aTTO

TOV KATAOKEUAOTH i} TO G£PPIG TTEAATWV

TNG £TQIPEIAG TOU 1) ATTO £va AVTICTOIXO
€I0IKEUPEVO ATOUO. AVOBETETE TIG ETTIOKEUES
OTn GUOKEUN PJOVO OTO TO OEPRIG TTEAATWV
NG £TQIPEIAG YOG,

Mn xpnoiyoTToIgiTe TO KUAIVOPIKG Wigep YE
Uypd XEPIO KAl PN TO AEITOUPYEITE XWPig
@oprTio. AeIToUpYEiTE TO KUAIVOPIKO Migep
pévo pe Ta yvAoia eEaptiuarta. MNpocoxn
KOTA TNV ETTEEEPYATIA KAUTWV UYypwv. Ta
uypd pTropoUV Katd Tnv emegepyacia va
TTGIAICOUV.

Mn BuBiceTte TN cUCKeEUr GTO UYPO TTAVW
atré 10 onueio ouvdeong Tou TTodIoU Wiep
ME TN BOGCIKA GUOKEUR Kal UNV KPATATETE

TN OUOKEUN] TTOTE KATW aTTd TPEXOUPEVO
vepd. Mn BuBiocete TTOTE TO TTPOCAPTHUA
METAdooNG TNG Kivnong Tou TTOAUAEITOUPYIKOU
€€aPTAUOTOG OTO VEPS Kal Un To KOBapioeTe
OTO TTAUVTAPIO TwV TTIdTWV. To TTPOCApPTNUO
METAd0oaNG TNG Kivnong ptropei va EETTAUOEI
oUvTONa KATW aTtTd TPEXOUMEVO VEPD.
2uvioTaTal, va Jnv TTApApEVEL N CUOKEUN
TTOTE TTEPICTOTEPO EVEPYOTTOINUEVN, OTT O,TI
ATTAITEITAI YIO TNV ETTEEEPYATIA TWV UAIKWV
TTOU BEAETE VO avOEIEETE.

Robert Bosch Hausgerdte GmbH



Mnv TotroBeTrioeTe TO TTOSI TOU HiEEP TTOTE
TIAVW O€ KAUTEG ETTIQAVEIEG I} PNV TO
XPNOIMOTIOINOETE O€ TTAPA TTOAU KAUTO Jiyua.
Mpiv TNV emegepyaania KAUTWY UNIKWYV PEIENG
ME TO TTOdI Piep aPAOTE TA VO KPUWOOUV
oToug 80 °C A xaunAdrtepal

EvepyoTroigite TN ocuokeur povo, étav Ta
epyoAeia ) Ta e€aptrpaTa gival TTANpwg
OuvapUoAOynEVa.

AMNACeTe Ta CapTAPOTA KAl TO EPYAAEio
MOVO JE aKIVATOTTOINKEVN T GUOKEU] Kal
TPABNypEVO TO QIG aTTO TNV TTPICQL.

To pT1ToA TOou TTOAUAEITOUPYIKOU EE0PTANOTOG
Oev EMTPETTETAI OE KAMIa TTEPITITWON Va
XpnoiyotroinBei yia To {éaTapa TPOQINwWY

o€ éva QoUPVO PIKPOKUMATWY. To UTTOA

Oev ETMTPETTETAI VA XPNOIKOTIOINBEi yia
OIaQOPETIKOUG aTrd Toug TTPORAETTOUEVOUG
OKOTTOUG.

Aoc@dAsia UTTEPPOPTWONG

2 € TTEPITITWON UTTEPPOPTWONG TNG CUOKEUNG
(17X AOYw TTOAU peydAng didpkeiag xpriong n
Aoyw e@appoyng UTTEPBOAIKAG TTiETNG TTAVW
OTO UAIKS TTOU TTPOOPIZETal YIa KOTTH, EUCIMO N
TPiYIPO PE TO £UPOAO e1I0aywynG) N ac@AAEIa
UTTEPPOPTWONG ATTEVEPYOTTOIEI TN GUOKEUN,
BAétre «BonBeia o€ TrepitrTwon BAGBNG».

Emeénynon Twv cupBOAwv oTn CUCKEUR
i oTa §apTAPATA

@ Mpoooxn! MeploTpepoOuEVa

epyaheial
Mnv atrAwveTe Ta Xépia 0ag OTO
dvolypa TTAfpwong.
Xeipiopog
Mpiv TN B€0N TNG CUCKEUNG YIa TTPWTN QOopd
o€ Aeiroupyia KaBapioTe TIPOCEKTIKA TN
ouokeun kai eEaptipata, BAETTE «KaBapiopdg
Kal @POVTIOON.

KuAiv3pikoTa pigep

Kivduvog 1pauuariopou amo 1o

KOQTEPO uaxaipl/rov
TTEPICTPEPOEVO UNXAVICO Kivnong
Mnv miévere moré 10 uaxaipl oto TOd!
vigep

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Mnv kaBapilete moTE TO Laaip!

TOU 1T00I0U iep LE yuuva Xépia.
Xpnaoiuorroigite pia foupraa.
Znuavriko!

TorroBerteite Kal agaipeite 10 TO0!I HiEep
HOVO LE aKIVNTOTTOINUEV TH OUOKEUN.

Ma v avdueign payiovélag, GaATOWY,
KOKTEIA, TTAISIKWYV TPOPWY, BPacuEVwY
PPOUTWV Kal AAXOVIKWV Kal YIa TNV
emegepyaaia mayokuBwv. MNa tnv
TTOATOTTOINON OOUTTAG.
To KuNvEpIKOG pigep ev eival
KOTAAANAO yIO TNV TTOPACKEUN) TTOUPE
TTAaTdTag.

MposgToipacia

Eik. B
* [piv Tn Xprion kaBapiaTte 6Aa Ta
eCapTAparTa.

*  Z€TUNETE EVTEAWG TO NAEKTPIKO KAAWDIO.

» TomoBetAoTE TO TTODI PigeP OTN BACIKNA
OUOKEUN KAl aprjoTe TO VO AOQPAAICEL.

*  ZuvdéaTe TO QIG OTNV TIPila TOU
peUUOTOG.

* BdATe 10 TPOQIUO OTO BOXEIO AVAUEIENS
o€ éva aAAo uwnAd doxeio.

To KUAIVOPIKO Wigep AciToupyei
KoAUTEPQ, OTAV OTA £TTECEPYALOUEVA
TPOQIUA BPIoKETAI KATTOIO UYPO.

* PuBpioTe Tov €mMBUPNTS pIBUd
OTPOPWV HE TN PUBUIoN Tou apiBuoU Twv
OTPOPWIV.

- ZTpO®n TTPOG Ta JECIG PEILIVEI TOV
aApIBu6 TWV GTPOPWV.
- ZTPO®N TTPOG Ta apIoTEPA auédvel Tov
aApIBuG TWV GTPOPWV.
"evikd n TaxutnTa Turbo cuvicTtaTtal yia
TNV €TTEEEPYOTia TPOPiUWY. ZTa UYpPd,
KOUTG UAIKG KaI Y10 OVOKATEUD (TT.X.
JoUaAI g€ yiaoUpTI) GUVIGTOUE, va
XPNOIYOTIOIEITE TN PUBMIOT TOU apPIBUOU
TWV OTPOPWV.
H puBuiopévn Taxutnra epgaviceTal e
TO TTATNUA TOU TTAAKTPOU EVEPYOTTOINONG
Héow TNG évdeigng Tng TaxuTtnTag. Ooo
TeEPIooOTEPA TUAUATA avdpouy, 1600
uynAoTEPN ival N pubuiouévn TaxUuTnTA.
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KpaTtrioTte 0108epd 10 KUAIVOPIKO Wigep
Kal T0 oxeio.

EvepyotroioTte 10 KUNVOPIKO pigep,
TTATWVTAG TO EMOUPNTS TTARKTPO
EVEPYOTTOINONG.

To KUAIVOPIKO pigep eival
EVEPYOTTOINMEVO TOOO, 6GO TO
TTAAKTPO €vepyoTToinong eivail
TTATNHEVO.

MNa va ammo@uyeTe 10 MTGIANICUA TWV
QAVAMIYVUOUEVWYV TPOPiUWY, TTATACTE
TO TTAAKTPO EVEPYOTTOINGNG, APOoU
Tpwrta BubiceTe To TTODI pigep oTa
QVOUIYVUOHEVD TPOPIAL.
ATTEVEPYOTTOIEITE TO KUAIVOPIKO Wigep
TTavTa, TTPOTOU TO OTTOPAKPUVETE
OTTO TO AVOMIYVUOUEVA TPOPIUA.

2TIC EpyQaaies e 10 TTOAUAEITOUPYIKO
gédprnua emTPETTETAl va evepyoTToinBei n
OUOKEUN UOVO UE TOTTOBETNUEVO Kal KAAG
Bidwuévo mpoadprnua UETGo0oNS TNS
Kivnong.

Znuavriko!

TorroBeTeiTe KaI aQaIpPEiTE T LACIKA
OUOKEUI UOVO aKIvnTOTTOINUEV TTAVW OTO
mpoadpTnua UETAS00NS TNS Kivnang Tou
MoAUAgIToupyIkoU e€apTruaTog.

Maxaipi yevikiig xpriong (14)

Ma Tov TepaxIopd KpEaTog, OKANPoU
TUPIOU, KPEPMUDIWY, APWHATIKWY QUTWYV,
OKOPOOU, PPOUTWY, AaXAVIKWY, Kapudiwy,
apuydaAwv. Mpocé€Te OTTWOOATIOTE TN
péyioTn TToooTNTa oToVv Trivaka (Eik. G).

*  Mertd TNV eTTeEpyacia Twv
AVAMIYVUOUEVWYV TPOPIHWY aPrioTe
€AeUBEPO TO TTAAKTPO EvEPYOTTOINONG.

*  Tpapngre 1o QIg attd TNV TTPIda.

* [NoatAoTe TO TTARKTPO ATTACPAAICNG KOl
agaipéaTe 1O TTOdI piep atrd Tn Bacikn
OUOKEUN.

ZuuBouAn yia TO BpUPPATIONO TTAYOU:

BdAte 2-3 TraydkuBoug oTo doxeio avaueigng

1 o€ éva dANo TTAaoTIKO doxeio. KpaTrioTe
TO KUAIVOPIKS piCep péoa oTo doxeio,
EVEPYOTTOINATE TO KaI YETA TTIECTE TO TTAVW
OTOUG TTAYOKUPBOUG. ZNKWVETE OUVEXWG TN
OUOKEUN Kal eVOTTOBETETE TNV Eava TTAVW
oToV TIdyo.

MoAuA&iToupyikd €§apTNHO ME
epyaAcia

Kivduvog tpaupariopou amo 1o

KOQTEPO uaxaipl/rov
TTEPICTPEPOEVO UnNxXaviouo kivnong!
Kard 1 didpkeia Tng Asiroupyiag unv
ATTAWVETE TTOTE TA XépIa 0ag uéoa aTo
utoA. TNa 1o ompwéiuo Twv UAIKWV
XPNOIUOTIOIEITE TTAVTOTE TO éBOAO
gloaywyng (13).
Merd tnv amevepyorroinan o unxaviouog
Kivnaong ouvexilel va KIVETal akoua yia
Aiyo xpovo. AAGéETe 1o pyaleio uovo ue
QKIVNTOTTOINIEVO TO UNXAVIOUO Kivnong.
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Kivduvog 1paupariopou amo 1o
KOQTEPO paxaipi!

Mnv mdvere moré 10 uaxaipl péoa

aro ummoA. Mnv kaBapilete ToTE TO

uaxaipl YeVvIKAg xpHnong Ue yupva xépia.
Xpnaiuortroigite pia Bouproa.

lMavere 10 paxaipl yevikng xprnong Hovo
armro 10 TAQOTIKO UEPOG.

lMpoooyn!

[p1v ToV TEUAXIOUO TOU KPEQTOS
ATTOUAKPUVETE TOUG XOVOPOUG, T KOKKAAd
Kal Toug TEVoVTeS. To TTOAUAEIToUpyIKO
eéaprnua dev gival kardAAnAo yia rov
TELAXIOUO TTOAU OKANPWV UAIKWV (KOKKOI
KaQé, parravakia, Jooxokapuda) Kai
KaTEWUYUEVWY TPOPIUWYV (ppouta i GAMa
mapouoIq).

MpogToipacia
Eik.C

ToTroBeTACTE TO PTTOA TTAVW O€ Mia Agia
KaI KaBapr] EM@QAvEIa Epyaaiag Kal
TMECTE TO.

ToTroBeTATTE TO Paxaipl.

MpooBéaTe Ta TpdPIPA.

TotroBeTACTE TO TTPOCAPTNHA PHETAdOONG
NG Kivnong Pe TOTToBETNUEVO TO £UBOAO
€l0aywyng TTdvw oTo PTTOA (To BéAOG a
OTO TTPOCdPTNUA PETA®OONG TNG Kivhong
Tavw o€ pia otroladrTroTe Yutn b oto
MTTOA) KaI OTPEWTE TO EVAVTIO 0T Qopd

Robert Bosch Hausgerdte GmbH



TwV OEIKTWY TOU poAoyiou, WOTTou va
aoQOaAioEl.

@ Ortav oTo utroA BpiokovTal

HeEYaAUTEPEG TTOOATNTEG UAIKWY,

MTTOPEI N TOTTOBETNON TOU KATTAKIOU

TOU PNXaviopou PYeTddoong NG

Kivnong va gival Aiyo SUGKOAN.

MepioTpEWTe EVOEXOUEVWIG TO

OUMTTAEKTN TPIWV TITEPUYIWY 0TV

KATWw TTAEUPd TNG Povadag Tou

unxaviopou petddoong Tng Kivnong

oTn cwoTh B¢on.

Katd 10 KA€ioIYO TOU TTPOCAPTANATOG

UETAd0ONG TNG Kivnong TTPOCEETE, va

BpiokeTal To OTEAEXOG TOU poxaipioU

KOTTAG KaBeTa aT1o doxeio, BAETTE EIK.

C-4b.

»  TomoBetAOTE TN BACIKI) CUCKEUR TTAVW
OTO TTPOCAPTNUA PETAOOONG TNG Kivong
KOl aproTE TN VA aoPaAICEl.

@ AQROTE TN CUOKEUN va ao@aAioel Je

TOV QVTIOTOIXO XOPAKTNPIOTIKO X0

OTO TTPOCAPTNUA PETA®OONG TNG

Kivnong, SIaQOPETIKA O GUUTTAEKTNG

TNG OUCKEUNG UTTOPEI VA UTTOOTEI

ooBapr} gnuia.

*  ZuvdéaTe TO QIG OTNV TTPICa TOU
peUUATOG.

+  KpartioTte o1aBepd Tn BaciK CUOKEUR
KQI TO UTTOA KQI EVEPYOTTOINOTE TN
ouokeun. Mevikd n TaxutnTa Turbo
guvigTtaral yia Tnv £megepyaaia
TPOQIUWVY PE TO TTOAUAEITOUPYIKO
e¢dpTnua.

*  Merd Tnv emeepyaoia aprioTe eAeUBepO
TO TTAKTPO EVEPYOTTOINONG.

*  TpaBn&re To QIg atTd TNV TIPIda.

i

E¢apripara repaxiopou (15A, 15B, 15F, 15G)

Kivduvog tpauuariouou amo ta

KoQTEPd uayaipial
Armaiteitai 101aiTeEpn TPOOOXN KATd TNV
epyaoia pe ta eéaprnuaral Kara mnv
T01T00ETNCN OTO OioKO OTAPIENG TTPOCEETE
N pop@n Kai 1N 6éon Tou eéaprriuarog.
lMidvere 10 dioko oTnpIéng Povo ata
mpoBAsmoueva yi’ auté koiAwpara AaBng.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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EgapTtnua kot — XovTtpo (A)

PuBpioTe Tn Bacikr} cuokeur oTov
€mBupunTé (N oloTacr| Pag: XaunAdg)
apiBud GTPOPWV yia TNV KOTIN Twv €EAG:
Ayyoupia, kapoTa, TTATATEG.

E&dpTnua ko1rng — WiAo (B)

PuBuioTe Tn Bagikr} cuokeur oTov
€mOupunTé (N CUCTACT PAG: XOUNAGG) apiBud
OTPOPUV YIa TNV KOTTH TwVv £EAG: Ayyoupiaq,
KapdTa, KOKKIVOYOUAId, KOAOKUBAKIa.
EapTnua Suciparog — pecaio (F)
PuBuioTe Tn Bagikr) cuokeur) oTov
€mBuunTé (N oloTacr pog: uwnAdg) apiBud
OTPOPWV Yia To £UaIu0 Twv €€RAG: MAAQ,
KapoTa, TUPi, Addxavo.

E&dpTnua Tpiyiparog — xovipo (G)
PuBuioTe Tn Bagikr) cuokeur oTov
emOupunTé (N 0UCTACT MAG: UWPNAOG)
apIBud oTPOPWV YIa TO TPIWYIHO TWV EENG:
MNouBapAdkia, TNyaviTeG aTrd TPIMPEVEG
TTATATEG KOI WHEG OOAGTEG.

lMpoooyxn!

H emeéepyacia Twv okAnpwyv 1po-
Qiuwyv, omwg 1.x. mapueldva, GOKoAA-
1a KTA., € 10 €€GpTnua korng, uaiuarog
n tpipiuarog (A, B, F nj G) 0¢ev emitpéme-
Tai. [a tnv emeéepyaaia Twv Ivwowy 1p0-
Qiuwyv, oTwg .. mPdoo, pafévri kai oé-
Aivo, ta eéapriuara korrng, Euaiuarog n
Tpipiuarog (A, B, F nj G) givai uévo pepi-
KW KatdAAnAa.

MpoeToipacia
Eik. D

*  ToTroBeTrioTE TO PTTOA TTAVW O€ MIa Agia
Kal kaBapr TTIPdveIa Epyaaiag Kal
TMECTE TO.

* TotoBetrioTE TO £TMIBUNUNTO ECAPTNHA OTO
Oioko atpiEng. Mpoo£€Te TN popPN Kal
Tn 0éon Tou e§aprAparog (Eik. D-1a)!

+ TotoBetriOTE TO BiOKO OTHPIENG TTAVW
oTOV TTEIPO OTOV TTUBUEVA TOU UTTOA.

* ToTroBeTrOTE TO TIPOCAPTNUA HETABOONG
TNG Kivnong pe TotroBetnuévo 1o £uBolo
eloaywyng (To BEAOG a GTo TTPOCAPTHHA
peTadoong TG Kivnong TTavw o€ pia
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otroladnmoTe YuTn b o1o PTTOA) KaN
OTPEYTE TO EVAVTIA GTN GOPd TWV OEIKTWV
TOU POAOyIOU, WOTIOU VA a0QAAICEL.

Kivduvog tpauuariouou amo ta
KoQTEPd uaxaipial
Kara tn d1dpkeia tng Asitoupyiag unv
ATTAWVETE TTOTE T XEPIA 0a§ OTO AVOIyua
mAnpwaong. Na 1o ompwéiuo Twv UAIKWV
Xpnaiuortroigite mavrore 1o éuBoAo

gloaywyng (13).

»  TomoBeTAOTE TN BACIKI) CUCKEUN TTAVW
OTO TIPOCAPTNHA PETAOOONG TNG Kivong
Kal QQr)OTE TN VA aoPaAAIoEl.

*  2uvdéaTe TO QIG OTNnV TTPIa TOU
pPeUUATOG.

+ KpartioTe aTabepd Tn BaciKf CUCKEUN
KQI TO UTTOA KOI EVEPYOTTOINOTE TN
ouokeun. PuBuioTe Tnv emBupnT
TaxdTnTa.

m MpwTa evePYOTTOINGTE TN CUOKEUN,

pubuioTe Tov apIBUd TWV CTPOPWV

KaI META TTPOCBEDTE TO UAIKO IO

kotr A uaoiyo.

» [lpooBéaTe To UAIKO yia KOTTH 1) EUOIYO.

*  ZTTPWETE pEoa TO UAIKO YIa KOTTA 1
guolyo pyoévo pe eAagpd Tieon Ue 10
£€uBoAo eiIcaywyng.

m Mnv epapudlete Kapia UuTTEPBOAIKN

TTieon MAvw 010 UAIKO TTOU

TTpoopileTal yia KoTTh, EUCIUO 1
TPiWIYO (TT.X. TUPi OE QPETEG) PE TO
€uBoho elcaywyng (13), S1aPOoPETIKA
MTTOpPE va atTevepyoTToindei n
OuUOKeUR AOyw UTTEPPOPTWONG,
BAétre «BonBeia o€ TrepiTITILION
BAGBNG».

*  AgaipéoTe TO €YBoAO €10aywWYAS Kal
TPooBéaTe Ta UAIKG péoa aTTo TO
dvolypa TTARpwong.

* Metd Tnv emmegepyaaia apriaTe eEAeUBepO
TO TTAAKTPO EVEPYOTTOINONG.

*  Tpapngre 1o QIg atTd TNV TTPIda.

lpoooyxn!

AdeidoTe 10 UTTOA, TPOTOU VA YeUioE!
1000, WATE TO KOUEVO 1 EUaEVO UAIKG
va @6daoeil 1o dioko aTrpIéng.
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XTutrnTAP!

Ma 10 XTUTINUO cavTlyi, JapEYKaAg Kal appou
YGAaKTOG (KpUO YAAa, To TTOAU 8 °C, 1 kauTd
yaAa, trepitrou 60 °C).

lMpoooxn!

TorToBeTEiTE KAl APAIPEITE TO
mpoodprnua UETAGOOoNS TNS Kivnong Ue
TO XTUTTNTAPI [JOVO UE AKIVATOTTOINKEVN TN
OUOKEUN.

MpoeToipacia

Eik. E

» [pocBéoTe Ta TPOPIUA OTO doXEIO
avapeigng.

+ TomroBeTrOTE TO TTPOCAPTNUA UETASOONG
TNG Kivnong oTn BaAcikr) CUGKEUN Kal
a@PrioTe TO Va a0QAAITElL.

+ TotroBeTrOTE TO XTUTTNTAPI GTO
TTPoodpTNUA PETA®OONG TNG Kivnong Kal
a@PrioTeE TO Va A0QAAITEL.

*  ZUVOEQTE TO QIG OTNV TTPICa TOU PEUPATOG.

» KpatoTte otaBepd TN BaoIKr GUCKEUR
Kal To doxeio avaueigng Kal TTaThoTeE TO
TTAAKTPO EvepyoTTOinaNG.

»  XpnoiyoTtroinoTe TN pUBUIoN Tou apIBuoU
TWV OTPOPWV, YIO VO ATTOPUYETE
TO TTOIAIOUA TWV AVAPIYVUOUEVWV
TPOPIHWV.

* Metd TV emegepyacia a@rioTe eAeUBepo
TO TTAAKTPO EVEPYOTTOINONG.

* TpaBrgre To QIg amd Tnv Trpila.

MeTd TnV epyacia

* AtrevepyoTroif|oTe Tn BaciKA CUCKEUN Kal
TPABNETE TO PIg OTTd TNV TTPIla.

*  A@aipéoTe TO O8I Hifep: MaTrioTe TA
TTARKTPA ATTACPANIONG KAl APAIPECTE TN
Baoikr) cuokeur| aTTo TO TTOdI HiEP.

*  A@aipeon Tou TTOAUAEITOUPYIKOU
sgqpmpqrog padi pe Ta epyaleia:

MoatroTe Ta TTARKTPO aTTac@AAiong
KOl aQaIpECTE TN BACIKI) CUOKEUN
atrd 10 TTPOCAPTNHA HETAdOONG TNG
Kivnong.

- MepioTpéWTe TO TTPOCAPTNHA
peTddoong TNG Kivnong TTpog TN
POpPA TWV OEIKTWYV TOU POAOyIoU Kal
APAIPECTE TO ATTO TO UTTOA.

Robert Bosch Hausgerdte GmbH



- ZT0 paxaip! yevikng xprong: Midote
TO JOXaip! YEVIKAG xpriong até 1o
TTAAOTIKO PEPOG KAl APAIPEDTE TO.

- 1o &ioko oTpIgNnG Ye eEpTnua
KOTTAG: MidoTe TO dioko aTAPIENG
OoTa KoIAWpaTa AaBRG Kol aQaIpécTe
Tov. ['upioTe 1O BioKO OTAPIENG Kal
OTTPWETE £EW TTPOTEKTIKA TO EEAPTNHA
atd TNV KATw TTAEUpd (EIk. F).

‘Otav n agaipeon Tou diokou
otAPIENG SuokoAeUEeTal Adyw
ONIGONPWV KOIAWHATWY AABNAG,
MTTOpEITE yIa BorBsia va
XPNOIUOTIOINTETE £va OTEYVO TTavi N
MIO XOPTOTTETOETA.
* Ag@aipgon Tou XTUTTNTNPIOU:
- AgaipéaTe TO XTUTINTHPI ATTO TO
TTPOCAPTNUA PETAOOONG TNG Kivnong.
- MarfoTe Ta TTAAKTPA aTTac@AAIoNG
KQl AQaIPEDTE TO TIPOCAPTNUA
METAdOONG TNG Kivhong atré Tn
Baoikr cuoKeun.
+ KaBapioTte 6Aa Ta e€apTtripaTa, BAETTE
»KaBapiouég kar @povrida«.

KaBapiopég kai gpovrida

i

Kivduvog nAskrpomAnéiag!

Mn Bubioerte moté T Baoikn
OUOKEUN aTO VEPOS Kai LN TNV
KaBapioeTre aTO TTAUVTAPIO TWV TTIATWV.
Mn xpnoiuotroigite Kauia ouokeun
KaBapiouou e arud!

O1 emipaveieg UTmopei va utroaTouv nuid.
Mn xpnoiuotroigite kavéva UAIKO
TPIYIuATOG.

Kard tnv etre€epyaaia 1.X. KApOTWY
1] KOKKIVOU Adxavou dnpioupyouvtal
ATTOXPWOEIG OTA TTAACTIKA PEPN, Ol
OTT0iEG YTTOPOUV VA ATTOUAKPUVOOUV
ME YEPIKEG aTaYOVES Aadiou gaynTou.

KaBapiopudg TnG BAGIKAG OUGKEURG

*  TpaBr&re 1o @Ig o116 TNV TIPIda!
*  ZKOUTTIOTE TN BACIKA GUCKEUN TTPWTA
Uypd Kal 0Tn OUVEXEIA OTEYVWOTE TV.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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» To doxeio avapeigng utropei va
KOBapIOTEI GTO TTAUVTAPIO TWV TTIATWV.

»  KabBapioTe 1o T6dI Pifep GTO TTAUVTAPIO
Twv MdTwv oTnVv 6pBia B€on (To paxaip!
TOU TTOdI0U WigEP TTPOG Ta ETTAVW) 1 ME
Mia BoupToa KATW atrd TPEXOUMEVO vEPO.

*  AgrioTe 10 TTOdI HiEP VO OTEYVWIOEI
og 6pBIa Béan, £T01 WOTE va PTTOPEi
VO OTTOMAKPUVOE TO vePd TTOU £XEI
EIOXWPNOEL.

KaBapiopudg Tou ToAuAeiToupyikou
e§aprAparog padi pe Ta epyalsia

Kivduvog 1pauuariouou amo ta
KoQrepa paxaipial
IMavere 10 paxaipl yevikng xprnong Hovo
arro 1o mAQoTIKO uépog. Midvere 1o dioko
arnpiéng uévo ara mpofAsmoueva yr’
auto KoiAwuata AaBrg.
lMpoaooxn!
Mn Bubioere moté 10 MPOTGPTHUA
HETAdOoONS TNS Kivnang Tou
TTOAUAEITOUPYIKOU £€aPTHIATOS OTO VEPO
Kai un 1o KabapioeTe aTo TAUVIAPIO TwWV
mdaTrwv. To mpoodpTnua PUETadoons tnsg
kivnong umopei va EemAuBei ouvroua
KATW arro TPEXOULIEVO VEPO.

* To pTTOA, TO £€uBOAO €I0aywyng, Ta
eCapTrpaTa KOTTAG, 0 BioKOG OTrPIENG
Kal TO poxaipl JTTopoUV va UTTouV OTo
TTAUVTHPIO TWV TTIATWV.

*  ZKOUTTIOTE TO TTPOCAPTNUA PETASOONG
TNG Kivnong pévo uypd ) EeTTAUVTE TO
oUvTOpa KATW aTTd TPEXOUUEVO VEPOD.

KaBapiopog Tou XTutrnTnpiov

lMpoooxn!

Mn Bubioerte oTé TO TPOTAPTNA
UETAGOONCS TNS Kivnang aTo VEPS Kal v
70 KaBapilete KATW aITd TPEXOULIEVO VEPD
N aTo MAUVTAPIO TWV TTIATWV.

»  To xTutinTAPI PTTOPEI VO KaBaploTei aTO
TTAUVTHPIO TWV TTIATWY, OKOUTTICETE TO
TTpoodpTnUa PETAdOONG TNG Kivnong
MOVO uypd.
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Bon0sia o¢ mepitrrwon BAaBng

BAdBn

H ouokeun

QTTEVEPYOTTOIEITAI
Katd TN SIdpKEIa
G Xprong n .
n €vOeIgn TNg

AvTigeTwTIoN

H ac@dAcia
UTTEPPOPTWONG EXEI
EVEPYOTTOINOEI.
ATtrevepyoTToINoTE
TN OUOKEUN Kal

TaXUTNTOG apXiCel TPaBAETE TO PIG
va avapBooBrvel. a1d TNV TIPICA.
« AgnoTe Tn
OUOKEUN va

KPUWOEI TTEPITTOU
1 wpa, yia TNV
OTTEVEPYOTTOINGN
TNG TTPOOTACIAG
UTTEPPOPTWONG.

* O¢foTe TN OUOKEUN
gavd oe Asitoupyia.

>€ TTEPITITWON TTOU BEV PTTOPET VO
arrokataoTaBei n BAAPN, arreuBuvBeite
TTAPAKAAW OTO OEPPIC TTEAATWV.

Amooupon

H ouokeun éxel onuavOei cuupwva e
E\/ Tnv Eupwraikn odnyia 2002/96 E. K.
mmm  TTEPI NAEKTPIKWV KAl NAEKTPOVIKWV

TToAIWV CUOKEUWV (waste electrical and
electronic equipment - WEEE). H odnyia divel
TO TTAQiCI0 yIa TNV o€ 6AN TNV ETTIKPATEIN TNG
E. E. ioxUouca TraPaAapn kai aglotroinon
TWV TTAAILV CUCKEUWV aTTO TOV TTWANTH.
lMa TTAnpo@OpPIiEG OXETIKA JE TOUG ETTIKAIPOUG
TPOTTIOUG aTTOoUPCNG aTTEUBUVOEiTE GTO EI0IKO
KOTAOTNUA, aTT' OTTOU AyOPACATE TH OUOKEUN
11 otn AnpoTikA 1} KoivoTiki Apxr Tou ToTToU
KaToIKiag 00G.

OPOI EITYHZHZ

1. H eyylnon TmapéxeTal yia EIKOOITECOEPIG
(24) unveg, amoé TNV NUEPOMNVia ayopd TNG
OUOKEUNG TTOU avaypdg@eTal 0Tn Bewpnuévn
arrodeIgn ayopdg (deAtio Alavikrg TTwAnong
1 TIMOAGYIO).
lMa TV TTapoxn TNG eyyunong aTraiTeital
n emideIgn TG Bewpnuévng atrddeIENg
ayopdg.
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2. H eraipia, péoa oTa TMI0 TTAVW XPOVIKG
6pla, o€ TTEPITTTWOTN TTANUPEAOUG
A€ITOUPYiag TNG CUOKEUNG, avoAauBAveEl
TNV UTTOXPEWOT ETTAVAQOPAG O€ OPaAr
A€IToupyia Kal TNG avTIKATAoTAONG KABE
TUXOV EAQTTWHATIKOU PEPOUG, (TTANV TwV
QAVaAWOIPWY KOl TwV EUTTOBWY, OTTWG Ta
YUGAIva, of A\aUTTTAPEG K.ATT.) E@OoOV auTh
TIPOEPXETAI ATTO TNV KOTAOKEUN Kal OX1 aTTO
TNV KaKr XpnoidoTroinon, TNV Aaveacuévn
€yKaTAoTOON, TNV KN THPNON TwV 0dNyIwWv
XPriong, TNV akaTdAANAN cuvtApnon,

TNV €MEPPACT PN £E0UCIOBOTNUEVILIV
TTIPOOWTIWV 1 EEWYEVEIG TTOPAYOVTEG
OTTWG NAEKTPIKES AVTIOPAOEIG K.ATT. ZTNV
TIEPITITWOT TTOU N €TaIpia £160TTOINGET YIa
TNV TTANPPEAR Aeimoupyia eta TV TTdpodo
€¢dunvou atd Tnv ayopd Tng, Bewpeital
&TI N OUOKEUN KaTaA TNV TTapddooT) TG
oTov TEAIKO KaTavoAwTr Aeitoupyouloe
Kavovikd Kai 611 n BAGBN dev opeileTal o€
EAATTWHOTIKOTATA TNG EKTOG AV O TEAIKOG
KaTavoAwTAg atrodeigel To avtiBeto. Katd
OIGPKEIQ TNG £yyUNONG TTAPEXOVTAI OWPEGV
TO QVTAAAOKTIKG, N EpYOTia ETTIOKEUAG KAl
N YETaPOPd TG CUOKEUNG (av autd KpIOei
aTTapaiTnNTo) OTA CUVEPYEIQ TNG ETAIPIOG.
Omaiadrirote GAAN agiwan aTTokAEgiETal.

3. H eyyunon &ev ioxUel o€ TrepiTITILOON
TTPOYHATOTIOINGNG ETTIOKEUWV 1 YEVIKA
TopePRAcEwy pn e£ouciodoTnuévwy aTo
TNV ETAIPEIQ TIPOCWTTWY OTN CUCKEUN).

4. H kdBe emoKeUr| 1] OVTIKATACTAGCN
eAATTWHOTIKOU PEPOUG BEV TTOPATEIVEI TO
XPOvo TG eyyunong.

5. E€aptriuara Kal UAIKG TTOU QvTIKOBIoTWVTAI
Katd Tn SIGPKEIa TNG £yyUnong
ETTIOTPEPOVTAI OTO CUVEPYEIO.

6. H eyyunon travel va iox0el atéd TN oTiyun
TTOU N KUPIOGTNTA TNG GUOKEUNG PeTaRIBaoTEl
O€ TPITO TIPOOWTTO ATTO TOV AYOPACTH.

7. AANayr TNG CUOKEUNG YiveTal povo oTnv
TIEPITTITWON TToU Bev gival duvaTr) n
emoI6pBwaon TnG.

Tnpouue To SIKAIWUA GAAQYWV.

Robert Bosch Hausgerdte GmbH



EEE y6netmeligine uygundur

BOSCH firmasindan almis oldugunuz
yeni cihaziniz igin sizi tebrik ederiz.
Modern, yiiksek kalitede bir ev aleti
almaya karar verdiniz. Uriinlerimize
yonelik ayrintili bilgileri internet
sayfamizda bulabilirsiniz.

Bu cihaz, ticaret amacgh kullanim igin
degil, evde veya ev ortamina benzer
mekanlarda kullanilan normal miktarlar
icin tasarlanmigtir. Ev ortamina

benzer mekanlardaki kullanim, 6rn.
diikkanlarin, biirolarin, ¢iftlik veya
ciftgilik isletmelerinin ve diger sanayi
igletmelerinin elemanlarinin kullandigi
mutfaklardaki kullanimi ve ayrica
pansiyonlarin, kiigiik otellerin ve benzeri
mesken tertibatlarinin misafirlerinin
kullanimini kapsar.

Bu cihaz sadece ev ic¢i kullanimlara uygun
¢alisma miktarlari i¢in ve uygun kullanim
suresiyle kullaniimalidir (bkz. tablo, resim
G). Kullanim kilavuzu muhafaza edilmelidir.
Cihazin G¢incu kisilere veriimesi
durumunda, kullanim kilavuzu da birlikte
verilmelidir. Bu cihaz bakim gerektirmez.
Cihazin dogru kullanimina yénelik
talimatlara uyulmamasi durumunda, Uretici
tarafindan olusacak hasarlara yonelik olarak
higbir sorumluluk kabul edilmemektedir.

Kisa bir bakis
Resimli sayfalari aginiz.
Resim A

1 Paslanmaz gelik ¢irpici

Cirpici yerlestiriimeli ve yerine

oturtulmalidir.

Ana cihaz

Sebeke kablosu

Asma tertibati

Cihazin asil sekilde muhafaza edilmesi

icin.

5 Hiz gbstergesi

6 Devir sayisi ayari
Devir sayisi kademesiz olarak
ayarlanabilir
(sadece 7a tusu ile baglantili olarak).
- Sag yonde dondirme devir sayisini
disurdr.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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- Sol yonde doéndirme devir sayisini
arttirir.

7 Calistirma tusu
a Ayarlanabilir hiz

(devir sayisi ayarlamasi 6 ile)

b  Turbo hiz
El kanistiricisi, calistirma tusu (a veya
b) basili oldugdu siirece galigir durumda
kalir.

8 Kilit agma tuslan
Aksesuarlarin ¢ikariimasi i¢in her iki
kilit agma tusuna da ayni zamanda

basilmalidir.
9  Cirpici bigagi
10 Karistirici

Karistirici ile calismak karigtirilan
malzemenin disari sigramasini engeller.
Hazirlanan malzemelerin saklanmasina
yonelik kapagi karistiricinin Uzerine
yerlestiriniz.

ilave aletleri olan gok fonksiyonlu
aksesuarlar

11 Kap

12 Kademe linitesi

13 Tikag

14 Universal bigak

15 Cam ek pargalari olan tasiyici cam
15A Kesici parga - kalin

15B Kesici par¢a - ince

15F Rendeleme pargasi - orta incelikte
15G Siirtiinme pulu pargasi - kalin

16 Kademe tertibati olan ¢irpma teli

Giivenlik uyarilari

Yaralanma tehlikesi
Elektrik carpma tehlikesi

Cihaz sadece tip etiketindeki bilgilere goére
baglanmali ve calistinimalidir.

Sadece besleme hattinin ve cihazin hasarli
olmadigi durumlarda kullaniimalidir.

Bu cihaz ¢ocuklarin ulasamayacagi yerlerde
bulundurulmalidir. Cocuklarin cihazla
oynamalari engellenmelidir.

Bedensel engellere sahip olan kisiler (ayni
zamanda ¢ocuklar) veya zihinsel engellilerin
bu cihazi kullanmalari sakincalidir. Bu kisilerin
bu cihazi kullanmalari sadece gozetim altinda
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veya kendilerinin giivenliginden sorumlu olan
bir kisinin yanlarinda bulunmasi durumunda
gegerlidir. Soket, birlestirimeden énce,

her kullanim sonrasinda, temizlenmeden
6nce, mekandan ¢ikilmadan énce ve hatali
¢alisma durumunda gekilmelidir. Besleme
hatti, keskin kenarlarin veya sicak ylzeylerin
Uzerinde bulunmamalidir. Bu cihazin baglanti
hattinin hasar gérmesi durumunda, olasi
tehlikelerin engellenmesi igin bu hat dretici,
musteri hizmetleri veya ayni derecede nitelikli
bir birimden gelen yetkili bir kisi tarafindan
degistirilmelidir. Cihaza y&nelik onarim
islemleri sadece misteri hizmetlerimizden
gelen kisiler tarafindan yarattlmelidir.

El karigtiricisi 1slak elle kullaniimamali ve
bosta calistinilmamalidir. El kanistiricisi
sadece orijinal aksesuarlar ile birlikte
kullaniimahdir. Sicak sivilarla galigiimasi
durumunda dikkat edilmelidir. Sivilar calisma
sirasinda sigrayabilir.

Cihaz, ¢irpici ana cihazi baglanti noktasinin
Uzerinden sivi igine daldinimamali ve asla
akan suyun altina tutulmamalidir. Cok
fonksiyonlu aksesuarin kademe Unitesi asla
suya sokulmamali ve bulasik makinesinde
yikanmamalidir. Kademe Unitesi akan suyun
altinda kisa sureligine yikanabilir.

Cihazin, karistirlan malzemenin iglenmesi
icin gerekli olan streden daha fazla
calistirlmamasi énerilir.

Cirpici asla sicak yuizeylere birakilmamali
veya ¢ok sicak karistirma malzemesi iginde
kullanilmamalidir. Sicak karistirma malzemesi
islenmeden 6nce cirpici ile birlikte 80 °C veya
daha az bir sicaklik degerinde sogutulmalidir!
Cihaz sadece ek aletlerin veya aksesuarlarin
monte edilmesi durumunda caligtiriimahdir.
Aksesuar ve ek aletler sadece durma
konumunda ve sebeke soketi ¢ekili durumda
degistirilmelidir.

Cok fonksiyonlu aksesuar kabi asla
mikrodalga firinlarda gorbalarin isitiimasi

icin kullaniimamalidir. Bu kap éngérulen
amaglarin diginda kullaniimamalidir.

Asir yik sigortasi

Cihaza asir yuklenilmesi durumunda
(6rn. uzun sireli kullanim veya kesme,
rendeleme malzemesine tikagla ¢ok fazla
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baski uygulanmasi) asin yik sigortasi cihazi
kapatir. bkz. ariza durumunda yardim.

Cihaz veya aksesuarlarda bulunan
sembollere yoénelik agiklamalar

@ Dikkat! Dénen aletler!

Doldurma deliginden
Kullanim

tutulmamalidir.
Cihaz ve aksesuarlar ilk kullanim éncesinde
iyice temizlenmelidir, bkz. » Temizlik ve
bakim®.

El kanigtiricisi

Keskin bigcak/dénen tahrik linitesi
nedeniyle yaralanma tehlikesi
Asla ¢irpicinin bigagindan
tutulmamalidir.
Cirpici bigagi asla ciplak elle
temizlenmemelidir. Temizleme firgasi
kullaniimalidir.
Onemli!
Cirpici sadece cihaz durma konumunda
iken yerlestirilmeli ve ¢ikarilmalidir.

Mayonezlerin, soslarin, karisik iceceklerin,
bebek mamalarinin, pisirilmis meyve ve
sebzelerin karistirimasi ve yumurtalarin
¢irpiimasi igin. Corbalarin karistiriimasi igin.
El karistiricisi patates puresinin
hazirlanmasi igin uygun degildir.

Hazirlanmasi
Resim B

* Kullanmadan 6nce tim pargalar
temizlenmelidir.
« Sebeke kablosu tam olarak gekilmelidir.
« Cirpicl ana cihaza yerlestiriimeli ve
yerine oturtulmalidir.
+ Sebeke soketi takilmaldir.
« Yiyecekler karistiricinin veya baska bir
kabin icine yerlestiriimelidir.
islenecek yiyeceklerin arasinda sivi
bulunmasi durumunda, el karistiricisi
daha iyi galisir.
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» Devir sayisi ayarlama tertibati ile istenen
devir sayisi ayarlanmalidir.
- Sag yonde ddndlirme devir sayisini
disUrar.
- Sol yonde doéndirme devir sayisini
arttinr.
Yiyeceklerin islenmesi icin genel olarak
Turbo hiz énerilmektedir. Sivilar, sicak
karistirma malzemesi ve alt karistirma
malzemeleri igin (6rnegin yogdurt
icinde musli) devir sayisi ayarlamasini
kullanmak igin dnerilmektedir.
Ayarlanan hiz kademesi, galistirma
tusuna basiimasi durumunda hiz
gostergesi araciligiyla géruntilenir. Ne
kadar fazla segman yanarsa, ayarlanan
hiz kademesi o kadar yiksek demektir.
» Elkanistiricisi ve kap sabit tutulmahdir.
» Elkanstiricisi, istenen ¢alistirma tusuna
basilarak devreye sokulmalidir.
Calistirma tusu basili oldugu sirece,
el karistiricisi galisir durumda kalir.

Karistirilan malzemenin disari
sigramasini engellemek icin
calistirma tusuna, cirpici karistirilan
malzemeye daldirildiktan sonra
basilmalidir. El karistiricisi,
karistirilan malzemeden
¢ikarilmadan énce her zaman
kapatiimalidir.
+ Karistirilan malzemenin islenmesinden
sonra ¢alistirma tusu serbest birakilmalidir.
+  Sebeke soketi gekilmelidir.
+ Kilit agma tuslarina basilmali ve ¢irpici
ana cihazdan ¢ikariimahdir.

Yumurtanin girpiimasi igin éneriler:

2-3 buz kipu, karistiriciya veya baska bir
plastik kaba koyulmalidir. El karistiricisi

bu kabin i¢ine koyulmali, ¢alistiriimali ve
buz kiplerinin Gzerine bastiriimaldir. Cihaz
surekli olarak kaldiriimali ve yeniden buzun
Uzerine bastiriimalidir.

ilave aletleri olan gok fonksiyonlu
aksesuarlar

Keskin bigak/dénen tahrik iinitesi
nedeniyle yaralanma tehlikesi!

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Yapilan ¢alisma sirasinda asla kaptan
tutulmamalidir. Malzemelerin sonradan
bastirilmasi igin her zaman tikag (13)
kullaniimalidir.

Kapatildiktan sonra tahrik (nitesi kisa

bir siire daha ¢alismaya devam eder.

Ek aletler sadece tahrik tinitesi durma
konumunda iken degistirilmelidir.

Cok fonksiyonlu aksesuarlarla calisiimasi
durumunda, cihaz sadece yerlestiriimis
ve sabitlenmis bir kademe Ulnitesi ile
calistiriimalidir.

Onemli!

Ana cihaz sadece durma konumunda ¢ok
fonksiyonlu aksesuarin kademe (nitesine
yerlestiriimeli ve ¢ikariimalidir.

Universal bigak (14)

Etin, sert peynirin, soganlarin, baharatlarin,
sarimsaklarin, meyvelerin, sebzelerin,
findiklarin, bademlerin ufalanmasi igin. Tablo
icindeki maksimum miktarlara (resim G)
mutlaka dikkat edilmelidir.

Keskin bicak nedeniyle
yaralanma tehlikesi!
Asla kap igcinde bulunan bigaktan
tutulmamalidir. Universal bicak asla
ciplak elle temizlenmemelidir. Temizleme
firgasi kullaniimalidir.
Universal bigak sadece plastik
kismindan tutulmalidir.

Dikkat!

Et parcalara ayrilmadan énce,
kikirdak, kemik ve sinir kisimlari
cikariimalidir. Cok fonksiyonlu aksesuar,
¢ok sert yiyeceklerin (kahve gekirdekleri,
kirmizi turp, hindistancevizi) ve donmug
gidalarin pargalara ayrilmasi igin uygun
degildir (meyve vb.).

Hazirlanmasi

Resim C

* Kap, duz ve temiz bir calisma ylizeyine
koyulmali ve bastiriimahdir.

* Bigak yerlestirilmelidir.

* Yiyecekler doldurulmalidir.

» Kademe unitesi, yerlestiriimis tikag
ile birlikte kaba yerlestiriimeli (ok a
kabin istenen ug noktasinda b kademe
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Unitesinde) ve yerine oturana kadar saat
yoénlnun tersinde déndurtlmelidir.

m Kapta ¢ok miktarda malzeme

bulunuyorsa, kademe kapagi zor
oturabilir. Gerekirse kademe

Unitesinin alt tarafindaki G¢ kanath

kavramayi dodru konuma ceviriniz.

m Kademe Unitesini kapatirken, kesme

bigagi saftinin kapta dik oturmasina
dikkat ediniz, bkz. resim C-4b.

* Ana cihaz, kademe Unitesinin tzerine
yerlestirilmeli ve yerine oturtulmahdir.

Cihaz duyulabilir sekilde kademe
elemanina oturtulmali, aksi takdirde
cihaz kavramasi agir hasar gorebilir.

*  Sebeke soketi takiimalidir.

» Ana cihaz ve kap sabit sekilde tutulmali
ve cihaz galigtinimalidir. Yiyeceklerin
islenmesi icin genel olarak Turbo hiz
6nerilmektedir.

+ Caligsma tamamlandiktan sonra
calistirma tusu serbest birakiimahdir.

+ Sebeke soketi gekilmelidir.

Ufalama tertibatlan (15A, 15B, 15F, 15G)

Keskin bigak nedeniyle
yaralanma tehlikesi!
Ek aletlerle ¢alisilmasi sirasinda
ozellikle dikkat gdsterilmelidir! Tasiyici
cama yerlestirilimesi sirasinda ek
aletin bigcimine ve konumuna dikkat
edilmelidir. Tasiyici cam sadece kendisi
igin éngdriilen tutamak oluklarindan
tutulmalidir.

Kesme tertibati — kalin (A)

Ana cihaz istenen (Onerimiz: Diisiik) devir
sayisina ayarlanmalidir: Salataliklarin,
havugclarin ve patateslerin kesilmesi igin.

Kesme tertibati — ince (B)

Ana cihaz istenen (Onerimiz: Dusiik) devir
sayisina ayarlanmalidir: Salataliklarin,
havuglarin, kirmizi pancarlarin ve kabaklarin
kesilmesi igin.

Rendeleme tertibati — orta kalinlikta (F)
Ana cihaz istenen (Onerimiz: Yiiksek)

devir sayisina ayarlanmalidir: Elmalarin,
havuglarin, peynirlerin, beyaz lahanalarin
rendelenmesi igin.
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Sirtiinme pulu pargasi — kalin (G)

Ana cihaz istenen (Onerimiz: Yiiksek) devir
sayisina ayarlanmalidir: Koftelerin, patates
kizartmalarinin ve ¢i§g sebze salatalarinin
purizlerinin giderilmesi igin.

Dikkat!

Sert yiyeceklerin, 6rnegin
parmesan peyniri, ¢ikolata vb., kesme,
rendeleme veya pliriiz giderme
tertibatlari ile islenmesine (A, B, F veya
G) izin veriimemektedir. Pirasa, ravent,
kereviz gibi lifli gidalarin islenmesi igin
kesme, rendeleme veya pliriiz giderme
tertibatlari (A, B, F veya G) uygun
olmayabilir.

Hazirlanmasi

Resim D

+ Kap, duz ve temiz bir galisma ylizeyine
koyulmali ve bastiriimahdir.

+ [stenen ek parca taslyici cama
yerlegtiriimelidir. Ek par¢anin bigimine
ve konumuna dikkat edilmelidir (resim
D-1a)!

« Taslyicl cam, kabin zemin kismindaki
muylunun Gzerine yerlestiriimelidir.

+ Kademe Unitesi, yerlestiriimis tikag ile
birlikte kaba yerlestirilmeli (ok a - kabin
istenen ug noktasinda b kademe
Unitesinde) ve yerine oturana kadar saat
yoninin tersinde déndurtimelidir.

Keskin bigak nedeniyle
yaralanma tehlikesi!
Cihaz ile ¢alisiimasi sirasinda asla
ilave etme deliginden tutulmamalidir.
Malzemelerin sonradan bastiriimasi igin
her zaman tikag (13) kullaniimalidir.

¢ Ana cihaz, kademe Unitesinin Uzerine
yerlestiriimeli ve yerine oturtulmalidir.

+ Sebeke soketi takilmalidir.

» Ana cihaz ve kap sabit sekilde tutulmal
ve cihaz calistiriimalidir. istenen hiz
kademesi ayarlanmalidir.

m Once cihaz calistirimali, devir sayisi

ayarlanmall ve ancak daha sonra
kesilecek veya rendelenecek
malzeme doldurulmalidir.

Robert Bosch Hausgerdte GmbH



+ Kesilecek veya rendelenecek
malzemeler doldurulmalidir.

* Kesilecek veya rendelenecek
malzemeler sadece tikag ile hafifge
bastirilarak itilmelidir.

i

Kesilecek, rendelenecek veya

puruzleri giderilecek malzemelerin

Uzerine (6rnegin kesilmis peynir) tikac

(13) ile asin basing uygulanmamalidir,

aksi takdirde cihaz asir yuklenme

nedeniyle devre digi kalabilir, bkz.

ariza durumunda yardim.

+ Tikag ¢ikariimal ve ilave malzemeler,
ilave etme deliginden doldurulmalidir.

» Calisma tamamlandiktan sonra
calistirma tusu serbest birakiimalidir.

+ Sebeke soketi gekilmelidir.

Dikkat!

Kesilecek veya rendelenecek
malzemelerin tasima camina
ulasmasindan énce kap bosaltiimalidir.

Cirpma teli

Krem santinin, dévilmis yumurta akinin ve
sut kdpugunun dévilmesi igin (soguk sit,
maks. 8 °C veya sicak siit, yakl. 60 °C).

Dikkat!

Kademe Uinitesi, ¢irpma teli ile
birlikte sadece cihaz durma konumunda
iken takilmali ve ¢ikariimalidir.

Hazirlanmasi

Resim E

* Yiyecekler karistiriciya doldurulmaldir.

+ Kademe Unitesi ana cihaza yerlestiriimeli
ve yerine oturtulmalidir.

» Cirpma teli kademe Unitesine

tr

Calisma sona erdikten sonra

i

Ana cihaz kapatilmali ve sebeke soketi

cekilmelidir.

Cirpicinin gikarilmasi: Kilit agma

tuslarina basilmali ve ana cihaz

cirpicidan ¢ikariimalidir.

Cok fonksiyonlu aksesuar ek aletler

ile birlikte gikarilmalidir:

- Kilit agma tuglarina basiimali ve
ana cihaz kademe Unitesinden
cikariimalidir.

- Kademe Unitesi saat yoniinde
doénduridlmeli ve kaptan ¢ikarilmalidir.

- Universal bigak icin: Universal
bicak plastik kismindan tutulmali ve
cikariimalidir.

- Kesme tertibati olan tasiyici cam igin:
Tasliyici cam tutamak oluklarindan
tutulmali ve gikariimalidir. Tagiyici
cam ters cevrilmeli ve ek parca alt
kismindan tutularak dikkatlice digar
bastiriimalidir (resim F).

Kaygan tutamak oluklari nedeniyle
tastyici cami ¢ikarmak zorlasirsa,
kuru bir bez veya kagit haviu
kullanabilirsiniz.

Cirpma telinin ¢ikarilmasi:

- Cirpma teli kademe unitesinden
cikariimalidir.

- Kilit agma tuslarina basilmali ve
kademe unitesi ana cihazdan
cekilmelidir.

Tum pargalar temizlenmelidir, bkz.

»Temizlik ve bakim®.

Temizlik ve bakim

Elektrik carpma tehlikesi!
Ana cihaz asla suyun igine

yerlestiriimeli ve yerine oturtulmalidir.
Sebeke soketi takilmalidir.

Ana cihaz ve karistirici sabit konumda
tutulmali ve galistirma tusuna
basiimalidir.

Karistirilan malzemenin disari
sigramasini engellemek icin devir sayisi
ayarlama sistemi kullaniimalidir.
Calisma tamamlandiktan sonra ¢alistirma
tusu serbest birakilmalidir.

Sebeke soketi gekilmelidir.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

daldirlmamali ve bulasik makinesinde
yikanmamalidir. Buharli temizleyici
kullanilmamalidir!

Yiizeyler zarar gérebilir.

Temizleme maddesi ile ovarak
temizlemeyiniz.

i

Havuglarin veya kirmizi lahanalarin
islenmesi sirasinda plastik parcalarda
renk degisiklikleri ortaya ¢ikmaktadir,
bunlari birkag damla yemeklik yag ile
temizlemek mimkundar. 83
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Ana cihazin temizlenmesi

Sebeke soketi ¢ekilmelidir!

Ana cihaz nemli sekilde silinmeli ve daha
sonra kurulanmalidir.

Karigtirici bulasik makinesinde
temizlenebilir.

Karistirici dikey konumda bulasik
makinesinde (karistirici bicak

yukar bakacak sekilde) veya bir

firga yardimiyla akan suyun altinda
temizlenebilir.

Karistirici dikey konumda kurumasi igin
birakiimalidir, bu sayede icine dolan su
digariya bosaltiimis olur.

ilave aletleri olan gok fonksiyonlu
aksesuarin temizlenmesi

Keskin bigak nedeniyle
yaralanma tehlikesi!
Universal bicak sadece plastik tutamak
kismindan tutulmalidir. Tagiyici cam
sadece kendisi igin 6ngériilen tutamak
oluklarindan tutulmalidir.
Dikkat!
Cok fonksiyonlu aksesuarin kademe
linitesi asla suya sokulmamali ve bulasik
makinesinde yikanmamalidir. Kademe
linitesi akan suyun altinda kisa sdreligine
yikanabilir.

Kap, tikag, kesme tertibatlari, cam ek
parcalarina yénelik tasiyici cam ve
bicak bulagik makinesinde yikanabilir
niteliktedir.

Kademe unitesi sadece nemli bir sekilde
silinmeli veya akan suyun altinda kisa
sureligine durulanmahdir.

Cirpma telinin temizlenmesi

Dikkat!

Kademe Uinitesi asla suyun
icine daldirilmamalil ve akan suyun
altinda veya bulasik makinesinde
yitkanmamalidir.

Cirpma teli bulagik makinesinde
yikanabilir, ama kademe Unitesi sadece
nemli sekilde temizlenmelidir.
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Arizalara yonelik yardimlar

Ariza Yardim

Cihaz kullanim Asir yiklenme
sirasinda emniyeti devreye
kapaniyor veya sokuldu.

hiz gbstergesi » Cihaz kapatiimah
yanip sénmeye ve sebeke soketi
basliyor. cekilmelidir.

* Asin yiklenme
korumasini devre
digl birakmak
icin cihaz yakl.

1 saat boyunca
sogumaya
birakilmalidir.

» Cihaz tekrar
devreye
sokulmaldir.

Ariza halinin giderilememesi durumunda,
misteri hizmetlerine bagvurulmalidir.

Giderilmesi

Bu cihaz, elektro ve elektronik eski

cihazlar (waste electrical and
mmm clectronic equipment — WEEE) ile

ilgili, 2002/96/EG numarali Avrupa
direktifine uygun olarak isaretlenmistir. Bu
direktif, eski cihazlarin geri alinmasi ve
degerlendirilmesi i¢in, AB dahilinde gecerli
olan bir uygulama kapsamini belirlemektedir.
Giincel giderme yol ve yontemleri hakkinda
bilgi almak icin yetkili saticiniza veya bagh
oldugunuz belediye idaresine basvurunuz.

Garanti

Bu cihaz igin, yurt digindaki
temsilciliklerimizin vermis oldugu garanti
sartlar gegerlidir. Bu hususda daha detayl
bilgi almak i¢in, cihazi satin aldiginiz
saticiya bas vurunuz. Garanti siiresi
icerisinde bu garantiden yararlanabilmek
icin, cihazi satin aldiginizi gdsteren fisi veya
faturayi géstermeniz sarttir.

Degisiklikler olabilir.

Robert Bosch Hausgerdte GmbH



Bosch cagrn @ BOSCH

yonetim merkezi

4446333

Haftanin 7 giinii hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu gevirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda sehir ici arama tarifesi tizerinden, cep telefonu
ile yapilan aramalarda ise GSM-GSM tarifesi tizerinden (icretlendirme yapiimaktadir.

Yazili basvurular icin adresimiz

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS
Cakmak Mah. Balkan Cad. No.: 51 Umraniye 34770 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, Uriinliniizii iyi giinlerde kullanmanizi dileriz.

KUCUK EV ALETLERI

BELGES SI

Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar
tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle midahale edilmemis olmasi sartiyla bitiin parcalari dahil olmak tzere
tamamen malzeme, iscilik ve Uretim hatalarina karsi 2 (iKi) YIL SURE iLE GARANTI EDILMISTIR.

« Arizalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen
firmamiza aittir.

« Malin tesliminden sonraki yukleme, bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

- Belge uzsrinetahrifat yapildigl, cihazin Uzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigl takdirde garanti
gecersizdir.

GARANTI SARTLARI

1. Garanti suresi malin teslim tarihinden itibaren baslarve 2 yildir.

2. Malin butun parcalari dahil olmak tizere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

3. Malin garanti stresi icersinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen sure garanti suresine eklenir. Malin tamir stiresi en
fazla 30 is ginidur. Bu slre, malailiskin arizanin servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda, malin
saticisi, bayii, acentasl, tem5|\C|I\g| ithalatcisi veya imalatcisindan birisine bildirim tarihinden itibaren baslar. Sanayii malinin
arizasinin 15 isgunu icerisinde giderilmemesi halinde imalatgi veya ithalat¢r malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer
ozelliklere sahip baska bir sanayiye malini tiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

4. Malin garanti suresi iceresinde, gerek malzeme ve iscilik gerekse montaj hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde, isgilik
masrafl, degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda hicbir Ucret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir.

5. Tuketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

- Tuketiciye teslim edildigi tarihten itibaren, belirlenen garanti stiresi icinde kalmak kaydiyla, 1 yil icerisinde; ayni arnizanin
ikiden fazla tekrarlanmasi veya farkli arizalarin dortten fazla meydana gelmesi veya belirlenen garanti slresi icerisinde farkli
arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi unsuslarinin yani sira, bu arizalarin maldan yararlanamamayi stirekli kilmasi,

- Tamiriicin gereken azami strenin agilmasi,

- Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirasiyla saticisl, bayii, acentesi, temsilciligi,
ithalatcisi veya imalatci-Ureticisinden birisinin dizenleyecegi raporla arizanin tamiri mimkin bu\unmad|g\mn belirlenmesi.
durumlarinda, tiketici malin Gcretsiz degistirilmesini, bedel iadesi veya ayip oraninda bedel indirimi talep edebilir.

6. Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami digindadir.

7. Garanti belgesi ile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlarigin Sanayi ve Ticaret Bakanligl, Tuketicinin ve Rekabetin Korunmasi
Genel MUdurligu'ne basvurabilir.

Bu belgenin kullanilmasinda; 4077 sayil Tiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu Kanun'a dayanilarak yirurlige
konulan Garanti Belgesi Uygulanma Esaslarina Dair Yonetmelik uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanlg Ttketicinin ve
Rekabetin Korunmasi Genel Mudurltgi tarafindan izin verilmistir.

Bu iiriin Bosch icin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. AS tarafindan ithal edilmektedir.

BSH Ev Aletleri San. ve Tic. AS bir BOSCH UND SIEMENS HAUSGERATE GMBH kurulusudur.

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. AS Marka  Ordn Ismi Belge Numarasi  Belge Onay Tarihi
Cakmak Mah Balkan Cad! No 51 S i s
¥ ; i Bosch  Ekmek Kizartma Mak 54237 2406.2008
Umraniye 34770 - Istanbul Bosch  Sulsitici (Kettle) 54279 24062008
Bosch  Mikser 56356 10.07.2008
Tel (0216) 528 90 OO Bosch Mutfak Robotu ;635‘:4 10.07.2008
Bosch  Kahve Degirmeni 54011 23.06.2008
Faks: (0216) 528 91 88 Bosch  Tost Makinas: 54238 24.06.2008
Bosch  Kiyma Makinasi 54007 23.06.2008
Bosch  Sag Kurutma Mak 54397 25.06.2008
. . Bosch  Cay Makinasi 54276 24062008
Uretim Yeri Bosch  Narenciye Sikacagi 54236 24.06.2008
. . Bosch  Mutfak Terazisi 54588 25.06.2008
BSH Bosch und Siemens Hausgeriate GmbH Bosch  Banyo [\a’s‘fg‘ Masas 84590 25.062008

scl rikli | 5 5

Carl-Wery-Str. 34 Bosch  Sarjli £l Stpiirgesi 54012 23.06.2008
. Bosch  El Blender 56279 10.07.2008
D-81739 Minchen Boseh D 56689 14072008
Bosc Blender 57226 8.07.2008
Phone: +49 (89) 4590 01 Bosch  Sac Sekillendirici 57144 18.07.2008
Bosch  Kati Meyva Sikacagi 57227 18.07.2008

Fax: +49 (89) 459021 28 Bosch  Masaj Aletleri 58537 08.08.2008



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Yonetim Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarasi ile, hafta ici ve cumartesi gtinleri 08.00-22.00,
pazar glinleri 09.00-22.00 saatleri arasinda hizmet vermektedir. Bu saatler disinda aradiginizda adinizi, soyadinizi
ve telefon numaranizi alan kodu ile biraktiginizda ilk mesai saatinde sizinle irtibata gegilecektir.

Mesai saatleri icerisinde dogrudan bu numarayi cevirerek size en yakin Yetkili Servis telefonunu alabilir veya arzu
ettiginiz hizmeti talep edebilirsiniz.

Bosch Cagri Yonetim Merkezimize ayrica www.boschevaletleri.com adresindeki Musteri Hizmetleri boliminde
bulunan Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks ¢cekerek de ulasabilirsiniz.
Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gére kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Uriintndzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazili telefonlardan Cagri Yonetim Merkezimizi arayiniz.
3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiclk
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini diizenleyip vermek zorundadir.
Bu servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

o<

DIKKAT
Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

YETKILI SATICI BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S.
imza ve kasesi ﬂ‘»’A—?

MALIN

Cinsi . KUCUK EV.ALETLERI

Markasi : BOSCH

Modeli

Bandrol ve Seri No. :

Teslim tarihi ve yeri:

Azami tamir suresi

Cihaz omru

Kullanim Suresi : 7 YIL (Urtintin fonksiyonunu yerine getirebilmesi icin
gerekli yedek parca bulundurma siresi)

SATICI FIRMANIN
Unvani

Adresi

Telefonu

Telefaksi

Tarih / imza / Kase



Gratulujemy zakupu nowego
urzadzenia marki BOSCH.

Ta decyzja oznacza wybor
nowoczesnego, wysokiej jakosci
sprzetu gospodarstwa domowego.
Szczegotowe informacje na temat
naszych produktéw znajduja sie na
naszej stronie internetowe;j.

Zakupione urzadzenie jest przeznaczone
do przetwarzania produktéow w ilosci
typowej dla warunkéw gospodarstwa
domowego lub do uzytkowania w
warunkach zblizonych do potrzeb
gospodarstwa domowego, jednak nie w
celach zarobkowych. Warunki zblizone
do potrzeb gospodarstwa domowego
oznaczajg np. uzytkowanie w kuchniach
pracowniczych w sklepach, biurach,
gospodarstwach rolnych i innych
jednostkach gospodarczych, jak rowniez
uzytkowanie przez gosci pensjonatow,
matych hoteli i innych placéwek o
podobnym charakterze.

Korzystajac z urzgdzenia nalezy uzywaé
wytacznie typowej dla gospodarstwa
domowego ilosci produktéw i stosowaé
odpowiedni czas ich przygotowywania
(patrz tabela, rys. G). Instrukcje obstugi
nalezy zachowac.

W przypadku przekazania urzadzenia innej
osobie nalezy dotgczy¢ instrukcje obstugi.
Urzadzenie nie wymaga konserwacji.
Nieprzestrzeganie wskazowek dotyczacych
prawidtowego uzytkowania urzgdzenia
wyklucza odpowiedzialno$¢ producenta za
zwigzane z tym szkody.

Przeglad
Prosze roztozy¢ strony z rysunkami.
Rysunek A

1 Koncoéwka miksujaca ze stali
szlachetnej
Koncéwke miksujaca nasadzié i
zatrzasngg.

2 Korpus urzadzenia

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Przewdd zasilajacy

Uchwyt do zawieszenia

Umozliwia przechowywanie urzgdzenia

W pozycji wiszacej.

5 Wskaznik predkosci

6 Regulacja liczby obrotow
Mozliwa jest ptynna regulacja obrotow
(tylko w potgczeniu z przyciskiem 7a).
- Obrét w prawo zmniejsza liczbe
obrotow.
- Obrét w lewo zwieksza liczbe
obrotow.

7 Przycisk wiaczajacy
a Regulowana predkos¢

(z regulacjg liczby obrotéw 6)

b  Predkos¢ turbo
Blender pozostaje wigczony, dopoki
wcidniety jest przycisk wigcznika (a lub
b).

8 Przyciski zwalniania blokady
W celu zdjecia zamontowanej koncoéwki
nalezy nacisng¢ jednoczesnie oba
przyciski zwalniajgce blokade.

9 N6z koncowki miksujacej

10 Pojemnik do miksowania
Miksowanie w przeznaczonym do tego
pojemniku zapobiega rozpryskiwaniu
miksowanych produktéw. W celu
przechowywania przygotowanych
produktéw nalezy natozy¢ na pojemnik
pokrywke.

Wyposazenie wielofunkcyjne z

narzedziami

11 Misa

12 Nasadka napedzajaca

13 Popychacz

14 N6z uniwersalny

15 Nosnik wymiennych wkiadek

15A Wktadka do krojenia w plastry -
grubo

15B Wkiadka do krojenia w plastry -
drobno

15F Wkladka do ciecia na wiorki -
$rednio drobno

15G Wktadka do tarcia - grubo

16 Trzepaczka z przystawka przektadni

H W
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Wskazéwki dotyczace
bezpieczenstwa

Niebezpieczenstwo obrazen
Niebezpieczenstwo porazenia
pradem

Urzadzenie nalezy podtgczy¢ i eksploatowaé
wytgcznie zgodnie z danymi na tabliczce
znamionowej. Uzywac tylko po stwierdzeniu,
ze elektryczny przewdd zasilajgcy i samo
urzgdzenie nie posiadajg zadnych uszkodzen.
Nie pozwala¢ dzieciom zbliza¢ si¢ do
urzadzenia. Nalezy przypilnowac, aby dzieci
nie bawity sie urzadzeniem.

Osoby (réwniez dzieci) niepetnosprawne
fizycznie lub psychicznie oraz nie posiadajgce
wystarczajgcej wiedzy i doswiadczenia

nie moga obstugiwac¢ urzgdzenia. Wyjatek
stanowi obstuga urzadzenia pod nadzorem
lub po uprzednim pouczeniu przez osobe,
ktdra jest za nie odpowiedzialna. Przed
montazem urzadzenia, po kazdym jego
uzyciu, przed przystgpieniem do czyszczenia,
przed opuszczeniem pomieszczenia, w
ktérym stoi urzadzenie oraz w przypadku
awarii nalezy wyciggna¢ wtyczke z gniazda.
Nie prowadzi¢ elektrycznego przewodu
zasilajgcego po ostrych krawedziach ani
goragcych powierzchniach. W przypadku
uszkodzenia przewodu przytgczeniowego
urzadzenia nalezy zleci¢ jego wymiane
producentowi, pracownikowi autoryzowanego
serwisu lub osobie posiadajacej

odpowiednie kwalifikacje, co pozwoli

unikng¢ niebezpiecznych sytuacji. Naprawy
urzadzenia mogg by¢ dokonywane wytgcznie
przez pracownikdw naszego serwisu.

Nie dotyka¢ blendera wilgotnymi dtorimi i nie
wigczaé go na biegu jatowym. Do eksploataciji
blendera stosowac tylko oryginalne elementy
wyposazenia. Zachowac ostroznosé w
przypadku uzywania gorgcych ptynéw. Ptyny
moga rozpryskiwac sie podczas miksowania.
Nigdy nie zanurza¢ koncowki miksujgcej

w ptynach powyzej miejsca potgczenia

z korpusem urzadzenia ani nie wktadaé
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pod biezacg wode. Nasadki napedzajgcej
wyposazenie wielofunkcyjne w zadnym
wypadku nie wolno zanurza¢ w wodzie

ani my¢ w zmywarce do naczyn. Mozna jg
delikatnie optuka¢ pod biezgcg woda.

Zaleca sie, aby urzadzenie nie bylo witgczone
diuzej, niz wymaga tego odpowiednie
zmiksowanie produktow.

Koncowki miksujgcej nie stawia¢ na goracych
powierzchniach ani nie wktadaé¢ do bardzo
gorgcych produktéw. Gorace produkty
schtodzi¢ przed uzyciem koncoéwki miksujacej
do temperatury 80 °C lub nizszej!

Urzgdzenie mozna wigczy¢ dopiero po
catkowitym zamontowaniu narzedzi lub
wyposazenia.

Wymiany wyposazenia i narzedzi mozna
dokonywac wytgcznie po wylgczeniu
urzadzenia i wyciggnieciu wtyczki.

W zadnym wypadku nie uzywac misy
wchodzacej w sktad wyposazenia do
podgrzewania potraw w kuchence
mikrofalowej. Z misy nalezy korzysta¢
wytgcznie zgodnie z jej przeznaczeniem.

Zabezpieczenie przeciwprzecigzeniowe
W przypadku przecigzenia urzadzenia

(np. w wyniku zbyt dtugiego czasu
uzytkowania lub wywierania popychaczem
zbyt duzego nacisku na produkty do
krojenia, ciecia lub tarcia) zabezpieczenie
przeciwprzecigzeniowe powoduje
wytgczenie sie urzadzenia, patrz Usuwanie
drobnych usterek.

Objasnienie symboli na urzadzeniu lub
wyposazeniu

@ Ostroznie! Elementy wirujgce!

Nie wktadac¢ rgk do otworu w
Obstuga

pokrywie.
Urzadzenie i wyposazenie nalezy przed
pierwszym uzyciem doktadnie umy¢, patrz
,Czyszczenie i konserwacja®“.

Robert Bosch Hausgerdte GmbH



Blender

Niebezpieczenstwo zranienia
ostrymi nozami/wirujagcym
napedem
W Zadnym wypadku nie dotykac nozy
koncowki miksujgcey.
Nie my¢ nozy koncoéwki miksujgcej
gotymi rekoma. UZzywac szczotki.
Uwaga!
Konicoéwke miksujgcg naktadac i
zdejmowac tylko wtedy, gdy urzadzenie
Jest wytgczone.

pl

wigczajacego na wskazniku predkosci.
Im wiecej segmentdw Swieci, tym
wyzsza jest nastawiona predko$c.
Przytrzymad blender i pojemnik.
Wigczy¢ blender, naciskajac zadany
przycisk wtgczajacy.

m Blender pozostaje wigczony, dopoki

wcishiety jest przycisk wigczajgcy.
Aby zapobiec rozpryskiwaniu
produktéw, przycisk wigczajacy
nacisng¢ dopiero wtedy, gdy
koncoéwka miksujgca zanurzona
jest w produktach przeznaczonych
do miksowania. Przed wyjeciem

Do miksowania majonezow, soséw,
napojéw, pozywienia dla niemowlat,
gotowanych owocdw i warzyw oraz do
przygotowania lodéw. Do miksowania zup.

Blender nie nadaje sie do
przyrzadzania ziemniakow pure.

Przygotowanie
Rysunek B

Przed uzyciem umy¢ wszystkie czesci.
Catkowicie rozwing¢ przewod zasilajacy.
Koncowke miksujaca nasadzi¢ na
korpus urzagdzenia i zatrzasnag¢.
Wiozy¢ wtyczke do gniazda.
Produkty wtozy¢ do pojemnika lub
innego wysokiego naczynia.
Blender dziata lepiej, jesli wsrod
produktéw przeznaczonych do
miksowania jest réowniez ptyn.

Za pomocg regulatora liczby obrotow

nastawi¢ zgdang liczbe obrotow.

- Obro6t w prawo zmniejsza liczbe
obrotow.

- Obrot w lewo zwigksza liczbe
obrotow.

Do miksowania artykutéw spozywczych

zalecana jest w zasadzie predkosc¢

turbo. W przypadku miksowania ptynéw,

gorgcych produktéw oraz do mieszania

sktadnikéw (np. musli w jogurcie)

zaleca sie stosowanie regulatora liczby

obrotow.

Nastawiona predkos$¢ zostanie

wys$wietlona po nacisnieciu przycisku

Robert Bosch Hausgerate GmbH

blendera z miksowanych produktéw
nalezy go zawsze wytgczyc.
* Po zmiksowaniu produktow zwolni¢
przycisk wtgczajacy.
*  Wyciagna¢ wtyczke z gniazda.
* Nacisngc¢ przyciski zwalniajgce blokade
i zdjg¢ koncowke miksujgcy z korpusu
urzadzenia.

Wskazoéwki dotyczace rozdrabniania
lodu:

2-3 kostki lodu wtozy¢ do pojemnika

do miksowania lub innego naczynia z
tworzywa sztucznego. Blender umiescic

w pojemniku, wtgczy¢ i docisng¢ na kostki
lodu. Koncéwke blendera regularnie unosic i
ponownie przyciska¢ do lodu.

Wyposazenie wielofunkcyjne z
narzedziami

Niebezpieczenstwo zranienia
ostrymi nozami/wirujacym
napedem!
Gdy blender jest wtgczony, nie wolno
wkiadac rgk do misy. W celu docisniecia
miksowanych sktadnikow zawsze uzywac
popychacza (13).
Naped pozostaje ruchomy jeszcze przez
krotki czas po wytgczeniu urzadzenia.
Wymiany narzedzi mozna dokonac tylko
wtedy, gdy naped jest nieruchomy.
W przypadku uzywania wyposazenia
wielofunkcyjnego, urzgdzenie mozna
wigczyc¢ tylko z zamontowang i dokrecong
nasadkg napedzajgcy.
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Uwaga!

Nasadzanie oraz zdejmowanie korpusu
urzgdzenia z nasadki napedzajgcej
wyposazenia wielofunkcyjnego jest
moZzliwe tylko przy wytgczonym
urzgdzeniu.

N6z uniwersainy (14)

Do rozdrabniania miesa, sera, cebuli,

Zi6t, czosnku, owocow, warzyw,

orzechéw, migdatéw. Nalezy przestrzegaé
maksymalnych ilosci produktow, podanych
w tabeli (rys. G).

Niebezpieczenstwo zranienia
ostrymi nozami!
W Zadnym wypadku nie dotykac
nozy w misie. Nigdy nie czysci¢ noza
uniwersalnego gotymi rekoma. Uzywac
szczotki.
N6z uniwersalny chwytac wytgcznie za
cze$c¢ z tworzywa sztucznego.

Uwaga!

Przed rozdrabnianiem miesa
usungc chrzastki, kosci i Sciegna.
Wyposazenie wielofunkcyjne nie nadaje
sie do rozdrabniania bardzo twardych
produktéw (ziaren kawy, chrzanu, gatki
muszkatofowej) i produktéw mrozonych
(owocow itp.).

Przygotowanie

Rysunek C

» Mise ustawi¢ na gtadkiej i czystej
powierzchni roboczej i docisngg¢.

* Zamontowac noz.

*  Wiozy¢ produkty spozywcze.

» Natozy¢ na mise nasadke napedzajaca
z popychaczem (strzatka a na nasadce
na dowolny nosek b na misie) i obréci¢
w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazbéwek zegara, az do zatrzasniecia.

m Jesli w misie znajdujg si¢ wieksze

ilosci sktadnikéw, natozenie pokrywki

z napedem moze by¢ trudne.

Ewentualnie nalezy obroci¢

tréjskrzydtowe sprzegto na spodzie

zespotu napedowo-posuwowego do
odpowiedniej pozycji.
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Podczas zamykania nasadki
napedzajgcej nalezy uwazac, aby
trzonek noza w pojemniku znajdowat
sie w pozycji pionowej, patrz rys.
C-4b.
* Korpus urzadzenia nasadzi¢ na nasadce
napedzajace;j i zatrzasngc.
Styszalnie zatrzasnag¢ urzadzenie na
nasadce napedzajacej, w
przeciwnym razie moze doj$¢ do
powaznego uszkodzenia sprzegta
urzgdzenia.
*  Wiozy¢ wtyczke do gniazda.
* Przytrzymac korpus urzadzenia
oraz mise, a nastepnie wigczy¢
urzadzenie. Do miksowania artykutow
spozywczych przy uzyciu wyposazenia
wielofunkcyjnego zalecana jest w
zasadzie predkos$c turbo.
* Po zakonczeniu miksowania zwolnic¢
przycisk wigczajacy.
+  Wyciggna¢ wtyczke z gniazda.

Wkiadki do rozdrabniania (15A, 15B, 15F,
15G)

Niebezpieczenstwo zranienia

ostrymi nozami!
Szczegoing ostroznosc¢ zachowac przy
montowaniu wktadek! Przy nasadzaniu
wktadek na nosnik zwracac¢ uwage na
ich ksztaft i potozenie. Nosnik wktadek
chwytac wytgcznie za przeznaczone do
tego wgfebienia.

Wkladka do krojenia w plastry — grubo (A)
Nastawi¢ urzadzenie na zadang (zalecamy
niska) liczbe obrotéw w celu krojenia
0gorkéw, marchwi, ziemniakow.

Wkiadka do krojenia w plastry — drobno
(B)

Nastawi¢ urzadzenie na zadang (zalecamy
niska) liczbe obrotéw w celu krojenia
0gorkoéw, marchwi, burakéw, cukinii.
Wkiadka do cigcia na wiorki — srednio
drobno (F)

Nastawi¢ urzadzenie na zadang (zalecamy
wysokg) liczbe obrotéw w celu ciecia na
wiorki jabtek, marchwi, sera, biatej kapusty.

Robert Bosch Hausgerdte GmbH



Wkiadka do tarcia — grubo (G)

Nastawi¢ urzadzenie na zgdang (zalecamy
wysoka) liczbe obrotow w celu tarcia
ziemniakow na kluski i placki oraz
przyrzgdzania surowek.

Uwaga!

Whktadki do krojenia na plastry,
ciecia na wiorki lub tarcia (A, B, F lub G)
nie nadajg sie do rozdrabniania twardych
produktdw, jak np. parmezan, czekolada
itd. Do krojenia wtéknistych produktéw,
Jak por, rabarbar czy seler wkiadki
do rozdrabniania, ciecia na wibrki lub
tarcia (A, B, F lub G) nadajg sie tylko
warunkowo.

Przygotowanie

Rysunek D

* Mise ustawi¢ na gltadkiej i czystej
powierzchni roboczej i docisnggé.

+  Zgdang wktadke zamontowaé w nosniku.
Zwroci¢ uwage na ksztatt i potozenie
wkladki (rys. D-1a)!

* Nosnik wktadek nasadzi¢ na czop na
spodzie misy.

* Nalozy¢ nasadke napedzajaca z
popychaczem (strzatka a na nasadce
na dowolny nosek b na misie) i obroci¢
w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara, az do zatrzasnigcia.

Niebezpieczenstwo zranienia
ostrymi nozami!
Gdy blender jest wiaczony, nie wolno
wktadac rgk do otworu wsypowego. W
celu docisniecia miksowanych sktadnikow
zawsze uzywac popychacza (13).

» Korpus urzadzenia nasadzi¢ na nasadce
napedzajacej i zatrzasnagc.

*  Wiozy¢ wtyczke do gniazda.

» Przytrzyma¢ korpus urzadzenia oraz
mise, a nastepnie wigczy¢ urzadzenie.
Nastawi¢ zadang predkosc¢.

Wiaczy¢ urzadzenie, nastawic liczbe
obrotéw i dopiero wtedy wiozy¢
produkty do ciecia na plastry lub wiorki.

»  Wiozy¢ produkty do ciecia na plastry lub
wiorki.
Robert Bosch Hausgerate GmbH
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* Produkty przeznaczone do ciecia na
plastry lub wiérki przesuwaé wytgcznie
za pomocg delikatnego dociskania
popychacza.
Unika¢ zbyt silnego dociskania
krojonych lub tartych produktéw (np.
sera) popychaczem (13),
poniewaz w przeciwnym razie
urzadzenie moze wytgczyc¢ sie z
powodu przecigzenia, patrz
Usuwanie drobnych usterek.

*  Wyjaé popychacz i wtozy¢ sktadniki
przez otwor wsypowy.

» Po zakonczeniu miksowania zwolni¢
przycisk wtgczajacy.

* Wyciggna¢ wtyczke z gniazda.

Uwaga!
Oprdéznic¢ mise zanim pokrojone
produkty dosiegng do nosnika wkiadek.

Trzepaczka

Do ubijania $mietany, piany z biatek i pianki
z mleka (zimne mleko, maks. 8 °C, lub
gorgce mleko, ok. 60 °C).

Uwaga!

Przystawke przektadni wraz z
trzepaczkag nasadzac i zdejmowac tylko
przy wytgczonym urzgdzeniu.

Przygotowanie

Rysunek E

* Produkty umiesci¢ w pojemniku do
miksowania.

* Przystawke przektadni nasadzi¢ na
korpus urzadzenia i zatrzasnag¢.

» Trzepaczke wtozy¢ do przystawki
przektadni i zatrzasngg.

* Wiozy¢ wtyczke do gniazda.

* Przytrzymac korpus urzadzenia oraz
pojemnik do miksowania, a nastepnie
nacisngc¢ przycisk wtaczajacy.

» Za pomoca regulatora nastawi¢
odpowiednig liczbe obrotéw, aby
zapobiec rozpryskiwaniu produktéw.

» Po zakonczeniu miksowania zwolni¢
przycisk wigczajacy.

» Wyciggna¢ wtyczke z gniazda.
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Po zakonczeniu pracy
*  Wytaczy¢ urzgdzenie i wyciggnac
wtyczke z gniazda.
+ Zdejmowanie koncowki miksujacej:

Nacisng¢ przyciski zwalniajace blokade

i zdja¢ koncowke miksujgcg z korpusu

urzgdzenia.

+ Zdejmowanie wyposazenia
wielofunkcyjnego z narzedziami:

- Nacisng¢ przyciski zwalniajgce
blokade i zdja¢ z nasadki korpus
urzgdzenia.

- Obroci¢ nasadke zgodnie z ruchem
wskazdéwek zegara i zdjgé z misy.

- W przypadku noza uniwersalnego:

N6z uniwersalny chwyci¢ za czes¢ z

tworzywa sztucznego i wyjac.

- W przypadku nosnika z wktadkg do
krojenia: Noénik wktadek chwycié¢
za specjalne wgtebienia i wyjac.

Odwréci¢ nosnik wktadek i ostroznie

wypchngé od spodu nasadzong
wkiadke (rys. F).

m Jesli zdjecie nosnika wktadek jest
utrudnione z powodu $liskich

wgtebien, mozna pomoc sobie suchg

Sciereczkg lub recznikiem
jednorazowym.
+ Zdejmowanie trzepaczki:

- Zdjgc¢ trzepaczke z przystawki
przekfadni.

- Nacisng¢ przyciski zwalniajgce
blokade i zdjg¢ przystawke
przekfadni z korpusu urzgdzenia.

*  Wszystkie cze$ci umy¢, patrz
~Czyszczenie i konserwacja®“.

Czyszczenie i konserwacja

Niebezpieczenstwo porazenia
pradem!
Korpusu urzgdzenia nigdy nie wolno
zZanurzac¢ w wodzie ani my¢ w zmywarce
do naczyn. Nie uzywac¢ myjek parowych!
Czyszczone powierzchnie moga ulec
uszkodzeniu.
Nie uzywac szorujgcych srodkow
czyszczgcych.

W przypadku rozdrabniania np.

marchwi lub czerwonej kapusty mogq
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powstawac¢ przebarwienia na
elementach z tworzywa sztucznego,
ktére nalezy usuwac¢ za pomoca kilku
kropli oleju jadalnego.

Czyszczenie korpusu urzadzenia

* Wyciggng¢ wtyczke z gniazda!

+ Korpus urzadzenia przetrze¢ wilgotng
Sciereczkg, a nastepnie wytrze¢ do
sucha.

* Pojemnik do miksowania nadaje si¢ do
mycia w zmywarce.

+ Koncoéwke miksujgcg umiescic w
zZmywarce w pozycji pionowej (nozami
do gory) lub umy¢ szczotkg pod biezacqg
woda.

+ Koncowke miksujgcg pozostawi¢ do
wysuszenia w pozycji pionowej, aby
woda, ktéra dostata sie do srodka, mogta
swobodnie wyciec.

Czyszczenie wyposazenia
wielofunkcyjnego z narzedziami

Niebezpieczenstwo zranienia
ostrymi nozami!
NGz uniwersalny chwytac wytgcznie
za uchwyt z tworzywa sztucznego.
Nosnik wktadek chwytac wytacznie za
przeznaczone do tego wgftebienia.
Uwaga!
Nasadki napedzajgcej wyposazenie
wielofunkcyjne w zadnym wypadku
nie wolno zanurzac¢ w wodzie ani my¢
w zmywarce do naczyn. Mozna jg
delikatnie optukac pod biezgcg wodg.
* Mise, popychacz, wktadki do
rozdrabniania, no$nik wkitadek oraz noze
mozna my¢ w zmywarce.
* Nasadke napedzajgcg wytrzec¢ tylko
wilgotng Sciereczkag lub delikatnie
optukac¢ pod biezacg woda.

Czyszczenie trzepaczki

Uwaga!

Przystawki przektadni nigdy nie
wolno zanurzac¢ w wodzie ani my¢ pod
biezgcg wodg lub w zmywarce.

Robert Bosch Hausgerdte GmbH



+ Trzepaczka nadaje sie do mycia w
zmywarce, natomiast przystawke
przekfadni nalezy tylko przetrze¢
wilgotng Sciereczka.

Usuwanie drobnych usterek

Usterka Sposodb usuniecia
Urzadzenie Aktywowane zostato
wytacza sie zabezpieczenie prze-
w trakcie ciwprzecigzeniowe.
uzytkowania *  Wylaczy¢ urzadze-
lub wskaznik nie i wyciagnac¢
predkosci zaczy- wtyczke z gniazda.
na migac. * W celu dezaktywa-

cji zabezpieczenia
pozostawi¢ urza-
dzenie do osty-
gniecia na ok. 1
godzine.

* Ponownie wigczy¢
urzadzenie.

Jesli nie uda sie usungg¢ usterki, nalezy
skontaktowac sie z serwisem.

Wskazéwki dotyczace usuwania
zuzytego urzadzenia

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
E z Dyrektywa Europejskg 2002/96/WE
mmm Oraz polskg Ustawg z dnia 29 lipca

2005 r. ,O zuzytym sprzecie
elektrycznym i elektronicznym« (Dz.U. z
2005 r. Nr 180, poz. 1495) symbolem
przekreslonego kontenera na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten,
po okresie jego uzytkowania nie moze byc¢
umieszczany tgcznie z innymi odpadami
pochodzgcymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania
go prowadzgacym zbieranie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbiorki, sklepy oraz gminne jednostki,
tworzg odpowiedni system umozliwiajacy
oddanie tego sprzetu.
Wiasciwe postepowanie ze zuzytym
sprzetem elektrycznym i elektronicznym
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przyczynia sie do unikniecia szkodliwych
dla zdrowia ludzi i srodowiska naturalnego
konsekwenc;ji, wynikajgcych z obecnosci
sktadnikdw niebezpiecznych oraz
niewtasciwego sktadowania i przetwarzania
takiego sprzetu.

Gwarancja

Dla urzadzenia obowigzujg warunki
gwarancji wydanej przez nasze
przedstawicielstwo handlowe w kraju
zakupu. Dokfadne informacje otrzymacie
Panstwo w kazdej chwili w punkcie
handlowym, w ktérym dokonano zakupu
urzadzenia. W celu skorzystania z ustug
gwarancyjnych konieczne jest przedtozenie
dowodu kupna urzadzenia. Warunki
gwarancji regulowane sg odpowiednimi
przepisami Kodeksu Cywilnego oraz
Rozporzgdzeniem Rady Ministréw z dnia
30.05.1995 roku ,W sprawie szczegdblnych
warunkow zawierania i wykonywania
uméw rzeczy ruchomych z udziatem
konsumentéwx.

Zastrzega sie prawo
wprowadzania zmian.
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Gratulalunk aj BOSCH késziilékének
megvasarlasahoz. Ezzel On egy
modern, kivalé minéségii haztartasi
késziiléket valasztott. Termékeinkrél
tovabbi informacidkat talal internetes
oldalunkon.

Ez a késziilék haztartasok és
haztartasokhoz hasonlé méretii, nem
ipari felhasznalok szamara késziilt.
Haztartasokhoz hasonlé méretii
felhasznalasnak szamit pl. a késziilék
lizletek, irodak, mezégazgasagi és mas
ipari lizemek teakonyhajaban torténé
alkalmazasa, valamint panziékban,
kisebb hotelekben és hasonlé
lakhelyeken a vendégek részérél térténdé
hasznalata.

A késziléket csak haztartdsban szokasos
feldolgozasi mennyiséghez és ennek
megfeleld id6étartamra hasznalja (lasd a
tablazatot, G abra). Kérjik, 6rizze meg a
hasznalati utmutatot.

Ha tovabbadja a készlléket, a hasznalati
utmutatét is mellékelje hozza. A készulék
nem igényel karbantartast. A készulék
helyes alkalmazéséara vonatkoz6 utasitasok
figyelmen kivil hagyasa esetén a gyarté
nem felel az ebbdl eredd karokért.

A készilék részei
Keérjiik, hogy hajtsa ki a képes oldalt.
A abra

1 Nemesacél keverd

Tegye be a keverét és kattanasig tolja
be.

Alapgép

Elektromos kabel

Felfliiggesztés

hAWON

A készlék felfiggeszthet6 tarolasahoz.

5 Sebességkijelzé

6 Fordulatszam-szabalyozas
A fordulatszam fokozatmentesen
allithat6 (csak a 7a gombbal egyitt).
- Jobbra forgatdssal csdkkenthetd a
fordulatszam.
- Balra forgatassal névelhetd a
fordulatszam.
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7 Bekapcsolé gomb

a Szabalyozhat6 sebesség
(a fordulatszam-szabalyozassal 6)

b  Turbdsebesség
A ridmixer addig van bekapcsolva,
ameddig a bekapcsol6 gombot (a vagy
b) nyomva tartja.

8 Nyité-nyomégombok
A tartozékok levételéhez egyszerre
nyomja meg mindkét nyito-
nyomdgombot.

9 Keverdn lévé kés

10 Turmixpohar
A turmixpohar hasznalataval
elkeriilhet6 a turmixoland6 anyag
kifrdccsenése. Tegye a fedelet a
turmixpoharra, hogy a feldolgozott
anyag a poharban maradjon.

Multifunkcios tartozék szerszamokkal
11 Tal

12 Hajtémiiegység

13 Tomoéeszkoz

14 Univerzalis kés

15 Tartétarcsa a tarcsabetétekhez
15A Vagobetét - durva

15B Vagobetét - finom

15F Orlébetét - kdzepesen finom
15G Orlétarcsa betét - durva

16 Habverd hajtémiegységgel

Biztonsagi utasitasok

Balesetveszély
Aramiités veszélye

A késziiléket csakis a tipustablan
szerepl® adatok szerint csatlakoztassa
és lizemeltesse. Csak akkor hasznalja a
készlléket, ha a csatlakozovezeték és a
készilék teljesen hibatlan. Ne engedjen
gyerekeket a késziilék kdzelébe. Ugyelien
a gyerekekre, hogy ne jatsszanak a
készilékkel. Ne engedije, hogy szellemi
vagy testi fogyatékossaggal é16 vagy
hianyos tapasztalattal és tudassal
rendelkezd személyek (gyerekek)
kezeljék a készlléket. Kivéve, ha valaki
felligyel rajuk vagy egy a biztonsageért
felelés személy altal eligazitasban
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részesliltek a készilék hasznalatat

illetéen. Huzza ki a csatlakoz6dugot
Osszeszerelés el6tt, minden hasznalat
utan, a tisztitds megkezdése elétt,

mielétt elhagyja a helyiséget, valamint

a készilék meghibasodasa esetén. A
csatlakozévezetéket ne huzza végig éles
széleken vagy forr¢ fellleten. Ha a készilék
csatlakozévezetéke megséril, akkor azt a
veszélyek elkerllése érdekében a gyartoval
vagy annak lgyfélszolgalataval, vagy
hasonléan képzett szakemberrel ki kell
cseréltetni. A készilék javittatasat csak a
vevészolgalatunkkal végeztesse.

A radmixert ne fogja meg nedves kézzel, és
ne jarassa Uresben. A ridmixert csakis az
eredeti tartozékokkal hasznalja. Amennyiben
forr6 folyadékkal dolgozik, legyen évatos. A
folyadék kifréccsenhet.

A kever6 és az alapgép csatlakozasanal

ne meritse a késziléket folyadékba, és

ne tartsa foly6 viz ala. A multifunkcios
tartozék hajtomiiegységét soha ne meritse
vizbe, és ne tisztitsa mosogatégépben. A
hajtomiiegység folyo vizzel ledblithetd.
Javasoljuk, hogy a késziiléket soha ne
hagyja hosszabb ideig bekapcsolva,

mint amennyi id6 a turmixoland6 anyag
feldolgozasahoz sziikséges.

A kever6t soha ne tegye forr6 fellletre,

és ne meritse nagyon forré turmixolandé
anyagba. A forré turmixolandé anyagot a
keverdvel val6 feldolgozas elétt legalabb 80
°C-ra hagyja leh(ilni!

A készlléket csak akkor kapcsolja be, ha a
szerszamok, illetve a tartozékok teljesen fel
vannak szerelve.

Atartozékokat és a szerszamokat csak
akkor cserélje, ha a készilék megallt és a
halézati csatlakozddugé ki van hizva.

A multifunkciés tartozék taljat soha ne
hasznalja ételek mikrohullamu sttében valé
felmelegitéséhez. A tal nem hasznalhat6 a
rendeltetésétdl eltérd célokra.

Talterhelés elleni védelem

A készilék tulterhelése esetén (pl. ha
tul hosszu a hasznalati id6, vagy tulzott
nyomast fejt ki a témdéeszkozzel az
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apritando, reszelendd vagy daralandé
termékre) a tulterhelés elleni biztositd
kikapcsolja a késziléket, lasd a Segitség
Uzemzavar esetén cimi részt.

Magyarazat a késziiléken, ill. a
tartozékon talalhaté szimbélumokhoz

@ Vigyazat! Forgé szerszamok!

Ne nyuljon az utantéltd nyilasba.
A késziilék kezelése
A készilléket és a tartozékokat elsd hasznalat

elétt alaposan meg kell tisztitani, lasd a
»Tisztitas és apolas« fejezetet.

Ruadmixer

Sériilésveszély az éles kések/
forgo hajtomii miatt
Soha ne nydljon a keverén lévé késhez.
Soha ne tisztitsa a keverén lévé kést
puszta kézzel. Hasznaljon hozza kefét.
Fontos!
A keverdt csak akkor tegye fel vagy
vegye le, ha a gép all.

Majonéz, sz6szok, mixelt italok, bébiétel,
fétt gyimolcs és zoldség turmixolasara,
illetve fagylalt készitésére szolgal. Levesek
pépesitésehez.
A rudmixer nem alkalmas
burgonyapuré készitésére.

El6készités
B abra
* Az els6 hasznalat el6tt az 6sszes
alkatrészt tisztitsa meg.
* Az elektromos csatlakozokabelt teljesen
tekerje le.
» Tegye be a keverét az alapgépbe és
kattanasig tolja be.
» Dugja be a halézati csatlakoz6dugét.
+ Toltse az élelmiszert a turmixpoharba
vagy egy masik magas falu poharba.
A rudmixer jobban mikédik, ha a
feldolgozando6 élelmiszerek kevés
folyadékot tartalmaznak.
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« Allitsa be a kivant fordulatszamot a

fordulatszam-szabalyozassal.

- Jobbra forgatassal csokkenthetd a
fordulatszam.

- Balra forgatassal névelhet a
fordulatszam.

Altalaban a turbdsebesség hasznalata

élelmiszerek feldolgozasahoz javasolt.

Folyadékokhoz, forré turmixolandd

anyaghoz és keveréshez (pl. muzli

joghurttal) ajanlott a fordulatszam-

szabalyozas hasznalata.

A bedllitott sebességet a bekapcsold gomb

mikddtetésekor a sebesség kijelzéje

mutatja. Minél tdbb szegmens vilagit,

annal magasabb a beallitott sebesség.

+ Tartsa meg a radmixert és a

turmixpoharat.

» Arudmixert a kivant bekapcsolé gomb

megnyomaséaval kapcsolja be.

m A radmixer addig marad
bekapcsolva, amig a bekapcsold
gombot nyomva tartja.

m Ahhoz, hogy a turmixolandé anyag
ne fréccsenjen ki, a bekapcsolo

gombot csak akkor nyomja meg, ha

a kever6t belemeritette a

turmixoland6 anyagba. A radmixert

mindig kapcsolja ki, miel6tt kiemeli a

turmixoland6 anyagbdl.

* Feldolgozas utan engedje el a

bekapcsolé gombot.

* Huzza ki a halézati csatlakoz6dugét.

* Nyomja meg a nyit6-nyomdgombokat,

és vegye le a keverét az alapgéprol.

Tipp jég apritasahoz:
Tegyen 2—3 jégkockat a turmixpoharba
vagy egy masik mianyag poharba. Tegye
a rudmixert a poharba, kapcsolja be, majd
nyomja a jégkockakra. A késziléket Ujra és
Ujra emelje fel és tegye a jégre.
Multifunkciés tartozék
szerszamokkal
Sériilésveszély az éles kések/
forgo hajtomii miatt!
A késziilék (izemelése kbzben soha ne
nyduljon a talba. A hozzavalok
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utannyomasahoz mindig hasznalja a
témdbeszkozt (13).

Kikapcsolas utan a hajtémi még révid
ideig tovabb miik6dik. Szerszamot csak
leallitott hajtémiinél cseréljen.

A multifunkcios tartozék hasznalatakor
a készliléket csak felhelyezett és
megfelel6en racsavart hajtomiiegységgel
kapcsolja be.

Fontos!

Az alapgépet csak kikapcsolt allapotban
tegye fel a multifunkcios tartozek
hajtémdiegységeére, ill. vegye le onnan.

Univerzalis kés (14)

Hus, kemény saijt, hagyma, fliszernévények,
fokhagyma, gyiméics, z6ldség, dio,
mandula apritasahoz. Feltétlendl Ggyeljen

a tablazatban szerepl6 maximalis
mennyiségekre (G abra).

Sériilésveszély az éles kés miatt
Soha ne nydljon a talban lévé
késhez. Soha ne tisztitsa az univerzalis
kést puszta kézzel. Hasznaljon hozza

kefét.
Az univerzalis kést mindig a mianyag
résznél fogja meg.

Figyelem!

Hus apritasa el6tt tavolitsa el a
porcokat, csontokat és az inakat. A
multifunkcios tartozék nem alkalmas
nagyon kemény dolgok (kavészem,
retek, szerecsendio) és fagyasztott aruk
(gytimélcs vagy hasonlo) apritasahoz.

El6készités

C abra

+ Atalat allitsa sima és tiszta
munkafellletre, és nyomja ra.

« Tegye be a kést.

+ Toltse be az élelmiszert.

+ Tegye a talra a tombeszkozzel felszerelt
hajtdmiiegységet (a hajtdmiegységen
1évé nyil a a talon 1évd tetszéleges
bltydk b felé mutasson), és forditsa
el az 6ramutat6 jarasaval ellentétes
iranyban, amig be nem kattan.
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m Ha nagyobb mennyiségil hozzavalo6t

tesz a talba, a fedél felhelyezése
kissé nehézkesebb lehet. Sziikség
esetén forgassa a megfeleld

pozicidba a haromszarnyu 6sszek6td

elemet a hajtéegység aljan.

A fedél zarasakor tgyeljen ra, hogy a

m vagokés tengelye fliggblegesen

helyezkedjen el a poharban, lasd a
C-4b abrat.

Helyezze az alapgépet a

hajtdmiiegységre és reteszelje be.
A késziléket ugy helyezze a
hajtébetétre, hogy az hallhatéan
bereteszeljen, ellenkezé esetben a
készllékcsatlakozé sulyosan
megseérilhet.

Dugja be a halézati csatlakozédugoét.

Tartsa meg az alapgépet és a talat, majd

kapcsolja be a késziiléket. Altalaban az
élelmiszerek multifunkciés tartozékkal
valo feldolgozasahoz a turbésebesség
hasznalata javasolt.

Feldolgozas utan engedje el a
bekapcsolé gombot.

Huzza ki a haldzati csatlakozédugét.

Aprité betétek (15A, 15B, 15F, 15G)

Sériilésveszély az éles kések
miatt!
Kiilénésen legyen oévatos, amikor
a betéteket hasznalja! A betét
tartotarcsaba valo behelyezésekor
figyeljen a betét formajara és helyzetére.
A tartotarcsat csak az erre kialakitott
fogovajatnal fogja meg.

Vagobetét — durva (A)

Az alapgépet allitsa a kivant (javaslat:
alacsony) fordulatszamra: uborka,
sargarépa, burgonya apritdsahoz.
Vagobetét — finom (B)

Az alapgépet dllitsa a kivant (javaslat:
alacsony) fordulatszamra: uborka,
sargarépa, cékla, cukkini apritdsahoz.
Orliébetét — kozepesen finom (F)
Az alapgépet allitsa a kivant (javaslat:
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magas) fordulatszamra: alma, sargarépa,
sajt, fehér kaposzta reszeléséhez.

Orlstarcsa betét — durva (G)

Az alapgépet allitsa a kivant (javaslat:
magas) fordulatszamra: gombéc,
krumplildngos és nyers salata 6rléséhez.

Figyelem!

Kemény élelmiszerek, pl.
parmezéansajt, csokolade stb. vago-,
orl6-vagy 6ribtarcsa betétekkel (A, B, F
vagy G) valo feldolgozasa tilos. Rostos
élelmiszerek, példaul péréhagyma,
rebarbara és zeller, a vago-, reszelé
illetve daralébetétek (A, B, F vagy G) csak
bizonyos feltételek mellett hasznalhatok.

El6készités

D abra

+ Atélat allitsa sima és tiszta
munkafelUletre, és nyomija ra.

+ Tegye a kivant betétet a tartétarcsaba.
Ugyeljen a betét formajara és
helyzetére (D abra-1a)!

+ Tegye a tartétarcsat a tal aljan talalhatd
csapra.

+ Tegye fel a tdtmbeszkdzzel felszerelt
hajtémiiegységet (a hajtomiiegységen
Iévé nyil a a talon 1évd tetszbleges
butyok b felé mutasson), és forditsa el az
6ramutato jarasaval ellentétes iranyban,
amig be nem kattan.

Sériilésveszély az éles kések
miatt!
A készlilék iizemelése kézben soha
ne nydljon a talba. A hozzavaldk
betolasahoz mindig hasznalja a
t6mdéeszkdzt (13).

* Helyezze az alapgépet a
hajtomiiegységre és reteszelje be.

* Dugja be a halézati csatlakozédugét.

+ Tartsa meg az alapgépet és a talat, majd
kapcsolja be a késziiléket. Allitsa be a
kivant sebességet.

El&sz6r kapcsolja be a késziléket,
allitsa be a fordulatszamot és csak
ezutan tegye be a szeletelni- vagy
reszelnivalét.
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Toltse be a szeletelni- vagy reszelnivald

anyagot.

A szeletelni- vagy reszelnival6

anyagot csak a témdeszkbz enyhe

megnyomasaval tolja be.
Ne nyomja meg tul er6sen a
szeletelni-, 6réIni- vagy reszelnivalot
(pl. szeletelhetd sajtot) a
tdmobeszkdzzel (13), mert a készllék
tulterhelés miatt kikapcsolhat, lasd a
Segitség lzemzavar esetén cimi
részt.

Vegye ki a tdombeszkozt és téltse be a

hozzavalokat az utantolté nyilason.

Feldolgozas utan engedije el a

bekapcsolé gombot.

Huzza ki a halézati csatlakozédugét.

Figyelem!
Uritse ki a talat, miel6tt a szeletelni-

és reszelnival6 anyag elérné a
tarcsatartot.

Habveré

Tejszin, tojasfehérje és tejhab (hideg
tej, max. 8 °C, vagy forro tej, kb. 60 °C
felverésére szolgal.

Figyelem!
A hajtéomliegységet a habverével

csak akkor helyezze fel, ill. vegye le, ha
a készlilék all.

El6készités
E abra
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Toltse be az élelmiszert a turmixpoharba.
Tegye be a hajtomUliegységet az
alapgépbe és kattanasig tolja be.

Dugja be a habverét a hajtomiegységbe,
és reteszelje.

Dugja be a halozati csatlakozédugot.
Tartsa meg az alapgépet és a
turmixpoharat, és nyomja meg a
bekapcsolé gombot.

Hasznalja a fordulatszam-szabalyozast,
hogy elkertilje a turmixoland6 anyag
kifrbccsenését.

Feldolgozéas utan engedije el a
bekapcsolé gombot.

* Huzza ki a halozati csatlakozédugot.

A munka befejezése utan

+ Kapcsolja ki az alapgépet, és huzza ki a
hal6zati csatlakozddugot.

* Vegye le a keverét: Nyomja meg a
nyit6-nyomoégombokat, és vegye le az
alapgépet a keverdrol.

* Vegye le a multifunkciés tartozékot a
szerszamokkal:

- Nyomja meg a nyité-
nyomoégombokat, és vegye le az
alapgépet a hajtomiegységrol.

- Forditsa el a hajtomliegységet az
6ramutaté jarasaval megegyezd
iranyban, és vegye le a talrol.

- Az univerzalis kés esetén: Az
univerzalis kést a mlanyag résznél
fogja meg és vegye le.

- VAagobbetéttel ellatott tartotarcsa
esetén: A tartétarcsat a fogoévajatnal
fogja meg és vegye le. Forditsa meg
a tartotarcsat és a betétet az alséd
oldalanal fogva 6vatosan nyomja
kifelé (F abra).

m Ha a tartotarcsa levétele a csuszossa
valo fogovajat miatt nehézkessé
valik, segitségként hasznaljon egy
szaraz ruhat vagy papirtorlét.

* Habveré levétele:

- Vegye le a habver6t a
hajtomiiegységrol.

- Nyomja meg a nyito-
nyomoégombokat, és vegye le a
hajtémlegységet az alapgéprél.

* Minden alkatrészt tisztitson meg, lasd a
»Tisztitas és apolas« fejezetet.

Tisztitas és apolas

Aramiités veszélye!

Soha ne meritse az alapgépet
vizbe, és ne tisztitsa mosogatégépben.
Ne hasznaljon géziizemdi tisztitot!

A készlilek feltilete megsériilhet.
Ne hasznaljon surolészert a késziilék
tisztitasahoz.

A mianyag alkatrészeken
elszinezddések keletkezhetnek, pl.
répa és vordskaposzta feldolgozasa
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soran, amelyek néhany csepp
étolajjal eltavolithatok.

Az alapgép tisztitasa

* Huzza ki a halézati csatlakozédugét!

» Az alapgépet nedves ruhaval torélje at,
majd térélje szarazra.

* Aturmixpohar mosogatogépben
tisztithato.

» Akever6t mosogatogépben figgdleges
helyzetben (a keverélabon 1évd kés
felfelé legyen) vagy foly6 vizzel kefével
tisztitsa.

+ Akever6t fuggéleges helyzetben
hagyja megszaradni, hogy a befolyt viz
kifolyhasson.

Multifunkcios tartozék és a
szerszamok tisztitasa

Sériilésveszély az éles kések
miatt!
Az univerzalis kést csak a miianyag
fogantyunal fogja meg. A tartotarcsat
csak az erre kialakitott fogdvajatnal fogja
meg.
Figyelem!
A multifunkcios tartozék
hajtémiiegységét soha ne meritse vizbe
és ne tisztitsa mosogatogépben. A
hajtomiegység folyo vizzel leéblitheté.

+ Atél, atdbmbeszkdz, a vago-betétek, a
tarcsabetétekhez valé tartotarcsa és a
kés mosogatogépben tisztithatd.

* Ahajtébmiegységet csak nedves ruhaval
torélje 4t vagy folyo vizzel dblitse le.

A habveré tisztitasa

Figyelem!

A hajtomiiegységet soha ne meritse
vizbe és ne tisztitsa folyo vizzel vagy
mosogatégépben.

* A habveré mosogatdgépben tisztithato,
a hajtdmiiegységet csak torolje at
nedves ruhaval.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Segitség lizemzavar esetén

Uzemzavar Hibaelharitas

Atulterhelés elleni
néalat kézben védelem mostantél
lekapcsol vagy a | aktiv.
sebességkijelzé |+« Kapcsolja ki
villogni kezd. a készuléket,
és huzza ki a
csatlakozédugét.
* Akészllékeket
kb. 1 6raig hagyja
hdlni, hogy
a tulterhelés
elleni védelem
deaktivalodjon.
+ Kapcsolja be ismét
a késziléket.

A készilék hasz-

Ha az (izemzavar nem sziintetheté meg,
kérjuk forduljon az tgyfélszolgalathoz.

Artalmatlanitas

A készilék a 2002/96/EG, az
E elektromos és elektronikus hasznalt
mmm készilékekrol szol6 (waste electrical
and electronic equipment - WEEE)
eurdpai iranyelveknek megfeleléen van
jelélve. Ez az irAnyelv megszabja a hasznalt
készulékek visszavételének és
értékesitésének kereteit az egész EU-ban
érvényes mbdon.
Az aktualis artalmatlanitasi utmutatasokrol
kérjuk, tajékozddjon szakkereskedéjénél
vagy a helyi 6nkormanyzatnal.

Garancialis feltételek

A garancialis feltételeket a 117/1991 (IX.

10) szamu kormanyrendelet szabalyozza.
72 éran bellli meghibasodas esetén a
késziléket a kereskedelem kicseréli.

Ezutan vevészolgalatunk gondoskodik az
eléirt 15 napon belli, kdlcsdnkésziilék
biztositasa esetén 30 napon belli javitasrol.
A garancialis szolgaltatasokat a vasarlasnal
kapott, szabalyosan kitdltétt garanciajeggyel
lehet igénybevenni, amely minden egyéb
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garancialis feltételt is részletesen ismertet.
Minéségtanusitas: A 2/1984. (111.10.)
BkM-IpM szamu rendelete alapjan, mint
forgalmazo6 tanusitjuk, hogy a készilék a
vasarlasi tajékoztatéban kézolt adatoknak
megfelel.

A méddositas jogat fenntartjuk.
100
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Bitaemo Bac 3 npua6aHHsam

HoBoro npunagy ¢ipmu BOSCH.

Bu otpumanu cy4yacHy Ta siKicHy
no6yToBy TexHiky. [oaanbLy
iHdopmauito woao Hawmx BUpo6GiB Bu
3HanpaeTe Ha Hawin IHTepHeT-CTOPIHL,.

Lie npunaa npu3HavyeHun anst oopobku
3BUYaNHOI B NOGYTI KiNbKOCTi NpoAyKTiB
abo Ans aHanoriYyHoro HeNMpPoMMucIIoBoro
3acToCyBaHHSA.

BukopucToByiiTe npunag ons nodyToBoi
06po6KM HEBEMUKOT KiNbKOCTI NPOAYKTIB
NpoTSIroM BiANOBIAHOrO Yacy (auB.
Tabnuuto, man. G). byab-nacka, 36epexiTb
LIIO HCTPYKLUtO 3 eKcnnyaTadwii.

Mpw nepenavi npunagy TpeTiii ocooi,
nepegasanTe 3 HAM iHCTpyKUito. [Mpunag He
noTpebye TexHIYHOro 06CnyroByBaHHs. 3a
HEeoTPYMaHHS BKa3iBOK LLOAO NPaBUITbHOTO
3acToCcyBaHHS npunagy BUpoOHWK He Hece
BignoBiganbHOCTI.

KopoTkui ornsan
PO3ropHiTb CTOPiHKM 3 MantOHKaMu.
Man. A

1 Hixka 6neHgepa 3 HepxaBito4oi
crani

BcTaHoBiTh HixKy BrneHaepa 4o 3ByKy
dikcauii.

Bnok enekTpoaBuryHa

Kabenb enekTpoXxuBneHHs

Mayok ana nigBiwyBaHHA

[ns 3GepiraHHs npunagy y
nigBiLLeHOMY CTaHi.

lHaMkaTop WBNAKOCTI

Perynstop wBMAKOCTi 06epTaHHA
3ebesneuye nocTynose perynoBaHHs
LWBMAKOCTI 06epTaHHs (nuLe B
NoeAHaHHi 3 Knasilueto 7a).

- OBepTaHHsa NpaBopyY 3MEHLLYE
LUBMAOKICTb.

- ObepTaHHsa niBopyY 36inbLIye
LUBUOKICTb.

A WDN

o u

Robert Bosch Hausgerdte GmbH



7 Knasiwa yBiMKHEHHSA
a PerynboBaHa wBMAakicTb
(3 perynsiTopom LLUBUAKOCTI
obepTaHHs 6)
b  Turbo-pexum
BreHgep BMUKaETLCA HATUCKAHHAM
knasaiwi (a abo b).
8 KnaBiwi po36nokyBaHHs
Ans 3HATTS Npynagas ogHOYacHo
HaTUCHITb 06MABI KNaBiLLi.
9 Hix bneHgepa
10 CknsAHka
BukopucTaHHsa cknsHku 3anobirae
po36puskyBaHHIO NpoaykTy. Ans
36epiraHHsA roToOBOro NPOAyKTY B
CKNSAHUI HAKpWnTE ii KPULLKOIO.

BaraTodyHKUioHanbHe npunaaan Ta

iHCTPYMeHTHn

11 Yawa

12 Kpuuwka

13 LroBxau

14 Hix-nogpioHoBay

15 Tpumau BCTaBHUX OUCKIB

15A [vck ans WWHKyBaHHA Ha BeJUKi
LUMaTKn

15B [uck Ans WMHKyBaHHSA Ha ApPioHi
LIMaTKN

15F Ouck-Tepka - cepeaHs

15G [uck-Tepka - Benmka

16 BiHuMK 3 pegykTOpOM

TexHika 0e3neku

Heb6e3neka nopaHeHHsI
He6e3neka ypaxeHHs1
esIeKmpuYHUM CIMPYMOM

BmukariTe Ta BUKOPUCTOBYWTE Npunag nuie
3riHO 3 JaHUMK Ha MacropTHiIN Tabnmuj.

He 003BONSETLCA KOPUCTYBATUCS NPUIaaoM
NPV NMOLLIKOKEHHI MEPEXEBOro Kaberto.
TpumanTe npunag y 3axueHomy Big aiten
Micui. CrigkyiTe 3a Tvm, LWOG AiTn He rpanmcs 3
npunagom.

Ocobu (BKIMHOYHO 3 AiTbMM) 3i 3HVKEHM
CNIPUAHSTTAM, 3 OOMEXKEHUMUN PO3YMOBUMMU
MOXIMBOCTAIMM 200 0CO0W, LLIO HE MatoTb
[JO0CTaTHBO 3HaHb Ta JOCBiAY, He AOMYyCKarTLCA

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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[0 KOPUCTYBaHHS npunagoM. BoHn MoxyTb Lie
pobuTty NuLLe nig HarmsaomM abo 3a BkasiBkamm
ocobu, sika Hece BiANoBiAanbHICTb 3a IXHI0
Oesneky. Butsarante Bunky 3 poseTtku nepen
36MpaHHAM Ta OYMLLIEHHSIM Npunagy, nicns
KOPUCTYBaHHS HUM, @ TaKOX BUXOASYN 3
NPVYMILLIEHHS Y BUNaaKax HeCrnpaBHOCTEN

B poboTi npunagy. Cnigkynte 3a Tum, WwWob
kabernb He TOpKaBCH rOCTpUX Kpanok abo
rapsiqmx NOBEPXOHb. 3aMiHy NOLLKOHKEHOIO
kabento eneKkTpoXMBIIEHHA MOXe NPOBOANTM
nu1LIe KOMMaHis-BUPOBHUK, Ti cepBiCHa
nigTpumka abo ksanigikoBaHWi cnewianicT,
LWO6 YHUKHYTN HEGE3NEYHNX CUTYaLL.
PeMOHT npunagy MoxXyTb NPOBOAUTY NLLE
crnevujanicTv HaLwoi cepBiCHOI Cnyxow.

He TopkaviTecb 3aHyptoBaHoro bneHaepa
BOMOMMMM pykamu Ta He J03BOrnsiTe oMy
npauoBati gapemHo. Bukopuctosyiite
6neHaep nuie 3 opuriHanbHUM Npunagasm.
Byabre obepexHi npm 06pobui raps4oi
pianHun. PionHa moxe po3bpuskatuch.

He 3aHyptoriTe Nnpunag y piavHy BuLLle micusi
npuegHaHHA Hixkkn bneHgepa oo 6noky
€NeKTPOABUIyHa Ta He CPSIMOBYNTE Ha

ue micue BoaHUA cTpyM. 3ab0OpOHSIETECSA
3aHyptoBaTK Y BOAY Ta MUTU Y NOCYAOMUINHIN
MaLLUHI KpULLKY YaLwi. Ti MoKHa LwBemako
onorickysaTu nig Gixxy4oto BOAOH.
PekomeHayeTbca TpumaTy npunag,
YBIMKHEHUM nnLue nig Yac 06pobku NpoaykTy.
He knagiTb Hixky Gnengepa Ha rapsdi
MoOBEPXHi Ta He 0bpOBnANTE Heto Ayxe rapsdi
npoaykTun. Nepen o6pobkoto GrnieHaepom
OCTYyAiTb NpoaykT Ao Temnepatypu y 80 °C
abo Hmkye!

Bmukavite npunag, nuie sxkwo poboui
IHCTPYMEHTM Ta Npuragasa BCTaHOBIEHI
npaBuIbHO.

Mepen 3amiHOO NpunNaaas Ta iHCTPYMEHTIB
BUMVKaNTe Npunag 1a BUTAranTe Mepexesunii
LUTEKEp 3 PO3ETKU.

3ab0poHSAETLCS B )KOQHOMY

pasi BUKOPUCTOBYBATU KPULLIKY
HaratodyHKLiOHaNLHOro NpuUnagas ans
pO3irpiBaHHA CTpaB y MiKpOXBUIBOBI Nevi
abo 3 Byab-AKOHO iHLLIOK METOH, HE BKA3aHOH
BMPOBHMKOM.
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3axucT Big nepeHaBaHTaXXeHHA

Y BMNagKy nepeHaBaHTaXXeHHs npunagy
(Hanp., Yepes HaaTo TpMBane 3acTOCyBaHHS
abo Yepe3 HaaTo BEMUKI 3ycunns

npu NPOLUTOBXYBaHHI NPOAYKTIB, LU0
noapibHIOTLCSA) aKkTUBI3YETLCS 3aXUCT Bif
nepeHaBaHTaXXeHHS!, Npunaz BUMUKaETLCS.
[uB. po3gin »Lllo pobutn y Bunagky
HEeCnpaBHOCTI«.

MosicHeHHA fo cuMmBoONiB Ha npunagi Ta
npunapai

O6epexHo! [ertani, wo
@ obepratotbes!

He BcTpomnsnTe pyku y

3aBaHTaXyBarbHWUA OTBIp.

EkcnnyaTauia npunagy

Mepen NepLUM KOPUCTYBaHHSAM pPeTenbHO
BUMUIATE Npunag Ta npunaans, Aus. poaain
»OUULLIEHHS Ta JOMAAK.

3aHyproBaHui bneHgep

He6e3neka nopaHeHHs
20CmpuMu HoXamMu ma
o06epmoeum pomopom
BabopoHsiembcs mopkamucs pykamu
HOXa Ha Hixui 6rieHoepa.
He ovuuwytiime Hix pykamu,
KopucmyUtmecsi LWimKoto.
Baxnueo!
BcmaHoerntolime ma 3Himalime HiXKY,
nuwe Konu bneHoep gid'edHaHull 8i0
efieKmpomMepexi.

[ns npyroTyBaHHA MaioHesy, COyCiB,
KOKTENMIB, AUTAYMX CyMilLen, nope
3 BapeHux OBOYiB Ta OpYKTiB Ta And
nogpibHeHHs nboay. [Ans npurotyBaHHA
cynis-nope.
3aHyptoBaHun bneHaep He
npu3Ha4YeHu AN NpUroTyBaHHS
KapTOMmnsiHOTO Miope.

MigroroBka

Man. B

» [lepen BMKOPUCTAHHAM NPOMUIATE YCi
Aetarni.
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+ [loBHicTio po3moTaniTe MepexeBui
Kabenb.
BcraHoBITb HixKy BbneHgepa y 6nok
eneKTpoaABUryHa A0 YyTHOTO 3BYKY
dikcauii.

» [lpuegHante mepexesui LUTEKEP OO
pO3eTKM.

+ [loknagite NpogykTu y CKNsiHky abo B
Oyab-AKUA iHLLWA BUCOKMI MOCYA.

i

3aHyptoBaHuii bneHaep
npautoBaTvmMe Kpawle, Ko A0
cknagy noapibHoBaHMX NPOAYKTIB
BXOAMTUME pignHa.

* BcTaHoBIiTb 6axaHy WBMAKICTb
06epTaHHs perynsaTopom.

ObepTaHHs NpaBoOpYyY 3MEHLLYE
LUBUAKICTb.

O6epTaHHsA niBopyY 36inbLUye
LUBUAKICTb.

B uinomy pekomeHayeTbcA
BMKOPUCTOBYBATK TypbO-pexunm ans
06po6kM Hepiakux npoaykTis. MNpu
06po6ui pianHW, rapsiumx NpoaykTiB Ta
npv nigmiwyBaHHi (Hanp., Mocnie Ao
NorypTy) peKOMeHAYEMO KOPUCTyBaTUCS
perynsiTopom LUBUAKOCTi 06epTaHHs.
[Mpun HaTUCKaHHI KNa.iLi yBIMKHEHHS
BCTAHOBIIEHA LUBUKICTb BKA3YETHCS
Ha iHamkaTopi. Ynm Binblue cermeHTiB
ropuTb, TUM BULLLEA BCTAHOBMNEHA
LUBUAKICTb.

MiuHo TpymainTe GneHaep Ta CKISHKY.
BmukaiiTe 6neHaep HaTUCKaHHSM Ha

KnaBilLy GaXkaHoro pexuimy.

i
i

BrneHpep 6yae yBiMKHEHO, Mok Bu
TpUmaeTe Knasiwy YBIMKHEHHS
HaTWUCHEHO!O.

o6 yHWKHYTW po36pu3KyBaHHS
nNpoaykTy, HaTUCKanTe Knasily
YBIMKHEHHS e ToAi, KONW Hixka
npunagy 3aHypeHa y npoayKT.
Bumukaiite bneHagep, nepLu Hix
BUMHATM NOTO HIXKKY 3 NPOOYKTY.

» Ticns 06pobku NpogyKTy BiANYCTiTh
KnaBilly yBIMKHEHHS.

*  BuTArHiTE MepexeBuii LUTEkep 3
pO3eTKM.

Robert Bosch Hausgerdte GmbH



* HaTucHiTb knaBiwi po3bnokyBaHHA Ta
Big'eqHanTe HixkKky bneHaepa Big 6noky
€NeKTPoABUryHa.

Mopapa ans nogpibHeHHA nNboAy:
MoknagiTe y cknaHKy GneHaepa abo B
OyOb-AKy iHLLY NNacTUKOBY CKMSAHKY 2-3
Kybukv nbogy. 3aHypTe brieHaep y CKNSHKY,
YBIMKHITb Oro Ta NPUTUCHITb A0 KybukiB
neogy. Kinbka pasis nigHimiTe npunag 1a
3HOBY MPUTUCHITL MOro A0 NboAay.

BaratodyHKUioHanbHe Npunagan Ta

iHCTPYMEHTU

Heb6e3neka nopaHeHHsi
20CMpuMu HoXXamMu ma
obepmoeum pomopom!
lMpomsieom ekcrinyamavuii He 3aHyproime
PyKu y yawly. [Jns npocysaHHs
iHepedieHmig 3aexdu Kopucmylimechk
wmosxadyem (13).
[Ticra sUMKHEHHST O8U2YH Mnpaytoe we
Kopomkull 4Yac 3a iHepujeto. 3amiHrolime
poboyi iHecmpyMeHmu nuwe rics
[M0BHO20 3YMUHEHHSI puniady.
lMpu pobomi 3 bazamohyHKYiOHaIbHUM
npunaddsm npunad MoXHa eMukamu
Juwe nicns npasusibHo20 8CMaHOE/IEeHHS
ma qbikcysaHHs KpUWKU.
Baxnueo!
3Himamu ma ecmaHoentoeamu npunados
MOXHa fuwie y 8UMKHEHOMY CMaHi.

Hix-nogpioHroBay (14)

[na nogpibHeHHst M'Aca, TBEpANX CUPIB,
unbyni, Tpas, YaCHUKY, OBOMIB, (DPYKTIB,
ropixie Ta murganto. OGoB'sI3KOBO
AOTPUMYNTECH peKOMeHAaLT LWOoAo
MaKCMMarbHOT KibKOCTi NPOAYKTIB,
HaBepgeHoi B Tabnuui (man. G).

Heb6e3neka nopaHeHHs1 2ocmpum
Hoxem!
3abopoHsiembcss mopkamucs pykamu
HOXa 8 Yawi. He oyuwytime Hix-
nodpibHio8ay pykamu, Kopucmytmecs
WimkKoto.
Bbepimb HiX-rnodpibHosay nuwe 3a to2o
rnacmuKosy YacmuHy.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Yeaea!

lMeped nodpibHeHHsIM M'sca
sudarisitime 3 Hb020 KiCmKuU, Xpswi ma
cyxoxunns. bazamogpyHkyjoHanbHe
rpunadosi He npudamHe Osisi T0OPIGHEeHHS
Oyxxe meepdux rnpodykmie (Kagosux
3epeH, pedbKu, MycKamHux 2opixig) ma
3aMOPOXKEHUX rPOOyKmig (ghpykmis
mouwjo).

MigroroBka
Man. C

i

i

BcTaHoBITh Yally Ha rmagaky Ta Yncty
po6o4y NOBEPXHIO Ta TPOXM MPUTUCHITb
ii.
BcTaHOBITb Hix.
MoknagiTe B YaLly NpoayKTu.
BcTaHOBITb Ha YaLly KPULLIKY 3i
wroBxayem (Wwob cTpinka a cymictunach
3 Byab-Akum Buctynom b Ha vawi) Ta
NOBEPHITb iT NPOTW rOANHHMKOBOI CTPINKK
[0 3BYKy (pikcauji.
AKWwo y YaLwli 3HaxoauTbCs Benvka
KiNbKICTb iHrpedieHTIB,
BCTaHOBIIOBATU KPULLIKY Mpunagy
cTae Baxye. 3a HeobXiaHICTIO
NPOKPYTiTb B MOTPIGHOMY HanpsiMKy
TpunonaTHe 3'€4HaHHS BCepeauHi
KOHCTPYKLU.
Mpw 3aKPUTTI KPULLKK YaLLi
3BepTanTe yBary Ha Te, Lo WTudT
HOXa Mae Tpumarucs y brneHgepi
BepTuKansHo, auB. man. C-4b.
BcTaHoBITb €NeKTpoaBUIyH Ha KPULLIKY
[0 YyTHOro 3BYKY qpikcaLlii.
Mpunag mae 3adikcyBaTncs Ha
KpULLILi YaLli 3 XapakTepHUM 3BYKOM,
iHaKLWwe 3'eAHaHHS Npuniagy Moxe
BaXKO YLLUKOAWNTUC.
MpuegHanTe MepexeBuii LUTEKep A0
pO3eTKN.
MiuHo yTpumytoumn vawwy Ta
€neKTPOABWIYH, YBIMKHITb Npunag.
B uinomy pekomeHayeTbcA
BMKOpPUCTOBYBaTW Typbo-pexum Ans
06pobkm GaraTodyHKUIOHaNbHUM
npunagasm Hepiakux NpoayKTis.
Micns 06pobkum BiANYCTiTh KNaBsiwy
YBIMKHEHHS.
ButarHiTe MmepexeBun wTekep 3

03ETKN.
P 103



uk

[OVcKn ons LUMHKYBaHHA, AUCKU-TepkU (15A,

15B, 15F, 15G)

Heb6e3neka nopaHeHHs1 20cmpum

Ho)xem!

Bydbme ocobnuso obepexHi npu pobomi

3 ecmasHumu ouckamu! Crnidkytime

3a nMpasusibHOK yCMaHOBKOHK OUCKI8
y mpumay. bepimbs mpumay nuwe 3a
rpu3HaqeHi 0ns Yboeo 3a2ubrieHHs.

OuCK Ans WUHKYBaHHA Ha BenuKi
wmatku (A)

BcTaHOoBITE Ha enekTpoaBUryHi 6axkaHy
(M1 pekoMeHaYEMO HU3bKY) LUBUAKICTb
o6epTaHHs Ans LWMHKYBaHHS Orypuis,
MOPKBMU, KapTonsii.

Ouck ans WUHKYBaHHA Ha ApPiOHi

wmaTtkm (B)

BcTaHoBITE Ha enekTpoaBUryHi 6axxaHy
(M1 pekoMeHAYEMO HU3bKY) LIBUAKICTD
obepTaHHA ANs LWMHKYBAHHS OrypuiB,
MOPKBW, BypsIKy, LiyKiHi.

Ouck-Tepka - cepepnHs (F)

BcTaHoBITh Ha enekTpoaBUryHi 6axxaHy
(MY pekoMeHOYEMO BUCOKY) LLUBUAKICTb
obepTaHHA ANS HaTUpaHHs S6MyK, MOPKBM,
cupy, KanycTu.

[unck-Tepka - Benuka (G)

BcTaHoBiTL Ha enekTpoaBUryHi 6axxaHy
(M1 pekoMeHAYyEMO BMCOKY) LUBUAKICTb
obepTaHHA Ans NPUroTyBaHHSA ranyLuok,
KapTONnsiHWX OnagKiB Ta CUPUX OBOYEBUX
canaris.

Yeaea!

He dossonsiembca obpobnsmu
meepdi Mpodykmu, Harip., napme3at,
wokonad mouwjo, duckamu-mepKkamu
ma duckamu Ons WuUHKyeaHHs (A, B,

F abo G). [nsi 06pobku 80foKHUCMUX
npodykmis, Hanp., uubyri, peseHo ma
cenepu, OUCKU-mepKu ma AuckKu Ons
WUHKY8aHHS npudamHi nuwe 3a neeHux
ymos (A, B, F abo G).

MigroroBka
Man.D

» BcraHoBIiTb Yally Ha rnmagky Ta YmcTy
pOo0OYYy MOBEPXHIO Ta TPOXM MPUTUCHITB .
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BcTraHoBiTb 6axaHuii AUCK y Tpumay.
CnipkynTe 3a npaBUNbHUM
BCTaHOBMNEHHAAM BCTaBHOIO ANCKY
(man. D-1a)!
BcTaHOBITL TpYMay Ha CTpUXEHb Ha OHi
Yaui.
BcTaHoBITb KpULLIKY 3i LUTOBXa4YeM (o6
CTpifika a cymictunach 3 Oyab-sikum
BMCTYNoM b Ha vaLui) Ta noBepHiTb i
NPOTN FOAMHHUKOBOT CTPINK1 A0 3BYKY
chikcauii.
Heb6e3neka nopaHeHHs1 20cmpum
Hoxem!
lMpomsizom ekcrinyamauii He 3aHyprotime
PyKU y 3a8aHmMaxysarnbHuUll omsip.
[ns npocysaHHs iHepedieHmis 3aexou
Kopucmytmecbk wmosexayem (13).

BcTaHoBITL €NeKTpoABUIYH Ha KPULLIKY
[0 YyTHOro 3BYKy dikcaii.
MpuegHanTe MepexeBuii LUTEKEP 0
pO3eTKM.

MiuHo yTpumytoumn vawwy Ta
€neKTPOABUIYH, YBIMKHITb Npunag.
BcTaHoBITL baxaHy LWBUAKICTb.

m CnoyaTky yBIMKHITb Npunag,

BCTaHOBITb LUBMAKICTb 06epTaHHs, a
nuwe noTiM KNaAiTb NPOAYKT Ans
noapibHeHHs.

MoknaaiTe NPOAYKT ANS LUMHKYBaHHS
abo HaTupaHHS.

Jlerknm HaTUCHEHHSAM LUTOBXa4ya
npocyBainTe NpoaykT Ans NoApiOHeHHs.

m He npvknagante BEMUKMX 3yCurb,

LWo6 NPOTUCHYTW NPOAYKT, LU0
nogpibHoeTbCs, (Hanp., Npu
Hapi3aHHi cupy) wrosxadyem (13),
iHaKLWe npunag MoXxe BUMKHYTUCS
Yepes NepeBaHTaXEHHs!, AMB. PO3gin
»LWo pobuTtn y BUNagky
HEeCnpaBHOCTI«.

BunmiTe WITOBXaY Ta gogante HacTyMHi
iHrpedieHTn Yepes 3aBaHTaxyBanbHUA
THOK.

Micna 06pobku BignycTiTb Knasilwy
YBIMKHEHHS.

BuTArHiTE MepexeBuin LUTekep 3
PO3ETKM.

Robert Bosch Hausgerdte GmbH



Yeaza!
Cnycmouwytiime Yauwy, nepuw Hix

B0Ha 3arnoeHUMbLCsi 00 mpumadya OUCKie
Onsl WUHKY8aHHSI ma OUCKI8-mepoK.

BiHuuk

[ns 36uBaHHA BepLLKiB, se4HNX BinkiB Ta
MOFO4YHOI NiHW (XONogHEe MOMOKO, Makc.
8 °C, abo rapsiye monoko, npubn. 60 °C).

Yeacza!
BcmaHoernolime ma 3Himatime

8IHYUK 3 pe0yKmopom, fuwe
Konu 6reHdAep gid'edHaHul 8id
ernekmpomMepexi.

MigroToBka
Man. E

MoknagiTe NPOAYKTM Y CKNSHKY
6neHaepa.

BcTaHoBiTb peaykTop y 6rok
€neKTPOABUIryHa 4O YYTHOIO 3BYKY
dhikcauii.

BcTaHOoBITb BIHUMK Y peayKTop A0 3BYKY
cikcauii.

MpuegHanTe MepexeBuin LWITEKep 40
po3eTKU.

MiyHo yTpumytoumn cknsiHKy Ta
€neKTPOABUIyH, HaTUCHITb KNnasilly
YBIMKHEHHS.

KopucTtyiitecsa perynstopom

LWBMAKOCTI 06epTaHHs, WOoO YHUKHYTH
po36pun3KyBaHHS NPOOYKTY.

lMicna o6pobku BianNyCTiTL KNaBiwy
YBIMKHEHHS.

BUTArHiTE MepexxeBuin LUTEKEP 3 PO3ETKN.

3akiH4eHHsA poboTu

BVMKHITL eneKkTpoABUryH Ta BUTATHITb

MepEeXeBUI LUTEKEP 3 PO3ETKM.

3HATTA HiXKKM OneHpepa: HaTUCHITb

Knasilli po36nokyBaHHs Ta

BiA'eaHanTe Hixky bneHaepa Big 6noky

eneKTpoaBuryHa.

3HATTA 6araTodyHKLiOHaNbLHOro

npunapan Ta iHCTPYMeHTIB:

- HatucHitb knasilli po36rnokyBaHHs
Ta 3HIMITb €NeKTPOABUIYH 3 KPULLIKW.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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- [NoBepHiTb KpULLKY B HANpsIMKY
rOAMHHUKOBOT CTPISIKK Ta 3HIMITb i 3
yaui.

- [pu poboTi 3 HOXEM-
noapibHIoBaYeM: Bi3bMiTb HixX-
nopgpibHIoBaYy 3a MOro NracTUKoBy
YacTVHY Ta BUAMITb MOro 3 Yalui.

- [Npwv poboTi 3 Tpumavem BCTaBHUX
OunckiB Ansa nogpibHeHHS: Bi3bMiTb
TpMMad 3a Npu3HayeHi gns Lboro
3arnnbnexHHs Ta BUMMITb 3 YaLlli.
MepeBepHiTL TpMMay Ta 06epexHo
BUTUCHITb BCTaBHWIN OUCK 3HU3Y
(man. F).

m AKLWO BaXKKO BUAMAaTK TpUMay Yepes
Te, LLO 3arnmmnbneHHs KoB3ke, MOXHa
CKOPUCTaTUCH CYXUM PYLLHMKOM abo
CEpPBETKOHO.
*  3HATTA BiHYMKa:
- 3HIMITb BiHYMK 3 peayKTopa.
- HatucHitb knasilli po36rnoKkyBaHHsi
Ta Big'egHaliTe peaykTop Big 6noky
€NeKTPOABUryHa.
* [MouucTiTb yci getani, AMB. po3ain
»OunLLEHHS Ta AOMSa«K.

OunweHHA Ta gornag

Heb6e3neka ypaxeHHs1

efleKmpu4HUM cmpymom!
3abopoHsiembcsi 3aHyptosamu y 800y
ma Mumu y nocy@oMuliHiti MawuHi 610Kk
enekmpoosueyHa. 3abopoHsaemscs
8uUKOpUCMo8y8amu rapoee O4ULEHHs!
[NogepxHi MOXymb MOWKOOUMUCS.
3abopoHsiembcs sukopucmosysamu
abpa3susHi o4uwysarnsHi 3acobu.

m Mpwn 06pobui, Hanp., MOPKBK Ta
OypsiKy, NNIACTMKOBI AeTarni MOXyTb
nochapbyBatumcs, iX MOXHa OYUCTUTH
KiflbkOMa KpannsiMyM pOCITIMHHOI Ofil.

OuunLLeHHA GNoOKy enekTpoaBUTyHa

*  BuTArHiTe MepexeBui wTeKep 3
po3seTku!

+ [MpoTpiTeb 610K enekTpoaBUryHa BONIOrM
PYLLUHVMKOM Ta BUTPITb Hacyxo.
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»  CknsaHky bneHgepa MOXHa NOMUTY B
NOCYAOMUIMHIN MaLUWHI.

* Hixky GneHgepa MuiiTe B MaLLWHi y
BEPTUKaINbHOMY MOMOXEHHI (HOXEM
aoropu) abo YMCTITb LLITKOM Nig,
OiXXy4oto BoAot0.

*  BucywiTb Hixky brieHgepa y
BEPTMKANBHOMY MONOXEHHI, 0O 3 Hel
BUTEKNa BOAA.

OumweHHs 6araToyHKLiOHaNbLHOro
npunaaan Ta iHCTPYMeHTIB

Heb6e3neka nopaHeHHs1 20cmpum
Hoxxem!
Bepimb Hix-nodpibHrosay nuwe 3a
lio2o nnacmukosy pykosimky. bepimb
mpumay uwe 3a rnpusHadyeHi ons U020
3ae/ubreHHs.

Yeaza!

3abopoHsiembcsi 3aHyprogamu
y 800y ma mumu y rnocydoMuliHiti
MaLUUHI KpuwwKy yauwi. i MoxHa weudko
onorickysamu mid 6iy40oto 800010.

*  Yawa, wroBxa4, oUCKn Ans
LUMHKYBaHHS, TPMMaY Anst AUCKIB Ta HOXi
MOXHa MUTW B NOCYAOMUINHIN MaLUWHI.

*  KpuwKy nuiie npoTpiTb BOSIOrUM
pyLwHMKOM abo LUBMAKO OMOMNOCHITL MiA
Bixxy4oto Bofot0.

OumLeHHA BiHYMKA

Yeaza!

BabopoHsiembcs 3aHyprosamu y
800y pedykmop, Mumu (io2o nid 6iy4or
800010 abo y nocyOoMUliHIt MawUuHi.

*  BiHYMK MOXHa MUTK B NOCYOOMUIAHIN
MaLUuHi, pegykTop Tpeba nuwe
NpoTUPaTV BOMOMMM PYLUHUKOM.
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Lo pobuTtn y BUNnagKky
HecnpaBHOCTI

HecnpaBHicTb | YCyHeHHs

Mig yac pobotn AKTMBOBaHWUIN 3aXUCT

BUMUKAETLCA Bil NepeBaHTaXeHHS.
npunag abo *  BuwmkHiTL Npunag
novmHae Ta BUAMITb
MUIOTITH MepexeBui
iHOuKaTop LUTEKEP 3 PO3ETKU.
LUBUAKOCTI. * [anTtu npunagy

OXOITOHYTK
NpoTSArom npuon.
1 rogvHwn, o6
AeaKTuByBaTu
3axuCT Bif,
nepeBaHTaKEHHS.

*  3HOBY YBIMKHITb
npunag.

FKLLIO HecnpaBHICTb YCYHYTW He BAanocs,
3BEPHITLCA A0 CEPBICHOT Cnyxou.

PekomeHaaudii 3 ytunisauii
[aHun npunag nosHavyeHun y
BignoBigHOCTI i3 [AMpeKkTnsoto

mmm EBponericbkoro Coto3dy 2002/96/EG
npo yTuni3aLilo enekTpu4Horo Ta

€NeKTPOHHOIO yCTaTKyBaHHs (waste

electrical and electronic equipment —

WEEE). [InpektuBa BM3Ha4Yae NOpsifok

36opy Ta yTunisadii ctapux npunagis Ha

TepuTopii ycix kpaiH €C.

3a iHdopMaLlieto Npo akTyanbHi LWIaxu

yTunisauii 3BepHiTbca Oyab nacka oo

CBOTO creLianisaoBaHoro Toproeusa abo o

aaMiHicTpaLii cBoei rpomaan.

FapaHTif

YMOBM rapaHTii Ansi Lboro npunagy
BM3HAYalTbCs HALLUM NPeACTaBHUKOM Y
KpaiHi, oe npunag 6y npogaxui. MNogpobuui
LIMX YMOB MOXXHa OTpMMaTK Bi TOProsLs,

y sikoro npunag 6yB kynneHuin. Bucysatoun
6yab-sKy BUMOTY Y BiANOBIQHOCTI i3 4aHO
rapaHTieto, cnig nogaeaTtu Yek Ha NpoaaHumn
ToBap abo KBUTAHLLH.

BHeCeHHSs 3MiH He BMKMOYaETbLCA.

Robert Bosch Hausgerdte GmbH



MosppaBnsiem Bac ¢ nokynkon
HoBoro npu6opa c¢pupmsl BOSCH.
Bbl npuobpenu coBpemMeHHY!o,
Ka4yeCTBEHHYIO AOMALUHIOO TeXHUKY.
CBeAeHVIil O Apyrnx Hawux n3genusax
Bbl HAWAETE Ha HaleM MHTepPHeT-
cante.

[aHHbIM NpMbop NpegHa3Ha4YeH AnA
006paboTku 06bIYHOrO A4St AOMAaLUHEero
XO3AINCTBa KONM4ecTBa NPOAYKTOB UIU
ANA aHaNorM4yHoro HenNPoOMbILIIEHHOro
Mcrnonb3oBaHus.

Mcnonb3ynte npubop TONbKO Anst
06paboTkm HeGomnbLIOro KonuyecTea
NPOOYKTOB B TE4EHUE KOPOTKOro

BpeMeHu (cM. Tabnuuy, puc. G). XpaHute
PYKOBOACTBO MO 3KCMyaTauum.

Mpv nepenave Mykcepa HOBOMY BrnagernbLy
He 3abyabTe nepefaTb Takke PyKOBOACTBO.
Mpubop He TpebyeT TEXHNYECKOTO
obecnyxumeanus. MNpy HecobnogeHnn
yKasaHui Mo NpaBnbHOMY UCMOMNb30BaHMWIO
npubopa U3roToBUTENb HE HECET
OTBETCTBEHHOCTb 3a €ro NoBPEXAEHUSI.

Kpatkoe onucaHue
Pa3BepHMTe CTpaHuubl C pUCYHKaMMW.
Puc. A

1 Hoxka 6neHgepa U3 HepxxaBeroLlen

ctanu

BcraBnsiite Hoxky GneHgepa no

LenyKa.

Bnok anekTpoaBurartens

CeTeBol kabenb

Kptok ans nopgBewmBaHus

[nsa xpaHeHusi npubopa B

noaBeLLEHHOM COCTOSIHUMN.

5 WHAaukaTop ckopocTu

6 PerynaTtop ckopocTu BpalleHUA
O6ecneynBaeT NNaBHy PErynMpoBKy
CKOpOCTM BpaLLeHUs
(Tonbko B KOMBMHaLMK C KHOMKOW 7a).
- BpalyeHue BnpaBo yMeHbLIaeT
CKOpOCTb.
- BpawieHue BneBo yBenuunsaet
CKOpOCTb.

HAWON

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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7  KHonku BKnoYeHus
a KHonka HopmanbHOro pexvima
(c perynitopom ckopocTu
BpaLieHus 6)
b KHonka Typ6o-pexumma
BrneHgep BkntovaeTca HaxaTmem
KHOMKu (a unu b).
8 KHonku pa3bnoknposku
Ons cHATUSA NpUHaANEeXHOCTH
OOHOBPEMEHHO HaXXMUTE 06€ KHOMKMN.
9 Hox 6neHpgepa
10 CrakaH
Mcnonb3oBaHue ctakaHa
npegoTBpallaeT pasdpbi3rnBaHe
npogykTa. [ins xpaHeHns
NPUroTOBIIEHHOTO NPOAYKTa B CTakaHe
3aKPONTE €ro KPbILLKON.

Pa6ouyne MHCTPYMEHTbI U
MHOTro(PyHKLMOHaNbHbIe
NPUHaANEXHOCTHN

11 Yawa

12 Kpblwka c peAyKTOpomM

13 Tonkatenb

14 Hox-usmenbuuTtenb

15 [depxaTenb AUCKOB

15A Ounck ansi KpyNnHOM LUMHKOBKM
15B [luck Ansi TOHKOW LULMHKOBKU
15F Ouck-Tépka (cpeaHnsn)

15G [Ouck-TépKa (KpynHas)

16 BeHuuk ¢ peayKTopom

MpaBuna TexHuku 6e3onacHoOCTH

OnacHocmb mpasemupoeaHusi
OnacHocmb yOapa moKom

MopakntovaiTe 1 ucnonb3yinte Npubop
COIMacHO AaHHbIM Ha TUMOBOW Tabnnyke.

He ponyckaeTcs nonb3oBaHue Npubopom
Npu NOBPEXAEHUAX ceTeBoro kabens. He
noamnyckawnTe aete 6nmnsko k npmbopy.
Cnepgute 3a Tem, YTODbI AETU HE Urpanu

¢ npubopoM. [lvua (Bkntovas aetein) co
CHWXEHHBIM BOCNPUSATMEM, OrPaHNYEHHBIMM
YMCTBEHHbIMY BO3MOXHOCTSIMU UNnn nnua,
MMeloLLIMe He[oCTaTOHO 3HaHUIA 1 OMbITa, He
[JonycKatoTcs K aKenyataumm npuéopa. OHn
MOTYT AenaTb 370 TOMbKO Moz NPUCMOTPOM
Unn MO YKa3aHM1Io NnL, OTBEYAOLLMX 33
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ux 6esonacHoCTb. BbiHMMalTe BUnKy 13
po3eTkM nepen cOOPKOM 1 YNCTKOM Npmbopa,
nocne nornb30BaHUsS UM, YXOASA U3 KyXHU

1 B crnyyae cboeB B paboTe npubopa.
CnepguTe 3a Tem, 4TObbI ceTeBon Kabernb

He Kacarncsi OCTPbIX KPOMOK 1 ropsHmnx
nosepxHocTen. [1nsi 3ameHbl NOBPEXAEHHOTO
npoBoaa obpaLlanTech K U3roToBUTENO
npubopa unu B ero CEpBUCHYHO Cry>0y nnm
K KBanudmumpoBaHHOMY cneupanucty. Tak
Bbl NpeAoTBpaTUTE NnoBpexaeHue npudopa.
PemoHT npnbopa nopy4anTe TonbKo
cneupanvcTam Hallen CEPBUCHON Cry>KObl.
He GepwuTteck 3a bneHaep BnaxHbIMu
pykamu 1 He fasawTte emy paboratb Ha
XOfOCTOM XoAy. Vicnonb3aynte Tomnbko
OpUrvHarnbHble NPUHaANEXHOCTU.
Cobniogarite 0OCTOPOXHOCTL Npu paboTe ¢
FOPSYUMM XXMOKOCTAMM. 2KMAKOCTU MOTryT
pa3bpbI3rnBaTbCs.

He norpyxaite npnbop B XNAKOCTb BbilLe
MecTa coeamHeHUst HOXKM BneHaepa u bnoka
ariekTpogBuraTens n He HanpaenanTe Ha
Hero CTpyto BOAbl. 3anpeLyaeTcs onyckarb

B BOAY W MbITb B MOCYAOMOEYHOWN MaLUMHe
KPBILLKY C peayKTopom. E€ MOXHO Tonbko
ObICTPO onornackveaTh MOA CTPYEN BOAbI.

Mb1 pekomeHayem gepxatb npnbop
BKIMHOYEHHBIM TOSNBKO BO BPEMS U3MENBHEHUS
npoaykTa.

He knaguTe HoXKy BrieHaepa Ha ropsyve
NOBEPXHOCTM N He obpabaTbiBaiTe el O4eHb
ropsiume npoaykTel. CHa4Yana octyaute ux oo
Temnepartypbl 80 °C n Huxe!

Mepen BkntoyeHnem npubopa ybeamtech

B TOM, 4TO paboyme UHCTPYMEHTbI U
NPUHAANEXHOCTN YCTaHOBMNEHbI NPaBUIbHO.
Mepen 3ameHol NpYHaANEXHOCTEN
BbIKNOYanTe NpMbop 1 BbIHUMaWTE BUIIKY M3
pO3eTKM.

B3anpeLuaeTcst ncnonb3oBaTh Yally Ans
pasorpesa 6o B MUKPOBOSTHOBOW Neyu

1 NMoBbIX APYrvX Lienem, KpoMe yKasaHHbIX
N3roTOBUTENEM.

3awmTa ot neperpysku
Mpw neperpyske (Hanpumep, ns-

3a A0nroro ncnosfib3oBaHuA nnm
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CUIbHOrO HaAaBMMBaHWA TornKaTenem
Ha obpabaTbiBaeMblIi NPOAYKT)

npmbop BLIKMIOYAETCA creumanbHbIM
npegoxpaHutenem (cMm. rmasy «4T1o genatb
Npu HENCMPaBHOCTHAX»).

MosicHeHUs kK cMuMBoOnaMm Ha npuGope n
NPUHaANEXHOCTAX

OctopoxHo! Bpaliatwowmecs
petanu! He onyckainTe pyku B
3arpysoqHoe oTBepcTHe.
Monb3oBaHne npubopom
Mepen nepBbIM NCNOMNb30BaHUEM TLLATENBHO
ouncTUTE NPMGOP M NPUHAANEXHOCTU, CM. M.
«OuncTka n yxoa».

MorpyxHon 6neHaep

OnacHocmb mpaseMupoeaHusi
ocmpbiMu Hoxamu/
epawaroujuMcsi Poimopom
He mpoeatlime Hox 8 HoXkKe brieHOepa
pyKamu.
He yucmume Hox pykamu. [Nonb3yltmecs
wémekod.
BaxHo!
YcmaHaernueatime u cHumalime HOXKY
6r1eHOepa mMosbKO rpuU 8bIKITHOYEHHOM
npubope.

[na npurotoBneHns ManoHesa, COycoB,

KOKTennemn, 4eTCKNX cMecen, niope 13

BapéHbIX OBOLLEN U (OPYKTOB M ANs KOMKK

nbaa. Ans npurotoBneHns cynos-mniope.
BneHaep He npegHasHayeH Ans
NPUroTOBEHNS KapTodenbHOro
ntope.

MoprotoBka
Puc.B

* Tlepen ucnonb3oBaHNEM BbIMOWTE BCE
pertanu.

* [lonHOCTbIO pa3moTanTe ceTEBOM
kabenb.

* YcTtaHoBUTE HOXKY brieHaepa B 6ok
anekTpoaBuraTens Ao Lenyka.

* BcTaBbTe BUIKY B PO3ETKY.

Robert Bosch Hausgerdte GmbH



* [lonoxuTe NpoayKTbl B CTakaH Unm
OPYryro BbICOKYIO EMKOCTb.
BneHgep pabotaeTt nyuile, ecnv B
COCTaB M3Mens4aeMbIX U
CMeLUMBaeMbIX NPOAYKTOB BXOAUT
XNOKOCTb.

*  YCTaHOBWTE HY>XHYH CKOPOCTb
BpaLleHus.
- BpaleHue BnpaBo yMeHbLLAET

CKOPOCTb.
- BpaweHue BneBo yBenuunsaet
CKOPOCTb.

[ns 06paboTkM HEXMOKUX NPOOYKTOB
pekoMeHayeTcs ucrnonb3oBaTb Typbo-
pexunm. [ns XnakocTen, ropssamx
NPOAYKTOB U AN NOAMELLMBAHWS,
HanpumMep, MIOCren K norypTy Mol
pekoMeHyeM CaMOCTOATENbLHO
HacTpanBaTb CKOPOCTb BpaLLeHusI.
Mpun HaXXaTnM KHOMKM BKITHOYEHNSI
HaCTpOEeHHas CKOPOCTb BpaLLeHNs!
rnokasblBaeTcsi Ha MHaukaTope. Yem
Oonblle CEerMeHTOB ropuT, TEM BbILLIE
CKOPOCTb.

» Kpenko gepxwute bneHgep v cTakaH.

* Bknouute brnieHaep, HaxaB Ha KHOMKY
HY>KHOTO pexuma.

BneHoeppaboTaeT TonbKO 4o Tex

nop, Noka Bbl yAepXX1BaeTe KHOMKY

HaXXaTon.

YT0o6bI HE JoNyCTUTL

pa3bpbI3rvBaHns, HaxXumanTe

KHOMKY TOSbKO TOrAa, Korga Hoxka

GneHaepa norpyxeHa B NPOAYKT.

Bceraa Bhikntoyarite neHaep

npexae, YeM BblHYTb €r0 U3 roTOBOWA

Macchbl.

»  3akoH4uB paboTy, OTNYCTUTE KHOMKY.

* OtcoeguHuTe Npubop oT ceTw.

*  Haxmute Ha KHOMKM pa3BbrnoKkMpoBKK
N CHUMUTE HOXKY bneHaepa c
anekTpoasuraTtensi.

i

CoBeT no Korke nbaa:

MonoxwuTte 2—3 Kybuka Nbaa B MEPHbIV
cTakaH unu nobor gpyron NnacTMaccoBbIf
ctakaH. Onyctute bneHaep B CTakaH,
BKITIOMMTE 1 MPVXXMUTE K Kybrkam nbaa.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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HeckonbKko pa3 npunogHMMnTe u CHoBa
npwxmuTe GrneHgep Ko neay.

MHorocdyHKUMOHanbHbIE
NPUHAANEXHOCTH

OnacHocmb mpaemMupo8aHusi
ocmpbIMuU Ho)xamu/
epawjarouyumcsi pomopom!
Bo epemsi pabomei He onyckatme
PyKu 8 Yawly. [ns npomankusaHusi
UHepedueHmMos ucrosnb3ytime
mornkamerns (13).
lMocne sebiknoyeHus dguzamerib
pabomaem ewé HeKomopoe spemsi
o uHepyuu. 3ameHsitime paboyue
UHCMPYMeHMb! MOJIbKO 10c/e osIHoU
ocmaHo8KuU 0guzameris.
[Npu pabome ¢ MHO20QYyHKUUOHaIbHbIMU
PUHadnexxHoCcmMaMuU 8K4Yame npubop
MOXHO MOJIbKO 10CcIe nNpasusibHouU
yCmMaHo8KU U 3a8opadusaHusi KpbILWKU C
pedyKkmopom.
BaxxHo!
CHumamb u ycmaHaenueams 610K
anekmpoodsuaamerns Ha pedyKkmop
KPbIWKU MOXXHO, MOJIbKO ec/iu
arekmpoodsu2amersib 8bIKITHOHEH.

Hox-usmenbunrtens (14)

[ns nsmens4yeHust poibbl, TBEPOBIX
CbIPOB, penyaToro nyka, Tpas, YeCHOKa,
dpykTOB, OBOLLEN 1 opexoB. Cobniogarite
peKkoMeHaumm No MakcuMasbHOMY
KONMMYecTBY NPOAYKTOB, NPUBEAEHHbIE B
Tabnuue (puc. G).

OnacHocmb mpaemMupo8aHusi
ocmpbiM HoXom!
Hukozda He mpoezatlime Hox 8 Yawe. He
qucmume HOX-U3Menbyumerb pyKamu.
lNonb3ylmeck wémkod.
Hox-usmens4umerns criedyem bpams
MosibKO 3a M1acmmaccosyto Yacme.

BHumaHue!

lMeped usmenbyeHUEM Msca
ydanume u3 Heao Xpsauu, Kocmu u
cyxoxunusi. MHo2oghyHKUUOHarbHbIe
npuHadnexHocmu He npedHa3HadyeHbl
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0ns u3MenbYeHUs1 04eHb MBEPObIX
(KogbeliHbix 3épeH, pedbKu, MycKamHo20
opexa) U 3aMOPOXEHHbIX MPOOyKMo8
(cbpykmos u m. r1.).

MoaroroBka

Puc.C

* YcTaHoOBWUTE Yally Ha rMaaKyt U YUCTYIo
pabouyto NOBEPXHOCTb U crierka
NpuXMUTE.

* BcraBbre HOX.

» TlonoxuTte B YaLly NpoayKTbl.

* YcTaHOBWTE Ha Yally KpbILLKY
C PELYKTOPOM U BCTaBIEHHbIM
Tonkatenem (COBMECTMB CTPESKy a Ha
KpbILLKe C NtobbiM BbICTYNoM b Ha yalue)
1 MOBEPHUTE NPOTVB YaCOBOW CTPENKM
0o chukcaumm.

Ecnu B yale HaxoguTcs 6onbluoe
KOINNYECTBO UHIPEONEHTOB, KpbILLKa
MOXET yCTaHaBNMBaTbCHA C TPYAOM.
[MoBepHUTE KPbILLKY TaK, YTOObI
rKCUpyHOLLME LITBLIPBKM BOLLINW B
TPW Nasa B HWXKHEW YacTW KPbILLKK.

m Mpu 3aKpbIBaHWMN KPbILLKK C
penyKTopom cnegute, Y4Tobbl WTNgT
pexyLLero Hoxa pacrnonararcs Tak,
Kak nokasaHo Ha puc. C-4b.

* YcTaHoBWTE aneKkTpoaBuraTens Ha
penyKTop KpbILKX A0 Lienyka.

m Mpu dukcaumm npubopa Ha

penyKkTope OOoMmKeH pasgaTbest

CMbILUMBIVA LLIENYKa, MHaYe MECTO

noacoeauHEHUst MOXET ObITb CUITbHO

NnoBpexaeHo BO BpeEMSI

aKCnyaTauum.

* BcTaBbTe BUIKY B PO3ETKY.

» Kpenko yaepxuBasi anektpoasuratesb

W Yally, BKIunuTe npmuéop.
[ns o6paboTkun npoayKToB
MHOTOgYHKLMOHAaNbHbIMM
NPUHaANEXHOCTAMU PEKOMEHAYETCS
Mcnonb3oBaTb Typbo-pexum.

«  3aKkoH4MB paboTy, OTMYCTUTE KHOMKY.

+ OTtcoegnHute Npnbop oT ceTu.
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[vcku ans LWMHKOBKK, AUCKU-TEPKK (15A,
15B, 15F, 15G)

OnacHocmb mpasmupoeaHusi

ocmpbiMuU Hoxamu!
lpu obpaweHuu ¢ duckamu
cobrnrodatime ocobyro ocmopoxHocmsb!
Crniedume 3a npasuibHOCMbIO
ycmaHosKu Oucka 8 0epxxamerib.
Bepume Oepxxamesnib mosibKo 3a
crieyuasnbHO npedycMOmpPeHHbIE
yanybneHus.

[Aunck ana KpynHowm WMHKOBKM (A)
YcTaHoBUTE Ha aneKkTpoaBUraTene Hy>Hyto
CKOPOCTb BpaLleHusi (Mbl pekomeHayem
HW3KYI0 CKOPOCTb) ANS LUMHKOBaHUS
OrypLoB, MOPKOBM, kapTodens.

[Aunck ana ToHKon WHKOBKM (B)
YcTaHOBWTE Ha anekTpoaBuratene HyxHyto
CKOPOCTb BpaLLeHUsi (Mbl peKoMeHayeMm
HU3KYIO CKOPOCTb) ANS LUMHKOBaHMWS
OrypLioB, MOPKOBW, CBEKIbI, Kaba4KoB-
LIYKKMHW.

Ouck-Tépka (cpeaHss) (F)

YcTaHOBWTE Ha anekTpoABuraTene HyXHyto
CKOPOCTb BpaLLeHUsi (Mbl peKoMeHayem
BbICOKYIO CKOPOCTb) ANS U3MensYeHns
A6noK, MOPKOBMU, Cbipa, KA4aHHOW KanycTbl.
Ouck-Tépka (kpynHas) (G)

YCTaHOBWTE Ha anekTpoABMraTene HyxHyto
CKOPOCTb BpaLLeHUsi (Mbl peKoOMeHayem
HU3KYIO CKOPOCTb) ANS HAaTUPaHWA Ha Tépke
NPOAYKTOB ANs KNéuek, kapTodenbHbIX
onagpben Unun canaTtos 13 CBEXWX OBOLLEV U
OpYKTOB.

BHumaHue!

Jucku 0ns WUHKOBKU U OUCKU-
mépku (A, B, F u G) 3anpeweHo
ucronb308ame O WUHKOBKU U
HamupaHusi meépobIx nMPooyKmos,
Harp. celpa napme3saH, wokonada u m.o.
Jucku dns wuHKo8KU U QUCKU-mMEpPKU (A,
B, F unu G) MOXXHO cyumamb mosibKo
YCI108HO Mpu20dHbLIMU Orisi 06pabomku
80J1I0KHUCMbIX MPOOYKMO8, maKux Kak
3enéHell yK, peseHb unu cenboeped.

Robert Bosch Hausgerdte GmbH



MoprotoBka
Puc.D

YcTaHoBWTe Yally Ha rmagkyto v YUCTyLo
pabo4yyto NOBEPXHOCTb 1 crierka
npyxmuTe.

BcTaBbTe HyXHbIN ANCK B AepXaTerb.
CnepnuTe 3a NpaBUINILHOCTBLIO
ycTaHoBKu aucka (puc. D-1a)!
Hacagwute gepxatenb Ha cTepXXeHb Ha
AHVLLe YaLm.

YcTaHOBUWTE KPbILLKY C TonkaTtenem
(coBmeCTVB CTPenKy a Ha KpblLLKe

¢ no6bIM BbicTynoM b Ha value) n
MOBEPHWTE NPOTVB YacoBOW CTPENKU A0
dukcaumn.

OnacHocmb mpasmMupoeaHusi
ocmpbIiMu Hoxamu!
lMpu pabomarowem npubope He
npomarkugatime rnpodyKmbl pyKoU.
Ucnonb3yidme 0nsi 3mo2o mosikamersib

“3).

YcTaHoBWTe anekTpoaBMraTerb Ha
PEeayKTOp KPbILLIKM A0 Lenyka.
BcraBbTe BUIKY B PO3ETKY.
Kpenko yaepxusas anekTpoaBuraterb
U yaly, BknoumTe npubop. YcTaHoBUTE
HY>KHYI0 CKOPOCTb.
CHavana BkntounTe Npubop,
YCTaHOBWTE CKOPOCTb BPALLEHWS U
TOINbKO NOCMe 3TOro KnaauTe
U3Merns4aeMblii NPOAYKT.

Monoxute NpoayKT.
MpoTtankunsaTe NPOAYKT NErKUM
HaxaTuem TorkaTens.

m He HapaBnuBanTe cunbHO Ha

Tonkatenb (13) npu Hape3aHuu unu
HaTUpaHW1 NpodyKToB (Hanpumep,
npv Hape3aHuK JIOMTUKOB Cbipa),
WHave us-3a neperpysku npubop
MOXeT OTKIIUMTLCS (CM. pasaen

«YTO0 genaTtb NpU HEUCNPABHOCTAXY).

BbIHbTE TOnkaTtenb 1 o6aBbTe NPOAYKT.
3akoHuMB paboTy, OTMYCTUTE KHOMKY.
OTcoeanHuTe npmnbop oT ceTu.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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BHumaHue!

CeoespemeHHO oriopoxHstime
Yauwy, He 0asasi usMmerb4aemMomy
npodykmy 3arnonHuUme €é 0o depxxamers
Hoxed.

BeHuuk

[nsa B30MBaHUA CNMBOK, AUYHBLIX GENKOB U
MOIOYHOM MEHbI (XONOAHOE MOMOKO, MUH.
8 °C, nnu ropsiuee monoko, ok. 60 °C).

BHumaHue!

Hacaxusatime u cHumalme
pedyKmop ¢ 8eHYUKOM MOJIbKO rpu
8bIK/TIO4YEHHOM ripubope.

MoaroTtoBka
Puc. E

* [MNonoxwuTe NpoayKTbl B CTaKaH.

» Bcrasbte pegykTop B 6r1ok
aneKTpoABuraTens Ao Lenyka.

+ BcraBbTe BeHYMK B peaykTop A0 Lenyka.

» BcraBbte BUrky B po3seTky.

» Kpenko yaepxusas anektpoasuratens 1
CTaKaH, HaXXMUTE KHONMKY BKITHOYEHUS.

* Hactpovite ckopocTb BpalleHus, npu
KOTOpOW nepemeLLmBaemMbIi NPOAYKT He
OyaeT pa3bpbi3rnBaThCS.

+ 3akoH4mB paboTy, OTNYCTMUTE KHOMKY.

» OrtcoeaunHuTe Npubop OT ceTu.

MNMocne pa6otbl

*  BblkntounTe npMbop 1 BbIHETE BUMKY U3
PO3ETKMU.

* CHATWe HOXKM GneHpepa: Haxmute
Ha KHOMKM pa3brioKMPOBKU U CHUMUTE
HOXKY BrieHaepa c anekTpoasuratens.

+ CHATUE MHOroyHKUMOHaNbHbIX
npuHaanexHocTen n paboumx
MHCTPYMEHTOB:

- HaxmuTte Ha KHOMKM pa3BrnoknupoBKu
N CHUMWTE aneKTpoasuraTernb ¢
pegykTopa.

- ToBepHUTE KPbILLKY C PeayKTOPOM
Mo YacoBoOW CTperke U CHUMUTE eé€ C
yaium.

- [pu ncnonb3oBaHUN HoXa-
N3MeNBYUTENSNA: HOX-U3MENBINTEND

1M
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cnegyeT BblHAMATb, YAepXusas ero
TOMbKO 3a MIacTMacCcoBYHO YacCTb.

- [pwu pabote ¢ gepxatenem QNCKOB:
BblHMMaWTe AepxaTtenb, yaepxunsas
ero 3a yrnybnenus. MNepesepHute
aepxatenb 1 OCTOPOXHO BblAaBUTe
AVCK C HWXHeW CTopoHbI (puc. F).

m Ecnwn yrnybnenuns Ha fepxatene

CIULLKOM CKOMb3KKe, YToDbI ero
BblHYTb, BOCNOMb3yNTECH CYXNM
NonoTeHUeM nnu candeTkon.
CHATUE BEH4YMKa:
- CHuMUTE BEHYMK C pedyKTopa.

- HaxmuTe Ha KHOMKM pasbrokMpoBKu

W CHUMUTE penyKkTop C
anekTpogsurartensi.

Ounctute BCce getanu, cM. «O4ncTtka n

yxoa».

OuucTKa 1 yxon

OnacHocmb yOapa mokom!
Banpewaemcs noepyxamb
anekmpodsuzamerib 8 800y U MbiMb
€20 8 rnocydomoe4Houl MmawuHe. Henb3s
ucrnonbL308amb YUCMKY napom!
MoxHo nospedums nosepxHocmu
npubopa.
Banpewaemcs ucnonb308ame
abpasusHbie Yyucmswue cpedcmaa.

m Mpu 06paboTke MOPKOBU U CBEKbI

nnacTtukoBble AeTann MoryTt
OKpaCUTbCA, OHYUCTUTb UX MOXHO
HEeCKOINbKUMMUN KannsamMu
pacTuTenbHOro Macna.

YucTka 6noka neKTpoaBurartens

OtcoeanHuTe Npnbop OT ceTu.
MpoTpuTe Gnok anekTpoaBuraTens

BMaXHOW candeTkor 1 BbITpUTE Hacyxo.

CrakaH MOXHO MbITb B MOCYA0OMOEYHOM
MaLuunHe.

Hoxky brneHgepa monte B MaluvHe B
BEPTUKaNbHOM MOMOXEHUN (HOXOM

BBEPX) UNW BPY4HYIO LLETKON NOA CTPYEN

BOAbI.
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+ Cywwute HOXKy BrieHaepa B
BEPTUKAIIbHOM MOSOXEHWM, YTOObI N3
Heé BbITekNa Bcs Boaa.

OumncTka MHOrO(PYHKLIMOHANbHbIX
NPUHaANeXHOCTEN U paboumnx
MHCTPYMEHTOB

OnacHocmb mpaemuposaHus
ocmpbiMu HoXkamu!
Bepume HOX-U3Menb{Umers mosibKo
3a nnacmmaccosyto Yacme. bepume
Oepxkamesib MOIbKO 3a crieyuasibHO
rpedycMompeHHbIe yerlybreHus.
BHumaHue!
Banpewjaemcs onyckamb 8 800y U Mbimb
8 1ocy0OMOeYHOU MawUHe KPbIWKY C
pedykmopomM. EE€ MOxHO mosibKo bbicmpo
orionackueame o cmpyéu 800bI.

* Yawy, Tonkarenb, ANCKU-TEPKMK,
aepxarernb U HOX MOXHO MbITb B
NoCy4OMOEYHOM MaLlUuHe.

*  KpbllKy C peaykTopoM MOXHO
nNpoTUpaTh BNaXXHOW cand)eTKom unm
ObICTPO ononackneaTb NoA CTPYEN
BOApbl.

OuncTtKa BeH4YMKa

BHumaHue!

Banpewaemcs onyckamb 8 800y
U Mbimb 00 cmpyéd 800bI unu 8
rnocyOomoeyHol MawiuHe pedykmop
BEHYUKaA.

*  BEHYMK MOXHO MbITb B nocynomoequVl

MaLLVHe, PeayKTop MOXHO NpoTepeTb
BMaXXHOW CandgeTKow.

Robert Bosch Hausgerdte GmbH



Yto genartb NPy HENCNpPaBHOCTAX

Heucnpas- Cnocob6 ycTpaHeHus
HOCTb
Bo Bpems AKTWBHa 3alyuTa oT
paboTbl Npubop | neperpysku.
OTKIo4aeTcs * BeblkntounTe
U Ha4YMHaeT npubop v BblHLTE
Muratb BUIKY U3 PO3ETKN.
MHAMKaTop « [arnite npubopy
CKOPOCTW. OCTbITb B TEYEHME
1 vaca gns
OTKIIOHEHUSI
3aWmThI OT
neperpysku.
+ CHoBa BkntounTe
npubop.

Ecnu HencnpaBHOCTb NposiBUNAach BHOBb,
obpaTnTech B CEPBUCHYIO CITyXOy.

YTnnunsauus

OTOT 6LITOBOW 3neKkTponpmubop nveet
E\/ o6o3HaveHune cornacHo TpeboBaHMam
mmm AvpekTuebl EC 2002/96/EG 06

OTCMYXMBLUMX CBOW CPOK
3MEKTPUYECKNX M ANEKTPOHHbLIX Npubopax
(waste electrical and electronic equipment
— WEEE). B atov aupekTuse npuBeaeHsbl
npasuna, 4eiCTBYOLLME Ha BCen
Tepputopun EC, no npuemy u ytunusauum
OTCNYXMBLUMX CBOWN CPOK Npnbopos.
NHbopmaumio 06 akTyanbHbIX MeTogax
yTunusaumu Bel cmoxeTe nonyuntb y
Baluero Toprosoro areHTa unv B opraHax
KOMMYHarbHOro ynpasreHus no Mecty
Baluero xuTenscraa.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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YcnoBus rapaHTUNHOIo
o6cnyXuBaHus

MonyunTb ncyepnbiBatoLyo MHPOPMaLMIO
06 ycnoBusix rapaHTUMHOro obcnyxmBaHus
Bbl MmoxeTe B Bawem 6nuxaniem
aBTOPU30BAHHOM CEPBUCHOM LIEHTpe Unn

B CEPBUCHOM LiEHTpe OT NPOn3BOAMTENS
00O «BbCX BbiToBas TexHukay, a Takke
HaTU B PUPMEHHOM rapaHTUAHOM TarioHe,
BblAaBaeMOoM Mpu npogaxe.

[MpaBo Ha BHeceHWe N3MeHeHUIN OCTaBnsem
3a coboii.

113



‘xed1Hen X19HoNadad BHOUEL OJOHUMLHEd.] OJOHHET 910d0Q0 BH XISHHBLOWA

-adau 8 nLoadgoundu 1 aLesedee a1aXow I9g nwedogudu nwiqgoLiag ee ATOXA ou ea.10ado 1 19dekooady
‘BUHBL'E0L0IEN TBOAIN — NN B ‘026 L OAHUN BUHBLEOLOIEN

o1 — || o1 ‘NN a4 BOLeAduidenw BUHOUEO0L101EN BLET BLUO1ME0LOIEN WOLJBTHELO 00 MMNELD1981000 g
*BUUBTEN AXhULIQEL OIABOLINL BH YOHHOOBHEH ‘BULIRTEN BUHAEOLOIEN I9LET O ‘BUHALBTOALIO 83 MLOOHXOW
-£089H ndu 0QULr ‘VNLIAIOLI 018 I91ETT O BOLOKLIOMKOU BULRTEN I9QXALO Y0dD) 'Lalf (| LOBL'EE1000 SOHYBQINOM
XIGHHOXAM 190XALD 30d) "BTO1 g 1oBLUEeL00d (80HUBQWON XIGHHOXAN awod) gaodogundu 19gxALD Xod)
‘eHOLrEL 910d0Q0 BH BOLUTTOXEH BUHEEXKALrOQO 010HONEdaD 0J10HHEE0ENAO.L8E BOLNHAL

WBL811E0L0IEN XIFHHBhOWOHLOUA 802adire X001u) *,MIADA oad weg aimxouradu 198010 B7I808 80d8HL
-deu xvmeH amiodaL1oen axaieL e ‘eonada) BgxXALD emeH exodd 010HUMLHed..) BUHBhaLOM 8LrooL 1 Toudau g

2ouadao o sunenwdodpHy

‘eonaded MWBQXALD BE KOLSBLO0 BLHOWS ULIM IFHOIWEE X1 MLOOHERAQO0D8LaT O BOOdLOS SMHaMad
‘UNI9E0H BOLOIBHOWEE ML BOLoIAdVLHOWad OH1eLLIDag Tondau yiaHumLHede. 8 sodogudu I9ueA siaHgedUonaH
‘MnHRENXALOQO 018 1 edogndu nnneLreAruoNe 8 Wargodu 91eXaQ€eN LoXOWOL ‘(BMHBEOEALOL

xeuvgedu) nunereAruoNe ou MMTAALOHK 8 BOXUMEXdaT0d ‘UMHBERNA 1 uMTNeTHaWONSd BNHBTOIIQOD
"BHOLIEL O1OHUM1HEdE | 018MBOLOBH LraTeed UNMOIA8101881000

8 xe100ed X1I9H1HOWad XI9HHaTa8geM0dU X828 090 UMHBTEED NHBJBHEE 0 N0Qga00du O BONadad wedaLoew X
qoa1yemedgo edogundu olameg BUHeanXALrOQo 010HOMAEddD 0IBMUBHILET BUHBhIBLQO 0aLan O *(MIuAdOL
0108 1 ALET aumoiemkdagLrou ‘[9LHaWANOT 819HM ‘engerodu nienau nonwnhureed oXLah ‘uxxerodu 1I91er
‘edogudu edoNOH 010HUNABD WaMHEBERNA O HOLRL NIGHUNIHEdE] UISHHSHLIOLIBE OX18h M OHAUMgedU ‘oiuTIHeL1nEN
19h) 19LHOW/ANOT B19HAS1MTO80d U0 918HEAX0D Oeg IWMO0dL OHALLNTEOA UMHEE0QadL INOHONEE XIGHHaALOW
-0ATedu X19HN UMHaaBaATadU UL 81HoWad WoHUMLHedel ndu edogudu MNUANOU 1918l BUHaTKdeg1Tou BUT
*/6-601E1 1D0 XI9HHBL80HBLOA ‘Uiaoodivele godlewedel NLOOHILMQBLOSH SLroMh WOL 8 ‘UNTTBLBALLIONE
Ou MUTIAALOHM 8 XI9HHBA080.10 ‘UNHBE0QSd L XMNOBhNHXSL UMHOMAJEH XI9HHB8.108IMAD 8MaL0T8Lr08 aXoielL e
‘aodoed XMHHOAOLOO0L XI9HV BUELOUSTEOE ‘BOHAEIM 1 XIIWOMSDBH XI980L1190 BUHEeTeLoU ‘(UL 1 19dodLoerex
yoHrodudu ‘edexou) 19urd nownroroaduaH ‘Nur xua1adL yraronar ‘suHaHedx ‘uigoduidouoHedL ‘BUHEg0E
-qrrou umgedu WK BUHeMAdeH ana1oTaLros oira1nmgad.iou edogndu nhetradau oo ULMMHEOS NHO OLh ‘OHBE
-B)0T L8TAQ UOQXALO NOHOMEdDD ULrDd ‘9dogundu 8 1NLBLOOTOH BE 9L00HHOE.L0198.L0 LOJSH 9H 9Ur9LNE0L0IEN
‘edogudu nuner

-BALLIDYE 1 TeH ungedu mAdeH BO1oBIEE ‘XIGHHRERXABMIGE LO XI9HhULLO ‘XBUaT 8 edogudu
SUHEBEO0EIUOLD|| "MLOOHALBLEIT YOMOTUaLenMHMdUTadU WaNHALELIBMADO O XIGHHEEBED BH ‘IKAH XIGHU 1
XUHMEWOT ‘XIGHUSWSD ‘XIGHhULS BLT OHALDLMKOILNON BUHBEOEILOLION LT HoheHeeHTadU dogundu YIGHHeT?

wnauaingadiou Bu lopHu BEHXEY | g

‘oa | woxodo newaingadiou sedu a1umee 0 dbd
NO8L091r8 1R TOHONBE WUTIOIAELOVST O MME10198.1000 8 OiMLHEd.] ‘HOLEL NISHYULIHEdE| UMTTIBOLOBH Heag
199 axuAiou ndu Awodolox » ‘dogudu uweg viaHHaLadgomdu eH Losrge100Tadu aLraLMaoLolen-endud

BUD1MEO0L10IEN ES.FINQNI_

-aod.iHan X XI 19e OX9UoL MWeIAroA BD91eg0eqrol IWeg WaATHaWOXNad
NJ9a21AI9S-Yysq mmm // :d)y :LaHdalH|Y 8 axaiel e ‘eHouel

9H0d0.19 noH1edoo eH I9Ha*eandu sodiHan xi L8e | () 1 1 esady
191LE-6b1 (218) & :ai1dAgdarsy-DiHE) "1 8 LHOWSd eH doases waundy|
L962-LEL (S61) & :9EO0A "1 9 LHOWAd eH doasee wandly

NHEWK BUT OHelOgRdERd

HJs0g9 @)

'86.2-LEL (SBY) :0XED '€6/2-LEL (SBY) el 1|10 ‘6L T ‘sENOXALrE) U "WA 'L L0611 ‘EEXOOW :08diTE
‘«BJMHXDL BEAOLIAG XOT» 00O BOLOKUEH 'WMH 0 BA0B0IOL UMHEEOHIO BH WAUELUEOL0IEN MOHHBROWOHLOUA ‘enneenHeldo
“EIMXaL HR0L93 X0 000 8 QUNKALIOL B1EXOW 19 BUBLOBT 018 8000 U BLENMONLAED BdOWOH O
QIaHHET B¥0reL | gudu xurmen sedu BLVIMEE 0> (o AHONEE OHOBLLIOD NLOOHOBLIOER] 5 \nw
WBNHEE0QdL WMXOUMOD0d BMBLO1381000 BH mxmmoas:xeiawo sUMYATOGU BMEH OLh ‘WEg WIBMQOO0O ‘BOLI00. 1 IAWET SIAWIEXEES

100ed XI9HHaHLOUI98 1Xe/18h))

100ed XI9HHaHLOUI98 1Xe/18h])

100ed XI9HHOHLOUIGE 13¥e/18h)

(eonaded NogxAUD BOLOBHIOLEBE)

31HOW3d O BUH3T3gd

:BUaLeuidou aomuTol
*OIBNM SH VLOOHLNBLILINON U
Aona AweHmaHsa ou ymeHalad| |

BHUERIBIN LIWBL[T] enaerodu 9oMuUTo| |

wiuAdou ereft

a4 dewoH nodoroseg

quaToN

‘I BI9HKWIOLEHE 1
MILOWBPO ‘WILFBNMXKIGE0N0D ‘UNQAdOOBIN ‘ULrSLMhALrOWEN ‘Iadad
SIMN ‘lgdaTHaLg ‘vnead ‘IGHUBQWON SI9HHOXAN :ntIATodU I9Tna
anmoiATaud eH Bo1esHed1o0duoed HoweL uiIaHUMLIHedel YIGHHETT

auuaTe|

waualLeimarodiauwe 9
dooundu noaoliq9g uiarep

IXVI'OdU O WILINLO

HOUBL UIqHUMIHede |



Anpeca cepBUCHbIX LLeHTPOB Ha TeppuTopumn Poccum no o6¢cnyXuBaHuio GbITOBON TEXHUKN

ABAKAH, Mpeanpusnmarens KoGuinsckuii P.C,
655017, yn. Batkwna, 12, Ten/dac: (39022) 2-65-64
ASIbMETBEBCK, 000 «3nexaw Cepauc M11oc»,
423450, yn. K. LieTku, 18a, Ten/dakc: (8553) 32-22-11
AHTAPCK, MK «TeneTox», 665831, yn. 8 Mukpopaiion, 4.8-8A,
Ten: (3951) 51-61-06, 56-03-90
APMABMP, 000 «Doper, 352900, yn. Xantypuka, 4.107,
Ten: (8613) 74-50-00, dakc: (8613) 73-36-96
APXAHTENBCK, NEOION Ceprywos A.W., 163045, yn. Farapwtia, 1,
Ten/dakc: (8182) 27-60-66
ACTPAXAH, U1 Kyareuos A.., 414041, yn. si6nouxosa, a.16,
Ten: (8512) 36-84-10, 36-83-37, 37-06-91, baxc: (8512) 36-84-10
AYUHCK, N Kyapur C.10., 662150, mkp.7, 4.9,
Ten: (39151) 7-24-22, dakc: (39151) 4-42-22
BAPHAYJ1, 3A0 «PervionanbHuii Cepeucrbii LienT,
656044, yn. Monoa, 55-106, Ten/dakc: (3852) 48-50-67
BAPHAYJ1, 000 «Xenwu-Cepaucr, 656049, yn. Mponetapckas, 113,
Ten: (3852) 63-59-88, dakc: (3852) 63-94-02
BENrOPO1, 000 «BuiGop-Cepauc», 308600, np. fletuna, .32,
Ten: (4722) 32-65-92, 32-69-29, 36-92-90, 36-55-16, pakc: (4722) 32-69-29
BEPE3HUKM, 000 «PembuiTToprexuuka», 618419, yn. Slbsa Toncroro,
1.76-a, Ten: (834242) 37223, 37303, dakc: (834242) 37161
BUIACK, VN Byaswkosa C.H., 659300, yn. Pesomoun, 90,
Ten: (3854) 32-91-75, 8-983-172-7390, cpaxc: (3854) 32-91-75
BJIATOBELLEHCK, 000 «CepaucHbiii ueHTp «KonTyp», 675000,
yn. Nvowepckas, 32, Ten: (4162) 52-86-38, Ten/daxc: (4162) 52-73-98
BOPMCOTIEBCK 000 <Kornop-72», 397160, yn. 40-net OkTsiGps, 29,
Ten/daxc: (47354) 9-12-81
BPATCK, 1IN Wmakos t0.B., 665710, yn. CHexHas, a.37a,
Ten/darc: (3953) 44-91-01
BPSIHCK, 000 «Cenera-Cepancs, 241037, np-T Cranke [mATposa, 2.28A,
Ten: (4832) 41-82-54, bac: (4832) 72-17-42
BEJIMKUA HOBFOPOA, 000 «TKT», 173025, yn. Kouertosa, 4. 23A,
Ten: (8162) 61-12-00, 33-59-18, dbaxc: (8162) 61-12-00
BE/IUKM HOBFOPOA, 000 «[vioHep-PET», 173003, yn. Benwkas, .22,
Ten: (8162) 60-75-30, 94-83-91, paxc: (8162) 94-83-90
BJIAAMBOCTOK, MBOION H03ehosui BT,
690014, HapoaHLIi MpoCNeKT, a.11, Ten: (4232) 96-62-27
BIIABMKABKAS, 000 <Apkrika-Cepance, 362015, fp. Kocra, 4,15,
Ten: (8672) 75-50-07, en/da
BAAMMMP, 000 <Bnazuminp-Cepsiics, 600014, np-1 Crpowrenes, 36,
Ten: (4922) 36-45- 18, Ten/daxc: (4922) 36-45-19
BOJIFOrPAJL, 000 <Mnaketa-cepsuc», 400107, yn. Puonckas, .3,
Ten: (8442) 36-64-20, 36-64-25, dax
BOJITOTPAJ, 000 <Towmar, 400007, yn. Kyareuosa, .49,
Ten: (8442) 27-05-06, 27-05-07, (hakc: (8442) 27-05-07
BOJITOTPAR, 000 «Toswma», 400131, yn. 50 net OkTsiGpsi, 17,
Ten/daxc: (8442) 62-93-74
BOJITOZIOHCK, UM MGparumos M.A., 347387, yn. K. Mapkca, .30,
Ten/daxc: (86392) 5-29-29
BOJDKCKWM, 000 «Tonuma», 404121, nn. Tpyaa, .10,
Ten: (8443) 21-53-57, daxc: (8443) 587572
BOJIOrAA, M C.A., 160013, yn. M
Ten: (8172) 71-59-69, 71-81-29, dpaxc: (8172) 71-59-69
BOJIOTAA, 00O «Tvokep Cepauc», 160024, yn. Cesephas, 4.34,
Ten: (8172) 21-38-94, 21-38-93, chakc: (8172) 21-38-94

, NBOIOJ Muxaiinos A.M., 394055, yn. £.38A,
Ten: (4732) 72-36-66, 25-71-72, 25-92-44, pakc: (4732) 25-71-72
BOTKMUHCK, 000 «Put-Cepauc», yn. Kupoea, 4.19,
Ten/daxc: (34145) 42002
FNIA30B, 000 «CryxGa cepauca «Baw [lom», 427628, yn. Kanumuka, 6,
Ten/dakc: (34141) 4-07-37
AMBHOrOPCK, WM Mutsies [l.H., 663090, yn. LWkonsHas, a.31A,
Ten: (39144) 3-52-65
[BMMUTPOBIPAR, 1M denotos C.A., 433505, yn. OkTaGpeckas, A.63,
Ten: (84235) 9-14-64, Ten/daxc: (84235) 2-86-59
EKATEPUHBYPT, 000 «EspotexHuka-Cepeuc», 620146, yn. Bapavna, 28,
Ten: (343) 240-98-26, 359-50-50, dpaxc: (343) 243-26-11
KENESHOTOPCK, VM Mpevarhvkos A.B., 662978, np. Jlenumrpanckuii,
21-24, Ten: (908) 223-40-28, paxc: (39197) 340-28
BAMHCK, 000 «3nekam Cepsuc Mnioc», 423520, yn. Paduosa, 86,
Ten/dpaxc: (85558) 2-04-89
BENEHOIPAA, 000 «Mynkcap», 124365, r. 3enexorpan, kopn. 1604,
Ten: (499) 738-43-33, 717-80-74, paxc: (499) 738-43-33
3JIATOYCT, 000 «PembhiTTexHika-Cepanc,
455044, yn. Tarawaiickas, 1,204, Ten: (3513) 55-59-40, 65-37-47
MBAHOBO, 000 «J/lys-Cepauc», 153024, yn. 3asoackas, a.13,
Ten: (4932) 47-29-84, dbac: (4932) 47-29-85
MBAHOBO, 000 «LieHTp pemonTHbIX yonyr», 153048,
yn. Tenepana XneGHukosa, 36, Ten: (4932) 29-17-38, 29-15-10
WXEBCK, 000 Cryx6a cepsica «Bau [lom», 426008, yn. Kuposa, a.172,
Ten: (3412) 94-86-80, 94-86-86, paxc: (3412) 94-86-86
WXEBCK, 000 «/IC», 426000, yn. Kapna Mapkca, 393,
Ten/dakc: (3412) 43-16-62
VIHTA, 1IN Hecreposu, 169830, yn. Kuposa, 29,
Ten/daxc: (82145) 6-38-19

wocce, A.6a,

Cncok

LeHTpoB

MPKYTCK, MK <Teneton», 664056, yn. Akanemuseckas, 1,74,
Ten: (3952) 42-66-27, 53-41-66, baxc: (3952) 42-70-15

MPKYTCK, 000 «Kowmry-Cepauc Lientp, 664007, yn. Maptusarckas, 4.22,
Ten: (3952) 20-89-02, darc: (3952) 22-27-32

VMOLUKAP-OJ1A, NEOION Beukapesa C.B., 424000, yn. Coserckas, 173,
Ten: (8362) 66-00-65, Ten/daxc: (8362) 45-73-68

KA3AHb, 000 «flapyc», 420030, yn. Koxesennasi, A.46,

Ten/daxc: (843) 520-61-28

KA3AHb, 000 «Texto-Cepavcr, 420032, yn. Anadysosa, A.10/12,

Ten: (843) 5549015, 5541146, dpaxc: (843) 5549015

KANMHUHIPALL, GOO <MonTax-Cepavics, 236029, yn. Asosckas, A.3,
Te: (4012) 95-15-00, 96-62-33, darc: (4012) 95-15-00

MYPOM, VN Ceprosa . A1, 602265, yn. Mockosckas, 1,

Ten/darc: (49234) 3-35-54

HABEPEXHBIE YENHBI, 000 «Cnyx6a cepsyca <Baw [loms,

423810, np-T Mockosckwii, 2/01A, Ten/daxc: (8552) 53-14-71
HABEPEXHbIE YE/HBI, [150IO/ Mavenosa TA.,

423831, np-T Mypa, 46, kB.112, Ten/dakc: (8552) 38-24-96

HATNBYUK, 000 «Anodba-Cepayics, 360000, np. flewmia, 24,

Ten: (8662) 42-04-30, en/daxc: (8662) 42-04-54

HAXOZIKA, W Kypaxos C.®., 692922, yn. Morpanwnas, 40,

Ten: (4236) 63-03-62, 63-65-56, baxc: (4236) 63-65-56
HE®TEIOTAHCK, U Koxyxuh A.[O., 628311, yn. 16A mukpopaiiow, 2.85,
Ten/axc: (3463) 25-19-90

VIM Waxmatos H.T",, 628600, 1. Muorepckas, 4. 30,

PAA, 000 «PenTexCepaiuc», 236011, yn. C 3
Em Ten: (4012) 30-38-00, baxe: (4012) 30-38-30
KANYFA, 000 «Macrep-Cepaucs, 248001, yn. Cysoposa, 117, c1p. 3,
Ten: (4842) 56-18-21, 56-18-22, bakc: (4842) 54-75-61
KAMEHCK-! <—v>.:—uﬂ.ns_\_ WN Waiaypoe C.A., 623400, yn. JlenrHa, 4.95,
Ten: (3439) 37-02-03, 8-950-547-1015, cpakc: (3439) 37-02-03
KAHALL, VN Aumutpires 10.C., 429330, yn. Monesasi, A.20,
Ten: (8353) 34-14-63, daxc: (8353) 34-16-19
KAHCK, 000 «311eKTPOHYIKa N1I0C MHTEpHEwWH», 663614, yi. SIKoBeHKO,
.74, Ten: (39161) 2-33-52, 3-87-90, daxc: (39161) 2-33-52
KACTWICK, MBOION AGnas 3A, 367000, yn. Hypanunosa, 52,
Ten: (8722) 67-64-88, 78-04-14
KEMEPOBO, 000 «KyaGacc-Mwmnopr-Cepsuc:
650060, np-7 Jlewwha, 137/3, Ten/daxc: (3842) 51-05-33
KMHIMCENN, 000 </Tepcepsvics, 188480, yn. Teatpanshas, 9,
Ten/dakc: (81375) 2-62-77
KMHELUMA, 000 «Jlys-Cepsucs,
155800, yn. Peneesckas, 4.1 «Kpackbie paasiv, Ten: (49331) 5-35-28

Kop. A, Ten: (3466) 64-22-63, 56-68-13, 53-03-60, dac: (3466) 64-22-63
HIKHEKAMCK, 000 «3nekam Cepeic Mnioc», 423550,
yn. Cryneteckas, 6, Ten: (8555) 41-70-85, baxc: (8555) 41-70-86
HWXKXHUIA HOBrOPOA, 000 «Cumona», 603074, CopMoBCKOE Wocce,
A.15A, Ten: (831) 241-47-20, 241-38-85, dakc: (831) 275-44-57
HVOKFWIA TATMI, 000 <EBpoTextitka-Cepsuc»,
622084, n1p. Crpowrencii, 16, Ten: (3435) 41-00-09, 41-00-08

, 000 <k, pr-Cepsyics,
654006, 1p. KyaHeuKCTpoeackuii, 4. 44, Ten: (83843) 46-94-00
HOBOKY3HELIK, 000 <Cr6cepsuic», 654034, yn. Byrapesa, 19,
Ten: (3843) 33-07-35, 8-904-967-9292
HOBOMOCKOBCK, 000 «ECKO, 301650, yn. Mockosckas, 10a,
Ten: (48762) 6-46-46, 3-46-46, bakc: (48762) 6-46-46
HOBOPOCCHCK, GO0 «Aprow-Cepsvic», 353905, yn. Ceposa, A.14,
Ten: (8617) 63-11-15, 63-03-95, dac: (8617) 63-03-95
HOBOCMBMPCK, 000 «Bupiocas, 630030, yn. Mepeomaiickas, 2,220,
Ten: (383) 337-36-96, 337-16-16, dpaxc: (383) 337-36-26
, 000 «3H-cTyavo», 630132, yn. Xeneanogopoxas, 14,

KMPOB, 000 «Ksagpar Cepayc», 610014, yn. Tl A.24a,
Ten: (8332) 513-555, dakc: (8332) 513-556

KMPOB, 000 «TBKOM>, 610001, OkTsbpbekmii np-T, a.116a,

Ten: (8332) 54-20-64, 54-69-56, dbac: (8332) 37-01-01

KOSIOMHA, 000 «Pocurka-2», 140411, np. Kuposa, 415,

Ten/daxc: (4966) 14-14-86

KOMCOMONBCK-HA-AMYPE, W Kacarkui I1.P., 681035,

yn. 06wneiias, a.10/3, Ten: (4217) 27-50-91, bakc: (4217) 27-55-88
KOCTPOMA, 000 <[ enapa-Cepavic», 156000, yn. MonosHasi ropa, 3,
PoiGHbie paawi, k.1, Ten/dake: (4942) 31-25-01

KPACHO/IAP, VM Kyareuos C.B., 350000, y1. Fopekoro, .104,

Ten: (861) 272-43-75, (961) 580-82-49, dbaxc: (861) 253-50-20
KPACHOAAP, VI Tonuerko A H., 350002, yn. Basosckasi, 2. 186,

Ten: (861) 232-85-26, 275-18-63, dpaxc: (861) 275-18-63

KPACHO/IAP, 000 «KyGanspemiTycryrit», 350049, yn. Cesepas,
1,237, Ten: (861) 255-46-72, 279-60-15, daxc: (861) 279-60-15
KPACHOSIPCK, V1N Buanniios U.J1., 660020, yn. llyannckas, a. 124,

Ten: (3912) 65-34-41, 29-65-95, daxc: (3912) 27-67-20

KYPFAH, 000 «ToBapyLiecTso npeanpukmateneiis, 640020, yn. Kpacura,
41, en: (3522) 45-87-54, 45-83-46, 41-65-78, Ten/darc: (3522) 45-76-83
KYPCK, 50101 CyHuos, 305044, yn. CTaHumonHas, a.4A,

Ten: (4712) 39-38-00, dakc: (4712) 39-37-47

JNECOCMBMPCK, UMl onosuros E.T", 662544, yn. 60 net BIKCM, 11-33,
Ten/daxc: (39145) 2-37-61

PIANELUC 3A0 CLL «Donyw 398016, yn. Kocworasros, a8,

en: (4742) 34-07-13, 34-55-34, pakc: (4742) 34-07-13

TbICHBA, 00O <¥wiiopr-Cepance, 618960, yn. Nevuia, 48,

Ten: (34249) 2-25-53

MATHUTOTOPCK, 000 «Hopwa», 455000, yn. CTpowTeneii, 4.48,

Ten: (3519) 22-09-33, daxc: (3519) 32-62-90

MATHUTOTOPCK, 000 <PemGbiTTexHvKa», 455023, yn. JleHuHrpanckas,
.17, Ten: (3519) 20-72-72, 23-24-84, pakc: (3519) 20-72-72

MAMKOR, 000 «dnex1por-Cepaucs, 358018, yn. umutpoea, 25,
Ten/dakc: (8772) 55-62-38

MAXAYKASIA, MEOIONT Wamunos W.J1,, 367026, np. Uvama LLiamuns, .20,
Ten: (8722) 64-71-33, 64-28-95, dpaxc: (8722) 64-71-33

MAXAYKANA, NEO0IOJ A6nae 3.A., 367000, yn. Hypagunosa, a.52,

Ten: (8722) 67-64-88, 78-04-14

MAXAYKAJIA, UM OmmpGexos A A., 367000, yn. flewuria, a.113a,
Ten/dakc: (8722) 67-95-87

MEXAYPEYEHCK, 1M Baxuaes A.A., 652870, yn. Mywkuka, 4.2,

Ten: (38475) 5-35-00

MMUACC, 000 «PembbitrexHuka-Cepsics, 456228, np. AsTosasoaues, 8,
Ten: (3513) 55-59-40

MUHEPAJIbHBIE BOZbI, VM Yephsackuii E.B., 357203, yn. Fopskoro, 37,
Ten: (87922) 6-90-41, daxc: (8793) 33-93-69

MOXTA, 000 «PuT-CepBuc, yn. MoxruHckas, .51,

Ten/dakc: (34139) 32049

MOCKBA, 000 PTL| «CoauHoepastc», 103064, yn. Pycakosckas, 4.7, Tp. 1,
Ten: (499) 264-41-61, 264-96-02, dbaxc: (499) 264-93-68

MOCKBA, 000 CT “PemBuiCepaycs, 123100, yn. Avaronus Xneosa, .8,
Ten: (499) 609-44-73, (495) 259-06-26, pakc: (499) 609-44-73
MYPMAHCK, 000 «/luep-Cepaucs, 183038, yn.Knunosusa, .46

Ten: (8152) 40-00-83, 44-47-49, bac: (8152) 40-00-83

183038, yn. C. Meposckoi, .37, Ten: (8152) 45-09-49

Ten: (383) 221-42-16, 263-76-37, daxc: (383) 220-51-73
HOFMHCK, VN 3ansiumuii AW, 142407, yn, 3-ro UnTeprauvionana, A.175,
Ten: (496) 519-32-02, 519-32-77, cpakc: (496) 519-32-02

HOPUIILCK, MM Cepreeiko O.B., 663300, yn. Komcomonkckas, 48-22,
Ten/daxe: (3919) 48-10-43

OBHUHCK, 000 «Papuotexiukas, 249030, yn. Kypuatosa, 46,

Ten: (48439) 5-31-31, 5-63-50, daxc: (48439) 6-44-14

OMCK, 3AO «EBporex-Cepavics, 644024, yn. Mapwana Xykosa, 4,91,
Ten: (3812) 53-08-81, Ten/daxc: (3812) 58-06-87

OPEN, 1.11. Koxyxos, 302030, nn. Mupa, 4,3, Ten/daxc: (4862) 43-67-65
OPEHBYPT, 000 «/lukoc-Cepauc nnioc», 460006, yn. Hesensckas, 8A,
en: (3532) 57-24-91, 57-24-94, 57-26-68, Ten/dpaxc: (3532) 79-23-68
OPCK, 000 «AcTa-Cepavc», 462420, yn. Kpamatopckas, 50,

Ten: (3537) 21-36-66, 25-98-03, cpakc: (3537) 28-28-78

MEH3A, 000 «Apcenan-Cepauc», 440600, yn. Kypaesa, 1a,

Ten: (8412) 52-19-21, 95-99-99, dhakc: (8412) 52-19-21

NEH3A, 000 «TexroCepsucs, 440600, yn. Mywkwra, 4.10,

Ten/axc: (8412) 54-43-01

MEPMb, 000 <EBPOCEPBIC», 614068, yn. Bonbwesnctokas, 134,
Ten/daxc: (342) 238-33-80

MEPMb, 000 </imnopr-Cepavcs, 614107, yn. Mixerepras, 10,

Ten: (3422) 65-69-83, daxc: (3422) 66-12-60

NEPMb, 000 «Mutep-Cepaucx, 614022, yn. Kapnukckoro, 27,

Ten: (342) 229-81-21, Ten/daxc: (342) 219-05-00

METPO3ABOACK, 000 «dypma «AxanT - Cepaucs, 185002, yn. Cyospac-
kas, 0.8, Ten: (8142) 72-20-56, 72-20-34, pakc: (8142) 72-20-56
NETPOMNABJIOBCK-KAMYATCKUM, 3A0 «3nura-Cepsuc,

683024, Mpocnek 50 net OkTsGPs, 23/1, Ten/dakc: (4152) 26-32-00
NPOKONBLEBCK, 000 «Ansda», 653004, yn. LnwkuHa, a.39A,
Ten/daxc: (3846) 62-62-64

TICKOB, 000 «MutuMaxc», 180019, Puxckwii np., 449,

Ten/dakc: (8112) 72-13-90

NSTUrOPCK, UM Cokonosa C.T., 357500, np-T Kanukuka, a.19,
Ten/dakc: (8793) 97-38-02

POCCOLLIb, /N denawtios C.C., 396650, yn. Cesepras, .1,

Ten: (4732) 39-27-50, Ten/daxc: (4732) 39-29-45

POCTOB-HA-/I0HY, 000 «Anuc-Cepauc», 344006, yn. Couvanuctusec-
xas, 141, Ten: (863) 263-17-70, Ten/daxc: (B63) 263-43-98
POCTOB-HA-JI0HY, 000 «AGpuc-Tnioc», 344018, np. ByACHHOBCKMiA,
2.72a, Ten: (863) 244-35-90, pakc: (863) 209-36-00

PBIBUHCK, 00 «Tpanc-akcneauuwisi, 152920, np-T Ceposa, 4.8,
Ten/axc: (4855) 28-65-10

PSI3AH, 000 «ApkTuka-Cepaucs, 390046, yn. Shxontosa, 19,

M-+ <ApKTUKa>, Ten: (4912) 21-13-7, 21-57-20, 25-40-96,

dakc: (4912) 21-05-70

CAMAPA, 000 «3How-Cepyicr, 443090, yn. Coserckoit Apmun, 148,

Ten: (846) 224-07-40, Ten/daxc: (846) 224-53-39

CAMAPA, 000 «®upma «Cepaunc-LieHTp», 443090, yn. AHTOHOBa-
OBceenko, 59A, Ten: (846) 224-46-46, 263-75-75, (akc: (846) 263-74-74
CAHKT-METEPBYPT, 000 «5CX BbiTosas Textmika»,

195009, Caepanosckas Hab., 46, Ten: (812) 449-31-61,

daxc: (812) 449-31-62, e-mail: spb-service@bshg.com
CAHKT-METEPBYPT, 000 «/HTepcepsuc», 194223, np. M. Topesa, .64,
Ten: (812) 293-95-05, 293-97-35, 293-63-62, chakc: (812) 293-95-05
CAHKT-METEPBYPT, 000 «Touro 8 cpok», 196128, yn. Bnaronarwas, n.6,
Ten: (812) 369-00-72, 368-22-05, 369-20-13, pakc: (812) 369-00-72

http://www.bsh-service.ru

CAHKT-NETEPBYPT, 000 «An6atpoc-Cepsiic,
192148, yn.Cenosa, .37, nut. A, Ten: (812) 336-40-13, 336-40-12,
560-24-66, 568-09-58, dpaxc: (812) 336-40-13
‘CAPAHCK, OO0 «BepoHa~, 430000, yn. Mponetapckas, 36,
Ten/daxc: (8342) 48-31-11
CAPANYII, 000 <Put-Cepsyc», yn. Asuna, .92, Ten/dake: (34147) 33079
CACOBO, I 'yces B.A., 391430, yn. Mansiesa, 49,
Ten: (49133) 2-03-11, Ten/daxc: (49133) 5-14-31
CCMOJIEHCK, 000 «TexHocat-Cepeucs, 214018, yn. Paesckoro, 2A,
Ten: (4812) 55-27-56, daxc: (4812) 65-94-53
COUM, 000 «Coioa-Cepauc», 354000, y1. Mockosckas, 5,
Ten: (8622) 64-33-22, axc: (8622) 64-10-00
CO4M, 000 <Texwrcepsuc», 354002, KypopTHsiii np., 476,
Ten/dakc: (8622) 62-02-95
CTABPONOJIb, 000 «Texto-Cepuc», 355044, yn.7-a Mpomsiunentas,
4.6, Ten: (8652) 39-55-30, 39-30-30, dakc: (8652) 39-55-30
CTAPBIN OCKOJI, 3AO «Asantax-UHdopm», 309509, w-+ SleGeaumelt, 1A,
Ten: (4725) 24-62-27, paxc: (4725) 24-73-49
CYPIYT, MI50I0]1 Oneithuk, 628405, np. Komcomonbckuii, 44/2,
Ten: (3462) 25-25-63, 25-95-40, Ten/daxc: (3462) 25-69-70
CbI3PAHb, 000 «Cepauc-anekTpo», 446000, nep. Mponetapckuii, 7,
Ten/daxc: (8464) 91-06-92
CbIKTBIBKAP, 000 «/lomocepsvc», 167009, yn. Casuia, 4,81,
Ten: (8212) 22-84-90, 56-25-00, paxc: (8212) 22-84-90
CBIKTBIBKAP, 000 «Cryx6a cepavica «Baw [lom»,
167023, yn. Moposoea, A. 115, Ten: (8212) 31-68-48
TATAHPOT,, /M Kasapsi B.A., 347900, nep. CnapTakosckwii, .2,
war. «CuMeHc», Ten/dakc: (8634) 38-38-65
TAFAHPOT, 000 <5ECT Cepsic», 347900, nep. CMUPHOBCKWA, A.45,
Ten: (8634) 37-90-66, 37-99-66, paxc: (8634) 37-99-85
TAMBOB, 000 TTL| <AtnanT-Cepauc», 392000, yn. Mockosckas, 4,234,
Ten: (4752) 72-63-46, 72-66-56, daxc: (4752) 71-91-19
TBEPb, 000 «CTOKO-CEPBIC», 170002, np-T Yaiikosckoro, 4,100,
Ten: (4822) 32-00-23, 35-40-81, paxc (4822) 35-40-81
TEMKOBO, 000 «LIeHTp PEMOHTHBIX yenyr>, 155040, yn. MepuinHckas, 2a,
Ten: (49343) 4-12-98, 4-12-32
TONBSTTU, 000 «Xenera-Cepaucs, 445039, yn. [l3epurcKoro, 25a,
Ten/dakc: (8482) 51-17-77
TOMCK, NEOIO/] Batuk A.M., 634021, yn. Tepuena, 72,
Ten: (3822) 52-32-25, Ten/daxc: (3822) 52-33-42
TYJIA, 000 «Bbiosas-Textuka», 300004, yn. Kyryaosa, .24 /
P.30pre, 225, Ten: (4872) 41-55-52, 41-90-30, hakc: (4872) 41-90-30
TYIIA, UMK, C.H., 300600, yn a6,
Ten: (4872) 32-56-07, 42-73-71, paxc: (4872) 32-56-07
TIOMEHb, 000 625035, np-n I .33,
Ten: (3452) 97-82-52, 43-92-70, akc: (3452) 26-06-06
YNBSIHOBCK, 000 «MacTep-Cepsucy, 432017, yn. Muraesa, 8,42,
Ten: (8422) 32-49-56, Ten/(akc: (8422) 32-07-33
YNbSIHOBCK, 000 TTL, </ IMANHI », 432072, np. YnusHOBCKMi, A.10,
Ten: (8422) 20-97-81, daxc: (8422) 29-47-10
YPAW, 000 «/luM», 628284, yn. ASponopT, wrab, .29,
Ten/daxc: (346-76) 3-15-15

,000 692525, yn. Cosetckas, 2.96,
Ten: (4234) 33-53-05, 33-51-80, paxc: (4234) 33-51-80
Y®A, 000 «Merabuitcepsuc», 450081, yn. Poccuiickas, 45/1,
Ten: (347) 233-72-46, 235-27-55, 233-16-77, Ten/axc: (347) 273-44-85
XABAPOBCK, 000 «KonTyp-Cepeic», 680021, yn. Knm-io-Hera, 43,
Ten: (4212) 73-33-33, 75-21-37, paxc: (4212) 75-21-36
XABAPOBCK, 000 «CepsucHbiit LieHTp «3HKA Textiikar,
680007, yn. Bonoiaesckas, A.8, Ten: (4212) 23-33-33, 21-60-39,
dake: (4212) 21-60-39
YAMKOBCKMIA, 000 «Pur-Cepevcs 617760, yn. Bokaanshas, a.41,
Ten: (3424) 13-59-63, dakc: (3412) 43-61-88

Ten: (8352) 20-65-94,
YENSIBUHCK, 000 TTL| «PemGbiTTexHuK
£.102, Ten: (351) 771-17-12
YENSIBUHCK, 000 «Jloroc-Cepeunc», 454026, np-1 MoGenw!, 292,

Ten: (351) 741-34-03

YEPEMOBEL, UM Actanosws C.H., 162604, yn. Movenkosa, 18,

Ten/darc: (8202) 29-55-64

YEPEMOBEL, 000 «oHep Cepavc», 162603, yn. ApxaHrensckas, 46,
Ten: (8202) 28-69-94, 54-19-22, paxc: (8202) 28-69-94

YUTA, 000 «Cnasen-Cepancs, 672039, yn. Lnnosa, 4.100,

Ten: (3022) 41-51-01, 41-51-05, 41-51-07, cpaxc: (3022) 35-26-26

YUTA, 000 «Apxumies», 672010, yn. Axoxwa, 4,10, Ten: (3022) 36-47-01
LUY$, 000 «LeHTp pemOoHTHBIX ycnyr», 115900, Y. Manaxws Benosa, a.7,
Ten: (49351) 2-70-73, 3-30-48

H0)KHO-CAXAJIMHCK, UM Casenko O.H., 693008, yn. Morpanuunas, 60,
Ten/dakc: (4242) 74-34-39

SIKYTCK, 000 CL| «duisrex-Cepayics, 677007, yn. Oktabpeckas, a.1/1,
Ten/daxc: (4112) 33-69-44

SIPOCJIABJIb, 3A0 <TAY», 150001, yn. Mockogckuii np-T, 4. 1a, cTp.5,
Ten: (4852) 26-65-37, dakc: (4852) 79-66-77

SIPOCJIABJTb, 000 «Cepsuc ueHtp BUPT», 150003, yn. PecnyGnmkanckas,
A3, Ten: (4852) 58-22-11, 58-12-87, dpaxc: (4852) 58-12-86

454081, yn. ApTunepwiickas,

B19C045B0-1M75
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt

fur kleine Hausgeréate
Trautskirchener Strasse 6 — 8
90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere
Infos unter: www.bosch-home.de
Reparaturservice*

(Mo-Fr: 8.00-18.00 erreichbar)

Tel.: 01801 33 53 03
mailto:cp-servicecenter@
bshg.com

Ersatzteilbestellung®

(365 Tage rund um die Uhr erreichbar)
Tel.: 01801 33 53 04

Fax: 01801 33 53 08
mailto:spareparts@bshg.com

*) 3,9 Ct./Min. aus dem Festnetz,
Mobilfunk max. 0,42 €/Min.

AE United Arab Emirates,
Sasiall &y al) i lay)
BSH Home Appliances FZE
Round About 13,
Plot Nr MO-0532A
17312 Jebel Ali Free Zone — Dubai
Tel.: 04 881 4401
Fax: 04 881 4805

AT Osterreich, Austria
BSH Hausgerate
Gesellschaft mbH
Werkskundendienst

fur Hausgerate
Quellenstrasse 2

1100 Wien

Tel.: 0810 240 260
innerhalb Osterreichs
zum Regionaltarif

Tel.: 0810 700 400
Hotline fur Espresso-Geréte
zum Regionaltarif

Fax: 01 605 75 51212
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com

AU Australia
BSH Home Appliances Pty. Ltd.
7-9 Arco Lane
HEATHERTON, Victoria 3202
Tel.: 1300 368 339
Fax: 1300 306 818

valid only in AUS
mailto:bshau-as@bshg.com

07/10

BA Bosna i Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

"HIGH" d.o.o.

Odobasina 57

71000 Sarajewo

Info-Line: 061 100 905

Fax: 033213 513

mailto:delicnanda@hotmail.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 070 222 141

Fax: 024 757 291
mailto:bru-repairs@bshg.com

BG Bulgaria
EXPO2000-service

Ks. Ljulin, bl.549/B - patrer
1359 Sofia

Tel.: 02 826 0148

Fax: 02 925 0991
mailto:service@exp02000.bg

BH Bahrain, (2_—
Khalaifat Est.

P.0.BOX 5111

Manama

Tel.: 1759 2233

Fax: 1759 3340
mailto:info@khalaifat.com

BR Brasil, Brazil

Mabe Hortolandia
Eletrodomésticos Ltda.

Rua Barao Geraldo Rezende, 250
13020-440 Campinas/SP

Tel.: 0800 704 5446

Fax: 0193 737 7769
mailto:bshconsumidor@
ATENTO.com.br
www.boscheletrodomesticos.com.br

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fiir
Hausgeréte
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete@
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com

CY Cyprus, Kumrpog

BSH Ikiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 77 77 807

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

Cz Ceska Republika,
Czech Republic

BSH domaci spotrebice s.r.o.

Firemni servis domacich

spotiebicu

Pekarska 10b

15500 Praha 5

Tel.: 0251 095 546

Fax: 0251 095 549

DK Danmark, Denmark
BSH Hvidevarer A/S
Bosch Hvidevareservice
Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@
BSHG.com

EE Eesti, Estonia
SIMSON OU

RAUA 55

10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ES Espania, Spain

BSH Electrodomésticos
Esparia S.A.

Servicio BSH al Cliente
Poligono Malpica, Calle D
Parcela 96 A

50016 Zaragoza

Tel.: 902 351 352

Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com

FI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Siniméentie 8 D, PL 66
02631 Espoo

Tel.: 020 7510700

Fax: 020 7510790
mailto:Bosch-Service-FI@
bshg.com



FR France

BSH Electroménager S.A.S.

50 rue Ardoin — BP 47

93401 SAINT-OUEN cedex
Service interventions a domicile:
0140101100

Service Consommateurs:
0892 698 010 (0,34 € TTC/mn)
mailto:soa.consommateurs@
bshg.com

Service Pieces Détachées et
Accessoires:
0 892 698 009 (0,34 € TTC/mn)

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.
Customer Service

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit or to
order replacement spare parts or
accessories

Tel.: 0844 892 8979

GR Greece, EAAGg

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.
Central Branch Services

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

145 64 Kifisia

Greece — Athens
Tel.: 2104 277 701
Fax: 2104 277 669

North-Greece — Thessaloniki
Tel.: 2310 497 200
Fax: 2310 497 220

South-Greece — Heraklion/Kreta
Tel.: 2810 325 403
Fax: 2810 324 585

Central-Greece — Patras

Tel.: 2610 330 478

Fax: 2610 331 832
mailto:cs_gr_helpdesk@bshg.com

HK Hong Kong, &#

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor

North Block, Skyway House

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6252
mailto:bshhkg.service@bshg.com

HR Hrvatska, Croatia
Andabaka d.o.o.
Gunduliceva 10

21000 Split

Info-Line: 021 481 403
Info-Fax: 021 481 402
mailto:servis@andabaka.hr

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Készilék
Kereskedelmi Kft.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhagé tér 8-9

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.: 01 489 5461

Fax: 01 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu

Alkatrészrendelés
Tel.: 01 489 5463
Fax: 01 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests,
Spares and Accessories
Tel.: 01450 2655

Fax: 01450 2520

IL Israel, 8~

C/S/B Home Appliance Ltd.
Uliel Building

2, Hamelacha St.

Industrial Park North

71293 Lod

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@zahav.net.il

IS Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
WWW.Sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.

Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 829120
mailto:mil-assistenza@bshg.com

KZ Kazakhstan, KazakcTtaH
Kombitechnocenter
Seyfulina No:422

480096 Almaty

Tel.: 272 793 333

Fax: 272 798 383
mailto:cts_pavel@bk.ru

LB Lebanon, j—ul

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh 1202 2040

Tel.: 01 255 211

Fax: 01 257 359
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 0372 12146

Fax: 0372 12165
www.senukai.lt

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15 ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax: 26349 315
mailto:lux-service.electromenagers@
bshg.com

LV Latvija, Latvia

Sia Olimpeks Elektroniks Ltd.
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.: 07 4241 37
mailto:bt@olimpeks.lv

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. 27 Mart br.2

81000 Podgorica

Tel.: 020 662 444

Fax: 020 662 444

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@t-com.me

MK Macedonia, MakegoHuja
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok.3
Skopje 1000

Tel.: 022454 600

Mobil: 070/697 463
mailto:gorenec@yahoo.com
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MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt

NL Nederland, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Burg. Stramanweg 122

1101 EN Amsterdam Zuidoost

Storingsmelding:

Tel.: 020 430 3 430

Fax: 020 430 3 445
mailto:contactcenter-nl@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 020 430 3 435

Fax: 020 430 3 400
mailto:bosch-onderdelen@
bshg.com

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50

5052 Bergen
Tel.: 55 59 68 80
Fax: 55 59 68 90

7037 Trondheim

Tel.: 73 95 23 30

Fax: 73 95 23 40
mailto:Bosch-Service-NO@
bshg.com

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.
Unit F 2, 4 Orbit Drive
Mairangi BAY

Auckland 0632

Tel.: 09 477 0492

Fax: 09 477 2647
mailto:bshnz-cs@bshg.com

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183
02-222 Warszawa
Centrala Serwisu

Tel.: 0801 191 534

Fax: 022 57 27 709
mailto:Serwis.Fabryczny@
bshg.com
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PT Portugal

BSHP Electrodomésticos Lda.
Rua Alto do Montijo, n°® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 707 500 545

Fax: 21 4250 701
mailto:careline.portugal@
bshg.com

RO Romania, Romania
BSH Electrocasnice srl.
Sos. Bucuresti-Ploiesti,
nr.17-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 0801 000 110

Fax: 021 203 9731
mailto:service.romania@
bshg.com

RU Russia, Poccus

00O "BCX BbiToBas TexHuka"
CepBuc OT NponssoauTens
Manas Kanyxckas 19/1
119071 Mocksa

Ten.. 495737 2961

akc: 495 737 2982
mailto:mok-kdhi@bshg.com

SE Sverige, Sweden
BSH Hushallsapparater AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771112277
mailto:Bosch-Service-SE@
bshg.com

SG Singapore, Hiinik

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
37 Jalan Pemimpin

Union Industrial Building

Block A, #01-03

577177 Singapore

Tel.: 6751 5000

Fax: 6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com

Sl Slovenija, Slovenia
BSH Hi$ni aparati d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 08 87

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@
bshg.com

SK Slovensko, Slovakia
Technoservis Bratislava
Trhova 38

84108 Bratislava — Doubravka
Tel.: 02 6446 3643

Fax: 02 6446 3643

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Cakmak Mahallesi

Balkan Caddesi No: 51

34770 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6333

Fax: 0216 528 9188
mailto:careline.turkey@bshg.com

TW Taiwan, 88

Achelis Taiwan Co. Ltd.

4th Floor, No.112

Chung Hsiao E. Road, Sec. 1
Taipei ROC 100

Tel.: 02 5556 2556

Fax: 02 5556 1235
www.boschappliance.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa
TOB "BCX lNobyToBa TexHika"
Ten.: 044 4902095

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 038 502 448

Fax: 029 021 434
mailto:gama_mb@yahoo.com

XS Srbija, Serbia

SZR "SPECIJALELEKTRO"
Bulevar Milutina Milankovi¢a 34
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 2147 110

Fax: 011 2139 689
mailto:spec.el@eunet.rs

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.
15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark
1685 Midrand — Johannesburg
Tel.: 086 002 6724

Fax: 0866 171 780
mailto:applianceserviceza@
bshg.com



Fiir Produktinformationen sowie Anwendungs-
und Bedienungsfragen aus Deutschland:

Garantiebedingungen B
osch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

o hstehenden Bed dioV Tel.: 01805 267242* oder unter
ie nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen A
und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen bOSCh-!nfOteam@bshg.com
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus *) 0,14 €/Min. aus dem Festnetz,
dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unbertihrt. Mobilfunk max. 0,42 €/Min.
Nur fur Deutschland gultig!
Fir dieses Gerat leisten wir Garantie geméaR nachstehenden
Bedingungen:

1. Wir beheben unentgeltlich nach MaRgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2 - 6) Mangel am Gerét,
die nachweislich auf einem Material- und/ oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziiglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

N

. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gluhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel®st durch geringfiigige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Geréates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerét sonst mit ungeeigneten Stoffen in Bertihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie tbernommen werden, wenn die Méngel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zurickzufiihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméchtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergédnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

w

. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Geréte, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fiir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu tibergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fur stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

[$]

. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fUr eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fiir das ganze
Gerat.

o

Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auRBerhalb des Gerétes entstan-
dener Schaden sind - soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist - ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fur das entsprechende Land
aufweisen und die fir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fir im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zusténdigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhéndler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen lhnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfugung.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH

Carl-Wery-Str. 34 / 81739 Miinchen // Germany 5090483783/10.2010

de, en, fr, it, nl, da, no, sv, fi,
es, pt, el, tr, pl, hu, uk, ru, ar
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