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ENGLISH

BLENDER

DESCRIPTION

1. Measuring glass of 50 ml capacity

2. Blender lid with opening for measuring
glass

. Blender bowl of 50 ml capacity

. Silicone sealing spacer (to be drawn)

. Detachable blade unit

Motor block

. Operating mode switch

. Antiskid support

. Place for winding power cord
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Safety measures

Read this operating manual carefully be-

fore using the appliance. Keep this operat-

|ng manual for future reference.
Before connecting to power supply line,
make sure operating voltage marked
on the appliance meets voltage of your
house power supply line.

+ Do not use outdoors.

+ Disconnect from power supply line when
notin use.

+ Examine if blade unit is installed properly
before operation.

+ Do not touch edges of the blades! They
are very sharp!

+ Do not put your fingers or any other ob-
jects into blender bowl during operation.

+ In case of unexpected stop, disconnect
the appliance from power supply line be-
fore removing ingredients blocking free
rotation of the blades.

+ Do not overload blender bowl with food-
stuff; watch carefully if level of liquids in-
side the bowl is not too high.

+ Extract foodstuff and pour liquids out of
blender bowl only after the blades are
stopped completely.

- Do not immerse the appliance into water
or any other liquids in order to avoid elec-
tric shock.

+ Do not allow children using the appliance
as a toy.

+ Do not leave switched on appliance unat-
tended.

+ Do not use accessories not included into
delivery set.

» Do not use the appliance if its power cord
is damaged.

+ Watch power cord is not touching sharp
edges and hot surfaces.

» Do not pull or twist power cord.

+ Do nottry repairing the appliance on your
own. In case of any malfunction, apply to
authorized service center.

+ This blender is intended for household
purposes only.

Preparatlon for operation
+ Unpack the blender.

+ Before switching on make sure that the
operating voltage of the blender corre-
sponds to the line voltage.

- Before using the appliance for the first
time, wash all detachable parts with
warm water using soft detergent, and
dry them out carefully. Wipe housing of
the blender with soft damp cloth.

+ Itis forbidden to immerse housing of
the blender in any liquids and wash it
with water.

+ Install blender on firm level surface.

Notice: Time of continuous operation of
the blender should not exceed 2 min-
utes. Break between consequent op-
erations should be 1 minute at least.

- ltis forbidden to detach any parts during
appliance operation.

Using blender

This blender is intended for grinding prod-

ucts, mixing up different ingredients and

making beverages and shakes.

+ Install blender bowl (3) on the housing by
matching markings on the bowl and the
housing, turn the bowl (3) clockwise up
to stop.

+ Put all ingredients into the bowl (3).

+ Insert the measuring glass (1) into the
opening in the lid (2) and close the bowl
(3) by it.

+ Make sure the blender bowl is properly
installed and locked.

+ Insert power cord plug into a wall outlet.

+ Select the operating mode you need us-
ing the operating mode switch (7):

- “I” (low speed) — for mixing liquid prod-
ucts.

- “II” (high speed) — for liquid and solid
products.

- «P» - impulse mode.

Attention:

Do not switch the appliance on when its
bowl (3) is empty.

» Do not put hot ingredients (which tem-
perature is more then 40°C) into the
blender bowl.

+ Add ingredients gradually, in small por-
tions.

+ Do not overfill the blender bowl (the level
of foodstuff should not exceed maximal
mark on the bowl).

+ Take the measuring glass (1) out of the
lid (2) to add ingredients into the blender
bowl during the operation.

- On finishing operation and before
taking foodstuff out, turn the appli-
ance off by setting switch (7) into po-
sition “O” and unplug the power cord
from the wall outlet.

Cleaning and maintenance

+ On finishing operation, switch the appli-
ance off and disconnect it from the pow-
er supply line.

+ To detach the blade unit (5), turniitin di-
rection of arrow “OPEN” and take the unit
off.

+ Wash all detachable parts with warm
water using soft detergent and dry them
out.

+ Do not put blender bowl (3) into a dish-
washer.

+ Insert the blade unit (5) into the bowl (3)
and turn it in direction of arrow “LOCK”.

+ Wipe appliance housing with soft damp
cloth.

+ Do not use coarse sponges and abrasive

cleansers.

IT IS FORBIDDEN TO IMMERSE

BLENDER HOUSING INTO ANY LIQ-

UIDS AND PUT IT INTO A DISHWASH-

ER.

IT IS FORBIDDEN TO PUT BLENDER

BOWL INTO A DISHWASHER.

Attention: Cutting edges of the blades
are very sharp. Handle the blades with
special care!

Storage
Make sure the appliance is unplugged
from wall outlet before storage.

+ Follow requirements of CLEANING AND
MAINTENANCE section.

+ Wind power cord round the place for
winding power cord (9).

- Keep the appliance at clean and dry
place inaccessible by children.

Examples of foodstuff processing
Recommended time of preparation is ap-
proximate and depends on quality of food-
stuff and degree of grinding.

Operating | Used ingredi- | Time of
|__mode ents preparation |
Mixing up
juices using }
| soft fruits 40-60
. seconds
or making
shakes
| Making milk 1-2 min-
shakes _ utes
Making milk |4 5 5 in.
lorll shakes using utes
hard fruits
Making
souses,
baby food, 1.5-2 min-
Ilor P .
processing utes
hard fruits or
vegetables
Grinding
nuts, hard 1-2 min-
Ilor P
cheese or utes
crusts (rusk)

Specifications

Supply voltage: 230-240 V ~ 50-60 Hz
Max. power: 760 W

Time of operation: 2 minutes of operation/1
minute break.

The manufacturer reserves the right to
change the device's characteristics with-
out prior notice.

Service life of the unit - 3 years

GUARANTEE

Details regarding guarantee conditions can
be obtained from the dealer from whom
the appliance was purchased. The bill of
sale or receipt must be produced when
making any claim under the terms of this
guarantee.

This product conforms to the EMC-
Requirements as laid down by the

c € Council Directive 89/336/EEC
and to the Low Voltage Regulation
(73/23 EEC)

STABMIXER

BESCHREIBUNG

1. Messbecher mit Fassungsvermogen 50 ml

2. Deckel des Mixbehdlters mit der Offnung
fir den Messbecher

3. Mixerbehalter mit Fassungsvermogen 1,5

Liter

Ersatzsilikonring

Abnehmbarer Messerblock

Motoreinheit

Betriebsstufenschalter

Rutschfeste FlBe

Kabelaufwicklung
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SICHERHEITSMABNAHMEN

Vor der ersten Inbetriebnahme des Gerats le-

sen Sie aufmerksam diese Betriebsanleitung

durch und bewahren Sie diese fir die weitere

Nutzung als Informationsmaterial auf.

Priifen Sie, bevor Sie das Gerat in Betrieb
nehmen, ob die Spannung lhres Geréats mit
der Netzspannung Ihres Hauses Uberein-
stimmt.

+ Esist nicht gestattet, das Gerat auBerhalb
der Raumlichkeiten zu benutzen.

+ Schalten Sie das Gerat vom Stromnetz
immer ab, falls Sie es nicht benutzen.

+ Vor der Nutzung des Gerats priifen Sie die
Richtigkeit der Aufstellung des Messer-
blocks.

- Beriihren Sie nie Messerklingen, sie sind
scharf!

- Esist nicht gestattet, Finger oder andere
Gegenstande in den Mixbehalter einzutau-
chen.

+ Im Falle des unvorgesehenen Unterbre-
chung des Messerbetriebes schalten Sie
das Gerat vom Stromnetz ab, bevor Sie
Zutaten entfernen, die die Messer des Ge-
rats blockiert haben.

+ Esist nicht gestattet, den Mixerbehalter
mit Nahrungsmitteln zu tiberlasten, achten
Sie auf den Fiillstand mit Fliissigkeiten.

+ Nehmen Sie Produkt aus dem Mixerbehal-
ter heraus und gieBen Sie Flissigkeiten nur
dann ab, wenn der Messerbetrieb komplett
unterbrochen ist.

+ Tauchen Sie nie das Gerat ins Wasser oder
andere Flussigkeiten, um das Brand- und
Stromschlagrisiko zu vermeiden.

- Es st nicht gestattet, das Gerat den Kin-
dern als Spielzeug zu geben.

- Lassen Sie das eingeschaltet Gerat nie
unbeaufsichtigt.

- Benutzen Sie nur Gerateteile, die zum Lie-
ferungsumfang gehoren.

- Es st nicht gestattet, das Gerat zu nutzen,
wenn das Netzkabel beschadigt ist.

- Achten Sie darauf, dass das Netzkabel
heiBe oder scharfe Gegenstande nicht
berthrt.

+ Esist nicht gestattet, am Netzkabel zu zie-
hen, drehen Sie ihn nicht ab.

+ Versuchen Sie es nicht, das Gerat selb-
standig zu reparieren.

- Bei der Feststellung von Beschadigungen
wenden Sie sich an den autorisierten Kun-
denservicedienst.

+ Das Gerat ist nur fiir den Gebrauch im
Haushalt geeignet.

VORBEREITUNG ZUR INBETRIEBNAHME

+ Nehmen Sie das Gerat aus der Verpackung
heraus.

+ Vor dem Einschalten des Gerats vergewis-
sern Sie sich, ob die Netzspannung mit der
Spannung lhres Geréts tbereinstimmt.

+ Vor der Nutzung des Gerats waschen Sie
alle abnehmbaren Teile mit warmen Wasser
und neutralen Waschmittel und trocknen
Sie diese sorgféltig ab. Wischen Sie das
Gehduse des Gerats mit einem angefeuch-
teten Tuch ab.

+ Esist nicht gestattet, das Gehause des
Stabmixers ins Wasser oder andere
Flussigkeiten einzutauchen und mit Wasser
zu waschen.

- Stellen Sie das Gerat auf eine gerade stabi-
le Oberflache auf.

ANMERKUNG:

Der dauernde Betrieb des Stabmixers
soll 2 Minuten nicht iibersteigen und die
Betriebspausen sollen nicht weniger als 1
Minute betragen.

- Esist nicht gestattet, Bestandteile wahrend
des Betriebs des Gerats abzunehmen.

NUTZUNG DES STABMIXERS

Der Stabmixer ist fiir die Zerkleinerung von

Nahrungsmitteln, das Mixen von verschie-

denen Zutaten oder die Zubereitung von Mix-

getranken geeignet.

- Stellen Sie den Mixerbehélter (3) auf das
Gehduse des Gerats auf, so dass die Aus-
sparrungen am Gehause und dem Behalter
zusammenfallen und drehen Sie den Mix-
behalter (3) bis zum Einrasten.

+ Geben Sie Zutaten dem Mixerbehalter (3)
zu.

- Stellen Sie den Messbecher (1) in die Off-
nung des Deckels (2) und setzen Sie ihn
auf den Mixbehalter (3).

+ Vergewissern Sie sich vor der Nutzung des
Gerats, ob der Mixbehalter richtig aufge-
setzt und fixiert wurde.

+ Stecken Sie den Netzstecker des Netzka-
bels in die Steckdose.

+ Wahlen Sie die gewilinschte Betriebsstufe
mit dem Schalter (7):

DEUTSCH

- ,1“ (niedrige Geschwindigkeit) — flirs Mi-
schen von flissigen Nahrungsmitteln.

- ,II“ (hohe Geschwindigkeit) — flirs Mischen
von flissigen und harten Nahrungsmitteln.

- «P» - Impulsbetrieb.

ACHTUNG
Es ist nicht gestattet, das Gerat mit dem
leeren Mixbehalter (3) einzuschalten.

- Es st nicht gestattet, heiBe Zutaten (>
40°C) in den Mixbehélter hereinzulegen.

+ Fullen Sie Zutaten allmahlich, in kleinen
Portionen nach.

+ Esist nicht gestattet, den Mixbehalter iber
die maximale Grenzlinie zu fiillen.

Nehmen Sie den Messbecher (1) aus dem

Deckel (2) heraus, um den Mixbehélter mit
Zutaten wahrend des Mixbetriebes nachzu-
fullen.

e Nach der Nutzung des Gerits schalten
Sie die Mixereinheit aus, bevor Sie
Nahrungsmittel herausnehmen, stellen
Sie den Schalter (7) in die Position ,,0%,
und ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose heraus.

REINIGUNG UND PFLEGE
Schalten Sie das Gerat vom Stromnetz ab,
wenn Sie es ldngere Zeit nicht nutzen

+ Drehen Sie Messer in die Pfeilrichtung
,OPEN*“ zum Abnahme vom Messerblock
(5) und nehmen Sie diese ab.

+ Vor der Nutzung des Gerats waschen Sie
alle abnehmbaren Teile mit warmen Wasser
und neutralen Waschmittel, danach trock-
nen Sie diese sorgfaltig ab.

+ Es st nicht gestattet, den Mixbehdlter (3)
in der Geschirrspllmaschine zu waschen.

- Stellen Sie den Messerblock (5) in den
Mixbehalter (3) und drehen Sie ihn in die
Pfeilrichtung ,LOCK".

+ Wischen Sie das Gehause des Gerats mit
einem feuchten Tuch ab.

+ Esist nicht gestattet, Metallbirsten und

Abrasivmittel fiir die Reinigung des Gerats

zu benutzen.

ES IST NICHT GESTATTET, DAS GEHAU-

SE DES GERATS IN BELIEBIGE FLUS-

SIGKEITEN ZU TAUCHEN, SOWIE UN-

TER WASSER ODER IN DER GESCHIRR-

SPULMASCHIENE ZU WASCHEN.

ES IST NICHT GESTATTET, DEN MIX-

BEHALTER IN DER GESCHIRRSPULMA-

SCHINE ZU WASCHEN.

ACHTUNG: Schneidekanten sind sehr
scharf, gehen Sie damit vorsichtig um!

AUFBEWAHRUNG
+ Vergewissern Sie sich vor der Reinigung,
ob das Gerat vom Stromnetz abgeschaltet
ist.

+ Halten Sie die Anforderungen des Ab-
schnitts REINIGUNG UND PFLEGE ein.

+ Wickeln Sie das Netzkabel zum be-
quemeren Aufbewahren ab und packen Sie
es ins Fach der Kabelaufwicklung (9).

+ Bewahren Sie das Gerat in einem trocke-
nen und fiir Kinder unzuganglichem Ort
auf.

Beispiele der Verarbeitung von Nahrungs-
mitteln

Die angegebene Bearbeitungszeit ist anna-
hernd und hangt von der Qualitat der Nah-
rungsmittel und des Zerkleinerungsgrades
ab.

Betriebs- f
f Ver
vo'lendbare Zuta.ten Zeit
Mixen von Saft mit
| weichen Friichten 40-60
oder Zubereitung Sek.
von Mixgetranken
| Zubereitung von 1-2
M.LLthJx?.ElLE.D.L( Min
Zubereitung von
1,5-2
loder I Milchmixgetranken Min
aus harten Friichten ’
Zubereitung von
SoBen, Kindernah-
. 1,5-2
Il oder P rung, Verarbeitung .
: » Min.
von Steingemiise
oder -obst
Zerkleinerung von 1.2
Il oder P Nussen, Hartkase, Min
Zwieback .

Technische Eigenschaften
Stromversorgung: 230-240V ~ 50-60 Hz
Leistungsaufnahme: 760 W

Betriebsdauer: Betrieb - 2 Minuten/Pause 1
Minute.

Dieses Erzeugnis entspricht allen erforder-
lichen europédischen und russischen Vor-
sichts- und hygienischen Vorschriften.

Benutzungsdauer der Teekanne - 3 Jahre

Gewdhrleistung

Ausfiihrliche Bedingungender Gewahrleistung
kann man beim Dealer, der diese Gerate
verkauft hat, bekommen. Bei beliebiger
Anspruchserhebung soll man wahrend der
Laufzeit der vorliegenden Gewahrleistung den
Check oder die Quittung Uber den Ankauf
vorzulegen.

Das vorliegende Produkt entspricht
den Forderungen der elektromagne-
tischen Vertraglichkeit, die in 89/336/

C EWG -Richtlinie des Rates und den
Vorschriften 73/23/EWG (iber die
Niederspannungsgeréte vorgesehen
sind.

BJIEHAEP

ONMUCAHUE

1. MepHbIli cTakaH, eMKOCTbo 50 mn

2. Kpblwka 6neHgepa ¢ oTBepcTueM Ans

MEPHOro cTakaHa

3. Yawa 6neHpepa emkocTbio 1,5 n

. YNnoTHUTENbHas CWINKOHOBAsA MNpoO-
Knagka

. CbeMHbIli 610K HOXEN

. MoTopHbI 6nok

. Mepeknoyatens pexxmumoB paboThbl

. MpoTNBOCKONBL3SALLME HOXKMN

MecTo HaMOTKM CEeTEBOIO LLUHYpa

IN
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MEPbI BESOMNACHOCTU

Mepen Havanom akcnayataumm SNeKTpo-
nprbopa BHUMATENbHO NPOYMUTANTE HACTO-
dllee pPykoBOACTBO MO 3Kcnayataumun, n
cOXpaHuTe ero Ans WUCNosb30BaHUS B
Ka4yeCcTBe CNpaBO4HOro marepmana.

+ MNpexpe 4yem nogknounTb Npubop K
aNleKTpoceTn, NpoBepbTe, COOTBETC-
TBYET NN HanNpsbKeHne, ykas3aHHOe Ha
npubope, HaNpPsXXeHMIO 3NEKTPOCEeTN B
Ballem AoMe.

He ncnonbayiite npnbop BHE Nomelle-
HUIA.

Bcerpa otknoyanTte yCTPOWCTBO OT
anekTpoceTn, ecnn Bbl ero He ncnonb-
3yeTe.

Bcerga npoBepsiiTe NpaBuibHOCTb
yCTaHOBKM 6noka HOXen, nepen Hava-
oM paboThbl.

He npukacarTtecs K Ne3BUAM HOXa, Nes-
BUSA ocTpble!

Bo Bpemsi pabotbl npubopa 3anpeLia-
€TCs OnyckaTb Nanblibl UAN Kakne-nmbo
npeamMeThl B yawly 6neHaepa.

B cnyvyae HenpeaBuOeHHOW OCTaHOB-
KU HOXEN, OTKIIoYMTE Npubop OT ceTu,
npexae 4em, yaanuTb WHIPEAUEHTHI,
3a610KMPOBaABLUNE HOXMN.

He neperpyxalite yalwy 6neHaepa npo-
OyKTaMn 1 crneguTte 3a YPOBHEM Hanu-
TbIX XXNOKOCTEN.

M3BnekanTe NpoayKTbl N CIMBANTE XUA-
KOCTW 13 Yyalwum 6neHaepa, ToNbKO nocne
MOJIHOM OCTAaHOBKU HOXEN.

Bo nsbexaHue nopaxeHus anekTpuyec-
KM TOKOM U BO3ropaHus, He Norpyxam-
Te Npubop B BOAY WY ApYyrue XuaKoc-
™.

He nos3eonsinte petam urpatb ¢ Npnbo-
pom.

He ocTaBnsnte BK/IIOYEHHbLIN NpUBOp
6e3 npucmoTpa.

He mncnonb3yrite NpuHagnexHoOCTn, He
BXOASLLME B KOMIMIEKT MNOCTABKM.

He ncnonbayiite Npubop ¢ NOBPEXAEH-
HbIM CETEBbIM LLIHYPOM.

Cnegute, 4ToObl LUHYP MUTAHUA He
Kacancs OCTPbIX KPOMOK W ropsymnx
NOBEPXHOCTEN.

He TaHWTe 3a LWHYp nuTaHus, He nepe-
Kpy4mBarmTe ero.

He nbiTanTecb CaMOCTOATENBHO PEMOH-
Tposatb Npmbop. Npu BO3HUKHOBEHNN
HeuncrnpaBHOCTeN obpallaiTecb B aBTO-
PU30BaHHbIN CepBUCHbLIN LIEHTP.
BneHpep npepHasHayeH TONbKO ANs
[OMaLLUHEr0 NCNONb30BaHUS.

noaroToBKA K PABOTE

M3BnekuTe 6GneHaep 13 ynakoBKu.
Mepepn BknoyeHnem, ydbeamTecs, 4To pa-
6ouee HanpsxeHne npndopa CooTBETC-
TBYET HANPSXXEHUIO CETU.

Mepen nepBbIM MCMNOJIb30BAHMEM MPO-
MONTE BCE CbEMHbIE YacTu TENAOW BO-
OO C MSArKMM MOWLWMM CPeacTBOM 1
TwarenbHo npocywute. Kopnyc 6neH-
[epa npoTpuTe MArkonm cnerka BAaxXHom
TKaHbIO.

3anpewaerca norpyxartb Kopnyc
6neHpepa B Nio6ble XXNAKOCTU U MbITb
ero BoA4om.

YcTaHoBuUTE BGneHaep Ha POBHYIO, YCTOM-
YMBYIO MOBEPXHOCTb.

NMPUMEYAHUE: Bpemsi HernpepbIBHOM
paboTtbl 6s1eHgepa He [OJKHO MpeBbl-
warb 2 MUH., a NepepbiB MEXAY BKIIIO-
YeHusamMu - He meHee 1 MUH.

- 3anpewaeTcs cHMMaTb nodble NpuHa-
ONEXHOCTUN BO BpeMs paboTel npubopa.

MCNOJIb3OBAHUE BJIEHAEPA
BneHpep npegHasHavyeH ansa usmesnbieHns
NPOLYKTOB, CMELUMBAHUS Pa3HO0OpPa3HbIX
VHIPEOVEHTOB UM OAs1 MPUrOTOBMIEHUS
KOKTennen.

+ YcTtaHoBuTe yally 6neHgepa (3) Ha kop-
nyc, COBMECTMB METKM Ha Halle n Kop-
nyce, 1 noBepHuTe Yawly (3) No 4acoBoM
cTpenke oo pukcaumn.

MomecTnTe MHrpeaneHTsl B HaLy (3).
BctaBbTe MepHbIA CcTakaHyuk (1) B
OTBEPCTUE KPBIWKK (2) 1 3aKponTe et
yawy (3).

Y6enmtech, 4TO Yawa 6GneHpepa ycTa-
HOBJIEHA NMPaBUIbHO 1 3adUKCUPOBaHa.
BcTtaBbTe BWMSIKY CETEBOrO LWHypa B
pO3eTKy.

PYCCKUWA

+ Nepeknoyarenem pexmmos paboTbl (7
YCTaHOBUTE HEOOXOOUMBIN PEXUM:

- “I” (HM3Kaa CKOpPOCTb) - ANs CMeLuMBa-
HUS XNOKNUX NPOOYKTOB.

- “lI” (BbICOKasi CKOPOCTb) - AJ1S1 XUOKUX N
TBEPAbIX MPOAYKTOB.

- «P» - MNynbCHBIN pexunm paboTsbl.

BHUMAHMWE:

+ He BkoyanTe npmMbop € MycToit yaluen

6neHpepa (3).

He nomeLuariTe B Yawy Gnengepa ropsi-

yune uHrpegueHTsl (> 40°C).

+ [obGaBnainTe MHIPeamneHTbl MOCTENEHHO,

HEBONbLUMMU NOPLUUAMU.

He HanonHsnte vawy 6GneHpepa Bbille

MaKCUMasibHOM OTMETKMN.

Y100bl 106ABUTL MHIPEOVNEHTHI B Hally

6neHpepa B npoLecce CMeLlnBaHus,

BblHbTE U3 KPbILLIKM (2) MEPHbI CTakaH-

yuk (1).

- Mo 3aBepweHun paboTbli, Npexae,
4yem u3BneKaTb NPOAYKTbl, OTKIIOYMN-
Te Npubop, YCTaHOBUB MepekKsiova-
Tenb (7) B nonoxeHue «O» N BbiHbTE
BUJIKY CETEBOrO LWHYpPa U3 po3eTKWU.

YUCTKA U yxona

+ Mo okoH4YaHUM paboThl BLIKIOYUTE MPU-
60p 1 OTKJIIOYUTE €ro OT INIEKTPOCETU.
[na cHatua 6noka Hoxewn (5) noBepHUTE
MX No HanpasneHuto ctpenku “OPEN” n
CHUMUTE.

lMpomoiiTe BCe CbEMHbIE YACTW TEMIon
BOJOW C MSIrKUM MOIOLLMM CPEenCTBOM,
rnocrne 4yero nNpocyLumTe.

Yawy 6neHpepa (3) 3anpeLLaercs nome-
LaTb B MOCYAOMOEYHYIO MaLUNHY.
YcTtaHoBuTe 610K HoXel (5) B vawuy (3) n
MOBEPHUTE MX MO HaNPaBIEeHNIO CTPENKN
“LOCK”.

Kopnyc npubopa npoTpute MSrkom
BNI@XHOM TKaHbIO.

He vcnonbayiiTe XxecTkue rybkmn n abpa-
3UBHbIE YNCTALLME CPEeacTBa.
SAMNPELLAETCSH NOrPY>XXATb
KOPMNYC BJIEHAOEPA B JIIOBbIE
XUAKOCTU, A TAKXKE MOMELLATb
Ero B NOCYAOMOE4YHYIO
MALLUHY.

SANPEWLWAETCA TMNMOMELWATbL B
NOCYAOMOEY4YHYIO MALLUHY HYALLY
BNEHOEPA.

BHUMAHMUE: Pexylime KPOMKU HOXEWN
ocTpble obpallanTecb C HUMW KpaiHe
OCTOPOXHO!

XPAHEHUE

+ Nepepn xpaHeHnemM ybeonTech, Y4TO Npu-
60p OTK/IOYEH OT BNEKTPOCETU.

+ BoinonHnte TpeboBaHus
YNCTKA 1 YXOA.

+ Onsa yno6cTBa Npu XpaHeHUn HamMmoTalTe
CeTeBOWN LWHYpP Ha MECTO CMaTbiBaHWUS
(9).

+ XpaHute npubop B YUCTOM U CYXOM
MecTe, HeJOCTYMHOM ANl AeTeN.

pasnena

Mpumepsbl nepepaboTkn NPOAYKTOB
Yka3aHHOe BpeMs nepepaboTku sBnseTcs
NPUONN3NTENBbHBIM 1 3aBUCUT OT KayecTsa
NPOLYKTOB U CTEMNEHU U3MESIBYEHMS.

Pexum

| __paGoTtbl |

Ucnonb3ayemsblie
Y Bpemsa

Thl
CMeluvBaHve
COKOB C MSIFKUMM
[ naogaMu nam
NPUroTOBNIEHNE

KOKTEl

40-60 cek

MpurotoBnexne
| MOJOYHBbIX KOK-
Tennen

1-2 MUH

Mpurotosnexne
MOJIOYHbIX KOK-
Telinel ¢ XecTku-
MW N104aMu

lnnmn 1.5-2 MuH

MpurotoBnexne
COYCOB, [eTCKoro
nuTaHus, nepe-
paboTKa XeCTKUx
bpykTOB NN
oBoulen

Ilvnn P 1.5-2 MuH

N3menbyieHne

v P OpPEXOB, XECTKOro 1-2 MUH

chlpa, cyxapei

TexHnyeckue paHHbie

HanpsxeHve nutaHus:

230-240 B ~ 50-60 'y,

MakcumarnbHaa MowHocTk: 760 BT

Bpemsi paboTbl: 2 MUHYTLI paboTbl/1 MUHY-
Ta nepepbIB.

MpounssoanTens octasnsger 3a cobos
MpaBo U3MEHSITb XapakTepUCTUKU Mprueo-
pOB 6e3 MpeaBapuTesIbHOro yBeAOMAEHNS

Cpok cnyx6si npubopa - 3 roga

JlaHHoe u3genne cooTBeTCTByeT

Y~ Bcem TpebyembiM eBponerickum

M poccuiickuMm  cTaHgapTam

MEET  Ge30MacHOCTY 1 rUrneHsi.

AH-OEP NPOOAKTC vbX, ABcTpus

Holibayrioptens 38/7A, 1070 BeHa,
ABCTpUS

BNEHOEP

CUNATTAMACHI

1. Kenemi 50 mn enweme ctakaH

2. Ornweme cTakaHFa apHarnfaH Teciri 6ap
brneHaep kaknarbl

CubimapinbiFbl 1,51 KypanTblH GneHgep
anLwaHarbl

HbIfbI3aaFbil CUIMKOH Teceme
MblwakrapablH ansiH6ansl 6norb

MoTop 6norbi

XKymbiC TOPTIBIHIH aybICTbIPFbILLbI
ChblpryFa Kapchbl asiktap

XKeni 6ayblH OpalTbiH OpbIH

w
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KAYINCI3AIK LUAPAJIAPDBI

* KypbinfbiHbl  KOnAaHy angbliHga
OepinreH HyckaynbIKTbl  MYKUST — OKblIr,
OHbI KeneLueKkTe aknapar Kyparnbl peTiHae
nanganaHbiHpI3.

* KypbInfbiHbl aneKkTpxeniciHe Kocy
anablHAA, OHbIH, KepHeyi YMiHi3aiH,
3NeKTpKepHeyiHe CaKec KeneTiHiH
TEKCEepiHi3.

» KypbinfbiHbl 6611MeeH ThiC KonaaHbaHbI3

* JKymbiC anabiHAa nbiwakTap 6norbiHbIHbIH
AYPbIC OpHATBIIFaHbIH YHEMi TEKCEPIHI3.

* [Mbiwakrap Xy3iH ycTamaHbI3, onap eTkip!

* Xymbic GapbicbiHOA@ caycakTapblHbI3abl
Hemece kaHAanm pfa Oip Gerge 3aTThbl
OneHgep anwaHafblHa canyfa  TUbIM
canblHagpl.

* Mblwakrap ewkaHaan cebencis Tokran
KanfFaH Xafdanga, nbllakrapgbl KbiCbin
KanfFaH eHiMaepai anbin Tacray YLUiH,
anablMeH KypbFbIHbI XXEMiAeH axbipaTtbin
KOWMbIHBI3.

« brneHpgep aviwaHarblH eHiMOepMeH aca
XKYKTEMEHI3 XaHE CYMbIKTbIKTAp AEHreniH
6akpinan TypbiHbI3.

* OHiMgepai any yuwiH xaHe 6nengep
allaHarblHaH CyMbIKTbIKTapAbl Tery YLUiH
nbllUaKTapAblH TOMbIK TOKTaFaHbIH KYTiHi3.

* OneKkTp TOfbIMEH 3aKbIMAAHYAbIH >KoHe
epTeHydiH anAblH any YLWiH KypbiffbiHb
cyfa Hemece e3re CYWbIKTbIKKa
6aTbipMaHpbI3.

» Bananapra kypbinfFbiIMEH OViHayFa pykcat
6epmMeH;s.

» OcblfFaH KypbInfFbiHbI kapaycbl3
KanablpMaHbI3.

» XKeTtkisy TonTamacbiHa
xabablkTapabl konaaHb6aHbI3.

* Xeny 6aybl 3akbIMAaHFaH KypblfblHbI
KongaHbaHbI3.

» KyatTaHy 6aybl ©TKip Kblpniap MeH bICTbIK
TericTikTepre TUMeYiH KagaranaHbl3.

« KyaTtaHy kemiCiH TapnaHbl3, OHbI
OypamaHbI3.

* KypbinfbiHbl €3  GeTiHi3beH jxeHpeyre
TbipbicnaHpld.  Akay namga  6onfaH
Xarganaa Kbiamet kepcety OpTanbifbiHa
xabapracbiHbI3.

« BreHpep Tek ynae KongaHyra apHanfaH.

KIpMEWTiH

)K¥MbICKA OAWbIHOAY
» BreHpepai kanTamagaH LbiFapbiHbI3.

* Kocy angbHaa  KypbinfbiHbIH - KYMbIC
KepHeyi XeniHiH KepHeyiHe  calikec
KEneTiHiH TeKCepiHi3.

* KypbinfbiHbl anfaw kongaHy anapiHaa
6aprbIk anbiHGanbl benwekTtepai
Gentapan  Kyfbill Kypanbl KOCbIffaH
XbINbl CYMEH XybIMN, >Xakcbinan KenTipy
kepek. KopnycTbiH CbIpTbIH Xymcak, can
bIfFanAaHFaH MatameH CypTy Kepex.

+ BneHpep KopnycbiH Ke3  KemnreH
CYMbIKTbIKKa OaTbipyfa XoHe CyMeH
Xyyfa TUbIM canblHagbl.

« bneHgepai Teric TypakTel  GeTkelire
OpPHAaTbIHBI3.

ECKEPTY: BneHOepdiH y30iKci3 XyMbic
yaKbimbl 2 MUHymmaH acrnay Kepek, an
Kocbuly apanbiKmapbiHOarbl y3inic - 1
MUHYmMmaH kem emec 60J1y Kepek.

* KypbInfbiHbIH XXyMmbIC 6apbicbiHAa
Ke3 KenreH GenLueriH wewyre TMbiM
canblHagpl.

BNEHAEPAI KONOAHY

Bnengep Tek asblK Tynik ycakrayfa, Typni

KOCbIHAbINApAbl  apanacTblpyfa Hemece

KOKTEeWn a3iprneyre apHasfaH.

* bneHgep aviwaHarbiH @ (3)  koprnycka
OpHaTblHbI3, ON VYLWiH anwaHaK neH
KoprycTblH ~ GenrinepiH  CaliKeCTeH;3,
anwaHaK  (3)KbICbIFAHLIA OHbl carfaT
TinimeH BypaHpI3.

» KocbiHgpmnapabl
canblHbI3.

* Onuweme cTakaHbiH (1) Kaknak TeciriHe (2)
carnblHbI3 X8He OHbIMEH anlaHakTbl (3)
XabblHbI3.

« BrneHpgep anwaHarbl QypbIC OpHATLIbLIN
XKOHE KbICbIIIFaHbIH TEKCEPIHI3.

* Xeni 6GayblHbIH ~awacbiH  po3eTKara
canblHbI3.

anwaHakka (3)

* XKymbic TOpTIBIHIH aybICTbIPFbILLbI
(7) apKkbinbl  KaXeTTi XXYMbIC TOpTIibiH
OpPHAaTbIHBI3:

“r

(TemeH xbingamabik) — Cymblk eHiMaepai
apanacTbipy YLiH

- “II” (XKorapsl xbingamablk) —CymnblK >xoHe
KaTTbl 6HIMAEP YLUIH
- «P» - umnynbcTbl XyMbIC TOPTIOI .

HA3AP AYZJAPBIHbI3:
* bneHgep anwaHafel (3) 6oc GonFaH
KyWiHAE KYPbINFbIHbI KOCNaHbI3.

» bneHgep alnwaHarblHa bICTbIK
KOCbIHAbINApabl canmaxbid (> 40°C).

« KocbliHgpimapabl  yHempen,  Kiwiripim
NOPLMSAMEH CarblHbI3.

+ bneHoep  anwaHarbiH Makcumangbl
GenrigeH Xofapbl XYKTEMEH3.

* Apanactelpy  6GapeicbiHAa — 6nengep

afllaHafblHa ~ eHimMagep  camy  YLWiH
KaknaktaH (2) enweme cTtakaHbiH (1)
anbin LWbIFbIHBI3.

* XymbicTbl asikTay KesiHpe, eHimaepai
anmac 6ypbIH, KYpPbUFbIHbI COHAIPIHI3,
on YwiH aybICTbipFbiwTbl (7) «O»
XafgamblHA  KOMbIHbI3  ga,  xeni
bGaybIHbIH awacblH po3seTkapgaH
anblHbI3.

TA3ATNAY XXOHE KYTIM

* JKyMbIC asiKTanfaH COH, KypbInfbiHbl
COHAIpiHi3 ae, OHbI XenigeH
aXblpaTbIHbI3.

* Mblwakrap 6norbiH (5)  wewy yuwiH
onapapl “OPEN” b6afbiTTamackl 60oibIHLLIA
OypaHbI3.

» Bapnblk anbiH6anbl 6enwekTepiH xymcak
XYFbIL Kypanbl KOCbIMIFAH Xbifbl CyMeH
XybIM, KEMTipPiHi3.

+ BrneHpgep anwaHarbiH (3) bIABIC XYY
MallMHacbIHa canyfa TUbIM CanblHaabl.

* Mblwakrap OnorbiH  (5)  anwaHakka
(3) cambHbI3 ga, omnapabl “LOCK”
barbITTamacblHa kapai GypaHbls.

« KatTbl rybkanap meH abpasunBTbl XyFbiLl
KypangapblH kKongaHyFa 6onmangpl.

- BNEHAEP KOPMYCbIH KE3 KENIEH
CYWbIKTBIKKA BATbIPYFA KSHE
biAbIC XYY MALUMHACBIHA CANYFA
TUbIM CANbIHAODI.

« BNEHOEP AMLWAHAFbIH  biObIC
XYY MALWWUHACDBIHA CANYFA TUbIM
CAJIbIHAADbI.

HA3AP AYJAPbIHbI3: MbiwakTapabiH
KeCKiLL Xy3aepi eTKip, onapabl kKongaHy
bapbicbiHOa cak 60nbiHpI3!

CAKTAY:

+ Cakray angbiHOa KypbliFbl kenigeH
aXblpaTbInbIn TypFaHblH TEKCEPIHI3.

« TABANAY JXOHE KYTIM 6enimiHiH
TanabblH OpbIHAAHBI3.

« Cakray GapbicbiHAa biHFannbl 6ony yLwiH
xeni 6ayblH XUHACTbIPY OpHbIHA (9) opan
KOWMbIHBI3.

* KypbinfbiHbl  KypFaK >keHe cankblH
OananapablH, KOMbl >KETNEenTiH Xepae
CaKTaHpI3.

©HiMaepai eHaey mMbicanpapbli:
OHaeydiH KepceTinreH yakbiTbl  LUAPTThI
bonbin Tabbinagbl XXeHe 0N eHiMHIH canachl
MEH ycaKTaHy aapexeciHe 6ainaHbICTbl

;r(¥MbIC KOnAaHblnaTbIH
P YakbIT
_'LQDI@__*O_G.MHRHDRP K
YMCaK XeMICTI
| WbIpbIHAAPAbI 40-60
apanacTtblpy Hemece ceK

KoKTednbAepai o3ipney
| CyTTI KOKTEnbaepai 1-2

! [anbiHaay MWH
Kewmici kaTTbl cyTTi 1.5-2
Hemece e
Il KoKTenbaepadi a3ipney MWH
CoycTapbl AavibiHaay,
I
Gananap Tarambl, 1.5-2
Hemece
P KaTThl )XeMicTep MeH MUH
Il )ﬁauralqapnbl KaTTbI 1-2
Hemece ipiMLLIKTi, KypFaK HaHabI
MWH
P ycakray

TexHuMKanbIK ManimeTTepi:

KyatTtaHy kepHeyi: 230 -240 B ~ 50-60 'y,
TyTbIHY KyaTbl: 760 BT

XyMbIC yakbITbl: 2 MUHYT XyMbIC / 1 MUHYT
y3inic

OHAipywi npubopobiH
XapakmepucmukanapblH e3zepmyae,
anodblH ana ecKkepmycia 63iHiH KyKbIH
cakmadiobi

lNpu6opadbiH Kbizmem - 3 OeliiH

FapaHTUANBLIK MiHgeTTiniri

[apaHTuANbIK XaFaangarsl Kapanbin xaTkaH
fenwiekTep gunepaeH Tek caTbin anblHFaH
agamra faHa Gepinegi. Ocbl rapaHTUSNbIK
MiHOETTINIriHAeri warbiMaanfaH >xarganga
TenereH Yek Hemece KBUTaHUMSICbIH KepCeTyi
KaXeT.

byn mayap EMC — xardatinapra
calikec Kenedi Heaisai
Mindemmemenep 89/336/

c € EEC [epexkmusaHbiH

epexenepiHe eHeisineeH TemeHai

EpexenepdiH Pemmenyi (73/23
EEC)

BLENDER

DESCRIERE

1. Pahar gradat cu capacitatea de 50 ml

2. Capacul blenderului cu orificiu pentru pa-
har gradat

Recipientul blenderului cu capacitatea de
1,51

Strat etansator din silicon

Bloc detasabil de cutite

Bloc motor

Comutator al regimurilor de lucru
Picioruse pentru prevenirea alunecarii
Loc pentru infasurarea cablului electric

w

©XNO O A

MASURI DE SECURITATE

Tnainte de exploatarea dispozitivului cititi cu

atentie aceasta instructiune de exploatare si

pastrati-o pentru utilizare ulterioara in calitate
de material de referinta.
Tnainte de a conecta dispozitivul la reteaua
electrica, verificati daca tensiunea indicata
pe dispozitiv corespunde cu tensiunea din
reteaua electrica a casei dumneavoastra.

« Este interzisa utilizarea dispozitivului Tn
afara incaperilor.

» Daca nu utilizati dispozitivului, intotdeauna
deconectati-l de la reteaua electrica.

« Tnainte de a incepe lucru, intotdeauna ve-
rificati corectitudinea de instalare a blocu-
lui de cutite.

* Nu atingeti lamele cutitului, lamele sunt
foarte ascutite!

+ Tn timpul functiondrii dispozitivului se inter-
zice introducerea degetelor sau a oricaror
obiecte n recipientul blenderului.+ T n
caz de oprire neprevazuta a cutitelor, de-
conectati dispozitivul de la retea inainte de
a indeparta ingredientele care au blocat
cutitele.

» Nu supraumpleti recipientul blenderului cu
produse si urmariti nivelul lichidelor turna-
te in el.

» Extrageti produsele si varsati lichidele din
recipientul blenderului numai dupa oprirea
completa a cutitelor.

» Pentru a evita riscul electrocutarii sau al
incendiilor nu scufundati dispozitivul Tn
apa sau in alte lichide.

* Nu permiteti copiilor sa se joace cu dispo-
zitivul.

* Nu lasati niciodata dispozitivul conectat
fara supraveghere.

* Nu utilizati accesorii care nu sunt incluse
n setul de livrare.

* Nu utilizati dispozitivul dacéa cablul electric
al acestuia este deteriorat.

* Auveti grija ca cablul electric s& nu se atinga
de margini ascutite si suprafete fierbinti.

* Nu trageti de cablul electric si nu-I rsu-
citi.

* Nu incercati s& reparati dispozitivul sin-
guri. In cazul aparitiei deficientelor tehnice
adresati-va la un centru autorizat de ser-
vice.

« Dispozitivul este destinat doar pentru uz in
conditii casnice.

PREGATIREA PENTRU EXPLOATARE

» Scoateti dispozitivul din ambalaj.

+ Tnainte de conectare, asigurati-vd ca ten-
siunea in reteaua electrica corespunde cu
tensiunea de lucru a dispozitivului.

+ Tnainte de utilizare, spélati toate pértile
detasabile cu apa calda si un detergent
neutru si uscati-le bine. Stergeti carcasa
blenderului cu o bucata de tesatura moale
si umeda.

» Se interzice scufundarea carcasei blen-
derului in orice fel de lichide si spalarea
lui cu apa.

+ Plasati dispozitivul pe o suprafata dreapta
si stabila.

REMARCA:Timpul de functionare conti-
nua a blenderului nu trebuie sa depaseas-
ca 2 min, iar intervalul dintre doua conec-
tari nu trebui sa fie mai mic de 1 min.

» Se interzice scoaterea oricaror piese in
timpul functionarii dispozitivului.

UTILIZAREA BLENDERULUI

Blenderul este destinat pentru maruntirea

produselor, amestecarea diferitor ingrediente

si pregatirea cocktail-urilor.

» Montati recipientul blenderului (3) pe car-
casa, punand in corespundere marcajele
de pe recipient si carcasa si rotiti recipien-
tul (4) in directia acelor de ceasornic pana
la fixare.

* Introduceti ingredientele in recipient (3)

« Introduceti paharul gradat (1) in orificiul
capacului (2) si cu ajutorul lui inchideti re-
cipientul (3).

* Asigurati-va ca recipientul blenderului este
montat si fixat in mod corespunzator

* Introduceti fisa cablului electric in priza.

« Setati regimul necesar de lucru prin inter-
mediul comutatorului (7):

- "I" (viteza mica) — pentru amestecarea li-
chidelor.- "II" (viteza mare) — pentru produ-
se solide si lichide.- «P» - regim de lucru
cu impulsuri (PULSE).

ROMANA

ATENTIE:

* Nu conectati dispozitivul dacéa recipientul
blenderului (3) este gol.

* Nu introduceti in recipientul blenderului
produse fierbinti (> 40°C).

» Adaugati ingrediente treptat, in portii mici.

» Nu umpleti recipientul blenderului mai sus
de marcaj.

» Pentru a adauga in recipient ingrediente in
timpul procesului de amestecare, scoateti
din capac (2) paharul gradat (1)

* Dupa finisarea lucrului, inainte de a
scoate produsele, deconectati dispozi-
tivul, setdnd comutatorul (7) in pozitia
"O" si extrageti fisa cablului electric din
priza

CURATARE SI INTRETINERE:-

Dupa finisarea lucrului deconectati dispoziti-

vul si decuplati-l de la reteaua electrica.

» Pentru a scoate blocul de cutite (5) rotiti-I
n directia indicata de sageata ,OPEN” si
scoateti-l.

» Spalati toate elementele detasabile cu apa
calda si detergent neutru, iar apoi uscati-
le.

* Nu plasati recipientul blenderului (3) n
masina de spalat vase.

» Montati blocul de cutite (5) in recipientul
blenderului (3) si rotiti- in directia indicata
de sageata ,LOCK”.

» Stergeti carcasa dispozitivului cu o bucata
de tesatura umeda si moale.

» Nu utilizati bureti aspri si detergenti abra-
Zivi.

* SE INTERZICE SCUFUNDAREA CARCA-
SEI BLENDERULUI iN ORICE FEL DE
LICHIDE SI PLASAREA iN MASINA E
SPALAT VASE- SE INTERZICE PLASA-
REA RECIPIENTULUI BLENDERULUI
(3) IN MASINA DE SPALAT VASE ATEN-
TIE:Lamele cutitelor sunt ascutite, manu-
iti-le cu atentie!

PASTRARE

+ Tnainte de punerea dispozitivului la pastra-
re, asigurati-va acesta este deconectat de
la reteaua electrica.

+ Indepliniti cerintele din compartimentul
CURATARE S| INTRETINERE.

« Pentru comoditate, pe durata de pastrare
infasurati cablul electric in locul special
destinat pentru aceasta (9).

» Pastrati dispozitivul in loc uscat si racoros,
inaccesibil pentru copii.

Exemple de prelucrare a produselor
Timpul indicat de prelucrare este aproximativ
si depinde de calitatea produselor si de gra-
dul necesar de maruntire.

Regim de | Ingredientele

1 Timpul

|___utilizate
Amestecarea
sucurilor
cu fructe
moi sau
prepararea
cocktail-urilor

40-60s.

Prepararea
cocktail-urilor
din lapte

1-2 min

Prepararea
cocktail-urilor
din lapte cu
fructe dure

Isaull
1,5-2 min

Prepararea
sosurilor,
hranii pentru
copii,
prelucrarea
fructelor si
legumelor
dure

Il sau P
1,5-2 min

Maruntirea
nucilor,
cascavalului
tare,
pesmetilor

Il sau P
1-2 min

Caracteristici tehnice

Tensiunea de alimentare:

230-240 V ~ 50-60 Hz

Putere de consum: 760 W

Timpul de lucru: 2 minute de lucru/1 minut
de pauza.

Producétorul ii rezerveaza dreptul de a
schimba caracteristicile aparatelor fara anun-
tare prealabild.

Termenul a produsului - 3 ani.

Garantie

In legaturd cu oferirea garantiei pentru pro-
dusul dat, rugdm sa Va adresati la distribu-
itorul regional sau la compania, unde a fost
procurat produsul dat. Serviciul de garantie
se realizeaza cu conditia prezentarii bonului
de plata sau a oricarui alt document financiar,
care confirma cumpararea produsului dat.

Acest produs corespunde cerinfe-
lor EMC, intocmite in conformitate

C € cu Directiva 89/336/EEC i Directiva
cu privire la electrosecuritate/joasa
tensiune (73/23 EEC).
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BLENDER

POPIS

1. Odmérena sklenice, kapacitou 50 mililit-
ra

2. Viko blenderu s otvorem pro rovhomeér-
né sklenici

3. Cige blenderu, kapacita 1,51

4. Tésnici silikonové kladeni (nakreslit)

5. Vyménna jednotka nozl

6. Motorovy blok

7. Prepinac provoznich rezim(

8. Protismykové nohy

9. Misto navijeni sitové Siitry

BEZPECNOSTNIi OPATRENI

Pfed zahajenim provozovani elektrické-
ho spotfebiCe pozorné proctete skutec-
ny navod k obsluze, i zachovejte jeho pro
pouZiti jako informacniho materialu.

Drive neZ napojit pfistroj k elektrické siti,
presvédcite se, odpovida zda napéti, sta-
novené na pfistroji, napéti siti ve vasem
domé.

NepouZzivejte pristroj vné prostor(.

VZdy odpojujte vybaveni od siti, pokud vy
jeho ne pouzivate.

VZdy kontrolujte pravidelnost postoje
bloku noZu, pred zahajenim prace.

Ne dotykejte se Cepele nozi, bfity jsou
ostré!

Uprostred prace pfristroje nesmi spoustét
prsty nebo veskeré predmeéty v CiSi blen-
deru.

V pfipadé z neCekaného zastaveni noze,
odpojite pristroj od siti, dfive nez oddalit
prisadu, blokujici naz.

Ne pretiZzejte CiSe blenderu produkty i
pozorujte urovné nalitych kapalin.
Vybirejte potraviny i vypoustéjte kapaliny
z CiSe blenderu aZz po celkom zastaveni
noze.

V zamezeni zasahu elektrického proudu
i vzniceni, ne ponofuijte pfistroj ve vodu
nebo dalSi kapaliny.

Ne nechavejte déti hrat si s priborém.

Ne nechavejte zapjaty pfistroj bez dozo-
ru.

NepouZivejte prisluSenstvi, ne patfici v
kompletu dodavky.

NepouZivejte pristroj s poSkozenou sito-
vou $ntirou.

Pozorujte, aby privodni $idra ne tykala
se ostrych okraji i teplych povrchu.

Ne natahujte za privodni $iidru, ne pre-
krucujte jeji.

Ne pokousejte samostatné opravovat
pristroj. Pri vyskytu poruchy se obracejte
v autorizovany servisni stfedisko.
Blender je uréeny jen pro domaci pouZzi-
ti.

PRIPRAVA k PRACI

Vytahnete blender z adjustace.

Pred volbou, prfesvédcete se, Ze pracovni
napétim pristroje odpovida napéti osid-
la.

Pfed prvnim pouZitim vymyjte vSichni
snimatelné ¢asti teplou vodou s mékkym
pracim prostfedkem i peclivé ususite.
Téleso blenderu propasirujte meékkou
lehce vihkou latkou.

Nesmi se ponorovat téleso blenderuv
jakékoliv kapaliny i myt jeho vodou.
VloZte blender na rovny, staly povrch.

POZNAMKA: Cas nepFerusované
prace blenderu nesmi je prevysovat
2 min., a prestavka mezi spousteni -
neméné 1 min.

Nesmi se snimat jakékoliv pfisluSenstvi
uprostred praci pristroje.

VYUZITi BLENDERU

Blender je ur€eny pro rozdrobeni vyrobkd,
michani nejrtiznéjsich prisadu nebo pro pfi-
pravovani koktejl{.

Vlozte &iSe blenderu (3) na korpus, slou-
Civ znaCky na CiSe i télese, i obrat'te CiSe
(3) ve sméru hodinovych ruci¢ek do
upevnéni.

Umistéte prisady v ¢iSi (3).

VloZte odmérenou sklenicku (1) v otvor
vika (2) i uzavrete Cisi (3).

Presvédcete se, Ze CiSe blenderu nasta-
vena spravné i zaznamenana.

Vlozte vidlice sitové $ndry v zasuvku.
Voli¢em provozniho reZzimu (7) vloZte
potfebné poméry:

“I” (nizka rychlost) - pro michani tekutych
vyrobku.

“II” (vysoka rychlost) - pro tekuté i tvrdé
vyrobkd.

«P» - impulsni provozni reZzim.

POZOR:

Ne spoustejte pristroj s prazdnou Cisi
blenderu (3).

Ne stavte v CiSi blenderu horké prisady (>
40°C).
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« Dodavejte pfisady postupné, ne velkyma
davky.

+ Ne plnite ¢iSe blenderu vySe nejvyssi

znacky.

Aby pfidat pfisadu v &i8i blenderu béhem

michani, vytahnite z vika (2) odmérenou

skleni¢ku (1).

+ Poukondeniprace, dfive, ¢im vytaho-
vat potraviny, odpojite pFistroj, ustav-
te prepinac (7) v polohu« O » i vytah-
nete vidlice sit’ové Siiliry z zasuvky.

CISTENi A OBSLUHA

+ Po skonCeni prace vypnete pfistroj i
odpojite jeho od siti.

+ Pro zru$eni bloku nozl (5) obratte jich
smérem rucicky “OPEN” i svlecte.

+ Promyjte v8ichni snimatelni ¢asti teplou
vodou s mékkym pracim prostfedkem, a
poté ususite.

- Cige blenderu (3) nesmi byt umist'ovana

do myc&ky nadobi.

VloZte blok nozl (5) v €i8i (3) i obrat'te jich

smérem rucicky “LOCK”.

« Kryt pristroje propasirujte mékkou vihkou
latkou.

« NepouZzivejte hrubé hubky i brousici Cisti-
ci prostredky.

- NESMi JE PONOROVAT TELESO
BLENDERU DO JAKEKOLIV KAPALIN,
A TAKE UMiSTOVAT JEHO DO MYCKY
NADOBI.

- NESMi JE UMISTOVAT DO MYCKY
NADOBI CiSE BLENDERU.

POZOR: Rezaci okraje nlize jsou ostré,
obracejte se s nimi krajné pozorné !

USCHOVANI

+ Pred skladovanim se presvédcete, Ze pfi-
stroje odpojeny od elektricke siti.

- Splinite pozadavky oddilu CISTENi A
OBSLUHA.

+ Pro pohodi pfi skladovani namotajte sit'o-
vou $iilifu na misto smotavani (9).

+ Chrante pristroj v ¢istém a suchém mis-
1€, nepripustném pro déti.

Priklady pretvarovani vyrobkt

Provozni | Pouzivané pri- =

_r_eiim__M,_sa,dv
iseni Stav s

mékkimi plody
nebo pfiprava
koktejlt

40-60s

Priprava mlé¢-

nych koktejlil 1-2 min

Priprava mléc-
I nebo Il nych koktejlt
s tvrdymi plody

1.5-2
min

Priprava sosu,
linebo | GEtSkepotravy, | 5,
pretvarovani .
P 5 . min
tvrdych ovoci a
zelenin

ele
RozmélRovani

lInebo | ech, trdého | 1-2 min

P

syru, suchary

Technicka data

Napéti napajeni: 230-240V ~ 50-60 Hz
Spotreba: 760 W

Cas prace: 2 minut prace/1 minuta prestav-
ka.

Vyrobce si vyhrazuje pravo zménit charak-
teristiku pfistroji bez predchoziho upo-
zornéni.

Zivotnost pFistroje - 3 roky

Zaruka

Podrobné zarucni podminky poskytne
prodejce pristroje. P¥i uplatfiovani naro-
ki béhem zarucni lhaty je tfeba predlozit
doklad o zakoupeni vyrobku.

Tento vyrobek  odpovida
poZadavkum na elektromagne-
tickou kompatibilitu, stanove-

C € nym direktivou 89/336/EEC a
predpisem 73/23/EEC Evropské
komise o nizkonapétovych pfi-
strojich.

BJIEHAEP

onuc

1.
2.
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MipHa cknsHouka, EMHICTIO 50 mn
Kpuiwika 6neHgepa 3 0OTBOPOM Anst
MipHOI CKNSAHOYKM

Yawa 6neHpepa emHictio 1,5 n
YuwinbHoo4a cunikoHoBa npoknaaka
3HIMHWI 6510K HOXIB

MoTopHWit 610K

MepemMunkay pexxumis poboTn
MPOTUKOB3HI HiXXKM

Micue 3MOTyBaHHS MEPEXHOTO LUHYPY

3AXO0AUN BE3MNEKU

Mepepn noyaTkom ekcnnyarauii
enekTponpunagy yBaxHo npoymTaiTe Lo
iHCTPYKL,IO 3 BUKOPUCTaHHSA Ta 30epexiTb
ii NS BUKOPUCTaHHSA B AKOCTi A0BIAKOBOro
marepiany.

Mepw  HiX nigknoyntyn  GneHaep
0O enekTpomMmepexi, nepesipte, uun
BiAMOBIJAE Hanpyra, 3a3HayeHa Ha
npunagi, Hanpysi enekTtpoMepexi y
BaLOMYy OYyOVHKY.

+ He BukopucTtoByiTe npunap nosa

MPUMILLEHHAMM.

- 3aBxan Bio’egHyinTe  NpuUCTpin  BIf,

enekTpomMmepexi, konm Bu  HUM He
KOpUCTYyETECS.

- Nepen noyaTtkoM pobBOTU  3aBXAU

nepesipsanTte, un npaBuIbLHO
BCTaHOBJIEHWIA 6J1I0K HOXIB.

+ He Topkamtecs nes3 Hoxa, nesa ayxe

roctpi!

+ [igyac pob6oTn Nnpunaay 3a60POHAETLCSA

onyckatM nanbui abo  sAki-Hebyab
npeameTu B Yalwly 6neHaepa.

+ Y pasi HenepenbayeHoi 3ynuHKU HOXIB

Bid'eQHanNTe  npunag  Bio,  Mepexi,
nepw HixX BUOANUTU iHFPEOIEHTN, SKi
3a6/10KyBasiv HOXI.

+ He nepeBaHTaxyiiTe 4vawy O6neHaepa

npoayktamu Ta CTexTe 3a piBHEM
HaNUTUX PiOVIH.

+ BuTdaranTte npoaykTv Ta 3nMBanTe pignHn

3 yawi 6neHgepa nme nicns ocTaToyHoI
3YMUHKN HOXIB.

+ LLLo6 YHUKHYTU ypaXKeHHS eNeKTPUYHUM

CTPYMOM i 3aillMaHHs, He 3aHyplonTe
npunagy Boay 4Yu iHwi piguHun.

+ He posBonsinte Agitam rpartucs 3

npunagom.

+ He 3anuwaiTe BBiMKHEeHWn 6neHaep 6e3

Harnagy.

+ He BuKkOpucCTOBYITE NpuUnagas, sike He

BXOOUTb A0 KOMMMEKTY NOCTaBKW.

+ He kopucTyiiTecs npunagom, SKLLo oro

MEPEXHNIA LLUHYP MOLLIKOOXEHWIA.

« MunbHyTe, WO6 LWHYP XMBJIEHHS

TOPKaBCA TFOCTPUX KpaiB Ta rapsumx
NMOBEPXOHb.

+ He TArHiTb 3a LWHYpP >XMBNEHHS, He

+ He HamaramTecs

nepekpy4vymnTe oro.

CaMOTYXKMN
pemoHTyBaTnnpunaa. Y pasi BUHMKHEHHS
HecnpaBHoOCTEN 3BepranTecs Jile)
aBTOpn30BaHOro CepeiCHOro LEHTPY.

+ Bbnenpep npu3HayveHuii gns

ni

BUKOPUCTAHHSA TiSIbKN B JOMALLIHIX
yMOBaXx.

AFOTOBKA A0 POBOTU
BuTaArHiTe 6nenaep 3 yrnakoBku.

» lMepw HixX yBIMKHYTW, NMepekoHanTecs,

o poboya Hanpyra npunaay Bignosinae
Hanpy3i Mepexi.

- MNepen nepLmm BMKOPUCTaHHSAM

NPOMUNTE BCi 3HIMHI 4aCTUHW Tenso
BOAOIO 3 M’SIKUM MWAHMM 3acobom
i petenbHO ix npocywite. Kopnyc
6neHgepa npoTpiTb M’SAKOlO, 3ferka
3BOJIOXKEHO TKAHWHOIO.

+ 3a6OpPOHSIETLCS 3aHYPIOBATU KOPNYC

OneHpaepa B Oyab-fKi piguHU Ta MUTU
Moro BOAOIO.

+ BcrtaHoBiTb 6GneHOep Ha piBHY, CTiliky

NMOBEPXHIO.
MPUMITKA: Yac 6e3ynuHHoT
pobotu npouyecopa He MNOBUHEH
nepeBuwyyBaTtu 2 XB., a nepepsBa Mix
YBIMKHEHHSIMU - HE MEeHLUEe HiX 1 XB.

+ 3ab0opoHAETLCSA 3HiMaTn Oyab-AKi

npunagas nig Yac po6oTtu npunagy.

BUKOPUCTAHHYA BJIEHOEPA
BneHaepnpuaHadeHMnansanoapibHoBaHHsS
npoAayKTiB Ta 3MillyBaHHS PI3HOMAHITHUX
CokiB abo 4719 NPUroTyBaHHS KOKTENNIB.

+ YcTaHOoBiTb Yawy 6neHgepa (3) Ha

KOPMNYC, CMOMAYYMBLUM MIiTKM Ha Yauli
N kopnyci, Ta noBepHiTb 4Yawy (3) 3a
rOOVHHMKOBOIO CTPINKOIO A0 dikcauji.

+ lMoknagiTtb iHrpeaieHTn oo yawi (3).
+ BctaBte MipHY cknsHouky (1) B OTBip

KPULLKK (2) Ta 3aKpuinTe Heto valy (3).

- MNepekoHaliTecs, WO 4Yawa OGneHaepa

BCTaAHOBJIEHA NPABUILHO i 3adikcoBaHa.
BctaBTe BWIKY MEPEXHOro LWHypa B
po3eTKy.

-+ 3a [gonomMorol nepemMukada  pexvmis

po6otn (7) BCTAHOBITb HeEOOXigHWI
pexum:

“I” (HM3bKa LWBWAKICTb) — ANS 3MiLLYyBaHHSA
pioKMX NpoayKTiB.

YKPAIHbCKUN

- “II” (Bucoka WBMAOKICTb) — ANA PiaKuX i
TBEPOVX NPOAYKTIB.
- «P» — iMmnynbCHUIA pexum poboTu.

YBATA:

+ He BMuKanTe NpuCTpPin 3 MOPOXHLOKO
yawoto (3) bneHgepa.

+ He nowmiwyitTe B yawwy 6neHaepa rapsui
iHrpegienTn (> 40°C).

+ [lopaBante iHrpedieHTn  MNocCTynoBo,
HEBENIMKMMU NOPLISMU.

+ He HanoBHloliTe 4Yawy 6neHaepa BuLle
Bil, MAKCVMasbHOi MO3HAYKN.

- Wo6 pomatm iHrpemieHTM 4o yali
6neHgepa B MPOLECi  3MillyBaHHs,
BUIAMITb i3 KPULLKM (2) MipHY CKNISTHOYKY
(1).

- Micna s3aBeplweHHs po6GoTu, nepLu
HDK AictaBaTM nNpoaykTU, BUMKHITb
npunag, YCTaHOBUBLUM MNepeMukay
(7) y nonoxeHHs «OFF», Ta BUTSrHiTb
BUJIKY MEPEXHOrO LLUHypa 3 PO3eTKM!.

YULLLEHHA TA gornaa

+ 3akiHumBLWN POBOTY, BUMKHITb Npunag, i
Bifl’€QHANTE 1A0ro BiJ, €NeKTPOMEpPEXI.

+ LLLo6 3HATK 610K HOXIB (5), MOBEPHITb iX
y Hanpsmky cTpinku “OPEN” i 3HIMiTb.

+ MpomuinTe BCi 3HIMHI YacTuUHM Tensot
BOAOID 3 M’SKMM MUIAHUM 3acobom,
nicns 4oro NPOCYLWiTb iX.

« Yawy OGneHpepa (3) 3abOpPOHSAETLCSH
KN1acTu B NOCYAOMUIAHY MaLLVHY.

+ YcTaHoBiTb 610K HOXIB (5) y vawy (3)
Ta MOBEPHITb iX Y HaNPSMKY CTPIiKn
“LOCK”.

+ Kopnyc npunagy npoTpiTb M’SIKOKO
BOJIOMOO TKAHWHOIO.

+ He BMKOpMCTOBYIMTE XOPCTKUX ryboK Ta
abpas3nBHNX 3aC06IB AJA YNLLEHHS.

- SBABOPOHAETbLCA 3AHYPIOBATU
KOPMNYC BJIEHOEPA B BYAb-4KI
PIAUHU, A TAKOX KJIACTU AOro B
NOCYAOMUNHY MALLMHY.

- BABOPOHAETbCA KJIACTU WMNOro
B NOCYAOMUNHY MALLUUHY YALUY
BJIEHAEPA.

YBATrA: Pi3anbHi kpai HOXiB Haa3BU4aiHO
rocTpi, noBogbTeCHs 3 HUMW BKpamn
obepexHo!

3BEPIFAHHA

- Nepen 3b6epiraHHAM MepekoHamnTecs,
o 6nengep BigiMKHEHWNIN BifO,
eNleKTpoMepeXi.

+ Bukonaiite Bumorn po3sainy YALLEHHA
TA oOrngaAn.

- Onsa 3pyyHOCTi 36epiraHHs HamoTaliTe
MEPEXHUIA LLHYP Ha Micue 3MOTYBaHHS
(8).

- 36epiraiite npunag y 4Y1CTOMy Ta CyxoMy
Micuj.

Mpuknagn nepepo6kn NPoAyKTiB
3asHadeHuiiyac nepepobdku € NpUGAN3HNUM
i 3anexXunTb Bif, AKOCTI NPOAYKTIB Ta CTYNEeHs
30pibHIOBaHHS.

Pexum BukopucroByBsaHi

|_po6oTu |

Yac

3MillyBaHHS COKiB 3
M’SKUMU NiogaMn 40-60
| ab0 NPUroTyBaHHS Cex.

KOKTENNIiB

MpuroTyBaHHA

Lo 1-2 xB.
MOQYHWX KOKTENIB

MpuroTtyBaHHA
MOJIOHHUX KOKTENNIB
i3 TBEPAMMN
naonamu

lab6o Il 1,5-2 xB.

[oTyBaHHSA
COYCiB, ANTAYOro
IlaGo P XapyyBaHHS, 1,5-2 xB.
nepepobka TBepAMX

DPYKTIB Y4 OBOYIR

TonpibHioBaHHSA
Ilabo P ropixis, TBEpAOro 1-2 xB.

cupy, cyxapis

TexHiuHi paHi

Hanpyra XvBneHHs:

230-240 B ~ 50-60 I'y

CnoxwmBaHa NoTyXHicTb: 760 BT

Yac poboTu: 2 xBUAUHU poboTH / 1 XBUNNHA
nepepsu.

BupobHuk 3anuiiae 3a cobow npaBo
3MiHIOBaTN XapakTepucTuku npunanis 6e3
nonepeaHbLoro MnoBiAOMJ/IEHHSI.

Tepmin cnyx6u npunagy - 3 pokis

FapaxTia

JloknagHi yMOBM rapaHTii MOXHa oTpuMaTun
B Aunepa, WO npogas faHy anapatypy.
Mpn npep’siBneHHi Oyab-aKoi NpeTeHsii
npoTaAroMm TepMiHy Aii paHoi rapadTii
BapPTO Nnpen’aBUTN Yek abo KBUTaHLLO Npo
MOKYNKY.

HaHnii  Bupi6  Bignosigae
BUMOram A0 €JIeKTPOMarHiTHoi
CYMICHOCTI, LLIO rpes’sIBNISIIOTbCS

c € avpektuBoto 89/336/€EC Paan
€Bponu 1 PO3NopPsIAXKEHHSIM
73/23 €EC no HNU3bKOBOJIbTHUX
anaparypax.

BNIBHAOAP

ANICAHHE

1.
2.
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MepHas wknsiHka, émictacuto 50 mn
Beuka 6naHpapa 3 aaryniHam ona mepHam
LUKISIHKI

Yapa 6naHaapa émictacuto 1,5 n
YwubiibHANBHAA CcinikoHaBas npaknagka
3AbIMHbI 610K HaXO0Y

MartopHbI 6110k

MepaknioyanbHik paxbiMay npabl
CynpaupbCni3roTHbIS HOXKi

Mecua HamMOTBaHHA ceTkagara LHypa

MEPbI BACNEKI

Mepapg nasarkam akcnnyaTtaubli
anekTpanpbibopa YyBaxiia npaybiTanue
[aa3eHbis IHCTPYKLUbIi na akcnayartaupli, i

3axaBalile iX ANS BblKapbICTAHHSA Y fIKacLy
[iaBefKaBara MaTapbisny.

.

n

Mepw 4biM nagnyysiup nNpbiGOp AOa
anekTpaceTki, npasepLe, Ui agnaBsgae
Hanpyra, nakasaHas Ha npbidopsl,
Hanpy3e aeKkTpaceTKi ¥ Ballan xaue.

He BblkapbicTOYBaliLe npbibop na-3a
namsiLLKaHHSMI.

3aycénbl apgknioyanue npsinagy
an onekTpaceTki, kani Bbl Aro He
BbIKapbICTOYBaELE.

3aycénbl npaBgpariue npaeinbHacub
ycTanéyki 651oka Haxoy, nepag nadarkam
npaupl.

He patbikanueca ga nésay Haxa, Nésbl
BOCTpbIsi!

Mapyac npaubl npbibopa 3abapaHseuua
anyckaub nanbubl Ui aKig-Hebyasb
npagmeThl ¥ Yapy 6naHoapa.

Y BbiNaaky HecnaassiBaHara npbinbIHKY
HaXxoy, ajgknoubiue npbibop ag ceTki,
nepL YbiM, Bblaaniup iHIP3ObIEHTLI, KA
3abnakasani Haxbl.

He neparpyxaliue uapy ©6naHpapa

npagyktami i cadblue 3a Y3pOYHEM
HaniTbiXx Bagkacusy.
3pabbiBalie npagykTtel i 3niBaliue

BaZikacLi 3 Yapbl 6naHAapa Tonbki nacns
noyHara npbinbIHKY HaXOY.

Y nasbsiraHHe napasbl 3NEKTPbIYHbIM
TOKaM i y3rapaHHsi, He anyckanLe npbioop
y Bafly Ui iHWbIS BaaKacLi.

He passanganue paseusm rynsdub 3
npsi6opam.

He nakigaliue yknioyaHbl npbiGop 6e3
Harnsay.

He BblkapbiCTOyBanue npbinagy, skis He
yBaxoa3sub ¥ kKamniekT nactayki.

He BbikapbicTOyBanue npbibop 3
nawKoaXaHbIM CETKaBbIM LLIHYPOM.
Caublue, kab LIHYp CinkaBaHHA He
[akpaHaycsi BOCTPbIX Kpaéy i rapaybix
naBepxHsY.

He ugarHiue 3a LWHyp cinkaBaHHs, He
nepakpy4sanue aro.

He cnpabyiiue camacToliHa paMmaHTaBalb
npbi6op. Mpbl Y3HIKHEHHI HAiCNpayHacusay
3BgpTanilecs y ayrapbidaBaHbl CIPBICHbI
L3HTP.

Bnanpap npbi3Ha4YaHbl TONbKI ANS XxaTHara
BblKaPbICTAHHS.

ALOPBLIXTOYKA A NPALbI

BbiMiLe 613HAap 3 NakaBaHHS.

Mepan ykNlO4Y3HHEM, nepakaHaeLlecs,
WTO npauoyHas Hanpyra npei6opa
aanassfae Hanpyse ceTki.

Mepan  nepwbim BblKapblCTAHHEM
npambiiue yce 34bIMHbISA YacTki LEnnan
BaZloO 3 MSAKKIM MbIHbBIM CpoAKam i
cTapaHHa npacyusiue. Kopnyc 6naHaapa
npaTtpbiue MsKkar 3nErky BifbroTHam
TKaHiHaN.

3abapaHseuua anyckaub KoOpmnyc
onaHpapa y noOblg Bagkacui i Mbilub
Siro Bagon.

Yctanionue 6na3Hgap Ha  poyHyio,
YCTOMNIBYIO NABEPXHIO.

HATATKA: Yac 6ecnepanbiHHai npatibl
6/19HAapa He naBiHeH nepasbilliayb

2

XBiniHbl, a nepanbiHaK namix

YKJIIOY3HHAIMI - He MeHel 1 XBiniHbl.

.

3abapaHseuua 3apiMaub nobbia aaTtani
nagyac npaupl npsidopa.

BbIKAPbICTAHHE BJISHOAPA

Bnanpap npbi3HadaHbl gns  apabHeHHs
npagykray, 3MeLIBaHHA pa3HacTalHbIX
iHrpagbleHTay Ui  Onsg  nagpbIXTOYKI
KaKTanngy.

.

Ycranwoiiue 4yapy 6naHaapa (3) Ha kopnyc,
CyMsCLiyLWblI Na3Haki Ha Yapsbl i kopnyce,
i naBapHiue 4Yapy (3) na ragsiHHikaBal
cTpanubl aa dikcaupli.

3Mecuiue iHrpagpleHTsl ¥ Yapy (3).
YcTayue MepHyio wknsHayky (1) yagTyniny
Beyka (2) i 3a4blHiue im vapy (3).
MNepakaHaeuecs, WTO 4Yapa 6GnaHaapa
ycTansBaHa npasinbHa i 3adikcaBaHa.
Yctayue Biganeu ceTkaeara LiHypa Y
paseTky.

MepaknoyanbHikam paxbsimay npaupsl (7)
ycTaniorile HeabxoaHbl PIXbIM:

“I” (Hi3kasa xyTKacub) - ANS 3MELUBAHHSA
BaAKix Npagykray.

“II” (BbICOKAs XyTKacup) - A9 BagKixX i
UBEPAbIX NpanykTay.

“P” - iMNyNbCHbI PAXbIM NpaLbl.

BEJIAPYCKI

YBArA:

+ He yknovanue npbibop 3 nycTon Yapar
6naHpapa (3).

+ He 3msawvaiiue y 4apy 6naHaapa rapaybis
iHrpaableHTbl (> 40°C).

+ JapaBaiue iHrp3ableHTbl nacTynoBa,
HEeBsANiKiMi nopubISMi.

+ He HanayHsiiue vapy 6naHpapa Bbilai
MakcimanbHali ag3Haci.

- Kab papaub iHrpagbleHTbl Y 4apy
6naHAapa nagyac 3MeLLBaHHS, BbiMiLe 3
BeyYka (2) MepHyoLwwKnaHauky (1).

+ Ma 3aBApW3HHIi nNpaubl, nepu,
4bIM ApacTtasaub npapykThbl,
apknoybile nNpbiGop, ycTansBayLubl
nepakniovyanbHik (7) y craHosiwva
“0” i BbIMiLe BiNIKy ceTKkaBara LuHypa
3 paserTki.

YbICTKA | gornaa

+ Ma kaH4aTKy NpaLbl BblK/OYbILE NPbLIGOP i
aaKIoYbILE Aro af, anekTpaceTki.

« Ans  3abiMaHHA  6noka  Haxoy  (5)
nasspHiue ix na kipyHky ctpanki "OPEN"
i 3HiMiLe.

+ Mpambliile yce 3ObIMHbIA YacTKi Lennan
BaA0M 3 MSAKKIM MbIHbIM CpOoAKaMm, nacns
4yaro npacyLubiue.

+ Yapy 6naHpgapa (3) 3abapaHsieuua
3MALYaLLb Y NacyAaMbliHYIO MaLUbIHY.

+ Yctanwoiiue 610k Haxoy (5) y yapy (3) i
nassapHiLe ix na KipyHky cTpanki “LOCK”.

+ Kopnyc npbibopa npatpbile Msakkawn
BifIbFrOTHAM TKaHiHaM.

+ He BbikapbicTOyBaliLe LBEPAbIS ryoKi i
abpasiyHbls YblCLAYbIS CPOAKI.

+ BABAPAHSIELILIA ANYCKALLb KOPNYC
BJZISHOAPA Y JIIOBbI9 BAAKACLY,
A TAKCAMA 3MSALWYAUb €ro Vv
MACYOAMbIAHYIO MALLBIHY.

- SABAPAHYELLUA 3MAWYALDb Y
MACYAAMbIAHYIO MALLBIHY YAPY
BJNIBHAOAPA.

YBArlA: Paxydbla Kpai Haxoy BOCTPbIS,
3BgpTanLecs 3 iMi BenbMi acuspoxHa!

3AXOYBAHHE

+ [epapn 3axoyBaHHEM NepakaHaiLecs,
LITO NpbLIOOP afK/oYaHbl af,
anekTpaceTki.

+ BoblkaHaiue natpabaBaHHi apTbikyna
YbICTKA | Aornan.

+ [lna BbIrogpl Npbl 3axOyBaHHi HamaTtarue
CceTKaBbl LWHYP Ha MecLa 3MOTBaHHSA (9).

+ 3axoyBaeLe MpbIBOP Yy YbICTLIM i CyXiM
MeCLLbl, HeAACSXHbIM ANS A3ALEeN.

Mpbiknagbl nepanpauoyki npaaykray
Maka3aHbl Yac nepanpauoyki 3’aynseuua
npbIGAi3HbIM | 3anexbiub ag  [kacui
npagykTay i cTyneHi ApabHeHHs.

Paxbim BbikapbiCTaHbIS
| _npaubl | iHrpaableHTbl

Yac

3MelLlBaHHe
cokay 3 MSaKKimi
| nnagami uj 40-60 cek
npbiraTaBaHHe

KaKTamnay

MpbirataBaHHe
| ManoYHbIX 1-2 xB.
KaKTamunay

MpbirataBaHHe
Masio4HbIX
Tuill KaKTannsay 1.5-2 xB.
3 UBEpPAbIMI
nnagami

MpbirataBaHHe
coycay, asiuayara
cinkaBaHHs,
lui P nepanpawoyka 1.5-2 xB.
uBéppan
cagaBiHbl Ui

[ bl
,D.pa%HeHHe

Ilui P apaxay, uséppara 1-2 xB.

chlpa, cyxapoy

TaxHIYHbIA paHbIg: Hanpyra CilikaBaHHS:
230-240 B ~ 50-60 'y,

CnaxbiBaHas maryTHacup: 760 BT

Yac npaupl: 2 xBiniHbl npaubl/1 xBiniHa
neparblHaK.

BbiTBOpPLUA nakigae 3a caboivi npasa
3MSsIHSLbL XapakTapbIiCTbiki rpbibopay 6e3
nanspagHsra naBsegamsieHHs.

TapmiH cnyx6bi npbi6opa - 3 ragbl

FapaHTbIf

MNappabsiaHae anicaHHe yMOY rapaHTbiiiHara
abcnyroyBaHHA MOy TOblLbaTpbiMaHbly Taro
obinepa, y sikora 6bina HabbiTa TaxHika. MNpbl
3BapoLie 3a rapaHTbIiHbIM a6CyroyBaHHEM
abaBa3koBa MaBiHHA Oblub Mpag'syneHa
Kynyas anb60 kBiTaHUpbIA ab annave.

JanseHsbl Bbipab aanassgae
narpabaBaHHIM EMC, skis
BbIKa3aHbl Y AblpakTbiBE EC
c € 89/336/EEC, i nanaxaHHsmM
3akoHa ab npbITPbIMIIBAHHI
HanpyxaHHsi (73/23 EC)

BLENDER

TA'RIFI

1. O’Ichov stakani, hajmi 50 ml

2. Blenderning qopqog’i, o’lchov stakani
uchun tuynukchasi bilan

Blenderning idishi, sig’imi 1,5 litr
Zichlovchi silikonli prokladka
Pichoglarning yechib olinadigan bloklari
Motorli blok

Ishlash rejimlarini o’zgartirish dastagi
Sirg’alishga qgarshi tayanch oyoqchalari
Tarmoq simini o’rash joyi

©ONDG AW

EHTIYOT CHORALARI

Elektr asbobdan foydalanishni boshlashdan

avval mazkur foydalanish  qo’llanmasini

diggat bilan o’gib chiging va undan
keyinchalik ma’lumot  materiali sifatida
foydalanish uchun saglab qo’ying.

» Buyumni elektr tarmog’iga ulashdan avval
buyumda ko’rsatiigan  ish kuchlanshi
sizning uyingizdagi elekir tarmogning
kuchlanishiga mos kelishiga ishonch hosil
qiling.

* Buyumdan xonalardan tashqgarida
foydalanmang.

» Doimo buyumdan foydalanmagan paytda,
uni elektr tarmog’idan o’chiring.

* Doimo ishlashni boshlashdan avval
pichoglar blokining to’g’ri o’rnatilganligiga
ishonch hosil giling.

» Pichoglar tig'lariga tegmang, tig’lar juda
o'tkir!

* Buyum ishlaganda blenderning idishiga
barmoglarni yoki biror-bir buyumlarni
tushirish tagiglanadi.

» Pichoglar ko'zda tutimagan holda
to’xtaganda pichoglarni to’xtatib qo’ygan
masalliglarni  chigarib olishdan avval
asbobni tarmoqdan o’chiring.

+ Blenderning idishiga masalliglarni o’ta ko’p
solmang va quyilgan suyugliklarning sathi
oshib ketmasligini nazorat qilib turing.

+ Fagat pichoglar to’lig to’xtaganidan

keyingina blenderning idishidan
masalliglarni chigarib oling va suyugliklarni
quyib oling.

« Elektr tokining zarbasi bilan shikastlanish
va yonib ketishning oldini olish magsadida
buyumni suvga yoki boshqga suyuqliklarga
botirmang.

+ Bolalarga asbobdan o’yinchoq sifatida
foydalanishga ruxsat bermang.

* Yogqilgan asbobni garovsiz qoldirmang.

* Yetkazib berish to’plamiga kirmaydigan
anjomlardan foydalanmang.

» Tarmoq simi shikastlangan buyumdan
foydalanmang.

» Tarmogqsimio’tkirgirralarvaissiqyuzalarga
tegmasligini nazorat qilib turing.

» Ta’'minot simini tortmang, uni aylantirib
buramang.

* Buyumni mustaqil ta’mirlashga urinmang.
Buyumning nosozliklari yuzaga kelgan
holda ro’yxatga olingan Servis markaziga
murojaat qiling.

» Blender faqat o’y-ro’zg’orda foydalanish
uchun mo’ljallangan.

ISHGA TAYYORLASH

» Blenderni o’ramidan chiqgarib oling.

» Asbobni yogishdan avval buyumning
ishlash kuchlanishi elektr tarmogning
kuchlanishiga mos kelishiga ishonch hosil
qiling.

» Birinchi foydalanishdan avval barcha
yechib olinadigan gsmlarini yumshoq
yuvish vositasi bo’lgan ilig suv bilan yuving
va uni puxta quritib oling. Blenderning
korpusini yumshog, sal nam mato bilan
arting.

* Blenderning korpusini har ganday
suyugqliklarga botirish va uni suv bilan
yuvish tagiqlanadi.

» Blenderni  tekis, bargaror yuzaga
o’rnating.

ESLATMA: Blenderning uzluksiz ishlash
vaqti 2 daqgiqadan oshmasligi lozim, uni
yogqishlar orasidagi tanaffus esa— kamida
1 daqika bo’lishi kerak.

* Asbob ishlaganda uning har ganday
gismlarini yechib olish tagiglanadi.

BLENDERDAN FOYDALANISH

Blender masalliglarni maydalash, turli-tuman

masalliglarni aralashtirish yoki kokteyllarni

tayyorlash uchun mo’ljallangan.

+ Blenderning idishini (3) korpusning ustiga
o’rnating, idish va korpusdagi belgilarni
bir-biriga moslashtiring, va idishni (3) soat
milining yo’nalishida mustahkamlanib
qgolguncha burang.

» Masalliglarni idishga (3) soling.

» O’lchov stakanini (1) gopgogning og'ziga
(2) soling va u bilan idishni yoping (3).

» Blenderning idishi to'g’ri o’rnatilganligi
va mustahkamlanganligiga ishonch hosil
qiling.

* Tarmoq simining vilkasini rozetkaga
kiriting.

* Ishlash rejimlarini o’zgartirish dastagi (7)
bilan kerakli rejimni belgilang:
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- “I" (past tezligi) - suyuq mahsulotlarni

aralashtirish uchun.

- “II” (yuqori tezligi) - suyuq va qattiq

mahsulotlar uchun.
«R» - impulsli ishlash rejimi.

DIQQAT:

Blenderning idishi (3) bo’sh bo’lganda
asbobni yogmang.

Blenderning idishiga issiqg mahsulotlarni
(> 40°S) solmang.

Mahsulotlarni asta-sekin, kichik portsiyalar
bilan go’shib boring.

Blenderning idishini maksimal
ko’rsatkichidan yuqoriroq to’ldirmang.
Blenderning idishiga aralashtirish

davomida mahsulotlarni go’shish uchun
qopqogning ichidan (2) o’lchov stakanni
(1) chiqarib oling.

Ishlash  tugaganda, masalliglarni
chigarib olishdan avval asbobni
o’chiring, ishlashrejimlarinio’zgartirish
dastagini (7) «O» holatiga o’tkazing va
tarmoq simining vilkasini rozetkadan
chiqarib oling.

TOZALASH VA PARVARISH QILISH

Ishlash tugaganda asbobni o’chiring va
uni elektr tarmoqgdan o’chiring.

Pichoglar blokini (5) yechib olish uchun
uni “OPEN” milining yo’nalishida burang
va yechib oling.

Barcha yechib olinadigan qismlarini
yumshoq yuvish vositasi qo’shilgan iliq
suv bilan yuving, shundan keyin puxta
quritib oling.

Blenderning idishini (3) idish yuvish
mashinasiga solish taqiglanadi.
Pichoglarning blokini (5) idishning (3)
ichiga soling va uni “LOCK” milining
yo’nalishida burang.

Buyumning korpusini yumshoq nam mato
bilan arting.

Dag’al cho'tkalar va abraziv tozalash
vositalaridan.

BLENDERNING KORPUSINI HAR
QANDAY SUYUQLIKLARGA BOTIRISH,
SHUNINGDEK UNI IDISH YUVISH
MASHINASIGA SOLISH TAQIQLANADI.
BLENDERNING IDISHINI IDISH YUVISH
MASHINASIGA SOLISH TAQIQLANADI.

DIQQAT: Pichoglarning kesuvchi tig’larijuda
o’tkir, ular bilan o’ta ehtiyot bo’lib ishlang!

SAQLASH

Saglash uchun olib go’yishdan
avval asbobning elektr tarmoqgdan
o’chirilganligiga ishonch hosil qiling.
TOZALASH VA PARVARI QILISH
bo’limining talablarini bajaring.

Saglashda qulaylik bo’lishi uchun tarmoq
simini uning o’rash joyiga o’rang (9).
Asbobni  toza va quruqg, bolalar yeta
olmaydigan joyda saglang.

Masalliglarni qayta ishlash uchun
misollar

Qayta ishlashning ko’rsatilgan vaqti taxminiy
bo’lib, mahsulotlarning sifatiga va ularni
maydalash darajasiga bog’liq bo’ladi.

Ishlash Ishlatiladigan Vagti
I N aqti
Sﬁarl'):ai arni yumshoq
| mevalar bilan 40-60
aralashtirish yoki sek
v
| utli kokteyllarni 1-2
tayyor daqgiga
Qattiq mevalar bilan 152
| yoki Il sutli kokteyllarni .
daqiqa
tavvorLa]s_h
Qaylalarni, bolalarning
I voki ovqatini tayyorlash, 152
);: qatiq mevalar yoki da‘ iqa
sabzavotlarni gayta a'q
Il yoki Yong'oqlarni, qattiq 1-2
P pishlogni, gog nonni daqiqa

Texnik xususiyatlar:

Ta’'minot kuchlanishi: 230-240 V~ 50-60 Hz
Iste’'mol qilinadigan quvvati: 760 W

Ishlash vaqti: 2 dagiga ishlash vaqti/1
daqiqa tanaffus.

Nwnab qukapysdu Xuxo3 XycycusmnapuHu
onduHdaH MablyM KunimacoaH y3zapmupuul
XyKyKUHU caknab Konadu.

Xuxo3HuHe uwnauw - 3 liundaH

Kacbonar waptnapu

Yw6y xwuxo3ra kaconar 6epui macanacvuaa
Xyayovn pgunep éku ywby Xuxo3 xapua
KWMWHIaH KOMMNaHusra MypoXxxaaT KWIUHT.
Kacca dekn Eékvu xapuaHu TaCAUKMIOBYM
bowka 6up monmaBuA XyxokaT kadponat
Xu3matuHu 6epul WwapTn xucobnaHagw.

Ywby xuxo3 89/336/A4EC
Kypcammacu acocuda
beneunaHaaH ea Kyseam

C € Ky4yuHu 6enzunaw KoHyHuda
(73/23 EQC) alimuneaH 51XC
manabnapuza My8ouK Kenadu.

AYAMO-BUOEO U
BbITOBASA TEXHUKA
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GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate. A serial
number is an eleven-unit number, with the first four figures indicating the production date. For example,
serial number 0606xxxxxxx means that the item was manufactured in June (the sixth month) 2006.

DE

Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen Eigenschaften dar-
gestellt. Die Seriennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier Zahlen bedeuten dabei das
Produktionsdatum. Zum Beispiel bedeutet die Seriennummer 0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der
sechste Monat) 2006 hergestellt wurde.

RUS

Jlata npovn3BoACTBa M3AENNS yKa3aHa B CEPUNHOM HOMepe Ha Tabsinyke C TEXHUHECKMMMN JaHHbIMU.
CepuitHblli HOMep npeacTaBnseT coboi OAVHHAALATU3HAYHOE 4MCNO, NnepBble 4YeTbipe Lndpbl
KOTOpOro 0603HavaloT Aaty Npon3BoaAcTBa. Hanpumep, cepuiiHblii Homep 0606xxxxxxx 03Ha4aeT, YTO
naaenue 66110 NPOM3BEAEHO B MIOHE (LLuecTon mecs,) 2006 roaa.

KZ

BylbIMHBIH LWbIFAPBIFAH Mep3iMi TEXHUKanNbIK AepekTepi 6ap kecTeaeri cepusnbik HOMipae KepceTinreH.
Cepusnblk HeMip OH 6ip caHHaH Typagbl, OHbIH BipiHLLI TEPT caHbl WkiFapy Mep3iMiH 6ingipeai. Mbicansl,
cepusinblk Hemip 0606xxxxxxx 6Gonca, 6yn Oyiibim 2006 XbiNAblH MaycbiM avbiHAA (@NTbIHLbI aii)
XacanfaHblH 6ingipeai.

RO

Data fabricarii este indicata Tn numarul de serie pe tabelul cu datele tehnice. Numarul de serie
reprezinta un numar din unsprezece cifre, primele patru cifre indicind data fabricarii. De exemplu,
dacad numarul de serie este 0606xxxxxxx, Tnseamna cd produsul dat a fost fabricat in iunie (luna a
asea) 2006.

cz

Datum vyroby spotfebice je uveden v sériovém ¢isle na vyrobnim §titku s technickymi Gdaji. Sériové
Cislo je jedenactimistni Cislo, z nichZ prvni ¢tyfi Cislice znamenaji datum vyroby. Napftiklad sériové Cislo
0606xxxxxxx znamena, Ze spotrebic byl vyroben v ervnu (Sesty mésic) roku 2006.

UA

Jlata BMpo6HMLTBa BUPOOY BKadaHa B CepPilHOMY HOMepi Ha TabnnyLL 3 TeXHIYHUMK aHnumn. CepinHuin
HOMeEp NpeacTaBnsie Co600 OANHAAUATU3HAYHE YACIO, NEPLLi HOTUPK LMPU SIKOro 03Ha4YaloTb AaTy
BMpOGHMUTBA. Hanpuknaa, cepinHuii Homep 0606xxxxxxx O03Ha4vae, Wwo BMPiO BGyB BUrOTOBEHUI B
YepBHi (LocTuit Micsiup) 2006 poky.

BEL

Jata BblITBOpYacLj Belpaby nakasaHa y CepbliiHbiM HyMapbl Ha Tabniyke 3 TIXHIYHbIMI AaA3eHbIMi.
CepblitHbl HyMmap NpagcTaynsie caboto aasiHauuarae YbiCr0, NepLUbls 4aTbipbl Ni4Obl skora abasHadvaoLb
[aty BelITBOpYacui. Hanpeiknaa, cepblitHbl Hymap 0606xxxxxxx asHavae, LWTo Bbipab Gbly 3pobneH ¥
4yapBeHi (wocTbl Mecay) 2006 ropa.

uz

Knxo3 nwnab ymkapunraH Myaaat TEXHUK XyCycusTnap KypcatunraH naeBxadagarv cepusi pakamuaa
KypcatunraH. Cepus pakamu yH 6utta coHgaH nbopar 6ynmb ynapHuHr 6upuHun TypTTacy nnab
YvKapunraH BakTHU ndgopa atagn. Mucon yuyH 0606xxxxxxx cepus pakamm xuxo3 2006 NUIHUHT UIoH
onnga (onTvHYM oiaa) uwnab YukapunraHnMruHn Gungupagu.
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