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ENGLISH

BLENDER SET

Description

Motor block

TURBO mode ON/OFF switching button
Power ON/OFF switching button

Rotary speed control

Blender nozzle

Whisk reducing gear

Whisk for beating and mixing up of liquid
foodstuff

8. Measuringjar

9. Reducing cap

10. Chopper knife

11. Chopper bowl

12. Antiskid rug

Nogoprwp=

Read this manual completely and carefully
before using the appliance.

Attention: chopper knife is very sharp! Take
special care while using it!

Always unplug the appliance from the wall
outlet before assembling, disassembling,
cleaning of putting for the storage.

Make sure the power supply line voltage
meets the voltage indicated on the housing
of the appliance.

The appliance should be installed at the place
inaccessible by children while operating.

It is forbidden to wash the motor block (1)
under the water jet, to immerse motor block
(1), whisk reducing gear (6), reducing cap
(9) into the water or any other liquids.

The repair of the appliance and the replace-
ment of the power cord is to be made only
by the authorized service center profes-
sionals. Unqualified repair would lead to the
dangerous consequences for the user.

This appliance is intended for processing
the standard amount of a foodstuff usual
for the household purposes.

Measuring jar (8) is not intended for putting
inside the microwave oven.
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Important information

This appliance is not intended for any profes-
sional use. Maximum time of continuous oper-
ation should not exceed 2 minutes. The break
between two consequent operations should
be no less then 5 minutes. Disregard of the
time intervals mentioned above would lead to
electric motor damage, and user deprivation
of his/her warranty repair right.

Using hand blender

Hand blender is very suitable for making sauc-
es and dressings, soups, mayonnaises, for
preparing baby food, shaking the beverages
and cocktails.

Choosing the appliance rotary speed

You can set the nozzle rotary speed you need
by the rotary speed control (4) depending on
the kind of the foodstuff you are going to proc-
ess. The higher is the rotary speed the faster
the nozzles rotate. You can set the maximum
rotary speed by pressing TURBO button (2).

Assembling

Warning: make sure the power cord plug is

disconnected from the wall outlet before as-

sembling the appliance.

1. Wipe the motor block (1), whisk reducing
gear (6), reducing cap (9) with damp cloth.
The nozzles and the reservoirs wash with
warm soap water, and afterwards rinse
them with clean water and dry.

2. Install the nozzle (5) uniting the arrows on
the nozzle and the housing of the motor
block (picture 1), and turn the nozzle anti-
clockwise up to the stop.

3. Insert the power cord plug into the wall
outlet. Blender is ready for operation.

4. Set the rotary speed you need by the con-
trol (4).

5. Immerse the blender nozzle (5) into the
foodstuff you want to chop or mix up, and
press button (3) to switch the blender on.

6. Unplug from the wall outlet when not in
use, turn the nozzle (5) clockwise, and de-
tach it.

You can use the hand blender with measuring
jar (8) or with any other crockery. You can im-
merse the blender nozzle (5) into the cooking
ware on conditions that the safety rules are
observed.

Using the whisk

Use the whisk (7) only for beating the cream,

preparing the sponge-cake pastry or for mix-

ing up the ready made desserts.

1. Install the whisk reducing gear (6) uniting
the arrows on the gear and the housing of
the motor block (picture 2), and turn it anti-
clockwise up to the stop.

2. Insert the whisk (7) into the reducing gear
(6).

3. Immerse the whisk into the foodstuff and
press the ON/OFF button (3) to switch on
the appliance. Depending on the kind of
the foodstuff you are going to process set
the rotary speed you need by rotary speed
control (4). You can switch the appliance to
the maximum rotary speed mode using the
button «TURBO» (2).

To get the best results:

+ Use the broad cooking ware.

While making the cream beat no more then
400 ml of cooled components (use the
creams containing no less then 30% of fat
cooled down to +4-8°C).

Beat no more then 4 white-eggs simultane-
ously.
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» Move the whisk clockwise while operating.

Attention:
It is forbidden the use the whisk for making a
stiff dough or pastry.

Using mini chopper

You can use mini chopper to cut the meat,
cheese, onion, aromatic herbs, garlic, carrot,
walnuts, almonds, fruits.

Attention:
It is forbidden to grind very stiff foodstuff, as
nutmegs, coffee beans and cereals.

Before grinding:

- Cut meat, cheese, onion, garlic, carrot into
approximately equal pieces.

+ Remove the stems from the herbs, and shell
the nuts.

+ Remove the bones, tendons and gristles
out of the meat.
Use the data listed in the table below to
reach the excellent results.

Chopping

Be careful, the knife is very sharp! Always hold

the knife by its upper plastic shank.

1. Install the knife (10) on the chopper shaft
(11). Always use the chopper bowl (12) with
antiskid rug.

2. Put the foodstuff into the chopper bowl
(11).

3. Install the reducing cap (9) on the chopper
bowl (11).

4. Insert the motor block (1) into the reduc-
ing cap (9) uniting the arrows on the nozzle
and the housing of the motor block (picture
3), and turn it clockwise up to the stop.

5. Press ON/OFF button (3). Hold the motor
block (1) by the one hand and the chopper
bowl (11) by the other hand while operat-
ing.

6. Completing operation first detach the mo-
tor block (1) rotating it anticlockwise, and
afterwards remove the reducing cap (9).

7. Extract the chopper knife (10) with special
care.

8. Extract the cut foodstuff out of the chopper
bowl (11).

Cleaning

Use only the damp cloth for cleaning the mo-
tor block (1). You can rinse the reducing units
(6, 9) under the warm water jet, but do not im-
merse them into the water.

You can wash all other detachable parts by the
dishwater. It is recommended to rinse the knife
(10) immediately after processing the salty or
sour foodstuff.

While processing the foodstuff containing the
strong dye-stuffs (for example, carrot or beet-
root) the nozzles could be dyed. Before putting
the nozzles into the dishwasher wipe them with
the cloth damped with vegetable oil.

Examples of foodstuff processing
Mayonnaise [by blender nozzle (5)]

200-250 ml of vegetable oil

1 egg (yolk and white)

1 spoon of lemon juice or vinegar

salt and pepper according to your taste

Put all ingredients into the measuring jug fol-
lowing the order they are enlisted above. Im-
merse the blender nozzle (5) into the mixture
(up to the bottom of the jug). Switch the blend-
er on and wait until the vegetable oil becomes
emulsion like. Keep the blender on, move the
blender nozzle slowly up and down until you
get the mayonnaise of required consistence.

Manual for processing foodstuff by mini
chopper:

Maximum Approxi-
Foodstuff weight for | mate readi-
chopping ness time
Meat (1 cm slices) 200g 25 seconds
Cheege (1cm 2009 30 seconds
slices)

Nuts 200 g 45 seconds
Herbs 20g 5 seconds
Onion 200 g 15 seconds
Garlic 20g 8 seconds

Carrot (1 cm cir- 150 g 15 seconds
cles)

Boiled eggs 2 eggs 8 seconds

Bread 1slice ~17g | 8 seconds

Technical specifications

Power supply voltage: 220 - 230 V ~ 50 - 60 Hz
Power consumption: 700 W

Short-term use: 2 minutes of operation /5
minutes break

The manufacturer reserves the right to
change the device's characteristics without
prior notice.

Service life of the unit is not less than 3
years

GUARANTEE

Details regarding guarantee conditions can
be obtained from the dealer from whom the
appliance was purchased. The bill of sale or
receipt must be produced when making any
claim under the terms of this guarantee.

This productconforms to the EMC-
Requirements as laid down by the

C E Council Directive 89/336/EEC
and to the Low Voltage Regulation
(73/23 EEC)

BLENDER

Beschreibung
Motorblock

. Turbotaste
Einschalttaste
Umlaufregler
Blenderaufsatz
Rihrbesengetriebe
Rihrbesen
Messbecher

. Getriebedeckel

10. Zerkleinerungsmesser
11. Chopperbecher
12. Rutschfeste Matte

CENDO P ON

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerits
die Bedienungsanleitung sehr sorgfiltig.

« Achtung: das Messer des Blenders ist sehr
scharf! Umgehen Sie mit dem Messer sehr
vorsichtig!

Vor der Aufstellung, Zerlehung, Reinigung
oder Aufbewahrung des Gerats trennen Sie es
immer vom Netz ab.

Vor der ersten Inbetriebnahme vergewissern
Sie sich, dass die Netzspannung mit den An-
gaben auf dem Gehause des Gerats lberein-
stimmen.

Halten Sie das Gerat auBer der Reichweite von
Kindern.

Es ist verboten den Motorblock (1) unter dem
Wasserstrahl zu waschen. Tauchen Sie den
Motorblock (1), die Schneebesengetriebe (6),
den Getriebedeckel (9) niemals ins Wasser.
Die Reparaturarbeiten und Ersetzen des Netz-
kabels darf nur von den Fachleuten des autori-
sierten Kundendienstes durchgefiihrt werden.
Dieses Gerat ist nur fir den hauslichen Ge-
brauch bestimmt.

Den Messbecher (8) ist nicht fiir den Mikro-
wellenofen geeignet.

Wichtige Information

Dieses Gerét ist nicht fiir den professionelen Ge-
brauch geeignet. Die maximal zuldssige ununter-
brochene Gebrauchszeit des Gerats darf nicht
langer als 2 Minuten dauern, mit der weitere Pau-
se nicht weniger als 5 Minuten. Wenn Sie diese
Anweisungen nicht befolgen, dann kann es zur
Beschadigung des Elektromotors und Erldschen
der Garantie fuhren.

Handblender

Der Handblender eignet sich ideal flir Zubereitung
von verschiedenen SoBen, Suppen, Majonasen,
Babynahrung, auch fiir Mixen von verschiedenen
Getranke oder Cocktails.

Die Geschwindigkeitsstufen wihlen

Mit dem Umlaufregler (4) kann man die geeigne-
te Geschwindigkeitsstufe wahlen. Die geeignete
Geschwindigkeitsstufe wird durch die Beschaf-
fenheiten der Zutaten bestimmt. Je hoéher die
Geschwindigkeit ist, desto schneller drehen sich
die Aufsatze. Mit der Turbotaste (2) wird die maxi-
malle Drehgeschwindigkeit eingestellt.

Montage

WARNUNG: Vor der Montage vergewissern Sie

sich, dass der Stecker nicht in die Steckdose ein-

gesteckt ist.

1. Vor dem ersten Gebrauch reiniegen Sie den
Motorblock (1), die Rihrbesengetriebe (6),
den Getriebedeckel (9) mit einem feuchten
Tuch, Ansatze und Becher mit warmes Was-
ser und Spllmittel. Sorgen Sie dafiir dass alle
Unterteile trocken sind bevor Sie das Gerat
gebrauchen.

2. Stellen Sie den Aufsatz (5) so ein, dass die
Pfeile auf dem Aufsatz und auf dem Gehduse
des Motorblocks zusammenzeigen (Abb.1),
danach drehen Sie den Aufsatz entgegen
dem Uhrzeiger bis zum Anschlag.

3. Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdo-
se. Nun ist der Blender bereit zum Gebrauch.

4. Mit dem Umlaufregler (4) stellen Sie die ge-
wilinschte Geschwindigkeit ein.

5. SenkenSiedenBlenderaufsatz(5)insLebens-
mittel, das Sie zerkleinern oder vermischen
mochten, und driicken Sie die Einschalttaste
(3), um den Blender einzuschalten.

6. Nach dem Gebrauch ziehen Sie den Netzste-
cker aus der Steckdose heraus, drehen Sie
den Blenderaufsatz (5) mit dem Uhrzeiger
und nehmen Sie den Aufsatz ab.

Sie kdnnen den Handblender mit dem Messbe-
cher (8) auch mit beliebiges Geschirr benutzen.
Esist auch moéglich den Blenderaufsatz (5) unmit-
telbar in den Becher, wo die Lebensmittel zube-
reitet werden, zu senken, dabei muss man aber
die Sicherheitshinweise beachten.

Riihrbesen

Benutzen Sie den Riihrbesen (7) nur um die Cre-

me zu schlagen, Biskuitteig zuzubereiten oder um

fertige Desserts zu vermischen.

1. Stellen Sie den Riihrbesengetriebe (6)so ein,
dass die Pfeile auf dem Getriebe und auf dem
Gehause des Motorblocks zusammenzeigen
(Abb.2), danach drehen Sie das Getriebe ent-
gegen dem Uhrzeiger bis zum Anschlag.

2. Setzen Sie den Riihrbesen (7) ins Getriebe (6)
ein.

3. Senken Sie den Rihrbesen (7) in den Becher
mit Lebensmittel und driicken Sie die Ein-
schalttaste (3) um den Blender einzuschal-
ten. Mit dem Umlaufregler (4) stellen Sie die
gewilinschte Geschwindigkeit ein. Mit der
Turbotaste (2) wird das Gerat auf maximale
Geschwindigkeit eingestellt.

Gebrauchstipps

+ Benutzen Sie breites Geschirr.

« Fur die Zubereitung der Sahnecreme schlagen
Sie nicht mehr als 400 ml gekiihlte Zutaten (be-
nutzen Sie die Sahne mit der Temperatur +4-8°
C und Fettgehalt nicht weniger als 30%).

« Schlagen Sie zugleich nicht mehr als 4 Eiwei-

Be.

Rihren Sie den Riihrbesen mit dem Uhrzeiger.

DEUTSCH

Achtung:
- es ist verboten den Rihrbesen (7) fiir Anma-
chen des dicken Teiges zu verwenden.

Mini-Chopper

Mini-Chopper wird zur Zerkleinerung von Fleisch,
Kase, Zwibeln, Krautern, Knoblauch, Mohre, Wal-
niisse, Mandeln und Obst benutzt.

Achtung:

Es ist verboten sehr harte Zutaten, wie z. B. Mus-
katniisse, Kaffeebohnen und Getreide zu zerklei-
nern.

Vor der Zerkleinerung:

- Schneiden Sie Fleisch, Kase, Zwibel, Knob-
lauch, M6hre in Stlickchen.

+ Schélen Sie die Nisse.

« Entfernen Sie Knochen und Knorpel vom
Fleisch.

Fir das besseres Ergebnis beachten Sie die Da-

ten, die in der Tabelle angefiihrt sind.

Zerkleinerung

Achtung: das Messer ist sehr scharf! Halten Sie

das Messer immer nur an das obere Plastende.

1. Stellen Sie das Messer (10) auf die Achse des
Chopperbechers (11) ein. Benutzen Sie den
Chopperbecher immer nur mit der rutschfes-
ten Matte (12).

2. Legen Sie die Zutaten in den Chopperbecher
(11) hin.

3. Stellen Sie der Getriebedeckel (9) auf den Be-
cher (11) auf.

4. Stellen Sie den Motorblock (1) in den Ge-
triebedeckel (9) so ein, das die Pfeilen auf
dem Aufsatz und auf dem Gehduse des Mo-
torblocks zusammenzeigen (Abb.3), danach
drehen Sie ihn entgegen dem Uhrzeiger bis
zum Anschlag.

5. Drlicken Sie die Einschalttaste (3). Wahrend
des Betriebs halten Sie fest den Motorblock
(1) mit einem Hand und Chopperbecher(11)
mit dem anderen.

6. Nach dem Betrieb trennen Sie zuerst den Mo-
torblock (1) ab, indem Sie ihn entgegen dem
Uhrzeiger drehen, dann nehmen Sie den Ge-
triebedeckel (9) ab.

7. Ziehen Sie das Messer (10) vorsichtig heraus.

8. Entnehmen Sie zerkleinerne Zutaten aus dem
Chopperbecher (11).

Reinigung

Reinigen Sie den Motorblock (1) nur mit einem
feuchten Tuch. Die Getriebe (6, 9) kann man mit
warmen Wasser spiilen, aber es ist verboten sie
ins Wasser zu tauchen. Alle andere abnehmba-
re Teile kann man in der Splilmaschine reinigen.
Nach der bearbeitung von salzigen und saueren
Lebensmittel ist es empfehlenswert das Messer
(1) sofort zu reinigen.

Bei der Verarbeitung von Lebensmitteln mit star-
ken Farbeigenschaft (z. B. Bete, M6hre) kdnnen
die Aufséatze sich verfarben. Bevor Sie die Aufsat-
ze in die Splilmaschine geben, wischen sie vorher
mit einem Tuch und etwas Pflanzol driiber.

Beispielrezept

Mayonnaise [Blenderaufsatz (5)]

200-250 ml Pflanzol

1 Ei(Eigelb und Eiweif)

1 EBI6ffel des Zitronensaftes oder Essig

Salz und Pfeffer nach dem Geschmack

Legen Sie alle Zutaten in der obergenannten Rei-
henfolge in den Messbecher hin. Senken Sie den
Blenderaufsatz (5) ins Lebensmittel (bis auf den
Grund des Bechers). Schalten Sie das Geréat ein
und warten Sie bis das Pflanzél sich in eine Emul-
sion verwandelt. Danach bewegen Sie langsam
den Aufsatz nach oben und nach unten, bis Sie
die Mayonnaise der gewiinschten Konsistenz be-
kommen.

Zu bearbeitende Zutaten und Mengen im
Mini-Chopper

Zutaten Maximal- | Zubereitungs-
gewich zeit (ungefdhr)
Fleisch (1 cm
dick) 2009 25 Sekunden
Kase (1 cm dick) 200 g 30 Sekunden
Nisse 200g 45 Sekunden
Kraute 20g 5 Sekunden
Zwiebeln 200g 15 Sekunden
Knoblauch 20g 8 Sekunden
Mohre (1 cm
dick) 150 g 15 Sekunden
Bier (hartge- 2 Stiick 8 Sekunden
kocht)
Brot 1Scheibe ~ 8 Sekunden
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Technische Daten

Speisespannung: 220 — 230 V ~ 50 - 60 Hertz
Aufnahmeleistung: 700 Watt

Kurzfristige Anwendung: 2 Minuten Betrieb/ 5
Minuten Pause

Der Produzent behdélt sich das Recht vor, die
CharakteristikenderGerdteohneVorankiindigung
zu d@ndern.

Benutzungsdauer der Teekanne nicht weni-
ger als 3 Jahre

Gewibhrleistung

Ausfihrliche Bedingungen der Gewahrleistung
kann man beim Dealer, der diese Geréate verkauft
hat,bekommen. BeibeliebigerAnspruchserhebung
soll man wahrend der Laufzeit der vorliegenden
Gewahrleistung den Check oder die Quittung tber
den Ankauf vorzulegen.

Das vorliegende Produkt entspricht
den Forderungen der elektroma-
gnetischen Vertrédglichkeit, die in

C E 89/336/EWG -Richtlinie des Rates und
den Vorschriften 73/23/EWG liber die
Niederspannungsgeréte vorgesehen
sind.

BJIEHAEPHbIA HABOP

OnucaHue

1. MoTopHbIi 6nok

. Knonka BkntoyeHuns pexxuma «TURBO»

. KHonka BkntoyeHus

. Perynatop ckopocTtu BpaLleHus

. Hacapka «6nenpep»

. PenykTop BeHuuka

. BeHuuk ana B3buBaHMa 1 CMeLLMBAHNS XNa-
KNX NPOAYKTOB

8. MepHbIit cTakaH

9. Kpblwka-peaykrop

10. Hox-13menbunTenb

11. Yawa yonnepa

12. MPOTMBOCKONL3ALLMIA KOBPUK

NoOo o~ ON

BHMMaTENbHO U MNONHOCTbLIO Mpo4YUTainTe
AaHHOEe PYKOBOACTBO Mepej Ha4yalaoMm uc-
nonb30BaHUA ycTpoiicTtBa. CoxpaHuTe ero
AN UCMOJIb30BaHUSA B AalibHEWlLeM B Kaye-
CTBe CNpaBoO4YHOro martepuana.

+ BHUMaHWe: HOX-N3MeNbYNTENL O4EHL OCTPbII!
O6palanTechb ¢ HAM KpaiHe OCTOPOXHO!

- Bcerpa oTknoyalite yCTPOICTBO OT 3NEKTpU-
Yeckow ceTu nepen ero cbopkom, pazbopko,
YUCTKOM NN XpaHEHNEM.

- lepepn nepBbIM BKIOYEHMEM yOeauTechb, YTO
HanpsXkeHne B 9N1eKTPUYECKO CeTn COOTBET-
CTBYET HanNpPsXXeHWto, ykadaHHOMY Ha Kopryce
YCTpOMCTBA.

+ Bo Bpemsi paboTbl yCTPOWCTBO A0MKHO pacmno-
naratbCsi B MecTe, HeLOCTYNHOM AN AeTeN.

« 3anpellaeTcs NpombiBaTb Mo, CTpyei Boapl
MOTOPHbIA 6110k (1), norpyxare B BoAy WIn
VHbl€ XWMOKOCTU: MOTOPHbIV 6ok (1), peayk-
TOp BeH4YMKA (6), KpbILKy-penykTop (9).

+ PemMOHT ycTponcTBa wanm 3amMeHa CeTeBOro
LIHYpa AO0/MKHbI NPOM3BOAUTLCS TOMBKO Crie-
unanuctaMm aBTOPU30BAHHOMO CEPBUCHOTO
LueHTpa. HekBanndurumMpoBaHHbIA PEMOHT MO-
XEeT co34aTb CEPbE3HYI0 Yrpo3y ANs NoJib30-
Barens.

+ JlaHHOoe yCTpOWCTBO paccumMTaHo Ha obpa-
60TKYy CTaHAAPTHbIX 06BLEMOB NULLM, KOTOPbIE
06bl‘-|H0 rOTOBAT B AOMALUHUX YCOBUAX.

« MepHblii cTakaH (8) He NpeaHa3HayYeH onsa uc-
Nnonb30BaHVSA B MUKPOBOJIHOBOW MeYu.

BaxxHasa unpopmaumnsa

JlaHHOe YCTPOMCTBO He NpeaHasHavyeHo ans npo-
deccroHanbLHOro ncnonb3oBaHus. Makcmumanb-
HO A0MNYyCTUMOE BPEMS HEMPEPbLIBHOMO UCMOJb-
30BaHMA YCTPOMCTBA HE [OJKHO MpeBblwaTb
[BYX MWHYT, C MOCNEAYIOWMM MNepPepbiBOM He
MeHee MATU MUHYT. HecobniogeHne ykasaHHbIX
WHTEPBAJIOB BPEMEHW WCMONb30BAHUS MOXET
NPMBECTN K MOBPEXAEHMIO 3N1EKTPOMOTOpa U
NvweHnio NoTpebuTena npasa Ha rapaHTUNHLIN
peMoHT npubopa.

Ucnonb3oBaHue py4yHoro 6nexHaepa
PyyHoli 6neHaoep NpPeBOCXOAHO MNOAXOAUT Ans
NPUroToBJEHNS1 COYCOB, CYMNOB, MaliOHE30B,
NPUroTOBNEHNS AETCKOr0 NUTaHUs, a Takxe Ans
CMELUVBaHWUSI HANUTKOB U KOKTENNEN.

BbiGop ckopocTu paGoThl yCTpoiicTBa
Perynatopom ckopocTu BpatleHus (4) MOXHO
YCTaHOBUTb Heo6xouwv|yro CKOPOCTb BpaLlleHuna
HacaZok B 3aBMCUMOCTU OT ob6pabaTtbiBaembix
npoaykToB. Yem Gonblue BbiOpaHHAs CKOPOCTb,
TeM GbICTpee MPOVCXOAMT BpaLleHue Hacamok.
KHonkoit (2) «TURBO» npubop Bko4aeTcs Ha
MaKCVMasbHYIO CKOPOCTb BPALLLEHMS.

C6opka

MPEAYMPEXAEHUE: nepen cbopkoit ybean-

TeCb, YTO BWJKa CETEBOrO LUHypa He BCTaBneHa

B PO3ETKY.

1. MNepen nepBbiM MCMONb30BAHWEM YCTPOW-
CTBa NPOTPUTE MOTOPHbI 610K (1), peaykTop
nns BeHunka (6), KpblwKy-peaykTop (9) Bnax-
HOW TKaHblO, @ HacaaKn 1 EMKOCTU NPOMONTE
TENO0I MblIfIbHOM BOAOM, ONONOCHUTE U MPO-
CyLUUTE UX.

2. YcraHoBuTe Hacagky (5), COBMeCTUB CTpen-
KM Ha Hacazke 1 Koprnyce MOTOPHOro 6soka
(Puc. 1), n noBepHUTE Hacaaky NPoOTUB 4aco-
BOW CTPENKM 0 ynopa.

3. BcraBbTe ceTeByto BUIKY B pO3€eTKy. bnengep
rOTOB K MCMOJIb30BAHMIO.

4. YcTaHOBUTE HEOOXOAMMYIO CKOPOCTb BpaLle-
HUS PerynaTopom (4).

5. MMorpy3aute Hacapgky «6GneHgep» (5) B npo-
OYKTbl, KOTOPbIE Bbl XOTUTE U3MENBbYUTb NN
nepemMeLlatb, U HaXMUTe Ha KHonky (3) ans
BKJItOYEHUs BneHaepa.

6. MNocne 3aBepLUEHNS NCMOb30BaHNSA YCTPOM-
CTBa BblHbETE CETEBYIO BUJIKY U3 PO3ETKM, No-
BEpHUTE Hacaaky (5) No 4acoBoOW CTpesnke n
CHUMUTE ee.

Bbl MOXeTe nMcnonb30BaTb Pyy4HOWN GneHaep He
TONBbKO C MEpHbIM cTakaHoM (8), HO 1 ¢ noboW
APYron nocynon.

Bo3MOoxHO norpyxeHvue Hacaaku «6neHaep» (5)
HEMoOCPEACTBEHHO B €MKOCTb, B KOTOPOW roTo-
BATCSA NPOAYKTbI, HO NP 3TOM HEO0BX0AMMO CO-
6nopaTe Mepbl 6€30NacHOCTU.

Ucnonb3oBaHne BEHYMKa

Mcnonb3yiite BeHYUK (7) TONIbKO Anst B3GUBaHUS

Kpema, MpuroToBfieHs GBUCKBUTHOrO TecTa Unn

nepemMeLlBaHns roTOBbIX ECEPTOB.

1. YcrtaHoBuTe penykTtop BeH4uka (6), coBme-
CTUB CTPESIKM Ha pedykTope 1 Koprnyce Mo-
TopHoro 6noka (Puc. 2), n noBepHWUTE ero
NPOTMB 4acOBOW CTPENKN A0 ynopa.

2. BcrasbTe BeHUUK (7) B peaykTop (6).

3. Onyctute BEHYMK B MOCYAy C NPOAyKTaMu u
HaXXMUTE KHOMKY BblKtoyaTens (3) ans BKO-
YeHus ycTponcTtea. Perynatopom (4) yctaHo-
BUTE HEOOXOAMMYIO CKOPOCTb BPALLEHWUS Ha-
cajloKk B 3aBUCMMOCTM OT o6pabaTbiBaemMblixX
npoayktoB. KHonkoii (2) «TURBO» npubop
BK/IIOYAETCA Ha MaKCMMaslbHYl0 CKOPOCTb
BpaLLEeHUs.

Ang [OCTUXEHUS XOPOLUUX Pe3ybTaToB:

+ WcnonbayiiTe LWUMPOKYIO Nocyay.

+ pv NpUroToBNEHNN CIIMBOYHOIO KpEMa B36U-
BanTe He 6onee 400 M OXNaXAEHHbIX KOMMO-
HEHTOB (MCMOJIb3YINTE CVBKM C TEMMNEPaTypon

PYCCKUH

+4-8°C 1 C copepXaHMem xupa He MeHee
30%).

- Ba6uBaiiTe 0AHOBPEMEHHO He Hosee YeTbipex
ANYHBIX 6ENKOB.

- lepemeuwlanTte BEHYMK BO Bpemsi paboTbl Mo
4aCOBOW CTPESIKE.

BHumaHue!
3anpeluaeTcs UCnonbL30BaTh BEHYUK (7) Ans 3a-
MeLmMBaHusa KPyToro tecTa.

Ucnonb3oBaHne MUHM-YoONnepa
MuHUu-4onnep MCNonb3yeTcs ANs U3MeNbYeHNs
Msica, Cblpa, Jiyka, apoMaTuyYeckmx Tpae, YeCHO-
Ka, MOPKOBM, MPELKMX OPEXoB, MuHaans, opyk-
TOB.

BHumaHme!

3anpeluaeTcs namensyartb O4eHb TBEPAbIE MPO-
LyKTbl, TAKME Kak MyCcKaTHble Opexu, 3epHa kodpe
" 3naku.

Mepep Tem Kak Ha4YaTb MU3MeNbYEHUE:

+ Hapexbte Msico, CbIp, NyK, YECHOK, MOPKOBb
(NpPUMEPHO OAMHAKOBBLIMUN) KyCOYKaMM.
Ypoanute y TpaB cTebnun, opexm o4YucTute oT
CKOpJynbl.

YaanuTte KOCTU, XWibl U XPALLM U3 Msica.

Ona [OCTUXEHUS ONTUMAaSIbHBIX PE3Y/LTaToB
BOCMOJIb3YNTECH JAHHBIMU, NMPUBEAEHHBIMU B
Tabnuue.

U3menbyeHue

OCTOPOXHO: HOX O4eHb OCTpbIi! Becerga oepxu-

Te HOX 3a BEPXHWIA NIACTMACCOBbIN XBOCTOBUK.

1. YcraHosuTe HOX (10) Ha ocb Yawu yonnepa
(11). Bcerma ncnonb3yiiTe yaily yonnepa €
NPOTUBOCKOJIb3ALLMM KOBPUKOM (12).

2. TMomecTtute NPoAYKThI B YaLwy yonnepa (11).

3. YctaHoBUTE KpbIWKy-peayktop (9) Ha vawy
(11).

4. BcTaBbTe MOTOPHbIA 610K (1) B KPbILIKY-pe-
nykTop (9), COBMECTMB CTPENKN Ha Hacagke
1 kopnyce mMotopHoro 6noka (Puc. 3), n no-
BEPHMWTE ero rno 4acoBoW CTpeske A0 ynopa.

5. Haxmute kHonky BknoyeHus (3). Bo Bpems
paboTbl AePXNUTE MOTOPHbLI 650K (1) oaHOW
pyKkon, a yawy yonnepa (11) - opyroin.

6. MNocne ncnonbL30BaHMS CHayYana OTCoeanHUN-
Te MOTOPHbI 610K (1), NOBEPHYB €ro NPoTuB
4acoBOW CTPEeSIKK, a 3aTeM CHUMUTE KPbILLKY-
peaykTop (9)

7. Cobniogasi OCTOPOXHOCTb, W3BMEKUTE HOX
(10).

8. JlocTaHbTe M3Mesib4eHHbIe MPOAYKTbI U3 HaLumn
yonnepa (11).

Yucrtka

Mcnonbayiite s YNCTKM MOTOpHOro 6noka (1)
TONbKO BNIXHYKO TKaHb. PenykTopsbl (6, 9) MoX-
HO onoslackmeaTb TEMOW BOAOW MOA KPaHOM,
HO KaTeropuyecku 3anpeLlaeTcs norpyxarb ux
B BOAY.

Bce npoyne cbeMHble HYacTV MOXHO MbITb B MO-
cynomMoeyHol mawnHe. MNocne 06paboTku co-
JIEHbIX UIIN KUCITbIX MPOAYKTOB XenaTenbHO cpasy
0OnosnoCHyTb HOX (10).

Mpw nepepaboTke NPOAYKTOB C CU/bHLIMU Kpa-
CSALWMMM CBOMCTBaMU (Hanpumep, MOPKOBU Unu
CBEKJIbl) HACaAKM MOTYT OKpacuTbCsl, nepes, no-
MELLEHVEM KX B MOCYAOMOEYHYIO MaLLUHY Npo-
TpUTE HacaOKW TKAHbIO, CMOYEHHOIN PaCTUTENb-
HbIM MaCJ/IOM.

MpumMepbl NPUroTOB/IEHUS NPOAYKTOB
MaiioHe3 [npu ncnonb3oBaHMW Hacagku «GneH-
nep» (5)

200-250 mn pactutenbHoro macna

1 swiLjo (xenTok n 6esok)

1 cTON10Bas1 10XXKa IMMOHHOIO COKa Wan ykcyca
Cosb v nepeLy o BKycy

lMomecTuTe BCe MHIpeaneHTbl B MEPHbIV CTakaH
B COOTBETCTBMM C YKa3aHHbIM BbILLE MOPSAKOM.
MorpyaunTe Hacaaky «6neHaep» (5) B cMecb Npo-
LYKTOB ([0 AHA eMKOCTW). BkounTte Gnenaep u
[0XANTECHh NPeBpaLLEHNs PpacTUTENIbHOro Macna
B 9MYJIbCUIO. 3aTeM, He BblKloYasi YCTPONCTBA,
MeAJIeHHO nepemellaete Hacanky «bneHpep»
BBEPX W BHU3 A0 TeX Nop, Noka He nony4nTe mam-
oHe3 TpebyeMOoit KOHCUCTEHLN.

PykoBOACTBO NO nepepaboTke NMpPoOAyKTOB B
MUHU-4yonnepe

Makcumanb-
. MpumepHoe
HbIi BeC nop-
MpoaykTbi BpeMS ro-
uuu aNns us-
TOBHOCTU
MesnibYeHus
Msco (nouMmm 200r 25 cek.
TONWMHOM 1 cm)
Coip ‘”05“““” 200r 30 cek.
TONLWMHON 1 CcM)
Opexu 200r 45 cek.
Tpassbl 20r 5 cek.
Jlyk 200r 15 cek.
YecHoK 20r 8 cek.
MopKOoBb (KpyX-
KW TONLLUMHOW 1501 15 cek.
1.cm)
Aiiua, caapen- 2w 8 cexk.
Hbl€ BKPYTYIO
Xneb 1 nomtmk ~17 1 8 cek.

TexHu4eckue AaHHble

HanpsxeHue nutanusa: 220-230 B ~ 50-60 Iy
MoTpebnsiemas mowHocTk: 700 BT
KpaTkoBpeMeHHOE MCMosb30BaHve: 2 MUH. pa-
60Tbl/5 MUH. NepepbIB

lpoussoanTens octasiseT 3a cobok npaBo
N3MEHSITb XapakTepucTukn npubopos 6e3 npes-
BapUTEsIbHOIO YBEAOMIIEHNS

Cpok cnyx6bl npubopa He MmeHee 3-x et
TPEebyeMbiM eBpPOoneiCkKUM 1 POCCULi-

ckum cTtaHpapTam 6e30nacHocTy u
TUrNEHBbI.

JaHHoe n3penve cooTBeTCcTByEeT BCEM
Pe
ME 61

MNpownseoautens: AH-AEP MPOOAKTC Mm6X,
AscTpusa
Hoibayrioptens 38/7A, 1070 BeHa, ABcTpus

BNEHOEP XXUHAFbI

Cunartramachbl

1. Mortop 6norbl

TURBO pexumiH Kocy 6aTbipMachl
Kocy 6aTbipmacs!

AliHangpIpy XblngaMabiFbiH peTTeriw
BreHaep cantamachl

LWavkarbil pegyKTopbl

CyiiblK eHiMAepAi KenciTyre xaHe
apanacTblpyfa apHarnfaH LuankarblLL
8. ©nuwey cTakaHbl

9. PepnykTop kaknak

10. Maganafbiw nbiwak

11. Yonnep biabICbI

12. CbipFaHayra KapCbl TOCEHiLU

Nooakwh

AcnanTbl naMpaanaHyablH anabiHaa ocbl

HYCKaynbIKTbl XaKCblflan OKbiMN WbIFbIHbI3

* Hasap ayaapblHbI3: Maiganarbill Nblllak ete
oTkip! OHbI KonaaHy kesiHae aca cak 6onblHbI3!

* Acnantbl XuHayapliH, 6enwekTeyaiu,
TasanayablH XaHe cakTayablH anfbiHaa OHbl
opKaLlaH aneKTp XeniCiHeH axbipaTblHbI3.

* BipiHWi KocyablH angbiHAa aNeKTp xeniciHaeri
KepHey acnan KopnycblHAa kepceTinreH
KepHeyre CoNKec KeneTiHiHe Ke3 XeTKi3iHi3.

» Acnan xyMbiC icTen TypfaH keage 6ananapabiH
KOMbl XXETNEWTiH Xepae Typybl KaxeT.

* MoTtop 6norbiH (1) afbiHABI CyAblH acTbiHAa
XyyFa, MOTop 6rorbiH (1), WwankaFbIw
penyKkTopblH (6), peaykTop kaknakTsl (9) cyra
Hemece Gacka cyibIKTbIKTapFa baTbipyFa
ThIibIM canbiHaAbl.

* AcnanTbl XeHAaey Hemece xeninik ceimabl
aiibipbacTay apHaiibl pykcaTbl 6ap cepsuc
opTanbifbiHbIH MaMaHAapPbIMEH FaHa Xyprisinyi
kaxeT. AcnanTbl GinikTi eMmec MaMaHHbIH
XeHaeyi nanganaHyLubl YLWiH YIKeH kayin
TYFbI3Ybl MYMKiH.

+ Ocbl KypbisFbl 84eTTe Yi XaraanbiHAa
a3ipneHeTiH CTaHaapTThl a3blK-TyNiK eHIMAepiH
eHaeyre ecenTesrex.

* Ornwey cTakaHblH (8) Kbicka TONMKbIHAbI NeLwTe
naipaanaHyra 6onvaiapl.

MaHbI3abl aknapat

Ocbl KypbInfbl KSCINTIK MakcaTTa naganaHyra
apHanmaraH. KypbinfbiHbl Y34iKCi3 nanganaHy
yaKbITbl 2 MUHYTTaH acnaybl KaxeT xaHe 5
MUHYT y3inic xacay kaxert. KepceTinreH yakbIT
apanbIKTapblH cakTamay aMnekTp MOTOPAbIH,
3aKbIMAaHybIHa anbin Kenyi MyMKiH XaHe
nanganaHyLubl acnanTbl Keninai xxeHaey
KYKbIFbIHaH arbIpbliybl MYMKIH.

Kon 6neHpepiH nanganany

Kon 6neHaepi Ty3abiKTap, copnanap, MaioHes,
6ananapra apHanfaH Taramaap AanblHaay YLUiH,
COHbIMEH KaTap CycblHAAp MeH KOKTennbaepai
apanacTbIpy YLUiH KongaHbinaabl.

KypbInfbl XKYMbICbIHbIH XbiNAaMAbIFbIH
TaHpay

AlHany XblngamabifelH peTTeriluneH (4)
eHAeneTiH eHiMaepre GannaHbICTbl KAXETTI
alHany XbingamablfblH OpHaTyrFa 6onagbl.
TaHaanfaH Xbingamablk ynkeH 6onfaH canbiH
cantamanap cofypnbiM Te3 aHanagpl. « TURBO»
BaTtbipmacbiH (2) 6ackaHga acnan Makcumangpl
alHany xblngamabifbliHa Kocbinaabl.

XKunay

ECKEPTY: XXuHayablH anabiHaa >xeninik CbIMHbIH,

allackl poseTkara KoCblnMaraHblH TEKCEPIHi3.

1. KypbinfbiHbl anfaLlkel nanganaHyabiH
angbiHaa MoTop 6norbiH (1), WankarbIw
penykTopbIH (6), peaykTtop kaknakrbl (9)
binFan wybepekneH cypTin anbiHbI3, an
canTamanapgbl XaHe blAbICTapAbl XYy Kypanbl
KOCbIJIFaH Xbinbl CyAa XybiHbI3, LANbIHbI3
XSHe KenTipiHi3.

2. CanTtamapgarbl )keHe MOTOp 6rorbiHbIH,
KOpnycblHAaFbI CTpenkanapabl
cavikecTeHAipin, cantamaHbl (5) opHaTbIHbI3
(1-cypeT) xaHe canTamaHbl TipenreHre aeniH
carar TiniHe kapcbl 6aFbiTTa GypaHbl3.

3. XKeninik awaHbl po3eTkara canblHbi3. BrieHaep
nanganaHyra favibiH.

4. PertTeriwneH (4) kaxeTTi aiHany
KblNAamabFbIH OPHATHIHBI3.

5. Bnenaep cantamacbiH (5) MaigananTbiH
HeMece apanacTblpaTblH eHiMAep canblHFaH
blAbICKa canblHbI3, bnieHaepai Kocy yLiH
6aTbipmaHbl (3) 6acbiHbI3.

6. AcnanTbl KongaHbin 6onfFaHHaH KewiH xeninik
allaHbl po3eTkafaH LUblFapblHbI3, canTamaHb
(5) cafat Tini 6afbITbiHAA aiHaNAbIPbIHEI3
)KOHE LLEeLLiHj3.

Ci3 kon 6neHaepiH entey ctakaHbIMeH (8),
COHbIMEH KaTap 6acka Ke3 KenreH biabicneH
KongaHa anacbl3. bneHgep cantamacoiH (5)
eHaeneTiH eHiMAep XaTkaH biabicka canyfFa
Gonapbl, 6yn xafgaiaa Kayinciaaik wapanapbiH
cakTay KaxeT.

LankarbIiWwTbl Nnanganady

LankarbiwThl (7) TEK KpeM KOnciTy yLUiH,

BUCKBUTTIK KamMbIpabl AalblHAaY YLLUIH Hemece

[aiibiH fecepTTepdi apanacTbipy YLiH

naganaHbiHbI3.

1. PepykTopaafbl )keHe MOTOpP GnorbiHbIH
KOpnycblHAaFbI CTpenkanapabl
CaVikecTeHAIpiN, Walkarbi peayKTopbliH (6)
OpHaTbIHpI3 (2-CypeT) XaHe OHbI TipenreHre
[OeliH caFat TiniHe kapchl 6arbiTTa BypaHb3.

2. WawikarbiwTbl (7) pegykTopra (6) canbiHbI3.

3. LWaikafblwTbl eHiMaepi 6ap biabicka canbiHbl3
OHe KypbINfblHbI KOCY YLUIH COHAIPriL
GatbipmachiH (3) 6acbkiHbI3. PeTTeriuneH
(4) enaeneTiH eHiMaepre 6annaHbICTbI
KaXeTTi aiiHany XblfaaMAablfbiH OPHATbIHbI3.
«TURBO» 6aTblpmaceklH (2) 6ackaHaa acnan
Makcumangbl aiHany blngaMmabiFbiHa
Kocblnagbl.

Xakcbl HaTMXKenepre Kon XeTKi3y YLUiH:

* YnKeH blabIC KONAAHbIHbI3.

+ Kinerei kpemiH fanbiHaay kesinae 400 mn
acnanTblH CybITbINFaH Kypambeniktepai
nanganaHbiHpI3 (Kinerev Temnepartypachb! +4-
8°C Gonybl KaXeT >xaHe MainbinblK AeHreni
30% kem Bonmaybl KaxeT).

* Bip yakbITTa Tek 4 )XyMbIpTKa akybl3blH
LuanKkaHpl3.

» Llankay kesiHOe WankarbIWTbl caFaT Tini
GafbITbiHAA aiHanabIPbIHbI3.

Hasap ayaapbiHbI3:
- WavKarbIWTbl (7) KaTTbl KAMbIPABI UNey YLUiH
KongaHyra 6onmangpi.

LarbiH Yonnepai KonaaHy

LLiaFblH Yonnep €T, ipiMLUiK, NMA3, XOLU WiCTi
LenTep, rpek XaHfakTapblH, 6agam, xemictepai
Maiganay YLiH kongaHbinaabl.

Hasap ayaapbiHbI3:

OTe KaTTbl eHiIMAepAi MaiiaanayFa TbiibiM
canblHabl, Mbicarnbl: MycKaT XaHfafbl, kode
[9HAepi XoHe acTblK TyKbiMaacTapbl.

Maipanayabl 6actamac GypbiH:

» ETTi, ipiMmwikTi, nuasgel, cebisai Tinimaepre
6eniHi3 (TeH GenikTep eTin).

+ LenTepaiH cabakTapblH anbin TacTaHbl3,
XaHfFakTapabl kabblfblHaH Ta3apTbIHbI3.

« ETTeH cynekTepgai, CiHipnepai anbin TacTtaHbl3.
YKakcbl HaTVXenepre KOn XeTKisy YLUiH kecTteae
KepCeTinreH AepekTepai KonaaHblHbI3.

Mawnpanay

Abaii 60onbiHpI3: Nbillak eTe eTkip! MNbiwakTbl

apKaLLiaH Xofapfbl MnacTMaccarsnblk YilbiHaH

YCTaHbI3.

1. MbiwakTbl (10) Yonnep biabICbIHbIH, (11) ociHe

opHaTbIHpI3. Yonnep biabICbIH dpKaLuaH

CbipFaHayfa Kapchl TyFbIpbIkneH (12) Gipre

KonAaHbIHbI3.

OHiMaepai vonnep bigbicbiHa (11) canblHpI3.

PenykTop kaknakTbl (9) biabicka (11)

OpHaTbIHBI3.

4. CanTtamapgarbl xaHe MoTop 6rorbl
KOpnycbIHAaFbI CTpenkanapabl
cavikecTeHaipin, moTop 6norbiH (1) peayktop
Kaknakka (9) opHaTbIHbI3 (3-CypeT) xaHe
OHbI TipenreHre AeviH carart Tini 6arblTbiHAA
OypaHpI3.

5. Kocy 6atbipmachbiH (3) 6acbiHpI3. XKyMbic
Ke3iHge mMoTop 6rorbiH (1) 6ip konmeH, Yonnep
bIAbICBIH (11) eKiHLi KONMeH ycTan TypbiHbI3.

6. MMaipganaHbin GonFaHHaH KeniH anabiMeH

MoTop GriorbiH (1) cafFat TiniHe kapcbl Gypan

LeLUiHi3, coaaH KeriH peaykTop kaknaktbl (9)

LUEeLLiHi3.

MobiwakTbl (10) abaitnan LWbiFapbiHbI3.

Yonnep biabickiHaH (11) maiiganaxraH

eHiMaepai WhiFapbiHbI3.

wn

® N

Tasanay

Motop 6norbiH (1) Tazanay YLUiH TeK binFan
Wwy6epekTi KonaaHbIHbI3. Pegyktopnapap! (6, 9)
XbINbl CyAblH acTbiHaa Wwatora 6onagbl, 6ipak
onappael cyra 6atbipyFa 6onmanabl.

Backa kanfaH 6apnblk anmarnbl-canmarnb
GenekTepai biAbIC Xyy MallMHacbIHAA XyyFa
6onappl. Ty3abl HeMece KbILKbIN eHimaepai
MainganaraHHaH keiiiH nbiwakTsl (10) GipaeH
XybIn ibepy kaxer.

KaTtTbl GosiFblll KacueTTepre ne eHimaepai
(Mbicanbl, cabi3 Hemece Kbi3biniua) eHaey kesiHae
canTtamanap 605nbIn Kanybl MyMKiH, onapabl
bIABIC XYY MalUMHacblHa canmacTtaH 6ypbiH
ecimaik Mavibl KyiibinFaH WybepekneH cypTin
XibepiHi3.

©Himaepai AavibiHaay Mbicanaapbl

MarioHes [6neHaep cantamackiH (5)
navgananranaal

200-250 mn ecimaik manibl

1 >KyMbIpTKa (Capblybl3 KoHe aKybl3)

1 ac Kacblk MMMOH LUbIPbIHLI HEMeCe Cipke
KbILLKbIMbI

Ty3 xaHe Oypbil (kanaybiHbI3 60MbIHLLIA)
YXorapblaa kepceTinreH TapTinTe 6apnblk
VHIPEANEHTTEPA enluey cTakaHblHa

canblHpI3. brieHgep cantamacelH eHimaep
canblHFaH blabicka canblHbi3 (bIAbICTbIH TYbiHe
neniH). bnengepai KOCbIHbI3 XaHe ecimaik
MalblHbIH 3MYNbCUsiFa aliHanFaHbIH KYTiHi3.
CopaH keWiH acnanTbl ewipmein 6nexaep
cantamacblH (5) Xofapbl-TEMEH TYCipin, KaXeTTi
KOHCUCTEHUMAAaFbl MalloHe3 anfaHFa AeviH xau
KO3FanTbIHbI3.

LllarbIH Yonnepae eHimaepai manaanay
GoWbIHWa Hyckaynap

Maipganay
. yuwin 6ip HaibiH 6ony
©Himpep NOPLMUSHbIH,
yaKbITbl
MaKkcumangabl
canmarbl
Et(1cm
KanblHAbIKTaFb! 200r 25 cek
Tinimgep)
Ipimwwik (1 cm.
KanblHObIKTaFbI 200r 30 cek
Tinimagep)

XKaHfak 200r 45 cek
LLen 20r 5 cek
Munsi3 200 r 15 cek

Capblmcak 20r 8 cek
Cabi3 (1 cm
KanbIHObIKTaFbl 150 r 15 cek
neHrenekTep)
MicipinreH 2 pava 8 cek
KYMbIPTKA
Han 1 Tinim ~17r 8 cek

TexHuKanbIK gepekrtep

Kopek kepHeyi: 220 - 230 B ~ 50 - 60 'y,
TyTeIHbINATBIH KyaT: 700 BT

Maipanany Mep3imi: 2 MUH. XXymbIC /5 MWH. y3inic.

OHAipywi npubopobiH xapakmepucmukanapbiH
e32epmyee, andbiH ana eckepmycia e3iHiH KyKbIH
cakmaltiobl

Mpu60opdbiH KbI3Mem Kepcemy yakbimbi 3
KblFa OeliH

FapaHTuanbIK MiHaeTTiniri

[apaHTUsNbIK  XaFganparbl  kapanbin  kaTkaH
GenwiekTep aunepaeH Tek caTbin anblHFaH agamra
faHa 6epinepi. Ocbl rapaHTUsANbIK MiHAETTiniriHAeri
WarbiMJanFaH >kafganaa TernereH 4Yek Hemece
KBUTAHLMACHIH KOPCETYi KaxeT.

Bbyn mayap EMC — xardalinapra
calikec Keneli Heai3ai

c € Mixdemmemenep 89/336/EEC
[HepekmusaHbiH epexenepiHe
eHeisineeH TemeHai EpexenepliH
Pemmenyi (73/23 EEC)

BbJITAPCKHU

BJIEHOABbPEH KOMIMJIEKT

OnucaHune

1. MoTtopeH 610k

ByToH 3a BktouBaHe Ha pexvma TURBO
ByToH 3a Bk/lo4BaHe

Perynatop Ha ckopocTTa Ha poTauus
HacraBka-6neHabp

PepnykTop Ha 6Gbpkankara

Bbpkanka 3a pa3brvBaHe U CMeCBaHe Ha Te4Hu
npoayKTV

8. MepHa yawa

9. Kanak - peaykTop

10. Hox-HacutHuTen

11. Yawara Ha pe3aykara

12. Kunumye npoTmBe nab3raHe

Nookwn

BHumaTenHo npoyeTeTe A4aAeHOTO PbKOBOACT-
BO AOKpaii Npeau Aia 3ano4yHeTe Aa u3nonsearte
YCTPOWCTBOTO.

+ BHUMaHMe: HOXBbT-HACUTHWUTEN € MHOro OCTbp!
M3non3eaiTte ro MHOro BHUMATENHO!

« BuHarm uskniouBaiite yCcTpPOMCTBOTO OT €NeKT-
pomMpexara npeau crnobsisaHe, pasrnobsisaHe,
noyncTBaHe nnn npmbmpaxe.

- Mpeom nbpBO BKOYBaHE ce ybeneTe, ye Han-
PEXEHNETO B enekTpompexara CbOTBETCTBA Ha
HanpeXeHNeTo, NOCOYEHO Ha Kopryca Ha yCT-
PONCTBOTO.

+ [Mo Bpeme Ha paboTa yCTpPONCTBOTO TP6GBa Aa ce
pasnonara Ha MSICTO, HE4OCTbIMHO 3a AeLa.

- 3abpaHsiBa ce MMEHETO NoA, BOAHA CTPYS HA MO-
TopHUsa 6nok (1), Aa ce NnoTansaT BbB BOAA UK B
OpYrn TEYHOCTU: MOTOPHUAT 6nok (1), peaykTo-
pbT Ha Gbpkankara (6), kanakbT-peaykTop (9).

+ PeMOHTMpPaHEeTO Ha YCTPOMCTBOTO UM CMEHSIHE-
TO Ha kabena 3a mpexara Tpsibea fa ce U3Bbp-
LUBAT CaMO OT CMELMANUCTM HA YITbJIHOMOLLEHWS
OT CEPBU3HUS LLEHTbP. PEMOHTLT OT HekBanmdu-
LypaHo Nnue Moxe Aa Cb3faAe cCepuosHa onac-
HOCT 3a Nnon3yearens.

+ JlaneHoTO yCTpPOWCTBO € MpeaBuAeHO 3a 06-
paboTBaHe Ha cTaHAapTeH 06eM xpaHa, KOWTO
06BVIKHOBEHO Ce NPUroTBs B AOMALLHW YCI0BUS.

+ MepHarta yawa (8) He e npeaHasHaveHa 3a U3-
non3gsaHe B MUKPOBBIHOBA BypHa.

BaxHa nigpopmauusa

JaneHoTo yCTPOMCTBO He € npefHasHayeHo 3a
npodecrnoHanHo n3nonseaHe. MakcumanHo [o-
nyCTUMOTO BpEME Ha HEMpPeKbCHATO U3MNon3BaHe
Ha YCTPOWCTBOTO He TpsibBa Aa npesuwaBa 2-X
MWHYTW, CbC CrlefBalla nay3a He Mo-Masnko oT 5
MWUHYTW. HecnassaHeTo Ha MOCOYEHNTE MHTEPBAIN
Ha 13non3BaHe MoXe Aa Npeaun3BuKa noBpexaaHe
Ha enekTPOMOTOpA M IMLLIABaHe Ha NoTPeduTens ot
NpaBOTO My Ha rapaHLUMOHEH PEMOHT Ha npubopa.

W3nonseaHe Ha pbyHUS GneHabp

Pb4HMAT GreHabp NPeBb3X0AHO NOAXOXAa 3a Npu-
roTBSIHE Ha COCOBE, Cynu, MaioHe3a, 3a MpuroT-
BSIHE IETCKA XPaHa, a CbLLO Taka 38 MUKCUpaHe Ha
HarMTKN U KOKTEMIN.

N360p Ha ckopocT Ha paGoTa Ha YyCTPOWCTBOTO
Ypes perynatopa Ha CKOpOCTTa Ha BbpTeHe (4)
MOXeTe [ia YCTaHOBMTE HeoOxoammaTa CKOpoCT Ha
BbPTEHE Ha HAaCTaBKMTE B 3aBUCUMOCT OT 06paboT-
BaHWTE NPoaykT. KONkoTo Nno-Brncoka e nsdpaHara
CKOPOCT, TOJIKOBA N0-6bP30 Ce BbPTAT HACTaBKUTE.
Ypes 6yToHa (2) «TURBO» npubopBT Ce BKOYBA Ha
MakcrMasiHa CKOPOCT Ha BbPTEHE.

Crno6sBaHe

YKA3AHUA 3A CUTYPHOCT: Mpeawn crnobsisaHe

ce ybepeTe, ye WencensT Ha kabena 3a Mpexara He

€ BKapaH B KOHTaKTa.

1. Tpwv NbpBO M3MN0N3BaHe Ha YCTPOWCTBOTO U3T-
puiite MoTOpHUA 610K (1), peaykTopa 3a 6bp-
kankara (6), kanaka-penyktop (9) ¢ BnaxeH
nnat, a HacTaBkMTe U CbAOBETE I'M U3MUIATE C
Tonsia canyHeHa BoAa, U3niakHeTe m v r ms-
cylete .

2. YcrtaHoBeTe HacTtaBkata (5), kato cbeauHuTe
CTPEenK1Te Ha HacTaBkara 1 Kopryca Ha MoTop-
HUA 6ok (Puc. 1), n 3aBbpTETE HACcTaBKaTa npo-
TUB YaCOBHMKOBATa CTPesika 0 OrpaHn4mnTeNs.

3. Bkapaiite wencena 3a Mpexara B KOHTakTa.
BneHabpLT € roToB 32 M3MON3BaHe.

4. YcraHoBeTe HeobxoayMaTa CKOPOCT Ha BbPTeHe
c perynaropa (4).

5. TMoToneTe HacTaBkara Ha GneHabpa (5) B npo-
[YKTUTE, KOUTO McKaTe Aa HaCUTHUTE Un pas-
6bpkare, 1 HaTucHeTe ByToHa (3) 3a BK/lOYBaHE
Ha 6neHabpa.

6. Cnep npukno4BaHe Ha M3MON3BaAHETO Ha YC-
TPONCTBOTO M3BafeTe Liencena OT KOHTakTa,
3aBbpTeTE HacTaekara (5) No nocoka Ha 4acoBs-
HMKOBAaTa CTpesika 1 1 MaxHeTe.

MoxeTe fa nsnonaeare priHust GneHabp ¢ MepHa-
Ta yawa (8), a CbLLO Taka ¥ C KakBMTO 1 Aa e Apyru
cbfoBe. Bb3MOXHO e noTtansHe Ha HacTaBkata Ha
6neHabpa (5) HEMOCPEACTBEHO B CbAa, B KOMTO
ce roTBST NPOAYKTUTE, HO NPW TOBa € HE0OXOAMMO
cnasBaHe Ha MepkuTe 3a 6e30MacHOCT.

W3nons3BaHe Ha Gbpkankarta

ManonsBaiite Gbpkasnkara (7) camo 3a MUKCUpaHe
Ha KpeMm, MpuroTBsiHe Ha GUCKBUTEHO TECTO WUAW
CMeCBaHe Ha roToBW AecepTy.

1. YcraHoBeTe peaykTopa Ha 6bpkasikara (6), kato
CbeMHNTE CTPENKUTE Ha peaykTopa u Kopmny-
ca Ha MOTOpHMSst 6nok (Puc. 2), 1 ro 3aBbpTeTe
NPOTVB YaCOBHMKOBATa CTPeNKa [0 OrpaHnyn-
Tens.

Bkapaiite 6bpkankara (7) B pesyktopa (6).
OTtnycHeTe Gbpkankata B CbA0BETE C NPOAYK-
TV 1 HaTucHeTe ByTOHa Ha npekbcBaya (3) 3a
BKJIIO4BAHE Ha YCTPOMCTBOTO. Ypes perynaropa
(4) yctaHoBeTe HeobxoaymMaTa CKOPOCT Ha Bbp-
TEeHe Ha HacTaBKuTe B 3aBMCHMMOCT OT 06paboT-
BaHWTE NpoaykTu. Ypes BytoHa (2) «TURBO»
npubopPLT Ce BKIIOYBA HA MakCMasiHa CKOpoCT
Ha BbpTeHe.

wn

3a nocrturaHe Ha f,06pu pe3ynTaTu:

+ M3nonsBaiiTte LWMPOKN CbOO0BE.

+ [pn NpuroTBsiHe Ha CMETaHOB Kpem pasbuitte
He noseye oT 400 Mn oxylafieHNn KOMMOHEHTU (K13~
nonseanTte cMeTaHa ¢ Temneparypa +4-8°C n cbsC
CbAbpXaHve Ha Ma3HUHa He No-manko ot 30%).

- PasbuBaiiTe eqHOBPEMEHHO He noBeuye oT 4 6en-
TbKa.

« [pemecTBariTe 6Gbpkankara no Bpeme Ha paboTta
o Nnocoka Ha YacoBHMKOBATa CTpesika.

BHumaHwue:
- 3abpaHsaBa ce 13nosi3BaHeTo Obpkankara (7) 3a
MeceHe Ha TBbPAO TeCTo.

W3non3BaHe Ha MUHU-pe3ayKaTa
MIAHVI-peBaHKaTa Ce 13nosi3Ba 3a HaCUTHsABaHeE Ha
MeCO, KaLlkaBars, Jiyka, apoOMaTU4HN TPEBU, YECbHA,
MOPKOBa, opexu, 6afemu, NNoLoBe.

BHumanwme:

3abpaHsiBa Ce HACWUTHSIBAHETO HA MHOMO TBbPAM
NpoAayKTW, KaTo HanNnpuMep MHAMNCKO opexye, kade
Ha 3bpHAa N 3bPHEHMN XPaHMU.

Mpenu aa 3ano4yHeTe HACUTHABaHETO:

+ HapexeTe Meco, KaLukasan, nyk, Y4eCbH, MOPKO-
BV Ha (MPUGAM3UTENHO eAHAKBM) NapyeHLa.

+ OtcTpaHeTe cTbONaTa Ha TPEBUTE, OTAENETE Ye-
pynKuTe OT opexwuTe.

+ OrTcTpaHeTe KOCTUTE, XWUUTE U XpyLusanute oT
MEecoTO.
3a ga nocTurHeTe onTUManeH pesynTar u3nons-
BaliTe faHHWTe OT Tabnumuara.

CuTHO Hapsai3BaHe

BHVMMaHMeE: HOXBT € MHOro ocTbp! BuHaru apwxre

HOXa 3a ropHara nnacTMacoBa onaLuka.

1. YctaHoBeTe HoXxa (10) Ha ocTa Ha yawara Ha
pesaukara (11) . Bunarv nanonasarite kynara Ha
pesaykara C KUIMM4eTo NPoTUB Mib3raHe (12).

2. CnoxeTte npoaykTute B yawlata Ha pesaykara
(11).

3. YcraHoBeTe kanaka - peayktop (9) Bbpxy Kynara
(11).

4. BkapaiiTe MOTOPHUAT 650K (1) B kanaka - pe-
AykTop (9), KaTo CbeauHUTE CTPENKMUTE Ha Hac-
TaBKara 1 kopryca Ha MoTopHus 610k (Puc. 3),
1 rO 3aBbpTeTe MO MOCOKA HAa YaCOBHMKOBATa
CTpesika 10 OrpaHnymTens.

5. HatucHete 6yToHa 3a BkntouBaHe (3). Mo Bpeme
Ha paboTa ApbXTe MOTOPHUAT 6ok (1) ¢ egHa
pbka, a kynara Ha pesadka (11) — ¢ gpyrara.

6. Cnen wv3nonseBaHe MbpPBOHAYaNHO OTAENETe
MOTOPHWUS 610K (1), KaTo ro 3aBbLPTUTE NPOTMB
4acoBHUKOBATa CTPesika, a crneq, ToBa MaxHeTe
Kanaka - peayktop (9).

7. Bboete BHUMATENHM KOrato M3Baxaare Hoxa
(10).

8. VI3BapeTe HACUTHEHUTE NPOAYKTK OT Kynarta Ha
pesaukara (11).

MouncreaHe

M3non3Baiite 3a No4MCTBaHe Ha MOTOPHMS 610K (1)
camo BnaxeH nnart. Penyktopute (6, 9) morar na ce
M3nnakHaTt ¢ Tonna BoAa nof Yelimara, Ho Karero-
pVYHO Ce 3abpaHsiBa MOTaNsHETO MM BbB BOJA.
Bcuukn ocTaHany oTAensmM ce YacTu morar ja ce
MUSIT B MalLIMHA 3a MUeHe Ha cbaoBe. Cnep, obpa-
60TBaHe Ha CONEHW UK KUCENW NPOAYKTU Ce npe-
nopbHBa BefHara fa ce nsnnakHe Hoxor (10).

Mpw npepaboTBaHe Ha NPOAYKTU CbC CUTHK CBOIC-
TBa Ha OLIBETAABaHE (Hanpumep, MOPKOBM U LiBEK-
J10) HacTaBKWTe Morar a ce OUBETAT, Npeau Aa rv
CNOXWTE B MalLMHaTa 3a MUEHE Ha Cb0BE U3TPUIA-
Te HacTaBKMTE C NaT, HAMOKPEH C 0NINO.

Mpumepu 3a NPUroTBsiHe Ha NPOAYKTU
MaiioHesa [npu n3non3eaHe Ha HacTaBkata-6neH-
Abp (9)]

200-250 mn onvo

1 sviLie (6enTbK N XbATbK)

1 cyneHa nbxuLa MMOHOB COK I OLIET

Con v nunep Ha BKyC

MocTaBeTe BCWMYKM MHIPEAMEHTN B MeEpHaTa vaiua
B CbOTBETCTBME C rope rnoco4yeHara nocienosa-
TenHocrt. MoToneTe HacTaBkata Ha 6neHabpa (5) B
CMecTa OT MPOAYKTU ([0 ABHOTO Ha Cbaa). Bkntoue-
Te 6GneHabpa 1 n3yakaliTe 0nmMoTo a Ce NPEBbPHE B
emyncusi. Cnep ToBa, 6€3 fa U3ko4Bare ycTporic-
TBOTO, 6GaBHO NMpPeMecTBaliTe HacTaBkata Ha GneH-
Abpa Harope 1 Hagony 40KaTo, 0KaTO He NonyyuTe
MaioHesa ¢ Heobxoaymara KOHCUCTEHLWS.

PbKOBOACTBO 32 NpepaboTBaHe Ha NPOAYKTU B
MWHM-pe3aykaTa:

Makcumanso | Mpu6nuam-
Terno Ha Nnop- | TeJIHoO Bpeme
MpoaykTn
uusiTa 3a Ha- | 3a nNpuroT-
CUTHSIBaHe BSIHE
Meco (nap4eH-
ua c nebenvHa 200r 25 cek
1cm)
Kawwkasan
(napsenua o 2001 30 cex
ne6enuxa 1
BX.)
Opexu 200r 45 cek
Tpesu 20r 5 cek
Jlyk 200 15 cek
YecbH 20r 8 cex
MopkoBu
(kpbryeta c ge- 150r 15 cek
6envHa 1 cm)
Tebpno cBape- 26p. 8 cex
HU siua
Xns6 1 napyenue 8 cek
~17r

TexHUYecKku AaHHU

HanpexeHwve Ha 3axpaHBaHeTo:
220-230B ~ 50 - 60 Xy,

KoHcymmpana mowHocT: 700 Bara
KpaTkoBpeMeHHO 13nonseaHe: 2 MvH. paboTa /5
MWH. naysa.

lpon3BoanTensT cv 3ana3sa npaBoTo Aa U3MeHs!
XapakTepuctukute Ha npubopute 6e3 npensapu-
TEJIHO YBEAOMSIBAHE.

Cpok Ha uanonssase - Hag 3 roamHn

FapaHuusa

Mopapo6HM ycnoBus Ha rapaHumsiTa Morat aa 6baar
nosly4eHn OT Aunepa, KOMTo e Npoaan Tasm anapa-
Typa. Mpu BCAka peknaMauys No BpeMe Ha Cpoka
Ha [OeicTBMe Ha Ta3u rapaHuus e HeoGxoayMmo aa
ce NpeaCTaBy Yeka Uan KBUTaHLMsTa 3a KyryBaHe.

ToBa n3aenme cboTBETCTBA Ha U3UCK-
BaHWSITa 3@ €/1EKTPOMArHUTHa CbBMEC-

c E TUMOCT Ha avpekTvuea 89/336/EEC Ha
CbBeTa Ha EBpora v Ha HapexaaHeTo
73/23 EEC 3a anapartypara C HWU3KO
HanpexeHwve.

MAGYAR

BLENDER KESZLET

Leiras

Motor blokkja

TURBO rendszert bekapcsolé gomb
Kikapcsolo gomb

Forgassebesség szabalyozoja
Blender-ratét

Habver6 redukalészer

Folyékony élelmiszerek verésére és kevereé-
sére szolgal6 habverd

8. Mérdpohar

9. Fedél-redukaldszer

10. Apritokés

11. Aprito tanyérja

12. Csuszasmentes szényeg

NoopwN=

Figyelmesen és teljesen olvassa az alabbi

utasitast a késziilék hasznalasa elott

+ Figyelem: az apritokés nagyon éles! Banjon
vele nagyon 6vatosan!

+ Mindig kapcsolja ki a késziiléket a halozattol
az Osszeszedése, szétszedése, tisztitasa és
tarolasa el6tt.

+ Az els6 bekapcsolas eldtt gy6z6djon meg ar-
rél, hogy a késziilék hatuljan feltiintettet halo-
zati fesziltség megegyezik-e az otthonaban
lévovel.

+ A mikddése idején a késziilék legyen a gye-

rekektoél zarva.

Tilos a foly6 vizzel atmosni a motor blokkjat

(1), tilos vizbe vagy mas folyadékokba marta-

ni: motor blokkjat (1), habverd redukalészert

(6), fedél-redukaloszert (9).

Akészilékjavitasatvagy atapkabel cserelését

csak a szerviz szakemberei végezhetik. Nem

szakképzett javitas sulyos veszélyt okozhat az
lzemeltetdnek.

+ Az aldbbi késziilék szant az élémiszerstandart
ottnon késziil6 tartalmanak a feldolgozasara

+ A mérdpohart (8) nem lehet hasznalni a mik-
rohullamu sutében.

Fontos informacio

Az alabi késziilék nem szant a szakmai hasz-
nalasra. A késziilék szlintelen hasznalatanak a
maxidlis megengedhett ideje nem haladhat 2
percet az utani 5 perces szinettel. A hasznalas
jelolt idékozeinek az elhanyagolasa vezethet a
motor sérlléséhez és a garantalt javitasra valé
jog megfosztasahoz.

A kézi blender hasznalata

A kézi belender kivaléan alkalmas a martasok,
majonézok, gyermektaplalas készitésére, még-
hozza az italok és koktalok keverésére.

A késziilék forgassebességének a valasz-
tasa

A forgassebesség szabalyozoja (4) segitségével
allithatja a ratétek sziikséges forgassebességét
a foldolgozandd élelmiszerektél fliggden. Mivel
magasabb a vdlasztott sebesség, annal gyor-
sabb forognak a ratétek. A ,TURBO” gomb (2)
segitségével kapcsolhatja a készlléket a legma-
gasabb sebességre.

Osszeszedés

FIGYELMEZTETES: Az 6sszeszedés el6tt gyo-

z6djon meg arrol, hogy a dugo nincs catlakozva

a konnektorhoz.

1. Az els6 hasznalata el6tt tordlje meg a motor
blokkjat (1), habver® redukaldszert (6), fe-
dél-redukaloszert (9) nedves ronggyal, és
a ratéteket és a tartalyokat mossa at meleg
szappanos vizzel, Oblitse meg és szaritsa
meg.

2. Aratéten és a motor hazan levo nyilok 6ssze-
egyeztetve (1. abra) dllitsa a ratétet (5), és
forditsa a ratétet az ora jarasaval ellenkez6
irdnyban a tdmaszig.

3. Tegye be a dugot a konnektora. A blender
készen all a mikodésre.

4. Alitsa a sziikséges forgassebességet a sza-
balyozoval (4).

5. Méritse a blender ratétjét (5) a felapritandd
vagy keverend6 élelmiszerekbe, és nyomja
meg a (3) gombot a blender belapcsolasa
érdekében.

6. A késziilék hasznalasa utan huzza ki a dugot
a konnektorbdl, forditsa a ratétet (5) az 6ra
jarasaval egyez6 iranyban és vegye le.

Hasznalhatja a kézi blendert a mérépoharral
(8), vagy barmilyan mas edénnyel. Méritheti
a blender ratétjét (5) kozvetlenil a tartalyba,
amelyben készilnek az élelmiszerek, de ennél
tartsa a biztonsagi technikat.

A habverd hasznalata

Hasznalja a habver6t (7) csak a krém készitésé-

re, piskotatészta készitésére vagy kész desszer-

tek keverésére.

1. Aredukalészeren és a motor hazan levd nyi-
lok 6sszeegyeztetve (2. dbra) dllitsa a habve-
r6 redukaloszert (6), és forditsa a ratétet az
Ora jarasaval ellenkez6 iranyban a tamaszig.

2. Tegye be a habver6t (7) a redukaloszerbe
(6).

3. Tegye be a habverét az élelmiszerekkel vald
edénybe és nyomja meg a bekapcsol6 gom-
bot (3) a késziilék belapcsolasa érdekében.
A szabdlyozéval (4) allitsa a ratétek szlk-
séges forgassebességét a feldolgozandoé
élelmiszerektdl fuggden. A ,TURBO” gomb
(2) segitségével kapcsolhatja a késziiléket a
legmagasabb sebességre.

A j6 eredmények elérése érdekében

+ Hasznaljon széles edényt.

+ Atejszinkrém készitése soran verje meg nem
t6bb mint 400 ml leh(lt 6sszetevd (hasznalja
a +4-89C fokos tejszint és a zsir nem keve-
sebb mint 30%-os tartalmaval.

+ Verje meg egyszerre nem tobb mint 4 tojasfe-
hérjét.

» Helyezze at a habver6ét a mikoédés soran az
oOra jarasaval egyez6 iranyban.

Figyelem:
- tilos hasznalni a habver6t (7) a kemény tészta
dagasztasara.

Miniaprit6é hasznalata

Miniapritét hasznalhat a hus, sajt, hagyma, fiz-
szer, fokhagyma, sargarépa, dié, mandula, gyu-
molcsok apritasara.

Figyelem:

Tilos apritani nagyon kemény élelmiszert, pél-
daul muskatdiokat, kavészemeket és gabona-
féléket.

Az apritas elott:

+ Vagja a hust, sajtot, hagymat, fokhagymat,
sargarépat egyforma részekre.

Tavolitson el szarokat a flinek, tisztitsa a dio-
kat a héjtol.

Tavolitsa a husbol a csontokat, ereket, és por-
cokat.

Az optimalis eredmények elérése érdekében
haszndlja a tdblazatan levd adatokat.

Apritas

Legyen 6vatos: a kés nagyom éles. Mindig tart-

sa a kést a fels6 miianyagos markolatnal.

1. Allitsa a kést (10) az apritd (11) tengélyére.
Mindig hasznalja az apritétanyért a csuszas-
mentes szényeggel (12).

2. Tegye be az élemiszereket az apritétanyérba
(11).

3. Allitsa a fedél-redukaloszert (9) a tanyérra
(11).

4. A ratéten és a motor hazan levd nyilokat
oOsszeegyeztetve tegye be a motor blokkjat
(1) a fedél-redukaldszerbe (9) (3. abra), és
forditsa az ora jarasaval egyezd iranyban a
tamaszig.

5. Nyomja meg a bekapcsolot (3). A mikddés
kozben tartsa a motor blokkjat (1) az egyik
kezével, és az apritotanyérbt(11) masik ke-
zével.

6. A haszndlds utan az 6ra jarasaval ellenkez®
iranyban forditva el6szor csatlakozza szét a
motor blokkjat (1), azutan vegye le a fedél-
redukaloszert (9).

7. Ovatosan vegye ki a kést (10).

8. Vegye ki az apritétanyérbdl (11) a felapritott
élelmiszereket.

Tisztitas

Hasznalja a motor blokkja (1) tisztitasara csak
a nedves rongyot. A redukaloszereket (6, 9) at-
moshatja meleg folyo vizzel, de tilos vizbe mar-
tani.

Mas Ivehetd részeket moshat mosogatégéppel.
A soOs vagy savany(l élelmiszerek feldolgozasa
utan ajanlatos mindjart atmosni a kést (10).

Az er6s festékanyagokkal valo éleimiszerek (pél-
daul, sargarépa, cikla) feldolgozasanal a ratétek
festdédhetnek, a mosogatdgépbe valo helyezése
el6tt olajjal nedvesitett ronggyal torélje meg a
ratéteket.

Az élelmiszerek készitésének a példai
Majonéz [a blenderratét (5) hasznalatanal]
200-250 ml olaj

1 darab tojas (tojassérgdja és tojasfehérje)

1 kanalnyi citromlé vagy ecet

S0 és paprika ize szerint

Helyezze minden ingredienset a mérdpo-
harba a feljebb jel6lt rend szerint. Méritse a
blenderratétet (5) az élelmiszerekbe (a tartaly
aljaig). Kapvsolja be a blendert és varjon ad-
dig, amig az olaj emulzidva valik. Ezutan a kéz-
sziiléket nem kapcsolva ki lassan helyzze at a
blenderratétet lefelé és felfelé addig, amig nem
kapja a kovetelt allomanyban levd majonézt.

A miniapritéban foly6 élelmiszerek feldol-
gozasa segito utasitas:

Az apritasra iak
Készités
- . alkalmas R,
Elelmiszerek - megkozelitd
adag maxi- .
P ideje
malis sulya
Hus (1 cm sze- .
letek) 200¢g 25 masodperc
Sajt (1 cm sze- .
letek) 200¢g 30 masodperc
Di6 200g 45 masodperc
Fliszerek 20g 5 masodperc
Hagyma 200g 15 masodperc
Fokhagyma 209 8 masodperc
Sargarépa (1 cm .
karikak) 150 g 15 masodperc
Kemenylr‘e fozott 2 darab 8 masodperc
tojas
Kenyér 1 szelet ~17g | 8 masodperc

Miiszaki adatok

Taplalkozas: 220 - 230 V ~ 50 - 60 Hz
Fogyasztott teljesitmény: 700 W

Rovid hasznalas: 2 perces mikodés /5 perces
szunet

A gyarto fenntartja a jogat a készlilékek jellem-
z6inek megvaltoztatasara elézetes bejelentés
nélkdil

A késziilek legalabb 3 évig szolgal.

Garancia
A garancia részletes feltételeit megkaphatja a
készililéket eladd markaképvisel6tdl. A garancia
iddtartama alatt, barmilyen kifogas benyujta-
sakor, fel kell mutatni a szamlat vagy a vételi
igazolast.

Az adott termék megfelel a 89/336/
EEC Eurdpai Kbz6sség direktiva az
elektromagneses osszeférhet6ség-

c € hez tamasztott kévetelményeinek
valamint a 73/23 EEC kisfeszlilt-
ségli berendezésekre vonatkozd
rendeletnek.

11.05.2007 11:30:16



| |
S e cesky Vitek

MULTIPRAKTIK

Opis

1. Motor

2. Dugme za uklju€enje reZima TURBO

3. Dugme za paljenje/gaSenje aparata
(ONN/OFF)

4. Regulator brzine

5. Dodatak blender

6. Dugme za regulisanje brzine muc¢enja

7. Dodatak za mezanje i me$anje te¢nih na-
mirnica

8. Dozer

9. Poklopac

10.NoZ za seckanje na male kockice

11. Telo sokovnika

12.Tepih provit klizanja

Pre nego $to pocnjete da koristite uredaj
paZlivo procitajte ovo uputstvo za upotre -
bu do kraja.

« PaZnja: noZ za seckanje na male kockice je
vrlo os§tri! Koristite ga vrlo paZlivo!

Uvek isklju€ajte uredaj iz mreze ispred nje-
gove montaZe, de,ontaZe, CiS¢enja i Cuva-
nja.

Pre prvog kori$¢enja ubedite se da napon
u strujnoj mreZi odgovara naponu oznace-
nom na uredaju.

Cuvajte uredaj u mestu van domasaja
dece.

Zabranjuje se prati vodom motor (1), topiti
u vodu ili druge te¢nosti: motor (1), dugme
za regulisanje brzine mucenja (6), poklo-
pac (9).

U slu€aju oSte¢enja strujnog kabla ili za
opravkom multipraktika obratite se u ser-
visni centar. Nekvalifikovana opravka moze
da budi pretnjom za korisnika.

Ovaj uredaj je namenjen samo za kuénu
upotrebu.

Dozer (8) nije namenjen za koris¢enje u mi-
krotalasnoj peci.

Vazna informacija

Ovaj uredaj nije namenjen za stru¢no korisce-
nje. Maksimalno dozvoleno vreme nepresta-
nog kori§¢enja uredaja ne mora da nadmasi
2 minuti sa slede¢em prekidom ne manje 5
minuti. U slu€aju neposStovanja navedenih
uslova koris¢enja moZe da dode do oStecenja
elektromotora i liSenja potroSackog prava na
garancijnu popravku uredaja.

Kori§éenje ruénog blendera

Rucni blender je odli¢an za pripremu sosa,
¢orba, majoneza, za pripremu decijeg jela,
kao i za meSanje napitaka ili koktejla.

Izbor brzine rada uredaja

Regulatorom brzine (4) moguce je regulisati
neophodnu brzinu dodataka u zavisnosti od
namirnica. Sto je brza odabrana brzina, tim
brze se deSava vra¢anje dodataka.
Dugmetom (2) ,TURBO" uredaj se ukljuCuje
maksimalnu brzinu vra¢anja.

Sklapanje

NAPOMENA: Pre sklapanja ubedite se da je

utikac¢ strujnog kabla nije ubacena u uti¢nicu.

1. Pre prvog kori§¢enja uredaja operite mo-
tor (1), dugme za regulisanje brzine muce-
nja (6), poklopac (9) vlaznom tkaninom, a
dodatke operite toplom vodom i isuSite ih.

2. Namestite dodatak (5), usaglasivsi ka-
zaljke na dodatku i telu motora (Slika 1),
okrenite dodatak protiv satne kazaljke do
kraja.

3. Ubacite utika¢ u uti¢nicu. Blender je spre-
man za kori$¢enje.

4. Odredite neophodnu brzinu pomoc¢u regu-
latora (4).

5. Potopite dodatak blendera (5) u namirnice
kojr Zelete da poseckate ili meSate i priti-
snite dugme (3) za ukljucenje blendera.

6. Nakon zavrSetka koriS¢enja uredaja izva-
dite utikac iz utikacnice, okrenite dodatak
(5) po satnoj kazaljci i skinite ga.

Vi moZete koristiti ru¢ni blender s dozerom
(8), kao i sa bilo kojom drugom posudom.
Moguce je toplijenje dodatka blendera (5)
neposredno u zapreminu, u kojoj kuvate na-
mirnice, ali uz to je neophodno postovati mere
bezbednosti.

Kori§éenje dodatka za mezanje i meSanje

Koristite dodatak za mezanje i meS$anje samo

za lupanje kremova, pripremanje biskvitnog

testa ili meSanja deserta.

1. Namestite dugme za regulisanje brzine
mucenja (6) usaglasivsi kazaljke na du-
gmetu i telu motora (Slika 2) i okrenite ga
protiv satne kazaljke do kraja.

2. Ubacite dodatak za mezanje i meSanje (7)
u dugme regulisanja brzine (6).

3. Pustite dodatak za mezanje i meSanje u
posudu sa namirnisima i pritisnite dugme
za uklju€enje (3) za ukljuCenje uredaja.
Regulatorom (4) odaberete neophodnu
brzinu vra¢anja dodataka u zavisnosti od
namirnica. Dugmetom (2) ,TURBO* zredaj
uklju¢a maksimalnu brzinu vra¢anja.

Za postizanje boljih rezultata:

«+ Koristite Siroku posudu.

» Tokom kuvanja kremova od pavlaka ne vise
od 400 ml hladnih komponenata (koristite
pavlaku sa temperaturom +4-8°C i sa ma-
sno¢om ne manje 30%).
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» Lupajte istovremeno ne viSe od 4 beanca.
» Tokom rada kretate dodatak u pravcu satne
kazaljke.

PazZnja:
- zabranjuje se koristiti dodatak (7) za meSa-
nje tvrdog testa.

KoriSéenje mini-opera

Mini-Coper je namenjen za mlevenje mesa,
sira, luka, biljaka, belog luka, mrkve, oraha,
voca.

PazZnja:
Zabranjuje se mleveti vrlo tvrde namirnice kao
§to su morski orasci¢, zrna kafe i travarice.

Pre pocetka seckanja:
Nasecite meso, sir, luk, beli luk, mrkvu na
ravne kockice.

+ lzvadite stabljiku kod biljaka, orahe odisti-
te.

+ lzvadite kosti i tvrde delove iz mesa.
Za postizanje optimalnih rezultata koristite
podatke iz tablice.

Seckanje

PaZnja: noZ je vrlo os8tri! Uvek drZite noZz za

gornu dr¢ku.

1. Namestite noZ (10) na os sokovnika (1).
Uvek koristite posudu sokovnika s tepi-
hom protiv klizanja (12).

2. Stavite namirnice u posudu sokovnika
(11).

3. Zatvorite poklopac (9) na posudi (11).

4. Ubacite motor (1) u poklopac (9), usa-
glasivsi kazaljke na telu motora (Slika 3) i
okrenite ga po satnoj kazaljci do kraja.

5. Pritisnite dugme za uklju¢enje (3). Tokom
rada drzite motor (1) jednom rukom, a po-
sudu sokovnika (11)- drugom.

6. Posle koris¢enja prvo demontirajte motor

(1), okrenuvsi ga protiv satne kazaljke, a

zatim skinite poklopac (9).

Budite pazlivi kada vadire noz (10).

Izvadite iseckane namirnice iz posude so-

kovnika (11).
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Ciscenje

Za CiS¢enje motora (1) koristite samo vlaznu
tkaninu. Delove (6 i 9) moZe prati ispod stru-
je vode, ali zabranjeno je topiti u vodu. Sve
ostale delove moZe prati u masini za pranje
posuda. Posle kuvanja slanih ili kiselih namir-
nica treba odmah oprati noz (10). Pri pripremi
namirnica koje imaju jaku boju (maprimer,
mrkva ili cvekla) dodaci mogu da se ofarbaju,
pre nego stavite ih u masinu za pranje posuda
operite ih tkaninom sa uljem.

Primeri pripreme namirnica

Majonez (pri koriS¢enju dodatka blender (5) )
200-250 ml ulja

1 jaje (Zumance i belance)

1 kasika soka od limuna ili sir¢eta

So i biber po ukusu

Stavite sve u dozer u skladu s navedenim vise
redom.

Potopite dodatak blendera (5) u namirnice
(do dna posude). Ukljucite blender dok se
ulje pretvori u emulsiju. Zatim ne uklju¢ajuci
uredaj polako krenite dodatak blendera gore
i dole dok ne dobijete majonez.

Uputstvo za pripremu namirnica u mini-
¢operu/sokovniku:

Maksimalna
. 5= Vreme
Namirnice tezina za rioreme
seckanje prip
Meso (komadi 200g 25 sek
po 1.cm)

Sir (komadi po 2009 30 sek
1cm)

orasi 200g 45 sek

bilike 20g 5 sek

luk 200g 15 sek

Beli luk 20g 8 sek

Mrkva (kocke po 150 g 15 sek
1cm)

Tvrdo_ Kuvano 2 komada 8 sek

l1aje
hleb 1 parée -17g 8 sek

Tehnicke karakteristike

Napon napajanja: 220-230 V ~ 50-60 Hz
Kapacitet: 700 W

Kratkoro¢no kori§¢enje: 2 min. Rada/5 min.
prekida

Proizvo@ac¢ ostavija za sobom pravo menjati
karakteristike uredaja bez prethodnog saop-
Stenja.

Minimalno trajanje pribora je 3-godine.

Garancija

Detaljnije uslove garancije moZete dobiti u
dilera, koji vam je prodao aparaturu.Prilikom
bilo kog reklamiranja u toku garantnog roka,
treba pokazati ¢ek ili racun o kupovini.

Ovaj pribor odgovara traZenoj
elektromagnetskoj podudarnosti,

C € postavljenoj direktivoj 89/336/
EEC Savjeta Evrope i propisom
73/23 EEC o aparatima s niskim
naponom.

BLENDER WIELOFUNKCYJNY

Opls

Blok silnikowy

Przycisk wtgczania trybu TURBO
Przycisk wtgczania

Regulator predkosci obrotowej
Nasadka blendera

Reduktor koncowki

Koncowka do ubijania i miksowania ptynow
Miarka

Pokrywa-reduktor

10 No6z-rozdrabniacz

11. Misa rozdrabniacza

12. Podktadka antyposlizgowa
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Przed uzyciem urzadzenia przeczytaj uwaz-

nie i do konca niniejsza instrukcje.

+ Uwaga: No6z-rozdrabniacz jest bardzo ostry!
Postugiwaj sie nim bardzo ostroznie!

+ Zawsze wyfgczaj urzadzenie z sieci elektrycz-
nej przed jego montazem, demontazem,
czyszczeniem lub przechowywaniem..

+ Przed pierwszym wigczeniem upewnij sig, ze
napigcie w sieci elektrycznej odpowiada na-
pigciu podanemu na obudowie urzgdzenia.

+ W czasie pracy urzgdzenie powinno znajdo-
wac sie w miejscu niedostepnym dla dzieci.

+ Nie wolno przeptukiwa¢ bloku silnikowego
pod biezacg wodg (1), zanurza¢ go w wodzie
lub innym ptynie: blok silnikowy (1), reduktor
koncowki (6), pokrywe— reduktor (9).
Naprawa urzgdzenia lub wymiana przewodu
zasilajgcego ma by¢ dokonana tylko przez
specjalistow autoryzowanego punktu ser-
wisowego. Niekwalifikowana naprawa moze
stworzy¢ powazne zagrozenie dla uzytkowni-
ka

+ Niniejsze urzadzenie przeznaczone jest do ob-
robki standardowych iloéci potraw, ktore zwy-
kle przygotowujg w warunkach domowych.

+ Miarka (8) nie nadaje si¢ do uzywania w ku-
chence mikrofalowe;j.

Wazna informacja

Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone do
uzytku zawodowego. Maksymalnie dopuszczal-
ny czas nieprzerywalnej pracy nie powinien prze-
kracza¢ 2 minuty z kolejng przerwg przynajmniej
5 minut. Nieprzestrzeganie wskazanych odste-
pow czasowych przy uzywaniu urzgdzenia moze
spowodowac uszkodzenie silnika elektrycznego
i utrate przez uzytkownika praw gwarancyjnych
na usterki.

Uzytkowanie bledera recznego

Blender reczny wspaniale nadaje sie do przygo-
towania soséw, zup, majonezow, do przygotowa-
nia potraw dla dzieci oraz do mieszania napojow
i koktajli.

Wybor predkosci pracy urzadzenia

Za pomoca regulatora predkosci (4) mozna usta-
wi¢ zgdang predko$¢ obrotowg nasadek w zalez-
noéci od obrabianych produktéw. Czym wigksza
predkos¢ jest wybrana tym szybciej obracajg
sie nasadki. Za pomocg przycisku (2) «TURBO»
urzagdzenie zacznie pracowa¢ z maksymalng
predkoscig obrotowa,

Montaz

Ostrzezenie: Przed montazem upewnij sig¢ ze

wtyczka przewody zasilajgcego nie jest wtozona

do gniazdka elektrycznego.

1. Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia prze-
trzyj blok silnikowy (1), reduktor koncowki
(6), pokrywe - reduktor (9) zwilzong szmat-
ka, a nasadki i zbiorniki umyj w letniej wodzie
z mydtem, przeptucz i wysusz je.

2. Ustaw nasadke (5), po potgczeniu strzatek na
obudowie i bloku silnikowym (Rys. 1), i obro¢
nasadke w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara do oporu.

3. Wtdz wtyczke sieciowg do gniazdka. Blender
jest gotowy do uzytku.

4. Ustaw zgdang predkos¢ obrotowg przy po-
mocy regulatora (4).

5. Zanurz nasadke blendera (5) do sktadnikow,
ktore chcesz rozdrabnia¢ lub zmiksowac i na-
cisnij przycisk (3) dla wtgczenia blendera.

6. Po zakonczeniu uzycia urzadzenia wyjmij
wtyczke sieciowg z gniazdka, obro¢ nasad-
ke (5) zgodnie z ruchem wskazéwek zegara
i zdejmij ja.

Mozesz uzywaC blendera recznego z miarkg
(8), oraz z kazdym innym naczyniem. Mozna za-
nurzy¢ nasadke blednera (5) bezposrednio do
pojemnika, w ktérym przygotowujesz potrawy,
ale przy tym trzeba przestrzega¢ $rodkow bez-
pieczenstwa.

Uzycie koncowki

Uzywaj koncowki (7) tylko do ubijania kremu,

przygotowania ciasta biszkoptowego lub do mik-

sowania gotowych deseréw.

1. Ustaw reduktor koncowki (6), potacz strzatki
na reduktorze i na obudowie bloku silniko-
wym (Rys. 2), i obr6¢ go w kierunku przeciw-
nym do ruchu wskazéwek zegara do oporu.

2. Witdz koncodwke (7) do reduktora (6).

3. Zanurz koncowke do naczynia ze sktadnikami
i nacisnij przycisk wytgcznika (3) dla wigcze-
nia urzadzenia. Za pomocag, regulatora ustaw
niezbedng predkos¢ obrotowg nasadek
w zalezno$ci od obrabianych sktadnikow. Za
pomocg, przycisku (2) ,TURBO” urzadzenie
zacznie pracowac z maksymalng predkoscig
obrotowa,.

Dla osiggnigcia dobrych wynikéw:
+ Uzywaj szerokich naczyn.
+ Przy przyrzadzeniu kremu $mietankowego
ubij nie wigcej niz 400 ml schtodzonych sktad-
nikdw (uzywaj $mietanki przynajmniej 30%
o temperaturze +4-8°C)
Ubij jednoczesnie nie wigcej niz 4 biatka
+ Przemieszczaj koncowke podczas pracy
zgodnie z ruchem wskazoéwek zegara.

Uwaga:
- nie wolno uzywac koncoweki (7) do zagniatania
gestego ciasta.

Uzytkowanie minichopper

Minichopper przeznaczony jest do rozdrab-
niania miesa, sera, cebuli, zi6t aromatycznych,
czosnku, marchwi, orzechow wtoskich, migda-
16w, owocow.

Uwaga;

Nie wolno rozdrabnia¢ bardzo twardych sktad-
nikéw, migdzy innymi, gatki muszkatowej, ziaren
kawy, i zboz.

Przed przystapieniem do rozdrabniania:

+ Pokroj migso, ser, cebule, czosnek, marchew
(na przyktad na jednakowe) kawatki.

+ Usun todygi zi6t, obierz orzechy.

+ Migso oddziel od kosci, zyti chrzgstek.
W celu osiggniecia optymalnych wynikoéw sko-
rzystaj z danych zawartych w tabeli.

Rozdrabnianie

Uwaga: néz jest bardzo ostry! Zawsze trzymaj

noz za gornag plastykowg koncowke noza.

1. Ustaw néz (10) na osi misy choppera (11).
Zawsze uzywaj misy choppera z podkfadka
antyposlizgowa (12).

. Wt6z sktadniki do misy choppera (11).

. Ustaw pokrywe-reduktor (9) na mise (11).

. Wt6z blok silnikowy (1) do pokrywy- reduk-
tora (9), potacz strzatki umieszczone na na-
sadce i na obudowie bloku silnikowego (Rys.
3), i obré¢ go zgodnie z ruchem wskazowek
zegara.

5. Nacisnij przycisk wigczania (3). Podczas pra-
cy trzymaj blok silnikowy (1) jedna reka, a mi-
se choppera (11) - druga.

6. Po uzyciu najpierw odtgcz blok silnikowy (1),
obracajac go w kierunku przeciwnym do ru-
chu wskazéwek zegara, nastepne zdejmij
pokrywe-reduktor (9).

7. Bardzo ostroznie wyjmij n6z (10).

8. Wyjmij inne sktadniki z misy choppera (11).
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Czyszczenie

Uzywaj do czyszczenia bloku silnikowego (1)
tylko zwilzonej szmatki. Reduktory (6, 9) mozna
sptuka¢ po biezgca letnig woda, lecz katego-
rycznie nie wolno zanurzac je w wodzie.
Wszystkie pozostate czgs$ci zdejmowane mozna
my¢ w zmywarce. Po obrobce stonych lub kwa-
$nych sktadnikéw nalezy od razu sptuka¢ néz
(10).

Przy przerdbce sktadnikow zawierajgcych sub-
stancje silnie barwigce (na przyktad marchew
lub buraki ¢wiktowe) nasadki mogg by¢ mogag
by¢ pofarbowane, przed ich myciem w zmywar-
ce przetrzyj nasadki szmatkg zwilzonej w oleju.

Przyktady przygotowania sktadnikéw
Majonez [przy uzyciu nasadki blender (5)]
200-250 ml oleju

1 jajko (Zottko i biatko)

1 stotowa tyZka soku cytrynowego lub octu

S0l o pierz do smaku

Umies¢ wszystkie sktadniki w miarce zgodnie
z podang wyzej kolejnoscig., Zanurz nasadke
blendera (5) do mieszanki sktadnikow (do dna
pojemnika). Wtacz blender i zaczekaj az olej za-
mieni sie¢ w emulsje. Nastepnie nie wytgczajac
urzadzenia powoli przemieszczaj nasadke blen-
dera w goére i dot az do osiggniecia wymaganej
konsystencji majonezu.

Instrukcja rozdrabniania sktadnikéw w mini-
rozdrabniaczu:

Maksymalna
. waga porcji Ewentualny
Sktadniki do rozdrab- czas go_to-
L wosci
niania
Mieso (plastry
o grubosci 1 200g 25 sek
cm)
Ser (plastry
o grubosci 1 2009 30 sek
cm)
Orzechy 200g 45 sek
Ziota 20g 5 sek
Cebula 200g 15 sek
Czosnek 209 8 sek
Marchewka
(krazki o gru- 150g 15 sek
bosci 1 cm)
Jaka ugotowa- szt 8 sek
ne na twardo
Chleb 1 kromka 8 sek
~17g

Dane techniczne

Napiecie zasilajgce: 220 - 230 V ~ 50 - 60 Hz
Poboér mocy: 700 W

Krétkotrwate wykorzystanie: 2 min pracy /5 mi-
nutowa przerwa

Producent zastrzega sobie prawo zmiany cha-
rakterystyki urzgdzen bez wczes$niejszego
zawiadomienia.

Termin przydatnosci do uzytku urzgdzenia
— powyzej 3 lat

Gwarancji

Szczego6towe warunki gwaranciji, mozna otrzy-
mac¢ w punkcie sprzedazy, w ktorym nabyliscie
Panstwo dane urzgdzenie. W przypadku zgta-
szania roszczen z tytutu zobowigzan gwaran-
cyjnych, nalezy okaza¢ rachunek lub fakture
poswiadczajace zakup.

Dany wyrdb jest zgodny z wymaga-
niami odnosnie elektromagnetycz-
c € nej kompatybilnosci, przewidzianej
dyrektywg 89/336/EEC Rady Europy
oraz przepisem 73/23 EEC o nizko-
woltowych urzgdzeniach.

SLEHAC

Popis

. Motorovy usek

. Tlagitko zapnuti reZimu TURBO

. Tlacitko zapnuti

MoZnost regulace rychlosti otaceni

Nasadka Slehac

. Reduktor metliCky

. Metli¢ka na Slehani a michani tekutych po-
travin

8. Odmérka

9. Kryt — reduktor

10.NUZ - rozméliiovaé

11. Nadoba sekacku

12. Protiskluzova podloZka
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Pozorné si pirectéte cely navod na pouziti,

predtlm nez zacnete pristroj pouzivat.
Pozor: nlz-rozméliiovac je velmi ostry!
Bud'te opatrni pfi nakladani s nim!

+ Vzdy vypinejte pfistroj ze zasuvky, pokud se
chystate ho rozebirat, nebo naopak sesta-
vovat, pred provedenim jeho ocisty nebo
pokud se chystate ho uskladnit.

+ Pfed prvnim zapnuti pfistroje se ujistéte,

Ze napéti v zasuvce odpovida provoznimu

napéti pristroje, které je uvedeno na jeho

povrchu.

Pokud pfistroj pracuje, dbejte na to, aby se

nachazel v misté nedostupném détem.

+ Je zakazano myt motorovy usek pod prou-

dem vody (1) a potapét do vody nebo do

druhych kapalin tyto ¢asti: motorek (1), re-

duktor metlicky (6), kryt — reduktor (9).

Opravu pfristroje nebo vyménu napajeciho

kabelu smi provadét pouze specialisté au-

torizovaného servisniho stfediska. Nepro-
fesionalni oprava pristroje muze byt nebez-
pecna zdravi lidi, ktefi pristroj pouzivaji.

+ Tento pfistroj je ur€en k zpracovani stan-
dartnich objem0 potravin, které se pripra-
vuji vdomacnostech.

+ Odmeérka (8) neni uréena k pouzivani v mik-
rovinné troubé.

DulezZité uporornéni

Tento pristroj neni uréen k profesionalnimu po-
uziti. Maximalni doba jeho nepreru$ovaného
pouzivani nesmi byt delSi nez 2 minuty a poté
prestavka alespon 5 minut. NedodrzZeni téchto
interval mlZe vést k poskozeni elektrického
motorku a zakaznik ztraci pravo na opravu po
garanci.

Pouzivani ruéniho Slehace

Rucni Sleha¢ se perfektné hodi k pfripravé
omacek, polévek, majonézy, pripravy détské
vyZivy a také k michani napoju a koktejlu.

Vybér rychlosti prace pristroje
Regulatorem rychlosti otaceni (4) muzete
nastavit potfebnou rychlost otaceni nasadek
v zavislosti od zpracovavanych potravin. Cim
vyS88i je vybrana rychlost, tim rychlejsi je ota-
¢eni nasadek. Tlacitkem (2) «TURBO» se pfi-
stroj zapina na maximalni rychlost otaceni.

Sestaveni

UPOZORNENI: Pred sestavenim se ujist&te, e

vidlice napajeciho kabelu neni zapnuta do za-

suvky.

1. Pfed prvnim pouZitim pfistroje protrete
motorovy Usek (1), reduktor metlicek (6),
kryt — reduktoru (9) vlaZznou tkani a nasad-
ky a nadoby promyjte teplou vodou s my-
dlem, oplachnéte a nechte vyschnout.

2. Instalujte nasadku (5), spojenim Sipek na
nasadce a na povrchu motorku (Obr. 1)
a otoCte nasadku proti sméru hodinovych
rucicek nadoraz.

3. Zapnéte vidlici napajeciho kabelu do za-
suvky. Slehaé je pfipraven k praci.

4. Nastavte potfebnou rychlost ota¢eni regu-
latorem (4).

5. Vlozte nasadku Slehace (5) do nadoby
s potravinami, které chcete rozmélnit nebo
promichat, stlacte tlacitko (3), Sleha¢ se
zapne.

6. Po skonc&eni prace s pristrojem ho vytah-
néte ze zasuvky, otoCte nasadku (5) po
sméru hodinovych ruci¢ek a sundejte ji.

Ruéni leha¢ miZete pouZivatis odmérkou (8)
i s jakoukoliv jinou mé¥ici nadobkou. Nasadku
Slehate muzete ponofit (5) pfimo do nadoby,
ve které se potraviny pfipravuji, ale dodrzujte
pritom zakladni bezpecnostni zasady.

Pouzivani metlicek

Metlicky pouzivejte (7) pouze k pfipravé kré-

ma, pripravé bisquitového t&sta nebo michani

hotovych desertu.

1. Instalujte reduktor metlicky (6), spojenim
rucicky na reduktoru a na povrchu motorku
(Obr. 2) a otocte jim proti sméru hodino-
vych ruci¢ek nadoraz.

2. Instalujte metlicku (7) do reduktoru (6).

3. Ponorte metlitku do nadoby s potravinami
a stlacte tlacitko vypinace (3), pristroj se
zapne. Regulatorem (4) nastavte potieb-
nou rychlost otaceni nasadek v zavislosti
od zpracovavanych potravin. Tlagitkem (2)
«TURBO» se pfristroj zapne na maximalni
rychlost otaceni.

K dosahnuti nejlepsich vysledkui:

+ PouZivejte dostate¢né Siroké nadoby.

+ P¥i pripravé Slehackového krému, Slehejte
ne vice nez 400 ml. ochlazenych ingredien-
ci (pouZivejte Slehacku s teplotou +4-8°C a
s obsahem tuku ne méné nez 30%).

+ Neslehejte najednou vice nez 4 bilky.

+ Pohybujte metlickou po sméru hodinovych
rucicek.
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Pozor:
- je zakazano pouZzivat metlicku (7) k michani
tuhého tésta.

Pouzivani mini-sekacku

Mini-sekacek je ur€en k rozmélnéni masa,
syru, cibule, bylin, ¢esneku, mrkve, vla§skych
ofechu, mandli a ovoce.

Pozor:

Je zakazano rozmélnovat velmi tvrdé potra-
viny, jako napfiklad muskatovy ofech, zrnka
kavy a vlocky.

Nez zacnete rozméliiovat:
Narezte maso, syr, cibuli, ¢esnek, mrkev
(zhruba stejné velikosti)na kousky.
Odstrarite z bylin stonky a orechy zbavte
skorapky.
- Odstrarite kosti, Zily a chrupavky z masa.
K dosazeni idealnich vysledkl se Fid'te uda-
ji, které jsou uvedeny v tabulce.

Rozmélnéni

Pozor: nGz je velmi ostry! VZdy drzte ndz za

vrchni plastovou rukojet’.

1. Instalujte ndz (10) na osu nadoby sekac-
ku (11) . VZdy pouZivejte nadobu sekacku
pouze s protiskluzovou podloZkou (12).

2. Vlozte potraviny do nadoby sekacku (11).

3. Instalujte kryt — reduktor (9) na nadobu
(11).

4. Instalujte motorek (1) na kryt — reduktor
(9), spojenim Sipek na nasadke i povrchu
motorku (Obr. 3), a otocte jim po sméru
hodinovych rucgi¢ek nadoraz.

5. Stlacte tlagitko zapnuti (3). V prabé&hu
prace pridrzujte motorek (1) jednou rukou
a nadobu sekacku (11) - druhou.

6. Po skon&eni prace odpojte motorek (1),
jeho oto¢enim proti sméru hodinovych ru-
Citek a poté sundejte kryt — reduktor(9).

7. Opatrné vyndejte nuz (10).

8. Vyjméte rozmélnéné potraviny z nadoby
sekacku (11).

Cisténi

K ¢isténi motorového Useku (1) pouZivejte
pouze vlaZznou tkan. Reduktory (6, 9) je moz-
né oplachnout teplou vodou pod proudem
vody, ale je kategoricky zakazano potapét je
do vody.

V8echny ostatni sjemné Casti je mozné myt
v my¢ce nadobi. Po zpracovani slanych
nebo kyselych potravin doporu€ujeme ihned
oplachnout nGz (10).

P¥i zpracovani potravin, které barvi (napftiklad
mrkev nebo ¢ervena fepa) se nasadky mohou
obarvit, proto je pred jejich umisténim v mycku
nadobi protfete tkani smocenou v rostlinném
oleji.

P¥iklady pripravy potravin

Majonéza [pfi pouZiti nasadky Slehac (5)]
200-250 ml. rostlinného oleje

1 vejce (Zloutek a bilek)

1 IZiCka citronové Stdvy nebo octa

Sdl a pepr dle potieby

VloZte v8echny potfebné ingredienty do od-
mérky v poradi, uvedeném vySe. VloZte na-
sadku Sleha¢ (5) do smési potravin (do dna
nadoby). Zapnéte Sleha¢ a pockejte nez se
rostlinny olej proméni v emulzi. Poté, ne vypi-
naje pristroj, pomalu pohybujte nasadkou Sle-
hace nahoru a dol(i do té doby, nez nevznikne
majonéza potfebné konzistence.

Navod na zpracovani potravin s pomoci
mini-sekacku:

Maximalni
. hmotnost |P¥iblizna doba
Potraviny .
porce k roz- pripravy
mélnéni
Maso(kousky
tlusté zhruba 1 200g. 25 sek.
cm.)
Syr (kousky
tlusté zhruba 1 200 g. 30 sek.
cm.)
Orechy 200g. 45 sek.
Byliny 20g. 5 sek.
Cibule 200 g. 15 sek.
Cesnek 20g. 8 sek.
Mrkev (kolecka
tlusté zhruba 1 1509 15 sek.
cm.)
Vejce natvrdo 2 ks. 8 sek.
Chleba 1 krajic~17g. 8 sek.

Technické udaje

Napéti napajeni: 220 - 230 V ~ 50 - 60 Hz
Prikon: 700 W

Kratkodobé pouZziti: 2 min. prace /5 min. pre-
stavka.

Vyrobce si vyhrazuje prdvo zménit charakte-
ristiku pristroji bez predchoziho upozornéni.

Zivotnost pFistroje min. 3 roky

Zaruka

Podrobné zaru¢ni podminky poskytne pro-
dejce pfistroje. PFi uplatiiovani naroki b&hem
zaru¢ni Ihaty je treba predlozit doklad o za-
koupeni vyrobku.

Tento vyrobek odpovida poZadav-
kum na elektromagnetickou kom-

C € patibilitu, stanovenym direktivou
89/336/EEC a predpisem 73/23/
EEC Evropské komise o nizkona-
pétovych pristrojich.

BJIEHAEPHUIA HABIP

Onuc
MoTopHuii 610K

2. KHonka yBiMkHeHHs pexxumy TURBO

3. KHorka yBiMKHEHHS

4. Perynstop WBMAKOCTI 06epTaHHs

5. Hacapka 6neHpep

6. PepnykTop BiH4MKa

7. BiHuMk gona 36vBaHHA | 3MillyBaHHS PiAKNX
NPOAYKTIB

8. MipHa cknsiHka

9. Kpuwka - pegyktop

10. Hix-noapiGHioBay

11. Yawa yonepy

12. NMPOTUKOB3HWI KUNMmMeLb

YBaXkHO i MOBHICTIO MpouuTaiiTe AaHWI ny-
TiBHMK nepep, NoYaTKOM BUKOPUCTaHHS Npu-
c-rpono
YBara: Hix-nogpibHioBay ayxe roctpuii! Mo-
BOABTECH 3 HUM BKpari 06epexHo!

+ 3aBxauv BiaknovainTe NPUCTPIN Big enekTpuy-
HOT Mepexi nepe, moro 361paHHaM, po3drpaH-
HSIM, YLLLEEHHSIM 260 36epiraHHsAM.

+ [epen nepwmm yBIMKHEHHSM NepeKoHanTeCh,
L0 Hanpyra B eNeKTPUYHIn Mepexi Bianosigae
Hanpys3i, Bka3aHii Ha Kopnyci NPUCTPOoLo.

+ MMig yac poboTr NPUCTPI NOBMHEH PO3TaLLOBY-
BaTUCb B MiCLji, HEAOCTYNHOMY OJ19 AIiTEN.

+ 3ab0pOHSIETLCS NPOMUBATU M, CTPYMEHEM
BOAV MOTOPHWUIA 650K (1), 3aHyptoBaTK y BOAy
abo iHWi piayHn: MOTOpPHWUIA 6ok (1), peaykTop
BiHYMKa (6), KpULLKY - peaykTop (9).

+ PemoHT npucTtpoto abo 3amiHa MepexeBoro
LUHYpa NOBWHHI 34jNCHIOBATUCH TiNlbkK crevjia-
nictaMy aBTOPM30BAHOIrO CEPBICHOrO LEHTPY.
HekBanidikoBaHN PEMOHT MOXe CTBOPUTU
Cepo3Hy 3arpo3y 15t KopUcTyBaya.

+ JlaHuii NpucTpiii po3paxoBaHWUii Ha 06POOBKY
cTaHaapTHMX 06’ eMiB i, Siki 3a3BMYali FOTYIOTb
B IOMALLHIX yMOBax.

+ MipHa cknsiHka (8) He npu3HadeHa ans BUKO-
PUCTaHHS Y MiKPOXBWULOBIN Nedi.

Baxnuea indpopmadis

JlaHnin NpuCTpin He NpM3HaYeHnin ona Nnpodecin-
HOrO BMKOPWCTaHHSA. MakcrumanbHO AONYyCTUMUIA
Yyac 6e3nepepBHOro BUKOPUCTAHHS NMPUCTPOLO He
NOBMHEH MepeBULLYBaTK 2-X XBWIWH, 3 nojasb-
IO MepepBot0 He MeHwe 5 xsunvH. Hepotpu-
MaHH$Sl BKa3aHWX iHTepBaniB 4acy BMKOPUCTAHHSA
MOXe NPU3BECTUN [0 MOLUKOAXEHHS €N1eKTPOABUN-
ryHa i no3aBneHHs1 CrioxvBaya npaea Ha rapaH-
TINHWIA PEMOHT Npunaay.

BukopucTaHHs py4yHoro 6neHaepa

PyyHuin GneHaep 4yaoBo MiaxoamTb ANs NPUroTy-
BaHHSA COYCiB, CyniB, MaoHes3iB, AN NPUrOTyBaH-
HSI AMTSYOrO XapyyBaHHS, a TakoX A1 3MiLLyBaH-
Hs1 HanoiB abo KOKTenniB.

BuGip wBMAaKocTi po6oTH NPUCTPOIO
Perynsatopom LBWAKOCTI 06epTaHHsA (4) MOXHa
BCTAHOBUTU HEOOXiAHY LWBMAKICTb 06EepTaHHS Ha-
caflok 3aNexHO Bifg, NPOAYKTIB, L0 06p06AA0TLCS.
Yum Ginblue BMOpaHa LUBWAOKICTb, TUM LUBMALLE
BinOyBaeTbca 0b6epTaHHsA Hacanok. KHonkolo (2)
«TURBO» npunag, BMUKAETbCA Ha MaKCUMasbHy
LIBNAKICTb 06epTaHHS.

36upaHHsa

MonepenxeHHs: Mepen 36MpaHHAM nepekoHa-

TeCb, L0 BUJIKA MEPEXEBOTO LLIHYpa He BCTaBieHa

B PO3ETKY.

1. lMepen nepwum BUKOPUCTAHHAM MNPUCTPOIO
nNpoTPITE MOTOPHWIA Gnok (1), peaykTop Ana
BiHuMKa (6), KpULKY - peaykTop (9) Bonoroio
TKaQHMHOI, @ Hacafku i EMHOCTI npomMuinTe
TENI0 MWIBHOIO BOAOK, OMOMOCHITL i NPO-
CyLWiTb iX.

2. BcraHoBIiTb Hacaaky (5), CyMiCTMBLUM CTPINKK
Ha Hacapuij i kopnyci MmoTopHoro 6noky (Puc.
1), i NOBEpPHITL HAacaaKy NPOTU rOANHHUKOBOI
CTPINKM 00 yrnopy.

3. BcraBTte mepexeBy BUIIKY B po3eTky. Bnenaep
roTOBWIA O BUKOPUCTAHHS.

4. BcraHoBITb HEOOXiaHY LWBWAKICTb 06epTaHHS
perynatopom (4).

5. 3aHypTe Hacagky 6neHgepa (5) B NpoaykTu,
AKi BM xoueTe noapibHMTy abo nepemiwary, i
HaTWUCHITb Ha KHOMKY (3) Ans yBIMKHEHHS GneH-
nepa.

6. MMicns 3aBepLUEHHsI BUKOPUCTAHHS NPUCTPOIO
BUNMITb MepPEXeBy BUIKY 3 PO3ETKM, NoBep-
HiTb Hacagky (5) 3a rOOVMHHMKOBOIO CTPINKOIO i
3HIMITb ii.

Bu MoxeTe BUKOPUCTOBYBaTW Py4HWA GneHaep
3 MipHOIO CKNsiHKOO (8), a Takox i 3 ByAb-aKuM
iHWK1M nocyaom. MoxnnBe 3aHypeHHst Hacaaku
6neHpepa (5) 6e3nocepefHbO B EMHICTb, B SKilA
roTyloTbCsi NPOAYKTU, ane npu LboMy HeobxigHO
[OTPMMYBaTUCh 3axofiB 6e3neku.

BukopucTaHHS BiHYMKa

BukopucToByiiTe BiHYMK (7) Tinbkun ana 361BaHHS

KpeMmy, NpuroTyBaHHs 6icksiTHoro Ticta abo nepe-

MilLlyBaHHS rOTOBUX AECEPTIB.

1. BcraHoBiTb peaykTop BiH4MKa (6), cymicTmB-

LUK CTPISNIKM Ha PEeAyKTOPI | KOPNYCi MOTOPHOIO

650Ky (Pwvc. 2), i NOBEepHITb 10ro NpoT! roauH-

HUKOBOI CTPINKK A0 yrnopy.

BcTragTe BiHUMK (7) B peaykTop (6).

. OnycTiTb BiHYMK B MOCyAy 3 NpoAyKTamu i Ha-
TUCHITb KHOMKY BUMMKa4a (3) ans yBiMKHEHHS!
npuctpoto. Perynstopom (4) BCTaHOBITb HEO6-
XiZHY LUBNAKICTb 06epTaHHs Hacaaok 3anexHo
Bif, MPOAYKTiB, WO 06pobnsioTbes. KHonkoo
(2) «TURBO» npunag BMUKAETLCA HA MaKCU-
MaJibHY LLIBUAKICTb 06epTaHHs.

SIS

n.nn AOCSrHEHHS1 XOPOLUMX pe3ynbTaTiB:
+ BukopucToyiiTe Wwmpoky nocyay.

+ [pun npuroTyBaHHs BEPLUKOBOro Kpemy 361Bait-
Te He GinbLue 400 Mn OX0NOAXEHWI KOMMOHEH-
TiB (BMKOPUCTOBYIMTE BEPLLKM 3 TEMNEPaTypoio
+4-8°C i 3 BMicTOM Xupy He meHwe 30%).

+ 306wuBaiiTe 0AHOYACHO He BinbLue 4 se4HKX BinkiB.

+ lMepemiwalite BiHYMK Mig Yac poGoTY 3a rOANH-
HUKOBOIO CTPISIKOIO.

VYBara:
- 3ab0pPOHSIETLCA BUMKOPUCTOBYBATU BiHYMK (7)
N5 3aMmiLlyBaHHSA KPYTOro TicTa.

BukopucTaHHs MiHi-yonepy

MiHi-yonep 3acTOCOBYETbCA AN MOAPIGHEHHS
m’aca, cupy, umnbyni, apoMaTUYHUX TPaB, YaCHUKY,
MOPKBW, MPELbKUX ropixiB, MUraanto, GpykTis.

VBara:

3abopoHsaeTbes noapibHIoBaTN ayXe TBEpAi Npo-
LYKTW, Taki K MyCKaTHi ropixv, 3epHa kaBu i 3na-
K.

I1epep. TUM SIK PO3MoYaTn NoApPiGHEHHS:
+ HapixTe M’sico, cup, umbynio, YacHMK, MOPKBY
(NpMBAN3HO 0OAHAKOBMMM) LLIMATOYKaMMU.

+ Bupanitb y TpaB ctebna, ropixm O4MCTiTb Big,
LKapaynu.

+ Bupanite KOCTI, Xunnu i xpsLwi 3 m’aca.
JAna  [QOCArHEeHHs ONTUManbHUX pPe3ynbTaTtiB
CKOPWCTaMTeCh A@HVMU, NPUBEAEHUMU B Ta-
6nunui.

MoapioHeHHs

O6epexHo: Hix ayxe roctpuin! 3aBxav TpumanTe

HiX 3@ BEPXHill N1aCTMacoBUIA XBOCTOBMK.

1. BcraHosiTb Hix (10) Ha Bicb Yawi yonepy (11) .

3aBxaun BUKOPUCTOBYITE YaLly Yonepy 3 npo-

TUKOB3HUM Knnmmuem (12).

MomicTiTe NpoayKTK B Yawy Yonepy (11).

BcTaHoBITb KpuULKY - peayktop (9) Ha vawy

(11).

4. BcTaBTe MOTOPHUIA 610K (1) B KPULLKY - pe-
aykTop (9), CyMiCTUBLUM CTPINKK HA Hacaaui i
Kopnyci MoTopHOoro 610Ky (Puc. 3), i NoBepHITL
10ro 3a roAMHHMKOBOIO CTPISIKOIO A0 YNopy.

5. HatucHiTb kHOMKy yBiMKHeHHst (3). Mig yac
pPo60OTK TpMMaTe MOTOPHWUIA 610K (1) ogHielo
pyKo10, a Yyawly yonepy (11) - iHwoto.

6. MMicns BMKOPUCTaHHA cnoYatky Bif'eaHanTe

MOTOPHWUIA 650K (1), NOBEPHYBLUM AOro NpPoTn

rOAMHHUKOBOI CTPINKK, @ NOTIM 3HIMITb KPULLIKY

- penykTop (9).

0O6epexHo aictaHbTe Hix (10).

[JictaHbTe noapibHeHi NpoayKT 3 yalli Yonepy

(11).
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YuweHus

BuKOpUCTOBYIiTE ONSI YALLEHHS MOTOPHOrO 6510-
Ky (1) Tinbkyn Bonory TkaHuHy. PegykTtopu (6, 9)
MOXHa 0nonicKkyBaTu TEMNIOKD BOAOKO Mif, KPaHOM,
ane kaTeropuyHo 3a6OPOHSAETLCS 3aHYPIOBATM IX Y
BOAY.

BCi iHWi 3HIMHI YaCTMHM MOXHa MWUTU B NOCYAO-
MUIAHIN  MawwuHi. Ticna 06pobku coneHnx abo
KMCNX NpoAykTiB GaxaHo oapa3y OnosIoCHYTN
Hix (10).

Mpu nepepobui NpoaykTiB 3 cuibHUMK dapby-
BaJIbHMUMW BAIACTUBOCTAMW (Hanpvknag, MOPKBU
abo cTonoBoro 6ypska) Hacaaku MOXyTb nodap-
6yBaTunCb, nepen TMM K NOMICTUTK iX B NOCYA0-
MWINHY MaluMHY MNPOTPITb HACaAku TKAHWHOLO,
3MOYEHOIO POCSIMHHMM MacJIoM.

Mpuknaan npuroTyBaHHS NPOAYKTIB

MaiioHe3 [nNpv BUKOPWUCTaHHI Hacaaku Gnenaep
()]

200-250 mn pocsmMHHOro macnia

1 sviLe (K0oBTOK i 6inok)

1 cTo10Ba /10XXKKa JIMMOHHOIO CoKy abo ouTy

Cinb i nepeub Ha cmak

[MOMICTiTb BCi iHrpeaiEHTN B MipHY CKNSIHKY Bif-
NOBIZHO [0 BKA3aHOro BuLLe Nnopsiaky. 3aHypbTe
Hacagky GneHgepa (5) B cymiw npoaykTiB (8o
[Ha eMHOCTI). YBIMKHITL GneHaep i goyekantech
NepeTBOPEHHS1 POC/IMHHOIO Macsia Ha eMyJbCilo.
MoTiM, HE BUMMKaKOYM NPUCTPOIO, NOBINILHO Nepe-
MmilaeTe Hacaaky GneHgepa 4oropv i JOHM3Y 40
TUX Nip, NOKN HEe OTPUMAETE MaiioHe3 NoTPIGHOT
KOHCUCTEHLT.

MyTiBHUK 3 NepepoOKu NPOAYKTIB B MiHi-40-
nepi:

MakcumanbHa | Mpu6nns-
MpoaykTn |Bara nopuii ang| Huiivac
noApiGHEeHHS | FTOTOBHOCTI
M’aco (wma-
TOYKM TOBLUN- 200r 25 cek
HOWO 1 CM)
Cuvp (wmatoy-
KW TOBLLMHOIO 200r 30 cek
1cm.)
[opixu 200r 45 cek
Tpasu 20r 5 cek
Linyns 200r 15 cek
YacHuk 20r 8 cek
Mopksa (kpy-
Xasbls TOB- 150r 15 cek
LwinHowo 1 cm)
Anug, 3BapeHi 2w 8 cex
HakpyTy
Xni6 1 wmato4ok 8 cex
~17r
TEXHIYHI AAHI

Hanpyra xuenenHs: 220 - 230 B ~ 50 - 60 'y,
CnoxwBHa noTyxHicTte: 700 BT

KopoTko4acHe BUKOPUCTaHHS: 2 XB. po6oTu /5 XB.
nepepsa.

Bupob6Huk 3anviuae 3a cobolo rnpaBo 3MIHIOBA-
TV XapakTepucTuky npunagis 6e3 nonepesHboro
MOBIAOMIIEHHS].

TepmiH cnyx6u npunagy He MeHLU 3-X POKiB

FapaHTia

JloknagHi yMOBM rapaHTii MOXHa oTpumatun
B Aunepa, WO npoaas AaHy anapatypy. [pu
npen’ sBneHHi Oyab-gKoi NpeTeHsii NpoTarom Tep-
MiHy Aiji JaHoi rapaHTii BApTO Npea,’sBuTK Yek abo
KBUTAHLLIO MPO MOKYMKY.

JaHwnii BMpIi6 Bignosigae BuMoram
A0 €e/IeKTPOMarHiTHoOi CyMiCHOCTI,

c € WO npes’saBAsioTLCS ANPEKTUBOI
89/336/€EEC Paau €sponu i po3no-
psiaxeHHsM 73/23 €EC no Hu3bKo-
BOJIbTHUX anaparypax.

BJI9HA3PHbI HABOP

AnicaHHe

MaropHb! 610Kk

KHonka ykniouaHHs paxeiMa TURBO
KHonka YKno4aHHA

Parynsatap xyTkacuj Kpy43aHHS
Hacapnka 6naHaap

PapykTap BeHublka

BeHublk ons y36iBaHHS | 3MeLLBaHHA Baakix npa-
nykTay

8. MepHbl cTakaH

9. Kpbilwka - pagyktap

10. Hox-apabnanbHik

11. Yawa yonepa

12. CynpaubcnidrabHbl OblBaH

Nooh,wn =

YBaxniBa i nmoyHacuio npaubiTaiiue aAaps3eHae
PYKaBOACTBa Nepap, nayaTkaM BbIKapbICTOYBaH-
HS1 yCTPOViBaHHS.

+ YBara: HOX-ApabnanbHik BenbMi BOCTpbl! 3BAp-
Tanuecs 3 imM BesbMi acuspoxHal

+ 3aycénbl agknoyaie YCTponBaHHe af, anekT-

pblyHal ceTki nepan aro 36opkaii, pasbopkai,
YbICTKAW Lij 3aX0yBaHHEM.
Mepan, neplbiM YKIIOY3HHEM YNAYHILECs, LWTO
HanpyxaHHe Y anekTpblyHal ceTubl aanaespae
HanpyXaHHI0, yKkasaHHamy Ha Kopryce YCTpou-
BaHHS.

+ Y yac paboTbl YCTpOiBaHHe NaBiHHa pa3msiuyaLl-
ua y Mecubl, HeAaCTyMNHbIM 415 A3SLEN.

+ 3abapaHsieLla NnpambiBaLlb Nag npameHem Bafbl

MaTopHbl 650K (1), marpyxaub y Bafy Ui iHLbIS
BaKacLi: MatopHbl 610Kk (1), pagykTap BeHubIka
(6), KpbILLKY - pagykTap (9).
PaMOHT ycTpoiiBaHHS L 3aMeHa ceTkasara LuHypa
naBiHHbI BbIKOHBALLA TONbKI crneublisnicTami ayta-
pbl3aBaHara capBsicHara UaHTpa. Hekeanidiupipa-
BaHbl PAMOHT MoOXa 3pabilpb Cyp’&3Hyio narposy
D15 KapblCTasbHIKa.

+ JangeHae ycTpoliBaHHe pasnidaHa Ha abpaboTky
CTaHAapTHbIX ab’émay cTpasbl, AKis 3BblYaiHa ra-
TYIOLb Y XaTHIX yMOBaXx.

MepHblIii cTakaH (8) He npa3HayaH Ans Bblkapbl-
CTOYBaHHS ¥ Mikpaxsanssaii neusbi.

BaxHas inpapmaupbis

JlanseHae ycTonBaHHe He npasHayaHa ana npa-
deciliHara BblKapblCTOyBaHHS. MakcimanbHa paa-
nycuiMbl 4ac HemnpbinbliHHAra BbIKaPbICTOYBAHHS
YCTpOViBaHHS He MaBiHEH MpaBblllalb 2-X XBifliH, 3
HaCTYMHbIM NeparbiHkam He MeHel 5 xBiniH. HeTpbl-
MaHHe yKa3aHblx iHTapBasiay 4acy BblKapbICTOYBaHHS
MOXa MPbIBECLI Aa NaLLKOAXKAHHS anekTpamaTopa i
NILIBHHA craxblyLa npaBa Ha rapaHTbliHbl PAMOHT
npbi6opa.

BbikapbICTOyBaHHe py4yHora 6naHaepa

PyyHbl G6naHaep BenbMi Aobpa naabixoagiub Ans
npbiraTaBaHHA coBycay, Cyrnoy, MasHesay, ans npbi-
rataBaHHs Agiugyara xapyaBaHHs, a Takcama Ans
3MeLUBaHHS HaniTkay L KakTanemn.

BbiGap xyTkacLi pa6oTbl yCTPOBaHHSA
Parynatapam xyTkacui Kpy4aHHs (4) mMOXHa ycra-
HaBiLb HeabXOOHYI0 XyTKaclib KPY4dHHSI Hacajak y
3anexHacui ag abpabarbiBaembix npagykTay. Yeim
6onblu BbiOpaHas XyTkaclp, TbiM XyT43i1 aabblBael)-
Lakpy4aHHe Hacagak. KHonkai (2) «TURBO» npbiGop
yKJto4aeLLa Ha MakcimanbHYIo XyTKacLib KPYY3HHS.

360pka

NAMNAP3)KBAHHE: Mepan 36opkait ynayHiuecs,

LUTO Bifika CeTkagara LHypa He ycTayneHa y paseT-

KY.

1. Mepap nepLbiM BbIKAPLICTOYBAHHEM YCTPOWBAH-
HS nNpaTpbiLe MaTtopHbl 610K (1), pagyktap Ans
BeHYblka (6), KpbIWKy - paaykTap (9) BinbroTHam
TKaHiHal, a Hacaaki | micTacLi npambliiLe Lennai
Mbl/IbHaM BaAoN, ananacHiue i npacyLublLe ix.

2. YcraHaBiue Hacagky (5), cymsicuiylwibl CTPaAKi
Ha Hacagubl i koprnyce maropHara 6noka (Man.
1), i naBsipHiLe Hacaaky cynpaupb rafsiHHikasaw
CTPasKi ga ynopa.

3. ycrayue ceTkaBylo Bifky ¥ paseTky. bnaHaep ra-
TOBbI @ BbIKAPbICTOYBAHHS.

4. YcTaHagile HeabXOAHYI0 XyTKaCLb KPYY3HHS pa-
rynsTapam (4).

5. Marpysiue Hacagky 6naHgepa (5) y npagykTbl,
AKif Bbl Xo4aLe ApabHiub Ui nepamMsiwaup, i Ha-
LicHiLe Ha KHOMKY (3) &ns YKo4aHHS 6naHaapa.

6. Macns 3aBAPLUSHHSA BbIKAPbICTOYBAaHHS YCTPOW-
BaHH$ BbIMLLE CETKaBYIO BifIKy 3 paseTki, naBsip-
Hiue Hacapky (5) na raasiHHikasan CTpanupl i
3apIMiLe sfe.

Bbl MoOXale BblkapblCTOyBaLb pPy4Hbl GNaHAsp 3
MEpPHbLIM CTakaHaMm (8), a Takcama i 3 noboi iHwak
nacypaii. MarybiMa narpyxaHHe Hacagki 6naHaapa
(5) HemacpapgHa y émicTacub, Y SIKOI ratyouua npa-
[OYKTbl, HO Mpbl F3TbiM HeabxoaHa TpbiMauua Mep
6sicnexi.

BbikapbiCTOYBaHHE BEHYbIKa

BblkapbICTOYBaliLEe BeH4bIK (7) TONbKi Ans y36iBaHHS

Kpama, npelrataBaHHs GicksiTHara uecTa ui nepa-

MELLBaHHS raToBbIX A3CEPTaY.

1. YcTaHaBiue pagykTap BeHublka (6), cymsacLiyLubl
CTPaJKi Ha pafyKTapbl i koprnyce MaTopHara 610~
ka (Man. 2), i naBsipHiLe Aro cynpatb raasiHHika-
Bavi CTPasKi aa ynopa.

2. Ycrayue BeHubIK (7) y pagykTap (6).

3. Anycuiue BeHubIK y nacyay 3 npagyktami i Haic-
Hille KHOMKY BbIK/OYasibHika (3) Anst YKIIIOUSHHS
ycTpoiiBaHHs. Parynstapam (4) ycraHasiue He-
aBXOAHYI0 XyTKaCLb KPY4Y3HHS HacaJaky 3anex-
Hacuj af, abpabaTbiBaembix npaaykTay. KHonkar
(2) «TURBO» npbibop yko4aeuua Ha Makci-
MarbHYIO XyTKaCLb KDYY3HHS.

Jlnn BacsirHeHHs A00pbIX pa3ynbraTay:
BbikapbICTOYBaViLE LWLIPOKYIO Nacyay.
Mpbl NpbirataBaHHi cniBayHara kpama y3bisaiiue
He Goneint 400 mn axanogXkaHblXx KamnaHeHTay
(BbIKAPBLICTOYBaViLLE Chiyki 3 Tamneparypai +4-8°C
i 3 yTpbiMaHHeM Xbipa He meHelt 30%).

+ Y36iBaiue agHa4acoBa He 6onen 4 sivHbIx 6a-
KOY.
Mepamsaiuyariue BeHYbIK Y Yac paboTbl Na raasiH-
HikaBal CTpanupl.

YBara:
- 3abapaHsiela BbIKapbiCTOYBaL BEHYLIK (7) Ans
3aMeLLBaHHs KpyTora Lecra.

BbikapbiCTOyBaHHE MiHi-yonepa
MiHi-4onep npbiMsHseuUua ans apabHeHHs Msca,
cblpa, Lplbyni, apamatblyHbIX TPay, HOCHika, MOPKBHbI,
rpaLkix apaxay, MiHaans, ppykray.

YBara:
3abapaHseuua apabHiub BeNbMi LBEPABIA Npaayk-
Thl, TaKif IK MYCKaTHbISi apaXi, 3EPHbI KaBbl i 3/1aKi.

nepa,q TbIM SIK Na4aub ApaGHEeHHe:
Hapaxue msca, cbip, UbOyo, YOCHIK, MOPKBY
(NpblknagHa aggiHakaBbIMi) KyCOuKami.

+ 3Hiwyblue Y Tpay cuebni, apaxi adbicLile an ckap-
nynbl.

+  3HiWYbILEe KOCL, Xblbl | XpaLUybl 3 Maca.
[ns pacsirHeHHs anTbiMasbHbIX PA3ynbTaray ka-
pbicTaiLecs Aaa3eHbiMi, NPbIBeA3EHbIMI Y Tabi-
ubl.

[OpaGHeHHe

AcuapoxHa: HoX BesibMi BOCTpbI! 3aycéapl TpbiMaii-

LLe HOX 32 BEPXHi NyiacTMacaBbl XBacTaBik.

1. YcraHagiue Hox (10) Ha Bocb YaLubl yonepa (11) .

3aycénbl BbIkapbICTOYBANLE Hally Honepa 3 cyn-

paubCnidrasbHbIM AbIBAHOM (12).

3mscuiue npaaykTbl Y vawy yonepa (11).

3. YcTaHasiue KpbiLlLKy - pagykTap (9) Ha yawy (11).

4. Yctayue maTopHbl 610K (1) y KPbILLIKY - paayKTap
(9), cymscuiyLWwbl CTPaAKI HA Hacaaubl | kopnyce
MatopHara 6noka (Man. 3), i naBspHiue Aro na
rafsiHHikaBai CTpanupl Aa ynopa.

5. HauicHiue KHOMKy YKnto4aHHs (3). Y yac paboTbl
TpbIMalile MaTtopHbl 650K (1) apHol pykoi, a
yawy yonepa (11) - gpyron.

6. Macns BbIKAPbLICTOYBAHHA CriadYaTky anyybile
MaTopHbI 610K (1), NaBAPHYYLLbI Aro cynpatb ra-
A3iHHIKaBan CTPaJKi, a 3aTbiM 3AbIMILE KPbILLKY
- paaykTap (9).

7. Cabntoparodbl acusapoxHacUpb, AACTaHbLE HOX
(10).

8. [actaHblie ApabHeHbIs NpaaykThl 3 Yallbl Yorne-
pa(11).

e

YbicTKa

BblkapblcTOyBaliLe ans YblcTki MaTtopHara 6noka (1)
TOJbKI BifIbFOTHYIO TKaHiHy. PagykTapsl (6, 9) MoxHa
ananackisaLp Liennar Baaon nag kpaHam, Ho karara-
pbluHa 3abapaHsieLila norpyxadp ix y Bagy.

Yce iHWbIA 30bIMHBIS YacTKi MOXHa MbILb Y NOCY-
[ambitodai MawwbiHe. Macna abpaboTki caneHbix Lj
KiCnbIx NpagykTay XagaHHa agpasy anasacHylb HOX
(10).

Mpbl nepanpauoyLbl npagykTay 3 MOUHbLIMI Kpacsybl-
Mi sikacusMi (HanpbIkiaz, MOPKBbI Lii Bypaka) Hacaaki
MOryLp akpaciuua, nepag, 3MALWY3HHEM UX Y MOCy-
[aMbIIOHYI0 MallblHY MpaTpbile Hacagki TkaHiHaw,
3MoYaHal pacniHHbIM Macnam.

Mpbiknagbl NnpbiraTaBaHHA NpaaykKTay

MasHa3 [npbl BbIKapbICTOYBaHHI Hacaaki 61aHa3P
(5)]

200-250 mn pacniHHara macna

1 a¥iLo (XayTok i 6s/10K)

1 cTanoBasi nibIXKa JIIMOHHara coka Li Bykcyca

Conb i nepaw na cmaky

3mscLjLe Yce iHrpblaAbIEHTbI Y MEPHBI CTakaH y aana-
BeAHacLj 3 ykadaHbIM BbILLAI napagkam. MNarpysiue
Hacapgky 6naHaapa (5) y cMecb npagykTay (oa aHa
émicrtacuj). Yknoubiue 6n3Haep i gadvakariuecs ne-
paTBapaHHA pachiHHara macna y amynbcito. 3atbim,
He BbIK/I04aloYbl YCTPOViBaHHe, NaBosfibHA Mepamsi-
Lyaiue Hacaoky 61HAdpa YBepX i YHI3 Aa Thix nop,
naka He aTpeiMaeLie MasHa3 natpabaBaHait KaHCi-
CTOHLbII.

PykaBoacTBa na nepanpauoyubl Npagykray y
MiHi-4yonepbl:

Makcimanb-
MpbiknagHb!
Has Bara =
MpapykTbl . yac raTtoy-
nopupli ans .
Hacui
ApaGHeHHs
Msaca (nomujki
TayLIYbIHEN 200r 25 cek
1cm)
ChbIp (nomMuiki
TayLwybIHEN 1 200r 30 cek
CcM.)
Apaxi 200 45 cek
TpaBbl 20r 5 cek
LibIGyns 2001 15 cek
YocHik 20r 8 cex
MopkBa (KpyXKi
TayLw4bIeén 150r 15 cex
1cm)
ﬂmu'blj skapa- 2w 8 cek
Hblst YKPYTYIO
Xneb 1 nomMuik ~17r 8 cek

TaxHiuHbIA AaA3€HbISA

HanpyxaHHe cinkaBaHHsi: 220 - 230 B ~ 50 - 60 Iy,
CnaxasaHas MaryTHacup: 700 BT

KapoTkayacoBae BblkapblCTOYBaHHE: 2xB. paboTbl /5
XB. NneparbiHak.

BbiTBOPULA nakigae 3a caboii npasBa 3MsiHsLb xapak-
TapbICThIKi Npbi6opay 6e3 nanspagHsara naBegam-
JIEHHSI.

TapmiH cnyx6bl NpbiGopa He MeHLw 3a 3 rafbl

lFapaHTbIf

Mappabs3Hae anicaHHe yMOY rapaHTbliiHara abesny-
royBaHHsS MOTyT Obllb aTpbiMaHbl y Taro Aplnepa,
y skora 6bina HabblTa TaxHika. [pbl 3Bapoue 3a
rapaHTbIiHbiM abcnyroyBaHHeMm abaBa3koBa NaB.iH-
Ha Obllp Npaa’ayneHa kynyas anb00 KeiTaHUpbls ab
annaue.

Jlan3eHbl Bbipab aanassgae natpabaBaH-

HM EMC, sikis Bblka3aHbl Y [bIPIKTbIBE

c € EC 89/336/EEC, i nanaxaHHsIM 3akoHa ab
nPbITPLIMAIBaHHI HanpyxaHHs (73/23 EC)
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GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate. A serial number is an eleven-
unit number, with the first four figures indicating the production date. For example, serial number 0606xxxxxxx means
that the item was manufactured in June (the sixth month) 2006.

DE

Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen Eigenschaften dargestellt. Die Seri-
ennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier Zahlen bedeuten dabei das Produktionsdatum. Zum Beispiel
bedeutet die Seriennummer 0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der sechste Monat) 2006 hergestellt wurde.

RUS

Jlata npou3BOACTBA U3AENVS yKa3aHa B CEPUAHOM HOMepe Ha Tabnuyke C TeXHWHECKMMMU AaHHbiMU. CepuiiHbiin
HOMep MpeacTaBnseT coboii OAMHHAALATU3HAYHOE YWCO, MepBble YeTbipe LMdpbl KOTOPOro 0603HaYaloT Aaty
npounssoAcTea. Hanpumep, cepuiiHblii Homep 0606xXXXXXX O3Ha4aeT, 4To u3genve ObiNo NPOVU3BENEHO B MIOHE
(wecTow mecsu) 2006 ropa.

Kz

By/ibIMHBIH LWbIFapbInfaH Mep3iMi TexHUKanblk AepekTtepi 6ap kecteaeri cepusnblk HoMipae kepceTinreH. Cepusinblk HOMIp
OH 6ip caHHaH Typagbl, OHbIH GipiHLWI TEPT caHbl WbiFapy mMep3iMiH 6inaipeni. Meicanel, cepuanblk Hemip 0606XXXXXXX
6onca, 6yn Gyiibim 2006 xbinablH MaycbliM arbiHAA (@NTbIHLLbI ait) XacanfFaHelH 6ingipesi.

BG

JaTata Ha NpPoV3BOACTBO Ha U3AENMETO € NOCOYeHa B CEPUIHMS HOMEP Ha Tabnuuara ¢ TexHn4eckn aaHHn. CepuitHun-
ST HOMEP € eAVHaAECET3HAYHO YMCIIO, MbPBUTE YETMPU LMPPU Ha KOETO O3HA4aBaT AaTtara Ha NPon3BoACTBO. Hanpu-
Mep, CepUHMAT Homep 0606xxxxxxx 03Ha4YaBa, Ye n3aenmeTo e 6uno NponsseneHo npes 1HK (wectu mece,) 2006
rogyHa.

HU

A termékgyartas datuma szerepel a miiszaki adatok tablazataban levé sorozatszamban. Sorozatszam ez a tizenegy
jegybdl allo szam, amelynek els6 négy jegye a gyartas datumat jelent. Példaul, 0606xxxxxxx sorozatszam azt jelent,
hogy a terméket 2006. év juliusaban (hatodik hénapjaban) gyartottak.

SCG

Datum proizvodnje proizvoda naveden u serijskom broju na tablici sa tehni¢kim podacima. Serijski broj je jedanaesto-
znacni broj, od kojeg prve Cetiri brojke oznaavaju datum proizvodnje. Na primer: serijski broj 0606xxxxxxx oznaava da
je proizvod bio napravljen u junu (8esti mesec) 2006. god.

PL

Data produkcji wyrobu zawarta w numerze seryjnym podana jest na tabliczce z danymi technicznymi. Numer seryjny
sktada sig z liczby jedynastocyfrowej, w ktorej pierwsze cyfry oznaczajg date produkcji. Na przyktad, numer seryjny
0606xxxxxxx 0znacza, ze wyrob zostat wyprodukowny w czerwcu (szosty miesigc) 2006 roku.

cz

Datum vyroby spottebice je uveden v sériovém €isle na vyrobnim §titku s technickymi udaji. Sériové &islo je jedenacti-
mistni &islo, z nichZ prvni Gtyri Eislice znamenaji datum vyroby. Napfiklad sériové Eislo 0606xxxxxxx znamena, Ze spotre-
bi¢ byl vyroben v €ervnu (8esty mésic) roku 2006.

UA

Jata Bupo6HuLTBa BUPOOY BkazaHa B CEPIiHOMY HOMepi Ha TabnnyLi 3 TexHIYHUMU AaHumu. CepiliHnii Homep npea-
cTaBnsie CO60I0 0AMHAALSATU3HAYHE YMCIO, NepLUi YOTUPK LMdpK SKOro 03HaYaloTh AaTy BUpoOHMLTBa. Hanpuknag,
cepiiHnii Homep 0606XxXxXxxxx 03Ha4ae, Lo BUPIG OyB BUrOTOB/IEHWI B HEPBHI (LLOCTUI MicsLb) 2006 poky.

BEL

Jlata BbITBOpYacLi Bbipaby nakasaHa y CepbliiHbiM HymMapbl Ha Tabnidke 3 TaXHiYHbIMI Aaa3eHbIMi. CepbliiHbl Hymap
npaacTaynsie caboto aasiHauLaTae Ybicno, NepLlbls YaTbipbl Ni4Obl ikora abasHayaloLb AaTy BelTBOpyacLi. Hanpeiknag,
cepbliiHbl HyMap 0606xxxxxxx azHavae, LWTo Bbipab Obly 3pobneH Y 4apBeHi (LocTbl Mmecsi) 2006 ropa.
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