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6 ENGLISH

Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips! To fully benefit from the support that
Philips offers, register your product at www.philips.com/welcome.

Your new juicer has a special, slightly titted design that leans 5 © to the side of the juice outflow
opening to ensure maximum juice output.

General description (Fig. 1)

Pusher
Feeding tube
Lid

Filter

Juice collector
Spout

Pulp container
Clamps
Control knob
Driving shaft
Motor unit
Cord storage
Juice jug lid
Foam separator
Juice jug
Cleaning brush
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Important
Read this user manual carefully before you use the appliance and save it for future reference.

Danger
- Do not immerse the motor unit in water or any other liquid, nor rinse it under the tap.

Warning

- Check if the voltage indicated on the base of the appliance corresponds to the local mains
voltage before you connect the appliance.

- Do not use the appliance if the plug, the mains cord or other components are damaged.

- If the mains cord is damaged, you must have it replaced by Philips, a service centre authorised by
Philips or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

- This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their
safety.

- Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

- Never let the appliance operate unattended.

- If you detect cracks in the filter or if the filter is damaged in any way, do not use the appliance
anymore and contact the nearest Philips service centre.

- Never reach into the feeding tube with your fingers or an object while the appliance is running.
Only use the pusher for this purpose.

- Do not touch the small cutting blades in the base of the filter They are very sharp.

- Noise level: Lc = 75 dB [A]

Caution
- This appliance is intended for household use only.
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- Never use any accessories or parts from other manufacturers or that Philips does
not specifically recommend. If you use such accessories or parts, your guarantee becomes
invalid.

- Make sure all parts are correctly mounted before you switch on the appliance.

- Only use the appliance when both clamps are locked.

- Only unlock the clamps after you have switched off the appliance and the filter has stopped
rotating.

- Do not operate the juicer for more than 40 seconds at a time when juicing heavy loads and let
it cool down sufficiently afterwards. None of the recipes in this user manual constitute heavy
loads.

- Do not remove the pulp container when the appliance is operating.

- Always unplug the appliance after use.

Electromagnetic fields (EMF)

This Philips appliance complies with all standards regarding electromagnetic fields (EMF). If handled
properly and according to the instructions in this user manual, the appliance is safe to use based on
scientific evidence available today.

Preparing for use

[EB Wash all detachable parts (see chapter ‘Cleaning’).
Pull the mains cord out of the cord storage compartment at the back of the appliance (Fig. 2).

[EX Place the juice collector into the appliance (1). Place the pulp container by tilting it forwards
slightly (2). Insert the top end of the pulp container first and then push home the bottom
end (Fig. 3).

To empty the pulp container while you are juicing. Switch off the appliance and carefully remove the

pulp container.

Note: Reassemble the empty pulp container before you continue juicing.

Put the filter in the juice collector (1). Hold the lid over the filter and lower it into position

(2) (Fig. 4).
Make sure the filter is fitted securely onto the driving shaft (‘click’)

Always check the filter before use. If you detect any cracks or damage, do not use the appliance
and contact the nearest Philips service centre or take the appliance to your dealer.

Snap the two clamps onto the lid to lock it into place (‘click’) (1).Align the groove in the
pusher with the small protrusion on the inside of the feeding tube and slide the pusher into
the feeding tube (2) (Fig. 5).

Make sure the clamps are locked into position on either side of the lid.

A Place the juice jug under the spout (Fig. 6).
Place the lid on the juice jug to avoid splattering or if you want to store the juice in the refrigerator.

Using the appliance

The appliance will only function if all parts have been properly assembled and the lid has been
properly locked in place with the clamps.

Wash the fruit and/or vegetables and cut them into pieces that fit into the feeding
tube. (Fig.7)

Make sure the juice jug has been placed under the spout.

[El Turn the control knob to setting 1 (low speed ) or 2 (normal speed) to switch on the
appliance. (Fig.8)
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- Speed 1 is especially suitable for soft fruits and vegetables such as watermelons, grapes,
tomatoes, cucumbers and raspberries.
- Speed 2 is suitable for all kinds of fruits and vegetables.

Put the pre-cut pieces in the feeding tube and gently press them down towards the rotating
filter with the pusher (Fig. 9).

Do not exert too much pressure on the pusher as this could affect the quality of the end result and

it could even cause the filter to come to a halt.

Never insert your fingers or an object into the feeding tube.

After you have processed all ingredients and the juice flow has stopped, switch off the appliance and
wait until the filter has stopped rotating.

Slide the foam separator into the juice jug (1) and place the lid on the juice jug (2). In this
way, the foam stays behind in the jug when you pour out the juice. (Fig. 10)

Note: If you want your drink to have a foamy layer, do not use the foam separator.

- Use fresh fruit and vegetables, as they contain more juice. Pineapples, beetroots, celery stalks,
apples, cucumbers, carrots, spinach, melons, tomatoes, pomegranates, oranges and grapes are
particularly suitable for processing in the juice extracton

- You do not have to remove thin peels or skins. Only thick peels, e.g. those of oranges, pineapples
and uncooked beetroots need to be removed. Also remove the white pith of citrus fruits
because it has a bitter taste.

- When preparing apple juice, remember that the thickness of the apple juice depends on the
kind of apple you are using. The juicier the apple, the thinner the juice. Choose a kind of apple
that produces the type of juice you prefer.

- Apple juice turns brown very quickly. To slow down this process, add a few drops of lemon juice.

- Fruits that contain starch, such as bananas, papayas, avocados, figs and mangoes are not suitable
for processing in the juice extractor. Use a food processor, blender or bar blender to process
these fruits.

- Leaves and leaf stalks of e.g. lettuce can also be processed in the juice extractor.

- Drink the juice immediately after you have extracted it. If it is exposed to air for some time, the
juice will lose its taste and nutritional value.

- To extract the maximum amount of juice, always press the pusher down slowly.

- The juicer is not suitable for processing very hard and/or fibrous/starchy fruits or vegetables
such as sugar cane.

Never use scouring pads, abrasive cleaning agents or aggressive liquids such as alcohol, petrol or
acetone to clean the appliance.

The appliance is easier to clean if you do so immediately after use.

Switch off the appliance. Remove the plug from the wall socket and wait until the filter has
stopped rotating.

Remove the dirty parts from the motor unit. Dissassemble the appliance in the following
order:

- Remove the pulp container;

- Remove the pusher;

- Open the clamps;

- Remove the lid.
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Remove the juice collector together with the filter (Fig. 11).

Clean these parts with a cleaning brush in warm water with some washing-up liquid and
rinse them under the tap (Fig. 12).

Note:All detachable parts are dishwasher-safe. Place the detachable plastic parts on the top tray of the
dishwasher. Make sure they are placed well away from the heating element.

Clean the motor unit with a damp cloth.

Never immerse the motor unit in water nor rinse it under the tap.

Environment

- Do not throw away the appliance with the normal household waste at the end of its life, but
hand it in at an official collection point for recycling. By doing this, you help to preserve the
environment (Fig. 13).

Guarantee & service

If you need information or if you have a problem, please visit the Philips website at www.philips.com
or contact the Philips Customer Care Centre in your country (you find its phone number in the
worldwide guarantee leaflet). If there is no Customer Care Centre in your country, go to your local
Philips dealer or contact the Service Department of Philips Domestic Appliances and Personal Care
BV.

Energy cocktail

- 2 cups carrot, trimmed
- 1/2 cup cucumber

- 12 spinach leaves
-1 lime, peeled

-1 cup celery, trimmed
- 1 apple

- 1 tomato

- 2 tablespoons honey

Process all ingredients except the honey in the juicer.Add honey and mix well.
Serve immediately, adding a few ice cubes as desired.

Fruit potpourri

- 4 medium-sized apricots, seeded
2 cups cubed melon, peeled

1 large apple, stalk removed
-1 orange, peeled

Process the fruits in the juicer, mix well, add a few ice cubes and serve immediately.

Temptation

- 6 apricots, seeded
- 2 cups melon, peeled
- 1/2 cup orange juice
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Process the fruits in the juicer. Mix the resulting extract well. Add 6 ice cubes.

Serve immediately in medium-sized glasses garnished with strawberries or maraschino
cherries and an orange slice.

Pink cloud

-1 cup strawberries

-1 cored orange, peeled

-1 cup cubed pear, stalk removed
-1 small carrot, trimmed

Process in the juicer. Mix thoroughly.
Serve immediately.Add a few ice cubes.

Miracle extract

-1 cup pineapple cubes, peeled
-1 cup cubed apple, stalk removed
- 2 small carrots, trimmed

- 1 orange, peeled

- 2 celery stalks, trimmed

- 1 lime, peeled

Process the fruits in the juicer. Mix well. Add a few ice cubes. Serve immediately.

Pineapple, peach & pear juice

- 1/2 pineapple, peeled and halved
- 2 peaches, halved and stoned
- 2 small ripe pears, stalks removed

Process pineapple, peaches and pears in the juicer. Serve immediately.

Surprise pineapple cake

- 3/4 cup pineapple extract

- 10 tablespoons butter

-1 tablespoon powdered sugar

- 2 eggyolks

-1 cup sweetened condensed milk
- 54 sponge fingers

- 1/4 cup water

-1 cup sugar

- 1 can sliced pineapple.

- 6-10 maraschino cherries

Use the juicer to obtain the pineapple extract.With a mixer, beat the butter until creamy.
Slowly add the sugar, egg yolks and sweetened condensed milk. Continue beating until fluffy
and then add the pineapple extract.

Grease a spring mould lightly with butter and build the cake by covering the bottom and
sides of the mould with sponge fingers slightly moistened with the canned pineapple syrup.

Then add a layer of cream and another layer of sponge fingers and so on. Finish with a layer
of cream. Cool the cake in refrigerator for three hours and then remove it from the mould.

Make caramel by boiling sugar and water. Decorate the cake with pineapple slices, maraschino

cherries and caramel threads. Using a spring mould will yield the best results.
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Carrot, apple & pineapple cake

- 200g carrot

- 200g pineapple

- 200g apple

- 1 cup coconut (grated)
- 3 cups flour

-1 tablespoon baking soda
-1 tablespoon cinnamon
-1 cup sugar

-1 cup honey

- 4eggs

- Tcupol

-1 packet vanilla sugar
-1 cup chopped nuts

Juice the carrot, pineapple and apple pieces. Use the pulp collected in the pulp container.

Mix carrot, pineapple and apple pulp.Add honey, sugar, oil and vanilla sugar and blend well. Sift
in the dry ingredients until just blended in.

[EX Stir in coconut and nuts. Pour into a greased baking tin. Bake at 160 °C for approximately 45-
55 minutes.

This mixture also makes great muffins. Fill muffin tins 3/4 full and bake for 40 minutes.

Horseradish soup

Ingredients:

- 80g butter

-1 liter vegetable broth

- 50ml horseradish juice (approx. 1 root)
- 250ml whipping cream

- 125ml white wine

- Lemon juice

- salt

- 3-4 tbsps flour

[EB Peel the horseradish with a knife.
Juice the horseradish.

Note:This appliance can process 3kg of horseradish in approx. 2 minutes (not including the time required
to remove the pulp).When you juice horseradish, switch off and unplug the appliance and remove the
pulp from the pulp container, the lid and the sieve after you have processed 1kg.When you have finished
processing the horseradish, switch off the appliance and let it cool down to room temperature.

Melt the butter in a pan.
Slightly sauté the flour.
Add the broth.
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A Add the horseradish juice.

Add the whipping cream and white wine.

EJ Add lemon juice and salt to taste.

Fruit and vegetables facts

Fruit/vegetable

Apples

Apricots
Beetroot
Blueberries
Brussels sprouts
Cabbage
Carrots

Celery

Cucumber
Fennel
Grapes
Kiwi fruit
Melons
Nectarines

Peaches

Vitamins/minerals

Vitamin C

High in dietary fibre, contains
potassium

Good source of folate, dietary fibre,
vitamin C and potassium

Vitamin C

Vitamin C, B, B6, E, folate and dietary
fibre

Vitamin C, folate, potassium, B6 and
dietary fibre

Vitamin A, C, B6 and dietary fibre

Vitamin C and potassium

Vitamin C

Vitamin C and dietary fibre
Vitamin C, B6 and potassium
Vitamin C and potassium

Vitamin C, folate, dietary fibre and
vitamin A

Vitamin C, B3, potassium and dietary
fibre

Vitamin C, B3, potassium and dietary
fibre

Kilojoule/calorie
count

200g=150K] (72
cals)

30g=85k] (20
cals)

160g=190k] (45
cals)

125g=295K (70
cals)

100g=110k] (26
cals)

100g=110k] (26
cals)

120g=125k] (30
cals)

80g=55k] (7 cals)

280g=120K] (29
cals)

300g=145k] (35
cals)

125g=355k] (85
cals)

100g=100K] (40
cals)

200=210K (50
cals)

180g=355k] (85
cals)

150g=205kK] (49
cals)

Juicing speed

high

high
high

high

high

high



Fruit/vegetable

Vitamins/minerals

Pears Dietary fibre

Pineapples Vitamin C

Raspberries Vitamin C, iron, potassium and
magnesium

Tomatoes Vitamin C, dietary fibre, vitamin E,

folate and vitamin A

Kilojoule/calorie

count

150g=250K] (60
cals)

150g=245K] (59
cals)

125g=130K (31
cals)

100g=90k] (22
cals)

ENGLISH 13

Juicing speed

high

high

low

low

Troubleshooting

This chapter summarises the most common problems you could encounter with your juice
extractor. Please read the different sections for more details. If you are unable to solve the problem,
please contact the Philips Customer Care Centre in your country (you find its phone number in the
worldwide guarantee leaflet). If there is no Customer Care Centre in your country, go to your local
Philips dealer or the nearest Philips Service Centre.

Problem

Solution

The appliance does not
work.

The motor unit gives off an
unpleasant smell the first
few times the appliance is
used.

The appliance makes a lot
of noise, gives off an
unpleasant smell, is too hot
to touch, gives off smoke
etc.

The filter is blocked.

The filter touches the
feeding tube or vibrates
strongly during processing.

The appliance is equipped with a safety system. It will not work if
the parts have not been mounted properly. Check whether the
parts have been assembled in the right way, but switch off the

appliance before you do so.

This is not unusual. If the appliance continues to give off this smell
after a few times, check the quantities you are processing and the

processing time.

Switch off the appliance and unplug it.Go to the nearest Philips
service centre or your dealer for assistance.

Switch off the appliance, clean the feeding tube and the filter and

process a smaller quantity.

Switch off the appliance and unplug it. Check if the filter has been
properly placed in the juice collector. The ribs in the bottom of the
filter should fit properly onto the driving shaft. Check if the filter is
damaged. Cracks, crazes, a loose grating disc or any other
irregularity may cause malfunction.

If you detect any cracks or damage in the filter; do not use the
appliance anymore and contact the nearest Philips Service Centre.
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[o3apaBAeHMS 3a BallaTa MoKynka U Aobpe aolwan BbB Philips! 3a Aa ce Bb3noA3BaTe n3usA0 OT
npeanaraHata oT Philips noaapbxKa, pervicTprpaiiTe NpoAyKTa cv Ha www.philips.com/welcome.
BalaTa HOBa COKOM3CTUCKBAYKA € CbC CMeLMarHa HECUMETPUYUHA KOHCTPYKLIMS, KOSTO € HaKAOHeEHa
Ha 5 © KbM CTpaHaTa Ha OTBOpaA 3a FOTOBWA COK M TaKa OCUTYPsBa MaKCMMAAHO KOAMYECTBO COK.

O6w0 onucanue (pur. 1)

Thackay

VAeln 3a nopaBaHe

Kanak

@uATbp

KoaexkTop

VAelt 3a usAnBaHe
KoHTelHep 3a nAoAOBa Kalla
LLmnKm

Knaiou 3a peryanpare
Hanpasasgalla oc
3aABMKBALL, BAOK
OTaeneHve 3a NpubripaHe Ha kabeaa
Kanax Ha KaHaTa 3a cok
PasaeanTen 3a naHa

KaHa 3a cox

YeTka 3a noumcTBaHe
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Ba>kHo

HPGAM Ad M3MOA3BATE yPEAQ, MPOYETETE BHUMATEAHO TOBA PbKOBOACTBO 3a €KCrAoaTauMA 1 ro
3araseTe 3a CripaBKka B ObaeLlle.

OnacHocT
- He noTansanTe 3aaBMKBaLLMA BAOK BbB BOAA MAWM APYra TEUYHOCT M HE FO MUITE C Tevallla BOAA.

MpeaynpexkaeHue

- [lpeak Aa BKAIOUMTE ypeaa B KOHTaKTa, MPOBEPETE AAAM MOCOUYEHOTO B OCHOBATa Ha YPeAd
HarnpeXeH1e OTroBaps Ha TOBA Ha BallaTa eA. 3aXpaHBalla MpexKa.

- He u3noasgaiiTe ypeaa, ako LLUEMCEABT, 3aXPaHBALLMAT KabBEA MAW HSKOM APYT EAEMEHT €
MOBPEAEH.

- AKO 3axpaHBalLMAT KabeA ce MoBpeAM, TOM TpsAbBa B1HarM Aa ce noaMets oT Philips,
YMbAHOMOLLEH cepBu3 Ha Philips 1AM NOACOHM KBaAnbULIMpaHK AMLR, 33 Ad ce 13berHe
OMacHOCT.

- To3wu ypea He e NpeaHasHayeH 3a MoA3BaHe OT Xopa (BKAIOUMTEAHO AELA) C HAMaAEHM
GU3MYECKM yCelaHWs MAM YMCTBEHM HEAOCTATBLM MAM BE3 OMUT M MNO3HAHMS, aKO Ca OCTaBEHM
6e3 HabAIOAEHME M He Ca MHCTPYKTVPaHK OT CTpaHa Ha OTroBapsLLO 3a TsAxHaTa be3onacHoCT
AVILIE OTHOCHO HauMHa Ha M3MOA3BaHE Ha ypeAa.

- HarnexaaniTe aeuaTta, 32 Aa HE CV UIPasT C ypeaa.

- Hukora He ocTaBsaNnTe ypeaa Aa paboTun 6e3 Haa30p.

- AKO YCTaHOBWTE MyKHATUHU WAV MOBPEAM MO GUATBPA MAM TOM MMa KaKBAaTO M Ad € NMOBPEAR,
He M3MOA3BalTe NoBeYe ypeAa 1 ce 0ObPHETE KbM Hall-6AM3KMA cepei3 Ha Philips.

- He GbpKaiiTe B yAest 32 MoaaBaHe C MPbCTU UAK C APYTU MPEAMETH, AOKATO YPeAbT paboTh. 3a
Tasu LeA TpsibBa Ad Ce M3MOA3BA CaMO TAACKAYbT.

- He aoKkocBanTe MaAKMTE HOXOBE B OCHOBATA Ha GUATBPA. Te Ca M3KAIOUUTEAHO OCTPU.

- Hueo Ha wyma: Lc = 75 dB [A]
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xBHuMaHue

- To3wn ypea e npeaHasHayeH caMo 3a BUTOBM LIEAM.

- Hwukora He 13noA3BanTe akcecoapu MAKM YacTu OT APYTV MPOM3BOANTEAN WAV TaKKMBa, KOUTO He
ca cneupaaHo npenopbysaHk oT Philips. [pu 113noA3BaHe Ha TakmBa akcecoapu WAM YacTwm
BallaTa rapaHums cTaBa HeBaAMAHA.

- [lpeak BKAIOUBaHE Ha ypeAa MPOBEPETE AAAM BCUUKM AGTalAM Ca MPaBUAHO CrAODEHM.

- V3noassaliTe ypeaa caMo KOraTo 1 ABETE LUMMKM Ca 3aKAIOUEHM.

- OTKonuaBaiTe WWMKKUTE CaMO CAEA KaTO CTe M3KAIOUMAM YPeAd 1 QUATBPBT € CrpsiA Aa ce
BbPTY.

- He ocTaBsiiTe cokomscTHckBadKkaTa Aa paboTh noseve oT 40 cekyHAM 6e3 npeKkbeBaHe, Korato
€ HaTOBapeHa, a CAeA TOBa 5 OCTaBANTE A U3CTUHE 33 AOCTATBUYHO ABArO Bpeme. Hukos oT
peLienTuTe B TOBa PbKOBOACTBO 3a NOTPEOUTEAA He MPEACTaBAABA FOAAMO HaTOBapBaHe.

- He MaxaliTe koHTelHepa 3a NAOAOBA Kallia Mo Bpeme Ha paboTa Ha ypeaa.

- BuHarm nskalouBaniTe ypeaa oT 3axpaHBallaTa Mpexa cAes yrnotpeba.

EAekTpomMarHuTHu nsabusaHua (EMF)

To3su ypea, Philips e B cboTBeTCTBME C BCUUKM CTAHAAPTU MO OTHOLLEHWE Ha EAEKTPOMArHUTHUTE
m3neuBaHms (EMF). Ako ce ynoTpebssa npaBMAHO M CbOOPa3HO HaMbTCTBUATA B PbKOBOACTBOTO,
YPeABT e 6e30MaceH 3a U3MOA3BaHE CMOPEA HAAMYHUTE AOCera HayyYHU GaKTu.

MoaroToBkKa 3a ynotpe6a

M3muiiTe BcuuKmM pasraobsiemu vactu (BXK. “Touncrteane”).

M3abpriaiiTe 3axpaHBalmsi KabeA OT OTAEGAEHUETO 32 NpUbKUpaHeTo My Ha rbpba Ha
ypeaa (dur. 2).

[EJ MocraseTe koAekTopa B ypeaa (1). MoHTMpaliTe KOHTellHepa 3a MACAOBA Kalla KbM YpPeAa C
AEKO HaKAaHsiHe Harpea (2). BMbkHeTe MbpBO ropHMs Kpait Ha KOHTelHepa 3a MAOAOBA Kalua,
a MOCAe HaTUCHETE AOAHUS Ha MACTOTO My (¢ur. 3).

3a Aa M3npasHUTE KOHTeMHEepa 3a NAOAOBA Kallia Mo Bpeme Ha paboTa: V3kaoueTe ypeaa u

BHMMATEAHO CBAaAETE KOHTEMHEPA 3a MAOAOBA Kalla.

3abeaexxka: MoHmupasime omHoBo npasHusi KOHMeNHep 3a NAOGOBA KaLLd, npegn ga npogbAKMme
COKOM3CMMUCKBAHEMO.

MocTaBeTe ¢puATbpa B KoAekTOpa (1). ApbXKTe Kanaka HaA GpUATBPa U O CMbKHETE Ha
macToTo My (2) (¢ur. 4).
VbeaeTe ce, ve GUATLPBT € 3APaBO 3aKPENeH BbPXY 3aABWIKBALLMSA BaA (C LipaKBaHe).

BuHaru npoeepsisaiiTe ¢puATbPa Npeam yrnoTpeba. AKO yCTAHOBUTE MyKHATUHM MAW MOBPEAM, HE
U3MOA3BaMTE ypeAa U ce obbpHeTe KbM Hait-6An3KMs cepeum3 Ha Philips nau nbk 3aHeceTe ypeaa
NpM BalLMs Tbprosell,

3akonuainTe ABETe LWMMKK BbpXy Kanaka (c wpakeaHe) (1). MoapaBHeTe KaHaAa Ha TAacKava
M MaAKaTa M3AATMHA BbB BbTPELUHOCTTA Ha YA€ U BMbKHETE TAACKaua B yAes 3a NMoAaBaHe

(2) (¢ur.5).

I_IposepeTe AdAV LLMNKUTE Ca 3aKonyaHm Ao6pe Ha MACTOTO CM OT ABETE CTpaHM Ha Karaka.

A Mocraeete KaHaTa 32 cok Moa, uyuypa (¢ur. 6).
MocTaBANTe Kanaka Ha KaHaTa 3a COK, 32 Aa NMPEAOTBPATHTE PasrAMCKBaHE Ha COKa MAM 3a Ad
CbXPaHABaTE COKa B XAAAMAHMK.

U3noAsBaHe Ha ypepa

YpeabT Lie paboTH Camo aKo BCUHUKM AETaMAM Ca MPaBUAHO MOHTMPAaHW U KanakbT € Aobpe
3aKOMYaH Ha MACTOTO CU C LMMKMUTE,
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M3muiiTe NnAoAOBETE M/MAM 3EAGHUYLIUTE U MM HapeXKeTe Ha MapyeTa, KOUTO MOraT Aa BASI3aT
B yAes 32 nopasaHe. (¢ur.7)

MpoBepeTe AaAM KaHaTa 3a COK € MOCTaBeHa MoA Yy4ypa.

3aBbpTeTe peryAupalLms KAou B noaoxkeHue 1 (6aBHM 060poTH) MAM 2 (HOPMaAHa CKOPOCT),
3a A2 BKAloUMTE ypeaa. (dur. 8)

- CkopocT 1 e 0cobeHO MoAXOASLLIA 33 MEKM MAOAOBE M 3€AEHYYLIM KaTO AMHM, PO3AE, AOMATH
W MaAUHM.

- CkopocT 2 e NoAXOAALLA 33 BCUUKK BUAOBE MAOAOBE 1 3eACHUYLIM.

CAoxKeTe NMpeABapUTEAHO HapPsA3aHWUTE MapYeTa B YAEs 32 MOAABAHE U AEKO MM HaTUCHETE C
TAacKaya KbM BbpTALWMSA ce GUATBP (¢ur. 9).

He ynpa>kHABaTe MHOrO FOAAM HaTMCK BbPXY TAACKaua, Thil KaTO TOBa MOXE Ad MOBAMsiE Ha

KaYecTBOTO Ha KparHuWs NMPOAYKT 1 AOPH MOXE A MPUUMHI CMIMPaHe Ha GUATBPA.

Hukora He GbpKaiiTe B yAes 3a MoAaBaHe C MPbCTU UAU C APYTU MPEAMETH.

Chea KaTo cTe 06paboOTUAM BCUUKM MPOAYKTU 1 MPUTOKBLT Ha COK € CMPSIA, U3KAIOUETE ypeaa M1
M34aKarTe GUATBPBT Aa Cripe.

[Ab3HeTe paspeAnTeAs 3a MsHa B KaHaTa 3a cok (1) U caoxeTe Kamaka Ha KaHata (2). Mo
TO3M Ha4YMH MsHaTa Le OCTaBa B KaHaTa, KoraTo usAmBaTe coka. (¢pur. 10)

3abeaeskka: AKo uckame HanMmkama su ga e ¢ ndaHa, morasa He noAssarime pasgeAMmeA,q 3d nsaHa.

MoAe3Hu cbBeTH

- /I3noA3BaiiTe NpecHn MAOAOBE U 3EAEHUYLIM, MOHEXKE Te CbAbPXKaT noseye cok. OcobeHo
NOAXOASALLM 33 06PabOTKa B COKOM3CTUCKBAYKATa Ca aHAHACUTE, YEPBEHOTO LIBEKAO, LEAVHATA,
AObAKWTE, KpaCTaBULMTE, MOPKOBKTE, CraHaKa, MbrelnTe, AOMATUTE, MOPTOKAAUTE W FPO3AETO.

- He e Heobx0AMMO Ad MpemMaxsaTe NPeABapPUTEAHO TbHKM Kopu WAM Linnu. Camo aebeanTe
KOPM, KaTO Te3W Ha NOPTOKAAITE, aHAHACUTE W CYPOBUTE LBEKA], TPSOBa Aa ObaaT
npeaBapuTeAHo obeaeHn. CblLo Taka OTCTpaHeTe NMpeABapUTEAHO OsAaTa CbplieBMHa Ha
UMTPYCOBWTE MAOAOBE, Thi1 KaTO TA MPKAABa rOPYMB BKYC Ha COKa.

- KoraTo npuroTesaTe COK OT AOBAKM, MOMHETE, Y€ MbCTOTATa Ha COKa 3aBUCH OT M3MOA3BaHMS
COPT A0BAKM. KOAKOTO MO-COUHM Ca AOBAKMTE, TOAKOBA MNO-PAABK Le € COKbT. VI3bepeTe copT
AGBAKM, KOWTO AaBa MPEANOUMTaHMS OT Bac COK.

- ABBAKOBUAT COK MHOrO 6bP30 MokadeHsra. 3a Aa 3abaBuTe TO3M NpoLec, AODABETE HAKOAKO
Karku AMMOHOB COK.

- [lAoaoBE C BUCOKO CbabpXKaHKe Ha cKopOsiAa, Hanpumep OaHaHW, nanas, aBoKaAO, CMOKMHU 1
MaHro, He Ca MOAXOASALLM 3a NpepaboTKa CbC COKOM3CTUCKBaYKATA, 3a Tak1Ba NAOAOBE
M3MOA3BaMTE KyXHEHCKI PODOT MAM MacaTop.

- B cokomscTucksaukaTa moraT aa ce 06paboTBaT CbLIO ANCTA U CTEDA], HANPUMEP MapyAS.

- [uiTe coka BeaHara cAea, M3LEKAGHETO My. KOraTo € M3AOXKEH Ha Bb3AYX, COKbT ryou
apomaTta W XpaHUTeAHaTa Ci CTOMHOCT.

- 3a Aa MOAYYUTE MaKCMMaAHO KOAMYECTBO COK, HaTMCKalTe BaBHO C TAacKava.

- CoKOoW3CTHCKBaYKaTa HE € MOAXOASLLIA 33 0O6paboTBaHE Ha MHOMO TBbPAM WM/MAM LIEAYAO3HM U
MECECTM MAOAOBE M 3EAEHYYLIM KaTO 3axapHa TPbCTUKA.

Mouucreane

HuKora He U3MoA3BaiTe 3a MOYUCTBaHE Ha YpeAa pUbPo rbbu, abpasuBHU MOUMUCTBALLM
MpenapaTi UAM arpeCUMBHU TEYHOCTU, KaTO CrIUPT, BEH3UH MAM ALLETOH.

[MOUNCTBAHETO Ha yYpeAa € MO-AECHO, a0 O U3BbPLUIMTE BeAHara cAes, ynoTpebda.



BbAIrAPCKMN 17

MskatodeTe ypeaa. M3BaaeTe LenceAa OT KOHTaKTa M U34aKaiTe GUATBPA Aa Cripe Aa ce
BbPTU.

MaxHeTe 3aMbpceHUTe AETaNAM OT 3aABUKBaLLMA GAOK. PasaraobeTe ypeaa B cAepAHUSA
MOPSIABK:

- MaxHeTe KoHTeliHepa 3a MAOAOBA Kalla;

- MaxHeTe TAackaug;

- OTBopeTe WWNKKTE;

- OTBopeTe Kanaka.

[El V3sasete koekToOpa 3aeAHO € dUATBpa (dur. 11).

MouncTeTe Tesn YacTH B TOMAA BOAA C MAAKO TEYEH MPEnapaT 3a MUEHE U MM UMAAKHETE C
Tevala Boaa (dur. 12).

3abeaexxka: Bcuuku pasraobsemu yacmm moram ga ce noyMcmaam B CbgOMMSIAHA MALLMHA.
[Nocmaseme nogsusKHUME NAGCMMACOBM geMaiiAn Ha ropHAMa Masa Ha CbgOMMAAHAMA MALLMHA.
Morpuxkeme ce ga ca gocmamb4yHO OMJAAeHEHU OM HArPeBAMEAs.

Mouncrere 33ABUXKBALLLUA BAOK C MOKPa Kbpna.

B HMKaKbB CAyYait He MoTansMTe 3aABUXKBALLMA OAOK BbB BOAQ M HE IO U3MAAKBalTe C Tevalla
BOAA.

Ona3BaHe Ha OKOAHaTa cpeAa

- Chea Kpas Ha CpPOKa Ha eKCMAOATaLMA Ha ypeAd He ro U3XBbPAAKTE 3aeAHO C HOPMaAHKTE
6UTOBKM OTMaAbLM, & MO NMpeaaiTe B OdULIMAAEH NYHKT 3a CbOVpaHe, KbAETO Aa bbae
peLVKAVPaH. [ 1o To31 HauMH BMe romaraTe 3a OrasBaHeTo Ha OKOAHaTa cpeaa (¢ur. 13).

FapaHuuA u cepBU3HO 06CAY)KBaHe

AKO Ce Hy)KAAeTe OT MHOOPMaLMS MAM MMaTe NMpobaem, noceTeTe VIHTepHeT canTa Ha Philips Ha
apapec www.philips.com nan ce obbpHeTe KbM LleHTbpa 32 0bcAyKBaHe Ha KaeHTH Ha Philips Bbs
BalliaTa cTpaHa (TeAepOHHYSA My HOMEP MOXETE A HAMEPWTE B MEKAYHAPOAHATA rapaHLMOHHa
KapTa). AKO BbB BallaTa CTpaHa HaMa LleHTbp 3a 06cAy»KBaHe Ha KAMEHTM, OObPHETE Ce KbM
MECTHMS Tbprosel, Ha ypean Ha Philips nan ce cebprkete ¢ OTaeAa 3a cepBM3HO OOCAY»KBaHE Ha
6uToBK ypean Ha Philips [Service Department of Philips Domestic Appliances and Personal Care

BV].

KoKTelA 3a eHeprus

- 2 Yalm Hapsi3aH1 MOPKOBK
- 1/2 yalwa KpacTaBMYKM

- 12 cnaHa4eHo AUCTO

-1 obereH AUMOH

-1 Yawa Hapsi3aHa LleAvHa
-1 abbaka

- 1 aomat

- 2 YaEHU ABKMYKM MEA

M3ueaeTe BCUUKM NMPOAYKTH, C U3KAIOYEHME HA MEAR, B COKOM3CTUCKBaYKaTa. AobaBeTe Meaa
1 pasbbpKaiiTe A06pe.

CepBupaiite BepHara, KaTo A06aBUTE HAKOAKO KybueTa Aea Mo BKyC.
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MAopoBKM NyTNypU

4 CPEAHO rOAEMM Kancmm Be3 KOCTUAKM
2 Yalm nmbrew Ha KybyeTa

1 ronma sbbAKa 6e3 kovaHa

1 obeneH NopToKan

MN3uepeTe BCUYKM MAOAOBE CbC COKOM3CTUCKBAYKATA, CMECETE U AoGpe, A06aBeTe HAKOAKO

Kyb4eTa Aea M cepBMpaiiTe BeAHara.

Uskywenme

6 Karmcum 6e3 KOCTUAKM
2 yalm 1M3YMCTEH MbreLl
1/2 yala NOPTOKAAOB COK

l/l3u,eAeTe MAOCAOBETE CbC COKOU3CTUCKBAYKaTa. CmeceTte Ao6pe MOAYY€HUA EKCTPaKT.

AobaseTe 6 KybueTa AeA.

CepBMpaHTe BE€AHara B Cp€AHO NrOAEMMU YHallln, KaTO rapHMpaTe C ArOAU UAU BULLIHU U pE3eHYe

MOpTOKaA.

PozoB o6Aak

1 vala Aroam

1 obereHa CbpLEBKHA Ha MOPTOKAA

1 valta KpyLwmn Ha KybyeTa, b6e3 KovaHa
1 Hapsi3aH MaAbK MOPKOB

Msu,eAeTe CbC COKOU3CTUCKBAYKaTa. Pa36pral71Te €Hepru4Ho.

CepsupaiiTe BeaHara. AobaBeTe HAKOAKO KyBueTa AeA.

Ekctpakr “Yyao”

1 vawa obeAeH aHaHac Ha KybueTa

1 vala A6bAKM Ha KybueTa, 6e3 KovaHa
2 Haps3aH1 MaAKWM MOPKOBa

1 obeAeH NopToOKaa

2 cTpbKa Hapsi3aHa LeAvHa

1 obeneH AMMOH

M3ueaeTe naoaoBeTe cbc cokoM3cTUCKBaYKaTa. Pasbbpkaitte Aobpe. AobaBeTe HAKOAKO

KybueTa Aea. CepBupaiiTe BepHara.

CoK OT aHaHac, MPacKoBa M Kpylua

1/2 obeneH v cpsizaH aHaHac
2 Cpsi3aHM NPaCcKOBM C OTCTPAaHEHN KOCTUAKM
2 MaAKW 3peAut KpyLm 6e3 KovaHuTe

MBLI,EAeTe AaHaHaca, NpaCcKoBUTE U KPYLUUTE CbC COKOU3CTUCKBAYKaTaA. CepBMpaﬁTe BE€AHara.

AHaHacoBa TopTta “UsHeHana”

3/4 yala eKCTpaKT OT aHaHac

10 cyneHu ABXMLM MacAO

1 cyneHa AbxuLa nyapa 3axap

2 ANYHU XKBATBKA

1 valia NOACAIAEHO KOHAEH3MPAHO MASKO
54 npbcTa NaHAMLINAHEHO TecTo

1/4 yawa Boaa
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-1 vawa 3axap
-1 KyTWa aHaHac Ha Wwanbu
- 6-10 BULHKM

MoAyyeTe aHaHacOBMS €KCTPAKT CbC COKOM3CTUCKBAaYKaTa. PasbuiiTe MacAoTo ¢ MUKCep A0
6yxBaHe. BaBHO npubaBeTe 3axapTa, AUYHUTE XKbATbLIM U MOACAAAEHOTO KOHAEH3UPAHO
MAsiko. [poAbAKeTE A2 MUKCHpaTe A0 ByxBaHe, CAeA KoeTo AobaBeTe aHAHACOBUS EKCTPaKT.

Aeko HamaxeTe epHa GpopMa 32 KEKC C MAcAO U opOopMeTe TOpTaTa, KaTo MOKPUETE AbHOTO
M CTpaHuTe Ha GpopmMaTa C NAHAMLUMAHEHO TECTO, AeKO HAaBAAXKHEHO CbC CMpOMa OT KyTusTa
aHaHac. Caea ToBa A0baBeTe CAOI CMETaHa U CAeABALL, CAOI MAHAMLLMAHEHO TECTO M T.H.
3aBbplueTe CbC CAOM cMeTaHa. MacTyaeTe TopTaTa B XAQAMAHMKA 32 TPU Yaca U s U3BAAETE
oT ¢opmara.

[El HanpaseTe kapamea, kaTo cBapuTe 3axap M BoAa. YKpaceTe CAaAKMLA C Waitbu aHaHac,
BULLUHU U CTPYMKM KapameA. M3noA3BaHeTo Ha popMa 3a KEKC LEe AOBEAE AO Hal-AO0GBP
pe3syATaT.

TopTa oT MOPKOBM, AGBAKM M aHaHaC

- 200 r mopkosM

- 200 r aHaHac

- 200 r a6bAkK

- 1 Yawa HacTbpraH KOKOCOB opex
- 3 Yaww 6palHo

-1 cyneHa AbxKuMUa Coaa 3a XA
-1 cyneHa AbKuLA KaHeAa

-1 vawa 3axap

- 1 vawa mea

- 4abiua

-1 Yawa oano

- 1 nakeTue BaHWAMA

-1 yawa HaKbALaHK opexm

El Vsueaete napyeTaTa MOpKoBM, aHaHac M A6bAKM. M3MOA3BaiiTe NAOAOBATA Kalua, cbbpaHa B
KOHTeMHepa.

CMeceTe NAoAOBaTa Kalla OT MOPKOBM, aHaHac U 6bAKU. AobaBeTe MeA, 3aXap, OAUO U
BaHUAMSA U pasMmeceTe Aobpe. [NpeceiiTe TBbpAMUTE CbCTaBKM, AOKATO Ce CMecAT Aobpe.

AobaseTe c pasbbpKBaHe KOKOCOBOTO GpaLLHO M opexuTe. M3cuneTe B oMasHeHa TaBa 3a
caapkuw. Manevete npu 160 °C B npoAbAKeHMe Ha OKOAO 45-55 MuHyTu.

C Tasu cmec mMoraT Aa ce NMpUroTBAT U YyAecHM KbAU. HambaHeTe popmmTe 32 KMDAM A
3/4 ot obema UM u usneyete 3a 40 MUHYTU.

Cyna oT xpsiH

CocTaskut:

- 80 r Macro

-1 AUTBp 3eAeHYYKOB BYALOH

- 50 MA cok oT xpsH (Mpuba. 1 KopeH)
- 250 mA 6uTa cMeTaHa

- 125 MmA 6aA0 BUHO

- /A\MOHOB COK

- COA

- 3-4 cyneHn AbKUUM bpallHO

El Ob6enete xpsHa ¢ HOX.
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MsueaeTe xpsiHa.

3abenesxka: Tosu ypeg moxke ga ob6pabomu 3 Kr xpsiH 3a okoao 2 muHymu (6e3 ga ce BKAIOYBA
BpeMemo 3a M3BaxkgaHe Ha Kawama). Koramo npasme cok om xpsiH, U3KkAlodeme ypega n ussageme
LLlenceAd om KOHMAkma v M3sageme Kawama om KOHMeWHepa 3a KaAlld, Kanaka 1 Legkamd, cAeg
kamo obpabomume 1 kr. CAeg Kamo cBbpumme 06pabomkama Ha xpsiHa, U3KAlodeme ypega 1 ro
ocmaseme ga ce 0XAdgu go cmaiiHa memnepamypa.

CroneTe MacAoTo B TUraH.
HanpagseTe Aeko coTe ¢ 6paluHoTO.
E Aob6asete 6yaboHa.

A Ao6aseTe coka oT xpsH.

AobaseTe buTaTa CMeTaHa U 6AAOTO BUHO.

Bl Ao6aBeTe AMUMOHOBMSA COK M MOCOAETE Ha BKYC.

@dDaKTH 32 NAOAOBE U 3EACHYYLIU

Maoa/ ButamuHu/muHepaam Kunaoaxkayaa/kanopum CkopocT Ha
3eAeHYYK COKOM3CTMCKBaYKaTa
ABbAKK Buramumn C 200 r =150k (72 kan.)  BucoKa
Kavcum boratu Ha aAneTnuHm BaakHa, 30 r = 85 k) (20 kaa.) HUMCKa
CbABPXaT KaAui
YepseHo Aobbp 13TOUHMK Ha poaveBa 160 r =190 K (45 kan)  Bucoka
LIBEKAO KNCEeAVHa, AVETUYHM BAAKHa,
BuTaMmH C 1 Kaauid
BoposuHkm Butamun C 1251 =295K (70 Kan)  HucKa
bpiokcencko Butamumnn C, B, B6, E, 100 r =110 k] (26 kKan.)  Hucka
3ene doanesa KnceavHa u
AVETUYHN BAGKHa
3ene Butamun C, poaniesa 100 r =110 kJ (26 kan.)  BMcCOKa
KMCEAMHA, KaAuk, B6 m
AVIETUYHN BAAKHa
Mopkosw Butamurm A, C, B6 1 120 r =125k (30 kan.)  Bucoka
AVETUYHN BAGKHa
LleanHa Butamun C 1 kaami 80 r = 55K (7 kaa) BMCOKa
KpacTasuum Butamun C 2801 =120 K (29 Kar)  HucKa
Korbp Butamun C 1 apeTiynmn 300 r =145k (35 KaA)  Hucka
BAAKHa
[po3ae Butamurn C, B6 1 kaaumii 1251 =355k] (85 Kan)  Hucka
Kusw Buramut C n kaani 100 r = 100 k] (40 Kar.)  Hucka
[onetum Butamun C, doanesa 200 =210 kJ (50 Kan.)  Hucka

KUCEAVHA, AMETUYHU BAGKHA M
BUTaMMH A
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Maoa/ ButamuHu/MuHepaau Kuaoaskayaa/kaaopum CkopocT Ha

3eAeHYYK COKOMU3CTUCKBaYKaTa

Fonn Butamumnn C, B3, kaani 1 180 r = 355 kJ (85 kan.)  Bmcoka

MPacKoBK ANETUYHN BAAKHA

[lpackoBsu Butamunm C, B3, kaanit 150 r =205 K (49 Kar.)  BuMCOKa
ANETUYHN BAAKHA

KpyLwm AVETNYHM BAAKHA 150 r = 250 K (60 kan.)  BumCcOKa

AHaHac Burammn C 150 r =245 k) (59 kan)  BuCOKa

MaArHM Butamun C,xxeasizo, ka1 125 1 =130 K (31 kan)  Hucka
MarHesum

AomaTu Butamun C, aveTmniHm 100 r =90 kJ (22 kan.) HMCKa

BAaKHa, BUTammnH E, poaviesa
KMCEAMHA U BUTaMUH A

OTCTpaHﬂBaHe Ha HEU3MNpaBHOCTHU

B Tasu raasa ca 0606LLeHN Hall-4eCTo cpellaHMTe MPOBAEMM, Ha KOUTO MOXKETE Ad Ce HaTbKHeTe
MpW MOA3BaHe Ha BallaTa COKOM3CTMCKBAYKa. 3a NMoBeye NoOAPOBHOCTM MpoYeTeTe pasAuyHITE
pasaeAr. AKO He MOXETe Aa pelunTe npobaema, obbpHeTe ce kbM LleHTbpa 3a obcay»kBaHe Ha
KAVIEHTM BbB BalllaTa CTpaHa (TeACPOHHMA My HOMEP MOXETe Ad HaMepUTe B MEeXAYHapOAHaTa
rapaHUMOHHa KapTa). AKO BbB BallaTa CTpaHa Hama LleHTbp 3a 0OCAyKBaHE Ha KAMEHTH, OTUAETE
NpW MeCTHUA Tbprosel, Ha ypeak Ha Philips nan Hait-6amnskis cepeis Ha Philips.

r

obAaem PeweHune

YpeabT He paboTu. YPeAbT € CbOPbKeH CbC 3alUMTHA CrcTemMa. 1Ol HAMa Aa paboTh, ako
AETaAMTE HE Ca MOHTMPaHK NpasrAHO. [poBepeTe AaAn AeTalAnTe

ca cranobeHm MPaBUAHO, HO NMPEAN TOBA M3KAIOHETE ypeAa.

3aABVIKBALLMAT DAOK
13AaBa HempusaTHa
MUpK3Ma MO BpeME Ha
MbPBUTE HAKOAKO
yroTpeou.

ToBa He e HeobMYanHO. AKO YPEeABT MPOABAXKM Ad M3AaBa TaKaBa
MMPU3Ma 1 CAEA MbPBUTE HAKOAKO MOA3BAHWSA, MPOBEPETE AAAM
0bpaboTBaTe MPaBUAHW KOAMYECTBA C MPaBUAHK BPEMEHA.

YpeAbT MHOTO LyMU,
MUpUILLIE, FOpeLL € Ha
AOTIMP, OTAEAS AMM U
T.H.

V13knloUeTe ypeaa U M3BAAETE LENCeAa OT KOHTakTa. [loTbpceTe
CbAEVICTBME OT Hal-0AM3kMA cepsu3 Ha Philips nan oT Bawms
TbproseL.,

@UATBPBT € 3aAPbCTEH.  VI3KAIOUETE YpeAaa, MOUMCTETE YAEA 3a MoAaBaHE U GUATBPA U

006paboTBaNTE MNO-MAAKM MOPLIMK MPOAYKTU.

DOUATBPBT A0MKpa AO
yAesi 32 MoAaBaHe UAK
BUOPMPA CUAHO MpHt
paboTa.

V13kAloueTe ypeaa v 13BaaeTe LienceAa OT KOHTakTa. [ lposepeTe
AaA GUATBPBT € NPaBMAHO NOCTaBeH B KOAeKTopa. PebpaTta B AbHOTO
Ha dUATBPa TPsAOBa Ad CbBMAAAT TOYHO CbC 3aABVKBALLMS BaA.
[poBepeTe AaAM GUATBPBT He e nospeaeH. HenpasraHoTo
GYHKLMOHMPaHe MOXe Aa € B PE3YATAT Ha MyKHaTUHK, AedopmaLiim,
XAQBVHN 1N APYTU FTEOMETPUUHU OTKAOHEHMS.

AKO YCTaHOBUTE MyKHATUHW MAM MOBPEAM MO GUATBPA, MOBEYE He
M3MOA3BaNTE YPeAa U ce OObPHETE KbM Hait-OAM3KMSA CEPBU3 Ha
Philips.
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Blahoprejeme vdm k ndkupu a vitdme vds ve spolecnosti Philips. Abyste mohli pIné vyuzit podpory,
kterou Philips poskytuje, zaregistrujte svdj vyrobek na adrese www.philips.com/welcome.

Novy odstaviioval md specidlni design, naklani se 5 © ke strané s vystupnim otvorem, co? zajistuje
maximalni vydej stdvy.

Vseobecny popis (Obr. 1)

Péchovac

Plnici trubice

Viko

Filtr

Nédoba na dzus
Hubicka

Nédoba na duzinu
Svorky

Ovladaci knoflik
Hnaci hridel
Motorovd jednotka
Moznost ulozeni sifového privodu
Viko konvice na dzus
Oddélovac pény
Konvice na $tdvu
Cistici karta¢

A
B
C
D
E
F
G
H
I
)
K
L
M
N
o
P

Dulezité

Pred pouZitim pristroje si dikladné pre¢téte tuto uZivatelskou prirucku a uschovejte ji pro budoucf
pouzitf.
Nebezpedi
- Motorovou jednotku neponorujte do vody nebo jiné kapaliny, ani ji neproplachujte pod tekoucf
vodou.

Vystraha

- Pred zapojenim pristroje se presvédcte, zda napéti uvedené na pristroji odpovidd napét v mistnf
elektrické siti.

- Pokud byste zjistili poskozeni na zdstréce, sitové $ndre nebo na jiném dilu, pristroj nepouZzivejte.

- Pokud by byla poskozena sitova siidra, musf jeji vyménu provést spolecnost Philips, autorizovany
servis spole¢nosti Philips nebo obdobné kvalifikovani pracovnici, aby se predeslo moznému
nebezped|.

- Osoby (v¢etné déti) s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkusenosti a znalosti by nemély s pristrojem manipulovat, pokud nebyly o pouzivan{
pristroje pfedem pouceny nebo nejsou pod dohledem osoby zodpovédné za jejich bezpecnost.

- Dohlédnéte na to, aby si s pristrojem nehrdly déti.

- Nikdy nenechdvejte pristroj v provozu bez dozoru.

- Objevite-li na filtru praskliny nebo jakékoliv poskozen, pristroj jiz nepouzivejte a obrat'te se na

- Nikdy nevklddejte do plnici trubice prsty ani jiné predméty, kdyz je pristroj v chodu. K tomuto
Ucelu pouzivejte pouze péchovac.

- Nedotykejte se malych krdjecich britd v zakladné filtru, jsou velmi ostré.

- Hiladina hluku: Lc = 75 dB [A]

Upozornéni
- Pristroj je urcen vyhradné pro pouziti v domdcnosti.
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- Nikdy nepouzivejte Zddné pifsluSenstvi ani dily od jinych vyrobcl nebo takové, které nebyly
vyslovné doporuceny spolecnosti Philips. Pokud pouzijete takové dily ¢i prislusenstvi, pozbyva
zéruka platnosti.

- Pred zapnutim pristroje se ujistéte, Ze vSechny souddsti jsou pripevnény spravne.

- Pouzivejte pristroj jen kdyz jsou uzavi'eny obé svorky.

- Svorky oddélejte, jen pokud je pristroj vypnuty a filtr se prestal tocit.

- Prizpracovani velkych ddvek nepouzivejte odstaviiovac nepretrzité vice nez 40 sekund a poté
nechte piistroj dostatedn& vychladnout. Zadny z receptd v této uZivatelské pirucce nepocitd
s velkymi ddvkami.

- Je-li pristroj v chodu, neoddglujte nddobu na duzninu.

- Po pouziti pristroj vzdy odpojte ze sité.

Elektromagneticka pole (EMP)

Tento pristroj spolecnosti Philips odpovida véem normdm tykajicim se elektromagnetickych polf
(EMP). Pokud je sprdvné pouzivdn v souladu s pokyny uvedenymi v této uzivatelské prirucce, je jeho
pouziti podle dosud dostupnych védeckych poznatkd bezpecné.

Priprava k pouziti
Umyijte viechny oddélitelné &asti (viz kapitola Cisténi).
Vyjméte napajeci kabel z GloZného prostoru na zadni strané pristroje (Obr. 2).
[Ell Do pristroje umistéte nadobu na dzus (1) a lehkym sklopenim dopfedu umistéte do pFistroje
nadobu na duzninu (2). Nejprve vlozte horni ¢ast a potom zatlaéte na misto spodni
cast (Obr. 3).
Pri odstavriovani vyprazdnite nddobu na duzninu tak, Ze vypnete piistroj a opatrné vyjmete nddobu
na duzninu.

Poznamka: Nez zacnete znovu odstavriovat, vloZte prazdnou nddobu na duzninu znovu na misto.

Do nadoby na dzus vlozte filtr (1), na filtr umistéte viko a vSe zasunte na své misto

(2) (Obr. 4).
Zajistéte, aby byl filtr bezpeéné umistén na hnaci hifdeli (ozve se , klapnuti™).
Pred pouzitim vzdy zkontrolujte filtr. Pokud objevite praskliny nebo jiné poskozeni, pristroj
nepouzivejte a kontaktujte nejblizsi servisni stredisko spolecnosti Philips nebo pristroj zaneste
vaSemu prodejci.

Pripevnéte svorky k viku, abyste jej uzamkli na misto (ozve se ,,klapnuti*) (1). Zarovnejte
drazku péchovace s vystupkem na vnitini strané plnici trubice a péchovac zasunte do plnici
trubice (2) (Obr. 5).

Ujistéte se, Ze svorky jsou k viku pripevnény na obou strandch.

A Umistéte konvici na dzus pod hubici (Obr. 6).
Abyste se vyhnuli stifkdn( $tdvy, nasadte na konvici viko. Pouzijte viko rovnéz pri uskladnéni stdvy
v lednici.

Pouziti pFistroje

Pristroj funguje jen v pripadé, Ze jsou vSechny soucasti radné slozeny a viko je rddné pripevnéno na
své misto pomoci svorek.

Omyijte ovoce ¢i zeleninu a nakrajejte je na kousky, které se vejdou do plnici trubice. (Obr.7)
Zajistéte, aby konvice na dzus byla umisténa pod hubici.

[El Pro zapnuti pristroje otocte ovladaci knoflik na nastaveni 1 (nizka rychlost) nebo 2 (normalni
rychlost). (Obr.8)
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- Rychlost 1 je obzvldsté vhodnd pro mékké ovoce a zeleninu jako jsou vodni melouny, hroznové
vino, rajcata, okurky a maliny.
- Rychlost 2 je vhodnd pro viechny druhy ovoce a zeleniny.

Do plnici trubice vloZte nakrajené kousky a jemné je stlacte doll smérem k otoénému filtru
pomoci péchovace (Obr. 9).

Na pé&chovac nevyvijejte pifliSny tlak, protoZe by to mohlo mit viiv na kvalitu konecného vysledku a

mohlo by dojit i k zastavenf filtru.

Do plnici trubice nikdy nevkladejte prsty ani jiné predméty.

Po zpracovan( viech prisad a po té, co dzus prestal vytékat, vypnéte pristroj a pockejte az se filtr
prestane todit.

Zasunte oddélovac pény do konvice na dzus (1) a nasadte na konvici viko (2).Tak ziistane
péna pri nalévani dzusu v konvici. (Obr. 10)

Poznamka: Pokud chcete, aby mél napoj vrstvu pény, nepouZivejte oddélovac pény!

- PouZivejte Cerstvé ovoce a zeleninu, protoZe obsahujf vice $tavy. Ananas, Cervend r'epa, celer,
jablko, okurka, mrkev, $pendt, meloun, rajce, grandtové jablko, pomeranc a hroznové vino jsou
obzvldsté vhodné pro zpracovani v odstaviiovadi.

- Slabé slupky nebo kiry nemusite odstrariovat. Je tfeba odstranit jen silné slupky - napriklad
slupky pomerance, ananasu a neuvarené cervené repy. Odstrarite téz bild jddra citrusovych
plodu, protoze by dzusu priddvala horkou prichut.

- Pripripravé jable¢ného dzusu pamatujte, Ze hustota jable¢ného dZusu zavisi na druhu jablek,
ktery pouzivate. Cim tavnat&jsi jablko, tim Fdsi dzus.Vyberte takovy druh jablka, ze kterého
ziskdte dzus podle vasich predstav.

- Jable¢ny dZus velmi rychle zhnédne. To mdZzete zpomalit, priddte-li do jablecného dZusu nékolik
kapek citrénové stavy.

- Ovoce, které obsahuje skrob, napriklad bandny, papdja, avokddo, fiky a mango nenf vhodné pro
zpracovani v odstaviiovaci. Ke zpracovdni tohoto druhu ovoce pouZijte mixér nebo tycovy
mixér.

-V odstavriovadi Ize rovnéz zpracovat listy a stonky, napiiklad hldvkovy saldt.

- Dzus vypijte hned po vymackant. Je-li $tdva na vzduchu, ztrati chut' a vyzivnou hodnotu.

- Abyste ziskali maximalni mnozstvi dzusu, vzdy stlacujte péchovac¢ pomalu.

- Odstaviiovac nenf vhodny pro zpracovani velmi tvrdého nebo vldknitého/skrobovitého ovoce a
zeleniny jako je cukrovd titina.

K cisténi pristroje nikdy nepouzivejte kovové zinky, abrazivni Cistici prostredky ani agresivni
tekuté pFipravky,]ako je napriklad lih, benzin nebo aceton.

[EB Vypnéte pristroj, odpojte jej ze sité a pockejte, az se filtr pFestane tocit.

- Odstrafite Spinavé ¢asti z motorové jednotky. Rozeberte pristroj nasledujicim zptisobem:
Oddélte nddobu na duzninu;

- Oddélte péchovag;

- Otevrete svorky;

- Sejméte viko.

Sejméte nadobu na dzus spolu s filtrem (Obr. 11).
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Vycistéte tyto Casti kartackem v horké vodé s pridavkem vhodného myciho prostredku a
omyjte je pod tekouci vodou (Obr. 12).

Poznamka:Vsechny oddélitelné casti Ize umistit do mycky. Oddélitelné plastové casti umistéte do horni
zasuvky mycky na nddobi. Zajistéte, aby byly umistény v dostatecné vzddlenosti od topného télesa.

Motorovou jednotku Cistéte navihéenym hadFikem.

Motorovou jednotku nesmite nikdy ponofit do vody ani myt pod tekouci vodou.

Zivotni prosttedi

- AZ pfistroj doslouzi, nevyhazujte jej do bézného komundlniho odpadu, ale odevzdejte jej do
sbérny uréené pro recyklaci. PomUzete tim chrénit Zivotni prostredi (Obr. 13).

Zaruka a servis

Pokud byste méli jakykoli problém nebo byste potrebovali néjakou informaci, navstivte webovou
stranku spolec¢nosti Philips www.philips.com nebo kontaktujte Stredisko péce o zdkazniky
spolecnosti Philips ve své zemi (telefonn( ¢islo strediska najdete v letdcku s celosvétovou zdrukou).
Pokud se ve vasi zemi Stredisko péce o zdkazniky nenachdzi, mizete kontaktovat mistniho
dodavatele vyrobkd Philips nebo oddéleni Service Department of Philips Domestic Appliances and
Personal Care BV.

Energeticky koktejl

- 2 &lky mrkve, ocisténé

- 1/2 sélku okurky

- 12 listd Spendtu

-1 citron, oloupany

- 1 Sdlek ocisténého celeru

- 1 jablko

- 1 rajce

- 2 |Zice medu

Vsechny prisady kromé medu zpracujte v odstaviiovaci. Pridejte med a dobre promichejte.
Ihned podaveite, v pripadé potreby pridejte nékolik kostek ledu.

Ovocna smés

- 4 stfedné velké meruriky, bez jader

- 2 3dlky oloupaného melounu, nakrdjeného na kostky
-1 velké jablko bez stonku

- 1 oloupany pomeranc

Zpracuijte veskeré ovoce v odstaviiovaci, dobrre zamichejte, pridejte nékolik kostek ledu a
ihned podavejte.

Pokuseni

- 6 merunék bez jader
- 2 &lky oloupaného melounu
- 1/2 8élku pomerancové stavy

EB Zpracujte ovoce v odstaviiovaci. Dobfe promichejte vysledny dzus. Pfidejte 6 kostek ledu.
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Ihned podavejte ve stiedné velkych sklenicich, ozdobenych jahodami nebo treSnémi
maraskyno a platkem pomerance.

Ruzovy oblacek

-1 gdlek jahod

- 1 oloupany pomeranc¢ bez jader

-1 Sélek hrusky bez stonku, nakrdjené na kostky
-1 mald mrkey, ocisténa

Zpracujte v odstaviiovaci. Dokonale promichejte.
Ihned podavejte. Pridejte nékolik kostek ledu.

Zazracny dzZus

-1 Sélek ocisténych ananasovych kostek

-1 Sdlek jablka bez stonku, nakrdjeného na kostky
- 2 malé ocisténé mrkve

-1 oloupany pomeranc

- 2 ocisténa stébla celeru
-1 citron, oloupany

Zpracujte veskeré ovoce v odstavihovaci. Dobre zamichejte. Pridejte nékolik kostek ledu.
Ihned podavejte.

Ananasovy, broskvovy a hruskovy dzus

- 1/2 ananasu - oloupany a rozpUleny
- 2 rozpllené broskve bez pecek
- 2 malé zralé hrusky bez stonkd

Zpracuijte ananas, broskve a hrusky v odstaviiovaci. lhned podavejte.

Uzasny ananasovy kolac

- 3/4 $élku ananasového dzusu

- 10 Izic mésla

-1 lzice praskového cukru

- 2 vajecné Zloutky

-1 Sdlek slazeného kondenzovaného mléka
- 54 cukrérskych piskotd

- 1/4 Sélku vody

-1 alek cukru

- 1 plechovka ananasovych rezl

- 6az 10 tfesnf maraskyno

Pomoci odstaviiovace ziskejte ananasovy dzus.V mixéru uslehejte maslo do krémova. Pomalu
pridavejte cukr, vajecné zZloutky a slazené kondenzované mléko. Pokracujte ve Slehani, dokud
nebude smés nacechrang, a poté pridejte ananasovy dzus.

Formu lehce vymazte maslem a vytvorte kolac tak, ze dno a boky formy pokryjete
cukrarskymi piskoty, navihéenymi ve Stavé z ananasového kompotu. Poté pridejte vrstvu
krému a dalSi vrstvu cukrérskych piskotd atd. Zakoncete vrstvou krému. Dejte na tfi hodiny
ochladit do lednicky a poté vyjméte z formy.

Varenim cukru s vodou vytvorte karamel. Kola¢ ozdobte platky ananasu, tfesSnémi maraskyno
a prouzky karamelu. Nejlepsi vysledky prinese pouziti formy.
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Mrkvovy, jablecny a ananasovy kolac

- 200 g mrkve

- 200 g ananasu

- 200 g jablek

-1 &lek strouhaného kokosového orechu
- 3 &élky mouky

-1 Izice prasku do peciva
-1 lzice skorice

-1 Salek cukru

-1 Sdlek medu

- 4vejce

-1 Slek oleje

-1 bali¢ek vanilkového cukru
-1 Slek nasekanych orechu

Odstavnéte kousky mrkve, ananasu a jablek. Pouzijte duzninu, zachycenou v nadobé na
duzinu.

Smichejte mrkvovou, ananasovou a jable¢nou duzninu. Pridejte med, cukr, olej a vanilkovy
cukr a dobre promichejte. Prisypavejte suché prisady, dokud se nevmichaji.

[Ell Pridejte kokosovy oFech a oFechy. Nalijte na vymazany plech. Pecte pfi teploté 160 °C
priblizné 45 - 55 minut.

Z této smési Ize téz vytvorit skvélé vdolecky. Napliite formicky na vdolecky do 3/4 a pecte
40 minut.

KFenova polévka

Prisady:

- 80g mésla

-1 litr zeleninového vyvaru
- 50 ml kf'enové stavy (pribl. 1 koren)
- 250 ml slehacky

- 125 ml bilého vina

- Citrénova stédva

- osdl

- 3-4 polévkové Izice mouky
Oloupejte nozem kren.
Odstavnéte kren.

Poznamka: Pristroj umoZriuje zpracovat 3 kg kfenu béhem cca 2 minut (doba nutnd k odstranéni duZiny
neni zahrnuta). Pfi odStavriovdni kfenu po zpracovani 1 kg pristroj vypnéte a vyberte duZinu z nadoby
na duZinu, vika a sitka. Po dokonceni zpracovdni kfenu vypnéte pristroj a nechte jej vychladnout pri
pokojové teploté.

[EX Na panvi rozpustte méslo.
Lehce zaprazte mouku.
Pridejte vyvar.

A Pridejte kfenovou $tavu
Pridejte Slehacku a bilé vino.

[EJ Pridejte citronovou $tévu a osolte podle chuti.
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Udaje o ovoci a zeleniné

Ovoce/zelenina

Vitaminy/mineraly

Pocet kilojoult/kalorii

Rychlost
odst’avnovani

Jablka
Meruriky

Cervend repa

Bordvky
Razi¢kova
kapusta
Zelf

Mrkev

Celer

Okurka

Fenykl
Hroznové vino
Kiwi

Meloun
Nektarinky
Broskve

Hrusky
Ananas

Maliny

Rajcata

Vitamin C

Bohaté na vldkninu, obsahujf
draslik

Dobry zdroj foldtu, vidkniny,
vitaminu C a drasliku

Vitamin C

Vitamin C, B, Bé, E, foldt a
vldknina

Vitamin C, foldt, draslik, B6 a
vldknina

Vitamin A, C, B6 a vldknina
Vitamin C a draslik
Vitamin C

Vitamin C a vldknina
Vitamin C, B6 a draslik
Vitamin C a draslik

Vitamin C, folat, vidknina a
vitamin A

Vitamin C, B3, draslik a
vlaknina

Vitamin C, B3, draslik a
vldknina

Vldknina

Vitamin C

Vitamin C, Zelezo, draslik a
hor¢ik

Vitamin C, vldknina, vitamin
E, foldt a vitamin A

200 g =150 K (72 cal)
30 g =85 K (20 cal)

160 g =190 K (45 cal)

125 g =295 K (70 cal)
100 g = 110 kJ (26 cal)

100 g = 110 K (26 cal)

120 g = 125 K (30 cal)
80 g = 55K (7 cal)

280 g = 120 K (29 cal)
300 g = 145 k) (35 cal)
125 g = 355 kJ (85 cal)
100 g = 100 K] (40 cal)
200 g = 210 kJ (50 cal)

180 g = 355 kJ (85 cal)
150 g = 205 k] (49 cal)

150 g = 250 k] (60 cal)
150 g = 245 k) (59 cal)
125 g = 130 k) (31 cal)

100 g = 90 kJ (22 cal)

vysokd

nizka
vysokd

nizkd

nizka

vysokd

vysokd
vysoka
nizkd
nizka
nizkd
nizka

nizka
vysokd
vysokd

vysoka
vysokd

nizka

nizka
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Odstranovani problémiu

Vv vy

V této kapitole jsou shrnuty nejbéznéjsi problémy, se kterymi se mizete u odstavriovace setkat. Dalsf
informace ziskdte v ostatnich ¢dstech. Pokud by se vam nepodarilo problém vyresit, kontaktujte
Stredisko péce o zdkazniky ve své zemi (telefonnf ¢islo najdete v letdcku s celosvétovou zdrukou).
Pokud ve vasi zemi nenf Stredisko péce o zdkazniky, mizete kontaktovat mistniho prodejce vyrobkd
Philips nebo nejblizsi servisni stiedisko spole¢nosti Philips.

Problém Reseni

Pristroj nefunguje.

Motorovd jednotka vyddvd
pri nékolika prvnich
pouzitich pristroje
neprijemny zdpach.

Pristroj je moc hlucny,
vydavd neprfjemny zdpach,
je prilis horky na dotek,
kouff se z ngj atd.

Filtr je blokovan.

Filtr se dotykd plnicf trubice
nebo béhem zpracovénf
silné vibruje.

Pristroj je vybaven bezpecnostnim systémem. Pokud by jeho
jednotlivé dily nebyly spravné sestaveny, nepljde ho uvést do
chodu. Zkontrolujte, zda jsou viechny jeho ¢dsti spravné sestaveny,
ale pred kontrolou ho nezapomerite vypnout.

To nenf neobvyklé. Pokud bude pristroj vyddvat tento zdpach po
nékolika pouzitich, zkontrolujte mnozstvi, které zpracovdvate a
dobu zpracovan.

Vypnéte pristroj a odpojte ho od sité.Vyhledejte nejblizsi servisnf
stredisko firmy Philips nebo prodejce.

Pristroj vypnéte, vycistéte plnici trubici a filtr a zpracovdvejte mensf
mnoZzstvi.

Pristroj vypnéte a odpojte od sité. Zkontrolujte, zda je filtr radné
umistén v nddobé na dzus.Vystupky na dné fittru by mély presné
zapadnout na hnaci hidel. Zkontrolujte, zda filtr neni poskozen.
Trhliny, praskliny, uvolnény strouhaci disk nebo jiné nesrovnalosti
mohou zpUsobit Spatné fungovan.

Objevite-li na filtru praskliny nebo poskozenf, pristroj jiz
nepouzivejte a obratte se na nejblizsi servisnf stredisko spolecnosti
Philips.
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Onnitleme teid ostu puhul ning teretulemast kasutama Philipsi tooteid! Philipsi klienditoe tdhusamaks
kasutamiseks registreerige toode veebilehel www.philips.com/welcome.

Mahlapressi eriline, 5 © mahla vdljavooluavaga kiljele kergelt kaldus disain kindlustab mahla
maksimaalse valjumise.

VOZIrA“~"IOmMmMOoN®@>»

Uldkirjeldus (Jn 1)

Toukur
Sisestamistoru
Kaas

Filter
Mahlakoguja
Tila

Viljaliha ndu
Klambrid
Juhtnupp

Vedav voll
Mootor
Juhtmehoidik
Mahlakannu kaas
Vahueraldaja
Mahlakann
Puhastusharjake

Tahelepanu

Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt kasutusjuhendit ja hoidke see edaspidiseks alles.

Oht
Arge kastke mootorit vette v&i muudesse vedelikesse ega loputage seda kraani all.

Hoiatus

Enne seadme sisselllitamist kontrollige, kas seadme alusele médrgitud pinge vastab vooluvdrgu
omale.

Arge kasutage seadet kui toitejuhe, pistik véi m&ni muu osa on kahjustatud.

Kui toitejuhe on kahjustatud, peab selle ohtlike olukordade valtimiseks uue vastu vahetama
Philips, Philipsi volitatud hoolduskeskus v&i samavddrset kvalifikatsiooni omav isik.

Seda seadet ei tohi kasutada fUdsiliste ja vaimsete puuetega isikud (lisaks lapsed) nii kogemuste
kui ka teadmiste puudumise t6ttu, vdlja arvatud nende ohutuse eest vastutava isiku juuresolekul
vOi kui neile on seadme kasutamise kohta antud vastavad juhiseid.

Lapsi tuleks jalgida, et nad ei mangiks seadmega.

drge kunagi jatke todtavat seadet jdrelvalveta.

Juhul kui avastate filtris m&ra véi fitter on mingil muul viisil kahjustatud, drge seadet rohkem
kasutage ning vStke Uhendust Philipsi hoolduskeskusega.

Arge toppige oma sdrmi v&i esemeid seadme téGtamise ajal sisestustorusse. Selleks vaite ainulft
tdukurit kasutada.

Arge puudutage filtri alusel olevaid viikeseid IGiketeri. Need on viga teravad.

Mira tase: Lc = 75 dB [A]

Ettevaatust

Seade on mdeldud kasutamiseks vaid kodumajapidamises.

Arge kunagi kasutage teiste tootjate poolt tehtud tarvikuid v3i osi, mida firma Philips ei ole
eriliselt soovitanud. Kui kasutate selliseid tarvikuid voi osi, siis muutub te seadme garantii
kehtetuks.
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- Enne seadme sisseldlitamist kontrollige, kas kdik osad on korralikult paigaldatud.

- Kasutage seadet ainult siis, kui mdlemad klambrid on lukustatud.

- Klambrid voite ainult parast seda avada, kui olete seadme vélja lUlitanud ja filter on p&driemise
|dpetanud.

- Suure koormusega pressimisel drge kasutage mahlapressi pikemalt kui 40 sekundit korraga ning
pdrast jahutage seda piisavalt. Ukski selle kasutusjuhendi retseptist ei tekita suurt koormust.

- Arge eemaldage viljaliha ndu, kui seade t66tab.

- Votke seade alati pdrast kasutamist vooluvdrgust vdlja.

Elektromagnetviljad (EMV)

See Philipsi seade vastab kdikidele elektromagnetilisi valju (EMF) késitlevatele standarditele. Kui
seadet kdsitsetakse digesti ja kdesolevale kasutusjuhendile vastavalt, on seadet tdnapdeval
kdibelolevate teaduslike teooriate jdrgi ohutu kasutada.

Ettevalmistused kasutamiseks

Peske koiki eemaldatavaid osi (vt pt ,,Puhastamine”).
Tommake toitejuhe seadme taga olevast juhtmehoidikust vilja (Jn 2).

[El Pange mahlakoguja seadmele (1). Pange viljaliha ndu kergelt ettepoole kallutades seadmele

(2). Sisestage koigepealt viljaliha néu llemine osa ja seejarel likake alumine osa sisse (Jn 3).
Viljaliha ndu tihjendamiseks mahla pressimise ajal lUlitage seade vélja ja eemaldage ettevaatlikult
viljaliha nu.

Madrkus: Enne mahlapressimise jdtkamist paigaldage tiihi viljaliha néu tagasi.

Paigutage filter mahlakogujasse (1) ja, hoides kaant filtri kohal, pange filter oma kohale
2) (n 4.

Veenduge, et filter kinnituks korralikult vedavale vollile (kuulete kidpsatust).

Kontrollige filtrit enne, kui soovite seadet kasutada. Morade voi kahjustuse leidmisel drge seadet
kasutage ja votke Uhendus lahima Philipsi hoolduskeskusega voi viige seade edasimuilija katte.

Vajutage kaks klambrit kaanele, et seda paigale lukustada (kélab kiops) (1). Seadke toukuris
olev onarus kohakuti vaikese eendiga sisestustoru sees ja libistage tukur sisestustorusse

@ (n 5).

Veenduge, et klambrid oleks kaane kummalgi kiljel lukustatud.

A Asetage mahlakann tila alla (Jn 6).
Pritsimise dra hoidmiseks voi kilmkapis hoidmiseks pange mahlakannule kaas peale.

Seadme kasutamine

Seade t66tab ainult juhul, kui kdik osad on korralikult kokku pandud ja kaas on korralikult
klambritega kohale lukustatud.

Peske puu- ja/vai juurvili puhtaks ning I6igake tiikkideks, mis mahuksid sisestamistorusse.
Un7)
Veenduge, et mahlakann oleks tila alla seatud.

[El Seadme sisseliilitamiseks keerake juhtimisnupp seadele 1 (viike kiirus ) v&i 2
(tavakiirus). (Jn 8)

- Kiirus 1 sobib eriti pehmete puu- ja juurviljade nagu arbuuside, viinamarjade, tomatite, kurkide ja
vaarikate t6&tlemiseks.

- Kiirus 2 sobib igat liiki puu- ja juurvilja t6&tlemiseks.
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Pange eelnevalt I6igatud tiikid sisestustorusse ja suruge neid 6rnalt tdukuriga poorleva filtri
poole (Jn 9).

Arge pressige tdukurit liiga suure jduga, sest see vGib Ipptulemuse kvaliteeti m&jutada ja vaib isegi

filtri seiskumist p&hjustada.

Arge kunagi toppige oma nippe v6i esemeid sisestamistorusse.

Kui olete kdik koostisained td6delnud ja mahla vool on peatunud, lilitage seade vdlja ja oodake kuni
filter I6petab podriemise.

Libistage vahueraldaja mahlakannu (1) ja pange kaas mahlakannule peale (2). Sel moel jaab
vaht kannu, kui mahla vilja valate. (Jn 10)

Madrkus: Mdrkus: drge kasutage vahueraldajat, kui soovite, et joogil oleks vahukiht.

Vihjeid

- Kasutage virskeid puu- ja juurvilju, sest need on mahlasemad. Ananassid, punapeedid,
sellerivarred, dunad, kurgid, porgandid, spinat, melonid, tomatid, granaatdunad, apelsinid ja
viinamarjad on eriti sobivad mahlapressis td&tlemiseks.

- Arge eemaldage Shukesi koori v&i nahku. Koorige ainult paksukoorelisi vilju, nt apelsine, ananasse
ja tooreid peete. Tsitruselistel eemaldage valge ssi, sest see on kibeda maitsega.

- Ounamahla valmistamisel pidage silmas, et Gunamahla paksus saltub téddeldavate Gunte sordist.
Mida mahlasem on dun, seda vedelam on mahl.Valige mahla valmistamiseks dunasordid, mis
vastavad te mahla eelistustele.

- Ounamahl muutub kiiresti pruuniks. Seda protsessi vaite aeglustada, tilgutades mahla sisse mani
tilk sidrunimahla.

- Tarklist sisaldav puuvili, nagu nt banaanid, papaia, avokaado, viigimarjad ja mango ei k&lba
mahlapressis t&otlemiseks. Nende puuviljade todtlemiseks kasutage kddgikombaini, kann- vai
baarimikserit.

- Selles mahlapressis kdlbab lehti ja leherootsusid, nt salatitaimi toodelda.

- Jooge mahl vahetult pdrast valmistamist dra. Kui see on moni aeg ohu kdes seisnud, kaotab mahl
oma maitse ja toiduvddrtuse.

- Maksimaalse koguse mahla saamiseks pressige tSukurit aeglaselt allapoole.

- Mahlapress ei sobi vdga kdvade ja /v3i vdga kiuliste/tarkliseliste puu- ja juurviliade nagu
suhkruroo téotlemiseks.

Arge kunagi kasutage seadme puhastamiseks kiiiirimiskisna, abrasiivseid puhastusvahendeid ega
ka agressiivseid vedelikke nagu bensiini voi atsetooni.

Seadet on kergem puhastada kohe pérast kasutamist.

Lilitage seade valja, eemaldage vorgupistik seinakontaktist ja oodake, kuni filter I6petab
poorlemise.

Eemaldage maardunud osad mootori kiiljest.Votke seade jargnevas jarjestuses lahti:
- eemaldage viljaliha ndy;

- eemaldage toukur;

- avage klambrid;

- Eemaldage kaas.

eemaldage mahlandu koos filtriga (Jn 11).

Puhastage osi néudepesuharjaga soojas vees, kuhu on pandud natuke néudepesuvedelikku ja
seejarel loputage kraani all (Jn 12).
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Mearkus: Koiki eemaldatavaid osi véib ndudepesumasinas pesta. Asetage eemaldatavad plastosad
noudepesumasina tilemisele kandikule.Veenduge, et need asetsevad kiitteelemendist piisavalt eemal.

Puhastage mootorit niiske lapiga.

Arge kunagi kastke mootorit vette ega loputage seda kraani all.

- Tooea Idppedes ei tohi seadet tavalise olmeprigi hulka visata. Seade tuleb Umbertddtlemiseks
ametlikku kogumispunkti viia. See on vajalik keskkonna sddstmiseks (Jn 13).

Garantii ja hooldus

Kui vajate infot v3i teil on moni probleem, killastage Philipsi veebisaiti aadressil www.philips.com voi
votke Uhendust oma riigi Philipsi klienditeeninduskeskusega (telefoninumbri leiate garantiilehelt). Kui
teie riigis ei ole klienditeeninduskeskust, pdorduge kohaliku Philipsi toodete edasimiiija poole voi
votke Uhendust Philipsi Domestic Appliances and Personal Care BV teenindusosakonnaga.

Retseptid
Energiakokteil

- 2 tassi tikeldatud porgandit
- 1/2 tassi kurki

- 12 spinatilehte

-1 kooritud laim

-1 tass tlkeldatud sellerit

- 1 dun

- 1 tomat

- 2 supilusikatdit mett

Toodelge koik koostisained v.a mesi mahlapressis. Lisage mesi ja segage hasti.
Serveerige kohe, lisades soovikohaselt moned jaakuubikud.

Puuvilja popurrii

4 keskmise suurusega kivideta aprikoosi
2 tassitdit kooritud melonikuubikuid

1 suur &un, vars eemaldatud

-1 kooritud apelsin

Toodelge puuviljad mahlapressis, segage hasti, lisage moned jaakuubikud ja serveerige kohe.

Kiusatus

- 6 kivideta aprikoosi
- 2 tassitdit kooritud melonikuubikuid
- 1/2 tassi apelsinimahla

Toodelge puuviljad mahlapressis. Segage saadud mahla korralikult. Lisage kuus jadkuubikut.

Serveerige kohe keskmise suurusega tassides, mis on kaunistatud maasikate v6i maraschino
kirsside ja apelsiniloikudega.

Roosa pilv

1 tass maasikaid
1 kooritud apelsini sisu
1 tass pirnikuubikuid, varred eemaldatud
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-1 viike tUkeldatud porgand
Toodelge mahlapressis. segage hoolikalt.
Serveerige kohe. Lisage mdned jaikuubikud.

Imeline mahl

-1 tassitdis kooritud ananassittikke

-1 tass pirnikuubikuid, varred eemaldatud
- 2 vdikest tUkeldatud porgandit

-1 kooritud apelsin

- 2 tUkeldatud sellerivart

-1 kooritud laim

Toodelge puuviljad mahlapressis. Segage hasti labi. Lisage moned jadkuubikud. Serveerige
kohe.

Ananassi, virsiku ja pirnimahl

- 1/2 kooritud ja poolitatud ananassi
- 2 eemaldatud seemnekiviga ja poolitatud virsikut
- 2 vdikest kUpset pirni, varred eemaldatud

Toodelge ananass, virsikud ja pirnid mahlapressiga. Serveerige kohe.

Ullatav ananassi kook

- 3/4 tassi ananassimahla

- 10 supilusikatdit void

-1 teelusikatdis tuhksuhkrut

- 2 munakollast

-1 tass magusat kondenspiima

- 54 sdrmekujulist piklikku kiipsist
- 1/4 tassi vett

-1 klaas suhkrut

-1 purk ananassildike

- 6-10 maraschino kirssi

Valmistage mahlapressiga ananassimahl.Vispeldage v6i mikseriga vahtu. Lisage aeglaselt suhkur,
munakollased ja magus kondenspiim. Jatkake vahustamist, kuni vaht on tugev ja seejarel lisage
ananassimahl.

Maarige vedrulukustusega vorm voiga ja valmistage kook, kattes vormi pohja ja kiiljed
ananassikonservi siirupis niisutatud piklike kipsistega. Seejarel lisage uus kiht kreemi ja laduge
uus kiht piklikke kupsiseid jne. Lopuks katke kook kreemikihiga. Jahutage kooki kolm tundi
stigavkiilmas ja seejarel eemaldage vorm.

Tehke karamell, keetes suhkrut ja vett. Kaunistage kook ananassildikudega, maraschino
kirsside ja karamellitriipudega. Paremad tulemused saate, kui kasutate vedrulukuga vormi.

Porgandi, 6una ja ananassikook

- 200 g porgandit

- 200 g ananassi

- 200 g dunu

- 1 tass (riivitud) kookospahklit
- 3tassijahu

-1 supilusikatdis s6ogisoodat

- 1 supilusikatéis kaneeli
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-1 klaas suhkrut

-1 tassitdis mett

- 4 muna

-1 tassitdis oli

-1 pakike vanillisuhkrut
-1 tass purustatud pahkleid

Valmistage porgandi, ananassi ja 6una tiikkidest mahl. Kasutage ka viljalihanéusse kogutud
viljaliha.

Segage porgandi, ananassi ja 6una viljaliha. Lisage mesi, 6li ja vanillisuhkur ning segage hasti labi.
Soeluge kuivad koostisained, kuni need on hasti segunenud.

Segage riivitud kookos ja pahklid. Kallake rasvaga mairitud koogivormi. Kiipsetage 160 °©
kraadi juures 45-55 minutit.

Sellest segust saab ka suureparaseid muffineid. Taitke muffinivorm 3/4 ja kipsetage 40 minutit.

Maiadardikasupp

Koostisained:

- 80 gvoid

-1 liiter kdogiviljiapuljongit

- 50 ml médardikamahla (umbes the juure mahl)
- 250 ml vahukoort

- 125 ml valget veini

- sidrunimahla

- soola

- 3-4spljahu

Koorige midardigas noa abil.
Pressige madardigas mahlaks.

Mearkus: See seade suudab toodelda 3 kg mddaréigast umbes 2 min jooksul (arvestamata aega, mis
kulub viljaliha eemaldamiseks). Iga 1 kg mddaréika toGtlemise jdrel mahlaks liilitage seade viilja,
tommake toitepistik seinakontaktist ning tiihjendage néu, kaas ja séel viljalihast. Kui olete mddaréika
tootlemise lopetanud, liilitage seade vdlja ja laske sel toatemperatuurini jahtuda.

[El Sulatage voi pannil.
Pruunistage jahu kergelt vois.
Lisage puljong.

A Lisage midarsikamahl.
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Lisage vahukoor ja valge vein.

Bl Maitsestage sidrunimahla ja soolaga.

Fakte puu- ja juurviljade kohta

Puu- voi
juurvili

Ounad
Aprikoosid

Punapeet

Mustikad

Brusseli
rooskapsas

Kapsas
Porgandid

Seller

Kurk
Apteegitill
Viinamarjad
Kiivi
Melonid

Nektariin

Vitamiinid/mineraalid

Vitamiin C
Palju dieetkiudu, sisaldab
kaaliumi

Hea foolhappe,
dieetkiudude, C-vitamiini
ja kaaliumi allikas

Vitamiin C
Vitamiin C, B, B6, E,
foolhape ja dieetkiud

Vitamiin C, B, B6,
foolhape ja dieetkiud

Vitamiin A, C, B6 ja
dieetkiud

Vitamiin C ja kaalium
Vitamiin C

Vitamiin C ja dieetkiud
Vitamiin C, B6 ja kaalium
Vitamiin C ja kaalium

Vitamiin C, foolhape,
dieetkiud ja vitamiin A

Vitamiin A, B3, kaalium ja
dieetkiud

Kilodzaulide/kalorite hulk

200 g = 150 k] (72 kalorit)
30 g = 85 K (20 kalorit)

160 g = 190 kJ (45 kalorit)
125 g = 295 K (70 kalorit)
100 g = 110 K (26 kalorit)
100 g = 110 K (26 kalorit)
120 g = 125 kJ (30 kalorit)

80 g = 55 K (7 kalorit)
280 g = 120 k] (29 kalorit)
300 g = 145 k) (35 kalorit)
125 g = 355 kJ (85 kalorit)
100 g = 100 k| (40 kalorit)
200 g = 210 K] (50 kalorit)

180 g = 355 kJ (85 kalorit)

Mahlaeraldumise

kiirus

kdrge

madal
korge
madal
madal
kdrge
korge

korge
madal
madal
madal
madal

madal

kdrge
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Puu- voi Vitamiinid/mineraalid Kilodzaulide/kalorite hulk Mahlaeraldumise
juurvili kiirus
Virsikud Vitamiin A, B3, kaalium ja 150 g = 205 K (49 kalorit) korge
dieetkiud
Pirnid Dieetkiud 150 g = 250 k] (60 kalorit) kdrge
Ananass Vitamiin C 150 g = 245 K (59 kalorit) kdrge
Vaarikas Vitamiin C, raud, kaalium 125 g = 130 K (31 kalorit) madal
ja magneesium
Tomatid Vitamiin C, dieetkiud, 100 g = 90 kJ (22 kalorit) madal
vitamiin E, foolhape ja
vitamiin A

Selles peattkis on tehtud kokkuvdte mahlapressil tihedamini esinevatest probleemidest. Tadpsema
teabe saamiseks lugege palun vastavaid peatlkke. Kui teil ei dnnestu probleemi omal jdul lahendada,
siis péorduge oma riigi Philipsi klienditeeninduskeskuse poole (telefoninumbri leiate garantiitalongilt).
Kui teie riigis ei ole klienditeeninduskeskust, podrduge kohaliku Philipsi toodete miilja poole vai
ldhimasse Philipsi hoolduskeskusesse.

Probleem Lahendus

Seade ei todta. Seade on varustatud ohutusstisteemiga. Seade ei hakka t&6le, kui osad
ei ole Sigesti paigaldatud. Kontrollige, kas osad on digesti kokku pandud,
kuid enne seda lilitage seade kindlasti vilja.

Esimestel seadme See pole ebatavaline. Kui méne aja parast tuleb seadmest ikka veel
kasutuskordadel tuleb suitsy, siis kontrollige téoddeldavate ainete hulka ja t6&tlemisaega.
mootorist ebameeldivat

[Bhna.

Seade teeb Uleliigset Lilitage seade vdlja ja eemaldage pistik. Podrduge abi saamiseks
mura, tekitab ldhimasse Philipsi hoolduskeskusse v&i Philipsi toodete milja poole.

ebameeldivat I16hna, on
katsudes véga tuline,
suitseb jne.

Filter on umbes. Lilitage seade vdlja, puhastage sisestustoru ja filter ning toodelge
vdiksemaid koguseid.

Filter laheb sisestustoru  Lilitage seade ja vtke vorgupistik seinakontaktist vilja. Kontrollige, kas

vastu v3i vibreerib filter on Sigesti mahlakogujasse pandud. Filtri allosas olevad ribid

t6Gtlemise ajal tugevasti.  peaksid korralikult vedava valli sisse kinnituma. Kontrollige, kas filter
pole kahjustatud. Murdekohad, mérad, ndrgalt kinnitatud riivimisketas
vOi m&ni muu korrapdratus v3ivad talitushdire pohjustada.

Juhul, kui avastate fittris méra vai filter on mingil muul viisil kahjustatud,
drge seadet rohkem kasutage ning v&tke Uhendust ldhima Philipsi
hoolduskeskusega.
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Cestitamo na kupnji i dobro dogli u Philips! Kako biste u potpunosti iskoristili podréku koju nudi
tvrtka Philips, registrirajte svoj proizvod na: www.philips.com/welcome.

Vas novi sokovnik ima poseban, blago nagnut dizajn koji je sa strane izlaznog otvora za 5 © nagnut
ustranu kako bi se osigurao maksimalan protok iscijedenog soka.

Opdi opis (SI. 1)

Potiskivac

Otvor za umetanje
Poklopac

Filter

Posuda za sakupljanje soka
Zlijeb

Spremnik za pulpu
Spojnice

Regulator

Pogonska osovina

Jedinica motora

Pretinac za kabel

Poklopac vréa za sok
Mehanizam za odvajanje pjene
Vre za sok

Cetkica za cigcenje

VOZIrA—~"IOmMmMOoNw)>»

Vazno

Prije koriStenja aparata paZljivo procitajte ovaj korisnicki prirucnik i spremite ga za buduce potrebe.

Opasnost
- Jedinicu motora nikada nemojte uranjati u vodu ili neku drugu tekudinu i nemojte je ispirati pod
vodom.

Upozorenje

- Prije priklju¢ivanja aparata provjerite odgovara li mrezni napon naveden na podnoZju aparata
naponu lokalne mreze.

- Nemojte koristiti aparat ako je oste¢en mrezni kabel, utikac ili neki drugi dio.

- Ako se kabel za napajanje osteti, mora ga zamijeniti tvrtka Philips, ovlasteni Philips servisni centar
ili neka druga kvalificirana osoba kako bi se izbjegle potencijalno opasne situacije.

- Ovaj aparat nije namijenjen osobama (ukljucujudi djecu) sa smanjenim fizickim ili mentalnim
sposobnostima niti osobama koje nemaju dovoljno iskustva i znanja, osim ako im je osoba
odgovorna za njihovu sigurnost dala dopustenje ili ih uputila u koristenje aparata.

- Malu djecu potrebno je nadzirati kako se ne bi igrala s aparatom.

- Aparat nikad ne smije raditi bez nadzora.

- Ako primijetite pukotine na filteru ili ako je filter na bilo koji nacin ostecen, prestanite koristiti
aparat i obratite se najblizem Philips servisnom centru.

- U otvor za umetanje nikada ne gurajte prste ili predmete dok aparat radi. Za tu
namjenu koristite samo potiskivac.

- Nemojte dirati male rezace u podnozju filtera.Vrlo su ostri.

- Razina buke: Lc = 75 dB [A]

Oprez

- Ovaj aparat namijenjen je isklju¢ivo uporabi u kucanstvu.

- Nemojte nikada koristiti dodatke ili dijelove drugih proizvodaca ili proizvodaca koje tvrtka Philips
nije izri¢ito preporucila. Ako koristite takve dodatke ili dijelove, vase jamstvo prestaje vrijediti.
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- Prije ukljucivanja sokovnika provjerite jesu li svi dijelovi ispravno pricvrséeni.

- Aparat koristite samo kada su obje spojnice pric¢vrs¢ene.

- Spojnice otpustite tek nakon sto iskljucite aparat i filter se prestane okretati.

- Ako cijedite velike koli¢ine, aparat ne smije raditi dulje od 40 sekundi bez prekida, a zatim
sokovnik trebate ostaviti da se ohladi. Nijedan od recepata navedenih u ovim uputama za
koristenje ne sadrzi velike kolicine.

- Nemojte uklanjati spremnik za pulpu dok aparat radi.

- Nakon koristenja aparat iskopcajte.

Elektromagnetska polja (EMF)

Ovaj proizvod tvrtke Philips sukladan je svim standardima koji se ticu elektromagnetskih polja (EMF).
Ako aparatom rukujete ispravno i u skladu s ovim uputama, prema dostupnim znanstvenim
dokazima on Ce biti siguran za koriStenje.

Priprema za koristenje

Operite sve odvojive dijelove (pogledajte poglavlje “Cis¢enje”).
Izvucite mrezni kabel iz odjeljka za spremanje sa straznje strane aparata (SI. 2).

[Ell Stavite posudu za sakupljanje soka u sokovnik (1), a spremnik za pulpu stavite lagano ga
naginjuci prema naprijed (2). Prvo umetnite gornji dio, a zatim gurnite donji (SI. 3).

Ako Zelite isprazniti spremnik za pulpu za vrijeme cijedenja soka, iskljucite aparat i paZljivo izvadite

spremnik.

Napomena: Prije no Sto nastavite cijediti sok vratite prazni spremnik za pulpu.

Stavite filter u posudu za sakupljanje soka (1) i drzite poklopac iznad filtera i spustite ga na
odgovarajuci polozaj (2) (SI. 4).

Pazite da filter bude ¢vrsto pricvrs¢en na pogonsku osovinu (“'klik’)

Prije uporabe uvijek provjerite filter. Ako na njemu uodite pukotine ili oStecenja, aparat nemojte

koristiti nego se obratite najblizem Philips servisnom centru.

Pritisnite spojnice i ¢vrsto zatvorite poklopac (“klik”) (1). Poravnajte Zlijeb u potiskivacu s
malim izbocinama s unutarnje strane cijevi, a zatim gurnite potiskivac u otvor za umetanje
(2) (SI.5).

Pazite da spojnice budu pricvrs¢ene u odgovarajudi polozaj sa svake strane poklopca.

A Posudu za sok stavite ispod Zlijeba (SI. 6).
Na posudu za sok stavite poklopac kako biste izbjegli prskanje ili ako Zelite spremiti sok u hladnjak.

KoriStenje aparata

Sokovnik moze raditi samo ako su svi dijelovi ispravno sastavljeni i ako je poklopac ispravno

pri¢vri¢en spojnicama.

Operite voce i/ili povrce i nasjeckajte ih na komade koje ¢ete moéi staviti u otvor za
umetanje. (SI.7)

Provjerite je li posuda za sok postavljena ispod Zlijeba.

[El Sokovnik ukljucite okretanjem regulatora na postavku 1 (niska brzina) ili 2 (normalna
brzina). (SI.8)

- Brzina 1 je pogodna za mekano voce i povrée poput lubenica, grozda, raj€ica, krastavaca i malina.

- Brzina 2 je pogodna za sve vrste voca i povréa.

Namirnice koje ste prethodno izrezali stavite u otvor za umetanje i lagano ih potiskivaéem
pritisnite prema filteru koji se okrece (SI.9).
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Nemojte jako pritiskati potiskiva¢ jer tako moZzete umanijiti kvalitetu soka ili ¢ak prouzroditi
zacepljenje filtera.

U otvor za umetanje nikada ne gurajte prste ili predmete.

Nakon $to obradite sve sastojke i sok prestane istjecati, iskljucite aparat i pricekajte da se filter
prestane okretati.

Gurnite mehanizam za odvajanje pjene u posudu za sok (1) i na posudu stavite poklopac (2).
Tako ce pjena ostati u posudi kada budete izlijevali sok. (SI. 10)

Napomena:Ako Zelite da vas napitak sadrZi pjenu, nemojte koristiti mehanizam za odvajanje pjene.

- Koristite svjeze voce i povrée jer ono sadrzi vise soka. Ananas, cikla, celer, jabuke, krastavci, mrkva,
3$pinat, dinje, rajcice, Sipak, narance i grozde posebno su pogodni za cijedenje u sokovniku.

- Nije potrebno guliti tanku kozu ili koru. Ogulite samo debelu koru, npr. narance, ananasa i sirove
cikle. Takoder uklonite bijelu koZicu s citrusa jer ima gorak okus.

- Kod pripreme soka od jabuke nemojte zaboraviti da gustoca soka ovisi o vrsti jabuka koje
koristite. Sto je jabuka so&nija, to ¢e sok biti bistriji. Odaberite vrstu jabuka kojom ¢ete moci
dobiti sok kakav Zelite.

- Sok od jabuke brzo ¢e potamnjeti. Tamnjenje soka mozete usporiti dodavanjem nekoliko kapi
limunova soka.

- Voce koja sadrzi skrob, poput banana, papaje, avokada, smokvi i manga nije pogodno za cijedenje
u sokovniku. Za cijedenje ovog voca koristite aparat za obradu hrane, obi¢nu mijesalicu ili
mijealicu s reSetkama.

- Listove i stabljike, npr: salate, takoder mozete cijediti u sokovniku.

- Sok popijte odmah nakon cijedenja. Ako dugo stoji na zraku, sok ¢e imati losiji okus i manju
nutricionisticku vrijednost.

- Kako biste dobili maksimalnu kolicinu soka, potiskivac uvijek pritis¢ite polako.

- Sokovnik nije pogodan za cijedenje jako tvrdog i/ili vlaknastog ili voca i povréa koje sadrzi puno
Skroba poput Secerne trske.

Cisc¢enje

Za ciS¢enje aparata nemojte nikada koristiti spuzvice za ribanje, abrazivna sredstva za ciscenje ili
agresivne tekucine poput alkohola, benzina ili acetona.

Sokovnik ¢ete najlakse odistiti ako to ucinite odmah nakon uporabe.
Iskljucite aparat, izvucite utikac iz zidne uticnice i pricekajte da se filter prestane okretati.

Prljave dijelove uklonite s jedinice motora. Aparat rastavite sljede¢im redom:
- lzvadite spremnik za pulpu;

- lzvadite potiskivag;

- Otpustite spojnice;

- Skinite poklopac.

Izvadite posudu za sakupljanje soka zajedno s filterom (SI. 11).

Ocistite ove dijelove Cetkicom za ¢iS¢enje i toplom vodom s malo sredstva za ¢iScenje i zatim
ih isperite pod mlazom vode (SI. 12).

Napomena: Svi odvojivi dijelovi mogu se prati u stroju. Plasticne dijelove koji se mogu odvojiti stavite u
gornju ladicu stroja za pranje posuda. Pazite da ne budu blizu grijaceg elementa.

Ocistite jedinicu motora vlaznom krpom.

Jedinicu motora nikada nemojte uranjati u vodu niti ispirati pod mlazom vode.
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Zastita okolisa

Aparat koji se vise ne moze koristiti nemojte odlagati s uobicajenim otpadom iz kucanstva, nego
ga odnesite u predvideno odlagaliste na recikliranje. Time Cete pridonijeti ocuvanju
okolisa (SI. 13).

Jamstvo i servis

Ako vam je potrebna informacija ili imate problem, posjetite web-stranicu www.philips.com ili se
obratite Philips centru za korisnike u svojoj drzavi (broj se nalazi u medunarodnom jamstvenom
listu). Ako u vasoj drzavi ne postoji centar za korisnike, obratite se lokalnom prodavacu Philips
proizvoda ili servisnom odjelu Philips Domestic Appliances and Personal Care BV.

Energetski koktel

2 3alice ocis¢ene mrkve
1/2 Salice krastavca

12 listova Spinata

1 limeta, oguljena

1 Salica ocis¢enog celera
1 jabuka

1 rajcica

2 Cajne Zlice meda

Sve sastojke, osim meda, obradite u sokovniku. Zatim dodajte med i dobro promijesajte.

Dodajte nekoliko kockica leda po Zelji i odmah posluzite.

Voéna mjesavina

4 marelice srednje veli¢ine, bez kostica
2 Zalice dinje u kockicama, oguljene

1 velika jabuka, ocis¢ena

1 naranca, oguljena

Obradite voce u sokovniku, dobro izmijesajte, dodajte nekoliko kockica leda i odmah

posluzite.

Iskusenje

6 marelica, bez kostica
2 Zalice dinje, oguliene
1/2 Zalice soka od narance

Obradite voce u sokovniku. Dobro izmijesajte dobiveni sok. Dodajte 6 kockica leda.

Odmah posluzite u €asama srednje veli¢ine ukrasenim jagodama ili maraskino visnjama i

kriskom narance.

Ruziéasti oblak

1 Salica jagoda

1 naranca bez jezgre, oguljena

1 Salica ocis¢ene kruske u kockicama
1 mala mrkva, o¢is¢ena

[Ell Obradite u sokovniku. Temeljito izmijesajte.
Odmah posluzite. Dodajte nekoliko kockica leda.
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Cudotvorni napitak

- 1 %alica kockica ananasa, oguljenog
-1 3alica jabuke u kockicama, ocis¢ene
- 2 male mrkve, oc¢iséene

-1 naranca, oguliena

- 2 stabljike celera, ocis¢ene

- 1 limeta, oguliena

Obradite voce u sokovniku. Dobro izmijesajte. Dodajte nekoliko kockica leda. Odmah
posluzite.

Sok od ananasa, breskve i kruske

- 1/2 ananasa, oguljenog i izrezanog
- 2 breskve, prepolovljene i bez kostica
- 2 male zrele kruske, ocis¢ene

Ananas, breskve i kruske obradite u sokovniku. Odmah posluzite.

Torta iznenadenja od ananasa

- 3/4 salice soka od ananasa

- 10 &ajnih Zlica maslaca

-1 cajna Zlica Secera u prahu

- 2 zumanjka

- 1 %alica zasladenog kondenziranog mlijeka
- 54 piskote

- 1/4 Salice vode

-1 Salica Secera

- 1 konzerva narezanog ananasa.

- 6-10 maraskino visanja

Uz pomo¢ sokovnika iscijedite sok ananasa. Uz pomo¢ mijesalice izmijeSajte maslac u
kremastu smjesu. Polako dodajte Seéer, Zumanijke i zasladeno kondenzirano mlijeko. Nastavite
mijeSati dok smjesa ne postane pjenasta, a zatim dodajte sok od ananasa.

Kalup za pecenje premazite s malo maslaca i slozite tortu tako da dno i strane kalupa
prekrijete piskotama koje ste prethodno malo navlazili sokom iz konzerve ananasa. Zatim
dodajte sloj kreme i na njega sloj piskota itd. Posljedniji sloj treba biti sloj kreme.Tortu hladite
u hladnjaku tri sata, a zatim je izvadite iz kalupa.

Napravite karamel kuhanjem Secera i vode.Tortu ukrasite kriSkama ananasa, maraskino
viSnjama i nitima od karamela. Najbolje rezultate ¢ete dobiti ako koristite kalup.

Torta od mrkve, jabuka i ananasa

- 200 g mrkve

- 200 g ananasa

- 200 g jabuka

-1 %alica kokosa (naribanog)
- 3 Salice brasna

-1 cajna Zlica sode bikarbone za kuhanje
- 1 cajna Zlica cimeta

-1 Salica Secera

-1 Salica meda

- 4jaja

-1 Salica ulja

- 1 vredica vanilin Secera
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-1 Salica narezanih orasastih plodova
[El Mrkvu, ananas i jabuke obradite u sokovniku. Upotrijebite pulpu sakupljenu u spremniku.

Mrkvu, ananas i pulpu jabuke pomijesajte. Dodajte med, Secer, ulje i vanilin Secer te ih dobro
izmijesajte. Dodajte suhe sastojke i malo ih izmijesajte.

Umijesajte kokos i orasaste plodove. Smjesu izlijte u posudu za pecenje koju ste prethodno
premazali maslacem. Pecite pri 160 °C oko 45-55 minuta.

Od ove smjese mozete napraviti i odlicne muffine. Kalupe za muffine napunite do 3/4 i pecite
40 minuta.

Juha od hrena

Sastojci:

- 80 gmaslaca

-1 litra temeljca od povréa

- 50 ml soka od hrena (pribl. 1 korijen)
- 250 ml slatkog vrhnja

- 125 ml bijelog vina

- Sok od limuna

- sol

- 3-4jusne Zlice brasna

Nozem ogulite hren.
Iscijedite hren.

Napomena: Ovaj aparat moZe obraditi oko 3 kg juhe od hrena za priblizno 2 minute (ne racunajuci
vrijeme potrebno za vadenje pulpe). Prilikom cijedenja hrena, iskljucite aparat i izvadite utikac iz uticnice
te izvadite pulpu iz spremnika za pulpu, poklopca i sita nakon Sto obradite 1 kg. Kada zavrsite s
obradom hrena, iskljucite aparat i ostavite ga da se ohladi do sobne temperature.

[EX Istopite maslac u loncu.

Lagano isprzite brasno.

Dodajte temeljac.

A Dodajte sok od hrena.

Dodaijte slatko vrhnije i bijelo vino.

[El Dodajte sok od limuna i sol po Zelji.
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Podaci o vocu i povréu

Voce/povrée

Vitamini/minerali

Broj kilodzula/kalorija

Brzina
cijedenja

Jabuke

Marelice

Cikla

Borovnice

Prokulice
Kupus
Mrkve

Celer
Krastavac
Komorac
Grozde
Kivi

Dinje

Nektarine
Breskve

Kruske
Ananas

Maline

Raj¢ice

Vitamin C

Visok udio dijetalnih vlakana,
sadrzi kalij

Odli¢an izvor folne kiseline,
dijetalnih vlakana, vitamina C i
kalija

Vitamin C

Vitamin C, B, B6, E, folna
kiselina i dijetalna vlakna

Vitamin C, folna kiselina, kalij,
B6 i dijetalna vlakna

Vitamin A, C, B6 i dijetalna
vlakna

Vitamin C i kalij

Vitamin C

Vitamin C i dijetalna vlakna
Vitamin C, B6 i kalij
Vitamin C i kalij

Vitamin C, folna kiselina,
dijetalna vlakna i vitamin A

Vitamin C, B3, kaljj i dijetalna
vlakna

Vitamin C, B3, kaljj i dijetalna
vlakna

Dijetalna vlakna
Vitamin C

Vitamin C, Zeljezo, kalij i
magnezij

Vitamin C, dijetalna viakna,
vitamin E, folna kiselina i
vitamin A

200 g =150 K (72 cal)
30 g =85 K (20 cal)

160 g = 190 K] (45 cal)
125 g = 295 K| (70 cal)
100 g = 110 k) (26 cal)
100 g = 110 k) (26 cal)
120 g = 125 k) (30 cal)

80 g = 55K (7 cal)
280 g =120 K (29 cal)
300 g = 145 K (35 cal)
125 g = 355 kJ (85 cal)
100 g =100 KJ (40 cal)
200 = 210 K (50 cal)

180 g = 355 K (85 cal)
150 g = 205 kJ (49 cal)

150 g = 250 kJ (60 cal)
150 g = 245 K (59 cal)
125 g=130K (31 cal)

100 g = 90 K| (22 cal)

visoka

niska

visoka

niska

niska

visoka

visoka

visoka
niska
niska
niska
niska

niska

visoka

visoka

visoka
visoka

niska

niska
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RjeSavanje problema

U ovom poglavlju sazeti su naj¢eséi problemi s kojima se mozete susresti pri koristenju sokovnika.
Detaljnije informacije potrazite u razlicitim odjeljcima. Ako ne mozete rijesiti problem, obratite se
centru za korisni¢ku podrsku tvrtke Philips u vasoj drzavi (telefonski broj nalazi se u medunarodnom
jamstvenom listu). Ako u vasoj drzavi nema centra za korisnicku podrsku obratite se lokalnom
dobavljacu za tvrtku Philips ili najblizem ovlastenom servisu tvrtke Philips.

Problem Rjesenje

Aparat ne radi.

|z jedinice motora osjeca
se neugodan miris prilikom
prvih nekoliko uporaba.

Aparat je vrlo bucan,
osjeca se neugodan miris,
vrué je, pojavijuje se dim
itd.

Filter je zacepljen.

Tijekom pripreme filter
dodiruje otvor za umetanje
ili jako vibrira.

Aparat ima sigurnosni sustav koji onemogucuje njegov rad ako
dijelovi nisu ispravno sastavljeni. Provjerite jesu li dijelovi ispravno
sastavljeni, ali prije toga iskljucite aparat.

To nije neobicno. Ako se taj neugodan miris osjeti i nakon nekoliko
uporaba, provjerite koristite li tocne koli¢ine namirnica i vrijeme
pripremanja.

Iskljucite aparat i izvucite mrezni kabel iz napajanja. Obratite se
najblizem prodavatelju ili ovlastenom servisu Philips proizvoda.

Iskljucite aparat, ocistite otvor za umetanje i filter i stavite manju
koli¢inu namirnica.

Iskljucite aparat i iskopcajte ga. Provjerite je li filter ispravno
postavljen u posudu za sakupljanje soka. Zljebovi s donje strane
filtera trebaju pravilno sjesti na pogonsku osovinu. Provjerite je i
filter ostecen. Pukotine, napukline, labavi disk za rezanje ili bilo kakve
nepravilnosti mogu prouzroditi neispravan rad aparata.

Ako uocite pukotine ili ostecenja na filteru, prestanite koristiti aparat
i obratite se najblizem ovlaStenom servisnom centru tvrtke Philips.
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Bevezetés

K&szonjuk, hogy Philips terméket vésarolt! A Philips dltal biztositott teljes kérd tdmogatdshoz
regisztrédlja termékét a www.philips.com/welcome oldalon.

Az Uj gyimdlescentrifuga kildnleges, enyhén dontott kialakitdsa 5°-kal a gytimélcslékifolyd felé dél,
igy biztosftja a maximalis gylimaolcslémennyiség kinyerését.

Altalanos leiras (abra 1)

Betoltd

Adagoldcsé

Fedél

Szlré

Légydijtd

Kifolydcsé
GyUmolcshusgyijtéd
Régzitékapcsok
Kezel6gomb
Hajtétengely
Motoregység
Csatlakozdkdbel tarold
Légyljté edény fedele
Hablevalasztd
Légylijtd

Tisztitokefe

VOZIrA"~"IOmMmMOoN®w)>

A késziilék elsé haszndlata el&tt figyelmesen olvassa el a haszndlati Gtmutatdt és Erizze meg késébbi
hasznalatra.

Veszély
- Ne meritse a motoregységet vizbe vagy mas folyadékba, és ne oblitse le folyd viz alatt.

Figyelmeztetés

- Csatlakoztatds el6tt ellendrizze, hogy a készilék aljan 1évé cimkén feltlintetett haldzati
fesziltségérték megegyezik-e a helyi hdldzati fesziltséggel.

- Ne haszndlja a készlléket, ha a csatlakozddugd, a hdldzati kdbel vagy egyéb alkatrészek
megsériltek.

- Amennyiben a haldézati kdbel meghibdsodott, a kockdzatok elkeriilése érdekében Philips
szakszervizben ki kell cseréini.

- Nem javasoljuk a késziilék hasznalatdt csokkent fizikai, érzékelési, szellemi képességekkel
rendelkez&k, tapasztalatlan, nem kell6 ismeretekkel rendelkezé személyek (beleértve
gyermekeket is) szdmadra, csak a biztonsdgukért felelés személy felvildgositdsa utdn, felligyelet
mellett.

- Vigydzzon, hogy a gyermekek ne jdtsszanak a késziilékkel.

- MUkodés kozben ne hagyja a készlléket felligyelet nélkul.

- Amennyiben a szlré sérllt, vagy repedések lathatdk rajta, ne haszndlja a készliléket, keresse fel, a
legkdzelebbi Philips szakszervizhez.

- Sose nydljon kézzel vagy mas tdrggyal a mikodd készilék adagoldcsdvébe. Erre a célra csak a
nyomaorid haszndlhatd.

- Ne érjen a sz(ir6 aljdn taldlhaté vagdkésekhez, mert nagyon élesek.

- Zajkibocsédtds: Lc = 75 dB [A]

Figyelem
- Akésziléket kizardlag hdztartdsi haszndlatra tervezték.
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- Ne haszndljon mds gydrtétdl szdrmazd tartozékot / alkatrészt, vagy olyat, melyet a Philips nem
javasolt, mert a garancia érvényét veszti.

- Akészllék bekapcsoldsa elétt ellendrizze, hogy minden alkatrész helyesen van-e felszerelve.

- Akésziilék haszndlatakor a régzitékapcsoknak megfeleléen kell zarniuk.

- Csak a készllék kikapcsoldsa és a sz(ird ledlldsa utdn nyissa ki a régzitékapcsokat.

- A gyUmdlcscentrifugdt nehéz toltettel ne haszndlja folyamatosan 40 mdsodpercnél tovabb, utdna
pedig hagyja lehini. Az itt olvashaté egyik recept sem igényel nehéz téltetet.

- Akészilék mikodése kdzben ne vegye ki a gylimaolcshisgyijtot.

- Haszndlat utdn mindig hizza ki dugdt az aljzatbdl.

Elektromagneses mezék (EMF)

Ez a Philips készulék megfelel az elektromdgneses mezékre (EMF) vonatkozd szabvanyoknak.
Amennyiben a haszndlati dtmutatéban foglaltaknak megfeleléen tUzemeltetik, a tudomany mai dlldsa
szerint a készUlék biztonsdgos.

[El Mosson el minden levehet6 alkatrészt (lasd a ,, Tisztitas” c. fejezetet).
Huzza ki a tapkabelt a késziilék hatuljan taldlhatod kabeltarolobdl (abra 2).

[El Helyezze a légyiijtét a berendezésbe (1), a gyiimolcshisgyiijtét pedig enyhén elére billentve
tegye be (2). ElI&szor a gylimoleshusgylijtd felsé végét tolja be, majd nyomija be az aljat
is (abra 3).

A gylmolcshusgyjtd kilritéséhez kapcsolja ki a készlléket, és dvatosan emelje ki a

gyUmolcshusgyjtét.

Megjegyzés: Miel6tt folytatnd a gyiimélcslékészitést, tegye vissza az iires gylimdlcshisgyijtét.

Tegye be a szlirét a légyljtébe (1), tartsa a fedelét a sziiré folé, majd siillyessze a helyére
(2) (abra 4).

Ellendrizze, hogy a sz(iré biztonsdgosan van-e a hajtétengelyre pattintva.

Hasznalat elétt mindig ellendrizze a szlirét. Ha repedéseket vagy sériilést észlel, ne hasznalja a

késziiléket, hanem vegye fel a kapcsolatot a legkozelebbi Philips markaszervizzel, vagy vigye vissza
a késziiléket az értékesitonek.

Pattintsa a két rogzitSt a helyére kattanasig (1). Csusztassa a betoltSt az adagolocsdbe Ugy,
hogy a betolté furata illeszkedjen az adagolécsé belsejében taldlhatéd kiszogellésbe
(2) (abra 5).
Gydz8djon meg réla, hogy a rogzitékapcsok a fedél mindkét oldaldn szorosak a helylikén legyenek.
A Helyezze a légyiijtét a kifolydcsd ala (dbra 6).
Tegye a fedelet a Iégy(ijtére; ez megakadélyozza a I€ kilottyenését, és a h(itében vald taroldshoz is
hasznos.

A késziilék hasznalata

A készulék csak akkor mikadik, ha minden alkatrészét jol Gsszeszerelték, és a fedelet szorosan tartjak
a rogzitékapcsok.

Mossa meg a gylimolcsot és/vagy zoldséget, és darabolja fel akkorara, hogy beférjen az
adagolocsébe. (abra 7)

Ugyeljen, hogy a légyiijt a kifolyé alatt alljon.

A késziilék bekapcsolasiahoz forditsa a kezeldgombot 1 (alacsony sebesség) vagy 2 (normal
sebesség) allasba. (abra 8)
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- Az 1. bedllitds kilondsen alkalmas puha hudsud gyimalcs és zoldség, példaul gordgdinnye, sz816,
paradicsom, uborka és médlna kezelésére.
- A 2.bedllitds minden zdldséghez és gylimdlcshoz alkalmas.

A felapritott darabokat tegye az adagolécsébe, majd a betoltdvel finoman nyomja le Sket a
forgosziird iranyaba (abra 9)
Ne fejtsen ki tdl nagy nyomast, mert ez ronthatja a végeredményt, sét a sz(ird ledlldsdt is okozhatja.

Sose nyuljon be kézzel vagy mas targgyal az adagolocsdbe.

Az bsszes hozzavald feldolgozdsa és az Gsszes |€ kifolydsa utdn kapcsolja ki a késziléket, és varja meg
a sz(iré forgasanak ledlldsat.

Cssztassa be a hablevalasztét a légyiijtdbe (1), majd tegye a fedelet a légyiijtére (2). gy a
gylimolcslé kiontésekor megakadalyozza a hab kifolyasat. (abra 10)

Megjegyzés: Ha habbal egyiitt kivanja elfogyasztani a gyiimélcslét, ne haszndlja a hablevdlasztét.

- Friss gyimolcsot és zoldséget haszndljon, mert ezeknek disabb a leve. Az anandsz, cékla, zeller,
alma, uborka, répa, spendt, a dinnyefélék, paradicsom, grandtalma, narancs és sz&16 kilondsen
alkalmas a gyimolcscentrifugdban térténé feldolgozasra.

- A vékony héjat nem kell lehdmozni, de a vastag héju gylimdlcsoket, zoldségeket (pl. narancs,
anandsz és nyers cékla) meg kell hdmozni. A citromfélék belsd, fehér héjdt is tavolitsa el, mert
keser( lehet.

- Almalé készftésekor Ugyeljen arra, hogy a € slrlsége az alma fajtdjdtdl fliggéen valtozhat. Minél
lédusabb az alma, anndl srdbb lesz a leve. A kivant stirliségnek megfelel almafajtat vélasszon.

- Az almalé nagyon hamar megbarnul. Néhdny csepp citromlé hozzdaddsaval lassithatja a
folyamatot.

- Akeményit&tartalmud gylimolcs, példaul bandn, papaja, avokddd, fige és mangd nem alkalmas a
gylmolcscentrifugdban torténd feldolgozdsra. Ezekhez haszndljon konyhai robotgépet vagy
turmixgépet.

- Azoldséglevél (pl. saldta) is kezelhetd a gyimolcscentrifugdban.

- A centrifugdlds utdn régton igya meg a gyimolcslét. Ha egy ideig levegén tartja, a gylimolcslé
elvesziti zét és tdpanyagtartalmdt.

- Maximalis gyimolcslé kinyeréséhez mindig lassan nyomja le a betdltét.

- A gylmolcscentrifuga nem alkalmas a kemény vagy rostos, illetve keményités gylimaolcs vagy
z6ldség, példdul cukorndd feldolgozdsdra.

A késziilék tisztitasahoz ne hasznaljon dorzsszivacsot, siroloszert vagy maré hatasu tisztitoszert
(pl. alkoholt, benzint vagy acetont).

A készilék haszndlat utdn kdzvetlendl kdnnyebben tisztithatd.

Kapcsolja ki a késziiléket, hizza ki a csatlakozédugot a fali aljzatbdl, és varjon, amig a sziiré
forgasa leall.

Tavolitsa el a motoregység piszkos alkatrészeit. A kovetkezd sorrendben szerelje szét a
késziiléket:

- Tavolitsa el a gylmdlcshusgyjtét;

- Vegye ki a betoltdt;

- Nyissa ki a rogzitéket;

- Vegye le a fedelet.

A légylijtét a szlirével egyiitt vegye ki (abra 11).
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Az alkatrészeket kefével, mosogatdszeres meleg vizben tisztitsa meg, majd oblitse le a csap
alatt (abra 12).

Megjegyzés: Minden levehetd alkatrész mosogatdgépben tisztithatd.A kiveheté miianyag alkatrészeket a
mosogatogép felsé tdlcdjara helyezze. Ugyeljen arra, hogy elég tavol legyenek a fiit6elemtdl.

A motoregységet nedves ruhaval tisztitsa meg.

Ne meritse a motoregységet vizbe, és ne oblitse le csapviz alatt sem.

Kornyezetvédelem

- Afeleslegessé valt késziléket szelektiv hulladékként kell kezelni. Kérjik, hivatalos Ujrahasznositd
gy(jtéhelyen adja le, igy hozzdjarul a kérnyezet védelméhez (dbra 13).

Jotallas és szerviz

Ha informdcidra van sziksége, vagy ha valamilyen probléma merdlt fel, [itogasson el a Philips
honlapjdra www.philips.com, vagy forduljon az adott orszdg Philips vevészolgdlatahoz (a
telefonszdmot megtaldlja a vildgszerte érvényes garancialevélen). Ha orszdgdban nem mukadik
vevészolgdlat, forduljon a Philips helyi szakizletéhez vagy a Philips haztartasi kisgépek és
szépségdpoldsi termékek Uzletdganak vevészolgdlatédhoz.

Receptek
Energiakoktél

- 2 csésze felszeletelt sdrgarépa
- 1/2 csésze uborka

- 12 spendtlevél

-1 hdmozott zdldcitrom

-1 csésze szeletelt zeller

- Tama

-1 paradicsom

- 2 evékandl méz

Centrifugaljon ki minden hozzavalét (a mézet kivéve) a gyiimolcscentrifugaban.Adja hozza a
mézet, és keverje jol ossze.

Azonnal talalja. Jégkockat is tehet bele.

Gyiimolcsegyveleg

- 4 kozepes méretd, kimagozott sdrgabarack
- 2 csésze felkockdzott dinnye, héj nélkll
-1 nagy alma, maghdz nélkl

- 1 hdmozott narancs

Centrifugélja ki a gylimolcsoket a gyiimolcscentrifugaban, keverje jol 6ssze, adjon hozza
néhany jégkockat, és azonnal talalja.

Kisértés

- 6 kimagozott sdrgabarack
- 2 csésze dinnye, héj nélkdl
- 1/2 csésze narancslé

El Centrifugalja ki a gyiimolcsoket a gylimolcscentrifugaban, keverje jol dssze, majd adjon hozza
6 jégkockat.
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Talalja azonnal, eperrel vagy koktélcseresznyével és narancsszelettel diszitett, kozepes méreti
poharban.

Rézsaszin felhé

- 1 csésze eper

- 1 hdmozott és szeletekre vdgott narancs
-1 csésze kockdra vdgott korte, maghdz nélkdl
-1 kis felszeletelt sdrgarépa

Centrifugalja ki a hozzavaldkat a gylimolcscentrifugaban, és keverje jol dssze.
Azonnal talalja. Jégkockat is tehet bele.
Csodaital

-1 csésze hdmozott, kockdra vdgott anandsz
-1 csésze kockdra végott alma, maghdz nélkdl
- 2 kis felszeletelt sdrgarépa

- 1 hdmozott narancs

- 2 felszeletelt zellerzoldje

-1 hdmozott zdldcitrom

Centrifugalja ki a hozzavaldkat a gyiimolcscentrifugaban, keverje jol ossze, adjon hozza néhany

jégkockat, és azonnal talalja.

Ananasz-, alma- és korteital

- 1/2 hdmozott és darabolt anandsz
- 2 kimagozott, felezett barack
- 2 kis érett kdrte, maghdz nélkdl

Centrifugalja ki az ananaszt, a barackokat és a kortéket a gyiimolcscentrifugaban. Azonnal
talalja.

Meglepetés ananasztorta

- 3/4 csésze ananaszpép

- 10 evékandl vaj

-1 evékanal porcukor

- 2tojassdrgdja

-1 csésze édes slritett tej

- 54 babapiskdta

- 1/4 csésze viz

-1 csésze cukor

-1 felszeletelt anandszkonzerv
- 6-10 koktélcseresznye

A gylimolcscentrifugaval készitse el az ananaszpépet. A mixerrel habositsa fel a vajat. Lassan
adja hozza a cukrot, a tojassargajat és az édes siiritett tejet.Verje habosra, majd adja hozza az
ananaszpépet.

Kenjen ki egy stitéformat kissé vajjal, majd helyezze a forma aljara és oldalara az
ananaszkonzerv levével enyhén megnedvesitett babapiskotakat. Adjon hozza egy réteg
krémet, majd egy réteg babapiskotat, és igy tovabb. A tetejére krémet tegyen. A kész
sliteményt helyezze hiitébe 3 6rara, majd vegye ki a formabal.
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Cukorbdl és felforralt vizbdl készitsen karamellt. A tortat ananaszszeletekkel,
koktélcseresznyével és karamelldarabokkal diszitheti. Célszer( tortaformat hasznalni.

Répa, alma és ananasz ital

- 20 dkg sdrgarépa

- 20 dkg anandsz

- 20 dkg alma

-1 csésze kdkuszreszelék
- 3 csésze liszt

-1 evékandl szédabikarbdna
-1 evékandl fahéj

-1 csésze cukor

-1 csésze méz

- 4+tojds

- 1 csésze ol

-1 csomag vanilidscukor
-1 csésze felszeletelt did

Centrifugalja ki a felszeletelt sargarépat, ananaszt és almat.A gylimolcshusgy(ijtdben
osszegylilt gylimolcshist hasznalja majd a tovabbiakban.

Keverje 6ssze a sargarépabdl, az ananaszbdl és az almabdl késziilt pépet. Adjon hozza mézet,
cukrot, olajat, vaniliascukrot, majd keverje jol Ossze. Tegye bele a szaraz alapanyagokat, és
nagyjabol keverje Ossze az egészet.

Adja hozza a kokuszreszeléket és a diot. Tegye az egészet kivajazott siitéformaba. Siisse 160
°C-on kb.45-55 percig.

Ebbdl a keverékbdl kivalé muffint is készithet. Toltse meg a muffinformakat 3/4-ig, és siisse 40
percig.
Tormaleves

Hozzavaldk:

- 80gva

-1 liter zoldségleves (1€)

- 50 ml tormalé (kb. 1 gyokér)
- 250 ml tejszin

- 125 ml fehérbor

- Citromlé

- s6

- 3-4 evékandl liszt

Hamozza meg a tormat egy késsel.
Centrifugalja ki a tormat.

Megjegyzés:A késziilék 3 kg torma feldolgozasdra kb. 2 perc alatt képes (nem szamolva a pép
eltavolitasahoz sziikséges id6t).A torma centrifugdldsakor kapcsolja ki, és huzza ki a késziiléket, tavolitsa
el a pépet a tartobdl, a fedélrdl, és a sziir6bdl, miutan az elsé adaggal (1 kg) végzett.A torma
feldolgozasa utan kapcsolja ki a késziiléket, és varjon, amig az szobahémérsékletiire nem hiil.

[Ell Olvassza meg a vajat a serpenySben.
Sisse oda hirtelen a lisztet.
Adja hozza a zoldséglevet.

A Adja hozza a tormalevet.
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Adja hozza a tejszint és a fehérbort.

B} Adja hozza a citromlevet és izlés szerint s6zza meg.

Tudnivalok gyiimolcsokrol és zoldségekrol

zoldség
Alma

Sargabarack
Cékla

Feketeribizli
Kelbimbd

Kédposzta
Sargarépa

Zeller
Uborka
Edeskémény
Sz616

Kivi
Dinnyefélék

Nektarin
Oszibarack

Korte

Anandsz

Vitaminok/asvanyi anyagok

C-vitamin

Etkezési rostokban gazdag,
kdliumtartalmu

Folidt-, étkezési rost, C-
vitamin és kdliumtartalom

C-vitamin

C-, B-, B6, E-vitamin, folidt- és
étkezési rosttartalom

C-vitamin, folidt-, kalium-, B6
és étkezési rosttartalom

A-, C-, B6-vitamin és étkezési
rost

C-vitamin és kalium
C-vitamin

C-vitamin és étkezési rost
C-, B6-vitamin és kalium
C-vitamin és kdlium

C-vitamin, folidt, étkezési rost
és A-vitamin

C-, B3-vitamin, kdlium és
étkezési rost

C-, B3-vitamin, kdlium és
étkezési rost

Etkezési rost

C-vitamin

Kilojoule/kalériatartalom

200 g = 150 kJ (72 kaldria)
30 g = 85 kJ (20 kaldria)

160 g = 190 K (45 kaldria)

125 g = 295 K| (70 kaldria)
100 g = 110 kJ (26 kaldria)

100 g = 110 K] (26 kaldria)
120 g = 125 K| (30 kaldria)

80 g = 55 k| (7 kaldria)
280 g = 120 K (29 kaldria)
300 g = 145 K (35 kaldria)

125 g = 355 kJ (85 kaldria)
100 g = 100 K (40 kaldria)
200 g = 210 K (50 kaldria)

180 g = 355 kJ (85 kaldria)
150 g = 205 K (49 kaldria)

150 g = 250 kJ (60 kaldria)
150 g = 245 k) (59 kaldria)

Centrifugalasi
sebesség

gyors

lassu

gyors

lassd

lassu

gyors

gyors

gyors

lassu
lassu
lassu
lassu

lassu

gyors

gyors

gyors
gyors
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Gyiimoles/ Vitaminok/asvanyi anyagok Kilojoule/kalériatartalom Centrifugalasi

zoldség sebesség

Mélna C-vitamin, vas, kdlium és 125 g = 130 kJ (31 kaldria) lassu
magnézium

Paradicsom C-vitamin, étkezési rost, E- 100 g = 90 k) (22 kaldria) lassu

vitamin, folidt és A-vitamin

Hibaelharitas

Ez a fejezet Gsszegzi a gylimdlcscentrifugdval kapcsolatban leggyakrabban eléforduld problémékat. A
részleteket a kilonbozé alfejezetekben taldlja. Ha nem tudja megoldani a problémdt, forduljon a helyi
Philips vevészolgdlathoz (a telefonszdm a vildgszerte érvényes garancialevélen taldlhaté). Ha az
orszdgban nem miikoédik Philips vevészolgalat, forduljon a Philips helyi szakiizletéhez vagy a
legkdzelebbi Philips markaszervizhez.

Probléma Megoldas

A készilék nem A készllék biztonsagi rendszerrel van felszerelve. Ha az alkatrészek

mkodik. nincsenek megfeleléen a helyikon, a készilék nem miikodik. Ellendrizze
az alkatrészek megfelel$ elhelyezkedését, de el6tte kapcsolja ki a
készlléket.

A motoregység elsé Ez nem ritka. Ha a késztilék néhany alkalom utan is kellemetlen szagot

haszndlatkor draszt. Ellendrizze a betdltétt mennyiséget és a feldolgozdsi id6t.

kellemetlen szagot

bocsat ki.

A készilék nagyon Kapcsolja ki a készlléket, és hiizza ki a csatlakozddugdt a fali aljzatbdl.

zajos, furcsa szagot Forduljon segitségért a legkdzelebbi Philips markaszervizhez vagy a

draszt, felforrésodik, mdrkakeresked&hoz.

flstol stb.

A sz{ré eltomdédott. Kapcsolja ki a készUléket, tisztitsa meg az adagoldcsdvet és a sz(irdt,
majd téltsén be kisebb mennyiséget.

A sz(iré hozzéér az Kapcsolja ki a készléket, és hiizza ki a csatlakozddugdt. Ellendrizze,

adagoldcséhoz, vagy hogy a szliré helyesen van-e betéve a Iégy(jtébe. A sz(iré aljdn taldlhatd

mUkodés kdzben borddk szorosan illeszkedjenek a hajtétengelyhez. Ellendrizze, hogy a

erésen rezeg. sz(iré nem sériilt-e. A repedések, karcoldsok, a laza dardlétdresa vagy

egyéb sérilés a késziilék meghibdsoddsdt okozhatja.

Ha a szlré sérilt, vagy repedések lathatdk rajta, ne haszndlja a
késziléket, hanem forduljon a legkdzelebbi Philips szakszervizhez.
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OHIMAI caTbin aAybIHbI3OEH KyTTbIKTanMbI3 xaHe Philips KomnaHmscbiHa kow keaaiHis! Philips
KOMMaHMACHI YCbIHATBIH KOAAAYABI TOABIFBIMEH MaiAaAaHy YLiH eHiMiHI3AT www.philips.com/
welcome Beb-6eTiHe TipKeHi3.

Ci3AIH »aHa WbIPbIH ChIKKbILBIHBI3 apHalbl, 5 © CaA FaHa eHKEMTIATEH KOBAMEH »KacaAFaH, OA LbIPbIH
LWbIFATBIH OPbIH YaFblHa EHKEMIM, WbIPBIHHBIH TUIMAT TYPAE CbIFBIAYBIH KaMTaMachi3 eTeA.

»aanbl cunattama (Cyper 1)

VITepriw

Tamak canaTbiH TyTiK
Kaknak

Cyari

LLIbIpbIH XK1HaFbILL
LLleAmex

KabbIKTapAbl KMHANTbIH KOHTEMHEP
KbIcKbILITap

Baxbiray Tymmeci
AKyprisywi TyTka

MoTop Beniri

ToK CbIMbIH caKTarblL
LLIbIpbIH KyMblpaH Kaknarbl
KebiKTi axblpaTyLubl
LLIbIpbIH blabIChI
TasanalTbiH Tapak

VOZIrAR—~—"IOMMONO®>

MaHbi3AbI

KypbIAFBIHBI KOAAGHBACTaH GYPbIH OChI MaiAaAAHYLLbI HYCKAYABIFbIH MYKUAT OKbIM WbIFbIHBI3 A, OHbl
KeAelleKTe Kapay YLWiH caKTan KOoMbIHbI3.

KayinTi
- MoTopabl cyFa Hemece 6acka CyMbiKTbikKa 6aTbipyra BOAMaNAbI, HEMECE KpaH acTbiHAAFbI CyMeH
Latora Aa 6OAManAbI.

EckepTy

- KypbiAFbIHBI KOCap aAABIHAR, KYPAAAA KOPCETIATEH KyaT, *KEPIIAIKTI KaMTaMachl3 eTIAETIH KyaTKa
COMKEC KeAETIHAIMH TeKcepin aAbiHbI3.

- Erep TOK cbiMblI, LaHBILIKbICH HeMece KypaaabliH, 6acka beAlleKTepi 3aKkbiMaaAFaH BOACa, Kyparabl
KOAAAHOAHDI3.

- Erep ToK cbiMbl 3akbiMAaAFaH DOACa, KayinTi »kaFAai TyFbi36ac yiH OHbl Tek Philips komnanumscel
VCbIHFAH KbI3MET OPTaAbIFbIHAA COA KOMMaHMsHbIH, 3KabAbIKTapbIMEH XaHe COFaH CalKkec BiAIMI
6ap MamaH aAMacTbIpy Kepek.

- MyMKiHAIM MeH oliAay KabineTi LeKTeYAl xaHe BiAiMi MeH Toxipubeci a3 asamaap (6ararapab!
Koca) OYA KYPbIAFbIHBI OAGPABIH KayIMCi3AiriHe »xayan 6epeTiH asaMHbIH KaAaraAaybIMeH Hemece
KYPBIAFBIHBIH, KaAal MaliAaAaHY KOHIHAE HYCKay OEpIAreH arAainaa FaHa KOAAaHYbIHa 60AAAbI.

- bBananapablH KypblAFbIMEH OMHaMayblH KaAaFaaaHbi3.

- Kypanabl Kaaaranaycbi3 KoaaaHOaHbI3.

- Erep ci3 cy3riae 3akbiM GaiKacaHbi3, HeMece Cy3riHiH, 6acKaAal 3aKbIMAAAFaHbBIH KOPCEHI3,
KyPaAAbl 9pi Kapal KoAAaHbaHbI3, COHbIMEH KaTap *aKbiH »epaeri Philips KbisMeT opTaAbiFbiMeH
6aliAHbBICHIHBI3.

- KopeKTeHAIpril TyTIKKe KypaA *KYMbIC Xacan TypFaH Ke3A€E ellKallaH caycakTapbiHbI3AbI
Hemece bacKa 3aTTapAbl CaaMaHbi3. ByA MakcaTneH Tek UTeprillTi FaHa KOAAGHBIHbI3.



KA3AKLLUA 55

- OuALTPAIH HETI3iHAE OpPHAaAACKaH KilUKEHTal KeCceTiH yCcTapara KOAbIHbI3Ab! TUri36eHi3. Onap
eTe oTKip.
- LWy aenreni: Lc = 75 dB [A]

Ab6aiAaHbI3

- ByA KypbiAFbI TEK yiiAE KOAAGHYFA apHaAFaH.

- Backa eHaipyLirepaiH BOALLEKTEPIH HEMECE KOCbIMLLIA KOHABIPFbIAAPbIH, COHAAM-aK
Philips apHaiibl keHec peTiHAe yCbiHOaraH beALIEKTEPAI KoAsaHYFa boAMariabl. Erep ci3 coHaait
OeALIEKTEPAI HEMECE KOCBIMLLA KOHABIPFbIAAPABI KOAAGHFAH BOACaHbI3, OHAR CI3AIH KEMIAAITIHI3
©3 KYLLIH YKOFaATaAbI.

- Kypanabl ToKkKa Kocap anAbiHAA DapAbIK BOALLEKTEPI AYPBIC OPHATBIAFAHABIFbIHA KO3IHI3AI
HKETKIZIHI3.

- bekiTeTiH eki AeTaAbAaPAbIH €KeYi A€ XabblAFaHHaH COH FaHa KypaAMEH KOAAAHBIHbI3.

- bekiTeTiH TeTikTepAl TeK KypaA TOKTaH CyblpblAFAHHaH KeWiH XaHe PUABTP aiHaAFaHbIH
TOKTaTKaHHaH KeMiH faHa bocaTyra 60AaAbI.

- Erep KopeKkTeHAIpril TYTIKTe 3aTTblH CaAMarbl LUEKTEH TbiC BOACa, Kypaaasl bip aererae 40
CEeKYHATaH apTblK KOAAAHOAHDI3, OHbl COA YaKbIT TOKTATbIM, CAAKBIHAATTEIPY KaxkeT. Ocbl
KOAAAHYFa apHaAFaH peLlenTTEPAIH el KalcbIChHA WEKTEH ThIC 3aTTapAblH 6ap ekeHAIr
KepceTiAMereH.

- KabbIKTapAbl XKMHAUTbIH KOHTEMHEPA] KypPaA »KYMBIC iCTen TypraHAd aAyFa GOAMaNAbI.

- Kyparabl KOAAGHBIN BOAFaH COH, OLWIPIN OTLIPbIHLI3.

DAEKTPOMarHuTTiK epictep (MO)

Philips KoMnaHmsch! WwhiFapraH OyA KypPbIAFbIHBEI SAEKTPOMArHUTTIK epicTepre (M) KaTbICTbl
6apAbIK CTaHAApPTTapFa cai Keaeal. AypbIC Spi OCbl MafAaAaHYLLbl HYCKAYABIFbIHAGFbI HYCKayAapFa
COMKEC KOAAGHBIACA, Ka3ipri Ke3AEri BEATIAI FBIABIMU ADAEAAEPTE HETI3AEAE OTBIPbIM KYPBIAFbIHbI
KOAAGHY Kayinciz aeyre 6oAaAbl.

KoAaaHyra pAanbiHAQY

AAbIHaTbIH GOALLIEKTEPAIH, GAPABIFbIH XYbIHBI3 (KTa3aAay» TapMarbiH KapaHbi3).

KYPbIAFbIHbIH, apTKbI )KaFblHAQ OPHAAACKaH TOK, CbIM CaKTafbill GOAIMHEH TOK CbIMbIH
aAbiHbI3 (CyperT 2).

LUbIpbIH KMHAFBILITBI KypaAFa KoWbIHbI3 (1), KAObIKTapAbl YXUHAMTbIH KOHTEMHEPAI KypaAFa
COA FaHa aAFa Kapai eHKeNTy apKblAbl OPHATbIHbI3 (2). AAABIMEH YKOFapFbl KMEriH eHrisir,
COAQH COH, TOMeHTi XueriH KipreHwe utepiHis (Cyper 3).

KabblIK »UMHaFbIL bIABICTbI WbIPbIH ChIFbIM KaTKaHAa 60CATY YLLiH, KYPaAAbl COHAIPIM, KabbIK XKMHaFbILL

bIAbICTbI abaiAan aAblHbI3.

Eckepmne: LLbipbiHgb! 9pbl Kapari xacay aagbiHgad, Kabbikmapgbl XXMHaAMbIH KoHMelHepgi KaimagaH
OPHBIHG OPHAMBIHBI3.

LLbIpbIH XKUHaFbIWKa GUAbTIPAI caAbin (1), KaknakTbl GUABTIP YCTIHEH yCTan, OpHbIHa
TycKeHLe ToMeHAeTiHi3 (2) (Cyper 4).
DUABTIP MIHAETTI TYPAE XKYPri3yLli TYTKaraHbIK OPHATbIAYbI TUIC (KCbIPT» €Te TyCKeHLUe).

KoAAaHap aAAbIHAQ Cy3riHi 9pAaibIM TeKcepin TypbiHpI3. Erep cis cysriae 3akbim 6aiikacaHbis,
HeMece Cy3riHiH, 6ackaAait 3aKbIMAAAFaHbIH KOPCEH,i3, KYPbIAFbIHbI Pi Kapai KOAAAHOaHbI3, XaKbIH
»kepaeri Philips Kbi3aMeT opTaAbifbIMEH 6altAaHbIChIHbI3.

Kaknakka, oHbl 6eKiTy yLUiH, eKi 6eKiTrneHi opHaTbIM, CbIPT eTKi3in abblHbI3 (‘cbipT’ eTe
Tyceai) (1). UTepriwTeri TeciklueAepAi TaFaMAbI caAaTbIH KyObIp iliHAET TOMMeLiKTepre
TYpaAan, TaMaK CaAfbill Ky6blpFa UTepriwTi cbiprbiTbin eHrisiHi3 (2) (Cypert 5).

KaKnaKTblH eKi XarblHbIH GEKITKILTEPI OPHbIHAA TYPFaHbIH MYKMAT TEKCEPIHI3.
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A WbipbiH KyMbipaHb! TYTiKWeHiH, acTbiHa KoMbiHbI3 (CypeT 6).
Erep WbIpbiH Wallblpan KeTneciH AECEHI3 Hemece LbIPbIHABI TOHA3bITKbILITA CaKTaMaKLbl GOACaHbI3,
WhIPbIH KYMbIPaHbIHa KaKMaKTbl XKaybln KOMbIHbI3.

KyYpbIAFbIHbI KOAAQHY

ByA Kypaa Tek 6apAblK DOALIEKTEPI AYPbIC XMHAABIN, KaKknaFbl OepiAreH OeKiTKiluTepMeH AypbiC
BEKITIAIN, OPHATbIAFAHAA FaHa XKYMbIC XKacarabl.

>KeMic KuaeKTepai HeMece KOKOHICTEPAI XKybIM, OAApAbl KOPEKTEHAIPTiLll TyTikKe
CUATBIHAAM eTin Typan, TyTikke caAbiHbi3. (Cypet 7)

LUbIpbIH KyMbIpaHbl LbIPbIH CbIKKbILLTbIH, ASA MYPHbIHbIH, aCTbIHA KOMbIAFaHbIH TEKCEPIHI3.

Bakbiaay TyimeciH 1 (TeMeH XXbIAAAMAbBIK) GaFAapAaMacbiHa Hemece 2 (HOpMaAbI
bIAAAMABIK) 6aFAapAamMacbiHa anapbin, Kypaaabl KocbiHbi3. (Cypet 8)

-1 KbIAAAMABIK KapObi3, XKy3iM, Kbi3aHaK, KMSp aHE KYAMbIHa CEKIAAIL XKYMCaK XKEMIC KUAEKTEP
MEH KeKeHICTepre apHaAFaH.

- 2)KbIAAAMABIK BapAbIK 6acKa EeMIC KUAEKTEP MeH KOKOHICTEP TYPAEPIHE apHaAFaH.

AAABIH aAa Typan KoiFaH GeAIKTepAi KOPEKTEHAIPETIH TyTiKLIere CaAbimn, UTEPFiLTIH,
KeMeriMeH aiHaAbIMN >aTKaH cy3rire Kapai alMeH faHa utepiHis (Cypet 9).

VITeprilwKke KaTTbl CaAMaK TYCIPMEHI3, cebebi OA COHFbI HOTUKEre 9CEPIH TUrI3iM, Cy3riHi TOKTaTbIN

TacTaybl Ad MYMKiH.

KopeKTeHAjprill TyTiKKe eLlKallaH caycaKTapblHbI3Abl HeMece 6acKa 3aTTapAbl CAAMaHbi3.

VIHrpeAMEHTTEPAIH GapAbIFbIH ChiFbIN GOAFAHHAH COH, LUBIPLIHHBIH, LUbIFYbl TOKTaFaHbIH KyTiHi3. CoaaH
COH KypaAAbl oLWipin, UALTIPAIH alHaAFaHbl TOKTaFaHLLIa KyTiHi3.

Keb6iK a)KbIpaTKbILITbI LbIPbIH bIAbICbIHA CbIPFbITHIMN €HFi3iHi3 (1) COAaH COH, KaKMaKThl LWibIpbIH
blAbICbIHA XabbiHbI3 (2). CoHAR Ci3 LWbIPbIHABI KYMbIM aAFaHAQ, KebiK cbipTTa
kaaaabl. (Cypet 10)

Eckepmne: Ecinizge 60AcbiH: Erep ci3 iwimgiriHiage kebik Kabambl 60ACbIH geceHis, Kobik
AXXbIPAMKBILLbIH KOAGAHOAHbI3.

- KaHa nickeH »eMiC XKMAEKTEPAI HEMECe KOKOHICTEPAI KOAAAHFaH AYPbIC, cebebi onapaa
WbIpbIH ken 6oAaAblLLBIPbIH ChIKKbILIKA aHAHAC, Kbi3bIALLR, CEAbACPEN arblpakTapbl, aAMa, KUAP,
€363, LWNMHAT, KayblH, Kbi3aHaK, *oHE »KY3iM CUAKTbI XKEMIC XUACKTEP ©Te KOAaMAbI.

- Kyka KabblKTap MeH TepIAepAI aAyAblH KXKeTi OK. TeK KaHa KaAblH KabblKTap, MblCaAbl
aneAbCHH, aHaHac, NicipiAMereH Kpi3blALLA KabbIKTapbiH Tasaaay kepek. CoHbIMeH bipre UMTPYyCTbl
KUAEKEPAIH aK KabbiFblH A aAbIN TacTaHbI3, cebebi oAapAbIH alTbiAdy ASMi Bap.

- AAMa WbIPbIHBIH AdMbIHAAFAHAQ eCiHi3Ae BOACHIH, aAMA LWbIPBIHBIHBIH, KOIOABIFbI Ci3AIH KOAAGHBIM
XaTKaH aAMaHbI3AbIH TypiHe DanAaHbICTbI BOAABI. AAMAHBI3 WEIPbIHALI OOACE, LWBIPBIHBIHGI3
Kotoblpak 6oAaAbl. ©3iHi3re yHalTbiH WBIPbIH LWblFaPaTbiH aAMa TYPIH TaHAAHbI3.

- AAMa WbIPbIHBI AEM apasa KOHbIP OOABIN KeTeal. Erep ci3 AMMOH LubIpbIHBIHBIH, OipHeLue
TaMLUbBICbIH OFaH KOCCaHbI3, aAMa LUbIPbIHBI T€3 KOHbIPAAHOAMABI.

- Kpaxmaabl 6ap kemic KUAETKEPAI, MblCaabl: GaHaH, Manaiis, aBoKaAo, iHKIp HeMece MaHro
CUAKTBI BYA LBIPbIH ChIKKbILLTaH ©TKi3yre 6oAmariabl. OA yLiH Tamak »acalTbiH KypaAAbl,
Hemece MUKCEPAEPAI KOAAAHFAHBIHbI3 AYPbIC.

- DByA LWBIPBIH CHIKKBILTAH »arblpakTapAbl HEMECE arblpak byTaKTapbiH ©TKi3yre 6oraapl.

- LUbIpbiHbIHBI3ABI ChIFbIN BOAFAH KyMAe iLin KovbliHbI3. LLIbIpbIH Ta3a ayasa 6ipa3 yakbiT Typbin
KaACa, OA ©3iHIH ASMIH >XaHe KOPeKTeHY DalAbIFblH XKOFaATaAbI.

- LUbIpbiHABI KON MeAWEPAE any YLUIH, XKEMIC KMAEKTEPAI SpAAMBIM UTEPriLLNeH TOMeH Kapar
YKOMMEH UTEPIN OTLIPbIHBI3.
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- ©OTe KaTTbl HEMEeCE TaALbIKTbI/KpaxMarAbl KaHT KaMbIChbl CEKIAA] KEMICTEPAI LUBIPbIH ChIKKbILLITAH
oTKi3yre 60AManAbI.

KbIpFbILL >KOKe, KbIPFbILL Ta3aAafbill KYPaAAAPAbl, HEMECE >KaHap Mail, HEMece aLLeTOH Tapi3Aec
arpeccuBTi CYMbIKTbIKTapAbl KYPaAAbl Ta3aAay YLUIiH KOAAAHYFa GOAMaMAbI.

Erep ci3 KYPaAAbl KOAAAHFAHHAH COH 6ipAeH OHbl Ta3aAacCaHbl3, OA MKEHIA Ta3aAaHaAbl.

KypaAab! ewwipin, KabblpFfaaarbl pO3eTKaAaH alliaHbl CybIpbin, GUABTPAIH, aliHaAYbl TOKTaFaHLUIA
KYTiHi3.

MoTopaarbl KipA€HreH GOALLEKTEPAI aAbIN TacTaHbi3. KypaAAbl MbiHa TopTin GoibiHLLA
GeALLeKTepre GeAiHi3:

- KabbIKTap »MHaFbILITbI aAbIM TacTaHpI3;

- WTepriwTi aAbin TacTaHbI3;

- bekiTKilWTepAI allbiHbI3;

- KaknaxTbl aAbIn TacTaHbI3.

LLbipbIH >KMHaFbIWTbI GUALTIPiIMeH Gipre aAbiHbI3 (Cypet 11).

Bopi 6eAleKTepAi TasaAaybill LLETKAMEH XKbIAbl CYAQ, KYFbIL CYMbIKTBIKMEH XYbIM, aFblH CYy
acTbiHAA waknbiHbi3 (CypeT 12).

Eckepmne: BapAbIK a>kbipamblAdmbiH GeALIEKMeEpPGi bIgbIC XKyFbILUMA KyyFa 60Aagbl. [TAacmukanbik
6eALekmepgi bigbiC XKyFbILUIMbIH, KOFaPFbl 6eAiriHe opHambiHbi3. OAapgbiH, Kbi3gblpy SAeMeHMIHeH
AALLAK KOWbIAFGHGbIFbIH MEKCepiHi3.

MoTopaAbl ABIMKBIA LYGepeKneH Ta3aAaHbi3.

MoTopabl cyra Hemece 6acka CyiblKTbIkKa 6aTbipyFa GOAMaMAbI, YX9HE OHbI aFblH CYAbIH, aCTbIHAA
Ad LaloFa 6GoAManAbl.

- KypbIAFbIHBI ©3 KBIBMETIH KOPCETIN TO3FaHHAH KeWMiH, KYHAGAIKTI Vi1 KOKbICbIMEH bipre TacTayFa
60AManAbl. OHbIH OpHbIHa OYA KyPbIAFbIHBI @pHalbl XXMHAM aAaTbiH XXEpre KaiTa eHaey
MakcaTbiHa eTKi3iHi3. CoHaa Ci3 KopLuaraH opTaHbl Koprayra cebebinizai Turiseci3 (CypeT 13).

KeniAAik >koHe KbI3MeT KepceTy

Erep cisre aknapat kepek O0ACa, Hemece ci3ae olAaHAbIpFaH Maceae 6oAca, Philips'TiH nHTepHeT
6eTiHaeri www.philips.com Beb-caliTbiHa KeAiHi3, Hemece e3iHi3AIH eAinizaeri Philips TyTbiHywbIAap
OpTanbiFbiHa TeAeOH LancaHbi3 60AaAbl (OHbIH HOMIPIH Ci3 AyHME XKy3i 6oMbIHLA GepiAeTiH
Keninaik KiTanwacbiHaH Tabacki3). CisaiH eAiHizae TyTbiHywwbiAap KaMKopAblK OpTanbiFbl 30K 60AFaH
araanaa e3iHi3AIH »epriAikTi Philips anaepiHe apbi3aaHbiHei3 Hemece Philips'TiH Yiire apHaaraH
KYParAap KbIBMET AenapTameHTi »koHe Keke Kamrop BV GeaimiHe apbi3aaHbiHbI3.

KyaTt kokTenai

- 2 WbIHbl asK TypaAFaH cobi3

- 1/2 WoiHb sk Kusp

- 12 cayManabIK »arblparbl

- 12 cayManAbIK »arblpaFbl

-1 WwbiHbl asK TypasFaH BaaAbIpKeK
- Taama
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-1 Kpbl3aHaK
- 2 ac Kacolk H6a

BaasaH 6acka MHrpeAMeHTTEpAIH, 6apiH LbIPbIH CbIKKbILITA LalKaHbI3. Baa Kocbin, )kakcblAan
apaAacTbIpbIHbI3.

BipAeH ycbiHbIHbI3, GipHelle My3 KeCeKTepiH KOCCaHbI3 TiMTi XaKcbl 60AaAbI.

MKemic kuaek nonyppm

- 4 opTa MeALEPAI, CyIeri aAbiHFaH capbl OpiK

- 2 WbIHbI aAK apLIbIAFaH, KECEKTEAIN TypaAFaH KayblH
-1 YAKEH aAMa, OpTachl Ta3aAaHFaH

-] Ta3aAaHFaH aneAbCuH

>KeMicTepAi LbIPbIH CbIKKBILLTA LIAMKAHbI3, YKaKCbIAAM apaAacTbIpblHbI3, GipHelle My3
KeceKTepiH Kocbir, 6ipA€H YCbIHbIHbI3.

Kbl3bIFYI.IJbIAbIK

- 6 cyMeri aAblHFaH capbl ©piK
- 2 WhiHbl asK apLUbiAFaH KaybiH
- 1/2 wbiHbl asK aneAbCKH LbIPbIHbI

>KeMicTepAi LbIPbIH CbIKKbILITA LIAMKaHbI3. HoTuKeciHAE LWbIKKAH KOCBIHABIHBI KaKCbIAam
apaAacTbIpbIHbI3, 6 My3 KeceriH KOCbIHbI3.

BipaeH opTa MeALLepAi 60KaAAa KYAMbIHAMMEH HEMECE LUMEMEH YKIHE areAbCUH TiAIMiMeH
aleKeirAen GipAeH YCbIHbIHbI3.

KbI3FbIAT capbl GyAT

-1 WhiHbl asK KyANbIHaM

-1 apublAFaH, OpTachl aAblHFaH aneAbCuH

-1 WbIHbI asK KECEKTEAIN TypaAFaH, OpTacbiH Ta3apTbiAFaH aAMYpPT
-1 TypaaFaH KilwkeHe cobi3

LLIbIpbIH CbIKKbILITA LaMKaHbI3. 2KaKCblAan apaAacTbIpbIHbI3.
BipaeH ycbiHbIHbI3. BipHelle My3 KeceKTepiH KOCbIHbI3.

CHUKbIPAbI KOCbIHADI

-1 WbIHbI asK apLblAfaH KECEKTEArEH aHaHac

-1 WbIHbI asK KECEKTEATEH aAMa, OpTachl Ta3aAaHFaH
- 2 TypasFaH KilkeHe ca0i3

-1 TasanaHFaH aneAbcuH

- 2 byma banabIpKeK, TypaAFaH

- 12 cayMaAAbIK »Karblparbl

>KeMicTepAi LWbIPbIH CbIKKBILLTA LUAMKAHbI3, YKAKCbIAAM apaAaCTbIpblHbI3, BipHelue My3
KeceKTepiH Kochbln, 6ipAeH YCbIHbIHbI3.

AHaHac, wabAaAbl }KoHEe aAMYPT LUbIPbIHbI

- Ta3anaHrFaH »aHe xapTbiFa OOAIHreH /2 aAMypT
- 2 WwabAaAbl, KapTbiFa OOAIHIEH XKoHE CyMeKTeH Ta3aAaHfFaH
- 2 KilKeHe NiCKeH aAMYpPT, OpTachl Ta3apTbiAFaH

AHaHac, capbl ©piK KaHe aAMYpPTTbI LUbIPbIH ChIKKbILITA CbifbiHbI3. BipA€H yCbIHbIHBI3.
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TaHFaAapAbIK aHaHaC TOTTi HaHbl

3/4 WwblHbl asK aHaHac e36eci

10 ac Kacblk capbl Mart

1 ac Kacblk KyMLLEKEp YHTaFbl

2 »KYMbIPTKa capbiChl

1 WhIHbI asK TOTTI €TIATEH KOMbITbIAFaH CyT
54 BucKBUT caycaKTapbl

1/4 WwolHbI asK cy

1 WhIHbI asiK LWekep

1 BaHKI TINMAEArEH aHaHac

6-10 wwe

LUbIpbiH CbIKKBILITHI aHaHAC €36eCiH aAy YlUiH KOAAaHbIHbI3. LLlaiKayLbiHbIH, KemeriMeH capbl

MalAbl KpEM Topi3Ai GOAFaHLLA LWalKaHbI3. XKaMMeH KaHT, >KYMbIPTKa CapbICbiH YK3He TaTTi
€TIATeH KOWMbITbIAFAaH CYTTi KOCbIHpbI3. MaMbIKTai GOAFaHLUA LIAMKaHbI3, COAAH COH, aHaHac
e36eCiH KOCbIHbI3.

ToTTi HaH nicipriw cepinneai TabakLwaHbl COA MalAaHbI3, COAAH COH, KOHCEPBIAEHIeH aHaHac

CMPONbIHA COA MaAbIHFaH BUCKBUT caycakTapbiH TabakLara 6ip caAbIM eTin caAbiHbi3. OHbl
KPEMMEH »afblHbI3, COAQH COH, TaFbl 6ip CaAbIMbIH CaAbIHbI3, OHbl A2 KPEMMEH >KaFblHbI3,
ceuTin KaiTaAan 6epiHis. CoHbIHAQ KPEMMEH Tafbl XKaFblHbi3. TOTTi HAHAbI TOHA3bITKbILITA YLU
caFaT 6oMbl CybITbIHbI3, COAAH COH, TabaKLIAAAH aAbIHbI3.

[EJ LLiekep MeH cyAbl KaliHaTbiM, KapaMeAb >kacaHpi3. ToTTi HaHAbI aHaHaC TIAIMAEPIMEH, LMEMEH,

»K9He KapaMeAb XinTepiMeH alwekeiAeH3. CepinneAi TabakLia KOAAAHCaHbI3, HOTUXKEH,3
Tamalua 6oAaApl.

Coa6i3, aAMa >KoHe aHaHaC TOTTi HaHbl

200 rp. ca6i3

200 rp. aHaHac

200 rp. aama

T WhIHbI @K KOKOC »KaHFaFbl (YKKILITEH ©TKI3IAreH)
3 WbIHbI AsiK YH

1 ac KacblK ac coaackl

1 ac KacblK AapLUbIH

T WhlHBI asK WeKep

T WbiHbl asK HaA

4 XyMbIpTKa

1 WbIHbI asK Mai

1 opama BaHWAb LLEKEPI

T WhlHbl asK TypaAFaH »aHFaK

[Ell Cs6i3, aHaHac »koHe aAMa KeceKTepiH LUbIPbIH CbIKKbILTaH ©TKi3iHi3. KabblKk XM1HarbILTaFbl

KaGbIFbIH Ad KOAAQHbIHbI3.

Ca6i3, aHaHac aHe aAMa KabbIKTapblH apaAacTbIpbiHbI3. Baa, WeKep, Mait aHe BaHWAb

LIJeKePiH KOCbIM, YKaKCblAaM LWalKaHbI3.

B Kokoc »aHe »aHFaKTbl KOCbIHbI3. Malt >KaAaTbIAFaH TOTTi HaH Micipri TabakLuara

KOCbIHABIHbI KyMbiHbI3. 160 C TeMnepaTypacbiHAa WwamameH 45-55 MUHYT nicipiHis.

Ocbl KocbiHABIAAH KepeMeT TaTTi GeAillKkeAep Ae acayra 60Aaapl. Benilke popmarapbiH

TOPTTEH YLWiH TOATbIpbIM, 40 MUHYTTal MicipiH;3.
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AK>keAKeK copnachbl

VHrpeaveHTTEp:

- 80 rp. man

-1 \MTp KeKeHic copracbl

- 50 MA. aKkKeAKeK LWbIpbiHbI (LWamameH 1 6ac)
- 250 MA. WanKaAFaH Kanmak,

- 125 M aK wapan

- /AVIMOH LUbIPbIHbI

- T¥3

- 3-4 ac Kacblk yH

AKXEAKEKTI MbILIaKMEeH Ta3aAaHbl3.
AKXKEAKEKTIH, LUBbIPbIHbIH LbIFAPbIHbI3.

Eckepmne: bya Kypaa 3,6 Kr aksKkeAKekmi 2 MUHYmMKa >KaKblH yakeimma eHges aaagbl (KabbikmaH
masapmyra KememiH yakbimmbl KOCNAraHga). AKsKeAKeKMIH, WblIpblHbIH CbIKKaHGa, 1 Kr akskeAkekmi
©HJEreH COH, KypaAgbl eLwipin, MoK Ke3iHEH aXXblpadmblHbI3, COCbIH bigbICMbI, KAKNAK XKIHE eAeyilll
mopgbl XKyMcak KocnagaH 6ocambiHbi3. AKsKeAKeKmi eHgen 6OAFaH COH Kypaagbl eLwipin, 6eAme
memnepamypacbiHa gemiH CybiFaHLIa Kymiris.

MaitAbl bIABICKA epiTiHi3.

¥HAbl Tabara KybIpbIHbi3.

[El CopnaHbl KocbiHbiz.

A AxxxeakeK WbIPbIHBIH KOCBIHbI3.

LLlaiKaAFaH KaiMaK MeH aK LapanTbl KOChIHbI3.

EJ Avmon LLIbIPbIHbIH X9HE ASMIHE Kapal Ty3 KOCbIHbI3.

MeMic XKMAEK YKoHe KeKeHicTep MaAiMeTTepi

Kemic
Xuaek/
KeKeHicTep

KuaoaskoyAb/KaAopuit caHbl LLbIpbIH WbiFapy

>KbIAAAMADIFbI

ButamuHaep/MuHeparaap

Anmanrap C BUTaMUHI 200 rp.=150 knaoAKOyAb YKOFapbl
(72 Kanopwit)
OpikTep AVeTansik MiHe3aeMeci 30 rp.=85 KnroAKOYAL TOMeH
XKOFapbl, KaAuni 6ap (20 kanopwui)
Kbi3biAla »KanbipakTbl KOpbl, 160 rp.=190 KnuAoAXKOYAL YKOFapbl
AMeTaAbIK MiHesaemeci, C (45 Karopuit)
BUTaMUHI XaHe KaAui
MKaKCcbl
Kapambik C BUTaMUHI 125 rp.=295 KnAoAXKOYAL TeMeH
(70 kanopui)
Kapambik C, B, B6, E BuTammHaepi, 100 rp.=110 KnAroAXKOYAL TOMeH
TYOIpi KanblpaKTbl XoHe (26 Karopwuit)

AMETAABIK MiHE3AEME



>Kemic
Xuaek/
KOeKeHicTep

KbipbikkabaT
Cabi3
Cenbpepeit
Kusap
DeHxeb
HKyzim

Knsu

KayblH

Teric
1abAaAbI
LLIaBaansl
AAmypT
AHaHac

TaHKypan

KblzaHak

ButamuHaep/MuHeparsap

C BWUTaMUHI, >KarblpaKTbl,
KaAui »xaHe B6 ameTanbik
MiHe3AEME

A, C, B6 BrTamMMHAEpI XKaHe
AMETAABIK MiHE3AEME

C BUTaMMHI »KaHe
KarblpaKTbl

C BuUTaMuHI

C BUTaMMHI »aHe
AVETAAbIK MIHE3AEME

C, B6 BuTamMmHAEpI *oHe
KaAMM

C BUTaMMHI »aHe
KarblpaKTbl

C BUTAMMHI, >KanbIpaKTbl,
AMETAAbIK MIHE3AEME MKoHE
A BUTaAMUHI

C, B3 BuTamMuHAEpI, Kaami
YKSHE AMETAAbIK MiHE3AEME

C, B3 BuTamMuHAEpI, Kaamit
YKoHEe AMETaAbIK MiHE3AEME

AMETAABIK MIHE3AEME
C BUTaMUHI

C BUTaMUHI, TEMIP, KaAWi
XKOHE MarHesunym

C BUTaAMUHI, AMETAABIK
MiHe3saeme, E BuTammHi,
»KanblpakTbl koHe A
BUTAMUHI

KnaoaKoyAb/KaropUit caHbl

100 rp.=110 KuAOAXKOYAb
(26 Kanopui)

120 rp.=125 KnAoAXKOYAL
(30 karopui)

80 rp.=55 KunroaKoyAb

(7 kanopwi)

280 rp.=120 KUAOAXKOYAb
(29 kanopui)

300 rp.=145 kuroaxoyAb (35
Karnopwin)

125 rp.=355 K1AOAXKOYAb
(85 kanopwi)

100 rp.=100 KnroAXKOYAL
(40 kanopui)

200=210 KnroAXKOYyAb
(50 Kkaropui)

180 rp.=355 knaoaxoyrb
(85 kanopwi)

150 rp.=205 KnroaKOYAb
(49 kanopui)

150 rp.=250 KnAoAXKOYAb
(60 Karopuit)

150 rp.=245 KnAoAXKOYAL
(59 Kanopun)

125 rp.=130 knroaKOyAb
(31 kanopui)

100 rp.=90 kunroaKoyAL
(22 kanopui)
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LbipbiH wbiFapy
XbIAAAMAbIFbI

XKOfapbl

HOfapebl

»KOFapebl

TOMEH

TOMEH

TOMEH

TOMEH

TOMEH

XKOFapbl

HKOFapebl

Xofapeobl

XKofapeobl

TOMeEH

ToMeH
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AKayAbIKTapAbI LWeLy

ByA TapMak Ci3AIH LWbIPbIH CHIKKBILBIHEI3AR BOAYbBI MYMKIH KEHIHEH KE3AECETIH MICEASAEPAI aTar
oTeAl. TOAbIK akmapaT aAy YLWiH 9p TYPAI TapMaKTapAbl OKbIHbI3. Erep ci3 MaceaeAepiHizal Wwelle
aAMacaHpi3, @3iHi3AIH eaiHizaeri Philips TyTbiHylwbinap OpTanbiFbiHa TeAePOH WarcaHbl3 GOAaAbI
(OHBIH, HOMIPIH Ci3 AyHME XYy3i BoVbIHLLIZ BEPIAETIH KEMIAAIK KiTanwacbiHaH Tabacki3). Ci3AiH eAiHizAe
TyTbiHywbiAap Kamkopabik OpTanbiFbl )OK BOAFaH »araaiaa e3iHi3aiH »epriaikTi Philips amaepine
apbi3aaHbiHbi3 Hemece Philips Kbi3MeT opTaAbiFbiHa apbi3AaHbIHbI3.

Lewimi

AKayAbIK,

Kypaa »kymbic
*acamamapl.

MoTopAaH aAFaLLKb!
GipHelle peT KoAAaHFaH
KE3IHAE *aMaH uic
LIbIFAABI.

KypbiAFbl KaTTbl Ly
LWblFapaAbl, *KamaH mic
LWbIFApaAbl, KOA
TUM30ENTIHAEM bICbIM
KeTeal, TYTiH LblFapaAbl,
T.0.

Cy3ri KaMaAbIn Kaaabl

Cy3ri KopeKTeHeTiH
TYTIKKE TMIN >KaTblp
HEMECE CbIFbIM »KaTKaH

KE3AE KaTTbl CEAKIAAEMAIL

Kypaa Kayincis »kyrieciMeH KamTamacsi3 eTiAreH. Erep oHbiH
DoAWEKTEpPI AYPbIC OPHATbIAMaFaH BOACA, OA XYMBIC XKacamanApl.
KypaaabiH OeALLIEKTEpPI AYPbIC KOHABIPbIAFAHABIFBIH TEKCEPIHI3, aAainAd
TeKcepep anAbiHAA Kypaaabl TOKTaH CyblpbiHbI3.

By Hopmanabl Hapce. Erep bipHelle peT KoaaaHFaHHaH KeMiH Ae Mic
KETMECE, ChIFbIM aTKaH TaFaMAAP KOAEMIH SHE CbiFy YaKbITbIH
TEKCEPIHI3.

Kypanabl eLWipin, TOKTaH CyblpbiHbI3. ©3iHi3re XaKkblH OpHaAacKaH
Philips KbI3MeT opTanbiFbiHa Hemece AmAepiHe XabapAacbiHbI3.

KYPBIAFBIHBI SLUIPIHI3, KOPEKTEHETIH TYTIKTI Ta3aAar, CbiFbin »*aTKaH
HKEMIC HMAEK MOALLEPIH a3alTbIHbI3.

Kypaabl eLWwipin, TOKTaH cyblpbiHbI3. OUABTP LUbIPbIH KUHAFbILLKA
AYPbIC OpHaTbIAFaH 6a ekeHAIriH TekcepiHiz. OUAbTIPAIH acTbiHfbI
YaFbIHAAFbI KaObIPFaAapbl XKYPri3yLLi TyYTKara AYPbIC OPHATBIAYbI THIC.
@UALTP 3aKbIMAAMaFaH be eKeHAIMH TeKkcepiHi3. XKapbikLiak 6oAca,
KeceTiH aMckinep boc BoAca, Hemece H6acka AYPbIC EMECTIKTEP
KYPAAABIH XYMbICTbl AYPbIC EMEC »KacayblHa SKEAIM COFaAbl.

Erep ¢ouAbTIPI apblAbIN KETKEH HEMeECE daKbIMAAAFaH BOACa,
KypaAMeH KoAAaHBaHpI3 XaHe eH »akbiH apaaarsl Philips KbismeT
OpTaAbiFbiMeH XabapAacbiHbI3.
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Sveikiname Jsigijus pirkinj ir sveiki atvyke | ,,Philips"! Norédami naudotis visu ,,Philips” palaikymu, savo
gaminj registruokite adresu www.philips.com/welcome.

JGsy nauja sulCiaspaudé yra specialaus dizaino. Prietaisas pasvires 5° kampu | suliy sunkimosi anga
tam, kad visos iSspaustos sultys i$ jo iSbégty.

Bendras aprasymas (Pav. 1)

Stimiklis

Padavimo vamzdis
Dangtis

Filtras

Suléiy rinktuvas
Snapelis

Tirs¢iy indas
Gnybtai

Valdymo rankenélé
Varomoji asis
Variklio jtaisas
Laido saugykla
Sulciy asocio dangtelis
Puty sietelis

Sul¢iy agsotis
Valymo Sepetélis

VOZIrA—~"IQOMmMON®)>

Svarbu

Pries naudodami prietaisg, atidziai perskaitykite §j vadova ir laikykite jj, kad galétuméte pasinaudoti Sia
informacija véliau.

Pavojus!
- Niekada nemerkite variklio | vanden] ar kit skystj ir neskalaukite jo po tekanciu vandeniu.

Perspéjimas

- Prie$ jjungdami prietaisa, patikrinkite, ar ant prietaiso stovo nurodyta jtampa atitinka vietinio
tinklo jtampa.

- Nenaudokite prietaiso, kai kistukas, maitinimo laidas ar kitos dalys yra pazeistos.

- Jel pazeistas maitinimo laidas, vengiant rizikos, jj turi pakeisti ,,Philips" darbuotojai, ,,Philips"
igaliotasis techninés prieziliros centras arba kiti panaSios kvalifikacijos specialistai.

- Sis prietaisas neskirtas naudoti asmenims (jskaitant vaikus) su ribotomis fizinémis, sensorinémis ar
psichinémis galimybémis arba asmenims, neturintiems pakankamai patirties ir Ziniy, nebent juos
prizilri arba naudotis prietaisu apmoko uz jy sauga atsakingas asmuo.

- Prizitrékite vaikus, kad jie nezaisty su prietaisu.

- Niekada nepalikite veikiancio prietaiso be prieZitros.

- Jeirasite jtrikimy ar gedimy filtre, nesinaudokite prietaisu ir susisiekite su artimiausiu ,,Philips*
techninés priezilros centru.

- Niekada nekiskite pirdty ar daikty | padavimo vamzdj, kai prietaisas veikia. Siam tikslui
naudojamas tik sttimiklis.

- Nelieskite filtro dugne esanciy mazy peiliuky. Jie yra labai astrus.

- TriukSmingumo lygis: LC = 75 db [A]

Ispéjimas

- Sis prietaisas skirtas naudoti tik namy Gkyje.

- Niekada nenaudokite jokiy kity gamintojy arba ,,Philips” specialiai nerekomenduojamy priedy
arba daliy. Jei naudosite tokius priedus arba dalis, nebegalios jlsy garantija.
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- PrieS jjungdami prietaisa, jsitikinkite, kad visos dalys yra teisingai surinktos.

- Naudokite prietaisa tik tada, kai abu gnybtai yra uzspausti.

- Gnybtus atkabinkite tik tada, kai prietaisas iSjungtas ir filtras nebesisuka.

- JeisulCiaspaudé smarkiai apkraunama, neleiskite jai veikti ilgiau nei 40 sekundZiy, o po darbo
leiskite pakankamai atvésti. Nei viename recepty, kurie pateikti Siose instrukcijose, prietaisas
smarkiai neapkraunamas.

- Nenuimkite tirs¢iy indo prietaisui veikiant.

- Baige naudotis, bdtinai iSjunkite prietaisa iS maitinimo tinklo.

Elektromagnetiniai laukai (EML)

Sis ,,Philips" prietaisas atitinka visus elektromagnetiniy lauky (EMF) standartus. Tinkamai
eksploatuojant prietaisa pagal Siame vartotojo vadove pateiktus nurodymus, remiantis dabartine
moksline informacija, jj yra saugu naudoti.

Paruosimas naudoti

ISplaukite visas nuimamas dalis (zr. skyriy ,,Valymas®).
IStraukite laida i maitinimo laido saugyklos, esancios prietaiso galinéje dalyje (Pav. 2).

|statykite sulCiy rinktuva  prietaisa (1). Truputj pakreipe | prieki tirsciy rezervuarg, jstatykite jj
i prietaisa (2). Pirmiausia jstatykite virSutine dalj, o tada jstumkite dugna (Pav. 3).

Kaip istustinti tirs¢iy rezervuara, kol spaudziate sultis. ISjunkite prietaisa ir atsargiai iSimkite tirsciy

rezervuara.

Pastaba: Pries tesdami darbq, jstatykite | vietq tusciq tirsciy indq.

|statykite filtra j sulCiy rinktuva (1), laikykite dangtelj virs filtro ir nuleiskite jj j padétj
(2). (Pav.4)
|sitikinkite, kad filtras saugiai uzsifiksavo ant varomosios asies (pasigirsta spragteléjimas)

PrieS naudojima visada patikrinkite filtra. Pastebéje jtrukimy ar pazeidimy, nenaudokite prietaiso
ir susisiekite su artimiausiu ,,Philips* techninés priezituros centru arba nuneskite prietaisg |
pirkimo vieta.

Norédami jtvirtinti dangtelj, ant jo uzspauskite du gnybtus (pasigirsta spragteléjimas) (1).
Uzslinkite griovelj ant nedidelio iSsikiSimo padavimo vamzdzio (2) viduje ir stumkite stimiklj
padavimo vamzdj (Pav. 5).

Patikrinkite, ar gnybtai uzfiksuoti abiejose dangcio pusése.

A sulciy asotj padékite po snapeliu (Pav. 6).
Ant sulciy asocio uzdékite dangtj, kad sultys neissiliety arba jei norite jas laikyti Saldytuve.

Prietaiso naudojimas

Prietaisas veiks tik tada, jei visos detalés buvo surinktos tinkamai, o dangtis reikiamai uzfiksuotas
gnybtais.

Nuplaukite vaisius ir / arba darzoves ir supjaustykite jas dalimis, telpanciomis j padavimo
vamzdj. (Pav.7)

Isitikinkite, kad suliy asotis stovi po snapeliu.

Norédami jjungti prietaisa, rankenéle nustatykite j 1 (nedidelis greitis) arba 2 (normalus
greitis) padétj. (Pav.8)

-1 greitis geriausiai tinka minkstiems vaisiams ir darzovéms, tokiems kaip arbizai, vynuogeés,
pomidorai, agurkai ir avietés.

- 2 greitis tinka visy rGsiy vaisiams ir darzovéms.
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|dékite supjaustytus gabalus j padavimo vamzdj ir Svelniai spauskite juos stiimikliu
besisukancio filtro link (Pav. 9).
Nespauskite stimiklio per stipriai, nes tai gali paveikti produkto kokybe ar netgi sustabdyti filtra.

Niekada nekiskite pirsty ar kity daikty j padavimo vamzd.

Kai perdirbote visus produktus ir sultys nustojo tekéjusios, iSjunkite prietaisa ir palaukite, kol fittras
nustos suktis.

|stumkite puty sietelj j sulCiy asotj (1) ir ant sulCiy asocio uzdékite dangtj (2). Tokiu budu,
putos liks uz asocio, kai sultis iSpilsite. (Pav. 10)

Pastaba: Pastaba: Jei norite, kad jisy gérimas bity su putomis, puty sietelio nenaudokite.

- Naudokite sviezius vaisius ir darzoves, nes juose yra daugiau sulciy. Ananasai, burokéliai, salierai,
obuoliai, agurkai, morkos, Spinatai, melionai, pomidorai, granatai, apelsinai ir vynuogés yra ypac
tinkami perdirbti sul¢iaspaudéje.

- Nereikia nulupti plony zieveliy. Bitina nulupti tik storas Zieveles, t. y. apelsiny, ananasuy, obuoliy ir
nevirty burokeéliy. Taip pat pasalinkite balta citrusiniy vaisiy Serdj, nes jis yra karti.

- Spausdami obuoliy sultis, atminkite, kad obuoliy sulciy tirstumas priklauso nuo naudojamy
obuoliy rsies. Kuo sultingesni obuoliai, tuo skystesnés yra sultys. Pasirinkite tokius obuolius, i$
kuriy i$spaudziamos jdsy mégstamos sultys.

- Obuoliy sultys greitai paruduoja. Procesa galite sulétinti, jlasing keleta citrinos sulciy lasy.

- Vaisiy, turin¢iy krakmolo (banany, papajos, avokady, figy ir mangy) negalima apdoroti
sultiaspaudéje. Siems vaisiams apdoroti naudokite virtuves kombaing, maidytuva ar stalinj
maisytuva.

- Lapai ir lapkodiai, pvz, salotos taip pat gali bGti perdirbami sul¢iaspaudéje.

- Gerkite ka tik iSspaustas sultis. Kiek pastovéjusios sultys praras skonj ir maistines savybes.

- Norédami iSspausti daugiau sulciy, visuomet spauskite stimiklj létai.

- SulCiaspaudé néra pritaikyta perdirbti labai kietus ir / arba pluostinius / krakmolingus vaisius ar
darzoves, tokius kaip cukraSvendrés.

niekada nenaudokite Siurkséiy kempiniy, slifuojamuyjy valikliy arba ésdinanciy skysciy, pvz., benzino
arba acetono prietaisui valyti.

Prietaisa yra lengviau iSvalyti i$ karto po naudojimo.

ISjunkite prietaisa, iStraukite kistuka i$ maitinimo lizdo ir palaukite, kol filtras nustos suktis.
Nuimkite nesvarias dalis nuo variklio korpuso. Prietaisa iSardykite tokia tvarka:

- Nuimkite tir$¢iy indg;

- Nuimkite stamiklj;

- Atlaisvinkite gnybtus;

- Nuimkite dangtelj.

Suldiy rinktuva isimkite kartu su filtru (Pav. 11).

Sias dalis iSvalykite valymo $epetéliu Siltame vandenyje, naudodami nedidelj kiekj indy
ploviklio ir iSskalaukite jas po tekanciu vandeniu (Pav. 12).

Pastaba:Visas iSardomas dalis galima plauti indaplovéje. Padékite nuimamas plastikines dalis ant
virSutinio indaplovés padéklo. [sitikinkite, kad jos yra pakankamai toli nuo kaitinamojo elemento.

Variklio korpusg nuvalykite drégna Sluoste.

Niekada nemerkite variklio j vandenj ir neplaukite tekanciu i$ ¢iaupo vandeniu.
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- Susidévéjusio prietaiso neiSmeskite su jprastomis buitinémis atliekomis, o nuneskite jj j oficialy
surinkimo punkta perdirbti. Taip prisidésite prie aplinkosaugos (Pav. 13).

Garantija ir techninis aptarnavimas

Jei jums reikia informacijos ar kyla problemy, apsilankykite ,,Philips” tinklalapyje www.philips.com arba
kreipkités | jasy Salyje esantj ,,Philips" klienty aptarnavimo centrg (telefono numerj rasite visame
pasaulyje galiojanciame garantijos lankstinuke). Jei jsy Salyje néra klienty aptarnavimo centro,
kreipkités | vietin ,,Philips” pardaveja arba ,,Philips™ buitinés technikos prieZitros skyriy.

Energijos kokteilis

- 2 puodeliai nulupty morky
- 1/2 puodelio agurko

- 12 3pinato lapy

-1 nuluptas laimas

-1 puodelis nulupto saliero
-1 obuolys

- 1 pomidoras

- 2 valg Saukstai medaus

Suléiaspaude iSspauskite visy produkty sultis. |dékite medy ir gerai iSmaiSykite.
Patiekite iS karto, jdéje keleta ledo kubeliy (jei pageidaujate).
Vaisiy popuri

- 4 vidutinio dydzio abrikosai be kauliuky

- 2 puodeliai nulupto meliono, supjaustyto kubeliais
-1 didelis obuolys be sékly

-1 nuluptas apelsinas

Sulciaspaude iSspauskite vaisiy sultis, gerai iSmaisykite, pridékite keleta ledo kubeliy ir is karto
patiekite.

Pagunda

- 6 abrikosai be kauliuky
- 2 puodeliai nulupto meliono
- 1/2 puodelio apelsiny sulciy

Suléiaspaude iSspauskite vaisius. Gerai iSmaiSykite gautas sultis. Pridékite 6 ledo kubelius.

Patiekite i$ karto vidutinio dydzio stiklinése, papuostose braskémis ar maraskino vySniomis ir
apelsino skiltele.

Rausvas debesis

- 1 puodelis braskiy

-1 nuluptas apelsinas pasalinta Serdimi

-1 puodelis kubeliais supjaustyty kriausiy be sékly
-1 maZza nulupta morka

ISspauskite sulciaspaude. Kruopsciai iSmaiSykite.

Patiekite i$ karto. Pridékite keleta ledo kubeliy.
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Stebuklingas ekstraktas

1 puodelis nulupto ananaso kubeliy

1 puodelis kubeliais supjaustyty obuoliy be sékly
2 mazos nuluptos morkos

1 nuluptas apelsinas

2 nulupti saliero stiebai

1 nuluptas laimas

[N Sulciaspaude iSspauskite vaisiy sultis. Gerai iSmaiSykite. Pridékite keleta ledo kubeliy. Patiekite

is karto.

Ananasuy, persiky ir kriausiy sultys

1/2 nulupto ananaso, perpjauto pusiau
2 persikai be kauliuky, perpjauti pusiau
2 mazos prinoke kriausés be kauliuky

Ananasy, persiky ir kriausiy sultis iSspauskite sulciaspaude. Patiekite i$ karto.

Netikétas ananasy pyragas

3/4 puodelio i8spausty ananasy sulciy

10 valg. Saukstai sviesto

1 valg. Saukstas cukraus pudros

2 kiauginio tryniai

1 puodelis saldinto kondensuoto pieno
54 pailgi biskvitiniai sausainiai

1/4 puodelio vandens

1 puodelis cukraus

1 skardiné griezinéliais pjaustyty ananasuy.
6-10 maraskino vy3niy

Suléiaspaude iSspauskite ananasy sultis. Plaktuvu plakite sviesta, kol jis taps kremo

konsistencijos. Létai pilkite cukry, kiausiniy trynius ir saldinta kondensuota piena. Plakite
toliau iki purumo, tada jpilkite ananasy sultis.

Siek tiek patepkite banguota kepimo forma sviestu ir suformuokite pyraga, padengdami

formos apacia ir krastus biskvitiniais sausainiais, Siek tiek suvilgytais ananasy sirupu is
skardinés.Tada padenkite juos sluoksniu kremo, uzdékite dar viena sluoksnj biskvitiniy
sausainiy, ir t.t. Uzbaikite kremo sluoksniu. Atvésinkite pyraga Saldytuve tris valandas ir tada
iSimkite jj iS formos.

[EJ Virdami vandenj kartu su cukrumi, pagaminkite karamele. Papuoskite pyraga ananasy

griezinéliais, maraskino vysniomis ir karamelés gijomis. Naudodami banguota forma, pasieksite
geriausiy rezultaty.

Morky, obuoliy ir ananasy pyragas

200 g morky

200 g ananasy

200 g obuoliy

1 puodelis kokoso (tarkuoto)

3 puodeliai milty

1 valg. Saukstas geriamosios sodos
1 valg. Saukstas cinamono

1 puodelis cukraus

1 puodelis medaus

4 kiausiniai
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-1 puodelis aliejaus
-1 pakelis vanilinio cukraus
-1 puodelis smulkinty riesuty

ISspauskite morky, ananasy ir obuoliy gabaléliy sultis. Naudokite minkstima, sukaupta tirsciy
rezervuare.

Sumaisykite morkuy, ananasy ir obuoliy minkstima. Pridékite medaus, cukraus, aliejaus, vanilinio
cukraus ir gerai suplakite. Sijodami berkite sausus produktus ir maiSykite, kol susidarys
vientisa mase.

|maiSykite kokosg ir rieSutus. Supilkite j riebalais iStepta kepimo skarda. Kepkite 160 °C
temperaturoje apie 45-55 min.

IS Sio miSinio taip pat pagaminsite puikius pyragélius. Uzpildykite pyragéliy formeles iki 3/4 ir
kepkite 40 min.

Krieny sriuba

Sudétis:

- 80 g sviesto

-1 litras darZoviy sultinio

- 50 ml krieny sul¢iy (mazd. 1 3aknis)
- 250 ml plaktos grietinélés

- 125 ml balto vyno

- Citriny sul¢iy

- druskos

- 3 -4 3aukstai milty

Peiliu nuskuskite kriena.
ISspauskite krieno sultis.

Pastaba: Sis prietaisas gali apdoroti 3 kg krieny per apytiksliai 2 minutes (neskaiciuojant tirsciy indo
nuémimo laiko). Kai spausite krieny sultis, po 1 kg apdorojimo, iSjunkite prietaisq, iStraukite laidq i$ lizdo,
iSimkite tirsciy indq, dangtelj ir sietelj . Kai baigsite doroti krienus, iSjunkite prietaisq ir leiskite jam atvésti
iki kambario temperatiiros.

Keptuvéje istirpinkite sviesta.

Truputj pakepinkite miltus.

Supilkite sultinj.

A supilkite krieno sultis.

Sudékite plakta grietinéle ir supilkite balta vyna.
B Pagardinkite citriny sultimis ir druska.



Informacija apie vaisius ir darzoves

Vaisius/
darzové

Obuoliai
Abrikosali

Burokélis

Mélynés
Briuselio
kopdstai

Kopdstai

Morkos

Salierai
Agurkai

Pankoliai
Vynuogés
Kiviai
Melionai
Nektarinai
Persikai
Kriausés
Ananasai

Avietés

Pomidorali

Vitaminai/mineralai

Vitaminas C
Daug lastelienos, yra kalio

Geras dietinés lastelienos
vitamino C ir kalio $altinis

Vitaminas C

Vitaminai C, B, B6, E, dietiné
lasteliena

Vitaminas C, kalis, Bé ir
dietiné Igsteliena

Vitaminai A, C, B6 ir dietiné
lasteliena

Vitaminas C ir kalis
Vitaminas C

Vitaminas C ir dietiné
lasteliena

Vitaminas C, B6 ir kalis
Vitaminas C ir kalis

Vitaminas C, dietiné
lasteliena ir vitaminas A

Vitaminai C, B3 ir dietiné
lasteliena

Vitaminai C, B3 ir dietiné
lgsteliena

Dietiné lasteliena
Vitaminas C

Vitaminas C, geleZis, kalis ir
magnis

Vitaminas C, dietiné
lasteliena, vitaminas E ir A
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Kilodzauliai/kalorijos

200 g = 150 kJ (72 kalorijos)
30 g = 85 K (20 kalorijy)
160 g = 190 kJ (45 kalorijos)

125 g = 295 K (70 kalorijy)
100 g = 110 kJ (26 kalorijos)

100 g = 110 (26 kalorijos)
120 g = 125 K (30 kalorijy)

80 g = 55 i (7 kalorijos)
280 g = 120 kJ (29 kalorijos)
300 g = 145 K (35 kalorijos)

125 g = 355 K (85 kalorijos)
100 g = 100 k] (40 kalorijy)
200 =210 K (50 kalorijy)

180 g = 355 K (85 kalorijos)
150 g = 205 k] (49 kalorijos)

150 g = 250 kJ (60 kalorijy)
150 g = 245 K (59 kalorijos)
125 g = 130 kJ (31 kalorija)

100 g = 90 K (22 kalorijos)

Suléiy
iSspaudimo
greitis

didelis

mazas

didelis

mazas

mazas

didelis

didelis

didelis
mazas

mazas

mazas
mazas

mazas

didelis

didelis

didelis
didelis

mazas

mazas
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Greitas trik¢iy Salinimas

Siame skyriuje yra nurodytos dazniausiai su jasy sultiaspaude igkylancios problemos. [§samesnei
informacijai gauti, perskaitykite skirtingus skirsnius. Jei jums nepavyko iSspresti problemos, susisiekite
su savo Salies ,,Philips” klienty aptarnavimo centru (jo telefono numerj rasite visame pasaulyje
galiojancios garantijos lankstinuke). Jei jUsy Salyje klienty aptarnavimo centro néra, kreipkités | vietinj
,Philips* platintoja ar artimiausia ,,Philips” aptarnavimo centra.

Problema Sprendimas

Prietaisas neveikia. Prietaisas turi apsaugos sistema. Jis neveiks, jeigu jo dalys sudétos
netinkamai. ISjunge prietaisa, patikrinkite, ar visos dalys sujungtos
teisingai.

Pirmuosius prietaiso Tai jprasta. Jei ir toliau jusite $j kvapa, patikrinkite, ar ne per daug

naudojimo kartus variklio vaisiy arba darzoviy dedate.

blokas skleidzia nemalony

kvapa.

Prietaisas kelia daug ISjunkite prietaisa ir iStraukite kistuka i$ maitinimo lizdo. Kreipkités |

triukdmo, skleidzia artimiausia ,,Philips"* techninés priezilros centra arba | pardavéja.

nemalony kvapa, yra karstas,
ruksta ir pan.

Filtras uZsikimses. ISjunkite prietaisa, iSvalykite padavimo vamzdj, filtrg ir teskite darba,
naudodami mazesnj produkty kiekj.

Filtras liecia padavimo ISjunkite prietaisa ir iStraukite kiStuka is maitinimo lizdo. Patikrinkite,

vamzdj ar darbo metu ar filtras tinkamai jdétas | suliy rinktuva. Filtro apacioje esancios

stipriai vibruoja. briaunos turéty tinkamai uzsifiksuoti ant varomosios asies.

Patikrinkite, ar filtras néra sugadintas. |skilimai, jtrakimai, smulkinimo
disko atsipalaidavimas ar kiti nesklandumai gali sukelti gedima.

Jei rasite jtrikimy ar gedimy filtre, nebesinaudokite prietaisu ir
kreipkités | artimiausia ,,Philips" techninés priezitros centra.
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levads

Apsveicam ar pirkumu un laipni lidzam Philips! Lai pilniba gttu labumu no Philips piedavata atbalsta,
registréjiet savu izstradajumu www.philips.com/welcome.

JGsu jaunajai sulas spiedei ir Tpass, nedaudz ieliekts dizains, kas noliecas par 5 © uz sulas izpltdes
atveres pusi, lai nodrosinatu maksimalu sulas izpltdi.

Vispareéjs apraksts (Zim. 1)

Bidnis
Padevéjcaurule
Vaks

Filtrs

Sulas savacéjs
Snipis

Mikstuma tvertne
Aizspiedni

Vadibas slédzis
Vadibas varpsta
Motora nodalijums
Elektribas vada glabatuve
Sulas krizes vaks
Putu atdalitajs
Sulas kriize
Tirganas suka
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Svarigi

Pirms ierices lietosanas uzmanigi izlasiet So lietosanas pamacibu un saglabdjiet to, lai vajadzibas

gadijluma varétu ieskatities taja ari turpmak.

Briesmas

- Neiegremdegjiet motora nodalijumu Gdent vai kada cita skidruma un neskalojiet to zem krana.
Bridinajums

- Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam parbaudiet, vai uz ierices pamatnes noraditais
spriegums atbilst elektrotikla spriegumam jlsu majas.

- Nelietojiet ierici, ja bojata tas kontaktdaksa, elektribas vads vai citas sastavdalas.

- Ja elektribas vads ir bojats, tas janomaina Philips pilnvarota servisa centra darbiniekiem vai lidzigi
kvalificétam personam, lai izvairitos no briesmam.

- So ierici nevar izmantot personas (tai skaitd bérni) ar fiziskiem, manu vai garigiem traucéjumiem
vai ar nepietiekamu pieredzi un zinaSanam, kamér par vinu drogibu atbildiga persona nav ipasi
vinus apmacijusi izmantot 3o ierici.

- Janodrosing, lai ar ierici nevarétu rotalaties mazi bérni.

- Nekad neatstajiet ieslégtu ierici bez uzraudzibas.

- Jafiltra esat konstatéjis spraugas vai filtrs ir kaut ka bojats, vairs neizmantojiet ierici, bet sazinieties
ar tuvako Philips servisa centru.

- Kamér ierice darbojas, nekad nebaziet pirkstus vai priekimetus padevéjcaurulé. Sim mérkim
lietojiet tikai bidni.

- Nepieskarieties mazajiem asmeniem filtra pamatné. Tie ir loti asi.

- Troksna limenis: Lc = 75 dB [A]

levéribai

- lerice ir paredzéta tikai majas lietosanai.

- Nekad neizmantojiet citu razotaju aksesuarus vai detalas, vai kuras ipasi nav rekomendgjis Philips.
Ja izmantojat $adus piederumus vai detalas, jUsu garantija vairs nav spéka esosa.
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- Pirms ierices ieslég8anas, parliecinieties, ka visas detalas ir atbilstodi uzvietotas.

- lzmantojiet ierici tikai tad, ja abi aizspiedni ir noslégti.

- Aizspiednus atveriet tikai péc tam, kad esat izslédzis ierici un fittrs vairs nerote.

- Spiezot lielus produktu daudzumus, viena reizé nedarbiniet smagi noslogotu sulu spiedi ilgak par
40 sekundém un péc tam laujiet iericei atdzist. Neviena no $aja lietosanas instrukcija ietvertajam
receptém nerada smagu noslogojumu.

- lericei darbojoties, neiznemiet mikstuma tvertni.

- Péc lietosanas vienmér atslédziet ierici no sienas kontaktligzdas.

Elektromagnétiskie Lauki (EMF)

Si Philips ierice atbilst visiem standartiem saistiba ar elektromagnétiskiem laukiem (EMF). Ja rikojaties
atbilstosi un saskana ar instrukcijam Saja rokasgramata, ierice ir drosi izmantojama saskana ar
musdienas pieejamajiem zinatniskiem datiem.

Sagatavosana lietosanai

Nomazgajiet visas nonemamas detalas (skatiet nodala ‘Tirisana’).
Izvelciet elektribas vadu no vada uzglabasanas nodalijuma ierices aizmuguré (Zim. 2).

levietojiet sulas savacgju ierice (1). levietojiet mikstuma tvertni ierice, paliecot to nedaudz uz
prieksu (2).Vispirms ievietojiet mikstuma tvertnes augsdalu un tad paspiediet
apaksdalu (Zim. 3).
Lai iztukSotu mikstuma tvertni sulas spiesanas laika. Izslédziet ierici un uzmanigi nonemiet mikstuma
tvertni.

Piezime: Pirms turpiniet spiest sulu, atkartoti pievienojiet tukSo mikstuma tvertni.

levietojiet filtru sulas savaceja (1). Turiet vaku virs filtra un tad nolaidiet to atbilstosa pozicija
(2) (Zim. 4).

Parliecinieties, ka filtrs ir drosi uzstadits uz vadibas varpstas (atskan klikskis).

Pirms izmantoSanas vienmér parbaudiet filtru. Ja ievérojat bojajumu vai kadu plaisu, neizmantojiet
vairs ierici un sazinieties ar tuvako Philips servisa centru vai aizvediet ierici pie sava izplatitaja.

Piestipriniet divus aizspiednus vakam, lai to noslégtu vieta (atskan klikskis) (1). Izlidziniet gropi
bidnt ar mazo izvirzijumu padevéjcaurules iekSpusé un uzbidiet bidni uz padevéjcaurules
(2) (Zim.5).

Parliecinieties, ka aizspiedni ir fikséti atbilstosa pozicija abas vaka puseés.

A Novietojiet sulas kriizi zem snipisa (Zim. 6).
Lai izvairitos no Slakstiem vai ja vélaties glabat sulu ledusskapi, novietojiet vaku uz sulas krizes.

lerices lietosana

lerice darbosies tikai tad, ja visas dalas ir atbilstosi savietotas un vaks ir atbilstosi noslégts vieta ar
aizspiedniem.

Nomazgajiet auglus un/vai darzenus un sagrieziet tos gabalinos, kurus var ievietot padevejcaur
ule. (Zim.7)

Parliecinieties, ka sulas kriize ir novietota zem snipisa.

Pagrieziet vadibas sledzi uz iestatijumu 1 (mazs atrums ) vai 2 (vidgjs atrums), lai ieslegtu
ierici. (Zim. 8)

- 1. atrums ir ipasi piemérots mikstiem augliem un darzeniem, pieméram, meloném, vinogam,
tomatiem, gurkiem un aveném.

- 2.atrums ir piemérots visu veidu augliem un darzeniem.



LATVIESU 73

levietojiet ieprieks sagrieztus gabalinus padevéjcaurulé un maigi nospiediet tos lejup uz
rotejosa filtra ar bidni (Zim. 9).
Neizdariet parlieku spiedienu uz bidni, jo tas var ietekmét gala rezultata kvalitati un pat apturét filtru.

Nekad neievietojiet pirkstus vai priekSmetus padevéjcaurulé.

Péc tam, kad esat parstradajis visus produktus un sula vairs netek, izslédziet ierici un nogaidiet, kameér
filtrs vairs neroté.

lebidiet putu atdalitaju sulas kriizé (1) un uzlieciet vacinu uz sulas kriizes (2). $3da veida putas
paliek kriizg, izlejot sulu. (Zim. 10)

Piezime: Ja vélaties, lai jiisu dzérienam biitu putu kartina, neizmantojiet putu atdalitaju.

- lzmantojiet svaigus auglus un darzenus, jo tajos ir vairak sulas. Ananasi, bietes, seleriju kati, aboli,
gurki, burkani, spinati, melones, tomati, granataboli, apelsinu un vinogas ir ipasi pieméroti
parstradei sulas spiedé.

- Planas mizas nav janonem. Ir janomizo tikai biezas mizas, pieméram, apelsiniem, ananasiem un
nevaritam bietém. Citrusaugliem iznemiet ar balto serdi, jo tai ir rigta garsa.

- Spiezot abolu suly, atcerieties, ka abolu sulas blivums ir atkarigs no izmantojamo abolu skirnes. Jo
suligaki aboli, jo blivaka sula. Izvélieties abolu kirni, no kuras var ieglt jusu iemilotako sulu.

- Abolu sula loti atri klast brina. Lai paléninatu $o procesu, nedaudz pievienojot citronu sulas.

- Augli, kas satur cieti, pieméram, banani, papaijas, avokado, viges un mango, nav pieméroti
apstradei sulas spiedé. Lai apstradatu Sos auglus, izmantojiet partikas kombainu, blenderi vai bara
blenderi.

- Sulu spiedé var ari apstradat, pieméram, salatu lapas un lapu katus.

- lzdzeriet sulu uzreiz péc tas pagatavosanas. Ja kadu laiku ta ir paklauta gaisa iedarbibai, sula zaudés
savu garsu un uzturvertibu.

- Lai iegltu maksimalo sulas daudzumu, vienmér spiediet bidni uz leju loti 1éni.

- Sulu spiede nav piemérota |oti cietu un/vai Skiedrainu/ar cieti bagatu auglu vai darzenu,
pieméram, cukurniedru, parstradei.

Tirisana

lerices tirisanai nekad nelietojiet nekadus berzamos viskus, abrazivus tiriSanas lidzeklus vai
agresivus Skidrumus, pieméram, spirtu, benzinu vai acetonu.

lerice ir vieglak tirama, ja to dara uzreiz péc izmantoganas.

Izsledziet ierici, izvelciet kontaktdaksu no sienas kontaktligzdas un nogaidiet, kamer filtrs
apstasies.

Iznemiet netiras detalas no motora nodalijuma. Izjauciet ierici sada kartiba:
- nonemiet mikstuma tvertni;

- iznemiet bidni;

- atveriet aizspiednus;

- Nonemiet vaku.

[El Nonemiet sulas savacgju kopa ar filtru (Zim. 11).

Mazgajiet Sis detalas remdena tdent ar nedaudz tirisanas lidzekla un tiriSanas suku un
izskalojiet tas zem krana Gdens (Zim. 12).

Piezime:Visas nonemamas detalas var mazgat trauku mazgajama masind. Novietojiet nonemamds
plastmasas detalas trauku mazgajamas masinas augseja paplate. Parliecinieties, ka tas neatrodas
sildisanas elementa tuvuma.
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Tiriet motora nodalijumu ar mitru draninu.

Nekada gadijuma nemérciet motora nodalijumu tident un neskalojiet to zem krana.

Vides aizsardziba

- Péc ierices kalpoSanas laika beigam, neizmetiet to kopa ar sadzives atkritumiem, bet nododiet to
oficiala savaksanas punkta parstradei. Tada veida jUs palidzésit saudzét apkartéjo vidi (Zim. 13).

Garantija un apkalposana

Ja nepiecieSama palidziba vai informacija, Iidzu, izmantojiet Philips timekla vietni www.philips.com vai
sazinieties ar savas valsts Philips Pakalpojumu centru (ta talruna numurs atrodams pasaules garantijas
brosira). Ja jusu valsti nav Philips Pakalpojumu centra, griezieties pie Philips precu tirgotajiem vai
Philips Sadzives un personigas higiénas ieri¢u nodalas pakalpojumu dienesta.

Energijas kokteilis

- 2 tases sasmalcinatu burkanu
- 1/2 tase gurku

- 12 spinatu lapas

-1 nomizots laims

-1 tase sasmalcinata selerija

- 1 abols

- 1 tomats

- 2 édamkarotes medus

Parstradajiet visas sastavdalas, iznemot medu, sulu spiede. Pievienojiet medu un labi samaisiet.
Pasniedziet nekavejoties, pievienojot dazus ledus gabalinus pec pasa velmes.

Auglu popurijs

- 4 vidgji lielas aprikozes bez kauliniem

2 tases nomizotas kubinos sagrieztas melones
1 liels abols bez serdes

1 nomizots apelsins

Parstradajiet auglus sulu spiedg, labi samaisiet, pievienojiet dazus ledus gabalinus un
nekavéjoties pasniedziet.

Kardinajums

- 6 aprikozes bez kauliniem
- 2 tases nomizotas melones
- 1/2 tase apelsinu sulas

Parstradajiet auglus sulu spiede. Riipigi samaisiet. Pievienojiet 6 ledus gabalinus.

Pasniedziet nekavéjoties vid€ja izméra glazes, izrotatas ar zemeném vai likiera kirSiem un
apelsina skeliti.

Roza makonis

-1 tase zemenu

1 nomizots apelsins ar tuksu vidu

1 tase kubinos sagriezta bumbiera bez serdes
1 mazs sasmalcinats burkans
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Parstradajiet sulu spiede. Rupigi samaisiet.

Nekavejoties pasniedziet. Pievienojiet dazus ledus gabalinus.

Gabalins$ brinuma

1 tase nomizota kubinos sagriezta ananasa
1 tase kubinos sagriezta abola bez serdes
2 mazi sasmalcinati burkani

1 nomizots apelsins

2 kati sasmalcinata selerija

1 nomizots laims

Parstradajiet auglus sulu spiedé.Ripigi samaisiet. Pievienojiet dazus ledus gabalinus.

Nekavéjoties pasniedziet.

Ananasu, persiku un bumbieru sula

1/2 nomizota un uz pusém sagriezta ananasa
2 uz pusém pargriezti persiki bez kauliniem
2 mazi nogatavojusies bumbieri bez serdes

Parstradajiet ananasu, persikus un bumbierus sulu spiede. Pasniedziet nekavéjoties.

Parsteiguma ananasu kika

3/4 tases ananasu ekstrakta

10 édamkarotes sviesta

1 édamkarote pldercukura

2 olas dzeltenumi

1 tase kondenséta piena ar cukuru
54 damu pirkstini (cepumi)

1/4 tase Udens

1 tase cukura

Tbundza Skélés sagriezta ananasa.
6-10 likiera kirsi

Lietojiet sulu spiedi, lai iegtu ananasu ekstraktu. Ar mikseri sakuliet sviestu, lidz tas k|ust

biezs. Lenam pievienojiet cukuru, olu dzeltenumus un kondenséto pienu ar cukuru. Turpiniet
kult, lidz iegUstat gaisigu masu un tad pievienojiet ananasu ekstraktu.

lesmérégjiet kvadratveida veidni ar nedaudz sviesta un veidojiet kiiku, parklajot tas apaksu un

malas ar damu pirkstiniem, kas nedaudz samitrinati konservéto ananasu sirupa. Tad
pievienojiet kréma kartu un tad vel vienu kartu ar damu pirkstiniem un ta lidz galam.
Nosledziet ar kréma kartu. Atdzesgjiet kiiku ledusskapi tris stundas, un tad iznemiet no
veidnes.

[EJ No varosa cukura un Gidens uztaisiet karameli. Dekorgjiet kiku ar ananasu skelitem, likiera

kirSiem un karameles pavedieniem. Izmantojot kvadratveida veidni tiek iegits vislabakais
rezultats.

Burkanu, abolu un ananasu kiika

200g burkanu

200g ananasu

200g abolu

1 tase kokosrieksta (skaidinas)
3 tases miltu

1 édamkarote cepamas sodas
1 édamkarote kanéla
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-1 tase cukura

-1 tase medus

- 4olas

- 1 tase ellas

-1 pacina vanilas cukura
-1 tase sasmalcinatu riekstu

Izspiediet sulu no burkanu, ananasu un abolu gabaliniem. Izmantojiet mikstuma tvertne
radusos mikstumu.

Sajauciet burkanu, ananasu un abolu mikstumu. Pievienojiet medu, cukuru, ellu un vanilas

Samaisiet kokosriekstu un riestus. lelejiet ietaukota cepamaja veidné. Cepiet 160 °C apméram
45-55 minutes.

No $T maisijuma var pagatavot arf lieliskus kéksus. Aizpildiet kéksu veidnes 3/4 pilnas un cepiet
40 miniites.

Marrutku zupa

Sastavdalas:

- 80 gsviesta

-1 litrs darzenu buljona

- 50 ml marrutka saknes sulas (apm., 1 sakne)
- 250 ml salda kréjuma

- 125 ml baltvina

- Citronu sula

- sals

- 3-4 tgjkarotes miltu

Ar nazi nomizojiet marrutka sakni.
Izspiediet sulu no marrutka saknes.

Piezime:Ar So ierici var apstradat 3 kg marrutku aptuveni 2 miniisu laika (neskaitot mikstuma
iznemsanai nepiecieSamo laiku). SpieZot sulu no marrutkiem, izsleédziet ierici un atvienojiet to no tikla, un
iznemiet mikstumu no mikstumu konteinera, notiriet mikstumu no vaka un sieta, kad esat apstradajis

1 kg marrutku. Kad esat pabeidzis apstradat marrutkus, izsledziet ierici un laujiet tai atdzist lidz istabas
temperaturai.

Panna izkausg&jiet sviestu.
lemaisiet miltus kausetaja sviesta.
Pievienojiet buljonu.

A Pievienojiet marrutka saknes sulu.

Pievienojiet saldo kréjumu un baltvinu.



[El Pievienojiet citronu sulu un sali péc garsas.

Informacija par augliem un darzeniem

Augli/darzeni

Vitamini/mineralvielas

Kilodzoulu/kaloriju skaits
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Sulas spiesanas

Aboli
Aprikozes

Bietes

Mellenes

rozu kaposti

Kaposti

Burkani

Selerijas
Gurkis

Fenhelis
Vinogas
Kivi
Melones
Nektarini

Persiki

Bumbieri
Ananasi

Avenes

C vitamins

Daudz dietisku skiedru, satur
kaliju

Labs folijskabes salu, diétisku

Skiedru, C vitamina un kalija
avots

C vitamins

C, B, B6, E vitamins, folijskabes
sali un diéetiskas Skiedras

C vitamins, folijskabes sali,
kalijs, B6 un diétiskas skiedras

A vitamins, C, B6 un diétiskas
Skiedras

C vitamins un kalijs
C vitamins

C vitamins un diétiskas
Skiedras

C vitamins, B6 un kalijs
C vitamins un kalijs

C vitamins, folijskabes sali,
diétiskas skiedras un A
vitamins

C, B3 vitamins, kalijs un
diétiskas skiedras

C, B3 vitamins, kalijs un
diétiskas skiedras

Diétiskas skiedras
C vitamins

C vitamins, dzelzs, kalijs un
magnijs

200g=150K] (72 kalorijas)
30g=85K] (20 kalorijas)

160g=190K| (45 kalorijas)
125g=295K] (70 kalorijas)
100g=110k] (26 kalorijas)
100g=110k] (26 kalorijas)
120g=125K (30 kalorijas)

80g=55k] (7 kalorijas)
280g=120k] (29 kalorijas)
300g=145k] (35 kalorijas)

125g=355kK] (85 kalorijas)
100g=100k] (40 kalorijas)
200g=210k/ (50 kalorijas)

180g=355k] (85 kalorijas)

150g=205k] (49 kalorijas)

150g=250K] (60 kalorijas)
150g=245K] (59 kalorijas)
125g=130K (31 kalorijas)

atrums
augsts

zems

augsts

zems

zems

augsts

augsts

augsts
zems

zems

zems
zems

zems

augsts

augsts

augsts
augsts

zems
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Augli/darzeni  Vitamini/mineralvielas Kilodzoulu/kaloriju skaits Sulas spiesanas
atrums
Tomati C vitamins, diétiskas Skiedras,  100g=90kK] (22 kalorijas) zems
E vitamins, folijskabes sali un
A vitamins

Kldmju novérsana

Saja nodala ir apkopotas visizplatitikas problémas, kas varétu rasties jisu sulas spiedei. Lidzu, skakas
informacijai izlasiet dazadas iedalas. Ja nevarat atrisinat problému, I0dzu, sazinieties ar savas valsts
Philips Klientu apripes centru (ta telefons numurs ir atrodams pasaules garantijas talona). Ja jasu
valstT nav Klientu apripes centra, griezieties pie vietéja Philips izplatitaja vai tuvakaja Philips servisa
centra.

Problema Atrisinajums

lerice nedarbojas. lerice ir aprikota ar drosibas sistému.Ta nedarbojas, ja detalas nav
pareizi piestiprinatas. Parbaudiet, vai detalas ir pareizi piestiprinatas,
bet pirms to darat, izsledziet ierici.

Pirmajas ierices lietosanas Tas nav nekas neparasts. Ja no ierices ari turpmak izdalas S smaka,
reiz€s motora nodalijums to jau izmantojot vairakas reizes, parbaudiet, produktu

izdala nepatikamu smaku. apstradajamo daudzumu un apstrades laiku.

lerice rada skalu troksni, Izslédziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla. Sazinieties ar

izdala nepatikamu smaku,ta  tuvako Philips servisa centru vai Philips produkcijas izplatttaju.
ir parak karsta, tai
pieskaroties, izdala dUmus utt.

Filtrs ir blokéts. [zslédziet ierici, iztiriet padevéjcauruli un filtru, un apstradajiet
mazaku daudzumu.

Filtrs pieskaras Izslédziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla. Parbaudiet, vai filtrs

padevéjcaurulei vai apstrades  ir atbilstosi uzvietots sulas savacéjam. Filtra apaksdalas iedobém ir

laika spécigi vibre. atbilstosi jauzvietojas vadibas varpstai. Parbaudiet, vai filtrs nav

bojats. Plaisas, plisumi, brivi berzgjoSs disks vai kada cita nepareiziba
vai izraisit nepareizu darbibu.

Ja atklajat kadas plaisas vai bojajumus filtra, vairak ierici nelietojiet
un sazinieties ar Philips servisa centru.



POLSKI 79

Gratulujemy zakupu i witamy wérdd uzytkownikdw produktéw Philips! Aby w pemni skorzystaé z
oferowanej przez firme Philips pomocy, zarejestruj swdj produkt na stronie www.philips.com/
welcome.

Ta nowa sokowiréwka ma specjalna konstrukdje, ktéra dzieki przechyleniu o 5° w strone otworu
odptywowego umozliwia uzyskanie maksymalnej ilosci soku.

Opis ogolny (rys. 1)

Popychacz

Otwdr na produkty
Pokrywka

Filtr

Pojemnik na sok

Dziobek

Pojemnik na migzsz

Zaciski

Pokretfo regulacyjne
Watek napedowy

Cze$¢ silnikowa

Schowek na przewdd sieciowy
Pokrywka dzbanka na sok
Separator piany

Dzbanek na sok
Szczoteczka do czyszczenia

VOZIrA——"IOmMmoNw)

Wazne

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia zapoznaj si¢ doktadnie z jego instrukcja obstugi i zachowaj ja na
wypadek koniecznosci uzycia w przysztosci.

Niebezpieczenstwo
- Nie zanurzaj czesai silnikowej urzadzenia w wodzie ani innym ptynie. Nie optukuj jej pod biezaca
woda.

Ostrzezenie

- Przed podtaczeniem urzadzenia upewnij sig, Ze napigcie podane na podstawie urzadzenia jest
zgodne z napigciem w sieci elektrycznej.

- Nie korzystaj z urzadzenia, jesli jego wtyczka, przewdd sieciowy lub inne elementy sktadowe sg
uszkodzone.

- Ze wzgleddw bezpieczenstwa wymiang uszkodzonego przewodu sieciowego nalezy zleci¢
autoryzowanemu centrum serwisowemu firmy Philips lub odpowiednio wykwalifikowanej
osobie.

- Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze nieposiadajace wiedzy lub
do$wiadczenia w uzytkowaniu tego typu urzadzen, chyba ze beda one nadzorowane lub zostana
poinstruowane na temat korzystania z tego urzadzenia przez opiekuna.

- Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie urzadzeniem.

- Nigdy nie zostawiaj wiaczonego urzadzenia bez nadzoru.

- Jesli zauwazysz, ze filtr jest popekany lub w inny sposdb uszkodzony, nie korzystaj z urzadzenia i
skontaktuj sie z najblizszym centrum serwisowym firmy Philips.

- Nie wktadaj palcdw ani zadnych przedmiotdw do otworu na produkty podczas pracy
urzadzenia. Do otworu mozna wktada¢ jedynie popychacz.

- Nie dotykaj matych ostrzy tnacych znajdujacych sie¢ w podstawie filtra. Sg bardzo ostre.
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- Poziom hatasu: Lc = 75 dB [A]

Uwaga

- Urzadzenie to jest przeznaczone wyfacznie do uzytku domowego.

- Nigdy nie uzywaj akcesoridw ani czesci zamiennych innych producentdw ani takich, ktére nie sa
zalecane przez firme Philips.W przypadku uzycia takich akcesoridow lub czesci gwarancja traci
waznos$¢.

- Przed wiaczeniem urzadzenia sprawdz, czy wszystkie czgsci sa prawidtowo zamontowane.

- Oba zaciski musza by¢ zamkniete podczas korzystania z urzadzenia.

- Zaciski mozna otworzy¢ dopiero wtedy, gdy urzadzenie zostato wyfaczone i filtr przestat sie
obracac.

- Podczas wyciskania soku z duzej ilosci owocdw lub warzyw nie wiaczaj sokowirdwki na diuzej
niz 40 sekund, a po tym czasie odczekaj, az urzadzenie ostygnie. Zaden z przepiséw
zamieszczonych w tej instrukcji obstugi nie zawiera ilosci owocdw, ktéra mozna by okresli¢ jako
duza.

- Nie wyjmuj pojemnika na miazsz podczas pracy urzadzenia.

- Zawsze po zakonczeniu korzystania z urzadzenia wyjmij wtyczke z gniazdka elektrycznego.

Pola elektromagnetyczne (EMF)

Niniejsze urzadzenie firmy Philips spetnia wszystkie normy dotyczace pdl elektromagnetycznych. W
przypadku prawidtowe] obstugi zgodnie z zaleceniami zawartymi w instrukgji urzadzenie jest
bezpieczne w uzytkowaniu, co potwierdzaja badania naukowe dostepne na dzieh dzisiejszy.

Przygotowanie do uzycia

Umyj wszystkie odtaczane czesci (patrz rozdziat ,,Czyszczenie”).
Wyciagnij przewod sieciowy ze schowka w tylnej czesci urzadzenia. (rys.2)

W16z pojemnik na sok do urzadzenia (1). Zatéz na urzadzenie pojemnik na miazsz, lekko go

przechylajac (2). Najpierw wsun goérny koniec pojemnika, a nastepnie docisnij dolny (rys. 3).
Aby oprézni¢ pojemnik na migzsz podczas wyciskania soku, wyfacz urzadzenie i ostroznie wyjmij
pojemnik.

Uwaga: Zatoz z powrotem pusty pojemnik na miqzsz przed ponownym wyciskaniem soku.

Wiéz filtr do pojemnika na sok (1). Przytrzymaj pokrywke nad filtrem i opus¢ ja, umieszczajac
w odpowiedniej pozycji (2) (rys. 4).
Upewnij sie, ze filtr jest prawidtowo zamocowany na watku napedowym (ustyszysz , klikniecie™).

Zawsze sprawdzaj filtr przed uzyciem. Jesli zauwazysz, Ze jest zniszczony lub pekniety, nie
korzystaj z urzadzenia i skontaktuj sie z najblizszym centrum serwisowym firmy Philips lub
sprzedawcy urzadzenia.

Zatrzasnij oba zaciski na pokrywce, aby zablokowac ja na swoim miejscu (ustyszysz
,kliknigcie”) (1).Wsun popychacz do otworu na produkty, ustawiajac rowek w popychaczu w
jednej linii z mata wypustka wewnatrz otworu (2) (rys.5).

Upewnij sie, ze zaciski po obu stronach pokrywki sa zatrzasnigte w odpowiedniej pozycji.

A Postaw dzbanek na sok pod dziobkiem (rys. 6).
Zatéz pokrywke na dzbanek na sok, aby unikna¢ rozpryskiwania sie soku lub przed wiozeniem
dzbanka z sokiem do loddéwki.

Zasady uzywania

Urzadzenie bedzie dziatato jedynie wtedy, gdy wszystkie czesci beda prawidtowo zatozone, a
pokrywka prawidtowo zamknigta za pomoca zaciskdw.
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Umyj owoce i/lub warzywa i pokrdj je na kawatki, ktore zmieszcza sie¢ do otworu na
produkty. (rys.7)

Upewnij sig, ze pod dziobkiem stoi dzbanek na sok.

[El Aby whaczy¢ urzadzenie, przekrec pokretto regulacyjne do pozycji 1 (mata szybko$¢) lub 2
(normalna szybkosc). (rys.8)

- Szybkosc 1 jest odpowiednia do miekkich owocdw i warzyw, takich jak arbuzy, winogrona,
pomidory, ogdrki i maliny.

- Szybkos¢ 2 jest odpowiednia do wszystkich rodzajéw owocdw i warzyw.

W16z pokrojone na kawatki owoce lub warzywa do otworu na produkty i za pomoca
popychacza delikatnie popychaj je w kierunku obracajacego sie filtra (rys. 9).

Nie naciskaj zbyt mocno na popychacz, poniewaz moze to negatywnie wptynac na jako$¢ soku, a

nawet spowodowac zatrzymanie fiftra.

Nigdy nie wktadaj palcow ani zadnych przedmiotow do otworu na produkty.

Po wycisnigciu soku ze wszystkich sktadnikdw, gdy sok przestanie Sciekad, wytacz urzadzenie i
poczekaj, az filtr przestanie sie krecié.

Wsun separator piany do dzbanka na sok (1) i umies¢ pokrywke na dzbanku (2). Dzigki temu
piana pozostanie w dzbanku podczas nalewania soku. (rys. 10)

Uwaga: Jesli chcesz otrzymac napdj z warstwq piany, nie uzywaj separatora piany.

- Uzywaj $wiezych owocdw i warzyw, gdyz zawieraja wiecej soku. Szczegdlnie odpowiednie do
wyciskania w sokowiréwce sg ananasy, buraki, seler naciowy, jabtka, ogdrki, marchew, szpinak,
melony, pomidory, granaty, pomarancze i winogrona.

- Nie musisz obiera¢ owocdw i warzyw o cienkich skérkach. Obranie jest konieczne tylko w
przypadku owocdw z grubg skérka, takich jak pomarancze, ananasy i surowe buraki. Usur takze
biate widkno owocdw cytrusowych z uwagi na gorzki smak.

- Podczas przygotowywania soku z jabtek pamigtaj, ze ggstos¢ soku zalezy od odmiany jabtek. Im
bardziej soczyste jabtko, tym mniej gesty sok. Wybieraj jabtka, z ktdrych mozna wycisna¢ taki
rodzaj soku, jaki lubisz.

- Sok jabtkowy szybko zmienia kolor na brazowy. Mozesz spowolni¢ ten proces, dodajac do niego
kilka kropel soku z cytryny.

- Nie mozna wyciskac soku z owocdw zawierajacych skrobig, takich jak banany, papaje, awokado,
figi i mango. Uzyj robota kuchennego lub blendera, aby zmiksowac te owoce.

- W sokowirdwce mozna wyciskac takze liscie i gtaby, np. safaty.

- Pij sok natychmiast po wyciénieciu. Jesli sok bedzie przez jaki$ czas wystawiony na dziatanie
powietrza, straci swdj smak i wartosci odzywcze.

- Aby wycisna¢ maksymalng ilo$¢ soku, zawsze naciskaj popychacz powoli.

- Sokowirédwka nie nadaje si¢ do wyciskania soku z owocdw i warzyw, ktére sg bardzo twarde,
widkniste i/lub zawieraja skrobig, np. z trzciny cukrowe;.

Czyszczenie

Do czyszczenia urzadzenia nigdy nie uzywaj czyscikow, srodkéw sciernych ani zracych ptynow,
takich jak alkohol, benzyna lub aceton.

Najtatwiej jest wyczysci¢ urzadzenie bezposrednio po uzyciu.

EN Wyhcz urzadzenie. Wyjmij wtyczke z gniazdka elektrycznego i poczekaj, az filtr przestanie sie
obracac.

Zdejmij zabrudzone czesci z czesci silnikowej. Roztéz urzadzenie w nastepujacej kolejnosci:
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- Wyjmij pojemnik na migzsz;

- Wyjmij popychacz;

- Otwodrz zaciski;

- Zdejmij pokrywke.

Wyjmij pojemnik na sok wraz z filtrem (rys. 11).

Umyj te czesci szczotka w cieptej wodzie ze srodkiem do mycia naczyn, a nastepnie wyptucz
je pod biezaca woda (rys. 12).

Uwaga:Wszystkie zdejmowane czesci mozna myé w zmywarce. Zdejmowane plastikowe czesci nalezy

ktas¢ na gérnej potce zmywarki, uwazajqc, aby znajdowaly sie one z dala od elementu grzejnego.

Przetrzyj czesc silnikowa wilgotna szmatka.

Nigdy nie zanurzaj czgsci silnikowej w wodzie ani nie optukuj pod biezaca woda.

Ochrona srodowiska

- Zuzytego urzadzenia nie nalezy wyrzuca¢ wraz ze zwyktymi odpadami gospodarstwa
domowego — nalezy oddac je do punktu zbidrki surowcédw wtdrnych w celu utylizacji.
Stosowanie sie do tego zalecenia pomaga w ochronie Srodowiska (rys. 13).

Gwarancja i serwis

W razie jakichkolwiek pytan lub problemdw prosimy odwiedzi¢ nasza strong internetowa
www.philips.com lub skontaktowac sie z Centrum Obstugi Klienta firmy Philips (numer telefonu
znajduje sig w ulotce gwarancyjnej). Jesli w kraju Panstwa zamieszkania nie ma takiego Centrum, o
pomoc nalezy zwrdci¢ sie do sprzedawcy produktéw firmy Philips lub do Dziatu Obstugi Klienta
firmy Philips Domestic Appliances and Personal Care BV.

Koktajl energetyczny

- 2filizanki marchwi, oczyszczone;
- 1/2 filizanki ogdrka

- 12 lici szpinaku

-1 obrana limonka

- 1 filizanka selera, oczyszczonego
- 1 jabtko

-1 pomidor

- 2tyzki miodu

Przepus¢ wszystkie sktadniki, oprécz miodu, przez sokowiréwke. Dodaj miéd i dobrze
wymieszaj.

Podawaj natychmiast po przygotowaniu z kilkoma kostkami lodu, wedtug potrzeby.

Owocowe potpourri

4 $rednie morele, bez pestek

- 2 filizanki melona, pokrojonego w kostke i bez skorki
-1 duze jabtko, bez ogonka

- 1 obrana pomarancza

Przepusc¢ owoce przez sokowiréwke, dobrze wymieszaj i dodaj kilka kostek lodu. Podawaj
natychmiast po przygotowaniu.
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Pokusa
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- 6 moreli, bez pestek
- 2 filizanki melona, bez skoérki
- 1/2filizanki soku pomaranczowego

[l Przepusé owoce przez sokowirowke i dobrze wymieszaj. Dodaj 6 kostek lodu.

Podawaj natychmiast po przygotowaniu w Sredniej wielkosci szklankach przystrojonych
truskawkami lub wisienkami koktajlowymi i plasterkiem pomaranczy.

Rézowa chmurka

-1 filizanka truskawek

- 1 pomarancza, obrana i bez gniazda nasiennego
-1 filizanka gruszki, pokrojonej w kostke i bez ogonka
-1 mata marchewka, oczyszczona

Przepus¢ sktadniki przez sokowirowke i dobrze wymieszaj.
Podawaj natychmiast po przygotowaniu z kilkoma kostkami lodu.

Cudowna esencja

-1 filizanka ananasa, pokrojonego w kostke i bez skorki
-1 filizanka jabtka, pokrojonego w kostke i bez ogonka
- 2 mate marchewki, oczyszczone

- 1 obrana pomarancza

- 2fodygi selera, oczyszczonego

-1 obrana limonka

Przepusc¢ owoce przez sokowirowke, dobrze wymieszaj i dodaj kilka kostek lodu. Podawaj
natychmiast po przygotowaniu.

Sok z ananasa, brzoskwini i gruszki

- 1/2 ananasa, obranego i pocietego na potéwki
- 2 brzoskwinie, pociete na potéwki i bez pestek
- 2 mate dojrzate gruszki, bez ogonkdw

Przepus¢ ananasa, brzoskwinie i gruszki przez sokowiréwke. Podawaj natychmiast po
przygotowaniu.

Ciasto ananasowe z niespodzianka

- 3/4 filizanki soku ananasowego

- 10 tyzek stotowych masta

- 1 tyzka cukru pudru

- 2 76tka

- 1 filizanka skondensowanego mleka stodzonego
- 54 podtuznych biszkopcikdw

- 1/4 filizanki wody

-1 filizanka cukru

-1 puszka ananasa, pokrojonego w plastry

- 610 wisienek koktajlowych

Przepus¢ ananasa przez sokowiréwke. Ubijaj masto mikserem, az do uzyskania kremowej

konsystencji. Powoli dodawaj cukier, zéttka i skondensowane mleko stodzone. Ubijaj sktadniki,

az masa stanie si¢ puszysta. Na koncu dodaj sok z ananasa.
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Wysmaruj mastem sprezynowa forme do pieczenia, a nastepnie wytodz spod i boki formy
biszkopcikami zamoczonymi wczesniej w syropie ananasowym z puszki. Na biszkopty potéz
warstwe kremu, a nastepnie utdz kolejna warstwe biszkoptow. Powtdrz czynnosé kilka razy,
zakanczajac cato$¢ warstwa kremu.Wioz ciasto do lodowki na trzy godziny, po czym wyjmij
je z formy.

Przyrzadz karmel, gotujac cukier z woda. Przystroj ciasto plastrami ananasa, wisienkami
koktajlowymi i karmelem.Wykorzystanie sprezynowej formy do pieczenia zapewni najlepsze
rezultaty.

Ciasto marchewkowo-jabtkowo-ananasowe

- 200 g marchwi

- 200 g ananasa

- 200 g jabtka

-1 filizanka widrkéw kokosowych
- 3filizanki maki

- 1tyzka sody do pieczenia

- 1 tyzka cynamonu

-1 filizanka cukru

-1 filizanka miodu

- 4jaja

-1 filizanka oleju

-1 torebka cukru waniliowego

- 1 filizanka posiekanych orzechdw

Wyecisnij sok z marchwi, ananasa i kawatkow jabtka. Wykorzystaj miazsz zebrany w pojemniku.

Wymieszaj miazsz z marchwi, ananasa i jabtka. Dodaj miod, cukier, olej i cukier waniliowy, a
nastepnie doktadnie zmiksuj skfadniki. Przesiej suche sktadniki, az sie wymieszaja.

Dodaj i wymieszaj wiorki kokosowe i orzechy. Piecz ciasto w temperaturze 160°C przez
| 1 Wyl | Y. P P
okoto 45-55 minut.

Z tej masy mozna roéwniez upiec wyborne babeczki. Wypetnij foremki w 3/4 i piecz przez
okoto 40 minut.

Zupa chrzanowa

Skfadniki:

- 80 gmasta

- 1 litr bulionu warzywnego

- 50 ml soku z chrzanu (ok. 1 korzen)

- 250 ml bitej $mietany

- 125 ml biatego wina

- Sok z cytryny

- sol

- 34 tyzeczki maki

Obierz korzen chrzanu za pomoca noza.

Wycisnij z niego sok.

Uwaga:To urzqdzenie wyciska 3 kg chrzanu w okoto 2 minuty (nie uwzgledniajqc czasu potrzebnego na
usuniecie miqzszu). Podczas wyciskania soku z chrzanu wytqcz urzqdzenie i wyjmij wtyczke z gniazdka
elektrycznego, a nastepnie wyrzu¢ miqzsz z pojemnika. Wyczys¢ pokrywke i sitko po wycisnieciu 1 kg
chrzanu. Po zakonczeniu wyciskania soku wytqcz urzqdzenie i poczekaj, az ostygnie do temperatury
pokojowe;.



Roztop masto na patelni.

Delikatnie podsmaz make na matej ilosci tuszczu.
Dodaj bulionu.

A Dodaj soku z chrzanu.

Dodaj bitej $mietany i biatego wina.

Bl Dodaj soku z cytryny i soli do smaku.

Informacje na temat owocéw i warzyw

Owoc/
warzywo

Jabtka

Morele

Buraki

Jagody

Brukselki
Kapusta

Marchew
Seler

Ogdrki
Koper wioski
Winogrona
Kiwi

Melony
Nektarynki
Brzoskwinie

Gruszki
Ananasy

Maliny

Pomidory

Witaminy/mineraty

Witamina C
Potas i duze ilosci btonnika

Bogate Zrddto kwasu

foliowego, btonnika, witaminy

C i potasu
Witamina C

Witamina C, B, B6, E, kwas
foliowy i btonnik

Witamina C, kwas foliowy,
potas, witamina B6 i bfonnik

Witamina A, C, B6 i btonnik
Witamina C i potas
Witamina C

Witamina C i btonnik
Witamina C, Bé i potas
Witamina C i potas

Witamina C, kwas foliowy,
btonnik i witamina A

Witamina C, B3, potas i
btonnik

Witamina C, B3, potas i
btonnik

Bfonnik
Witamina C

Witamina C, zelazo, potas i
magnez

Witamina C, btonnik,
witamina E, kwas foliowy i
witamina A

Liczba kilodzuli/kalorii

200 g=150 K (72 kalorie)

30 g=85 K| (20 kalorii)
160 g=190 K (45 kalorii)

125 g=295 KJ (70 kalorii)
100 g=110 k] (26 kalorii)

100 g=110 K (26 kalorii)

120 g=125 kJ (30 kalorii)
80 g=55 K] (7 kalorii)

280 g=120 kJ (29 kalorii)
300 g=145 kJ (35 kalorii)
125 g=355 kJ (85 kalorii)
100 g=100 kJ (40 kalorii)
200 g=210 kJ (50 kalorii)

180 g=355 k] (85 kalorii)
150 g=205 KJ (49 kalorii)

150 g=250 k] (60 kalorii)
150 g=245 K (59 kalorii)
125 g=130 k] (31 kalorii)

100 g=90 K (22 kalorie)

POLSKI

Szybkos¢
sokowirowki

duza
mata

duza

mata

mata
duza

duza
duza
mata
mata
mata
mata

mata
duza
duza

duza
duza

mata

mata
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Rozwiazywanie problemow

W tym rozdziale opisano najczestsze problemy, z ktdrymi mozna sie zetknad, korzystajac z
sokowiréwki. Bardziej szczegdtowe informacje mozna znalez¢ w poszczegdlnych czegsciach instrukgji.
Jesli problemu nie mozna rozwigza¢ samodzielnie, nalezy skontaktowac sig z Centrum Obstugi
Klienta firmy Philips (numer telefonu znajduje sie w ulotce gwarancyjnej). Jesli w kraju Panstwa
zamieszkania nie ma takiego centrum, o pomoc nalezy zwrdcic si¢ do sprzedawcy produktéw firmy
Philips lub do centrum serwisowego firmy Philips.

Problem Rozwiazanie

Urzadzenie nie dziata.

Na poczatku uzywania
czes¢ silnikowa wydziela
nieprzyjemny zapach.

Urzadzenie pracuje
bardzo gto$no, wydziela
nieprzyjemny zapach,
nagrzewa sig, wydostaje
sie z niego dym itp.

Fittr jest zablokowany.

Filtr dotyka otworu na
produkty lub wpada w
silne drgania podczas

pracy.

Urzadzenie jest wyposazone w system bezpieczenstwa i nie bedzie
dziatato, jesli jego czesci nie zostana prawidtowo zatozone. Wylacz
urzadzenie i upewnij sig, ze czgsci zostaty prawidtowo zamocowane.

Jest to zjawisko normalne. Jesli urzadzenie po kilkukrotnym uzyciu nadal
wydziela nieprzyjemny zapach, sprawdz, czy ilo$¢ skfadnikdw i czas
wyciskania sa prawidfowe.

Whytacz urzadzenie i wyjmij wtyczke z gniazdka elektrycznego.
Skontaktuj sie z najblizszym centrum serwisowym firmy Philips lub
sprzedawca produktéw firmy Philips.

Whytacz urzadzenie, wyczys$¢ otwdr na produkty oraz filtr i wyciskaj sok
z mniejszej ilosci sktadnikdw.

Whytacz urzadzenie i wyjmij wtyczke z gniazdka elektrycznego. Sprawdz,
czy filtr zostat poprawnie zamocowany w pojemniku na sok. Zeberka
w dnie filtra powinny by¢ doktadnie dopasowane do watka
napedowego. Sprawdz, czy filtr nie jest uszkodzony. Pekniecia,
obluzowana tarcza traca i inne nieprawidtowos$ci moga spowodowac
nieprawidtowe dziatanie urzadzenia.

Jesli zauwazysz, ze filtr jest popekany lub uszkodzony, nie korzystaj z
urzadzenia i skontaktuj sie z najblizszym centrum serwisowym firmy
Philips.
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Introducere

Felicitari pentru achizitie si bun venit la Philips! Pentru a beneficia pe deplin de asistenta oferitd de
Philips, inregistrati-va produsul la www.philips.com/welcome.

Noul dvs. storcator de fructe are un design special, usor inclinat, fiind aplecat cu 5 © spre partea
orificiului prin care este eliminat sucul, asigurand astfel o productie maxima.

Descriere generala (fig. 1)

Element de Tmpingere
Tub de alimentare
Capacul

Fittru

Colector de suc

Gura de scurgere
Recipient pentru pulpa
Cleme

Buton de comanda
Arbore de actionare
Bloc motor

Sistem de stocare a cablului
Capac cand pentru suc
Separator de spuma
Cana pentru suc

Perie de curatat

VOZIrA—~"IQMmMON®)>

Important
Cititi cu atentie acest manual de utilizare si pastrati-l pentru consultare ulterioard.

Pericol
- Nu introduceti blocul motor in apa sau in alt lichid si nici nu-l clatiti sub jet de apa.

Avertisment

- Tnainte de a conecta aparatul, verificati daca tensiunea indicati sub aparat corespunde tensiunii
locale.

- Nu folositi aparatul daca stecherul, cablul de alimentare sau alte componente sunt deteriorate.

- In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie Tnlocuit intotdeauna de
Philips, de un centru de service autorizat de Philips sau de personal calificat in domeniu, pentru
a evita orice accident.

- Acest aparat nu trebuie utilizat de catre persoane (inclusiv copii) care au capacitati fizice,
mentale sau senzoriale reduse sau sunt lipsite de experientd si cunostinte, cu exceptia cazului in
care sunt supravegheati sau instruiti cu privire la utilizarea aparatului de cdtre o persoand
responsabild pentru siguranta lor.

- Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca cu aparatul.

- Nu lasati niciodatd aparatul sa functioneze nesupravegheat.

- Daca depistati fisuri pe filtru sau daca fiftrul este deteriorat in orice mod, incetati utilizarea
aparatului si contactati cel mai apropiat centru service Philips.

- Nu introduceti niciodata degetele sau alte obiecte in tubul de alimentare pe parcursul
functionarii aparatului. In acest scop se foloseste numai elementul de Impingere.

- Nu atingeti lamele de tdiere mici aflate la baza filtrului. Acestea sunt foarte ascutite.

- Nivel de zgomot: Lc = 75 dB [A]

Precautie
- Acest aparat este destinat exclusiv uzului casnic.
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- Nu utilizati niciodata accesorii sau componente de la alti producdtori sau care nu au
fost recomandate special de Philips. Daca utilizati astfel de accesorii sau componente, garantia
dvs. devine nuld.

- Verificati daca toate componentele au fost montate corect fnainte de a porni aparatul.

- Utilizati aparatul numai daca ambele cleme sunt blocate.

- Deschideti clemele numai dupa ce ati oprit aparatul si dupd ce filtrul a incetat sd se roteasca.

- Atunci cand preparati o cantitate mare de suc, nu lasati aparatul sd functioneze mai mult de 40
de secunde si ldsati-l apoi sd se raceasca suficient. Nici una dintre retetele prezentate in acest
manual de utilizare nu presupune solicitare intensiva.

- Nuindepartati vasul de colectare pentru pulpd in timpul functionarii aparatului.

- Scoateti Intotdeauna aparatul din priza dupa utilizare.

Campuri electromagnetice (EMF)

Acest aparat Philips respectd toate standardele referitoare la campuri electromagnetice (EMF). Dacd
este manevrat corespunzdtor si in conformitate cu instructiunile din acest manual, aparatul este sigur
conform dovezilor stiintifice disponibile n prezent.

Pregatirea pentru utilizare

Spalati toate componentele detasabile (consultati capitolul ‘Curatare’).
Scoateti cablul de alimentare din compartimentul de stocare aflat in spatele aparatului (fig. 2).

Asezati colectorul de suc in aparat (1). Plasati recipientul pentru pulpd, inclinandu-I usor spre
nainte (2). Introduceti mai intai capatul superior al recipientului pentru pulpa, apoi impingeti
capatul inferior la locul sdu (fig. 3).

Pentru a goli recipientul pentru pulpa in timp ce preparati suc, opriti aparatul si indepartati cu grija

recipientul pentru suc.

Notd: inainte de a continua prepararea sucului, asamblati din nou vasul de colectare pentru pulpd.

Asezati filtrul in colectorul de suc (1). Mentineti capacul deasupra filtrului, coborandu-I la
locul sau (2) (fig. 4).
Asigurati-va cd filtrul este bine prins pe arborele de actionare (‘clic’).

Verificati intotdeauna filtrul inainte de utilizare. Daca detectati fisuri sau orice alte defecte, nu
folositi aparatul si contactati cel mai apropiat centru service Philips sau duceti aparatul la
furnizorul dvs. de produse Philips.

Impingeti clemele pe capac pentru a-l fixa (‘clic’) (1).Aliniati santul din elementul de
impingere cu mica protuberanta din interiorul tubului de alimentare si glisati elementul de

impingere in tubul de alimentare (2) (fig. 5).
Verificati dacd sunt blocate clemele de pe ambele parti ale capacului.

A Pozitionati cana sub gura de scurgere (fig. 6).
Asezati capacul peste cana pentru suc pentru a evita stropirea sau in cazul in care doriti sd pastrati
sucul in frigider.

Utilizarea aparatului

Aparatul va functiona numai dacd toate componentele au fost asamblate corect si capacul a fost
blocat in mod corespunzator, cu clemele.

Spalati fructele si/sau legumele si taiati-le in bucati care sa se potriveasca in tubul de
alimentare. (fig.7)

Asigurati-va ca ati asezat cana pentru suc sub gura de scurgere.
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[El Rotiti butonul de comanda la setarea 1 (vitezi redusd) sau 2 (vitezd normald) pentru a porni
aparatul. (fig. 8)

- Viteza 1 este potrivitd pentru fructe si legume moi precum pepeni, struguri, rosii, castraveti sau
zmeurd.

- Viteza 2 este potrivitd pentru toate felurile de fructe si legume.

Introduceti bucitile gata taiate in tubul de alimentare si apasati-le usor spre filtrul rotativ cu
elementul de impingere (fig. 9).

Nu exercitati o presiune prea mare asupra elementului de impingere, deoarece acest lucru poate

afecta rezultatul final si poate chiar sa blocheze functionarea filtrului.

Nu introduceti degetele sau alte obiecte in tubul de alimentare.

Dupa ce ati procesat toate ingredientele si sucul a incetat sa mai curgd, opriti aparatul si asteptati ca
filtrul s3 nu se mai roteasca.

Introduceti separatorul de spuma in cana pentru suc (1) si asezati capacul pe cana pentru suc
(2). In acest mod, spuma ramane in cana cand turnati sucul. (fig. 10)

Notd: Dacd doriti ca bautura sa aibd un strat de spumd, nu folositi separatorul de spumd.

- Utilizati fructe si legume proaspete, deoarece acestea contin mai mult suc. Ananasul, sfecla rosie,
tulpinile de telind, merele, castravetii, morcovii, spanacul, pepenele galben, rosiile, rodiile,
portocalele si grapefruit-ul sunt foarte potrivite pentru procesare in storcatorul de fructe.

- Nu este nevoie sd indepdrtati coaja subtire. Trebuie sd indepartati numai cojile groase, de
exemplu cele de portocald, ananas sau sfecld rosie crudi. Indepartati, de asemenea, pielita albd a
citricelor; deoarece are gust amar.

- Cand preparati suc de mere, retineti ca grosimea sucului de mere depinde de soiul de mar
folosit. Cu cat marul este mai suculent, cu atat sucul va fi mai subtire. Alegeti un soi de mere
care produce tipul de suc preferat de dvs.

- Sucul de mere se innegreste foarte repede. Pentru a incetini procesul, addugati cateva picdturi
de lamaie.

- Fructele care contin amidon (banane, papaya, avocado, smochine sau mango) nu sunt potrivite
pentru procesarea in storcdtorul de fructe. Pentru a procesa astfel de fructe utilizati un robot de
bucdtdrie sau un blender.

- In storcitorul de fructe pot fi procesate, de asemenea, frunze si tulpini, de ex. salata.

- Consumati sucul imediat dupa ce I-ati extras. Daca este expus prea mult timp la aer, sucul Tsi va
pierde gustul si valoarea nutritivd.

- Pentru a extrage o cantitate cat mai mare de suc, apdsati intotdeauna incet pe elementul de
impingere.

- Storcdtorul nu este potrivit pentru procesarea unor fructe sau legume foarte tari si/sau fibroase/
cu amidon (de ex, trestie de zahar).

Nu folositi niciodatd bureti de sarma, agenti de curatare abrazivi sau lichide agresive cum ar fi
alcoolul, benzina sau acetona pentru a curata aparatul.

Aparatul este mai usor de curdtat imediat dupa folosire.
Opriti aparatul. Scoateti stecherul din priza si asteptati ca filtrul sa nu se mai roteasca.

Indepirtati componentele murdare de pe blocul motor. Dezasamblati aparatul in urmitoarea
ordine:

- Indepartati vasul de colectare pentru pulpi;

- Extrageti elementul de Tmpingere;
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- Deschideti clemele;
- Indepartati capacul.

Scoateti colectorul de suc impreuna cu filtrul (fig. 11).

Curatati aceste componente cu o perie de curatat, in apa calduta cu putin detergent lichid si
clatiti-le la robinet (fig. 12).

Notd:Toate piesele detasabile pot fi spdlate in masina de spdlat vase.Asezati piesele detasabile din
plastic pe sertarul superior al masinii de spdlat vase.Asigurati-vd cd acestea sunt asezate la o distantd
suficient de mare de elementul de incdlzire.

Curatati blocul motor cu o carpa umeda.

Nu introduceti unitatea motor in apa si nici nu o clatiti la robinet.

Protectia mediului

- Nu aruncati aparatul impreuna cu gunoiul menajer la sfarsitul duratei de functionare, ci predati-|
la un punct de colectare autorizat pentru reciclare. In acest fel, veti ajuta la protejarea mediului
inconjurdtor (fig. 13).

Garantie si service

Pentru informatii suplimentare sau in cazul aparitiei altor probleme, va rugam sa vizitati site-ul Philips
www.philips.com sau sd contactati centrul de asistenta pentru clienti Philips din tara dvs. (veti gési
numdrul de telefon in brosura de garantie internationald). Dacd in tara dvs. nu exista un astfel de
centru, contactati furnizorul dvs. Philips sau Departamentul de Service din cadrul Philips Domestic
Appliances and Personal Care BV.

Cocktail energizant

- 2 cesti cu morcovi tdiati marunt
- 1/2 ceascd cu castraveti

- 12 frunze de spanac

- 1 limetd, decojita

-1 ceasca cu teling, taiata marunt
- 1 mar

- 1rosie

- 2 linguri de miere

Procesati in storcator toate ingredientele, cu exceptia mierii. Adaugati mierea si amestecati
bine.

Serviti imediat, addugand cateva cuburi de gheatd, daca dorit;.

Potpuriu de fructe

- 4 caise medii, fard samburi

- 2 cesti cu pepene galben, decojit si tdiat bucati
-1 mar mare, fara cotor

- 1 portocald, decojita

Procesati fructele in storcator, amestecati bine, addugati citeva cuburi de gheata si serviti
imediat.
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Tentatie

6 caise, fara samburi
2 cesti cu pepene galben, decojit
1/2 ceasca cu suc de portocale

[l Procesati fructele in storcitor. Amestecati bine sucul rezultat. Adiugati 6 cuburi de gheata.

Serviti imediat in pahare de dimensiune medie, ornat cu capsuni sau cirese glasate si o felie

de portocala.

Nor roz

1 ceasca cu capsuni

1 portocala fard coaja

1 ceasca cu pere tdiate bucati, fara cotor
1 morcov mic, taiat marunt

Procesati in storcitor. Amestecati bine.

Serviti imediat. Adaugati cateva cuburi de gheata.

Suc minune

1 ceasca cu cuburi de ananas, decojit

1 ceascd cu mere tdiate bucati, fara cotor
2 morcovi mici, taiati marunt

1 portocald, decojita

2 raddcini de teling, tdiate marunt

1 limetd, decojita

Procesati fructele in storcator. Amestecati bine. Adaugati cateva cuburi de gheata. Serviti

imediat.

Suc de ananas, piersici si pere

1/2 ananas, decojit si tdiat in jumatati
2 piersici, fard samburi si taiate n jumdtate
2 pere coapte mici, fard cotoare

Procesati ananasul, piersicile si perele in storcator. Serviti imediat.

Prajitura surpriza cu ananas

3/4 ceasca cu suc de ananas

10 linguri de unt

1 lingura de zahar pudra

2 galbenusuri

1 ceasca lapte condensat indulcit
54 piscoturi

1/4 ceasca de apa

1 ceasca de zahar

1 conservd de ananas felii.

6-10 cirese confiate

Folositi storcatorul pentru a obtine extrasul de ananas. Cu un mixer, bateti untul pana ajunge

crema.Addugati treptat zaharul, gdlbenusurile si laptele condensat indulcit. Continuati sa
bateti amestecul pana devine pufos si adaugati sucul de ananas.

Ungeti o forma elastica si construiti prajitura acoperind partea de jos si lateralele formei

piscoturile inmuiate putin in siropul de ananas din conserva.Adaugati un strat de crema, apoi
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un alt strat de piscoturi si asa mai departe.incheiagi cu un strat de crema. Dati prajitura la
frigider timp de trei ore si apoi scoateti-o din forma.

Pregititi sos caramel, topind zaharul cu apa. Decorati prijitura cu felii de ananas, cirese
confiate si fire de caramel. Utilizarea unei forme elastice va conduce la cele mai bune
rezultate.

Prajitura cu morcovi, mere si ananas

- 200 g morcovi

- 200 g ananas

- 200 g mere

-1 ceascd de nuca de cocos (rdzuitd)
- 3 cesti de fdina

- 1lingurd de praf de copt

- 1 lingura de scortisoard
-1 ceasca de zahar

- 1 ceasca de miere

- 4oud

-1 ceasca de ulei

-1 pachet de zahar vanilat

- 1 ceasca de nuci maruntite

Stoarceti morcovii, ananasul si merele taiate. Folositi pulpa colectata in recipientul pentru
pulpa.

Amestecati pulpa de morcovi, ananas si mere. Adaugati mierea, zaharul, uleiul si zaharul
vanilat, si amestecati bine. Peste acestea cerneti ingredientele uscate si amestecati-le.

Addugati nuca de cocos si nucile. Turnati intr-o tava de copt unsa cu grasime. Coaceti la 160
°C timp de aproximativ 45-55 minute.

Acest amestec este foarte bun si pentru briogse. Umpleti formele pentru briose pe trei
sferturi si coaceti timp de 40 de minute.

Supa de hrean

Ingrediente:

- 80gdeunt

- 1 litru de supa vegetald

- 50 ml de suc de hrean (aprox. 1 radacind)
- 250 ml de friscad

- 125 mldevinalb

- Suc de lamaie

- sare

- 3-4linguri de faina

Curatati hreanul cu un cutit.
Stoarceti hreanul.

Notd:Acest aparat poate procesa 3 kg de hrean in aprox. 2 minute (fdrd a include timpul pentru
indepdrtarea pulpei). Cdnd stoarceti hreanul, opriti si deconectati aparatul si indepdrtati pulpa din
recipientul pentru pulpd, capacul si sita dupd ce ati procesat 1 kg. Dupd ce ati terminat procesarea
hreanului, opriti aparatul si ldsati-l sd se rdceascd la temperatura camerei.

Topiti untul intr-o tigaie.

Adaugati fiina treptat.



Adaugati supa.

A Adiugati sucul de hrean.
Adaugati frisca si vinul alb.

Bl Adiugati sucul de limaie si sare dupa gust.

Informatii despre fructe si legume

Fruct/leguma

Vitamine/minerale

Kilojouli/calorii
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Viteza de
stoarcere

Mere
Caise
Sfecla
Afine
Varzd de
Bruxelles
Varza

Morcovi

Telina

Castravete
Fenicul
Struguri
Fructe de kiwi
Pepeni
Nectarine
Piersici

Pere

Ananas

Vitamina C

Mare in cazul fibrei dietetice, contine
potasiu

Sursd buna de acid folic, fibra
dieteticd, vitamina C si potasiu

Vitamina C

Vitaminele C, B, Bé, E, acid folic si
fibra dietetica

Vitamina C, acid folic, potasiu, B6 si
fibrd dietetica

Vitaminele A, C, B6 si fibra dietetica

Vitamina C si potasiu

Vitamina C

Vitamina C si fibrd dietetica
Vitamina C, B6 si potasiu
Vitamina C si potasiu

Vitamina C, acid folic, fibra dietetica
si vitamina A

Vitamina C, B3, potasiu si fibra
dietetica

Vitamina C, B3, potasiu si fibrd
dietetica

Fibra dietetica

Vitamina C

200 g=150 K (72
cal)

30 g=85K (20
cal)

160 g=190 K (45
cal)

125 g=29 5kJ (70
cal)

100 g=110 kJ (26
cal)

100 g=110 kJ (26
cal)

120 g=125kJ (30
cal)
80 g=55 K| (7 cal)
280 g=120 kJ (29
cal)

300 g=145 kJ (35
cal)

125 g=355kJ (85
cal)

100 g=100 kJ (40
cal)

200 g=210 kJ (50
cal)

180 g=355 kJ (85
cal)

150 g=205 kJ (49
cal)

150 g=250 k] (60
cal)

150 g=245 kJ (59
cal)

mare

mica

mare

mica

mica

mare

mare

mare

mica

mica

mica

mica

mica

mare

mare

mare

mare
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Fruct/leguma Vitamine/minerale Kilojouli/calorii Viteza de
stoarcere
Zmeura Vitamina C, fier; potasiu si magneziu 125 g=130kJ (31  mica
cal)
Rosii Vitamina C, fibra dieteticd, vitamina 100 g=90 k) (22 mica
E, acid folic si vitamina A cal)

Depanare

Acest capitol include cele mai frecvente probleme care pot apdrea in cazul storcatorului dvs. de
fructe. Pentru mai multe detalii, va rugam sa cititi capitolele indicate. Dacd nu reusiti sa rezolvati
problema, va rugdm sd contactati Centrul de asistentd pentru clienti Philips din tara dvs. (gdsiti
numarul de telefon in garantia internationald). Daca in tara dvs. nu existd un astfel de departament,
apelati la furnizorul Philips local sau cel mai apropiat centru service Philips.

Problema Solutie

Aparatul nu functioneaza.

Unitatea motorului degaja
un miros nepldcut in timpul
primelor utilizari ale
aparatului.

Aparatul face mult zgomot,
degajd un miros neplacut,
este prea fierbinte la
atingere, scoate fum etc.

Filtrul este blocat.

Filtrul atinge tubul de
alimentare sau vibreazd
puternic In timpul
procesarii.

Aparatul este dotat cu sistem de siguranta. Nu va functiona atunci
cand componentele nu au fost asamblate corect.Verificati daca ati
asamblat corect componentele, dar opriti aparatul inainte de a
efectua verificarea.

Acest lucru nu este neobisnuit. Daca aparatul degajd in continuare
acest miros dupa cateva utilizari, verificati cantitdtile pe care le
procesati si timpul de procesare.

Opriti aparatul si scoateti-| din priza. Mergeti la furnizorul dvs. Philips
sau cel mai apropiat centru de service Philips pentru asistentd.

Opriti aparatul, curdtati tubul de alimentare si filtrul si procesati o
cantitate mai mica.

Opriti aparatul si scoateti-| din priza.Verificati daca fiftrul a fost
montat corect in vasul de colectare pentru suc. Nervurile din partea
inferioard a filtrului trebuie sa se potriveasca pe arborele de
actionare.Verificati daca filtrul este deteriorat. Fisurile, crapaturile, un
disc de mdcinat slabit sau orice altd nereguld pot determina o
functionare incorecta.

Daca observati vreo fisura sau deteriorare a fittrului, nu mai folositi
aparatul si contactati cel mai apropiat centru de service Philips.
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BeBeaeHue

[No3apaBasiem ¢ nokynkor npoaykumm Philips! AAs moAyuYeHns MOAHOM MOAAEPKKM, OKa3biBaEMOM
KomnaHuelt Philips, 3aperncTpupyiiTe 13aeAne Ha cariTe www.philips.com/welcome.

DTa HOBas COKOBBDKMMAAKE MMEET YHUKAAbHYIO GOPMY C AETKMM HaKAOHOM B 5 © cO CTOPOHDI
BbIXOAHOTO OTBEPCTUS AAS COKa, UTO MO3BOAAET MOAYHATh MaKCHMAABHOE KOAMYECTBO COKa.

O6uee onucanune (Puc. 1)

ToAkaTeAb

Kamepa noaaum

Kpbiluka

DuAbTp

KyBLIMH AR COKa

Hocwk

KOoHTEeNHEp AASt MAKOTU
DuikcaTopsl
[epekAloyaTeAb PEXMMOB
[purBOAHOI Baa

BAOK aAeKkTpoABMraTEAs
OTcek and XpaHeHWs WHypa
KpbIlKa Yallim AAS COKa
OTaeAUTEAD NEHbI

Yawa AN coKa

LLleTouKa AAS OUMCTKM

VOZIrA——"IQMmMON®)>

Ba)kHo

Mepea, HauaAOM 3KCMAyaTaLMM MPUMGOPa BHUMATEABHO O3HAKOMBTECH C HACTOSILIMM PYKOBOACTBOM
1 COXPAHUTE ErO AAA AGABHENLLETO MCMOAL30BAHMWA B Ka4eCTBE CMPaBOYHOMO MaTEpMana.

OnacHo
- 3anpellaeTcs NOrpy»KaTb OAOK SAEKTPOABUrATEAS B BOAY AWM APYTUE XUAKOCTH, a Takxke
MPOMbIBATb €O MOA CTPYEN BOABI.

MpeaynpexaeHue

- [lepea noakaoueHrem nprbopa yoeAnTech, UTO yKasaHHOE Ha HEM HOMKHAALHOE HampsHKeHue
COOTBETCTBYET HaNPSHIKEHMIO MECTHOM 3AeKTPOCeTU.

- 3anpeluaeTcs NCNoAb3OBaHKe Nprbopa Mpu NOBPEXAEHMM CETEBOTO LWHYPa, BUAKM MAW APYTX
KOMTMOHEHTOB.

- B cayyae noBpexaeHWs CETEBOrO LUHYPa €ro HEOOXOAMMO 3aMeHNTb, YTobbI obecneunTsb
6e30MacHyIo 3KCMAyaTaLmMio NpUOOPa, 3aMEHSINTE LIHYP TOABKO B aBTOPU30BaHHOM CEPBMCHOM
ueHTpe Philips nAv B cepBMCHOM LieHTpe C MePCOHAAOM BbICOKOM KBaAUUKALIAM.

- AaHHbI Nprbop He MpeAHa3HaueH AAS MCMOAB3OBAHMSA AMLIaMK (BKAIOYasS AETEN) C
OrpaHNYeHHbIMK BO3MOXHOCTSAMK CEHCOPHOM CUCTEMbI MAM OFPaHNYEHHBIMU YMCTBEHHBIMM MAK
PU3NUECKMMI CNOCOBHOCTAMM, @ TaKXKe AULIAMM C HEAOCTATOUHBIM OMBITOM M 3HAHUAMM, KPOME
Kak Moa KOHTPOAEM 1 PyKOBOACTBOM MO BOMPOCaM MCMOAb30BaHMA NMPUOopa cO CTOPOHbI AL,
OTBETCTBEHHbIX 3a VX 6€30MacHOCTb.

- He nossoasaiiTe aeTaAM 1rpaTb ¢ Nprbopom.

- He ocTaeasiiTe BKAIOUYEHHDINM Nprbop 6e3 npucMoTpa.

- [pu obHapy>KeHUM TPELLMH B GUABTPE MAM MPU AKOOM APYrOM MOBPEXAEHUN GUALTPA,
npeKpaTHTe UCMOAb30BaHWe NMprbopa 1 obpaTuTech B BAVKaMLLMIA cepBUCHBIN LeHTP Philips.

- He npoTaakuBaiiTe NpoAyKTbl B KaMepy AAA NOAAUM MaAbLIaMM MAK NOCTOPOHHMMM
npeAMeTamu BO BpeMs paboTbl Mprbopa. AAs 3TUX LIEAE MOXHO WUCMOAb30BaTb TOABKO
TOAKATEAb.
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- He npvikacaiiTech K MaAeHbKIM AE3BMAM B OCHOBaHMM GUAbTPa. OHIM OueHb OCTpble.
- VposeHb wyma: Lc = 75 oAb (A)

BHumaHue

- [lprbop npeaHasHaueH TOABKO AAS AOMALLHErO MCMOAB30BaHMS.

- 3anpellaeTcs MoAb30BaTbCA KakMMU-AMOO MPUHAAAEIKHOCTAMMU MAK AETAAAMU APYTX
MPOU3BOAUTEAEH, HE MMEIOLLMX CNeLIMaAbHOM pekomeHAaLmn komnanun Philips. [pu
MCMOAB30BaHUM TaKOM MPUHAAAEKHOCTH rapaHTUMHbIE 0OA3aTEABCTBA YTPAUMBAIOT CUAY.

- [lepea BrAloueHWEM Npubopa YOEANTECD, YTO BCE AETaAW YCTAaHOBAEHDBI MPABUABHO.

- [prbop MOXHO MCMOAB30BATb, TOABKO KOraa 06a duKcaTopa 3abAOKMPOBaHbI.

- Pa3baoknpoBaTh GpUKCATOPbI MOXKHO TOABKO MOCAE TOFO, Kak MprbOP BBIKAIOYEH 1 GUABTP
MpeKpaTVA BpaLLaTbCA.

- He BraoyaiiTe coKoBbIXMMaAKY boAble Yem Ha 40 cekyHa Npy paboTe ¢ DOABLION Harpy3Kow,
1 AGMTE el OCTBITb MOCAE MCMOAB30BaHUA. Hit OAMH 13 peLienToB, MPUBEAEHHBIX B STOM
MHCTPYKLMM, He CO3AAET YPE3MEPHON Harpy3KM AAS COKOBBIKUMAAKM.

- He cHnmariTe KoHTelMHeEp AAS MSKOTUW BO BpeMsi paboTbl nMprbopa.

- [locae 3aBeplueHUa paboTbl OTKAIOUMTE MPUOOP OT PO3ETKN SASKTPOCETMU.

DAeKTpoMarHuTHble noasa (M)

AanHoe ycTporicteo Philips cooTBeTcTBYeT cTaHA@PTaM MO IAEKTPOMArHUTHbIM MoAsm (DMIT).
Mpy NpaBMABHOM OBPALLIEHN COFAACHO UHCTPYKLIMAM, MPUBEAEHHBIM B PYKOBOACTBE MOAL3OBATEAS,
NPUMEHeH1e YCTPOICTBA 6€30MacHO B COOTBETCTBUM C COBPEMEHHBIMM HayUYHBIMUA AGHHBIMM.

MoaroToBKa ycTpomcTBa K pabote

[MpomoiiTe Bce cbeMHble AeTaan (cM. raaBy “OuncTka”).

BbITSHUTE CETEBOM LUHYP M3 OTAEAEHMS AASl XPAHEHMS LIHYPA, PACMIOAOXKEHHOTO B 3aAHEN
yactu npubopa. (Puc.?2)

YcTaHoBUTe EMKOCTb AAS cOKa B Mpubop (1). YcTaHOBUTE KOHTEMHEP AAS BbIXKATbIX
NMPOAYKTOB , CA€TKa HaKAOHUB ero Briepea (2). BcTaBbTe cHaYaAa BEpXHIOIO YacTb, 3aTeM
3aABUMHBTE HUMKHIoW (Puc. 3).

YT0ObI OUNCTUTL KOHTEMHEP AAS BBIXKATBHIX MPOAYKTOB BO BPEMS MPUrOTOBAEHMS

COKa, BLIKAOUMTE NPUOOP 1 aKKypaTHO OTCOEAMHWUTE KOHTEWHEP.

[pumedarue: [Nepeg mem Kak npogoAXXMMb NPUrOMOBAEHHE COKA, CHOBA yCMAHOBMME KOHMeNHep
A MAKOMM.

BcTaBbTe $UALTP B EMKOCTb AAs coka (1). HakpoliTe KpbILLKOM U OMycTUTe Ha MecTo
(2) (Puc.4).
Vb6eANTECh, UTO PUABTP HAAEKHO MPUKPENAEH K MPUBOAHOMY BaAy (AOAKEH MPO3BYYaTb LLEAYOK)

[NpoBepbTe PpUABTP Nepea McMOAb30BaHUEM. [pU HAAUUMK KaKMX-AMOO TPeLLUH MAU
NMOBPEXAEHUI NMPUBOP UCMOAB30BATH 3arpeLLeHo, obpaTUTeCch B GAMMKANLIMIA CEPBUCHDIN LLEHTP
Philips A1 no mecty npuobpeTteHus ycTpoitcTsa.

YcTaHOBUTE 062 PpMKCaTOpa Ha KPbILIKY M 3a6AOKUPYITE UX (AOAXKEH MPO3BYYaTb LLLEAYOK)
(1). CoBMecTUTe Masbl TOAKATEASl C MAAEHBKMMM BbICTYNaMKW BHYTPU 3arpy304HOro
OTBEPCTUS, 3aTEM BCTaBbTE TOAKATEAb B 3arpy3oyHoe oTeepcTue (2) (Puc. 5).

YbeanTeCh, UTO UKCATOPbI Ha BEPXHEN CTOPOHE KPbILLKIM 3aDAOKMPOBaHbI.

A VcraHosuTe Hally AAS COKa MOA HOCMKOM COKOBbIKMMaAKM (Puc. 6).
3aKpoiTe yallly AASt COKa KPbILLKOWM, YTODbI HE PacrAECKUBATSL COAEPHKUMOE WA MPU MOMELLEHUM B
XOAOANABHUK.
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KcnAyaTauus npubopa

[Nprbop paboTaeT TOABKO TOrAQ, KOrAd BCE AETAAU MPAaBUABHO YCTAHOBAEHBI, U KPbILLKA MAOTHO
yAEpKMBaeTCs GUKCcaToOpamu.

MoiiTe oBolwM M/MAM GPYKTbI M paspesanTe UX Ha YacTU MepeA TeM Kak MoMmelaTh UX B
Kamepy AAs noaaun. (Puc.7)

Y6eaUTECh, UTO Yalla AAS COKa MOMELLEHA MOA HOCHUK.

YT06bl BKAIOUNTL MPUGOP, MOBEPHUTE MEPEKAIOHATEAb PEXXMMOB B NMOAOXKeHMe 1 (Hu3Kas
CKopocTb) UAM 2 (obbluHas ckopocTb). (Puc. 8)

- TloroxeHue 1 (HW3Kasa CKOPOCTb) OCOOEHHO YAODHO AASI MPUrOTOBAEHUSA COKa M3 MAMKKMX
OPYKTOB 11 OBOLLEW, TaKMX Kak apOy3bl, BUHOIPaA, TOMATbI, OFypLibl U MaAWHa.

- [lonoxerne 2 (BblcoKas CKOPOCTb) YAOBHO AAS MPUIOTOBACHMS COKa M3 AIODbIX BUAOB OBOLLIEN

1 GpyKTOB.

MomecTnTe NpeABapUTEAbHO Hape3aHHble KyCOUYKM B 3arpy304HOE OTBEPCTHE U C MOMOLLbIO
TOAKaTeAsl aKKypaTHO MPOAABUTE BHYTPb K Bpalatoliemycs GuabTpy (Puc.9).

He Ha)kMmaiiTe Ha TOAKaTEAb C BOABLLMM YCHAMEM, TaK KaK 3TO MOXET MOBAMATb Ha KauecTBO

MOAY4aEMOTO MPOAYKTA, U ABKE MOXET MOCAYKUTb MPUUMHOM OCTaHOBKM GUALTPA.

He AOI'I)’CKaI;iTe nonaAaHMA NaAbLLEB MAU NMOCTOPOHHUX MPEAMETOB B KAMEPY AAA MOAAYU.

[locAe TOro, KaK BCe MHrPeAVEeHTbI NepepaboTaHbl, 1 MOCTYNAEHWE COKa MPEKPaTUAOCH, BbIKAIOUMTE
npubop 1 NMOAOKANTE, MOKa GUALTP He NepecTaHeT BpallaTbCA.

YcTaHOBUTE OTAEAUTEAD MeHbI B HaLly AASl cOKa (1) 1 3aKpoiTe Yallly AAS COKa KpbILIKOW (2).
Takum obpasom, Npu pasAnBe coka neHa byaeT octaBatbes B vawe. (Puc. 10)

[Mpumeuanue: Ecan Bbl npegnodnmaeme numb COK C NEHOM, HE MCNOAb3YIiMe 0MJeAUmMeAb NeHbl.

CoserTbl

- WcnoabsyiiTe ceexme GpyKTbl 1 OBOLLM, Tak KakK OHW COAEPXKAT GOAbLLE COKa. boablue Bcero
AAA COKOBBIKMMAAKM MOAXOAAT aHaHaChl, CBEKAQ, CEAbAEPEN, SOAOKM, OTypLIbl, MOPKOBb, LUMMHAT,
ABIHW, TOMATbl, FPaHaTbl, ANEABCHHBI 1 BUHOTPaA,

- He Hy)kHO ounwaTb GPYKTbI M OBOLLM OT KOXMLEI MAK LieApbl. HEOBXOAMMO OuMLLaTb TOABKO
GPYKTbI M OBOLLM C TOACTOM KOXYPOW, TaKme KaK aneAbCHbl, aHaHaCbl MAW Cbipas CBeKAA. AAA
TOrO, YTODbI COK HE FOPUMA, YAAATITE KOXYPY C LIMTPYCOBBIX BMECTE C MOAKOPOUHbIM BEABIM
CAOEM.

- Bo Bpems npuroToBAeHMs COKa, MOMHKTE, YTO KOHCUCTEHLIMA AOAOUHOrO COKa 3aBUCKT OT TOrO,
Kakow COpT SABAOK MCMOAL3YETCH. YeM couHee ABAOKO, YeM DOAEE KMAKIMM MOAYUAETCS COK.
BbibupaliTe TOT cOpT A0AOK, 13 KOTOPOrO MOAYYAETCA HaMboAee NPeANOUYMTAEMbIN BaMK COK.

- ABAOYUHDBIN COK OYeHb BbICTPO OkMcaseTcA. OKMCAEHNE MOXHO 3aMEAAUTb, AODABMB B HETO
HECKOABKO KareAb AMMOHHOMO COKa.

- Kpaxmanocoaepralipe GpyKTbl, Takme, Kak GaHaHbl, Nanams, aBOKaAO, MHXUP 1 MaHro He
MOAXOAAT AAS MPUTOTOBAEHMS COKa B COKOBBPKMMAAKE. AAS MOAYHEHUA COKa U3 HIX
MCMOAB3YITE KyXOHHbIN KOMOalH, BAeHAEP MAM BapHbIn BAeHAEP.

- AUCTbA 1 CTEDAM AATYKa OTAMUHO MOAXOAST AAS MOAYHEHMS COKA B COKOBBIKMMAAKE.

- BobinmBaiTe cok cpasy »e nocae ero noAyueHus. [ 1pobbis HEKOTOpOe BpeMs Ha BO3AYXe, COK
TEPSET BKYC M MUTATEABHYIO LIEHHOCTb.

- YT0ObI MOAYUMTD MaKCUMaABHOE KOAMUECTBO COKa, HAAABAMBAMTE Ha TOAKATEAD MEAAEHHO.

- CokoBbhKMMaAKa HE MOAXOAUT AAA CAMLIKOM TBEPABIX /WA BOAOKHUCTbBIX/KPaxXMaAMUCTbIX
OBOLLEN W GPYKTOB, TaKMX, HANMPUMEP, KaK CaxapHblii TPOCTHUK.



98 PYCCKUM

Ouunctka

3anpeLaeTcs UCMOAb30BaTh AASl YUCTKM Mpubopa rybku ¢ abpasmBHbIM MOKpbITMEM, abpasunBHble
YMCTSLLME CPEACTBA MAU PACTBOPUTEAW THMA BEH3MHA MAM ALLETOHA.

/\erye BCero o4MCTUTb I'Ipl/\60p Cpasy >e MocAe NCroAb30OBaHUA.

BbikAtoumTE NpUGOP, BbIHbTE CETEBYIO BUAKY M3 PO3ETKM SAEKTPOCETU U AOMKAMUTECH, MOKA
$UABTP He MepecTaHeT BpalLaThbCs.

M3BAekuTe 3arpsisHeHHbIE AeTaAu U3 BAOKa aAeKTpoABUraTeas. Pasbepute npubop Ha vactu
B CACAYIOLLEM MOPSIAKE:

- VI3BAeKMTE KOHTEMHEP AAS BBIKATBIX MPOAYKTOB;

- VI3BAeKMTEe TOAKATEAD;

- OTkpoiiTe $uKcaTopsl;

- CHUMMUTE KPbILLKY.

M3BAekmnTe EMKOCTb AAA COKa BMecTe ¢ duabTpom (Puc. 11).

BbIMo#TE 3TH A€TaAM C MOMOLLbIO LLETKU B TEMAOKM BOAE C AOGABAGHUEM XKMAKOTO
MOIOLLLEro CPeACTBa U OMOAOCHUTE NMoA KpaHoM (Puc. 12).

[pumedarme: Bce coeMHbie gemaan MoXKHO Mbimb B NOCYgoMoeyHoH MatuuHe. [Tomecmume cbeMHble
NAGCMUKOBbIE gEMAAM B BEpXHMI NOGJOH NOCYGOMOEYHOM MaLLMHbI. Ybegumecsb, 4mo oHM
HACNOAOXKEHbI HA OCMAMOYHOM PACCMOSIHAM OM HArPEBAIOLLEr0 SAEMeHMA.

AAS-I OUMCTKM BAOKa SAEKTPOABMUIaTEAA FIOAbB)’l:iTECb BAQXKHOM TKaHbIO.

3anpeu.|.aeTcn norpy»aTtb 6A0K SAEKTPOABUIraTEAA B BOAY UAU MPOMbIBATb NOA CTP)’eFi BOADI.

3aumnTa OKpy>KalollLen CpeAbl

- Tlocae oKoOHYaHMsI CpoKa CAYXKBbI He BblibpacbiBaiTe NpUOOp BMeCTE C ObITOBbIMM OTXOAAMM.
MepeaaiiTe €ro B CneuUmaM3MpOBaHHBIN MYHKT AAS AdAbHENLIEN YTUAWU3ALMM. DTUM Bbl
NOMOXETE 3alMTUTb OKpyaioLLyio cpeay (Puc. 13).

FapaHTHA U 06cAy>kMBaHUe

AN TOAYUEHNS AOMOAHUTEABHOM MHGOPMALIMM MAM B CAyYae BO3HUKHOBEHMS NPODAEM 3aiAMTE Ha
Beb-cainT www.philips.com 1an obpaTtuTecs B LleHTp noaasep»xkn nokynateAelt B Bawwen ctpaHe
(Homep TeaedoHa LieHTPa YKasaH Ha rapaHTUMHOM TaAoHe). Ecan NoAo6HbIN LieHTp B Balei
CTpaHe OTCYyTCTBYeT, obpaTuTech B Bally MecTHyio Toprosyio opraru3aumio Philips nav B oTaea
noAAepXKKK nokynateaer komnanum Philips Domestic Appliances and Personal Care BV.
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DHepreTMUecKui KOKTENAb

2 YallKku MOpKOBK 6e3 60TBbI
MoAvalKu orypLioB

12 AMCTbEB WNWHATA

1 naiim 6e3 Koxypbl

1 valka ceabpepest 6e3 60TBbI
1 sabaoko

1 nomumaop

2 CTOAOBbIE AOMKKM MEAA

MNomecTuTe BCE UHTPEAUEHTbI, KPOME MeAQ, B COKOBbI)KUMAAKY. B I'IOA)"-IeHHbIlZ COK AO6aBbTe

MEA U TWATEAbBHO nepememaﬁTe.

IMpu >keaaHUM AOGaBbTe HECKOAbKO KyBUKOB AbAa M CPasy »Ke MOAABaiTe Ha CTOA.

dpyKTOBOE Nonyppu

4 cpeaHMx abpuKkoca be3 KocToueK

2 YalWKK AblHW, HAPE3aHHOM KyOuKamu 1 6e3 Koxkypbl
1 6oAbLLIOE ABAOKO C YAAAEHHBIM YEPEHKOM

1 aneAbcuH 6e3 KOXYypbI

MomecTuTe PpyKTbl B COKOBBLIXKMMAAKY, TLLATEABHO MepeMeLLaiTe MOAyHEeHHbI COK,

AOGaBbTe HECKOAbKO K)’6I4KOB AbAQ U Cpa3y ke NoAaBaMTe Ha CTOA.

Uckywenne

6 abpuKkocos be3 KocToueK
2 YalwKku AblHM 6€3 KOXypbl
MoAvaLKK aneAbCMHOBOrO COKa

MomecTuTe PppyKTbI B COKOBbIKMMAAKY. [TOAyUYEHHBIM COK TLLATEABHO MepeMeLlainTe,

AobaBbTe 6 KyBUKOB AbAQ.

Cpazsy e noaaBaiTe Ha CTOA B 6OKaAaX CpEAHEro pasMepa, yKpalleHHbIX KAYOHUKOM MAU

3acaxapeHHOM BULLIHEN M aneAbCUHOBOM AOAbKOM.

Po3oBoe o6Aako

T vaLwKa KAYOHMKM

1 aneAbclH 6e3 KOXypbl 1 CeMsH

1 valika Hape3aHHOM KyOuKamu rpyLv C YAAACHHBIMM YePEeHKaMM
1 HeboAbLLIAsi MOPKOBbL 6e3 6OTBbI

MNomectute B COKOBbIXKMMAAKY. HOA)’HEHHbIﬁ COK TLWATEAbHO nepememaﬁTe.

AobaBbTe HECKOAbKO KYOUKOB AbAa M CPasy »Ke MOAaBaiTe Ha CTOA.

YyAOAENCTBEHHBIN COK

1 valKa aHaHaca, Hape3aHHOro KybuKamm 1 6e3 KoXypebl

1 yaluKka Hape3aHHOro KybrKamm SI6AOKa C YAAAEHHbBIMMW YEPEHKaMM
2 HebOAbLLVE MOPKOBYK 6e3 6OTBbI

1 aneAbcuH 6e3 KOXypbI

2 cTebAd cenbaepest Be3 KoXypbl

1 AaiMm 6e3 KOXKYpbI
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[NomMecTuTe PpyKTbl B COKOBBIXKMMAAKY, TLIATEABHO NepemellaiTe MOAYHEHHbIN COK,
A0baBbTe HECKOABKO KyOMKOB AbAQ M CPasy e MoAaBaiTe Ha CTOA.

Cok 13 aHaHaca, NepCUKOB M rpyL

- 1/2 ounLieHHOro 1 pa3pe3aHHOro aHaHaca
- 2 pa3pe3saHHbIX MNOMNOAaM MepcuKa 6e3 KocTouek
- 2 HeboAblUKE CrieAble TpyLUM Oe3 YepeHKoB

[NomecTuTe aHaHac, NEpCHKM U TPYLLIM B COKOBBIKMMAAKY. [ToAyUYeHHbIN cok cpasy ke
rnoaaBaiTe Ha CTOA.

AHaHacoBbIM TOPT-CIOpPMNpU3

- 3/4 yalwKuK aHaHaCcoBOro Coka

- 10 CTOAOBbBIX AOYKEK CAUBOYHOIO MacAa
-1 cTOAOBas AOXKa CaxapHOW MyApbl

- 2 AMUHbIX XKEATKa

-] yaluKa CrylieHHOro MOAOKA C Caxapom
- 54 BUCKBUTHBIX MaAbuMKa

- 1/4 yawku Boabl

-1 vawka caxapa

-1 6aHKa KOHCEPBMPOBaHHbIX aHaHACOB

- 6-10 3acaxapeHHbIx BULLIEH

[puroToBbTe aHaHaCOBbIN COK B COKOBbIXKMMaAKe. C MOMOLLbIO MMUKCepa B3GMBaTe MacAO
AO MOAyYeHUsi KpemoobpasHoi Macchl. He cnelwa po6aBbTe caxap, siMuHble XKEATKU U
cryleHHoe MoAoko. [poaoAxKaiTe B36MBaTL AO O6pa3oBaHMs MeHbl, 3aTeM pobaBbTe
aHaHaCoBbIN COK.

CmaxkbTe $OpMy CAMBOUHBIM MacAOM. Kpasi U AHO GOpMbI BBIAOXKUTE BUCKBUTHBIMM
MaAbYMKaMM, CAErKa CMOYEHHBIMU CUPOMOM OT KOHCEPBUPOBaHHbIX aHaHacoB. CBepxy
AobaBbTe CAOM Kpema, 3aTeM eLLe OAMH CAOW BUCKBUTHBIX MAABYMKOB U T.A. 3aKOHUUTE
caoeM Kpema. [omecTuTe TOPT B XOAOAMABHUK Ha 3 4aca, 3aTeM U3BAEKUTE ero U3 GopMbl.

[MomecTuTe caxapHylo Maccy B KMUMSLLYIO BOAY M MPUrOTOBbTE KapaMeAb. YKpacbTe TOPT
KyCOYKaMM aHaHaca, 3acaxapeHHOM BULLHEN M MOAOCKaMM KapameAn. MicnoAb3osaHue Gpopmbl
MpY NMPUrOTOBAEHWUM TOPTa OBECMEUMT HAMUAYHLLIME PEBYALTATbI.

MopKoBHO-A6A04HO-aHaHACOBbIM NMUPOT

- 200 r mopkosM

- 200 r aHaHacos

- 200 r abaok

YallKa TEPTOrO KOKOCOBOrO Opexa
YaLLKN MyK

CTOAOBAs AOXKKa MUTLEBOM COAbI
CTOAOBaSH AOXKaA KOPULIbI

vallka caxapa

Yalka Meaa

anua

yallKa pacTUTEABHOTO MacAa
NaKeTUK BaHWABHOrO caxapa
YallKa M3MEeAbYEHHbBIX OPEXOB

I
NN NN N
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nPMFOTOBbTe COK U3 MOPKOBMU, aHaHAaCcoB " A6AOK. M3BAEKUTE MAKOTb U3 KOHTeﬁHepa AAA
BbI>XXaTbIX MPOAYKTOB.

CMeLwuaiTe MAKOTb MOpPKOBM, aHaHACoOB U ABAOK. AO6aBbTe Mea, caxap, MacAo U BaHMAbHbIM
caxap. Bce TwarteAbHo nepememaHTe AO MOAy4YeHUA OAHOPOAHOlji Macchbl.

[El B noayuenHyio maccy A06aBbTe Kokoc 1 opexu. [TomecTuTe Maccy B CMasaHHyio GOPMy AAS
BbinekaHus. Boinekainte npu Temnepatype 160 °C B TeueHune 45-55 MuHyT.

M3 3Toi CMecK TaKKe MOAY4atOTCs MPEBOCXOAHbIE KEKCbl. 3arMOAHUTE GpOPMbI AASl KEKCOB Ha
3/4 v BbinekaiTe B TedeHue 40 MUHYT.

Cyn c xpeHoM

VIHrpeAneHTbI:

- 80 r cAvBOYHOIO MacAa

-1 A oBOLHOMO BYAbOHA

- 50 MA coka xpeHa (MpUOAN3UTEABHO T KOPEHb)
- 250 MA B3OUTBIX CAVMBOK

- 125 ma benoro BuHa

- Cok AaMMoHa

- Cconb

- 3-4 CT. AOXKKM MYKM

OuncTnTe KOopeHb XpeHa Mpu MOMOLLM HOXa.
OToXKMUTE U3 HEro CoK.

[pumeyanue: [pnbop omxkumaem cok u3 3 Kr KOPHS XpeHa npubAsMmeAbHo 3a 2 MutHymsl (6e3
y4yema BpeMeHn Ha o4ucmky om makomu). [Tocae omskuma coka uz 1 Kr KopHs xpeHa omkaouMme
npubop, omcoegruHMme €ro om po3emku SAeKmpocemu u ygaamme MSKomb U3 KOHMenHepa gas
MSKOMM, C KPbILKK U puAbmpa. [10 OKOHYAHMM OMIKMUMA COKA U3 KOPHSA XPeHa BbIKAlOYMMe npubop
gasime eMy oCmbimb go KOMHAMHOM memnepamypei.

PacTtonuTe Macao Ha ckoBopoae.

CAerka noaxapbTe MyKy.

AobasbTe GyAboH.

A AobasbTe cok KopHs xpeHa.

AobasbTe B36MTble cAMBKM M Beaoe BUHO.

ﬂ A06aBbTe COK AUMOHa 1 MOCOAUTE MO BKYCY.
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CocTaB oBolleN U GppPyKTOB

OpyKTbi/
oBOLUM

AbAoKM

ABpUKOChI

Ceeknaa

HepHuka

bproccenbckas
KanycTa

KouaHHas
KarycTa

MopkoBb

Cenbaepei

Orypusl
DerHxenb
BuHorpaa,

Kusm

AblHN

HekTapuHbl
[Nepcnkm
[pyLwm

AHaHacbl

BuTamuHbI/MUHEPaAbI

Butammn C

BbICOKOE COAEPXKaHNe
KAETHaTKKN, COAEPXKAT KaAui

XOopoLmit MCTOUHMK
bOANEBOM KMCAOTBI,
KaeTyaTKu, BuTammHa C u
KaAms

Burammn C

Butamunbl C, B, B, E,
boanesas KncroTa u
KAETYaTKa

Butamun C, poaviesas
KMCAOTA, KaAuM, BUTaMuH B6
N KAETYATKA

Butamunbl A, C, B6 1
KAEeTUaTKa

Burammn C m kaami

Butammn C

Butammn C 1 kneTuaTKa
Butamunbl C, B6 1 kaami
Burammn C m kaami

Butamun C, doanesas
KMCAOTA, KAETYATKA M
BUTaMMH A

Butamunbl C, B3, kaami m
KAETYaTKa

Buramunbl C, B3, kaani m
KAETYATKA

KaeTuaTka

Butammn C

DHepreTnyecKas LLEeHHOCTb
B KA/Karopusx

200 r =150 kA (72
Kaaopum)

30 r = 85 kAx (20 kanopuit)

160 r =190 kAx (45
Kanopwii)

125 =295 kA (70
KaAopwin)

100 r =110 kAx (26
KaAopuin)

100 r = 110 kAx (26
KaAopwin)

120 =125 kAx (30
Karopuii)

80 r = 55 kAx (7 Karopwi)
280 r =120 kAx (29
Karopuin)

300 r = 145 kAx (35
Karopuit)

125 r = 355 kA (85
Karopuii)

100 r = 100 kA (40
Kanopuin)

200 r = 210 kAx (50
Kanopuin)

180 r = 355 kA (85
Kanopuin)
150 r =205 kA (49
Karopuin)
150 r = 250 kAx (60
Kanopwi)

150 r = 245 kAx (59
Kanopuit)

CkopocTtb
ob6paboTKku B
COKOBbIXKMMaAKe

BblCOKas

HWM3KasA

BbICOKanA

HWM3KaA

HM3KasA

BbICOKad

BbICOKas

BbICOKas

HM3KaA

HM3KaA

HM3KaA

HW13KaA

HW3KasA

BbICOKasA

BbICOKas

BbICOKasA

BbICOKas
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DpyKThI/ BuTamuHbI/MUHEpPaAbI SHepreTuyeckas LeHHocTb  CkopocTb
OBOLLM B KAXK/Karopusax obpaboTku B
COKOBbIXKUMAAKeE
MaAunHa Butamun C, »eneso, kaamri - 125 r = 130 kAx (31 HW3Kas
MarHu Karopwms)
Tomatbl ButammH C, kneTuaTka, 100 r = 90 kA (22 HW3Kas
BUTaMKH E, dorvesas Karopum)

KMCAOTA M BUTaMUH A

lMoucK u ycTtpaHeHue HeucnpaBHOCTEN

AaHHbIi pasaeA NocssileH obLLMM NPpobAEMaM MCNOAB30BaHNS COKOBBIKUMAAKM. AAA MOAYUEHNS
6oree NoAPOBHONM MHGOPMALIMW MPpOUMTANTE APYrMe pasAeAbl PYKOBOACTBA. EcAn camocTosTeAbHO
CMPaBUTBCA C BO3HUKLWMMYM MPOBAEMaMK He YAAeTCsA, 0BpaTUTEC B LIEHTP MOAAEPKKM
noTtpebuTeaer Philips Bawen cTpanbl (HoMep TerepoHa LeHTpa yKa3aH Ha rapaHTUIMHOM TaAoHe).
Ecan B Bawert cTpaHe HeT LieHTpa noaaeprkku nokynateaeit Philips, obpatutecs no mecty
npuobpeTenus nsaeans Philips nan 8 6avKaniumin cepaucHoin LeHTp Philips.

Mpobaema Cnocobb! pelueHus

[Npunbop He paboTaeT.  [pubop ocHalleH crcTemon besonacHocTw. [prbop He
ByAeT paboTaTb, ECAM AeTaAM cObpaHbl HempasuAbHO. [1poBepbTe,
NPaBUABHO AW COBPaHbI AETaAW, MPEABAPUTEABHO BLIKAIOUME NMPUOOP.

PaboTaioLwmi HoBbIN STO HOpMaAbHO. Ecan cnycTs HekoTopoe Bpemst Nprbop Bce elle

np1bop Mpu NepBbIX V3AAET HEMPUATHbIM 3anax, 0bpaTuTe BHUMAHWE Ha KOAMYECTBO

BKAIOUEHMAX M3AAET MPOAYKTOB W BPEMS MPUrOTOBAEHMS.

HEMPYSATHbIA 3amax.

[pUBOP CAMLWKOM BbikAiouMTE MPUOOP 1 BBIHBTE BUAKY LWHYPA NUTAHKS U3 PO3ETKM

WYMKT, U3A2eT anekTpoceTn. ObpaTuTech 3a MOMOLLBIO B LIEHTP KoMMaHuu Philips no

HEMPUATHBINA 3amax, 0bCAYKMBaHMIO NOTpebuTenei MAn B Bally MecTHylo Toprosyio

CAVILIKOM ropsiyee Ha opraHu3aLmio.

OLLYMb, ABIMUTCS U T.A,

DUALTP 3a€eA0. BblkAloUMTE MPUOOP, OUMCTUTE KaMEPY AAS MOAAUM U GUABTP U
YMeHbLUMTE 0ObeM nepepabaThiBaeMbIX MPOAYKTOB.

DUALTP 3aaeBaeT BbikalounTe nprbop 1 oTcoeamHnTe ero oT aaekTpoceT. DUALTP

Kamepy AAS MOAAUM AONKEH ObITb HIAEXKHO 3aKpenAeH B EMKOCTM AAS COKa. BbicTynbl Ha

VAU CAVILIKOM HIDPKHEN YacTu GUABTPA AOAKHBI ObITb MAOTHO YCTaHOBAEHbI B

BMOPUPYET B MpoLlecce  MPUBOAHOMN BaA. [ 1poBepbTe, He MoBpeXXAEH AU GUALTP. TpeLLmHbl,

paboTbl. Pa3AOMbl, CAADO 3aKPEMAEHHbIN GUABTPYIOLLMIA AUCK U ADYTiE

HEMOAJAKM MOTYT Bbi3BaTb cbou B paboTe npunbopa.

[py 0BHapY»KEHMM TPELLMH UAK APYTUX MOBPEXAEHNN B GUABTPE
NpeKpaTUTe NCNOAL30OBaHKE NPUbopa U OOPATUTECH B BAMMKANLLMN
cepaucHbIN LieHTp Philips.
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Gratulujeme Vém ku kipe a vitajte v spoloc¢nosti Philips! Ak chcete vyuzit' vsetky vyhody zdkaznickej
podpory spolocnosti Philips, zaregistrujte svoj vyrobok na www.philips.com/welcome.

V&3S novy odstavovac ma Specidlny, jemne nakloneny dizajn so sklonom 5° na strane otvoru na
vylievanie dzdsu, aby ste ziskali maximalne mnozstvo dzdsu.

VOZIrA“~—"IOmMmMOoN®>»

Opis zariadenia (Obr. 1)

Piest

Ddévkovacia trubica
Veko

Filter

Nddoba na dzus
Vypust

Nddoba na duZinu
Svorky

Ovlddac( reguldtor
Hnacf hriadel
Pohonnd jednotka
Ulozny priestor kabla
Veko nddoby na dzus
Oddelovac peny
Ndadoba na dzus
Cistiaca kefka

Dolezité

Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte tento ndvod na pouZzitie a uschovajte si ho pre
pouzitie do buddcnosti.

Nebezpecenstvo
Pohonnu jednotku nepondrajte do vody ani inej kvapaliny, ani ju neoplachujte pod teclcou
vodou.

Varovanie

Pred pripojenim zariadenia do siete sa presvedcite, ¢i napdtie uvedené na zariadent, je rovnaké
ako napdtie v miestnej sieti.

Zariadenie nepouZivajte, ak su zdstrcka, sietovy kdbel alebo iné suciastky poskodené.

Aby nedochéddzalo k nebezpecnym situdcidm, poskodeny sietovy kabel smie vymenit' jedine
persondl spolocnosti Philips, servisné centrum autorizované spoloc¢nostou Philips alebo ind
kvalifikovand osoba.

Spotrebic nie je urceny na pouzivanie osobami (vrdtane deti) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo mentdlnymi schopnostami alebo s nedostatkom skdsenosti a vedomost, pokial im osoba
zodpovednd za ich bezpecnost' neposkytuje dohlad alebo ich nepoudila o pouzivani spotrebica.
Deti musia byt pod dozorom, aby sa nehrali so zariadenim.

Nikdy nenechdvajte zariadenie zapnuté bez dozoru.

Ak vo filtri objavite praskliny alebo ak je filter poskodeny, zariadenie prestarite pouzivat' a

Kym zariadenie pracuje, nikdy nesiahajte do ddvkovacej trubice prstami ani ziadnymi predmetmi.
Na tento Ucel pouzivajte vyhradne piest.

Nedotykajte sa malych reznych cepeli v zakladni filtra. SU velmi ostré.

Deklarovand hodnota emisie hluku je 75 dB(A), ¢o predstavuje hladinu A akustického vykonu
vzhladom na referencny akusticky vykon 1 pW.
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Vystraha

- Toto zariadenie je urcené len na domdce pouzitie.

- Nepouzivajte prislusenstvo iného vyrobcu ani prislusenstvo, ktoré spolocnost’ Philips vyslovne
neodporucila. Ak takéto siciastky pouzijete, zdruka strati platnost.

- Pred zapnutim zariadenia sa uistite, ze su spravne namontované vietky suciastky.

- Zariadenie pouZivajte iba v pripade, ak su uzamknuté obidve svorky.

- Svorky uvolnite, az ked vypnete zariadenie a otdcanie filtra sa zastavi.

- Ak odstavujete vacsie mnozstvo surovin, odstavovac smie bez prestania pracovat maximélne 40
sekuind, potom ho nechajte dostatone ochladit. Ziaden z receptov v tomto navode nevyzaduje
pretaZzovanie odStavovaca.

- Pocas Cinnosti zariadenia nevyberajte nddobu na duzinu.

- Po pouzitl vzdy odpojte zariadenie zo siete.

Elektromagnetické polia (EMF)

Tento vyrobok Philips vyhovuje vietkym normdm tykajicim sa elektromagnetickych poli (EMF). Ak
budete zariadenie pouZzivat sprdvne a v stlade s pokynmi v tomto ndvode na poutZitie, bude jeho
pouzitie bezpe¢né podla vsetkych v sicasnosti zndmych vedeckych poznatkov.

EH Umyte vietky oddelitelné diely (pozrite kapitolu ,,Cistenie”).
Kabel vytiahnite z odkladacieho priestoru v zadnej casti zariadenia (Obr. 2).

[EX Do zariadenia (1) vlozte nadobu na dzds. Potom vlozte aj nddobu na duzinu tak, Ze ju mierne
naklonite dopredu (2). Najskér nasad’te horny koniec a potom zatlaéte aj spodny
koniec (Obr. 3).
Ak chcete vyprazdnit nddobu na duzinu pocas odstavovania, vypnite zariadenie a opatrne vyberte
nadobu na duZinu.

Poznamka: Prdzdnu nddobu na duZinu pozorne vrdt'te spdt’ a az potom pokracujte v odstavovani.

Do nadoby na dzus (1) vlozte filter.Veko podrzte nad filtrom a spustite ho do spravnej
polohy (2) (Obr. 4)
Uistite sa, Ze je filter bezpecne nasadeny na hnaci hriadel (budete pocut’, kliknutie").

Pred kazdym pouzitim skontrolujte filter. Ak objavite akikolvek prasklinu alebo poskodenie,
zariadenie nesmiete pouzit, ale kontaktujte najblizSie servisné centrum spolocnosti Philips,
pripadne odstavovac zaneste predajcovi.

Svorkami upevnite veko, aby ste ho uzamkli v spravnej polohe (,,kliknutie*) (1). Zarovnajte
drazku na pieste s malym vyénelkom na vnitornej strane davkovacej trubice a zasunte piest
do davkovacej trubice (2) (Obr.5).

Uistite sa, Zze svorky uzamykaju veko na oboch strandach.

A Pod vypust postavte nidobu na dzis (Obr. 6).
Na nddobu nasadte veko, bud aby ste predisli rozliatiu dzdsu, alebo ked chcete dzds odlozit' do
chladnicky.

Pouzitie zariadenia

Zariadenie bude fungovat len v pripade, ak ste sprdvne nasadili vSetky suciastky a ak je veko riadne
uzamknuté pomocou svoriek.

B Umyte ovocie a/alebo zeleninu a nakrajajte ich na kusky, ktoré sa zmestia do davkovacej
trubice. (Obr.7)

Uistite sa, Ze ste pod vypust postavili dzban na dzus.
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Otocenim ovladacieho gombika do polohy 1 (nizka rychlost) alebo 2 (normalna rychlost)
zapnite zariadenie. (Obr. 8)

- Rychlost' 1 je vhodnd najma na spracovanie makkého ovocia a zeleniny, ako napriklad vodové
meldny, hrozno, paradajky, uhorky a maliny.

- Rychlost' 2 je vhodnd na spracovanie vietkych druhov ovocia a zeleniny.

Pokrajané kusky vlozte do davkovacej trubice a piestom ich jemne zatlacte nadol smerom k
otacajucemu sa filtru (Obr. 9).

Piestom nevyvijajte prilis velky tlak, pretoze by to mohlo ovplyvnit' kvalitu odstavovania a mohli by

ste dokonca zastavit' otdcanie filtra.

Do davkovacej trubice nikdy nesiahajte prstami ani Ziadnymi predmetmi.

Ked po spracovani vietkych surovin dzds prestane vytekat, vypnite zariadenie a pockajte, kym filtter
prestane rotovat'.

Do nadoby na dzus nasurite oddelovac peny (1) a na nadobu nasad'te veko (2).Takto
dosiahnete, Ze pena zostane pri nalievani dzasu v nadobe. (Obr. 10)

Pozndmka: Ak chcete, aby Vas napoj mal aj vrstvu peny, oddelovac peny nepouZivajte.

- Pouzivajte Cerstvé ovocie a zeleninu, pretoZe obsahuje viac Stavy. Anands, Cervend repa, zelerovd
viiat, jablkd, uhorky, mrkva, Spendt, meldny, paradajky, grandtové jablkd a pomarance su obzvldst
vhodné na spracovanie v odstavovaci.

- Tenkd Supku nemusite z ovocia oddelovat. O3dpte len hrubsiu Supu, napr. z pomaranca, anandsu
alebo neuvarenej cvikle. Oddelte tiez bielu blanku medzi Supkou a duzinou citrusovych plodov,
pretoze md horkd chut',

- Ked pripravujete jablkovy dZ(s, nezabudnite, ¥e hustota jablkového dtsu zévisf od druhu jablk,
ktory pouzijete. Cim je jablko $tavnatejsie, tym red3i dis pripravite.Vyberte si druh jablk, ktory
Vam viac vyhovuje.

- Jablkovy dzds velmi rychlo zhnedne.Tento proces spomalite, ak do neho priddte niekolko kvapiek
citrénovej Stavy.

- Ovocie, ktoré obsahuje $krob, ako napriklad bandny, papdja, avokddo, figy a mango, nie je vhodné
na spracovanie v odstavovaci. Na spracovanie tychto druhov ovocia pouzite kuchynsky robot,
mixér, alebo tycovy mixér

-V odstavovaci mozete spracovat aj listy a byle z listov napr: saldtu.

- Dzds vypite hned po odstaveni. Ak ho urcity ¢as nechdte stdt na vzduchu, dzds strati chut' a
nutri¢nd hodnotu.

- Aby ste z ovocia ziskaili maximélne mnozstvo $tavy, piest tlacte len pomaly nadol.

- Odstavovac nie je vhodny na spracovanie velmi tvrdych a/alebo pdrovitych/Skrobovitych druhov
ovocia a zeleniny, napriklad cukrovej trstiny.

Na distenie zariadenia nikdy nepouzivajte drsny material, drsné Cistiace prostriedky ani agresivne
kvapaliny ako alkohol, benzin alebo aceton.

Zariadenie najlahsie odistite ihned po pouziti.

Zariadenie vypnite, odpojte zo siete a pockajte, kym sa filter neprestane otacat’.
Z pohonnej jednotky vyberte znecistené suciastky. Pritom postupujte nasledovne:
- vyberte nddobu na duziny;

- vyberte piest;

- uvolnite svorky;

- Zlozte veko.
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Nadobu na dzds vyberte spolu s filtrom (Obr. 11).

Tieto sUciastky odistite kefou vo vlaznej vode s malym pridavkom saponatu a oplachnite ich
pod tecucou vodou (Obr. 12).

Poznamka:Vsetky oddelitelné stciastky mézZete umyvat’ v umyvacke na riad. Oddelitefné plastové
suciastky vloZte do horného priecinku v umyvacke na riad. Uistite sa, Ze st v dostatocnej vzdialenosti od
ohrevného telesa umyvacky.

Pohonnt jednotku oéistite navlhéenou tkaninou.

PohonnU jednotku nikdy neponarajte do vody ani ju neoplachujte pod tecticou vodou.

Zivotné prostredie

- Zariadenie na konci jeho Zivotnosti neodhadzujte spolu s beznym komundlnym odpadom, ale
kvoli recykldcii ho odovzdajte na mieste oficidlneho zberu. Pomdzete tak chrénit' zivotné
prostredie (Obr. 13).

Zaruka a servis

Ak potrebujete informdcie alebo mdte problém, navstivte webovi strdnku spolocnosti Philips na
lokalite www.philips.com alebo sa obrétte na Centrum sluzieb zakaznikom spolocnosti Philips vo
Vasej krajine (telefénne cislo Centra ndjdete v priloZenom celosvetovo platnom zdrucnom liste). Ak
sa vo Vasej krajine toto Centrum nenachddza, obrétte sa na miestneho predajcu Philips alebo
kontaktujte Oddelenie sluzieb spolocnosti Philips - divizia domdce spotrebice a osobna starostlivost'.

Energeticky koktail

- 2 sélky ocistenej mrkvy

- 1/2 sélky uhoriek

- 12 $pendtovych listov

-1 osdpana limetka

-1 glka ocisteného zeleru

- 1jablko

- 1 rajcina

- 2 polievkové lyzice medu

Vsetky suroviny okrem medu spracujte pomocou odstavovaca. Pridajte med a dékladne
premiesajte.

Okamzite podavajte a podla chuti pridajte niekolko kociek l'adu.

Ovocna zmes

4 stredne velké marhule bez késtok

2 3alky osupaného meldna nakrdjaného na kocky
1 velké jablko bez stopky

-1 o8dpany pomaranc

Vsetko ovocie spracujte v odstavovaci, dokladne premiesajte, pridajte niekol'ko kociek l'adu a
okamzite podavajte.

Pokusenie

6 marhul bez kdstok
2 $élky osupaného meldna
1/2 $alky pomarancového dzusu



108 SLOVENSKY

Vsetko ovocie spracujte v odstavovadi a vysledn( zmes dokladne premiesajte. Pridajte 6

Okamzite podavajte v stredne velkych poharoch ozdobenych jahodami alebo ceresnami a

kociek ladu.

platkom pomaranca.

Ruzovy oblak

1 Sédlka jahdd

1 o8dpany pomaranc bez jadra

1 Sélka hrusiek bez stopiek, nakrdjanych na kocky
1 mald ocistend mrkva

Spracujte pomocou od3tavovaca a dobre premiesajte.

Okamzite podavajte. Pridajte niekol'ko kociek 'adu.

Zazracny extrakt

1 Sdlka ocisteného anandsu pokrdjaného na kocky
1 ¢4lka jablk bez stopiek, nakrdjanych na kocky

2 malé odistené mrkvy

1 oSUpany pomaranc

2 kusky ocistenej zelerovej vriate

1 o3dpand limetka

Ovocie spracujte v odsStavovaci, dokladne premiesajte, pridajte niekolko kociek ladu a

okamzite podavajte.

Dzus z ananasu, broskyn a hrusiek

1/2 o8Upaného anandsu
2 broskyne, rozpolené a bez k&stky
2 malé zrelé hrusky bez stopiek

Pomocou odstavovaca spracujte ananas, broskyne a hrusky a ihned’ podavajte.

Ananasovy kolac s prekvapenim

Pomocou odst’avovaca ziskajte ananasovu Stavu. MieSacom vyslahajte maslo, az kym nebude
mat’ krémovitu konzistenciu. Pomaly pridavajte cukor, vajecné Zltky a sladené kondenzované
mlieko. Pokracujte v Slahani, az kym nebude zmes nadychana, a potom pridajte ananasovu

Roztvaraciu formu zlahka vymastite maslom a vytvorte kolac tak, Ze na spodok a boky formy
poukladate piskoty mierne navihéené sirupom z ananasu z plechovky. Potom pridajte vrstvu
krému, po nej dalsiu vrstvu piskot, atd. Uplne navrch dajte vrstvu krému. Dajte vychladit’ do

3/4 3alky anandsovej Stavy

10 polievkovych lyzic masla

1 polievkova lyzica praskového cukru

2 vajedné Ztka

1 Sélka sladeného kondenzovaného mlieka
54 dihych piskét

1/4 3élky vody

1 Sélka cukru

1 plechovka na pldtky nakrdjaného anandsu.
6 az 10 kusov koktailovych ceresni

Stavu.

chladnicky na tri hodiny a potom odstrante formu.
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Nechajte zovriet’ cukor a vodu, a tak pripravte karamel. Ozdobte kolaé platkami ananasu,
cereSnami a pruzkami karamelu. Najlepsie vysledky dosiahnete pri pouziti roztvaracej formy.

Mrkvovo-jablkovo-ananasovy kola¢

- 200 g mrkvy

- 200 g anandsu

- 200 g jablk

-1 gédlka strdhaného kokosu
- 3 3alky muky

-1 polievkovd lyZica prasku do peciva
-1 polievkovd lyzica Skorice
-1 &lka cukru

-1 3dlka medu

- 4 vajicka

-1 Slka oleja

-1 bali¢ek vanilkového cukru
-1 gélka sekanych orechov

Odstavte kasky mrkvy, ananasu a jabik. Pouzite duzinu zachytent v nadobe na duzinu.

Zmiesajte duZinu z mrkvy, anansu a jablk. Pridajte med, cukor, olej a vanilkovy cukor a
dokladne premiesajte. Rovnomerne pridavajte suché suroviny tak, aby sa dobre premiesali.

[El Primiesajte kokos a orechy. Nalejte do vymastenej formy na pecenie. Pecte pri 160 °C
priblizne 45 az 55 minut.

Pomocou tejto zmesi mozno pripravit’ aj skvelé muffiny. Napliite formy na muffiny do troch
stvrtin a pecte 40 minut.

Chrenova polievka

Zlozenie:

- 80 gmasla

-1 liter zeleninového vyvaru

- 50 ml chrenovej stavy (priblizne 1 korer)
- 250 ml Slahacky

- 125 ml bieleho vina

- Citrénova stava

- sof

- 3 —4lyzice mdky

[l Chren odistite nozom.
Vytlaéte z chrenu $tavu.

Pozndmka:Toto zariadenie dokdZe spracovat’ 3 kg chrenu za priblizne 2 minuty (nepoditajiic pritom cas
potrebny na odstranenie duZiny). Po odStaveni 1 kg chrenu vypnite zariadenie, odpojte ho zo siete a z
nadoby na duZinu, veka a sitka odstrdrite duZinu. Po dokonceni odsStavovania chrenu zariadenie vypnite a
nechajte ho vychladnut’ na izbovu teplotu.

[EB Na panvici rozpustite maslo.
Zl'ahka v nom oprazte muku.
Pridajte vyvar.

A Dolejte chrenovi stavu.

Pridajte $lahacku a biele vino.
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[} Pridajte citrénova stavu a dochut'te solou.

Informacie o ovoci a zelenine

Ovocie/ Vitaminy/mineraly Energeticky obsah kj/kcal Rychlost’

zelenina odstavovania

Jablka Vitamin C 200 g = 150 kJ (72 kcal) vysoka

Marhule Vysoky obsah diétnej 30 g = 85 K (20 kcal) nizka
vldkniny, obsahuje draslik

Cervena repa  Dobry zdroj folatov, diétnej 160 g = 190 kJ (45 kcal) vysokd
vidkniny, vitaminu C a draslika

Cucoriedky Vitamin C 125 g = 295 K (70 kcal) nizka

Ruzi¢kovy kel Vitamin C, B, B6, E, foldty a 100 g = 110 K (26 kcal) nizka
diétna vidknina

Hldvkova Vitamin C, foldty, draslik, B6a 100 g = 110 k] (26 kcal) vysokd

kapusta diétna vidknina

Mrkva Vitamin A, C, B6 a diétna 120 ¢ =125 K (30 kcal) vysokd
vidknina

Zeler Vitamin C a draslik 80 g = 55 K (7 keal) vysoka

Uhorka Vitamin C 280 g = 120 kJ (29 kcal) nizka

Fenikel Vitamin C a diétna vidknina 300 g = 145 K (35 kcal) nizka

Hrozno Vitamin C, B6 a draslik 125 g = 355 kJ (85 kcal) nizka

Kiwi Vitamin C a draslik 100 g = 100 kJ (40 kcal) nizka

Meldny Vitamin C, foldty, diétna 200 = 210 kJ (50 kcal) nizka
vldknina a vitamin A

Nektarinky Vitamin C, B3, draslik a diétna 180 g = 355 k] (85 kcal) vysokd
vidknina

Broskyne Vitamin C, B3, draslik a diétna 150 g = 205 k] (49 kcal) vysokd
vidknina

Hrusky Diétna vldknina 150 g = 250 kJ (60 kcal) vysoka

Anands Vitamin C 150 g = 245 K (59 kcal) vysokd

Maliny Vitamin C, zelezo, draslik a 125 g =130 kJ (31 kcal) nizka

horcik
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Ovocie/ Vitaminy/mineraly Energeticky obsah kJ/kcal Rychlost’

zelenina odst’avovania

Paradajky Vitamin C, diétna vidknina, 100 g = 90 K (22 kcal) nizka
vitamin E, foldty a vitamin A

RieSenie problémov

Této kapitola obsahuje prehlad najbeznejsich problémov, s ktorymi by ste sa mohli stretndt’ pri
pouzivani odstavovaca. Precitajte si jednotlivé casti ndvodu, v ktorych ndjdete viac podrobnosti. Ak
problém neviete vyriesit, kontaktujte, prosim, Centrum starostlivosti o zdkaznika spolocnosti Philips
vo Vasej krajine (telefénne ¢islo Centra nédjdete v prilozenom celosvetovo platnom zdru¢nom liste).
Ak sa vo Vasej krajine toto Centrum nenachddza, obrétte sa na miestneho predajcu vyrobkov Philips
alebo na najblizsie servisné centrum Philips.

Problém Riesenie

Zariadenie nefunguje. Zariadenie je vybavené bezpecnostnym systémom. Nezacne
pracovat, kym nie su vietky suciastky spradvne namontované.
Skontrolujte, ¢i su vietky stciastky namontované spravne, najskor viak
zariadenie vypnite.

Pocas niekolkych prvych  Nie je to nezvycajné. Ak zariadenie bude aj po niekolkych pouZzitiach
pouzitl vyddva pohonnd  vydavat tento zdpach, skontrolujte mnozstvo spracovdvanych potravin
jednotka neprijemny a cas spracovania.

zdpach.

Zariadenie je velmi Zariadenie vypnite a odpojte ho zo siete.Vyhladajte pomoc v
hlu¢né, vyddva neprijemny  najblizSom servisnom stredisku Philips alebo u svojho predajcu.
zdpach, je prili§ hortice na

dotyk, dymi sa z neho atd.

Filter je zablokovany. Vypnite zariadenie, vycistite ddvkovaciu trubicu a filter a spracujte
mensie mnozstvo surovin.

Filter sa dotyka Zariadenie vypnite a odpojte ho zo siete. Skontrolujte, ¢i je filter

ddvkovacej trubice, alebo  spravne viozeny v nddobe na dzis. Rebrd na dne filtra by mali

pocas odstavovania velmi  spravne dosadat na hnacf hriadel. Skontrolujte, ¢i fitter nie je

vibruje. poskodeny. Praskliny, trhliny, uvolneny strihaci disk alebo akékolvek
iné nedostatky mozu sposobit’ nespravnu cinnost’ odstavovaca.

Ak vo filtri objavite praskliny alebo ak je filter poskodeny, zariadenie
prestarite pouzivat a obrétte sa na najblizSie Servisné stredisko
spoloc¢nosti Philips.
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Cestitamo vam za nakup in dobrododli pri Philipsul Ce Zelite popolnoma izkoristiti podporo, ki jo
nudi Philips, registrirajte izdelek na www.philips.com/welcome.

Vas novi sokovnik ima posebno obliko, ki zaradi svoje nagnjenosti pod kotom 5 © glede na odlivno
odprtino soka zagotavlja najvecjo mozno koli¢ino pridobljenega soka.

Splosni opis (SI. 1)

Potiskalo

Kanal za polnjenje
Pokrov

Filter

Zbiralnik za sok
Dulec

Posoda za tropine
Zaponki
Regulator
Pogonska os
Motorna enota
Shranjevanje kabla
Pokrov vr¢a za sok
Locevalnik pene
Vre za sok

Stetka za Cidtenje

VOZIrA—~—"IOmMmMOoN®w>»

Pomembno

Pred uporabo aparata natancno preberite uporabniski prirocnik in ga shranite za poznej$o uporabo.

Nevarnost
- Motorne enote ne potapljajte v vodo ali katerokoli drugo tekocino ter je ne spirajte pod pipo.

Opozorilo

- Preden aparat prikljucite na elektricno omreZje, preverite, ali na podstavku aparata navedena
napetost ustreza napetosti lokalnega elektri¢nega omrezja.

- Aparata ne uporabljajte, e je poskodovan vtikac, kabel ali katera druga komponenta.

- Poskodovani omrezni kabel sme zamenjati le podjetje Philips, Philipsov pooblasceni servis ali
ustrezno usposobljeno osebje.

- Aparat ni namenjen uporabi s strani otrok in oseb z zmanjSanimi telesnimi, cutnimi ali dusevnimi
sposobnostmi ali oseb s pomanjkljivimi izkusnjami in znanjem, razen ce jih pri uporabi nadzoruje
ali jim svetuje oseba, ki je odgovorna za njihovo varnost.

- Otroci naj se ne igrajo z aparatom.

- Aparata ne pustite delovati brez nadzora.

- Ce na filtru opazite razpoke ali je ta na kakrenkoli natin pogkodovan, prenehajte z uporabo
aparata in se obrnite na najblizji Philipsov pooblasc¢eni servis.

- Med delovanjem aparata ne posegajte s prsti ali kak$nim predmetom v prostor za polnjenje. Za
to lahko uporabljate le potiskalo.

- Ne dotikajte se majhnih rezil na podstavku za filter: So zelo ostra.

- Raven hrupa:Lc =75 dB [A]

Pozor

- Aparat je namenjen izklju¢no uporabi v gospodinjstvu.

- Ne uporabljajte nastavkov ali delov drugih proizvajalcey, ki jih Philips posebej ne priporoca.V
primeru uporabe tovrstnih nastavkov se garancija razveljavi.

- Preden vklopite aparat, poskrbite, da so vsi sestavni deli pravilno namesceni.
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- Aparat uporabljajte samo, Ce sta zapeti obe zaponki.

- Po izklopu aparata in po prenehanju delovanja fittra morate samo Se sprostiti zaponki.

- Priiztiskanju soka iz vedjih koli¢in sadja ne uporabljajte sokovnika vec kot 40 sekund skupaj, po
opravljenem iztiskanju pa pustite sokovnik ugasnjen dovolj dolgo, da se ohladi. Nobeden od
receptov v tem uporabniskem prirocniku ne vkljucuje vecjih kolic¢in sadja.

- Med delovanjem aparata ne odstranjujte posode za tropine.

- Po uporabi aparat vedno izklopite iz omrezne vti¢nice.

Elektromagnetna polja (EMF)

Ta Philipsov aparat ustreza vsem standardom glede elektromagnetnih polj (EMF). Ce z aparatom
ravnate pravilno in v skladu z navodili v tem uporabniskem prirocniku, je njegova uporaba glede na
danes veljavne znanstvene dokaze varna.

Priprava za uporabo

Sperite snemljive dele (oglejte si poglavje “Cis¢enje”).
Iz prostora za shranjevanja na zadniji strani aparata izvlecite omrezni kabel (SI. 2).

Postavite zbiralnik za sok v aparat (1). Posodo za tropine postavite v aparat z rahlim sunkom

naprej (2). Najprej vstavite zgornji del, nato pa pritisnite na svoje mesto tudi spodnji del (SI. 3).
Ce elite posodo za tropine izprazniti med iztiskanjem soka, izklopite aparat in pazljivo odstranite
posodo za tropine.

Opomba: Preden nadaljujete z iztiskanjem soka, ponovno sestavite prazno posodo za tropine.

Vstavite filter v zbiralnik za sok (1). Filter pokrijte s pokrovom in ga spustite v polozaj
(2) (SI.4).
Preverite, ali se filter tesno prilega na pogonsko os (“'klik™).

Pred uporabo zmeraj preglejte filter. Ce opazite kakr3ne koli razpoke ali poskodbe, aparata ne
uporabljajte in se obrnite na najblizji Philipsov pooblasceni servis ali pa odnesite aparat k vaSemu
prodajalcu.

Pripnite objemki na pokrov, da se zasko€ita (“klik”) (1). Zlebi¢ na potiskalu poravnate z
majhno izboklino na notranjem delu prostora za polnjenje in potiskalo potisnite v prostor za
polnjenje (2) (SI.5).

Preverite, ali sta zaponki pravilno zapeti na obeh straneh pokrova.

A Postavite vré za sok pod dulec (SI. 6).
Postavite pokrov na vr¢ za sok, da se izognete Skropljenju ali ¢e Zelite shraniti sok v hladilniku.

Uporaba aparata

Aparat bo deloval le, ¢e ste pravilno namestili vse sestavne dele in e je pokrov pravilno zataknjen z
objemkama..

Operite sadje in/ali zelenjavo in jo nareZite na kose, ki se prilegajo prostoru za
polnjenje. (SI.7)

Prepricajte se, da je vré za sok postavljen pod dulec.

[El Regulator obrnite na nastavitev 1 (nizka hitrost) ali 2 (obicajna hitrost), &e Zelite vklopiti
aparat. (SI.8)

- Hitrost 1 je e posebej primerna za mehkejse sadje in zelenjavo, kot so npr: lubenice, grozdje,
paradizniki, kumarice in maline.

- Hitrost 2 je primerna za vse vrste sadja in zelenjave.
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Vstavite pred tem razrezane kose v prostor za polnjenje in jih s potiskalom rahlo potisnite
navzdol proti vrte¢emu filtru (SI. 9).

Ne pritiskajte prevec na potiskalo, ker lahko tako poslabsate kakovost koncnega rezultata ali celo

povzrodite zaustavitev delovanja filtra.

Ne vstavljajte svojih prstov ali predmetov v prostor za polnjenje.

Ko ste iztisnili vse sestavine in je sok prenehal pritekati, izklopite aparat in pocakajte, da se filter
ustavi.

Locevalnik pene vstavite v vr¢ za sok (1) in postavite pokrov na vrc za sok (2). Na ta nacin
pena ostane v vrcu, ko nalijete sok. (SI. 10)

Opomba: Ce Zelite imeti na vasi pijaci sloj pene, ne uporabljajte locevalnika pene.

- Uporabljajte sveze sadje in zelenjavo, ker vsebuje vet soka. Se posebej primerni za obdelavo v
sokovniku so ananas, pesa, stebla zelene, jabolka, kumarice, korenje, Spinaca, melone, paradizniki,
granatna jabolka, pomarance in grozdje.

- Tankih olupkov ni potrebno odstranjevati. Odstraniti morate le debele lupine, kot so tiste od
pomaranc, ananasa in surove pese. Prav tako odstranite belo sredico citrusov, ker ima grenak
okus.

- Pri pripravi jabol¢nega soka morate vedeti, da je gostota jabol¢nega soka odvisna od vrste
izbranih jabolk. Bolj kot je jabolko so¢no, redkejsi bo sok. Izberite taksna jabolka, iz katerih lahko
pridobite sok po vasem okusu.

- Jabol¢ni sok zelo hitro porjavi. Ta proces lahko upocasnite tako, da soku dodate nekaj kapljic
limoninega soka.

- Sadje, ki vsebuje skrob, kot npr. banane, papaje, avokado, fige in mango, ni primerno za obdelavo
v sokovniku. Za obdelavo teh vrst sadeZev uporabite multipraktik, mesalnik ali pali¢ni mesalnik.

-V sokovniku lahko obdelate tudi peclie in liste, ki jih ima npr. zelena solata.

- Sok popijte takoj, ko ga iztisnete. Ce ga boste za nekaj ¢asa pustili stati na zraku, bo sok izgubil
svoj okus in hranljivo vrednost.

- Za doseganje najvecje mozne koli¢ine soka zmeraj potiskajte potiskalo navzdol pocasi.

- Sokovnik ni primeren za obdelavo zelo trdega in/ali viaknastega/skrobnega sadja ali zelenjave, kot
je sladkorni trs.

Aparata ne Cistite s Cistilnimi gobicami, jedkimi Cistili ali agresivnimi tekocinami, kot so alkohol,
bencin ali aceton.

Ci$¢enje aparata je laZje, ¢e ga izvedete takoj po uporabi.

Izklopite aparat. Izkljucite vtikac iz omrezne vtiénice in pocakajte, da se filter ustavi.
Odstranite umazane delce iz motorne enote.Aparat razstavite v naslednjem vrstnem redu:
- Odstranite posodo za tropine;

- Odstranite potiskalo;

- Sprostite zaponki;
- Odstranite pokrov.

Odstranite zbiralnik za sok skupaj s filtrom (SI. 11).

Ocistite te sestavne dele s Cistilno krpo v topli vodi in ob uporabi tekocega Cistila in jih
splaknite z vodo iz pipe (SI. 12).

Opomba:Vse snemljive dele lahko perete v pomivalnem stroju. Snemljive plasticne sestavne dele postavite
na zgornji pladenj v pomivalnem stroju. Prepricajte se, da so dovolj oddaljeni od grelnega elementa.
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Motorno enoto ocistite z vlazno krpo.

Motorne enote nikoli ne potapljajte v vodo ali spirajte pod pipo.

- Aparata po preteku Zivljenjske dobe ne odvrzite skupaj z obicajnimi gospodinjskimi odpadki,
temvec ga odlozite na uradnem zbirnem mestu za recikliranje. Tako pripomorete k ohranitvi
okolja (SI.13).

Garancija in servis

Za informacije ali v primeru tezav obiscite Philipsovo spletno stran na naslovu www.philips.com
oziroma se obrnite na Philipsov center za pomo¢ uporabnikom v vasi drzavi (telefonsko Stevilko
najdete v mednarodnem garancijskem listu). Ce v vasi drzavi takinega centra ni, se obrnite na
lokalnega Philipsovega prodajalca ali Philipsov oddelek za male gospodinjske aparate in aparate za
osebno nego.

Energetski napitek

- 2 skodelici korenckov, postrganih
- 1/2 skodelice kumaric

- 12 listov Spinace

-1 limeta, olupljiena

-1 skodelica zelene, postrgane
-1 jabolko

-1 paradiznik

- 2 Zlici medu

B Vse sestavine razen medu obdelajte v sokovniku. Nato dodajte med in dobro premesajte.
Postrezite takoj, dodate lahko tudi nekaj ledenih kock.

Sadni vencek

4 srednje velike marelice, razkoscicene

2 skodelici na kocke narezane melone, olupljene
1 veliko jabolko, brez peclja

- 1 pomaranca, olupljena

[N Sadje obdelajte v sokovniku, dobro premesajte, dodajte nekaj ledenih kock in takoj postrezite.

Skusnjava

- 6 marelic, razkoscicenih
- 2 skodelici melone, olupliene
- 1/2 skodelice pomaran¢nega soka

[EHl Sestavine obdelajte v sokovniku. Ekstrakt dobro premesajte. Dodajte 6 ledenih kock.

Postrezite takoj v srednje velikih kozarcih, okrasenih z jagodami ali viSnjami in rezino
pomarance.

Roznati oblak

-1 skodelica jagod
- 1 pomaranca brez koscic, olupljiena
-1 skodelica na kocke narezane hruske, brez peclja
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-1 majhen korencek, postrgan

Obdelajte v sokovniku. Dobro premesajte.

Postrezite takoj. Dodajte nekaj ledenih kock.
Cudezni ekstrakt

- 1 skodelica ananasovih kock, olupljenih

-1 skodelica na kocke narezanega jabolka, brez peclja
- 2 majhna korencka, postrgana

-1 pomaranca, olupljena

- 2 stebla zelene, postrgana

-1 limeta, olupljena

Sadje obdelajte v sokovniku. Dobro premesajte. Dodajte nekaj ledenih kock in takoj
postrezite.

Sok iz ananasa, breskev in hrusk

- 1/2 ananasa, olupljenega in razpolovljenega
- 2 breskvi, razpolovljeni in brez kosc¢ic
- 2 majhni zreli hruski, brez peclja

Ananas, breskve in hruske obdelajte v sokovniku. Postrezite takoj.

Ananasovo pecivo presenecenja

- 3/4 skodelice ekstrakta ananasa

- 10 Zlic masla

-1 Zlica sladkorja v prahu

- 2jaj¢na rumenjaka

- 1 skodelica sladkanega kondenziranega mleka
- 54 bebi keksov

- 1/4 skodelice vode

- 1 skodelica sladkorja

- 1 konzerva narezanega ananasa.

- 6-10 visen;

S sokovnikom iztisnite ekstrakt ananasa. Z mesalnikom stepajte maslo, da postane kremasto.
Pocasi dodajajte sladkor, jajéne rumenjake in sladkano kondenzirano mleko. Nadaljujte s
stepanjem, da snov postane kosmicava, nato pa dodajte ekstrakt ananasa.

Model za pecivo rahlo namazite z maslom ter dno in stranice modela prekrijte z bebi keksi,
rahlo navlazenimi z ananasovim sirupom iz konzerve. Nato izmenicno dodajajte plast smetane
in plast bebi keksov. Na koncu nanesite plast smetane. Pecivo za tri ure postavite v hladilnik in
nato vzemite iz modela.

Karamelo pripravite tako, da zavrete sladkor in vodo. Pecivo okrasite z rezinami ananasa,
viSnjami in karamelo. Priporo¢amo, da uporabite model za pecivo.

Pecivo s korencki, jabolki in ananasom

- 200 g korenja

- 200 g ananasa

- 200 g jabolk

-1 skodelica kokosa (naribanega)
- 3 skodelice moke

-1 Zlica pecilnega praska

-1 Zlica cimeta
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-1 skodelica sladkorja

-1 skodelica medu

- 4jajca

-1 skodelica olja

-1 zavitek vaniljinega sladkorja

-1 skodelica sesekljanih orehov

V sokovniku iztisnite sok iz kosov korenja, ananasa in jabolk. Uporabite tropine v posodi za
tropine.

Zmesajte tropine korenja, ananasa in jabolk. Dodajte med, sladkor; olje in vaniljin sladkor in
dobro premesajte. Dodajte suhe sestavine in dobro premesajte.

Premesajte kokos in orehe. Dodajte v naoljen pekac. Priblizno 45-55 minut pecite pri
temperaturi 160 °C.

S to mesanico lahko pripravite tudi slastne maslene kolace. Napolnite pekace za kolace do
3/4 in pecite 40 minut.

Hrenova juha

Sestavine:

- 80 gmasla

-1 liter zelenjavne jusne osnove

- 50 ml hrenovega soka (pribl. 1 korenina)
- 250 ml smetane za stepanje

- 125 ml belega vina

- Limonin sok

- sol

- 3-4 Zlice moke

Z nozem olupite hren.
Iztisnite sok iz hrena.

Opomba:Ta aparat lahko obdela 3 kg hrena v priblizno 2 minutah (brez casa, potrebnega za
odstranjevanje tropin). Ko iztiskate sok iz hrena, aparat po obdelavi 1 kg hrena izklopite in izkljucite ter
odstranite tropine iz posode za tropine, s pokrova in cedila. Ko obdelate ves hren, izklopite aparat in
pustite, da se ohladi na sobno temperaturo.

El V kozici stopite maslo.

Na hitro poprazite moko.

Dodajte jusno osnovo.

A Dodajte hrenov sok.

Dodajte smetano za stepanje in belo vino.

[El Dodajte limonin sok in solite po okusu.
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Podatki o sadju in zelenjavi

Sadje/zelenjava Vitamini/minerali Vrednost v Hitrost iztiskanja

kilojoulih/kalorijah

Jabolka Vitamin C 200g=150K| (72 cal) visoka

Marelice Vsebujejo veliko viaknin in kalij ~ 30g=85k] (20 cal) nizka

Pesa Bogat vir folne kisline, viaknin, 160g=190K| (45 cal) visoka
vitamina C in kalija

Borovnice Vitamin C 125g=295K] (70 cal) nizka

Brsti¢ni ohrovt Vitamin C, B, B6, E, folna kislina ~ 100g=110k] (26 cal) nizka
in vlaknine

Zelje Vitamin C, folna kislina, kalij, B6 100g=110k] (26 cal) visoka
in vlaknine

Korenje Vitamin A, C, B6 in vlaknine 120g=125k] (30 cal) visoka

Zelena Vitamin C in kaljj 80g=55k] (7 cal) visoka

Kumarica Vitamin C 280g=120kK) (29 cal) nizka

Janez Vitamin C in vlaknine 300g=145k] (35 cal) nizka

Grozdje Vitamin C, B6 in kaljj 125g=355k] (85 cal) nizka

Kivi Vitamin C in kalij 100g=100K] (40 cal) nizka

Melone Vitamin C, folna kislina, viaknine  200=210kJ (50 cal)  nizka
in vitamin A

Nektarine Vitamin C, B3, kalij in vlaknine 180g=355k] (85 cal) visoka

Breskve Vitamin C, B3, kalij in vlaknine 150g=205k] (49 cal) visoka

Hruske Vlaknine 150g=250k] (60 cal) visoka

Ananas Vitamin C 150g=245K] (59 cal) visoka

Maline Vitamin C, zelezo, kalij in 125g=130k] (31 cal) nizka
magnezij

Paradizniki Vitamin C, vlaknine, vitamin E, 100g=90k] (22 cal)  nizka

folna kislina in vitamin A
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Odpravljanje tezav

Poglavje zajema najpogostejSe tezave, na katere lahko naletite pri uporabi sokovnika. Za vec
podrobnosti preberite posamezne razdelke. Ce teZave ne morete odpraviti, poklicite Philipsov
center za pomo¢ uporabnikom v vasi drzavi (telefonsko Stevilko najdete v mednarodnem
garancijskem listu). Ce v vasi drZavi takdnega centra ni, se obrnite na lokalnega Philipsovega
prodajalca ali najblizji Philipsov pooblas¢eni servis.

Tezava Resitev

Aparat ne deluje.

Motorna enota pri prvih
nekaj uporabah oddaja
neprijeten von;.

Aparat je zelo glasen,
oddaja neprijeten vonj, je
vro¢ na dotik, iz njega se
kadi ipd.

Filter je blokiran.

Filter se dotika prostora za
polnjenje ali pa se moc¢no
trese med obdelovanjem
sestavin.

Aparat je opremljen z varnostnim sistemom in ne bo deloval, ¢e
sestavni deli niso pravilno namesceni. Preverite, ali so sestavni deli
pravilno namesceni, vendar pred tem aparat izklopite.

To ni ni¢ neobicajnega. Ce aparat po nekajkratni uporabi $e vedno
oddaja neprijeten vonj, preverite, kolikSne koli¢ine obdelujete in
koliksen je ¢as obdelave.

Aparat izklopite in izkljucite iz elektricnega omrezja. Za pomoc se
obrnite na najblizji Philipsov pooblasceni servis ali na prodajalca.

Aparat izklopite, ocistite prostor za polnjenje in filter ter obdelajte

manjse kolicine.

Aparat izklopite in ga izkljucite iz elektri¢cnega omrezja. Preverite, e
je bil filter pravilno vstavljen v zbiralnik za sok. Reze na dnu filtra se
morajo pravilno prilegati pogonski osi. Preverite, Ce je filter
poskodovan. Razpoke, $pranje, opraskana plosca ali druge
pomanjkljivosti lahko povzrocijo motnje v delovanju.

Ce na filtru opazite razpoke ali druge poskodbe, aparata ne
uporabljajte vec in se obrnite na najblizji Philipsov pooblasceni servis.
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Cestitamo vam na kupovini i dobrodosli u Philips! Da biste imali sve pogodnosti podrike koju pruza
Philips, registrujte svoj proizvod na www.philips.com/welcome.

Vas novi sokovnik ima specijalan, delimi¢no zakosen dizajn, sa stranom na kojoj se nalazi izlazni otvor
za sok nagnutom pod uglom od 5 © kako bi se omogudilo dobijanje to vece koli¢ine soka.

Opéti opis (S. 1)

Potiskivac

Otvor za hranu

Poklopac

Filter

Posuda za sakupljanje soka
Grli¢

Spremiste za pulpu
Stezaljke

Regulator

Pogonska osovina

Jedinica motora

Pregrada za kabl

Poklopac bokala za sok
Mehanizam za odvajanje pene
Bokal za sok

Cetka za &i¥¢enje

VOZIrA—~—"IOmMmMOoN®w>»

Vazno
Pre upotrebe aparata paZljivo procitajte ovo uputstvo i sacuvajte ga za buduce potrebe.

Opasnost
- Ne uranjajte jedinicu motora u vodu ili neku drugu tecnost i ne ispirajte je pod slavinom.

Upozorenje

- Pre prikljucenja uredaja proverite da li napon naznacen na donjem delu aparata odgovara
naponu lokalne elektricne mreze.

- Aparat ne upotrebljavajte ako su utikac, kabl ili drugi delovi osteceni.

- Ako je glavni kabl ostecen, on uvek mora biti zamenjen od strane kompanije Philips, ovlasé¢enog
Philips servisa ili na sli¢an nacin kvalifikovanih osoba, kako bi se izbegao rizik.

- Ovaj aparat nije namenjen za upotrebu od strane osoba (ukljucujudi i decu) sa smanjenim
fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima, ili nedostatkom iskustva i znanja, osim pod
nadzorom ili na osnovu instrukcija za upotrebu aparata datih od strane osobe koja odgovara za
njihovu bezbednost.

- Deca moraju da budu pod nadzorom da se ne bi igrala sa aparatom.

- Nikada ne ostavljajte uklju¢en aparat bez nadzora.

- Ako primetite bilo kakve naprsline ili ostecenja na fifteru, prestanite sa koris¢enjem aparata i
obratite se najblizem servisnom centru kompanije Philips.

- Dok aparat radi, nemojte gurati prste ili druge predmete u otvor za hranu. Za ovu namenu upot
rebljavajte iskljucivo potiskivac.

- Ne dodirujte mala seciva u osnovi filtera.Veoma su ostra.

- Jadina buke: Lc = 75 dB [A]

Oprez
- Aparat je namenjen isklju¢ivo upotrebi u domadinstvu.
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- Nikada nemojte koristiti dodatke ili delove drugih proizvodaca odnosno one dodatke i delove
koje kompanija Philips nije izri¢ito preporucila. U slucaju upotrebe takvih dodataka ili delova,
garancija prestaje da vaZi.

- Proverite da li su svi delovi propisno montirani pre nego $to ukljucite aparat.

- Uredaj koristite samo kada su obe stezaljke zakljucane.

- Stezaljke mozete otkljucati tek posto iskljucite aparat i nakon Sto se filter zaustavi.

- Nemojte koristiti sokovnik duze od 40 sekundi kada cedite ¢vrste vece koli¢ine sastojaka i
ostavite ga da se dovoljno ohladi nakon toga. Nijedan od recepata u ovom uputstvu za
koris¢enje ne sadrzi velike kolicine sastojaka.

- Nemojte da skidate posudu za pulpu dok aparat radi.

- Aparat posle upotrebe uvek iskljucite iz napajanja.

Elektromagnetna polja (EMF)

Ovaj Philips aparat je uskladen sa svim standardima u vezi sa elektromagnetnim poljima (EMF). Ako
se aparatom rukuje na odgovaraju¢i nacin i u skladu sa uputstvima iz ovog prirucnika, aparat je
bezbedan za upotrebu prema nau¢nim dokazima koji su danas dostupni.

Operite sve delove koji mogu da se skinu (pogledajte poglavlje “Cis¢enje”).
Izvucite kabl za napajanje iz odeljka za odlaganje kabla na zadnjoj strani uredaja (SI. 2).

[El Stavite posudu za sakupljanje soka u aparat (1). Postavite spremiste za pulpu na aparat tako
Sto cete ga malo nagnuti unapred (2). Umetnite prvo gorniji kraj spremista, a zatim pritisnite
doniji kraj (SI. 3).

Ako Zelite da ispraznite spremiste za pulpu dok pravite sok, iskljucite aparat i pazljivo izvadite

spremiste za pulpu.

Napomena: Ponovo sastavite ispraZnjeno spremiSte za pulpu pre nego Sto nastavite sa cedenjem.

Stavite filter u posudu za sakupljanje soka (1). Poklopac drzite iznad filtera i spustite ga na
predvideno mesto (2) (SI. 4).
Proverite da li je fitter dobro pri¢vrs¢en na pogonsku osovinu (Cucete , klik").

Obavezno proverite filter pre upotrebe. Ako primetite bilo kakve naprsline ili oSte¢enja, nemojte
koristiti aparat i obratite se najblizem servisnom centru kompanije Philips ili odnesite aparat kod
vaSeg prodavca.

Spustite dve stezaljke na poklopac da biste ga ¢vrsto zatvorili (¢ucete ,,klik”) (1). Ubacite
potiskiva¢ u otvor za hranu tako Sto ¢ete poravnati zleb na potiskiva¢u sa malom izbocinom
u unutrasnjosti otvora za hranu (2) (SI. 5).

Proverite da li su stezaljke zaklju¢ane u predvidenom poloZaju sa obe strane poklopca.

A Postavite bokal za sok ispod grli¢a (SI. 6).
Stavite poklopac na bokal za sok da biste izbegli prskanje ili ako Zelite da odloZite sok u frizider.

Upotreba aparata

Aparat e funkcionisati isklju¢ivo ako su svi delovi propisno sastavljeni i ako je poklopac propisno
zatvoren pomocu stezaljki.

Operite voce ifili povrée i isecite ga na komadice koji mogu da produ kroz otvor za
hranu. (SI.7)

Proverite da li je bokal za sok postavljen ispod grli¢a.

[El Okrenite regulator u polozaj 1 (mala brzina) ili 2 (normalna brzina) da biste ukljucili
aparat. (SI.8)
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- Brzina 1 je narocito pogodna za meko voce i povrée kao $to su lubenice, grozde, paradajz,
krastavci i maline.
- Brzina 2 je pogodna za sve vrste voca i povrca.

U otvor za hranu stavite iseckane komade i lagano ih pritisnite potiskivacem prema
rotiraju¢em filteru (SI. 9).

Ne pritiskajte previSe potiskivac jer to moze da utice na kvalitet krajnjeg rezultata, a moZze ¢ak da

izazove i zaglavljivanje filtera.

Nikada ne gurajte prste ili objekte u otvor za hranu.

Nakon $to obradite sve sastojke i sok prestane da istice, iskljucite aparat i sacekajte da se filter
zaustavi.

Stavite mehanizam za uklanjanje pene u bokal za sok (1) i stavite poklopac na bokal za sok
(2).Tako ¢e pena ostati u bokalu dok sipate sok. (SI.10)

Napomena:Ako Zelite da napitak ima sloj pene, nemojte koristiti mehanizam za uklanjanje pene.

- Koristite sveZe voce i povrce jer ono sadrZi vise soka. Ananas, cvekla, stabljike celera, jabuke,
krastavci, Sargarepa, spanac¢, dinje, paradajz, nar, pomorandze i grozde su narocito pogodni za
obradu pomocu sokovnika.

- Ne morate da uklonite tanke kore ili koZice. Samo debela kora, npr. kod pomorandze, ananasa i
nekuvane cvekle, mora da se ukloni.Takode uklonite belu srz citrusa, jer ima gorak ukus.

- Kada pripremate sok od jabuke, imajte na umu da koli¢ina soka zavisi od vrste jabuka koje
koristite. Sto je jabuka socnija, to se vide soka moze iscediti. Izaberite vrstu jabuka koja daje sok
po vasem ukusu.

- Sok od jabuke veoma brzo dobija braon boju. Da biste usporili ovaj proces dodajte nekoliko
kapi limunovog soka.

- Voce koje sadrzi skrob, kao $to su banane, papaja, avokado, smokve i mango, nije pogodno za
obradu pomocu sokovnika. Koristite aparat za obradu hrane, blender ili cilindri¢ni blender za
obradu tog voca.

- LiS¢e i peteljke od, na primer, zelene salate mozete obraditi pomocu sokovnika.

- Popijte sok odmah nakon cedenja. Ako sok neko vreme ostane na vazduhu, izgubice svoj ukus i
hranljivu vrednost.

- Da biste iscedili $to vise soka, uvek polako pritiskajte potiskivac.

- Sokovnik nije pogodan za obradu vrlo ¢vrstog i/ili viaknastog voca i povréa, odnosno voca i
povréa bogatog skrobom, kao $to je Secerna trska.

Za CiS¢enje aparata nemojte koristiti jastucic¢e za ribanje i abrazivna sredstva za ciscenje niti
agresivne tecnosti kao sto su alkohol, benzin ili aceton.
Aparat Cete lakse ocistiti ako to uradite neposredno nakon korisé¢enja.

Iskljucite aparat. Izvucite utikac iz zidne uti¢nice i sacekajte da se filter zaustavi.

Skinite zaprljane delove sa jedinice motora. Rastavite aparat slede¢im redosledom:
- Skinite spremiste za pulpy;

- lzvadite potiskivag;

- Otvorite stezaljke;

- Skinite poklopac.

Izvadite posudu za prikupljanje soka zajedno sa filterom (SI. 11).
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Oistite delove pomocu cetke za Ciscenje, u toploj vodi sa malo deterdZenta, i isperite ih pod
mlazom vode (SI. 12).

Napomena: Sve delove koji se skidaju sa aparata moZete da perete u masini za pranje sudova. Plasticne
delove koji se skidaju na stavite u gornju pregradu masine za pranje sudova. Proverite da li su dovoljno
udaljeni od grejaca.

Jedinicu motora Cistite vlaznom tkaninom.

Nikada ne uranjajte jedinicu motora u vodu i ne perite je pod mlazom vode.

Zastita okoline

- Aparat koji se vise ne moZze upotrebljavati nemojte da odlazete u kuéni otpad, ve¢ ga predajte
na zvani¢nom mestu prikupljanja za reciklazu. Tako ¢ete doprineti zastiti okoline (SI.13).

Garancija i servis

Ako su vam potrebne informacije ili imate neki problem, posetite Philips web-stranicu na adresi
www.philips.com ili se obratite Philips korisni¢koj podrici u svojoj zemlji (broj telefona pronadi cete
na medunarodnom garantnom listu). Ako u vasoj zemlji ne postoji predstavnistvo, obratite se
ovlas¢enom prodavcu ili servisnom odeljenju Philips Domestic Appliances and Personal Care BV.

Energetski koktel

- 2 3olje sargarepe, ocis¢ene
- 1/2 Solje krastavca

- 12 listova spanaca

-1 limeta, oljustena

-1 3olja celera, ocis¢enog

- 1 jabuka

-1 paradajz

- 2 kasike meda

U sokovniku obradite sve sastojke osim meda. Dodajte med i dobro promesajte.
Posluzite odmah, po Zzelji sa kockicama leda.

Voéna mesavina

- 4 kajsije srednje veli¢ine, bez kostice
- 2 3olje dinje u kockicama, oljustene
-1 velika jabuka, bez peteljke

- 1 pomorandza, oljustena

Obradite voce u sokovniku, dobro promesajte, dodajte nekoliko kockica leda i odmah
posluzite.

Izazov

- 6 kajsija, bez kostice
- 2 3olje dinje, oljustene
- 1/2 Solje soka od narandze

Obradite voce u sokovniku. Dobro promesajte sok. Dodajte 6 kockica leda.

Posluzite odmah u ¢asama srednje velicine, ukraseno jagodama ili maraskino visnjama i
reznjem narandze.
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Ruziéasti oblak

- 1 %olja jagoda

-1 jezgro narandze, oljustene

-1 Solja kruske u kockicama, bez peteljke
-1 mala Sargarepa, ocis¢ena

Obradite u sokovniku. Dobro promesajte.
Posluzite odmah. Dodajte nekoliko kockica leda.

Carobni sok

-1 3olja ananasa u kockicama, oljustenog
- 1 30lja jabuke u kockicama, bez peteljke
- 2 male Sargarepe, ocis¢ene

- 1 pomorandza, oljustena

- 2 stabljike celera, ocis¢ene

- 1limeta, oljustena

Obradite voce u sokovniku. Dobro promesajte. Dodajte nekoliko kockica leda. Odmah
posluzite.

Sok od ananasa, breskve & kruske

- 1/2 ananasa, oljustenog i prepolovljenog
- 2 breskve, prepolovljene i bez kostice
- 2 male zrele kruske, bez peteljke

Obradite ananas, breskve i kruske u sokovniku. Posluzite odmah.

Torta od ananasa sa iznenadenjem

- 3/4 %olje soka od ananasa

- 10 kasika putera

-1 kasika $ecera u prahu

- 2Zumanca

- 1 3olja zasladenog kondenzovanog mleka
- 54 piskote

- 1/4 3olje vode

- 1 %olja Secera

-1 konzerva ananasa ise¢enog na kriske

- 6-10 maraskino visanja

Sokovnikom iscedite sok od ananasa. Mikserom umutite puter da postane kremast. Polako
dodajte Secer, Zumanca i zasladeno kondenzovano mleko. Nastavite sa mucenjem dok smesa
ne postane penasta, zatim dodajte sok od ananasa.

Blago podmazite okrugli pleh puterom i slozite tortu tako Sto ¢ete dno i bocne strane pleha
obloziti piskotama koje ste malo ovlazili sokom iz konzerve ananasa. Zatim dodajte sloj
krema, pa jos jedan sloj piskota i tako dalje. Zavrsite slojem krema.Tortu hladite u frizideru tri
sata, zatim je izvadite iz kalupa.

Napravite karamel tako Sto cete ukuvati Secer i vodu. Ukrasite tortu kolutovima ananasa,
maraskino viSnjama i nitima karamela. Najbolje rezultate dobicete ako koristite okrugli pleh
koji se skida.
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Kola¢ od Sargarepe, jabuke i ananasa

- 200 g sargarepe

- 200 g ananasa

- 200 g jabuke

-1 3olja kokosovog brasna
- 3 3olje brasna

- 1 kasika sode bikarbone
-1 kasika cimeta

- 1 3olja Secera

-1 3olja meda

- 4jajeta

- 1 3%oljaulja

-1 kesica vanilin Secera

- 1 3olja seckanog kostunjavog voca

Iscedite Sargarepu, ananas i komade jabuke. Upotrebite pulpu koja je ostala u spremistu za
pulpu.

Pomesajte pulpu Sargarepe, ananasa i jabuke. Dodajte med, Secer, ulje i vanilin Secer i dobro
izmeSajte. Prosejte u tu masu suve sastojke i malo ih umesajte.

[EJ Umesajte kokos i ko$tunjavo voée. Sipajte u podmazan pleh. Pecite na 160 °C u trajanju od
45-55 minuta.

Od ove mesavine mozete napraviti i odlicne mafine. Napunite kalupe za mafin tako da budu
3/4 puni i pecite 40 minuta.

Supa od rena

Sastojci:

- 80 gputera

-1 litar supe od povréa

- 50 ml soka od rena (pribl. 1 koren)
- 250 ml Slaga

- 125 ml belog vina

- Sok od limuna

- so

- 3-4 kasike brasna

Ogulite ren sa nozem.
Iscedite ren.

Napomena: Ovaj aparat moZe da obradi 3 kg supe od rena za priblizno 2 minuta (ne ukljucujuéi vreme
potrebno za vadenje pulpe). Prilikom cedenja rena iskljucite aparat, iskljucite ga iz napajanja i izvadite
pulpu iz spremista za pulpu, poklopca i sita posto ste obradili 1 kg. Kada zavrsite sa obradom rena,
iskljucite aparat i ostavite ga da se ohladi do sobne temperature.

[EX Istopite puter u posudi.
Lagano isprzite brasno.
Dodajte supu.

A Dodajte sok od rena.
Dodajte slag i belo vino.

[El Dodajte sok od limuna i posolite po Zelji.



126 SRPSKI

Cinjenice o vocu i povréu

Voce/povrée

Jabuke

Kajsije

Cvekla

Borovnica

Briselski
prokelj

Kupus
Sargarepa

Celer
Krastavac
Mirodija
Grozde
Kivi

Dinje

Nektarine
Breskve

Kruske
Ananas

Maline

Paradajz

Vitamina/minerala
Vitamin C

Bogate su celuloznim
vlaknima, sadrze kalijum

Dobar izvor folne kiseline,
celuloznih vlakana, vitamina C
i kalijuma

Vitamin C

Vitamin C, B, Bé, E, folna
kiselina i celulozna vlakna

Vitamin C, folna kiselina,
kalijum, Bé i celulozna viakna

Vitamin A, C, Bé i celulozna
vlakna

Vitamin C i kalijum

Vitamin C

Vitamin C i celulozna vlakna
Vitamin C, B6 i kalijum
Vitamin C i kalijum

Vitamin C, folna kiselina,
celulozna vlakna i vitamin A

Vitamin C, B3, kalijum i
celulozna vlakna

Vitamin C, B3, kalijum i
celulozna vlakna

Celulozna vlakna
Vitamin C

Vitamin C, gvozde, kalijum i
magnezijum

Vitamin C, celulozna viakna,
vitamin E, folna kiselina i
vitamin A

Broj kilodzula/kalorija
200 g = 150 K] (72 kalorija)
30 g = 85 K (20 kalorija)

160 g = 190 K] (45 kalorija)
125 g = 295 K (70 kalorija)
100 g = 110 K] (26 kalorija)
100 g = 110 kJ (26 kalorija)
120 g = 125 K (30 kalorija)

80 g = 55 K (7 kalorija)
280 g = 120 k) (29 kalorija)
300 g = 145 K (35 kalorija)
125 g = 355 KJ (85 kalorija)
100 g = 100 K (40 kalorija)
200 = 210 K (50 kalorija)

180 g = 355 K (85 kalorija)
150 g = 205 K (49 kalorija)

150 g = 250 KJ (60 kalorija)
150 g = 245 kJ (59 kalorija)
125 g =130 K (31 kalorija)

100 g = 90 kJ (22 kalorija)

Brzina cedenja
velika

mala

velika

mala

mala

velika

velika

velika
mala
mala
mala
mala

mala

velika

velika

velika
velika

mala

mala
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Resavanje problema

U ovom poglavlju u kratkim crtama su navedeni najceséi problemi koji se mogu javiti pri koris¢enju
sokovnika.Vise informacija potrazite u odgovarajuc¢im odeljcima. Ako i dalje ne mozete da resite

problem, obratite se korisnickoj podrsci kompanije Philips u vasoj zemlji (broj telefona pronaci cete
na medunarodnom garantnom listu). Ako u vasoj zemlji ne postoji korisnicka podrika, obratite se
lokalnom prodavcu kompanije Philips ili najblizem servisnom centru kompanije Philips.

Problem Resenje

Aparat ne radi.

Aparat je opremljen sigurnosnim sistemom. Nece raditi ako delovi
nisu propisno montirani. Proverite da li su delovi pravilno sklopljeni,
ali pre toga iskljucite aparat.

Oseca se neprijatan miris iz Ovo nije neobicno. Ako se neprijatan miris oseca i nakon Sto ste

jedinice motora kada se
aparat koristi prvih
nekoliko puta.

Aparat je previse bucan,
ispudta neprijatan miris, ne
moze se dodirnuti jer je
previse topao, ispusta dim
itd.

Filter je zaglavijen.

Filter dodiruje ivice otvora
za hranu ili izaziva jake
vibracije tokom obrade
hrane.

viSe puta upotrebili aparat, proverite da li su koli¢ina hrane i vreme
obrade u skladu sa preporukom.

Iskljucite aparat iz struje i izvucite kabl iz uti¢nice. Za savet se
obratite najblizem Philips servisnom centru ili svom prodavcu.

Isklju¢ite aparat iz struje, ocistite otvor za hranu i filter; pa obradujte
manje koli¢ine hrane.

Isklju¢ite aparat i izvucite kabl iz uti¢nice. Proverite da li je filter
pravilno postavljen u posudu za sakupljanje soka. Rebra na podnozju
filtera moraju biti pravilno uklopliena sa pogonskom osovinom.
Proverite da i je filter oStecen. Pukotine, slomljeni delovi, olabavljeni
reSetkasti disk ili bilo koji drugi vid nepravilnosti moze izazvati kvar.

Ako primetite bilo kakve naprsline ili ostecenje na filteru, prestanite
sa koris¢enjem aparata i obratite se najblizem servisnom centru
kompanije Philips.
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BcTyn

BiTaemo Bac i3 nokynkoto Ta AackaBo npocrmo A0 KAyOy Philips! LLLo6 ynosHi ckopucTaTmcs
NIATPUMKOIO, AKY nponoHye Philips, 3apeecTpyiiTe cailt BUpi6 Ha Beb-canTi www.philips.com/
welcome.

Bala HOBa COKOBIKMMAAKA MA€E CTIELIAABHUIN AM3aIH, AKUIA Nepeabadac HEBEAVKMIA, Ha 5 ©, HaxuA B
CTOPOHY OTBOPY AASi MOAQYI COKY, UMM 3a0e3mnedye MakCUMaAbHUI BUXiA, COKY.

3araabHun onuc (Maa. 1)

LLIToBxau

OTBip AAd MoAQU
Kpuiuka

@irbTp

36upay coky

Hocuk

KoHTeiHep A M'AKOTI
3aTumcKaui

PeryasTop

[IpyBiAHWI BaA

Brok aBuryHa
3bepiraHHs WHypa
KpuLka raeka AAA COKy
BiaoKkpemaioBay niHu
[AEK AAS COKY

LLiTka aAa YnLLEHHS

BaxkauBa iHdpopmaliin

YBaXXHO NPOUMTAMTE LieM NOCIOHVK KOPUCTYBaYa NepeA, TUM, K BUKOPUCTOBYBATW NPUCTPIi, Ta
30epiraiTe Moro AAa MaribyTHBOT AOBIAKM.

VOZIrAR—~—"IOMMOO®>

He6e3neuHo
- He 3aHypioliTe BAOK ABWIYHA Y BOAY UM IHLLY PIAMHY Ta HE MUMTE OrO MiA KPaHOM.

Monepea’keHHA

- [lepea TM, AK NPUEAHYBATM MPUCTPIN AO MEPEXKi, NEPEBIPTE, UM 36iracThCsA Hanpyra, BkasaHa Ha
KOpMyci MPUCTPOIO, i3 HaMpyroio y Mepexi.

- He BrKopucTOBYITE NPUCTPIN, SKLLO LUTEKEP, LUHYP XMBACHHS @00 iHLLI KOMMOHEHTM
MOLLKOAXKEHO.

- AKWO WHYP KMBAEHHS MOLWKOAXKEHWN, AAA YHUKHEHHS Hebe3neKkn Moro HeobXiAHO 3aMiHUTX,
3BEPHYBLUMCb A0 KoMMaHii Philips, ynoBHoBaxkeHoro cepsicHoro LieHTpy abo daxisLis i3
HaAEXHOIO KBaAidiKaLl€lo.

- Lle# npucTpint He Npu3HaYeHO AASt KOPUCTYBAHHA 0cobamn (BKAIOUAIOUM AiTel) 3
NOCAAOAEHUMM BIBUUHNMMI BIAYYTTAMM UK PO3YMOBUMM 3AIOHOCTAMM, 200 63 HaAeXKHOro
AOCBIAY Ta 3HaHb, KPiM BUMAAKIB KOPUCTYBaHHS Mia HarASIAOM UM 3a BKasiBKamu 0cobu, ska
BIAMOBIAQE 3a Be3neKy X XUTTA.

- AOPOCAI MOBUHHI CTEXMTU, LLOD AITU HE BaBUAMCA MPUCTPOEM.

- HikoAn He 3aAMLaiTe YBIMKHEHWM NMPUCTPIN 6e3 HarAsAy.

- Axwo Bu BussmTe TPILWMHW Ha IABTPOBI, 200 AKLWO GIABTP AKUMOCH YMHOM MOLLIKOAXKEHWI,
MPUMNUHITL BUKOPUCTOBYBATW NPUCTPIN | 3BEPHITBCH AO HAMBAMMKUOTrO CEPBICHOTO LIEHTPY
Philips.

- HikoAn He BCTpOMASIHITE B MOARBAABHMIM OTBIP MaAbLi UM iHLWI MPEAMETU, KOAV MPUCTPIN
npauoe. AASt LIbOro BUKOPUCTOBYITE LITOBXaY.

- He TopKaiTecs MaAMx HOXIB Ha OCHOBI GIABTPa. BOHM Ay»e rocTpi.
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- Piserb wymy: Lc = 75 AB [A]

VYBara

- Llei npucTpir npusHadeHnin BUKAIOUHO AASt MOBYTOBOrO BUKOPUCTaHHS.

- He BrKOpUCTOBYINTE MPUAGAAS UM AETAAI IHLMX BUPOBOHMKIB, 32 BUHATKOM TUX, SIKi PEKOMEHAYE
KomnaHis Philips. BukopuncTaHHs Takoro nprAaaAs Um AeTanen NpmsBeAe AO BTPATU rapaHTil.

- [lepea T1M, AK BMUKATU NPUCTPIl, NEPEBIPTE, UM YCi A€TaAI MPaBUABHO BCTaHOBAEHI.

- BukopucToByiiTe MpuCTpii AvilLe TOA), KOAM 0bMABA 3aTHCKaYi 3apiKCOBaHI.

- Po3sbaokoByiTe 3aTMCKaui AviLE TOAI, KOAV Br BUMKHYAM MpUCTPIl, a QiAbTp nepecTas
obepTaTmcs.

- BuyaBatoioun cik 3 BEAVKOT KIABKOCTI MPOAYKTIB, HE 3aAMLLIAMTE COKOBIKMMAAKY MpaLiioBaTy
A0BLUE, HIX 40 cekyHa 3a 0aMH pas. [ToTiM AaliTe MPUCTPOIO AOCTATHBO OXOAOHYTU. KoaeH 3
peLienTiB Y LIbOMY MOCIOHMKY KOpWCTYBada He nepeabayae 0OpOOKM BEANKOI KIABKOCTI
MPOAYKTIB.

- He BuimaiiTe KOHTENHEP AAS M'AKOTI, KOAV MPUCTPIN MpaLoE.

- [icAq BUKOPUCTaHHS 3aBXAW BIA €EAHYITE MPUCTPIN Bia MEPEXi.

EAekTpomarHiTHi noaa (EMIT)

Lle# npuctpint Philips BianoBiaae ycim cTaHaapTam eaekTpomarHiTHrx noais (EMIT). 3riaro 3
OCTaHHIMMN HayKOBUMM AOCAIAXKEHHAMM, MPUCTPIN € BE3NEYHMM Y BUKOPUCTaHHI 32 YMOB MPaBUAbHOI
eKCnAyaTauii Y BIAMOBIAHOCTI 3 IHCTPYKLISIMM, MOAGHWUMM Y UBOMY MOCIGHMKY KOPUCTYBaYa.

MiaroTtoBKa A0 BUKOPUCTaHHA

MpoMmuiiTe yci 3HIMHI YacTUHM (AMB. po3AiA “YuLieHHs”).

BUTAMHITL LWHYP >KMBAEHHS 3 BiAAIAEHHS AAS 36epiraHHs LWHypa Ha 3aAHiK YacTUHI
npuctpoto (Maa. 2).

[El MowmicTith 36Mpay coky y npucTpiii (1). BcTasTe KOHTeMHEp AAA M'AKOTI, A€Ab HAXMAMBLM
oro Briepea (2). BctaBTe cnoyaTKy BepXHil Kpait KOHTEMHEPa AASl M'IKOTI, 2 MOTIM
3adikcynTe HMXKHIN (Maa. 3).

LLlo6 cnopOXHWUTW KOHTEMHEP AAS M'AKOTI Mia, Yac MPUroTYBaHHSA COKY, BUMKHITb MPUCTPIN i

0b6EPEXHO BUNMITb KOHTEVHEP AAA M'AKOTI.

[pumimka: 3HoBy 3akpinimb NOPOXKHIK KOHMeNHep gAs M’siKomi nepeg mum, K NpogoBKyBamu
pobomy.

BcrasTe ¢iabTp y 36upay coky (1). MiAHIMITE KPULLKY Haa iAbTPOM, omycKaloum ii Ha MicLie
(2) (Maa. 4).
DIAbTP MOBKHEH BYTH HaAIMHO 3adiKCOBaHMI Ha MPUBIAHOMY BaAl (AO KAALIaHHs).

Mepea BUKOPUCTaHHAM 3aBXAM NepeBipanTe GiabTp. AKLLO By BusBKUTe ByAb-sKi TPILLIMHKM YK
MOLLKOAEHHS, He BUKOPUCTOBYIMTE MPUCTPIM i 3BEpPHITbCS AO HAMBAMXKYOrO CEpBICHOrO LLEHTpPY
Philips abo BiaHeciTb NpUCTpit A0 NpoAaBLS.

BcTaHOBITb ABa 3aTMCKaYi Ha KPWULLKY, o6 ii 3adikcysaTy (1). BupisHsiTe BUiMKYy Ha
LITOBXa4i 3 MAAUM BMCTYMOM Ha BHYTPILLHIM YaCTUHI OTBOPY AASl MOAAYi M MPOCYHbTE
LITOBXaY B OTBIp AAA noaadi (2) (Maa. 5).

3aTucKadi NOBKHHI Oy T1 3adikcoBaHi 3 060X CTOPIH KPULLKY.

A MocrasTe raek aas coky mia Hocuk (Maa. 6).
HakpuiiTe raek KpuLLKOIO, o6 Cik He Gpu3Kas, abo AKLLO Bu xoueTe 36epiraTut Cik B XOAOAMABHMKY.

3acTocyBaHHA NPUCTPOIO

[TpUCTPIl NpaLioBaTVME AMLLE TOAI, KOAM BCi YaCTWHKM OyAYTb MPaBMALHO 3aKpinAeHi, a KpuLKa
MpaBMALHO 3adikcoBaHa 3aThCKa4amm.
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MomuiiTe pykTH Ta/abo iHLII OBOYI i MOPiXKTE Ha LUMATKM BIAMOBIAHO AO PO3Mipy OTBOPY
noaavi. (Maa.7)

MepeBipTe, UM rAEK AAS COKY CTOITb MiA HOCUKOM.

LLlo6 yBiMKHYTW NPUCTPIl4, MOBEPHITb PeryAsaTop B MoAoXeHHs 1 (HM3bKa LWBMAKiCTb) abo 2
(HopmaAbHa WwBKMAKicTb). (Maa. 8)

- LBmaKicTb 1 HalKpaLLie NIAXOANTb AAA M'AKMX GPYKTIB Ta OBOMIB, HAMPHKAQA, KaByHIB,
BMHOIPaAY, MOMIAOPIB, OFIPKIB Ta MaAWHMU.

- LBKAKIcTb 2 MIAXOAWTD AAA YCiIX BMAIB GPYKTIB Ta OBOMIB.

MoKAaAiTb Mopi3aHi WMaTKK NPOAYKTIB B OTBIp AASl MOAQYi i 32 AOMOMOTOLO LUITOBXa4a
AEreHbKO MOTUCHITb IX AOHU3Y AO $iAbTPa, Wo obepTaeTbesa (Maa. 9).

He HaTwcKaiTe Ha WTOoBXaY HAATO CUABHO, AAXKE Lie MOXKE BIAVHYTU Ha AKICTb KIHLEBOTO MPOAYKTY

i, HaBITb, CMPUYUHUTL 3YTIUHKY BIABTPA.

HikoAn He BCTpOMASIMTE NaAbLi Uu iHWi 06’€KTM B OTBIp NoAai.

Koan Bci mpoayKTM 06POOAEHI, | BECh CiK BUTIK, BUMKHITb MPUCTPIN | MoveKanTe, AOKU GIABTP He
nepecTaHe obepTaTmcs.

MoMicTiTb BiAOKPEMAIOBaY MiHM y TAeK AASt oKy (1) i HaKpuiiTe raek Kpuiikoto (2). Takum
YMHOM, KOAM Bu HaaMBaTMMeTe cik, NiHa 3aAnLWaTUMeTbCS Y rAeky. (Maa. 10)

[Mpumimka: Akwo Bu xouyeme, 1406 cik Mas nity, He BUKOPUCMOBYMe BigOKPEMAIOBAY NiHM.

- BukopucTosyiiTe cBixi GpyKTU Ta OBOUI, aaXKe B HIX MICTUTLCS Dirblue coky. OcobAnBo
MIAXOASTb AASt COKOBMMMMAAKUM aHaHacw, Oypsiki, MariHLi ceaepu, s6AYKa, OripKi, MOPKBa,
WMNMHAT, AWHI, MTOMIAOPW, FPaHaTW, aNeAbCUHU Ta BUHOTPAA,

- TOHKy LUKIPKY 3 GPYKTIB MOXHa He 3HIMaTK. PaAMMO 3HIMATK AMLLE TOBCTY LWKIPKY, HAMPUKAGA, 3
aneAbCUHIB, aHaHaCiB UM CMPOro Bypsika. TakoxK 3HiMalTe BiAY LUKIPKY 3 LUTPYCOBMX, OCKIABKM
BOHa AOAQE TMPKOTH.

- ToTyioun ABAYUHMI CiK, Nam'ATalTe, LLO KOHCUCTEHLLS COKY 3aAeXKUTD Bia, COPTY ABAYK. YiM
COKOBUTILE ABAYKO, TUM PIALIMIA CiK. BUbMpaiiTe Takuit copT ABAYK, 3 AKOrO MOXHa OTPUMATH
BKaHWA TWMN COKY.

- ABAyuHMI Cik Ay>ke WBUAKO TemHie. LLIoD croBiAbHWUTY Liel NMpoLiec, AOAANTE KiAbKa KpareAb
AVIMOHHOTO COKYy.

- B cokoBmKMManLL He MOXKHa 0BPOBASTI GPYKTH, AKI MICTATb KPOXMaAb, Taki K baHaHK, nanans,
aBOKaAO, Girnt Ta MaHro. AAS OTPUMaHHS COKY 3 LX BMAIB GPYKTIB BUKOPUCTOBYITE KyXOHHMIA
KombarH abo baeHAep.

- B COKOBMMKMMAALL MOXHa TaKOX OOPODASTU AUCTS Ta MariHLi CaaaTy Ta IHLMX aHaAOTIYHMX
MPOAYKTIB .

- [uiTe cik oapasy » MicAa MpuUroTyBaHHs. [1ia, Al€IO MOBITPS Yepes AeAKMI Yac CiK BTpaTUTb
CMaK | XapyoBy LiHHICTb.

- o6 Br4aBWTM MaKkcMaAbHY KIABKICTb COKY, 3aBXAM MOBIABHO HATUCKAMTE LITOBXaY AOHM3Y.

- COKOBIXMMaAKA He MIAXOANTL AA OTPUMaHHSA COKY 3 AyXKe TBEPAMX Ta/abo BOAOKHMCTIX
dpYKTIB/OPYKTIB 3 KpOXMareM abo TaKMX OBOUIB, AK LiyKpOBa TPOCTMHA.

HikoAn He BUKOPUCTOBYIMTE AASl YWLLIEHHS MPUCTPOIO KOPCTKUX ryOOK, abpasmBHUX 3acobiB UM
PIAMH AASl YULLLEHHS], TAKMX SIK CIUPT, GEH3MH YU aLLETOH.

[pUCTPIN AETLIE YNCTUTU OAPA3Y XK MICAS BUKOPUCTAHHS.
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BUMKHITL NpucTpiit. BUiMiTb WiTeKep 3 po3eTku i MoyekaiTe, AOKM GIAbTP He nepecTaHe
obepTatucs.

3HiMiTb 3 6AOKa ABUrYHa O6pyAHi YacTuHU. Po36upaiiTe NpUCTpiit B TaKOMY MOPSIAKY:
- 3HIMITb KOHTEVMHEP AAA M'AKOTI;

- BumMiTb WwToBxau;

- BiakpuiTe 3aTumcKadi;

- 3HIMITb KPULLKY.

BuimiTb 36upay coky pasom 3 piabTpom (Maa. 11).

[MouncTiTb Li AeTaAi 32 AOMOMOro CneL,iaAbHOI LLITOYKM B TEMAIM BOAI 3 MUIOYMM 3aCO6OM,
CMOAOCHITb BOAOIO 3-Mia KpaHa (Maa. 12).

[pumimka: Yci 3HIMHI YacmuHM MOXKHA MUMM B NOCYgOMMIHIN MaiumHi. Kaagime 3HiMHI nAacmukosi
YaCMMHM Ha BEPXHi¥i AOMOK NOCYgoMumiHoOI MawwmHu. [epeBipme, Yn BOHM 3HAXOGAMbCA HA JOCMAMHIN
BigcmaHi Big HAarpiBAAbHOro eAeMeHma.

Baok ABUTyHa MOYUCTITb BOAOTOLO rquimeo.

Hi B sskoMy pasi He 3aHyptoiTe GAOK ABUIyHA Y BOAY i HE MUITE MOrO MiA KPaHOM.

HaBkoAuwHe cepeaoBulle

- He BrKknaaliTe NpUCTpIi pa3oM i3 3BUYaNHKMM MOBYTOBMMM BIAXOAAMM, @ 3AaBaliTe OrO B
OQILIMHWIA MYHKT NPUMOMY AAS MOBTOPHOI Nepepobku. Takum umMHoM Bu poonomaraete
3axXMCTUTK AOBKIAAA (Man. 13).

lapaHTia Ta 06cAyroByBaHHsA

Akwo Bam HeobxiaHa iHpopmaLlisa abo y Bac Br1HMKAA Mpobaema, BiaBIAaTE BEO-CTOPIHKY KOMMaHIT
Philips www.philips.com a6o 3sepHiTbcs A0 LleHTpy obcayroByBaHHs kaieHTiB komnaHii Philips y
Bawin kpaiHi (TeAedOH MOXKHa 3HAMTK Ha rapaHTIMHOMY TaAoHI). AKwo v Bawin KpaiHi Hemae
LleHTpy 0bcAyroByBaHHS KAIEHTIB, 3BEPHITLCA AO MicLieBoro amnaepa Philips abo y BiaaiA TeXHIYHOTO
obcayrosysaHHst komnanii Philips Domestic Appliances and Personal Care BV.

EHepreTMYHUI KOKTENAD

- 2 CKASIHKM NOUYMLLEHOT MOPKBU
- 1/2 ckaaHKu oripkis

- 12 AUCTKIB LWUNKMHATY

- 1 nouYsLLEHUIM NAIA AaiMa
-1 ckAFHKa MoumLLIEHOT cenepw
-1 a6ayko

-1 nomiaop

- 2 CTOAOBI AOXKKU MeAy

O6pobiThb yci MPOAYKTH, OKPIM MeAY, Y COKOBUXMMaALL. AoaainTe Mea i AoGpe poamiluaiiTe.
Oapasy X NoaaBaiTe Ha CTiA, AOAABLUM 32 BaXKaHHAM KiAbKa KyOUKIB AbOAY.

®dpyKTOBE aCOpPTi

- 4 abpuKocK cepeaHbOro posmipy 6e3 3epHaT
2 CKASIHKM KYOWIKIB MOYMLLEHOT AVHI

1 BeAnKe sbAYKO Be3 cepLeBUHM

1 NOYMLLEHUI aneAbCHH
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MponycTiTb yci ppyKTH Yepe3 COKOBUMKMMAAKY, AODpPe nepeMmillainTe, AOAANTE KiAbKa KyOUKiB
AbOAY M OAPa3sy XX MoAaBaMTe Ha CTiA.

Cnokyca

- 6 abpuKocis 6e3 3epHAT
- 2 CKAAHKM MOYMLLIEHOT AMHI
- 1/2 CKASIHKM aneAbCMHOBOIO COKY

[MponycTiTb $pyKTH UYepe3 COKOBMKMMAAKY. Aobpe nepemiluaiTe BU4aBAEHUIA CiK. AoasanTe
6 KyOUKiB AbOAY.

Oapasy noaaBaiTe Ha CTiA y CKASIHKaX CEPeAHbOro pO3Mipy, MPUKPALLEHNUX MOAYHULISIMU YK
BULLHEIO B AIKEpi Ta CKMOKOIO aneAbCuHa.

Po>keBa xmapuHKa

-] CKASIHKA MOAYHMLb

-1 NoumLLEHMIt aneAbcuH Be3 cepLeBHim
-1 ckasHKa KyOuKiB rpyLi 6e3 cepLeBmHm
-1 MaAeHbKa noumLLieHa MOPKBHHA

BuyagiTh cik y cokoBMKMMaALLi. PeTeAbHO nepemiluaiiTe.
Oapasy  noaasaiTe Ha cTiA. AoAaliTe KiAbKa KyBUKIiB AbOAY.

Yyao-cik

-] CKASIHKa MOPI3aHOro Ha KyOMKK YMLLEHOrO aHaHaca
-1 ckasHKa KybuKiB SOAYK 6e3 cepLieBUHM

- 2 Mani noumLLIEHI MOPKBUHM

-1 NouMLLEeHMIT aneAbCKH

- 2 noumLLeHi nariHui ceaepu

-] moumLEHUM NAIA AaiMa

MponycTiTb yci GpyKTH Yepes coKoBMKMMaAKY. Aobpe nepemilaiite. AoaaiiTe KiAbka
Ky6uKiB Aboay. Oapasy > MoapaBaiTe Ha CTiA.

CiK 3 aHaHaca, nepcuKiB Ta rpyiu

- 1/2 noumiueHoro i po3pisaHoro HasniA aHaHaca
- 2 PO3AIAEHMX HaBMiA NepcuKka 6e3 KiCTOYOK
- 2 MaAi AO3pIAI rpyLi 6e3 cepLeBnHm

MponycTiTh aHaHac, Nepcuku Ta rpyLli Yepes coKoBMKMMaAKy. Oapasy K MoaaBaiTe Ha CTiA.

Mupir “Ananacosuit ciopnpus”

- 3/4 CKASIHKM aHaHaCcoOBOrO COKY

- 10 CTOAOBMX AOXOK MacAa

-1 cToAOBa AOXKKa LIYKpPY-MyApU

- 2 S€YHI KOBTKM

-1 CKASHKA MIACOAOAYKEHOTO 3MYLLEHOMO MOAOKA
- 54 neumsa "BickBITHI NaAnyKkm’

- 1/4 ckasHKM BOAM

-1 CKASHKa LyKpy

- 1 BaHKa aHaHaciB CKMbKamm

- 6-10 BMwWEHD B Aikepi
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BuuasiTb Cik 3 aHaHaca 3a AOMOMOrOl0 COKOBMXMMAAKM. Y MiKcepi 36UIATE MacAO Ha KpeM.
MocTynoBo AoaaBaiiTe LLyKOPp, IEHHi XKOBTKM Ta 3ryllieHe MoAoKo. [TpoaoBxyiiTe 361BaTH
AO YTBOPEHHS AETKOI Macu, NOTiM AOAAINTE aHaHaCOBUI Cik.

3MacTiTb GOpPMy HEBEAMKOIO KiAbKICTIO MacAa i BUKAAAITb MUPIr, BKPUBAOUM AHO i BOKM
$opMK neunBoMm “6icKBITHI MAAMYKK”, TPOXM 3MOYEHWUM Y CUPOMi 3 KOHCEPBOBAHOMO aHaHaca.
MoTim AoaaiTe Wap KpeMmy i Le OAMH Lap MeymBa i Tak AaAi. BKiHL BUKAaAITb Wwap kpemy.
MoKAaAITb MUPIr y XOAOAMABHMK Ha TPU FOAMHM, MOTIM BUMMITb iOro 3 Gbopmu.

[El MpuroTyiite kapameAb, 3aBapuBLIM LKOP i3 BoAOIO. [TpUKpaciTh NMpir WMaTKaMM aHaHaca,
BULLHEIO B AiKepi Ta HUTKaMK KapameAi. BUKopucTaHHs popmm AOMOMOXKe AOCArTH
HaMKpaLLMX pe3yAbTaTiB.

Mupir i3 MopKBK, A6GAYK Ta aHaHaca

- 200 r mopkau

- 200 r aHaHaca

- 200 r s6ayk

-1 ckagHKa Kokoca (TepToro)
- 3 CKAFHKM MyKH

-1 cToAOBa AOXKKa MOPOLLKY AAS TiCTa
-1 cTonoBa AOXKa KOPULI
-1 crASHKa LyKpY

-1 ckasaHKa Meay

- 4 aiua

-1 ckaaHKa onil

-1 MakeTWK BaHIALHOTO LIKpY
-1 ckAAHKa MOpi3aHUX ropixis

BuuaBiTb CiK i3 MOPKBMU, LUMATKIB aHaHaca Ta A6AYK. BuKopucTaiiTe M'sIKOTb, sika 3i6paAacs B
36upayi M’AKOTi.

3MilanTe M’AKOTb i3 MOPKBM, aHaHaca Ta sI6AYK. AoAaNTe MeA, LIyKOP, OAIlO Ta BaHiAbHUIM
LyKop i Aobpe nepemilaiTte. [MocunTe yTBOpeHy CyMill CyxumM iHrpeaieHTamu i Aobpe
posMilante

Aoaaiite Kokoc Ta ropixu. Buanitte Bce y 3maleHy MacAoM $opMy AAS BUMIKAHHS.
BunikanTe 3a Temnepatypu 160 °C npubansHo npoTtarom 45-55 xsuamH.

3a UMM peL,enToM MOXKHA TaKOX CMeKTU CMaYHi Kekecu. HanoBsHiTh TicTom 3/4 popmu Aas
KeKciB i BUNiKaiTe npoTsrom 40 XBUAMH.

Cyn 3 XpoHy

IHrpeAieHTM:

- 80r macnra

- 1 A oBOYEBOrO BiABapY

- 50 M coky xpoHy (MprbA. 3 1 KopeHs)
- 250 MmA 36KTHX BEpLLKIB

- 125 mA 6iroro BuHa

- CiK AMOHa

- Cirb

- 3-4 CTOA. AOXKKM BOpOLLHa

HoxeM noumncTiTb XpiH.

BuyagiTb 3 XpoHy cik.
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[pumimka: Llesi npucmpisi moske 06pobumu 3 Kr xpoHy npubA. 3a 2 XBUAMHM (He BPAXOBYIOYM HACY,
nompibHoro gast BUgaAeHHs m’sikomi). Buuasatotoun cik i3 xpoHy, BuMuKasime i Big’egHysime npucmpi
Big MepEKi, a MAakoXX BUGaAsiime M’IKOMb i3 KOHMeMHePa gas M’KOmi, KPULIKM ma CimoYKu nicAs
06pobKyM KoxxHUX 1 Kr XxpoHy. BuiasupLum ysechb cik, BAMKHIMb npucmpii i gasime #omy 0X0AOHymu go
KIMHamMHoi' memnepamypu.

PosTonitb MacAo B KacTpyAi.

3Aerka niaxapTe MyKy.

B Aosaiite oBouesuit BiaBap.

A Aosaitte cik xpoHy.

AoaaiTe 36uTi BepLuKkM Ta 6iAe BUHO.

ﬂ AoaaiiTe AMMOHHMIA CiK Ta CiAb AO CMaKy.

Inpopmauis npo ppyKTH Ta oBoOUiI

®pykTtn/oBoui  BiTamiHn/MiHepaan KiabkicTb KAMX/KaA. LLiBuaKicTb
po6oTu
Abayka Bitamin C 200 r=150 kA (72 Kan) BMCOKa
AbBpyKoCH Bicokui BMICT xapyoBux 30 r=85 kAx (20 kan) H13bKa
BOAOKOH, MICTATb KaAil
Bypsi Aobpe pxepero coni poniesoi 160 r=190 kAx (45 Kan) BMCOKa
KUCAOTM, XapHOBKX BOAOKOH,
BiTamiHy C i Kanilo
AoxmHa Bitamin C 125 r=295 kAx (70 Kan) HW3bKa
bpioccenbcbka  Bitaminm C, B, B6, E, coni 100 r=110 kAx (26 Kan) HM3bKa
KanycTta $ONIEBOT KUCAOTH Ta XapUoBi
BOAOKHa
Kanycrta Bitamin C, coni dponiesoi 100 r=110 kAX (26 Kan) BMCOKa
KMCAOTU, KaAil, B6 Ta xapyoBi
BOAOKHA
Mopksa Bitaminm A, C, B6 Ta xap4osi 120 r=125 kAx (30 kan) BMCOKa
BOAOKHa
Cenepa Bitamin C i Kaait 80 r=55 kA (7 Kan) BMCOKa
Oripok Bitamin C 280 r=120 kAx (29 Kan) HM3bKa
DeHxeAb Bitamin C Ta xap4oBi BOAOKHa 300 r=145 kAx (35 Kan) HW3bKa
BuHorpaa, Bitamin C, B6 Ta Kanin 125 r=355 kA (85 Kan) HM3bKa
Kigi Bitamin C i Kani 100 r=100 kAx (40 Kan) HW3bKa
AnHi Bitamin C, coni poniesol 200 r=210 kA (50 Kan) H13bKa
KUCAOTW, Xap4oBi BOAOKHA i
BITamiH A
HekTapuH Bitamitm C, B3, kanit Ta xapuosi 180 r=355 kA (85 Kan) BMCOKa

BOAOKHa
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KiAbKicTb KAMK/KaA.

LUBmAkKicTb

[epcnkm

[pyLwi
AHaHacK

MannHa

[Nomiaopm

Bitaminn C, B3, kaaiit Ta xapuosi

BOAOKH2
Xap4oBi BOAOKHa
Bitamin C

Bitamin C, 3aAi30, Kaairt Ta
MarHir

BiTamin C, xapyoBi BOAOKHa,
BiTaMiH E, coAi ponieBoi KMcAOTH

Ta BiTamiH A

150 r=205 kA (49 Kan)

150 r=250 kAx (60 Kan)
150 r=245 kAx (59 Kan)
125 r=130 kAx (31 Kan)

100 r=90 kAX (22 kan)

po6otu

BNCOKa

BMCOKa

BNCOKa

HWM3bKa

HM3bKa

yCyHeHHﬂ HecﬂpaBHOCTeﬁ

V UbOMY PO3AIAI 3BEAEHO OCHOBHI MPOBAEMMU, AKI MOXYTb BUHMKHYTU MiA YaC BUKOPUCTaHHS
COKOBIDKUMAAKM. AAeTaAbHiLY IHGOPMALLIIO MOXKHA 3HaNTU B OKPeMIX po3sairax. AKLwo Bam He
BAAETHCA BUPILUMTI MPOOAeMy, 3BepHITbCs A0 LleHTpy obcayrosysaHHs kaienTis Philips y Batuin
KpaiHi (Homep TeredOHY MOXKHA 3HANTU Ha rapaHTIMHOMY TaAoHI). AKWwo Yy Bawin kpaiHi Hemae
LleHTpy 0bcAyroByBaHHS KAIEHTIB, 3BEPHITHCA AO MICLIEBOTO AMAepa abO0 B HaMBAMKUMM CepBICHMI

ueHTp Philips.

[prCTpiN He NpaLiioe.

['ia Yac nepworo
BMKOPUCTaHHS 3 ABUryHa
BUXOANTH HEMPUEMHMN

3arnax.

[prCTpin Ay»Ke WyMUTB,
BUAAE HEMPUEMHMIN

[purcTpin obAaaHaHo crcTemolo besneku. BiH He npaLiosaTyime, SKLLO

YaCTUHW MPUCTPOIO HEMPABKALHO 3aKpinAeHi. [lepesipTe, un YacTuHK
MPUCTPOIO 3aKPIMNAEHI HAAEKHMM YMHOM, aAE MEPEA, LM BUMKHITb

MpUCTPIN.

yac 0bpobKM.

3anax, HaATO rapﬂqw% Ha

AOTUK, 3 HBOTO

BUXOAMTb AUM TOLLIO.

DiAbTP 3a6A0KOBAHMIA.

DIAbTP TOpKaeTbCA
NOAABaALHOrO OTBOPY
abo CWABHO BIOPYE MiA,

vac poboTu.

0BpOBASITE MEHLLY KIABKICTb MPOAYKTIB.

Lle HopMaAbHO. AKLLO 3 MPUCTPOIO MPOAOBXKYE BUXOANTH
HEMPUEMHMI 3amax MICAA KIABKOX Pa3iB BUKOPUCTaHHs, MEPEBIPTE, Ui
B1 nepepobaseTe BIAMOBIAHY KIABKICTb MPOAYKTIB i Ui MPaBUAbHMIA

BUMKHITL MPUCTPIl | BiA'€AHaNTE OTO BiA Mepedxi. 3BepHITbCA 3a
AOTIOMOr0I0 AO AMAepa abo HabAMKYOro cepsicHoro LeHTpy Philips.

BUMKHITb MPUCTPI, MOYMCTITb OTBIP AAF MOAQYI Ta GIABTP, @ TaKOX

BUMKHITL MpUCTPIN i Bia'€aHaliTe Bia Mepexxi. [epesipTe, un GiAbTp
MPaBMABHO BCTaHOBAEHMI Y 30Mpay Coky. Pebpa Ha AHI dinbTpa
MOBWHHI MOMaAATM Ha NMPUBIAHWI BaA. [lepeBipTe, un GIAbTP He

NOWKoAMeHWH. LLLAVHK, TPiLLMHYM, He3adikCOBaHMIA peLliTYacTIIn ANCK
ab0 iHLWI HECMPABHOCTI MOXYTb CMPUYMHUTYM 30ii Y poboTi.

Akwo Bu BusBMTE TPILLMHK Ha QIABTPOBI 200 AKMMOCH YMHOM MOrO
MOLWKOAMNTE, MPUMUHITb BUKOPUCTOBYBATH MPUCTPIN | 3BEPHITLCA AO
HanbAmK4oro cepsicHoro LeHTpY Philips.
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