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1. Mepbl 6e30nacHOCTH (RUS

* YCTPOWCTBO He NpeAHa3Ha4yeHo A5t UCNONb30BaHWSA MIOABMMW C OrPaHUYEHHBIMW PU3NYECKUMU Y YMCTBEHHBIMMW
cnocobHocTaMK (BKMovasi AeTen), a Takke NOOAbMU, HE WUMEOLWMMWU COOTBETCTBYIOLLErO OMnbliTa WUnn
HeobXoAMMbIX 3HaHWI. YkasaHHbIe N1La MOryT UCMONb30BaTh AaHHOE YCTPOWCTBO TOMbKO nof HabnogeHwem
UM Mocne MonyyYeHVs MHCTPYKLIMIA MO ero aKkcnnyarayum oT 1L, OTBeYatoLmx 3a nx 6e3onacHoCTb.

+ CnepgwTe 3a Tem, 4YTOObI A€TW HE Urpanu ¢ yCTPONCTBOM.

» Bcerga ycraHaBnusalite npubop B MecTax, HeAOCTYMHbIX AETAM, He MO3BOMsAWTe AETAM NOoMb30BaTbCs
npubopom.

* [loxxamTeck NOMHOM OCTAHOBKM BpaLLaloLLmMXCs YacTei npubopa, npexae Yem OTKpbITb ero.

* Bcerga vcnonb3yiTe TonkaTens Ans HanpaeneHnsi NPOAYKTOB BO BXOAHOE OTBEPCTHE, HUKOTAA He UCronb3ayiTe
ANS 9TOr0 HUKaKUX ApYrux NpeaMeToB, Takux Kak nasbLpl, BUTIKa, HOX, nonartka.

* MNocne okoH4YaHWs NONb30BaHUSA NPMOOPOM BCeraa OTKIOYaNTe ero oT CETU.

« 3anpelyaetca norpyxaTte GMok Asuratens B Body vnu mobyio Apyryl XuAakocTb. 3anpelyaetcs Takxe
oronackmeaTb €ro nog KpaHom.

* He npeBbiwaiTe MakcMmMarnbHOro KOMMYecTBa UCMOMb3yeMbIX MHIPEAMEHTOB, a Takke MPOAOIMKUTENBHOCTN
onepauwii, ykasaHHbIX B Tabnuue peLenTos.

* 3anpeLyaeTtcs ncnonbL3oBaTb NPMOOP B Criyyae NOBPEXAEeHNS BpallatLerocs dpunsrpa.

* [laHHbIN NpUBOP COOTBETCTBYET CYLLECTBYIOLLNM TEXHUYECKUM TPeboBaHNAM 1 HOpMaMm.

» O70T Npubop npegHasHayeH MCKMYMTENbHO Ans paboTebl B CETU nepemMeHHoro Toka. [lepen mepBbimM
ncnonb3oBaHmeM npocum Bac ybeamtbes, 4To paboyee HanpskeHue Ballel 3NeKTPoCeTU COOTBETCTBYET
HanpshXeHWto, ykazaHHOMY Ha 3aBOCKOM Tabnuyke npudopa.

+ 3anpeLyaeTcs CTaBUTb UMW UCMOMb30BaTb NPMBOP Ha ropsYnX KOHOPKaxX UNM B HEMOCPEACTBEHHON BMM3oCTn
OT MCTOYHMKA OTHS (ra3oBast NnuTa).

* Mpunbop aomkeH BbITb YCTAHOBMEH Ha YCTOWYMBOWN NOBEPXHOCTU, BAANM OT MCTOYHWUKOB BOAbI.

* [MpnGop cneayeT OTKMOYaTb OT CETU B CMEAYIOLLMX CRyYasX:

* B crnyyYae HenpaBuibHOM paboTbl npnbopa
* nepepn KaXaov YNCTKOM Ui TexobenyxunBaHnem
* nocne Ucnonb3oBaHNUsi

* [1n TOro 4ToObI OTKMIOYNTE NPUOOP OT CETU, HE TAHUTE €ro 3a LUHYP NUTaHUS.

* [Monb3ynTech yANUHUTENEM TONbKO Mochne Toro, kak yoeamTech, YTO OH HaXoAMTCSA B OTIMYHOM COCTOSTHUN.

* 3anpeLyaeTtcs Nonb3oBaTbCA NpMBOPOM Nocre ero NageHus.

» Ecnu WwWHyp nutaHnsa noBpexaeH, B Lensx 6e30nacHOCTV ero 3aMeHa BbIMOMHAETCS NpoM3BOAUTENEM, UMK B
YMNONTHOMOYEHHOM CEPBUCHOM LIEHTPE, UMW KBaNUMULIMPOBAHHbBIM CNeLmManucTom.

* OToT npubop npegHasHayeH TONbKO ANA OGbITOBOro MpUMEHEHWs, 3anpeliaeTcs Ucnofb3oBaTb €ro B
npodeccuoHanbHbIX Lensx. B cnyvyae HeHagnexallero ucrnonb3oBaHust npubopa rapaHTus Ha npubop
aHHYNMpyeTCcs, a NPon3BOANTENb CHUMAET ¢ cebs OTBETCTBEHHOCTb.

+ 3aBofckas Tabnuyka Nnpubopa v ero TeXHNYeckne xapakTepucTnkn HaxoaAaTcst BHM3Y npubopa.
MpuroToBneHne MOPKOBHOIO COKa
OTOT NpMBOP MOXET BbXKMMATb COK M3 3 KT MOPKOBU B TeYeHMe NpubnuanTensHo 2-X MUHYT (He BKnoyast
Bpemsi, Tpebyemoe Ans yaaneHus Mskotu). Bo Bpemsi npurotoBneHns MOPKOBHOTO coka Heobxoanmo
BbIKIO4aTb NpUBOP 13 PO3eTKMN M yAanaTb MAKOTb U3 KOHTENHEPA, KPbILLKM U peLLeTkn nocne obpaboTku 1 kr
mopkoBu. Koraa Bbl 3akOHUMNM NPUroTOBIEHUE COKa, BbIKMoUYMTe NpMbop 1 0CTaBbTe ero ocThiBaTh A0
KOMHaTHOW Temneparypbl.

2. OnucaHue npubopa

A  Tonkatenb | Bbikntoyatens «BkntoyeHo»/ «BbikntoueHo»

B lopnosuHa J MepeknioyaTtenb peXXMMOB CKOPOCTH

C  Kpblwka K  KoHyc (B 3aBCMMOCTH OT Mogenu)

D ®unetp L  PelweTka ons BbRKMMaHUS LUTPYCOBbLIX (B

E  KoHTeiHep Ana makotu 3aBUCMMOCTU OT MOAENMN)

F  Hocuk ans BbinueBaHus coka ¢ M 3 crakaHa (B 3aBMCMMOCTM OT MOZEnNM)
NPOTMBOKAMeNbHON CUCTEMOW N [epxarenb cTakaHOB (B 3aBUCMMOCTY OT MOAENW)

G  Kopnyc npubopa O LeTka Ans 4ncTkn

H  BokoBble npegoxpaHuTenbHble CKOObI P OtgeneHuve ons xpaHeHWs LWHypa NUTaHUS

3. NMepen nepBbIM UCNOJNIb30BAHUEM

« [MonHocTblo ocBobGOAWTE BokoBbIE NpefoxpaHuTenbHble ckobbl (H). BeiHbTe Tonkatens (A), kpbiwky (C), ounstp
(D), koHTeliHep ans makoTu (E), aepxatens ctakaHoB (N), ctakaHbl (M).

« BbiMoliTe BCe akceccyapbl B MblfibHOV BoAe ¢ fobaBneHrem MOKLLErO CpeacTBa, 3aTEM BbICYLLUTE UX 1 CHOBA
cobepute npubop.



4. Acnonb3oBaHue COKOBbIXKMMaJIKK

C NOMOLLIbIO COKOBBDKMMANKW Bbl CMOXETE MOMy4nTb COK MPaKTUYeCKn 13 BCex OPyKTOB UM OBOLLEV C TBEPAON
WU MATKON CTPYKTYpoiA. OfHako cneadyeT UMeTb B BUAY, YTO HENb3s BbhkaTb COK M3 GaHaHOB, KOKOCOBOTO Opexa,
aBOKajo, eXEeBUKN, UHXMPa, GaknaxaHos...

4 A - BKITIOMEHUE COKOBbIDKUMAIIKU

1. Kak cnepyet 3admkeumpyiite 6okoBble NpegoxpaHutensHble ckobbl (H) v kpbiwwky (C).

2. HapexbsTe pyKTbl UM OBOLLM HA KYCOYKM, MPeaBapUTENbHO YAANMB U3 HUX KOCTOUKN.

3. lMopcTtaBbTe cTakaH Mo OTBEPCTUE ANS BbIIMBaHUSA COKa, YTobbl cobpaTb COK.

4. Y6eouTech, YTO HOCKK NSl BbINMBaHUSI yCTAHOBIEH B HUXHee nonoxeHve (puc 1).

5. MopkntounTe Npnbop K ceTu.

6. BkntounTe npubop ¢ nomoLubto Beikntovatens (1).

7. YcTtaHOBUTE MepeknioyaTenb PeXnMOB CKOPOCTEN B HEOOXOAMMOE MOMOXeHVe B 3aBUCMMOCTU OT
ncnonb3yemoro pykTa (CM. Tabnuuy Hike) ¢ MOMOLLBI KHOMKM (J).

8. BbIHbTE TONKaTenb, MOMecTUTe PPYKThI UM OBOLLYM, Hape3aHHbIe KyCOYKaMu, B FOproBUHY. PpyKTbl 1

0BOLLM HeobX0AMMO MoAaBaTh B ropfioBUHY Npu paboTatolem gsurartene.

9. He npunaras ycunuii, Hanpaensnte NpoaykTbl C NOMOLLbIO Tonkatens. He ncnonbayinte apyrux
npucnocobnexui, kpome Tonkatens. HUKOIOA He nogaBante MHrpeaneHTbl B roprnoBuHy nansuamu. Cok
CTeKaeT B CTakaH Yepea HOCWK ANSA BbINMBaHUS, a MAKOTb cOBMpaeTcsi B KOHTEVHepe ANs MAKOTY.

10. Korga ctakaH HanosiHEH COKOM, BbIKIOYMTE NPUOOP 1 YCTAaHOBUTE HOCKK B BEPXHEE MOSIOXKEHNE
(puc 2).

11. Ecnu KoHTeWHep Ans MAKOTU MOMOH, UMW eCnv CKOPOCTb MOAAYM Coka 3ameanseTcsi, oceoboante
KOHTEMHep OT MAKOTY C MOMOLLIbIO Pyyku LeTku (O) 1 npyu HEOOXOANMOCTH OYUCTUTE PUMBTP C MOMOLLIbIO
LETKN.

12. lMocne ucnonb3oBaHusi Npubopa pekomeHayeM BbICTPO OYUCTUTL akceccyapbl ¢ NOMOLLbIO WweTku (0), ans
TOro 4YTobbl NPOAYKTLI HA HUX He 3acoxnn. Kpome kopryca npubopa, Bce akceccyapbl MOXHO MblTb B
NoCcyJOMOEYHON MallnHe (B BEPXHEN KOP3WHeE).

13. Heo6xoaumMas cnpaBoyHas nHdopMaums:

PeKcoK""')ep“olgi[‘"aﬂ MpubnusutenbHoe KonuuecTtBo
. : KOJNIMYeCTBO NnoJsiy4eHHOrro coka
UHrpepneHTsl I'I;f'%‘::"cﬁ_::z"’ obpaboTaHHbIX ppyKTOB HHT:&T; :::::e (*) (cTakaH =
MakcuManbHas nepej onopoXxHeHuem npubnusnTenbHo
(Max): 2 MUHYTbI | KOHTEHepa Ans MAKOTK 250 mn)
MopkoBb II 10 1Kr 500 mn
Orypupbi II 2 1kr 600 mn
A6n0ku I 5 1,2 Kr 700 mn
Mpywn 11 5 1,2 kr 750 mn
[biHA 1 oT1p02 1,5 Kr 900 mn
AHaHac II 2 2 Kkr 1000 mn
BuHorpaa I 2 Kr 1200 mn
Canat II oT2403 0,5 kr 250 mn
Momupopsbl I 7 1,5 kr 900 mn
Cenbaepen II 3 1,5 kr 900 Mn
UmM6BUpPL II (gngkcmmam)mo 2 0,08 Kr 60 M
CeKyHA,

(*) KayecTBo 1 konuyecTtso NoJTly4eHHOro coka B 3HAYNTENbHON CTEMEeHW 3aBUCUT OT AaThbl 060pa ypoxasa n ot
CopTa ncnosb3yeMblX (bpyKTOB n OBOUJ.eVI. anBe,D,EHHbIe Bbllle KOonn4yecTtBa ABMNAKTCA, TaKUM 06p630M,
I'IpVI6J'II/13VITeJ'IbeIM

4 B - PEKOMEHAALNU MO UCMNOJIbSOBAHNIO COKOBBIDKUMAIJIKU

1. BbibupaliTe cBexue u cnenble pyKTbl 1 OBOLL.
2. CnepyeT TWwaTenbHO BbIMbITb (OPYKTbl M OBOLLM, NPEXAE YEM Hape3aTb MX Ha KYCOYKM W BbIHYTb U3 HUX
KOCTOYKM.



3. Cnepyert ounwiaTb Nnoapl C TONMCTON KOXYPOM

4. Yewm Oonblue coka B nnoge (Hanpumep, B nOMMaope), Tem 6onee MeaneHHbIN pexnMm CKopocTu crnegyet
MCMomnb30BaTh (CM. CMPaBOYHY Tabnuuy BbILLE).

5. Ecnu Bbl XOTWUTE NOMNY4NTb COK M3 BUHOTPaAaA, aiBbl, YEPHVKWA UMW YE€PHOM CMOPOAUHLI, Heobxoaumo byaeT
ounwate ounsTp nocne o6paboTkm kaxaoro 1/2 kr ppykToB.

6. Ecnu Bbl BbKMMAaeTe COK U3 OYeHb CrenbiX (OPYKTOB, MOMyYeHHbIN COK OyAET AOBOSIbHO INyCTbIM, @ (OUMLTP
MOXeT 3acopsaTbcs ObicTpee. B aToM cnyyae Heo6xoAnMO Yalle NPOU3BOANUTL €ro o4MCTKy. B 3aBucumocTtu
OT KayecTBa obpabaTbiBaeMbIx (PPYKTOB UM OBOLLIEV BaM MPUAETCA Yalle UM pexxe OMOPOXHSATL KOHTEHep
ONs MSIKOTU.

7. BaxHas nHdopmauusa: Bce COKu crieayeT ynotpebnsaTb HenocpeacTBEHHO Mnocre npurotosneHus. Mpu
KOHTaKTe C BO3AyXOM (PPYKTOBbIN 1 OBOLLHOWN COK BbICTPO OKUCNAETCH, YTO MOXKET MPUBECTU K YXYALLIEHWIO
ero Bkyca u upeta. Cok 13 a6nok 1 rpyLu 6bICTpo kopuyHeBeeT. [lobaBbTe HeCKOMNbKO Kanesb MMMOHHOMO Coka
0N 3amearneHns aToro npotecca.

5. Acnonb3oBaHue Hacaaku ANs nNonyyvyeHuss coka U3
LUUTPYCOBbIX (B 3aBUCMMOCTH OT MOAENH)

. OcBoboaunTe 6okoBble NpegoxpaHnTenbHble ckobbl (H).

. CHumuTe kpbiwky (C) n ounetp (D).

. YcTaHoBUTE peLueTky Ans BbhKMMaHus LuTpycoBbix (L) Ha koHTeliHep ans msakoTtu (E) ¢ koHycom (K).

. 3adukcupyiite peweTtky Ana uutpycosbix (L) Ha koHTelriHepe ana wmsakotn (E) npu nomolum

npenoxpaHnTenbHbIX ckob (H).

Mopkntounte npmbop Kk ceTu.

. YbeauTtech, YTO HOCUK ANS BbIMBAHWSA COKa YCTAHOBMEH B HUDKHEE nonoxeHue. (puc 1)

. YcTaHoBWTe nepekrnoyvaTtenb PEXNMOB CKOPOCTEN B MOMOXEHNe caMoli MefneHHon ckopocTu (J) 1 BkmoumTe
Bblkmtovatens (1) B nonoxenue "On".

8. BbpkmuTe COK 13 nnoaa.

HWOWN =

No o

6. Ouuctka u yxon

» Bce cbemHble getanu (A, B, C, D, E, M, N) MOXHO MbITb B NOCYJOMOEYHOIN MaLLUUHE.

o Akceccyap Ans BbDKMMaHUS LIUTPYCOBbIX 3anpeLlaeTcsa MbiTb B MOCYAOMOEYHOW MalvHe. Ouniiante ero nog
KpaHoM.

e Yuctka 3HauuTenbHo obneryaeTcsi, €Cnu Bbl AenaeTe 3TO HEeNnocpeACTBEHHO Nocie WUCMOoNb30BaHuUs
COKOBbI>XXUMarKu.

o [N YACTKV COKOBBIKMMATKN He NCNOonb3ynTe abpa3nsHyto ry6Ky, aLleToH, cnvpTocoaepalle NpoaykTbl (yanT
cnupwuT), 1 T.A.

« [py obpalleHnn ¢ dunsTpom cobniopaite Mepbl NPEAOCTOPOXHOCTU. M3beraiite niobbix HenpaBWbHbIX
[eNCTBUIA, KOTOPbIE MOTYT MPUBECTY K €70 NOBpeXAeHWo. PUNLTP MOXKHO YMCTUTb € NoMoLLblo LweTku (O). Mpu
BO3HUKHOBEHWN Manemnwmx NpM3HakoB N3HOCA MW NOBPEXAEHUS 3aMeHnTe duneTp.

o OuncTnTe BNoK ABUraTens ¢ NOMOLLbIO BMIAXHOW TKaHW. 3aTem TLaTenbHO BbiCyLunTe.

« Hukorga He norpyxainTte 6ok ABuratens nof npoTO4Hyo BOAY.

7. ONeKTpu4yeckun wUnu 9NeKTpoOHHbI npubop nocne
OKOHYaHus1 cpoka Ciy>XObl

YuacTByiiTe B 0xpaHe oKpy>KatoLei cpeabi!
@ Baw I'IpVI60p COOEPXNT MHOIOYUCTIEHHbIE KOMI'lJ'IeKTyPOLIJ,VIe, N3roToBfeHHble U3 LUEeHHbIX Uin
MOryLU'VIX 6bITb NCnonb30oBaHHbIMA nOBTOpHO MaTepMaﬂOB.
- ~

Mo okoH4YaHWK cpoka cryx6bl npubopa caavite ero B MyHKT NpUeMa unm, B criy4ae oTCyTCTBUS
TaKOBOrO, B YNONHOMOYEHHbI CEPBUCHBIN LEHTP AN ero nocrneagyluein o6paboTku.



1. MpaBuna 6e3ne4yHoro BUKOPUCTaHHS LUA

o Lleil npynag He NpusHaveHuii Ansi BUKOPUCTaHHSA ocobamu (y TOMy YnCHi, OiTbMK) 3 06MeXeHMU
Pi3NYHNMM, CEHCOPHUMYK abo PO3yMOBMMMU 3AIBHOCTAMM, @ TaKoX ocobamu, SKi He MaroTb 4OCTATHLOIO
AocBigy um 3HaHb. OCTaHHI MOXYTb KOPUCTYBaTUCA NPUNagoM 3a yMoBM Harnaady 3 6oky BignosiganebHoi 3a ix
6e3neky ocobu, abo sKLo M nonepeaHbLo Oyno HaJaHo IHCTPYKLIi LWoAo oro ekcrnyaTauii.

« CriocTepiraiiTe 3a AiTbMu1, He AaBaliTe iM rpaTvucs 3 NpunagoMm.

» TpumanTe npunag nosa AOCSKHICTIO AiTe, He AaBaiTe iM KOpUCTyBaTUCS NPUNagoM.

» 3auekaiiTe NMoBHOIO 3yNUHEHHS pyxy AeTanew, Wwo obepTalTbes, Nepes TUM SIK BiOKpUTK npunag.

« [N NnpocyBaHHSA NPOAYKTIB YCEPEAUHY 3aBaHTaXXyBaslbHOrO OTBOPY, 3aBXAN KOPUCTYWTECS LUTOBXa4eMm, y
)KOOHOMY pasi He BCTaBnsnTe nanbLji, BUAESKY, Hix, nonatky abo skicb iHLWi npeameTy.

e [licnsa 3aKiHYeHHS BUKOPUCTaHHSA Npunagy, 3aBxaun BiakmnoyanTe Big enekTpoMepexi LUHYP XMBAEHHS.

« Y )X0ofHOMY pasi He 3aHyptoiTe 6ok ABuryHa y Bogy abo B 6yAp-sKy iHLIY piAnHY. Takox He MuiATe Moro B
NPOTOYHIV BOAI.

o He nepeBuLLyiTE 3HAaYEHHS MaKCUMarbHOI KiflbKOCTi Ta TpMBanocTi onepaLwii, Wo HaBegeHo B Tabnuui
peLenTiB.

» He kopucTyiiTecs npunafgoM y pasi NOLWKOMKEHHs1 06epTHoro dinsTpa.

e Llei npynag BignoBigae YHHMM HOpMaMm i cTaHgapTaMm.

« XXuBneHHs npunagy nepenbaveHo Tinbku Big Mepexi 3aMiHHoro cTpymy. byab nacka, nepeg nepLumm
BMKOPVICTaHHSAM NepeBipTe, WO Hanpyra XWBMEHHs BaLLOl enekTpoMepexi BianoBigae Hanpysi, 3a3HaqeHi Ha
iHcbopMmaLiiHii Tabnuyui npunagy.

« He cTaBTe i He KOPUCTYWTECA NPUNAAOM Ha rapsiuivi BapuibHii NoBepxHi abo Nobnunay BiAKPUTOro nonym's
(rasoBoi nnuTw).

» KopucTyiiTecs npunagomM BUKMKOYHO Ha CTilkili pobouili noBepxHi, nogani Big axepena po3bpuskyBaHHS
BOAMV.

« Bigknioyante npunag Big enekrpomMmepexi:

* y pasi BUHUKHEHHSI HecrnpaBHOCTI nig vYac poboTu
* nepen Oyab-AkMMK onepayisMn YneHHs abo gornsay.
* MO 3aKiHYEHHI BUKOPUCTaHHS.

o Hikonun He TArHiTb 3a LUHYP XWUBMNEHHS, Wo6 BiAKIMOYUTY NpUnaj Bif ENeKTpoMepei.

« Y pasi 3aCToCyBaHHS EMEKTPUYHOro NoAoBXYyBaYa, NepekoHanTecs crovaTtky B 1MOro BigMIHHOMY CTaHi.

» He kopucTyiiTecs enektponobyToBuM NpunagoM y pasi noro nagiHHa Ha nignory.

o Y pasi NOLLKOOXKEHHS LLUHYpa XUBMEHHS, W06 YHUKHYTU Byab-sikoi Hebeaneku, Koro 3amiHy NoBUHEH
30ICHUTN BUPOBHWK, MOTO LIEHTP MiCIANPOAaXHOro obcnyroByBaHHs abo daxiBeLp aHanoriYHoi keanidikauii.

o Lleln BUpi6 npusHaveHnii BUKMIOYHO AN NOBGYTOBOro BUKOPUCTAHHS, Y XXOAHOMY pasi BiH He Moxe OyTun
3acTocoBaHWM y npodpecinHux Linsx. [is rapaHTii Ha Takvm BUNagky He NOLUMPHOETLCS, | BUPOBHMK HE Hece
HisIKOT BiANOBIgANBHOCTI.

» |[HbopmaLiiHa Tabnuyka BUpoOy 3HAXOAMTLCS Ha HUXKHIA MOBEPXHI Npunaay, fie TakoxX HaBeaeHi oro
OCHOBHi XapaKTepUCTUKN.

MpurotyBaHHA MOPKBAHOIO COKY

Liei npunaz Moxe BUYABIOBATU CiK 3 3 K MOPKBY MPOTArOM NPUBAN3HO 2-X XBUIWH (He BKIOYaoun
4ac, NOTPibHUI ANS BUAANEHHS M'AKOTI). I'Ilp. 4ac NPUroTYBaHHA MOPKBAHOIO COKY HEObXiAHO
BMMWKATV NPUaz 3 PO3eTKM | BUAANATM M'AKOTb 3 KOHT@MHEPa, KPULWKN Ta pewiTku nicng 0bpobku 1
Kr MOpkBUW. Konu By 3aKiHYMAM NPUroTyBaHHS COKY, BAMKHITb Mpuaaz i 3aiuwTe noro octuratn 4o
KiMHaTHOI Temnepartypu.

2. Onuc npunapy

A LlWrtoBxay J Mepemukay WwBMaKocTen

B  OrtBip ANs 3aBaHTaXXeHHS NMPOJYKTIB K  KoHyc (3anexHo Big mogeni)

C Kpuwka L  Cwuro npeca Ansa uutpycoBuX (3anexHo Bia
D ®inbtp mogeni)

E  PesepByap ans 3bvpaHHs BigpkaToi M'aKkoTi M 3 cknsHku (3anexHo Big mogeni)

F  3nuBHWUI HOCKK i3 NPOTUKPaNenbHO CUCTEMOIO N [Mpunapas ons TPYMaHHS CKIISHOK (3anexHo
G Kopnyc npunagy BiA moaeni)

H  BiuHi 3anobixHi ckobu O Uitka Ans ynLeHHs

| Mepemukay YBIMKHEHHSI/BUMKHEHHS P Biacik ans 36epiraHHs LWUHYpa XUBNEHHS



3. Nepea nepLinM BUKOPUCTAHHSAM

o [1OBHICTIO BUBINbHIiTb Bi4Hi 3anobixHi ckobu (H). Buiimite wrosxad (A), 3HimiTb kpuLuky (C), dinstp (D),
pesepByap Ans 36upaHHs Bigxaroi m'akoTi (E), npunapgas ans tpumanHs cknsHok (N), cknsHkv (M).
« [omuiiTe BCi geTani B Tennii BoAi 3 MUIOYMM 3aco60oM, BUCYLLITh iX, nicns Yoro 36epiTb npunag.

— 4. BukopucTaHHs LUeHTpU@PY>XHOT COKOBUIKUMATIKM

3a [4onoMOoror LeHTPUMYXHOI COKOBIDKUMATKM MOXHa MPUroTyBaTh COKM Maixe 3 yCix (OpyKTiB Ta OBOUIB,
TBEepaux abo M'skux. HeMoxnuneo ogHak BU4aBIOBaTH Cik 3 6aHaHiB, KOKOCOBUX rOpixiB, aBOKafo, OXUHWU, IHXUPY,

GaknaaHis ToLLO.

4 A - NOPAAOK POBOTU LLEHTPUDYXXHOT COKOBMXKUMAITIKU

NoOounnDWN-=

LUBMAKICTb 32 AOMOMOrot KHoMku (J).
8. BuiiHsABLIM LWITOBXaY, nofasaliTe PPyKTM Ta OBOYI Yepes OTBIp AN 3aBaHTaXeHHs npoaykTiB. ®pyKTu Ta
0BOYi Heo6xiAHO nojaBaTy Npu NpaLooYOMy ABUTYHI.
9. lMpocyBanTe NpoAyKTU, HE HAaTUCKYIOUM HAATO CUIbHO, 3a 4OMOMOrOH0 LWTOBXava. He kopuctyritecs
3aMiCTb HbOTO HisikUM iHLWKM 3Hapsaasam. Y XKOOHOMY PA3I He gonomararite cobi nanbusamu. Cik
HannBaeTbCA 3i 3MMBHOTO HOCKKA Y CKMSHKY, @ MaKyxa noTpannse Ao pesepsyapa Ans 30MpaHHs Bigxartoi

M'SIKOTI.
10.

NONOXeHHs (Man. 2).
11. Ao BaM 30a€TbCs, WO pe3epByap Ans 36upaHHs BiaxaToi M’sKoTi NOBHMI, abo SKLLO CnoBiNbHUACch
LUBMAKICTb BUTIKAHHS COKY, BUMOPOXHIiTb EMHICTb pyyKoto WwiTkn (O) Ta, AKLLO HeobXiAHO, NOYUCTITh LLITKOK

dinbTp.
12.

. 3abnokyiite HanexHUm YnHoM BGidHi 3anobixHi ckobu (H) Ta kpuky (C).
. MopixTe dpykTH i1 0BOYI LUMATOUKaMU Ta BUOEPITb 3 HUX KICTOYKM.
. MigcTaBTe Nig 3NMBHUIA HOCUK CKNSHKY 30MpPaHHS COKY.

. NepekoHariTecs B TOMY, LLO 3NMBHUIA HOCUK BUCTABINEHO B HWXKHE MOMOXEHHs (Man. 1).
. MigkntoviTe npunag Ao enekTpomepexi.

. YBiMKHiTb Npunag 3a gonomoroto nepemukaya (l).
. 3anexHo Big TMNy BUKOPUCTOBYBAHUX NIIOAIB (AVB. HABEAEHY HIbKYe Tabnuuo) BUCTaBTe HEOOXIaHY

Micns Toro sk CKNsHKa HaNoOBHUTLCS, 3YNWHITE POoBOTY Npunaay ¥ nepeBeiTb 3NMBHUA HOCUK Y BEPXHE

PekomeHayeTbCst ouuLLyBaTh fetani ogpasy nicns 3akiHyeHHs pobotu, kopucTytoumnch Lwitkoto (0), wob

3ano6irTm HanNMNaHHIO Ha HUX PELUTOK NPOAYKTIB. 3a BUHATKOM Kopryca npunagy, yci Aetani npuagarHi ans
MUTTS B NOCYAOMWIHIV MaLUWHi (y BEPXHbOMY KOpPObi).

13. ns posiaku:
PekoMeHpoOBaHa i i i .
WBARKICTS: | o6 pbGmonanax AROAE RO | Kinbkicts
. I: HU3bKa, pubnnsHa| oTpUMaHOro coky
rpeatenm 1l: Bucoka, pe3epil;ggg(;l.»l(1:e3“6?4ﬂpauun Bara (*) (1 cknanka =
MaKC. TPMBanNicThb:
5 xspvmnuu BIIKATOT M'AKOTI npubnusHo 250 mn)
MopkBa II 10 1Kr 500 mn
Oripku II 2 1kr 600 mn
A6nyka I 5 1,2 Kr 700 mn
Mpywi II 5 1,2 kr 750 mn
AvHsa 1 1-2 1,5 Kr 900 mn
AHaHacu II 2 2 Kr 1000 mn
BuHorpaa I 2 Kr 1200 mn
3eneHui canat II 2-3 0,5 Kr 250 mn
Momigopwm I 7 1,5 kr 900 mn
Cenepa II 3 1,5 kr 900 mn
IMbup II (Makc. 30 cekyHA) 2 0,08 kr 60 Mn




(*) AkicTb Ta KinbKICTb OTPUMAHOrO COKY MOXE 3HaYHO BiOPI3HATUCS B 3aNeXHOCTi BiA Aatu 36upaHHs Ta copTy
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oKkpeMux ppyKTiB Ta 0BOYIB. ApKe, HaBeAeHa BULLE KiNbKiCTb COKY € MpUbnunsHoto.

B - NOPAAN 3 BUKOPUCTAHHS LLEHTPUDY>KHOI

. BippasanTte nepesary 4OCNiNUM i CBXXMM (bpyKTam Ta oBoYaM.

. CtapaHHO MuinTe OpyKTU 11 OBOYI Nepea TUM, SK Mopi3aTth ix LMaTovKkaMu Ta BUbpaTh KiCTOUKN.

. OBuuLlaiTe nnoam 3 TOBCTOH LLKIPKOHO.

. Yum nnig cokoBUTIWNIA (5K, HANpWUKNaza, NOMigop), TEM MEHLLY LWBUAKICTb HEOOXIAHO 3acTOCOBYBaTH (OMB.

iHbopMmaLito y BULLIeHaBEAEHIl TabnuL).

. [oTytouM cokn 3 BUHOrpazay, anBu, YOpHULL abo YOPHOT CMOPOAMHK, HEODXIAHO oumLLyBaTK hinbTp nicns

06pobkn KoXHMX 1/2 KT NpoAyKTIB.

. [pu BMYaBnoBaHHI COKiB 3 HAATO CNINWX NMOAIB OTPUMaHa pianHa Mae AOCUTb MYCTY KOHCUCTEHLo, Lo

npu3BOAMTL A0 CKOpiWoro 3abveaHHA dinbTpa. Y LboMy BUNaAKy YULWEHHS dinbTpa HEOOXiAHO 3AINCHUTH
paHile. 3anexHo Big skocTi 06pobntoBaHux hpykTiB abo 0BOYIB, BamM A0BeAETHCS 3 GinbLLO abo MEHLLO
4YacTOTO BUMOPOXKHIOBATK pe3epByap Ans 36MpaHHs BigXaToi M'AKoTi.

. Baxnuee 3ayBaxkeHHS: yCi COKM HeObXigHO BXMBATK 0gpasy Nicns ix NpuroTyBaHHs. Hacnpasai, y KOHTakTi 3

NOBITPSIM BOHU [yXe LUBUAKO OKUCMIOIOTLCS, Lie MOXe NPU3BECTU A0 3MiHU iX cMaKy 11 konbopy. 3okpema,
A6MyYHUIA Ta rpyLIeBUIn COKM LUBUAKO CTalOTb KOpU4HeBMMU. [logaiite A0 HUX Kinbka Kpanesb TMMOHHOTO
COKY, i HabyBaHHS TEMHOrO KOMbOPY YMOBINbHUTLCS.

3acTocyBaHHs npeca Ansi LMTPYCOBUX (3anexHo Bia Moaeni)

. BuBinbHITb 6i4Hi 3anobixHi ckobu (H).
. 3HimiTb KpuLwky (C) i cpinetp (D).
. BcraHoBiTtb cuto npeca ans uutpycosux (L) pasom i3 koHycom (K) Ha pesepByap ansi 36upaHHst BigxaToi

m'skoTi (E).

. 3adikcyrite cuto npeca ans uutpycosux (L) Ha pesepsyapi ans 36upaHHs Bimxatoi m'akoTi (E) 3a

[ornomoroto 3anobixHux ckob (H).

. TigkntoviTe Npunag A0 eneKTpoMepexi.

. MNepekoHaliTecsi B TOMY, LLO 3IMBHUA HOCKK BUCTABMNEHO B HUXHE MOMOXEHHS. (Man. 1)
. BucrasTe HanHwxkyy wenakictsb (J) i nepeseaite nepemukad (1) y nonoxerHs "On".

. BuuasTe cik 3 nnoay LuTpycoBumx.

6. YuwleHHs ¥ pornsp

« Yci 3HiMHI getani (A, B, C, D, E, M, N) npuaaTHi 4ns MuTTS B NOCYAOMUIHIA MaLUUHI.

o MyTV B NOCYAOMUIAHIN MaLUMHI Npec ANSt LUTPYCOBUX He MOXHa. OunLLyiiTe MOro B NPOTOYHIN BOA,.

o [Ina nonerweHHs YuLlieHHs npunagy, pobiTb Le HeranHo nicns 3akiH4EeHHS BUKOPUCTAHHS.

» He kopucTyWiTeca Ans YMLLeHHs npunagy abpasnBHUMYN rybkamu, aLeToHOM, CMPTOM (YarT-Criputom) TOLLIO.

« byaste obepexHi 3 DinsTpom. YHuKanTe byab-akux MaHinynsuiv, Ski MoXyTb NPU3BECTU [0 1MOro
MOLUKOAXKEHHS. DinbTp MoXHa YncTutK Witkoto (O).
Mpn nosBi Byap-aKOi 03HAKN 3HOLLYBaHHS @00 MOLUKOAKEHHS HEOOXIAHO 3AINCHUTU AOTO 3aMiHy.

o [poTupaiite 6rnok ABUryHa BOMOrot TKaHnHow. CTapaHHO BUCYLLYIATE 1AOro.

» Hikonun He 3aHyptonTe GNok ABUryHa nig NpoTOYHY BOAY.

7. 3aKiH4eHHSs1 CTPOKY CNy>X6U eNneKTpUYHUX Ta

€JIeKTPOHHUX NPUCTPOIB

MpuiimaiiTe y4acTb B OXOPOHi HABKOJIULLHBLOIO cepepoBsuila!l

(D Baw npunag MiCTUTb YMCIEHHI KOMMNEKTHI, BUPOBNeHi 3 LiHHMX abo npuaaTHUx Ans nepepobneHHs 3
METOH0 iX MOAAnbLLIOro BUKOPUCTAHHS MaTtepianis.

[ ) 3panTe 1ioro B cnewjianizoBaHuin MyHKT npuiiMaHHs abo, 3a Moro BiaCyTHOCTI, B YNOBHOBaXEHWIA

LeHTP ANs 34ifiCHEHHS noaanbLUoi nepepobKu.
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1. Saugumo instrukcija @

« Sis aparatas néra skirtas naudoti asmenims (taip pat vaikams), kuriy fizinés, jutiminés arba protinés
galimybés yra apribotos, taip pat asmenims, neturintiems atitinkamos patirties arba ziniy, i§skyrus tuos
atvejus, kai uz jy sauguma atsakingi asmenys uztikrina tinkama priezira arba jie i§ anksto gauna instrukcijas

« Prietaisg visuomet laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoje. Neleiskite prietaisu naudotis vaikams.

« Pries atidarydami prietaisg, sulaukite, kol besisukancios dalys nustos suktis.

« Maisto kimSimui | vamzdelj naudokite spaustuka, niekada | vamzdelj nekiskite pirsty, Sakutes, peilio ar kito
jrankio.

» Po kiekvieno panaudojimo, istraukite kiStukg i$ rozetés.

» Motorinio bloko niekada nemerkite | vandenj arba kitg skystj, ir neskalaukite jo vandeniu.

« Neperzenkite recepty lenteléje nurodyto maksimalaus kiekio ar apdorojimo laiko.

« Jei besisukantis filtras pazeistas, prietaisu nesinaudokite.

« Nesinaudokite prietaisu ilgiau nei 2 minutes be pertraukos. Jeigu sultys dar nebus baigtos gaminti, palaukite
2 minutes ir tik po to darbg teskite toliau.

« Sis prietaisas atitinka technines taisykles ir saugumo normas.

« Tinka naudotis tik prijungtas prie fazinés srovés. PraSome, kad prieS naudodamiesi prietaisu pirmakart,
isitikintuméte, ar elektros tinklas atitinka duomenis, nurodytus prietaiso etiketéje.

« Sio prietaiso nedékite ant karsto pavir$iaus arba arti ugnies (dujinés viryklés) ir nesinaudokite juo arti ju.

« Gaminiu naudokités tik pastate jj ant stabilaus darbinio pavirSiaus ir vietoje, kurios nepasiekty vandens srové
ar purslai.

 Prietaisas turi bati iSjungtas i$ elektros tinklo:

* jeigu juo naudojantis atsirasty kokiy neatitikimy
* kas kartg pries valant ar taisant
* po panaudojimo

 Prietaiso niekada nei$junginékite patraukdami uz laido.

« Prailgintuvu naudokités tiktai tuomet, kai esat jsitiking, kad jis neturi techniniy ydy.

« Jeigu elektrinis namy ruosos prietaisas nukrito ant Zzemeés, juo nebegalima naudotis.

« Jeigu yra pazeistas elektros kabelis, vardan saugumo jis turi bati pakeistas pas gamintojg, serviso centre
arba pas profesionaliai kvalifikuotg asmenj.

 Prietaisas yra skirtas naudotis namy aplinkoje, jokiy bidu juo negalima naudotis profesionaliai. Kitokiu atveju
musy garantija negalioja ir mes neprisimame atsakomybés.

« Gaminio svarbiausias savybes apraSanti etiketé yra ant apatinés gaminio dalies.

Morky sultys

Sis prietaisas gali i§spausti vidutiniskai 3 kg morky per 2 minutes(laikas mintimui pasalinti
nejskaiciuojamas).Spaudziant morky sultis iSspaudus 1 kg iSjunkite prietaisg is tinklo ir pasalinkite
minkstima i§ konteinerio. Pabaigus spausti morky sultis iSjunkite prietaisg ir leiskite jam atvésti iki kambario
temperatiros

2. Prietaiso aprasymas

Spaustukas Mygtukas jjungti/ I1Sjungti

Vamzdelis Greiciy jungiklis

Gaubtas Konusas (pagal tipa)

Filtras Grotelés vaisiy sultims spausti (pagal tipa)

Indelis minkstimui
Varvéjima sulaikantis snapelis
Prietaiso korpusas
Saugumag uztikrinantys rémas

3 Stiklinés (pagal tipa)

Stikliniy padéklas (pagal tipa)
Sepetélis valymui

Laido prijungimas ir suvyniojimas

IOGTMMmMOOW>»
vToZErxXe«-~—

3. PrieS pirma panaudojimg

« Nuimkite sauguma uztikrinancius rémus (H). Nuimkite spaustukg (A), gaubta (C), filtrg (D), indelj minkstimui
(E), padéklg stiklinéms (N), stiklines (M).
 Visas dalis nuplaukite drungnu vandeniu su indy plovikliu, nusluostykite ir po to prietaisg vél sumontuokite.
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4. Sul€iy spaustuvo naudojimas

Sulgiy spaustuvu galima gaminti sultis beveik i$ visy kiety ir minksty vaisiy bei darzoviy rasiy. Suléiy negalima
spausti tik i§ banany, kokoso rieSuty, avokady, gervuogiy, finiky, baklazany ir pan.

4 A - SULCIY SPAUSTUVO PARUOSIMAS NAUDOTI

1.  Teisingai uzspauskite saugumag uztikrinancius rémus (H) ir gaubtg (C).

2.  Supjaustykite vaisius arba darzoves gabaliukais ir pasalinkite séklas bei kauliukus.

3.  Po snapeliu pastatykite stikling sultims.

4. |[sitikinkite, kad snapelis yra apatingje padétyje (pav. 1).

5. |junkite prietaig | elektros tinklg.

6.  Jungikliu junkite prietaisa (I).

7.  Pagal naudojamy vaisiy bei darzoviy rasj nustatykite reikiama greitj jungikliu (J) (Zr. lentele Zemiau).

8.  ISimkite spaustuka ir gabaléliais dékite | vamzdelj vaisius arba darzoves.
Kuomet dedate vaisius arba darzoves, motoras turi biti jjungtas.

9.  Maistg spauskite spaustuku, bet ne perdaug stipriai. Nenaudokite jokio kito jrankio. SVARBIAUSIAI,
nespauskite pirstais. Sultys | stikling teka snapeliu, minkstimas kaupiasi indelyje minkstimui.

10. Kai stikliné pilna, sustabdykite prietaisa ir atsukite snapelj j virSuting padétj (pav. 2).

11.  Kaijums atrodys, kad indelis minkStimui jau pilnas, arba kad sul€iy tekéjimas létéja, iStustinkite indelj
Sepetélio kotu (O) o jeigu to reikia, nuplaukite filtrg su Sepetéliu.

12.  Po panaudojimo rekomenduojame detales greitai nuplauti su Sepetéliu (O), kad prie jy nepridziaty mais-
tas. ISskyrus prietaiso korpusa, visos kitos detalés gali bati plaunamos indy plovimo masinoje (virSutinia
me aukste).

13. Keletas orientaciniy pavyzdziy.

Rekomenduojamas| Apytikslis vaisiy
greitis arba darzoviy Pagaminty sul€iy
Sudétinés dalys | létas, kiekis, po kurio | Apytikslis svoris kiekis (*)
Il greitas, reikia iStustinti (1 stikliné = apie 25cl)
Maksimaliai 2 min. indelj
Morkos 11 10 1kg 50 cl
Agurkai 11 2 1kg 60 cl
Obuoliai 11 5 1,2kg 70cl
Kriausés 11 5 1,2kg 75cl
Geltonieji melionai I 1-2 1,5 kg 90 cl
Ananasai 11 2 2 kg 100 cl
Vynuogeés I 2kg 120 cl
Salotos 11 2-3 0,5 kg 25cl
Pomidorai I 7 1,5kg 90 cl
Salierai 11 3 1,5 kg 90l
Imbieras I 2 80g 6l
(max. 30 s)

(*) Sulgiy kokybe ir kiekis zymiai skiriasi priklausomai nuo derliaus nuémimo laiko ir kiekvienos vaisiy bei

darzoviy rusies. Todél nurodomas sulCiy kiekis yra apytikslis.

4 B — PATARIMAI BESINAUDOJANTIEMS SULCIY SPAUSTUVU

Pob=

Pasirinkite prinokusius ir Sviezius vaisius bei darzoves.

Prie$ pjaustydami vaisius bei darZzoves ir iSimdami kauliukus bei séklas, riipestingai juos nuplaukite.
Storg zieve turinCius vaisius nulupkite.

Kuo sultingesnis vaisius (pvz. pomidoras), tuo mazesnis turi bati greitis (palyginkite orientacine lentele
Zemiau).



5.
6.

7.

Spaudziant sultis i$ vynuogiy, mélyniy arba serbenty filtrg reikia valyti po kiekvienos 1/2 kg.

Jeigu spausite sultis i pernokusiy vaisiy, gausite gana tirsta skystj o filtras daznai uzsikimsinés. Todél
reikia jj dazniau valyti. Priklausomai nuo apdorojamy vaisiy arba darzoviy kokybés turesite indelj
minkstimui tustinti dazniau arba reciau.

Svarbu : visokias sultis reikia tuoj pat iSgerti. Ore jos labai greitai oksiduojasi, ir tai gali pakeisti jy skonj ir
spalva. Obuoliy ir kriausiy sultys greitai tamséja. |lasinus kelis laselius citriny sulCiy, tamséjimas vyks
|éCiau.

5. Sul€iy spaustuvo daliy naudojimas (pagal tipa)

NS WN=

Nuimkite sauguma uztikrinancius rémus (H).

Nuimkite gaubtg (C) ir filtrg (D).

Ant indelio minkstimui (E) uzdékite groteles citrusiniy vaisiy sultims spausti (L) su konusu (K).
Groteles (L) pritvirkinkite ant indelio minkstimui (E) sauguma uztikrinanciais rémais (H).
Jiunkite prietaisg j elektros tinkla.

|sitikinkite, kad snapelis yra apatinéje padétyje. (pav. 1)

Pasirinkite maziausig greitj I (J) ir jungiklj (I) nustatykite | "On" padétj.

ISspauskite vaisius.

6. Valymas ir priezitira

« Visas nuimamas dalis (A, B, C, D, E, M, N) galima plauti indaplovéje.

« Citrusiniy vaisiy sul€iauspaudés priedy negalima plauti indaplovéje. Plaukite juos po tekanciu vandeniu.

« §j aparata valyti bus lengviau, jei valysite i$ karto, tik baige ji naudoti.

« Aparatui valyti nenaudokite metaliniy Sveistuky, acetono, alkoholio (white spirit) ir pan.

o Filtrg turite tvarkyti atsargiai. Venkite bet kokiy veiksmy, dél kuriy jis gali bati sugadintas. Filtrg galima valyti

Sepetéliu (O).
Filtrg pakeiskite, kai tik atsiranda susidévéjimo ar sugadinimo zymiu.

o Variklio blokg valykite drégnu skuduréliu. Paskui kruopsciai jj nusluostykite.
« Variklio bloko niekada neplaukite po tekanciu vandeniu.

7. Nebenaudojami elektriniai ar elektroniniai gaminiai —

Prisidékime prie aplinkos apsaugos!

(D Jusy aparate yra daug medziagy, kurias galima pakeisti | pirmines Zaliavas arba
perdirbti.

| ) Nuneskite jj | surinkimo punkta arba, jei jo néra, | kitg jgaliotg priezidros centra, kad jis

baty perdirbtas.



1. Drosibas noradijumi @

« Sis aparats nav paredzéts tadu personu (tai skaita bérnu) lietosanai, kuru fiziskas, sensoras vai intelektualas
spéjas ir ierobeZotas, vai art tadu personu, kam trikst pieredzes vai zinaanu, iznemot gadijumus, kad
aparats tiek lietots kadas citas, par vinu drosibu atbildigas personas vadiba, vai arT sekojot $is personas
iepriek$ sniegtam instrukcijam par aparata lietoSanas noteikumiem. Neatstajiet bérnus bez uzraudzibas, lai
parliecinatos, ka vini nespéléjas ar So aparatu.

o lerici vienmér novietojiet bérniem neaizsniedzama vieta, nelaujiet bérniem to lietot.

« Pirms atveriet ierici, pagaidiet, lai apstajas visas tas rotéjosas dalas.

« Auglu un darzenu ievieto$anai cilindra vienmeér izmantojiet spiediti, nekad tur nelieciet pirkstus, daksu, nazi,
lapstinu vai citus priekSmetus.

« P&c katras lietoSanas atvienojiet ierici no elektriska tikla.

» Motora bloku nekad neiegremdgjiet Gdent vai cita Skidruma, ka arT neskalojiet to ar Gdeni.

» Neparsniedziet maksimalo auglu/darzenu daudzumu vai darbinaSanas ilgumu, kas noradits recepsu tabula.

« Ja bojats rotéjosais filtrs, ierici nelietojiet.

« Nedarbiniet ierici bez apstajas ilgak k& 2 mindtes. Ja sula vél nav gatava, pagaidiet 2 minates un tikai tad
turpiniet.

« STierice atbilst tehniskajiem noteikumiem un spéka eso$ajam normam.

« lerice paredzéta pieslégSanai mainstravai. Pirms pirmas lietoSanas ludzu parbaudiet, vai elektriskais
spriegums, kas noradits uz ierices datu plaksnites, atbilst spriegumam elektriskaja tikla.

« Nenovietojiet spiedi uz karstas virsmas, ka art nenovietojiet un art neizmantojiet to atklatas liesmas tuvuma
(gazes plits).

« lerici lietojiet tikai uz stabilas darba virsmas, vieta, kur uz tas nevar uzslakstities tdens.

o lerici atslédziet no elektriska tikla, ja:

* ja pamaniet anomalijas ierices darbiba,
* pirms katras ierices tiriSanas vai apkopes,
* vienmer, kad to vairs neizmantojat.

o Nekad neizslédziet ierici, velkot aiz elektribas pievades auklas.

« Pagarinataju izmantojiet tikai tad, kad esat parliecinajies, ka tas nav bojats.

« Neizmantojiet ierici, ja ta nokritusi uz zemes.

« Ja tikusi bojata elektribas pievades aukla, to drikst nomaintt tikai razotajs, garantijas serviss vai kvalificéts
specialists, lai nodroSinatu ierices drosu lietoSanu.

e |zstradajums paredzéts izmantoSanai majsaimnieciba. Nekada gadijuma nav paredzéts profesionalai
izmanto$anai, uz kuru neattiecas garantija un raZzotaja atbildiba.

« Informaciju par izstradajumu un ta galveno 1pasibu aprakstu atradisiet datu plaksnité ierices apakSpusé.
Sulu spiesana no burkaniem
Piezime: ST ierice var parstradat 3 kg burkanu aptuveni 2 minités (neieskaitot nepiecie$amo laiku mikstuma
iznemsanai). Kad Jus spiediet burkanu sulu, péc 1 kg parstrades izslédziet ierici, atslédziet to no stravas un
nonemiet mikstumu no tvertnes, vaka un sieta. Kad Jus pabeidzat burkanu parstradi, izslédziet ierici un
laujiet tai atdzist [1dz istabas temperaturai.

2. lerices apraksts

Spiedite Slédzis ieslégts/izslégts

Cilindrs Atrumu slédzis

Vaks Auglu sulas spiedes konuss (atbilstoSi modelim)
Filtrs Auglu sulas spiedes sietins$ (atbilsto$i modelim)

Trauks mikstuma uztver§anai
Snipis, kas noveérs pilésanu
lerice

Sanu drosibas spailes/klipSi

3 glazites (atbilstosi modelim)
Piederumi - glazes turétaji (atbilstosi modelim)

Birstite tirisanai
Vieta vada uztiSanai

IOTMTMOOW>»
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3. Pirms pirmas izmantoSanas

« Nonemiet droSibas klipsus (H). Iznemiet spiediti (A), nonemiet vaku (C), filtru (D), trauku mikstuma
uztversanai (E), piederumu - glazes turétaju (N), glazites (M).

» VVisus piederumus nomazgajiet silta Gdent, kam pievienots trauku mazgajamais Iidzeklis, noslaukiet un atkal
salieciet ierici.
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4. Separatora izmantosana

Separators |auj iegit sulu no praktiski visiem mikstajiem un cietajiem augliem un darzeniem. Tomér nav
iespéjams iegit sulu no bananiem, kokosriekstiem, avokado, kazeném, vigém, baklazaniem u. tml.

4 A - SEPARATORA LIETOSANA

Pareizi nostipriniet drosibas klipSus (H) un vaku (C).

Sagrieziet auglus vai darzenus gabalinos un izgrieziet serdes.

Zem snipja novietojiet glaziti sulai.

Parliecinieties, ka snipis noliekts uz leju (1. zZim.).

Pieslédziet ierici elektriskajam tiklam.

ledarbiniet ierici, ieslédzot slédzi (l).

Atbilstosi auglu veidam ar slédza palidzibu (J) izvélieties atrumu (skat. tabulu).

Iznemiet spiediti un caur cilindru ievietojiet auglu vai darzenu gabalinus.

Kad ievietojat auglus vai darzenus, motoram jabut ieslégtam.

Gabalinus piespiediet ar spiediti, tacu izvairieties no parak spécigas piespieSanas. Spiedites vieta neiz-

mantojiet citus priekSmetus. GALVENAIS nespiediet ar pirkstiem. Sula tek glazé pa snipi, mikstums

uzkrajas trauka mikstuma uztver$anai.

10. Kad glaze ir pilna, apturiet ierici un paceliet uz augSu snipi. (2. zim.).

11. Ja Jums Skiet, ka mikstuma trauks ir pilns vai arT sulas plisma paléninas, iztiriet trauku ar birstes kata
palidzibu (O), ka arf, ja nepiecieS§ams, ar birsti nomazgaijiet filtru.

12. Péc lietoSanas iesakdm nekavéjoties nomazgat piederumus, izmantojot art birsti (0), lai uz tiem
nepiekalstu auglu un darzenu atliekas. Iznemot ierices motora bloku, visus piederumus iesp&jams
mazgat trauku mazgajamaja masina (augséja nodalijuma).

13. Dazi pieméri:

NSO RON=

©

Ietgicamais Agtuvens . legiitas sulas
Auglilda . a_trljm_s al.’g!f’ /darze_rj u _slsalts, Aptuvenais daudzums (*)
ugli/darzeni I: leni, lai butu nepiecieSams e
Il: atri iztuksot mikstuma svars (1glaze =
. aptuveni 25cl)
Maks. 2 minites trauku
Burkani I 10 1kg 50cl
Gurki I 2 1kg 60cl
Aboli 11 5 1,2kg 70cl
Bumbieri 11 5 1,2 kg 75l
Melones I 1hdz 2 1,5kg 90cl
Ananasi 11 2 2 kg 100c!
Vinogas I 2 kg 120cl
Salati I 2hdz 3 0,5 kg 25cl
Tomati I 7 1,5 kg 90l
Saknu selerija 11 3 1,5 kg 90l
Ingvers II 2 80g 6cl
(max. 30 sekundes)

(*) Sulas kvalitate un daudzums batiski mainas atkariba no darzenu vai auglu novaksanas laika un to veida.
L1dz ar to zemak minétais sulas daudzums ir tikai aptuvens.

4 B - PADOMI SEPARATORA LIETOSANA

1. lzvélieties gatavus un svaigus auglus un darzenus.

2. Pirms auglu un darzenu sagrie$anas un serdes izgrieSanas, ripigi tos nomazgajiet.

3. Auglus ar biezu mizu nomizojiet.
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Jo suligaks ir auglis (piem. tomats), jo zemaks atrums jauzstada (salidziniet orientéjosSos raditajus zemak
minétaja tabula).

Gatavojot vinogu, cidoniju, mellenu vai upenu sulu, filtrs jatira péc katra 1/2 kg.

Kad spiedisiet sulu no augliem, kas pargatavojusies, iegusiet diezgan biezu sulu, ka arf filtram bas
tendence aizsérét. Tas bus biezak jatira. Atbilstosi auglu vai darzenu kvalitatei mikstuma uztver§anas
trauks bas jatira biezak vai retak.

Svarigi: sula jaizlieto uzreiz. Saskaroties ar gaisu, ta strauji oksidéjas, ka dé| var mainities tas garsa vai
krasa. Abolu un bumbieru sula atri kiGst briina. Pievienojiet tai paris pilienus citronu sulas un ta klts brina
lenak.

5. Piederuma - citrusu auglu sulas spiede - izmantosSana

(atbilstosi modelim)

Nonemiet drosibas klipSus (H).

Nonemiet vaku (C) un filtru (D).

Uz mikstuma uztverSanas trauka (E) novietojiet citrusu auglu sulas spiedes sietinu (L) ar konusu (K).
Citrusu auglu sulas spiedes sietinu (L) nostipriniet uz mikstuma uztversanas trauka (E) ar drosibas klipSu
palidzibu (H).

Pieslédziet ierici elektriskajam tiklam.

Parliecinieties, ka snipis ir noliekts uz leju. (1. zim.)

Izvélieties viszemako atrumu I (J) un novietojiet slédzi (I) pozicija "On".

Spiediet sulu.

6. Tirisana un apkope

« Visas nonemamas detalas (A, B, C, D, E, M, N) var mazgat trauku mazgajamaja masina.

Citrusu sulu spiedes piederumus nedrikst mazgat trauku mazgajama masina. Mazgajiet tos zem tekoSa
adens.

lerici ir vieglak mazgat, ja to dara uzreiz péc tas izmantoSanas.

Neizmantojiet abrazivas Svammes, acetonu, alkoholu (spirtu), utt., ierices tiriSanai.

Filtrs ir jaiznem uzmanigi. Izvairieties no kustibam, kas varétu to bojat. Filtru var tirit ar birstiti (O). Nomainiet

filtru, kad taja redzamas nolietojuma pédas.

Motora pamatni mazgajiet ar mitru lupatinu. Uzmanigi nozavéjiet to.
Nekada gadijuma nelieciet motora pamatni zem tekosa tdens.

7. Elektriskie un elektroniskie produkti ekspluatacijas

termina beigas

Nododiet to nolietotas sadzives tehnikas nodo$anas punkta vai autorizéta servisa

Riapésimies par vides aizsardzibu!
@ JUsu ierice sastav no otrreizéji izmantojamiem vai parstradajamiem materialiem.
L

centra.
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1. Ohutusjuhend (EsT

» See seade ei ole méeldud kasutamiseks puudulike flusiliste voimetega-, koordinatsioonihairetega- voi
piiratud mentaalsete omadustega isikute poolt, samuti vastavat kogemust véi vastavaid teadmisi mitte
omavate isikute (sealhulgas ka laste) poolt. Nimetatud tingimustesse voib suhtuda teatavate méondustega
juhul kui nimetatud, piiratud tegevusvdimega isikud toimivad kas vahetult voi kaudselt nende tervise ning
heaolu eest vastutavate isikute otsese jarelvalve all v6i on omandanud piisavad, seadme kasutamise
seisukohast olulised esmased teadmised ja oskused. Uhtlasi tuleks jalgida, et seadet ei kasutaks lapsed
naiteks manguasjana.

« Asetage seade lastele kattesaamatusse kohta ning arge lubage lastel seadet kasutada.

« Enne seadme avamist, laske seadme liikuvatel osadel taielikult seiskuda.

» Toiduainete torusse panemisel kasutage alati rhunuppu, arge kunagi toppige sinna nappe, kahvlit, nuga,
vOi muid esemeid.

» Pérast kasutuse |16ppu tdmmake juhe elektrivorgust valja.

» Arge asetage mootorblokki kunagi vette véi muusse vedelikku ning drge puhastage voolava vee all.

» Arge kasutage seadet tabelis aratoodud operatsioonide arvu ega ajaga.

« Kui keerlev filter on kahjustatud, arge seda kasutage.

» Arge kasutage seadeldist pikemalt, kui 2 minutit jarjest. Kui mahl pole veel valmis, siis oodake 2 minutit ja
alles siis jatkake segamist.

« See seade vastab tehnilistele reeglitele ja ndutud normidele.

« On moéeldud kasutuseks ainult vahelduva vooluga elektrivorgus. Nduame, et te enne esimest kasutust
kontrolliksite, kas pinge elektrivorgus vastab seadmel aratoodu pingele.

» Arge asetage seadet kuumale pliidile vdi lahtise tule Iahedusse (gaasipliit) ja arge kasutage seadet selle
laheduses.

« Kasutage seadet ainult siledal pinnaga kohas ja vett pritsivast kohast eemal

e Seade peab olema elektrivérgust valja lilitatud:

* kui seadeldise tdoajal iimneb moni kdrvalekalle,
* enne igat puhastust véi hooldust,
_ * parast kasutust.

» Arge kunagi lilitage seadet valja tombega juhtmest.

« Juhtmepikendust kasutage ainult siis, kui olete kontrollinud selle korrasolekut.

» Kui kodu elektriseade on maha kukkunud, ei tohi seda kasutada.

» Kui kaabel vdi juhe on saanud kahjustada, peab enda huvides selle laskma vastaval kvalifitseeritud
spetsialistil teenindusest see vélja vahetada.

» Toode on mdeldud koduseks kasutuseks, mingil juhul ei tohi seadet kasutada professionaalsel eemargil.
Niisugusele kasutusele garantii ei kehti.

« Toote alumisel kljel asub kirjeldusega plaat koos peamise iseloomustusega.

Porgandimahla valmistamine.

Markus: Kaesolev seade suudab tdddelda 3 kg porgandit ca. 2 minutiga (valja arvatud aeg, mis kulub viljaliha
eemaldamiseks) Kui olete tdddelnud 1kg porgandeid, lilitage seade valja ning eemaldage pressimisjaagid
konteinerist ning puhastahe soel. Kui olete I6petanud porgandite t66tlemise, lilitage seade valja ning laske
mootoril maha jahtuda toatemperatuurini.

2. Seadeldise kirjeldus

Survenupp Luliti Sisselllitus/valjalllitus

Toru Kiirusluliti

Kate Koonused (vastavalt tiiiibile)

Filter Soel mahla valjapressimiseks (vastavalt tiilibile)

3 klaasi (vastavalt tlubile)

Lisad klaasi hoidmiseks (vastavalt tiiiibile)
Puhastushari

Juhtme arapanemiskoht

Mahuti viljaliha jaoks
Keeleke tilkumise valtimiseks
Seadeldise keha
Ohutusklambrid

IOTMMmMOO D>
voZErxXe«—

3. Enne kasutust

» Votke kaitseklambrid maha (H). Vétke nupp maha (A), kate (C), filter (D), mahuti viljaliha jaoks (E), lisad
klaasi hoidmiseks (N), klaasid (M).
« Koik lisad peske sooja vee ja ndudepesuvahendiga puhtaks, kuivatage, siis pange seade uuesti kokku.
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4. Mahlaeraldaja kasutus

Mahlaeraldaja véimaldab saada mahla kéikidest pehmetest kui ka kdvadest puu - ja juurviljadest. Siiski pole
mabhla véimalik saada banaanist, kookospahklist, avokaadost, pdldmarjast, viigimarjast, baklazaanist jms.

4 A-TOO SEADELDISEGA

N A~ON=

©

Lukustage 6ieti ohutusklambrid (H) ja kate (C).

Tikeldage puu- véi juurvili ning eemaldage siidamed.

Keelekese alla asetage klaas mahla jaoks.

Kontrollige kas keeleke on alumises asendis (pilt nr. 1)

Uhendage seade elektrivooluga.

Lulitage lUliti abil seade sisse (1).

Valige vastavalt puuvilja sordile kiirus lUliti (J) abil (vaadake allpool olevat tabelit)

V&tke valja survenupp ja toru ning pange puu- ja juurvilja tikid sisse.

Kui sisestate puu- voi juurvilja, peab mootor olema t66s.

Toiduained suruge survenupu abil, kuid mitte liialt tugevalt. Keelatud on kasutada surveavaldamiseks

teisi vahendeid. PEAASI arge suruge nappude abil. Mahl voolab klaasi keelekese abil ja viljaliha
koguneb selle jaoks olevasse mahutisse.
10. Kui klaas on taidetud, peatage seade ja keerake keeleke Ulemisse asendisse (pilt nr. 2).
11.  Kui teile tundub, et mahuti on tais, voi mahla jooks vaheneb, tihjendage mahuti selleks méeldud
puhastusharja abil (O) ja vajaduse korral ka filter.

12. Parast kasutust soovitame lisad pesta kohe puhastusharjakesega (O), et toiduained selles ei kuivaks.

Kbike, véljaarvatud seadmekeha, vdite pesta ka ndudepesumasinas (lilemises korvis).
13.  Orienteerimiseks vaja minevad naited.

Soovitatav kiirus Umbkaudne
I: aeglaselt puuviljatiikkide kogus, Saa;(:iu?j;?%hla
Toiduaine II: Kiirelt enne mahutisse Umbkaudne kaal (1k?aas -
Maksimaalselt: kogunenud viljaliha ligikaudu 25¢l

2 minutit eemaldamist igikaudu 25cl)
Porgandid I 10 1 kg 50l
Kurgid 11 2 1kg 60 cl
Ounad 11 5 1,2 kg 70cl
Pirnid 11 5 1,2 kg 75d
Kollane melon I 1 kuni 2 1,5kg 90 cl
Ananass 11 2 2 kg 100 cl
Viinamari I 2 kg 120l
Salat 11 2 kuni 3 0,5 kg 25l
Tomatid I 7 1,5kg 90 cl
Seller 11 3 1,5 kg 90 cl
Ingver II 2 80g 6cl

(max. 30's)

(*) Mahla kvaliteet muutub vastavalt korjamisajale ning vastavalt igale puu- ja juurvilja sordile. Aratoodud
mahla kogus on niisiis ainult ligilahedased.

4B - NOUANDED MAHLAERALDUSMASINA KASUTUSEKS

SWN =

Valige kupsed ja varsked puu- ning puuviljad.
Enne puu- ja juurvilja tikeldamist ning stidamike eemaldamist peske neid hoolikalt.
Paksu koorega puuviljalt eemaldage koor.
Mida mahlakam on vili (nait. tomat), seda vaiksem peab olema kiirus (vaadake tabelit).
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5. Viinamarja-, aiva-, mustika-, voi sdstramahla valmistamisel peab filtrit puhastama péarast igat 1/2 kg.

6. Kui eraldate mahla liialt kiipsest viljast, saate kullaltki paksu mahla ja filter voib ruttu téituda. Peate seda
tihedamalt tiihjendama. Vastavalt tdddeldud puuvilja kvaliteedile peab té6deldavat puu- ja juurvilja viljaliha
mahutis vahem vo6i rohkem tihjendama.

7. Tahelepanu: peate kasutama koiki mahlu otsekohe. Muidu véivad nad 6hu kaes okslideeruda ning see
véib nende maitset ja vérvi muuta. Ouna- ja pirnimahl tumenevad ruttu. Lisage sellele méni tilk sidrunit
ning tumenemine aeglustub.

5. Lisade kasutus tsitrusvilja mahla eraldamisel
(vastavalt tliubile)

V&tke ohutusklambrid maha (H).

Votke maha kate (C), filter (D).

Mahutile viljaliha jaoks (E), asetage soel tsitrusviljade eemaldamiseks (L) koonusega (K).

Sdel tsitrusviljade mahlaeraldamiseks (L) kinnitage viljalihamahutile (E) ohutusklambrite abil (H).
Lulitage seade elektrivoolu.

Kontrollige kas keeleke on alumises asendis (pilt.1).

Valige vaikseim kiirus | (J) ja pange luliti (I) "On" asendisse.

Suruge viljast mahl vélja.

ONOOA LN

6. Puhastamine ja hooldus

« Kdiki eemaldatavaid detaile (A, B, C, D, E, M, N) vdib pesta ndudepesumasinas.

e Tsitruspressi aksessuaare ei tohi pesta ndudepesumasinas. Pesta jooksva vee all.

« Seadme puhastamine on holpsam, kui teete seda kohe parast kasutamist.

« Arge kasutage seadme puhastamiseks kiiiirimisnuustikut, atsetooni, alkoholi (white spirit) vms.

« Filtrit tuleb kasitseda vaga ettevaatlikult. Vale kasitsemine vdib seda vigastada. Filtrit saab puhastada harjaga
(0). Niipea kui markate, et filter on kulunud véi viga saanud, vahetage see valja.

« Puhastage mootoriplokki niiske lapiga. Kuivatage hoolikalt.

« Mootoriplokki ei tohi mingil juhul voolava vee alla panna.

7. Kasutamiskolbmatuks muutunud elektriline voi
elektrooniline seade

Aitame hoida looduskeskkonda!

(D Seadme juures on kasutatud vaga mitmeid Umberto6tlemist voi kogumist
vbimaldavaid materjale.

. - Viige seade kogumispunkti voi viimase puudumisel volitatud teeninduskeskusesse, et
oleks voimalik selle imbertdétlemine.
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1. Wskazowki dotyczace bezpieczenstwa u2ytkownika_ﬁ!

« Urzadzenie nie powinno by¢ uzytkowane przez osoby (wtgczajac dzieci), ktére sg uposledzone fizycznie lub
umystowo, jak réwniez przez osoby nie posiadajace doswiadczenia i wiedzy, z wyjatkiem przypadkoéw, kiedy
znajduja sie one pod opiekg osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo lub zostaty przez nig
poinstruowane w zakresie uzytkowania urzadzenia.

Nalezy dopilnowac¢ aby dzieci nie bawity sie urzgdzeniem.

» Urzadzenie umiesci¢ w miejscu, do ktérego dzieci nie majg dostepu, dzieciom nie wolno uzywac urzadzenia.

e Zanim zdejmiesz obudowe urzadzenia, poczekaj, az ruchome czesci catkowicie sie zatrzymaja.

« Do przeciskania owocow przez komin uzywaj zawsze popychacza, nigdy nie wktadaj do komina palcow,
widelcow, nozy, szmatek lub innych przedmiotéw.

« Po kazdej eksploatacji wyjmij wtyczke z sieci elektrycznej.

» Korpusu silnika nigdy nie zanurzaj w wodzie ani innej cieczy, nigdy nie myj go woda.

« Nie przekraczaj maksymalnej ilosci albo czasu operacji podanych w tabelce ze wskazéwkami.

» Nie uzywaj urzadzenia jezeli wirujacy filtr jest uszkodzony.

e Urzadzenia nie nalezy uzywac dtuzej jak 2 minuty bez przerwy. Jezeli sok jeszcze nie jest odwirowany,
nalezy przeczekac 2 minuty i dopiero potem kontynuowac¢ odwirowywanie.

» To urzadzenie jest zgodne z przepisami technicznymi i aktualnymi normami.

» Urzgdzenie mozna eksploatowaé podtgczone wytgcznie do sieci elektrycznej z prgdem zmiennym. Przed
pierwszym uzyciem urzgdzenia prosimy o sprawdzenie, czy napiecie w sieci elektrycznej jest zgodne z
napigciem podanym na tabliczce znamionowej znajdujgcej sie na urzadzeniu.

» Urzadzenia nie wolno umieszczaé w poblizu goracych przedmiotéw i bezposredniego ptomienia (kuchenka
gazowa).

« Produkt nalezy uzywac wytacznie na stabilnym podtozu poza zasiegiem pryskajacej wody.

» Urzadzenie powinno by¢ wytaczone z sieci elektrycznej:

* jezeli podczas eksploatacji dziata nieprawidtowo
* przed kazdym czyszczeniem albo naprawg
* po uzywaniu urzadzenia

« Urzadzenia nigdy nie wytaczac z sieci za pomoca silnego pociggnigcia za przewdd zasilania.

» Przedtuzacza przewodu zasilania uzywac tylko wtedy, jezeli jest w dobrym stanie technicznym.

« Jezeli urzadzenie elektryczne spadto na ziemig, nie wolno go uzywac.

» Jezeli zostat uszkodzony przewdéd zasilania, w celach zapewnienia bezpieczenstwa nalezy bezzwtocznie
zwrocic sig z prosbg o wymiane do producenta, Autoryzowanego Punktu Serwisowego albo osoby z
podobnymi uprawnieniami.

e Produkt jest przeznaczony wylgcznie do uzytku domowego, w zadnym wypadku nie mozna urzadzenia
uzywac w celach profesjonalnych, poniewaz spowoduje to natychmiastowe wygasniecie gwarancji i
odpowiedzialnosci producenta i sprzedawcy.

» Tabliczka znamionowa produktu opisujaca jego gtéwne cechy znajduje sie na spodzie sokowirdwki.

Sok marchwiowy

Urzadzenie przetwarza 3 kg marchewek w ciggu ok. 2 minut (nie obejmuje czasu potrzebnego do usuniecie
pulpy z pojemnika). Po przetworzeniu 1 kg marchewek, odiacz urzadzenie od Zrédta zasilania, usun pulpe z
pojemnika i oczy$¢ pokrywke oraz sito. Kiedy skonczysz przetwarzanie, wytacz catkowicie urzadzenie i
pozostaw do ostygniecia do temperatury pokojowe;j.

2. Opis sokowiréwki

Popychacz J Przetacznik predkosci
Komin K Stozek (w zaleznosci od modelu)
Pokrywa L Sitko do odwirowania soku z owocéw (w zaleznos$ci od

Filtr modelu)

Pojemnik na resztki migzszu 3 szklaneczki (w zaleznosci od modelu)

Dziobek zapobiegajacy kapaniu Uchwyt do szklaneczek (w zaleznosci od modelu)
Korpus sokowirowki Szczoteczka do czyszczenia

Zatrzaski bezpieczenstwa Schowek przewodu zasilania

Wiacznik/Wytacznik

" IOGTMMOOD>»
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3. Przed pierwsza eksploatacja

« Odblokowac¢ zatrzaski bezpieczenstwa (H). Zdja¢ popychacz (A), obudowe (C), filtr (D), pojemnik na resztki
migzszu (E), uchwyt do szklaneczek (N) oraz szklaneczki (M).

« Komplet akcesoriow umy¢ w letniej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn, osuszy¢, a nastepnie
skompletowac sokowirdéwke.

4. Zastosowanie sokowirowki

Sokowiréwka umozliwia odwirowanie soku niemal z kazdego rodzaju migkkich oraz twardych owocow i
warzyw. Niestety, nie mozna odwirowa¢ soku z bananoéw, orzechéw kokosowych, owocu avokado, jezyn, fig,
baktazanéw itd.

4 A - URUCHOMIENIE SOKOWIROWKI

Dobrze zatrzasnij zatrzaski bezpieczenstwa (H) oraz obudowe (C).

Pokroj owoce lub warzywa na kawatki i usun pestki.

Pod dziobek wtoz szklaneczke na sok.

Upewnij sie, czy dziobek znajduje sie w dolnej pozycji (zob. rys. 1).

Podtacz sokowirowke do sieci elektryczne;j.

Uruchom sokowirowke wiacznikiem (l).

W zaleznosci od wyciskanego owocu, wybierz przetgcznikiem (J) predkos¢ (poréwnaj w tabelce

ponizej).

8.  Wyjmij popychacz i przez komin stopniowo wktadaj owoce lub warzywa.

Podczas wkladania owocéow lub warzyw, silnik powinien by¢ uruchomiony.

9. Podczas wktadania zywnosci, postuguj sie delikatnie popychaczem. Nie uzywaj innych narzedzi.
NIGDY nie popychaj palcami. Sok sptywa do szklaneczki dziobkiem, natomiast migzsz gromadzi sie w
pojemniku na resztki.

10. Kiedy szklaneczka jest juz petna, wytacz sokowiréwke i przesun dziobek do gérnej pozycji (zob. rys. 2).

1 Jezeli wydaje ci sig, ze pojemnik jest juz petny, albo ze stabnie sptywanie soku opréznij pojemnik
uchwytem szczoteczki (O) oraz jezeli jest to niezbedne, wyczys$c filtr szczoteczka.

12.  Po uzyciu zalecamy szybko wyczysci¢ akcesoria szczoteczkg (O), zeby resztki zywnosci nie zaschty.
Poza korpusem sokowirowki, wszystkie akcesoria mozna my¢ w zmywarce do naczyn (w gérnym
koszu).

13.  Kilka wskazowek:

NountwN:=

Zalecane obroty s?dz:g:ivlzgcva zllao:ltr:n lloé¢ odwirowanego
. I: wolne, o Masa w soku (*)
Sktadniki Il szvbki ) naQeinl sie ] . -
: Szybkie przyblizeniu (1szklaneczka
Maks. 2 minuty pOJemn!k_na resztki okoto 25c)
miazszu
Marchewki Il 10 1 kg 500 ml
Ogorki Il 2 1kg 600 ml
Jabtka Il 5 1,2 kg 700 ml
Gruszki Il 5 1,2 kg 750 ml
Arbuzy | 1do 2 1,5 kg 900 ml
Ananasy Il 2 2 kg 1000 mi
Winogrona | 2 kg 1200 ml
Satata Il 2do3 0,5kg 250 ml
Pomidory | 7 1,5kg 900 ml
Selery Il 3 1,5 kg 900 ml
Imbir Il 2 80g 60 ml
(max. 30 sekund)




(*) Jakosc¢ oraz ilos¢ soku sg w duzym stopniu zalezne od okresu zbioru plonéw i gatunku warzyw lub owocow.
Powyzsze ilosci soku sg zatem podane w przyblizeniu.

4 B - WSKAZOWKI DOTYCZACE UZYWANIA SOKOWIROWKI

Wybieraj dojrzate i Swieze owoce oraz warzywa.

Umyj starannie owoce i warzywa przed pokrojeniem i usun pestki.

Gruba skérke najpierw obierz z owocow.

Szybkos¢ obrotowa sokowiréwki jest zalezna od zawartosci soku w owocu (np. w pomidorze - poréwnaj z

tabelka powyzej).

5. Podczas przygotowania soku z winogron, owocoéw pigwy, czarnej jagody albo porzeczki filtr nalezy czysci¢
po kazdym odwirowaniu 1/2 kg owocow.

6. Podczas odwirowania bardzo dojrzatych owocow, uzyskasz bardzo gestg ciecz i wtedy filtr ma tendencje
do zapychania sie. Nalezy go wtedy cze$ciej czysci¢. W zalezno$ci od jakosci owocdw lub warzyw,
pojemnik na migzsz nalezy oprézniac¢ czesciej albo rzadziej.

7. Wazne: wszystkie soki nalezy natychmiast skonsumowac. W kontakcie z powietrzem natychmiast sie

utleniajg, co moze spowodowac zmiane smaku lub koloru. Sok jabtkowy i gruszkowy moze szybko

zbrgzowie¢ — aby spowolni¢ ten proces wcisnij do soku kilka kropli soku cytrynowego.

hob=

5. Uzywanie akcesoriow - wyciskacz owocow
cytrusowych (w zaleznosci od modelu)

Odblokuj zatrzaski bezpieczenstwa (H).

Zdejmij pokrywe (C) oraz filtr (D).

Na pojemnik na migzsz (E) nat6z sitko do odwirowania owocoéw cytrusowych (L) ze stozkiem (K).

Sitko do odwirowania owocow cytrusowych (L) umocuj na pojemniku na migzsz (E) za pomocg zatrzaskow
bezpieczenstwa (H).

Wiacz sokowiréwke do sieci elektrycznej.

Upewnij sie, czy dziobek znajduje sie w dolnej pozyciji. (zob. rys. 1)

Wybierz najmniejsze obroty I (J) i przekre¢ wytacznik (I) do pozycji "On".

Wktadaj owoce.

PN~

O N o

6. Czyszczenie i konserwacja

» Wszystkie czesci dajace sie zdemontowac (A, B, C, D, E, M, N) nadaja sie do mycia w zmywarce.

» Akcesoria wyciskarki nie moga by¢ myte w zmywarce. Nalezy je my¢ pod biezgcg woda.

» Sokowiréwke najtatwiej jest umy¢ bezposrednio po jej uzyciu.

« Do mycia sokowirowki nie nalezy uzywac druciakéw, acetonu, alkoholu (spirytusu mineralnego), itp.

» Wszelkie czynnosci przy filtrze wymagajg zachowania ostroznosci. Nalezy unika¢ wszelkich nieodpowiednich
dziatan, ktére mogtyby doprowadzi¢ do jego uszkodzenia. Filtr mozna my¢ za pomocga szczoteczki (0). Z
chwilg zauwazenia pierwszych oznak zuzycia lub uszkodzenia filtr nalezy wymienic.

» Do mycia bloku silnika nalezy uzywac¢ wilgotnej szmatki. Nalezy go potem dokfadnie wytrzec.

« Bloku silnika nigdy nie nalezy wktadac pod biezacqg wode.

7. Zuzyty produkt elektryczny lub elektroniczny —

Bierzmy udziat w ochronie srodowiska!

(0] Urzadzenie zawiera wiele materiatdbw nadajgcych sie do powtérnego wykorzystania lub
recyklingu.

- 2 Oddaj je do punktu zbioérki odpadéw, a w przypadku jego braku, do innego autoryzowanego
centrum serwisowego, w celu przetworzenia.
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1. Bezpec€nostni pokyny &

» Tento pfistroj neni uréen k tomu, aby ho pouzivaly osoby (véetné déti), jejichz fyzické, smyslové nebo
dusevni schopnosti jsou snizené, nebo osoby bez patfi€nych zkuSenosti nebo znalosti, pokud na né
nedohliZi osoba odpovédna za jejich bezpe¢nost a kontrolu nebo pokud je tato osoba pfedem nepoucila o
tom, jak se pfistroj pouziva. Na déti je tfeba dohlizet, aby si s pfistrojem nehraly.

« VZdy pfistroj davejte mimo dosah déti, nenechavejte déti pfistroj pouzivat.

« N&z pfistroj oteviete, nechejte Uplné zastavit otacejici se casti.

» Pro vkladani potravin do trubice vzdy pouzivejte tlacitko, nikdy do trubice nestrkejte prsty, vidlicku, ntz,
stérku, ani jiné pfedméty

« Po kazdém pouziti vytdhnéte zastrcku ze sité.

« Motorovy blok nikdy neponofujte do vody ani jiné tekutiny, ani jej neoplachujte vodou.

» Nepresahujte maximalni mnoZzstvi ani dobu operaci uvedenou v tabulce receptu.

« Pokud je otacivy filtr poSkozeny, pfistroj nepouzivejte.

 Pfistroj nepouzivejte déle nez 2 minuty bez ustani. Pokud Stava jesté neni hotova, pockejte 2 minuty a teprve
potom pokracujte.

« Tento pfistroj odpovida technickym pravidldm a platnym normam.

« Je ur€en pouze pro provoz se stfidavym proudem. Zadame vas, abyste se pred prvnim pouzitim ujistili, ze
napéti v siti odpovida napéti vyznatenému na popisném Stitku na pfistroji.

« Tento pristroj nepokladejte na horkou plotynku nebo do blizkosti plamene (u plynového vafice) ani ho v jejich
blizkosti nepouzivejte.

« Vyrobek pouzivejte pouze na stabilni pracovni ploSe a mimo dosah stfikajici vody.

 Pfistroj musi byt vypojen z elektrické sité:

* pokud se béhem jeho pouzivani objevi néjaka odchylka
* pfed kazdym cisténim nebo Gdrzbou
* po pouziti

« Pristroj nikdy nevypojujte tahem za $fdru.

« Prodluzovaci $nliru pouzivejte pouze potom, co jste se ujistili, Ze je v bezvadném stavu.

e Pokud domaci elektrospotrebi¢ spadl na zem, nesmi se pouZzivat.

« Pokud je poskozen pfivodni kabel, musi byt v zajmu bezpec€nosti vyménén vyrobcem, servisnim stfediskem
nebo osobou s obdobnou kvalifikaci.

« \/yrobek je uréen pro pouziti v domacnosti, v zadném pfipadé nesmi byt pouzivan profesionalné, na takovéto
pouziti se nevztahuje nase zaruka ani odpovédnost.

« Popisny Stitek vyrobku a jeho hlavni vlastnosti se nalézaji na spodni strané vyrobku.

Mrkvovy dzus

Pozndamka: Tento pFistroj miZe zpracovat 3 kg mrkve za pfiblizne 2 minuty (nezahrnuje ¢as na odstranéni duziny).
Pokud odstavujete mrkev, po zpracovéni 1 kg vypnéte a odpojte pfistroj a odstrafite duzinu z nddoby, vika a sita. Po
ukonceni zpracovavani mrkve pfistroj vypnéte a nechejte ochladit na pokojovou teplotu.

2. Popis pristroje

Tlagitko Vypina¢ Zapnuto/Vypnuto

Trubice Spinac rychlosti

Kryt Kon (podle typu)

Filtr Mfizka na odstavovani ovoce (podle typu)

Nadrzka na duzinu
Hubicka zabranujici kapani
Télo pristroje
Bezpecnostni ramena

3 sklenicky (podle typu)

Prislusenstvi drzak na sklenicky (podle typu)
Kartacek na Cisténi

Ulozeni Sndry

IoTmTmoNw>
vTozZzzrxw~

3. Pred prvnim pouzitim
« Sundejte bezpecnostni ramena (H). Sundejte tlagitko (A), kryt (C), filtr (D), nadrzku na duzinu (E),

pFisluenstvi drzak na sklenicky (N), sklenic¢ky (M).
» Veskeré pfisluSenstvi umyjte vlaznou vodou s pfipravkem na nadobi, osuste, potom pfistroj znovu slozZte.
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4. Pouzivani odstredivky

Odstredivka umozniuje ziskat Stavu v podstaté ze v§ech druht mékkého i tvrdého ovoce a zeleniny. Nicméné
neni mozné ziskavat stavu z bananu, kokosovych ofechd, avokad, ostruzin, fiku, baklazanu apod.

4 A - UVEDENIi ODSTREDIVKY DO PROVOZU

1. Spravné uzamknéte bezpeénostni ramena (H) a kryt (C).
2.  Nakrajejte ovoce nebo zeleninu na kousky a odstrante jadra.
3. Pod hubi¢ku dejte skleni¢ku na stavu.
4. Ujistéte se, Ze hubicka je ve spodni poloze (obr. 1).
5.  Zapojte pfistroj do elektrické sité.
6.  Pristroj uvedte do chodu vypinacem (l).
7.  Podle pouzitého ovoce vyberte spinacem (J) rychlost (srovnejte tabulku nize).
8.  Vyjméte tladitko a trubici po kouskach vkladejte ovoce nebo zeleninu.
Kdyz vkladate ovoce nebo zeleninu, musi byt zapnuty motor.
9.  Potraviny tlacte tlacitkem, ne vSak pfilis silné. Nepouzivejte zadny jiny nastroj.
HLAVNE netlaéte prsty. Stava vytéka do sklenice hubitkou, duzina se hromadi v nadrzce na duzinu.
10. Kdyz je sklenice pIna, zastavte pfistroj a vratte hubicku do horni polohy (obr. 2).
11.  KdyzZ se vam zda, Ze je nadrzka pIna nebo Ze se proud Stavy zpomaluje , vyprazdnéte nadrzku
drzatkem kartacku (O) a je-li to nutné, umyjte filtr kartackem.
12.  Po pouziti doporu€ujeme pfisluSenstvi rychle umyt kartd¢kem (O), aby na ném potraviny nezaschly.
Mimo télo pfistroje se muze toto veskeré pfislusenstvi myt v myéce na nadobi (v hornim kosi).
13.  Nékolik orienta¢nich prikladu :
D‘:s‘c’;‘l'gset"a Piiblizny pocet Mnozstvi ziskané
PHisady I pomalu, |KSt OVoCe M2 IS|  priblizna vaha eklondion =
lI: rychle nadrzku na duzinu priblizné 25cl)
Max. 2 minuty
Mrkev 1l 10 1kg 50 cl
Okurky Il 2 1kg 60 cl
Jablka Il 5 1,2 kg 70 cl
Hrusky 1l 5 1,2 kg 75 cl
Zluté melouny I 1az2 1,5 kg 90 cl
Ananasy 1l 2 2 kg 100 cl
Hroznové vino | 2 kg 120 cl
Salat Il 2az3 0,5 kg 25cl
Rajska jablka | 7 1,5 kg 90 cl
Celer 1l 3 1,5 kg 90 cl
Zazvor Il 2 80g 6 cl
(max. 30 vtefin)

(*) Kvalita a mnozstvi $tavy se vyrazné méni podle doby sklizné a odrady kazdé zeleniny nebo ovoce. Nize
uréena mnozstvi Stavy jsou tedy pfiblizna.

4B - RADY K POUZiVANi ODSTREDIVKY

Pob=

Vybirejte zralé a Cerstvé ovoce a zeleninu.
NeZ ovoce a zeleninu nakrdjite a odstranite jadra, peclivé je umyijte.
Ovoce s tlustou slupkou oloupejte.
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5. Pripfipravé Stavy z hroznového vina, kdouli, borlivek nebo rybizu se musi filtr Cistit po kazdém 1/2 kg.

6. Kdyz odstredujete pfrili§ zralé ovoce, ziskate dosti hustou tekutinu a filtr ma tendenci se ucpavat. Musite ji
tedy rychleji vycistit. Podle kvality zpracovavaného ovoce nebo zeleniny budete nuceni nadrzku na duzinu
vyprazdriovat ¢astéji nebo méné Cast§ji.

7. Diulezité : vSechny stavy museji byt ihned spotfebovany. Na vzduchu velmi rychle oxiduji, to mGze zménit
jejich chut nebo barvu. Stava z jablk a hrusek rychle tmavne. Pridejte nékolik kapek citronu a bude
tmavnout pomaleji.

5. Pouzivani prislusenstvi odstavovac¢ citrusového
ovoce (podile typu)

Sundejte bezpecnostni ramena (H).

Sundejte kryt (C) a filtr (D).

Na nadrzku na duzinu (E) nasadte mfizku na od$tavovani citrusového ovoce (L) s kénem (K).

Mfizku na odStavovani citrusového ovoce (L) upevnéte na nadrzku na duzinu (E) bezpecnostnimi rameny
(H).

Zapojte pfistroj do elektrické sité.

Ujistéte se, Zze hubicka je ve spodni poloze. (obr. 1)
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Vymackejte ovoce.

6. Cisténi a udrzba

« VSechny demontovatelné dily (A, B, C, D, E, M, N) Ize myt v my¢ce nadobi.

e Lis na citrusové ovoce se nesmi myt v my€ce nadobi. Umyijte jej pod tekouci vodou.

« \VyCisténi tohoto pfistroje je snadné;jsi, provedete-li se ihned po ukonéeni pouziti.

« K Cisténi pristroje nepouzivejte houbicky s drsnym povrchem, aceton, lih (white spirit) atd.....

« S filtrem zachazejte opatrné. Chybnou manipulaci by mohlo dojit k jeho poskozeni. Filtr Ize Cistit kartackem
(0). Opotrebeny nebo poskozeny filtr vymérnite.

« Télo motoru ocistéte navlhéenym hadfikem. Peclivé jej otfete.

« Télo motoru nikdy nedavejte pod tekouci vodu.

7. Elektricky nebo elektronicky vyrobek po ukonceni
zivotnosti

Podilejme se na ochrané zivotniho prostredi!
6] Vas$ pristroj obsahuje ¢etné materialy, které Ize zhodnocovat nebo recyklovat.

Svérte jej sbérnému mistu nebo, neexistuje-li, smluvnimu servisnimu stredisku, kde s nim

=
— bude nalozeno odpovidajicim zpGsobem.
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1. Bezpe€nostné pokyny (SK

¢ Tento pristroj nie je ur€eny na to, aby ho pouzivali osoby (vratane deti), ktorych fyzické, zmyslové alebo dusevné
schopnosti su znizené, alebo osoby bez patricnych skusenosti a znalosti, pokial na nich nedozera osoba
zodpovedna za ich bezpe€nost alebo ak ich tato osoba vopred nepoucila o tom, ako sa pristroj pouziva. Na deti
treba dozerat, aby bolo zaistené, Ze sa s pristrojom nebudu hrat.
* Vzdy pristroj davajte mimo dosahu deti, nenechavajte deti pristroj pouzivat.
* Skor ako pristroj otvorite, nechajte Uplne zastavit otacajlce sa Casti.
* Pre vkladanie potravin do hrdla vzdy pouzivajte tlacidlo, nikdy do hrdla nestrkajte prsty, vidlicku, néz, stierku,
ani iné predmety.
* Po kazdom pouziti vytiahnite zastr¢ku zo siete.
* Motorovy blok nikdy neponarajte do vody ani inej tekutiny, ani ho neoplachujte vodou.
* Nepresahujte maximalne mnozstva ani dobu chodu uvedenu v tabulke receptov.
* Ak je otacavy filter poSkodeny, pristroj nepouzivajte.
¢ Pristroj nepouzivajte dlhSie nez 2 minuty bez zastavenia. Ak Stava este nie je hotova, pockajte 2 minaty a az
potom pokracujte.
¢ Tento pristroj zodpoveda technickym pravidlam a platnym normam.
¢ Je ur€eny len na prevadzku so striedavym prudom. Ziadame vas, aby ste sa pred prvym pouzitim uistili, ze
napatie v sieti zodpoveda napatiu vyzna¢enom na popisnom Stitku na pristroji.
* Tento pristroj nedavajte na horticu plochu alebo do blizkosti plameria (ku plynovému variéu) ani ho v ich blizkosti
nepouzivajte.
¢ \/yrobok pouzivajte len na stabilnej pracovnej ploche a mimo dosahu striekajucej vody.
* Pristroj musi byt odpojeny z elektrickej siete:
* ak sa pocas jeho pouzivanie objavi nejaka odchylka
* pred kazdym Cistenim alebo udrzbou
* po pouziti
* Pristroj nikdy neodpajajte tahom za kabel.
* PredlZzovaci kabel pouZivajte len potom, €o ste sa uistili, Ze je v bezchybnom stave.
* Ak domaci elektrospotrebi¢ spadol na zem, nesmie sa pouzivat.
* Ak je poSkodeny privodny kabel, musi byt v zaujme bezpecnosti vymeneny vyrobcom, servisnym strediskom
alebo osobou s vhodnou kvalifikaciou.
* \/yrobok je uréeny na pouzivanie v domacnosti, v Ziadnom pripade nesmie byt pouzivany profesionalne, na
takéto pouzitie sa nevztahuje nasa zaruka ani zodpovednost.
* Popisny Stitok vyrobku a jeho hlavné vlastnosti sa nachadzaju na spodnej strane vyrobku.

Mrkvovy dzus

Poznamka: Tento pristroj méze spracovat 3 kg mrkvy za priblizne 2 mindty (nezahffia €as na odstranenie duziny). Ked’
odstaviujete mrkvu, po spracovani 1 kg vypnite a odpojte pristroj a odstrante duZinu z nadoby, veka a sita. Po
ukonceni spracovavania mrkvy pristroj vypnite a nechajte vychladnat na izbova teplotu.

2. Popis pristroja

Tlacidlo Vypina¢ Zapnuté/Vypnuté

Hrdlo Spinac rychlosti

Kryt Kénus (podfa typu)

Filter Mriezka na odstavovanie ovocia (podla typu)

Nadrzka na duzinu

Zliabok zabrafuijtci kvapkaniu
Telo pristroja

Bezpec€nostné ramena

3 pohare (podrla typu)

PrisluSenstvo drziak na pohare (podrla typu)
Kefka na &istenie

UloZenie kabla

TomMmMoON®>
vozzr ARV ~—

3. Pred prvym pouzitim

» Bezpecnostné ramena dajte dole (H). Dajte dole tlacidlo (A), kryt (C), filter (D), nadrzku na duzinu (E),
prisluSenstvo drziak na pohare (N), pohare (M).
o VSetko prisluSenstvo umyte vlaznou vodou s pripravkom na riad, osuste, potom pristroj znovu poskladajte.
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4. Pouzivanie odstredivky

Odstredivka umoznuje ziskat $tavu v podstate zo vSetkych druhov makkého i tvrdého ovocia a zeleniny. Nie je
v8ak mozné ziskavat $tavu z bananov, kokosovych orechov, avokad, ostruzin, fig, baklazanov a pod.

4 A - UVEDENIE ODSTREDIVKY DO PREVADZKY

1. Spravne uzamknite bezpecnostné ramena (H) a kryt (C).
2.  Nakrajajte ovocie alebo zeleninu na kusky a odstrante jadra.
3.  Pod zliabok dajte pohar na stavu.
4. Uistite sa, Ze Zliabok je v spodnej polohe (obr. 1).
5. Zapojte pristroj do elektrickej siete.
6.  Pristroj uvedte do chodu vypinacom (l).
7.  Podla pouzitého ovocia vyberte spinacom (J) rychlost (pozrite tabulku nizSie).
8.  Vyberte Tlacidlo a hrdlom po kuskoch vkladajte ovocie alebo zeleninu.
Ked' vkladate ovocie alebo zeleninu, musi byt zapnuty motor.
9.  Potraviny tlacte tlacidlom, nie vSak prili§ silno. Nepouzivajte ziadny iny nastroj.
HLAVNE netlaéte prstami. Stava vyteka do pohara zliabkom, duzina sa hromadi v nadrzke na
duzinu.
10. Ked je pohar piny, zastavte pristroj a vratte zliabok do hornej polohy (obr. 2).
11. Ked sa vam zd3, Ze je nadrzka plna alebo Ze sa prud Stavy spomaluje, vyprazdnite nadrzku drziakom
kefky (O) a ak je to nutné, umyte filter kefkou.
12.  Po pouziti odporti¢ame prislusenstvo rychle umyt kefkou (O), aby na fiom potraviny nezaschli. Okrem
tela pristroja sa moze vsetko prisluSsenstvo umyvat v umyvacke na riad (v hornom kosi).
13.  Niekolko orientanych prikladov:
Odporucana PriblisnV boé . . .
> , riblizny pocet kusov Mnozstvo ziskanej
Pri TVChIOSt ovocia, kym je nutné e oL stavy (*)
risady I: pomaly, N e S gy Priblizna vaha AR
Il: rychlo vyprazdnlt'padrzku (_1 Rohar =
Max. 2 minat na duzinu priblizne 25cl)
y
Mrkva I 10 1 kg 50 cl
Ohorky 1 2 1kg 60 cl
Jablka Il 5 1,2 kg 70cl
Hrusky Il 5 1,2 kg 75 cl
ZIté melény | 1az2 1,5 kg 90 cl
Ananasy 1 2 2 kg 100 cl
Hroznové vino | 2 kg 120 cl
Salat Il 2az3 0,5 kg 25cl
Rajské jablka | 7 1,5kg 90 cl
Zeler 1 3 1,5 kg 90 cl
Zazvor 1l 2 80g 6 cl
(max. 30 sekund)

(*) Kvalita a mnozstvo Stavy sa vyrazne menia podla doby zberu a odrody kazdej zeleniny alebo ovocia.

Vy$Sie urCené mnozstva Stavy su teda len priblizné.

4 B - RADY PRE POUZIVANIE ODSTREDIVKY

Pob=

Vlyberajte zrelé a Cerstvé ovocie a zeleninu.

Skor ako ovocie a zeleninu nakrajate a odstranite jadra, dobre ich umyte.

Ovocie s hrubou Supkou olupte.

Cim $tavnatejsi je plod (napr. rajské jablko), tym musi byt niz8ia rychlost (pozrite orientadn tabutku
vysSie).
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5.
6.

7.

Pri priprave s§tavy z hrozna, duly, ¢u€oriedok alebo ribezli sa musi filter Cistit po kazdom 1/2 kg.

Ked odstredujete prili§ zrelé ovocie, ziskate dost hustu tekutinu a filter ma tendenciu sa upchavat. Musite
ho teda rychlejSie vycstit. Podla kvality spracovavaného ovocia alebo zeleniny budete nuteni nadrzku na
duzinu vyprazdnovat CastejSie alebo menej ¢asto.

Dolezité : vSetky Stavy musia byt ihned spotrebované. Na vzduchu velmi rychlo oxiduju, to méze zmenit
ich chut alebo farbu. Stava z jablk a hrusiek rychlo tmavne. Pridajte niekolko kvapiek citréna a bude
tmavnut pomalSie.

5. Pouzivanie prislusenstva odstavovaca citrusového

BEWN=

©NOow©n

ovocia (podra typu)

Dajte dole bezpe¢nostné ramena (H).

Dajte dole kryt (C) a filter (D).

Na nadrzku na duzinu (E) nasadte mriezku na odStavovanie citrusového ovocia (L) s kénusom (K).
Mriezku na od$tavovanie citrusového ovocia (L) upevnite na nadrzku na duzinu (E) bezpeénostnymi
ramenami (H).

Zapoijte pristroj do elektrickej siete.

Uistite sa, ze Zliabok je v spodnej polohe. (obr. 1)

Vytlacte ovocie.

6. Cistenie a udrzba

» VSetky diely, ktoré sa daju odmontovat, (A, B, C, D, E, M, N) sa m6zu umyvat v umyvacke riadu.
« Lis na citrusové ovocie neméze byt umyvany v umyvacke riadu. Umyvajte ho pod tecicou vodou.
« Tento pristroj sa lahko Cisti, ak ho Cistite okamzite po pouziti.

« Na Cistenie pristroja nepouzivajte tampdny na drhnutie, acetéonové tampony, alkoholové tampoény (white
spirit) ap.

« S filtrom manipulujte opatrne. Vyhnite sa kazdej nespravnej manipulacii, ktora by ho mohla poskodit. Filter

mobzete Cistit kefkou (O).

Filter vymerite, ked je opotrebovany alebo poskodeny.
» Blok motora ocistite vihkou handri¢kou. Dokladne ho osuste.
« Blok motora nikdy nedavajte pod te¢ucu vodu.

7. Elektrické alebo elektronické vyrobky na konci
zivotnosti

Podielajme sa na ochrane zivotného prostredia!
(D Tento pristroj obsahuje vela zhodnotitelnych alebo recyklovatelnych materiélov.

) Odovzdajte ho na zberné miesto alebo ak takéto miesto chyba, tak autorizovanému
[ ] servisnému stredisku, ktoré zabezpeéi jeho likvidaciu.
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1. Varnostna navodila @

* Ta naprava ni namenjena uporabi oseb (tudi otrok) katerih fizi¢ne, senzori¢ne ali mentalne sposobnosti so
zmanjsane, ali oseb brez potrebnega znanja ali izkusenj, razen v primerih, ko jih nadzoruje oseba odgovorna
za njihovo varnost oziroma jim posreduje napotke potrebne za varno delo z napravo. Priporogljivo je, da
nadzorujete otroke in s tem zagotovite, da naprave ne bodo uporabljali za igraco.

* Napravo hranite izven dosega otrok, otroci ne smejo uporabljati naprave.

* Naprave ne odpirajte, dokler se popolnoma ne ustavijo vsi njeni vrtljivi deli.

* Zivila potiskaijte v napravo samo z batom za potiskanje, nikoli si ne pomagaijte s prsti, vilicami, nozem, ali
drugimi predmeti.

¢ Po vsaki uporabi izvlecite vtikac iz vti¢nice.

* Bloka motorja nikoli ne potapljajte v vodo ali v drugo tekoc€ino. Prav tako ga ne umivajte neposredno z vodnim
curkom.

* Upostevajte podatke maksimalnih koli€in in €asa, navedene v tabeli. Ne prekoracujte navedenih parametrov.

* Naprave ne uporabljajte, Ce je vriljivi filter poskodovan.

* Naprave ne sme delovati dlje kot 2 minuti neprekinjeno. Ce $e soka niste koncali, po€akajte dve minuti, da se
naprava ohladi in nato nadaljujte.

* Naprava odgovarja tehni¢nim predpisom in veljavnim standardom.

* Deluje samo na izmenicni tok. Pred prvo uporabo preverite, ¢e je podatek o napetosti na tipski etiketi izdelka
enak podatku o napetosti Vasega omrezja.

* Napravo hranite lo¢eno od virov toplote, ne odlagajte jo na stedilnik ali v blizino plamena (plinskega
kuhalnika). Naprave prav tako ne uporabljajte v neposredni blizini virov toplote.

* |zdelek uporabljate samo na stabilni delovni povrSini, lo€eno od vode.

* Napravo izkljucite iz omrezja:

* ¢e pri uporabi pride do kakr§nekoli tehni¢ne napake,
* pred Cis€enjem in vzdrzevanjem,
* takoj, ko jo prenehate uporabljati.

* Naprave ne vlecite ali ne izklapljajte za elektricni kabel.

* PodaljSek preglejte in uporabljate le, Ce je v brezhibnem stanju.

* Naprave ne uporabljate, ¢e pade na tla.

* Zaradi Va$e varnosti mora poskodovani kabel zamenjati proizvajalec, pooblas&eni servis ali strokovno
kvalificirani elektricar.

* |zdelek je namenjen za uporabo v gospodinjstvu, zato je njegova uporaba v komercialne namene
prepovedana. Za posledice nepravilne uporabe izdelka, proizvajalec ne odgovarja in ne garantira.

* Tipska etiketa in podatki o tehni€nih lastnostih naprave se nahajajo spodnji strani izdelka.

Korenckov sok

Aparat lahko 3 kg korencka zmelje v cca. 2 minutah (Cas brez priprave). Preden izlivate sok, ki ste ga naredili iz 1 kg
korencka, ugasnite aparat, izmaknite aparata iz elektriCne napeljave ter odstranite pokrov, filter in sadno ka3o iz
posode. Ko ste koncali celotni proces, ugasnite aparat in pustite, da se ohladi na sobno temperaturo.

2. Opis naprave

Bat za potiskanje sadja Stikalo vklju¢enol/izklju¢eno

Cevka Stikalo za nastavitev hitrosti
Pokrov Tulec stozCaste oblike (odvisno od tipa naprave)
Filter MrezZica za stiskanje sadja (odvisno od tipa naprave)

Posodica za sadno meso
Zlebig, ki prepreéuje kapljanje
Ohisje naprave

Varnostni patent

3 kozarci (odvisno od tipa naprave)

Oprema drzalo za kozarce (odvisno od tipa naprave)
Cistilna $¢etka

Prostor za shranjevanje kabla

IOGTMMOO m>
VOoOZEr X~

3. Pred prvo uporabo

« Snemite varnostni patent (H) in bat za potiskanje sadja (A), pokrov (C), filter (D), posodico za sadno meso (E),
opremo drzalo za kozarce (N), kozarce (M).

« /so dodatno opremo umijte z mlacno vodo in sredstvom za pomivanje posode, pustite da se posusi in napravo
sestavite.
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Centrifuga omogoca stiskanje soka iz vseh vrst mehkega in trdega sadja in zelenjave. Ne stiska pa soka iz ba-

nane, kokosovega oreha, avokada, robid, fig in baklazana itd..

4 A - VKLOP CENTRIFUGE
1. Varnostni patent (H) in pokrov (C) morata biti pravilno namescena.
2.  Sadje ali zelenjavo narezite na kose in oCistite od jederc.
3. Pod Zlebi¢ postavite kozarec za sok.
4.  Zlebi& mora biti v spodnjem polozaju (slika 1).
5.  Napravo prikljucite na elektricno omrezje.
6.  Napravo vkljucite s stikalom (I).
7. Glede na vrsto sadja izberite s stikalom (J) hitrost delovanja (primerjajte s podatki v tabeli spodaj).
8. Bat za potiskanje sadja in cevko potegnite ven in vlagajte postopoma kose sadja ali zelenjave.

Motor mora delovati, €e v napravo vlagate sadje ali zelenjavo.

Zivila potiskaijte z batom za potiskanje, vendar ne na silo. Sadja ali zelenjave ne pritiskajte z drugimi
predmeti ali pripomocki. V NOBENEM PRIMERU ne pritiskajte Zivil s prsti. Sok izteka skozi zlebig,
sadno meso pa se nabira v posebni posodici.

©

10. Ko je kozarec poln, napravo izklopite, zlebi¢ pa obrnite v zgornji polozaj (slika 2).
11. Ko se Vam zdi, da je posodica polna, ali da sadni sok teCe po€asneje, posodico izpraznite z roajem

Cistilne S¢etke (O) filter pa, Ce je potrebno, zdrgnite s S¢etko in izperite.

12.  Opremo umijte neposredno po uporabi s $¢etko (O), da se sadni delci ne posusijo. Razen ohisja

naprave lahko vse dele pomivate v pomivalnem stroju (priporo¢amo zgornjo kosaro stroja).

13. Spodaj navajamo nekaj primerov za lazjo orientacijo:

4. Uporaba centrifuge

Priporocena hitrost| Priblizna kolizina
] delovvanj.a sadja, po kateri_je Priblizna Gista Koli¢ina soka (*)
Dodatki I: pocasi, potrebno posodico teza sadja (1_ kgzarec =
1I: Hitro, sadnega mesa priblizno 25cl)
Maks. 2 minuti ocistiti
Korencek 1l 10 1kg 50 cl
Kumarice 1l 2 1 kg 60 cl
Jabolka Il 5 1,2 kg 70 cl
Hruski Il 5 1,2 kg 75 cl
Rumene lubenice | 1-2 1,5 kg 90 cl
Ananas 1l 2 2 kg 100 cl
Grozdje | 2 kg 120 cl
Solata 1l 2-3 0,5 kg 25cl
Paradznik | 7 1,5 kg 90 cl
Zelena 1l 3 1,5kg 90 cl
Ingver l 2 80g 6 cl
(max. 30 sekund)

(*) Kakovost in koli¢ina soka se izrazito razlikujeta — odvisno od €asa zorenja, trgatve in sorte zelenjave in

sadja. Podatki o koli¢ini soka so priblizni.

4B -NACIN UPORABE CENTRIFUGE

Izberite zrelo in sveze sadje ali zelenjavo.
Preden zivila narezete na kose, jih temeljito operite z vodo in odstranite jedrca.
Sadje, ki ima debelejso lupino, pred stiskanjem olupite.

BEWN=

Cim bolj sogen je sadez (npr. paradiznik), tam manj$a mora biti hitrost stiskanja (primerjajte s podatki,
navedenimi v tabeli).
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Ce pripravljate grozdni napitek ali sadne napitke iz kutine, borovnic, ribeza je potrebno filter istiti na
vsakega 1/2 kilograma sadja.

Ce stiskate prezrelo sadje, je napitek gostejsi, zato se filter pogosteje polni. Potrebno ga je &istiti v krajsih
presledkih. Glede na kakovost sadja ali zelenjave je potrebno posodico za sadno meso prazniti bolj ali
manj pogosto.

Pomembno: vse sokove je potrebno takoj porabiti. Na zraku namre¢ zelo hitro oksidirajo, in spreminjajo
svoj okus ali barvo. Npr. jabol¢ni ali hruSkov sok hitro potemni. Dodajte par kapljic limoninega soka, da sok
oksidira po€asneje.

Uporaba opreme naprave za stiskanje citrusov
(odvisno od tipa naprave)

Snemite varnostni patent (H).

Snemite pokrov (C) in filter (D).

Na posodico za sadno meso (E) namestite mrezico za stiskanje citrusov (L) s stoz€astim tulcem (K).
MrezZico za stiskanje citrusov (L) pritrdite z varnostnim patentom (H) na posodico za sadno meso (E).
Napravo prikljuite na omrezje.

Preverite, Ce je Zlebi¢ obrnjen navzdol. (slika 1)

Izberite najnizjo hitrost (l) in stikalo (I) nastavite na "On".

Sadje stisnite.

6. Ciséenje in vzdrzevanje

* Vse odstranljive dele (A, B, C, D, E, M, N) lahko pomijete v pomivalnem stroju.

* Aparat ni pralnem v pomivalnem stroju. Prosimo, da ga ocistite pod teko¢o vodo.

* Napravo boste najlazje ocistili takoj po uporabi.

® Za CiSCenje naprave ne uporabljajte gobic za drgnjenje, acetona, alkohola (belega Spirita) itd.

¢ S filtrom ravnajte previdno. Izogibajte se nepravilnemu ravnanju, da ga ne poskodujete. Filter lahko ocistite s
krtaco (O).
Pri najmanj$em znaku obrabe ali poslab$anja zamenjajte filter.

* Z vlazno krpo ocistite motorni blok. Skrbno ga osusite.

* Motornega bloka nikoli ne postavite pod tekoco vodo.

7.

Elektronski ali elektriéni izdelki po koncu zivljenjske
dobe

Zato jo odnesite na zbirno mesto, ¢e ga ni pa v pooblas&eni servisni center, kjer jo bodo

Sodelujmo pri prizadevanjih za zascito okolja!
E (D Vas$a naprava vsebuje Stevilne vredne materiale, ki se lahko reciklirajo.
-

ustrezno predelali.
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* Nije predvideno da aparat koriste deca, kao ni hendikepirane osobe osim ako nisu pod nadzorom osobe
odgovorne za njihovu bezbednost. Preporucuje se da deca budu pod nadzorom da se ne bi igrala aparatom.
¢ Aparat uvek ¢uvajte van domasaja dece, ne dajte deci da ga koriste.
* Pre otvaranja aparata, saCekajte da se delovi koji se okre¢u potpuno zaustave.
* Za potiskivanje namirnica kroz otvor koristite potiskiva¢. Nikada u otvor ne stavljajte prste, viljusku, noz, secivo
ili druge predmete.
* Posle svake upotrebe iskljucite aparat iz struje.
* Nikada ne stavljajte blok motora u vodu ili druge te¢nosti. Ne perite ga vodom.
* Ne prekoracujte maksimalnu koli¢inu , niti vreme trajanja pripreme (podaci navedeni u tabeli recepata).
* Ukoliko je filter koji se okrec¢e ostecen, ne koristite aparat.
* Ne koristite aparat duze od dva minuta bez prekida. Ukoliko sok jo$ nije gotov, sacekajte dva minuta i onda
nastavite.
* Aparat je napravljen u skladu sa svim tehni¢kim propisima i vaze¢im normama.
* Aparat koristi naizmeni¢nu struju za rad. Pre upotrebe, proverite da li napon aparata odgovara naponu u
domacinstvu.
* Ne stavljajte aparat na vrucu ringlu i ne koristite ga blizu izvora toplote.
¢ Koristite proizvod isklju¢ivo na stabilnoj radnoj povrsini i van domasaja vode.
* Aparat mora biti iskljucen iz elektricne mreze:
* Ako se za vreme upotrebe primeti nepravilnost
* pre svakog €is¢enja ili odrzavanja
* posle upotrebe
* Ne iskljucujte aparat povlacenjem za kabl.
¢ Koristite produzni kabl samo ako je u odlicnom stanju.
* Ako je aparat pao, nemojte ga Koristiti.
* Ako je kabl osteéen, iz bezbednosnih razloga, mora ga zameniti proizvodag, ovlaséeni serviser ili osoba sli¢nih
kvalifikacija.
* Aparat je namenjen kuc¢noj upotrebi i nikako ga ne koristiti u profesionalne svrhe. U tom slu€aju garancija nece
vaziti i proizvodac nece snositi nikakvu odgovornost.
* Natpisna plocica proizvoda i njegove osnovne karakteristike se nalaze na donjem delu proizvoda.

1. Bezbednosna uputstva

Sok od Sargarepe

Paznja: Aparat moze da iscedi 3 kg Sargarepe za priblizno 2 minuta (ne ukljucijuci vreme potrebno za uklanjanje
pulpe). Kada iscedite 1kg Sargarepe, zaustavite rad aparata, iskljuCite ga iz struje i ispraznite pulpu iz posude,
poklopca i sita. Po zavrsetku pripreme soka, iskljuCite aparat i ostavite da se ohladi na sobnoj temeperaturi.

2. Opis aparata

Potiskivac Taster Ukljuceno/lsklju¢eno

Otvor Regulator brzine

Poklopac Konus (u zavisnosti od modela)

Filter Mrezica za cedenje voca (u zavisnosti od modela)

Posuda za pulpu

Demontazni kljun protiv kapanja
Telo aparata

Bezbednosni drzadi

3 ¢ase (u zavisnosti od modela)

Dodatni deo drza¢ za ¢ase (u zavisnosti od modela)
Cetkica za ¢iséenje

Prostor za odlaganje kabla

IOTMMOO D>
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3. Pre prvog koriséenja
 Skinite bezbednosne drzace (H). Skinite potiskivac (A), poklopac (C), filter (D), posudu za pulpu (E),dodatni deo

drzac¢ za ¢ase (N), ¢ase (M).
« Sve dodatne delove operite toplom vodom i deterdzentom, osusite ih i ponovo montirajte na aparat.
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4. Upotreba sokovnika

Sokovnik omogucava dobijanje soka iz skoro svih vrsta vo¢a i povréa. Medutim, sok ne mozete iscediti iz banana,
kokosovog oraha, avokada, kupina, smokve, patlidzana i sl.

4 A — AKTIVIRANJE SOKOVNIKA

1. Pravilno zatvorite bezbednosne drzace (H) i poklopac (C).
2.  Isecite voce ili povrée na komadice i uklonite kostice.
3.  Ispod kljuna za ispust soka stavite ¢asu.
4.  Proverite da je kljun na donjoj poziciji (slika 1).
5.  Ukljucite aparat u struju.
6.  Pritisnite taster i ukljucite aparat (I).
7. | zavisnosti od vrste voc¢a koje upotrebljavate, odaberite brzinu pomoc¢u regulatora (J) (pogledajte
tabelu).
8.  lzvadite potiskivac i kroz otvor ubacite komade voca ili povréa.
Pri stavljanju voca ili povréa motor mora biti ukljucen.
9.  Namirnice potiskujte potiskivacem, ne prejako. Ne koristite druge predmete.Ne potiskujte namirnice
prstima. Sok curi u ¢asu kroz kljun, a pulpa se nagomilava u posudi za pulpu.
10. Kada se ¢aSa napuni, zaustavite aparat i vratite kljun u gornju poziciju (slika 2).
11.  Ukoliko Vam se ¢ini da je posuda za pulpu puna ili da sok sporo isti¢e, ispraznite je i ako je potrebno
operite filter ¢etkicom (O).
12. Posle kori§¢enja aparata, savetujemo Vam da odmah operete delove ¢etkicom (O) da se na njima hrana
ne stvrdne. Sve delove, osim tela aparata, mozete prati u masini za pranje posuda.
13. Nekoliko orijentacionih primera:
Preporucena Priblizan broj Koligina dobijenog
Sastojci I: sporo komada Vgé?’ qo Priblizna tezina sovkav ()
II: brzo’ prvog praznjenja _(1 Casa=
Maks. 2 minuta posude za pulpu priblizno 25cl)
Sargarepa I 10 1kg 50 cl
Krastavac Il 2 1 kg 60 cl
Jabuke Il 5 1,2 kg 70 cl
Kruske Il 5 1,2 kg 75 cl
Dinje | 1do2 1,5 kg 90 cl
Ananas Il 2 2 kg 100 cl
Grozde | 2 kg 120 cl
Salata Il 2do3 0,5 kg 25cl
Paradajz | 7 1,5 kg 90 cl
Celer Il 3 1,5 kg 90 cl
Dumbir Il 2 80g 6 cl
(max. 30 sekundi)

(*) Kvalitet i koli¢ina soka zavise od perioda berbe i vrste voca ili povréa. Navedena koli¢ina soka je priblizna.

4 B — SAVETI ZA KORISCENJE SOKOVNIKA

sWN =

Birajte zrelo i sveze voce i povrce.

Voce i povrée najpre operite, oljustite, izvadite kostice i iseckajte.

Oljustite voée sa debelom korom.

Za cedenje socnijeg ploda (npr. paradajz) brzina aparata je manja (pogledajte primer u tabeli).
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5.  Prilikom pripreme soka od grozda, dunja, borovnica ili ribizla Cistite filter posle svakih 500g vo¢a.

6. Kada cedite prezrelo voce, dobijate veoma gust sok i filter se moze zapusiti. Zbog toga ga treba ceSce
Cistiti. Od kvaliteta voc¢a i povréa zavisi koliko ¢ete ¢esto prazniti posudu za pulpu.

7.  Vazno: Cedeni sok se mora odmah popiti. Na vazduhu brzo oksidira i to moze promeniti ukus ili boju.
Sok od jabuka i kruSaka brzo potamni. Dodajte nekoliko kapi limunovog soka da sporije potamni.

5. KoriS¢enje dodatnog dela — cediljka za citrusno
voce (u zavisnosti od modela)

Skinite bezbednosne drzace (H).

Skinite poklpac (C) i filter (D).

Na posudu za pulpu (E) stavite mrezicu za cedenje citrusnog voca (L) s konusom (K).

MrezZicu za cedenje citrusnog voéa (L) ucvrstite na posudu za pulpu (E) bezbednosnim drzac¢ima (H).
Ukljucite aparat u struju.

Odaberite najnizu brzinu | (J) i taster (l) podeiste na "On".

Izaberite najmanju brzinu (J) i podesite taster (I) na "On".

Pritisnite voce.

PNV DSWN=

6. Ciséenje i odrzavanje

¢ Svi demontazni delovi (A, B, C, D, E, M, N) mogu se prati u masini za pranje posuda.

* Dodatak za cedenje citrusnog vo¢a ne moze se prati u masini za posude. Operite ga pod mlazom tekucée
vode.

* Dodatke ¢ete jednostavnije oprati ako to uradite odmah nakon koriséenja.

¢ Za CiS¢enje aparata ne koristite sundere za ribanje i sredstva na bazi acetona i alkohola.

¢ Pazljivo rukujte filterom. Izbegavajte neprimerenu upotrebu aparata koja ga moze ostetiti. Filter mozete distiti
¢etkom (0).
Zamenite filter ¢im po¢ne da pokazuje znake tro$enja ili habanja.

* Cistite blok motora vlaznom krpom. Dobro ga osusite.

* Nemojte nikada potapati blok motora pod teku¢u vodu.

7. Elektri€ni ili elektronski proizvod na kraju radnog
veka

Ucestvujmo u zastiti zivotne sredine !
(D Vas$ aparat sadrzi brojne materijale koji mogu da se recikliraju ili koriste u druge svrhe.

. < Odnesite aparat u ovlagéeni servis ili u centar koji se bavi recikliranjem takvih proizvoda.
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1. Sigurnosne mjere @

« Ovaj uredaj nije namijenjen uporabi od strane osoba (ukljuCujuci i djecu) sa smanjenim fizickim, osjetilnim ili
mentalnim sposobnostima ili od strane osoba bez iskustva ili znanja, osim ako one nisu pod nadzorom osobe
odgovorne za njihovu sigurnosti ili su od te osobe prethodno dobile instrukcije o uporabi uredaja. Treba
nadzirati djecu kako biste se uvijerili da se ne igraju uredajem.

¢ Uredaj uvijek Cuvajte izvan dohvata djece, ne dajte djeci da ga rabe.

¢ Prije otvaranja uredaja, sacekajte dok se rotirajuci dijelovi potpuno zaustave.

* Za umetanje hrane u cjevcicu uvijek upotrebljavajte tlacilo, nikada u nju stavljajte prste, vilicu, noz, ostricu,
niti druge predmete.

* Poslije svake uporabe izvucite utikac iz elektricne mreze.

¢ Kuciste motora nikada ne uranjajte u vodu ili u druge tekucine niti ga ispirajte vodom.

* Nemojte prekoraciti maksimalnu koli¢inu niti vrijeme pripreme navedene u tabeli recepta.

* Ukoliko je okretni filter oStec¢en, ne upotrebljavajte aparat.

¢ Uredaj ne koristite neprekidno dulje od 2 minute. Ako sok jo$ nije gotov, pri€ekajte jo$ 2 minute, a tek onda
nastavite dalje.

* Ovaj uredaj ispunjava sve tehniCke propise i vaze¢e norme.

¢ Namijenjen je isklju€ivo za uporabu s naizmjeniénom strujom. Molimo vas da se prije uporabe uvjerite da
napon u mrezi odgovara naponu na natpisnoj plocici aparata.

¢ Ne stavljajte uredaj na vru¢ Stednjak niti u blizini otvorenog plamena (kod plinskog Stednjaka) niti ga rabite u
njegovoj blizini.

* Rabite uredaj samo na stabilnoj radnoj povrsini i izvan dosega vode.

¢ Uredaj mora biti iskljuen iz mreze napajanja:

* Ako se pri uporabi pojavi neka nepravilnost
* prije svakog CiSc¢enja ili odrzavanja
* poslije uporabe

* Ne iskljucujte uredaj povlacenjem priklju¢nog voda iz uti¢nice.

¢ Produzni priklju¢ni vod koristite samo kako ste se uvjerili da je u savr§enom stanju.

¢ Ukoliko je ku¢anski uredaj pao na pod, ne smije se viSe rabiti.

¢ Ukoliko je prikljuéni vod ostecen, obratite se ovlastenom servisu, da biste izbjegli moguce ozljede elektrénom
strujom.

¢ Proizvod je namijenjen za uporabu u domacinstvu, ni u kojem slucaju se ne smije rabiti u profesionalne
svrhe, uslijed takve neodgovarajuée uporabe gubi se jamstvo a proizvodac¢ se oslobada odgovornosti.

* Natpisna plo€ica proizvoda i njegove osnovne osobine nalaze se na donjem dijelu proizvoda.

Cijedenje soka iz mrkve

Napomena: Ovaj uredaj moze iscjediti sok iz 3 kg mrkve u otprilike 2 minute (ne uklju€ujuci vrijeme potrebno za
uklanjanje pulpe iz spremnika). Iskljucite uredqj i izvadite utikac iz utinice te uklonite pulpu iz spremnika nakon 3to
ste iscijedili sok iz 1 kg mrkve. Kada ste u potpunosti zavrsili s cijedenjem soka, iskljucite uredaj i pustite ga da se

ohladi na sobnu temperaturu. . .
2. Opis uredaja

Potiskivac Prekida¢ Uklju¢eno/Isklju¢eno

Otvor Izbornik brzine

Poklopac Konus (prema tipu)

Filter Mrezica za cijedenje voca (prema tipu)

3 ¢ase (prema tipu)

Drzac za ¢aSe (prema tipu)
Cetkica za ¢igéenje
Spremnik za priklju¢ni vod

Spremnik za pulpu

Kljun za spre€avanje kapanja
Tijelo uredaja

Sigurnosni drzaci

IOMMOOWD>
vTOoOZ=Erxe«-—

3. Prije prve uporabe

« Skinite sigurnosne drzace (H). Skinite potiskivac¢ (A), poklopac (C), filter (D), spremnik za pulpu (E), drza¢ za
¢ase (N), case (M).

» Operite sve dijelove uredaja u toploj vodi pomoc¢u sredstva za pranje posuda, osusite, nakon toga uredaj
ponovno sastavite.
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4. Uporaba sokovnika

Sokovnik omogucuje dobivanje soka iz svih vrsta mekog i tvrdog voca i povréa. Medutim, pomocéu sokovnika

ne moze se dobiti sok iz banana, kokosovog oraha, avokada, kupina, smokava, patlidzana i sl.
4 A - STAVLJANJE SOKOVNIKA U RAD

Ispravno zatvorite sigurnosne drzace (H) i poklopac (C).

Izrezite voce ili povrée na komadice i odstranite kostice.

Pod kljun stavite ¢asu za sok.

Uvjerite se, da je kljun u donjem polozaju (slika 1).

Ukljucite uredaj u elektricnu mrezu.

Uredaj pustite u rad pomocu prekidaca (l).

Prema tipu voca izaberite izbornikom (J) brzinu (usporedite s tablicom dolje).

Izvadite potiskivac i kroz otvor postepeno stavljajte komadice voéa ili povrca.

Pri umetanju voéa ili povréa motor mora biti ukljucen.

9.  Hranu tiskajte pomocu potiskivaca, ne prejako. Ne rabite nikakvu drugu spravu.
NIKAD ne pritiS¢ite prstima. Sok curi u ¢asu kroz kljun, vlakna se nagomilavaju u spremniku za pulpu.

10. Kad se ¢aSa napuni, zaustavite uredaj i vratite kljun u gornji polozaj (slika 2).

ONoOA~ON=

11.  Ukoliko vam se Cini da je posuda puna ili da se mlaz soka smanjuje, ispraznite posudu pomocu drzala

Cetkice (O) a ukoliko je to potrebno, operite filter Cetkicom.

12. Poslije uporabe preporucujemo brzo pranje nastavaka pomoéu Cetkice (O) kako se ne bi na njima skorila

hrana. Osim tijela uredaja, mozete sve ostale dijelove prati u perilici posuda (u gornjoj koSari).
13.  Nekoliko primjera za orijentaciju:

Preporucena Priblizan broj . .
brzina komada voc¢a, do Kollclrs'lta)'?:gl)venog
Sastojci I: sporo, potrebnog Priblizna tezina (1 Gasa =
Il: brzo praznjenja posude riblizno 2§cl)
Maks. 2 minute za pulpu P
Mrkva Il 10 1kg 50 cl
Krastavac Il 2 1 kg 60 cl
Jabuke Il 5 1,2 kg 70 cl
Kruske Il 5 1,2 kg 75 cl
Dinje | 1do2 1,5 kg 90 cl
Ananas Il 2 2 kg 100 cl
Grozde | 2 kg 120 cl
Salata Il 2do3 0,5 kg 25cl
Rajcice | 7 1,5 kg 90 cl
Celer Il 3 1,5 kg 90 cl
Bimbir Il 2 80g 6 cl
(max. 30 sekundi)

(*) Kvaliteta i koli¢ina soka se znatno mijenja ovisno od doba berbe i vrste povréa ili voca. Gore navedena
koli¢ina soka je priblizna.

4B - SAVJETI PRI UPORABI SOKOVNIKA

Koristite samo zrelo i svjeze voce i povrée.

Prije nego $to izrezete voce i povrée i odstranite im kostice, dobro ih operite.

Voce sa debelom korom ogulite.

Sto je plod soé&niji (npr. rajéica), to mora biti manja brzina (usporedite u orijentacijskoj tablici gore).

BEWN=
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5. Prilikom pripreme soka od grozda, dunja, borovnica ili ribizla, mora se ocistiti filter poslije cca 1/2 kg.

6. Kad cijedite prezrelo voée, dobit ¢ete dosta gustu tekucinu, koja moze zacepiti filter. Zato ga morate brzo
ocistiti. Ovisno o kvalitetu preradenog voca ili povréa, morat ¢ete ¢eSée ili manje Cesto ispraznjavati
spremnik za pulpu.

7. Vazna napomena: Svi sokovi se moraju odmah konzumirati. Na zraku vrlo brzo oksidiraju, to moze
promijeniti njihov okus ili boju. Sok od jabuka i krusaka brzo potamni. Dodajte nekoliko kapljica limuna i
onda ¢e tamniti sporije.

o

Uporaba nastavka - cjedilo za agrume (ovisno o tipuy) ———

Skinite sigurnosne drzace (H).

Skinite poklopac (C) i filter (D).

Na spremnik za pulpu (E) stavite mreZicu za cijedenje agruma (L) s konusom (K).

MrezZicu za cijedenje agruma (L) ucvrstite sigurnosnim drza¢ima (H) na spremnik za pulpu (E).
Ukljucite uredaj u elektricnu mrezu.

Uvjerite se, da je kljun u donjem polozaju. (slika 1)

Odaberite najnizu brzinu | (J) i podesite tipku (I) na "On".

Iscijedite voce.

ONOUEWN=

6. Ciséenje i odrzavanje

« Svi dijelovi koji se mogu skinuti (A, B, C, D, E, M, N) se mogu prati u perilici posuda.

« Cjedilo agruma ne smije se prati u perilici posuda. Operite ga pod vodom.

« Ovaj uredaj ¢e se laks$e odistiti, ako to ucinite odmah nakon uporabe.

» Za CiS¢enje uredaja nemojte koristiti spuzvice za ribanje, spuzvice s acetonom, alkoholom itd.

« Oprezno rukuijte filterom. Izbjegavaijte bilo kakve radnje koje bi ga moglo ostetiti. Filter se moze odistiti
Cetkom (O).
Zamijenite filter ¢&im primijetite znakove da je istroSen ili ostecen.

» Vlaznom krpom ocistite kuciste. PaZljivo ga obriSite.

« Kuciste motora nemojte nikada uranjati u vodu.

7. Elektri€ni ili elektronicki proizvod na kraju vijeka
trajanja

Sudjelujmo u zastiti okolisa!
(D Va$ uredaj sadrzi mnogobrojne materijale koji se ponovo mogu uporabiti ili reciklirati.

I - Odnesite uredaj na mjesto predvideno za odlaganje slicnog otpada.
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1. Sigurnosni savjeti (B1H

« Ovaj aparat nije predviden za upotrebu od strane osoba (uklju€uju¢i djecu) Cije su fizicke, Culne ili mentalne
sposobnosti smanjene, niti od strane osoba bez iskustva i poznavanja, osim ako se one ne mogu okoristiti,
putem posredovanja osobe zaduzene za njihovu sigurnost, nadzorom ili prethodnim instrukcijama vezano za
upotrebu aparata.

e Djecu treba nadzirati tako da se ni u kom slucaju ne igraju s aparatom.

« Aparat uvijek postavljajte van domasaja djece, ne pustajte da djeca koriste aparat.

« Prije nego otvorite aparat, pustite dijelove u rotaciji da se sasvim zaustave.

« Za uvodenje hrane kroz dimnjak uvijek koristite potiskiva¢, a nikad nemojte umetati prste, viljuske, nozeve,
lopatice niti druge predmete.

« Nakon svake upotrebe, iskljucite aparat iz utiCnice.

« Nikad ne uranjajte blok motora u vodu niti u bilo koju drugu te¢nost. Nemojte ga niti ispirati.

« Nemojte premasivati maksimalne koli€ine niti trajanje rada naznaceno na tabeli recepata.

« Aparat ne koristite ako je rotacioni filter oStecen.

» Ovaj aparat je u skladu s vazecim tehnickim pravilima i normama.

« On je proizveden tako da radi samo na izmjeni¢nu struju. Od vas trazimo da prije prve upotrebe provjerite da
li napon u mrezi odgovara naponu nazna¢enom na signalnoj plo¢ici aparata.

« Nemojte postavljati niti koristiti ovaj aparat na vruéoj ploc¢i niti u blizini plamena ($tednjak na plin).

« Ovaj proizvod koristite samo na stabilnoj radnoj povrsini, na udaljenosti od prskanja vode.

« Aparat mora biti iskljuen iz mreze :

* Ako postoji neka nepravilnost u radu,
* Prije svakog ¢iS¢enja ili odrzavanja,
* Nakon upotrebe.

« Nikad ne iskljuCujte aparat iz mreze povlacenjem za kabl.

« Nemojte Koristiti produzni kabl a da niste prethodno provjerili da li je on u savrSenom stanju.

« Kucanski aparat ne smije se koristiti ako je ispao.

o Ako je priklju¢ni kabl oste¢en, njega mora zamijeniti proizvodac¢, njegov ovlasteni post-prodajni servis ili
osoba sli¢nih kvalifikacija, u cilju izbjegavanja svake eventualne opasnosti.

 Proizvod je predviden za upotrebu u domacinstvu, i ne smije se ni u kom slu€aju koristiti u profesionalne
svrhe, za koje ne pruZzamo ni svoju garanciju ni svoju odgovornost.

« Signalna plocica proizvoda i osnovne karakteristike nalaze se na aparatu.

Sok od mrkve

Napomena: Ovaj aparat moze iscijediti 3 kg mrkve u cca. 2 minute (ne ukljuCujuci vrijeme potrebno za
odstranjivanje pulpe). Kada cijedite mrkvu, aparat iskljucite i iz uti€nice, odstranite pulpu iz spremnika, poklopca i
sita nakon 1 kg. Kada zavrsite sa obradom mrkve, iskljucite aparat i ostavite ga da se ohladi na sobnoj temperaturi.

2. Opis aparata

Potiskiva¢ Prekidac za pokretanje/zaustavljanje

Cijev Regulator brzine

Poklopac Kupa (ovisno o modelu)

Filter MrezZica za cijedenje juznog vocéa (ovisno o modelu)

Spremnik za pulpu

Kljun za sipanje koji sprjeCava kapanje
Tijelo aparata

Sigurnosni drzaci

3 ¢ase (ovisno o modelu)

Nastavak za drzanje ¢asa (ovisno o modelu)
Cetkica za gigéenje

Spremnik za kabal

IOTMMOUO D>
vTOoOZ=Erxee-—

3. Prije prve upotrebe

« U potpunosti oslobodite sigurnosne drzace (H). Skinite potiskiva¢ (A), poklopac (C), filter (D), spremnik za
pulpu (E), nastavak za drzanje ¢asa (N), ¢ase (M).

« Operite sve nastavke mlakom vodom uz dodatak sredstva za pranje, posusite ih i zatim ponovo postavite na
aparat.
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4. Upotreba sokovnika

Sokovnik omogucéuje cijedenje soka iz prakti¢no svakog voca ili povréa, tvrdog ili mehkog. Medutim, nije moguce
cijediti sok iz banane, kokosovog oraha, avokada, datula, smokava, patlidzana...

4 A - UPOTREBA SOKOVNIKA

1. Dobro fiksirajte sigurnosne drzace (H) i poklopac (C).
2.  Izrezite voce ili povrée na kockice, uz vadenje kostica.
3. Postavite ¢asu ispod kljuna za sipanje i u nju prikupite sok.
4.  Provjerite da li je kljun za sipanje u odgovaraju¢em donjem poloZzaju (sl. 1).
5.  Prikljucite aparat na struju.
6.  Ukljucite aparat pomocu prekidaca (l).
7.  Odaberite brzinu ovisno o vo¢u koje koristite (vidi donju tabelu) pomocu tipke (J).
8. lzvadite potiskiva¢, uvedite voce ili povrée u komadima kroz cijev.
Voce i povrée se mora ubacivati dok motor funkcionira.
9.  Pritisnite, ali ne prejako, hranu potiskivadéem. Ne koristite nikakav drugi pribor. NIPOSTO ne pritiscite
prstima. Sok istje¢e u ¢asu putem kljuna za sipanje, a pulpa se skuplja u spremnik za pulpu.
10. Kad vam je ¢asa puna, zaustavite aparat i vratite kljun za sipanje u gornji polozaj (sl. 2).
11.  Kad vam se ucini da je spremnik pun ili da je istjecanje soka oslabilo, ispraznite spremnik za pulpu
ruc¢kom Cetkice (O) i po potrebi Cetkicom ocistite filter.
12.  Na kraju upotrebe, savjetuje se da se nastavci brzo ociste ¢etkicom (O) u cilju toga da se hrana na njima
ne susi. Osim tijela aparata, svi nastavci mogu se prati u masini za sude (gornja resetka).
13. Nekoliko orijentacionih stavki:
Pregor_uéena Priblizni br_c_>j Koli¢ina dobivenog
rzina plodova prije "
Sastojci I: lagano, praznjenja Priblizna tezina Y ‘sol_(a (.) .x
II: brzo spremnika za (1 ¢asa = priblizno
. * 25cl)
Max: 2 minute pulpu
Mrkve Il 10 1kg 50 cl
Krastavci Il 2 1 kg 60 cl
Jabuke Il 5 1,2 kg 70 cl
Kruske Il 5 1,2 kg 75 cl
Dinje | 1do2 1,5 kg 90 cl
Ananas Il 2 2 kg 100 cl
Grozde | 2 kg 120 cl
Salata 1] 2do3 0,5 kg 25 cl
Paradajz | 7 1,5 kg 90 cl
Celer Il 3 1,5 kg 90 cl
Bumbir Il 2 80g 6 cl
(max. 30 sekundi)

(*) Kvaliteta i koli¢ina soka jako variraju ovisno o datumu branja i sorte svakog povréa i vo¢a. Gore naznacene

koli¢ine soka su stoga priblizne.

4 B - SAVJETI ZA UPOTREBU SOKOVNIKA

apODN=

Odaberite zrelo i svjeze voce i povrée.

Temeljito operite voce i povrée prije nego Sto ga izrezete u komade i iz njega izvadite kostice.
Ogulite voce s debljom korom.

Sto je plod soéniji (poput paradajza), to brzina treba biti manja (vidi gornju indikativnu tabelu).
Ako pravite sok od grozda, dunja, borovnica ili crnog ribiza, filter ¢e trebati Cistiti na svakih 1/2 kg.
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Ako cijedite prezrelo voce, dobit ¢ete jako gustu tecnost, a filter ¢e imati tendenciju zaepljavanja.
Takoder, morate ¢eSce obavljati CiS¢enje. Morat ¢ete Cesce ili rjede prazniti spremnik za pulpu, ovisno o
kvaliteti tretiranog voca ili povrca.

Vazno : sav sok se mora potrositi odmah. U stvari, u dodiru sa zrakom, on jako brzo oksidira, Sto moze
promijeniti njegov ukus i njegovu boju. Sok od jabuka ili kruSaka najbrze dobiva smedu boju. Ubacite
nekoliko kapljica limuna, on ée sporije primati smedu boju.

5. Upotreba nastavka za cijedenje juznog voca

NSO RAON=

(ovisno o modelu)

Oslobodite postrane sigurnosne ivice (H).

Skinite poklopac (C) i filter (D).

Postavite reSetku za cijedenje juznog voéa (L) na spremnik za pulpu (E) kupom (K).

Ucvrstite reSetku za cijedenje juznog voca (L) na spremnik za pulpu (E) sigurnosnim drzac¢ima (H).
Prikljucite aparat na struju.

Provjerite da li je kljun za sipanje u odgovaraju¢em donjem polozaju. (sl. 1)

Odaberite najmanju brzinu (J) i stavite prekidac (I) na "On".

Cijedite juzno voce.

6. Ciséenje i odrzavanje

« Svi dijelovi koji se skidaju (A, B, C, D, E, M, N) mogu se prati u masini za sude.

» Nastavak za cijedenje juznog voc¢a ne ide u masinu za pranje suda. Operite je vodom.

» Ovaj aparat je lakse Cistiti ako to uradite odmah nakon upotrebe.

« Ne Koristite Zice za ribanje, aceton i alkohol (parafin) itd. za ¢i§¢enje aparata.

e Filterom se mora rukovati s oprezom. Izbjegavajte svako neispravno rukovanje kojim biste ga mogli ostetiti.
Filter se moze Gistiti Cetkicom (O).
Zamijenite filter ako on pokazuje znake istroSenosti ili pogor§anog stanja.

« Cistite tijelo motora uz pomoé vlazne krpe. Temeljito ga posusite.

« Nikad ne stavljajte tijelo motora pod tekucu vodu.

7. Elektri€ni ili elektronski proizvod na kraju roka

trajanja

Povjerite ga punktu za prikupljanje ili ovlastenom servisnom centru, gdje Ce se obaviti

Ucestvujmo u zastiti okolisa!
(D Va$ aparat sadrzi mnoge vrijedne materije i materije koje se mogu reciklirati.
-

njegov tretman.
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1. Mod de siguranta Q

» Acest aparat nu a fost prevazut pentru a fi utilizat de catre persoane (inclusiv copii) ale caror capacitati fizice,
senzoriale sau mentale sunt reduse, sau de catre persoane lipsite de experienta sau de cunostinte, cu
exceptia cazului in care ele au putut beneficia, prin intermediul unei persoane responsabile de securitatea lor,
de supraveghere sau de instruire prealabila privind utilizarea aparatului.

Este necesara supravegherea copiilor pentru a va asigura ca acestia nu se joaca cu aparatul.

o Aparatul puneti la locul indepartat de copii, nu lasati copii sa foloseasca aparatul.

« Inainte de a deschide aparatul, I4sati ca piesele rotative sa se opreasca de tot.

« La punerea fructelor in tub folositi intotdeauna impingatorul, bagarea degetelor, furculitei, cutitului,
stergatoare sau alt obiect este interzisa.

« Dupa fiecare intrebuintare scoateti aparatul din priza.

« Spalarea sau clatirea blocului de motor cu apa sau alt lichid este interzisa.

« Nu depasiti cantitatile si nici durata operatilor din reteta.

o Nu folositi aparatul in cazul deteriorarii filtrului rotativ.

« Nu folositi aparatul, fara intrerupere, mai mult de 2 minute, daca sucul nu este gata, asteptati doua minute, si
continuati.

» Aparatul corespunde reglementarilor tehnice si normelor in vigoare.

« Functionarea este recomandata numai la curent alternativ. Va rugam ca inaintea de prima folosire sa
verificati daca tensiunea in retea corespunde tensiunii insemnate pe placuta aparatului.

« Asezarea aparatului pe plita fierbinte sau in apropierea focului ( la aragaz ) sau intrebuintarea lui in
apropierea acestora este interzisa.

« Folositi aparatul pe suprafata de lucru dreapta si nu-I folositi in apropierea apei stropitoare.

» Aparatul se decupleaza de la retea electrica:

* daca apare vre-o anomalie de functionare
* Tnainte de curatire sau intretinere
* dupa folosire

e La scoaterea aparatului din priza nu trageti de cordon.

« Inainte de utilizarea prelungitorului convingeti-va dacé este in stare perfecta.

« Daca aparatul electric casnic a cazut jos, utilizarea lui este interzisa.

« Daca cablu de racord este deteriorat, din cauza sigurantei se va schimba de catre producator, la punctele de
serviciu sau de persoana calificata competenta.

« Produsul este destinat pentru utilizare casnica. Este interzisa folosirea lui pentru utilizari profesionale, la
aceasta utilizare nu se refera garantia si producatorul nu are nici-o raspundere.

¢ Placuta cu insemnari despre produs si caracteristicile principale ale acestuia se gaseste pe partea de jos a
produsului.

Suc de morcovi

Notd: acest aparat poate procesa 3 kg de morcovi in aproximativ 2 minute (nu este inclus timpul necesar pentru
indepartarea pulpei). Cénd faceti suc de morcov, inchideti aparatul si scoateti-l din priza si aruncati pulpa din
recipient, indepartati capacul si sita dupa ce ati procesat 1 kg. Dupa ce ati finalizat sucul de morcovi, inchideti
aparatul si lasati aparatul sa ajunga la temperatura camerei.

2. Descrierea aparatului

Tmpingétor Intrerupé&tor Pornire/Oprire

Tubul Selector de viteza

Capacul Conul (in functie de tip)

Filtru Grila de presa pentru fructe ( in functie de tip)

Rezervor de pulpa

Bec de scurgere pentru impiedicarea picaturilor
Corpul aparatului

Bride laterale de siguranta

3 pahare ( in functie de tip)

Accesorii suport pentru pahare

Perie de curatat

Locul destinat pentru asezarea cordonului

IO@TMMOO®W>»
vToZ=Sr xXe-—
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3. Inainte de prima utilizare

« Demontati bridele laterale de siguranta (H). Luati jos impingatorul (A), capacul (C), filtru (D), rezervorul de
pulpa (E), accesorii suport pentru pahare (N), pahare (M).

» Toate componentele spalati cu apa calda cu detergent pentru vase, stergeti-le bine si montati din noua
aparatul.

4. Utilizarea centrifugei

Centrifuga ne permite s& obtinem suc din toate feluri de fructe moale si tari si din toate feluri de zarzavat. Insa
nu se poate obtine suc din banane, din nuca de cocos, avocad, mure, smochine, vanata.

4 A - PUNEREA CENTRIFUGEI

Inchideti bine bridele laterale de siguranta (H) si capacul (C).

Taiati marunt fructele sau zarzavaturi si eliminati samburii.

Sub becul de scurgere puneti paharul pentru suc.

Verificati daca becul de scurgere este in poziia jos.( fig.1)

Puneti aparatul in priza.

Puneti aparatul in functiune cu ajutorul intrerupatorului.(1)

in functie de felul de fructe alegeti viteza (J) (comparati cu tabelul de mai jos).

Scoateti impingatorul si tubul si puneti bucatele de fructe sau zarzavat.

Cand puneti fructele sau zarzavaturi lasati motorul cuplat.

Alimentele presati cu impingatorul, insa nu prea tare. Nu se permite folosirea altui obiect. Va rugam sa

nu presati cu degetul. Sucul curge in pahare prin bec si pulpa se aduna in rezervorul de pulpa.

10. Dupa ce s-a umplut paharul, opriti aparatul si becul puneti in pozitia sus.(fig.2)

11.  Cand vi se pare rezervorul de pulpa plin, sau ca curgerea sucului mai lentd, goliti vasul cu ajutorul
portpe riei (O) si daca este necesar spalati filtru cu peria.

12.  Pentru ca alimentele sa nu usuce pe el, recomandam ca imediat dupa utilizare sa spalam componentele
cu ajutorul periei (0). In afara de corpul aparatului toate aceste componente se pot spéla in masina de
spalat vase (in partea superioara).

13. Cateva exemple:

NS WN=

©

recglr::x:\ilaté 2gs Cantita_tea vde*suc
Ingrediente I. lenta, Nr. de' buc.agl Greqtatela x ObI'nUt_a ()
I1. rapida aproximative aproximativa (1 pahal_' = 2_5c|)

Max. 2 minute (aproximativ)
Morcovi 1] 10 1 kg 50 cl
Castraveti Il 2 1 kg 60 cl
Mere Il 5 1,2 kg 70 cl
Pere 1] 5 1,2 kg 75cl
Pepene galbene | 1-2 1,5 kg 90 cl
Ananas Il 2 2 kg 100 cl
Struguri | 2 kg 120 cl
Salata 1] 2-3 0,5 kg 25cl
Rosii | 7 1,5 kg 90 cl
Telina Il 3 1,5kg 90 cl
Ghimbir Il 2 80g 6cl

(max. 30 secunde)

(*) Calitatea si cantitatea de suc obtinuta este difera, depinde de perioada de culegere si de varietatea
zarzavaturilor sau fructelor. Deci cantitatile de suc din tabel sunt aproximative.
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4 B - SFATURI PENTRU UTILIZAREA CENTRIFUGEI

Fructele si zarzavaturi sa fie proaspete si bine coapte.

Spalati bine fructele si zarzavaturile inainte de taiere si indepartarea samburilor.

La fructe cu coaja groasa indepartati coaja.

Cu cét fructele sau zarzavaturi sunt mai zemoase ( de ex. rosii) cu atat viteza trebuie sa fie mai mica (

comparati cu tabelul prezentat).

La pregatirea sucului din struguri, gutui, afine, coacaze, filtru trebuie curatat dupa fiecare 1/2 kg .

6. in cazul separarii fructelor prea coapte sucul obtinut este prea des si astuparea filtrului este mai deasa.
De acea si curatirea va fi mai deasa. In functie de calitatea fructelor sau zarzavaturilor rezervorul de
pulpa necesita golire mai frecventa sau mai putin frecventa.

7.  Important: Sucul trebuie consumat imediat. La aer oxideaza foarte repede si aceasta poate schimba

gustul sau culoarea lui. Sucul de mere sau fructe primeste foarte repede o culoare mai inchisa. Adaugati

cateva picaturi de lamaie si culoarea ramane deschisa un timp mai indelungat.

&WN =
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5. Utilizarea pieselor accesorii la centrifuga de fructe
(in functie de tip)

1. Demontati bridele laterale de siguranta (H).

2. Luatijos capacul (C) si filtrul (D).

3.  Perezervorul de pulpa asezati grila pentru stoarcerea fructelor citrice (L) cu conul (K).

4.  Grila pentru stoarcerea fructelor citrice (L) o fixati pe rezervorul de pulpa (E) cu ajutorul bridelor laterale
de siguranta (H).

5.  Puneti aparatul in priza.

6. Verificati daca becul de scurgere este in pozitia jos.( fig.1)

7. Alegeti viteza cea mai mica 1 (J) si puneti intrerupatorul (I) pe ,On”

8.  Presalti fructele

6. Curatarea si intretinerea

« Toate piesele demontabile (A, B, C, D, E, M, N) pot fi spalate in masina de spalat vase.

« Accesoriul presei de citrice nu poate fi spalat in masina de spalat vase. Acesta trebuie spalat la robinet.

o Acest aparat este mai usor de curatat imediat dupa utilizare.

» Nu utilizati burete abraziv, acetona, alcool (white spirit) etc. pentru a curata aparatul.

o Filtrul trebuie manipulat cu grija. Evitati orice manipulare necorespunzatoare care I-ar putea deteriora. Filtrul
poate fi curatat cu peria (O).
Tnlocuiti filtrul cand acesta prezintd semne de uzuré sau deteriorare.

» Curatati blocul motor cu ajutorul unei carpe umede. Uscati-l cu atentie.

¢ Nu introduceti niciodata blocul motor sub un jet de apa.

7. Produs electric sau electronic la finalul ciclului de
viata

Sa participam la protectia mediului inconjurator!
) Aparatul dumneavoastra contine numeroase materiale valorificabile sau reciclabile.

) Predati-I la un punct de colectare sau, in lipsa acestuia, la un centru de service autorizat
— pentru a fi procesat in mod corespunzator.
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1. UHCTpyKUuuK 3a 6e3onacHOCT (BG

* YpenbT He e npeaBvaeH Aa 6be 13non3saH oT Nvua (BKIYUTENHO OT Aeua), YUMTO pusnmyeckun, CETUBHU UNn
YMCTBEHW CMOCOBHOCTM Ca OrpaHuyeHun, unu nuua 6e3 onuT 1 3HaHUSi, OCBEH ako OTFOBOPHO 3a TAXHaTa
6e3onacHocT nuue Habnoaaea v AaBa NpeaBapuUTEnHN yKkasaHst OTHOCHO M3MOoN3BaHETO Ha ypeaa.

* Harnexxpante feuara, 3a Aa ce yBepuTe, 4e He UrpasiT c ypeaa.

* BuHaru octaBanTe ypefa Ha HEAOCTBIHO 3a Aelia MSCTO 1 He no3BonsBaiTe Aa 6bae usnonssaH ot geua.

* NzyakainTte BbpTALMTE Ce YacTu Aa crpaT OKOHYaTenHo, Npean aa oTeopuTte ypeaa.

» BuHaru nanonasaiite 6yTanoTo 3a HacouBaHe Ha NpoayKTUTE BbB hyHUATa. Hukora He GbpkaiiTe ¢ NpbCTy,
BUIMLA, HOX, LUNAaTyna unu KakbBTO U Aa e ApYr nNpeaMeT.

* ViskntoyBaiiTe ypeda OT KOHTaKTa cneg ynotpeba.

* Hukora He noTtansiiTe MoTopHUsi 6rOK BbLB BoAa UMM B KakBaTo U Aa e Apyra TeqHocT. CbLyo Taka, He ro
n3nnakeanre.

* He HagxBbpnanTe makcuManHuTe KonnyecTsa U NPOAbLIMKATENHOCTTA Ha onepauunTe, ykasaHun B Tabnuuara ¢
peuenTu.

* He n3nonseaiite ypeaa, ako BbPTAWMAT ce PUNTHLP € NoBpeaeH.

* YpeabT e B CbOTBETCTBUE C AeNCTBALLMTE TEXHUYECKN N3NCKBAHWUA U CTaHOAPTU.

* YpenbT e cb3gafeH 3a paboTta eQnHCTBEHO C MPOMeHNUB Tok. [pean mbpBoHavanHa ynotpeba nposepete
Aanu 3axpaHBaHETO, MOCOYEHO Ha MOTOPHUSA OMoK Ha ypeda, CbOTBETCTBA HA HarMpexeHWeTo Ha
eneKkTpuyeckaTa Mpexa.

* He nocraBsiiiTe 1 He nonsgaiTe ypeaa BbpXy HaropelieHa NOBbPXHOCT Mnu B BGnmn3ocT Ao nnambk (ras3os
KOTIMOH).

* VianonsBaviTe ypeaa camo BbpXy ctabuneH paboTeH nnort, Aaneye oT BoAa.

* YpeobT TpsibBa fa 6bae U3kMioyYeH oT Mpexara:

* aKo YCTaHOBWTE HEU3NpaBHOCT Mo Bpeme Ha paboTa
* Npeaun BCSKO MOYMCTBAHE UM NOAAPBXKKA
* cnep ynotpeba

* Hukora He abpnanTe 3axpaHBalyus kaben, 3a Aa UsknounTe ypeaa ot Mpexara.

* /ianonaBaviTe yab/MKUTEN CAMO aKo CTe CUIYPHMU, Ye e B U3NPaBHOCT.

* He nonsgaiite enekTpogoMaknHCKUTE ypeau, ako ca NpeTbpnsanu nagaHe.

* Ako 3axpaHBalmAT kaben e NoBpeAeH, 3a Aa usberHete BCAKaKBM PUCKOBe, Ton TpsbBa Aa 6bae cMeHeH oT
NpOV3BOAUTENS, OT CEPBU3a 3a rapaHLMOHHO 06CNyXBaHe NN OT NNLEe CbC CXOAHA KBannduKauus.

* Toan ypen e cb3gazeH 3a Nona3eaHe B JOMALLUHW YCIIOBUS U B HUKaKbB cryyaii He Tpsibea fa 6bae n3nonasaH
3a npodpecroHanHu Lenu. B npoTveeH cnyyari rapaHumsita ce o6escunBa U He HOCUM HVKakBa OTTOBOPHOCT.

» ®abpuyHara Tabenka Ha NPoAyKTa U OCHOBHUTE XapaKTePUCTUKN Ce HammpaT Ha AbHOTO Ha ypeaa.

COK OT MOPKOBM

3ABEJIEXKA: Bawmat ypes Moxe fa 06paboTit 3 Kr MOPKOBU 3a OKOJI0 2 MUH. (be3 BpeMeTo, HeOOXOANMO 3a
OTCTpaHsABaHe Ha nynnata). Korato npasuTe COK OT MOPKOBMU, U3KNtoyeTe ypesa oT byToHa M oT en. Mpexa 1 oTcTpaHeTe
nynnarta oT KOHTeliHepa, unTbpa v kanaka (npaseTe Ha Bceku 1 Kr). Cnes KaTo CTe roTOBM C KeNaHOTO KONNYECTBO COK,
W3K/IoYeTe ypeaa 1 ocTaBeTe fja Ce OXNaAu A0 CTaiHa TeMnepaTypa.

2. OnucaHue Ha ypeaa

A byrano | MpeBkntoyBaTen 3a BKNOYBaHE/M3KNIOYBaHE
B DyHus J Perynatop Ha ckopocTTa
C Kanak K  KoHyc (B 3aBucumMocT ot mogena)
D oduntbp L  lpucraska 3a UUTPYCOBM NoAOBE (B 3aBUCK-
E  Pesepsoap 3a nynna MOCT OT Mogena)
F  Ynei 3a ustmuaHe Ha coka ¢ npotmokankosa cu- M 3 yawmwm (B 3aBMCUMOCT OT Mogena)

cTemMa N  [Obpxad 3a Yawwm (B 3aBMCUMOCT OT Mofena)
G  Kopnyc Ha ypena O  Yertka 3a nouncTtBaHe
H  CTtpaHu4HM 3amTHM cKOBM P Otgenenve 3a npubupaHe Ha kabena

3. MNpeau nbpBa ynotpeba

« OcBoboaeTe cTpaHnyHuTe 3awmTtHu ckobu (H). N3Bagete Gytanoto (A), kanaka (C), puntbpa (D), pesepBoapa
3a nynna (E), abpxayva 3a vawm (N) n yawwurte (M).
o [MoumncTeTe BCUUKM NMPUCTaBKU C XMNajka Bofda U npenapar 3a CbAoBe, NOACYLUETe 1 1 crnobete OTHOBO ypeaa.
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4. A3non3ssaHe Ha COKOU3CTUCKBAYKaTa

EnarouapeHme Ha COKOMU3CTUCKBAYKaTa MoOXeTe [a n3ueanTte COK MNpakTU4eCckn OT BCUYKM NioaoBe U 3efieHYyLmn

— MEeKU 1 TBbpan. Bce nak e HEBb3MOXHO Aa ce n3uean cok Hanp. ot 6aHaH, KOKOCoB opex, aBokaao, KblMnHWU,
CMOKUHNW, nNatnamxaHu n ap.

4 A - BKITIOYBAHE HA COKOU3CTUCKBAYKATA

1.  ®ukcupanTe cTabunHo cTpaHnyHuTe 3awmTHu ckobu (H) n kanaka (C).
2. HapexeTe nnopoBeTe UMK 3eneHYyLuTe Ha NapyeTa, OTCTPaHeTe KOCTUIIKUTE.
3. [locTaBeTe Yawa nof ynes, 3a Aa U3Teye B HESl COKbT.
4.  YBepeTe ce, Ye ynesT 3a U3TMYaHe Ha coka couun Hagony (cwur. 1).
5. BkmioueTe ypeaa B 3axpaHBaHeTO.
6. 3apenicTBanTe ypena c nomowyta Ha npesknoyusartens (1).
7. WV3bGepete ckopocTTa B 3aBUCMMOCT OT 06paboTBaHMsa Nnog unu 3eneHyyk (BXx. Tabnuuara no-gony) ¢
6yToHa (J).
8. VI3BageTe GyTanoto U cnoxete HapsidaHWTe Ha napyeTa NNOAOBE UMW 3efieHYyuu BbB (yHusATA.
MnopoBeTe u 3eneHuyunTe TpsibBa Aa 6bAaT cnaraHun Npu 3agencTBaH ypea.
9. HatucHete npogykTuTe ¢ ByTanoTo, 6e3 aa nanonaeate cuna. He nanonaeaiite HUKakbLB Apyr npubop. U
SAOBIMKUTEIHO Hukora He HaTuckanTe ¢ npbcTu. COKbT M3TUYa B YaluaTa npes ynes, a nynnarta ce
cbbupa B pesepBoapa 3a nynna.
10. KoraTo 4awaTta ce HambJHW, cnipeTe ypeaa u obbpHETe yrnes 3a U3TnyaHe Ha coka Harope (dwur. 2).
11. KoraTo pesepBoapbT BM M3rnexaa MbreH unu 4ebutsbT Ha COK Hamanee, usnpasHeTe pesepBoapa 3a

nynna c Apbxkarta Ha vetkara (O) n ako e Heobxoammo, nouncrete punTbpa C YeTkara.
12. B kpas Ha M3nons3BaHeTo BW npenopbyBaMe 6bp30 Aa nouncTuTe npuctaskute ¢ Yetkarta (0), 3a ga He

3aCbxHaT Mo TAX ocTaTbUy OT NpoAykTu. C U3KNIOYEeHMe Ha Koprnyca Ha ypeaa BCUYKU MPUCTaBKU Morat

[4a ce NoYMcTBaT B MUsIHA MaLUnHa (FOPHO OTAENEHnE).
13. HsiKonko oTnpaBHMW TOYKM:

MpenopbuutenHa|MpubnusureneH bpoin
CKOpPOCT: nnopose unu KonunuyectBo Ha
MpoaykTn I: HuCKa, 3eneHuyyum, npeau aa|MpubnusntenHo| nsueneHms cok (*)
II: BUCOKa, ce HaNOoXu Terno (1 vawa =
Makcumym: n3npassaHe Ha oKono 250 mn)
2 MUHYTH pe3epBoapa 3a nynna

MopkoBu 1l 10 1 Kkr 500 mn
KpacTaBuum 1] 2 1kr 600 mn
AGbNKM 1] 5 1,2 KI 700 mn
KpyLum 1l 5 1,2 Kr 750 mn
Mbnewmn | 1002 1,5 kr 900 mn
AHaHac Il 2 2 Kr 1000 mn
po3ne | 2 Kr 1200 mn
Canata 1] 2003 0,5 kr 250 mn
HOomaTtun | 7 1,5 Kr 900 mn
LlenvHa 1] 3 1,5 kr 900 mn
xnnopxundoun II (makc. 30 cekyHaw) 2 0,08 kr 60 mn

(*) KauecTBOTO 1 KONMYECTBOTO Ha COKa 3aBUCAT A0 ronsiMa CTeneH OT CBEXECTTa U OT BUAA Ha CbOTBETHUSA
nnog unu 3enenyyk. CnegoBaTenHo NocoYeHnTe Nno-rope KonmMyecTsa Cok ca NpUbnManTenHu.

4 B - CBbBETU 3A U3MNOJIBBAHE HA COKOU3CTUCKBAYKATA

1.  N3BepeTe cBeXU 1 3penu NNIOLOBE U 3EMEHYYLN.

2. W3mwiiTe BHUMATENHO NIOAOBETE U 3eMEHYYLMTE, NPEaM Aa MM HapeXeTe Ha napyeTa U Aa oTCTpaHuTe

KOCTUNKNTE.
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O6enete nnogoseTe ¢ gebena kopa.

KonkoTo e no-codeH NnoabT nnm 3eneHyyKbT (kaTo Aomara), TONKoBa no-Hucka Tpsbea Aa 6bae ckopocTtTa
(BX. MHOpMaumoHHaTa Tabnuua no-gony).

AKO npaBuTe COK OT rpo3ae, 4tonu, 60poBUHKN UK Kacuc, TpsAbBa ga nouncTeate untbpa Ha Bcekn 1/2
Kr.

AKO U3CTUCKBATE COK OT MPe3penu NMnoAose, Lue NonyymTe rbCcTa TEYHOCT M PUNTLPBLT MOXE Aa Ce 3anyLun.
B TakbB cnyvan TpsbBa fa NMpUCTbNMTE MO-paHO KbM MoYMcTBaHe. B 3aBUMCUMOCT OT KayecTBOTO Ha
06paboTBaHWs Nnoa Unn 3eMeHYyK Liie BU Ce Hanara fa usnpassarte no-4ecto Unu no-psiako pesepsoapa
3a nynna.

BHumanue: CokbT TpsabBa ga ce koHcymupa BefHara. [1py KOHTaKT ¢ Bb3fyxa COKbT Ce OKUCNSiBA MHOTO
6bp30, KOETO MOXe Aa Ce 0Tpa3u Ha BKyca v useTa My. COKbT OT A6bnka unm Kpywa 6bp30 NoTbMHSBA.
[obaBeTe HAKOMNKO Kanku IMMOHOB COK — Taka Lie NnoTbMHee no-6aBHo.

5. Uanon3BaHe Ha npucTaBkaTa 3a LIUTPYCOBM MJIOAOBE (B

pobd =

©® NG

3aBMCUMOCT OT Mojena)

OcBobogeTe cTpaHU4HUTE 3aLWnTHN ckobun (H).

OtcTpaHete kanaka (C) n dountopa (D).

MocTaBeTte npuctaBkarta 3a umMTpycosu nnogose (L) Bbpxy pesepsoapa 3a nynna (E) 3aegHo ¢ koHyca (K).
PukcupanTe npucTaskaTta 3a uuTpycosu nnogose (L) Bbpxy pesepsoapa 3a nynna (E) cbe 3awmtHuUTE
ckobu (H).

BkntoueTe ypena B 3axpaHBaHETO.

YBeperTe ce, Ye ynesT 3a u3TMyaHe Ha coka couun Hagony. (cwur. 1)

M3bepete Hall-HuckaTa ckopocT, (J) noctasete npeskntouBatens (l) Ha nosvuums ,BknoveHo” "On".
W3uenete umuTpycosus nnop.

6. MouncTBaHe u NoaApPBXKKA

« Becnykm pasrnobsiemu vactum (A, B, C, D, E, M, N) morat ga ce nounctear B MUsiNIHA MaLLUHa.

o [lpucTaBkaTa 3a LMTPYCOBU NIIOAOBE HE MOXE [a Ce NoYMCTBa B MUsiNHa MaluvHa. MNoyncTete s nog tevalla
BoAa.

* YpeabT ce NoYncTBa No-11ecHO HeMoCpeaCTBEHO Cref U3non3BaHe.

« He nsnonseavite Ten 3a cbaoBe, abpasvBHY Npenaparu, aueToH, cnupT (white spirit — MuHepaneH TepneHTyH)
1 Op. 3a NoYMCTBaHe Ha ypeaa.

o C cbuntbpa Tpsbea ga ce 6opasu BHUMaTenHo. BHumaBsaiite ga He ro noBpeauTe, gokato 6opaBute C Hero.
PunTHPBLT MOXe Aa ce nounctea c yeTkarta (0). CmeHeTe unTbpa, ako nsrnexaa 3axabeH unu NoBpeaeH.

« [louncrete MoTOpHMSA 610K € BnaxHa kbpna. MNoacyweTe gobpe.

« Hukora He nocTaBsanTe MOTOPHUSE BNOK NoA Tevalla Boa.

7. EnekTpuyecku unu eneKkTpoHeH ypea u3BbH ynotpeba

YyacTBaiiTe B ona3BaHeTo Ha oKoJsiHaTa cpeaa!

[0) YpeobT e u3paboTeH OT pasnuyHW Matepuanu, KouTo MoraT Aa 6baaT npegageHu 3a
BTOPWYHU CYPOBUHW UNW @ ce peLyKnmpar.

I - Mpepaiite ro B cneumaneH LEHTbP MM ako HsMa TakbB - B ogobpeH cepsus, 3a fa 6bae

npepaboTeH.
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1. Biztonsagi utmutatas ©

» A készilékkel ne dolgozzanak olyan személyek (gyerekek), akik testi, érzékszervi vagy szellemi
tulajdonsagai nem teszik lehetévé a készulék asszisztens vagy felugyelet nélkili biztonsagos hasznalatat,
vagy olyan személyek, akik nem rendelkeznek tapasztalattal vagy nem ismerik a készuléket, és nem
rendelkeznek elzetesen a készlilék hasznalati utasitasaval.

A készulék nem jatékszer. Ne hagyja gyerekek kdzelében, és gyerekek ne jatsszanak vele.

o A készulék gyerekek kezébe ne kerlljon, ne engedje meg, hogy a készlléket gyerekek hasznaljak.

o A készlilék kinyitasa el6tt, hagyja a forgo részeket teljesen leallni.

« Az élelmiszert mindig a nyomdhengerrel adagolja a csébe, soha ne tegye az ujjait, villat, kést, kendkét vagy
mas targyat a cs6be.

e Hasznalat utan huzza ki az aljzatot a hal6zatbol.

« A motor blokkjat soha ne meritse vizbe vagy mas folyadékba, és ne 6blogesse vizben.

« Ne Iépje tul a tablazatban feltuntetett maximalis mennyiséget vagy a facsarasi idét.

e Ha a forg6 sziir6 megsérllt, ne hasznalja a készuléket.

« Ne hasznalja a készlléket 2 percnél hosszabb ideig egyhuzomban. Ha a levet nem sikertl ezalatt
elkésziteni, varjon 2 percet, csak ezutan folytassa a munkat.

o A készulék megfelel a mlszaki elbirasoknak és az érvényes szabvanyoknak.

o Csak valtéarammal Gzemeltethetd. Kérjik, gy6z6djon meg az elsé izembehelyezés el6tt, hogy a halézati
feszultség megfelel a készuléken feltintetett adatoknak.

o A készliléket ne hagyja és ne hasznalja forré f6z6lapon vagy lang kdzelében (a gaztlizhely mellett).

o A készuléket szilard munkalapon, folyé viz hatésugaran kivil hasznalja.

o A készliléket kapcsolja le a villamos halézatrol:

* ha mlkddése kdzben valamilyen eltérést észlel
* minden tisztitas és karbantartas el6tt
* hasznélat utan

o A készliléket ne kapcsolja ki a tapvezetékét az aljzatbdl kihuzva.

» Csak kifogastalan allapotban 1év6 hosszabitd vezetéket hasznaljon.

» Ha a villamos haztartasi készulék a foldre esett, nem szabad hasznalni.

« Ha a tapvezeték megsérilt, a biztonsag kedvéért hagyja azt kicserélni a gyartdnal, szerviz kdzpontban vagy
mas jogosult személynél.

o A készulék haztartasbeli hasznalatra készult, nem hasznalhatd Gzemi konyhan, az ilyen felhasznalas esetén
nem vallalunk felel6sséget a késziilékért és nem érvényes a garancia sem.

o A készulék cimkéje és 6 jellemz6i a készulék aljan talalhatoak.

Sargarépalé

Megjegyzés: Ez a késziilék képes 3 kg sargarépat korilbeliil 2 perc alatt feldolgozni(a répa hasanak eltavolitasat nem
beleszamolva). Ha sargarépalevet készit, 1 kg sargarépa feldolgozasa utan kapcsolja ki és hizza ki a késziiléket, majd
tavolitsa el a répa husat az edénybdl, fed6rdl és szitabol. Miutan befejezte a sargarépa feldolgozasat kapcsolja ki a
késziiléket és hagyja lehlIni szobahSmérsékletre.

2. A készulék leirasa

Nyoméhenger A Bekapcsolva/Kikapcsolva kapcsolo

Cs6 A sebesség kapcsoloja

Fedél Kupok (a tipus szerint)

Sz(ré Szita a gyimaolcs kifacsarasara (a tipus szerint)

Tartaly a gyimolcsbélre

A kicseppenést meggatolé szivacs
A készulék palastja

Biztonsagi kapcsok

3 pohar (a tipus szerint)

Pohartarto tartozék (a tipus szerint)
Tisztitokefe

A tapvezeték elhelyezése

IOGTMMOOT>»
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3. Az els6 hasznalat elott

« Emelje le a biztonsagi kapcsokat (H). Emelje le a nyoméhengert (A), a fedelet (C), a sz(rét (D), a
gylmolcsbél tartalyat (E), a pohartarto tartozékot (N) és a poharakat (M).
o A tartozékokat mossa meg mosogatészeres langyos vizben, szaritsa ki azokat majd szerelje 6ssze a késziiléket.
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4. A centrifuga hasznalata

A centrifuga szinte minden fajta lagy és kemény gyiimodlcs valamint z6ldség levét kifacsarja. Természetesen
nem lehetséges levet facsarni a bananbdl, kokuszdiobol, avokadébdl, szederbdl, fligébdl, padlizsanbdl stb.

4 A - CENTRIFUGA UZEMBEHELYEZESE

1. Jdl zarja le a biztonsagi kapcsokat (H) és a fedelet (C).

2.  Szeletelje fel és magozza ki a gyimolcsoét vagy zoldséget.

3.  Aszivacs ala helyezzen poharat.

4.  Gy6z6djon meg réla, hogy a szivacs az alsé allasban legyen (1 abra).

5.  Akésziléket kapcsolja a villamos halézatra.

6. Az (l) kapcsoloval helyezze Gizembe a készuléket.

7. Agyumolcs tipusa szerint a (J) kapcsoléval dllitsa be a sebességet (a lenti tablazat alapjan).

8.  Emelje ki a nyomoéhengert és a gyimdlcs- vagy zéldségdarabokat adagolja a cs6be.

A gyumolcs vagy z6ldség adagolasa kdzben a motor legyen bekapcsolva.

9. Az élelmiszereket a nyomoéhengerrel nyomja le, de ne tul er6sen. Semmilyen mas eszkozt ne hasznaljon.
FONTOS, hogy ne hasznalja az ujjait. A gyimdlcslé a szivacson at folyik ki, a gylimélcsbél a tartalyban
gyulemlik fel.

10. Amint a pohar megtelik, kapcsolja ki a készlléket és a szivacsot allitsa a felsé allasba (2 abra).
11.  Ha ugy tlnik, hogy a tartaly megtelt vagy a 1é lassan folyik, a tisztitokefével (O) Uritse ki a tartalyt és ha
sziikséges a kefével tisztitsa meg a sz(rét is.
12. Hasznalat utan ajanlatos a tartozékok megtisztitasa a kefével (O), hogy az élelmiszerek ne szaradjanak
bele. A késziilék palastjan kivil a tartozékok mosogatdgépben (a fels6 kosarban) is elmoshatéak.
13. Néhany tajékoztato jellegli adat:
Hozzavetéleges
Ajanlott sebesség | mennyiség, amely A kapott Ié
P I: lassu, a gyumolcsbél- | Hozzavetdleges mennyisége (*
Hozzavalok Il: gyors, gytartaflly suly 9 (1 p¥>hé?=( )
Max. 2 perc megtelitéséhez koriilbeliil 25cl)
sziikséges

Sargarépa Il 10 1 kg 50 cl

Uborka Il 2 1 kg 60 cl

Alma Il 5 1,2 kg 70 cl

Korte Il 5 1,2 kg 75 cl

Sargadinnye | 1-2 1,5 kg 90 cl

Ananasz Il 2 2 kg 100 cl

Sz616 | 2 kg 120 cl

Salata Il 2-3 0,5 kg 25 cl

Paradicsom | 7 1,5 kg 90 cl

Zeller Il 3 1,5 kg 90 cl

Gydmbér I 2 80g 6cl

(max. 30 masodperc)

(*) A gyiimélcslé minéségét és mennyiségét nagyban befolyasolja a sziiret ideje és a gylimdlcs vagy zoldség fajtaja.

Az itt megjeldlt adatok ezért csak tajékoztatd jelleglek.

4B - A CENTRIFUGA HASZNALATAVAL KAPCSOLATOS TANACSOK

sWwWN =

Erett és friss gylimdlcsot és zdldséget hasznaljon.

A gyumdlcsot és zoldséget a szeletelés és kimagozas el6tt alaposan mossa meg.

A vastag héju gyimolcsoét hamozza meg.

Minél levesebb a gytimdlcs (pl. paradicsom), annal kisebb sebességi fokozatot valasszon (a fenti tablazat
szerint).
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A sz616-, birs-, afonya- vagy ribizlilé készitése kdzben a sz(ir6t minden 1/2 kg gylimdlcs kifacsarasa utan
tisztitsa ki.

Ha tul érett gylimolcsot facsar, a kifolyo 1€ sirl lesz és a szlird konnyebben eltomédhet. Ezért ajanlatos
annak gyakori tisztitasa. A gyimolcsbél-tartaly uritésének gyakorisaga a feldolgozandé gyimolcs vagy
z6ldség minéségétdl fugg.

Fontos : a kifacsart gyimolcslevet azonnal fogyassza el. A levegdn gyorsan oxidalodik, ami
elvaltoztathatja a gyumolcslé szinét és izét. Az almalé gyorsan sotétedik. Néhany csepp citromlé
hozzaadasaval ez a folyamat lelassithato.

A citrusz gyumolcsok facsarasara szolgalo tartozékok
(a tipus szerint)

Emelje le a biztonsagi kapcsokat (H).

Emelje le a fedelet (C) és a sz(ir6t (D).

A gyumolcsbél tartalyaba (E) helyezze be a citrusz gyimolcs kifacsarasara szolgal6 szitat (L) kappal (K)
egydutt.

A gylimdlcs kifacsarasara szolgald szitat (L) a biztonsagi kapcsokkal (H) er6sitse a gyumolcsbél tartalyara
(E).

A készuléket kapcsolja a villamos halézatra.

Gy6z6djon meg rola, hogy a szivacs az also allasban legyen (1 abra).

Valassza ki a legkisebb | sebességet (J) és az (I) kapcsolot forditsa "On" helyzetbe.

Facsarja ki a gyimoélcsot

6. Tisztitas és karbantartas

o Az Osszes leszerelhet6 alkatrész (A, B, C, D, E, M, N) tisztithat6 mosogatogépben.

A citrusprés nem moshaté mosogatdégépben. Mossa folyéviz alatt.

o A készuléket konnyebb megtisztitani, amennyiben ezt rogton a hasznalatot kovetéen teszi.

o A készlilék tisztitasahoz ne hasznaljon suroldszivacsot, acetont, alkoholt (lakkbenzin) stb.

» A szlrével 6évatosan banjon. Kerilje a nem megfelel6 banasmaodot, amely karosithatja. A sz(rét a keféevel (O)
tisztithatja meg.
Cserélje ki a szlirét, ha ezen kopas vagy rongalodas jelei lathatok.

« A motorblokkot egy nedves torléruha segitségével tisztitsa. Gondosan szaritsa meg.

« A motorblokkot soha ne tegye folyo viz ala.

7.

Elektromos vagy elektronikus termék élettartamanak
végén

Vegyiink részt a kornyezetvédelemben!

(D Az On késziiléke szamos értékesithetd vagy Ujrahasznosithaté anyagot tartalmaz
tartartalmaz.

[ | 2 A megfeleld kezelés végett, késziilékét adja le egy gydijtéhelyen vagy, ennek

hianyaban, egy hivatalos szervizkdzpontban.
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