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Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres
neuen Gerétes aus dem Hause BOSCH.
Damit haben Sie sich fiir ein modernes,
hochwertiges Haushaltsgerét entschieden.
Weitere Informationen zu unseren
Produkten finden Sie auf unserer
Internetseite.

Dieses Gerat ist fur die Verarbeitung haushalts-
Ublicher Mengen im Haushalt oder in haushalts-
ahnlichen, nicht-gewerblichen Anwendungen
bestimmt. Haushalts&hnliche Anwendungen
umfassen z. B. die Verwendung in Mitarbeiter-
kiichen von L&den, Buros, landwirtschaftlichen
und anderen gewerblichen Betrieben, sowie die
Nutzung durch Gaste von Pensionen, kleinen
Hotels und &hnlichen Wohneinrichtungen.

Das Gerét nur fur haushaltstbliche
Verarbeitungsmengen und -zeiten benutzen.
Die Gebrauchsanleitung beschreibt
verschiedene Ausflihrungen.

Unterschiede sind gekennzeichnet.

Die Gebrauchsanleitung bitte aufoewahren.
Bei Weitergabe des Gerates an Dritte
Gebrauchsanleitung mitgeben.

Auf einen Blick

Bitte Bildseiten ausklappen!
Bild A
1 Grundgerat
2 Drehschalter
3 Antrieb fUr Schissel/Werkzeuge
4 Antrieb far Mixer
5 Schutzdeckel flr Mixerantrieb
6 Kabelstaufach
Schussel:
7a Ruhrschussel
aus Kunststoff oder Edelstahl
(je nach Ausfuhrung)
7b Deckelrand
7c Deckel
Werkzeuge:
8a Doppelschlagbesen (bei einigen Modellen)

z. B. zum Schlagen von Sahne und
leichten Teigen

8b Knethaken
z. B. zum Kneten von festem Teig
8c Teigteiler
Mixer (bei einigen Modellen):
9a Mixbecher
9b Deckel mit Nachfulléffnung
9c Trichter
9d Messereinsatz

Sicherheitshinweise

A Stromschlag-Gefahr!

Geréat nur geman Angaben auf dem
Typenschild anschlieBen und betreiben.

Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine
Beschadigungen aufweisen.

Kinder vom Gerét fern halten.

Kinder beaufsichtigen, um zu verhindern, dass
sie mit dem Gerét spielen.

Personen (auch Kinder) mit verminderten
korperlichen Sinneswahrnehmung oder
geistigen Fahigkeiten oder mit mangelnder
Erfahrung und Wissen, das Gerét nicht
bedienen lassen, auBer sie werden
beaufsichtigt oder hatten eine Einweisung
bezlglich des Gebrauchs des Gerates durch
eine Person, die fUr ihre Sicherheit
verantwortlich ist.

Nicht in rotierende Teile greifen.

Nach jedem Gebrauch Netzstecker ziehen,
ebenso vor dem Reinigen und
Zusammenbauen, vor dem Verlassen des
Raumes und beim Auftreten einer Stérung.
Die Zuleitung darf nicht in unmittelbarer Nahe
von scharfen Kanten und heiBen Flachen
liegen.

Reparaturen am Gerét, wie z. B. der
Austausch einer beschadigten Zuleitung,
durfen nur durch unseren Kundendienst
ausgeflhrt werden, weil so Gefahrdungen
vermieden werden kénnen.

Grundgerat niemals in Wasser tauchen und
nie unter flieBendes Wasser halten.

Zubehor und Werkzeug nur bei Stillstand
(Drehschalter auf O/off) und gezogenem
Netzstecker wechseln.

Das Geréat nur mit Originalzubehdr benutzen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Bedienen

Vorsicht!

Gerét nur mit Zubehdr/Werkzeug
in Arbeitsstellung betreiben.
Gerét nicht leer betreiben.

Gerét und Zubehdrteile keinen
Hitzequellen aussetzen.

® Gerdt und Zubehor vor dem ersten
Gebrauch grindlich reinigen, siehe
,Reinigen und Pflegen®.

Vorbereiten

® Grundgerét auf glatten und sauberen
Untergrund stellen.

® Kabel herausziehen.

® Netzstecker einstecken.

Einstellen der Arbeitsstufe

® Drehschalter auf gewlUnschte Stufe
drehen.

O/off = Stopp/Aus

M = Momentschaltung
Drehschalter festhalten. Der Antrieb
arbeitet mit héchster Drehzahl.

Stufen 1-4 = Arbeitsgeschwindigkeit
(1 = langsam, 4 = schnell)

Wichtiger Hinweis

Das Gerét kann mit der Ruhrschiissel
nur betrieben werden, wenn der
Schutzdeckel auf dem Mixerantrieb
aufgesetzt ist.

Bei Gebrauch des Mixerantriebs
Schutzdeckel auf den nicht genutzten
Antrieb fUr die Schissel aufsetzen.

i

Arbeiten mit der Schiissel und den

Werkzeugen

Doppelschlagbesen

(bei einigen Modellen)

zum Schlagen von Eischnee,
Sahne und zum Schlagen von
leichten Teigen, z. B. Biskuitteig.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Knethaken S
zum Kneten von schweren N
Teigen und zum Unterheben v

von Zutaten, die nicht zerkleinert
werden sollen (z. B. Rosinen,
Schokoladenplattchen).

Bei Verwendung des Knethakens den
Teigteiler zuerst einsetzen.

Verletzungsgefahr durch

A rotierende Werkzeuge
Wéhrend des Betriebes nie in die
Schussel greifen.
Werkzeug nur bei Stillstand des
Antriebes wechseln — nach dem
Ausschalten lauft der Antrieb kurze
Zeit nach.

Hinweis:

Die Funktion und Verwendung von Edelstahl-

und Kunststoffschissel (je nach Ausfuhrung)

unterscheiden sich nicht und sind deshalb in

den Bildern nicht unterschiedlich dargestellt.

Bild B

® Ruihrschussel aufsetzen und bis zum
Anschlag gegen den Uhrzeigersinn
drehen.

® GewUlnschtes Werkzeug einsetzen:

Doppelsohlagbesen
Doppelschlagbesen auf die
Antriebswelle in der Schissel
aufsetzen.

— Dabei auf vollstandigen Eingriff der
Verzahnung achten, ggf. leicht drehen
und andrtcken.

Knethaken:

— Erstden Teigteiler auf die Antriebswelle
in der Schussel aufsetzen, dann

— Knethaken auf die Antriebswelle in der
Schussel aufsetzen.

Die Werkzeugempfehlungen bei den

Rezepten beachten.

® Deckelrand aufsetzen und bis zum
Anschlag gegen den Uhrzeigersinn
drehen.

® Die zu verarbeitenden Zutaten in die
Schussel einflillen.
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® Deckel aufsetzen.

® Drehschalter auf gewlinschte Stufe stellen.

Unsere Empfehlung:
— schlagen mit Stufe 3-4,
— unterrhren auf Stufe 1-2.
—  Knethaken:
zuerst einrUhren bei Stufe 1, kneten bei
Stufe 3.
Zutaten nachfillen
® Gerat am Drehschalter ausschalten.
® Deckel abnehmen.
e Zutaten einfillen.
Nach der Arbeit
® Gerat am Drehschalter ausschalten.
® Netzstecker ziehen.
® Deckel und Deckelrand durch Drehung im
Uhrzeigersinn abnehmen.
® \Werkzeug aus der Schissel nehmen.
® Schussel durch Drehung im Uhrzeigersinn
abnehmen.
® Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Mixer
(bei einigen Modellen)

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer/rotierenden Antrieb

Nie in den aufgesetzten Mixer
greifen! Mixer nur bei Stillstand des
Antriebes abnehmen/aufsetzen!
Den Mixer niemals leer betreiben.
Mixer arbeitet nur mit aufgesetztem
und verriegeltem Deckel.

é Verbriihungsgefahr
Beim Verarbeiten von heifem
Mixgut tritt Dampf durch den
Trichter im Deckel aus. Maximal

0,5 Liter heiBe oder schdumende
Fldssigkeit einfdllen.

Achtung!
A Mixer kann beschédigt werden.

Kein tiefgefrorenes Obst oder
Gemuse verarbeiten.

Bild C
® Schutzdeckel vom Mixerantrieb
abnehmen.
Dazu hinten auf den Schutzdeckel drlicken
und den Deckel abnehmen.
® Schutzdeckel auf den Antrieb fur
Schissel/Werkzeuge aufsetzen.
® Mixer aufsetzen und gegen den
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.
Markierungen am Mixer und am Gerat
beachten!
® Zutaten einfullen.
— Maximalmenge an flissigen Zutaten
=1,25 Liter;
— Maximalmenge an schaumenden oder
heien Flussigkeiten = 0,5 Liter;
— Optimale Verarbeitungsmenge an
festen Zutaten = 100 Gramm.
® Deckel aufsetzen und im Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag drehen.
Die Nase am Mixerdeckel muss bis zum
Anschlag im Schlitz am Mixergriff sitzen!
Mixer arbeitet nur mit aufgesetztem
und verriegeltem Deckell
® Drehschalter auf gewlinschte Stufe stellen.

Wichtiger Hinweis

(]
l Mixerdeckel beim Arbeiten am Rand
festhalten.

Zutaten nachfillen

® Gerat am Drehschalter ausschalten.

® Deckel abnehmen und Zutaten einflllen

oder

® Trichter am Mixerdeckel herausnehmen
und feste Zutaten nach und nach in
Nachfulléffnung einflllen

oder

e flissige Zutaten durch den Trichter
einfllen.

Nach der Arbeit

® Gerat am Drehschalter ausschalten.

® Netzstecker ziehen.

® Mixer im Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.

Tipp: Mixer am besten sofort nach Gebrauch

reinigen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Reinigen und Pflegen

Stromschlaggefahr
A Vor allen Arbeiten am Gerét den
Netzstecker ziehen.

Grundgerat reinigen

A\

Stromschlag-Gefahr

Grundgerét niemals in Wasser
tauchen und nie unter flieBendes
Wasser halten. Keinen
Dampfreiniger verwenden.

Vorsicht!
A Keine scheuernden Reinigungsmittel

verwenden.

® Netzstecker ziehen.

® Grundgerat und Schutzdeckel mit einem
feuchten Lappen abwischen. Bei Bedarf
etwas Spulmittel benutzen.

® Geréat anschlieBend trockenreiben.

Schiissel und Werkzeug reinigen
Bild D

Vorsicht!
A Kunststoffteile in der Sptilmaschine

nicht einklemmen, da bleibende
Verformungen wéhrend des
Spulvorgangs mdéglich sind.

Schussel und Doppelschlagbesen sind

spulmaschinenfest.

Doppelschlagbesen zur Reinigung

auseinandernehmen.

— Besen aus der Halterung ziehen.

— Nach dem Trocknen Besen wieder
aufstecken, dabei auf vollstandigen Eingriff
der Verzahnung achten.

Knethaken unter flieBendem Wasser mit einer

Blrste reinigen. Bei Bedarf etwas Spulmittel

verwenden.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Wichtiger Hinweis

Vor dem Reinigen der Schiissel in der
Spulmaschine die Antriebswelle aus

i @

der Schiissel nehmen.

® Schussel mit dem Boden nach oben
drehen.

® Antriebswelle an den Flugeln gegen den
Uhrzeigersinn drehen und I6sen.

® Antriebswelle herausziehen.

® Nach dem Trocknen der Teile die
Antriebswelle wieder einsetzen.

® Durch Drehung im Uhrzeigersinn
arretieren.

Mixer reinigen
Bild E

A\

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer

Messereinsatz nicht mit bloBen
Hénden berdhren. Zum Reinigen
Blirste benutzen.

Vorsicht!
A Keine scheuernden Reinigungsmittel

verwenden.

Messereinsatz nicht in der
Spdimaschine reinigen.
Messereinsatz nicht im Wasser
liegen lassen.

Mixer am besten sofort nach Gebrauch

reinigen. So trocknen Rickstande nicht an,

und der Kunststoff wird nicht angegriffen

(z. B. durch &therische Ole in Gewiirzen).

® Mixbecher (ohne Messereinsatz), Deckel
und Trichter in der Spllmaschine reinigen.

® Messereinsatz unter flieBendem Wasser
mit einer Brste reinigen. Nicht im Wasser
liegen lassen!

Tipp: Wasser mit etwas Spulmittel in den

aufgesetzten Mixer geben (ca. halb voll).

FUr wenige Sekunden den Mixer einschalten

(Stufe M). Splilwasser ausschitten und Mixer

mit klarem Wasser ausspulen.
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Hilfe bei Stérungen

Stromschlaggefahr
A Vor allen Arbeiten am Gert den
Netzstecker ziehen.

Gerat lauft nicht an

® Stromversorgung Uberprifen.

® Netzstecker Uberprifen.

® Gerét auf 0/0off stellen und dann zurlick auf
gewUlnschte Stufe stellen.

Bei Verwendung des Mixers:

® Mixer bis zum Anschlag festdrehen.

® Mixerdeckel aufsetzen und bis zum
Anschlag festdrehen.

Bei Verwendung von Schiissel/Werkzeugen:

® Schutzdeckel am Mixerantrieb anbringen.

Mixer beginnt nicht zu arbeiten oder bleibt

wéhrend der Benutzung stehen, der

Antrieb ,,brummt“

Das Mixermesser ist durch eine der Zutaten

blockiert.

® (Gerat abschalten und Netzstecker ziehen.

® Mixer abnehmen und das Hindernis
entfernen.

® Mixer wieder aufsetzen.

® Gerét einschalten.

° Wichtiger Hinweis
1 | soltesich die Stérung nicht

Rezepte

beseitigen lassen, wenden Sie sich
bitte an den Kundendienst.
Schlagsahne =
200 g-1500g @@
® Sahne 1% bis 4 Minuten auf
Stufe 3—-4 (je nach Menge und
Eigenschaften der Sahne) mit
dem Doppelschlagbesen verarbeiten.
Eischnee
2 bis 20 Eiweif
® FEiwei3 2 bis 6 Minuten auf
Stufe 4 mit dem
Doppelschlagbesen
verarbeiten.

Biskuitteig
Grundrezept:

3-4 Eier

3-4 EL heiBes Wasser

=

i
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150 g Zucker

1 Packchen Vanillezucker

150 g Mehl

50 g Starkemehl

1 TL Backpulver

® Zutaten (auBer Mehl und Starkemehl)
ca. 4-6 Minuten auf Stufe 4 mit dem
Doppelschlagbesen schaumig schlagen.

® Drehschalter auf Stufe 1-2 stellen und das
gesiebte Mehl und Starkemehl in ca. V2 bis

1 Minute l6ffelweise untermischen.

Hochstmenge: 3 x Grundrezept

Rihrteig

Grundrezept:

4 Eier

250 g Zucker

1 Péackchen Vanillezucker

250 g Butter oder Margarine

(Raumtemperatur)

500 g Mehl

1 Packchen Backpulver

125 ml Milch

e Alle Zutaten ca. V2 Minute auf Stufe 1-2
rihren.

® Dann ca. 3-4 Minuten (bei Verwendung
der Héchstmenge ca. 5-6 Minuten) auf
Stufe 4 mit dem Doppelschlagbesen

verrUhren.
Hbchstmenge: 3 x Grundrezept

Mirbeteig =
Grundrezept: @@
125 g Butter (Raumtemperatur) ed
100-125 g Zucker ”Q
1Ei v
1 Prise Salz

1 Packchen Vanillezucker

250 g Menl

Hinweis:

Bei Verwendung der Hochstmengen den

Knethaken mit Teigteiler verwenden!

e Alle Zutaten ca. ¥2 Minute auf Stufe 2
rUhren/kneten.

® Dann ca. 1 Minute (bei Verwendung der
Hochstmenge ca. 3-4 Minuten) auf Stufe
3-4 rUhren/kneten.

Hochstmenge: 3 x Grundrezept

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Hefeteig N
Grundrezept: V\{]\
500 g Mehl

1Ei

60-80 g Fett (Raumtemperatur)

60-80 g Zucker

200-250 ml lauwarme Milch

25 g Hefe oder 1 Packchen Trockenhefe

Schale von 12 Zitrone

1 Prise Salz

o Alle Zutaten ca. ¥2 Minute auf Stufe 1-2
vorkneten.

® Dann ca. 4-6 Minuten auf Stufe 3 mit dem
Knethaken verarbeiten.

Hochstmenge: 4 x Grundrezept

Vollkorn-Weizenmischbrot

Grundrezept

325 g frisch gemahlenes Weizen-

Vollkornmehl

325 g weiBes Mehl Type 405

100 g Roggenmehl Type 630

75 g flussiger Natursauerteig

Y2 EL Kimmel

2 EL Brotgewdrz

Y2 EL Salz

1 ¥ Péackchen Trockenhefe

450-500 ml warmes Wasser

® Alle Zutaten ca. %2 Minute auf Stufe 1-2
vorkneten.

® Dann ca. 4-6 Minuten auf Stufe 3 zu einem
Teig verarbeiten.

® Teig bis zur Verdoppelung der Menge
gehen lassen und nochmal ca. 1 min. auf
Stufe 3 kneten.

® Teig in eine gefettete Kastenform fuellen
und erneut gehen lassen, dann backen.

Tipp:

Statt frisch gemahlenes Weizen-Vollkornmehl

kann auch frisch gemahlenes Dinkelmehl

genommen werden.

Hbchstmenge: 2 x Grundrezept

"

Majonnase

2 Eier

2 Teeltffel Senf

250 ml Ol

2 EL Zitronensaft oder Essig
1 Prise Salz

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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1 Pris Zucker

e Alle Zutaten (auBer Ol) einige Sekunden auf
Stufe 1 mixen.

® Dann Ol langsam durch den Trichter
gieBen und so lange auf Stufe 3-4 mixen,
bis die Majonnése emulgiert.

Honig-Brotaufstrich

50 g Butter

(aus dem Kuihlischrank)

250 g Honig

(aus dem Kuhlschrank)

® Butter in kleine Stlicke
zerteilen und in den Mixer geben.

® Honig dazugeben und 15 Sekunden auf
Stufe 4 mixen.

Hinweise zur Entsorgung

Dieses Gerét ist entsprechend der
ﬁ/ europaischen Richtlinie 2002/96/EG Uber
mmm  ElEKiro- und Elektronik-Altgeréte (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE) gekennzeichnet. Die Richtlinie gibt
den Rahmen fUr eine EU-weit glltige
Rucknahme und Verwertung der
Altgeréte vor.

Uber aktuelle Entsorgungshinweise informie-
ren Sie sich bitte bei Inrem Fachhéndler oder
bei lhrer Gemeindeverwaltung.

Garantiebedingungen

FUr dieses Gerat gelten die von unserer jeweils
zustandigen Landesvertretung herausge-
gebenen Garantiebedingungen, in dem das
Gerat gekauft wurde. Sie kbnnen die
Garantiebedingungen jederzeit Uber Ihren
Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft
haben, oder direkt bei unserer Landes-
vertretung anfordern. Die Garantie-
bedingungen fur Deutschland und die
Adressen finden Sie auf der Heftriickseite.
Dartber hinaus sind die Garantiebedingungen
auch im Internet unter der benannten
Webadresse hinterlegt. FUr die Inanspruch-
nahme von Garantieleistungen ist in jedem Fall
die Vorlage des Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.
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Congratulations on the purchase of your
new BOSCH appliance.

In doing so, you have opted for a modern,
high-quality domestic appliance.

You can find further information about our
products on our web page.

This appliance is designed for processing
normal household quantities in the home or
similar quantities in non-industrial applications.
Non-industrial applications include e.g. use

in employee kitchens in shops, offices, agri-
cultural and other commercial businesses,

as well as use by guests in boarding houses,
small hotels and similar dwellings.

Use the appliance for processing normal
quantities of food for domestic use.

The Instructions for Use refer to several
models. Differences are identified.

Please keep the Instructions for use in a safe
place. If passing on the appliance to a third
party, always include the operating
instructions.

Overview

Please fold out the illustrated pages!

Fig. A

Base unit

Rotary switch

Drive for bowl/tools

Drive for blender

Protective cover for blender drive

Cord store

Bowl:

7a Stirring bowl
made of plastic or stainless steel
(depending on model)

7b Lid rim

7c Lid

Tools:

8a Double whisk (some models)
e.g. for whipping cream and mixing light
doughs

8b Kneading hook
e.g. for kneading heavy dough

8c Dough blade

Blender (some models):

9a Blender jug

o bhowN =

8

9b Lid with feed tube
9¢ Funnel
9d Blade insert

Safety Information

/\ Risk of electric shock!

Connect and operate the appliance only

in accordance with the specifications

on the rating plate.

Do not use if the cord or appliance is damaged.
Keep children away from the appliance.
Supervise children to prevent them from
playing with the appliance.

Do not allow persons (also children)

with restricted physical sensory perception or
mental abilities or with lack of experience and
knowledge to operate the appliance unless
they are supervised or have been instructed
in the use of the appliance by somebody who
is responsible for their safety.

Keep hands clear of rotating parts.

After using the appliance, before cleaning

the appliance, if leaving the appliance
attended or if the appliance malfunctions,
always pull out the plug.

Do not pull the cord over sharp edges or hot
surfaces.

To prevent injury, repairs such as replacing

a damaged cord, should only be carried

out by our customer service.

Never immerse the base unit in water or place
under running water.

Change accessories and tools only when the
appliance is at a standstill (rotary switch 0/0off).
Use the appliance with original accessories
only.

Operating the appliance

Caution!

A Do not operate the appliance
without an accessory/tool
in the operating position.
Do not operate the appliance
empty. Do not expose appliance
or accessories to heat sources.

® Before operating the appliance and
accessories for the first time, clean
thoroughly; see “Cleaning and servicing”.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Preparation

® Place the base unit on a smooth and clean
worktop.

® Pull out the power cord.

® [Insert the mains plug.

Selecting the setting

® Rotate the switch to the required setting.
O/off = Stop/Off
M = Pulse switch
Hold rotary switch. The drive operates
at maximum speed.

Settings 1-4= Operating speed
(1 = slow, 4 = fast)

Important information

L

1 | Ifthe protective cover is placed on
the blender drive, the appliance
can be operated with the mixing
bowl only.

If using the blender drive, place
the protective cover on the unused
drive for the bowl.

Working with the bowl and the tools

Double whisk (some models) 2 -'S

for whisking egg whites, cream

and light dough, e.g. sponge

mixture.

Kneading hook Vet
for kneading heavy dough and J‘i)
mixing-in ingredients that ought v
not be cut (e.g. raisins and

chocolate chips).

If using the kneading hook, first insert
the dough blade.

f Risk of injury from rotating tools

While the appliance is operating,
keep fingers clear of the mixing bowl.
Do not change tools until the drive
has come to a standstill — when the
appliance is switched off, the drive
continues running briefly.

Note:

The function and use of stainless steel and plastic
bowls (depending on model) are the same and
are therefore not differentiated in the diagrams.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Figure B
® Attach the mixing bowl and rotate all
the way in an anti-clockwise direction.
® Insert required tool pair:
Double whisk:
— Attach the double whisk to the drive
shaft in the bowl.
— Ensure that the gearing meshes fully;
if required rotate slightly and press on.
Kneading hook:
— First place the dough blade on the
drive shaft in the bowl, then
— attach the kneading hook to the drive
shaft in the bowl.
Use the recommended tools for the
recipes.
® Attach the lid rim and rotate it all the way
in an anti-clockwise direction.
® Put the ingredients to be processed
into the bowl.
® Attach the cover.
® Set the rotary switch to the desired setting.
Our recommendation:
— whisking at setting 3-4,
— mixing in at setting 1-2.
— Kneading hook:
first stir in at setting 1, knead
at setting 3.
Adding more ingredients
o Switch off the appliance with the rotary
switch.
® Remove the cover.
® Add ingredients.
After using the appliance
o Switch off the appliance with the rotary
switch.
® Pull out the mains plug.
® Remove the lid and lid rim by rotating them
in a clockwise direction.
® Take the tool out of the bowl.
® Remove the bowl by rotating
it in a clockwise direction.
® C(Clean all parts, see “Cleaning and
servicing”.
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Blender
(some models)

Risk of injury from sharp blades/
rotating drive

Never place fingers in the attached
blender! Do not remove/attach

the blender until the drive is at

a stanastill!

Never operate the blender empty.
Blender will not work unless the
cover has been attached and locked.

Risk of scalding

If processing hot liquids, steam
escapes through the funnel in

the lid. Add a max. 0.5 litres of hot
or frothing liquid.

Caution!
A Possible damage to blender!

Do not put deep-frozen fruit and
vegetables into the blender.

Figure C
® Remove protective cover from the blender
drive.
To do this, press the back of the protective
cover and remove the cover.
® Place the protective cover on the drive
for bowl/tools.
® Attach the blender and rotate all the way
in an anti-clockwise direction.
Ensure that the marks on the blender and
appliance are in alignment!
® Add ingredients.
—  Maximum amount of liquid
ingredients = 1.25 litres;
—  Maximum amount of frothing or
hot liquids = 0.5 litres;
—  Optimum processing amount of solid
ingredients = 100 grams.
® Attach the cover and as far as possible
in a clockwise direction.
The lug on the blender cover must be fully
located in the slot in the blender handle!
Blender will not work unless the cover has
been attached and locked.

® Set the rotary switch to the desired setting.
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Important information

®
1 When working, hold the blender cover
by the edge.

Adding more ingredients

® Switch off the appliance with the rotary
switch.

® Remove the cover and add ingredients

or

e take out the funnel on the blender cover
and gradually add solid ingredients via the
feed tube

or

® pour liquid through the funnel.

After using the appliance

® Switch off the appliance with the rotary
switch.

® Pull out the mains plug.

® Rotate the blender in a clockwise direction
and remove.

Tip: It is recommended to clean the blender

immediately after use.

Cleaning and servicing

Risk of electric shock
A Before working on the appliance,

pull out the mains plug.

Cleaning the base unit

A

Risk of electric shock

Never immerse the base unit in
water or place under running water.
Do not use a steam cleaner.

. Caution!
A Do not use abrasive cleaning

agents.

® Pull out the mains plug.

® Wipe the base appliance and protective
cover with a damp cloth. If required, use
a little washing-up liquid.

® Then dry the base unit.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Cleaning the bowl and tools
Fig. D

Caution!

Do not wedge plastic parts in the
dishwasher, as they could be
permanently deformed during the
washing process.

Bowl and double whisk are dishwasher-proof.
Dismantle double whisk for cleaning.
— Pull whisks out of the holder.

— After drying the whisks, re-insert them,

ensuring that the gearing meshes fully.
Clean kneading hook with a brush under
running water. If required, use a little washing-
up liquid.

Important information
Before cleaning the bowl in the
dishwasher, take the drive shaft
out of the bowl.

i @

® Rotate the bowl and base upwards.

® Rotate and remove drive shaft from the fins
in an anti-clockwise direction.

® Pull out drive shaft.

® After drying the parts, re-insert the drive
shaft.

® Lock drive shaft in position by rotating
it in a clockwise direction.

Cleaning the blender
Fig. E

A\

Risk of injury from sharp blades

Do not touch blade insert with bare
hands. Clean them with a brush.

Caution!

Do not use abrasive cleaning
agents.

Do not clean blade insert in the
dishwasher. Do not leave blade
insert in water.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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It is recommended to clean the blender

immediately after use. This will prevent residue

from drying on and attacking the plastic

(e. g. by essential oils in herbs).

® Clean blender jug (without blade insert),
lid and funnel in the dishwasher.

® Clean blade insert with a brush under
running water. Do not leave in water!

Tip: Pour water with a little washing-up liquid

into the attached blender (approx. half full).

Switch on the blender forseveral seconds

(setting M). Pour out the water and rinse out

the blender with clear water.

Troubleshooting

A

Appliance does not start

® Check the power supply.

® Check the mains plug.

® Switch appliance to 0/off and then back
to the required setting.

When using the blender:

® Screw the blender on tight as far
as possible.

® Attach the blender cover and screw on
as far as possible.

When using the bowl/tools:

® Attach protective cover to the blender
drive.

Blender does not start working or stops

during use, the drive is “humming”.

The blender blade is blocked by one

of the ingredients.

® Switch off the appliance and pull out
the mains plug.

® Detach the blender and remove
the obstruction.

® Re-attach the blender.

® Switch on the appliance.

Risk of electric shock

Before working on the appliance,
pull out the mains plug.

Important information

[ ]
1 If the fault cannot be eliminated,
please contact customer service.
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Recipes

Whipped cream =

200 g-1500 g

® Using the double whisk, whip
cream for 1%2 to 4 minutes at
setting 3-4 (depending on
amount and properties of cream).

Beaten egg white =

2 to 20 egg whites

® Using the double whisk, beat
egg whites for 2 to 6 minutes
at setting 4.

Sponge mixture

Basic recipe:

3-4 eggs

3-4 tbs. hot water

150 g sugar

1 packet of vanilla sugar

150 g flour

50 g cornflour

1 tsp. baking powder

® Using the double whisk, mix ingredients
(except flour and cornflour) for approx.
4-6 minutes at setting 4 until fluffy.

® Rotate switch to setting 1-2 and spoon in
the sifted flour and cornflour within approx.

Y2 to 1 minute.

00

Maximum quantity: 3 x basic recipe

Cake mixture

Basic recipe:

4 eggs

250 g sugar

1 packet of vanilla sugar

250 g butter or margarine (room temperature)

500 g flour

1 packet of baking powder

125 ml milk

® Mix all ingredients for approx. 2 minute at
setting 1-2.

® Then, using the double whisk, mix for
approx. 3—-4 minutes (if processing
maximum quantity for approx.
5-6 minutes) at setting 4.

Maximum quantity: 3 x basic recipe

12

Short pastry -
Basic recipe: @ @
125 g butter (room temperature) =
100-125 g sugar >

1 egg ¥

1 pinch of salt

1 packet of vanilla sugar

250 g flour

Note:

If processing the maximum quantity, use

the kneading hook with dough blade!

® Mix/knead all ingredients for approx.
2 minute at setting 2.

® Then mix/knead for approx. 1 minute
(if processing maximum quantity for
approx. 3—4 minutes) at setting 3-4.

Maximum quantity: 3 x basic recipe

Yeast dough N
Basic recipe: QQ
500 g flour

1 egg

60-80 g fat (room temperature)
60-80 g sugar
200-250 ml lukewarm milk
25 g yeast or 1 packet dried yeast
Peel of 2 lemon
1 pinch of salt
® Knead all ingredients for approx. 2 minute
at setting 1-2.
® Then process with the kneading hook
for approx. 4-6 minutes at setting 3.
Maximum quantity: 4 x basic recipe
Wholemeal mixed wheat el
bread

Basic recipe:

325 g freshly ground wholemeal
flour

325 g white flour Type 405
100 g rye flour Type 630

75 g liquid fermented dough
¥ tbs. caraway

2 tbs. bread seasoning

Y2 tbs salt

1%2 packets of dry yeast
450-500 ml warm water
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o Knead all ingredients for approx. 2 minute
at setting 1-2.

® Then process into a dough for approx.
4-6 minutes at setting 3.

® | eave the dough to prove until it is double
the size and knead again for approx. 1 min.
at setting 3.

® Place dough in a greased loaf tin and leave
to prove again, then bake.

Tip:

Instead of freshly ground wholemeal flour,

freshly ground spelt flour can be used.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Mayonnaise

2 eggs

2 tsp. mustard

250 ml il

2 tbs. lemon juice or vinegar

1 pinch of salt

1 pinch of sugar

® Blend all ingredients (except oil) for several
seconds at setting 1.

® Then slowly pour the oil through the funnel
and blend at setting 3—4 until the
mayonnaise emulsifies.

Honey bread spread
50 g butter (from refrigerator)

250 g honey (from refrigerator)
o Cut butter into small pieces
and put into the blender.
® Add honey and blend for 15

seconds at setting 4.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Information concerning waste
disposal

This appliance is labelled corresponding
ﬁ to the European Directive 2002/96/EC
=mm 'clating to waste electrical and electronic
appliances — WEEE. The Directive paves
the way for effective EU-wide withdrawal
and utilization of waste appliances.

Please ask your dealer or inquire at your local
authority about current means of disposal.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from the
dealer from whom the appliance was
purchased.

The bill of sale or receipt must be produced
when making any claim under the terms of this
guarantee.

Subject to change without notice.
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Vous venez d’acheter ce nouvel appareil
BOSCH et nous vous en félicitons
cordialement.

Vous venez ainsi d'opter pour un appareil
électroménager moderne et de haute
qualité. Sur notre site Web, vous trouverez
des informations avanceées sur nos produits.

Cet appareil est destiné a la préparation de
quantités habituellement nécessaires dans

un foyer, ou dans des applications non pro-
fessionnelles similaires a celles d’un foyer.

Les applications similaires a celles d’un foyer
comprennent p. ex. I'utilisation dans les coins-
cuisine du personnel de magasins, de bureaux,
d’entreprises agricoles et autres entreprises
commerciales et industrielles, ainsi que
I'utilisation par les clients de pensions, petits
hétels et immeubles d’habitation similaire.
Utilisez cet appareil uniquement pour des
quantités de préparations culinaires courantes
et pour des durées de service normales.

La notice d’instructions décrit différentes
versions. Les différences sont indiquées.
Rangez soigneusement la notice d’instruc-
tions. Si vous remettez 'appareil a un tiers,
joignez sa notice d’utilisation.

Vue d’ensemble

Veuillez déplier les volets illustrés !
Figure A
1 Appareil de base
2 Interrupteur rotatif
3 Entrainement du bol mélangeur/
accessoires
4 Entrainement du bol mixeur
5 Couvercle protégeant I'entrainement
du bol mixeur
6 Casier de rangement du cordon
Bol :

7a Bol mélangeur
en matiere plastique ou en acier
inoxydable (selon le modeéle)

7b Bord du couvercle

7c Coiffe

Accessoires :

8a Fouet double (selon le modele)
p. ex. pour fouetter la creme et les pates
liquides
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8b Crochet malaxeur
p. ex. pour pétrir la pate ferme
8c Couteau a pate
Mixeur (selon le modéle) :
9a Bol mixeur
9b Couvercle avec orifice d’ajout
9c Entonnoir
9d Porte-lame

Consignes de sécurité

Risque d’électrocution !
Ne branchez et faites marcher I'appareil que
conformément aux indications figurant sur
la plague signalétique.
Ne l'utilisez que si le cordon d’alimentation
et 'appareil ne présentent aucun dégat.
Eloignez les enfants de I'appareil.
Surveillez les enfants pour empécher qu’ils
ne jouent avec I'appareil.
Les personnes (enfants compris) souffrant
d’un handicap physique, sensoriel ou mental,
ou ne détenant pas I'expérience et les
connaissances nécessaires, ne doivent pas
utiliser I'appareil, sauf si quelgu’un les surveille
au cours de cette opération ou si la personne
responsable de leur sécurité leur a fourni des
instructions relatives a son utilisation.
Ne touchez pas les piéces en rotation.
Apres chaque utilisation, débranchez la fiche
male de la prise de courant, de méme avant
de le nettoyer et de le remonter, avant de
quitter la piece et si un dérangement survient.
Le cordon d’alimentation ne doit pas se
trouver a proximité immédiate d’arétes vives
et de surfaces tres chaudes.
Pour ne pas prendre de risques, les
réparations de 'appareil, par exemple le
remplacement d’un cordon endommageé,
sont des opérations réservées au service
aprés-vente.
Ne plongez jamais I'appareil de base
dans 'eau et ne le tenez jamais sous I'eau
du robinet !
Ne changez les accessoires qu’appareil éteint
(interrupteur rotatif sur la position 0/0ff)
et aprés avoir débranché la fiche méale
de la prise de courant.
N’utilisez I'appareil qu’avec des accessoires
d’origine.
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Utilisation

ﬁ Prudence !
Ne faites fonctionner I'appareil

qu’avec les accessoires/outils

en position de travail.

Ne faites pas fonctionner I'appareil
a vide. N’exposez pas I'appareil

et ses accessoires a des sources
de chaleur.

® Avant la premiere utilisation, nettoyez
I'appareil a fond, voir « Nettoyage
et entretien ».

Préparatifs

® Posez I'appareil de base sur une surface
lisse et propre.

® Tirez le cordon d'alimentation pour
I'extraire.

® Branchez la fiche male dans la prise
de courant.

Réglage de la vitesse de travail

® Amenez l'interrupteur rotatif sur la position
voulue.
O/off Stop/Arrét
M = Marche momentanée
Retenez I'interrupteur rotatif.
L’entrainement tourne a la vitesse la plus
élevée.
Positions 1-4 = vitesse de travail
(1 = lente, 4 = rapide)

Remarque importante !

®

1 "appareil ne peut fonctionner avec
le bol mélangeur que si le couvercle
de protection a été posé sur
I'entrainement du bol mixeur.
Lorsque vous utilisez I'entrainement
du bol mixeur, posez le couvercle
de protection sur I'entrainement,
qui ne sert pas, du bol mélangeur.

Travailler avec le bol et les outils

Fouet double =
(selon le modéle) @@ hd

Pour monter les ceufs en neige,
battre la creme et les pates
liquides, par exemple la pate

a biscuits.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Crochet malaxeur \*\wq
\

pour malaxer les pates épaisses u\i]
etincorporer des ingrédients qu’il

ne faut pas broyer (par exemple

les raisins secs, les plaquettes

de chocolat).

Avant d’utiliser le crochet malaxeur,
commencez par mettre d’abord le couteau

a pate en place.

Risque de blessure avec
les piéces en rotation !

Pendant le fonctionnement,
n’introduisez jamais les doigts

dans le bol mélangeur.

Ne changez les accessoires qu’une
fois I'entrainement a I'arrét — une fois
éteint, I'appareil continue

de fonctionner quelques secondes.

Remarque :
La fonction et I'utilisation du bol en acier
inox et de celui en matiére plastique (selon
le modele) ne different pas, raison pour
laquelle ils ne sont pas illustrés differemment.
Fig. B
® Posez le bol mélangeur et tournez-le en
sens inverse des aiguilles d’une montre
jusqu’a la butée.
® Mise en place de I'outil souhaité :
Fouet double :
— Posez le fouet double dans le bol,
sur I'arbre d’entrainement.
— Velillez ce faisant a ce qu'il engréne
intégralement dans la denture ;
le cas échéant, tournez légérement
et appuyez.
Crochet malaxeur :
— Commencez par poser le couteau
a pate dans le bol, contre 'arbre
d’entrainement, puis
— posez le fouet double dans le bol,
sur I'arbre d’entrainement.
Utilisez les outils recommandés dans
les recettes.
® Posez le bord du couvercle et tournez-le en
sens inverse des aiguilles d’'une montre
jusgu’a la butée.
Versez les ingrédients a préparer dans
le bol.
® Mettez le couvercle en place.
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® Réglez I'interrupteur rotatif sur la position
voulue.
Un conseil :
— Battez a la vitesse 3-4.
— Incorporez a la vitesse 1-2.
— Crochet malaxeur :
commencez par incorporer les
ingrédients a la vitesse 1, puis malaxez
a la vitesse 3.
Rajouter des ingrédients

® Fteignez I'appareil par I'interrupteur rotatif.

® Retirez le couvercle.
® Ajoutez des ingrédients.
Apres le travail

® Fteignez I'appareil par I'interrupteur rotatif.

® Débranchez la fiche méle de la prise de
courant.

® Tournez le couvercle et le bord du
couvercle dans le sens des aiguilles
d’une montre pour le retirer.

® Sortez I'accessoire du bol.

® Pour retirer le bol, tournez-le dans le sens
des aiguilles d’'une montre.

® Nettoyez toutes les pieces, voir
« Nettoyage et entretien ».

Mixeur
(Sur certains modéles)

tranchantes du mixeur/
I’entrainement en rotation !

é Risque de blessure avec les lames

N’introduisez jamais les doigts dans le
mixeur en place ! Ne retirez/ posez le mixeur
qQu’apres avoir arrété I'entrainement !

Ne faites jamais tourner le mixeur a vide. Le
mixeur ne fonctionne qu’une fois son
couvercle en place et verrouillé !

A Risque de vous ébouillanter !

Lorsque vous traitez des aliments mélangés
trés chauds, de la vapeur traverse
I’entonnoir ménagé dans le couvercle.
Versez au maximum 0,5 litre de liquide

trés chaud ou moussant.

Prudence !

Risque d’endommager le mixeur !
Ne préparez pas de fruits ou légumes
surgelés.
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Fig. C
® Retirez le couvercle protégeant
I’entrainement du mixeur.
Pour ce faire, appuyez a 'arriere sur
le couvercle de protection puis retirez
le couvercle.
® Posez le couvercle de protection sur
I’entrainement du bol/de I'accessoire.
® Posez le bol mixeur et tournez-le en sens
inverse des aiguilles d’une montre jusqu’a
la butée.
Tenez compte des marquages sur
le mixeur et sur I'appareil !
® Ajoutez des ingrédients.
— Quantité maximum d’ingrédients
liquides = 1,25 litre ;
— Quantité maximum de liquides chauds
ou moussants = 0,5 litre ;
— Quantité optimale préparable
d’ingrédients fermes = 100 grammes.

® Posez le couvercle et tournez-le jusqu’a
la butée dans le sens des aiguilles d’'une
montre.
La saillie du couvercle doit pénétrer jusqu’a
la butée dans la fente que présente la
poignée du mixeur !
Le mixeur ne fonctionne qu’une fois son
couvercle en place et verrouillé !

® Réglez I'interrupteur rotatif sur la position
voulue.

Remarque importante !

[
l Pendant le travail, tenez le couvercle
du mixeur par le bord.

Rajouter des ingrédients

® FEteignez I'appareil par I'interrupteur rotatif.

® Retirez le couvercle et ajoutez les
ingrédients

ou

® FEnlevez’entonnoir du couvercle du mixeur
et versez progressivement les ingrédients
fermes par I'ouverture pour ajout

ou

® \Versez les ingrédients liquides par
I’entonnoir.

Aprés le travail

® FEteignez I'appareil par I'interrupteur rotatif.

® Débranchez la fiche méle de la prise
de courant.

® Tournez le mixeur dans le sens des
aiguilles d’une montre puis retirez-le.

Un conseil : Nettoyez le bol mixeur de

préférence immeédiatement apres utilisation.
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Nettoyage et entretien

Risques d’électrocution

A Avant d’effectuer tous les travaux
sur I'appareil, débranchez la fiche
male de la prise de courant.

Nettoyage de 'appareil de base

A

Risque d’électrocution

Ne plongez jamais I'appareil

de base dans I'eau et ne le tenez
Jamais sous 'eau du robinet !

Ne le nettoyez jamais avec un
nettoyeur a vapeur.

Prudence !
A N utilisez pas de produits de

nettoyage récurants.

o Débranchez la fiche méle de la prise de
courant.

® FEssuyez I'appareil de base et le couvercle
de protection a I'aide d’un chiffon humide.
Si nécessaire, utilisez un peut de produit
a vaisselle.

® Ensuite, essuyez I'appareil avec un essuie-
tout sec.

Nettoyage du bol mélangeur et des
accessoires

Fig. D

Prudence !

AA Ne coincez pas les pieces
en matiéere plastique dans le lave-
vaisselle car elles risqueraient

de se déformer de facon irréversible
pendant le lavage.

Le bol et le fouet double vont au lave-vaisselle.
Démontez le fouet double pour le nettoyer.
— Sortez les fouets de leur fixation.

— Apres le séchage, remontez les fouets
et veillez a ce qu'ils engrénent
intégralement dans la denture.

Nettoyez le crochet pétrisseur sous I'eau du

robinet, a I'aide d’une brosse. Si nécessaire,

utilisez un peu de produit a vaisselle.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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° Remarque importante !
l Avant de mettre le bol au lave-vaisselle,

retirez-en I'arbre d’entrainement.

® Tournez le fond du bol vers le haut.

® Tournez I'arbre d’entrainement en sens
inverse des aiguilles d’une montre
par les ailettes et détachez-le.

® Extrayez I'arbre d’entrainement.

® Apres le séchage des pieces, remettez
I'arbre d’entrainement en place.

® Tournez-le dans le sens des aiguilles d’'une
montre pour le bloguer.

Nettoyer le mixeur
Fig. E

Risque de blessure avec les lames
tranchantes !

Ne touchez pas le porte-lame avec
les mains nues. Pour nettoyer,
utilisez une brosse.

Prudence !
AA N’utilisez pas de produits

de nettoyage récurants.

Ne lavez pas le porte-lames au lave-
vaisselle. Ne laissez pas le porte-
lames séjourner dans I'eau.

Nettoyez le mixeur de préférence immédiate-
ment apres utilisation. Ceci empéche
les résidus de sécher dedans et d’attaquer
le plastique (par ex. par les huiles essentielles
présentes dans les épices).
® Lavez le bol mixeur (sans porte-lames),

le couvercle et I'entonnoir au lave-

vaisselle.
® Nettoyez le porte-lame sous I'eau

du robinet, a I'aide d’une brosse.

Ne le laissez pas séjourner dans I'eau !
Un conseil : versez de I'eau additionnée d’un
peu de produit a vaisselle dans le bol mixeur
en place (remplissez-le a moitié).
Faites fonctionner le mixeur pendant quelques
secondes (position M). Jetez I'eau de
nettoyage puis rincez le mixeur a I'eau claire.
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Dérangements et remédes

Risques d’électrocution

A Avant d’effectuer tous les travaux
sur I'appareil, débranchez la fiche
male de la prise de courant.

L’appareil ne démarre pas

o \Vérifiez I'alimentation électrique.

® \érifiez la fiche male.

® Amenez I'appareil sur la position O/off et
puis ramenez-le sur la position souhaitée.

En cas d’utilisation du bol mixeur :

® Tournez le bol mixeur jusqu’a la butée.

® Mettez le couvercle en place et faites-le
tourner jusqu’a la butée.

En cas d'utilisation d’un bol/d’accessoires :

® Fixez le couvercle de protection contre
I'entrainement du mixeur.

Le mixeur ne démarre pas ou s’arréte

pendant 'utilisation. Le moteur

« bourdonne »

L’'un des ingrédients bloque la lame du mixeur.

® Fteignez I'appareil et débranchez la fiche

méale de la prise de courant.

Enlevez le mixeur et retirez I'obstacle.

Remettez le mixeur en place.

Allumez I'appareil.

Remarque importante !

[ d
1 Si vous n’arrivez pas a résoudre
le dérangement, veuillez s.v.p. vous

Recettes

Creme Chantilly

200 ga 1500 g

adresser a notre service apres-vente.
® Battezlacreme1,5a4
minutes a la vitesse 3-4

(suivant la quantité de creme

et ses propriétés) a I'aide du fouet double.

CEufs en neige =
2 a 20 blancs d’ceufs @@

® Travaillez les blancs pendant
2 a 6 minutes a la vitesse
4 avec le fouet double.
Pate a biscuits
Recette de base :
3 a4 ceufs
3 a4 c. asoupe deau tres
chaude
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150 g de sucre

1 sachet de sucre vanillé

150 g de farine

50 g de fécule

1 ¢. a café de levure chimique

® Al'aide du fouet double, battez les
ingrédients en neige (sauf la farine et celle
d’amidon) pendant env. 4 a 6 minutes
a la vitesse 4.

® Réglez le sélecteur rotatif sur la vitesse
1 a2 et, en I'espace de 30 secondes
a 1 minute, incorporez cuillere par cuillere
la farine et celle d’amidon tamisées.

Quantité maximale : 3 fois la recette de base

Pate levée =

Recette de base : @@

4 ceufs

250 g de sucre

1 sachet de sucre vanillé

250 g de beurre ou de margarine

(a la température ambiante)

500 g de farine

1 sachet de levure chimique

125 ml de lait

® Meélangez tous les ingrédients une demi-
minute, a la vitesse 1 a 2.

® Ensuite, mélangez env. 3 a 4 minutes
(5 a 6 minutes si vous utilisez la quantité
maximale) a la vitesse 4 a I'aide du fouet
double.

Quantité maximale : 3 fois la recette de base

Pate brisée =

Recette de base : @@

125 g de beurre (a la température

ambiante) =]

100 a 125 g de sucre

1 ceuf

1 pincée de sel

1 sachet de sucre vanillé

250 g de farine

Remarque:

Si vous utilisez les quantités maximales,

servez-vous du crochet malaxeur avec

couteau a pate !

® Mélangez/pétrissez tous les ingrédients
env. une demi-minute, a la vitesse 2.

® Ensuite, mélangez/pétrissez env. 1 minute
alavitesse 3 a4 (3 a 4 minutes en cas
d’utilisation de la quantité maximale).

Quantité maximale : 3 fois la recette de base
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Pate a la levure
de boulanger

Recette de base :

500 g de farine

1 oceuf

60 a 80 g de matiere grasse

(a la température ambiante)

60 a 80 g de sucre

200 a 250 ml de lait tiede

25 g delevure ou 1 sachet de levure en poudre

Le zeste d’'un demi-citron

1 pincée de sel

® Pétrissez préalablement tous les
ingrédients env. une demi-minute,
alavitesse 1 a 2.

® Travaillez les blancs pendant 4 a 6 minutes
a la vitesse 3 avec le fouet double.

Quantité maximale : 4 fois la recette de base

Pain complet a la farine EQ‘S)
)

_g

de froment mélangée

Recette de base

325 g de farine de blé complet

fralchement moulue

325 g de farine blanche, type 405

100 g de farine de seigle, type 630

75 de levain naturel liquide

2 C. a soupe de cumin

Y2 ¢. a soupe d’épices a pain

Y2 ¢. a soupe de sel

1%2 paquet de levure seche

450 a 500 ml d’eau chaude

® Pétrissez préalablement tous les
ingrédients env. une demi-minute,
alavitesse 1 a 2.

® Ensuite, travaillez les ingrédients pendant
4 a 6 minutes a la vitesse 3 pour former
une péate.

® |aissez la pate gonfler jusqu'a doubler
de volume puis pétrissez encore une fois
env. 1 minute a la vitesse 3.

® \Versez la pate dans un moule a cake
préalablement graissé, laissez la pate lever
a nouveau puis mettez-la au four.

Astuce:

A la place d’une farine de blé entier

fraichement moulue, vous pouvez également

utiliser de la farine d’épeautre fraichement

moulue.

Quantité maximale : 2 fois la recette de base

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Mayonnaise

2 ceufs

2 c. a café de moutarde

250 ml d’huile

2 c. a soupe de jus de citron

ou de vinaigre

1 pincée de sel

1 prise de sucre

® Mixez tous les ingrédients quelques
secondes (sauf I'huile), a la vitesse 1.

® Ensuite, versez lentement I’huile par
I'entonnoir et mixez a la vitesse
3 a4 jusqu'a ce que la mayonnaise
s’émulsionne.

Pate tartinable au miel

50 g de beurre

(sorti du réfrigérateur)

250 g de miel

(sorti du réfrigérateur)

® Coupez le beurre en petits
morceaux et versez-les dans le mixeur.

® Rajoutez le miel et mélangez pendant
15 secondes sur la position 4.

Remarques concernant la mise
au rebut

Cet appareil a été labélisé en conformité
E avec la directive communautaire

mmm  CUrOpPéenne 2002/96/CE visant les
appareils électriques et électroniques
usagés (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). Cette directive fixe
le cadre, en vigueur sur tout le territoire
de 'UE, d’une reprise et d’'un recyclage
des appareils usagés.

Pour connaitre les consignes actuelles
relatives a la mise au rebut, renseignez-vous
aupres de votre revendeur ou de votre
municipalité.

Garantie

Les conditions de garantie applicables sont
celles publiées par notre distributeur dans

le pays ou a été effectué 'achat.

Le revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part.

En cas de recours en garantie, veuillez
toujours vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.
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Congratulazioni per I'acquisto di questo
nuovo apparecchio di produzione BOSCH.
Con esso avete scelto un elettrodomestico
moderno e di gran pregio. Trovate ulteriori
informazioni sui nostri prodotti nel nostro
sito Internet.

Questo apparecchio € destinato alla lavora-
zione di quantita usuali per la famiglia o per
impieghi non professionali, simili a quello
domestico. Gli impieghi simili a quello domes-
tico comprendono ad es. I'impiego cucine per
il personale in negozi, uffici, aziende agricole

e altre aziende di produzione, nonché I'uso da
parte di ospiti di pensioni, piccoli hotel e simili
strutture abitative.

Usare I'apparecchio solo per lavorare quantita
adeguate ed in tempi usuali per la famiglia.
Questo libretto d'istruzioni per I'uso descrive
diverse versioni. Le differenze sono
contrassegnate.

Si prega di conservare le istruzioni per 'uso.
In caso di cessione dell’apparecchio a terzi,
consegnare unitamente questo libretto
d’istruzioni.

Guida rapida

Aprire le pagine con le figure!
Figura A
Apparecchio base
Interruttore rotante
Motore per ciotola/utensili
Motore per frullatore
Coperchio di protezione per il motore
del frullatore
6 Vano portacavo
Ciotola:
7a Ciotola impastatrice
in plastica o acciaio legato
(secondo il modello)
7b Bordo del coperchio
7c Coperchio
Utensili:
8a Doppia frusta (in alcuni modelli)
ad es. per montare la panna e lavorare
impasti leggeri/fluidi

abown =
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8b Braccio impastatore
ad es. per lavorare impasti piu solidi
8c Braccio impastatore
Frullatore (in alcuni modelli):
9a Bicchiere frullatore
9b Coperchio con apertura di aggiunta
9c Bicchierino dosatore
9d Gruppo lame

Istruzioni di sicurezza

A Pericolo di scossa elettrica!
Collegare e mettere in funzione I'apparecchio
solo secondo i dati della targhetta
d’identificazione.

Usare solo se il cavo di alimentazione

e l'apparecchio non presentano danni.
Tenere I'apparecchio fuori della portata

dei bambini. Impedire ai bambini di giocare
con 'apparecchio.

Non consentire 'uso dell’apparecchio

a persone (anche bambini) con ridotta
percezione sensoriale o ridotte capacita
mentali oppure con carenti esperienze

€ conoscenze, a meno che non siano
sorvegliate 0 non siano state istruite all'uso
dell’apparecchio da una persona responsabile
della loro sicurezza.

Non toccare parti in rotazione.

Estrarre la spina dopo ogni uso, prima
della pulizia e dell’assemblaggio, prima
di allontanarsi oppure in caso di guasto.
Il cavo di alimentazione non deve trovarsi
nelle immediate adiacenze di spigoli vivi
e di superfici molto calde.

Per evitare pericoli, le riparazioni all’appa-
recchio, come p. es. la sostituzione del cavo
di alimentazione danneggiato, devono essere
eseguite solo dal nostro servizio assistenza
clienti.

Non immergere mai I'apparecchio base

in acqua, né lavarlo sotto acqua corrente.
Sostituire gli accessori e gli utensili solo
quando I'apparecchio & fermo (manopola

su 0/0off) e spina di alimentazione & estratta.
Usare 'apparecchio solo con accessori
originali.
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Uso

ﬂ Attenzione:
Usare I'apparecchio solo con
['utensile/accessorio in posizione
di lavoro.
Non fare funzionare I'apparecchio

a vuoto. Non esporre apparecchio
ed accessori a fonti di calore.

® Al primo uso pulire accuratamente
apparecchio ed accessori, vedi capitolo
«Pulizia e cura».

Preparazione

® Disporre I'apparecchio base su una
superficie liscia e pulita.

e Estrarre il cavo.

® [nserire la spina.

Regolazione del grado di lavoro

e Disporre l'interruttore rotante sul grado
desiderato.

O/off = arresto/OFF

M = commutazione istantanea
mantenere in posizione l'interruttore
rotante. L’ingranaggio lavora alla velocita
massima.

Liveli 1-4 = velocita di lavoro

(1 = lenta, 4 = veloce)

Avvertenza importante

®

1 | Lapparecchio puo funzionare

con la ciotola impastatrice solo

se il coperchio & applicato e bloccato
sul motore del frullatore.

In caso di utilizzo del motore

del frullatore, applicare il coperchio

di protezione sul motore per la ciotola
non utilizzato.

Lavoro con la ciotola e gli utensili

Doppia frusta -
(in alcuni modelli) @@
per montare albume d’uovo,

panna e paste leggere,
per es. pasta biscotto.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Braccio impastatore X*\wq
per lavorare impasti piti solidi u\i]

e per amalgamare ingredienti che v
non devono essere sminuzzati

(ad es. uvetta, pezzetti

di cioccolato).

In caso di utilizzo del gancio impastatore,

applicare dapprima il braccio impastatore.

Pericolo di ferite da utensili
A in rotazione

Durante il funzionamento non
introdurre mai le mani nella ciotola.
Sostituire I'utensile solo quando
’ingranaggio e completamente
fermo — dopo lo spegnimento
I'ingranaggio gira ancora
brevemente per inerzia.

Awvertenza:

La funzione e I'utilizzo della ciotola in acciaio
legato e in plastica (secondo il modello) non
si differenziano e pertanto sono rappresentati
in modo identico in figure uniche per entrambe
per versioni.

Figura B

® Applicare la ciotola impastatrice e ruotarla
in senso antiorario fino all’arresto.
® Applicare I'utensile desiderato:

Doppia frusta:

— Applicare la doppia frusta sull’albero
motore all’interno della ciotola.

— Accertarsi che la dentatura ingrani
completamente, se necessario,
ruotando leggermente ed esercitando
una leggera pressione.

Braccio impastatore:

— Applicare dapprima il braccio
impastatore sull’albero motore
all'interno della ciotola, quindi

— applicare il gancio impastatore
sull’albero motore all'interno della
ciotola.

Attenersi alle istruzioni relative agli utensili

riportate all'interno delle ricette.

® Applicare il bordo del coperchio e ruotarlo
in senso antiorario fino all’arresto.

® Introdurre nella ciotola gli ingredienti da
lavorare.

® Applicare il coperchio.

® Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.
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Il nostro consiglio:
— sbattere/montare livelli 3—4,
— aggiungere mescolando livelli 1-2.
— Braccio impastatore:
mescolare prima al grado 1, impastare
al grado 3.

Aggiungere ingredienti

® Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

® Togliere il coperchio.

® Introdurre gli ingredienti.

Dopo il lavoro

® Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

e Estrarre la spina di alimentazione.

® Rimuovere il coperchio ed il bordo del
coperchio ruotandoli in senso orario.

® FEstrarre I'utensile dalla ciotola.

® Rimuovere la ciotola ruotandola in senso
orario.

® Pulire tutte le parti, vedi «Pulizia e cura».

Frullatore
(In alcuni modelli)

Pericolo di ferite da lame taglienti/
ingranaggio in rotazione

Non introdurre mai le mani nel
frullatore applicato!
Rimuovere/applicare il coperchio
solo quando il motore e fermo!

Non fare mai funzionare il frullatore
a vuoto il frullatore funziona solo con
il coperchio applicato e bloccato.

é Pericolo scottature
Durante la lavorazione di frullati

molto caldi, dal bicchierino dosatore
nel coperchio esce vapore.
Introdurre massimo 0,5 litri di liquido
molto caldo o che produce
schiuma.

Attenzione:
Evitare danni al frullatore.

Non frullare frutta o verdura
surgelata.
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Figura C
® Rimuovere il coperchio di protezione
dal motore del frullatore.
A tal fine, premere sul retro del coperchio
di protezione e rimuovere il coperchio.
® Applicare il coperchio di protezione sul
motore per la ciotola/utensili.
o Applicare il frullatore e ruotarlo in senso
antiorario fino all’arresto.
Osservare le marcature presenti sul
frullatore e sull’apparecchio!
® Introdurre gli ingredienti.
— Quantita massima di ingredienti liquidi
= 1,25 litri;
— Quantita massima di ingredienti che
formano schiuma o bollenti = 0,5 litri
— Quantita ottimale di lavorazione per
ingredienti solidi = 100 grammi.
® Applicare il coperchio e ruotarlo in senso
orario fino all’arresto.
Il nasello sul coperchio del frullatore deve
raggiungere I'arresto nella fessura del
manico del frullatore.
Il frullatore funziona solo con il coperchio
applicato e bloccato!
® Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

Avvertenza importante

(]

l Durante il funzionamento mantenere
fermo sul bordo il coperchio del
frullatore.

Aggiungere ingredienti

® Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

® Rimuovere il coperchio ed introdurre gli
ingredienti

oppure

® estrarre il bicchierino dosatore dal
coperchio del frullatore e aggiungere
un poco alla volta gli ingredienti solidi
attraverso I'apertura di aggiunta

oppure

® introdurre gli ingredienti liquidi attraverso
il bicchierino dosatore.

Dopo il lavoro

® Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

® FEstrarre la spina di alimentazione.

® Ruotare il frullatore in senso orario
e rimuoverlo.

Consiglio: il frullatore deve essere lavato

preferibilmente subito dopo I'uso.
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Pulizia e cura

Pericolo di scarica elettrica

Staccare sempre la spina prima
di eseguire qualsiasi intervento
sull’apparecchio.

Pulire I'apparecchio base

A\

Pericolo di scossa elettrica

Non immergere mai I'apparecchio
base in acqua, né lavarlo sotto
acqua corrente. Non usare pulitrici
a getto di vapore.

Attenzione:
A Non utilizzare detergenti abrasivi.

® FEstrarre la spina di alimentazione.

® Pulire 'apparecchio base ¢ il coperchio
di protezione con un panno umido.
Se necessario usare un poco di detersivo
liquido per piatti.

® Infine asciugare I'apparecchio.

Pulire la ciotola impastatrice
e l'utensile

Figura D

Attenzione:
A Non incastrare le parti di plastica

nella lavastoviglie, poiché questo
durante il lavaggio potrebbe causare
deformazioni permanenti.

La ciotola e la doppia frusta possono essere

lavate in lavastoviglie.

A fini di pulizia & necessario disassemblare

la doppia frusta.

— Estrarre la frusta dal supporto.

— Una volta asciugate, reinnestare le fruste,
accertandosi che la dentatura ingrani
completamente.

Pulire il gancio impastatore sotto I'acqua corrente

servendosi di una spazzola. Se necessario,

utilizzare anche un po’ di detergente.

Avvertenza importante

[J

1 Prima di procedere al lavaggio in
lavastoviglie della ciotola, estrarre
I'albero motore dalla stessa.

® Ruotare la ciotola con il fondo verso l'alto.
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® Ruotare I'albero motore in senso antiorario
in corrispondenza delle alette per
allentarlo.

® Estrarre I'albero motore.

o Una volta asciugati i relativi componenti,
reinnestare 'albero motore.

® Fissarlo ruotandolo in senso orario.

Pulire il frullatore
Figura E

A

Pericolo ferite da lame taglienti

Non maneggiare il gruppo lame
a mani nude. Per la pulizia usare
una spazzola.

Attenzione:
AA Non utilizzare detergenti abrasivi.

Non lavare il gruppo lame in
lavastoviglie. Non lasciare il gruppo
lame in ammollo in acqua.

E opportuno lavare il frullatore subito dopo

I'uso. Cosi facendo non si attaccano residui

e la plastica non viene corrosa (p.. es.. da off

eterici contenuti nelle spezie).

® || bicchiere frullatore (senza gruppo lame),
il coperchio e il bicchierino dosatore
POSSONO essere lavati in lavastoviglie.

® Pulire il gruppo lame sotto I'acqua corrente
servendosi di una spazzola. Non lasciare
in ammollo in acqual

Consiglio: riempire il frullatore con acqua

e un po’ di detersivo (fino a ca. meta),

mantenendolo in posizione verticale.

Accendere il frullatore perqualche secondo

(grado M). Versare I'acqua di lavaggio

e sciacquare il frullatore con acqua pulita.

Rimedio in caso di guasti

Pericolo di scarica elettrica

Staccare sempre la spina prima
di eseguire qualsiasi intervento
sull’apparecchio.

L’apparecchio non si avvia

o Controllare 'alimentazione elettrica.

® Controllare la spina di alimentazione.

® Disporre I'interruttore su 0/off e poi indietro
sul grado desiderato.
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In caso di utilizzo del frullatore:
® Ruotare il frullatore fino all’arresto.
® Applicare il coperchio del frullatore
e ruotarlo fino all’arresto.
In caso di utilizzo di ciotola/utensili:
® |n caso di utilizzo del frullatore:
Il frullatore comincia a non funzionare o si
ferma durante I'uso, I'ingranaggio «ronza»
La lama del frullatore & bloccata da uno
degli ingredienti.
® Spegnere I'apparecchio ed estrarre
la spina d’alimentazione.
® Rimuovere il frullatore e togliere I'ostacolo.
® Applicare di nuovo il frullatore.
® Accendere I'apparecchio.

° Avvertenza importante

1 Se non fosse possibile eliminare
il guasto, rivolgesi al servizio
assistenza clienti.

Ricette

Panna montata

da 200 ga 1500 g

® [avorare la panna per
1%z fino 4 minuti a livello 3-4
(in base alla quantita e alle
caratteristiche della panna)
con la doppia frusta.

Albumi montati a neve

da 2 a 20 albumi

® |avorare glialbumida2 a6
minuti a livello 4 con la doppia
frusta.

Pasta biscotto

Ricetta base:

3-4 uova

3-4 cucchiai acqua calda

150 g zucchero

1 bustina zucchero vanigliato

150 g farina

50 g fecola

1 cucchiaino di lievito in polvere

® Montare a neve gli ingredienti
(eccetto la farina e la fecola)
per ca. 4-6 minuti a livello 4.

® Disporre I'interruttore rotante sul
grado 1-2 e mescolare farina e fecola
passate al setaccio, 1 cucchiaio per volta,
in un tempo da ca. ¥2 a 1 minuto.

Quantita massima: triplicare la dose della

ricetta base
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Pasta fluida miscelata

Ricetta base:
4 uova
250 g zucchero

1 bustina zucchero vanigliato

250 g di burro o margarina (a temperatura

ambiente)

500 g farina

1 bustina lievito in polvere

125 ml latte

® Mescolare tutti gli ingredienti per
ca. Y2 minuto a livello 1-2.

e Quindi amalgamare il composto
per ca. 3-4 minuti (in caso di quantita
massima, per ca. 5-6 minuti) a livello 4 con
la doppia frusta.

Quantita massima: triplicare la dose della

ricetta base

Pasta frolla
Ricetta base:
125 g burro (a temperatura
ambiente) =
100-125 g zucchero Y
1 uovo
1 pizzico sale
1 bustina zucchero vanigliato
250 g farina
Awvertenza:
Qualora si scelga la quantita massima,
utilizzare il gancio impastatore con il braccio
impastatore!
® Mescolare/lavorare tutti gli ingredienti
per ca. ¥2 minuto a livello 2.
® Quindi mescolare/lavorare
per ca. 1 minuto (in caso di quantita
massima, per ca. 3-4 minuti) a livello 3-4.

Quantita massima: 3 x la dose della ricetta base

Pasta con lievito per dolce: el

Ricetta base:

500 g farina

1 uovo

60-80 g burro (a temperatura ambiente)
60-80 g zucchero

200-250 ml latte tiepido

25 g lievito o 1 confezione di lievito secco
Buccia di ¥z limone

Robert Bosch Hausgerate GmbH



1 pizzico sale
® Prelavorare tutti gli ingredienti
per ca. ¥ minuto a livello 1-2.
® Quindi lavorare per ca. 4-6 minuti a livello
3 con il gancio impastatore.
Quantita massima: 4 x la dose della ricetta base
Pane misto di frumento e
integrale J\{)
\j

Ricetta base

325 g di farina di frumento

integale fresca

325 g farina bianca tipo 405

100 g farina di segale tipo 630

75 g di «Sauerteig» (pasta madre) liquido

2 cucchiaio di cumino

Y2 cucchiaio di spezie per pane

2 cucchiaio di sale

1%2 pacchetto di lievito essiccato

450-500 ml acqua calda

® Prelavorare tutti gli ingredienti
per ca. ¥2 minuto a livello 1-2.

® Quindi lavorare per ca. 4-6 minuti a livello
3 fino ad ottenere un impasto.

® | asciare lievitare I'impasto finché il volume
non sara raddoppiato e lavorare nuova-
mente per ca. 1 min. a livello 3.

® Trasferire 'impasto in uno stampo
imburrato e lasciare lievitare ulteriormente,
quindi cuocere al forno.

Consiglio:

Al posto della farina di frumento integrale fresca

e altresi possibile utilizzare farina di farro fresca.

Quantita massima:

2 x la dose della ricetta base

Maionese

2 uova

2 cucchiaini di senape

250 ml olio

2 cucchiaio succo di limone

0 aceto

1 pizzico sale

1 pizzico di zucchero

® Miscelare tutti gli ingredienti (eccetto I'olio)
per alcuni secondi a livello 1.

® [ntrodurre quindi lentamente I'olio attra-
verso il bicchierino dosatore e miscelare
a livello 3—4 fino ad emulsione della
maionese.
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Companatico al miele

spalmabile

50 g burro (dal frigorifero)

250 g miele (dal frigorifero)

® Tagliare il burro a pezzetti
e metterlo nel frullatore

® Aggiungere il miele e frullare per
15 secondi al grado 4.

Avvertenze per la rottamazione

Questo apparecchio & contrassegnato
ﬁ conformemente alla Direttiva europea
mmm 2002/96/CE Rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche (waste electrical
and electronic equipement — WEEE).

La direttiva prescrive il quadro normativo
per un recupero e riciclaggio degli appa-
recchi dismessi.

Informarsi sulle attuali vie per la rottamazione
presso il proprio rivenditore specializzato o presso
la propria amministrazione comunale.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le condizioni
di garanzia pubblicate dal nostro rappresentante
nel paese di vendita. Il rivenditore, presso il quale
e stato acquistato I'apparecchio, & sempre ben
disposto a fornire a richiesta informazioni

a proposito. Per I'esercizio del diritto di garanzia
€ comungue necessario presentare

il documento di acquisto.

Con riserva di modifiche.
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Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop

van uw nieuwe BOSCH-apparaat.

Hiermee heeft u gekozen voor een modern,
hoogwaardig huishoudapparaat.

Meer informatie over onze producten vindt
u op onze internetsite.

Dit apparaat is bedoeld voor hoeveelheden
die gebruikelijk zijn in het huishouden en voor
huishoudachtige, niet-zakelijke toepassingen.
Huishoudachtige toepassingen omvatten bijv.
het gebruik in personeelskeukens van winkels,
kantoren, landbouwbedrijven en andere
zakelijke bedrijven, evenals het gebruik door
gasten van pensions, kleine hotels en soort-
gelijke woonvoorzieningen.

Gebruik het apparaat uitsluitend voor
verwerkingshoeveelheden en -tijden

die gebruikelijk zijn in het huishouden.

De gebruiksaanwijzing beschrijft verschillende
modellen. De verschillen zijn aangegeven.
De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b.
Overhandig ook de gebruiksaanwijzing als

u het apparaat doorgeeft aan derden.

In één oogopslag

De pagina's met afbeeldingen uitklappen
a.u.b.
Afb. A
1 Basisapparaat
2 Draaischakelaar
3 Aandrijving voor kom/hulpstukken
4 Aandrijving voor mixer
5 Beschermdeksel voor mixeraandrijving
6 Snoeropbergvak
Kom:
7a Mengkom
van kunststof of roestvrij staal (afhankelijk
van de uitvoering)
7b Dekselrand
7c Deksel
Hulpstukken:
8a Dubbele garde (bij sommige modellen)
bijv. voor het kloppen van room en licht
deeg
8b Kneedhaak

bijv. voor het kneden van dik deeg
8c Deegverdeler
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Mixer (bij sommige modellen):
9a Mengkom

9b Deksel met vulopening
9c Trechter

9d Mesinzetstuk

Veiligheidsvoorschriften

A Gevaar van een elektrische schok!
Het apparaat uitsluitend aansluiten en
gebruiken volgens de gegevens op het
typeplaatje.

Gebruik het apparaat uitsluitend indien het
aansluitsnoer en het apparaat geen
beschadigingen vertonen.

Houd kinderen uit de buurt van het apparaat.
Toezicht houden op kinderen om te
voorkomen dat ze met het apparaat spelen.

Het apparaat niet laten bedienen door
personen (ook kinderen) met verminderde
zintuiglijke waarneming of geestelijke
vermogens, of door personen met
onvoldoende ervaring en kennis, tenzij deze
onder toezicht staan van of zijn geinstrueerd
over het gebruik van het apparaat door een
persoon die verantwoordelijk is voor hun
veiligheid.

Niet in draaiende onderdelen grijpen.

Trek de stekker altijd uit het stopcontact

na gebruik van het apparaat, voordat u het
apparaat reinigt, wanneer u het vertrek verlaat
of indien er storing optreedt.

Het aansluitsnoer mag niet viak langs scherpe
randen of hete opperviakken lopen.

Om gevaren te vermijden mogen reparaties
aan het apparaat — bijv. het vervangen van een
beschadigd aansluitsnoer — uitsluitend worden
uitgevoerd door de klantenservice.

Het basisapparaat nooit in water dompelen
of onder stromend water houden.
Toebehoren en hulpstukken uitsluitend
vervangen wanneer het apparaat stilstaat
(draaischakelaar op 0/0ff) en de stekker uit het
stopcontact is getrokken.

Gebruik het apparaat uitsluitend met origineel
toebehoren.
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Bedienen

Voorzichtig!

Het apparaat alleen met het toe-
behoren/hulpstuk in de bedrijfsstand
gebruiken.

Het apparaat niet zonder ingredién-
ten gebruiken. Apparaat en toebe-
horen niet blootstellen aan warmte-
bronnen.

® Het apparaat en het toebehoren grondig
reinigen voordat u ze in gebruik neemt,
zie ,Reiniging en onderhoud”.

Voorbereiden

® Het basisapparaat op een viakke en
schone ondergrond zetten.

® Het snoer afwikkelen.

® De stekker in het stopcontact steken.

Instellen van de bedrijfsstand

® Draaischakelaar op de gewenste stand
draaien.
O/off = stop/uit
M = momentschakeling
Draaischakelaar vasthouden. De aandrij-
ving werkt op het hoogste toerental.
Standen 1-4 = werksnelheid
(1 = langzaam, 4 = snel)

Attentie!

[

1 Het apparaat kan alleen met de
mengkom worden gebruikt wanneer
het beschermdeksel is aangebracht
op de mixeraandrijving.

Bij gebruik van de mixeraandrijving
het beschermdeksel aanbrengen op
de niet gebruikte aandrijving voor de

kom.

Werken met de kom en de hulpstukken
Dubbele garde =
(bij sommige modellen) @@

voor het kloppen van eiwit,
slagroom en dun deeg,
bijv. biscuitdeeg.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Kneedhaak Qed
voor het kneden van dik deeg en N
het mengen van ingrediénten die v

niet fijngemaakt mogen worden

(bijv. rozijnen, chocolaatjes).

Bij gebruik van de kneedhaak eerst de
deegverdeler aanbrengen.

Verwondingsgevaar door
A roterende hulpstukken

Tiidens het gebruik nooit in de

mengkom grijpen.

Hulpstukken alleen wisselen

wanneer de aandrijving stilstaat —

na het uitschakelen loopt de

aandrijving nog even na.

N.B.:
De functie en het gebruik van roestvrijstalen
en kunststof kommen (afhankelijk van de
uitvoering) verschilt niet; daarom zijn ze niet
afzonderlijk weergegeven in de afbeeldingen.
Afb. B
® Mengkom aanbrengen en tot aan

de aanslag tegen de klok in draaien.
® Het gewenste hulpstuk aanbrengen:

Dubbele garde:

Dubbele garde aanbrengen op de
aandrijfas in de kom.

— Daarbij opletten of de tanden goed
in elkaar grijpen; eventueel iets draaien
en aandrukken.

Kneedhaak:

— Eerst de deegverdeler aanbrengen
op de aandrijfas in de kom, dan

— de dubbele garde aanbrengen op de
aandrijfas in de kom.

De geadviseerde hulpstukken in de

recepten in acht nemen.

® Dekselrand aanbrengen en tot aan
de aanslag tegen de klok in draaien.

® De ingrediénten in de kom doen.

® Deksel aanbrengen.

27



nl

® Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.
Ons advies:
— kloppen op stand 3-4,
— mengen op stand 1-2.
—  Kneedhaak:

eerst roeren op stand 1, kneden
op stand 3.

Ingrediénten toevoegen

® Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

® Deksel verwijderen.

® De ingrediénten toevoegen.

Na gebruik

® Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

® Stekker uit het stopcontact trekken.

® Deksel en dekselrand verwijderen door
ze tegen de klok in te draaien.

® Hulpstukken uit de kom verwijderen.

® Kom verwijderen door hem tegen de klok
in te draaien.

® Alle onderdelen reinigen, zie ,Reiniging en
onderhoud”.

Mixer
(bij sommige modellen)

Verwondingsgevaar door scherpe
messen/roterende aandrijving!

Niet in de aangebrachte mixer
grijpen! De mixer alleen verwijderen
of aanbrengen wanneer de
aandrijving stilstaat!

De mixer nooit zonder ingrediénten
gebruiken. De mixer werkt alleen
wanneer het deksel is aangebracht
en vergrendeld.

é Risico van brandwonden

Bij verwerking van hete
mixvioeistoffen komt er stoom uit de
trechter in het deksel. Maximaal 0,5
liter hete of schuimende mixvioeistof
toevoegen.

Voorzichtig!
A Mixer kan beschadigd raken! Geen

bevroren groente of fruit verwerken.
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Afb. C
® Beschermdeksel verwijderen van de
mixeraandrijving.
Daartoe achter op het beschermdeksel
drukken en het deksel verwijderen.
® Beschermdeksel aanbrengen op de
aandrijving voor kom/hulpstukken.
® Mixer aanbrengen en tot aan de aanslag
tegen de klok in draaien.
Markeringen op de mixer en op het
apparaat in acht nemen!
® De ingrediénten toevoegen.
— maximumhoeveelheid vioeibare
ingrediénten = 1,25 liter;
— maximumhoeveelheid schuimende
of hete vloeistoffen = 0,5 liter;
— optimale verwerkingshoeveelheid van
vaste ingrediénten = 100 gram.
® Deksel aanbrengen en met de klok mee tot
aan de aanslag draaien.
De uitstulping van het mixerdeksel moet
tot aan de aanslag in de opening van de
mixerhandgreep steken!
De mixer werkt alleen wanneer het deksel
is aangebracht en vergrendeld!
® Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

° Attentie!
1 Houd het mixerdeksel aan de rand
vast tijdens het mixen.

Ingrediénten toevoegen

® Apparaat uitschakelen met
de draaischakelaar.

® Deksel verwijderen en de ingrediénten
toevoegen

of

® de trechter in het mixerdeksel verwijderen
en vaste ingrediénten beetje bij beetje in
de vulopening doen

of

® vloeibare ingrediénten toevoegen via
de trechter.

Na gebruik

® Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

® Stekker uit het stopcontact trekken.

® Mixer met de klok mee draaien en
verwijderen.

Tip: U kunt de mixer het best direct na gebruik

reinigen.
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Reiniging en onderhoud

f Gevaar van een elektrische schok

Vooor alle werkzaamheden de
netstekker uit het apparaat trekken.

Basisapparaat reinigen

f Gevaar van een elektrische schok

Het basisapparaat nooit in water
dompelen of onder stromend water
houden. Geen stoomreiniger
gebruiken.

Voorzichtig!
A Geen schurende reinigingsmiddelen

gebruiken.

® Stekker uit het stopcontact trekken.

® Basisapparaat en beschermdeksel
schoonvegen met een vochtige doek.
Z0o nodig een beetje afwasmiddel
gebruiken.

® Daarna het apparaat afdrogen.

Kom en hulpstukken reinigen
Afb. D

. Voorzichtig!
A Kunststof onderdelen niet vast-

klemmen in de afwasautomaat,
omdat ze dan onherstelbaar
vervormd kunnen raken.

De kom en de dubbele garde kunnen

in de afwasautomaat worden gereinigd.

Voor de reiniging de dubbele garde uit elkaar

nemen.

— Garde uit de houder trekken.

— Garde afdrogen en weer aanbrengen,
daarbij erop letten of de tanden goed
in elkaar grijpen.

Kneedhaak met een borstel reinigen onder

stromend water. Eventueel een beetje

afwasmiddel gebruiken.

° Attentie!

1 Voordat de kom in de afwasautomaat
wordt gereinigd eerst de aandrijfas uit
de kom verwijderen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Kom met de bodem omhoog draaien.

® Aandriffas aan de vleugels tegen de klok
in draaien en losmaken.

® Aandrijfas eruit trekken.

® Onderdelen afdrogen en de aandrijffas
weer aanbrengen.

® \/astzetten door hem met de klok mee
te draaien.

Mixer reinigen
Afb. E

Verwondingsgevaar door scherpe
messen

Mesinzetstuk niet met blote handen
aanraken. Gebruik voor het reinigen
een borstel.

Voorzichtig!
A Geen schurende reinigingsmiddelen

gebruiken.

Mesinzetstuk niet reinigen in de
afwasautomaat. Mesinzetstuk niet
in het water laten liggen.

U kunt de mixer het best direct na gebruik
reinigen. Resten kunnen dan niet aankoeken
en de kunststof wordt niet aangetast
(b.v. door etherische olie in kruiden).
® Mixkom (zonder mesinzetstuk), deksel
en trechter reinigen in de afwasautomaat.
® Mesinzetstuk met een borstel reinigen
onder stromend water. Niet in het water
laten liggen!
Tip: Doe een afwassopje in de aangebrachte
mixer (ca. half vol). Schakel de mixer enkele
seconden in (stand M). Afwassopje weggieten
en de mixer uitspoelen met schoon water.

Hulp bij storingen

f Gevaar van een elektrische schok

Voor alle werkzaamheden de
netstekker uit het apparaat trekken.

Het apparaat start niet

® Stroomvoorziening controleren.

® Netstekker controleren.

® Apparaat op 0/off zetten en dan opnieuw
op de gewenste stand zetten.
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Bij gebruik van de mixer:
® De mixer tot aan de aanslag vastdraaien.
® Mixerdeksel aanbrengen en tot aan
de aanslag vastdraaien.
Bij gebruik van de kom/hulpstukken:
® Beschermdeksel aanbrengen op
de mixeraandrijving.
Mixer werkt niet of blijft tijdens het gebruik
stilstaan, de aandrijving ,,bromt”.
Het mixermes is geblokkeerd door de
ingrediénten.
® Apparaat uitschakelen en de stekker
uit het stopcontact trekken.
® Mixer van het apparaat nemen
en de hindernis verwijderen.
® Mixer weer aanbrengen.
® Apparaat inschakelen.

Attentie!

o
1 Neem contact op met de klanten-
service als de storing niet kan worden

verholpen.

Recepten

Slagroom =
200 g-1500 g
® Room 1% tot 4 minuten met
de dubbele garde verwerken
op stand 3-4 (afhankelijk van
de hoeveelheid en het soort room).
Geklopt eiwit -
Eiwit van 2 tot 20 eieren
e Fiwit 2 tot 6 minuten met de
dubbele garde verwerken op
stand 4.
Biscuitdeeg
Basisrecept:
3-4 eieren
3-4 eetlepels heet water
150 g suiker
1 pakje vanillesuiker
150 g meel
50 g aardappelmeel
1 theelepel bakpoeder

® |ngrediénten (behalve meel en aardappel-
meel) ca. 4-6 minuten op stand 4 tot
schuim kloppen met de dubbele garde.

do
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® De draaischakelaar op stand 1-2 zetten
en het gezeefde meel en aardappelmeel
in ca. ¥2 tot 1 minuut er lepel voor lepel

doorroeren.

Maximumhoeveelheid: 3 x basisrecept

Roerdeeg

Basisrecept:
4 eieren
250 g suiker
1 pakje vanillesuiker
250 g boter of margarine (kamertemperatuur)
500 g meel
1 pakje bakpoeder
125 ml melk
® Alle ingrediénten ca. 2 minuut roeren
op stand 1-2.
® Dan ca. 3-4 minuten met de dubbele
garde doorroeren op stand 4
(bij gebruik van de maximale hoeveelheid

ca. 5-6 minuten).

Maximumhoeveelheid: 3 x basisrecept

Zandtaartdeeg Z 5 §

125 g boter (kamertemperatuur) el

100-125 g suiker VQ

1ei v

snufie zout

1 pakje vanillesuiker

250 g meel

N.B.:

Bij gebruik van de maximum hoeveelheden

de kneedhaak met de deegverdeler

gebruiken!

® Alle ingrediénten ca. ¥2 minuut roeren/
kneden op stand 2.

® Dan ca. 1 minuut roeren/kneden op stand

3-4 (bij gebruik van de maximum
hoeveelheid ca. 3—4 minuten).

Maximumhoeveelheid: 3 x basisrecept

Basisrecept:

Gistdeeg N
Basisrecept: \)Q
500 g meel

1ei

60-80 g vet (kamertemperatuur)
60-80 g suiker
200-250 ml lauwe melk
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25 g gist of 1 pakje gedroogde gist

schil van Y citroen

snufie zout

® Alleingrediénten ca. 2 minuut voorkneden
op stand 1-2.

® Dan ca. 4-6 minuten met de kneedhaak
verwerken op stand 3.

Maximumhoeveelheid: 4 x basisrecept

Volkoren rogge-tarwebrood

Basisrecept

325 g vers gemalen

volkorentarwemeel

325 g wit meel type 405

100 g roggemeel type 630

75 g vloeibaar natuurzuurdeeg

Y2 EL karwij

Y2 EL broodkruiden

Y2 EL zout

12 pakje gedroogde gist

450-500 ml warm water

® Alleingrediénten ca. 2 minuut voorkneden
op stand 1-2.

® Dan ca. 4-6 minuten tot deeg verwerken
op stand 3.

® Het deeg tot de dubbele omvang laten
rijzen en nogmaals ca. 1 minuut kneden
op stand 3.

® Het deeg in een ingevette rechthoekige
bakvorm doen en nogmaals laten rijzen.
Daarna bakken.

Tip:

In plaats van vers gemalen volkorentarwemeel

Ve
=l

kunt u ook vers gemalen speltmeel gebruiken.

Maximumhoeveelheid: 2 x basisrecept

Mayonaise

2 eieren

2 theelepel mosterd

250 ml olie

2 EL citroensap of azijn

snufije zout

snufje suiker

e Alle ingrediénten (behalve de olie) enkele
seconden mixen op stand 1.

® Dan de olie langzaam in de trechter gieten
en op stand 3-4 mixen tot de mayonaise
emulgeert.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Honingboter

50 g boter (uit de koelkast)

250 g honing (uit de koelkast)

® Boter in kleine stukken
verdelen en in de mixer doen.

® Honing toevoegen en
15 seconden mixen op stand 4.

Afvoer van het oude apparaat

Dit apparaat is geclassificeerd volgens de
ﬁ Europese richtlijin 2002/96/EG over oude
mmm CleKirische en elektronische apparatuur
(waste electrical and electronic equipment
— WEEE). Deze richtlijn vormt voor de
gehele EU een kader voor de terugname
en recycling van oude apparaten.
Voor actuele informatie over de afvoer van het
oude apparaat kunt u terecht bij de vakhandel
of bij uw gemeente.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het land
van aankoop. De leverancier bij wie u het
apparaat hebt gekocht geeft u hierover graag
meer informatie. Om aanspraak te maken op
de garantie hebt u altijd uw aankoopbewijs
nodig.

Wijzigingen voorbehouden.
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Tillykke med kobet af dit nye apparat

fra firmaet BOSCH.

Dermed har du valgt et moderne, forste-
klasses husholdningsapparat.

Yderligere informationer om vores
produkter finder du pa vores internetside.

Dette apparat er beregnet til brug i hushold-
ningen eller husholdningslignende indretninger.
Det mé ikke bruges til erhvervsmaessig brug.
Ved husholdningslignende indretninger forstas
f. eks. brug i medarbejderkakkener i forret-
ninger, pa kontorer, i landbrugsmasssig og
anden erhvervsmaessig drift samt brug pé pen-
sioner, smé hoteller og andre former for boliger,
hvor apparatet betjenes af gaesterne selv.

Brug kun apparatet til de maengder og

i de -tidertidsintervaller, som er almindelige

i husholdningen. Brugsanvisningen beskriver
forskellige modeller. Forskelle er beskrevet.
Opbevar venligst brugsanvisningen.

Giv brugsanvisningen videre til en senere €jer.

Overblik

Fold billedsiderne ud!
Billede A
1 Motorenhed
2 Greb
3 Drevudtag til skal/redskab
4 Drevudtag til blender
5 Beskyttelseslag til blenderens drevudtag
6 Kabelrum
Skal:
7a Roreskal
af kunststof eller rustfrit stal (afhaengigt
af modellen)
7b Lagkant
7c L&g
Redskab:
8a Dobbelt piskeris (ikke alle modeller)
f. eks. til piskning af fladeskum og let dej

8b /Altekrog
f. eks. til eeltning af fast dej
8c Dejdeler
Blender (ikke alle modeller):
9a Beholder
9b Lag med péfyldningsébning
9c Tragt
9d Knivindsats
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Sikkerhedsforskrifter

A Fare for elektrisk stod!

Maskinen mé kun tilsluttes og bruges iht.
angivelserne pa typeskiltet.

Maskinen ma ikke tilsluttes lysnettet, hvis
ledningen eller maskinen er beheeftet med fejl.
Hold bern veek fra maskinen. Hold bern under
opsyn for at forhindre, at de leger med
vaegten.

Personer (ogséa bern) med reduceret fysisk
registreringsevne — eller psykisk evne eller med
manglende erfaring og viden mé ikke betjene
maskinen, medmindre de er under opsyn eller
er blevet instrueret i brugen af maskinen af en
person, der er ansvarlig for din sikkerhed.
Stik ikke fingrene ind i roterende dele.

Efter brug, fer rengering, fer samling,

for rummet forlades eller ved fejl tages stikket
ud af stikkontakten.

Ledningen ma ikke traskkes hen over skarpe
kanter eller varme flader.

Reparationer pa maskinen som f. eks.
udskiftning af en beskadiget elektrisk ledning
ma kun foretages af fagfolk for at undga
skader.

Dyp aldrig grundmodellen i vand og hold

den aldrig ind under rindende vand.

Tilbeher og redskaber ma kun skiftes,

nér maskinen ikke er i gang (greb star pé 0/0off)
og stikket er trukket ud af stikdasen.
Maskinen ma kun bruges med originalt tilbeher.

Betjening

.@ Pas pa:
Apparatet ma kun bruges, nar

tilbehar/redskab befinder sig

i arbejdsposition.

Teend ikke for apparatet, hvis det
er tomt. Udseet ikke maskine og
tilbeharsdele for varmekilder.

® Renger maskine og tilbeher, for den tages
i brug forste gang (se ,Rengering og pleje”).

Forberedelse

e Stil grundmodellen pé en glat, ren flade.
® Treek ledningen ud.
® St stikket i.
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Indstilling af arbejdstrin

e Drgj grebet hen pa det anskede trin.
O/off = stop/slukket
M = momentfunktion
Hold grebet fast. Drevudtaget arbejder
med hgjeste hastighed.
Trin1-4 = arbejdshastighed
(1 = langsom, 4 = hurtig)

- Vigtige rad

] | Maskinen kan kun anvendes med
rareskalen, hvis beskyttelseslaget

er sat pa blenderens drevudtag.
Anvendes blenderudtaget, anbringes
beskyttelseslaget pa det ikke
anvendte drevudtag til skélen.

Arbejde med skal og redskaber

Dobbelt piskeris

(ikke alle modeller)

bruges til piskede aeggehvider,
piskeflode og til let dej

(f.eks. lagkagedej)

FAltekrog Ecﬂ
Til at eelte tung dej og iblanding u\q
af ingredienser, som ikke skal v
finhakkes (f. eks. rosiner, tynde
chokoladeblade)

Dejdeleren skal saettes i, for dejkrogen tages

i brug.

Kvaestelsesfare som folge
A af roterende redskaber

Stik aldrig handen ned i skalen, nar
maskinen er i gang.

Udskift kun redskab, nar apparatet
star stille — apparatet karer kort efter,
at det er slukket (efterlob).

Bemeerk:
Skale af rustfrit stal og kunststof (afhaengigt
af modellen) har samme funktion og anvendes
til de samme formal, hvilket er grunden til,
at de illustreres ens pa billederne.
Billede B
® Sat roreskalen pa og drej den helt
til venstre.
® |[satning af onsket redskab:
Dobbelt piskeris:
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— saet det dobbelte piskeris pa drivakslen
i skalen.
— Kontrollér, at fortandingen griber rigtigt
i, drej den evt og tryk den pé plads.
AEltekrog:
— Sast dejdeleren pa drivakslen i skalen,
for
— dejkrogen sasttes pa drivakslen
i skalen.
Anvend de redskaber, der anbefales
til de forskellige opskrifter.
® Szt lagkanten pa og drej den helt
til venstre.
® Kom ingredienserne i skélen.
® Szt laget pa.
e Stil grebet pa det anskede trin.
Anbefaling:
— piski trin 3-4,
— ibland i trin 1-2.
- /ltekrog:
Ingredienserne reres forsigtigt sammen
pa trin 1, herefter eeltes pa trin 3.
Pafyldning af flere ingredienser
® Sluk for apparatet med grebet.
® Tag laget af.
e Pafyld ingredienserne.
Efter arbejdet
® Sluk for apparatet med grebet.
® Treek stikket ud.
® Tag lag og lagkant af ved at dreje dem
til hejre.
® Tag redskaberne ud af skélen.
® Tag skalen af ved at dreje den til hgjre.
® \ask de enkelte dele af, se ,Rengering
og pleje.

Blender
(ikke alle modeller)

Kveestelsesfare som folge af
skarpe blenderknive/roterende
drev

Stik aldrig hdnden ned i den pasatte
blender! Blenderen ma kun seettes
pa og tages af, ndr maskinen star
helt stille!

Brug ikke blenderen, hvis den er
tom. Blenderen arbejder kun med
pésat og fastdrejet Iag.
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Fare for forbreending

Ved blanding af varme ingredienser
kommer der damp ud gennem
tragtens lag. Pafyld max. 0,5 liter
varm eller skummende vaeske.

Pas pa!
AA Blenderen kan beskadiges!

Bearbejd ikke dybfrosset frugt
og grant.

Billede C
® Tag beskyttelseslaget af
blenderdrevudtaget.
Dette gares ved at trykke bag pa
beskyttelseslaget og tage laget af.
® Anbring beskyttelseslaget pa udtaget il
skal/redskab.
® Szt blenderen pé og drej den helt
til venstre.
Overhold markeringerne pa blenderen
0g maskinen!
e Pafyld ingredienserne.
— Max. meengde flydende konsistens
=1,25 liter;
— Max. mangde skummende eller varm
vaeske = 0,5 liter;
— Optimal maengden fast
konsistens = 100 gr.
® Szt laget pa og drej det helt mod hajre.
Naesen pa blenderlaget skal sidde
i fordybningen pa blendergrebet!
Blenderen arbejder kun med pasat
og fastdrejet lag!
e Stil grebet pa det anskede trin.

° Vigtige rad
1 Hold fast i blenderléget, nér blenderen
er fyldt helt op.

Pafyldning af flere ingredienser

® Sluk for apparatet med grebet.

® Tag laget af og pafyld ingredienserne
eller

e fiern tragten fra blenderlaget og péfyld
ingredienserne lidt ad gangen

eller

e pafyld flydende ingredienser gennem
tragten.
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Efter arbejdet

® Sluk for apparatet med grebet.

® Treek stikket ud.

® Drej blenderen mod hgjre og tag den af.
Tip: Det anbefales at rengaere blenderen straks
efter brug.

Rengering og pleje

Fare for elektrisk stod
A Traek netstikket ud, for der arbejdes
pa maskinen.

Renggaring af grundmodel

Fare for elektrisk stod

A Dyp aldrig grundmodellen i vand og
hold den aldrig ind under rindende
vand. Brug ikke nogen damprenser.

Pas pa!
A Der ma ikke benyttes skurende

rengeringsmidler.

® Treek stikket ud.

® Tor grundmodellen og beskyttelseslaget
af med en fugtig klud. Kom en smule
opvaskemiddel i rengaringsvandet efter
behov.

® Tor maskinen af med en ter klud.

Rengering af skal og redskab
Billede D

Pas pa!
AA Plastdele ma ikke klemmes fast

i opvaskemaskinen, da de kan blive
deformeret under opvasken.

Skél og dobbelt piskeris kan seettes
i opvaskemaskinen.

Skil det dobbelte piskeris ad, for det rengares.

— Treek kosten ud af holderen.

- Saet kosten pa plads igen, nar den er ter,
kontrollér at fortandingen ikke er defekt.

Renger dejkrogen med en berste under

rindende vand. Kom en smule opvaskemiddel

i rengeringsvandet efter behov.
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o Vigtige rad
1 Fiern drivakslen fra skélen, fer skalen
saettes i opvaskemaskinen.

® Drej skélen med bunden opad.
® Drej vingerne pa drivakslen til venstre
og lesne dem.
® Treek drivakslen ud.
® Saet drivakslen iigen, ndr delene er torre.
® Fastlds den ved at dreje den til hejre.

Rengering af blender
Billede E

Kveestelsesfare som folge
A af skarpe blenderknive
Berar ikke knivindsatsen med de

bare fingre. Benyt altid en barste,
nér de skal rengares.

Pas pa!
A Der ma ikke benyttes skurende

rengeringsmidler.

Knivindsatsen ma ikke seettes

i opvaskemaskinen. Knivindsatsen
ma ikke leegges i blad i vand.

Det anbefales at rengere blenderen straks
efter brug. Derved undgas, at noget klasber
sig fast og at plastmaterialet angribes
(f. eks. aeteriske olier i krydderier).
® Blenderbeholder (uden knivindsats), lag
og tragt seettes i opvaskemaskinen.
® Renger knivindsatsen med en borste
under rindende vand. M4 ikke laegges
i bled i vand!
Tip: Fyld den pasatte blender med vand tilsat
en smule opvaskemiddel (ca. halv fuld). Teend
for blenderen og lad den kere i et par sekunder
(trin M). Heeld vandet ud og skyl blenderen
med rent vand.

Hjeelp i tilfaelde af fejl

Fare for elektrisk stod
A Traek netstikket ud, fer der arbejdes

pa maskinen.
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Maskinen starter ikke

o Kontrollér stromtilfarslen.

o Kontrollér netstikket.

e Stil forst apparatet pa 0/off og herefter
tilbage pa det enskede trin.

Anvendes blenderen:

® Drej blenderen helt fast indtil stop.

® Saet blenderlaget pa og drej det fast indtil
stop.

Anvendes skalen/redskaber:

® Anbring beskyttelseslaget
pa blenderudtaget.

Blenderen starter ikke eller bliver staende

under brug, drevudtaget ,,brummer”.

Blenderkniven er blokeret af en af

ingredienserne.

® Sluk for apparatet og treek stikket ud.

® Tag blenderen af og fiern det, som
generer.

® Szt blenderen pa igen.

® Taend for apparatet.

o Vigtige rad

1 Kan fejlen ikke afhjeelpes, kontaktes
Bosch’ serviceafdeling pé telefon
4489 88 10.

Opskrifter

Flodeskum =

200 g-1500 g

® Pisk fledeni 1,5 til 4 minutter
pa trin 3-4 (afhaengigt af
maengde og kvalitet) med det
dobbelte piskeris.

Piskede a=ggehvider

2 til 20 seggehvider

® Pisk aeggehviderne i 2 til 6
minutter pa trin 4 med det
dobbelte piskeris.

Lagkagebund

Grundopskrift:

3-4 &g

3-4 spsk varmt vand

150 g sukker

1 lille pakke vanillesukker

150 g mel

50 g maizenamel

1 tsk bagepulver

=4

00
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® Ror ingredienserne (undtagen mel og
maizenamel) sammen i ca. 4-6 minutter
pa trin 4 med det dobbelte piskeris, til det
skummer.

® Stil maskinen pa trin 1-2 og tilsast det
sigtede mel og maizenamel skevis i lobet

af ca. et halvt til et minut.

Max. meengde: 3 x grunddej

Rordej

Grundopskrift:

4 &g

250 g sukker

1 lille pakke vanillesukker

250 g smer eller margarine (rumtemperatur)

500 g mel

1 lille pakke bagepulver

125 ml meelk

® Ror alle ingredienserne i ca. ¥2 minut
pa trin 1-2.

® Ror herefter det hele i ca. 3-4 minutter
(maks. maengde i ca. 5-6 minutter) pa trin

4 med det dobbelte piskeris.

Max. meengde: 3 x grunddej

Mordej -

Grundopskrift:

125 g smaer (stuetemperatur) E"J

100-125 g sukker v\i]

1&g v

1 knivspids salt

1 lille pakke vanillesukker

250 g mel

Bemaerk:

Anvend dejkrogen med dejdeler til maks.

maengder!

® Ror/alt alle ingredienserne i ca. ¥2 minut
pa trin 2.

® Ror/xlt herefter det hele i ca. 1 minut
(maks. maengde i ca. 3-4 minutter) pa trin
3-4.

Max. meengde: 3 x grunddej

Geerdej O
Grundopskrift: \R)
500 g mel

1&g

60-80 g fedt (stuetemperatur)
60-80 g sukker
200-250 ml lunken meelk
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25 g geer eller 1 pakke tergeer

Skal af ¥ citron

1 knivspids salt

® Foreelt alle ingredienserne i ca. ¥2 minut
pé trin 1-2.

® Forarbejd herefter ingredienserne med
dejkrogen i ca. 4-6 minutter pa trin 3.

Max. meengde: 4 x grunddej

Brad af fuldkornshvedemel el

Grundopskrift

325 g friskmalet

fuldkornshvedemel

325 g hvid mel type 405

100 g rugmel type 630

75 g flydende natursurdej

Y2 spsk kommen

2 spsk brodkrydderi

2 spsk salt

12 pakke tergeer

450-500 ml varmt vand

® Foraelt alle ingredienserne i ca. 2 minut
pa trin 1-2.

® Forarbejd herefter ingredienserne i ca. 4-6
minutter pa trin 3.

® | ad dejen haeve til dobbelt storrelse og eelt
den en gang til i ca. 1 min. pa trin 3.

® Komdejeniensmurt sandkageform og lad
den heeve igen, for den bages.

Tip:

Der kan bruges friskmalet speltmel i stedet for

friskmalet fuldkornshvedemel.

Max. maengde: 2 x grunddej

Mayjonnaise

2 &g

2 teske sennep

250 ml olie

2 spsk citronsaft eller eddike

1 knivspids salt

1 knivspids sukker

® /Eg, sennep, citronsaft, salt og sukker
kommes i blenderen og blandes i nogle
sekunder pa trin 1.

® hald langsomt olie gennem tragten og
bliv ved med at blande mayonnaisen pa
trin 3-4, til den har féet en fast konsistens.
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Honning til at smere pa brgd

50 g smer (fra keleskabet)

250 g honning (fra keleskabet)

® Skaer smerret i sma stykker og
kom det i blenderen.

® Tilsaet honning og bland det
hele i 15 sekunder pé trin 4.

Bortskaffelse

Dette apparat er meerket int. bestemmel-
E seme i det europaeiske direktiv 2002/96/
=mm EF O affald af elektrisk og elektronisk
udstyr (waste electrical and electronic
equipment —WEEE). Direktivet indeholder
bestemmelser mht. retur og brug af
gammelt elektrisk og elektronisk udstyr,
der geelder i hele EU-omrédet.

Brug genbrugsordningerne for emballage

og aeldre apparater og vaer med til at skéne
miljget. Er der tvivi om ordningerne og hvor
genbrugspladserne er placeret, kan
kommunen kontaktes.

Garanti

Pa dette apparat yder BOSCH 1 &rs garanti.
Kobsnota skal altid vedleegges ved indsen-
delse til reparation, hvis denne gnskes udfort
péa garanti. Medfelger kabsnota ikke,

vil reparationen altid blive udfert mod
beregning. Indsendelse til reparation.

Skulle Deres BOSCH apparat ga i stykker,
kan indsendes til vort servicevaerksted:

BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 6,

2750 Ballerup, tIf. 44-898985.

P& reparationer ydes 12 maneders garanti.
De kan naturligvis ogsa indsende apparatet
gennem Deres lokale forhandler.

Ret til eendringer forbeholdes.
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Hijertelig tillykke med kjopet av det nye
apparatet fra BOSCH.

Dermed har du bestemt deg for et moderne
husholdningsapparat av hoy kvalitet.

Videre informasjoner om vare produkter
finner du pa var nettside.

Dette apparatet er beregnet for bearbeidelse
av vanlige mengder for husholdningen og ikke
for industrielt bruk. Rom med husholdnings-
preget bruk kan veere f. eks. bruk i medar-
beiderkjokken i butikker, p& kontorer,
landbruks- eller andre produksjonsbedrifter,
s&som bruk av gjester i pensjonater, sma
hoteller eller lignende oppholdsenheter.
Apparatet mé kun brukes for mengder

og tider som vanlige i husholdningen.
Denne bruksanvisningen beskriver flere
modeller. Veer vennlig og oppbevar bruks-
anvisningen.

Bruksanvisningen ma oppbevares.

Dersom du gir maskinen videre til andre,
ber bruksanvisningen leveres med.

Et overblikk

Klaff ut siden med billedtekster!
Bilde A
1 Basismaskin
Dreiebryter
Drev for bolle/verktay
Drev for mikser
Beskyttelseslokk for mikserdrev
6 Rom for oppvikling av kabelen
Bolle:
7a Rarebolle
av plast eller rustfritt stal (alt etter utforelse)
7b Kanten pé lokket
7c Lokk
Verktoy:
8a Dobbel visp (p& noen modeller)
f. eks. for visping av flete og lett deig
8b Eltekrok
f. eks. for elting av fast deig
8c Deigoppdeler
Mikser (p& noen modeller):
9a Miksebeger
9b Lokk med péafyllingsapning
9c Trakt
9d Knivinnsats

abhwWN
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Sikkerhetshenvisninger

A Fare for elektrisk stot!

Maskinen méa kun tilkoples og brukes i henhold
til angivelsene pé typeskiltet.

Den méa kun brukes nér stremkabelen og
maskinen selv ikke viser tegn pa ytre skader.
Hold barn borte fra maskinen. Hold gye med
barn, slik at de ikke leker med apparatet.
Personer (ogsé barn) med reduserte &ndelige
svakheter eller evner, eller som mangler
erfaringer og kunnskaper om apparatet,

ma ikke f& betjene det, med mindre de har
fatt opplaering i bruken av apparatet og under
tilsyn av personer som er ansvarlige for
sikkerheten.

Ikke ta pa roterende deler.

Trekk stopselet ut av stikkontakten etter

hver bruk, nar den rengjeres og settes bort
og dersom du forlater rommet eller dersom
det oppstar feil.

Hold stremkabelen borte fra skarpe kanter
og varme ting.

Reparasjoner pad maskinen, f. eks. skifting

av strgmkabel, méa kun foretas av var

kundeservice, for & unngé at det oppstar fare.

Maskinen m4 aldri dyppes ned i vann eller
skylles under rennende vann.

Tilbeher og verktay ma kun skiftes nér
maskinen er slatt av (Dreiebryter pa 0/0ff)
og nér stepselet er trukket ut.

Maskinen mé kun brukes med originalt tilbeher.

Betjening

‘@ Veer forsiktig:
Maskinen ma kun drives med

lilbehar/verktoy i arbeidsstilling.
Maskinen ma ikke settes i gang nar
den er tom. Apparatet og tilbeharet
ma ikke utsettes for varmekilder.

® Apparatet og tilbeharet ma rengjores
grundig fer forste gangs bruk, se
“rengjering og pleie”.

Forberedning

® Sett motorenheten pa et glatt og rent
underlag.

® Trekk ut kabelen.

® Stikk inn stopselet.
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Innstilling av arbeidstrinn

® Skru dreiebryteren pa gnsket trinn.
O/off = stopp/av
M = Momentkopling
Hold dreiebryteren. Drevet arbeider med
hoyeste turtall.
Trinn 1-4 = Arbeidshastighet
(1 =langsomt, 4 = hurtig)

o1 Viktig henvisning

1 | Maskinen kan kun settes i gang med
rerebollen dersom beskyttelseslokket
er satt pa mikserdrevet.

Ved bruk av mikserdrevet ma
beskyttelseslokket settes pa det

Arbeider med bollen og verktoy

Dobbel visp
(p& noen modeller)

drevet for bollen som ikke er i bruk.
For pisking av eggehvite,
kremflote og lett deig,

f. eks. biskuitdeig

Eltekrok el
for elting av tyngre deig og for
a rore inn ingredienser som ikke v
skal hakkes (f. eks. rosiner,

sjokoladebiter).

Ved bruk av eltekroken ma deigoppdeleren
forst settes inn.

Fare pa grunn av roterende
A verktoy

Mens arbeidet pagar ma du aldri
gripe ned i bollen.

Verktay ma kun skiftes nar maskinen
star stille — etter at motoren er slatt
av, gar maskinen etter i kort tid etter.

Henvisning:
Funksjonen og bruken av stél- og plastbollen
(alt etter utferelse), er den samme og er derfor
ikke framstilt forskijellig pa bildene.
Bilde B
® Sett pa rerebollen og drei den inntil anslag
imot klokkens retning.
® Sett inn onsket verktoy:
Dobbel visp:
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— Sett den dobbelte vispen opp
pa drivakslingen i bollen.

— Pass pa at tennene griper inn
i hverandre, om ngdvendig ma du
dreie og trykke litt ned.

Eltekrok:

— Sett forst deigoppdeleren pa
drivakslingen i bollen, deretter

— settes eltekroken oppa drivakslingen
i bollen.

Ta hensyn til anbefalt verktay i oppskriften.

® Sett pa kanten péa lokket og drei imot
klokkens retning inntil anslag.

® Fyll pa tilsetningene som skal bearbeides
i bollen.

® Sett lokket pa.

® Sett dreiebryteren pa ensket trinn.
Var anbefaling:
— vispes med trinn 3-4,
— reres inn med trinn 1-2.
— Eltekrok:

forst innrering pé trinn 1, deretter elting
pa trinn 3.

Pafylling av tilsetninger

e Sla maskinen av med dreigbryteren.

® Taav lokket.

® Fyll p& ingrediensene.

Etter arbeidet

® Sla maskinen av med dreigbryteren.

® Trekk i stopselet.

® | okket og kanten pa lokket tas av ved
& dreie i klokkens retning.

® Ta verktoyet ut av bollen.

e Taav bollen ved & dreie i klokkens retning.

® Rengjer alle delene, se “Rengjering og
pleie”.

Mikser
(ved noen modeller)

Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver/roterende drev

Ta aldri ned i den p&satte mikseren!
Mikseren ma kun settes péa/tas av
nar drevet stér stille!

Mikseren ma aldri settes igang nar
den er tom. Mikseren arbeider kun
med pasatt og fastlést lokk.
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Fare for skolding

Ved bearbeiding av varme ting,
kommer det damp ut av trakten i
lokket. Fyll derfor pa maksimalt 0,5
liter varm eller skummende veeske.

Veer forsiktig:
AA Kan forarsake skade pa mikseren!

Ikke arbeid med dypfrossen frukt
eller grannsaker.

Bilde C
® Ta beskyttelseslokket av mikserdrevet.
Trykk bak pé beskyttelseslokket og ta
av lokket.
® Sett beskyttelseslokket pa drevet for
bollen/verktoy.
® Sett pa mikseren og drei imot klokkens
retning inntil anslag.
Ta hensyn til markeringene p& mikseren
0g pa maskinen!
e Fyll p& ingrediensene.
— maksimal mengde av flytende
tilsetninger = 1,25 liter;
— maksimal mengde av skummende eller
varme vaesker = 0,5 liter;
— optimal mengde for bearbeiding av
faste tilsetninger = 100 gram.
® Sett pa lokket og drei det i klokkens retning
inntil anslag.
Nesen pé lokket ma dreies til anslag ved
kierven pa mikserhandtaket!
Mikseren arbeider kun med péasatt
og fastlast lokk!
® Sett dreiebryteren pa ensket trinn.

° Viktig henvisning
1 Under arbeidet holdes mikseren fast

ved kanten.

Pafylling av tilsetninger

® Sla maskinen av med dreiebryteren.
® Talokket av og fyll pa tilsetninger
eller

e ta ut trakten pa mikserlokket og fyll pa
faste tilsetninger litt etter litt i pningen

eller
o fyll flytende veeske ned igjennom trakten.
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Etter arbeidet
e Sl& maskinen av med dreiebryteren.
® Trekk i stopselet.
® Drei mikseren i klokkens retning

og ta den av.
Tips: Rengjer mikseren helst straks etter
bruken.

Rengjoering og pleie

Fare for stromstot
A For alle arbeider med maskinen

ma stopselet trekkes ut.

Rengjgring av basismaskinen.

Fare for elektrisk stot

Maskinen ma aldri dyppes ned
i vann eller skylles under rennende
vann. Ikke bruk damprenser.

Veer forsiktig:
AA Bruk derfor ingen skarpe, skurende

midler for rengjering.

® Trekk i stopselet.

® Basismaskin og beskyttelseslokk
ma terkes av med en fuktig klut.
Om ngdvendig kan det brukes litt
oppvaskmiddel.

® Deretter ma den torkes av.

Rengjoring av rgrebollen og verktoy
Bilde D

Veer forsiktig:
A Kunststoffdelene ma ikke klemmes

fast i maskinen, de kan bli deformert
under vaskingen.

Bollen og den dobbelte vispen kan vaskes

i oppvaskmaskin.

Den dobbelte vispen ma tas fra hverandre

for rengjering.

— Tavispen ut av holderen.

- Ettertarkingen settes vispen paigjen, pass
pé at tennene griper riktig inn i hverandre.

Eltekroken ma rengjeres under rennende vann

med en berste. Om ngdvendig ma det brukes

litt s&pevann.
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Viktig henvisning

Far rengjering av bollen i oppvask-
maskin, mé& drivakslingen tas ut
av bollen.

i @

® Drei bollen oppover med bunnen.

® Drivakslingen dreies med vingene imot
klokkens retning og lesnes.

® Trekk ut drivakslingen.

® Ftter at delene er torket, settes
drivakslingen inn igjen.

® Den settes fast ved & dreies i klokkens
retning.

Rengjoring av mikseren
Bilde E

Fare for skade pa grunn av skarpe
A mikserkniver

Knivinnsatsen ma ikke berares med
hendene. For rengjering ber det
brukes en barste.

Veer forsiktig:
Bruk derfor ingen skarpe, skurende

midler for rengjering.
Knivinnsatsen ma ikke vaskes
i oppvaskmaskin. Ikke la kniv-
innsatsen bli liggende i vannet.

Mikseren ber helst rengjeres straks

etter bruken. Restene terker da ikke inn

og kunststoffet blir ikke angrepet

(f. eks. ved eteriske oljer i krydder).

® Miksebegeret (uten knivinnsats), lokk
og trakten kan vaskes i oppvaskmaskin.

e Knivinnsatsen ma rengjeres under
rennende vann med en borste. Ikke la den
bli liggende i vannet!

Tips: Fyll litt vannmed oppvaskmiddel

i mikseren (ca. halv full). SI& mikseren p&inoen

f& sekunder (trinn M). Hell vaskevannet av

og skyll mikseren deretter med rent vann.
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Hjelp ved feil

Fare for stromstot
A For alle arbeider med maskinen
ma stopselet trekkes ut.

Maskinen gar ikke

o Kontroller stramforsyningen

o Kontroller stegpselet.

® Sett maskinen pa 0/off og sett den
sé tilbake til det enskede trinnet.

Ved bruk av mikseren:

® Drei mikseren fast til anslag.

® Sett pa mikserlokket og skru fast inntil
anslag.

Ved bruk av bollen/verktay:

® Sett beskyttelseslokket p& mikserdrevet.

Mikseren begynner ikke & arbeide eller blir

staende under bruken, drevet “brummer”.

Mikserkniven er blokkert av ingredienser.

® Sla av maskinen og trekk ut stepselet.

® Taav mikseren og fiern hindringen.

® Sett mikseren pa igjen.

® Sl|a pa maskinen igjen

° Viktig henvisning

1 Dersom feilen ikke lar seg utbedre,
ma du henvende deg til var
kundeservice.

Oppskrifter

Vispet kremflote
200-1500 g
® Floten bearbeides i 174 til

4 minutter pa trinn 3-4

(alt etter mengden og egenskapen til
floten) med den dobbelte vispen.

Stiv eggehvite =
2-20 eggehviter
® FEggehviten bearbeides i 2 til

6 minutter pa trinn 4 med den
dobbelte vispen.

Biskuitdeig =
Grunnoppskrift: @@
3-4 egg

3-4 ss varmt vann

150 g sukker
1 pk. vaniljesukker
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150 g mel

50 g potetmel

1 ts bakepulver

® Ingrediensene (unntatt mel og potetmel)
vispes i ca. 4-6 minutter pa trinn 4 med
den dobbelte vispen inntil de blir skummet.

® Sett s& dreiebryteren pa trinn 1-2 og bland
inn det silte melet og potetmelet i porsjoner
av ca. ¥z til Tminutt med en skje av gangen.

Sterste mengde: 3 ganger grunnoppskriften.

00

Rort formkakedeig

Grunnoppskrift:

4 egg

250 g sukker

1 pk. vaniljesukker

250 g smer eller margarin

(med romtemperatur)

500 g mel

1 pk. bakepulver

125 ml melk

® Alle ingrediensene rores i ca. Y2 minutt
pa trinn 1-2.

® Deretter rores det i ca. 3-4 minutter
(dersom du @nsker den sterste mengden
ca. 5-6 minutter) p& trinn 4 med den
dobbelte vispen.

Sterste mengde: 3 ganger grunnoppskriften.

Mordeig 2 §

Grunnoppskrift:

125 g smer (romtemperatur) &cq
100-125 g sukker ”\i]
1 egg A

1 knivsodd salt

1 pk. vaniljesukker

250 g mel

Henvisning:

Ved bruk av sterste mengde ma det brukes

eltekroken med deigoppdeleren!

® Alle ingrediensene rores/eltes
i ca. ¥2 minutt p& trinn 2.

® Deretter rores/eltes det i ca. 1 minutt
(dersom du @nsker den sterste mengden
ca. 3—-4 minutter) pa trinn 3-4.

Sterste mengde: 3 ganger grunnoppskriften.
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Gjeerdeig N
Grunnoppskrift: QQ
500 g mel

1egg

60-80 g fett (romtemperatur)

60-80 g sukker

200-250 ml lunken melk

25 g gjeer eller 1 pakke gjeerpulver

Skall av ¥z sitron

1 knivsodd salt

e Alle ingrediensene eltes pé forhand
i ca. 2 minutt pa trinn 1-2.

® Deretter bearbeides det i ca. 4—-6 minutter
pa trinn 3 med eltekroken.

Starste mengde: 4 ganger grunnoppskriften

Blandet fullkorn-hvetebrod E@Q]

Grunnoppskrift

325 g fersk malt hvete-fullkornmel

325 g hvetemel type 405

100 g rugmel type 630

75 g flytende natur surdeig

2 ss karve

2 ss bredkrydder

2 ss salt

1%2 pk. tarrgjeer

450-500 ml varmt vann

e Alle ingrediensene eltes pé forhand
i ca. 2 minutt pa trinn 1-2.

® Deretter bearbeides det hele i ca.
4-6 minutter pa trinn 3 til en deig.

® [ adeigen heve seg til den dobbelte
mengden og elte s& nok en gang
i ca. 1 min. pa trinn 3.

® Fyll s deigen i en smurt kasseform
og la den heve seg nok en gang, deretter
blir den stekt.

Tips:

| stedet for ferskt malt hvete-fullkornmel kan

det ogsé brukes ferskt malt spelt.

Sterste mengde: 2 ganger grunnoppskriften.
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Majones

2 egg

2 teskje sennep

250 ml oljie

2 spiseskje sitronsaft eller eddik

1 knivsodd salt

1 knivsodd sukker

e Alle ingrediensene (unntatt olien) mikses
i noen sekunder pa trinn 1.

® Deretter helles oljen langsomt igiennom
trakten og det mikses samtidig sa lenge
pé trinn 3—4, inntil bis die majonesen
emulgerer.

Honning palegg

50 g smer (fra kjgleskapet)

250 g honning (fra kjgleskapet)

® Smoret skjeeres i sma stykker
og helles ned i mikseren.

® Fyll p& honning og mikse alt
i 15 sek. pa trinn 4.

Henvisning om avskaffing

hi¢

Dette apparatet tilsvarer det europeiske
direktivet 2002/96/EG som kjennetegner
gamle elektro- og elektronikk apparater
(waste electrical and electronic equipment
— WEEE). Dette direktivet angir rammen
for returnering og gjenvinning av de gamle
apparatene som er gyldig for hele EU.

Tips om aktuelle mater & skrote apparatet
pa faes ved henvendelse til faghandelen eller
hos kommunen.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garanti-
betingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse garanti-
betingelsene far du ved & henvende deg til
elektrohandelen der du har kjopt apparatet.
Ved krav i forbindelse med garantiytelser, er
det i alle fall nedvendig & legge fram kvittering
for kjopet av apparatet.

Endringer forbeholdes.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Vi gratulerar dig till ditt nya inkép av

en produkt fran BOSCH.

Du har ddrmed bestémt dig fér en modern
hushallsapparat av hég kvalitet.

Mer information om vara produkter hittar
du pa var hemsida pa Internet.

Denna produkt &r avsedd att bearbeta endast
sa&dana mangder som ar normala for ett hushall
och darmed alltsa inte avsedd for kontinuerlig
anvandning. Med icke yrkesmassiga hushall
avses t.ex fikarum for anstéllda i en affar, ett
kontor, ett lantbruk och andra yrkesmassiga
foretag samt nér gaster pa ett pensionat, litet
hotell och liknande institutioner anvander
produkten.

Anvand maskinen for att bearbeta endast
s&dana mangder som &r normala for ett
hushall. Detsamma géller bearbetningstiderna.
Bruksanvisningen galler for flera varianter av
koksmaskinen. Skillnaderna framgér av texten.
Spara bruksanvisningen. Lat bruksanvis-
ningen folja med kdksmaskinen vid ett
eventuellt &garbyte.

Oversiktsbilderna

Vik forst ut uppslaget med bilder!

Bild A

Motordel

Stromvred

Drivuttag for blandarskal/verktyg (tilloehor)

Drivuttag fér mixer

Skyddslock till mixeruttag

6 Sladdférvaring

Blandarskal:

7a Blandarskél av plast eller rostfri
(beroende pa utforande)

7b Stankskydd

7c Lock

Tilloehor:

8a Visp-par (pa vissa varianter)
Att t.ex. vispa gradde med och goéra
|attare degar

8b Degkrok
att t.ex. knada degar med

8c Degskrapa

-

ahrwWN
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Mixern (pa vissa varianter):

9a Mixerbagare

9b Lock med péfyliningsdppning
9c Tratt

9d Knivinsats

Sékerhetsanvisningar

A Risk for elektriska stétar!
Kontrollera att natspanningen hemma hos dig
ar densamma som anges pa kdksmaskinens
typskylt.

Koksmaskinen far inte anvandas om den eller
sladden &r skadad.

Lat inte barn ensamma anvénda maskinen.
L&t inte heller barn leka med den eller rora
reglage och flyttbara/rérliga delar. Hall barn
under uppsikt fér att férhindra att de leker med
vagen.

Lat inte personer (galler aven barn) med
reducerad kroppslig sinnesférnimmelse eller
mental forméga eller med otillrackligt
erfarenhet och kunskap anvanda produkten
utan att ha uppsikt éver dem eller att de fatt
instruktioner om hur produkten ska anvandas
av en person, som ansvarar for deras
sakerhet.

Stoppa aldrig ned handen i nagot tillbehor
som roterar!

Dra alltid ut stickkontakten ur vagguttaget
nar du anvant fardigt kbksmaskinen, fére
rengdring, om du gar ut ur rummet och

vid ett eventuellt fel.

L&t inte sladden ligga over vassa kanter

eller komma i kontakt med heta kokplattor/
kokzoner.

Skador pa kbksmaskinen, t.ex. om sladden
skulle skadas, far endast repareras av service.
Detta for att undvika olyckor.

Diska aldrig motorstativet och skolj det heller
inte under rinnande vatten.

Sténg alltid av kbksmaskinen (vrid strémvredet
till lage O/off) innan du ska fylla pd med mera
ingredienser och innan du tar av ett lock eller
verktyg.

Koksmaskinen far endast anvandas
tilsammans med originaltilloehdr.
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Montering och start

Viktigt!

Starta aldrig kbksmaskinen forrén ett
verktyg/tillbehor sitter pa plats.
Starta inte kbksmaskinen utan att
det finns livsmedel i den. Stéll aldrig
grundmaskinen eller olika tillbehér
pé heta ytor.

® Rengdr motorstativet och alla tillbehdr
grundligt fore férsta anvandningen,
se avsnittet "Rengdring och skotsel”.

Forberedelser

e Stall kbksmaskinen pé plant, rent och torrt
underlag.

® Dra ut sladden.

e Satt stickkontakten i ett vagguttag.

Stéll in hastighet

® \/rid stromvredet till dnskad hastighet.
0/off = Stop/Frén
M = momentlage
Salange du haller vredet i det laget arbetar
maskinen pa hogsta hastighet.
Valj mellan 1age 1-4 = hastigheter
(1 = ldngsam hastighet, 4 = snabb)

Viktigt att veta

[

1 | Koksmaskinen kan bara anvandas
tilsammans med blandarskélen nér
skyddslocket sitter pa drivuttaget
avsett for mixern.

Né&r mixern anvands i sitt drivuttag ska
skyddslocket séttas péa det oanvanda

drivuttaget for blandarskalen.

Sa satts verktygen och blandarskalen
fast

Visp-par =
(pa vissa varianter) @@

for att vispa gradde, &ggvita och
sockerkakssmet.
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Degkrok

for att blanda och knada jasdegar

och tyngre degar och for att

vanda ner ingredienser som inte

ska hackas sdnder (t.ex. russin,
chokladknappar).

Satt forst i degskrapan ndr degkroken
ska anvandas.

A

s
R

Var férsiktig sa att du inte skadar
dig pa verktyg som roterar

Stoppa aldrig ned handen

i blandarskalen nér maskinen

ar igang.

Kbksmaskinen far inte vara igang
nér ett tillbehdr/verktyg ska séttas
fast eller tas loss. K6ksmaskinen
fortsétter arbeta ytterligare en liten
stund sedan den sténgts av.

Obs:

Plastblandarskal och rostfri blandarskal

fungerar och anvénds (beror pé utférande)

pa samma sétt och darfor syns ingen skillnad

i bilderna.

Bild B

® Sitt i blandarskalen och vrid moturs tills
den sitter fast.

® Satt i Onskat verktyg/tillbehor:

Visp-par:

— Sétt visp-paret i drivaxeln
i blandarskalen.

— Var noga med att de hakar fast
ordentligt i varandra, vrid ev. latt och
tryck fast.

Degkrok:

— Satt forst degskrapan i drivaxeln
i blandarskalen, och

— darefter degkroken i drivaxeln
i blandarskalen.

Fo6lj anvisningarna i recepten om vilket

verktyg/tilloehdr som ska anvandas.

® Sitt stankskyddet pa blandarskalen och
vrid moturs tills det sitter fast.

e Hall ingredienserna i blandarskalen.

® Sitt locket pa blandarskalen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® \/rid stromvredet till dnskad hastighet.
Vi rekommenderar:
— hastighet 3—4 for att vispa,
— hastighet 1-2 for att blanda.
—  Degkrok:
Borja blanda pé hastighet 1, knada
pé hastighet 3.
Sa har fyller du pa med mera ingredienser

® Stang av kdksmaskinen med strémvredet.

® Ta bort locket.
® Hall ingredienserna i bagaren.
Efter arbetet

® Stang av kdksmaskinen med stromvredet.

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® [ ossalock och stédnkskydd genom att
vrida dem medurs.

® Ta ut verktyg/tilloehor ur skélen.

® |ossa skalen genom att vrida den medurs.

® Rengor alla delar, se avsnittet "Rengdring
och skotsel”.

Mixern
(pa vissa varianter)

Var férsiktig sa att du inte skadar
dig pa de vassa knivarna och
drivuttag som roterar

Stoppa aldrig ned fingrarna i mixern
sedan den satts fast i motorstativet.
Kdéksmaskinen ska vara avstangd
nér mixern placeras pa resp. lossas
fran drivuttaget.

L&t inte mixern ga utan att det finns
livsmedel i den. Mixern gar inte att
Starta forrén locket till den sitter fast
pa rétt.

é Risk fér skéllskador
Nér du mixar heta ingredienser
trdnger anga ut genom tratten
i locket. Héll dérfor aldrig i mera

an 0,5 liter het eller skummande
vétska.

Viktigt!
Mixern kan skadas!

Mixa aldrig djupfrysta gronsaker,
frukt eller isbitar.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Bild C

® | ossa skyddslocket frén drivuttaget
till mixern.
Gor s& har: tryck baktill pa locket och lyft
av det.

® Sétt skyddslocket pé drivuttaget for
blandarskal/verktyg (tillbehor).

® Sétt mixern pa drivuttaget och vrid moturs
tills den sitter fast.
Observera markeringarna pa mixer och
stativ!

o Hall ingredienserna i bagaren.
— Max. méngd vétska = 1,25 liter;
— Max. méngd skummande eller het

vatska = 0,5 liter;
— Max. mangd torra ingredienser = 100
gram.

® Sétt locket pé bagaren och vrid fast det
medurs till stoppet.
Kilen i locket ska vridas in i 6ppningen
pé mixerns handtag!
Mixern gér inte att starta forran locket till
den sitter fast pa rétt.

® \/rid stromvredet till dnskad hastighet.

° Viktigt att veta
1 Hall fast locket i kanten under arbetet.

Sa har fyller du pa med mera ingredienser

® Stang av kdksmaskinen med strémvredet.

® Ta bort locket och fyll pa med mera
ingredienser

eller

® Torra ingredienser: Ta bort tratten i locket
och fyll p& genom péfyliningsdppningen

eller

e Flytande ingredienser: Fyll p4 genom
tratten.

Efter arbetet

® Stang av kdksmaskinen med strémvredet.

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Vrid mixern medurs och ta av den.

Tips:

Rengor helst mixern genast efter anvandning.
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Rengdring och skétsel

f Risk for elektriska stotar

Dra ut stickkontakten ur vagguttaget
fore alla slags arbeten pa koks-
maskinen.

Motorstativet

f Risk for elektriska stotar

Diska aldrig motorstativet och skolj
det heller inte under rinnande vatten.
Anvénd aldrig professionell
angrengdrare som rengér med
angtryck.

Viktigt!
A Anvénd inga starka
rengdringsmedel.

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Torka av stativ och skyddslock med fuktig
torkduk. Anvand lite handdiskmedel vid
behov.

® Avsluta med att torka ordentligt torrt.

Rengoéra blandarskalen och verktygen
Bild D

/N

Viktigt!
Stéll plastdetaljer pa sadant séatt
i diskmaskinen att de inte kan

deformeras under diskningen.
Klém inte fast dem.

Blandarskal och visp-par kan rengéras
i diskmaskin.
Ta isér visp-paret fore rengdringen.
— Draresp. visp ur hallaren.
— Sétt tillbaka visparna nar de torkat och var
dé& noga med att de hakar fast ordentligt
i hallaren.
Rengdr degkroken med en borste under
rinnande vatten. Anvand lite handdiskmedel
vid behov.

Viktigt att veta

[ ]

l Innan blandarskalen stalls in i disk-
maskinen maste drivaxeln tas ut ur
skélen.
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® Vand skalen upp och ned.

® | ossa drivaxeln genom att vrida vingarna
moturs.

® Dra ut drivaxeln.

® Sedan delarna torkat méste drivaxeln
sattas tillbaka.

® |3&s fast den genom att vrida den medurs.

Rengdéra mixern
Bild E

Var férsiktig sa att du inte skadar
dig pa de vassa knivarna

Ta inte i knivinsatsen med handerna.
Anvénd en borste for att rengdra
dem.

Viktigt!
A Anvénd inga starka

rengdringsmedel.

Rengdr inte knivinsatsen i
diskmaskin. BI6tldgg inte
knivinsatsen.

Rengdr mixern genast efter anvandning.

D4 fastnar inget och plasten blir inte angripen

(t.ex. av eteriska oljor i kryddor som

kardemumma och anis).

® Rengdr mixerb&gare (utan knivinsats),
lock och tratt i diskmaskin.

® Rengdr knivinsatsen med en borste under
rinnande vatten. Lat den inte ligga i blot!

Tips: Hall ca. 2 dlI vattenoch ett par droppar

diskmedel i mixerbagaren medan den sitter

pé koksmaskinen. Fast locket och lat

maskinen ga pa hastighet M under nagra

sekunder. Hall sedan bort vattnet och skolj

ur med rent vatten.

Rad vid fel

f Risk for elektriska stotar

Dra ut stickkontakten ur vagguttaget
fore alla slags arbeten pa
kbksmaskinen.

Kdéksmaskinen startar inte
o Kontrollera att det finns el i vagguttaget.
o Kontrollera att stickkontakten sitter fast
pa réatt satt i vagguttaget.
® Stang av kdksmaskinen och starta
den darefter igen pa tnskad hastighet.
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Nar du anvander mixern:
® Satt mixern pa mixeruttaget och vrid

till stoppet.
® Sitt locket pa mixern och vrid fast det

till stoppet.
N&r du anvander blandarskalen/verktygen
(tillbehdren):
® Satt skyddslocket dver drivuttaget for mixern.
Mixern startar inte eller stannar under
arbetet, motorn "brummar”.
Mixerknivarna har fastnat i ndgon ingrediens.
® Stang av kdksmaskinen och dra

ut stickkontakten ur vagguttaget.
® Ta bort mixerbagaren och avlagsna

det som fastnat i knivarna.
o Satt tillbaka mixern.
® Starta maskinen.

o Viktigt att veta
1 Véand dig till service om felet inte gér

att &tgarda.

Recept

Vispa gradde —

200 g-1500g (2 d--1,51)

® Anvand visp-paret och vispa
1¥%2 till 4 minuter pa hastighet
3-4 (beroende pa méngd och

_ egenskaper hos grédden).

Aggvita

2-20 &ggvitor

® Anvand visp-paret och vispa
2 till 6 minuter p& hastighet 4.

Sockerkaka/tartbotten

Grundrecept:

3-4 &gg

3-4 msk hett vatten

150 g strosocker

1 tsk vaniljsocker

150 g vetemjdl

50 g potatismjdl (34 dlI)

1 tsk bakpulver

® Anvand visp-paret och vispa ingredien-
serna (utom mjél och potatismjol) ca. 4-6
minuter pa hastighet 4 tills de blir pésiga.

® Blanda samman vetem|dl, potatismjol
och bakpulver. Vrid till hastighet 1-2 och
ror ner mjdlblandningen skedvis under
ca. ¥>—1 min.

Max mangd: 3 ggr grundreceptet

S s
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Saftig sockerkaka
Grundrecept:
4 agg
250 g strosocker
1 tsk vaniljsocker
250 g smor eller margarin (rumsvarmt)
500 g vetemjol
1 tsk bakpulver
125 mI mjolk
® Blanda samtliga ingredienser ca. V2 minut
pa hastighet 1-2.
(ca. 5-6 minuter om du har max. mangd)
pé hastighet 4. Anvand visp-paret.
Max mangd: 3 ggr grundreceptet
Grundrecept: @@
125 g smor (rumsvarmt)
100-125 g strésocker AN
1 krm salt
1 tsk vaniljsocker
250 g vetemjdl
Anvand degkroken och degskrapan om du
bearbetar max. méangad!
e Blanda/knada samtliga ingredienser
® Blanda/knéda dérefter ca. 1 minut
(ca. 3-4 minuter om du har max. mangd)
pa hastighet 3-4.

® Blanda darefter ca. 3-4 minuter
Mérdeg <
1 &gg Q\i]\
Obs:

ca. Y2 minut pé hastighet 2.
Max mangd: 3 ggr grundreceptet

Deg ANCY
Grundrecept: v\{]
500 g vetemjol N
1agg

60-80 g fett (rumsvarmt)

60-80 g strosocker

200-250 ml ljummet mjolk

25 farsk jast eller 1 pkt torrjast

Skalet fr&n en halv citron

1 krm salt

® Blanda férst samtliga ingredienser
ca. ¥ minut pa hastighet 1-2.

o Knada dérefter ca. 4-6 minuter
pa hastighet 3. Anvand degkroken.

Max mangd: 4 ggr grundreceptet
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Fullkornsvetebrod

Grundrecept

325 g fullkornsvetemjdl

325 g vetemjol

100 g ragmjol

75 g flytande surdeg

Y2 msk kummin

Y2 msk brodkryddor

2 msk salt

1%2 pkt torrjast

4,5-5 dl fingervarmt vatten (37 °C for farsk jast;

ca. 40 °C for torrjast, se férpackningen)

® Blanda forst samtliga ingredienser
ca. ¥4 minut pé hastighet 1-2.

® Knada darefter ca. 4-6 minuter pa
hastighet 3. Anvand degkroken.

® |3t degen jasa till dubbel storlek och
knada den dérefter ytterligare ca. 1 min.
pé hastighet 3.

e Hall degen i smord form och I&t den jésa
pa nytt. Gradda dérefter i ugn.

Tips:

| stallet for fullkornsvetemjol gar det &ven bra

att anvanda dinkelmjdl.

Max mangd: 2 ggr grundreceptet

g
K

Majonnas

2 499

2 tsk fransk senap

2-2% dl matolja

2 msk citronsaft eller vindger

1 krm salt

1 krm socker

® Blanda ingredienserna (utom matoljan)
nagra sekunder pa hastighet 1.

e Hall darefter matoljan ldngsamt genom
tratten och fortsatt darefter blanda pa
hastighet 3—4 till jamntjock konsistens.

Honungspalagg

100 g valndtter

350 g honung (kylskapskall)

50 g syltade apelsinskal

2-3 msk citronsaft

® Anvand mixern.
Blanda valnétterna med de syltade
apelsinskalen och finfordela ca. 15
sekunder pa hogsta hastighet.

® Stanna motorn. Tillsatt honung och
citronsaft och mixa darefter 10 sekunder.
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Den gamla maskinen

Denna produkt uppfyller kraven for det
ﬁ europeiska direktivet 2002/96/EG om
mmm  Slektriska och elektroniska hushélls-
produkter (waste electrical and
electronical equipment — WEEE).
Direktivet anger ramen for atertagande
och dtervinning av gamila produkter
inom EU.

Hor med din kommun eller det stélle dér du
kopt produkten var du ldmnar en gammal
kodksmaskinen.

Konsumentbestammelser

| Sverige galler av EHL antagna konsument-
bestéammelser. Den fullstdndiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratten till andringar forbehalles.
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Onneksi olkoon valintasi on BOSCH.

Uusi hankintasi on nykyaikainen ja laadukas
kodinkone. Lisétietoja tuotteistamme I6ydaét
internet-sivuiltamme.

Tama laite on tarkoitettu méarille, jotka ovat
normaaleja kotitalouskaytdssa tai siihen
rinnastettavassa kaytossa.

Se ei sovellu ammattimaiseen kayttoon.
Kotitalouskayttdon rinnastettava kayttd
kasittaa esim. laitteen kaytdn liikkeiden,
toimistojen, maatalous- ja muiden ammatil-
listen yritysten henkildkunnan keittidtiloissa,
seka laitteen kaytdn pienien hotellien ja
palvelutalojen asiakas- ja vierastiloissa.
Noudata tassé iimoitettuja valmistusmaaria
ja -aikoja. Kayttéohje on tarkoitettu eri malleille.
Mallikohtaiset erot on merkitty ohjeisiin.
Sailyta kayttdohje huolellisesti. Muista antaa
kayttoohje laitteen mahdolliselle uudelle
omistajalle.

Laitteen osat

Ké&énna esiin kuvasivut!
Kuva A
1 Peruslaite
2 Valitsin
3 Kulhon/varusteiden kayttoliitanta
4 Tehosekoittimen kayttolitanta
5 Tehosekoittimen kayttolitdnnan suojakansi
6 Johdon kelaustila
Kulho:
7a Sekoituskulho
muovia tai terasta (laitemallin mukaan)
7b Kannen reunaosa
7c Kansi
Varusteet:
8a Kaksoisvispila (ei kaikissa malleissa)
kermavaahdon vatkaamiseen ja kevyiden
taikinoiden valmistamiseen
8b Taikinakoukku
kiinteiden taikinoiden vaivaamiseen
8c Jalkaosa
Tehosekoitin (ei kaikissa malleissa):
9a Sekoituskulho
9b Kansi, jossa on tayttdaukko
9c¢c Suppilo
9d Terdosa
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Turvallisuusohjeita

A Sahkoiskun vaara!

Liita laite ainoastaan tyyppikilvessa olevien
ohjeiden mukaiseen séhkdverkkoon.

Kéayta laitetta vain, kun laite ja litntgjohto ovat
moitteettomassa kunnossa.

Ei lasten ulottuville. Al4 j&ta lapsia koskaan
yksin, jotta he eivat padse leikkimaan laitteella.
Henkildt (myods lapset), jotka ovat ruumiillisesti
tai henkisesti rajoitteisia tai joilla ei ole riittavasti
kokemusta ja tietoa, eivat saa kayttaa laitetta,
paitsi jos he kayttavat sitd valvonnan alaisena
tai ovat saaneet opastusta laitteen kayttéon
henkil6ltd, joka on vastuussa heidan
turvallisuudestaan.

Varo koskettamasta pyoriviin osiin.

Irrota pistotulppa pistorasiasta aina kaytén
jalkeen, ennen laitteen puhdistamista ja
kokoamista, kun poistut huoneesta tai kun
laitteeseen tulee vika.

Liitantdjohto ei saa olla lian lahella teravia
reunoja tai kuumia pintoja.

Laitteen saa turvallisuussyista korjata, esim.
vaihtaa viallisen litantajohdon, vain valtuutettu
huoltoliike.

Al upota peruskonetta veteen tai pese sité
juoksevan veden alla.

Vaihda varusteet vain, kun laite on pyséhdy-
ksissa (valitsin asennossa 0/0ff) ja pistotulppa
irrotettu pistorasiasta.

Kéayté laitetta vain alkuperaisvarusteiden kanssa.

Kayttd

.@ Varoitus!
Kaytéd konetta vain, kun varuste/

tyévéline on kédyttéasennossaan.
Alé kéynnistd konetta ilman
tyoviélinetta. Ald altista konetta
Ja varusteita lGmmdnléhteille.

® Puhdista laite ja varusteet huolellisesti
ennen ensimmaisté kayttokertaa, katso
kappale »Puhdistus«.

Alkuvalmistelut

® Aseta kone tasaiselle ja puhtaalle alustalle.
® Veda litdntajohto ulos.
® [aita pistotulppa pistorasiaan.
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Kaytténopeuden saaté

® Aseta valitsin haluamasi asennon kohdalle.
O/off = seis/pois pailta
M = pitoasento
Pida valitsin painettuna. Kone toimii
maksimi kierrosnopeudella.
Nopeusalueet 1-4 = kayttonopeudet
(1 = hidas, 4 = nopea)

o1 Tarkeéa ohje

1 | Laitetta voi kayttaa sekoituskulhon
kanssa vain, kun tehosekoittimen
kayttoliitdnnan suojakansi on
paikallaan.

Kun kaytat tehosekoitinta, aseta
suojakansi kulhon kayttoliitdnnan

Kulhon ja ty6vélineiden kaytt6

Kaksoisvispila

(ei kaikissa malleissa)
vatkaa kerma- ja valkuais-
vaahdon ja kevyet taikinat,
esim. sokerikakkutaikinan

paalle.

Taikinakoukku =
vaivaa paksut taikinat ja sekoittaa VQ
taikinaan ainekset, joita ei tarvitse v

hienontaa (esim. rusinat,

suklaalastut).

Kun kéaytat taikinakoukkua, kiinnita ensin
jalkaosa paikalleen.

Varo pyérivié tyévélineité -

A loukkaantumisvaara
Al tartu kulhoon koneen ollessa
toiminnassa.
Vaihda tyévéline vain, kun moottori
on pyséhtynyt — kone Kéy viela jonkin
alkaa pyséyttamisen jélkeen.

Ohje:
Teras- ja muovikulhon (laitemallin mukaan)
toiminnassa ja kaytdssa ei ole mitaén eroa,
sen vuoksi kuvissa on vain yksi kulhomalli.
Kuva B
® Aseta sekoituskulho paikalleen ja kdanna
vastapaivaan vasteeseen asti.
e Kiinnita tarvitsemasi varuste:
Kaksoisvispila
— Aseta kaksoisvispild paikalleen kulhon
kayttdakseliin.
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— Varmista, ett& se kiinnittyy hyvin
hammastukseen, k&anna tarvittaessa
hieman ja paina kiinni.

Taikinakoukku:

— Aseta ensin jalkaosa paikalleen kulhon
kayttdakseliin, ja

—  kiinnit& sitten taikinakoukku kulhon
kayttdakseliin.

Noudata ruokaohjeissa annettuja

varustesuosituksia.

® Aseta kannen reunaosa paikalleen
ja kéd&nna vastapaivaan vasteeseen asti.
® Tayta ainekset kulhoon.
® [aita kansi paikalleen.
® \Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

Suositus:

— vaahdota nopeudella 34,

— sekoita nopeudella 1-2.

— Taikinakoukku:
sekoita ensin nopeudella 1, vaivaa
nopeudella 3.

Ainesten lisddminen

® Pysaytd kone valitsimesta.

® Poista kansi.

® Taytd ainekset.

Kayton jalkeen

® Pysaytd kone valitsimesta.

® |rrota pistotulppa pistorasiasta.

® |[rrota kansi ja reunaosa myotapaivaan
kaantamalla.

® Muista poistaa varusteet kulhosta.

® [rrota kulho mydtapaivaan kaantamalla.

® Puhdista kaikki osat, katso kohta

»Puhdistus«.

Tehosekoitin
(vain joissain malleissa)

Varo terévid terid/pyorivaa
kéyttbakselia —
loukkaantumisvaara

Al4 tartu paikalleen kiinnitettyyn
tehosekoittimeen! Irrota/kiinnité
tehosekoitin vain kun koneen
moottori on pyséhtynyt!

Ald kdyta koskaan tehosekoitinta
tyhjéné. Tehosekoitin toimii vain, kun
kansi on lukittunut kunnolla
paikalleen.
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Palovamman vaara

A

Kannessa olevan suppilon kautta
tulee ulos hoyrya sekoitettaessa
kuumia aineksia. Taytd tehosekoit-
timeen kuumaa tai kuohuvaa
nestettd enintéén 0,5 litraa.

Varoitus!

[ehseko/tin voi vaurioitua!
Al Késittele pakastehedelmié tai —

vihanneksia.

Kuva C

® [rrota suojakansi tehosekoittimen
kayttolitannasta.
Paina suojakantta sen takaosasta ja irrota
kansi.

® Aseta suojakansi kulhon/varusteiden
kayttolitannan paalle.

® Aseta tehosekoitin paikalleen ja k&anna
vastapdivaan vasteeseen asti.
Huomioi merkit tehosekoittimessa
ja laitteessal

® Taytd ainekset.
— Maksimimaara nesteita = 1,25 litraa;
— Maksimimé&ara kuohuvia tai kuumia

nesteita = 0,5 litraa;
— Suositeltava kasittelymaara kiinteita
aineksia = 100 grammaa.

® Aseta kansi paikoilleen ja kdanna
mydtapaivaan vasteeseen asti.
Kannen nokan pit&a painautua tehosekoit-
timen kahvassa olevaan rakoon vastee-
seen astil
Tehosekoitin toimii vain, kun kansi
on lukittunut kunnolla paikalleen!

® Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

° Tarkeé ohje
1 Pid& kayton aikana kiinni
tehosekoittimen reunasta.

Ainesten lisddminen

® Pysayta kone valitsimesta.

® |[rrota kansi ja liséa ainekset

tai

® poista suppilo tehosekoittimen kannesta
ja liséa kiinteét ainekset vahitellen
tayttdaukon kautta kulhoon

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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tai

® kaada nestemadiset ainekset kulhoon
suppilon lapi.

Kayton jalkeen

® Pysayta kone valitsimesta.

® |[rrota pistotulppa pistorasiasta.

® |rrota tehosekoitin mydtapaivaan
kaantaen.

Ohje: Puhdista tehosekoitin heti kayton

jalkeen.

Puhdistus

A

Peruskoneen puhdistus

A\

® |[rrota pistotulppa pistorasiasta.

® Pyyhi peruslaite ja suojakansi puhtaaksi
kostealla linalla. Kayté tarvittaessa
kasinpesuun tarkoitettua pesuainetta.

® Kuivaa kone lopuksi.

Sédhkoiskun vaara

Irrota pistotulppa pistorasiasta
ennen laitteen puhdistamista.

Sédhkdiskun vaara

Al4 upota peruskonetta veteen tai
pese sitéd juoksevan veden alla.
Ald kéyta hoyrypuhdistinta.

Varoitus!

Al4 kiytd hankaavia
puhdistusmenetelmid.

Kulhon ja varusteiden puhdistus
Kuva D

Varoitus!

Varo, ettd muoviosat eivét jaa
puristuksiin astianpesukoneessa,
niiden muoto saattaa muuttua
pesun aikana.

Kulhon ja kaksoisvispilan voit pesta
astianpesukoneessa.

Voit purkaa kaksoisvispilan osiin
puhdistamista varten.

— Veda vispilat irti pidikkeesta.
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— Kiinnita kuivat vispilat takaisin paikoilleen,
varmista samalla, etta ne kiinnittyvat hyvin
hammastukseen.

Harjaa taikinakoukku puhtaaksi juoksevan

veden alla. Kayta tarvittaessa vahan

kasinpesuun tarkoitettua astianpesuainetta.

Téarkea ohje

[

1 Poista kayttdakseli kulhosta ennen
kulhon pesemista
astianpesukoneessa.

® Kaanna kulho ylosalaisin (pohja yldspain).

® Avaa kayttdakselin lukitus k&dantamalla
akselia vastapaivaan.

® |rrota kayttdakseli.

® Kun osat ovat kuivat, kiinnita kayttdakseli
takaisin paikalleen.

® [ ukitse kdantamalla myotapaivaan.

Tehosekoittimen puhdistus
Kuva E

A

Varo terévia teria -
loukkaantumisvaara

Al4 koske terdosaan paljain kasin.
Kéyta puhdistamiseen harjaa.

Varoitus!

Al4 kdytd hankaavia

Quhdistusmenete/m/é.

Ald pese terdosaa
astianpesukoneessa. Ald jéta
terdosaa likoamaan veteen.

Pese tehosekoitin heti kaytdn jalkeen. Silloin

jalielle jaaneet ainekset eivat kuivu Kiinni

eivatk& muoviosat vahingoitu (esim. yrteissa

olevien eteeristen 6ljyjen takia).

® Pese tehosekoittimen kulho (iman terdosaa),
kansi ja suppilo astianpesukoneessa.

® Harjaa terdosa puhtaaksi juoksevan veden
alla. Ald jata likoamaan veteen.

Ohje: Kaada koneeseen kiinnitettyyn tehose-

koittimeen (noin puolilleen) vetta, johon on

lisatty k&sinpesuun tarkoitettua astianpesuai-

netta. Kaynnista tehosekoitin muutamaksi

sekunniksi (nopeudella M). Kaada pesuvesi

pois ja huuhtele tehosekoitin puhtaalla vedella.
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Ohjeita kayttdhairididen varalle

A

Laite ei kdynnisty

® Tarkista virransaanti.

o Tarkista pistotulppa.

® Aseta valitsin asentoon 0/off ja sitten
takaisin haluamaasi asentoon.

Kaytettdesséa tehosekoitinta:

® Kaanna tehosekoitin vasteeseen asti.

® Aseta tehosekoittimen kansi paikalleen
ja kéd&nna vasteeseen asti.

Kéaytettéessa kulhoa/varusteita:

e Kiinnitd suojakansi tehosekoittimen
kayttolitannan paalle.

Tehosekoitin ei toimi tai pysahtyy kayton

aikana, moottori »hurisee«.

Ainekset estavat tehosekoittimen terda

pyorimasta.

o Katkaise virta koneesta jairrota pistotulppa
pistorasiasta.

® [rrota tehosekoitin ja poista este.

® Aseta tehosekoitin takaisin paikalleen.

o Kaynnista kone

Séhkdiskun vaara

Irrota pistoke pistorasiasta ennen
laitteeseen kohdistuvia
toimenpiteita.

Tarkea ohje

[ d
1 Jos hairi6 ei poistu annettujen
ohjeiden avulla, k&anny valtuutetun

Ruokaohjeet
Kermavaahto

200 g-1500 g
® \/atkaa kermaa vaahdoksi
kaksoisvispilalla 172—4
minuutin ajan nopeudella 3-4
(kermamaaran ja -laadun mukaan).
Valkuaisvaahto -
2-20 kananmunan valkuaista
® Vatkaa valkuaiset vaahdoksi
kaksoisvispildlld 2-6 minuutin
ajan nopeudella 4.

huoltopalvelun puoleen.
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Sokerikakkutaikina

Perusohje:

3-4 munaa

3-4 rkl kuumaa vetta

150 g sokeria

1 tl vaniljasokeria

150 g jauhoja

50 g perunajauhoja

1 tl leivinjauhetta.

o \atkaa ainekset (paitsi jauhot ja
perunajauho) kaksoisvispilalla vaahdoksi
noin 4-6 minuutin ajan nopeudella 4.

o Kaanna valitsin asentoon 1-2 ja lisda
siivildidyt jauhot ja perunajauho lusikka
kerrallaan ja sekoita noin ¥2—1minuuttia.

Maksimimaara: 3 x perusohje

G

Kakkutaikina

Perusohje:

4 munaa

250 g sokeria

1 tl vaniljasokeria

250 g voita tai margariinia (huoneenlampdisté)

500 g jauhoja

1 tl leivinjauhetta

125 ml maitoa

® Sekoita kaikkia aineksia nopeudella 1-2
noin ¥2 minuuttia.

® Sekoita sitten kaksoisvispilalla
nopeudella 4 noin 3-4 minuuttia (jos
valmistat maksimimaaran noin 5-6
minuuttia).

Maksimimaara: 3 x perusohje

Murotaikina

P

)

Perusohje:

125 g voita (huoneenldampdista)
100-125 g sokeria

1 muna

ripaus suolaa

1 tl vaniljasokeria

250 g jauhoja

Ohje:

Kun valmistat maksimimaaran kayta
taikinakoukkua ja jalkaosaal

® Sekoita kaikkia aineksia nopeudella 2 noin
Y2 minuuttia.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

fi

® Sekoita/vaivaa sitten nopeudella 3—4 noin
minuutin ajan (jos valmistat maksimi-
maaréan noin 3-4 minuuttia).

Maksimim&ara: 3 x perusohje

Hiivataikina N
Perusohje: v\{]\
500 g jauhoja

1 muna

60-80 g rasvaa (huoneenldmpoista)

60-80 g sokeria

200-250 ml haaleaa maitoa

25 g hiivaa tai vastaava maéra kuivahiivaa

2 sitruunan kuori

ripaus suolaa

® \aivaa kaikkia aineksia aluksi nopeudella
1-2 noin 2 minuuttia.

o Jatka sitten vaivaamista taikinakoukulla
nopeudella 3 noin 4-6 minuuttia.

Maksimim&aara: 4 x perusohje

Taysjyvé-vehnasekaleipa Ve

Perusohje v\{]\

325 g vastajauhettuja

taysjyvavehnajauhoja

325 g vehngjauhoja

100 g ruisjauhoja

75 g nestemaista luonnonhapantaikinaa

Y2 rkl kuminaa

Y2 rkl leipdmaustesekoitetta

Y2 rkl suolaa

1% pussillista kuivahiivaa

450-500 ml [amminta vetta

® \aivaa kaikkia aineksia aluksi nopeudella
1-2 noin ¥ minuuttia.

® Valmista sitten taikinaksi nopeudella 3 noin
4-6 minuuttia.

® Anna taikinan nousta kaksinkertaiseksi
ja vaivaa vield kerran noin minuutin ajan
nopeudella 3.

o Kaada taikina rasvattuun pitkdnmalliseen
vuokaan ja anna nousta uudestaan, paista
vasta sitten.

Vinkki:

Vastajauhettujen taysjyvavehnajauhojen

asemasta voit kdyttad myds vastajauhettuja

spelttivehndjauhoja.

Maksimim&ara: 2 x perusohje
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Majoneesi

2 munaa

2 tl sinappia

250 ml dliya

2 rkl etikkaa tai sitruunanmehua

ripaus suolaa

ripaus sokeria

® Sekoita kaikkia aineksia (paitsi 6ljya)
muutama sekunti nopeudella 1.

® Kaada sitten 0ljya hitaasti suppilon kautta

ja sekoita niin kauan nopeudella 3-4,
kunnes majoneesi emulgoituu.

Hunajalevite
50 g voita (jG8kaapista)
250 g hunajaa (j@8kaapista)
® Paloittele voi pieniksi paloiksi ja
laita voipalat tehosekoittimeen.
® Lisda hunaja ja sekoita
15 sekuntia nopeudella 4.

Kierratysohjeita

T&ssa laitteessa on s&hko- ja elektro-
niikkalaiteromusta annetun EU-
direktiivin 2002/96/EY mukainen
merkint& (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
Direktiivi antaa puitteet kaytosta
poistettujen laitteiden palautusoikeu-
desta ja hyddyntamisesta ja se koskee
kaikkia EU-maita.

Tarkempia tietoja kierratysmahdollisuuksista
saat koneen myyjalta seka kaupungin tai
kunnan virastosta, jatehuoltoasioista
vastaavilta henkil6ilta.

Takuu

Télle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
myoéntamat takuuehdot.

Taydelliset takuuehdot saat myyntilikkeelta,
josta olet ostanut laitteen.
Takuutapauksessa on naytettava ostokuitti.

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.
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Enhorabuena por la compra de su nuevo
aparato de la casa BOSCH.

Con él, Vd. se ha decidido por un electro-
doméstico moderno y de gran calidad.
Mas informaciones sobre nuestros
productos las podra hallar en nuestra
pagina web.

Este aparato ha sido disefiado para la elabora-
cion de alimentos en cantidades usuales
domeésticas, quedando excluido su uso
industrial. Por aplicaciones semejantes a las
de hogares particulares se entienden aquéllas
en cocinas de personal en oficinas, comer-
cios, explotaciones agricolas, etc., asi como
cocinas para uso por huéspedes o clientes de
pensiones, hostales, casas de huéspedes etc.
Asimismo no se deberan sobrepasar

las cantidades a elaborar ni los tiempos

de funcionamiento habituales para uso
domeéstico. Las presentes instrucciones

de uso son validas para diferentes modelos
de aparato, caracterizandose las diferencias
en cada caso.

Lea detenidamente las instrucciones de uso
del aparato y guardelas para un posible
propietario posterior. En caso de ceder

0 entregar el aparato a otra persona,
acompanelo siempre de las correspondientes
instrucciones de uso.

Vista general del aparato

Despliegue, por favor, las paginas con las
ilustraciones!
Figura A
1 Base motriz
2 Mando giratorio
3 Accionamiento del recipiente de mezcla/
accesorios
4 Accionamiento del la batidora
5 Tapa protectora del accionamiento
de la batidora
6 Compartimento para guardar el cable
Recipiente de mezcla:
7a Recipiente de mezcla
de plastico o acero inoxidable
(segun modelo)
7b Borde de la tapa
7c Tapa
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Accesorios:
8a Doble varilla batidora
(s6lo en algunos modelos)
z. B. para batir nata y masas ligeras

8b Garfio amasador
por ejemplo para amasar masas solidas
8c Separador de masa
Batidora (s6lo en algunos modelos):
9a Jarra batidora
9b Tapa con boca de llenado
9c Embudo
9d Cuchilla

Advertencias generales
de seguridad

A ijPeligro de descarga eléctrica!
Conectar y usar el aparato sélo de
conformidad con los datos que figuran

en la placa de caracteristicas del mismo.

No conectar el aparato a la red eléctrica

en caso de presentar el cable de conexion

o el aparato mismo huellas visibles

de desperfectos.

Mantener el aparato fuera del alcance de los
nifos. Vigilar a los niflos con objeto de evitar
que jueguen con el aparato. No permitir que
las personas cuyas facultades sensoriales

0 mentales estén mermadas o que carezcan
de suficientes conocimientos y experiencia,
manejen y manipulen el aparato, excepto

en caso de hacerlo bajo la vigilancia de una
persona con experiencia o hacer recibido
instruccioén practica por la persona
responsable de su seguridad.

No introducir nunca las manos en el recipiente
durante el funcionamiento del aparato.
Desconectar el aparato de la red eléctrica tras
cada uso, antes de limpiarlo, al abandonar
la cocina o en caso de comprobar defectos
en el mismo.

Prestar atencion a que el cable de conexion
del aparato no entre en ningln momento en
contacto con objetos o superficies cortantes
ni piezas calientes.

Con objeto de evitar posibles situaciones

de peligro, las reparaciones e intervenciones
que debieran efectuarse en el aparato, por
gjemplo la sustitucion del cable de conexion
del mismo, sdlo podran ser ejecutadas por

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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personal técnico cualificado del Servicio
Técnico Oficial de la marca.

iNo sumergir nunca la base motriz en el agual
iNo colocar nunca la base motriz bajo el
chorro de agua del grifo!

Cambiar los accesorios solo con el motor
parado (mando giratorio en la posicion
«O/off» = Parada) y el aparato desconectado
de la red eléctrica (cable de conexion fuera
de la toma de corriente).

Usar el aparato sélo en combinacion con los
accesorios originales del fabricante.

Manejo del aparato

‘@ jAtencion!
Usar el aparato sdlo con los
accesorios en posicion de trabajo.
Se aconseja limpiar a fondo
el aparato y sus accesorios antes de
usarlos por vez primera. No exponer

el aparato y sus accesorios a la
accion de fuentes de calor.

® Limpiar a fondo el aparato y sus
accesorios antes de usarlos por vez
primera. Véase a este respecto también
el capitulo «Cuidados y Limpieza».

Preparativos

® Colocar la base motriz sobre una
superficie lisa y limpia.

® [Extraer el cable de conexion
del compartimento.

® Introducir el cable de conexion en la toma
de corriente.

Ajustar las posiciones de trabajo
de la maquina

® Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada.
O/off = Parada
M = Accionamiento
momentaneo permite trabajar con el
maximo numero de revoluciones; hay que
mantenerlo accionado con la mano.
Posiciones 1-4 = la velocidad de trabajo
1 = minimo numero de revoluciones —
velocidad de trabajo lenta, 4 = maximo
numero de revoluciones — velocidad
de trabajo rapida
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Advertencia importante

El aparato sélo funcionara con

el recipiente de mezcla montado si
la tapa protectora del accionamiento

i @

en el mismo.

Al usar el accionamiento de la
batidora, debera colocarse la tapa
protectora no usada en el acciona-
miento del recipiente de mezcla
(no usado).

de la batidora se encuentra colocada

Trabajar con el recipiente de mezcla
y los accesorios

Doble varilla batidora

(s6lo en algunos modelos)
para montar la clara de huevo
a punto de nieve, preparar nata
0 batir masas ligeras,

por ejemplo masa batida.
Garfio amasador

para amasar masas pesadas

y mezclar ingredientes que no
deben picarse (por ejemplos uvas
pasas, laminas de chocolate).

Al usar el garfio amasador debera emplearse

primero el separador de masa.

iPeligro de lesiones a causa
de la rotacion de los accesorio!

iNo introducir nunca las manos

en el recipiente mientras este

en funcionamiento el aparato!
Montar o cambiar los accesorios
sdlo con el aparato parado —

jel accionamiento continda girando
durante unos instantes tras
desconectar el aparato!

Advertencia:

El funcionamiento y uso de los recipientes
de mezcla de acero inoxidable o plastico
(segun modelo) es idéntico, por lo que no
se muestran con ilustraciones distintas.
Figura B

® Colocar el recipiente de mezcla sobre

el accionamiento y girarlo completamente

hacia la izquierda (sentido de marcha
contrario al de las agujas de reloj).

® Montar el accesorio que se vaya a usar:
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Doble varilla batidora:

— Montar la doble varilla batidora en el eje
de accionamiento que incorpora
el recipiente de mezcla.

— Prestar atencion a que los engranajes
encajen completa y correctamente;
en caso necesario, girar ligeramente
y hacer encajar.

Garfio amasador:

— Montar primero el separador de masa
sobre el eje de accionamiento que
incorpora el recipiente de mezcla;
montar a continuacion el garfio
amasador en el gje de accionamiento
del recipiente de mezcla.

Observar las indicaciones que se hacen en

las recetas con respecto a los accesorios.

Colocar el borde de la tapa y girarlo hacia

laizquierda (sentido de marcha contrario al

de las agujas de reloj), hasta el tope.

Incorporar los ingredientes en el recipiente.

Colocar la tapa sobre el recipiente.

Colocar el mando giratorio en la posicion

de trabajo apropiada.

Nuestra sugerencia:

— batir en las posiciones 3-4,

— mezclar en las posiciones 1-2.

— Garfio amasador:

Mezclar primero los ingredientes en la
posicion 1y amasarlos a continuacion
en la posicion 3.

Agregar o reponer ingredientes

Desconectar el aparato a través del mando
giratorio.

Retirar la tapa del recipiente.

Poner los ingredientes en la jarra batidora.

Tras concluir el trabajo

Desconectar el aparato a través del mando
giratorio.

Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

Retirar la tapa y el borde de la tapa,
girdndolos a tal efecto hacia la derecha
(sentido de marcha de las agujas del reloj).
Retirar el accesorio del recipiente de mezcla.
Retirar el recipiente de la base motriz
girandolo hacia la derecha (sentido

de marcha de las agujas del reloj).

Limpiar todas las piezas. Véase a este
respecto el capitulo «Cuidados y limpieza».
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Batidora
(sélo en algunos modelos)

iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes/de la rotacion
del motor!

iNo introducir nunca las manos

en la batidora montada! Desmontar
0 montar la batidora sdlo estando
el accionamiento parado.

iNo hacer funcionar nunca la
batidora en vacio! jTrabajar siempre
con la tapa colocada y bloqueada!

é jPeligro de quemadura!

Al elaborar alimentos o liquidos
calientes en la batidora, puede
escapar vapor caliente a través
del embudo en la tapa. Llenar como

maximo 0,5 litros de liquido caliente
en la batidora.

jAtencion!
AA iPeligro de darios o desperfectos en

la batidora!
No usar la batidora para elaborar
frutas o verduras congeladas.

Figura C

® Retirar la tapa protectora del
accionamiento de la batidora.
Presionar a tal efecto en la parte posterior
de la tapay retirarla.

® Montar la tapa protectora en el
accionamiento de los accesorios/
el recipiente de mezcla.

® Montar la batidora en el accionamiento
y girarla hacia la izquierda (sentido de
marcha contrario al de las agujas del reloj),
hasta el tope.
iPrestar atencion a las marcas orientativas
de la batidora y el aparato!

® Poner los ingredientes en la jarra batidora.

— Maxima cantidad admisible de
ingredientes liquidos = 1,25 litros;

— Maxima cantidad admisible de liquidos
calientes o con propension a formar
espuma = 0,5 litros;

- Optima cantidad de ingredientes
solidos = 100 gramos.
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® Montar la tapa en la jarra y girarla hacia
la derecha (sentido de marcha de las
agujas del reloj), hasta el tope.
El saliente de la tapa de la jarra batidora
tiene que encajar hasta el tope en la ranura
del asa de la batidora.
iTrabajar siempre con la tapa colocada
y blogueadal!

® Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada.

° Advertencia importante
1 Suijetar la tapa en el borde durante el

trabajo de la maquina.

Agregar o reponer ingredientes

® Desconectar el aparato a través del mando
giratorio.

® retirar la tapa e incorporar los ingredientes

(@]

® Retirar el embudo de la tapa. Incorporar
los ingredientes sdlidos a través
de la abertura de la tapa

0

® agregar los ingredientes liquidos a través
del embudo.

Tras concluir el trabajo

® Desconectar el aparato a través del mando
giratorio.

® [Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

® Retirar la batidora de la base motriz,
girandola a tal efecto hacia la derecha
(sentido de marcha de las agujas de reloj).
Retirar la tapa de la jarra.

Consejo practico: Limpiar lajarra directamente

tras concluir su uso. Véase al respecto

el capitulo «Cuidados y limpieza».

Cuidados y limpieza

f iPeligro de descarga eléctrica!

Antes de realizar cualquier trabajo
en el aparato debera extraerse
previamente el cable de conexion
del mismo de la toma de corriente.

57



es
Limpiar la base motriz

f jPeligro de descarga eléctrica!

iNo sumergir nunca la base motriz
en el agua! jNo colocar nunca

la base motriz bajo el chorro de
agua del grifo! jNo utilizar nunca una
limpiadora de vapor!

jAtencion!
AA No usar agentes frotadores para

su limpieza.

Extraer el cable de conexion de la toma

de corriente.

® Repasar la base motrizy la tapa protectora
con un pafo humedo. En caso necesario
se puede agregar un poco de agente
lavavaijillas (para lavado a mano).

® Secar la base motriz.

Limpiar el recipiente y los accesorios
pequenos
Figura D

jAtencion!
AA Al colocar las piezas de plastico

en el lavavajillas, prestar atencion
a no aprisionarlas, de lo contrario
podrian sufrir deformaciones.

El recipiente de mezcla y la doble varilla
batidora son aptos para el lavado

en el lavavajillas.

Para lavar la doble varilla batidora, desarmarla
previamente.

— Retirar la varilla de su soporte.

— Una vez seca, montar la varilla en su
soporte, prestando atencion a un engrane
correcto y completo.

Lavar el garfio amasador bajo el grifo de agua

con ayuda de un cepillo. En caso necesario se

puede agregar un poco de agente lavavajillas

(para lavado a mano).

° Advertencia importante

1 Antes de lavar el recipiente de mezcla
en el lavavajillas, retirar el eje de
accionamiento de éste.
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® Colocar el recipiente de mezcla en
posicién invertida (el fondo hacia arriba).

® Sujetar el eje de accionamiento por las
aletas y girarlo hacia la izquierda (sentido
de marcha contrario al de las agujas de
reloj, soltandolo de su enclavamiento.

® FExtraer el gje de accionamiento.

® Una vez que estén secos los componen-
tes, montar el eje de accionamiento
en su sitio.

® Fijarlo en su posicién girandolo hacia
la derecha (sentido de marcha de las
agujas del reloj).

Limpiar la jarra batidora
Figura E

de las cuchillas cortantes/

f iPeligro de lesiones a causa
de la rotacion del motor!

iNo tocar la cuchilla directamente
con las manos! Usar siempre un
cepillo para limpiar la cuchilla.

jAtencion!
A No usar agentes frotadores para

Su limpieza.

No lavar las cuchillas en el
lavavajillas. No dejar la cuchilla en el
agua.

Limpiar la batidora inmediatamente después
de usarla. De este modo no quedan adheridos
restos de alimentos y el plastico no esta
expuesto ala accion agresiva de agentes tales
como aceites aromaticos o especias.
® FElvaso (sin cuchilla), la tapa y el embudo
son aptos para el lavado en el lavavajillas.
® | avar la cuchilla bajo el grifo de agua, con
ayuda de un cepillo. jNo dejarla en el agual
Consejo practico: Poner un poco de agua
con muypoco agente lavavaijillas (para lavado
amano) en la jarra montada en la base motriz.
Activar durante unos instantes la funcion «M».
Verter el agua al desaguie y enjuagar la jarra
con agua limpia.
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Localizacion de averias

f iPeligro de descarga eléctrica!

Antes de realizar cualquier trabajo
en el aparato debera extraerse
previamente el cable de conexion
del mismo de la toma de corriente.

El aparato no se pone en marcha

® \Verificar la alimentacion de corriente.

® \Verificar el enchufe del cable de conexion
del aparato.

® Colocar el aparato en la posiciéon «0/off»
y a continuacion ajustar la posicion de
trabajo deseada.

Usar la batidora:

® Fijar la batidora en su sitio, girandola hasta
el tope.

® Montar la tapa de la jarra batidora
y apretarla hasta el tope.

En caso de usar el recipiente de mezcla/

accesorios:

® Monta la tapa protectora en el acciona-
miento de la batidora.

La batidora no se pone en marcha o se

para de repente. El motor produce un

«murmullo» sordo

La cuchilla esta blogueada por alguno de los

ingredientes.

® Desconectar el aparato y extraer el cable
de conexion de la toma de corriente.

® Retirar la jara batidora de la base motriz
y eliminar el ingrediente responsable del
blogueo de la cuchilla.

® Colocar la jarra batidora sobre la base
motriz.

® Conectar el aparato.

Advertencia importante

[J

1 En caso de no poder subsanar la
averia con estos consejos, avisar al
Servicio de Asistencia Técnica Oficial

Recetas
Nata montada

200-1500 gramos

e Batirlanataentre 172y 4
minutos en la posicion de
trabajo 3-4 (segun la cantidad
y las propiedades de la nata)
con la doble varilla batidora.

de la marca
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Claras de huevo a punto de

nieve

2-20 claras de huevo

® Batir la clara de huevo entre

2y 6 minutos en la posicién

de trabajo 4 con la doble varilla batidora.

Masa de bizcocho 2@

Receta bésica:

3-4 huevos

3-4 cucharadas soperas de agua

caliente

150 gramos de azUcar

1 sobrecito de azucar de vainilla

150 gramos de harina

50 gramos de fécula de maiz (maicena)

1 cucharilla de levadura en polvo

® Batir los ingredientes (excepto la harina
y la fécula de maiz) durante aprox. 4—-6
minutos en la posicion de trabajo 4 con
la doble varilla batidora, hasta formar una
masa esponjosa consistente.

® Colocar el mando giratorio en la posicion
1-2 yagregary mezclar la harinay la fécula
de maiz (previamente tamizadas) durante
aprox. ¥2—1 minuto agregandolas
a cucharadas.

Maxima cantidad admisible: 3 veces la receta

basica

Masa batida

Receta basica:

4 huevos

250 gramos de azucar

1 sobrecito de azucar de vainilla

250 gramos de mantequilla o margarina

(temperatura ambiente)

500 gramos de harina

1 paquetito de levadura en polvo

125 ml de leche

® Remover todos los ingredientes durante
aprox. ¥2 minuto en la posicion de trabajo
1-2.

® Mezclar a continuacion durante aprox. 3—4
minutos (en caso de elaborar la maxima
cantidad admisible. 5-6 minutos) con
la doble varilla batidora en la posicién
de trabajo 4.

Maxima cantidad admisible: 3 veces la receta

béasica
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Masa quebrada (pastaflora)

Receta bésica:

125 gramos de mantequilla

(temperatura ambiente)

100-125 gramos de azUcar

1 huevo

1 pizca de sal

1 sobrecito de azUcar de vainilla

250 gramos de harina

Advertencia:

Al elaborar las maximas cantidades

admisibles, usar el garfio amasador con

el separador de masa.

® Batir/amasar todos los ingredientes
durante aprox. ¥ minuto en la posicion
de trabajo 2.

® Batir/amasar a continuacion durante
aprox. un minuto (en caso de elaborar
las méaximas cantidades admisibles,
aprox. 3-4 minutos) en la posicion
de trabajo 3-4.

Maxima cantidad admisible: 3 veces la receta

basica

00

AN
R

Masa de levadura C=
Receta bésica: \R)
500 gramos de harina

1 huevo

60-80 gramos de mantequilla (temperatura

ambiente)

60-80 gramos de azucar

200-250 ml de leche tibia

25 gramos de levadura 6 1 paquetito de

levadura seca

Céascara de 2 limoén

1 pizca de sal

® Preamasar todos los ingredientes durante
aprox. ¥z en la posicion de trabajo 1-2.

® Amasar a continuacién durante 4-6
minutos en la posicion de trabajo 3 con
el garfio de amasado.

Méxima cantidad admisible: 4 veces la receta

basica
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Pan mixto de trigo U=

Receta basica \)Q

325 g de harina integral de trigo

recién molida

325 g harina de trigo blanca tipo 405

100 g de harina de centeno tipo 630

75 g de levadura natural liquida

2 cucharada sopera de comino

2 cucharada sopera de especias para pan

2 cucharada sopera de sal

1% sobres de levadura seca

450-500 ml de agua tibia

® Preamasar todos los ingredientes durante
aprox. ¥z en la posicion de trabajo 1-2.

® Amasar a continuacion durante 4-6
minutos en la posicion de trabajo 3 con
el garfio de amasado.

® Dejar subir la masa hasta que se duplique;
amasarla nuevamente durante aprox.
1 minuto en la posicién de trabajo 3.

® \erter la masa en el molde de pan
engrasado; dejar que suba. Hornear
a continuacion.

Consejo practico:

En lugar de la harina de trigo integral recién

molida se puede usar también harina

de escanda recién molida.

Maxima cantidad admisible: 2 veces la receta

basica

Mayonesa

2 huevos

2 cucharilla de mostaza

250 ml de aceite

2 cucharada sopera de zumo

de limoén o vinagre

1 pizca de sal

1 pizca de azucar

® Mezclar todos los ingredientes (excepto
el aceite) durante algunos segundos
en la posicion 1.

® \Verter el aceite lentamente a través del
embudo y batir en la posicion de trabajo
3-4 hasta que la mayonesa emulsione.
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Crema de miel para untar

en el pan

50 gramos de mantequilla

(del frigorifico)

250 gramos de miel (del frigorifico)

o Cortar lamantequilla en trozos
pequenos; ponerlos en la jarra batidora.

® Agregar la miel y batir la masa durante
15 segundos en la posicion 4.

Consejos para la eliminacién
de embalajes y el desguace
de aparatos usados

El presente aparato incorpora las
marcas prescritas por la directiva
europea CE/2002/96 relativa a la
retirada y el reciclaje de los aparatos
eléctricos y electrénicos usados
(WEEE). Esta directiva constituye el
marco reglamentario para una retirada
y un reciclaje de los aparatos usados
con validez para toda la Unién
Europea.

Solicite una informacion detallada y actual

a este respecto a su distribuidor

o Administracion local.

Garantia

CONDICIONES DE GARANTIA PAE BOSCH,
se compromete a reparar o reponer de forma
gratuita durante el periodo de 24 meses,

a partir de la fecha de compra por el usuario
final, las piezas cuyo defecto o falta de funcio-
namiento obedezca a causas de fabricacion,
asi como la mano de obra necesaria para su
reparacion, siempre y cuando el aparato sea
llevado por el usuario al taller del Servicio
Técnico Autorizado por BOSCH.

En el caso de que el usuario solicitara la visita
del Técnico Autorizado a su domicilio para

la reparacion del aparato, estara obligado

el usuario a pagar los gastos del desplaza-
miento.

Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias producidas
por causas ajenas a la fabricacion o por uso
no domeéstico. Igualmente no estan ampara-
das por esta garantia las averias o falta de
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funcionamiento producidas por causas no
imputables al aparato (manejo inadecuado
del mismo, limpiezas, voltajes e instalacion
incorrecta) o falta de seguimiento en las
instrucciones de funcionamiento y manteni-
miento que para cada aparato se incluyen

en el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usuario
y ante el Servicio Autorizado de BOSCH,

la fecha de adquisicion mediante la corres-
pondiente FACTURA DE COMPRA o que

el usuario acompanara con el aparato cuando
ante la eventualidad de una averia lo tenga que
llevar al Taller Autorizado.

La intervencién en el aparato por personal
ajeno al Servicio Técnico Autorizado por
BOSCH, significa la pérdida de garantia.
GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA. Todos nuestros técnicos van
provistos del correspondiente carnet avalado
por ANFEL (Asociacién Nacional de Fabri-
cantes de Electrodomésticos) que le acredita
como Servicio Autorizado de BOSCH.

Exija su identificacion.

MODELO: FD: E-Nr.. F.COMPRA:

Nos reservamos el derecho
de introducir modificaciones.
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Muitos parabéns por ter comprado

um novo aparelho da Marca BOSCH.
Optou, assim, por um electrodoméstico
moderno e de elevada qualidade.

Na nossa pdgina da Internet podera
encontrar mais informacées sobre

0S nossos produtos.

Este aparelho destina-se a ser utilizado no
processamento de quantidades habituais
numa familia ou em aplicagdes similares e nao
para uso industrial. Utilizagdes semelhantes
a um lar abrangem, p. ex., a utilizagéo

em cozinhas para colaboradores de lojas,
escritérios, empresas agricolas e de outros
ramos de actividade, bem como a utilizagcdo
por clientes de pensdes, pequenos hotéis

e de outras empresas do género.

Utilizar o aparelho somente para as quantida-
des e tempo de utilizagdo adequados ao uso
doméstico. As Instrugdes de Servigo aplicam-
se a varios modelos. As diferencas estao
assinaladas.

Favor, guardar as Instrugbes de Servigo.

No caso do aparelho mudar de dono, as
instrugdes de servico devem acompanha-lo.

Panoramica do aparelho

Por favor, desdobre as paginas com
as ilustragdes!
Fig. A
Aparelho
Interruptor rotativo
Accionamento para a tigela/ferramenta
Accionamento para o copo misturador
Tampa de protecgao para
0 accionamento do copo misturador
6 Compartimento para o cabo
Tigela:
7a Tigela
de plastico ou de inox (dependendo
do modelo)
7b Bordo da tampa
7c Tampa
Ferramenta:
8a Varas duplas (em alguns modelos)
por ex. para bater natas ou massas leves
8b Vara para massas pesadas
por ex. para amassar massas pesadas
8c Distribuidor de massa

ab~bownNn =
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Misturador (em alguns modelos):

9a Copo misturador

9b Tampa com abertura de enchimento
9c Funil

9d Laminas

Indicacbes de seguranca

A Perigo de choque eléctrico!

Ligar e utilizar o aparelno somente de acordo
com as indicagdes constantes da placa

de caracteristicas.

Utilizar s6, se o cabo de alimentacdo

e 0 aparelho n&o apresentarem quaisquer
danos.

Manter as criangas afastadas do aparelho.
Vigiar as criangas, para evitar que estas
bringuem com o aparelho.

Nao permitir que o aparelho seja utilizado por
pessoas (e também criancas) com limitacdes
sensoriais, fisicas ou mentais ou, ainda,

sem experiéncia e sem conhecimentos sobre
0 aparelho, a menos que sejam vigiadas

ou que tenham recebido informagdes sobre
a utilizagdo do mesmo, por parte de uma
pessoa responsavel pela sua seguranga.

N&ao tocar nas pecas em rotacao.

Desligar a ficha da tomada, depois de cada
utilizagéo e também antes da limpeza e da
montagem, antes de abandonar a cozinha

e em caso de anomalia.

O cabo de alimentagéo ndo deve estar
préximo de arestas afiadas nem de superficies
quentes.

Repara¢des no aparelho, como p. ex.,
substituicdo dum cabo de alimentagao
danificado, s6 devem ser executadas pelos
nossos Servigos Técnicos, porque, sé assim,
se evitam situagdes de perigo.

Nunca mergulhar o aparelho base em agua
e nem o lavar sob agua corrente.

Substituir acessorios e ferramentas sé com

o aparelho completamente parado (selector
na posicao 0/off) e com a ficha desligada

da tomada.

Utilizar o aparelho somente com os acessorios
originais.
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Utilizagao

Cuidado:

Utilizar o aparelho somente com
acessorios/ferramentas na posicdo
de funcionamento.

Né&o colocar o aparelho vazio

em funcionamento. N&o expor

0 aparelho nem os acessarios

a qualquer fonte de calor.

® |impar bem o aparelho e 0s acessorios,
antes da primeira utilizagao, ver «Limpeza
e Manutencao».

Preparacéo

® Colocar o aparelho base sobre uma
superficie lisa e limpa.

® Puxar o cabo para fora.

® |igar a ficha a tomada.

Ajuste da fase de trabalho

® Rodar o selector para a fase pretendida.
O/off = Stop/Desligado
M = Ligagcdo momenténea
Fixar o selector. O accionamento trabalha
com a rotagao maxima.
Fases 1-4 = Velocidade de trabalho
(1 = lenta, 4 = rapida)

o1 Indicagdo importante

1 | O aparelho sé pode funcionar com
atigela, se a tampa de proteccéo
estiver colocada no accionamento
do copo misturador.

Durante a utilizagdo do copo
misturador, colocar a tampa

de protecgao no accionamento
nao utilizado da tigela.

Trabalhar com a tigela
e as ferramentas
Varas duplas

(em alguns modelos)

Para bater claras em castelo,
natas e para bater massas muito
leves, p. ex. massa para bolos.

o0
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Vara para massas pesadas

para amassar massas pesadas
e para misturar ingredientes que N
nao devam ser triturados

(p. ex. passas de uvas, pedacos

de chocolate em folha).

Ao utilizar a vara para massas pesadas,
colocar primeiro o distribuidor de massa.

Perigo de ferimentos devido
a ferramentas em rotacdo

Durante o funcionamento, nunca
tente agarrar a tigela.

Substituir qualquer ferramenta

SO quando o accionamento

do aparelho estiver completamente
parada — depois de desligado,

o aparelho move-se, ainda, durante
alguns momentos.

Indicacao:

O funcionamento e a utilizagéo da tigela

de inox e de plastico (dependente do modelo)

nao diferenciam e ndo estéo, por isso,

representados de forma diferente nas

ilustragoes.

Fig. B

® Colocar a tigela e rodar em sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio
até prender.

® Aplicar a ferramenta pretendida:

Varas duplas:

— Aplicar as varas duplas na tigela, sobre
0 veio de accionamento, na tigela.

— Paraisso, dar toda a atencao
ao encaixe completo do dentado,
se necessario, rodar ligeiramente
€ pressionar.

Vara para massas pesadas:

— Primeiro, colocar o distribuidor de
massa sobre o veio de accionamento,
na tigela e, depois,

— aplicar a vara de amassar no veio
de accionamento, na tigela.

Seguir as recomendacgdes sobre as

ferramentas, mencionadas nas receitas.

® Aplicar o bordo da tampa e rodar em
sentido contrario ao dos ponteiros

do relégio, até prender.

® Colocar os ingredientes a serem
trabalhados dentro da tigela.
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® Colocar os ingredientes a serem
trabalhados dentro da tigela.
® Colocar a tampa.

® Colocar o selector na posicéao pretendida.

A nossa sugestao:

— bater na fase 34,

— misturar na fase 1-2.

— Vara para massas pesadas:
Primeiro, iniciar a mistura dos
ingredientes na fase 1 e amassar
na fase 3.

Adicionar ingredientes

® Desligar o aparelho através do selector.

® Retirar a tampa.

® Introduzir os ingredientes.

Depois do trabalho

® Desligar o aparelho através do selector.

® Desligar a ficha da tomada.

® Retirar a tampa e o bordo da tampa,
rodando no sentido dos ponteiros

do relogio.

® Retirar a ferramenta da tigela.

® Retirar a tigela, rodando no sentido
dos ponteiros do relégio.

® |impar todos os componentes,
ver «Limpeza e manutengao».

Misturador
(em alguns modelos)

Perigo de ferimentos devido
as laminas afiadas/accionamento
em rotacéo

Nunca segurar no misturador,
depois deste estar montado!
Desmontar/montar o misturador,
SO com o accionamento
completamente parado.

O copo misturador nunca pode
funcionar vazio. O copo misturador
SO deve funcionar com a tampa
colocada e bloqueada.

é Perigo de queimaduras
Ao trabalhar com produtos quentes,
verifica-se uma passagem de vapor
através do funil para a tampa.
Introduzir o méaximo de 0,5 litros

de liquidos quentes ou que desen-
volvam espuma.
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Cuidado

O misturador pode ficar danificado!
N&o trabalhar com fruta ou legumes

ultracongelados.

Fig.C
® Retirar a tampa de proteccéo

do accionamento do copo misturador.

Para isso, pressionar sobre a tampa

de proteccéo e retirar a tampa.

® Colocar a tampa de proteccao sobre
0 accionamento para a tigela/ferramenta.
® Aplicar o copo misturador e rodar em
sentido contrario ao dos ponteiros

do relégio até prender.

Dar ateng&o as marcas existentes no copo

misturador e no aparelho!

® Introduzir os ingredientes.

— Quantidade maxima de ingredientes
liquidos = 1,25 litros;

— Quantidade maxima de liquidos que
desenvolvam muita espuma ou
quentes = 0,5 litros;

— Quantidade ideal a processar com
ingredientes sdlidos = 100 gramas.

® Montar a tampa e roda-la no sentido

dos ponteiros do reldgio, até prender.

A saliéncia na tampa do copo misturador,

tem que assentar, até prender, na ranhura

da pega do copo misturador!

O copo misturador sé deve funcionar com

a tampa colocada e blogueada.

® Colocar o selector na posigao pretendida.

Indicacéo importante

[
1 Segurar a tampa do copo misturador
pelo bordo, durante o trabalho.

Adicionar ingredientes

® Desligar o aparelho através do selector.

® Desmontar a tampa e adicionar os
ingredientes

ou

® retirar o funil na tampa do copo misturador
e ir adicionando lentamente os ingre-
dientes sdlidos na abertura de enchimento

ou

® introduzir os ingredientes liquidos através
do funil.
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Depois do trabalho

® Desligar 0 aparelho através do selector.

® Desligar a ficha da tomada.

® Rodar o copo misturado no sentido dos
ponteiros do reldgio e desmonta-lo.

Sugestao: Limpar o copo misturador

imediatamente apods utilizagao.

Limpeza e manutencgéao

Perigo de choque eléctrico
A Antes de efectuar qualquer trabalho

no aparelho, devera desligar a ficha
da tomada.

Limpar o aparelho base

Perigo de choque eléctrico

A Nunca mergulhar o aparelho base
em agua e nem o lavar sob agua
corrente. NGo utilizar aparelhos
de limpeza a vapor.

Cuidado:
A N&o utilizar produtos de limpeza

abrasivos.

® Desligar a ficha da tomada.

® Limpar o aparelho base e a tampa
de proteccdo com um pano humido.
Se necessario, utilizar um pouco
de detergente da loica.

® De seguida, secar bem o aparelho
com um pano.

Limpeza da tigela e das ferramentas
Fig. D

Cuidado:
A Né&o entalar as pecas de plastico
dentro da mdquina, pois, podem

verificar-se ligeiras deformacdées
durante a lavagem.

A tigela e as varas duplas podem ser lavadas

na maquina de lavar loiga.

Para limpeza, separar as varas duplas uma

da outra.

— Retirar as varas do suporte.

— Depois de secas, voltar a encaixar as
varas, dando aten¢ao ao encaixe
completo do dentado.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Com uma escova, lavar a vara de massas

pesadas sob agua corrente. Se necessario,
utilizar um pouco de detergente da loica.

° Indicagdo importante

1 Antes de lavar a tigela na maquina
de loica, devera retirar o veio

de accionamento da tigela.

® Rodar para cima a tigela com a base.

® Rodar e soltar o veio de accionamento
pelas asas em sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio.

® Retirar 0 veio de accionamento.

® Depois de secas todas as pegas, voltar
a colocar o veio de accionamento.

® Parar, rodando no sentido dos ponteiros
do relégio.

Limpeza do misturador
Fig. E

Perigo de ferimentos devido
A as laminas afiadas

N&o tocar nas laminas com
as maos nuas. Para a limpeza,
utilizar uma escova.

. Cuidado:
A N&o utilizar produtos de limpeza

abrasivos.

Néo lavar as laminas na maquina
de lavar loica. N&o deixar as laminas
dentro de agua.

De preferéncia, o misturador deve ser limpo
imediatamente depois de utilizado.
Assim, 0s residuos ndo secam e o plastico
nao é atacado (p. ex. através de dleos
destilados existentes nos condimentos).
® (O copo misturador (sem as laminas),
a tampa e o funil podem ser lavados
na maquina de lavar loica.
® (Com uma escova, lavar as laminas sob
agua corrente. Nao deixar as laminas
dentro de agua!
Sugestéo: Colocar agua comum pouco de
detergente para a loiga no copo misturador
(até ca. de meio). Ligar o copo misturador
durantealguns segundos (Fase M).
Despejar a 4gua de lavagem e, depois, fazer
nova passagem com agua limpa.

65



pt
Ajuda em caso de anomalias

Perigo de choque eléctrico

A Antes de efectuar qualquer trabalho
no aparelho, devera desligar a ficha
da tomada.

O aparelho nao arranca
® \Verificar se ha corrente.
® \Verificar a ficha.
® Colocar o aparelho em 0/off e, depois
retornar para a fase desejada.
Ao utilizar o copo misturador:
® Rodar o misturador até ao batente,
de modo a ficar bem apertado.
® Colocar a tampa do copo misturador
e aperta-la bem, rodando-a até prender.
Ao utilizar a tigela/as ferramentas:
® Colocar a tampa de proteccao
no accionamento do copo misturador.
O copo misturador ndo arranca ou para
durante o uso, o accionamento provoca
«zumbidos»
A lamina do copo misturador ficou bloqueada
por um dos ingredientes.
® Desligar o aparelho e retirar a ficha
da tomada.
® Desmontar o copo misturador e eliminar
o obstaculo.
® \/oltar a montar 0 copo misturador.
® [igar o aparelho.

Indicacéo importante

[ ]
1 Se nao for possivel eliminar
a anomalia, deve dirigir-se aos

Servigos Técnicos.

Receitas

Natas batidas

200 g-1500g
® Trabalhar as natas durante

1Y% a 4 minutos, na fase

3-4 (de acordo com a quantidade e as
caracteristicas das natas), utilizando as

varas duplas.
Claras em castelo Z @

2 a 20 claras

e Com as varas duplas,
bater as claras durante
2 a 6 minutos na fase 4.
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Massa tipo biscoito

Receita base:

3-4 ovos

3-4 colheres de sopa de agua
quente

150 g de agucar

1 pacotinho de agucar baunilhado
150 g de farinha

50 g de fécula

1 cl. de cha de fermento em pd

® (Com as varas duplas, bater todos os
ingredientes (menos a farinha e a fécula)
durante cerca de 4-6 minutos na fase 4,
até formar espuma.

® Rodar o selector para a fase 1-2 e
misturar, colher a colher, a farinha
peneirada e a fécula durante ca. de ¥z até
1 minuto.

Quantidade maxima: 3 x a receita base

Massas leves Z - §

Receita base:

4 ovos

250 g de agucar

1 pacotinho de agucar baunilhado

250 g de manteiga ou margarina

(a temperatura ambiente)

500 g de farinha

1 pacotinho de fermento em pdé

125 ml de leite

® Misturar todos os ingredientes durante
cerca de Y2 minuto na fase 1-2.

® Depois, com as varas duplas, misturar
durante cerca de 3-4 minutos na fase 4
(se for utilizada a quantidade maxima,
misturar durante cerca de 5-6 minutos).

Quantidade maxima: 3 x a receita base

Massa quebrada Z@

Receita base:
(& temperatura ambiente) ”"\\]I

00

125 g de manteiga

100-125 g de agucar
1 ovo

1 pitada de sal
1 pacotinho de agucar baunilhado
250 g de farinha
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Indicagéo:

Se for utilizada a quantidade maxima,

utilizar a vara para massas pesadas com

o distribuidor de massal

® Mexer/amassar todos os ingredientes
durante cerca de %2 minuto, na fase 2.

® Depois, misturar/amassar durante cerca
de 1 minuto (se for utilizada a quantidade
maxima, mexer/amassar durante cerca
de 3-4 minutos) na fase 3-4.

Quantidade maxima: 3 x a receita base

Massa levedada N
Receita base: U\{]
500 g de farinha .
1 ovo

60-80 g de gordura (a temperatura ambiente)
60-80 g de agucar
200-250 ml de leite morno

25 g de fermento ou 1 pacote de fermento

seco

Raspa de casca de 2 limao

1 pitada de sal

® Misturar todos os ingredientes durante
cerca de Y2 minuto, na fase 1-2.

® Depois, trabalhar com a vara para massas

pesadas durante cerca de 4-6 minutos,
na fase 3.

Quantidade méxima: 4 x a receita base

P&o mistura integral

Receita base

325 g de farinha de trigo integral
recém-moida

325 g de farinha branca Tipo 405
100 g de farinha de centeio Tipo 630
75 g de fermento liquido natural

Y2 c. de sopa de cominhos

2 c. de sopa de especiarias para pao
Y2 cl. de sopa de sal

12 pacotinho de fermento seco
450-500 ml de agua quente

® Misturar todos os ingredientes durante
cerca de Y2 minuto, na fase 1-2.

U
u\i]

\
v
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® Trabalhar, depois, durante cerca
de 4-6 minutos na fase 3, até obter
uma massa homogénea.
® Deixar a massa descansar até duplicar
0 seu volume e voltar a amassar durante
cerca de 1 min. na fase 3.
® Deitar a massa numa forma de bolo inglés
devidamente untada, deixar descansar
mais um pouco e, depois, levar ao forno,
para cozer.
Sugestao:
Em vez de farinha de trigo integral recém-
moida de fresco, pode ser utilizado outro
qualquer tipo de farinha recém-moida.

Quantidade méxima: 2 x a receita base

Maionese

2 ovOos
2 cl. de cha de mostarda
250 ml de 6leo
2 colher de sopa de sumo
de lim&o ou vinagre
1 pitada de sal
1 pitada de agucar
® Misturar todos os ingredientes (menos
0 6leo) durante alguns segundos
na fase 1.
e Utilizando o funil, deitar o 6leo lentamente
e bater na fase 3-4 até que a maionese
emulsione.

Preparado de mel para

barrar pao

50 g. de manteiga (a temperatura

do frigorifico)

250 g de mel (refrigerado)

® Partir a manteiga em pedacos
pequenos e coloca-los no copo
misturador.

® Juntar o mel e misturar ambos os
ingredientes, durante 15 segundos na fase
4 no copo misturador.
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IndicagOes sobre reciclagem

Este aparelho esta identificado de
E acordo com a Norma Europeia 2002/
mmm 96/UE sobre aparelhos eléctricos
e electronicos usados (Waste elctrical
and eletronic equipment — WEEE).
A Norma prevé as condicdes para
recolha e valorizagao de aparelhos
usados, a vigorar em toda a UE.

Podera informar-se sobre os meios actuais
de reciclagem Junto do seu Agente ou dos
Servigos Municipalizados.

Garantia

Para este aparelho vigoram as condigdes de
garantia publicadas pelo nosso representante
no pais, em gue o mesmo for adquirido.

O Agente onde comprou o aparelho podera
dar-lhe mais pormenores sobre este assunto.
Para a prestacao de qualquer servico em
garantia &, no entanto, necessaria

a apresentacao do documento de compra
do aparelho.

Reservado o direito de procede
a alteragcdes sem aviso prévio.
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2a¢ euxapioToupe yia Tnv ayopd TG véag
oag ouokeuric amo Tov Oiko BOSCH.

M’ aurr diaAé&are pia povrépva, uynArg
MTOIOTNTAG OIKIaKI] OUOKEUI.

Mepairépw mANPoPopieg OXeTIKd e Ta
npoiovra pag 6a Ppeite otnv 1I0T00€Aida
pag.

H napouoa ouokeur) mpoopicetat yia v
enefepyaoia moootmtwy, cuvribwy yla

TO VOIKOKUPLO ) O€ U EMAYYEAUATIKEG
E£QAPOYEG, TIAPOUOLES UE VOIKOKUPLO.
Epapuoy£g mapduoleqg e VOIKOKUPLO
nep\apBdavouy . X. TN Xprion oe kouliveg
yla Toug UTtaAAAOUG KATAoTNUATWY,
YPageiwv, aypoTIKWV Kat AANWV emayyeA-
MATIKWV ETIXELPNOEWV KABWG Kat TN Xprjon
and evolKlaoTeg NMavoldv, UIKpwV EEvodo-
Xelwv Kat MapOUolwV KATAAUUATWY.
XPNOWOTIOLELTE TN CUOKEUT| UOVO Yia
oodTNTEG Kal Xpdvoug eneEepyaaniag,
OUVABELG YA TNV OIKLaKY) Xprion. Ot odnyieq
XPriong neptypdeouv ddeopa HOVTEAQ.
OL dlapopég eival onUEIWUEVEG.
MapakaAeioBe va QUAGEETE TIq odnyieg
xpnong. Kard v napaxwpnon mg
OuoKeUung o€ Tpitoug dwote pall Tig
odnyleg xpnong.

Me pia pana

MapakaleioBe v’ avoi&eTe TIG ocAideqg
HE TIG EIKOVEG!
Eikéva A
Baoikr) ouokeun
Meplotpepduevog SLAKOTTING
Kivnon yia to uroN/Epyaheia
Kivnon yia 1o ui€ep
MpooTtateuTikd Kamdkl yia tnv kivnon
MiEep
6 Xwpog anobrikeuong KaAwdiou
MrtoA:
7a MroA
Amé MAaoTiké UNIKO 1§ avoEeidwTto
XAAuBa (avdAoya pe TNV apailiayn)
7b Akpn karnakiou
7c Kandkt

ab~bwnNn =
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Epyaheia:
8a AmAS epyaheio xtunriuaroq
(o€ pePIKA LOVTENQ)
TL X. Yla To XTUTnua oavtyi kat
eha@pidg Coung
8b Epyaleio {upwpuatog
T. X. Yla TO JUHWwHA OPIXTNG GUNG
8c Epyaheio xwpioparog Luung
MiEep (o€ PepIkd HOVTENQ):
9a [lotpl Hikep
9b Kardki e dvorypa GUUIMAPWonGg
UNKWOV
9¢c Xawwvi
9d ‘EvBeto paxaiptol

Yrodeiteig aopaleiag

A Kivduvog nAektpomAngiag!
ZUVOEETE KAL XPNOLOTIOLETE TN OUOKEUT)
Mévo cUppwva e Ta oTotxeia rou divovral
otV Tvakida TUmou auTtig.
Xpnoluoroleite T guokeur| pévov, étav
auTr Kat To KaAwdid g dev napouatdlouv
BAABeG.

Kpatdte Ta nawdid pakpld arnd tn CUoKEUN).
ErupAérniete Ta adid, yla va eunodloTe,
TO Ttatyvidl e TN CUOKEUN).

Mpdowrna (emiong nawdild) e CWHATIKEG
dlatapax€q oTiq AoBAOELG 1) LELWUEVT
VONTIKA tkavétnTa 1) e EN\ewpn nelpag

Kal Yvwoewv dev TIPEMEL va XelpidovTal
ouokeun, ektég av erBAEnovTal 1j eixav
KATATOTIOTE( OXETIKA e TN CUOKEUT] and
npdéowTo, urelBuVo Yla TNV AoPAAeld
TOUuG.

Mnv rudvete Ta neploTpePOEevVa LEPN.
MeTd and kdBe xprion, mptv Tov Kabaploud,
étav eykataAeinete 1o dwudTtlo 1§ o
nepimtwon BAAPNG, Tpapdre To Pig and Ty
npica.

To Tpo®odoTikd KAAWSLO dev emTPEMETAL
va Bpioketal Kovtd o alXUNPEg AKPES

] KAUTEQ EMPAVELEG.

Emokeuég aTtn ouokeur, OTwg Tt. X.

n aAAayn Tou TPo®odoTikoU Kakwdiou,
étav autd apouaotddel kdarota BAARN,
emtpéneral va yivovral pévov and t dikn
pag urnpeoia TeXVIKAG eEUMNPETNONG
TeEAATWV, oUTWG WOTE PIopouyv va
artopeUyovTal ot kivduvol.
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Mn Bubioete Tn Baoikr) cuokeur| TOTE péoa
o€ vepd oUTe va Tnv Kpatioete katw and
TPEXOUUEVO VEPOD.

ANACeTe Ta eEapTHUATA Kal TA epyaleia
pévo g MEPTTWOT akvnTormoinong g
OUOKEUNG (MepLoTPePOEVOG JLAKATTTNG OTO
0/off kat To Pig ByaAuévo and tnv pida.
Xpnotuoroleite TN ouokeur] Pévo e Ta
auBevTikd eEapTripara.

Xe1pIopog

/N

lpoooxr:

/\EITOUPYEITE TN CUOKEUN UOVOV

e To epyaleio/eEdptnua otn

O€on epyaoiag.

Mn Aertoupyeite Tn ouokeurj

XwpIc popTio. Mnv eKOETETE TN

OUOKeUN Kal Ta e&aptriuara oe

nnyeg Bepudtnrag.

e [lplv TV npwtn Xprion kabapilete kahd
TN OUOKeUN Kat Ta eEaptruata, PA. oTo
kepdhato "Kabaploudg kat ppovtida”.

MpocToipacia

® TomoBetroTE TN BACIKY) CUOKEUT) ETAVW
oe Aela kat kaBapr| erpavela.

o Tpapri&te nmpog Ta £€w To KAAWdLO.

® Bddete 10 QI1G OTNV TIPICA.

PGOpIon Tng Babuidag epyaoiag

® Pubuiote Tov nmeploTpePOEVO
dlakdrn oty ermbuuntr Baduida.

0/off = Ztomn/O€omn ektdq
Aettoupyiag
M = oTiyaia Asrtoupyia

Kpatdte Tov eplotpepduevo SLaKOTT.
H kivnon douleuel e Tov UeYaAUTEPO

aplduéd oTPoPWv.

BaBuideq 14 = taxumra Aettoupyiag
(1 = apyq, 4 = ypriyopa)

InpavTikn utedeIgn

®

1 | Houokeur unopel va Aettoupyrioet
M€ TO UIMoA pévo, éTav To MPooTat-
€UTIKO Kamdki ToroBetnBel mdvw
otV kivnon Tou pigep.

Katd ) xprjon g Kivnong tou
MiEep TomobeTOTE TO TIPOCTATEU-
TIKO KAMAKL TIAVW 0T N XPNOLo-
TtoloUevVN Kivnon yia To JroA.
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Epyacia pe To prroA kai Ta epyaleia
AImAG epyaleio xTumpaTog =
(o€ pepIKG povTEAQ) @@
yla 1o XTUrmpua Japéykag,

oavtly( kal yla to xtunnua

ehappldqg ¢UuNg, . X. CUKN UriokdTou.
EpyaAeio Jupwparog N
Ma to {Upwua Baptdg Luung \Q
KL YO TNV AVARLEN UNKWV, :
Ta orola dev TiPEmneL va Korouv

(1. X. otaQideg, KoppdTia

OOKOAATAG).

Katd tn xprjon tou epyaleiou QUU®UATOG
TOTOBETAOTE TIPWTA TO EPYAAE(O
Xwpiopatog Zupng.

Kivduvog Tpauuariouou amo
MEPIOTEPPOUEVA epyaleia

Katd tn Aettoupyia un Bdlete
MTOTE TO XEPL 0AG UETA OTO UIMOA.
AAdlete TO epyaleio UOvov ue
aklvnToroinuevn tnv kivnon —
UETA TN BE0N eKTOG AgiToupyiag n
kivnon eEakoAouBel va Aettoupyel
yla KAUmooo xovo.

YnédelEn:

H Aettoupyia kat n xerjon Tou proA and
avo&e(dwTto XAAuBa Kal Tou TAAOTIKOU
MTTOA (avdAoya e v tapaAiayn) dev
Slapépouv Kat yU' autd dev anelkovifovral
SlAPOPETIKA OTIG EIKOVEG.

Eikéva B

® TomoBeTrioTe TO UMOA KAl OTPEYTE TO

MEXPL TO TéPHa avTiBeTa Tipog ™ Popd

TWV SEKTWV TOU PpoAoyLoU.

e TomoBetriote TO smeuur]Té epyaieio:

AIMAS epyaleio xTumriuarog:
TomoBetrioTe TO SIMAS epyaleio
avddeuong idvw otov agova
Kivnong Héoa oTo oA,

—  ZXETIKA MPooEETe va midoouv
MARPwG Ta dOvTLa, EVOEXOUEVWG TO
OTPEPETE EAAPPA Kal TO TUELETE.

Epyaheio Cupwparog:

— TomoBetioTe MPWTA TO EPYAAE(0
Xwpioparog ¢Uung ndvw otov d&ova
Kivnong Héoa oTo WTOoA,
TOTOBETHOTE KATOTILY
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—  TO gpyaleio upwuaTog MAvw oTov
d&ova kivnong Héoa aTto UToA.

MpogoéEte TIq ouoTATELG EPYAAEiwV OTIG
OUVTOYEG.

® TomnoBemoTe TNV dKEN TOU KamakioU Kat
OTPEYTE TO PEXPL TO TEPUA avTiBeTa
TIPOG TN POPA TWV SEIKTWV TOU POAOYLOU.

® BdAte Ta UAIkd ou Tipdkertal va
enefepyaoteite, H€0A OTO UTOA.

® TomoBeTriOTE TO KATIAKL.

® Pubuilete Tov neplotpepduevo
dlakdrtn otnv ermbupntr| Babuida.
H olUotaon uag:
— xturmpua otn Babuida 3-4,

avauEn ot Baduida 1-2.

EpyaAeio Cupwparog:

Avakatéyte npwta otn Baduida 1,

{Uuwua ot Badbuida 3.

ZUuuTARPWON UAIKWV

® Of£TETE TN CUOKEUN IE TOV TIEPLOTPE-
POuEVO BLOKATTIN eKTOG AetToupyiag.

® Apaip€ote TO Kardkl.

® Pixvete Ta UANIKA.

Metd TnVv epyaoia

® OETETE TN OUOKEUN LIE TOV TIEPLOTPE-
POuEeVO BLaKATTIN eKTOG AetToupyiag.

e TpaRdre To PIg and Tnv npida.

® Apaipé€ote To Kardkl kat v Akpn Tou
KanakioU otpépoviag otn popd Twv
SEIKTWY Tou poAoytou.

e [ldpte TO epyaleio amd To ProA.

® AQaip€oTe TO UMOA OTPEPOVTAG TO OTN
POoPA TWV SEIKTWY TOU POAOYLOU.

o KaBapilete 6Aa ta pépn,
BA. "KaBaplopdg kat ¢ppovtida”.

Migep
(o€ pepIka PovTéla)

Kivéuvog Tpaupariouou amo
TIG KOPTEPEG Adueg/TNV
TEPIOTPEPOUEVN Kivnon

Mnyv Bddete note 10 XEPL 0ag
uEoa oTo TormoBeTnUEVO UiEep!
Apaipelte/ronobetelte TO UikeEP
udvov, drav n kivnon eivai
akwntoroinuevn!

Mn xpnouornoleite To uiep mote
adeto. To uikep SOUAEUEL UOVO LiE
TOMOBETNUEVO KAl AOPAAIOUEVO
TO KQrdKL.
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é Kivéuvog euarioparog
Ortav douleUeTe KauTd UAIKG,
e&€pxetal artudeg and To xwvi oTo
karndkt. [euiCete T0 motrpL ToU
Ui&ep ue 0,5 Aftpa kauto
1 appifov uypPo To MoAU.

Mpoooxij:
AA To ui&ep umopel va ndbet {npud!

Mnv douleUete kKateyuyuEva
ppouTta rj Aaxavikd.

Eikéva C
® AQaIPECTE TO MPOOTATEUTIKO KATAKL
and v kivnon tou pi&ep.
"a Tov okomd autd méote Tiow NMAvw
OTO TIPOOTATEUTIKO KATAKL Kal
aAPAPETTE TO KATAKL.
® TomoBETAOTE TO TIPOCTATEUTIKS KATAKL
ndvw otV Kivnomn Tou PnoA/Twv
epyaieiwv.
® TomnoBetroTe TO UEEP Kal OTPEYTE TO
MEXPL TO TEPMA avTiBeTa Tpog TN popd
TWV SEIKTWV TOU poAoyloU.
MpoogEte Ta onuddia oto pikep kat ot
ouokeuny!
® Pixvere Ta UNIKA.
- Méylotn mogdTnTa UypwV UAIKWY
= 1,25 Aitpa
—  Méylotn moodtnTa aPELiOvTwy Kat
KaUTwv uypwv = 0,5 AiTtpa
- Idavikr mogdtnTa eneepyaoiag
oTePEWV UNKWOV = 100 ypauudpla.
® TomoBetioTe TO KATIAKL KAl OTPEYTE TO
oTN PopPd TWV SEIKTWV TOU POAOYLOU WG
TO Tépua.
H pdtn oto karmdkt Tou pigep npénet
va epapuolel wg To TEPUA OTN OXIOUA
NG AaRrig Tou uiEep!
To pi&ep doulelel Pévo ue
TOTIOBETNUEVO KAL ATPANCOUEVO TO
Kardk!
® Pubuilete Tov neplotpepduevo
dlakérn otny ermbupuntr Babuida.

o ZnuavTikn unédeign
1 Katd v epyacia kpatdte otnv
AKpn To Kandkt Tou WiEep.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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ZUupMAPWON UAIKWV

® Of£TETE TN OUOKEUN [IE TOV
TIEPLOTPEPOEVO DLOKOTTIN EKTAG
Aettoupyiag.

® A@aip€oTte TO KAMAKL KAl CUPIMANPWOTE
Ta UAIKA

® BydATte 1o Xwvi and To kandkL Tou pi&ep
KAl OUUMANPWoTe oTadlakd Ta oteped
UAIKA amd TO Avolya CUUTIAYPWOoNG
UNKWOV

I

® xUvete Ta UYpPA UAKA PHECW TOU XwvioU.

MeTd Tnv epyacia

® OfETETE TN OUOKEUN lIE TOV
TEPLOTPEPOEVO SLAKOTTTN EKTAG
Aettoupyiag.

o TpaRdre To PIg and v npida.

® STPEYTE TO UiEep 0N POoPd TWV SEIKTWV
Tou poAoyloU Kal apalpeTTE TO.

>upBouNd: Zag cuviotoUpe va kabapilete

TO Mi&ep auéowg HeTd TN Xprion.

Ka@apiopog kai ppovrida

Kivduvog nAektpomAnéiag

lMptv anoé 6Aeg TIG EpyaTies on
ouokeurj TpaBdte To @IG and v
npiga.

KaBapiopdg TG BACIKHG CUCKEUNRG

A\

Kivduvog nAektpomAn&iag

Mn BuBioete ™ Baoikri ouokeurn
TTOTE UEoA O€ VEPD OUTE va TV
KoQTHOoETE KATW aro TPEXOUUEVO
vepd. Mn xpnoiuornorjoste
aruokabapiot.

lpoooxr:
AA Mn xpnoiuoroleite uéoa
KaBaptiouou rmou xapddouv.

o Tpapdte To Y1 and v npica.

® ZKOUTOTE TN BACIKY CUOKEUN KAL TO
TIPOOTATEUTIKO KAMAKL e BPeYUEVO
navi. Av xpelaoTel, xpnoyoroleite Afyo
arnoppunavtiké NAuciuatog rdrwy.

® 3TN OUVEXELQ OKOUTT(ZETE TN OCUOKEUN va
OTEYVWOEL
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Kabapiopdg Tou UTToA Kal TV
epyaieinv

Eikéva D

/N

Mpoooxij:

Mn uaykwvete Ta mAQoTIKd UEPnN
UEoa oTo mAuvtriplo mdTtwy, ylati
urtopel va Leivouv uoviueg
MapaUoPPWOoEIlS Katd T
dladikaoia mAuoiUaTog.

To uroA kat To drAd epyaheio avddeuong

TIAEvVoVTaAL OTO TAUVTHPLO TILATWV.

Ma Tov kaBaplopd anocuvapuoloyeite To

SIS gpyaleio avadeuong.

— Tpapri&te To gpyaleio and
ouyKkpdtnonm.

—  Metd o otéyvwua EavatomnoBeTioTe To
epyalelo otn CUYKPATNOT, MPOTEXOV-
Tag va mdoouv MAPwG Ta dovTdakla.

KaBapilete T0 epyaleio upwaTog KATW

and TpeXoUEVO vePd e BoupTaa.

Av xpelaotel, xpnowioroleite Afyo

AMOPPUTAVTIKG TAUC{UATOG TILATWV.

e | ZnuavTik umoedeIgn

1 Mptv Tov KABapLoUd TOU WIMOA OTo
v pto rudrwy, dpte Tov dEova
kivnong and to JroA.

® ZTPEYTE TO MUIMOA e ToV ATO TIPOog Ta
ndvw.

o >tpéyte ToVv AEova kivnong oTig
TETaAOUBEG avTiBETA P0G TN POPA TWV
OEIKTWV TOU poAoylou Kat AUOTE Tov.

® TpaRn&re Tov d&ova kivnong npog ta
EEW.

® MeTd TO OTEYVWUA TWV KOUUATIWV
enavaronobeTrote Tov dgova kivnong.

® Aopaliote Tov oTpépovtag ot opd
TWV SEKTWV TOU POAOYLOU.

Ka@apiopdg Tou pikep
Eikéva E

A

Kivduvog Tpauuariouou armo 1i¢
KOQPTEPEG Adueg

Mnv ayyilete T0 €vBeTO TOU
uaxaiptou LE Ta xepla yuuvd.

la tov kaBapioud
Xpenotuoroleite BoUptoa.
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lpoooxr:

Mn xpnowuornoleite ueoa
Kkabaptouou rmou xapddouv.

To EvBeTo ToOU Uaxalptou dev
MAEVETAlL 0TO MAUVTTIPLO TIATWV.
Mnv aprivete 10 EvBeTO TOU
uaxaiplou ugoa oe vepo.

2ag ouvioToUe va kabapilete To pigep

auéowg Petd ) xprjon. ‘Etol dev 6a

KOM\|o€l T{roTa kat To MAAoTIKS UNIKSO dev

Ba npooBANBe( (1. X. and Ta alBépia EAata

TWV UIMAXAPIKWY).

e To mothpl Hiep (xwplg To €vBeTo TOU
Maxaiptol), To KamdkL Kat To Xwvi
TIAEVOVTAL OTO TAUVTHPLO TUATWV.

o KaBapilete To évBeTO TOU payxalploU
KATw and TPEXOUMEVO VEQPO HE
Bouptoa. Mn To agrivete péoa oe vepd!

ZUMBOUAR:

P{Ete péoaoto Tomodemuévo pikep vepd

Je Alyo arnoppumnavtikd Tudtwy (rep.

HLooyepdTo). OETETE YIa PePLKA deuTepd-

Aertta To WiEep oe Aettoupyia (Babuida M).

Xdote To vepd MAuaipatog kal EEMAUVTE TO

MiEep pe kaBapd vepd.

AvTipeTymon BAapwv

Kivduvog nAektpomAnéiag

lptv ané 6Aeq TG epyaoicg omn
OUOoKeur TPaBdTe TO PIG aro TNV
npica.

H ouokeun dev &exiva

o EAéyEte TV TPO®Od0o0ia e pelpa.

e EMNéyEte 10 QLG

® Pubuiote T ouokeur oto 0/off kat
katomv niow otnv ermbupntr 6€on.

Ze nepirrwon xpriong Tou JEep:

® JTPEPETE TO UEEP MEXPL TO TEPUA.

® TomnoBetrioTe TO KAMAKL TOU WiEep Kat
OTPEYTE TO MEXPL TO TEPMA VA OPIEEL.

2e MepirTwon Xpriong Tou UMoA/Twv

epyaleiwv:

® TomoBETAOTE TO TIPOOTATEUTIKS KATIAKL
oTtnv kivnon Tou uigep.

To piep dev Eekiva 1} akivnTomolgital

KaTd Tn Xprion, n Kivnon Boppei.

To paxaipt Tou piEep eival prAokaplopévo

and kdroto and Ta UNIKA.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® O£TETE TN OUOKEUT] EKTOG AetToupyiag
kal BydAte To Pig and tnv mpida.

® Apaipgote TO PiEep Kal AMOPAKPUVETE
TO eumnoédlo.

® =avartomnobetroTe TO UiEep.

® OfteTe TN OUOKEUN OE AetToupyia.

o | Znpavtikh umédei§n

1] = niepimTwon mou dev urnopeite
VA QVTILETWITIOETE €0€(g TN BAARN,
napakaleiobe va KaAEETE TNV
urmpeoia Texvikig eEunnpétnong
TIEEAQTWV.

ZuvTtayég
Zavriyi -
200 g-1500 g
o Xturmote m oavttyl 1Y €wq
4 \ertd ot Babpida 3-4
(avéhoya pe v oodTnTa Kat TIG
1BLOTNTEG NG KPEUAG YANAKTOG)
e To dmh\é epyaleio avddeuong.

Mapéyka -
2 éwqg 20 aompddila aBywv @@
e Xtummote ta acmpddia oe

Mapéyka 2 Ewg 6 Aemtd ot
Babuida 4 pe to dMAS epyaheio
avadeuong.

Z0pn PmokJoToU =
Baown| ouvtayn: @@
3-4 apya

3—-4 koutaNég ogounag (K.o.)

Ceoto vepd

150 g Zaxapn

1 pak. Baviha

150 g aAeupt

50 g kopv GAdoup

1 KouTaAdKL Tou ToaytloU (K.T.) MIEKLY

ndouvtep.

o Xtummiote Ta UAIKA (ekTdg and To aielpl
KaL To KopvpAdoup) Tep. 4-6 Aerttd o
Babuida 4 pe 1o dAS gpyaleio
avddeuong oe appwdeg Uiypa.

® Pubuiote Tov neploTPEPSEVO
SlakdTTn otn Babuida 1-2 kat mpoo-
B€ote avakatelovtag MPOOEKTIKA
TO KOOKIWVIOUEVO AAeUPL KAL TO KOPV
PAdoup kouTtahld-kouTaAld evtog Tep.
2 €éwg 1 Aertrou.

Méylotn nogdtnTa: 3 opEG TN BACIKY

ouvtayn

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Z0pun K€IK -

Baowkn ouvtayn: @@

4 apyd

250 g gaxapn

1 pak. Baviha

250 g Boutupo 1 papyapivn

(oe Beppokpacia dwpartiou)

500 g aAeUpl

1 QaK. UMELIKLY TTAOUVTEP

125 ml yéha

® Avakatéyte OAa Ta UNKA Tiep. Y2 AeTTtd
otn Babuida 1-2.

° AquaTquTe Katoémy nep. 3-4 Aertd

(oe nspu-rrwon XPNong g HEYITTNG
noodrag rnep. 5-6 Aerrd) otn

Babuida 4 pe to dnAS epyaleio
avadeuong.
Méylot noodtnta: 3 popEg TN BACIKY

ouvtayn
Z0pn TédpTag =
Baown oguvtayn: @@
125 g Boutupo (ot e
Bepuokpacia dwuatiou) v%
100-125 g Zaxapn v
1 apyé
1 npéla aldrt
1 pak. Baviha
250 g aAeupl
YnédelEn:
2e nept’rrru)on ™G HEYLOTNG MoodTNTAG
XPNOHOTIONOTE TO EPYANED QUHDUATOG
pa TO gpyaleio xwpioparog Cuung!
e Avakatéyte/Zupwaote OAa Ta UNKA el
nep. Y2 Aemtd om Baepléa 2.
° AVQKQTSLIJTS/ZU HwoTe katdruy enimep. 1

Aertté (oe nepu'rrwcm xpnonq m™mg
MEYLoTNG oodTtnTag eni nep. 3—4
Aerttd) otn Babuida 3-4.
Méylot noodtnta: 3 popéEg TN BACIKY
ouvtayn

Zupn pe payia S
Baown oguvtayn: U\{]
500 g aAeupt )
1 apyd

60-80 g Ainog (oe Beppokpacia dwuartiou)
60-80 g Caxapn

200-250 ml xAapé ydha

25 g payld fj 1 eak. ano&npapévn paytd
og oKovn
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ZUopa Y2 Aepoviou

1 npéla aldmi

® ZUUWOTE TIPOKATAPKTIKA OAa Ta UAKA
eni nep. Y Aertd otn Babuida 1-2.

® AoUNEYTE KaTomy e TIEP. 4-6 AeTtTd
ot Babuida 3 pe To epyaleio
upwpaTog.

Méylot noodtnta: 4 popEg TN BACIKY

ouvtayn

Wwpi andé avapeikro N

oITAAeupo OAIKIG dAeong UQ

Baoikr| ouvtayn

325 g pPEOKOAAETEVO

OITdAeupOo OAIKNG AAEONG

325 g Aeukd aleupt Turou 405

100 g BpiQivo aAeUpl TUMou 630

75 g uypod QUAOIKS TIPOCULL

Y2 K.0. KUHLWVO

Y T.0. KapUKeupa Ywptou

Yo K.0. aAdTL

1% pakeAdkL Enpn payid

450-500 ml Zeatd vepd

® ZUUWOTE TIPOKATAPKTIKA OAa Ta UAIKA
eni nep. Y Aertd otn Babuida 1-2.

® AouléyTe Katom el ep. 4-6 Aemtd
ot Babuida 3 og LUuN.

e Aopnote Tn {Uun va yivel pExpt va
dumhactaotel og dyko kal Jupwote Eavd
eni mep. 1 Aerrd o Babuida 3.

® BdA\te Tn LUun og A\adwuévn
MakpdaTevn pOpUA KAl agprjoTe TNV
va yivel ek véou, katdmv YroTe n.

ZUMBOUAR:

Avti{ yla ppeokoaAeouéVo OITANEUPO

OAIKNG AAeong Unopeite va

XPNOYOTIOOETE KAl PPECKOANETHEVO

aAelpL VTIVKEA.

Méylotn noodtnta: 2 PopEG TN BACIKN

ouvtayn

MayiovéZa

2 apyd

2 KouTaAdKia Tou YAUKoU
pouoTtdpda

250 ml AGdt

2 KOUT. ooumag XUpog AepovioU
1 EUdL

1 npéla aldmi

1 npéla Caxapen
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® Avaui&re 6ha ta UNKA (ektdg and
T0 AAdL) pepIkd deuTePOAETTTA OTN
Babuida 1.

® Xuote katdmv apyd to AddL péoa and
TO Xwvi kal xTurote otn Babuida
34, UEXpPL va YOAOKTWHATOTIOM Ol
n pHaylovéla.

ANeIppa YwpioU amd péM

Kai BouTupo

50 g Boutupo (ard to Yuyeio)

250 g péN (and to Yuyeio)

e Koyrte To Boutupo ot kpd
KOMMdATIa Kal BAATE Ta p€oa
oTo MiEep.

e [lpooBgote TO PENL KAl avakateYte el
15 deutepdienta ot Baduida 4.

Ymodei&eig anmdooupong

H ouokeun éxel onuaveei ouupwva
pe v Eupwrnaikr odnyia 2002/96
E. K. mepl nAeKTpIKWV Kat
NAEKTPOVIKWV TIAALOV CUCKEUWDV
(waste electrical and electronic
equipment —- WEEE). H odnyia divel
TO MAA(o10 yla ™V o€ 6An v
enikpdrela g E. E. 1oxtouoa
napahapn kat aglonoinon Twv
TIAALWY CUOKEUWY arnd Tov TWANTH.
IMa mMAnpopopieq OXETIKA e TOUG
enikalpoug Tpdroug andéoupong
arteubuveeite oTo e1dkd KatdoTnua,

ar’ érou ayopdoate T CUOKEUN 1§ 0N
AnpoTikn 1§ KolvoTikr) Apxr] Tou Témou
katotkiag oag.

OPOI EITYHZHZ

1. H eyyunon napg€xetal yla elKooTEo-
oepLg (24) prveg, and Tnv nuepounvia
ayopd TNG CUCKEUNG Tou avaypd@peTal
otn Bewpnuévn anddelgn ayopdgq
(dektio Mavikniig MWANONG 1| TOASYLO).
Ma v napoxn Tng eyyunong anatrei-
TaLn enidelEn Ing Bewpnuévng
anoédelEng ayopdg.

2. H etaipia, péoa ota mo ndvw Xpovikd
6pla, oe neplmrwon MAnupeAoUq Aet-
Toupylag T™Gg ouokeung, avaauBdvel
TNV Unoxp&wan enavapopdg o oUaAr
AetToupyia kat TNG avTiKaTAoTaong
K@Be TUXOV eAaTTWHATIKOU HEPOUG,

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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(MANV TWV aAVOAWOLUWY KAL TWV EUNTAdwV,
OMwG Ta YUAAIVA, OL AGUITINPEG K.ATT)
epAOOOV QUTY) TPOEPXETAL and TNV kata-
OKeUr| Kat OxL arnd TNV Kakr] XpnoyLomoi-
non, v AavBaopévn eykataotaon, my
N TPNON TWV 03NYLHOV XPNONG, TNV
AKATAAANAN ouvtrENOoN, TNV ENEURAoN
KN €EOUCLODOTNEVWV TIPOTWITWV

) e€wyeveig napdyovreg énwg
NAEKTPIKEG AVTIOPACELG K.ATT.

2TV nepimrwon mou n etapia
edomnomnBel yia Tnv MANUUEAn
Aettoupyia petd v ndpodo eEAunvou
and v ayopd g, Bewpeltal 611

N ouoKeun Katd Tnv napddoot) Tng
otov TeEAIKO KatavaAwTh Aettoupyouoe
Kavovikd kat 6tL n BAGRN dev opeileTal
o€ eENATTWHATIKOTNTA TNG €KTOG av

0 TeNkOG KatavaAwTtig anodeitel

T0 avtiBeto. Katd tn didpkela tng
gyyunong napéxovtal dwpedv To
QVTAAAQKTIKA, N epyacia eMOKEUNG Kal
n petapopd TNG ouoKeun§ (av autd
KplOel anapaimTo) ota ouvepyeia Tng
etapiag. Onawadrnote AMN\n a&iwon
arokAe(eTal.

3. H eyyunon dev loxUel og eplmtwon
TIPAYLATOTOMONG ETILOKEUWV 1] YEVIKA
napeBAoewy Un eE0UCLOBOTNUEVWY
ané TNV eTalpEia MPOCWNWY otn
OUOKEUN.

4. H kdBe emokeun 1) QvilkataoTaon
e\atTwpatikol pépoug dev apateivel
TO XPOVvo TnG eyyunong.

5. EEaptruara kat UNIKA Tou avTtikabio-
TWvTAL Katd T dldpkela Tng eyyunong
EMOTPEPOVTAL OTO CUVEPYE(D.

6. H eyyunon nadel va loxuel and
OTLYMN) TIOU N KUPLOTNTA TNG OUOKEUNG
petaBiBaotel oe Tpito Mpdowro and
Tov ayopaotH.

7. AN\ayn Tng ouokeungq yivetatl pévo
oTnv nepirttwon ou dev eival duvati
n ermdépbwon InG.

TnpouUue To SiKaiwpa araywy.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

tr EEE yonetmeligine uygundur

Yeni bir BOSCH cihazi satin aldiginiz icin
sizi candan kutluyoruz.

Boylelikle kararinizi modern ve yiiksek
kaliteli bir ev aleti yoniinde vermis
oldunuz. Uriinlerimiz hakkinda daha
fazla bilgi icin, liitfen internet sitemize
bakiniz.

Bu cihaz, ticaret amacl kullanim icin degil,
evde veya ev ortamina benzer mekanlarda
kullanilan normal miktarlar icin tasarlan-
mistir. Ev ortamina benzer mekanlardaki
kullanim, 6rn. diukkanlarin, birolarin, giftlik
veya ciftcilik isletmelerinin ve diger sanayi
isletmelerinin elemanlarinin kullandigi
mutfaklardaki kullanimi ve ayrica pansiyon-
larin, kiicuk otellerin ve benzeri mesken
tertibatlarinin misafirlerinin kullanimini
kapsar.

Cihazi sadece evde gerekli olan isleme
miktar ve sireleri icin kullaniniz.

Kullanma kilavuzu degisik modelleri tarif
etmektedir. Modeller arasindaki farkliliklar
belli edilmistir.

Kullanma kilavuzunu lttfen ileride lazim
olma ihtimalinden dolay! saklayiniz.

Cihazi baska birine verecek veya satacak
olursaniz, kullanma kilavuzunu da veriniz.

Genel bakis

Liitfen resimli sayfalan aciniz!
Resim A

1 Ana cihaz

2 Doner salter

3 Kap/Aletler icin tahrik sistemi (motor)
4 Mikser icin tahrik sistemi (motor)

5 Mikser tahrigi icin koruyucu kapak

6 Kablo gozi
Kap:

7a Plastikten veya paslanmaz celikten
(modele bagl) karistirma kabi
7b Kapak kenari
7c Kapak
Aletler:
8a Cift cirpma teli (bazi modellerde)
orn. krema ve hafif hamur cirpmak igin
8b Yogurma kancasi
orn. kati hamur yogurmak igin
8c Hamur boliici
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Mikser (bazi modellerde):
9a Mikser bardagi

9b Takviye delikli kapak
9c Huni

9d Bigak unitesi

Giivenlik bilgileri

A Elektrik carpma tehlikesi!

Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde elektrik prizine baglayip
calistiriniz.

Cihazi ancak baglanti kablosunda veya
kendisinde herhangi bir ariza yoksa
kullaniniz.

Cocuklar cihazdan uzak tutunuz.
Cocuklarin cihaz ile oynamasini dnlemek
icin, denetim altinda tutunuz.

Viicutsal hassashgi azalmis veya akli
dengesi bozuk, tecriibesiz ve yeterince
bilgi sahibi olmayan kisilerin (cocuklar
dahil), cihazi kullanmasina izin vermeyiniz;
bu kisilere ancak sorumlulugu Ustlenecek
bir kisinin denetimi altinda veya cihazin
kullanimi hususunda yeterli egitim
gordiilerse, kullanma izni veriniz.

Donen pargalar tutmayiniz ve
dokunmayiniz.

Cihaz her kullandiginizda, isiniz bittikten
sonra, cihazi temizlemeden 6nce, monte
etmeden Once, cihazin kurulu oldugu
yerden ayrildiginizda veya herhangi bir
ariza durumunda, elektrik fisini daima
prizden cgikariniz.

Elektrik kablosu keskin kenarlarin ve sicak
yuzeylerin hemen yakininda olmamaldir.
Herhangi bir tehlikeli duruma yer verme-
mek icin, cihazda yapilacak onarimlar (orn.
hasarl elektrik kablosunun degistirilmesi),
sadece yetkili servis tarafindan
yapiimalidir.

Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz

ve akan su altina tutmayiniz.

Cihazin aksesuarlari ve aletleri sadece
cihaz dururken (doner salter 0/off konu-
munda) ve elektrik fisi ¢ekilip prizden
cikariimisken degistirilmelidir.

Cihazi sadece orijinal aksesuarlari ile
birlikte kullaniniz.
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Kullaniimasi

/N

Dikkat:

Cihazi sadece aksesuar/alet takili
durumda ve calisma pozisyo-
nunda caligtiriniz.

Cihazi ici bos galistirmayiniz.
Cihazi ve aksesuarlarini herhangi
bir 1s1 kaynagina maruz
birakmayiniz.

® Cihaz ve aksesuarlar ilk kez kullanil-
madan once iyice temizlenmelidir,
"Cihazin temizlenmesi ve bakimi”
bolimiine bakiniz.

Hazirlanmasi

® Ana cihaz diizglin ve temiz bir ylizeyin
Uzerine koyunuz.

® Kablosunu c¢ekip cihazin iginden
cikariniz.

® Elektrik fisini prize takiniz.

Calisma kademesinin ayarlanmasi

e Doner salteri istediginiz kademeye
ceviriniz.
0/off Stop/Kapal
M = Moment devresi
Doner salteri sabit tutunuz. Tahrik
sistemi azami devir sayisi ile galiir.
Kademe 1-4 = Calisma hiz
(1 = yavas, 4 = hizh)

o1 Onemli bilgi

1 | Cihaz kanstirma kabi ile ancak,
koruyucu kapak mikser tahrigi
lzerine takilmigsa calistirlabilir.
Mikser tahrigi kullanildiginda,
kullanilmayan kap tahriginin

lizerine koruyucu kapagi takiniz.

Karistirma kabi ve aletler
ile calisiimasi

Cift cirpma teli -
(bazi modellerde) @@
Krema, kremsanti ve hafif

hamur (6rn. biskivi hamuru)
hazirlamak icin kullanilir.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Agir hamurlarin yogrulmasi u\i]
ve dogranmamasi gereken ‘
malzemelerin (6rn. kuru tzim,

cikolata parcgaciklari) hamura

karistiriimasi igin kullanihr.

Yogurma kancasi kullanildiinda, hamur
boliicli daha once takilmahdir.

Yogurma kancasi e
\)

Doénen alet ve takimlardan
A dolayi yaralanma tehlikesi s6z
konusudur!

Cihaz calisirken elinizi karigstirma
kabinin, yani ¢anadin icine
kesinlikle sokmayiniz.

Cihaza takilan alet ve
aksesuarlarn sadece cihazin
tahrik sistemi dururken
degistiriniz. Cihaz kapatildiktan
sonra tahrik sistemi, yani motor
belli bir stire hareket etmeye
devam eder

Bilgi:

Paslanmaz celik ve plastik kabin (modele

bagh) fonksiyonu ve kullanimi farkh degildir

ve bu yuzden bu iki kap resimlerde farkli

gorintilenmemistir.

Resim B

e Karistirma kabini takiniz ve sonuna
kadar, saatin galisma yonunin tersine
dogru ceviriniz.

e istediginiz aleti takiniz:

Cift cirpma teli:

— Cift cirpma telini kabin icindeki
tahrik miline takiniz.

— Bu esnada, dislilerin tam olarak
oturmasina dikkat ediniz, gerekirse
hafifge geviriniz ve bastiriniz.

Yogurma kancasi:

- Once hamur béliiciiyl kabin
icindeki tahrik miline takiniz, sonra

— yogurma kancasini kabin icindeki
tahrik miline takiniz.

Tariflerdeki alet onerilerine dikkat

ediniz.

® Kapak kenarini takiniz ve sonuna kadar,
saatin calisma yoniiniin tersine dogru
ceviriniz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® islenecek malzemeleri kaba
doldurunuz.
e Kapag yerine takiniz.
® Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.
Bizim Onerimiz:
- Kademe 3—4 ile cirpma,
- Kademe 1-2 ile karistirma.
- Yogurma kancasi:
Once kademe 1’de karistiriniz,
sonra kademe 3’de yogurunuz.
Malzeme ilave edilmesi
® Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.
e Kapag! acip aliniz.
® Malzemeleri miksere doldurunuz.
isiniz sona erdikten sonra
® Cihazi doner salter lzerinden kapatiniz.
® Elektrik fisini cekip cikariniz.
e Kapagi ve kapak kenarini, saatin
calisma yoniinde cevirerek gikariniz.
® Aleti kabin icinden cikariniz.
® Kabi, saatin calisma yoniinde gevrilerek
cikariniz.
® Tum parcalari temizleyiniz, bakiniz
"Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.

Mikser
(baz1 modellerde)

Keskin bicaklarindan/dénen

A tahrik sisteminden (motordan)
dolayi yaralanma tehlikesi s6z
konusudur

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle
miksere elinizi sokmayiniz!
Mikseri cihazdan c¢ikaracaginiz/
cihaza takacadginiz zaman cihazin
durur vaziyette olmasina 6zellikle
dikkat ediniz!

Mikseri kesinlikle bos calistir-
mayiniz. Mikser ancak kapagi
takilmis ve kilittenmis durumda
calisir.

é Haslanma tehlikesi
Mikserde sicak malzeme islendigi
zaman, kapakdaki huniden sicak
buhar c¢ikar. En fazla 0,5 litre

sicak veya kopliren sivi
doldurunuz.
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Dikkat:
A Belli durumlarda miksere zarar

gelebilir!
Bu mikser ile dondurulmus
meyve veya sebze islemeyiniz.

Resim C

e Koruyucu kapagi mikser tahriginden
cikariniz.

Bunun igin, arka taraftan koruyucu
kapaga bastiriniz ve kapagi aliniz.

e Koruyucu kapagi kap/alet tahrigine
takiniz.

® Mikseri takiniz ve sonuna kadar, saatin
calisma yoniniin tersine dogru
ceviriniz.

Mikser ve cihazdaki isaretlere dikkat
ediniz!

® Malzemeleri miksere doldurunuz.

— Azami sivi malzeme
miktarn = 1,25 litre;

— Azami kopuren veya sicak sivi
malzeme miktari = 0,5 litre;

- lIslenebilecek en uygun kati
malzeme miktari = 100 gram.

e Kapag yerine takip, sonuna kadar
saatin calisma yoniinde geviriniz.
Mikser kapagindaki dil, mikser
kulpundaki yarik icindeki temas
parcasina kadar cevrilip oturtulmahdir!
Mikser ancak kapagi takilmis ve
kilittenmis durumda calsir!

o Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

o | Onemli bilgi
1 Cihaz calisirken mikser kapagini
kenarindan tutunuz.

Malzeme ilave edilmesi

o Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.

® Kapag! acip aliniz ve malzemeleri
doldurunuz

veya

® Mikser kapagindaki huniyi disar
cikariniz ve kati malzemeleri biraz biraz
malzeme ilave etme deligine
doldurunuz

veya

® Sivi malzemeleri huni lizerinden ilave
ediniz
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isiniz sona erdikten sonra

® Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.

® Elektrik fisini gcekip cikariniz.

® Mikseri saatin calisma yoniinde
ceviriniz ve cihazdan c¢ikariniz.

Yararl bilgi: Mikser ile isiniz sona erdikten

sonra, mikseri hemen temizlemeniz iyi olur.

Cihazin temizlenmesi ve bakimi

Cereyan carpma tehlikesi

Cihazda yapilacak her tiirlii
calismadan once, elekitrik fisini
cekip prizden c¢ikariniz.

Ana cihazin temizlenmesi

f Elektrik carpma tehlikesi

Ana cihazi kesinlikle suya
sokmayiniz ve akan su altina
tutmayiniz. Temizleme islemi igin
buharl temizleme cihazi
kullanmayiniz.

Dikkat:
AA Ovalama gerektiren deterjan

veya temizlik malzemesi
kullanmayiniz.

® Elektrik fisini cekip cikariniz.

® Ana cihazi ve koruyucu kapagi nemli bir
bez ile siliniz. Gerekirse biraz bulasik
deterjani kullaniniz.

® Ardindan cihaz silip kurulayiniz.

Karistirma kabinin ve aletlerin
temizlenmesi
Resim D

Dikkat:
A Plastik parcalari bulasik

makinesine yerlestirirken,
sikismamalarina dikkat ediniz,
aksi halde yikama islemi
esnasinda kalici deformasyonlar
S0z konusu olabilir.

Kap ve cift cirpma teli bulasik makinesinde
yikanabilir.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Cift cirpma telini, temizlemek icin ilgili

parcalarina ayiriniz.

— Teli tutucu diizenden gekip c¢ikariniz.

— Kuruduktan sonra, teli tekrar yerine
takiniz; bu esnada dislerin birbirine tam
oturmasina dikkat ediniz.

Yogurma kancasini musluktan akan

su altinda, bir firca ile temizleyiniz.

Gerekirse biraz bulasik deterjani kullaniniz.

e | Onemli bilgi

1 Kabi bulasik makinesinde
yikamadan once, tahrik milini kabin
icinden gikariniz.

e Kabi, tabani yukar gelecek sekilde
ceviriniz.

® Tahrik milini kanatlarindan tutarak,
saatin galisma yoniiniin tersine dogru
ceviriniz ve ¢oziiniz.

® Tahrik milini cekip cikariniz.

® Parcalar kuruduktan sonra, tahrik milini
yeniden yerine takiniz.

® Saatin calisma yoniinde cevirerek
kilitleyiniz.

Mikserin temizlenmesi
Resim E

dolayi yaralanma tehlikesi s6z

f Mikserin keskin bicaklarindan
konusudur!

Bicak linitesine ¢iplak elleriniz ile
dokunmayiniz. Temizleme islemi
icin bir firga kullaniniz.

' Dikkat:
A Ovalama gerektiren deterjan

veya temizlik malzemesi
kullanmayiniz.

Bicak lnitesini bulasik
makinesinde yikamayiniz.
Bicak ulnitesini suyun iginde
birakmayiniz.

Mikser ile isiniz sona erdikten sonra,
mikseri hemen temizlemeniz iyi olur.
Boylelikle artiklar kuruyup yapismaz ve
plastik kisimlara zarar verilmez (6rn.
baharatlarin ihtiva ettigi eterli yaglardan
dolayi).
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e Karistirma bardagini (bigak unitesi
haric), kapagi ve huniyi bulasik
makinesinde yikayabilirsiniz.

® Bicak lnitesini musluktan akan su
altinda, bir firca ile temizleyiniz. Suyun
icinde birakmayiniz!

Yararl bilgi: igine biraz bulagik deterjani

ilave ettiginiz suyu, cihaza takilmis miksere

doldurunuz (mikser yaklasik yariya kadar
dolu olmalidir). Mikseri birka¢ saniye
calstinniz (kademe M). Deterjanh suyu
dokiip bosaltiniz ve mikseri temiz su ile
durulayiniz.

Anza durumda yardim

Cereyan carpma tehlikesi

Cihazda yapilacak her tlirlii
calismadan énce, elektrik fisini
cekip prizden gikariniz.

Cihaz harekete gecmiyor

® FElektrik akimi beslemesini kontrol
ediniz.

® Elektrik fisini kontrol ediniz.

o Cihazi 0/off konumuna aliniz ve sonra
istediginiz kademeye geri aliniz.

Mikserin kullanilmasi halinde:

® Mikseri sonuna kadar cevirip sikiniz.

o Mikser kapagini takiniz ve sonuna
kadar cevirip sikiniz.

Kabin/aletlerin kullaniimasi halinde:

o Koruyucu kapagi mikser tahrigine
takiniz.

Mikser calismaya baslamiyor veya

kullanim esnasinda duruyor, tahrik

sistemi homurduyor”

Mikser bigagi, malzemelerden biri

tarafindan bloke ediliyor.

o Cihazi kapatiniz ve elektrik fisini ¢ekip
prizden gikariniz.

® Mikseri cihazdan cikariniz ve ilgili engeli
gideriniz.

® Mikseri tekrar cihaza takiniz.

o Cihazi devreye sokunuz.

s | Onemli bilgi
1 EGer ariza giderilemiyorsa, liitfen
yetkili servise basvurunuz.
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Tarifler

Kremsanti =

200 g—1500 g

e Kremayl, 1%2—4 dakika 3—-4
kademesinde (kremanin
miktarina ve ozelliklere bagh) cift
cirpma teli ile igleyiniz.

Yumurta aki kremasi =

2-20 yumurtanin aki

e Yumurta akini, 2-6 dakika
4 kademesinde cift girpma
teli ile igleyiniz.

Biskuivi hamuru

Temel tarif:

3-4 yumurta

3-4 corba kasigi sicak su

150 g seker

1 paket vanilya sekeri

150 g un

50 g nisasta

1 kahve kasigl kabartma tozu

e ilave edilecek malzemeleri (un ve
nisasta tozu haric), yaklasik 4-6 dakika
4 kademesinde cift girpma teli ile,
kopuklu gibi oluncaya kadar cirpiniz.

e Doner salteri 1-2 kademesine
ayarlayiniz ve elekten gecirilmis unu ve
nisastayi, bu kopik kivamindaki
malzemeye yaklasik > — 1 dakika
icerisinde kasik kasik ilave ederek
karistiriniz.

islenebilecek azami miktar: Temel tarifin

3 misli

00

Mayasiz hamur

Temel tarif:

4 yumurta

250 g seker

1 paket vanilya sekeri

250 g tereyadi veya margarin
(oda sicakliginda)

500 g un

1 paket kabartma tozu

125 ml siit

® Tim malzemeleri 1-2 kademesinde
yaklasik 72 dakika karistiriniz.
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® Sonra yaklasik 3—4 dakika (azami
miktar isleniyorsa, yaklasik 5—-6 dakika)
4 kademesinde cift cirpma teli ile
kanstiriniz.

islenebilecek azami miktar: Temel tarifin
3 misli

Pogaca hamuru

Temel tarif:

125 g tereyagi el

(oda sicakliginda)

100-125 g seker v

1 yumurta

1 tutam tuz

1 paket vanilya sekeri

250 g un

Bilgi:

Azami miktar isleniyorsa, yogurma

kancasini ve hamur bollclyu kullaniniz!

® Tim malzemeleri 2 kademesinde
yaklasik 2 dakika karistiriniz/
yogurunuz.

® Sonra yaklasik 1 dakika (azami miktar
isleniyorsa, yaklasik 3—4 dakika)
3-4 kademesinde karistiriniz/
yogurunuz.

islenebilecek azami miktar: Temel tarifin

3 misli

Mayali hamur =

Temel tarif:

500 g un

1 yumurta

60-80 g kati yag (oda sicakliginda)

60-80 g seker

200-250 ml ilik siit

25 g maya veya 1 paket kuru maya

¥ limonun kabugu

1 tutam tuz

® Tim malzemeleri 1-2 kademesinde
yaklasik 72 dakika 6n yogurmaya tabi
tutunuz.

® Sonra 4-6 dakika 3 kademesinde
yogurma kancasi ile isleyiniz.

islenebilecek azami miktar: Temel tarifin

4 misli
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Kaba 64gtitiilmiis bugday
karisimi undan ekmek

Temel tarif

325 g taze ve kaba ogiitlilmis

bugday unu

325 g beyaz un Tip 405

100 g cavdar unu Tip 630

75 g sivi dogal mayal hamur

Y2 CK kimyon

Y2 CK ekmek baharati

¥ CK tuz

1% paket kuru maya

450-500 ml sicak su

® Tiim malzemeleri 1-2 kademesinde
yaklasik %2 dakika 6n yogurmaya tabi
tutunuz.

® Sonra 4-6 dakika 3 kademesinde
yogurma kancasi ile isleyiniz.

® Hamuru, hacim miktari iki misline
cikincaya kadar bekletiniz ve sonra
tekrar yaklasik 1 dakika 3 kademesinde
yogurunuz.

e Hamuru yaglanmis bir kutu kaliba
doldurunuz ve yeniden bekletiniz;
akabinde pisiriniz.

Yararh bilgi:

Taze ve kaba ogiitlilmiis bugday unu

yerine, taze 6giitlilmis kizil (delice)

bugday da kullanilabilir.

islenebilecek azami miktar: Temel tarifin

2 misli

Mayonez icin kullanilir

2 yumurta

2 kahve kasigi hardal

250 ml likit yag

2 corba kasigi limon suyu veya

sirke

1 tutam tuz

1 tutam seker

® Tim malzemeleri (yag haric)
1 kademesinde birka¢ saniye
karistiriniz.

® Sonra yagl yavas yavas huniden iceri
akitiniz ve mayonez bulamag sekline
gelinceye kadar, 3—4 kademesinde
karistiriniz.
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Ekmek iistiine siirmek icin

ball tereyad

50 g tereyagi (buzdolabindan)

250 g bal (buzdolabindan)

® Tereyagini kiiclik parcalar
seklinde dograyiniz ve
miksere doldurunuz.

® Ball da ilave ediniz ve 15 saniye
4 kademesinde karistiriniz.

Giderme bilgileri

Bu cihaz, elektro ve elektronik
E/ eski cihazlar (waste electrical and
=mm ©lectronic equipment — WEEE)
ile ilgili, 2002/96/EG numarali
Avrupa direktifine uygun olarak
isaretlenmistir. Bu direktif, eski
cihazlarin geri alinmasi ve degerlen-
dirilmesi igin, AB dahilinde gecerli
olan bir uygulama kapsamini
belirlemektedir.
Giincel giderme yol ve yontemleri hakkinda
bilgi almak icin yetkili saticiniza veya bagl
oldugunuz belediye idaresine basvurunuz.

Garanti

Bu cihaz igin, yurt disindaki temsilcilikleri-
mizin vermis oldugu garanti sartlari
gecerlidir. Bu hususda daha detayli bilgi
almak igin, cihazi satin aldiginiz saticiya
bas vurunuz. Garanti siresi icerisinde bu
garantiden yararlanabilmek icin, cihazi
satin aldiginizi gosteren fisi veya faturayi
gostermeniz sarttir.

Degisiklikler olabilir.
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Bosch cagri BOSCH

yonetim merkezi

444 6333

Haftanin 7 giinii hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu ¢evirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda sehir i¢ci arama tarifesi tizerinden, cep telefonu
ile yapilan aramalarda ise GSM-GSM tarifesi lizerinden tcretlendirme yapilmaktadir.

Yazili bagvurular icin adresimiz

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS
Cakmak Mah. Balkan Cad. No.: 51 Umraniye 34770 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, triiniintizl iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUCUK EV ALETLERI

BELGES.:

Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar
tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle midahale edilmemis olmasi sartiyla bit(in parcalari dahil olmak uzere
tamamen malzeme, iscilik ve Uretim hatalarina karsi 2 (iKi) YIL SURE iLE GARANTI EDILMISTIR.

« Arizalarin g|der||mesw konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek pargalarin saptanmasi tamamen

firmamiza aittir.

Malin tesliminden sonraki yikleme, bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.
Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Uzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti
gegersizdir.

GARANTI SARTLARI

1. Garanti sresi malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

2.
3.

Malin bitln parcalar dahil olmak tzere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

Malin garanti suresi icersinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen sure garanti stresine eklenir. Malin tamir stiresi en
fazla 30 is guintdur. Bu slre, malailiskin arizanin servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda, malin
saticisi, bayii, acentasi, temswlcn|g| ithalatgisi veya imalatgisindan birisine bildirim tarihinden itibaren baslar. Sanayii malinin
arizasinin 15 isguni igerisinde gideriimemesi halinde imalatgi veya ithalat¢r malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer
ozelliklere sahip baska bir sanayiye malini tiiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

. Malin garanti sUresi iceresinde, gerek malzeme ve iscilik gerekse montaj hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde, iscilik

masrafi, degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda hicbir Gcret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir.

5. Tuketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

6.
7.

TUketiciye teslim edildigi tarihten itibaren, belirlenen garanti suresiiginde kalmak kaydiyla, 1 yil icerisinde; ayni arizanin
ikiden fazla tekrarlanmasi veya farkli arizalarin dortten fazla meydana gelmesi veya belirlenen garanti stresi icerisinde farkli
arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi unsuslarinin yani sira, bu arizalarin maldan yararlanamamayi strekli kilmasi,
Tamiri icin gereken azami slrenin asilmasi,

Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde siraslyla saticisi, bayii, acentesi, temsilciligi,
ithalatcisi veya imalatgi-Ureticisinden birisinin dizenleyecegi raporla arizanin tamiri mimkuin bulunmadiginin belirlenmesi,
durumlarinda, tlketici malin Ucretsiz degistiriimesini, bedel iadesi veya ayip oraninda bedel indirimi talep edebilir.

Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykir kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir.
Garanti belgesiile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlaricin Sanayi ve Ticaret Bakanligl, Tuketicinin ve Rekabetin Korunmasi
Genel MUdurligi'ne basvurabilir.

Bu belgenin kullaniimasinda; 4077 sayili Tiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu Kanun'a dayanilarak yarirlige
konulan Garanti Belgesi Uygulanma Esaslarina Dair Yonetmelik uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanligl TUketicinin ve
Rekabetin Korunmasi Genel MdUrlGgu tarafindan izin verilmistir.

Bu iiriin Bosch i¢in BSH Ev Aletleri San. ve Tic. AS tarafindan ithal edilmektedir.

BSH Ev Aletleri San. ve Tic. AS bir BOSCH UND SIEMENS HAUSGERATE GMBH kurulusudur.

BSH EV ALETLERi SAN. VE TiC. As Marka Oriin ismi Belge Numarasi Belge Onay Tarihi
. Bosch  Kahve Makinasi 86094 29.06.2010
gakmak Mah Balkan Cad NO 51 Bosch Dilim Kesici 8[;()1 8 29.06.2010
i R Bosch  Ekmek Kizartma Mak 86095 29.06.2010
Umraniye 34770 - Istanbul Bosch  Su lsitci (Kettle) 86099 29062010
. Bosc Mikser 87040 13.07.2010
Tel . (0216) 528 9000 Bosch  Mutfak Robotu 87042 13.07.2010
. Bosc Kahve Degirmeni 85999 29062010
Faks: (0216) 52891 88 Bosch  TostMakinasi 86102 29.06:2010
Bosch  Kiyma Makinasi 86035 29062010
Bosch  Sag Kurutma Mak 86067 29062010
P . Bosch  Cay Makinas! 86104 29062010
Uretim Yeri Bosch  Narencive Sikacag: 86037 29.06.2010
. . Bosch  Banyo Tartis 89990 26.08:2010
BSH Bosch und Siemens Hausgerite GmbH Bosch  Elektrikli Ng Masasi 87182 15.07.2010
Bosch  Sarjli £l Stplirgesi 87404 16.07.2010
Carl-Wery-Str. 34 Bosch Uiy ! 88163 29.07.2010
- Bosc Blender 87180 15.07.2010
D-81739 Mlnchen Bosch  Sag Sekilendirici 87182 15.07.2010
Bosc Kat| Meyva Sikacagi a7181 15.07.2010
Phone: +49 (89) 4590 01 Bosch Masaj Aletleri 58537 05.08.2010

Fax: +49 (89) 459021 28



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Yonetim Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarasi ile, hafta ici ve cumartesi gtinleri 08.00-22.00,
pazar glinleri 09.00-22.00 saatleri arasinda hizmet vermektedir. Bu saatler disinda aradiginizda adinizi, soyadinizi
ve telefon numaranizi alan kodu ile biraktiginizda ilk mesai saatinde sizinle irtibata gecilecektir.

Mesai saatleri icerisinde dogrudan bu numarayi gevirerek size en yakin Yetkili Servis telefonunu alabilir veya arzu
ettiginiz hizmeti talep edebilirsiniz.

Bosch Cagri Yonetim Merkezimize ayrica www.boschevaletleri.com adresindeki Musteri Hizmetleri bolimuinde
bulunan Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks ¢ekerek de ulasabilirsiniz.
Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. UrGintnuzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazili telefonlardan Cagri Yénetim Merkezimizi arayiniz.
3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kigiik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini dizenleyip vermek zorundadir.
Bu servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.
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DIKKAT
Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

YETKILi SATICI BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S.
imza ve kasesi ﬂ;»’afj

MALIN

Cinsi . KUCUKEV.ALETLERI

Markasi : BOSCH

Modeli

Bandrol ve Seri No. :

Teslim tarihi ve yeri:

Azami tamir suresi

Cihaz émru

Kullanim Sdresi : 7 YIL (Urtinun fonksiyonunu yerine getirebilmesi icin
gerekli yedek parca bulundurma suresi)

SATICI FIRMANIN
Unvani

Adresi

Telefonu

Telefaksi

Tarih / imza / Kase
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Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu
nowego urzadzenia firmy BOSCH.

Tym samym wybor Panstwa padt na nowo-
czesne, wysokowartosciowe urzadzenie
gospodarstwa domowego.

Dalsze informacje o naszych produktach
mozna znalez¢ na stronie internetowej
naszej firmy.

Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone

do uzytku zarobkowego lecz skonstruowane

z przeznaczeniem do przetwarzania ilosci
typowych dla gospodarstwa domowego itp.
Zastosowania o charakterze podobnym

do domowego obejmuja np. uzytkowanie

w pomieszczeniach kuchennych dla pracow-
nikéw sklepéw, biur, zaktadow rolniczych,
rzemiesIniczych i przemystowych, jak rowniez
uzytkowanie przez gosci pensjonatow, matych
hoteli i podobnych pomieszczen mieszkalnych.
Uzywac tylko dla takiej ilosci produktow i czasu
przygotowania, ktore sg typowe dla gospodar-
stwa domowego. Instrukcija obstugi i uzytkowa-
nia opisuje rozne modele, réznice sg opisane.
Instrukcje obstugi i uzytkowania prosze starannie
przechowywac.

Instrukcje uzytkowania i obstugi prosze przecho-
wywac starannie. Instrukcje uzytkowania

i obstugi prosze przekaza¢ wraz z urzadzeniem
ewentualnemu kolejnemu wtascicielowi.

Opis urzadzenia

Prosze otworzy¢ sktadane kartki

z rysunkami!

Rysunek A

Korpus urzadzenia

Whytacznik obrotowy

Naped miski/narzedzi

Naped miksera

Pokrywa ostaniajaca naped miksera
Schowek na elektryczny przewdd zasilajacy
Miska:

7a Miska do mieszania
z tworzywa lub ze stali szlachetnej
(zaleznie od modelu)
7b Przeg pokrywy
7c Pokrywka
Koncoéwki:
8a Podwadjne mieszadto do ubijania
(dla niektorych modeli)
np. do ubijania $mietany i lekkich ciast

OO, WON =
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8b Hak do zagniatania ciasta
np. do zagniatania gestych ciast

8c Rozdzielacz ciasta
Mikser (dla niektorych modeli):
9a Dzbanek miksera
9¢ Pokrywa z otworem do napetniania
9c Lejek
9d Wkiad z nozami
Wskazowki bezpieczenstwa
A Niebezpieczenstwo porazenia

pradem elektrycznym!
Urzadzenie podtgczy¢ do gniazdka sieciowego
i eksploatowac¢ zgodnie z danymi zawartymi
na tabliczce znamionowej.
Urzadzenie mozna uzywacé tylko wtedy, jezeli
elektryczny przewod zasilajacy i samo urza-
dzenie nie sg uszkodzone.
Urzadzenie nalezy chroni¢ przed dzie¢mi.
Dzieci nie pozostawiac¢ bez nadzoru, aby
zapobiec zabawie urzadzeniem.
Nie dopuszczac do obstugi urzadzenia osob
(rowniez dzieci) o0 zmniejszonym postrzeganiu
zmystowym, lub zmniejszonych zdolnosciach
umystowych, albo nie posiadajacych odpowied-
niego doswiadczenia i wiedzy, chyba ze bedg
one obstugiwac urzadzenie pod nadzorem lub
zostaty pouczone w obstudze i uzytkowaniu
urzadzenia przez osobe, ktéra odpowiada za ich
bezpieczenstwo.
Nie dotyka¢ wirujgcych elementow urzadzenia.
Po kazdym uzyciu urzadzenia, przed przystapie-
niem do czyszczenia urzadzenia, przed opusz-
czeniem pomieszczenia, w ktorym stoi urza-
dzenie lub w przypadku awarii nalezy wyjac
wtyczke z gniazdka sieciowego.
Elekirycznego przewodu zasilajagcego nie wolno
ocierac o ostre krawedzie, ani gorgce
powierzchnie.
Aby unikng¢ zagrozen naprawy urzadzenia,
jak np. wymiana uszkodzonego przewodu
zasilajgcego mozna przeprowadzi¢ tylko
w naszym autoryzowanym punkcie serwisowym.
Korpusu urzadzenia nie wolno nigdy zanurzac
w wodzie, ani my¢ pod biezaca woda.
Wyposazenie i narzedzia wymieniac tylko
po wytaczeniu urzadzenia (wytacznik obrotowy
w pozycji 0/0off) i wyjeciu wtyczki z gniazdka
sieciowego.
Urzadzenie eksploatowac tylko z oryginalnym
wyposazeniem.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Obstuga

Ostroznie!

Urzadzenie wigczac tylko

Z wyposazeniem/narzedziami

i w odpowiedniej pozycji roboczej.
Nie wigczac pustego urzadzenia
(na biegu jatowym). Urzadzenia

i czesci wyposazenia nie poddawac
dziafaniu ciepfa.

® Urzadzenie i wyposazenie nalezy przed
pierwszym uzyciem dokfadnie wyczyscic ,
patrz rozdziat ,,Czyszczenie i pielegnacija®“.

Przygotowanie

® Korpus urzadzenia postawic¢ na gtadkiej
i czystej powierzchni.

® Wyciagnaé/odwina¢ elektryczny przewod
zasilajacy.

® Wtyczke witozy¢ do gniazdka sieciowego.

Nastawianie zakresu roboczego
® Wyigcznik obrotowy przekreci¢ na
odpowiedni zakres.
0/ off = stop/wytgczone

M = witaczanie chwilowe
Wytacznik obrotowy przytrzymac. Naped
pracuje z najwieksza liczbg obrotow.
Zakresy 1-4 = predkosci robocze

(1 = powoli, 4 = szybko)

Wazna wskazowka

[

l Urzadzenie mozna eksploatowac

z miska do mieszania tylko wtedy, jezeli
pokrywa ostaniajaca naped miksera jest
zatozona.

W przypadku uzycia napedu miksera
pokrywe ostaniajacg zatozy¢ na
nieuzywany naped miski.

Praca z zastosowaniem miski i narzedzi
Podwaéjne mieszadto do ubijania =
(dla niektorych modeli)

do ubijania piany z biatek, Smietany

i lekkich ciast, np. ciasta

biszkoptowego.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Hak do zagniatania ciasta E‘ﬂ
do zagniatania ciezkich ciast v\i]
i do mieszania dodatkéw, ktore N

nie powinny by¢ rozdrobnione

(np. rodzynki, wiorki czekoladowe).

Przy zastosowaniu haka do zagniatania nalezy
najpierw zatozy¢ rozdzielacz ciasta.

Niebezpieczenstwo zranienia
obracajgcymi sie narzedziami

Podczas pracy urzadzenia nie wolno
wkfadac rgk do miski.

Wyposazenie i narzedzia zmienia¢
tylko po wyfaczeniu urzgdzenia i po
zatrzymaniu napedu - po wyfgcze-
niu urzadzenia naped pracuje
jeszcze krotki czas.

Wskazowka:

Funkcja i zastosowanie miski ze stali szlachetnej

lub miski z tworzywa szytucznego (zaleznie od

modelu) sa takie same i dlatego na rysunkach

przedstawione sg jednakowo.

Rysunek B

® Natozy¢ miske do mieszania i przekrecic,
az do oporu w kierunku przeciwnym

do ruchu wskazéwek zegara.

® Wiozy¢ odpowiednie narzedzie:

Podwojne mieszadto do ubijania:

- Podwdjng koncowke do ubijania natozy¢
na wat napedowy w misce.

- Zwrdcic przy tym uwage na wtasciwe
zazebienie, w razie potrzeby lekko
przekrecic i nacisnac.

Hak do zagniatania ciasta:

- Najpierw natozyc¢ rozdzielacz ciasta
na wat napedowy w misce.

- Nastepnie natozy¢ hak do zagniatania
na wat napedowy w misce.

Zwrocic¢ uwage na koncowke, ktora

zalecona jest w przepisie kulinarnym.

® Natozy¢ brzeg pokrywy i przekrecic,

az do oporu w kierunku przeciwnym do

ruchu wskazéwek zegara.

® Skiadniki przeznaczone do przerobienia
witozy¢ do miski.
® Natozy¢ pokrywe.
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® Pokretto wytacznika nastawic
na odpowiednig predkosc.
Zaleca sie:
- ubija¢ na zakresie 3-4,
- dodatki zamiesza¢ na zakresie 1-2.
- Hak do zagniatania ciasta:
najpierw zamieszac sktadniki na zakresie
1, nastepnie zagniata¢ na zakresie 3.
Dodawanie sktadnikow
® Urzadzenie wylaczy¢ pokrettem wytacznika.
® Zdja¢ pokrywe.
® Wiozy¢ sktadniki.
Po pracy
® Urzadzenie wytgczyé pokrettem wytacznika.
® Wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.
® Pokrywe i brzeg pokrywy zdja¢ poprzez obrot
w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara.
® Wyjac narzedzia z miski.
® Miske zdja¢ poprzez obrot w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek zegara.
® Wszystkie czesci wyczyscic, patrz rozdziat
,Czyszczenie i pielegnacija®“.

Mikser
(W niektoérych modelach)

Niebezpieczenstwo zranienia
ostrymi nozami miksera/
obracajgcym sie napedem

Nie wkiadac rak do zatozonego
mikseral Mikser zaktadacé/zdejmo-
wac tylko wtedy, jezeli urzadzenie
jest wylaczone, a naped
nieruchomy!

Nie wiaczac¢ pustego miksera.
Mikser mozna wigczac tylko

z zatozong i zablokowang pokrywa.

é Niebezpieczenstwo poparzenia

W czasie obrébki gorgcych produk-
tow wydostaje sie para przez lejek
w pokrywie. Napetnia¢ maksymalnie
0,5 litra goracych lub pienigcych
pfynow.
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Ostroznie!
AA Mikser moze ulec uszkodzeniu,

prosze przestrzegac ponizszych
wskazowek!

Nie wolno miksowa¢ zamrozonych
owocow ani jarzyn.

Rysunek C
® Zdjac pokrywe ostaniajaca naped miksera.
W tym celu nacisna¢ z tytu pokrywe
ostaniajaca i zdjac.
® Pokrywe ostaniajaca natozy¢ na naped
miski/narzedzi.
® Natozy¢ mikser i przekreci¢ w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazowek zegara,
az do oporu.
Zwrdci¢ uwage na oznaczenie na mikserze
i na urzadzeniu!
® Wiozy¢ skiadniki.
- Maksymalna ilo$¢ ptynnych
sktadnikéw = 1,25 litra;
- Maksymalna ilo$¢ pienigcych lub
goracych ptynéw = 0,5 litra;
- Optymalna ilos¢ miksowanych
skfadnikow statych = 100 gramow.
® Natozy¢ pokrywe i przekreci¢ w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazowek zegara,
az do oporu.
Nosek pokrywy miksera musi by¢ wcisniety
do oporu w szczelinie uchwytu miksera!
Mikser mozna wtaczac tylko z zatozong
i zablokowang pokrywa!
® Pokretto wytacznika nastawic
na odpowiednig predkosc.

° Wazna wskazéwka
l Pokrywe miksera przytrzymac za brzeg

W czasie pracy.

Dodawanie sktadnikow

® Urzadzenie wytaczy¢ pokrettem wytacznika.

® Zdjac pokrywe i dodac sktadniki,

albo

® wyjac lejek z pokrywy miksera i state
sktadniki dodawac stopniowo przez otwér
WSypowy,

albo

® pitynne skiadniki dodac przez lejek.

Robert Bosch Hausgerate GmbH




Po pracy
® Urzadzenie wytaczy¢ pokrettem wytgcznika.
® Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.
® Mikser przekreci¢ w kierunku zgodnym

z ruchem wskazowek zegara i zdjac.
Wskazowka: Mikser wymy¢ najlepiej zaraz
po uzyciu.

Czyszczenie i pielegnacja

Niebezpieczenstwo porazenia
A pradem elektrycznym

Przed przystapieniem do wszelkich
prac przy urzgdzeniu nalezy wyjac
wtyczke z gniazdka sieciowego.

Czyszczenie korpusu urzadzenia

Niebezpieczenstwo porazenia
A pradem elektrycznym

Korpusu urzgdzenia nie wolno nigdy
zanurza¢ w wodzie, ani my¢ pod
biezaca woda. Nie wolno stosowac
urzadzen czyszczacych strumie-
niem pary.

. Ostroznie!

A Nie stosowac zadnych ostrych ani
szorujgcych srodkow czyszczacych.

® Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Korpus urzgdzenia i pokrywe ostaniajaca
naped wytrze¢ wilgotna scierka. W razie

potrzeby uzyc¢ troche ptynu do mycia naczyn.

® Wytrze¢ urzadzenie do sucha.

Czyszczenie miski i wyposazenia
Rysunek D

Ostroznie!
AA Zwrécic¢ uwage, aby czesci z tworzy-

wa sztucznego nie zostaty zabloko-
wane w zmywarce, poniewaz moga
ulec trwaftej deformacji w czasie
procesu mycia.

Miske i podwojng koncowke do ubijania mozna
my¢é w zmywarce do naczyn.
Podwdjna koncéwke do ubijania nalezy
zdemontowac do czyszczenia.
- Kazdg z podwojnych koncowek wyjac

z uchwytu.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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- Po wysuszeniu ponownie zatozy¢ obie
koncowki, zwrdcic przy tym uwage na
doktadne zazebienie.
Hak do zagniatania wyczyscic¢ szczotka
pod biezacg woda. W razie potrzeby uzy¢
troche ptynu do mycia naczyn.

° Wazna wskazéwka

l Przed wtozeniem miski do zmywarki
do naczyn nalezy wyja¢ z niej wat
napedowy.

® Miske odwrocic dnem do gory.

® Wat napedowy chwyci¢ za skrzydetka
i odkreci¢ poprzez obrot w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.

® Wyja¢ wat napedowy.

® Po wysuszeniu wszystkich czesci ponownie
zatozy¢ wat napedowy.

® Ustali¢ potozenie poprzez obrét w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek zegara.

Czyszczenie miksera
Rysunek E

Niebezpieczenstwo zranienia
ostrymi nozami

Wktadu z nozami nie dotykac¢ gofymi
rekoma. Do czyszczenia nozy
uzywac szczotki.

@ Ostroznie!
Nie stosowac zadnych ostrych ani

szorujgcych srodkow czyszczacych.
Wktadu z nozami nie wolno myc¢
w zmywarce do naczyn. Wkiadu
Z nozami nie pozostawia¢ w wodzie.

Mikser wymyé najlepiej zaraz po uzyciu.
Witedy resztki nie przysychaja i nie uszkodza
tworzywa sztucznego (np. elejki eteryczne
przypraw kuchennych).
® Dzbanek miksera (bez wktadu z nozami),
pokrywe i lejek mozna my¢ w zmywarce
do naczyn.
® Wktad z nozami wyczysci¢ szczotkg pod
biezaca wodg. Nie pozostawia¢ w wodzie!
Wskazowka: Do zatozonego miksera wlac troche
wody z dodatkiem ptynu do mycia naczyn
(do ok. potowy). Wiaczy¢ mikser na kilka sekund
(na zakres M). Nastepnie wyla¢ wode i wyptukac
mikser czystg woda.
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Usuwanie drobnych usterek

Niebezpieczenstwo porazenia
A pradem elektrycznym

Przed przystapieniem do wszelkich
prac przy urzagdzeniu nalezy wyjac
wtyczke z gniazdka sieciowego.

Urzadzenia nie wiacza sie

® Sprawdzi¢ doptyw pradu.

® Sprawdzi¢ wtyczke.

® Wyigcznik nastawic¢ na 0/off, a nastepnie
ponownie przekreci¢ na odpowiedni zakres.

Przy uzyciu miksera:

® Mikser dokreci¢, az do oporu.

® Zatozy¢ pokrywe miksera i przekrecic,
az do oporu.

Przy uzyciu miski/narzedzi:

® Pokrywe ostaniajaca zatozyé na naped
miksera.

Mikser nie zaczyna pracowag, albo zatrzy-

muje sie w czasie pracy, a naped ,brzeczy*.

N6z miksera zostat zablokowany jakims

produktem.

® WylaczyC urzadzenie i wyjac wtyczke
z gniazdka sieciowego.

® Zdja¢ mikser i usuna¢ przyczyne
zablokowania noza.

® Ponownie zatozyé mikser.

® Wigczy¢ urzadzenie.

° Wazna wskazéwka

l Jezeli w opisany sposéb nie da sie
usunac wystepujacych usterek, prosze
ZWrocic¢ sie do naszego

autoryzowanego punktu serwisowego.

Przepisy kulinarne

Bita $mietana

200g-1500g

® Smietane ubija¢ 14 do 4 minut
na zakresie 3-4 (zaleznie od
ilosci i wlasciwosci Smietany)
podwojg koncowka do ubijania.

Piana z biatek

2-20 biatek z jaj

® Biatka ubija¢ 2-6 minut na
zakresie 4 podwojg koncowka
do ubijania.

00
.
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Ciasto biszkoptowe

Przepis podstawowy:

3-4 jajka

3-4 tyzki goracej wody

150 g cukru

1 paczka cukru waniliowego

150 g maki

50 g maki ziemniaczanej

1 tyzeczka proszku do pieczenia

® Skiadniki (oprécz maki i maki kartoflanej)
ubija¢ na piane ok. 4-6 minut na zakresie
4 podwojg koncéwka do ubijania.

® Wylacznik urzadzenia przetaczy¢ na zakres
1-2 i mieszajac dalej ok. ¥2 do 1 minuty
dodawac tyzkami przez otwér wsypowy
przesiang make i make ziemniaczang.

Maksymalna ilosé: 3 x przepis podstawowy

00

00

Ciasto ucierane

Przepis podstawowy:

4 jajka

250 g cukru

1 paczka cukru waniliowego
250 g masta lub margaryny (o temperaturze
pokojowej)

500 g maki

1 paczka proszku do pieczenia

125 ml mleka

® Wszystkie sktadniki zamieszac najpierw

ok. %2 minuty na zakresie 1-2.

® Nastepnie miesza¢ ok. 3-4 minut
(przy obrabianiu maksymalnej ilosci
ok. 5-6 minut) na zakresie 4 podwdja
koncowka do ubijania.

Maksymalna ilos¢: 3 x przepis podstawowy

00

Ciasto kruche
Przepis podstawowy:

125 g magia (o temperaturze Eﬁ%
pokojowej) >\
100-125 g cukru v
1 jajko

1 szczypta soli
1 paczka cukru waniliowego
250 g maki

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Wskazowka:

Przy obrabianiu maksymalnej ilosci zastosowac

hak do zagniatania z rozdzielaczem ciasta!

® \Wszystkie sktadniki najpierw zamieszac¢/
zagniata¢ ok. ¥2 minuty na zakresie 2.

® Nastepnie mieszac¢/zagniata¢ ok. 1 minuty
(przy obrabianiu maksymalnej ilosci
ok. 3-4 minut) na zakresie 3-4.

Maksymalna ilosé: 3 x przepis podstawowy

Ve
N

M

Ciasto drozdzowe

Przepis podstawowy:
500 g maki
1 jajko
60-80 g ttuszczu (o temperaturze pokojowe;j)
60-80 g cukru
200-250 ml letniego mleka
25 g drozdzy lub 1 paczka drozdzy suszonych
otarta skorka z 2 cytryny
1 szczypta soli
® Wszystkie sktadniki zagnies¢ wstepnie
ok. ¥2 minuty na zakresie 1-2.

® Nastepnie obrabia¢ ok. 4-6 minut
na zakresie 3 hakiem do zagniatania.
Maksymalna ilosé: 4 x przepis podstawowy
Chleb razowy mieszany &cﬂ
Przepis podstawowy V\i]
325 g swiezo zmielonej maki
pszennej z otrebami
325 g biatej mgki pszennej typu 405
100 g maki zytniej typu 630
75 g ptynnego zakwasu naturalnego
Y2 tyzki kminku
Y2 tyzki przyprawy chlebowej
Y2 tyzki soli
12 paczki suchych drozdzy
450-500 ml cieptej wody
® Wszystkie sktadniki zagniesc¢ wstepnie
ok. ¥2 minuty na zakresie 1-2.
® Nastepnie zagniata¢ ok. 4-6 minut
na zakresie 3 do uzyskania gtadkiego ciasta.
® Ciasta pozostawi¢ do wyrosniecia,
az podwoi swojg objetosc¢ i jeszcze raz
zagniesc ok. 1 minute na zakresie 3.
® Ciasto przetozy¢ do nattuszczonej
podtuznej formy i ponownie pozostawi¢
do wyrosniecia, a potem upiec.

|
v
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Wskazowka:

Zamiast swiezo zmielonej maki pszennej

z otrebami mozna rowniez zastosowac swiezo

mielong make orkiszowa.

Maksymalna ilosé: 2 x przepis podstawowy

Majonez

2 jajka

2 tyzeczka musztardy

250 ml oliwy

2 tyzka soku cytrynowego lub octu

1 szczypta soli

1 szczypta cukru

® Wszystkie sktadniki (oprocz oleju)
zmiksowac kilka sekund na zakresie 1.

® Nastepnie wlewac olej bardzo powoli przez
lejek i tak dtugo miksowac na zakresie 3-4,
az wytworzy sie gtadka emulsja majonezu.

Masto miodowe

50 g masta (z chtodziarki)

250 g miodu (z chtodziarki)

® Masto podzieli¢ na mate kawatki
i wtozy¢ do miksera.

® Nastepnie doda¢ miod
i miksowac 15 sekund na zakresie 4.

Wskazowki dotyczace usuwania
zuzytego urzadzenia

hi¢

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
z Dyrektywa Europejska 2002/96/WE
oraz polskg Ustawa z dnia 29 lipca
2005 . ,,0 zuzytym sprzecie
elektrycznym i elektronicznym*

(Dz.U. z 2005 r. Nr 180, poz. 1495)
symbolem przekreslonego kontenera
na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten,
po okresie jego uzytkowania nie moze byé¢
umieszczany tagcznie z innymi odpadami
pochodzacymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania

go prowadzacym zbieranie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego.

Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbidrki, sklepy oraz gminne jednostki, tworzg
odpowiedni system umozliwiajacy oddanie
tego sprzetu.
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Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie
do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi

i Srodowiska naturalnego konsekwenciji,
wynikajacych z obecnosci sktadnikow
niebezpiecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.

Gwarancja

Dla urzadzenia obowiazuja warunki gwarancji
wydanej przez nasze przedstawicielstwo
handlowe w kraju zakupu.

Doktadne informacje otrzymacie Panstwo

w kazdej chwili w punkcie handlowym,

w ktorym dokonano zakupu urzadzenia.

W celu skorzystania z ustug gwarancyjnych
konieczne jest porzedtozenie dowodu kupna
urzadzenia. Warunki gwarancji regulowane sa
odpowiednimi przepisami Kodeksu Cywilnego
oraz Rozporzadzeniem Rady Ministrow z dnia
30.05.1995 roku ,,W sprawie szczegodlnych
warunkow zawierania i wykonywania umow
rzeczy ruchomych z udziatem konsumentow*.

Zastrzega sie prawow prowadzania zmian.
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Szivbol gratulalunk uj BOSCH keésziileke
megvasarlasahoz.

On egy kivalé minéségu, modern haztartasi
késziiléek mellett dontott.

A termékeinkkel kapcsolatos tovabbi
informaciokat az internetes oldalunkon
talal.

Ezt a készliléket nem ipari felhasznalasra
tervezték, a készllék haztartasi vagy haztartas-
szer( mennyiségek feldolgozasara késziilt.

A haztartasokhoz hasonlo felhasznalasnak miné-
sul példaul az tzletekben, irodakban, mezégaz-
dasagi és mas ipari létesitményekben talalhaté
munkahelyi konyhakban térténé hasznalat, illetve
a panziokban, kisebb hotelekben és hasonlo
lakéépliletekben a vendégek altali hasznalat.

A késziiléket csak a haztartasban szokasos
mennyisegek feldolgozasara, és a haztartasban
szokasos ideig hasznalja. A hasznalati utmutato
kilénb6zd kivitelek leirasat tartalmazza.

A kilénbségek jeldlve vannak.

Keérjuk, 6rizze meg a hasznalati utmutatot.
Amennyiben a készlléket tovabbadja harmadik
személynek, kérjluk, hogy a hasznalati utasitast
is adja oda.

A késziilék részei

Kérjiik, hogy hajtsa ki a képes oldalt!
A abra

Alapgép

Forgokapcsolo

Meghajto a talhoz/eszkdzokhoz
Meghaijté a turmixgéphez
Turmixgép-meghajté véddéfedele
Kabeltarto rekesz

O WOWN =

Tal:
7a Keverétal
mianyagbol vagy nemesaceélbol
(kiviteltdl fliggben)
7b Fedélperem
7c Fedél
Szerszamok:
8a Kettds habverd (egyes modelleknél)
pl. tejszin felveréséhez és konnyl tésztak
keveréséhez
8b Dagasztészar
pl. slrd tészta dagasztasahoz
8c Tésztaelosztd
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Turmixfeltét (egyes modelleknél):
9a Turmixpohar

9c Fedél, utantolté nyilassal

9c Tolcsér

9d Késbetét

Biztonsagi utmutato

A Aramiités veszélye!
A készliléket csakis a tipustablan szerepld
adatok szerint csatlakoztassa és (izemeltesse.

Csak akkor hasznalja a készUléket, ha

a csatlakozovezeték és a készllek teljesen
hibatlan.

Ne engedjen gyerekeket a kész(ilék kbzelébe.
Ugyeljen a gyerekekre, hogy ne jatsszanak

a készilekkel.

Ne engedje, hogy szellemi vagy testi
fogyatékossaggal él6 vagy hianyos tapasztalattal
és tudassal rendelkez6 személyek (gyerekek)
kezeljék a készlléket, hacsak nem valaki
fellgyel rajuk vagy egy a biztonsageért felelés
személy altal eligazitasban részeslltek

a készllek hasznalatat illetéen.

Ne nyuljon a forgo alkatrészekhez.

A haldzati csatlakozoédugot huzza ki minden
hasznalat utan, valamint tisztitas és
Osszeszerelés elétt, a helyiség elhagyasakor,
és ha zavar lep fel.

A csatlakozovezeték ne legyen éles szélek
és forro felliletek kdzvetlen kdzelében.

A késébbi veszélyek elkerlilése érdekében

a késziilék javitasait, mint példaul a megseértilt
csatlakozovezeték cseréjét, csak
vevdszolgalatunk végezheti el.

Soha ne meritse az alapgépet vizbe, és soha
ne tartsa folyé viz ala.

A tartozékokat és a szerszamot csak akkor
cserélje, ha a keszulék megallt (forgokapcsolo
0/ off allasban) és a halézati csatlakozédugo
ki van huzva.

A késziiléket csak eredeti tartozékokkal
hasznalja.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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A készilék kezelése

.@ Vigyazat!
A készliléket csak tartozékkal/

szerszammal felszerelve szabad
tzemeltetni.

Ne jarassa a késziiléket lresen.
A készliléket és a tartozékokat ne
tegye ki héforrasnak.

® Akésziléket és a tartozékokat elsd hasznalat
elé6tt alaposan meg kell tisztitani, lasd:
,Tisztitas és apolas”.

El6készités

® Az alapkésziléket sima és tiszta fellileten
allitsa fel.

® Huzza ki a kabelt.
Dugja be a halozati csatlakozodugot.

Munkafokozat beallitasa

® Forgokapcsolot forditsa a kivant allasba.
0/ off = stop/kikapcsolas
M = turbdkapcsold
A forgokapcsolot tartsa. A meghajtas
a legmagasabb fordulatszammal (izemel.

1-4 fokozat = munkasebesség
(1 = lassu, 4 = gyors)

i

Fontos megjegyzés

A késziiléket csak akkor lehet

a keverétallal mukodtetni, ha

a véddfedelet feltette a turmixgép-
meghajtora.

A turmixgép-meghajté hasznalata
kdzben a tal hasznalaton kivili
meghajtasara helyezze fel

a veddfedelet!

Miveletek a tallal és a szerszamokkal
Kettés habveré =
(egyes modelleknél) @@
tojasfehérje, tejszin és kdnnyl

tésztak felverésehez,

pl. piskotatésztahoz.
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Dagasztoszar

nehéz tészta gydrasahoz, és olyan
hozzavalok 6sszekeveréséhez,
amelyeket nem kell apritani
(pl.mazsola, csokoladélapocska).
A dagasztoszar hasznalatakor elészor helyezze
be tésztaelosztot.

A szerszamok forgasa

A kovetkeztében fellépo veszély
A készlilék lizemelése kbzben soha
ne nydljon a talba.
A szerszamot csak akkor cserélje ki,
ha a meghajtémdi teljesen leallt
(kikapcsolas utan a meghajtomdi
révid ideig még forog).

s
K

Megjegyzés:
A nemesacél és a mlanyag talak funkcidja és
hasznalata (kiviteltél fliggéen) nem kiilénbozik
egymastol, ezért a képeken nem mutatjuk be
kalon.
B abra
® Helyezze fel a keverdtalat, és forditsa el
Utkozésig az dramutato jarasaval ellentétes
iranyba.
® Helyezze be a kivant eszkozt:
Kettés habverd:
- Akettés habverét a talban levd
hajtétengelyre helyezze ral
- Kozben lgyeljen a fogazas teljes
Osszekapcsolodasara, adott esetben
kissé forgassa el és nyomja oda!
Dagasztoszar:
- El6bb a tésztaelosztot helyezze
ra a talban levé hajtotengelyre, majd
- adagasztoszarat helyezze fel a talban
levé hajtotengelyre!
Vegye figyelembe a recepteknél talalhato
eszkdz-ajanlasokat!
® Helyezze ra a fedélperemet, és litkdzésig
forditsa el az 6ramutaté jarasaval
ellentétesen!
® A feldolgozandd hozzavaldkat toltse a talba.
® Helyezze fel a fedelet.
® A forgokapcsolot allitsa a kivant fokozatra.
Javaslatunk:
- a3-4-esfokozatot hasznalja felveréshez
- az 1-2-es fokozatot hasznalja
bekeveréshez.
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- Dagasztoszar:
elészor 1-es fokozaton hasznalja
(bekeverés), azutan allitsa 3-as
fokozatra.
A hozzavalok utantoltése
® A készllléket kapcsolja ki
a forgokapcsoloval.
® Afedelet vegye le.
® Toltse be a hozzavalokat.
A munka befejezése utan
® A készllléket kapcsolja ki
a forgokapcsoloval.
® Huzza ki a halozati csatlakozodugot.
® Az 6ramutato jarasaval megegyezéen
forgatva vegye le a fedelet és
a fedélperemet!
® Az eszkozt vegye ki a talbol!
® Atélat vegye le, elforditva az dramutato
jarasaval megegyezdéen!
Minden alkatrészt tisztitson meg,
lasd a , Tisztitas és apolas” fejezetet.

Turmixfeltét

(egyes modelleknél)

Sériilésveszély az éles kés/forgo
hajtomd miatt
Soha ne nyduljon a felhelyezett
turmixfeltétbe! A turmixgépet csak
a meghajtomd allo helyzetében
tegye fel/vegye le!
Ures allapotban soha ne
lizemeltesse a turmixfeltétet.
A turmixfeltét csak rahelyezett
és reteszelt fedéllel mikddik.

é Leforrazasi veszély
Ha forré anyagot kever, akkor
a fedélben lévé tblcséren keresztiil
g6z tavozik. Maximum 0,5 liter forré

vagy habzo folyadékot szabad
betblteni.

Vigyazat!
A A kever6é megsériilhet!

Ne tegyen a keverébe mélyhditétt
gyiimolcsét és zéldséget.
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C abra
® \Vegye le a veddfedelet a turmixgep-
meghajtorol! Ehhez hatul nyomja meg
a védoéfedelet és vegye le a fedelet!
® Helyezze ra a veddfedelet a tal/turmixgep
meghajtojara!
® Helyezze fel a turmixgépet, és forditsa
el itkdzesig az oramutato jarasaval
ellentétesen!
Vegye figyelembe a turmixgépen
es a keszuléken levd megjeldléseket!
® Toltse be a hozzavalokat.
- Maximalisan beto6ltheté mennyiség
folyadék hozzavalok esetén = 1,25 liter;
- Maximalisan betoltheté mennyiseg
habzo vagy forré folyadék hozzavalokbol
= 0,5 liter;
- Optimalisan feldolgozhaté mennyiség
szilard hozzavalok esetén 100 gramm.
® Helyezze fel a fedelet és az dramutato
jarasaval megegyezd iranyban forditsa
el Utkodzésig.
A turmixfeltét fedelén lévé csap kerdiljon
a turmixfeltét fogojan levd résbe (itkdzésig!
A turmixfeltét csak rahelyezett és reteszelt
fedéllel mikodik!
® A forgokapcsolot allitsa a kivant fokozatra.

° Fontos megjegyzés
l Munka kozben a turmixfeltét fedelének
peremét fogni kell.

A hozzavalok utantoltése
® Akeésziiléket kapcsolja ki a forgokapcsoloval.
® \Vegye le afedelet, és toltse be a hozzavaldkat
vagy
® Vegye ki a turmixfeltét fedelénél talalhato
tolcsért, és a szilard hozzavalokat egymas
utan az utantolté nyilason keresztiil toltse be
vagy
® a folyékony hozzavalokat toltse
be a tolcséren keresztiil.
A munka befejezése utan
® A készlléket kapcsolja ki
a forgokapcsoloval.
® Huzza ki a halozati csatlakozodugot.
® A turmixgépet az dramutato jarasaval
megegyez6 iranyban forditsa el és vegye le.
Tipp: A turmixfeltétet hasznalat utan azonnal
tisztitsa meg.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Tisztitas és apolas
Aramiitésveszély

Miel6tt barmilyen miiveletet végez
a késziiléken, huzza ki a halézat
csatlakozot!

Az alapgép tisztitasa

A\

® Huzza ki a halozati csatlakozodugot.

® Az alapkésziléket és a véddfedelet nedves
ruhaval térélje meg! Szlikség esetén
hasznaljon egy kevés mosogatoszert.

® A készliléket ezutan torolje szarazra.

Aramiités veszélye

Soha ne meritse az alapgépet vizbe,
€és soha ne tartsa folyo viz ala.
Goziizemdi tisztitot ne hasznaljon.

Vigyazat!

Ne hasznaljon surolészert
a készlilék tisztitasahoz.

A tal és a szerszamok tisztitasa
D abra

Vigyazat!

A mianyag tartozékokat

a mosogatégépben ne szoritsa be,
mert a mosogatas folyaman ezeknél
maradandé alakvaltozas is
lehetséges!

A tal és a kettés habverd alkalmas

mosogatogéphez.

A kettOs habverot tisztitas el6tt szedje szét!

- A habverét huzza ki a tartobol!

- Szaradas utan helyezze vissza a habverét,
kozben Ugyeljen ra, hogy a fogazas teljesen
0sszekapcsolodjon!

A dagasztoszarat folyo viz alatt kefével tisztitsa

meg! Szlikség esetén hasznaljon egy kevés

mosogatoszert.

° Fontos megjegyzés
l A tal mosogatogeépben torténd tisztitasa
elétt vegye ki a hajtotengelyt a talbol!
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® A talat forditsa az aljaval felfelé!

® A hajtotengelyt a szarnyaknal fogva forditsa
el az 6ramutat6 jarasaval ellentétes iranyba
es lazitsa meg!

® Huzza ki a hajtotengelyt!

® Az alkatrészek megszaradasa utan helyezze
vissza a hajtétengelyt!

® Az 6ramutato jarasaval megegyezéen
forgatva rogzitse!

A turmixfeltét tisztitasa
E abra

f Sériiléesveszély az éles kés miatt

A késbetéthez ne nyuljon hozza
puszta kézzel! A tisztitashoz
hasznaljon kefét.

Vigyazat!
AA Ne hasznaljon surolészert

a készlilék tisztitasahoz.

A késbetétet ne tegye

a mosogatégépbe! A késbetétet
ne aztassa a vizben!

Legjobb, ha a keverét kdzvetlenll a hasznalat

utan megtisztitjia. igy nem szaradnak ra

ételmaradékok, és a miianyagot nem karositjak

(pl. a fliszerekben lévé illoolajok).

® A turmixtalat (késbetét nélkil), a fedelet és
a télcsért mosogatdégepben tisztitsa!

® A késbetétet folyo viz alatt kefével tisztitsa
meg! Ne aztassa a vizben!

Tipp:

Toltsén egykevés mosogatdszeres vizet

a felhelyezett turmixfeltétbe (kb. félig).

Néhany masodpercre kapcsolja be a turmix-

gépet (M fokozat). A mosogatoévizet dntse ki,

és Oblitse ki tiszta vizzel a turmixgépet.

Segitség lizemzavar esetén

Aramiitésveszély

Mieldtt barmilyen miveletet végez
a késziiléken, huzza ki a halézat
csatlakozét!

A késziilék nem indul el

® Ellendrizze az aramellatast.

® Ellendrizze a halozati csatlakozodugot.
® A készliléket allitsa O/off helyzetbe,

és azutan kapcsolja vissza a kivant fokozatra.
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A turmixgép hasznalatakor:
® A turmixfeltétet Utkdzésig csavarja ra.
® Tegye fel a turmixfeltét fedelét, és csavarja
ra (tkdzésig.
A tal/eszkdzok hasznalatakor:
® A véddfedelet helyezze el a turmixgép-
meghajton!
A turmixgép nem kezd el miik6dni vagy
hasznalat kézben leall, a meghajtomii ,zug”
A keverdkeést valami szilard hozzavalo megallitja.
® Kapcsolja ki a készliléket és huzza ki
a csatlakozodugot.
® \Vegye le a turmixfeltétet és tavolitsa
el az akadalyt.
® A turmixfeltétet ismét helyezze vissza.
® Kapcsolja be a készlléket.

Fontos megjegyzés

o
l Ha az izemzavar nem sziintetheté meg,
keérjlk forduljon az tigyfélszolgalathoz.

Receptek

Tejszinhab =

200g-1500g

® Atejszint 1,5-4 percig 3-4-es
fokozaton (a mennyiségtél és
a tejszin tulajdonsagaitol
fliggden) verje fel kettdés habverdvel!

Tojashab

2-20 tojasfehérje

® Afehérjét 2-6 percig 4-es
fokozaton verije fel kettés
habverével!

Piskotatészta

Alaprecept:

3-4 tojas

3-4 evokanal forro viz

150 g cukor

1 csomag vanilias cukor

150 g liszt

50 g étkezési keményitd

1 teaskanal sltépor

® A hozzavalokat (a liszt és a kukoricakemé-
nyité kivételével) kb. 4-6 percig 4-es foko-
zaton keverje habosra a kettés habverdvel!

e Allitsa a forgdkapcsolét az 1-2-es fokozatra
és az atszitalt lisztet és étkezési keményitét
kb. ¥2-1 perc alatt kanalanként adagolja
hozza.

Maximalis mennyiség: 3 x alaprecept

A
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Kevert tészta )
Alaprecept: @@
4 tojas
250 g cukor
1 csomag vanilias cukor
250 g vaj vagy margarin (szobahdmeérsekletu)
500 g liszt
1 csomag sttépor
125 ml tej
® Az 0sszes hozzavalot keverje 6ssze
kb. 2 percig 1-2-es fokozaton!
® Majd kb. 3-4 percig (maximalis mennyiség
feldolgozasakor kb. 5-6 percig) 4-es
fokozaton keverje tovabb kettés habverdvel!
Maximalis mennyiség: 3 x alaprecept
Omlos tészta

Alaprecept:

125 g vaj (szobahémérséklet)

100-125 g cukor

1 db tojas

1 csipet sO

1 csomag vanilias cukor

250 g liszt

Megjegyzes:

Maximalis mennyiségek feldolgozasakor

a dagasztészarat hasznalja tésztaelosztoval!

® Az 6sszes hozzavalot keverje/dagassza
kb. ¥2 percig 2-es fokozaton!

® Majd kb. 1 percig (maximalis mennyiség
feldolgozasakor kb. 3-4 percig) 3-4-es
fokozaton keverje/dagassza tovabb!

Maximalis mennyiség: 3 x alaprecept

Kelt tészta Ve

Alaprecept: U\i]

500 g liszt )

1 db tojas

60-80 g zsir (szobahémérséklet)

60-80 g cukor

200-250 ml langyos tej

25 g éleszt6 vagy 1 zacsko szaraz éleszt6

Y2 citrom héja

1 csipet s6

® Az Osszes hozzavalét kb. 2 percig keverje
elé 1-2-es fokozaton!

® Majd kb. 4-6 percig 3-as fokozaton
dolgozza fel a dagasztoszarral!

Maximalis mennyiség: 4 x alaprecept

.
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Teljes kidrlésii vegyes
lisztb6l késziilt kenyér

Alaprecept

325 g frissen 6rolt teljes kiérlési

buzaliszt

325 g fehér liszt, 405-0s tipus

100 g rozsliszt, 630-as tipus

75 g folyékony természetes kovasz

Y2 EK (evokanal) koménymag

Y2 EK kenyérfliszer

Y2 evékanal so

12 csomag szaraz éleszté

450-500 ml meleg viz

® Az 6sszes hozzavalot kb. fél percig keverje
elé 1-2-es fokozaton!

® Majd kb. 4-6 percig 3-as fokozaton
dolgozza fel a dagasztoszarral!

® A tésztat kelessze meg, amig mennyisége
megduplazédik, és még egyszer dagassza
meg kb. 1 percig 3-as fokozaton!

® Atésztat toltse bele egy szbgletes formaba,
és Ujra kelessze, majd slisse meg!

Hasznos tanacsok:

A frissen 6rolt teljes kidrlésu buzaliszt helyett

frissen 6rolt tonkolybuzalisztet is lehet hasznalni.

Maximalis mennyiség: 2 x alaprecept

Majonézhez

2 tojas

2 evékanal mustar

250 ml olaj

2 ek citromlé vagy ecet

1 csipet s6

1 csipet cukor

® Az 6sszes hozzavalot (az olaj kivételével)
keverje 0ssze néhany masodpercig
1-es fokozaton!

® Majd a tolcséren keresztill lassan Ontse
hozza az olajat, és 3-4-es fokozaton addig
keverje, amig a majonéz teljesen
emulgealodik!

Mézes krém (kenyérre)

50 g vaj (a hiitébol)

250 g méz (a hitébdl)

® Avajat kis darabokra vagva
tegye a turmixfeltétbe.

® Adja hozza a mézet, és keverje
4-es fokozaton 15 masodpercig.
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Koérnyezetvédelmi tudnivalok

A készlilék a 2002/96/EG, az és
E elektronikus hasznalt késztilékekrdl
mmm 52010 (waste electrical and electronic
equipment - WEEE) europai iranyelvnek
megfeleléen van jeldlve. Ez az iranyelv
megszabja a hasznalt készllékek
visszavételének és ertekesitésének
kereteit az egész EU-ban érvényes
modon.
Az aktualis artalmatlanitasi utmutatasokrol kerjuk,
tajékozddjon szakkereskeddjénél vagy a helyi
6nkormanyzatnal.

Garancialis feltételek

Agarancidlis feltételeketa 117,/1991 (IX. 10) szamu
kormanyrendelet szabalyozza. 72 éran bellili
meghibasodas esetén a készliléket a kereskedelem
kicseréli. Ezutan vevészolgalatunk gondoskodik az
eldirt 15 napon bellli, kdlcsonkésziilék biztositasa
esetén 30 napon bellli javitasrol. A garancialis
szolgaltatasokat a vasarlasnal kapott, szabalyosan
kitoltott garanciajeggyel lehet igénybevenni, amely
minden egyéb garancidlis feltételt is részletesen
ismertet. Mindségtanusitas: A2/1984.(111.10.)
BkM-IpM szamu rendelete alapjan, mint forgalmazé
tanusitiuk, hogy a készlilék a vasarlasi
tajekoztatoban kézolt adatoknak megfelel.

A modositas jogat fenntartjuk.
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Uunpo BiTacmo Bac 3 rnokynkoro HOBOro
npunaay opipmi BOSCH.

Bu npuabann cy4acHuYl, BUCOKOAKICHNV
nobyToBuii npunaa.

JoaatkoBy iHgbopmauiro rpo Haluy
npoAaykuito Bu 3HavigeTe Ha Hawivi
CTOpiHLI B IHTEepHeTI.

Llen npunaa npusHadeHnin Ana BXXUTKY

B AOMalHbOMY rocrnoaapcTsi, a He AnA
NMPOMWCIIOBOr0 BUKOPUCTaHHH.
BrikopucToByliTe npunag nuwe ana
nepepobkn NpoAyKTIB y 3BMHaNHUX ANfA
JOMalHbOro rocrnoaapcTsa KiNbKoCTi

i Bigpiskax yacy. [aHa iHCcTpyKLUiA

3 BUKOPUCTAaHHA OMUCYE Pi3Hi MoAaeni.

Ha BiaAMiHHOCTi BKa3yeTbcA.

36epiranTe, Oyab nacka, iHCTPYKLLIO

3 BUKopUCTaHHA. [MepepaBarite iHCTPYKLLiIO
3 BUKOPUCTaHHA HacTynHUM Kopuctysa4am
pasom i3 npunanom.

KopoTkui ornaa

ByAab nacka, po3ropHiTe CTOpPiHKK
3 masiloHKamu!
ManioHok A
1 OcHoBHuI 610K Npunany
2 MNepemukay
3 MMpuBia anA 4awi/npunaana
4 MMpusia anAa 6neHaepa
5 3axucHa KpuwKa AnAa NnpuBoay
6neHpepa
6 Biacik ana kabenio
Hawa:

7a Po6o4a vawa
i3 nnacTmacu abo HepXxaBitoHoi cTani
(B 3aN1€XHOCTI Bif BUKOHaHHA)
7b O6ifoK KpUWKK
7c Kpuwka
npunaanA:
8a lMoaBinHMI BiHNYOK-36MBanka
(B BeAKNX MoAenAx)
Hanp., AnA 36MBaHHA BEPLIKIB Ta NErKNX
BUAIB TicTa
8b Ma4ok AnA BUMilWyBaHHA
Hanp., ANA BUMIiWYBaHHA KPyTOro TicTa
8c PospinioBay Ticta

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Mikcep (B AeAKUX Moaenax):

9a Hawa 6neHaepa

9b Kpuika 3 oTBOpOM AnA
3aBaHTa)KyBaHHA

9c BopoHka

9d Pixy4a BcTaBKa

Bka3iBkun 3 6e3nekun

A He6ezneka yaapy cTpymom!
Mpunaa niaknio4aT Ta ekcnayaTysaTu
nuwe y BiANOBIAHOCTI i3 AaHNMU Ha
chipmoBilt Tabnn4ui.

KopucTynTeca npynafom nuie 3a yMOBU
BiZLCYTHOCTi NOWKOAKEHb ENIEKTPONPOBOAY
Ta npunaay.

TpumainTe npunag, nooaans Bif AiTEN.

He 3annwanTte aiten 6e3 pornAay,

wo6 3anobirTv irpam AiTen i3 npunaaom.
He nonyckanTe ekcnnyaTauii npunany
ocobamu (TakoxXX AiTbMK) i3 06MeXeHUM
Pi3NHHMM CEHCOPHUM CNPUNHATTAM,

i3 HEPO3BUTUMUN PO3YMOBUMM
34i6HOCTAMM, a TaKOX i3 HeJoCTaTHIM
piBHEM A0CBify Ta 3HaHb, ekcrinyaTauiA
npunaay B Takux BunaakKax Ao3BOJIAETbLCA
nvwe nig HarnAaaom abo nicnA NpoBeAeHHA
IHCTPYKTaXKy 3 eKcruyaTtaLii ocoboto,

AKa Bianosifae 3a ix 6e3neky.

He TopkariTecA obepToBUX AeTanen.
BuiimanTe wTencensHy BUAKY i3 po3eTKn
nicnA KOXXHOro KOPUCTYBaHH#A, a TaKoX
nepes H/CTKOIO Ta CKNaAaHHAM, NPy BUXOA
i3 MPUMIlLleHHA Ta y pa3i BUHUKHEHHA
nedeKTy.

Mposia He cnip po3TawoByBaTn
6e3nocepenHbo 6inA rocTpux Kpais

Ta rapAqMx NOBEPXOHb.

PeMoHT npunaay, Hanp., 3aMiHa
NowWKOAXKEeHOro NPoBOAY, NPOBOANTLCA
nuwe Hawoto cny>k6oko cepsicy, TOMY

WO Le A03BONIAE YHUKHY TN PUSNKIB.
OCHOBHMI Npunag Hi B AKOMY pasi

He 3aHyploBaTW B BOAY i HIKOU He
TpUMaTn nig, NPOTO4YHO BOAOHO.

Mepea TUM, AK MiIHATU Hacankn Ta
akcecyapu, cnif, 060B’A3KOBO Ao4eKaTuCA
NMOBHOI 3yNUHKW Npunaay (nepemukaq

Ha 0/off) Ta BUMHATK WTencensHy BUNKY

i3 po3eTKu.

BvikopucToByiiTe npunag nuwe

3 OpUriHaNbHUMN KOMMAEKTYIOHUMN
enemMeHTamu.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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EkcnnyaTtauia

/N

ObepexcHo!

Ekcnnyartyvite npunas nvwe
3 akcecyapamu/Hacaakamm

B pO6040OMY MOJIOXEHHI.

He excninyatyvite npunan
ropoXxxHim. Tpumavite npunas
Ta ViOro KOMIIEKTYo4i noaasni
BiA AXxepes Terna.

e [lepel NepwnM BUKOPUCTAHHAM
no4ncTiTh AbainnBo Npunan Ta
npunaann, AvBiTbcA «HNCTKa i AornAm».

MiaroToBka

® YCTaHOBITb roNoBHMIN 6NOK Npunany
Ha pIBHil Ta YACTIlN MOBEpPXHI.

® BunmiTb enekTpokabens.

® BBiMKHITb WTencenbHy BUNKY
B PO3ETKY.

YcTtaHoBka po6o4oro cTyneHsa
® BBiMKHYTW nepemMunkad Ha 6axkaHy

CTYMiHb.
0/off = CTOM/BUMK.
M = iIMNYALCHUI PEXNM

Tpumante nepemvikad HaTUCHYTUM.
MpvBia NpaLoe 3 HAMBMLWLOIO WBWAKICTHO.
CtyneHi 1-4 = po6o4a WwBnaKicTb

(1 = noBinbHo, 4 = WBUAKO)

Ba)xnuea Bka3iBka

L

1 | Mpunaa 3 ycraHoBneHo po6o4oto
yalero MoXKe npatiosaTu nuie

3 3aKpPUTVIM 3aXMCHOIO KPULIKOO
npusoaom 6neHaepa.

Mia 4ac pob6oTun npuBoay 6neHaepa
3aKpUINTE 3aXMCHOI KPULLKOIO

He3aAiAHWIN NpYBiA, YaLi.

Po6oTa 3 4awelo Ta HacagKkamu
MoagiliHMi1 BiHM4oK-36uBanka =
(B AeAKMX MmoAenax) @@

AnAa 3buBaHHA Ae4HNUX binkis,
BEPLKiB Ta Nerknx BUAiB TicTa,
Hanp., 6ickBiTHOro TicTa.
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Ma4oK AnAa BUMillyBaHHA

ANA BUMIlWYBaHHA BaXKKOro
TicTa Ta niaMiwyBaHHA iHrpe-
DieHTIB, AKi He NOBMHHI NoApi6-
HioBaTUCA (Hanp., POA3VHOK,
WoKoNaAHUX NnacTiBLLiB).

Mpn 3acTocyBaHHi ra4yka ANnA BUMillyBaHHA
BCTaBTe Crno4aTKy po3aintoBay TicTa.

Hebe3zneka nopaHeHHA
obepToBuMU HacagKkamu

s
K

He BcTpomnsaiite Hikonm pyk

10 Hawi rig 4ac pobotu.
AKcecyapu MiHAVTe e nicaa
[10BHOI 3YMUHKY MPUBOAY — MIiCIA
BUMKHEHHA MNPpUBIA We AeAKUI 4ac
MPOAOBXXYE PYyXaTUCA.

BkasiBka:

Y dbyHKLLIOHYBaHHI Ta 3aCTOCyBaHHi Yalu
i3 Hep>KaBilo4oi cTani Ta nnactmMacu

(B 3ane>XHOCTi Bi, BUKOHaHHA) HeMae
HIAKMX BIAMIHHOCTEN, TOMY Ha MantOHKax
BOHM 306paXkeHi 04HaKOBO.

ManioHok B

® BcTaBTe pobo4y Hawy Ta NOBEPHITb

il IPOTW rOAVHHOI CTPINKK A0 yropy.

® BcTtasTe 6axaHy Hacalky:

MopaBinHWI BiHMYOK-36MBanka:

— YcTaHoBITb NOABIMHUIA BIHUYOK-
36vBanky Ha nNpvBiAHOMY Bany
B Yali.

— 3BEepHiTb NpY LLbOMY yBary Ha rnoBHe
3uinneHHA 3ybuis, 3a noTpebu
3nerka rnoBepHiTb Ta MPUTUCHITb.

["a4ok AnA BMMiWyBaHHA:

— YcTaHoBITb Ha NpuBiAHOMY Bany
B Yali cno4aTKy po3aintoBad TicTa,
a notTim

— YCTaHOBITb Ha NpMBIAHOMY Bany
B Yalli ra4oK AnA BUMIlWYyBaHHS.

JoTpumyiTecA pekomeHaaLil Wwono

HacalloK B peLenTax.

® BcrasTe 06i40K KpUWKK Ta NOBEPHITb

MNOro NPoOTU FOANHHOI CTPIAKN A0 ynopy.

® 3aBaHTa)xTe NPOAYKTU ANA Nepepobku
[0 Yali.

® 3aKkpuinTe KpULKY.

® BBiMKHYTU nepemunkay Ha 6axxaHy
CTYMiHb.
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Hawa nopapaa:
— 36uBaTu Ha CTyneHi 3—4,
— niaMmiwyBaTn Ha cTyneHi 1-2.
— [a4ok pnA BUMIWyBaHHA:
crno4aTKy nepemilwysaTu Ha CTyMeHi
1, BUMiWyBaTK Ha CTyneHi 3.
[onasaHHA NPOAYKTIB
® BuMKHYTU Npunag 3a AorMoMOororo
nepemumka4a.
® 3HiMiTb KpULKY.
® 3aBaHTaxTe iHrpenieHTn.
Micna pobotn
® BuMKHYTV npunag 3a 40MNOMOrow
nepemMvkaya.
® BuTArHiTL WTENcensHy BUAKY
i3 po3eTkMm.
® 3HiMiTb KpULLKY 3 06iAKOM, NOBEPHYBLIN
iX 32 FOAMHHOIO CTPINKOHO.
® BunmiTb Hacaaky i3 Yaui.
® 3HiMiTb Yauwy, noBepHyBLWMW ii 3a rOANH-
HOIO CTPINKoIo.
® [lo4uncTiTb BCi eneMeHTU, ANBITbCA
«HucTka i gornAn».

Mikcep
(B AeAKNX MoAaenAx)

Hebesneka nopaHeHHA
rocTpyumu Hoxxamu/obepToBum

npusogom

He BcTpomnariTe Hikoam pyk

/0 BcTasjieHoro 6neHaepa!
3HimaTn Ta BCTaBiATY bneHaep
MOXKHA TIJIbKU MPY [TOBHIV 3y MUHLLI
npusoay!

Hikonn He ekcrinyatyiite 6aeHaep
ropoxxHim. breHaep npavtoe
e 3 3aKpUTolo Ta
3a6710KOBaHOIO KPULIKOIO.

é Hebesneka onikis
[Mia 4ac nepepobku rapa4mx
MPOAYKTIB B MIKCEPI i3 BODOHKM
B KpywLi BUCTyrae rapa.
3aBaHTaxyiTe Makcumym

0,5 niTpis rapAa+oi abo niHucToi
pianHuy.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



' VBara!
A Mikcep moxxe 3iricyBaTucA.

He nepepobnavite
WBUAKO3aMOPOXEHI QOpYKTU
74 0OBOHi.

MantoHok C
® 3HiMIiTb 3aXMCHY KPULWKY 3 NPUBOAY
6neHpepa.
3HIMITb 3aXUCHY KPULWKY, HATUCHYBLN
Ha Hei 33a4y.
® 3akpuinTe 3aXMCHOK KPUILKOIO MpUBIL
ANA Hawi/Hacanok.
® BcTtaBTe 6neHaep Ta NoOBEpHiTb 11Oro
NPOTU FOANHHOI CTPINKK A0 ynopy.
3BepHiTb yBary Ha Nno3Ha4kun Ha
6neHpepi Ta npunagi!
® 3aBaHTaXkTe iHrpendieHTN.
MakcnmanbHa KinbKicTb piakKux
npoaykTiB = 1,25 niTp;
— MakcrmanbHa KinbKicTb MiHUCTOI
abo rapa4oi pianHn = 0,5 niTpa;
— OnTumanbHa AnA nepepobku
KiNbKICTb TBEPAUX MPOAYKTIB =
100 rpam.
® BcTaBTe KpuwwKy Ta NOBEPHITb MO XO4Y
3a roAVHHOIO CTPINKOIO A0 Yropy.
HocWK Kp1wWwKM NOBUHEH 3aTW A0 yrnopy
B Npopi3b py4kn 6neHaepa!
BrneHaep npautoe nuwe 3 3aKpUToLO
Ta 3a6N10KOBaHOI0 KPULWKOLO!
® BBiMKHYTU Nepemukay Ha 6axkaHy
CTYMiHb.

Ba)xnuea Bka3iBka

[
1 TpumaiTe KpuwKy 6neHaepa nia
yac poboTu 3a Kpai.

[oaaBaHHA NPOAYKTIB

® BuWMKHYTU Npunag 3a AoMoMOoroto
nepemMmnka4a.

® 3HATU KPULWKY | AoAATM iHFpedieHTH

abo

® BunmiTb BOpoHKY i3 Kpuwkn 6neHaepa
Ta popasavite TBEpPAi MPOAYKTU
NocTynoBo 4epe3 OTBIp ANnA
3aBaHTaXKyBaHHA

abo

o JlopaTu pifkKi iHrpesieHTn HYepes
BOPOHKY.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Micna po6otun

® BuWMKHYTU Npunag 3a AornoMOororo
nepemmnka4a.

® BuTArHiTL WTENCcenbHy BUNKY
i3 po3eTKMU.

® Mikcep MOBEPHYTU 3a rOANHHOIO
CTPINKOIO i 3HATWN.

Mopapa: Mikcep Halikpalie No4UcTUTH

oApasy X nicnA BUKOPUCTaHHA.

Yuctka i aornag,

f Hebe3zneka yaapy cTpymom

lNepea no4atkom 6yAb-AKOI
poboTu Haa rpunasnom ciig
BUVIHATY WTENCESbHY BUIKY
i3 po3eTku.

YucTka ronosHoro 610Ky npunaay

A

Hebeszneka yaapy cTpymom

OcHosHwI ripunaa Hi B AKOMY pasi
He 3aHyproBaTy B BOAY i HIKOJU HE
TpUMaTH r1id rnpoTO4YHOK BOAOIO.
He 3actocosyviTe Hiakux napoBux
MalnH 418 YUCTKU.

ObepexcHo!
AA He 3actocoByviTe Hiakux

abpa3uBHux 3acobiB AJIA YUCTKU.

BuTArHITL WrencensHy BUNKY

i3 po3eTKu.

e [onoBHMI BNOK Npunany Ta 3axuncHy
KPULLKY NPOTPiTh BONOrOK FraH4ipKoto.
3a noTpebn MoXKHa KopuCTyBaTKCA
HeBEeNVKOIO KifbKICTIO MUIOYOro 3acoby.

e [licnA uboro NPoTepPTH NpUAaL Hacyxo.

YucTka 4auwi Ta akcecyapis
306paxkeHHa D

ObepexcHo!

He 3atuckavite nnactmacosi
e/1eMeHTU B 110CYA0MULIHIV
MalnHIi, Lie MOXXe Mpu3BecTu A0
ix cranoi aechopmadii nig 4ac
MUTTA.
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Yawy Ta noABiHWI BiHWHOK-36VBanKy
MO>XHa MUTW B NOCYA0MUIHIN MaLWWHi.
JnA 4NCTKM NOABINHMWIA BiHMYOK-36MBanKy
cnia posibpaTu.

—  BuiAMIiTb BIHWHOK i3 KpinneHHs.

— BucyweHuin BiHNYOK BCTaBTe Hasaa,
3BEpHITb yBary rnpu LbOMy Ha noBHe
3uinneHHA 3y6uiB.

"a40K ANnA BUMiWYBaHHA NPOMUIATE NiA,

NPOTOYHOIO BOAOIO 3a AOMOMOIOIO ULITKW.

3a noTpebun MoXxHa KopucTyBaTucA

HEBENMKOIO KiNbKICTIO MUIOYOro 3acoby.

° Baxxnusa BKasiBka
1 MNepen MUTTAM Hawi

B MOCYAOMWWHI MaWWHi BUAMITb
NpVBIAHWIA Ban i3 Hali.

® [lepeBepHiTb Halwy crnoaom AOBEPXY.

® [loBepHiTb NpMBIAHWUIA Ban, TpUMaoym
3a KpunbLA, NPOTU FOANHHOI CTPINKK
Ta BMKPYTIiTb MOro.

® BunmiTe npuBiaHui Ban.

e [licnA cywiHHA KOMMNOHEHTIB NPUBIAHWUIA
Ban BCTaBTe Hasaa.

® 3adikcynTe 1ioro, NOBEpHyBLWN
3a roAMHHOIO CTPINKOIO.

YucTtka 6neHaepa
306pakeHHA E

A

Hebesneka nopaHeHHA
rocTpuMM HoXxamu

He TopkaviTeca pixxy4oi BcTaBku
OroNIeHUMU pyKamH.
Kopuctyviteca AnA 4MCTKu
WiTKOI.

ObepexcHo!

AA He 3actocosyviTe Hiakux
abpasunBHux 3acobiB AJ1A YUCTKU.
He muvite pixxy4oi BcTaBku
B [1OCYAOMMUUIHIV MaLlvHI.

He 3anuwavite pixxydy BCTaBky
1exatui B BOAI.

PekomMeHAyeTLCA YACTUTU MIKCeEp oApa3y
X nicnA ByKopucTaHHA. Lie aonomoxe
YHUKHYTU NPUCOXANX 3aMMWKIB NPOAYKTIB
Ta 3anobirae ncyBaHHIO nnacTmacu (Hanp.,

niA BNAMBOM edoipHUX Macen B npunpasax).
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® MuwiTe Hawy bneHaepa (6e3 pixxyH4oi
BCTaBKW), KPULIKY Ta BOPOHKY B MOCY-
AOMUIAHIN MawWWHi.

e [lomwuiiTe pixKydy BCTaBKy niA,
NMPOTOYHOIO BOAOO 3a A0MOMOroto
wiTkn. He 3anvwanTe nexxaTtu B BOA!

Mopana: 3anuinTe BOAN 3 HEBENNKOIO

KiNbKicTo Muo4oro 3acoby A0 BCTaBneHoro

6neHpepa (NPUGAN3HO 40 NONOBUHN).

BBiMKHiTb 6neHaep Ha LeKifibka CEKYHA,

(cTyniHb M). Muto4y BoAy BUNIUTK i MiKcep

BMMONOCKATW HYACTOIO BOAOIO.

[onomora npun Henonaakax

Hebesneka yaapy cTtpymom

A INepes noyatkom 6y.ab-AKOI
poboTU Haa rpunasoMm ciia
BUHHATY WTENCENbHY BUJKY
i3 po3eTku.

Mpunaa He BMUKaeTLCA

® [lepeBipTe nopadvy cTpymy.

® [lepesipTe wWTerncensHy BUNKY.

® [lepemkHiTb Npunaa, Ha 0/off, a noTim
Hasan Ha 6a)kaHy CTyniHb.

Mpw BUKopucTaHHi 6neHaepa:

® 3akpyTiTb 6neHaep A0 ynopy.

® 3akpunTe KpuwKy 6neHaepa
Ta NoBepHiThb ii A0 ynopy.

Mpu BMKOpPUCTaHHI Yawi/Haca[okK:

® 3akpuinTe 3aXMCHO KPULLKOKO NpUBIA,
6neHaepa.

BneHaep He no4nHae npauiosaTtu abo

3yNUHAETLCA Nia Yac poboTu, npusia,

«FyANTb»

Hi>x 6neHaepa 3abnokoBaHWUi IpoAyKTamMm.

® BuVMKHITb Npunapg, Ta BUTArHITb
WwTencenbHy BUIIKY i3 pO3ETKU.

® 3HiMiTb 6neHaep Ta yCyHbTe
nepewkoay.

® BcrasTe 6neHaep 3HOBY.

® BBiMKHITL Npunaa.

° Ba)xnuea BKa3iBKa

l 3BepHiTbeA, Oyab nacka, 3a
LLOMoMoroto oo cnyx6u cepsicy,
AKwWwo Bam He BAanocA ycyHyTU
Henonaaky.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Peuentn

36uTi Bepwku

200 r-1500r

® Bepuwkun 36uBaliTe noaBiii-
HUM BiH4MKOM-361BanKoro
1%2—4 XBUANHW HA CTYNeHi
3—4 (B 3aneXXHOCTI BiA, KiNnbKOCTi
Ta BNacTVMBOCTEN BEPLKIB).

36uTi 6inkn .

2-20 6inkis

® binku 36uBanTe noaginHMM
BiH4YMKOM-361Bankoto 2—6
XBUJIMHU Ha CTYyNeHi 4.

BickBiTHe TicTo

OCHOBHUI peuenT:

3-4 AanuA

3—4 cT. n. rapa4oi Boan

150 r uykpy

1 nakeTuK BaHinbHOroO LyKpy

150 r 6opowHa

50 r Kpoxmarnto

1 4. n. posnywyBa4a

® 3MmiwanTe NoABiIiHUM BiH4YMKOM-
361Bankolo iHrpeaieHTn (Kpim 6opolwHa
Ta Kpoxmarnto) npubn. 4—6 xBUNuH
Ha CTyneHi 4 A0 YTBOPEHHA NiHW.

® [lepemunkay BKNOYUTU Ha CTYNiHb 1-2
i AofaBaTy Mo NoXLui nepeciAaHe
60poWHO i Kpoxmanb NPOTAroM nNpub.
Y2—1 XBUUHW.

MakcrmanbHa KibKicTb: 3 X OCHOBHUWI

peuenTt

3a06He TicTo =

OCHOBHMI peLenT: @@

4 AnuA

250 r uykpy

1 NakeTUK BaHiNbHOro LyKpy

250 r BepuwkoBoro macna abo maprapviHy

(KiMHaTHOI TemnepaTypu)

500 r 6opowHa

1 nakeTuK po3nywysada TicTa

125 mn monoka

o [lepemiwaiTe BCi iHrpeaieHT npnbn.
Y2 XBUNNHM Ha CTyneHi 1-2.

e [loTim nepemiwynTe NOABIMHUM BiHYU-
kKoM-36umBankoto npnbn. 3—4 xsunnHu
(Mpw nepepobui MakcMManbHoi Kinb-
KOCTi Npnbn. 5-6 XBUANH) Ha CTyNeHi 4.

MakcumanbHa KinbKicTb: 3 X OCHOBHUI

peuenTt

00

o0
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Mico4yHe TicTO -

OCHOBHUI peuenT: @@

125 r macna (KiMHaTHoI

TemnepaTypu) AN

100-125 r uykpy U\i]\

1 Anue

1 ny4ka coni

1 NaKeTuK BaHiNbHOro LlyKpy

250 r 6opouwHa

Bkaasiska:

Mpy nepepobui MakcuManbHOI KiflbKOCTi

KOPUCTYNTECA raykoM ANA BUMIilYBaHHA

3 po3ainoBa4em TicTa!

o [lepemiwyiTe/BUMilyiiTe BCi
iHrpeaieHTn Npmbn. 2 XBUNUHU
Ha CTyneHi 2.

o [loTim nepemiwynTe/BUMiwynTe Npmban.
1 xBunuHy (Npu nepepobui
MakcMManbHOI KinbKocTi npmbn. 3—4
XBUMWHW) Ha CTyneHi 3—4.

MakcumanbHa KinbKicTb: 3 X OCHOBHUI

peuenTt

Apixa)kose TicTo Ve
OCHOBHWI peuenT: v\{]
500 r 6opouwHa

1 Anue

60-80 r xupy (KiMHaTHOI TeMnepaTtypw)

60-80 r LyKpy

200—-250 mn Tennoro MoJioka

25 r ApKAXKIB 41 1 MaKyHOK CyXux

OpKAXIB

WwKipKa 2 IMMOHY

1 ny4ka coni

e [lonepeaHbO BUMIWANTE BCi iHFPemiEHTH
npubn. 2 XBUNUHU Ha CcTyneHi 1-2.

e [loTim BUMiwanTe ra4kom anA
BUMIlWYBaHHA Npu6n. 4—6 XBUIUHU
Ha cTyneHi 3.

MakcrManbHa KinbKicTb: 4 X OCHOBHUIA

peuenTt
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MweHN4YHO-XXUTHIN XxNib i3
6opowHa rpy6oro mauea

OcHoBHUI peuenT

325 r cBiXKO-3MeNeHoro

NWeHNYHO-XXUTHbOro 6opolwHa rpy6oro

MnuBa

325 r nweHn4Horo 6opouwHa, mapka 405

100 r »KunTHbOro 60opowHa, Mapka 630

75 I 3aKBacku

Y2 CT. . KMUHY

Y2 CT. N. NpAHoLLiB AnA xniba

Y2 CT. N1. coni

1 72 NaKyHOK CyXux ApiKaXKiB

450-500 mn Tennoi BoAK

e [lonepeaHbO BUMIlWIANTE BCi iHFPemiEHTI
npubn. 2 XBUNNHU Ha CTyneHi 1-2.

® [loTim samiwawnTe TicTo Npnbn. 4—-6
XVUAVH Ha CTyneHi 3.

e JlaiTe TiCTy NiAHATMCA BABIi, @ NOTIM
we pas BuMilwanTe npmbn. 1 xsunuHy
Ha cTyneHi 3.

® [loknanitb TicTo B xni6Hy cdoopmy,
3MallleHy XX1poMm, Ta AanTe TiCTy lie pa3
nigHATMCA, NOTIM BUNiKanTe.

Mopapa:

3amicTb CB>KO-3MENeHOro nweHNYHo-

YXUTHBOrO 6opolHa rpy6oro MnvBa MoXxHa

B3ATN TAKOX CBIKO-3MeneHoro 6opolwHa

i3 nonbu.

MakcrmanbHa KinbKiCTb: 2 X OCHOBHUN

peuenTt

s
K

MaitoHe3

2 AnuA

2 YalHUX NOXKN Fipunui

250 mn onii

2 CT. 1. AMMOHHOro coky abo

outy

1 ny4ka coni

1 ny4ka uykpy

® YciiHrpeaieHTu (kpim onii) nepemiwanTe
JLeKinbKa cekyHz Ha 1-oMy CTyreHi.

e T[loTim onito 3anuBanTe NoBiNLHO Yepes
BOPOHKY i 36MBal71Te Ha cTyneHi 3—4 no
TVX Nip, NOKM ManoHe3 He eMyNbrye.
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Meposa 6yTep6bpoaHa maca

50 r BepwKoOBOro macna

(i3 xonoaunbHuKa)

250 r mepy (i3 xonoaunbHUKa)

® BeplKoBe Macno noAinitb
Ha MaleHbKi WmaTo4Ku Ta
noknaaite no 6neHaepa.

o Jlopante mep Ta 36uBante 15 cekyHA,
Ha cTyneHi 4.

PekomeHaauii 3 yTunisauii

Januii npynas nosHayveHun y
BiAMNOBIAHOCTI i3 AMpeKTnBOO
€sponencbkoro Coto3y 2002/96/EG
npo yTuni3aLito enekTpuyHoro ta
€NIEKTPOHHOrO0 yCcTaTKyBaHHA (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). AnpekTrBa BU3Ha4ae
nopAaok 36opy Ta yTunisawii cTapnx
npunagis Ha TepuTopii ycix KpaiH
eC.

3a iHhopmaLieto Npo akTyanbHi WiAXM
yTunisauii 3BepHiTbcA By Ab nacka Ao CBOro
cheuianizoBaHoro Toprosua abo Ao
aaMiHicTpauii cBoei rpomaam.

FapaHTia

YMoBWU rapaHTii AnA uboro npunaay
B/3HA4al0TbCA HAWWM NPEeACTaBHUKOM

y KpaiHi, Ae npunag, 6ys npoAaHnii.
Moapobuui Lnx yMOB MOXXHa OTpUMaTH Bif,
TOproBUA, Y AKOro npunag, 6ys KynneHui.
Buicysatouu 6yab-AKY BUMOTY Y BiAnosia-
HOCTI i3 AaHOI0 rapaHTieto, cig nogasatu
YeK Ha NpoAaHuin ToBap abo KBUTaHL0.

BHeceHHA 3MiH He BUKNOYaETLCA.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



OT Bcero cepAaua rnosapasJiaem Bac

C MOKynKowv HoBoro rnpubopa ghypmbi
BOSCH.

BbI nprobpesivi coBpeMeHHbIVI, BbICOKO-
Ka4yecTBeHHbIV ObITOBOW rnpmbop.
JonosuutesnsHyo nHgbopmaunio

0 Hawewi npoAaykuuu Bei HavigeTe

Ha Halwevi cTpaHuue B IHTEpHeTe.

JaHHbIn 66ITOBOM anekTponpubop

He npeAHasHa4eH ANA NPOMBbIWNEHHOrO
NCMoNb30BaHKA, UM MOXXHO NOfb30BaTbCA
TONBKO B AOMAWHEM XO3ANCTBE.

C nomolLbio 3Toro anekTponpubéopa MoXxHO
nepepabaTbiBaTb TONBLKO TaKOE KOINHECT-
BO MPOAYKTOB W B TEHEHNe TaKoro
BPEMEHM, KOTOPbIE XapaKTepHbl ANA
LoMalHero xo3AncTea. B nHcTpykuum

Mo aKcnayartaLlmn NPMBOAUTCA onucaHue
pPasnn4HbIX UCNONHEHWI BITOBOrO Npu-
6opa. OTnAn4mA 0603Ha4eHbl COOTBETCT-
BYIOWNM 06pa3oMm.

CoxpaHuTte, noxanymcra, MHCTPYKLUIO

no aKcnayaTauuv B HaLeXXHOM MecTe.
Mpun nepepa4e aToro 6bITOBOro
anekTponpubopa Apyromy BnasensLy He
3abyabTe oTAATb €MY U 9Ty MHCTPYKLUIO.

06w Bua,

OTKpoliTe, noXxanyincTa, CTpaHULbI
C pUCyHKamMu.
PucyHok A
1 OcHoBHol 610K
2 ToBOPOTHbIN BbIKNOHATENb
3 MpuBoa AnA cMecuTenbHOM Yawwm/
WHCTPYMEHTOB
4 MMpusoa AnA MUKcepa
5 3awunTHaA KpblwkKa anAa npmesoaa
MuKcepa
6 OTaeneHvie ANA CETEBOIO WHYypa
CwmecuTenbHana Yawa:
7a CmecuTenbHanA Yawa
13 NnacTMacchl Unn HepXxasetowemn
cTanu (B 3aBMCMMOCTU OT UCMONTHEHWNA
kombaliHa)
7b Kpali KpbIWwKn
7c Kpblwka

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Hacaaku:
8a CJBOEHHbI BeH4YUK AnA B36nBaHuA
(B HEKOTOPBLIX MOAENAX),

Hanpumep, CAMBOK U TecTa Nerkomn
KOHCUCTEHLUN

8b MecunbHaA Hacaaka
HanpvMmep, ANA 3aMelnBaHnA rycToro
TecTa

8c TecTtopenutenb

Muikcep (B HEKOTOPbIX MOAENAX):

9a CtakaH MuKcepa

9b Kpbliwka ¢ 3arpy304HbIM OTBEPCTUEM

9c BopoHka

9d HoxxeBana BcTaBka

Yka3aHua no 6e3onacHocTn

A OnacHocTb aneKTpuyeckoro yaapa!
OnekTponpubop cneayeT noaknio4aTb

N 3KCNyaTMpoBaTh TOJILKO C Y4ETOM
[OaHHbIX, NPMBEAEHHbIX B (OPMEHHOM
Tabnu4ke.

OnekTponpnbopoM MOXKHO NONb30BaThLCA
TOMNbKO B cNy4ae, ecnu y camoro npubopa
N ero CeTeBOro WHypa HeT HUKaKnX
NoBpeXXAeHNIA.

He noanyckawTte netelt 6AM3KO K aneKTpo-
npubopy. Bo nsbexxaHue Bbixona 6bIToBOro
npubopa u3 cTpoA, He AonyckamnTe, HTobbl
LEeTU Urpanu ¢ HAM.

Jlnua (Tak>Xe 1 AeTun) ¢ MOHMXKXEHHbIM BOC-
NPUATUEM OpraHamMu 4yBCTB 1K
AyweBHOBONbHbIE, @ TaKkXe nnua, He
obnasatowme AOCTAaTO4HBIMUN OMbITOM U
3HaHUAMMU, HU B KOEM cllyHae He A0KHbI
CaMOCTOATENIbHO NONb30BaThCA ObITOBLIM
npnbopom, a ToNbLKO No4 NPUCMOTPOM Unn
B cly4ae, eCi OHW NONYHUAN NOAPOOHbIN
WHCTPYKTaX No NpaBuibHOMY MUCMONb30-
BaHuo 6bIToBOro Npubopa oT nmua,
OTBETCTBEHHOro 3a nx 6e30MacHoOCTb.

He npukacainTechb K BpalalownmMmea AeTanfam.
Bunky 13 po3eTku cneayeT n3BnekaTb
nocne Ka>A,0ro UCMoJsib30BaHNA 3NeKTPo-
npubopa, nepea ero HUCTKoM n cbopkon,
ecnu Bl noknpaete nomeleHne nnm

B C/ly4ae BO3HWKHOBEHMA HEUCTNPaBHOCTMU.
CeTeBol WHYp He LOMKEH pacronaratbcA
B HEMOCPEACTBEHHON 6M30CTN OT OCTPbIX
KPOMOK M ropA4YMX NMOBEPXHOCTEN.
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Bo n3be>xaHne BO3HMKHOBEHMA ONacHoM
cUTyaumm, pEMOHT 6bITOBOro 3N1eKTpo-
npubopa (Hanpumep, 3amMeHa NoBpeXAeH-
HOrO 3NEeKTPOlLHYpa) A0KEH BbINOAHATLCA
crneumanuctammn Cny>xbbl cepBuca Hawemn
hvpmbl.

OcHoBHol1 650K 3anekTponpubopa H1 B KOeM
cny4ae Henb3A Norpy><aTb B BOAY

W HUKOrZia HeNb3A MbITb B MPOTO4YHOM BOAE.
MpuHaaneXxHocTn n Hacagku cneayet
3aMeHATb TONbKO MOCHE NOMHON OCTaHOBKM
anekTponpubopa (MoBOPOTHBLIN BbIKNIOHA-
Tenb B nonoxkeHun «0/off») n nasneveHnA
BUMKWN U3 PO3ETKM.

WUcnonb3yiiTe anekTponpubop ToNbko

B KOMMAEKTEe ¢ OMPMEHHbIMY NPUHAANEX-
HOCTAMM.

AkcnnyaTtauua

/N

OcTopoxHo!

Ha4uHaiiTe nonb3oBatscA
KYXOHHbBIM KOMOasiHOM TOJIbKO
rocse nepesBoAa npUHaANex-
HocTeri/HacaloK B pabo4ee
10JI0XKEHME.

Henb3a Bko4aTh MycTos
KYXOHHbIVi kKombaviH. [pnbop
U MPUHAANIEXXHOCTU HEJIb3A
roABepratb BO34EHCTBUIO
UCTOYHUKOB BOCIIIaMEHEHUA.

e [lepea nNepBbIM UCMONb30BaHNEM
anekTponpubop 1 NPUHAANEXHOCTM
K HEMY clefyeT TiaTenbHO NoYnCTUTb,
KaK ykasaHo B paszene «4HucTka u
yxon».

MoaroTtoBka

® [locTaBbTe OCHOBHOM 610K KYXOHHOIO
kombariHa Ha rnagKyto 1 HUCTyo
MOBEPXHOCTb.

® lI3BneKknTe CeTEBOW WHYP.

® BcTaBbTe BUNIKY B pO3€eTKY.

YcTaHoBKa paboueii CKOpocTH

® YcTaHOBMTE MOBOPOTHBIN BbIKNOYaTEND
B Heobxoanmoe Bam nono>xeHwue.

0O/off = OCTaHOBKa/BbIKNO4YeHne
M = MOMeHTaNbHoe
BKJIlOHEHMEe

MoBOPOTHBIN BbIKOYaTENb
He OoTnycKaTb.
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MpuBopa, paboTaeT ¢ HanBbICIWEN
CKOPOCTLIO BpalLeHWA.

CkopocTtu 1—4 = pabo4ne ckopocTu
(1 = HM3KaA cKOpPOCTb, 4 = BbiCOKanA
CKOPOCTh),

BaxxHaa nHdopmauma

[J

1 | KyxoHHbIl KOMBaiiH MOXXHO
BBOAUTb B 9KCMnyaTauuo

CO CMECUTENBHOW Yalel TONIbKO
B Cny4ae, eciiv Np1BoOA MUKcepa
3aKpbIT 3aWNTHON KPbIWKOMN.
Mpun ncnons3oBaHnM NpusBoaa
MUKCepa 3alnTHON KPbIWKON
cnepyeT 3aKpblTb
Heuncnonb3yeMblii NpUBOL ANA
CMEeCUTENbHON Haww.

BbinonHeHne paboT ¢ ucnosb3osa-
HMEM CMeCUTEesIbHOM Yalun U UHCTpPY-
MEHTOB

CABOEHHbIN BEHYMK =
Ana s3busaHunA @@
(B HekoTOpbLIX MoAenAx),

ncnonsb3yeTtcA AnA B36nsaHuA

ANYHbIX 6€MKOB, CAVMBOK U1 TecTa Nerkomn
KOHCUCTEHLLUW, HanpumMep, BUCKBUTHOTO.

MecunbHaAa Hacaaka VQC%

ANA 3aMelnBaHnA Tecta
TAXKEenon KoHcucTeHuun n poba- ?
BJIEHNA MHIPEAMNEHTOB, KOTOpbIE

He AO0JKHbI U3MenbYaTbCA

(HanpuMep, n3toma, WoKonaaHbIX
NAacTUHOK).

Mpw ncnonb3oBaHNM MeCUNBHOW HacaakKu
CHavana HeobxoAVMO BCTaBUThb B Hally
TecToaenuTenb.

He vcknro4eHa onacHocTh
TpaBMUpoBaHNA
O Bpaljamoumneca Hacagkm

Bo Bpemsa paboTbl an1eKTpo-
npubopa HuKoraa He oryckanTe
DPYKY B CMECUTEJIbHYIO Hauly.
3aMeHATb HacaaKn MOXKHO
TOJIbKO [10CJ1€ M10JIHOV OCTaHOBKM
rpuBoAa — r10CJ€e BbIKOHYEHNA
MPUBOJ ele HEKOTOPOEe BPeMA
ABVKETCA 10 UHEPLIMM.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Yka3aHue:
PyHKLMOHaNbHbIE 0COBEHHOCTY M MPUHLLUN
MCMNONb30BaHMA Haw 13 nnacTMmacchbl
N Hep>KaBetoweln cTanu (B 3aBUCUMOCTHU OT
UcnofiHeHMA KombaiHa) He oTn4arTCA
Apyr OT Apyra, N03TOMY Ha pUCyHKax OHU
n3obpaxkaroTcA 0ANHaAKOBO.
PucyHok B
® YcTaHOBMTE Ha OCHOBHOM 610K
koMbarHa CMeCUTENBHYIO Yaly
1 NMOBEPHUTE ee NPOTUB HYacoOBOM
CTpenKn Ao ynopa.
® YcTaHoBUTE HEO6XOAMMYIO HacaaKy.
CABOEHHBI BEHYUK ANA B36MBaHWA:
— BCTaBbTe CABOEHHbIN BEHYNK ANA
B36MBaHVA B MPUBOAHON Ban
B CMecuUTenbHON Yalue,
— npocneauTte 3a TeM, HTOObI
3yb4aToe 3auenneHne Hacaaku
1 Bana 6bIn0 NpoYHbIM, Npu
HeobXxoAMMOoCTHN cnerka
noBpauLanTe HacaaKy 1 HaXKMUTe
Ha Hee.
MecunbHaAa Hacaaka:
— CHa4ana HacaauTe Ha NPUBOAHOWN
Ban B Yalle TECTOAENUTENb, 3aTEM
— HacaauTe CBEPXY MECWUJIbHYIO
Hacapaky.
PykoBoacTBylTECE peKOMEHAALNAMMN
OTHOCUTENIBHO NCMONb30BaHUA
NoAXOAAWMX MHCTPYMEHTOB,
NpVBEAEHHBLIMW B peLLeNTax.
® HapeHbTe Ha Hawy Kpaw KpbIWKU U
NMOBEpPHUTE ero NPoTUB YacoBOM
CTpenkun Ao ynopa.
® 3arpysuTe B Halwy npefHa3Ha4eHHble
AnA nepepaboTKy KOMMOHEHTBI.
® 3akponTe Hawy KPbIWKON.
® YcTaHOBMTE NMOBOPOTHBIN BbikNOYaTENb
Ha HeobX0AMMYIO CKOPOCTb.
Hawa pekomeHaauma:
— npoBoauTe B36nBaHMe Ha 3-1i—4-i1
cKopocTH,
— npv aobaBneHMn NpoAYyKTOB
nepexoaute Ha 1-10—2-10 CKOpOCTb.
— MecunbHaA Hacagka:
cHadana 3amelwvBaHve Ha 1-i
CKOpOCTU, 3aTEM BbIMEWNBaHNE
Ha 3-I1.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

ru

[Ao3arpy3ka KOMNOHEHTOB

® BbiKnio4MTe MUKCEP C MOMOLLBIO
MOBOPOTHOIO BLIKNOHATENA.

® CHUMUTE KPbILWKY.

e 3arpysuTe NpoAYyKThI.

Mo okoH4aHun paboThbl

® BuKnio4MTe MUKCEP C MOMOLLBIO
MOBOPOTHOIO BhIKNOHATENA.

® lI3BneknTe BUNKY N3 PO3ETKN.

® CHVMWTE KPBbIWKY U ee Kpaw, NoBEPHYB
MX NO 4acoBOW CTPENKe.

® lI3BneknTe N3 cCMecUTENBLHOM Yawm
Hacanky.

o CHyMHWTe Hauwy, NoBEpHYB ee Nno
4acoBOW CTPEfKe.

e [lpoBeauTe YUCTKY BCex AeTanew, Kak
yKasaHo B pasaene «4uctka n yxon».

Mukcep
(B HeKoTOpbIX MoaenAx)

TpaBmMupoBaHUA 06 ocTpbie
HOXM/BpawyarowymicA nNpuBoA

é He uckno4eHa onacHocTh

Hukoraa He onyckavite pyky

B MUKCEP, YCTaHOBJIEHHBIV Ha
OCHOBHo 6110k! Mukcep MOXHO
CHUMAaTbL/yCcTaHaBaMBaTh Ha
MECTO TOJIbKO 10C1€ 10JIHOM
OCTaHOBKY MPUBOAA.

Hukoraa He npusoaunTe

B AeViCTBUE 1yCTOMN MUKCEP.
Mukcep paboTaeTt TO/bKO

C 3aKpbITOM 1 3aGhUKCUPOBAHHOM
KPbILKOM.

He uckntoyeHa onacHocTh
ouwnapvBaHuAa

lpu nepepaboTke B Mukcepe
FOPAYUX MPOAYKTOB Hepe3
BOPOHKY KPbILKM BbIXOAUT r1ap.

B mukcep Henb3A 3anmBate 6os1ee
0,5 uTpa ropA4es niu
CUJIbHOIMEHAL EVICA XUAKOCTU.

' BHumaHue!

A Mukcepa MoXHO noBpeauTs!
He obpabarsisaiite 3amopo-
XKEHHbIE OBOUM NN GDPYKTHI.
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PucyHok C
e CHumMmuTe C NpuBoAa MuKcepa
3alWMWTHYIO KPbIWKY.

JlnA aToro HaXXKmMnTe Ha 3aAHUI Kpan

KPbIWKN 1 3aTEM CHUMUTE ee.

® 3akponTe 3aWMTHON KPbIWKON NPUBOL,
ANA HaWwW/MHCTPYMEHTOB.
® YCTaHOBUTE MUKCEP U NMOBEPHUTE €ro

NPOTMB 4acoBOW CTPENKWN A0 yrnopa.

CTpenka Ha cTakaHe MyKcepa AoJKHa

coBMnazaaTtb C MapKMPOBKOW Ha

OCHOBHOM 6noke!

® 3arpysuTe B MPOAYKThI.

— MakcvmanbHO A0MNYyCTUMOE
KOJIM4eCTBO XXUAKNX KOMMOHEHTOB
= 1,25 nuTpa,

— MakcvmanbHO A0MNyCTUMOe
KONIMHECTBO MEHALWMNXCA Nn
ropA4mx xuakocten = 0,5 nuTpa,

— KONWYeCTBO TBEPAbIX KOMMNOHEHTOB
ANA onTUMansHon nepepaboTkn
=100 rpamMmmoB.

® 3aKkponTe MUKCEP KPbIWKOW 1

NMoBepHUTE ee Mo 4acoBOW CTPenke A0

ynopa.

BbICTyn Ha KpbllwKe MyKcepa A0JIXKEH A0

yrnopa BOWTY B Na3 Ha py4ke Mukcepa!

Mukcep paboTaeT TONbKO C 3aKpbITON U

3adoMKCMpPOBaHHON KpbiwKon!

® YcTaHOBUTE MOBOPOTHBIN BbIKNOHATENb
Ha HeobXx0AMMYI0 CKOPOCTb.

Mo okoH4YaHUK paboThl

® Bbiknio4MTe MUKCEpP C NMOMOLLbIO
MOBOPOTHOIO BbIKMOYaTENA.

® l13BneKknTe BUNKY 13 PO3ETKW.

® [loBepHWTE MUKCEP MO HaCOBON CTPeNKe
N CHUMUTE ero.

PekomeHpaumA: nyywe BCero nomMbITb

MUKCep cpa3y rnoce UCrosib30BaHuA.

YucTtka n yxoa

OnacHocTb nopaxeHusa
S/SIeKTPUHEeCKUM TOKOM!

lMepea Ha4anom nobeix pabot
o obcnayxuBaHuio 6bITOBOMro
rnpubopa n3BneKkanite BUIKY
U3 PO3ETKMU.

Yuctka ocHoBHOro 6soka

OnacHoCTb 371eKTPUIECKOro
yAaapa

OcHoBHovi 6110k anekTporpubopa
HU B KOEM CJlyYae HeJsb3A
rorpyxartb B BOAY Y HUKOrAa
HeJIb3A MbITb B [IPOTOYHOM BOJE.
Hesnb3A nosb30BaTsCA
napoo4YncTUTENIEM.

OcTopoxHo!

A\

BaxkHaAa nHcopmauma

[ d

1 Mpwu paboTe KyxoHHOro kombaliHa
KpbIWKY MVKcepa cneanyeT
npuaepXxmBaTth 3a Kpai.

Jlo3arpy3Ka KOMNOHEHTOB

® BbiKNio4MTE MUKCEP C MOMOILLbIO
NMOBOPOTHOIO BhIKMOHaTENA.

® CHVMUTE KpbIWKY 1 fobaBbTe
Heobxo0AMMble KOMMOHEHTbI

nnu

® V3BNeKUTe U3 KpbllKKU MUKcepa
BOPOHKY 1 MOCTENeHHOo 3arpy»xaiTe
TBepAble KOMMOHEHTbLI Hepes
3arpy304Hoe 0TBepCTUE B Kpbllike

nnn
® 3aneinTe XNAKOCTb Hepe3 BOPOHKY.
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He nonb3yvitecs abpa3uBHeiMu
HYUCTAL MU cpeAacTBamMu.

® lI13BneKknTe BUNKY N3 PO3ETKMW.

® [IpoTpuTe 0CHOBHOW 610K 1 3aWNTHYIO
KpbIWKY KoMb6aliHa Bna><KHON TPAMKOM.
Mpn HeobxoammocTn aobasbTe B BOAY
ANA NPOTUPKN HEMHOrO cpeacTBa ANA
MbITbA MOCYAbl BPYHHYIO.

® B 3aknioyeHune npoTtpute
anekTponpubop Hacyxo.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Yucrtka cmecuTesibHON Yalu
1 HacaaokK

PucyHok D

'g OcTopoxHo!
lMnacTmaccoBsie geTaniu HeJb3A
3aKUMaTb MEXAY HaxoAAlevicA
B ﬂOC}/,ZZOMoe'-IHOI;I maliiHe
r10Ccy. A0, TaK Kak OHU B ripoLiecce

MbITbA MOTYT OKOHYaTe IbHO
AegopmupoBatscA!

CMecuTeNbHYI0 HYauwy U CABOEHHbIN BEHHMK
ANA B36MBaHMA MOXXHO MbITb
B MOCYZLOMOEYHOI MalyHe.

Mepen 4NCTKOMN CABOEHHbBIN BEHHNK

cneanyet pasobpaTb.

— CHuMnTe peTann BeH4nKa
C LepxxaTenen.

— Tocne cywku cHoBa HacaauTe AeTanu
BEHYMKA Ha Aep)KaTenu, Npocneams
3a TeM, 4Tobbl 3yb64aToe 3auenneHne
6b110 NPO4HBIM.

MpomoiTe MecunbHyto Hacaaky

B MPOTO4HOM BOAE C MOMOLLBIO LWETKMU.

Mpun HeobxoanmocTn nobasbTe B BoAy ANA

NPOTMPKN HEMHOIO CpeACcTBa ANA MbITbA

NocyAbl BPY4HYIO.

BaxxHaa uHchopmaumna

[

1 Mepel TeM Kak NMonoXXuTb Yaly
B MOCYZLOMOEHHYI0 MaluHYy,
U3BNlEKMTE U3 Hee NPUBOAHO
Bal.

® [loBepHWTE Halwy BBEPX AHOM.

® B3ABWWCL 3a KPbINbHATKY NPUBOAHOTO
Bana, NnoBepHNTE ero NPoTV1B HacoBOWN
CTPENKN 1 0TCOeANHUTE OT Haww.

® /I3BneknTe NpMBOAHOM Ban U3 Yaiu.

® [locne cywkn AeTanei ycTaHoBUTe
NPUBOAHON Ban Ha MecTo.

® 3adunkcupyiiTe ero, noBepHyB
Mo 4acoBOW CTPETKeE.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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YucTtka Mukcepa
PucyHok E

A

He uckntoveHa onacHocTh
TpaBmupoBaHUA 06 ocTpbie
HOXM

He 6eputech 3a HOXeBYIO
BCTaBKY r0JI0¥ PYKOU.
Ana ero 4uctku cneayet
BOCI10/1630BaTLCA L ETKOM.

OcTopoxxHo!

AA He nonb3yvitecs abpa3nBHbIMuU
YUCTAWUMY CPEACTBAMM.
HoxeByro BcTaBky HeJib3A MbITb
B [10CY.4OMOEHHOV MallVHe.

He octaBnavite HoxeByo BCTaBKy
HaA[oJIro B BoAe.

Jly4we Bcero 4MCTUTbL MUKCEP cpasy nocne
ncrnonb3oBaHuA. Toraa ocTaTku
nepepabaTbiBaeMbIX MPOLYKTOB He
MPUCOXHYT K HEMY, 1 Ha nnacTMmaccy

€ro Kopryca He OKaXKyT BPeAHOro

BO34ENCTBUA Takne BewecTsa, Kak,

Hanpumep, admpHble Macna,

coaep)xauwmecsa B NPAHOCTAX.

o CtakaH MuKcepa (6e3 HoXXeBom
BCTaBKW), KPbIWKY 1 BOPOHKY MOAOXKMUTE
LANA YACTKU B NOCYLOMOEHHYIO MaluHy.

e [lomoliTe HOXXEBYIO BCTaBKY
B NMPOTOYHON BOAE C MOMOLLBIO WETKMU.
He ocTaBnAiTe ee nexatb B BoAg!

PekoMeHAaLWA: HanenTe ByCTaHOBNEHHbIN

Ha OCHOBHOW 610K MyKcep cnabblin pacTBop

CpeLcTBa ANA MbITbA MNOCYAbl BPYYHYIO

(MpuMepHO A0 NONOBKMHBI). Bknto4nTe

MUMKCEep Ha HECKONbKO CeKYHJ, (CTyneHb

«M>»). 3aTem BbinenTe pacTBOpP MOKOWEro

CpeLcTBa M NPOMOIiTe MUKCEP B YMUCTOM

BOZE.
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Momolb Npu ycTpaHeHUN
HeucnpaBHOCTEN

A\

OnacHocCTb nopaxeHusa
S/IeKTPpUIEeCKUM TOKOM!

lMepea Ha4anom nobeix pabot
1o obcnyxxuBaHuio 6bITOBOMro
rnpubopa u3BneKkanTe BUIKY
U3 PO3ETKU.

AnekTponpubop He BKIO4YaeTcA
® [lpoBepbTe, HE OTKMIOHUIN
NN ANEKTPOSHEPTUIO.
e [lpoBepbTe CETEBYIO BUNKY.
® [lepeBenuTe BbiKNO4aTenb
B nonoxxeHune «0/off» n 3aTem Ha3an,
Ha Heobx0AMMYIO CKOPOCTb.
Mpn ncnonb3oBaHnn Mukcepa:
® [loBepHMTE MUKcep A0 yrnopa.
® 3aKponTe MUKCEP KpPbIWKOW
1 NoBepHWUTE ee A0 yropa.
Mpn ncnonb3oBaHNM HYawW/MHCTPYMEHTOB:
® 3aKpoWTe NPUBOA MUKCepa 3alnTHON
KPbILWKOW.
Mukcep He Ha4uHaeT paboTaTb nnu
ocTaHaBJIMBaeTCA BO BpeMA
MCNOJIb30BaHUA, NPUBOA, «I'yAUT».
Hox Mukcepa 3a6nokupoBaH o4HUM
N3 TBEPAbIX KOMMOHEHTOB.
® BbIKNIOHUTE KYXOHHBIN KOM6anH un
N3BNEKNTE BUNKY N3 PO3ETKMW.
o CHumuTe Mukcep n ybepute
npenATcTBYE.
o CHoBa ycTaHOBUTE MUKCeEp
Ha OCHOBHOM 6110K.
® BKno4MTE KyXOHHBIN KOMBaliH.

° BaxHaAa nHdopmauna

1| Ecom HencnpaBHOCTb YCTPaHUTb
He yaacTcA, To obpaTuTecs,
noykanymncra, B CEPBUCHYIO

cnyxo6y.

PeuenThbl

B36uTble canBKU

200-1500 r
e BsbuBaliTe CNMBKM OT

nonytopa Ao 4 MUHYT

Ha 3-—4- CKOpoCTK (B 3aBUCUMOCTH
OT KONN4eCcTBa M Ka4ecTBa CNMBOK)
C NMOMOLLbIO CABOEHHOIO BEHHMKA.

108

B36uTble 6enku

OT 2 no 20 6enkoB
B36uBainTe 6enku oT 2 A0
6 MUHYT Ha 4-11 CKopocTun
C MOMOLLbIO CABOEHHOIO
BEH4MKa.

BuckBuTHOE TEecTO

OcCHOBHOW peLLenT:

3—4 anua,

3—-4 cT. n. ropA4yel BOAbI,

150 r caxapa

1 NakeTnK BaHUNbLHOIO caxapa,

150 r MyKn,

50 r kpaxmana,

1 4. NOXXKa XMMUYECKOro paspbixnutena

TecTa

e Bs6uBaiTe coctasnAowme (Kpome
MYKU 1 Kpaxmarna) okosio 4—6 MUHyT
Ha 4- CKOPOCTM C MOMOLLbIO CABOEHHOIO
BeHYMKa A0 06pa3oBaHuA MNeHbI.

® 3aTeM nepeBeanTe NOBOPOTHLIN
BbIKNo4aTeNb Ha 1-2-10 CKOPOCTb U
B TedeHne 0,5—1 MUHYThI N0 CTONOBOMN
noxxke nobanAlnTe B CMecb
npocefiHHble MYKY 1 Kpaxmar.

MakcumanbHOe Konn4ecTBo TecTa:

3-KpaTHOe KONn4ecTBO NPOAYKTOB

N3 OCHOBHOrO peuenTa

CaobHoe TecTO

OcHoBHoW peLenT: @@

4 anua,

250 r caxapa

1 NakeTUK BaHWIBLHOIO caxapa,

250 r cnnBo4HOro Macna unu maprapuHa

(KoMHaTHOIM TemMnepaTypbl)

500 r myku,

1 NaKeTUK NekapHOro NopoLka,

125 mn Mmonoka

e [lepemelwmBainTe BCe COCTaBALOWME
B Te€4eHue NPpUMepPHO MOAYMUHYTbI
Ha 1-1i—2- CKOpOCTMW.

® 3aTeM B Te4eHune NpUMepHoO 3—4 MUHYT
(npw nepepaboTke MakcumMansHO
AOMycTMMOro Konm4ecTsa NpoAyKTOB -
OK. 5—6 MUHYT) NepemMewrBanTe TECTO
Ha 4-1 CKOpPOCTY C MOMOLLbIO
COBOEHHOr0 BEH4MKa.

MakcrmansHoe Konm4ecTBo TecTa:

3-KpaTHOe KONN4ecTBO NMPOAYKTOB

N3 OCHOBHOrO peLenTa

00

P
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125 r cnuBo4Horo macna

(KOoMHaTHOIM TeMnepaTypbl),

100-125 r caxapa

1 Ao,

1 wenoTKa conu

1 NakeTuK BaHWNBHOrO caxapa,

250 r MmyKwn,

YkasaHue:

Mpu nepepaboTke MakcMMansHO

A0MyCcTMMOro KonmyecTtsa NpoAyKTOB

Nonb3yNTeCcb MECUbHON HacanKomn

c Tectopenutenem!

o [lepemelwvBanTe/BbiMelMBanTe BCce
COCTaBNAOLULNE Ha 2-11 CKOPOCTU
B T€4eHVe NPUMEPHO NOAYMUHYThI.

® 3artem oK. 1 MuHYTHI (Npy NnepepaboTke
MakCcMManbHO AO0MYyCTUMOro
Kosim4ecTBa NpoAyKTOB — OK. 3—4
MUHYT) NepemMelBanTe/BoiMeEWMBaNTE
TecTo Ha 3-—4-11 CKOPOCTMW.

MakcumanbHoe KonmM4ecTBo TecTa:

3-KpaTHOe KONMYEeCTBO NPOAYKTOB 13

OCHOBHOIO peLenTa

ApoxKeBoe TecTo
OcHoBHoW peLenT:
500 r Myku,

1 Anuo,

60-80 r >xnpa (KOMHaTHOWN TemnepaTypbl)
60-80 r caxapa

200—-250 mn Tennoro MoJioka

25 r cBeXXMX Unn 1 NaKeTUK CyXmx APOXKen
Lenpa ¢ NofIoBMHbI IMMOHa,

1 WwenoTKa conmn

e [lpeaapuTensHO NepemMelwanTe Bce
cocTaBfAwWwMe Ha 1-M—2-1 CKopocTU
B T€4eHVe NPUMEPHO NOAYMUHYThI.
® 3aTeMm BbiMeWuBanTe TECTO
OK. 4—6 MUHYT Ha 3-i CKOpoCTK
C NOMOLLBIO MECUIIbHOWN HacaaKu.
MakcrumansHoe Konm4ecTBo TecTa:
4-KpaTHOEe KONM4eCcTBO NPOAYKTOB
N3 OCHOBHOrO peLienTa

;- ‘\\

CnobHoe neco4Hoe TecTo =
OcHoBHol peLenT: @@

Ec%

\|

Ve
N

M
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Xne6 ns cmecu NwWeHNYHON n N
p>xaHoi myku rpy6oro Uﬁ]
nomona ¢ oTpy6amu b

OcHoBHoW peuenT

325 I cBEXXEeCMONOTON NWEHNYHON MYKN
rpyboro nomona c oTpy6amu,
325 r 6enoit nNweHn4HOM Mykm (Tun 405)
100 r pxxaHon myku (Tvun 630)
75 r xunakown 3akBacku 6e3 6akTepunanbHom
KYNbTypbl
Y2 CT. NOXKN TMUHA
2 CT. NOXKN XNe6HbIX NPAHOCTEN
Y2 CT. IOXKKN conu
172 nakeTrKa Cyxux ApoXOKen
450-500 mn Tennou BoAbl
e [lpeaapuTensHO NepemMewanTe Bce
cocTaBnAlNe Ha 1-n—2-1 CKOPOCTH
B T€4eHVe NPUMEPHO NOAYMUHYThI.
® 3aTem BbiMEWVBanTe TECTO
OK. 4—6 MVHYT Ha 3-11 CKOpoCTH
C NMOMOLLbIO MECUIILHOW HacaAKu.
e JlaiiTe TecTy NOLONTN, NOKa OHO
He yBenn4ntcA B o6beMe B ABa pasa,
N 3aTeM BbIMeWMBaNTe ero B TeHeHne
NPUMEPHO €elLe OLHON MUHYThI
Ha 3-1 ckopocTu.
® [lepenoxwuTe TeCTO B cMa3aHHyo
YKMPOM MPAMOYFONIbHYIO
xnebonekapHyto chopmy, cHoBa AanTe
eMy NoAONTU 1 3aTEM NocTaBbTe
B AyXOBON WKadd ANA BbINEKaHWA.
PekomeHpauuA:
BmecTo cBEXXEeCMONOTOM NIWEHNYHON MYKM
rpyboro nomona ¢ oTpy6AMN MOXHO B3ATb
Tak)Ke CBEXECMOJNOTYI0 MYKYy 13 nonbel.
MakcumansHoe KonM4ecTBo TecTa:
2-KpaTHOe Konn4ecTBO NPOAYKTOB
N3 OCHOBHOrO peLenTa

MarioHe3a

2 Anua

2 4. noXKKa rop4umubl

250 MN pacTUTENLHOro Macna

2 CT. NoXXKa NMMOHHOIO cokKa
M1 CTONOBOIO YKcyca

1 WwenoTkKa conmn
1 wenoTka caxapa
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e CmewnBalniTe KOMMOHEHTBI (KpOMeE
pacTUTENLHOrO Macna) B Te4HeHne
HECKONbKNX CeKyHA, Ha 1-11 ckopocTu.

® 3aTeM MeANIeHHO BnvBanTe Yepes
BOPOHKY pacTUTENBHOE Maclo U
B36buBanTe ManoHes Ha 3-N—4-i
CKOPOCTM A0 TeX Mop, Nnoka OH He
aMynbrupyeTcA.

MepoBaa 6yTepbpoaHana macca

50 r cnnBo4Horo macna (13 xono-

ANNBHUKA)

250 r mena (13 xonoaunbHKKa)

® PaspexbTe cNMBOYHOE Macno
Ha MeJIKNe KyCO4KMN U
NoNoXKMTE ero B MUKCep.

e JlobaBbTe Men 1 B36MBaWTe Bce
B Te4deHue 15 cekyHA, Ha 4-1 CKOPOCTW.

Yka3zaHuAa no yTunansauum

OT0T 6bITOBON 3nekTponpunbop
nmeeT 0603Ha4eHNe cornacHo
TpebosaHuAM AunpekTumsbl EC 2002/
96/EG 06 0TCny>XMBLNX CBON CPOK
3NEKTPUHECKMX 1 SNIEKTPOHHBIX
npubopax (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).

B aToin lnpekTuBe nprBefeHbl
npasuna, AenCcTBYIOWNE Ha BCEN
Tepputopun EC, no npuemy n
yTUAN3auum oTCIY>KUBLNX CBOM
CpOK NpnbopoB.

NHdpopmaumio 06 akTyanbHbIX MeToAax
yTunusauum Bel cMoXXeTe noayynTb y
Bawero ToproBoro areHTa uavm B opraHax
KOMMYHanbHOro yrnpasfieHna no Mecty
Bawero xxutenbcTBa.

YcnoBuAa rapaHTUMHOIO
ob6cnyXxusaHua

Mony4nTb ncHepnbiBatoLLyo MHpopMaLLmio
06 ycnoBuAx rapaHTUiiHoro obcny»xmBaHvA
Bbl MoXxeTe B Bawem 6nvkariwem
aBTOPM30BaHHOM CEPBUCHOM LLEHTPE Mnn
B CEPBWCHOM LLEeHTpe OT Npou3BoAUTENA
OO0 «bCX bbiToBaa TexHUKa», a TakXe
HanTN B OUPMEHHOM FrapaHTUINHOM TanoHe,
BblAaBaeMoM MNpu NpoAaxe.

MpaBo Ha BHECEHVEe N3MEHEHWIA.
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Anpeca cCepBUCHbIX LLeHTPOB Ha Tepputopun Poccum no obcnykmBaHuio GbITOBOW TEXHUKH

ABAKAH, Y Kobuinatickuii P.C., 655016, np-r /1. Hapogos, 4,16,
Ten: (3902) 26-65-64, chakc: (3902) 22-65-64
ANBMETBEBCK, 000 «AlbeTbeBckiit CepencHbiii LIeHTps,
423450, yn. Cynefimanosoft, 4,10, Ten: (8553) 30-25-00, 40-36-00, 43-57-00,
akc: (8553) 30-25-00
AHFAPCK, [1K «TeneTo», 665838, 8 MukpopaiioH, A.8-8A, a/ 2849,
Ten: (3955) 56-03-90
AHXEPO-CYIKEHCK, 000 «Cepaychsi uenTp Pervor-Mactep,
652473, yn. Tobenl, A2, Ten: (38453) 5-20-33, 8-951-594-9898
ANATHTBI, /M Kopenarios A.1O., 184209, yn. 3uHossesa, 4,222,
Ten: (81555) 6:61-06, chaxc: (81555) 6-61-06
AP3AMAC, 11 Abpocimos [1.A., 607224, yn. 9-¢ Man, 4.4,
Ten: (83147) 3-07-40, 7-73-82, chaxc: (83147) 7-73-82
APMABMP, 000 «®opers, 352900, yn. Xantypiha, 4,107,
Ten: (8613) 73-36-96, chaxc: (8613) 74-50-00
APXAHTENbCK, 1501071 Ceprywos A M., 163045, yn. Farapnya, 1.
Ten/chaxc: (8182) 27-60-66
ACTPAXAHb. W Kyaeuos A, 414041, yn. Aibnouxosa, A, 16,
Ten: (8512) 36-84-10, 36-83-37, 37-06-91, chaxc: (8512) 36-84-10
AUMHCK, VT Kynpiis C 0., 662150, MkpH. 2, .6,
Ten: (39151) 4-42-22, 7-24-31, chaxc: (39151) 7-24-22
BANAKOBO, 1 bapsiwkuikos E.B., 413853, yn.Yanaesa, 4.1594,
Ten: (8453) 44-10-15, chaxc: (8453) 44-10-15
BAMNALLOB, 11 Priensiiuia H.C., 412309, yn. Mlynauapcxoro, 4.102,
Ten: (9172) 13-17-78
BAPHAYI, 000 «P.C.LL», 656044, yn. Monosa, 4,55,
Ten: (3852) 48-50-67, chaxc: (3852) 48-40-67
BAPHAYI, 000 «Xentn-Cepaicy, 656049, yn. Mponetapcxan, A.113,
Ten: (3852) 63-59-88, thakc: (3852) 63-94-02
BENFOPOA1, 000 «Bhibop-Cepayicy. 308600, np. /leknHa, .32,
Ten: (4722) 32-65-92, 32-69-29, 36-93-90, 36-55-16, chac: (4722) 32-69-29
BENOTOPCK, Vi [ecarhuk H.B., 676850, yn. Mlewwra, .43,
Ten: (41641) 2:52-02
BEMOPEUEHCK, 000 cTenemyp», 352630, yn. LWanumosa, 4.33,
Ten: (86155) 3-37-17, 3-29-24, chaxc: (86155) 3-37-17
BEPE3HUKM, 000 «Penbuirroprrexma, 618419, yn. N.Toncroro, A.76 2,
Ten: (3424) 23-71-61, chakc: (3424) 23-71-61
BUICK, 1l byarnkosa C.H., 659300, yn. Pesoniounn, 90,
Ten: (3854) 32-91-75, 8-983-172-7390, chakc: (3854) 32-91-75
BINATOBELUEHCK. OO0 «AMypCKMii CePBCHBI LIEHTD»,
675000, yn. OKTAbpbCkan, 4. 162, Ten: (4162) 52-86-38, dakc: (4162) 33-36-38
BOIYUAHBI, 000 «Cepsuc uexTp No3», 663430, yn. flewnna, a.119,
Ten: (39162) 2-14-73, 2-16-35
BPATCK, 111 Pynakos K.C., 665729, yn. KocmonasTos, A.60,
Ten: (3953) 46-85-93, 26-80-60, dhakc: (3953) 46-85-93
BPATCK, 1Ml LLivaxos [0.B., 665710, yn. Chexwas, 372,
Ten: (3953) 44-91-01, chakc: (3953) 44-91-01
BPAHCK, 000 «Cenena-Cepancy, 241037, np-T Crarike [umnTposa, 4.28A,
Ten: (4839) 41-82-54, chakc: (4832) 72-17-42
BENWKUM HOBrOPOS, OO0 «TKT», 173025, yn. Kouerosa, .23A,
Ten: (8162) 61-12-00, 33-59-18, dhakc: (8162) 61-12-00

M 10sechosmu B.F, 690014, Hapoawbiit npocnex, 4,11,
Ten: (4232) 966227
BNAGUKABKAS, 000 «ApkTika-Cepayicr, 362015, np. Kocta, 2,15,
Ten: (8672) 25-01-07, 55-08-70, dhakc: (8672) 26-01-07
BNAAUMMP, 000 «Branummp-Cepaucy, 600014, np-T Ctpowreneit, 36,
Ten: (4922) 36-45-18, Ten/dakc: (4922) 36-45-19
BONFOTPAA, 000 «[Tnariera Cepancs, 400107, yn. Puonckas, .3,
Ten: (8442) 36-64-20, 36-64-25, 36-64-26, chaxc: (8442) 36-64-26
BONFOTPAL, OO0 «Tonvmat», 400007, yn. Kyareuoea, .49,
Ten: (8442) 27-05-06, 27-05-07, dhakc: (8442) 27-05-07
BONFOTPALL, 000 «Tonwar», 400082, yn. 50-T ner OKTAGPA, A.17,
Ten: (8442) 629374, dakc: (8442) 629374
BONFOrPAfL, 00O «Tonwuary, 400117, yn. 81 Bo3AyWHOM apMii, .35,
Ten: (8442) 35-15-81, dpakc: (8442) 35-15-81
BONTOIOHCK, W Wbparumos M.A., 347387, yn. K. Mapkca, .30,
Ten: (86392) 5-29-29, chaxc: (86392) 5-29-29
BOMKCKUM, 000 «Tonumany, 404109, nn.Tpyaa, .10,
Ten: (8443) 58-75-72, chakc: (8443) 58-75-72
BOMOMMA, MM Korosanos C.A., 160013, yn. Mowexorckoe wocce, 4.6,
Ten: (8172) 71-59-69, 71-81-29, dhaxc: (8172) 71-59-69
BOMOMMAA, 000 «ABTopHa0EaHHbIi LieHTp «[Mokep Cepancy, 160024,
yn. CegepHan, 4,34, Ten: (8172) 28-38-94, 28-38-93, chaxc: (8172) 28-38-94
BOPKYTA, 000 «MEl A», 169900, yn. TnMarickas, A.8A,
Ten: (82151) 6-60-06, chaxc: (82151) 6-60-06
BOPOHEX, I Muxaiinos A1, 394055, yn. Bopownnosa, A.38A,
Ten: (4732) 72-36-66, 25-71-72, 25-92-44, (hakc: (4732) 25-71-72
BOTKMHCK, 000 «PuT-Cepayics, 427739, yn. Kiiposa, .19,
Ten: (34145) 42002, Ghakc: (34145) 42002
FPO3HBIN, 000 «TexHonmiocs, 364029, yn. Xankansckan, A.75,
Ten: (928) 891-02-86, 024-56-66
[IMBHOTOPCK, /M Mutaies [1.H., 663090, yn. LLlkonsiian, .31,
Ten: (39144) 3-52-65
MMMTPOBIPAZL UM denoros C.A., 433505, yn. Okabphckan, 4,63,
Ten: (8423) 52-86-59, 59-14-64, dhakc: (8423) 52-86-59
EKATEPUHBYPT, 000 «Esporextika-Cepencs, 620146, yn. bapanka, 4,28,
Ten: (3432) 43-98-26, 43-26-11, dhakc: (3433) 59-50-50
ENELL 1N Wynbris AW, 399776, yn. 220+ CTpenkosoit anenauy, 1a,
Ten: (4746) 73-72-62, 905-684-66-73, paxc: (4746) 76-75-83
KENE3HOTOPCK VM 'peuartyikos A.B., 662978, np-T NenuHrpanckiuit, 4,21,
«8.24, Ten: (39197) 7-00-28, 8-908-223-4028, chaxc: (39197) 7-00-28
3ENEHOTPAML, 000 «[lynbcapy, 124365, r. enerorpan, kopn. 1604,
Ten: (499) 738-43-33, 717-80-74, chaxc: (499) 738-43-33

B ! Cnncok cep:
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3MATOYCT, 000 «PewmbbiTrexvka - Cepsncr, 456228, yn. Tarawaiickas, 0,204,

Ten: (3513) 65:-37-47, dhakc: (3513) 65-13-56
MBAHOBO, 000 cLlefTp pemorTHbiX ycnyrs, 153048, yn. evepana Xnebn-
K082, .36, Ten: (4932) 29-17-38, 29-15-10, 23-76-71, chakc: (4932) 29-17-38
WKEBCK. 000 «[C», 426000, yn. K. Mapkca, 1,393,

Ten: (3412) 43-16-62, 43-50-64. thakc: (3412) 43-16-62

WKEBCK, 000 Cryx®a cepasica «Baw [low», 426057, yn. B.Cekoa, 4152,
Ten: (3412) 24-95-19, 77-10-10, charc: (3412) 24-95-13

WMHTA, Ul Hecreposiny fL.H., 169830, yn. Kiposa, 2.29,

Ten: (82145) 6:38-19, charc: (82145) 6-38-19

MPKYTCK, (1K «Teneror», 664081, yn. Nnckyrosa, A, 156,

Ten: (3952) 42-66-27, 53-41-66, charc: (3952) 42-70-15

MPKYTCK, 000 «Kowry-Cepc LierTpy, 664007, yn. Maprusanckan, 4.2,
Ten: (3952 20-89-02, chakc: (3952) 22-27-32

MOLLIKAP-ONA, 1 bewkapesa C B., 424000, yn. Coserckan, o173,

Ten: (8362) 45-73-68, thaxc: (8362) 45-73-68

KA3AHb, 000 «Kownanna Baw cepsmcs, 420032, yn Anacbyzosa, 1.10/12,
Ten: (8432) 90-58-66, 90-34-99, chakc: (8435) 54-11-46

KA3AHb, 000 «/Tya30», 420080, yn. ekabpucros, 106, kopn.6.

Ten: (8432) 60-04-12, 62-46-14, chaxc: (8435) 62-46-14

KAMUHUHTPALL OO0 «PenTexCepaincy, 236011, yn. CynoctpouTenshas, A.75,

Ten: (4012) 30-38-00, chakc: (4012) 30-38-30

KANYTA, ooo%mna_wnmnmx?Emoo:: Cysoposa, 117, cp. 3,
Ten: (4842) 56-18-21, 56-18-22, chakc: (4842) 54-75-61
KAMEHCK-YPANBCKWHM, 11 Llarnypos C A, 623409, yn [ennra, .95,
Ten: (3439) 37-02-03, 8-950-547-1015, chaxc: (3439) 37-02-03

KAHALL, 1N fumwrpres 10.C., 429330, yn. Monesan, 4,20,

Ten: (8353) 34-14-63, chakc: (8353) 34-16-19

KAHCK, 000 «3neKTpokiKa nioc 1HTepHelkny, 663614, yn. fAikoserko, .74,
Ten: (39161) 2-33-52, 3-87-90, chakc: (39161) 3-87-90

KEMEPOBO, 000 «Kyabacc-1mnopr-Cepaiicy, 650060, np-T Mewnka, 137/3,
Ten/darc: (3842) 51-05-33

KUHELIMA, 000 «PembuiTrextviar, 155800, yn. Mpasas, 4.76,

Ten: (49331) 2-16-39, 2-16-02, charc: (49331) 3-16-39

KUPOB, 000 «Ksagpar Cepency, 610014, yn. MponssoncTeennan, .24-a,
Ten: (8332) 51-35-55, charc: (8337) 51-35-55

KUPOB, 000 «TBKOM>, 610001, np-7 OkTabpuckmit, o162,

Ten: (8332) 54-40-42, chakc: (8332) 54-40-42

KUPOB, 000 «LINC-Kupos», 610000, yn. Mockoscxan, 4.9,

Ten: (8332) 35-65-13, dhakc: (8332) 35-55-13

KOMOMHA, 000 «Pocyka-2», 140411, np. Knposa, 4,15,

Ten: (4966) 14-14-86, 14-63-64, thaxc: (4966) 14-14-86
KOMCOMOTbCK-HA-AMYPE, /1 Kacaris [1.P.,

681010, yn. Bokaanbra, 41, Ten: (4217) 53-21-31

KOPEHOBCK, /M 10paros [1.B., 353180, yn. Mypeinha, A.2a,

Ten: (86142) 4-24-48, 4-43-59, cparc: (86142) 4-43-59

KOCTPOMA, 00O «Cepiceiit UeHTp ol enapa,

156000, yn. Monourian ropa, 4.3, PhibHbie paasi, Kopn. 1,

Ten: (4942) 31-25-01, 39-00-48, dhakc: (4942) 31-25-01

KPACHOMAP, /I Kpacrowexos 10.H., 350000, yn. [ opbkoro, .104,
Ten: (861) 292°77-90, 624-17-26, chaxc: (861) 263-50-20

KPACHOMAP, 000 «Kybarbpembbiycnyri, 350049, yn. Cepepran, 4,237,
Ten: (861) 255-46-72, 279-60-15, chakc: (861) 279-60-15
KPACHOAPCK. MM Bnyatiuos 1 11, 660020, yn. fyanckan, 4124,

Ten: (391) 229-65-95, 201-92-28, 201-89-22, cpakc: (391) 229-65-95
KYPFAH, 000 «ToBapILECTBO NpeATpHHMMmaTeneiiy,

640020, yn. Kpacuwia, .41, Ten: (3522) 45-87-54, chac: (3522) 45-76-38
KYPCK. /N Cynuos A.T", 305044, yn. Cranumonnas, a.4A,

Ten: (4712) 39-38-00, charc: (4712) 39-37-47

TNECOCMBMPCK, /I FonoewHos E.T", 662544, yn. 60 ner BIIKCM, 11-33
Ten: (39145) 2-37-61, 8-904-892-9300

TMBHBI, 000 «3n-Cepercs, 303850, yn. fpyk6ei Haponos, 4,121,
Ten/axc: (4867) 72:10-07

NMNELK, 3A0 CL| «Gonnym». 398016, yn. KocwonaeTos, 1.8,

Ten: (4742) 34-07-13, 34-55-34, chawc: (4742) 34-07-13

NMNELK, 000 «Bnanokh, 398032, yn. KockoHasT0s, 4,66,

Ten: (4742) 31-25-17, 33-45-95, chakc: (4742) 31-25-17

TACKH, Vi T 11.8.,397901, yn A

MOCKBA, 000 «CepayicHan pynnay, 121087, yn. bapknan, 4.8,
Tl «Topbyukar, nas. 427, Ten: (495) 735-63-05, chaxc: (495) 735-63-05
MYPMAHCK, OO0 «ABTOpi30BaH bif1 LieHTp «Torep Cepaincy,

183038, yn. Caepnnosa, a. 194, Ten: (8152) 70-39-30, chaxc: (8152) 70-39-30
MYPMAHCK, 000 «/lunep-Cepency, 183038, yn Krunosuua, .46,

Ten: (8152) 40-00-83, 44-47-49, dhaxc: (8152) 40-00-83

MYPOM. 11 Cepkosa T A., 602267, yn. Mockosckan, a1,

Ten/chaxc: (4923) 43-35-54

HABEPEXHbIE YENHbI, 1 Mamenosa T.A., 423819, np-T Mupa, 4.46, k8.112,

Ten: (8552) 38-24-96, dhaxc: (8552) 38-24-97

HABEPEXHBIE YENHbI, 000 «3nexan Cepac Mniocs, 423815,
np-TBaxutosa, 0.20, Ten: (8552) 39-39-43, 38-85-27, dhakc: (8552) 39-39-43
HANBYMK, 000 cAnbiba: nmume 360000, np. /exmHa, 24,

Ten. Hmmmﬁ 42-04-30, a;\&mxn mmms 42-04-54

HE®TEIOTAHCK, /11 Koyxith A0, 628311, yn. 16A mkpopaiion, .85,
Ten; (3463) 25-19-90, chaxc: (3463) 25-19-90
HWKHEBAPTOBCK, /11 Lilaxwatos H.I" 628600, yn.M1orepckan, 0.30 A,
Ten: (3466) 64-22-63, 56-68-13, 53-03-60, hac: (3466) 64-22-63
HWKHWM HOBIOPO/, 000 «Cimoar, 603074, Copmosckoe wocce, A 154,
Ten: (8312 ) 41-47-20, 41-38-85, charc: (8312 ) 75-44-57
HWKHWI TATUR, 000 «Paaonnnopts, 622002, yn. Buikosa, 4.24/22,
Ten: (3435) 45-11-80, chaxc: (3435) 45-11-80
HOBOKY3HELIK, 000 «Cubcepsucy, 654066, yn. Ipantis, 18,
Ten: (3843) 33-07-35, 8-904-967-9292
HOBOMOCKOBCK, 000 «ECKO», 301650, yn. Mockosckan, 10a,
Ten: (48762) 6-46-46. 3-46-46, dhakc: (48762) 6-46-46
HOBOPOCCHMCK, 000 «Apron-Cepayc, 353905, yn. Ceposa, .14,
Ten: (8617) 63-11-15, 63-03-95, dhaxc: (8617) 63-03-95
. 000 «Brpiocan, 630030, yn. MNepeomaiickan, 4,220,
Ten: (383) 337-36-96, 337-16-16, chaxc: (383) 337-36-26
000 630132, yn. .14,
Ten. (383) 221-42-16, 263-76.37, ke (383) 320-51-73
HOTUHCK, WM 3anbitunsiii AM.. 142407, yn. 3-ro Mntepauvionana, 175,
Ten: (496) 519-32-02, 519-32-77, chakc: (496) 519-32-02
HOPHIBCK, V1 Cepreeriko O.B., 663300, yn. Komcomonsckan, 2.38-81,
Ten: (3919) 36-64-64
OBHUHCK, 000 «Panyotextmkar, 249030, yn. Kypuarosa, 46,
Ten: (48439) 5-31-31, 5-63-50, chakc: (48439) 6-44-14
OMCK, 3A0 «EBpoTex-Cepevcr, 644024, yn. Mapuwana Xykosa, .91,
Ten: (3812) 53-08-81, Ten/dakc: (3812) 58-06-87
OPEN, M1 Mycesa O.B., 302043, yn. Komcomonsckas, 4241,
Ten: (4862) 72-16-95, (919) 201-09-30, chakc: (4862) 72-16-95
OPEN, 1M Koxyxos 1.C., 302030, nn. Mpa, 2.3,
Ten: (4862) 43-67-65, chakc: (4862) 47-09-43
OPEHBYPT, 000 «Tukoc-Cepauc nniocs, 460006, yn. Heaenecras, 484,
Ten: (3532) 57-24-91, 57-24-94, 57-26-68, 79-23-68, charc: (3532) 57-24-91
OPCK, 000 «Acta - Cepayc, 462431, yn. Kpamatopckas, .50,
Ten: (3537) 21-36-66. 25-98-03, chakc: (3537) 28-28-78
NEH3A, 000 «Apceran-Cepiics, 440600, yn. Kypaesa, 1a,
Ten: (8412) 52-19-21, 95-99-99, dpakc: (8412) 52-19-21
MNEH3A, 000 «Espoctunb-Tletiaar, 440600, yn. Bonopapckoro, 22a,
Ten: (8412) 54-43-01, 52-33-33, dhakc: (8413) 54-43-01
TNEPMb, 000 «/unopr-Cepsnics, 614107, yn. Mrikerepras, 4,10,
Ten: (3432) 65-69-83, 66-12-60, dhaxc: (3432) 60-14-41
MEPMb, 000 «Caryph- om_umxg 614070, bynssap Farapuwa, £.24,
Ten: (8342) 259-66-59, chaxc: (8342) 259-66-59
TEPMb, /1 {0 C.B.. 614068, yn. Kpwcarosa, 2.29,
Ten: (3432) 36-30-33, chaxc: (3422) 38-33-80
NETPO3ABOACK, 000 «upiia cAKanT - nmumxe 185002, yn. CyoRpackas,
aden (8142) 72-20-66, 72-20-34, chaxc: (8142) 73-20-56
AN T EA.
683024, . TyKaeECKOTO. A 23, Ten: (4152) 26:35-00
NOBOPHHO, /1 Unrapes 1.H., 397350, yn. Coserckan, 4,76,
Ten: (4737) 62-31-10
000 «Anbthar, 653004, yn. Wiwknka, .394,

Ten: (4739) 14-21-65, 14-05-15, thaxc: (4739) 14-21-55

MATALAH, WM Tepexun B.A., 685030, yn. [arapuia, 28/2, var. «XX| ek,
Ten: (4132) 65-13-65, charc: (4132) 65-47-47

MAMKOR, 000 «3nekrpor-Cepaicy, 358018, yn. umnTposa, 25,
Ten/barc: (8772) 55-62-38

MAXAUKANA, /1 LLiannos 111, 367026, np. Mwama LLiamnns, 2,20,
Ten: (8722) 64-71-33, 64-28-95, (akc: (8722) 64-71-33
MAXAUKANA, 11 Abnas 3.A., 367000, yn. Hypaaunoea, 4,52,

Ten: (8722) 67-64-88, chac: (8722) 78-04-14

MAXAUKANA, /1 Sunpbexos AA., 367000, yn. Mewnka, . 113a,

Ten: (8722) 67-95-87, chakc: (8722) 67-95-87

MEXAYPEUEHCK, /11 Baxuaes A.A., 652870, yn. Mywina, 4.2,

Ten: (38475) 5-35-00

Ten/daxc: (3846) 62-62-64

NCKOB, 000 «MunuMarcy, 180019, Pykckmit np., .49
Ten/dakc: (8112) 72-13-90

MATUIrOPCK, 1M Cokonos 11.B., 357500, np-T Kanukmha, 4.19,
Ten: (8793) 97-35-98, 33-97-97, dhaxc: (8793) 97-35-98

MATUIOPCK, VM Yeprasckni E.B., 357551, yn. 1-A A.32, kop.4,

http://www.bsh-service.ru

CAHKT-NETEPBYPT, 000 «Ansbarpoc-Cepsicy,

192148, yn.Cenosa, .37, nur. A, Ten: (812) 336-40-13,

336-40-12, 560-24-66, 568-09-58, tharc: (812) 336-40-13

CAPAHCK, 000 «Beponay, 430000, yn. Mponerapcras, 36,

Ten/cakc: (8342) 48-31-11

CAPAMYN, 000 «Pur-Cepancy, 427760, yn. Asnha, 2.92,

Ten: (34147) 33079, dakc: (34147) 33079

CAPATOB, 000 «BO/TTA CEPBIAC», 410600, yn. Mockoscxkan, a.134/146,
Ten: (8452) 52-37-74, 27-22-68, (hakc: (8452) 52-37-74

CAPATOB, 000 «Cap-cepancs, 410004, 4- Baxyposckwii np:a, .4,

Ten: (8452) 51-00-99, chaxc: (8452) 51-00-99

CACOBO, M Myces B.A., 391430, yn. Mansiwesa, .49,

Ten: (49133) 5-14-31, 2-03-11, chaxc: (49133) 5-14-31

CMONEHCK, 000 «Texrocar-Cepsyicy, 214018, yn. Paeeckoro, 4.2A,

Ten: (4812) 55-27-56, chakc: (4812) 65-94-53

COUM, 000 «Coos- Omumxc 354000, yn. Mockoscxas, 4.5,

Ten: (8622) 64-33-22, chaxc: (8622) 64-10-00

COUM, 000 «Texwrcepancs, 354002, yn. flowckas, A.3/3,

Ten: (8622) 62-02-95, chakc: (8622) 62-02-95

o.;mvo:o._r 000 «Texto-Cepaicr, 355044, yn. 7-a Mpombiwnentas, A.6,
Ten: (8652) 39-30-30, chaxc: (8652) 39-30-30

CTAPbIN OCKON, 3A0 «ABarTax-1Hbopiy, 309509, w-+ Mlebenure, 4.1A,
Ten: (4725) 24-62-37, thakc: (4725) 24-73-49

CYPIYT, 000 «ACL 628400, np. #.A.21,ke.111,
Ten: (3462) 25-25-63, 25-95-40, ovmxn (3462) 25-69-70

CbI3PAHb, OAO «Papyray, 446001, yn. Mobens!, .16,

Ten: (8464) 33-17-62, 98-40-92, chakc: (8464) 33-23-64

CbI3PAHb, 000 «Cep <Tpo», 446001, nep. 0.a7,

Ten: (8464) 91-06-92, chakc: (8464) 91-06-62

CBIKTBIBKAP, OO ¢/lomocepaicy, 167000, yn. Mepsomaiickan, A.78, 0tb.37,
Ten: (8212) 22-84-90, 57-10-12, dhakc: (8212) 22-84-90

TAFAHPOT., /1 Kasapsr B.A., 347900, niep. Cnaprakoscuii, 4.2,

mar. «Cuwercr, Ten: (8634) 36-38-65, chakc: (8634) 38-38-65
TAFAHPOT, 000 «bECT Cepaics, 347900, nep. CMMpHOBCKHiA, .45,
Ten: (8634) 37-90-66, 37-99-66, (hakc: (8634) 37-99-85

TAMBOB, 000 TTL «Amnant-Cepancs, 392000, yn. Mockopckan, 2,234,
Ten: (4753) 72-63-46, 72-66-56, thakc: (4752) 71-91-19

TBEPb, 000 «CT3KO-CEPBIC», 170002, np-T Uaiikosckoro, A.100,

Ten: (4822) 32-00-23, 35-40-81, haxc (4822) 35-40-81

TONBATTH, 000 «Xenera-Cepency, 445039, yn. [lzepxiHckoro, 4,252,
Ten: (8482) 51-17-77, chaxc: (8482) 51-17-77

TOMCK, /M Babuw A.[1.. 634021, yn. Fepuena, n.72,

Ten: (3832) 52-32-25, 52-33-42, dhakc: (3822) 52-33:42

TYNA, 000 «Bbitosas-Textikar, 300004, yn. Kyryaosa, a.24 / P.30pre, 4.25,
Ten: (4872) 41-55-52, 41-90-30, dhakc: (4872) 41-90-30

TYNA, 000 «flyaT cepancy, 300024, yn. Kykosckoro, 4.13,

Ten: (4872) 56-17-37, 556096, thakc: (4872) 56-17-37

TIOMEHb, 000 625035, np-a. I n3
Ten: (3452) 97-82-52, chaxc: (3452) 26-06-06

YRAH-YA3, UM Murporbarios C A., 670000, yn. Epbarosa, .28,

Ten: (3012) 21-89-63, cpakc: (3012) 21-89-63

YNBAHOBCK, 000 «Macrep-Cepaics, 432017, yn. Munaesa, .42,

Ten: (8422) 32-07-33, 32-49-56, hakc: (8422) 32-07-33

YPAW, 000 «[lul», 628284, yn. Aaponopr, 4.29,

Ten: (3467) 63-15-15, chakc: (3467) 63-15-15

YCCYPUMCK, 000 «Textocepencs, 692525, yn. Cosetcas, 4.96,

Ten: (4234) 33-53-05, 33-51-80, haxc: (4234) 33-51-80

YOA, UM Canivos A B., 450104, yn Poccwiickan, 4.45/1,

Ten: (3472) 35-27-55, chaxc: (3472) 33-72-46

YA, 000 HIIM «AKKO», 450005, yn. Mapxometko, 2, 106,

Ten: (3472) 72-02-52, 74-15-05, dhakc: (3472) 72-02-52

XABAPOBCK, 000 «CepaicHbiit ueHTp «IHKA Textitkan, 680007,

yn. Bonouaesckan, 4.8, en: (4212) 23-33-33, 21-60-39, dhakc: (4212) 21-60-39
XAHTbI-MAHCUHCK, MM Kniwiti A.A., 628012, yn. Obickas, 2.29,

Ten: (3467) 30-00-05, chakc: (3467) 30-00-01

YAMKOBCKHM, 000 «Put-Cepaicy, 617764, yn. Bokaanswan, p.41,

Ten: (3424) 45-74-74, 43-20-39, dhakc: (3412) 45-74-74

YEBOKCAPbI, 000 «BTM-Cepancy, 428029, np. M. Akosnesa, 4.4/2,
Ten: (8352) 63-72-98, chaxc: (8352) 63-73-24

YEBOKCAPbI, 000 «BTH-Cepaucy, 428009, np. M. [operoro, 4.32/25,
Ten: (8352) 41-70-24, 43-15-32, dhakc: (8352) 41-70-24

Ten: (8793) 33-17-29, dhaxc: (8793) 33-17-29
POCCOLb, W1 [lybposun C.A., 396655, yn. Mponetapckan, 0.148,

Ten: (4739) 64-76-76, daxc: (4739) 63-02-52

POCTOB-HA-IOHY, OO0 «Anyic-Cepancs, 344006, yn. Coumanicruueckan,
141, Ten: (863) 263-17-70, Ten/daxc: (863) 263-43-98

POCTOB-HAIOHY, 000 «Abpyc-Mniocy, 344018, np. ByaeHHoBCKMiA, 1.72a,
Ten: (863) 244-35-90, daxc: (863) 299-36-00

MMACC, 000 «PembuiTrextyia - Cepancy, 456228, np 8
Ten: (3513) 55-59-40, charc: (3513) 65-13-56

MMHEPANbHBIE BOfIbI, VM1 Ueprrsckiii £.B., 357203, yn. Fopskoro, 37,
Ten: (87922) 6-90-41, thakc: (8793) 33-93-69

MMHEPANbHbIE BOfIbl, V1 Yeprnsckiii £.5.,

357212, yn. 50 net OKTAGPA, A.67, Ten: (918) 759-99-14

MOMTA, 00O «PuT-Cepency, 427790, yn. MoxriHckan, 4,51,

Ten: (34139) 32049, dpakc: (34139) 32049

MOCKBA, 000 «BHewPemToprs, 105062, yn. MloncoceHckwii nep., A.23,
cTp.8, Ten: (495) 518-64-32, 518-63-41, 518-69-47, haxc: (495) 518-64-33
MOCKBA, 000 «flynecaps, 121096, yn. Onexo ynana, .21, 2,

Ten: (495) 987-10-43

, 000 «Tp: , 152920, np-T Ceposa, 4.8,
Ten: (4855) 28-65-10, chaxc: (4855) 28-65-10

PA3AHb, 000 «ApKTika-Cepency, 390046, yn. AXOHTOBA, A. 19, M-H CADKTHKa»,

Ten: (4912) 21-13-97, 21-57-20, 25-40-96, chakc: (4912) 21-05-70

CAMAPA, 000 «dupma «Cepsnc-Lientps, 443090, yn. MiuuypuHa, A.15,
odnc NO307, Ten: (8462) 63-74-74, 63-75-75, dhakc: (846) 263-74-74
‘CAMAPA, 00O «3HoH-Cepsmcr, 443090, yn. CoseTckoi Apmum, 0.148,

Ten: (8462) 24-53-39, 24-07-40, chaxc: (8462) 24-53-39

CAHKT-NETEPBYPT, 000 «5CX BbiToBaA Textikar, 195009,

Caepayiosckan Hab., 4.45, Ten: (812) 449-31-61, chaxc: (812) 449-31-62
CAHKT-NETEPBYPT, 000 «Touo & cpok», 196105, yn. Ceeaboprekan, A.10,
Ten: (812) 369-00-72, 368-22-05, 369-20-13, chaxc: (812) 369-00-72

000 dToroc-Cepancy, 454026, np-T Mobeas, 4.292,

Ten: (3517) 41-34-03, cpakc: (3517) 93-61-49

YEPENOBEL, /1M Actanosiy 1.C., 162625, yn. Mouerkosa, .18,

Ten: (8202) 29-55-64, chakc: (8202) 29-65-64

YEPENOBEL, 000 cAgTopu3osastibiit Liewtp dlvorep Cepaics, 162600,
CoeTckuit np-T, 4.8, Ten: (8202) 20-53-91, 20-63-94, hakc: (8202) 20-53-94
UNTA, 000 «Cnasen-Cepeucs, 672039, yn. LLinnoea, A.100,

Ten: (3022) 41-51-05, 41-51-07, thakc: (3022) 35-26-26

YNTA, 000 cApxumen, 672010, yn. Aroxwiia, 4. 10, Ten: (3022) 36-47-01
3MUCTA, UM flonwmcxui B.H., 358014, yn. Ocrana benpepa, 4.6,

Ten: (84722) 9-52-07, chakc: (84722) 9-52-07

HOXKHO-CAXANMHCK, 000 «Cepnc-1B», 693000, np-T KommyHCTHuECKH
n.21.Ten: (424) 76-06-66, 76-06-06, dhakc: (4242) 42-99-54

AKYTCK, 000 CLl «bustex-Cepsicy, 677000, yn. Otabpecias, 4.1/1,

Ten: (4112) 33-69-44, chaxc: (4112) 33-69-44

APOCNABIIb, 340 «TAY», 150001, yn. Mockoscxkuit np-, 4.1, c1p.5,

Ten: (4852) 2665-37, thakc: (4852) 79-66-77

APOCNABIb, 000 «Cepevc uerTp BUPT», 150003, yn. Pecnybnykanckan, 4.3,
Ten: (4852) 58-22-11, 58-12-87, thakc: (4852) 58-12-86

B23C045B1-1M01
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N CepTudukar cooteeTcTaMs ~ Ceprudukar cooTseTcTans
Monens - ~ Knacc Crpana- Moaens - - Knacc Crpana-
Tan mqsnmwwunwﬂzx.““_uxozmw Nataswipaun | Oeiicteyer go | 3aWMThI | uaroTosuTens Tan m-snmﬂﬂuuﬂ.sﬂuﬂmza;mv Nataswipaun | Oeiicteyer go | 3aWWTHI | uaroTosuTens
BSGBPRO2 VBBS822V00 DE.Af146.8070 05.04.10 04.04. Fepmarivia MES1020 CNCJ02 DE.A5146.807485 06.05.10 05.05. Crosenust
BSGL2MOVES VBBS550v20 DE.A5146.8070 05.04.10 04.04. Fepmarivia MES20A0 CNCJ03 DE.A5146.868430 28.01.09 27.01. vrai
BSGL2MOVES VBBS550V20 DE.A5146.8070 05.04.10 04.04. Fepmarivia MES20C0 CNCJ03 DE.A5146.868430 28.01.09 27.01. vra
BSGL2MOVET VBBS550V20 DE.AS146.8070 05.04.10 04.04. Fepmarivia MES20G0 CNCJ03 DE.A5146.868430 28.01.09 27.01. vra
BSGL2MOVES VBBS550v20 DE.A5146.8070 05.04.10 04.04. Fepmarivia MES3000 CNCJ03 DE.A5146.868430 28.01.09 27.01. vai
BSGL32015 VBBS600V! DE.A5146.8070 05.04.10 04.04. Fepmarivia Toctep
BSGL3210RU VBBS600V! DE.A5146.8070 05.04.10 04.04. Fepmarivia AT4610 CTA DE.A5146.872736 0.09.09 29.09. vTa
BSGL32115 VBBS600V( DE.A5146.8070 05.04.10 04.04. Fepmarivia AT4620 CTA DE A 72736 0.09.09 29 vai
BSGL32125 VBBS600V! DE.A5146.8070 05.04.10 04.04. Fepmarivia AT610 CTA DE.A: 72736 0.09.09 29 va
BSGL3222RU VBBS600V! DE.A5146.8070 05.04.10 04.04. Fepmarivia AT6104 CTA DE.A! 72736 0.09.09 29 vra
BSGL32282 VBBS600V! DE.A5146.8070 05.04.10 04.04. Fepmarivia TAT610 CTA DE A 72736 0.09.09 29,09 vt
BSGL32383 VBBS625V! DE.A5146.8070 05.04.10 04.0: Fepmarivia TAT690 CTA DE.A: 72736 0.09.09 29.09 vra
BSGL42080 VBBS600VO: DE.A5146.8070 05.04.10 04.0: Fepmarivia TAT861 CTA DE.A5146.808588 05.08.10 04.08 T
BSGL42180 VBBSG00VO: DE.A5146.8070 05.04.10 04.0: Fepmarivia TAT861 CTA DE.A5146.808588 05.08.10 04.08 vira
BSGL42280 VBBS600VO: DE.A5146.8070 05.04.10 04.0: Fepmarivia Yrior
BSGL52130 VBBS22Z5V( DE.AS146.8070 05.04.10 04.0: Fepmarivia DA2157 CKBD7 DE.A5146.811008 4.07.08 07. Vicnanus
BSGL52232 VBBS22Z5V/( DE.A5146.8070 05.04.10 04.0: Fepmarivia DA2315 CCBD:! DE.A5146.808939 .09.10 .09, vTai
BSGL52233 VBBS22Z5V/ DE.Af146.8070 05.04.10 04.0: TepmaHms DA2325 CCBD! DE.A5146.808939 .09.10 .09, vra
BSGL52236 VBBS22Z5V DE.AS146.8070 05.04.10 04.0: Fepmarivia TDA2329 CCBD:! DE.A5146.808939 .09.10 09 vra
BSGL52242 VBBS22Z5V/( DE.A5146.8070 05.04.10 4.0 Fepmarivia DA2340 CCBD:! DE.A5146.808939 .09.10 .09, vTai
BSGL5PROT VBBS15Z5V! DE.Af146.8070 05.04.10 4.0 TepmaHms DA2610 CKBD DE.Af146.808939 .09.10 .09. vra
BSN1600RU VCBS118V0 DE.A5146.B7169 28.07.09 0 vTa TDA2620 CKBD DE.A5146.808939 .09.10 09. vra
BSN1810RU VCBS118V0( DE.A5146.B71697 28.07.09 7.07. vta DA2630 CKBD DE.A5146.808939 .09.10 .09. vTai
BSN2100RU VCBS122V00 DE.Af146.B71697 28.07.09 7.07. wrai DA3620 CKBD DE.A5146.873230 29.10.09 28.10. cnanus
BBHMOVE2 VXAS010V00 DE.A5146.807838 08.06.10 7.06 vra TDA3630 CKBD DE.A: 73230 29.10.09 28.10. icnanust
PacnpsmMuTeNt BONOC, heH, den-lueTka DA3637 CKBD DE.A: 73230 29.10.09 28.10. icnannst
PHC2500 CTSHO4 DE.A7146.808780 0 29.08 rai DA5620 CKBD DE.AS 73230 29.10.09 28.10. cnarins
PHC252 CTSHO5 DE.A5146.808780 0 29.08 vTa DA5630 CKBD DE.A: 73230 29.10.09 28.10. icnanust
PHS200 CTSH02 DE.A5146.808780 0 29.08 vta DA5640 CKBD DE.A: 73230 29.10.09 28.10. icnannst
PHS200. CTSH02 DE.A7146.B08780 0 29.08 wrai DA5650 CKBD DE.AS 73230 29.10.09 28.10. cnarins
PHS210: C_SHOOT DE.A5146.808780 0 29.08 vTa DA5653 CKBD DE.A: 73230 29.10.09 28.10. icnanust
PHS2105 C_SHOO1 DE.A5146.808780 0 29.08 vta DA5657 CKBD DE.A: 73230 29.10.09 28.10. icnannst
PHS2560 CTSHO3 DE.A7146.808780 0 29.08 wrai DA5660 CKBD DE.AS 73230 29.10.09 28.10. cnarins
PHS3651 CTSHO8 DE.A5146.808780 0 29.08 ra TDA5680 CKBD DE.A5146.873230 29.10.09 0 icnanust
PHS5190 CTSHO7 DE.A 08780 3 0 29.08 vta DA7620 CKBD DE.A5146.808939 .09.10 .09. icnannst
PHS5193 CTSHO7 DE.A! 08780 0 29.08 rai DA7630 CKBD DE.A5146.808939 .09.10 .09, cnarins
PHS9630 CTSHO6 DE.A 08780 10 29.08. vta DA7640 CKBD DE.A5146.808939 .09.10 09. icnanust
PHS9590 CTHS09 DE A 08940 3.09.10 12.09 vta DA7650 CKBD DE.A5146.808939 .09.10 .09, icnannst
psHa321 C_SHOOT DE.A 08780 10 29.0813 | I it DA7677 CKBD DE.A5146.808939 .09.10 .09. cnanus
CTHM7 DE.A 72325 7.09.09 09. DA7680 CKBD DE.A5146.808939 .09.10 09. icnanust
PHD1100 CTHM3 DE A 72325 09 09 vta DS1102 KBD! DE.A5146.808939 .09.10 .09, icnannst
PHD1101 CTHM3 DE.A 72325 09 09. wrai DS1112 CKBD:! DE.A5146.808939 .09.10 .09. cnarins
HD1150 CTHM3 DE.A 72325 09 09 vta DST115 CKBD: DE.A5146.808939 .09.10 09. icnanust
PHD3200 CTHM7 DE A 72325 09 09 vta DS1601 CKBD DE.A5146.808939 .09.10 .09, icnannst
PHD3300 CTHM7 DE.A! 72325 .09 09. wrai DS2510 CKBD DE.A5146.808939 .09.10 .09. Kurain
PHD3304 CTHM13 DE.A5146.869067 .09 03. vta DS2515 CKBD DE.A5146.808939 .09.10 09. Kurain
PHD3305 CTHM7 DE.A5146.872325 .09 09 vta DS3530 CKBD DE.A5146.808939 .09.10 .09, KuTaii
PHD5513 CTHMBA DE.A7146.B72325 09 09. wrai Yaesapka
PHD5560 CTHMGI DE.A5146.872325 .09 09. vta TTA2009 | CTTA1 T DE.AR146.814821 [ 210208 [ 200211 ] ] T Yexws
PHD5710 CTHM6D DE A B69067 09 03, mTal dnekTpu4eckas rMapOMaccaxHas BaHHOUKa ANs HOr
PHD5712 CTHM6D DE.A5146.B69067 .09 03. ral PMF2232 | C_BH04 | DE.A5146.8086 1 | 13.08.10 [ 12.0813 | | Kurait
HD5714 CTHM12B DE.A5146.869067 .09 03. vta nexTpoval
PHD5780 CTHM20 DE.A5146.808583 10 08 vta TWK1102N CTWK9B DE.A5146.8086 0.08.10 09.08. KuTaii
PHD5781 CTHM208 DE.A5146.B08583 10 08. wrai TWK1201N CTWK9A DE.A5146.8086 0.08.10 09.08. Kurain
PHD5980 CTHM20A DE.A5146.808583 10 08. vta TWK4701 CTWK: DE.A5146.8086 0.08.10 09.08. Yexnst
PHD7765 CTHM16B DE A5146.B69067 .09 03 vta TWKB00 T CTWK DE.A5146.8086 0.08.10 09.08. KuTaii
PHD7960 CTHM16A DE.A5146.B69067 .09 03. wrai TWKGE002RU CTWK DE.A5146.8086 0.08.10 09.08. Yexvs
HD7967 CTHM16A DE.A5146.869067 .09 03. vta TWK6003V CTWK DE.A5146.8086 0.08.10 09.08. Yexnst
PHD9500 CTHM17A DE A5146.872325 .09 09 vta TWKB004N CTWK DE.A5146.8086 0.08.10 09.08. KuTaii
PHD9760 CTHM17 DE.A! 72325 .09 09. wrai [__TWK6005RU CTWK DE.A5146.8086 0.08.10 09.08. Yexvs
HD9769 CTHM17 DE.A 72325 .09 09. vta [ TWK6006N CTWK DE.A5146.8086 0.08.10 09.08. Kurain
PHD6160 CTHM19 DE A 72325 09 09 vta [ TWKB006Y CTWK DE.A5146.8086 0.08.10 09.08. Yexnst
PHA200 CTHM8 DE.A! 72325 .09 09. vrai [__TWK6007N CTWK DE.A5146.8086 0.08.10 09.08 Kurain
PHA220 CTHM14 DE.A 73623 .09 01.12 vra [ TWK6007V CTWK DE.A5146.8086 0.08.10 09.08. Yexws
PHA230 CTHM9 72325 .09 06.09 vta K6008 CTWK DE.A5146.8086 0.08.10 09.08. KuTaii
PHA230 CTHM9 DE.A 72325 .09 06.09. vrai K680 1 CTWK DE.A5146.8086 0.08.10 09.08. Tai
PHA266 CTHM10 DE.A 08583 10 03.08. vra K7001 CTWK: DE.A5146.8094 22.04.08 04. exust
PHA2662 CTHM10 DE.AS 08583 10 03.08 vta K7003 CTWK: DE.A5146.80947 22.04.08 04. Yexnst
Peska K7006 CTWK: DE.Af146.809477 22.04.08 04. Yexust
AS4201 CNAS11ST1 DE.A 14734 4.01.08 23.01. Crosetus K7007 CTWK: DE.A5146.809477 22.04.08 [ exit
[ MAS4601 CNASTTEVT DE.A 14734 4.01.08 23.01 Crosetus TWK7701RU CTWK DE.AS146.80777 28.05.10 X viTai
[ MAS6200 CNAS12 DE.A! 72666 4.09.09 23.09. Crosenust TWK7704RU CTWK DE.AS146.80777 28.05.10 7.05. v
[ MAS9101 AS9ST DE.A 72666 4.09.09 23.09. Crosetus K8611 CTWK DE.A5146.8086 1 10.08.10 09.08. vt
C K8613 CTWK DE.A5146.8086 1 10.08.10 09.08. vTai
MCP3000 | CNZP3 T AS146.873494 [ 111109 ] 104112 | W] Cnosenus
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt

fir kleine Hausgerate
Trautskirchener Strasse 6 — 8
90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere
Infos unter: www.bosch-home.de

Reparaturservice*

(Mo-Fr: 8.00-18.00 erreichbar)

Tel.: 01801 33 53 03
mailto:cp-servicecenter@
bshg.com

Ersatzteilbestellung®

(365 Tage rund um die Uhr erreichbar)
Tel.: 01801 33 53 04

Fax: 01801 33 53 08
mailto:spareparts@bshg.com

*) 3,9 Ct./Min. aus dem Festnetz,
Mobilfunk max. 0,42 €/Min.

AE United Arab Emirates,

Baadall &3yl < jlaY)
BSH Home Appliances FZE
Round About 13,
Plot Nr MO-0532A
17312 Jebel Ali Free Zone — Dubai
Tel.: 04 881 4401
Fax: 04 881 4805
www.bosch-home.com

AT Osterreich, Austria
BSH Hausgerate
Gesellschaft mbH
Werkskundendienst

fur Hausgerate
Quellenstrasse 2

1100 Wien

Tel.: 0810 240 260*

Fax: 01 605 75 51 212
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com

Hotline fiir Espresso-Gerate:
Tel.: 0810 700 400"
www.bosch-home.at

*innerhalb Osterreichs zum Regionaltarif

AU Australia
BSH Home Appliances Pty. Ltd.
7-9 Arco Lane
HEATHERTON, Victoria 3202
Tel.: 1300 368 339
Fax: 1300 306 818

valid only in AUS
mailto:bshau-as@bshg.com
www.bosch-home.com.au
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BA Bosna i Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

"HIGH" d.o.o.

Odobasina 57

71000 Sarajewo

Info-Line: 061 100 905

Fax: 033213 513

mailto:delicnanda@hotmail.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 070 222 141

Fax: 024 757 291
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria
EXPO2000-service

Ks. Ljulin, bl.549/B - patrer
1359 Sofia

Tel.: 02 826 0148

Fax: 02 925 0991
mailto:service@expo2000.bg

BH Bahrain, (12—
Khalaifat Est.

P.0.BOX 5111

Manama

Tel.: 1759 2233

Fax: 1759 3340
mailto:info@khalaifat.com

BR Brasil, Brazil

Mabe Hortolandia
Eletrodomésticos Ltda.

Rua Bardo Geraldo Rezende, 250
13020-440 Campinas/SP

Tel.: 0800 704 5446

Fax: 0193 737 7769
mailto:bshconsumidor@
ATENTO.com.br
www.boscheletrodomesticos.com.br

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fur
Hausgerate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete @
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.bosch-home.com

CY Cyprus, Kumrpog

BSH Ikiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 77 77 807

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika,
Czech Republic

BSH domaci spotrebice s.r.o.

Firemni servis domacich

spotfebicu

Pekarska 10b

15500 Praha 5

Tel.: 0251 095 546

Fax: 0251 095 549

www.bosch-home.com

DK Danmark, Denmark
BSH Hvidevarer A/S
Bosch Hvidevareservice
Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@
BSHG.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia
SIMSON OU

Raua 55

10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos
Espafia S.A.

Servicio BSH al Cliente
Poligono Malpica, Calle D
Parcela 96 A

50016 Zaragoza

Tel.: 902 351 352

Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

FI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Siniméentie 8 D, PL 66
02631 Espoo

Tel.: 020 7510700

Fax: 020 7510790
mailto:Bosch-Service-FI@
bshg.com
www.bosch-home.fi



FR France

BSH Electroménager S.A.S.

50 rue Ardoin — BP 47

93401 SAINT-OUEN cedex
Service interventions a domicile:
0140101100

Service Consommateurs:
0892 698 010 (0,34 € TTC/mn)

Service Piéces Détachées et
Accessoires:

0 892 698 009 (0,34 € TTC/mn)
www.bosch-home.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.
Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to
order spare parts and accessories
or for product advice please visit
www.bosch-home.co.uk

or call

Tel.: 0844 892 8979*

*Calls from a BT landline will be charged at
up to 3 pence per minute. A call set-up fee
of up to 6 pence may apply.

GR Greece, EAAGg

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.
Central Branch Services

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

145 64 Kifisia

Greece — Athens
Tel.: 2104 277 701
Fax: 2104 277 669

North-Greece — Thessaloniki
Tel.: 2310 497 200
Fax: 2310 497 220

South-Greece — Heraklion/Kreta
Tel.: 2810 325 403
Fax: 2810 324 585

Central-Greece — Patras

Tel.: 2610 330 478

Fax: 2610 331 832
mailto:cs_gr_helpdesk@bshg.com
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &#

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor

North Block, Skyway House

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6252
mailto:bshhkg.service@bshg.com
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HR Hrvatska, Croatia
Andabaka d.o.o.
Gunduliceva 10

21000 Split

Info-Line: 021 481 403
Info-Fax: 021 481 402
mailto:servis@andabaka.hr

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Készulék
Kereskedelmi Kift.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.: 01 489 5461

Fax: 01 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu

Alkatrészrendelés

Tel.: 01 489 5463

Fax: 01 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.bosch-home.com

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests,
Spares and Accessories
Tel.: 01450 2655

Fax: 01450 2520
www.bosch-home.cu.uk

IL Israel, 5x"w»

C/S/B Home Appliance Ltd.
Uliel Building

2, Hamelacha St.

Industrial Park North

71293 Lod

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@zahav.net.il

IS Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
WWW.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.

Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 829120
mailto:mil-assistenza@bshg.com
www.bosch-home.com

KZ Kazakhstan, KasakctaH
Kombitechnocenter
Seyfulina No:422

480096 Almaty

Tel.: 272 793 333

Fax: 272 798 383
mailto:cts_pavel@bk.ru

LB Lebanon, ol—ul
Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh 1202 2040

Tel.: 01 255 211

Fax: 01 257 359
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 0372 12146

Fax: 0372 12165
www.senukai.lt

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15 ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax: 26349 315
mailto:lux-service.electromenager@
bshg.com

www.bosch-home.com

LV Latvija, Latvia

Sia Olimpeks Elektroniks Ltd.
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.: 07 42 41 37
mailto:bt@olimpeks.lv

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. 27 Mart br.2

81000 Podgorica

Tel./Fax: 020 662 444

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@t-com.me

MK Macedonia, MakegoHuja
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok.3

1000 Skopje

Tel.: 022454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com



MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt

NL Nederland, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Burg. Stramanweg 122

1101 EN Amsterdam Zuidoost

Storingsmelding:

Tel.: 020 430 3 430

Fax: 020 430 3 445
mailto:contactcenter-nl@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 020 430 3 435

Fax: 020 430 3 400
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50

5052 Bergen
Tel.: 55 59 68 80
Fax: 55 59 68 90

7037 Trondheim

Tel.: 7395 23 30

Fax: 73 95 23 40
mailto:Bosch-Service-NO@bshg.com
www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.
Unit F 2, 4 Orbit Drive
Mairangi BAY

Auckland 0632

Tel.: 09 477 0492

Fax: 09 477 2647
mailto:bshnz-cs@bshg.com
www.bosch-home.co.nz

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 0801 191 534

Fax: 022 57 27 709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl
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PT Portugal

BSHP Electrodomésticos Lda.
Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 707 500 545

Fax: 21 4250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr.17-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 0801 000 110

Fax: 021 203 9731
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.com

RU Russia, Poccus

00O "BCX BbiToBas TexHuka"
CepBwc OT npoussoanTens
Manas Kanyxckas 19/1
119071 Mocksa

Ten.. 495737 2961

dakc: 495 737 2982
mailto:mok-kdhl@bshg.com
www.bosch-home.com

SE Sverige, Sweden
BSH Hushallsapparater AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771112277
mailto:Bosch-Service-SE@
bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, N

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
37 Jalan Pemimpin

Union Industrial Building

Block A, #01-03

577177 Singapore

Tel.: 6751 5000

Fax: 6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com

S| Slovenija, Slovenia
BSH Hisni aparati d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 08 87

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@
bshg.com
www.bosch-home.com

SK Slovensko, Slovakia
Technoservis Bratislava
Trhova 38

84108 Bratislava — Doubravka
Tel.: 02 6446 3643

Fax: 02 6446 3643
www.bosch-home.com

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Cakmak Mahallesi

Balkan Caddesi No: 51

34770 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0 216 444 6333

Fax: 0216 528 9188
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.bosch-home.com

TW Taiwan, 8%

Achelis Taiwan Co. Ltd.

4th Floor, No.112

Chung Hsiao E. Road, Sec. 1
Taipei ROC 100

Tel.: 02 5556 2556

Fax: 02 5556 1235
www.boschappliance.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB "BCX lNobyTtoBa TexHika"
Ten.: 044 4902095
www.bosch-home.com

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 038 502 448

Fax: 029 021 434
mailto:gama_mb@yahoo.com

XS Srbija, Serbia

SZR "SPECIJALELEKTRO"
Bulevar Milutina Milankovi¢a 34
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 2147 110

Fax: 011 2139 689
mailto:spec.el@eunet.rs

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.
15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark
1685 Midrand — Johannesburg
Tel.: 086 002 6724

Fax: 0866 171 780
mailto:applianceserviceza@
bshg.com
www.bosch-home.com



Fiir Produktinformationen sowie Anwendungs-
und Bedienungsfragen aus Deutschland:

Garantiebedingungen

Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Tel.: 01805 267242* oder unter
Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen i
und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen POSCh !nfOteam@bshg.com
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus ) 0,14 €/Min. aus dem Festnetz,
dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unberiihrt. Mobilfunk max. 0,42 €/Min.

Nur far Deutschland gultig!
Fur dieses Geréat leisten wir Garantie gemaR nachstehenden
Bedingungen:

1. Wir beheben unentgeltlich nach MaRgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2 - 6) Méngel am Gerét,
die nachweislich auf einem Material- und/ oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziiglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Glahlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgeldst durch geringfugige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schéden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Geréat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Beriihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie ibernommen werden, wenn die Mangel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsubliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzufiihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Geréate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Geréte, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fur die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschléagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fir das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auRerhalb des Geréates entstan-
dener Schaden sind - soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist - ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fur in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land
aufweisen und die fur die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fur im Ausland gekaufte
Geréte gelten die von unserer jeweils zustédndigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfugung.

Robert Bosch Hausgerdte GmbH
Carl-Wery-Str. 34 / 81739 Miinchen // Germany

5090482068/11.2010
de, en, fr, it, nl, da, no, sv, fi,
03/10 es, pt, el, tr, pl, hu, uk, ru, ar
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