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LLtoBxauy

. 3HIMHUI NOTOK

Kopnyc ronoskun M’acopybku
KHonka-ghikcaTop
Kopnyc M’acopy6ku

. Mepemukay BBIMKHEHHS /

BUMKHeHHS / peBepc «ON/O/R»
LHek

. XpecTtonogiOHuii Hix

PewwiTka (gpi6bHa)

10. PewiTka (cepeaHs)

T
-

SOON ous wNS

Popychacz

Wyjmowana taca

Korpus gtowicy maszynki

do miesa

Przycisk blokujacy

Korpus maszynki do miesa
Przetgcznik Wiaczanie /
wytgczanie / rewers «<ON/O/R»
Swider

N6z w ksztatcie krzyza

Kratka (drobna)

O Kratka (Srednia)

1.
2
3
4.
5.
6
7
8
9.

Pusher
. Removable tray

Meat grinder head body
Lock button
Meat grinder body

. «On/ Off / Reverse» switch

(ON/O/R)
Screw

. Crossed blade

Cutting plate (fine)

10. Cutting plate (medium)

1.

12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.

KinbueBa raiika
Hacapgka ona kosbac
Hacagka ona «<kebbe»
LLIToBxay gnia oBodiB
[onoBka 0BOYEpPI3KU
Hacagka ona gepyHis
Benuvka teptka
[pibHa TepTKa
LnHkoBKa

20.Hacagka gng tomariB

1.

12.

13.
14.
15.
16.
17.
18.

19.

Nakretka pierscieniowa
Dysza do gotowania
kietbasek

Dysza do kebbe

Popychacz do warzyw
Gtowica krajalnicy do warzyw
Dysza do nalesnikow

Duza tarka

Drobna tarka

Szatkownica

20.Dysza do pomidoréow

1.

12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.

Ring nut

Sausage filling attachment
Kebbe attachment
Vegetable pusher
Vegetable cutter head
Masher drum

Coarse grater

Fine grater

Shredder

20. Juicer attechment




lUlanosHnit noxyneyb, xorekmus komnawii «<Magio» gaxye Bam 3a
3pobreHnil Bubip Ha KOPUCTIL POAYKYL HALIO MAPKM [ TapaHITLye BUCOKY
axicmp pobomu mpupbaroro Bammu npuaasy npm ymoBL AOMPUMAHHA
NpaBUA IHCTIPYKYii 3 excnAyamauii.

3axogun 6e3neku Ta 3ACTEePEIXECHHA

[lepen BUKOPUCTaHHAM MNpunaay yBaXKHO MpoynTai-
Te LIKO IHCTPYKLIIO 3 ekcr/lyaTauii Ta 30epiramnte 11 npo-
TACOM BCbOro TEPMiHY eKcryaTaLlil.
BukopuctoByiite npunag TiNbKy 3a oro NpamMyM npu-
3HAYEHHAM, 9K BMK/IAOEHO Y LiIbOMY KepiBHMUTBI. He-
NpaBu/bHE BUKOPUCTAHHA NMpuiagy MOXe NnpmuBecTy
00 MOro laMaHHg, 3aBOaHHA LLUKOAWM KOPUCTYBAYEBI
ab0 VOoro mawHy.

« ['lpunag npusHadeHuin ANa BUKOPUCTAHHSA TiNbK B
NOOYTOBWX LiiNIAX.

« ['punnag He Npr3HaYeHnit O4Na NPOMMCIOBOro Ta KO-
MePLiIHOIro 3aCTOCYBaHH4A, @ TaKOX /19 BUKOPUCTaH-
H4A:

- Y KYXOHHUX 30Hax ON4 nepcoHasly B MarasmHax,
ohicax Ta iHLWLMX BUPOOHUYUMX MPUMILLIEHHSAX,;

-y PepMePCbKUX OyaNHKaX;

- KNIEHTAMM Y TOTENSAX, MOTENAX, MAHCIOHATAaX Ta IHLLNX
CXOXKUX MICUAX MPOXMBAHHSA.

« BukopwuctoByinte npunag TinbKn y npuMiLLEHHI.

- He TOpKantecsa kopnycy npwiagy, MepexeBoro
LUHYPA i BUNKK MEPEXEBOIO LLIHYPa MOKPYMU pPyKa-
MMW.

« YHMKanTe NoTpanigaHHa Boam abo Oyab-AKOl PianHN
Ha enekTponpunag, WHyp XUBMEHHA Ta BU/IKY.

« He 3aHyptoniTe Kopnyc npwiagy y Boay adbo Oyab-
AKI IHLWI PigVHN,

« Y pas3i nagiHHa npunagy y Boay, HeramHo BioeaHam-
Te MOoro Big Mepexi. [1pu LbOMYy B XOAHOMY Pas3i He
3aHyplonTe pykn y BoAy. lepll HiXX Hagani BUKOPW-
CTOBYBATV npunag, HeoOXiAHO LWOO MOro nepesiprB
KBanipikoBaHWi cneLianicr.




- TeMnepatypa B NMPUMILLIEHHAX, & BUKOPUCTOBYETb-
Ca npwnag, noBMHHa Oyt B Aiana3oHi Biag +5 °C go
+40 °C.

« [lepLu HXX YBIMKHYTY NPUIaa B €NeKTpOMepeXxy, ne-
peKOHANTECA B TOMY, LLIO HAMpYra, 9ka 3a3Ha4vyeHa Ha
npwiaai, BiANoBigae Hanpy3i B €NeKTpoMepexi Ba-
LLIOrO OYOMHKY.

- CnigkyiiTe, WoO LUHYP XWB/IEHHSA HE TOPKABCHA ro-
CTPUX KpalB Ta rapaydmx noBEPXOHb.

« 3a00POHAETLCSH PO3TArYBaTH, 3rMHATK 800 HAPOLLY-
BATK LLUHYP XXMBMEHHS, Lle MOXe NpU3BeCTU 40 MOro
3/1aMmy.

- ['ig yac poboT Npunaay LWHYpP XMBEHHA NOBUHEH
Oy TV PO3MOTAHWI Ha BCIO JOBXMHY.

« Y pasi MOLIKOOYKEHHSA LLHYPA XXWBMIEHHSA OO 3aMiHy
NOBMHEH NPOBOANTI CMeLianicT.

- Biokntouarite enektponpuiag Big enektpomepexi,
AKLLO OOBIrO HMM HE KOPUCTYETECH abo nepe YncT-
KOI. BUMMKatoun Npuiag 3 enekTpuyHOl Mepexi, He
TACHITb 3@ MEPEXEBUIN LLUHYP, @ OepiTbCH 3a BU/KY
MEpPEXeBOoro LUHYypa.

« 3a00POHAETLCSH BUKOPUCTOBYBATV NpWIaad 3@ HagB-
HOCTI MOLLKOOXKEHb MEPEXEBOI BUMKM 800 Mepexe-
BOrO LUHYPa, AKLLO Npwiad npautoe 3 nepedodamu, a
TAKOXX NicN4a NagiHHA npunaay.

« ['lpunag cnig BMKOpMCTOBYBaTK Ta 30epiratm Ha -
POKWX, HEMOXUTHMX Ta PIBHUX NMOBEPXHAX.

« KopuCTyBay He MOBMHEH 3anuuiati 6e3 Harnagy
BBIMKHEHWI B MepeXy npunaga.

« POOITb peryngapHe yiLLeHHa npunaay.

- He 3anunwante giteit 6e3 Harngay nopsd 3 enek-
Tponpwuiagamu.

- Llel npunag He npu3HadeHuin o9 KOpUCTyBaHHS
0cobaMM (@ TaKoXX MaMONITHIM AITAM) 3i SMEHLLIEHNMM
QisnyHMM @00 PO3YMOBUMK MCUXIYHUMIN MOX/IMBO-
CTAMM 4K 3 OpPaKoOM AOCBiAY Ta 3HaHb, 3@ BMHATKOM
6e3nocepeHbOl NPUCYTHOCTI YNOBHOBAXEHOro Ha-




MA40BOroO nepcoHany abo ocobw, BiAMOBiAaNbHOI
3a IXHIO 0e3neKy, WO HaaatoTb HeOOXIOHI IHCTPYKLT
LLIOAO KOPUCTYBAHHA NPUIaLOM.

« Llen npunag MOXYyTb BUKOPUCTOBYBATW OiTM Y  BIL
Bifl 8 POKIB i CTapLUe, AKLIO BOHW NepebyBatoTb Nif
Harng4oM abdo 1X MPOIHCTPYKTOBAHO MPO Ge3rneyHe
KOPWCTYBAHHA NPWIaa0oM | PO3YMIitOTb MOX/MBI He-
Oe3neKxun.

« ['lpnnag MOXYTb BUKOPUCTOBYBATK OCOOWM 3 OOMe-
KEHUMU PI3NYHUMK, CEHCOPHMMIN 800 PO3YMOBKMU
30IOHOCTAMK AKLLO BOHWM NepelyBatoTh Mif Harng40M
ab0 X MPOIHCTPYKTOBAHO MPO Oe3neyHe KOPUCTY-
BaHHSA MPUMIAO0M i PO3YMitOTb MOX/IMBI HEOE3MEKMN.
it He NOBWHHI rpaTtK 3 NPWIALOM. YULLIEHHA 1 O0-
C/YyroByBaHHA MOX/MBE O714 OiTen cTapLle 8 pokiB
nig HarngaoMm. [punag 1a Moro LWHyp NoTPIOHO Tpu-
MaTN HEOOCSXKHIM 14 AITEN MEHLLE 8 POKIB.

YBara! He gossongite gitaMm rpatmcs 3 rnosnietm-
Y, neroBMMM NakeTammn a6o NaKyBabHOIO MIBKOO.
Hebe3neka 3aayLueHHs!

- BukopucTtoByite BUK/IKOYHO Ti akcecyapu, aKi peko-
MeHA0BaHi BUPOOHMKOM.

- bepexitb npunag Bia NadiHb Ta yaapis.

« 3a00POHAETLCH CaMOCTIHO PEMOHTYBATW npunaga.
He po3bupaiite npunan caMoCTirHO, NPU BUHUKHEH-
Hi Oyb-AKNX HECTPABHOCTEN, & TAKOX MiC/1A NadiHHA
npunagy BUMKHITE Npuiag 3 €1eKTPUYHOI PO3eTKU
Ta 3BEPHITBCA OO0 HANOIMXKXYOro aBTOPWM30BAHOIO
(YNMOBHOBAXXEHOIO) CEPBICHOMO LIEHTPY 3@ KOHTAKTHU-
MW agpecamMun, BKa3aHUMU Yy rapaHTIMHOMY Tasl1oHi Ta
Ha canTi www.magio.ua

« [1na 3aX1CTy HABKOMMLLHBOrO CepeaoBuLLa nicis
3aKIHYEHHA TepPMiHY C/1y>XOW npuiagy He BUKUAOAN-
Te VOro pasoM 3 NodyToBMMM BiOXOOaMK, nepena-
Te Npunag y cneuianisoBaHuii MyHKT ON9 nogasibLuol
yTUAI3aLil.




« ['lpUCTPIN MA€E TPAHCMOPTYBATUCH Ti/IbkM Y pabpuy-
HOMY MaKyBaHHI.

« 3aBX AV BUMUKAMTE MPUCTPIN Big MEPEXI XMBIEHHS,
AKLLO BiH 3aNMWAETLCA O3 Harngaay, a TakoxX nepef
CK/TAAaHHAM Ta PO3OMPAHHAM Y YULLIEHHAM.

- He 3aHyptorite MOTOpHY 4aCTUHY npunagy y Bo4y,
ab0 Oyab-AKi iHLLI PIAHWN.

- [lepen cknagaHHaM i BCTaHOBMEHHAM HACaLoOK Me-
pPeKoHanTecqd, Lo npunag He Nigk/toueHnin 0o enex-
TpOMepeXi.

« He knagite npunan B NOCYy4OMUINHY MALLIVHY.

« 3a00POHAETLCH BK/IOUATL NPUCTPI 6e3 BCTaHOB-
NIEHOI HacaaKm Ta 6e3 NPOoayKTIB A1 nepepob/1eHHs.
- Bummukaite npucTtpin Big enektpomepexi nepen
3HATTAM HACaOKM.

- [lepen BUKOPUCTaHHSIM MPUCTPOIO PETE/BHO MPO-
MWIATE BCI 3HIMHI AeTani Ta MICTKOCTI EMHOCTI, AKi Oy-
OYTb KOHTAKTYBaTV 3 NPOAYKTaMW.

- He nepeBaHTaxymre 10TOK M'ACOPYOKM NPOAYKTa-
MMW.

» [lepLu HiXX NoYaT KOPUCTYBATUCS NMPUCTPOEM Nepe-
KOHaWTecda B TOMY, LLO BCi AeTani BCTAHOB/EHI Mnpa-
BW/IbHO.

- He nmpowtoBxyinte Npoaykt 3 HagMipHUM 3yCun-
NAM.

- Bummkaiite npunag ta BigktovanTe Moro Bif enek-
TpOMepeEXi nepen 3MiHOK akcecyapiB abo KON Ha-
OIKAETECH [0 PYXOMMX YaCTUH.

« Konun npuctpii npautoe, Hikonn He 3aHyptoiite y
FOPMOBUHY 3HIMHOIO POOOYOro O/10KY MasibLji Ta iHLLUI
npeaMeT, OKpIM LLITOBXa4a.

« BUpOOHMK He Hece HigKOl BiAnoBiAanbHOCTI Y BCIX
TUX BUMAAKaX, KOMM LMX 3axodiB 0e3neku He 0oTpu-
MYIOTBCS.

& YBaral

» TpumariTe Npunag Cyxmm.




» [lepen cknagaHHAM i BCTAHOBIEHHAM HAaCadoK
nepekoHanTecd, Wo npuiag He NigkIkyeHrn o
eneKkTpomepexi.

» M'acopyOka He npur3HavyeHa o149 NOAPIOHEHHA
rOpIXiB, Xap4oBKX NPOAYKTIB 3 TBEPAVMUN BO/TOKHAMM
(Hanpuknag, iIMoupy abo XpiHy), NepPepObeHHA M'AcCa
3 KICTKaMU, @ TaKOX M'ACa 3 HaO/IMLLIKAMM XXMPY.

» TpnBanictb 6e3nepepBHOl POOOTN HE MAE Nnepe-
BULLYYBATN 3 XBU/IMH. MiXK poGounmMmn Lmknamm pooiTh
nepepsy He meHLwe 10 XBUWH.

» [1pn BUKOPWCTaHHI Hacadku Onga keboe He BCTa-
HOB/IOMTE PELLITKM Ta XPECTOMOAIOHNA HiX.

Mepea nepLunm BUKOPUCTAHHSIM

[Micna TpaHcnopTyBaHHA abo 306epiraHHA npuniagy
NPy 3HWXKEHIN TemnepaTypi HeoOXiOHO BUTPMMATU
MOro Npw KIMHATHIN TeMNepaTypi He MeHLLE TPbOX ro-
ONH.

1. TlepeBipTe uinicHiCTb npunagy, 3a HagBHOCTI
MOLLKOOAXKEHb HE KOPUCTYMTECA NPUIAAO0M.

2. Bupanite Oyaob-9ki Haknerky Ta nakyBasbHi Ma-
Tepianun, Lo 3aBaxkatoTb POOOTI npuiaay.

3. INpoMuinTe 3HIMHI YacTHW Npuniagy TenIo BO-
0010 3 MUMHKM 3aCOO0M Ta MPOCYLUITh 1X.

4

. [epekoHanTech, WO nepemmkad 3HaxoamTbCa Y
NONOXeHHi «0» (BUMKHEHO).

CknagaHHs




1. BcraBTte ronoeky m’acopyoku (3) B MicLe yCTaHOB-
KV FTOMTOBKW, MOBEPHITL BNIBO 40 oikcauir (van. 1, 2).

2. BctaHOoBITb WHEK (/) B TOM0BKY, OOBMMM KiHLIEM
Bnepen, i NMOBEPHITb, OKM MBUHT HE BCTABUTLCA Y
OBUryH (Marn. 3).

3. BcraHoBITh XpecTtonoaiOHMin HiX (8) Ha LLIHEK NTE30M
Bnepen (Man. 4). 9KWo HiXK He BCTaHOBMEHUA Ha-
NIEXHWM YMHOM, M'ACO He Oyae nepeMentoBaThcs.

4. O6epiTb NOTPIOHY peLliTky (9,10), BCTAHOBITL i NO-
PAO 3 HOXEM Ta 3aKpiniTb. BUCTynn pewitkn Ma-
I0Tb 30iraTMCs 3 BUIMKaMK rofoBKM (Mas. 5).

5. T'igTprmMytoun LEHTP PELLITKM OOHUM NanbLEM, iH-
LLIOKO PYKOKO MILHO 3aKpyTiTh KinbLeBY ranky (1)
(Man. 6). He nepetaryinre.

6. BCTaHOBITL NOTOK (2) Ha BEpTUKabHY YaCTUHY ro-
NIOBKM Ta 3apikCyiTe iMoro. N
/. TloctaBTe M'ACOpPYyOKY Ha PIBHY CTiiKY MOBEPXHIO.

He 3akpvBaiite BEHTUNALIMHI OTBOPW Ha KOP-

I\ MycCi npyiagy nig 4ac poooTn Ta He CTaBTe 1oro
Ha M'AKY NOBEPXHIO, LIe MOXe Mpr3BECTM 0 ne-
perpiBaHHA MOTOpA.




MNpurorysaHHsa chapLuy @

1. MNigrotymnrte ™Maco a4
noapioHeHHA. Buaanite
KICTOUKWK, — CYXOXWNINH,
TBEPLI XPALL.

2. Po3pixTte MACO Ha He-
BEMNKI  LWIMATKK  (Npw-
ONN3HO 2X2X6 CM), LWLOO
BOHW BifIbHO MPOXOANN
B FOPMOBMHY POOOYOro
NOTKY.

3. lNoknaaite WMAaTKKU M'AcCa B TOTOK.

4. I'NocTtaBte nig pobounii 610K M'ACOPYOKM MocCyn
Ons dapLuy.

b. [igeaHante MACOPYOKYy OO efeKTpomMepexi Ta
YBIMKHITb Ti, NepeBiBLUM NepeMmkay (6) y NOMoXeH-
HA «ON» (YBIMKHEHO).

6. [NponycCTiTb M'ACO 4Yepe3 MACOPYOKY, MOCTYNOBO
MPOLUTOBXYIOUN LUTOBXaYEM (1) (Mas. 7{

/. Tlicha 3akiH4eHHA poOOTK, BUMKHITL npwiad, ne-
PEBIBLUN NepemMmnkad y NonoxXeHHs «O0» (BUMKHEHO)
| Bi'eQHaAWTE NMOIro Bif e1IEKTPOMEPEXI.

& YBaral!

» 3aMOPOXEHE M'ACO HEOOXIAHO MOBHICTIO PO3MO-
POXYBATW.

» CyXO(pyKTH Ta KOPIHHS nonepeaHbO PO3MOYYii-
Te.

» 19 NpoLTOBXYBaHHA MPOAYKTIB BUKOPUCTOBYI-
Te NLLE WTOBXaYy. Hiko/m He MpOoLLTOBXYMTE MPOayK-
TV PyKammn Y CTOPOHHIMM NpeaMeTamu.

» He nogpibHonTe B M'ACOpyOLi iMOMP Ta iHLLI Npo-
OYKTU, LLIO MAKOTb XXOPCTKI BO/TOKHa.

PyHKLYia «PeBepc»

LI doyHKLIA BUKOPUCTOBYETLCH MPU YCKNAOHEHHI PO-
OOTN M'ACOPYOKM, LOO BUOANNTM 3ACTPAMNI YaCTUHKM
NPOAYKTIB.




ko nig Yac poboTM M'ACOPYOKM NPOOYKTN 3aCTPAr-
IalZk

1.

BVMKHITE M'ACOPYOKyY, BCTAHOBMBLLIM Nepemmkay y
nonoxeHHa «O» (BUMKHEHO). He Big'eqHyinTe 1 Bif
enekTpomMepexi.

. [ouekanTecd Nokn 3ynMHATLCH BCi 00epTOBi YaCTu-

HU (NPUOMN3HO 1 XBUKHY).

YBIMKHITb  (DYHKLIIKO 3BOPOTHOrO XOAy, HATUCHYB-
LUK KHOMKY «R» (peBepc). LLIHek Oyae obeprtatmnca y
3BOPOTHOMY HaMPAMKY, OUMLLIAKOYNCE Bif 3aCTPAr-
NIVX NPOAYKTIB, AKi NepeLLKOaXKatoTb POOOTI M ACO-
PYOKMU.

[1licna yCyHeHHS 3aCTPAr X NpOayKTiB MOXHA MpO-
LOBXWTU POOOTY.

[lepl HXK NEPEMUKHYT M'ACOPYOKY 3 PEXMMY

& «ON> (YBIMKHEHO) B pexxunM «R» (peBepc) i Hazan,

BUMKHITb Tl Ta AOYeKanTeCHd NOBHOI 3YTMMHKN BCiX
PYXOMUX YACTUH (MPUOAN3HO 1 XBUMINHY).

MpuroryBaHHs keb66e

L1 HQYUHKM:

- bapaHunHa 100
OnmMBKOBa Orlid Tcr. .
LInéynsa (opioHO nopizaHa) Tcr.n.
bopoLHo Tct. .

Cneuil Ta Cilb Ha CMaK

[ TpOKpPYTiITE BapaHnHy Yepes M'Aacopyoky oanH ado
[Ba pa3u.

O6cmMaxTe UMOyMto A0  30/10TUCTOrO  KOMbOPY,
nopavite haptu, cnedl, Cislb, OOPOLLHO.

L1151 OOO/TIOHKM:

HeXupHe M'aco 4501
bopoluHo 150-200
MycCKaTHUIA FopiX (MeneHui) Tct .

Cnevuji Ha cMaK




Tpudi noapibHITE M'ACO Ta
3MillanTe BCi IHrpedieHT
y Mucui. 114 KpaLol KOH-
CUCTEHLUII Ta CMAaKy BUKO-
pucToBymte Oinbliue M'g-
Ca Ta MeHLLe OOPOLLIHa.

CyMiLL moapIOHUT TpWYI.
3HIMITb PELLITKY Ta HiX.
BcraHoBiTb Hacaaky ana keo0oe (13). Buctynm Hacaa-
KW MaKOTb 30iratcs 3 BUIMKaMu roioBKU (Man.d).

. 3aKpyTiTh KiNbLEBY raviky (Masn. 9). He nepetaryiite
I,

3p0obiTb 0O0MOHKY Y BUrAaai Tpyoku (man. 10).
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MpurorysaHHs1 koB6AC

1. 36epitb M'acopyOKy, BCTAHOBMBLLM Hacagky a5
npuroTyBaHHA koBoac (12) (man. ).

2. Cknagite iHrpedieHtT B 10ToK. OBepexXHO npo-
LUTOBXYWTE M'ACO 3@ JOMOMOrOH0 LUTOBXa4a.




3. Bukopuctosyiite anga npurotyBaHHA KOBOACOK
HaTypasbHy 000/I0HKY, NonepeaHbO NOMICTUBLLM
Iy Tenny sBoay Ha 10 XBUNH.

OBouepizka

1. BcTaHOBITL rOM0OBKY OBOYEPI3KM Ha MicLe (Mar. 12).

2. O0epiTb Ta BCTAHOBITb HACAKY B OBOYEPI3KY.

3. [epL HiX Kactn Xy B pobounii 610K, YBIMKHITL
M’ACOPYOKY, NepeBIBLLM Nepemmnkad (6) y NonoxeH-
HA «ON>» (yBIMKHEHO).

4. T'loknaaite NPOAYKT B OBOYEPI3KY Ta MPOLUTOBXHITb
MOro 3a 4OMOMOroo LWTOBXa4ya (Man. 13).

b. ['icna 3akiH4eHHA poOOoTH, BUMKHITL npunag, ne-
PEBIBLUM NepemMmkad y NonoxeHHs «0» (BUMKHEHO) i
BiJ'€OHAMTE NOro Bif eNeKTpOMeEpPEXI.

Q' Hacagkn oBo4Yepiskn aye roctpi. 'oBoastecs
o 3 HUMM O0EpPEXHO.




Hacagka gns romarie

> W N

30epiTb M'COPYOKY, BCTABMBLLUM HAcaakKy Ons TO-
maTiB (Man. 14).

Hapikxte nomigopu Ha LWMAaTOYKK BiAMOBIAHOMO
PO3MIpPY.

[lincTaBTe nig BUXiOHWIA OTBIp MOoCya BiAMOBIAHOMO
PO3MipYy 4514 300pY COKY.

YBIMKHITb  M'ACOPYOKY, MPOLUTOBXHITb LLMATOYKM
NMOMIZOPIB 3@ LOMNOMOI Ol LLTOBXaua.

HAdeMoHTaX, YnLyeHHs Ta gornsg

1.

5.

. AKLIO CKNadHO 3HATU Kinble-

[licna  3akiH4eHHa  poboTH,
BUMKHITb Npwiasd, HaTUCHYBLLUN
KHOMKY, MepeBiBLUM NepeMu-
Kay y MOAOXeHHA «O0» (BUM-
KHEHO), Jo4YekanTecsd MOBHOI
3YMNUHKM BCIX PYXOMUX YACTUH i
BIO'€OHaTE NOro Bif e/1EKTPO-
Mepexi.

Po30epitb Npwiaa, BignosigHoO
00 Man. 6-1y 3BOPOTHOMY Mo-
PAOKY.

BY ranky, BUKOPWUCTOBYWTE iH-
CTpymMeHT (Man. 15).

nga toro, woob nerwie 3HAT
PELLiTKY BCTaBTE BUKPYTKY
Mi>K HEIO Ta rO/10BKOO, Migve-
NiTb peLwiTky (Man. 16).

BuiiMiTh LUHEK 3i 3HIMHOIO POOOYOro 6/10Ky M ACO-
PYOKM Ta BUAANITb 3a/IMLLIKM NMPOAYKTIB.




©. Bumniite BCi feTani, WO KOHTaKTyBa/ M 3 NpoayKTa-
MW, B TEMNI BOAI 3 HENTPASIbHM MUHNM 3aCO0O0M,
OMOJIOCHITb | PeTeNbHO NPOCYLLUITh.

/. T1pOTpITh KOPMYC M'ACOPYOKM 3Nerka BO/IOrow TKa-
HWHOIO, NIC/1A YOro NPOTPITL NOro HACYXO.

8. HuCTi Ta BUCYLLEHI peLliTki Ong pyoKu Ta XpecTto-
NO4IOHNIA HIXX MPOTPITb CEPBETKOID, 3MOYEHOIO B
POC/MHHI ONil, TAaK BOHM OyyTb 3aXULLIEHI Bif, OKMUC-
NIEHHA.

& YBaral!

» [loyekanTeca 3ynnMHKKU PYyXOMUX YaCTUH M'ACO-
PYOKM i TiNbKM NiCI4 LbOro po3oupanite NpucTpiid.

» He nowmiuwante getani ta Hacaakm MACOpPyOKK B
NOCYLOMUAHY MALLIMHY.

» He BMKOPUCTOBYWTE ONA YMLLEHHA MPUCTPOIO
XKOPCTKMX TYOOK, abpasmBHKX 3aCcO0iB UM arpecus-
HUX PIOVH ONA YMLLEHHSA, TaKMX 9K CrMPT, OEH3UH 4K
aLETOH.

» 3a00POHAETLCH 3aHYPIOBATX KOPMyC npuiaay
y Oydb-aKi piayHW, NPOMMBATK MOro Mifd CTPYMEHEM
BOAM @00 NMOMILLEATK Y MOCYAOMUIAHY MALLIVHY.

» Pi3asibHi KPOMKM HOXIB [y>Xe rOoCTpi Ta MOXYTb
CTaHOBUTM Hebe3neky. [ToBoasTeCH 3 HUMKU BKpPaW
00EPEXHO.

36epiraHHs

1. Bigkntouite NpUCTPIn Big Mepexi.

2. I'lepLHK3a0pat NpUCTPIinHa TpMBae 30epiraHHg,
OYMCTITb MOrO Ta PETETbHO NMPOCYLUITh.

3. 3MOTalTE LLUHYP XMUBNEHHS.

4. 30epirante NpUCTIny Cyxomy NPOXOIOAHOMY MiCLj,
HeoOCTYNHOMY AN AiTel i moaent 3 0OMeXeH MM
MOX/TMBOCTAMM.

TexHiYHi XapaKTepucTnKmn

Enexktpoxusnienns: 220-240B~  50-60 'y,
HomiHanbHa noTy>kHiCcTb: 300 Bt
MakcrmansHa noTy>xHicte: 2000 Bt




Knac 3axuCTy Bifl ypaXKeHHs eneKTpuyHUM CTpymoM: |

TepMiH NpmMaaTHOCTI HEOOMEXEHMUIA OO NOYATKY BMKO-
PUCTaHH4.

CTpoK Cny>KOm CKIaaae 3 POKM 3 AHA MPOOAXY.

He MiCT1Tb LWKigMBMX PEYOBUH.

YMoBW 30epiraHHa: He noTtpebye cneliasibHnx yMOB
30epiraHHs.

bifbLue iHgopMaLl: www.magio.ua

3anuTaHHg, LLIO NOB’A3aHi 3 BUKOPUCTaHHAM NPOAYKLl
MAGIO: info@magio.ua

B1poOHKMK 30epirae 3a COO0KO MPaBO 3MIHIOBATU AN-
3alH | TEXHIYHI XapaKTEPUCTUKIK, KOMMIEKTALLO, KOsip-
Hy ramy TOBapy, rapaHTinHWi nepiog i 1.Mn. 6e3 nore-
PeaOHbOro NOBIOOMEHHA.

Mpumitka:

» BHacNigok NOCTiIMHOrO MPoLECY BHECEHHA 3MiH i
NOoNINWeHb, MiXK IHCTPYKLIED | BUPOOOM MOXYTb CMO-
cTepiratmcd geaki BigMiHHOCTI. BUPOOHWMK CMOAIBAETH-
C4, LLIO KOPWCTYBaY 3BepHE Ha Lie yBary.

HAaHi mapkyBaHHA

iy HaLuioHanbHWMI 3HAK OLUIHKKM BiANOBIAHOCTI
TEXHIYHMM pernaMmeHTam.

3HaK BiAMNOBIAHOCTI BUMMOram €BPONENCHKOro
Cotosy.

3HaK BIONOBIAHOCTI BMMOram npekTtnsu
RoHS ROHS, npuiitatoto €C. AupekTtnea 2002/95/
EC, Wwo oOMexXye BMICT LWKIAMBUX PEYHOBWH.

@ 3HaK K/acy 3axMCTy Bifd ypaXkeHHa enek-
TPUYHUM CTPYMOM.

E 3HaK «He BUKMOAaTn y CMITHKKS.




Szanowny kliencie, zespdt firmy «Magio» dzigkbge za dokonany wybér
na rzecz produktéw naszej marki ijgwaranf&y’e wysokg jakos¢ zakupionego
urzadzenia przy zachowaniu zasad jego uzytkowania.

Zasady bezpieczenstwa i ostrzezenia

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia przeczytac
instrukcje obstugi i postepowac wedtug wskazowek w nigj
zawartych. Producent nie odpowiada za szkody spowodowane
uzytkowaniem urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem lub
niewtasciwag jego obstuga.

«Urzadzenie stuzy wytacznie do uzytku domowego. Nie uzywac
do innych celdw, niezgodnych z jego przeznaczeniem.
«Urzadzenie nalezy podtaczyC wytacznie do gniazdka z
uziemieniem 220-240 V ~ 50-60 Hz. W celu zwiekszenia
bezpieczenstwa uzytkowania do jednego obwodu pradu nie
nalezy rownoczesnie wtaczac wielu urzadzen elektrycznych.
«Urzadzenie moze by¢ podtgczone wytacznie do uziemionego
zrodta zasilania. Nie nalezy uzywac niestandardowych zasilaczy
ani innych urzadzen do podtaczenia urzadzenia.

«Nalezy zachowac szczegdlng ostroznos¢ podczas korzystania
z urzadzenia, gdy w poblizu przebywajg dzieci. Nie nalezy
dopuszczaC dzieci do zabawy urzadzeniem nie pozwol
dzieciom ani osobom nie zaznajomionym z urzgdzeniem na jego
uzytkowanie.

+«OSTRZEZENIE: Ninigjszy sprzet moze by uzytkowany przez
dzieci powyzej 8 roku zycia oraz 0soby 0 ograniczonej zdolnosci
fizycznej, czuciowej lub psychicznej, lub osoby nie majgce
doswiadczenia lub znajomosci sprzetu, jesli odbywa sie to
pod nadzorem osoby odpowiadajgcej za ich bezpieczenstwo
lub zostaty im udzielone wskazowki na temat bezpiecznego
uzytkowania urzadzenia i majg Swiadomosc niebezpieczenstwa
zwigzanego z jego uzytkowaniem. Dzieci nie powinny bawic sie
sprzetem. Czyszczenie i konserwacja urzadzenia nie powinna
by¢ wykonywana przez dzieci, chyba ze sg powyzej 8 roku zycia
a czynnosci te sg wykonywane pod nadzorem.

«Zawsze po zakonczeniu uzywania, wyjmij wtyczke z gniazda
zasilajgcego poprzez przytrzymanie gniazdka reka. NIE ciggnac
Za sznur sieciowy.

«Nie zanurzac kabla, wtyczki oraz catego urzadzenia w wodzie
lub inngj cieczy. Nie wystawiaj urzadzenia na dziatanie warunkow
atmosferycznych (deszczu, stonca, etc) ani nie uzywaj w




warunkach podwyzszonej wilgotnosci (tazienki, wilgotne domki
kempingowe).

«Okresowo sprawdzaj stan przewodu zasilajgcego. Jezeli przewod
zasilajacy jest uszkodzony, to powinien on by¢ wymieniony przez
specjalistyczny zaktad naprawczy w celu unikniecia zagrozenia.
«Nie uzywaj urzadzenia z uszkodzonym przewodem zasilajgcym
lub jesli zostato upuszczone lub uszkodzone w jakikolwiek inny
sposob lub nieprawidtowo pracuje. Nie naprawiaj urzadzenia
samodzielnie, gdyz grozi to porazeniem. Wszelkich napraw
moga dokonywac wytacznie uprawnione punkty serwisowe.
Nieprawidtowo wykonana naprawa moze spowodowac powazne
zagrozenie dla uzytkownika.

«Nalezy stawiaC urzadzenie na chtodnej stabilngj, réwnej
powierzchni, z dala od nagrzewajgcych sie urzadzen kuchennych
jak: kuchenka elektryczna, palnik gazowy, itp..

«Nie korzystac z urzadzenia w poblizu materiatow tatwopalnych.
«Przewdd zasilania nie moze zwisaC poza krawedz stotu lub
dotykac gorgcych powierzchni.

«Nie wolno pozostawiaC¢ witaczonego urzadzenia do gniazdka
sieciowego bez nadzoru.

Do zapewnienia dodatkowej ochrony, wskazane jest
zainstalowanie w  obwodzie elektrycznym, urzadzenia
roznicowoprgdowego (RCD) o znamionowym pradzie réoznicowym
nie przekraczajgcym 30 mA. W tym zakresie nalezy zwrocic sie
do spedjalisty elektryka.

«Nie wolno naraza¢ urzadzenia oraz jego wyposazenia na
dziatanie wysokich temperatur (powyzej 60°C).

«Zmiana akcesoriow moze by¢ dokonywana wytacznie przy
wytgczonym urzadzeniu.

«ZespOt mielacy nalezy doktadnie zmontowac. Niedoktadnie
skrecony moze powodowac niewtasciwg jakosSC mielenia oraz
byC przyczyna stepienia nozyka i sitka.

«Stosowac tylko oryginalne akcesoria, bedace na wyposazeniu
urzadzenia.

«Nie przecigzaC urzadzenia nadmierng iloScig produktu, ani
zbyt siinym jego popychaniem. Do popychania stosuj tylko
popychacz. Uzywanie innych przedmiotéw moze doprowadzic
do uszkodzenia maszynki.

«Mieso przeznaczone do mielenia powinno by¢ oddzielone od
kosci, chrzastek, oczyszczone ze Sciegien i zyt. Wieksze porcje
pokroi¢ na kawatki.




«Podczas pracy urzadzenia nie zastaniaj otworow wentylacyjnych
w obudowie.

«Nie nalezy wktadac urzadzenia do zmywarki. Agresywne srodki
Czyszczace stosowane w tych urzadzeniach powodujg czernienie
tych czesci. Myj je recznie, z uzyciem tradycyjnych ptynéw do
naczyn. Uzywaj miekkiej szczoteczki.

«Nie wolno samodzielnie naprawiaC urzadzenia. Nie nalezy
samodzielnie demontowac urzadzenia, w razie jakichkolwiek
probleméw z urzadzeniem, a takze po upadku urzadzenia
nalezy wytaczy¢ urzadzenie z gniazdka i skontaktowac sie
z najblizszym (autoryzowanym) centrum serwisowym pod
adresami  kontaktowymi, podanymi na stronie internetowe]
www.magio.ua/pl

«Urzadzenie moze byc transportowane wytacznie w oryginalnym
opakowaniu.

«/awsze odtaczaj urzadzenie od zasilania, gdy pozostaje bez
nadzoru oraz przed montazem, demontazem lub czyszczeniem.
«Nie nalezy zanurzac czesci silnikowej urzadzenia w wodzie lub
innym ptynie.

« Zabrania sie wtaczania urzadzenia bez zainstalowanej dyszy oraz
bez produktow do przetworzenia.

«Przed zdjeciem dyszy odtaczaj urzadzenie od zasilania.

Przed uzyciem urzadzenia doktadnie umyjwszystkie zdejmowane
czesci i pojemniki, ktore beda miaty kontakt z zywnoscia.

«Przed uzyciem urzadzenia upewnij sie, ze wszystkie czesci sg
prawidtowo zainstalowane.

«Przed wymiang akcesoriow lub w przypadku zblizania sie do
ruchomych czesci wytaczaj urzadzenie i odtaczaj je od sieci.
«Podczas pracy urzadzenia nigdy nie wktadaj palcow ani zadnego
innego przedmiotu poza popychaczem do szyjki zdejmowanego
bloku roboczego.

«Nie popychaj produktow z nadmierng sita.

& Uwaga!

» Urzadzenie nalezy utrzymywac w stanie suchym.

» Przed montazem iinstalacjg przystawek nalezy upewnic sie,
ze urzadzenie nie jest podtaczone do sieci elektrycznej.

» Maszynka do miesa nie jest przeznaczona do mielenia
orzechow, zywnosci z twardymi witoknami (np. imbiru lub
chrzanu), przetwarzania miesa z kos¢mi lub miesa z nadmierng
iloscig ttuszczu.

» (Czas pracy ciggtej nie powinien przekraczac 3 minut. Przed
ponownym uzyciem odczekac 10 minut, az urzadzenie ostygnie.




» Podczas korzystania z przystawki do kebaba nie nalezy
montowac kratek i krzyzowego noza.

Przed pierwszym uzyciem

Po transporcie Iub przechowywaniu urzadzenia w niskiej

temperaturze konieczne jest utrzymanie go w temperaturze

pokojowej przez co najmniej trzy godziny.

1. Sprawdz catosciowos¢ urzadzenia, nie uzywaj urzadzenia, jesli

wystepuje uszkodzenie.

2. Usun wszelkie naklejki i materiaty opakowaniowe, ktére moga

przeszkadzac w pracy urzadzenia.

3. Umyj wszystkie zdejmowane czesci maszynki do miesa, z

wyjatkiem obudowy, ciepta woda i wyschnad.

4. Upewnij sie, ze przetacznik znajduje sie w pozycji «O»
(Wytaczony).

Montaz
1. Wihozyc korpus gtowicy mielagcej (3) w miejsce instalacji, obrocic
w lewo, az do zablokowania (rys. 1,2).

2. Umiescic swider (7) w gtowicy dtugim koncem do przodu i
obracac, az Sruba zostanie wtozona do silnika (rys. 3).

3. Umiesc ndz krzyzowy (8) na Slimaku ostrzem skierowanym do
przodu(rys.4).Jeslinoz nie zostanie prawidtowo zamontowany,
mieso nie zostanie zmielone.




4. Wybierz zadang kratke (9,10), umiesc jg obok noza i zabloku;j.
E/Vyst py rusztu musza pokrywac sie z wycieciami w gtowicy
rys. b).

5. Podtrzymujac Srodek kratki jednym palcem, druga rekg dokrec
nakretke pierscieniowa (11) (rys. 6). Nie dokrecac zbyt mocno.

6. Umiesc tacke (2) na pionowej czesci gtowicy i zablokuj ja.
7. UmiesS¢ maszynke do miesa na ptaskiej, stabilnej powierzchni.
Podczas pracy urzadzenia nie zakrywaj otwordw

& wentylacyjnych na urzadzeniu ani staw go na miekkie]
— powierzchni, poniewaz moze to spowodowac przegrzanie

silnika.
Przygotowanie miesa mielonego
1. Przygotujmieso na mielonke. ﬁ
Usun kosci, sciegna i twarde

chrzastki.

2. Pokroj mieso w  paski
(maks. 2x2x6 cm) tak, aby
swobodnie zmiescity sie w
szyjce bloku roboczego.

3. Umies¢ kawatki miesa na
tacce.

4. UmieS¢ naczynie na mieso
mielone pod blokiem
roboczym  maszynki  do
miesa.

5. Podtacz maszynke do miesa do zasilania i wtacz ja,
ustawiajac przetacznik (6) w pozycji «ONy.

6. Przepusci¢ mieso przez maszynke, stopniowo popychajac je
popychaczem (1) (rys. 7).

7. Po zakonczeniu pracy wytaczyC urzadzenie, ustawiajgc
przetgcznik w pozycji «<O» (wytgczony) i odtaczycC je od zrodta
zasilania.




Uwaga!
Mrozone mieso musi by¢ catkowicie rozmrozone.

» Wstepnie namocz suszone owoce i korzenie.

» Do przepychania zywnosci nalezy uzywal wytgcznie
popychacza. Nigdy nie przepychaj zywnosci rekami ani ciatami
obcymi.

» Nienalezyrozdrabnia¢ w mtynkuimbiru aniinnych produktow
spozywczych z twardymi widknami.

Funkcja rewersu

Funkcja ta jest uzywana w przypadku trudnosci w obstudze

maszynki do miesa w celu usunigcia zakleszczonych czastek

produktow. Jesli produkty utkng podczas pracy maszynki do

miesa:

1. Wytaczy¢ maszynke do miesa, ustawiajgc przetacznik w
po+<|Jzen|u «O» (wytgczony). Nie odtaczaj urzadzenia od
zasilania

2. Odczekac, az wszystkie obracajgce sie czesci zatrzymajag sie
(okoto 1 mmut

3. Wiaczyc funk ge cofania, ustawiajgc przetacznik w potozeniu
«R» (cofanie). Slimak obréci sie w przeciwnym kierunku, aby
us&ngc zakleszczonq zywnosc, ktora uniemozliwia prace
mtynka

4. Po usunieciu zakleszczonej zywnosci mozna kontynuowac
prace urzadzenia.

Przed przetaczeniem szlifierki z trybu «ON» do trybu «R» i z
I\ powrotem nalezyjafwzrqcz ¢ i upewniC sie, ze wszystkie
ruchome czesci szli i catkowicie sie zatrzymaty (okoto 1
minuty).
Gotowanie kibbeh
Do nadzienia:

- Jagniecina 100 g

- Oliwa z oliwek 1tyzka
- Cebula (drobno posiekana) 1tyzka
- Maka 1tyzka

Przyprawy i sol do smaku

Zmiel jagniecine przez maszynke do miesa raz lub dwa razy.
2. Podsmazy¢ cebule na ztoty kolor, doda¢ mieso mielone,

przyprawy, sol i make.

—_

Ostonka:
- Chude mieso 45029
Maka 150-200 g

Gatka muszkatotowa (mielona) 1tyzka
Przyprawy do smaku




1. Posiekaj mieso trzy razy
i wymieszaj  wszystkie
sktadniki - w  misce.  Uzyj
wiecej miesa i mniej maki, aby @ 63 =
uzyskac lepsza konsystencje B

i smak.

Zmiel mieszanine trzy razy.
Wyjmij kratke i noz. ‘
Wit6z nasadke do kebbe (13). Wypustki na dyszy muszag
pokrywac sie z wycieciami w gtowicy (rys. 8{.

Dokrec nakretke pierscieniowa (rys. 9). Nie dokrecaj jej zbyt
MoCnO.

Nadaj obudowie ksztatt rury (rys. 10).

=

g AwWN

6. Uformuj kebbeh w sposéb
pokazany na ponizszym
zdjeciu i usmaz na gtebokim
ttuszczu.
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Gotowanie kietbasek ﬁ




—_

2.
3.

Zmontuj maszynke do miesa, wktadajac przystawke do
robienia kietbas (12) (rys. 1).

Umiesc sktadniki natacy. Ostroznie wepchnij mieso do gtowicy
za pomoca popychacza.

Do wyrobu kietbas nalezy uzyc naturalnych ostonek, uprzednio
umieszczajac je w cieptej wodzie na 10 minut.

Krajalnica do warzyw

oo~ woe

Zatoz gtowice krajalnicy do warzyw (rys. 12).
Wybierz i zainstaluj przystawke w krajalnicy do warzyw.
Przed wtozeniem zywnosci do jednostki roboczej nalezy
witaczyC mtynek, ustawiajac przetacznik (6) w pozycji «ONp.
Witéz zywnos¢ do krajalnicy do warzyw i przepchnij ja za
pomocga popychacza (rys. 13).

Po zakonczeniu pracy wytacz urzadzenie,
ustawiajgc przetacznik w pozycji  «O»
(Wytaczony) i odtacz je od zrodta zasilania.

Nasadki krajalnicy do warzyw sg bardzo ostre. Nalezy
obchodzi¢ sie z nimi ostroznie.

Dysza do pomidorow

1.

N

Zmontuj krajalnice i obieraczke, wktadajgc rozdrabniacz do
pomidordw (rys. 14).

Pokrdj pomidory na kawatki 0 odpowiedniej wielkosci.

Umies¢ odpowiedni pojemnik pod wylotem, aby zebrac sok.
Wiacz maszynke do miesa i przepchnij kawatki pomidorow za
pOmMocCya popychacza.




Demontaz, czyszczenie i pielegnacja

1. Po zakonczeniu pracy nalezy wytaczyC urzadzenie,
ustawiajac przetacznik w pozycji «<O» (wytgczony), odczekac
do catkowitego zatrzymania wszystkich ruchomych czesci i
odtaczy¢ urzadzenie od zrodta zasilania.

2. Zdemontowac urzadzenie, postepujac zgodnie z rysunkiem
6-1 w odwrotnej kolejnosci.

3. Jesli zdjecie nakretki pierscieniowej jest trudne, nalezy uzyc
narzedzi (rys. 15).

4. Aby tatwiej zdjac kratke, wtdz Srubokret miedzy nig a gtowice
i podwaz kratke (rys. 16).

5. Wyjmij swider z wyjmowanej jednostki mielgcej i usun wszelkie
Bozo§ta+o§ci ZyWnNOSCI. )
myC czesci majgce kontakt z zywnoscig w cieptej wodzie
z dodatkiem neutralnego detergentu, sptukac i doktadnie
wysuszyc.
7. PrzetrzeC korpus mitynka lekko wilgotng Sciereczky, a
nastepnie wytrzec do sucha.
8. Wytrzyj czyste i wysuszone kratki do siekania i ostrze
poprzeczne szmatkg nasgczong olejem roslinnym, aby
zabezpieczyC je przed utlenianiem.

& Uwaga!

» Poczekaj, az ruchome czesci maszynki do miesa zatrzymaja
sie i dopiero wtedy zdemontuj urzadzenie.

» Nie zalecamy mycia zdejmowanych czesci maszynki do
miesa w zmywarce!

» Nie uzywaj do czyszczenia urzadzenia szorstkich gabek,
produktéw Sciernych ani agresywnych ptyndw czyszczacych,
takich jak alkohol, benzyna lub aceton.

» Zabrania sie zanurzania obudowy urzadzeniaw jakimkolwiek
ptynie, optukac pod biezgacg woda lub wktadac do zmywarki.




» Krawedzie tngce nozy sg bardzo ostre i mogg byc
niebezpieczne. Nalezy obchodzi¢ sie z nimi z wyjagtkowa
ostroznoscia.

Przechowywanie

1. Odtacz urzadzenie od sieci.

2. Przed odtozeniem urzadzenia do przechowywania nalezy
wyczyscic urzadzenie i doktadnie go wysuszyc.

3. Zwin przewdd zasilajacy.

4. Przechowuj urzadzenie w suchym chtodnym miejscu,
niedostepnym dla dzieci i oséb niepetnosprawnych.

Dane techniczne

Nominalna moc: 300 W

Maksymalna moc: 2000 W

Napiecie: 220-240 V ~ 50-60 Hz

Klasa ochrony przed porazeniem pradem: ||

Termin waznosci jest nieograniczony do poczatku uzytkowania.
Okres uzytkowania wynosi 3 lata.

Nie zawiera szkodliwych substancji.

Warunki przechowywania: nie wymaga specjalnych warunkow
przechowywania.

Dodatkowe informacje: www.magio.ua/pl

Kwestie zwigzane z uzytkowaniem produktow MAGIO:
info@magio.ua

Producent zastrzega sobie prawo do zmiany projektu i danych
technicznych, kompletowania, kolorystyki produktu, okresu
gwarancyjnego itp. bez wczesniejszego powiadomienia.

Notatka:

» Ze wzgledu na ciggty proces wprowadzania zmian i ulepszen
moga wystapi¢ pewne roznice miedzy instrukcjg a urzadzeniem.
Producent ma nadzieje, ze uzytkownik zwrdci na to uwage.

Oznaczanie danych

W celu ochrony Srodowiska: prosimy o oddzielenie

kartonow i toreb plastikowych i wyrzucenie ich do
ﬁ odpowiednich pojemnikdw na odpady.

Zuzyte urzadzenie nalezy dostarczyC¢ do specjalnych
punktow zbidrki ze wzgledu na niebezpieczne sktadniki,
ktore moga miec wptyw na srodowisko. Nie wyrzucaj
tego urzadzenia do zwyktych pojemnikéw na Smieci.




c € Znak zgodnosci z przepisami technicznymi Unii Celnej.

Znak zgodnosci z dyrektywa RoHS przyjetg przez
RoOHS UE. Dyrektywa 2002/95/WE ograniczajgca zawartosé
substancji szkodliwych.

!
Qr Materiaty i wyroby przeznaczone do kontaktu z
ZyWnoscia.

@ Klasa Il. Ochrone przed porazeniem elektrycznym
zapewnia podwajna izolacja.




Dear customer, the team members of “Magio” thank you for the
choice you have made in ﬁlvor (f the products cf our brand and ZQuarantee

a high quality of working of the purchased items if you follow the manual

Safety precautions and warnings

«Before using the device, read the operating instructions attentively
and keep it for the entire period of use. Use the device only for its
needed purpose as directed in this manual. Improper use of the
device may result in damage to the device, injuring the user, or
damage the property.
« This appliance is intended for domestic use only. The device is not
intended for industrial or commercial use, or for use:

- at kitchen areas for staff in shops, offices and other industrial

premises;
- Infarm houses;
- by clients in hotels, motels, boarding houses and other
accommodations.

«Use the device indoors only.
«Do not touch the body appliance, the power cord and the plug of
the power cord with wet hands.
«Avoid the water spilling or any other liquid on the device, power
cord and plug.
-Do not immerse the device in water or any other liquids.
-If the appliance falls into water, unplug it immediately. In this case,
do not put your hands in the water. Before further use, the appliance
must be checked by a qualified specialist.
« The temperature in rooms where the appliance is used must be in
the range from 5 °C to + 40 °C.
«Before plugging in the device, make sure that the voltage indicated
on the device corresponds to the voltage of the power supply in the
building.
-Keep the power cord away from sharp edges and hot surfaces.
«Do not stretch, bend, or lengthen the power cord as this may result
in its break.
- During operation of the appliance, the power cord must be unrolled
to its full length.
-If the power cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in order
to avoid a hazard.
-Unplug the appliance from the mains when you do not use or
before its cleaning. When unplugging the appliance, do not pull on
the power cord, but pull directlg on the plug.
«Do not use the appliance if the mains plug or power cord is
damaged, if the appliance operates intermittently, or after the
appliance has been dropped.




«Always place the appliance on a flat, dry and stable surface.

- The appliance must not be left unattended when connected to
power.

+Clean the device regularly.

«Do not leave children unattended near the device.

« Thisapplianceis notintended for use by \oersons (@aswellas children)
with reduced physical or mental capabilities or lack of experience
and knowledge, except in the direct presence of authorized
supervisor% personnel or the person responsible for their safety,
providing the necessary instructions for using the device.

« This appliance may be used by children aged 8 and over if they
are supervised or instructed in the safe use of the appliance and
understand the possible dangers. The appliance may be used by
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities if
they are supervised or instructed in the safe use of the appliance
and understand the potential dangers.

+Cleaning and maintenance is possible by children over 8 years old
under supervision.

«Children must not play with the appliance. The appliance and its
cord must be kept out of the reach of children under 8 years old.

| Attention! Do not allow children to play with plastic bags or
& packaging film. Danger of suffocation!

«Use the accessories recommended by the manufacturer only.
«Protect the device from falls and hits.

«Donotrepairortake aﬁartthe device by yourself. Ifany malfunctions
occur, as well as after the device has fallen, unplug it from the outlet
and contact the nearest (authorized) service center by the contact
addresses indicated in the warranty card or on the website www.
magio.ua/en

- To protect the environment, when the operating life of the oven
came to the end, do not dispose the device with household waste,
but take it to a designated collection point for recycling.

« The device should only be transported in its original packaging.
«Always unplug the appliance when unattended and before
assembling, disassembling or cleaning.

«Do not immerse the motor part in water or any other liquids.

«Do not put the appliance in the dishwasher.

Do not switch on the appliance without the nozzle and
without products for processing.

«Unplug the appliance before removing the attachment.

«Rinse all removes thoroughly before using the appliance
parts and containers that will come into contact with the products.
«Do not overload the meat grinder tray with food.

-Before using the device, make sure that all parts are installed
correctly.




«Do not push products with excessive force.

«Unplug the appliance and unplug it before changing accessories
or when approaching moving parts.

« Do not put your fingers or objects other than the pusher in the
neck of the removable work unit while operating.

« The manufacturer assumes no responsibility in all cases where
these safety measures are not observed.

& Attention!

» The meat grinder is not suitable for chopping nuts, foodstuffs
with hardfibers (for example ginger or horseradish), or for processing
meat with bones.

» Before assembling and installing the nozzles, make sure that
the unit is not connected to the power supply.

» The duration of continuous operation should not exceed 3
minutes. Take a break between work cycles, at least 10 minutes.

» Keep the appliance dry.

» Do not fix the cutting blade and cutting plate when using
kebbe attachment.

Before first use

After transportation or storing the device at a low temperature, keep

it at room temperature for three hours at least.

1. Check the integrity of the appliance, if damaged, do not use
the appliance.

2. Remove any stickers and packing materials that interfere with
the operation of the appliance.

3. Rinse all removable parts with warm water and detergent, dry

them thoroughly.
4. Make sure the switch is in the «O» position (off).

Assembling
1. Hold the meat grinder head body (3) and insert it into the
installation place, turn to the left until it locks (fig.1,2).




2. Insert the screw (7) into the head of the meat grinder, long end
first, and turn slightly until it is set into the motor housing (fig.3).

—

3. Place the crossed blade (8) onto the screw with the blade facing
the front as illustrated (fig.4). If it is not fitted properly, meat will
not be ground.

4. Choose the desired cutting plate (9,10), place it next to the blade
and fasten. Make sure the ledges of the plate fit the slots of the
head (fig.5).

5. Support the center of the cutting plate with one finger, then
screw the ring nut (11) tight with another hand (fig.6). Do not over
tighten.

6. Place the removable tray (2) on the head and fix it into position.

7. Place the meat grinder on a flat, stable surface.

Do not cover the ventilation @
& hole on the body of the unit
—  during operation and do not
place it on a soft surface,
as this may cause the
overheating of motor.

Meat processing

1. Prepare the meat for grinding.
Remove bones, sinews, hard
gristle.

2. Cut the meat into small pieces
;around 2x2x6 cm), so that they
reely through the neck of the
operating block.




3. Place the pieces of meat in the tray.

4. Place the mincing plate under the meat grinder

5. Connect the meat %rmder to the power supply and turn it on by
turning the switch (6) to «ON» position.

6. Feed the meat through the meat grinder, gradually pushing it
with the pusher (fig.7/).

/. When finished, turn the appliance off by turning the switch to «O»
position and disconnect it from the power supply.

& Attention!

» Frozen meat must be  defrosted completely.
Pre-soak dried fruit and roots.

» Use only the pusher to push the food through. Never push
food through with your hands or foreign objects.

» Do not process ginger or other foods with tough fibers.

«Reverse» function

This function is used when the meat grinder is difficult to operate,

to remove jammed food. If food is jammed while the meat grinder

iS running:

1. Turn off the meat grinder by setting the switch to the «O» position
(off). Do not unplug the meat grinder.

2. Wait for all rotating parts to stop (about 1 minute).

3. Activate the reverse function by turning the switch to the «R»
position (reverse). The screw will rotate in the opposite direction,
clearing Jammed food that is obstructing the grinder.

4. Once the jammed food has been cleared, you can continue to
operate the meat grinder.

Before switching the meat grinder from «ON» to «R» (reverse)
I\ and back, tumn it off and wait for all moving parts to come to a
complete stop (about 1 minute).

Making kebbe
For filling:
Mutton 100 g
- Qlive oll 1tbsp
- Onion (cut finely) 1tbsp
- Flour 1tbsp
- Spices and salt to your taste
1. Mince mutton once or twice.
2. Fry onion until brown and add minced mutton, all spice, salt

and flour.




For casing:

1.

| ean meat 450 2g

Flour 150-200 g
Nutmeg (cut finely)  1tbsp
Spices to your taste

Mince meat three times and
mix all ingredients together in
a bowl. More meat and less
flour for casing creates better
consistency and taste.

Grind the mixture three times.
Disassemble to remove the
cutting plate and cutting
blade.

Place kebbe attachments (13)
onto the feed screw shaft
together, fitting protrusions in
the slots (fig.8).

Screw fixing ring into place
until tight. Do not over tighten
(fig.9).

Make the cylindrical casing (fig.10).

Form kebbe as illustrated below and deep fry.

Making sausages

1.

Assemble the meat grinder, place the sausage attachment (12)
(fig. 1).




2. Putthe ingredients in the tray. Use the pusher to gently push the
meat into the cutter housing.

3. Use natural sausage casing for sausage making, having put it
beforehand into warm water for 10 minutes.

Vegetable slicer

1. Hold the head of the vegetable slicer and insert it into the inlet
(fig. 12).

Select and install the cutting attachment.

Before putting food in the work unit, turn on the meat grinder by
by turning the switch (6) to «ON» position.

Put the food in the tray and push it through using the pusher (fig.
13).

When finished, turn the appliance off by turning the switch to «O»
position and disconnect it from the power supply.

L e

The cone blades are extremely sharp. Handle the cones
carefully, always holding them by the plastic part.

Attachment for making tomato juice
1. Assemble the meat grinder and insert the tomato attachment

(fig. 14).
Ed




2. Cut the tomatoes into pieces of the appropriate size.

3. Place a suitable container under the outlet to collect the juice.

4. Turn on the meat grinder and push the tomato pieces down
using the pusher.

Disassembling, cleaning and maintenance

1. When you have finished working, turn off the unit by setting the
switch to the «O» position (off). Wait for all rotating parts to stop
and disconnect it from the power supply.

2. Disassemble by reversing the steps from 6-1 pictures.

3. Ifthe fixing ring is not easily removed by hands, please use tools
(fig.15).

4. To remove the cutting plate easily, place a screwdriver between
the cutting plate and the head as illustrated and lift it up (fig.16).

Remove the screw from the cutter housing and remove any food
residue.

Wash the food contact parts in warm water with a neutral
detergent, rinse and dry thoroughly.

Wipe the body of the meat grinder with a slightly damp cloth,
then wipe it dry.

Clean and dry the cutting plates and crossed blade and wipe
them with a cloth soaked in oil, thus protecting them from
oxidation.

© N o o




& Attention!

» Wait for the moving parts of the meat grinder to stop before
disassembling of the device.

» Do not put the parts and attachments of the meat grinder in
the dishwasher.

» Do not use scouring pads, abrasive cleaning agents or
aggressive liquids such as alcohol, petrol or acetone to clean the
appliance.

» Do notimmerse the device in any liquid, rinse it under running
water or place it in the dishwasher.

» The cutting edges of the blades are very sharp and may be
dangerous. Handle them with extreme care.

Storage

1. Unplug the unit.

2. Clean it and thoroughly dry the unit before taking the unit for
storage.

3. Wind the power cord.

4. Keep the unit in a dry cool place out of reach of children and
disabled persons.

Technical specifications

Supply voltage: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Nominal power: 300 W

Maximal power: 2000 W

Electric shock protection class: I

Shelf life is unlimited before use.

Service lifetime is 3 years from the date of sale.

Storage conditions: does not require special storage conditions.
Does not contain harmful substances.

More information: www.magio.ua/en

For issues related to the use of products MAGIO: info@magio.ua
The manufacturer reserves the right to change the design and
specifications, packaging, product colors, warranty period, etc.
without prior notice.

Note:

» Due to the continuous process of making changes and
improvements, there may be some differences between the
manual and the product. The manufacturer hopes that the user will
pay attention to this.




Marking

@
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RoHS
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National mark of conformity assessment.

LI\J/Ia_rk of conformity with the requirements of the European
nion.

Mark of compliance with the RoHS Directive adopted
by the EU. Directive 2002/95/EC limiting the content of
harmful substances.

Electric shock protection class mark.

The mark «Do not throw in the trash».
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