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UA . CXEMA TA Ornumc
PL - SCHEMAT | OPIS
EN - DRAFT AND DESCRIPTION

UA
1. LWroBxau 6. Kopnyc M’acopy6ku
2. Bigcik gnga 36epiraHHsa akcecyapis 7. 3HIMHUIA po6ounin 650K
3. 3HIMHWIA NOTOK 8. LlWHek
4. KHonka-thikcatop poboyoro 6noky 9. XpecTtonogiOHui Hix
5. TNepemukay «YBiMKHeEHO/BuMkHeHo/ 10. Peulitka
PeBepc» (ON/O/R) 1. KinbueBa raika
PL
1. Popychacz 6. Obudowa maszynki do miesa
2. Schowek na akcesoria 7. Zdejmowany blok roboczy
3. Zdejmowana tacka 8. Swider
4. Przycisk blokady bloku roboczego 9. NOz krzyzowy
5. Przetacznik «Wtaczone/Wytgczone/ 10. Kratka
Rewers» (ON/O/R) 11. Nakretka pierscieniowa
EN
1. Pusher 6. Meat grinder body
2. Accessory storage container 7. Removable operating unit
3. Removable tray 8. Screw
4. Operating unit lock button 9. Crossed blade
5. Switch «On/Off/Reverse» 10. Cutting plate
(ON/O/R) 1. Ring nut




M UlanoBHuii nokyneup, korekmus xomnawii «Magio» paxye
Bam 3a 3pobaernsi Bublp HA KOPUCTb POAYKUL HALIOL MAPKN [
rapanmye Bucoky axicmb pobomu npupbaroro Bamu npuaasy
NP yMOBL AOMPUMAHHA TIPABUA [HCTIPYKULI 3 eKcTiAyamauil.

3axoamn 6e3rneKun Ta 3aCTEePEXEHHS

[lepen BMKOPUCTaHHAM Mpuniaay yBaXKHO npoudntante
LIO HCTPYKLIO 3 ekcnnyaTtauil Ta 30epiraiTe 11 npoT4d-
rOM BCbOro TEPMiHY ekcrniyaTauil.

BukopuctoByimnte npuiag TiNbKy 3@ MOro NPAaMnMm npu-
3HAYEHHAM, 9K BMKMIAOEHO Y LIbOMY KEPIBHULTBI. He-
NpaBW/IbHE BUKOPUCTAHHA Mpuiagdy MOXe MnprBecTH
0O VOro flamMaHHe, 3aBAaHHA WKOAM KOPUCTYBAYEBI
a00 Moro mariHy.

- [lpunag npusHavyeHni 419 BUKOPUCTaHHSA TiNbKK B
NOOYTOBUX LIINAX.

- [pynan He nNpr3HadeHni 419 NpoMMUCIOBOrO Ta KO-
MePLiHOrO 3aCTOCYBAHHS, @ TaKOX A/19 BUKOPUCTAH-
H4:

- Y KYXOHHWX 30Hax 415 MepCoHasy B MarasmHax, ogi-
Cax Ta IHLWNX BUPOOHUYMX MPUMILLIEHHSAX;

-y (hepMepCbKmx OyamHKax,;

- KMIEHTAMW Y FrOTeNI9x, MOTENAX, MaHCioHaTax Ta iHLLKX
CXOXMX MICLAX MPOXKMBAHHS.

« BukopuctoByiTe npunag Tinbky y NPUMILLEHHI.

- He TopKarteca kopnycy npuiaay, MepexeBoro LHy-
Pa i BUIIKM MEPEXEBOTO LLIHYPA MOKPYMU PYyKaMW.

« YHUKaKTe noTpanigHHa Boan abo Oyab-AKOl PigvHN
Ha enekTponpunag, WHyp XMUBIEHHA Ta BU/KY.

- He 3aHyptonte kopnyc npuniagy y Boay adbo Oyab-
AKI IHLLI pignHN.

« Y pasinagiHHa npuaaay 'y Bo4y, HeranHo BigeaHamre
Moro Big Mepexi. [pu LbOMy B XOOHOMY pasi He 3a-
HYyptonTe pyKn 'y Boay. ['lepLu HiXk Haaa i BUKOPUCTOBY-
BaTV npunag, HeooxigHO NOro NepeBipUTU KBasliiko-
BaHVM CrieLianicTom.




- Temnepartypa B NpUMILLEHHAX, e BUKOPUCTOBYETb-
Cca npwunag, noBMHHA Oyt B Aiana3oHi Big +5 °C go
+40 °C.

« [lepLu HiX YBIMKHY TV MPUNaga B e/1eKTPOMEPEXY, MNe-
peKoHanMTecd B TOMY, LLIO HAMpYyra, gka 3a3HadyeHa Ha
npwnagi, BiANOBIAAE HAMPy3i B eeKTpomepexi Ba-
LLIOTrO OYANHKY.

« BUpOOHMK He HecCe Hiakol BignoBigasibHOCTI Y BK-
nagky, akLLo HopMa 0e3neKn Hanpyru XXnMBNeHHa He
OOTPUMYETLCA.

- CrigkynTe, WOoO LUHYP XWB/IEHHA HE TOPKABCH ro-
CTPUX KPaIB Ta rapayvmx NoBEPXOHb.

« 3a00POHAETLCA PO3TArYBaTH, 3rMHATK 800 HAPOLLY-
BATU LUHYP XMB/IEHHA, LIe MOXe Mpr3BEeCTN 4O MOro
371amy.

« ['ig 4ac poOoTK Npuiaay WHYP XMUBMNEHHA MOBUHEH
OyT PO3MOTAHWIM Ha BCIO JOBXMNHY.

« Y pa3i NOLWKOOXKEHHS LLIHYPA XWBEHHA NOr0 3amiHy
NOBWHEH MPOBOANTKM CrieuianicT.

- Bigknouante enektponpuiag Bif enektpoMepexi,
AKLLO OOBroO HMM HE KOPUCTYETECH abo nepes YncT-
KO. BuMmKatoun npunan 3 enekTpruyHol Mepexi, He
TACHITb 3@ MEpPEexeBU LLIHYP, @ 0epiTbCH 3a BU/KY
MepeXeBOoro LLHYpPa.

» 3a00POHAETLCA BUKOPWCTOBYBATM NPU/Iaz 3a HadB-
HOCTI MOLLKOOXKEHb MEePEXeEBOI BUMKN ab0 Mepexe-
BOrO LUHYpa, AKLWO npuiag npauioe 3 nepedoamu, a
TAKOX MICNA NadiHHA npuaaay.

- [lpunan cnig BMKOPUCTOBYBATK Ta 30epiratm Ha LLn-
POKMX, HEMOXUTHKMX Ta PIBHNX MOBEPXHAX.

- KopunctyBady He MOBWHEH 3anuwatn 06e3 Harnagy
BBIMKHEHWI B Mepexy npuiaa.

« POGITb peryndapHe 4YnLLeHHd npuaaay.

- He 3anunwante giteit 6e3 Harngay nopsd 3 efek-
Tponpwiagamun.




- Llel npunag He npu3HaveHWn 019 KOPUCTYBAHHSA
ocobamMM (@ TaKOX ManoMITHIMU OiTbMKM) 3 OOMEXEHW-
MU (PISUYHUMK @00 PO3YMOBKMU MCUXIYHUMI MOX/IN-
BOCTSAMM UM 3 OpakoM [OCBIiAY Ta 3HaHb, 38 BUHATKOM
oe3nocepenHbOol MPUCYTHOCTI YMOBHOBAXEHOrO Ha-
MMAL0BOro nepcoHasny abo ocobw, BiANoBigaIbHOI 3a
IXHIO 6e3reKy, L0 HaAakoTb HeOOXiAHI IHCTPYKLLT LLIOAO
KOPWCTYBAHHA MPUIaL0oM.

- Lleli nprnad MOXyTb BUKOPWCTOBYBATU AiTN Y BiLli Bif
8 POKIB i CTapLue, 9KLLO BOHM nepelbyBatoTh M Har/is-
OOM ab0 1X MPOIHCTPYKTOBAHO MPO Oe3neyHe KOPUCTY-
BaHHS NPWIAA0OM, | PO3YMitOTb MOX/IMBI HEOE3MEKMU.

« [lpynag MOXYTb BUMKOPUCTOBYBAT OCOOM 3 OOMEXE-
HUMW (PISUYHUMUK, CEHCOPHUMI 800 PO3YMOBKMI 3i0-
HOCTAMW AKLLO BOHM NepebyBatoTb Mig HarngaoM ado
IX MPOIHCTPYKTOBAHO MPO Oe3rneyHe KOpPUCTYBaHHA
NPWIALOM i PO3YMItOTb MOX/MBI HEOE3MEKN.

« [1iT He NOBUHHI rpaTK 3 NPUIALOM.

« YueHHs 1 00C/1yroBYBaHHA MOX/MBE ONA AiTen
ctaplue 8 pokiB nig HarnagoMm. [punag 1a noro LWHy
MOTPIOHO TPUMATN HEeOOCSKHUM O714 AiTel MeHLle
POKIB.

YBaral He pnosongiite 4itaM rpatmca 3 nojie-
{1\, TneHoBMMM NakeTamn abo MakyBasibHOK MiB-
KOt0. Hebe3neka 3ayLleHHs!

- BukopucToByviTe BUKMIIOUHO Ti akcecyapw, AKi peko-
MEeHO0BaHI BUPOOHMUKOM.

- bepexitb Npwiag Big NagiHb Ta yaapis.

« 3a00POHAETECA CAMOCTIMHO PEMOHTYBATU MNpWiaa.
He po3bupainTe npunag CamocCTiMHO, NPU BUHUKHEH-
Hi OyOb-AKMX HECMPABHOCTEN, @ TaKOX MicaA nafdiH-
HA Npuiagy BUMKHITL Npuiag 3 eNeKTPUYHOI PO3eT-
KW Ta 3BEPHITbCH A0 HANOMMXK4YOro aBTOPM30BaHOIO
(YNOBHOBAXXEHOI0) CEPBICHOIO LIEHTPY 3@ KOHTAKTHM-
MW aapecami, BKa3aHUMK Yy rapaHTinHOMY Ta/10Hi Ta Ha
caunTi www.magio.ua




« [N 3axMCTy HABKOMMLLHLOrO cepeaoBuLLa nic/s
3aKIHYEHHSA TepMiHy CNyXOu npunafdy He BUKuaaw-
Teé MOro pasom 3 noGyToBMMM Biaxodamu, nepenfan-
Te Nnpwiag y cneuianisoBaHWi NyHKT 419 NoganbLlol
yTunisaul.

« [pUCTPIi MA€E TPAHCMOPTYBATUCH TiNbKN Y pabpuy-
HOMY MaKyBaHHI.

« 3aBXAM BUMMKANTE MPUCTPIN Bi MEPEXI XXMBEHHS,
AKLLO BiH 3a/IMLLIAETLCA Oe3 Harn4aay, a Takox nepeqn
CKM1afaHHAM Ta PO30OMPAHHAM UM YNLLIEHHAM.

« He 3aHyptonTte MOTOPHY 4YacTuHy npuiagy y Boay,
a00 Oyab-AKi iHLWI PIAVHW.

- [lepen cknagaHHAM i BCTAHOB/IEHHAM HACadoK Me-
peKoHanTecy, Wo npuiag He nigkmoYeHni 4o efekx-
TPpOMepeXi.

- He knagite nprnag B NOCYAOMUAHY MALLIMHY.

« 3a00POHAETLCA BKMOUATU MPUCTPI 6e3 BCTaHOB/e-
HOI HacaaKu Ta 0e3 NPOAYKTIB ANA Nepepod/toBaHHS.
« BummkanTe npucTpii Bio enekTpoMmepexi nepen
3HATTAM HacaaKu.

- [lepen BUKOPUCTAHHAM MPUCTPOIO PETENBHO MPOMU-
MTe BCi 3HIMHI AeTasi Ta MICTKOCTI, AKi OyayTb KOHTaKTY-
BATU 3 MPOAYKTaMW.,

« He nepeBaHTaxyite NOTOK M'ACOPYOKM MPOOYKTa-
MW,

« [lepLl HiXXK No4YaTM KOPUCTYBATUCH NPUIALOM rnepe-
KOHaMTecd B TOMY, WO BCi AeTasii BCTAHOB/MEHI Mnpa-
BW/IbHO.

- Bummkante npunag 1a Bigk/o4ante Moro Bif enekK-
TpoMepeXxi nepen 3MiHOK akcecyapiB abo KOMM Ha-
O/IMXKAETECH A0 PYXOMMX YACTUH.

- ['lig yac poboTK Npuiagdy, HIKOIN He 3aHyplonTe y
FOP/I0BMHY 3HIMHOIO POOOYOro GMOKY MasibLi Ta iHLLU
npeamMeT, OKpPIM LUTOBXaya.

« He npoLutoBxynte NpoayKT 3 HAAMIPHM 3YCUIIAM.

7
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& YBara!

» TpuBanictb 6e3nepepBHOI POOOTV HE MAE Nnepe-
BMLLLYBATK / XBWIMH. Mixk poGounmmy Lkiamm pooiTb
nepepsy He MeHLle 10 XBUANH.

» TpumanTe npunag Cyxmm.

» M'acopyOka He nmpu3HadeHa Ans NoApiOHEHHA
rOPIXiB, XapP4YOBUX MPOAYKTIB 3 TBEPAVMU BOMTOKHAMM
(Hanmpuknaa, iMonpy adbo XpiHy), NepepobneHHA M'aca
3 KICTKaMM, @ TAKOX M'ACa 3 HAZ/IMLLKaMM XXMPY.

PoznakoByBaHHS

[licna TpaHCnopTyBaHHA a00 30epiraHHd npuiaay npu

3HVKEHI TeMnepatypi HeoOXiagHO BUTPUMATM MOro

NpW KIMHATHI TeMnepaTtypi He MeHLLE TPbOX FOAMH.

1. TlepeBipte UinicHICTb npunagy, 3a HAABHOCTI
NOLUKOOKEHb HE KOPUCTYNTECA NPUIALOM.

2. Bupanite Oyab-aki Haknerkn Ta nakyBasibHi Ma-
Tepiann, WO 3aBa)atoTb POOOTI npuiaay.

Mepeg nepLunm BUKOPUCTAHHSAM

1. TlpomuiiTe BCi 3HIMHI YaCTUHW, WO OyaAyTb KOHTAK-
TYBaTK 3 KEto, TenM0 BOAOK 3 MUNHKM 3aCOO0M
Ta PEeTeNbHO NPOCYLWIiThb IX.

2. [1poTpiTh KOPMYC M'AKOIO 3/1erka BOMOMOK TKaHW-
HO'O.

Mepepn cknagaHHAM i BCTAHOBNEHHAM HacafoK
I\ nepekoHaiTecs, WO Npuiaz He NiaKMo4eHuin oo
eeKTpoMepexi.

CknagaHHs

1. BctaHoBITE 3HIMHWI pobouunii 610K (/) y Kopnyc
M’ACOPYOKMU:

- 3aTUCHITb KHOMKY-hikcatop (4) BENMKUM ManbLeM

OLHIET pyku (Man. 1).




IHLLOO PYKOKO BCTAHOBITH
3HIMHNIA POOOUNIA BNOK (/)
Y FHI340 Ha Kopnyci.
3aikcynTe podoumni
O/10K, MOBEPHYBLLM MOro
BMiBO NPOTW MOANHHUKO-
BOI CTPINKK, A0 doikcaLir.
BignycTiTb KHOMKY-(IiK-
caTop. 3HIMHUI POOOYMI
O/10K BCTAHOB/IEHO.

. BctaHoBITh WHEK (8) Y 3HIMHUIA poOOoUMiA ONOK i No-
BepTanTe Moro Ao TUX Nip, NOKK BiH He CTaHe Ha
MicLe (Man. 2). SKLWO LWHEK BCTAHOB/IEHNA Hernpa-
BW/IbHO, BiH He Oyae o6epTaTucs.

. OOgarHite Ha LUHEK XPeCTOnoAiOHMIA HixX (9) rocTpu-
MW KPpaAMM HA30BHI.

. OpgarHite Ha LWHeK pelitky ana pyoku (10) HeoO-
XioHOrO po3Mipy. ['lepekoHanTecd, Lo BUCTYMN Ha
3HIMHOMY pPOOo4YOoMy O/10Li 30iratoTbCH i3 Nnasamu
Ha peLiTuj.

. BctaHoBITh i 3arBuHTITE KinblLeBy raiky (11), He ne-
peTtaryute .

. BCTaHOBITL 3HIMHMIA NOTOK (3) Ha 3aBaHTaXyBasbHy
FOP/I0BMHY 3HIMHOMO POOOYOro O/10KY.

. INocraBTe M'ACOpYyOKY Ha PIBHY CTiiKy MOBEPXHIO.




Mpumitka:
» Bigcik ona 30epiraHHa akcecyapiB (2) 3Haxo-
ONTBCA Y LUITOBXaui. Biokpuinte KpuLKky, WoO aictatu
ab0 cxoBaTW HaCaKMW.

& YBara!

» [lig yac 30MpaHHA MNepekoHanTecs, WO Kpau
/1€3a HOXa CrpAMOBaHW 0O peLuitky. Hikonm He
BCTAQHOB/OWTE Hi>XX Y 3BOPOTHOMY MOPALKY.

» He 3akpuBariTe BEHTUIALHI OTBOPW Ha KOPMYCi
npunaagy nig 4ac poboTh Ta He CTaBTe MOro Ha Maky
NOBEPXHIO, Lie MOXe NMPU3BECTM 40 NeperpiBaHHA MO-
TOpa.

» [lepen MM ak nigeaHaTn npunan 4o Mepexi ne-
PEKOHANMTECH, L0 NepeMmkay BCTAHOB/IEHO Y NO3ULT
«O» (BUMKHEHO).

MpuroryBaHHsa chapLuy

1. Tligrotyite m'aco gna noapioHeHHA. Buoanits

KICTOUKM, CYXOXWUNNA, TBEPAI XPSLLi. PO3pixTe M'a-

CO Ha HeBeNuKi WMaTKK (MPUOMN3HO 2X2X6 CM),

LLIOO BOHW BiflbHO MPOXO4WIN B FOP/IOBUHY POOO-

4Oro O6/10KY.

[TokaaiTe WMATKM M'ACa B JIOTOK.

[loctaBTe nig podounii 610K M'ACOPYOKM MOCYL

ONA dpapLuy.

4. l'ip’'epgHarite M'ACOPYOKYy [0 €1eKTpoMepexi Ta
YBIMKHITb 1I, NepeBiBLUN NepeMmnKay y noOXEeHHH
«ON» (yBIMKHEHO).

5. [ponycTitb M'ACO Yepes M'AcopyOoKy, MOCTYyNnoBO
MPOLUTOBXYIOUM LUITOBXAYEM.

©. ['licnga 3akiH4YeHHA poOOTK, BUMKHITL Npunag, ne-
pPeBIBLUM NepeMrkay Y NoMoXKeHHA «O» (BUMMKHEHO)
| Bi'eqHaWTE MOro Bif €1EKTPOMEPEXI.

W N




& YBara! M

» 3aMOPOXEHE M'ACO HEeOOXiOHO MOBHICTIO PO3-
MOPOXYBATV Nepes BUKOPUCTaHHAM.

» CyXOMPyKTM Ta KOPIHHA MnonepeaHbO PO3MO-
yymre.

» [n9 NpoLTOBXYBAHHA MPOAYKTIB BUKOPWUCTO-
BYyWTE NnLLe WToBXaY. Hiko/m He npoLuToBXYTE NPOo-
OYKTY PyKamy 4 CTOPOHHIMK Npeametamm!

» He nogpibHonTe B M'dCopyOLi iMOMP Ta iHLLI
NPOAYKTW, O MaKOTb XXOPCTKI BO/TOKHA.

dyHkyia «Pesepc»

LIa doyHKLiS BUKOPUCTOBYETHCH MPU YCKIAOHEHHI PO-

OOTN M'ACOPYOKM, LLLOO BUOANNTY 3aCTPSATI YACTUHKMN

NPOAYKTIB. AKLLO Mig Yac podoTn M'ACOPYOKM MPOAYK-

TV 3aCTPArNN:

1. BUMKHITE M’ACOpPYOKY, BCTAHOBMBLLN MNepemmkay y
nonoxeHHs «O» (BUMKHEHO). He Big'eaHynTe i Bif
eneKkTpomMepexi.

2. [louekanTtecsd MNokn 3yrnmnHATLCA BCi 0OEpPTOBI Ya-
CTUHU (MPUOMIN3HO T XBUMNHY).

3. YBIMKHITb (OYHKLIIO peBepcCy, NepeBiBLUM Nepemm-
Kay y NonoxeHHa «R» (peBepc). LLHek Oyae obep-
TaTUCA Y 3BOPOTHOMY HAMPAMKY, OUNLLAIOYNCE BIf
3aCTPAr/IMX MPOAYKTIB, AKi MEPELLKOIKAOTh POOOTI
M’ACOPYOKMN.

4. T'licng yCyHEHHA MPOAYKTIB, WO 3aCTPAr/IM MOXHA
NPOOOBXNTU POOOTY.

& YBara!

» [lepl HiXX NepeMrnKHYTY M'ACOpPYOKY 3 PexXmnmy
«ON» (yBIMKHEHO) B pexuM «R» (peBepc) i Ha3aa, BUM-
KHITb 1T Ta o4YeKanTecd NOBHOI 3YMMHKK BCIX PYyXOMUX
YaCTUH (MPUOIN3HO 1 XBUNNHY).

» MakcrmanbHuin Yac poooTK PYHKLIT peBepcCy He
Ma€ nepeBuLLyBaTn 5 cekyHA.




Mpumirtka:
» YAKLWO Us DyHKLIS He Oonomorna, BioeaHaun-

Te npunag Big Mepexi, AeMOHTYMTEe poOOoYMiA OOK i
OYUCTITb MOro BPYUHY.

ZeMoHTaXx, YynLeHHs Ta gornsg HaTncHITh
1.

. HatncHiTb Ha KHOMKY-iK-

HQ KHOIMKY-

[licng 3akiH4eHHA poOo- chikcaTop

TN, BUMKHITb Mpwiag, ne-
PEBIBLUN MepemMukay Yy
NONOXeHHA «O» (BUMKHE-
HO) i Bi'€aHanTe NOro Bif,
enexkTpomepexi.

catop poboyoro O/MoKy,
MOBEPHITb 3HIMHWIA POOO-
UMl ONIOK M'ACOPYOKM 3a
rOAMHHMKOBOK CTPINKOMO -

I 3HIMITb oro (Marn. 3). Man.3

. BiorBuHTITh KinbLEBY ranky i 3HIMITb 3i LLUIHEKA BCTa-

HOB/1E€HI HacadKW, PewWiTky anga pyoku 1a Xpecro-
NOAIOHMIA HiX.

BuiAMITb LLHEK 3i 3HIMHOrO POOO4Oro 610Ky M'ACO-
PYOKM Ta BUAAMITb 3a/ULLKINA NPOAYKTIB.

. Bumuiite BCi getani, Lo KOHTaKTyBa/ M 3 NPOAyKTa-

MW, B TEMNIV BOAI 3 Hel7ITpa/'Ile/IM MUAHM 3aCOO0M,
OMOJIOCHITL | peTesibHO NPOCYLUITb.

. IpoTpiTh KOPMNyC M'ACOPYOKM 311€rka BO/IOr Ot TKa-

HHOIO, MIC/1A YOro NPOTPITb MOrO HACYXO.

YUCTi Ta BUCYLLEHI peLLiTKK ang pyoKn Ta XpecTo-
NOAIOHWIA HIXX MPOTPITb CEPBETKOK, 3MOYEHOIO
B POCMMHHIA ONil, TaK BOHW OyayTb 3axXULLEH Bif
OKWCNEHHS.




& YBaral M

» Jloyekantecs 3yrnmMHKM PYyXOMUX YaCTUH M'ACO-
PYOKW i TiIbKW MICAA LbOro po30upanite npucTpin.

» 3HIMHI YaCTUHU M’ICOPYOKUN HE PEKOMEHOYETb-
CAl MUTU Y NOCYAOMMIAHIA MaLLUUHI!

» He BUKOPUCTOBYWTE ONA UNLLEHHS MPUCTPOKD
XKOPCTKMX ryOOK, abpa3nBHMX 3aCO0IB UM arpecus-
HUX PIOVH 0149 YALLEHHSA, TAKUX 9K CNUPT, OEH3NH YK
aLeToH.

» 3a00POHAETLCA 3aHypPOBaTU KOPMyC npuiaay
y OyOb-aKi PIAVHKM, MPOMMBATK MOro Mig CTPYMEHEM
BOAM @00 MOMILLATV Yy MOCYOOMUIAHY MALLILHY.

» PXyudi KDOMKIM HOXIB Iy>Ke TOCTPi i MOXYTb CTa-
HOBUTK Hebe3neky. [loBoabTeCca 3 HUMK BKpan obe-
PEXHO.

36epiraHHs

1. Bigkntouite npuiaa Bia enekrpoMepexi.

2. [Nepuw Hix 3abpaTn NpUCTPIi Ha TprBane 36epiraH-
HA, OYMCTITb MOro Ta PeTeNIbHO NPOCYLLUITb.

3. 3MOTalTe LWHYP XXMBJIEHHS.

4. 36epiraiTe npuiagy CyxoMy NpoxonogHoMy MicLi,
HedOCTYNHOMY A4 AiTen i Mogen 3 0OMeXeHNMN
MOXX/TMBOCTSAMM.

TexHiYHI XapaKTepuCcTuKmn

EnektpoxnsnenHa: 220-240 B~  50-60 Ty
HomiHanbHa NoTyxHiCTb: 600 BT

MakcumMarbHa noTyHicTb: 2000 Bt

Knac 3axuncty Big ypaeHHda enexkTpuyHmuM CTpyMom: |l

TepMiH nNpUOATHOCTI HeoOMEeXeHu [0 MnoYaTky
BUKOPUCTaHHS.

CTPOK Cy>X0OU CKIaAaE 3 POKM 3 AHA NPOAAXY.

He MICTUTb LWKIOMBMX PEYOBUH.

YM0BM 30epiraHHa: He noTpebye crneuianbH1X yMOB
30epiraHH4.




binbLue iHdopmaLil: www.magio.ua

3anuUTaHH4A, LLIO MOB’A3aHi 3 BUKOPUCTAHHAM MPOAYKLl
MAGIO: info@magio.ua

BupoOHnk 30epirae 3a COOOK MpaBO 3MiHIOBATU
OM3aiH | TeXHIUHI XapakKTepPUCTUKK, KOMMNIEeKTaLito,
KOMIpPHY ramy TOBapy, rapaHTiiHuiA nepiod i 1.n. 6e3
nonepegHboro NoBIAOMIEHHS.

@ MpumiTtka:

» BHaCMigoK NOCTIMHOIO NPOUECY BHECEHHS 3MiH i
NoNINweHb, MiX IHCTPYKUIEIO | BUPOOOM MOXYTb CrMO-
crepiratica geski BigMiHHOCTI. BUpOOHKMK CrnoaiBaeThb-
C4, LLLO KOPUCTYBaY 3BEPHE Ha Lie yBary.

HAaHi mapkyBaHHS

ﬂ\V HauioHanbHWM 3HAK OLIHKW  BiANOBIAHOCTI
TEXHIYHUM perriaMeHTam.

3HaK BIiAMNOBIAHOCTI BUMOram €BPONEnCbLKO-
ro Cotosy.

3HaK BiOMoOBIAHOCTI BMMOram npekTreu
RoHS RoHS, npuiiHaToto €C. AupekTma 2002/95/
EC, Wwo oOMeXye BMICT LWKIAMBUX PEYHOBKH.

[ 3HaK Knacy 3axucty BiO  ypaxeHHs
eNeKTPUYHUM CTPYMOM.

E 3HakK «He B1KMaatn y CMITHUK».




Szanowny kliencie, zespét firmy «Magio» dzigkz/e za dokonany wybér
na rzecz produktéw naszej marki i gwarantuje wysokg jakos¢ zakupionego
urzadzenia przy zachowaniu zasad jego uzytkowania.

Zasady bezpieczenstwa i ostrzezenia

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia przeczytac
instrukcje obstugi i postepowal wedtug wskazowek w nigj
zawartych. Producent nie odpowiada za szkody spowodowane
uzytkowaniem urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem lub
niewtasciwag jego obstuga.

«Urzadzenie stuzy wytacznie do uzytku domowego. Nie uzywac
do innych celdw, niezgodnych z jego przeznaczeniem.
-Urzadzenie nalezy podtaczy¢ wytacznie do gniazdka z
uziemieniem 220-240 V ~ 50-60 Hz. W celu zwiekszenia
bezpieczenstwa uzytkowania do jednego obwodu pradu nie
nalezy rownoczesnie wtgczac wielu urzadzen elektrycznych.

«Nalezy zachowac szczegdlng ostroznos¢ podczas korzystania
z urzadzenia, gdy w poblizu przebywajg dzieci. Nie nalezy
dopuszcza¢ dzieci do zabawy urzadzeniem nie pozwol
dzieciom ani osobom nie zaznajomionym z urzgdzeniem na jego
uzytkowanie.

+OSTRZEZENIE: Niniejszy sprzet moze by uzytkowany przez
dzieci powyzej 8 roku zycia oraz 0soby 0 ograniczonej zdolnosci
fizycznej, czuciowej lub psychicznej, lub osoby nie majace
doswiadczenia lub znajomosci sprzetu, jesli odbywa sie to
pod nadzorem osoby odpowiadajgcej za ich bezpieczenstwo
lub zostaty im udzielone wskazowki na temat bezpiecznego
uzytkowania urzadzenia i majg Swiadomosc¢ niebezpieczenstwa
zwigzanego z jego uzytkowaniem. Dzieci nie powinny bawic sie
sprzetem. Czyszczenie i konserwacja urzadzenia nie powinna
by¢ wykonywana przez dzieci, chyba ze sg powyzej 8 roku zycia
a czynnosci te sg wykonywane pod nadzorem.

«Zawsze po zakonczeniu uzywania, wyjmij wtyczke z gniazda
zasilajagcego poprzez przytrzymanie gniazdka reka. NIE ciggnac
Za sznur sieciowy.

«Nie zanurzac kabla, wtyczki oraz catego urzadzenia w wodzie
lub innej cieczy. Nie wystawiaj urzadzenia na dziatanie warunkow
atmosferycznych (deszczu, stonca, etc) ani nie uzywaj w
warunkach podwyzszonej wilgotnosci (tazienki, wilgotne domki
kempingowe).




- Okresowo sprawdzaj stan przewodu zasilajgcego. Jezeliprzewaod
zasilajacy jest uszkodzony, to powinien on by¢ wymieniony przez
specjalistyczny zaktad naprawczy w celu unikniecia zagrozenia.
«Nie uzywaj urzadzenia z uszkodzonym przewodem zasilajgcym
lub jesli zostato upuszczone lub uszkodzone w jakikolwiek inny
sposob lub nieprawidtowo pracuje. Nie naprawiaj urzadzenia
samodzielnie, gdyz grozi to porazeniem. Wszelkich napraw
moga dokonywac wytacznie uprawnione punkty serwisowe.
Nieprawidtowo wykonana naprawa moze spowodowac powazne
zagrozenie dla uzytkownika.

«Nalezy stawia¢ urzadzenie na chtodnej stabilngj, réwnej
powierzchni, z dala od nagrzewajacych sie urzadzen kuchennych
jak: kuchenka elektryczna, palnik gazowy, itp..

«Nie korzystac z urzadzenia w poblizu materiatow tatwopalnych.
«Przewdd zasilania nie moze zwisaC poza krawedz stotu lub
dotykac gorgcych powierzchni.

«Nie wolno pozostawia¢ witgczonego urzadzenia do gniazdka
sieciowego bez nadzoru.

Do zapewnienia dodatkowej ochrony, wskazane jest
zainstalowanie w  obwodzie elektrycznym, urzadzenia
roznicowopradowego (RCD) o znamionowym pradzie roznicowym
nie przekraczajgcym 30 mA. W tym zakresie nalezy zwrocic sie
do specjalisty elektryka.

«Nie wolno narazaC urzadzenia oraz jego wyposazenia na
dziatanie wysokich temperatur (powyzej 60°C).

«Zmiana akcesoriow moze byC¢ dokonywana wytacznie przy
wytgczonym urzadzeniu.

«Zespdt mielacy nalezy doktadnie zmontowac. Niedoktadnie
skrecony moze powodowac niewtasciwg jakos¢ mielenia oraz
byC przyczyna stepienia nozyka i sitka.

«Stosowac tylko oryginalne akcesoria, bedgce na wyposazeniu
urzadzenia.

«Nie przecigza¢ urzadzenia nadmierng iloscig produktu, ani
zbyt silnym jego popychaniem. Do popychania stosuj tylko
popychacz. Uzywanie innych przedmiotow moze doprowadzi¢
do uszkodzenia maszynki.

«Mieso przeznaczone do mielenia powinno by¢ oddzielone od
kosci, chrzastek, oczyszczone ze Sciegien i zyt. Wieksze porcje
pokroic¢ na kawatki.

«Podczas pracy urzadzenia nie zastaniaj otworow wentylacyjnych
w obudowie.




«Nie nalezy wktadac urzadzenia do zmywarki. Agresywne Srodki
czyszczace stosowane w tych urzadzeniach powoduja czernienie
tych czesci. Myj je recznie, z uzyciem tradycyjnych ptynow do
naczyn. Uzywaj miekkiej szczoteczki.

«Nie wolno samodzielnie naprawiaC urzadzenia. Nie nalezy
samodzielnie demontowac urzadzenia, w razie jakichkolwiek
probleméw z urzadzeniem, a takze po upadku urzadzenia
nalezy wytaczyC urzadzenie z gniazdka i skontaktowac sie z
najblizszym (autoryzowanym centrum serwisowym pod adresami
kontaktowymi, podanymi w karcie gwarancyjnej i na stronie
internetowej www.magio.ua/pl

«Urzadzenie moze byc transportowane wytgcznie w oryginalnym
opakowaniu.

«/awsze odtaczaj urzadzenie od zasilania, gdy pozostaje bez
nadzoru oraz przed montazem, demontazem lub czyszczeniem.
«Nie nalezy zanurzaC czesci silnikowej urzadzenia w wodzie lub
innym ptynie.

« Zabrania sie wtgczania urzadzenia bez zainstalowanej dyszy oraz
bez produktow do przetworzenia.

«Przed zdjeciem dyszy odtaczaj urzadzenie od zasilania.

+Przed uzyciem urzadzenia doktadnie umyjwszystkie zdejmowane
czesci i pojemniki, ktore beda miaty kontakt z zywnoscia.

«Przed uzyciem urzadzenia upewnij sie, ze wszystkie czesci sg
prawidtowo zainstalowane.

«Przed wymiang akcesoriow lub w przypadku zblizania sie do
ruchomych czesci wytaczaj urzadzenie i odtaczaj je od sieci.
«Podczas pracy urzadzenia nigdy nie wktadaj palcow ani zadnego
innego przedmiotu poza popychaczem do szyjki zdejmowanego
bloku roboczego.

«Nie popychaj produktéw z nadmierna sita.

& Uwagal!

» Czas pracy ciggtej nie powinien przekraczac 7 minut. Miedzy
cyklami pracy réb co najmniej 10-minutowe przerwy.
» Urzadzenie nalezy utrzymywac w stanie suchym.

» Maszynka do miesa nie jest przeznaczona do mielenia
orzechow, zywnosci z twardymi wtoknami (np. imbiru lub chrzanu),
przetwarzania miesa z kos¢mi lub miesa z nadmierng iloscig
ttuszczu.




Rozpakowanie

Po transporcie Iub przechowywaniu urzadzenia w niskigj
temperaturze konieczne jest utrzymanie go w temperaturze
pokojowej przez co najmniej trzy godziny.

1. Sprawdz catoSciowosc urzadzenia, nie uzywaj urzadzenia, jesli
wystepuje uszkodzenie.

2. Usun wszelkie naklejki i materiaty opakowaniowe, ktdre moga
przeszkadzac w pracy urzadzenia.

Przed pierwszym uzyciem

1. Umyj wszystkie zdejmowane czesci, ktore beda miaty kontakt
Z 7ZyWnoscig, ciepta woda z detergentem i doktadnie je wysusz.

2. Przetrzyj obudowe miekka, lekko wilgotng Sciereczka.

& Przed montazem i instalacjg dysz upewnij sie, ze urzadzenie
o nie jest podtaczone do sieci.

Montaz

1. UmieSciC  wyjmowany zespot
roboczy (7) w obudowie maszynki
do miesa.

- NacisnagC kciukiem jednej reki
przycisk zacisk (4) (rys. 1).

- Druga reka umiescic¢ zdejmowany
blok roboczy (7) w gniezdzie na
obudowie.

- ZabezpieczyC zespot roboczy,
obracajgc go w lewo w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazowek
zegara, az do zablokowania.

- ZwolniC przycisk blokujgcy. Zdejmowana jednostka robocza
jest teraz zamontowana.

2. Witdz Swider (8) do zdejmowanego bloku roboczego i obracaj
nim, az Swider znajdzie sie na swoim miejscu (rys. 2). Jesli swider
nie jest prawidtowo zamontowany, nie bedzie sie obracat.

3. Umiesc¢ ndz w ksztatcie krzyza (9) na Swidrze krawedzig tnaca
na zewnatrz.

4. Za nozem zatozyC na Swider kratke do ciecia (10) o zadanym
rozmiarze. Upewnij sie, ze wypustki na zdejmowanym bloku
roboczym pokrywaja sie ze wpustami kratki.




5. Zatoz i dokrec nakretke pierscieniowa (11) bez nadmiernego
dokrecania.

6. Umies¢ zdejmowang tacke (3) na gardzieli zatadowczej
zdejmowanego bloku roboczego.

7. Umies¢ maszynke do miesa na ptaskiej, stabilnej powierzchni.

Notatka:

» Schowek na akcesoria (2) znajduje sie w popychaczu. Otworz
pokrywe, aby wyjac lub schowac dysze.

& Uwaga!

» Podczas ponownego montazu upewnij sie, ze krawedz
ostrza noza jest skierowana w strone grilla. Nigdy nie montuyj
ponownie noza w odwrotnej kolejnosci.

» Podczas pracy urzadzenia nie zakrywaj otwordow
wentylacyjnych na urzadzeniu ani staw go na miekkiej powierzchni,
poniewaz moze to spowodowac przegrzanie silnika.

» Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci elektrycznej nalezy
upewnic sie, ze wytacznik znajduje sie w pozycji «O».

Przygotowanie miesa mielonego

1. Przygotuj mieso na mielonke. Usun kosci, sciegna i twarde
chrzastki. Pokroj mieso na mate kawatki (okoto 2x2x6 cm) tak,
aby swobodnie zmiescity sie w szyjce bloku roboczego.

2. Umiesc kawatki miesa na tacce (2).

3. Umiesc¢ naczynie na mieso mielone pod blokiem roboczym
maszynki do miesa.

4. Podtacz maszynke do miesa do sieci elektrycznej i wtacz ja,
ustawiajgc przetacznik (10) w pozycji «<ON» (wtaczone).




5. Przekre¢ mieso przez maszynke do miesa, stopniowo
popychajac je popychaczem (1).

6. Po zakonczeniu pracy nalezy wytaczy¢ maszynke do miesa,
ustawiajgc przetacznik do pozycji «O» (wytgczone) i odtgczyC
ja od zasilania.

& Uwagal!

» Mrozone mieso nalezy przed uzyciem catkowicie rozmrozic.

» Suszone owoce i korzenie wczesniej rozmoczyc.

» Do przepychania produktow uzywaj tylko popychacza. Nigdy
nie przepychaj produktéw rekami lub obcymi przedmiotami.

» Nie nalezy mieli¢ w maszynce do miesa imbiru i innych
pokarmow z twardymi widknami.

Funkcja rewersu

Funkcja ta jest uzywana w przypadku trudnosci w obstudze

maszynki do miesa w celu usuniecia zakleszczonych czastek

produktow. Jesli produkty utkng podczas pracy maszynki do
miesa:

1. Wytacz maszynke do miesa, ustawiajac przetacznik w pozycje
«O» (wytgczone). Nie nalezy odtaczac jg od gniazda zasilania.

2. Odczekaj, az wszystkie obracajace sie czesci zatrzymaja sie
(okoto 1 minuty).

3. Aktywuj funkcje cofania, przesuwajgc przetacznik w pozycje
«R» (rewers). Swider bedzie sie obracatw przeciwnym kierunku,
usuwajac zakleszczone produkty, ktore zaktOcajg dziatanie
maszynki do miesa.

4. Po usunieciu zakleszczonych produktdow mozna kontynuowac
prace.

& Uwagal!

» Przed przetgczeniem maszynki do miesa z pozycji «ON» na
«R» i z powrotem nalezy jg wytaczyc i upewnic sie, ze wszystkie
ruchome czesci catkowicie sie zatrzymaty, lub odczekac co
najmniej 1 minute.

» Maksymalny czas dziatania funkgcji cofania nie powinien
przekraczac 5 sekund.

Notatka:

» Jesli ta funkcja nie pomaga, nalezy odtaczyC urzadzenie od
pradu, zdemontowac blok roboczy i wyczyscic jego recznie.




Demontaz, czyszczenie i pielegnacja

1. Po zakonczeniu uzytkowania Naciénij przycisk
urzadzenia nalezy jego ’ blokady
wytgczyc, ustawiajac
przetacznik w pozycji «O»
(wytaczone) i odtaczyc od
zrodta zasilania.

2. Nacisnac przycisk-zacisk
bloku roboczego, obrocic
zdejmowany blok roboczy
maszynki do miesa zgodnie z
ruchem wskazowek zegara i
wyjac go.

3. Odkrec¢ nakretke pierscieniowg —

i zdejmij ze Swidra

zamontowane dyszy, kratke Rys.3

do ciecia i n6z krzyzowy.

Wyjmij Swider ze zdejmowanego bloku roboczego maszynki

do miesa i usun resztki produktow.

Umyj wszystkie czesci, ktore miaty kontakt z produktami z
neutralnym detergentem, a nastepnie doktadnie wysusz.
Przetrzyj obudowe maszynki do miesa lekko wilgotng
Sciereczka, a nastepnie wytrzyj ja do sucha.

Czyste i suche kraty do siekania oraz noz krzyzowy przetrzyj
Sciereczkg zanurzong w oleju roslinnym, aby zabezpieczyc je
przed utlenianiem (rys. 3).

& Uwagal!

» Przed demontazem poczekaj, az ruchome czesci mtynka do
zywnosci multi zatrzymaja sie.

» Nie zalecamy mycia zdejmowanych czesci maszynki do
miesa w zmywarce!

» Nie uzywaj do czyszczenia urzadzenia szorstkich gabek,
produktow Sciernych ani agresywnych ptyndw czyszczacych,
takich jak alkohol, benzyna lub aceton.

» Zabrania sie zanurzania obudowy urzadzenia w jakimkolwiek
ptynie, optukac pod biezacg woda lub wktadac do zmywarki.

» Krawedzie tngce nozy sg bardzo ostre i moga byc
niebezpieczne. Nalezy obchodzi¢ sie z nimi z wyjatkowa
ostroznoscia.

N o g s




Przechowywanie

1. Odtacz urzadzenie od sieci.

2. Przed odtozeniem urzadzenia do przechowywania nalezy
wyczyscic urzadzenie i doktadnie go wysuszyc.

3. Zwin przewdd zasilajacy.

4. Przechowuj urzadzenie w suchym chtodnym miejscu,
niedostepnym dla dzieci i oséb niepetnosprawnych.

Dane techniczne

Moc: 600 W

Maksymalna moc: 2000 W

Napiecie: 220-240V ~ 50-60 Hz
Dopuszczalny czas nieprzerwanej pracy: / minut
Klasa ochrony przed porazeniem pradem: ||

Termin waznosci jest nieograniczony do poczatku uzytkowania.
Okres uzytkowania wynosi 3 lata.

Nie zawiera szkodliwych substancji.

Warunki przechowywania: nie wymaga specjalnych warunkow
przechowywania.

Dodatkowe informacje: www.magio.ua/pl

Kwestie zwigzane z uzytkowaniem produktow MAGIO:
info@magio.ua

Producent zastrzega sobie prawo do zmiany projektu i danych
technicznych, kompletowania, kolorystyki produktu, okresu
gwarancyjnego itp. bez wczesniejszego powiadomienia.

Notatka:

» Ze wzgledu na ciggty proces wprowadzania zmian i ulepszen
moga wystgpi¢ pewne roznice miedzy instrukcjg a urzadzeniem.
Producent ma nadzieje, ze uzytkownik zwrdci na to uwage.

Oznaczanie danych

W celu ochrony Srodowiska: prosimy o oddzielenie
kartonow i toreb plastikowych i wyrzucenie ich do
odpowiednich pojemnikdw na odpady.

Zuzyte urzadzenie nalezy dostarczyC do specjalnych
punktow zbiorki ze wzgledu na niebezpieczne sktadniki,
ktore mogag mie¢ wptyw na srodowisko. Nie wyrzucaj
tego urzadzenia do zwyktych pojemnikdw na smieci.




C € Znak zgodnosci z przepisami technicznymi Unii Celnej.

Znak zgodnosci z dyrektywg RoHS przyjeta przez
RoOHS UE. Dyrektywa 2002/95/WE ograniczajgca zawartosé
substancji szkodliwych.

!
Qr Materiaty i wyroby przeznaczone do kontaktu z
ZYyWNnoscia.

EI Klasa Il. Ochrone przed porazeniem elektrycznym
zapewnia podwajna izolacja.




Dear customer; the team members of “Magio” thank you for the
choice you have made in favor of the products of our brand and guarantee
a high quality of working of the purchased items if you follow the manual.

Safety precautions and warnings

«Before using the device, read the operating instructions attentively

and keep it for the entire period of use. Use the device only for its

needed purpose as directed in this manual. Improper use of the

device may result in damage to the device, injuring the user or

damage the property.

« This appliance is intended for domestic use only. The device is not

intended for industrial or commercial use, or for use:

- at kitchen areas for staff in shops, offices and other industrial

premises,

- infarm houses;

- by clients in hotels, motels, borading houses and other

accommodations.

- Use the device indoors onIY.

-Do not touch the body appliance, the power cord and the plug of

the power cord with wet hands.

«Avoid the water spilling or any other liquid on the device, power

cord and plug.

«Do not immerse the device in water or any other liquids.

«If the appliance falls into water, unplug it immediately. In this case,

do not put your hands in the water. Before further use, the appliance

must be checked by a qualified specialist.

« The temperature in rooms where the appliance is used must be in

the range from 5 °C to + 40 °C.

«Before plugging in the device, make sure that the voltage indicated

on the device corresponds to the voltage of the power supply in

the building.

« The manufacturer assumes no resgonsibility in the event that this
safety standard is not complied with.

-Keep the power cord away from sharp edges and hot surfaces.

«Do not stretch, bend, or lengthen the power cord as this may result

in its break.

- During operation of the appliance, the power cord must be unrolled

to its full length.

-If the power cord is damaged, it must be replaced by the

manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in

order to avoid a hazard.

«Unplug the appliance from the mains when you do not use or

before its cleaning. When unplugging the appliance, do not pull on

the power cord but pull directly on the plug.




-Do not use the appliance if the mains plug or power cord is
damaged, if the appliance operates intermittently, or after the
apPliance has been dropped.
Always place the appliance on a flat, dry and stable surface.

- The appliance must not be left unattended when connected to
power.
+Clean the device regularly.
-Do not leave children unattended near the device.
« This appliance is not intended for use by persons (as well as
children) with reduced physical or mental capabilities or lack of
experience and knowledge, except in the direct presence of
authorized supervisory personnel orthe person responsible for their
safety, providing the necessary instructions for using the device.
- This appliance may be used by children aged 8 and over if they
are supervised or instructed in the safe use of the appliance and
understand the possible dangers. The appliance may be used by
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities if
they are supervised or instructed in the safe use of the appliance
and understand the potential dangers. Cleaning and maintenance
isTpossible by children over 8 years old under supervision.

he appliance and its cord must be kept out of the reach of children
under 3 years old.

Attention! Do not allow children to play with plastic bags or
{IE . .
= packaging film. Danger of suffocation!

«Use the accessories recommended by the manufacturer only.
«Protect the device from falls and hits.

-Donotrepair ortake apartthe device by yourself. Ifany malfunctions
occur, as well as after the device has fallen, unplug it from the
outlet and contact the nearest (authorized) service center by the
contact addresses indicated in the warranty card or on the website
www.magio.ua/en

« To protect the environment, when the operating life of the oven
came to the end, do not dispose the device with household waste,
but take it to a designated collection point for recycling.

« The device should only be transported in its original packa%in?.
«Always unplug the appliance when unattended and before
assembling, disassembling or cleaning.

«Do not immerse the motor part in water or any other liquids.

-Do not put the appliance in the dishwasher.

Do not switch on the appliance without the nozzle and
without products for processing.

-Unplug the appliance before removing the attachment.

-Rinse all removes thoroughly betore using the appliance
parts and containers that will come into contact with the products.




«Do not overload the meat grinder tray with food.

-Before using the device, make sure that all parts are installed
correctly.

«Unplug the appliance and unplug it before changing accessories
or when approaching moving parts.

- Do not put your fingers or objects other than the pusher in the
neck of the removable work unit while operating.

«Do not push products with excessive force.

& Attention!

» The duration of continuous operation should not exceed 7
minutes. Take a break between work cycles, at least 10 minutes.

» Keep the appliance dry.

» The meat grinder is not suitable for chopping nuts, foodstuffs
with hardfibers (for example ginger or horseradish), or for processing
meat with bones.

Unpacking

After transportation or storing the device at low temperature, keep

it at room temperature for three hours at least.

1. Check the integrity of the appliance, if damaged, do not use the
appliance.

2. Remove any stickers and packing materials that interfere with
the operation of the appliance.

Before first use

1. Rinse all removable parts that will contact with the food with
warm water and detergent, dry them thoroughly.
2. Wipe the body with a soft, slightly damp cloth.

& Before assembling and installing the nozzles, make sure that
> the unitis not connected to the power supply.

Assembly

1. Install the removable operating unit (/) into the slot on the body.

- Lock the work unit to the left counterclockwise until you hear
a click.

- Press the lock button (4) with thumb of one hand (fig.1).

- Hold the operating unit with the other hand, insert it into the
hole of the main machine.

- Turn it anti-clockwise until it cannot move any longer.

- Release the lock button, the operating unit is fixed on the meat
grinder body.




2. Insert the screw (8) into the
removable operating unit and
rotate it until the screw locks into
place (fig 2). If the screw is not
installed correctly, it will not rotate.

3. Slide the crossed blade (9) onto
the screw with the cutting edge
facing outward.

4. Following the blade, slide the
cutting plate (10) onto the screw
with the correct size. Make sure,
the notches on the removable
cutting unit match the notches on
the rack.

5. Install and tighten the ring nut (11) without overtightening it.

6. Install the removable tray (3) onto the loading neck of the
operating unit.

/. Place the meat grinder on a flat, stable surface.

Note:

» The accessory storage container (2) is located in the pusher.
Open the lid to take out or hide the nozzles.

& Attention!

» Make sure the edge of blade toward the blade disk when
assembling. Never assemble the blade reversely.

» Do not cover the ventilation hole on the body of the unit
during operation and do not place it on a soft surface, as this may
cause the overheating of the motor.




» Ensure that the rocker switch is set at “O” (off) position, then
plug in power supply.

Meat processing

1. Prepare the meat for grinding. Remove bones, sinews, hard
gristle. Cut the meat into small pieces (around 2x2x6 cm), so
that they freely through the neck of the operating block.
Place the pieces of meat in the tray.

Place the mincing plate under the meat grinder

Connect the meat grinder to the power supply and turn it on by
turning the switch to «ON» position.

Feed the meat through the meat grinder, gradually pushing it
with the pusher.

When finished, turn the appliance off by turning the switch to the
«O» (off) position and disconnect it from the power supply.

& Attention!

» Frozen meat must be defrosted completely.

» Pre-soak dried fruit and roots.

» Use only the pusher to push the food through. Never push
food through with your hands or foreign objects.

» Do not process ginger or other foods with tough fibers.

o o AWN

«Reverse» function

This function is used when the meat grinder is difficult to operate,
to remove jammed food. If food is jammed while the meat grinder
IS running:

1. Turn offthe meat grinder by setting the switch to the «O» position
(off). Do not unplug the meat grinder.

2. Wait for all rotating parts to stop (about 1 minute).

3. Activate the reverse function by turning the switch to the «R»
position (reverse). The screw will rotate in the opposite direction,
clearing jammed food that is obstructing the grinder.

4. Once the jammed food has been cleared, you can continue to
operate the meat grinder.

c, Attention!

» Before switching the meat grinder from «ON» to «R» (reverse)
and back, turn it off and wait for all moving parts to come to a
complete stop (about 1 minute).

» The «R» position max operation time shall not exceed 5 sec.




@ Note: M

» If this function does not help, unplug the unit, disassemble
the operating unit and clean it manually.

Disassembly, cleaning and maintenance

1. When you have finished working, press the lock
turn off the unit by moving the button
switch to the "O" (off) position
and disconnect it from the power
supply.

2. Press the operating unit lock
button, turn the removable work
unit clockwise and remove it (fig 3).

3. Unscrew the ring nut and remove
the installed nozzles, the cutting
plate and the crossed blade from
the screw.

4. Remove the screw from the
detachable meat grinder assembly Fig.3
and remove any food residue.

5. Wash the food contact parts in warm water with a neutral
detergent, rinse and dry thoroughly.

6. Wipe the body of the meat grinder with a slightly damp cloth,
then wipe it dry.

/. Cleananddrythe cutting plates and crossed knife and wipe them
with a cloth soaked in oil, thus protecting them from oxidation.

& Attention!

» Wait for the moving parts of the meat grinder to stop before
disassembling of the device.

» It is not recommended to wash the removable parts of the
meat grinder in the dishwasher!

» Do not use scouring pads, abrasive cleaning agents or
aggressive liquids such as alcohol, petrol or acetone to clean the
appliance.

» Do notimmerse the device in any liquid, rinse it under running
water or place it in the dishwasher.

» The cutting edges of the blades are very sharp and may be
dangerous. Handle them with extreme care.




Storage

Unplug the unit.

Clean 1t and thoroughly dry the unit before taking the unit for
storage.

Wind the power cord.

KeeB the unit in a dry, cool place out of reach of children and
disabled persons.

Technical specifications

Supply voltage: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Nominal power: 600 W

Maximum power: 2000 W

Electric shock protection class: |l

Shelf life is unlimited before use.

Service lifetime is 3 years from the date of sale.

Storage conditions: does not require special storage conditions.
Does not contain harmful substances.

More information: www.magio.ua/en

For issues related to the use of products MAGIO:

info@magio.ua

The manufacturer reserves the right to change the design and
specifications, packaging, product colors, warranty period, etc.
without prior notice.

Note:

» Due to the continuous process of making changes and
improvements, there ma?/] be some differences between the
manual and the product. The manufacturer hopes that the user will
pay attention to this.

NN

Marking

c € IL\J/Ia.rk of conformity with the requirements of the European
nion.

Mark of compliance with the RoHS Directive adopted
ROHS py the EU. Directive 2002/95/EC limiting the content of
harmful substances.

|:| Electric shock protection class mark.

E The mark «Do not throw in the trashs.
|
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