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2Z00N ousrwNS

LLtoBxay

3HIMHUI NOTOK

KHonka-thikcatop po6o4oro 610Ky
Pyuka

Kopnyc m’sicopy6ku

MNepemnkay «YBIMKHEHO /
BumkHeHo / PeBepc» (ON/OFF/REV)
3HIMHWUIA pob0o4nii 610K

LHek

XpecTtonofioHnn Hix

. Pewitka ansa cepegHboi pyoku

Pewitka ansa KpynHoi pyoku

21

12. KinbueBa rarika

13. Hacagka ons npurotyBaHHS
koBbac

14. Hacagka onga ke66e

15. LHek ansa coky

16. ®inbTp ANsa coky

17. KoHTenHep ans coky

18. Benuka teptka

19. [pi6bHa TepTka

20.Hacagka ona gepyHis

21. Kopnyc oBouYepisku

22. llltoBxa4 ansa oBoYepisku



T
-

2Z30oN ourwNS

Popychacz

Zdejmowana tacka

Przycisk blokady bloku roboczego
Uchwyt

Korpus maszynki do miesa

Przetacznik «Wtgczone/Wytgczone/

Rewers» (ON/OFF/REV)
Zdejmowany blok roboczy
Swider

N6z krzyzowy

. Kratka do $redniego siekania

Kratka do duzego siekania

2ZoeNeTTRWN S

Pusher

Removable tray

Lock button

Handle

Meat grinder body

On / Off / Reverse switch
Operating unit

Screw

Crossed blade

. Cutting plate (medium)

Cutting plate (coarse)

19

. Nakretka pierscieniowa

. Dysza do gotowania kietbasek
. Dysza do kebbe

. Swider do soku

Filtr do soku

. Pojemnik na sok
. Duza tarka

Drobna tarka

20. Dysza do nalesnikéw

21

Korpus krajalnicy do warzyw

22.Popychacz do krajalnicy do

19

warzyw

. Ring nut

. Sausage filling attachment
. Kebbe attachment

. Juicer screw

. Juicer filter

. Juicer holder

Coarse shredder
Fine shredder

2(5. Masher cone

21

Shredder housing

22.Shredder pusher
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M UlaroBHnit nokyneuyn, xorekmus komnawii «Magio» psaxye
Bam 3a 3p06AeH1/m“ Bm5ip Ha KOPUCTTb yoo,a,ykqil' HawWol MapKN. [
raparmye BUCOKy axicmb pobomu npugbaroro Bamn npuaasy 3a
YMOBU AOTMPUMAHHA TIPABUA [HCTIPYKULI 3 eKCTIAyamauil.

3axoau 6e3rneKn Ta 3aCTePEeXeHHS
[lepen BMKOPUCTAHHAM Mpuiady YBaXKHO npoymTamte
LItO IHCTPYKLLIKO 3 eKcryataLil i 30epiranTe 1l NpoTArom
BCbOro TepMiHy ekcnyaradil. BukopucroByiite npuias
TiNbKM 3@ MOro NpAMMM NPU3HAYEHHAM, 9K BUK/1ade-
HO Y LIbOMY KePIBHUUTBI. HenpaBW/ibHe BUMKOPUCTaHHS
npunagy Moxe rnprBecT A0 MOro nNaMaHH4, 3aBAaHHA
LLIKOAWM KOPUCTYBa4eBi ad0 MOro ManHy.
« [punag npusHadyeHnn Ons9 BUKOPUCTAHHSA TiflbKW B
noOyToBKMX Linax. [Npunag He Npu3HaYeHnin aa4 npo-
MWC/TIOBOro Ta KOMEPLMHOIro 3aCTOCyBaHH4A, @ TaKOoX
0719 BUKOPUCTaHHA:

- Y KYXOHHWX 30Hax ONA nepcoHany B mMarasmHax,
oicax Ta iHLWMX BUPOOHNYMX NPUMILLEHHSAX,;

- Y PeEPMEPCHKMX OyanHKaXx,;

- KNIEHTAMK Yy TOTENAX, MOTENAX, NaHCioHaTax Ta iH-
LLINX CXOXMX MICLAX MPOXMBAHHSA.
« BukopucrtoyiTe npunag TinbKn y NPUMILLEHHI.
- He TOpKanTeca kopnycy npunaay, MeEPEXeBOro LLUHY-
Pa i BUNKN MEPEXEBOIO LWHYPa MOKPUMU PYKaMMU.
« YHUKaWTe notpanigHHa BoAm abo OyAb-AKOl pianHM
Ha enekTponpuia, LWHYP XMBNEHHA Ta BU/KY.
« He 3aHyptoriTe Kopnyc npunagy y soay adbo Oyab-aki
IHLLI PIgVHN.
- Y pasi nagiHHg npunaay y Boay, HeranmHo BigenHanre
Moro Biag Mepexi. [pn LubOMYy B XOOHOMY pas3i He 3a-
HyptoriTe pyku y Boay. [leplu HiXK Hagan BUKOPUCTOBY-
BaTV npunang, HeooxigHO MOro nepeBipuT KBaIgiKo-
BaHWM CneLuianicToM.
- Temnepartypa B NPUMILLEHHAX, 1€ BUKOPUCTOBYETHCH
npwnag, NnoBMHHa OyTK B Aiana3oHi Big +5 °C go +40 °C.




o [lepLl HiXX YBIMKHYTU MPWMag B €NeKTPOMEPEXY, Mne-
pPeEKOHANTEeCHA B TOMY, LLIO HAMNpyra, dka 3a3HadyeHa Ha
npunaai, BiANOBIAA€E HAMPY3i B eNeKTpoMepeXxi BaLlo-
ro OYOMHKY.

« CnigkynTe, WoO LWHYP >XMB/IEHHA He TOPKaBCHA O-
CTPUX KPaIB Ta rapauvrx NoBEPXOHb.

« 3a00POHAETLCH PO3TArYBaTH, 3rHaTV @00 HAPOLLY-
BATK LUHYP XWMB/IEHHA, e MOXe Mpr3BEeCTU A0 MOoro
3M1amy.

« ['lig yac pobOTV NpuIaay WHYP XWUBNEHHA MOBMHEH
Oy PO3MOTaHUI Ha BCIO OBXMHY.

« Y pas3i NOLWKOAXEHHA LLHYPA XMBMNEHHA MO0 3aMiHy
NOBMHEH MPOBOANTI CMEeLjianicT.

- Biokntouarte enektponpuiag Bid enekTpoMepexi,
AKLLO OOBro HUM He KOpUCTyeTecd abo nepen 4mcT-
KOI. BUMmnkatoun npuiag 3 enekKTpuyHOl Mepexi, He
TAHITb 3@ MepexeBui LHYP, @ 0epiTbCA 3a BUKY Me-
PEXEBOTro LWHYPA.

« 3a00POHAETLCH BMKOPUCTOBYBATM Mpuiag 3a HasB-
HOCTI MOLLKOOXKEHb MEPEXeBOI BUIKK a00 MepexeBo-
ro LWHYpPa, AKLWO Npwiag npautoe 3 nepedodmu, a Ta-
KOX MiCN4A nagiHHA npuaaay.

- [lpunag cnig BUKOPUCTOBYBATK Ta 30epirat Ha LWn-
POKNX, HEMOXUTHIMX Ta PIBHMUX MOBEPXHAX.

« KopncTyBay He MOBMHEH 3asuvwatnm 0e3 Harnagy
BBIMKHEHWIA B MepexXy npunaa.

« POGITb perynapHe YnleHHA npuiagy.

« He 3anuwante giten 6e3 Harngaay nopsan 3 enekTpo-
npunagamu.

- Ller nprnag He npusHavyeHnii 419 KOPUCTyBaHHA OCO-
OamK (@ TaKOXX MasIoNITHIM AiTAM) 3 0OOMEXEHUMU (i3nY-
HUMK @00 PO3YMOBUMM MCUXIYHUMU MOXKTMBOCTAMMU UM
3 OpakoM A0CBIAY Ta 3HaHb, 3@ BUHATKOM Oe3nocepe-
HbOI MPUCYTHOCTI YNMOBHOBAXEHOIo Harg40BOro nep-
COHany abo 0cobw, BiAMNOBIAANBHOI 38 IXHIO Oe3nekKy,



LLIO HAOAt0Tb HEOOXiAHI IHCTPYKLIT LLOAO KOPUCTYBAHHS
npuIagoM.

- Ller nprnag MoxXyTb BUKOPUCTOBYBATU AiTW Y BILi Bif
8 POKIB i CTapLuUe, FKL0 BOHM NepebyBatoTh Mif Har/1s4-
OOM ab0 X MPOIHCTPYKTOBAHO MPO Oe3neyHe Kopwu-
CTYBAHHA NPWIALOM i PO3YMitOTb MOX/IMBI HEOE3MeKM.
[Tprnag MOXYTb BMKOPUCTOBYBATM OCOOKM 3 OOMeXe-
HUMW PISUYHUMUK, CEHCOPHMMI @00 PO3YyMOBMMM 3Mi0-
HOCTAMM, AKLLIO BOHW nepelyBatoTb Nia HarnggomM adbo
IX TMPOIHCTPYKTOBAHO MPO Oe3MneyHe KOPUCTYBaHHSA
NPWIaa0oM i PO3YMItOTb MOX/IMBI HEOE3MEKM.

« [1iTt HE MOBWHHI rPAaTK 3 NPUNALOM.

« YueHHa 1 o0CNyroByBaHHA MOX/MBE O714 AiTel
CTapLUe HiXK 8 poKiB Mif, HArNA40M.

« [lpynag 1a noro LWHyp noTpidHO TpUMATN HEOOCHX-
HUM 019 OITEN MeHLLE HiX 8 POKIB.

YBaral He gossongite aitam rpatmca 3 nonietn-
(!N, neHoBuMM NakeTamu abo MakyBaIbHOK M/IIBKOIO.
Hebe3neka 3aayLleHHS!

« BukopucToByiTe BUK/IKOYHO Ti akcecyapu, aki peko-
MeHO0BaHi BUPOOHNKOM.

- bepexitb npwnag Big nadiHb Ta yaapis.

« 3a00POHAETLCH CaMOCTIMHO PEMOHTYBATK Mpuiaa.
He po3bupanTe npwunag camocTiiHO, NPV BUHMKHEH-
Hi OyOb-SKMX HEeCrnpaBHOCTEN, @ TakOoX MiC4a nafdiH-
HA Mpunagy BUMKHITbL Npuniag 3 enekKTpuyHol po3eT-
KW Ta 3BEPHITbCA OO0 HaMOMMXYOro aBTOPM30BAHOMO
(YMOBHOBAXEHOIro) CEPBICHOIO LIEHTPY 3a KOHTaKTHU-
MW agpecamMun, BKasaHMW Yy rapaHTIMHOMY Ta/loHi Ta Ha
canTi www.magio.ua

« [1n9 3ax1CTy HaBKOMMLLIHBOrO cepenoBulla mnic/sd
3aKIHYeHHSA TepMiHy Cny>xou npunagy He BukuaamTte
MOro pasoM 3 NoOyTOBMMM BiAXOAamu, Nepenante npm-
naAy cneuianisoBaHWii NyHKT ONA NO4aNbLUO! yTUAi3a-
LI,




« [pUCTPIA MOBUHEH TPAHCMOPTYBATUCH TiNbKN Yy (oa-
OPUYHOMY MakyBaHHI.

« 3aBXAM BMMMKANTE NPUCTPIN Bif, MEPEXI XUBNEHHS,
AKLLO BiH 3aMMLWLAETLCA Oe3 Harnaay, a Takox nepef
CKNafaHHAM Ta PO30ONPAHHAM UM YNLLIEHHAM.

- He 3aHyptoritTe MOTOPHY YaCT1HY npuiagy y Boay, adbo
OyAb-aKi iHLUI PignHN.

- He k1agite npunag B NocyaoMniiHy MaLLnHY.

« 3a00POHAETLCS BK/IKOUATI NMPUCTPIV 6e3 BCTaHOB/1e-
HOI Hacaaky Ta 6e3 NpoayKTiB 4149 nepepob1eHHs.

« BuMmuKkanTte NpucTpin Big eNnekTpoMepexi nepe 3HAT-
TAM HaCaaKMW.

- [lepen BMKOPUCTaHHAM MPUCTPOIO PETENBHO MPOMU-
iTe BCi 3HIMHI AeTani Ta MICTKOCTI, AKi Oya4yTb KOHTaKTY-
BATK 3 MPOAYKTAMM.

« He nepeBaHTaxxyiTe 10TOK M'ACOPYOKM NPOAYKTaMM.
« [lepll HiXK noyatn KOPUCTYBATUCA MPUCTPOEM, Me-
PEKOHaWTeCH B TOMY, LLIO BCi AeTasli BCTAHOB/IEHI Mpa-
BW/IbHO.

- Bummnkainte npunag 1a BigKMtoYanTe 1Moro Bif enek-
TpoMepexi nepen 3MiHOK akcecyapiB ado KO/ Ha-
ONIMXKAETECH A0 PYXOMMX YACTUH.

« Konv npucTpin npawtoe, HIKOMM He 3aHyptonTe y rop-
IOBUHY 3HIMHOTO pOOGOoYOoro O/10KYy nasbli Ta iHLLU
npeaMeTy, OKpPIM LWTOBXaua.

« He npoLuToBXYyinTE NMPOAYKTA 3 HAOAMIPHMM 3YCUIIAM.
« BUpoOHWK He Hece HigKOl BignoBiaanbHOCTI Y BCiX THX
BUMAAKAX, KON LIMX 3aX04iB O6e3MneKkn He A0TPUMYIOTb-

csl.
& YBara!

» MacopyOka He npusHadeHa A9 NOAPIOHEeHHS
rOPIXiB, Xap4oBMX MPOAYKTIB 3 TBEPANMW BO/TOKHAMM
(Hampwknaz, iIMOVpPyY abo XpPiHy), NepepobNeHHd M'Aca
3 KICTKaMK, @ TAKOX M'ACa 3 HAL/IMLLKaMM XXMPY.



» TprBanictb 6e3nepepBHOl POOOTU HE MAE nepe-
BuLLyBaTt 10 XBUMMH. Mixk po60oYMMN LIMKIaMK POOIThb
nepepBy He MeHLle 30 XBU/NH.

» [1pV BMKOPWCTaHHI Hacaaky ang kebbe He BCTa-
HOBJIIOMTE PeLLiTKM 715 PyOKM Ta XPeCTONOAiOHNA HixX.

» TpuMarTe npunag Cyxmm.

PoznakoByBAHHS

[1licna TpaHCnopTyBaHHA ab0 30epiraHHA npunaay npu

3HVKEHIN TemnepaTypi HeoOXiaHO BUTPUMATM MOro npu

KIMHATHI TemnepaTypi He MeHLLIe TPbOX FoAMH.

1. TlepesipTe UinicHiCTb Npuiaay, 3a HAABHOCTI MOLLKOA-
KEHb HEe KOPUCTYNTECA NPUIaLaoM.

2. Bnoanite Oyab-gKi HakNerky Ta nakyBasibHi matepia-
/1, LLIO 3aBaXkatoTb POOOTI npuiaay.

Mepen nepwinMm BUKOPUCTAHHAM

1. TlpomuiiTe BCi 3HIMHI YaCTUHW, LLO OyayTb KOHTAKTYBa-
VI 3 XKeto, Ten/o BOAOKD 3 MUMHKM 3acoO0M Ta pe-
TeNIbHO MPOCYLLITL 1X.

2. ['pOoTpiTh KOPMYC M'AKOKO 3/1erka BOMOrOK TKAHUHOH.

Mepen ckNafaHHAM | BCTAHOBNEHHAM HACaAoK
I\ nepekoHaiiTecs, Lo NpUaa He MigKIOHYEeHU 10
eneKkTpoMepexi.

CknagaHHs

1. YTpumytoum Koprnyc MACOPYOKM BCTAHOBITb 3HIMHNIA
POOOUNA ONOK Yy FHI3A0 Ha Kopnyci (marn. 1).

2. 3agpikcynTe pobounii 610K, MOBEPHYBLLIM MOro BMIBO
NPOTU FTOANHHUKOBOI CTPINKK, 4O XapaKTEPHOro 3BY-
KY KnauaHHs (Man.2).

3. BctaHoBITh LWHEK Y 3HIMHNMIA pOOOoUMIA ONOK | MoBEP-
TanTe Moro Ao Tnx nip, NokK BiH HE CTaHe Ha MicLe
(Man. 3). AKLIO LWHEK BCTAHOB/IEHUIA HEMPABWUBHO,
BiH He Oyae o6epTaTucs.




OOArHiTb Ha LHEK XPEeCTOMOAIOHNA HXX TOCTPUMMA
KpasgMy HA30BHI (Marn. 4).

. OOAarHiTe Ha WHeK peLitky ang pyokn 6axaHoro

po3mipy (Man. b). INNepekoHanTecs, WO BUCTYMY Ha
3HIMHOMY pOO04YOMYy O10LLI 30iratoThCA i3 Ma3amm Ha
peLuiTL|.

BCTaHOBITL | 3arBUHTITL Ki/bLUEBY ranky, He NepeTd-
rynte 11 (Man.o).

BCTaHOBITb 3HIMHWI NTOTOK Ha 3aBaHTaXXyBaslbHYy rop-
NTOBWHY 3HIMHOIO poOOY40ro O/10KY.

. [locTaBTe M'ACOPYOKY Ha PIBHY CTiKY NOBEPXHIO.

He 3akpvBante BeHTUNALINHI OTBOPU Ha KOPMYCi
I\ Npunagy nig Yac poboTV Ta He CTaBTe Oro Ha M'AKY
NOBEPXHIO, Lie MOXe MPU3BECTU A0 neperpiBaHHA

ABUIyHa.

MpurorysaHHsa chapLuy

1.

2.

o.
/.

[Minrotyrite M'aco ans noapioHeHHd. Buoanite Kictou-
KW, CYyXOXWUNNSA, TBEPAI XPSLLL.

Po3piXTte M'ACO Ha HeBeNVKi WMaTKK (MPUOAN3HO
2X2X6 CM), OO BOHW BiNIbHO MPOXOANNN B TOP/OBU-
Hy POOO4YOro O/10Ky.

[ToKNaaiTh LWMATKM M'ACa B JIOTOK.

[TocTaBTe Mig pobounin 610K M'ACOpPYOKM nocya ang

(papLuy.

. [ig’egnante M'acopyoky A0 enekTpoMepeXi Ta yBiM-

KHITb 1I, NepeBiBLUM NepemMikad y NonoxXeHHs «ON»
(YBIMKHEHO).

[TponycCTiTb M'ACO 4epe3 M'ACopyOKy, MOCTYNOBO
MPOLLTOBXYKOUM LLTOBXaYeEM (Mar. /).

[licna 3akiHYEeHHA pPoOOTKH, BUMKHITH mpunag, ne-
peBIBLUM nepeMmkay y nonoxeHHA «OFF» (BUMKHe-
HO) i Bi'€AHANTE MOro Big eNekKTpoMepeXi.



M & YBaral

» 3aMOPOXEeHe M'ACO HeOoOXiAHO MOBHICTIO PO3MO-
PO3UTK Mepe NepepoOKOLO.

» CyxOMhpyKTK Ta KOPIHHA NonepeaHbo PO3MOYYITE.

» [1ng NpoLITOBXYBaHHA NPOAYKTIB BUKOPUCTOBY-
Te nuLe wrosxad (1). Hikonm He NpoLUTOBXYIMTE NPOAYK-
TV PyKaMM Y CTOPOHHIMK NMpeaMeTaMu.

» He nogpidHorTe B M'acopyOLi iMOMp Ta iHLLI Npo-
OYKTW, LLIO MaKOTb XXOPCTKI BOTOKHA.

PyHkYia «Pesepc»

L5 cpyHKuiﬂ BUKOPWUCTOBYETLCA MPW YCKNAAHEHHI POOO-

M M FIC%D}/GKVI, LLLIOO BNOAINTM 3aCTPSAT/1 YACTUHKI NPO-

OYKTIB. AKLLO Mif Yac poOOTU M'ACOPYOKM MPOLYKTA 3a-

CTPAr/I:

1. BuMKHITE M'aco ’é/éKy BCTAHOBMBLLWN MNepemukad y
nonoxeHHsa «OFF» (BMMKHeHO). He Big'egHynTte 1i Bi
enekTpomMepexi.

2. JlouekaiTeca NoKu 3ynmHATLCA BCi OOEPTOBI YacTu-
HW (NPUONN3HO 1 XBUNHY).

3. YBIMKHITb (DYHKLIO 3BOPOTHOrO XOAy, NMepeBiBLUM
nepemnkad y nonoxerHs «REV» (pesepc). 04 Lbo-
O HATUCHITL | YTPUMYNTE NepeMmnKay Yy MNOSIOXKEHHI
«REV» (peBepcC) gekinbka cekyHn. LLiHek Oyae obep-
TaTUCA Yy 3BOPOTHOMY HAMpPAMKY, OUMLLAIOYNCE BIf
3aCTPAr/INX MPOAYKTIB, FKi MepeLlKoaXKatoTb POOOTI
M’ACOPYOKMU.

4. T'licna yCyHEHHA 3aCTPArIMX MPOAYKTIB MOXHA MPO-
OOBXUTN pOOOTY.

[lepll HXX nepekitounTm M’S:lCOE))/GKy 3 pexumy

& «ON» (yBiMKHEHO) B pexum «REV> (pesepc) i Ha-

3a[, BMMKHITb il Ta 3a4eKaiTe NOBHOI 3YMMHKM BCiX
PYXOMMX YaCTUH (MPUOIU3HO 1 XBUNHY).

Mpumitka:
»  FKUWO Ua QyHKLIA He 4ONMOMOrNa, Bid €AHANTE Npw-
nag Big Mepexi, 0eMOHTYNTE POOOUMA O/10K | OUNCTITh
MOro BPYUHY.




MpuroryBaHHA Keb66e

Kebbe — ue TpaguuirnHa apabcbka CTpaBa Yy BUMIAA
TPYOOUOK 3 M'ACa, O (hapLUMpytoTbCa Ta 0O0CMaXxy-
OTbCH.

1.

2.
3.

1.

2.
3.

IHrpeaieHT 4715 HAYUHKU:

- bapaHuHa — 100 r

- OnmBkoBa onig — 1,5 ct. /.

- LUnbynga (cepeaHboro posmipy) — V2 wr

- bopowHo — 1,5 cT. .

- Cinb i cneuii Ha cmak

[ponycCTiTh M'ACO Yepes M'ACopyOKy 1un 2 pasw.
LpiOHO mopixTe Ta o6CcmaxxTe Lby ito.

[opnante oo umMbyni nogpibHeHe M'ACOo, Cinb, cneLil
Ta OOPOLLHO.

IHrpegieHTV 47151 30BHILLHBOro LWapy:

- HexxnpHe m'aco — 450

- bopowHo —150-200 r

- oapiGHeHW MyCcKaTHMIA ropix — 1 Wt
- Cinb, nepeup, crneuii Ha cmak

[ TpOnyCTiTh M'ACO Yepes M'ACOpYyOKy 3 pasu.
3MillainTe BCE IHrpedieHTN B MUCLI.

3HIMITb 3 M'ACOPYOKM pPeLLiTKY O1a pyoOKu i XpecTo-
NOAIOHMIA HiX.

Ha 3HiMHWIA poOoUMIA 6TOK BCTAHOBITL HACaAKY A4
Kebbe (man. ).

[NepekoHaiiTecs, WO BACTYNM Ha LLIHEKY 30iratoTbCs
I3 Ma3amMn HacadoK. 3ahikCymnTe HacaaKy KinbLeBoto
rarikoto (Man. 9). He 3ataryiite CUIbHO raky.

. [Toknafite cymil Ang 30BHILLUHBOIO LWAPY B /IOTOK.

YBIMKHITb M'ACOPYOKyY. [19 nogadi CyMmilli BUKOPW-
CTOBY/TE LUTOBXaY, Bigpi3ante rotosi TpyOOuKN He-
OOXIAHOI JOBXUHW.



B0

£

. 38LL|,€I'IITb oanH KIHeLI,b rOTOBOI prGOLIKl/l | HANOBHITb

I HQYMHKOIO, MOTIM 3aLLeniTh Ll,pyrl/ll/l KiHeLb prGO‘-I-
KW.

. Ob6cMaxTe Kebbe B rapsadin onil.

MpumiTtka:
» bBinbLUa KiNbKiCTb M'Aca | MeHLLa KiNlbKiCTb OOPOLL-

Ha y 30BHILLHI 00O0MOHLI 3a0e3MnedytoTb Kpallly KOH-
CUCTEHLIIO | CMaK roOTOBOrO BUPOOY.

MpuroryBaHHsA KoBO6AC

1

2.

YTpUMyIOUM KOPyC M ACOPYOKIM BCTAHOBITb 3HIMHNIA
POOOYMIA BOK Y MHI3O0 Ha KOPMyCi.

3agpikcyiite pobounii 6/10K, MOBEPHYBLLM MOrO B/1iBO
NPOTWN FOANHHNKOBOI CTPINKK, A0 XapaKTEPHOro 3BY-
Ky KnauaHH4.

BCTaHOBITb LLUHEK Y 3HIMHWA pOOOYMIA O/10K | MOBEP-
TanTe MOro NOKKM BiH HEe CTaHe Ha Micue. AKLLO LWHeK
BCTAHOB/IEHWNIA HEMPABW/BHO, BiH He Oyae obepTaTy-
c4.

. OgqarHiTb Ha LUHEK XPecTonofiOHUIA HiXXK FOCTPUMM

Kpaamy Ha30BHI.

OpArHiTb Ha LUHEK PeLUiTky ang pyoku HeOOXiaAHOrO
pPO3Mipy . ['lepekoHanTecd, Wo BUCTYM Ha 3HIMHOMY
po6GoYyoMy O10LI CNIBMaAatoTh i3 Ma3amMi Ha PeLUiTL.
OpOarHiTb Hacagoky On9 MNpUroTyBaHHA KOBOAC |
3aikcyrTe i KilbLEBOIO TaNKOo, HE nepeTdaryimre
ranky (man. 10).



[TOMICTITb IHFPEaiEHTM B 3HIMHWIA TOTOK (Man.1l).

HaTAarHiTe po3m’ aklweHy 00O0/I0HKY Ha HacadKy a4

NPUrOTYBaHHSA KOBOAC Ta 3aB’AXiTb Ha KiHLi OOO/M0H-

K BY30/1.

9. ¥BIMKHITb M'ACOPYOKY, BCTAHOBMBLLNM MEpemMmKay y
nonoXxeHHA «<ON» (yBIMKHEHO).

10.ns nmopgadi roToBOro aplly BUKOPUCTOBYMTE
LUTOBXay, MO Mipi HaNnoBHEHHA 0OO/OHKN 3COBYNTE
11 3 HacaaKwu.

1. Tlicng 3akiH4eHHA POOOTU, BUMKHITL Npwnag, ne-
PEeBIBLUN nepemMmkay y nonoxeHHsa «OFF» (BUMkHe-
HO) i Bif ' €QHANTE Oro Bif, €NEKTPOMEPEXI.

0o

Mpumirtka:

» BukopucToByiTe O7149 NPUroTyBaHHA KOBOAC Ha-
TypasibHy 000/MOHKY, nonepeaHbo NoTPMMAaBLUN Ty XO-
noAHin BoAi 10 xBWnH. ['lo Mipi i BUCUXaHHA 3MOYyiTE
BOOHO.

OBouepizka

1. OuncCTiTb OBOYEPI3KY, HACAOKM Ta LUTOBXaY MU/TbHNM
PO3YMHOM. PeTenbHO NpOMMATE | BUCYLLITB.

O06epiTb Hacaaky, WO NiaxoamTb A5 6aXaHoro Bu-
KOpucTaHHsa (Man. 12).

Hacagka nosuHHa OyTM MpaBWbHO BCTaB/eHa B
KOpnyc Ao ynopy (man. 13).

[epLu HX knactn Ky B podoumnii 6/10K, BCTAHOBITh
nepemukay B NosoxeHHA «<ON» (man. 14).

['loknanitTe NPOAYKT Y TOTOK Ta MPOLUTOBXHITL MO0 3a
[I0MOMOroto LwroBxada (Man. 195).

LLIoG 3MiHWUTM Hacadky, MOBEPHITb OBOYEPI3KY Ha
4YBEpPTb 0OEePTy BMNPaBo (Mar. 16), @ NoTIM 3HIMITb Ha-
caoky (man. 17).

' Hacankwv oBoyepisky ayxe roctpi. [NoBodstecs 3
& HUMK 0OEPEXHO, 3aBXAN TPUMAOUN X 3a MiacTu-

KOBY HaCTnNHY. ﬂ

o oA W N



Hacagka gns romarie

1.

2
3
4.
5

[lepen BYKOPUCTAHHAM BUMUIATE HAcaaky A1a TO-
MaTiB MUMBHNM PO34YNHOM. PeTenbHO NpoMuiiTe i Bu-
CyLiTh.

. 30epiTb M'COpYyOKY, BCTaBMBLLIM HACAAKY /19 TOMATIB

(Man. 18).

. Hapixxte nomigopn Ha LWIMATO4YKM BiAMOBIAHOMO

PO3MIpY.
[lincTtaBTe nig BMXIOHWIA OTBIP MNOcyd BiANOBIAHOMO

PO3MIpY 4719 300pY COKY.

. YBIMKHITb M 4COPYOKY, MPOLUTOBXHIiTb  LLIMATOYKM

NOMIZOPIB 3@ JOMOMOIrOK0 LWTOBXaYa.

AdeMoHTaXx, ynwjeHHa Ta gornag
1.

[licna 3akiH4eHHA po0OTU, BUMKHITL MNpwiaa, ne-
peBIBLLM nepemMmkay y nonoxeHHs «OFF» (BUMKHe-
HO) i Bif ' €QHANTE MOrro Bif, €NEKTPOMEPEXI.
HaTnCHITb Ha KHOMKY-ikcaTop POOOUOro O/10KY, MO-
BEPHITb 3HIMHWI POOOUMIA BNTOK M ACOPYOKM 3@ To-
OVNHHUKOBOKO CTPISIKOO | 3HIMITb OrO.

BinreuHTiTh KinbLUeBy raiky. AKLLO He BAAETLCS 3P0-
OUTW LIE pyKamu, BUKOPUCTOBYMNTE IHCTPYMEHT (Marn.

3HIMITb 3i LUHEKA BCTAHOB/MEHI HACAOKM, PELLITKY A4
PYyOKM Ta XpecTonomioHnin HixX. oG nerko 3HaTn
PELUITKY, MOMICTITb BUKPYTKY MK PELLITKOK i FO/10B-
KOO M’acopyOku (Man. 20), i NigHIMITb T.

BuiimiTh WHEK 3i 3HIMHOrO poO0o4Y0oro O/10Ky M ACO-
PYOKM Ta BUOAMITb 3aMNLLIKM NPOOYKTIB.

BumuinTe BCi ﬂeTani LLIO KOHTaKTyBa/IM 3 MPOAYKTa-
MW, B TeMNii BoAi 3 HeUTPanbHYM MUAHKMM 3aCO00M,
OMOJIOCHITb | peTefibHO MPOCYLLITb.

[1pOTPITh KOPMYC M'ACOPYOKM 3M1erka BOMOrok TKa-
HNHOIO, NIC/1A YOro NPOTPITL NOro HACYXO.




8. “YumCTi Ta BUCYLLEHI peLuiTki 4ng pyoku i xpectonopnio-

HA HXK MPOTPITb CEPBETKOLO, 3MOYEHOO B POC/NH-
Hil1 ONil, Tak BOHW OYaYyTb 3aXULLEHI Bi, OKUCNEHHS.

& YBara!

» Jlouekantecs 3ynnmHkKKM PYyXOMMX YaCcTUH M'ACO-
PYOKW i TiIbKW MICAA LbOro po3oupaiite npucTpin.

»  3HIMHi YaCTUHN M’ACOPYOKN HE PEKOMEHAYETLCS
MUTU Y NOCYAOMUIHIA MaLLUUHI!

» He BWKOPUCTOBYMNTE ONA YALLEHHA TMPUCTPOIO
XKOPCTKMX MYOOK, a0pasnBHMX 3aCO0IB UM arpeCnBHNX
PIAVH ONA YNALLEHHS, TakKX 9K CrMPT, OEH3MH YK aule-
TOH.

» 3a00POHAETLCA 3aHYyptoBaTM KOPMyC npunagy
y Oyab-gKi piavHK, NPOMKMBATU MOro nifd CTPYMEHEM
BOAW @00 NMOMILLATV Y MOCYAOMUIHY MALUMHY.

» PiKy4i KDOMKN HOXIB Oy>e roCTpi i MOXYTb CTa-
HOBWTK Hebe3neky. [oBoAbTeCA 3 HUMK BKpan obe-
PEXHO.

36epiraHHs

1. Bigkntouite MpuCTpIn Big Mepexi.

2. [epuw HixXX 3abpati NPUCTPI Ha TprBane 30epiraH-
HA, 3PO00ITb YULLEHHA MPUCTPOIO | PETENBHO MOro
MPOCYLLUITh.

3. 3MOTalTE LUHYP XXMBEHHA.

4. 30epirante NpUCTPIK y CyxoMy MPOXOI0AHOMY MiC-
Lii, HeQOCTYNHOMY /14 AiTen i Noaen 3 OOMEXEHNMN
MOXX/IMBOCTAMM.

TexHiYHi XapaKTeprUCcTUKHn

EnexktpoxunsnenHa: 220-240 B~  50-60 4
HomiHaneHa noTykHicTe: 230 BT

MakcrmarbHa noTykHiCTb: 2200 BT

Knac 3axuCTy Bifl YpaXKeHHsA eleKTpUYHUM CTpyMOM: |



TepMiH MpnaaTHOCTI — HeOOMEXeHUIM OO NOoYaTKy BU-
KOPUCTaHHA.

TepMiH BUKOPUCTaHHA — 3 POKM 3 AHs NPOAaxy
YM0BM 30epiraHHA — He noTpelbye creLjiasibHUX yMOB
30epiraHHs.

He MICTUTb LWKIAMBUX PEYOBUH.

binblue iHpopmaLl: www.magio.ua

3anuUTaHH4A, LLIO MOB’A3aHi 3 BUKOPUCTAHHAM MPOAYKLl
MAGIO: info@magio.ua

BupoOH1k 30epirae 3a coOOK NMpaBO 3MiIHIOBATU OU-
3alH | TEXHIYHI XapakKTepUCTUKK, KOMMNIEKTaLito, KOip-
Hy ramy TOBapy, rapaHTiiHuiA nepiog i 1.n. 6e3 norne-
PeOHbLOro NMOBIAOMTEHHS.

@ MpumiTtka:

» BHacnigok MnocTinHOro mpouecy BHECEHHA 3MiH
I NoNiNweHb, MiX IHCTPYKUIEKD i BMPOOOM MOXYTb Cro-
cTepiratmca aeski BigMiHHOCTI. BMpoOHMK CnoaiBaETsb-
C4, LLIO KOPUCTYBaY 3BEepHeE Ha Lie yBary.

MapkyBaHHS

%7 HauioHanbHWUA  3HAK  OLHKKM  BignOBIOAHOCTI
TEXHIYHMM PEernameHTaMm.

3HakK BiONOBIAHOCTI BUMOramM €BPOMNECbKOro
Cotosy.

3HaK BIONOBIOHOCTI  BMMOram  unpektieu
RoHS RoHS, npuiiHaroo €C. Oupektnea 2002/95/
EC, Wwo obMexXye BMICT LLKIQIMBUX PEYHOBKH.

[ 3HaK KMacy 3axuCTy Bi YPaXKeHHs enekTpuy-
HIM CTPYMOM.

E 3Hak «He B1KMaatn y CMITHUKS.




Szanowny kliencie, zespét firmy «Magio» dzigkbg'e za dokonany wybdr
na rzecz produktéw naszej marki é{gwarantogje wysoka jakos¢ zakupionego
urzgdzenia przy zachowaniu zasad jego uzytkowania.

Zasady bezpieczenstwa i ostrzezenia

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia przeczytac instrukcje
obstugi i postepowac wedtug wskazéwek w niej zawartych.
Producent nie odpowiada za szkody spowodowane uzytkowaniem
urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem lub niewtasciwg
jego obstuga.

«Urzadzenie stuzy wytgcznie do uzytku domowego. Nie uzywac
do innych celdw, niezgodnych z jego przeznaczeniem.
-Urzadzenienalezypodtaczycwytgczniedogniazdkazuziemieniem
220-240 V ~  50-60 Hz. W celu zwiekszenia bezpieczenstwa
uzytkowania do jednego obwodu pradu nie nalezy rownoczesnie
witgczac wielu urzadzen elektrycznych.

«Nalezy zachowac szczegdlng ostroznos¢ podczas korzystania z
urzadzenia,gdyw poblizu przebywajg dzieci.Nie nalezy dopuszczac
dzieci do zabawy urzadzeniem nie pozwol dzieciom ani osobom
nie zaznajomionym z urzadzeniem na jego uzytkowanie.
+Ostrzezenie: Ninigjszy sprzet moze by uzytkowany przez dzieci
powyzej 8 roku zycia oraz 0soby o ograniczonej zdolnoscifizycznej,
czuciowej lub psychicznej, lub osoby nie majgce dosSwiadczenia
lub znajomosci sprzetu, jesli odbywa sie to pod nadzorem osoby
odpowiadajgcej za ich bezpieczenstwo lub zostaty im udzielone
wskazowki na temat bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i majg
Swiadomoscniebezpieczenstwa zwigzanego zjego uzytkowaniem.
Dzieci nie powinny bawic sie sprzetem. Czyszczenie i konserwacja
urzadzenia nie powinna byC¢ wykonywana przez dzieci, chyba
ze sg powyzej 8 roku zycia a czynnosci te sa wykonywane pod
nadzorem.

«Zawsze po zakonczeniu uzywania, wyjmij wtyczke z gniazda
zasilajgcego poprzez przytrzymanie gniazdka reka. NIE ciggnac za
sznur sieciowy.

-Nie zanurzac kabla, wtyczki oraz catego urzadzenia w wodzie
lub innej cieczy. Nie wystawiaj urzadzenia na dziatanie warunkow
atmosferycznych (deszczu, stonca, etc.) aninie uzywajw warunkach
podwyzszonej wilgotnosci (tazienki, wilgotne domki kempingowe).
«Okresowo sprawdzaj stan przewodu zasilajgcego. Jezeli przewod
zasilajacy jest uszkodzony, to powinien on by¢ wymieniony przez

specjalistyczny zaktad naprawczy w celu unikniecia zagrozenia.
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«Nie uzywaj urzadzenia z uszkodzonym przewodem zasilajgcym
lub jesli zostato upuszczone lub uszkodzone w jakikolwiek inny
sposob lub nieprawidtowo pracuje. Nie naprawiaj urzadzenia
samodzielnie, gdyz grozi to porazeniem. Wszelkich napraw
mogg dokonywac wytacznie uprawnione punkty serwisowe.
Nieprawidtowo wykonana naprawa moze spowodowac powazne
zagrozenie dla uzytkownika.

«Nalezy stawiaC urzadzenie na chtodnej stabilnej, rownej
powierzchni, z dala od nagrzewajacych sie urzadzen kuchennych
jak: kuchenka elektryczna, palnik gazowy, itp..

«Nie korzystac z urzadzenia w poblizu materiatow tatwopalnych.
«Przewdd zasilania nie moze zwisaC poza krawedz stotu lub
dotykac gorgcych powierzchni.

«Nie wolno pozostawia¢ wigczonego urzadzenia do gniazdka
sieciowego bez nadzoru.
«Dozapewnieniadodatkowejochrony,wskazanejestzainstalowanie
w obwodzie elektrycznym, urzadzenia roznicowopradowego (RCD)
0 znamionowym pradzie roznicowym nie przekraczajgcym 30 mA.
W tym zakresie nalezy zwrocic sie do specjalisty elektryka.

«Nie wolno narazac urzadzenia oraz jego wyposazenia na dziatanie
wysokich temperatur (powyzej 60°C).

«Zmiana akcesoriow moze byC dokonywana wytgcznie przy
wytgczonym urzadzeniu.

«Zespot mielacy nalezy doktadnie zmontowac. Niedoktadnie
skrecony moze powodowac niewtasciwg jakosc¢ mielenia oraz byc
przyczyng stepienia nozyka i sitka.

«Stosowac tylko oryginalne akcesoria, bedace na wyposazeniu
urzadzenia.

«Nie przecigza¢ urzadzenia nadmierng iloscig produktu, ani zbyt
silnym jego popychaniem. Do popychania stosuj tylko popychacz.
Uzywanie innych przedmiotow moze doprowadzi¢ do uszkodzenia
maszynki.

«Mieso przeznaczone do mielenia powinno by¢ oddzielone od
kosci, chrzastek, oczyszczone ze Sciegien i zyt. Wieksze porcje
pokroic¢ na kawatki.

«Podczas pracy urzadzenia nie zastaniaj otworow wentylacyjnych
w obudowie.

«Nie nalezy wktadac urzadzenia do zmywarki. Agresywne srodki
czyszczace stosowane w tych urzadzeniach powodujg czernienie
tych czesci. Myj je recznie, z uzyciem tradycyjnych ptyndw do
naczyn. Uzywaj miekkiej szczoteczki.




«Nie wolno samodzielnie naprawiaC urzadzenia. Nie nalezy
samodzielnie demontowac urzadzenia, w razie jakichkolwiek
probleméw z urzadzeniem, a takze po upadku urzadzenia nalezy
wytgczyC urzadzenie z gniazdka i skontaktowac sie z najblizszym
(autoryzowanym centrum serwisowym pod adresami kontaktowymi,
podanymi w karcie gwarancyjnej i na stronie internetowej
www.magio.ua/pl

-Urzadzenie moze byc transportowane wytacznie w oryginalnym
opakowaniu.

«/Zawsze odtaczaj urzadzenie od zasilania, gdy pozostaje bez
nadzoru oraz przed montazem, demontazem lub czyszczeniem.
«Nie nalezy zanurzacC czesci silnikowej urzadzenia w wodzie lub
innym ptynie.

«Zabrania sie wtgczania urzadzenia bez zainstalowanej dyszy oraz
bez produktow do przetworzenia.

«Przed zdjeciem dyszy odtaczaj urzadzenie od zasilania.

«Przed uzyciem urzadzenia doktadnie umyj wszystkie zdejmowane
czesci i pojemniki, ktore beda miaty kontakt z zywnoscia.

«Przed uzyciem urzadzenia upewnij sie, ze wszystkie czesci sg
prawidtowo zainstalowane.

«Przed wymiang akcesoriow lub w przypadku zblizania sie do
ruchomych czesci wytaczaj urzadzenie i odtaczaj je od sieci.
«Podczas pracy urzadzenia nigdy nie wktadaj palcow ani zadnego
innego przedmiotu poza popychaczem do szyjki zdejmowanego
bloku roboczego.

«Nie popychaj produktow z nadmierng sita.

& Uwagal!

» Maszynka do miesa nie jest przeznaczona do mielenia
orzechow, zywnosci z twardymi witoknami (np. imbiru lub chrzanu),
przetwarzania miesa z kos¢mi lub miesa z nadmierng iloscig
ttuszczu.

» Czas pracy ciggtej nie powinien przekraczac 10 minut. Miedzy
cyklami pracy rob co najmniej 30-minutowe przerwy.

» Podczas korzystania z przystawki Kibbeh nie nalezy instalowac
rusztow do siekania i noza poprzecznego.

» Urzadzenie nalezy utrzymywac w stanie suchym.



Rozpakowanie

Po transporcie Iub przechowywaniu urzadzenia w niskiej
temperaturze konieczne jest utrzymanie go w temperaturze
pokojowej przez co najmniej trzy godziny.

1. Sprawdz catosciowosc urzadzenia, nie uzywaj urzadzenia, jesli
wystepuje uszkodzenie.

2. Usun wszelkie naklejki i materiaty opakowaniowe, ktére moga
przeszkadzac w pracy urzadzenia.

Przed pierwszym uzyciem

1. Umyj wszystkie zdejmowane czesci, ktore bedag miaty kontakt
Z ZyWnoscig, ciepta woda z detergentem i doktadnie je wysusz.

2. Przetrzyj obudowe miekka, lekko wilgotng Sciereczka.

& Przed montazem i instalacjg dysz upewnij sie, ze urzadzenie
> nie jest podtaczone do sieci.

Montaz

1. Trzymajac korpus szlifierki, umiesci¢ zdejmowany blok roboczy
w szczelinie na korpusie (Rys. 1).

2. Zablokowacl zespdt roboczy szczek, obracajgc go w lewo
w Kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara, az do
ustyszenia dzwieku klikniecia (Rys. 2).

3. ZamontowacC Swider w zdejmowanym zespole roboczym
i obrécic go az do zatrzasniecia (Rys. 3). Jesli Slimak nie jest
prawidtowo zamontowany, nie bedzie sie obracat.

4. Umiesci¢nozwksztatcie krzyza na slimaku z ostrymikrawedziami
skierowanymi na zewnatrz (Rys. 4).

5. Umiescic ruszt do siekania 0 wymaganej wielkosci na Slimaku
(Rys. B). Zwrocic uwage, aby wypustki na zdejmowanym zespole
roboczym pokrywaty sie z rowkami na ruszcie do siekania.

6. ZatozyCidokrecic nakretke pierscieniowa, nie dokrecac jej zbyt
mocno (Rys. 6).

7. UmiesciC wyjmowang tace na otworze zatadunkowym
wyjmowanej jednostki robocze).

8. Umiesci¢ mtynek na ptaskiej, stabilnej powierzchni.

Podczas pracy urzadzenia nie zakrywaj otworow
& wentylacyjnych na urzadzeniu ani staw go na miekkiej
— powierzchni, poniewaz moze to spowodowac przegrzanie
silnika.




Przygotowanie miesa mielonego

1. Przygotuj mieso na mielonke. Usun kosci, sciegna i twarde
chrzastki.

Pokrdj mieso na mate kawatki (okoto 2x2x6 cm) tak, aby
swobodnie zmiescity sie w szyjce bloku roboczego.

Umiesc kawatki miesa na tacce.

Umiesc naczynie na mieso mielone pod blokiem roboczym
maszynki do miesa.

Podtacz maszynke do miesa do sieci elektrycznej i wtacz ja,
ustawiajgc przetacznik w pozycji «<ON» (wtgczone).

Przekre¢ mieso przez maszynke do miesa, stopniowo
popychajac je popychaczem (rys 7).

Po zakonczeniu pracy nalezy wytgczy¢ maszynke do miesa,
ustawiajgc przetacznik do pozycji «OFF» (wytgczone) |
odtaczyC ja od zasilania.

& Uwaga!

» Mrozone mieso nalezy przed uzyciem catkowicie rozmrozic.

» Suszone owoce i korzenie wczesniej rozmoczyc.

» Do przepychania produktow uzywaj tylko popychacza (J).
Nigdy nie przepychaj produktow rekami lub obcymi przedmiotami.

» Nie nalezy mielic w maszynce do miesa imbiru i innych
pokarmow z twardymi wioknami.

N o o AW N

Funkcja rewersu

Funkcjatajestuzywanaw przypadku trudnosciw obstudze maszynki
do miesa w celu usuniecia zakleszczonych czastek produktow. Jesli
produkty utkng podczas pracy maszynki do miesa:

1. Wytacz maszynke do miesa, ustawiajgc przetgcznik w pozycje
«OFF» (wytgczone). Nie nalezy odtaczac jg od gniazda zasilania.

2. Odczekaj, az wszystkie obracajgce sie czesci zatrzymaja sie
(okoto 1 minuty).

3. Aktywuj funkcje cofania, przesuwajac przetacznik w pozycje
«REV>» (rewers). W tym celu nalezy nacisnaC i przytrzymac
przez kilka sekund przetacznik w pozycji «<REV». Swider bedzie
sie obracat w przeciwnym kierunku, usuwajac zakleszczone
produkty, ktore zaktdcajg dziatanie maszynki do miesa.

4. Po usunieciu zakleszczonych produktéw mozna kontynuowac

prace.
&



Przed przetaczeniem maszynki do miesa z pozycji «ON»
na «REV» i z powrotem nalezy jg wytaczyC i upewnic sie,
ze wszystkie ruchome czesci catkowicie sie zatrzymaty, lub
odczekac co najmnigj 1 minute.

Notatka:
» Jesli ta funkcja nie pomaga, nalezy odtgczy¢ urzadzenie od
pradu, zdemontowac blok roboczy i wyczyscic jego recznie.

Gotowanie kibbeh

Kibbeh to tradycyjne arabskie danie, ktdore sktada sie z rurek z
miesa, ktore sg nadziewane i smazone.

N

Sktadniki na nadzienie:
- Jagniecina-100 g
Oliwa z oliwek - 1,5 tyzki
Cebula (Sredniej wielkosci) - V2 szt.
Maka - 1,5 tyzki
Soli przyprawy do smaku
1. Mieso przepuscic przez maszynke do miesa 1lub 2 razy.
2. Drobno posiekaj i podsmaz cebule.
3. Do cebuli dodac posiekane mieso, sol, przyprawy i make.

Sktadniki na warstwe zewnetrzng:

- Chude mieso - 450 g

- Maka -150-200 g

- Posiekana gatka muszkatotowa - 1szt.

- S0, pieprz, przyprawy do smaku

Przepus¢ mieso przez maszynke do miesa 3 razy.

Wymieszaj wszystkie sktadniki w misce.

Z maszynki do miesa wyjmij kratke do siekania i n0z w ksztatcie

krzyza.

Zainstaluj dysze do kibbeh na zdejmowanej jednostce roboczej

(rys. 8). Zwrdci¢ uwage, aby wypustki na swidrze pokrywaty sie z

rowkamiw dyszach. Dysze zabezpieczy¢ nakretka pierscieniowg

(Rys. 9). Nie dokrecac nakretki zbyt mocno.

Mieszanke warstw zewnetrznych umiescic w zasobniku. Wtgczyc

maszynke do mieszania.

9. Za pomoca popychacza podawac mieszanke, gotowe rurki

przycig¢ na wymagana dtugosc.

10. Zatrzasnac jeden koniec gotowej rurki i napetic jg nadzieniem,
nastepnie zatrzasna¢ drugi koniec rurki.

. Usmaz kebbeh na gorgcym oleju.

N ous
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Notatka:

»  Wiecej miesa i mniej maki w ostonce zewnetrznej powoduje

lepsza teksture i smak gotowego produktu.

Gotowanie kietbasek

1.
2.

Trzymajac korpus maszynki do miesa, umiescic wyjmowany blok

roboczy w szczelinie na korpusie.

Zablokowac blok roboczy, obracajgc go w lewo w kierunku

przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, do momentu

Klikniecia.

Zamontuj swider w wyjmowanej jednostce roboczej i obroc go,

az zatrzasnie sie na swoim miejscu. Jesli slimak jest zainstalowany

nieprawidtowo, nie bedzie sie obracat.

Natdz n6z w ksztatcie krzyza na Swider ostrymi krawedziami na

zewnatrz.

Na Swider zatozyC kratke tngcg o wymaganym rozmiarze.

Upewnij sie, ze wypustki na wyjmowanym module roboczym sg

wyréwnane z gniazdami na siatce.

Zatéz dysze do gotowania kietbasek i zamocuj ja nakretka

pierscieniowa, nie dokrecaj nakretki zbyt mocno (rys. 10).

Umiesc¢ sktadniki w wyjmowanej tacy (rys. 11).

Naciggnij zmiekczong ostonke na dysze do kietbasy i zawigz

supet na koncu.

Vg@cz maszynke do miesa, ustawiajgc przetacznik w pozydji
N

.UZyj 'popychacza, aby podac¢ gotowe mieso mielone, gdy

skorupa sie wypetni, wysun jg z dyszy.

. Po zakonczeniu pracy wytaczy¢€ urzadzenie przestawiajgc

wigcznik w pozycje ,OFF” i odtgczyC od sieci elektryczne.

Notatka:

» Wykorzystaj naturalng ostonke do gotowania kietbasek, po

umieszczeniu jej w naczyniu z cieptg woda na 10 minut.



Krajalnica do warzyw

1.

oo A~ WN

Wyczysc krajalnice do warzyw, dysze i popychacz roztworem

mydta. Doktadnie sptukac i wysuszyc.

Wybierz dysze odpowiednig do danego zastosowania (rys. 12).

([F)stz%r)nusi by¢ prawidtowo wtozona do obudowy az do oporu
ys. 13).

Przed wtozeniem jedzenia do jednostki roboczej nalezy ustawic

wtacznik w pozycji ,ON” (Rys. 14).

Umiesc produkt w tacce i przepchnij go popychaczem (rys. 15).

Aby zmienic dysze, obro¢ szatkownice o Cwier€ obrotu w prawo
(rys. 16), a nastepnie wyjmij dysze (rys. 17.

& Ostrza krajalnicy do warzyw sg bardzo ostre. Obchodz sie z

nimi ostroznie, zawsze trzymajac je za plastikowa czesc.

Dysza do pomidorow

a Hw N

Przed uzyciem umyj nasadke do pomidorow roztworem mydta.
Doktadnie sptukac i wysuszyc.

(Z+éz1g)1aszynke do miesa, wktadajgc nasadke do pomidorow
rys. 18).

Pokrdj pomidory na kawatki odpowiedniej wielkosci.

Umies¢ pojemnik o odpowiedniej wielkosci pod wylotem, aby
zebrac sok.

Witacz maszyne do miesa, popchnij kawatki pomidorow za
pomoca popychacza.

Demontaz, czyszczenie i pielegnacja

1.

2.

Po zakonczeniu pracy wytaczyC urzadzenie przestawiajac
wiacznik w pozycje ,OFF” i odtaczyc od sieci elektryczne).
Nacisnij przycisk blokujgcy jednostki roboczej, obro¢ wyjmowana
jednostke robocza maszynki do miesa zgodnie z ruchem
wskazowek zegara i wyjmij ja.

Odkrec nakretke pierscieniowa. Jesli nie mozesz tego zrobic
recznie, uzyj narzedzia (rys. 19).

Zdejmij zamontowane przystawki, kratke do siekania i noz
poprzeczny ze Slimaka. Aby tatwo zdjgc ruszt, umiesc Srubokret
miedzy rusztem a gtowica szlifierska (rys. 20) i podnies go.
Wyjmij Swider ze zdejmowanego bloku roboczego maszynki do
miesa i usun resztki produktow.

Umyj wszystkie czesci, ktore miaty kontakt z produktami z
neutralnym detergentem, a nastepnie doktadnie wysusz.




7. Przetrzyj obudowe maszynki do miesa lekko wilgotna Sciereczka,
a nastepnie wytrzyj ja do sucha.

8. Czyste i suche kraty do siekania oraz néz krzyzowy przetrzyj
Sciereczka zanurzong w oleju roslinnym, aby zabezpieczycC je
przed utlenianiem.

& Uwaga!

» Poczekaj, az ruchome czesci maszynki do miesa zatrzymaja
sie i dopiero wtedy zdemontuj urzadzenie.

» Nie zalecamy mycia zdejmowanych czesci maszynki do
miesa w zmywarce!

» Nie uzywaj do czyszczenia urzadzenia szorstkich gabek,
produktow Sciernych ani agresywnych ptyndw czyszczacych,
takich jak alkohol, benzyna lub aceton.

» Zabrania sie zanurzania obudowy urzgadzenia w jakimkolwiek
ptynie, optukac pod biezaca woda lub wktadac do zmywarki.

» Krawedzie tnace nozy sg bardzo ostre i moga byc
niebezpieczne. Nalezy obchodzic sie z nimi z wyjagtkowa
ostroznoscia.

Przechowywanie

1. Odtacz urzadzenie od sieci.

2. Przed odtozeniem urzadzenia do przechowywania nalezy
wyczysciC urzadzenie i doktadnie go wysuszyc.

3. Zwin przewod zasilajacy.

4. Przechowuj urzadzenie w suchym chtodnym migjscu,
niedostepnym dla dzieci i oséb niepetnosprawnych.

Dane techniczne

Moc: 230 W

Maksymalna moc: 2200 W

Napiecie: 220-240 V ~ 50-60 Hz

Dopuszczalny czas nieprzerwanej pracy: 10 minut
Klasa ochrony przed porazeniem pradem: ||

Termin waznosci jest nieograniczony do poczatku uzytkowania.
Okres uzytkowania wynosi 3 lata.

Nie zawiera szkodliwych substangji.

Warunki przechowywania: nie wymaga specjalnych warunkow

przechowywania.



Dodatkowe informacje: www.magio.ua/pl
Kwestie zwigzane z uzytkowaniem produktow MAGIO:
info@magio.ua

Producent zastrzega sobie prawo do zmiany projektu i danych
technicznych, kompletowania, kolorystyki produktu, okresu
gwarancyjnego itp. bez wczesniejszego powiadomienia.

Notatka:

» Ze wzgledu na ciggty proces wprowadzania zmian i ulepszen
moga wystapi¢ pewne réznice miedzy instrukcjg a urzadzeniem.
Producent ma nadzieje, ze uzytkownik zwrdci na to uwage.

Oznaczanie danych

W celu ochrony srodowiska: prosimy o oddzielenie
kartonow i toreb plastikowych i wyrzucenie ich do
odpowiednich pojemnikdw na odpady.

Zuzyte urzadzenie nalezy dostarczyC do specjalnych
punktow zbidrki ze wzgledu na niebezpieczne sktadniki,
ktore moga mie¢ wptyw na srodowisko. Nie wyrzucaj
tego urzadzenia do zwyktych pojemnikdw na sSmieci.

c € Znak zgodnosci z przepisami technicznymi Unii Celnej.

Znak zgodnosci z dyrektywa RoHS przyjeta przez UE.
ROHS Dyrektywa 2002/95/WE ograniczajgca zawartos$é
substancji szkodliwych.

!
Qﬁ Materiaty i wyroby przeznaczone do kontaktu z
ZyWnoscia.

D Klasa Il. Ochrone przed porazeniem elektrycznym
zapewnia podwaojna izolacja.




Dear customer, the team members of “Mezg[o” thank you for the choice
you have made in félvor (f the products qf our brand and ZQuarantee a h[gh
qua[ity cf working cf the purchased items f you fo//ow the manual.

Safety precautions and warnings

«Before using the device, read the operating instructions attentively

and keep it for the entire period of use. Use the device only for its

needed purpose as directed in this manual. Improper use of the

device may result in damage to the device, injuring the user or

damage the property.

« This appliance is intended for domestic use only. The device is not

intended for industrial or commercial use, or for use:

- at kitchen areas for staff in shops, offices and other industrial

premises;

- in farm houses;

- by clients in hotels, motels, borading houses and other

accommodations.

+Use the device indoors only.

-Do not touch the body appliance, the power cord and the plug of

the power cord with wet hands.

«Avoid the water spilling or any other liquid on the device, power

cord and plug.

«Do not immerse the device in water or any other liquids.

-If the appliance falls into water, unévlug it Immediately. In this case,

do not put your hands in the water. Before further use, the appliance

must be checked by a qualified specialist.

- The temperature in rooms where the appliance is used must be in

the range from 5 °C to + 40 °C.

-Before plugging in the device, make sure that the voltage indicated

gn |tge device corresponds to the voltage of the power supply in the
uilding.

-Keep the power cord away from sharp edges and hot surfaces.

«Do not stretch, bend, or lengthen the power cord as this may result

in its break.

- During operation of the appliance, the power cord must be unrolled

to its full length.

«If the power cord is damaged, it must be replaced by the

manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in order

to avoid a hazard.

«Unplug the appliance from the mains when you do not use or

before its cleaning. When unplugging the appliance, do not pull on

the power cord but pull directly on the plug.

«Donotusethe appliance ifthe mains plug or power cord is damaged,

if the appliance operates intermittently, or after the appliance has

been dropped.



«Always place the appliance on a flat, dry and stable surface.
- The appliance must not be left unattended when connected to
power.
«Clean the device regularly.
-Do not leave children unattended near the device.
- This appliance is notintended for use by persons (as well as children)
with reduced physical or mental capabilities or lack of experience and
knowledge, except in the direct presence of authorized supervisory
personnel or the person responsible for their safety, providing the
necessary instructions for using the device.
- This appliance may be used by children aged 8 and over if they
are supervised or instructed in the safe use of the appliance and
understand the possible dangers. The appliance may be used by
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities if they
are supervised or instructed in the safe use of the appliance and
understand the potential dangers. Cleaning and maintenance is
possible by children over 8 years old under supervision.
« The appliance and its cord must be kept out of the reach of children
under 3 years old.

| Attention! Do not allow children to play with plastic bags or
& packaging film. Danger of suffocation!
- Use the accessories recommended by the manufacturer only.
«Protect the device from falls and hits.
«Do not repair or take apart the device by yourself. If any malfunctions
occur, as well as after the device has fallen, unplug it from the
outlet and contact the nearest (authorized) service center by the
contact addresses indicated in the warranty card or on the website
WwWw.magio.ua/en
- To protect the environment, when the operating life of the oven
came to the end, do not dispose the device with household waste,
but take it to a designated collection point for recycling.
- The device should only be transported in its original packaging.
«Always unplug the appliance when unattended and before
assembling, disassembling or cleaning.
«Do not immerse the motor part in water or any other liquids.
«Do not put the appliance in the dishwasher.
Do not switch on the appliance without the nozzle and
without products for processing.
«Unplug the appliance before removing the attachment.
-Rinse all removes thoroughly before using the appliance
parts and containers that will come into contact with the products.
«Do not overload the meat grinder tray with food.
-Before using the device, make sure that all parts are installed
correctly.




«Unplug the appliance and unplug it before changing accessories or
when approaching moving parts.

« Do not put your fingers or objects other than the pusher in the neck
of the removable work unit while operating.

«Do not push products with excessive force.

- The manufacturer assumes no responsibility in all cases where
these safety measures are not observed.

& Attention!

» The meat grinder is not suitable for chopping nuts, foodstuffs
with hard fibers (for example ginger or horseradish), or for processing
meat with bones.

» The duration of continuous operation should not exceed 10
minutes. Take a break between work cycles, at least 30 minutes.

» When using the kebbe attachment, do not install the chopping
plates and the crossed blade.

» Keep the appliance dry.

Unpacking

After transportation or storing the device at low temperature, keep it

at room temperature for three hours at least.

1. Check the integrity of the appliance, if damaged, do not use the
appliance.

2. Remove any stickers and packing materials that interfere with the
operation of the appliance.

Before first use

1. Rinse all removable parts that will contact with the food with warm
water and detergent, dry them thoroughly.

2. Wipe the body with a soft, slightly damp cloth.

& Before assembling and installing the nozzles, make sure that
the unit is not connected to the power supply.

Assembly

1. Holding the meat grinder body, insert the removable operating
unit into the socket on the body (fig.1).

2. Lock the operating unit by turning it counterclockwise to the left
until you hear a click (fig.2).

3. Insert the screw into the removable operating unit and rotate it
until the screw locks into place (fig. 3). If the screw is not installed
correctly, it will not rotate. ﬁ



Place the crossed blade on the screw with the cutting edge facing

outward (fig. 4).

5. Following the blade, place the cutting plate of the desired size
on the screw (fig. b). Make sure that the slots on the removable
operating unit are aligned with the ledges in the cutting plate.

6. Install and tighten the ring nut without overtightening it (fig. 6).

/. Install the removable tray on the loader neck of the removable
work unit.

8. Place the meat grinder on a flat, stable surface.

Do not cover the ventilation holes on the body of the unit during
operation and do not place it on a soft surface, as this may
cause the overheating of motor.

»

Meat processing

1. Preplare the meat for grinding. Remove bones, sinews, hard
gristle.

2. Cut the meat into small pieces (around 2x2x6 cm), so that they
freely through the neck of the operating unit.

3. Place the pieces of meat in the tray.

4. Place the mincing plate under the meat grinder.

5. Connect the meat grinder to the power supply and turn it on by
switching the button to «ON» position.

6. Feed the meat through the meat grinder, gradually pushing it
with the pusher.

7.

When finished, turn the appliance off by switching the button to
«OFF» position and disconnect it from the power supply.

/\ Attention!

» Frozen meat must be defrosted completely.
» Pre-soak dried fruit and roots.

» Use only the pusher to push the food (fig. 7). Never push food
through with your hands or foreign objects.

» Do not process ginger or other foods with tough fibers.

«Reverse» function

This function is used when the meat grinder is difficult to operate, to

remove jammed food. If food is jammed while the meat grinder is

running:

1. Turn off the meat grinder by switching the button to the «OFF»
position. Do not unplug the meat grinder.




Wait for all rotating parts to stop (about 1 minute).

Activate the reverse function. To do this, press and hold the «REV»

(reverse) (6) button for several seconds. The screw will rotate in

the opposite direction, clearing jammed food that is obstructing

the grinder.

4. Once the jammed food has been cleared, you can continue to
operate the meat grinder.

W N

Before switching the meat grinder from «ON» to «REV» (reverse)
& and back, turn it off and wait for all moving parts to come to a
complete stop (about 1 minute).

@ Note:

» If this function does not help, unplug the device, disassemble
the operating unit and clean it manually.

Making kebbe

Kebbe is a traditional Arabic dish, in the form of tubes of meat that are
stuffed and fried.

For filling:
- Mutton 100 g
- Olive ol 1 tbsp
- Onion (cut finely) T thsp
- Flour 1 tbsp
- Spices and salt to your taste

1. Mince mutton once or twice.
2. Finely chop and fry the onion.
3. Add chopped meat, salt, spices and flour to the onions.

For casing:
- Lean meat 450 g
- Flour 150-200 g
- Nutmeg (cut finely) 1 thsp
- Spices to your taste
1. Mince meat three times.
2. Mix all the ingredients in a bowl.
3. Remove the cutting plate and crossed blade from the meat
grinder.
4. Install the kebbe attachment on the removable operating unit (fig.

8). Make sure that the ledges on the screw fit into the slots of the

attachment.



Screw fixing ring into place until tight. Do not over tighten (fig.9).
Put the mixture for the outer layer in the tray. Turn on the meat
grinder. Use the pusher to feed the mixture, cut the prepared
tubes to the required length. Seal one end of the prepared tube
and fill it with the filling, then seal the other end of the tube.

/. Frythe kebbe in hot cooking oil.
Note:

» More meat and less flour in the outer casing provides better
consistency and taste of the final product.

o O
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Making sausages

1. Holding the meat grinder body, insert the removable operating
unit into the socket on the body.

2. Lock the operating unit by turning it counterclockwise to the left
until you hear a click.

3. Insert the screw into the removable operating unit and rotate
it until the screw locks into place. If the screw is not installed
correctly, it will not rotate.

4. Placethe crossed blade onthe screw with the cutting edge facing

outward.

Following the blade, place the cutting plate of the desired size on
the screw. Make sure that the slots on the removable operating
unit are aligned with the ledges in the cutting plate.

Install the attachment for sausage and fix it with the ring nut (fig.
10). Do not overtighten the nut.

Put the ingredients in the tray (fig. 11).

Pull the softened casing on the sausage attachment and tie a
knot on the end of the casing.

Turn on the meat grinder by setting the switch to position «ON>.

. Use the pusher to feed the prepared minced meat, slide the

casing from the attachment as it fills.

1. After finishing work, turn off the device by setting the switch to
position «OFF» and disconnect it from the power supply.

o1
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Note:

» Use natural sausage casing for sausage making, having put it

beforehand into a bowl with warm water for 10 minutes.

Vegetable slicer

1.
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Clean the accessories (cones, cone store and pusher) with soapy

water. Rinse and dry thoroughly.

Choose the cone which corresponds to the desired use (fig. 12).

(Tfheg)me should be correctly positioned all the way into the drive
ig. 13).

Turn the switch to “ON” position first before inserting food into the

feeder (fig. 14) .

Insert the food through the blade base and push the food down

using the pusher (fig. 15).

To change the cone, turn the blade base a quarter turn to the

right (fig. 16). Then remove the cone (fig. 17).

The cone blades are extremely sharp. Handle the cones
carefully, always holding them by the plastic part.

Making tomato juice

1.
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Wash the tomato attachment with soapy water before use. Rinse

and dry thoroughly.

(?ss%r)]ble the meat grinder and insert the tomato attachment
ig. 18).

Cut the tomatoes into pieces of the appropriate size.

Place a suitable container under the outlet to collect the juice.

Turn on the meat grinder and push the tomato pieces down using

the pusher.

Disassembly, cleaning and maintenance

1.

When you have finished working, turn off the unit by switching the
button to the «OFF» position. Wait for all rotating parts to stop and
disconnect it from the power supply.

Press the operating unit lock button, turn the removable operating
unit of the meat grinder clockwise and remove it.

Unscrew the ring nut. If you cannot do this by hand, use tools
(fig. 19).

Remove the installed attachments, the chopping plate, and the
crossed blade from the screw. To remove the grate easily, place
a screwdriver between the grate and the grinder head (Fig. 20)

and lift it up. ﬁ



5. Remove the screw from the removable operating unit of the meat

grinder and remove any food residue.

6. Wash the food contact parts in warm water with neutral detergent,

rinse and dry thoroughly.

/. Wipe the body of the meat grinder with a slightly damp cloth, then
wipe it dry.

8. Clean and dry the cutting plates and crossed blade with a cloth

soaked in cooking oil, this will protect them from oxidation.

@, Attention!

» Wait for the moving parts of the meat grinder to stop before
disassembling of the device.

» It is not recommended to wash the removable parts of the
meat grinder in the dishwasher!

» Do not use scouring pads, abrasive cleaning agents or
aggressive liquids such as alcohol, petrol or acetone to clean the
appliance.

» Do notimmerse the device in any liquid, rinse it under running
water or place it in the dishwasher.

» The cutting edges of the blades are very sharp and may be
dangerous. Handle them with extreme care.

Storage

Unplug the unit.

Clean it and thoroughly dry the unit before taking the unit for
storage.

Wind the power cord.

KeeB the unit in a dry, cool place out of reach of children and
disabled persons.

Technical specifications

Supply voltage: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Nominal power: 230 W

Maximum power: 2200 W

NN

Electric shock protection class: |l

Shelf life is unlimited before use.

Service lifetime is 3 years from the date of sale.

Storage conditions: does not require special storage conditions.
Does not contain harmful substances.

More information: www.magio.ua/en

For issues related to the use of products MAGIO: info@magio.ua




The manufacturer reserves the right to change the design and
specifications, packaging, product colors, warranty period, etc.

without prior notice.

Note:
» Due to the continuous process of making changes and
be some differences between the

improvements, there mai/W
manual and the product. The manufacturer hopes that the user will

pay attention to this.

Marking
c € IL\J/Ia.rk of conformity with the requirements of the European
nion.

Mark of compliance with the RoHS Directive adopted
RoHS by the EU. Directive 2002/95/EC limiting the content of

harmful substances.

|:| Electric shock protection class mark.

E The mark «Do not throw in the trashs.







