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UA - CXEMA TA OInuncC
PL - SCHEMAT | OPIS
EN < DRAFT AND DESCRIPTION

UA

Pyuka

KpuLika BepXHbOI po6o4or
naHeni

Baxinb 6/10KyBaHHS pOo60oUnX
NNacTuH / peryntoBaHHA BUCOTH
NiaMnoMy BEPXHbOI NIACTUHN
dikcaTop NOBHOIO PO3KPUTTS
rpuns Ha 180°

[NaHenb KepyBaHHSA

Po6oui naHeni rpunb
Kopnyc

MigooH ans xuvpy
3HiMHa naHenb Ana
npUrotTyBaHHa Badesnb

JlonaTka ans YnLEHHSA
POBOYMX NOBEPXOHb



UA - CXEMA TA OIrnumcC
PL - SCHEMAT | OPIS
EN < DRAFT AND DESCRIPTION

PL

1. Uchwyt 6. Ptyty robocze grilla

2. Gérna obudowa 7. Dolna obudowa

3. Blokada 8. Taca na ttuszcz

4. Przycisk kata 180° 9. Zdejmowana ptyta do gofrow

5. Panel sterowania 10. Skrobak do czyszczenia ptyt
roboczych

EN

1. Handle 6. Grill Non-stick Plate

2. Upper Housing /. Bottom Housing

3. Lock 8. Fattray

4. 180° Angle button 9. Scraper for cleaning frying

5. Control panel plates
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3axoan 6e3rneKun Ta 3aCTepPEXeHHS

[lepen BUKOPUCTAHHAM Mpuiady yBaXKHO npoymTante
IHCTPYKLUitO 3 ekcrnyartalil Ta 30epirante 11 MPoTArom
BCbOro TEPMiHY eKcrlyartalil. BukopucrosyiTe npwu-
a4 TiNbKKY 3@ MOro NPAMUM NPU3HAYEHHAM, 9K 3a3Ha-
YeHO Y LbOMY KepiBHMUTBI. HenpaBuibHEe BUKOPU-
CTaHHA Npuiagy Moxe NpuU3BeCcTn 40 MOro J1aMaHHgA,
3aBAATY LWKOAM KOPUCTYBaYeBi a00 NOro MamHy.

- [pynag npusHadeHn ang BUKOPUCTAHHSA TiNTbKN B
NoOyTOBKMX LiNax. INpuiag He npusHadeHuin ang npo-
MWC/I0BOIO Ta KOMEPLIMHOrO 3aCTOCYBaHH4, @ TaKOX
019 BUKOPUCTaHHSA:
- Y KYXOHHMX 30HaX 414 NepCcoHasy B MarasnHax,
ohicax Ta iHLWMX BUPOOHNUMX MPUMILLIEHHSAX;
-y pepmMepCbkmx OyanHKax;
- KJNIEHTAMU Y roTenidx, MOTeNax, naHcioHatax Ta iH-
LLIMX CXOXIMX MICLAX MPOXMBAHHA.

- [punan npusHaYeHnin Tilbky 414 NoOYTOBOMO BMKO-
PUCTAHHA Y XXUTOBUX MPUMILLIEHHAX. 3a00POHAETHCH
KOMepLiiHe BUKOPUCTAHHA Ta BUKOPUCTAHHA Mpwuia-
Oy Y BUPOOHNYMX 30HAX Ta POOOUMX MPUMILLIEHHAX.

« [leplw HiXX YBIMKHYTW MPUCTPI B €/1EKTPOMEPEXY,
NnepekoHanTecd B TOMY, LLO HaNpyra, fka 3a3Ha4eHa
Ha NPWUCTPOI, BIAMNOBIAAE HAMPY3i B €1eKTPOMEPEX|
OYANHKY.

- [1pynag MOXXe BMUKATUCS TiNIbKM B MEPEXY 3 3a3eM-
NEHHAM. He KopucTtyimtecs HeCTaHOapTHUMK OxXepe-
TAMU XXMBMEHHA YW IHLWIMMU NMPUCTPOAMM ONA NiAK/IO-
YeHH4.



« 3a00POHSAETLCA PO3TArYBaTK, 3rnHATL a00 HAPOLLY-
BATW LUHYP XMB/EHHS, Lie MOXe Npu3BeCTM [0 NOoro
371amy.

o ['ig yac pobOoT NpUIaaY WHYP XMBAEHHA MOBMHEH
OyTV PO3MOTaHW Ha BCIO JOBXMHY.

« BukopucroByiite npunag Tinbkn y npuMiLLeHHi.
« 3aBXAN po3irpiBante naHeNb 4719 roTyBaHHA, NepLu
Hi>K moYaTi rotTyBaTtu.

« Temnepartypa B MNPUMILLEHHAX, O€ BUKOPUCTOBYETH-
Ccd npwiagd, NoBMHHa OyTn B AianasoHi Big +b °C go
+40°C.

« LLIOO YHUKHYTN YpaXKeHHA eNeKTPUYHUM CTPYMOM,
3a00POHAETLCA BUKOPUCTOBYBATK MNpuiag y npumi-
LLIEHHAX 3 BUCOKOK BO/IOTICTHO.

- He Gepitbca 3a MepexeBy BUIKY ab0 KOpMycC npu-
nagy MOKpUMK pyKamu.,

- CnigkynTe, WoO LWHYP XWB/IEHHA He TOPKaBCH ro-
CTPUX KpaIB Ta rapaymx rnoBEpPXOHb.

« KopuctyBay He MoBMHeH 3anuatn 6e3 Harngagy
BBIMKHEHWI B Mepexy npuiaa.

- He TopkanTtecs metaneBmnx 4actuH. ['ig yac poboTu
BOHM CTatOTb [y>Ke rapAavmmm.

« YHUKaNTe notpanisgHHA Boan abo Oyab-AKOl PignHM
Ha enekTponpunag, WHYp XXUBMNEHHSA Ta BU/KY.

- Y pasinagiHHg npunaay 'y Boay, HeramHo BigegHante
Moro Big mepexi. [1py LuboMy B XOAHOMY pas3i He 3a-
HyptonTe pykny Boay. ['lepLu HiXk Hagani BUKOPWUCTOBY-
BaTV Npwiagd, HeoOXIAHO MOro NepeBipUTK KBanNigiko-
BaHMM crieLianictoMm.,

- He BukopuctoByite npwuiag y Oe3nocepeHin
ONIM3bKOCTI Bif Axxepen Tensia abdo BiAKPUTOrO BOMHIO.

- He 3aHyptoiTe npuiag y Boay abo Oyab-aKi iHLLi pi-

ANHN.



- He kopucTtyrtecd UMM NnpucTpoeM Oinid BaHHOI, AyLLlY,
OaCeNHIB Ta IHLLMX MICTKOCTEN 3 BOAOHO.

- [prnan He NpU3HaYeHnin ANg ekcnyaradil 3a 4omno-
MOIOK 30BHILLHBOrO TarMepa ad0 OKPEMOI CUCTEMN
ONCTAHUIMHOIO KepyBaHH4.

- 3aBXaN CTaBTe npwuiag Ha PiBHY, CyXy i CTiKy Mo-
BEPXHIO.

« Bigkntouarite enektponpuiag Bid €NeKTpoMepexi,
AKLLIO OOBrO HNUM He KOpUCTyeTecd abo nepen YmcT-
KOIO. BUMMKatoUM npuiag 3 enekTpuyHoOl Mepexi, He
TAMHITb 38 MEPEXEBUI LLHYP, @ OEPITbCA 38 BUNKY Me-
PEXEBOIO LLUHYPA.

- BuMmnkainTe npwnag ta BigkNouaniTe Moro Big enekx-
TpOMepeXi nepen 3MiHOK akcecyapis.

« 3aBXAM BUMMUKAKMTE NPUCTPINV Bi MEPEXi XXUBNEHHS,
AKLLO BiH 3a/IMLLIAETLCA Oe3 Harndaay, a Takox nepeq
CK/1aAAHHAM Ta PO3OUPAHHAM UM YULLIEHHAM.

« 3a00POHAETLCS BUKOPUCTOBYBATM NMpunag 3a Haqas-
HOCTI MOLLIKOAXEHb MEPEXEBOI BUMKM ab0 Mepexe-
BOrO LUHYpPa, 9KLLO npuiag npaute 3 nepedodamu, a
TAKOX MICNA NagiHHA npunaay.

« Y pasi NOLLKOOXKEHHS LLHYPA XXMBMEHHA MO0 3aMiHY,
OO YHUKHYTN Hebe3neKn, NOBMHEH MPOBOANTY BU-
POOHMK, CEPBICHA C/Yy>0a UM aHaNOTIYHWIA KBaiiKO-
BaHWIN NepCoHarn.

- [lepen BUKOPUCTAHHAM Npuiaay petesibHO NpoMUii-
T€ BCI 3HIMHI aetani, aki OydyTb KOHTAKTyBaT 3 Mpo-
OYKTaMK.

« POGITb peryngpHe uuLeHHa npunaay. [ig yac ym-
LLIEHHA He 3aHyptorTe Npuiaa 'y Boay.

« Hikosim He BUMKOPUCTOBYIMTE FOCTPI ab0 abpa3nBHI
e/IeMeHTN NP KOHTAKTI 3 NaHe//to 414 NpUroTyBaH-
HA.

- He 3anunwante giterr 6e3 Harnaaoy nopsa 3 npuna-
LOM.



- Llel npwnag He npusHayYeHnn ON9 KOPUCTYBaHHS
0Co0aMM (@ TakoXX MasIoMTHIMK OiTbMK) 3i SMEHLLEHW-
MU PISNUYHMK @00 PO3YMOBUMU MCUXIYHUMU MOXX/IN-
BOCTAMM Ui 3 OpakoM OCBIAY Ta 3HaHb, 3@ BUHATKOM
6e3nocepeaHbol MPUCYTHOCTI YNOBHOBAXEHOrO Ha-
MMA00BOro NepcoHany abo ocobwu, BiANoOBiAaNbLHO! 38
IXHIO 6e3nekKy, Lo HadakTb HeOOXiaHI IHCTPYKLIT LLOA0
KOPUCTYBAHHA NPUIaL0oM.
- Llel npnnag MOXYyTb BUKOPUCTOBYBATU AiTK Y BiLli Bif
8 POKIB i CTapluUe, AKLLIO BOHM NepelbyBatoThb Mg Harng-
OOM ab0 X MPOIHCTPYKTOBAHO MPO Oe3neyHe Kopu-
CTYBAHHA NPMNaaoM i PO3yMitoTb MOX/INBI HEOE3MEKN.
[prnag MOXYTb BMKOPUCTOBYBATU OCOOM 3 OOMEXE-
HUMW RI3NYHMK, CEHCOPHMMKM @00 PO3YMOBUMM 34i0-
HOCTAMMW FKLLLO BOHM nepebyBatoTh Mif Harnaaom ado
IX MPOIHCTPYKTOBAHO MPO Oe3neyHe KOPUCTYBaHHMA
NPWI3A0OM i PO3YMIOTb MOX/IMBI HEOE3MEKM.
« [liT¥ He MOBWHHI rpaTh 3 NpWIaLoM.
« YueHHa n o0CNyroByBaHHA MOX/IMBE ONA AiTel
cTaplue HiXX 8 pokiB nig Harnagom. [lpunag ta moro
LLUHYP MOTPIOHO TPUMATN HEQOCHXKHUM ONA OiTEN MEH-
L€ Hi>XX 8 pOKIB.
YBaral He gossongaite gitam rpatmicsa 3 rnoaietu-
I\, neHoBuMK NakeTamy aG0 NakyBasIbHOK M/IBKOO.
Hebe3neka 3aayLeHHs!

« BUKopuCTOBYTE BUK/TIIOYHO Ti akcecyapu, AKi peko-
MeHO0BaHi BUPOOHNKOM.
« [lpynag He nignarae 3aHypeHHIo y Boay.
- bepexite Nnpunaa Big nafdiHb 1a yaapis.
« 3a00POHAETLCA CAMOCTIIHO PEMOHTYBATU Ta PO3-
Oupatu npunag. ['py BUHUKHEHHI Oyab-AKNX HeCnpaBs-
HOCTeW, @ TaKOoX MICNA NafiHHA npuniagy 3BepHITLCH
0O HaOAMXKXYOro aBTOPM30BAHOIO (YNOBHOBAXEHO-
rO) CEePBICHOMO LIEHTPY 3@ KOHTAKTHUMW agpecamu,
BKA@3aHVMKU Yy TApPaHTINHOMY TasIOHi Ta Ha CauTi
Wwww.magio.ua E



« [Ina 3ax1CTy HaBKOMMLLIHLOrO cepeaoBwila nic/s
3aKiHUeHHA TepMiHy Cny>XOu npunagy He BUKMOaW-
T€ I0ro pasoM 3 MoOyTOBMMM BiAxodamu, nepenan-
Te npunag y cneujianisoBaHnii NyHKT ANA nohasbLluol
yTUAI3aLil.

« Hiko/m He knaaite npuiag B NOCyaOMUIMHY MaLLUHY.
« 30epiraTe npunag B Cyxomy MpOXONOAHOMY MICLL,
He OOCTYNHOMY ANA AiTEN Ta /togein 3 0OOMeXeHNUMHn
MOX/IMBOCTAMMU.

- [lpnnag MOBUHEH TPAHCMOPTYBATUCS TiflbkK Yy a-
OpPNYHOMY MakyBaHHI.

« [ ToBepXxHi 3 MapKyBaHHAM (aMB. CT. 18) HarpiBatoTbCA
Nig 4ac BUKOPUCTAHHA.

« BUpOOHMK He Hece Higkol BignOBIAa/IbHOCTI Y BCiX
TUX BUMAAKaX, KO/ LMX 3aX04iB Oe3nekn He O0Tpu-
MYHOTbCA.

PoznakoByBAHHS

[licng TpaHcnopTyBaHHA abo 30epiraHHA MPUCTPOIO

NPV 3HVKEHIN TeMnepaTtypi HeoOXiaHO BUTPUMATK Oro

NpW KIMHATHIM TeMnepaTypi He MeHLUe TPbOX MOAMH.

1. T1oBHICTIO po3nakyiTe NpUCTpii Ta BMAaNiTb Oyab-
AKI HAKNeVKK Ta NaKyBaslbHI MaTepiani WO 3aBaxka-
OTb POOOTI MPUCTPOHO.

2. ['lepeBipte UIMICHICTb MPUCTPOLD, 3@ HAABHOCTI
NOLLKOAXEHb HE KOPUCTYNTECH MPUCTPOEM.

Mepen nepLwunm BUKOPUCTAHHSAM

1. 3cyHbTe BaxiNb O/10KYBaHHA Y NosoxeHHs «OPEN»
(BiOKpWUTO).

2. BisbMiTbca 3a pyuky (1) Ta po3kpuinte naHeni rpuis
Ha 90°.

3. BisbMiTbCa 3@ BMIMKK BEPXHBOI POOOYOI NaHeni Ta,

MOTAMHYBLUM 38 HWUX, BiO€AHANTE 30BHILLHIA Kpai

naHeni Big OCHOBW. [OTArHITE NaHe b Bropy Ta BUiA-

MiTb 3 HVKHIX hikcaTopiB.

[1OBTOPITE 419 HUXKHBOT POOOYOI NaHeN.

4
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['lpomuiiTe POOOUI NaHeni TeNI0 BOAOK 3 MUMHNM
3aCcOOO0OM Ta peTeibHO NPOCYLLITh.

BcTaHOBITE pOOOYi MIaCTUHM Ha Micue, N LbOoro
noeaHarTe nasm poodoYMx NAaCT1H 3 goikcaTopamu,
Ta MO Yep3i HATUCHITb Ha NepeaHo YaCTUHY KOXHOI
POOOYOI MaHe i A0 X MOBHOI (RiKCaLLT MarHiTamu.
[lepen BUKOPUCTaHHAM rpuis HaHeCiTb HeBeMKY
KiNbKICTb POC/IMHHOT ONITHa aHTUNPUrapHe NOKPUTTS
POGOUMX MOBEPXOHb, PO3MOAINITH 11 NO BCilA MOBEPX-
Hi, HAQ/ UMLKY BUOAMIT ManepoBOKO CEPBETKOMO.

PerynroBaHHA TeMneparypm Ta 4yacy

1.

2.
3.

3aKpuiiTe rpuib, BCTaBTE BUIKY MEPEXEBOIO LLUHY-
pa B PO3ETKY.

HaTUCHITb KHOMKY YBIMKHEHHS Ha MaHeni KepyBaH-
HA. YBIMKHETBCS CBIT/IOBUI IHOMKATOP.

Ina toro wob obpatn oaHy 3 nporpam: «Kypka,
«Pnbay, «<byprep», «CeHapidy, «<KoBOACKM», HATUCKAN-
Te KHOMKY «MeHto». Yepes 2 cekyHam obpaHa npo-
rpamMa akTMBYETLCHA aBTOMATNYHO.

Ha KOHTPONbHINM naHeni Oyae BiooOpaXxaTtucs Bid-
MOBIAHWIA Yac | Temneparypa. IHanMkaTop noyHe 6/m-
MaTK, MOYHETbCHA HarpiBaHHA POOOYMX MaHesemn
(TeMnepatypy, Ta 4ac MPUroTyBaHHA MOXHA 3MeH-
LUMTK @00 30iNbLUNTK Y MPOLEC NPpUroTyBaHHA 3a
[OMOMOIOIO KHOMOK «+», «<—).

[licna 3aBepLleHHd HarpiBy MpPO/yHaE 3BYKOBWIA
CurHan, a iHaAVKaTop XXMBMEHHA MOYHE CBITUTUCS,
npvnaa rotosuii 4o poGoTw. [inrotyiite Ta BUKNaAITh
NPOAYKTK Ha POOOYY MaHesb i HATUCHITb KHOMKY
«OK», Ha gucnnel BigoObpasnTbCa BiANOBiAHA TeMMe-
paTypa i 3BOPOTHWI BiiK Yacy. ['icnd 3aBepLUEeHHA
Yacy NpUroTyBaHHs NPOJyHa€e 3BYKOBUIA CUrHan Ta
rPUNb NPUMYHUTE HArPIBAHHSA.

HaTUCHITL KHOMKY «i%», ancrnen nokaxe 230°C Ta
yac 10:00 3a 3aMOBUYBaHHSAM. n



- Temneparypy i 4ac NPUroTyBaHHA MOXHA Perysio-
BaTV BIAMOBIAHO 4O NOTPEOU.

- [liana3oH perytoBaHHA Temnepatypy CTaHOBUTb
120-230°C, a giana3oH perymoBaHs dYacy — 0-60
XBUTIVH.

5. HatucHiTh KHOMKy «CTeliks, W00 YBIMKHY TV MPOrpa-
MYy 714 CTEMKIB.

- HatnCHITb KHOMKY «PiBeHb», W00 00path piBEHb
npocMaxkeHHd. Ha aucnnel oyae BigoOpaxkeHo Bia-
NOBIAHY TemrnepaTtypy Ta yac. I'icng nonepeaHboro
HarpiBy npunag oyae rotoBuii 4o poooTw.

- [ligrotyinrte 1a NOKNa4iTb MPOAYKTA Ha HMKHIO Ma-
Heb.

- HatncHitb kHomKy «OK», MOYHETbLCH 3BOPOTHIN
BiO/lik Yacy. ['licng 3aBepLIEeHHA Yacy NpUroTyBaHHA
NPOYHAE 3BYKOBUIA CUIHA/ Ta MPU/b MPUNMHAUTL Ha-
rPIBAHHA.

- Bigctexxmnty rotoBHICTb CTerika MOXHa 3a 40MNoMo-
FOK0 TEPMOLLLYyMa.

PoOoui maHesi Ta MeTaneBi NoOBepPXHi MPUCTPOO
& CW/IbHO HarpiBatoTeCs nid 4yac poodotun. LLoO
‘o YHUKHYTW OMiKYy, BUKOPUCTOBYMTE KYXOHHI Tep-
MO3aXMCHI PyKaBWLI.
MpumiTtka

» [Tpn nepuiomMy BUKOPUCTaHHI Mpunany HarpiBasbHi
eNIEMEHTU OOropPSHOTh, MPU LibOMY MOXE 3'ABUTUCS He-
BE/IMKA Ki/IbKICTb AMMY a00 CTOPOHHLOIO 3anaxy. Lle
OOMNYCTUMO | He € AedeKTom.

» [Tpn NPUroTyBaHHI KiflbKOX CTPaB Y Fpui BaX/MBO,
LLOO X TOBLUMHA Oyna O4HAKOBOIO, OO KpULLKA PiB-
HOMIPHO 3aKprBaa NPOAYKTW.

» He BigkpuBante npunag nig 4ac posirpiey, B 3a-
KPUTOMY MOMOXEHHI POOOYI MaHe i HarpiBatoTbCA PiB-
HOMIpHILLe i BMaLLle.



Excnnyarayis

- SIK KOHTQKTHWIA rpn/b

BukopuctoBynte npuniag 9k KOHTAKTHWY rpuib 414

NPUroTyBaHHA OyprepiB, CTENKIB Ta OBOYIB.
BcrtaHoBITE OaxaHy Temnepatypy. Cnodartky crpo-
OynTe 3a0aT MakCUMasibHy TeMneparypy, 11 MOXHa
3MEeHLLNTM ab0 30iMbLUMTM Y NpoLEeC MPUroTyBaHHA
3a JOMNOMOT OO KHOMOK «+», «—» HA MaHesli KepyBaHHS.

2. ['ligrotynte Ta NOKNaAiTh NPOAYKTU HA HUXKHIO Ma-
Hesb.

3. 3akpunte npwiad, OnyCTUBLUM BEPXHIO KPULLKY,
LLIOO Ha MPOAYKTax 3'9BUIUCA CIAN TPWS.

4. Komm ixa npuroTyeTbCs, BiAKPUNTE KPULLKY, TOUMa-
loUM pyyKy. BuimaiiTe rotoBy 1KY 3a AOMOMOIOK0
JIONATKMN.

5. BukopucTtoBynte npuniag dK KOHTAKTHUA TPWSb,
KO/ BW XO4eTe MpuroTyBat LLOCh 3@ KOPOTKWIA
MPOMIXKOK Yacy Ta 30epert OifbLue BiTamiHiB. [1pn
LbOMY MPOAYKTU MPUrOTYIOTLCSA LLBUAKO, OCKINTbKN
OydyTb OOCMaKyBaTUCA 3 000X CTOPIH OAHOYACHO.
A 3aBOgKM pebpaM Ha naHensax Xup 3 Maca oyae
30MPaTUCS Y 3HIMHWY MigO0H.

@ Mpumitka

» 3aBOAKM BaXKE/O PEry/ioBaHHA BMCOTU Migomy
BEPXHBLOI M1ACTUHK, KPULLIKA FpUas NianallTOBYETHLCA
Mig TOBLUMHY MPOAYKTIB. Lle 0o3BoOAgE nerko npuro-
TYBATV HA rpuai WO 3aBrogHoO — Bifd TOHKO Hapi3aHOoI
KapTonsi 40 TOBCTOrro CTerka.

- AK npec-rpu/ib

1. Ana dikcauil BUCOTU BEPXHBOI POOOYOI NIaCTUHM
3aM1eXHO Bif TOBLUMHW MPOAYKTY, O FOTYETLCH,
BCTAHOBITb BaXi/lb PEerytoBaHHA BUCOTK Migromy
BEPXHbLOI MIACTUHN B OAHE 3 MATI NOSTOXEHb.




[na uporo Bi3bMiTbCd 3a pydKy (1) Ta MigHIMITG KpULL-
Ky. [TepeMiCTiTb Baxinb BUCOT NigioMy BEPXHBLOI
pO6OYOl NaHeni i3 nonoxeHHs «LOW» (H13bke) y ik
No3Hauku «HIGH>» (BMCOKe), BCTAHOBITL Y OaXXaHOMy
MOMOXKEHHI. )

3. BctaHoBiTH GaxaHy temnepatypy. IT MOXHa 3meH-
LLUMTK @00 30iMbLUMTL Y MPOLEC MPUrOTYBaHHS.

4. Tligrotymrte 1a BUKMIa4iTb OyTepOpoan Ha HUMXKHIO
naHesb. 3aBXanM KNagitb NPOAYyKTN B HANPAMKY 40
33HbOI YACTUHW HUXKHBOI MaHerni.

5. 3akpuiiTe BEPXHIO KPULLKY. [19 NpuUrotyBaHHA
MNPOAYKTIB BEPXHA MNIACTMHA MOBMHHA OYTK MOBHI-
CTIO OnylLLeHa.

6. [oTyiTe 3-6 XBWUIMH ab0 40 30/10TUCTOI CKOPUHKMN,
perynoyy Yac BianoBIiAHO 4O B/1ACHOIO CMaky.

/. Ko npoayktu MpuroTytoTbCA, TPUMAKOUM PYyUKY.

BuiiMiTe NpoadyKTn 3@ 4OMNOMOIOKO /10MATKM.

- §IK BIAKPUTA NMOBEPXHS /1 CMAXKEHHS

[TpurotyBaHHA Ha BiOKPUTOMY rpuni € HahbinbLL
YHIBEPCA/IbHUM CMOCOOOM BUKOPUCTAHHA MPUCTPOIO.
Y BIOKPUTOMY MOMOXKEHHI BABIYI 30i/1bLUYETLCA NNOLLA
POOOYOI MOBEPXHI, LLO AO3BOMAE FOTYBATU PI3HI TUMK
NPOAYKTIB OKPEMO, HE 3MILLIYIOUYM CMaKW.

Biokpute noOAOXeHHA TakoxX NiaxoauTb A9 Mpuro-
TYBaHHS LLUMATKIB M'Ca PI3HOI TOBLUMHK, LLO A03BO-
NAE KOHTPOMOBATK CTYMiHb MPOXKAPHOBaAHHA KOXHOIO
LLIMATKA.

& Po3kpuBaiTe rpub TiNbkK 40 BMUKAHHA OO Yy

2 MEPEXY.

1. BizbMiTbCa 3a pyuky (1), 3nerka nigHimite BEPXHIO PO-
OOuy MOBEPXHIO 0 YTOPY.

2. [pUTprMytoUn BEPXHIO POOOYY MOBEPXHIO 38 PYUKY,
HATUCHITb Ha KHOMKY (pikcaTopa NMOBHOMO PO3KPUTTH
(4) i NOBHICTIO PO3KPUIATE TPW/Ib.

N




BcTaBTe BUIKY MEPEXEBOIO LLUHYPA Y PO3ETKY.
BCTaHOBITE Oa)aHWin yac Ta TemMnepartypy rnpuroty-
BaHHS, [OYEKANTECA HArpPiBaHHA POOOUMX NaHenen.
[OTyWTE MPOAYKTN Ha ABOX POOOUMX NAHENAX.
3aKIHYMBLUM  MPUrOTYBAHHA MPOAYKTIB, BVMKHITb
npwnag.

SIK BAhE/IbHNLS

BcraHoBiTE maHeni anga npurotysaHHa Badens (9)
3aMiCTb NaHenen rpuse.

YBIMKHITb Mpunaa, BCTAHOBITb OaxaHy Temrnepary-
Py Ta 4YacC NPUroTyBaHH4.

3aNNATE HUXKHIO MaHesb NiArOTOBMEHUM  PiAKUM
TiCTOM An19 Badpesb.

3akpuiite npunad, onyCTUBLLM BEPXHIO KPULLIKY.
Yepes aekinbka XBUIVH nepeBipTe roTOBHICTb Ba-
(penb, BIAKPUBLLN KPULLKY.

. BunmiTe rotosi Badpni 3a 4OMOMOrOHO /TIONATKU.

& YBara!

» 3a00POHAETLCA BMMKATV Ipu/ib 6e3 BCTaHOB/Ie-
HUX 3HIMHUX POOOYMX MNIACTUH.

» He BMKOPUCTOBYMTE MPUCTPIN 6e3 niggoHa Ang
300pYy XMpy.

» bynbte oGepexHi, nig Yac poodoTM KOpMnyC rpuns
CWUNbHO HarpiBaeTbCa. LLI0O YHUKHYTX OMiKiB, HE TOp-
KaTecd rapaqvx noBepxOHb, a BIAKPUBAKOUM TPUb,
TPUMANTECA Ti/IbKM 33 PYUKY.

» [oTpumyinTecd 3axoaiB 6e3neky Ta ocTepirantecsd
BMXOAY Mapy 3 3a30piB MiXK POOOUMMYM MOBEPXHAMN.
He nigHoCkTe pyKn Ta He PO3TaLLOBYWTE iHLUI BIAKPUTI
OiNAHKM Tina 61M3bKo 40 POOOUNX MOBEPXOHb.

» He BMKOPUCTOBYWTE rpW/b A5 PO3MOPOXKYBAHHSA
Ta NPUrOTYBAHHA 3aMOPOXEHUX MPOAYKTIB.

» He rotyiite wmMaTtkm M'aca Ha BEIMKMX KICTKax.
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» TpMBanNICTb MPUrOTYBAHHA 3aMEXNTb Bid BUKOPK-
CTOBYBaHWUX MPOAYKTIB. [lepen BXMBaHHAM Mepeko-
HalTeca B TOMY, LLIO NPOAYKTW MOBHICTIO NPOXapEHi.

» SKLWO B MOMITUAN, LLO MPOAYKTN MOYa M Npuro-
paTtK, SMeHLLUTe TeMnepartypy ado aoaarirte OinbLue onil
Ha POOOUI MOBEPXHI.

» BuiiManTe npoayKt 3 rpuas Biapasy nicais npuro-
TYBaHH4A, TPMBAse 3HaXOOXXEHHA NPOAYKTIB B YBIMKHE-
HOMY Npuiaai MoXxe CrpUUnNHUTU IX 3aropAHHA.

» 3a00POHAETLCA BUTANYBATU NMPUrOTOBAHI NMPOAYK-
TW, BUKOPWCTOBYIOUM MeTaNeBi NpeaMeT, aki MOXYTb
MOLLUKOAMTY @HTUMPUrapHe MOKPUTTA POOOUMX NMOBEP-
XOHb.

YnweHHs Ta gornsg

1. TlpoBoabTe YMLLEHHA TPUMIS MIC/IA KOXHOIO BUKO-
PUCTaHHA.

2. BUMKHITb nprnan, HATUCHYBLLM KHOMKY BUMKHEHHS,
| BUTATHITb BU/IKY MEPEXEBOTO LUHYPA 3 PO3ETKU.

3. TTOBHICTIO pPO3KpUnTE POOOUI MOBEPXHI Ta AaunTe
PO OXONTOHYTK 4O KIMHATHOI TEMMNepaTypu.

4. 3HiIMITb POOOYI MOBEPXHI. YHUKaNTE MOTPAnIgHHA
ONiT Ta XKMPY Ha HarpiBasibHi eNeMeHTI.

5. Buaanitb 3annLLKK NPOAYKTIB, MPOMUIATE POOOYI MO-

BEPXHI TEMN/I0K BOAOKO 3 HEUTPABHUM MUAHKM 3a-

COOOM, MOTIM peTesibHO MPOCYLLITh.

Ina BuoaneHHa 3anLWKIB TKi, LLO NPUropisn, BUKO-

PUCTOBYWTE CriewjianibHy TONaTky.

/. BuCyHbTE NigaoH Ans 30MpaHHs XXKPY, 3/IMATE XUP,
NPOMUINTE NTIOTOK TEMA0oK BOAOKD 3 HEWTPaslbHUM
MUNHM 32COO0M, MOTIM PETE/IBbHO MO0 NPOCYLLITH.

8. Kopnyc rpunga npoTtpiTb M'AKOK, 3/1€erka BOMOro

TKaHMHOIO.

He 3aHyptorTe npunan, Mepexesuii LUHYP i BUMKY

MEepPEXeBOro LUHypa y Boay!

o

©




36epiraHHs

1. Bigkntouitb NpUCTpIN Bi4 MepeXi.

2. [leplw Hix 3abpatv NpUCTpIin Ha TpuBane 30epi-
raHHg, 3p00iTh YMLLIEHHA MPUCTPOIO.

3. 3MOTanTe LLUHYP XMBMIEHHS.

4. 30epirarite NPUCTPIV y CyXOMY NPOXO/IOAHOMY MiC-
Li, HeOOCTYNMHOMY ANS AiTel i itoaent 3 OOMeXeH MM
MOX/TMBOCTAMMW.

& YBara!

» He BUKOPUCTOBYMTE ONA UYMLIEHHA MPUCTPOLO
XKOPCTKMX TYOOK, abpa3nBHMX 3aCO0iB UM arpecuB-
HUX PIOVH ONA YALLEHHS, TAKUX 9K CMIMPT, OEH3MH YK
aLeToH.

» 3a00POHAETLCA 3aHyptoBaTM nNpwiag y Oydb-
AKi pignHKW, NPOMMBATK OO Nif, CTPyMEHeM BOaAM abo
MNOMILLIAT Yy MOCYAOMUIAHY MaLLINHY.

TexHi4YHi XapaKTepUCTUKHn

HomiHanbHa noTyxHicTe: 2200 BT
MakcrmanbHa noTyHicTe: 2400 BT
EnexktpoxunBnenna: 220-240 B~  50-60 T4

TepMiH NpmnaaTHOCTI HEOOMEXEHNY [0 NOYaTKYy BUKO-
PUCTaHHS.

CTPOK C/y>X0U CKIaAa€e 3 POKM 3 AHA MPOAAXKY.

He MICTUTb LWIKIOMBUX PEYOBUH.

YMOBM 30epiraHHsA: He noTpelbye crnevjiasibHUX yMOB
30epiraHHS.

binblue iHpopmaLl: www.magio.ua

3anuUTaHH4A, Lo NMOB’A3aHi 3 BUKOPUCTaHHAM NMPOAYKLT
MAGIO: info@magio.ua

BupoOHMK 30epirae 3a cCOO0K MpaBO 3MiHIOBATY An-
3alH | TEXHIYHI XapaKTePUCTUKI, KOMMIEKTaLLiko, KONip-
Hy ramy TOBapy, rapaHTiiHuiA nepiod i 1.Mn. 6e3 none-
PeOHbLOro NOBIAOM/TEHHS.



Mpuwmitka:
» BHacniaoK NocTiiHOro NpoLecy BHECEHHSA 3MiH i
NOAINLIEHb, MIX IHCTPYKLIEIO | BUPOOOM MOXYTb Cro-

cTepiratnca geski BigMiHHOCTI. BUpOOHWK cnoaiBaeTh-
1, LLIO KOPUCTYBaY 3BEPHe Ha Lie yBary.

HAaHi mapkyBaHHS
% HauioHanbHWMIA 3HAK OLUIHKW BignoOBiAHOCTI
TEXHIYHUM pernamMmeHTam.

3HaK BiANOBIAHOCTI BUMOram €BPONEenCbKoro
Coto3y.

Ef 3HaK «He BUKMOaTV y CMITHUKY.

]
3HaK BignoBigHOCTI BUMoOram [npekTtneu

RoHS ROHS, npuiiHaroto €C. Aunpektnea 2002/95/
EC, Lo 0OMeXYE BMICT LLKIQIMBUX PEYOBWH.

[1OBEPXHS HArpiBaETbCA Mg 4ac BUKOPU-
CTAHH4A.




Szanowny kliencie, zespét firmy «Magio» dzigkuje za dokonany wybdr
na rzecz produktow naszej marki i gwarantuje wysoka jakos¢ zakupionego
urzadzenia przy zachowaniu zasad jego uzytkowania.

Zasady bezpieczenstwa i ostrzezenia

« Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia przeczyta
uwaznie instrukcje obstugi i postepuj zgodnie z zawartymi w
niej wskazoéwkami. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek szkody spowodowane niewtasciwym lub niezgodnym
Z przeznaczeniem uzytkowaniem urzadzenia.

« Urzadzenie stuzy wytacznie do uzytku domowego. Nie uzywac
do innych celow, niezgodnych z jego przeznaczeniem.

« Urzadzenie nalezy podtaczyC wytacznie do gniazdka z
uziemieniem 220-240 V ~ 50-60 Hz.

« Urzadzenie moze byc¢ podtgczone wytgcznie do uziemionego
zrodta zasilania. Nie nalezy uzywac niestandardowych zasilaczy
ani innych urzadzen do podtaczenia urzadzenia.

- Nalezy zachowac szczegolng ostroznos¢ podczas korzystania z
urzadzenia, gdy w poblizu przebywaja dzieci. Nie nalezy dopuszczad
dzieci do zabawy urzadzeniem, nie pozwol dzieciom ani osobom
nie zaznajomionym z urzgdzeniem na jego uzytkowanie.

- Temperaturaw pomieszczeniu, w ktorym uzywane jest urzadzenie,
powinna wynosic od +5°C do +40°C.

« Nie nalezy pozostawia¢ dzieci bez opieki w poblizu urzadzen
elektrycznych.

« Ostrzezenie: Niniejszy sprzet moze by¢ uzywany przez dzieci w
wieku od 8 lat i starsze oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub nieposiadajgce
doswiadczenia i obycia ze sprzetem, pod warunkiem, ze sg one
nadzorowane przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo
lub zostaty poinstruowane w zakresie bezpiecznego korzystania
ze sprzetu i sg Swiadome zwigzanych z tym zagrozen.

« Dzieci nie moga bawic sie sprzetem.

« Czyszczenie i konserwacja sprzetu nie moga by¢ wykonywane
przez dzieci, chyba ze majg one co najmnigj 8 lat i sg nadzorowane.
« Po uzyciu wyciagnij wtyczke z gniazdka, przytrzymujac jg reka.
Nie ciggnij za przewod zasilajacy.

& Nie pozwalaj dzieciom bawic sie woreczkami foliowymi lub
2 folig do pakowania. Niebezpieczenstwo uduszenial!




« Nie zanurzac kabla, wtyczki oraz catego urzadzenia w wodzie
lub inngj cieczy.
Nie wystawiaj urzadzenia na dziatanie warunkow atmosferycznych
(deszczu, stonca, etc.) ani nie uzywaj w warunkach podwyzszonej
wilgotnosci (tazienki, wilgotne domki kempingowe).
- Okresowo sprawdzajstan przewoduzasilajgcego. Jezeliprzewdd
zasilajacy jest uszkodzony, to powinien on by¢ wymieniony przez
specjalistyczny zaktad naprawczy w celu unikniecia zagrozenia.
« Nie uzywaj urzadzenia z uszkodzonym przewodem zasilajgcym
lub jesli zostato upuszczone lub uszkodzone w jakikolwiek inny
sposob lub nieprawidtowo pracuje.
- Samodzielne naprawianie urzadzenia jest zabronione. Nie nalezy
samodzielnie demontowac urzadzenia. W razie jakichkolwiek
problemow z urzadzeniem, a takze po jego spadnieciu nalezy
wytaczyC urzadzenie z gniazdka i skontaktowac sie z najblizszym
autoryzowanym centrum serwisowym pod adresem, podanym w
karcie gwarancyjnej oraz na stronie internetowej www.magio.ua/pl
« Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy moga spowodowacl
powazne zagrozenie dla uzytkownika.
- Nalezy stawiaC urzadzenie na chtodnej stabilnej, rowne;
powierzchni, z dala od nagrzewajacych sie urzadzen kuchennych
jak: kuchenka elektryczna, palnik gazowy, itp...
« Nie korzystac z urzadzenia w poblizu materiatow tatwopalnych.
« Przewdd zasilania nie moze zwisaC poza krawedz stotu lub
dotykac gorgcych powierzchni.
« Nie wolno pozostawia¢ wtgczonego urzadzenia ani zasilacza do
gniazdka bez nadzoru.
- Do zapewnienia dodatkowej ochrony, wskazane jest
zainstalowanie w  obwodzie  elektrycznym,  urzadzenia
roznicowopragdowego (RCD) o znamionowym pradzie roznicowym
nie przekraczajgcym 30 mA. W tym zakresie nalezy zwrocic sie
do spedjalisty elektryka.
- Temperatura dostepnych powierzchni dziatajagcego urzadzenia
moze byc¢ wysoka. Nie dotykac gorgcych powierzchni urzadzenia.
- Zewzgledu nawysokatemperature nalezy zachowac szczegolng
ostroznos¢ podczas wyjmowania gotowych potraw, usuwania
goracego ttuszczu czy innych goracych ptyndw. Z urzadzenia
moze wydobywac sie goraca para.
- Urzadzenie posiada funkcje grzejna. Urzadzenie powinno byc
uzywane ostroznie.



- Nalezy dotykaC powierzchni tylko do tego przeznaczonych.
Korzystac z odziezy ochronnej (rekawice kuchenne, itp..)

« Przed sktadowaniem poczekac, az urzadzenie wystygnie.

« Nie wolno umieszczac w urzadzeniu wyrobow z tektury, papieru,
plastikow i innych przedmiotow tatwopalnych oraz topliwych.

- Urzadzenie nie jest przeznaczone do pracy z uzyciem
zewnetrznych wytgcznikow czasowych lub oddzielnego uktadu
zdalnej regulacji.

« Nie wolno wktadac do urzadzenia zbyt duzych ani zajmujgcych
cata jego objetosc porcji, poniewaz moze spowodowac to pozar i
Zniszczenie urzadzenia.

« Przewdd zasilajgcy nie moze byc¢ uktadany ponad urzadzeniem,
a takze nie powinien dotykac lub leze¢ w poblizu gorgcych
powierzchni. Nie ustawiac urzadzenia pod gniazdem elektrycznym.
« Nie nalezy przesuwac ani przenosic urzadzenia podczas pracy.
Po zakonczeniu pracy mozna je przesuwac dopiero po ostygnieciu.
« Urzadzenie otwierac tylko przy pomocy uchwytu. Wczesnie]
zwolnic¢ klips zamykajacy.

« Przed i podczas uzytkowania nalezy zwrécic uwage by przewod
zasilajacy nie byt rozciggniety nad otwartym ogniem lub innym
zrodtem  ciepta oraz na ostrych krawedziach, ktére mogag
uszkodzic izolacje przewodu.

« Nigdy nie nakrywaj urzadzenia w czasie pracy ani gdy catkowicie
nie wystygnie, pamietaj ze elementy grzejne urzadzenia wymagajg
czasu by catkowicie ostygnac.

« Nalezy zachowacC ostroznos¢ jesli uzywasz urzadzenia na
powierzchniach wrazliwych na wysokie temperatury. Zaleca sie
wtedy korzystac z podktadek izolacyjnych

« Producent nie ponosi odpowiedzialnosci w  przypadku
nieprzestrzegania tych srodkow ostroznosci.

Rozpakowywanie

Po transporcie lub przechowywaniu urzadzenia w niskich

temperaturach konieczne jest pozostawienie go w temperaturze

pokojowej przez co najmniej trzy godziny.

1. UsunaC wszelkie naklejki lub materiaty opakowaniowe, ktére
utrudniajg dziatanie urzadzenia.

2. Sprawdz integralnos¢ urzadzenia, nie uzywaj urzadzenia, jesli
jest uszkodzone.

Przed pierwszym uzyciem

1. Przesun dzwignie blokady do pozycji «<OPENS».

2. Chwyc za uchwyt (1) i otworz ptyty grilla pod katem 90°. H
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ChwyC wgtebienia na gornej ptycie do gotowania i odciggnij
zewnetrzng krawedz ptyty od podstawy. Pociggnij ptyte do
gory i wyjmij jg z dolnych zaciskow.

Powtorzyc te czynnosc dla dolnej ptyty robocze).

PrzeptukaC ptyty cieptg woda z detergentem i doktadnie je
Wysuszyc.

. Wymieni¢ ptyty, wyrownujac rowki ptyt z klipsami i naciskajac

kolejno przdd kazdej ptyty, az zostang catkowicie zabezpieczone
przez magnesy.

Przed uzyciem grilla natdz niewielka ilos¢ oleju roslinnego na
nieprzywierajgcg powtoke ptyt do gotowania, rozprowadz go
na catej powierzchnii usun nadmiar papierowa serwetka.

Regulacja temperatury i czasu

1.

2.
3.

Zamknij grill, podtacz wtyczke sieciowa do gniazdka.

Nacisnij przycisk zasilania na panelu sterowania. Zaswieci sie
lampka kontrolna.

Aby wybrac jeden z programoéw: «Kurczak», «Rybay, «Burger»,
«Kanapka, «Kietbaskis, nacisnij przycisk Menu. Po 2 sekundach
wybrany program zostanie aktywowany automatycznie.

Panel sterowania wysSwietli odpowiedni czas i temperature.
Lampka kontrolna zacznie migac, a pola grzejne zaczng sie
nagrzewac (temperature i czas gotowania mozna zwiekszac lub
zmniejszac podczas gotowania za pomoca przyCiskOw «+» i «—»).
Po zakonczeniu nagrzewania rozlegnie sie sygnat dzwiekowy
i zaswieci sie wskaznik zasilania - urzadzenie jest gotowe
do uzycia. Przygotuj i umies¢ potrawe na ptycie grzewczej |
nacisnij przycisk «OK», na wyswietlaczu pojawi sie odpowiednia
temperatura i odliczanie. Po uptywie czasu gotowania rozlegnie
sie sygnat dzwiekowy, a grill przestanie sie nagrzewac.

Nacisnij przycisk «§&%», wyswietlacz pokaze 230°C, a domysina
godzina to 10:00.

Temperature i czas gotowania mozna regulowac w zaleznosci
od potrzeb.

Zakres regulacji temperatury wynosi 120-230°C, a zakres
regulacji czasu wynosi 0-60 minut.

Nacisnij przycisk «Stek», aby aktywowac program stekowy.
Nacisnij przycisk «Poziom», aby wybrac¢ stopien zrumienienia.
Na wyswietlaczu pojawi sie odpowiednia temperatura i czas. Po
wstepnym podgrzaniu urzadzenie bedzie gotowe do pracy.



- Przygotuj i umiesc produkty na dolnym panelu.

- Nacisnij przycisk OK, rozpocznie sie odliczanie. Po zakonczeniu
gotowania rozlegnie si¢ sygnat dzwiekowy i grill przestanie sie
nagrzewac.

- Gotowosc steku mozesz sprawdzi¢ za pomoca termometru.

Panele sterowania i metalowe powierzchnie urzadzenia
& nagrzewajg sie podczas pracy. Aby unikngc poparzen, nalezy
uzywac rekawic kuchennych.

Notatka:

» Podczas pierwszego uzycia urzadzenia elementy grzejne pala
sie i moze pojawic sie niewielka ilos¢ dymu lub obcy zapach. Jest
to normalne zjawisko i nie stanowi wady.

» Podczas grillowania kilku potraw wazne jest, aby grubosc
potraw byta taka sama, aby pokrywa rownomiernie przykryta
potrawe.

» Nie otwieraj urzadzenia podczas nagrzewania wstepnego;
pola grzewcze nagrzewaja sie bardziej rownomiernie i szybciej,
gdy sa zamkniete.

Obstuga
- jako grill kontaktowy

Uzywaj urzadzenia jako grilla kontaktowego do hamburgerow,
stekow i warzyw.

1. Ustaw zadang temperature. Najpierw sprobuj ustawic
maksymalng temperature, ktérg mozna zwiekszyclub zmniejszyc
podczas gotowania za pomoca przyciskow «+» i «<—» na panelu
sterowania

Przygotuj i umiesc potrawe na dolnej strefie gotowania.
Zamknij urzadzenie, opuszczajgc gorng pokrywe, tak aby na
Zywnosci pojawity sie slady grillowania.

Gdy potrawa jest juz upieczona, otworz pokrywe, trzymajac za
uchwyt. Uzyj topatki, aby wyja¢ ugotowane jedzenie.

Uzywaj urzadzenia jako grilla kontaktowego, gdy chcesz
ugotowac cos w krotkim czasie i zachowac wiecej witamin.
Jedzenie ugotuje sie szybko, poniewaz bedzie smazone z obu
stron w tym samym czasie. A dzieki zeberkom na panelach
ttuszcz z miesa bedzie zbierany na wyjmowanej tacke.

a b~ wWN



@ Notatka:

» Pokrywa grilla dostosowuje sie do grubosci zywnosci dzieki
dzwigni regulacji wysokosci gornej ptyty. Utatwia to grillowanie
wszystkiego, od cienko pokrojonych ziemniakow po grube steki.

- jako grill prasowy

1. Aby dostosowal wysokosS¢ gornej ptyty do grubosci
przyrzadzanej potrawy, nalezy ustawi¢ dzwignie regulacji
wysokosci gornej ptyty w jednej z pieciu pozycji.

2. W tym celu nalezy chwycic¢ za uchwyt (1) i podnies¢ pokrywe.

Przesun dzwignie podnoszenia gornej ptyty z pozycji «LOW» w

kierunku oznaczenia «HIGH» i ustaw jg w zadanej pozycji.

Ustaw zadang temperature. Temperature mozna zwiekszac lub

zmniejszac podczas gotowania.

Przygotuj i umies¢ kanapki na dolnej potce. Zawsze umieszczaj

jedzenie w kierunku tylnej czesci doinej ptyty.

Zamknij gorng pokrywe. Gorna ptyta musi by¢ catkowicie

opuszczona, aby ugotowac jedzenie.

Gotuj przez 3-6 minut lub do uzyskania ztotobrgzowego koloru,

dostosowujgc czas do wiasnych upodoban.

Po ugotowaniu potrawy otworz pokrywe za pomoca uchwytu.

Uzyj plastikowej topatki, aby wyjac jedzenie.

- jako otwarta powierzchnia do smazenia

Gotowanie na otwartym grillu to najbardziej wszechstronny sposob

korzystania z urzadzenia. Pozycja otwarta podwaja powierzchnie

gotowania, umozliwiajgc gotowanie réznych rodzajow zywnosci

oddzielnie bez mieszania smakow.

Pozycja otwarta nadaje sie réwniez do przyrzadzania kawatkow

miesa o roznej grubosci, pozwalajgc kontrolowac stopien
wysmazenia kazdego kawatka.

Chwyc za uchwyt (1) i unies lekko gorna ptyte grzewcza, az sie
zatrzyma.

Przytrzymujac gorna ptyte grzejng za uchwyt, nacisnac przycisk
petnego otwarcia (4) i catkowicie otworzyc grill.

Podtacz wtyczke sieciowa do gniazdka elektrycznego.

Ustaw zadany czas i temperature gotowania, poczekaj, az panele
robocze sie nagrzeja.

Gotuj jedzenie na dwdch ptytach do gotowania.

Wytacz urzadzenie po zakonczeniu gotowania.
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& Nie otwieraj grilla, dopdki nie zostanie wigczony.

- jak gofrownica

Zainstaluj ptyty do gofréw (9) zamiast ptyt do grillowania.
Witacz urzadzenie, ustaw zadang temperature i czas gotowania
Napetnij dolng strefe gotowania przygotowanym ptynnym
ciastem gofrowym.

Zamknij urzadzenie, opuszczajac gorng pokrywe.

Po kilku minutach sprawdz, czy gofry sg gotowe, otwierajac
pokrywe,

. Uzyj szpatutki, aby wyjac ugotowane gofry.

& Uwaga!

» Nie wolno wtaczac grilla bez zdejmowanych ptyt grzewczych.

» Nie uzywaj urzadzenia bez tacki na ttuszcz.

» Zachowaj ostroznosc, korpus grilla bardzo sie nagrzewa
podczas pracy. Aby unikngc oparzen, nie nalezy dotykac gorgcych
powierzchni, a podczas otwierania grilla nalezy trzymac za uchwyt.

» Nalezy przestrzegac srodkow ostroznosci i uwazac na pare
wydostajgca sie ze szczelin miedzy powierzchniami do gotowania.
Nie zblizaC rgk ani innych odstonietych czesci ciata do powierzchni
grzewczych.

» Nie uzywaj grilla do rozmrazania lub gotowania mrozonek.

» Nie gotowac miesa z duzymi koScmi.

» Czas gotowania zalezy od uzywanej zywnosci. Przed
spozyciem nalezy upewnic sie, ze zywnosc jest w petni ugotowana.

» Jesli zauwazysz, ze jedzenie zaczyna sie przypalac¢, zmniejsz
temperature lub dodaj wiecej oleju do powierzchni gotowania.

» Zywnosc¢ nalezy wyjmowac z grilla natychmiast po zakonczeniu
gotowania, poniewaz pozostawienie zywnosci w urzadzeniu przez
dtuzszy czas moze spowodowac jej zapalenie sie.

» Nie wyjmuj przyrzadzonej zywnosci za pomocag metalowych
przedmiotow, ktore moga uszkodzi¢ nieprzywierajgcg powitoke
powierzchni do gotowania.
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Czyszczenie i pielegnacja

1. Grill nalezy czyscic po kazdym uzyciu.

2. Wytacz urzadzenie, naciskajgc przycisk zasilania i wyjmij wtyczke
przewodu zasilajgcego z gniazdka.

3. Catkowicie otworz pola grzewcze i pozwol grillowi ostygnac do

temperatury pokojowej. E



Zdejmij ptyty grzejne. Unikac zabrudzenia elementow grzejnych
olejem i ttuszczem.

5. Usunac resztki jedzenia, umyC¢ powierzchnie grzewcze ciepta
woda z neutralnym detergentem, a nastepnie doktadnie
wysuszyc.

Uzyj szpatutki, aby usunac przypalone resztki jedzenia.
Wyciggnij tacke na ttuszcz, spusc ttuszcz, optucz tacke ciepta
woda z neutralnym detergentem, a nastepnie doktadnie wysusz.
Przetrzyj obudowe grilla migkka, lekko wilgotng saereczka

Nie zanurzaC urzadzenia, przewodu zasilajacego i wtyczki
sieciowej w wodzie!

& Uwagal!

» Nie uzywaj twardych gabek, sciernych srodkow czyszczacych
lub agresywnych ptynow, takich jak alkohol, benzyna lub aceton,
do czyszczenia urzadzenia.

» Zabrania sie zanurzania urzadzenia w jakichkolwiek ptynach,
ptukania go pod biezacg woda lub umieszczania w zmywarce.

>
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Przechowywanie

1. Odtacz urzadzenie od sieci.

2. Przed odtozeniem urzadzenia do przechowywania nalezy
wyczysci¢ urzadzenie i doktadnie go wysuszyc.

3. Zwin przewdd zasilajacy.

4. Przechowuj urzadzenie w suchym chtodnym migjscu,
niedostepnym dla dzieci i 0séb niepetnosprawnych.

Charakterystyki techniczne

Moc nominalna: 2200 W
Maksymalna: 2400 W
Napiecie: 220-240 V~ 50-60 Hz

Termin waznosci jest nieograniczony do poczatku uzytkowania.
Okres uzytkowania wynosi 3 lata.

Nie zawiera szkodliwych substancji

Warunki przechowywania: nie wymaga specjalnych warunkow
przechowywania.

Dodatkowe informacje: www.magio.ua/pl

Kwestie zwigzane z uzytkowaniem produktow MAGIO:
info@magio.ua



Producent zastrzega sobie prawo do zmiany projektu i
charakterystyk technicznych, wyposazenia, kolorystyki produktu,
okresu gwarancyjnego itp. bez wczesniejszego powiadomienia.

@ Notatka:

» Ze wzgledu na ciggty proces zmian i ulepszen, moga wystapic
pewne roznice miedzy instrukcjg obstugia urzadzeniem. Producent
oczekuje, ze uzytkownik zwroci uwage na to.

Dane dotyczqce etykietowania

W celu ochrony Srodowiska: prosimy o oddzielenie

kartonow i toreb plastikowych i wyrzucenie ich do
E odpowiednich pojemnikow na odpady.

Zuzyte urzadzenie nalezy dostarczy¢ do specjalnych
mmm  punktow zbidrki ze wzgledu na niebezpieczne sktadniki,

ktére moga mie¢ wptyw na Srodowisko. Nie wyrzucaj

tego urzadzenia do zwyktych pojemnikdw na smieci.

C € Znak zgodnosci z przepisami technicznymi Unii Celnej.

Znak zgodnosci z dyrektywa «RoHS» przyjeta przez
RoHS UE. Dyrektywa 2002/95/WE ograniczajgca zawarto$é
substancji szkodliwych.

!
Qr Materiaty i wyroby przeznaczone do kontaktu z
Zywnoscia.

& Powierzchnia nagrzewa sie podczas uzytkowania.




Dear customer, Magio thanks you for making your choice in favor of
our brand producfs and Quarantees the high qua/ity (f the app[iance you

purchased, subject to meeting the requirements of the user’s manual.

Safety precautions and warnings
Before using the device, read the operating instructions attentively
and keep it for the entire period of use. Use the device only for its
needed purpose as directed in this manual. Improper use of the
device may result in damage to the device, injuring the user or
damage the property.
- This appliance is intended for domestic use only. The device is not
intended for industrial or commercial use or for use:

- at kitchen areas for staff in shops, offices and other industrial

premises,
- in farm houses;
- by clients in hotels, motels, boarding houses and other
accommodations.

« The device is intended only for household use in premises.
Commercial use and use of the device in production areas and
working premises is forbidden.
« Before plugging inthe device, make sure that the voltage indicated
on the device corresponds to the voltage of the power supply in the
building.
« The device can only be connected to an earthed network. Do not
use non-standard power supplies or other connection devices.
« Do not stretch, bend, or lengthen the power cord as this may result
in its break.
« During operation ofthe appliance, the power cord must be unrolled
to its full length.
« Use the device indoors only.
« Always preheat baking plates before starting to cook.
- The temperature in rooms where the appliance is used must be in
the range from 5 °C to +40 °C.
- To avoid electric shock, do not use the device in rooms with high
humidity.
« Do not touch the power plug or the case with wet hands.
« Keep the power cord away from sharp edges and hot surfaces.
- The appliance must not be left unattended when connected to
power.
« Avoid touching the metal parts as they become very hot.
- Avoid the water spilling or any other liquid on the device, power
cord and plug.




. If the appliance falls into water, unplug it immediately. In this
case, do not put your hands in the water. Before further use, the
appliance must be checked by a qualified specialist.

« Do not use the device near heat sources or open flames.

- Do not immerse the device in water or any other liquids.

« Do not use this device near bathrooms, showers, swimming
pools, and other water tanks.

« The device is not intended for operation with an external timer or
a separate remote control system.

« Always place the appliance on a flat, dry and stable surface.

- Unplug the appliance from the mains when you do not use or
before its cleaning. When unplugging the appliance, do not pull on
the power cord but pull directly on the plug.

- Switch off the appliance and unplug it from the mains before
changing accessories.

« Always unplug the appliance when unattended and before
assembling, disassembling or cleaning.

« Do not use the appliance if the mains plug or power cord is
damaged, if the appliance operates intermittently, or after the
appliance has been dropped.

. If the power cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

- Before using the device, thoroughly wash all removable parts
that will come into contact with food.

- Clean the device regularly. Do not immerse the appliance in
water during cleaning.

« Never use sharp or abrasive items in contact with the baking
plate as this can damage its surface.

« Do not leave children unattended near the device.

« This appliance is not intended for use by persons (as well
as persons with disabilities) with reduced physical or mental
capabilities or lack of experience and knowledge.

- This appliance may be used by children aged 8 and over if they
are supervised or instructed in the safe use of the appliance and
understand the possible dangers. The appliance may be used by
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities if
they are supervised or instructed in the safe use of the appliance
and understand the potential dangers.

« Children should not play with the appliance. Cleaning and
maintenance is possible for children over 8 years of age under

supervision. E



« The appliance and its cord must be kept out of the reach of children
under 8 years of age.
« For the safety of children, do not leave a plastic package that are

& Attention! Do not allow children to play with plastic bags or
:» packaging film. Danger of suffocation!

« Use the accessories recommended by the manufacturer only.

- The appliance must not be immersed in water.

« Protect the device from falls and hits.

- Donotrepairortake apartthe device by yourself. Ifany malfunctions
occur, as well as after the device has fallen, unplug it from the
outlet and contact the nearest (authorized) service center by the
contact addresses indicated in the warranty card or on the website
www.magio.ua/en

- To protect the environment, when the operating life of the oven
came to the end, do not dispose the device with household waste,
but take it to a designated collection point for recycling.

- Do not put the appliance in the dishwasher.

- Store the appliance in a cool dry place out of the reach of children
and people with disabilities.

- The device should only be transported in its original packaging.

- Surfaces with marking (page 35) heat up during use.

« The manufacturer assumes no responsibility in all cases where
these safety precautions are not observed.

Unpacking
After unit transportation or storage at la ow temperature, keep it for
at least three hours at room temperature before switching on.

1. Unpack the unit completely and remove any stickers and
packaging materials that can prevent unit operation.

2. Checkthe unitfordamages, do not useitinthe case of damages.

Before first use
1. Move the lock to the position «<OPEN>.
2. Open the frying plates by the handle (1) approximately at 90°.

3. Take the upper frying plate by the grooves and pull by them,
detach the outer edge of the plate from the lid base. Pull the
plate upwards and remove it from the lower locks of the lid.

Repeat for the lower work panel.

Wash the frying plates with warm water and neutral detergent
ﬁand dry them thoroughly.

ok



6.

Install the frying plates back to their places. To do this, match the
grooves of the frying plates with the lock, and alternatively press
on the front part of each frying plate until they are completely
fixed with magnets.

Before using the grill apply some vegetable oil on the non-
stick coating of the frying plates, spread the oil over the whole
surface and wipe the surplus oil with a paper napkin.

Adjustment of temperature and time

1.

2.
3.

Close the grill and insert the power plug into the mains socket.
Press the power button on the control panel. The indicator light
will turn on.

To select one of the programs: «Chicken, Fish, Burger, Sandwich,
Sausages, press the «Menu» button. After 2 seconds, the
selected program is activated automatically.

The control panel will display the appropriate time and
temperature. The indicator light will start blinking and the cooking
zones will start heating up (the temperature and cooking time
can be decreased or increased during the cooking process
using the «+», «<—» buttons).

When heating is complete, a beep will sound and the power
indicator will light up, the appliance is ready for use. Prepare
and place the food on the cooking zone and press the «OK»
button, the display will show the appropriate temperature and
countdown. When the cooking time is complete, a beep will
sound and the grill will stop heating.

Press the « §5% » button, the display will show 230°C and the
default time of 10:00.

The temperature and cooking time can be adjusted to suit your
needs.

The temperature adjustment range is 120-230°C and the time
adjustment range is 0-60 minutes.

Press the «Steak» button to enter the steak program.

Then press the «Level» button to change the maturity gear. The
display will show the corresponding time and temperature.
After preheating, the appliance is ready for use.

Prepare and place the food on the bottom plate.

Press the «OK» button and the countdown will start. When the
cooking time is complete, a beep will sound and the grill will
stop heating.

You can check the doneness of the steak with the help of a
temperature probe. H



The cooking plates and metal surfaces of the unit will become
I\ extremely hot when in use. To avoid a burn hazard, wear heat-
resistant mitts or gloves.

Note:

» During the first operation the heating elements burn, therefore
occurrence of a smallamount of smoke or foreign smellis possible.
It is normal and not a sign of malfunction.

» When cooking more than one food item in the contact grill, it
is important that the thickness of food items is consistent so the
cover will close evenly on the food.

» Do not open the appliance during warm-up; in the closed
position, the operation panels heat more evenly and faster.

Operation
- Using the unit as a contact grill

Use the device as a contact grill for cooking burgers, steaks and
vegetables.

1. Set the desired temperature. First, try setting the maximum
temperature; you can increase or decrease the temperature
during cooking using the «+» and «» buttons on the control
panel.

Prepare and place the food on the bottom plate.

Close the appliance by lowering the top lid so that grill marks
appear on the food.

When the food is cooked, open the lid by holding the handle.
Use a plastic spatula to remove the cooked food.

Use the appliance as a contact grill when you want to cook
something in a shortamount oftime and preserve more vitamins.
The food will cook quickly because it will be fried from both
sides at the same time. And thanks to the ribs on the panels, fat
from the meat will be collected in a removable tray.

Note:

» The Press Grill was designed with a unique handle and hinge
that allows the cover to adjust to the thickness of the food. You
can easily grill anything from a thinly-sliced potato to a thick sirloin
steak with even results.
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- Using the unit as a press grill

1. To adjust the height of the upper cooking plate to the thickness
of the food to be prepared, set the upper cooking plate height
Eadjustment lever to one of the five positions.
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To do this, grasp the handle (1) and lift the lid. Move the top plate
lifting height lever from the «LOW>» mark to the «HIGH» mark and
set it to the desired position.

Set the desired temperature. First, try setting the maximum
temperature; you can increase or decrease the temperature
during cooking.

Prepare and placesandwiches on the bottom cooking plate.
Always place products toward the back of the bottom plate.
Close the top lid. It must be fully lowered to cook food.

Cook for 3-6 minutes or until golden brown, adjusting the time
to suit your own taste.

When the food is ready, open the lid using the handle. Remove
the food with a spatula.

Using the unit as a flat frying surface

Cooking on the open grill is the most universal way to use the unit.
Inthe open position, the work surface area is doubled, which allows
to cook different types of food separately without mixing flavors.
The open position is also suitable for cooking meat pieces of
different thickness which allows to control the roast degree of each
piece.

A

1.

ou AW N

o AW NS

Open the grill before plugging it in.

Grasp the handle (1) and lift the upper cooking surface (2) slightly
until it stops.

While holding the upper cooking surface by the handle (1), press
the full-open release button (4) and open the grill fully.

Insert the power cord plug into a power outlet.

Setthe desired cooking time and temperature, wait for the work
panels to heat up.

Cook food on two cooking zones.

Turn off the appliance when the food is cooked.

Using the unit as a waffle maker

Replace the grill plates with the waffle plates.

Turn on the device, set the desired temperature and cooking
time.

Fill the bottom plate with the prepared liquid waffle batter.
Close the appliance by lowering the top lid.

After a few minutes, check if the waffles are ready by opening

the lid.

Use a spatula to remove the cooked waffles.



& Attention!

» Do not switch the grill on without the removable working
plates installed.

» Do not use the unit without the fat tray.

»  Be careful: the grill body heats up during the operation. To
avoid burns do not touch hot surfaces, open the grill only by the
handle.

»  Be careful and beware of steam release from gaps between
the frying plates. Keep your hands and other open parts of your
body away from the frying plates.

» Do not use the grill for defrosting and frying frozen food.

» Do not cook meat with large bones.

»  Frying time depends on the products used. Make sure that
the products are well coocked before eating.

» If you notice that the food starts sticking, reduce the
temperature or add more oil to the frying plates.

» Take the products out of the grill right after frying; keeping
products in the operating unit for a long time can cause their burning.

»  Never use sharp metal objects to take the prepared food out,
as they can damage the nonstick coating of the frying plates.

Cleaning and maintenance

Clean the grill after every use.

Switch the unit off by pressing the off button and unplug the
unit.

Open the frying plates and let the unit cool down to room
temperature.

Consequently remove the frying plates. Provide that no oil or fat
gets on the heating elements.

Remove the remaining food, wash the frying plates with warm
water and neutral detergent, and then dry them thoroughly.
Use the scraper to remove any baked-on food residue.

Pull outthe fat container, pour out the fat, wash the container with
warm water and neutral detergent, and then dry it thoroughly.
Wipe the grill body with a soft slightly damp cloth.

Never immerse the unit, power cord and plug into water!

& Attention!

» Do not use scouring pads, abrasive cleaning agents, or
aggressive liquids such as alcohol, petrol or acetone to clean the
appliance.
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» Do notimmerse the device in any liquid, rinse it under
running water, or place it in the dishwasher.

Storage

1. Unplug the unit.

2. Clean the unit before taking it for storage.

3. Wind the power cord.

4. Keep the unit in a dry cool place out of reach of children and
disabled people.

Technical specifications

Nominal power: 2200 W

Maximum power: 2400 W

Supply voltage: 220-240V ~  50-60 Hz

Shelf life is unlimited before use.

Service lifetime is 3 years from the date of sale.

Storage conditions: does not require special storage conditions.
Does not contain harmful substances.

More information: www.magio.ua/en

For issues related to the use of products MAGIO:

info@magio.ua

The manufacturer reserves the right to change the design and
specifications, packaging, product colors, warranty period, etc.
without prior notice.

Note:

» Due to the continuous process of making changes and
improvements, there may be some differences between the manual
and the product. The manufacturer hopes that the user will pay
attention to this.

Marking

c € Mark of conformity with the requirements of the
European Union.

E The mark «Do not throw in the trashs.

" Mark of compliance with the RoHS Directive adopted

RoHS by the EU. Directive 2002/95/EC limiting the content of
harmful substances.

& The surface heats up while usage. ﬁ
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