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ESPANOL

AGRADECEMOS QUE HAYA DEPOSITADO SU CONFIANZA EN UFESAY DESEAMOS QUE EL
FUNCIONAMIENTO DEL PRODUCTO LE SATISFAGA PLENAMENTE.

ATENCION

LEAATENTAMENTE LAS INSTRUCCIONES DE USO ANTES DE UTILIZAR EL PRODUCTO. GUAR-
DELAS EN UN LUGAR SEGURO POR SI NECESITA CONSULTARLAS EN EL FUTURO.

DESCRIPCION

1. Unidad principal

2. Entrada de aire

3. Salida de aire caliente
4. Panel de control

5. Cestal

6. Cesta 2

7. Bandeja de goteo

DESCRIPCION DEL PANEL DE CONTROL

1. Botén de encendido

2. Botones de seleccién de cesta

3. Programas predeterminados

4. Botones de ajuste de tiempo

5. Botones de ajuste de temperatura
6. Pantalla digital

7. Botones de inicio

8. Botones de parada

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Si el cable de alimentacion esta danado, este de-
bera ser reemplazado por el fabricante, un agente
de servicio o personal cualificado equivalente, a
fin de evitar cualquier riesgo.

Los nifios a partir de 8 anos y las personas con ca-
pacidades fisicas, sensoriales o mentales redu-
cidas o con falta de experiencia y conocimientos,
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pueden utilizar este aparato solo si se encuentran
bajo supervision o se les ha proporcionado ins-
trucciones acerca del uso del aparato de forma
segura, asi como haber comprendido los peligros
que conlleva su uso. Los ninos no deben jugar con
elaparato. Los nifios no podran realizar la limpieza
y el mantenimiento de usuario, a menos que sean

mayores de 8 anos y se encuentren bajo la super-
visién de una persona adulta.

Mantenga el aparato y su cable de alimentacion
fuera del alcance de los ninos menores de 8 anos.

Los aparatos no estan pensados para funcionar 7
mediante un temporizador externo o un sistema
de control remoto independiente.

Desconecte el aparato cuando no esté enusoy an-
tes de limpiarlo. Deje que se enfrie antes de poner
o quitarle las piezasy limpiarlo. No sumerja el apa-
rato en agua o cualquier otro liquido.

Este aparato esta destinado a utilizarse a una alti-
tud maxima de 2000 metros sobre el nivel del mar.

ADVERTENCIAS IMPORTANTES

Este aparato estd disefado exclusivamente para uso doméstico, en ninglin caso debe tener un
uso comercial ni industrial.

Cualquier uso incorrecto o manipulacién indebida del producto anulara la garantia.

Antes de enchufar el aparato, compruebe que el voltaje de la red eléctrica es el mismo que el
que aparece indicado en la etiqueta del mismo.

Coloque el aparato sobre una superficie planay uniforme.

El cable de alimentacién no se debe enrollar ni envolver alrededor del aparato durante su uso.
No utilice, conecte ni desconecte el aparato de la red de suministro eléctrico con las manos
o los pies mojados. No tire del cable de alimentacién para desenchufar el aparato ni lo utilice

COMo asa.
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IMPORTANTE. Cuando utilice la freidora de aire, mantenga al menos diez centimetros de espa-
cio libre en todos los lados del aparato para permitir una adecuada circulacién del aire.

No coloque su freidora de aire debajo de armarios, persianas o cortinas. Riesgo de sobrecalen-
tamiento o incendio.

No cubra ninguna parte de la freidora con un pafio u objeto similar, ya que puede provocar un
sobrecalentamiento. Riesgo de incendio.

Esta es una FREIDORA DE AIRE. Requiere muy poco aceite para cocinar. No llene la olla con
aceite o grasa, ya que puede provocar un incendio.

No utilice en esta freidora de aire otros accesorios que no sean los recomendados por el fa-
bricante. Utilice siempre guantes protectores y aislantes al introducir o sacar objetos de la
freidora de aire caliente.

El aparato debe utilizarse sobre una superficie plana, estable y resistente al calor. Es posible
que la primera vez que utilice la freidora de aire se produzca un ligero olor o se desprenda una
pequefia cantidad de humo. Esto es normal, ya que se quemaran los residuos de fabricacién.
Coloque siempre los ingredientes a freir en la cesta para evitar que entren en contacto con
las resistencias. Desenchufe inmediatamente el aparato de la red eléctrica en caso de que
se produzca 8 cualquier averia o dafo y péngase en contacto con un servicio de asistencia
técnica oficial.

Para evitar cualquier peligro, no abra el aparato. Solo el personal técnico cualificado del ser-
vicio de asistencia técnica oficial de la marca puede realizar reparaciones o intervenciones en
el aparato.

B&B TRENDS SL. no se hace responsable de ninglin dafio que se pueda ocasionar a personas,
animales u objetos, como resultado del incumplimiento de estas advertencias.

ANTES DE UTILIZAR ELAPARATO POR PRIMERAVEZ

1. Retire todos los materiales de embalajey las pegatinas del interiory el exterior de la freidora
de aire. Limpie suavemente el exterior con un paio himedo o papel absorbente.

ADVERTENCIA: Nunca sumerja la freidora de aire o su enchufe en agua o cualquier otro liquido.

2.Tire del asa de la cesta para sacarla de la freidora de aire. Utilice el asa de la bandeja, situa-
da en el centro de la misma, para extraerla. Utilice una esponja y agua tibia y jabonosa para
lavar el interior y el exterior de la cesta y la bandeja. La cesta y la bandeja se pueden lavar en
el lavavajillas.

3. ADVERTENCIA: No utilice productos de limpieza abrasivos ni estropajos.
4. Secar bien.

COMO USAR EL PANEL DE CONTROL

1. Botén de encendido

Una vez que el aparato esté conectado, el botén de encendido se iluminard y el aparato
estard en modo de espera.

Toque el botén de encendido; aparecerd ON en la pantalla y se iluminard cesta 1y 2 en el
panel de control.

Si toca el botén de encendido en cualquier momento durante el proceso de coccién, el pa-
nel de control cambiard a OFF inmediatamente y el aparato se apagara al mismo tiempo.



2. Botones de la cesta
Toque el botdn de la cesta 10 2 para configurar los ajustes de cada una de las cestas.

3. Funciones predeterminadas

Las funciones predeterminadas le ayudaran a empezar a cocinar eficientemente.

Puede seleccionar el icono que desee y el tiempo y la temperatura se configuraran en
modo predeterminado para el tipo de comida seleccionado. Puede modificar la configu-
racién predeterminada con los botones de tiempo y temperatura. El icono escogido conti-
nuard parpadeando hasta que el proceso de coccién haya empezado.

La configuracién predeterminada es la siguiente:

Nota: utilice la tabla de mas abajo solo como referencia. El tiempo y temperatura de coc-
cion reales pueden ajustarse en funcidn de la cantidad o tamafio de los alimentos.

Iconos predFelch:ri:iTﬂlada Tiempo Temperatura
@ Patatas fritas 20 minutos 200°C
Chuletas 15 minutos 200°C
@ Mariscos 20 minutos 200°C
@ Magdalenas 6 minutos 190°C
ab Pollo 20 minutos 200°C
Filetes 20 minutos 200°C
(57 Pescado 25 minutos 1700C
Pizza 25 minutos 200°C
ﬁ Tocino 12 minutos 200°C
@ Recalentar 20 minutos 150°C
;I{é: Descongelar 15 minutos 50°C




4. Botones de ajuste de tiempo

Utilice el botdn de control de tiempo para configurar el tiempo de coccién de la cesta co-
rrespondiente.

Los botones de control de tiempo le permiten seleccionar el tiempo de coccién exacto al
minuto. Puede aumentar o disminuir el tiempo en intervalos de 1 minuto hasta 60 minutos.

Puede tocar los botones de ajuste de tiempo para configurar el tiempo antes o durante
la cocciéon. Pulse y mantenga pulsados los botones de ajuste de tiempo para avanzar el
tiempo mas répidamente.

5. Botones de ajuste de temperatura

Utilice el botén de control de temperatura para configurar la temperatura de coccién de la
cesta correspondiente.

Los botones de control de temperatura le permiten aumentar o disminuir la temperatura
en 5 °C a partir de 80 °Cy hasta 200 °C en condiciones normales de funcionamiento, y de
40°Ca 70 °Cen la funcién predeterminada de descongelacion.

Puede tocar los botones de ajuste de temperatura para configurar el tiempo antes o du-
rante la coccién.

Pulse y mantenga pulsados los botones de ajuste de temperatura para aumentar la tem-
peratura mas rapidamente.

6. Pantalla digital

La pantalla digital muestra el tiempo y la temperatura en turnos alternos.

Muestra el tiempo y la temperatura establecidos durante la configuracién y el tiempo res-
tantey la temperatura durante la coccién. Compruebe que el tiempo y la temperatura sean
correctos para la cesta correspondiente.

7. Botones de inicio
Toque los botones de inicio para empezar a cocinar. Utilice el botén de inicio correcto para
la cesta correspondiente.

8. Botones de parada
Toque los botones de parada para detener la coccién en cualquier momento durante el
proceso de coccién. Utilice el botén de parada correcto para la cesta correspondiente.

COMO USAR EL PRODUCTO

1. Conecte el enchufe del cable de alimentacién a una toma de corriente. El aparato pasa a
estar en modo de espera.

2. Ponga los ingredientes en las cestas.

No llene las cestas con mas de 2 kg cada una.

3. Vuelva a introducir las cestas dentro del aparato.

PRECAUCION! No toque las cestas mientras se estén usando o inmediatamente después
de usarlos, ya que estos se calentaran mucho durante la coccién y seguiran calientes
después de esta. Sujete las cestas solo por el asa.

4. Toque el botén de encendido. Seleccione la cesta para establecer el proceso de coccién.

5. Seleccione una funcién predeterminada o establezca el tiempo y la temperatura de for-
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ma manual para las cestas una por una. A continuacién, toque los botones de inicio para
empezar a cocinar.

6. Para la coccién de algunos ingredientes, puede que haga falta remover el contenido de
la cesta o anadir una pequena cantidad de aceite a los ingredientes durante el proceso de
coccién para garantizar una coccién uniformey evitar que se quemen los ingredientes que
se encuentren en la parte superior de la cesta. Cuando esto sea necesario, puede tirar de la
cesta para sacarlo. El aparato dejard de calentar automaticamente. Después de remover
los ingredientes o anadir aceite, coloque la cesta de nuevo en el aparato para continuar
con la coccién.

NOTA: Puede sacar la cesta para controlar la coccién en cualquier momento durante el
proceso de coccién. El aparato se detendré cuando se saque la cesta o se apague. Si in-
troduce la cesta, el aparato continuara el proceso de coccién y se volverd a encender de
nuevo.

7. Si es necesario, puede modificar la configuracién de tiempo y temperatura durante el
proceso de coccién.

8. Cuando escuche el pitido, habra pasado el tiempo establecido y el ciclo de coccién se
habra completado. El aparato pasa a estar en modo de espera.

9. Compruebe si los ingredientes se han cocinado a su gusto. Si no es asi, configure el tem-
porizador unos pocos minutos mas hasta que los ingredientes estén a su gusto.

10. Saque la cesta del aparato. Sujétela solo por el asa, ya que las otras superficies estaran
calientes. Coloque la cesta en una superficie plana, firme y resistente al calor. Durante
el proceso de coccidn, el aceite de los alimentos goteard y se acumulara en el fondo de
la cesta. Esto se puede limpiar al final del proceso de coccién, cuando la cesta se haya
enfriado.

11. Después de usar el aparato, desconecte el enchufe de la toma de corriente inmediata-
mente y deje que se enfrie por completo.

CONSEJOS PARA COCINAR

- Casi todos los alimentos que se cocinan tradicionalmente en el horno pueden freirse con aire.
- Los alimentos se cocinan mejory de forma mas uniforme cuando son de tamafioy grosor
similares.

- Los alimentos mas pequefios requieren menos tiempo de coccién que los mas grandes.
- Para obtener los mejores resultados en el menor tiempo posible, fria los alimentos en
pequefias tandas. Evite el apilamiento o la superposiciéon cuando sea posible.

- La mayoria de los alimentos preenvasados no necesitan impregnarse en aceite antes
de freirlos en la freidora de aire. La mayoria ya contienen aceite y otros ingredientes que
mejoran el dorado y el crujiente.

- Los aperitivos congelados se frien muy bien al aire. Para obtener un mejor resultado,
coléquelos en la bandeja en una sola capa.

- Si se colocan los alimentos en capas, aseglrese de agitar la cesta a mitad del programa
(o de dar la vuelta a los alimentos) para favorecer una coccién uniforme.

- Mezcle los alimentos que prepare desde el principio, como las patatas fritas u otras ver-
duras, con una pequefia cantidad de aceite para que se doren y queden crujientes.

- Alfreir verduras frescas, aseglrese de secarlas completamente antes de echarles aceite
y freirlas al aire para que queden lo mas crujientes posible.

- Las freidoras de aire son excelentes para recalentar alimentos, incluida la pizza. Para

recalentar los alimentos, ajuste la temperatura a 150 °C durante un maximo de 10 minutos.
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LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

- Aseglirese de que la freidora de aire esté desenchufada y fria antes de limpiarla.

- Unavez que la freidoray la cesta se hayan enfriado, retire la cesta de la freidora (si no la
ha retirado ya). Utilice el asa de la bandeja para retirarla. Utilice una esponja y agua tibiay
jabonosa para lavar elinterior y el exterior de la cesta y la bandeja.

Advertencia: No utilice productos de limpieza abrasivos ni estropajos.

- La cesta y la bandeja se pueden lavar en el lavavaijillas.

- Limpie suavemente el exterior con un pafio hiimedo o papel absorbente.

- Nunca sumerja la freidora de aire o su enchufe en agua o cualquier otro liquido.

- Seque bien todas las piezas antes de guardarlas.

- Guarde la freidora de aire en un lugar fresco y seco.

ELIMINACION DEL PRODUCTO

Este producto cumple con la Directiva Europea 2012/19/EU relativa a los apara-
tos eléctricos y electrénicos, conocida como RAEE (residuos de aparatos eléc-
tricos y electrénicos), que establece el marco legal aplicable en la Unién Euro-
pea para la eliminacién y reutilizacién de los residuos de aparatos eléctricos y

HEEE clectrénicos. No tire el producto a la basura. Dirijase al centro de recogida de
residuos eléctricos y electrénicos mas cercano.



PORTUGUES

GOSTARIAMOS DE LHE AGRADECER POR ESCOLHER A UFESA, ESPERAMOS QUE O
DESEMPENHO DO PRODUTO VA AO ENCONTRO DAS SUAS EXPETATIVAS.

AVISO

LEIA COM ATENCAO AS INSTRUCOES DE UTILIZACAO ANTES DE USAR O PRODUTO. GUARDE-
AS NUM LOCAL SEGURO PARA CONSULTA POSTERIOR.

DESCRICAO

1. Unidade principal
2. Entrada de ar

3. Saida de ar quente
4. Painel de controlo
5. Fritadeira 1

6. Fritadeira 2

7. Tabuleiro de gotas

DESCRICAO DO PAINEL DE CONTROLO

1. Botap de alimentacao

2. Botdes da Fritadeira

3. Funcdes predefinidas

4. Botdes de configuracao de tempo

5. Botdes de configuracao de temperatura
6. Ecra digital

7. Botdes iniciar

8. Botoes de paragem

INSTRUCOES DE SEGURANCA

Se o cabo estiver danificado, tem de ser substituido
pelo fabricante, pelo respetivo agente de servicos
ou por pessoal igualmente qualificado, de modo a
evitar riscos.

O aparelho pode ser usado por criancas com 8
anos ou mais e pessoas com capacidades fisi-
cas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou falta de
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experiéncia ou conhecimento, sob supervisao ou
selhes tiverem sido dadas instrucdes relativas a
utilizacao do aparelho de forma segura e entende-
rem os perigos envolvidos. As criancas nao devem
brincar com o aparelho. A limpeza e a manutencao
do utilizador nao devem ser feitas por criancas, a
nao ser que tenham mais de 8 anos e que as reali-
zem sob supervisao.

Mantenha o aparelho e o respetivo cabo fora do
alcance de criancas com menos de 8 anos.

Os aparelhos nao se destinam a ser operados por
meio de um temporizador externo ou de um siste-
ma de controlo remoto separado.

Desligue o aparelho quando nao estiver a ser uti-
lizado e antes de o limpar. Deixe-o arrefecer antes

de colocar ou retirar pecas e de o limpar.
Nao mergulhe o aparelho em agua ou noutro liquido.

Esteaparelho esta preparado paraserutilizadoauma
altitude maxima de 2000 m acima do nivel do mar.

AVISOS IMPORTANTES

Este aparelho destina-se exclusivamente a uso doméstico e nao devera ser utilizado em apli-
cacoes comerciais ou industriais sob qualquer circunstancia.

Autilizacao incorreta ou o manuseamento incorreto do produto resultarao na anulacao da ga-
rantia. Antes de ligar o produto, verifique se a tensao da rede elétrica coincide com a indicada
na etiqueta do produto.

Cologue o aparelho numa superficie plana e nivelada O cabo de alimentacdo ndo deve estar
enrolado ou emaranhado a volta do produto durante a utilizacao.

Nao utilize o aparelho, nem o ligue ou desligue da corrente elétrica com as maos e/ou os pés
molhados. N@o puxe o cabo de ligacao para o desligar, nem o use como pega.

IMPORTANTE: Durante a utilizacdo desta fritadeira sem éleo, mantenha pelo menos dez
centimetros de espaco livre em todos os lados do forno para permitir uma circulacao de
ar adequada.
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Nao coloque a sua fritadeira sem 6leo debaixo de armarios, estores ou cortinas. Risco de so-
breaquecimento/incéndio.

Nao cubra qualquer parte da fritadeira com um pano ou semelhante, uma vez que tal ird cau-
sar sobreaquecimento. Risco de incéndio.

Esta é uma FRITADEIRA SEM OLEO. Necessita de muito pouco 6leo para cozinhar. Nao encha a
vasilha com éleo ou gordura, pois pode causar risco de incéndio.

Nao utilize qualquer acessério, para além daqueles recomendados pelo fabricante, nesta fri-
tadeira sem éleo.

Utilize sempre luvas de forno protetoras e isoladas quando inserir ou retirar itens da fritadeira
sem 6leo a quente.

0 aparelho deve ser utilizado numa superficie nivelada, estavel e resistente ao calor. Na pri-
meira vez que utilizar a sua fritadeira sem éleo, poderd ser libertado um leve odor ou uma
pequena quantidade de fumo. Este comportamento é normal e é o resultado do aquecimento
dos residuos de fabrico.

Coloque sempre os ingredientes a fritar no cesto para evitar que entrem em contacto com os
elementos de aquecimento.

Em caso de avaria ou danos, desligue imediatamente o produto da corrente elétrica e contacte
um servico de assisténcia técnica oficial. Com o objetivo de evitar possiveis situacdes de risco,
nao abra o aparelho. As reparacdes ou intervencdes a efetuar no aparelho apenas podem ser
levadas a cabo por pessoal técnico qualificado do servico técnico oficial da marca.

A B&B TRENDS SL. recusa qualquer responsabilidade por danos que possam ser provocados
a pessoas, animais ou objetos devido a inobservancia destas adverténcias.

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAQIT\O

1. Retire todos os materiais da embalagem e autocolantes do interior e do exterior da fritadeira
sem éleo. Limpe suavemente o exterior com um pano hdmido ou com papel de cozinha.
AVISO: Nunca mergulhe a fritadeira sem éleo ou a sua ficha em dgua ou noutros liquidos.
2.Puxe a pega do cesto para remover o cesto da fritadeira sem 6leo. Utilize a pega do tabuleiro,
no centro do tabuleiro, para o retirar. Utilize uma esponja e agua morna com sabao para lavar
o interior e o exterior do cesto e do tabuleiro. O cesto e o tabuleiro podem ser lavados na pra-
teleira superior da maquina de lavar a louca.

3. AVISO: Nao utilize produtos de limpeza abrasivos ou esfregdes.

4. Seque bem.

COMO UTILIZAR O PAINEL DE CONTROLO

1. Botao de alimentacao

Logo que o aparelho esteja ligado, o Botdo de Alimentacao acender-se-a e o aparelho fi-
cara em modo de espera.

Toque no Botdo de Alimentacéo, é exibido ON (LIGADO), assim como fritadeira 1 e 2 no
painel de controlo.

Toque no Botdo de Alimentacao em qualquer altura durante o processo de coccao, o painel
de controlo desliga-se imediatamente e o aparelho desliga-se simultaneamente.
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2. BotdGes da Fritadeira

Tocar no Botdo Fritadeira 1ou 2 para iluminar o painel de controlo e permitir a configuracao.

3. Funcdes predefinidas

As funcdes predefinidas ajudam a comecar a cozinhar de forma eficiente.

Selecionar qualquer um dos icones, o que definird automaticamente o Tempo e a Tempera-
tura para uma configuracao padrao correspondente ao tipo de alimento selecionado. Pode
substituir as predefinicdes por defeito utilizando os botdes de Tempo e Temperatura. O
icone escolhido continuard a piscar até que o processo de coccao tenha comecado.

As configurac@es predefinidas sao as seguintes:

Nota: utilizar a tabela abaixo apenas como referéncia. O Tempo real de coccao e a Tempera-
tura podem ter de ser ajustados em funcao da quantidade ou da dimensao dos alimentos.

icones Predefinicdo Tempo Temperatura
@ Batatas fritas 20 minutos 200°C
Costeletas 15 minutos 200°C
@ Mariscos 20 minutos 200°C
@ Queques/Bolos 6 minutos 190°C
&b Frango 20 minutos 200°C
Bifes 20 minutos 200°C
(57 Peixe 25 minutos 1700C
Pizza 25 minutos 200°C
ﬁ Bacon 12 minutos 200°C
@ Aguecimento 20 minutos 150°C
;I{é: Descongelar 15 minutos 50°C




4. Botdes de configuracdo de Tempo

Utilizar o botdo de configuracdo de Tempo para configurar o periodo de coccao da fritadei-
ra correspondente.

Os botdes de configuracdo de Tempo permitem-Llhe definir o periodo exato de coccdo em
minutos. Pode aumentar ou reduzir o periodo em minutos (desde 1 minuto até 60 minutos).

Pode tocar nos botdes de configuracao de Tempo para definir o periodo antes ou durante a
coccdo. Manter premidos os botdes de configuracdo de Tempo permite uma maior rapidez
de execucao.

5. Botdes de configuracao de Temperatura

Utilizar o botao de configuracao de Temperatura para configurar a temperatura de coccao
da fritadeira correspondente.

Os botdes de configuracao de Temperatura permitem aumentar ou reduzir a temperatura
de coccao em 5° C, comecando desde 80° C a 200° C em condicdes normais de funciona-
mento, e desde 40° C a 70° C na funcdo pré-definida de descongelacédo.

Pode tocar nos botées de configuracdo de Temperatura para definir a temperatura antes
ou durante a coccdo.

Manter premidos os botdes de configuracdo de Temperatura permite incrementos mais
rapidos da temperatura.

6. Ecra digital
O Ecra Digital exibe o tempo e a temperatura alternadamente.

Mostra o Tempo e a Temperatura definidos durante a configuracao, o tempo restante e a
temperatura de coccdo durante a confeccao.

Verificar o Tempo e a Temperatura corretos para a fritadeira correspondente.

7. Botoes Iniciar

Tocar nos Bot6es de Iniciar para comecar a coccdo. Utilizar o Botdo de Iniciar correto para
a fritadeira correspondente.

8. Botdes de Paragem
Tocar nos Botdes de Paragem para parar a coccao em qualquer altura durante o processo
de confeccdo. Utilizar o Botdo de Paragem correto para a fritadeira correspondente.

COMO UTILIZAR

1. Ligar a ficha do cabo de alimentacdo a uma tomada de alimentacao eléctrica. O aparelho
agora encontra-se em modo de espera.

2. Coloque os ingredientes nas fritadeiras.

N&o encher com mais de 2 kg de alimentos cada cesto.

3. Deslize a fritadeira de volta ao aparelho.

ATENCAO! N&o tocar nas fritadeiras durante a utilizacdo ou imediatamente apés a utili-
zacdo, uma vez que as fritadeiras ficam muito quentes durante e apés a coccdo. Segure
a fritadeira apenas pela pega.

4. Tocar o Botao de Alimentacao Selecionar a fritadeira para configurar o processo de coccao.
5. Selecionar uma funcao predefinida ou definir o Tempo e a Temperatura manualmente
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para as fritadeiras, uma de cada vez. Depois, tocar nos Botdes de Iniciar para comecar a
coccao.

6. Para cozinhar alguns ingredientes, pode ser necessario virar o contetido do cesto ou
adicionar uma pequena quantidade de éleo aos ingredientes durante o processo de co-
ccao, de modo a garantir uma confeccdo uniforme e evitar a carbonizacao dos ingredien-
tes posicionados na parte superior do cesto. Quando for necessario, pode puxar a fritadei-
ra para fora do aparelho. O aparelho iré deixar de aquecer automaticamente. Apés virar
os alimentos ou adicionar éleo, voltar a colocar a fritadeira no aparelho para retomar a
confeccao.

NOTA: Pode deslizar a fritadeira para fora do aparelho para controlo, em qualquer altura,
durante o processo de coccao. O aparelho fard uma pausa quando a fritadeira for retirada
ou desligada da alimentacdo eléctrica. Se a fritadeira deslizar para o interior, o aparelho
ligar-se-a novamente e continuard o processo de coccao.

7. Pode repor o Tempo e a Temperatura durante o processo de coccao, se for necessario.
8. Quando escutar um sinal sonoro (beep-beep), o tempo definido esta ultrapassado e o
ciclo de coccao estd concluido. O aparelho agora encontra-se em modo de espera.

9. Verifique se os ingredientes estdo cozinhados a seu gosto. Caso contrario, defina o tem-
porizador por mais alguns minutos até que os ingredientes tenham sido cozinhados a seu
gosto.

10. Retire a fritadeira do aparelho. Segurar apenas pela pega, porque as outras superficies
estardo quentes. Colocar a fritadeira sobre uma superficie plana, firme e resistente ao
calor. Durante o processo de coccao, o 6leo dos alimentos escorrerd e serd recolhido no
fundo da fritadeira. Esta zona pode ser limpa no final do processo de coccdo, mas apenas
quando a fritadeira arrefecer.

11. Apés utilizar o seu aparelho, retire imediatamente a ficha da tomada de alimentacdo e
deixe que o aparelho arrefeca completamente.

DICAS PARA COZINHAR

- Quase todos os alimentos que sao normalmente cozinhados num forno podem ser cozinha-
dos numa fritadeira sem éleo.

+ Os alimentos s&o cozinhados melhor e de modo mais uniforme quando sao cortados com um
tamanho e grossura semelhantes.

- Os pedacos de alimentos mais pequenos necessitam de menos tempo de confecdo do que
pedacos maiores.

- Para obter os melhores resultados no periodo de tempo mais curto, frite os alimentos em
pequenas fornadas. Evite empilhar ou colocar os alimentos em camadas.

- A maioria dos alimentos pré-embalados ndo necessita de ser banhados em éleo antes de
serem fritos. A maioria jé contém éleo e outros ingredientes que aumentam o carater alourado
e crocante dos alimentos.

- Os aperitivos congelados ficam bem cozinhados na fritadeira sem 6leo. Para obter melhores
resultados, disponha-os numa sé camada em cima do tabuleiro.

- Se colocar os alimentos por camadas, certifique-se de que a certa altura abana o cesto (ou
vira os alimentos) para garantir uma confecdo uniforme.

- Banhe os alimentos que esta a preparar do zero, como batatas fritas ou outros vegetais, com
uma pequena quantidade de 6leo para promover o carater alourado e crocante.

- Quando estiver a fritar vegetais frescos sem 6leo, certifique-se de que os seca completa-

mente antes de os banhar em 6leo e os colocar na fritadeira, para permitir que fiqguem mais
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crocantes.
- As fritadeiras sem 6leo sao excelentes para reaquecer alimentos, incluindo pizza. Para rea-
quecer a sua comida, defina a temperatura para 150°C durante 10 minutos.

LIMPEZAE MANUTENQAO

- Certifique-se de que a fritadeira sem éleo esta desligada da corrente e fria antes da limpeza.
- Assim que a fritadeira sem 6leo e o cesto estiverem frios, retire o cesto da fritadeira
sem ébleo (se ainda nao o tiver feito). Utilize a pega do tabuleiro para o retirar. Utilize uma
esponja e dgua morna com sabao para lavar o interior e o exterior do cesto e do tabuleiro.
Aviso: Nao utilize produtos de limpeza abrasivos ou esfregges.

- 0 cesto e o tabuleiro podem ser lavados na prateleira superior da maquina de lavar a louca.
- Limpe suavemente o exterior com um pano hiimido ou com papel de cozinha.

- Nunca mergulhe a fritadeira sem éleo em &gua ou noutros liquidos.

- Seque bem todas as pecas antes de armazenar.

- Guarde a fritadeira sem éleo num local fresco e seco.

ELIMINACAO DO PRODUTO

Este produto encontra-se em conformidade com a Diretiva Europeia 2012/19/
UE relativa aos residuos de equipamentos elétricos e eletrénicos (REEE), que
providencia a base legal aplicavel na Unido Europeia para a eliminacao e reu-
tilizacao de residuos de equipamentos elétricos e eletronicos. Nao deite este

B produto no lixo comum. Dirija-se ao ponto de recolha de residuos elétricos e
eletrénicos mais préximo da sua residéncia.
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ENGLISH

WE WOULD LIKE TO THANKS YOUR FOR CHOOSING UFESA, WE WISH THE PRODUCT
PERFORMS TO YOUR SATISFACTION AND PLEASURE.

WARNING

PLEASE READ THE INSTRUCTIONS FOR USE CAREFULLY PRIOR TO USING THE PRODUCT.
STORE THESE IN A SAFE PLACE FOR FUTURE REFERENCE.

DESCRIPTION

1. Main unit

2. Airinlet

3. Hot air outlet
4. Control panel
5.Pan1

6. Pan 2

7. Drip tray

CONTROL PANEL DESCRIPTION

1. Power button

2. Pan buttons

3. Preset functions

4, Time setting buttons

5. Temperature setting buttons
6. Display digital

7. Start buttons

8. Stop buttons

SAFETY INSTRUCTIONS

If the supply cord is damaged it must be replaced
by the manufacturer, its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard.

This appliance can be used by children aged from
8 years and above and persons with reduced phy-
sical, sensory or mental capabilities or lack of ex-
perience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of th1e7



appliance in a safe way and understand the ha-
zards involved. Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance shall
not be made by children unless they are older than
8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of chil-
dren less than 8 years.

Appliances are not intended to be operated by
means of an external timer or separate remote-
control system.

Disconnect the appliance when it is not in use and
before cleaning it. Let it cool before putting on, ta-
king off parts and cleaning it Do not submerge the
appliance in water or any other liquid.

This appliance is intended for use at a maximum
altitude of 2000m above sea level.

IMPORTANT WARNINGS

This appliance is designed exclusively for domestic use, in no case should be a commercial or
industrial use.

Any incorrect use or improper handling of the product shall render the warranty null and void.
Prior to plugging in the product, check that your mains voltage is the same as the one indicated
on the product label.

Place the appliance on a flat even surface The mains connection cable must not be tangled or
wrapped around the product during use.

Do not use the device, or connect and disconnect to the supply mains with the hands and/ or
feet wet. Do not pull on the connection cord in order to unplug it or use it as a handle.

IMPORTANT. When operating this Air Fryer, keep at least ten centimeters of free space on all
sides of the oven to allow for adequate air circulation.

DO NOT place your Air Fryer under cupboards, blinds or curtains. Risk of overheating / fire.

Do not cover any part of the Fryer with a cloth or similar, it will cause overheating. Risk of fire.

This is an AIR FRYER. It requires very little oil to cook. Do not fill the pot with oil or fat as this
may cause a fire hazard.

Do not use any accessories other than manufacturer recommended accessories in this

Air Fryer. Always wear protective, insulated oven gloves when inserting or removing items
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from the hot Air Fryer.

The appliance must be used on a level, stable heat-resistant surface. The first time you use
your Air Fryer there may be a slight odor or a small amount of smoke given off. This is normal
and is just the manufacturing residues burning off.

Always place the ingredients to be fried in the basket to prevent it from coming into contact
with the heating elements.

Unplug the product immediately from the mains in the event of any breakdown or damage
and contact an official technical support service. In order to prevent any risk of danger, do not
open the device. Only qualified technical personnel from the brand’s Official technical support
service may carry out repairs or procedures on the device.

B&B TRENDS SL. disclaims all liability for damages that may occur to people, animals or ob-
jects, for the non-observance of these warnings.

BEFORE ITS FIRST USE

1. Remove all packing materials and stickers from the inside and outside of the Air Fryer.
Gently wipe down exterior with a damp cloth or paper towel.

WARNING: Never immerse the Air Fryer or its plug in water or any other liquids.

2. Pull the basket handle to remove the basket from the Air Fryer. Use the tray handle, in the
center of the tray, to remove the tray. Use a sponge and warm, soapy water to wash the inside
and outside of the basket and tray. The basket and the tray are top-rack dishwasher safe.

3. WARNING: Do not use abrasive cleaning agents or scouring pads.
4. Dry thoroughly.

HOW TO USE THE CONTROL PANEL

1. Power Button

Once the appliance is plugged in, the Power Button will light up and the appliance is in
standby mode.

Touch the power button, it shows ON and pan 1and 2 on the control panel.

Touch the power button at any time during the cooking process, the control panel will
switch OFF immediately and the appliance will shut down at the same time.

2. Pan Buttons
Touch pan1or 2 to light up the control panel for setting.

3. Preset Functions

The preset functions will help you to start cooking efficiently.

Select any of the icons, this will automatically set the Time and Temperature to a default
setting for the selected food type. You can over-ride the default presets with time and
temperature buttons. The choose icon will keep blinking until the cooking process has
started.

The preset settings are as follows:

Note: use the below table for reference only. Actual cooking time and temperature may
have to be adjusted depending on the food quantity or size.
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Icons Preset Time Temperature
@ Chips 20 minutes 200°C
Chops 15 minutes 2000°C
% Sea food 20 minutes 200°C
@ Cupcakes 6 minutes 190°C
@ Chicken 20 minutes 200°C
Steaks 20 minutes 200°C
‘Gy Fish 25 minutes 170°C
Pizza 25 minutes 200°C
ﬁ Bacon 12 minutes 200°C
@ Heating 20 minutes 150°C
;I{i Defrost 15 minutes 500C

4. Time Setting Buttons

Use the time control button for the cooking time of the corresponding pan setting.

Time control buttons enable you to select exact cooking time by minute. You can increase
or decrease time by Tminute from Tminute to 60minutes.

You can touch the time setting buttons to set the time before or during cooking.

Press and hold the time setting buttons for faster running of the time.

5. Temperature Setting Buttons

Use the temperature control button for the cooking temperature of the corresponding pan
setting. Temperature control buttons enable you to raise or lower cooking temperature
by 5°C starting from 80°C to 200°C under normal operating conditions, and 40°C to 70°C
under preset function on defrost.

You can touch the temperature setting buttons to set the temperature before or during
cooking.

Press and hold the temperature setting buttons for faster increments of the temperature.
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6. Digital Display

The Digital Display shows the time and temperature in alternate turns.

It shows set time and temperature during setting and the remaining time and cooking
temperature during cooking.

Check the correct time and temperature for the corresponding pan.

7. Start Buttons
Touch the start buttons to start cooking.
Use the correct start button for the corresponding pan.

8. Stop Buttons
Touch the stop buttons to stop cooking at any time during cooking process.
Use the correct stop button for the corresponding pan.

HOW TO USE

1. Connect the supply cord plug into a mains power outlet socket. The appliance is now in
standby mode.

2. Place the ingredients into the pans.

Do not fill more than 2kg food in each basket.

3. Slide the pans back into the appliance.

CAUTION! Do not touch the pans during use or immediately after use, as the pans gets
very hot during and after cooking. Only hold by the handle.

4. Touch the power button. Select the pan to set the cooking process.

5. Select a preset function or set the time and temperature manually for the pans one by
one. Then touch the start buttons to start cooking.

6. For cooking of some ingredients, it may require turning the contents in the basket or ad-
ding small quantity of oil in the cooking ingredients during the cooking process to ensure
even cooking and avoid charring of ingredients positioned at the top of the basket. When
this is needed, you can pull out the pan. The appliance will stop heating automatically. Af-
ter turning or adding oil, place the pan back into the appliance to resume cooking.

NOTE: You may slide out the pan to check at any time during the cooking process. The
appliance will pause when the pan is taken out or powered off. The appliance will continue
the cooking process if the pan is slide in and it will power on again.

7. You can reset the time and temperature setting during the cooking process if required.
8. When you hear the "beep-beep” sound, the set time is elapsed, and the cooking cycle is
completed. The appliance is now in standby mode.

9. Check if the ingredients are cooked to your satisfaction. If not, set the timer for a few
more minutes until the ingredients are cooked to your satisfaction.

10. Remove the pan from the appliance. Only hold by the handle as other surfaces will be
hot. Place the pan on a flat, firm, and heat-resistant surface. During the cooking process,
oil from food will drip and be collected on the bottom of the pan. This can be cleaned at the
end of the cooking process when the pan cools down.

11. After using your appliance, remove the plug from the wall socket immediately and allow
the appliance to cool down completely.
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COOKING TIPS

- Almost any food that is traditionally cooked in the oven can be air fried.

- Foods cook best and most evenly when they are of similar size and thickness.

- Smaller pieces of food require less cooking time than larger pieces.

- For best results in the shortest amount of time, air fry food in small batches. Avoid stacking
or layering when possible.

- Most prepackaged foods do not need to be tossed in oil before air frying. Most already con-
tain oiland other ingredients that enhance browning and crispiness - Frozen appetizers air fry
very well. For best results, arrange them on the tray in a single layer.

- If layering foods, be sure to shake the basket halfway through (or flip food) to promote even
cooking.

- Toss foods you are preparing from scratch, such as French fries or other vegetables, with a
small amount of oil to promote browning and crispiness.

- When air frying fresh vegetables, make sure to pat them dry completely before tossing with
oil and air frying to ensure maximum crispiness.

- Air fryers are great for reheating food, including pizza. To reheat your food, set the tempera-
ture to 150°C for up to 10 minutes.

CLEANING AND MAINTENANCE

- Ensure the Air Fryer is unplugged and cool before cleaning.
- Once the Air Fryer and basket are cool, remove the basket from the Air Fryer (if it is not already

removed). Use the tray handle to remove tray. Use a sponge and warm, soapy water to wash
the inside and outside of the basket and tray.

Warning: Do not use abrasive cleaning agents or scouring pads.

- The basket and the tray are top-rack dishwasher safe.

- Gently wipe down exterior with a damp cloth or paper towel.

- Never immerse the Air Fryer or its plug in water or any other liquid.
- Dry all parts thoroughly before storage.

- Store the Air Fryer in a cool, dry place.

PRODUCT DISPOSAL

This product complies with European Directive 2012/19/EU on electrical and
electronic devices, known as WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment),
provides the legal framework applicable in the European Union for the disposal
and reuse of waste electronic and electrical devices. Do not dispose of this pro-

I duct in the bin, instead going to the electrical and electronic waste collection
center closest to your home.
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FRANCAIS

NOUS VOUS REMERCIONS D'AVOIR CHOISI UFESA, NOUS SOUHAITONS QUE CE PRODUIT
VOUS APPORTE SATISFACTION ET VOUS FASSE PLAISIR.

AVERTISSEMENT

VEUILLEZ LIRE ATTENTIVEMENT LE MODE D'EMPLOI AVANT D'UTILISER LE PRODUIT. VEUI-
LLEZ CONSERVER CE DOCUMENT DANS UN ENDROIT SUR POUR UN USAGE ULTERIEUR.

DESCRIPTION

1. Unité principale

2. Entrée d'air

3. Sortie d'air chaud

4, Panneau de commande
5.Cuvel

6. Cuve 2

7. Plateau d'égouttement

DESCRIPTION DU PANNEAU DE COMMANDE

1. Boutin marche/arrét

2. Touches cuves

3. Fonctions de programmation

4, Touches pour régler la dureé de cuisson
5. Touches de réglage de la température
6. Ecran numérique

7. Boutons start (démarrer)

8. Boutons stop (arrét)

CONSIGNES DE SECURITE

Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit
étre remplacé par le fabricant, son agent de ser-
vice ou des personnes ayant des qualifications
similaires, afin d'éviter tout danger. Cet appareil
peut étre utilisé par des enfants a partir de 8 ans
et des personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou un manque
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d'expérience et de connaissances s'ils ont recu une
supervision ou des instructions concernant l'utili-
sation de l'appareil en toute sécurité et s'ils com-
prennent les risques encourus. Les enfants ne doi-
vent pas jouer avec cet appareil. Le nettoyage et
l'entretien par l'utilisateur ne doivent

pas étre effectués par des enfants, a moins gu'ils
ne soient agés de plus de 8 ans et qu'ils soient sous
la surveillance d'un adulte.

Veuillez conserver l'appareil électroménager et
son cordon hors de portée des enfants agés de
moins de 8 ans.

Les appareils ménagers ne sont pas destinés a étre
mis en route au moyen d'une minuterie externe ou
d'un systeme de commande a distance.

Veuillez toujours débrancher l'appareil de la pri-
se secteur lorsque vous ne l'utilisez pas et avant
le nettoyage. Veuillez laisser refroidir l'appareil
avant de mettre ou de retirer des pieces et avant le
nettoyage Ne jamais mettre 'appareil sous l'eau,
ni dans tout autre liquide.

Cet appareil est destiné a étre utilisé a une altitude
maximale de 2 000 m au-dessus du niveau de la mer.

AVERTISSEMENTS IMPORTANTS

Cet appareil est concu exclusivement pour un usage domestique, en aucun cas un usage com-
mercial ou industriel. Toute utilisation incorrecte ou manipulation inappropriée de L'appareil
rend la garantie nulle et non avenue. Avant de brancher l'appareil, vérifiez que la tension de
votre réseau est la méme que celle indiquée sur l'étiquette de celui-ci. Veillez a ce que l'appa-
reil soit placé sur une surface plane et réguliére. Le cable de raccordement au réseau ne doit
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pas étre emmeélé ou enroulé autour de l'appareil pendant son utilisation.

Evitez d'utiliser 'appareil, de le connecter et de le déconnecter de la prise secteur avec les
mains et/ou les pieds mouillés. Ne tirez pas sur le cordon d'alimentation pour le débrancher
ou l'utiliser comme poignée.

IMPORTANT. Lorsque vous utilisez cette friteuse a air, gardez au moins dix centimetres d'es-
pace libre de tous les cotés du four pour permettre une circulation d'air adéquate.

Ne pas placer votre friteuse a air sous des armoires, des abat-jour ou des rideaux. Risque de
surchauffe/d'incendie. Ne couvrez aucune partie de la friteuse avec un chiffon ou tout objet
similaire, cela entrainerait une surchauffe. Risque d'incendie.

Ceci est une FRITEUSE A AIR. Elle nécessite tres peu d’huile pour la cuisson. Veillez & ne pas
remplir le réceptacle d’huile ou de graisse, car cela pourrait provoquer un incendie. N'utilisez
pas d'autres accessoires que ceux recommandés par le fabricant dans cette friteuse a air.
Portez toujours des gants de protection isolants pour introduire ou retirer des aliments dans
la friteuse a air lorsqu'elle est chaude.

Lappareil doit étre utilisé sur une surface plane, stable et résistante a la chaleur. La premiere
fois que vous utilisez votre friteuse, il se peut qu'une légere odeur ou une petite quantité de
fumée se dégage. Ceci est normal car il s'agit simplement de la combustion des résidus de
fabrication. Placez toujours les aliments a frire dans le panier pour éviter qu'ils n'entrent en
contact avec les éléments chauffants.

En cas de panne ou de panne, débranchez immédiatement l'appareil de la prise secteur et con-
tactez un service d'assistance technique officiel. Afin d'éviter tout risque de danger, n'ouvrez
pas l'appareil. Seul le personnel technique agréé du service d'assistance officielle de la mar-
que peut effectuer des réparations ou des interventions sur l'appareil.

B&B TRENDS SL. décline toute responsabilité pour les dommages pouvant étre causés aux
personnes, animaux ou objets, en cas de non-respect de ces avertissements.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

1. Retirez tous les matériaux d'emballage et les autocollants de l'intérieur et de l'extérieur de la
friteuse a air. Essuyez délicatement l'extérieur a l'aide d'un chiffon humide ou d'une serviette
en papier.

AVERTISSEMENT: Ne plongez jamais la friteuse ou sa prise dans l'eau ou tout autre liquide.

2. Tirez sur la poignée du panier pour le retirer de la friteuse a air. Utilisez la poignée du bac,
située au centre de celui-ci, pour le retirer. Utilisez une éponge et de l'eau chaude savonneuse
pour laver lintérieur et l'extérieur du panier et du bac. Le panier et le bac peuvent étre lavés au
lave-vaisselle dans le compartiment supérieur.

3. AVERTISSEMENT: N'utilisez pas de nettoyants abrasifs ni de tampons a récurer.

4. Faites bien sécher.

UTILISATION DU PANNEAU DE CONTROLE

1. Bouton marche/arrét
Une fois l'appareil branché, le bouton marche/arrét s'allume et l'appareil est en mode
pause. Appuyez sur le bouton marche/arrét. ON apparait sur le panneau de commande,
ainsi que les cuves 1et 2.
Sivous appuyez sur le bouton marche/arrét, a tout moment lors de la cuisson, le panneau
de commande passe immédiatement sur OFF et l'appareil s'éteint en méme temps.
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2. Touches Cuves
Appuyez sur Cuve 1 ou 2 pour entrer dans les réglages sur le panneau de commande.

3. Fonctions de Programmation

Les fonctions de programmation vous assistent pour bien démarrer avec une cuisson efficace.
Choisissez n'importe quelle icone. Ainsi, la durée et la température de cuisson s'ajustent
par défaut sur le type d'aliment sélectionné. Vous pouvez ignorer les réglages par défaut
en vous servant des touches de durée et de température. L'icone sélectionnée continue de
clignoter jusqu’au démarrage de la cuisson.

Ci-dessous, les programmations possibles :

Remarque : Le tableau ci-dessous ne sert que de référence. Il se peut que les durées et
températures de cuisson réelles doivent étre ajustées selon les tailles et quantités des
aliments.

Icones Programme Durée Température
@ Pommes frites 20 minutes 200°C
Cotelettes 15 minutes 200°C
@ Fruits de mer 20 minutes 200°C
@ Patisseries 6 minutes 190°C
&b Poulet 20 minutes 200°C
Steaks 20 minutes 200°C
57 Poisson 25 minutes 1700C
Pizza 25 minutes 200°C
ﬁ Bacon 12 minutes 200°C
@ Chauffage 20 minutes 150°C
;I{é: Décongeler 15 minutes 50°C
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4. Touches pour régler la durée de cuisson
Servez-vous des touches de durée pour régler le temps de cuisson de la cuve correspondante.

Les touches de commande de la durée de cuisson vous permettent de choisir le temps de
cuisson exact en minutes. Vous pouvez augmenter ou réduire la durée a la minute pres, et
ce de 1 minute a 60 minutes.

Vous pouvez appuyer sur les touches de réglage de la durée avant ou pendant la cuisson.

Appuyez et maintenez enfoncés les touches de réglage de durée de cuisson pour que le
temps s'écoule plus vite.

5. Bouton de réglage de la température :

Servez-vous des touches de commande de la température pour ajuster la température de
cuisson de la cuve correspondante.

Les touches de commande de la température vous permettent de monter ou baisser la
température de cuisson de 5°C a partir de 80°C et jusqu'a 200°C dans des conditions de
fonctionnement normales, et de 40°C a 70°C en fonction « Décongeler ».

Vous pouvez appuyer sur les touches de réglage de la température avant ou pendant la
cuisson. Appuyez et maintenez enfoncés les touches de réglage pour un défilement plus
rapide de la température.

6. Ecran Numérique

L'affichage numérique indique en alternance la durée et la température.

Ilindique la durée et la température programmeées lors du réglage, et le temps restant et
la température lors de la cuisson.

Vérifiez que la durée et la température soient corrects pour la cuve correspondance.

7. Boutons Start (démarrer)

Appuyez sur les touches Start pour commencer la cuisson. Utilisez le bouton Start qui
correspond a la cuve.

8. Boutons Stop (arrét)
Appuyez sur les boutons Stop pour arréter la cuisson a n'importe quel moment lors de la
cuisson. Utilisez le bouton Stop qui correspond a la cuve.

FONCTIONNEMENT

1. Branchez la prise d'alimentation sur une prise du secteur. Lappareil est maintenant en
mode pause.

2. Mettez les ingrédients dans les cuves.

Ne mettez pas plus de 2 kg d'aliments dans chaque panier.

3. Remettez les cuves dans l'appareil en les faisant glisser.

ATTENTION ! Ne touchez pas aux cuves lors du fonctionnement ou juste apres la cuisson
car elles peuvent devenir bouillante pendant et apres la cuisson. Tenez la cuve unique-
ment par la poignée.

4. Appuyez sur le bouton marche/arrét. Sélectionnez la cuve pour régler le procédé de
cuisson.

5. Choisissez une fonction de programmation ou réglez manuellement la durée et la tem-
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pérature des cuves, une apreés l'autre. Ensuite, appuyez sur les touches Start pour com-
mencer la cuisson.

6. Pour la cuisson de certains ingrédients, il se peut que vous ayez besoin de retourner
les aliments dans le panier ou d'ajouter de huile en faible quantité sur les ingrédients
de cuisson pendant le fonctionnement afin de vous assurer d'une cuisson homogene et
pour éviter la carbonisation d'ingrédients situés en haut du panier. Au besoin, vous pouvez
retirer la cuve quand a tout moment. Le chauffage de l'appareil s'éteint automatiquement.
Apres avoir tourné ou mélangé les aliments ou ajouté de l'huile, remettez la cuve en place
dans l'appareil pour reprendre la cuisson.

REMARQUE : Il se peut que vous sortiez légerement la cuve en la faisant glisser a tout
moment pour vérifier la cuisson. L'appareil se met en pause lorsque la cuve est sortie.
L'appareil se rallume et reprend la cuisson lorsque vous remettez la cuve en place.
7.Vous pouvez réinitialiser le réglage de durée et de température de cuisson si nécessaire
pendant la cuisson.

8. Lorsque vous entendez un bip-bip, le temps programmé est écoulé, indiquant la fin du
cycle de cuisson. Lappareil est maintenant en mode pause.

9. Vérifiez que les ingrédients sont cuits a votre go(t. Si ce n'est pas le cas, reprogrammez
quelques minutes supplémentaires pour obtenir satisfaction.

10. Retirez la cuve de l'appareil. Toute manipulation doit se faire par la poignée, les autres
surfaces restant chaudes. Posez la cuve sur une surface plate, ferme et résistante a la
chaleur. Pendant la cuisson, l'huile et le jus des aliments s'égoutte et va au fond de la cuve.
On peu ensuite la nettoyer a la fin de la cuisson, une fois que la cuve a refroidi.

11. Apres utilisation, débranchez votre appareilimmédiatement, et laissez le refroidir com-
pletement.

ASTUCES POUR LA CUISSON

- Presque tous les aliments traditionnellement cuits au four peuvent étre frits a l'air.

- Les aliments cuisent mieux et plus uniformément lorsqu'ils sont de taille et d'épaisseur
similaires.

- Les petits morceaux d'aliments nécessitent moins de temps de cuisson que les gros morceaux.
- Pour de meilleurs résultats dans les plus brefs délais, faites frire les aliments par petits lots.
Evitez d'empiler ou de superposer les aliments lorsque cela est possible.

- La plupart des aliments préemballés n'ont pas besoin d'étre jetés dans l'huile avant de les
faire frire a l'air. La plupart contiennent déja de l'huile et d'autres ingrédients qui améliorent le
brunissement et le caracteére croustillant.

- Les apéritifs surgelés peuvent étre frits a l'air. Pour de meilleurs résultats, disposez-les dans
le bac en une seule couche.

- Sivous superposez des aliments, veillez & secouer le panier & mi-chemin (ou a retourner les
aliments) pour favoriser une cuisson uniforme.

- Mélangez les aliments que vous cuisinez entierement, comme les frites ou d'autres légumes,
avec une petite quantité d'huile pour favoriser le brunissement et le caractere croustillant.

- Lorsque vous faites frire des légumes frais a 'air, assurez-vous de les éponger compleéte-
ment avant de les mélanger avec de ['huile et de les faire frire afin de garantir un maximum
de croustillance.

- Les friteuses a air sont idéales pour réchauffer les aliments, y compris les pizzas. Pour
réchauffer vos aliments, réglez la température a 150°C pendant 10 minutes maximum.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

- Assurez-vous que la friteuse a air soit débranchée et qu'elle ait refroidi avant de la nettoyer.
- Une fois que la friteuse a air et le panier sont refroidis, retirez le panier de celle-ci (s'il
ne l'est pas déja). Utilisez la poignée du bac pour le retirer. Utilisez une éponge et de l'eau
chaude savonneuse pour laver l'intérieur et l'extérieur du panier et du bac.
Avertissement : N'utilisez pas de nettoyants abrasifs ni de tampons a récurer.

- Le panier et le bac peuvent étre lavés au lave-vaisselle dans le compartiment supérieur.
- Essuyez délicatement l'extérieur a l'aide d'un chiffon humide ou d'une serviette en papier.
- Veuillez ne jamais immerger la friteuse a air ni sa prise dans de l'eau ni dans aucun autre
liquide.

- Séchez soigneusement toutes les pieces avant de les ranger.

- Conservez la friteuse a air dans un endroit frais et sec.

MISE AU REBUT DE LAPPAREIL

Cet appareil est conforme a la directive européenne 2012/19/UE sur les appa-
reils électriques et électroniques, connue sous le nom de DEEE (déchets d'équi-
pements électriques et électroniques), fournit le cadre juridique applicable
dans l'Union européenne pour l'élimination et la réutilisation des déchets

EEEm d'appareils électroniques et électriques. Ne jetez pas cet appareil a la poubelle,
mais apportez-le au centre de collecte des déchets électriques et électroniques
Lle plus proche de votre domicile.
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ITALIANO

GRAZIE PER AVERE SCELTO UFESA, CI AUGURIAMO CHE IL PRODOTTO SODDISFI LE
VOSTRE ESIGENZE NEL MIGLIOR MODO POSSIBILE.

AVVERTENZA

PRIMA DI UTILIZZARE IL PRODOTTO, LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI PER L'USO.
CONSERVARLE IN UN LUOGO SICURO PER POTERLE CONSULTARE QUANDO NECESSARIO.

DESCRIZIONE

1. Unita principale

2. Presa d'aria

3. Uscita d'aria calda

4. Pannello di controllo
5.Vaschetta 1

6. Vaschetta 2
7.Vassoio gocciolatore

DESCRIZIONE DEL PANNELLO DI CONTROLLO

1. Pulsante di accensione

2. Pulsanti vaschette

3. Funzioni preimpostate

4. Pulsanti di impostazione del tempo

5. Pulsanti di impostazoine temperatura
6. Display digitale

7. Pulsanti di avvio

8. Pulsanti di arresto

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Se il cavo di alimentazione e danneggiato, esso
deve essere sostituito dal produttore, da un tecni-
co del servizio di assistenza o da personale quali-
ficato per evitare rischi.

Questo apparecchio puo essere utilizzato da bam-
bini di eta superiore a 8 anni e da persone con fa-
colta fisiche, sensoriali o mentali ridotte oppure
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prive di esperienza e conoscenze, purché siano
controllate o istruite all'utilizzo dell'apparecchio
da una persona responsabile della loro sicurezza.

| bambini non devono giocare con l'apparecchio. La

pulizia e la manutenzione non devono essere svol-
te da bambini, a meno che non abbiano almeno 8
anni e agiscano sotto la supervisione di un adulto.

Tenere l'apparecchio e il suo cavo fuori dalla por-
tata dei bambini di eta inferiore a 8 anni.

L'apparecchio non deve essere azionato median-
te un timer esterno o un telecomando/sistema di
controllo a distanza separato.

Scollegare l'apparecchio quando non e in uso e pri-
ma di pulirlo. Lasciarlo raffreddare prima di pulirlo

e inserire o rimuovere parti e.

Non immergere l'apparecchio in acqua o altri liquidi.
L'apparecchio puo essere utilizzato a un'altitudine
massima di 2000 m sopra il livello del mare.

AVVERTENZE IMPORTANTI

Questo apparecchio e indicato esclusivamente per uso domestico; non deve essere utilizzato
in nessun caso per usi commerciali o industriali.

L'uso scorretto o la gestione inadeguata del prodotto annulleranno la garanzia.

Prima di collegare l'apparecchio alla rete di alimentazione, verificare che la tensione corris-
ponda a quella indicata sull'etichetta del prodotto.

Posizionare l'apparecchio su una superficie piatta uniforme. Durante l'uso, il cavo di alimenta-
zione non deve essere aggrovigliato né avvolto intorno al prodotto.

Non utilizzare il dispositivo o collegarlo e scollegarlo all'alimentazione elettrica con mani
e/o piedi bagnati. Non tirare il cavo di alimentazione per staccarlo dalla presa o usarlo
come maniglia.

IMPORTANTE. Durante l'utilizzo di questa friggitrice ad aria, mantenere uno spazio libero
di almeno dieci centimetri intorno a tutti i lati del forno per garantire un'adeguata circola-
zione dell'aria.
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Non posizionare la friggitrice ad aria sotto credenze, tende o tapparelle. Rischio di surriscal-
damento/incendio.

Non coprire alcuna parte della friggitrice con un panno o simili, per evitare di causare surris-
caldamento. Rischio di incendio.

Questa e una FRIGGITRICE AD ARIA. Richiede una minima quantita di olio per cuocere. Non
riempire il recipiente con olio o grasso: potrebbe rappresentare un pericolo di incendio. Non
utilizzare accessori diversi da quelli raccomandati dal produttore per questa friggitrice ad aria.

Indossare sempre guanti da forno protettivi e isolanti quando si inseriscono o rimuovono ele-
menti dalla friggitrice ad aria.

Lapparecchio deve essere utilizzato su una superficie piana, stabile e resistente al calore.

La prima volta che si utilizza la friggitrice ad aria, essa potrebbe rilasciare un leggero odore o
una piccola quantita di fumo. Tutto cid & normale: si tratta semplicemente dei residui di pro-
duzione che vengono bruciati.

Posizionare sempre gli ingredienti da friggere nel cestello, per evitare che vengano a contatto
con gli elementi riscaldanti.

Scollegare immediatamente il prodotto dalla rete elettrica in caso di guasto o danno e rivol-
gersi al servizio di assistenza tecnica ufficiale. Per evitare qualsiasi rischio, non aprire il dispo-
sitivo. Solo il personale tecnico qualificato del servizio di assistenza ufficiale del produttore
puo eseguire interventi di riparazione o di altro genere sul dispositivo.

B&B TRENDS SL. declina ogni responsabilita per danni che possono verificarsi a persone,
animali o cose per la mancata osservanza di queste avvertenze.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

1. Rimuovere tutti i materiali di imballaggio e gli adesivi dalla parte interna ed esterna della
friggitrice ad aria. Strofinare delicatamente la parte esterna con un panno umido o di carta.

AVVERTENZA: Non immergere mai la friggitrice ad aria o la sua spina in acqua o altri liquidi.

2. Tirare la maniglia del cestello per estrarlo dalla friggitrice. Utilizzare la maniglia del vassoio
presente nella sua parte centrale per rimuoverlo. Utilizzare una spugna e acqua saponata cal-
da per lavare la parte interna ed esterna di cestello e vassoio. Il cestello e il vassoio possono
essere lavati in lavastoviglie nel carrello superiore.

3. AVVERTENZA: Non usare agenti detergenti aggressivi o spugne abrasive.
4. Asciugare con cura.

UTILIZZO DEL PANNELLO DI CONTROLLO

1. Pulsante di accensione

Dopo aver collegato l'apparecchio, il pulsante di accensione si accendera e l'apparecchio
e in modalita di attesa.

Premere il pulsante di accensione, ON e vaschetta 1 e vaschetta 2 vengono visualizzati sul
pannello di controllo.

Premere il pulsante di accensione in un qualsiasi momento durante la cottura, il panne-
Lllo di controllo si spegnera immediatamente e contemporaneamente si spegnera anche
l'apparecchio.
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2. Pulsanti vaschette
Premere vaschetta 10 2 per accendere il pannello di controllo per le impostazioni.

3. Funzioni preimpostate

Le funzioni preimpostate vi aiuteranno a cucinare in modo efficiente.

Selezionare una qualsiasi icona, in questo modo tempo e temperatura verranno impostati
ad unvalore standard per il tipo di alimento scelto. E possibile sostituire i valori preimpos-
tati con i pulsanti tempo e temperatura. Licona di scelta continuera a lampeggiare finché
non inizia la fase di cottura.

| valori preimpostati sono i seguenti:

Nota: la tabella sottostante & puramente indicativa. E possibile che vadano regolati il tempo
e la temperatura di cottura reali in funzione della quantita e delle dimensioni dell'alimento.

Icone Preselezione Tempo Temperatura
@ Patatine fritte 20 minuti 200°C
Braciole 15 minuti 200¢°C
@ Crostacei 20 minuti 200°C
@ Cupcake 6 minuti 190°C
&b Pollo 20 minuti 200°C
Bistecche 20 minuti 200°C
‘ff Pesce 25 minuti 170°C
Pizza 25 minuti 200°C
ﬁ Bacon 12 minuti 200°C
@ Riscaldamento 20 minuti 150°C
;I{é: Scongelamento 15 minuti 50°C
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4. Pulsanti di impostazione del tempo

Utilizzare il pulsante di impostazione del tempo per il tempo di cottura che corrisponde
all'impostazione della vaschetta.

| pulsantj di controllo del tempo permettono di selezionare il tempo di cottura esatto al
minuto. E possibile aumentare o diminuire il tempo 1 minuto per volta da 1 minuto fino a
60 minuti.

| pulsanti di impostazione del tempo possono essere premuti per impostare il tempo sia
prima sia durante la cottura.

Premere e tenere premuti i pulsanti di impostazione per uno scorrimento pili rapido del
tempo.

5. Pulsanti di impostazione temperatura

Utilizzare il pulsante di impostazione della temperatura per la temperatura di cottura che
corrisponde allimpostazione della vaschetta.

| pulsanti di controllo temperatura permettono di alzare o di abbassare la temperature di
5°C partendo da 80°C fino a 200°C in condizioni operative normali, de da 40°Ca 70°C con la
funzione preimpostata su scongelamento.

| pulsanti di impostazione del tempo possono essere premuti per impostare il tempo sia
prima sia durante la cottura.

Premere e tenere premutii pulsanti diimpostazione della temperatura per aumentare ra-
pidamente la temperatura stessa.

6. Display digitale
ILdisplay digitale mostra il tempo e la temperatura a fasi alternate.

Mostra iltempo impostato durante le impostazioni ed il tempo rimanente e la temperatu-
ra di cottura durante la cottura.

Controllare iltempo e la temperatura corretti per la vaschetta corrispondente.

7. Pulsanti di avvio
Premere i pulsanti di avvio per iniziare a cucinare. Utilizzare il pulsante di avvio corretto
per la vaschetta corrispondente.

8. Pulsanti di arresto

Premere i pulsanti di arresto per fermare la cottura in un qualsiasi momento durante la
fase di cottura. Utilizzare il pulsante di arresto corretto per la vaschetta corrispondente.

ISTRUZIONI PER L'USO

1. Collegare la spina del cavo di alimentazione ad una presa di corrente di rete. L'apparec-
chio e ora in modalita di attesa.

2. Inserire gli ingredienti nelle vaschette.

Non inserire alimenti di peso superiore ai 2 kg in ogni cestello.

3. Inserire le vaschette nell'apparecchio.

ATTENZIONE! Non toccare le vaschette durante o immediatamente dopo l'utilizzo, poi-
ché diventano molto calde dopo la cottura. Tenere la vaschetta solo per il manico.

4. Premere il pulsante di accensione. Scegliere la vaschetta per regolare la fase di cottura
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5. Selezionare una funzione preimpostata o regolare il tempo e la temperatura manual-
mente per ogni vaschetta. Premere quindi i pulsanti di avvio per iniziare a cucinare.

6. Per la cottura di alcuni ingredienti si potrebbe rendere necessario rigirare il contenuto
nel cestello oppure aggiungere una piccola quantita di olio agli ingredienti di cottura du-
rante la fase di cottura per permettere una cottura uniforme et evitare ila bruciatura degli
ingredienti posizionati in cima del cestello. Se necessario e possibile estrarre la vaschetta.
L'apparecchio arresta immediatamente il riscaldamento. Dopo aver rigirato gli ingredienti o
dopo aver aggiunto l'olio, rimettere la vaschetta nell'apparecchio per riprendere la cottura.
NOTA: E possibile estrarre la vaschetta in qualsiasi momento per controllare durante la
fase di cottura. Lapparecchio va in pausa quando si estrae la vaschetta o quando viene
spento. Lapparecchio continua la fase di cottura quando la vaschetta viene reintrodotta e
si accendera di nuovo.

7.E possibile reimpostare i valori de tempo e temperatura durante la fase di cottura, se
necessario.

8. Quando si sente il cicalino significa che il tempo e trascorso e che il ciclo di cottura &
terminato. L'apparecchio e ora in modalita di attesa.

9. Verificare se gli ingredienti sono cotti come desiderato. In caso contrario impostare
qualche minuto in piu sul timer finché gli ingredienti non saranno cotti al livello desiderato.
10. Togliere la vaschetta dall'apparecchio. Tenere la vaschetta solo per il manico poiché le
altre superfici potrebbero essere calde. Posizionare la vaschetta su una superficie piana
ed uniforme e resistente al calore. Durante la fase di cottura l'olio dell'alimento gocciolera
e sara raccolto nel fondo della vaschetta. Sara possibile ripulire l'olio alla fine della fase di
cottura, dopo che la vaschetta sara raffreddata.

11. Dopo aver utilizzato l'apparecchio, staccare immediatamente la spina dalla presa a
muro e lasciar quindi raffreddare l'apparecchio completamente.

CONSIGLI DI COTTURA

- Quasi tutti gli alimenti che possono essere cotti in forno in maniera tradizionale possono
essere fritti ad aria.

- Gli alimenti si cuociono meglio e in maniera piu uniforme quando hanno dimensioni e
spessori simili.

- Parti di cibo di piccole dimensioni richiedono meno tempo di cottura rispetto a parti pit grandi.
- Per i migliori risultati nel tempo pil breve possibile, friggere ad aria gli alimenti in piccole
quantita. Se possibile, evitare di impilare o sovrapporre gli alimenti.

- La maggior parte dei cibi preconfezionati non deve essere passata in olio prima della frit-
tura ad aria. La maggior parte di questi cibi contiene olio e altri ingredienti che favoriscono
doratura e friabilita.

- Gli antipasti congelati sono ideali per la frittura ad aria. Per ottenere i risultati migliori, dispor-
li sulvassoio in uno strato singolo.

- Se si posizionano gli alimenti su pili strati, fare in modo di scuotere il cestello a meta cottura
(o di girare gli alimenti) per favorire una cottura uniforme.

- Passare gli alimenti preparati dal prodotto fresco, come patatine fritte o altre verdure, in una
piccola quantita di olio, per garantire doratura e friabilita.

- Quando sifriggono ad aria le verdure, tamponarle fino ad asciugarle completamente prima di
passarle nell'olio e friggerle ad aria per ottenere il massimo della friabilita.

- Le friggitrici ad aria sono ottime per riscaldare gli alimenti, pizza compresa. Per riscaldare gli

alimenti, impostare la temperatura su 150°C per 10 minuti.
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PULIZIA E MANUTENZIONE

- Controllare che la friggitrice sia scollegata e fredda prima di pulirla.

- Una volta che la friggitrice e il cestello sono freddi, rimuovere il cestello dalla friggitrice (se
non é gia stato fatto). Utilizzare la maniglia del vassoio per rimuoverlo. Utilizzare una spugna e
acqua saponata calda per lavare la parte interna ed esterna di cestello e vassoio.

Avvertenza: Non usare agenti detergenti aggressivi o spugne abrasive.

- ILcestello e il vassoio possono essere lavati in lavastoviglie nel carrello superiore.
- Strofinare delicatamente la parte esterna con un panno umido o di carta.

- Non immergere mai la friggitrice o la sua spina in acqua o qualsiasi altro liquido.

- Asciugare accuratamente tutte le parti prima di metterle via.

- Conservare la friggitrice in un luogo fresco e asciutto.

SMALTIMENTO DEL PRODOTTO

Questo prodotto & conforme alla Direttiva europea 2012/19/UE sui dispositivi
elettrici ed elettronici, nota anche come RAEE (Rifiuti di apparecchiature elettri-
che ed elettroniche), che delinea il quadro giuridico vigente nell'Unione europea
per lo smaltimento e il recupero dei rifiuti di dispositivi elettronici ed elettri-

HEEm ci. Non smaltire il prodotto nel bidone della spazzatura: rivolgersi al centro di
smaltimento di rifiuti elettrici ed elettronici piu vicino.
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DEUTSCH

WIR DANKEN IHNEN, DASS SIE SICH FUR UFESA ENTSCHIEDEN HABEN UND
WUNSCHEN IHNEN VIEL FREUDE UND ZUFRIEDENHEIT MIT IHREM GERAT.

WARNUNG

BITTE LESEN SIE DIE GEBRAUCHSANWEISUNG VOR DER VERWENDUNG DES GERATS SORG-
FALTIG DURCH. BEWAHREN SIE DIESE AN EINEM SICHEREN ORT ZUR SPATEREN VERWEN-
DUNG AUF.

BESCHREIBUNG

1. Haupteinheit

2. Lufteinlass

3. Heifdluftauslass
4, Bedienfeld

5. Topf1

6. Topf 2

7. Tropfschale

BESCHREIBUNG DES BEDIENFELDES

1. Eninschalttaste

2. Tasten an den Topfen

3. Voreingestellte Funktionen

4. Zeiteinstellungstasten

5. Temperatureinstellungstasten
6. Digitalanzeige

7. Starttasten

8. Stopptasten

SICHERHEITSHINWEISE

Wenn das Netzkabel beschadigt wird, muss es
durch den Hersteller, seinen Kundendienst oder
ahnlich qualifizierte Personen ersetzt werden, um
eine Gefahrdung zu vermeiden.

Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren sowie
von Personen mit verringerten physischen, senso-
rischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an
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Erfahrung und Wissen nur benutzt werden, wenn
sie beaufsichtigt oder bezlglich des sicheren Ge-
brauchs des Gerats unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstehen. Kinder
dirfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und
Wartung durfen nicht von Kindern vorgenommen
werden - es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und
werden beaufsichtigt.

Halten Sie das Gerat und sein Kabel aufderhalb der
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren.

Dieses Gerat ist nicht fur den Betrieb Uber eine ex-
terne Zeitschaltuhr oder ein separates Fernsteu-
ersystem vorgesehen.

Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung,
wenn es nicht in Gebrauch ist und bevor Sie es reini-
gen. Lassen Sie es abkuhlen, bevor Sie Teile anbrin-
gen, abnehmen oder reinigen. Tauchen Sie das Gerat
niemals in Wasser oder andere Flussigkeiten ein.
Dieses Geratist flir den Einsatz in einer maximalen
Hohe von 2.000 m uber dem Meeresspiegel vor-
gesehen.

WICHTIGE WARNHINWEISE

Dieses Gerat ist ausschliefilich fur den hauslichen Gebrauch bestimmt, keinesfalls fiir einen
gewerblichen oder industriellen Einsatz.
Bei unsachgemaf3em Gebrauch oder falscher Handhabung des Gerats erlischt die Garantie.

Priifen Sie vor dem Einstecken des Produkts, ob Ihre Netzspannung mit der auf dem Produkte-
tikett angegebenen Spannung Ubereinstimmt.

Stellen Sie das Gerat immer auf eine flache, ebene Oberflache. Das Stromkabel darf wahrend
des Betriebs nicht verwickelt oder um das Produkt gewickelt werden.

Benutzen oder stecken Sie das Gerat nicht mit nassen Handen und/oder Fiif3en ein oder aus.
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Ziehen Sie nicht am Anschlusskabel, um es auszustecken oder es als Griff zu verwenden.
WICHTIG. Stellen Sie beim Betrieb dieser Heif3luftfritteuse an allen Seiten mindestens zehn
Zentimeter Freiraum sicher, um eine ausreichende Luftzirkulation zu ermdglichen.

Stellen Sie lhre HeiRluftfritteuse NICHT unter Schranke, Jalousien oder Vorhange. Uberhit-
zungs-und Brandgefahr. Bedecken Sie keinen Teil der Fritteuse mit einem Tuch oder Ahnli-
chem, da dies zu Uberhitzung fiihrt. Feuergefahr.

Dieses Gerat ist eine HEISSLUFTFRITTEUSE. Es benétigt sehr wenig Ol zum Kochen. Befiillen
Sie den Topf nicht mit Ol oder Fett, da dies eine Brandgefahr birgt.

Verwenden Sie fur diese Heifluftfritteuse nur das vom Hersteller empfohlene Zubehdr.
Tragen Sie immer schiitzende, isolierte Ofenhandschuhe, wenn Sie etwas in die heifde Heif3luf-
tfritteuse einlegen oder aus ihr entnehmen.

Verwenden Sie das Gerat auf einer ebenen, stabilen und hitzebestandigen Oberflache.

Wenn Sie die Fritteuse zum ersten Mal benutzen, kann etwas Geruch oder eine gewisse Rau-
chentwicklung auftreten. Dies ist normal und nur auf das Verbrennen von Herstellungsriicks-
tanden zurtckzufihren.

Legen Sie die zu frittierenden Speisen immer in den Korb, damit sie nicht mit den Heizelemen-
ten in Berthrung kommen.

Ziehen Sie im Falle einer Stérung oder Beschadigung sofort den Netzstecker und wenden Sie
sich an einen offiziellen technischen Kundendienst. Um eine Geféahrdung zu vermeiden, darf
das Gerat nicht gedffnet werden. Nur qualifiziertes technisches Personal des offiziellen te-
chnischen Kundendienstes der Marke darf Reparaturen oder Eingriffe am Gerat vornehmen.

B&B TRENDS SL. libernimmt keine Haftung fiir Schaden an Personen, Tieren oder Gegenstan-
den, die durch die Nichtbeachtung dieser Warnhinweise entstehen.

VOR DEM ERSTEN EINSATZ

1. Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien und Aufkleber von der Innen- und Auf3ensei-
te der Heifsluftfritteuse. Wischen Sie die Aufdenseite vorsichtig mit einem feuchten Stoffo-
der Papiertuch ab.

WARNUNG: Tauchen Sie die Heifsluftfritteuse oder ihren Stecker niemals in Wasser oder
andere Flissigkeiten.

2. Ziehen Sie den Korb an seinem Griff aus der Heif3luftfritteuse heraus. Nehmen Sie die
Schale am Griff in ihrer Mitte heraus. Reinigen Sie die Innen- und Auféenseite des Korbs
und der Schale mit einem Schwamm und warmem Seifenwasser. Korb und Schale kénnen
oben im oberen Fach des Geschirrsplilers gewaschen werden.

3. WARNUNG: Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel oder Schwamme.

4. Trocknen Sie alles griindlich ab.

SO BENUTZT MAN DAS BEDIENFELD

1. Einschalttaste

Sobald das Gerat an das Stromnetz angeschlossen wird, leuchtet die Einschalttaste auf
und das Gerat befindet sich im Standby-Modus.

Wenn Sie die Einschalttaste berlihren, zeigt er EIN und Topf 1 und 2 am Bedienfeld.

Wenn Sie die Einschalttaste wahrend des Kochens bertihren, schalten sich das Bedienfeld
und das Gerat sofort AUS.
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2. Tasten an den Topfen
Bertihren Sie Topf 1 oder 2, um das Bedienfeld fiir Einstellungen aufleuchten zu lassen.

3. Voreingestellte Funktionen

Die voreingestellten Funktionen helfen Ihnen dabei, effizient zu kochen.

Wahlen Sie ein beliebiges Symbol, dann werden Temperatur und Zeit auf die Standardeins-
tellung fiir das gewahlte Nahrungsmittel eingestellt. Sie kdnnen die Voreinstellungen mit
den Tasten fiir Zeit und Temperatur Gberschreiben. Das Symbol ,Auswahl” blinkt solange,
bis das Kochprogramm startet.

Die Voreinstellungen sehen so aus:

Hinweis: nutzen Sie die untenstehende Tabelle nur als Referenz Die genaue Kochdauer
und -temperatur missen gegebenenfalls an die vorliegende Menge oder Grofde der Na-
hrungsmittel angepasst werden.

Symbole Voreinstellung Zeit Temperatur
@ Pommes 20 minuten 200¢°C
Kotelett 15 minuten 200¢°C
@ Meeresfriichte 20 minuten 200°C
@ Muffins 6 minuten 190°C
&b Hahnchen 20 minuten 200°C
Steaks 20 minuten 200°C
‘,f Fisch 25 minuten 170°C
Pizza 25 minuten 200°C
ﬁ Speck 12 minuten 200°C
@ Aufheizen 20 minuten 150°C
;Iﬁ Abtauen 15 minuten 50°C
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4, Zeiteinstellungstasten
Nutzen Sie die Zeiteinstellungstaste zum Einstellen der Kochzeit des entsprechenden Topfs.

Die Zeiteinstellungstasten ermdglichen es Ihnen, die Kochzeit minutengenau einzustellen.
Sie kdnnen die Kochzeit um je 1 Minuten erhéhen oder verringern, von 1 Minute bis zu 60
Minuten. Durch Berlihren der Zeiteinstellungstaste kdnnen Sie die Zeit vor oder wahrend
des Kochens einstellen.

Driicken und halten Sie die Zeiteinstellungstaste fiir einen schnelleren Zeitdurchlauf.

5. Temperatureinstellungstasten

Nutzen Sie die Temperatureinstellungstaste zum Einstellen der Kochtemperatur des ents-
prechenden Topfs.

Die Temperatureinstellungstasten ermdéglichen es lhnen, die Kochtemperatur um jeweils
5°C zu erhohen oder verringern, von 80°C bis 200°C im Normalbetrieb, und von 40°C bis
70°C beim Abtauen.

Durch Berlihren der Temperatureinstellungstaste kénnen Sie die Temperatur vor oder
wahrend des Kochens einstellen.

Driicken und halten Sie die Temperatureinstellungstaste fiir einen schnelleren Tempera-
turdurchlauf.

6. Digitalanzeige

Die Digitalanzeige zeigt jeweils abwechselnd Zeit und Temperatur.

Wahrend des Einstellens zeigt sie die eingestellte Zeit und Temperatur, und wahrend des
Kochens die verbleibende Zeit und aktuelle Temperatur.

Kontrollieren Sie, ob Zeit und Temperatur fiir den entsprechenden Topf richtig eingestellt sind.

7. Starttasten

Driicken Sie die Starttasten, um mit dem Kochen zu beginnen. Verwenden Sie die richtige
Starttaste flir den entsprechenden Topf.

8. Stopptasten
Drucken Sie die Stopptasten, um das Kochen jederzeit zu stoppen. Verwenden Sie die rich-
tige Stopptaste fur den entsprechenden Topf.

BEDIENUNG

1. Stecken Sie die Stromstecker in eine Steckdose. Das Gerat befindet sich jetzt im Stan-
dby-Modus.

2. Geben Sie die Zutaten in die Topfe..
Geben Sie nicht mehr als 2 kg Lebensmittel in jeden Topf.
3. Lassen Sie die Topfe zuriick in das Gerat gleiten.

VORSICHT! Beriihren Sie die Topfe wahrend oder unmittelbar nach dem Kochen nicht, da
sie sehr heifd werden. Halten Sie die Topfe nur an ihren Griffen.

4, Driicken Sie die Einschalttaste. Wahlen Sie einen Topf, um mit den Einstellungen zu beginnen.

5. Wahlen Sie eine voreingestellte Funktion oder stellen Sie Zeit und Temperatur fir die
Topfe nacheinander manuell ein. Driicken Sie dann die Starttasten, um mit dem Kochen zu
beginnen.
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6. Manche Lebensmittel missen wahrend des Kochens im Topf gewendet werden, oder
man muss eine kleine Menge Ol zu den Zutaten dazugeben, um ein gleichmafiiges Kochen
zu gewahrleisten und ein Verkohlen der Zutaten am oberen Ende des Topfes zu vermeiden.
Wenn so etwas notig ist, kdnnen Sie den Topf ganz einfach herausziehen. Das Gerat stoppt
das Aufwarmen dann automatisch. Setzen Sie den Topf nach dem Wenden oder Hinzuge-
ben von Ol wieder in das Gerét ein, um mit dem Kochen fortzufahren.

HINWEIS: Sie kdnnen die Topfe wahrend des Kochens jederzeit herausziehen, um die Le-
bensmittel zu kontrollieren. Das Gerat pausiert automatisch, sobald ein Topf herausge-
zogen oder ausgeschaltet wird. Das Gerat setzt das Kochen fort, sobald der Topf wieder
eingesetzt und eingeschaltet wird.

7. Sie kénnen Temperatur und Kochzeit wahrend des Kochens jederzeit verandert.

8. Wenn Sie ein ,Beep-Beep“-Signal horen, ist die eingestellte Zeit verstrichen und der Ko-
chzyklus beendet. Das Gerat befindet sich jetzt im Standby-Modus.

9. Kontrollieren Sie, ob die Zutaten zu lhrer Zufriedenheit gekocht sind. Wenn nicht, stellen Sie
den Timer auf ein paar Minuten mehr ein, bis die Zutaten zu lhrer Zufriedenheit gekocht sind.
10. Ziehen Sie die Topfe aus dem Gerat. Halten Sie sie nur an den Griffen, weil andere Ober-
flachen heif? sind. Setzen Sie sie auf eine gerade, feste und hitzebestandige Oberflache.
Wéhrend des Kochens wird Ol von den Lebensmitteln tropfen und am Boden der Topfe
gesammelt. Es kann nach dem Kochen entfernt werden, sobald die Topfe abgekiihlt sind.
11. Ziehen Sie nach dem Kochen sofort den Stecker aus der Steckdose und lassen Sie das
Gerat komplett abkihlen.

ZUBEREITUNGSTIPPS

- Fast alle traditionell im Backofen zubereiteten Speisen konnen auch mit heif3er Luft frittiert
werden.

- Lebensmittel garen am besten und gleichmafiigsten, wenn sie ahnlich grof und dick sind.

- Kleinere Lebensmittelstiicke bendtigen weniger Garzeit als grofere.

- Fur beste Ergebnisse in kiirzester Zeit frittieren Sie lhre Lebensmittel in kleinen Mengen Ver-
meiden Sie nach Moglichkeit, sie zu stapeln oder zu schichten.

- Die meisten vorverpackten Lebensmittel miissen vor dem HeiRluftfrittieren nicht in Ol ges-
chwenkt werden. Die meisten enthalten bereits Ol und andere Zutaten, die eine gute Braunung
und Knusprigkeit ermdglichen.

- Tiefgekiihlte Happchen und Vorspeisen lassen sich sehr gut mit Heifdluft frittieren. Die besten
Ergebnisse erzielen Sie, wenn Sie sie in einer einzigen Schicht auf der Schale anordnen.

- Wenn Sie Speisen schichten, schiitteln Sie den Korb oder wenden Sie seinen Inhalt nach hal-
ber Zeit, um ein gleichmaf3iges Frittieren zu fordern.

- Schwenken Sie Lebensmittel, die“Sie frisch zubereiten, wie z. B. Pommes frites oder anderes
Gemlise, mit einer kleinen Menge OL, damit sie knusprig braun werden.

« Tupfen Sie frisches Gemiise vollstandig trocken, bevor Sie es in Ol schwenken und mit Luft
frittieren, um maximale Knusprigkeit zu erzielen.

- Heif3luftfritteusen eignen sich hervorragend zum Aufwarmen, auch von Pizza. Stellen Sie
zum Aufwarmen lhrer Speisen die Temperatur auf 150 °C und die Zeit auf 10 Minuten ein.
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REINIGUNG UND WARTUNG

- Stellen Sie sicher, dass die Heif3luftfritteuse vor der Reinigung ausgesteckt und abgekiihlt ist.
- Sobald Gerat und Korb abgekiihlt sind, nehmen Sie den Korb heraus (falls er nicht bereits
entfernt wurde). Ziehen Sie den Korb am Griff heraus. Reinigen Sie die Innen- und Auf3enseite
des Korbs und der Schale mit einem Schwamm und warmem Seifenwasser.

Warnung: Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel oder Schwamme.

- Korb und Schale kénnen oben im oberen Fach des Geschirrsplilers gewaschen werden.

- Wischen Sie die Aufdenseite vorsichtig mit einem feuchten Stoff- oder Papiertuch ab.

- Tauchen Sie die Fritteuse niemals in Wasser oder andere Flussigkeiten ein

- Trocknen Sie alle Teile grundlich ab, bevor Sie sie wegstellen.

- Lagern Sie die Heif3luftfritteuse an einem kiihlen, trockenen Ort.

GERATEENTSORGUNG

Dieses Gerat entspricht der europaischen Richtlinie 2012/19/€EU Uber elektris-
che und elektronische Gerate, bekannt als WEEE (Waste Electrical and Electro-
nic Equipment), die den in der Europaischen Union geltenden Rechtsrahmen fiir
die Entsorgung und Wiederverwendung von Elektro- und Elektronik-Altgeraten
B bildet. Werfen Sie dieses Produkt nicht in die Milltonne, sondern geben Sie es
bei der nachstgelegenen Sammelstelle flir Elektro- und Elektronikschrott ab.
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Bb/ZITAPCKNA

BIATOAAPUM BWU, HE U3BPAXTE UFESA, HAAABAME CE TO3M MPOAYKT JABU E
MONE3EH M YOOBEH 3A PABOTA.

NMPEAYNPEXKAEHUE

BITTE LESEN SIE DIE GEBRAUCHSANWEISUNG VOR DER VERWENDUNG DES GERATS SORG-
FALTIG DURCH. BEWAHREN SIE DIESE AN EINEM SICHEREN ORT ZUR SPATEREN VERWEN-
DUNG AUF.

ONMNCAHUE

1. OcHoBeH mogyn

2. Bxogsaw, Bb3gyxonpoBsog,
3. Mi3xog 3a ropeL Bb3ayX
4. KoHTponeH naHen
5.TaBal

6. TaBa 2

7. TaBMYKa 3a n3KaneaHe

ONMNCAHUE HA KOHTPOJTHUA NAHEN

1. ByToH Ha 3axpaHBaHeTo

2. byToHM Ha TaBuTe

3. MNpeaBapuTenHo 3agageHu byHKLUN

4, ByTOHM 33 HAcTpPoOMKa Ha Bpeme

5. ByToHuM 3a perynnpaHe Ha TemnepaTtypaTa
6. Undpos gmucnnen

7. ByToHW 33 cTapTupaHe

8. byToHM 3a cnupaHe

MHCTPYKLUWUN 3A BE3ONACHOCT

AKO 3axpaHBalLMAT Kaben e noBpeaeH, To Tpa6Ba
Aa 6bae 3ameHeH OT MPou3BoAUTeNd, HeroBuA
cepBu3eH npeactaBuTen MAM avua € nogobHa
KBanubuKauma, 3a aa ce nsberHe onacHoCT.

To3n ypeg morke ga ce M3Monsea OT geua Ha U
Hag 8 roAuHM N OT AnLa C HamMmasieHn GU3NYeCcKH,
CeH30PHU NN YMCTBEHM CNOCOBHOCTW UM C Innca
Ha ONMT M 3HAHWA, aKO UM e OCUIypeH Haa30p Uw



MHCTPYKLMM OTHOCHO M3MO0a3BaHeTo Ha ypeaa no
6e3onaceH HauMH U ako pasbupaT CBbpP3aHUTe C
TOBa onacHocTW. He no3BonaBanTe Ha geua aa cu
nrpaaT c ypeaa. NNouncreaHeTo n noggapbrKKaTa He
TpAbBa Aa ce M3BBLPLUBAT OT AeLla, OCBeH ako He ca
Hag 8 roavHu 1 ca noa Haa3op.

[MaseTe ypega n HeroBmA Kaben M3BbLH gocera Ha
Aeua, HeHaBbPLWNAK 8 rogUHMN.

Vpegute He ca npeaBugeHy pga paboTaT C
BbHLUEH Tanmep 1AM CamoCcToATesIHa cMcTema 3a
ANCTAHUMOHEH KOHTPO.

N3KknoueTe ypega, KOrato He ce nos3ea M npegm
aa ro noynctute. OcTaBeTe ro ga ce oxnagu npegm
Aa ro crnobuTe, pasrnobuTe nam noyncTuTe.

He noTtananTe vypena BbB BOAA AW gpyra Te4HOCT.

To3n ypea e npegHa3HayeH 3a M3MoA3BaHe Ha
MaKCMMasnHa HagMmopcKa BucodmHa ot 2000 m Hag

MOPCKOTO paBHuLLe.

BAXKHU MNPEAYINPEXKAEHNA

YpeabT e npegHasHaveH camo 3a A0OMALLHO MoA3BaHe M B HMKaKbB Clyyal He TpAabBa da ce

M3M0/13Ba B TbProBCKa UM NPOMULLISEHA cpeaa.

Bcaka HenpaBuaHa ynotpeba uam HenpaeBuaHO bopaBeHe C ypeaa e HanpaBu rapaHumaTa

My HeBasiMgHa.

Mpegy ga BrAOUMTE ypeaa, NpoBepeTe Aany MPerKOBOTO HarperKeHue e CbLLOTO KaTo

NMoCoYeHOTO Ha eTUKeTa Ha ypeaa.

MNocTaBeTe ypesa Ha paBHa, mMaaka noBbpxHOCT KabensT 3a cBbp3BaHe KbM MperkaTa He

TpAbBa ga ce 3annuTa UAM yBMBA OKO/I0 ypeaa no Bpeme Ha yrnoTtpeba.

He n3nonseariTe yCTpOMNCTBOTO M HE ro BK/OYBANTE U M3K/IOYBAMTE OT 3axXpaHBallaTa MpexKa

C MOKpU pbLie n/unmn Kpaka. He gbpnaiiTe 3axpaHBalins kaben, 3a 4a ro 3KA4YMTe Uanm 3a aa

ro 13nosi3BaTe KaTo PbKOXBaTKa.

BAXHO. KoraTto paboTuTe C To3u ypeg 3a roTBeHe C ropell Bb3ayx, oCTaBeTe NoHe gecet

caHTMMeTpa cBo6OAHO MPOCTPAHCTBO OT BCUMYKM CTpaHW Ha dypHaTa, 33 ga ocurypute

aJeKBaTHa LUMpKynauma Ha Bb3ayxa.

HE nocTtaBanTe Bawwa ypes 3a roTBeHe c ropeLl Bb3ayx nog WwKadose, Wopy 1an 3aBecu.

Puvck oT nperpasaHe / nox<ap.

He nokpuBaiiTe HMKOA YacT Ha ebp dpalibpa C Kbpna unm nogobeH maTepran, TOBA Le AoBeae
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£0 nperpasaHe. PycK oT noxap.

Toea e YPE/, 3A NOTBEHE C FOPELL, Bb34VYX. 3a roTBeHe ce U31CKBA MHOM0 Masiko MasHK1Ha.
He nbnHeTe TeHaKepaTa C 0110 AWM MasHMHA, Thil KaTO TOBa MOXKe Aa NPUUMHM NoXKap.

He n3non3eaiiTe HMKaKBM aKkcecoapwu, PasnyHU OT Te3u, NpPenopbYaHn OT NPOM3BOAUTENSA Ha
TO3M ypes 3a roTBeHe C ropeL Bb3ayXx.

BuHaru HoceTe 3alMTHW, N30AMPaHY pbKaBULM 3a ypHa, KOraTo NOCTaBATe UM M3BaXKAaATe
NPOAYKTW OT ropeLuns ypes 3a roTBeHe C ropeLl Bb3ayXx.

VYpeasT TpA6Ba Aa ce M3M0/13Ba Ha paBHa, CTabuHa TON/0YCTOMYMBA MOBBPXHOCT.

Bb3amorkHO e ga nma cnaba MUpU3IMa UAn Manko KoamyecTtBo AMM MbPBUAT NbT, KOrato
M3nosseaTte BalMA yped 3a roreeHe C ropel, Bb34yX, ToBa e HOpPMasHo, TbI KaTo
nponsBoACTBEeHNTe OCTaTbUM N3rapAaT.

BuHary noctaeAanTe cbCcTaBKMTe 33 Nbp*eHe B KOWHMUATA, 3a Aa NpeaoTBpaTUTe KOHTaKT C
HarpeesaTe/IHNTe esfleMeHTU.

M3kntouveTe ypeda He3abaBHO OT enekTpuyeckaTa Mpexa B Cy4al Ha noBpesa v ce
cBBbpXKETe C opuLManHa cnyba 3a TexHu4ecKa NogapbKKa. 3a ga npesoTBpaTuTe
PWCK OT OMacHOCT, He oTBapsaiTe ypeaa. Camo KBannduLMpaH TeXHUYeCKM NepcoHasn oT
odbuumanHaTa cy>ba 3a TeXHMYeCKa NoaApbKKa 38 CbOTBETHaTa ThproBCcKa MapKa
MOKe [a M3BbPLUBA PEeMOHT UK NpoLieaypw Mo yCTPOMCTBOTO.

B&B TRENDS SL. He HOCM OTrOBOPHOCT 3a LWeTu, MPUYMHEHW OT X0Pa, *KUBOTHM NN
npegmeTy Npu HecnasBaHeTo Ha Te3u NpeaynpexaeHUa.

NMPEAUN MBbPBOHAYHAJIHATA YIOTPEBA

1. OTCTpaHETE BCUYKM ONAaKOBBYHM MaTepuasin n CTUKepu OT BbTpPellHaTa N BbHLUHATAa CTPaHa
Ha ypeada 3a roTeeHe C ropeLy Bb3ayx. BHumaTtenHo VI36'prLIeTF_’ BbHLIHATA 4acT C Baa*XHa
Kbpna nnm KyxXHeHCKa XxapTua.

NPEAYNPEXAEHUE: HuKora He noTananTe ypeaa 3a roTBeHe C ropeLl Bb34yX BbB BoAa Un
APYrn TeYHOCTU.

2. MB,EI,'pr'IaPITE PBKOXBaTKata Ha KOWHMUATA, 3a ga M3iBaguMTte KowHuUaTa OT ypeda 3a
roTeeHe C ropeLy Bb34yX. N3nonzearite PBKOXBAaTKaTa Ha TaBMYKaTa 3a neyeHe B LIeHTbPa
Ha TaBMYKaTa, 3a Aa A n3esagute. IanonssanTe rvba 1 Tonna canyHeHa BoAa, 3a Aa namumete
BbTpellHaTa M BbHLWHATa CTpaHa Ha KOWHMUATa U TaBUYKaTa. KowHuvuaTta n TaBnyKaTa ca
nogxogALin 3a MmmeHe Ha ropHOTO HMBO B CbA0OMMATHA MallnHa.

3. NPEAVNPEXAEHUE: He wv3nonssaiTe abpasvBHM MOYMCTBALLM Mpenapatyv uam
[LOMaKVHCKa Tes.

4. MopgcyweTe WwaTtenHo.

KAK CE U3MN0/13BA KOHTPO/THUAAT NAHEN

1. ByTOH Ha 3axpaHBaHeTo

Cneg KkaTo ypegbst 6'b,CI,F_’ BK/IHOYEH, 6yTOH'bT 3a 3aXpaHBaHeTO CcBeTBa N ypeabT e B pexknum
Ha rOTOBHOCT.

[loKkocHeTe 6yToHa 3a 3axpaHBaHeTo, Toi Nokassa BK/1. u TaBa 11 2 Ha KOHTPOHMA NaHen.

[lokocHeTe ByToHa 3a 3axpaHBaHeTO MO BCAKO Bpeme Mo Bpeme Ha npoLeca Ha roTeeHe,
KOHTPOAHMAT naHen we ce V3K/IHUN He3abaBHO 1 ypeabT CbhLLO Lie Ce U3KAYM.
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2. BbyTOHM Ha TaBuTe

[okocHeTe TaBa 11 2, 3a ga CBETHe KOHTPO/THUAT NaHesn 3a HACTPOMKN.

3. MpepBapuTtenHo 3agageHn GyHKUUN

lNpeanBapuTtenHo 3agageHuTe GyHKUMKM we Bu nomorHat ga 3anoyHeTe ga roTeBuTe

edeKTnBHO.

M36epeTe HAKOA OT MKOHMTE, TOBA @aBTOMATUYHO e 3a43a4e BpemeTo 1 TemnepaTyparta
Ha HacTpoika Mo nogpasbupaHe 3a m3bpaHuAa TUMN xpaHa. MoskeTe ga oTMeHuTe
npeaBapvTesHO 3adageHvTe mapameTpu Mo nogpasbupaHe c BGyToHWTe 3a Bpeme U
Temnepartypa. VikoHaTa 3a M360p Lie NPogbAXKM 43 MUra, 4OKATO 3arnoyHe NpoLecsT Ha

roTeeHe.

I'Ipe,u,BapMTenHo 3adageHnTe HaCTpOl}'IKM Ca KaKTo cneasa:

3abenexkka: 13Mnon3sanTe Ta6nmuaTa no-a40sy camo 3a cnpaBKa. [encTBntenHoTo Bpeme
M TemMmnepaTypa 3a roTeeHe mMoXe Ada Ce Has/oXu ga ce KopurmpaTt B 3aBUMCUMMOCT OT

KO/M4YeCTBOTO UM pa3mMepa Ha XpaHaTta.

NKoHKN ﬂpsg::::;::w Bpeme TemnepaTtypa
@ MbprkeHn kapTodun 20 MUHYTH 200°C
KoTtnetun 15 MuHyTH 200¢°C
@ Mopcku gapose 20 MnHYTH 200¢°C
@ MbdurHM 6 MUHYTU 190°C
ab Mune 20 MUHYTH 200°C
MbpKonm 20 MUHYTH 200°C
‘,f Pnba 25 MUHYTH 170°C
Muua 25 MUHYTK 200°C
ﬁ BexoH 12 MUHYTH 200°C
@ 3aTonnsaHe 20 MUHYTH 150°C
;I{é: PazmpasasaHe 15 MuHyTH 50°C
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4. ByTOHM 3a HaCcTpoMKa Ha Bpeme

M3non3BaiTe 6yToHa 3a ynpasneHve Ha BpemeTo 3@ HacTPOMKa Ha BpemMeTo 33 roTeeHe
3a CbOoTBeTHaTa TaBa.

byToHuTe 3a KOHTpoA Ha BpemeTo By nossonsBeat ga nsbepete To4HO Bpeme 3a roTBeHe
no MmuHyTW. MokeTe ga yBennyasaTe Uav HamansasaTe BpemeTo ¢ 1 MuHyTa oT 1 MuHyTa
40 60 MUHyTW.

MoxeTe ga goKkocHeTe OyTOHMTEe 3@ HacTpoWKa Ha BpemeTo, 3a Aa 3adafeTe BpemeTo
npeau nav no Bpeme Ha roteeHe.

HaTtucHeTe n 3agpbrKTe ByTOHUTE 3a HACTPOKa Ha BpemMeTo, 33 4a Ce NpeBbpTU No-6bP30
BpemeTo.

5. ByToHM 3a perynvpaHe Ha TemnepaTtypaTa

M3non3BaiTe byToHa 3a ynpaBfieHne Ha TeMmnepaTypaTa 3a HaCTPoliKa Ha TemnepaTypaTta
Ha roTBeHe 3a CboTBeTHaTa Taga.

ByToHuTe 33 KOHTpO Ha TemnepaTypaTa Bu no3sonasaT ga noBuwaBaTe uan HamanasaTe
TemnepaTtypaTa Ha roTBeHe ¢ 5°C, 3anouBaikm oT 80°C go 200°C npu HopManHn paboTHU
ycnosusa 1 40°C go 70°C npu npeaBapuTenHo 3agageHata GyHKLUMA 3a pa3mpassBaHe.
MorxkeTe ga AoKocHeTe GyTOHMTE 3a@ HaCTpoOMKa Ha TemnepaTypaTa, 3a Aa 3agageTe
TemnepaTtypaTa npeau uam rno Bpeme Ha roTBeHe.

HatucHeTe v 3agpbKTe OyTOHMTE 3@ HacTpoWKa Ha TemnepaTypaTa 3a no-6bp3o
yBesn4yaBaHe Ha TemnepaTypaTa.

6. Uudpos aucnnen
LndposBnAaT gucnnen nokassa nocnegosaTesIHO BpeMeTo 1 TemnepaTtypaTa.

MNokasBa 3a4a4eHoTo Bpeme M TemrnepaTypa Mo Bpeme Ha HacTpoMKa M 0CTaBaloTo
Bpeme 1 TemnepaTypaTta Ha roTBeHe Mo Bpeme Ha roTeeHe.

npOBEpETE npaBvAHOTO BpemMme U TemMnepaTypa 3a CbOTBeTHAaTa TaBa.

7. ByToHU 3a cTapTUpaHe
[loKocHeTe 6yToHWMTE 3a CTapTupaHe, 3a fAa 3ano4yHeTe roTeeHeTo. M3nonseaiTe
NpaBuWAHUA BYTOH 3a CTapTUpaHe 3a CboTBeTHaTa Taea.

8. byToHu 3a cnupaHe
[lokocHeTe byTOHMTe 3@ CnupaHe, 3a 4a CrnpeTe roTBEHeTO Mo BCAKO Bpeme rno Bpeme Ha
npoueca Ha roTeeHe. M3nonseante npaBnaHNA 6yTOH 3a cnnpaHe 3a CbOTBETHATa TaBsa.

KAK A U3MNO/I3BATE YPEOA

1. CBbprKeTe Wencesa Ha 3axpaHBaLLma Kaben B eIeKTPUHeCKN KOHTAKT. YpeabT e B pexum
Ha rOTOBHOCT.

2.locTaBeTe NpogyKTUTE B TaBuTe.

He noctaBAaliTe noBeye oT 2 Kr XxpaHa BbB BCAKa TaBa.

3.Mab3HeTe TaBuUTe 06paTHO B ypesa.

BHMMAHMUE! He gokocBaliTe TaBMTe Mo Bpeme Ha ynoTpeba unv BegHara cneg ynoTtpeba,
Tb/ KaTo TaBuUTe ce HarpsaBaT MHOro Nno Bpeme Ha U cnepq roTBeHe. [lpbXTe camo 3a
pBbKOXBaTKaTa.
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4. [lokocHeTe byToHa Ha 3axpaHBaHeTo. VI36epeTe TaBaTa, 3a 3a4aBaHe Ha NapameTpuTe
Ha npoLeca Ha roTeeHe.

5. V36epete npegBapuTenHo 3agageHa ¢GyHKUMA uaAM 3agalTe pbYyHO BpPemeTo U
TemnepaTypaTa 3a TaBuTe egHa no egHa. Cnea ToBa 4OKOCHeTe ByTOHMTE 3a CTapTupaHe,
3a ga 3ano4yHeTe roTBeHeTo.

6. MNpy roTBeHe Ha HAKOW MPOAYKTU MOXKE Aa Ce Has0XM A2 3aBbPTUTE CbAbPXKAHMETO
B TaBaTa WaM ga 40b6aBuTe Masiko KOIMYECTBO MasHWHA KbM MPOAYKTUTE Mo Bpeme Ha
npoLeca Ha roTeeHe, 3a Aa OCUrypmuTe paBHOMEpPHO roTBeHe 1 Aa nlberHeTe oBbr/sABaHe
Ha MPOAYKTWUTE, Pa3MnosioXKeHW B ropHaTa 4yacT Ha TaBaTa. KoraTo ce Hanoxu ga ro
HanpaBuTe, MOXKe Aa M3BaaMTe TaBaTta. YpeabT Le U3K/YM HarpaBaHeTo aBTOMaTUYHO.
Cnen KaTo 3aBbpTUTE UAM A06aBMTE Ma3HMHA, BbpHeTe TaBaTa obpaTHo B ypeaa, 3a Aa
NpoABbAXKNTE rOTBEHEeTO.

3ABENEXKKA: MoxeTe ga nsternnuTte TaBaTa, 3a 4a NPOBepUTe, BbB BCEKU egVH MOMEeHT
no Bpeme Ha rnpoueca Ha roTeeHe. YpeasT Lie M1UHe B perknum rnaysa, KoraTto TaBaTa bbae
M3BageHa MaM M3KA4YeHa. YpeabT We nNpoab/xKM npoueca Ha roTBeHe, ako TaBaTa ce
BbpHe 06paTHO U Le ce BK/H4M OTHOBO.

7. AKo e Heobx0aAMMO, MOXKeTe A3 3a4a4eTe HOBM HAaCTPOMKK 3a Bpeme 1 TemnepaTtypa no
Bpeme Ha npoLeca Ha roTeeHe.

8. KoraTo uyeTe 3ByKOBUA CUrHas, 3a43aAeHOTO BpemMe e U3TeK/0 U LMKbABLT Ha roTBeHe e
3aBbpLUeH. YpeabT e B pexKMM Ha roTOBHOCT.

9. MpoBepeTe ganu NPoayKTUTE ca NpuroTBeHW no Baw BKyc. AKo He ca, HacTpouTe
Talimepa 3a oLe HAKO/IKO MUHYTU, 40KaTO NPoAYKTUTe ce NpuroTeAT no Baww BKyc.

10. M3BageTe TaBaTa OT ypega. XBallaTe caMo 3a pbKOXBaTKaTa, Tbl KaTo gpyrute
NMoBbPXHOCTM UWe 6baat ropewun. [locTaBeTe TaBaTa BbpPXy paBHa, TBbpaa U
TonsoycToNYMBa NOBBPXHOCT. 1o Bpeme Ha npoueca Ha roTBeHe Ma3HMHaTa OT XpaHaTta
LLie Karne v Le ce cbbrpa Ha AbHOTO Ha TaBaTa. TA MOXKe 4a ce Mo4YUCTU B Kpas Ha npoueca
Ha roTBeHe, c/aes KaTo TaBaTa U3CTUHE.

11. Cnep KaTo cTe M3non3eanu ypega, He3abaBHO M3BageTe Lierncena OT KOHTaKTa u
ocTaBeTe ypeAa fia U3CTVHE HamMb/HO.

CbBETU 3ANOTBEHE

- MouTK BCAKa XpaHa, KoATO TPaAMLIMOHHO Ce NPUroTBsA BbB GypHaTa, MoXKe Aa bbae nbpKeHa

B ypefaa 3a roTBeHe C ropeLl, Bb3ayX.

- XpaHuTe ce roTBAT Ha-gobpe 1 Hali-paBHOMEPHO, KOraTo ca NoYTK eAHaKBK MO pa3mep u

nebenviHa.

«[Mo-manknte nopumnm XxpaHa n3ancKkBaT No-mMasiko BpemMe 3a roteeHe, OTKO/IKOTO No-rosaemMmuTe.

- 3a Hal-a06pu pesynTaTh 3a Hall-KpaTbK Nepuroa oT Bpeme, NpUroTeeTe xpaHaTta B ypeaa

3a roTBeHe C ropeLl, Bb3ayx Ha Masku nopumu. M36areaiTe nogpexkaaHeTo Ha naacTose uam

HaCnoABaHeTOo, KOraTo e Bb3MOXKHO.

- MoBeueTo NpeaBapuTesIHO ONAKOBaHW XpaHW He TpABBa ga ce noTanaT B MasHuWHa npeau

npuroTBAHE B ypeaa 3a roTBeHe C ropeLl Bb3ayx. [loBeyeTo Beye CbAbprKaT MasHWHa U A4pyrn

CbCTaBKW, KOUTO NOA06PABAT NoOKadeHABaHeTOo 1 XPYNKaBOCTTa.

- 3ampaszeHnTe NpeaAcTUA M OPAbOBPY Ce MbpKaT B ypeaa 3a roTBeHe C ropeLy, Bb34yX MHOro

fo6pe. 3a Han-gobpu pe3ynTaTu rm nogpeaere BbpXy TaBaTa B e4uH C/10M.

- AKO HacnosBaTe XpaHW, He 3abpaBAnTe ga pa3KnaTMTe KOolHWLATa Mo cpegata Ha

noapexkagaHeto (v ga o6bpHeTe xpaHaTa), 3a 43 0CUrypuTe PaBHOMEPHOTO roTEeHe.

- [MocTaBAnTe xpaHW, KOUTO NPUroTBATE OT HynaTa, KaTo MbpeHu KapTodu uav apyru
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3eM1eH4yLM, C MasKo KOIMYeCTBO Ma3HMHa, 33 4a OCUrypuTe nokadeHABaHe 1 XPYrnKaBoCT.

- KoraTo nbprkuTe NpecHW 3eseH4yLM B ypeaa 3a roTBeHe C ropell Bb3ayXx, He 3abpasanTe ga
MM M3CYyLUMTE Hamb/IHO Ypes3 NoTynBaHe, Npeay Aa r1 nocTaBMTe B MasHMHA U Aa M U3MbPXRUTe
B ypeaa 3a roTBeHe C ropeLl Bb34yX, 3a 43 OCUrypuTe MakC1MMasiHa XpPYMKaBoCT.

- YpeguTe 3a roTBeHe C ropeLl, Bb34yx Ca YyaeCHu 3a nogrpABaHe Ha XpaHa, BKAUYNTeNHO
nuua. 3a ga nogrpeeTe xpaHaTa c1, 3aganTe TemnepaTtypata Ha 150°C 3a o 10 MuHyTW.

NMOYNCTBAHE N TNOAAPDBHKKA

- YBepeTe ce, Ye ypeabT 3@ roTBeHe C ropely, Bb34yX e M3K/UEeH OT KOHTaKTa U oxnageH
npeav noYncTeaHe.

- Cnea Kato ypeabrt 3a roteeHe C ropeuw, Bb34yX W KOWHMUATa Ce OXM1adAaAT, M3BageTe
KoWwHMUaTa oT ypega (aKO Beye He e OTCTpaHEHa). M3nonzeante PBbKOXBAaTKa Ha TaBaTa, 3a Aa
OTCTpaHMTe TaBaTa. M3nonsealTe rvba v Tonaa canyHeHa BO4a, 3a Aa nammeTe BbTpellHaTa
M BbHLIHATa CTPpaHa Ha KoWHMUAaTa 1 TaBUYKaTa.

MpegynpexgeHue: He n3nonseaiite abpasvBHU NOYMCTBALLM NpenapaTi UM AOMaKMHCKa Ten.
+ KowHuuaTa 1 TaBrMyKaTa ca NoAX0AALLM 38 M1EeHe Ha FOPHOTO HMBO B CbAOMUANHA MaLLWHA.
+ BHMMaTenHo n3bbpLueTe BbHLIHATA YaCT C BAaXKHa Kbpra UM KyXHeHCKa XapTua.

- Hukora He noTanslTe ypesa 3a roTBeHe C ropeLl, Bb34yX BbB BOAA WA Apyra TEYHOCT.

- MNogacyleTe WaTenHo BCUYKM HacTY Npean CbXpaHeHue.

- CbxpaHABaliTe ypeaa 3a roTBeHe C ropeLl Bb3ayX Ha X/1a4H0 U CyX0 MACTO.

N3XBDBP/IAHE HA NMPOAYKTA

To3n npogykT e B cboTBeTcTBMe c [AdupexktmBa 2012/19/EC Ha EBponerickua
napsameHT OTHOCHO efleKTPUYeCKUTe 1 efeKTPOHHWN YCTPONCTBA, M3BeCTHa KaTo
OEEO (oTnagbuy OT eneKTPUHeCcKo 1 efleKTPOHHO 06opyaBaHe), KOATO oCcMrypaBa
npaBHaTa pamka, NpuaoKnma B EBponenckma cblo3 3a M3XBbpP/IAHE W NOBTOPHA

B VnoTpebaHaoTnagbyHM eNeKTPOHHM M eneKTpuyecknycTpoinctea. HensxebpnarnTe
TO3M NPOAYKT C 6BUTOBaTa CMeT, BMecTo TOBa ro OTHeceTe 40 Hal-6113K1a go goma
BV LLeHTBbP 33 CbbMpaHe Ha enekTPUYecKn 1 eNeKTPOHHM 0TNagbLm.
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INFORME DE GARANTIA

B&B TRENDS, S.L. garantiza la conformidad de este producto, para el uso al que esta desti-
nado, durante el periodo marcado por la legislacién vigente en el pais de venta del mismo.
En caso de rotura durante el periodo de garantia, el usuario tendra derecho a la reparacion
o sustitucién del producto sin coste alguno si el anterior no esta disponible, a menos que
sea imposible o desproporcionado realizar una de estas opciones. En este caso, puede
optar por una reduccién en el precio o la anulacién de la venta, caso que debera negociar
directamente con el vendedor. Esto también cubre la sustitucién de piezas de recambio,
siempre que el producto se haya utilizado de acuerdo con las recomendaciones de este
manual en ambos casos y no haya sido falsificado por terceros no autorizados por B&B
TRENDS, S.L. La garantia no cubre ninguna parte sujeta a desgaste y friccién. Esta garantia
no afecta a sus derechos como consumidor de acuerdo con las disposiciones de la Directi-
va 1999/44/CE para estados miembros de la Unién Europea.

USO DE LA GARANTIA

Los clientes deben contactar con el servicio técnico autorizado de B&B TRENDS, S.L. para la
reparacion del producto. Toda falsificacién del producto por parte de cualquier persona no
autorizada por B&B TRENDS, S.L. o el mal uso del mismo anulara los derechos de garantia.
Debe guardar la factura de compra, recibo o comprobante de entrega para poder ejercer
los derechos de garantia.

Para servicio técnico y atencién al cliente fuera de territorio espafiol, envie su solicitud al
punto de venta donde adquirié el aparato.

RELATORIO DE GARANTIA

A B&B TRENDS, SL. garante a conformidade deste produto para o uso para o qual foi con-
cebido durante o periodo estabelecido pela legislacdo em vigor no pais de venda. Em caso
de avaria durante o periodo de vigéncia desta garantia, os utilizadores tém o direito a re-
paracao ou a substituicao gratuita do produto caso a reparacdo seja impossivel, a ndo ser
que uma dessas opcoes seja impossivel de cumprir ou for desproporcionada. Neste caso,
podera optar por uma reducdo no preco ou um cancelamento da venda, qualquer uma
das opcdes devendo ser tratada diretamente com o vendedor. A garantia também cobre
a substituicao de pecas de reposicao sempre que o produto tenha sido usado em con-
formidade com as recomendacdes especificadas neste manual nos dois casos e sempre
que ndo tenha sido manipulado por pessoal nao autorizado pela B & B TRENDS, SL. Esta
garantia ndo é aplicdvel a quaisquer pecas sujeitas a desgaste. Esta garantia nao limita os
seus direitos enquanto consumidor em conformidade com as disposicGes constantes da
Diretiva 1999/44/CE para os Estados-Membro da Unido Europeia.

UTILIZACAO DA GARANTIA

Os clientes devem contactar um Servico Técnico autorizado da B&B TRENDS, SL. para
reparar o produto. Qualquer manipulacdo do mesmo por parte de qualquer pessoa nao
autorizada pela B&B TRENDS, SL., ou uma utilizacdo indevida ou negligente do mesmo,
tornardo esta garantia nula e sem efeito.

Deve guardar a factura de compra, recibo ou prova de entrega para exercer os direitos de
garantia.

Para receber assisténcia técnica ou beneficiar do servico pés-venda fora do territério es-
panhol, solicite informacdes junto ao ponto de venda em que adquiriu o aparelho.
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WARRANTY REPORT

B&B TRENDS, SL. guarantees compliance of this product, for the use for which it is, du-
ring the period established by the legislation in force in the country of sale. In the case
of breakdown during the term of this warranty, users are entitled to repair or else the
replacement of the product at no charge if the former is unavailable, unless one of these
options proves impossible to fulfil or is disproportionate. In this case, you can then opt for
a reduction in price or cancellation of the sale, which must be dealt with directly with the
sales vendor. This also covers replacement of spare parts provided that the product has
been used according to the recommendations specified in this manual for both cases, and
has not been tampered with by any third party that is not authorised by B & B TRENDS, SL.
The warranty will not cover any parts subject to wear and tear. This warranty does not
affect your rights as a consumer in accordance with the provisions in Directive 1999/44/
EC for member states of the European Union.

USE OF WARRANTY

Customers must contact a B&B TRENDS, SL., authorised Technical Service for repair of the
product. Since any tampering of the same by anyone not authorised by B&B TRENDS, SL.,
or the careless or improper use of the same shall render this warranty null and void.

You must keep the purchase invoice, receipt or delivery docket in order to exercise your
warranty rights.

For technical service and after-sales care outside the Spanish territory, please submit
your query to the point of sale where you purchased the item.

BON DE GARANTIE

B&B TRENDS, S.L. garantit la conformité de ce produit, pour l'usage auquel il est destiné,
pendant la période établie par la législation en vigueur dans le pays de vente. En cas de
panne pendant la durée de la garantie, les utilisateurs ont le droit de faire réparer ou rem-
placer le produit sans frais si la réparation n'est pas réalisable, a moins que l'un de ces
choix soit impossible a réaliser ou soit disproportionné. Dans ce cas, vous pouvez alors
opter pour une réduction du prix ou l'annulation de la vente, qui doit étre traitée directe-
ment avec le vendeur. Cela couvre le remplacement des pieces de rechange a condition
que le produit ait été utilisé selon les recommandations indiquées dans ce manuel pour
les deux cas, et qu'il n'ait pas été manipulé par toute tierce partie n'étant pas autorisée par
B & B TRENDS, SL. La garantie ne couvrira pas toute piece d'usure. Cette garantie n'affecte
pas vos droits de consommateur conformément aux dispositions de la Directive 1999/44/
EC pour les états membres de 'Union européenne.

UTILISATION DE LA GARANTIE

Les clients doivent contacter un service technique agréé par B&B TRENDS, SL., pour faire
réparer le produit. Toute manipulation du produit par quiconque n'étant pas agréé par B&B
TRENDS, SL., ou l'utilisation négligente ou incorrecte de celui-ci rend cette garantie nulle
et sans effet.

Vous devez conserver la facture d'achat, le recu ou la preuve de livraison afin d'exercer vos
droits de garantie.

Pour un service technique et un service apres-vente en dehors du territoire espagnol, veu-
illez soumettre votre demande au point de vente ou l'article a été acheté.
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RAPPORTO DI GARANZIA

B&B TRENDS, S.L. garantisce la conformita di questo prodotto, per l'uso a cui e destinato,
per il periodo stabilito dalla legislazione in vigore nel paese di vendita. In caso di guasto
durante il periodo di validita della presente garanzia, gli utilizzatori hanno diritto alla ripa-
razione o alla sostituzione gratuita del prodotto se la prima non e disponibile, a meno che
una di queste opzioni si riveli impossibile da portare a termine o sproporzionata. In questo
caso, e possibile optare per una riduzione di prezzo o per 'annullamento della vendita, che
deve essere effettuato direttamente con il rivenditore. Cio si applica anche alla sostituzio-
ne di parti di ricambio a condizione che il prodotto sia stato utilizzato secondo le racco-
mandazioni specificate in questo manuale in entrambi i casi, e non sia stato manomesso
da terze parti non autorizzate da B&B TRENDS, SL. La garanzia non copre parti soggette a
usura. La presente garanzia non pregiudica i diritti del consumatore in conformita con le
disposizioni della Direttiva 1999/44/CE per gli Stati membri dell'Unione Europea.

UTILIZZO DELLA GARANZIA

| clienti possono contattare il servizio di assistenza tecnica autorizzato di B&B TRENDS,
SL. per riparazioni del prodotto. Poiché eventuali manomissioni dello stesso da soggetti
non autorizzati da B&B TRENDS, SL., o l'utilizzo incauto o improprio dello stesso rendono
nulla la presente garanzia.

Deve conservare la fattura d'acquisto, la ricevuta o la prova di consegna per esercitare i
suoi diritti di garanzia.

Per servizio clienti e di assistenza tecnica al di fuori del territorio spagnolo, si prega di in-
viare la richiesta al punto vendita presso cui e stato acquistato l'articolo.

GARANTIEBERICHT

B&B TRENDS, S.L. garantiert die Konformitat dieses Produkts flir den Gebrauch, fir den es
bestimmt ist, fir den Zeitraum, der durch die im Verkaufsland geltende Gesetzgebung fest-
gelegt ist. Im Falle eines Ausfalls wahrend dieser Garantiezeit hat der Benutzer Anrecht auf
eine kostenlose Reparatur oder andernfalls auf den kostenlosen Ersatz des Gerats, wenn
es nicht repariert werden kann, es sei denn, eine dieser Optionen erweist sich als unmaéglich
oder unverhaltnismafiig. In diesem Fall kdnnen Sie sich dann fur eine Preisminderung oder
die Stornierung des Verkaufs entscheiden. Dies missen Sie direkt mit dem Verkaufer regeln.
Gedeckt ist auch der Ersatz von Ersatzteilen, vorausgesetzt, das Gerat wurde gemaf? den in
dieser Anleitung fir beide Falle angegebenen Empfehlungen verwendet und nicht von Dri-
tten manipuliert, die nicht von B & B TRENDS, SL autorisiert sind. Die Garantie gilt nicht fur
Verschleifdteile. Diese Garantie beeintrachtigt nicht lhre Rechte als Verbraucher gemaf? den
Bestimmungen der Richtlinie 1999/44/EG fur die Mitgliedsstaaten der Europaischen Union.

INANSPRUCHNAHME DER GARANTIE

Der Kunde muss sich fiir die Reparatur des Gerats an einen autorisierten technischen Ser-
vice von B&B TRENDS, SL. wenden. Jegliche Manipulation durch nicht von B&B TRENDS,
SL. autorisierte Personen oder unvorsichtige oder unsachgemafie Verwendung des Gerats
fuhrt zum Erléschen dieser Garantie.

Sie missen die Kaufrechnung, die Quittung oder den Liefernachweis aufbewahren, um
lhre Gewahrleistungsrechte geltend machen zu kénnen.

Flir technischen Service und Kundendienst aufderhalb des spanischen Hoheitsgebiets ri-
chten Sie Ihre Anfrage bitte an die Verkaufsstelle, bei der Sie das Gerat gekauft haben.
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CbOBbLUEHUE 3A TAPAHLUMOHHOTO OBC/TYAKBAHE

B&B TRENDS, S.L. rapaHTupa CbOoTBETCTBMETO Ha TO3M NPOAYKT 3a ynoTpebaTa, 3a KoATo
e npegHasHauyeH, 3a CPoKa, onpeagesieH 0T AeMCTBALLOTO 3aKOHOAATeNCTBO B CTpaHaTa Ha
npogaxkba. B cnyyalt Ha noBpega no Bpeme Ha rapaHUMOHHWA My CPOK, NoTpebutennTe
MMaT NpaBo 4a PeMoHTUPAT UK 6e3nnaTHO Aa 3aMeHAT NPOoAYKTa, aK0 He @ HEBb3MOXKHO
[la ce peMOoHTMpPa, OCBEH aKOo Ce OKake, Ye eAuH OT Te3n BapMaHTW He e Bb3MOXKHO Aa
6bae NpPUoXKeH Ha NpPaKkTUKa UAM Ye e HenpornopuuoHaneH. B To3m cayyalh moxKeTe aa
npegnoyeTtete oT6MB OT LeHaTa WUAM OTMAHA Ha NpogarkbaTta, 3a KoeTo mMorxKeTe ga ce
[OroBOpuTE HanpasBo C NpogasBada. ToBa MOKPMBA M 3aMAHATa Ha pPe3epBHU YacTu, HO
npu ycsioBMe 4Ye MNPOoAYKTbT € W3MN0N3BaH CbracHO MNperopbKuTe, NocovYeH B TOBA
pBKOBOACTBO 3a ABaTa Cay4yad, M HAMA Hameca OT CTpPaHa Ha TpPeTo /auue, KoeTo Aa
He e ynbnaHomoueHo oT B & B TRENDS, SL. MapaHuumATa He NOKpMBa 4acTu, KOUTO ce
amopTu3aumpaT. Taan rapaHumns He 3acsara BawunTe npaBa KaTo noTpebuTen B CbOTBETCTBME
c pasnopegbaTta B AupexkTtnea 1999/44/E0 3a gbprkaBuTe YneHKn Ha EBponeckua cbios.

M3N0J/1I3BAHE HA TAPAHUUATA

3a pemMoHT Ha MNpoayKTa KAnMeHTUTe TpAbBa ga ce CBbPKaT C ynbaHomolleH oT B&B
TRENDS, SL. TexHu4yeckn cepBur3. AKO MO OTHOLIEHWEe Ha ropHOTO e Hanuue Hameca oT
HeynbAHOMOLLEHOo oT B&B nuvue , nav nopaam HebperkKHOCT A HenpasBuaHa yrnoTpeba Ha
NPOAYKTA, Ta3n rapaHumna CTaBa HULLOXKHA.

TpabBsa ga 3anasunTe daKTypaTa 3a NoKynKa, KacoBaTa 6enerkka nam 4oKkasaTesncTBoTo 33
[0CTaBKa, 32 a2 MOoXKeTe 4a YNparkKHUTe rapaHuMOHHMTe C/ NpaBa.

3a TexHu4yecko M cnegnpogarkbeHo obcayxBaHe M M3BBLH McnaHma e Heobxogumo ga
nogageTe CBOETO ON/iakBaHe B TbProBCKMA 06EKT, OT KOMTO CTe 3aKynuau nsgenmero.
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ufesa

SERVICIOS DE ATENCION TECNICA (SAT)

TECHNICAL ASSITANCE SERVICE (TAS), SERVICO DE ATENCAO TECNICA (SAT)
SERVICE TECHNIQUE (ST), SERVIZIO DI ASSISTENZA TECNICA (SDAT)

(+34) 93 560 67 05
sat@bbtrends.es

B&B TRENDS, S.L.

C. Cataluna, 24

P.I.Ca N'Oller 08130

Santa Perpétua de Mogoda (Barcelona) Esparia
C.I.F. B-86880473

www.bbtrends.es

Encuentra tu servicio técnico mas cercano en https://sat.ufesa.com/
Check out your nearest service station at https://sat.ufesa.com/

61



B&B TRENDS, S.L. - C.I.F. B-86880473

C. Catalufia, 24 P.I. Ca N'Oller 08130

Santa Perpétua de Mogoda (Barcelona) - Espafia
www.bbtrends.es

Ver.06/2022



