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MULTIFUNKTSIONAALNE KIIRKEEDUPOTT

OHUTUSJUHISED

Tutvuge p6hjalikult ning sdilitage edaspidiseks kasutamiseks!
JARGIGE NEID JUHISEID.

Hoiatus: Kadesolevas kasutusjuhendis esitatud ohutusmeetmed ja
-juhised ei hélma koiki voimalikke tingimusi ja olukordi, mis voivad
tekkida. Kasutaja peab teadvustama, et terve moistus, tahelepanu ja
ettevaatus on tegurid, mida ei saa toodetesse integreerida. Seetottu
peab need tegurid tagama seadme kasutaja. Me ei vastuta kahjude
eest, mille on pdhjustanud transport, vaarkasutamine voi toote mis
tahes osa vahetamine v6i muutmine.

Toote kasutamisel jargige Uldiseid ettevaatusabindusid, sealhulgas
alljargnevaid:

1.

Veenduge, et toitevorgu pinge vastab seadme andmesildil
ndidatud pingega ning, et pistikupesa on noduetekohaselt
maandatud. Pistikupesa tuleb paigaldada vastavalt kehtivatele EL
elektrieeskirjadele.

Seadet ei ole lubatud lhendada aegreleega seinakontakti voi
kaugjuhtimissuisteemiga.

Arge sukeldage seadet ja toitejuhet vedelikesse ning arge jatke
seda vihma voi niiskuse katte ning kasutage vett vastavalt sellele
kasutusjuhendile ainult toiduvalmistamiseks.

Arge sukeldage alust vette voi kallake vett keetja korpusele.
Vedelikele on ettenahtud ainult keetmisanum.

Seadet ei ole lubatud kasutada vee lahedal, vannitubades,
dusiruumides voi basseinide lahedal, kus seade voib vette kukkuda
vOi veepritsmed voivad sattuda seadmele.

Arge painutage toitejuhet (le laua serva véi lile muude teravate
servade, drge vadnake seda ning drge jatke seda kuumade pindade
lahedusse.

Kontrollige regulaarselt toitejuhtmel, pistikul ja kogu
seadmel kahjustuste puudumist. Kahjustuste avastamisel
peatage viivitamatult seadme kasutamine ning p6orduge
teeninduskeskusesse.
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I 8 Arge kunagi kasutage seadet, kui selle toitejuhe véi pistik on

Eesti keel

kahjustatud, kui seade on maha kukkunud véi on tekkinud muu
kahjustus ja seade ei to0ta nouetekohaselt. Kéik remondid,
sealhulgas toitejuhtme asendused, teostatakse vastavas
teeninduskeskuses! Arge eemaldage seadme kaitsekatteid,
see vOib pohjustada elektrilooki!

9. Arge kasutage kahjustatud véi pragunenud kaant Vi
toiduvalmistamisanumat.

10.Arge Uritage seadet modifitseerida voi vahetada selle osi. Seadmes
puuduvad kasutaja poolt parandatavad osad.

11.Valmistaja pooltheakskiitmatatarvikute jalisaseadmete kasutamine
vOi ohustada inimesi ja vara.

12.Kasutage ainult vastava mudeli tootja varuosi. Kasutage alati sama
tootja Gihilduvaid korpust ja kaant.

13.Valtige mistahes ohutustisteemi muutmist, vdlja arvatud selles
kasutusjuhendiga kirjeldatud juhtudel.

14.Kasutage seadet alati tasasel ja stabiilsel pinnal ning valtige selle
iimber minekut ja kuumade vedelike viljavoolamist. Arge kasutage
seadet valamutes, tilkuvates alades ja muudes ebatasase pinnaga
kohtades.

15.Arge asetage seadet kohtadesse, kus see on ahjude, radiaatorite,
gaasiseadmete jm. soojusallikate kdrgete temperatuuride maojualas.

16.Arge asetage seadet elektri-vi gaasipliitide ja ahjude peale. Arge
asetage kiirkeedupotti eelkuumutatud ahju.

17.Arge asetage seadmele muid esemeid ning drge kasutage seda
seinte, kardinate jne laheduses.

18.Arge kasutage seadet valistingimustes. Hoidke seadet siseruumides
kuivas kohas.

19.See seade on ettendhtud kasutamiseks koduses majapidamises ja
muudes sarnastes kohtades, sealhulgas:
- kaupluste, biiroode ja teiste tookohtade k6dginurgad,
- pollumajandusettevotted,
- hotellid, motellid ja muud 66bimiskohad,
- majutuskohad.
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20.Todtamise seade kuumeneb. See voib poéhjustada podletuse.
Kasitsege rohu all olevat kiirkeedupotti Ulima ettevaatlikkusega
ja ainult darmisel vajadusel. Arge puudutage kuumi pealispindu.
Kasutage alati kdepidemeid ja nuppusid. Kasutage sobivaid
kaitsevahendeid, nagu naiteks pajakindad.

21.Arge Uritage teisaldada todtavat voi kuuma seadet.

22.0lge ettevaatlik, seadmest valjuv aur on vaga kuum! Kui aur paaseb
ventiilist valja, siis hoidke seadet pdletuse arahoidmiseks endast
ohutul kaugusel. Arge katke mistahes avasid.

23.Tostke kaant ettevaatlikult ja kallutage nii, et valjuv aur oleks
poletusvigastuse drahoidmiseks suunatud teist eemale. Laske
kaanele kogunenud veel voolata ainult toiduvalmistamisanumasse,
mitte seadme korpusele.

24.Seadme mittekasutamisel Uhendage see toitevorgust lahti.
Toitejuhtme lahtithendamisel toitevorgust tdmmake pistikust -
arge kunagi tommake toitejuhtmest.

25.Enne seadme puhastamist ja hoiustamist lilitage kiirkeedupott
vdlja, Uhendage toitevorgust lahti ja laske maha jahtuda.

26.ECG ei vastuta hooletusest voi mittenduetekohasest kasutamisest
pohjustatud kahjustuse voi vigastuse eest. Enne seadme kasutamist
tutvuge pohjalikult koikide juhenditega ja teabega.

27.Kui seade tootab:
- Arge jatke seda jarelevalveta.
- Arge jatke kiirkeedupoti lahedale jirelevalveta lapsi.

28.Seade ei ole ettenahtud kasutamiseks laste poolt. Hoidke seadet ja
selle toitejuhet lastele kattesaamatult. Seadet on lubatud kasutada
vahendatud flusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimetega isikutel,
kui nad on jarelevalve all voi kui neile on selgitatud seadme ohutut
kasutamist ning nad on teadlikud seadme kasutamisega seotud
potentsiaalsetest riskidest. Arge lubage lastel seadmega méngida.

29.Kasutage seadet ainult vastavalt kasutuseesmargile.

Do not immerse in water! - Arge sukeldage vette!
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Sellisel viisil margistatud pind muutub seadme
kasutamisel kuumaks.

OHT lastele: Arge lubage lastel maéngida
pakkematerjalidega. Arge lubage lastel méangida plastkottidega.
Lambumise oht.

TAIENDAVAD OHUTUSJUHISED

Tutvuge pohjalikult ja jargige neid

1. Surve regulaatorit torusid, mis voimaldavad aurul vadlja paaseda,
peab kontrollima enne igakordset kasutamist, et nad ei oleks
ummistunud, vaadake kasutus-ja hooldusjuhendit.

2. Kiirkeedupoti kasutamine ilma tihendita suletud kaanega on
keelatud.

3. Arge kunagi kasutage kiirkeedupoti avamiseks jdudu. Arge avage
kiirkeedupotti veendumata, et selle siseréhk on taielikult langenud.
Vaadake Kasutusjuhend.

See seade tootab rohu all.

4. Kiirkeedupoti mittenduetekohane kasutamine voib poéhjustada
poletusvigastusi. Enne igakordset kasutamist veenduge, et
rohuventiil ei ole ummistunud, vaadake ,Kasutusjuhend”.

5. Enne igakordset kasutamist veenduge, et kiirkeedupott
on nouetekohaselt suletud ja réhuventil on paigaldatud
nduetekohaselt, vaadake Kasutusjuhend.

6. Arge kunagi iihendage véi liilitage seadet sisse ilma néuetekohaselt
paigaldatud toiduvalmistamisanumata.

7. Arge lillitage sisse tiihja (ilma veeta) kiirkeedupotti. See voib seadet
tosiselt kahjustada.

8. Rohu all praadimine voi fritiilirimine (voi suletud kaanega) on
keelatud.

9. Viltige sisendu Uletditmist. Toiduainete uldkogus ei tohi Uletada
MAX tahist (2/3 mahust) voi 6li lubatud maksimaalset 3 | kogust.
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10.Kiiresti suureneva mahuga toiduainete (nagu naiteks kaunviljad,
riis voi kuivatatud juurviljad) Gildkogus ei tohi tiletada poti > mahtu.

11.Toidud, millel on kooritav pealiskiht (nt vorstid, kana voi puuviljad),
TULEB enne kupsetamist labi torgata. Vastasel juhul voib see
pohjustada toiduaine mahu markimisvaarse suurenemise ja
parast kaane avamist kuuma toiduaine valjapaiskumise. See voib
pohjustada poéletushaavu. Arge kunagi torgake labi paisunud
pealiskihti, see voib pohjustada poletusi.

12.Toiduainete  valjapaiskumise  drahoidmiseks  pastatoodete
valmistamisel raputage kiirkeedupotti ettevaatlikult enne avamist.

13.0lge eriti ettevaatlik teatud tiitipi toiduainete valmistamisel, nditeks
herned, 6unad, marjad, kaerahelbed, teraviljad v6i makaronid, mis
kiipsetamise ajal vahutavad. Vaht voib pohjustada ohutusventiili
ummistamise.

Rohu vabastamise meetodid

Parast toiduvalmistamisprogrammi 16ppemist ja rdéhu

vabastamise algust, vajutage soojashoidmise funktsiooni

tihistamiseks Cancel (tiihista) nuppu.

Rohuventiili vabastamiseks kasutage alati kodgitange véi

kasutage réhuventiili ,OPEN” (avatud) asendisse p&dramiseks

alati pajakindaid. See kaitseb teid kuuma auru eest. Ventiil

touseb ménevérra ja vabastab auru. Kaant ei saa avada enne,

kui aur ja réhk on vabastatud.

Kui kiirkeedupoti réhk langeb ohutule tasemele, siis surutakse

ujuvventiil tagasi kaane sisse ja kaane tihvt surutakse vilja.

Kohe pérast auru ujuvventiilist eraldumise 16ppu veenduge, et

ventiil on kaane avamist tiielikult alumises asendise, vaadake A T—— //' \\\
juv réhunaidik

paremal pool asuvat joonist.

Kaane avamist voivad toiduained olla kuumad. Kuuma

toiduaine valjapaiskumise eest kaitseks kasutage alati kindaid

ja polle.

Kiirvabastamine

Soovitatav kiireks toiduvalmistamiseks ja aurutamiseks,
sealhulgas juurviljade ja mereandide valmistamiseks.

Parast soojashoidmise funktsiooni tiihistamist viige réhuventiil
avatud asendisse ja proovige kaant avada siis, kui kogu aur on vabastatud ujuv réhunaidik néitab réhu langust.
Laske kiirkeedupotil seista 1-2 minutit. Nilid saate kaane avada. Kui kaas ei avane, siis oodake méned minutid ja
proovige uuesti. Arge kunagi iiritage kaant jouga avada, kuna lukustatud kaas niitab, et kiirkeedupotis
on endiselt korge rohk.
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Aeglane vabastamine

Soovitatav kooritava pealiskihiga (nditeks vorstid, kanaliha ja puuviljad) toiduainete ja kérge vedeliku- véi
tarklisesisaldusega toiduainetele (nt kaerahelbed, supid, pastatooted, riis ja puuviljad, samuti 6rnad toiduained,
nagu naiteks liha ja kartulid) valmistamiseks.

Need toiduained véivad réhu all suurendada markimisvadrselt oma mahtu, mis voib pdhjustada pdrast kaane
avamist kuuma vedeliku voi toiduaine valjapaiskumise. Valjapaiskumise drahoidmiseks jatke réhuventiil
parast soojashoidmise funktsiooni |6ppemist suletuks ja laske rohul loomulikul viisil langeda. Selleks voib
kuluda kuni 15 minutit. See séltub toiduainete omadustest. Parast ujuva rohundidiku alla langemist, avage
réhu vabastusventiil ja veenduge et kogu rohk on vabastatud. Nuud saate kaane avada. Kui kaas ei avane,
siis oodake méned minutid ja proovige uuesti. Arge kunagi iritage kaant jduga avada, kuna lukustatud kaas
naitab, et kiirkeedupotis on endiselt korge rohk. Oodake vahemalt 15 minutit.

Mélema meetodi korral raputage kiirkeedupotti ja hoidke kiirkeedupoti kdepidet, et enne kaane avamist
vabastada mistahe jadkrohk. Pidage meeles, et jadkrohk voib olla ka valmistatud toiduaine all. lIma raputamisete
voib see aur jouda pinnale isegi moned sekundid parast kaane eemaldamist.

ARGE KUNAGI KASUTAGE KAANE AVAMISEKS JOUDU!

Ohutusfunktsioonid

R6hu vabastusventiil avaneb automaatselt, kui kiirkeedupoti sisemine rohk touseb le teatud taseme.

Kui réhu vabastusventiil puruneb, siis avaneb kaas kiirkeedupotis réohu alandamiseks. Sellisel juhul on
réhuventiil defektne ja see tuleb asendada.

Kiirkeedupott on varustatud ohutu valjalilitamisfunktsiooniga juhul, kui temperatuur téuseb liiga korgele.
Kuumutamine ei alga enne, kui temperatuur langeb normaalsele tasemele.

Selle funktsiooni mittetoimimisel lulitub kiirkeedupott vélja ja ei kdivitu ning see tuleb asendada.

Kaant ei saa avada, kui keedupoti sees on liiga suur réhk.

PAKENDI SISU

Kiirkeedupott

Sisendéu

Plastist aurutuskorv

Mobbtetass

Lusikas

Toitejuhe

Réhuventiil

Eemaldatava hoidikuga praadimiskorv

NV A WN =

(0]
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ALUSTAMINE

Tutvuge kdigepealt koikide juhistega ja olulise ohutusteabega.
Eemaldage koik pakkematerjalid, sealhulgas sildid ja kleebised ning plhkige pealispinda niiske
noudepesulapiga. Veenduge, et kdik kaasasolevad osad on heas seisukorras.

Markus: Koik tarvikud asuvad kiirkeedupoti sees. Eemaldage nad sisendust ja peske sooja vee ja kdsnaga
puhtaks. Loputage pesuvahend maha ning kuivatage koik péhjalikult. Arge kasutage abrasiivseid
pesemisvahendeid, kaabitsaid voi metallist koogiriistu, see voib kahjustada nakkekindlat pealispinda.
Arge kasutage pesemiseks néudepesumasinat.

. Arge kunagi sukeldage seadet, toitejuhet véi pistikut vette.

- Asetage kiirkeedupott tasasele, kuumuskindlale ja mittesuttivale pinnale.

Kiirkeedupoti avamine

Kaane avamiseks poorake kaepidet llevalt paripdeva. Seejarel tostke kaas Ules.

Kiirkeedupoti kokkupanek

«  Sisestage réhuventiil kiirkeedupoti kaane tlemise osa suurde slivendisse.
Suruge ventiili allapoole, kuni see kldpsab oma kohale.

Uhendage toitejuhe kiirkeedupoti tagumise osa pistikupesaga nii, nagu on naidatud joonisel. Sisestage
toitejuhtme teine otse toitevorgu pistikupesasse.
Sisestage sisendu kiirkeedupotti.

Uhendage toitejuhe alati kéigepealt kiirkeedupotiga ning seejirel toitevorguga.
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Asetage kaas tagasi kiirkeedupotile.

Veenduge, et kaane avade taga asuv riiv on sisestatud kiirkeedupoti taga asuvasse juhikusse.
Veenduge, et ohutustihvt, mis asub kaane tagumises osas on pdrast sulgemist lukustatud sissepoole.
Seejarel podrake kaant vastupdeva kuni klépsuni.

Naid on kiirkeedupott kasutusvalmis.

Enne esmakordset kasutamist

Eemaldage kaas ka kallake kiirkeedupoti sisendusse 2 liitrit vett.

Sulgege kaas ja poorake seda vastupaeva.

Vajadusel ltlitage kiirkeedupott sisse.

Viige réhuventiil ,CLOSED” (suletud) asendisse.

Poorake juhtnuppu ja valige programm STEW/SOUP (hautis/supp).

Valitud programmi kaivitamiseks vajutage START nuppu.

Parast programmi I6ppemist kostub helisignaal.

Soojashoidmise funktsiooni valjaltlitamiseks vajutage CANCEL (tiihista) nuppu.

Auru vabastamine

Nitd peata avama auru vabastamise ventiili. Enne alustamist pange kétte kaitsekindad v6i muud sarnased
kaitsevahendid voi kasutage koogitange. Porake ventiil,OPEN” (avatud) asendisse.

Laske kiirkeedupotil 15 minuti jooksul maha jahtuda.

Avage kaas poodrates seda vastupdeva ning seejarel eemaldage see.

Eemaldage ning tiihjendage sisendu pajakinnaste voi kuumuskindla lapi abil.

Natd on kiirkeedupoti siseventiilid ja kaas pohjalikult puhastatud.

KIIRKEEDUPOTI KASUTAMINE
OLULISED OHUTUSJUHISED, MIDA PEAB RANGELT JARGIMA:

ALATI kontrollige enne toiduvalmistamist, kas:

Eemaldage sisemine anum ja asetage sinna toiduained. Arge kasutage sisemist
anumat toiduainete loputamiseks. Loputage toiduaineid, nagu naiteks kaunvilju,
soela ja jooksva vee abil.

10

«  SISENOU on tapselt omal kohal;
«  kaas on néuetekohaselt suletud, vaadake alljargnevat joonist ja juhiseid;
«  toiduainete tldkogus:
- eilleta MAX tahist (2/3 poti mahust)
- Ei lleta 1/2 poti mahust juhul, kui kasutatakse mahtu kergesti
suurendavaid toiduaineid (kaunviljad, puuviljad...)
- eisisalda Ule 3 liitri oli
- potton tdidetud vahemalt MIN tahiseni.
«  Kdik ohutuselemendid (ventiil ja réhu ndidik) puhtad ja toimivad.




MAX —

Pooltéis
Téielikult tais

Oad, riis, pasta, kaunviljad ja pudru Midagi muud

Enamike toiduainete korral on vee ja toiduainete suhe 1: 1. Kui valmistate putru, siis on vee ja kaerahelveste
suhe 8: 1. Erinevate toiduainetega see suhe on ménevérra erinev ja séltuvalt kogemusest ja maitsest saate vee
ja toiduainete suhet muuta.

Enne sisemise anuma kiirkeetjasse tagasi asetamist puhastage kittekeha pind, anuma valispind ja pohi
ning veenduge, et pinnale ei ole midagi kinni jaanud. Pérast kiirkeedupotti asetamist podrake sisemist potti
veendumaks, et sisendu on kiitteelemendi pinnaga nduetekohaselt kokku puutunud.

Sulgege kaas. Enne sulgemist veenduge, et tihend on sisestatud nduetekohaselt ja podrake natuke
blokeerimisvastast katet (vaadake puhastamise ja hoolduse peatiikki), et see on nduetekohaselt paigaldate
terasest vaheréngale. Sulgege kaas pdorates seda vastupdeva kldpsatuseni

A SULETUD A AVATUD

Enne toiduvalmistamise alustamist peab kaas olema taielikult suletud. Laske kaas ettevaatlikult alla ja keerake
see vastupaeva kuni kldpsuni kinni.

Veenduge, et réhuventiil on suletud asendis (réhu all toiduvalmistamise ajal) ja kontrollige, et see on
ndéuetekohaselt paigaldatud.

Réhu all toiduvalmistamiseks PEATE réhuventiili pddrama suletud asendisse, nagu on ndidatud ventiilil.

Toiduvalmistusprogrammi valimine
Valige soovitud toiduvalmistusprogramm juhtpaneeli abil, mida kirjeldatakse jargmises peattikis.
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Juhtpaneel
[
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FUNKTSIOONI NUPP
ROHU NUPP Kasutage o
Réhutaseme seadistamise nupp tou':lu\'lalmlstusfunkt5|oon|
valimiseks
O 1O; |
\PRESSURE/ \FUNCNON/‘
KEEP WARM
(SOOJASHOIDMINE) NUPP +\ / O
Soojashoidmise funktsiooni N e 7 STARTISTOP J
nupp TEMPERATURE
DELAY (VIIVITUS) NUPP
Nupp ajaviivituse
TIME (AEG) NUPP seadistamiseks
Kasutatakses toiduvalmistusaja
seadistamiseks voi
reguleerimiseks START/STOP/CANCEL (KAIVITA/
PEATA/TUHISTA)
Kaivitamise/peatamise/tiihistamise
nupp
TEMPERATUURI NUPP
Kasutatakses
toiduvalmistemperatuuri
seadistamiseks voi
reguleerimiseks.
PRESSURE COOKER | Rice
] .Keep Warm gtoeu\s
@T.me Slow Cooking
@Delay » Multicook
= o (] |
Porridge
1Mn Cake
I ) TC Cri
- rispy
Fry
SICE TOIDUVALMISTAMISPROG-
Beans RAMMID
Soovitud programmi valimiseks
kasutage poordnuppu
ROHU TASE

TEMPERATUUR
Soovitud réhutaseme valimiseks

kasutage nuppu
AEG
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Keep Warm Nitab, et,soojashoidmise” funktsioon to6tab.

@ Time Aja seadistamise naidik. Seadistamise ajal naidik vilgub.

Viitkaivituse reziim.
@ Del Viitkdivituse aktiveerimisel kuvataks kuvarile tagasiloenduse aeg.
elay

Markus: Viivitusega kdivitamise reziimi saab seadistada ainult teatud programmidele,
vaadake programmide tabelit.

Seadistatud temperatuuri vaatamine.

Markus: Temperatuuri seadistamine on véimalik ainult ménedele programmidele,
vaadake programmide tabelit.

° Temperatuuri seadistamise ndidik. Temperatuuri seadistamise ajal ndidik vilgub.
T C Markus: Temperatuuri seadistamise reziimi on véimalik seadistada ainult ménedele
programmidele, vaadake programmide tabelit.

I I Ajateabe kuvamine. Kuvatakse toiduvalmistamise ajal voi viivitusega kaivitamise
E|8 . '35 ajal eelseadistatud aega ja mahaloenduse aega voi ,Soojashoidmise” programmis
seadistud ajavahemiku pikkust.

2 |
] w r Parast programmi kdivitamist nditab see, et kiirkeedupott téctab.

Toiduvalmistamise aja ja temperatuuri seadistamine AJA/TEMPERATUURI reguleerimine

«  Ajaseadistuse vahemik on alates 1 minutist kuni 2 tunnini (minuti sammuga)

«  Temperatuuri seadistamine toimub vahemikus 40-160 °C (1 °C sammuga). Seda saab seadistada ainult
teatud programmidele, vaadake alljargnevat tabelit.

Kui aja seadistamine on kéttesaadav, siis poorake poordlilitit soovitud toiduvalmistamise ajale.

Kdéigepealt vajutage po6rdnuppu ning seejarel pddrake seda minutite arvu suurendamiseks/vahendamiseks.

Temperatuuri seadistuse (olemasolul) vahelejatmiseks vajutage seda nuppu uuesti. Poorake uuesti

temperatuuri suurendamiseks/vahendamiseks soovitud vaartuseni.

Toiduvalmistamise viivituse seadistamine - DELAY (viivitus) nupp + juhtnupp

«  Vahemik 1 minut kuni 24 tundi, seadistussamm minut/tund

Kui soovite, et toiduvalmistamine algaks paeva jooksul hiljem, vajutage DELAY (viivitus) nuppu.

Seejarel kasutage uuseti poordnuppu Time/Temperature (aeg/temperatuur). Po6rake seda minutite arvu
suurendamiseks/vahendamiseks. Sama juhtnupu uuesti vajutamine viib teid minutite seadistamisest tundide
seadistamiseni.

Rohu intensiivsuse seadistamine - PRESSURE (r6hu) juhtnupp

Parast selle juhtnupu vajutamist podrake seda, et seadistada soovitud réhu intensiivsus, vaadake soovituse
alljargnevas tabelis.
Réhu all toiduvalmistamisel drge unustage viia ventiil ,CLOSED” (suletud) asendisse.

Toiduvalmistusprogrammi kdivitamine

Viivituse taimeri voi toiduvalmistamise kaivitamiseks vajutage START nuppu. Nutd nditavad kuvari alumises
osaolevad nooled, et kiirkeedupott tétab. Parast toiduvalmistamise I16ppemist lllitub programm automaatselt
Soojashoidmise reziimile, mis jatkub kuni programmi peatamiseni CANCEL (tiihista) nupu abil.

TAHELEPANU: Kiirkeedupoti reziimis kasutamisel valage sisenéusse alati vedelikku. Vedeliku tase peab alati
ulatuma MIN tahiseni.
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Sisestage siseanum kiirkeedupotti. Poti sisestamseks kiirkeedupotti olge ettevaatlik ning véltige mistahes
vedeliku mahavoolamist. Piihkige mahavoolanud vedelik dra niisutatud lapiga.

Auru vabastamine

Parast toiduvalmistamise 16ppu on vajalik auru vabastamiseks avada ventiil. Enne alustamist pange katte
kaitsekindad vo6i muud sarnased kaitsevahendid voéi kasutage koogitange. Poorake ventiili Ghte auru
vabastamise asendisse.

Parast auru valjumise |6ppu auru vabastamise ventiilist veenduge, et enne kiirkeedupoti kaane avamist on
ujuv réhunaidik alla langenud.

Nutd saate kiirkeedupoti kaane avada, poorates seda paripdeva ja tostes lles. Eemaldage sisendu kasutades
kuumuskindlat lappi voi pajakindaid. Parast kiirkeedupoti kasutamist puhastage see vastavalt selle
kasutusjuhendi Hooldus peatuki juhistele.

ARGE KUNAGI PUUDUTAGE UJUVAT ROHUNAIDIKUT TOIDUVALMISTAMISE AJAL VOI KOHE PARAST
TOIDUVALMISTAMIST.

TAHELEPANU: Kohe pérast toiduvalmistamist on kaas, sisenéu, kiirkeedupott ja valmistatud toit vdga kuumad
ning seetdttu peab neid kasitsema ettevaatlikult.

Praadimisfunktsiooni kasutamine
OLULINE TEAVE: Arge kunagi katke praadimise ajal kiirkeedupotti kaanega. Kui kaas on kiirkeedupoti peal, siis
ei saa kasutada FRY (praadimine) funktsiooni.

«  Poorake kaant paripdeva ning eemaldage see.

. Uhendage kiirkeedupott toitevérguga ja vajadusel liilitage sisse toiteliiliti.

- Kallake sisendusse vaike kogus 6li.

«  Poorake juhtnuppu ja valige programm FRY (praadimine) funktsioon.

- Nuld saate temperatuuri ja toiduvalmistamise aega seadistada vastavalt soovile, keerates juhtnuppu selle
suurendamiseks paripdeva voi vahendamiseks vastupdeva.

«  Toiduvalmistamise alustamiseks vajutage START nuppu. Kui soovite toiduvalmistamistsiikli Idpetada, siis
vajutage CANCEL (tiihista) nuppu.

«  Arvestage sellega, et kaane eemaldamisel saate valida ainult FRY (praadimine) ja Keep Warm
(soojashoidmine) funktsioonid.

KIIRKEEDUPOTI TOIDUVALMISTAMISE PROGRAMMID

Funktsioonid Vaikimisi Reguleeritav | Vaikimisi Temperatuu- | Rohu Viivi-
aeg aeg temperatuur |rireguleeri- |tase tusega
misnupp toidu-
valmis-
tamine
RIIS 10 1 minut-2 145 40-160 °C Koérge 1-59
Risota ja muude tundi minutit,
riisiroogade 1-24
valmistamine tundi
SUPP 25 1 minut-2 140 Eiole Koérge/ 1-59
Suppide ja puljongite tundi voimalik keskmi- | minutit,
valmistamine ne/madal |1-24
tundi
HAUTAMINE 25 1 minut -2 140 Eiole Korge/ 1-59
Hautatud juurviljade, tundi voimalik keskmi- minutit,
liharoogade ne/madal | 1-24
ja kastmete tundi
valmistamine
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SLOWCOOKING 3 tundi 3-12 tundi 90 65 - 95 °C Eiole 1-59

(aeglane véimalik | minutit,

toiduvalmistamine) 1-24

Toidu valmistamine tundi

veidi allpool

keemistemperatuuri

ilma kérgendatud

rohu funktsiooni

kasuatamata, sobib

erinevate roogade

valmistamiseks,

vaadake allpool

MULTIKEETJA 20 1 minut-8 140 40-180°C Eiole 1-59

Roogade tundi voimalik | minutit,

valmistamine 1-24

ilma réhuta, aja, tundi

temperatuuri

ja viitkaivituse

seadistamise

voimalusega.

MOOS 45 1 minut-12 98 40-160°C Madal Eiole

Mooside, ketsupite tundi voimalik

voi kastmete

valmistamine

PUDRU 8 1 minut - 2 90 90 - 140°C Madal 1-59

Kaerahelbepudru, tundi minutit,

riisipasta jne 1-24

valmistamine tundi

KOOK 40 1 minut -2 140 40-180°C Eiole 1-59

Keekside tundi véimalik | minutit,

kiipsetamine. 1-24
tundi

KROBEDAKS 45 1 minut-2 140 40-180°C Eiole 1-59

KUPSETAMINE tundi voimalik [ minutit,

Kupsetatud roogade, 1-24

nagu naiteks tundi

klpsetatud pasta,

lihaga kartulite,

juustuga juurviljade,

moussaka jne

valmistamiseks.

PRAADIMINE 30 1 minut -2 160 40-160 °C Eiole Eiole

Praetud juustude, tundi voéimalik | véimalik

Snitslite, seente,
hamburgerite,
lillkapsa ja muude
toiduainete
valmistamiseks voi
friikartulite, kroketite
voi ameerika kartulite
valmistamiseks.

eca

15

Eesti keel I



Eesti keel I

AUR 5 1 minut - 2 140 Eiole Koérge 1-59

Sobib juurviljarooga- tundi voimalik minutit,
de voi pelmeenide 1-24
valmistamiseks. Selle tundi

toiduvalmistamis-
meetodi kasutamine
tagab valmistatavase
toidus markimisvaar-
se osa I6hna-ja mait-
seainete ja veeslahus-
tuvate vitamiinide ja
mikroelementide

sdilimise
KAUNVILJAD 25 1 minut -2 145 Eiole Kérge/ 1-59
Sobib kaunviljade tundi voimalik keskmi- minutit,
valmistamiseks ne/madal |1-24
tundi
SOOJAS HOIDMINE | maksi- Ei ole voimalik | 70 Eiole Eiole Eiole
See hoiab valmisroad | maalselt 12 voimalik voimalik | véimalik
parast programmi tundi

I16ppu soojas.

Soovitatud temperatuurid erinevate toiduainete valmistamiseks

Temperatuur | Toiduaine/Toiduvalmistamise meetod

(°C)

40 Taigna kerkimine, jogurti ettevalmistamine

45-50 Kaaritamine

55-60 Rohelise tee valmistamine, lastetoidu soojendamine

65-70 Liha aeglane valmistamine kotis (sous-vide), punsi
valmistamine

75-80 Pastoriseerimine, valge tee valmistamine, hdogveini
valmistamine

85-90 Punase tee valmistamine, pikaajalise valmistusajaga
toiduainete valmistamine

95-100 Pudrude valmistamine, mooside valmistamine

105-110 Steriliseerimine, Zeleede ja Zelatiiniga roogade
valmistamine

115-120 Kintsutiikkide kiipsetamine, magustatud siirupite
valmistamine

125-130 Klpsetamine

135-140 Eelklpsetatud toiduainete valmistamine

145-150 Juurviljade ja kala valmistamine, liha kiipsetamine
fooliumis

155 Juurviljade ja kala kiipsetamine

160 Liha ja linnuliha kiipsetamine

HOOLDAMINE JA PUHASTAMINE

Oluline teave: Parast kiirkeedupoti igakordset kasutamist eemaldage koéikidelt osadelt toidujaagid voi niiskus.
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Kaane eemaldamine

«  Enne kiirkeedupoti puhastamist eemaldage kaas.

«  Poorake kaant paripaeva nii kaugele, kui voimalik (1).
«  Tostke kaas Ules (2).

Réhuventiili eemaldamine

«  Haarake réhuventiili kiilgedelt ja tommake seda Ules, kuni see 6nnestub valja tommata. Kasutage ventiili
ummistuse eemaldamiseks peenikest eset.

«  Enne kokkupanekut veenduge, et kiirkeedupotis ei ole réhku.

- Sisestage ventiil, surudes see tagasi kaane stivendisse.

«  Kasutage ventiili imbrusest mistahes mustuse eemaldamiseks peenikest eset.

- Sisestage rohuventiil, surudes see tagasi kaane stivendisse.

«  Suruge seda kuni klépsuni.

Ujuva rohundidiku puhastamine

«  Puhastage ujuvat rohundidikut peenikese esemega ning veenduge, et selle imber ei ole mingit mustust.
- Kontrollige, et ventiili saab Ules tdsta ja et see langeb tagasi alla ilma takistuseta.

Kaane sisu eemaldamine

«  Haarake kaane siseosa keskel asuvast kumminupust ja tdmmake see vilja.

«  Puhastage kaane sisemust kuuma seebiveega.

- Puhastage sooja seebiveega ka kaant. Arge kasutage agressiivseid puhastusvahendeid.

Tihendi eemaldamine

« Tommake kummitihend kaane siseosa kiilgedelt vélja.

«  Peske tihendit sooja seebiveega.

- Paigaldage tihend sisekaane servale.

- Libistage kuuminupp tagasi oma kohale kaane siseosas.

«  Asetage kaane siseosa tagasi kaane keskel asuvale tihvtile.

.« Kiirkeedupoti korpuse puhastamine: Arge kunagi sukeldage poti korpust vee vé6i muude vedelike sisse.

«  Puhastage pealispinda niiske lapiga ja kuivatage péhjalikult kuiva lapiga. Arge kasutage agressiivseid
puhastusvahendeid.
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Kondensaadi mahuti

«  Seadme tagaosas on kondensaadi mahuti.

« Témmake kondensaadi mahuti hingedega kinnituse alt vélja.

«  Peske mahutit sooja seebiveega ja seejdrel kuivatage pehme lapiga.
- Libistage kondensaadi mahuti tagasi oma kohale.

Tadiendav teave puhastamiseks

«  Veenduge, et kiirkeedupoti kaanes asuv ujuv rohundidik ei ole ummistunud ja saab vabalt liikuda Ules ja

alla, vajadusel piihkige puhtaks.

«  Puhastamise ajal saate sisendu ja kaane sukeldada taielikult vee sisse. Loputage sisendud ja kaant kuuma
jooksva vee all kasutades keskmise tugevusefa pesuvahendit ja pehmet lappi voi kdsna.

«  Arge kasutage puhastuspulbreid, soodat véi pleegitusvahendeid. Arge kunagi kasutage puhastuspatju.

«  «Plhkige seadme korpust pehme niiske lapiga ja veenduge, et eemaldate koik rasvased toidujaatmed.

«  KAITSKE SEADME KORPUST OTSESE KOKKUPUUTE EEST VEEGA JA MUUDE VEDELIKEGA.

VEAOTSING

Probleem

Lahendus

Kaas ei sulgu nduetekohaselt.

Kontrollige, kas kaane sisemine osa ja tihend asuvad néuetekohaselt
oma kohal.

Kaane eemaldamine on
raskendatud

Ujuv rohundidik ei lange alla. Veenduge, et réhk on langenud
normaalsele tasemele. ARGE KUNAGI KASUTAGE KAANE
AVAMISEKS JOUDU

Toiduvalmistamise ajal vabaneb
kaane alt auru.

Veenduge, et tihend on paigaldatud nduetekohaselt ja ei ole
kulunud. Veenduge, et tihendilt on eemaldatud kéik toidujaagid.

Ujuv ventiil ei tduse Ules.

Sisendus ei ole piisavas koguse toiduaineid voi vedelikku.

Kuvarile kuvatakse E1, E2, E3 voi E4.

See on susteemi viga - Ghendage kiirkeedupott toitevorgust lahti,
laske maha jahtuda ja sulgege kaas.

E1: Anduri kontuur on avatud

E2: Anduri lGhis

E3: Ulekuumenemine

E4: Signaali luliti talitushaire

TEHNILISED ANDMED

Toiteallikas

Voimsus

Maksimaalne kogumaht
Réhk

Toorohk

Maksimaale réhk PS

18

220-240V ~ 50/60 Hz
1000 W

571

49-90 kPa

50 kPa

105 kPa
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KASUTAMINE JA JAATMETE UTILISEERIMINE

Pakkepaber ja lainepapp - viige jadtmejaama. Pakkekiled, PE kotid, plastist osad - visake plasti utiliseerimiskonteineritesse.

TOOTE KASUTUSEST KORVALDAMINE TOOEA LOPUS

Elektri- ja elektroonikaseadmete kasutusest korvaldamine (kehtib EL-i liikmesriikides ja teistes Euroopa
riikides, kus rakendatakse ringlussevétusiisteemi)

Naidatud stimbol tootel voi pakendil tdhendab, et toodet ei tohiks kdidelda nagu olmejaatmeid. Viige toode
elektri-ja elektroonikaseadmetele ettendhtud ringlussevotupunkti. Véltige vdimalikke negatiivseid mojusid
inimese tervisele ja keskkonnale, tagades oma tootele nduetekohase ringlussevétu. Ringlussevott aitab sailitada
loodusvarasid. Lisateavet selle toote ringlussevdtu kohta saate oma kohalikust omavalitsusest, olmejaatmete
kaitlemise ettevottest voi poest, kust te toote ostsite.

See toode vastab Euroopa Liidu elektromagnetilise Uhilduvuse ja elektriohutuse direktiivi
nouetele.

Kasutusjuhend on kéttesaadav Internetis www.ecg-electro.eu veebilehel.
Teksti ja tehniliste parameetrite muutmise digused on kaitstud.

eca
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DAUDZFUNKCIONALS ATRVARAMAIS KATLS

DROSIBAS INSTRUKCIJAS

Rupigi izlasiet un saglabajiet turpmakai uzzinai!

SEKOJIET VISAM INSTRUKCIJAM.

Bridinajums! Saja rokasgramata aprakstitie dro3ibas piesardzibas
pasakumi un noradijumi neaptver visas iespéjamas situacijas un
apstak]us. Lietotajam ir jasaprot, ka veselais saprats, piesardziba un
rapiba ir faktori, ko neviena iericé nav iespéjams ieklaut. Par tiem
ir japarupéjas ierices lietotajiem(-iem). Més neesam atbildigi par
bojajumiem, kas radusies parvadasanas laika, vai ko izraisijusi nepareiza
lietoSana vai jebkuras ierices dalas modificé3ana vai regulésana.
Lietojot produktu, ir jaievéro pamata piesardzibas pasakumi, tostarp
sadi:

1.

Parliecinieties, kajusurozetes spriegumsatbilstuzierices markéjuma
noraditajam, un ka rozete ir atbilstodi iezeméta. Rozetei ir jabut
uzstaditai saskana ar attiecinamajiem EN elektribas kodeksiem.
lerici nedrikst pievienot rozetei, ko regulé ar taimeri vai vada
attalinati.

Neiegremdéjiet ierici un barosanas vadu 3kidruma, nepaklaujiet
to lietum un mitrumam, un Udeni gatavosanai izmantojiet tikai
saskana ar 3o lietoSanas instrukciju.

Neiegremdéjiet pamatni udeni, un neielejiet Skidrumu katla
korpusa. Skidrumiem ir paredzéts tikai gatavosanas trauks.

lerici nedrikst izmantot Gdens tuvuma, vannas istaba, dusa vai
peldbaseina tuvuma, kur ta var iekrist adeni vai tikt apslakstita.
Nelieciet baro$anas vadu par galda malu vai citam asam malam,
nesavijiet to un neatstajiet karstu virsmu tuvuma.

Regulari parbaudiet, vai barosanas vads, kontaktdaksa un visa
ierice nav bojati. Ja konstatéjat bojajumus, nekavéjoties partrauciet
ierices lietoSanu un sazinieties ar servisa centru.

Nekad neizmantojiet ierici, ja barosanas vads vai kontaktdaksa ir
bojata, ierice ir nokritusi vai radusies citi bojajumi un ta nestrada
pareizi. Visi remontdarbi, tostarp vada nomaina, ir javeic
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profesionala apkopes centra! Nenonemiet ierices aizsargvakus
- stravas trieciena risks!

Bl 9. Neizmantojiet bojatu vai ieplaisajusu vaku vai gatavosanas trauku.

Latviesu valoda

10.Neméginiet labot vai modificét ierici vai mainit tas detalas. lericei
nav detalu, kuru remontu varétu veikt lietotajs.

11.Tadu piederumu izmantoSana, kurus neiesaka razotajs, var
apdraudét cilvékus un priekSmetus.

12.1zmantojiet tikai attieciga modela rezerves dalas no razotaja.
Vienmér izmantojiet korpusu un vaku no ta razotaja, kas atziméts
ka saderigs.

13.Neméginiet iejaukties droSibas sistéma, neievérojot lietosanas
instrukcija sniegtos noradijumus.

14.Vienmér lietojiet ierici uz lidzenas, stabilas virsmas, lai nelautu
tai apgazties un nelautu izSlakstities karstiem Skidrumiem.
Neizmantojiet ierici izlietné un citas vietas ar nelidzenu virsmu.

15.Nenovietojietiericivieta, kur ta var tikt paklauta augstai temperatura
no krasnim, radiatoriem, gazes iericem u.tml.

16.Nenovietojiet ierici uz elektriskajam vai gazes plitim un krasnim.
Neievietojiet atrvaramo katlu uzsildita cepeskrasni.

17.Nenovietojiet citus priekSmetus uz ierices, ka ari neizmantojiet to
sienu, aizkaru u.c. tuvuma.

18.Neizmantojiet ierici arpus telpam. Glabajiet ierici sausa vieta.

19.STierice ir paredzéta lietosanai majas un tamlidzigiem lietojumiem,
tostarp:
- darbinieku virtuvem veikalos, birojos un citas darba vietas;
- lauksaimniecibas lietojumiem;
- viesu lieto$anai viesnicas un citas apmesanas vietas;
- lietoSanai naktsmitnés.

20.lerice darbojoties sasilst. Ir iespéjams gut apdegumus. Esiet |oti
uzmanigs, rikojoties ar atrvaramo katlu zem spiediena, un dariet to
tikai tad, ja tas ir patieSam nepiecieSams. Nepieskarieties karstam
virsmam. Vienmér izmantojiet rokturus un pogas. lzmantojiet
piemérotus aizsarglidzek|us, pieméram, virtuves cimdus.

21.Neméginiet nest ierici, kad ta darbojas vai ir karsta.
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22.levérojiet piesardzibu; tvaiks, kas izplast no ierices, ir loti karsts!
Ja tvaiks izplUst no varsta, turiet ierici drosa attaluma no sevis, lai
izvairitos no apdegumiem. Neaizsedziet ierices spraugas.

23.Uzmanigi paceliet vaku un noliecsslipi, lai virzitu tvaiku prom no sevis,
lai neapplaucétos. Laujiet udenim no vaka pilét tikai gatavo3anas
trauka, ne ierices korpusa.

24.Kad ierici neizmantojat, izsledziet to un atvienojiet no barosanas.
Atvienojiet barosanas vadu, velkot kontaktdaksu - nekad nevelciet
vadu.

25.Pirms tirisanas un uzglabasanas izsledziet katlu, atvienojiet no
sienas rozetes un |aujiet tai atdzist.

26.ECG neatbild par bojajumiem vai ievainojumiem, ko izraisijusi
neuzmaniba vai nepareiza lietoSana. Pirms lietosanas rupigi izlasiet
visus noradijumus un informaciju.

27.Kameér ierice darbojas:
- neatstajiet to bez uzraudzibas;
- neatstajiet bérnus bez uzraudzibas atrvarama katla tuvuma.

28.lerici nedrikst lietot bérni. Glabajiet ierici un tas baroSanas vadu
bérniem nepieejama vieta. lerici drikst lietot cilvéki ar mazinatam
fiziskajam, manu vai garigajam spéjam vai bez pieredzes un
zinasanam, ja tie tiek uzraudziti vai ir sanemusi instrukcijas par
ierices lietoSanu un saprot iesp&jamas briesmas. Bérni nedrikst ar
ierici spéléties.

29.Neizmantojiet ierici neparedzétiem lietosanas veidiem.

Do not immerse in water! - Neiegremdeéjiet udent!
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UZMANIBU!
Sadi atzimétas virsmas lietosanas laika sakarst.

Latviesu valoda I

BRIESMAS bérniem: beéerni nedrikst spéléties ar
iepakojuma materialu. Nelaujiet bérniem spéléties ar
plastmasas maisiem. Nosmaksanas risks.

PAPILDU DROSIBAS NORADIJUMI

Izlasiet uzmanigi un ievérojiet tos.

1.

Spiediena regulatora caurules, kas nodro$ina tvaika izpluadi,
japarbauda pirms katras lietosanas reizes, lai parliecinatos, ka tas
nav nosprostotas; skatiet lietoSanas un apkopes noradijumus.
Atrvarama katla izmantosana ar aizvértu vaku bez blives ir aizliegta.
Nemeéginiet ar spéeku atvért atrvaramo kaltu. Neatveriet katlu,
neparliecinoties, ka spiediens iekSpusé nav pilniba krities. Skatiet
LietoSanas instrukcijas.

Siierice gatavo zem spiediena.
4. Nepareiza atrvarama katla lietoSana var izraisit applaucésanos.

~

Pirms katras lietoSanas reizes parliecinieties, ka spiediena varsts nav
aizséreéjis.

Pirms katras lietoSanas reizes parliecinieties, ka katls ir kartigi
aizverts un spiediena varsts ir uzstadits pareizi, skatiet LietosSanas
instrukcijas.

Nekad nepievienojiet ierici barosanai un neieslédziet to bez
pienacigi ievietota gatavosanas trauka katla.

Neieslédziet ierici ar tuksu tvertni (bez idens). Tas var sabojat ierici.
Cepsana vai fritésana zem spiediena (vai ar aizvertu vaku) ir
aizliegta.

Neparpildiet iek$ejo katlu. Kopéjais édiena daudzums nedrikst
parsniegti atzimi MAX (MAKS.) (2/3 no tilpuma) vai maksimali
pielaujamo ellas daudzumu — 3 | ellas.

10.Kopéjais viegli uzbriestoso edienu daudzums (paksaugi, risi vai
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sausi darzeni) nedrikst parsniegt 1/2 katla tilpuma.
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11.Partikas produkti, kuriem janoloba virskarta (piem., desas, vista
vai augli) JAPARDUR pirms gatavosanas. Virskartas nepardursanas
gadijuma édiena daudzums var loti palielinaties un karstais I
édiens var iz8|akstities péc vaka atversanas. Jus varat applaucéties.
Neparduriet uzputusos adu un nenolobiet, varat applaucéties.

12.Gatavojot makaronus, viegli sakratiet atrvaramo katlu pirms
atversanas, lai novérstu édiena parieSanu pari malam.

13.Esiet uzmanigs, gatavojot tadus eédienus ka pupas, abolus, ogas,
auzas, graudaugus un makaronus, kas puto gatavosanas laika.
Putas var aizsprostot drosibas varstu.

Latviesu valoda

Spiediena izlaiSanas metodes

Kad gatavosanas programma ir beigusies un sakas spiediena
izlaisana, nospiediet pogu Cancel (Atcelt), lai atceltu siltuma
uzturésanas funkciju.

Vienmér izmantojiet virtuves knaibles, atskravéjot spiediena
varstu, ka arl izmantojiet virtuves aizsargcimdus, lai pagrieztu
spiediena varstu “OPEN" (Atvérts) pozicija. Ta pasargasiet sevi
no karsta tvaika. Varsts nedaudz pacelas un tvaiks tiek izlaists.
Vaks neatvérsies, lidz tvaiks un spiediens nebus izlaists.

Tiklidz spiediens katla nokritas lidz droSam limenim,
pludinvarsts iebidas atpakal vaka un tapa vaka aizmuguré

izbidas. Peldosais
Tiklidz tvaiks vairs neizplast no pludinvarsta, parliecinieties, ka ffé?:;te;as / “\\V
varsts ir pilniba nolaidies pirms vaka atvérsanas, skatiet attélu

labaja mala.
Atverot vaku, édiens bas karsts. Vienmér valkajiet cimdus un
prieksautu, lai pasargatu sevi no karsta édiena izslakstisanas.

Atra tvaika izlaisana

leteicama atrai gatavosanai un tvaicésanai, tostarp darzenu un
zivju.

Péc siltuma uzturésanas funkcijas atcelSanas pavirziet spiediena
varstu atvérta pozicija un méginiet atvért vaku tikai tad, kad viss tvaiks ir izlaists un pludinvarsts nokrit. Laujiet
atrvaramajam katlam atdzist 1-2 minates. Tagad jus varat atvért vaku. Ja vaku nevar atvért, nogaidiet dazas
mindtes un méginiet vélreiz. Nekada gadijuma neméginiet atvért vaku ar spéku, jo noslégts vaks norada
uz to, ka katla joprojam ir augsts spiediens.

Léna tvaika izlaiSana

leteicama partikas produktiem ar nolobamu slani (piem., desam, vistai un augliem) un édieniem ar augstu
skidruma vai cietes saturu (piem., auzam, zupam, makaroniem, risiem un augliem, ka ari maigiem produktiem
- galai un kartupeliem).

So édienu apjoms var ievérojami palielinaties spiediena ietekmé, kas var izraisit karsta $kidruma vai édiena
iz8lakstisanos, atverot vaku. Lai novérstu izsSlakstisanos, atstajiet spiediena izlaiSanas varstu aizvértu péc
siltuma uzturésanas funkcijas beigam un laujiet spiedienam nokristies dabiski. Tas var ilgt lidz 15 minatém. Tas
ir atkarigs no konkréta édiena. Tiklidz pludinvarsts nokrit, atveriet spiediena izlaiSanas varstu un parliecinieties,
ka viss spiediens ir izlaists. Tagad jus varat atvért vaku. Ja vaku nevar atvért, nogaidiet dazas mindtes un
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méginiet vélreiz. Nekada gadijuma neméginiet atvért vaku ar spéku, jo noslégts vaks norada uz to, ka katla
joprojam ir augsts spiediens. Nogaidiet vismaz 15 minates.

Abu metozu sakara viegli sakratiet katlu un turiet aiz katla roktura, lai izlaistu palikusos tvaiku pirs vaka
atvérsanas. Atcerieties, ka tvaiks var bt ari zem édiena. Bez $is sakratisanas tvaiks var sasniegt virsmu pat dazu
sekunzu laika péc vaka atvérsanas.

NEKAD NEMEGINIET ATVERT VAKU AR SPEKU!

Drosibas funkcijas

Spiediena izlaisanas varsts atveras automatiski, kad spiediens katla iek§pusé parsniedz noteiktu limeni.

Ja spiediena varsts nedarbojas, vaks atveras, lai izlaistu spiedienu no katla iek$puses. Sada gadijuma spiediena
varsts ir bojats un janomaina.

Katls ir aprikots ar drosibas izslégsanos, ja temperatira ir parak augsta. Karsésana péc tam neatsakas, lidz
temperatdra nenokritas lidz normalam limenim.

Ja i funkcija nedarbojas, atrvaramais katls izslédzas, nesak no jauna darboties un ir jamaina.

Vaku nevar atvért, ja spiediens katla iek$puseé ir parak liels.

KOMPLEKTA

@

Atrvaramais katls

lekséjais trauks

Plastmasas tvaicésanas siets
Mérisanas kausins

Karote

Barosanas vads

Spiediena varsts

Cep3anas siets ar nonemamu turétaju

SAKT LIETOT

Izlasiet visas instrukcijas un svarigo drosibas informaciju.
Nonemiet visu iepakojumu, ieskaitot etiketes un uzlimes, un noslaukiet virsmu ar mitru trauku dvieli.
Parliecinieties, ka visas dalas ir piegadatas laba stavokli.

NV A WN =

Piezime: visi piederumi atrodas katla iekSpusé. Iznemiet tos no katla iek$puses un nomazgajiet silta adent
ar stkli. Labi noskalojiet mazgasanas lidzekli un pilnigi nozavéjiet. Neizmantojiet abrazivus tirisanas
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lidzeklus, skrapjus vai metala rikus; tie var sabojat piedegumdroso virsmu. Nelietojiet trauku
mazgajamo masinu.

- Nekad neiegremdéjiet ierici, kabeli vai kontaktdaksu tdeni.
«  Novietojiet atrvaramo katlu uz lidzenas, karstumizturigas, neuzliesmojosas virsmas.

Atrvarama katla atvéersana

Lai atvértu vaku, pagrieziet rokturi aug$pusé pulkstenraditaja kustibas virziena. Tad paceliet vaku.

Atrvarama katla saliksana

=)
g

- levietojiet spiediena varstu lielaja padzilinajuma atrvarama katla vaka augséja dala.

- Spiediet varstu uz leju, lidz tas nofikséjas vieta ar dzirdamu klikski.

« lespraudiet barosanas vadu ligzda atrvarama katla aizmuguré, ka paradits attéla. Otru barosanas vada galu
iespraudiet sienas rozeté.

« levietojiet iekséjo trauku atrvaramaja katla.

«  Vienmér vispirms pievienojiet barosanas vadu katlam, péc tam sienas rozetei.

«  Uzlieciet vaku atpakal uz atrvarama katla.

«  Parliecinieties, ka aizturis vaka caurumos ir ievietots atrvarama katla aizmuguré esosajas sliedés.

- Parliecinieties, vai drosibas tapa, kas atrodas vaka aizmuguré, tiek nofikséta uz iekSu péc aizvérsanas.
«  Pagrieziet vaku pretéji pulkstenraditaja virzienam, lidz tas ar klikski fiksgjas vieta.

- Atrvaramais katls tagad ir gatavs lieto3anai.
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Pirms pirmas lietosanas reizes

Nonemiet vaku un ielejiet 2 litrus Gdens katla iek3éja trauka.

Uzlieciet atpakal vaku un nofiksgjiet to, pagriezot pretéji pulkstenraditaja virzienam.

Ja nepieciesams, ieslédziet atrvaramo katlu aizmuguré barosanas vada savienojuma vieta.
Parslédziet spiediena varstu “CLOSED” (Slégts) pozicija.

Grieziet regulatoruy, lai izvélétos programmu STEW/SOUP (Sautéjums/zupa).

Nospiediet START (Sakt) pogu, lai palaistu izvéléto programmu.

Kad programma beigsies, atrvaramais katls izdos skanas signalu.

Nospiediet CANCEL (Atcelt) pogu, lai izslegtu siltuma uzturésanas funkciju.

Tvaika izlaisana

Tagad jaatver tvaika izlaiSanas varsts. Pirms sakat, uzvelciet virtuves cimdus vai izmantojiet virtuves
knaibles. Pagrieziet varstu “OPEN" (Atvért) pozicija.

Laujiet atrvaramajam katlam atdzist 15 minates.

Atveriet vaku, griezot pulkstenraditaja kustibas virziena, un tad nonemiet to.

Iznemiet un iztuksojiet iek$&jo trauku, izmantojot cimdus vai karstumizturigu dranu.

Atrvarama katla iek3gjie varsti un vaks tagad ir pilnigi tiri.

ATRVARAMA KATLA LIETOSANA

SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI, KAS JAIEVERO:
VIENMER parbaudiet pirms gatavosanas, vai:

Iznemiet iek$éjo trauku un ievietojiet taja édienu. Neizmantojiet iek$é&jo trauku
partikas produktu skalosanai. Skalojiet partikas produktus, tadus ka risus un
paksaugus, zem tekosa Gdens sieta.

28

.« IEKSEJAIS TRAUKS kartigi atrodas sava vieta;
«  vaks ir kartigi aizverts, skatiet attélu un noradijumus talak;
«  kopéjais édiena daudzums:
- neparsniedz maksimalo atzimi (2/3 katla tilpuma);
- neparsniedz 1/2 katla tilpuma édiena, kas viegli piebriest (paksaugi,
augli...), gadijuma;
- neparsniedz 3 litrus ellas;
- irvismaz lidz MIN (Minimums) atzimei;
- visi drosibas elementi (varsts un spiediena indikators) ir brivi un tiri.
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MAX —
Puspilns
Pilnigi pilns

Pupas, risi, makaroni, paksaugi un Viss cits
biezputra

Vairumam édienu Gdens un negatava édiena attieciba ir 1 : 1. Gatavojot auzu biezputru, Gdens un auzu parslu
attiecibair 8: 1. Protams, daziem édieniem i attieciba var nedaudz mainities, un, pamatojoties uz savu pieredzi
un garsas sajutu, jas varat pielagot idens un negatava édiena attiecibu.

Pirms iekséja trauka ievietosanas atpakal katla notiriet sildelementa virsmu, trauka arpusi un apakspusi, un
parliecinieties, ka nekas nav pielipis uz virsmas. Pagrieziet iek3€jo trauku péc ievietosanas atrvaramaja katla, lai
parliecinatos, ka iek$éjais trauks ir laba saskaré ar karstumelementa virsmu.

Aizveriet vaku. Pirms aizvérSanas parliecinieties, ka blive ir pareizi ievietota, un nedaudz pagrieziet
pretblokésanas aizsargu (skatiet sadalu “Kopsana un apkope”), lai parliecinatos, ka tas ir pareizi novietots uz
starpblives gredzena. Aizveriet vaku, griezot to pretéji pulkstenraditaja kustibas virzienam, lidz dzirdat “klikski".

A SLEGTS A ATVERTS

Vakam ir jabat pilniba aizvértam pirms gatavosanas saksanas. Uzmanigi nolaidiet vaku un pagrieziet to pretéji
pulkstenraditaja virzienam, Iidz tas ar klikski fikséjas vieta.

Parliecinieties, ka spiediena varsts ir slégta pozicija (gatavosanas zem spiediena gadijuma), un parliecinieties,
ka tas ir pareizi uzstadits.

Lai gatavotu zem spiediena, spiediena izlaisanas varsts ir JAPAGRIEZ slégta pozicija, ka noradits uz varsta.

Gatavosanas programmas izvéle
Izvélieties gatavosanas programmu, ko vélaties izmantot, vadibas paneli, ka aprakstits nakamaja sadala.
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Vadibas panelis

PRESSURE (SPIEDIENS) POGA
Poga spiediena limena
iestatisanai

L

[~ PRESSURE FUNCTION

FUNKCUJU POGA
Izmantojiet, lai izvélétos
gatavosanas funkciju

N/ N/
O

O

KEEP WARM (SILTUMA
UZTURESANA) POGA

Siltuma uzturésanas funkcijas

KEEP WARMER DELAY

Wi O

poga

TIME (LAIKS) POGA

o

TEMPERATURE

TIME CANCEL J

DELAY (ATLIKSANAS) POGA

Izmanto gatavosanas laika
iestati3anai vai noregulésanai

TEMPERATURE
(TEMPERATURA) POGA
|Izmanto gatavosanas
temperatiras iestatisanai vai
noregulésanai

Poga atlikta laika iestatisanai

START/STOP/CANCEL (SAKT/
APTURET/ATCELT)
Saksanas/apturésanas/atcel3anas poga.

PRESSURE COOKER Rice

Soup
@ Keep Warm Stew
p— Slow Cooking

» Multicook
Jam

SPIEDIENA LIMENIS

Izmantojiet pogu, lai iestatitu

vélamo spiediena limeni

30

Porridge

Cake

Crispy

Fry

SICE GATAVOSANAS

Beans PROGRAMMAS
Izmantojiet rotéjoso pogu
vélamas programmas izvélei

TEMPERATURE
(TEMPERATURA)

TIME (LAIKS)
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Keep Warm Norada, ka siltuma uzturésanas funkcija darbojas.

@ Time Laika iestatisanas indikators. Indikators mirgo laika iestatianas laika.

Atliktas palaisanas rezims.
@ Del Jair aktivizéta atlikta palaiSana, displeja bus redzama laika atskaite.
elay

Piezime: atlikta starta rezZimu var ieslégt tikai dazam programmam, skatiet programmu
tabulu.

Apskatit iestatito temperataru.

Piezime: temperatiras iestatiSana ir pieejama tikai dazam programmam, skatiet
programmu tabulu.

° Temperaturas iestatisanas indikators. Indikators mirgo temperataras iestatiS8anas laika.
T C Piezime: temperatiras iestatiSsanas rezimu var iestatit tikai dazam programmam,
skatiet programmu tabulu.

I I Laika displeja informacija. Parada ieprieks iestatito laiku un laika atskaiti édiena
E|8 . ‘3 E| gatavosanas vai atliktas palaisanas laika, vai laika periodu, cik ilgi édiens tiek uzturéts
silts ar,,Keep warm” (Ediena siltuma uzturésanas) programmu.

[ <opa |
] w r Péc programmas palaisanas tas norada, ka katls darbojas.

Gatavosanas laika un temperatiras iestatisana - LAIKA / TEMPERATURAS vadiba

. Laiku var iestatit no 1 minutes lidz 2 stundam (ar minates soli).

«  Temperatiru var iestatit no 40 lidz 160 °C (ar 1 °C soli). To var iestatit tikai dazam programmam, skatiet
programmu tabulu.

Jair pieejama laika iestatisana, grieziet rotéjoso regulatoru, lai iestatitu vélamo gatavosanas laiku.

Vispirms nospiediet rotéjoso regulatoru un tad grieziet to, lai palielinatu / samazinatu minasu skaitu.

Nospiediet to pasu pogu vélreiz, lai parietu uz temperaturas iestatisanu (ja pieejama). Pagrieziet, lai palielinatu

/ samazinatu temperaturu lidz vélamajai.

Gatavosanas atlikSanas iestatiSana - DELAY (Atlikt) poga + vadiba

. Diapazona no 1 minates lidz 24 stundam, ar minates / stundas soli.

Ja vélaties, lai gatavosana sakas vélak, nospiediet pogu DELAY (Atlikt).

Tad izmantojiet atkal regulatoru Time/Temperature (Laiks/temperatira). Grieziet to, lai palielindtu/samazinatu
minGsu skaitu. NospieZot to pasu regulatoru vélreiz, no mintsu iestatisanas pariesiet uz stundu iestatisanu.

Spiediena intensitates iestatiSana - PRESSURE (Spiediens) vadiba

Péc 31 regulatora nospiedanas grieziet to, lai iestatitu vélamo spiediena intensitati, skatiet ieteikumus tabula

talak.

Gatavojot zem spiediena, neaizmirstiet noregulét varstu “CLOSED” (Slégts) pozicija.

Gatavosanas programmas palaiSana

Nospiediet START (Sakt), lai palaistu atlikS8anas taimeri vai saktu gatavosanu. Tagad bultinas displeja apaksa

saks noradit, ka atrvaramais katls darbojas. Kad gatavosana bus pabeigta, programma automatiski parslégsies

uz Keep Warm (Siltuma uzturésana) rezimu, kas turpinasies, lidz nepartrauksiet programmu, nospiezot pogu

CANCEL (Atcelt).

UZMANIBU: izmantojot atrvarama katla rezima, vienmeér ielejiet $kidrumu trauka. Skidrumam vienmér jabat
vismaz lidz MIN (Minimums) atzimei.
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levietojiet iekséjo trauku atrvaramaja katla. levietojot trauku atrvaramaja katla, esiet uzmanigs, lai neizs|akstitu
skidrumu. Saslaukiet izslakstijusos skidrumu ar mitru dranu.

Tvaika izlaiSana

Péc gatavosanas beigam ir nepieciesams atveért varstu, lai izlaistu tvaiku. Pirms sakat, uzvelciet virtuves cimdus
vai izmantojiet virtuves knaibles. Pagrieziet varstu viena no tvaika izlaiSanas pozicijam.

Kad tvaiks vairs neizplUst pa tvaika izlaiSanas varstu, pirms atrvarama katla vaka atvérsanas parliecinieties, ka
spiediena pludinindikators ir nokritis.

Tagad varat atvert atrvarama katla vaku, griezot to pulkstenraditaja kustibas virziena un pacelot to. lznemiet
iekséjo trauku ar karstumizturigu dranu vai virtuves cimdiem. Péc atrvarama katla izmantosanas notiriet to
saskana ar noradijumiem, kas sniegti sis lietosanas instrukcijas sadala “Apkope”.

NEKADA GADIJUMA NEPIESKARIETIES SPIEDIENA PLUDININDIKATORAM GATAVOSANAS LAIKA VAI
UZREIZ PEC GATAVOSANAS.

UZMANIBU: uzreiz péc gatavosanas vaks, iek$gjais trauks un pats katls, ka ari sagatavotais édiens bus |oti
karsti, tadé| jabut Tpasi uzmanigam.

Cepsanas funkcijas izmantosana
SVARIGI: nelieciet vaku uz atrvarama katla cep3anas laika. Ja uz atrvarama katla ir uzlikts vaks, nav iespéjams
izvéléties FRY (Cepsana) funkciju.

- Grieziet vaku pulkstenraditaja kustibas virziena un nonemiet to.

«  Pievienojiet atrvaramo katlu sienas rozetei un, ja nepieciesams, ieslédziet barosanas slédzi.

« lelejiet nedaudz ellas ieks$éja trauka.

«  Grieziet regulatoru, lai izvélétos programmu FRY (Cep3ana).

- Tagad iriespéjams iestatit temperatiru un gatavosanas laiku, griezot regulatoru pulkstenraditaja kustibas
virziena, lai to palielinatu, vai pretéju pulkstenraditaja kustibas virzienam, lai samazinatu.

«  Nospiediet START (Sakt), lai saktu gatavosanu. Ja vélaties partraukt gatavosanas ciklu, nospiediet pogu
CANCEL (Atcelt).

«  Atcerieties, ka, ja nav uzlikts vakt, ir iespéjams izvéléties tikai FRY (Cep3ana) un Keep Warm (Siltuma
uzturésana) funkcijas.

ATRVARAMA KATLA GATAVOSANAS PROGRAMMAS

Funkcija Nokluséju- | Noreguléja- [Nokluséjuma | Temperata- |Spie- Atlikta
ma laiks mais laiks temperatiira |ras vadiba diena gatavo-
limenis |Sana
RICE (RISI) 10 1min.-2h 145 40-160°C Augsta 1-59
Risoto un citu risu min.,
édienu gatavosanai 1-24 h
SOUP (ZUPA) 25 1min.-2h 140 Nav Augsts/ | 1-59
Zupu un buljonu iespéjama vidéjs / min.,
gatavosanai zems 1-24 h
SIMMER/STEW 25 1min.-2h 140 Nav Augsts/ | 1-59
(Varisana/ iespéjama vidéjs / min.,
sautéjums) zems 1-24 h
Sautétu darzenu,
galas un mércu
gatavoSanai
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LENGATAVOSANA |3 stunda 3-12h 90 65 - 95 °C Nav 1-59
Ediena gatavosanai iespéjama | min.,
lidz varisanas 1-24h
punktam, bez

palielinata

spiediena funkcijas

izmantos$anas,

piemérota dazadiem

édieniem, skatit talak

MULTICOOK (Multi |20 Tmin.-8h  [140 40-180°C  |Nav 1-59
gatavosana) iespéjama | min., 1
Ediena gatavo3anai -24h
bez spiediena, ar

laika, temperaturas

un atliktas palaisanas

iestatisanas

iespéju.

JAM (levarijums) 45 1min.-12h 98 40-160°C Zema Nav ie-
Marmelades, spéjama
kecupu un catniju

gatavoSanai

PORRIDGE 8 1min.-2h 90 90-140°C Zema 1-59
(Biezputra) min., 1
Auzu biezputras, -24h
risu kréma u.c.

gatavosanai

CAKE (Kuka) 40 1min.-2h 140 40-180°C Nav 1-59
Biskvitkaku iespéjama | min., 1
gatavosanai -24h
CRISPING 45 1Tmin.-2h 140 40-180°C Nav 1-59
(Grauzdésana) iespéjama | min.,
Ceptu édienu 1-24h
gatavosanai,

pieméram, cepti

makaroni, kartupeli

ar galu,

darzeni ar sieru,

musaka u.c.

FRY (Cep3ana) 30 1min.-2h 160 40-160 °C Nav Nav ie-
Ceptu sieru, $nicelu, iespéjama | spéjama

sénu, hamburgeru,
pukkapostu un citu
édienu gatavosanai
vai ¢ipsu, krokesu vai
kartupelu

daivinu cep3anai
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STEAM (Tvaiks) 5 1min.-2h 140 Nav Augsta 1-59
Darzenu édienu vai iespéjama min.,
klimpu gatavosanai. 1-24h
Izmantojot So

Gatavosanas metodi,

édiens saglabas savu

garsu un

vitaminus

LEGUMES (Paksaugi) | 25 1min.-2h 145 Nav Augsts/ | 1-59
Paksaugu iespéjama vidéjs / min.,
gatavosanai zems 1-24 h
KEEP WARM maks. 12h | Nav 70 Nav Nav Nav ie-
(Siltuma iespéjama iespéjama iespéjama | spéjama
uzturésana)

Uztur édienu siltu péc

programmas beigam

leteicamas temperatiiras dazadu edienu gatavosanai

Temperatara |Ediens/gatavo$anas metode

(°C)

40 Miklas raudzésana, jogurta pagatavosana

45-50 Rugsana

55-60 Zalas téjas gatavosana, édiena uzsildisana bérniem

65-70 Léna galas gatavosana maisa (vakuuma lénvarisana),
punsa gatavosana

75-80 Pasterizacija, baltas téjas gatavosana, karstvina
gatavo3ana

85-90 Sarkanas téjas gatavosana, ilgstosi pagatavojamu
édienu gatavosana

95-100 Biezputras, ievarijumu gatavosana

105-110 Sterilizacija, galertu un édienu ar Zelatinu gatavosana

115-120 Stilba, saldinatu sirupu gatavosana

125-130 Cepsana

135-140 Pusfabrikatu gatavosana

145-150 Darzenu un zivs gatavosana, galas cepsana folija

155 Darzenu un zivs cep3ana

160 Galas un putnu galas cepsana

APKOPE UN TIRISANA

Svarigi: péc katras atrvarama katla lietoSanas reizes janotira édiena atliekas un mitrums no visam dalam.

Vaka nonemsana
- Vaks janonem pirms atrvarama katla tirisanas.
- Pagrieziet vaku pulkstenraditaja kustibas virziena tik talu, cik iespé&jams (1).

«  Paceliet vaku
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Spiediena varsta nonemsana

- Satveriet spiediena varsta malas un velciet to uz augsu, lidz var izvilkt. Ar tievu priekSmetu iztiriet
netirumus, kas nosprosto varstu.

- Pirmsizjauksanas vienmér parliecinieties, ka katla nav spiediena.

« levietojiet varstu, iestumjot to atpakal sprauga.

«  Artievu prieksmetu notiriet netirumus ap varstu.

« levietojiet spiediena varstu, iestumjot to atpakal sprauga.

«  Stumiet, lidz tas ar klikski fikséjas vieta.

Spiediena pludinindikatora tiriSana

« lztiriet spiediena pludinindikatoru ar tievu priekSmetu, lai taja un ap to nebutu netirumu.
- Parbaudiet, vai varstu var pacelt un vai tas nokrit atpakal, neiesprastot.

Vaka iekSpuses nonemsana

- Satveriet gumijas pogu vaka vidusdala un izvelciet to.
«  Notiriet vaka iek$pusi ar siltu, ziepjainu Gdeni.

«  Notiriet ari pasu vaku ar tiru, ziepjainu Gdeni. Nelietojiet agresivus tirisanas lidzeklus.

Blives nonemsana

«  Velciet gumijas blivi aiz malam vaka iekSpusé.

- Nomazgajiet blivi silta, ziepjaina tdent.

«  Uzlieciet atpakal blivi ap malam vaka iek$puse.

«  Stumiet gumijas blivi atpakal vieta vaka iekSpusé.

«  Uzlieciet vaka iekSpusi atpakal uz tapas vaka vidusdala.

« Atrvarama katla korpusa tirisana: neiegremdgjiet katla korpusu tdent vai cita skidruma.

«  Noslaukiet aréjo virsmu ar mitru dranu un nosusiniet to ar mikstu, sausu dranu. Nelietojiet agresivus
tiridanas lidzeklus.

eca 35

Latviesu valoda I



Latviesu valoda I

Kondensacijas tvertne

«  Kondensacijas tvertne atrodas atrvarama katla aizmugureé.

« lzvelciet kondensacijas tvertni no ietvara zem enges.

«  lzmazgajiet tvertni ar siltu, ziepjainu Gdeni un izsusiniet ar mikstu dranu.
«  Uzstumiet kondensacijas tvertni atpakal vieta zem enges.

Papildu piezimes par tiriSanu

- Parliecinieties, ka spiediena pludinindikators uz atrvarama katla vaka nav nosprostojies un var brivi
kustéties uz augsu un uz leju, noslaukiet to, ja nepieciesams.

« Jas varat iegremdét iekséjo trauku un vaku pilniba Gdeni mazgasanas laika. Noskalojiet iekséjo trauku un
vaku zem tekosa dens, izmantojot tikai vieglu mazgasanas lidzekli un mikstu dranu vai sakli.

« Neizmantojiet pulverveida tirisanas lidzeklus, dzeramo sodu un balinatdju. Neizmantojiet tiriSanas
skrapjus.

«  «Noslaukiet ierices korpusu ar mikstu, mitru dranu un parliecinieties notiriet visas taukainas édiena atliekas.

« SARGAJIET IERICES KORPUSU NO TIESAS SASKARES AR UDENI UN CITIEM SKIDRUMIEM.

PROBLEMU NOVERSANA
Probléma Risinajums
Vaks pareizi neaizveras. Parbaudiet, vai vaka iek3éja dala un blive atrodas sava vieta.
Ir grati nonemt vaku Spiediena pludinindikators nenokrit Parliecinieties, ka spiediens ir
nokritis lidz normalam limenim. NEKAD NEMEGINIET ATVERT VAKU
AR SPEKU
Tvaiks izdalas zem vaka Parliecinieties, ka blive ir uzstadita pareizi un nav nodilusi.
gatavosanas laika. Parliecinieties, ka visas édiena atliekas tika notiritas no blives.
Pludinvarsts nepacelas. leksé&ja trauka nav pietieko3i daudz édiena vai $kidruma.

Displeja redzams E1, E2, E3 vai E4. [ Ta ir sistémas klada - atvienojiet atrvaramo katlu, laujiet tam atdzist
un aizveriet vaku.

E1:sensora kéde ir atvérta

E2:issavienojums sensora kédée

E3: parkarsana

E4: signalslédza klame

TEHNISKA INFORMACIJA

Barosanas avots 220-240V ~ 50/60 Hz
Izvades jauda 1000 W

Maksimalais kopéjais tilpums 571

Spiediens 49-90 kPa

Darba spiediens 50 kPa

Maksimalais spiediens PS 105 kPa
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ATBRIVOSANAS NO ATKRITUMIEM

letinamais papirs un kartons — nogadat parstrades punkta. lepakojuma folija, PE maisi, plastmasas dalas - iemest plastmasas

Skirosanas konteineros.

ATBRIVOSANAS NO IERICEM KALPOSANAS LAIKA BEIGAS

Atbrivosanas no elektriska un elektroniska aprikojuma (attiecas uz ES dalibvalstim un citam Eiropas
valstim, kur ieviesta parstrades sistéma)

Noraditais simbols uz ierices vai iepakojuma nozimé, ka ierici nedrikst pievienot sadzives atkritumiem. Nododiet
ierici noraditaja elektriska un elektroniska aprikojuma parstrades punkta. Novérsiet negativu ietekmi uz
veselibu un vidi, parapéjoties par ierices pareizu parstradi. Parstrade palidz taupit dabas resursus. Lai sanemtu
plasaku informaciju par $is ierices parstradi, sazinieties ar vietéjo atbildigo iestadi, sadzives atkritumu apstrades
organizaciju vai veikalu, kur ierici iegadajaties.

Stierice atbilst ES direktivu prasibam par elektromagnétisko saderibu un elektrisko drosibu.

Lietosanas pamaciba ir pieejama vietné www.ecg-electro.eu.
Tiek paturétas tiesibas veikt teksta un tehnisko parametru izmainas.
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Lietuviy kalba I

DAUGIAFUNKCIS GREITPUODIS

SAUGOS INSTRUKCIJOS

Atidziai perskaitykite ir iSsaugokite pasinaudojimui ateityje!
VADOVAUKITES SIOMIS INSTRUKCIJOMIS.

Perspéjimas: Siame vadove nurodytos saugos priemonés irinstrukcijos
neapima visy galinciy pasitaikyti salygy ir situacijy. Naudotojui batina
suprasti, kad bendrasis principas, atsargumas ir prieziura yra veiksniai,
kuriy negalima integruoti j jokius produktus. Dél Sios priezasties
naudodamasis arba dirbdamas Siuo prietaisu, naudotojas (-ai) turi
pasirapinti, kad Siy veiksniy yra paisoma. Mes nesame atsakingi dél
zalos, kurj jvyko gaminio atvezimo metu, dél netinkamo jo naudojimo
arba kurios nors prietaiso dalies pakeitimo ar modifikavimo.

Naudodamiesi $iuo gaminiu vadovaukités svarbiausiais saugos
perspéjimais, jskaitant:

1.

38

Jsitikinkite, kad elektros lizdo jtampa atitinka ant prietaiso etiketés
nurodyta jtampos verte, ir kad lizdas tinkamai jzemintas. Elektros
lizdg butina jrengti vadovaujantis galiojanciais elektros darby
kodeksais pagal EN.

Prietaiso negalima jungti prie laikmacio arba kontroliuoti nuotoliniu
buadu.

Nemerkite prietaiso ir maitinimo laido j skyscius, nepalikite lietuje
arba dréegméje, o vandenj naudokite tik maisto ruosai pagal 3§j
naudojimo vadova.

Nemerkite prietaiso pagrindo j vandenj arba nepilkite skysciy |
puodo korpusa. Skys¢iams skirta tik virimo talpyklé.

Prietaisu draudziama naudotis Salimais vandens Saltiniy, vonios
kambariuose, dusuose arba arti baseiny, kur 3is gali jkristi j vandenj
arba buti aptaskytu.

Neuzlenkite maitinimo laido uz stalo kampo arba kity astriy kampy,
nesusukite jo arba nepalikite Salimais jkaitusiy pavirsiy.

Requliariai tikrinkite maitinimo laidg, kiStukg ir visg prietaisg, ar
néra pazeidimuy. Jei kas nors pazeista, nedelsiant baikite naudojima
ir kreipkités j techninés priezitros centra.
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8. Niekada nenaudokite prietaiso, jei paZeistas jo maitinimo laidas
arba kistukas, jei jis nukrito arba buvo kitaip sugadintas, arba jei
prietaisas veikia netinkamai. Bet koks remontas, jskaitant laido
pakeitima, privalo biti atliekamas profesionalios techninés
prieziuros centre! Nenuimkite prietaiso apsauginiy dangteliy
dél elektros smugio pavojaus!

9. Nenaudokite paZeisto arba jskilusio dangcio / virimo talpyklés.

10.Nebandykite prietaiso remontuoti arba keisti patys, o taip pat
keisti jo daliy. Viduje néra daliy, kurias galéty suremontuoti pats
naudotojas.

11.Naudojant gamintojo nerekomenduojamus aksesuarus ir priedus
kyla pavojus Zmogui arba turtui.

12.Naudokite tik gamintojo atitinkamam modeliui skirtas atsargines
dalis. Visada naudokite to paties gamintojo puodg ir dangtj, kurie
pazymeéti kaip suderinami.

13.Savarankiskai neatidarinékite jokios saugos sistemos, jei ftai
nenurodyta vadovo instrukcijose.

14.Visada naudokite prietaisg ant lygaus, stabilaus pavirsiaus, kad
pastarasis nepasvirty irkad neissitaskyty karsti skysciai. Nenaudokite
gaminio kriauklése, po lasanciu vandeniu ir ant kitokiy nelygiy
pavirsiy.

15. Nestatykite prietaiso ten, kur jj gali paveikti aukSta temperatira nuo
krosnies, radiatoriy, dujy prietaisy ir pan.

16.Nestatykite prietaiso ant elektros arba dujy krosneliy virSaus arba
ant orkaiciy. Nedékite greitpuodzio j i$ anksto jkaitintg orkaite.

17.Ant prietaiso nedékite jokiy kity objekty ir nenaudokite jo 3alia
sieny, uzuolaidy ir pan.

18.Nenaudokite lauke. Laikykite prietaisg patalpoje, sausoje vietoje.

19.Prietaisas skirtas tik naudojimui namuose ir panasiose vietose,
jskaitant:

- virtuvés kampelius parduotuvése, biuruose ir kitose darbo vietose,

- prietaisus naudojamus Zzemes Ukyje,

- prietaisus sveciy naudojamus vieSbuciuose, moteliuose ir kituose
gyvenamosiose vietose,
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- prietaisus naudojamus nakvynés ir pusryciy versle.

20.Veikimo metu prietaisas jkaista. Rizikuojate nusideginti. Kai
greitpuodyje yra suslégto oro, elkités su juo ypac atsargiai ir tik
jei tai neiSvengiamai butina. Nelieskite jkaitusiy pavirsiy. Visada
naudokite rankenas ir mygtukus. Naudokite reikiama apsauga, kaip
antai virtuvés pirstines.

21.Nebandykite nesti prietaiso, kai jis veikia arba jkaito.

22.Bukite atsargus - i$ prietaiso sklindantys garai yra labai karsti! Jei
i$ voztuvo verziasi garai, kad nenusidegintuméte saugiu atstumu
laikykités atokiau nuo prietaiso. Neuzdenkite jokiy angy.

23. Atsargiai pakelkite ir pakreipkite dangtj, kad nutekéty vandens gary
lageliai. Sitaip apsisaugosite nuo apiplikymo. Vanduo nuo danggéio
turi nulaseéti tik j virimo talpykle, o ne j prietaiso korpusa.

24.Jei nenaudojate prietaiso, iSjunkite jj bei atjunkite jo maitinima.
Atjunkite maitinimo laidg suéme uz kistuko — niekada netraukite uz
paties laido.

25.Prie$ valydami arba sandéliuodami iSjunkite puoda, atjunkite
maitinimo laidg ir leiskite jam atausti.

26.ECG neatsako uz Zalg arba susizalojimg dél neapdairumo arba
netinkamo prietaiso naudojimo. Prie$ pradédami naudotis prietaisu
nepamirskite atidziai perskaityti visy instrukcijy ir informacijos.

27.Jei prietaisas veikia:

- Nepalikite jo be priezilros.
- Salia greitpuodzio nepalikite vaiky be prieziaros.

28.Vaikai neturéty naudotis Siuos prietaisu. Laikykite prietaisg ir jo
maitinimo blokg vaikams nematomoje ir nepasiekiamoje vietoje.
Prietaisu gali naudotis asmenys su fizine, jutimine arba psichine
negalia, arba neturintys patirties ar Ziniy, jei juos priziGri kitas
zmogus arba jei jie buvo iSmokyti, kaip saugiai naudotis prietaisu
ir supranta potencialius pavojus. Vaikams nereikéty leisti zaisti su
Siuo prietaisu.

29.Nenaudokite prietaiso jokiems kitiems tikslams nei numatytoji jo
paskirtis.

Do not immerse in water! - Nemerkite j vandenj!
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DEMESIO
Naudojimo metu Sitaip pazenklinti pavirsiai jkaista.

PAVOJINGA vaikams: Vaikams negalima leisti Zaisti
pakavimo medziaga. Neleiskite vaikams zaisti plastikiniais
maiseliais. Uzdusimo pavojus.

PAPILDOMOS SAUGOS INSTRUKCLJOS

Atidziai perskaitykite ir jy laikykités

1. Slégio reguliatoriaus kanalai, pro kuriuos pasisalina garai, turi bati
patikrinti kiekvieng karta prie$ naudojant, ar jie néra uzsikimse; Zr.
naudojimo ir techninés priezitros instrukcijas.

2. Draudziama naudoti greitpuodj uzdarytu dangciu be tarpinés.

3. Niekada jéga neatidarinékite greitpuodzio. Neatidarinékite
greitpuodzio, jei nesate tikri, kad slégis jo viduje visapusiskai
sumazéjo. Zr. Naudojimo instrukcijos.

Sis prietaisas ruosia maista susidarant slégiui.

4. Neteisingai naudojantis greitpuodziu galite save apiplikyti.

Lietuviy kalba I

néra uzsikimses; zr.,Naudojimo instrukcijos”.

5. Kiekvieng kartg prieS naudodamiesi jsitikinkite, kad greitpuodis
tinkamai uzdarytas, o slégio voztuvas teisingai atidarytas; zr.
Naudojimo instrukcijos.

6. Niekada nejunkite prietaiso nei prie elektros lizdo, nei mygtuku, kol
j prietaiso vidy nejstatysite virimo talpyklés.

7. Nejunkite prietaiso tuscia talpykle (be vandens). Jj galima rimtai
sugadinti.

8. Kepimas arba gruzdinimas aukstu slégiu (arba neuzvozus
dangcio) draudziamas.

9. Neperpildykite vidinio puodo. Bendras maisto kiekis negali virsyti
MAX atzymos (2/3 turio) arba didziausio leistino 3 | aliejaus
kiekio.
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10.Bendras maisto kiekis, kurio apimtis greitai didéja (kaip antai

ankstiniai augalai, ryZiai arba dehidratuotos darzovés) negali virsyti

2 puodo tario.

.Maista, kurio dengiamajj sluoksnj reikia nulupti (pvz.,, desrelés,

vistiena arba vaisiai) pries ruosiant BUTINA pradurti. Nepraddrus

dengiamojo sluoksnio gali zenkliai padideéti maisto turis, ir nukélus

dangtj karStas maistas pradés verztis pro krastus. Tai gali jus

nuplikyti. Niekada nedurkite iSbrinkusios odos arba Zieveés, nes tai

gali jus nuplikyti.

12.Virdami makaronus, Svelniai pakratykite greitpuodj prie$ nukeliant
dangtj, kad maistas nepradéty verztis pro krastus.

13.Bukite ypac atsargus ruosdami tam tikro tipo maista, kaip antai
pupos, obuoliai, uogos, avizinés kruopos, javai arba makaronai,
kuriuos verdant ant pavirSiaus susidaro puta. Puta gali uzblokuoti
saugos voztuva.

Slégio mazinimo metodai

Pasibaigus maisto ruosos programai ir prasidéjus suspausto oro

pasisalinimui, spauskite mygtuka Cancel (atmesti), jei norite

atmesti maisto islaikymo Siltu funkcija.

Visuomet atlaisvindami slégio voztuva naudokite virtuvines
znyples, o sukdami slégio voztuva j padétj OPEN (atidaryta),

e o | | ) |
mavékite virtuvines pirstines. Tai apsaugos jus nuo karsty \ '@ % ."J-'I
gary poveikio. Voztuvas i$ léto pakyla ir garai pasisalina. Kol \\ .;«/
visapusiskai nepasisalins garai ir slégis, dangtis neatsidarys. \”'&_ /
Po to, kai slégis greitpuodyje nukrenta iki saugaus lygio, —

slankusis voztuvas veél uzsifiksuoja dangtyje, o smeigtukas
iSsikisa i$ dangcio.

{
||Il

Netrukus po to, kai garai baigia skverbtis pro slankyjj voztuva, S'?:(;‘i‘;sai:;r'iigi° / _-\\V
prie$ atidarydami dangt; jsitikinkite, kad voztuvas yra pacioje I 1|
Zemiausioje padétyje. \ /
Atidarius dangtj maistas bus karstas. Kad apsaugotuméte save o, \./

nuo karsto maisto pursly, visuomet mavékite pirstines ir bukite
su prijuoste.

‘a*
Spartusis iSleidimas l\g/l
Rekomenduojamas, kai maisto ruosa greita, jskaitant ruosa
garuose, darzovéms ir juros gérybéms.
Po to, kai atmetate maisto islaikymo Siltu funkcija, perstumkite slégio voztuva j atvirg padétj ir bandykite
atidaryti dangtj tik, kai visiskai pasisalina garai ir kai nukrenta slankusis slégio indikatorius. Palikite greitpuodj
pastovéti 1-2 minutes. Dabar galite nukelti dangtj. Jei dangtis neatsidaro palaukite kelias minutes ir bandykite
dar karta. Niekada nebandykite jéga atidarinéti dangcio, nes dangcio blokavimas - tai Zenklas, kad
greitpuodyje dar yra auksto slégio.
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Letas isleidimas

Rekomenduojamas maistui su lupamu sluoksniu (pvz., desreléms, vistienai arba vaisiams) ir maistui, kurio
sudétyje yra daug skyscio arba krakmolo (pvz., avizinés kruopos, sriubos, makaronai, ryziai ir vaisiai, o taip pat
sukrentanc¢iam maistui, kaip antai mésai ir bulvéms).

Esant aukstam slégiui Siy maisto produkty apimtis gali greitai padidéti, o dél to nuémus dangtj, pro puodo
krastus gali pradéti skverbtis karstas skystis arba maistas. Norédami iSvengti maisto taskymosi per krastus,
palikite slégio mazinimo voztuva atvira iki kol pasibaigs maisto islaikymo Siltu funkcija ir leiskite slégiui nukristi
savaime. Tai gali trukti iki 15 minuciy. Tai priklauso nuo konkretaus maisto. Po to, kai nukrenta slankusis slégio
indikatorius, atidarykite slégio mazinimo voztuva ir sitikinkite, kad slégis visiskai pasisalino. Dabar galite
nukelti dangtj. Jei dangtis neatsidaro palaukite kelias minutes ir bandykite dar karta. Niekada nebandykite
jéga atidarinéti dangcio, nes dangcio blokavimas - tai Zenklas, kad greitpuodyje dar yra auksto slégio. Palaukite
bent 15 minuciy.

Abiem atvejais Svelniai pakratykite greitpuodj ir laikykite greitpuodZio rankeng, kad iki nukeliant dangtj
pasisalinty bet koks likutinis slégis. Nepamirskite, kad likutinio slégio gali bati ir jau paruostame maiste.
Nepakracius puodo, garai gali iskilti j pavirsiy net ir po keliy sekundziy jau nukélus dangt;.

NIEKADA NEATIDARINEKITE DANGCIO JEGA!

Saugos funkcijos

Slégio mazinimo voZztuvas atsidaro automatiskai po to, kai slégis greitpuodzio viduje pakyla virs tam tikro lygio.
Jei slégio voztuvas nesuveikia, atsidaro dangtis, kad pasisalinty slégis i$ greitpuodzio vidaus. Tai reskia slégio
voztuvo defekta, todél jj reikia keisti.

Greitpuodyje jrengtas saugos isjungimas, jei per aukstai palikty temperatira. Po to kaitinimas pradedamas i$
naujo tik temperatarai grjzus j normaly lygj.

Siai funkcijai nesuveikus, greitpuodis i$sijungia, vél jjungti jo nepavyksta, todél jj reikia keisti.

Kai viduje slégis yra per didelis, dangc¢io atidaryti negalésite.

PAKUOTES TURINYS

=)
Eexy

O]

Greitpuodis

Vidinis puodas

Plastikinis garintuvo krepsys
Dozavimo indelis

Saukstas

Maitinimo laidas

Slégio voztuvas

Nouhwn =
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8. Krepsys kepimui iSimamu laikikliu

NUO KO PRADETI

Perskaitykite visas instrukcijas ir svarbig saugos informacija.
Nuimkite visas pakavimo medziagas, jskaitant etiketes ir lipdukus bei nuvalykite pavirsiy drégna indaploviy
skepeta. Jsitikinkite, kad visos j komplekta jeinancios dalys yra geros buklés.

Pastaba: visus priedus rasite sudétus j greitpuodi. ISimkite juos i$ vidinio puodo ir iSplaukite Siltu vandeniu
su kempine. Gerai iSskalaukite ploviklio likucius bei viska kruopsciai iSdziovinkite. Nenaudokite
abrazyviniy valymo produkty, grandikliy arba metaliniy jrankiy, nes galite pazeisti nepridegant;
pavirsiy. Nenaudokite indy plovyklés.

- Niekada nemerkite prietaiso, laido arba kistuko j vandenj.
- Statykite greitpuodj ant plokscio, kars¢iui atsparaus ir nedegaus pavirsiaus.

Greitpuodzio atidarymas

Norédami atidaryti dangtj, pasukite virSutine rankena laikrodzio rodyklés kryptimi. Po to nukelkite dangt;.

Greitpuodzio surinkimas

;CLICK
/

. |statykite slégio voztuva j didele anga, esancia greitpuodzio dangcio vidinéje dalyje.

«  Stumkite voztuva zemyn iki kol pasigirdus spragteléjimui jis uzsifiksuos savo vietoje.

- Laida prijunkite prie iSvado, esancio galinéje greitpuodzio dalyje, kaip parodyta paveikslélyje. Kita
maitinimo laido gala prijunkite prie elektros lizdo.

- | greitpuodij jstatykite vidinj puoda.

- Visada laida pirmiausia junkite prie greitpuodzio korpuso, o tik po to prie elektros lizdo.
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Greitpuodj apvozkite dangciu.

|sitikinkite, kad dangc¢io galinés dalies angy sklastis yra jstatytas j bégelius galinéje greitpuodzio dalyje.
Uzdarius patikrinkite, ar saugos smeigtukas, esantis galinéje puodo dalyje, yra uZsifiksaves viduje.
Pasukite dangtj pries laikrodZio rodykle, kol Sis spragteléjimu uZsifiksuos vietoje.

Dabar greitpuodis paruostas naudojimui.

Pries naudojima pirmajj karta

Nukelkite dangtj ir pripilkite 2 litrus vandens j vidinj greitpuodzio puoda.

Vél apvozkite greitpuodj dangciu ir uzfiksuokite jj pasukdami pries laikrodzio rodykle.
Jei batina, jjunkite greitpuodj maitinimo laido jungties galinéje dalyje.

Perjunkite slégio voztuva j padétj CLOSED (uzdaryta).

Pasukite valdymo rankenéle ir pasirinkite programa STEW/SOUP.

Spauskite mygtuka START, kad paleistuméte pasirinkta programa.

Programai pasibaigus, greitpuodis supypseés.

Spauskite mygtuka CANCEL, kad isjungtuméte maisto islaikymo siltu funkcija.

Gary isleidimas

Dabar jums reikia atidaryti gary isleidimo voztuva. Pries pradédami apsimaukite virtuvines pirstines arba
kazka panasaus arba naudokite virtuvines znyples. Pasukite voztuva j padétj OPEN (atidarytas).

Palikite greitpuodj 15 minuciy atausti.

Atidarykite dangtj pasukdami jj pagal laikrodzio rodykle ir tada nuimkite jj.

ISimkite ir istustinkite vidinj puoda mavédami pirstinémis arba karsciui atsparia skepeta.

Vidaus voztuvai ir greitpuodzio dangtis dabar kruopsciai isvalyti.

GREITPUODZIO NAUDOJIMAS

SVARBIOS INSTRUKCIJOS, KURIOMIS BUTINA VADOVAUTIS:
VISADA patikrinkite pries ruosdami, ar:

ISimkite vidine talpykle ir j ja sudékite maista. Nenaudokite vidinés talpyklés maistui
skalauti. Skalaukite maista, kaip antai, ryZius arba ankstinius augalus po vandeniu i$
¢iaupo arba kiaurasamtyje.

- VIDINIS PUODAS gerai jstatytas j savo viety;
- dangtis tinkamai uzdarytas, zr. paveikslélj ir instrukcijas toliau;
- visas maisto kiekis:
- nevirsija maksimalaus kiekio atzymos (2/3 puodo tario)
- nevirsija %2 puodo tario, jei tai maistas, kurio apimtis verdant pleciasi
(ankstiniai augalai, vaisiai...)
- nevirsija 3 | aliejaus
- puodas pripildytas bent iki MIN atzymos.
- Visi saugos elementai (voztuvas ir slégio indikatorius) yra neuzblokuoti ir
Svarus.
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MAX —

Pripildytas iki

puses Pripildytas pilnai

Pupelés, ryziai, makaronai, ankstiniai Visa kita
augalai ir kosé

Daugeliu atveju vandens ir Zalio maisto santykis yra 1: 1. Ruosdami avizines kruopas, vandens ir kruopy santykj
islaikykite 8: 1. Be abejo, ruosiant skirtingg maista Sis santykis gali Siek tiek skirtis, o pagal Jasy patirtj ir skonj
galite patys pakoreguoti vandens ir ruoSiamo maisto proporcija.

Prie$ jkeldami vidine talpykle atgal j greitpuodj, nuvalykite kaitintuvo, o taip pat ir puodo iSorinj pavirsiy ir
apatine dalj, kad jokie maisto likuciai neprilipty prie Siy pavirdiy. Po to kai jstatysite j greitpuodj pasukite vidinj
puoda, jsitikindami, kad vidiné talpyklé gerai uzsifiksavo ant kaitinimo elemento pavirsiaus.

Uzdarykite dangtj. Prie$ uzdarydami jsitikinkite, kad tinkamai jstatyta tarpiné ir Siek tiek pasukite apsaugos nuo
blokuotés skydelj (Zr. skirsnj,Valymas ir techniné prieziara“), kad jsitikintuméte, jog tarpiné teisingai uzmauta
ant tarpinio plieninio Ziedo. Uzdarykite dangtj sukdami jj prie$ laikrodzio rodykle, kol pasigirs ,spragteléjimas”

A UZDARYTAS A ATIDARYTAS

Prie$ pradedant virti dangtis turi bati visiskai uzdarytas. I3 léto nuleiskite dangtj ir pasukite jj pries laikrodzio
rodykle, kol Sis spragteléjimu uzsifiksuos vietoje.

|sitikinkite, kad slégio voztuvas yra uzdaroje padétyje (ruosiant maista greitpuodyje) ir patikrinkite, ar jis
teisingai jstatytas.

Ruosiant maista aukstu slégiu BUTINA pasukti slégio iSleidimo voZtuva j uzdara padétj, kaip nurodyta ant
voztuvo.

Maisto ruosos programos pasirinkimas
1S valdymo skydelio, aprasomo kitame skirsnyje, pasirinkite norima naudoti maisto ruosos programa.
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Valdymo skydelis

Lietuviy kalba I

PRESSURE MYGTUKAS ;UNchkl‘?ls N!YtGTUKVAS
Mygtukas slégio lygiui nustatyti audokite maisto ruosos
7 geve s funkcijai pasirinkti

O O

‘ KEEP WARMER DELAY

KEEP WARM MYGTUKAS —
18laikymo Siltu funkcijos + O
mygtukas N s
TEMPERATURE
DELAY MYGTUKAS
Mygtukas atidéjimo laikui

TIME MYGTUKAS nustatyti
Naudojamas nustatyti arba
sureguliuoti maisto ruosos laika

START/STOP/CANCEL
Pradzios / stabdos / atmetimo
mygtukas.

TEMPERATURE MYGTUKAS
Naudojamas nustatyti arba
sureguliuoti maisto ruosos

temperatira.

PRESSURE COOKER |  Rijce

So
] @Keep Warm Steuve
Slow Cooking

Orime oy
» Multicook
]s&‘y I. Jam
S’ Porridge
Cake
Crispy
Fry
SICE MAISTO RUOS0S
Beans PROGRAMOS
Norimai programai pasirinkti
naudokite sukamaja rankenéle

SLEGIO LYGIS TEMPERATURA
Naudokite rankenéle, norédami
nustatyti pageidaujama slégio

lygi LAIKAS
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Keep Warm Nurodo, kad maisto ,islaikymo Siltu” funkcija veikia.

@ Time Laiko nustatymo indikatorius. Nustatymo metu indikatorius mirksi.

Atidétosios pradzios rezimas.
Jei suaktyvinamas atidétosios pradzios rezimas, ekrane rodomas atgalinés eigos

@Delay laikmatis.

Pastaba: atidétosios pradzios rezimas gali buti nustatomas tik kai kurioms programoms,
zr. Programy lentele.

Nustatytos temperatiros perzidra.

Pastaba: temperatros nustatyma galite naudoti tik tam tikroms programoms, Zr.
Programy lentele.

Temperattros nustatymo indikatorius. Temperatlros nustatymo metu indikatorius

OC mirksi.
T Pastaba: temperatlros nustatymo rezimas gali bati nustatomas tik kai kurioms
programoms, zr. Programy lentele.

I I Laiko informacijos ekranas. Rodomas maisto ruosos trukmés arba atidétosios pradzios
E|8 . '35 i$ anksto nustatytas laikas ir atgalinis laikmatis, arba kiek ilgai maistas bus laikomas
,Silto maisto islaikymo” programa.

2 |
.Iwr Paleidus programa, rodoma, kad greitpuodis veikia.

Maisto ruo$os laiko ir temperatiiros nustatymas - LAIKO / TEMPERATUROS valdymas

«  Laiko nustatymas yra diapazone nuo 1 minutés iki 2 valandy (pakopomis kas minute)

- Temperatiros nustatymas yra diapazone 40 - 160 ° C (1 ° C pakopomis). Tai galima nustatyti tik kai kurioms
programoms, zr. lentele toliau.

Jei laika nustatyti leidziama, pasukite sukamajj parinkiklj j pageidaujama maisto ruosos laika.

Pirmiausia nuspauskite ratuka ir po to sukite jj, norédami didinti / mazinti minuciy skaiciy. Ta patj valdiklj

spauskite dar karta, norédami praleisti temperattiros nustatyma (jei yra). Sukite dar karta, norédami padidinti /

sumazinti pageidaujama temperataros reikSme.

Maisto ruosos atidéjimo nuostata - DELAY mygtukas + valdymas

- Diapazone nuo 1 minutés iki 24 valandy, pakopomis kas minute / valanda

Jei pageidaujate, kad maisto ruosa prasidéty ta dieng véliau, spauskite mygtuka DELAY.

Po to vél naudokite valdyma ratuku Time/Temperature (laikas/temperatira). Sukite jj norédami padidinti /
sumazinti minuciy skaiciy. Dar kartg nuspaudus tg patj valdiklj, nuo minuciy nustatymo pereisite prie valandy
nustatymo.

Slégio intensyvumo nuostata - PRESSURE valdymas

Nuspaude $j valdiklj sukite jj, kad nustatytuméte pageidaujama slégio intensyvuma, zr. rekomendacijas toliau
lenteléje.

Ruosiant maistg aukstu slégiu, nepamirskite nustatyti voztuvo j padétj CLOSED (uzdaryta).

Maisto ruosos programos paleistis

Spauskite START (pradzia), noréedami paleisti atidétajj laikmatj arba maisto ruosa. Dabar bus rodomos rodyklés
ekrano apacioje, kurios reiskia, kad greitpuodis veikia. Pasibaigus maisto ruosos laikui, programa automatiskai
persijungs j Keep Warm (maisto islaikymo $iltu) rezima, kuris tesis iki kol sustabdysite programa nuspausdami
mygtuka CANCEL (atmesti).
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DEMESIO: naudodamiesi greitpuodzio rezimu, visada j vidinj puoda supilkite skystj. Skyscio lygis negali virsyti
MIN atZzymos.

| greitpuodi jstatykite vidinj puoda. Jstatydami vidinj puoda j greitpuodj, bikite atsargus, kad neislaistytuméte

skyscio. ISsilaisc¢iusj skystj nuvalykite drégna skepeta.

Gary isleidimas

Baigus maisto ruosa batina atidaryti voztuva ir iSleisti garus. Pries pradédami apsimaukite virtuvines pirstines
arba kazka panasaus arba naudokite virtuvines znyples. Pasukite voztuva j viena i$ gary isleidimo padéciy.

Po to, kai garai liaunasi verztis pro gary isleidimo voztuva, pries nuimdami greitpuodzio dangtj jsitikinkite, kad
slankusis slégio indikatorius nusileido Zzemyn.

Dabar galite atidaryti greitpuodzio dangtj pasukdami jj pagal laikrodzio rodykle ir nukelti. ISimkite vidinj puoda,
naudodamiesi karsciui atsparia Sluoste arba virtuvinémis pirstinémis. Pasinaudoje greitpuodziu isvalykite jj
pagal sio vadovo skirsnyje ,Techniné prieziara“ pateikiamas instrukcijas.

NIEKADA NELIESKITE SLANKIOJO SLEGIO INDIKATORIAUS MAISTO RUOSOS METU ARBA NETRUKUS
BAIGE RUOSTI MAISTA.

DEMESIO: ka tik baigus ruosti maista, dangtis, vidinis puodas, greitpuodis, kaip toks, ir paruostas maistas bus
labai karsti, todél batina elgtis atsargiai.

Kepimo funkcijos naudojimas
SVARBU: kepimo metu niekada neuzdenkite greitpuodzio dangciu. Uzdenge greitpuodj dangciu, kepimo
funkcijos rinktis negalésite.

«  Pasukite dangtj laikrodzio rodyklés kryptimi ir jj nukelkite.

«  Prijunkite greitpuodj prie maitinimo saltinio ir, jei reikia, jjunkite maitinimo jungikliu.

« ] vidinj puoda jpilkite Siek tiek aliejaus.

«  Pasukite valdymo rankenéle ir pasirinkite FRY funkcija.

- Dabar, galite nustatyti pageidaujama temperatira ir ruosos trukme - sukdami valdymo rankenéle laikrodzio
rodyklés kryptimi, nustatymus didinsite arba sukdami pries laikrodzio rodykle - nustatymus mazinsite.

«  Spauskite START, norédami pradéti ruosti maista. Jei pageidaujate baigti maisto ruo3os cikla, spauskite
CANCEL mygtuka.

«  Atminkite, kad neapvozus dangcio galima rinktis FRY ir Keep Warm funkcijas.

MAISTO RUOSOS GREITPUODZIU PROGRAMOS

Funkcijos Numatyta- | Reguliuoja- [Numatytoji |Temperata- |Slégio Atidétoji
sis laikas mas laikas temperatira |ros valdiklis |lygis ruosa
RICE 10 1min.-2val. |145 40-160°C Aukstas 1-59
Ruosti rizotui arba min., 1
kitiems patiekalams -24 val.
i ryziy
SOuUP 25 1 min.-2val. [140 Néra Aukstas/ | 1-59
Ruosti sriuboms ir vidutinis / | min., 1
sultiniams zemas -24 val.
SIMMER/STEW 25 1 min.-2val. [140 Néra Aukstas/ | 1-59
Ruosti darzoviy vidutinis / | min., 1
troskiniams, mésai ir zemas -24 val.
padazams.
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SLOWCOOKING
Maisto ruosa
nepasiekiant virimo
tasko, nenaudojant
padidinto

slégio funkcijos, tinka
daugeliui patiekaly,
Zr. toliau

3val.

3-12val.

90

65 -95°C

Néra

1-59
min., 1
-24 val.

MULTICOOK
Ruosti maistui be
slégio, su galimybe
pasirinkti laika,
temperaturg ir
atidétaja

pradzia.

1 min. -8 val.

140

40-180°C

Néra

1-59
min., 1
-24 val.

JAM

Ruosti marmeladui,
kecupui arba
salotoms

45

1 min.-12 val.

98

40-160°C

Zemas

Néra

PORRIDGE
Ruosti kuopomes, ryziy
miltams ir t.t.

1 min. -2 val.

920

90-140°C

Zemas

1-59
min., 1
-24 val.

CAKE
Biskvitiniy pyragy
kepimui.

40

1 min. -2 val.

140

40-180°C

Néra

1-59
min., 1
-24 val.

CRISPING

Ruosti keptiems
patiekalams, kaip
antai tesla kepiniams,
bulvés sumésa,
darzovés su suriu,
musaka ir pan.

45

1 min. -2 val.

140

40-180°C

Néra

1-59
min., 1
-24 val.

FRY

Ruosti keptiems
sdriams, sniceliams,
grybams, mésainiams,
Ziediniams
kopuUstams ir kt.
maistui arba kepti
bulvytéms,
maltinukams arba
amerikietisSkoms

bulvytéms.

30

1 min. -2 val.

160

40-160 °C

Néra

Néra
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STEAM 5 1 min.-2val. [140 Néra Aukstas 1-59
Tinka darzoviy min., 1
patiekalams arba -24 val.
virtinukams. Sitaip
ruosiant

maistg jame islieka
daug skonio
sudedamuyjy daliy
ir vandenyje tirpiy

vitaminy bei

mikroelementy

LEGUMES 25 1 min.-2val. [145 Néra Aukstas/ | 1-59
Tinka ruosti vidutinis / | min., 1
ankstiniams augalams Zemas -24 val.
KEEP WARM maks. 12 Néra 70 Néra Néra Néra
Pasibaigus ruosos val.

programai, maistui
neleidZiama atausti.

Rekomenduojamos skirtingo maisto ruosos temperatiiros

Temperatira | Maisto / ruosos metodas

(°C)

40 Mieliy iskilimas, jogurto paruosimas

45-50 Fermentavimas

55-60 Zaliosios arbatos ruo$a, maisto vaikams pasildymas

65-70 Léta mésos ruosa pakelyje (vakuumavimas), punso
paruosimas

75-80 Pasterizavimas, baltosios arbatos ruosa, glitveino
paruodimas

85-90 Raudonosios arbatos ruosa, ilgalaikio terminio
apdorojimo produkty ruosa

95-100 Kosés virimas, dzemo gaminimas

105-110 Sterilizavimas, drebuciy paruosimas ir zelatinos
turintys patiekalai

115-120 LKulksnies” ruosa, saldziy sirupy paruosimas

125-130 Apkepas

135-140 Pusfabrikaciy paruosimas

145-150 DarzZoviy ir Zuvies paruosimas, mésos kepimas folijoje

155 Darzoviy ir Zuvies kepimas

160 Mésos ir paukstienos kepimas

TECHNINE PRIEZIURA IR VALYMAS

Svarbu: kiekviena karta pasinaudojus greitpuodziu, batina iSvalyti maisto likucius arba pasalinti drégme i3
visy daliy.

Dangcio nuémimas

«  Pries valant greitpuodj batina nuimti dangtj.

- Sukite dangtj pagal laikrodZio rodykle tiek, kiek sukasi (1).
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« Nukelkite dangtj (2).

Slégio voztuvo iSémimas

- Suimkite slégio voztuva uz Sony ir traukite jj j virsy, kol visiskai iStrauksite. Plonu daiktu iSkrapstykite bet
kokius voztuve susikaupusius neSvarumus.

«  Pries isrinkdami visada jsitikinkite, kad greitpuodyje néra slégio.

«  |statykite voztuva jstumdami jj atgal j anga.

«  Plonu daiktu iskrapstykite bet kokius aplink voztuva susikaupusius nesvarumus.

. |statykite slégio voztuva jstumdami jj atgal j anga.

« Stumkite iki kol pasigirsta spragteléjimas.

Slankiojo slégio indikatoriaus valymas

- I3valykite slankyjj slégio indikatoriy plonu daiktu jsitikindami, kad jame ar aplink jj neliko neSvarumy.
- Patikrinkite, ar voztuvas issikelia ir po to vél nestumiant nusileidzia j savo vieta.

Dangcio vidinés dalies iS$émimas

«  Suimkite gumine rankenéle vidinés dangcio dalies centre ir patraukite.

«  I3valykite dangcio vidy Siltu muiluotu vandeniu.

« Muiluotu vandeniu taip pat iSvalykite dangtj. Nenaudokite agresyviy valikliy.

Tarpinés iSémimas

« Nuo dangcio vidinés dalies krasty nutraukite gumine tarpine.

«  I3plaukite tarpine Siltu muiluotu vandeniu.

. Uzdékite atgal tarpine palei vidinés dangc¢io dalies krastus.

- Slinkite gumine rankenéle atgal j jos vietg dangcio vidinéje dalyje.

- Atgal uzdékite vidine dangcio dalj ant smeigtuko, esancio dangcio viduryje.

«  Greitpuodzio korpuso valymas: niekada nemerkite puodo korpuso j vandenj arba j kitus skyscius.

- Drégna skepeta nuvalykite iSorinj pavirsiy bei kruopsciai nusausinkite minksta sausa $luoste. Nenaudokite
agresyviy valikliy.
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Kondensato talpykla
Galinéje greitpuodzio dalyje yra kondensato talpykla.

IStraukite kondensato talpykla, kuri laikosi ant vyriy.

ISplaukite talpykla Siltu muiluotu vandeniu ir po to nusausinkite jg minksta skepeta.
Apatiné vyriu dalimi slinkite kondensato talpykla atgal j vieta.

Papildomos pastabos dél valymo

Isitikinkite, kad greitpuodZio dangtyje jrengtas slankusis slégio indikatorius néra uzsikimses ir gali laisvai
judéti aukstyn ir zemyn, jei batina, nuvalykite jj.

Valymo metu vidinj puoda ir dangtj galite visiskai pamerkti j vandenj. I13skalaukite vidinj puoda ir dangtj
karstu vandeniu i$ ¢iaupo, naudodamiesi tik Svelniu plovikliu ir minksta skepeta arba kempine.
Nenaudokite milteliniy valikliy, natrio bikarbonato arba baliklio. Niekada nenaudokite valymo kempinéliy.
Nuvalykite prietaiso korpusg minksta drégna skepeta ir jsitikinkite, kad pasisalino visi riebaluoti maisto

likuciai.

SAUGOKITE PRIETAISO KORPUSA NUO TIESIOGINIO KONTAKTO SU VANDENIU IR KITAIS SKYSCIAIS.

TRIKCIY DIAGNOSTIKA IR SALINIMAS

Problema

Sprendimas

Dangtis tinkamai neuzsidaro.

Patikrinkite, ar vidiné dangc¢io dalis ir tarpiné yra tinkamai jstatyti savo
vietose.

Sunku nukelti dangti

Slankusis slégio indikatorius nenusileidzia zemyn. Jsitikinkite, kad
slégis sumazéjo iki normalaus lygio. NIEEKADA NEATIDARINEKITE
DANGCIO JEGA

Virimo metu pro dangc¢io krastus
verziasi garai.

Isitikinkite, kad tarpiné yra tinkamai jdéta savo vietoje ir
nenusidévéjusi. |sitikinkite, kad visi maisto likuciai buvo pasalinti nuo
tarpinés.

Slankusis voztuvas neiskyla.

Vidiniame puode nepakanka maisto arba skyscio.

Ekrane rodoma E1, E2, E3 arba E4.

Tai sistemos klaida - atjunkite greitpuodi, leiskite jam atausti ir vél
apvozkite dangtj.

E1: Jutikliné grandiné atvira

E2: Trumpasis jutiklinés grandinés jungimas

E3: Perkaitimas

E4: Signalo perjungiklio triktis

TECHNINES SPECIFIKACIJOS

Maitinimo saltinis

Galia

Maksimalus bendrasis taris
Slégis

eca

220--240V ~ 50/60 Hz
1000 W
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49-90 kPa
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Lietuviy kalba I

Darbinis slégis 50 kPa
Maksimalus slégis PS 105 kPa

NAUDOJIMAS IR ATLIEKY UTILIZAVIMAS

Vyniojamasis popierius ir gofruoto kartono dézé - iSmesti j atliekas. Pakavimo folija, PE maiseliai, plastikiniai elementai -
iSmesti j plastiko perdirbimo konteinerius.

GAMINIY UTILIZAVIMAS PASIBAIGUS JY EKSPLOATACLJOS LAIKUI

Elektros ir elektronikos daliy utilizavimas (taikoma ES valstybése narése ir kitose Europos salyse, kur

galioja atlieky perdirbimo sistema)

Ant gaminio ar jo pakuotés atvaizduotas simbolis reiskia, kad gaminio negalima utilizuoti kartu su buitinémis

atliekomis. Nugabenkite gaminj j atitinkama elektros ar elektronikos gaminiy perdirbimo vieta. Utilizuodami

gaminj imkités saugos priemoniy dél neigiamo poveikio Zmogaus sveikatai ir aplinkai. Perdirbimas prisideda

prie gamtiniy iStekliy i$saugojimo. Daugiau informacijos apie $io gaminio perdirbima, teiraukités vietinés I
valdzios institucijose, buitiniy atlieky perdirbimo organizacijose arba parduotuvéje, kur jsigijote 5j gaminj. 08/05

Sis produktas atitinka ES direktyvas dél elektromagnetinio suderinamumo ir elektros saugos. C €

Techninés informacijos vadova rasite internete www.ecg-electro.eu.
Tekstas ir techniniai parametrai keic¢iami be iSankstinio perspéjimo.
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APARAT DE GATIT MULTIFUNCTIONAL SUB PRESIUNE

INSTRUCTIUNI PRIVIND SIGURANTA

Cititi cu atentie si pastrati pentru utilizare ulterioara!
URMATI ACESTE INSTRUCTIUNI.

Avertizare: Precautiile si instructiunile privind siguranta din acest
manual nu acopera toate condltule si situatiile posibile care pot aparea. -
Utilizatorul trebuie sa inteleaga faptul ca bunul simt, prudenta si atentia
sunt factori care nu pot fi incorporati in niciunul dintre produse. Prin
urmare, acesti factori trebuie asigurati de catre utilizatorul/utilizatorii
care utilizeaza si opereaza acest aparat. Nu suntem responsabili pentru
pagubele cauzate in timpul transportului, de utilizarea incorecta sau
de modificarea sau reglarea oricarei componente a aparatului.

Atunci cand utilizati produsul, trebuie luate masuri de precautie
fundamentalg, inclusiv urmatoarele:

1. Asigurati-va ca tensiunea de la priza dumneavoastra corespunde
tensiunii mentionate pe eticheta aparatului si ca priza este
impamantata corespunzator. Priza trebuie sa fie instalata in
conformitate cu codurile electrice aplicabile conforme cu EN.

2. Acest aparat nu trebuie conectat la o priza controlata de un
cronometru sau controlat de la distanta.

3. Nu scufundati aparatul si cablul de alimentare in lichide, nu le
expuneti la ploaie si umiditate si utilizati apa numai pentru gatit in
conformitate cu acest manual de instructiuni.

4. Nu scufundati baza in apa si nu turnati lichid in corpul aparatului de
gatit. Numai vasul de gatit este destinat pentru lichide.

5. Aparatul nu trebuie utilizat in apropierea apei, in bai, dusuri si in
apropierea piscinelor, unde ar putea cadea in apa sau unde produsul
ar putea fi stropit cu apa.

6. Nu indoiti cablul de alimentare peste marginea unei mese sau
peste alte margini ascutite, nu-l rasuciti si nu-l lasati in vecinatatea
suprafetelor fierbinti.

7. Verificati in mod regulat cablul de alimentare, fisa si aparatul intreg
pentru orice deteriorare. Daca gasiti vreo deteriorare, intrerupeti
imediat utilizarea aparatului si contactati centrul de service.

Romana
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8. Nuutilizatiniciodataaparatulin cazulin care cabluldealimentare sau
fisa de alimentare sunt deteriorate, daca a fost scapat sau deteriorat
in orice mod, sau daca aparatul nu functioneaza corect. Toate
reparatiile, inclusiv inlocuirile cablurilor, trebuie efectuate la
un centru de service profesionist! Nu indepartati capacele de
protectie de la aparat; exista un risc de electrocutare!

9. Nu utilizati un capac sau un vas de gatit deteriorat sau crapat.

10.Nu incercati sa reparati sau sa modificati aparatul sau sa-i schimbati
componentele singur. Nu exista in interior componente care pot fi
reparate de utilizator.

11.Utilizarea accesoriilor si atasamentelor nerecomandate de
producator poate pune in pericol persoanele si bunurile.

12.Utilizati numai piese de schimb de la producator pentru modelul
corespunzator. Utilizati intotdeauna un corp si un capac de la acelasi
producator care este marcat drept compatibil.

13.Nu interferati cu niciun sistem de siguranta dincolo de ce indica
instructiunile specificate in manual.

14. Utilizati intotdeauna aparatul pe o suprafatd plana si stabila pentrua
preveni rasturnarea si pentru a preveni stropirea cu lichide fierbinti.
Nu utilizati produsul in chiuvete, in zone de scurgere si in alte locuri
cu suprafata neuniforma.

15.Nu puneti aparatul in locuri unde ar putea fi expus la temperaturi
ridicate de la sobe, radiatoare, aragaze etc.

16.Nu amplasati aparatul deasupra sobelor electrice sau a aragazelor
si a cuptoarelor. Nu puneti aparatul de gatit sub presiune intr-un
cuptor preincalzit.

17.Nu puneti alte obiecte pe aparat si nu il utilizati langa pereti, perdele
etc.

18.Nu utilizati in aer liber. Depozitati aparatul in interiorul unui loc
uscat.

19.Acest aparat este destinat utilizarii in mediul casnic si in zone
similare precum:

- bucatarii mici in magazine, birouri si alte locuri de munca,
- aparate utilizate in agricultura,
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- aparate utilizate de oaspetii din hoteluri, moteluri si alte unitati
rezidentiale,
- aparate utilizate in institutii de cazare.

20. Aparatul se incalzeste in timpul functionarii. Exista riscul de arsuri.
Manipulati un aparat de gatit care se afla sub presiune cu cea mai
mare grija si numai atunci cand este absolut necesar. Nu atingeti
suprafetele fierbinti. Utilizati intotdeauna manerele si butoanele.
Utilizati protectie potrivita, precum manusi de bucatarie.

21.Nu incercati sa transportati aparatul atunci cand este in functiune
sau cand este fierbinte.

22.Fiti atent(a), aburii care ies din aparat sunt foarte fierbinti! Daca
aburii ies din supapa, tineti aparatul la o distanta sigura fata de
dumneavoastra pentru a evita sa suferiti arsuri. Nu acoperiti nicio
deschidere.

23.Ridicati capacul cu atentie si inclinati-l, astfel incat aburii eliberati sa
fie la distanta fata de dumneavoastra si sa evitati sa va opariti. Lasati
apa de pe capac sa picure numaiin recipientul de gatit, nu in corpul
aparatului.

24.Daca nu utilizati aparatul, opriti-I si deconectati-I de la sursa de
alimentare cu energie electrica. Deconectati cablul de alimentare
tragand de fisa - nu trageti niciodata cablul de alimentare.

25.1nainte de curatare si depozitare, opriti aparatul de gatit,
deconectati-l si lasati-l sa se raceasca.

26.ECG nu este responsabil pentru deteriorari sau vatamari cauzate
din neglijenta sau utilizare necorespunzatoare. inainte de utilizare,
nu uitati sa cititi cu atentie toate instructiunile si informatiile.

27.Dacad aparatul este in functiune:

- Nu il lasati nesupravegheat.
- Nu lasati copiii nesupravegheati langa aparatul de gatit sub
presiune.

28.Acest aparat nu trebuie utilizat de catre copii. Nu lasati aparatul si
sursa sa de alimentare cu energie electrica la indemana copiilor.
Aparatul poate fi utilizat de persoane cu capabilitati fizice, senzoriale
sau mentale reduse sau cu lipsa de experienta si cunostinte daca
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Romana I

sunt sub supraveghere sau daca au beneficiat de instruire pentru
utilizarea in siguranta a aparatului si daca inteleg potentialele
pericole. Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul.

29.Nu utilizati aparatul in niciun scop altul decat cel pentru care este
destinat.

Do not immerse in water! - Nu scufundati in apa!

ATENTIE

Suprafetele marcate astfel devin fierbinti in timpul
utilizarii.

PERICOL pentru copii: Copiii nu trebuie sa se joace cu

materialul de ambalare. Nu lasati copiii sa se joace cu pungile din
plastic. Risc de sufocare.

INSTRUCTIUNI SUPLIMENTARE PRIVIND
SIGURANTA

Cititi-le cu atentie si urmati-le

1. Liniile regulatorului de presiune care permit evacuarea aburilor
trebuie verificate inainte de fiecare utilizare pentru a va asigura ca
nu sunt blocate, consultati instructiunile de utilizare si intretinere.

2. Este interzisa utilizarea unui aparat sub presiune cu capacul inchis
fara o garnitura.

3. Nu utilizati niciodata forta pentru a deschide aparatul de gatit
sub presiune. Nu deschideti aparatul de gatit sub presiune fara sa
va asigurati ca presiunea sa interna a scazut complet. Consultati
Instructiunile de utilizare.

Acest aparat gateste sub presiune.

4. Utilizarea incorecta a aparatului de gatit sub presiune poate cauza
oparire. Inainte de fiecare utilizare asigurati-vd c3 supapa de
presiune nu este infundatd, consultati,Instructiuni de utilizare”.

5. Inainte de fiecare utilizare asigurati-va ca aparatul de gatit este
inchis corespunzator si ca supapa de presiune este fixata corect,
consultati Instructiunile de utilizare.
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6. Nu conectati si nu porniti niciodata aparatul fara un va de gatit
introdus in mod corect in corpul aparatului.

7. Nu porniti aparatul cu un recipient gol (fara apa). in caz contrar
puteti deteriora grav aparatul.

8. Este interzisa prajirea sau prajirea profunda sub presiune (sau
cu capacul inchis).

9. Nu umpleti prea mult vasul interior. Cantitatea totald de alimente
nu trebuie sa depaseasca linia MAX (2/3 din volum) sau cantitatea
maxima permisa de ulei estede 3 I.

10.Cantitatea totala de alimente care cresc cu usurinta in volum (cum ar
fi legume, orez sau legume deshidratate) nu trebuie sa depdseasca
Y2 din volumul vasului.

11.Alimentele care au un strat superior care trebuie curatat (de exemplu
carnati, pui sau fructe) TREBUIE sa fie intepate inainte de gatire.
Nerespectarea instructiunii de intepare a stratului poate duce la
o crestere semnificativa a volumului alimentelor si la stropirea de
alimente fierbinti dupa deschiderea capacului. V-ati putea opari. Nu
intepati niciodata stratul umflat sau coaja umflatd, s-ar putea sa va
opariti.

12. Atunci cand gatiti paste, agitati usor aparatul de gatit sub presiune
inainte de a-1 deschide pentru a evita expulzarea alimentelor.

13.Aveti grija suplimentara atunci cand preparati anumite tipuri de
alimente, precum mazare, mere, fructe de padure, fulgi de ovaz,
cereale sau paste, care produc spuma in timpul gatitului. Spuma ar
putea infunda supapa de siguranta.
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Metode de eliberare a presiunii

Atunci cand programul de gatire este finalizat si incepe
eliberarea presiunii, apasati butonul Cancel (Anulare) pentru a
anula functia Keep warm (Pastrare la cald).

Utilizati intotdeauna clesti de bucdtarie atunci cand eliberati
supapa de presiune si utilizati manusi de bucatdrie de protectie
pentru a roti supapa de presiune in pozitia ,OPEN” (Deschis).
Acest lucru va protejeaza impotriva aburilor fierbinti. Supapa
se ridicd usor si se elibereaza aburii. Capacul nu se va deschide
decat dupa eliberarea aburilor si a presiunii.

Odatd ce presiunea din aparatul de gatit scade la o valoare
sigura, supapa flotanta se fixeaza din nou in capac si stiftul din fllndicator _

partea din spate a fapaculm este implps in a.faré. porteasTl::ee / \\V
De indata ce aburii inceteaza sa mai iasa din supapa flotanta,

asigurati-va ca supapa este complet coborata inainte de a
deschide capacul, consultati imaginea din partea dreapta.
Atunci cand deschideti capacul alimentele vor fi fierbinti.
Purtati intotdeauna manusi si un sort pentru a va proteja
impotriva stropirii cu alimente fierbinti.

Eliberare rapida

Se recomanda pentru gatit rapid si la aburi, inclusiv legume si
fructe de mare.

Dupa anularea functiei Keep warm (Pastrare la cald), mutati supapa de presiune in pozitia Open (Deschis) si
incercati sa deschideti capacul numai atunci cand toti aburii sunt eliberati si indicatorul flotant de presiune
scade. Lasati aparatul de gatit sub presiune sd stea 1-2 minute. Acum puteti deschide capacul. Daca capacul
nu se deschide, asteptati cateva minute si apoi incercati din nou. Nu incercati niciodata sa fortati capacul
sa se deschida, deoarece un capac blocat este un semn ca exista inca o presiune ridicata in interiorul
aparatul de gatit.

Eliberare lenta

Se recomanda pentru alimentele cu strat de coajd (de exemplu céarnati, pui sau fructe) si alimente bogate in
lichid sau amidon (de exemplu fulgi de ovaz, supe, paste, orez si fructe, precum si alimente delicate, cum ar fi
carne si cartofi).

Aceste alimente isi pot creste mult volumul sub presiune, ceea ce poate cauza stropirea unui lichid sau aliment
fierbinte atunci cand capacul este deschis. Pentru a preveni stropirea, lasati inchisa supapa de eliberare a
presiunii dupa finalizarea functiei Keep warm (Pastrare la cald) si lasati presiunea sa scadd in mod natural. Acest
lucru poate dura panad la 15 minute. Acest lucru depinde de alimentele utilizate. Dupa ce scade indicatorul
flotant de presiune, deschideti supapa de eliberare a presiunii si asigurati-va ca toatd presiunea este eliberata.
Acum puteti deschide capacul. Daca capacul nu se deschide, asteptati cateva minute si apoi incercati din nou.
Nu incercati niciodata sa fortati capacul sa se deschida, deoarece un capac blocat este un semn ca exista inca
o presiune ridicatd in interiorul aparatul de gatit. Asteptati cel putin 15 minute.

Pentru ambele metode, agitati usor aparatul de gatit si tineti manerul aparatului de gatit pentru a elibera
orice aburi reziduali inainte de a deschide capacul. Retineti cd aburii reziduali pot exista, de asemenea, sub
alimentele gdtite. Fard agitare, acesti aburi ar putea ajunge la suprafata chiar si la cateva secunde dupa
indepartarea capacului.

NU DESCHIDETI NICIODATA CAPACUL UTILIZAND FORTA!
Functii de siguranta

Supapa de eliberare a presiunii se deschide automat atunci cand presiunea din interiorul aparatului de gatit
creste peste un anumit nivel.

60 eca



Daca supapa de presiune cedeaza, capacul se deschide pentru a elibera presiunea in interiorul aparatul de
gatit. In acest caz, supapa de presiune este defecta si trebuie inlocuita.

Aparatul de gatit este prevazut cu un dispozitiv de oprire de siguranta daca temperatura creste prea mult.
Incalzirea nu porneste din nou pana cand temperatura nu revine la un nivel normal.

Daca aceasta functie esueaza, aparatul de gatit sub presiune se opreste, nu reporneste si trebuie inlocuit.

Nu puteti deschide capacul daca presiunea din interior este prea ridicata.

CONTINUTUL AMBALAJULUI
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CORN

Aparat de gatit sub presiune

Vas interior

Cos din plastic pentru gatit la aburi
Cupéd de masurare

Lingura

Cablu de alimentare

Supapa de presiune

Cos pentru prdjit cu maner detasabil

SA INCEPEM

Cititi toate instructiunile si informatiile importante privind siguranta.
Indepartati toate ambalajele, inclusiv etichetele si autocolantele, si stergeti suprafata cu o lavetd umeda de
spalat vase. Asigurati-va ca toate piesele au fost furnizate in stare buna.

NV AWN =

Nota: Toate accesoriile sunt amplasate in interiorul aparatului de gatit. Scoateti-le din vasul interior si spalati-
le in apa calda cu un burete. Clatiti bine detergentul si uscati totul temeinic. Nu utilizati produse de
curatare abrazive, perii aspre sau unelte de metal, deoarece se poate deteriora suprafata antiaderenta.
Nu utilizati in masina de spalat vase.

+  Nuscufundati niciodata aparatul, cablul de alimentare sau fisa de alimentare in apa.
- Amplasati aparatul de gatit sub presiune pe o suprafatd plata, rezistenta la caldurad si neinflamabila.
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Deschiderea aparatului de gatit sub presiune

Pentru a deschide capacul, rotiti manerul din partea superioara in sens orar. Apoi ridicati capacul.

Asamblarea aparatului de gatit sub presiune

v

+ Introduceti supapa de presiune in locasul mare din partea superioara a capacului aparatului de gatit sub
presiune.

- Impingeti supapa in jos pana cand se fixeaza in pozitie cu un clic sonor.

«  Conectati cablul de alimentare la priza din partea din spate al aparatului de gatit sub presiune, asa cum se
aratd in imagine. Conectati celdlalt capat al cablului de alimentare la o priza electrica.

«  Introduceti vasul interior in aparatul de gatit sub presiune.

«  Conectati intotdeauna cablul de alimentare mai intai la corpul aparatului de gatit si apoi la priza.

«  Puneti capacul la loc pe aparatul de gatit sub presiune.

« Asigurati-va ca dispozitivul de blocare din partea din spate a orificiilor capacului este introdus in sina din
partea din spate a aparatului de gatit sub presiune.

- Verificati daca stiftul de sigurantd, care este situat pe partea din spate a capacului, este blocat spre interior
dupa inchidere.

«  Rotiti capacul in sens antiorar pana cand se fixeazd in locas.

«  Aparatul de gdtit sub presiune este acum pregadtit pentru utilizare.
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inainte de prima utilizare

«  Scoateti capacul si turnati 2 litri de apa in vasul interior al aparatului de gatit.

«  Puneti la loc capacul si fixati-I rotindu-l in sens antiorar.

« Daca este necesar, porniti aparatul de gatit sub presiune din partea din spate a conexiunii cablului de
alimentare.

«  Treceti supapa de presiune in pozitia,CLOSED” (Inchis).

«  Rotiti butonul de control pentru selectarea programului STEW/SOUP (Mancare inabusitd/Supa).

«  Apasati butonul START (Pornire) pentru a porni programul selectat.

- Atunci cand programul este finalizat, aparatul de gatit sub presiune va emite un sunet. -

«  Apasati butonul CANCEL (Anulare) pentru a opri functia Keep warm (Pastrare la cald). =
<C
Eliberarea aburilor g
o«

« Acum trebuie s& deschideti supapa de eliberare a aburilor. Inainte de a incepe, purtati manusi de protectie
sau ceva similar sau utilizati clesti de bucatérie. Rotiti supapa in pozitia, OPEN" (Deschis).

«  Lasati aparatul de gatit sub presiune sa se raceasca timp de 15 minute.

«  Deschideti capacul rotindu-l in sens orar si apoi scoateti-I.

«  Scoateti si goliti vasul interior utilizand manusi sau o laveta rezistenta la caldura.

«  Supapele interioare si capacul aparatului de gatit sub presiune trebuie apoi curdtate temeinic.

UTILIZAREA APARATULUI DE GATIT SUB PRESIUNE

INSTRUCTIUNI IMPORTANTE PRIVIND SIGURANTA CARE TREBUIE RESPECTATE:
Verificati INTOTDEAUNA inainte de a géti daca:
« VASUL INTERIOR este fixat bine in pozitie;
«  capacul este inchis corespunzator, consultati imaginea si instructiunile de
mai jos;
+  cantitatea totala de alimente:
- nudepaseste linia MAX. (2/3 din volumul vasului)
- nudepaseste %2 din volumul vasului in cazul alimentelor care isi cresc cu
usurinta volumul (legume, fructe ...)
- nudepaseste 31 de ulei
- vasul este umplut pana la cel putin linia MIN.
- Toate elementele de siguranta (supapa si indicator de presiune) sunt libere
si curate.

Scoateti vasul interior si puneti alimentele in acesta. Nu utilizati vasul interior pentru
a clati alimentele. Clatiti alimentele precum orezul sau legumele sub jet de apa intr-o
strecuratoare.
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Jumatate plin
Complet plin

Fasole, orez, paste, legume si terci Orice altceva

Tn majoritatea cazurilor, raportul dintre cantitatea de ap4 si alimentele crude este de 1: 1. Atunci cand preparati
fulgi de ovaéz, raportul dintre apa si fulgi de ovaz este de 8: 1. Desigur, cu alimente diferite raportul poate varia
putin si, pe baza experientei si gustului, puteti ajusta raportul dintre apa si alimentele crude.

Tnainte de a pune vasul interior inapoi in aparatul de gtit sub presiune, curdtati suprafata incalzitorului,
suprafata exterioara si partea inferioara a vasului si asigurati-va ca nu este lipit nimic pe suprafete. Rotiti vasul
interior dupa ce il puneti in aparatul de gatit sub presiune pentru a va asigura ca vasul interior a intrat in
contact adecvat cu suprafata elementului de incalzire.

Inchideti capacul. Inainte de inchidere, asigurati-vd ca garnitura este introdusa corect si rotiti usor protectia
antiblocare (consultati capitolul Curatare si intretinere) pentru a va asigura ca este fixata corect pe inelul
intermediar din otel. Inchideti capacul rotindu-l in sens antiorar pana cand auziti un ,clic”

A INCHIS A DESCHIS

Capacul trebuie sa fie complet inchis inainte de gatire. Coborati capacul usor si rotiti-l in sens antiorar pana
cand se fixeaza in pozitie.

Asigurati-va ca supapa de presiune este in pozitia inchisa (in timpul gatitului sub presiune) si verificati daca
este montata corect.

Pentru a gati sub presiune, TREBUIE sa rotiti supapa de eliberare a presiunii in pozitia inchisd asa cum este
indicat pe supapa.

Selectarea programului de gatire
Selectati programul de gatire pe care doriti sa il utilizati folosind panoul de control descris in capitolul urmator.
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Panou de control

fa]
(=
<«
BUTON PRESSURE g
(PRESIUNE? BUTON PENTRU FUNCTII o=

Buton pentru setarea nivelului Utilizati pentru a selecta functia

de presiune de gatire
| PRESSURE FUNCTION
BUTON KEEP WARM

(PASTRARE LA CALD) b 1 O
Butonul functiei de pastrare 'K TIME / starsToP
TEMPERATURE L
BUTON DELAY (INTARZIERE)

la cald
Buton pentru setarea duratei de
BUTON TIME (DURATA) intarziere
Utilizat pentru setarea sau
ajustarea duratei de gatire

START/STOP/CANCEL
(PORNIRE/OPRIRE/ANULARE)
Buton pentru pornire/oprire/
anulare.

BUTONTEMPERATURE |
(TEMPERATURA)
Utilizat pentru setarea sau
ajustarea temperaturii de gatire.

PRESSURE COOKER Rice

Soup
@ Keep Warm Stew
p— Slow Cooking
» Multicook

NEll

Porridge

Cake

Crispy

Fry

SICE PROGRAME DE GATIRE

Beans Utilizati butonul rotativ pentru a
selecta programul dorit

NIVEL DE PRESIUNE
Utilizati butonul pentru a seta
nivelul de presiune dorit

TEMPERATURA

DURATA
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Keep Warm Indici faptul ca functia,Keep warm” (Pastrare la cald) actioneaza.

@ Time Indicator de setare a duratei. Indicatorul lumineaza intermitent in timpul setérii.
Mod de pornire intarziata.
@ Del Daca este activata pornirea intarziatd, durata de numaratoare inversa ruleaza pe afisaj.
elay

Nota: Modul de pornire intarziata poate fi setat numai pentru anumite programe,
consultati tabelul Programe.

Vizualizati temperatura setata.

co
o

Nota: Setarea temperaturii este posibild numai pentru anumite programe, consultati
tabelul Programe.

Indicator de setare a temperaturii. Indicatorul lumineaza intermitent in timpul setarii

temperaturii.

Nota: Modul de setare al temperaturii poate fi setat numai pentru anumite programe,
consultati tabelul Programe.

T

O

Afisarea informatiilor privind durata. Afiseazd durata prestabilitd si durata de

E|8 . _3E| numardtoare inversd in timpul prepararii alimentelor sau al pornirii intarziate sau

- durata pentru care alimentele sunt mentinute calde prin programul ,Keep warm”
(Pastrare la cald).

Pl

1§

Y’

Dupa pornirea programului, indica faptul cd aparatul de gatit este in functiune.

—’

Setarea duratei si temperaturii pentru gatire - butonul de control TIME/TEMPERATURE

(Durata/Temperatura)

- Setarea duratei este cuprinsa intre 1T minut si 2 ore (in trepte de minut)

«  Setarea temperaturii este cuprinsa in intervalul 40 - 160 °C (in trepte de 1 °C). Se poate seta numai pentru
anumite programe, consultati tabelul de mai jos.

Daca este disponibila o setare a duratei, rotiti selectorul rotativ pentru a seta durata de gatire dorita.

Mai intai apasati butonul rotativ de control si apoi rotiti-l pentru a creste/micsora numarul de minute. Apasati

din nou acelasi buton de control pentru a trece la setarea temperaturii (daca este disponibild). Rotiti din nou

pentru a creste/reduce temperatura la valoarea dorita.

Setarea intarzierii gatirii - butonul DELAY (intarziere) + butonul de control

« Interval de la 1 minut la 24 de ore, in trepte de minut/ora

Dacé doriti ca gétirea sa porneasca mai tarziu in timpul zilei, apasati butonul DELAY (Intarziere).

Apoi utilizati din nou butonul rotativ de control Time/Temperature (Duratd/Temperaturd). Rotiti-l pentru
a creste/reduce numdrul de minute. Apasand din nou pe acelasi buton de control veti trece de la setarea
minutelor la setarea orelor.

Setarea intensitatii presiunii - butonul de control PRESSURE (Presiune)

Dupa apdsarea acestui buton de control, rotiti-l pentru a seta intensitatea dorita a presiunii, consultati
recomandarile din tabelul de mai jos.
Atunci cand gatiti sub presiune, nu uitati s treceti supapa in pozitia,CLOSED” (inchis).

Pornirea programului de gatire
Apasati butonul START (Pornire) pentru a porni cronometrul de intarziere sau pentru a porni gdtirea. Acum
sagetile din partea de jos a afisajului vor incepe sa indice cd aparatul de gatit sub presiune functioneaza.
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Atunci cand gatirea este finalizata, programul comuta automat la modul Keep Warm (Pastrare la cald), care va
continua pana cand opriti programul prin apasarea butonului CANCEL (Anulare).

ATENTIE: Atunci cand utilizati modul de gatire sub presiune, turnati intotdeauna lichid in vasul interior.
Lichidul trebuie sa atinga intotdeauna marcajul MIN.

Introduceti vasul interior in aparatul de gatit sub presiune. Atunci cand introduceti vasul in aparatul de gatit
sub presiune, aveti grija sa nu varsati lichid. Stergeti lichidul vérsat cu o laveta umeda.

Eliberarea aburilor

Atunci cand finalizati gatirea, este necesar si deschideti supapa pentru a elibera aburii. inainte de a incepe,
purtati manusi de protectie sau ceva similar sau utilizati clesti de bucatarie. Rotiti supapa la una dintre pozitiile
de eliberare a aburilor.

Dupa ce aburii inceteazd sa mai iasa din supapa de eliberare a aburilor, asigurati-va ca indicatorul flotant de
presiune a scazut inainte de a deschide capacul aparatului de gatit sub presiune.

Acum puteti deschide capacul aparatului de gatit sub presiune rotindu-I in sens orar si ridicandu-I. Scoateti
vasul interior utilizand o laveta rezistentd la caldura sau manusi de bucdtarie. Dupa utilizarea aparatului de
gatit sub presiune, va rugam sa-l curétati conform instructiunilor din capitolul intretinere din acest manual.

NU ATINGETI NICIODATA INDICATORUL FLOTANT DE PRESIUNE iN TIMPUL GATIRII SAU IMEDIAT
DUPA GATIRE.

ATENTIE: Imediat dupa gatire, capacul, vasul interior, aparatul de gétit ca atare si alimentele preparate vor fi
foarte fierbinti si trebuie manipulate cu atentie.

Utilizarea functiei de prajire
IMPORTANT: Nu acoperiti niciodaté aparatul de gatit sub presiune cu un capac in timpul prajirii. In cazul in
care capacul se afla pe aparatul de gatit sub presiune, nu puteti selecta functia FRY (Prdjire).

«  Rotiti capacul in sens orar si scoateti-I.

«  Conectati aparatul de gatit sub presiune si, daca este necesar, porniti de la intrerupatorul de alimentare.

« Turnati o cantitate mica de ulei in vasul interior.

«  Rotiti butonul de control pentru a selecta functia FRY (Prajire).

+  Acum puteti seta temperatura si durata de gatire dupa cum doriti rotind butonul de control in sens orar
pentru crestere sau in sens antiorar pentru reducere.

«  Apasati butonul START (Pornire) pentru a porni gatirea. Daca doriti sa terminati ciclul de gatire, apasati
butonul CANCEL (Anulare).

«  Retineti ca atunci cand capacul este scos puteti selecta numai functiile FRY (Prajire) si Keep Warm (Pastrare

la cald).
PROGRAME DE GATIRE CU APARATUL DE GATIT SUB PRESIUNE
Functii Durata Durata Temperatura | Control de Nivel de | Gatire
implicita ajustabila implicita temperatura | presiune |intarzi-
ata
RICE (OREZ) 10 1 minut-2 145 40-160 °C Ridicat 1-59
Gatire de risotto ore minute -
si alte tipuri de 1-24 ore
mancaruri cu orez
SOUP (SUPA) 25 1 minut - 2 140 Nu este Ridicat/ [ 1-59
Gatire de supe si ore posibil mediu/ minute -
borsuri scazut 1-24 ore
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SIMMER/STEW 25 1 minut-2 140 Nu este Ridicat/ 1-59
(Fierbere/Mancare ore posibil mediu/ minute -
inabusita) scazut 1-24 ore
Gatirea legumelor

tocate, a carnii sia

sosurilor

SLOWCOOKING 3ore 3-12ore 920 65-95°C Nu este 1-59
(Gatire lentd) Gatirea posibil minute -
alimentelor chiar sub 1-24 ore
punctul de fierbere

fara a utiliza functia

de crestere a

presiunii, potrivita

pentru multe tipuri

de mancaruri diferite,

consultati mai jos

MULTICOOK 20 1 minut-8 140 40-180°C Nu este 1-59
Gatirea meselor fara ore posibil minute -
utilizarea presiunii cu 1-24 ore
posibilitatea de a seta

durata, temperatura

si pornirea

intarziatd.

JAM (Dulceata/Gem) | 45 1 minut-12 98 40-160°C Scazut Nu este
Gatirea dulceturilor/ ore posibil
gemurilor, a ketchup-

ului sau a chutney-

ului

PORRIDGE (Terci) |8 Tminut-2 |90 90-140°C  |Scazut  [1-59
Gatirea fulgilor de ore minute -
ovaz, pastelor din 1-24 ore
orez etc.

CAKE (Prajitura/tort) | 40 1 minut -2 140 40-180°C Nu este 1-59
Coacerea prajiturilor/ ore posibil minute -
torturilor pufoase. 1-24 ore
CRISPING 45 1 minut-2 140 40-180°C Nu este 1-59
(Rumenire) ore posibil minute -
Pentru gatirea 1-24 ore
mancarurilor la

cuptor, cum ar fi

paste coapte, cartofi

copti cu carne,

legume cu branza,

musaca etc.
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FRY (Prajire) 30 1 minut-2 160 40-160°C Nu este Nu este
Pentru gdtirea ore posibil posibil
branzeturilor,
snitelelor, ciupercilor,
hamburgerilor,
conopidei si a altor
alimente prdjite sau
pentru prdjire pentru
cartofi prajiti,

crochete sau cartofi =
prajiti americani. s
STEAM (Aburi) 5 Tminut-2 140 Nu este Ridicat [ 1-59 £
Potrivit pentru gatirea ore posibil minute -
mancarurilor de 1-24 ore

legume sau gatirea
galustelor. Atunci
cand utilizati

aceastd metoda de
gatire, ramane o
cantitate substantiala
de componente
aromatice si vitamine
si oligoelemente
solubile in apa

in alimentele gatite

LEGUMES (Legume) |25 1T minut -2 145 Nu este Ridicat/ 1-59
Potrivit pentru gatirea ore posibil mediu/ minute -
legumelor scazut 1-24 ore
KEEP WARM Maxim 12 Nu este 70 Nu este Nu este Nu este
(Pastrare la cald) ore posibil posibil posibil posibil
Aceasta functie

pastreaza

mancarurile la cald
dupa finalizarea
programului.

Temperaturi recomandate pentru gatirea diferitelor alimente

Temperatura | Aliment/Metoda de gatire

(°C)

40 Cresterea aluatului, prepararea iaurtului

45-50 Fermentare

55-60 Gatirea ceaiului verde, incalzirea alimentelor pentru
copii

65-70 Gatirea lenta a carnii intr-o punga (sub vid), formand
un pumn

75-80 Pasteurizare, gatirea ceaiului alb, gatirea vinului fiert

85-90 Gatirea ceaiului rosu, gdtirea alimentelor care
necesita o gdtire indelungata

95-100 Gatirea terciului, prepararea dulceturilor/gemurilor
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105-110 Sterilizare, gatirea aspicurilor sia mancarurilor cu
gelatina

115-120 Gatirea ,rasolurilor”, prepararea siropurilor indulcite

125-130 Gatirea

135-140 Prepararea alimentelor pre-prdjite

145-150 Gatirea legumelor si a pestelui, prajirea camii in folie

155 Prdjirea legumelor si a pestelui

160 Prdjirea cdrnii si a carnii de pasare

INTRETINERE S| CURATARE

Important: Dupé fiecare utilizare a aparatului de gatit sub presiune, trebuie sa curatati orice reziduu de
alimente sau umezeald de pe toate piesele.

Scoaterea capacului

- Inainte de curatarea aparatului de gatit sub presiune trebuie s& scoateti capacul.
+  Rotiti capacul in sens orar pana la capat (1).
«  Ridicati capacul (2).

Scoaterea supapei de presiune

«  Apucati partile laterale ale supapei de presiune si trageti-o in sus pana cand reusiti sa o scoateti. Utilizati
un obiect subtire pentru a indeparta orice murdarie care infunda supapa.

. Inainte de dezasamblare, asigurati-vd intotdeauna ca nu existd presiune in aparatul de gatit.

« Introduceti supapa impingand-o inapoi in locas.

«  Utilizati un obiect subtire pentru a indeparta orice murdarie din jurul supapei.

«  Introduceti supapa de presiune impingand-o inapoi in locas.

. Impingeti-o in pozitie pana cand se aude un clic.

Curatarea indicatorului flotant de presiune

«  Curdtati indicatorul flotant de presiune prin utilizarea unui obiect subtire pentru a va asigura ca nu exista
murddrie in interiorul sau in jurul acestuia.
«  Verificati daca supapa poate fi ridicata si daca cade inapoi fara a se bloca.
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Scoaterea partii interioare a capacului

Apucati butonul de cauciuc din partea centrald din interiorul capacului si trageti-l spre exterior.
Curatati partea interioara a capacului in apa calda cu sapun.
Curatati si capacul cu apa calda cu sapun. Nu utilizati substante de curatare agresive.

Scoaterea garniturii

Trageti garnitura de cauciuc din partile laterale ale interiorului capacului.

Spalati garnitura cu apa calda cu sapun.

Puneti la loc garnitura in jurul marginii interioare a capacului.

Glisati butonul de cauciuc inapoi in pozitie in interiorul capacului.

Puneti interiorul capacului inapoi pe stiftul din mijlocul capacului.

Curatarea corpului aparatului de gatit sub presiune: Nu scufundati niciodatd corpul vasului in apa sau in
alte lichide.

Stergeti suprafata exterioara cu o lavetd umeda si uscati temeinic cu o laveta moale si uscatd. Nu utilizati
substante de curdtare agresive.

Recipientul de condensare

In partea din spate a aparatului de gatit sub presiune exista un recipient de condensare.
Trageti in afara recipientul de condensare din suportul de sub balama.

Spalati recipientul cu apa calda cu sapun si apoi uscati-l cu o lavetd moale.

Glisati recipientul de condensare inapoi in pozitie pe partea inferioara a balamalei.

Remarci suplimentare privind curatarea

Asigurati-va ca indicatorul flotant de presiune de pe capacul aparatului de gatit sub presiune nu este
infundat si se poate deplasa liber in sus si in jos, stergeti-l daca este necesar.

Puteti scufunda complet in apa vasul interior si capacul in timpul curdtarii. Clatiti vasul interior si capacul
sub jet de apa fierbinte utilizand doar un detergent neagresiv si o lavetd moale sau un burete moale.

Nu utilizati substante de curatare sub forma de pulbere, bicarbonat de sodiu sau inalbitor. Nu utilizati
niciodata tampoane de curatare.

Stergeti corpul aparatului cu o laveta moale umeda si asigurati-va ca indepartati resturile de alimente
grase.

PROTEJATI CORPUL APARATULUI DE CONTACTUL DIRECT CU APA SI ALTE LICHIDE.

DEPANARE
Problema Solutie
Capacul nu se inchide Verificati daca partea interioara a capacului si garnitura sunt fixate
corespunzator. corect in pozitie.
Capacul este dificil de scos Indicatorul flotant de presiune nu a scazut. Asigurati-va Cd presiunea
a scazut la un nivel normal. NU DESCHIDETI NICIODATA CAPACUL
UTILIZAND FORTA
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Aburii sunt eliberati sub capac in
timpul gatitului.

Asigurati-va ca garnitura este instalata corect si nu este uzata.
Asigurati-va ca toate resturile de alimente au fost eliminate din
garnitura.

Supapa flotanta nu se ridica.

Nu exista suficiente alimente sau suficient lichid in vasul interior.

Afisajul arata E1, E2, E3 sau E4.

Aceasta este o eroare de sistem - deconectati aparatul de gatit sub
presiune, lasati-l sa se raceasca si inchideti capacul.

E1: Intrerupere in circuitul senzorului

E2: Scurtcircuit in circuitul senzorului

E3: Supraincalzire

E4: Functionarea defectuoasa a intrerupatorului de semnal

SPECIFICATII TEHNICE

Sursd de alimentare cu energie
lesire

Volum maxim total

Presiune

Presiune de functionare
Presiune maxima PS

220-240V ~ 50/60 Hz
1000 W

571

49-90 kPa

50 kPa

105 kPa

UTILIZAREA SI ELIMINAREA LA DESEURI

Hartie de ambalare si carton ondulat - livrati la centrele de colectare a deseurilor obisnuite. Folie de ambalare, saci din
polietilend, articole din plastic - aruncati in recipientele de reciclare a materialelor din plastic.

ELIMINAREA PRODUSELOR LA SFARSITUL DURATEI DE VIATA

Eliminarea echipamentelor electrice si electronice (valabila in tarile membre ale UE si in alte tari europene

cu un sistem de reciclare implementat)

Simbolul reprezentat pe produs sau pe ambalaj indica faptul ca produsul nu trebuie tratat drept deseu menajer.
Predati produsul la locatia specificata pentru reciclarea echipamentelor electrice si electronice. Preveniti
impactul negativ asupra sanatatii oamenilor si asupra mediului prin reciclarea corespunzdtoare a produsului
dumneavoastra. Reciclarea contribuie la conservarea resurselor naturale. Pentru mai multe informatii privind [

reciclarea acestui produs, consultati autoritatea locald, organizatia de procesare a deseurilor menajere sau

08/05

magazinul de unde ati achizitionat produsul.

electrica.

Acest produs respectd directivele UE privind compatibilitatea electromagnetica si siguranta C €

Manualul de utilizare este disponibil la www.ecg-electro.eu.
Ne rezervam dreptul de a efectua modificari ale textului si ale parametrilor tehnici.
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BAFATOOYHKLUIOHAJIbHA CKOPOBAPKA

IHCTPYKLUIT 3 TEXHIKW BE3MEKU

YBaXHO npoumTtalnTte Ta 36epirante pAnA  nopanbLIOro
BUKOPUCTaHHA!
AOTPUMYUTECH LIUX IHCTPYKLIA.

MonepemxeHHA: 3axogn Ta IHCTPYKUil 3 TexHikn 6e3neku, AKi
MICTATbCA Y LIbOMY KepiBHULTBI, He BKJTIOYalOTb BCi YMOBM Ta CUTYalLll,
AKi MOXYTb BUHUKATW. KopmncTyBay Ma€ po3ymiTu, WO 300POBUN ry34,
yBara Ta Ge3neka € dpakTopamu, AKi He MOXyTb OyTW iHTerpoBaHi y
TOBap. Tomy, KopuctyBau(i), AKi BUKOPUCTOBYIOTb NOOYTOBWIA Npunag,
MaioTb 3abe3neunTn Ui pakTopu. Mu He HeceMo BiAMOBIAANbHOCTI 3a
MOLWKOAXKEHHA, OTPMMaHI Nif Yac TPaHCNOPTYBaHHA, Yepe3 HeBipHe
BUKOPWCTaHHA, Moandikalii abo HanawTyBaHHA Oyab-AKOI YaCTUHK
nobyToBoro npunagy.

Mig yac BUKOPUCTaHHA Npunagy HeobxigHO AOTPUMYBATUCA OCHOBHMX
NpaBun TeXHIKN 6e3neKkn, BKNOYaoUn HaCTYMHi:

1. lNepekoHanTeca, WO Hanpyra y po3eTui Bignosigae Hanpysi,
AKa BKa3aHa Ha eTukeTui nobyToBOro npunagy, Ta WO pPo3eTka
NpaBuUnbHO 3a3emseHa. PozeTka mae OyTn BCTaHOBMEHa BigNoBIigHO
[l0 eNleKTPUYHUX NpaBui Ta HOPM Yy BignosigHocTi fo EN.

2. He BMmuKanTe nobyToBMI Nprnag [0 po3eTKY, AKa MaE Tanmep abo
Ma€ AnCTaHLUinHe ynpaBniHHA.

3. He 3aHyptonTe nobyToBU Npunag Ta CUNOBUA Kabenb y pignHu,
He 3anuwanTe nig gowem abo y BONOrMX MNPUMILLEHHAM, Ta
BUKOPUCTOBYITE BOAY AJ1A NPUTrOTYBaHHA NuLLe Y BignoBiAHOCTI A0
IHCTPYKLUiN, 3a3HaYeHNX Y KePIBHMLTBI.

4. He 3aHyptonite 6a3y y Bofy Ta He HanvBauTe piguHy y Kopmnyc
pucoBapku. [na piguHM nNpu3HayeHoO JNuWe €EMHICTb  AnA
NPUroTyBaHHA.

5. He BukopuctoByiiTe nobyToBuin npunag nobnusy BOAW, Y BaHHNX
KiMHaTax, AyLwoBux abo nobnu3y baceriHis, fe Npunag Mmoxe BnacTtu
y BoAy abo Ha HbOro MOXYTb MONACTX Kpani BOAMW.
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6. He 3rnHaiiTe cunoBmin Kabenb Ha Kpato cTosia abo iHWNX rocTpux
Kpasax, He CKpydyhTe Ta He 3anuwante Moro nobnusy rapavmx
MOBEPXOHb.

7. PerynApHo nepeBipanTe cunoBun Kabenb, BUAENKy Ta BecCb

nobyToOBUI Mpunag Ha HAABHICTb O3HAK MOLWKOAXKEHHA. AKLO BU

3HANLWNM NOLWKOOMXEHHSA, HEeranHo nepectaHbTe BUKOPUCTOBYBATY
no6yToBMI NPUNAA Ta 3BEPHITbCA 4O CEPBICHOIO LIEHTPY.

Hikonu He BUKOPMCTOBYTE NOGYTOBUI NPUNAA, AKLLO NOLLIKOLKEHO

cunoBuin Kabenb abo BMAeNKy, AKWO npwuiag BnaB abo mMae iHLWi

MOLIKOMXEHHSA, ab0 AKLLO Npunag npautoe HeBipHO. Bci peMOHTHI

po6otn, BKaoYaloun 3amiHy Kabenio, maloTb BUKOHYyBaTuCA

y npodeciitHomy cepBicHOMy ueHTpi! He 3HimamTe 3axucHi

KpUWKN no6GyToBOro npunagy uepes PpusUK OTPUMaHHA

eNIeKTPUYHOro WOoKY!

9. He BuKOpWCTOBYWTE MNOWKOAXKEHY ab0 3/MaMaHy KpuWKy abo
EMHICTb ANA NPUTOTYBaHHA.

10.He Hamaraniteca pemoHTyBaTM abo mopandikyBat nobytoBuii
npwnag camocTinHO abo 3amiHioBaTK MOro YactuHw. MNpunag He
MICTUTb YaCTUH, AKI MOXYTb Oy TN BilPEMOHTOBaHI KOPUCTYBayeM.

11.BukopuctaHHA akcecyapu Ta npunagasa, fki He pekoMeHfoBaHe
BUPOOHUKOM, MOXe Oy TV Hebe3neyHUM AN1A KOPUCTYBaYa Ta MariHa.

12.BukopuctoBynte nuwe 3anyacTvHW, HajaHi BUPOOGHWKOM AnA
BiAMOBIAHOI MoJeni. 3aBXAN BUKOPUCTOBYNTE KOPMYC Ta KPULLKY
Bif OQHOro BUPOOHIKA, AKi € CYMiCHUMU MiXK CODOI0.

13.Btpyyatnca y cuctemm 6e3nekm MoOXKHa nuvwe BigMoBIZHO A0
IHCTPYKLUiN, 3a3HaYeHUX Y LIbOMY KepPiBHULTBI.

14.3aBXA1 BUKOPUCTOBYINTE NOOYTOBMI NPUNAA Ha PiBHIN, CTabinbHin
MOBepXxHi, Wob nonepegnT NOro NeperopTaHHA Ta PO3NMBaHHA
rapAaumx piguH. He BukopmnctoBynTte npunag y pakoBuHi, y MicLuax
3n1BY ab0 Ha iHLWKMX MiCLAX 3 HEPIBHMUMW NMOBEPXHAMN.

15.He po3miwyrite nobyToBMIN Npunag y Mmicuax, ae MoxyTb OyTu
BMCOKI TemnepaTypu Bif nivi, pagiatopis, ra3oBux npnbopis, Towo.

16.He po3miwyinte nobyToBUn Npunag Ha enekTPUYHMX Yn rasoBUX
nivax abo gyxoBKax. He cTaBKy CKOpOBapKy Ha po3irpity niu.

o
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17.He cTtaBTe Ha nNobyToBMI Npwnag NPeameTn, He BUKOPUCTOBYITE

no6nmsy cTiH, GipaHOK, TOLO.

18.He BuKopucToBynTe Ha Bynuui. 36epirante npunag y npuMilleHHi

CYyXOMy MicLi.

19.MobyToBMI Npunag NpPU3HaAYeHo Ana NobyTOBOro BUKOPUCTAHHA

Ta iHLWMX aHANOTYHMX BUAIB BUKOPUCTAHHA:

- KYXOHHIi KyTKM Y KpamHULAX, odicax Ta Ha iHLWMNX poboumx micuax,

- nobyToBi npunagn, AKi BMKOPWUCTOBYKOTbCA Y CilbCbKOMY
rocnogapcTsi,

- nobyToBi Npunagw, AKi BUKOPUCTOBYKOTbCA FOCTAMU Y rOTENAX,
MOTEeNAX Ta IHWNX MiCUAX MPOXUBAHHS,

- MobyToBi nMpunagn, AKi BUKOPUCTOBYIOTbCA Y 3aKnagax Tuny
«MOCTINb Ta CHiJaHOK.

20.Mig uyac pobot nobyToBMIN Mpunap HarpiBaeTbca. Lle moxe

21.

npu3BecTn O pPU3MKY OTpUMaHHA onikiB. [lpy nepemiweHHi
CKOPOBApPKU, AKa 3HAXOAUTLCA M TUCKOM, OyabTe MaKCUMAnbHO
obepexHi, Ta nNepemilynTe CKOPOBapKYy Nvlle y pa3i KpanHboi
notpebu. He TopKamTecA rapAuMx MNOBEPXOHb. 3aBKAw
BMKOPUCTOBYMNTE PYUKU Ta KHOMKW. BMKOpuUCTOBYWNTE BIAMOBIAHI
3aco6M 3axXMCTY, AK HaNPUKNag, KyXOHHI pyKaBuLi.

He HamarariTeca nepeHocuTy NoOYTOBUIA NPUAg, KONY BiH MpaLoe
abo rapsuui.

22.bynbTe 0bepexHi, nap, AKMI BUXOAWTb 3 NOOYTOBOro Npunagy, Ayxe

rapAaunia! AKWo 3 KnanaHy BUXOAMTb Map, TpumanTe nobyToBuWi
npwnag Ha 6e3neyvrin BiacTaHi Big cebe, Wob yHMKHYTK onikis. He
HaKpMBaNTe OTBOPMU.

23.006epeXxHOo NiginMiTb KPULLKY Ta HaXUAITb if TaKUM YMHOM, Wob nap

Oyno HanpaBfieHO He Yy Bally CTOPOHY A/A NonepeKeHHA OniKiB.
Bogfa 3 KpWLLKM MA€ CTiKaTV NnLLE Y KOHTEHep ANA NPUroTyBaHHS,
a He y Kopnyc nobyToBoro npunagy.

24.AKIWO BN HE BMKOPUCTOBYETE NOOYTOBUI NPUNag, BUMKHITb NOro

Ta Big'egHanTe Big po3eTku. [nA Bif'€aHaHHA CUOBOro Kabento
TArHITb 32 BUAENKY Ta HIKONW He TATHITb 3a Kabenb.
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25.Mepen oumweHHAM T 30epiraHHAM BUMKHITb  CKOPOBAapPKY,
Bif'eqHanTe 1l Ta fanTe OXONOHYTH.

26.ECG He Hece BignoBiAaNbHOCTI 3a MOLWKOAXKEHHA abo TpaBmy,
OTPMMaHi Yepe3 HeobauyHiCTb abo HeBipHe BMKOPUCTaHHA. Mepeq
BUKOPUCTAHHAM YBaXHO NPOUUTaNTe BCi iHCTPYKLii Ta iHpopmalito.

27.AKwo nobyToBNI Nprnag He Npauioe:

- He 3anuwarite npunag 6e3 ysaru.
- He 3anuwaiite giten nobnnsy ckopoBapku 6e3 ysaru.

28. [liTnHeNoBMHHIBMKOPUCTOBYBaTMLENNOOyTOBUANpUnag. TpumanTte
nobyToBUIN NpuNag Ta ApKepeno »UBMEHHA B MiCLi, HeJOCAXKHOMY
pna piten. [obyToBuin npunag MoOXe BUMKOPUCTOBYBATUCA
ocobamu 3i 3HVKEeHUMK Gi3NYHMMK, YYTTEBNMM abO PO3YMOBMMMU
CNPOMOXKHOCTAMMW, AKWO BOHW 3HAXOAATbCA Nig Harnagom abo
MicNA OTPUMAHHA HCTPYKUIN wopo 6e3neyHoro BUKOPUCTAHHA
nobyToBOro npwnagy Ta Po3ymitoun NoTeHUiiHi Hebe3nekun. [itn
He NOBWHHI rpaTncA 3 NOOYTOBUM NPUIALOM.

29.He BuKOpWCTOBYITE NOOYTOBMI Npunag ANA iHWKX Liner, oKpim
BKa3aHol.

Do not immerse in water! - He 3anypioite y Bogy!

YBATA
[ig yac BUKOPUCTaHHA NOBEPXHi, BiAMiYeHi Taknm
CMMBOJIOM, CTalOTb rAPAYNMMU.

HEBE3MNEKA pna piten: [itTh He NOBMHHI rpatuca
3 MakyBaJbHMM MaTepianom. He po3sonanmte pitAm rpatmca 3
NAaCTUKOBUMN KOPOOKaMM. PU3NMK yayLIEHHS.

AOAATKOBIIHCTPYKUII3TEXHIKUBE3MEKU

YBaXXHO npounTtanTe Ta JOTPUMYMTECD iX

1. JNiHii perynatopy TUCKY, AKi LO3BONAIOTb Napy BUXOAUTH, HEOOXigHO
NepeBipATU nepep KOXHUM BUMKOPUCTAHHAM ON1A rapaHTil Toro,
WO BOHWM He 3abnokoBaHi. [MB. iHCTPYKUii 3 BMKOPUCTaHHA Ta
006cnyroByBaHHs.
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2. BuKopuCTaHHA CKOPOBAPKM 3 3aKPUTOD KPULLKO 6€3 yLLifIbHEHHSA
3ab60pOHeHoO.

3. Hikonn He 3actocoByinTe cuiy, Wwob BigKpUTM CKOpOBapKy. He
BiJKpVBaNTe CKOPOBAPKY, He MepPeKOHaBLUNCh, WO PUCK ycepeaunHi
MOBHICTIO CKMHYTO. [InB. iIHCTPYKLil 3 eKcnnyaTaui.

Llein npunapg rotye nig Tuckom.

4. HeBipHe BUKOPWCTaHHA CKOPOBApKM MOXe Mpu3Bectn [Jo I
OTPUMaHHA onikiB. [lepen KOXHUM BMKOPUCTaHHAM NepeBipAanTe,
wob KnamaH TUCKY He OyB 3acmiuyeHun. [uB. «IHCTpyKUil 3
BUKOPUCTAHHAY.

5. MNepen KOXHMM BMKOPUCTAHHAM MepeBipanTe, WwWob ckopoBapka
Oyna HagiiHO 3aKpwWTa, a KnanaH TUCKy 6yno BipHO BCTaHOBJEHO.
[uB. iIHCTPYKLil 3 BUKOPUCTaHHA.

6. Hikonu He nig'egHyinTe Ta He BMMKanTe nobyTtoBui npunag 6e3
EMHOCTI, IKa BipHO BCTAHOBJIEHA Y KOpNYC NO6yTOBOro npunagy.

7. He BMuKante nobyToBUI npwnag 3 nycTM KOHTenHepom (6e3
BoAM). Lie Moxe BUKNMKaTK CEPMO3HI NOLLKOAKEHHS.

8. CmaxeHHA abo cmakeHHA y ¢puTiopi nig TMckom (abo 3
3a4YMHEHOI0 KPULLKOI0) 3a60pOoHeHoO.

9. He nepenoBHioNTe BHYTPILLIHIO KaCTPYN0. 3aranbHa KinbKiCTb Ki
He Mae nepesuwwyBaTu fliHito MAKC (2/3 06’emy) abo makcumanbHa
AonycTuma KinbKicTb onii 3 n.

10. 3aranbHaKinbKicTb Xi, AKa nerko 36inbLuyeTbca B 06'emi (Hanprknag,
6060Bi, puc abo 3HEBOAHEHI OBOUYi), HE MA€E MepeBuLLyBaTU V>
06’emy KacTpyni.

11.MpofyKTW, BEPXHil Wap AKNN MA€ Oy T SHATUI (HanprKnag, COCUCKN,
Kypka abo ¢pyktn) NMOBUHHI 6yTn nounwieHi 4O NpuroTyBaHHA.
AKWO BEPXHIN Wap He NPOKONOTO, Le MOXe MpusBecTn Ao
CYTTEBOrO 36inbleHHA 06'eMy XKi Ta pO36PU3KYBaHHA rapAYOol iXi
nicnA BiAKPUTTA KpUWKK. B moxeTe oTpumati oniku. Hikonu He
NPOKOSOMTE WKIPKY, AKa po3ayTa. Bu moxeTte oTpmmaTty oniku.

12.Mig yac NpuroTyBaHHA MacTM OBGEPEXHO CTPYCiTb CKOPOBaPKY
nepeg BiAKPUTTAM, LWOO6 YHNKHYTV BUCTPUOYBaHHA ixi.

YKpaiHcbka MoBa
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13.BbyabTe 0cO6MMBO YBaXHi Nig Yac NPUroTyBaHHA 0COOGNMBMX TWNIB
NPOAYKTIB, AK HanpuKnag, ropox, A6NnyKa, Arogu, BiBCAHKA, 3N1aKOBI
abo nacTa, AKi nig Yac NPUroTyBaHHA yTBOPIOKOTb MiHKY. [liHKa MOXxe
3aCMITUTK 3aN06IXKHMI KNanaH.

Cnoco6m ckupgaHHA TUCKY

Konn nporpama npuroTyBaHHA 3aBeplueHa Ta po3MnovaBcA
npouec cKufaHHA TUCKY, HaTWUCHITb KHOMKy BigmiHa, wwo6
cKkacyBaTu QyHKLio «36epexeHHA Tenna.

[inA 3HATTA KnanaHy TUCKY 3aBXAW BUKOPUCTOBYINTE KYXOHHI
WAMLi, Ta KOPUCTYWTECA KYyXOHHUMMW PyKaBuUAMK ANnA
nepeseieHHA KnanaHy TUCKY Y nonoxeHHa «BIOKPUTO». Lie
3aXMCTUTb Bac Bif rapAayoro napy. KnanaH snerka niginmaerbca
Ta BUXOAUTb nap. Kpuiika He 6yae BiguvHeHa AOKM yBeCb nap
He BUinge, a TUCK He Byfie CKUHYTO.

Konn Tuck y ckopoBapui nagae fo 6e3mneuyHoi BigMITKY,
nnaBalouMin  KnamaH MNOBEPTAETbCA Ha KPULKY, a wWTudT, Mnasatounit
PO3TalLOBaHNIi 3334y KPULLKY, BULITOBXYETHCA. '”ﬂ:‘zi?p / \\\V
Micna Toro, AK Nap nepecrtae BUXOAUTY 3 NaBaloyoro Knanawy,

nepep TMM, AK BifKpMBaTV KPULLIKY, NepeKoHanTecs, Lo KnanaH
MOBHICTIO onyLUeHO. [I1B. MantoHOK NpaBopyy.

Konu BuK BifKpuBa€Te KpuLLKy, iKa Oyae rapayoto. 3aBXau
BMKOPUCTOBYITE pyKaBuLi Ta GapTyx, WWob 3axuctutu cebe Big
PO36pK3KyBaHHA rapAYoil ixi.

LUBnake ckupaHHA

PekomengoBaHO  AnA  WBWMAKOrO  MPUrOTyBaHHA  Ta
NPUroTyBaHHA Ha Napy, BK/10Ualoyn 0BOYi Ta MOPENPOAYKTH.
Micna BigknoUYeHHs OYHKUiT «36epexxeHHs Tenna» nepeBefiTb KnanaH TUCKY Y BiIKpUTE MOJIOXKEHHSs, Ta
BiJKpUITE KPULLUKY nulle MNicnA BMXOAY BCbOro Napy Ta MafiHHA NnaBaloyoro iHAMKaTopy TUCKY. 3anuiiTe
CKOpOBapKy Ha 1-2 XBUAVHW. 3apa3 By MOXeTe BiIKPUTU KPULLKY. AKLLO KPULLKa He BifKPMBAETbCA, MoYeKalTe
Lie KinbKa XBUMVH Ta cnpobyiite 3HoBY. Hikonn He HamaraiTecs 3 cuol0 BiAKPMBAaTY KPULLKY TOMY, O
3a6noKoBaHa KpMILLKa - Lie 03HaKa TOoro, Lo BcepefvHi CKOPOBapKi BCe Lije BUCOKMNI TUCK.

MoBinbHe cKngaHHA

PekomeHa0BaHO A NPOAYKTIB 3i LWKiPKOIO (HanpurKiaga, COCUCKU, KypKa abo GpyKTr) Ta IPOAYKTIB 3 BUCOKUM
BMICTOM piAvHN abo Kpoxmanio (HanpuKknag, BiBCAHKA, Cynu, macTa, puc Ta GPyKTH, a TaKoX TaKi AenikaTHi
NPoAyKTY, AK M'ACO Ta KapTonnsa).

Taki NpoAyKTY Nif TMCKOM MOXYTb CUNIbHO 36iMbLyBaTUCA B 06'EMI, LLIO MOXKe MPU3BECTM A0 BUXIIONYBaHHA
rapavyoi piguHu abo MPoAyKTiB MiCNA BigKPUTTA KPUWKKW. [Nna nonepemkeHHs BUX/IOMYBaHHA 3anuvaiiTe
KnanaH CKUOaHHA TUCKY 3aKpUTUM MicnA 3aBeplueHHA OyHKLiT «36epeXkeHHs Tenna» Ta AouyeKanTecs
NPUPOAHOro CKMAAHHA TUCKY. Lle moxe 3aiHATM fo 15 xBunuH. Lle 3anexunTb nig npoaykTis. Micna Toro, Ak
nnaealynii iHAMKaATOP TUCKY BMag, BiAKPUNTE KnanaH CKMAAaHHA TUCKY Ta NepekoHamTecs, WO TUCK CKUHYTO.
3apa3 BV MOXeTe BifKpUTN KPULLKY. AKWO KpuLKa He BiJKPMBAETbCA, NMoyeKkanTe LWe Kinbka XBUIWH Ta
cnpobyiTe 3HOBY. Hikony He HamaranTecs 3 CUNIOI0 BiAKPYBATY KPULLKY TOMY, L0 3a6N0KOoBaHa KpULLKa - Le
0O3Haka TOro, Lo BCEPeAUHi CKOPOBaPKM BCE LLie BUCOKMI TUCK. 3ayeKalTe AK MiHIMyM 15 XBUAVH.

[lna 060x cnNocobiB nepep TMM, AIK BIGKPUTY KPULLIKY, 0O6EPeXXHO CTPYCiTb CKOPOBAPKY Ta TPUMANTECA 33 PYUKy
CKOPOBapKMN ANA BUMYCKY 3anuLLKOBOro napy. Mam’AtaiTe, WO 3aNUWKOBUIA Nap TakoX MOXKe 3HaXOAUTUCA
nif NPUroToBaHoI0 iKeto. bes cTpyLluyBaHHA Liel nap MoXe BUINTU Ha MOBEPXHIO HaBIiTb Ha KinlbKa ceKyHA nicna
BiAKPUTTA KPULLKN.
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HIKOJ HE BIAKPUBAWTE KPULLKY CUJOIO!

QOyHKUii 3a6e3ne4yeHHA 6e3nekn

KnanaH ckmaaHHA TUCKY aBTOMATUYHO BifKPUBAETbCA, KONMM TUCK BCepeAriHi CKOPOBaPKM NiAINMaETbCA BuLLe
NeBHOro PiBHA.

Y pasi HecnpaBHOCTI KnanaHy TUCKY BiIKPMBAETbCA KPULLKA ANA CKMAAHHA TUCKY BCepefHi CKopoBapKu. Y
LibOMY BMMaAKY KnamnaH TUCKY € HeCrpaBHIM Ta Ma€ 6y Ty 3aMiHeHWiA.

CkopoBapKa Mae GyHKLilo 3anobiKHOro BUMMKaHHS, AKLLO TemnepaTypa CTa€ 3aHaATo BMCOKO. HarpiBaHHsA
He Oyae 3HOBY PO3MoOYaTo 0 TOro Yacy, AOKM TemnepaTypa He MOBEPHeTbCA A0 HOPMaJIbHOTO PiBHA.

AKWo uA GyHKLIA He NpaLoe, CKOPOBapKa BUMKHETbCS, He Byaie BMUKATMCA Ta Ma€ Oy T 3aMiHeHa.

Bu He MmoxeTe BiIKPUTY KPULLKY, AKLLO TUCK BCepeAnHi fyxKe BUCOKNIA.

BMICT KOMIUJIEKTY

CkopoBapka

BHyTpilwHA KacTpyna

MnacTmkoBmii NApoOBMI KOLWNK

MipHwni cTakaH

Jloxka

Cnnosuit Kabenb

KnanaH Tucky

KowwuK ana cMaxeHHA 3i 3'eMHUM Tpumayem

MOYATOK POBOTHU

MpouuTaiite BCi iHCTPYKLIi Ta BaxnuBy iHbopMaLliio 3 6esneku.
3MiHiTb BCe NaKyBaHHA, BKMIOYAOUM eTUKETKWM Ta CTiKepu, Ta MPOTPiTb MOBEPXHIO BOJIOrOK CEPBETKOM.
MepeKkoHawnTecs, WO BCi YaCTUHMN 3HaXOAATbCA y FapHOMY CTaHi.

NV A WN =

Mpumitka: Bce npunagas 3Haxogutbca BcepemnHi ckopoBapku. [licTaHbTe MOro 3 BHYTPILLHbOT KacTpysi Ta
npomuiATe TeMNo BOAOI0 Ta rybkoto. [lobpe cnonacHiTb MutouniA 3acié Ta peTenbHO Bce BUTPITb.
He BukopuctoByiTe abpasuBHi uncTAdi 3acobu, APOTOBI WiTKM abo meTanesi npeameTy, AKi
MOXYTb MOLIKOAWUTM aHTUMPUrapHY NOBEPXHIO. He BUKOPUCTOBYTE MOCYAOMUIHY MaLLVHY.

+  Hikonu He 3aHyploiiTe No6yToBUII NpUiaA, Kabenb abo BuAenKy y soay.
«  PosTawywTe ckopoBapKy Ha PiBHill, XapOCTIKil Ta HEroproYii MOBEPXHI.
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BigKpuTTA CKOpOBapKu

LLlo6 BigKpWTW KPULLIKY, MOBEPHITb PYYKY Haropi 3a roqUHHUKOBOIO CTPINKOI0. MoTiM NigiiMiTe KPULLKY.

36ipKa ckopoBapKu

YKkpaiHcbka MoBa I

«  BcTaBTe knanaH TUCKY y BeNIMKe NOrMuOIeHHs Ha BePXHIl YaCTVHI KPULLKM CKOPOBapKM.

«  HaTucHiTb Ha KnanaH, wo6 BiH BCTaB Ha MicLie, NPO L0 CBIAUYNTb KlaLaHHS.

- Mig'egHanTe cunoBwuii Kabenb O OTBOPY, WO 3HAXOAUTHLCA Ha 3afHill CTiHLi CKOPOBApPKU, K NMOKa3aHo Ha
MaJloHKYy. IHLINIA KiHeLb CMI0BOro Kabento nig'efHaiiTe o pO3eTKu.

«  BcTaBTe BHYTPILIHIO KacTPyso 4O CKOPOBAPKM.

+  3aBXAu cnovaTtky nig’eaHyiiTe Kabenb 40 CKOPOBapPKU, a NOTIM 40O PO3ETKU.

«  [loBepHiTb KPULLKY CKOPOBaPKK Ha MicLie.

- [lepekoHanTecs, WO 3aMKK 3334y OTBOPIB KPULLKM BCTPOMIEHI y Na3u 3334y CKOPOBaPKW.

«  lepesipTe, W06 3anobiKHWIN WTNOT, Po3TallOBaHUIA 3334y KpULLKKM, 6yno 3adikcoBaHO BcepeauHi micna
3aKpUTTA.

«  [MoBepHiTb KPULLKY NPOTW FOAUHHUKOBOI CTPINKM JOKM BOHa He Byae 3adikcoBaHa Ha MicLi.

«  CKopoBapKa rotoBa 10 BUKOPUCTaHHS.

Mepea nepwm BUKOPNCTAHHAM

«  3HIMITb KpULLKY Ta HanMnTe 2 NiTpY BOAN Y BHYTPILLHIO KaCTPYJIo CKOPOBaPKM.
«  BcTaHoBITb KpULLKyY Ta 3adikcyiiTe ii, NOBEPHYBLUV NPOTV FOAUHHUKOBOT CTPINKN.
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+  fAKwWwo HeobXiaHO, BBIMKHITb CKOPOBApPKy Ha 3afiHill CTOPOHI 3'€AHaHHA CMIOBOTO Kabento.
- [epeBegitb KNanaH TNcKy y nonoxeHHa «3AKPUTO».

«  [loBepHiTb perynatop ansa snbopy nporpamu TYLLKYBATU/CYN.

«  [inA 3anycKy o6paHoi nporpammu HaTUCHiTb KHonKy CTAPT.

«  Konu nporpama 3aBepLueHa, NPoslyHa€E 3BYKOBUI CUTHaJI.

«  [ina BigkntoueHHA GyHKLiT «36epexxeHH:A Tenna» HaTUCHITb KHonky BIAMIHA.

CKupgaHHA napy

+  3apasBam HeoOXifHO BiAKPUTY KNanaH CK1AaHHA TUCKY. [epes TiM, AK NoYaTy, OAATHITb 3aXMCHI pyKaBuLi
a60 BUKOPUCTOBYWTE KyXOHHI Wwmnui. MNepeBediTb knanaH y nonoxeHHs «BIAKPUTO».

«  [lante ckopoBapLji OXONOHYTU BNPOAOBX 15 XBUANH.

«  Bipkpuiite KpuLLKY, NOBepHYBLUY ii 38 FOANHHUKOBO CTPISIKOIO, @ MOTIM 3HIMITb.

«  [lictaHbTe Ta CrycToLITE BHYTPILLHIO KaCTPYIII0, BUKOPUCTOBYIOUM PyKaBULli 860 KapoCTillKy CepBETKY.

«  PeTenbHo BUMMIiTe BHYTPILLHI KNanaH Ta KPULLKY CKOPOBapPKHK.

BUKOPUCTAHHA CKOPOBAPKU

BAXKIMBI IHCTPYKLIT 3 TEXHIKU BE3MEKU, AKX HEOBXIAHO AOTPUMYBATUCA:
3ABXXU nepeBipAiiTe nepea NpUroTyBaHHs, Wo6:
- BHYTPILIHA KACTPYJIA 6yna HaginHo 3adikcoBaHa Ha micLi;
«  KpuLKa 6yna HafiiHO 3aKpuTa, MB. MaSTIOHOK Ta IHCTPYKLT HVXKYE;
«  3arafibHa KifbKiCTb NpOAYyKTIB:
- He nepeBWuLLyBany MaKc. NiHito (2/3 06’emy KacTpyni)
- He nepeswuulyBana Y2 o6’emy KacTpyni y pasi AKWO NPOAYKTU Nerko
36inbluytoTbea B 06'emi (60608, PpyKTL...)
- HenepeswuwyBsana 3 nonii
- KacTpynA 3anoBHEHO LWOoHaMeHLue Jo NiHii MIH.
«  Bci3anobixHi enemeHTV (KnanaH Ta iHAMKaTOP TUCKY) He 3acMiYeHi Ta YMCTi.

[licTaHbTe BHYTPILIHIO EMHICTb Ta MOKNaAiTh Y Hel NpoayKTu. He BuKopucToByinTe
BHYTPILLHIO EMHITb A/1A NPOMMBaHHA NPOAYKTiB. [[pomMuBaiTe Taki NPoAyKTU, AK pUC
a60o 6060Bi, Nifi NPOTOYHOI BOAOO Y CUTI.
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MAX —
Ha nonosuxy

3anoBHeHUI MosHicTio

3anoBHEHWI

bobwu, puc, nacta, 60608i Ta BiBCAHKa Bce iHwe

Y 6inblocTi BUNaAKiB KinbKicTb BOAW Ta CMPUX MPOAYKTIB cTaHOBWTb 1: 1. InA MpuUroTyBaHHA BiBCAHKM
cniBBifHOLEHHA BOAM Ta BIBCAHKMN Ma€ OyTu 8: 1. 3BiCHO, CNiBBIHOLEHHA ANA PI3HUX NPOAYKTIB MOXe feLo
BiAAPI3HATNCA, Ta BiANOBIAHO A0 BNACHOIO [OCBiAY Ta CMaKy BU MOXeTe KOpUrysaTu CriBBiJHOLIEHHA BOAN Ta
CUPVX NPOAYKTIB.

Mepepn TUM, AK NOBEPHYTN BHYTPILWHIO EMHICTb 4O CKOPOBapPKW, NPOTPITb NOBEPXHIO HarpiBaya, 30BHILIHIO
NnoBepxXio Ta HN3 EMHOCTI, Ta NepeKoHanTecs, Wo A0 NOBEPXOHb HiYOro He NpuAMMo. MoBEPHITb BHYTPILWHIO
KacTpynio MNic/iA BCTAHOBNEHHA Y CKOPOBapKy, W06 nepeKkoHaTUCA, WO BHYTPILLHIA KOHTeMHep HapgiliHo
KOHTAKTYE 3 MOBEPXHEI0 HarpiBanbHOro enemMeHTa.

3akpuinTte Kpuluky. lNepen TM, AK 3aKpUTK, NepeKkoHanTecs, WO YL iNbHEHHA BipHO BCTaBfIEHO, Ta TPOXM
NOBEPHITb HaKNagKy NpoTU 3nMnaHHA (AvB. po3ain «OuunlieHHA Ta O6C/YroByBaHHA»), Wo6 nepesipnTu
BiPHICTb BCTAHOBJIEHHA Ha MPOMIXKHOMY CTafieBOMy KinbLi. 3akpuinte KpULLIKY, MOBEPHYBLWMX i NpoTn
rOAVHHUKOBOI CTPINKM JOKM HE NOYYETE «KaLaHHA»

A 3AKPUTO A BIOKPUTO

Mepepn noyaTKoM roTyBaHHA KpuLlKa Ma€e 6yTv NOBHICTIO 3akputa. ObepeXxHO onycTiTb KPULLKY Ta MOBEPHITb i
NPOTW FOANHHNKOBOI CTPINKM AOKM BOHa He byae 3adikcoBaHa Ha MicLi.

MepeBipTe, WO6 KnanaH TUCKY OyB y 3akpUTOMy MOMOXeHi (Mif 4Yac roTyBaHHA Nif TWCKOM) Ta BipHO
BCTaHOBNEHWUIA.

o6 rotysatn nig Tckom, Bu MNMOBUHHI noBepHyTV KnanaH CKMAAHHA TUCKY Y 3aKpUTe MOMOXEHHA, AK
3a3HayeHo Ha KnanaHi.

Bu6ip nporpamu npurotyBaHHA

O6epiTb Nporpamy NPUroTyBaHHS, AKY BY XOUYeTe BUKOPKCTOBYBATY, 3a AOMOMOTOI0 MaHesi ynpasiHHA, AKa
onuncaHa y HacTynHomy posgini.
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MaHenb ynpaBniHHA

KHOMKA TUCK
KHonka ansa BcTaHoBNEHHs
piBHA TUCKY

Li PRESSURE

N/

OYHKLIAHA KHOMKA
BuKopucToBy€eTbCA ANA BUGOPY
DYHKUIT NpurotTyBaHHA

FUNCTION

O
o O

KHOMKA 3BEPEXEHHA
TEMNA
KHonka dyHKLUii 36epexeHHa

(N

Tenna ‘ \

TEMPERATURE

KEEP WARMER DELAY

O

STARTISTOP
CANGEL
J KHOMKA BIAKNAOAHHA

KHOMKA YAC
BuKopucTOBY€ETHCA
ANA BCTAHOB/EHHA a60
perynioBaHHs Yacy
MpUroTyBaHHA

KHOMKA TEMMEPATYPA
BI/IKOpI/ICTOByETbCR

[N BCTAaHOB/EHHA 360
peryntoBaHHA TeMnepatypun
NpUroTyBaHHA.

KHOMKa AnA BCTaHOBJIEHHA Yacy
BiAKNagaHHA

CTAPT/CTON/BIAMIHA
KHonka cTapty / 3ynuHkm /
BiAMIHN.

PRESSURE COOKER Rice

@Keep Warm

PIBEHb TUCKY

3a 4ONOMOroio perynaTopy
BCTaHOBITb 6axaHui piBeHb
THCKY

eca

YAC

Soup

Stew

Slow Cooking
» Multicook

Jam

Porridge

Cake

Crispy

Fry

Steam MPOrPAMU NPUTOTYBAHHA

Beans 3a gonomorolo perynaTopy
06epiTb GaxaHy nporpamy

TEMNEPATYPA
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Keep Warm  Osmauae, 1o BBiMKHEHa dyHKLIiA «36epexeHHs Ternar.

@ Time IHgvkatop HanawTyBaHHs Yacy. Mig Yac BCTAHOBNEHHS IHAMKATOP MEPEXTUT.

Pexnm BigKnageHoro 3anycky.
@ Del AKLLO aKTMBOBAHO BifKNaAeHWI 3anycK, Ha Aucnnei 3’ ABNAETbCA 3BOPOTHIN BiANiK Yacy.
elay

MpumiTKa: Pexm BifKnafeHoro 3anycky Moxe 6yTi BCTaHOBNEHWI NviLLe ANA JeAKUX
nporpam, AuB. Tabnuuo «Mporpama.

Mepernag BcTaHOBNEHOI TemnepaTtypu.

co
o

MpumiTka: HanawTyBaHHA TeMnepaTypu € JOCTYMHUMU UL ANA AeAKUX Mporpam,
amB. Tabnuuto «Mporpamay.

IHavKaTop HanawTyBaHHA Temnepatypu. [lif 4ac BCTaHOBNEHHA TemnepaTtypwu

iHOVKATOP MepPexTUTb.

MpumiTtKa: PeXxum HanawTyBaHHA Temnepatypu Moxe GyTu BCTAaHOBNEHUI finLe Ans
[esaKnx nporpam, aus. Tabnuuto «Mporpamay.

T*

@)

I I BinobpaxkeHHs iHpopmauii npo uac. lNokasye nonepegHbO BCTAaHOBNEHWI Yac Ta
E|8 . a E| 3BOPOTHIN BiANiK yacy nif yac NnpurotyBaHHA i abo BifknaaeHoro 3anycky, abo vac,
BMPOJOBX AKOrO i>Ka MifirpiBaeTbca Nporpamoio «36epexKeHHA Tennay.

F—

¥

Y’

Micns 3anycky Nporpamu BKasye, Lo CKOPOBapKa NpaLioe.

d‘
—’

HanawTtyBaHHA yacy Ta TemnepaTtypm npuroTyBaHHa - peryniosaHHa YACY / TEMIMEPATYPU
« Yac moxe 6yTn BCTaHOBNEHWI y Aiana3oHi Bif 1 XBUANHM A0 2 FOAWH (3 KPOKOM OfjHa XBUIVIHA)

- TemnepaTypa moxe 6yTu BcTaHOBMEHa Yy Aiana3oHi 40 - 160 ° C (3 kpokom 1 ° C). MoxHa BCTaHOBWTM finLe

[NA AeAKMX nporpam, AvB. TabnmnLIo HUXYe.

AKWO [OCTynHe HanalwTyBaHHA 4acy, MOBEPHITb PYyuYKy YnpaBniHHA ANA BCTaHOBEHHA 6GakaHoro vacy
NpUroTyBaHHsA.

CnoyaTky HaTUCHITb Ha PYYKy yrpaBJiHHA,@ MOTIM MOBEPHITb ii ANA 36iNbleHHA / 3MEHLWEeHHA KinbKOCTi
XBUSIMH. 3HOBY HATWCHITb Ha €neMeHT ynpaBJiHHA, Wob NponycTUT! HanawTyBaHHA TemnepaTypu (AKLWO
[LOCTYMNHO). 3HOBY MOBEPHITb AJ1A 36iNbLUEHHA / 3MEHLLEHHA TemrnepaTypu A0 6a*KaHOro 3HaYeHHS.

HanawrtyBaHHA BigKnageHoro npurotyBaHHA - KHonky BIAKJIAJEHHA + ynpaBniHHA

- [iana3oH Big 1 XBUANHN A0 24 TOANH, KPOK - XBUMMHA / roanHa

AKWo BY xoueTe, W06 NpuroTyBaHHA 6yno po3noyaTo nisHile, HaTUCHITL KHonKy BIAKNTAAEHHA.

lMoTim 3HOBY BUKOPWCTOBYiTe pyyKy ynpasniHHA Yac/Temnepatypa. [loBepHiTb AnA 36inblueHHA / 3MeHLLEeHHA
KiNbKOCTi XBUSIMH. 3HOBY HAaTUCHITb Ha TOV CaMUIA eneMeHT YnpaBniHHA, Wob nepenTy 3 HanalTyBaHHA XBUIUH
[10 HanalTyBaHHA rOAUH.

HanawrtyBaHHSA iHTEHCMBHOCTI TUCKY - ynpaBniHHA TUCKOM

MicnA HaTUCKaHHA LbOro enemeHTy yrnpasiHHA NOBEPHITb MOro AnA BCTaHOBIEHHA 6aXaHoi iIHTEHCUBHOCTI
TUCY, AVB. peKoMeHAaaLii y Tabnuui Hkue.

Min yac NpuroTyBaHHA Mif TUCKOM He 3abyAbTe BCTAHOBUTMW KnamnaH y nosnoxeHHA «3AKPUTO».

3anyck nporpamu NpUroTyBaHHA

[ina 3anycky Taimepy BifknageHHA abo 3anycky nNpurotyBaHHA HaTUCHITb KHonky CTAPT. CTpinku BHU3Y
amcnnelo MoYHyTb MOKasyBaTW, WO CKOpOBapKa Mpaue. Konm npurotTyBaHHA 3aBepluieHo, nporpama
aBTOMaTUYHO nepeiifie A0 pexumy 36epeeHHA Tenmna, AKvA Oyfe npauiosBaTyi [AOKW BU He 3ynuHWTE
nporpamy, HatucHysLwn KHonky BIAMIHA.
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YBATA: INig yac BUKOPVCTaHHA PeXnMMy CKOpOBapKI/ 3aBxXAW HanuBaiiTe piguHy B KacTpynio. PiBeHb pignHu
3aBXAW Ma€ gocaraTtu BigmiTku MIH.

BcTaBTe BHYTPILIHIO KacTpynio A0 CKopoBapku. [lig 4yac BCTAaHOBNEHHA KacTpyni y CKOpOBapKy Oyabre
ob6epexHi, Wo piguHa Ha nponunacs. AKWo pignHa Nponunacs, BUTPITb Ti.

CKupaHHA napy

Konu npurotyBaHHA 3aBepLueHO, HeobXiAHO BIAKPUTU KnanaH Ans ckugaHHuA napy. MNepeg Tum, fK nouyatu,
OfArHITb 3aXMCHi pyKaBuLi abo BMKOPUCTOBYNTE KYXOHHI Wwmnui. [OBEepHiTb KnanaH y ofHe 3 MosoXeHb
CKMAAHHA napy.

Micna TOro, AK nap nepectaB BMXOAUTU 3 KnanaHy ANA CKMAAHHA napy, NepekoHanTecs, WO nnasaloyni
iHOMKaTOP TUCKY BMag, a NOTIM BiAKPMBaNTE KPULLKY CKOPOBAaPKW.

B moxeTe BigKPWUTU KPULLKY CKOPOBapKW, MOBEPHYBLW ii 3@ FOAUHHMKOBOI CTPIIKOKO Ta MigHABLIK Ti.
[ictaHbTe BHYTPILIHIO KacTPy/io 3a JOMOMOrO »KApOCTIiKOi CepBeTKM abo KYXOHHMX pyKaBuub. [icns
BMKOPWCTaHHA CKOPOBaPKM OYUCTITb 1i BifNOBIAHO [0 iHCTPYKLiN, 3a3HauyeHnin y po3aini «O6cnyroByBaHHs»
LibOro KepiBHMLTBA.

HIKONMN HE TOPKAMTECA MJIABAIOYOro IHAUKATOPY TUCKY Mig YAC NMPUTOTYBAHHA ABO
OAPA3Y X NICNA NPUTOTYBAHHA.

YBATA: Ofpa3sy X nicna npuroTyBaHHA KPULLKa, BHYTPILLHA KacTpyns, Cama CKopoBapKa Ta NpurotoBaHa ixka
MOXYTb OYTV Aye rapAUYMM Ta 3 HUMK HEOOXIAHO OyTN AyXKe YBaXKHUMMU.

BukopucroByBaHHA PYHKLii CMaXKeHHA
BAMJINBO: Hikonn He 3aKkpuBaiiTe CKOPOBapPKy KPULLKOK Mifl Yac CMakeHHA. fKLIO CKopoBapKa 3akpuTa
KPWLLKOIO, BU He MoxeTe 0bpaTtn dyHKLito CMAXKEHHSA.

«  [loBepHiTb KPULLKY 3a rOJNHHMKOBOIO CTPINIKOIO Ta 3HIMITb Ti.

«  [ip'epHaiiTe CKOpoBapKy A0 PO3ETKM Ta, AKLIO HEOOXiAHO, BBIMKHITL BUMUKAY.

«  Hanwuite Tpoxu onii y BHYTPILLHIO KacTpyto.

«  [oBepHiTb perynatop ansa sn6opy dyHKuii CMAMKEHHA.

+  BrMoXeTe BCTaHOBWTU TEeMMEpPaTypy Ta Yac MPUroTyBaHHSA 3a BalUM O6akaHHAM, MOBEPHYBLUUN PETYNIATOP
3a rofJMHHVIKOBOIO CTPINKOI0 AnA 36inblueHHA abo NPOTV TOANHHUKOBOT CTPINKM 1A 3MEHLLEHHS.

«  [1nAa nouaTKy rotyBaHHA HaTUCHITb KHoMKy CTAPT. AKWo BM XoueTe 3aBepLUUTU LMK MPUrOTYBaHHA,
HaTUCHITb KHonKy BIAMIHA.

«  [lam'ATaiiTe, WO, KONM KpULLKa 3HATA, BU MoxeTe obpatn nuwe ¢GpyHKLii CMAMKEHHA T1a 36epexeHHs

Tenna.
NPOrPAMM NMPUTOTYBAHHA CKOPOBAPKU
OyHKuii Cranpgapt- |Yac, wo CraHpgaptHa |PerynioBaH- |PiBeHb Bigkna-
HMIA Yac perynioerbca | Temnepa- HA Temnepa- | TUCKY AeHe
Typa TYypM npwuro-
TyBaHHA
PUC 10 1xB-2rof 145 40-160 °C Bucokun | 1-59 xB,
MpurotyBaHHA 1-24 rop
Pi30TTO Ta iHWKNX
CTpaB 3 pucy
cyn 25 1xB-2rog 140 Hemoxnueo | Bucokuii/ | 1-59 xB,
MpuroTyBaHHA cynis cepefHin | 1-24ron
Ta 6y/IbOHIB / HU3bKUI
MOBUIbHE KIMIHHA/ | 25 1x8-2roa 140 Hemoxnueo | Bucoknin /| 1-59 xs,
TYWKYBAHHA cepepHin | 1-24rop
MpuroTtysaHHA / HU3bKNIA
TYLUKOBaHMNX OBOMIB,
Mm’Aca Ta coycCiB
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YKkpaiHcbka MoBa I

MOBUIbHE
MPUTOTYBAHHA
MpuroTyBaHHA ixi
HVKYe TemnepaTtypu
KNMNiHHA 6e3
BUKOPUCTaHHA
byHKUT
36iNbLUEHOrO TUCKY,
niaxoanTb gna
6araTbox TVNiB
Pi3HUX CTpaB, AVB.
HUXKYe

3 roanHn

3-12rog

90

65-95°C

Hemox-
NnMBO

1-59 x8,
1-24 ron

MVYJIbTI
MPUrOTYBAHHA
MpWroTyBaHHs CTpas
6€e3 BUKOPVICTaHHA
TWCKY 3 MOXJIUBICTIO
BCTAHOB/IEHHS yacy,
TemnepaTtypu Ta
BifKnageHoro
3anycky.

20

1x8-8rog

140

40-180°C

Hemox-
nnMBO

1-59 xB,
1-24rog

DXKEM
MpuroTyBaHHA
IPKeMmiB, keTuyny abo
YaTHi

45

1xB-12ropg

98

40-160°C

Hu3bkunin

Hemox-
NIMBO

BIBCAHKA
MpuroTysaHHA
BiBCAHKMN, pyCOBOI
nacTu, Towo.

1xB-2roa

920

90-140°C

Hu3bknin

1-59 xB,
1-24 ron

BUMIYKA
BunikaHHA GicKBITIB.

40

1xB-2rog

140

40-180°C

Hemox-
NMBO

1-59 xB,
1-24ron

CKOPUHKA

[na npuroTyBaHHA
3aneyeHunx CTpas, AK
Hanpuknag, 3aneyeHa
nacra, KapTonns 3
Mm'AcCoM,

OBOUi 3 CUPOM,
MycaKa, ToLO.

45

1xB-2rog

140

40-180°C

Hemox-
nMBO

1-59 xB,
1-24ron

CMAXEHHA

[ina npuroTyBaHHA
CMaXKeHux cmpiBs,
WHiTUeniB, rpnbis,
rambyprepis,
KOSIbOPOBOI Kanyctn
Ta IHWWX NPOAYKTIB
abo cMaxkeHHs
KapTonni ¢pi abo

KPOKeTiB.

1xB-2roa

160

40-160 °C

Hemox-
nMBO

Hemox-
nMBO
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NAP

Mioxoantb gna
NPUroTyBaHHA

CTpaB 3 OBOUYIB

abo NpuUroTyBaHHA
nenbmeHiB. Mig vac
BUKOPUCTaHHA LibOro

1xB-2rog

140

cnocoby
npUroTyBaHHA

CYTTEBA KifIbKICTb

apoMaTUYHMX
KOMMOHEHTIB
Ta BiTamiHiB Ta

Manux efleMeHTiB,
PO3YUHHUX Y BOAI,

3anmnaeTbCa

y NPUroToBaHii ixi

HemoxnuBeo

Bucokun

1-59 x8,
1-24ropn

BOBOBI

Miopxoantb gna

MPUroTyBaHHs
6060BMX

25 1xB-2ropg 145

Hemoxnneo

Bucokun /
cepefHin
/ HU3bKUI

1-59 xB,
1-24rog

3BEPEXEHHA

TEMNA

MNigirpiBae ctpaBu
nicnA 3aBepLUeHHs

nporpamm.

Makc. 12 rog | Hemoxnmueo |70

HemoxnuBo

Hemox-
NMBO

Hemox-
NIMBO

PekomeHpoBaHi TeMnepaTypu gnA NpUroTyBaHHA PisHUX NPOAYKTIB

Temneparypa | MpoaykTn/Cnoci6 npuroryBaHHa

(°C)

40 MiginmaHHA TicTa, NPUrOTyBaHHA NOrypTy

45-50 (DepmeHTaLia

55-60 MpuroTyBaHHA 3eneHoro yato, nigirpiBaHHA ixi Ana
aiten

65-70 MoBinbHe NpuroTyBaHHA M'Aca y pykaBi (cysif),
NPUroTyBaHHA NyHLLY

75-80 MacTepm3auis, NpuroTyBaHHa 6inoro yato, rMiHTBENHY

85-90 MpuroTyBaHHA 4epPBOHOTO Yato, NPUrOTyBaHHA
NPOAYKTIB, AKi rOTYI0TbCA BMPOJOBK TP1BANOro yacy

95-100 MpuroTtyBaHHA BIBCAHKN, AXeMiB

105-110 Crepwunisauia, NpUroTyBaHHA XONOALI0 Ta CTPaB 3
XKenaTnHoOM

115-120 MpuroTyBaHHA pPynbKu, CONOAKNX CMPONiB

125-130 3anikaHHA

135-140 MpuroTyBaHHA NnonepefHbO 3aCMaX}keHWX NPOAYKTIB

145-150 MpuroTyBaHHA oBoYIB Ta pnby, 3anikaHHA M'Aca y
donb3i

155 CMa’keHHs1 OBOYIB Ta prbu

eca
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| 160 | CMaKeHHs M'Aca Ta NTuyi

OBCJIYTOBYBAHHA TA OMULLUEHHA

BaxknuBo: MicnAa KOXXHOro BUKOPUCTaHHA CKOPOBapPKY BY MOBUHHI NpnbupaTy 6yab-AKi 3anvLuKy NPoAyKTiB
abo Bosory 3i BCix YacTuH.

SHATTA KPULLKN

«  [lepep ounLeHHAM CKOPOBaPKM HEOOXIAHO 3HATU KPULLIKY.

«  [loBHiCTIO NOBEPHITb KPULLIKY 3a FOAMHHMKOBOIO CTpinkoto (1).
«  MiginmiTb KpULKY (2).

3HATTA KNnanaHy TUCKY

«  Bi3bMiTb KnanaH Tucy 3 BOX CTOPIH Ta MOTAMHITL Bropy. 3a JOMOMOrOl0 TOHKOro NpeameTy Buaanite 6pya
3 KnanaHy.

«  [epep po36ipkoto 3aBxAn NepeBipAnTe, Wob y ckoposapLi He Byno TUCKY.

«  BcTaBTe KnanaH NPOLWTOBXHYBLLUM NOrO y OTBIp.

+  3a/40MOMOrot TOHKOro NpeaMeTy BUAaniTe 6pys HAaBKOMO KnanaHy.

«  BcraBTe KnanaH TMCKY NPOLUTOBXHYBLUM AOrO Y OTBIp.

«  HaTtuckaliTe 0KM BiH He CTaHe Ha MmicLie.

OumniLeHHA NNaBalYvoro iHANKaTopy TUCKY
« OumwynTe NnaBaouni iHAMKATOP TVCKY 3a JOMOMOTOI TOHKOTO NpeAMeTa, Wob HaBKPYru Hboro He 6yno

6pyny.
- [epesipTe, W06 KNanaH MoxHa 6yno NiginHATY Ta Wo6 BiH NOBepTaBCA Ha3ad 6e3 3acTpiBaHHs.

3HATTA BHYTPILIHbOI YaCTUHWN KPULLKMN

«  Bi3bMiTbcA 3a rymoBy pyuKy y LLeHTpi BHYTPILIHbOI YaCTUHM KPULLKM Ta MOTAMHITb.

« OuuCTiTb BHYTPILLIHIO YaCTVHY KPULLKIW Y TEMNiil BOAI 3 MUIOM.

« OumCTiTb KPWLLIKY TaKoX y TeMii BOAI 3 MUIoM. He BUKOPUCTOBYITe arpecrBHi Mutoui 3acobu.

3HATTA yWiNbHEHHA

+  3HiMiTb rymoBe yLinbHeHHs 3 6OKiB BCepeanHi KpULLKU.

«  [pomuiiTe ywinbHeHHA y TeNNii BOAi 3 MUNOM.

«  [loBepHiTb yLiNbHEHHA Ha MiCLle HaBKPYTX Kpato BHYTPILUHbOT YaCTUHW KPULLKW.
«  [loBepHiTb ryMoBY pyuKy Ha MicLie BCEPEAUVHI KPULLKU.
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MoBepHiTb BHYTPILLIHIO YAaCTUHY KPULLKIM Ha3ad Ha WTUGT y LEHTPI KPULLIKU.

OuniLLieHHA Koprycy cKkopoBapKu: Hikonu He 3aHyploiiTe Kopryc KacTpysi y Bofly abo iHLWi pignHu.
MpoTupaiiTe 30BHiLLHIO MOBEPXHIO 3a JOMOMOrOI0 3BOJIOMXEHOI CEPBETKM Ta peTeslbHO BUTUpPaNTe Cyxoto
M'AKOI0 CepBETKOL0. He BUKOPVCTOBYIiTE arpecnBHi MUY 3acobm.

KoHTeliHep ana KoHAeHcaTy

Mo3apy CKOpOBapKM € KOHTEHEp ANA KOHAEHCaTy.

BUTArHITL KOHTeHep ANA KOHAEHCaTy 3 NiACTaBKM Ha NeTnax.

MpomMuinTe KOHTENHep Y TeNNiii BOAi 3 MUIOM, @ MOTIM BUTPITb CYXOK M'AKOI0 CEPBETKOIO.
[MoBepHiTb KOHTeNHep ANA KOHAeHCaTy Ha3ag H neTni.

[opaTKoBi NPUMITKN 3 OUNLLEHHA

MepeBipTe, W06 NnaBaoyunii iIHANKATOP TUCKY Ha KPWLLLI CKOPOBAPKM He ByB 3aCMiYeHVM Ta Mir BilbHO
niginmaTnca Ta onyckatuca. MpoTpitb y pasi notpebu.

Mig yac ounLLeHHA BU MOXeTe 3aHYPIOBaTN BHYTPILLHIO KaCTPYSIIO Ta KPULLKY MOBHICTO Y BoAy. CnonacHiTb
BHYTPILLHIO KaCTPYJS1I0 Ta KPULLKY Mif IPOTOYHO BOAOIO 3 BUKOPUCTAHHAM NNLLE M'AKOTO MUIOYOFO 3aCoby
Ta M'AKOT cepBeTKM abo ryoKu.

He BMKOpUCTOBYINTE MOPOLWIKOBI uUMCTAYI 3acobu, GikapboHaT HaTpilo abo BigbinoBay. Hikonu He
BUKOPUCTOBYNTE YNCTAYI CEpPBETKN.

<[lpoTpiTb KOopnycnobyToBOro Npunagy 3a AOMNOMOrO M'AKOI 3BONIOXKEHOI CEPBETKM Ta NepeKkoHanTecs,
WO BMAANEHI YCi 3aMLLKN TXKi.

3AXVULLAWTE KOPMYC MOBYTOBOrO MPUMALY BIA BE3MOCEPEAHbOIO KOHTAKTY 3 BOLOK TA
IHW/MW PIOUHAMMW.

NMOLIYK TA YCYHEHHA HECMPABHOCTEN

Mpo6nema PileHHn

Kpuiika He 3akpuBaeTbca fobpe. MepeBipTe, W06 BHYTPILUHA YaCTVHa KPULLKK Ta YLLiNbHEHHA 6ynn
PO3TallOBaHi Ha CBOEMY MicLi.

CKNagHo 3HATY KPULLKY MnaBatoumnin iHgMKaTop TUCKY He Napac MNepekoHamnTecs, Wo TNCK
BMaB 40 HopmanbHoro pisHa. HIKOMU HE BIAKPUBAWTE KPULLIKY
cunoko

Map BMxoAmMTb 3 Nif KpWLWKK Nig Yac | MepekoHanTecs, WO yLinbHEeHHA BipHO BCTAHOBJIEHE Ta He 3HOLLEHE.

NPUroTyBaHHA. MNMepekoHanTecs, Wo BCi 3aNULWKN XX BUAaNeHi 3 yLifbHeHHA.

MnaBatounii KnanaH He Y BHYTPILLHII KacTpyni HefoCTaTHLO NPOAYKTIB abo pignHM.

niginmaeTbcA.
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Ha gucnneinokasaHo E1, E2, E3 Lle cuctemHa nomumnka - Bifg'egHanTe CKOPOBAPKY, AaTE OXONOHYTH
abo E4. Ta 3aKpUNTE KPULLKY.

E1: CeHcopHa Mepexa po3’egHaHa

E2: KopoTke 3aMrKaHHA ceHcopy

E3: Meperpis

E4: HecnpaBHicTb nepemunkaya curHany

TEXHIYHI CNELUOIKALIT

[I>kepeno »KnBneHHA 220-240B ~ 50/60 I'y
MoTy>HiCTb Ha BMXOAi 1000 BT
MaKcMManbHUI 3aranbHUiN 06’'em 57n

Tnck 49-90 klMa

Po6ounin Tuck 50 kMa
MakcmmanbHu TCK PS 105 klMa

BUKOPUCTAHHA TA YTUNI3ALIA BIAXOAIB

MakyBanbHUIA Nanip Ta roppoBaHUIN KapTOH - O CMiTHKKa. akyBanbHa ¢onbra, NME KOPOOKK, NMNACTUKOBI enemeHTn - Ao
KOHTEeMHepiB AnA nepepobKy NacTuKy.

YTUNI3ALIA NPOAYKTIB NIC/A 3ABEPLUEHHA CTPOKY EKCMYATALLIT

YTunisyiite enekTpuyHe Ta eneKTpoHHe o6nafHaHHA (Ai€ y KpaiHax-uneHax €C Ta iHWINX EBPONENCbKNX

KpaiHax 3 BNpoBa/»KeHOol0 CMCTEMOI0 nepepo6Km)

MpepctaBneHnini CMBON Ha MpoAyKTi abo ynakoBUi O3Haua€, WO MPOAYKT He MOBWMHEH BUKMAATUCA [0
nobyTtoBoro cmiTTa. MpoayKkT HeobXiAHO BiAHECTU A0 cneuianbHOro Micua ANA NepepobKy enekTpUyHoOro

Ta eNneKTPOHHOro obnafHaHHA. BipHa nepepobka NpoayKTy nonepenKye HeraTMBHUIA BMAWB Ha 3[40POB'A

niofien Ta ekonorito. MNepepobka BHOCUTL CBIll BKNaj A0 36epeXXeHHA NPUPOAHNX pecypciB. [na oTpyMaHHA [
6inbLu aeTanbHOI iHGopMaLii Npo nepepobKy Liboro NPoAyKTy 3BePHITbCA A0 MICLIEBYX OpraHiB, opraHisauiin 3 08/05
nepepo6Kkn NobyToBMX BiAXoAis abo [0 MarasvHy, Ae BU NpuaGanu NPoayKT.

Llen npoaykT Bifnosifae gupektnsam €C LWoA0 eneKTPOMarHiTHOI CyMiCHOCTI Ta enekTpobesneku. < (

KepiBHMLTBO KOpUCTyBaya AOCTYMNHe Ha BebcanTi www.ecg-electro.eu.
TeKcT Ta TEXHIYHI MapameTpy MOXyYTb OyTW 3MiHEHI.
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www.ecg-electro.eu

Eesti keel

K+B Progres, a.s.

U Expertu 91 tel.: +420272122111
25069 Klicany, CzechRep.  e-post: ECG@kbexpert.cz

Latviesu valoda

K+B Progres, a.s.

U Expertu 91 tel.:+420272122 1M
250 69 Klicany, CzechRep.  e-pasts: ECG@kbexpert.cz

Lietuviy kalba

K+B Progres, a.s.

U Expertu 91 tel.:+420272122111
25069 Klicany, Czech Rep. el. pastas: ECG@kbexpert.cz

Romana

K+B Progres, a.s.

U Expertu 91 tel.:+420272122 1M
25069 Klicany, CzechRep.  e-mail: ECG@kbexpert.cz

YKkpaiHcbKa MoBa

K+B Progres, a.s.

U Expertu 91 tel.:+420272122 1M
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= Tootja ei vastuta toote kasutusjuhendis leiduvate trikivigade eest. ® RaZotajs neuznemas atbildibu par drukas kladam ierices rokasgramata. ® Gamintojas
neapsiima atsakomybeés dél spausdinimo klaidy, pasitaikan¢iy gaminio naudotojo vadove. ® Producatorul nu isi asuma nicio responsabilitate pentru erorile de
imprimare continute in manualul utilizatorului produsului. ® BUpo6HWK He Hece BIANOBIAANBHOCTI 3@ NOMUNKKM APYKY, WO MICTATLCA B NOCIOHWKY KOPUCTYBaua
NPOAYKTY.
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