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UA LWAHOBHI MOKYMLI!

Mu pagi, wo Br obpanm TexHiky ROTEX i oakyeMo 3a fooBipy. Bitaemo Bac 3
HOBOI MY/bTUMAIYYIO.

(L DRODZY KLIENCI!

Cieszymy sie, ze wybrates$ urzadzenia ROTEX i dziekujemy za zaufanie. Gratu-
lujemy nowego frytkownica.

@3 DEAR CUSTOMERS!

We are glad that you have chosen ROTEX appliances and thank you for your
trust. Congratulations on your new air fryer.
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UA TEXHWYHI OAHI HAMMEHYBAHHSA ENTEMEHTIB MYNBTUMIY

MoTy>KHicTb 2000 BT 1. Ancnnen
Hiana3oH HOMiHanbHOI 2 KOoLIWK
Hanpyru: 220-240 B

HoMiHanbHa YacToTa: 3. [1TOB3YyHOK-3aXWCT BIg BUMNMALKOBOIo

50/600, HaTUCKaHHA KHOMKM
ROM980/990-XXL Up- 4. Pyyka KoWwuMKa
&DownFry 5. OcHoBHWMM KOpMNyC
€MHICTb YaLwli: 9,5 niTpis 6. Yalla

€MHICTb KOLLMKa: 8,5 NiTpiB . o .
7. T1OBITPOBUNYCKHUW OTBIP

Al-A2 BepxHda Ta HUXXHA TeHa

(Up&DownFry)
PL DANE TECHNICZNE NAZWY ELEMENTOW FRYTKOWNICA
Moc 2000 W 1. Display
Zakres napiecia 2. Koszyk
Znamionowego: . .
520-240 \/ 3. Przycisk zwalniania kosza
Czestotliwoéé znamion- | 4. Uchwyt kosza
owa: 50/60 Hz. 5. Gtéwna obudowa
ROM980/990-XXL Up- 6. Garnek do smazenia
&DownFry 7. Wylot powietrza

Pojemnos¢ miski: 9,5 litra
Pojemnos¢ kosza: 8,5 litra

Al-A2 Gorny i dolny element grzejny

(Up&DownFry)
TECHNICAL DATA NAMES ELEMENTS OF AIR FRYER
Power 2000 W 1. Display panel
Rated voltage range: 2 Basket
220-240V '
Rated frequency: 3. Basket release button
50/60 Hz. 4, Ba;ket harjdle
ROM980/990-XXL Up- 5. Main housing
&DownFry 6. Frying Pot
Bowl capacity: 9.5 litres 7 Air outlet

Basket capacity: 85 litres Al-A2 Upper and lower heating ele-

ment (Up&DownFry)




3AXOOU BE3IMNEKA

[MNepen BUKOPUCTaHHAM HOBOIO Mpunany BnepLue BaXxxIMBO,
L1106 By mpoumnTanm iHCTPYKLUIi, BUKNaaeHi y Lin 6poluypi, Ta
OOTPUMANMCS iX, HaBITb AKLLO NepeKOoHaHi, Lo gobpe 3Hae-
Te, 9K KOPUCTYBATMUCA TaKMMU MpUiagaMum.

- [Mepen TvM aK Nig'egHyBaTM MNPUCTPIN OO0 ENEKTPOMEPEXI,
nepeBipTe, UM 36iraeTbCca Hanpyra, BKasaHa Ha MPUCTPOI, 3
HaMpPyrow y Mepexxi.

- BukopwmcroBymTe npuniag nuile 3a Moro npsaMmm rnpmsHa-
UEHHAM, 9K BUKIaOeHO B OaHIM IHCTRYKLLI.

HenpaBuibHe NOBOMKEHHS 3 MPUWIALOM MOXe MPU3BECTU
OO0 WOro MosIOMKMK, 3amomiaT UKoAY KOpWCTyBadeBi abo
MalHYy.

- EnekTponpwvnag npusHavyeHUM nmLle ans BUKOPUCTaHHA Y
MNoByTOBMX YMOBaX. BiH He NMpu3HaveHnn Ona KOMepLivHO-
O 3aCTOCYBaHHS.

- Hikonun He 3anuiuamnTe npaLioodmi NpucTpin 6e3 Harnaay.
- BumanmTe wtencensb 3 PO3eTKU, KON BaM MOTPIOGHO oum-
CTUTV Npunag,

- He 3aHyptonTe Kopnyc Mynstmnedi abo ii BUNKy y Boay Ym
OyOb-aKy iHLLY PiguHY.

- 3aBXXAM BigKIto4amMTe npwnag Big MepexKi, Konm BU He BU-
KOPUCTOBYETE MPUCTPIN, @ TAKOXK Nepem, MOrooUMLLIEHHAM.

- [anTe npunagy OXonoHyTW, MepLL HiXX BCTaBNATM abo BUIN-
MaTW 3 HbOIO aKCecyapw.

- He BMKOpPKMCTOBYMTE 3aMacHi 4acTMHM abo akcecyapu CTo-
POHHIX BUPOBHMKIB, OCKINTbKM Lie MOXKe MPU3BECTM 00 TPaBM.
- He BMKOpUCTOBYMTE NpUiag Ha By L.

- o6 YHUKHYTU PUCKY BUHUKHEHHS MOYKEXi HEe BUKOPUCTO-
ByWTE NepexioHWKM Mpuv NigKIYEHH Npuiagy OO0 enek-
TPWYHOI PO3ETKM.

- Llem npmnan MoxXyTb BUKOPUMCTOBYBATU [iTW BIKOM Bif, 8 po-
KiB Ta 0COBU 3 OOMEXXeHMU Pi3UYHUMIK, CEHCOPHMMK abo
PO3YMOBUMM MOXKITMBOCTAMKM abo 3 HecTayeto OoCBigy Ta

3HaHb| gKLLO iM 3abe3rneyeHo Harﬂﬂi abo HaiaHO iHCTiiKiiT




LLIOA0 6e3MeYHOro KOPUCTYBaHHSA MPWIaa0M i BOHM PO3yMi-
lOTb MOB'A3aHI 3 UMM Hebe3neKu.

- QuuMLLEeHHS | 06CcnyroByBaHHA Npunagy He Moyke 6yTn Oo-
pyYeHO OiTaM 00 8 POoKiB. Y byab-aKoMy BUMaAKy Lie MaE Bia-
6yBaTVMCA Nig HarNaooM gOPOCUX.

- [MoTPIBGHO TPUMATV MyNLTUMIY Ta ii LUHYP Y MiCLLi, HeOoCTyM-
HOMY O19 OiTEN BIKOM MEHLLE HIXK 8 pOKIB, KO/ BOHA Mepe-
OyBa€E Mia Hanpyrok Y OXONOOYKYETbCS.

- [iT NOBUHHI 3HAaXoOUTMCA Mig, HArMAOoM, Wob BNeBHUTU-
CA, LLIO BOHM He rpatoTb i3 MpUIagoMm.

- [iTamM 3a60POHAETLCA MPaTMUCA 3 MPWIaO0M.

- He HakpuBamTe MynbTUMIY.

- 3abe3neuTe OOCTaTHIO BEHTUNMALLIKO HABKOO MPUCTPOLO (He
MeHLLe 10 cM 3 yCix 6oKiB). MynbTUMiY MOBMHHA 3HAaX0AMTMCA
Ha BiOCTaHi He MeHLUe Hixx 20 CM, TaKMX 9K Mebni, LUTOPMU i T.
iH.

- Cnip BUABNATM OCOONMBY 0OEPEXHICTb Mif Yac NepeMilleH-
HA NpWNaay,aKLLO BiH MICTUTb rapsady onito abo bxy. Henpa-
BUTbHE BMKOPWCTaHHS, B TOMY YMCAi MepeMilLeHHS Npuna-
ay nig vac poboTu, MOyKe CTaTh MPUYMHOLO TPABM.

- Hikonu He Knagitb y npuniag nanip, KapToH, HETEPMOCTIN-
KMW MAacTuK abo noaibHi maTtepiann. MoXHa BUKOPUCTOBY-
BaTW BUKITIOYHO MepraMeHTHUM nanip abo donbry.

- Hikonwm He knagite Nanip An4a BMNiYKM abo nepramMeHTHUIN
nanip y npwvnag 6e3 NpoaykKTiB.

LIMpKynauis noBiTpa MoOyke MpM3BECTM OO0 TOro, Wo nanip
MNIOHIMETbLCS Ta TOPKHETLCA HArpiBarbHUX Cripanen.

- He cTtaBTe Hi4oro Ha npunaa Ta He 36epiramTe HiYoro Bce-
peOuHi.

- ENeKTpmYHUIM LUHYP HEe MOBMHEH TOPKaTUCA rapsaymx Mo-
BEPXOHb.

- Hikonu He nigHiMarTe / He NepecyBanTe MynbsTUMIY, MOKM
BOHa Mig'eaHaHa 00 enekTpoMepexi - He 3akpumBamTe BXia-
HUW | BUXIOHWIM OTBOPM A4 MOBITPSA Mig Yac poboTh npuna-

T




- 3aBXXAM MOMiLLIaNTe iIHrpedieHTV 419 06CMaXKyBaHHA B
KOLLIMK, LLIOD BOHW HE CTUKANWMCA 3 HarpiBasibHUMM efieMeH-
TaMu.

- He nepenoBHoMTe Yallly, HIKOM He MepeBULLYNTE MaKCK-
MaSibHOI MO3HaYKMN.

- He 3anoBHoMTe MigaoH ONi€to, OCKINbKM Lie MOXKe npum3Be-
CTW 00 NOXKEXKI.

- [1ig Yac cMaXKeHHs rapsa4a napa BUXOOMTb Yepes OTBOPU
OJ19 BUMYCKy NOBITPSA. TprManTe pyKu Ta 06nmyus Ha 6e3-
MeYHIM BiACTaHI BiO Napw Ta OTBOPIB OJ19 BUMYCKY MNOBITPS.
Takoy OyObTe 06epeXkHi 3 rapsaYoro Napoto | MOBITPSAM, KOS
BMMMAETe Yalli 3 npuiaay.

- AKLLO Bn GaumTe, WO 3 Npuiagy noe TeMHUM OUM, Heram-
HO BIOKMIOUITE MPUIAL Big Mepexki XXUBMEHHS, i, MepLU HixX
BUMMaTK Yally 3 Npwunagy, modekamTe, MoKM He MPUNUHUTDb-
Ca BMXig Onmy.

- 3 METOK 3anobiraHHsA 3abpyaHEHHIO BHYTPILLHbOI MOBEPX-
Hi KAMepKn MynbTUMIYYI MPOTUKAMTE HOXEM abo BMAOEKOKO
LLINbHY LLKIPKY OBOYIB | GPYKTIB Nepen, ix 3arnikaHHAM.

- IMig yac Bio'eAHaHHA BiO €NeKTPUYHOI PO3eTKM bepiTbca
pyKaMum 6e3nocepenHbo 3a WTencesnb. Hikonm He TArHiThb 3a
LLIHYP A9 TOro, o6 BUMHATK MOTO.

- He BUKOpUCTOBYIMTE NpUiag y BUMNaaKy, KO MepexkeBmim
LUHYP abo BUMKa MOLUKOOXKEHI, abo npwunan 3incoBaHun. Y
LIbOMY BMMaAKY 3BEPHITLCA [0 HAaMONMXKYOoro crneLiianisoBa-
HOroO CEPBICHOIO LIEHTPY.

- Llem npunag He npusHadyeHunn ona poboTH i3 30BHILLHIMM
TaMepamMm abo creujianbHMKM CUCTEMaMK KepyBaHHS.

- BUpOoBHUK He Bepe Ha cebe BiOMOBIOANbHICTb 3a LUKOAY,
LLIO BUHMKMA BHACNIOOK HenpaBMibHOro abo He nepenba-
YeHOoro LUKMM MociBHMKOM 3 eKcryaTalLlii.
«OBEPEXXHO: Napsiua noBepxHs»
& [NoBepxHS (Yalla) eneMeHTa nicng BUKOPUCTaHHS Le
OEAKNM Yac 3a/TULLAETbCS FAPAYOHO.




NEPEO NEPLLULUM BUKOPUCTAHHAM

1. Buganitb BeCb NakyBanbHWMM MaTepian | HaKNemkKn Bcepegm-
Hi i 30BHI MynbTMNIYi. O6epeXxHO NPOTPITb 30BHILLHIO MOBEPX-
HIO BOJTOIOKO FaH4YipKoK abo ManepoBMM PYLLHVKOM.
MONEPEOXXEHHA: He 3aHyptonTe npuniag abo BUAKY LHYpPa
YXUBMEHHA y Boay abo Oyab-aKy iHLWY pignHy.

2. MOoTArHITb 3a PyYKy YaLli, o6 BUMHATK il 3 MyNbTUMIYI.
OUUCTITb Yally BcepeanHi i 30BHI NyOKO | TEMMIOK MUBHOO
BOOO. Yally i peLlliTKy MOYXHA MUTU Ha BEPXHIM MOAMLL MOCy-
OJOMUMHOI MaLLUUVHW.

3. MOMNEPEOXXEHHA: He BUKOPUCTOBYIMTE arpecuBHI MUIOUI
3aco6uM abo raHYipKKM 419 YMLLEHHS.

4. PeTenbHO BUCYLUITH.

Lle 6e3macnaHa MynbTUNiY, dka MpaLoe Ha rapayomy MoBiTPi,
He HanMBamnTe onito abo XMp GesnocepenHbO B Yallly. 3BEP-
HiTb yBary: 1ig Yac mepLoro HarpiBaHHA MynbTUMIYI MOXKe
3'aBUTUCA HEBETUKMM OMM ab0 HEMPUEMHMI 3anax. Lle Hop-
ManbHe aBuLLe An9 6araTbox HarpiBanbHMX Npuiaais. Lle He
BMMBAE Ha 6e3meKy Balloro npuiagy. Yalwa BUrotoBneHa 3i
CTani 3 aHTUMPUrapHUM NOKPUTTAM. BoHa He MmicTuTb PFOA Ta
BPA.

NEPLWIE YBIMKHEHHA NMPUNTALY

YBIMKHITb Mpwunag ynepLie B obpe npoBiTpOBaHOMY Npu-
MilLLEHHI, A€ HEMAE NPOAYKTIB Xap4yBaHHS. [1i4 Yac NnepLoro
BMKOPUCTaHHSA HarpiBanbHi eneMeHTU MpoxoaaTb Mpouec ob-
rOpaHHS, YHACMIOOK YOro MOXe 3'aBUTUCSH HE3HAYHA KiNbKICTb
OMMY Ta 3anax NnacTuky. Lle € HopManbHUM 9BULLIEM | CripK-
YUMHEHE 3anMLIKaMM TEXHIYHUX MACTU/, LWLO 3a/IMLLATbCSA Ha
KacTpyni, pewiTui Ta HarpiBanbHMX eneMeHTax nicng BUpob-
HULUTBA.

BAXJTNUBO - lNepen nepLunM BUKOPUCTAHHSAM:

1. MpocywitTe Nnpwunag npu Temnepatypi 200 °C npoTtarom 15
XBUMH, MOBTOPMBLLW Mpouenypy 2-3 pa3u. Nicng KOxXHOro
LIMKIY MPOCYLUYBAaHHA BUMMINTE KACTPY/HO Ta PELUITKY HEW-
TpanbHUM MUKOYMM 3acoboM. 119 OCif, UyTAMBMX 00 3aMaxiB,
PEKOMEHAYETbCA 30INbLNTU KiNbKICTb LIMKMIIB MonepeaHboro




MPOCyLLYyBaHHA.

2. Mig yac npocyLlyBaHHA MOXXHa MOK/ACTK OO0 KacTpy i TPOXM
anenbCcMHOBOI abo rpenndpyTOBOI LWKIPKKM — L& AOMOMOXKe
YCYHYTWV CTOPOHHI 3amaxm.

Taki gii cnig BUKOHATV nuLle nepen nepLinm BUKOPUCTAaHHAM
npwunany! Bio'egHanTe npwnag Big Mepexki Ta goyeKamTecs,
MOKW BiH MOBHICTIO OXO/TOHE. [1OTIM NPOTRITb aHTUNPUrapHe
MOKPUTTS BOTOMMM PYLLUHMKOM,.

BUKOPUCTAHHA NPUNALY

Be3 onii Mo)XHa roTyBaTW LLUMPOKUIN aCOPTUMEHT IHIFPEedIiEHTIB
3a JOMNOMOroK MybTiMniyi.

CMAXEHHA MPAYNM MOBITPAM:

1. BcTaBTe WTENCEeNbHY BUIIKY B 3a3EMJIEHY PO3ETKY.

2. O6eperXkHO BUTATHITb Yally A9 CMa)XeHHSA Yy MynbTinivu,.

3. [MokNadiTh IHrpedieHTM B Yally.

4. BCcTaBTe KacTpy/to Hasad y MynbTifivKy, peTeibHO BUPIBHIO-
tOUM ii MO HAMPAMHMX B KOpNyCi Npwvnaay.

3BEepHITb yBary: He BUKOPUCTOBYMTE KacTpy/to 6e3 KoLlmKa.
YBara! He TopkanTecs ropLimka nig vac i nicnsg BUKOPUCTaHHS,
OCKINTbKM BiH OYXXE CUbHO HArpiBaeTbCH. 3aBXXaAM TpUMamMTe
MY/bTIMIY 33 Py4Ky.

5. Br3HauTe HeobXioHMM Yac MPUroTyBaHHS IHIpedieHTIB (auB.
«TABJTNLA 3 TTIPOTPAMAMM»).

6. Jesaki iHrpedieHTn NoTpibHO CTpYLLUYBaTK B cCepeamHi npo-
Lecy NpuroTyBaHHSA. 09 LbOro BUTATHITb KACTPY/O 33 PyYKy
| CTPpyCITb ii. [MOTiM BCTaBTe Yally Ha3agd y My/bTiniy. YBaral He
HaTUCKaWTe KHOMKY Ha py4Li nig 4yac cTpylwyBaHHA. NMopaaa:
LLIo6 3MeHLNTM Bary, MOXXHa BUMHATU KOLLUMK 3 MYbTIMiYLL

| CTPYLUYBATW TINbKM KOLWWK. 19 UbOro BUTATHITb YXapOBHHO

3 Mpuiagy, NOCTaBTe ii Ha XAPOCTIMKY MOBEPXHIO, HATUCHITb
KHOMKY Ha py4yli i NigHIMITb KOLIWK 3 »XapoBHi. Mopapa: AKLLo
BM BCTAaHOBUM TaMep Ha NONOBMHY Yacy MPUroTyBaHHS,

BW MOYYETE 3BYKOBUM CUIHAN, WO Haraaye npo HeobXiaHiCTb
CTPYLUYBaHHS iHrpenieHTiB. [icng uboro NoTpibHO 3HOBY BCTa-
HOBUTW TaMep Ha 4ac, WO 3annLLKMBCA.

7. Konu noyyeTe 3BYKOBUMM CUIHAN TaMMepPa, LLO BKA3YE Ha 3a-




KiIHYEHHS Yacy, BUTAMHITb KaCTpy/1to A9 CMaXKeHHsa 3 npuniaay.
MpuMiTKa: TakoXX MOYXHa BUMKHYTV Npuiag Bpy4dHy, BCTaHO-
BMBLLV TaMMep Ha 1 XBUNUHY.

Mopapa: lig Yac BUKOPUCTAHHSA BM MOYKETE KOPUTYBATU TEM-
nepaTtypy abo Yyac NpUroTyBaHHSg 3a BNaCcHMM CMaKoM. Balui
HanawTyBaHHA 36epiratoTbca 6/1M3bKO 1 XBUMMHK NiCA4a TOTO,
AK BU BUTATHETE Yally 3 MyMbTIMNiyL.

8. [NepeBipTe roTOBHICTb IHFPEeaIEHTIB. AKLLO BOHM LLE HE roTO-
Bi, BCTaBTe KacCTpy/1to Ha3an y npwnian i BCTAHOBITb TaMMep Ha
KilbKa 0OOATKOBMX XBUMMH.

9. LLIo6 BUMHATUK iHFpedieHTV (Hanpukniao, KapTonno ¢pi),
BUTAMHITb Yally 3 3 My/bTIMIYL,i | MOCTaBTe ii Ha »XaPOCTIMKY Mo-
BePXHIO. [OTIM HAaTUCHITb KHOMKY 3BifIbHEHHSA KOLUMKA | NigHi-
MiTb KOLUMK 3 Yallwu.

YBara! He nepeBepTanTe KOLIMK AOrOpU AHOM, GKLLO B HbOMY
3anuMLImnaca KacTpynsd, OCKiNbKM HAAIMLIOK ONii MOXe NoTpa-
MUTU Ha IHFPediEHTN.

KacTpyna Ta iHrpegieHT 6yayTb rapayumnmm, i 3 KacTpyi MOxKe
BMXOOUTW Mapa B 3a/1€XKHOCTI Bi TUMNY iIHIPeaieHTIB.

10. BUNOPOXKHITb KOLWMK Y MUCKY ab0 Ha Tapinky.

11. Micnga 3aBepLUEeHHS NPUroTyBaHHSA NepLUoi mapTii, MynbTimid
roToBa A4 MPUIroTyBaHHA HACTYMHOI MapTii IHFpPeaieHTIB.

AK KOPUCTYBATUCA NPUNAOOM

Micnda Toro, 9K KOLWMK i KacTpyna 6yayTb HAaNeXHUM YNHOM
PO3MilLEeHI B OCHOBHOMY KOPMYCi, 3aropmUTbhCs IHAMKATOP »KMB-
NeHHA.

Kronka 1O (PKMBeHHSA).




LLlo6 YyBIMKHYTU MPUCTRIMN HATUCHITb KHOMKY »XUBMEHHA Ha
MNpoTa3i 3 CeKyHA, 3a 3aMOBYYBaHHAM Oyae BCTAaHOBEHO
TeMnepatypy 200° a yac NpUrotyBaHHSA - 15 XBUMMH. AKLLO
HATUCHYTKM KHOMKY XXWBNEHHSA BOPYre, MOYHETLCS MpoLec
npurotyBaHH4A. LLLo6 BUMKHYTM NpUCTRIN 0o, Nig 4ac, abo nic-
N9 NPUIroTyBaHHA HATUCHITb | YTPUMYMTE KHOMKY XXUBMEHHSA
MPOTAromM 3 cekyHa. Ha ekpaHi 3'aButbca Hanmc «OFF». IHau-
KaTop «OFF» 3racHe, BEHTUIATOP NepecTaHe npauoBaTh Ha
20 cekyHA Ni3Hille, | BECb NPUCTPIN NOBHICTIO BUMKHETbLCA.
MPUMITKA: HATUCKAHHAM KHOMKW YXMBMEHHSA B TaKOXX MOXKETe
KepyBaTK rnay30to Ta CTApPTOM FOTyBaHHS.

KHonka2 ™ (momepenHin Harpie (preheat) kamepw npunaany).
DyHKUIa Preheat nonepenHbo HarpiBa€e kamMepy Ao 3agaHoi
TeMnepaTtypu, LWob 3abe3nedymnTn piBHOMIpHE 0BCMaXKeHHS,
CKOPOTUTM Yac NPUIroTyBaHHA Ta OTPMMATK XPYCTKY CKOPUHKY.
[na akTuBauii HaTUCHITb KHonKky 2 (Preheat) — npwunag 3any-
CTUTb HarpiB (2-4 xB). Iicna cMrHany NokNaaiTh MPOAYKTU W
YBIMKHITb OCHOBHY Mporpamy. [NoBTOpHe HaTUCKaHHA BUMMU-
Ka€ pexkxnM. BukopurctoBymTe nepen roTyBaHHAM CcMpMx abo
3aMOPOXKEHUX NPOAYKTIB, 419 XPYCTKOI CKOPUHKW YW KONU B
peuenTi 3a3Ha4veHo «preheat».

KHonka 3 \& (Bubip nporpamu).

HaTUcKaHHA L€l KHOMKKM Oa€ 3Mory BM6paT 8 monynapHmx
BapiaHTIB cTpaB (peuenTiB 8-17 Ha cxeMi). [icna Bnbopy cTpa-
BW BU CMOXKeTe BaynTm nonepenHbo BCTAHOBNEHMIMW Yac Ta
TeMnepaTtypy NPUroTyBaHHA.

KHonku 4/6 LLIo6 kepyBaTh YacoM Ta TEMMEPATYPOIO MPUTroTy-

v o) oY
BaHHA BUKOPUCTOBYMTE KHOMKN Y Ta U,
KHonka 5 (temnepaTtypa 4um yac)

@ (3miHa TeMnepaTypu). 3a LOMOMOroto KHOMKM 3 Ta KHOMKM
4 MOXXMBO 36iMbLINTM ab0 3MEHLLINTK TeMMepaTypy NPUroTy-
BaHHSA Ha 5° 33 o4MH pa3. 9KLO YTPUMYBATU KHOMKY HAaTUCHY-
Toto, TeMnepaTypa byae 3MmiHtoBaTUCA WBMaLe. [Jiana3oH
peryntoBaHHa Temnepatypu: 80°-200°,




TABIUUA 3 NTPOrPAMAMU

NAME MIN-MAX TIME, TEMPERATURA

PROGRAMME QUANTITY, g min °C
KapTtonnsa ®pi 100-400 20 200
Kypsiua rominka 100-400 20 200
Kypka @ 1000-2000 35 200
Pu6a 100-400 20 190
Creiik 100-400 10 200
Miua 100-400 15 170
Cake @ 100-400 25 175
Osoui 100-400 18 160
KapTtonns f‘) 100-400 35 200
Po3Mopo3ka @ 100-400 5 170
MonepegHin @ 3 200
Harpis Kamepu

® (3MiHa Yacy NpMroTyBaHHA). 33 4OMOMOIO KHOMKK 3 Ta
KHOMKWM 4 MOXXNMBO 36iNblLNTK @O0 3MEHLLNTKM Yac MPUroTy-
BaHHS, MO OAHIM XBUNWMHI 32 OQMH pa3. AKLLO YTPMMYyBaTH
KHOTMKY HaTWUCHYTOLO, Yac Byade 3MiHBaTMUCA LWBMALLE.
CiTnoBun iHOQUKaTop 7 - Lie iHOMKaTop A9 TeMnepaTypu |
TanmMepa.

ABTOMATUYHE BIOHOBJIEHHA NMPUTOTYBAHHA

1. AKLLO0 BM BUMETE KOLLUMK, MyNbTUMIY aBTOMATUYHO NpU-
3YMUHUTb MPUIOTYBaHHSA 3 MipKyBaHb 6e3neku. uncnnen
TUMYaCOBO BMMKHETbCS.

2. Konu B noBepHeTe KOLWUKU, MyNbTUMIY aBTOMATUYHO
BIOHOBUTb MPUIOTYyBaHHA HA OCHOBI NMoMepenHix HanawTy-
BaHb.

ABTOMATUYHE BUMKHEHHSA

AKLWLO Y MYMbTUMIYI HEMAE aKTUBHUX MPOrpaM MpPUroTyBaH-
HA, BOHa Mepenae B PeXXmUM odikyBaHHSA Yepe3 1 XBUMnHy




6e30i9/1bHOCTI.

3AXUCT BIQ NEPErPiBY

1 AKLWO MyNbTUAIY NeperpieTbcs, BOHa aBTOMATUYHO
BMMKHETbCS 3 MipKyBaHb 6e3neku.

2. JanTte MynbTUNIYi OXONOHYTU, MepLU HIXX BUKOPUCTOBYBa-
TW 11 3HOBY.

NAY3A

1. HaTUCHIiTb KHOMKY 1, WO6 NPU3YMUHUTU MPUTOTYBaHHS.
Myrb-

TUNIY NPUNMHUTL HarpiBaHHA | byge 6nMMaTH, OOKM BU He
HaTWMCHETEe KHOMKY 3HOBY /19 BIAHOBNEHHSA MPUIOTYBaHHS.
2. Micnga 1 xBUnnHM 6e30ianbHOCTI MyNbTUMIY MepexogunTb B
PEXXMM OYiKyBaHHS.

3. g dyHKUig 0o3BOMAE MPU3YNMHUTU NpOorpamMy NpuroTy-
BaHHS, HE BUMMAIOUYM KOLLUMK 3 MYSIbTUMIYI.
HAJTALUTYBAHHA

HaBegeHa Tabnuua 3 nporpamMamm, 4ONOMOXKe BaM BMOpaTH
OCHOBHI HaNalwTyBaHHA 0119 iIHFPEediEHTIB.

MpwuMiTKa: MainTe Ha yBa3i, WO Ui HanalTyBaHHA € OPIEHTOB-
HUMW, OCKINTbKW IHFPEeOIEHTM BigPI3HAOTHCA 33 MOXOOXKEHHSAM,
PO3MIPOM, OPMOIO, 3@ TAKOXK MAPKOK, MU HE MOXXEMO rapaH-
TyBaTV HaMKpaLLli HanalwTyBaHHA ONF BalLWX iIHFPediEHTIB.
Ockinbku TexHonoria Rapid Air MUTTEBO HarpiBaEe NoBIiTPS
BCepeauHi Nnpunany, KopoTKoYacHe BUMMaHHS KacTpyi 3
npwunagy nig Yac CMaXKeHHs Ha rapaYvoMy MNoBITPI Mamxe He
3aBaXka€ npouecy.

MpwumMitka: JoganTte 3 XBUNMHKM OO0 Yacy NPUroTyBaHH4A, AKLLO
BU MOYMHAETE CMaXXEHHS, KON GPUTIOPHMLA 3 rapaYrM MoBi-
TPSM LUE He HarpiTa.

MNOPAAM 3 NPUTOTYBAHHS DXKI

1. AKLLO KOLWKMK NepenoBHEHMI, xa Oyae rotyBaTmca He-
PIBHOMIPHO. dpiOHIi iHrpedieHTV 3a3BM1Yal FOTYHOTbCH TPOXM
LWBMALLE, HiXX BeNnuKi. Binblua KinbKiCTb iHFpeaieHTIiB NoTpebye
OiNbLIOro Yacy MPUroTyBaHHA, MEeHLLA KifbKICTb IHFPedieHTIB
noTpebye MeHLLOro Yacy NpUroTyBaHHS.

2. CTpyLlyBaHHs/mepeMillyBaHHS iIHMPeOIEHTIB MNig Yac npu-




FOTYBaHHSA ONTUMI3YE KiHLUEBUM pe3ynbTaT i MoyXe JOMNOMOrTU
3anobirTm HepPiBHOMIPHOMY MPOCMaXKyBaHHIO IHFPedieHTIB.

3. JooaBaHHA HEBENUMKOI KiNbKOCTI Of1ii 40 IXKi 3p0obuTb ii
6iNnblU XpyCcTKoto. BukopuctoBymTe He Binblue 2 CT.A. Ofii.

4. OnivHi cnpel igeanbHO NigxogaTb ANd9 PIBHOMIPHOMO Ha-
HeCeHHa HeBENTMKOI KiJTbKOCTI Onii Ha BCi Xap4oBi MPOaYKTW.
5. Y MynbTUnidi MOXXHa CMaXkmUTm Byab-aKi 3aMOPOXKeHI Npo-
OYyKTKN abo NPoayKTW, AKi MOXKHa 3aMikaTu B OyXOBL.

6. CMaXKeHHda NpoayKTiB 3 BUCOKMM BMICTOM »MpY Npu3Be-
Oe 00 CTIKaHHA XXUpPY Ha AHO KowwuKa. LLo6 YHUKHYTU Hag-
MiPHOIO 3agMMMeHHA Nif Yac roTyBaHHA, 3IMINTE XXKMP nicnga
MPUroTyBaHHA.

7. MpoayKTn, MapUHOBAaHI B RiAWHI, CMPUYMHAIOTb PO30PN3-
KyBaHHSA Ta HagMipHe 3agMMneHHd. ButmpamTe Ui npoayk-
TV HACyxO neped CMaXKEHHAM.

8. [1nda 3anobiraHHa HAAMIPHOIo 3agMM/IEHHA He roTymnTe y
MYNbTUMEeYi 3aHaOTO XXUPHI MPOaYyKTMW..

9. 3aKyCKW, GKi MOyKHa MPUIroTyBaTU B AyXOBLL, MOXHa TaKOX
roTyBaTW Yy MYMbTimiyLL.

10. ONTMManbHa KiNbKiCTb MPOoAyKTa ANA MPUroTyBaHHSA XpyCT-
Koi KapTonni ¢pi - 500 rpamis.

11. BukopurcToByMTe roToBe TIiCTO, Wo6 WBMAKO | Nerko Npuro-
TYyBaTM CMa4Hi 3aKyCKM 3 HAYMHKO. [OTOBE TICTO TAKOXK MO-
Tpebye MeHLe Yyacy And NpUroTyBaHHA, HiXX JOMALLHE..

12. By TaKoXX MOyKeTe BUKOPUCTOBYBATU My/bTiMiY ONa po3i-
rpiBaHHSA NpoayKTiB. LLLo6 po3irpiTh iHrpedieHTn, BCTAHOBITb
TemMnepatypy 150°C Ha 10 XBUNUH.

UUCTKA TA OBCJTYTOBYBAHHAA

- MNepen YneHHAM NepeKoHamTecs, WO MyNbTUMIY BiOKItO-
YeHa Big Mepexki Ta oxonona.

- BukopuctoBymTEe UMCTY CyXYy TKAHUHY ON9 YMLLIEHHSA BHY-
TPILHbOI YaCTUHW. He BUKOPUCTOBYIMTE MOKPY TKaHWHY,
106 3aMnobirTM NOTPaNIaHHA BOAW BCepeauHy npunaay.
[NonepenyXeHH4:

He BukopucTtoBymTe abpa3mBHi YMCTAdi 3acobum abo rpyobi
ryoxu.




- AKypaTHO MPOTRITb KOPMYC BO/IOIrOK raHuipKoto abo nane-
POBVM PYLUHUKOM.
- Hikonun He 3aHyptonTe MynbTMMid abo ii BUNKy y Boay abo
OyOb-aKy iHLLY PigVHY.
3BEPITAHHA
- 36epiranTe Nnpunag y Cyxomy, MpoOxonogHoOMYy MicCLii.
- Y pa3i TpuBanoi nepepBuM B eKcnyaTtauii npmubupamnTte
npunag B yrnakoBKy.
KOMMNEKTALIA | KOJTIP BKA3AHI HA YIMAKOBLII
NPOAYKTY
Bci MmaTepianu gaHoi iHCTPYKLUii By peTenbHO nepeBipeHi.
Y pa3i BUABNeHHS MOMUNOK, YMYyLEHb | HEBIAMOBIOAHOCTEN
KOMMaHia 3anMuae 3a coboto MpaBO OCTAaTOYHOrO TPakKTy-
BaHHA. BUpPOOHMK Ma€ MpaBo Ha BHECEHHA 3MiH 00 AMn3anHY,
KOMMJIEeKTALLii, @ TAKOXX 00 TEXHIYHMX XapaKTePUCTUK BMPOByY
Mig 4Y4ac BOOCKOHANeHHA CBOEI MpoayKLii 6e3 0ogaTKoBOro
MNOBIOOMMEHHS MPO Ui 3MiHW.
NMPUMITKA
TepMiH 36epiraHHa BUPOOy, 33 YMOBU BMKOHAHHSA MpaBun
36epiraHHa BMpoOby, HeOOMEEeH M.
[aTa BMPoObHMLTBA 36iracetbcsa i3 cepimHMM HOMEPOM | HO-
MepPOM MapTii, AKi BKa3aHi Ha ynakoBLi ToBapy, XxxX / xx / xx
— pPiK, MicaLb Ta AeHb BignoBigaHoO. CTpoK (TepMiH) npuaaT-
HOCTI BUPOOBY Ta CTPOK (TepMiH) cny>kbum BMpoOy, 3a YMOBM
BMKOHAHHA MpPaBU/ BUKOPUCTAHHSA Ta 36epiraHHAa BMPOOy,
CTaHOBUTb 3 POKMW.
YTUNI3ALIA
Llem cuMBOn O3Hauyae, WO Lewn NpoayKT HE MOXXHa BU-
KNOaTW 3i 3BUYaMHUMU NOBYTOBUMM Bigxogamu (2012/19/
m—.cC).
[oTpMyMTeCb MNpaBW/ BaLWOi KPaiHM WOOA0 PO34ifIbHOro
360py eneKkTPUYHKMX Ta eNeKTPOHHUX BMPOLIB. NpaBuibHa
yTUMi3auia gonomarae 3anobirtm HeraTMBHUM HachigKam
019 HABKOMULLHbOIO cepenoBuMLLa Ta 300POB'A NtOANHM.
YMOBMU FrAPAHTIMHOIO OBCJZTYITOBYBAHHS
LUAHOBHWMI NOKYMELLb!




KomnaHia Rotex BucnoBntoe noaaky 3a Baw Bubip i rapaHTye
BMCOKY SAKICTb i 6e3goraHHe GyHKLiIOHYBaHHA MpuabaHoro
BamMu BMpoby Mpu OOTPMMaHHI MpaBu/1 MOro eKchyaTtauii.
TepMiH rapaHTii Ha BCi BUpOOU - 24 MicaLiB 3 oHA NpuaodaH-
HA. LLIMM rapaHTinHMM TanoHOM Rotex nigTBepayKye crpas-
HICTb OaHOro BMpoby i bepe Ha cebe 3000B'A3aHHA Mo 6e3-
KOLUTOBHOMY YCYHEHHO BCiX HECMPABHOCTEN, LLIO BUHUKIIN 3
BUHW BUPOOHMKA. NapaHTIMHMM PeMOHT MoXke ByTun npoBe-
OEHNW B aBTOPU30BaAHOMY CEepPBICHOMY LIEHTPI Ha TepuTopii
YKpaiHw.

FAPAHTINHI 30BO0B'A3AHHS

I. TEPMIH FAPAHTII AKOCTI | BIONOBIOAHOCTI 3A4BJIE-
HOMY TEXHIYHHOMY CTAHY CKNNAOAE:

1) Ha BMpi6 — 24 MicauiB 3 gHA MOro npoaaxky (MmiaTeBepoxy-
€TbCA TOBAPHUM YeKOoM);

2) Ha 3aMiHeHI nicng 3aKiHYeHHS rapaHTIMHOIO TEPMIHY BY3-
nW, arperaTtu i 3anacHi YactmnHm — 30 OHIB 3 AHA iX YCTAaHOBKM
y BUpPI6 (NigTBepayKyeETbCA B rapaHTIMHOMY Ta/lOHi BignoBia-
HOIO BiOMITKOI 3 KPY/10K0 MeYaTKO CePBICHOMO NignpUeEM-
CTBa).

3) Mpw o6MiHI TOBapy Ha aHANOriYHy Moaerb Yy rapaHTiNHO-
My TanOHi BMMCYETCHA OaTa NPoAdarky ToOBapy Ta AaTa PEMOHTY
TOBapy LLAGXOM OOMIHY.

Il. BUMOI'M 0O NPETEHSII

3 MEeTOo0 MOCUNEHHS BiAMOBIOANbHOCTI eKCNepTiB 338 BUCHO-
BOK, MPEeTeH3ii Logo aKOCTi BUPOOY i MOro TEXHIYHOIO CTaHy
MPUMMAIOTLCS TiNTbKKM B YMTOBHOBAXXEHUX CePBICHMX Nignpwu-
EMCTBaX, @ TaKO)X Yy CEepPBIiCHUX Bigainax po3apibHoi Topri-
Be/bHOI Mepexki, ge 6yB NpmabdaHunii BUpPIo.

I1l. NIPOBEOEHHA TFAPAHTIMHOIO PEMOHTY:

1) FapaHTIMHUI PEMOHT BUPOOY 30iMCHIOETLCA YTOBHOBaXXE-
HUM CEPBICHUM MIAMNPUEMCTBOM.

2) Y pasi npoBeOeHHA rapaHTIMHOIO PEMOHTY, FAPaAHTIMHNI
TEpPMiH Ha caM BUPIO | MOro KOMMEKTYUI YaCTUHM, aKi He
Oynn 3aMiHEeHI MPU PEeMOHTI, MOO0BXXYETbCA Ha TEPMIH Nnepe-
6yBaHHA BMPOOBY Y PEMOHTI.




IV. BAXJTUBO! TAPAHTIA HA BUPIB BTPAYAE CUJTY Y
PA3I, KOJK:

1) B1pi6 He Ma€ Lboro rapaHTiMHOro TasloHa.

2) MapaHTIMHWMK TanoH 3amnoBHEHUI 4YacTKOBO abo Hempa-
BUNbHO i/abo 3 BUMpaBneHHaMM 6e3 ix nigTeepoykeHHs MNpo-
0aBLEeM;

3) CepinHMI HOMep Ha BUpobi BMaaneHmm abo noluKogxKe-
HWM, AKLLO BiH TaM ByB NnepenbadyeHnn i paHiwe 6yB 3anumca-
HW 0O rapaHTIMHOIO TaIoHY.

4) PEMOHTHI po60TKM NpoBeAeHi CEPBICHUM MiAMNPUEMCTBOM,
He YNOBHOBaXEHWUM Ha OaHWIM BUAO OISNbHOCTI (MiATBEpPOXKY-
eTbcsa [loroBopoM abo 04HOPa30BOO Yroaoko).

5) bes y3rogykeHHda 3 NpogaBueM 0o BMpoby BHECEHI KOH-
CTPYKTUBHI 3MIHW (NIOTBEPOXKYETbCA €KCMEePTHUM BUCHOB-
KOM).

V. TAPAHTIA HA BIANOBIAHICTb BUPOBY AKOCTI HE
NOWUNPETbCH HA BUTNTAOKU, KOJIU HECNMPABHOCTI
BUPOBY bYJ1IU BUKJTUKAHI:

- Heg6anmM NOBOOYXKEHHAM 3 HUM i HEMPABWTbHOK MOTO eKC-
nayaTauieto (HanpurKiag — ekcrayaTalia B yMoBax «He noby-
TOBOIO XapaKTepy», A€ BUKOPUCTaHHSA BMpPOOy HenpuaaTHe
yepe3 3MiHy MOoro cTaTycy aK «Mpuniag nobyToBoro npmsHa-
YEeHHA»; eKCcrlyaTaLuiga 3 NopyLIeHHAM BMMOT 3arajibHO npwm-
MHATUX MpaBua 6e3nekn npu ekcrnfyaTauii eneKTpudHmMX
npuvnagie, HeOOTPUMAHHAM IHCTPYKLUIT 3 MOHTa)Ky | eKCry-
aTauii i T.4.);

- HenpaBUMbHUMU MOHTaXKHUMU i/abBo MycKoHanaroaxKy-
BallbHVMUM POBOTaMU;

- TPQHCMOPTHMMM Ta MEXAHIYHUMU MOLLKOOXKEHHAMM;

- BUKOPUCTAaHHAM HeaKiCHMX abo HeBIOAMOBIOAHWX BUTPATHUX
MaTepiani.,

- NigKItoYeHHAIM BUpPoBy OO0 KOMYHIiKaLiM i cucteM (enek-
TPOXXWMBMIEHHS), WO He BIAMNOBIOAOTb BMMOraM HalioHamb-
HUX [Jep>XaBHMX CTaHOAPTIB;

-MPUPOLAHNMU GBULLLAMU, CTUXIMHUMU JTMXAMU, MOXKEXKEIO |
T.IH.;




CNMNCOK CEPBICHUX LLEHTPIB 3 OBCJ1TYTOBYBAHHSA

TOBAPIB TOPIFOBOi MAPKU «ROTEX» B YKPAIHI

Bina LlepkBa

CL, “DnunkoH”

6yn. OnexkcaHapincbKni,
52

38(0456)38-29-00, (098)0176125

ACLL"CnaBa-cepsic”

HU, 5

BiHHMUA CLL «CneuianicT» By/. Mopwuka,l (0432) 57-91-91, 50-91-91
BiHHMLA B® TOB «Jlotoc» ByNn. EHepretnyHa,3-a (067) 622-56-62
fynawm none CLL «EnekTpocBit» BynN. LLleB4eHKa, 18-B (06145) 4-14-21, (095) 3511442,
(098) 5580348
[AHinpo CL, «YHIBEPCAJ1 CEPBIC» By/n. KopoTka, 41A (056) 790-04-60
[Hinpo TOB «J1oToC» np-T. Onekcangpa Mong, (056) 34-67-05
59
Xutomump ACL, «<EBpoCepslcy» By/. J1bBiBCbKa,11 (0412) 55-55-15, (093) 461-95-96
XXutomup npoBynok 3-i focnitanb- 38 (0412)464-864, (097) 829-43-36,

(063) 310-00-80

3anopixksa

CLL «<AnbdaTex HO LLeHTp»

Byn. [pA3HOBa, 67

(095) 272-03-03, (097) 292-29-03

3anopixkxKa

3® TOB «J1oToC»

Byn. forons, 175

(061) 787-50-51, (0612) 63-97-90

IBaHO-DpaHKiBCbK

CLl, «MeracTtann»

By/n. HesanexkHocTi, 1796

(0342) 77-33-22,72-27-22

IBaHO-DpaHKiBCbK

N TOB «J1loToc»

By/n. BoBUMHeLbKa, 223

(0342) 71-28-13

44, 00.2

Kwis “AMATI-CEPBIC" Byn. Bopwucninbcka,9, 38(044) 369-50-01, 369-50-30
Kopn.57

Knis CL, “Skeleton” np-T. M. lpnropeHka, 38(044)337-77-12 (050)205-12-12,
22/20 (098)205-12-12, (063)205-12-12

Kwis TOB “Mo6yTTex Cepsaic” By/. MeTpa 38 (044) 425-19-89, (067) 238-30-
CarampadHoro, 12 99, (050) 344-42-42 (Viber), (044)

462-52-92

Knis TOB «Ayaio Bigeo cepBsic» ByNn. MapTupocaHa, 12 380 (44)245-73-31

Kwis CL, «MTI-cepBic» np-T. leca Kyp6aca, 10a (044) 590-28-02

KoHoTon CL, “Anekcen” np. YepBoHoi kanuuu, 11 38(05447) 6-13-56; (097)9207602

KopocTteHb CLL, “ATopiteT” BynN. LLleB4eHKa, 28 38(04142) 9-23-11, dakc 5-06-27

KpamaTopcbk np. YepBoHoi kKanuHy, 11 38(05447) 6-13-56; (097)9207602

CL “Anekcen”
KpeMeHuyk CL, “EkoCaHn" ByN. AkageMika Macnosa, | 38(05366) 3-91-92. (066)230-44-71.

(096)446-71-06

NMoBHWIM Nepenik rapaHTIMHMX MaNcTepeHb
OMBITbCA Ha canTi https://rotex.ua/support/




BL NSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

- Przed pierwszym uzyciem nowego urzadzenia nalezy za-
poznac sie z instrukcjami zawartymi w niniejszej broszurze
I postepowac zgodnie z nimi, nawet jesli uzytkownik uwa-
Za, ze jest zaznajomiony z obstuga takich urzadzen.

- Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci elektrycznej na-
lezy sprawdzi¢, czy napiecie wskazane na urzadzeniu jest
zgodne z napieciem sieciowym.

- Urzadzenia nalezy uzywac wytacznie zgodnie z jego prze-
Znaczeniem opisanym w niniejszej instrukcji.

Niewtasciwe obchodzenie sie z urzadzeniem moze spowo-
dowac jego uszkodzenie lub wyrzadzi¢ szkode uzytkowni-
kowi badz mieniu.

- Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku do-
mowego. Nie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego.
- Nigdy nie nalezy pozostawiac pracujgcego urzadzenia
bez nadzoru.

- Urzadzenie nalezy odtgczac od zasilania za kazdym ra-
zem, gdy trzeba je wyczyscic.

- Nie zanurzaj korpusu frytkownica ani jego wtyczki w wo-
dzie ani w zadnym innym ptynie.

- Zawsze odtaczaj urzadzenie od zasilania, gdy nie jest uzy-
wane i przed czyszczeniem.

- Przed wtozeniem lub wyjeciem akcesoriow nalezy odcze-
kac, az urzadzenie ostygnie.

- Nie nalezy uzywac czesci zamiennych lub akcesoriow in-
nych firm, poniewaz moze to spowodowac obrazenia ciata.
- Nie uzywaj urzadzenia na zewnatrz.

- Aby uniknac ryzyka pozaru, nie nalezy uzywac przejscio-
wek podczas podtgczania urzadzenia do gniazdka elek-
trycznego.

- Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od

8 lat oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych, a takze osoby nieposiada-
jace doswiadczenia i wiedzy, jesli beda one nadzorowane
lub zostang poinstruowane w zakresie bezpiecznego ko-




rzystania z urzadzenia i zrozumieja zwigzane z tym zagro-
zenia.

- Czyszczenie i konserwacja urzadzenia nie moga byc¢ po-
wierzane dzieciom ponizej 8 roku zycia. W kazdym przy-
padku musza by¢ one nadzorowane przez osobe dorosta.

- Multicooker i jego przewdd nalezy przechowywac w miej-
scu hiedostepnym dla dzieci w wieku ponizej 8 lat, gdy
urzadzenie jest wigczone lub stygnie.

- Dzieci nalezy nadzorowac, aby nie bawity sie urzadze-
niem.

- Dzieci nie moga bawic sie urzadzeniem.

- Nie przykrywac frytkownica.

- Nalezy zapewnic wystarczajgca wentylacje wokot urza-
dzenia (co najmniej 10 cm ze wszystkich stron). Trzymaj
multicooker w odlegtosci co najmniej 20 cm od przeszkdd,
takich jak meble, zastony itp.

- Nalezy zachowac szczegdlng ostroznosc podczas przeno-
szenia urzadzenia zawierajgacego goracy olej lub zywnosc.
Niewtasciwe uzytkowanie, w tym przenoszenie urzadzenia
podczas jego pracy, moze spowodowac obrazenia ciata.

- Nigdy nie umieszczaj w urzadzeniu papieru, kartonu,
nieodpornego na wysoka temperature plastiku lub podob-
nych materiatow. Nalezy uzywac wytgcznie papieru perga-
minowego lub folii.

- Nigdy nie nalezy umieszczac w urzadzeniu papieru do
pieczenia lub pergaminu bez zywnosci.

Cyrkulacja powietrza moze spowodowac uniesienie sie pa-
pieru i dotkniecie spiral grzewczych.

- Nie nalezy umieszczac¢ zadnych przedmiotow na urzadze-
niu ani przechowywac ich w jego wnetrzu.

- Przewod elektryczny nie moze dotykac goracych po-
wierzchni.

- Nigdy nie podnoé/przenos frytkownica, gdy jest on podta-
czony do sieci elektrycznej - Nie zakrywaj otwordw wilotu i
wylotu powietrza podczas pracy urzadzenia.

- Sktadniki przeznaczone do smazenia nalezy zawsze
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umieszczac w koszu w taki sposob, aby nie stykaty sie z
elementami grzejnymi.
- Nie przepetniaj kosza, nigdy nie przekraczaj maksymalne-
go oznaczenia.
- Nie napetniac patelni olejem, poniewaz moze to spowo-
dowac pozar.
- Podczas smazenia goraca para wydostaje sie przez otwo-
ry wylotowe powietrza. Trzymaj rece i twarz w bezpiecznej
odlegtosci od pary i otwordw wentylacyjnych. Nalezy row-
niez uwazac na goracy pare i powietrze podczas wyjmo-
wania kubkdow z urzadzenia.
- Jesli z urzadzenia wydobywa sie ciemny dym, nalezy na-
tychmiast odtgczy¢ urzadzenie od zasilania i poczekac, az
dym ustanie przed wyjeciem miski z urzadzenia.
- Aby zapobiec zabrudzeniu wnetrza komory frytkownica,
przed pieczeniem owocow i warzyw nalezy naktuwac ich
grubg skorke nozem lub widelcem.
- Podczas odtgczania wtyczki od gnhiazdka elektrycznego
nalezy chwytac jg bezposrednio rekami. Nigdy nie ciagnij
za przewod w celu jego wyjecia.
- Nie uzywaj urzadzenia, jesli przewdd zasilajacy lub wtycz-
ka sg uszkodzone lub jesli urzadzenie jest wadliwe. W
takim przypadku nalezy skontaktowac sie z najblizszym
specjalistycznym centrum serwisowym.
- Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku z zewnetrz-
nymi wytgcznikami czasowymi lub specjalnymi systemami
sterowania.
- Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wy-
nikajace z nieprawidtowego lub niezgodnego z instrukcja
uzytkowania.
,UWAGA: Goraca powierzchnia”’
& Powierzchnia (miska) elementu pozostaje goraca
przez pewien czas po uzyciu.

JAK KORZYSTAC Z URZADZENIA
Piekarnik wielofunkcyjny umozliwia przyrzadzanie szerokiej gamy sktadnikow

bez uzicia oleju.




SMAZENIE GORACYM POWIETRZEM:

1. Wt6z wtyczke zasilania do uziemionego gniazdka.

2. Ostroznie wyciggnij tace do smazenia frytkownica.

3. Umiesc sktadniki w misce.

4. W1toz patelnie z powrotem do frytkownica, ostroznie wyrownujac
Ja z prowadnicami w urzadzeniu.

Uwaga: nie uzywaj garnka bez kosza.

Uwaga: Nie dotykaj garnka podczas i po uzyciu, poniewaz staje sie
on bardzo goracy. Zawsze trzymaj multicooker za uchwyt.

5. Ustaw wymagany czas gotowania dla sktadnikdéw (patrz ,KARTA
PROGRAMU").

6. Niektore sktadniki nalezy wstrzagsnac w potowie procesu gotowa-
nia. W tym celu nalezy wyciggnac garnek za uchwyt i potrzagsnac
nim. Nastepnie wtéz garnek z powrotem do frytkownica. Uwaga:
Nie naciskaj przycisku na uchwycie podczas potrzasania. Wskazow-
ka: Aby zmniejszy¢ wage, mozna wyjac kosz z frytkownica i potrza-
sac tylko koszem. W tym celu wyjmij ruszt z urzadzenia, umies¢ go
na zaroodpornej powierzchni, nacisnij przycisk na uchwycie i wyjmij
kosz z rusztu. Wskazoéwka: Jesli ustawites minutnik na potowe czasu
gotowania, ustyszysz sygnat dzwiekowy przypominajacy o wstrzg-
snieciu sktadnikami. Nastepnie nalezy ponownie ustawi¢ minutnik
Nna pozostaty czas.

7. Po ustyszeniu sygnatu dzwiekowego oznaczajgcego koniec czasu,
wyjmij patelnie z urzadzenia.

Uwaga: Urzadzenie mozna rowniez wytaczyc recznie, ustawiajac
minutnik na 1 minute.

Wskazowka: Podczas uzytkowania mozna dostosowac temperatu-
re lub czas gotowania do wtasnych upodoban. Ustawienia zostana
zachowane przez okoto 1 minute po wyjeciu naczynia z frytkownica.
8. Sprawdz, czy sktadniki sg gotowe. Jesli nie s3 jeszcze gotowe,
witdz garnek z powrotem do urzadzenia i ustaw minutnik na kilka
dodatkowych minut.

9. Aby wyjac sktadniki (np. frytki), wyjmij kosz do gotowania z fryt-
kownica i umiesc¢ go na zaroodpornej powierzchni. Nastepnie naci-
snij przycisk zwalniania kosza i wyjmij kosz z naczynia.

Uwaga: Nie odwracaj kosza do géry dnem, jesli znajduje sie w nim
patelnia, poniewaz nadmiar oleju moze dostac sie na sktadniki.
Patelnia i sktadniki beda gorace, a z patelni moze wydobywac sie
para, w zaleznosci od rodzaju sktadnikow.

PL 21




10. Oproéznij kosz do miski lub na talerz.

11. Po zakonczeniu gotowania pierwszej porcji multicooker jest go-
towy do gotowania kolejnej porcji sktadnikdw.

Pierwsze uruchomienie urzadzenia

Wi13acz urzadzenie po raz pierwszy w dobrze wentylowanym po-
mieszczeniu, w ktérym nie ma produktow spozywczych.
Podczas pierwszego uzycia elementy grzejne ulegaja proceso-
wi wypalania, w wyniku czego moze pojawic sie niewielka ilos¢
dymu oraz zapach plastiku. Jest to zjawisko normalne, spowo-
dowane pozostatosciami technicznych olejow, ktére moga znaj-
dowac sie ha misie, ruszcie i elementach grzejnych po procesie
produkcji.

WAZNE - Przed pierwszym uzyciem:

Wysusz urzadzenie w temperaturze 200 °C przez 15 minut, po-
wtarzajac ten proces 2-3 razy.

Po kazdym cyklu suszenia umyj mise i ruszt neutralnym srod-
kiem czyszczacym. Osobom wrazliwym na zapachy zaleca sie
zwiekszenie liczby cykli wstepnego suszenia. Podczas suszenia
mozna wtozy¢ do misy troche skorki pomaranczy lub grejpfruta
— pomoze to usungac ewentualne obce zapachy. Takie czynno-
sci nalezy wykonac tylko przed pierwszym uzyciem urzadzenia!
Odtacz urzadzenie od zasilania | poczekaj, az catkowicie ostygnie.
Nastepnie przetrzyj powtoke nieprzywierajaca wilgotna scierecz-
ka.

JAK KORZYSTAC Z URZADZENIA

Po prawidtowym umieszczeniu kosza i patelni w korpusie za-
Swieci sie kontrolka zasilania.

Przycisk dotykowy 1 O (zasilanie).

Aby wigczy¢ urzadzenie, nacisnij przycisk zasilania przez 3 se-
kundy, domyslna temperatura wynosi 200°, a czas gotowania
15 minut. Drugie nacisniecie przycisku zasilania rozpocznie pro-
ces gotowania. Aby wytaczy¢ urzadzenie przed, w trakcie lub po
zakonczeniu gotowania, nacisnij i przytrzymaj przycisk zasilania
przez 3 sekundy. Na ekranie pojawi sie komunikat ,OFF". Wskaz-
nik ,OFF"” zgasnie, wentylator przestanie dziata¢ 20 sekund po6z-
niej, a cate urzadzenie wytgczy sie catkowicie.

Uwaga: Wstrzymanie i rozpoczecie gotowania mozna rowniez
kontrolowac, naciskajac przycisk zasilania.




. ~
Vegetables Potato Defrost

Przycisk dotykowy 2 ™ (wstepne nagrzewanie (preheat) komory
urzadzenia). Funkcja Preheat wstepnie nagrzewa komore do zadanej
temperatury, aby zapewnic¢ rownomierne pieczenie, skrocic czas
przygotowania i uzyskac chrupiaca skorke. Aby aktywowac funkcje,
nacisnij przycisk 2 (Preheat) — urzadzenie rozpocznie podgrzewanie
(2-4 min). Po sygnale wtoz produkty i wigcz gtéwny program.
Ponowne nacisniecie wytgcza tryb. Uzywaj przed gotowaniem
surowych lub mrozonych produktéw, aby uzyskac chrupigca skorke
lub gdy w przepisie jest napisane ,preheat”.

Przycisk dotykowy 3 &) (wybor programu).

Nacisniecie tego przycisku umozliwia wybdr 8 popularnych opcji
potraw (przepisy 8-17 na schemacie). Po wybraniu potrawy mozna
zobaczyc¢ wstepnie ustawiony czas i temperature gotowania.
Przyciski 4/6 Aby sterowac czasem i temperaturg gotowania, uzyj

. 0.6
przyciskow i |
Przycisk dotykowy 5 (teMnepaTtypa 4u 4ac)
O)

&/ (zmiana temperatury). Za pomoca przycisku 3 i przycisku 4
mozna zwiekszy¢ lub zmniegjszy¢ temperature gotowania 0 5° za
jednym razem. Jesli przytrzymasz przycisk, temperatura bedzie sie
zmieniac szybciej. Zakres regulacji temperatury: 80°-200°,

(Y (zmiana czasu gotowania). Za pomoca przycisku 3 i przycisku 4
mozna zwiekszy¢ lub zmniegjszy¢ czas gotowania o jedng minute za
kazdym razem. Jesli przytrzymasz przycisk, czas bedzie sie zmieniat
szybciej.

Wskaznik swietlny 7 - jest to wskaznik temperatury i timera.




AUTOMATYCZNE WZNOWIENIE GOTOWANIA

1. Po oproznieniu kosza multicooker automatycznie wstrzyma

gotowanie ze wzgleddw bezpieczenstwa. Wyswietlacz zostanie

tymczasowo wytgczony.

2. Po ponownym wiozeniu koszy multicooker automatycznie

wznowi gotowanie w oparciu o poprzednie ustawienia.

AUTOMATYCZNE WYLACZANIE

Jesli nie ma aktywnych programow gotowania, multicooker

przetaczy sie w tryb czuwania po 1 minucie bezczynnosci.

ZABEZPIECZENIE PRZED PRZEGRZANIEM

1Jesli multicooker przegrzeje sie, wytaczy sie automatycznie ze

wzgledow bezpieczenstwa.

2. Przed ponownym uzyciem odczekaj, az multicooker ostygnie.

PAUZA

1. Nacisnij przycisk 1, aby wstrzymac gotowanie. Urzagdzenie multi

Multicooker przestanie sie nagrzewac i bedzie migac¢ do momentu
TABELA Z PROGRAMAMI

NAZWA MIN-MAX CZAS, TEMPERATURA
PROGRAMU ILOSC, 9 min °C

Frytki 100-400 20 200
Skrzydetka Cj} 100-400 20 200
z kurczaka

Kurka cata @ 1000-2000 35 200
Ryba 100-400 20 190
Stek 100-400 10 200
Pizza 100-400 15 170
Cake @ 100-400 25 175
Warzywa 100-400 18 160
Ziemniak 100-400 35 200
Rozmrazanie @ 100-400 5 170
Wstepne 3 200
ogrzewanie komor)@




ponownego nacisniecia przycisku w celu wznowienia gotowania.
2. Po 1 minucie bezczynnosci multicooker przejdzie w tryb goto-
WOSCI.

3. Ta funkcja umozliwia wstrzymanie programu gotowania bez
wyjmowania kosza z frytkownica.

USTAWIENIA.

Ponizsza tabela programow pomoze wybrac podstawowe ustawie-
nia dla skfadnikow.

Uwaga: Nalezy pamietac, ze ustawienia te sg orientacyjne, ponie-
waz sktadniki rozniag sie pochodzeniem, rozmiarem, ksztattemi
marka, nie mozemy zagwarantowac najlepszych ustawien dla da-
nych skfadnikow.

Poniewaz technologia Rapid Air natychmiast podgrzewa powietrze
wewnatrz urzadzenia, nie ma zadnych zakiécen procesu podczas
wyjmowania patelni z urzadzenia na krotki czas podczas smazenia
goracym powietrzem.

Uwaga: Dodaj 3 minuty do czasu przygotowania, jesli zaczynasz
smazenie, gdy frytkownica na gorgce powietrze jest jeszcze zimna.
WSKAZOWKI DOTYCZACE GOTOWANIA

1. Jesli kosz jest petny, zywnosc bedzie gotowac sie nierownomiernie.
Mnigjsze sktadniki zazwyczaj gotuja sie nieco szybciej niz wieksze. Wiek-
sza ilos¢ sktadnikdow wymaga diuzszego czasu gotowania, mniejsza ilos¢
sktadnikéw wymaga krotszego czasu gotowania.

2. Potrzasanie matymi sktadnikami w potowie gotowania optymalizuje
koncowy rezultat i moze pomaoc w zapobieganiu nierdbwnomiernemu
gotowaniu.

3. Dodanie niewielkigj ilosci oleju do potrawy sprawi, ze bedzie ona bar-
dziej chrupiaca. Nie uzywaj wiecej niz 2 tyzki oleju.

4. Rozpylacze oleju s3 idealne do rownomiernego naktadania niewielkich
ilosci oleju na wszystkie potrawy.

5. W multicookerze mozna smazy¢ dowolne mrozonki lub potrawy, ktére
mozna piec w piekarniku.

6. Smazenie potraw o wysokiej zawartosci ttuszczu spowoduje skapywanie
ttuszczu na dno kosza. Aby unikna¢ nadmiernego dymienia podczas sma-
zenia, nalezy zlac ttuszcz po zakonczeniu smazenia.

7. Zywnos¢ marynowana w ptynie powoduje pryskanie i nadmierne dy-
mienie. Przed smazeniem nalezy je wytrzec do sucha.

8. We frytkownicy powietrznej nie nalezy smazy¢ bardzo ttustych potraw,
takich jak kietbaski.

9. Przekaski, ktore mozna przygotowac w piekarniku, mozna rowniez przy-
gotowac we frytownicy powietrznej

10. Optymalna ilos¢ jedzenia na chrupiace frytki to 500 gramow.
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11. Uzywaj gotowego ciasta, aby szybko i tatwo przygotowac sycace prze-
kaski. Przygotowanie gotowego ciasta zajmuje rowniez mniej czasu niz
przygotowanie ciasta w domu.

12. Frytkownicy powietrznej mozna rowniez uzywac do podgrzewania zyw-
nosci. Aby podgrzac skfadniki, ustaw temperature na 150 C na 10 minut.
CZYSZCZENIE | KONSERWACIJA

- Przed czyszczeniem upewnij sie, ze multicooker jest odtgczony od zasila-
Nia i ostygt.

- Do czyszczenia wnetrza urzadzenia uzywaj czystej, suchej sciereczki. Nie
uzywaj mokrej szmatki, aby zapobiec przedostaniu sie wody do wnetrza
urzadzenia.

Ostrzezenie:

Nie uzywaj sciernych srodkow czyszczacych ani szorstkich gabek.

- Delikatnie przetrzyj korpus wilgotng szmatka lub recznikiem papiero-
wym.

- Nigdy nie zanurzaj frytkownica ani jego wtyczki w wodzie lub innym
plynie.

PRZECHOWYWANIE.

- Urzadzenie nalezy przechowywac w chtodnym i suchym miejscu.

- Jesli urzadzenie nie bedzie uzywane przez dtuzszy czas, nalezy wiozyc je z
powrotem do opakowania.

WYPOSAZENIE | KOLOR SA PODANE NA OPAKOWANIU

PRODUKTU

Wszystkie materiaty zawarte w niniejszej instrukcji zostaty doktadnie
sprawdzone. W przypadku bteddw, pominiec i niespdjnosci firma zastrze-
ga sobie prawo do ostatecznej interpretacji. Producent zastrzega sobie
prawo do wprowadzania zmian w konstrukcji, konfiguracji i charakterysty-
ce technicznej produktu w ramach doskonalenia swoich produktow bez
dodatkowego powiadomienia.

UWAGA

Okres trwatosci produktu jest nieograniczony, pod warunkiem przestrze-
gania zasad przechowywania produktu.

Data produkcji pokrywa sie z numerem seryjnym i numerem partii wska-
zanym na opakowaniu produktu, xxxxx / xx / xx - odpowiednio rok, miesigc
i dzien. Okres trwatosci i uzytkowania produktu, z zastrzezeniem zasad
uzytkowania i przechowywania produktu, wynosi 3 lata.

UTYLIZACJA PRODUKTU

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejskg 2012/19/UE
oraz polska Ustawa z dnia 11 wrzesnia 2015r. ,,0 zuzytym sprzecie elektrycz-
nym i elektronicznym” (Dz.U. z dn. 23.10.2015 poz.1688) symbolem przekre-
Slonego kontenera na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie jego uzytkowania
nie moze by¢ umieszczany facznie z innymi odpadami pochodzacymi z
gospodarstwa domowego.




Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go prowadzacym zbieranie
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego/. Prowadzacy zbieranie,
w tym lokalne punkty zbidrki, sklepy oraz gminne jednostki, tworzg odpo-
wiedni system umozliwiajgcy oddanie tego sprzetu.
Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicz-
nym przyczynia sie do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i Srodo-
wiska naturalnego konsekwencji, wynikajacych z obecnosci sktadnikow
niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktadowania i przetwarzania takiego
sprzetu Mamy nadzieje, ze produkt przyniesie Panstwu wiele satysfakcji.
GWARANCIA

Dystrybutor gwarantuje, ze ninigjszy produkt bedzie dziatat przez
Eokres dwach lat, jesli bedzie uzywany zgodnie z jego przeznacze-
ammnieMm. W przypadku awarii w okresie gwarancyjnym uzytkownik ma

prawo do bezptatnej naprawy lub wymiany produktu, jesli naprawa
nie jest mozliwa, chyba ze jedno z tych rozwigzan jest niemozliwe lub zbyt
kosztowne. W takim przypadku kupujacy ma prawo do obnizenia ceny
lub anulowania zakupu, co nalezy omowic bezposrednio ze sprzedawca.
Gwarancja obejmuje rowniez wymiane czesci, pod warunkiem, ze w obu
przypadkach produkt byt uzywany zgodnie z instrukcjami opisanymi w
niniejszej instrukcji i nie byt naprawiany przez osoby trzecie nieautoryzo-
wane przez dystrybutora. Gwarancja nie obejmuje czesci podlegajacych
normalnemu zuzyciu. Niniejsza gwarancja nie ma wptywu na prawa kon-
sumenta wynikajace z dyrektywy 1999/44/WE dla panstw cztonkowskich
Unii Europejskiej. Gwarancja w zaden sposoéb nie ogranicza ustawowych
lub statutowych praw uzytkownika. Urzadzenie musi by¢ prawidtowo zain-
stalowane, ustawione i obstugiwane zgodnie z instrukcjami zawartymi w
instrukcji obstugi. Urzadzenie moze by¢ uzywane wytacznie w sieci elek-
trycznej wskazanej na tabliczce znamionowej. Urzadzenie byto uzywane
wytacznie do normalnych celéw domowych.

KORZYSTANIE Z GWARANCIJI

Klienci musza skontaktowac sie z autoryzowanym serwisem technicz-
nym dystrybutora w celu naprawy produktu. Jakiekolwiek ingerencje w
urzadzenie przez osoby nieupowaznione przez firme dystrybucyjna, lub
nieostrozne lub niewtasciwe uzytkowanie spowoduje uniewaznienie ni-
niejszej gwarancji. Gwarancja musi by¢ w petni wypetniona i dostarczona
wraz z pokwitowaniem lub dokumentem dostawy. W celu skutecznego
wykonania praw wynikajacych z niniejszej gwarancji. Niniejsza gwaran-
cja powinna zostac¢ zachowana przez uzytkownika, podobnie jak faktura,
paragon lub dokument dostawy, aby utatwic korzystanie z tych praw. W
przypadku serwisu technicznego i opieki posprzedaznej poza terytorium
Polski, prosimy o przestanie zapytania do punktu sprzedazy, w ktérym
zakupiono produkt lub sprawdzenie dalszych informacje posprzedazowe
na https://rotexnome.com/
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INSTRUCTION MANUAL

- Before using your new appliance for the first time, it is
important that you read and follow the instructions in this
booklet, even if you believe that you are familiar with the
use of such appliances.

- Before connecting the appliance to the mains, check
that the voltage indicated on the appliance matches the
mains voltage.

- Use the appliance only for its intended purpose as descri-
bed in this manual.

Improper handling of the appliance may result in damage
to the appliance, or cause damage to the user or property.
- The appliance is intended for use in a domestic environ-
ment only. It is not intended for commercial use.

- Never leave an appliance in operation unattended.

- Unplug the appliance whenever you need to clean it.

- Do not immerse the air fryer body or its plug in water or
any other liquid.

- Always unplug the appliance when not in use and before
cleaning.

- Allow the appliance to cool down before inserting or re-
Moving accessories.

- Do not use third-party replacement parts or accessories
as this may result in injury.

- Do not use the appliance outdoors.

- To avoid the risk of fire, do not use adapters when con-
necting the appliance to an electrical outlet.

- This appliance can be used by children aged 8 and abo-
ve and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge if they
have been given supervision or instruction concerning use
of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved.

- Cleaning and maintenance of the appliance must not be
entrusted to children under the age of 8. In all cases, they
must be supervised by an adult.
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- Keep the air fryer and its cord out of the reach of children
under 8 years of age when it is energised or cooling down.
- Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance.

- Children are not allowed to play with the appliance.

- Do not cover the air fryer.

- Ensure sufficient ventilation around the appliance (at
least 10 cm on all sides). Keep the air fryer at least 20 cm
away from obstacles such as furniture, curtains, etc.

- Take special care when moving the appliance when it
contains hot oil or food. Misuse, including moving the ap-
pliance while it is in operation, can cause injury.

- Never place paper, cardboard, non-heat-resistant plastic
or similar materials in the appliance. Only parchment pa-
per or foil should be used.

- Never place baking paper or parchment paper in the ap-
pliance without food.

Air circulation can cause the paper to rise and touch the
heating coils.

- Do not place anything on top of the appliance or store
anything inside.

- The electric cord must not touch hot surfaces.

- Never lift/move the air fryer while it is connected to the
mains - Do not cover the air inlet and outlet openings whi-
le the appliance is in operation.

- Always place the ingredients to be fried in the basket so
that they do not come into contact with the heating ele-
ments.

- Do not overfill the basket, never exceed the maximum
mark.

- Do not fill the pan with oil as this may cause a fire.

- During frying, hot steam escapes through the air release
holes. Keep your hands and face at a safe distance from
the steam and the air vents. Also, be careful of hot steam
and air when removing the cups from the appliance.

- If you see dark smoke coming out of the appliance,




unplug the appliance immediately and wait until the smo-
ke has stopped before removing the bowl from the ap-
pliance.
- To prevent staining the inside of the air fryer cavity, use a
knife or fork to pierce the thick skin of fruit and vegetables
before baking them.
- When unplugging from the electrical outlet, grasp the
plug directly with your hands. Never pull the cord to remo-
ve it.
- Do not use the appliance if the mains cord or plug is da-
maged or if the appliance is defective. In this case, contact
the nearest specialised service centre.
- This appliance is not intended for use with external ti-
mers or special control systems.
- The manufacturer assumes no liability for damage resul-
ting from incorrect or non-compliant use of this operating
manual.
‘CAUTION: Hot surface’
&The surface (bowl) of the element remains hot for
some time after use.
BEFORE FIRST USE
1. Remove all packaging material and stickers from inside and outside
the air fryer. Gently wipe the exterior surface with a damp cloth or paper
towel.
WARNING: Do not immerse the appliance or the power cord plug in
water or any other liquid.
2. Pull the pot handle to remove the pot from the air fryer.
Clean the inside and outside of the cooking pot with a sponge and
warm soapy water. The bowl and grid can be cleaned on the top shelf of
the dishwasher.
3. WARNING: Do not use harsh detergents or scouring pads.
4. Dry thoroughly.
This is an oil-free air fryer that operates on hot air, do not pour oil or
grease directly into the bowl. Warning: A slight smoke or unpleasant
odour may appear when the air fryer is first heated. This is normal for
many heating appliances. It does not affect the safety of your appliance.
The pan is made of non-stick steel. It is free of PFOA and BPA.




FIRST USE OF THE APPLIANCE

Switch on the appliance for the first time in a well-ventilated
room where there is no food. During the first use, the heating
elements undergo a burn-in process, which may cause a small
amount of smoke and a plastic smell. This is normal and is caused
by technical lubricants remaining on the pan, rack and heating
elements after production.

IMPORTANT - Before first use:

1. Dry the appliance at 200 °C for 15 minutes, repeating the
procedure 2-3 times. After each drying cycle, wash the pan and
grill with a neutral detergent. For people who are sensitive to
odours, it is recommended to increase the number of pre-drying
cycles.

2. During drying, you can put some orange or grapefruit peel in the
pan to help eliminate odours.

These steps should only be performed before using the appliance
for the first time! Unplug the appliance and wait until it has cooled
completely. Then wipe the non-stick coating with a damp cloth.
HOW TO USE THE APPLIANCE

A wide range of ingredients can be cooked without oil in the air
fryer.

HOT AIR FRYING:

1. Insert the power plug into a grounded socket.

2. Carefully remove the frying pan from the air fryer.

3. Place the ingredients in the basket.

4. Put the frying pan back into the air fryer, carefully aligning it
with the guides in the appliance.

Please note: Do not use the pot without the basket.

Caution: Do not touch the pot during and after use, as it gets very
hot. Always hold the air fryer by the handle.

5. Determine the required cooking time for the ingredients (see
‘PROGRAMME TABLE').

6. Some ingredients need to be shaken in the middle of the
cooking process. To do this, pull out the pan by the handle and
shake it. Then put the pan back into the air fryer. Caution: Do

not press the button on the handle while shaking. Tip: To reduce
weight, you can remove the basket from the air fryer and shake
only the basket. To do this, pull the fryer out of the appliance,
place it on a heat-resistant surface, press the button on the handle




and lift the basket out of the fryer. Tip: If you have set the timer for
half the cooking time, you will hear a beep to remind you to shake
the ingredients. Then you need to set the timer again for the
remaining time.

7. When you hear the timer beep to indicate the end of the time,
remove the frying pan from the appliance.

Note: You can also switch off the appliance manually by setting
the timer to 1 minute.

Tip: During use, you can adjust the temperature or cooking time
to your liking. Your settings are saved for about 1 minute after you
remove the pan from the air fryer.

8. Check that the ingredients are ready. If they are not yet ready,
put the pan back into the appliance and set the timer for a few
extra minutes.

9. To remove the ingredients (e.g. fries), remove the pan from the
air fryer and place it on a heat-resistant surface. Then press the
basket release button and lift the basket out of the pan.

Caution: Do not turn the basket upside down with the pan still in
it, as excess oil may get on the ingredients.

The pan and ingredients will be hot, and steam may come out of
the pan, depending on the type of ingredients.

10. Empty the basket into a bowl or onto a plate.

1. When the first batch is complete, the air fryer is ready to cook
the next batch of ingredients.

FIRST USE OF THE APPLIANCE

Turn on the appliance for the first time in a well-ventilated area,

where no food is present. During the initial use, the heating elements
undergo a burn-in process, which may cause a small amount of

[ A
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smoke and a plastic-like odor. This is a normal occurrence caused by
residual manufacturing oils that may remain on the basket, grill, and
heating elements after production.

IMPORTANT - Before first use:

Preheat (dry) the appliance at 200 °C for 15 minutes, repeating the pro-
cess 2-3 times. After each drying cycle, wash the basket and grill with a
neutral detergent. For users sensitive to odors, it is recommended to in-
crease the number of pre-drying cycles. During the drying process, you
may place some orange or grapefruit peel inside the basket - this helps
eliminate any residual odors. These steps should be performed only be-
fore the first use of the appliance! Afterward, disconnect the appliance
from the power supply and wait until it has completely cooled down.
Then wipe the non-stick coating with a damp cloth.

HOW TO USE THE APPLIANCE

Once the basket and pan are properly positioned in the main
body, the power light will illuminate.

PROGRAMME TABLE
NAME MIN-MAX TIME, TEMPERATURA
PROGRAMME QUANTITY, g min °C
French fries 100-400 20 200
Chicken Wings 100-400 20 200
Chicken @ 1000-2000 35 200
Fish 100-400 20 190
Steak 100-400 10 200
Pizza 100-400 15 170
Cake @ 100-400 25 175
Vegetables 100-400 18 160
Potato 100-400 35 200
Defrost @ 100-400 5 170
PRE @ 3 200




Key 1 (!)(power).

To switch on the appliance, press the power button for 3 sec-
onds, the default temperature is 200° and the cooking time is
15 minutes. Pressing the power button a second time will start
the cooking process. To switch off the appliance before, during
or after cooking, press and hold the power button for 3 seconds.
‘OFF’ appears on the screen. The ‘OFF’ indicator will go out, the
fan will stop running 20 seconds later and the entire appliance
will switch off completely.

Note: You can also control the pause and start of cooking by
pressing the power button.

Note: During cooking, you can press the buttons to control
pause and start cooking.

Key 2 (preheating the appliance chamber). The Preheat function
preheats the chamber to the set temperature to ensure even frying,
reduce cooking time and achieve a crispy crust. To activate, press Button
2 (Preheat) — the appliance will start heating (2-4 minutes). After the
signal, place the food in the chamber and start the main programme.
Pressing the button again will turn off the mode. Use before cooking raw
or frozen foods, for a crispy crust, or when the recipe says «preheat».

Key 3 & (programme selection).

Pressing this button allows you to select 8 popular meal options (recipes
8-17 in the diagram). After selecting a meal, you will be able to see the
preset cooking time and temperature.

Keys 4/6 Use the buttons to control the cooking time and temperature.

Yo [y
" and V.
Key 5 (temperature or time)

@‘ (temperature change). Using buttons 3 and 4, you can increase or

decrease the cooking temperature by 5° at a time. If you hold down the
button, the temperature will change faster. Temperature adjustment
range: 80°-200°.

@ (changing the cooking time). Use buttons 3 and 4 to increase or
decrease the cooking time by one minute at a time. If you hold down the
button, the time will change faster.

Light indicator 7 - this is an indicator for temperature and timer.
Indicator lights 8-17 are recipe/cooking indicators.




AUTOMATIC RESUMPTION OF COOKING

1. If you empty the basket, the multicooker will automatically
pause cooking for safety reasons. The display temporarily
switches off.

2. When you return the baskets, the multicooker will
automatically resume cooking based on the previous settings.
AUTOMATIC SWITCH-OFF

If there are no active cooking programmes, the multicooker will
switch to standby mode after T minute of inactivity.
OVERHEATING PROTECTION

11f the multicooker overheats, it will automatically switch off for
safety reasons.

2. Allow the multicooker to cool down before using it again.
PAUSE

1. Press button 1to pause cooking. The multi

The multicooker will stop heating and will flash until you
press the button again to resume cooking.

2. After 1 minute of inactivity, the multicooker goes into standby
mode.

3. This function allows you to pause a cooking programme
without removing the basket from the multicooker.
SETTINGS

The following programme table will help you select the basic
settings for your ingredients.

Note: Keep in mind that these settings are indicative, as
ingredients vary in origin, size, shape, and brand, we cannot
guarantee the best settings for your ingredients.

Since Rapid Air technology instantly heats the air inside the
appliance, there is little to no interference with the process
when removing the pan from the appliance for a short time
during hot air frying.

Note: Add 3 minutes to the preparation time when you start
frying while the Hot-air fryer is still cold.

COOKING TIPS

1. If the basket is full, food will cook unevenly. Smaller
ingredients usually cook a little faster than larger ones. More
ingredients require more cooking time, fewer ingredients
require less cooking time.

2. Shaking small ingredients midway through cooking




optimises the final result and can help prevent uneven cooking.
3. Adding a small amount of oil to food will make it crispier. Use
Nno more than 2 tbsp of oil.

4. Oil sprays are ideal for applying small amounts of oil evenly to

Eall foods.
5. You can fry any frozen food or food that can be baked in
] . .

the oven in the air fryer.
6. Frying foods with a high fat content will cause the fat to drip
down to the bottom of the basket. To avoid excessive smoke
during cooking, pour off the fat after cooking.
7. Foods marinated in liquid cause splashing and excessive
smoke. Wipe these foods dry before frying.
8. Do not cook very fatty foods such as sausages in the air fryer.
9. Snacks that can be cooked in the oven can also be cooked in
the air fryer
10. The optimal amount of food for crispy fries is 500 grams.
11. Use ready-made dough to make filling snacks quickly and
easily. Ready-made dough also takes less time to prepare than
dough made at home.
12. You can also use the air fryer to heat food. To reheat
ingredients, set the temperature to 150 C for 10 minutes.
CLEANING AND MAINTENANCE
- Before cleaning, make sure that the air fryer is unplugged and cooled
down.
- Use a clean, dry cloth to clean the interior. Do not use a wet cloth to
prevent water from entering the appliance.
Warning:
Do not use abrasive cleaners or coarse sponges.
- Gently wipe the body with a damp cloth or paper towel.
- Never immerse the air fryer or its plug in water or any other liquid.
STORAGE.
- Store the appliance in a cool, dry place.
- If you do not use the appliance for a long period of time, put it back in
its packaging.
EQUIPMENT AND COLOUR ARE INDICATED ON THE PACKAGING OF
THE PRODUCT
All materials in this manual have been carefully checked. In case
of errors, omissions and inconsistencies, the company reserves the
right to make the final interpretation. The manufacturer reserves the
right to make changes to the design, configuration, and technical
characteristics of the product in the course of improving its products




without further notice.

NOTE

The shelf life of the product is unlimited, provided that the product
storage rules are followed.

The date of manufacture coincides with the serial number and batch
number indicated on the product packaging, xxxxx / xx / xx - year,
month and day, respectively. The shelf life and service life of the product,
subject to the rules of use and storage of the product, is 3 years.
PRODUCT DISPOSAL

This product complies with European Directive 2012/19/EU on electrical
and electronic devices, known as WEEE (Waste Electrical and Electronic
Equipment), provides the legal framework applicable in the Europe-

an Union for the disposal and reuse of waste electronic and electrical
devices. Do not dispose of this product in the bin, instead going to the
electrical and electronic waste collection center closest to your home.
WARRANTY REPORT

Company distributor guarantees compliance of this product for the use
for which it is intended for a period of two year. In the case of break-
down during the term of this warranty, users are entitled to repair or
else the replacement of the product at no charge if the former is un-
available, unless one of these options proves impossible to fulfill or is
disproportionate. In this case, you can then opt for a reduction in price
or cancellation of the sale, which must be dealt with directly with the
sales vendor. This also covers

replacement of spare parts provided that the product has been used
according to the recommendations specified in this manual for both
cases, and has not been tampered with by any third party that is not au-
thorised by company distributor. The warranty will not cover any parts
subject to wear and tear. This warranty does not affect your rights as a
consumer in accordance with the provisions in Directive 1999/44/EC for
member states of the European Union.

USE OF WARRANTY

Customers must contact a distributor company authorised Technical
Service for repair of the product. Since any tampering of the same by
anyone not authorised by distributor company, or the careless or im-
proper use of the same shall render this warranty null and void. The
warranty must be fully completed and delivered along with the receipt
or delivery docket for the effective exercise of rights under this warranty.
This warranty should be retained by the user as well as the invoice, re-
ceipt or the delivery docket to facilitate the exercise of these rights. For
technical service and after-sales care outside the Polish territory, please
submit your query to the point of sale where you purchased the item or
check for further aftersales information a https://rotexnome.com/
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TABNUUSA FAPAHTIMHOIO PEMOHTY

TABELA NAPRAW GWARANCYINYCH
WARRANTY REPAIR TABLE

Homep Hata [ata Bu- Onunc peMoHTy HasBy Ta nevaTka MIB mancTpa,
rapaH- Haaxo- KOHaHHS cepBicHoro AKUIN BUKOHaB
TiltHOro [OKEeHHSA PEMOHTY LeHTpYy pPeMoHT
pPeMoHTy | Yy peMOHT
Numer Data Data Opis naprawy Nazwa i pieczec Imie i nazwisko
naprawy otrzyma- | naprawy centrum serwis- technika, ktory
gwarancy- nia do owego wykonat naprawe
jnej naprawy
Warranty Date of Repair Description of repair name and seal of Full name of the
repair receipt date
number for repair

the service center

technician who
performed the

repair




rotex

koMdopTHa TexHika ana Tebe

rotex.ua/support https://rotexhome.com/support/

Bupo6Huk/Manufacturer: “KomueHTp Cepsices YanHa JITO.”, MaHblo
LicTpik, NyaHxoy ciTi, Kutain/ “Comcenter services China LTD.”, Panyu district,
Guangzhou city, China.

IMnopTep B YKpaiHi: TOB “YkpnobytnocTtay” , YkpaiHa, 02002, M. Kuis, Byn.
Paicu OKinHoi, 4-B, odic 32.

BupobneHo B Kutai.

Made in China.

Producent: Sp. z 0.0. Ukrpobutpostach, Ukraina, 02002, miasto. Kijéw, ul.
Raisy Okipnoy, 4-B, biuro 32.
Importer in EU : Ibis Group sp. z 0.0., Ul. Hoza 86/410, 00-682 Warszawa, NIP

7831841361.
Serwis gwarancyjny (in PL): Diuga 87/91, 42-208 Czestochowa Ibis Group sp. z
0.0.
Wyprodukowano w ChRL.
rotex.ua rotexhome.com




