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THANK YOU

FOR PURCHASING THIS
MOVA AIR FRYER.

For more product information,
please visit https://www.mova.tech/

The high-quality product is engineered

for optimal performance.

If you have any questions on the product,
please contact us:
https://global.mova-tech.com/pages/contact-us
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Product Overview

Accessories:

1. Brushless Crisp Pod 5. Handle
2. Power Cord 6. Protective Mesh
3. Small Glass Container 7. Grill Plate

4. Large Glass Container



Note:

Correct Grill Plate Placement:

Mesh sunken side up

Control Panel Description
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1. Symbols for preset menus 4. Menu button
2. Temperature/time control button 5. Start/Pause button

3. Small pot button 6. Power button



Safety Instructions

READ ALL INSTRUCTIONS BEFORE USING (THIS APPLIANCE). Failure to follow the
warnings and instructions may result in electric shock, fire and/or serious injury.

Wa rning— To reduce the risk of fire, electric shock, or injury:

e This product is for indoor use only.

e This product can be used by children aged from 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand
the hazards involved. Children shall not play with the appliance. Cleaning
and user maintenance shall not be made by children without supervision.

* To avoid electric shock or fire due to short circuit, do not use the product if
the power cord or plug is damaged or if the connection between the power
outlet and the power plug is loose.

* — If the power cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer,
its service department or similarly qualified persons to avoid a hazard.

* To avoid electric shock due to damage to the power cord and power plug,
or fire due to short circuit, the following is strictly prohibited:Damaging it,
altering it, exposing it to or near high heat, forcibly bending it, twisting it,
pulling on it, hanging it on a corner, placing a heavy object on it, bundling
it, pinching it, or dragging the power cord.

* Do not insert or unplug the power plug with wet hands. Always make sure
hands are dry before handling the power plug or product.

¢ Do not lick the power plug.

* Do not pour water over the product, wash it directly with water, or immerse
it in water (Not applicable to the glass container, grill plate).

e — If water gets inside the product, Please contact after-sales service for
maintenance.

* Do not alter, disassemble or repair the product by yourself = For repairs,
Please contact after-sales service for maintenance.

* To avoid causing burns, keep face, fingers and other parts of the body away
from the exhaust port during use or just after use.

* Do not use the product for any purposes other than those described in the
instruction manual.

e — Mova will not be held responsible for conditions resulting from improper
use or failure to follow the instruction manual .

* Do not move the product while cooking.
* Do not splash water or other liquids on the power plug.

* To avoid sharing power supply with other electrical appliances and causing
a fire due to overheating, be sure to use an AC power socket with a
specification of 220 V-240 V / 10 A on its own.

* Be sure to use a terminal strip of at least 10 A.

* To avoid causing smoke, fire or electric shock, be sure to insert the power
plug firmly all the way.



To avoid the risk of electric shock due to failure or electric leakage, single-
phase bipolar grounded power outlet should be used for this appliance to

ensure reliable grounding. If grounding device is not installed, it may cause
electrostatic induction of other metal parts such as housing.

To prevent the power plug from being poorly insulated due to the
accumulation of moisture and foreign objects, which may cause a fire, please
clean the power plug regularly.

Unplug the power plug and wipe it with a dry cloth.

This product is not suitable for use by the following persons (including
children): persons with reduced physical or mental abilities, or persons
lacking experience and knowledge of use, unless they are supervised or
instructed by a person responsible for their safety. Please be careful not to let
children play with this product.

Be sure to keep the product out of the reach of children.

In case of abnormality or failure, please stop using it immediately and unplug
the power plug.

Abnormalities and examples of failure:
- The power plug and power cord are abnormally hot.

- The power cord is damaged or intermittent power loss occurs after the
power cord is touched.

- The main body is deformed or abnormally heated.

- The main body emits smoke or burnt smell.

- The main body is cracked, loosened, or making abnormal noises.
When cooking, there is no air coming from the exhaust port.

— Please contact after-sales service for maintenance.

To avoid causing burns or injuries due to overheating or malfunction, do not
use anynon-exclusive or deformed glass container.

To avoid electric shock, injury, burns, fire or causing discolouration,
deformation, and damage to the furniture due to the heat discharged from
the exhaust port, do not use this product in the following places:

- Near heat sources or in high humidity.
- On an uneven surface or non-heat-resistant mat.
- Near any walls or furniture.

To prevent the glass container from falling out and damaging it, when moving
the product, make sure that the glass container is firmly in place. Do not carry
the product at an angle.

Do not touch where the temperature is high during use or immediately after
cooking. The main body has a high temperature. Especially the metal parts
such as the exhaust port, glass container and protective grid.

Caution, hot surface!



To avoid deforming the plug or causing a fire due to a short circuit, do not
aim the exhaust port at the power plug.

— When using this machine, it should be placed in an open area. If it is placed
in a cabinet, please ensure that there is enough space for heat dissipation to
avoid overheating and malfunctioning.

Do not run the product with an empty glass container.

It is recommended to perform a preheating for 10 minutes because a strange
odor may be noticed upon first use. Some white smoke or odor may occur
during the preheating process, which is a normal condition.

To avoid malfunctioning or injuries, do not connect this product to an external
timer or run it with an independent remote control system.

To prevent the power cord from being too close to other objects which might
damage it, please ensure that there is more than 8 cm of space around the
product.

To avoid causing electric shock, or fire due to short circuit, when unplugging
the power plug, be sure to pull on the plug itself.

To avoid causing burns, injuries, or electric shock, leakage, or fire due to
insulation aging, always turn off and unplug the appliance when removing the
glass container or when not in use.

Please wait until the main body has cooled down sufficiently before cleaning
it.

When a power outage occurs during use, including when unplugging the
power plug during cooking, the circuit breaker tripping, etc., and the power

is on again within 10 minutes, the product will resume cooking. If it occurs in
standby or menu mode, the product will return to being switched off after the
power comes back on.

This product is intended to be used in household and similar applications
such as:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;
- farm houses;

- by clients in hotels, motels and other residential type environments;
- bed and breakfast type environments.

Take out the protective insert before operating the unit.

Do not extend the power cord unnecessarily. Long or loose cords may pose a
hazard or allow children to pull the appliance down, causing injury or damage.

Do not place the storage container inside the glass container for use, as the
lid may melt and the storage container may shatter.

Do not heat sealed storage container in the microwave.



How to Use

Before Use

* Remove all packing materials and
stickers from the inside and outside
of the air fryer.

* Gently wipe down exterior with a
damp cloth or paper towel.

* WARNING: Do not use abrasive
cleaning agents or scouring pads.
Never immerse the air fryer or its
plug in water or any other liquids.

Starting working

1. Place the air fryer on a stable, level,
heat-resistant surface, away from
areas that can be damaged by steam.
2. Place the grill plate inside the glass
container, then position the container
beneath the brushless crisp pod.

3. Connect the main plug to a home
socket.

4. Definition of each state mode

4.1 Standby state

1. After powering on, all indicator lights
and display light up for 1 second, and
the buzzer beeps once before entering
the standby mode.

2. During operation, long press the
power button @ enter standby mode
3.In Standby Mode, only the power
button light stays on; other lights are
off and all buttons turn inactive.

4.2 Power-on Mode

1. Press the power button to turn on
the device;

2. Before selecting a menu, default
settings are 185°C and 15 minutes.

4.3 Working Mode

1. Select a cooking mode or manually
set temperature and time, press the
start/pause button, and the machine
starts working.

2. During operation, only the selected
cooking mode is shown; all other menu
buttons turn off;

3. When remaining time is less than

1 minute, the display switches to a
60-second countdown (MIN icon turns
off).

4.4 Pause Mode

1. During operation, press the Start/
Pause (ll) button to pause;

2. In pause mode, the digital display
flashes, buttons do not flash, and both
the heating element and fan stop
working;

3. The device enters standby mode
automatically if paused for 30 minutes
without any operation.

Note: Modes can only be switched
while in Pause mode. The timer will
reset after switching.

4.5 Completion Mode

1. After cooking, the display shows
"End" for 10 minutes unless the glass
container is removed or the power
button is pressed to return to standby.

2. At completion mode, the heating
tube stops, and the fan cooling stops
after a 60-second delay.

3. Once cooking is complete, the air
fryer beeps, and “End"is shown on the
digital display;



4.6 Pod Lift Mode

1. During operation, lifting the
Brushless Crisp Pod pauses the
cooking process.

2. Lowering the Brushless Crisp Pod
resumes the previous cooking state.
3. If the pod is not placed back within
30 minutes, the appliance enters
standby mode automatically.

4.7 Pod Placement Status

After the Brushless Crisp Pod is lifted
and then placed back, the appliance
returns to the previous state.

5. Specific function description
5.1 Button Functions

1. Except for the temperature and time
adjustment buttons, which support
long presses, all other buttons respond
to a single press.

2. Temperature/time up/down
buttons: short press is effective once,
long press for 2 seconds supports
continuous adjustment.

3. All button presses trigger a single
beep.

5.2 Adjusting Time During Operation
After starting the cooking program,
press the up/down |_| buttons to
change the cooking time. The time

interval is 1 minute, and the time range
is Imin to 60min.

5.3 Adjusting Temperature During
Operation

After starting the cooking program,
press the up/down |_| buttons to
change the cooking temperature. The
temperature interval is 5°C, and the
temperature range is 40°C to 185°C

5.4 Pot Size Selection

Due to the different cooking
temperatures and times required for
the large and small glass containers, a
large/small pot selection function has
been implemented.

1. After powering on, the default

setting is large pot. Press the ‘%’:‘ small
pot button to switch to small pot.

2. During cooking setup, large/small
pot can be switched at any time.

3.After starting work, the '& small pot
button light turns off and becomes
inactive.

4. When re-entering cooking setup
state, the &' button lights up and
allows selection.

5.5 Power-Off Delay Memory

If the power is disconnected and
reconnected within 5 minutes, the
system remembers the working mode
and continues operation. If the power
is off for more than 20 minutes, the
memory fails, and upon restart, the
machine will enter standby mode.



Care & Maintenance
Tips:
* Before cleaning, be sure to unplug the

power plug and wait for the main body
to cool.

* When cleaning, do not immerse the
main body in water. Do not use lacquer
thinner, gasoline, alcohol, cleaning
powder, stiff brushes, etc. to clean.

* Do not put the power pod in the
dishwasher or dryer.

1. Casing exterior/Internal walls:
* Wipe with a wrung damp cloth.
2. Glass container and grill plate:

* Wash with diluted dish soap and a
sponge and water. Wipe any moisture off
the exterior of the glass container.

* There are air channel holes in the top
of the glass container Water must not
enter these air channels. Please drain the
glass container promptly after cleaning if
any water does enter the air channels.

3. Regular inspection:

* Check it about once a month, if there
is dirt, please clean it in a timely manner.

Cooking Tips

* If the glass container is overfilled,
food will cook unevenly.

* Adding a small amount of oil to food
will make it crispier. Use no more than 2
tablespoons of oil.

* Qil sprays are excellent for applying
small amounts of oil evenly to all food
items.

 Air frying high-fat foods will cause fat
to drip to the bottom of the container. To
avoid excess smoke while cooking, pour

out fat drippings after cooking.

* Liguid-marinated foods create
splatter and excess smoke. Pat these
foods dry before air frying.

* Normally, the frozen food that is
traditionally cooked in the oven can be
air fried.

» Foods cook evenly when they are
of similar size and thickness.

* Smaller pieces of food require less
cooking time than larger pieces.

» For best results in the shortest
amount of time, air fry food in small
batches. Avoid stacking or layering
when possible.

* Most prepackaged foods do not
need to be tossed in oil before air
frying. Most already contain oil and
other ingredients that enhance
browning and crispiness.

» Frozen appetizers air fry very well.
For best results, arrange them on the
tray in a single layer.

* If layering foods, be sure to shake
the glass container halfway through
(or flip food) to promote even
cooking.

* Toss foods preparing from
scratch, such as French fries or other
vegetables, with a small amount

of oil to promote browning and
crispiness.

* When air frying fresh vegetables,
make sure to pat them dry
completely before tossing with oil
and air frying to ensure maximum
crispiness.

 Air fryers are great for reheating

food, including pizza. To reheat the
food, set the temperature to 150°C
for up to 10 minutes.

* During the preheating phase

of the Steak program, the
corresponding menu indicator will
flash. Once complete, beeps will
sound and the indicator will remain
steadily lit.

Note:

The default cooking time of the
program can be adjusted as needed
based on specific conditions.



EN | Recipes

Preparation
Working mode

1. Repeatedly press the menu button @ to manually select a menu; the selected

menu flashes, unselected menus remain lit.

2. After selecting a menu, default time and temperature are displayed; manually
adjust temperature/time ||, then press start/pause to begin heating.
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(Once operation starts)

Large Pot Menu Settings: (Temperature and time are tentative, subject to final

measurement)
Vet Default Temperature | Default | Time |Fan Speed Recommended
temperature range time range (rpm) Solution
Air fry 160°C 14min 3600 Crispy food
N ) 2400-
Roast 140°C 25min 2600 Large cuts of meat
Bake 160°C 15min 2400 Baked goods
Pizza(reduce cooking
Reheat 185°C 10min 2600 time for dough-based
items)
) 40°C~185°C ) 1-60min | 2400-
French fries 160°C-185°C 20min 4009
3600
Chicken o . N
Wings 160°C 15min 2400 | 8 pcs (300g~3609)
preheat:185°C 3min _
Steak o 220g
185°C 9min
Vegetables 130°C 8min 2400 Broccoli (3509)




Small Pot Menu Settings: (Temperature and time are tentative, subject to final

measurement)
Vet Default Temperature | Default | Time |Fan Speed Recommended
temperature range time range (rpm) Solution
Air fry 160°C 14min 3600 Crispy food
Roast 160°C 23min 2400-3600| Large cuts of meat
Bake 160°C 13min 2400 Baked goods
Pizza(reduce cooking
Reheat 185°C 10min 2600 time for dough-based
items)
40°C~185°C 1-60mi
French fries 160°C-185°C 16min mn 2400-3600 2509
Chicken 185°C 13min 2800-3600| 8 pcs (300g~360g)
Wings
preheat: 185°C 3min
Steak 2600-3600 220g
185°C 8min
Vegetables 150°C 8min 3000-3600 Broccoli (3509)
Troubleshooting

The following is not a malfunction, please check before requesting repairs.

Problem

Cause

Solutions

No response when
connected to power

The power plug is not
inserted in place.

Plug it in again or find another outlet.

The motor does not turn
or there is an abnormal
sound.

There is foreign matter
stuck to the fan blade or

the suction port is blocked.

After power is switched off, check
whether there are any foreign objects
in the suction port and the inside of
the main body. If there is still a fault,
Please contact after-sales service for
maintenance.

The see-through window is
fogging or a small amount
of water is leaking from the
glass container below the
see-through window.

The glass container is not
fully drained after being
cleaned and there is
residual moisture in the air
duct.

This is normal. Please use the product
as usual.

Food is not cooking evenly.

The container is
overcrowded or food is
stacked.

Arrange food in a single layer and
avoid overlapping. Shake the container
halfway through cooking for loose
ingredients like fries or vegetables.

Smoke is coming from the
air fryer.

Cooking high-fat foods
or residue from previous
cooking.

Empty any fat drippings from the
container between batches. Clean
the heating element and fan area to
remove food debris.

Food is too dry after
cooking.

Cooking time too long or
insufficient oil.

Brush foods with a small amount of
oil before cooking or reduce cooking
temperature by 10-15°C.

10
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Problem

Cause

Solutions

Fresh battered foods are not
cooking properly.

Loose breading is being blown
by the fan.

Use proper breading technique:
coat with flour, then egg, then
breadcrumbs. Press breading
firmly onto food so it adheres
well.

Display shows "End" but food
isn't fully cooked.

Recipe requires longer cooking
time than preset.

Press the power button to return
to setup mode, set additional
time and press start to continue
cooking.

Screen went black suddenly.

Unit entered standby mode
after inactivity.

Press the power button to turn
the unit back on. The unit enters
standby after 30 minutes of
inactivity.

Air fryer beeps multiple times.

Cooking completion reminders.

/

Screen went black suddenly.

Unit entered standby mode
after inactivity.

Press the power button to turn
the unit back on. The unit enters
standby after 30 minutes of
inactivity.

Small/large pot button doesn't
respond during cooking.

Pot size cannot be changed
mid-cooking.

Pause cooking, press power
button to return to setup mode,
then select desired pot size
before restarting.

Food is stuck to the container
and difficult to clean.

Food residue has dried on non-
stick surface.

Soak container in warm, soapy
water for 10-15 minutes before
cleaning. Never use abrasive
cleaners or metal utensils.

Door opened during cooking
and air fryer doesn't resume.

Door not properly closed or
power interruption.

Ensure door is firmly closed. If
problem persists, press start/
pause button to resume cooking.

Need to preheat the air fryer.

For optimal crispiness,
especially with frozen foods.

While not required, preheating
for 3-5 minutes is recommended
for best results with most
recipes.

Not sure when to use the grill
plate.

Different cooking needs
require different accessories.

Use the grill plate when cooking
foods that might drip fat or
release juices. It helps with air
circulation and prevents food
from sitting in excess oil.

If one of the error codes from EO to E3 appears on the display screen, please contact the after-sales

service team.




Specifications

Air fryer
Model AF20 Pro Rated Power 1700W
Glass container 220-240 V~
Capacity 2.5L/4.0L Rated Input 50-60 Hz

Energy Consumption and Power Management
Information

* Power Consumption in Off Mode: <0.3W
* Power Management Function: 10 minutes

WEEE Information

All products bearing this symbol are waste electrical and electronic equipment
(WEEE as in directive 2012/19/EU) which should not be mixed with unsorted
household waste. Instead, you should protect human health and the environment
by handing over your waste equipment to a designated collection point for

the recycling of waste electrical and electronic equipment, appointed by the
government or local authorities. Correct disposal and recycling will help prevent
potential negative consequences to the environment and human health. Please
contact the installer or local authorities for more information about the location as
well as terms and conditions of such collection points.



Opis urzadzenia

Akcesoria:

1. Powerpod

2. Kabel zasilania

3. Maty pojemnik szklany
4. Duzy pojemnik szklany
5. Uchwyt

6. Siatka ochronna

7. Ruszt grillowy




Uwaga:

Prawidtowe umieszczenie rusztu grillowego:

Wypuktg strong kratki do gory

Wklestg strong kratki do gory

Opis panelu sterowania
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Symbole zadanych menu
. Przycisk kontroli temperatury/nastaw czasu
Maty przycisk gotowania
Przycisk menu
Przycisk Start/Pauza
Przycisk zasilania

O N



Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

PRZED URUCHOMIENIEM (TEGO URZADZENIA) ZAPOZNAJ SIE Z TRESCIA WSZYSTKICH
ZALECEN. Zaniechanie przestrzegania przestrég i zalecen moze skutkowaé¢ porazeniem
pradem elektrycznym, pozarem lub doznaniem powaznych obrazen ciata.

Ostrzezenie: Aby zmniejszy¢ ryzyko pozaru, porazenia elektrycznego lub obrazen:

* To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku tylko w pomieszczeniach.

* Z urzadzenia moga korzystac dzieci w wieku od 8 lat i starsze oraz osoby o
ograniczonych mozliwosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych,
a takze osoby bez stosownego doswiadczenia i wiedzy, pod warunkiem,
ze znajduja sie pod nadzorem lub udzielono im instruktazu w zakresie
bezpiecznego uzytkowania urzgdzenia i rozumiejg zagrozenia zwigzane z
uzytkowaniem urzadzenia. Nie wolno zezwala¢, by dzieci uzywaty urzadzenia
do zabawy. Dzieci pozostajgce bez nadzoru nie mogg czyscic¢ urzadzenia ani
dokonywac¢ czynnosci konserwacyjnych.

* Aby unikng¢ porazenia elektrycznego lub pozaru wskutek zwarcia, nie uzywaj
urzadzenia, jezeli uszkodzony jest kabel zasilania lub wtyczka, lub jesli
potgczenie miedzy gniazdkiem zasilajgcym i wtyczka kabla jest zbyt luZne.

— W razie uszkodzenia kabla zasilania, jego wymiane nalezy zlecic¢
producentowi, jego przedstawicielowi serwisowemu lub osobie o podobnych
kwalifikacjach.

* Aby unikna¢ porazenia pradem elektrycznym spowodowanego uszkodzeniem
kabla zasilania i wtyczki lub pozaru spowodowanego zwarciem, surowo
zabronione jest:uszkadzanie, modyfikowanie, wystawianie na wysokie
temperatury, wyginanie na sitg, skrecanie, ciggniecie, zwieszanie z rogu,
przyciskanie ciezkimi przedmiotami, tgczenie w wigzki, $ciskanie oraz
przecigganie kabla.

* Nie wktadaj ani nie odtgczaj wtyczki przewodu zasilajgcego od gniazdka
mokrymi rekami. Zawsze dbaj o zachowanie suchych rak przed przystgpieniem
do manipulacji wtyczka zasilania lub urzadzeniem.

* Nie liz wtyczki przewodu zasilania.

* Nie polewaj urzadzenia wodg, nie myj go bezposrednio wodg ani nie zanurzaj
w wodzie. (Nie dotyczy szklanego pojemnika i rusztu grillowego).
— Jezeli woda dostanie sie do urzadzenia, skontaktuj sie z serwisem
posprzedaznym w celu konserwacji.

* Nie modyfikuj, nie rozbieraj ani nie naprawiaj produktu samodzielnie > W
sprawie naprawy skontaktuj sie z ustugg posprzedazowsa.

* Aby unikng¢ oparzen, twarz, palce i inne czesci ciata trzymaj z dala od wylotu
podczas uzywania urzadzenia lub bezposrednio potem.

* Nie uzywaj urzadzenia do jakichkolwiek innych celéw niz te, ktére sg opisane w
instrukcji obstugi.
— Mova nie bedzie odpowiada¢ za skutki wynikte z niewtasciwego uzycia lub
nieprzestrzegania instrukcji obstugi.

* Nie poruszaj urzadzeniem podczas gotowania.

*  Wityczki zasilajgcej nie spryskuj wodg ani innymi cieczami.

* Aby unikna¢ dzielenia zasilania z innymi urzadzeniami elektrycznymi i
powodowania pozaru wskutek przegrzania, dbaj o to, by uzywac¢ gniazdko



pradu przemiennego o specyfikacji 220 V-240 V~ 10 A.
Listwa zaciskowa powinna mie¢ amperaz przynajmniej 10 A.

Aby unikna¢ powodowania dymu, pozaru lub porazenia elektrycznego, dbaj o
pewne wktadanie wtyczki do gniazdka.

Aby unikna¢ ryzyka porazenia elektrycznego z powodu awarii lub uptywnosci
elektryczne, nalezy do tego urzadzenia stosowac jednofazowe, dwubiegunowe
gniazdko z uziemieniem, aby zapewni¢ pewne uziemienie. Jezeli urzadzenie
uziemiajace nie jest zainstalowane, moze to wywota¢ indukcje elektrostatyczna
innych czesci metalowych, jak obudowa.

Aby zapobiec stabemu izolowaniu wtyczki sieciowej z powodu nagromadzenia
wilgoci i ciat obcych, co moze powodowaé pozar, nalezy jg czysci¢ regularnie.

Odtacz wtyczke od gniazdka i czys¢ suchg Sciereczka.

To urzadzenie jest wtasciwe do uzywania przez nastepujgce osoby (tgcznie z
dzieémi): osoby o zmniejszonych wtadzach fizycznych lub umystowych badz
o braku doswiadczenia i wiedzy na temat uzytkowania, o ile nie pozostajg pod
nadzorem osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo lub o ile nie zostaty
przez nig poinstruowane. Nie nalezy pozwala¢ dzieciom ani zwierzetom na
zabawe tym urzadzeniem.

Produkt nalezy przechowywac¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci.

W razie anomalii lub usterki niezwtocznie wstrzymaj uzywanie go i odtgcz
wtyczke od gniazdka.

Anomalie i przyktady usterek:
- Wtyczka sieciowa i kabel zasilania sg nadmiernie gorace.

- Kabel zasilania jest uszkodzony lub po jego dotknigeciu nastepuje przejsciowa
utrata zasilania.

- Korpus gtéwny jest odksztatcony lub nadmiernie nagrzany.

- Korpus gtéwny emituje dym lub won spalenizny.

- Korpus gtowny jest popekany, poluzowany lub wydaje nienormalne odgtosy.
Nie ma powietrza uchodzgcego z otworu wylotowego podczas gotowania.

— W kwestii serwisowania skontaktuj sie z serwisem posprzedaznym.

Aby unikng¢ poparzen lub obrazen spowodowanych przegrzaniem lub
nieprawidtowym dziataniem, nie nalezy uzywac nieoryginalnych lub
zdeformowanychszklanych pojemnikow.

Aby unikng¢ porazenia elektrycznego, obrazen, oparzen, pozaru lub
przebarwienia, deformacji i uszkodzenia umeblowania wskutek ciepta
uchodzgcego z otworu wylotowego, nie uzywaj urzadzenia w nastepujgcych
miejscach:

- W poblizu zrédet ciepta lub w warunkach wysokiej wilgotnosci.
- Na nieréwnej powierzchni lub na macie nieodpornej na ciepto.
- W poblizu $cian lub mebli.

Aby zapobiec wypadnieciu i uszkodzeniu szklanego pojemnika, podczas
przenoszenia produktu nalezy upewnic sie, ze szklany pojemnik jest dobrze
osadzony na miejscu. Nie przeno$ urzgdzenia pod katem.

Nie dotykaj go tam, gdzie temperatura jest wysoka podczas uzywania lub
bezposrednio po gotowaniu. Korpus gtéwny ma wysoka temperature. W
szczegolnosci czesci metalowe, takie jak otwor wylotowy, szklany pojemnik i
kratka ochronna.



Uwaga, gorgca powierzchnial!

Aby unikna¢ zdeformowania wtyczki sieciowej lub powodowania pozaru
wskutek zwarcia, nie kieruj na nig otworu wylotowego.

— Podczas uzywania to urzadzenie powinno znajdowac sie w otwartej
przestrzeni. Jezeli jest umieszczona w szafce, dbaj o to, by byto dos¢
przestrzeni na rozpraszanie ciepta w celu uniknigcia przegrzania i
niewtasciwego dziatania.

Nie uruchamiaj urzadzenia, kiedy szklany pojemnik jest pusty.

Zaleca sig przeprowadzenie wstepnego wygrzewania przez 10 minut przy
pierwszym uzyciu z uwagi na to, ze wtedy moze wystapi¢ dziwny zapach.
Podczas procesu nagrzewania moze pojawi¢ sie biaty dym lub nieprzyjemny
zapach, co jest zjawiskiem normalnym.

Aby unikna¢ niewtasciwego dziatania lub obrazen, nie tacz tego urzadzenia z
zewnetrznym wytacznikiem czasowym lub z niezaleznym systemem zdalnego
sterowania.

Aby zapobiec sytuacji, w ktérej kabel zasilania znajdzie sie zbyt blisko innych
obiektow, co moze prowadzi¢ do jego uszkodzenia, dbaj o to, by wokdt
urzadzenia byto przynajmniej 8 cm swobodnej przestrzeni.

Aby unikna¢ powodowania porazenia elektrycznego lub pozaru wskutek
zwarcia, podczas wyjmowania wtyczki z gniazdka, ciggnij za nig, nie za
przewdd.

Aby unikna¢ oparzen, obrazen ciata, porazenia pradem, wycieku lub pozaru
na skutek starzenia sig izolacji, zawsze wytgczaj urzadzenie i odtaczaj je od
zasilania w przypadku wyjmowania szklanego pojemnika lub gdy urzadzenie
nie jest uzywane.

Przed czyszczeniem korpusu gtéwnego odczekaj, az wystarczajgco ostygnie.
W razie wystapienia przerwy w zasilaniu, tacznie z przypadkiem odtaczenia
wtyczki od gniazdka podczas gotowania, wyzwolenia przerywacza obwodu
itp., wznowienie zasilania w ciggu 10 minut spowoduje, ze urzagdzenie bedzie
kontynuowa¢ gotowanie. Jezeli wystgpi to w trybie gotowosci lub trybie
menu, po przywrdceniu zasilania urzadzenie pozostanie wytaczone.

To urzadzenie jest przewidziane do uzytkowania w gospodarstwie domowym
lub, w takich miejscach jak:

- kuchnie dla personelu w sklepach, biurach i innych miejscach pracy;

- siedliska gospodarstw;

- pomieszczenia dla klientéw w hotelach, motelach i innych obiektach typu
mieszkaniowego;

- os$rodki typu bed & breakfast.

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy wyja¢ wktadke ochronna.

Nie nalezy niepotrzebnie rozwija¢ przewodu zasilajagcego. Dtugie lub luzne
przewody moga stwarzaé zagrozenie i umozliwia¢ dzieciom pociggnigcie
urzadzenia w dét, co moze spowodowaé obrazenia lub uszkodzenia.

Nie umieszczaj pojemnika do przechowywania wewnatrz szklanego
pojemnika do uzytku, poniewaz pokrywka moze sie stopi¢, a pojemnik do
przechowywania moze sie rozbic.

Nie podgrzewaj szczelnie zamknietego pojemnika w kuchence mikrofalowe;.



Uzytkowanie

Przed uzyciem

 Usun wszystkie materiaty
opakowaniowe i naklejki z wnetrza i
zewnetrza frytkownicy powietrznej.

* Delikatnie wytrzyj zewnetrze
wilgotng sciereczka lub recznikiem
papierowym.

« OSTRZEZENIE: Nie uzywaj $ciernych
srodkdéw czyszczacych ani Sciereczek
do szorowania. Nigdy nie zanurzaj
frytkownicy ani wtyczki w wodzie ani
w innych cieczach.

Rozpoczecie pracy

1. Umies$¢ frytkownice na stabilnej,
réwnej powierzchni, odpornej na ciepto,
z dala od migjsc, ktore mogtyby byc
uszkodzone para.

2. Umiesc¢ ruszt grillowy wewnatrz
szklanego pojemnika, a nastepnie umies¢
pojemnik pod bezszczotkowg pokrywg
grzejna.

3. Podtacz wtyczke sieciowg do gniazdka.
4. Definicja kazdego trybu stanu

41 Tryb czuwania

1. Po wtaczeniu zasilania wszystkie
lampki sygnalizacyjne i wyswietlacz
zadwiecaja sie na sekunde, a przed
przejéciem w stan czuwania jest
odtwarzany sygnat dZzwiekowy

2. Podczas dziatania urzedzenia nacisnij
i przytrzymaj przycisk zasilania (0), aby
przej$¢ do trybu czuwania

3. W trybie czuwania $wieci sie tylko
przycisk zasilania. Pozostate $wiattg

sg wytaczone i wszystkie przyciski sg
nieaktywne.

4.2 Tryb wtaczonego zasilania

1. Nacisnij przycisk zasilania, aby wtaczy¢
urzadzenie;

2. Ustawienia domyslne przed

wybraniem opcji z menu s3 nastepujace:
185°C i 15 minut.

4.3 Tryb pracy

1. Wybierz tryb gotowania lub recznie
nastaw temperature i godzine, po
czym nacisnij przycisk start/pauza, aby
urzadzenie zaczeto pracowac.

2. Podczas pracy pokazany jest tylko
uzywany tryb gotowania. Wszystkie
pozostate przyciski menu sg wytgczone;

3. Kiedy pozostaty czas wynosi mniej niz
1 minute, na wyswietlaczu pojawia sie
60-sekundowe odliczanie w dét (ikona
MIN zostaje wytgczona).

4.4 Tryb wstrzymania

1. Aby wstrzymac dziatanie urzadzenia,
podczas pracy nacisnij przycisk Start/

Pauza (i),

2. W trybie wstrzymania cyfrowy
wyséwietlacz miga, przyciski nie migajg
oraz grzatka i wentylator przestajg dziata¢;
3. Po 30 minutach bezczynnosci
urzadzenie automatycznie przetgcza sie
na tryb czuwania.

Uwaga: Tryby mozna przetgczaé tylko

w trybie wstrzymania. Po przetgczeniu
minutnik zostanie zresetowany.

4.5 Tryb ukonczenia

1. Po zakonczeniu gotowania na
wyswietlaczu przez 10 minut bedzie
wyswietlany komunikat ,End” (Koniec),
chyba ze szklany pojemnik zostanie
wyijety lub zostanie nacisniety przycisk
zasilania w celu powrotu do trybu
czuwania.

2. W trybie ukoniczenia nastepuje
wytaczenie grzatki, a 60 sekund pdzniej
— wentylatora chtodzgcego.

3. Po zakonczeniu gotowania frytkownica
wydaje sygnat dzwiekowy i na ekranie
cyfrowym pojawia sie napis ,End”;

4. Po 5, 20 i 60 minutach frytkownica
wydaje przypominajgce sygnaty
dzwiekowe — po 2 sygnaty na sekunde
przez 10 sekund.

4.6 Tryb uniesienia pokrywy

1. Uniesienie bezszczotkowej pokrywy
grzejnej podczas dziatania wstrzymuje
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proces gotowania.

2. Opuszczenie bezszczotkowej
pokrywy grzejnej powoduje powrét do
poprzedniego stanu gotowania.

3. Jesli pokrywa nie zostanie
umieszczona z powrotem na miejscu
w ciggu 30 minut, urzadzenie
automatycznie przejdzie do trybu
czuwania.

4.7 Stan umieszczenia pokrywy

Po podniesieniu i ponownym
umieszczeniu bezszczotkowej pokrywy
grzejnej na miejscu urzadzenie
powraca do poprzedniego stanu.

5. Opis konkretnych funkcji

5.1 Funkcje przyciskow

1. Wszystkie przyciski, z wyjatkiem tych,
ktére stuzg do nastawiania temperatury
i czasu, reaguja tylko na pojedyncze
nacisniecia.

2. Przyciski strzatek w goére i w dét do
nastawiania temperatury i czasu: krotkie
nacisniecie daje jednorazowy efekt,

a nacisniecie i przytrzymanie przez 2
sekundy wtgcza mozliwosc¢ regulacii
ciggte].

3. Kazde nacisniecie przycisku jest
sygnalizowane pojedynczym dzwiekiem.

5.2. Nastawianie czasu w trakcie pracy
Po rozpoczeciu programu gotowania

nacisnij przyciski strzatek w gére / w dét
, aby zmieni¢ czas gotowania. Odstep

czasowy wynosi 1 minute, a zakres czasu
wynosi od 1 do 60 minut.

5.3 Nastawianie temperatury w czasie
pracy

Po rozpoczeciu programu gotowania
nacisnij przyciski strzatek w goére /

w dét , aby zmieni¢ temperature.
Temperature mozna zmienia¢ co 5°C, a

zakres temperatur wynosi od 40°C do
185°C

5.4 Wybdr rozmiaru garnka

Ze wzgledu na to, ze temperatura i czas
gotowania zalezg od rozmiaru szklanego
pojemnika, wprowadzono funkcje
wyboru duzej/matej pokrywy.

1. Po wtgczeniu zasilania domyslnie
wybrany jest duzy garnek. Nacisnij
przycisk matego garnka &, aby zmienic¢
ustawienie na maty garnek.

2. Rozmiar garnka mozna wybraé

w dowolnym momencie wybierania
ustawien gotowania.

3. Po rozpoczeciu pracy przycisk matego
garnka & przestaje $wiecic i staje sie
nieaktywny.

4. Przycisk &) za$wieca sie z powrotem i
staje sie aktywny po ponownym wejsciu
do ustawien stanu gotowania.

5.5 Pamie¢ dziatajaca po wytaczeniu
zasilania

Jedli zasilanie zostanie odtgczone i
podtaczone z powrotem w ciggu 5
minut, system zapamieta tryb pracy i
bedzie go kontynuowat. Jesli zasilanie
zostanie wytaczone na wiecej niz 20
minut, pamie¢ zostanie utracona i

po ponownym wigczeniu urzadzenie
wejdzie w tryb czuwania.

Pielegnacja i konserwacja
Wskazoéwki:

* Przed czyszczeniem wyjmij wtyczke
sieciowg z gniazdka i poczekaj, az korpus
gtowny ostygnie.

* Nie zanurzaj korpusu gtéwnego w
wodzie podczas jego czyszczenia. Do
czyszczenia nie uzywaj rozcienczalnikdw
do lakieréw, benzyny, alkoholu, proszku
do czyszczenia, sztywnych szczotek itp.

* Nie wktadaj power poda do zmywarki
ani suszarki.

1. Scianki zewnetrzne/wewnetrzne
obudowy:

* Wycieraj wyzetg nawilzong $ciereczka.
2. Szklany pojemnik i ruszt grillowy:

* Myj rozcienczonym srodkiem do
naczyn oraz gabka i woda. Zetrzyj
wilgo¢ z zewnetrznej czesci szklanego



pojemnika.

* W gornej czesci szklanego pojemnika
znajduja sie otwory kanatow powietrznych
— woda nie moze sie do nich dostac.

Jesli do kanatow powietrznych dostanie
sie woda, nalezy niezwtocznie oproznic
szklany pojemnik po jego wyczyszczeniu.
3. Regularna kontrola:

* Sprawdzaj mniej-wiecej co miesigc, w
razie brudu, czy$¢ na czas.

Wskazowki dotyczace
gotowania

* W przypadku przepetnienia szklanego
pojemnika, potrawy bedg gotowane
nieréwnomiernie.

* Dodanie niewielkiej ilosci oleju do
urzadzenia spowoduje, ze bedzie on
bardziej chrupigcy. Uzywaj nie wiecej niz 2
tyzki stotowe oleju.

* Spraye oleju sg znakomite do
nanoszenia niewielkich ilosci, réwno na
wszystkie kawatki urzgdzenia.

* Przygotowywanie w urzgdzeniu
potraw o wysokiej zawartosci ttuszczu
spowoduje skapywanie ttuszczu na dno
pojemnika. Aby unikng¢ nadmiaru dymu
podczas gotowania, wylewaj ttuszcz
nagromadzony podczas tego.

* Produkty marynowane w cieczach
tworzg rozpryski i nadmiar dymu. Oklep te
produkty do sucha przed frytkowaniem.

* Zazwyczaj produkty mrozone, ktére sg
tradycyjnie gotowane w kuchence, moga
by¢ frytkowane powietrznie.

* Produkty gotujg sie réwno, gdy sa
podobne pod wzgledem rozmiaru i
grubosci.

* Mniejsze kawatki produkty wymagajg
krotszego czasu gotowania niz wigksze.

* Dla lepszego efektu w krotszym czasie
gotuj we frytkownicy matymi partiami. W
miare mozliwosci unikaj uktadania w stos
lub w warstwy.

* Wiekszos$¢ pakowanych produktéw
nie wymaga spryskiwania olejem przed
frytkowaniem. Wiekszos¢ juz zawiera
olej i inne sktadniki, ktére zwiekszajg

brazowienie i krucho$¢. -
PL

* Przystawki mrozone bardzo dobrze
frytkujg sie w powietrzu. Dla lepszego
efektu utéz je na tacce w pojedynczej
warstwie.

* W przypadku uktadania zywnosci
warstwami, nalezy wstrzasngé
szklanym pojemnikiem w potowie
gotowania (lub odwrdéci¢ zywnosc), aby
zapewni¢ réwnomierne gotowanie.

* Przygotowujgc produkty takie jak
frytki lub inne, roslinne, potrzasaj
je z matg iloscig oleju, co sprzyja
brazowieniu i kruchosci.

* Frytkujac $wieze warzywa wytrzyj je
catkowicie przed spryskaniem olejem,
aby zapewni¢ maksymalng kruchosé.

* Frytkownice powietrzne s
znakomite do podgrzewania
produktéw, tacznie z pizza. Aby
podgrzac urzadzenie, ustaw
temperature na 150°C przez maks. 10
minut.

» Podczas fazy nagrzewania
programu Steak (Stek) odpowiedni
wskaznik menu bedzie migac. Po
zakonczeniu zostanie odtworzony
sygnat dzwiekowy, a wskaznik bedzie
Swiecit Swiattem ciggtym.

Uwaga:

Domyslny czas gotowania programu
mozna dostosowac w zaleznosci od
potrzeb i warunkdéw.
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Przepisy

Przygotowanie

Tryb pracy

1. Kilkukrotnie naci$nij przycisk menu @ aby recznie wybra¢ menu. Wybrane
menu bedzie miga¢, a pozostate beda sie Swieci¢.
2. Po wybraniu menu zostajg wys$wietlone domyslne ustawienia czasu i

temperatury. Recznie ustaw temperature/czas , a nastepnie nacisnij przycisk

start/pauza , aby rozpocza¢ nagrzewanie.

= G ©

® @ 8 % § & =
AIR FRY ROAST BAKE REHEAT FRENCH CHICKEN STEAK
FRIES WINGS
P
— e °C —
o o
D¢ O
N N

VEGETABLES

(Podczas ustawiania)

AR FRY

®

e ©

(Kiedy rozpocznie sie praca)

Ustawienia menu duzego garnka: (ustawienia temperatury i czasu sg niepewne,
poniewaz zalezg od ostatecznej oceny)

menu Domyslna Zakres  |Domyslny| Zakres | Szybko$¢ Zalecane
temperatura temperatur czas czasu |wentylatora rozwigzanie
Smazenie w 160°C 14 min 3600 | Chrupiace jedzenie
powietrzu
Opiekanie 140°C 25 min 2400-3600 | Duze kawatki migsa
Pieczenie 160°C 15 min 2400 Wypieki
Pizza (skro¢ czas
Podgrzewanie 185°C 10 min 2600 pieczenia dla
produktéw z ciasta)
40°C~185°C 1-60 min
Frytki 160°C-185°C 20 min 2400-3600 400 g
Skrzydetka 160°C 15 min 2400 |8 szt. (300 g-360 g)
drobiowe
nagrzewanie: 3 min
Stek 185°C ) 2600-3600 220 g
185°C 9 min
Warzywa 130°C 8 min 2400 Broccoli (350 g)
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Ustawienia menu matej pokrywy: (ustawienia temperatury i czasu sg niepewne,
poniewaz zalezg od ostatecznej oceny)

D | Zaki D Sl Zak Szybkose
menu omysina axres Omysiny | £aKIeS | wentylatora | zalecane rozwigzanie
temperatura temperatur czas czasu .
(obr./min)
Smazenie w 160°C 14 min 3600 Chrupiace jedzenie
powietrzu
Opiekanie 160°C 23 min 2400-3600 | Duze kawatki miesa
Pieczenie 160°C 13 min 2400 Wypieki
Pizza (skro¢ czas
Podgrzewanie 185°C 10 min 2600 pieczenia dla
produktéw z ciasta)
40°C~185°C 1-60 min
Frytki 160°C-185°C 16 min 2400-3600 250 ¢g
Skrzydetka 185°C 13 min 2800-3600 | 8 szt. (300 g-360 g)
drobiowe
nagrzewanie: 3 min
Stek 185°C 2600-3600 220 g
185°C 8 min
Warzywa 150°C 8 min 3000-3600 Broccoli (350 g)

Wykrywanie i usuwanie usterek

Ponizej to nie jest niewtasciwe dziatanie, sprawdz zanim zazgdasz naprawy.

Usterka

Rozwiagzanie

Rozwiagzania

Brak reakcji przy
podtaczeniu do zasilania.

Wtyczka sieciowa nie jest
wtozona do gniazdka.

Witdz jg ponownie lub znajdz inne gniazdko.

Silnik nie wiacza sie lub
nienormalny dzwiek.

Ciato obce utkneto na topatce
wentylatora lub port zasysania
jest zatkany.

Whytaczywszy zasilanie sprawdz, czy nie ma
ciat obcych w porcie ssacym i we wnetrzu
korpusu gtéwnego. Jezeli usterka utrzymuje
sig, skontaktuj sie z serwisem posprzedaznym
w kwestii naprawy.

Przezroczyste okienko jest
zaparowane lub niewielka
ilos¢ wody wycieka ze
szklanego pojemnika pod
przezroczystym okienkiem.

Szklany pojemnik nie zostat
catkowicie oprézniony po
czyszczeniu i w kanale
powietrznym pozostata wilgo¢.

To jest normalne zjawisko. Korzystaj z
urzadzenia, jak zwykle.

Produkty nie s opiekane
réwnomiernie.

Pojemnik jest przepetniony
lub jedzenie jest utozone
warstwami.

Utéz jedzenie w jednej warstwie, najlepiej
tak, aby produkty nie nachodzity na siebie. W
potowie gotowania potrzasnij pojemnikiem,
aby wymiesza¢ luzne produkty, takie jak frytki
czy warzywa.

Z frytkownicy wydobywa
sie dym.

Gotowanie potraw o wysokiej
zawarto$ci ttuszcze lub
pozostatosci z poprzedniego
gotowania.

Pomiedzy kolejnymi partiami opréznij pojemnik
z ttuszczu. Usun resztki jedzenia z obszaru
grzatki i wentylatora.

Przyrzadzone jedzenie jest
za suche.

Zbyt dtugi czas przyrzadzania
lub za mato oleju.

Przed gotowaniem natrzyj produkty matg
iloécia oleju albo zmniejsz temperature o 10-
15°C.
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Usterka

Rozwigzanie

Rozwigzania

Swiezo panierowane

produkty nie s3
prawidtowo opiekane.

Wentylator wyrzuca luzne
czastki panierki.

Zastosuj poprawng technike panierowania:
obtocz w mace, potem w jajku, a nastepnie
w butce tartej. Mocno przyciénij panierke do
produktéw, aby dobrze sie przykleita.

Na wyswietlaczu wida¢
napis ,End”, ale jedzenie
nie jest jeszcze gotowe.

Przepis wymaga dtuzszego
przyrzadzania niz ustawiony
czas.

Naciénij przycisk zasilania, aby wréci¢ do
trybu konfiguracji, ustaw dodatkowy czas i
nacisnij start, aby kontynuowac gotowanie.

Wyswietlacz nagle zgast.

Urzadzenie przeszto w stan
czuwania po uptywie okresu
bezczynnosci.

Naciénij przycisk zasilania, aby wtgczy¢
urzadzenie z powrotem. Urzadzenie
przechodzi w stan czuwania po 30 minutach
bezczynnosci.

Frytkownica wydaje
wielokrotny sygnat
dzwigkowy.

Przypomnienia o zakoriczeniu
gotowania.

/

Wyswietlacz nagle zgast.

Urzadzenie przeszto w stan
czuwania po uptywie okresu
bezczynnosci.

Nacisnij przycisk zasilania, aby wtaczy¢
urzgdzenie z powrotem. Urzadzenie
przechodzi w stan czuwania po 30 minutach
bezczynnosci.

Przycisk matego/duzego
garnka nie reaguje
podczas gotowania.

W trakcie gotowania nie mozna
zmieni¢ rozmiaru garnka.

Wstrzymaj gotowanie, naciénij przycisk
zasilania, aby wréci¢ do trybu konfiguracji,
a nastepnie wybierz zgdany rozmiar garnka
przed ponowym uruchomieniem.

Jedzenie przykleja sie do
pojemnika, co utrudnia
czyszczenie.

Resztki jedzenia zaschty na
powierzchni zapobiegajacej
przywieraniu.

Przed czyszczeniem namocz pojemnik w
cieptej wodzie z detergentem na 10-15 minut.
Nigdy nie uzywac przyboréw Sciernych ani
metalowych.

Drzwiczki otworzyty sie
podczas gotowania i
frytkownica nie wznawia
pracy.

Drzwiczki nie s poprawnie
zamkniete albo nastgpita
przerwa w dostawie zasilania.

Sprawdz, czy drzwiczki sg prawidtowo
zamkniete. Jedli problem nie ustepuje, nacisnij
przycisk start/pauza, aby wznowi¢ gotowanie.

Musisz najpierw nagrza¢
frytkownice.

Pozwala to uzyskac¢ optymalng
krucho$¢, zwtaszcza produktow
mrozonych.

Cho¢ nie jest to wymagane, zaleca sie
podgrzewanie urzadzenia przez 3-5 minut, co
w wiekszoéci przypadkéw pozwala uzyskaé
najlepsze efekty.

Nie wiesz, kiedy uzywacé
rusztu grillowego.

Do réznych potraw potrzebne sg
rézne akcesoria.

Uzywaj rusztu grillowego podczas
przyrzadzania potraw, z ktérych moze kapac
ttuszcz lub ktére moga wydziela¢ soki.
Pomaga to utrzymaé cyrkulacje powietrza i
zapobiega ptywaniu produktéw w nadmiarze
oleju.

Jezeli pojawia jeden z koddw btedu od EO do E3 na ekranie wyswietlacza, skontaktuj sie z zespotem serwisu

posprzedaznego.




Dane techniczne

Frytkownica bezttuszczowa

Model AF20 Pro Moc znamionowa 1700 W
Pojemnos¢ pojemnika Znamionowy prad 220-240 V~
25L/40L L
szklanego zasilania 50-60 Hz

Informacje o zuzyciu energii i zarzagdzaniu energia

e Zuzycie energii w trybie wytagczenia: < 0,3 W
* Funkcja zarzadzania energia: 10 min

Informacje o WEEE

Wszystkie produkty oznaczone tym symbolem stanowig zuzyty sprzet elektryczny i
elektroniczny (WEEE zgodnie z dyrektywa 2012/19/UE), ktérego nie nalezy mieszac
z niesortowanymi odpadami domowymi. Chronigc zdrowie ludzkie i $srodowisko,
zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny nalezy przekaza¢ do wyznaczonego przez
wtadze lokalne punktu zbiodrki zajmujgcego sie recyklingiem zuzytego sprzetu

tego rodzaju. Prawidtowa utylizacja i recykling pomoga zapobiec potencjalnym
negatywnym konsekwencjom dla srodowiska i zdrowia ludzkiego. Celem uzyskania
dodatkowych informacji na temat lokalizacji takich punktow zbiérki nalezy
skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami.

24



Produktoéversikt

Tilloehor:

1. Flaktenhet

2. Strémkabel

3. Liten glasbehallare
4. Stor glasbehallare
5. Handtag

6. Skyddsnat

7. Grillplatta
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Obs:

Korrekt placering av grillplattan:

Natets upphojda sida upp

1 ® @ & T 8 &£ 2 B

AR FRY ROAST BAKE REHEAT FRENCH CHICKEN STEAK VEGETABLES
FRIES WINGS

N

__ - ™

- I e 1o
3 5 0 ® © 6
5
4

1. Symboler for férinstallda menyer
2. Kontrollknappar fér temperatur/tid
3. Knapp for litet karl

4. Menyknapp

5. Start-/pausknapp

6. Strombrytare

26



Sakerhetsinstruktioner

LAS ALLA INSTRUKTIONER INNAN ANVANDNING (AV APPARATEN). Underlatenhet att
félja varningar och instruktioner kan leda till elektriska stotar, brand och/eller allvarliga
personskador.

27

Varning — For att minska risken for brand, elektrisk stét eller skada:

Den har apparaten ar endast avsedd fér inomhusbruk.

Denna produkt kan anvéandas av barn fran 8 ar och personer med nedsatt
fysisk-, sensorisk-, mental formaga, bristande erfarenhet eller kunskap under
forutsattning att de har tillsyn eller fatt instruktioner om hur apparaten ska
anvandas pa ett sakert satt och forstar de faror forknippade med den. Barn
far inte leka med apparaten. Rengoéring och anvéandarunderhall far inte utféras
av barn utan tillsyn av en vuxen.

Anvand inte apparaten om natsladden eller stickkontakten &r skadad eller om
anslutningen mellan eluttaget och stickkontakten ar 6s eftersom det kan leda
till elektriska stotar eller brand pa grund av kortslutning.

— Om natsladden ar skadad maste den bytas ut av tillverkaren, dess
serviceavdelning eller personer med liknande kvalifikationer for att undvika
fara.

For att undvika en elektrisk stot pa grund av skador pa natsladd och
stickkontakt, eller brand pa grund av kortslutning, ar det férbjudet att:Skada
den, &ndra den, utsatta den for eller i ndrheten av hég véarme, bdja den med
vald, snurra den, dra i den, hédnga den 6ver horn, stélla ett tungt féremal pa
den, bunta ihop den, kldmma den eller dra i natsladden.

Anslut och koppla inte fran stickkontakten med vata hander. Se alltid till att
du har torra hander innan du hanterar stickkontakten eller apparaten.
Slicka inte pa stickkontakten.

Hall inte vatten 6ver produkten, tvatta den inte direkt med vatten eller doppa
den i vatten (giller inte fér glasbehallare, grillplatta).

— Kontakta kundtjanst angadende underhall om det kommer in vatten i
apparaten.

Gor inga andringar, ta isér eller reparera apparaten sjalv — For reparationer,
kontakta eftermarknadsservice fér underhall.

Hall ansiktet, fingrarna och andra kroppsdelar borta fran utblasningsporten
under eller strax efter anvandning.

Anvand inte apparaten i andra syften an de som beskrivs i
anvandarhandboken.

— Mova kan inte hallas ansvarigt for situationer som uppstar pa grund av
felaktig anvandning eller att bruksanvisningen inte foljs.

Flytta inte apparaten under matlagning.

Stank inte vatten eller andra vatskor pa stickkontakten.

For att undvika delad strémférsdérjning med andra elektriska apparater och
darigenom minimera risken for éverhettning och brand ska du anvénda ett
separat AC-uttag med specifikationen 220-240 V eller 10 A.

Anvand en kopplingsplint pa minst 10 A.

Se till att du séatter in stickkontakten ordentligt hela vagen for att undvika risk
for rok, brand eller elstét.



For att minimera risken for elektriska stotar pa grund av fel eller elektriskt
lackage, bor ett tvapoligt, enfasigt jordat eluttag anvandas med apparaten for

att sdkerstalla tillforlitlig jordning. Om ingen jordningsanordning installeras

kan det leda till elektrisk induktion av andra metalldelar, t.ex. hdljet.

Rengor stickkontakten regelbundet for att forhindra dalig isolering pa grund
av ansamling av fukt och frammande féremal, vilket kan orsaka brand.

Dra ut stickkontakten och torka av den med en torr trasa.

Denna produkt &r inte avsedd att anvédndas av féljande personer (inklusive
barn): personer som lider av nedsatt fysisk eller mental férmaga, personer
som har bristande erfarenhet av eller kunskap om hur apparaten anvands,
savida de inte Gvervakas eller instrueras av en person som ansvarar for deras
sdkerhet. Lat inte barn leka med apparaten.

Forvara apparaten utom rackhall fér barn.

Sluta omedelbart anvanda apparaten och dra ut stickkontakten vid avvikelser
eller fel.

Avvikelser och exempel pa fel:
- Stickkontakten och stromsladden &r onormalt varma.

- Strémsladden &r skadad eller intermittent stromforlust uppstar efter att
strdmsladden har rérts.

- Huvuddelen &r deformerad eller onormalt varm.

- Huvuddelen avger rék eller brand lukt.

- Huvuddelen &r sprucken, lossad eller ger ifran sig onormala ljud.
Det kommer ingen luft fran utbladsningsporten vid matlagning.

— Kontakta kundtjanst angdende underhall.

For att undvika brannskador eller skador pa grund av éverhettning eller
funktionsfel, anvéand inte icke-exklusiva eller deformerade glasbehallare.

For att undvika elektriska stotar, personskador, brannskador, brand eller for att
orsaka missfargning, deformation eller skada pa mébler pa grund av varmen
fran utblasningsporten far apparaten inte anvandas pa féljande platser och i
féljande forhallanden:

- Néara varmekallor eller i hog luftfuktighet.
- Pa en ojamn yta eller icke-varmebestandig matta.
- Intill vaggar eller mébler.

For att forhindra att glasbehallaren faller ut och skadas ska du se till
attglasbehallaren sitter ordentligt pa plats.Luta inte apparaten nar du bar
den.

Vidror inte punkter med hdg temperatur under anvandning eller omedelbart
efter tillagning. Huvuddelen har en hég temperatur. Speciellt metalldelarna
som luftutagsporten, glasbehallaren och skyddsnatet.

Var forsiktig, het ytal!
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Rikta inte utblasningsporten mot stickkontakten eftersom det kan deformera
kontakten eller orsaka brand pa grund av en kortslutning.— Nar apparaten
anvands bor den placeras i ett 6ppet utrymme. Om den &r placerad i ett skap
ska du se till att det finns tillrackligt med utrymme fér varmeavledning for att
undvika dverhettning och funktionsfel.

Anvand inte produkten med en tom glasbehallare.

En férvarmning pa 10 minuter rekommenderas eftersom konstig lukt kan
uppsta vid férsta anvandningen. Viss vit rok eller lukt kan uppsta under
férvarmningsprocessen vilket &r normailt.

For att undvika funktionsfel eller skador ska den har apparaten inte anslutas
till en extern timer eller kéras med ett fristdende fjarrkontrollsystem.

Se till att det finns mer an 8 cm utrymme runt apparaten for att férhindra att
natsladden kommer for nara andra féremal som kan skada den.

Se till att du drar i sjalva stickkontakten nar du kopplar ur stickkontakten for
att undvika elektriska stotar eller brand pa grund av kortslutning.

For att undvika brannskador, skador eller elektriska stoétar, lackage eller brand
pa grund av aldring av isoleringen ska du alltid stanga av apparaten och dra
ur sladden innan du tar bort glasbehallaren eller nar du inte anvander den.

Vanta tills huvuddelen har svalnat tillrackligt innan du rengér den.

Om det intraffar strémavbrott under anvandning - t.ex. nar stickkontakten
dras ur under tillagningen, nér automatsakringen léser ut - och strommen
slas pa igen inom 10 minuter, aterupptar apparaten tillagningen. Om det sker
i standby- eller menylage kommer apparaten att aterga till avstangt lage nar
strommen slas pa igen.

Apparaten ar avsedd att anvandas i hushall och liknande miljder, till exempel:
- kéksutrymmen for personal i butiker, pa kontor och andra arbetsmiljcer;

- lanthus;

- av kunder pa hotell, motell eller andra bostadsmiljoer;

- bed and breakfast-miljcer.

Ta ut skyddsinlagget innan du anvander enheten.

Forlang inte stromsladden i onddan. Langa eller l6sa sladdar kan utgéra en fara
eller gora det mojligt fér barn att dra ner apparaten och orsaka personskada
eller andra skador.

Placera inte férvaringsbehallaren inuti glasbehallaren for anvandning, eftersom
locket kan smalta och férvaringsbehallaren kan ga sénderVarm inte en
forseglad forvaringsbehallare i mikrovadgsugnen.

Varm inte en forseglad férvaringsbehallare i mikrovagsugnen



Bruksanvisning

Innan anvandning

* Ta bort allt férpackningsmaterial
och alla klistermarken fran
varmluftsfritdsens insida och utsida.

 Torka forsiktigt av utsidan med en
fuktig trasa eller hushallspapper.

* VARNING: Anvand inte slipande
rengdringsmedel eller skurborstar.
Sank aldrig ner varmluftsfritésen
eller dess kontakt i vatten eller
andra vatskor.

Komma igang

1. Placera varmluftsfritésen pa en
stabil, jdAmn och varmebestandig yta pa
avstand fran foremal som kan skadas
av anga.

2. Placera grillplattan inuti
glasbehallaren och placera sedan
behallaren under den borstlésa
krispkapseln.

3. Anslut huvudkontakten till ett
vagguttag.

4. Definition av respektive statuslage

4.1 Standby-lage

1. Nar apparaten satts pa lyser alla
lampor och displayen i en sekund och
summertonen piper en gang innan den
forsatts i standby-lage.

2. Nar apparaten ar igang, tryck lange
pa strombrytaren @ for att aktivera
standby-lage

3.l standby-lége lyser endast
strombrytaren, évriga lampor &r
slackta och alla knappar ar inaktiva.

4.2 Paslaget lage
1. Sla pad apparaten genom att trycka
pa strombrytaren;

2. Innan du valjer en meny ar
standardinstéllningarna 185 °C och 15
minuter.

4.3 Anvandningslédge

1Valj ett tillagningslage eller stall in
temperatur och tid manuellt, tryck
sedan pa start/paus-knappen sa slas
apparaten pa.

2. Under anvandning visas endast det
aktuella tillagningsléget och 6vriga
menyknappar ar slackta.

3. Nar den aterstdende tiden ar mindre
an en minut vaxlar displayen till
60-sekunders nedrakning (MIN-ikonen
slacks)

4.4 Pauslage

1. Tryck pé start/paus-knappen under
anvandning () for att pausa;

2. | pauslaget blinkar displayen
men inte knapparna och bade
varmelementet och flakten stannar;

3. Apparaten forsatts automatiskt i
standbyldge om den inte anvands pa
30 minuter.

Obs: Lagen kan bara andras i laget
Paus. Timern aterstalls efter andring.

4.5 Avslutningslage

1. Efter tillagningen visar displayen
"Avslutad” i 10 minuter om inte
glasbehallaren tas bort eller
strémknappen trycks in for att aterga
till standbylage.

2. | slutférandelage stannar varmeroret
och flaktkylningen stannar efter en
60-sekunders férdrojning.

3. Nar tillagningen ar klar piper air
fryern och “Klar" visas péa displayen;

4.6 Kapsellyftlage

1. Om du lyfter den borstlosa
krispkapseln under drift pausas
tillagningen.

2. Genom att séanka den borstldsa
krispkapseln atergdr det till det tidigare
tillagningslaget.

3. Om kapseln inte satts tillbaka inom
30 minuter gar apparaten automatiskt
in i standbylage.
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4.7 Placeringsstatus for kapsel

Efter att den borstlosa krispkapseln
har lyfts och sedan placerats tillbaka,
atergar apparaten till féregdende
tillstand.

5. Beskrivning av specifik
funktion

5.1 Knappfunktioner

1. Alla knappar kraver endast en
tryckning, férutom knapparna for
temperatur och tidsjustering som
kraver ett langt tryck.

2. Temperatur-/tids, upp-/ned-
knappar: en kort tryckning ger effekt
direkt, en lang tryckning i tvad sekunder
ger kontinuerlig justering.

3. Alla knapptryckningar avger ett pip.

5.2 Justering av tid under anvandning

Efter att tillagningsprogrammet
startats tryck pa knappen upp/ned

for att andra tillagningstiden.
Tidsspannet ar 1 till 60 min med 1
minuts tidsintervall.

5.3 Justering av tid under anvandning

Efter att tillagningsprogrammet
startats tryck pa knappen upp/ned
for att andra tillagningstemperaturen.
Temperaturintervallet ar 5 °C, och
temperaturomradet &r40 °C till 185 °C

5.4 Val av kérlstorlek

Pa grund av de olika
tillagningstemperaturerna och
-tiderna som kravs for stora och
sma glasbehallare har en funktion
for att vélja stor/liten behallare
implementerats.

1. N&r apparaten slas pa ar
standardinstélln[ngen stort karl. Tryck
pé knappen for ‘& litet karl for att
vaxla till litet karl.

2.Under tillagningen kan du nar som
helst vaxla mellan litet/stort karl.

3.Né&r den startar ‘3‘%’) slacks knappen

for litet karl och blir inaktiverad.

4.Nar du atervander till laget for
tillagning ténds knappen &' och ett
val kan goras.

5.5 Minnesfunktion med férdrdjning
av avstangning

Om strémmen slas av och sedan

satts pa igen inom fem minuter
kommer systemet ihdg arbetslaget
och fortsatter driften. Om strémmen
ar av i mer an 20 minuter kommer

inte minnet ihdg langre och vid
ateruppstart kommer standby-laget att
aktiveras.



Skétsel och underhall
Tips:

* Var noga med att dra ut stickkontakten
och vanta tills huvuddelen har svalnat
fére rengdring.

* Vid rengdring ska huvuddelen inte
sankas ned i vatten. Anvand inte thinner,
bensin, alkohol, rengéringspulver, styva
borstar etc. vid rengdring.

» Satt inte power pod i diskmaskinen
eller torktumlaren.

1. Holjets yttre/inre vaggar:

* Torkas av med en urvriden fuktig
trasa.

2. Glasbehallare och grillplatta:

* Anvand en svamp och rengér med
utspatt diskmedel och vatten. Torka
bort eventuell fukt fran utsidan av
glasbehallaren.

* Det finns luftkanaler i toppen av
glasbehallaren Vatten far inte komma in
i dessa luftkanaler. Tom glasbehallaren
omedelbart efter rengéring om vatten
skulle komma in i luftkanalerna.

3. Regelbunden inspektion:

* Kontrollera apparaten ungefar
en gang i manaden och rengdr fran
eventuell smuts i god tid.

Matlagningstips

* Om glasbehallaren ar overfylld
kommer maten att tillagas ojamnt.

e Luftfritering av mat med hog fetthalt
gor att fett droppar ner till botten av
behallaren.

» Vatskemarinerade livsmedel skapar
stank och overflddig rok. Se till att dessa
livsmedel &r torra innan de tillagas.

* Normalt kan fryst mat som
traditionellt tillagas i ugn tillagas i
varmluftsfritdsen.

* Livsmedel tillagas jamnt nar de ar av
samma storlek och tjocklek.

* Mindre matbitar kréver kortare
tillagningstid an storre bitar.

* Fras maten i sma satser for basta
resultat pa kortast mojliga tid. Undvik

om mdjligt att stapla maten och
lagga den i flera lager.

* De flesta fardigférpackade
livsmedel behdver inte bestankas
med olja fore tillagning i
varmluftsfritos. De flesta innehaller
redan olja och andra ingredienser
som forbattrar stekytan och
frasigheten.

* Frysta aptitretare kan tillagas med
gott resultat i varmluftsfritos. For
bésta resultat placerar du dem pa
brickan i ett enda lager.

* Om du ldgger mat i lager ska
du se till att skaka glasbehallaren
halvvags (eller vand maten) for att
sakerstalla jamn tillagning.

* Blandade livsmedel som tillagas
fran grunden, exempelvis pommes
frites eller andra gronsaker, bor
besténkas med en liten mangd olja
for battre stekyta och frasighet.

e Nar du tillagar farska grénsaker

i varmluftsfritdsen ska de vara helt
torra innan du applicerar olja pa dem
och tillagar dem i varmluftsfritosen.
Det ger maximal frasighet.

e Varmluftsfritdser ar perfekta for
att varma upp mat, till exempel pizza.
For att varma upp maten staller du in
temperaturen pa 150 °C i upp till 10
minuter.

* Under férvarmningsfasen i

biffprogrammet blinkar motsvarande
menyindikator. Nar det ar klart ljuder
pipsignaler och indikatorn lyser fast.

Obs:

Programmets standardtillagningstid
kan justeras efter behov baserat pa
specifika forhallanden.
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Recept
Forberedelse
Anvandningslage

1. Tryck fler gadnger pa menyknappen @ for att manuellt valja en meny; den valda
menyn blinkar och de som inte valts forblir slackta.

2. Efter att ha valt en meny, visas standardtid och -temperatur, justera temperatur
och tid manuellt || och tryck sedan pa start/paus for att starta uppvarmningen.

AR FRY
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VEGETABLES
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(Vid instéllning)

AR FRY

— °C —
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® & ©

(Vid driftstart)

Menyinstallning for stort karl: (Temperatur och tid &r prelimindra med férbehall

for slutlig justering)

Men Standardtem-| Temperatur- | Stan- |p o Flakthastighet | Rekommenderad
Y peratur spann dardtid P (varv) 6sning
Varmluftsfritera 160 °C 14 min 3600 Krispiga livsmedel
Ugnsrosta 140 °C 25 min 2400-3600 Stora kéttbitar
Ugnsbaka 160 °C 15 min 2400 Bakverk
Pizza (férkorta tillag-
Aterupphetta 185 °C 10 min 2600 ningstiden for deg-
) baserade produkter)
40°C~185 °C 1-60 min
Pommes frites | 160 °C-185°C 20 min 2400-3600 4009
Kycklingvingar 160 °C 15 min 2400 8 st (300 g-360 g)
Férvarme: 2 min
Biff 185 °C 2600-3600 220 g
185 °C 9 min
Gronsaker 130 °C 8 min 2400 Broccoli (350 g)
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Liten behallare Menyinstéllningar: (Temperatur och tid &r prelimindra med
forbehall for slutlig justering)

Standard Te Stan- Flakthass Rek derad 16
Meny tandardtempe emperatur " |Tidsspann| tighet ekommenderad (6s
ratur spann dardtid ning
(varv)
Varmlurfatsfrlte- 160°C 14 min 3600 Krispiga livsmedel
N . 2400- R
Ugnsrosta 160 °C 23 min 3600 Stora kéttbitar
Ugnsbaka 160°C 13 min 2400 Bakverk
Pizza (férkorta tillag-
Aterupphetta 185°C 10 min 2600 |[ningstiden fér degbase-
40°C~185°C 160 min o rade produkter)
Pommes frites| 160°C-185°C 16 min 2600 250¢g
Kycklingvingar 185 °C 13 min 2800~ 8 st (300 g-360 g)
3600
. Foérvérme: 185 °C 3 min 2600-
o 185°C 8 min 3600 2209
. N ) 3000- .
Gronsaker 150°C 8 min 2600 Broccoli (350 g)
Felsdkning

Foljande ar inte fel — kontrollera innan du begér reparationer.

Problem

Orsak

Losningar

Inget hander nar
apparaten ar ansluten till
eluttaget

Stickkontakten ar inte korrekt
isatt.

Anslut den igen eller anvand ett annat
uttag.

Motorn roterar inte eller
det hors ett onormalt
ljud.

Ett frammande foremal sitter
fast pa flaktbladet eller sa ar
sugporten blockerad.

Koppla fradn strommen och kontrollera
om det finns frammande féremal i
sugporten och insidan av huvuddelen.
Kontakta kundtjanst angaende
underhall om felet kvarstar.

Det genomskinliga
fonstret immar igen eller
sa lacker en liten mangd
vatten fran glasbehallaren
under det genomskinliga
fonstret.

Glasbehallarenar inte helt
témd efter rengdring och
det finns kvarvarande fukt i
luftkanalen.

Detta ar normalt. Anvand apparaten
som vanligt.

Maten tillagas inte jamnt.

Glasbehallarenar overfull
eller maten ar staplad.

L&gg maten i ett lager och undvik

att placera dem pa varandra. Skaka
behallarenhalvvags genom tillagningen
avldsa ingredienser som pommes frites
eller grénsaker.

Det ryker fran
varmluftfritésen.

Tillagning med hog fetthalt
eller rester fran tidigare
matlagning.

Tom eventuella fettrester fran
behallaren mellan tillagning olika satser.
Rengdr varmeelementet och flakten for
att fa bort matrester.

Maten &r for torr efter
tillagning.

For lang tillagningstid eller
inte tillrackligt med olja.

Pensla maten med lite olja innan
tillagning eller sank temperaturen med
10-15 °C.
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Problem

Orsak

Ldsningar

Farsk panerad mat
tillagas inte tillrackligt.

Flékten gor att l6s panering
lossnar.

Anvand korrekt paneringsmetod: doppa
i mjol, &gg och sedan i strobrod. Tryck
maten latt mot paneringen sa att den
fastnar ordentligt.

Displayen visar “Slut”
men maten &r inte
tillagad ordentligt.

Receptet kréver langre
tillagningstid &n vad som ar
forinstallt.

Receptet kraver langre tillagningstid &n vad
som ar forinstallt.

Skarmen blev plotsligt
svart.

Enheten forsattes i
standby-ldge efter en
stunds inaktivitet.

Sla pa apparaten igen genom att trycka pa
strémbrytaren. Enheten forsatts i standby-
lage efter 30 minuters inaktivitet.

Varmluftfritésen piper
flera ganger.

Paminnelser om att
tillagningen ar klar.

Skarmen blev plétsligt
svart.

Enheten forsattes i
standby-lage efter en
stunds inaktivitet.

Sla pa apparaten igen genom att trycka pa
strombrytaren. Enheten forsatts i standby-
lage efter 30 minuters inaktivitet.

Knappen for litet/stort
karl reagerar inte under
tillagningen.

Det gar inte att andra
karlstorlek under tillagning.

Pausa tillagning och tryck pa strombrytaren
for att aterga till installningslaget, valj
sedan 6nskad karlstorlek och starta pa nytt.

Maten har fastnat pa
behallaren &r svar att
rengdra.

Matrester har torkat fast pa
non-stickytan.

Blotlagg behallaren i varmt vatten med
diskmedel i 10-15 minuter fére rengéring.
Anvand aldrig slipande rengéringsmedel
eller metallredskap.

Luckan éppnades
under anvandning och
tillagningen aterupptas
inte.

Luckan ar inte ordentligt
stangd eller stromavbrott.

Sékerstall att luckan &r stangd ordentligt.
Om problemet kvarstar tryck pa start/paus-
knappen for att ateruppta tillagningen.

Behov av férvarmning
av varmluftfritdsen.

For perfekt krispighet,
speciellt for frysta
livsmedel.

Aven om det inte kravs s& rekommenderas
3-5 minuters féruppvarmning for basta
resultat med de flesta recept.

Inte saker pa nar man

ska anvanda grillplattan.

Olika typer av matlagning
kraver olika tillbehor.

Anvand grillplattan vid tillagning av mat
som kan droppa fett eller avge vétska. Det
underlattar luftcirkulationen och férhindrar
att maten blir liggande i éverflddig olja.

Om nagon av felkoderna fran EO till E3 visas pa displayen kan du kontakta var kundservice.

35




Specifikationer

Air fryer
Modell AF20 Pro Nominell effekt 1700 W
Glasbehallarens Nominell 220-240 V~
kapacitet 250400 inspanning 50-60 Hz

Information om energiférbrukning och

energihantering

e Stromforbrukning i avstangt lage: < 0,3W
* Energihanteringsfunktion: 10 minuter

WEEE-information

Alla apparater som bar denna symbol réknas som elektrisk/elektronisk utrustning
(WEEE enligt direktiv 2012/19/EU) och far inte slangas med osorterat hushéllsavfall.

Istallet bor du skydda manniskors hélsa och miljén genom att dverldamna din

uttjanta utrustning till en l@amplig atervinningscentral som har utsetts av berérda
myndigheter for hantering av avfall fran elektrisk och elektronisk utrustning. Korrekt

avfallshantering och atervinning hjalper till att forhindra potentiella negativa

konsekvenser for miljdn och manniskors halsa. Kontakta installatdren eller lokala
myndigheter om du vill ha mer information om platsen samt villkoren for sddana

insamlingsstallen.
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Produktoversikt

Tilbehgr:

1. Strembank

2. Strgmledning

3. Liten glassbeholder
4. Stor glassbeholder
5. Handtak

6. Beskyttende nett

7. Grillplate
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Merk:

Korrekt plassering av grillplaten:

Gitter med forhgyning
vendt opp

Gitter med nedsenkning
vendt opp

1 ® @ & T 8 &£ 2 B

AR FRY ROAST BAKE REHEAT FRENCH CHICKEN STEAK VEGETABLES
FRIES WINGS

a __ - ™

- I e 1o
3 5 0 ® © 6
5
4

1. Symboler for forhandsinnstilte menyer
2. Kontrollknapp for temperatur/tid

3. Knapp for liten gryte

4. Meny-knapp

5. Start/pause-knapp

6. Strgmknapp
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Sikkerhetsinstruksjoner

39

LES ALLE INSTRUKSJONENE F@R BRUK (AV DETTE APPARATET). Unnlatelse av & folge
advarslene og instruksjonene kan fare til elektrisk stgt, brann og/eller alvorlig personskade.

Advarsel — for & redusere risiko for brann, elektrisk stat eller skade:

* Dette apparatet er kun for innendgrs bruk.

* Dette apparatet kan brukes av barn fra 8 ar og over og personer med reduserte
fysiske, sensoriske og mentale evner eller som mangler erfaring og kunnskap,
sa lenge de er under tilsyn eller har fatt instruksjon om bruken av apparatet
pa en trygg mate og forstar farene det kan innebaere. Barn skal ikke leke med
apparatet. Rengjgring og brukervedlikehold skal ikke utfgres av barn, med
mindre de er under tilsyn.

* For a unnga elektrisk stgt eller brann pa grunn av kortslutning, skal apparatet
ikke brukes hvis stramledningen eller stgpselet er skadet eller hvis forbindelsen
mellom strgmuttaket og stremstgpselet er lgst.

Hvis strgmledningen er skadet, ma den skiftes ut av produsenten, dennes
serviceavdeling eller lignende kvalifiserte personer for & unnga fare.

* For & unnga elektrisk stagt pa grunn av skade pa stremledningen og stgpselet,
eller brann pa grunn av kortslutning, er falgende strengt forbudt: & skade den,
endre den, utsette den for eller naer hgy varme, bgye den med makt, vri den,
trekke i den, henge den pa et hjarne, plassere en tung gjenstand péa den, bunte
den, klemme den eller dra stramledningen.

* Ikke sett inn eller trekk ut stepselet med vate hender. Sgrg alltid for at hendene
er tarre fgr du handterer stgpselet eller apparatet.

* Ikke slikk pa stgpselet.

* Ikke hell vann over produktet, vask det direkte med vann eller senk det ned i
vann. (Gjelder ikke glassbeholder, grillplate).

— Kontakt ettersalgsservice for vedlikehold dersom vann kommer inn i
apparatet.

* |kke endre, demonter eller reparer produktet selv — For reparasjoner, kontakt
ettersalgsservice for vedlikehold.

* For & unnga a forarsake brannskader, hold ansikt, fingre og andre deler av
kroppen unna avtrekksapningen under bruk eller rett etter bruk.

* |kke bruk apparatet til andre formal enn de som er beskrevet i
instruksjonsmanualen.

— Mova skal ikke holdes ansvarlig for forhold som fglge av feil bruk eller
manglende overholdelse av instruksjonsmanualen.

¢ lkke flytt apparatet under tilberedning.

* Ikke sprut vann eller andre vaesker pa stgpselet.

* For & unnga & dele stramforsyningen med andre elektriske apparater og
forarsake brann pa grunn av overoppheting, ma du sgrge for a bruke en
vekselstrgmkontakt med en spesifikasjon pa 220 V-240 V / 10 A.

* Sgrg for & bruke en koblingslist pa minst 10 A.

* For & unnga a forarsake rgyk, brann eller elektrisk stagt, ma du sgrge for & sette
stgpselet helt inn.



For & unnga risiko for elektrisk stgt pa grunn av feil eller elektrisk lekkasje,
bgr dette apparatet bruke en enfaset bipolar jordet stikkontakt for a sikre

palitelig jording. Hvis jordingsanordningen ikke er installert, kan det forarsake
elektrostatisk induksjon av andre metalldeler, for eksempel huset.

For a forhindre at stgpselet blir darlig isolert pa grunn av oppsamling av
fuktighet og fremmedlegemer, som kan forarsake brann, ma du rengjgre
stgpselet regelmessig.

Trekk ut stgpselet og terk det av med en tarr klut.

Dette apparatet er ikke egnet for bruk av falgende personer (inkludert barn):
personer med reduserte fysiske eller mentale evner, eller personer som
mangler erfaring og kunnskap om bruk, med mindre de er under tilsyn eller blir
instruert av en person som er ansvarlig for deres sikkerhet. Veer forsiktig sa du
ikke lar barn leke med dette apparatet.

Serg for & oppbevare apparatet utilgjengelig for barn.

Dersom noe avviker eller er feil, ma du slutte & bruke det umiddelbart og trekke
ut stgpselet.

Eksempler pa avvik og feil:
- Stgpselet og strgmledningen er unormalt varme.

- Strgmledningen er skadet eller det oppstar periodisk stramtap etter at
strgmledningen bergres.

- Hoveddelen er deformert eller unormalt oppvarmet.

- Hoveddelen avgir rgyk eller brent lukt.

- Hoveddelen er sprukket, lgsnet eller lager unormale lyder.
Ved tilberedning kommer det ingen luft fra avtrekksapningen.
— Kontakt ettersalgsservice for vedlikehold.

For & unnga forbrenning eller skade grunnet overoppheting eller funksjonsfeil,
ma du ikke bruke ikke-eksklusive eller deformerteglassbeholdere.

For & unnga elektrisk stgt, skade, brannskader, brann eller forarsake misfarging,
deformasjon og skade pa mgblene pa grunn av varmen som slippes ut fra
avtrekksapningen, ma du ikke bruke dette apparatet pa falgende steder:

- Naer varmekilder eller i hgy luftfuktighet.
- Pa en ujevn overflate eller ikke varmebestandig matte.
- I nerheten av vegger eller mgbler.

For & forhindre at glassbeholderen faller ut eller blir skadet, bgr du kontrollere
at glassbeholderen sitter godt fast fgr du flytter apparatet. lkke baer apparatet
pa skra.

Ikke bergr der temperaturen er hgy under bruk eller umiddelbart etter
tilberedning. Hoveddelen har hgy temperatur. Dette gjelder spesielt metalldeler
som utlgpsapningen, glassbeholderen og beskyttelsesgitteret.

Advarsel, varm overflate!
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For & unnga a deformere stgpselet eller forarsake brann pa grunn av
kortslutning, ma du ikke rette avtrekksporten mot stgpselet.— Nar maskinen er
i bruk, skal den veere plassert i et dpent omrade. Hvis den plasseres i et skap,
sgrg for at det er nok plass til varmeavledning for & unnga overoppheting og
funksjonsfeil.

Ikke bruk apparatet med tom glassbeholder.

Det anbefales a utfare en forvarming i 10 minutter fordi en merkelig lukt kan
merkes ved fgrste gangs bruk. Det kan oppsta noe hvit rgyk eller lukt under
forvarmingsprosessen, noe som er normalt.

For & unnga funksjonsfeil eller skader, ma du ikke koble dette apparatet til en
ekstern timer eller kjgre det med et uavhengig fjernkontrollsystem.

For a forhindre at strgmledningen er for neer andre gjenstander som kan skade
den, ma du sgrge for at det er mer enn 8 cm plass rundt apparatet.

For & unnga & forarsake elektrisk stgt, eller brann pa grunn av kortslutning, ma
du trekke i selve stgpselet nar du trekker ut stgpselet.

For & unnga fare for forbrenning, elektrisk stgt, lekkasje eller brann grunnet
aldrende isolasjon, ma apparatet alltid slas av og trekkes ut av stikkontakten
nar glassbeholderen tas ut eller apparatet ikke er i bruk.

Vent til hoveddelen er tilstrekkelig avkjglt fgr du rengjgr den.

Dersom det oppstar strgmbrudd under bruk, inkludert nar du trekker ut
stgpselet under matlaging, strambryteren utlgses osv., og strgmmen kommer
pa igjen innen 10 minutter, vil apparatet gjenoppta tilberedningen. Hvis det
oppstar i standby- eller menymodus, gar apparatet tilbake til & bli slatt av etter
at strammen slas pa igjen.

Dette apparatet er beregnet for bruk i husholdninger og lignende
bruksomrader, som

- personalkjgkken i butikker, kontorer og andre arbeidsmiljger
- garder

- av kunder pa hoteller, moteller og i andre typer miljger

- overnattingsmiljger

Ta ut beskyttelsesinnlegget fgr du bruker enheten.

Ikke bruk skjgteledning hvis det kan unngas. Lange eller lgse ledninger kan
utgjere en risiko eller fgre til at barn kan trekke apparatet ned, noe som kan
forarsake skade.

Ikke plasser oppbevaringsbeholderen inne i glassbeholderen for bruk, da lokket
kan smelte og oppbevaringsbeholderen kan knuse.

Ikke varm en forseglet oppbevaringsbeholder i mikrobglgeovnen.



Bruk
Far bruk

* Fjern all emballasje og klistremerker

fra innsiden og utsiden av airfryeren.

* Tark forsiktig av utsiden med en
fuktig klut eller papirhandkle.

* ADVARSEL: Ikke bruk skurende
rengjgringsmidler eller skuresvamp.
Senk aldri airfryeren eller pluggen i
vann eller andre vaesker.

Start bruken

1. Plasser airfryeren pa en stabil, jevn,
varmebestandig overflate, borte fra
omrader som kan bli skadet av damp.

2. Plasser grillplaten i glassbeholderen
og sett deretter beholderen under
crisp-podden.

3. Koble hovedstgpselet til en
hjemmekontakt.

4. Definisjon pa hver tilstandsmodus

4. Standby-tilstand

1. Etter at den er slatt pa, lyser alle
indikatorlamper og displayet i ett
sekund, og lydsignalet piper én gang
far den gar i standby-modus

2. Under drift, utfgr et langt trykk

pa strgmknappen (0) for & gé& inn i
standyby-modus

3. | standby-modus forblir bare
strgmknappens lys pa; andre lys er av
og alle knappene blir inaktive.

4.2 Paslatt modus

1. Trykk pa strgmknappen for a sla pa
enheten.

2. Standardinnstillingene fgr valg av
program er 185 °C og 15 minutter.

4.3 Arbeidsmodus

1. Velg tilberedningsmodus eller still
inn temperatur og tid manuelt, trykk
pa start/pause-knappen og maskinen
begynner a arbeide.

2. Under drift vises bare den valgte
tilberedningsmodusen; alle andre
menyknapper slas av.

3. Nar gjenveerende tid er mindre
enn 1 minutt, bytter displayet til en
60-sekunders nedtelling (MIN-ikonet
slds av).

4.4 Pausemodus

1. Under drift, trykk pa Start/pause-
knappen () for & pause.

2. | pausemodus blinker det digitale
displayet, knappene blinker ikke, og
bade varmeelementet og viften slutter
a fungere.

3. Enheten gar automatisk i standby-
modus hvis den er satt pa pause i 30
minutter uten noen betjening.

Merk: Modus kan kun byttes i
pausemodus. Timeren tilbakestilles
etter bytte.

4.5 Fullforingsmodus

1. Etter tilberedning viser displayet
«Slutt» i 10 minutter, med mindre
glassbeholderen fjernes eller av/pa-
knappen trykkes inn for a returnere til
hvilemodus.

2. Ved fullfgrt program slutter
varmeelementet & varme, og
viftekjglingen slar seg av etter
60sekunder.

3. Nar tilberedningen er fullfgrt, piper
airfryeren, og «End» vises pa det
digitale displayet.

4.6 Loftemodus for crisp-podden

1. N&r crisp-podden lgftes under drift,
settes tilberedningen automatisk pa
pause.

2. Nar crisp-podden senkes igjen,
gjenopptas det forrige programmet
eller modusen.

3. Hvis crisp-podden ikke plasseres
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tilbake innen 30 minutter, gar
apparatet automatisk i hvilemodus.

4.7 Status for plassering av podden

Nar crisp-podden senkes etter a ha
blitt lgftet, gjenopptas det forrige
programmet eller modusen.

5. Spesifikk funksjonsbeskrivelse

5.1 Knappefunksjoner

1. Med unntak av temperatur- og
tidsjusteringsknappene, som stgtter
lange trykk, reagerer alle andre
knapper pa ett trykk.

2. Temperatur/tid opp/ned-knapper: et
kort trykk er effektivt én gang, et langt
trykk i 2 sekunder stgtter kontinuerlig
justering.

3. Alle knappetrykk utlgser ett pip.

5.2 Justeringstid under drift

Nar du har startet
tilberedningsprogrammet, trykker du
pa opp/ned-knappene |_| for & endre
tilberedningstiden. Tidsintervallet er
1 minutt, og tidsintervallet er T min til
60 min.

5.3 Justering av temperatur under
drift

Nar du har startet
tilberedningsprogrammet, trykker

du pa opp/ned-knappene |_| for &
endre tilberedningstemperaturen.
Temperaturjustering skjer i intervaller
pa 5 °C, og temperaturspennet er

40 °C til 185 °C

5.4 Valg av grytestorrelse

Pa grunn av de ulike
tilberedningstemperaturene og
-tidene som kreves for store og sma
glassbeholdere, er det utarbeidet
en funksjon for valg av stor/liten
beholdertype.

1. Etter at den er slatt pa, er

standardlnnstllllngen stor gryte. Trykk
pa ‘= -knappen for liten gryte for &
bytte til liten gryte.

2. Under matlagingsoppsettet kan
stor/liten gryte byttes nar som helst.

3. Etter at arbeidet er startet, slukker
lampen for ‘& -knappen for liten gryte
og blir inaktiv.

4. Nar du garinnii
tilberedningsoppsettilstanden igjen,
lyser & -knappen og lar deg velge.

5.5 Utsettelsesminne etter den slas av

Hvis streammen kobles fra og kobles til
igjen innen 5 minutter, husker systemet
arbeidsmodusen og fortsetter driften.
Hvis strgmmen er slatt av i mer enn

20 minutter, forsvinner minnet, og ved
omstart vil maskinen ga i standby-
modus.

5.6 Systemtilbakestillingsfunksjon

Nar du ikke er i selvtest- eller standby-
modus, trykker du pa (©- og
-knappen samtidig i 5 sekunder

for & tilbakestille systemet. Denne
funksjonen er ment & gjenopprette

fra systemkrasj eller feil som ikke kan
l@ses av brukeren gjennom normale
operasjoner.



Pleie og vedlikehold
Tips:
* Fgr rengjgring, ma du sgrge for

a trekke ut stgpselet og vente til
hoveddelen er avkjglt.

* |kke senk hoveddelen i vann under
rengjering. Ikke bruk lakktynner, bensin,
alkohol, rengjgringspulver, stive bgrster
osv. for & rengjare.

* Ikke legg power pod i
oppvaskmaskinen eller tgrketrommelen.

1. Husets utvendige/innvendige vegger:
* Tgrk av med en oppvridd fuktig klut.
2. Glassbeholder og grillplate:

* Vask med fortynnet oppvaskmiddel
0g en svamp og vann. Tgrk av eventuell
fuktighet pa utsiden av glassbeholderen.

* Det er luftekanaler pa toppen av
glassbeholderen Pass pa at det ikke
kommer vann inn i disse luftekanalene.
Pass pa at glassbeholderen tgrkes helt
umiddelbart etter rengjgring hvis det
kommer vann inn i luftkanalene.

3. Regelmessig inspeksjon:

* Kontroller den omtrent én gang i
maneden. Rengjgr den periodisk ved
smuss.

Tilberedningstips

* Huvis glassbeholderen er overfylt, vil
det fgre til ujevn tilberedelse av maten.

* Hvis du tilsetter en liten mengde olje
i maten blir den sprgere. Bruk ikke mer
enn 2 ss olje.

* Oljespray er godt egnet for & pafgre
sma mengder olje jevnt pa alle matvarer.
* Huvis du tilbereder mat med hgyt
fettinnhold, kan fett samle seg i

bunnen av beholderen. For & unnga
overflgdig rayk under matlaging, helles
fettdryppingen ut etter tilberedningen.

* Flytende marinert mat skaper sprut og
overflgdig rayk. Tark av disse matvarene
far airfrying.

* Normalt kan den frosne maten
som tradisjonelt tilberedes i ovnen,
airfryes.

e Mat tilberedes jevnt nar den har
samme stgrrelse og tykkelse.

* Mindre stykker mat krever kortere
koketid enn stagrre stykker.

* For best mulig resultat pa kortest
tid, airfryer du maten i sma partier.
Unnga stabling eller lagdeling nar
det er mulig.

* De fleste ferdigpakkede matvarer
trenger ikke olje fgr airfrying. De
fleste inneholder allerede olje og
andre ingredienser som forsterker
bruning og sprghet.

* Frosne forretter passer veldig
godt i airfryer. For best resultat
plasseres de pa brettet i ett lag.

* Hvis du tilbereder mat i flere lag,
ma du riste pa glassbeholderen
halvveis gjennom steketiden (eller
vende maten) for & oppné jevn
steking.

* Mat som tilberedes fra bunnen
av, for eksempel pommes frites
eller grannsaker, pafgres en liten
mengde olje for a fremme bruning
og sprghet.

e Nar du airfryer friske grgnnsaker,
ma du sgrge for a tgrke dem helt for
du pafarer olje og bruker airfryer for
a sikre maksimal sprghet.

* Airfryere er godt egnet for &
varme opp mat, inkludert pizza.
For & varme opp maten, stilles
temperaturen til 150 °C i opptil 10
minutter.

* Under forvarming av
biffprogrammet blinker
indikatorlampen til det tilhgrende
programmet. Nar forvarmingen er
fullfgrt, hgres et pip og lampen lyser
konstant.

Merk:

Standard tilberedningstid for
matlagingsprogrammer kan justeres
etter behov.
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Oppskrifter
Forberedelser
Arbeidsmodus

1. Trykk gjentatte ganger pa menyknappen @ for & velge en meny manuelt; den
valgte menyen blinker, uvalgte menyer forblir tent.

2. Nar du har valgt en meny, vises standard tid og temperatur. Juster
temperaturen/tiden manuelt , og trykk deretter pa start/pause for & starte
oppvarmingen.

D> B O & =
N — e °C —
- ™
I lg 1o
N N
= G ©
(Under innstilling)
AIR FRY
N o cC —
1_l_ ™
I_lg 1o
N N

e ® ©

(Nar driften starter)

Menyinnstillinger for stor gryte: (Temperatur og tid er tentativ, avhengig av endelig
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tiltak)

Standard | T - | Standard | Tidsinter-| V12
Meny tandar empei’atur taq ar idsinter: tighet Anbefalt lasning
temperatur omrade tid vall .
(o/min)
Air fry 160 °C 14min 3600 Spr@ matvarer
. ) 2400- )
Stek 140 °C 25 min 3600 Store kjgttstykker
Bak 160°C 15min 2400 Bakverk
. . Pizza (forkort steketiden
Varm opp 1857 107min 2600 for deigbaserte produkter)
Pommes frites| 160°C-185°C | 40°CT185°C | 20 iy | 1760 min | 2400 400 g
3600
Kyllingvinger 160 °C 15 min 2400 8 stk. (300 g-360 g)
Forvarm 3 min 5
Biff £i1:185 °C 2600 220 g
185°C 9 min 3600
Grgnnsaker 130 °C 8 min 2400 Brokkoli (350 g)




Liten beholder Innstillinger: (Temperatur og tid er tentativ, avhengig av endelig

tiltak)
Standard -| % | standard | Tigsinter- | *ronas”
Meny tandard tempe empeoratur tan_ ar idsinter: tighet Anbefalt lgsning
ratur omrade tid vall .
(0/min)
Air fry 160 °C 14 min 3600 Sprg matvarer
N . 2400- )
Stek 160 °C 23 min 2600 Store kjgttstykker
Bak 160°C 13min 2400 Bakverk
Pizza (forkort steke-
Varm opp 185°C 10min 2600 tiden for deigbaserte
40°C-185°C 160 min [ — produkter)
Pommes frites| 160°C-185°C 16min 3600 250 g
Kyllingvinger 185 °C 13 min 2800~ 8 stk. (300 g-360 g)
3600
. forvarm: 185 °C 3 min 2600-
st 185°C 8 min 3600 2209
N . 3000- .
Grgnnsaker 150°C 8min 3600 Brokkoli (350 g)

Feilsgking

Falgende er ikke en feil. Kontroller fgr du ber om reparasjon.

Problem

Arsak

Lasninger

Ingen respons nar den er
koblet til stram

Stgpselet er ikke satt inn pa
plass.

Koble den til igjen eller finn en
annen stikkontakt.

Motoren gar ikke rundt eller
det er en unormal lyd.

Det sitter fremmedlegemer
fast pa viftebladet eller
sugeporten er blokkert.

Etter at strgmmen er slatt

av, kontroller om det er
fremmedlegemer i sugeporten og
innsiden av hoveddelen. Kontakt
ettersalgsservice for vedlikehold
dersom det fremdeles er feil.

Det er dugg pa vinduet eller
lekkasje fra glassbeholderen
under vinduet.

Glassbeholderen ble ikke
helt tarr etter rengjering, og
det er fuktighet i luftkanalen.

Dette er normalt. Bruk apparatet
som normalt.

Maten tilberedes ikke jevnt.

Beholderen er overfylt, eller
mat er stablet for tett.

Plasser maten i ett lag og unnga
overlapping. Ris beholderen
halvveis gjennom tilberedningen,
spesielt for matvarer som pommes
frites eller grgnnsaker.

Det kommer rgyk fra
airfryeren.

Tilberede mat med hayt
fettinnhold eller rester fra
tidligere matlaging.

Tem beholderen for fettrester
mellom hver omgang.Rengjgr
varmeelementet og vifteomradet
for & fjerne matrester.

Maten er for terr etter
tilberedning.

Tilberedningstiden er for
lang eller det er utilstrekkelig
med olje.

Pensle maten med en liten mengde
olje far tilberedning eller reduser
tilberedningstemperaturen med
10-15 °C.
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Problem

Arsak

Lasninger

Fersk, penslet mat tilberedes
ikke pa riktig mate.

Lgs panering blir blast av
viften.

Bruk riktig paneringsteknikk: pensle
med mel, deretter egg, deretter
brgdsmuler. Trykk paneringen godt
fast pa maten slik at den fester seg
godt.

Displayet viser «End»,
men maten er ikke ferdig
tilberedt.

Oppskriften krever lengre
steketid enn forhandsinnstilt.

Trykk pa stremknappen for & ga
tilbake til oppsettmodus, still inn
ekstra tid og trykk pa start for &
fortsette tilberedningen.

Skjermen ble plutselig svart.

Enheten gikk i standby-modus
etter inaktivitet.

Trykk pa stremknappen for & sla
pa enheten igjen. Enheten gar i
standby etter

30 minutters inaktivitet.

Airfryeren piper flere ganger.

Paminnelser om fullfering av
matlaging.

Skjermen ble plutselig svart.

Enheten gikk i standby-modus
etter inaktivitet.

Trykk pa stremknappen for &
sla pa enheten igjen. Enheten
gar i standby etter 30 minutters
inaktivitet.

Knappen for liten/stor
gryte reagerer ikke under
tilberedning.

Grytestgrrelsen kan ikke endres
midt i tilberedningsprosessen.

Sett tilberedningen pa pause, trykk
pa stremknappen for & ga tilbake
til oppsettmodus, og velg deretter
gnsket grytestarrelse fgr du starter
pa nytt.

Mat sitter fast i beholderen
og den er vanskelig &
rengjare.

Matrester har tgrket pa en
ikke-klebrig overflate.

Blgtlegg beholderen i varmt
sapevann i 10-15 minutter

fgr rengjering. Bruk aldri
slipende rengjgringsmidler eller
metallredskaper.

Dgren apnes under
tilberedning og airfryeren
gjenopptas ikke.

Dgren er ikke ordentlig lukket
eller det er strembrudd.

Pase at dgren er godt lukket.
Hvis problemet vedvarer, trykker
du pa start/pause-knappen for &
gjenoppta tilberedningen.

Trenger a forvarme
airfryeren.

For optimal sprghet, spesielt
med frosne matvarer.

Selv om det ikke er ngdvendig,
anbefales forvarming i 3-5
minutter for best resultat med de
fleste oppskrifter.

Usikker pa nar grillplaten.
skal brukes

Ulike tilberedningsbehov krever
forskjellig tilbehgr.

Bruk grillplaten nar du skal
tilberede mat som gir fra seg

fett eller saft. Det hjelper med
luftsirkulasjonen og hindrer mat fra
a sitte i overfladig olje.

Hvis en av feilkodene fra EO til E3 vises pa skjermen, bes du kontakte ettersalgsserviceteamet.




Spesifikasjoner

Airfryer
Modell AF20 Pro Effektiv effekt 1700 W
Glassbeholderens o 220-240 V~
kapasitet 2,5L/40L Effektiv inngang 50-60 Hz

Informasjon om energiforbruk og streamsparing

* Energiforbruk nar apparatet er av: < 0,3 W
* Funksjon for strgmsparing: 10 minutter

EE-informasjon

Alle apparatene utstyrt med symbolet er elektrisk og elektronisk avfall (EE-avfall
som i direktiv 2012/19/EU) som ikke skal blandes med usortert husholdningsavfall.
Du bgr heller beskytte menneskers helse og miljget ved & overlevere kassert utstyr
til et utpekt innsamlingspunkt for resirkulering av elektrisk og elektronisk utstyr,
utpekt av myndighetene eller lokale myndigheter. Riktig avhending og resirkulering
bidrar til & forhindre mulige negative konsekvenser for miljget og menneskers
helse. Kontakt installatgren eller lokale myndigheter for mer informasjon om
plasseringen, samt vilkar og betingelser for slike innsamlingssteder.
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Descripcion general del producto

Accesorios:

1. Base de alimentacion

2. Cable de alimentacion

3. Recipiente de cristal pequeno
4. Recipiente de cristal grande
5. Mango

6. Malla de proteccién

7. Plancha de parrilla

49



Nota:
Corrija la posicién de la plancha de parrilla:

Malla elevada hacia arriba

Descripcién del panel de control

1 ® @ @] CO'S
P e o PN
- - ™
2 I e 1o
N N
5 5 0 ® © 6
5
4
1. Simbolos para menus predefinidos
2. Boton de control de temperatura/tiempo
3. Boton de recipiente pequefo
4. Boton de menu
5. Botén de inicio/pausa
6. Botdn de encendido
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Instrucciones de seguridad

LEA TODAS LAS INSTRUCCIONES ANTES DE USAR (ESTE APARATO). El incumplimiento
de las advertencias e instrucciones puede tener como resultado una descarga eléctrica, un
incendio y/o lesiones graves.
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Advertencia: Para reducir el riesgo de incendio, descarga eléctrica o lesiones:

Este producto solo se puede usar en interiores.

Este producto lo pueden usar nifios desde 8 afos y personas con
capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas, o falta de experiencia
y conocimientos, siempre y cuando se les supervise y hayan recibido
instrucciones respecto al uso del aparato de forma segura y sean conscientes
de los riesgos que implica. Los nifios no deben jugar con el aparato. La
limpieza y el mantenimiento por el usuario no deberan realizarlos nifios sin la
supervision de un adulto.

Para evitar descargas eléctricas o incendios debidos a un cortocircuito, no
use el producto si el enchufe o el cable de alimentaciéon estan dafados o si la
conexién entre la toma de alimentacion y el enchufe estan flojos.

— Si el cable alimentacion esta dafado, debe sustituirlo el fabricante, su
departamento de servicio o personas con cualificacion similar para evitar
peligros.

Para evitar descargas eléctricas por dafios en el cable de alimentacion y el
enchufe, o incendio debido a un cortocircuito, se prohibe estrictamente lo
siguiente: Dafar, modificar o exponer el cable a fuentes de calor elevado,
doblarlo a la fuerza, retorcerlo o tirar de él, colgarlo en una esquina, colocar
encima un objeto pesado, enrollarlo, engancharlo o arrastrar el cable de
alimentacion.

No inserte ni desenchufe el cable de alimentacién con las manos mojadas.
Asegurese siempre de secarse las manos antes de manipular el cable de
alimentacion o el producto.

No se meta en la boca el cable de alimentacion.

No vierta agua sobre el producto, no lo lave directamente con agua ni lo
sumerja en ella (No aplicable al recipiente de vidrio, ni a la plancha de parrilla).
— Si el agua entra en el producto, solicite mantenimiento al servicio postventa.

No modifique, desmonte ni repare el producto usted mismo — Para las
reparaciones, consulte al servicio postventa para el mantenimiento.

Para evitar quemaduras, mantenga el rostro, los dedos y otras partes del
cuerpo alejadas del puerto de salida durante o inmediatamente después del
uso.

No use el producto para ningun fin que no sea el descrito en el manual de
instrucciones.

— Mova no sera responsable de condiciones derivadas de un uso incorrecto o
incumplimiento del manual de instrucciones.

No mueva el producto mientras cocina.

No salpique agua ni otros liquidos en el enchufe.

Para evitar compartir la fuente de alimentacién con otros electrodoméstico

y provocar un incendio debido a un recalentamiento, asegurese de usar una
toma de corriente CA con una especificacion independiente de 220 V-240 V /
10 A.



Asegurese de usar una regleta de al menos 10 A.

Para no producir humos, incendios o una descarga eléctrica, asegurese de
insertar el enchufe firmemente hasta el tope.

Para evitar el riesgo de descarga eléctrica por fallo o fuga eléctrica, se debera
usar una toma de corriente con toma de tierra de dos polos monofasica para
este aparato a fin de garantizar una puesta a tierra fiable. Si el dispositivo de
conexion a tierra no se instala, podria producirse induccién electroestatica de
otras piezas de metal, como la carcasa.

Para evitar que el enchufe de alimentacién esté mal aislado por la acumulacion
de humedad y objetos extrafios, posibles causantes de un incendio, limpie
periédicamente el enchufe.

Desenchufe el enchufe de alimentacién y limpielo con un pafio seco.

Este producto no es indicado para su uso por las siguientes personas (incluidos
ninos): personas con capacidades mentales o fisicas reducidas, o personas

sin experiencia ni conocimientos sobre el uso, a menos que una persona
responsable les supervise o instruya. Tome las debidas precauciones para que
los niflos no jueguen con este producto.

Asegurese de mantener el producto alejado de los nifios.

En caso de anomalia o fallo, deje de usarlo de inmediato y desconecte el
enchufe de alimentacion.

Anomalias y ejemplos de fallo:
- El enchufe y el cable de alimentacién se calientan fuera de lo comun.

- El cable de alimentacién estd dafiado o hay una pérdida intermitente de la
alimentacion cada vez que se toca el cable de alimentacion.

- El cuerpo principal estd deformado o se calienta fuera de lo comun.
- El cuerpo principal emite humos o huele a quemado.

- El cuerpo principal esta agrietado, suelto o hace ruidos anémalos.
Al cocinar no sale aire del puerto de salida.

— Consulte con el servicio postventa para solicitar mantenimiento.

Para evitar quemaduras o lesiones debido a un sobrecalentamiento o a un
funcionamiento defectuoso, no utilice elementos no oficiales ni deformados.
recipiente de vidrio.

Para evitar descargas eléctricas, lesiones, quemaduras, incendios o
decoloracion, deformacion y dafios en los muebles debido al calor emitido por
el puerto de escape, no use este producto en los siguientes lugares:

- Cerca de fuentes de calor o con elevada humedad.
- En una superficie irregular o alfombra no resistente al calor.
- Cerca de paredes o muebles.

Para evitar que el recipiente de vidrio se caiga y se dafie, al mover el producto
asegurese que el recipiente de vidrio esté firmemente colocado en su lugar.
No transporte el producto inclinado.

Precaucion, superficie caliente.
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No toque en zonas en las que la temperatura es alta durante el uso ni justo
después de terminar de cocinar. El cuerpo principal tiene una temperatura
elevada. Especialmente las partes metalicas como el puerto de escape, el
recipiente de vidrio y la rejilla protectora.

Para evitar deformar el enchufe o causar un incendio por un cortocircuito, no
oriente el puerto de salida al enchufe de alimentacion.

— Al usar esta maquina, se debe colocar en un area abierta. Si se coloca en
un armario, asegurese de que queda suficiente espacio para la disipacion del
calor a fin de evitar recalentamiento o un mal funcionamiento.

No encienda el producto con un recipiente de vidrio vacio.

Se recomienda precalentar durante 10 minutos porque podria apreciarse un
olor extrafo durante el primer uso. Durante el precalentamiento, podrian darse
algunos humos blancos y olores, lo cual es considerado un proceso normal.

Para evitar un mal funcionamiento o lesiones, no conecte el producto
a un temporizador externo ni lo use con un sistema de control remoto
independiente.

Para evitar que el cable de alimentacion esté demasiado cerca de otros objetos
que podrian dafarse, compruebe que deja al menos 8 cm de separacion
alrededor del producto.

Para evitar descargas eléctricas o incendio por un cortocircuito, cuando
desconecte el enchufe de alimentacion, asegurese de tirar solo del enchufe.

Para evitar quemaduras, lesiones o descargas eléctricas, fugas o incendios
debido al deterioro del aislamiento, apague y desenchufe siempre el aparato
cuando retire el recipiente de vidrio o cuando no lo esté usando.

Antes de limpiar, espere hasta que la unidad principal se haya enfriado lo
suficiente.

Cuando se produce un corte eléctrico durante el uso, incluso en caso de
desconectar el enchufe de alimentacién durante la coccidn, el salto del
disyuntor, etc., si el cable de alimentacion se vuelven a activar en menos de 10
minutos el producto seguirad cocinando. Si esto ocurre en el modo de espera
o de mend, el producto volvera a desconectarse una vez que se restaure la
alimentacion.

Este producto estéa previsto para su uso en hogares y aplicaciones similares
como:

- zonas de cocina para el personal en tiendas, oficinas y otros entornos de
trabajo;

- granjas;

- clientes de hoteles, hostales y otros entornos de tipo residencial;

- entornos de pernocta.

Saque el inserto protector antes de poner en funcionamiento la unidad.

No extienda el cable de alimentaciéon mas de lo necesario. Los cables largos
o sueltos pueden suponer un peligro o podria permitir que los nifios tiren del
aparato, causando lesiones o dafnos.

No coloque el recipiente de almacenamiento dentro del recipiente de vidrio
para su uso, ya que la tapa podria derretirse y el recipiente de almacenamiento
podria romperse.

No caliente un recipiente de almacenamiento sellado en el microondas.



Modo de uso

Antes de usar

* Retire el material de embalaje y las
pegatinas del interior y exterior de
la freidora de aire.

* Limpie el exterior con cuidado con
una toallita o papel humedo.

* ADVERTENCIA: No use agentes de
limpieza abrasivos ni estropajos.
No sumerija la freidora de aire ni su
enchufe en agua ni otros liquidos.

Comenzar el uso

1. Coloque la freidora de aire en una
superficie estable, nivelada y resistente
al calor, alejada de zonas que puedan
dafarse por el vapor.

2. Coloque la plancha de parrilla en
el interior del recipiente de vidrio, y
a continuacién coloque el recipiente
debajo de la capsula para dorar sin

escobillas.

3. Conecte el enchufe de alimentacién
a una toma de pared

4. Definicién de cada modo de estado

4.1 Estado de espera

1. Tras el encendido, las luces
indicadoras y la pantalla se iluminan
durante 1 segundo, el aviso suena
una vez antes de acceder al modo de
espera.

2. Durante el funcionamiento,
mantenga pulsado el botén de
encendido @ para acceder al modo
de espera.

3. En modo de espera solo se enciende
el botdon de encendido; las otras luces
estan apagadas y el resto de botones
inactivos.

4.2 Modo encendido
1. Pulse el botén de encendido para
encender el dispositivo;

2.Antes de seleccionar un menu, los
ajustes predeterminados son 185°C y
15 minutos.

4.3 Modo de funcionamiento

1. Seleccione un modo de coccién o
ajuste manualmente la temperatura
y el tiempo, pulse el botén de inicio/
pausa y la maquina empieza a
funcionar.

2. Durante el funcionamiento, solo

se muestra el modo de coccién
seleccionado, el resto de botones de
menu se apagan;

3. Cuando queda menos de 1 minuto,
la pantalla cambia a una cuenta atras
de 60 segundos (el icono MIN se
apaga).

4.4 Modo de pausa

1. Durante el funcionamiento, pulse el
boton de inicio/pausa (b)) para dejar en
pausa;

2. En el modo de pausa, la pantalla
digital parpadea, los botones no
parpadean y tanto el elemento
calefactor como el ventilador dejan de
funcionar;

3. El dispositivo accede al modo de
espera automaticamente si se deja en
pausa durante 30 minutos sin realizar
ninguna operacion.

Nota: Los modos solo se pueden
cambiar mientras se esta en modo
Pausa. El temporizador se reiniciara
después del cambio.

4.5 Modo de finalizaciéon

1. Después de cocinar, la pantalla
mostrarad «Terminado» («End» en
inglés) durante 10 minutos, a no ser
que se retire el recipiente de vidrio
o0 se presione el botén de encendido
para volver al modo de espera.

2. En el modo finalizacién, el tubo
de calentamiento se detiene y la
refrigeracién del ventilador cesara
de funcionar con un retraso de 60
segundos.

3. Cuando finaliza la coccion, la
freidora de aire emite un pitido y en la
pantalla digital aparece "Fin".
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4. La freidora de aire emite un pitido
tras 5 minutos, 20 minutos y 60
minutos con 2 pitidos por segundo
durante 10 segundos como un ciclo
recordatorio.

4.6 Modo de Elevacion del
Contenedor

1. Durante el funcionamiento, si levanta
el contenedor para dorar sin escobillas
pausara el proceso de coccion.

2. Al bajar el contenedor para dorar sin
escobillas, se reanudara el estado de
coccion anterior.

3. Si el contenedor no se vuelve

a colocar en 30 minutos, el
electrodoméstico entrara
automaticamente en modo de espera.

4.7 Estado de colocacién del
recipiente

Después de levantar el contenedor
para dorar sin escobillas y luego
volver a colocarlo, el electrodoméstico
regresara al estado anterior.

5. Descripcion de funciones
especificas
5.1 Funciones de los botones

1. Salvo por los botones de ajuste de
la temperatura y del tiempo, que se
pueden mantener pulsados, el resto
de botones responden solo a una
pulsacién breve.

2. Botones de aumento/descenso

de temperatura/tiempo: pulsar
brevemente funciona una vez; pulsar
durante 2 segundos permite un ajuste
continuo.

3. Pulsar cualquier botén emite un
pitido.

5.2 Ajuste del tiempo durante el
funcionamiento

Tras iniciar el programa de coccioén,
pulse los botones arriba/abajo
para cambiar el tiempo de coccién. El
intervalo de tiempo es de 1 minuto, y
el rango de tiempo oscila de 1 a

60 minutos.

5.3 Ajuste de la temperatura durante
el funcionamiento

Tras iniciar el programa de coccién,
pulse los botones arriba/abajo |_| para
cambiar la temperatura de coccion.

El intervalo de temperatura es de 5 °C,
y el rango de temperatura es de 40 °C
al185°C

5.4 Seleccién de tamaiio de
recipiente

Debido a las diferentes temperaturas
y tiempos de coccién que requieren
los recipiente de vidrio grandes y
pequenos, se ha implementado una
funcion de seleccion de olla grande/
pequena.

1. Tras encenderse, el ajuste
predeterminado es el recipiente
grande. Pulse el boton de recipiente
pequefo &, para cambiar al recipiente
pequeno.

2. Durante la configuracion de la
coccion, el recipiente grande/pequefio
se puede cambiar en cualquier
momento.

3.Tras empezar a cocinar, el boton de

recipiente pequefio &' se apaga y se

queda inactivo.

4. Al volver a acceder al estado de
configuracion de coccién, el botén &)
se enciende y se puede seleccionar.

5.5 Apagado de la memoria de
demora

Si se desconecta la alimentacion

y vuelve a conectarse antes de 5
minutos, el sistema recuerda el modo
de funcionamiento y lo recupera.

Si se apaga la alimentacién mas de
20 minutos, la memoria falla y, al
reiniciarse, la maquina accedera al
modo de espera.



Mantenimiento y cuidados

Consejos:

* Antes de limpiar asegurese de
desconectar el enchufe de alimentacién
y espere a que el cuerpo principal se
enfrie.

* Durante la limpieza, no sumerja

el cuerpo principal en agua. No use
disolvente, gasolina, alcohol, polvos
limpiadores, cepillos rigidos, etc. para
limpiar.

* No coloque el power pod en el
lavavajillas ni en la secadora.

1. Exterior de carcasa/paredes internas:
* Limpie con un pafio humedo
escurrido.

2. Recipiente de vidrio y plancha de
parrilla:

* Lave con lavavajillas diluido, una
esponja y agua. Limpie cualquier
humedad del exterior del recipiente de
vidrio.

* Hay orificios para el canal de aire en

la parte superior del recipiente de vidrio.

El agua no debe entrar en estos canales
de aire. Drene el recipiente de vidrio si
entrase agua justo después del lavado.

3. Inspeccién regular:

* Compruébela una vez al mes; si hay
suciedad, limpiela a tiempo.

Consejos de coccion

* Si el recipiente de vidrio si se
llenase en exceso, la comida se
cocinara de forma inconsistente.

* Anadir una pequena cantidad
de aceite a los alimentos hara que
queden mas crujientes. No ponga
mas de 2 cucharadas de aceite.

* Los pulverizadores de aceite son
excelentes para aplicar pequefnas
cantidades de aceite por igual en
todos los alimentos.

* Freir alimentos con alto contenido
de grasa en el aire hara que la grasa
gotee hasta el fondo del recipiente.
Para evitar el exceso de humo al
cocinar, saque la grasa que haya
goteado después de cocinar.

* Los alimentos liquidos macerados
crean salpicaduras y exceso de

humo. Escurra estos alimentos antes
de cocinarlos con la freidora de aire.

* Por lo general, los alimentos
congelados que normalmente se
cocinan en el horno se pueden
cocinar en la freidora de aire.

* Los alimentos se cocinan de forma
uniforme si son de tamafo y grosor
similares.

* |as porciones mas pequefas
requieren menos tiempo de coccién
que las grandes.

 Para obtener los mejores
resultados en el menor tiempo
posible, cocine los alimentos en
la freidora de aire en pequenas
cantidades. En lo posible, evite
apilarlos o ponerlos en capas.

* La mayoria de alimentos
precocinados no tienen que
engrasarse con aceite antes de
cocinarlos con la freidora de aire. La
mayoria ya contienen aceite y otros
ingredientes que mejoran el tostado
y la textura crujiente.

* Los aperitivos congelados también
se cocinan bien en la freidora de aire.
Para obtener los mejores resultados,
poéngalos en la bandeja en una sola
capa.
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 Sj estuviese cocinando alimentos

en capas, asegurese de agitar el
recipiente de vidrio a mitad de coccion
(o voltee la comida) para que se cocine
de manera uniforme.

* Ponga los alimentos que prepare
desde cero, como patatas fritas u otras
verduras, con una pequefia cantidad
de aceite para facilitar que se tuesten
y queden crujientes.

* Al cocer verduras con la freidora

de aire, asegurese de escurrirlas bien
antes de aplicarles aceite y ponerlas en
la freidora para que queden crujientes.

* Las freidoras de aire son una
excelente opcién para recalentar
alimentos, como pizzas. Para recalentar
alimenos, ajuste la temperatura a

150 °C durante hasta 10 minutos.

* Durante la fase de precalentamiento
del programa para Filetes, el indicador

de menu correspondiente parpadeara.

Una vez completado, sonaran pitidos

y el indicador permanecera encendido

de forma fija.

Nota:

El tiempo de coccién predeterminado
del programa se puede ajustar segun
sea necesario, segun las condiciones
especificas.



Recetas
Elaboracion

Modo de funcionamiento

1. Pulse repetidas veces el botén de menu @ para seleccionar manualmente un
menu; el menu seleccionado parpadea; los menus sin seleccionar permanecen

iluminados.

2. Tras seleccionar un menu, aparecen el tiempo y la temperatura por defecto;
ajuste manualmente la temperatura/tiempo |_|y pulse inicio/pausa para

empezar a calentar.

KD T & &
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(Durante el ajuste)
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(Cuando comienza el funcionamiento)

Ajustes de menu para recipiente grande: (La temperatura y el tiempo son aproximados,
dependen de las cantidades finales)

T . s g Tiempo 2 g Velocidad del
Menu emperatura angode | determi-| an9° %€ | ventilador | Solucién recomendada
predeterminada temperatura tiempo
nado (rpm)
Freidora de aire 160 °C 14 min 3600 Alimentos crujientes
Asado 140°C 25 min 2400-3600 |Grandes cortes de carne
Horneado 160°C 15 min 2400 Productos de panaderia
Pizza (acortar el
Recalentar 185°C 10 min 2600 tiempo de coccion para
productos a base de
40 °C~185 °C 1-60 min masa)
Patatas fritas 160°C-185°C 20 min 2400-3600 400 g
Alitas de pollo 160°C 15 min 2400 8 uds (300 g-360 g)
precalentamiento 3 min
Filete 185 °C 2600-3600 2209
185°C 9 min
Verduras 130°C 8 min 2400 Brécoli (350 g)
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Olla pequefia Menu de configuracién: (La temperatura y el tiempo son
aproximados, dependen de las cantidades finales)

. Velocidad
menu Temperatura Rango de retlieeTe?'r(:ﬁi- Rango de dgl Solucién recomendada
predeterminada temperatura | P Hado tiempo | ventilador
(rpm)
Fre'gﬁ_;a de 160 °C 14 min 3600 Alimentos crujientes
Asado 160 °C 23 min 2400-3600| Grandes cortes de carne
Horneado 160 °C 13 min 2400 Productos de panaderia
Pizza (acortar el tiempo de
Recalentar 185°C 10 min 2600 coccion para productos a
base de masa)
40 °C~185 °C 1-60 min
Patatas fritas| ~ 160°C-185°C °C 16 min 2400-3600 250 ¢
Algsﬁode 185°C 13 min 2800-3600| 8 uds (300 g-360 g)
precalentamiento 185 3 min
Filete °C 2600-3600 2209
185 °C 8 min
Verduras 150°C 8 min 3000-3600 Brocoli (350 g)

Resolucién de problemas

Lo siguiente no es un problema de funcionamiento; compruebe antes de solicitar

reparaciones.

Problema

Causa

Soluciones

la alimentacion.

Sin respuesta cuando se conecta a

El enchufe de alimentacion
no estd insertado en su
lugar.

Vuelva a conectarlo o use otra
toma eléctrica.

El motor no gira o emite ruidos
anémalos.

Hay material atascado en
las palas del ventilador o
el puerto de succion esta
obstruido.

Tras apagar, compruebe si

hay objetos en el puerto

de succion y el interior del
cuerpo principal. Si el fallo
continua, contacte con el
servicio posventa para solicitar
mantenimiento.

La ventana transparente se esta
empafiando o una pequefa

cantidad de agua se esta filtrando
del recipiente de vidrio debajo de

la ventana transparente.

El recipiente de vidrio no
se drena completamente
después de la limpieza y

queda humedad residual en

el conducto de aire.

Es normal. Use el producto de
la forma habitual.

La comida no se cuece
homogéneamente.

El recipiente esta demasiado
lleno o hay comida atascada.

Coloque los alimentos en una
sola capa y evite superponerlos.
Se recomienda agitar el
recipiente para ingredientes
sueltos como patatas fritas o
verduras.




Problema

Causa

Soluciones

Sale humo de la freidora de aire.

Cocinar alimentos con
mucha grasa o restos de
otras cocciones.

Vacie cualquier goteo de grasa
del recipiente entre tandas.
Limpie el elemento calefactor
y el area del ventilador para
retirar los restos de alimentos.

La comida queda muy seca tras
cocerse.

El tiempo de coccion es muy
largo o aceite insuficiente.

Aplique una pequefa cantidad
de aceite a los alimentos
antes de cocerlos o reduzca la
temperatura de coccién en
10-15 °C.

Los alimentos rebozados frescos
no se cocinan bien.

El rebozado suelto se
desprende con el ventilador.

Use una buena técnica de
rebozado: pase por harina,
después huevo y por ultimo
pan rallado. Presione el pan
rallado para que se adhiera
bien a los alimentos.

En la pantalla aparece "Fin" pro la
comida no esta del todo cocida.

La receta necesita mas
tiempo de coccién que el
programado.

Pulse el botén de encendido
para volver al modo de
configuracion, ajuste tiempo
adicional y pulse inicio para
continuar con la coccioén.

La pantalla se ha apagado negra
de repente.

La unidad ha accedido al
modo de espera tras un
periodo de inactividad.

Pulse el botén de encendido
para volver a encender la
unidad. La unidad accede

al modo de espera tras 30
minutos de inactividad.

La freidora de aire emite multiples
pitidos.

Recordatorios de fin de
coccién.

La pantalla se ha apagado negra
de repente.

La unidad ha accedido al
modo de espera tras un
periodo de inactividad.

Pulse el botén de encendido
para volver a encender la
unidad. La unidad accede

al modo de espera tras 30
minutos de inactividad.

El botén de cesta pequena/grande
no responde durante la coccién.

El tamafio de la cesta no
puede cambiarse a la mitad
de la coccion.

Deje en pausa la coccioén,
pulse el botén de encendido
para volver al modo de
configuracién y seleccione el
tamano de cesta deseado tras
reiniciar.

Si la comida se pega al recipiente
y es dificil de limpiar.

Los restos de comida se
han secado en la superficie
antiadherente.

Ponga a remojo el recipiente
en agua tibia y jabonosa
durante 10-15 minutos antes de
limpiarlo. No use utensilios de
metal ni limpiadores abrasivos.
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Problema

Causa

Soluciones

Se ha abierto la puerta durante
la coccién vy la freidora de aire no
sigue funcionando.

La puerta no se ha cerrado
correctamente o corte de la
alimentacion.

Confirme que la puerta esté
bien cerrada. Si el problema
continua, pulse el botén de
inicio/pausa para reanudar la
coccién.

Es necesario precalentar la freidora
de aire.

Para obtener un tostado
6ptimo, especialmente con
alimentos congelados.

Si bien no es necesario, se
recomienda precalentar de

3 a 5 minutos para conseguir
los mejores resultados en la
mayoria de las recetas.

;Cuando usar la plancha de
parrilla?

Diferentes métodos de
coccién requieren accesorios
distintos.

Use la plancha de parrilla
cuando cocine alimentos que
puedan gotear grasa o soltar
jugos. Ayuda a la circulacion del
aire y evita que los alimentos
queden sobre el exceso de
aceite.

Si aparece uno de los cédigos de error EO a E3 en la pantalla, péngase en contacto con el equipo de

servicio posventa.




Especificaciones

Air fryer
Modelo AF20 Pro Potencia asignada 1700 W
Capacidad del . 220-240 V~
recipiente de vidrio 251401 Entrada asignada 50-60 Hz

Informacion sobre el consumo de energia y la
gestion de energia

* Consumo de energia en modo apagado: <0.3W
* Funcién de gestion de energia: 10 minutos

Informacion RAEE

Todos los productos que llevan este simbolo son residuos de aparatos eléctricos
y electronicos (RAEE segun la directiva 2012/19/UE) que no deben mezclarse con
residuos domésticos sin clasificar. En cambio, debe proteger la salud humana y
el medio ambiente entregando sus residuos de aparatos a un punto de recogida
designado para el reciclaje de basura de aparatos eléctricos y electronicos,
nombrado por el gobierno o las autoridades locales. La correcta eliminacion

y reciclaje ayudaran a evitar posibles consecuencias negativas para el medio
ambiente y la salud humana. Contacte con el instalador o las autoridades locales
para mas informacién acerca de la ubicacion asi como términos y condiciones de
tales puntos de recogida.
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IHCTPYKLUT 3 6e3neku

MEPEL NOYATKOM BUKOPUCTAHHS (LUIbOTO NMPUIALY) O3HAMOMTECS 3 YCIMA
HABEOEHNMW IHCTPYKLUIAMW. HepoTprMaHHS nonepeaxeHb Ta iHCTPYKLii MOXe
NPU3BECTU [0 YPaXeHHs eNeKTPUYHUM CTPYMOM, MOXeXi Ta/abo cepo3HNX TPaBM.

ﬂonepep')KeHHﬂ, LLLo6 3MEeHLINTH PUSMK MOXKEXKi, YPaKEHHSA €TEKTPUUHUM CTPYMOM
abo TpaBM, Bi3bMiTb [0 yBaru HaBeLeHe aani.

e Llelt npoaoyKT NpusHaueHU nuile A1 BAKOPUCTAHHS B NMPUMILLLEHHI.

e Llelt npooyKT MOXKe BUKOPUCTOBYBaTUCS AiTbMMW BIKOM Bif, 8 pOKiB, a Takox
ocobamy 3 06MexeHUMU Gi3UUHMMK, CEHCOPHMMU abo PO3YMOBMMMU
34i6HOCTAMM abo 3 HeOCTaTHIM OOCBIAOM i 3HAHHAMMU, AKLLO BOHU
nepebyBatoTb Mig, Harnsoom abo npoiHCprKToaaHi wo00 6esneyHoro
BMKOPUWCTaHHA Npunagy i po3yMitoTb MOB A3aHi 3 UM pusnku. Oitn He
MOBWHHI rpaTncs 3 npunagoM. OunileHHs Ta 06CTyroByBaHHS HE MOXYTb
BMKOHYBaTUCA OiTbMU 6e3 Harnsay.

e 06 YHUKHYTUN ypaXKeHHS eNeKTPUUYHUM CTPYMOM abo MoXeXi uepes KopoTke
3aMUKaHHS, He BUKOPUCTOBYINTE NPOAYKT, AKLLO Kabesnb XUBMNEHHA abo BUMKa
MOLLKOAKEHI ab0 AKLLO 3'€QHaHHSA MiX PO3ETKOK Ta BUSIKOK XMBIEHHS
ocnabnexe.

° = AKWwo Kabenb XNBNEHHS MOLUKOAXEHO, NOro MaE 3aMiHUTU BUPOBHUK, MOro
cepBicHUI Bigain abo iHWi kBanidikoBaHi 0cobu, LWO6 YHUKHYTN HEGE3MeKU.

* L0o6 YHNKHYTN ypaxeHHs eNeKTPUYHNM CTPYMOM Uepes NMOLUKOAKEHHS
Kabento XXUBMEHHS UM BUNKM XMBNEHHS ab0 NOXeXi uepes KopoTke
3aMVIKaHHSs1 CYBOPO 3a60POHSETLCS Take: MOLUKOAXKYBATW Kabesb XXMBEHHS,
MoamdikyBaTy 11Oro, NigaaBaTi BAIMBY BUCOKMX TEMMEpaTyp, CUIOMIiLb
3rMHATK, CKPYYyBaTK, TArHYTK, BilLLATK Ha KYT, KNIaCT Ha HbOrO BaXKi
npenmetu, 3B8'A3yBaTil, 3aTUCKaTh abo BOMOUUTU.

* He BcTaBnanTe Ta He BUNMaNTE BUJIKY XMBIEHHS MOKPUMIK pyKaMu. 3aBXAam
nepekoHynTecs, Lo BaLli PyKu CyXi, MepLU HiXk TOPKATUCS BUSIKW XVUBEHHS
abo npoayKTy.

e 3ab0OpOHEHO N3aTV BUJIKY XUBJIEHHS.

e 3abopOoHEHO NUTU BOAY Ha NPOAYKT, MUTH oro 6e3nocepesHbo BOAOHK Ta
3aHyploBaTh y Bogy (He CTOCYETbCS CKAHOrO KOHTEMHEPa, PeLLiTKU-TpUsb).

* - FKWo Boja NoTpanuia BCepesnHy NPoaykTy, 3BepHITbCS [0 Cy>X6u
NiCNSNPOAaXHOro 06CNyroByBaHHS 4151 PEMOHTY.

* He 3MiHIONTE, HE Po3bMpaliTe Ta He PEeMOHTYITE NPOAYKT CaMOCTINHO
— [1na peMoHTYy, byab nacka, 3BepHITbCS 40 CNy>K6u NicnsnpoaaxHoro
o6cnyroByBaHHs.

e L1106 YHUKHYTM oniKiB, TpMMalTe 06anuYs, NasnbLi Ta iHWI YacTMHW Tina nogani
Bi,g, BUXJIONHOrO OTBOPY Mif, Yac BUKOPMCTaHHS abo Bigpasy nicsis Hboro.

. !—|e BMKopMCTOByVITe MpPoJyKT Ans ByOb-AKMX Line, oKpiM TKX, O onucaHi B
IHCTPYKL,T 3 ekcrnnyaTauil.

* — Mova He Hece BiAMNOBIAaNbHOCTI 32 YMOBMU, LLIO BUHWKIM BHACi[OK
HENpPaBW/IbHOrO BUKOPUCTaHHA abo HefoTPMMaHHS iIHCTPYKLT 3 ekcryaTaLil.

* He nepeMmiwyiTe NpoayKT Mif Yyac NpUroTyBaHHS.

* He po36pusKkyinTe Bogy abo iHLWi PignHN Ha BUIKY XUBMEHHS.

e o6 yHUKHYTW CNiNbHOrO CMOXMBAHHS efleKTpoeHeprii 3 iHWKMK
eneKTponpunagamy Ta BUHUKHEHHS MOXeXi uepes neperpis, 060B'A3KOBO
BUKOPUCTOBYITE OKPEMY PO3eTKY 3MiHHOMO cTpyMy Ha 220 B-240 B / 10 A.

e 060B'A3KOBO BUKOPUCTOBYITE KNEMHY KOMOAKY Ha LoHaiMeHwwe 10 A.



* o6 YHUKHYTW 3a8UMAEHHS, MOXEXi ab0 ypaXKeHHS eNEKTPUYHUM CTPYMOM,
060B'I3KOBO BCTaBNANTE BUIKY XMBJIEHHS! MOBHICTIO Ta HaAiNHO.

e 06 YHUKHYTU PU3UKY YPaXKEHHS efleKTPUYHUM CTPYMOM uepe3 HecrnpaBHICTb
abo BUTIK CTPYMy, A/ LbOro npunagy noTpibHO BUKOPUCTOBYBaTU OgHOdA3HY
[OBOMOJIFOCHY 3a3eMeHy Po3eTKy, Lo 3abe3nevye HagiiHe 3a3eMneHHs. AKLLO
3a3eM/1I0BasibHUI NPUCTPI HEe BCTAHOBJIEHO, €/IEeKTPOCTaTUYHA iHOYKLIS MOXe
BMJIMHYTM Ha iHLI MeTaneBi YaCTUHK, K-0T KOPIyC.

*  PerynspHo ouuLlyinTe BUIKY XUBNEHHS, W06 3ano6irT noripLeHHo it
i3onauii uepes HakoMMYeHHs BOMOrM Ta HasiBHICTb CTOPOHHIX NpeaMeTiB, sKi
MOXYTb NMPU3BECTA [0 MOXEXI.

*  BuiMiTb BUNKY XXUBNEHHS Ta NPOTPITb IT CYXOK TKAHUHOLO.

* Llei npoayKT He NigXoAnTb 418 BUKOPUCTAHHA TakuMmu ocobamu (3okpema
LITbMK): 0Co6Y 3 06MexXeHNMM disnUHMK abo PO3yMOBUMY 34i6HOCTAMU abo
0cobu, sKi He MalTb A0CBIAY Ta 3HaHb LLOA0 BUKOPUCTAHHS Npunagy, SKLwo
BOHM He nepebyBatoTb Mifg HarnsAoM abo He Bynn NPOIHCTPYKTOBaHI 0coboto,
BiAnoBifanbHoO 3a ixHIo 6e3neky. He no3Bonante AiTaM rpatmcs 3 UM
NpPOAYKTOM.

* 060B'A3KOBO TPMMaNTE NPOAYKT Y HEAOCSXHOMY A1 AiTen Micuj.

* Y pasi aHoManbHOT po60TN abo HECMPABHOCTI, HEraHO MPUMUHITb
BUKOPUCTaHHS Npuiagy Ta BUNMITb BUMKY XMBJIEHHS 3 PO3ETKM.

* AHOManii Ta Np1Kiaan HecnpaBHOCTEN:

- Bunka xuBneHHs Ta kabenb XUBNEHHA HaA3BMYAHO rapsdi.

- Kabenb XUBNEHHS NOLIKOAXKEeHWUI abo Micns 4OTUKY 00 Kabesto XMUBMEHHS
BVMHUKAE NepepuBaHHS XXUBMEHHS.

- OCcHOBHUI Kopnyc fedpopmMoBaHWIA abo HAaA3BUYANHO rapsaunii.

- 3 OCHOBHOIO Kopnycy nae Aum abo BiauvyTHUI 3anax ropinoro.

- OCHOBHUI KOpPMyC TPICHYTUIA, PO3XUTaHUIA ab0 BUOAE HETUMOBI 3BYKM.

e [lig yac NpUroTyBaHHA 3 BUXiAHOrO OTBOPY HE BUXOAWTL MOBITPS.

— 3BEpPHITbCS [0 CNY>X6M NICNANPOAAKHOIO 06CNYroByBaHHSA 4SS PEMOHTY.

e [nqa 3anobiraHHs onikam abo TpaBMaM uepes neperpiBaHHA abo HeCrpPaBHOCTI He
BMKOPUCTOBYITE He Npr3HaUeHi ans Liel MeTy abo AedopMoBaHi CKIsHI EMHOCTI.

* 06 YHUKHYTU ypaXeHHs1 eNeKTPUYHNM CTPYMOM, TPaBM, OMiKiB, MOXeXi
ab0 3HebapBneHHs, gedopmalii Ta NOLLKOAXKEHHS Me6NIB uepes Tenno, Lo
BMXOAMTb 3 BUXiLHOMO OTBOPY A/15 MOBITPS, HE BUKOPUCTOBYMTE LIeW NPOoayKT
Yy HaBefeHux Aani mMicusx.

e -Tlopyu 3 pxepenamu Tensia abo B yMOBax BUCOKOT BOSIOrOCTi.

* - Ha HepiBHIln NoBepxHi ab0 Ha KMIMMKY, LLO HEe BUTPUMYE BUCOKMX TEMMEPATYp.

* - llopyu i3 cTiHaMn abo mebnsamu.

e o6 ckNsSHMI KOHTENHEpP He BUMAB i He MOLUKOAMBCS, Nif Yac nepeMilleHHs
npoayTy NepekoHanTecs, Lo BiH HaAiNHO 3akpinaeHuin. He nepeHockTe
NPOAYKT Mif, KyTOM.

* He TopkaiTecs rapsaumx MicLb Mig vyac BUKOPUCTaHHS abo Bigpasy nicns
npurotyBaHHs. OCHOBHUI KOPMYC CUIbHO HarpiBaeTbes. OcobnnBo MeTanesi
YaCTUHWN, AK-OT BUXJIOMHUIA OTBIP, CKNSIHUA KOHTEeNHep Ta 3ax1cHa peLuitka.

YBara, rapsva nosepxHs!
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LLLo6 yHUKHYTU aedopMauii BUIKM abo BUHMKHEHHS MOXEXi uepes KOpoTKe
3aMMKaHHS, He CAPSIMOBYITE BEHTUNALIMHMIA OTBIP Ha BUJIKY XXUBEHHS.

= [lig, yac BUKOPUCTaHHSA LbOro npunagy oro noTpibHo posMilLyBaTu y
BiAKPUTOMY Micu,i. AKLLO BiH po3MmiweHnii B Wwadi, nepekoHanTecs, Wwo aas
BiABEOEHHS Ternna € 4OCTaTHbO MNPOCTOPY, AKMIA AACTb 3MOTY YHUKHYTM
neperpiBy Ta BUHUKHEHHSI HECMPABHOCTEN.

He 3anyckanTe npoAayKT i3 MOPOXKHIM CKNIIHUM KOHTEMHEPOM.

PekoMeHayeTbCSA BUKOHATW NonepeHe HarpiBaHHs npoTtarom 10 XBUMWH,
OCKI/IbKW Mif, YaC NepLIoro BUKOPUCTAHHS MOXE BiAYyBaTMUCA HE3BUYHNI
3anax. [ig yac npotiecy nornepeaHbLOro HarpiBaHHA MoXe BUHUKHYTU Binuvii
AMM abo 3anax, LWo € HOPMasnbHUM SIBULLEM.

LLLo6 YHUKHYTM HECMpaBHOCTEN abo TpaBM, He NigKouanTe Len npoaykT
[,0 30BHILLHBOrO TaiMepa Ta He 3arnyckanTe MOoro 3a 4OMOMOrot He3anexHol
CMCTEMU ANCTAHLIHOMO KepyBaHHS.

LLLo6 kabenb XMBNEHHS HEe PO3TALLOBYBaBCS HAATO 6M3bKOro A0 iHLLIMX
npeaMeTiB, SKi MOXYTb Oro NMOLIKOAUTY, NMepeKkoHanTecs, LWo HaBKoIo
npoaykTy € 6inbLe 8 cM npocTopy.

LLLo6 YHUKHYTW ypaXKeHHs eNeKTPUUHUM CTPYMOM abo MoXeXXi uepes KopoTke
3aMUKaHH$A, Nif Yac BiOK/TIOUEHHS BUMKM XUBIEHHS 060B A3KOBO TArHITb 3a
camy BUJIKY.

LLlo6 yHUKHYTM oMiKiB, TPaBM ab0 ypaXkeHHs1 eNleKTPUYHUM CTPYMOM, BUTOKIB
abo Mnoxexi uepes cTapiHHSA i301ALi, 3aBX 4N BUMMKANTE Ta Big €AHYNTE
npwnag Big Mepexi, Konv BUAMaETe CKIISHUIN KOHTeHep abo Konv npunag He
BMKOPUCTOBYETbLCS.

MepLu HiXX YNCTUTM OCHOBHUIA KOPMYC, 3aYeKkaiTe, NoKKM BiH 4OCTaTHbO
OXOJIoHE.

Konu nig, uac BUKOPUCTaHHSA BiLOYyBa€ETbCS BiAKIOUEHHS e/leKTpoeHepril,
30KpeMa uepes BigK/TIIOUEHHS BUIKW XKMBIIEHHS Y MPOLECi MPUroTyBaHHS,
CrpauboByBaHHS aBTOMATMUHOIO BUMMKaYa TOLLO, | €N1eKTPOEHeprisi 3HOBY
BMUKaETbCA NpoTsiroM 10 XBUAWH, Npunag BifHOBUTb MPUIrOTYBaHHS. AKLLO
BiAK/HOUEHHS eleKTpoeHeprii BifdyBaeTbCs B PEXMNMi OUiKyBaHHS abo BUGOpY
PEXUMY MPUrOTYBaHHS, NiCNs BiAHOBNEHHS XXUBIEHHS NMPOAYKT NMOBEPHETHLCSA
[0 BYMKHEHOrO CTaHy.

Lle npofyKT npusHaveHnin 4nsi BUKOPUCTaAHHSA B AOMALLHbOMY roCNofapCTBi
Ta noAibHMx yMoBax, sIk-0T:

- KYXOHHIi 30HU 471 NepcoHasny B MarasmHax, odicax Ta iHLWKX po6oumnx
cepenoBuLLAX;

- bepmepcbKi ByanHKY;

- KJliEHTaMK B roTenax, MOTeNsX Ta iHLUMX 3aKnafax PO3MILLLEHHS;

- MiHiroTeni, AKi NPOMOHYOTb HOUIB/IO Ta CHiJaHOK.

3HIMITb 3aXUCHUIN BKAAULL, NEPLU HiXXK BUKOPUCTOBYBATU NMPUCTPIN.

He nopoBxyiTe WHYP XMBMeHHA 6e3 noTpebu. [oBri abo BinbHi LWHypY
MOXYTb CTAaHOBUTW Hebe3neky abo A03BONNTU AiTAM 3ipBaTU Npunag, Wwo
MO>Xe NPU3BECTU A0 TPaBM abo MOLUKOAXKEHb.

He posMilLyinTe KoHTenHep s 36epiraHHa BCepennHi CKSHOro KoHTeliHepa
A1 BUKOPUCTaHHS, OCKiNIbKUN KPULLKa MOXe PO3MaBUTUCS, a KOHTEeNHep Ans
36epiraHHs MoXke Po36UTUCS.

He HarpiBanTe repMeTUYHNI KOHTENHEP ANsl 36epiraHHs B MiKPOXBUJIbOBIN
neui.



Ak KopuctyBaTnca
npunagom

Mepepn nouaTkoM
BUKOPUCTaHHSA

* 3HiMITb yci NakyBasbHi MaTepianu
Ta BUOAnNiThb YCi HaKNenku 3
BHYTPILLHIX Ta 30BHILLHIX MOBEPXOHb
aepodpUTIOPHMLII.

* ObepexxHO NPOTPITb 30BHILUHI
MOBEPXHi BOMOrOK raHuipkoto abo
nanepoBuM PYLLUHMKOM.

* MOMNEPEOXXEHHSA: He
BMKOPUCTOBYNTE abpa3nBHi 3acobm
[L15 unLLeHHs abo MeTanesi rybku.
Y X0OHOMY pasi He 3aHyplonTe
aepobpUTIOPHNLLO abo 1T BUAKY Y
BOLy abo Oyab-siKy iHLUY PiauHY.

MouaTok pob6oTu

1. PosTawwyinte npunag Ha CTinkin
rOPU30HTasbHI XapOTPUBKIA NOBEPXHI
nofani Bif Micup, ki MOXyTb 6yTH
MOLLKOAXKEHI Mapoto.

2. [MoMmicTiTb peLuiTky BcepeamHi
CKJISHOrO KOHTEWHepa, a NoTiM
nocTaBTe KOHTEMHep Mif, 6e3LLiTKOBUM
KOHTEMHEPOM 4151 XPYCTKMX CTPaB.

3. MigknodiTe BUKY 0O PO3ETKN.
4. Bu3HaueHHs KOXHOro pexunmy

4.1 PeXXuM ouiKyBaHHSA

1. Micna BBIMKHEHHSA XXUBEHHS BCi
iHOMKATOPW Ta AMCMNEN CBITATLCA
npoTsarom 1 cekyHAu, a 3ymep nojae
OOMH 3BYKOBUI CUFHAN, MiCNst Yoro
MPUCTPIN NEPEXOLUTb Y PEXNM
OUiKyBaHHS.

2. Tig yac poboTn HAaTUCHITb i
YTPUMYNTE KHOMKY XXUBMEHHS @ o6
nepenTn B PEXNM OUiKyBaHHS

3. Y pexuMi ouikyBaHHS CBITUTbCS
TiNbKW IHOMKATOP KHOMKM XUBNEHHS;
iHLWI IHOMKATOPW BUMKHEHI, a BCi
KHOMKM HEeaKTUBHI.

4.2 Pe)XM BBiMKHEHHS

1. HaTUCHITb KHOMKY XWBNEHHS, L1106
YBIMKHYTW MPUCTPIN;

2. TMicns BBIMKHEHHS 3aropsitoTbCst BCI
KHOMKM QYHKLIM Ta 3HAYKN MEHHO;

3. [Mepen BUOOPOM MEHIO,
HanalTyBaHHs 3a 3aMOBUYYBaHHAM —
185 °C Ta 15 XBUAH.

4.3 Po6ounin pexkum

1. BubepiTb pexunm npurotTyBaHHs abo
BPYYHY BCTaHOBITb TemMnepaTypy i vac,
HaTUCHITb kHonky «CtapT/MMaysa», i
npwnag, noyHe npawoBaTu.

2. NMip vac pob6oTn BioobpakaeTbCs
e BUBPaHUA pexxMm NpuroTyBaHHS;
BCi iHLUI KHOMKW MEHIO BUMWNKAIOTLCS;

3. Konn 3anmwmnocs MeHLule

1 XBUNWHW, ANCNNen nepexoamuTb Ha
60-CceKyHOHNI 3BOPOTHUI BifMiK
(3Hauok MIN (xB.) BUMMKEETBLCS).

4.4 Pexxkum naysu

1. Mig yac pobOTW HATUCHITL KHOMKY
«Crapt/May3a»(i), Wob NpUsynuH1TY;

2. Y pexumi nay3un unbpoBui gucnnemn
611Mae, KHoMku He 6nnMatoTh, a
HarpiBasbHUI €NeMEHT i BeHTUNSTOP
nepecTatoTb NpauoBaTy;

3. MpucTpilt aBTOMATUUHO NEePEXoanTb
Y PEXUM OUiKyBaHHS, AKLLO BiH
nepebyBae Ha naysi NpoTArom
30 xBUMH 6e3 byab-aKux mii.

MpumiTka: PexnMm MOXHa nepeMmkaTi
nvle B pexxumi nayau. Tanmep
CKMOQETbCA MiCNa NepeMuKaHHs.

4.5 Pexxnm 3aBepLUEeHHS

1. Micns 3aKiHYEHHSA NPUroTyBaHHS
Ha gucnnei npotarom 10 XBUANH
BiLOBPaXkaETbCs HaNMC
«3aBepLUEHHS», SKLLO CKIAHUI
KOHTeWHep He BUIMMAETbCs abo He
HaTUCKAETBLCSA KHOMKA XXMUBMEHHS A8
MOBEPHEHHS B PEXMM OUiKyBaHHS.

2. Y pexumi 3aBepLLUEeHHs HarpiBasbHa
TpyOKa 3yMNMHSAETLCS, a BEHTUNATOP
OXONTOAXKEHHS 3YMMHSAETLCS Yepes

60 cekyHA.
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3. [icnsa 3aBepLUEHHS MPUroTyBaHHSA
aepoPpUTIOPHNLS NMOLAE 3BYKOBUIA
curHan, i Ha undposomMy aomucnnei
BigobpaxaeTbea Hanme «KiHeup»;

4.6 Pexxum nigioMy KoHTeliHepa

1. Mig yac poboTn Miarom 6esLLiTKOBOro
KOHTeHepa 41 XPYCTKMX CTpaB
NPU3YMUHSE MPOLEC MPUIrOTYBaHHS.

2. OnyckaHHs 6e3LLiTKOBOro
KOHTENHepa AN XPYCTKMX CTPaB
BIAHOB/TKOE MOMNEPEHIN PEXMM
NPUroTyBaHHS.

3. SIKLLO KOHTEMHEepP He MOBEPHYTO Ha
MicLe npoTarom 30 XBUAWH, Npunag,
ABTOMATMYHO MEPEXOONTb Y PEXUM
OUiKyBaHHS.

4.7 Pe>XXuM po3MilLeHHs1 KOHTelHepa
Micns nignoMy Ta NOBEPHEHHS
6e3LLiTKOBOrO KOHTeNHepa ans
XPYCTKMX CTPaB Npwuiaz noBepTaETbCs
[0 NMonepenHboro PexmnMy.

5. Onuc cneundiuHoi GyHKLT
5.1 dyHKUT KHOMOK

1. 32 BUHSATKOM KHOMOK pPerynoBaHHs
TemMnepaTypu Ta yacy, AKi NigTpUMyoTb
Tp1Bane HaTUCKaHHS, BCi iHLUI KHOMKM
pearyloTb Ha OOHe HaTUCKaHHS.

2. KHOMKWY NiaBULLEHHSA/3HUXEHHS
TeMnepaTypu/yacy: KOpoTke
HaTUCKaHHS i€ OAMH pas, TpuBane
HaTWUCKaHHS NMPOTAroM 2 CeKyHA,
NiaTpUMYye 6esnepepBHe perynoBaHHs.

3. YCi HaTNUCKaHHA KHOMOK BUKMKAKTb
OAVH 3BYKOBWUIA CUTHan.

5.2 PerynioBaHHs yacy nig, uac
po6oTu

Micns nouaTky nporpamm
MPUroTYBaHHSA HAaTUCHITb KHOMKM
MiABULLLEHHSA/3HVKEHHS , 06
3MIHWUTW Yac NpUroTyBaHHs. IHTepBan
yacy CTaHOBUTb 1 XBUMHY, @ Aiana3oH
yacy — Big 1,00 60 XBUIWH.

5.3 PerynioBaHHs TeMnepaTypu nig,
yac po6otu

Micns nouaTky nporpamm
MPUrOTYBaHHSA HAaTUCHITb KHOMKM
MiABULLLEHHA/3HVXEHHS |_|, Wob
3MIHUTK TeMMepaTypy NPUroTyBaHHS.
I[HTepBan TeMnepaTypun CTaHOBUTb

5 °C, a mianasoH TemnepaTypu — Bif
40 °C po 185 °C

5.4 Bubip po3mipy KOHTellHepa

Uepes pi3Hi TemnepaTtypu Ta yac
NPUroTYBaHHSA, HEOOXIiLHI LN BENNKUX
i ManUx CKSHUX KOHTENHEpIB,

byna peanizoBaHa GyHKLA BUGOPY
BEMNKOro/Masnioro KoOHTenHepa.

1. Micns BBIMKHEHHS! HaNaLUTyBaHHS

3a 3aMOBUYYBaHHSAM — BEIVKNIA
KOHTEHep. HaTUCHITb KHOMKy

(&' Masoro KOHTeNHepa, Wob
NepeKIYNTUCA Ha Manu KOHTENHEp.
2. Mig yac HanawTyBaHHSA
NPUroTYBaHHA MOXHa B Byab-aKuNiA Yac
nepekaYaTmCa Mix BeNnKMM/Manmm
KOHTENHEepaMu.

3. lMicns nouaTky poboTn iHAMKaTop
KHOMKM &, Manoro KoHTenHepa

BMMMWKAETBCS | CTA€ HEAKTUBHMM.

4. [pn NOBTOPHOMY BXOAi B CTaH
HaNaLLTYyBaHHs NPUTrOTYyBaHHS
iHOMKATOP KHOMKW &, 3aropsieTbCs i
[,03BONSE 3p06UTN BUBIP.

5.5 MaM'sATb 3aTPUMKUN BUMKHEHHSI

FAKLLO XMBMIEHHS BiAKIHOUEHO Ta
NiAKFOUEHO 3HOBY MPOTArOM 5 XBUSMH,
cucTema 3anam'aToBye pobounii
PEXUM i MPOLOBXYE POBOTY. AKLLO
KMBMIEHHS! BUMKHEHO BiflbLue HiX Ha
20 xBUNKH, Nam'aTb He 36epiraeTbes, i
nicns nepesanycky NpuCcTpin nepenge
B PEXMM OUiKyBaHHS.



Ldornsap Ta 06¢cnyroByBaHHSA
Mopaau:

* lMepen unieHHAM 060B ' A3K0BO

BifJ '€ iHANTE BUNKY XUBMIEHHS Ta

3auekanTe, MoKn OCHOBHWI KOPMyC
OXOJIOHE.

* [lig yac unLLLEHHS He 3aHypronTe
OCHOBHWI KOpNycC y BoAy. He
BMKOPUCTOBYINTE PO3UNMHHIMKI NaKy,
BGEH3WH, CAVPT, MOPOLLOK A/1F UALLEHHS,
SKOPCTKI LLITKA TOLLO OS5 UNLLLEHHS.

* He nomiwariTe cunosuin 650K y
MoCyAOMUIAHY MaLLnHY abo CyLIapky.

1. 30BHiLLHSA YacTMHa kopnycy /
BHyTPILWHI CTiHKN:

* [TpOTpiTb BiOXXaTOK BOMOrOK
raHJipKoto.

2. CKNSHWIM KOHTENHEpP Ta rpusib-
peLiTka:

* Munte 3 po3BEAEHNM MUKOUNM
3acoboM as1a rnocyay, rybkoto Ta BOLOH.
BuTpiTb BOMOry 3 30BHILLUHLOT YaCTUHM
CKNIIHOTO KOHTENHepa.

* Y BEpXHIil YaCTUHI CKSIHOMO
KOHTelHepa € 0TBOPW 415 MOBITPS.
Bopa He Mae noTpannATy B Ui MOBITPSHI
kaHanu. byap nacka, 3nuinte oAy 3i
CKJISHOrO KOHTeWHepa Bigpasy nicns
UULLLEHHS!, SIKLLLO BOZa MoTpanuna B
MOBITPSIHI KaHanu.

3. PerynsapHun ornag;

* [NepeBipante NpnbnnsHoO pas Ha
MicsiLb, AKLLO € 6pya, byab nacka,
UNCTLTE CBOEUACHO.

Mopaan 3 NpUroTyBaHHs

* AKLLO CKNSHWI KOHTEeNHep
nepenoBHEHNN, Xa NPUroTyBaTUMETbCS
HEpPIBHOMIPHO.

e [logaBaHHA HEBEMMKOI KisIbKOCTI

onii 0o ki 3pobuTb 1T XPYCTKILLOH.
BurikopucToByinTe He Ginblie 2 CTONOBUX
NOXOK Onil.

* OnivHi cnpei uynoBo NigXoaaTb ANS
PIBHOMIPHOIO HaHECEeHHS HEBENNKOT
KiTbKOCTi 0l Ha BCi NPOAYKTU.

* [TpurotyBaHHsa y GpuTIOpHALL
MPOAYKTIB i3 BUCOKMM BMICTOM
XMpY Npu3Beae A0 CTiKaHHS
XMPY Ha AHO KOHTenHepa. LLLo6
YHUKHYTW HagMipHOro AMMy rig, yac
NPUroTyBaHHS, 3NIMATE XMpP Nicns
NPUroTYBaHHS.

* Ixa, 3amMmapuHoBaHa B piguHi,
CTBOPIOE BPU3KN Ta HAAMIPHUN
oum. MpocyLwiTe Ui NpoayKTv nepes,
NPUrOTYBaHHAM Yy GPUTIOPHULL.

* 3a3Buyal 3aMOPOXEHi MPOaYKTH,
AKi TPaAMLIAHO rOTYHOTLCS B
[lyXOBLLi, MOXHa NPUroTysaTu y
dpuTopHULI. * Dxa rotyeTbea
PIBHOMIPHO, KON BOHa Mae
OOHaKOBUIA PO3MIP | TOBLLMHY.

* MeHLUi WMaTouKM iXi BUMaratoTb
MeHLLIe Yacy NPUroTyBaHHS, HixX
BinbLLi.

e [1ns LOCArHEHHS HaMKpaLmx
pe3ynbTaTiB 3a HaMKOPOTLLWM

yac rotymnte iy y GpUTOPHWL
HeBeNMKNUMK nopuigMu. YHUKanTe
yKnafaHHs abo HallapyBaHHS, SKLLO
Lie MOXJIMBO.

* BinbLwicTb ynakoBaHWX NpOAyKTIB
He NoTpibHO 0bPO6NATL Onieto Nepes,
NPUroTyBaHHAM Yy GPUTIOPHNULL.
BinbLicTb yxxe MicTATb onito Ta

iHLLI IHFpedieHTn, AKi MoKpaLLyoTb
nigpyM sHEHHS Ta XPYCTKICTb.

* 3aMOpPOXeHi 3aKycKu oyxe fobpe
roTyroTbes y dputropHuL. [ng
[LOCSIrHEHHS! HaMKpaLLMX pe3ybTaTiB
pOo3KNafiTh iX Ha NigHOCI B OOMH LUap.
* FAKLLO BM yKNagaeTe iy

Lwapamu, 060B'A3KOBO CTPYLLYINTE
CKNSIHWI KOHTENHEpP ycepeanHi
npouecy (abo nepesepranTe ixy),
L1106 326€e3MeunT piBHOMIpHe
NPUrOTYBaHHS.

* [OTyHOUM MOBHICTIO CUPI MPOAYKTY,
AK-0T KapTonnsa ¢pi abo iHWi oBoui,
3MalLLynTe iX HEBENKOLO KiTbKICTHO
onii, o6 BOHW MigpyM aHUAUCS |
CTanmn XpyCcTKUMMN.

e [lepen CMaxeHHsAM CBiXXMX OBOYIB
Ha rapsvoMy MOBITPI NepLl HixX
3MalLlyBaTK iX OMER | CMaXUTU Ha
rapsiuoMy MoBiTPi NepekoHamTecs,
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LLIO BOHM MOBHICTIO BUCOX/IM, 06
yTBOpWIacs MakCMMasibHO XpyCcTKa
CKOPVHKa.

* AepodpuUTIOPHMLL UyLOBO MiAXOAATb
0151 pO3irpiBaHHA i, 30KpeMa nium.
[nsa posirpiBaHHs iXi BCTaHOBITb
TemnepaTypy Ha 150 °C Ha vac go
10 XBUNNH.

* [lig yac ¢asm nonepenHLOro
HarpiBaHHs nporpamm « CTenk»
BiAMOBIAHNI IHAMKATOP MEHHO
6nnmatume. MNicnsa 3aBepLUeHHs
NPOYHaKTb 3BYKOBI CUrHAnNW, i
iHOMKATOP 3a/MWKTBCA CTabinbHO
YBIMKHEHUM.

MpumiTka:

Yac NpuroTyBaHHs, BCTaHOBJIEHUIA
A9 NporpamMmu 3a 3aMOBYYBaHHAM,
MO>XHa 3MiHIOBaTyN 3a/1eXKHO Bif,
KOHKPETHUX YMOB.



PeuenTtn
MiarotoBka
Po6ouuii pexkum

1. HeofHOpa30BO HaTUCKaTe KHOMKY MEeHIo @ L1106 BPYYHY BUOPATN MEHIO;
BMbpaHe MeHto 6MMaE, HeBUBPaHi MEHIO 3a/NLLIAKTLCS BBIMKHEHVMU.

2. Micna BMbopy MeHIo BigobpaxatoTbCa vac i TemnepaTtypa 3a 3aMOBYYBaHHAM;

BPYYHY HanawTynTe Temneparypy/yac , MOTIM HAaTUCHITb KHOMKy «CTapT/may3a»
, o6 nouaTy HarpiBaHHs.

® @ 8 § O & =
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(Mip vac HanawTyBaHHA)
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(Micns nouatky po6oTn)

HanawTyBaHHs MeHI0 BENMKOro KoHTelHepa: (TemnepaTypa Ta yac € nonepenHiMu,
NigIaratoTe 0OCTAaTOUHOMY BUMIPIOBAHHIO)

Temnepartypa 3a [HianaszoH Yac 3a [HianazoH Wsnaxicro PekomerpgoBaHe
MEHI0 BEHTUNATOPa )
3aMOBYYBaHHSAM TeMmnepaTypy |3amMoBUyBaHHSM|  uacy (06/xa) pileHHs
MpuroTysana y 160 °C 14 x8 3600 XpycTka ixa
$puTIOPHUL
3anikaHHs 140 °C 25 x8 2400-3600 | Benwki wmatkn mM'sica
BunikaHHs 160 °C 15 xB 2400 Buniuka

Miua (3MeHLWMTU Yac
Posirpis 185 °C 10 x8 2600 NPUroTyBaHHA Ans
BMPOGIB 3 TicTa)

40 °C~185 °C 1-60 x8
Kaptonns ¢pi 160 °C-185 °C 20 xB 2400-3600 400 r
Kypsui kpunbugs 160 °C 15 xB 2400 8 wr. (300~360 )
nonepeaHe 3y
Crenk HarpiBaHHsi: 185 °C 2600-3600 220r
185 °C 9 xB

Osoui 130 °C 8 xB 2400 Bpoxoni (350 r)
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HanawTyBaHHs MeHI0 Manoro koHTeHepa: (Temnepatypa Ta yac € rnornepeaHiMu,
NiOAraloTh OCTAaTOUHOMY BUMIPIOBaHHIO)

. . LBnakicTb
Temnepatypa 3a [ianasoH Yac 3a [HianasoH PekomenpgoBaHe
MeHio BEHTUNATOPA .
3aMOBYYBaHHSAM TeMmnepaTtypu |3aMoBUyBaHHAM|  uacy (06/xa) pilLeHHs
Mpurorysara y 160 °C 14 x8 3600 XpycTka ixa
GpUTIOPHULL
3anikaHHs 160 °C 23 xB 2400-3600 | Benwki wmatkm mM'sica
BunikaHHs 160 °C 13 x8 2400 Buniuka
Miua (3MeHWwnTH Yac
Posirpis 185 °C 10 xB 2600 NpUroTyBaHHs Ans
BMpOGiB 3 TicTa)
40 °C~185 °C 1-60 x8
KapTonns ¢pi 160 °C-185 °C 16 xB 2400-3600 2501
Kypsiui kpunbLs 185 °C 13 xB 2800-3600 8 wr. (300~360 )
posirpisaHHs: 38
Creiik 185 °C 2600-3600 220r
185 °C 8 xB
Osoui 150 °C 8 xB 3000-3600 Bpokoni (350 r)

YCyHeHHs1 HecrnpaBHOCTEN

Hu>xue HaBeneHO nepenik BUMaaKiB, ki He € HecnpaBHOCTAMU. byab nacka,
nepesipTe iX Nepen T!M, K 3BepTaTnCs N0 PEMOHT.

Mpobnema

MpyunHa

PieHHs

Hemae peakuii npu
MiAKHOYUEHHI 10
enekTpomepexi

Bunka xuBneHHs He
BCTaB/IeHa HaNeXHUM
UMHOM.

BcTasTe BUAIKY 3HOBY ab0 3HaNAITh iHLLY

po3eTKYy.

[BuryH He obepTaeTbes abo
BWAAE HE3BUYANHMI 3BYK.

Y nonatsax BeHTUAsSTOpa
3aCTPAMIN CTOPOHHI
npeametn abo
3a6/10Kk0BaHO
BCMOKTYBasIbHWI OTBIp.

BUMKHYBLUW XMBNEHHS NepeBipTe,

UM HEMAE CTOPOHHIX MpeaMeTiB y
BCMOKTYBa/IbHOMY OTBOPI Ta BCepeayHi
OCHOBHOrO KOpMycy. AKLLO HeCnpaBHICTb
He 3HMKNa, 3BEPHITLCS [0 CyX6u
nicnsnNpoLaXxHoro 06¢yroByBaHHs 4s

PEMOHTY.

OrnsagoBse BiKHO 3aniTHINO
abo nig, orNaAn0BUM BiKHOM
3i CKNIAHOrO KOHTEeNHepa
BUTIKaE HeBENNKa KiNbKiCTb
BOAN.

Micna ounNLLLEEHHSA CKNAHWIA
KOHTENHep He 6yB
MOBHICTIO BUCYLLEHWN, i B
110ro NoBiTPSIHOMY KaHani
3an1LWaEeTbCs BOSOra.

Lle € HopManbHUM siBULLEM. [TpOLOBXYNTE
BUKOPWCTOBYBATW BUPIG Y 3BUYAIHWIA

croci6.

Ixa He roTyeTbes
PiBHOMIPHO.

KoHTelHep nepenoBHeHWN
abo ka cknageHa B CTOCU.

Po3knapgiTb XXy B OAMH LWap i yHuKanTe
HaknagaHHs. Mig yac NpUroTyBaHHs
CTPYCiTb KOHTENHEP, AKLLO B HbOMY
MICTATbCA CUMNYYi IHFpemieHTH, SK-0T

KapTonns ¢pi abo oBoui.

3 dpuTopHUL Kae onMm.

MpUroTyBaHHsS XNPHUX
cTpaB abo 3anmLKu
Big, nonepeaHLOro
MPUroTyBaHHs.

Mix napTisMu BUnmuBaviTte 3 KOHTeHepa
BECb XMP, Lo CTiK. OuncTete
HarpiBasibHUIN eNIEMEHT i 30HY
BEHTUNATOPA, W06 BUAANNTY ALK iXKi.

Ixa 3aHaaTo cyxa nicns
NPUrOTYBaHHS.

3aHaATo [OBrui Yac
NPUroTyBaHHsa abo
HeOoCTaTHA KinbKicTb o,

3MacTiTb XXy HEBENIMKOO KifbKICTHO onif
nepep npuroTyBaHHsM abo 3MeHLUiTb
TemnepaTtypy npurotysanHs Ha 10-15 °C.




Mpobnema MpnunHa PiweHHs

CBixi NpoayKTn B KNsipi He BeHTunatop BuayBae kpuxtn | BukopuctoyiiTe npaBunibHY TEXHIKY
MPOCMaXyHTbCs HANEXHUM naHipoBKM. naHipyBaHHs: obBansainTe B GOPOLLHI,
UMHOM. MOTiM B AL, NOTIM B NaHipyBasbHMX

cyxapsix. MiuHO NpUTUCHITE
naHipyBaHHs 00 NPOAYyKTY, o6 BOHO
nobpe npuannio.

Ha avcnnei Binobpaxaetbcs PeuenT BuMarae HaTWUCHITb KHOMKY >XUBMEHHS,
«KiHeLp», ane Pka He NMOBHICTIO | GifbLL TPMBANOro yacy L1106 MOBEPHYTUCS [O PEXUMY
roToBa. NPUroTyBaHHS, HiX 3a4aHo HanalTyBaHHS, BCTaHOBITb
3aspanerigb. [00aTKOBUI Yac i HaTUCHITb
kHonky «CtapT», LWo6 NpoaoBXnTH
NPUroTyBaHHS.
EkpaH panToBo CTaB YOPHUM. MpwncTpin nepenwos y HaTUCHITb KHOMKY XMBMEHHS, Wob
peXuM ouikyBaHHs nicns 3HOBY BBIMKHYTV MpUCTpIl. MpucTpiit
6e3aia1bHOCTI. NepexoamnTb Y PeXMM OUiKyBaHHS

nicna 30 xBunvH 6e3aisanbHOCTI.

AepodpuTOpHULA Nogae Kinbka | HaragysaHHsA npo /

3BYKOBUX CUrHaniB. 3aBEpLLEHHS MPUroTYBaHHS.

EkpaH panToBo cTaB YOPHUM. MpuncTpin nepeiLLos y HaTWCHITb KHOMKY XMBNEHHS, 06
PEeXMM OUiKyBaHHS Nicns 3HOBY BBIMKHYTW NpuUCTpin. MpucTpin
6e34ia1bHOCTi. NepexoamnTb Y PEXMM OUiKyBaHHS

nicns 30 xBUAWH 6e34iabHOCTI.

KHorka manoro/senvkoro PosMip KoHTEHepa He MpW3yNMHITE NPUIrOTYBaHHS,
KOHTeWHepa He pearye nig vyac MOXHa 3MiHWUTW Nig, Yac HaTUCHITb KHOMKY XVBEHHS,
MPUroTyBaHHs. MPUroTYBaHHS. 11106 NOBEPHYTUCS [0 PEXUMY

HanalwTyBaHHs, NOTIM BUGepiTb
NoTPiIGHNI PO3MIp KOHTElHepa
nepep rnepesanyckom.

Txa npununna oo koHTeHepa i | 3anuiukm ixi 3acoxnu Ha 3aMouiTb KOHTEMHEP Y Tennin

T BaXKKO 0UMCTUTW. QHTUNPUrapHi NOBEPXHI. MUNbHI Boai Ha 10-15 xBunnH
nepes, ounLeHHaM. Hikonm He
BMKOPUCTOBYMTE abpasvBHi 3acobu
L1151 UALLEHHS abo MeTanesi

iHCTPYMEHTN.
[BepusTa BiogUMHEHI [pepusTa He 3aunHeHi MepekoHawTecs, Wo asepusTa
nif, Yac NpUroTyBaHHs, HaNeXHMM YrHoOM abo LLiNbHO 3aunHeHi. SAKLo npobnema
i aepodpuUTIOpHMLIA He CTanocs nepepuBaHHa 3a/MLLAETLCS, HATUCHITb KHOMKY
BiIHOBMIOE POBOTY. SKUBMEHHS. «[Myck/May3a», wob BigHOBUTM
NPUroTyBaHHS.
HeobxigHo posirpitn [ns onTUManbHoOi XpycTkocTi, | Xoua e He 0608 A3K0BO,
aepoPPUTIOPHULLIO. 0C06/IMBO 3 3aMOPOXEHUMU peKkoMeHayeTbCa posirpisatu
npoayKtamu. npoTarom 3-5 xsnnuH ona

[OCATHEHHS HaMKpPaLLWX pe3ynbTaTis
3 BinbLuicTio peuenTis.

He BneBHeHi, konn Pi3Hi noTpebu npuroTyBaHHa | BukopuCTOBYITE peLuiTky Ans
BUKOPWCTOBYBaTW PeLUiTKy Ans BUMaratoTb Pi3HMX rpunto 4N NPUroTyBaHHS i, sika
rpvnto. akcecyapis. MOXe BUAINATA Xup abo coku. Lle

Lonomarae LMpKynauii nositps
i 3anobirae 3aHypeHHto iXi B
Hag MoK onii.

SKLIO Ha eKpaHi 3'ABNAETbCA OAMH i3 Koais nomMunok Big EO go E3, byab nacka, 3BepHiTbCa 40 KOMaHAM
nicNANPOAaXHOro 06CyroByBaHHs.
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TexHiuHi xapaKkTepucTukmn

AepodpuTropHULA
Mozens AF20 Pro HomiHankHa 1700 BT
MOTYXHICTb
EMHICTb CKASHOTO 25 /40 n HomiHanska | 50 540 B~ 50-60 Iy
KOHTeiHepa Hanpyra

IHpopMaLif NPO CNOXXMBaHHA eHeprii Ta KepyBaHHSA
>XXVUBNEHHAM

* CnoxwuBaHHs eHeprii B pexunmi BuMkHeHHs: <0,3 BT
o DyHKLUIA KepyBaHHA XuBieHHsM: 10 XxBuaunH

IHpopmauis npo WEEE

YCi npoayKTY 3 LM CMMBOJIOM € BiAX04amMun eNekKTPUUHOro Ta efeKTPOHHOro
obnaaHaHHs (WEEE zrigHo 3 aupekTusoro 2012/19/€C), ski He MOXHa 3MiLyBaTy
3 HECOPTOBaHUMYM NMobYTOBMMM BiaxofamMu. HaToMiCTb MOTPIGHO 3axXMCTUTK
300pPOB'A NoAeN Ta HAaBKOMMLLHE CepefoByLLEe, NepenaBLUV CBOE BianpaLboBaHe
obnagHaHHA 00 MPU3HAYEeHOro NyHKTY 360py 415 nepepobku Bioxoais
€NeKTPUYHOro Ta eNleKTPOHHOro 061aaHaHHS, MPU3HAYEHOro ypsaoM abo
MicLleBMMK opraHamu Bnagu. MpaeunbHa yTunisauis Ta nepepobka LOMOMOXYTb
3an06irTv NOTEHLIMHO HEraTMBHMM HacnifkaM LM HaBKOMMLLHBOrO cepefoBuLLLa Ta
300poB'a nogen. [1ns oTpuMaHHe 404aTKOBOT iHpOopMaLLi MPO MiCLEe3HaxX0aKeHHS,
a Takox yYMOB pob0TM Taknx MyHKTIB 3060py 3BEPHITLCS 40 YCTaHOBHWKA abo
MiCLLEBMX OpraHiB BNaau.
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