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UA LWAHOBHI MOKYMLI!

Mu pagi, wo Br obpanm TexHiky ROTEX i oakyeMo 3a fooBipy. Bitaemo Bac 3
HOBOI MY/bTUMAIYYIO.

(L DRODZY KLIENCI!

Cieszymy sie, ze wybrates$ urzadzenia ROTEX i dziekujemy za zaufanie. Gratu-
lujemy nowego frytkownica.

@3 DEAR CUSTOMERS!

We are glad that you have chosen ROTEX appliances and thank you for your
trust. Congratulations on your new air fryer.
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UA TEXHUYHI OAHI

HAMMEHYBAHHA ENTEMEHTIB MYJ1BTUMIY

MoTy»kHicTb 2000 BT
[iana3oH HOMiHaNbHOI
Hanpyrun: 220-240 B
HoMmiHanbHa YacToTa:
50/60ry,

ROM760-XL Up&DownFry
ROM770-XL Up&DownFry
E€MHICTb YaLli: 7,5 niTpis
E€MHICTb KOLUMKa: 6,5 NiTpiB
ROM960-XXL Up&DownFry
ROM970-XXL Up&DownFry
E€MHICTb YaLwi: 9,5 niTpiB
E€MHICTb KoLIMKa: 8,5 niTpiB

1. Ancnnen

2. Kowwnk

3. NMoB3YyHOK-3aXUCT Bif BUMagKOBOIO
HAaTUCKaHHSA KHOMKM

4. Pyyka KoWwuMKa

5. OcHOBHUIM KOpMycC

6. Yawa

7. TTOBITPOBUMYCKHWI OTBIP

Al-A2 BepxHda Ta HUXXHA TeHa
(Up&DownFry)

BL DANE TECHNICZNE

NAZWY ELEMENTOW FRYTKOWNICA

Moc 1700 W
Zakres napiecia
Znamionowego:
220-240 V

50/60 Hz.

ROM760-XL Up&DownFry
ROM770-XL Up&DownFry
Pojemnos¢ miski: 7,5 litra
Pojemnos¢ kosza: 6,5 litra
ROM960-XXL Up&DownFry
ROM970-XXL Up&DownFry
Pojemnos¢ miski: 9,5 litra
Pojemnos¢ kosza: 8,5 litra

Czestotliwos¢ znamionowa:

1. Display

2. Koszyk

3. Przycisk zwalniania kosza

4. Uchwyt kosza

5. Gtéwna obudowa

6. Garnek do smazenia

7. Wylot powietrza

Al-A2 Gorny i dolny element grzejny
(Up&DownFry)

TECHNICAL DATA

NAMES ELEMENTS OF AIR FRYER

Power 1700 W

Rated voltage range:
220-240V

Rated frequency:

50/60 Hz.

ROM760-XL Up&DownFry
ROM770-XL Up&DownFry
Bowl capacity: 7.5 litres
Basket capacity: 6.5 litres-
ROM960-XXL Up&DownFry
ROM970-XXL Up&DownFry
Bowl capacity: 95 litres
Basket capacity: 85 litres

1. Display panel

2. Basket

3. Basket release button

4. Basket handle

5. Main housing

6. Frying Pot

7. Air outlet

Al-A2 Upper and lower heating ele-
ment (Up&DownFry)




3AXOOUN BE3NEKU

[Nepen BUKOPUCTAaHHAM HOBOIO Mpuagy Breplle BaXKn-
BO, OO BU npoumTanm iHCTpyYKLUIii, BUKNageHi y Lin bpoluy-
pi, Ta 4OTPUMAaNUCS ix, HaBiTb AKLLO MepeKoHaHi, Wo gobpe
3HAETe, 9K KOPUCTYBATMCA TaKUMKM NpuiagamMm.

- [Mepen TMM gk Nig'egHyBaTU NPUCTPIN 00 eNeKTpoMepexi,
nepeBipTe, UM 36iraeTbca Hanpyra, BKasaHa Ha NPUCTPOI, 3
HaMNpPyrow y Mepexi.

- BUkopucrtoBymTe npunag numuie 3a Moro npsaMmm npmsHa-
YeHHAM, 9K BUKMaOeHOo B AaHiN IHCTPYKLULI.

HenpaBubHe NOBOOYXEHHA 3 MPUMIAA0OM MOXe MPU3BECTU
OO0 MOro rnofioMKKM, 3amnodiaTv LKoOy KOpWCTyBadeBi abo
ManHy.

- EnekTponpunag npusHadyeHUn nue oas BUKOPUCTAHHS
y NoBYyTOBUX YMOBax. BiH He Npu3HadyeHnn ona KoMepLin-
HOMO 3aCTOCYyBaHHA.

- Hikonun He 3anuwanTe npaLoYmm NpucTpin 6e3 Harnga-
ay.

- BunMamTe wtencenb 3 PO3eTKK, KON BaM MOTPIOHO o4umn-
CTUTU Npuniaa.

- He 3aHyptonTe Kopnyc MynbTUnedi abo ii BUIKY y Boay Yu
OyOb-aKy iHLIY PigMHY.

- 3aBXXOu BigKAO4anMTe Npunan Big Mepexki, Ko BM He BU-
KOPUCTOBYETE NPUCTPIN, 3@ TAKOX Mepen MOrooUYNLLIEHHAM.

- JanTe npwnany oxXonoHYTH, MepLU HiXX BCTAaBNATM abo BUIN-
MaTW 3 HbOIrO aKcecyapu.

He BUKoOpMCTOBYMTE 3amacHi 4acTUHKM abo akcecyapw
CTOPOHHIX BUPOOBHUKIB, OCKITbKW Lie MOXXe MPU3BECTU 00
TpaBM.

- He BUKOpUCTOBYMTE Mpunag Ha ByuL,.

- LLLo® YHUKHYTU PUCKY BUHMKHEHHSA MOXKeXKi He BUKOPUCTO-
BYyMTEe nepexioHWKKM Npu NigKAtoYeHHI npuiagy 0o enek-
TPUYHOI PO3ETKMN.

- e npunag MOXXyTb BUKOPUCTOBYBATU OiTU BIiKOM Big 8
POKIB Ta 0CobU 3 0OMeXeHUMU PIBUYHUMU, CEHCOPHUMM
abo PO3YyMOBMMM MOXIMBOCTAMKM abO 3 HecTadeto Ooc-




Bily Ta 3HaHb, AKLIO iM 3abe3neyeHo Harnan abo HagaHo
IHCTPYKLUIii woao 6e3meYyHoro KoOpuUcTyBaHHA MPWIaaoM i
BOHUW PO3YMIitOTb MOB'A3aHi 3 UMM Hebe3neKu.

- OuunLleHHda | 0bcnyroByBaHHA Mpuniany He Moyke ByTn Oo-
pyYeHo OiTaM 0o 8 pokiB. Y 6yab-9KOMYy BUMAAKYy LEe Mae
BioOyBaTMCA Nia HarNa40M OOPOCMX.

- MOTPIGHO TpUMaTKM MYNbLTUMNIY Ta ii WHYP Yy Micui, Heno-
CTYMHOMY ON9 AiTen BIKOM MeHLUEe HiXXK 8 pOKiB, KON BOHa
nepebyBaE Mig HAaMNPYro Y OXONMOOXKYETbCS.

- [1iT" MOBUMHHI 3HAaXoAUTUCA Nia HarNa4oM, Wob BMeBHUTU-
C4, IO BOHM He rpatoTb i3 MpuIagoMm.

- diTamM 3a60pPOHAETLCA MPaTUCA 3 MPUIAO0M.

- He HakpuBanTe MynbsTUMIY.

- 3abe3neyte OOCTAaTHIO BEHTUMALIKD HAaBKOMO MPUCTPOLO
(He MeHLwwe 10 cM 3 ycix BokKiB). MynbTUMIY MOBMHHA 3HAXO-
ONTUCA Ha BiOCTaHi He MeHLwe HiXK 20 cM, TaknX gk Mebri,
LUTOPW i T. iH.

- Cnig, BUABNATU OCOONMBY OBEpPeXKHICTb Mig Yac nepeMi-
LIeHHa Npunany,akulo BiH MICTUTb rapsady onito abo xy.
HenpaBunbHe BUKOPUCTAHHA, B TOMY YMC/i MepeMilleHHSs
npunagy nig 4ac poboTn, MoXKe CTaT MPUYMNHOKO TPABM.

- Hikonwn He Knaaith y Npwniaag nanip, KapToH, HETEPMOCTIN-
KU NnacTuk abo nodibHi MaTepiann. MoyxHa BUKOPUCTOBY-
BaTW BUK/IIOYHO MepraMmeHTHUIM nanip abo donbry.

- Hikonum He KnaaiTb nanip a9 BUMiYkM abo nepraMeHTHUM
manip y npunan 6e3 npoayKTis.

LIMpKynaLuia noBiTpS MOXe MpM3BeCcTM OO0 TOro, Wo nanip
MigHIMeTbCA Ta TOPKHETbCA HArpiBanbHMX Cripanen.

- He cTtaBTe HiYoro Ha npuniag Ta He 36epiramTe HiYoro Bce-
peauHi.

- EnekTpmyHmMM WHyp He NoBMHEH TOpPKAaTMCA rapayvmx no-
BEPXOHb.

- Hikonu He nigHiManTe / He nepecyBanTe MybTUMIY, MOKM
BOHa Nig'eaHaHa 0o eneKTpoMepexki - He 3akpumBanTe BXia-
HUM | BUXIOHWM OTBOPUM A9 MOBITPA Nif Yac poboTu npu-
nany.




- 3aB)XOWM NoMillanTe iHrpeaieHT oaa obCcMa)KyBaHHA B
KOLLUWK, LLIOO BOHM He CTMKaNMca 3 HarpiBanbHUMM ene-
MeHTaMW.

- He nepenoBHOMTE Yallly, HIKONW HEe NepeBULLYNTE MaK-
CUMasibHOI MO3HAYKWN.

- He 3anoBHoMTe MigaoH ONieEto, OCKINMbKK Le MOYXe Mpu-
3BECTU 00 MOXKEXKI.

[ig Yac CMaXKeHH4a rapsada napa BMxXoguTb Yepe3 OTBOPU
Ona BUMYCKy NoBiTpa. TpManTe pyKM Ta obnmyya Ha b6e3s-
MeyHin BiACTaHIi Bia Napw Ta OTBOPRIB A9 BUMYCKY MOBITPA.
TakoyK byabTe 06epeXHi 3 rapa4voto Mapotko | MOBITPAM,
KON BUMMAETE Yalli 3 npwuniaay.

- AKLWo Br 6auunTe, WO 3 Npuiany nae TeMHUM OUM, Heram-
HO BIOKOYITE MpWIaa Big Mepexi X)XMBMEeHHS, i, nepLud Hix
BMMMaATKM Yally 3 Npuaagy, mnodexkamTe, MoKM He MPUnm-
HUTbCA BMXiO ANMY.

- 3 MeToto 3anobiraHHa 3abpyaHEeHHIO BHYTPILLUHbOI MOBEPX-
Hi KaMepu MyNbTUMIYYI MPOTUMKaAMTE HOXXEM abo BUOENKO
LLLIMTbHY LUKIPKY OBOYIB | PYKTIB Nepeq, iX 3anikaHHAaM.

- Mig Yac Big'eQHaHHEA BiO, eNeKTPUYHOI PO3eTKM bepiTbes
pyKaMun 6e3nocepenHbo 3a Wwrencenb. Hikonm He TArHiTh 3a
LUHYP 0719 TOro, Wob BUMHATM NOTO.

- He BUKOpMCTOBYMTE Npunaa y BMNaaKy, KoM MepexxeBunm
LUHYP ab0o BMMIKa MOLUKOOXKEHI, abo npwunag 3incoBaHum. Y
LiIbOMY BMMAOKY 3BEPHITbCA 40 HaMbNM»KYoro crneuianiso-
BAaHOIO CEPBICHOIO LEHTPY.

- Llem npunag He npu3HavyeHunm gaa poboTH i3 30BHILLHIMUK
TamMepaMm abo cneLiabHUMM CUCTEMaMK KepyBaHHS.

- BUpobHUK He Bepe Ha cebe BigMOBiIOanbHICTb 3a LWKOOY,
LLIO BUHWMKA BHACNIOOK HEMpaBMIbHOro abo He nepenba-
YyeHoro UMM MNocibHMKOM 3 eKcryaTaLlii.

«OBEPEXHO: Napsa4ya noBepxHa»

[MoBepxHAa (Yalla) eneMeHTa Nicng BUKOPUCTAHHS LLe
OEAKMIM Yac 3a/ULLAETbCSA rapaYolo.




NEPEA NEPLUMM BUKOPUCTAHHAM

1. Buoanitb BeCb NaKyBasbHWIM MaTepian i HaKemKkn BcepegmHi i
30BHi MynbTUMIdi. O6epeyKHO NPOTPITb 30BHILLHIO MOBEPXHIO BOO-
FOK0 raHYipKoto abo ManepoBMM PYLLUHMKOM.

MONEPEOXXEHHSA: He 3aHyptonTe Nprnag abo BUAKY LLUHYPa XKMB-
NeHHa y Boay abo 6yab-aKy iHLLY piavHY.

2. TOTArHITb 32 PYYKy Yalli, o6 BUMHATM ii 3 MynbTUMIYI.

OUNCTITb Yally BcepeamHi i 30BHI NyOKoto | TeNo MUIbHO BO-
0010, Yaly | pelwiTKy MOXXHa MUTK Ha BEPXHIM MONMLI Nocyno-
MUMHOI MaLLUUHW.

3. MOMEPEOXXEHHSA: He BUKOPUCTOBYWTE arpecmBHi MUIOYI 3aCO-
O ab0 raHYipKM ONa YMLLEHHS.

4. PeTeNlbHO BUCYLWITb.

Lle 6e3mMacnaHa MynbTUNiY, AKa MpaLe Ha rapsayoMy NoBiTpi, He
HanuBamTe onito abo »unp BesnocepenHbo B Yally. 3BEPHITb yBary:
Mig Yac NepLoro HarpiBaHHA MynbTUMIYI MOXXe 3'9BUTUCA HEBENM-
KM OMM abo HemprMeMHUM 3anax. Lle HopmManbHe aBuLLe anda 6ara-
TbOX HarpiBanbHWMX Npunagie. Lie He BnvBae Ha 6e3neKy Balloro
npwniagy. Yawa BUroToBsieHa 3i cTtasni 3 aHTUMNPUrapHUM NOKPUT-
TaM. BoHa He MicTuTb PFOA Ta BPA.

BUKOPUCTAHHA NPUNALY

Be3 onii MOXHa roTyBaTu LUMPOKMIM aCOPTUMEHT IHIMPEIEHTIB 3a
OO0MOMOTOK MYSbTIMIYI.

CMAXEHHA rOPA4YUM MOBITPAM:

1. BcTaBTe WtencenbHy BUIIKY B 3a3eMJIEHY PO3ETKY.

2. O6epeXxkHO BUTATHITb Yally A9 CMa)KeHHS Y MynbTinidL,.

3. [MoknafiTb IHrpeaieHTM B Yally.

4. BcTaBTe KacTpy/ito Ha3ad, Yy MYSbTINIuKy, peTefibHO BUPIBHIOKOUM ii
Mo HaNPAMHWX B KOpNyci npuiagy.

3BepHITb yBary: He BMKOPUCTOBYMTE KacTpy/to 6e3 KoLMKa.
YBara! He TopkanTeca ropLumMKa nig 4ac i nicng BUKOPUCTaHHS,
OCKINTbKM BIH Oy»X€ CUTbHO HarpiBaETbCs. 3aBXaW TPMManTe MySbTi-
iy 33 pyuKy.

5. BU3HauTe HeobXxioHMIM Yac NPUroTyBaHHA iHrpeaieHTIB (amB. «TA-
BENNLA 3 MTPOITPAMAMM»).

6. [esaki iHrpenieHTy NOTPIGHO CTPYLLUYBAaTK B cepedunHi npoLecy
NPUroTyBaHHA. [ONa LUbOro BUTATHITb KaCTPY/O 3a PYYKY | CTPYCITb
ii. MoTiM BCTaBTe Yally Hasand y MynbTinid. YBaral He HaTuckanTte
KHOMKY Ha py4ui Nig yac cTpywyBaHHA. Mopapa: LLo6 3MeHwnTn




Bary, MOXXHa BUMHATU KOLLUMK 3 MY/IbTIMIYLI | CTRYLUYBATU TiNTbKK KO-
LWMK. 19 LbOro BUTAMHITbL XXapOBHIO 3 Npuiaay, MocTaBTe il Ha Xa-
POCTIMKY MOBEPXHIO, HATUCHITb KHOMKY Ha py4ui | NigHIMITb KOLWKK 3
YXapoBHI. Mopapa: AKLLO BM BCTAaHOBUIM TaUMeEP Ha MOSIOBUHY Yacy
MPWIroTyBaHHS, BU MOYYETE 3BYKOBMIM CUIMHA, LLLO Haragye npo He-
OBXiOHICTb CTPYLLYBaHHSA iHrpedieHTiB. [icna Lboro NoTpibHO 3HOBY
BCTAHOBUTM TaMep Ha 4ac, WO 3aTMLLIMBCS.

7. Konw noyyeTe 3ByKOBUM CUMHaN TaMepa, LLLIO BKa3y€E Ha 3aKiH-
YEeHHSA Yacy, BUTATHITb KaCTPy/to O19 CMaXKeHHS 3 npuiagy.
MpuMiTKa: TaKo)X MOYXKHa BUMKHYTU Mpunian Bpy4Hy, BCTAaHOBUBLLM
TavMep Ha 1 XBUUHY.

Mopapa: Mig Yac BUKOPUCTaHHA BU MOXKETE KOPUIyBaTV TeMnepa-
Typy abo Yac NpUroTyBaHHS 3a B1laCHMM CMakoM. Balui HanawTy-
BaHH4A 30epiratoTbca 6M3bKO 1 XBUMMHM MIiCNa TOro, AK BU BUTATHe-
Te Yally 3 MynbTiniyLi.

8. MNepeBipTe rOTOBHICTb IHFPEeaIEHTIB. AKLLO BOHM LLIe He roTOBI,
BCTaBTE KaCTPY/Ito Ha3ad y Npuiag i BCTAHOBITb TAaMMEP Ha Kiflbka
0003aTKOBUX XBUSTUH.

9. o6 BUMHATK iHrpedieHTn (Hanpwknag, kaptonawo epi), BUTAr-
HITb Yally 3 3 MYNbTINIYL | MOCTaBTe il Ha *XapPOCTiINKY MOBEPXHIO.
MOTIM HaTUCHITb KHOTKY 3BiSTbHEHHA KOLLUMKA | MigHIMITb KOLUMK 3
yaLn.

YBara! He nepeBepTanTe KOLWWMK OOrOopU AHOM, GKLLO B HbOMY 3a-
NNLLNNACA KaCTPYNs, OCKINTbKM HAOTMLLIOK Of1il MOXe NOTPanmTh Ha
IHrpeaieHTW.

KacTpynga Ta iHrpedieHTM byoyTb rapadmMy, i 3 KacTpy/i MOYKe BUXO-
OUTU Mapa B 3a1IEXXHOCTI Bif, TUMNY IHIPedIEHTIB.

10. BUNOPOXKHiTb KOLUUK Y MUCKY ab0 Ha Tapifnky.

11. Micnga 3aBepLUeHHA NPUroTyBaHHA MepLuol MapTii, MynbTiniy roto-
Ba 419 MPWUroTyBaHHA HACTyYMHOI MapTii IHFrpeaieHTIB.

AK KOPUCTYBATUCA NPUNTAOOM

Micna Toro, 9K KOLWMUK i KacTpynsa 6yayTb HANEXXHUM YMHOM PO3Mi-
LLleHI B OCHOBHOMY KOPMYCi, 3aropuUTbCs IHOMKATOP XMBEHHS.

KHonka 1 O (>KmBNeHHs).

LLLo6 yBIMKHYTV MPUCTPIN HAaTUCHITb KHOMKY YXMBNEHHSA Ha NpoTa3i
3 ceKyHf, 3a 3aMOBYyBaHHAM Byae BCTaHOBNEHO TemMnepatypy 200°,
a Yac NPUroTyBaHHS - 15 XBUAMH. AKLLO HAaTUCHYTW KHOMKY YXM1BEH-
HA BAPYre, MOYHETbCA MpoLec NPUrotTyBaHHA. LLLo6 BUMKHYTW Mpu-

CTiiM 00, Nig Yac, abo nicng I‘IiMFOﬁBaHHﬂ HATUCHITb | iiMMiMTe
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KHOMKY YXMBMEHHSA MPOTAroM 3 cekyH. Ha ekpaHi 3'aBUTbCcs Hanmc
«OFF». IHOnKatop «OFF» 3racHe, BEHTUMATOP nepecTaHe rnpatoBa-
T Ha 20 cekyHA Ni3HiLle, | BECb MPUCTPIN MOBHICTHO BUMKHETbLCS.
MPUMITKA: HATUCKAHHAM KHOTMKM XXMBMEHHSA BU TAaKOX MOXKETE Ke-
pPyBaTV May30to Ta CTAPTOM FrOTyBaHHS.

KHonka 2 @ (BMGip Nporpamm).

HaTUCKaHHS L€l KHOMKKM Ja€ 3MOry BMOpaTh 8 MonynapHMX Bapi-
aHTiB cTpaB (peuenTiB 10-17 Ha cxeMi). [icna BMbopy CTpaBu BM
CMOXKeTe BaunTK NnonepenHbo BCTAHOBNEHWM Yac Ta TeMnepaTtypy
npurotyBaHH4A. LLLo6 KepyBaT YacoM Ta TeMMNepaTyporo NPUroTy-

BaHHA BMKOpl/ICTOByl;ITe KHOMKW @ Ta @‘.

KHonka 5 ‘ (3MiHa TeMnepaTypm). 3a LOMNOMOroto KHOMKK 3 Ta
KHOMKW 4 MOXXMBO 30iNbLLUNTK aB0 3MEHLLIUTM TeMMepaTypy MNpu-
roTyBaHHS Ha 5° 3a oanH pa3. AKLLO YTPUMYBATW KHOMKY HATUCHY-
TOlo, TeMmepaTypa Oyade 3MiHoBaTMCSA LWBMALLE. [1iana3oH perynto-
BaHHA TeMnepaTypu: 80°-200°.

KHonka 6 @ (3MiHa Yacy NpUroTyBaHHS). 3a 4OMNOMOIOK KHOMKM 3
Ta KHOMKM 4 MOXITMBO 30iNbLLINTM 260 3MEHLLIUTM Yac MPUTroTyBaH-
HS, MO OOHIM XBUMMHI 33 OAMH pa3. AKLLO yTPMMYBaTM KHOMKY Ha-
TUCHYTOIO, Yac Oyae 3MiHIoBaTMUCS LLBMALLE.

CeiTnoBum iHaukaTop 7 i 8 - Lie iHOMKaTopK TeMMepaTypu Ta Tanmepa.
CaiTnoBuM iHaQUKaTop 9 - Lie iHOMKaTop POBOTU BEHTUNATOPA(KOHBEK-
LLii).

IHOMKaTOpHI NnaMnoukn 10-17 - Lie iHOMKaTopW peLenTiB/cTpas
ABTOMATUYHE BIOHOBJIEHHA MPUTOTYBAHHSA

1. AKLLO BM BUMETE KOLLUMK, MyNbTUMIY aBTOMATUYHO MPU3YyNm-
HWTb MPUIOTYBaHHA 3 MipKyBaHb 6e3nekun. [lncnnem TmMyacoBo




BMMKHETbCA.

2. Konu B1 noBepHeTE KOLWMKK, MYSIBTUMIY aBTOMaTUYHO BIQHO-
BWTb MPUIroTyBaHHSA Ha OCHOBI NornepeaHix HanawTyBaHb.
ABTOMATUYHE BUMKHEHHA

AKLO Y MYNBTUMIYI HEMAE aKTUBHMX MPOrpaM NpurotTyBaHHS,
BOHaA Nepenae B PexxMM o4ikyBaHHSA vepes 1 XxBUNmMHy 6e3aianb-
HOCTI.

3AXUCT Bl NEPErrPIBY

1 AKLLO MYNBTUMIY NEPErpPIETbCS, BOHA aBTOMATUUYHO BUMKHETbLCS
3 MipKyBaHb 6e3neKu.

2. JanTe MynbsTUMIYi OXONTOHYTU, MePLL HiXX BUKOPUCTOBYBATU ii
3HOBY.

NAY3A

1. HaTUCHITb KHOMKY 1, W06 NPU3YNMUHUTU MPUTOTYBaHHA. Myrb-
TUMIY NPUNUHUTDL HAarpiBaHHA | byaoe 6nMMaTK, OOKM BU He
HaTWCHeTe KHOMKY 3HOBY 414 BIOHOBMEHHSA NMPUIroTyBaHHA.

2. Micna 1 xBunumHm 6e30ianbHOCTI MynbTUMNIY NepexogunTb B pe-
YKMM OUIKyBaHHS.

3. Lla dyHKUig go3Bonsge NpusynmMHUTM NporpamMy NpurotyBaHHA,
He BUMMaoUM KOLLUMK 3 MYSBTUMIYI.

HANALWLUTYBAHHA

HaBegeHa Tabnumuga 3 nporpamMamm, 4ONMOMOyKe BaM BMOpaTM oc-
HOBHI HaNnalwTyBaHHA 414 IHIPEOIeEHTIB.

MpuMiTKa: MalTe Ha yBa3i, WO Li HanalTyBaHHSA € OPIEHTOBHUMM,
OCKINbKMW IHIpeaieHTM BigPI3HAKTLCA 3a MOXOOXKEHHAM, PO3MIPOM,
DOPMOI0, @ TAKOXK MAPKOKD, M/ HE MOXKEMO FapPaHTYBaTM HaWKPALL
HanalTyBaHHSA OJ19 BalLMX IHIpeaieHTIB.

OcKinbKkuy TexHonoria Rapid Air MUTTEBO HarpiBac NoOBITPSA Bcepeau-
Hi Npuiagy, KOPOTKOYACHE BUMMaHHA KacTpy/i 3 npwuiagy nig yvac
CMaXKEHHS Ha rapayoMy MOBITPI Ma»Ke He 3aBaXkae npouecy.
NOPAOMU 3 MPUFOTYBAHHS DXKI

1. AKLLO KOLLMK NepenoBHEHMM, ixka Oyae roTyBaTUCA HepPIiBHO-
MipHoO. [ piGHi iHrpedieHTM 3a3BMYal rOTYOTbCH TPOXM LLUBMALLE,
HI>XX BeNuKi. bBinbla KiNbKIiCTb iHrpemieHTIiB noTpebye 6inbLUIOoro Yyacy
MPUroTyBaHHA, MEHLLA KiNbKIiCTb iIHMPedieHTIB MoTpebye MeHLoro
yacy NpuroTyBaHHS.

2. CTpyLUyBaHHA/MepeMillyBaHHS iHMPeOiEHTIB Mif Yac NPUroTyBaH-
HA OMNTUMI3YE KiHLIEBUM pe3ynbTaT i MoXXe AOMOMOIrTM 3anobirTm
HEPIBHOMIPHOMY MPOCMaXyBaHHIO iHIPeOIEHTIB.




TABIMUA 3 NTPOrPAMAMMU

HA3BA MIH-MAKC YAC, TEMNOEPATYPA

NMPOrPAMU KINbKICTb, r XB °C

100-400 16 180

Cj 100-400 25 180

KpeBeTku @ 100-400 12 180

100-400 18 180

100-400 20 200

KapTonns ®pi % 100-400 17 200

MadiHu n \ 100-400 17 160
Wi

ﬁ 100-400 17 160

3. JoaaBaHHA HEBENMKOI KiNbKOCTI onii 40 K 3pobuTb ii GinbLu
XPYCTKO. BUKopurcToBYyMTE He BinbLue 2 CT.J1. onii.

4. OnivHi cnpei igeanbHO NiAXOOATb /19 PIBHOMIPHOIO HaHECEH-
HA HEBENMKOI KifTbKOCTI Of1ii Ha BCi Xap4o0Bi MPOAYKTW.

5. Y MynbTUMiYi MOYKHa CMaXKMTK ByOb-AKi 3aMOPOXKeHi MPoayKTH
ab0 NPOOYKTU, AKI MOXKHa 3anikaTu B AyXOBLI.

6. CMa)XeHHSA MPOAYKTIB 3 BUCOKMM BMICTOM »XUpPY Npm3Bene o
CTIKaHHS »XMPY Ha AHO KowuKa. LLo6 YHUKHYTM HagMipHOro 3a-
OVMMNEHHS Mid Yac roTyBaHH{, 3IMNTE XXMP NICNa NPUroTyBaHHA.
7. MpoayKTWU, MAapPUHOBAHI B PiAVHI, CPUYMHAIOTb PO3OPU3KY-
BaHHA Ta HaAMIpHe 3agMMNeHHsA. BUTupanTe ui NpoayKT Hacy-
X0 Mepen CMaXKeHHAM.

8. [1na 3anobiraHHa HaAMiIPHOIO 3aAMMIIEHHA HE FTOTYUTE Y MYNbTU-
reyi 3aHaOTO XXUPHI MNPOaYKTW..

9. 3aKyCKMU, GKi MOXKHa MPUIroTyBaTW B AYXOBLL, MOXXHA TaKOXX roTy-
BaTW Y MYNbTIMIYLLL




10. OnNTMManbHa KiNbKICTb NPOAYKTa AN19 MPUroTyBaHHS XPYCTKOI
KapTonni ¢pi - 500 rpamis..

11. BUKOPUCTOBYMTE roTOBE TICTO, LWOO LBUOKO i NErko NpurotyBaTt
CMaYHi 3aKyCKM 3 HaUMHKOLO. [OTOBE TICTO TAaKOX MOTPebye MeHLle
yacy N4 npurotyBaHHS, HiXX JOMaLUHE..

12. B/ TaKOXX MOXKETE BUKOPUCTOBYBATU MY/bTIMIY A4S19 PO3irpiBaHHSA
NpoaykTiB. LLo6 po3irpiTu iHrpedieHTH, BCTAHOBITL TEeMMNepaTypy
150°C Ha 10 XBUUH.

UNCTKA TA OBCJTYTOBYBAHHA

- [Mepen YMLLEHHAM NepeKoHaMTeca, WO MybTUMIY BiOKIOYEHA
Big, MepeXKi Ta oxosona.

- BUKOPUCTOBYMTE UMNCTY CyXy TKaHMHY O19 YMLLEHHA BHYTPILU-
HbOi YaCTMHU. He BUKOPUCTOBYMTE MOKPY TKaHWMHY, LLO6 3anobir-
TW NOTPANJAHHA BOOM BCepeOuHy npunaay.

[NonepenykeHHs:

He BMKOpUCTOBYIMTE abpa3mBHI YMCTAYi 3acobu abo rpybi ryoku.
- AKypaTHO MPOTPITb KOPMYC BOMOMoK raH4ipkoto abo nanepo-
BMM PYLUHMKOM.

- Hikonu He 3aHyptonTe MynbTUniy abo i BUNKy y Boay abo 6yab-
AKY IHLLY PignHY.

3BEPIFAHHA

- 36epiramTe Npunang y CyxoMy, NpoxonogHoOMy Micli.

- Y pa3si TpmBanoi nepepsBu B eKcnnyaTalii npunbupamnte npunag
B YMaKOBKY.

KOMIMNEKTALIA | KOJTIP BKA3AHI HA YNNAKOBL|I
NPOAYKTY

Bci MaTepianu goaHoi iHCTpYKLIi Bynn peTenbHo nepeBipeHi. Y pasi
BMABNEHHSA MOMUIOK, YNYLLEHb | HEBIAMOBIOHOCTEW KOMMaHIA 3a-
nnLae 3a coboto MPaBO OCTAaTOYHOrO TPaKTyBaHHA. BUPOOHMK
Ma€ MpaBoO Ha BHECEHHSA 3MiH 0 OAM3aMHY, KOMMJIEKTaLii, @ TaKOoX
00 TeXHIYHMX XapaKTepUCTUK BUPOOY Mig Yac BOOCKOHANeHHA
CBOE€i NpoaykKLii 6e3 4oaaTKOBOro NoBigoMIeHHSA Npo Li 3MiHW.
NMPUMITKA

TepMiH 36epiraHHa BMpoObY, 3a YMOBWM BUKOHAHHSA MpaBun 36epi-
raHHA BUPOOY, HEOOMEXKEH .

[JaTa BUpobHMLTBaA 36iracTbcy i3 CEPIMHUM HOMEPOM | HOMEPOM
napTii, SKi BKa3aHi Ha ynakoBLi ToBapy, XXxX / xx / Xx — piK, MicsaiLib
Ta AeHb BianoBigHo. CTPOK (TepMiH) MpuraaTHOCTI BUPOOy Ta CTPOK
(TepMiH) cny>kbu BMpPoby, 38 YMOBU BUKOHAHHSA MpaBul BUKOPU-




CTaHHA Ta 36epiraHHa BUPOOY, CTAHOBUTb 3 POKM.
YTUNI3ALUIA
Ller cMMBOM O3Ha4Yag, WO Len NpoayKT He MOXXKHa BUKMOATH
3i 3BMYaMHKMUK NobyToBMMM Bigxogamu (2012/19/€C).
JOoTpUMyMTECh MpaBW/ BalOi KPaiHM WoO0 PO34ifIbHOro
360py eNeKTPUYHUX Ta eNeKTPOHHKWX BUPOLIB. MNpaBWnbHa yTUMi-
3aLig gonomMarae 3anobirtm HeraTMBHUM HacnioKaM Ona HaBKo-
NMLLIHBbOIO CcepenoBMLLA Ta 300POB'A NOANHMN.
YMOBU rAPAHTIMHOIO OBCJ/TYTOBYBAHHSA
LUAHOBHWW NMOKYMELLb!
KomnaHia Rotex BMcnoBntoe NoasKy 3a Baw Bmbip i rapaHTye BU-
COKy @KiCTb i 6e3goraHHe dyHKLIioOHYBaHHA MpuabaHoro Bamu
BMPOOY Npu OOTPUMaHHI NpaBua MOro ekcnnyaTauii. TepMiH ra-
PaHTIi Ha BCi BUPOOU - 24 MicauiB 3 AHA NpuadaHHa. Linm rapan-
TIMHMM TanoHoM Rotex NiaTBepaXKye CrnpaBHICTb JaHOro BUPoby
i bepe Ha cebe 3060B'A3aHHSA MO BE3KOLLUTOBHOMY YCYHEHHIO BCiX
HecnpaBHOCTEN, LLO BUHUKIN 3 BUHU BUPOOHKKA. [apaHTIMHUN
PEMOHT MOXe OyTK NpoBeaeHMI B aBTOPU30OBAHOMY CEPBICHOMY
LEeHTpPI Ha TepuTopiil YKpaiHW.
FAPAHTINAHI 3060B'A3AHHA
I. TEPMIH FTAPAHTII 9KOCTI | BIANOBIOHOCTI 3A4ABJIEHOMY
TEXHIMHOMY CTAHY CKNALOAE:
1) Ha B1pi® — 24 MicauiB 3 gHA Moro npopaxky (NiaTBepoyKyeTbea
TOBAPHUM YeKOM);
2) Ha 3aMiHeHi nicnga 3akiH4YeHHSa rapaHTiIMHOro TePMiHy BY3MW,
arperaTtu i 3anacHi 4acTMHM — 30 OHIB 3 OHS iX YCTaHOBKWM Y BUPIO
(NioTBEPOYKYETLCA B rapaHTIMHOMY TanoHi BigMoBIOHONO BIiAMIT-
KOO 3 KPYI/10t0 MeYaTKOK CepBICHOro MignpUEMCTBA).
3) Mpw 06MiHI TOBapy Ha aHanoriyHy Moaenb y rapaHTinHOMY Ta-
NOHI BMMCYETCA AaTa Npogaxky ToBapy Ta AaTa PEMOHTY ToBapy
LLSIAXOM OOMIHY.
Il. BUMOI'M 00 NPETEH3II
3 METO MNOCUNEHHSA BIOAMNOBIAANbHOCTI €KCrepTiB 332 BUCHOBOK,
npeTeH3ii Woao aKOCTi BUPOBY i MOro TeXHIYHOro cTaHy npunmMa-
tOTbCS TiNIbKM B YNMOBHOBAYXEHUX CEPBICHUX NiAMNPUEMCTBAX, a Ta-
KOXX Yy CepBIiCHMX Bigdinax po3apibHoi TopriBenbHOI Mepexi, oe
6yB NpmadaHunim BMpIo.
. IPOBEOEHHSA TAPAHTIMHOIO PEMOHTY:
1) FapPaHTIMHMM PEMOHT BUPOBY 3OIMCHIOETLCA YMOBHOBAXEHUM




CeEPBICHUM MIAMNPUEMCTBOM.

2) Y pa3i NnpoBeaeHHa rapaHTIMHOro PEMOHTY, FAapPaHTIMHWUIN Tep-
MiH Ha caM BUPIO i MOro KOMMMAEKTytoUi YaCTUHM, aKi He Bynun 3a-
MiHEHi MPW PEMOHTI, MOJOBXYETbCA Ha TEPMiH NepebyBaHHSA BU-
pPOoOBYy Yy PEMOHTI.

IV. BAXXJTIUBO! TAPAHTIA HA BUPIB BTPAYHAE CUJNTY Y PA3I,
KONu:

1) BMpi6 He Ma€ LbOoro rapaHTiMHOIo TanoHa.

2) FapaHTIMHUI TaNoH 3aNoBHEHMIN YaCTKOBO abo HernpaBUIbHO i/
abo 3 BUNpaBneHHaMm 6e3 ix nigTBepaykeHHs NpogaBLuem;

3) CepiHMM HOMepP Ha BUPOOI BUOaNeHmm abo MOLLUKOOXKEHUN,
AKLLO BiH TaM OyB nepenbadeHnn i paHiwe 6yB 3anmMcaHMii 0o ra-
PAHTIMHOIO TA/TIOHY.

4) PEMOHTHI poboTK NpoBeaeHi CepPBICHUM MiAMPUEMCTBOM, He
YMNOBHOBAXXeHMM Ha OaHWM BMAO AISNbHOCTI (MiATBEPOXKYETbCA
[oroBopom abo ogHOPa30BO Yrodoto).

5) be3 y3romxeHHsa 3 [NpogaBLemM 00 BUpPoOy BHECEHI KOHCTPYK-
TUBHI 3MiHW (MNIATBEPOXKYETLCA EKCNEPTHUM BUCHOBKOM).

V. FAPAHTIA HA BIANOBIAHICTb BUPOBY AKOCTI HE NO-
LUMPETbCA HA BUNMAOAKWU, KOJTM HECMTPABHOCTI BUPOBY
BYJTU BUKITUKAHI:

- Heg6anMM NOBOOYKEHHSAM 3 HUM | HEMPABUIbHOK MOro eKCcrny-
aTauieto (Hampwkniag — eKcnyaTaluis B yMoBax «He MobyToBOro
XapaKTepy», A€ BUKOPUCTAaHHA BUPOBY HenpuaaTHe Yyepes 3MiHy
MOro cTaTycy SK «npunan nobyToBOro NpMU3HadeHHsa», eKcryaTa-
LLig 3 NOpYyLUEHHAM BUMOT 3arasibHO MPUNHATUX MPaBuni 6e3nekun
npu eKcrnyaTauii eNekKTpUYHMX Npurnagie, HeOoTPMMaHHAM iH-
CTPYKLii 3 MOHTaXKy i ekcnnyaTauii i T.4.);

- HempaBUIbHUMW MOHTaXKHUMU i/abo MycKoHanarooyKyBaibHM-
MU poboTaMu;

- TPAHCMNOPTHUMM Ta MeXaHIYHMMU MOLLUKOOXKEHHAMM;

- BUKOPUCTAHHAM HesdaKiCHMX abo HeBIOAMOBIAHUX BUTPATHUX Ma-
Tepianis,

- NiAKMtOYEHHAM BMPOOBY 00 KOMYHIKALIN | CUCTEM (€NeKTPOXKMB-
NEeHHS), Lo He BiANOBIgatoTb BMMOraM HallioHanbHMX [epXaBHMX
CTaHOApPTIB,

-MPUPOOHUMUN ABULLAMU, CTUXIMHUMU NTNXaMK, MOXKEXKELO | T.iH.,
-MoMagaHHaM y BUPIO CTOPOHHIX MpeaMeTiB, PeYoBUMH, PiOVH,
TBAPWH, KOMax i T. iH.




CNMNCOK CEPBICHUX LLEHTPIB 3 OBCJ1TYTOBYBAHHSA

TOBAPIB TOPIFOBOi MAPKU «ROTEX» B YKPAIHI

Bina LlepkBa

CL, “DnunkoH”

6yn. OnexkcaHapincbKni,
52

38(0456)38-29-00, (098)0176125

ACLL"CnaBa-cepsic”

HU, 5

BiHHMUA CLL «CneuianicT» By/. Mopwuka,l (0432) 57-91-91, 50-91-91
BiHHMLA B® TOB «Jlotoc» ByNn. EHepretnyHa,3-a (067) 622-56-62
fynawm none CLL «EnekTpocBit» BynN. LLleB4eHKa, 18-B (06145) 4-14-21, (095) 3511442,
(098) 5580348
[AHinpo CL, «YHIBEPCAJ1 CEPBIC» By/n. KopoTka, 41A (056) 790-04-60
[Hinpo TOB «J1oToC» np-T. Onekcangpa Mong, (056) 34-67-05
59
Xutomump ACL, «<EBpoCepslcy» By/. J1bBiBCbKa,11 (0412) 55-55-15, (093) 461-95-96
XXutomup npoBynok 3-i focnitanb- 38 (0412)464-864, (097) 829-43-36,

(063) 310-00-80

3anopixksa

CLL «<AnbdaTex HO LLeHTp»

Byn. [pA3HOBa, 67

(095) 272-03-03, (097) 292-29-03

3anopixkxKa

3® TOB «J1oToC»

Byn. forons, 175

(061) 787-50-51, (0612) 63-97-90

IBaHO-DpaHKiBCbK

CLl, «MeracTtann»

By/n. HesanexkHocTi, 1796

(0342) 77-33-22,72-27-22

IBaHO-DpaHKiBCbK

N TOB «J1loToc»

By/n. BoBUMHeLbKa, 223

(0342) 71-28-13

44, 00.2

Kwis “AMATI-CEPBIC" Byn. Bopwucninbcka,9, 38(044) 369-50-01, 369-50-30
Kopn.57

Knis CL, “Skeleton” np-T. M. lpnropeHka, 38(044)337-77-12 (050)205-12-12,
22/20 (098)205-12-12, (063)205-12-12

Kwis TOB “Mo6yTTex Cepsaic” By/. MeTpa 38 (044) 425-19-89, (067) 238-30-
CarampadHoro, 12 99, (050) 344-42-42 (Viber), (044)

462-52-92

Knis TOB «Ayaio Bigeo cepBsic» ByNn. MapTupocaHa, 12 380 (44)245-73-31

Kwis CL, «MTI-cepBic» np-T. leca Kyp6aca, 10a (044) 590-28-02

KoHoTon CL, “Anekcen” np. YepBoHoi kanuuu, 11 38(05447) 6-13-56; (097)9207602

KopocTteHb CLL, “ATopiteT” BynN. LLleB4eHKa, 28 38(04142) 9-23-11, dakc 5-06-27

KpamaTopcbk np. YepBoHoi kKanuHy, 11 38(05447) 6-13-56; (097)9207602

CL “Anekcen”
KpeMeHuyk CL, “EkoCaHn" ByN. AkageMika Macnosa, | 38(05366) 3-91-92. (066)230-44-71.

(096)446-71-06

NMoBHWIM Nepenik rapaHTIMHMX MaNcTepeHb
OMBITbCA Ha canTi https://rotex.ua/support/




BL NSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

- Przed pierwszym uzyciem nowego urzadzenia nalezy za-
poznac sie z instrukcjami zawartymi w niniejszej broszurze
I postepowac zgodnie z nimi, nawet jesli uzytkownik uwa-
Za, ze jest zaznajomiony z obstuga takich urzadzen.

- Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci elektrycznej na-
lezy sprawdzi¢, czy napiecie wskazane na urzadzeniu jest
zgodne z napieciem sieciowym.

- Urzadzenia nalezy uzywac wytacznie zgodnie z jego prze-
Znaczeniem opisanym w niniejszej instrukcji.

Niewtasciwe obchodzenie sie z urzadzeniem moze spowo-
dowac jego uszkodzenie lub wyrzadzi¢ szkode uzytkowni-
kowi badz mieniu.

- Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku do-
mowego. Nie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego.
- Nigdy nie nalezy pozostawiac pracujgcego urzadzenia
bez nadzoru.

- Urzadzenie nalezy odtgczac od zasilania za kazdym ra-
zem, gdy trzeba je wyczyscic.

- Nie zanurzaj korpusu frytkownica ani jego wtyczki w wo-
dzie ani w zadnym innym ptynie.

- Zawsze odtaczaj urzadzenie od zasilania, gdy nie jest uzy-
wane i przed czyszczeniem.

- Przed wtozeniem lub wyjeciem akcesoriow nalezy odcze-
kac, az urzadzenie ostygnie.

- Nie nalezy uzywac czesci zamiennych lub akcesoriow in-
nych firm, poniewaz moze to spowodowac obrazenia ciata.
- Nie uzywaj urzadzenia na zewnatrz.

- Aby uniknac ryzyka pozaru, nie nalezy uzywac przejscio-
wek podczas podtgczania urzadzenia do gniazdka elek-
trycznego.

- Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od

8 lat oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych, a takze osoby nieposiada-
jace doswiadczenia i wiedzy, jesli beda one nadzorowane
lub zostang poinstruowane w zakresie bezpiecznego ko-




rzystania z urzadzenia i zrozumieja zwigzane z tym zagro-
zenia.

- Czyszczenie i konserwacja urzadzenia nie moga byc¢ po-
wierzane dzieciom ponizej 8 roku zycia. W kazdym przy-
padku musza by¢ one nadzorowane przez osobe dorosta.

- Multicooker i jego przewdd nalezy przechowywac w miej-
scu hiedostepnym dla dzieci w wieku ponizej 8 lat, gdy
urzadzenie jest wigczone lub stygnie.

- Dzieci nalezy nadzorowac, aby nie bawity sie urzadze-
niem.

- Dzieci nie moga bawic sie urzadzeniem.

- Nie przykrywac frytkownica.

- Nalezy zapewnic wystarczajgca wentylacje wokot urza-
dzenia (co najmniej 10 cm ze wszystkich stron). Trzymaj
multicooker w odlegtosci co najmniej 20 cm od przeszkdd,
takich jak meble, zastony itp.

- Nalezy zachowac szczegdlng ostroznosc podczas przeno-
szenia urzadzenia zawierajgacego goracy olej lub zywnosc.
Niewtasciwe uzytkowanie, w tym przenoszenie urzadzenia
podczas jego pracy, moze spowodowac obrazenia ciata.

- Nigdy nie umieszczaj w urzadzeniu papieru, kartonu,
nieodpornego na wysoka temperature plastiku lub podob-
nych materiatow. Nalezy uzywac wytgcznie papieru perga-
minowego lub folii.

- Nigdy nie nalezy umieszczac w urzadzeniu papieru do
pieczenia lub pergaminu bez zywnosci.

Cyrkulacja powietrza moze spowodowac uniesienie sie pa-
pieru i dotkniecie spiral grzewczych.

- Nie nalezy umieszczac¢ zadnych przedmiotow na urzadze-
niu ani przechowywac ich w jego wnetrzu.

- Przewod elektryczny nie moze dotykac goracych po-
wierzchni.

- Nigdy nie podnoé/przenos frytkownica, gdy jest on podta-
czony do sieci elektrycznej - Nie zakrywaj otwordw wilotu i
wylotu powietrza podczas pracy urzadzenia.

- Sktadniki przeznaczone do smazenia nalezy zawsze
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umieszczac w koszu w taki sposob, aby nie stykaty sie z
elementami grzejnymi.
- Nie przepetniaj kosza, nigdy nie przekraczaj maksymalne-
go oznaczenia.
- Nie napetniac patelni olejem, poniewaz moze to spowo-
dowac pozar.
- Podczas smazenia goraca para wydostaje sie przez otwo-
ry wylotowe powietrza. Trzymaj rece i twarz w bezpiecznej
odlegtosci od pary i otwordw wentylacyjnych. Nalezy row-
niez uwazac na goracy pare i powietrze podczas wyjmo-
wania kubkdow z urzadzenia.
- Jesli z urzadzenia wydobywa sie ciemny dym, nalezy na-
tychmiast odtgczy¢ urzadzenie od zasilania i poczekac, az
dym ustanie przed wyjeciem miski z urzadzenia.
- Aby zapobiec zabrudzeniu wnetrza komory frytkownica,
przed pieczeniem owocow i warzyw nalezy naktuwac ich
grubg skorke nozem lub widelcem.
- Podczas odtgczania wtyczki od gnhiazdka elektrycznego
nalezy chwytac jg bezposrednio rekami. Nigdy nie ciagnij
za przewod w celu jego wyjecia.
- Nie uzywaj urzadzenia, jesli przewdd zasilajacy lub wtycz-
ka sg uszkodzone lub jesli urzadzenie jest wadliwe. W
takim przypadku nalezy skontaktowac sie z najblizszym
specjalistycznym centrum serwisowym.
- Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku z zewnetrz-
nymi wytgcznikami czasowymi lub specjalnymi systemami
sterowania.
- Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wy-
nikajace z nieprawidtowego lub niezgodnego z instrukcja
uzytkowania.
,UWAGA: Goraca powierzchnia”’
& Powierzchnia (miska) elementu pozostaje goraca
przez pewien czas po uzyciu.

JAK KORZYSTAC Z URZADZENIA
Piekarnik wielofunkcyjny umozliwia przyrzadzanie szerokiej gamy sktadnikow

bez uzicia oleju.




SMAZENIE GORACYM POWIETRZEM:

1. Wi6z wtyczke zasilania do uziemionego gniazdka.

2. Ostroznie wyciagnij tace do smazenia frytkownica.

3. Umiesc skfadniki w misce.

4. W16z patelnie z powrotem do frytkownica, ostroznie wyrownujac ja z
prowadnicami w urzadzeniu.

Uwaga: nie uzywaj garnka bez kosza.

Uwaga: Nie dotykaj garnka podczas i po uzyciu, poniewaz staje sie on bar-
dzo goracy. Zawsze trzymaj multicooker za uchwyt.

5. Ustaw wymagany czas gotowania dla sktadnikéw (patrz ,KARTA PRO-
GRAMU").

©. Niektore sktadniki nalezy wstrzasnac¢ w potowie procesu gotowania. W
tym celu nalezy wyciggnac garnek za uchwyt i potrzasnac nim. Nastepnie
wit6z garnek z powrotem do frytkownica. Uwaga: Nie naciskaj przycisku
na uchwycie podczas potrzasania. Wskazowka: Aby zmniejszy¢ wage,
mozna wyjac kosz z frytkownica i potrzasac tylko koszem. W tym celu
wyjmij ruszt z urzadzenia, umies¢ go na zaroodpornej powierzchni, na-
cisnij przycisk na uchwycie i wyjmij kosz z rusztu. Wskazdwka: Jesli usta-
wites minutnik na potowe czasu gotowania, ustyszysz sygnat dzwiekowy
przypominajacy o wstrzasnieciu sktadnikami. Nastepnie nalezy ponownie
ustawi¢ minutnik na pozostaty czas.

7. Po ustyszeniu sygnatu dzwiekowego oznaczajacego koniec czasu, wyj-
mij patelnie z urzadzenia.

Uwaga: Urzadzenie mozna rowniez wytgczycC recznie, ustawiajac minutnik
na 1 minute.

Wskazowka: Podczas uzytkowania mozna dostosowac temperature lub
czas gotowania do wiasnych upodoban. Ustawienia zostang zachowane
przez okoto 1 minute po wyjeciu naczynia z frytkownica.

8. Sprawdz, czy sktadniki sg gotowe. Jesli nie sg jeszcze gotowe, widz gar-
nek z powrotem do urzadzenia i ustaw minutnik na kilka dodatkowych
minut.

9. Aby wyjac¢ sktadniki (np. frytki), wyjmij kosz do gotowania z frytkowni-
ca i umiesc¢ go na zaroodpornej powierzchni. Nastepnie nacisnij przycisk
zwalniania kosza i wyjmij kosz z naczynia.

Uwaga: Nie odwracaj kosza do gory dnem, jesli znajduje sie w nim patel-
nia, poniewaz nadmiar oleju moze dostac sie na skfadniki.

Patelnia i sktadniki beda gorace, a z patelni moze wydobywac sie para, w
zaleznosci od rodzaju sktadnikow.

10. Oproéznij kosz do miski lub na talerz.

11. Po zakonczeniu gotowania pierwszej porcji multicooker jest gotowy do
gotowania kolejnej porcji sktadnikow.

JAK KORZYSTAC Z URZADZENIA




Po prawidtowym umieszczeniu kosza i patelni w korpusie zaswieci sie
kontrolka zasilania.

Przycisk dotykowy 1 (I) (zasilanie).

Aby witgczy¢ urzadzenie, nacisnij przycisk zasilania przez 3 sekundly,
domyslna temperatura wynosi 200°, a czas gotowania 15 minut. Drugie
nacisniecie przycisku zasilania rozpocznie proces gotowania. Aby wyta-
czy¢ urzadzenie przed, w trakcie lub po zakonczeniu gotowania, naci-
Snij i przytrzymaj przycisk zasilania przez 3 sekundy. Na ekranie pojawi
sie komunikat ,OFF". Wskaznik ,OFF" zgasnie, wentylator przestanie
dziatac 20 sekund pdzniegj, a cate urzadzenie wytaczy sie catkowicie.
Uwaga: Wstrzymanie i rozpoczecie gotowania mozna rowniez kontro-
lowac, naciskajac przycisk zasilania.

Przycisk dotykowy 2 @ (Wybor programu).
Nacisniecie tego przycisku umozliwia wybor 8 popularnych przepisow
(przepisy 10-17 na schemacie). Po wybraniu potrawy wyswietlany jest

ustawiony czas gotowania i temperatura. Uzyj przyciskow e @' i,
aby dostosowac czas gotowania i temperature.

Przycisk dotykowy 5 ‘ (zmiana temperatury). Za pomoca przyciskow
314 mozna zwiekszyC lub zmniejszyC temperature gotowania o 5° na
raz. Przytrzymanie wcisnietego przycisku spowoduje szybszga zmiane
temperatury. Zakres regulacji temperatury: 80°-200°.

Przycisk dotykowy 6 @(zmienic’ czas gotowania). Uzyj przycisku 3 i
przycisku 4, aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ czas gotowania o jedna
minute na raz. Przytrzymanie wcisnietego przycisku spowoduje szyb-
Sz zmiane czasu.

Lampka kontrolna 7 i 8 to wskazniki temperatury i timera.

Lampka kontrolna 9 to wskaznik funkcji wentylatora (konwekcji).
Lampki kontrolne 10-17 to wskazniki przepisu/gotowania
AUTOMATYCZNE WZNOWIENIE GOTOWANIA

1. Po oproznieniu kosza multicooker automatycznie wstrzyma gotowa-
nie ze wzgledow bezpieczenstwa. Wyswietlacz zostanie tymczasowo
wytgczony.

2. Po ponownym wtozeniu koszy multicooker automatycznie wznowi
gotowanie w oparciu o poprzednie ustawienia.

AUTOMATYCZNE WYLACZANIE

Jesli nie ma aktywnych programow gotowania, multicooker przetaczy
sie w tryb czuwania po 1 minucie bezczynnosci.

ZABEZPIECZENIE PRZED PRZEGRZANIEM

1Jesli multicooker przegrzeje sie, wytaczy sie automatycznie ze wzgle-
dow bezpieczenstwa.
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2. Przed ponownym uzyciem odczekaj, az multicooker ostygnie.
PAUZA

1. Nacisnij przycisk 1, aby wstrzymac gotowanie. Urzadzenie multi
Multicooker przestanie sie nagrzewac i bedzie miga¢ do momentu
ponownego nacisniecia przycisku w celu wznowienia gotowania.

2. Po 1 minucie bezczynnosci multicooker przejdzie w tryb gotowosci.
3. Ta funkcja umozliwia wstrzymanie programu gotowania bez wyjmo-
wania kosza z frytkownica.

USTAWIENIA.

Ponizsza tabela programow pomoze wybrac podstawowe ustawienia
dla sktadnikow.

Uwaga: Nalezy pamietac, ze ustawienia te sg orientacyjne, poniewaz
sktadniki réznia sie pochodzeniem, rozmiarem, ksztattem i marka, nie
mozemy zagwarantowac najlepszych ustawien dla danych sktadnikow.
Poniewaz technologia Rapid Air natychmiast podgrzewa powietrze
wewnatrz urzadzenia, nie ma zadnych zakitdcen procesu podczas wyj-
mowania patelni z urzadzenia na krétki czas podczas smazenia gora-
cym powietrzem.

WSKAZOWKI DOTYCZACE GOTOWANIA

1. Jesli kosz jest petny, zywnosc bedzie gotowac sie nierdbwnomiernie.
Mniejsze skfadniki zazwyczaj gotuja sie nieco szybciej niz wieksze.
Wieksza ilos¢ sktadnikoéw wymaga dtuzszego czasu gotowania, mniej-
sza ilos¢ sktadnikéw wymaga krotszego czasu gotowania.

2. Potrzasanie matymi sktadnikami w potowie gotowania optymalizuje
koncowy rezultat i moze pomac w zapobieganiu nierdwnomiernemu
gotowaniu.

3. Dodanie niewielkigj ilosci oleju do potrawy sprawi, ze bedzie ona bar-
dziej chrupigca. Nie uzywaj wiecej niz 2 tyzki oleju.

4. Rozpylacze oleju sg idealne do rownomiernego naktadania niewiel-
kich ilosci oleju na wszystkie potrawy.

5. W multicookerze mozna smazy¢ dowolne mrozonki lub potrawy,
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ktore mozna piec w piekarniku.

6. Smazenie potraw o wysokiej zawartosci ttuszczu spowoduje ska-
pywanie ttuszczu na dno kosza. Aby unikna¢ nadmiernego dymienia
podczas smazenia, nalezy zlac ttuszcz po zakonczeniu smazenia.

7. Zywnos$¢ marynowana w ptynie powoduje pryskanie i nadmierne
dymienie. Przed smazeniem nalezy je wytrzec¢ do sucha.

8. We frytkownicy powietrznej nie nalezy smazyc¢ bardzo ttustych po-
traw, takich jak kietbaski.

9. Przekaski, ktére mozna przygotowac w piekarniku, mozna rowniez
przygotowac we frytownicy powietrznej

10. Optymalna ilos¢ jedzenia na chrupiace frytki to 500 gramow.

11. Uzywaj gotowego ciasta, aby szybko i fatwo przygotowac sycace
przekaski. Przygotowanie gotowego ciasta zajmuje rowniez mniej cza-
SuU niz przygotowanie ciasta w domu.

12. Frytkownicy powietrznej mozna rowniez uzywac do podgrzewania
zywnosci. Aby podgrzac sktadniki, ustaw temperature na 150 C na 10
minut.

CZYSZCZENIE | KONSERWACIJA

- Przed czyszczeniem upewnij sie, ze multicooker jest odtgczony od

zasilania i ostygt.
TABELA Z PROGRAMAMI

NAZWA MIN-’MAX CZAS, TEMPERATURA
PROGRAMU ILOSC, g min °C
‘9 100-400 16 180
N—/T
Kurczak d 100-400 25 180
Krewetki @ 100-400 12 180
100-400 18 180
4
100-400 20 200
% 100-400 17 200
‘ 100-400 17 160
o
Warzywa 100-400 17 160




- Do czyszczenia wnetrza urzadzenia uzywaj czystej, suchej sciereczki.
Nie uzywaj mokrej szmatki, aby zapobiec przedostaniu sie wody do
whnetrza urzadzenia.
Ostrzezenie:
Nie uzywaj sciernych srodkow czyszczacych ani szorstkich gabek.
- Delikatnie przetrzyj korpus wilgotng szmatka lub recznikiem papiero-
wym.
- Nigdy nie zanurzaj frytkownica ani jego wtyczki w wodzie lub innym
ptynie.
PRZECHOWYWANIE.
- Urzadzenie nalezy przechowywac w chtodnym i suchym miejscu.
- Jesli urzadzenie nie bedzie uzywane przez dtuzszy czas, nalezy wtozy¢
je z powrotem do opakowania.
WYPOSAZENIE | KOLOR SA PODANE NA OPAKOWANIU
PRODUKTU
Wszystkie materiaty zawarte w niniejszej instrukcji zostaty doktadnie
sprawdzone. W przypadku bteddw, pominiec i niespdjnosci firma
zastrzega sobie prawo do ostatecznej interpretacji. Producent zastrze-
ga sobie prawo do wprowadzania zmian w konstrukgcji, konfiguracji i
charakterystyce technicznej produktu w ramach doskonalenia swoich
produktow bez dodatkowego powiadomienia.
UWAGA
Okres trwatosci produktu jest nieograniczony, pod warunkiem prze-
strzegania zasad przechowywania produktu.
Data produkcji pokrywa sie z numerem seryjnym i numerem partii
wskazanym na opakowaniu produktu, xxxxx / xx / xx - odpowiednio rok,
miesigc i dzien. Okres trwatosci i uzytkowania produktu, z zastrzeze-
niem zasad uzytkowania i przechowywania produktu, wynosi 3 lata.
UTYLIZACJA PRODUKTU

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejska
XZO]Z/B/UE oraz polska Ustawa z dnia 11 wrzesnia 2015r. ,0 zuzytym
mmm—sprzecie elektrycznym i elektronicznym” (Dz.U. z dn. 23.10.2015
p0z.1688) symbolem przekreslonego kontenera na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie jego uzytkowa-
nia nie moze by¢ umieszczany tacznie z innymi odpadami pochodza-
cymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go prowadzacym zbieranie
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego/. Prowadzacy zbiera-
nie, w tym lokalne punkty zbiodrki, sklepy oraz gminne jednostki, tworza
odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie tego sprzetu.
Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektro-
nicznym przyczynia sie do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi




i Srodowiska naturalnego konsekwencji, wynikajacych z obecnosci
sktadnikow niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktadowania i prze-
twarzania takiego sprzetu Mamy nadzieje, ze produkt przyniesie Pan-
stwu wiele satysfakcji.

GWARANCJIA

Dystrybutor gwarantuje, ze niniejszy produkt bedzie dziatat przez okres
dwaoch lat, jesli bedzie uzywany zgodnie z jego przeznaczeniem. W
przypadku awarii w okresie gwarancyjnym uzytkownik ma prawo do
bezptatnej naprawy lub wymiany produktu, jesli naprawa nie jest moz-
liwa, chyba ze jedno z tych rozwigzan jest niemozliwe lub zbyt kosz-
towne. W takim przypadku kupujacy ma prawo do obnizenia ceny lub
anulowania zakupu, co nalezy omowic¢ bezposrednio ze sprzedawca.
Gwarancja obejmuje rowniez wymiane czesci, pod warunkiem, ze w
obu przypadkach produkt byt uzywany zgodnie z instrukcjami opisa-
NnymMi w niniejszej instrukcji i nie byt naprawiany przez osoby trzecie
nieautoryzowane przez dystrybutora. Gwarancja nie obejmuje czesci
podlegajacych normalnemu zuzyciu. Niniejsza gwarancja nie ma wpty-
wu na prawa konsumenta wynikajace z dyrektywy 1999/44/WE dla
panstw cztonkowskich Unii Europejskiej. Gwarancja w zaden sposob
nie ogranicza ustawowych lub statutowych praw uzytkownika. Urza-
dzenie musi by¢ prawidtowo zainstalowane, ustawione i obstugiwane
zgodnie z instrukcjami zawartymi w instrukcji obstugi. Urzadzenie
moze byC uzywane wytacznie w sieci elektrycznej wskazanej na tablicz-
ce znamionowej. Urzadzenie byto uzywane wytacznie do normalnych
celow domowych.

KORZYSTANIE Z GWARANCIJI

Klienci muszg skontaktowac sie z autoryzowanym serwisem tech-
nicznym dystrybutora w celu naprawy produktu. Jakiekolwiek in-
gerencje w urzadzenie przez osoby nieupowaznione przez firme
dystrybucyjng, lub nieostrozne lub niewtasciwe uzytkowanie spowo-
duje uniewaznienie niniejszej gwarancji. Gwarancja musi by¢ w petni
wypetniona i dostarczona wraz z pokwitowaniem lub dokumentem
dostawy. W celu skutecznego wykonania praw wynikajacych z niniej-
szej gwarancji. Niniejsza gwarancja powinna zosta¢ zachowana przez
uzytkownika, podobnie jak faktura, paragon lub dokument dostawy,
aby utatwic korzystanie z tych praw. W przypadku serwisu technicz-
nego i opieki posprzedaznej poza terytorium Polski, prosimy o prze-
stanie zapytania do punktu sprzedazy, w ktorym zakupiono produkt
lub sprawdzenie dalszych informacje posprzedazowe na https://ro-
texhome.com/




INSTRUCTION MANUAL

- Before using your new appliance for the first time, it is
important that you read and follow the instructions in this
booklet, even if you believe that you are familiar with the
use of such appliances.

- Before connecting the appliance to the mains, check
that the voltage indicated on the appliance matches the
mains voltage.

- Use the appliance only for its intended purpose as descri-
bed in this manual.

Improper handling of the appliance may result in damage
to the appliance, or cause damage to the user or property.
- The appliance is intended for use in a domestic environ-
ment only. It is not intended for commercial use.

- Never leave an appliance in operation unattended.

- Unplug the appliance whenever you need to clean it.

- Do not immerse the air fryer body or its plug in water or
any other liquid.

- Always unplug the appliance when not in use and before
cleaning.

- Allow the appliance to cool down before inserting or re-
Moving accessories.

- Do not use third-party replacement parts or accessories
as this may result in injury.

- Do not use the appliance outdoors.

- To avoid the risk of fire, do not use adapters when con-
necting the appliance to an electrical outlet.

- This appliance can be used by children aged 8 and abo-
ve and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge if they
have been given supervision or instruction concerning use
of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved.

- Cleaning and maintenance of the appliance must not be
entrusted to children under the age of 8. In all cases, they
must be supervised by an adult.




- Keep the air fryer and its cord out of the reach of children
under 8 years of age when it is energised or cooling down.
- Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance.

- Children are not allowed to play with the appliance.

- Do not cover the air fryer.

- Ensure sufficient ventilation around the appliance (at
least 10 cm on all sides). Keep the air fryer at least 20 cm
away from obstacles such as furniture, curtains, etc.

- Take special care when moving the appliance when it
contains hot oil or food. Misuse, including moving the ap-
pliance while it is in operation, can cause injury.

- Never place paper, cardboard, non-heat-resistant plastic
or similar materials in the appliance. Only parchment pa-
per or foil should be used.

- Never place baking paper or parchment paper in the ap-
pliance without food.

Air circulation can cause the paper to rise and touch the
heating coils.

- Do not place anything on top of the appliance or store
anything inside.

- The electric cord must not touch hot surfaces.

- Never lift/move the air fryer while it is connected to the
mains - Do not cover the air inlet and outlet openings whi-
le the appliance is in operation.

- Always place the ingredients to be fried in the basket so
that they do not come into contact with the heating ele-
ments.

- Do not overfill the basket, never exceed the maximum
mark.

- Do not fill the pan with oil as this may cause a fire.

- During frying, hot steam escapes through the air release
holes. Keep your hands and face at a safe distance from
the steam and the air vents. Also, be careful of hot steam
and air when removing the cups from the appliance.

- If you see dark smoke coming out of the appliance,




unplug the appliance immediately and wait until the smo-
ke has stopped before removing the bowl from the ap-
pliance.
- To prevent staining the inside of the air fryer cavity, use a
knife or fork to pierce the thick skin of fruit and vegetables
before baking them.
- When unplugging from the electrical outlet, grasp the
plug directly with your hands. Never pull the cord to remo-
ve it.
- Do not use the appliance if the mains cord or plug is da-
maged or if the appliance is defective. In this case, contact
the nearest specialised service centre.
- This appliance is not intended for use with external ti-
mers or special control systems.
- The manufacturer assumes no liability for damage resul-
ting from incorrect or non-compliant use of this operating
manual.
‘CAUTION: Hot surface’
&The surface (bowl) of the element remains hot for
some time after use.
BEFORE FIRST USE
1. Remove all packaging material and stickers from inside and outside
the air fryer. Gently wipe the exterior surface with a damp cloth or paper
towel.
WARNING: Do not immerse the appliance or the power cord plug in
water or any other liquid.
2. Pull the pot handle to remove the pot from the air fryer.
Clean the inside and outside of the cooking pot with a sponge and
warm soapy water. The bowl and grid can be cleaned on the top shelf of
the dishwasher.
3. WARNING: Do not use harsh detergents or scouring pads.
4. Dry thoroughly.
This is an oil-free air fryer that operates on hot air, do not pour oil or
grease directly into the bowl. Warning: A slight smoke or unpleasant
odour may appear when the air fryer is first heated. This is normal for
many heating appliances. It does not affect the safety of your appliance.
The pan is made of non-stick steel. It is free of PFOA and BPA.




HOW TO USE THE APPLIANCE

A wide range of ingredients can be cooked without oil in the air
fryer.

HOT AIR FRYING:

1. Insert the power plug into a grounded socket.

2. Carefully remove the frying pan from the air fryer.

3. Place the ingredients in the basket.

4. Put the frying pan back into the air fryer, carefully aligning it
with the guides in the appliance.

Please note: Do not use the pot without the basket.

Caution: Do not touch the pot during and after use, as it gets very
hot. Always hold the air fryer by the handle.

5. Determine the required cooking time for the ingredients (see
‘PROGRAMME TABLE').

6. Some ingredients need to be shaken in the middle of the
cooking process. To do this, pull out the pan by the handle and
shake it. Then put the pan back into the air fryer. Caution: Do

not press the button on the handle while shaking. Tip: To reduce
weight, you can remove the basket from the air fryer and shake
only the basket. To do this, pull the fryer out of the appliance,
place it on a heat-resistant surface, press the button on the handle
and lift the basket out of the fryer. Tip: If you have set the timer for
half the cooking time, you will hear a beep to remind you to shake
the ingredients. Then you need to set the timer again for the
remaining time.

7. When you hear the timer beep to indicate the end of the time,
remove the frying pan from the appliance.

Note: You can also switch off the appliance manually by setting
the timer to 1 minute.

Tip: During use, you can adjust the temperature or cooking time
to your liking. Your settings are saved for about 1 minute after you
remove the pan from the air fryer.

8. Check that the ingredients are ready. If they are not yet ready,
put the pan back into the appliance and set the timer for a few
extra minutes.

9. To remove the ingredients (e.g. fries), remove the pan from the
air fryer and place it on a heat-resistant surface. Then press the
basket release button and lift the basket out of the pan.

Caution: Do not turn the basket upside down with the pan still in
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it, as excess oil may get on the ingredients.

The pan and ingredients will be hot, and steam may come out of
the pan, depending on the type of ingredients.

10. Empty the basket into a bowl or onto a plate.

11. When the first batch is complete, the air fryer is ready to cook
the next batch of ingredients.

HOW TO USE THE APPLIANCE

Once the basket and pan are properly positioned in the main
body, the power light will illuminate.

Key 1 O (power).

To switch on the appliance, press the power button for 3 sec-
onds, the default temperature is 200° and the cooking time is
15 minutes. Pressing the power button a second time will start
the cooking process. To switch off the appliance before, during
or after cooking, press and hold the power button for 3 seconds.
‘OFF' appears on the screen. The ‘OFF’ indicator will go out, the
fan will stop running 20 seconds later and the entire appliance
will switch off completely.

Note: You can also control the pause and start of cooking by
pressing the power button.

Note: During cooking, you can press the buttons to control
pause and start cooking.

Key 2 @ (programme selection).

Pressing this button allows you to select 8 popular meal op-
tions (recipes 10-17 in the diagram). Once you have selected a
dish, you can see the preset cooking time and temperature.
Use the and buttons to adjust the cooking time and tempera-
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ture. © @‘.

Key 5 ‘ (temperature change). You can use the 3 and 4 but-
tons to increase or decrease the cooking temperature by 5° at a
time. If you hold the button down, the temperature changes
more quickly. Temperature adjustment range: 80°-200°

Key 6 (change the cooking time). Use button 3 and button 4 to
increase or decrease the cooking time, one minute at a time. If
you hold the button down, the time will change more quickly.
Indicator light 7 and 8 - are the temperature and timer indicators.
Indicator light 9 is the fan (convection) function indicator.
Indicator lights 10-17 are recipe/cooking indicators.
AUTOMATIC RESUMPTION OF COOKING

1. If you empty the basket, the multicooker will automatically
pause cooking for safety reasons. The display temporarily
switches off.

2. When you return the baskets, the multicooker will
automatically resume cooking based on the previous settings.

PROGRAMME TABLE
NAME MIN-MAX TIME, TEMPERATUREC
PROGRAMME QUANTITY, g min
\ 100-400 16 180
Drumstick (j 100-400 25 180
@ 100-400 12 180
100-400 18 180
100-400 20 200
Frozen \&lﬂﬁ 100-400 17 200
french fries
100-400 17 160
Wim
Vegetables ﬁ 100-400




AUTOMATIC SWITCH-OFF

If there are no active cooking programmes, the multicooker will
switch to standby mode after T minute of inactivity.
OVERHEATING PROTECTION

11f the multicooker overheats, it will automatically switch off for
safety reasons.

2. Allow the multicooker to cool down before using it again.
PAUSE

1. Press button 1to pause cooking. The multi

The multicooker will stop heating and will flash until you

press the button again to resume cooking.

2. After 1 minute of inactivity, the multicooker goes into standby
mode.

3. This function allows you to pause a cooking programme
without removing the basket from the multicooker.

SETTINGS

The following programme table will help you select the basic
settings for your ingredients.

Note: Keep in mind that these settings are indicative, as
ingredients vary in origin, size, shape, and brand, we cannot
guarantee the best settings for your ingredients.

Since Rapid Air technology instantly heats the air inside the
appliance, there is little to no interference with the process
when removing the pan from the appliance for a short time
during hot air frying.

COOKING TIPS

1. If the basket is full, food will cook unevenly. Smaller
ingredients usually cook a little faster than larger ones. More
ingredients require more cooking time, fewer ingredients
require less cooking time.

2. Shaking small ingredients midway through cooking
optimises the final result and can help prevent uneven cooking.
3. Adding a small amount of oil to food will make it crispier. Use
Nno more than 2 tbsp of oil.

4. Oil sprays are ideal for applying small amounts of oil evenly to
all foods.

5.You can fry any frozen food or food that can be baked in the
oven in the air fryer.

6. Frying foods with a high fat content will cause the fat to drip




down to the bottom of the basket. To avoid excessive smoke
during cooking, pour off the fat after cooking.

7. Foods marinated in liquid cause splashing and excessive
smoke. Wipe these foods dry before frying.

8. Do not cook very fatty foods such as sausages in the air fryer.
9. Snacks that can be cooked in the oven can also be cooked in
the air fryer

10. The optimal amount of food for crispy fries is 500 grams.

11. Use ready-made dough to make filling snacks quickly and
easily. Ready-made dough also takes less time to prepare than
dough made at home.

12. You can also use the air fryer to heat food. To reheat
ingredients, set the temperature to 150 C for 10 minutes.
CLEANING AND MAINTENANCE

- Before cleaning, make sure that the air fryer is unplugged and
cooled down.

- Use a clean, dry cloth to clean the interior. Do not use a wet cloth
to prevent water from entering the appliance.

Warning:

Do not use abrasive cleaners or coarse sponges.

- Gently wipe the body with a damp cloth or paper towel.

- Never immerse the air fryer or its plug in water or any other
liquid.

STORAGE.

- Store the appliance in a cool, dry place.

- If you do not use the appliance for a long period of time, put it
back in its packaging.

EQUIPMENT AND COLOUR ARE INDICATED ON THE PACKAGING
OF THE PRODUCT

All materials in this manual have been carefully checked. In case
of errors, omissions and inconsistencies, the company reserves the
right to make the final interpretation. The manufacturer reserves
the right to make changes to the design, configuration, and
technical characteristics of the product in the course of improving
its products without further notice.

NOTE

The shelf life of the product is unlimited, provided that the product
storage rules are followed.

The date of manufacture coincides with the serial number and
batch number indicated on the product packaging, xxxxx / xx / xx




- year, month and day, respectively. The shelf life and service life of
the product, subject to the rules of use and storage of the product,
is 3 years.
PRODUCT DISPOSAL

This product complies with European Directive 2012/19/EU on

electrical and electronic devices, known as WEEE (Waste Elec-
mmmmtrical and Electronic Equipment), provides the legal frame-
work applicable in the European Union for the disposal and reuse
of waste electronic and electrical devices. Do not dispose of this
product in the bin, instead going to the electrical and electronic
waste collection center closest to your home.
WARRANTY REPORT
Company distributor guarantees compliance of this product for
the use for which it is intended for a period of two year. In the case
of breakdown during the term of this warranty, users are entitled
to repair or else the replacement of the product at no charge if the
former is unavailable, unless one of these options proves impossi-
ble to fulfill or is disproportionate. In this case, you can then opt for
a reduction in price or cancellation of the sale, which must be dealt
with directly with the sales vendor. This also covers
replacement of spare parts provided that the product has been
used according to the recommendations specified in this manual
for both cases, and has not been tampered with by any third party
that is not authorised by company distributor. The warranty will
not cover any parts subject to wear and tear. This warranty does
not affect your rights as a consumer in accordance with the provi-
sions in Directive 1999/44/EC for member states of the European
Union.
USE OF WARRANTY
Customers must contact a distributor company authorised Tech-
nical Service for repair of the product. Since any tampering of the
same by anyone not authorised by distributor company, or the
careless or improper use of the same shall render this warranty
null and void. The warranty must be fully completed and delivered
along with the receipt or delivery docket for the effective exercise
of rights under this warranty. This warranty should be retained by
the user as well as the invoice, receipt or the delivery docket to
facilitate the exercise of these rights. For technical service and af-
ter-sales care outside the Polish territory, please submit your que-
ry to the point of sale where you purchased the item or check for
further aftersales information a https://rotexhome.com/
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TABNUUSA FAPAHTIMHOIO PEMOHTY

TABELA NAPRAW GWARANCYINYCH
WARRANTY REPAIR TABLE

Homep Hata [ata Bu- Onunc peMoHTy HasBy Ta nevaTka MIB mancTpa,
rapaH- Haaxo- KOHaHHS cepBicHoro AKUIN BUKOHaB
TiltHOro [OKEeHHSA PEMOHTY LeHTpYy pPeMoHT
pPeMoHTy | Yy peMOHT
Numer Data Data Opis naprawy Nazwa i pieczec Imie i nazwisko
naprawy otrzyma- | naprawy centrum serwis- technika, ktory
gwarancy- nia do owego wykonat naprawe
jnej naprawy
Warranty Date of Repair Description of repair name and seal of Full name of the
repair receipt date
number for repair

the service center

technician who
performed the

repair




rotex

koMdOopTHa TexHika gna Tebe

rotex.ua/support https://rotexhome.com/support/

Bupo6Huk/Manufacturer: “KomueHTp CepBsices YamHa JTA.", MaHblo
nictpik, NyaHxkoy ciTi, Kutan/ “Comcenter services China LTD.", Panyu district,
Guangzhou city, China.

IMnopTep B YKpaiHi: TOB “YkpnobytnocTtay” , YkpaiHa, 02002, M. Kuis, Byn.
Paicu OkinHoi, 4-b, odic 32.

Importer in EU : Ibis Group sp. z 0.0., Ul. Hoza 86/410, 00-682 Warszawa, NIP
7831841361.

Serwis gwarancyjny (in PL): Diuga 87/91, 42-208 Czestochowa lbis Group sp.
Z 0.0.

BupobneHo B KuTai.
Wyprodukowano w ChRL.
Made in China.

rotex.ua rotexhome.com




