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ZACHOWAJ TE INSTRUKCJE

To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku w takich zastosowaniach jak:
- kuchnie dla personelu w sklepach, biurach i innych $rodowiskach pracy;

- przez klientow hoteli, mateli i innych obiektéw mieszkalnych.

WAZNE ZABEZPIECZENIA

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy zawsze przestrzega¢ podstawowych Srodkow
ostroznosci, w tym:

1. Przeczytaj wszystkie instrukcje.

2. Nie dotykaj goracych powierzchni.

3. Aby zabezpieczy¢ sie przed porazeniem pradem, nie zanurzaj przewodu, wtyczek ani podstawy w
wodzie lub innym ptynie.

4. OSTRZEZENIE: To urzadzenie elektryczne posiada funkcje ogrzewania. Powierzchnie, réwniez
rézniace sie od powierzchni funkcjonalnych, moga nagrzewac sie w wysokich temperaturach. Poniewaz
temperatury sg réznie odbierane przez rézne osoby, urzadzenie to nalezy uzywat z zachowaniem
OSTROZNOSCI. Sprzetu nalezy dotykaé wytacznie zgodnie z przeznaczeniem, uchwytami i
powierzchniami chwytnymi, stosujac zabezpieczenia termiczne, takie jak rekawice lub podobne.
Powierzchnie inne niz przeznaczone do chwytania powinny mie¢ wystarczajaco duzo czasu na
ostygniecie, zanim zostang dotkniete.

5. Odtacz od gniazdka, gdy nie jest uzywany i przed czyszczeniem. Pozostawic do ostygniecia przed
zatozeniem lub zdejmowanie czesci.

6. Jezeli przewod zasilajacy jest uszkodzony, musi on zosta¢ wymieniony przez producenta, jego
przedstawiciela serwisowego lub osobe o podobnych kwalifikacjach, aby unikna¢ zagrozenia.

7. Stosowanie akcesoriow niezalecanych przez producenta urzadzenia moze spowodowac

powodowac obrazenia.

8. Nie stosowac na zewnatrz.

9. Nie pozwdl, aby przewdd zwisat z krawedzi stotu lub blatu, gdyz moze zetkna¢ sie z goraca
powierzchnia.

10. Nie umieszczaj urzadzenia na lub w poblizu goracego palnika gazowego lub elektrycznego, ani w
nagrzanym piekarniku.

11. Nalezy zachowat szczegélng ostrozno$¢ podczas przenoszenia urzadzenia zawierajacego goracy
olej lub inne gorace ptyny.
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12. Zawsze najpierw podtaczaj wtyczke do urzadzenia, a nastepnie do gniazdka Sciennego. Aby
odfaczy¢ urzadzenie, ustaw dowolny element sterujacy w pozycji ,wytaczony”, a nastepnie wyjmj
wtyczke z gniazdka Sciennego.

13. Nie uzywaj urzadzenia do celéw innych niz przeznaczone.

14. To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat i starsze oraz osoby o
ograniczonych zdolno$ciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub nieposiadajace
doswiadczenia i wiedzy, jesli: .beda pod nadzorem lub zostaty poinstruowane na temat bezpiecznego
uzytkowania urzadzenia i rozumieja zwigzane z tym zagrozenia. Dzieciom nie wolno bawic sie
urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacja nie moga by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze ukonczyty
8 lat i sq pod nadzorem.

15. Trzymaj urzadzenie i jego przewdd poza zasiegiem dzieci w wieku ponizej 8 lat.

16. Urzadzenia nie sg przeznaczone do obstugi za pomoca zewnetrznego timera lub oddzielnego
systemu zdalnego sterowania.

WSTEP

Ta frytkownica na gorace powietrze umozliwia tatwe i zdrowe przygotowanie ulubionych potraw.
Wykorzystujac szybka cyrkulacje goracego powietrza i gorny grill, jest w stanie przygotowac wiele
potraw. Najlepsze jest to, ze frytkownica na gorace powietrze podgrzewa zywno$¢ we wszystkich
kierunkach, a wiekszo$¢ sktadnikéw nie wymaga uzycia oleju.

DANE TECHNICZNE OPIS 0GOLNY
Napigcie | 220-240 V ~ 50-60 Hz 1. Panel wyswietlacza 5. Obudowa gtéwna
Moc | 1700 Watéw 2. Stelaz 6. Garnek
Pojemnosc | 6,5 litra 3. Uchwy 7. Wylot powietrza
Regulacja temperatury | 50°C - 200°C 4. Pokrywa garnka 8. Przewad gtowny
Timer | 0-60 min (elektryczny)
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WAZNE! &

NIEBEZPIECZENSTWO

- To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat i starsze oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub nieposiadajace doswiadczenia i wiedzy,
jesli znajduja sie pod nadzorem lub zostaty poinstruowane na temat bezpiecznego uzytkowania
urzadzenia i rozumieja zwigzane z tym zagrozenia. Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzadzeniem.
Czyszczenie i konserwacja nie moga by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze ukonczyty 8 lat i sg pod
nadzorem.

- Trzymaj urzadzenie i jego przewdd poza zasiegiem dzieci w wieku ponizej 8 lat.

- Nigdy nie zanurzaj obudowy zawierajacej elementy elektryczne i elementy grzejne w wodzie ani nie
ptucz jej pod kranem.

- Nie pozwdl, aby do urzadzenia dostata sie woda lub inna ciecz, aby zapobiec porazeniu pradem.

- Zawsze umieszczaj sktadniki do smazenia w koszu, aby zapobiec ich kontaktowi z elementami
grzejnymi.

- Nie zakrywaj wlotu i zewnetrznych otworéw powietrza podczas pracy urzadzenia.

- Nie napetniaj garnka olejem, poniewaz moze to spowodowac ryzyko pozaru.

- Nigdy nie dotykaj wnetrza urzadzenia podczas jego pracy.

Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wysoka podczas pracy urzgdzenia.

OSTRZEZENIA

- Sprawdz, czy napiecie wskazane na urzadzeniu odpowiada napieciu w lokalnej sieci elektrycznej.
- Nie uzywaj urzadzenia, jesli wtyczka, przewdd zasilajacy lub inne czesci sg uszkodzone.

- Nie zwracaj sie do nieupowaznionej osoby w celu wymiany lub naprawy uszkodzonego przewodu
gtownego.

- Trzymaj przewdd zasilajacy z dala od goracych powierzchni.

- Nie podtaczaj urzadzenia do pradu ani nie obstuguj panelu sterowania mokrymi rekami.

- Nie ustawiaj urzadzenia przy $cianie lub innych urzadzeniach. Pozostaw co najmniej 10 cm wolnej
przestrzeni z tytu i po bokach oraz 10 cm wolnej przestrzeni nad urzadzeniem.

- Nie ktadz niczego na urzadzeniu.

- Nie uzywaj urzadzenia do celéw innych niz opisane w ninigjszej instrukcji.

- Nie pozostawiaj urzadzenia pracujacego bez nadzoru.
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- Podczas smazenia goracym powietrzem przez otwory wylotowe powietrza wydostaje sie goraca
para. Trzymaj rece i twarz w bezpiecznej odlegtosci od pary i otworéw wylotowych powietrza.
Nalezy takze uwazac na goraca pare i powietrze podczas wyjmowania garnka z urzadzenia.

- Wszelkie dostepne powierzchnie moga nagrzewac sig podczas uzytkowania (rys. 2)

- Natychmiast odtacz urzadzenie, jesli zauwazysz, ze z urzadzenia wydobywa sie ciemny dym. Zanim
wyjmiesz garnek z urzadzenia, poczekaj, az dym przestanie sie wydzielac.

0STROZNOSC

- Upewnj sie, ze urzadzenie stoi na poziomej, rownej i stabilnej powierzchni.

- To urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego. Moze nie nadawac sie do
bezpiecznego stosowania w $rodowiskach takich jak kuchnie dla personelu, gospodarstwa rolne,
motele i inne $rodowiska niemieszkalne. Nie jest rowniez przeznaczony do uzytku przez klientow w
hotelach, motelach, pensjonatach i innych obiektach mieszkalnych.

- Jezeli urzadzenie jest uzywane nieprawidtowo lub do celéw zawodowych lub pétprofesjonalnych, lub
nie jest uzywane zgodnie z zaleceniami zawartymi w instrukcji obstugi, gwarancja traci waznosc i
mozemy odmowic wszelkiej odpowiedzialnosci za powstate szkody.

- Zawsze odtaczaj urzadzenie od pradu, gdy nie jest uzywane.

- Urzadzenie potrzebuje okoto 30 minut na ostygniecie, aby mdc bezpiecznie je obstugiwac lub
czyscic.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Usun wszelkie naklejki i etykiety z urzadzenia.

3. Doktadnie umyj garnek i stojak goracq woda z dodatkiem ptynu do mycia naczyn i niescierng
gabka.

4. Wytrzyj urzadzenie wewnatrz i na zewnatrz wilgotng szmatka.

Jest to frytkownica bezttuszczowa, ktdra pracuje na gorgcym powietrzu. Nie napetniaj garnka
bezposrednio olejem ani ttuszczem do smazenia.

Uwaga: Kiedy frytkownica jest podgrzewana po raz pierwszy, moze wydobywac sie z niej lekki dym
lub zapach. Jest to normalne w przypadku wielu urzadzen grzewczych. Nie ma to wptywu na
bezpieczenstwo Twojego urzadzenia.
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PRZYGOTOWANIE DO UZYCIA
1. Umie$¢ urzadzenie na stabilnej, poziomej i rownej powierzchni.
Nie umieszczaj urzadzenia na powierzchni nieodpornej na ciepto.
2. Umiesc¢ ruszt w garnku.
Nie napetniaj garnka olejem ani zadna innq ciecza.
Nie ktadz niczego na urzadzeniu, przeptyw powietrza zostanie zaktdcony i bedzie to miato
wptyw na efekt smazenia goracym powietrzem.

KORZYSTANIE Z URZADZENIA
W wersji bezolejowej mozna przygotowac szeroka game sktadnikow.

Smazenie na goracym powietrzu
1. Podtacz wtyczke sieciowa do uziemionego gniazdka elektrycznego.
2. Ostroznie wyjmj garnek z frytkownicy.
3. Wtz sktadniki do garnka.
4. Wsun garnek do smazenia z powrotem do frytkownicy na gorace powietrze.
Pamigtajac o doktadnym dopasowaniu do prowadnic w korpusie frytkownicy
Nigdy nie uzywaj garnka bez zamontowanego w nim rusztu.
Uwaga: Nie dotykaj garnka w trakcie i po uzyciu, gdyz bardzo sie nagrzewa.
Zawsze trzymaj garnek za uchwyt.
5. Okresl wymagany czas przygotowania sktadnikow (patrz czes¢ ,Ustawienia” w tym rozdziale).
6.Niektare sktadniki wymagaja wstrzasnigcia w potowie czasu przygotowania (patrz czes¢ ,Ustawienia”
w tym rozdziale). Aby wstrzasnaé sktadnikami, nalezy wyciagnac garnek z urzadzenia za uchwyt i
potrzasnac nim. Nastepnie wsun garnek z powrotem do frytkownicy.
Uwaga: Nie naciskaj przycisku na uchwycie podczas potrzasania.
Wskazowka: Jesli ustawisz timer na potowe czasu przygotowania, ustyszysz sygnat dzwigkowy
timera, gdy bedziesz musiat wstrzasna¢ sktadnikami. 0znacza to jednak, ze po wstrzasnieciu nalezy
ponownie ustawic timer na pozostaty czas przygotowania.
7. Po ustyszeniu sygnatu dZwiekowego timera, ktéry oznacza, ze uptyngt ustawiony czas
przygotowania, wyjmj garnek z urzadzenia.
Wskazéwka: Podczas uzytkowania mozesz dostosowac temperature i czas do swoich upodoban.
Twoje ustawienia zostang zachowane przez okoto minute po wyciagnieciu garnka z korpusu.
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8. Sprawdz, czy sktadniki s gotowe, czy nie.
Jesli sktadniki nie sa jeszcze gotowe, po prostu wsun garnek do smazenia z powrotem do urzadzenia i
ustaw minutnik na kilka dodatkowych minut.
9. Aby wyja¢ sktadniki (np. frytki) nalezy wyciagna¢ garnek z frytkownicy i postawi¢
go na konstrukcji probnej.
Nie odwracaj garnka do gdry nogami z nadal przymocowanym do niego rusztem, poniewaz nadmiar
oleju, ktdry zebrat sie na dnie garnka, wycieknie na sktadniki.
Garnek i sktadniki sq gorgce, z garnka moze wydobywa sie para, w zaleznosci od rodzaju sktadnikow
we frytkownicy.
10. Oproznj koszyk do miski lub na talerz.
11. Gdy partia sktadnikéw bedzie gotowa, frytkownica na gorace powietrze jest od razu gotowa do
przygotowania kolejnej partii.

INSTRUKCJA PANELU DOTYKOWEGO

Skrzydetka Kurczak
Z kurczaka

SRE B 4

Ciasto Tarta jajeczna Warzywa Rozmrazanie
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Instrukcja obstugi:

1. Przycisk 1 K@ - Klucz zasilania

Po prawidtowym umieszczeniu kosza i garnka w gtéwnej obudowie zaswieci sie kontrolka zasilania.
Jesli naciniesz przycisk zasilania na 3 sekundy, domysina temperatura urzadzenia zostanie
ustawiona na 200, a czas gotowania zostanie ustawiony na 15 minut. Ponowne naci$niecie przycisku
zasilania rozpocznie proces gotowania. Nacisniecie przycisku wytacznika na 3 sekundy powoduje
zamkniecie catego urzadzenia podczas gotowania. Na ekranie pojawi sie ,OFF". Kontrolka , OFF"
gasnie, a wentylator przestaje dziata¢ po 20 sekundach, a cate urzadzenie przestaje dziatac.

Uwaga: Podczas gotowania mozesz dotyka¢ przyciskw, aby sterowac wstrzymywaniem
i rozpoczynaniem gotowania.

2. Przycisk 3@ & Przycisk 2 [&) - Przyciski requlacji timera/temperatury.

3. Wybor przycisku 4 Symbole Przycisku 2 i Przycisku 3 umozliwiaja jednoczesne zwiekszenie lub
zmniejszenie temperatury gotowania o 5 °C. Przytrzymanie przycisku spowoduje szybka zmiane
temperatury. Zakres regulacji temperatury: 80 °C -200 °C.

4. Wybér przycisku 4 ponownie Symbole Przycisku 2 i Przycisku 3 umozliwiajg zwiekszenie lub
skrdcenie czasu gotowania o jedna minute. Przytrzymanie klawisza spowoduje szybka zmiane czasu.

5. Przycisk 7 n& Przycisk 6 E - Wskazniki temperatury/timera.

6. Wybierz dowolny klawisz menu, aby wej$¢ do odpowiedniego trybu menu (tryb menu pokazuje
domysing temperature i czas), a nastepnie nacisnj przycisk 1K) aby rozpocza prace.

7. @ Przycisk o$wietlenia: dotknj przycisku, przycisk zacznie migac, a $wiatto w garnku bedzie
wtaczone przez 60 sekund, a nastepnie zgasnie.
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USTAWIENIA

Ponizsza tabela pomoze Ci wybra¢ podstawowe ustawienia sktadnikéw.

Uwaga: Nalezy pamieta¢, e te ustawienia majg charakter orientacyjny. Poniewaz sktadniki roznig
sie pochodzeniem, rozmiarem, ksztattem i marka, nie mozemy zagwarantowac najlepszego
ustawienia dla Twoich sktadnikow.

Poniewaz technologia Rapid Air btyskawicznie podgrzewa powietrze wewngtrz urzgdzenia, nalezy
na chwile wyciggnqc garnek z urzqdzenia, podczas gdy smazenie gorgcym powietrzem zaktdca proces.

i Czy potrzasac
rﬂglscm(g;( Czas (min) Tem[()sgtura skiagnli]ki.w ?rakcie
smazenia

Frytki 100-400 30 200 Tak

Skrzydetka z kurczaka 100-400 30 200 Tak

Kurczak 100-400 35 200 Tak

Stek 100-400 10 200 Tak

Krewetki 100-400 12 180 Tak
Pizza 100-400 12 160
Ciasto 100-400 25 120

Tarta jajeczna 100-400 15 175 Tak

Warzywa 100-400 18 160 Tak
Rozmrazanie 100-400 5 170

Uwaga: Dodaj 3 minuty do czasu przygotowania, rozpoczynajac smazenie, gdy frytkownica na gorace
powietrze jest jeszcze zimna.

PORADY

- Mniejsze sktadniki zwykle wymagaja nieco krétszego czasu przygotowania niz wieksze sktadniki.

- Wigksza ilos¢ sktadnikéw wymaga jedynie nieco dtuzszego czasu przygotowania, mniejsza ilos¢
sktadnikéw wymaga jedynie nieco krotszego czasu przygotowania.

- Potrzasanie mniejszymi sktadnikami w potowie czasu przygotowania optymalizuje efekt
koricowy i moze zapobiec nierdwnomiernemu smazeniu sktadnikéw.
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- Dodaj troche oleju do $wiezych ziemniakow, aby uzyskac chrupiacy efekt. Smaz sktadniki we
frytkownicy na gorace powietrze w ciggu kilku minut od dodania oleju.

- Nie przygotowywac we frytkownicy na gorace powietrze bardzo ttustych sktadnikéw, np. kiethasek.

- Przekaski, ktdre mozna przygotowac w piekarniku, mozna réwniez przygatowac we frytkownicy na
gorace powietrze

- Optymalna ilo$¢ do przygotowania chrupiacych frytek to 500 gramow.

- Uzyj gotowego ciasta, aby szybko i tatwo przygotowac nadziewane przekaski. Ciasto gotowe wymaga
réwniez krotszego czasu przygotowania niz ciasto domowe.

- Jesli cheesz upiec ciasto lub quiche albo cheesz usmazy¢ delikatne sktadniki lub nadziewane
sktadniki, wtoz forme do pieczenia lub naczynie zaroodporne do kosza
frytkownicy na gorace powietrze

- Do podgrzania sktadnikow mozna takze uzyc frytkownicy na gorace powietrze. Aby podgrzac
sktadniki, ustaw temperature na 150 °C na maksymalnie 10 minut.

CZYSZCZENIE
Urzgdzenie nalezy czyscic po kazdym uzyciu.

Uwaga: Garnek i stojak z powtokq nieprzywierajaca. Do ich czyszczenia nie uzywaj metalowych
przyboréw kuchennych ani szorstkich $rodkéw czyszczacych, poniewaz moze to spowodowac
uszkodzenie powtoki zapobiegajacej przywieraniu.

1. Wyjmj wtyczke z gniazdka elektrycznego i poczekaj, az urzadzenie ostygnie.
Uwaga: Wyjmj garnek, aby frytkownica na gorace powietrze mogta szybciej ostygnac.
2. Wytrzyj urzadzenie z zewnatrz wilgotng szmatka.
3. Wyczys$¢ garnek i ruszt goracg woda, odrobing ptynu do mycia naczyn i niescierng gabka.
Aby usuna¢ pozostaty brud, mozesz uzy¢ ptynu odttuszczajacego.
Wskazéwka: Jezeli na kratce lub dnie garnka zalega brud, napetnj garnek goraca woda z dodatkiem
ptynu do mycia naczyn. W6z stojak do garnka i pozostaw garnek i stojak do namoczenia
na okoto 10 minut.
4. Wyczy$¢ wnetrze urzadzenia goraca woda i niescierng gabka.
5. Wyczys¢ element grzejny szczoteczka do czyszczenia, aby usunac wszelkie pozostatosci jedzenia.
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PRZECHOWYWANIE
1. Odtacz urzadzenie od pradu i poczekaj, az ostygnie.
2. Upewnj si, ze wszystkie czesci sa czyste i suche.

SRODOWISKO
Po zuzyciu nie wyrzucaj urzadzenia razem ze zwyktymi odpadami domowymi, ale oddaj
je do oficjalnego punktu zbidrki w celu recyklingu. W ten sposéb pomagasz chroni¢ Srodowisko.

GWARANCJA | SERWIS
Jesli potrzebujesz serwisu lub informaci albo masz problem, skontaktuj sie z lokalnym autoryzowanym
centrum serwisowym.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Mozliwa

Frytkownica na gorgce
powietrze nie dziata.

Urzadzenie nie jest podfaczone do
pradu.

R
WI62 wtyczke przewodu zasilajacego do uziemionego gniazdka
$ciennego.

Nie ustawites timera.

Ustaw przycisk timera na wymagany czas przygotowania, aby
wiaczyé i

Sktadniki smazone we
frytkownicy nie sg gotowe.

Sktadniki sa smazone
nieréwnomiernie we frytkownicy.

llos¢ sktadnikow w koszyku jest
zbyt duza.

Do koszyka wi6z mniejsze partie skiadnikéw. Mniejsze partie sg
smazone bardziej réwnomiernie.

Ustawiona temperatura jest za
niska.

Ustaw przycisk na
(patrz czesé L ia” w rozdziale ,Obsluga ia”).

Czas przygotowania jest zbyt
Kréti.

Niektore rodzaje sktadnikoéw nalezy
wstrzasnaé w polowie czasu
przygotowania.

Ustaw timer na zadany czas przygotowania (patrz czesé
.Ustawienia’ w rozdziale Korzystanie z urzadzenia’).

Skladniki lezace jeden na drugim lub na drugim (np. frytki) nalezy w
polowie czasu wstrzasnat. Patrz czes¢ ,Ustawienia” w rozdziale
.Obsluga urzadzenia’.

Smazone przekaski po wyjeciu z
frytkownicy nie sg chrupiace.

Uzytes$ rodzaju przekasek
przeznaczonych do przygotowania
w tradycyjnej frytkownicy.

Uzyj przekasek do piekarnika lub delikatnie posmaruj je odrobing
oleju, aby uzyskaé bardziej chrupiacy efekt.

Nie moge prawidiowo wsunaé
patelni do urzadzenia.

W garnku jest za duzo sktadnikéw.
Ruszt nie jest prawidiowo
w garnku.

Nie napelniaj garnka powyzej oznaczenia MAX.
Weisnij stojak do gamka, az nie bedzie mogt sie dalej poruszac.

Z urzadzenia wydobywa sie
bialy dym.

Przygotowujesz thuste sktadniki.

Podczas smazenia tustych skiadnikéw we frytkownicy powietrznej
do gamka wycieknie duza ilo$¢ oleju. Olej wytwarza bialy dym, a
gamek moze nagrzewac sie bardziej niz zwykle. Nie ma to wplywu

nat ie ani na efekt koricowy.

W garnku nadal znajduja sie
pozostatosci tuszczu z
uzycia

Bialy dym jest spowodowany nagrzewaniem sie tiuszczu na patelni.
pamietaj o doktadnym wyczyszczeniu patelni po kazdym uzyciu.

Swieze frytki sg smazone
nieréwnomiernie we frytkownicy.

Swieze frytki po wyjeciu z
frytkownicy nie sa chrupiace.

Nie uzyte$ odpowiedniego rodzaju
ziemniakow.

Uzyj $wiezych ziemniakéw i upewnij sig, Ze podczas smazenia
pozostaja twarde.

Nie optukates prawidiowo

Dokiadnie oplucz kawalki ziemniakow, aby usunac skrobig z

przed ich

Kruchos¢ frytek zalezy od ilosci
oleju i wody w frytkach.

j czesci
Przed dodaniem oleju pamietaj o doktadnym wysuszeniu paluszkéw

Aby uzyskat bardziej chrupiacy efekt, pokréj paluszki ziemniaczane,
na mniejsze kawalki.

Aby uzyska bardziej chrupiacy efekt, dodaj nieco wigcej oleju




N'OVEEN

PL

PRAWIDLOWA UTYLIZACJA TEGO PRODUKTUKTU
To oznaczenie wskazuje, ze tego produktu nie nalezy wyrzucac wraz z innymi odpadami
domowymi na terenie UE. Aby zapobiec mozliwym szkodom dla $rodowiska lub zdrowia
ludzkiego wynikajacym z niekontrolowanego usuwania odpadéw, nalezy je poddawac
recyklingowi w sposob odpowiedzialny, aby promowac zréwnowazone ponowne
wykorzystanie zasobéw materialnych. Aby zwrdci¢ uzywane urzadzenie, skorzystaj z

. systemow zwrotu i zbidrki lub skontaktuj sie ze sprzedawca, u ktérego produkt zostat
zakupiony. Moga oddac ten produkt do bezpiecznego dla $rodowiska recyklingu
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SAVE THESE INSTRUCTIONS

This appliance is not intended to be used in applications such as:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;
- by clients in hotels, motels and other residential type environments.

IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, hasic safety precautions should always be followed

including the following:

1. Read all instructions.

2. Do not touch hot surfaces.

3. To protect against electric shack do not immerse cord, plugs, or base in water or other liquid.

4. WARNING: This electrical appliance contains a heating function. Surfaces, also different from the
functional surfaces, can develop high temperatures. Since temperatures are differently perceived by
different persans, this equipment shall be used with CAUTION. The equipment shall be touched only at
intended handles and gripping surfaces, with heat protection like gloves or similar. Surfaces other than
intended gripping surfaces shall get sufficiently time to the cool down befare getting touched.

5. Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow to cool before putting on or

taking off parts.

6. If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard.

7. The use of accessory attachments not recommended by the appliance manufacturer may

cause injuries.

8. Do not use outdoors.

9. Do not let cord hang over the edge of table or counter, which may get in touch with hot surface.

10. Do not place the appliance on or near a hot gas or electric burner, or in a heated oven.

11. Extreme caution must be taken when moving an appliance containing hot oil or other hot

liquids.

12. Always attach plug to appliance first, then plug cord in the wall outlet. To be disconnected, turn any
control to "off" then remove plug from wall outlet.

13. Do not use appliance for other than intended use.
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14. This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if ~ they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance shall not
be made by children unless they are older than 8 and supervised.

15. Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 years.

16. The appliances are not intended to be operated by means of an external timer or separate
remote-control system.

INTRODUCTION

This Hot-air fryer provides an easy and healthy way of preparing your favorite ingredients. By using
hot rapid air circulation and a top grill, it is able to make numerous dishes. The best part is that the
Hot-air fryer heats food at all directions and most of the ingredients do not need any oil.

TECHNICAL DATA: General description
Voltage | 220-240 V ~ 50-60 Hz 1. Display panel 5. Main housing
Power | 1700 Watts 2. Rack 6. Frying pot
Capacity | 65litre 3. Handle 7. Air outlet
Adjustable temperature | 50°C - 200°C 4. Pot cover 8. Main cord
Timer | 0- 60 min (electrical cord)
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IMPORTANT! &

DANGER

-This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved. Children shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance shall not be made
by children unless they are older than 8 and supervised.

-Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 years.

-Never immerse the housing, which contains electrical components and the heating elements, in
water nor rinse it under the tap.

-Do not let any water or other liquid enter into the appliance to prevent electric shock.

-Always put the ingredients to be fried in the basket, to prevent it from coming into contact with the
heating elements.

-Do not cover the air inlet and the air outer openings while the appliance is operating.

-Do not fill the pot with ol as this may cause a fire hazard.

-Never touch the inside of the appliance while it is operating.

The temperature of accessible surfaces may be high when the appliance is operating.

WARNING
- Check if the voltage indicated on the appliance fits the local mains voltage.
- Do not use the appliance if there is any damage on plug, mains cord or other parts.
- Do not go to any unauthorized person to replace or fix damaged main cord.
- Keep the mains cord away from hot surfaces.
- Do not plug in the appliance or operate the control panel with wet hands.
- Do not place the appliance against a wall or against other appliances. Leave at least 10cm free
space on the back and sides and 10cm free space above the appliance.
Do not place anything on top of the appliance.
- Do not use the appliance for any other purpose than described in this manual.
- Do not let the appliance operate unattended
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- During hat air frying, hot steam is released through the air outlet openings. Keep your hands and
face at a safe distance from the steam and from the air outlet openings.

Also be careful of hot steam and air when you remave the pot from the appliance.
- Any accessible surfaces may become hot during use (Fig.2)
- Immediately unplug the appliance if you see dark smoke coming out of the appliance. Wait for the
smoke emission to stop before you remove the pot from the appliance.

CAUTION

- Ensure the appliance in placed on a horizontal, even and stable surface.

- This appliance is designed for household use only. It may not suitable to be safely used in
environments such as staff kitchens, farms, motels, and other non-residential environments. Nor is it
intended to be used by clients in hotels, motels, beds and breakfasts and other residential
environments.

- If the appliance is used impraoperly or for professional or semi-professional purposes or it is not used
according to the instructions in the user manual, the guarantee becomes invalid and we could refuse
any liability for damage caused.

- Always unplug the appliance while not using.

- The appliance needs approximately 30 minutes to cool down for handle or cleaning safely.

BEFORE FIRST USE

1. Remove all packaging materials.

2. Remove any stickers or labels from the appliance.

3. thoroughly clean the pot & rack with hot water, some washing-up liquid and a non-abrasive sponge.
4. Wipe inside and outside of the appliance with a maist clath.

This is an oil-free fryer that works on hot air. Do not fill the pot with oil or frying fat directly.

Notice: When your air fryer is heated for the first time, it may emit slight smoke or odor. This is
normal with many heating appliances. This does not affect the safety of your appliance.
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PREPARE FOR USE
1. Place the appliance on a stable, horizontal and even surface.
Do not place the appliance on non-heat-resistant surface.
2. Place the rack in the pat.
Do not fill the pot with oil or any other liquid.
Do not put anything on top of the appliance, the airflow will be disrupted and affects the hot air
frying result.

USING THE APPLIANCE
The oil-free can prepare a large range of ingredients.

Hot air frying
1. Connect the mains plug into an earthed wall socket.
2. Carefully pull the frying pot out of the Hot-air fryer.
3. Put the ingredients in frying pot.
4. Slide the frying pot back into the Hot-air fryer.
Noting to carefully align with the guides in the body of the fryer.
Never use the pot without the rack in it.
Caution: Do not touch the frying pot during and after use, as it gets very hot. Please always
hold the frying pot by the handle.
55.0etermine the required preparation time for the ingredients ( see section ‘Settings’ in this chapter).
6.Some ingredients require shaking halfway through the preparation time (see section “Settings” in this
chapter). To shake the ingredients, pull the frying pot out of the appliance by the handle and shake it.
Then slide the pot back into the air fryer.
Caution: Do not press the button on the handle during shaking.
Tip: If you set the timer to half of the preparation time, you will hear the timer buzzer when you have
to shake the ingredients. However, this means that you have to set the timer again to the remaining
preparation time after shaking.
7. When you hear the timer buzzer, which indicates the set preparation time has elapsed, pull the frying
pot out of the appliance.
Tip: You can adjust temperature or time according to your taste during use. Your settings will be kept
for about one minute after you pull the pot out of the body.
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8. Check if the ingredients are ready or not.

If the ingredients are not ready yet, simply slide the frying pot back into the appliance and set the timer

to a few extra minutes.

9. To remove ingredients (e.g. fries), pull the pot out of the Hot-air fryer and place it on trial framewor.
Do not turn the pot upside down with the rack still attached to it, as any excess oil that has collected at
the bottom of the pot will leak onto the ingredients.

The pot and the ingredients are hot, steam may escape from the pot depending on the type of the
ingredients in the air fryer.

10. Empty the basket into a bowl or onto a plate.

11. When a batch of ingredients are ready, the Hot-air fryer is instantly ready for preparing

another batch.

CONTROL PANEL INSTRUCTIONS

Chicken Wings

K
< i &

S \ A

Cake Egg Tart Vegetables Defrost

SR
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OPERATION INSTRUCTIONS:

1. Key 118 - Power Key

Once the Basket and pot are properly placed in the main housing, the Power light will be illuminated.
Selecting the power key for 3 seconds,it will make the unit default temperature 200, while the cooking
time will be set to 15 minutes. Selecting the Power key a second time,it will start the cooking process.
Pressing the power key for 3 seconds to close the entire device during cooking. “OFF” will show on
screen. “OFF” light goes out and the fan stops working 20 seconds later and entire device totally stop
working.

Note: During cooking, you can touch the keys to control the pause and start of cooking.
2. Key3 @& Key?2 [€] - Timer/Temperature Control Decrease and Increase Keys.

3. Selecting the Key 4 [@)] The Key 2 and Key 3 symbols enable you to increase or decrease cooking
temperature 5°C at a time. Keep the Key held down will rapidly change the temperature. Temperature
Control range: 80°C-200°C.

4. Selecting the Key 4 again The Key 2 and Key 3 symbols enable you to increase or decrease
cooking time, one minute at a time. Keep the key held down will rapidly change the time.

5. key 7]l & Key 6 [EJ - Temperature/Timer indicators.

6. Select any of the menu keys to enter the corresponding menu mode (the menu mode shows the
default temperature and time), and then press Key 1K6J the button machine to start working.

1 @ Light key: Touch the key, the button flashes, and the light in the pot is on for 60s and then
extinguished.
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SETTINGS
The table below will help you to select the basic settings for the ingredients.

Note: Keep in mind that these settings are indications.As ingredients differ in origin,size,shape as well
as brand, we could not guarantee the best setting for your ingredients

As the Rapid Air technology instantly reheats the air inside the appliance instantly, pull the frying pot briefly
out of the appliance during hot air frying barely disturbs the process.

Amhm’; )| Time (min) Tem‘zf[r;ture Shake
French Fries 100-400 30 200 Shake
Chicken Wings 100-400 30 200 Shake
Chicken 100-400 35 200 Shake
Steak 100-400 10 200 Shake
Shrimp 100-400 12 180 Shake
Pizza 100-400 12 160
Cake 100-400 25 120
Egg Tart 100-400 15 175 Shake
Vegetables 100-400 18 160 Shake
Defrost 100-400 5 170

Note: Add 3 minutes to the preparation time when you start frying while the Hot-air fryer is still cold.

Tips

- Smaller ingredients usually require a slightly shorter preparation time than larger ingredients.

- A larger amount of ingredients only requires a slightly longer preparation time, a smaller amount of
ingredients only requires a slightly shorter preparation time.

- Shaking smaller ingredients halfway through the preparation time optimizes the end result and can
help prevent unevenly fried ingredients.

- Add some oil to fresh potatoes for a crispy result. Fry your ingredients in the Hot-air fryer
within a few minutes after you added the oil.
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- Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages in the Hot-air fryer.

- Snacks that can be prepared in a oven can also be prepared in the Hot-air fryer

- The optimal amount for preparing crispy fries is 500 grams.

- Use pre-made dough to prepare filled snacks quickly and easily. Pre-made dough also requires a
shorter preparation time than home-made dough.

- Place a baking tin or oven dish in the Hot-air fryer basket if you want to bake a cake or quiche or if
you want to fry fragile ingredients or filled ingredients

- You can also use the Hot-air fryer to reheat ingredients. To reheat ingredients, set the temperature to
150°C for up to 10 minutes.

CLEANING
Clean the appliance after every use.

Note: The pot and the non-stick coating rack. Do not use metal kitchen utensils or abrasive cleaning
materials to clean them, as this may damage the non-stick coating.

1. Remove the mains plug from the wall socket and let the appliance cool down

Note: Remove the pot to let the Hot-air fryer cool down more quickly.

2. Wipe the outside of the appliance with a moist cloth.

3. Clean the pot and rack with hot water, some washing-up liquid and a non-abrasive sponge.
You can use degreasing liquid to remove any remaining dirt.
Tip: If dirt is stuck to the rack or the bottom of the pot, fill the pot with hot water with
some washing-up liquid. Put the rack in the pot and let the pot and rack soaked for
approximately 10 minutes..

4. Clean the inside of the appliance with hot water and non-abrasive sponge.

5. Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food residues.

STORAGE
1. Unplug the appliance and let it cool down.
2. Make sure all parts are clean and dry.
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ENVIRONMENT

Do not throw away the appliance with the normal household waste when it is exhausted, but hand
it in at an official collection point for recycling. By doing this, you help to preserve the environment.

GUARANTEE AND SERVICE
If you need service or information or if you have a problem, please contact our authorized service

centre.

Rozwigzywanie probleméw

Problem

Possible cause

Solution

The Hot-air fryer does not
work.

The appliance is not plugged in.

Put the mains plug in an earthed wall socket.

You have not set the timer.

Set the timer key to the required preparation time to
switch on the I

The ingredients fried with the
air fryer are not done.

The amount of ingredients in the
basket is too big.

Put smaller batches of ingredients in the basket. Smaller
batches are fried more evenly.

The set temperature is too low.

Set the temperature key to the required temperature
setting (see section ‘settings’ in chapter ‘Using the

The preparation time is too short.

Set the timer to the required preparation time (see

section ‘Settings’ in chapter’ Using the appliance’).

The ingredients are fried
unevenly in the air fryer.

Certain types of ingredients need to be
shaken halfway through the
preparation time.

Ingredients that lie on top of or across each other (e.g.
fries) need to be shaken halfway through the preparation
time. See section ‘Settings’ in chapter ‘Using the
appliance’.

Fried snacks are not crispy
when they come out of the air
fryer.

| cannot slide the pan into the
appliance properly.

White smoke comes out of
the appliance.

You used a type of snacks meant to be
prepared in a traditional deep fryer.

| There are too much ingredients in the

frying pot.

Use oven snacks or lightly brush some oil onto the
snacks for a crispier result.

Do not fill the frying pot beyond the MAX indication.

The rack is not placed in the pot

| correctly.

You are preparing greasy ingredients.

Push the rack down into the pot until it could not move
further.

When you fry greasy ingredients in the air fryer, a large
amount of oil will leak into the pot. The oil produces
white smoke and the pot may heat up more than usual.
This does not affect the appliance or the end result.

The pot still contains grease residues
from previous use.

White smoke is caused by grease heating up in the pan.
make sure you clean the pan properly after each use.

Fresh fries are fried unevenly
in the air fryer.

You did not use the right potato type.

Use fresh potatoes and make sure they stay firm during
frying.

You did not rinse the potato sticks
properly before you fried them.

Rinse the potato sticks properly to remove starch from
the outside of the sticks.

Fresh fries are not crispy
when they come out of the air
fryer.

The crispiness of the fries depends on
the amount of oil and water in the fries.

Make sure you dry the potato sticks properly before you
add the oil.

Cut the potato sticks smaller for a crispier result.
Add slightly more oil for a crispier result.
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CORRECT DISPOSAL OF THIS PRODUCT

This marking indicates that this product should not be disposed with other household

wastes throughout the EU. To prevent possible harm to the environment or human

health from uncontrolled waste disposal, recycle it responsibly to promate the

sustainable reuse of material resources. To return your used device, please use the

return and collection systems or contact the retailer where the product was purchased.
I  They can take this product for environmental safe recycling.
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WARRANTY CARD / KARTA GWARANCYJNA

IMPORTER / GWARANT :

COMTEL GROUP spétka z ograniczong odpowiedzialnoscig sp.k.
Wola Debirska 572, 32-852 Debno

TEL: +48 14 68 49 418 , FAX: +48 14 68 49 419,

www.comtegroup.pl e-mail: biuro@comtelgroup.pl, serwis@comtelgroup.pl

NAZWA | MODEL

NUMER FABRYCZNY

DATA SPRZEDAZY

PODPIS

| PIECZATKA SPRZEDAWCY

DATA PRZYJECIA
DO NAPRAWY

OPIS NAPRAWY

PIECZATKA/PODPIS
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WARUNKI GWARANCJI

1.Niniejsza gwarancja jest udzielana przez firme COMTEL GROUP spétka z ograniczong odpowiedzialnoscia
sp.k. z siedzibg Wola Debiriska 572, 32-852 Debno, Tel: 14 68 49 418 nazywana w dalszej czesci gwarancji Gwarantem/
Autoryzowanym Serwisem.

2Niniejsza gwarancja dotyczy wytacznie produktéw pod markg N'OVEEN zakupionych na terytorium Rzeczpospolitej
Polskiej.

3.Aby skorzystac z gwarancji nalezy przekaza¢ kompletne urzadzenie wraz z kartg gwarancyjna

i dowodem zakupu w miejscu zakupu lub do importera - gwaranta.

4. Okres gwarancji wynosi 30 miesiecy od daty zakupu sprzetu w przypadku zakupu na osobe fizyczna.

Zakup produktu w ramach firmy objety jest 12 miesieczng gwarancja

5W przypadku wad uniemozliwiajacych korzystanie ze sprzetu okres gwarancji ulega przedtuzeniu o czas

od dnia zgtoszenia wady do dnia wykonania naprawy.

6.6warancja uprawnia do bezptatnych napraw nabytego sprzetu, polegajacych na usunieciu wad fizycznych, ktdre
ujawnity sie w okresie gwarancyjnym, z zastrzezeniem punktu 10.

7Zgtoszenie wad sprzetu powinno zawierac:

- dowad zakupu towaru, (oryginat lub kopia)

- nazwe, model towaru, jezeli sg to nr fabryczne urzadzenia,

- date sprzedazy (bez skreslen i poprawek),

-doktadny opis uszkodzenia, wady.

- podpis i pieczatke sprzedawcy.

8.6warant w terminie 14 dni roboczych od daty zgtoszenia wady ustosunkuje sig do zgtoszonej reklamacii.

Jesli do dokonania naprawy wystapi konieczno$¢ sprowadzenia czesci zamiennych

z zagranicy termin naprawy moze ulec przedtuzeniu do czasu sprowadzenia niezbednych elementéw, lecz
maksymalnie do 30 dni roboczych od daty otrzymania towaru do naprawy.

9.Reklamujacy powinien dostarczy¢ towar odpowiednio zabezpieczony przed uszkodzeniem w czasie transportu
10.6warancja nie obejmuje:

- uszkodzen mechanicznych, chemicznych, termicznych i korozji,

- uszkodzen spowodowanych dziataniem czynnikéw zewnetrznych, niezaleznych od producenta,

a w szczegolnosci wyniktych z uzytkowania niezgodnego z Instrukcja Obstugi,

- usterek powstatych w wyniku niewtasciwego montazu sprzetu,

- samowolnych, dokonywanych przez uzytkownika lub inne nieupowaznione osoby napraw, przerébek lub zmian
konstrukcyjnych.

-uzywania urzadzen w celach komercyjnych,

-zaniki sygnatu podczas jazdy spowodowane odlegtoscig od nadajnika lub zle wykonang instalacj antenowa,
-uszkodzenie sprzetu, ktdry nie zostat dostarczony do serwisu w oryginalnym i bezpiecznym opakowaniu,
-uszkodzenie plomby gwarancyjnej powoduje utrate gwarancji

-kabli, baterii, akumulatoréw, stuchawek, przewoddw, wtyczki, uszkodzenia powtok lakierniczych

i nadrukow, $cierajacych sie pod wptywem eksploatacii, nalepki itp.
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T1.Niedopuszczalne jest uzywanie ogrzewacza w pomieszczeniach o duzym zapyleniu - powoduje to bardzo duze
zagrozenie pozarowe oraz zniszczenie urzadzenia. Uszkodzenie spowodowane osiadaniem kurzu

i pytow na urzadzeniu nie podlega gwarancji.

12.Ninigjsza gwarancja nie ogranicza, nie zawiesza ani nie wytacza uprawnien kupujacego w stosunku do sprzedawcy,
wynikajacych z niezgodnosci towaru konsumpcyjnego z umowa.

13.Klientowi przystuguje prawo do wymiany sprzetu na inny, posiadajacy te same zblizone parametry techniczne w
przypadku:

-jezeli w okresie gwarancji Serwis Autoryzowany dokona 3 napraw tej samej usterki, a sprzet nadal bedzie nadal
wykazywat wady uniemozliwiajace uzywanie go,

-jezeli Autoryzowany Serwis uzna, ze usuniecie wady nie jest mozliwe.

14\ przypadku, gdy naprawa, badz wymiana urzadzenia na nowe jest niemozliwa, reklamujacemu przystuguje prawo do
zwrotu zaptaconej kwoty.

15.Kazdy reklamowany sprzet serwis comtel sprawdza pod wzgledem poprawnosci dziatania.

Jezeli sie okaze, ze sprzet jest sprawny, Autoryzowany Serwis moze obcigzy¢ reklamujacego kosztami zwigzanymi ze
sprawdzeniem sprzetu oraz jego wysytka z powrotem do Klienta.

IMPORTER / GWARANT:

COMTEL GROUP spétka z ograniczong odpowiedzialnocia sp.k.

Wola Debiriska 572, 32-852 Debno,

TEL: +48 14 68 49 418, FAX: +48 14 68 49 419.

www.comtelgroup.pl e-mail: biuro@comtelgroup.pl, serwis@comtelgroup.pl
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Kitchen & cooking Comfort & recreation Home & surroundings

Zobacz wszystkie produkty na
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ODWIEDZ NASZA STRONE
| DOWIEDZ SIE WIECEJ
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TO FIND OUT MORE
VISIT OUR WEBSITE




