
КНИГА РЕЦЕПТІВ

ДЛЯ МУЛИТИПЕЧІ 



МУЛЬТИПІЧ

РЕКОМЕНДАЦІЇ ТА ВИМОГИ ДО
ПРОЦЕСУ ПРИГОТУВАННЯ СТРАВ
Якість готового продукту залежить від різних факторів: свіжості
інгред ієнт ів ,  точност і  дозування,  температ ури,  вологост і  в
приміщенні та багатьох ін.

Необхідно врахувати, що на роботу мультипечі впливає напруга 
в розетці .

Обирайте  для  пригот ування лише св іж і  і нгред ієнти .  Якщо
в ход і  пригот ування у  вас  виникли питання ,  зверн іться  до
розділу «Експлуатація мулитипечі» керівництва по експлуатації
дано ї  продукц і ї .

Виробник Liberton  пропонує орієнтовний час приготування
страв .  
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