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DZIEKUJEMY ZAWYBOR MARKIZELMER. ZYCZYMY SATYSFAKCJIZUZYTKOWANIAURZADZENIA.

OSTRZEZENIE

PRZED UZYCIEM PRODUKTU NALEZY UWAZNIE PRZECZYTAC INSTRUKCJE UZYTKOWANIA.
PRZECHOWUJ JA W BEZPIECZNYM MIEJSCU DO WYKORZYSTANIA W PRZYSZLOSCI.

OPIS

1. Wlot powietrza
2. Panel sterowania
3. Taca

4. Koszyk

5. Uchwyt

6. Wylot powietrza
7. Kabel zasilajgcy

OPIS PANELU STEROWANIA

. Programy predefiniowane

. Przycisk menu

. Przycisk czasu/temperatury

. Przycisk zwiekszania czasu/temperatury
. Przycisk zmniejszania czasu/temperatury
. Przycisk Start/Pauza

. Przycisk zasilania

NOoO O WN -

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Jezeli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, aby unikngc
zagrozenia musi on zosta¢ wymieniony przez producenta,
autoryzowany serwis lub odpowiednio wykwalifikowang
osobe.

Z tego urzadzenia mogg korzystaC¢ dzieci w wieku 8
lat i starsze oraz osoby o zmniejszonych zdolnosciach
fizycznych,czuciowychlubumystowychlubnieposiadajgce
doswiadczenia i wiedzy, jesli sg one pod nadzorem lub
wczesniej otrzymaty instrukcje dotyczgce korzystania z
urzgdzenia w sposob bezpieczny i rozumiejg zwigzane z
tym zagrozenia. Dzieci nie mogg bawi¢ sie urzgdzeniem.
Czyszczenie i konserwacja urzgdzenia nie mogg byc
dokonywane przez dzieci mtodsze niz 8 lat i pozostawione
bez nadzoru.

Urzadzenie i kabel zasilajgcy trzymaj poza zasiegiem
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dzieci w wieku ponizej 8 lat.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do pracy z uzyciem

zewnetrznych wytgcznikow czasowych lub oddzielnego
uktadu zdalnej regulacii.

Odtaczaj urzadzenie od zasilania, jezeli nie jest ono
uzywane, a takze przed jego czyszczeniem. Przed
zatozeniem lub zdjeciem czesci oraz czyszczeniem
urzgdzenia nalezy pozostawi¢ je do ostygniecia. Nie
nalezy zanurza¢ urzgadzenia w wodzie ani w zadnym
innym ptynie.

UWAGA! Podczas procesu smazenia/ opiekania uwazaj
aby nie poparzyC sie wydobywajgcg parg z urzgdzenia.
Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wyzsza,
gdy sprzet pracuje.

UWAGA! Gorgca powierzchnia.

UWAGA! Obudowa, taca, kosz pozostajg gorgce
jeszcze dtugo po wytgczeniu urzadzenia. Uwazaj aby sie
nie poparzy¢. Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku
domowego.

Nie nalezy wykorzystywac go do takich zastosowan, jak:

— uzytkowanie w pomieszczeniach kuchennych
przeznaczonych dla personelu sklepow, w biurach i
innych miejscach pracy;

— uzytkowanie w gospodarstwach rolnych;

— uzytkowanie przez klientdw w pokojach hotelowych
motelowych lub innych srodowiskach mieszkalnych;

— uzytkowanie w pensjonatach oferujgcych nocleg ze
Sniadaniem.

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na maksymalnej
wysokosci 2000m n.p.m..



WAZNE OSTRZEZENIA

To urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego i w zadnym wypadku nie powinno byé
wykorzystywane do uzytku komercyjnego lub przemystowego.

Nieprawidtowe uzycie lub niewtasciwe obchodzenie sie z urzgdzeniem spowoduje uniewaznienie gwarancji.

Przed podtgczeniem urzadzenia do sieci sprawdz, czy napigcie zasilania jest takie samo, jak wskazane na
tabliczce znamionowej urzadzenia.

Umie$c¢ urzadzenie na ptaskiej i rownej powierzchni.
W trakcie korzystania z urzadzenia przewdd zasilajgcy nie moze byé zaplatany ani owiniety wokét
urzadzenia.

Nie uzywaj, nie podtgczaj ani nie odtgczaj urzadzenia od sieci, majgc mokre dtonie i/lub stopy. Nie ciggnij za
przewdd zasilajgcy w celu odtgczenia urzadzenia. Nie uzywaj przewodu jako uchwytu.

WAZNE Podczas korzystania urzadzenia nalezy zachowa¢ co najmniej dziesieé centymetrow wolnej
przestrzeni po wszystkich jego stronach, aby umozliwi¢ odpowiednig cyrkulacje powietrza.

NIE umieszczaj urzadzenia pod szafkami, za zaluzjami lub zastonami. Ryzyko przegrzania / pozaru.
Nie przykrywaj zadnej czesci urzgdzenia szmatkg lub podobnym materiatem, poniewaz spowoduje to
przegrzanie. Ryzyko pozaru.

To jest FRYTKOWNICA BEZTLUSZCZOWAAIR FRYER. Do przygotowania produktéw wymaga niewielkiej
ilo$¢ oleju. Nie napetniaj pojemnika olejem lub tluszczem, poniewaz moze to spowodowac¢ zagrozenie
pozarowe.

Nie uzywaj z urzadzeniem akcesoriéw innych niz zalecane przez producenta.

Zawsze zakfadaj ochronne, izolowane rekawice kuchenne podczas wktadania lub wyjmowania rzeczy z
frytkownicy.

Z urzadzenia korzystaj na ptaskiej, stabilnej i odpornej na ciepto powierzchni. Przy pierwszym uzyciu

frytkownicy Air Fryer moze sie pojawi¢ delikatny nieprzyjemny zapach lub niewielka ilo$¢ dymu. Jest to
normalne w przypadku nowych urzadzen po procesie produkcji.

Zawsze umieszczaj sktadniki przeznaczone do smazenia w koszyku, aby zapobiec ich kontaktowi z
elementami grzejnymi.

W przypadku jakiejkolwiek awarii lub uszkodzenia natychmiast odigcz urzadzenie od sieci i skontaktuj sig
z autoryzowanym dziatem wsparcia technicznego. Nie otwieraj obudowy urzadzenia, poniewaz grozi to
niebezpieczenstwem. Jedynie wykwalifikowany personel z oficjalnego dziatu wsparcia technicznego marki
moze przeprowadzac naprawy lub procedury na urzgdzeniu.

Firma Eurogama Sp. z 0.0. nie ponosi odpowiedzialno$ci za jakiekolwiek szkody, ktére mogg wystgpic¢ na
osobach, zwierzetach lub przedmiotach z powodu nieprzestrzegania tych ostrzezen.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe i naklejki wewnatrz i na zewnatrz urzadzenia Air Fryer.
Delikatnie wytrzyj powierzchnie zewnetrzng wilgotng szmatka lub recznikiem papierowym.

OSTRZEZENIE: Nie zanurzaj urzgdzenia ani wtyczki przewodu zasilajgcego w wodzie ani w zadnym innym
ptynie.

2. Pociggnij za uchwyt kosza, aby wyja¢ go z urzadzenia Air Fryer. Aby wyja¢ tacke uzyj uchwytu

znajdujacego sie w jej Srodkowej czesci Umyj kosz i tacke wewnatrz i na zewnatrz uzywajgc gabki i cieptej
wody z mydtem. Kosz i tacke mozna my¢ na goérnej pétce zmywarki.

3. OSTRZEZENIE: Nie uzywaj szorstkich érodkéw do czyszczenia ani $ciereczek do szorowania.
4. Doktadnie osusz.



SPOSOB UZYCIA

1. Podtgcz wtyczke sieciowg do uziemionego gniazdka sciennego.
2. Ostroznie wyciaggnij kosz z Airfryera
3. Umies¢ sktadniki w koszu.

OSTRZEZENIE: Nigdy nie napetniaj kosza wiekszg iloscig niz wskazana w tabeli przepiséw, poniewaz
moze to wptynaé na jako$¢ koncowych rezultatow.

4. Wsun kosz z powrotem do Airfryera. Nigdy nie uzywaj kosza bez tacki na jedzenie.

OSTRZEZENIE: Nie dotykaj kosza podczas i po uzyciu, poniewaz jest bardzo goracy.

Trzymaj kosz tylko za uchwyt.

5. Nacisnij ,przycisk zasilania (7)”, aby wigczy¢ frytkownice.

6. Nacisnij ,przycisk menu” (2), aby przetgcza¢ sie miedzy ustawionymi programami i kliknij ,przycisk
czasu/temperatury” (3), aby przetaczac sie miedzy wyborem czasu lub temperatury.

Dostosuj czas pracy i temperature, naciskajac ,+” (4) lub ,-” (5), aby dostosowac czas i temperature.
Domysiny czas 15 min, domysina temperatura 180 °C

Regulowany zakres czasu 1-60 min.

Regulowany zakres temperatury 80-200 °C.

7. Nacisnij przycisk ,Start/Pauza” (6), aby rozpocza¢ gotowanie. Na wyswietlaczu pojawi sie cyklicznie
ustawiona temperatura i pozostaty czas.

W trybie pracy nacisnij przycisk ,Start/Pauza” (6), aby wstrzymac program i naci$nij dtugo przycisk ,przycisk
zasilania” (7), aby wytaczyc¢.

8. Dodaj 3 minuty do czasu przygotowania, gdy urzgdzenie jest zimne, lub mozesz réwniez pozwoli¢
urzadzeniu nagrzac sie bez zadnych skfadnikéw w ciggu ok. 4 minut.

9. Gdy ustawiony czas dobiegnie potowy, zaswieci si¢ kontrolka powiadomienia o wstrzgsaniu i wyda trzy
sygnaty dzwiekowe. Po wysunieciu szuflady i obréceniu jedzenia kontrolka powiadomienia o wstrzgsaniu
zgasnie.

Po zakonczeniu pracy na wyswietlaczu pojawi sie ,OFF”. W tym momencie wentylator nadal pracuje przez
kilka sekund az do konca, a nastepnie rozlega sie 5 sygnatéw dzwigkowych, co oznacza powrét do trybu
gotowosci. ,Przycisk zasilania” (7) jest zawsze wigczony.

10. Aby wyjac¢ sktadniki, wyciagnij kosz z Airfryera. Kosz i sktadniki sg gorgce. Mozesz uzy¢ widelca (lub
szczypiec), aby wyja¢ sktadniki. Aby wyja¢ duze lub delikatne sktadniki, uzyj pary szczypiec, aby wyjg¢
sktadniki z kosza.

Oproéznij kosz do miski lub na talerz.

PODSTAWOWE PRZEPISY KULINARNE

Funkcje automatycznych programéw pomogg Ci rozpoczg¢ efektywne gotowanie. Wybierz dowolng
z ikon, naciskajgc przycisk ,Menu” (2). Za kazdym razem, gdy naci$niesz przycisk, zaprogramowany
program zmieni sie z lewej na prawa. Po wybraniu nacisnij przycisk Start/Pauza (6), aby potwierdzi¢
wybor i rozpoczg¢ gotowanie. Spowoduje to automatyczne ustawienie czasu i temperatury domys$ine
zaprogramowanej dla wybranego rodzaju zywnos$ci. Mozesz zastgpi¢ domysine ustawienia za pomoca
przycisku czasu/temperatury i przyciskow +/-.



Ponizsza tabela przedstawia ustawienia automatycznych programow:

IKONA PROGRAM CZAS TEMPERATURA

Standardowy 15 minut 180°C
@ Frytki 18 minut 200°C
Mieso 10 minut 200°C
éb Kurczak 12 minut 180°C
il Ciasto 30 minut 160°C
(5% Ryba 15 minut 180°C
a Warzywa 20 minut 180°C

Uwaga: ponizsza tabela stuzy wytgcznie jako odniesienie. Rzeczywisty czas gotowania i temperatura mogag
wymagac dostosowania w zaleznoéci od ilosci lub wielkos$ci zywnosci.

WSKAZOWKI DOTYCZACE GOTOWANIA

« Prawie kazda potrawe tradycyjnie przyrzadzang w piekarniku mozna smazy¢ na powietrzu.
« Potrawy gotuja sie najlepiej i najbardziej rownomiernie, gdy majg podobny rozmiar i grubosc¢.
* Mniejsze kawatki zywnos$ci wymagajg krétszego czasu gotowania niz wieksze kawatki.

« Aby uzyskac najlepsze rezultaty w jak najkrotszym czasie, smaz zywnos¢ w matych partiach na powietrzu.
Jesli to mozliwe, unikaj uktadania w stosy lub uktadania warstw.

* Wigkszo$¢ zywnosci opakowanej nie wymaga smarowania olejem przed smazeniem na powietrzu.
Wiekszo$¢ zawiera juz olej i inne sktadniki, ktére poprawiajg brgzowienie i chrupkos¢

« Mrozone przekaski bardzo dobrze smazg sie na powietrzu. Aby uzyskac¢ najlepsze rezultaty, utéz je na
tacy w jednej warstwie.

« W przypadku uktadania potraw warstwami pamietaj o potrzasnigciu koszem w potowie (lub przewréceniu
potrawy), aby zapewni¢ réwnomierne gotowanie.

« Potrawy, ktére przygotowujesz od podstaw, np. frytki lub inne warzywa, wymieszaj z niewielkg iloscig
oleju, aby zarumienié¢ i uzyskac chrupkos$c.

* Podczas smazenia $wiezych warzyw na powietrzu nalezy je catkowicie wysuszy¢ przed dodaniem oleju i
smazeniem na powietrzu, aby zapewni¢ maksymalng chrupkos¢.

« Frytkownice powietrzne doskonale nadajg sie do podgrzewania potraw, w tym pizzy. Aby podgrza¢
jedzenie, ustaw temperature na 150°C na maksymalnie 10 minut.



CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

* Przed czyszczeniem upewnij sie, ze frytkownica jest odtagczona od pradu i ostygta.

« Gdy frytkownica i kosz ostygna, wyjmij kosz z frytkownicy (jesli nie zostat juz wyjety). Aby wyjac¢ tace, uzyj
uchwytu tacy. Do umycia wewnetrznej i zewnetrznej czesci kosza i tacy uzyj ggbki i cieptej wody z mydtem.

Ostrzezenie: Nie nalezy uzywac $ciernych srodkéw czyszczgcych ani gabek szorujgcych.
* Kosz i tace mozna my¢ w zmywarce na goérnym stojaku.

« Delikatnie wytrzyj obudowe wilgotng szmatkg lub recznikiem papierowym.

« Nigdy nie zanurzaj frytkownicy ani jej wtyczki w wodzie lub innym plynie.

« Dokfadnie osusz wszystkie czesci przed przechowywaniem.

* Przechowu;j frytkownice w chtodnym i suchym miejscu.

UTYLIZACJA PRODUKTU

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywg Europejskg 2012/19/UE oraz polskg Ustawg
E\/ z dnia 11 wrzesnia 2015r. ,0 zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym” (Dz.U. z dn.
23.10.2015 poz.1688) symbolem przekres$lonego kontenera na odpady.
BN Takie oznakowanie informuje, Zze sprzet ten, po okresie jego uzytkowania nie moze by¢
umieszczany tacznie z innymi odpadami pochodzgcymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go prowadzacym zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i

elektronicznego/. Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty zbiérki, sklepy oraz gminne jednostki, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie tego sprzetu.

Wiasciwe postgpowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie do uniknigcia
szkodliwych dla zdrowia ludzi i Srodowiska naturalnego konsekwenc;ji, wynikajgcych z obecnosci sktadnikow
niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.

Mamy nadzieje, ze produkt przyniesie Panstwu wiele satysfakgiji.



WE WOULD LIKE TO THANKS YOUR FOR CHOOSING ZELMER, WE WISH THE PRODUCT
PERFORMS TO YOUR SATISFACTION AND PLEASURE

WARNING

PLEASE READ THE INSTRUCTIONS FOR USE CAREFULLY PRIOR TO USING THE PRODUCT.
STORE THESE IN A SAFE PLACE FOR FUTURE REFERENCE.

DESCRIPTION

1. Airinlet

2. Control Panel
3. Fryer plate

4. Basket

5. Handle

6. Air Outlet

7. Power Cable

CONTROL PANEL DESCRIPTION

1. Preset programs

2. Menu Button

3. Time/temp button

4. Increase button Time/temp
5. Decrease button Time/temp
6. Start/Pause button

7. Power button

SAFETY INSTRUCTIONS

If the supply cord is damaged it must be replaced by
the manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the appliance. Cleaning and
user maintenance shall not be made by children unless
they are older than 8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children



less than 8 years.

Appliances are not intended to be operated by means of
an external timer or separate remote-control system.

Disconnect the appliance when it is not in use and before
cleaning it. Let it cool before putting on,

taking off parts and cleaning it. Do not submerge the
appliance in water or any other liquid.

ATTENTION! During the frying/baking process, be careful
not to get burned by the steam escaping from the device.

The temperature of accessible surfaces may be higher
when the equipment is operating.

ATTENTION! Hot surface.

ATTENTION! The housing, tray and basket remain
hot long after the device is turned off. Be careful not to
burn yourself. The device is intended for home use.

It should not be used for applications such as:

- use in kitchen areas intended for store personnel, in
offices and other workplaces;

- use in farms;

- use by customers in hotel and motels or other residential
environments;

- use in bed and breakfast guesthouses.

This appliance is intended for use at a maximum altitude
of 2000m above sea level.

IMPORTANT WARNINGS

This appliance is designed exclusively for domestic use, in no case should be a commercial or industrial
use. Any incorrect use or improper handling of the product shall render the warranty null and void. Prior
to plugging in the product, check that your mains voltage is the same as the one indicated on the product
label. Place the appliance on a flat even surface. The mains connection cable must not be tangled or
wrapped around the product during use. Do not use the device, or connect and disconnect to the supply
mains with the hands and/or feet wet. Do not pull on the connection cord in order to unplug it or use it as
a handle.
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IMPORTANT. When operating this Air Fryer, keep at least ten centimeters of free space on all sides of the
oven to allow for adequate air circulation.

DO NOT place your Air Fryer under cupboards, blinds or curtains. Risk of overheating / fire.
Do not cover any part of the Fryer with a cloth or similar, it will cause overheating.

Risk of fire. This is an AIR FRYER. It requires very little oil to cook. Do not fill the pot with oil or fat as this
may cause a fire hazard. Do not use any accessories other than manufacturer recommended accessories
in this Air Fryer. Always wear protective, insulated oven gloves when inserting or removing items from the
hot Air Fryer.

The appliance must be used on a level, stable heat-resistant surface. The first time you use your Air Fryer
there may be a slight odor or a small amount of smoke given off. This is normal and is just the manufacturing
residues burning off.

Always place the ingredients to be fried in the basket to prevent it from coming into contact with the heating
elements. Unplug the product immediately from the mains in the event of any breakdown or damage and
contact an official technical support service.

In order to prevent any risk of danger, do not open the device. Only qualified technical personnel from the
brand’s Official technical support service may carry out repairs or procedures on the device.

B&B TRENDS SL. disclaims all liability for damages that may occur to people, animals or objects, for the
non-observance of these warnings.

BEFORE ITS FIRST USE

1. Remove all packing materials and stickers from the inside and outside of the Air Fryer. Gently wipe down
exterior with a damp cloth or paper towel.

WARNING: Never immerse the Air Fryer or its plug in water or any other liquids.

2. Pull the basket handle to remove the basket from the Air Fryer. Use the tray handle, in the center of the
tray, to remove the tray. Use a sponge and warm, soapy water to wash the inside and outside of the basket
and tray. The basket and the tray are top-rack dishwasher safe.

3. WARNING: Do not use abrasive cleaning agents or scouring pads.
4. Dry thoroughly.

HOW TO USE

1. Connect the mains plug to an earthed wall socket.
2. Carefully pull the basket out of the Airfryer
3. Put the ingredients into the basket.

WARNING: Never fill the basket exceeding the amount indicated in the recipes table, as this could affect
the quality of the end results.

4. Slide the basket back to the Airfryer. Never use the basket without the food tray on it.
WARNING: Do not touch the basket during and sometime after use as it gets very hot.
Only hold the basket by the handle.

5. Press “Power button (7)” to switch on the air fryer.

6. Press “Menu button”(2) to switch between the preset programs and click the “Time/ Temperature button”
(3) to switch between selecting time or temperature.

Customize the working time and temperature, by pressing “+” (4) or “-” (5) to adjust the time and temperature.
Default time of 15min, default temperature of 180 |

Adjustable time range 1-60min.

Adjustable temperature range 80-200 (.

7. Press “Start/Pause button” (6) to start cooking. The display screen will cycle to display the set temperature
and remaining time.



In the working state, press the “ Start/Pause button” (6), to pause the program and long press the “Power
button” (7) to shut down.

8. Add 3 minutes to the preparation time when the appliance is cold, or you can also let the appliance
preheat without any ingredients inside approx. 4 minutes.

9. When the set time is running halfway, the shake prompt light will light up and beep three times. After
pulling out the drawer and flipping the food, the shake prompt light will go out.

After the work is completed, the display screen shows “OFF”. At this time, the fan continues to run for a few
seconds until the end, and there are 5 beeps, returning to standby mode. “Power button”(7) is always on.

10. To remove the ingredients, pull the basket out of the Airfryer. The basket and the ingredients are hot.
You can use a fork (or tongs) to take out the ingredients. To remove large or fragile ingredients, use a pair
of tongs to lift the ingredients out of the tank.

Empty the basket into a bowl! or onto a plate.

PRESET FUNCTIONS

The preset functions will help you to start cooking efficiently.

Select any of the icons by pressing the “Menu button” (2). Each time you press the button the preset
programme will change from left to right. Once selected, press the Start/Pause button (6) to confirm the
selection and start cooking. This will automatically set the Time and Temperature to a default setting for the
selected food type.

You can over-ride the default presets with time/temperature button and +/- buttons.

The preset settings are as follows:

ICONS PRESETS TIME TEMPERATURE

15 minutes 180°C
@ French fries 18 minutes 200°C
Meat 10 minutes 200°C
& Chicken 12 minutes 180°C
@ Cake 30 minutes 160°C
157 Fish 15 minutes 180°C

= ) o

O Vegetables 20 minutes 180°C

Note: use the below table for reference only. Actual cooking time and temperature may have to be adjusted
depending on the food quantity or size.

COOKING TIPS

« Almost any food that is traditionally cooked in the oven can be air fried.
* Foods cook best and most evenly when they are of similar size and thickness.
« Smaller pieces of food require less cooking time than larger pieces.

« For best results in the shortest amount of time, air fry food in small batches. Avoid stacking or layering
when possible.

« Most prepackaged foods do not need to be tossed in oil before air frying. Most already contain oil and
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« If layering foods, be sure to shake the basket halfway through (or flip food) to promote even cooking.

other ingredients that enhance browning and crispiness
« Frozen appetizers air fry very well. For best results, arrange them on the tray in a single layer.

« Toss foods you are preparing from scratch, such as French fries or other vegetables, with a small amount
of oil to promote browning and crispiness.

* When air frying fresh vegetables, make sure to pat them dry completely before tossing with oil and air
frying to ensure maximum crispiness.

« Air fryers are great for reheating food, including pizza. To reheat your food, set the temperature to 150°C
for up to 10 minutes.

CLEANING AND MAINTENANCE

« Ensure the Air Fryer is unplugged and cool before cleaning.

« Once the Air Fryer and basket are cool, remove the basket from the Air Fryer (if it is not already removed).
Use the tray handle to remove tray. Use a sponge and warm, soapy water to wash the inside and outside
of the basket and tray.

Warning: Do not use abrasive cleaning agents or scouring pads.

« The basket and the tray are top-rack dishwasher safe.

« Gently wipe down exterior with a damp cloth or paper towel.

* Never immerse the Air Fryer or its plug in water or any other liquid.
« Dry all parts thoroughly before storage.

« Store the Air Fryer in a cool, dry place.

PRODUCT DISPOSAL

This product complies with European Directive 2012/19/EU on electrical and electronic devices,
E known as WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment), provides the legal framework
applicable in the European Union for the disposal and reuse of waste electronic and electrical
mmmm  devices. Do not dispose of this product in the bin, instead going to the electrical and electronic
waste collection center closest to your home.
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WIR DANKEN IHNEN, DASS SIE SICH FUR ZELMER ENTSCHIEDEN HABEN UND WUNSCHEN
IHNEN VIEL FREUDE UND ZUFRIEDENHEIT MIT IHREM GERAT.

WARNUNG

BITTE LESEN SIE DIE GEBRAUCHSANWEISUNG VOR DER VERWENDUNG DES GERATS
SORGFALTIG DURCH. BEWAHREN SIE DIESE AN EINEM SICHEREN ORT ZUR SPATEREN
VERWENDUNG AUF.

BESCHREIBUNG

. Lufteinlass

. Bedienfeld

. Frittierplatte
. Korb

. Handgriff

. Luftauslass
7. Stromkabel

OB WN =

BESCHREIBUNG DES BEDIENFELDES

1. Voreingestellte Programme

2. Menu-Taste

3. Taste Zeit/Temp.

4. Taste Zeit/Temperatur erhohen
5. Taste Verringern Zeit/Temperatur
6. Taste Start/Pause

7. Einschalttaste

SICHERHEITSHINWEISE

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller oder seinem Kundendienstvertreter ersetzt
werden, um eine Gefahrdung zu vermeiden.

Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren sowie von
Personen mit verringerten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und Wissen nur benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
oder bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerats
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstehen. Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Wartung durfen nicht von Kindern

vorgenommen werden, es sei denn, sie sind alter als 8
Jahre und werden beaufsichtigt.

Halten Sie das Gerat und sein Kabel aul3erhalb der
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Reichweite von Kindern unter 8 Jahren.

Dieses Gerat ist nicht dafur vorgesehen, mit einer
externen  Zeitschaltuhr oder einem  separaten
Fernsteuerungssystem betrieben zu werden.

Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung, wenn
es nicht in Gebrauch ist und bevor Sie es reinigen.

Lassen Sie es abkuhlen, bevor Sie Teile anbringen,
abnehmen oder reinigen.

Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten ein. AUFMERKSAMKEIT! Achten Sie beim
Braten/Backen darauf, dass Sie sich nicht durch den aus
dem Gerat austretenden Dampf verbrennen.

Die Temperatur zuganglicher Oberflachen kann wahrend
des Betriebs des Gerats hoher sein.

AUFMERKSAMKEIT! Heil3e Oberflache.

AUFMERKSAMKEIT! Gehause, Tablett und Korb
bleiben auch lange nach dem Ausschalten des Gerats
heill. Achten Sie darauf, sich nicht zu verbrennen. Das
Gerat ist fur den Heimgebrauch bestimmt.

Es sollte nicht verwendet werden fur Anwendungen wie:

- Verwendung in Kiichenbereichen, die fur Ladenpersonal
bestimmt sind, in Buros und an anderen Arbeitsplatzen;

- Verwendung in landwirtschaftlichen Betrieben;

- Verwendung durch Kunden in Hotels und Motels oder
anderen Wohnbereichen;

- Verwendung in Bed-and-Breakfast-Pensionen.

Dieses Gerat verfugt nur zu Funktionszwecken Uber einen
Erdungsanschluss.

Dieses Gerat ist fur die Verwendung in einer Hohe von
maximal 2000 m uber dem Meeresspiegel vorgesehen.
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WICHTIGE WARNHINWEISE

Dieses Gerat ist ausschlieRlich fur den hauslichen Gebrauch bestimmt, keinesfalls fiir einen gewerblichen
oder industriellen Einsatz.

Jede unsachgeméafie Verwendung oder unsachgemaRe Handhabung des Produkts fiihrt zum Erldschen
der Garantie.

Uberpriifen Sie vor dem Anschluss des Geréts, ob Ihre Netzspannung mit der auf dem Typenschild
angegebenen Ubereinstimmt.

Stellen Sie das Gerat immer auf eine flache, ebene Oberflache. Das Netzanschlusskabel darf wahrend des
Gebrauchs nicht verwickelt oder um das Gerat gewickelt werden.

Das Gerat nicht mit nassen Handen und/oder FiiRen benutzen oder an das Stromnetz anschlieRen bzw.
von diesem trennen. Ziehen Sie den Netzstecker nicht am Kabel heraus und tragen Sie das Gerat nicht
am Kabel

WICHTIG. Stellen Sie beim Betrieb dieser Heilluftfritteuse an allen Seiten mindestens zehn Zentimeter
Freiraum sicher, um eine ausreichende Luftzirkulation zu ermdglichen.

Stellen Sie lhre HeiRluftfritteuse NICHT unter Schrénke, Jalousien oder Vorhange. Uberhitzungs und
Brandgefahr.

Bedecken Sie keinen Teil der Fritteuse mit einem Tuch oder Ahnlichem, da dies zu Uberhitzung fiihrt.
Feuergefahr.

Dieses Geriét ist eine HEISSLUFTFRITTEUSE. Es benétigt sehr wenig Ol zum Kochen. Befiillen Sie den
Topf nicht mit Ol oder Fett, da dies eine Brandgefahr birgt.

Verwenden Sie fiir diese HeiRluftfritteuse nur das vom Hersteller empfohlene Zubehor.

Tragen Sie immer schitzende, isolierte Ofenhandschuhe, wenn Sie etwas in die heie HeiRluftfritteuse
einlegen oder aus ihr entnehmen.

Verwenden Sie das Gerat auf einer ebenen, stabilen und hitzebestandigen Oberflache.

Wenn Sie die Fritteuse zum ersten Mal benutzen, kann etwas Geruch oder eine gewisse Rauchentwicklung
auftreten. Dies ist normal und nur auf das Verbrennen von Herstellungsriickstanden zurtickzufiihren.
Legen Sie die zu frittierenden Speisen immer in den Korb, damit sie nicht mit den Heizelementen in
Berlihrung kommen.

Ziehen Sie im Falle einer Stérung oder Beschadigung sofort den Netzstecker und wenden Sie sich an
einen offiziellen technischen Kundendienst. Um Gefahren zu vermeiden, darf das Gerat nicht geoffnet
werden. Nur qualifiziertes technisches Personal des offiziellen technischen Kundendienstes der Marke darf
Reparaturen oder Eingriffe an dem Gerat durchfihren.

BB TRENDS SL., Gbernimmt keine Haftung fir Schaden, die an Menschen, Tieren oder Gegenstanden
infolge der Missachtung der oben erwahnten Warnhinweise entstehen kénnen.

ANWENDUNGSWEISE

1. Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien und Aufkleber von der Innen- und AuBenseite der
HeiBluftfritteuse. Wischen Sie die AuRenseite vorsichtig mit einem feuchten Stoffoder Papiertuch ab.

ACHTUNG: Tauchen Sie die HeiBluftfritteuse oder ihren Stecker niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten.

2. Ziehen Sie den Korb an seinem Griff aus der HeiRluftfritteuse heraus. Nehmen Sie die Schale am
Griff in ihrer Mitte heraus. Reinigen Sie die Innen- und AuRenseite des Korbs und der Schale mit einem
Schwamm und warmem Seifenwasser. Korb und Schale kénnen oben im oberen Fach des Geschirrsplilers
gewaschen werden.

3. ACHTUNG: Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel oder Schwamme.
4. Trocknen Sie alles griindlich ab.
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BEDIENUNG

1. Verbinden Sie den Netzstecker mit einer geerdeten Steckdose.

2. Nehmen Sie den Korb vorsichtig aus der HeiRluftfritteuse heraus

3. Geben Sie die Zutaten in den Korb.

WARNUNG: Fllen Sie den Korb niemals Uber die in der Rezepttabelle angegebene Menge hinaus, da dies
die Qualitat des Endergebnisses beeintrachtigen kénnte.

4. Schieben Sie den Korb zuriick in die HeiRluftfritteuse. Verwenden Sie den Korb niemals ohne die
Essensschale darauf.

WARNUNG: Beriihren Sie den Korb wahrend und unmittelbar nach dem Gebrauch nicht, da er sehr heill
wird. Halten Sie den Korb nur am Giriff.

5. Driicken Sie die “Power-Taste (7)”, um die Fritteuse einzuschalten.

6. Driicken Sie die “Meniitaste” (2), um zwischen den voreingestellten Programmen zu wechseln, und

klicken Sie auf die “Zeit-/Temperaturtaste” (3), um zwischen der Auswahl von Zeit oder Temperatur zu
wechseln.

“«

Passen Sie die Betriebszeit und die Temperatur an, indem Sie “+” (4) oder “-” (5) drlicken, um die Zeit und
die Temperatur einzustellen.

Voreingestellte Zeit von 15min, Standardtemperatur von 180 (1.

Einstellbarer Zeitbereich 1-60min.

Einstellbarer Temperaturbereich 80-200 [1.

7. Driicken Sie die “Start/Pause-Taste” (6), um den Garvorgang zu starten. Die Anzeige wechselt und zeigt
die eingestellte Temperatur und die verbleibende Zeit an.

Im Betriebszustand die “Start/Pause-Taste” (6) driicken, um das Programm zu unterbrechen und die
“Power-Taste” (7) lange driicken, um das Gerat auszuschalten.

8. Addieren Sie 3 Minuten zur Zubereitungszeit, wenn das Gerat kalt ist, oder lassen Sie das Sie kdnnen
das Gerat auch ohne Zutaten im Inneren ca. 4 Minuten vorheizen lassen.

9. Wenn die eingestellte Zeit zur Halfte abgelaufen ist, leuchtet die Schittelanzeige auf und es ertént ein
dreimaliger Piepton. Nach dem Herausziehen der Schublade und dem Wenden der Speisen erlischt die
Schittelanzeige.

Nach Beendigung der Arbeit wird auf dem Display “OFF” angezeigt. Zu diesem Zeitpunkt I&uft das Geblase
noch einige Sekunden lang weiter und kehrt dann mit 5 Pieptdnen in den Standby-Modus zurlck. Die
“Power-Taste” (7) ist immer eingeschaltet.

10. Um die Zutaten zu entnehmen, ziehen Sie den Korb aus dem Airfryer. Der Korb und die Zutaten
sind heil3. Sie kdnnen eine Gabel (oder eine Zange) verwenden, um die Zutaten herauszunehmen. Um
groRRe oder zerbrechliche Zutaten herauszunehmen, verwenden Sie eine Zange, um die Zutaten aus dem
Behalter zu heben. Leeren

Sie den Korb in eine Schiissel oder auf einen Teller aus.

VOREINGESTELLTE FUNKTIONEN

Die voreingestellten Funktionen helfen Ihnen, effizient mit dem Kochen zu beginnen.
Wahlen Sie eines der Symbole aus, indem Sie die “Menltaste” (2) driicken. Jedes Mal, wenn Sie die Taste
wird das voreingestellte Programm von links nach rechts gewechselt.

Wenn Sie ein Programm ausgewahlt haben, driicken Sie die Taste Start/Pause (6), um die Auswahl
zu bestatigen und den Garvorgang zu starten. Zeit und Temperatur werden automatisch auf eine
Standardeinstellung fiir die gewahlte Speiseart gesetzt. Mit der Taste Zeit/Temperatur und den Tasten +/-
kénnen Sie die Standardeinstellungen tberschreiben.
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Die voreingestellten Werte sind wie folgt:

SYMBOLE VOREINSTELLUNG ZEIT TEMPERATUR

Standard 15 minuten 180°C
@ Pommes frites 18 minuten 200°C
Fleisch 10 minuten 200°C
ab Hihnchen 12 minuten 180°C
il Kuchen 30 minuten 160°C
(5% Fisch 15 minuten 180°C
6’ Gemise 20 minuten 180°C

Hinweis: Verwenden Sie die nachstehende Tabelle nur als Referenz. Die tatsachliche Garzeit und
Temperatur kann je nach Menge oder GrofRe der Lebensmittel angepasst werden.

ZUBEREITUNGSTIPPS

« Fast alle traditionell im Backofen zubereiteten Speisen kénnen auch mit heiRer Luft frittiert werden
 Lebensmittel garen am besten und gleichmaRigsten, wenn sie ahnlich gro® und dick sind
« Kleinere Lebensmittelstiicke bendtigen weniger Garzeit als groRere

« Fir beste Ergebnisse in kirzester Zeit frittieren Sie Ihre Lebensmittel in kleinen Mengen. Vermeiden Sie
nach Mdglichkeit, sie zu stapeln oder zu schichten

- Die meisten vorverpackten Lebensmittel miissen vor dem HeiBluftfrittieren nicht in Ol geschwenkt werden.
Die meisten enthalten bereits Ol und andere Zutaten, die eine gute Braunung und Knusprigkeit ermdglichen

« Tiefgekihlte Happchen und Vorspeisen lassen sich sehr gut mit HeiRluft frittieren.
Die besten Ergebnisse erzielen Sie, wenn Sie sie in einer einzigen Schicht auf der Schale anordnen

* Wenn Sie Speisen schichten, schiitteln Sie den Korb oder wenden Sie seinen Inhalt nach halber Zeit, um
ein gleichmaRiges Frittieren zu férdern

* Schwenken Sie Lebensmittel, die Sie frisch zubereiten, wie z. B. Pommes frites oder anderes Gemlse,
mit einer kleinen Menge OI, damit sie knusprig braun werden

« Tupfen Sie frisches Gemiise vollstandig trocken, bevor Sie es in Ol schwenken und mit Luft frittieren, um
maximale Knusprigkeit zu erzielen

« HeiBluftfritteusen eignen sich hervorragend zum Aufwarmen, auch von Pizza. Stellen Sie zum Aufwarmen
Ihrer Speisen die Temperatur auf 150 °C und die Zeit auf 10 Minuten ein

REINIGUNG UND WARTUNG

« Stellen Sie sicher, dass die HeiRluftfritteuse vor der Reinigung ausgesteckt und abgekuhlt ist

» Sobald Gerat und Korb abgekdihlt sind, nehmen Sie den Korb heraus (falls er nicht bereits entfernt wurde).
Ziehen Sie den Korb am Griff heraus. Reinigen Sie die Innen-und AuRenseite des Korbs und der Schale mit
einem Schwamm und warmem Seifenwasser.

Warnung: Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel oder Schwamme.
« Korb und Schale kénnen oben im oberen Fach des Geschirrspllers gewaschen werden.
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« Wischen Sie die Auf3enseite vorsichtig mit einem feuchten Stoff- oder Papiertuch ab.
« Tauchen Sie die Fritteuse niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten ein

« Trocknen Sie alle Teile griindlich ab, bevor Sie sie wegstellen.

« Lagern Sie die HeiB3luftfritteuse an einem kihlen, trockenen Ort.

GERATEENTSORGUNG

Dieses Gerat entspricht der europaischen Richtlinie 2012/19/EU uber elektrische
und elektronische Gerate, bekannt als WEEE (Waste Electrical and Electronic
= EQuipment), die den in der Europaischen Union geltenden Rechtsrahmen fur
die Entsorgung und Wiederverwendung von Elektro- und Elektronik-Altgeraten
bildet. Werfen Sie dieses Produkt nicht in die Mulltonne, sondern geben Sie es
bei der nachstgelegenen Sammelstelle fur Elektro- und Elektronikschrott ab.
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DEKUJEME, ZE JSTE S| VYBRALI ZNACKU ZELMER. PREJEME VAM, ABYSTE BYLI S NASiM
VYROBKEM SPOKOJENI.

UPOZORNENI

PRED POUZITIM ZARIZENI SI NEJPRVE PRECTETE NAVOD K OBSLUZE A ULOZTE JEJ NA
BEZPECNEM MISTE PRO BUDOUCI POUZITI.

POPIS

1. Vstup vzduchu

2. Ovladaci panel

3. Fritovaci deska
4. Kosik

5. Rukojet

6. Vystup vzduchu
7. Napajeci kabel

POPIS OVLADACIHO PANELU

1. Pfednastavené programy

2. Tla¢itko Menu

3. Tlagitko Cas/teplota

4. Tlacitko pro zvySeni ¢asu/tepl
5. Tlagitko snizeni Cas/tepl

6. Tlacitko Start/Pauza

7. Tlacitko napajeni

BEZPECNOSTNIi PREDPISY

Pokud je pfivodni kabel posSkozeny, musi jej vymenit
vyrobce, jeho autorizovany servis nebo podobne
kvalifikovana osoba, aby se pfedeslo nebezpedi.

Tento pfistroj mohou pouzivat déti od 3 let.
8letnebostarSiaosobysesnizenymifyzickymi,smyslovymi
nebo duSevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem
zkuSenosti a znalosti, pokud jim byl poskytnut dohled
nebo byly pouCeny o bezpefném pouzivani spotrebiCe a
rozumi souvisejicim nebezpecim. Déti si se spotrebicem
nesmi hrat. Cisténi a udrzbu spotifebiCe nesmi provadét
déti mladsi 8 let a nesmi byt ponechan bez dozoru.
Spotrebi€ a jeho napajeci kabel uchovavejte mimo dosah
déti mladSich 8 let.

Spotfebi¢ neni urCen pro provoz s externimi Casovaci
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nebo se samostatnym systémem dalkového ovladani.
Pokud spotfebiC nepouzivate a pred CiSténim jej odpojte
od elektrické sité. Pfed nasazenim nebo sejmutim dilu
nebo pred Cisténim jednotky nechte dily vychladnout.
Pristroj neponofujte do vody ani do jiné kapaliny.
POZORNOST! B&hem procesu smazeni/peCeni davejte
pozor, abyste se nespalili parou unikajici ze zafizeni.
Teplota pfistupnych povrchi muze byt pfi provozu zafizeni
VySSi.

POZORNOST! Horky povrch.

POZORNOST! Kryt, tac a koS zUstavaji horké
dlouho po vypnuti zafizeni. Davejte pozor, abyste se
nespalili. Zafizeni je ur€eno pro domaci pouZiti.

Nemélo by se pouzivat pro aplikace, jako jsou:

- pouziti v kuchynich urCenych pro personal obchodu, v
kancelafich a na jinych pracovistich;

- pouziti v zemeédélskych podnicich;

- pouziti zakazniky v hotelich a motelech nebo v jinych
obytnych prostorech;

- pouziti v penzionech se snidani.

Tento spotiebi¢ obsahuje uzemnéni pouze pro funkéni
ucely.

Zafizeni je urCeno pro pouziti v maximalni nadmorské
vysce 2 000 metri nad mofem.

DULEZITA UPOZORNENI

Tento spotfebic je ur¢en pouze pro domaci pouziti a v zadném pripadé se nesmi pouzivat pro komeréninebo
primyslové ucely.
Nespravné pouziti nebo nespravné zachazeni vede ke ztraté zaruky.

Pred pfipojenim spotfebice k elektrické siti zkontrolujte, zda napéti v siti odpovida napéti na Stitku. pred
pfipojenim jednotky k elektrické siti zkontrolujte, zda napajeci napéti odpovida napéti uvedenému na
typovém §titku jednotky. Spotfebi¢ postavte na rovny a rovny povrch.
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PFi pouzivani pFistroje se nesmi napajeci kabel zamotat nebo omotat kolem pfistroje.

Nepouzivejte, nezapojujte ani neodpojujte pfistroj s mokryma rukama a/nebo nohama. Pfi odpojovani
pfistroje netahejte za napajeci kabel. NepouZzivejte $idru jako rukojet.

DULEZITE Pi pouzivani spotfebiée ponechte po véech stranach prostor alespoi deset centimetrd, aby
byla zajisténa dostate¢na cirkulace vzduchu.

NEUMISTUJTE stroj pod skfing, za Zaluzie nebo zavésy. Riziko prehrati/pozaru.

Zadnou &ast spotfebite nezakryvejte latkou nebo podobnym materialem, protoZe by mohlo dojit k prehrati.
Riziko pozaru.

Toto je FRITEZA BEZ TUKU AIR FRYER. K pFipravé pokrm(i je zapotfebi malé mnoZstvi oleje. Nadobu
nenapliivjte olejem nebo tukem, protoZze by mohlo dojit k pozaru. Ke spotfebic¢i nepouzivejte jiné
prisluSenstvi, nez které doporucuje vyrobce.

PFi vkladani a vyjimani potravin z fritézy vzdy pouzivejte ochranné tepelné Stity. Spotfebi¢ pouzivejte na
rovném, stabilnim a Zaruvzdorném povrchu. Pfi prvnim pouZziti fritézy mizete citit mirny nepfijemny zapach
nebo malé mnozstvi koufe. To je normalni u novych spotfebict po ukonéeni vyrobniho procesu.

Prazené suroviny vzdy vkladejte do koSe, aby se nedostaly do kontaktu s topnymi télesy.

V pfipadé jakékoli zavady nebo poSkozeni spotfebi¢ okamzité odpojte od sité a obratte se na autorizovanou
technickou podporu. Neotevirejte kryt spotfebice, protoZze by to mohlo byt nebezpecné. Opravy a postupy
na spotrebi¢i muze provadét pouze kvalifikovany personal autorizovaného stfediska technické podpory
znacky.

B&B TRENDS SL. neodpovida za zadné Skody na osobach, zvifatech nebo majetku, které mohou
vzniknout v dusledku nedodrzeni téchto upozornéni.

PRED PRVNIM POUZITIM

1 Odstrante veSkery obalovy material a nalepky uvniti i vné fritézy.
Jemné otfete vnéjsi povrch vihkym hadfikem nebo papirovou utérkou.

VAROVANI: Neponotujte spotiebié ani zastréku napajeciho kabelu do vody ani do Zadného jiného
prostfedku. kapaliny.

2 Zatahnéte za rukojet’ zasobniku a vyjméte jej z fritézy Air Fryer. Chcete-li vyjmout zasobnik, pouZzijte
rukojet’ K vyjmuti tacu pouzijte rukojet’ uprostred tacu. pomoci houbicky a teplé mydlové vody. Ko$ a tac
mUzete myt na horni polici fritézy.

my¢&ce nadobi.

3 VAROVANI: NepouZivejte drsné &istici prostfedky ani draténky.

4. Dukladné je osuste.

JAK POUZIVAT

1. Zapojte sitovou zastréku do uzemnéné zasuvky.
2. Opatrné vytahnéte koS z fritézy Airfryer
3. Vlozte ingredience do koSiku.

VAROVANI: Nikdy nepliite kosik nad mnozstvi uvedené v tabulce receptt, protoZze by to mohlo ovlivnit
kvalitu kone¢nych vysledkd.

4. Zasunte koS zpét do fritézy Airfryer. Nikdy nepouzivejte ko$ bez podnosu na potraviny.
VAROVANI: Nedotykejte se kose b&hem a nékdy po pouZiti, protoZe je velmi horky.

Ko$ drzte pouze za rukojet.

5. Stisknéte ,tlacitko napajeni (7) pro zapnuti fritézy.

6. Stisknutim tlagitka ,Nabidka“ (2) pfepnete mezi prednastavenymi programy a kliknutim na tlagitko ,Cas/
Teplota“ (3) pfepnete mezi vybérem ¢asu a teploty.

Upravte pracovni dobu a teplotu stisknutim ,+“ (4) nebo ,-“ (5) pro nastaveni ¢asu a teploty.
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Vychozi ¢as 15 minut, vychozi teplota 180 [

Nastavitelny ¢asovy rozsah 1-60min.

Nastavitelny teplotni rozsah 80-200 [ .

7. Stisknutim tla¢itka ,Start/Pauza“ (6) zahajite vareni. Displej bude cyklicky zobrazovat nastavenou teplotu
a zbyvajici ¢as.

V pracovnim stavu stisknéte tlacitko ,Start/Pauza“ (6) pro pozastaveni programu a dlouze stisknéte ,tlacitko
Napajeni” (7) pro vypnuti.

8. Pridejte 3 minuty k dobé pfipravy, kdyz je spotfebi¢ studeny, nebo muzete nechat spotrebi¢ predehrat
bez pfisad uvnitf cca. 4 minuty.

9. Kdyz nastaveny ¢as bézi v poloving, rozsviti se kontrolka pro zatfeseni a tfikrat pipne. Po vytazeni
zéasuvky a preklopeni jidla kontrolka protfepani zhasne.

Po dokonéeni prace se na displeji zobrazi ,OFF*. V tomto okamziku ventilator bé&zi jesté nékolik sekund
az do konce a ozve se 5 pipnuti, které se vrati do pohotovostniho rezimu. ,Vypina¢“ (7) je vzdy zapnuty.
10. Chcete-li ingredience vyjmout, vytahnéte ko$ z fritézy. Ko$ a ingredience jsou horké. K vyjmuti
ingredienci muzete pouzit vidlicku (nebo klesté). Chcete-li odstranit velké nebo kfehké ingredience, pouzijte
klesté k vyjmuti ingredienci z nadrze.

Ko$ vysypte do misky nebo na talif.

PREDNASTAVENE FUNKCE

Prednastavené funkce vam pomohou efektivné zacit vafit. Vyberte kteroukoli z ikon stisknutim tlacitka
,Nabidka“ (2). Kazdym stisknutim tlacitka se pfednastaveny program zméni zleva doprava. Po vybéru
stisknéte tlacitko Start/Pauza (6) pro potvrzeni vybéru a zahajeni vareni. Tim se automaticky nastavi ¢as
a teplota na vychozi nastaveni pro vybrany typ jidla. Vychozi pfedvolby mizete pfepsat pomoci tlacitka
Casu/teploty a tlacitek +/-.

Prednastavena nastaveni jsou nasledujici:

IKONY PREDVOLBY CAS TEPLOTA

Norma 15 minut 180°C
@ Hranolky 18 minut 200°C
Maso 10 minut 200°C
& Kufe 12 minat 180°C
i Dort 30 minat 160°C
155 Ryba 15 minat 180°C
a Zelenina 20 minut 180°C

Poznamka: nize uvedenou tabulku pouzijte pouze pro informaci. Skuteénou dobu vareni a teplotu bude
mozZna nutné upravit v zavislosti na mnozZstvi nebo velikosti jidla.
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TIPY NA VARENI

- Na vzduchu Ize smazit témér vSechny pokrmy tradi¢né pfipravované v troubé.

- Potraviny se nejlépe a nejrovnomérnéji pfipravuiji, pokud jsou podobné velikosti a tloustky.

- MenSi kusy potravin vyzaduji kratSi dobu pfipravy nez vétsi kusy.

- Chcete-li dosahnout nejlepsich vysledkd v co nejkrat$i dobé&, smaZte na vzduchu potraviny v malych
davkach. Pokud je to mozné, vyhnéte se skladani nebo vrstveni.

- VétSina balenych potravin nevyzaduje pfed smazenim na vzduchu olej. VétSina z nich jiz obsahuje olej a
dal$i prisady pro lepsi propeceni a kfupavost.

- Mrazené obcerstveni se na vzduchu smazi velmi dobfe. NejlepSich vysledkd dosahnete, kdyz je
naaranzujete na tac v jedné vrstvé.

- Pri skladani potravin ve vrstvach nezapomerite v poloviné cesty koSem zatfepat (nebo potraviny obratit),
abyste zajistili rovnomérné propeceni.

- Potraviny, které pfipravujete od zakladu, napfiklad hranolky nebo jinou zeleninu, smazte na malém
mnozstvi oleje, aby zhnédly a byly kfupavé.

- Pfi smazeni Cerstvé zeleniny na vzduchu ji pfed pfidanim oleje a smazenim na vzduchu zcela osuste, aby
byla maximalné kifupava.

- Fritézy na vzduchu jsou idealni pro ohfivani potravin, véetné pizzy. Chcete-li jidlo ohfat, nastavte teplotu
na 150 °C po dobu az 10 minut.

CISTENI A UDRZBA
- Pred cisténim se ujistéte, Ze je fritéza odpojena od sité a vychladla.

- Jakmile fritéza a ko$ vychladnou, vyjméte ko$ z fritézy (pokud jiz nebyl vyjmut). K vyjmuti koSe pouzijte
rukojet koSe. Pomoci houby a teplé mydlové vody omyijte vnitfni i vnéjsi stranu koSe a tacu.

Upozornéni: Nepouzivejte abrazivni Cistici prostfedky ani draténky.

- Ko$ a podnos Ize myt v my&ce nadobi na hornim stojanu.

- Pouzdro jemné otfete vihkym hadfikem nebo papirovou utérkou.

- Fritézu ani jeji zastréku nikdy neponofujte do vody nebo jiné tekutiny.
- Pred uskladnénim v§echny ¢asti dukladné osuste.

- Fritézu skladujte na chladném a suchém misté.

LIKVIDACE VYROBKU

Tento vyrobek je v souladu se smérnici Evropského parlamentu a Rady 2012/19/ES o odpadnich
Bi elektrickych a elektronickych zafizenich (WEEE), ktera stanovi pravni ramec Evropské unie pro
recyklaci a opétovné pouziti odpadnich elektrickych a elektronickych zafizeni. Nevyhazujte tento
EEN  spotfebi¢ spole¢né s netfidénym komunalnim odpadem. Vyuzivani zafizeni pro tfidény sbér
elektrického a elektronického odpadu.

24



DAKUJEME, ZE STE SI VYBRALI ZNACKU ZELMER. DAKUJEME, ZE STE S| VYBRALI ZNACKU
ZELMER

UPOZORNENIE

PRED POUZITIM VYROBKU S| POZORNE PRECITAJTE NAVOD NA POUZITIE. USCHOVAJTE NAVOD
NA BEZPECNOM MIESTE NA BUDUCE POUZITIE.

POPIS

1. Vstup vzduchu

2. Ovladaci panel

3. Fritovaci tanier

4. Kosik

5. Rukovat

6. Vystup vzduchu
7. Napajaci kabel

POPIS OVLADACIEHO PANELU

1. Prednastavené programy
2. Tla¢idlo Menu

3. Tlacidlo ¢asul/teploty

4. Tlacidlo zvySenia Casu/tepl
5. Tlagidlo znizenia Cas/tepl
6. Tlagidlo Start/Pauza

7. Tlacidlo napajania

BEZPECNOSTNE PREDPISY

Pokial je privodny kabel poskodeny, musi ho vymenit
vyrobca, jeho autorizovany servis alebo podobne
kvalifikovana osoba, aby sa predislo nebezpecenstvu.

Tento pristroj mézu pouzivat deti od 3 rokov.

8 rokov alebo starSi a osoby so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo duSevnymi schopnostami alebo s
nedostatkomskusenostiaznalosti, pokialimbolposkytnuty
dohfad alebo boli pouené o bezpeCnom pouzivani
spotrebi€a a rozumeju suvisiacim nebezpecenstvam.

Deti sa so spotrebicom nesmu hrat. Cistenie a udrzbu
spotrebi€a nesmu vykonavat deti mladSie ako 8 rokov a
nesmu byt ponechané bez dozoru.

Spotrebi€ a jeho napajaci kabel uchovavajte mimo dosahu
deti mladSich ako 8 rokov.
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Spotrebi€ nie je urCeny na prevadzku s externymi
CasovaCmi alebo so samostatnym systémom dialkoveho
ovladania.

Pokial spotrebi€ nepouzivate a pred Cistenim ho odpojte
od elektrickej siete. Pred nasadenim alebo snatim dielov
alebo pred Cistenim jednotky nechajte diely vychladnut.

Pristroj neponarajte do vody ani do inej kvapaliny. POZOR!

PoCas procesu vyprazania/peCenia davajte pozor, aby
ste sa nepopalili parou unikajucou zo zariadenia.
Teplota pristupnych povrchov méze byt pocCas prevadzky
zariadenia vyssSia.

POZOR! Horuci povrch.

POZOR! Kryt, podnos a koSik zostavaju horuce
dlho po vypnuti zariadenia. Davajte pozor, aby ste sa
nepopalili. Zariadenie je urCené na domace pouZitie.
Nemalo by sa pouzivat na aplikacie, ako su:

- pouzitie vkuchynskych priestoroch ur€enych pre personal
obchodu, v kancelariach a na inych pracoviskach;

- pouzitie na farmach;

- pouzivanie zakaznikmi v hoteloch a moteloch alebo v
inych obytnych priestoroch;

- pouzitie v penzionoch s ubytovanim a ranajkami.

Tento spotrebi¢ obsahuje uzemnenie len na funkéné
ucely.

Zariadenie je urCené na pouzitie v maximalnej nadmorskej
vySke 2000 metrov nad morom.
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DOLEZITE UPOZORNENIA

Tento spotrebic€ je ur€eny iba na domace pouzitie av Ziadnom pripade sa nesmie pouzivat na komeréné
alebo priemyselné ucely.
Nespravne pouzitie alebo nespravne zaobchadzanie vedie k strate zaruky.

Pred pripojenim spotrebica k elektrickej sieti skontrolujte, ¢i napatie v sieti zodpoveda napatiu na Stitku.
pred pripojenim jednotky k elektrickej sieti skontrolujte, i napajacie napatie zodpoveda napéatiu uvedenému
na typovom $titku jednotky.

Spotrebi¢ postavte na rovny a rovny povrch.
Pri pouzivani pristroja sa nesmie napajaci kabel zamotat alebo omotat okolo pristroja.

Nepouzivajte, nezapajajte ani neodpajajte pristroj s mokrymi rukami a/alebo nohami. Pri odpajani pristroja
netahajte za napajaci kabel. Nepouzivajte $nuru ako rukovat.

DOLEZITE Pri pouzivani spotrebi¢a ponechaijte po vSetkych stranach priestor aspofi desat centimetrov,
aby bola zaistena dostato¢na cirkulacia vzduchu.

NEUMIESTNUJTE stroj pod skrine, za Zallzie alebo zavesy. Riziko prehriatia/poZiaru.

Ziadnu &ast spotrebiéa nezakryvaijte latkou alebo podobnym materidlom, pretoze by mohlo dojst k
prehriatiu. Riziko poziaru.

Toto je FRITEZA BEZ TUKU AIR FRYER. Na pripravu pokrmov je potrebné malé mnozstvo oleja.

Nadobu nenapifiajte olejom alebo tukom, pretoZe by mohlo dojst k poZiaru. K spotrebiéu nepouzivajte iné
prisluSenstvo, nez ktoré odporuc¢a vyrobca.

Pri vkladani a vyberani potravin z fritézy vzdy pouzivajte ochranné tepelné Stity. Spotrebi¢ pouzivajte na
rovnom, stabilnom a Ziaruvzdornom povrchu. Pri prvom pouziti fritézy moézete citit mierny neprijemny
zapach alebo malé mnozstvo dymu. To je normalne u novych spotrebi¢ov po ukonéeni vyrobného procesu.

Prazené suroviny vzdy vkladajte do ko$a, aby sa nedostali do kontaktu s vykurovacimi telesami.

V pripade akejkolvek poruchy alebo poskodenia spotrebi¢ okamzite odpojte od siete a obratte sa na
autorizovanu technicku podporu. Neotvarajte kryt spotrebica, pretoZze by to mohlo byt nebezpecné. Opravy
a postupy na spotrebici méze vykonavat iba kvalifikovany persondl autorizovaného strediska technickej
podpory znacky.

B&B TRENDS SL. nezodpoveda za Ziadne $kody na osobach, zvieratach alebo majetku, ktoré mézu
vzniknut v désledku nedodrzania tychto upozorneni.

PRED PRVYM POUZITIM

1. Odstrante vSetky obalové materialy a nalepky z vnutornej a vonkajsej strany fritézy.
Jemne utrite vonkajsi povrch vihkou handri¢kou alebo papierovou utierkou.
VAROVANIE: Nikdy neponarajte vzduchovu fritézu ani jej zastrc¢ku do vody alebo inych tekutin.

2. Potiahnutim za rukovat ko$a vyberte koS z fritézy. Pouzite rukovéat zasobnika v strede zasobnik na
vybratie zasobnika. Na umytie vnutornej a vonkaj$ej ¢asti koSa pouzite Spongiu a tepli mydlovu vodu a
zasobnik. Kés a podnos st vhodné do umyvacky riadu.

3. VAROVANIE: Nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky ani drétenky.
4. Dokladne osuste.
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AKO POUZIT

1. Zapojte sietovu zastréku do uzemnenej zasuvky.
2. Opatrne vytiahnite ko$ z fritézy Airfryer
3. Suroviny vlozte do koS$ika.

UPOZORNENIE: Nikdy nepliite k68 nad mnozZstvo uvedené v tabulke receptov, pretoze by to mohlo
ovplyvnit kvalitu kone¢nych vysledkov.

4. Zasunte kos spat do fritézy Airfryer. Nikdy nepouzivajte kds bez podnosu na potraviny.
UPOZORNENIE: Nedotykajte sa koSa po¢as a niekedy po pouziti, pretoze je velmi horuci.
K68$ drzte iba za rukovat.

5. Stlaenim tlacidla ,Power (7) zapnite fritézu.

6. Stlacenim tlacidla ,Ponuka® (2) prepinate medzi prednastavenymi programami a kliknutim na tlacidlo
,Cas/Teplota“ (3) prepinate medzi vyberom €asu alebo teploty.

Prispdsobte si pracovny ¢as a teplotu stlacenim ,+“ (4) alebo ,-“ (5), ¢im nastavite ¢as a teplotu.
Predvoleny ¢as 15 minut, predvolena teplota 180

Nastavitelny ¢asovy rozsah 1-60 min.

Nastavitelny teplotny rozsah 80-200 (1.

7. Stlagenim tlagidla ,Start/Pauza“ (6) spustite varenie. Displej bude cyklicky zobrazovat nastavenu teplotu
a zostavajuci ¢as.

V prevadzkovom stave stladte tlagidlo ,Start/Pauza“ (6), aby ste program pozastavili a dlho stlaéte ,tlacidlo
napajania“ (7), aby ste ho vypli.

8. Pridajte 3 minuty k Casu pripravy, ked je spotrebi¢ studeny, alebo mdzete nechat spotrebi¢ predhriat’ aj
bez prisad vo vnutri cca. 4 minuty.

9. Ked nastaveny ¢as uplynie do polovice, rozsvieti sa kontrolka vyzvy na zatrasenie a trikrat pipne. Po
vytiahnuti zasuvky a prevrateni jedla kontrolka potriasania zhasne.

Po dokonceni prace sa na displeji zobrazi ,OFF“. V tomto ¢ase ventilator bezi este niekolko sekund az
do konca a ozve sa 5 pipnuti, ktoré sa vratia do pohotovostného rezimu. ,Tlacidlo napajania“ (7) je vzdy
zapnuté.

10. Ak chcete vybrat ingrediencie, vytiahnite koS z fritézy. KoSik a ingrediencie su horuce. Na vybratie
ingrediencii mézete pouzit vidlicku (alebo klieste). Ak chcete vybrat velké alebo krehké prisady, pouzite
klieSte na vybratie prisad z nadrze.

KoS$ik vyprazdnite do misky alebo na tanier.

PREDNASTAVENE FUNKCIE

Prednastavené funkcie vam pomézu zacat varenie efektivne. Vyberte ktorukolvek z ikon stlacenim tlacidla
,Menu"“ (2). Po kazdom stlaceni tlacidla sa prednastaveny program zmeni zlava doprava. Po vybere stlacte
tlagidlo Start/Pauza (6), &im potvrdite vyber a spustite varenie. Toto automaticky nastavi éas a teplotu na
predvolené nastavenie pre vybrany typ jedla. Predvolené predvolby mdzete zmenit pomocou tlacidla ¢asu/
teploty a tlacidiel +/-.
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Prednastavené nastavenia su nasledovné:

IKONY PREDVOLBY CAS TEPLOTA

Standardné 15 minat 180°C
@ Hranolky 18 minut 200°C
Maso 10 minat 200°C
& Kuracie 12 minat 180°C
il Kolac 30 minat 160°C
15 Ryby 15 minat 180°C
@' Zelenina 20 minat 180°C

Poznamka: Tabulku nizSie pouzite len ako referenciu. Skuto¢ny €as a teplotu varenia bude mozno potrebné
upravit' v zavislosti od mnozstva alebo velkosti jedla.

TIPY NA VARENIE

« Takmer kazdé jedlo tradi¢ne varené v rdre mozno vyprazat na vzduchu.
« Jedlo sa najlepSie a najrovnomernejSie uvari, ked ma podobnu velkost a hrabku.
» Mensie kusy jedla vyZaduju krat$i ¢as varenia ako vacsie kusy.

* Najlepsie vysledky v ¢o najkratSom ¢ase dosiahnete, ak budete potraviny smazit na vzduchu v malych
davkach. Ak je to mozné, vyhnite sa stohovaniu alebo vrstveniu.

« Vacsina balenych potravin nevyzaduje pred smazenim na vzduchu olej. Vaésina uz obsahuje olej a dalSie
prisady na zlep$enie hnednutia a chrumkavosti

¢ Mrazené obcerstvenie sa velmi dobre smazi na vzduchu. NajlepSie vysledky dosiahnete, ak ich
usporiadate v jednej vrstve na podnos.

« Pri vrstveni potravin nezabudnite koSikom do polovice potriast' (alebo jedlo obratit), aby ste zabezpedili
rovnomerné varenie.

« Potraviny, ktoré pripravite od nuly, ako su hranolky alebo in& zelenina, polejte trochou oleja, aby zhnedli
a dochrumkavali.

« Pri vzduchovom smazeni Cerstvej zeleniny sa uistite, Ze je Uplne sucha pred pridanim oleja a vzduchovym
smazenim, aby ste zaistili maximalnu chrumkavost.

« Vzduchové fritézy su skvelé na ohrievanie jedal vratane pizze. Ak chcete jedlo zohriat, nastavte teplotu
na 150 °C maximalne na 10 minut.
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CISTENIE A UDRZBA

« Pred cCistenim sa uistite, Ze je fritéza odpojena a vychladnuta.

« Ked fritéza a ko$ik vychladnu, vyberte ko$ z fritézy (ak este nebol vybraty). Na vybratie zasobnika pouZite
rukovat zasobnika. Na umytie vnutornej a vonkajSej Casti koSa a podnosu pouzite Spongiu a tepld mydlovu
vodu.

Upozornenie: Nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky ani drsné Spongie.
* K&$ a podnos su vhodné do umyvacky riadu.

« Jemne utrite puzdro vihkou handri¢kou alebo papierovou utierkou.

 Nikdy neponarajte fritézu ani jej zastréku do vody alebo inej tekutiny.

« Pred uskladnenim vSetky diely doékladne vysuste.

« Fritézu skladujte na chladnom a suchom mieste. .

LIKVIDACIA VYROBKU

Tento vyrobok je v stlade so smernicou Eurépskeho parlamentu a Rady 2012/19/ES o odpadovych
E elektrickych a elektronickych zariadeniach (WEEE), ktora stanovuje pravny ramec Eurépskej Unie
pre recyklaciu a opatovné pouzitie odpadovych elektrickych a elektronickych zariadeni.
mmmm  Nevyhadzujte tento spotrebi¢ spolo¢ne s netriedenym komunalnym odpadom. VyuZzivanie
zariadeni pre triedeny zber elektrického a elektronického odpadu.
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KOSZONJUK, HOGY ZELMER MARKAT VALASZTOTTA. REMELJUK ELEGEDETT LESZ A
TERMEKUNKKEL

FIGYELMEZTETES

AKESZULEK HASZNALATBAVETELE ELOTT FIGYELMESEN OLVASSAELAHASZNALATI UTASITAST.
A HASZNALATI UTASITAST KERJUK BIZTONSAGOS HELYEN MEGORIZNI, HOGY A KESZULEK
KESOBBI HASZNALATA SORAN IS RENDELKEZESRE ALLJON.

LEIRAS

1. Levegé bemenet
2. Vezérlépult

3. Fritéz tanyér

4. Kosar

5. Fogantyu

6. Leveg6 kimenet
7. Tapkabel

VEZERLOPANEL LEIRASA

1. Elére beallitott programok
2. Menli gomb

3. Idé/hémérséklet gomb

4. Novelés gomb [d6/hém

5. Csokkenté gomb 1d6/hém
6. Start/Sziinet gomb

7. Bekapcsolo gomb

r 7

BIZTONSAGI ELOIRASOK

Ha a tapkabel megsérul, a veszély elkerulése érdekében a
gyarténak, annak hivatalos szervizének vagy megfelel6en
képzett személynek kell kicserélnie.

A készuléket hasznalhatiak 8 éves vagy annal
id6ésebb gyermekek és fizikai, érzékelési és pszichikai
képességeikben korlatozott személyek, vagy olyan
személyek is, akik nem ismerik a készuléket, vagy
nincs tapasztalatuk vele, de kizardlag ha felugyelet alatt
vannak, vagy ha el6zetesen megtanitottak 6ket a készulék
biztonsagos hasznalatara, és ha megértettéek a készulék
hasznalataval 0Osszefuggd veszélyeket. Gyermekek
nem jatszhatnak a készulékkel. A készulék tisztitasat és
karbantartasat gyermekek kizaroélag akkor végezhetik, ha
elmultak 8 évesek, és felugyelet alatt vannak.
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Tartsa a készuléket a halozati kabelével egyutt 8 év alatti
gyermekektél elzarva.

A készulék nem Uzemelhet kuls6 id6ziték vagy kulon
taviranyitérendszerek felhasznalasaval.

A készuléket mindig valassza le az aramforrasrol, ha
nem hasznalja, valamint tisztitas el6tt. Hagyja kihdlni az
alkatrészeket, miel6tt fel- vagy leveszi az alkatrészeket,
vagy tisztitja a készuléket. Ne meritse a készuléket vizbe
vagy mas folyadékba. FIGYELEM! A sutés/sutés soran
ugyeljen arra, hogy a készulékbdl kilépd g6z ne égesse
meg magat.

A hozzaférhet6 fellletek hémérséklete magasabb lehet a
berendezés mikodése kozben.

FIGYELEM! Forr¢ felllet.

FIGYELEM! A haz, a talca és a kosar még sokaig
forr6 marad a készulék kikapcsolasa utan is. Vigyazzon,
nehogy megégesse magat. A készuléket otthoni
hasznalatra szanjak.

Nem hasznalhato6 olyan alkalmazasokhoz, mint példaul:

- aruhazi személyzetnek szant konyhai teruleteken,
irodakban és mas munkahelyeken tortén6 hasznalat;

- mezb6gazdasagi Uzemekben torténd hasznalat;

- szallodai és motelekben vagy mas lakokornyezetben
torténd hasznalat;

- panziéban és reggeliz6 vendéghazakban torténd
hasznalat. Ez a készulék csak funkcionalis célokat szolgal
foldeld csatlakozassal.

A készulék maximalisan 2000 méteres tengerszint feletti
magassagban hasznalhato.
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FONTOS FIGYELMEZTETESEK

A készilék kizarolag haztartasi hasznalatra készilt, és semmilyen korilmények kozétt nem hasznalhato
kereskedelmi vagy ipari célokra.

A készilék helytelen hasznalata vagy karbontartasa esetén a garancia érvényét veszti. Miel6tt
csatlakoztatna a késziiléket a halézathoz, ellendrizze, hogy a tapfesziiltség megegyezik-e a készllék gyari
adattablajan feltlintetett fesziiltséggel.

Helyezze a készlléket sik és vizszintes fellletre.
A késziilék hasznalata kdzben a tapkabel nem lehet 6sszegabalyodva vagy tekeredve a késziilék koré.

Ne hasznalja, ne csatlakoztassa vagy nem valassza le a készliléket az aramforrasrél nedves kézzel és/
vagy labbal. Ne a tapkabelnél fogva kapcsolja ki a késziléket. Ne hasznalja a tapkabelt fogantyuként.

FONTOS A készulék hasznalatakor hagyjon legaldbb tiz centiméternyi szabad helyet minden oldalon a
megfelel6 [égaramlas biztositasanak érdekében.

TILOS a késziléket szekrények ala, redényok vagy fliggdnydk mogé helyezni. Tulmelegedés/tlizveszély.
Ne takarja le a készulék barmely részét ruhaval vagy hasonlé anyaggal, mert ez tilmelegedést okozhat.
Tlzveszély.

Ez AIR FRYER ZSIRMENTES SUTO. Az ételek elkészitéséhez kis mennyiségii olajra van szilkség. Ne
toltse meg a tartalyt olajjal vagy zsirral, mert ez tizet okozhat. Ne hasznaljon a késziilékhez a gyarto altal
ajanlottaktdl eltérd tartozékokat.

Mindig viseljen hévédé edénytartot, amikor az ételt a sutébe tesz, vagy onnan kiveszi. A késziléket sik,
stabil és héallo fellileten hasznalja. A légsitd elsé hasznalatakor enyhe szagot vagy kis mennyiségi flistot
érezhet. Ez normdlis Uj késziilékek esetében a gyartasi folyamat utan.

A sutendd alapanyagokat mindig tegye a kosarba, hogy ne érintkezzenek a fitéelemekkel.

Barmilyen meghibasodas vagy sériilés esetén azonnal huzza ki a készlléket a konnektorbdl, és forduljon a
hivatalos miiszaki tigyfélszolgalathoz. Ne nyissa ki a készlilék burkolatat, mert ez veszélyes lehet.

Csak a marka hivatalos mlszaki Ugyfélszolgalatanak szakképzett személyzete végezhet javitasokat vagy
eljarasokat a késziléken.

B&B TRENDS SL. nem vallal felelésséget a figyelmeztetések figyelmen kiviil hagyasa miatt az emberekben,
allatokban vagy targyakban okozott barmilyen karokeért.

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

1. Tavolitson el minden csomagoléanyagot és matricat az Air Fryer 1égsiité belsejérdl és kiilsejérol.
Ovatosan térélje le a killsé feliiletét nedves ruhaval vagy papirtériével.
FIGYELMEZTETES: Ne meritse a késziiléket vagy a tapkabel csatlakozojat vizbe vagy mas folyadékba.

2. Huzza meg a kosar fogantyujat, hogy kivegye az Air Fryer l1égsitébdl. A talca eltavolitdsahoz hasznaélja
a fogantyut.

Mossa ki a kosarat és a talcat kivil-belll szivaccsal és meleg szappanos vizzel. A kosar és a talca a
mosogatogép felsé polcan moshato.

3. FIGYELMEZTETES: Ne hasznaljon surolé hatasu tisztitdszereket és szivacsokat.
4. Alaposan szaritsa meg.
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HOGYAN HASZNALJUK

1. Csatlakoztassa a halézati csatlakozot egy foldelt fali aljzathoz.
2. Ovatosan huzza ki a kosarat az Airfryerbdl
3. Tegye a hozzavalokat a kosarba.

FIGYELMEZTETES: Soha ne téltse meg a kosarat a recepttablazatban megadott mennyiségnél nagyobb
mennyiségben, mert ez befolyasolhatja a végeredmény minéségét.

4. CsUsztassa vissza a kosarat az Airfryerhez. Soha ne hasznalja a kosarat ételtalca nélkiil.
FIGYELMEZTETES: Ne érintse meg a kosarat hasznalat kézben és utana, mert nagyon felforrésodik.
A kosarat csak a fogantyunal fogja meg.

5. Nyomja meg a ,Bekapcsolégombot (7)” a Iégsiité bekapcsolasahoz.

6. Nyomja meg a ,Meni gombot” (2) az elére beallitott programok k6z6tti valtashoz, majd kattintson az ,,|dé/
Hémérséklet gomb” (3) gombra az idé és a hémérséklet kdzotti valtashoz.

Testreszabhatja a munkaidét és a hémérsékletet a ,+” (4) vagy a ,-” (5) gomb megnyomasaval az id6 és a
hémérséklet beallitdsahoz.

Az alapértelmezett id6 15 perc, az alapértelmezett hdmérséklet 180 [
Allithaté idétartam 1-60 perc.
Allithaté hémérséklet tartomany 80-200 (1.

7. Nyomja meg a ,Start/Sziinet gombot” (6) a f6zés elinditdsdhoz. A kijelzén megjelenik a bedllitott
hémérséklet és a hatralévé id6.

M(kodé allapotban nyomja meg a ,Start/Sziinet gombot” (6) a program sziineteltetéséhez, és tartsa
lenyomva a ,Bekapcsolégombot” (7) a kikapcsolashoz.

8. Ha a készilék hideg, adjon hozza 3 percet az elkészitési id6hdz, vagy hagyhatja a késziléket
elémelegiteni, anélkil, hogy hozzavaldk kb. 4 perc.

9. Amikor a beallitott id6 felénél tart, a razasi figyelmeztetdé lampa kigyullad és haromszor sipol. A fidk
kihuzasa és az étel megforditasa utan a razasi figyelmeztetés jelzéfénye kialszik.

A munka befejezése utan a kijelzén az ,OFF” felirat lathato. Ekkor a ventilator néhany masodpercig tovabb
mikodik a végeéig, és 5 sipold hang hallatszik, amivel visszatér a készenléti modba. A ,Bekapcsolégomb”
(7) mindig be van kapcsolva.

10. Az Osszetevok eltavolitasahoz hlzza ki a kosarat az Airfryerbdl. A kosar és a hozzavalok forréak.
Villaval (vagy fogéval) kiszedhetjiik a hozzavaldkat. A nagy vagy térékeny dsszetevok eltavolitdsahoz egy
fogo segitségével emelje ki az sszetevoket a tartalybol.

Uritse ki a kosarat egy talba vagy tanyérra.

ELORE BEALLITOTT FUNKCIOK

Az elére beallitott funkcidk segitenek a hatékony f6zés megkezdésében. Valassza ki az ikonok barmelyikét
a ,Menl gomb” (2) megnyomasaval. A gomb minden egyes megnyomasara az elére beallitott program
balrél jobbra valtozik. Miutan kivalasztotta, nyomja meg a Start/Sziinet gombot (6) a kivalasztas
megerdsitéséhez és a f6zés megkezdéséhez. Ez automatikusan beallitia az Id6t és a Homérsékletet a
kivalasztott ételtipushoz tartozé alapértelmezett beallitasokra. Az idé/hémérséklet gomb és a +/- gombok
segitségével felllirhatja az alapértelmezett beallitasokat.
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Az elbre beallitott beallitasok a kdvetkezék:

IKONOK ELOBEALLITASOK ID6 HOMERSEKLET

Standard 15 jegyzékonyv 180°C
@ Hasabburgonya 18 jegyz6konyv 200°C
Hus 10 jegyzokonyv 200°C
@‘” Csirke 12 jegyz6konyv 180°C
il Torta 30 jegyz6kényv 160°C
15 Hal 15 jegyzBkényv 180°C
6; Zoldségek 20 jegyz6kodnyv 180°C

Megjegyzés: az alabbi tablazatot csak referenciaként hasznalja. El6fordulhat, hogy az étel mennyiségétdl
vagy méretétdl figgéen modositani kell a tényleges f6zési idét és hémérsékletet.

SUTESI TANACSOK

- Szinte minden olyan étel, amelyet hagyomanyosan sitében sltnek, légkeveréssel is megsithetd.

- Az ételek akkor slilnek a legjobban és a legegyenletesebben, ha hasonlé méretliek és vastagsaguak.
- A kisebb ételdarabok kevesebb siitési id6t igényelnek, mint a nagyobbak.

- A legjobb eredményt a legrévidebb id6 alatt ugy érheti el, ha az ételeket kis adagokban siti levegdn.
Kerllje az egymasra helyezést vagy a rétegezést, ha lehetséges.

- Allegtobb elére csomagolt ételt nem kell olajpan megforgatni a Iégsités el6tt. A legtdbb mar olajat és mas
Osszetevoket tartalmaznak, amelyek fokozzak a barnulast és a ropogdsra sutést.

- Afagyasztott el6ételek nagyon jol stilnek levegén. A legjobb eredmény érdekében egy rétegben rendezziik
el 6ket a talcan.

- Ha rétegesen rakja az ételeket, féluton razza meg a kosarat (vagy forditsa meg az ételt), hogy el6segitse
a sUtést. egyenletes sulést.

- A semmibdl készilt ételeket, példaul a silt krumplit vagy mas zoldségeket, dobja fel a kis mennyiségl
olajjal, hogy elésegitse a barnulast és a ropogosra sulést.

- Friss zoldségek légkeveréses sutésekor ugyeljen arra, hogy teljesen szarazra torolje 6ket, miel6tt olajjal
megontdzné és légkeveréses sutés kdzben megsiitné 6ket, hogy a lehetd legnagyobb ropogdsra siiljenek.

- Allégsiték kivaléan alkalmasak ételek, koztlik pizza Gjramelegitésére. Az ételek Ujramelegitéséhez allitsa
be a hdmérsékletet. 150°C-ra legfeljebb 10 percig.
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TISZTITAS ES KARBANTARTAS

- Tisztitas el6tt gy6z6djon meg réla, hogy a Iégsiitd kihuzva van és kihlilt.

- Ha a légsiité és a kosar kih(lt, vegye ki a kosarat a légsiitébdl (ha nem még nem tavolitotta el). Hasznalja
a talca fogantyujat a talca eltavolitdasahoz. Hasznaljon szivacsot és meleg, szappanos vizet. a kosar és a
talca bels6 és kiils6 részének lemosésahoz.

Figyelmeztetés: Ne hasznaljon surolészereket vagy suroldbetéteket.

- A kosar és a télca fellilrél mosogatégépben moshaté.

- Ovatosan térélje le a kiilsejét nedves ruhaval vagy papirtériével.

- Soha ne meritse a légsutét vagy annak csatlakozéjat vizbe vagy barmilyen mas folyadékba.

- Tarolas el6tt minden alkatrészt alaposan szaritson meg.

- Tarolja a légsitét hiives, szaraz helyen.

HULLADEKKEZELES

Akésziilék megfelel az elektromos és elektronikus berendezések hulladékairdl szél6 az Eurdpai
E Parlament és a Tanacs 2012/19/EU iranyelvének (WEEE-irdnyelv), mely irdnyelv megszabja a
hasznalt elektromos és elektronikus készilékek artalmatlanitasanak és Ujrahasznositasanak
EE Kereteit az egész EU-ban érvényes mddon. Ne dobja ki a készliléket a valogatatlan kommunalis
hulladékkal egyutt. Enhez hasznalja az elektromos és elektronikai hulladékok szelektiv gydjtésére

szolgalo létesitményeket.
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VA MULTUMIM PENTRU ALEGEREA PRODUSELOR MARCA ZELMER. VA DORIM SA UTILIZATI
DISPOZITIVUL CU PAACERE.

AVERTIZARE

CITITI CU ATENTIE INSTRUCTIUNILE DE UTILIZARE INAINTE DE UTILIZAREA PRODUSULUI.
PASTRATI INSTRUCTIUNILE LA LOC SIGUR PENTRU UTILIZARE VIITOARE.

DESCRIERE

1. Admisia aerului

2. Panoul de control

3. Plita pentru friteuza
4. Cos

5. Maner

6. lesire de aer

7. Cablu de alimentare

DESCRIEREA PANOULUI DE CONTROL

. Programe prestabilite

. Butonul de meniu

. Buton timp/temp

. Buton de crestere Timp/temp
. Buton de scadere Timp/temp
. Butonul Start/Pauza

. Buton de pornire

NOoO R WN -~

REGULI DE SIGURANTA

Daca cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie
inlocuit de producator, de un centru de service autorizat
sau de o persoana calificata corespunzator pentru a Evita
pericolul.

Acest dispozitiv poate fi folosit de copii cu varsta de 8 ani
si peste si de persoane cu capacitati fizice, senzoriale
sau mentale limitate sau neexperimentate si cu lipsa de
cunostinte, cu conditia sa sunt supravegheate sau au
fost instruite Tn prealabil cu privire la modul de utilizare in
siguranta a dispozitivului gi inteleg riscurile asociate.

Copiii nu se pot juca cu dispozitivul. Curatarea si
intretinerea dispozitivului nu trebuie efectuate de copii cu
varsta sub 8 ani si nu trebuie lasat nesupravegheat.

Nu lasati dispozitivul si cablul de alimentare la indemana
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copiilor cu varsta sub 8 ani.

Dispozitivul nu este proiectat sa functioneze cu
temporizatoare externe sau cu sistem separat de control
de la distanta.

Deconectati dispozitivul de la sursa de alimentare atunci
cand nu il utilizati si Thainte de a-l curata. Lasati piesele
sa se raceasca inainte de a pune sau a scoate piesele
sau de a curata dispozitivul. Nu scufundati dispozitivul in
apa sau in orice alt lichid. ATENTIE! In timpul procesului
de prajire/coacere, aveti grija sa nu va ardeti de aburul
care iese din aparat.

Temperatura suprafetelor accesibile poate fi mai mare
atunci cand echipamentul functioneaza.

ATENTIE! Suprafata fierbinte.

ATENTIE! Carcasa, tava si cosul raman fierbinti
mult timp dupa ce dispozitivul este oprit. Ai grija sa nu te
arzi. ispozitivul este destinat utilizarii la domiciliu.

Acesta nu trebuie utilizat pentru aplicatii precum:

- utilizarea in zonele de bucatarie destinate personalului
din magazine, in birouri si alte locuri de munca,;

- utilizarea in ferme;

- utilizarea de catre clienti in hoteluri si moteluri sau in
alte medii rezidentiale;

- utilizarea in pensiuni si case de oaspeti.
Acest aparat incorporeaza o conexiune la pamant numai
pentru scopuri functionale.

Dispozitivul este proiectat pentru utilizare la o altitudine
maxima de 2000 de metri deasupra nivelului marii.
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AVERTIZARI IMPORTANTE

Acest dispozitiv este destinat numai pentru uz casnic si in nicio circumstanta nu trebuie utilizat in scopuri
comerciale sau industriale.

Utilizarea sau manipularea gresita va conduce la anularea garantiei.

Tnainte de a conecta dispozitivul la reteaua de energie electrica, asigurati-vd c& tensiunea de alimentare
corespunde cu cea indicata pe placuta de identificare din fabrica a dispozitivului.

Instalati dispozitivul pe o suprafata plana si neteda.

in timpul utilizarii dispozitivului, cablul de alimentare nu trebuie s& fie incurcat sau infasurat in jurul
dispozitivului.

Nu utilizati, nu conectati si nu deconectati dispozitivul de la retea avand mainile si/sau picioarele ude. Nu
trageti de cablul de alimentare pentru a opri dispozitivul. Nu folositi cablul de alimentare ca méaner.

IMPORTANT. Cand utilizati dispozitivul, Iasati un spatiu liber de cel putin zece centimetri din toate partile
pentru a asigura o circulatie suficienta a aerului.

NU asezati masina sub dulapuri, in spatele jaluzelelor sau draperiilor. Risc de supraincalzire/incendiu.

Nu acoperiti nicio parte a dispozitivului cu o carpa sau material similar, deoarece acest lucru poate cauza
supraincalzirea. Risc de incendiu.

ESTE O FRITEUZA FARA GRASIMI AIR FRYER. Este necesara o cantitate mica de ulei pentru a gati
mancarea. Nu umpleti recipientul cu ulei sau grasime, deoarece aceasta poate provoca incendiu. Nu
utilizati cu dispozitivul alte accesorii decat cele recomandate de producator.

Purtati intotdeauna ménusi de protectie impotriva caldurii atunci cand puneti alimente in sau din friteuza.

Utilizati dispozitivul pe o suprafata plana, stabila si rezistenta la caldura. Cand utilizati AIR FRYER pentru
prima data, poate exista un miros usor sau o cantitate mica de fum. Acest lucru este normal pentru
dispozitivele noi dupa procesul de fabricatie.

Puneti intotdeauna ingredientele de prajit in cos pentru a preveni contactul lor cu elementele de incalzire.
Tn cazul oricarei defectiuni sau deteriorari, deconectati imediat dispozitivul de la retea si contactati

departamentul de asistenta tehnica autorizat. Nu deschideti carcasa dispozitivului deoarece acest lucru
poate fi periculos. Numai personalul calificat al serviciului oficial de suport tehnic al marcii poate efectua
reparatii sau proceduri cu dispozitivul.

Compania B&B TRENDS SL. nu este responsabila pentru eventualele daune care ar putea fi cauzate
persoanelor, animalelor sau obiectelor ca urmare a nerespectarii acestor avertismente.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1. Indepértati toate materialele de ambalare si autocolantele din interiorul si din exteriorul friteusei Air Fryer.
Stergeti cu grija suprafata exterioara cu o carpa umeda sau un prosop de hartie.
AVERTISMENT: Nu scufundati aparatul sau stecherul cablului de alimentare in apa sau in orice alt lichid.

2. Trageti de méanerul cosului pentru a-l scoate din friteuza Air Fryer. Folositi manerul pentru a scoate tava
situata in centrul dispozitivului. Spalati cosul si tava de copt in interior si in exterior cu un burete si apa calda
cu sapun. Cosul si tava pot fi spalate pe raftul superior. La masinii de spalat vase.

3. AVERTISMENT: Nu utilizati agenti de curatare abrazivi sau bureti.
4. Uscati bine.
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CUM SE UTILIZA

1. Conectati stecherul la o priza de perete cu impamantare.
2. Trageti cu grija cosul din Airfryer
3. Pune ingredientele in cos.

AVERTISMENT: Nu umpleti niciodata cosul depasind cantitatea indicata in tabelul cu retete, deoarece
acest lucru ar putea afecta calitatea rezultatelor finale.

4. Glisati cosul inapoi in Airfryer. Nu folositi niciodata cosul fara tava pentru alimente pe el.
AVERTISMENT: Nu atingeti cosul in timpul si candva dupa utilizare, deoarece devine foarte fierbinte.
Tineti cosul doar de maner.

5. Apasati ,butonul de pornire (7)” pentru a porni friteuza cu aer.

6. Apasati ,Butonul Meniu” (2) pentru a comuta intre programele prestabilite si faceti clic pe ,Butonul Timp/

Temperatura” (3) pentru a comuta intre selectarea timpului sau a temperaturii.

Personalizati timpul si temperatura de lucru, apasand ,+” (4) sau ,-” (5) pentru a regla timpul si temperatura.
Timp implicit de 15 minute, temperatura implicita de 180

Interval de timp reglabil 1-60 min.

Interval de temperatura reglabil 80-200

7. Apasati ,butonul Start/Pauza” (6) pentru a incepe gatitul. Ecranul de afisare va afisa in ciclu temperatura
setata si timpul ramas.

Tn starea de functionare, apasati ,butonul Start/Pauza” (6), pentru a intrerupe programul si apasati lung
Lbutonul de pornire” (7) pentru a opri.

8. Adaugati 3 minute la timpul de preparare cand aparatul este rece, sau puteti |asa si aparatul sa se
preincalzeasca fara ingrediente in interiorul aprox. 4 minute.

9. Cand timpul setat trece la jumatate, indicatorul luminos de agitare se va aprinde si va emite un semnal
sonor de trei ori. Dupa ce scoateti sertarul si rasturnati mancarea, lumina prompta de agitare se va stinge.
Dupa finalizarea lucrarilor, pe ecran se afiseaza ,OFF”. n acest moment, ventilatorul continus sa functioneze
cateva secunde pana la sfarsit si se aud 5 bipuri, revenind in modul standby. ,Butonul de alimentare” (7)
este Tntotdeauna pornit.

10. Pentru a indeparta ingredientele, trageti cosul din Airfryer. Cosul si ingredientele sunt fierbinti. Puteti
folosi o furculitd (sau cleste) pentru a scoate ingredientele. Pentru a indeparta ingredientele mari sau
fragile, utilizati o pereche de clesti pentru a ridica ingredientele din rezervor.

Goliti cosul intr-un castron sau pe o farfurie.

FUNCTII PRESETATE

Functiile presetate va vor ajuta sa incepeti sa gatiti eficient.

Selectati oricare dintre pictograme apasand ,butonul Meniu” (2). De fiecare datd cand apasati butonul,
programul presetat se va schimba de la stanga la dreapta. Odata selectat, apasati butonul Start/Pauza
(6) pentru a confirma selectia si a incepe gétitul. Aceasta va seta automat ora si temperatura la o setare
implicita pentru tipul de aliment selectat.

Puteti trece peste setarile implicite cu butonul de timp/temperatura si butoanele +/-.
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Setarile presetate sunt dupa cum urmeaza:

ICOANE PRESETARI TIMP TEMPERATURA

Standard 15 minute 180°C
@ Cartofi pai 18 minute 200°C
Carne 10 minute 200°C
éb Pui 12 minute 180°C
il Tort 30 minute 160°C
(5% Peste 15 minute 180°C
@' Legume 20 minute 180°C

Nota: utilizati tabelul de mai jos doar pentru referinta. Este posibil ca timpul real de gatire si temperatura sa
fie ajustate in functie de cantitatea sau dimensiunea alimentelor.

SFATURI DE GATIT

« Aproape orice mancare care este gatita in mod traditional in cuptor poate fi prjita in aer.
« Alimentele se gatesc cel mai bine si cel mai uniform atunci cand au dimensiuni si grosime similare.
« Bucatile mai mici de mancare necesita mai putin timp de gatire decat bucatile mai mari.

« Pentru rezultate optime in cel mai scurt timp, prajiti alimentele in loturi mici. Evitati stivuirea sau stratificarea
cand este posibil.

« Majoritatea alimentelor preambalate nu trebuie aruncate in ulei inainte de prajire. Majoritatea contin deja
ulei si alte ingrediente care sporesc rumenirea si crocantitatea

« Aperitivele congelate se prajesc foarte bine. Pentru rezultate optime, aranjati-le pe tava intr-un singur
strat.

« Daca puneti alimente in straturi, asigurati-va ca agitati cosul la jumatate (sau rasturnati alimentele) pentru
a promova gatitul uniform.

« Aruncati alimentele pe care le pregatiti de la zero, cum ar fi cartofii prajiti sau alte legume, cu o cantitate
mica de ulei pentru a promova rumenirea si crocantarea.

« Cand prajiti legume proaspete, asigurati-va ca le uscati complet inainte de a le arunca cu ulei si aer
prajirea pentru a asigura crocantitatea maxima.

« Friteuzele cu aer sunt excelente pentru reincalzirea alimentelor, inclusiv a pizza. Pentru a va reincalzi
mancarea, setati temperature la 150 °C timp de pana la 10 minute.
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CURATENIA SI INTRETINEREA

« Asigurati-va ca Air Fryer este deconectata si racita inainte de curétare.

 Odata ce friteuza si cosul s-au racit, scoateti cosul din friteuza (daca nu a fost deja scos).

Folositi manerul tavii pentru a scoate tava. Utilizati un burete si apa calda cu sapun pentru a spala interiorul
si exteriorul cosului si tavii.

Avertisment: Nu utilizati agenti de curatare abrazivi sau tampoane de curatat.

« Cosul si tava se pot spala in masina de spalat vase.

« Stergeti usor exteriorul cu o carpa umeda sau un prosop de hartie.

» Nu scufundati niciodata friteuza sau stecherul in apa sau in orice alt lichid.

« Uscati bine toate piesele Tnainte de depozitare.

« Pastrati friteuza cu aer intr-un loc récoros si uscat.

ELIMINAREA PRODUSULUI

Acest produs respecta Directiva 2012/19/UE a Parlamentului European si a Consiliului privind
E deseurile de echipamente electrice si electronice (WEEE), care stabileste cadrul legal in Uniunea
Europeana pentru eliminarea si reutilizarea deseurilor de echipamente electrice si electronice. Nu
EEEN aruncati dispozitivul impreuna cu deseurile menajere nesortate. Pentru a face acest lucru, utilizati
instalatii pentru colectarea selectiva a deseurilor electrice si electronice.
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BJIATOOAPUM 3A BbIEOP MAPKU ZELMER. XXEMAEM BAM UCMOJIb30BATb YCTPOUCTBO C
YOOBOJIbCTBUEM.

NPEAYNPEXAEHUE

MEPEL QKCMYATAUMEW BHUMATEJSIbHO TMPOYTUTE WHCTPYKLMM MO MUCMONb30OBAHUIO.
COXPAHUTE NX B BE3ONACHOM MECTE AN AANBHENLLEO UCMOJSIb3OBAHNSA.

ONMUCAHUE

1. Bosgyxo3abopHuk

2. NaHenb ynpaeneHus

3. XKapoyHas nnactuHa

4. KopanHa

5. Pyuka

6. BoagyxoBbinyckHoe oTBepcTme
7. Kabenb nutaHus

CONTROL PANEL DESCRIPTION

. MpenycTaHoBneHHble NporpaMmbl

. Knornka meHo

. KHonka BpemeHu/Temnepatypbl

. KHorka yBenuuyeHns BpemeHu/Temnepatypebl
. KHonka ymeHbLueHnsi BpemeHu/TemnepaTtypbl
. KHonka 3anycka/nayabl

. KHonka nutanus

NOoO R WN -~

NMPABUJIA TEXHUKN BE3OINMACHOCTU

Ecnn wHyp nuTaHuMa noBpexaeH BO u3bexaHue
OMacHOCTU OH AOIMKEH ObiTb 3aMeHEH NPOU3BOAUTENEM,
aBTOPWN30BaHHbLIM CEPBUCHBIM LIEHTPOM UIM NOAXOASALLUM
KBanMOULNPOBaHHBIM TNLIOM.

OTUM YCTPOMCTBOM MOTYT NONb30BaTbCsA AETU OT 8 NeT u
cTaplue, a Takke nvua ¢ orpaHU4YeHHbIMU (PU3NYECKUMN,
CEHCOPHLIMU UNN YMCTBEHHBLIMM CMOCOBHOCTAMM UMK C
HeJOCTaTKOM OfblTa WU 3HAHWW, NPU YCIOBUWU, YTO OHWU
HaxogAaTcsa nog HabngeHnem unu paHee nosnyYunnu
MHCTPYKUMM O TOM, Kak 6e3ornacHoO MCnonb3oBaTb
YCTPOUCTBO U1 MOHUMAIOT CBSA3aHHbIE C 3TUM puUCKU. [leTn
He MOryT urpaTbCcs yCTponcTBoM. OUMCTKa N TEXHNYECKOE
obcnyXmnBaHue yCTpoucTBa He OOSTKHbl MPON3BOAUTHCSA
aeTbMU Mnagwe 8 neT n octaBnAaATbcs 6e3 npucmoTpa.
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XpaHuTe yCTPOUCTBO U LUHYP MUTaAHUS B HEOOCTYMNHOM
Ana neten oo 8 neTt Mmecre.

YCTPOWCTBO HE NpeaHasHaveHo ansi paboTbl C BHELUHUMMU
Tanmepamum UnNu oTaenNbHOM CUCTEMON ANUCTaHLWUOHHOIO
ynpaBrieHus.

OTKknoYanTe YCTPOMCTBO OT MCTOYHUKA MUTaHWUSA, Korga
OHO He UCMOSb3YeTCH, a TakKe nepes ero O4NCTKOWN.

[ante petansm OCTbITb, Npexne 4YeM HageBaTb WNU
CHUMaTb AeTanun UM YncTuTb YCTPOMCTBO. He norpyxamnTte
YCTPOMWCTBO B BOAY UIK B N0BYI0 OPYryH0 XNOKOCTb.

BHUMAHWME! B npouecce xapku/3anekaHusi ©Oyabre
OCTOPOXHbI, YTOObI HE 06XXeYbCs MapoM, BbIXOAALWMM U3
YyCTPOUCTBA.

Bo Bpema pabGoTbl 06opydoBaHua  TemnepaTtypa
[OCTYMHbIX MOBEPXHOCTEN MOXET ObITb BbILLE.

BHUMAHWE! 'opsiyasi noBepXHOCTb.

BHUMAHWE! Kopnyc, noTok n Kop3vHa ocTatoTCs
ropauMmMu elle [osiroe BpeMs MNOocrie  BbIKMHYEeHUSN
ycTpouncTBa. byabte oCTOPOXHbI, YTOObI HE 0BXeYbCS.

YcTponcTeo npegHasHavyeHo ans JOMaLLHEero
NCNONb30BaHUA.

Ero He cnenyeT ucnonb3oBaTh AN TakMX LiENen, Kak:

- UCMOMb30BaHME B KYXOHHbIX  MOMELLEHUSIX,
npeAHasHavyeHHbIX OS5 nepcoHana marasvHa, B oucax
N opyrmx paboumnx mectax; - UCnonb3oBaHne Ha hepmax;

- ncnosmnb3oBaHNe KrmeHTamMnm B FNOCTUHMLIAX U MOTENAX
U Opyrux XunbixX noOMeLeHNAX;

- MCNonb30BaHMe B rOCTEBbIX AOMax Tuna ,nocTernb U
3aBTpak’.

Acest aparat incorporeaza o conexiune la pamant numai
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pentru scopuri functionale.

YCTpPOMUCTBO nNpefHasHadYeHo ANA UCMNOoNb30BaHUS Ha
MakcumarbHom BbicoTe 2000 MeTpoB Hag, ypoOBHEM MOPS.

BAXHbIE NPEAYNPEXAEHUA

37101 Npubop npegHasHa4YeH TONbKO AN ObITOBOrO MCNOMb30BAHUS U HU MPU Kaknx 0BCToATernbCTBax He
[OMKEH NCMOoNb30BaTbCs B KOMMEPYECKUX I NPOMBILLMEHHbBIX LiENsX.

HenpaBunbHoe ncnonb3oBaHne Unu HenpasunbHoe obpalleHne aHHYNUpyeT rapaHTuio.

Mepen nopknioyeHMem ycTpoicTBa K ceTn ybeauTechb, YTO HanpshkeHWe NUTaHUs COOTBETCTBYET
yKa3aHHOMY Ha 3aBOACKOW Tabnunyke ycTpoicTaa.

YcTaHoBUTE YCTPOMCTBO Ha MNIOCKYI0 U POBHYIO MOBEPXHOCTb.

Mpn ncnonb3oBaHUM YCTPOWCTBA LUHYP MUTaHWA He [OIDKEH 3anyThiBaTbCA WNKM HamaTbiBaTbCA Ha
YCTPOWCTBO.

He ncnonb3yite, He NOAKMNOYaNTe 1 He OTKIKOYaliTe YCTPOMCTBO OT CETU MOKPLIMU pyKamm /Ui Horamm.
He TAHUTe 3a LWHYP NMUTAHWUSI, YTOObI OTKIOYNTL YCTPOWCTBO. He NCNomnb3yiTe LWHYP B KAYeCTBE PYYKW.
BAXXHO T[lpu ucnonb3oBaHuM ycTpoWcTBa OCTaBbTe CBOOOAHOE MNPOCTPaHCTBO He MeHee [ecsiTn
CaHTUMETPOB CO BCEX CTOPOH, YTOObI 06eCne’mnTb JOCTAaTOUHYIO LIMPKYNSALMIO BO3AyXa.

SAMPELWAETCA pasmelwats MalivMHy nog Likadamu, 3a xan3u unu 3aHaBeckamu. Puck neperpesa/
BO3rOpaHusl.

He HakpbiBaiTe kakve-nnmbo YacTu yCTPOMNCTBA TKaHbIO UnK NoA0BHbIM MaTepuanom, Tak Kak 9T0 MOXET
npuBecTu Kk neperpesy. Puck noxapa.

3710 BE3XXMPOBAA ©®PUTHOPHNUA AIR FRYER. [ins npurotoBneHus npoayktoB Tpebyetca HebonbLuoe
KonuM4ecTBO Macna. He HanonHsnTe KOHTEMHep MacnoM WKW XUMPOM, Tak Kak 3TO MOXET NPUBECTU K
noxapy. He ncrnonbayiite ¢ ycTpOMCTBOM aKCECCyapbl, OTIINYHbIE OT PEKOMEH0BAHHbIX MPOU3BOANTENEM.
Bcerga HagesaiiTe 3almUTHbIE TENMOU3ONALMOHHbBIE NPUXBATKM, KOTAa Knaaete NpoayKTel BO (OPUTIOPHULLY
N1 BblHAMaeTe ee M3 Hee. Vcnonb3ynmTe YCTPOWCTBO Ha MMOCKOW, YCTOMYMBOW W TEPMOCTOMKOMN
noBepxHOCTW. Mpn NepBOM MCNOMNL30BaHWUN A3POrPUMA MOXET OLLYLLATLCH NErkuii HEeMpUATHBLIA 3anax
nUnum HebornbLIOe KONMMYECTBO AbiMa. OTO HOPManbHO B Cryyae HOBbIX YCTPOWCTB Mocne npouecca
npov3eoacTea.

Bcerga knagute uHrpeaveHTtbl Ans obXapuBaHWs B KOP3WHY, 4TOObI NPefoTBpPaTWTb WX KOHTaKT C
HarpeBaTernbHbIMU 3fIEMEHTaMMU.

B cnyyae nto6oro c6ost nun noBpexaeHns HeMeAeHHO OTKIoYMTe YCTPONCTBO OT CeTU U obpaTuTech B
aBTOPU30BaHHbLIN OTAEN TEXHUYECKOWN NOAAEPXKKN. He OoTKpbiBanTe KOPMyC YCTPOMCTBA, Tak Kak 9T0 MOXeT
ObITb OonacHo. TonbKo KBanuuLUMpoBaHHbIN NepcoHan oduumanbHON CryX0bl TEXHUYECKOW NOAAEPKKM
6peHaa MOXET 3aHUMaTbCA PEMOHTOM MMM NPOLEAYPbI C YCTPONCTBOM.

B&B TRENDS SL. He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a Ntobow yLepo, KOTOPbIN MOXET OblTb HAHECEH MtOAsIM,
XMBOTHBIM UM 06BbEKTaM B pesynbrate HecobnoaeHNs 3TUX NpeaynpexaeHni.

NEPEA NEPBbIM UCTMOJIb3OBAHUEM

1. YpanuTe Bce ynakoBOYHblE MaTepuarnbl U HaKMenkn BHYTPY 1 cHapyxu dputiopHuubl.Air Fryer.
AKKypaTHO NPOTPUTE BHELLHIOW MNOBEPXHOCTb BMAXHOWN TKaHbIO UMM GyMaXHbIM MOIOTEHLIEM.

NPEOYMNPEXOEHWE: He norpyxaitte npubop vnu BUMKY LUHYpa MUTaHWst B BOAY wnv niobyio Apyryto
XNOKOCTb.

2. MNoTsiHMTe 3a pyyKy KOP3WHbI, Y4TOBbI CHSATb ee ¢ hpuTiopHuLpbl Air Fryer. Micnonb3yiite pyuky, 4ToObl
CHATb NOAHOC PACMOSIOXEH B €ro LieHTpe BbiMOTe KOP3nHY U MPOTUBEHL BHYTPU U CHaPYXW C MOMOLLbIO
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ry6ku 1 Tennom mbinbHow BoAbl. KOp3anHy 1 NOAHOC MOXHO MbITb HA BEPXHEW Norke.
Nocy4OMOEYHON MaLLMWHBI.

3. MPEOYNPEXOEHWE: He ucnonbayinTe abpasuBHbie YACTSILLME CPeACTBa U ryOKu.
4. TwaTtenbHO BbICYLLUTE.

KAK UCIMOJIb3OBATb

1. MopkntoumTe BUNKY CETEBOIO LLIHYpa K 3a3eMIIEHHON PO3ETKE.
2. OCTOPOXHO BbITALLMTE KOP3UHY U3 a39POPUTIOPHULIbI.
3. MonoxuTe NHrpeaneHTbl B KOP3UHY.

BHWUMAHWE: Hukorga He 3anonHsiiTe kopauHy Gorblue, Yem ykazaHo B Tabnuue peuenToB, Tak Kak 1o
MOXET MOBMUATb HA KAYECTBO KOHEYHbIX Pe3ynbTaToB.

4. 3apBWHBLTE KOP3MHY 06paTHO B a3podpuTopHULY. Hukoraa He ucnonb3yiiTe kop3uHy 6e3 nogaoHa ans
NPOAYKTOB.

BHVMAHWE: He npukacantech k KOp3vHe BO BPEMSI 1 HEKOTOPOE BPEMSI MOCIE UCMONb30BaHUs, Tak Kak
OHa CUMbHO HarpeBaeTcs.

[epxuTte KOP3nHy TOMbKO 3a PyuKy.

5. Haxmute «KHOMKy nuTaHus (7)», 4ToObl BKNIOYUTL a3pOpUTIOPHULLY.

6. Haxmute «KHomky MeHio» (2) Ans nepekniodeHus Mexay npefnycTaHOBIEHHbIMU MporpamMMamv u
HaxmuTe «KHOMKy BpemMeHw/Temnepatypbl» (3) ANs nepeknioyeHus mexay BblbGopoM BpemMeHu wnm
TeMnepaTypsbl.

HactponTte paboyee Bpemsi 1 Temnepatypy, Haxumas «+» (4) unu «-» (5), 4tobbl oTperynupoBatb Bpemsi 1
Temnepatypy. Bpems no ymonyanuio 15 muH, Temnepatypa no ymonyaxuio 180

Perynupyewmbii agnanasoH BpemeHn 1-60 MuH.
Perynupyembii agnanasoH Temnepatypbl 80-200 [1.

7. Haxmute kHorky «[yck/May3a» (6), 4Tobbl HavaTb npurotoBneHne. Ha gucnnee Gyaer umknuyecku
oTobpaxaTbCs yCTaHOBNEHHas TeMnepaTtypa 1 OCTaBLUEECS BPEMSI.

B paboyem coctosiHUM HaxmuTe KHomky «[lyck/TMaysa» (6), 4TOObl MPUOCTAHOBWTL MpOrpammy, K
yaepxwuBainTe KHomky «MutaHue» (7), 4Tobbl BbIKIMIOYUTD.

8. [lobaBbTe 3 MVHYThI KO BpEMEHMW MPUrOTOBIIEHNS, KOrga NpMBopP XONoAHbIN, UKW Bbl Takke MOXeTe AaTb
npubopy npeaBapuTenbHO NPOrpeTbest 6e3 Kaknx-nNMbo MHIPEANEHTOB B TEHEHNE NPUMEPHO 4 MUHYT.

9. Korga yCTaHOBIIEHHOE BpeMsA 6y,qu Ha nonnyTu, 3aropuTtca MHOWKaATop NOACKA3KM O BCTPAXMBAHUU U
Mn3nacT Tpu 3BYKOBbIX CUrHana. [Nocne Toro, Kak Bbl BbiTalMTe ALWMK U NepeBepHeTe NpOAYKTbI, UHOUKATOP
NOACKa3KN O BCTPAXMUBaAHUU MOracHer.

Mocne 3aBeplieHns paboTel Ha aucnnee otobpasutca «BblKI». B 310 Bpemsi BEHTUNSATOP NpofosmkaeT
paboTaTb B TEYEHUE HECKOMbKMX CEeKYHA [0 KOHUA, U pas3fgaetcs 5 3BYKOBbIX CUrHanoB, BO3Bpallasi B
pexum oxungaHus. «KHonka nutaHusay (7) Bcerga BKoYeHa.

10. YT0GbI BbIHYTb MHIPEAUEHTLI, BbITALLMTE KOP3UHY 13 asporpunsi. KopauHa v MHrpeaueHTsl ropsume.
Bbl MOXETe UCMonb30BaTh BUIKY (MU LWMMLbI), YTOGbI BbIHYTb MHIPEANUEHTbI. YTOObI BbIHYTb KPYMHbIE MU
XPYMKUe UHIPEeAUEHTBI, UCMOSb3YITe Napy LWMLOB, YTOBbI BbIHYTh MHIPEAMEHTbI U3 pe3epByapa.

Bbicbinste COAEPXMMOE KOP3UHbI B MUCKY UINN Ha TaperKy.

NMPEAYCTAHOBJIEHHbBIE ®YHKLUN

MpenycraHoBneHHble YHKLMM NOMOTYT BaM Ha4aTb roToBUTL 9pdpeKTBHO. BuibepuTe nioboii 13 3Ha4Kkos,
HaxaB KHomnky «MeHto» (2). Kaxabivi pas, Koraa Bbl H&XUMaeTe KHOMKY, NpeaycTaHOBMeHHasi nporpaMMa
6yneT MeHsATbCS cneBa Hanpago. Nocne Bbibopa HaxmuTe kHonky «CtapT/lMay3a» (6), 4Tobbl noaTBEPANTD
BbIOOp M HayaTb NMpPUroToBrneHve. OTO aBTOMAaTUYECKN YCTAHOBUT BPEMS WM TeMrnepaTypy Ha HacTpPOMKM
No YMOMYaHuio ANns BbIGpaHHOro TMna NpoaykToB. Bbl MOXeTe nepeonpeaenuTb NpeaycTaHOBIEHHbIe MO
YMOMYaHMIO C NMOMOLLIbIO KHOMKV BpeMeHW/Temneparypbl U KHOMOK +/-.
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MpenycTaHoBMEHHbIE HACTPOIKY CrieayoLme:

3HAYKHU NPEOYCTAHOBKU BPEMA TEMMEPATYPA

Crangapt 15 MUHYTBI 180°C
@ KapTtodenb cpu 18 MUHYTBI 200°C
Msico 10 MUHYTBI 200°C
ab Kypuua 12 MUHYTBI 180°C
@ Topt 30 MUHYTBI 160°C
"f Pbiba 15 MUHYTBI 180°C
6; OsoLn 20 MUHYTBI 180°C

MpumeyaHue: ucnonb3ynTe MPUBELEHHYIO HiDke Tabnuuy TOonbko Ansi crpaBku. dakTuyeckoe Bpewms
NPUrOTOBINEHNS U TeMNepaTypy, BO3MOXHO, NPUAETCS CKOPPEKTMPOBATL B 3aBMCUMOCTU OT KofmMyecTsa
UK pa3mepa NpoayKTOB.

COBETbI MO NMPUTOTOBJIEHUIO

- MpakTnyeckn no6oe 6nogo, KOTOpPoe TPAAMLMOHHO FOTOBUTCS B yXOBKE, MOXHO XXapuTb Ha BO3OYXe.
- MpoayKThl fydlle ¥ paBHOMEPHEE BCETO FOTOBATCS, €CMM OHU OAVMHAKOBOTO pa3mMepa W TOMNLMHbI.
- ManeHbkre Kycoukn TpebyroT MeHbLUe BpeMeHW AN NPUroToBMEHUs, Yem GonbLume.

- ﬂﬂﬂ OOCTUXKEeHUA Hauny4ywmnx pesynbratoB 3a MUHUManbHOe BpeMs roToBbTe MPOAYKTbI HebonbLnMn
napTuamun. Mo BO3MOXHOCTM usberaiite YKnagkun nnu crioes, Korga 310 BO3MOXHO.

- BOMBLWMHCTBO ynakoBaHHbIX MPOAYKTOB He HYXHO 6pocaTth B Macrno nepes xapKoii Ha BO3ayxe.

BOSbLIMHCTBO M3 HUX YKE COAEPXKaT Macro 1 Apyrie MHIPEOMEHTbI, KOTOPbIE YIyyLaoT NoaApyMsaHUBaH1E
U XPYCTALLLYIO KOPOYKY.

- 3aMOpOXKEHHbIE 3aKYCKU O4YEHb XOPOLLIO KapsiTcs Ha Bo3ayxe. [insi JOCTWKEHUsI HaUMyYLLKMX pe3ynsTaTtoB
BbIKMaAblBanTe UX Ha NPOTUBEHb B OAWH COW.

- Mpu yknagke nNpoOOYyKTOB B OAWMH Crioi 06s3aTenbHO BCTPSIXMBANTE KOP3WHY Ha MomnyTtu (unm
nepesopaynBanTe npodyKTbl), 4TOObI 0GECcrneuYnTb pPaBHOMEPHOE MPUIOTOBMEHME. PaBHOMEPHOMY
MPUTOTOBIIEHMIO.

- O6xapviBanTe NPoAyKTbl, KOTOPbIE Bbl FOTOBUTE C HyIs, Hanpumep kapToderb hpy U Apyrue OBOLLM,
B HebonbLUOM KonuyecTBe Macna. HebomnbLUMM KONMYECTBOM Macna, YTo6bl OHW MOAPYMSHUMNUCE U CTanm
XPYCTALMMU.

- Mpu apke CBEXWX OBOLLEW Ha BO34yXe 00A3aTeNnbHO BbITUpAMTE UX HACyXo, Npexae Yem [o6aBnaTh
Macrio v XapuTb Ha Bo3dyxe, YToGbl 06ecneunTb MakCMManbHYH XPYCTSILLYHO KOPOUKY.

- Bo3ayLuHble pUTIOPHULILI OTIIMYHO MOAXOAAT AN NOBTOPHOIO pa3orpesa MuLLy, B TOM Y1cIe nuLiLbl.
YTo6bl pasorpetb nuLy, ycTaHoBuTE Temnepatypy Ha 150°C Ha Bpemsi o 10 MUHYT.
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YUACTKA U OBCITYKUBAHUE

- Mepep uncTKoit y6eauTech, YTo PUTIOPHMLIA OTKIOYEHa OT CETM 1 OCTbiINa.
- Korga chpuTiopHULa 1 KOP3UHA OCTbLIHYT, CHAMUTE KOP3UHY C (OPUTIOPHULIBI (ECTNIM OHA eLLe He CHsITa).

ecnu oHa elle He cHATa). McnonbayiiTe pyyky nopgaoHa, utobbl CHSATb nopdoH. Mcnonbayiite rybky u
TENMY0 MbifibHYIO BOAY. YTOObI BbIMbITh BHYTPEHHIOK M BHELLHIOK NMOBEPXHOCTU KOP3WHbLI 1 NOAAO0HA.

BHumaHue: He ucnonbayiite abpasvBHble YNCTALLME CPEACTBA UMW YUCTSLLME NOAYLLIEYKN.

- KopavHy 1 nogHOC MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHON MallMHE B BEPXHEN CTOMKE.

- AKKYpaTHO MpOTPUTE BHELLIHIOI NMOBEPXHOCTb BMaXXHOW TKaHbIO U ByMaXHbLIM NONOTEHLEM.

- Hukorga He norpy»xarite aspodpuUTIOpHULY UK ee BUIKY B BOAY Uiv NtoByHo ApYryto XXUAKOCTb.
- Mepen xpaHeHVeM TLLATENbHO BbICYLLWTE BCE AETAmNMN.

- XpaHuTe aspodpuTIOpPHULLYY B CyXOM NPOXS1aaHOM MeCTe.

YTUNTU3ALIUA YCTPOUCTBA

OToT npoaykT cootBeTcTBYeT [upekTnee 2012/19/EC EBponerickoro napnameHTta u Coserta no
E OTXO[aM 3NeKTPUYECKOro U 3anekTpoHHoro obopynosaHua (WEEE), kotopasi yctaHaBnusaet
npasoByto 6a3y B EBponerickom Coto3e Ana yTUnm3aumm n NOBTOPHOMO UCMOMb30BaHNS OTXOA0B
EEEN  571eKTPOHHOTO W 3NeKTpuyeckoro obopyaoBaHus. He yTunuaupyiTe yCTPOWCTBO BMeECTe C
HecopTUPOBaHHbLIMM BbITOBBIMK OTX0AAMU. [1Ns 3TOro UCNOMb3yiTe 06BLEKTLI ANA CENeKTUBHOro

cbopa anNeKTPUYECKUX N ANEKTPOHHBIX OTXOAOB.

48



BIIATOOAPUM BU, YE U3BPAXTE ZELMER, HAOABAME CE TO3U NPOAYKT A BU E NONE3EH
N YOOBEH 3A PABOTA.

NPEAYNPEXAEHUE

MONA, MPOYETETE BHUMATENHO MHCTPYKUMUTE 3A YMNOTPEBA, NMPEOV OA W3MON3BATE
MPOOYKTA. CbXPAHETE TE3M HA BE3OIMNACHO MECTO 3A EbJIELLA PEOEPEHLINA.

ONMUCAHUE

1. Bxop 3a Bb3gyx

2. MNaHen 3a ynpasnexve
3. MNnova 3a hpUTIOPHKK
4. KowHnua

5. Opbxka

6. N3xop 3a Bb3ayx

7. 3axpaHBaLy kaben

OMNMUCAHUE HA KOHTPOJTHUA NMAHEN

. MpenBapuTenHo 3agafeHy nporpamm

. ByToH 3a meHi0

. ByToH Bpeme/Temneparypa

. ByToH 3a yBenuyaBaHe Ha BpemeTo/Temneparypara
. ByTOH 3a HamansiBaHe Ha BpemeTo/TemnepaTypaTa
. BytoH Crapt/May3a

. ByToH 3a 3axpaHBaHe

NOoO R WN -~

MHCTPYKLIUUN 3A BE3OMNACHOCT

AKOo 3axpaHBawmaT kaben e noBpeneH, Tonm TpsibBa Oa
ObOe 3aMeHeH OT MPoOu3BOAUTENS, HEroBMS CEPBU3EH
npeactaBuTen unu nuua ¢ nogobHa kBanudukaums, 3a
Aa ce nsberHe onacHoCT.

To3n ypen mMoxe ga ce m3nonssa OT fgeua Ha U Hag 8
rOAMHM U OT Nuua C HamaneHun OU3NYECKU, CEH30PHU
NN YMCTBEHW CMOCOBHOCTU MMM C NUMNCa Ha ONUT U
3HaHUS, ak0O UM € OCUTYpeH Haa3op WM UHCTPYKUUK
OTHOCHO M3MOS3BaHETO Ha ypeda no 6e3onaceH HayuH
N ako pasbupar cBbp3aHMTE C TOBa OMacHocTu. He
No3BONsIBANTE Ha Aeua ga cv urpasT C ypeaa.

MounctBaHeTo W noadpbXkata He Tpsbea pa ce
N3BbPLLBAT OT [ELla, OCBEH aKo He ca Haf 8 roguHu 1 ca
noa Haasop.
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MaseTe ypena u HeroBust kaben M3BBLH Jocera Ha aeua,
HEeHaBbPLININ 8 rOAMHM.

Ypeoute He ca npeaBuaeHn Oa paboTAT C BbHLLUEH
TanmMep MM caMoCTosITENHA cUcTemMa 3a AUCTaAHLIMOHEH
KOHTPOI.

N3kntoveTe ypeaa, Korato He ce nons3ea W npegu ga
ro nounctute. OcTtaBeTe ro ga ce oxnagu npegu ga ro
crnobute, pasrnobuTte nnm NOYNCTUTE.

He notanante ypena BbLB BoAda Unu gpyra TEYHOCT.

BHUMAHWE! o Bpeme Ha npoueca Ha nbp)xeHe/neveHe
BHMMaBauTe Ja He ce u3ropuTe OT napara, usnmsawia ot

ypena.
TemnepaTypaTa Ha AOCTbMHUTE NOBBbPXHOCTM MOXE [a €
No-BUCOKa, Korato obopyaBaHeTo paboTu.

BHUMAHWE! lNopeLta noBbLPXHOCT.

BHUMAHWE! KopnycbT, Tabnata 1 KowwHuuaTta
ocTaBart ropeLim ObSIro cre u3knovBaHe Ha ypeaa.

BHumaBante Oa He ce wusropute. YCTPOUCTBOTO €
npegHasHa4yeHo 3a goMallHa ynotpeba.

To He TpFI6Ba da ce n3noJsi3ea 3a rnpuroXxXeHms KaTto.

- U3MoN3BaHe B KYXHEHCKN NMOMELLEHNS, NPeaHa3HadYeHu
3a nepcoHana Ha marasuHa, B oducu u apyrn paboTHu
MecTa;

- n3nonssaHe BbB (hepmy;

- N3Norn3BaHe OT KIMMeHTn B XOoTenn n MmoTesninm Uin apyru
XKXUNMNLWHN NOMELLEeHNA,

- N3NoJi3BaHeE B KbLUWM 3a NOCTU C J1errio N 3aKyCKa.

To3n ypen BkNYBa 3a3eMuTenHa Bpb3ka camMo 3a
byHKUMOHANHN Lenu.
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To3nypenenpegHasHayeH 3an3nori3asaHe Ha MakcmarnHa
Hagmopcka BucoymHa ot 2000 m Hag MOPCKOTO paBHULLE.

BAXHW NMPEAYNPEXOEHUA

YpeObT e npeaHasHayeH camo 3a [AOMaLLHO MOoMn3BaHe U B HUKaKbB criyvai He Tpsibea Aa ce u3nonssa
TbProBcka UM NpoMuLLIrieHa cpefa.

Bcsika HenpaBunHa yn0Tpe6a nnn HenpasuIiHO 6opaBeHe C ypeda Boau A0 aHynupaHe Ha rapaHuusaTta.

Mpeay 4a BKIOYMTE ypeaa B KOHTAKT, MPOBEPETE Aanui MPEKOBOTO HAMPEXEHUE € CbLLOTO KaTo MOCOYEHOTO
Ha eTukeTa Ha ypeaa.

MocTtaseTe ypena Ha paBHa, rmagka NnoBbpxHocT KabenbT 3a cBbp3BaHe KbM 3axpaHBaHeTo He Tpsibsa da
6bae 3anneTeH Uny yBUT OKOIO ypeaa no BpemMe Ha yrnotpeba.

He n3non3eaiTe ycTPOMCTBOTO M HE rO BKMIOYBAWTE U U3KMIOYBANTE OT 3axpaHBallata Mpexa C MOKpU
pbuUe u/vnu kpaka. He gbpnainTe 3axpaHBawusi kaben, 3a Aa ro usknouMTe WK 3a Aa ro uM3nonseare
kato pbkoxsatka BAXHO. Korato abotute ¢ TO3u ypen 3a roTBEHe C ropeLl Bb3dyX, OCTaBeTe MoHe
[eceTt caHTUMeTpa cBOOGOAHO MPOCTPAHCTBO OT BCUYKM CTPaHU Ha dpypHaTa, 3a Aa ocurypuTe agekBaTHa
LMpKynaumsa Ha Bbaayxa.

HE noctaBsnte Bawwusi ypen 3a rotBeHe c ropely Bb3gyx nog Lukadose, LUopy unu 3aBecu. Puck ot
nperpsisaHe / noxap.

He nokpwvBaiiTe HKOS YacT Ha ypeda 3a roTBeHe C ropeLy Bb3dyx C Kbpna unv nogobeH matepumar, Tosa
Lie noseae Ao nperpsasaHe. Puck oT noxap.

Toea e YPE[ 3A TOTBEHE C NOPELL Bb3[YX. 3a rotBeHe ce M3WCKBa MHOTO Masnko masHuHa. He
NbIHETE TeHaXepaTa C OfiMo UM Ma3HUHA, TbI KaTo TOBa MOXeE Aa NPUYUHK noxap.

He n3nonasante HWKakBu akcecoapw, pasfMyHu OT Te3u, NpenopbYyaHn OT NPOM3BOAUTENS HA TO3MU ypen
3a roteBeHe C ropeLy sb3gyx.

BuHary Hocete 3alMTHU, U30MMPaHN PbKaBuLM 3a dypHa, Korato MocTaBATe UMM U3BaXaaTe MpoayKTy
OT ropelums ypes 3a roteeHe C ropely Bb3gyx. YpeabT TpsiGBa Aa ce U3ronssa Ha pasHa, cTabunHa
TOMMIOYCTOMYMBA MOBLPXHOCT. Bb3MOXHO € Aga uma cnaba MupusMa Wnum Masiko KONUYecTBO AUM
MbPBUAT MbT, KOraTo U3Mosi3BaTe BalUWsi Ypes 3a roTBEHe C ropely Bb3ayx, ToBa € HopMasiHo, Thii KaTo
MPOU3BOACTBEHUTE OCTATbLUM M3rapsAT. BuHary noctaesinte CbCTaBKMUTE 3a MbpXeHe B KOlWHWLaTa, 3a Aa
NPeaoTBPaTUTE KOHTAKT C HAarpeBaTeNiHUTE efemMeHTU.

M3kniovete ypena HesabaBHO OT enekTpuyeckata Mpexa B Cfiydail Ha moBpeda W ce CBbpXeTe C
oduumanHa cnyxba 3a TexHuyecka NoaapbkKa. 3a [a NpeaoTBpaTMTe PUCK OT OMAacHOCT, HE OTBapsinTe
ypega. Camo kanuuumpaH TEXHUYECKW NepcoHan oT oduumantara cryx6a 3a TexHuYecka noaapbxka
3a CbOTBETHATa TbProBCKA Mapka MOXe [a U3BbPLUBA PEMOHT WM NPOLEAYPU MO YCTPOMCTBOTO.

B&B TRENDS, S.L. He HOCU OTFOBOPHOCT 3a HapaHsiBaHUS! UM LLIETU, KOUTO MoraT [a Bb3HUKHAT npu
X0pa, XUBOTHWU UNW NpPeaMeTU B pe3ynTaT Ha Hecna3BaHe Ha ropenoCcoYeHnTe nNpeaynpexaeHus.

NPEOU NbPBOHAYAIIHATA YINOTPEBA

1. OTCTpaHeTe BCUYKM OMaKoBbYHW MaTepuany 1 CTUKEpK OT BbTPeLLHAaTa U BbHLUHATa CTpaHa Ha ypefa 3a
roTBEHE C ropeLl Bb3ayx. BHMMaTenHo nsbbplueTe BbHLIHATA YacT C BMaXxHa Kbpra U KyxHeHcKa XxapTus.

NMPEOYMNPEXOEHWME: Hukora He nmotansawTe ypeda 3a roTBeHe C ropely Bb3[yx BbB BoAa Mnu Apyru
TEYHOCTU.

2. V|3,D,'bp|'|al7ITe pPBbKOXBaTKaTa Ha KOWHMLATa, 3a Aa U3BaguTe KowwHuuaTta oT ypeaa 3a rotBeHe C ropety
Bb3ayX. M3nons3eawnTe pbKoxBaTkaTa Ha TaBMYKaTa 3a NeYeHe B LieHTbpa Ha TaBuykara, 3a a s ussagure.
ManonssaiiTe rs6a v Tonna canyHeHa BOAa, 3a Aa nUsMueTe BbTpellHaTta U BbHLUHATa CTpaHa Ha KolHuuaTta
N TaBU4KaTa.

KowHunuyarta n TaBnykaTa ca nogxoasium 3a MMEHE Ha FOPHOTO HMBO B CbAOMUANHA MaLUUHa.
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3. NPEOYNMPEXOEHWE: He n3nonssante abpasuBHy NoYMcTBaLLm npenapartu nunu AoMakmHcka Ten.
4. MopcyLieTe LWaTernHo.

KAK OA U3MNOJ3BATE

1. CBbpxeTe Liencena Ha 3axpaHBaHETO KbM 3a3eMeH CTEHEeH KOHTaKT.
2. BHMmaTenHo usabpnaiTe KoLHMLaTa oT ypeaa 3a rotTBeHe C ropell, Bb3ayx
3. MNocTaBeTe cbCTaBKNTE B KOLIHULATA.

NMPEOYNPEXOEHWME: Hukora He nbrHeTe KolHUUaTa Hag Noco4YeHoTo B Tabnuvuara ¢ peuenTu, Tbid kKaTo
TOBa MOXe [a NOBKMsie Ha Ka4EeCTBOTO Ha KpanHUTe pesynTaTtu.

4. TNnb3HeTe KoLHMLATa 0GpaTHO B ypeaa 3a roTBEHe C ropell Bb3ayX. Hukora He nanonaeaiite kowHuuaTa
6e3 TaBaTa 3a xpaHa BbpXy Hesl.

NMPEOYMNPEXOEHWME: He pokocsaiiTe kolwHuuaTta no Bpeme u cnef ynortpeba, Thbil KaTo cTaBa MHOMO
ropelya. JpbXxTe KOWHULATa caMo 3a pbKkoxBaTkaTa.

5. HatucHete “ByTOH 3a 3axpaHBaHe (7)", 3a Aa BKNio4nTe OpUTIOPHMKA.

6. HatucHete 6ytoHa “Menu” (2), 3a fa npeBknYMTEe Mexay NpeaBapuTenHo 3ajageHuTe nporpamu, u
HaTucHeTe 6yToHa “Time/Temperature” (3), 3a Aa NpeBkNYUTE MeXAy n3bopa Ha Bpeme unv Temneparypa.

MepcoHanuampaiite paboTHOTO Bpeme W TemnepaTtypaTta, kato HatucHete “+” (4) wnm “-” (5), 3a ga
perynvpare BpEMETO U TemnepaTtypara.

Bpeme no nogpasbupaHe ot 15 MuH, TemnepaTtypa no noapasdupaHe ot 180 [ PerynupaHe Ha BpemeTo
B Anana3soHa 1-60 MUH.

Perynupyem TemnepartypeH ananasoH 80-200 [.

7. HatucHete 6ytoHa “Ctapt/May3a” (6), 3a Aa 3arnoyHeTe rotBeHeTo. EkpaHbT Ha gucnnes we npemvHe
npe3 UMKbI, 3a Aa NoKaxe 3afjafeHaTa TemMnepaTtypa U 0cTaBalloTo BpeMe.

B paboTHO cbcTosiHMe HaTucHeTe GyToHa “ Crapt/laysa” (6), 3a ga crnpete nporpamarta WM HaTUCHETe
npoabikuTenHo bytoHa “3axpaHBaHe” (7), 3a Aa ce U3KnioyunTe.

8. [loGaBeTe 3 MUHYTM KbM BPEMETO 3a MPUrOTBsIHE, KOraTo ypeabT € CTYAeH, N MOXeTe CbLUOo Taka Aa
ocTaBuUTe ypeaa fa ce 3arpee 6e3 HUKaKBU CbCTaBKU BbTPE NPUOMU3UTENHO 4 MUHYTU.

9. KoraTo 3a0afeHOTO BpeMe 1aTede HarnornoBuHa, MHAMKATOPbT 3a MofAcKasBaHe Ha pasknallaHeTo e
CBETHE U e NpOo3ByYMn Tpu MbTW. Crieq KaTo U3BaanTe YeKMemKeTo 1 o6bpHeTe XpaHarTa, nofckassailara
CBET/IMHA 3a pasKrnallaHe e yracHe.

Cnep npuknoyBaHe Ha paboTtaTta Ha ekpaHa Ha gucnnes ce nokasea “OFF” (U3kntoveHo). B ToBa Bpeme
BEHTUNATOPBLT NpoabIkaBa Aa paboTu 3a HAKOMKO CekyHaM A0 Kpas U uMa 5 3BYyKOBM CUrHana, BpbLuaiku
Ce B PEXMM Ha FOTOBHOCT.

“ByTOHBT 3a 3axpaHBaHe”(7) € BUHaru BKIOYEH.
10. 3a ga nsBaguTe CbCTaBKUTE, U3AbPNaNTe KOWHULATa OT (PPUTIOPHMKA.

KowHuuaTta u cbetaBkute ca ropewy. Moxete Aa usnonasaTte Bunvua (Mnu wwnuu), 3a ga ussagute
cbCTaBkUTe. 3a Aa M3BagWTe roNemMu WM KPexKM CbCTaBKkW, W3MON3BanTe Krewm, 3a Aa ussagute
CbCTaBKUTE OT pe3epBoapa. VanpassaHe Ha KoLHMLATa B Kyna Ui BbpXy YMHUSL.

NMPEOBAPUTENHO 3AAAOEHU ®YHKLUUUN

I'Ipe,qsapMTenHo 3ajaneHuTe beHKLlI/IVI e B/ NOMOrHaTt aa 3ano4vyHeTe Oa roteute ereKTI/IBHO.

M3bepeTe HsKOA OT UKOHWTE, KaTo HaTucHeTe ByToHa “MeHto” (2). Bcekn nbT, Korato HaTucHeTe GyToHa,
npeABapuTeriHo 3ajajeHaTa nporpama Lue ce NpoMeHM OT NsiBO Ha AsicHo. Crnep kaTo n3bepeTe, HaTUCHETE
OyToHa

ByToH “Ctapt/lNMay3a” (6), 3a Aa noTBbpauTe n3bopa v Aa 3anoyHeTe Aa roteute.

ToBa aBTOMaTW4HO L€ 3aane BpemeTo n Temnepatypara Ha HacTpoikaTa no nogpasbvpaHe 3a nabpaHus
™n xpaHa. MoxeTe ga OTMEHWTE HacTpoukuTe no nogpasbupaHe ¢ GyToHa 3a Bpeme/Temneparypa u

52



OyTOHUTE +/-.

MpenBapuTenHo 3agafeHnTe HAaCTPOVKM Ca KakTo crieasa:

NKOHM NPEABAPUTEINHU BPEME TEMMEPATYPA
HACTPOWKMN
Mo nogpasbupaHe 15 MUHYTK 180°C
PpeHCKN MbPXKEHU °
@ KapTochu 18 MUHYTK 200°C
Meco 10 MUHYTK 200°C
69’ MUNELLKOo 12 MuHYTH 180°C
@ Topta 30 MUHYTK 160°C
ff pnba 15 MUHYTK 180°C
ﬂ ]
6 3eneHuyum 20 MUHYTK 180°C

3abenexka: nsnonssanTe Tabnuuara no-gony camo 3a cnpaska. [lecTBUTENHOTO BpeMe 1 Temneparypa
Ha roTBeHe Morart ja Ce Hanara ja ce KopurMpar B 3aBMCMMOCT OT KOMMYECTBOTO UM pa3Mepa Ha XpaHaTta.

CBHbBETU 3A TOTBEHE

* [MoyTn BCcsika XpaHa, KosiITo TpaAMLIMOHHO ce NpUroTBs BbB dypHaTa, Moxe Ja ObZie MbpxeHa B ypena 3a
rOTBEHE C ropeLl Bb3ayX.

* XpaHuTe ce roTBAT Ha-4o6pe 1 Han-paBHOMEPHO, KOraTo ca NoYTW egHaksu No pasmep v aebenvHa.
« Mo-mankute NopumMn XxpaHa n3nckeaT No-marnko BpemMe 3a roTBeHe, OTKONKOTO MOo- ronemuTe.

« 3a Hai-3o6pw pesynTatu 3a Hal-kpaTbK Nepuoa OT BpeMe, NPUroTBETe xpaHata B ypeaa 3a rotseHe C
ropeLy Bb3gyx Ha Masiku nopuuu. M3bsrsaite noapexaaHeTo Ha nacToBe Ui HacnosiBAHETO, KOraTto e
Bb3MOXHO.

* [NoBeyeTo MpedBapuUTENHO OMakoBaHU XpaHW He TpsioBa Ja ce noTanaT B MasHUHA Npeau npurotesiHe
B ypeda 3a rotBeHe C ropely Bb3dyX. loBeyeTo Beve CbAbpXaT MasHWUHa W ApYr CbCTaBKW, KOUTO
nopoGpsiBaT nokaeHsBaHETo 1 XpynkaBocTTa

» 3ampaseHuTe NpeasicTsA U OPABOBPY Ce MbpXaT B ypeaa 3a roTBeHe ¢ ropely Bb3gyx MHoro fobpe. 3a
Hal-gobpw pe3ynTaTu M NOApeaeTe BbpXy TaBaTa B €4uH CIOW.

» AKo HacrosiBaTe xpaHu, He 3abpaBsiiTe fa pasknaTTe KOWHWLAaTa No cpeaata Ha noapexaaHeTo (Mnm
fa obbpHeTe xpaHaTa), 3a fja OCMrypute paBHOMEPHOTO

OTBEHE.

« [ocTaBsnTe XpaHu, KOUTO NPUTOTBATE OT HyrnaTa, KaTo MbPXEHU KapTou UK Apyrn 3eneHYyLu, C Manko
KOMMYECTBO Ma3HMHa, 3a ja OCUrypuTe nokadeHsiBaHe v XpynKaBocCT.

* KoraTo mbpxvTe MpecHu 3eneHYyLy B ypeaa 3a roTBeHe C ropell Bbaayx, He 3abpaBsiiTe aa v uscylunte
HambJIHO Ype3 MoTynBaHe, NPeau Aa rv NocTaBuTe B Ma3HWHA U Aa v U3MbPXUTE B ypeaa 3a rotBeHe ¢
ropeLl Bb3gyx, 3a ja OCUrypuTe MakcMmarHa XpynkaBocCT.

* YpeouTe 3a rotBeHe C ropeLl Bb3[yx ca YyAEeCHW 3a noarpsiBaHe Ha xpaHa, BKNioumTenHo nuua. 3a ga
noarpeeTe xpaHata cu, 3agavite Temnepartyparta Ha 150°C 3a go 10 MuHyT!.
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NMOYUCTBAHE U NOAAPBXXKA

* YBepeTe ce, Ye ypeabT 3a FOTBEHE C ropell Bb3ayX € U3KIUEH OT KOHTaKTa 1 OXS1aZeH Npeam NoYncTeaHqe.

+ Cnep kaTo ypeabT 3a roTBeHe C ropell Bb3dyX U KOLIHULIATa ce oxNafsT, u3BadeTe KollHuuaTa oT ypeaa
(aKo Beye He e oTcTpaHeHa). /i3nonssaiiTe pbkoxBaTka Ha TaBaTa, 3a ja OTCTpaHuTe TaBarta. Vsnonasaite
rbba v Tonna canyHeHa Boga, 3a Aa u3MueTe BbTpeLLHaTa U BbHLUHATa CTpaHa Ha KoLLHWLaTa U TaBuyKaTa.

MpenynpexaeHue: He nanonaeaiite abpa3avBHU NOYMCTBALLM NpenapaTtyt Un JoOMakuHcka Ter.
* KolwHunuaTa v TaBnyKaTta ca NoaxoAsiumM 3a MUEeHe Ha FOpHOTO HMBO B CbAOMUSAIIHA MalUMHa.
* BHUMaTenHo n3bbpLueTe BbHLUHATA YacT C BRaXHa Kbpra Uin KyXHeHcka xapTusi.

* Hukora He noTtansiiTe ypeaa 3a roTBEHe C ropeLl Bb3ayx BbB Boda UMW ipyra TEYHOCT.

« [MofcyLeTe WaTenHo BCUYKM YacTu Npean CbXpaHeHue.

» CbxpaHsiBaiiTe ypefa 3a roTBeHe C ropell, Bb3ayx Ha XJ1afHo U CyX0 MSICTO.

OTCTPAHABAHE HA NMPOLOYKTA

To3un npodyKkT cboTBETCTBa Ha [upekTuBa Ha EBponeiickua MapnameHT n Ha CbBeta 2012/19/

ﬁ EC no Bbnpoca 3a n3pasxogsaHu enekTpudeckn n enektponHmn ypean (WEEE), kosTo onpegens

npaBHUTE pamku, AeicTealm B EBponerickua Cblo3 B obrnactta Ha OTCTpaHsiBaHe U NMOBTOPHO

EEEN  13710M13BaHE Ha W3Pa3xO[BaHUTE ENIEKTPOHHWM W efleKTpuyecku ypeau. He usxsbpnsiite T03u

npogykt c¢ GutoBute oTtnagbun. lMpepagete ro B Hal-6MM3kMs MyHKT 3a W3KynyBaHe Ha
N3pa3xofBaHu eNEKTPOHHU 1 eNIEKTPUYECKN ypeau.
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OAKYEMO 3A BUBIP MAPKU ZELMER. Baxaemo BAM BUKOPUCTOBYBATU MPUCTPIA 13
3A0OBONEHHAM.

NOMNEPEAXXEHHA

MEPEL EKCMNYATYBAHHAM YBAXHO MPOYUTAWTE IHCTPYKLIT WOOO BUKOPUCTAHHA TA
3BEPEXITb iX Y BE3MEYHOMY MICLI AnA MOOASbLLIOIO BUKOPUCTAHHS.

ornuc

. Bxig nositps

. MaHenb kepyBaHHSA

. MnactuHa ppuTropHUL
Kowwmk

Pyuka

. Buxig nositps

. Kabenb xvBnenHs

NoOoOhwWN

Oornuc NAHE”NI YNPABJITIHHA

. BctanoBneHi nporpamu

. Knornka meHo

. Knonka Yac/Temnepatypa

. KHonka 36inbLueHHst Time/temp
. KHonka 3meHLwweHHs Time/temp
. KHonka lMyck/May3a

. KHonka xuBneHHs

NOoO R WN -~

NMPABUJIA TEXHIKU BE3MNEKWU

AKWO LWHYP XMUBMNEHHS MNOLWKOLKEHUN, WOoO YHUKHYTH
Hebe3nekn, BiH NOBUHEH OYyTW 3aMiHEHUN BUPOOHMKOM,
aBTOPM30BaHNM CeEPBICHMM LEHTpPOM abo BignoBigHOM
KBanicikoBaHo o0cobot. LiuM npuctpoem MOXYTb
KOpUCTyBaTuCa LiTM Big4 8 pOKIB i cTaplle, a TakKox
ocobn 3 obMexeHUMU IisUYHUMU, CEHCOPHUMU YN
po3ymoBUMK 3aibHOCTAMKM abo 3 HecTader OocCBigy Ta
3HaHb, 32 YMOBW, LLIO BOHW 3HAXOOATLCH Mig Harnsgom
abo paHiwe oTpumanu iHCTPYKUil Npo Te, 9K 6e3nevHo
BUKOPUCTOBYBATU NPUCTPIN Ta PO3YMitOTb NOB’A3aHi 3 LiM
puavkn. it He MOXyTb rpatu nNpuctpoem. OunLeHHS
Ta TexHiyHe ob6cCrnyroByBaHHS MPUCTPOKD HE MOBUHHI
3gincHIOBaTUCS OiTbMU BIKOM 00 8 POKIiB | 3anuwiaTtucs
6e3 Harnsay.
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36epiranTe NPUCTPIN Ta LUHYP XUBNEHHS Y HELOCTYMHOMY
ana giten oo 8 pokie micui.

Mpuctpin He nNpusHadeHUn Onsg poboTu i3 30BHILLHIMUK
Taimepamm abo OKPEMOK CUCTEMOK AUCTAHLINHOMO
KepyBaHHS.

Bigknoyante npucTpin Big mKepena XXUBMEeHHS, KON BiH
He MKOPUCTOBYETLCH, @ TaKOX nepes Noro OYULLLEHHAM.

[anTe petansam OXONMOHYTW, MNepLll HiK Hagsaratv uu
3HiMatn gertani YM YUCTUTU NpUCTpin. He 3aHypronTe
npucTpin y Bogy abo byab-aky iHWy pignny. YBATA! Tig
Yac CMaxeHHsi/BunikaHHa 6yabte obepexHi, Wwob He
NobnekTucs napoto, Lo BUXOAUTb i3 MPUCTPOLO.

Mig wac poboTtn obnagHaHHA TemnepaTypa OOCTYMHUX
MOBEPXOHb MOXE BYTU BULLOHO.

YBAT'A! "apsya noBepxHs.

YBATA! Kopnyc, NOTOK i KOLMK 3anuiarTbCcH
rapa4yMmm LLe JOBro nicna BUMKHEHHS NpUCTpoto. byaste
obepexHi, wob He obnekTtucs. MNMpuUcTpin nNpuUsHa4YeHNn
AnNa AOMAaLLUHbOro BUKOPUCTAHHS.

WNoro He cnig BUKOPUCTOBYBATU OS5 TaKUX LiNen, sk

- BUKOPUCTAHHSA Ha KyXHAX, MPU3HaAYeHuX ans nepcoHany
MarasuHiB, B ocpicax Ta iHWKX poboymx Micusax

- BUKOPUCTaHHSA Ha depmax;

- BUKOPUCTaAHHA KIiEHTaMu B roTensix, Motensax abo iHwnx
XNUTNOBUX I'IpI/IMiLLI,eHHFlX

- BUKOPUCTAHHS B TrOCTbOBUX OyAWHKaxX Tumny ,JiXKo
Ta CHigaHoK”. en npunag Mae 3as3eMrlieHHs nuwe angd
JoyHKUiOHANMbHUX Linen.

Mpuctpin  NpusHayeHn ONs  BUKOPUCTAHHA  Ha
MakcumarneHin Bucoti 2000 meTpiB Hag piBHEM MOpPS..
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BAXIUBI NOMNEPEOXEHHA

Lleit npunag npuaHayeHwid Tinbkn Ansi NoGYTOBOrO BMKOPUCTAHHS i 3@ XOAHWX OBCTaBWMH He MOBUHEH
BMKOPUCTOBYBATUCh Y KOMEPLINHUX Y/ MPOMUCIIOBUX LinsX.

HeﬂpaBMﬂbHe BUKOPWUCTaHHA abo HenpasuibHE NOBOAXXEHHA aHYIoe FapaHTilO.

Mepepn nigkntoYeHHSM NPUCTPOLO A0 MEPEeXi NepekoHanTecs, WO Hanpyra XXUBMEHHs BignoBiaae BkasaHoOMy
Ha 3aBoacbkoi Tabnmyui npucTpoto.

BcTaHoBITbL NPUCTPIV Ha MNOCKY Ta PiBHY NOBEPXHIO.
pu1 BUKOPMCTaHHI NPUCTPOIO LLIHYP XMBIEHHSA HE MOBMHEH 3annyTyBaTuCb abo HamMOTyBaTMUCh Ha MPUCTPIN.

He BuKopucTOBYITE, He NigknoYaiTe Ta He BigknovarTe NPUCTPIN Big Mepexi Mokpumu pykamu Ta/abo
Horamu. LLlo6 BUMKHYTW NPUCTPIN, HE TAMHITh 3a LLUHYP XUBMEHHS. He BUKOPUCTOBYITE LUHYP SK PYYKY.

BAXKITVIBO IMpwu BUKOpUCTaHHI NPUCTPOLO 3anuLuTe BiflbHUI NPOCTiIp HE MEHLLE OeCSATU CaHTUMETPIB 3 YCiX
6okiB, 06 3a6e3neynTn AOCTaTHIO LIMPKYNSLio NOBITPS.

3ABOPOHAETBCHA posmiwyBaTv MalwmHy nig wadamu, 3a xanosi abo dipaHkamn. Pusnk neperpisy/
3aiMaHHs.

He HakpuBainte Oyab-ski YaCTUHW MPUCTPOK TKaHWHOK abo nogibHUM maTepianom, OCKiNbkM Le Moxe
npu3BecTn Ao neperpisy. Pnank noxesxi.

Lle BE3>XMPOBA ®PUTIOPHWLIA AIR FRYER. [ns npuroTyBaHHs NpoAyKTiB NOTPiGHa HeBenwmKa KinbkicTb
onii. He 3anoBHONTE KOHTENHEP MacnioM abo XMPOM, OCKISNIbKM Lie MOXe NPU3BECTUN A0 MOXKEXi.

He BuKopurCTOBYIiTE akcecyapu, BiAMiHHI Bifi peKoMeHA0BaHUX BUPOGHUKOM, i3 MPUCTPOEM.

3aBxan HagsraTe 3axucHi TenmnoisonsuiiHi NpuxBaTku, KONu Knagete NpoaykTu y puTiopHUU abo
BuMMaeTe ii 3 Hel. BUKopWCTOBYTE NPUCTPIN HA NNOCKIN, CTilKi Ta TEPMOCTIlKi noBepxHi. Mpu nepLuomy
BUKOPWCTaHHI aeporpuniio Moxe BiA4vyBaTUChb NErkuii HenpueMHUiA 3anax abo Hesenuka Kinbkicte Anmy. Lie
HopMarbHO y pasi HOBUX MPUCTPOIB Micns Npouecy BUpobHULTBA.

3aBxau Knafite iHrpedieHTn Anst o6CMaxyBaHHS B KOLMK, LWo6 3anobirtu ix KOHTaKTy 3 HarpiBanbHUMK
enemMeHTamu.

Y pasi 6yab-akoro 36010 abo NoLIKOOAXKEHHSI HEranHo Bid'edHanTe NPUCTPIN BiA Mepexi Ta 3BepHITbCS A0
aBTOPU30BAHOrO BiAAiNy TEXHIYHOI NiATPUMKKU. He BigKkpmBawTe KOpnyc NpUCTPOIo, OCKINbKM Lie Moxe ByTu
HebesneuHum. Tinbkn kBanicikoBaHU nepcoHan odiliiHOI crnybu TexHiYHOI niaTpUMKM BpeHay Moxe
3anmMatncsi peMoHTOM abo npoLeaypoto 3 MPUCTPOEM.

B&B TRENDS SL. He Hece BignoBiganbHOCTi 3a Oyab-ski 36UTKM, AKi MOXyTb OyTW 3aBaaHi nogsm,
TBapuHam abo 06’ekTaM BHACNiAOK HEAOTPUMAHHS LMX nonepea)eHb.

NEPEA NEPLUMAM BUKOPUCTAHHAM

1. Buganitb yci nakyeanbHi Martepianu Ta Haknewku BcepeauHi Ta 30BHi bpuTiopHuLi. Air Fryer.
AKYpaTHO NPOTPITb 30BHILLHIO MOBEPXHIO BOMOrO0 TKaHMHOK abo NanepoBUM PYLUHUKOM.
MONEPEOXEHHA: He 3aHyptoiiTe npunag abo BUMKy LWHYpa XUBMNEHHs y Boay abo 6yab-aKy iHLLY pianHy.

2. MNoTArHiTL 3a pyyKy Kolumka, Wwob 3HATK ii 3 ppuTiopHuLi Air Fryer. BukopucTtoByiite pyuky, o6 3HATH
nigHocC, po3TalloBaHui B LEHTPI. BuMuninTe kowwumk i Aeko BcepeaunHi Ta 30BHi 3a AonoMoroto rybku Ta Tennofi
MUnbHOT BoauW. KoLk Ta nigHOC MOXHa MUTW Ha BEPXHIV NONuLI NOCYAOMUAHOI MaLLUHN.

3. NOMNEPEOXEHHA: He BukopuctoByiTe abpa3uBHi 3acobu ANnst YULLEHHS Ta ryoku.
4. PeTenbHO BUCYLUITb.
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AK BUKOPUCTOBYBATH

1. MigkntoYiTe BUNKY A0 3a3€MIIEHOI HACTiIHHOT PO3ETKM.
2. ObepexHo BUTSMHITb kowwuk i3 Airfryer
3. Moknagite iHrpeaieHTn B KOLIKK.

MONEPEOXEHHA: Hikonu He HanoBHIOWTE KoMK Ginblue, HiX 3a3Ha4yeHo B Tabnuui peuenTiB, OCKiNbKu
Lie MOXe BMIMHYTU Ha AKICTb KiHLEeBUX pe3ynbTaTiB.

4. MocyHbTe Kowmk Hasag Ao Airfryer. Hikonn He BUKOpUCTOBYWiTe KoLUKK 6e3 nigHocy Ans ixi.

MOMNEPEIPKEHHA: He TopkanTecs KowmKa nig vac i Yepes AesKuin Yac nicnsi BUKOPUCTAHHSI, OCKINbKM BiH
CTae Ayxke rapsiumm.

TpvMaiTe KOLIMK NLLE 3a PYUKY.
5. HaTUCHITb «KHOMKY XWUBREHHS (7)», W06 YBIMKHYTV (DPUTIOPHNULIIO.

6. HaTucHiTe kHonKy «MeHio» (2), Wob nepeknounTnucs Mixk nonepeaHbO BCTAHOBMEHUMM Mporpamamu,
i HaTUCHITb KHOMKy «Yac/Temnepatypa» (3), LWob nepeknyMTUCS Mk BUGOpPOM Yacy abo TemnepaTtypu.

HanawTyiite pobounii yac i Temnepartypy, HaTUCHYBLUK «+» (4) abo «-» (5), Wwob HanawTyBaTu 4ac i
TeMnepartypy.

Yac 3a 3amoBYyBaHHAM 15 XBUNWH, TemnepaTypa 3a 3amoByyBaHHsAM 180 [

PerynboBaHuii YyacoBuii fianasoH 1-60 xB.

[iana3oH perynioBaHHst Temnepatypu 80-200 (.

7. HatucHite kHonky «Ctapt/lMaysa» (6), wob posnoyatn npurotyBaHHs. Ha aucnnei 6yae umknivyHo
BigoGpaxaTucst BCTaHOBNEHa TeMnepaTypa Ta yac, Lo 3anuLUmBCS.

Y pobo4vomy cTaHi HaTUCHITb KHoMKy «[lyck/Maysa» (6), o6 npuaynuHUTK nporpamy, i JOBro HaTUCHITb
KHOMKY «XKvnBneHHsa» (7), Wob BUMKHYTH nporpamy.

8. [opaiiTe 3 XBUNUHWU [0 Yacy NPUroTyBaHHS, KONMWU Npunag oxonomxeHui, abo Bu Takox MoXeTe AaTtu
npunagy nonepeaHbo Harpitucs 6e3 byab-sKuX iHrpedieHTiB ycepeanHi npnbn. 4 XBunuHu.

9. Konun BCTaHOBMEHUI Yac 3aKkiHYMTbCA HamMomnoBWHY, 3aCBITUTBCH iHAMKATOP CMOBILLEHHS NPO CTPYC i
noaacTb TP 3BYKOBI curHanu. icns BUCYHEHHS LWyXNsSAn Ta NneperopTaHHs ki iHAMKaTop CMOBILLEHHS Npo
CTPYLUYBaHHS 3racHe.

Micna 3aBeplueHHss poboTn Ha aucnnei BigobpaxaeTbes «BUMK.». B Ueit Yac BEeHTUNATOP MPOAOBXYE
npaLoBaTh Kinbka CekyHA A0 KiHUS, | nyHae 5 3BYKOBMX CUrHasiB, MOBEPHEHHS B PEXWUM OYiKyBaHHS.
«KHomka xwvBneHHs» (7) 3aBXan yBiMKHeHa.

10. Wo6 BWMIHATK iHrpedieHTn, BUTArHITb kowwk i3 Airfryer. Kowwk i iHrpegieHTn rapsdi. Bu moxete
BMKOPUCTOBYBaTW BWUNKY (abo wwmnui), wob BuiHATK iHrpegieHT. Wo6 Bupanuty Benuki abo Kpuxki
iHrpeaieHT, BUKOPUCTOBYMTE Napy WunuiB, WO6 NigHATKY iHrpeaieHTy 3 Baka.

BucunTte kowwmk y mucky abo Ha Tapinky.

NONEPEAHA BCTAHOBNEHHSA ®YHKLIN

MonepeaHbO BCTaHOBMEHi (hyHKUiT AOMOMOXYTb Bam noyaTtu rotyBatu edektmBHo. Bubepitb Oyab-
AKUIA i3 3HAUKIB, HaTUCHYBLUM KHOMKY «MeHto» (2). Lopasy, konu BM HaTUCKaeTe KHOMKY, nonepeaHbo
BCTaHOBIEHa nporpama 3aMiHloBaTUMeTbCA 3niBa Hanpaso. Iicns Bubopy HaTUCHITb kHonky «CtapT/May3a»
(6), Wwob ninTBEPAMTM BMGIP | po3noyaTy NpUrotTyBaHHs. Lle aBToMaTnyHO BCTAHOBWTL 3HAYEHHS Yacy Ta
TemnepaTypu 3a 3aMOBYyBaHHSAM AN BUOpaHoro Tuny ixi. Bu moxeTte 3MiHUTK cTaHAapTHI HanalTyBaHHSA
3a JOMOMOTrOI0 KHOMKK Yacy/TeMnepaTypu Ta KHOMOK +/-.
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MonepeaHbO HanalwToBaHi NapameTpu Taki:

IKOHU NPEOYCTAHOBKU YAC TEMNEPATYPA

CraHgapTHui 15 XBUNUH 180°C
@ kapTonns dpi 18 xBUMMH 200°C
M'sico 10 xBUNMH 200°C
éb Kypka 12 xBUnuH 180°C
@ Topt 30 xBunuH 160°C
"f pnba 15 xBUnuH 180°C
a OBoui 20 xBUMUH 180°C

MpuMmiTka: BUKOPUCTOBYINTE Tabnuulo Hwk4Ye nuwe Ans AoBiaku. PakTUYHWMIA Yac NpUroTyBaHHSA Ta
TemnepaTypy Moxe 3Hago0buTHCA BigperynioBaTty 3anexHo Bif KinbkocTi abo po3mipy ixi.

NMOPAAU 3 NMPUTOTYBAHHA

- Mawixe Byap-siky Xy, SKy TpaauLUiIHO roTyloTb Y AyXOBLi, MOXHA CMaXMUTK Ha NOBITPI.
- MpoayKTu roTytoTbCsa HankpaLle i HanbinbLL PIBHOMIPHO, KON BOHW MakoTb OQHAKOBUIA PO3MIP | TOBLLMHY.
- MeHLwi Wwmatku ixi noTpebytoTb MeHLLEe Yacy Anst NPUroTyBaHHS, Hix BinbLui.

- NS AOCArHEHHS HaMKpaLLMX pe3ynbTaTiB 3a HaNKoPOTLUMI MPOMIKOK Yacy CMaXxTe NPOAYKTU HEBENUKUMU
napTisMu. YHuKawTe yknagaHHs abo HaknagaHHs Lwapis, KO Lie MOXIUBO.

- BinbLwicTb dhacoBaHMx NpoaAyKTiB He NOTPIBHO K1AATU B ONito Nepes CMaxeHHAM y dpuTiopi. binbLwicTe 3
HUX BXX€ MICTSITb OMit0 Ta iHLWi iHrpedieHTI, ski NoKpaLLyoTh NiAPYM SHEHHS Ta XPYCTKY CKOPUHKY.

- 3amopoXeHi 3aKyckn Ayxe aobpe cmaxatbes y hpuTiopi. [ns AOCArHEHHS Hankpalmx pesynbtaTiB
BMKNagawTe ixX Ha AeKo B OAMH Lap.

- fAKwo BM knageTe NPoAyKTK Lapamu, o60B’'A3KOBO CTPYLUYWTe KOLIUK Ha MiBaoposi (abo nepesepraiite
NpoAyKTH), LWo6 cnpuaT piBHOMIPHOMY PIBHOMIPHOMY NMPUrOTYBaHHH.

- MpoaykTn, AKi BU roTyeTe 3 Hyns, Hanpuknag, kaptonnto ¢pi abo iHwWi oBoYi, 36pU3KyINTEe HEBENUKOIO
KinbkicTto onii, o6 Migpym sHUTY | 3pOBUTU XPYCTKOK CKOPUHKY.

- Mip yac cmaxeHHs1 CBiXXUX OBOMIB Y (OPUTIOPI NEPEKOHaNTECs, L0 BOHW MOBHICTIO BUCOXMM, NepLU HixX
KmaaTu ix B onito i cMaxutun y dopuTiopi, LWo6 3a6e3neqmnTn MakcumarnbHy XpYCTKY CKOPUHKY.

- GpuTiopHMLi YyAoBO MiAXoAsTb ANA posirpiBaHHA i, 3okpema niumn. LLo6 posirpitv Xy, BCTaHOBITH
Temnepatypy Ao 150°C Ha 10 XBUMKWH.
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YULLEHHA TA OBCJTYTOBYBAHHA

- MNepen YnLeHHAM nepekoHanTecs, Wo pUTIOPHMLS BiAKMIOYEHa Big Mepexi Ta oxorona.
- Konv copnTiopHULSA Ta KOLLMK OXOMOHYTb, BUAMITb KOLUMK 3 (OpUTIOPHULL (SIKLLO BiH LLE HE LLe He BUNHSTO).

BukopucToByiiTe pyyky notka, Wob BUAHATK NOTOK. BukopuctoByiTe rybky Ta Tenny MunbHy Boay o6
BVMUTM BHYTPILLUHIO i 30BHILLIHIO NOBEPXHIO KOLLMKA i noTKa.

MonepemxeHHsi: He BukopumcToByiiTe abpasvBHi Mutodi 3acobu abo rybku.

- Kowwk i NoToK MOXXHa MWUTK y NOCYAOMWUNHIN MaLLUVHI HAa BEPXHIl Nonuui.

- OBepexxHO NPOTPITh iX 30BHI BOMOroK raHYipkoto abo nanepoBuM PyLLUHUKOM.

- Hikonu He 3aHyptoviTe puTIOpHULIO abo LWTencenbHy BUIKY y Bogy abo Byab-siky iHLWY piguHy.
- MNepep 36epiraHHAM peTenbHO BUCYLLITL YCi AeTani.

- 36epiraiiTe hpUTIOPHULIKD B NPOXOSIOAHOMY, CyXOMY MicCLi.

YTUNI3ALUIA NPOAOYKTY

Llen npoaykT Bignosigae Oupektumei 2012/19/€C €Bponeicbkoro MNMapnameHTy Ta Pagu 3 Biaxoais

E €neKTPUYHOrO Ta eneKkTpoHHoro obnagHaHHs (WEEE), sika BcTaHoBnioe npasoBy 6asy B

€ponericbkomy Cotosi Ans yTunisauii Ta NOBTOPHOrO BUKOPUCTaHHSA BiAXOAIB €MNeKTPOHHOro Ta

EEEN  crekTPUYHOrO obnapgHaHHsA. He yTunisyiite npucTpiii pasoMm i3 HECOPTOBaHWMK MOGYTOBUMM

Biaxogamu. [Ina Uboro BUKOPUCTOBYNTE 06’€KTU A5 CENEeKTUBHOMO 306MpaHHA eneKkTPUYHUX Ta
€NeKTPOHHMX Bigxoais
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KARTA GWARANCYJNA

Eurogama sp. z 0.0. z siedzibg w Warszawie przy ul.
Aleje Jerozolimskie 200/225, 02-486 Warszawa

NAZWA URZADZENIA: .. ..t
TYP, MODEL: ... s

DATA ZAKUPU: L. e e e

1. Eurogama sp. z 0.0. z siedzibg w Warszawie (KRS: 0000735164), wytaczny dystrybutor marki Zelmer
w Polsce, udziela dobrowolnej gwarancji na stanowigce Panstwa wtasnos$¢ Urzgdzenie objete niniejszg
gwarancja (dalej jako: ,Urzadzenie”).

2. Zasady i warunki gwarancji opisane zostaty w punkcie ,Ogdélne warunki gwaranc;ji”.

3. Dystrybutor udziela réwniez dodatkowej gwarancji na silnik urzadzenia. Dodatkowa gwarancja
przystuguje wytgcznie konsumentom.

4. Zasady i warunki dodatkowej gwarancji na silnik urzgdzenia zostaty opisane w punkcie ,Warunki
dodatkowej gwarancji”.

OGOLNE WARUNKI GWARANCJI

Podstawowe informacje

1. Niniejsza gwarancja udzielana jest przez dystrybutora, Eurogama sp. z 0.0. z siedzibg w Warszawie
przy ul. Aleje Jerozolimskie 200/225, 02-486 Warszawa, wpisang do rejestru przedsiebiorcow Krajowego
Rejestru Sgdowego prowadzonego przez Sad Rejonowy dla Miasta Stotecznego Warszawy w Warszawie,
XIV Wydziat Gospodarczy Krajowego Rejestru Sgdowego pod numerem 0000735164, NIP 5223128159,
kapitat zaktadowy 105 000,00 zt, zwang w dalszej czesci Gwarantem.

2. Gwarancja obejmuje wady fizyczne Urzgdzenia wynikajgce z niewtasciwego wykonania Urzgdzenia
badz jego czesci, ktdére czynig je nieprzydatnym do uzytkowania zgodnie z przeznaczeniem.

3. Odpowiedzialno$¢ z tytutu gwarancji obejmuje tylko wady powstate z przyczyn tkwigcych w
Urzadzeniu istniejgcych w chwili wydania Urzadzenia uzytkownikowi koncowemu w pierwszej sprzedazy
detalicznej.

4. Gwarancja jest wazna przez 24 miesigce w przypadku pierwszej sprzedazy detalicznej do celu uzytku
domowego niezwigzanego z prowadzong dziatalno$cig zawodowsg i gospodarczg (konsument) oraz 12
miesiecy w przypadku pierwszej sprzedazy detalicznej zwigzanej z prowadzong dziatalno$cig zawodowa
i gospodarczg (przedsigbiorca) od daty wydania Urzadzenia uzytkownikowi koncowemu.

5. Gwarancja obowigzuje na terytorium Rzeczpospolitej Polskiej dla produktéw zakupionych na
terytorium Rzeczpospolitej Polskiej.

6. Gwarancjg nie sg objete:
1) uszkodzenia mechaniczne, np. odbarwienia lub $cieranie sie zewnetrznej powtoki Urzadzenia,

2) uszkodzenia powstate w wyniku nieprawidtowej konserwacji Urzgdzenia (chemicznej lub termicznej),
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3) uszkodzenia powstate w wyniku ingerencji wody lub innej cieczy,
4) uszkodzenia powstate w wyniku uzywania Urzadzenia niezgodnie z instrukcjg do niego dotgczona,

5) uszkodzenia powstate w wyniku podejmowania préb naprawy Urzadzenia przez nieautoryzowany
serwis,

6) uszkodzenia powstate w wyniku modyfikacji lub niepoprawnej instalacji oprogramowania,
7) uszkodzenia czesci podlegajacych normalnemu zuzyciu, takich jak szczotki, worki, filtry, rury gietkie,

8) uszkodzenia powstate w wyniku wytadowan atmosferycznych, przepige¢, innych zakidécen w sieciach
elektrycznych,

9) uszkodzenia spowodowane zaistnieniem sity wyzszej (tj. np. pozarem, trzgsieniem ziemi, dziataniami
wojennymi lub innymi nieprzewidzianymi zdarzeniami zewnegtrznymi).

7. W przypadku braku zgodnos$ci Urzadzenia z umowg uprawnionemu przystugujg srodki ochrony
prawnej ze strony i na koszt Gwaranta, a udzielona gwarancja nie ma wptywu na mozliwo$¢ skorzystania
z tych $rodkéw ani ich zakres. W szczegodlnosci niniejsza gwarancja nie wytgcza, nie ogranicza ani
nie zawiesza uprawnien z tytutu niezgodnosci rzeczy sprzedanej z umowg. Wykonywanie uprawnien z
tytutu gwarancji nie wptywa na odpowiedzialno$¢ sprzedawcy z tytutu niezgodnosci rzeczy sprzedanej
z umowa. W razie wykonywania uprawnien z gwarancji bieg terminu do wykonania uprawnien z tytutu
niezgodnosci rzeczy sprzedanej z umowg ulega zawieszeniu z dniem zawiadomienia sprzedawcy o
wadzie. Termin ten biegnie dalej od dnia odmowy przez Gwaranta wykonania obowigzkéw wynikajgcych
z gwarancji albo bezskutecznego uptywu czasu na ich wykonanie.

Procedura gwarancyjna
8. Dokumentem uprawniajgcym do skorzystania z gwarancji jest dowéd zakupu (np. paragon z kasy
fiskalnej, faktura).

9. Zgtaszajgc usterke nalezy skontaktowac sie z Gwarantem poprzez Autoryzowany Serwis Zelmer pod
numerem telefonu 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@zelmer.pl lub dostarczy¢
Urzadzenie do miejsca zakupu (punktu sprzedazy detalicznej). W przypadku dostarczenia Urzadzenia
do miejsca zakupu zgtoszenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer dokonuje sprzedawca detaliczny w
imieniu uprawnionego.

10. Wysytka Urzadzenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer odbywa sie za posrednictwem wskazanego
przez Gwaranta podmiotu $wiadczacego ustugi kurierskie na koszt Gwaranta, po wczesniejszym
dokonaniu zgtoszenia zgodnie z punktem 9 Ogdélnych Warunkéw Gwarancji i uzyskaniu numeru
zgtoszenia serwisowego (RMA).

11. Uprawniony obowigzany jest udostepni¢ Urzadzenie do odbioru przez Autoryzowanego Serwisu
Zelmer za posrednictwem wskazanego przez Gwaranta podmiotu $wiadczgcego ustugi kurierskie.
W przeciwnym razie koszty dostarczenia Urzgdzenia oraz odpowiedzialno$¢ za szkody powstate w
transporcie ponosi uprawniony.

12. Dostarczone Urzadzenie powinno by¢ kompletne. Do Urzgdzenia powinny byé dotgczone opis wady,
kopia dowodu zakupu, adres zwrotny uprawnionego oraz telefon kontaktowy.

13. Urzadzenie powinno zosta¢ przygotowane do transportu zgodnie z wymogami okreslonymi przez
wskazany przez Gwaranta podmiot $wiadczgcy ustugi kurierskie. W przypadku braku zabezpieczenia
Urzadzenia do transportu zgodnie z przedmiotowymi wymogami, Gwarant nie odpowiada za uszkodzenia
w transporcie.

14.W przypadku uszkodzenia Urzadzenia w transporcie zalecane jest spisanie protokotu szkody z
przedstawicielem wskazanego przez Gwaranta podmiotu $wiadczgcego ustugi kurierskie.
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15. Dostarczone Urzadzenie powinno spetniaé ogolnie przyjete normy czystosci, w szczegolnosci zostaé
dostarczone w stanie wolnym od zabrudzen i zanieczyszczen zewnetrznych. W przeciwnym razie
Gwarant ma prawo do odmowy naprawy Urzgdzenia i zwrotu Urzadzenia na koszt uprawnionego.

16. Po dostarczeniu Urzadzenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer wady ujawnione w okresie gwarancji
zostang usuniete przez Gwaranta.

17. Gwarant obowigzany jest udzieli¢ odpowiedzi na informacje o usterce w terminie 14 dni od dnia jej
zgtoszenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer.

18. Wady Urzadzenia ujawnione w okresie gwarancji zostang usuniete w mozliwie najkrétszym terminie,
od 14 do 21 dni roboczych od daty dostarczenia Urzgdzenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer.

19.W razie braku mozliwosci usunigcia wady stwierdzonej przez Autoryzowany Serwis Zelmer,
uprawnionemu przystuguje prawo do nieodptatnej wymiany Urzadzenia na nowe. Wymiany dokonuje
Autoryzowany Serwis Zelmer.

20. W razie braku mozliwosci wymiany Urzadzenia na nowe, uprawnionemu przystuguje zwrot srodkow
na zakup Urzgdzenia. W celu uzyskania dodatkowych informacji dotyczgcych dokumentéw korygujgcych
nalezy skontaktowac¢ sie z Dziatem Ksiegowym Gwaranta pod numerem telefonu 22 824 44 93 lub za
posrednictwem adresu e-mail: dzialfinansowy@zelmer.pl.

21.Po uplywie okresu gwarancji Autoryzowany Serwis Zelmer moze dokona¢ odptatnej naprawy
gwarancyjnej. Koszt naprawy jest ustalany indywidualnie w zaleznosci od mozliwosci i skomplikowania
naprawy. W celu sprawdzenia mozliwosci oraz kosztéw naprawy prosimy o kontakt telefoniczny z
Autoryzowanym Serwisem Zelmer pod numerem telefonu 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu
e-mail: serwis@zelmer.pl.

22. Autoryzowany Serwis Zelmer prowadzi sprzedaz akcesoriéw oraz czesci zamiennych w zaleznosci
od ich dostepnosci. W przypadku potrzeby zakupu prosimy o kontakt telefoniczny z Autoryzowanym
Serwisem Zelmer pod numerem telefonu 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@
zelmer.pl w celu sprawdzenia dostepnosci produktéw oraz ich kosztu.

23. W przypadku dodatkowych pytan dotyczgcych napraw prosimy o kontakt telefoniczny z Autoryzowanym
Serwisem Zelmer pod numerem telefonu 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@
zelmer.pl.
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DE GARANTIE

SERIE: ZLM

PRODUCATOR: ZELMER

Produs Stampila importator

Model

Serie aparat

Véanzator Semnatura si stampila vanzatorului

Factura nr

Data

Am primit produsul in perfecta stare, insotit de instructiuni de utilizare. Semnétura client:
Drepturile consumatorului sunt conforme cu prevederile OUG140/2021 si 0G21/1992 cu completarile si modificarile ulterioare, r epublicata, precum si cu
modificarile introduse de OUG174/2008.ATENTIE !Consumatorul are dreptul la masuri corective din partea vanzatorului, fara costuri, in caz de neconformi-
tate a bunurilor, iar aceste masuri corective nu sunt afectate de prezenta garantie comerciala. Termenul de garantie este de 2 ani de la data achizitiei pentru
persoane fizice si 1 an pentru persoane juridice. Durata medie de utilizare este de 3-5 ani, cu conditia respectérii instructiunilor de folosire. Cumparatorul
are obligatia utilizarii produsului conform instructiunilor de utilizare si de asemenea are obligatia de a pastra certificatul de garantie impreuna cu documentul
de plata. In cazul lipsei conformitatii, consumatorul are dreptul de a solicita vanzatorului, ca masura reparatorie, repararea produsului sau inlocuirea acestuia,
in fiecare caz f ara plata, exceptand situatia in care solicitarea este imposibila sau disproportionata, luand in considerare toare circumstantele, inclusiv urma-
toarele: a)valoarea bunurilor in cazul in care nu ar fi existat neconformitatea: b)gravitatea neconformitatii sau c)daca masura corectiva alternativa ar putea fi
executata fara vreun inconvenient semnificativ pentru consumator.

Operatiunile de service efectuate in perioada de garantie vor fi mentionate pe documente separate. Aceste documente devin partea integranta din Certificatul
de Garantie. Produsele neridicate de la unitatea de service in termen de 60 de zile de la finalizarea operatiunilor vor fi declarate abandonate si predate
centrelor de colectare. Prin semnarea prezentului certificat de garantie, cumparatorul Tsi asuma obligatia de a lua la cunostinta coni e de garantie inscrise
in prezenta. Consumatorii beneficiazé de nlocuirea bunurilor in cazul in care neconformitatea acestora este constatata la scurt tlmp dupa livrare, fara a
depasi 30 de zile calendaristice.

Perioada de garantie se prelungeste cu durata de timp cat aparatul s-a aflat in service.

NR DATA SESIZARII DATA PRELUNGIREA UNITATE SEMNATURA SEMNATURA
TERMINARII GARANTIEI SERVICE DEPANATOR CUMPARATOR
REPARATIEI

Ce nu acopera garantia

Deteriorarile deliberate sau din neglijenta, datorate nerespectarii instructiunilor de utilizare sau instalare, conectarea produsului la un voltaj necorespunzétor,
deteriorarile cauzate de reactii chimice sau electro-chimice, rugind, coroziune, inclusiv cele produse de nivelul de duritate al apei sau conditii necorespunza-
toare de mediu. Consumabilele, inclusiv baterii $i lampi. Componentele non-functionale si decorative care nu afecteaza in mod obisnuit modul de folosire al
produsului, inclusiv zgarieturi si diferente de culoare. Deteriorarile accidentale cauzate de obiecte sau substante straine. Deteriorarea urmétoarelor compo-
nente: sticla ceramica, accesorii, tevile pentru alimentare si scurgere, lampi, ecrane, butoane, invelisuri, cu exceptia cazurilor in care aceste deteriorari se
dovedesc a fi cauzate de defecte de fabricatie. Folosirea produsului in alt scop decat cel casnic, de exemplu, in scopuri profesionale.

Consumatorul are obligatia de a prezenta certificatul de garantie si factura (bonul de cumpérare) la intocmirea reclamatiei plasate la defectarea produsului.
Pe parcursul termenului de garantie, unitatea de service va repara sau inlocui produsul, dupa caz.

Repararea sau inlocuirea produselor se va efectua conform prevederilor legale in cadrul unei perioade de timp de 15 zile.

Procedura de urmat pentru a obtine aplicarea garantiei comerciale

Pentru a putea beneficia de prezenta garantie comerciala, consumatorul se poate prezenta fizic in magazinul de unde a fost achizitionat produsul sau poate
contacta direct (telefonic sau prin e-mail) call center-ul Premium Appliances srl, datele de contact regasindu-se pe ultima pagina a prezentului certificat de
garantie Reparatiile necorespunzitoare efectuate asupra aparatului pot afecta securitatea acestuia si pot produce defectiuni iremediabile. Pentru a
evita aceste situatii va recomandam efectuarea oricaror reparatii/verificari in exclusivitate la centrele autorizate.

DISTRIBUITOR: ZELMER ROMANIA

PARTENER SERVICE: S.C. PREMIUM APPLIANCES S.R.L.
Strada Ecaterina Varga nr.2 - Aiud, Judetul Alba.
Email: emil.voican@premium-electrocasnice.ro / office@okapigroup.ro
Telefon: 0769 224 338 / 0264 434 242
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AHoTauin CepBiCHOro LEHTPY NPo 3A4INCHEHUA PEMOHT TanoH cTaHOBUTE AOAATOK AO PAXYHKY

Ne
Nara nosifoMneHHs! laTa BUKOHaHHS OBCSr peMOHTY MNignuc Ta nevatka MNianuc Ta nevartka CepBicHOro LEHTPY
Ne samoBneHHs CepBsicHOra LeHTpY

DNara

TanoH cTaHOBUTL A0AATOK A0 PaxyHKy

Ne

Mianuc Ta neyatka CepBicHOro LeHTPY

Dara

YBATA! TMia 4ac peMOHTY JO3BONSAETLCA BiAPI3aHHA NULLE OAHOrO TanoHa rapaH

TanoH ¢TaHOBUTL A0AaTOK A0 PaxyHKy
YBATA! Po3GipnvBo 3amnoBHITe KYMBKOBOKO PYHKO!

Ne

MevaTtka Micus npoaax: " .
LA ponay Mianuc Ta neyatka CepBicHOro LeHTPY

Jata npopgaxy - nignue npoaaeus

Dara

3anoBHKETLCS NPOAaBLEM pasoM 3i
po3ainamu rapaHTiHUX KapTok
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EN / WARRANTY REPORT

B&B TRENDS, S.L. guarantees compliance of this product for the use for which it is intended for a

period of two years. In the case of breakdown during the term of this warranty, users are entitled to repair
or else the replacement of the product at no charge if the former is unavailable, unless one of these
options proves impossible to fulfill or is disproportionate. In this case, you can then opt for a reduction in
price or cancellation of the sale, which must be dealt with directly with the sales vendor. This also covers
replacement of spare parts provided that the product has been used according to the recommendations
specified in this manual for both cases, and has not been tampered with by any third party that is not
authorised by B&B TRENDS, S.L. The warranty will not cover any parts subject to wear and tear.

This warranty does not affect your rights as a consumer in accordance with the provisions in Directive
1999/44/EC for member states of the European Union.

USE OF WARRANTY

Customers must contact a B&B TRENDS, S.L. authorised Technical Service for repair of the product.
Since any tampering of the same by anyone not authorised by B&B TRENDS, S.L., or the careless or
improper use of the same shall render this warranty null and void. The warranty must be fully completed
and delivered along with the receipt or delivery docket for the effective exercise of rights under this
warranty.

This warranty should be retained by the user as well as the invoice, receipt or the delivery docket to
facilitate the exercise of these rights. For technical service and after-sales care outside the Polish
territory, please submit your query to the point of sale where you purchased the item or check for further
aftersales information at www.zelmer.com

DE / GARANTIE-ERKLARUNG

B&B TRENDS, S.L. garantiert die Konformitat dieses Produkts fir den Verwendungszweck, fir den es
bestimmt ist, flir einen Zeitraum von zwei Jahren. Im Falle eines Ausfalls wahrend der Laufzeit dieser
Garantie sind die Benutzer dazu berechtigt, das Produkt kostenlos zu reparieren oder zu ersetzen, wenn
die erste Option nicht mdglich ist, es sei denn, eine dieser Optionen erweist sich als nicht erfiillbar oder
ist unverhaltnismagig. In diesem Fall konnen Sie eine Preissenkung oder Stornierung des Verkaufs
wahlen, was direkt mit dem Verkaufer zu klaren ist. Dies gilt auch fir den Austausch von Ersatzteilen,
sofern das Produkt im Falle beider Optionen gemaR den in dieser Anleitung enthaltenen Empfehlungen
verwendet und nicht von einem Dritten manipuliert wurde, der nicht der B&B TRENDS, S.L. zugelassen
ist. Die Garantie deckt keine Verschleilteile ab. Diese Garantie betrifft nicht Ihre Rechte als Verbraucher
gemaf den Bestimmungen der Richtlinie 1999/44/EG fiir die Mitgliedstaaten der Europaischen Union.

INANSPRUCHNAHME DER GARANTIE

Kunden missen sich bezuglich der Reparatur des Produkts an einen von B&B TRENDS, S.L.
zugelassenen technischen Kundendienst wenden.

Jede Manipulation durch Dritte, die nicht von B&B TRENDS, S.L. zugelassen ist, oder die unvorsichtige
oder unsachgemaRe Verwendung des Produkts fihrt zum Erldschen dieser Garantie. Die Garantie muss
vollstandig ausgefiillt und zusammen mit dem Kaufbeleg oder Lieferschein zurlickgesendet werden, um
die im Rahmen dieser Garantie geltenden Rechte ausiiben zu kénnen.

Diese Garantie sollte vom Benutzer zusammen mit der Rechnung, dem Kaufbeleg oder dem
Lieferschein aufbewahrt werden, um die Ausiibung dieser Rechte zu erleichtern. Bei einem technischen
Service und Kundendienst auBerhalb des polnischen Hoheitsgebiets richten Sie lhre Anfrage bitte an die
Verkaufsstelle, bei der Sie das Produkt erworben haben, oder informieren Sie sich unter www.zelmer.
com Uber weitere Kundendienstinformationen.
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CZ / ZARUCNi ZPRAVA

Spole¢nost B&B TRENDS, S.L. poskytuje na tento produkt dvouletou zaruéni Ihiitu v pfipadé jeho
pouziti v souladu s uréenim. Dojde-li béhem zaruéni Ihlty k poruse, jsou uZivatelé opravnéni nechat si
produkt bezplatné opravit, pfipadné vymeénit, neni-li oprava mozna, s vyjimkou pfipadd, kdy nékterou z
téchto moznosti nelze provést nebo kdy je jeji provedeni nepfimérené. V takovém pripadé se muzete
rozhodnout pro slevu z kupni ceny nebo zruseni prodeje, které musi byt FeSeno pfimo s prodejcem. To
zahrnuje i vyménu nahradnich dilli za predpokladu, Ze byl produkt pouzivan v souladu s doporu¢enimi
uvedenymi v této pfiru¢ce a Ze s nim nemanipulovala Zadna tfeti strana, ktera neni autorizovéana
spole¢nosti B&B TRENDS, S.L. Zaruka se nevztahuje na Zadné soucasti podléhajici opotfebeni. Tato
zaruka nema vliv na vase spotrebitelska prava v souladu s ustanovenimi smérnice 1999/44/ES platné
pro ¢lenské staty Evropské unie.

POUZITi ZARUKY

Pro opravu produktu museji zakaznici kontaktovat technicky servis autorizovany spole¢nosti B&B
TRENDS, S.L.

Pokud s produktem manipulovala osoba bez autorizace spole¢nosti B&B TRENDS, S.L. nebo byl
produkt pouzivan neopatrné i nespravné, ztraci tato zaruka platnost. Pro uc¢inné uplatnéni vasSich prav
plynoucich z této zaruky je tfeba zaruku kompletné vyplnit a pfiloZit k ni u¢tenku nebo

dodaci list.

Pro snazsi uplatnéni téchto prav doporucujeme, aby si uzivatel ponechal tuto zaruku a spolu s ni i
fakturu, u¢tenku nebo dodaci list. Pro technickou podporu a poprodejni pé¢i mimo Uzemi Polska zaslete
dotaz na prodejni misto, kde jste si vyrobek zakoupili, nebo si projdéte dal$i informace o poprodejnich
sluzbach na adrese www.zelmer.com

SK / ZARUKA

Spolo&nost B&B TRENDS, S.L. rugi, Ze tento vyrobok spifia po dobu dvoch rokov poZiadavky tykajtce
sa pouzitia, na ktoré je ur€eny. V pripade poruchy poc¢as doby platnosti tejto zaruky maju pouzivatelia
pravo na bezplatnu opravu pripadne vymenu produktu, ak oprava nie je k dispozicii, okrem pripadu, ze
sa jedna z tychto moznosti neda splinit alebo je neprimerana. V tomto pripade si mézete zvolit znizenie
ceny alebo zruSenie predaja, ¢o je potrebné riesit priamo s predajcom. Vztahuje sa to aj na vymenu
nahradnych dielov za predpokladu, Ze sa vyrobok pouzival v sulade s odport¢aniami uvedenymi v
tejto priru¢ke pre obidva pripady a Ze don nezasahovala Ziadna tretia strana, ktora nema povolenie od
spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L. Zaruka sa nevztahuje na diely podliehajice opotrebeniu. Tato zaruka
nema vplyv na vase prava spotrebitela v zmysle ustanoveni smernice 1999/44/ES, ktora plati pre
Clenské Staty Europskej unie.

UPLATNENIE ZARUKY

V pripade Ziadosti o opravu vyrobku musia zakaznici kontaktovat autorizovany technicky servis
spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L.

VSetky neopravnené zasahy osobami, ktoré nemaju povolenie zo strany spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L.
, pripadne neopatrné alebo nespravne pouzitie vyrobku rusia platnost tejto zaruky. Na ucinné uplatnenie
prav vyplyvajucich z tejto zaruky musi byt zaruka uplne vyplnena a doruc¢ena s prijmovym dokladom
alebo dokladom o dodani.

Pouzivatel by si mal tuto zaruku ako aj fakturu, prijmovy doklad alebo dodaci list ponechat, aby sa
uplatnenie tychto prav ulahéilo. V pripade technického servisu a popredajnej starostlivosti mimo
pol'ského Uzemia poslite svoju Ziadost predajcovi, u ktorého ste si vyrobok kupili, alebo si pozrite dalSie
informacie o popredajnych sluzbach na adrese www.zelmer.com

68



HU / GARANCIA

Az B&B TRENDS, S.L. két évre garantalja a termék rendeltetésszer(i hasznalatat. Ha a termék a
garancia id6tartama alatt meghibasodik, a terméket dijmentesen megjavitjuk, vagy ha a javitas nem
lehetséges, dijmentesen kicseréljlik azt, kivéve, ha e lehetéségek valamelyike nem lehetséges vagy
aranytalan koltséggel jarna. Ebben az esetben a felhasznalé kérheti a termék aranak leszallitasat,
vagy eléllhat a vasarlastol. Ezekben az esetekben kdzvetlendl az értékesitést végz6 kereskedéhoz kell
fordulni. A garancia a potalkatrészeket is fedezi, amennyiben a terméket a jelen kézikonyvben leirtak
betartasaval hasznalték, és az B&B TRENDS, S.L. vallalaton kivil mas nem végzett rajta semmilyen
mUveletet. A garancia a normal elhasznalédas és kopas altal érintett alkatrészekre nem vonatkozik. Ha
On az Eurdpai Unié valamelyik tagallamanak a polgara, ez a garancia nem korlatozza az On 1999/44/
EK iranyelv eléirasnak megfelel6 fogyasztdi jogait.

A GARANCIA ERVENYESITESE

Ha a terméket javitani kell, vegye fel a kapcsolatot az B&B TRENDS, S.L. hivatalos szervizével.
Atermék a B&B TRENDS, S.L. altal felhatalmazottaktdl eltérd felek altali illetéktelen modositasa/
javitasa, valamint a termék gondatlan vagy nem rendeltetésszer(i hasznalata esetén a garancia érvényét
veszti. A felhasznalé abban az esetben élhet a garancialis jogaival, ha a garancialevelet hianytalanul
kitoltotték,

és a nyugtaval vagy a szallitasi dokumentumokkal egyutt atadtak.

A garancialis jogok gyakorlasahoz a felhasznal6 koteles bemutatni a garancialevelet és a szamlat,
nyugtat vagy szallitdsi dokumentumot. Lengyelorszagon kivul a miiszaki szerviz és a vevészolgalati
szolgaltatasok igénybevétele érdekében forduljon ahhoz az lizlethez, ahol a terméket vasarolta, vagy
olvassa el a vevészolgalati informacidkat a www.zelmer.com oldalon

RO / RAPORT DE GARANTIE

B&B TRENDS, S.L. garanteaza conformitatea acestui produs cu scopul pentru care a fost conceput,
pentru o perioada de doi ani. In cazul defect&rii pe perioada acestei garantii, utilizatorii au dreptul s&
repare sau sa inlocuiasca produsul gratuit, daca prima varianta nu este disponibila, cu exceptia cazului
n care una dintre aceste optiuni se dovedeste a fi imposibil de indeplinit sau nu este disproportionata.
Tn acest caz, puteti opta pentru o reducere de pret sau anularea vanzarii, care trebuie tratata direct cu
furnizorul de vanzari. Aceasta garantie acopera si inlocuirea pieselor de schimb, cu conditia ca produsul
sa fi fost folosit conform recomandarilor specificate in acest manual, pentru ambele cazuri, si sa nu fi
fost modificat de o terta parte care nu este autorizata de B&B TRENDS, S.L. Garantia nu va acoperi
nici o piesa supusa uzurii. Aceasta garantie nu afecteaza drepturile dvs. in calitate de consumator, in
conformitate cu prevederile Directivei 1999/44/CE pentru statele membre ale Uniunii Europene.

UTILIZAREA GARANTIEI

Clientii trebuie sa contacteze un serviciu tehnic autorizat de B&B TRENDS, S.L. in vederea repararii
produsului.

Astfel orice modificare a produsului efectuata de orice persoana neautorizata de B&B TRENDS, S.L. sau
utilizarea neglijentad sau necorespunzatoare a acestuia va anula aceasta garantie. Garantia trebuie sa
fie completata integral si livrata impreuna cu borderoul de primire sau expediere, in vederea exercitarii
efective a drepturilor in baza acestei garantii.

Aceasta garantie trebuie pastrata de catre utilizator alaturi de factura, borderoul de primire sau
expediere, pentru a facilita exercitarea acestor drepturi. Pentru serviciul tehnic si serviciul de post-
vanzare in afara teritoriului Poloniei, trimiteti intrebarile dvs. la punctul de vanzare de la care ati
achizitionat articolul sau consultati informatii de post-vanzare suplimentare la www.zelmer.com
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RU / TAPAHTUMHOE OBCITYXXUBAHUE

Komnanus B&B TRENDS, S.L. npegocTtaBnsieT rapaHTUio Ha AaHHOe 13aenve CpokoM 2 roda ¢ MOMeHTa
nprvoGpeTeHnsi HOBOrO U3fenus notTpebutenem, ecnu naaenve Gyaet NPUMEHSITLCS MO HAa3HAYEHWIO.

B cny4ae nornomkn Bo BpeMsi rapaHTUIAHOIO Cpoka Nosb3oBaTeny MMET NpaBo Ha 6ecnnaTHbIi

PEMOHT U1 3aMeHy U3LENWs], eCINiM PEMOHT ByAET HEBO3MOXEH. OTa rapaHTusi Taikke BKIoYaeT

3aMeHy 3anyacTeil, ecrnv nagenue aKCnnyaTnpoBanocb COrMacHo pekoMeHAaUMsaM, yka3aHHbIM B 3TOM
pYKOBOACTBE, U He BbINO OTPEMOHTMPOBAHO CTOPOHHUMM CNeLuanucTamm, He YnornHOMOYEHHbIMU
komnanuernt B&B TRENDS, S.L. . MlapaHTusi He pacnpocTpaHsieTcs Ha 3anyacTtu, NoABEPXKEHHble
3KCMnyaTaumoHHOMY M3HOCY. DTa rapaHTUs He BMUSIET Ha NpaBa NnoTpebuTens cornacHo yCrnoBusm
Oupektnebl 1999/44/EC ans ctpaH — 4neHoB EBponenckoro cotosa.

NMPUMEHEHUE TAPAHTUA

KnneHTbl 0653aHbI CBSI3aTbCS C CEPBUCHBIM LIEHTPOM, YMOMHOMOYEHHbIM komnaHven B&B TRENDS,
S.L. Ha npoBeaeHWe peMoHTa U3aenuii.

JTiobble MaHMNyNsuMK ¢ U3aennem cneuuannucTamu, He ynornHoModeHHbIMy komnaHuein B&B TRENDS,
S.L., HeBpexHoe nnun HeLeneBoe UCNonb3oBaHUe U3nenus NpuBeayT K aHHYNMPOBAHMIO rapaHTum.
[apaHTuiiHoe 06cnyxunBaHne NpeaocTaBnseTcs Npu ycnoBuy NpeaocTaBneHns notpebutenem
[OKYMeHTa O MOKyMKe — KaCCOBOro Yeka.

Monb3oBaTenb 06s13aH XpaHUTb KAaCCOBbIN YeK, YTOObI 0BerYMTb NPoLLEeCC BbIMOSIHEHWS rapaHTUHBIX
pabor. [ina nony4eHne TeXHN4ecKoro obCnyxunBaHns 1 NOcnenpoaaxHoro obenyKMBaHvs 3a npegenamm
MonblKn cneayeT nepeaath 3anpoc B TOYKY NpoAaxu, rae 6bina BbiNonNHeHa nokynka Tosapa, unm
YTOYHWUTL MHOPMAaLMIO NO NOCNEeNpPoAaxHOMY 06CnyXMBaHuIo Ha cariTe www.zelmer.com

Cpok cnyx6bl n3genusi 2 roga ¢ Aatbl NPOAAXU B YCNOBUSAX SKCMNyaTaLMmn N XpaHEHUs npu
Temnepatype ot 0°C go 40°C.

BG / TAPAHUUOHEH OTYET

B&B TRENDS, S.L. rapaHTupa, Ye T031 NPOAYKT CbOTBETCTBA Ha ynoTpebara, 3a KosTo e
npefaHasHayeH, 3a Cpok OT ABe roanHn. B cnyvaii Ha oTkas npes3 rapaHLUMOHHUSI CPoK NoTpebuTenute
MMaT npaBo Aa PeMOHTUpaT NpoadyKTa Unn eBeHTyarnHo Aa ro 3aMeHsT 6e3nnarTHo, ako He Moxe

[la ce peMOHTUpa, OCBEH aKO eAMH OT Te3N BapnaHTK Ce OKaXe HEBb3MOXEH 3a U3MbIIHEHWE UNn

e HenponopuuoHaneH. B TakbB cnyyain moxete fa nsbepere HamansiBaHe Ha LieHaTa unm oTMsiHa
Ha npogaxbaTa, KOeTo ce yroBaps AMPEKTHO € npoAaBaya. MapaHumsTa nokpMea U cMaHaTa Ha
pe3epBHUTE YaCTu, HO MPU YCIOBKE Ye NPOAYKTHT € M3NoN3BaH CbobpasHO NPenopbKUTE, MOCOYEHU B
TOBa PHKOBOACTBO 3a [iBaTa Cryvasi, KakTo ¥ ako He e NpeanpuemaH onuT 3a Hameca OT TPeTo Nu1ue,
KOeTO He e ynbriHOMOLLeHo 3a Ta3n uen ot B&B TRENDS, S.L. . MapaHumnsaTa He NokpuBa HUKaKBU
amopTusMpaHu YacTu. Tasu rapaHums He 3acsira BawwvTe npaea kato notpebuten B CbOTBETCTBUE C
pasnopenbata B [inpektuea 1999/44/EO 3a obpxaBuTe YneHkn Ha EBponenickms cbios.

M3MNON3BAHE HA TAPAHUUATA

KnuenTute TpsibBa fa ce cBbpxKaT ¢ oTopuanpaH TexHnyeckn cepsma Ha B&B TRENDS, S.L. 3a peMoHT
Ha npoaykTa.

Bcsika Hameca B npoaykTa oT HeynbnHomolleHo ot B&B TRENDS, S.L. nuue unu HebpexHa nnu
HenpaswnHa ynotpeba Ha CbLLOTO NuLe aHynupa HacToswarta rapaHums. MapaHuusaTa Tpsbsa aa ce
NOMbJIHN U3LAMO 1 Aa Ce BPBbYM 3aeAHO C kacoBaTa bGenexka unv npuemHo-npeaaBaTtesiHus NpoToKosl,
3a ja MOXe AeVCTBUTENHO [a Cce ynpaxHsABaT npasata no Ta3v rapaHums.

lapaHuuATa cneppa Aa octaHe y NoTpebuTtens 3aeqHo ¢ dakTypara, kacoBaTa benexka unm
npuemMHo-NpeaaBaTenHnsa NPOTOKON C LiEN yNecHsIBaHe yNpaxHsSBaHETo Ha Te3n npasa. 3a TEXHNYECKo
obcnyxsaHe 1 cneanpofaxbeH cepBu3 3BLH Nosicka TEPUTOPKSA 3asiBKaTa ce Nofasa B TbProBCKUS
06eKT, KbETO € 3aKyrneHa cTokaTta, UM MoXe a NPoBepuTe 3a AONbIHUTENHA cneanpoaaxbeHa
MHopMaumsa Ha www.zelmer.com
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UA / TAPAHTIMHE OBCITYTOBYBAHHSA

Komnanisi B&B TRENDS, S.L. rapaHTye, Lo Lel BUpiG NPOCnyXnTb NPOTAroM ABOX POKIB, SIKLLO
BMKOPUCTOBYBaTUMETbCS 3@ NPU3HaAYeHHsM. apaHTis Ha AaHuii BUPIG CTaHOBUTbL 2 POKM 3 MOMEHTY
npuabaHHs HoBoro BMpoOy croxusayem. Y pasi NOMOMKU Mif Yac rapaHTiiHOro TepMiHy KOpUCTyBaui
MatloTb NpaBo Ha 6e3KOLLTOBHMI peMOHT abo 3amiHy BUpPOOY, SIKLLIO peMOHT Byae HeMOXNMBUIA, 3a
BVMHSATKOM BUMNaAKiB, KON OAMH 3 X BapiaHTiB Oyae HeMOoXnMBO BUKOHaTV abo BiH Byae HeCyMipHUM.
Y ubomy BUNagKy NokyneLpb Mae NpaBo BUGPaTH 3HMXKXEHHS LiiHM abo ckacyBaHHS MOKYMKK, LLO Crif,
obrosoptoBatu 6e3nocepenHbO 3 NpoAasLeM. Lia rapaHTia Takox BkntoYae 3amiHy 3an4yacTuH, SKLWO B
o6ox BuNagkax BUpiG ekcrnyaTyBaBcs BiAMNOBIAHO A0 pEKOMEHAALN, 3a3HaYeHNX Y LIbOMY KEPIBHULTBI, i
1noro He Byno BiAPEMOHTOBAHO CTOPOHHIMU haxiBLSMU, He YyNOBHOBaxeHUMM koMmnaHieto B&B TRENDS,
S.L. . MapaHTisa He NOLMPIETLCA Ha 3anyacTuHK, SKi NiAAaTbCS ekcniyaTauinHoMy 3Hocy. Lis rapaHTis
He BMNMMBaE Ha npaea crnoxwueaya 3rigHo 3 ymoBamu AupekTtueu 1999/44/EC nns kpaiH — 4neHis
€sponericbkoro Cotosy.

3ACTOCYBAHHSA FAPAHTII

KnieHTn 3060B’s13aHi 3B'13aTUCS 3 CEPBICHNM LIEHTPOM, YNOBHOBaxeHWM komnaHieto B&B TRENDS, S.L.
Ha NpoBeeHHst PEMOHTY BMPOOIB.

Byab-ski MaHinynsuii 3 Bupobom daxisusmu, He ynoBHOBaxeHUMM komnaHieto B&B TRENDS,

S.L., Hegbane abo HeuinboBe BUKOPUCTaHHSI BUPOOY Npu3BeayTh 40 BTPATH rapaHTii. FapaHTiiHe
o6cnyroByBaHHsi oghiLiiHO BBE3EHOrO B YkpaiHy BUpPoOYy HaAaeTbCst 3a YMOBU HaflaHHS CMOXUBaYeEM
[oKyMeHTa npo npuabdaHHs. B YkpaiHi Takum JokyMeHTOM Moxe ByTu KacoBui, dickanbHWUIA, TOBapHUI
Yyek, BugaTkoBa HaknagHa abo iHLWKUA BCTAHOBMEHWI 3aKOHO4ABCTBOM (icKanbHWI [OKYMEHT, KU
nigTBepXxaye Aaty npuadaHHsa 3a3HaveHoro BUpooy.

KopucTyBay 3060B’a3aHMin 36epirati A4oKyMeHT npo npuabaHHs Bupoby, Wwob nonerwmTy npouec
BUKOHAHHS rapaHTiiHWX pobiT. N5t oTpMMaHHsA TEXHIYHOro 1 nicnsnpoaaXHoro o6cnyroByBaHHS B
YkpaiHi, cnig nepegaty 3anuT y ToYKy npogaxy, Ae 6yno BUKOHAHO NOKYMKy ToBapy, abo yTOYHUTH
iHbopmaLito 3 nicnsAnpoaaXHoro 06CyroByBaHHs Ha canTi www.zelmer.com
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O®puTiopHuua / @puTtiopHula

SERIES: ZAF. MOD: ZAF6000

230V~ 50-60Hz 1500W

TYPE: ID3502SA

Made in China / CaenaHo B Kutae / 3pobneHo B Kutai

B&B TRENDS, S.L.

C. Cataluna, 24 - P.. Ca N'Oller

08130 Santa Perpetua de Mogoda

(Barcelona) - Spain 08/2024

WWW.ZELMER.COM




