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AVVERTENZE IMPORTANTI

LEGGERE QUESTE ISTRUZIONI PRIMA DELL'USO
Usando apparecchi elettrici € necessario prendere le opportune precauzioni, tra le quali:

1.

2.

3.

10.

1.

12.

13.
14.

Assicurarsi che il voltaggio elettrico dell’apparecchio corrisponda a quello della
vostra rete elettrica.

Non lasciare 'apparecchio incustodito quando collegato alla rete elettrica; disinse-
rirlo dopo ogni uso.

Non mettere I'apparecchio sopra o vicino a fonti di calore.

Durante ['utilizzo posizionare I'apparecchio su di un piano orizzontale, stabile
e ben illuminato.

Non esporre il prodotto a condizioni atmosferiche dannose come pioggia, umidi-
ta, gelo, etc... Conservarlo in luoghi asciutti.

Fare attenzione che il cavo elettrico non venga a contatto con superfici calde.
L'apparecchio pud essere utilizzato da bambini di eta non inferiore a 8 anni e
da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali, o prive di espe-
rienza o della necessaria conoscenza, purché sotto sorveglianza oppure dopo
che le stesse abbiano ricevuto istruzioni relative all’'uso sicuro dell’apparecchio
e alla comprensione dei pericoli ad esso inerenti. | bambini non devono giocare
con I'apparecchio. La pulizia e la manutenzione non deve essere effettuata da
bambini a meno che abbiano piu di 8 anni e sotto sorveglianza.

Tenere il prodotto ed il suo cavo di alimentazione lontano dai bambini di eta
inferiore agli 8 anni

NON IMMERGERE MAI IL CORPO DEL PRODOTTO, LA SPINAED IL CAVO
ELETTRICO IN ACQUA O ALTRI LIQUIDI, USARE UN PANNO UMIDO PER
LA LORO PULIZIA.

ANCHE QUANDO L'APPARECCHIO NON E’ IN FUNZIONE, STACCARE LA
SPINA DALLA PRESA DI CORRENTE ELETTRICA PRIMA DI INSERIRE O
TOGLIERE LE SINGOLE PARTI O PRIMA DI ESEGUIRE LA PULIZIA.
L'APPARECCHIO E SPENTO SOLO QUANDO LA SPINA E SCOLLEGATA
DALLA PRESA DI ALIMENTAZIONE.

Assicurarsi di avere sempre le mani ben asciutte prima di utilizzare o di rego-
lare gli interruttori posti sul’apparecchio o prima di toccare la spina e i collega-
menti di alimentazione.

Non maneggiare o toccare il prodotto con mani bagnate o a piedi nudi.

Per staccare la spina, afferrarla direttamente e staccarla dalla presa a parete.
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15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.
25.
26.
27.

28.

29.

30.

31.

32.
33.

34.

Non staccarla mai tirandola per il cavo.
Per ragioni di sicurezza, dovete assolutamente collegare il vostro apparecchio
ad una presa con messa a terra corrispondente alle norme elettriche vigenti.
EVITARE OGNI INSTALLAZIONE ELETTRICA NON CONFORME.
Non spostare I'apparecchio quando € in funzione.
Il cavo di alimentazione non deve essere lasciato penzolare dal bordo del tavo-
lo o del piano di appoggio. Evitare il contatto del cavo con superfici calde.
Non toccare il piano di cottura quando il forno & in funzione, e fino a quando,
una volta disinserito, non torna a temperatura ambiente.
Durante i primi cicli di funzionamento il forno emettera del fumo. Questo fatto
¢ assolutamente normale e scomparira con ['uso.
Non collocare I'apparecchio sopra od in prossimita di fonti di calore o elementi
elettrici. Non posizionarlo sopra altri apparecchi.
Non ricoprire le pareti interne del forno con fogli di alluminio.
Utilizzare il forno solamente per la cottura o il riscaldamento di alimenti.
Non mettere canovacci ne piatti sopra I'apparecchio.
In nessun caso il forno deve essere utilizzato incassato o inserito in un mobile.
Non utilizzare I'apparecchio in prossimita di pareti e tende.
Spengere I'apparecchio e togliere la spina dalla presa di corrente quando non
viene utilizzato e prima delle operazioni di pulizia.
Quando I'apparecchio é in funzione la temperatura della superficie ester-
na puo6 essere elevata.
ATTENZIONE - Collocare il forno sul piano di lavoro che sopporta una
temperatura di almeno 90°C, facendo attenzione che sopra non vi siano
oggetti che impediscono il passaggio dell’aria.

ATTENZIONE - Pericolo scottature. Non toccare le superfici calde

durante I'uso del prodotto.
Non toccare il pannello centrale tra la piastra superiore e inferiore quan-
do I'apparecchio & acceso, questa parte & molto calda.
Non toccare il pannello centrale tra la piastra superiore e quella inferiore con
I'apparecchio acceso.
Non pulire il prodotto con liquidi inflammabili.
Il prodotto non va alimentato attraverso timer esterni o con impianti separati
comandati a distanza.
Non usare I'apparecchio se il cavo elettrico o la spina risultano danneggiati, o
se I'apparecchio stesso risulta difettoso; in questo caso portarlo al piu vicino
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35.

36.

37.

38.

39.

40.

41.

42.

43.

Centro di Assistenza Autorizzato.

Se il cavo di alimentazione & danneggiato, esso deve essere sostituito dal
Costruttore o dal suo servizio assistenza tecnica 0 comunque da una persona
con qualifica similare, in modo da prevenire ogni rischio.

L'apparecchio e concepito per il SOLO USO DOMESTICO e non deve essere
adibito ad uso commerciale o industriale.

Questo apparecchio € conforme alla direttiva 2014/35/EU e EMC 2014/30/EU, ed al
regolamento (EC) No. 1935/2004 del 27/10/2004 sui materiali in contatto con alimenti.
Eventuali modifiche a questo prodotto, comprese le modifiche allimpostazione
del termostato, potrebbero inficiare il funzionamento del prodotto e provocare
il decadimento della garanzia dell'utente.

Allorché si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si raccomanda
di renderlo inoperante tagliandone il cavo di alimentazione. Si raccomanda
inoltre di rendere innocue quelle parti dell’apparecchio suscettibili di costituire
un pericolo, specialmente per i bambini che potrebbero servirsi dell'apparec-
chio per i propri giochi.

Gli elementi dell'imballaggio non devono essere lasciati alla portata dei bambi-
ni in quanto potenziali fonti di pericolo.

Questo apparecchio deve essere monitorato durante il funzionamento. In caso
di guasto dell’apparecchio, spegnere e scollegare la spina di alimentazione.
Non utilizzare prolunghe ma collegare sempre I'apparecchio direttamente alla
presa.

mmm Per il corretto smaltimento del prodotto ai sensi della Direttiva Europea
2012/19/EU, si prega leggere I'apposito foglietto allegato al prodotto.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI

DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO (Fig. 1)

—T IO TMMmMmoOOwW>

Maniglie apertura forno superiore

Corpo dell'apparecchio

Manopola accensione e regolazione temperatura per piastra superiore
Spia pronto temperatura per piastra superiore

Spia pronto temperatura per piastra inferiore

Manopola accensione e regolazione temperatura per piastra inferiore
Maniglie per apertura forno inferiore

Palette per aggiunta/rimozione pizza

Piatto in pietra refrattaria per piastra superiore
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L Resistenza superiore
M Piatto in pietra refrattaria per piastra inferiore
N Resistenza inferiore

ISTRUZIONI PER L’USO

ATTENZIONE:

Prima dell’uso rimuovere i materali di imballaggio dell’apparecchio, incluso lo sticker pubbli-
citario posto sul coperchio superiore del prodotto.

Prima dell’uso, verificare che il piatto di cottura sia pulito e senza tracce di polvere. Se neces-
sario, pulire con un panno umido.

Si consiglia di pulire la resistenza e la base prima di avviare il riscaldamento e procedere
alla cottura per eliminare eventuali piccoli residui di polvere che si sono formati nella fase di
raffreddamento e riposo del prodotto.

Al primo utilizzo, si potrebbe notare la fuoriuscita di un sottile filo di fumo. Cio é dovuto solo
al riscaldamento di alcuni componenti.

- Inserire la spina nella presa di corrente.

- Mediante la manopola (C), se si desidera utilizzare la piastra superiore, 0 la manopola (F), se si
desidera utilizzare la piastra inferiore, accendere il forno €, in base alle proprie esigenze, imposta-
re il grado di temperatura desiderato. Si accendera I'apposita spia per la piastra superiore (D) od
inferiore (E) ad indicare l'inizio della fase di pre-riscaldamento.

- Dopo qualche minuto la spia (D o E) si spegnera e 'apparecchio € pronto per I'uso.

- Sollevare poi il coperchio superiore dell’apparecchio usando entrambe le mani con le maniglie (A)
e porre sul piatto in pietra refrattaria (1) la pizza o I'alimento da cuocere usando anche idonei guanti
da forno.

- Chiudere la parte superiore dellapparecchio.

- Qualora si desiderasse utilizzare anche la parte inferiore dell’apparecchio, agire su entrambe le
maniglie di apertura (G) e ruotare verso l'alto la parte superiore dellapparecchio (Fig. 2). Porre
sul piatto in pietra refrattaria (M) la pizza o I'alimento da cuocere usando anche idonei guanti da
forno.

Nota: L'apparecchio puo essere utilizzato aperto sia sopra che sotto contemporaneamente (Fig. 3).

- Al termine della cottura, ruotare la manopola temperatura (C o F a seconda di quale piastra si
stava utilizzando) su “0” e staccare la spina dalla presa di corrente.

ATTENZIONE:

Assicurarsi che I'apparecchio sia chiuso perfettamente durante la fase di cottura o che il cibo

all’interno non venga a contatto con la resistenza superiore o inferiore.

NON aprire il coperchio superiore o la parte superiore dell’apparecchio durante la cottura al
fine di evitare la dispersione di calore e dunque provocare un probabile prolungamento dei
tempi di cottura.



Evitare che il condimento utilizzato per la preparazione della pizza (olio, formaggio, pomo-
doro, mozzarella, etc.) cada sulla pietra refrattaria, cosi da evitare assorbimenti e sgradevoli
emissioni di fumo e di odori. Non aggiungere olio o condimenti liquidi direttamente sulla pizza
in cottura.

Si consiglia di cuocere sul piano superiore dell’apparecchio impasti di pizze/focacce che
tendono a lievitare maggiormente.

Si consiglia di ruotare la pizza a 180 gradi sulla pietra a meta cottura in modo da ottenere un
risultato pit uniforme e omogeneo.

Nel caso si utilizzi pasta fresca per la preparazione della pizza, sfarinare la superficie dove si
@ preparata la pasta, per evitare che, in fase di cottura, essa si attacchi alla pietra refrattaria.

Sul piatto in pietra refrattaria é stato applicato uno speciale trattamento che assicura una
facile lavablita.

Con I'uso pero il trattamento superficiale potrebbe tendere a scurirsi e a mostrare macchie
e piccole screpolature/incrinature. Cio non compromette il funzionamento del forno né la
qualita di cottura.

La fascia metallica centrale é realizzata in acciaio inox. Questo materiale, se sottoposto ad
alte temperature, pudé cambiare colore: é normale notarne un ingiallimento dopo I'uso.

PREPARAZIONE E TEMPI DI COTTURA

ATTENZIONE:

Per una cottura ottimale della pizza é consigliato preriscaldare il forno al massimo livello di
temperatura per 10/15 minuti circa.

Per inseire le pizze sulla pietra refrattaria, servirsi delle apposite palette (H). Unire ed infarinare le
palette, sistemare I'impasto e condire la pizza direttamente su di esse. Successivamente infornare.
Una volta appoggiata la pizza sulla pietra, ricordarsi di togliere le palette. A fine cottura rimuovere la
pizza utilizzando sempre le palette in dotazione.

PIZZE SURGELATE

+ Cuocere per 2-3 minuti (comunque attenersi ai tempi indicati sulla confezione).

+ Si consiglia di estrarre la pizza dal congelatore 20-30 minuti prima di infornarla (attenersi comun-
que a quanto indicato sulla confezione).

PIZZE IN SCATOLA (DA IMPASTARE)
+ Cuocere per 4-5 minuti.
« Attenersi alle istruzioni sulla scatola.

PIZZE PREPARATE CON RICETTA
« Attenersi alle indicazioni della ricetta.



ATTENZIONE:
Si consiglia di non superare i 180/ 200 g di impasto.

Il nostro forno pizza ¢ stato studiato anche per la cottura di altri cibi (pesce, verdure, pollo, etc.). In
tal caso, € assolutamente necessario usare appositi contenitori da forno, in carta di alluminio, facil-
mente reperibili presso qualsiasi negozio o supermercato. In tal modo si otterra una cottura al forno
genuina, che conservera la peculiarita dei cibi freschi.

PULIZIA E MANUTENZIONE

ATTENZIONE:

Procedere alla pulizia del forno solo dopo essersi accertati che esso sia disinserito dalla presa

di corrente e quando esso sia completamente freddo.

- Eliminare eventuali residui di cottura con una spatola.

- Evitare I'utilizzo di prodotti abrasivi o di qualsiasi altro detersivo.

- Il piatto in pietra refrattaria con I'uso tende naturalmente a scurirsi € a mostrare macchie e piccole
screpolature. Cio non compromette il funzionamento del forno né la qualita di cottura.

- Pulire la parte esterna dell’apparecchio con un panno inumidito. Anche il piatto in pietra refrattaria
(I-M) pud essere pulito con un panno inumidito.

ATTENZIONE:

Il prodotto non deve essere pulito utilizzando liquidi infiammabili.

PULIZIA DELLA PIETRA (I-M) CON BICARBONATO IN POLVERE

II bicarbonato in polvere € un ottimo alleato per la pulizia della pietra del forno pizza (I-M), rimedio

naturale ed efficace per eliminare macchie e residui difficili da rimuovere. Tuttavia dopo tale processo,

potrebbe rimanere qualche alone sulla pietra, cid & normale.

La procedura di pulizia deve essere effettuata sulla pietra fredda,il prodotto deve essere scollegato

dalla presa elettrica.

- Aprire il coperchio superiore € inferiore del prodotto.

- Rimuovere dalla pietra (I-M) i residui di cibo con una spatola.

- Inumidire la pietra (I-M) con una spugnetta imbevuta di acqua.

- Depositare al centro della pietra (I-M) 1 0 2 cucchiai grandi di bicarbonato in polvere.

- Cospargere la polvere di bicarbonato sulla pietra (I-M), in particolar modo sulle macchie nere, aiutan-
dosi con una spugnetta.

- Si creera una pasta di acqua e bicarbonato sulla pietra (I-M).

- Lasciare agire il composto per circa 5 minuti.

- Pulire e strofinare la pietra (I-M) con la spugnetta.

- Ripulire la pietra (I-M) dai residui e dal bicarbonato.

- Lasciare asciugare.



IMPORTANT SAFEGUARDS

READ THESE INSTRUCTIONS BEFORE USE.

The necessary precautions must be taken when using electrical appliances, and

these include the following:

1. Make sure that the voltage on the appliance rating plate corresponds to that of
the mains electricity.

2. Never leave the appliance unattended when connected to the power supply;
unplug it after every use.

3. Never place the appliance on or close to sources of heat.

Always place the appliance on a flat, level surface during use.

5. Do not leave the appliance exposed to harmful weather conditions, as rain, mois-
ture, ice, etc. Store in dry areas.

6. Make sure that the power cord does not come into contact with hot surfaces.

7. This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons
with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved. Children shall not
play with the appliance. Cleaning and maintenance shall be made by children aged
from 8 years and under surveillance.

8. Keep the appliance and the power cord out of reach of children under 8 years of
age.

9. NEVER PLACE THE APPLIANCE BODY, PLUG OR POWER CORD IN WATER
OR OTHER LIQUIDS; ALWAYS WIPE CLEAN WITH A DAMP CLOTH.

10.ALWAYS UNPLUG THE POWER CORD FROM THE ELECTRICITY MAINS
BEFORE FITTING OR REMOVING SINGLE ATTACHMENTS OR BEFORE
CLEANING THE APPLIANCE.

11.THE APPLIANCE IS OFF ONLY WHEN UNPLUGGED.

12. Always make sure that your hands are thoroughly dry before using or adjusting the
switches on the appliance, or before touching the power plug or power connections.

13.Do not handle or touch the appliance with wet hands or when barefooted.

14.To unplug the appliance, grip the plug and remove it directly from the power
socket. Never pull the power cord to unplug the appliance.

15.For safety reasons, your appliance must be connected to an earthed socket
according to the electrical regulations in force. AVOID THE USE OF ANY
ELECTRICAL DEVICES THAT DO NOT CONFORM TO THE NORMS.
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16.Do not move the appliance while it is operating.

17.Do not let the electrical cord hang over the edge of a table or work surface. Avoid
contact with hot surfaces.

18.Do not touch the cooking surface when the oven is operating and wait until it
reaches the ambient temperature after unplugging it.

19.During the initial operating cycles the oven will smoke. This is absolutely normal
and will disappear after it has been used for some time.

20.Do not place the appliance on/near to sources of heat or electrical parts. Do not
position it on other appliances.

21.Do not cover the insides of the oven with aluminium foil.

22.0nly use the oven to cook or heat foods.

23.Do not place cloths or plates on the appliance.

24.Do not use the oven in kitchen units or built into furniture.

25.Do not use the appliance near to walls or curtains.

26.After use, switch off, before moving or cleaning it.

27.The outer surfaces of the appliance can become very hot while it is operating.

28.WARNING - Place the oven on a work top capable of withstanding tempera-
tures of at least 90°C, taking care that there is nothing on it to prevent the
passage of air.

29. WARNING - Danger of burns. Do not touch the hot surfaces while

the oven is in use.

30.Do not touch the central panel between top and bottom plate when the
appliance is switched on, this part is very hot.

31.Do not touch the central panel between top and bottom plate when the appliance
is switched on.

32.The product must not be cleaned using flammable liquids.

33.This product is not to be intended to operate by means of an external timer or
separate remote-control system.

34.Never use the appliance if the power cord or plug are damaged or if the appliance
itself is faulty; in this case, take it to your nearest Authorised Assistance Centre.

35.To prevent any risks, if the power cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its Technical Assistance Service or a similarly qualified person.

36.This appliance is designed for HOME USE ONLY and may not be used for com-
mercial or industrial purposes.

37.This appliance conforms to the directives 2014/35/EU and EMC 2014/30/EU,
and to the regulations (EC) No. 1935/2004 of 27/10/2004 regarding material in
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contact with foods.

38.Any changes to this product, including the thermostat setting modification, may
compromise the safety use of the product and lead to the user’s guarantee being
rendered null.

39.In the event that you decide to dispose of the appliance, we advise you to make
it inoperative by cutting off the power cord. We also recommend that any parts
that could be dangerous be rendered harmless, especially for children, who may
play with the appliance or its parts.

40.Packaging must never be left within the reach of children since it is potentially
dangerous.

41.This appliance is intended to be attended during the usage. In case of fault of the
appliance, switch off the power plug.

42.Do not use extension cords but plug the appliance always directly to the power socket.

43. mmm To dispose of product correctly according to European Directive 2012/19/
EU, please refer to and read the provided leaflet enclosed with the product.

DO NOT THROW AWAY THESE INSTRUCTIONS

APPLIANCE DESCRIPTION (Picture 1)
Top oven opening handles

Appliance body

Power on and temperature dial for top plate
Temperature light for top plate

Temperature light for bottom plate

Power on and temperature dial for bottom plate
Bottom oven opening handles

Paddles for putting/removing pizza

Baking stone plate for top plate

Top heater

Baking stone plate for bottom plate

Bottom heater

ZZIr T IOTMmMmMmoOow>X

HOW TO OPERATE

WARNING:

Before use, remove the packing material of the appliance, including the advertising sticker
situated on the top lid of the product.

Before use, check the baking plate is clean and free of dust streaks. If need be, clean using
a damp cloth.
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It is recommended to clean the heating element and the base before starting heating up and
proceed with cooking to remove any small dust residues that have formed in the cooling and
rest stage of the product.

While using for the first time, a very small amount of smoke may come out; this is just caused

by the warming up of some components.

- Plug in appliance.

- Use the dial (C) for the top plate or dial (F) for the bottom plate to switch the oven on and set the
required temperature level, according to your needs. The related light for the top plate (D) or the
bottom one (E) goes on indicating starting of the pre-heating phase.

- After few minutes, the light (D or E) turns off and the appliance is ready for use.

- Raise then the top lid of the appliance with both hands via the handles (A) and place the pizza or
any other food to be baked on the baking stone plate (I) using suitable oven gloves.

- Close appliance top.

- For using also the appliance bottom, hold both opening handles (G) and rotate the appliance top
upwards (Fig. 2). Place the pizza or any other food to be baked onto the baking stone plate (M)
using suitable oven gloves.

Note: The appliance can be used open above or below at the same time (Fig. 3).

- At the end of baking, rotate the temperature dial (C or F based on the plate being used) to “0” and
unplug the appliance.

WARNING:

Make sure appliance is properly closed during baking phase or that food inside do not come

in contact with the top/bottom heater.

DO not open the top lid or the appliance top during baking to avoid heat dispersion and a
probable lengthening of baking time.

Prevent the seasoning used for pizza making (oil, cheese, tomato, mozzarella, etc.) from
falling onto the baking stone, in order to avoid absorption as well as unpleasant smoke emis-
sions and smells. Do not add oil or liquid seasonings directly on the pizza being baked.

It is advisable to bake pizza/focaccia doughs on the top surface of the appliance as they tend
to raise more.

It is advisable to rotate 180 degrees the pizza on the baking stone half-way through baking so
as to obtain a smoother and more uniform result.

In case fresh pasta is used for pizza making, cover in flour the surface where pasta is made
to prevent it from sticking to the baking stone during baking phase.

A special treatment, which ensures an easy washability, was applied on the baking stone
plate.

Owing use, the surface treatment might tend to change its colour into a darker hue and to

show cracks. This does not jeopardize the oven operation nor the baking quality.
-10 -
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The metal band is made of stainless steel. This material might change colour at high tempera-
tures; it is normal to notice a yellowing after use.

PREPARATION AND BAKING TIME

WARNING:

For the best pizza baking results, it is recommended to pre-heat the oven at the highest tem-

perature for about 10/15 minutes.

Use the apposite paddles to put pizza onto the baking stone. Join and flour the paddles, place the

dough and season pizza directly on them. Then, put in the oven. After placing pizza on the stone,

remove the paddles. At the end of baking, remove pizza by using the paddles supplied.

FROZEN PIZZA

+ Bake for 2-3 minutes (anyhow, follow times indicated on package).

+ Itis recommended to take pizza out of freezer 20-30 minutes before putting it in the oven (anyhow,
follow instructions on package).

BOXED PIZZA (TO BE KNEADED)

+ Bake for 4-5 minutes.

+ Refer to instructions on package.

PIZZA MADE WITH RECIPE

+ Refer to instructions of the recipe.

WARNING:

It is advisable not to exceed 180/200 g of dough.

Our oven has been designed for baking also other kinds of food (fish, vegetables, chicken, etc.) In

this case, it is necessary to use apposite oven containers, in aluminium paper, that can be easily

found at any store or supermarket. In this way, you will obtain a natural baking that will preserve the

characteristics of fresh food.

CLEANING AND MAINTENANCE

WARNING:

Only clean the oven after first making sure that it is unplugged from the power mains and that

it has cooled down completely.

- Remove cooking residues with a spatula.

- Avoid the use of abrasive products or any other detergents.

- The baking stone plate tends to change its colour into a darker hue, to show spots and small
cracks owing use. This does not jeopardize the operation of the oven or the cooking quality.

- Wipe the outer surfaces of the appliance with a damp cloth. The baking stone plate (I-M) can also
be cleaned with a damp cloth.

WARNING:

The product must not be cleaned using flammable liquids.
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CLEANING THE STONE (I-M) WITH BAKING SODA

Baking soda is a natural and effective remedy for removing the stubborn stains and residues and is an
excellent ally for cleaning the pizza oven stone (I-M). Anyway, after such process, some rings might remain
on the stone; this is normal.

The cleaning procedure must be carried out on the cold stone, therefore the product must be unplugged.
- Open the top and bottom lid of the product.

- Remove food residues from the stone (I-M) with a spatula.

- Dampen the stone (I-M) with a sponge soaked in water.

- Put 1 or 2 tbsp of baking soda in the middle of the stone (I-M).

- Sprinkle the baking soda on the stone (I-M), especially on dark stains, using a sponge.

- Apaste of water and baking soda will form on the stone (I-M).

- Leave it work for about 5 minutes.

- Clean and wipe the stone (I-M) with the sponge.

- Remove the residues and the baking soda from the stone (I-M).

- Allow to dry.
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INSTRUCTIONS IMPORTANTES

LIRE CES INSTRUCTIONS AVANT L’EMPLOI.
Lors de I'utilisation d’appareils électriques, il est nécessaire de prendre les précau-
tions suivantes:

1.

2.

R

Vérifiez que le voltage électrique de I'appareil corresponde a celui de votre
réseau électrique.

Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu'il est branché au réseau
électrique; débranchez-le apres chaque utilisation.

Ne placez pas I'appareil au dessus ou pres de sources de chaleur.

Lors de son utilisation, placez I'appareil sur une surface horizontale et stable.

. N’exposez pas le produit a des conditions météorologiques défavorables telles

que la pluie, 'humidité, le gel, etc. Conservez-le dans un endroit sec.

. Veillez a ce que le cable électrique n’entre jamais en contact avec des surfaces

chaudes.

. Cet appareil peut étre utilisé par les enfants de plus de 8 ans et par les per-

sonnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou
sans expérience, a la condition qu’ils soient surveillés ou qu'ils aient regu les
instructions nécessaires pour garantir un usage de I'appareil en toute sécurité et
la compréhension des dangers qui y sont liés. Les enfants ne doivent pas jouer
avec l'appareil. Les opérations de nettoyage et d’entretien peuvent étre effec-
tuées par des enfants si ces derniers sont correctement surveillés.

. Garder le produit et son cordon électrique loin des enfants agés de moins de 8

ans

. NE PAS PLONGER LE CORPS DU PRODUIT, LA FICHE NI LE CABLE

ELECTRIQUE DANS L'EAU OU AUTRES LIQUIDES, ET UTILISER TOUJOURS
UN CHIFFON HUMIDE POUR LES NETTOYER.

10.MEME LORSQUE L'APPAREIL N'EST PAS EN MARCHE, DEBRANCHER

LA FICHE DE LA PRISE DE COURANT ELECTRIQUE AVANT D'INSTALLER
OU DE DEFAIRE LES SIMPLES PARTIES OU AVANT DE PROCEDER AU
NETTOYAGE.

11.LAPPAREIL N'EST ETEINT QUE LORSQUE LA PRISE DE COURANT EST

DEBRANCHEE DU SECTEUR.

12.Vérifier d’avoir toujours les mains séches avant d’utiliser ou de régler les inter-

rupteurs placés sur I'appareil ou avant de manipuler la fiche et les connexions
électriques.
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13.Ne manipulez pas et ne touchez pas le produit pieds nus ou lorsque vous avez
les mains mouillées.

14.Pour débrancher I'appareil, saisir directement la fiche en la débranchant de la
prise murale. Ne tirez jamais sur le cable d’alimentation.

15.Pour des raisons de sécurité, vous devez absolument brancher votre appareil a
une prise de terre conforme aux normes électriques en vigueur. EVITER TOUTE
INSTALLATION ELECTRIQUE NON CONFORME.

16.Ne pas déplacer I'appareil lorsqu'il est en fonction.

17.Le cordon d’alimentation ne doit pas pendre au-dela du bord de la table ou de la
surface d’appui. Eviter tout contact avec des surfaces chaudes.

18.Ne touchez pas le plan de cuisson lorsque le four est en marche, ni avant que,
une fois débranché, le four ne revienne a la température ambiante.

19.Le four produit de la fumée lors des premiers cycles de fonctionnement. Ce phé-
nomene est tout a fait normal et il disparaitra au fur et @ mesure que I'appareil
est utilise.

20.Ne jamais placer I'appareil sur ou prés des sources de chaleur ou d’éléments
électriques. Ne pas le superposer sur d’'autres appareils.

21.Ne pas couvrir les parois internes du four avec du papier d’aluminium.

22.Utiliser le four uniquement pour la cuisson ou le réchauffement d’aliments.

23.Ne pas poser de chiffons ou d’assiettes sur le four.

24.En aucun cas le four ne doit étre encastré ou inséré dans un meuble de cui-
sine.

25.Ne pas utiliser 'appareil a proximité de murs et de rideaux.

26.Eteindre 'appareil et débrancher la fiche de la prise de courant quand I'appareil
n'est pas utilisé et avant toute intervention de nettoyage.

27.Lorsque I'appareil est en marche, la température de la surface externe peut
étre tres élevée.

28.ATTENTION - Positionner le four sur un plan de travail qui soit en mesure
de supporter une température d’au moins 90°C, en vérifier I'absence de
tout objet pouvant empécher le passage de I'air.

29. ATTENTION - Risque de brilures. Ne pas toucher les surfaces

chaudes pendant I'utilisation du produit.

30.Ne pas toucher le panneau central entre la plaque supérieure et la plaque
inférieure quand I'appareil est allumé, car cet élément est trés chaud.

31.Ne pas toucher le panneau central entre les plaques supérieure et inférieure
lorsque I'appareil est allumé.
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32.Ne pas nettoyer I'appareil avec des liquides inflammables.

33.Le produit ne doit pas étre alimenté a travers des timer externes ou avec des
installations séparées commandées a distance.

34.N'utilisez pas I'appareil si le cable électrique ou la fiche sont endommagés, ou
si l'appareil résulte défectueux; dans ce cas, contactez le Centre d’Assistance
Apres-vente Autorisé le plus proche.

35.Sile cable d’alimentation estendommagé, il doit étre remplacé par le Constructeur
Ou par son service apres-vente ou, dans tous les cas, par un technicien qualifié,
de fagon a éviter tout risque de danger.

36.L’appareil a été congu EXCLUSIVEMENT pour un USAGE DOMESTIQUE et il
ne peut en aucun cas étre destiné a un usage commercial ou industriel.

37.Cet appareil est conforme aux directives 2014/35/EU et EMC 2014/30/EU, et au
reglement (EC) N. 1935/2004 du 27/10/2004 concernant les matériaux et objets
destinés a entrer en contact avec les denrées alimentaires.

38.Toute éventuelle modification de ce produit, y compris la modification du réglage
du thermostat, peut affecter le fonctionnement du produit et entrainer 'annulaton
de la garantie de I'utilisateur.

39.Si vous décidez de vous défaire de cet appareil, il est fortement recommandé de le
rendre inutilisable en éliminant le cable d’alimentation électrique. Nous conseillons
en outre d’exclure toute partie de I'appareil pouvant constituer une source de dan-
ger, en particulier pour les enfants qui peuvent se servir de I'appareil pour jouer.

40.Ne laissez pas les parties de 'emballage a la portée des enfants car elles consti-
tuent une source potentielle de danger.

41.Cet appareil doit étre surveillé pendant son fonctionnement. Si I'appareil tombe
en panne, éteignez-le et débranchez la fiche d’alimentation.

42 .N'utilisez pas de rallonges mais branchez toujours I'appareil directement a I'aide
de sa prise.

43. mmm Pour 'élimination correcte du produit aux termes de la Directive Européenne
2012/19/EU,, nous vous prions de lire le feuillet qui accompagne le produit.

CONSERVEZ SOIGNEUSEMENT CES
INSTRUCTIONS
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DESCRIPTION DE L’APPAREIL (Fig. 1)

ZZr T TG Mmoo w>

Poignée d’'ouverture four supérieur

Corps de I'appareil

Bouton de mise en marche et de réglage de la température de la plaque supérieure
Témoin de température préte pour la plaque supérieure

Témoin de température préte pour la plaque inférieure

Bouton de mise en marche et de réglage de la température de la plaque inférieure
Poignée d’'ouverture four inférieur

Palette pour enfourner/défourner la pizza

Plat en pierre réfractaire pour plaque supérieure

Résistance supérieure

Plat en pierre réfractaire pour plaque inférieure

Résistance inférieure

MODE D’EMPLOI

ATTENTION:

Avant utilisation, enlever tous les matériaux d’emballage de I'appareil, y compris I'autocollant
publicitaire placé sur le couvercle supérieur du produit.

Avant I'emploi, vérifier que le plat de cuisson soit propre et sans traces de poussiére. Si
nécessaire, le nettoyer avec un chiffon humide.

]

est conseillé de nettoyer la résistance et la base avant de commencer le processus de

chauffage et de cuisson afin d’éliminer les petits résidus de poussiére ayant pu se former
pendant la phase de refroidissement et d’arrét du produit.

Lors de la premiére utilisation, il est possible de vérifier la formation d’une légére fumée. Cela
est dii seulement au réchauffement de certains composants.

Branchez la prise de courant au secteur.

A raide du bouton (C), si vous souhaitez utiliser la plaque supérieure, ou du bouton (F), si vous
souhaitez utiliser la plaque inférieure, allumez le four et réglez le niveau de température souhaité
en fonction de vos besoins. Le voyant de la plaque supérieure (D) ou inférieure (E) s’allume pour
indiquer le début de la phase de préchauffage.

Aprés quelques minutes, le voyant (D ou E) s’éteint et 'appareil est prét a étre utilisé.

Soulevez ensuite le couvercle supérieur de I'appareil en vous aidant des deux mains et des poi-
gnées (A) et placez la pizza ou I'aliment a cuire sur la plaque en pierre réfractaire (1) en utilisant
des gants de cuisine appropriés.

Fermez la partie supérieure de I'appareil.

Si vous souhaitez également utiliser la partie inférieure de I'appareil, utilisez les deux poignées
d’'ouverture (G) et tournez la partie supérieure de I'appareil vers le haut (Fig. 2). Placez la pizza
ou l'aliment a cuire sur la plaque de cuisson (M) en utilisant des gants de cuisine appropriés.

Remarque : Les deux parties supérieure et inférieure de 'appareil peuvent étre utilisées ouvertes
simultanément (Fig. 3).
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- Lorsque la cuisson est terminée, placez le bouton de température (C ou F selon la plaque de
cuisson utilisée) sur “0” et débranchez I'appareil du secteur.

ATTENTION:

Veillez a ce que I'appareil soit bien fermé pendant la cuisson et que les aliments a l'intérieur

n’entrent pas en contact avec I'élément chauffant supérieur ou inférieur.

NE PAS ouvrir le couvercle ou la partie supérieure de I'appareil pendant la cuisson afin d’éviter
la dispersion de la chaleur et de risquer de prolonger le temps de cuisson.

Ne pas laisser les garnitures utilisées pour la préparation de la pizza (huile, fromage, tomate,
mozzarella, etc.) tomber sur la pierre réfractaire afin d’éviter I'absorption ainsi que I'émission de
fumées et d’odeurs désagréables. Ne pas ajouter d’huile ou de garnitures liquides directement
sur la pizza en cours de cuisson.

Il est conseillé de cuire les pates a pizza/pain qui ont tendance a lever davantage sur la surface
supérieure de I'appareil.

Il est conseillé de tourner la pizza de 180 degrés sur la pierre a mi-cuisson afin d’obtenir un
résultat plus uniforme et homogeéne.

Si la pizza est préparée avec de la pate fraiche, farinez la surface ou la pate a été préparée pour
éviter qu’elle n’adhére a la pierre réfractaire pendant la cuisson.

Le plat en pierre réfractaire a été soumis a un traitement spécial qui permet de le laver facilement.

Toutefois, a I'usage, le traitement de surface peut avoir tendance a s’assombrir et a laisser
apparaitre des taches et de petites fissures. Cela n’affecte pas le fonctionnement du four ni la
qualité de la cuisson.

La bande métallique centrale est en acier inoxydable. Ce matériau peut changer de couleur
lorsqu’il est soumis a des températures élevées : il est normal de constater un jaunissement
aprés utilisation.

PREPARATION ET TEMPS DE CUISSON

ATTENTION:

Pour une cuisson optimale des pizzas, il est recommandé de préchauffer le four a la tempé-
rature la plus élevée pendant 10 a 15 minutes.

Pour placer les pizzas sur la pierre réfractaire, utilisez les palettes dédiées (H). Unissez et farinez
les palettes, placez la pate directement sur les palettes avant d’ajouter la garniture sur vos pizzas.
Ensuite, enfournez. Une fois la pizza posée sur la pierre, n'oubliez pas de retirer les palettes. A la fin
de la cuisson, retirez la pizza a l'aide des palettes.

PIZZAS SURGELEES

+ Cuire pendant 2-3 minutes (respecter dans tous les cas les temps indiqués sur 'emballage).
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+ |l est conseillé d’extraire la pizza du congélateur 20-30 minutes avant de la cuire (respecter dans
tous les cas les temps indiqués sur 'emballage).

PIZZAS EN BOITE (A PETRIR)

¢ Cuire pendant 4-5 minutes.

+ Suivre les instructions indiquées sur 'emballage.

PIZZAS PREPAREES AVEC RECETTE

+ Suivre les indications de la recette.

ATTENTION:

Il est recommandé de ne pas dépasser 180 / 200 g de pate.

Notre four & pizza est également congu pour la cuisson d’autres aliments (poisson, légumes, poulet,
etc.). Dans ce cas, il est absolument nécessaire d'utiliser des récipients spéciaux pour le four, en
papier d'aluminium, que I'on peut se procurer dans n’importe quel magasin ou supermarché. Cela
permet de garantir une cuisson au four authentique, qui préserve la spécificité des aliments frais.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

ATTENTION:

Procéder au nettoyage du four seulement aprés s’étre assuré que I'appareil soit débranché

de la prise de courant et qu’il se soit entiérement refroidi.

- Eliminer tout éventuel résidu de cuisson a l'aide d’une brosse.

- Eviter tout emploi de produits abrasifs ou de détergents.

- La plaque en pierre réfractaire a naturellement tendance a foncer avec l'usage et a présenter des
taches et des petites fissures. Cela n'affecte pas le fonctionnement du four ni la qualité de la cuisson.

- Nettoyer la partie externe de I'appareil avec un chiffon humide. La plat en pierre réfractaire (I-M)
peut également étre nettoyée avec un chiffon humide.

ATTENTION:

Ne pas utiliser de liquides inflammables pour nettoyer le produit.

NETTOYAGE DE LA PIERRE (I-M) AVEC LA POUDRE DE BICARBONATE

La poudre de bicarbonate de soude est un excellent allié pour le nettoyage de la pierre du four a

pizza (I-M), un remede naturel et efficace pour éliminer les taches et les résidus tenaces. Toutefois,

si apres cette opération il reste des traces sur la pierre, cela est normal. La procédure de nettoyage

doit étre effectuée sur la pierre froide, le produit doit étre débranché de la prise électrique.

- Ouvrez le couvercle supérieur et inférieur de I'appareil.

- Retirez les résidus alimentaires de la pierre (I-M) & l'aide d’une spatule.

- Humidifiez la pierre (I-M) avec une éponge imbibée d’eau.

- Déposez 1 ou 2 grandes cuilléres de bicarbonate de soude en poudre au centre de la pierre (I-M).

- Saupoudrez la poudre de bicarbonate de soude sur la pierre (I-M), surtout sur les taches noires,
a l'aide d’une éponge.

- I 'se forme une péte d’eau et de bicarbonate sur la pierre (I-M).

- Laissez agir le mélange pendant environ 5 minutes.

- Nettoyez et frottez la pierre (I-M) avec I'éponge.

- Otez le bicabonate et les résidus de la pierre (I-M).

- Laissez sécher.
-18 -
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WICHTIGE HINWEISE

VOR GEBRAUCH BITTE DIESE ANLEITUNG LESEN.

Beim Gebrauch von Elektrogeraten sind einige Vorsichtsmafinahmen zu treffen:

1. Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit der Geratespannung Uber-
einstimmt.

2. Das am Stromnetz angeschlossene Gerat niemals unbeaufsichtigt lassen; die
Stromzufihrung des Gerats nach jedem Gebrauch unterbrechen.

3. Gerat nicht auf oder an Warmequellen abstellen.

Gerat beim Gebrauch auf eine waagerechte und solide Flache stellen.

5. Setzen Sie das Gerat keinen schadlichen Witterungsbedingungen wie Regen,
Feuchtigkeit, Frost usw. aus. Bewahren Sie es an einem trockenen Ort auf.

6. Das Stromkabel darf nicht mit heiBen Flachen in Berihrung kommen.

7. Das Gerat darf von Kindern unter 8 Jahren und Personen mit verringerten
koérperlichen, sensoriellen oder geistigen Fahigkeiten oder denen es an der
notwendigen Erfahrung und Kenntnis mangelt nur unter Aufsicht bzw. nur dann
betrieben werden, wenn sie in die sichere Verwendung des Gerats eingewiesen
wurden und die damit verbundenen Gefahren begriffen haben. Kinder dirfen
nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und Instandhaltung dirfen nur von
Kindern Uber 8 Jahre und unter Aufsicht vorgenommen werden.

8. Das Produkt und dessen Versorgungskabel von Kindern unter 8 Jahren fernhalten.

9. DAS GEHAUSE, DEN STECKER UND DAS STROMKABEL DES GERATS
KEINESFALLS IN WASSER ODER SONSTIGE FLUSSIGKEITEN TAUCHEN.
VERWENDEN SIE ZUR REINIGUNG EIN FEUCHTES TUCH.

10.AUCH WENN DAS GERAT NICHT IN BETRIEB IST, ZIEHEN SIE DEN
NETZSTECKER AUS DER DOSE, BEVOR SIE DIE EINZELNEN TEILE
EINSETZEN ODER DIE REINIGUNG VORNEHMEN.

11.DAS GERAT WIRD NUR AUSGESCHALTET, WENN DER STECKER AUS DER
STECKDOSE GEZOGEN WIRD.

12.Vergewissern Sie sich immer, dass Ihre Hande trocken sind, bevor Sie die
Schalter am Gerat benutzen oder einstellen, oder bevor Sie den Stecker und die
Versorgungsanschllsse berihren.

13.Verwenden Sie das Gerat nicht mit nassen Handen oder barful3.

14.Direkt am Stecker ziehen, um diesen aus der Wandsteckdose zu fiihren. Niemals
am Kabel ziehen.

15.Aus Sicherheitsgrinden darf Ihr Gerat nur an eine nach den einschlagigen

-19.-

@®

e



Normvorschriften geerdete Steckdose angeschlossen werden. JEDE DAVON
ABWEICHENDE INSTALLATION IST ZU VERMEIDEN.

16.Das Gerat darf wahrend der Benutzung nicht verlagert werden.

17.Das Stromkabel darf nicht von der Kante des Tischs oder Stellflache herunter
hangen. Vermeiden Sie den Kontakt des Kabels mit heillen Oberflachen.

18.Beruhren Sie die Steinplatte nicht, wenn der Pizzaofen in Betrieb ist und bis er
nach dem Ausschalten wieder die Raumtemperatur angenommen hat.

19.Wahrend der ersten Anwendungen entwickelt der Ofen Rauch.Das ist absolut
normal und verschwindet mit der Zeit.

20.Das Gerat nicht auf oder in der Nahe von Hitzequellen oder elektrischen
Elementen aufstellen. Nicht auf andere Gerate stellen.

21.Die Innenwande des Pizzaofens drfen nicht mit Aluminiumfolie verkleidet werden.

22.\erwenden Sie den Ofen nur zum Garen oder Erhitzen von Nahrungsmitteln.

23.Auf dem Gerat durfen weder Kichentlcher abgelegt noch Teller abgestellt werden.

24.Der Backofen darf nicht eingebaut oder in ein Mobelstuck eingesetzt werden.

25.Das Gerat nicht in der Nahe von Wanden oder Gardinen benutzen

26.Wenn es nicht benutzt wird und vor dem Reinigen das Gerat abschalten und den
Stecker aus der Steckdose ziehen.

27.Wenn das Gerat in Betrieb ist, kann die Temperatur der AuBenflachen sehr
hoch sein.

28.ACHTUNG - Stellen Sie den Ofen auf eine Arbeitsflache, die einer
Temperatur von mindestens 90°C standhalten kann. Achten Sie darauf,
dass die Beliiftung nicht durch Gegenstande behindert wird.

29. ACHTUNG - Verbrennungsgefahr. Bei Gebrauch niemals die heifen

Oberflachen des Gerats beriihren.

30.Beruihren Sie bei eingeschaltetem Gerét nicht die mittlere Platte zwischen
Ober- und Unterboden, da diese sehr heil wird.

31.Beruhren Sie die mittlere Platte zwischen der oberen und unteren Platte nicht bei
eingeschaltetem Gerat.

32.Reinigen Sie das Gerat nicht mit brennbaren Flissigkeiten.

33.Das Gerat darf nicht Uber externe Timer oder separate, ferngesteuerte Anlagen
gespeist werden.

34.Das Gerat nicht benutzen, falls das Stromkabel oder der Stecker bescha-
digt sein sollten oder das Gerat selbst defekt ist. Es zur nachsten Vertrags-
Kundendienststelle bringen.

35.Zur Gefahrenvorbeugung darf das eventuell beschadigte Stromkabel nur vom
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Hersteller oder seiner Kundendienststelle, d.h. nur von einer ahnlich qualifizier-
ten Person ausgewechselt werden.

36.Das Gerat ist AUSSCHLIERLICH FUR DEN HAUSGEBRAUCH und nicht fiir
Handels- oder Industriezwecke bestimmt.

37.Dieses Gerat ist konform mit den Richtlinien 2014/35/EU und EMC 2014/30/EU,
sowie mit der EG- Verordnung Nr. 1935/2004 vom 27.10.2004 bezuglich der
Materialien, die mit Lebensmitteln in Bertihrung kommen.

38.Anderungen an diesem Produkt, einschlieRlich Anderungen der
Thermostateinstellung, konnen den Betrieb des Produkts beeintrachtigen und
zum Erloschen der Garantie des Benutzers fiihren.

39.Falls dieses Gerat entsorgt werden soll, ist sein Stromkabel abzuschneiden, so
dass es nicht mehr funktionstuchtig ist. Dartiber hinaus sind all die Geréateteile
unschadlich zu machen, die vor allem flir Kinder, die das Gerat als Spielzeug
verwenden konnten, eine Gefahr darstellen.

40.Die Verpackungsteile nicht in Reichweite von Kindern lassen. Sie stellen eine
potentielle Gefahr dar.

41.Dieses Gerat muss wahrend des Betriebs Uberwacht werden. Wenn das Gerat
nicht ordnungsgemaly funktioniert, schalten Sie es aus und ziehen Sie den
Netzstecker.

42 Verwenden Sie keine Verlangerungskabel, sondern schlieRen Sie das Gerat
immer direkt an die Steckdose an.

43. mmm Zur korrekten Entsorgung des Produkts gemaf Europa-Richtlinie 2012/19/
EU, bitte das beiliegende Informationsblatt lesen.

ANLEITUNG AUFBEWAHREN

BESCHREIBUNG DES GERATS (Abb. 1)
Griffe der oberen Backofendffnung

Gehéause des Geréts

Einschaltknopf und Temperaturregler fiir die obere Platte
Temperaturkontrollleuchte fiir die obere Platte
Temperaturkontrollleuchte fiir die untere Platte
Einschaltknopf und Temperaturregler fiir die untere Platte
Griffe zum Offnen des unteren Ofens

Spatel zum Einlegen/Entnehmen von Pizzen

Feuerfeste Steinplatte fiir die obere Offnung

Oberer Heizwiderstand

r— T MM Tw >
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M Feuersteinplatte fiir die untere Offnung
N Unterer Heizwiderstand

GEBRAUCHSANLEITUNG

ACHTUNG:

Entfernen Sie vor dem Gebrauch das Verpackungsmaterial des Geréts, einschlieBlich des
Werbeaufklebers auf der oberen Abdeckung des Produkts.

Bevor das Geriét verwendet wird, kontrollieren, dass der Steinteller sauber und staubfrei ist.
Andernfalls mit einem feuchten Tuch reinigen.

Es ist ratsam, das Heizelement und das FuBteil vor dem Aufheizen und Garvorgang zu reini-
gen, um kleine Staubriickstdnde zu entfernen, die sich wahrend der Abkiihl- und Ruhephase
des Produkts gebildet haben kénnten.

Beim ersten Gebrauch bildet sich méglicherweise etwas Rauch. Das ist nur durch das

Erhitzen bestimmter Bauteile bedingt.

- Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.

- Schalten Sie das Gerat mit dem Drehknopf (C) ein, wenn Sie die obere Platte verwenden méch-
ten, oder mit dem Drehknopf (F), wenn Sie die untere Platte verwenden mdchten, und stellen Sie
die gewiinschte Temperatur nach Bedarf ein. Die Kontrollleuchte fiir die obere (D) oder untere (E)
Platte leuchtet auf, um den Beginn der Vorheizphase anzuzeigen.

- Nach einigen Minuten erlischt die Leuchte (D oder E) und das Gerat ist einsatzbereit.

- Heben Sie dann die obere Abdeckung des Geréts mit beiden Handen an den Griffen (A) an und legen
Sie die Pizza oder das zu garende Lebensmittel mit geeigneten Ofenhandschuhen auf die Steinplatte (1).

- SchlieRen Sie den oberen Teil des Gerats.

- Wenn Sie auch den unteren Teil des Gerats verwenden wollen, nutzen Sie beide Offnungsgriffe
(G) und drehen Sie den oberen Teil des Gerats nach oben (Abb. 2). Legen Sie die zu garende
Pizza oder das zu garende Lebensmittel mit geeigneten Ofenhandschuhen auf die Steinplatte (M).

Hinweis: Das Gerat kann gleichzeitig oben und unten gedffnet werden (Abb. 3).

- Drehen Sie nach Beendigung des Garvorgangs den Temperaturregler (C oder F, je nachdem,
welche Platte Sie verwendet haben) auf ,0“ und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

ACHTUNG:

Vergewissern Sie sich, dass das Geréat wahrend des Garvorgangs fest verschlossen ist oder

dass die darin befindlichen Speisen nicht mit dem oberen oder unteren Heizwiderstand in

Beriihrung kommen.

OFFNEN Sie wéhrend des Garvorgangs nicht die obere Abdeckung oder den oberen Teil des
Gerits, um eine Wéarmeausbreitung und damit eine mégliche Verldngerung der Garzeit zu
vermeiden.

Die bei der Zubereitung der Pizza verwendeten Belige (O, Kise, Tomaten, Mozzarella usw.)
diirfen nicht auf die Steinplatte fallen, um eine Absorption und unangenehme Rauch- und
Geruchsentwicklung zu vermeiden. Geben Sie kein Ol oder Fliissigkeiten direkt auf die zu
garende Pizza.
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Es ist ratsam, Pizza-/Kuchenteige, die zum Aufgehen neigen, im oberen Teil des Geréts zu
backen.

Es ist ratsam, die Pizza nach der Halfte der Garzeit auf dem Stein um 180 Grad zu drehen, um
ein gleichméBigeres und homogeneres Ergebnis zu erzielen.

Wird frischen Teig fiir die Zubereitung der Pizza verwendet, sollte die Oberfliche, auf der der
Teig zubereitet wurde, mit Mehl bestdubt werden, um zu verhindern, dass der Teig wédhrend
des Garens an der Steinplatte kleben bleibt.

Die feuerfeste Steinplatte wurde speziell behandelt, um eine einfache Reinigung zu gewéhrleisten.

Mit der Zeit kann die Oberflichenbehandlung jedoch nachdunkeln und Flecken sowie kleine
Risse aufweisen. Dies hat keinen Einfluss auf den Betrieb des Ofens oder die Qualitéit des
Garvorgangs.

Das zentrale Metallband ist aus Edelstahl gefertigt. Dieses Material kann sich bei hohen
Temperaturen verfarben: es ist normal, dass nach dem Gebrauch eine Gelbférbung auftritt.

VORBEREITUNG UND BACKZEITEN

ACHTUNG:

Fiir einen optimalen Garvorgang der Pizzen wird empfohlen, den Ofen 10 bis 15 Minuten lang
auf die hochste Temperaturstufe vorzuheizen.

Zum Garen der Pizzen auf der feuerfesten Steinplatte verwenden Sie die speziellen Spateln (H).
Fugen Sie die Spateln zusammen und bemehlen Sie sie, legen Sie den Teig und den Pizzabelag
direkt auf die Spateln. Anschliefend in den Ofen schieben. Sobald die Pizza auf dem Stein platziert
ist, denken Sie daran, die Spateln zu entfernen. Am Ende des Garvorgangs die Pizza mit den mit-
gelieferten Spateln herausnehmen.

TIEFKUHL-PIZZA

+ 2-3 Minuten backen (bzw. die Angaben auf der Packung einhalten).

+ Es empfiehlt sich, die Pizza 20-30 Minuten vor dem Backen aus dem Tiefkilhlschrank zu nehmen
(bzw. die Angaben auf der Packung einhalten).

PIZZA AUS DER SCHACHTEL (MIT HERSTELLUNG DES TEIGS)

+ 4-5 Minuten backen

+ Die Angaben auf der Packung einhalten.

NACH REZEPT ZUBEREITETE PIZZA

+ Die Angaben des Rezepts einhalten.

ACHTUNG:
Wir empfehlen, nicht mehr als 180 - 200 g Teig zu verwenden.
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Unser Pizzaofen ist auch fiir das Garen von anderen Speisen (Fisch, Gemuse, Hahnchen, usw.)
geeignet. In diesem Fall ist es unbedingt erforderlich, spezielle Garbehalter aus Aluminium zu
verwenden, die in jedem Geschaft oder Supermarkt erhaltlich sind. Auf diese Weise wird ein unver-
falschtes Garen gewahrleistet, bei dem die Besonderheit der frischen Lebensmittel erhalten bleibt.

REINIGUNG UND WARTUNG

ACHTUNG:

Reinigen Sie den Pizzaofen erst, wenn Sie sicher sind, dass der Stecker aus der Steckdose

gezogen wurde und das Gerét vollstindig erkaltet ist.

- Eventuelle Backreste mit einer Spachtel entfernen.

- Die Anwendung von Scheuerungs- und Reinigungsmitteln vermeiden.

- Die Backflache in feuerfestem Stein wird normalerweise nach 6fteren Anwendungen dunkler und
weist Flecken sowie kleine Risse auf. Dies beeintrachtigt jedoch weder die Funktion noch die
Backqualitat.

- Das AuBere des Gerats mit einem feuchten Tuch reinigen. Die feuerfeste Teller aus hitzefestem
Stein (I-M) kann auch mit einem feuchten Tuch gereinigt werden.

ACHTUNG:

Das Gerét darf nicht mit brennbaren Fliissigkeiten gereinigt werden.

REINIGUNG DES FEUERSTEINS (I-M) MIT NATRONPULVER

Natronpulver ist ein ausgezeichneter Verblndeter bei der Reinigung des Pizzasteins (I-M), ein natlr-

liches und wirksames Mittel zur Entfernung von schwer zu entfernenden Flecken und Riickstanden.

Allerdings kénnen nach diesem Verfahren einige Flecken auf dem Stein zurlickbleiben, das ist

normal.

Der Reinigungsvorgang muss auf dem kalten Feuerstein durchgefiihrt werden, das Gerat muss von

der Steckdose getrennt sein.

- Offnen Sie die obere und untere Abdeckung des Gerits.

- Entfernen Sie die Speisereste mit einem Spatel vom Feuerstein (I-M).

- Befeuchten Sie den Stein (I-M) mit einem in Wasser getrénkten Schwamm.

- Geben Sie 1 oder 2 grole Loffel Natronpulver in die Mitte des Steins (I-M).

- Tragen Sie das Natronpulver mit Hilfe eines Schwamms auf den Stein (I-M) auf, insbesondere auf
die schwarzen Flecken.

- Sie missen eine Paste aus Wasser und Natronpulver auf dem Stein herstellen (I-M).

- Lassen Sie die Mischung etwa 5 Minuten einwirken.

- Reinigen und reiben Sie den Stein (I-M) mit dem Schwamm.

- Reinigen Sie den Stein (I-M) von Rickstanden und Natronpulver.

- Trocknen lassen.
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LEER ESTAS INSTRUCCIONES ANTES DEL EMPLEO.

Cuando se usan aparatos eléctricos es necesario tomar algunas precauciones,

entre las cuales:

1. Cerciorarse que el voltaje eléctrico del aparato corresponda al de vuestra red
eléctrica.

2. No dejar el aparato sin vigilar cuando esté conectado a la red eléctrica; desco-
nectarlo después de cada empleo.

3. No colocar el aparato sobre o en proximidad de fuentes de calor.

Durante el uso situar el aparato sobre una superficie horizontal estable.

5. No exponer el producto a condiciones climéticas dafinas como lluvia, humedad,
heladas, etc. Guardarlo en un lugar seco.

6. Controlar que el cable eléctrico no toque superficies calientes.

7. El aparato lo pueden usar nifios mayores de 8 afios y personas con reducidas
capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales o sin experiencia o sin el necesario
conocimiento, siempre que estén vigilados o después de haber recibido instruccio-
nes relativas al uso seguro del aparato y a la comprension de los peligros inherentes
a él. Los nifios no deben jugar con el aparato. La limpieza y el mantenimiento no se
deben realizar por nifios a no ser que tengan mas de 8 afios y que estén vigilados.

8. Mantenga el producto y su cable de alimentacion lejos de los nifios de menos
de 8 afios.

9. NO SUMERGIR NUNCA EL CUERPO DEL PRODUCTO, EL ENCHUFE Y EL
CABLE ELECTRICO EN EL AGUA O EN OTROS LiQUIDOS, USAR UN PANO
HUMEDO PARA LIMPIARLOS.

10.INCLUSO CUANDO EL APARATO NO ESTE EN MARCHA, HAY QUE
DESCONECTAR EL ENCHUFE DE LA TOMA DE CORRIENTE ELECTRICA
ANTES DE ACOPLAR O QUITAR LAS PARTES INDIVIDUALES O ANTES DE
EFECTUAR LA LIMPIEZA.

11.EL APARATO ESTA APAGADO SOLO CUANDO EL ENCHUFE ESTA DESCO-
NECTADO DE LA TOMA DE CORRIENTE.

12.Asegurarse de tener siempre las manos bien secas antes de utilizar o de regular
los interruptores situados en el aparato o antes de tocar el enchufe y las cone-
xiones de alimentacion.

13.No manipular ni tocar el producto con las manos mojadas o descalzo.

14.Para desenchufar, coger directamente el enchufe y desconectarlo de la toma de
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la pared. No desenchufar estirando del cable.

15.Por razones de seguridad, debera conectar su aparato a una toma de corriente
con puesta a tierra correspondiente a las normas eléctricas vigentes. EVITE
UNA INSTALACION ELECTRICA NO CONFORME.

16.No transporte el aparato cuando esta en funcionamiento.

17.No deje que el cable de alimentacion cuelgue del borde de la mesa o del plano
de apoyo. Evite el contacto del cable con superficies calientes.

18.No tocar la placa de coccidn cuando el horno esté en marcha, y hasta que el
horno vuelva a la temperatura ambiente después de haberlo desconectado.

19.Durante los primeros ciclos de funcionamiento el horno producira humo. Esto es
completamente normal y desaparecera con el uso.

20.No coloque el aparato encima o cerca de fuentes de calor o elementos eléctri-
cos. No lo ponga encima de otros aparatos.

21.No cubrir las paredes internas del horno con hojas de aluminio.

22.Utilizar el horno solamente para cocinar o calentar alimentos.

23.No poner pafios ni platos encima del aparato.

24.En ningun caso el horno se debe utilizar empotrado o introducido en un mueble.

25.No utilice el aparato cerca de paredes o cortinas.

26.Apague el aparato y quite el enchufe de la toma de corriente cuando no se utiliza
y antes de las operaciones de limpieza.

27.Cuando el aparato esta en marcha la temperatura de la superficie externa
puede ser elevada.

28.ATENCION- Colocar el horno sobre el tablero de trabajo que soporta una
temperatura de por lo menos 90°C, poniendo atencion de que encima no
haya objetos que impidan el pasaje del aire.

29. ATENCION - Peligro de quemaduras. No toque las superficies

calientes durante el uso del producto.

30.No tocar el panel central entre la placa superior y la inferior cuando el apa-
rato esté encendido ya que esta parte esta muy caliente.

31.No tocar el panel central entre la placa superior y la inferior cuando el aparato
esté encendido.

32.No limpiar el producto con liquidos inflamables.

33.El producto no debe alimentarse a través de temporizadores externos o median-
te instalaciones separadas controladas a distancia.

34.No usar el aparato si el cable eléctrico o el enchufe estuvieran dafiados, o si el
mismo aparato fuera defectuoso; en este caso llevarlo al Centro de Asistencia
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Autorizado mas cercano.

35.Si el cable de alimentacion esta dafado tiene que ser sustituido por el Fabricante
0 por su servicio asistencia técnica o en todo caso por una persona con califica-
cion similar, para prevenir cualquier riesgo.

36.El aparato ha sido proyectado SOLO PARA EMPLEO DOMESTICO y no tiene
que ser destinado a uso comercial o industrial.

37.Este aparato cumple con la directiva 2014/35/EU y EMC 2014/30/EU, y el reglamento
(EC) N° 1935/2004 del 27/10/2004 sobre materiales en contacto con alimentos.

38.Cualquier cambio en este producto, incluidas las modificaciones en la configura-
cion del termostato, podria afectar al funcionamiento del producto y provocar la
anulacion de la garantia del usuario.

39.Cuando decida deshacerse de este aparato, aconsejamos inhabilitarlo cortando
el cable de alimentacion. Se recomienda ademas hacer inocuas aquellas partes
del aparato que pudieran constituir un peligro, especialmente para los nifios que
podrian utilizar el aparato para sus juegos.

40.Los elementos del embalaje no se tienen que dejar al alcance de los nifios ya
que constituyen fuentes potenciales de peligro.

41.Este aparato debera vigilarse durante su funcionamiento. En caso de fallo del
aparato, apague y desconecte el enchufe de alimentacion.

42.No utilice prolongaciones; conecte siempre el aparato directamente en la toma.

43. =mm Para la correcta eliminacion del producto segun la Directiva Europea
2012/19/EU, se ruega leer el correspondiente documento anexo al producto.

GUARDAR ESTAS INSTRUCCIONES

DESCRIPCION DEL APARATO (Fig. 1)

Asas de apertura del horno superior

Cuerpo del aparato

Pomo de encendido y regulacion de la temperatura de la placa superior
Luz indicadora de temperatura lista para la placa superior

Luz indicadora de temperatura lista para la placa inferior

Pomo de encendido y regulacion de la temperatura de la placa inferior
Asas de apertura del horno inferior

Paletas para introducir/sacar las pizzas

Plato de piedra refractaria para placa superior

Resistencia superior

Plato de piedra refractaria para placa inferior

Resistencia inferior

ZZr T IOTMmMmMmoOow>
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INSTRUCCIONES PARA EL USO

ATENCION:

Antes de usar, retirar del aparato todos los materiales de embalaje y también la pegatina
publicitaria colocada en la tapa superior del producto.

Antes de usar, compruebe que el plato de coccién esté limpio y sin restos de polvo. Si es
necesario, limpie con un pafio himedo.

Se recomienda limpiar la resistencia y la base antes de iniciar el calentamiento y de proceder
a la coccion a fin de eliminar los pequenos residuos de polvo que se hayan podido depositar
durante la fase de enfriamiento y de reposo del producto.

Con el primer uso podria producirse humo. Esto es debido solo al calentamiento de algunos

componentes.

- Conecte el enchufe en la toma de corriente.

- Mediante el pomo (C), si desea utilizar la placa superior, o0 el pomo (F), si desea utilizar la placa
inferior, encienda el horno y, en funcién de sus necesidades, configure el grado de temperatura
deseado. Se encendera la correspondiente luz indicadora de la placa superior (D) y de la inferior
(E) para indicar el inicio de la fase de precalentamiento.

- Tras unos minutos, la luz indicadora (D o E) se apagara y el aparato estara listo para usar.

- Levante la tapa superior del aparato por las asas (A) con ambas manos, utilizando guantes ade-
cuados para horno, y coloque en el plato de piedra refractaria (1) la pizza o el alimento que desea
cocinar.

- Cierre la parte superior del aparato.

- Si también se va a utilizar la parte inferior del aparato, utilice las asas de apertura (G) y desplace
la parte superior del aparato hacia arriba (Fig. 2). Coloque la pizza o los alimentos que se van a
cocinar en el plato de piedra refractaria (M), utilizando guantes de horno adecuados.

Nota: El aparato puede funcionar abierto contemporaneamente en la parte superior y en la inferior

(Fig. 3).

- Cuando finalice la coccion, gire el pomo de temperatura (C o F dependiendo de la placa que esté
utilizando) en posicion “0” y desconecte el enchufe de la toma de corriente.

ATENCION:

Asegurese de que el aparato esté totalmente cerrado durante la fase de coccién o de que los

alimentos en su interior no entren en contacto con la resistencia superior o inferior.

NO abra la tapa durante la coccién, a fin de evitar la dispersion de calor y, por tanto, provocar
un alargamiento de los tiempos de coccion.

Evite que el relleno utilizado para preparar la pizza (aceite, queso, tomate, mozzarella, etc.)
caiga sobre la piedra refractaria, para evitar absorciones y emisiones desagradables de
humo y de olores. No agregue aceite ni ingredientes directamente en la pizza cuando se esté
cociendo.
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Se recomienda hornear en el plano superior del aparato las masas de pizza/focaccia que
tiendan a aumentar mucho de volumen.

Se aconseja girar la pizza 180 grados sobre la piedra a la mitad de la coccion para obtener un
resultado mas uniforme y homogéneo.

Si se utiliza pasta fresca para la preparacion de la pizza, esparza harina sobre la superficie en
la que se prepara la pizza para evitar que se pegue a la piedra refractaria durante la coccion.

Se ha aplicado al plato de piedra refractaria un tratamiento especial para facilitar su limpieza.

Sin embargo, el tratamiento superficial podria oscurecerse con el uso y mostrar manchas y
pequenas grietas/fisuras. Esto no compromete el funcionamiento del horno ni la calidad de
coccion.

La banda metalica central esta hecha de acero inoxidable. Este material, cuando se somete
a altas temperaturas, puede cambiar de color: es normal notar un tono amarillento después
de su uso.

PREPARACION Y TIEMPOS DE COCCION

ATENCION:

Para obtener una coccién perfecta de la pizza, se recomienda precalentar el horno al maximo
nivel de temperatura por aproximadamente 10/15 minutos.

Utilice las palas (H) para colocar las pizzas sobre la piedra refractaria. Una y enharine las paletas,
coloque la masa y condimente la pizza directamente sobre ellas. Luego hornee. Una vez que la
pizza esté apoyada sobre la piedra, acuérdese de quitar las paletas. Retire siempre la pizza al final
del proceso de coccion utilizando las paletas proporcionadas.

PIZZA CONGELADA

+ Cocinela durante 2-3 minutos (de todas formas aténgase a los tiempos indicados en el envoltorio).

+ Se aconseja extraer la pizza del congelador 20-30 minutos antes de hornearla (aténgase de todas
formas a lo indicado en el envoltorio).

PIZZA EN CAJA (PARA AMASAR)

+ Cocinela durante 4-5 minutos.

+ Aténgase a las instrucciones de la caja.

PIZZA PREPARADA CON RECETA

+ Aténgase a las instrucciones de la receta.

ATENCION:
Se aconseja no superar los 180/ 200 g de masa.
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Nuestro horno de pizza esta concebido también para cocinar otros alimentos (pescado, verduras,
pollo, etc.). En este caso, es absolutamente necesario utilizar recipientes especiales para horno, de
papel de aluminio, que encontrara facilmente en cualquier tienda o supermercado. De esta mane-
ra, se lograra una auténtica coccién al horno, que preservara las caracteristicas de los alimentos
frescos.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

ATENCION:

Limpiar el horno sélo después de asegurarse de que esté desconectado de la toma de

corriente y cuando esté completamente frio.

- Elimine eventuales residuos de coccién con una espatula.

- Evite la utilizacién de productos abrasivos o de cualquier otro detergente.

- El plato de piedra refractaria tiende a oscurecerse con el uso y a acumular manchas y pequefias
grietas. Esto no compromete el funcionamiento del horno ni la calidad de coccion.

- Limpiar la parte externa del aparato con un pafio humedecido. El plato de piedra refractaria (I-M)
también se puede limpiar con un pafio humedecido.

ATENCION:

El producto no debe limpiarse con liquidos inflamables.

LIMPIEZA DE LA PIEDRA (I-M) CON POLVO DE BICARBONATO

El polvo de bicarbonato es un excelente aliado para la limpieza de la piedra del horno de pizza (I-M);

es un remedio natural y eficaz para eliminar las manchas y los residuos dificiles de quitar. Es normal

que tras este proceso puedan quedar halos en la piedra.

El procedimiento de limpieza debe llevarse a cabo con la piedra fria, el producto debe estar desen-

chufado de la toma de corriente.

- Abrir |a tapa superior e inferior del producto.

- Retirar los residuos de alimentos de la piedra (I-M) con una espétula.

- Humedecer la piedra (I-M) con una esponja embebida en agua.

- Verter 1 0 2 cucharadas grandes de polvo de bicarbonato en el centro de la piedra (I-M).

- Esparcir el polvo de bicarbonato sobre la piedra (I-M), especialmente sobre las manchas negras,
utilizando una esponja.

- Se formard una pasta de agua y bicarbonato sobre la piedra (I-M).

- Dejar que la mezcla haga efecto durante unos 5 minutos.

- Limpiar y frotar la piedra (I-M) utilizando la esponja.

- Eliminar los residuos y el bicarbonato de la piedra (I-M).

- Dejar secar.
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LEIA ESTAS INSTRUGOES ANTES DE USAR O APARELHO.
Ao utilizar aparelhos eléctricos, é necessario tomar as devidas precaugdes, entre as quais:

1.

2.

>~

Certificar-se que a voltagem eléctrica do aparelho corresponda a voltagem de sua
rede eléctrica.

N&o deixar o aparelho ndo guardado quando estiver ligado a rede eléctrica;
desligue-o0 sempre ap6s 0 uso.

N&o colocar o aparelho sobre ou perto de fontes de calor.

Durante a utilizago, posicionar o aparelho sobre uma superficie horizontal e estavel.

. Nao deixe o produto exposto a condigdes atmosféricas prejudiciais como chuva,

humidade, gelo, etc... Mantenha-o em local seco.

. Prestar atengéo para que o cabo eléctrico ndo entre em contacto com superfi-

cies quentes.

. Este aparelho pode ser utilizado por criangas a partir de 8 anos de idade e por

pessoas com reduzidas capacidades fisicas, sensoriais ou mentais, ou sem
experiéncia e 0 necessario conhecimento, desde que supervisionadas ou desde
que tenham recebido as devidas instru¢des de utilizagdo em seguranca do apa-
relho de modo a utiliza-lo cientes dos perigos inerentes. As criangas ndo devem
brincar com o aparelho. A limpeza e a manutengdo nao devem ser efetuadas por
criangas, a ndo ser que sejam maiores de 8 anos e sejam supervisionadas.

. Mantenha o aparelho e o cabo de alimentagdo afastados de criangas com

menos de 8 anos.

. NUNCA PASSE O CORPO DO APARELHO, A FICHA E O CABO ELECTRICO

POR AGUA OU OUTROS LIQUIDOS, USE UM PANO HUMIDO PARA A
LIMPEZA DESTAS PARTES.

10.MESMO COM O APARELHO DESLIGADO, RETIRE A FICHA DA TOMADA

ELECTRICA ANTES DE MONTAR OU DESMONTAR OS COMPONENTES
PARA EFECTUAR A LIMPEZA.

11.0 APARELHO SO ESTARA DESLIGADO QUANDO A FICHA FOR RETIRADA

DA TOMADA DE CORRENTE.

12.Assegure-se de estar sempre com as maos bem secas antes de utilizar o apa-

relho, regular os interruptores e antes de ligar a ficha na tomada e efectuar as
ligagdes de alimentagao.

13.Nao manuseie ou toque no aparelho com as maos molhadas ou com os pés

descalgos.
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14.Para desligar a ficha, seguré-la directamente e retira-la da tomada na parede.
Nunca a desligar puxando-a pelo cabo.

15.Por razdes de seguranga, deve absolutamente ligar o seu aparelho a uma
tomada com ligagao a terra, que corresponda as normas eléctricas em vigor.
EVITAR TODAS AS INSTALACOES ELECTRICAS QUE NAO ESTEJAM EM
CONFORMIDADE.

16.N&o desloque o aparelho quando estiver a funcionar.

17.0 cabo de alimentagdo ndo deve ficar pendurado da borda da mesa ou da
superficie de apoio. Evite o contacto do cabo com superficies quentes.

18.Nao toque na placa de cozedura com o forno em funcionamento e enquanto
este, uma vez desligado, ndo retornar a temperatura ambiente.

19.Durante os primeiros ciclos de funcionamento, o forno emitiréd fumo. Esse facto
¢ absolutamente normal e desaparecera com 0 uso.

20.N&o coloque o aparelho em contato ou nas proximidades de fontes de calor ou
elementos elétricos, nem em cima de outros aparelhos.

21.Nao cubra as paredes internas do forno com papel de aluminio.

22.Use o forno somente para cozer /assar / aquecer alimentos.

23.N&o coloque panos de cozinha nem pratos em cima do aparelho.

24.0 forno nunca devera ser utilizado encastrado ou embutido num mavel.

25.N&o utilize o aparelho junto a paredes ou cortinas.

26.Desligue o aparelho e retire a ficha da tomada de corrente quando no estiver a
ser utilizado e antes da sua limpeza.

27.Com o forno ligado, a superficie externa pode atingir uma temperatura elevada.

28.ATENGAO - Apoie o forno sobre uma superficie de trabalho que suporte
uma temperatura min. de 90°C; nao apoie qualquer objecto em cima do
forno que possa impedir a saida do ar.

29. ATENGAO - Risco de queimaduras. Nao tocar as superficies quen-

tes durante o uso do produto.

30.Nao toque no painel central entre a placa superior e inferior quando o apa-
relho estiver ligado: esta parte é muito quente.

31.Nao toque no painel central entre a placa superior e a inferior com o aparelho
ligado.

32.Né&o limpe o produto com liquidos inflaméveis.

33.0 produto néo deve ser alimentado através de temporizadores externos ou com
sistemas separados controlados a distancia.

34.N&o utilizar o aparelho se o cabo eléctrico ou a ficha estiverem danificados,
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ou se o proprio aparelho estiver defeituoso; neste caso, leve-o até o Centro de
Assisténcia Autorizado mais préximo.

35.Se o0 cabo de alimentagdo estiver danificado, devera ser substituido pelo
Fabricante, pelo servico de assisténcia técnica ou, de qualquer forma, por uma
pessoa com qualificagdo similar, para evitar qualquer risco.

36.0 aparelho foi concebido SOMENTE PARA USO DOMESTICO e n&o deve ser
utilizado para fins comerciais ou industriais.

37.Este aparelho esta em conformidade com a diretiva 2014/35/EU e EMC 2014/30/
EU e com o regulamento (EC) N.°1935/2004 de 27/10/2004 sobre os materiais
em contacto comos alimentos.

38.Eventuais modificagdes neste produto, incluindo as modificagcdes na configura-
¢ao do termostato, poderiam invalidar o funcionamento do produto e provocar a
perda do direito a garantia do produto.

39.Caso se decida a descartar como lixo este aparelho, recomendamos que o deixe
inoperante, cortando o cabo de alimentacdo. Recomendamos também que
deixe indcuas as partes do aparelho que possam representar um perigo, espe-
cialmente para as criangas, que podem utilizar o aparelho como um brinquedo.

40.0s elementos da embalagem ndo devem ser deixados ao alcance de criangas
pois sdo potenciais fontes de perigo.

41.Este aparelho deve ser vigiado durante o funcionamento. Em caso de mau fun-
cionamento, desligue o aparelho e retire a ficha da tomada elétrica.

42.Nao utilize extensdes elétricas: ligue sempre o aparelho diretamente a tomada.

43. mmm Para a correta eliminagao do produto, nos termos da Diretiva Europeia
2012/19/EU, leia o folheto em anexo.

CONSERVAR ESTAS INSTRUCOES

DESCRIGAO DO APARELHO (Fig. 1)

Pegas de abertura do forno superior

Corpo do aparelho

Manipulo de ligagao e regulagdo da temperatura da placa superior
Lampada-piloto de temperatura atingida da placa superior
Lampada-piloto de temperatura atingida da placa inferior
Manipulo de ligagao e regulagdo da temperatura da placa inferior
Pegas de abertura do forno inferior

Pas para introduzir/retirar a pizza

Prato em pedra refrataria para a placa superior
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L Resisténcia superior
M Prato em pedra refrataria para a placa inferior
N Resisténcia inferior

MODO DE UTILIZACAO

ATENGAO:

Antes da utilizacéo, retire os materiais de embalagem do aparelho, incluindo o autocolante
publicitario posto na tampa superior do produto.

Antes da utilizagao, verifique se o prato de cozedura esta limpo e sem sinal de po. Se neces-
sario, limpe com um pano humido.

Recomenda-se limpar a resisténcia e a base antes de iniciar o aquecimento e proceder a
cozedura para eliminar eventuais pequenos residuos de p6 que se formaram na fase de arre-
fecimento e repouso do produto.

Na primeira utilizagao, pode sair algum fumo por causa do aquecimento de alguns componentes.

- Insira a ficha na tomada de corrente.

- Pelo manipulo (C), se for utilizar a placa superior, ou pelo manipulo (F), se for utilizar a placa
inferior, ligue o forno e, de acordo com as proprias exigéncias, programe o grau de temperatura
desejado. Aldmpada-piloto da placa superior (D) ou inferior (E) ira acender-se para indicar o inicio
da fase de pré-aquecimento.

- Passados alguns minutos, a luz (D ou E) ir4 apagar-se e o aparelho estara pronto para ser utili-
zado.

- Levante a tampa superior do aparelho segurando nas pegas (A) com as duas mé&os e coloque
sobre o0 prato em pedra refratéria (I) a pizza ou o alimento a cozer usando também luvas de forno.

- Feche a parte superior do aparelho.

- Se desejar utilizar também a parte inferior do aparelho, segure nas pegas de apertura (G) e abra
a parte superior do aparelho (Fig. 2). Coloque sobre o prato em pedra refratéria (M) a pizza ou o
alimento a cozer usando também luvas de forno.

Nota: O aparelho pode ser utilizado aberto quer em cima quer embaixo ao mesmo tempo (Fig. 3).

- No fim da cozedura, gire 0 manipulo de temperatura (C ou F de acordo com a placa utilizada) para
a posicao “0” e desligue a ficha da tomada de corrente.

ATENGAO:

Cuide para que o aparelho fique bem fechado durante a fase de cozedura ou para que o ali-

mento no interior ndo entre em contacto com a resisténcia superior ou inferior.

NAO abra a tampa superior ou a parte superior do aparelho durante a cozedura a fim de evitar
a dispersdo de calor e, consequentemente, provocar um provavel prolongamento dos tempos
de cozedura.

Evite que o tempero utilizado para a preparagéo da pizza (azeite, queijo, tomate, etc.) caia na
pedra refrataria de modo a evitar absorgoes e desagradaveis emissoes de fumo e de odores.
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Néo adicione dleo ou temperos liquidos diretamente na pizza enquanto estiver a assar.

Recomenda-se assar no prato superior do aparelho massas de pizzas/focaccias que tendem
a crescer mais.

Recomenda-se girar a pizza de 180 graus na pedra a meio da cozedura de modo a obter um
resultado mais uniforme e homogéneo.

Se for utilizada massa fresca para fazer a pizza, polvilhe com farinha a superficie onde a
massa foi preparada, para evitar que se cole na pedra refrataria durante a cozedura.

No prato em pedra refrataria foi aplicado um tratamento especial para garantir uma lavagem
facil.

No entanto, com o uso, o tratamento da superficie pode escurecer e apresentar manchas e
pequenas fissuras/rachaduras. Isto ndo compromete o funcionamento do forno nem a qua-
lidade da cozedura.

A faixa metalica central é feita de ago inoxidavel. Este material pode mudar de cor quando
sujeito a temperaturas elevadas: é normal notar um amarelecimento apds a utilizagéo.

PREPARO E TEMPO DE COZEDURA

ATENGAO:

Para uma cozedura 6tima da pizza, recomenda-se que o forno seja pré-aquecido a tempera-
tura mais elevada durante cerca de 10 a 15 minutos.

Para colocar as pizzas sobre a pedra refrataria, utilize as pas fornecidas (H). Una e enfarinhe as pas,
coloque a massa e tempere a pizza diretamente sobre elas. Em seguida, leve-a ao forno. Depois
de ter colocado a pizza sobre a pedra, retire as pas. No fim do tempo de cozedura, retire a pizza
com as pas fornecidas.

PIZZAS CONGELADAS

+ Asse durante 2-3 minutos (ou siga os tempos indicados na embalagem).

+ Aconselha-se retirar a pizza do congelador 20-30 minutos antes de colocé-la no forno (ou siga as
instrugdes na embalagem).

PREPARADOS PARA PIZZAS (EM CAIXA)

+ Asse durante 4-5 minutos.

+ Siga as instru¢des na embalagem.

PIZZAS CASEIRAS

+ Siga as indicagdes da receita.

ATENGAO:
Recomenda-se ndo colocar mais que 180/ 200 g de massa.
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O nosso forno de pizza também foi concebido para assar outros alimentos (peixe, legumes, frango,
etc.). Neste caso, é absolutamente necessario utilizar recipientes especiais para forno, de papel de
aluminio, que se encontram facilmente em qualquer loja ou supermercado. Deste modo, obtém-se
uma cozedura genuina que mantém a especificidade dos alimentos frescos.

LIMPEZA E MANUTENCAO

ATENGAO:

Proceda a limpeza do forno somente depois de o ter desligado da tomada de corrente eléc-

trica e quando estiver completamente frio.

- Elimine os possiveis residuos de cozedura com uma espatula.

- Evite a utilizagéo de produtos abrasivos ou de qualquer outro detergente.

- Com o uso, 0 prato em pedra refrataria tende a escurecer naturalmente e a apresentar manchas
e pequenas rachaduras. Isso ndo compromete o funcionamento do forno nem a qualidade da
cozedura.

- Limpe a superficie externa do forno com um pano humido. A prato em pedra refrataria (I-M) tam-
bém pode ser limpa com um pano humido.

ATENGAO:

O produto nao deve ser limpo com uso de liquidos inflamaveis.

LIMPEZA DA PEDRA (I-M) COM BICARBONATO EM PO

O bicarbonato em p6 é um excelente aliado para a limpeza da pedra do forno de pizza (I-M), uma

solugéo natural e eficaz para eliminar manchas e residuos de dificil remog&o. No entanto, apds a

sua aplicagéo, pode permanecer alguma mancha na pedra, o que é normal.

O procedimento de limpeza deve ser efetuado sobre a pedra fria, 0 produto deve estar desligado

da tomada elétrica.

- Abra a tampa superior e inferior do produto.

- Retire os residuos de alimentos da pedra (I-M) com uma espétula.

- Humedeca a pedra (I-M) com uma esponja humedecida em &gua.

- Coloque 1 ou 2 colheres grandes de bicarbonato em p6 no centro da pedra (I-M)

- Espalhe o pd de bicarbonato na pedra (I-M), especialmente nas manchas escuras, com a ajuda
de uma esponja.

- Uma pasta de agua e bicarbonato seré formada na pedra (I-M).

- Deixe a mistura atuar por cerca de 5 minutos.

- Limpe e esfregue a pedra (I-M) com a esponja.

- Limpe a pedra (I-M), removendo os residuos e o bicarbonato.

- Deixe secar.
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BELANGRIJKE AANWIJZINGEN

VOOR HET GEBRUIK DEZE AANWIJZINGEN LEZEN.

Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten altijd de juiste voorzorgsmaatre-

gelen worden genomen, waaronder:

1. Controleer of het elektrische voltage van het apparaat overeenkomt aan het
voltage van uw elektriciteitsnet.

2. Laat het apparaat niet onbeheerd achter als het aan het elektriciteitsnet is ver-
bonden; na gebruik de stekker uit het stopcontact halen.

3. Zet het apparaat niet op of in de buurt van warmtebronnen.

Zet het apparaat tijdens het gebruik op een horizontaal en stabiel viak.

5. Stel het product niet bloot aan schadelijke weersomstandigheden zoals regen,
vocht, vrieskou enz. Op een droge plaats bewaren.

6. Pas op dat de elektriciteitskabel niet in contact komt met de warme oppervlaktes.

7. Dit apparaat kan gebruikt worden door kinderen die ouder zijn dan jaar en door
personen met beperkte lichamelijke, sensoriele of mentale capaciteiten of door
personen die geen ervaring en kennis hebben als ze bewaakt worden of opge-
leid zijn om het apparaat op een veilige manier te gebruiken en bewust zijn van
de gevaren die hierbij komen. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
Het reinigen en het uitvoeren van onderhoudswerkzaamheden mag alleen door
kinderen uitgevoerd worden als ze goed worden bewaakt.

8. Houdt het product en het snoer uit de buurt van de kinderen die jonger zijn dan 8 jaar.

9. DE BASIS VAN HET APPARAAT, DE STEKKER HET ELEKTRICITEITSSNOER
NOOIT ONDER WATER OF ANDERE VLOEISTOFFEN ZETTEN, GEBRUIK
EEN VOCHTIGE DOEK OM ZE TE REINIGEN.

10.00K ALS HET APPARAAT NIET IN WERKING STAAT MOET DE STEKKER UIT
HET STOPCONTACT WORDEN GETROKKEN VOORDAT DE ONDERDELEN
WORDEN VERWIJDERD OF GEMONTEERD OF VOORDAT HET APPARAAT
WORDT GEREINIGD.

11.HET APPARAAT IS ALLEEN UITGESCHAKELD ALS DE STEKKER NIET
MEER IN HET STOPCONTACT ZIT.

12.Droog altijd goed de handen af voordat de schakelaars op het apparaat worden
gebruikt of geregeld en voordat de stekker of de elektrische verbindingen worden
aangeraakt.

13.Raak het product nooit blootvoets of met natte handen aan.

14.0m de stekker uit het stopcontact te halen, pak de stekker vast en trek hem uit
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het stopcontact. Nooit de stekker eruit trekken door aan het snoer te trekken.

15.0m veiligheidsredenen dient het toestel absoluut aan een contact met
aarding aangesloten te worden in overeenkomst met de geldende elektri-
sche regels. VERMIJDT IEDERE NIET OVEREENKOMSTIGE ELEKTRISCHE
INSTALLATIE!

16.Verplaats het in werking zijnde toestel niet.

17.Laat de voedingskabel niet van de tafelkant of een ander opperviak hangen.
Vermijdt de aanraking met hete opperviakten.

18.Raak de bakplaat niet aan terwijl de oven aan staat. Ook niet nadat de oven is
uitgeschakeld zolang de oven niet volledig op kamertemperatuur is gekomen.

19.De oven geeft gedurende de eerste werkingsomloop rook af. Het is een normale
werkwijze en verdwijnt met ieder verder gebruik.

20.Zet het apparaat niet in de buurt of boven warmtebronnen of elektrische elemen-
ten. Zet het niet boven andere apparaten.

21.De wanden aan de binnenkant van de oven niet bedekken met aluminiumfolie.

22.Gebruik de oven alleen voor het bakken en verwarmen van etenswaren.

23.Geen droogdoeken of borden bovenop het apparaat zetten.

24.De oven mag in geen enkel geval in een meubel gebouwd worden.

25.Het apparaat niet gebruiken in de buurt van wanden en gordijnen.

26.Zet het apparaat uit en trek de stekker uit het stopcontact als het niet wordt
gebruikt en voordat het gereinigd wordt.

27. Als het apparaat in werking staat kan de temperatuur van de buitenkant hoog zijn.

28.PAS OP - Plaats de oven op een werkvlak dat een temperatuur kan verdra-
gen van tenminste 90°C en pas op dat erboven geen voorwerpen staan die
de luchtpassage kunnen verhinderen.

29. ATTENTIE - Gevaar voor brandwonden. Raak tijdens het gebruik de

hete onderdelen niet aan.

30.Raak het paneel in het midden tussen de bovenste en onderste plaat niet
aan als het apparaat in werking is: dit gedeelte wordt heel heet.

31.Raak het paneel in het midden tussen de bakplaten bovenaan en onderaan niet
aan als het apparaat ingeschakeld is.

32.Maak het product niet schoon met ontvlambare vloeistoffen.

33.Het product mag niet aangezet worden met een externe timer of door een afzon-
derlijk systeem met afstandbediening.

34.Gebruik het apparaat niet als de stekker of de elektriciteitskabel beschadigd zijn,
of als het apparaat zelf defect is; breng het in dit geval naar een in de buurt lig-
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gend Geautoriseerd Assistentie Centrum.

35.Als de voedingskabel beschadigd is moet ze worden vervangen door de
Constructeur of door zijn technische assistentieservice of in ieder geval door een
persoon die over dezelfde kwalificaties beschikt zodat ieder risico wordt voorkomen.

36.Het apparaat is alleen bedoeld voor HUISHOUDELIJK GEBRUIK en is dus niet
geschikt voor commercieel of industrieel gebruik.

37.Dit apparaat is conform aan de richtlijn 2014/35/EU en EMC 2014/30/EU, en
aan de regelgeving (EC) No. 1935/2004 van 27/10/2004 voor meterialen die in
contact komen met etenswaren.

38.Eventuele wijzigingen aan dit product, inclusief wijzigingen aan de instellingen
van de thermostaat, kunnen de werking van het product in gevaar brengen en
verval van de garantie voor de gebruiker veroorzaken.

39.Wanneer men het apparaat als afval wil verwerken moet het onbruikbaar
gemaakt worden door de voedingskabel er af te knippen. Bovendien wordt het
aanbevolen om alle gevaarlijke onderdelen van het apparaat te verwijderen,
vooral voor kinderen die het apparaat kunnen gaan gebruiken als speelgoed.

40.Houdt de verpakkingselementen buiten bereik van kinderen omdat ze een geva-
renbron kunnen zijn.

41.Dit apparaat moet worden gecontroleerd terwijl het werkt. Als het apparaat defect
is, zet u het uit en haalt u de stekker uit het stopcontact.

42.Gebruik geen verlengsnoer. Sluit het apparaat altijd met zijn eigen snoer aan op
het stopcontact.

43. mmm \/OOr het correct vernietigen van het apparaat volgens de Europese Richtlijn
2012/19/EU, lees het speciale blaadje dat bij het product wordt gelevert.

DEZE AANWIJZINGEN BEWAREN

BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT (Fig. 1)
Handgrepen om het bovenste ovengedeelte te openen

Body van het apparaat

Inschakelknop en temperatuurregeling bovenste plaat

Lampje “bovenste plaat op temperatuur”’

Lampje “onderste plaat op temperatuur”

Inschakelknop en temperatuurregeling onderste plaat
Handgreep om het onderste ovengedeelte te openen
Pizzascheppen

Vuurvaste steen voor bovenste plaat
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L Bovenste weerstand
M Vuurvaste steen voor onderste plaat
N Onderste weerstand

GEBRUIKSAANWIJZING

LET OP:

Voordat u het product in gebruik neemt, verwijdert u de verpakkingsmaterialen, inclusief de
reclamesticker op het deksel van het product.

Controleer voordat de bakplaat wordt gebruikt dat er geen vuil of stof op aanwezig is. Indien
noodzakelijk reinig de plaat met een vochtige doek.

Wij raden aan om de weerstand en het onderstel te reinigen voordat u het apparaat laat
opwarmen en voordat u er iets in bereidt, om stof te elimineren dat erin kan komen tijdens
het afkoelen en terwijl het apparaat niet wordt gebruikt.

Als het apparaat voor de eerste keer wordt gebruikt kan het voorkomen dat er een dunne
pluim rook uitkomt. Deze wordt alleen veroorzaakt door de verwarming van enkele onderde-
len.

- Steek de stekker in het stopcontact.

- Schakel de oven in. Stel de gewenste temperatuur in voor uw gerecht met de knop (C) voor de
bovenste ovenplaat of met de knop (F) voor de onderste ovenplaat. Het lampje van de bovenste
plaat (D) of dat van de onderste plaat (E) begint te branden om te signaleren dat de plaat wordt
voorverwarmd.

- Na enkele minuten dooft het lampje (D of E) uit en is de oven klaar voor gebruik.

- Til het deksel op het apparaat op met beide handen en de handgrepen (A) en leg de pizza of het
gerecht dat u wenst te bereiden op de vuurvaste steen (l). Draag geschikte ovenwanten.

- Sluit de bovenkant van het apparaat.

- Als u ook het onderste gedeelte van het apparaat wenst te gebruiken, pakt u beide handgrepen
(G) beet en draait u het bovenste gedeelte van het apparaat naar boven (Afb. 2). Leg op de vuur-
vaste steen (M) de pizza of het gerecht dat u wenst te bereiden. Draag hiervoor ook geschikte
ovenwanten.

Opmerking: Het apparaat kan ook volledig geopend worden om boven- en onderkant tegelijkertijd

te gebruiken (Afb. 3).

- Als het gerecht klaar is, draait u de temperatuurknop (C of F afhankelijk van de plaat die in gebruik
is) op “0” en haalt u de stekker uit het stopcontact.

LET OP:

Zorg ervoor dat het apparaat perfect gesloten is tijdens het bakken en dat wat in de oven zit

de bovenste of onderste weerstand niet raakt.

Open de oven NIET tijdens het bakken om warmteverlies te vermijden en te voorkomen dat
het bakken langer duurt dan nodig is.
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Zorg ervoor dat de ingrediénten op het pizzadeeg (olie, kaas, tomaat, mozzarella, enz.) niet
op de vuurvaste steen vallen, om aankoeken en onaangename rook en geuren te vermijden.
Voeg geen olie of andere vloeistoffen toe aan een pizza terwijl die al in de oven zit.

Wij raden aan om deeg voor pizza/brood op de bovenste plaat van het apparaat te bakken
omdat dit deeg meer rijst.

Wij raden aan om halverwege de baktijd de pizza 180 graden te draaien op de steen voor een
gelijkmatiger en homogener resultaat.

Als u vers gemaakt deeg gebruikt voor de pizza, bestuift u het blad waarop u het deeg bereidt
met meel zodat de pizza tijdens het bakken niet aan de vuurvaste steen blijft plakken.

Op de vuurvaste steen zit een speciale laag om het schoonmaken van de steen gemakkelijker
te maken.

Mettertijd kan deze laag donkerder worden en viekken/barstjes krijgen. Dit wijzigt niets aan
de werking van de oven of aan de kwaliteit van de bereidingen.

De band in het midden is gemaakt van roestvast staal. Dit materiaal kan verkleuren als het
wordt blootgesteld aan hoge temperaturen: het is normaal dat het vergeelt door het gebruik
van de oven.

VOORBEREINING EN BAKTIJDEN

LET OP:

Voor een optimale bereiding van de pizza raden wij aan om de oven ongeveer 10/15 minuten
voor te verwarmen op de hoogste temperatuurstand.

Gebruik de hiervoor bedoelde scheppen (H) om de pizza op de vuurvaste steen te leggen. De schep-
pen aan elkaar vast maken en met meel bestuiven. Het deeg erop leggen en pas daarna alle andere
ingrediénten. Steek de pizza in de oven. Zodra de pizza op de steen ligt, trekt u de scheppen eronder
uit. Gebruik dezelfde scheppen ook om de gebakken pizza uit de oven te halen.

DIEPVRIESPIZZA'S

+ 2-3 minuten bakken (houdt u zich aan de aanwijzingen die op de verpakking staan).

* Het wordt aangeraden om de pizza 20-30 minuten eerder uit de diepvries te halen voordat ze in
de oven wordt gezet (houdt u zich aan de aanwijzingen die op de verpakking staan)..

PIZZA’S IN DOZEN (TE KNEDEN)

+ 4-5 minuten bakken.

+ Houdt u zich aan de aanwijzingen die op de verpakking staan.

VOORBEREIDE PIZZA’S MET RECEPTEN

+ Houdt u zich aan de aanwijzingen die in het recept staan.
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LET OP:
Wij raden aan om niet meer dan 180/ 200 g deeg te gebruiken.

In onze pizzaoven kunnen ook andere gerechten worden bereid (vis, groente, kip enz.). Gebruik in
dat geval aluminium ovenschalen die in elke winkel of supermarkt verkrijgbaar zijn. In deze oven-
schalen komen de smaken van verse ingrediénten die in onze oven worden gebakken goed tot hun
recht.

REINIGING EN ONDERHOUD

PAS OP:

Reinig de oven alleen nadat u heeft gecontroleerd dat de stekker uit het stopcontact is getrok-

ken en de oven helemaal is afgekoelt.

- Eventuele bakresten met een schep verwijderen.

- Reinig het toestel en de onderdelen niet met schuurmiddelen of andere wasmiddelen.

- De vuurvaste steen kan op een natuurlijke manier door gebruik donkerder worden en viekken en
kleine barstjes krijgen. Dit wijzigt niets aan de werking van de oven of aan kwaliteit van de berei-
dingen.

- Reinig de buitenkant van het apparaat met een vochtige doek. De bord in vuurvast steen (I-M) kan
ook met een vochtige doek worden gereinigd.

PAS OP:

Dit product mag niet worden gereinigd met ontvilambare vloeistoffen.

DE OVENSTEEN (I-M) SCHOONMAKEN MET CON BICARBONAAT

Bicarbonaat (in poedervorm) is heel geschikt om de pizzasteen (I-M) schoon te maken. Het is een
natuurlijk middel en zeer doeltreffend om vlekken en hardnekkig vuil te verwijderen. Na afloop kun-
nen er wel plekken zichtbaar blijven op de steen, dit is normaal.

Gebruik bicarbonaat alleen om een koude ovensteen schoon te maken. Trek eerst de stekker uit
het stopcontact.

- Open de boven- en onderklep van het product.

- Verwijder etensresten op de steen (I-M) met een spatel.

- Maak de steen (I-M) vochtig met een nat sponsje.

- Strooi in het midden van de steen (I-M) 1 of 2 lepels grote lepels bicarbonaat.

- Verspreid het poeder op de steen (I-M), vooral op de zwarte viekken, met een sponsje.

- Het bicarbonaat vormt samen met het water een papje op de steen (I-M).

- Laat dit papje ongeveer 5 minuten lang inwerken.

- Reinig en schuur de steen (I-M) met het sponsje.

- Veeg alle resten en bicarbonaat die nog op de steen (I-M) zitten eraf.

- Laat drogen.
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VIGTIGE ADVARSLER

LAS VEJLEDNINGERNE INDEN BRUG.
Nar man bruger el-apparater skal man tage visse forholdsregler i brug, som blandt
andet:

1.
2.

3.
4.

10.

1.

12.

13.

14.

15.

Veer sikker pa at apparatets spaending svarer til den der findes i dit elnet.
Efterlad ikke apparatet uden opsyn, nar det er tilsluttet elnettet; frakobl det efter
hvert brug.

Stil ikke apparatet ovenpa eller i naerheden af varmekilder.

Apparatet skal, nar det anvendes, stilles pa en vandret flade, der er stabil og
godt belyst.

Udseet ikke produktet for skadelige vejrpavirkninger, sasom regn, fugtighed,
frost, osv. ... Opbevar det pa et tert sted.

Sarg for at elledningen ikke kommer i kontakt med varme overflader.
Apparatet ma anvendes af bern fra de 8 ar og op efter, og af personer med
nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller uden erfaring eller den
ngdvendige viden, blot de overvages eller efter at de har modtaget vejledning
i apparatets sikre brug, og har forstaet farerne der er forbundet hertil. Barn
ma ikke bruge apparatet til deres leg. Rengaring og vedligeholdelse ma ikke
foretages af barn, medmindre de er over 8 ar og overvages.

Hold produktet og dets elledning fiernt fra bern der er under 8 ar.

DYP ALDRIG PRODUKTENHEDEN, STIKKET OG ELLEDNINGEN | VAND
ELLER ANDRE VASKER, BRUG EN FUGTIG TIL DERES RENG@RING.
TRAK OGSA STIKKET UD AF STIKKONTAKTEN SELV NAR APPARATET
IKKE BRUGES, INDEN DU ISATTER ELLER FJERNER ENKELTE DELE,
ELLER INDEN DU G@R APPARATET RENT.

APPARATET ER KUN SLUKKET, NAR STIKKET ER TAGET UD AF STIK-
KONTAKTEN.

Veer altid sikker pa at have godt terre heender, inden du bruger eller justerer
knapperne der findes pa apparatet, eller inden du rarer ved stikket og stram-
forsyningselementerne.

Brug og berer ikke produktet med vade haender eller med bare fadder.

Tag direkte om stikket, for at treekke stikket ud af stikkontakten pa vaeggen.
Treek det aldrig ud ved at hive det i ledningen.

| ma, af sikkerhedsmaessige arsager, kun tilslutte Jeres apparat til en stikkon-
takt med jordforbindelse, der opfylder de nuveerende standarder vedrgrende
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16.
17.

18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.

25.
26.

27.

28.

29.

30.

31.

32.
33.

34.

35.

elektriske artikler. UNDGA ENHVER IKKE GODKENDT EL-INSTALLATION.

Flyt ikke apparatet, mens det er i brug.

Fadeledningen ma ikke haenge last udover bordets eller stottefladens kant.

Forhindr ledningen i at komme i kontakt med varme overflader.

Rar ikke ved bagepladen nar ovnen er i funktion, og sa leenge den ikke er

kommet ned pa stuetemperatur igen efter at den er frakoblet.

Ovnen vil, i lgbet af de farste funktionscyklusser, udsende rag. Det er absolut

normalt og forsvinder efterhanden som den bruges.

Placér ikke apparatet ovenpa eller i naerheden af varmekilder eller el-elemen-

ter. Placér det ikke ovenpa andre apparater.

Tildzek ikke ovnens indre vaegge med stanniol.

Anvend kun ovnen til madlavning eller -opvarmning.

Laeg hverken viskestykker eller tallerkner ovenpa apparatet.

Ovnen ma under ingen omstaendigheder anvendes, hvis den er indbygget eller

indsat i et mgbel.

Brug ikke apparatet i naerheden af vaegge eller gardiner.

Sluk apparatet og tag stikket ud af stikkontakten, nar det ikke anvendes og

inden det rengares.

Nar apparatet er i funktion, kan temperaturen pa dets ydre overflade vaere

meget hgj.

BEMARK - Placér ovnen pa en flade, der kan klare en temperatur pa

mindst 90°C, ved samtidigt at serge for, at der ikke findes ting, der kunne

forhindre luftpassagen.

& BEMARK - fare for forbraending. Rer ikke de varme overflader, nar
produktet bruges.

Ror ikke ved midterpanelet mellem den gvre og nedre plade nar apparatet

er tendt, denne del er meget varm.

Rar ikke ved det centrale panel, der findes mellem den gverste plade og den

nederste, mens apparatet er i brug.

Gar ikke produktet rent med anteendelige vaesker.

Produktet ma ikke forsynes gennem eksterne timere eller adskilte fiernstyrede

anlaeg.

Brug ikke apparatet hvis elledningen eller stikket er beskadigede, eller hvis

selve apparatet er defekt; i dette tilfeelde skal det bringes til det nsermeste

Autoriserede Assistancecenter.

Hvis strgmledningen er beskadiget, skal den skiftes ud af fabrikanten eller af
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36.

37.

38.

39.

40.

41.

42.

43.

en af dennes tekniske assistanceservice eller under alle omstzendigheder af en
person med lignende kvalifikationer, saledes at enhver risiko forhindres.
Apparatet er UDELUKKENDE beregnet til HUSHOLDNINGSBRUG og ma ikke
anvendes til kommercielt eller industrielt formal.

Apparatet er i overensstemmelse med direktiv 2014/35/EU og EMC 2014/30/
EU, og med Forordning (EF) nr. 1935/2004 fra 27/10/2004 om materialer i
kontakt med fadevarer.

Eventuelle andringer pa produktet, herunder andringer i termostatindstillin-
gen, kunne pavirke produktets funktion og ugyldiggere brugerens garanti.
Safremt man gnsker at bortskaffe apparatet som affald, anbefales det at gare
dette ubrugeligt ved at skeere elledningen over. Derudover anbefales det ogsa
at uskadeliggare de dele af apparatet der kunne udggre en fare, iseer for barn
der kunne bruge apparatet til deres lege.

Emballageelementer ma ikke efterlades indenfor barns raekkevidde, eftersom
at de udger en potentiel farekilde.

Apparatet skal overvages under dets funktion. | tilfeelde af fejl pa apparatet,
skal man slukke det og tage stikket ud af stikkontakten.

Brug ikke forleengerledninger, men tilslut altid apparatet direkte til stikkontak-
ten.

mmm For en korrekt bortskaffelse, i henhold til Europadirektivet 2012/19/EU
bedes man laese sedlen der er vedlagt produktet.

GEM VEJLEDNINGERNE

BESKRIVELSE AV APPARATET (Fig. 1)

ZZIr T IOTMmMmMmoOow>

Handtag til abning af gvre ovn

Apparatlegeme

Knap til teending og temperaturregulering af @vre bageplade
Kontrollampe opnaet-temperatur gvre bageplade
Kontrollampe opnaet-temperatur nedre bageplade

Knap til teending og temperaturregulering af nedre bageplade
Handtag til abning af nedre ovn

Pizzapaletknive til indseetning/udtagning af pizza

Tallerken i ildfast sten til gvre bageplade

@vre modstand

Tallerken i ildfast sten til nedre bageplade

Nedre modstand
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BRUGERVEJLEDNINGER

BEM/ERK:

Man skal fjerne apparatets emballagemateriale inden brug, herunder ogsa reklameklistermeer-
ket der findes pa produktets gvre lag.

Man skal kontrollere om bagepladen er ren og uden stgvrester inden den bruges. Rengar, om
nadvendigt, med en fugtig klud.

Det anbefales, at rengere modstanden og bunden, inden opvarmningen startes og tilbered-
ningen begyndes, for at fijerne eventuelle stgvrester der var dannet under produktets afko-
lingsfase og hvile.

Ved forste anvendelse, vil man kunne bemarke lidt rag der siver ud. Dette begrundes kun

visse komponenters opvarmning.

- Seet stikket i stikkontakten.

- Man skal via knappen (C) teende ovnen og alt efter behov indstille den @nskede temperatur, hvis
man gnsker at anvende den gvre bageplade, eller knappen (F), hvis man gnsker at anvende den
nedre bageplade Den dertil bestemte kontrollampe teendes til den gvre (D) eller nedre (E) bage-
plade, for at vise at forvarmningsfasen er startet.

- Efter nogle minutter vil kontrollampen (D eller E) slukke og apparatet er klart til brug.

- Loft apparatets gvre lag ved brug af begge heender med handtagene (A) og stil pizzaen eller
madvaren, der skal tilberedes pa tallerkenen i ildfast sten (1), ved samtidigt at bruge egnede ovn-
handsker.

- Luk apparatets gvre del.

- Safremt man ogsa ensker at anvende apparatets nedre del, skal man tage om handtagene il
abning (G) og dreje apparatets gvre del opad (Fig. 2) opad. Anbring pizzaen eller madvaren der
skal tilberedes pa tallerkenen i ildfast sten (M), ved samtidigt at bruge egnede ovnhandsker.

Obs.: Apparatet kan anvendes abent bade foroven og forneden samtidigt (Fig. 3).

- Ved tilberedningens slutning, skal man dreje temperaturknappen (C eller F alt athaengigt af hvilken
bageplade man brugte) pa “0” og treekke stikket ud af stikkontakten.

BEM/ERK:

Veer sikker pa, at apparatet er perfekt lukket under tilberedning, og at maden indeni ikke

kommer i beraring med den @vre eller nedre modstand.

ABN ikke det gvre lag eller apparatets gvre del under tilberedning sa varmudslip undgas, der
kunne forarsage en forleenget tilberedningstid.

Sarg for, at de anvendte ingredienser til pizzatilberedningen (olie, ost, tomat, mozzarella, osv.)
ikke falder ned pa den ildfaste sten, for at undga at disse absorberes og at der frigives ubehage-
lig reg og duft. Tilszet ikke olie eller flydende ingredienser direkte pa pizzaen under tilberedning.

Det anbefales, at bage pizza-/focacciadejene direkte pa apparatets ovre del, de har nemlig en
tendens til at haeve mest.
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Det anbefales, at dreje pizzaerne 180 grader pa stenen halvvejs henne i tilberedningen, sale-
des at man far et ensartet og jeevnt resultat.

I tilfeelde, hvor man anvender frisk dej til pizzatilberedning, skal man drysse mel pa overfla-
den, sa pizzaen ikke klaeber sig fast pa den ildfaste sten under bagningsfasen.

Den ildfaste sten har faet en speciel behandling, der gor at den nemt kan skylles af.

I labet af bruget sker det, at den behandlede overflade far en tendens til at blive merk og fa
pletter og sma revner/sprakker. Dette pavirker ikke ovnens funktion pa negativ made, og ej
heller bagningens kvalitet.

Det centrale metalband er lavet i rustfrit stal. Dette materiale kunne andre farve, hvis det
udszettes for hgje temperaturer: det er normalt at bemaerke en gullig farve efter anvendelse.

TILBEREDNING OG BAGETID

BEM/ARK:

For at fa en optimal pizzabagning, anbefales det at forvarme ovnen til et maksimal tempera-
turniveau i cirka 10/15 minutter.

For at fore pizzaerne ind pa den ildfaste sten, skal man bruge de dertil bestemte pizzapaletknive
(H). Sammenszet paletknivene og drys mel pa dem, anret dejen og krydr pizzaen direkte pa disse m.
Kom pizzaen i ovnen. Nar pizzaen er anbragt pa stenen, skal man huske at fierne paletknivene. Ved
bagningens slut, skal man tage pizzaen ud, ved at bruge de medleverede paletknive.

DYBFROSNE PIZZAER

+ Bag dem i 2-3 minutter (og hold dig under alle omsteendigheder il tiden, der er vist pa indpaknin-
gen).

+ Det anbefales, at tage pizzaen ud af fryseren 20-30 minutter inden den kommes i ovnen (hold dig
under alle omsteendigheder til hvad der er vist pa indpakningen).

PIZZAER, | PAKKE (DER SKAL LAVES TIL DEJ)

+ Bag dem i 4-5 minutter.

+ Hold dig til vejledningerne pa indpakningen.

PIZZAER, TILBEREDT MED OPSKRIFT

+ Hold dig til opskriftens vejledninger.

BEMAERK:
Det anbefales, ikke at overskride de 180/ 200 g dej.

Vores pizzaovn er ogsa udarbejdet til tilberedning af andet mad (fisk, grentsager, kylling, osv.). | dét
tilfeelde, er det absolut ngdvendigt at bruge en stanniolbeholder der er beregnet til at bruges i ovnen,

og som nemt kan kebes i enhver butik eller supermarked. Saledes far man en genuin ovntilbered-
ning, der bibeholder de friske madvarers egenskaber.
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RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE

BEM/ERK:

Ga kun i gang med ovnens renggring, efter man har sikret sig, at den er frakoblet strammen,
og kun nér den er fuldstaendigt afkolet.

Fjern eventuelle madlavningsrester vha. en barste.

Undga brug af ridsende produkter eller af enhver type renggringsmiddel.

Tallerkenen i ildfast sten har en tendens til at blive mark nar den bruges og il at fa pletter og sma
revner. Dette pavirker hverken ovnens funktion eller dens tilberedningskvalitet.

Renggr apparatets ydre del med en fugtig klud. Tallerkenen af ildfast sten (I-M) kan ligeledes
renggres med en fugtig klud.

BEM/ERK:
Produktet ma ikke renggres ved brug af anteendelige veesker.

RENG@RING AF ILDFAST STEN (I-M) MED BIKARBONAT | PULVERFORM

Bikarbonat i pulverform er udmeerket til rengering af pizzaovnens ildfaste sten (I-M), det er et naturligt
og effektivt middel til at fierne pletter og rester der er sveere at fierne. Der kunne dog veere visse skeer
tilbage, men det er ganske normailt.

Renggringsproceduren skal foretages pa den ildfaste sten mens den er kold, produktet skal frakobles
strgmforsyningen.

Abn det gverste og nederste lag pa produktet.

Fiern (I-M) madrester fra den ildfaste sten med en spatel.

Ger den ildfaste sten fugtig (I-M) med en svamp der er veedet med vand.

Leeg (I-M) 1 eller 2 store skeer bikarbonat i pulverform midt pa den ildfaste sten.

Drys bikarbonatpulveret pa den ildfaste sten (I-M), isaer pa de sorte pletter, ved hjeelp af en svamp.
Der dannes en pasta af vand og bikarbonat pa den ildfaste sten (I-M).

Lad blandingen virke i cirka 5 minutter.

Ger den ildfaste sten ren og gnid den (I-M) med den lille svamp.

Ger den ildfaste sten (I-M) ren for rester og for bikarbonat.

Lad den tarre.
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2HMANTIKEZ NMPOEIAONOIHZEIZ

AIABAXTE AYTEZ TIZ OAHTIEZ MPIN TH XPHZH.
Otav xpnoIUoTToIEiTE NAEKTPIKEC TUOKEUEG €ival avayKaio va AauBAVETE TIG KATOA-
ANAEG TIPOQUAGEEIC, HETOEU TWV OTTOIWV:

1.

2.

e

ZIYOUPEUTEITE OTI N NAEKTPIKA TAGT TN GUCKEUAG AVTIOTOIXEI OE EKEIVN TOU NAE-
KTPIKOU GG OIKTUOU.

Mnv a@rivete a@UAQKTN TNV OUCKEUT OTaV €ival OUVOEDEPEVN OTO NAEKTPIKO
dikTuo. ATTOOUVOEDTE TNV WETA aTTd KABe Xprion.

Mnv ToTroBeTEiTE TNV CUCKEUN KOVTA 1) eTTdvw 0€ TINYES BepudTnTaC.

Mnv pixveTe vepO OTIG OTTEC AEPITUOU TNG GUCKEUNC.

. Mnv ekBétete 10 TTPOIdV O€ emPBAABEIC ATUOCQAIPIKEG TUVBRKEC OTTWS BPOoXA,

uypaaia, ayetds K.A.TT.. PuAaETe TO O€ ¢POUS XWPOUG.
Mpooétre waTe 10 KAAWDIO va Unv éABel o€ eTaPR We BePPES ETIQAVEIES.

. H ouokeun umopei va xpnoiyotoinBei armd maidid nAikiag 6x1 katwTepng Twy 8

ETWV Kal atmd ATopa e UEIWPEVES QUOIKES, AITONTAPIES 1) VONTIKES IKAVOTNTES 1
TTOU OV £XOUV EUTTEIPIA KA ETTAPKI YVWAOT) TNG CUOKEUNG, EKTOC KI Qv €TTIRAETTO-
VTal TIPOCEKTIKA A TOUG £xouv doBei 0dnyiec OXeTIKG We TN aiyoupn XprRon g
OUOKEUNG Kal EXOUV ouvaiobnaon Twv KIVOUVWY TTOU CUVETTAYETAI N XPAROT TOU.
Ta audid dev mpEmel va aifouv We T ouokeur). O kabapiopdg kal n ouvtr-
pnon dev TpéTrel va yivovTal amd TaIdId ekTog KI av ival Avw Twv 8 €Twv Kal
uTté emifAeyn.

. Kpartare 10 mpoidv Kal To KaAwdio Tpopodoaiag Tou pakpid amd Taidid nAikiag

KOTWTEPNS TWV 8 ETWV.

. MH BYOIZETE MOTE TO ZQMA TOY MPOIONTOZ, TO PEYMATOAHMTH KA

TO HAEKTPIKO KAAQAIO 2E NEPO H” AAAA YTPA, XPHZIMOTIOIEITE ENA
YI'PO MANITIA TON KAGAPIZMO TOYz.

10.AKOMA KAITAN H ZYZKEYH AEN BPIZKETAI ZE AEITOYPTIA, ATTOZYNAEXTE

TO PEYMATOAHMTH AMO THN MPIZA TOY HAEKTPIKOY PEYMATOX
MPIN TOMOGETHZETE H" AQAIPEZETE TA AIAQOPA MEPH H" TPIN
NMPOXQPHZETE ZTON KAGAPIZMO THZ.

11.H YZKEY'H AMTENEPTOMMOIETTAI MONO OTAN O PEYMATOAHITHZ AMO-

ZYNAEETAI AITO THN MNP1ZA TPOPOAOX1AL.

12.Beaiwbeite 611 Ta XEpIa oa¢ gival TTAVTA KAAG OTEyVA TIpIV XPNOIMOTIOINOETE

| pubpioeTe TOUG BIOKAOTITEC TTOU PBPIiOKOVTAI OTN GUOKEUR 1) TTPIV QyYiEETE TO
PEUHATOAATITN KAl TIG OUVOEDEIC TPOPODOTIAG.
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13.Mn xeIpiCeaTe kal pnv ayyilete 10 TPOIOV Pe Bpeyuéva xépia ) yupva modia.

14.11a TNV aTooUVOEDN TOU PEUMATOAATITN, KPATAOTE TOV KOAQ KaI OTTOOTIAOTE TOV
amo v Tpida Toixou. Mnv Tov amroaTrare TOTE TPABWVTAG TOV atrd T0 KAAWDIO.

15.1a Aoyoug aoaAciag, TTPETTEl OTTWOONTIOTE va OUVOEETE Tr) GUOKEUN 00¢ O€
VEIWUEVEG TTPICES, TUUQWva PE TOUG 10XUOVTEG Kavoviauous. AMODYTETE
OMOIAAHMOTE AZYMBATH HAEKTPIKH EFKATAZTAZH.

16.Mn WETAKIVEITE TN OUCKEUR OTAV €ival avauévn.

17.Mnv agrivete 10 KOAWDIO Va KPEYETAI ATTO TO ETTITTEDO £DPACNS TNG CUOKEUNG 1
TNV GKpn Tou TPaTTECIoU. ATTOQEUYETE TNV ETTAQN TOU KOAwdIOU UE (E0TEG ETIQA-
VEIEG.

18.Mnv ayyidete TV TTAGKQO payelpEpaTog OTav 0 Goupvog eival ae AsIToupyia Kal
€wg OTOU, HONIG aTToauVvdEBEi, eTTavéABel a€ Bepuokpaaia dwyartiou.

19.Tig TpwreC PopéC TToU Ba ASITOUPYACETE T CUOKEUN, HTTOPEi va ByaAel Aiyo
kamvd. Mpdkerrar yia éva @uOIoAOyIKO QaIvOUEVo, TToU Ba £CoQavIOTEl e TN
xpron.

20.Mnv TotroBeTeite TN OUOKEUR ETTAVW 1} KOVTA O€ TINYES BEPUOTNTAG 1 NAEKTPIKG
owpara. Mnv v ToTToBeTEITE ETTAVW OF AANEG OUOKEUEG.

21.Mnv KaAUTITETE TO ECWTEPIKA TOIXWHATA e QUAAQ aAoupIviou.

22.XpNCIPOTIOIEITE TO POUPVO ATTOKAEIOTIKA yIa TO WYACIWO A TO {EoTapa TPOYi-
HWV.

23.Mnv TOTTOBETE ITE TIETOETEG OUTE TTIATA ETTAVW OTN CUCKEUNR.

24.0 @oUupvog auTOG dEV TTPETTEI O€ KAMIA TTEPITITWAOT VO XPNOIKOTIOIEITAI EVTOIXI-
OMEVOG ) pEOQ a€ ETMITTAQL.

25.Mn XpnOIYOTTOIEITE T GUOKEUN KOVTA O€ TOIXOUG KAl KOUPTIVEG.

26.XBAVETE TN CUCKEUN Kl ATTOCUVOEETE TO PEUPATOANATITN OTTO TNV TIPila TOU PEU-
HaTOG OTAV OEV TN XPNOIMOTIOIEITE KAl TTPIV TIC dIAdIKOTiEG KaBapPITHOU.

27.01av n ouoKeun givan o€ AeiToupyia n Beppokpacia oTNV EEWTEPIKI ETTIPA-
VEIQ PTTOPE va gival ugnAn.

28.NMPOXOXH - TotoBeTAOTE TO POUPVO ETAVW O€ MIa EMIQAVEIO TTOU B0
pTTOpEi va avtéel pia Bepuokpacia Touldyiotov 90°C, TpooéxovTag va
MNV UTTAPXOUV OTTO TTAVW AVTIKEIPEVO TTOU VO EUTTOdI{OUV TO TTEPAGHA TOU
agpa.

29. MPOZOXH: Kivduvog eykaupdtwy. Mnv ayyileTe TIg {EOTEG ETIQAVEI-

£G KT TN XPAON TOU TTPOIGVTOG.

30.Mnv ayyiete TO KEVTPIKO TAVEA PETOSU TNG ETAVW KOl TNG KATW TTAAKAG

OTOV 1) CUOKEUN EiVOl EVEPYOTTOINUEVN, OUTO TO PEPOG Eival TTOAU {eaTO.
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31.Mnv ayyiCete 10 KEVTPIKO TTAVEA PETASU TNG ETTAVW KAl TNG KATW TTAAKAG e TN
OUOKEUN O€ AeiToupyia.

32.Mnv kaBapidete T0 TTPOIOV e EUPAEKTA UYPAL.

33.To poidv dev TIPETTEI VO TPOPODOTEITAI UETW ECWTEPIKWV XPOVODIOKOTITWY ) ME
XWPIOTA GUCTAUATA TNAEXEIPITHOU.

34.Mnv XpnOIPOTIOIEITE TNV OUCKEUN aV TO NAEKTPIKO KAAWDIO i 0 PEUPATOAATITNG
€XOUV UTTOOTEN {nuId, fj N id1a N CUOKEUN €ival EAATTWHATIKA. £’ AUTH Tn TTEPI-
TITWAON TYaiveTé v aTo mo KovTIvo E¢ouaiodotnuévo Texviko Kévrpo.

35.Eav 10 KaAwdio Tpopodoaiag Exel UTTOOTET {nuId, TIPETTEI va AVTIKATAOTOBE! OO
TOV KATAOKEUAOTH 1) a0 TV UTINPETIa TEXVIKAG €EUTTNPETNONG 1) €V TEAEI ATTO
£CEIOIKEUPEVO ATOUO KATA TPOTTOV WOTE VO ATTOPEUXBET KABE KivOuvog.

36.H ouokeun éxel emvondei ATMTOKAEIZTIKA T'A OIKIAKH XPHZH kai dev TpéTrel
va TIPoopIaBEi yIG EUTTOPIKA 1) BIOUNXAVIKA Xprion.

37.H mapoloa cuokeun gival gupewvn pe TV Odnyia 2014/35/EU kai 2014/30/
EU oxetika pe Tnv HAektpopayvntikh oupParémra EMC kai Tov kavoviouo (EK)
utr’ ap1Buov 1935/2004 tng 27/10/2004 oxeTikdG pe Ta UAIKG TTOU TTpoopidovTal va
€NBouv ot eTTaQr| pe TPOQIYA.

38.MBavég WeTaTpotéG aTo TTAPAV TTPOIGV, CUUTIEPIAAUBAVOUEVWY TwY OAAaYWY
oTn pUBUICT Tou BepuoaTaT, Ba PTopolcav va ETTNEEACOUV T ASITOUpYia TOU
TTPOIGVTOG KaI VO 0dNyAOOUV O€ ApaN TNG £yyUNONG TOU XPAOTN.

39.01av amogacioete va amooUPETE WG ATTOPPIYNA TNV TTAPOUCT OUCKEUN,
OUVIOTATaI VA TNV KATAoTAOETE adpavr|, kOBovVTAS T0 KaAwdIO TPOPOdOTiag.
ZUVIOTATAI ETTIONG VA KATAOTAOETE APBAAPR eKEiVa TA PEPN TNG CUOKEUNG TTOU
gival emoeKTIKA va ammoTeAégouv Kivouvo, €10IKA yId Ta TTaidid Tou Ba Ptropou-
0av va XpnoIJOTIOIRCOUV TNV GUCKEUR OTA TTAIYVidIa TOUG.

40.Ta gToIxeia TNG CUOKEUAOTOG dEV TTPETTEI VA TA APAVETE O€ PEPN TTPOCITA OTA
TaId1a Adyw Tou 0TI gival TBavES TNYES KIVOUVOU.

41.H TTopouoa GUOKEUN TTPETTEI VOl TTAPAKOAOUBEITAI KOTA Tr AEIToupyia. € TTEpi-
mTwaon BAAPNG TNG CUOKEURG, OTTEVEQYOTTOINOTE KAl ATTOCUVOEDTE TO PEUHATO-
AATIT.

42.Mn xpnoipotrolgite KaAwdIa ETTEKTAONG AANG GUVOEETE TTAVTA TN GUOKEUN ATTEU-
Beiag ot Tpila.

43. mmm [10 TN OWOTH amdoupon TOU TTPOIGVTOC CUUGWVA WE THV Eupwtraiki
Odnyia 2009/96/EK mapakaAeiote va SI0BACETE TO CUVNUUEVO OTO TTPOIOV
€101K6 QUANGDIO.
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®YAA=TE AYTEZ TiZ OAHrIIEX

MEPIFPA®H THXZ ZYZKEYHZ (Eik. 1)

ZZr T ITOomTmMmoo oW

Aapég avoiyuarog Tou emévw GoUpvou

ZWHa TG GUOKeUNg

KoupTi avaupatog kai puBuiong Beppokpaaiag yia Ty emavw TAGka
EvoeikTIKA Auyvia £Toiung Beppokpaaiag yia Tnv emévw TTAGka
EvoeIkTIKA Auyvia £Toiung Beppokpaaiag yia Tnv KATw TAAKA
Koupri avéuparog kai puBuiong Beppokpaaiag yia Tnv Katw TAGKa
Napég avoiyuarog Tou KATw Qoupvou

®ruapdkia yia eigaywyi/agaipean TiToag

Mupipayo TETPIVO TTIATO yia TV eTavw TTAGKa

Emavw avrioTaon

Mupipayo TETPIVO TTIATO yia TNV KATW TTAGKA

Karw avtiotaon

OAHFIEZ XPHZHZ

POZOXH:

Mpiv tn xprion agaipéate Ta UAIKG ouokeuaaiag tng auokeung, mepiAauBavouévou Tou diagn-
MI0TIKOU auTokOAAnTOU TTOU BpioKeTal OTO EMAVW KATTAKI TOU TTPOIOVTOC.

TMpiv ) xpnon, BeBaiwbeite 611 10 MIdTO Wnoiuarog eivar kabapod kar xwpic ixvn okévng. Av
ivar avaykaio, kabapiore pe éva uypo mavi.

Zuviordral va ka@apioere Ty avrioraon kai Ty faon mpiv {ekivijoere T Bépuavan kai mpo-
XwpNoere oTo payeipepa, yia va saAsiyere Tuxov pikpd umoAsiypara okévng mou Exouv
oxnuariorei kard ™ @aon wuéng Kai avamauang Tou mpoiévrog.

Kard tpv mpwrn xprion, umopei va onueiwbei kot pikpng moaornrag kamvou. Auré oei-
AETQI AMOKALIOTIKG OTN O4plAVON UEPIKWY HEPWV.

ZUVOEDTE TO PEUPATOANATITN GTNV TTPICal TOU PEUATOC.

Xpnaiyotoiwvtag 1o koupTri (C), eav BEAETE va XpnOIMOTIOIATETE TNV EMAVW TTAAKA, 1} TO KOUMTTI
(F), €av Béhete va xpnoiyotoifoete TNV kaTw TAAKA, avayTe T0 oUpvo Kal, avaloya Pe TIg
avaykeg oag, pubpioTe To emBupnTo emiTedo Beppokpaaiag. H oxeTIKA eVOEIKTIKA Auxvia yia Tnv
emavw (D) A v kdtw (E) TAdka Ba avawer yia va umodeigel Tnv évapgn Tng aacng mpobéppav-
ong.

Metd amo Aiya Aemré n Auyvia (D 1y E) Ba ofAcel kal n Guokeur givai EToin yia xprion.

2Tr OUVEXEID, AVOONKWOTE TO TTAVW KATTAKI TNG GUOKEUNRG XPNOIKOTIOIWVTAG Kal T dU0 XEpia pe
TIG AaBég (A) kai TOTTOBETAOTE TNV TTTGA A TO GayNTO TIOU TIPOKEITAI VO MAYEIPEWETE OTO TTUPIHAXKO
mETpIvo mdTo (I) xpnoigotmoiwvTag emiong kataAAnAa yavTia olpvou.

KAeioTe 10 TGV PEPOG TNG GUOKEUNG.

Eav BEAeTe va XpnOIKOTIOIACETE KAl TO KATW PEPOG TNG CUCKEUNG, XPNOIHOTIOINCTE Kai Tig dUo
Aapég avoiyuatog (G) kar TEPIOTPEWTE TO EMAVW PEPOG TNG OUCKEUNG TTPog Ta Travw (EIK. 2).
TomoBethoTe TV TiToa A} TO QaynTo Tou Ba payeIpEWeTe aTo TIUpipayo TETpIvo idro (M), xpn-
OloTTIoIWVTAG £TIONG KATAANAQ yavTia oupvou.
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Znueiwan: H ouokeun pmopei va xpnaiuotoinei avoixt kal Téavw Kai katw Tautdxpova (EIk. 3).

- X710 TEAOG TOU PayelpEPaTog, yupiaTe To koupTri Beppokpaaiag (C 1y F avahoya pe 1o mdATO TTOU
xpnotpotroiRoate) aTo «0» Kal amooUVOESTE TO PEUPATOAATITN aTTO TNV TTPifa TOU PEUPATOG

[MPOZOXH:

Bepaiwbeite ot n ouokeun €xel KAsioel TéAgia kard T pdon payesipéuarog n 61 10 QaynTo

péoa Ogv Epxeral o€ EmAQn Pe TNV EMAvW 1 TNV KATW avrioraor.

MHN avoiyere 10 MAvw KAmdKI i) T0 TAVW PEPOS TG OUCKEUNGS Kard T SIGPKEIA TOU payElpé-
parog yia va amopuyere 1N diapuyn g OepuorTnTag kai emouévwgs va mpokaAéaere mbavin
mapdracn Tou XpOvou PayeIpEuarog.

Amo@Uyete va méoel TO KAPUKEUPA TTOU XPNOIUOTTOINONKE yia TNV TAPAOKEUN TNG TiToag
(Add1, Tupi, vropdra, porgapéAa k.A.m.) mavw atnv mupipayn mETpA, WaTe va amopeuxdei n
amoppopnan kai ol SUGAPEDTES EKTTOUTTEG KamvoU Kai oouwv. Mnv mpoabérere Aadi i uypd
KapukeUpara ameubeiag mavw arnv mitoa evw whAvera.

Zuviordral va paygipelere {UES TITOAG/POKATTIA TTOU TEIVOUV VA POUCKWVOUV TTEPIOTOTEPO
070 EMAvVw EMITTESO TG GUOKEUIS.

Zuviordral va mepIOTpEWETE TNV TiTOoa Kard 180 poipes mavw arnv mérpa ora piod Tou payel-
PEUATOC VI va EXETE €va TTIO OLOIOUOPPO KAl OLOIOYEVES amoTéAsaua.

Eav xpnoipomoisite ppéokia {Uun yia Tnv mPOETOIUACIA TNG TWTOAS, AAEUPWATE TNV EMIQAVEIA
omou eroipdotnke n {Uun yia va unv KoAARGel oTNV TUpipayn mETPA Kard 1o payeipeua.

‘Exel epapuoorei 18Ik emeéepyaaia orn mupipayn mérpivi) mAdka mou eéacgpaliel eukoAo
mAuoipo.

Qardao, pe T xpRon, n empaveiakn emefepyacia Oa pmopolae va Teivel va okoupaivel Kai
va gugavider knAideg kai pikpég pwypég/okaaipara. Auté bev 0érel ae kivduvo T Asiroupyia
TOU QOUpPVOU 1 TNV TOIOTNTA PAYEIPEUATOC.

H kevrpikn perarAikn Taivia gival karaokeuaouévn amé avodeidwro ydAuPa. Auto 1o UAIKO,
eav umofAnBei og uywnAég Bspuokpaaisg, umopei va arAdder ypwya: givar puaoioAoyikoé va
maparnpRoETe Eva KITPpivioua PeTd tn xpRor.

MAPAZKEYH KAI XPONOZ WHZIMATOZ

[TPOXOXH:

la 1o 18aviké wroipo ¢ miToag, ouviaTdral n mPoBépuavarn Tou YoUpvou OTo UEYIATO ETTi-
mebo Osppokpaciag yia mwepirou 10/15 Aerrrd.

['a va ToTmoBeTAOETE TIG TTTOEG TTAVW TNV TTUPiPayN TIETPA XPNOIMOTIOIRCTE Ta E181KA @TUdpIa (H).
EvoTe kal aheupwaTe 10 @TUAPI, TOKTOTIOINOTE TN CUUN KOl KAPUKEUOTE TV TTTCO ammeubeiog
TAVW TOUG. XN ouvéxela wAoTe. MOAIG n itoa TommoBetnBei otV TéTpa, BuunBeite va agaipéoete
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10 QTUAPIA. ZT0 TEAOG TOU PAYEIPEUATOG, AQAIPEITE TTAVTA TV TTHTAA XPNOIUOTIOIWVTAG T @TUGPIA
TTOU TTAPEXOVTAL.

KATEWYIMENEZ NITZEZ

o Whote yid 2-3 Aetrtd (o€ kGBe TEPITITWON TNPAOTE TOUG XPOVOUS TTOU aVAPEPOVTAI 0T GUOKEUT-
oia).

 ZuvioTartal n ecaywyn e TiToag amd Tov karayUktn 20-30 Aetra mpiv Tnv BdAeTe aTO QOUpVO
(o€ KGBe TrepiTITWON TNPACTE GOA AVOPEPOVTAI OTN GUOKEUATTQ).

MITZEX ZE LYZKEYAZIA (TF'IA ZYMQMA)

o WAhote emi 4-5 AetrTd.

+ TnpAoTe TIg 0dnyieg NG cuokeuaaiag.

MITZEZ MNOY NAPALKEYAZATE ME ZYNTAIH

+ TnpAoTe TIG 0dnyieg NG GUVTAYIG.

[TPOZOXH:

Zuviordrar va pnv §emepvare Ta 180/200 yp. {oung.

O oUpvog pag yia TiTaa €xel €TTiong oxedIaoTel yia 1o Yayeipepa AAwy gayntwy (wdpia, Aaxavi-

K{, KOTOTTOUAO K.A.TT.). Z€ QUTH| TNV TIEPITITWON €ival ATTOAUTWS ATTaPaiTNT N XPAOT EIBIKWY dOXEiWV

@oupvou, amd aAoupIvéxapTo, TTOU PTTOPEITE VO BPEiTe EUKOAA O€ OTTOIOdATIOTE KATAGTNHA f 0OU-

TEP HAPKET. Me autév Tov TpOTTo Ba £XETE AUBEVTIKG payeipepa aTo Goupvo, To oTToio Ba diatnprot!

TV IDIITEPOTNTA TWV PPECKWV GAYNTWV.

KAGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

[TPOZOXH:

Mpoxwpnate arov kabapiouod Tou poupvou povov agou PBefaiwbeite 611 6T gival amoguvde-

pévog amé v mpifa Tou peuparog kai 6tav givar evieEAwWs KpUog.

- AgaipéoTe Ta Eepapéva KATAAOITIA PE HIa OTTATOUAQ.

- Mn xpnoiyotroioete amopputravTikd a€ okdvn A oTIORTIOTE GAAO ATTOPPUTIAVTIKO.

- Me ) xprion, n upipayn TETPIVA TTAGKA TEIVEI UOIOAOYIKA VO GKOUPEIVEL Kal val EpQavilel Aeké-
BeG Kal PIKPEG pwypé. Autd dev BETel o€ kivduvo Tn Asitoupyia Tou @oupvou oUTe TV ToIOTNTA
TOU YnaipaTog.

- KaBapioTe 10 e§wTepIKG PEPOG TNG CUCKEUNS We éva uypd Travi. H mrupipayn métpivn mAdka (I-M)
ptropei etmiong va kaBapioTei e Eva uypd Tavi.

[TPOZOXH:

To mpoidv bev mpémel va kabapieral xpnoiuomoiwvrag eUPAEKTa uypd.
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KAOGAPIZMOZ THZ NMETPAZ (I-M) ME AITTANOPAKIKO ZE XKONH

To dirravBpakikd o€ okdvn gival Evag eEaIpeTIKS oUUPAY0G yia Tov KaBapiopud Tng TETPAS Tou

@oupvou Titaag (I-M), pia @uoikr Kai amoteAeopatiky @povtida yia Ty egdAeiyn Aekédwv Kal

uttoAeigpdrwy tou eivar duakoho va agaipeBouv. QoTtdoo, perd amd auth T diadikaaia, KATToIo

teBwplaopa utopei va Tapayeivel aTnv TETPA, AUTO €ival GUTIONOYIKG.

H diadikacia kaBapiopol TpéTel va TpayuaTtotoinBei oty Kpua TETPA, T0 TTPOIdV TTPETEl val

OTooUVOEDET aTTd TO PEUPATONATITH.

- Avoiére 10 emmévw Kal KATW KAAUPPA TOU TTPOIGVTOG.

- AgaipéoTe Ta utroAgippara @ayntou amd v métpa (I-M) e pia aTréroula.

- Yypdvere v méTpa (I-M) pe Eva o@ouyydpl EUTTOTIONEVO GE VEPD.

- BaAte 1A 2 peydAeg koutahiég dItTavBpaKIKAg okovngG aTo kévpo Tng TETpag (I-M)

- XkoprrioTe T dITTaVBpaKIkr ok6vn Tavw atnv TETPa (I-M), £181Kd oTa patpa oTiyyara, Xpnaoiyo-
TIOIWVTAS EVa OYOUYYAPI.

- NMavw omy mérpa Ba dnpioupynBei pia doTa vepoU kai dittavBpakikou (I-M).

- AgAoTe 1o peiyda va dpaael yia TepITTou 5 AeTTTa.

- KaBapioTe kai Tpiyte v méTpa (I-M) pe 10 opouyydpl.

- KaBapiote v métpa (I-M) amo Ta utoAeiypara kai 10 dITTavlpakIka.

- AoroTe va OTEYVWOEL.
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WAZNE OSTRZEZENIA

PRZED PRZYSTAPIENIEM DO OBSLUGI URZADZENIA, ZAPOZNAC SIE Z
TRESCIA INSTRUKCJI
Podczas uzytkowania urzadzen elektrycznych nalezy zastosowa¢ odpowiednie Srodki
zapobiegawcze, takie jak:

1.

2.

3.

10.

1.

12.

Sprawdzi¢, czy warto$¢ napiecia elektrycznego urzadzenia jest zgodna z
napigciem sieci uzytkownika.

Nie pozostawia¢ urzadzenia bez opieki wowczas, gdy potgczone jest do sieci
elektrycznej; nalezy odigczy¢ po kazdym uzyciu.

Nie pozostawia¢ urzadzenia nad zrodtami ciepta lub w ich poblizu.

Podczas uzytkowania urzadzenia umie$cic je na poziomym, stabilnym i dobrze
oSwietlonym blacie.

Nie nalezy naraza¢ produktu na dziatanie szkodliwych warunkéw pogodowych,
takich jak deszcz, wilgo¢, mréz itp. Przechowywa¢ w suchym miejscu.
Zapobiegac stykaniu sie przewodow elektrycznych z goracymi powierzchniami.
Maszyna nie jest przeznaczona do uzytku przez dzieci ponizej 8 lat lub przez
osoby o obnizonych zdolnosciach fizycznych, czuciowych lub umystowych,
lub tez nieposiadajace odpowiedniego doswiadczenia lub wiedzy, chyba Ze
pod nadzorem lub po otrzymaniu instrukcji dotyczacych bezpiecznej obstugi
maszyny i zrozumieniu wigzacym sie z tym zagrozen. Dzieci nie mogg uzywac
urzadzenia do zabawy. Czyszczenie i konserwacja nie moga by¢ przeprowa-
dzane przez dzieci, chyba ze majg one ponad 8 lat i sg pod nadzorem.
Przechowywa¢ produkt i jego przewdd poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku
NIE ZANURZAC NIGDY KORPUSU URZADZENIA, WTYCZKI LUB
PRZEWODU ELEKTRYCZNEGO W WODZIE LUB INNYCH PLYNACH,
UZYWAC WILGOTNEJ SZMATKI DLA ICH CZYSZCZENIA.

ODLACZYC WTYCZKE OD GNIAZDKA PRADU, TAKZE WTEDY, GDY
URZADZENIE NIE JEST UZYTKOWANE, PRZED ROZPOCZECIEM JEGO
CZYSZCZENIA | PRZED WLOZENIEM LUB WYJECIEM POJEDYNCZYCH
CZESCI.

URZADZENIE JEST WYLACZONE DOPIERO PO WYJECIU WTYCZKI Z
GNIAZDA ZASILANIA.

Przed postuzeniem sie lub regulacjg przetacznikéw znajdujacych sie na urza-
dzeniu albo przed dotknieciem wtyczki i przewoddw upewnic sig, ze dionie sg
suche.
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13.
14.

15.

16.
17.

18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.

25.
26.

27.

28.

29.

30.

31.

Nie dotykac produktu mokrymi rekami ani bosymi stopami.
Aby odtgczy¢ wtyczke nalezy chwyci€ jg i wysuna¢ ze Sciennego gniazda elek-
trycznego. Nie odtgczac wtyczki ciggnac za przewdd.
Ze wzgledu na bezpieczenstwo, musicie bezwzglednie potaczy¢ Wasze
urzadzenie z gniazdkiem uziemiajacym zgodnie z aktualnymi normami elek-
trycznymi. UNIKAC KAZDEJ NIEZGODNEJ Z PRZEPISAMI INSTALACJI
ELEKTRYCZNEJ.
Nie przesuwac¢ urzadzenia podczas jego funkcjonowania.
Nie pozostawiajcie przewodu zasilajgcego dyndajacego z boku stotu lub przy
ptaszczyznie oparcia. Unikac stykania sie przewodu z gorgcymi powierzchniami.
Nie dotykac ptaszczyzny pieczenia podczas dziatania pieca, do momentu, gdy
po wytgczeniu, wraca do temperatury pokojowe;.
Podczas pierwszych cykli funkcjonowania z pieca wydostaje sie dym. Fakt ten
jest absolutnie normalny i zniknie po pewnym czasie uzytkowania.
Nie umieszczac¢ urzadzenia ponad oraz w poblizu zrodet ciepta lub elementéw
elektrycznych. Nie ustawia¢ go ponad innymi przyrzadami.
Nie przykrywa¢ wewnetrznych bokdw pieca za pomocg arkuszy z folii alumi-
niowe;.
Uzywac pieca tylko do pieczenia lub podgrzewania artykutow.
Nie uktadac¢ $cierek ani talerzy na urzadzeniu.
Pod zadnym wzgledem nie moze by¢ uzywana piec zabudowany lub zamoco-
wany w meblu.
Nie uzywac urzadzenia w poblizu Scian i zaston.
Wytaczy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke z gniazdka, gdy nie jest uzywane i przed
czyszczeniem.
Kiedy urzadzenie pracuje temperatura powierzchni zewnetrznej moze by¢
wysoka.
UWAGA - Umiesci¢ piec na ptaszczyznie roboczej, ktéra wytrzymuje
temperature, co najmniej 90°C, zwracajac uwage na aby na niej nie znaj-
dowaly sie przedmioty, ktére uniemozliwiaja przeptyw powietrza.

UWAGA - Zagrozenie oparzeniami. Podczas uzywania produktu nie
dotykaé goracych powierzchni.
Nie dotykac¢ srodkowego panelu pomiedzy goérna i dolng ptyta, gdy urza-
dzenie jest wiaczone, poniewaz ta czes¢ jest bardzo goraca.
Nie dotyka¢ Srodkowego panelu pomiedzy gérng i dolng ptyta, gdy urzadzenie
jest wigczone.
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32.
33.

34.

35.

36.

37.

38.

39.

40.

41.

42.

43.

Nie czysci¢ produktu tatwopalnymi substancjami ciektymi.

Produkt nie jest zasilany za pomocg timeréw zewnetrznych lub za pomocg
oddzielnych instalacji sterowanych na odlegtosc.

Nie uzywac urzadzenia, jezeli przewod elektryczny lub wtyczka sg uszkodzone
lub jezeli urzadzenie jest wadliwe: w takim przypadku nalezy dostarczy¢ urza-
dzenie do najblizszego Autoryzowanego Centrum Obstugi.

Jezeli przewdd zasilania jest uszkodzony, musi by¢ wymieniony przez pro-
ducenta lub jego serwis obstugi technicznej albo przez osobe z podobnymi
kwalifikacjami, w taki sposob, aby zapobiec kazdemu rodzajowi ryzyka.
Urzadzenie przeznaczone jest WYLACZNIE DO UZYTKU DOMOWEGO i nie
moze by¢ wykorzystywane do celéw handlowych lub przemystowych.
Niniejsze urzadzenie spetnia wymogi dyrektywy 2014/35/EU oraz EMC
2014/30/EU oraz Rozporzadzenia (WE) nr 1935/2004 z dn. 27/10/2004 r. dla
materiatow stykajgcych sie z zywnoscia.

Ewentualne zmiany tego produktu, w tym zmiany ustawienia termostatu, mogg
wptyng¢ na dziatanie produktu i spowodowac utrate gwarancji uzytkownika.
W przypadku utylizacji produktu jako odpadu, nalezy uniemozliwi¢ jego uzycie
poprzez odciecie przewodu zasilania. Zaleca sie ponadto unieszkodliwienie
tych komponentow urzadzenia, ktére mogq stwarza¢ zagrozenie, zwtaszcza
dla dzieci, ktére wykorzystujg urzadzenie do zabawy.

Nie pozostawia¢ elementdw opakowania w miejscu dostepnym dla dzieci,
poniewaz stanowig zrodfo zagrozenia.

Urzadzenie to musi by¢ monitorowane podczas pracy. W przypadku awarii
urzadzenia, nalezy je wytaczy¢ i wyciggna¢ wtyczke z gniazdka.

Nie uzywaC przedtuzaczy, zawsze podigcza¢ urzadzenie bezposrednio do
gniazdka.

mmm \V celu prawidtowej utylizacji na podstawie Dyrektywy europejskiej
2012/19/EU prosimy o zapoznanie sie z informacja zataczong z produktem.

NALEZY PRZECHOWYWAC NINIEJSZA
INSTRUKCJE
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OPIS URZADZENIA (Rys. 1)

A Uchwyty do otwierania piekarnika gornego

B Obudowa urzadzenia

C  Pokretto wiaczania i regulacji temperatury gornej ptyty
D  Lampka kontrolna regulacji temperatury gornej ptyty
E  Lampka kontrolna regulacji temperatury dolnej ptyty
C  Pokretto wigczania i regulacji temperatury dolnej ptyty
G Uchwyty do otwierania piekarnika dolnego

H  topatka do dodawania/usuwania pizzy

| Plyta zaroodporna do ptyty gérnej

L Opornik gorny

M Ogniotrwata ptyta kamienna do ptyty dolnej

N Opornik dolny

INSTRUKCJA UZYTKOWANIA

UWAGA:

Przed uzyciem nalezy usunac opakowanie urzadzenia, w tym naklejke reklamowa, znajdujacq
sie na gornej pokrywie produktu.

Przed zastosowaniem, sprawdzi¢ czy piyty do pieczenia sa czyste i bez $ladow kurzu. Jezeli
to konieczne oczyscic je wilgotng szmatka.

Przed rozpoczeciem nagrzewania i wypalania zaleca sie wyczyszczenie elementu grzejnego
i podstawy, aby usunac wszelkie drobne pozostatosci kurzu, ktére mogly powsta¢ podczas
fazy chfodzenia i braku pracy produktu.

Podczas pierwszego uzytkowania moze wystapi¢c wydostawanie sie niewielkiego pasemka

dymu. Jest to spowodowane wylacznie ogrzewaniem niektoérych komponentow.

- Wiozy¢ wtyczke do gniazda zasilania.

- Za pomocg, pokretta (C), jesli chcemy uzy¢ gomej piyty, lub pokretta (F), jesli chcemy uzy¢ dol-
nej ptyty, wiaczy¢ piekarnik i, w zaleznosci od wymagan, ustawi¢ zadany poziom temperatury.
Zadwieci sie lampka kontrolna dla ptyty gémej (D) lub dolnej (E) , sygnalizujac rozpoczecie fazy
wstepnego ogrzewania.

- Po kilku minutach lampka kontrolna (D lub E) zga$nie i urzadzenie jest gotowe do uzytkowania.

- Nastepnie podnie$¢ gorng czeSC¢ urzadzenia, trzymajac obiema rekami za uchwyty (A) i umiesci¢
pizze lub produkt, ktéry ma by¢ pieczony, na ptycie zaroodpornej (1), uzywajac réwniez odpowied-
nich rekawic kuchennych.

- Nie przykrywac gérnej czesci urzadzenia.

- Jesli chcemy korzysta¢ réwniez z dolnej cze$ci urzadzenia, nacisngé oba uchwyty do otwierania
(G) i obré¢ do géry gérng czes¢ urzadzenia (Rys. 2). Umiesci¢ pizze lub produkt spozywczy, ktory
ma by¢ pieczony, na ptycie zaroodpornej (M), uzywajac odpowiednich rekawic kuchennych.

Uwaga: Urzadzenie moze by¢ uzywane otwarte zaréwno od gory, jak i od dotu w tym samym czasie

(Rys. 3).
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- Po zakoriczeniu pieczenia, przekreci¢ pokretto temperatury (C lub F w zaleznosci od uzywanej
ptyty grzejnej) na ,0" i wyja wtyczke z gniazda zasilania.

UWAGA:

Uwazac, aby urzadzenie byfo doktadnie zamkniete podczas fazy pieczenia lub, aby jedzenie

wlozone do $rodka nie dotykato gornego lub dolnego opornika.

Nie otwiera¢ gornej pokrywy lub gérnej cze$ci urzadzenia podczas pieczenia w celu uniknie-
cia rozprzestrzenienia sie ciepta i tym samym prawdopodobnego spowodowania przedtuze-
nia czasu pieczenia.

Unikac, aby dodatki uzywane do przygotowania pizzy (olej, ser, pomidor, twarég, itp.) nie upa-
dly na plyte zaroodpornej (D), aby nie spowodowafy przypalenia i nieprzyjemnego wydzielania
sie dymow i zapachéw. Nie dodawac oleju ani plynnych dodatkéw bezposrednio na pizze
podczas pieczenia.

Zaleca sie pieczenie ciast do pizzy/ciast, ktére majq tendencje do wiekszego wyrastania, na
gornej ptycie urzadzenia.

Zaleca sie obrocenie pizzy o 180 stopni na plycie w pofowie pieczenia w celu uzyskania bar-
dziej jednolitego i jednorodnego rezultatu.

W przypadku, gdy zastosowano $wieze ciasto do przygotowania pizzy, nalezy posypa¢ maka
powierzchnie, gdzie przygotowywana jest ciasto, aby zapobiec, by w fazie pieczenia nie przy-
lepita sie ona do rynienki.

Specjalna obrobka zostafa zastosowana do ogniotrwafej plyty kamiennej, aby zapewnic fatwe mycie.

W miare uzytkowania powierzchnia moze jednak ciemniec i pojawiac sie na niej plamki oraz drob-
ne pekniecia/przerwania. Nie ma to wplywu na dziafanie pieca ani na jako$¢ procesu pieczenia.

Srodkowy metalowy pasek wykonany jest ze stali nierdzewnej. Materiat ten moze zmienié
kolor pod wpfywem wysokiej temperatury: po uzyciu mozna zauwazy¢ zétkniecie.

PRZYGOTOWANIE |1 CZAS PIECZENIA

UWAGA:

Dla optymalnego przyrzadzenia pizzy zaleca sie wstepne podgrzewanie piekarnika do najwyz-
szej temperatury przez okofo 10 minut.

Aby umiescic pizze na ptycie zaroodpornej, uzyj specjalnych topatek (H). Potaczy¢ i oproszy¢ maka
topatki, umiesci¢ ciasto i dodatki do pizzy bezposrednio na topatkach. Nastepnie wiozy¢ do pieca.
Po umieszczeniu pizzy na ptycie zaroodpornej, nalezy pamigta¢ o usunieciu fopatek. Pod koniec
procesu pieczenia wyjac¢ pizze za pomocag, dotaczonych fopatek.

MROZONE PIZZE

+ Gotowaé przez 2-3 minuty (jednak trzymac si¢ czasu podanego na opakowaniu).

+ Zaleca si¢ wyjecie pizzy z zamrazarki na 20- 30 minut przed wioZzeniem na ruszt (stosowac si¢
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jednak do zalecen na opakowaniu).
PIZZE W PUDELKU (DO ZAROBIENIA)
+ Gotowac przez 4-5 minut.
* Przestrzega¢ zalecen na pudetku.
PIZZE PRZYGOTOWANE W OPARCIU O RECEPTURE
+ Postepowac zgodnie z instrukcjami zawartymi w przepisie.
UWAGA:
Zaleca sie, aby nie przekracza¢ 180/200 g ciasta.

Nasz piec do pizzy jest rowniez przeznaczony do pieczenia innych potraw (ryb, warzyw, kurczaka
itp.). W tym przypadku absolutnie konieczne jest uzycie specjalnych pojemnikéw do pieczenia
wykonanych z folii aluminiowej, ktére sa fatwo dostepne w kazdym sklepie lub supermarkecie. W ten
sposob uzyskamy delikatne wypieki, ktore zachowaja wtaciwosci zywnosci Swiezej.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

UWAGA:

Przystapi¢ do czyszczenia piyty tylko po upewnieniu sie, czy zostafa ona odfaczong od

gniazdka pradowego i wéwczas, gdy bedzie ona catkowicie chfodna.

- Usung¢ ewentualne resztki z pieczenia za pomoca topatki.

- Unika¢ przedmiotow $ciernych lub jakichkolwiek innych Srodkéw piorgcych.

- Piytka ognioodporna wskutek uzytkowania staje sie naturalnie coraz ciemniejsza i ukazuje plamy
i mate pekniecia. Nie ma to wptywu na dziatanie pieca ani na jako$¢ procesu gotowania.

- Oczyscic strone zewnetrzng urzadzenia za pomocg wilgotnej szmatki. Kamienng ptyte ogniotrwatg
(I-M) mozna réwniez czyscié¢ wilgotng szmatka.

UWAGA:

Produkt nie moze by¢ czyszczony przy uzyciu fatwopalnych cieczy.

CZYSZCZENIE KAMIENIA (I-M) SODA OCZYSZCZONA W PROSZKU
Soda oczyszczona w proszku jest doskonatg substancjg do czyszczenia kamienia do pieczenia pizzy
(I-M), naturalnym i skutecznym $rodkiem do usuwania trudnych do usuniecia plam i pozostatoSci.
Jednakze po zakoriczeniu procesu na kamieniu moga pozostac niewielkie zacieki, co jest normalnym
zjawiskiem. Procedure czyszczenia nalezy przeprowadzaé na kamieniu zimnym; produkt musi by¢
odtgczony od gniazda elekirycznego.
- Otwdrz gdrng i dolng pokrywe produktu.
- Usuna¢ z kamienia (I-M) resztki jedzenia za pomocg szpatutki.
- Kamien zwilzy¢ (I-M) gabka nasaczong woda.
- Na $rodek kamienia (I-M) nasypac 1 lub 2 duze tyzki sody oczyszczonej w proszku.
- Sode oczyszczong rozprowadzi¢ na kamieniu (I-M), szczegdlnie na czarnych plamach, pomagajac
sobie gabka.
- Na kamieniu (I-M) utworzy sie pasta z wody i sody oczyszczone;.
- Pozostawi¢ mieszanine na ok. 5 minut.
- Czysci¢, pocierajac kamien (I-M) za pomoca gabki.
- Oczysci¢ kamien (I-M) z pozostatosci oraz z sody.
- Pozostawi¢ do wyschniecia.
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NMPABUIJIA NMNOJIb3OBAHUA

NEPEQ HAYAIIOM PABOTbI HEOBXOAUMO MPOYUTATb UHCTPYKLIUIO.
Wcnonbays anekTpuyeckue npnbopbl HEOBXOAUMO BbINOMHATL CrEAyoLLMe Mepbl
NpPeLoCTOPOXHOCTY:

1. Ybeantecb B TOM, YTO HanpsikeHue npubopa COBMagaeT C HanpsikeHWem
Baluen anekTpuyeckon ceTw.

2. He octaBnsmnte 6e3 npucMoTpa BKMIOYEHHBIN B ANEKTPUYECKYID CETb NpMbOp;
OTKMOYalTE ero nocne Kaxaoro UCnonb30BaHms.

3. He cTaBbTe npnbop BOMM3M UCTOYHUKOB OTOMMEHNS UMK HA X MOBEPXHOCTM.

4. Tlpu akcnnyatayuy CTaBUTb NPMBOP TOMBKO Ha FOPU3OHTarbHbIE U YCTONYNBbIE
NOBEPXHOCTM!.

5. He nopgseprainTte npubop BO3AENCTBUIO BPEeAHbIX aTMOCHEPHBIX YCMOBWA,
TaK1X Kak 4OX[b, BMaXHOCTb, MOPO3 U T. . YCTaHOBUTE NpMBOpP B CYXOM MECTE.

6. OneKkTpuyeckuin NPoBOA He AOIHKEH KacaTbCsl ropsumnx NOBEPXHOCTEN.

7. YCTPOWCTBO MOXET MCMOMb30BaThCs AETbMU B BO3pacTe He mnagwe 8 net u
nMUamm ¢ orpaHnYeHHbIMN (PU3MYECKUMM , CEHCOPHBIMU U YMCTBEHHBIMU BO3-
MOXHOCTAIMU UMM HE MMEOLLMMM JOCTAaTOYHOrO OMbITa UK 3HaHUI 0bpaLLeHns
C NpubopoM TOMbKO NoA HabnAeHEM OTBETCTBEHHOTO Nuua MW nocne ero
WHCTPYKTaXxa. [eTh He JOIKHbI urpaTth ¢ npubopoM. [leTn B Bo3pacTe He MnajLe
8 neT MOryT OCYLLECTBISATbL YACTKY M yX0f 3a NprbopoM TombKo HabrogeHem.

8. XpaHuTb Npnbop 1 ero ceTeBoM LUHYP BAANM OT AeTel B Bo3pacTe Ao 8 ner.

9. HUKOTOA HE MOrry>XATb KOPIMYC MOTOPA, SNEKTPUYECKYIO BUIIKY
W NMPOBOL B BOOY WUNW OPYIME XWUOKOCTW. ONA MX OYMUCTKMK
NCMONb3OBATb TOIBKO BITAXHYHO TKAHb.

10. AJAXE ECITU NMPUBOP BbIKMKOYEH, HEOBEXOAMMO OTCOEANHUTL BUNKY
MPOBOLA OT QNEKTPUYECKOW PO3ETKM, MPEX[E YEM COBMPATb UK
PA3B/PATbB EIO OETAIIN WU MPUCTYMNATb K YACTKE.

11.MPUBOP BbIKIMKOYAETCA TOJNBKO TOrAA, KOIrOA BWIIKA BbIHYTA U3
PO3ETKMW.

12. Heobxoaymo TLiaTenbHO BbICYLLMTL PyKW, MPEXAe YeM HaXMaTb U perynmpoBathb
KHOMKM Npubopa U A0TparMBaTbCs A0 BUMKM NPOBOAA W ANEKTPUYECKUX AeTaneil.

13. He Beputech 3a npubop v He npukacanTech K HeMy MOKPbIMIA pyKamu Ui 60CHKOM.

14.T1pn 0TCOEAMHEHNM OT SNEKTPUYECKON PO3ETKM BpaTbCst pykamu HEMOCPEACTBEH-
HO 3a LuTencenb. Hukorga He TAHYTb 3@ NPOBOA ANS TOro, YTOBbI BbITALLMTL €rO.

15.B uensx 6esonacHocT paspellaeTcs NoakmnoyaTe NpUbop TOMbKO K PO3ETKE,
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UMetoLLEN 3a3eMMeHne, KOTOpoe COOTBETCTBYET AECTBYIOLMM SNEKTPOTEXHN-
yeckum Hopmam. USBEFATE HEMPABUNBHOMO NOAKMIOYEHNA MPUBOPA
K ONEKTPUYECKOWM CETMW.

16.He nepeHocuTb npnubop Bo Bpems ero paboTbi.

17. DNeKTpU4eckun NpoBOA He OOMKEH CBUCATb CO CTana UM CO CTONMELHULbI.
W3beraTb KOHTaKTa NPOBOAA C rOPSYMMM NMOBEPXHOCTAMMU.

18.He npukacanTech k Bapo4HOI NaHenu BO BpeMsi paboTbl AyXOBKW 1 4O TeX Nop,
noka nocre OTKMOYEHUS OHa He BEPHETCS K KOMHATHOM Temnepartype.

19.Mpu NepBbIX BKMOYEHNAX 13 Neyn ByaeT BbIXOANTb AbiM. ITO abCOMITHO HOp-
ManbHOe SIBMieHNe, KOTOPOe NPOMAET MO Mepe 1Ccnonb3oBaHus npubopa.

20.He cTaBbTe npubop Ha WCTOYHWKW TENNA WK SNEKTPUYECKME NEMEHTLI UMK
B6nn3n ux. He ctaBbTe ero Ha gpyrve npubopsl.

21.He BbICTUNATb BHYTPEHHWE CTEHKM NEYN antoMUHUEBON (OOSLION.

22.Tevb paspeLLaeTcs UCrnosb3oBaTh TOMBKO A1 MPUOTOBIEHNS MULLM W pa3orpeBa-
HUS NPOAYKTOB.

23.He knacTb TPAMKW U He CTaBUTb Taperiknm CBEPXY NeYu.

24.Hv B kOeM cryyae Henb3s BCTpauBaTh U BCTaBNSATb NeYb B Mebenb.

25.He nonb3oBatbCst Npubopom B6MN3N CTEH M 3aHABECOK.

26.BbikniounTb NpubOop 1 BbIHYTh BUKY U3 SNEKTPUYECKON PO3ETKM, ecnn npubop
He UCMOrb3yeTCs U Npexzae YeM NpucTynaTth K ero YACTKe.

27.Bo Bpems paboTbl Neyn €€ BHELHWUIA KOPNYC O4eHb CUNbHO HarpeBaeTCs.

28.BHUMAHUE: ycTaHaBnMBaTh Neyb TONbKO Ha paboyeit NOBEPXHOCTH, Bbiaep-
XuBatowen Temnepatypy He meHee 90°C. CBepxy neuu He AOMKHO Haxo-
AUTLCSA HUKAKMX NpeAMETOB, KOTOPbIE MOTYT NOMeLaTh €€ BEHTUNALIUM.

29. BHUMAHWE - puck oxéra. He gotparusaitecb A0 ropsiunx CTEHOK

BO Bpems paboTbl npubopa.

30.He npukacanTtecb K LeHTpanLHOW NaHenu Mexay BepXHen U HUKHeW nna-
CTUHOMW, KOraa NpMobop BKIIKOYEH, 3Ta YaCTb 0YEHb ropsAYas.

31. He npukacanTech K LleHTpanbHOW NaHenn MeXay BepXHen 1 HUXKXHeN nnacTuHa-
MW NpU BKITIOYEHHOM Npubope.

32.He ouunwanTe n3genve nerkoBoCnnaMeHALWMMICS XMOKOCTAMMU.

33.Mpnbop Henb3s noaknoyaTh Yepes TauMep UM CUCTEMY, UMEIOLLYI0 ANCTaH-
LMOHHOE ynpaBreHue.

34.He ucnonbayite npubop B cryyae, eCnn aNeKTPUYeCKUin NpoBOA UM BUNKa
NoBpEXAEHbI, UnK e cam npubop ucnopyeH. B atom cnyyae obpatutech B
Erkanwwuin CneynannanposanHbin CepBucHbIin LieHTp.
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35.Ecnu anekTpuyeckuit NpOBOA NOBPEXAEH, OH AOMKEH ObiTb 3aMEHEH
lMpoussogutenem unu ero CepsBuUCHbIM LIEHTPOM, Mnn xe OpyrMm NULOM,
MMEILLMM JOIKHY0 KBanudukaLmio, Bo n3bexanne noboro Tuna pucka.

36.Mpnbop npegHasHaveH TOJIBKO ANA BbITOBOIO UCMOJSIb30OBAHUA u He
LOMKEH MUCMOMb30BaTLCA B NMPOU3BOLACTBEHHBIX UM KOMMEPYECKUX LieSsiX.

37. [laHHOe YCTPONCTBO COOTBETCTBYET TpeboBaHuam aupektis 2014/35/EU n SMC
2014/30/EU v Pernamenty (EC) Ne 1 935/2004 ot 27/10/2004 Ha maTepuansi,
KOHTaKTUPYHOLLME C NULLEBLIMW NPOAYKTaMMW.

38.Jobble M3MEHEHNUSI B WM3OENMM, BKMKOYAsS M3MEHEHWSI HAaCTPOEK TepMOCTarta,
MOryT NOBANATH Ha PaboTy M3AENNs N NPUBECTU K aHHYNMPOBAHMIO rapaHTum
nonb3oBaTens.

39.B cnyyae ecnun Bbl pewmnu BbIGpocuTb 3TOT Nprubop, pekoMeHayeTCs nepepe-
3aTb 3MEKTPUYECKUN NMPOBOA AN HEBO3MOXHOCTU €ro AanbHenLwero Ucnornb3o-
BaHWs. PekomeHayeTcs Takxe 06e3BpeauTh Te Yactu npubopa, KoTopble MOryT
NPeACTaBNATb ONACHOCTb, B CNy4Yae UX UCMOMNb30BaHWS LETbMM M CBOUX Urp.

40.CocTaBHble YaCTU YNakoBKW He [OSKHbI OCTaBMSATLCH B MECTaX, AOCTYMHbIX
ANs JeTei, Tak Kak OHW MOryT NpefcTaBnsaTh UCTOYHWUK ONACHOCTMW.

41. Mpubop Heobxoanmo KOHTPONMPOBaTL BO Bpems paboTbl. B cnyyae Bbixoga
npubopa 13 CTPOS BbIKIHOYMTE Er0 W BbIHBTE BUSKY U3 PO3ETKN.

42.He vcnonb3yiiTe YAnWHUTENW, a BCerga nogkntodante npubop HenocpeacTBeH-
HO K pO3eTKe.

43. mmm B OTHOWEHWN NPaBWNbHOM YyTunM3auum npubopa B COOTBETCTBUM C
EBponeiickoit aupektuson 2012/19/EU, npounTainTte MHGOPMATUBHLIA MUCTOK,
npunaraembli k npubopy.

COXPAHUTb MHCTPYKLIMIO

OMUUCAHME NMPUBOPA (Puc. 1)

Pyykn ans oTKpbiBaHWUS BEPXHEN OYXOBKM

Kopnyc npubopa

Pyuka BKIIOYEHNS 1 PETYNMPOBKM TEMMEPaTypbl A1 BEPXHEN NacTHbI
VIHankaTop Temnepatypbl AN BEPXHEN NAACTUHbI

WHavkaTop TemnepaTypbl A1 HWKHEN NIacTuHb

Pyuka BKITIOYEHNS 1 PETYNMPOBKM TEMNEPaTYpbl A1 HIKHEN MIacTUHb
Pyykn Ans OTKpbIBaHWUS HUXHEN LYXOBKM

Nonatkn gns BBOAA/BLIHUMAHNS MNLLbI

Tapenka n3 OrHeynopHOrO KamMHs AN BEPXHEN NNaCTWHbI
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L BepxHee conpotusneHue
M Tapenka 13 orHeynopHoro kamHs Anst HUXHEN NNacTuHbI
N HwxHee conpoTusneHue

UHCTPYKLUMA MO NPUMEHEHMIO

BHUMAHUE:

Meped ucnonb3oeaHuem cHumume ¢ npubopa ynakoeoyHble Mamepuasbl, 8 MoMm 4Yucrie
pexnamHyto HakneliKy, pasMeljeHHyI0 Ha eepxHell Kpbiwke usdenus.

ﬂeped ucnosib3oeaHuem y6edumec5, 4Ymo eapoYHasa mapesiKka Yyucmas U HenbiJibHas. I'Ipu
Heobxodumocmu oyucmums ¢ NOMOWbI0 81AXKHOU MKaHU.

Pexomendyemcs oyuwamp HazpesamesbHbIl 3/1eMEHM U OCHO8aHUe neped eK/IYeHUEM
Hazpeea u 20moekoll, Ymobbl ydanumb ocmamku nbiIU, KOmopble o6pa3oeanuck 60
epeMs (ha3bl oxnax0eHus U nokost npubopa.

Mpu nepsom ucnonb308aHuU MOXem Nnos8UMbLCS MOHKas cmpylika dbiMa. Mo c8s3aHo

mosbKo ¢ Haepesom onpedeneHHbIX KOMNOHEHMO8.

- BcraBbTe wrencenb B PO3ETKY.

- C nomotpto pyykw (C), ecnm Bbl XOTUTE UCMOMNb30BATL BEPXHIOK NNAcTUHy, unu pyyku (F), ecnu
Bbl XOTWUTE MCMOMb30BaTh HIKHIOK NNACTUHY, BKMIOYMTE AYXOBKY W, B COOTBETCTBUM C BaLUMMW
noTpeGHOCTAMM, YCTaHOBUTE JXenaeMyto TeMnepartypy. 3aroputcst COOTBETCTBYHOLLMA MHAMKATOP
BepxHen (D) unu HuxHen (E) nnacTuHbl, ykasbiBas Ha Havano gasbl npeaBapuTeNnsLHOro Harpesa.

- Yepes Heckonbko MUHYT MHAWKaTOp (D nnm E) BbIKMiounTCS, 1 NpubOP roToB K MCMONb30BaHUIO.

- TogHuMnTE BEPXHIOIO KPbILLKY Npubopa obenmu pykamu 3a pyyku (D) 1 nomMecTuTe nuuLly 1nm
MULLY, KOTOPYIO HYXHO NPUrOTOBUTB, HA OFHEYMNOPHY0 kaMeHHyto Tapenky (B), ncnonbays nep-
yaTku ANs JYXOBKM.

- OnycTuTe KpbliLKy npubopa.

- Ecnu Bbl X0TWTEe OLHOBPEMEHHO WCMOMb30BaThb HKHIOK YacTb npubopa, ucnonb3yite obe
OTKpbIBatoLLMe pyykn (G) M NOBEpHUTE BEPXHIOK YacTb npubopa BBepx (puc. 2). MomecTute
NUULY WMAW ALY, KOTOPYID HYXHO NPUrOTOBWTL, HA OTFHEYMOpHYK KaMmeHHylo Tapenky (M),
NCNONb3ys KYXOHHbIE PYKaBULbI.

Mpumeyarue: Mpubop MOXHO MCMONb30BaTh OTKPbITbIM Kak CBEPXY, Tak 1 CHU3Y O4HOBPEMEHHO

(puc. 3).

- B KOHLie NpuroToBneHns NoBEPHNUTE PyyKy perynuposku Temnepatypsl (C unu F B 3aBucumocTy
OT TOrO, KaKyt NANTY Bbl UCNONb30BanK) Ha «0» W BbIHBTE BUIKY 13 PO3ETKU.

BHUMAHMUE:

Cnedume 3a mem, YmobbI npu6op 6b11 NOSIHOCMbIO 3aKPbIM 80 8PEMS NPU2OMOBIIEHUS UNU

4Ymob6bI NnpodyKmbl 8HymMpU He CONpUKacaauchb ¢ 8EPXHUM WU HUXHUM HazpesamesibHbIM

a51eMeHmMom.

HE omkpbiealime eepXHIOH KpbIWKY UNU 8ePXHIOK Yacmb npu6opa o epemMsi npuzomoserie-
Husi, Ymobbl u3bexamp pacceusaHus menna u, cie0ogamesbHO, 03MOXHO20 yeenuyeHus

8PeMeHU npu2omoeJieHus.
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U36ezalime nonadaHusi Ha4YuHKU, ucnosib3yemoll O7isi npu20moeJIeHuUst nuyubl (Macna, cbipa,
nomudopoe, Moyapenibl U m. 0.), Ha 02HeyNOPHbIU KaMeHb, Ymobbl uszbexams enumbl-
8aHUsI U HenpusimHo20 ebidenieHusi ObiMa U 3anaxos. He dobaensiiime Macso unu xudkue
Ha4YUHKU NpsIMO Ha NUUYY 80 8peMsl ee NPU20MOoBJIEHUSI.

PexomeHdyemcs ebinekamsb nuyyy/ghokayyy uz mecma, KOmopoe CubHO NOGHUMaemcs, Ha
eepxHeli nnacmuHe npu6opa.

XenamenbHo nosepHymb nuyyy Ha kamHe Ha 180 epadycoe e cepeduHe npu20moesieHus,
umobbi nonyyums 6osee 00HOPOOHOE 8bINeKaHue.

B Cc/ly4ae UcnoJ/ib308aHUsi Ceexe20 mecma ons npueomoeJsieHuss nuyubl, nocbinbme
nosepxHocmb nod nuyyel MyKOﬂ 80 uszbexaHue ee npununaHus 60 epemMs 3aneKaHus.

OaHeynopHaﬂ KaMeHHasi niiuma umeem cneyuasbHyrH o6pa60mky, oﬁecnequeaiomyio Jiee-
KOCMb MbIMbA.

OdHako co 8PeMeHeM N08EPXHOCMHOE NOKPbimue MoXxem umMemb meHOeHuum K nOmemMHe-
HUK U NOSIG/IEHUK NSIMEH U He6oMbLIUX mpewuH. 3mo He enusiem Ha pa60my dyXOGKU unu
Ka4yecmeo npucomoejieHus.

LIeHmpaanaﬂ Memasnnu4yeckasa nojsioca u32omoesieHa u3 Hep)Kaeemuea cmanu. 3mom
Mamepuan npu e03delicmeuu 8bICOKUX memMnepamyp Moxem usMeHumsb yeem: noxenme-
HuUe nocJie ucnosib308aHus fAesiiemcs HoOpMalilbHbIM S18J1eHUEeM.

NMPUrOTOBJIEHUE U BPEMA XXAPKU

BHUMAHME:

Ansi onmumanbHo20 npuzomoesieHUsi nuyybl pexkomeHdyemcsi npedeapumenibHO pa3o-
epemb dyxoeky Ao MakcuMasibHO20 yPosHsi memnepamypbl okoso 10-15 Mmunym.

Yto0bl MONMOXWUTb MUULY Ha OrHEYMOPHBIA KameHb, MCMOMb3yiTe cneumanbHble nonatku (H).
CoeauHuTe 1 NpUCkINbTE NONATKA MYKOW, BBINOXWTE TECTO U MpUNpaBbTe MULLY NPSIMO Ha HUX.
Brinekaiite. Kak Tonbko nuua Bynet noMelleHa Ha kameHb, He 3abyabTe yOpaTb nonatku. B koHue
MPUroTOBINEHMNS BCETAA BbIHMMANTE MULILY C NOMOLLbO STONAaTOK.

3AMOPOXEHHASA NMULILIA

+ [0TOBUTL B TeYeHNe 2-3 MUHYT (CM. BPEMS, YKa3aHHOE Ha YnaKoBKe).

* PexomeHayeTcs BbIHYTb NULLLY 13 MOPO3uIbHUKa 3@ 20-30 MUHYT 0 BbINEYKM (CM. MHCTPYKLMK
Ha ynakoBkKe).

MALLA B KOPOBKE (ANnA 3AMELLUBAHUA)

+ [0TOBUTL B TeYeHNe 4-5 MUHYT.

+ CnegyiTe MHCTPYKLMAM Ha KOpoDke.

NMAULUA, NPUTOTOBNEHHAA MO PELIENTY

« CrepynTe ykasaHusm pelenrta.
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BHUMAHMUE:

Mopyus mecma dnsa odHol nuyyb! He domkHa npesbiwams 180/200 2.

Hawa neyb 4ns nuuubl Takke npegHasHadyeHa A1 NpUrOTOBMEHWS APYrX MpogykToB (pbibbl,
OBOLLEN, Kypuubl 1 T. 4.). B atom cnyyae abconoTHO HeobXo4MMO MCMONb30BaTh crewlumarbHble
anOMUHNEBbLIE KOHTEMHEPLI AMS LyXOBKW, KOTOPbIE NErko AOCTYMHbl B NMOOOM MarasuHe wnm
cynepmapkete. Takum 06pa3om, Bbl MOMY4NTE HACTOSLLYIO BbINEYKY B [yXOBKE, KOTOpPAst COXpaHUT
CBEXECTb NPOJYKTOB.

YUCTKA U yXon

BHUMAHMUE:

Mpexde yem npucmynamp K yucmke neyu, He06xodUMO 8bIHYMb WMeNcesb U3 eKmpu-

yeckol po3emku u nodoxdamb, Ymobbl OHa NOTHOCMbIO OCMbINA.

- Ypanutb ocTaTku NpoAyKTOB NpU NOMOLLM TONaTKM.

- Wsberatb ncnonb3oBaHus abpas3nBHbIX MaTEPUANOB W KakuX-MBO MOILLMX CPELCTB.

- OrHeynopHas kameHHast nUTa B NpoLecce JKCnyaTaunm ecTeCTBEHHbIM 0Opa3oM TEMHEET,
Ha Hell NoSBNAITCA NATHA M HEDONbLUME TPELUMHKM. ITO He BNMSIET Ha paboTy AyXOBKM Mnu
KayecTBO NPUrOTOBIIEHNS.

- [ns ouncTku npubopa cHapyxu UCNoMb30BaTh BNAXHY TkaHb. OrHeYNOPHYI0 KAMEHHYI0 NAUTY
(I-M) Takxe MOXHO NPOTUPATL BRAXHOW TKaHbH.

BHUMAHMUE:

U3denue Henb3s oyuuwjampb ¢ NOMOWbIO J1e2KOBOCNIaMEHSIOWUXCsl Kudkocmell.

YNCTKA KAMHS1 BUKAPBEOHATHBIM MOPOLLKOM

Mopowwok BukapboHaTa coabl — OTIMYHbIA CO3HUK NS OYMCTKM KaMHS NS AYXOBKM MULLbI,
HaTypanbHoe 1 athPeKTMBHOE CPEACTBO AN yaaNeHNs TPYAHOYAANAEMbIX MATEH U 3arpsisHEHNIA.
OpHako nocne aToro npoLecca Ha kamHe MOryT 0CcTaTbCsl PasBofbl, 3TO HOPMASIbHO.

Mpouenypy 04MCTKN HEOBXO4MMO NPOBOAMTL HA XONOLHOM KaMHe, OTKIHUMB Npubop OT anek-
TPUYECKON PO3ETKU.

- OTKpOWTE BEPXHIOK W HUXHIOK KPBILLKY U3AEMNMS.

- Ynanute ocTaTKu MULLM C KAMHSI NOMNaTKOM.

- YBnaxHuTe kameHb rybKoil, CMOYEHHOV BOLON.

- HaHecute 1 unu 2 Gonblumne Noxku nopoluka dukapboHaTa B LIEHTP KaMHS.

- HacbinbTe nopowwok 6ukapboHata Ha kameHb, 0COOEHHO Ha YEPHbIE NATHA, C MOMOLLbIO ryBKN.
- Ha kamHe obpasyetcs nacta 13 Bogbl 1 GukapboHata.

- OcrtaBbTe CMeCb AeNCTBOBATbL NMPUMEPHO HA 5 MUHYT.

- OuucTute 1 NpoTpUTE KaMeHb ryoKoii.

- OumncTuTE KaMeHb OT ocTaTKoB M BukapboHaTa.

- OcTaBuTb CyLIUTLCS.
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Ycnosus xpaHeHus: Temneparypa: ot +5C fo +45C; snaxHocTb <80%

Cpok xpaHeHus: He orpaHuyeH

Cpok crnyx6bl: 2 rona

YCnoBus yTunnsauun: YTUnmaupoBarthb B COOTBETCTBUM C 3KOSOMAYECKMI TpeBOBaHMAMI

YCnoBust TpaHCMOPTMPOBKA: Bo Bpemst TpaHCMOPTUPOBKW, He BpocaTb M He moasepratb U3NULIHEN
BMOpaLuy.

Ycnosus pearmsauuu: MpaBurna peannsaumu Tosapa He YCTAHOBMEHb! U3rOTOBUTENEM, HO AOMKHbI
COOTBETCTBOBATL PEMMOHANbHBIM, HALMOHAMBHBLIM 1 MEXOYHApPOaHBIM HOpMaM 1 CTaHaapTaMm.

[lata npon3BoACTBa ykasaHa Ha NacnopTHoON Tabnnyke

[lata 13roToBneHNs ykasaHa Ha kopryce nsfenus B 3awmdposaHHom suae SN wk/yrabcdefg,
roe wk — Hefiens npousBoACTBa

yr — rof, NpoM3BOACTBa

abcdefg — cepuitHblit Homep n3nenus

COOTBeTCTByeT Tpe6OBaHMﬂMZ

TP TC 004/2011 «O Be3onacHOCTV HU3KOBOMLTHOTO 06OPYAOBAHNSY

TP TC 020/2011 «3nekTpomarHuTHasi COBMECTUMOCTbY

TP TC 037/2016 «O6 orpaHi4eHnn NpUMeEHEHHNs! OMacHbIX BELLECTB B M3OENMsIX 3MEKTPOTEXHUKM W
Pany1o3NEKTPOHUKMY

Tornbko Ans pbiHkoB cTpaH EC 1 Poccum
220-240B~ 50-60r, 2300BT Knacc | IPX0
Coenaro B Kutae

VIMnopTép 1 OTBETCTBEHHBIN 3a pekamaLv notpedutenei:

000 «[enoHruy, Poccus, 127055, r. Mocksa, Cywuésckas yn., 4.27, ¢Tp. 3.
Ten. +7(495) 781-26-76, www.delonghi.com/ru-ru

llopsyas nuHus nopnepxku: 8 800 2005262

IMpoussogutens: De’Longhi Appliances Srl / Jeflosry Snnnaiaxces C.p.n.
Anpec: . Tpesu3o, yn. J1. Caittc 47-31100, Ten.: +3904224131, Uranus.
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BAXKIJIMBI 3ACTEPEXEHHA

MPOYUTAMUTE LI IHCTPYKLIT NEPEQ BUKOPUCTAHHSAM.

Mg yac BUKOPUCTaHHS enekTponpunagis HeobXigHO AOTPUMYBATMCS BiANOBILHMX

3anobikHMX 3aX0AiB, HABEAEHNX HIKYE.

1. lMepekoHanTecs, WO eNekTpuiHa Hanpyra npunagy Bignosigae Hanpysi y Baluin
MEpEXi eNeKTPUYHOTO KUBMEHHS.

2. He sanuwante npunag 6e3 Harnagy, Konu BiH NigKNOYEHUIA A0 eNeKTpoMepexi;
BiAKMIOYaNTE OO MNiCNS KOXKHOMO BUKOPUCTAHHS.

3. He craBsTe npunag Ha pxepena Tensia abo nobauay Hux.

4. Tig yac BUKOPUCTaHHS PO3MICTITb NpKUaj Ha ropu3oHTarbHil, CTINKIA Ta jobpe
OCBITNEHiN NOBEPXHI.

5. He niggasaiiTe npunag BNAVBY LUKIAMMBUX aTMOCHEPHUX YMOB, 30KpeMa JOLLY,
BOJOroCTi, MOPO3Y TOLLO... 36epirante B CyXoMy MicLyj.

6. lNepekoHanTecs, WO eNeKTPUYHIIA NPOBIL HE TOPKAETLCS rapsiynx NOBEPXOHb.

7. Tpunagom MOXyTb KOPUCTYBATUCS AiTH BIKOM Bif 8 pokis, Ntoan 3 06MexeHnMu
(Di3NYHUMK, CEHCOPHUMI YU PO3YMOBUMI MOXITUBOCTAMM, @ Takox Sioaun 6e3
[OCBIZY Ta HANEXHWX 3HaHb NULLe Yy TOMY BUNAZKY, SKLWO BOHM nepebyBatoTh
nig Harnsgom abo iM faHo BKasiBkM WoA0 Be3nevHoro KopucTyBaHHs npuna-
[IOM | BOHU PO3YMil0Tb PU3NKK, NMOB'A3aHi 3 AOr0 BUKOPUCTAHHAM. [iT HE NOBMH-
Hi rpaTucs NPUCTPOEM. [iTAM MOXHa YuCTUTIK M 0BCyroByBaTh Npunag uwe 3
8-piyHOro BiKy 1 Mig HarnsagoM LOPOCUX.

8. 3bepiraiiTe npunag Ta NpoBig eNeKTPOXMBMEHHS Y MiCLi HEAOCTYNHOMY A1
AiTei Bikom 10 8 poki..

9. HIKONMKM HE 3AHYPIOWUTE KOPMYC BWPOBY, BWIIKY TA TMPOBIA
ENEKTPOXMBNEHHA Y BOAY YW IHWI PIOVHW. LWOB MOMUTK X
BUKOPVCTOBYWTE BOMOIY FAHYIPKY.

10.HABITb SKLWO NPUNAL HE BMKOPUCTOBYETLCH, BIIEAHANTE BUIKY
BId PO3ETKW ENEKTPOXMBINEHHA NEPEL TUM, AK 3HIMATW ABO
BCTAHOBJIHOBATW OKPEMI ETASI, A TAKOX MEPEL MATTAM.

11. Mpunag BUMMKAETbCA NULE TOAI, KONM BUNKY Big'€4HAHO B PO3ETKN ernek-
TPOXUBIIEHHS.

12.3aBXaM NepekoHynTecs, Lo Balli pyku Cyxi, NepLU HiXX BUKOPUCTOBYBaTH abo
HanalToByBaTW nepemMukadi Ha npunagi, a Takox nepeg TUM, SK TOpKaTUCS
BUIIKM Ta PO3EMIB XUBIIEHHS.

13. He BMKOPUCTOBYITE NpUNaj Ta He TOpKanTecs 40 HbOro MOKpUMM pykammu abo BOCOHIX.
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14.L{o6 Big'eaHaTV BUNKY, Bi3bMiTbCs 6€3n0cepeaHbO 3a Hei Ta BUTSATHITL i3 po3eT-
ku. Hikonu He Big'egHynTe ii, TATHY4W 3a NpoBia.

15.3 MmipkyBaHb Ge3neku nigknoYanTe Npunag BUKIHOYHO 4O 3a3eMIeHoi po3eT-
K, SIka BIiANOBIAAE YMHHWM CTaHZapTaMm enekTpobesneku. YHUKAUTE
BCTAHOBJIEHHA BYOb-AKOrO EJNEKTPOYCTATKYBAHHA, WO HE
BIAMOBIOAE HOPMAM.

16.He nepecysainTe npunag, Koiu BiH NpaLloe.

17. LLIHyp XMBMEHHS HE NOBWHEH 3BMCATK 3 Kpato CTOMy abo CTiNbHWL. YHuKanTe
KOHTaKTY LUHYpa XWUBJIEHHS 3 rapsYMMK MOBEPXHAMMN.

18.He TopkanTecs 00 NnMTW AN NPUrOTyBaHHS DKi, KONMK NiY NpaLloe, a Takox,
MOKW BOHA HE OXOJIOHE 0 KIMHATHOI TeMnepatypu Micns BUMKHEHHS.

19.Mig vac nepwwx yuknis poboTu 3 nevi Byge Buainatucs gum. Lie HopmanbHe
ABULLE, SKE 3 YACOM 3HUKAE.

20.He ctaBTe npunag Ha Axxepena Tenna Ta iHwi enekTpuYHi npunagm Ym nobnuay
HUX. He po3MiLLyiTe Oro Ha iHLWNX MPUCTPOSIX.

21.He HakpuBainTe BHYTPILLHI CTiHKW Nevi antoMiHIEBOK (OSILot0.

22.BukopucTOBYMTE MiY NULLE AN NPUroTyBaHHS abo posirpiBaHHS iXxi.

23.He knafiTb KyXOHHI PYLUHUKI Y4 NOCYA Ha npunag.

24.Y xopHoMy pasi He MOxHa BbygoByBaTi niv abo BcTaBnsaTyH i B Mebni.

25.He BMKOpPUCTOBYITE NPUCTPINA, PO3MICTUBLLM 1Or0 NOBAN3Y CTiH i LWTOP.

26.BuMKHITL NpuCTpint i BiZ'egHanTe BATKY Bif PO3ETKM, KONW BiH HE BUKOPUCTOBY-
€TbCS, @ TAKOX Nepes MATTSAM.

27.MNip yac po6oTH 30BHILLHI NOBEPXHi Npunagy MOXyTb CUNbHO HarpiBaTmcs.

28.YBATA! Po3miwyiite ni4y Ha pobouyin noBepxHi, ika MOXe BUTPUMYBaTU
Temnepatypy LlWwoHameHwe 90°C, nepeKOHaBWMCL, WO 3BEpPXy HeMae
npeaMeTiB, AKi 6NOKYOTb LMPKYNALiO NOBITPSA.

29. YBATA! Hebesneka oTpumaHHs onikiB. He TopkaiTtecs rapsumx

NOBEepPXOHb Mif Yac BUKOPUCTaHHS BUPOOY.

30.Konu npunap yBiMKHEHO, He TOpKaUTeCcsl LIEHTPaNbHOI nNaHeni Mix Bepx-
HbOI Ta HNKHBLOK KaMepoHo, OCKINbLKM BOHA AyXe rapsva.

31.He TopkanTecs LeHTpanbHOI NaHesi Mk BEPXHbOIO Ta HMKHBOK KaMepOoKo, KOMu
npunag yBiMKHEHO.

32.He BuKOpMCTOBYIMTE 4NS YMLLEHHS BUPOOY NerkozanmMucTi piguHu.

33.Llei Bupi®O He npuaHayeHuin 4ns ekcnnyatalii i3 30BHIWHIM Taimepom abo
OKPEMOK CUCTEMOK UCTaHLIMHOIO KepyBaHHs

34.He BuKopuCTOBYITE Npunag, SKLO NPOBIL eNEKTPOXMBEHHS Y1 BUMKY NOLLKO-
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[XeHO, abo AKIWO caM npunag HeCnpaBHWI.

35.AKWwo npoBig enekTPOXKMBIIEHHS MOLLUKOAXKEHO, MOr0 MOBMHEH 3aMIHUTH
Bupo6Huk abo cnyxba TexHIYHOI nigTpUMKM Ym ocoba 3 aHanorivyHoK kBanidi-
kaujieto, o6 3anobirt BUHUKHEHHIO Byab-IKUX PU3KKIB.

36.Mpunag npusHadennin TINTBKW ang JOMALIHBOIO BUKOPUCTAHHSA; BiH He
nNigXoauTb AN KOMEPLIHOTO Y1 MPOMUCIOBOrO BUKOPUCTAHHS.

37.Uen npunap signosigae Bumoram Aupektusu 2014/35/€C i QupekTueu Wwoao
enekTpomarHiTHoi cymicHocTi 2014/30/€C, a Takox Pernamenty (€C) Ne
1935/2004 Big 27.10.2004 poky npo matepiany, Lo NpuU3HaYeHi AN KOHTaKTY-
BaHHS 3 Xap4YOBUMU NPOAYKTaMMU.

38.Byab-aki mogmdikayii yboro Bupoby, 30Kkpema 3MiHWM HanalwTyBaHb TEpMOCTaTta,
MOXYTb BMAIMHYTW Ha pob0TY BMPODY Ta NPU3BECTI A0 BTPATH KOPUCTYBAYEM rapaHTii.

39.4KWo BY BMpILLIMTE YTUNI3yBaTU el Npunag sk CMITTS, peKOMeHOYETbCS BUBE-
CTW MOro 3 nagy, nepepisabLuy NPOBIA ENEKTPOXMUBIIEHHS. TaKoX pekoMeHay-
€TbCS 3HELIKOANTW MOTEHLNHO Hebe3neyHi (0cobnnBO ANS AiTen, WO MOXYTb
BMKOPUCTOBYBATM WOTO A1 BNACHWX irop) YacTUHU npunagy.

40.EnemeHTV nakyBaHHA He MOXHA 3anuwaTti B JOCTYMHWUX ANS AiTei Micusx,
OCKINbKM Lie NOTEHLiHI axepena Hebe3neku.

41.1ig vac poboTu 3a UMM npunagom HeobxigHo HarnsgaTi. Y pasi HecnpaBHOCTI
npunagy BUMKHITL MOrO Ta Bif€AHaNTe BUMKY Bif [Xepena XMBMNEeHHS.

42.He BUKOPUCTOBYTE NOLOBXYBaui, ane 3aBxau nigkntovante npunag 6esnoce-
pesHbO 0 PO3ETKU.

43. mmm |1|06 HANEXHWM YMHOM YTUAI3yBATM NPOAYKT BiANOBIAHO 4O €BPONENCHKOI
ompektuan 2012/19/€C, npouuTaitTe BignosigHy BpoLlypy, WO A0LAETHCS.

3BEPEXITb L0 IHCTPYKUIIO

ornuc NPuUnApDy (puc. 1)

Pyyku ons BigkpuTTS BEPXHBOI Kamepw

Kopnyc npunagy

Pyuka yBIMKHEHHS Ta perymioBaHHs TemnepaTypn BEpXHbOI kamepu
[HOMKaTOp fOCArHeHHs poboyoi TemMnepaTypu AnNs BEPXHbOI kamepw
[HOMKaTOp fOCArHEHHs poboYoi TemMnepaTypn ANs HWKHbOI kKamepw
Pyuka yBIMKHEHHS Ta pPErymioBaHHs TemMnepaTypn HKHBOI kamepu

Pyyku gns BigkpuTTS HUXHBOI Kamepm

Jlonatku ans cagxaHHA Ta gicTaBaHHS Milu

[nuTa 3 BOrHETPMBKOMO KaMEHS AN BEPXHbLOI Kamepu
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L BepxHiit HarpiBanbHWiA enemeHT
M TlnuTa 3 BOrHETPUBKOrO KaMeHsl ANst HUXHBOT Kamepm
N HuxHil HarpiBanbHWA eneMeHT

IHCTPYKUIi 3 BUKOPUCTAHHSA

YBATA!

leped eukopucmanHsiM eudanimb nakyeanbHi Mamepianu 3 npunady, 30kpeMa pekiamHy
HakneliKy, po3miujeHy Ha 8epxHill Kpuwyi eupoby.

eped sukopucmaHHAIM nepekoHalimecs, W0 naumu 01 npuzomyeaHHs ixi yucmi ma 6e3
nuny. 3a Heob6xiOHocmi nPompimb 80102010 2aHYiPKOI0.

BaxaHo oyucmumu HazpieanbHi eneMeHmu ma ocHogy neped po3iepieaHHsIM ma nepexodom
do npuzomyeanHsi, W06 eudanumu 6yOb-sKi 3anuLIKu Nopoxy, ki ymeopusucs nid 4ac oxo-
JlodxeHHs1 ma 36epizaHHs1 8 UPObYy.

[1id 4ac nepwo2o 8 UKOpPUCMAaHHS MOXJIU8a HasieHiCMb He3Ha4HoI Kinbkocmi dumy. Lje Haci-

dok HazpigaHHs1 essKUX KOMNOHEHMI8 NPUCMPOK0.

- BcTaBTe BUNKY B pO3€TKY eNEeKTPOXMUBIEHHS.

- 3a pgonomoroto pyuyku (C), SIKLLO BU BUKOPUCTOBYBATUMETE BEPXHIO kamepy, abo pyyku (F), Ko
BM BUKOPWUCTOBYBATUMETE HWXHIO KamMepy, YBIMKHITb Niy Ta yCTAHOBITb NOTPIOHNA piBeHb TeM-
nepatypu. 3aropuTbCs BigNoBIAHWIA iHANKaTOp BEPXHbOI (D) abo HIxHBOI (E) kamepw, Bkasytoum
Ha noyaTok dhasn nonepeaHLOro HarpiBaHHs.

- Yepes kinbka xBunuH iHgukatop (D abo E) sracHe, Wo o3Hayatume, Wo npunag rotosuit 4o
BMKOPUCTaHHS.

- ToTim oboma pykamu NigHIMITL BEPXHIO KPULLKY npunagy 3a pyyku (A) i noknagite nidy abo
iXy, SiKy NOTPiGHO NPUroTyBaTW, Ha BOTHETPUBKY Kam'aHy nanTy (1), BUKOPUCTOBYIOUM BigNOBIaHi
pyKaBWYKM ANs AYXOBKM.

- 3aKpuiiTe BEpXHIO kamepy npunagy.

- AKWo BK TakoX BUKOPUCTOBYBATUMETE HKHIO KaMepy npunagy, NOBEPHITL BEPXHIO YaCTUHY
npunagy Bropy 3a 4onomorot 060x py4yok Ans Bigkputts (G) (puc. 2). MomicTiTb nidy abo ixy,
SIKy NOTPIGHO NpUroTyBaTH, Ha BOrHeTPMBKY NnTy (M), BUKOPMCTOBYIOUM BiZNOBIAHI PyKaBUUKK
ANs OyXOBKM.

Mpumimka: Mpunag MoxHa BUKOPUCTOBYBATW 3 0DOMa BiAKPUTUMM Kamepami OHO4ACHO (puc. 3).

- 3aBepLUMBLLM NPUrOTYBaHHS MOBEPHITL PyuKy perynioBaHHs Temnepatypy (C abo F 3anexHo
Bifl Kamepy, SiKy BU BUKOPUCTOBYBanM) B nomnoxeHHs «0» Ta Big'egHanTe BUMKY Bif PO3ETKM
ENeKTPOXMUBNEHHS.

YBArA!

MepekoHalimecs, wjo nid Yac ¢hasu npuzomyeaHHs npunad dobpe 3akpumull, a ixa ecepedu-

Hi He KOHMakmye 3 8epPXHiM YU HUXHIM Ha2piealbHUM esIeMEeHMOoM.

HE eidkpuealime eepxHl0 Kpuwky i He nidHiMalime eepxHl 4acmuHy npunady nid 4ac
npuzomyeaHHsi, ;06 YHUKHymu po3citoeaHHs mennaa ma (MO8IPHO20 NOOOBKEHHs Yacy
npuzomyeaHHs ixi.
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YHukalime nompansisiHH1 HaYUHKU, sika 8 UKOpUCMOoeyembCs 0511 npu2omyeaHHsi niyu (onisi,
cup, nomidopu, Moyapesa mow,0), Ha 802HempueKull KaMiHb, Wj06 yHUkHymu ix e6upaHHs
ma, 8 nodanbwomy, sudineHHs HenpueMHUX 3anaxie i dumy. He Hanuealime Ha niyy onito
abo pidki HayuHku 6e3nocepedHbO Nid Yac NPU20MyeaHHs.

PexomeHdyembcsi eunikamu micmo dns niyu abo chokayi, sike 6inbwe niOHiMaembcs, y
eepxHill kamepi npunady.

Pexomendyembcsi po3gepHymu niyy Ha kameHi Ha 180 epadycie y cepeduHi yukny npuzomy-
eaHHs1, ujob 3abeaneyumu 6inbw pieHOMipHe 8unikaHHSI.

SIKkwjo0 Ans npuzomyeaHHs niyu eUKOPUCMOBYEMbCS Cike micmo, npucunme nogepxHio, de
80HO 20myembcs, 60powHoOM, W06 nid yac eunikaHHs micmo He npununano 0o eozHempu-
8K020 KaMeHsl.

Ha njaumy 3 e02HempueKo20 KaMeHs1 HaHeCeHo cneuianbHe nokKpumms, skKe 3a693neqye
JiecKke Mumms.

OdHak i3 yacom ye 308HilUHE NOKPUMMS MOXe NOMeMHimu, Ha oMy MOXymb 3’aeumucs
nnsMu U Heeenuki mpiwuHu. OOHak ye He ennueae Ha pobomy neyi Yu siKicmb npuzomy-
8aHHS iXi.

LjenmpanbHa Memaneea YyacmuHa eu2omoesieHa 3 aHmukopo3iliHoi cmani. I1id ennueom
8UCOKUX meMnepamyp uel mMamepian MOXe 3MIHUMU KOJip: N0X08MiHHS nicnsi euKopu-
CMaHHs — ye HopMasbHe sisulye.

YAC NPUrOTYBAHHSA IXI

YBArA!

[Ans woHalikpaujo2o npueomyeaHHs hiyu pekomeHOyembCsi nonepedHbO posiepieamu niy
do MakcumanbHoi memnepamypu npomsi2oM npubnusHo 10-15 xeunuH.

LLlo6 BuknacTu nily Ha BOrHETPWBKWI KaMiHb, BUKOPUCTOBYIATe cnellianbHi nonatku (H). 3'egHaiite
nonatk Ta nocunte ix GOPOLIHOM, BUKNALiTh TiCTO Ta npunpaBTe nily 6e3nocepeHbO Ha HMX.
MoTiM nepeHeciTb y Miy. MNoknaLwy Mily HA KaMiHb, He 3abyabTe BUTArT nonaTtki. HanpukiHLi npu-
rOTYBaHHS 3aBXM [icTaBaunTe nily 3a JONOMOrOK NONaTok, Ski BXOAATb 0 KOMMIIEKTY.

3AMOPOXEHA MILA
+ Totyitte 2-3 xBunuHM (y 6yab-IkOMy pa3i AOTPUMYIATECS Yacy, 3a3HAYEHOr0 Ha NaKoBaHH).
+ BaxaHo BuitmMaTK nily 3 Mopo3unbHoi kamepu 3a 20-30 XBUNKH 0 TOTO, K NOCTaBUTK Ti B NiY
(y 6yab-sikomy BUNaaKy AOTPUMYATECH IHCTPYKLiA Ha NakoBaHHi).
CYMIW ans NPUPrOTYBAHHSA NILK (ANA 3AMILLYBAHHA)
+ loTyiTe 4-5 XBUNUH.
¢ [loTpuMyITECH IHCTPYKLII HA NAKOBAHHI.
MILA 3A PELIENTOM
+ [loTpumyiiTecs BKasiBoK y peLenTi.
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YBArA!
PekomeHdyembcsi He nomiwjamu e niy 6inbwe 180-200 2 micma.

Hawwa niv 4ns nium Takox npuaaTtHa 4n1s NpUroTyBaHHsl iHWMX cTpas (pubu, OBOMIB, KypKM TOLLO).
Y Takomy pasi HeobXigHO BMKOPUCTOBYBATH CrieljanbHi KOHTEMHEPU AN BYXOBKM 3 amnioMiHito, siki
MOXHa npuabaTi B Byab-sKOMY MaraswHi Yu cynepmapkeTi. TakuM YMHOM BU JOCArHETE edekTy
MpUroTyBaHHS B AYXOBLyj, L0 30epeske KOPUCHI BNACTUBOCTI CBIXMX NPOAYKTIB.

MUTTA TA gornag

YBATA!

IMeped oyuwieHHsIM neyi, nepekoHalimecsi, wjo ii 8id’e0HaHO 8id po3emKu eneKmpPOXUBIEHHS,

ma 3ayekaiime, NOKU 80Ha NOBHICMIO OXOJTOHE.

- Bupanitb 6yab-Ki 3annLKn NpUroTyBaHHA iXXi nonaTkoto.

- YHuKalTe BUKOpUCTaHHS abpasnBHIX 3acobiB abo Oyab-sknx HLWMX MUAHNX 3acobiB.

- 34acom nnuTa 3 BOrHETPUBKOrO KaMeHHK MOXe NPUPOLHUM YUHOM MOTEMHITH, HA NOMY MOXYTb
IABUTUCS NNSIMM i HEBENWKI TpilmHM. OfHaK Lie He BNIMBAE Ha poboTy nevi Yn sKicTb npuro-
TYBaHHS TXi.

- OuuLLyiiTe 30BHILLHI NOBEPXHi NpuUnagdy BOMOrOK raHyipkow. NnuTy 3 BOrHETPUBKOrO KaMeHs!
(I-M) Takox MOXHa OYUCTUTI BOSTOTOIO FaHYIPKOKO.

YBATA!

lpunad He MOXHa oyuwamu ne2ko3aliMucmumu piduHamu.

OYULEHHA KAMEHA (I-M) XAPHOBOK €040

XapuoBa cofja — YygoBWUA MOMIYHUK ANS OUMLLEHHS kameHs nevi ans niuu (I-M), npupogHui Ta

eeKTUBHMI 3aci0 ANS BUAANEHHS NNAM i 3anuLLKiB ixi, ki Baxko BuBecTU. OaHak nicns Lboro

npoLecy Ha KaMeHi MOXYTb 3anuLLMTUCS AesKi NNsMu, — Lie HOpManbHO.

lMpovueaypy OYMLLEHHS CNif NPOBOAWTH, KON KamiHb X0noAHuiA. Mpunag noTpibHO Big'egHaTy Bif

PO3ETKM ENEKTPOXKUBIIEHHS.

- BigkpuiiTe BEPXHIO Ta HIKHIO KPULLKM BUPODY.

- Bupanite sanuwwkm ixi 3 kamers (I-M) wnatenem.

- 3Bonoxte kamiHb (I-M) rybkoto, 3MoueHoI0 y BOf.

- [MomicTiTb 1-2 CTONOBI NOXKM Xap4oBOI COAM MO LEHTPY kameHs (I-M).

- 3a ponomoroto rybku po3noginite cogy Ha kameHi (I-M), ocobnusy yeary npuainstoun micusam is
TEMHUMM NAISMaMU.

- Ha kamei (I-M) yTBOpUTbCS CyMiLL i3 BOAK Ta COAM.

- BanuwTe cymiw AiSTY NpUONN3HO 5 XBUNKH.

- OumcTbTe Ta NOTPITh kaMiHb (I-M) ry6koto.

- Onicng we pas ounctbTe KaMiHb (I-M) Big 3anuwkis xi Ta cogm.

- [lainTe BUCOXHYTH.
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