Pevné vérime, Ze s pouZivdnim na-
seho vyrobku budete spokojeni a zve-
me Vds k sezndmeni se s Sirokou na-
bidkou produktl nasi firmy meng/

Linkime maloniai naudotis musy
gaminiu ir kvieCiame pasinaudoti pla-
¢iu bendrovés komerciniu pasitlymu
mMrr)

@ Wir wiinschen Ihnen Zufriedenheit
bei der Benutzung unseres Produkts
und wir ermutigen Sie, das breitge-
fdcherte Handelsangebot der Firma
MPM ) Zu nutzen

G Meie soov on, et te naudite meie
toodete kasutamist ja soovitame teil
kasutada meie laiaulatuslikku kauban-
duslikku pakkumist mer»m)

@ We wish you satisfaction from
using the product and invite you
tocheck a wide range of other

MV appliances

@ Le deseamos satisfaccién con el
uso de nuestro producto y le invitamos
a aprovechar la amplia oferta comer-
cial de nuestra empresa mr»m)

GB Nous vous souhaitons satisfaction
avec ['utilisation de notre produit et
vous invitons a profiter de I'offre com-
merciale étendue de notre entreprise
MM

G Reméljiik, termékiink haszndlatd-
val elégedett lesz, és meghivjuk, hogy
ismerje meg céglink széles kereskedel-

mi kindlatdt merm) .

Vi auguriamo soddisfazione di uti-
lizzo del nostro prodotto e vi invitiamo
a usufruire dell’'ampia offerta commer-
ciale della ditta myP»nm)

Velam jums gutu prieku, lietojot
masu produktu, un aicinam jus izman-
tot masu uznemuma plaso piedavaju-

mu. MM,

Wij hopen dat u tevreden zult zijn
met ons product en heten u van harte
welkom om gebruik te maken van ons
brede assortiment myr»m)

Zyczymy zadowolenia z uzytko-
wania naszego wyrobu i zapraszamy
do skorzystania z szerokiej oferty han-

dlowej firmy mur»m)

G®) Vi dorim satisfactie cu utiliza-
rea produsului nostru si vd invitdm sd
profitati de oferta comerciald largd a

companiej MPM ).

)Kenaem nonydyume y0080/1b-
cmeue 0om UCN0/b308aHUST HAWE20
npodykma u npuzaawdem 60CNosb-
308aMbCsl WUPOKUM KOMMepUYECKUM
npednoxceHuemM KOMnaHuu nrm)

@3 Prajeme vdm vela spokojnostis pouZi-
vanimndshovyrobkuaodporu¢amevdmaj
ostatné vyrobky z nasej bohatej ob-

chodnej ponuky M)

Baxcaemo 3ad0601eHHS 8i0 KO-
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BEZPECNOSTNI POKYNY PRI POUZIVANI

D Pied pouzitim si pozomé prectéte nasledujici ndvod k obsluze.

D Obzvlasté opatrné postupujte v piipadé, Ze se v blizkosti
vyskytuj déti!

D Zafizeni nepouzivejte k jinym Gcellm, nez k jakym bylo
urceno.

D Spotfebic se pouziva k ohfivani/peceni potravin s pouZitim
pfizplsobeného prislusenstvi, napf. specialnich plech,
zaruvzdorného nadobi atd.

D Do trouby se nesmi vkladat plasty, lepenka a jiné hoflavé a
horlavé predméty.

D Pii sestavovani spotfebice je nutné zachovat volny prostor
alespon 10 cm po stranach a 30 cm nad spotrebicem.

D Zafizenim béhem provozu nepohybuijte.

D Na jednotce nesmi byt umistény nebo zakryty zadné pred-
mety.

D Nezatézujte oteviend dvitka spotfebice.

D Dlouhodobé pouzivani jednotky mdze vyzadovat zvysenou
Uroven vétrani - nastavte vyssi Uroven vétrani, pfipadné
vyklopte okno.

D Béhem pouzivani se soucasti stroje zahfivajl.

D Béhem pouzivania po ném je tfeba dbat zvysené opatrnosti.

D Piimy kontakt s topnymi télesy spotfebice je obzvlasté ne-
bezpeclny.

D Pii pouzivani spotfebice v provozu se dotykejte pouze téch
Casti spotrebice, které jsou k tomu urceny, napf. rukojeti dveff,
tlacitek, ovladacd atd.



D Priohfevu se piislusenstvi a potraviny (zejména tuky) zahfi-
vaji - budte opatrni pfi jejich vyjimani, pouzivejte kuchynské
rukavice apod.

D Nebezpeci popélent, vyvarujte se pfimého kontaktu - pozor
na horkou paru, kterd se mdze uvolnit pfi otevienf spotrebice,
zakryté nadoby apod.

D Zafizeni, kabel ani zastrcku je zakdzano ponofovat do vody
Ci jinych kapalin.

D Zapnuté zafizeni neponechdvejte bez dozoru.

D Jestlize zafizeni nepouzivate, vyjméte zastrcku z elektrické
7asuvky.

D Zafizeni nepouzivejte ani v pifpadé, kdy doslo k poskozeni
napdjeciho kabelu nebo zastrcky - v takovém piipadé pre-
dejte zafizeni do autorizovaného servisu k oprave.

D Pouzivani prislusenstvi, které nebylo doporuceno vyrobcem,
muze zpUsobit poskozeni zafizeni, zranéni nebo dokonce
pozar.

D Zafizeni nepouzivejte venku (ve venkovnim prostredi).

D Elektricky kabel nevésejte pres ostré hrany a nedovolte, aby
se dostal do kontaktu s horkymi povrchy.

D Zafizeni neumistujte do blizkosti elektrickych & plynovych
sporaku, horaku, pecici trouby apod.

D Predtim, nez zatnete zafizeni Cistit, vyjméte zastrcku z elek-
trické zasuvky a vyckejte, az toustovac zcela vychladne.

D Toustovac pouZzivejte vzdy na rovném a stabilnim povrchu.

D Zafizeni musi byt pfipojeno do elektrické zasuvky se zem-
nicim kolikem!

D Toto zafizeni mohou pouzivat déti ve véku od 8 let a osoby
se snizenymi fyzickymi ¢i dusevnimi schopnostmi i osoby



bez zkusenosti a znalosti zafizeni, bude-li nad nimi zajistén
dohled nebo budou pouceny v oblasti bezpeného pou-
zivani zafizeni tak, aby riziko s timto spojené bylo pro tyto
osoby srozumitelné. Uklid a tdrzbu nemohou provadét
déti, pokud nejsou ve veku 8 let a pod dohledem. Déti bez
dozoru nesméji provadét uklid/adrzbu.

D Zaiizeniijeho napdjeci kabel uchovavejte na miste, které je
pro déti do 8 let nedostupné.

D Détisi s pfistrojern nemohou hrdt.

D Zafizenineni urceno k provozu s vyuzitim externich ¢asovych
spinacl nebo samostatného dalkového oviadan.

D Zafizeni je urceno vyhradné k domacimu pouziti.

D Pristroj, zejména pak ¢asti, které prichdzeji do piimého kon-
taktu s potravinami, ocistéte pred prvnim pouzitim, bezpro-
stredné po ukoncenf jeho pouzivani nebo v pripadg, ze jste
jej po delsi dobu nepouzivali - zplsob cisteni je podrobnéji
popsan v kapitole ,CISTENI A UDRZBA"

D K(isteni skla dvifek sporaku se nesmi pouzivat agresivni Cistici
prostfedky nebo ostré kovové skrabky, protoze by mohly
poskrabat povrch, coz by mohlo pfispét k prasknuti skla.

D K isténi spotiebice se nesmi pouzivat parni Cistice.

D POZOR! Horky povrch! Symbol na spotre-
bici oznacuje, ze jeho soucasti mohou byt béhem
provozu horké.

D Teplota dostupnych povrchl mdze byt vy3si, pokud je za-
fizeni zapnute.




D Zafizeni neumistujte v blizkosti hoflavych materialQ, jako
jsou zaclony, ubrusy a dalsi, protoze by mohlo dojit ke vzniku
pozaru.

D Zastrcku nevytahujte z elektrické zasuvky tahanim za kabel.

D Zastrcku nezapojujte do zasuvky mokryma rukama.

D Sohledem na zajisténi bezpecnosti déti, prosime, nepone-
chavejte volné lezet soucasti baleni vyrobku (plastové sacky,
krabice, polystyren apod.).

D VAROVANI! Nedovolte, aby si déti hraly s félii. Ne-
bezpeci uduseni!

D VAROVANI! Piehiaty tuk se miize vznitit. Postupuijte
velmi opatrné.



POPIS ZARIZENI

1. Pouzdro trouby 3. Dvojité sklenéné dvere
2. Ovladaci panel 4. Rukojet sklenénych dvirek
a. knoflik nastaveni pracovni doby 5.  Osvétleny interiér trouby
(¢asovac) 6. Zéarovka stinitka osvétluje vnitrek
b. knoflik pro regulaci teploty pece- trouby
ni (termostat) 7. Protiskluzové nozky
c. voli¢ pro vybér typu prace v 8. Rost
troubé 9. Miska
d. kontrolka trouby 10. Drzak zasobniku a rostu

MPE-14/T - kapacita 221
MPE-15/T - kapacita 281

POPIS FUNKCE OVLADACIHO PANELU

NASTAVENI DOBY PECENI

Po uplynuti doby peceni bude knoflik pokracovat do polohy ,OFF*. Knoflik mazete
kdykoli otocit do polohy ,OFF", ¢imz se trouba vypne.

REGULACE TEPLOTY

JIEC Pomoci knofliku (2b) mUZete nastavit teplotu peceni v troubé od 90°C do 230°C

@ Pomoci knofliku (2a) mUZete nastavit dobu peceni v troubé mezi O a 60 minutami.

(MAX). Po dosazeni nastavené teploty se termostat trouby vypne a zapne ohrivace,
aby se udrzela nastavena teplota.

VYBER TYPU PRACE V TROUBE

a termocirkulace. Nezapomente v3ak predem deklarovat ¢as a teplotu provozu,
protoze volba typu prace sama o sobé& nespousti proces peceni. Diky termocirku-
laci je teplo rovnomérné rozlozeno v troubé.

@ Odpovidajici ikony na knofliku (2¢) signalizuji volbu provozu prislusného ohfivace

Peceni pouze na hornim ohni. Pouziva se, pokud je prioritou dosazeni propeceni v
horni ¢asti pokrmu..

Peceni pouze se spodnim ohrfevem. Plati napriklad pro peceni pizzy nebo pokrmd,
které vyzaduji opékani ve spodni ¢asti trouby..

@ Opékani na hornim a dolnim ohniéti. Pokrm se opéka sou¢asné shora i zespodu..

Peceni pouze s hornim ohfivacem s funkci termocirkulace. Pouzitelné, pokud je
prioritou ziskat Siti v horni ¢asti misky.

Peceni s hornim a spodnim ohrivacem s funkci termocirkulace. Miska se vari sou-
“=2] ¢asné shora a zdola.

~N




PRED PRVNIM POUZITIM

1. Vlyjméte troubu z lepenky a odstrarite veskera plniva, prepravni blokady a stitky. Vysavac zkont-
rolujte z hlediska poskozeni, k nimz mohlo dojit béhem prepravy. Jestlize budete mit podezreni, ze
doslo k jeho poskozeni, kontaktujte prodejce.

2. Nastavte troubu na rovny, vodorovny, rovny a tepelné odolny povrch. UdrZujte spravnou vzdale-
nost kolem trouby. Nenastavujte a nespoustéjte troubu v interiéru skfini, nabytku a dalsich budov.

3. Pripojte troubu k uzemnéné siti a spustte ji po dobu 15 minut s nejvyssi teplotou. Tim se trouba
zahreje a zbavi ji vyrobnich pachd. Bazén mdze byt pouzit lehkym kourem, ktery v dalSim obdobf
provozu ustoupf

4. Odpojte troubu, pockejte, az vychladne, a vycistéte ji a prislusenstvi podle pokynd v ¢asti ,CISTENT
A UDRZBA".

POUZITi TROUBY

1. Umistéte misku na podnos (9) nebo mrizku (8) a vloZte ji do trouby. Pfi otevirdni a zavirani dvefi (3)
pouZijte rukojet (4).

POZOR!"! Nepokladejte Zadné plastové nebo papirové obaly, nadoby atd.

2. Pripojte troubu k uzemnénému zdroji napajenf

3. Deklarujte dobu peceni (2a), teplotu (2b) a typ provozu trouby (2c). Kontrolka (2d) se rozsviti, coz

znamena provoz trouby.

Predehrivani trouby neni nutné. Bude dobre fungovat pfi peceni jemnych pokrm, jako jsou kolace

nebo Spatné a stfedné suché maso.

PouZijte plech na peceni vyrobk( malych rozmér( a téch, ze kterych tuk a Stava pravdépodobné

vytékaji v dobé pecen.

Po skonceni peceni ¢asovac vyda kratké pipnuti - otocte knoflikem typu prace (2c) do polohy OFF.

Odpojte troubu od zdroje napéjent.

POZOR!!! PouZzijte rukojet podnosu (10) a pomoci rukavic do trouby vyjméte produkt, vyhnete

se tak popaleni.

7. Po ochlazeni trouby ji ihned vycistéte podle pokynt v ¢asti ,CISTENT A UDRZBA

B

o

o

PRAKTICKE A KULINARSKE RADY

1. Predehfivani trouby by mélo trvat 8 az 10 minut, pokud to vyZaduje povaha misky.
2. Doba peceni se muze lisit v zavislosti na slozeni dané potraviny, teploté, hmotnosti a velikosti pri-
pravovaného pokrmu. Upravte ¢as a teplotu pomoci orientacnich pokyn( z nize uvedené tabulky:

Miska Teplota (°C) Doba peceni (minuty)
koldce 170-180 25-30
koldc 170-190 30-40
Pastika 180-220 40-50
Muffiny 160-180 30-40
Téstoviny pecené 190-210 20-30
Ryby 220-MAX 30-40
Jehnéci 220-MAX 90-120
Skopové maso 220-MAX 90-120
Teleci maso 220-MAX 90-120

[e)



krocan 220-MAX 45-55
Driibez 220-MAX 75-100

POZOR! Pred cisténim a Gdrzbou odpojte troubu od elektrické sité a pockejte, az Giplné vychlad-
ne. Neponoftujte troubu do vody a jinych tekutin.
POZOR! K cisténi trouby nepouzivejte abrazivni latky ani ostré nastroje, nepouZzivejte agresivni
Cistici prostfedky a rozpoustédia.
1. Vycistéte vnéjsi a vnitfni povrch trouby vihkym hadfikem a poté otfete dosucha.
2. Umyjte podnos, rost a rukojet pro vyjmuti podnosu v teplé vodé jemnym cisticim prostredkem,
oplachnéte a osuste. V mycce nemyjte zadné prislusenstvi trouby.
3. Pokud potrebujete vyménit zarovku, postupuijte podle téchto tipa:
- odpojte troubu od elek- Type G9 Lamp Type E14 Lamp
trické sité a pockejte, az z

—
vychladne ‘ 4
- odsroubujte Zaruvzdorné 220-240 V, AC 7(>)j 220-240 V, AC

stinidlo zarovky (6) 15W 15W
- rozeberte poskozenou z3- _
rovku z trouby; v zavislosti ?
na typu pouzité zarovky! {)
(E14 nebo G9 s vykonem 15 W) se fidte pokyny uvedenymi na obrazku vedle ni; nehzejte
poskozenou zarovku do kose, zlikvidujte ji v misté pfijeti elektronického odpadu
- namontujte novou Zarovku

- naSroubujte zaruvzdorné stinidlo zarovky
POZOR! NepouZivejte troubu bez tepelné odolného stinidla Zarovky.

TECHNICKE PARAMETRY

Technické parametry jsou uvedeny na nominalnim stitku vyrobku.
Délka napdjeciho kabelu: 0,9 m

S
i

d

POZOR! Firma MPM agd S.A. si vyhrazuje pravo na provadéni technickych zmén.

Tato prirucka byla strojové preloZena.
V pripadé pochybnosti si prosim prectéte jeho anglickou verzi.

Spravna likvidace vyrobku (pouzité elektrické nebo elektronické zafizeni)

vyrobek vyhozen do béZzného komunalniho odpadu. Pouzity spotfebic¢ mize mit negativni vliv na Zivotni

prostredi a lidské zdravi z dlivodu potencionalniho obsahu nebezpecnych latek, smési a soucasti. Smiseni

elektrického odpadu s jinymi odpady nebo jejich neprofesionalni demontdZz mohou zptsobit uvoliovani

latek Skodlivych pro lidské zdravi i Zivotni prostredi. PouZité spotrebice je nutné predat na ur¢eném sbér-
ném misté zajistujicim sbér elektroodpadu. Pro podrobné informace tykajici se mista sbéru starych elektronickych a
elektrickych spotrebicl je uzivatel povinen kontaktovat obecni shérné misto nebo zavod na zpracovavani pouzitych
spotrebicl.

K Oznaceni, které je umistovano na vyrobku, znamena, Ze po uplynuti doby Zivotnosti vyrobku nesmi byt
| |




SICHERHEITSHINWEISE

D Vor Anwendung lesen Sie bitte die Bedienungsanleitung
genau durch.

D Besonders vorsichtig sein, wenn in der Nahe des Gerates
sich Kinder aufhalten!

D Nur bestimmungsgemals benutzen.

D Das Gerdt dient zum Erwarmen/Backen von Speisen mit
entsprechendem Zubehdr, z. B. speziellen Ble-chen, hitze-
bestandigen Schalen usw.

D Plastik, Pappe und andere brennbare und schmelzba-re
Gegenstande drfen nicht in den Backofen gestellt werden.

D Bei der Aufstellung des Gerats ist ein seitlicher Ab-stand von
mindestens 10 cm und ein Abstand von 30 cm oberhalb
des Gerats einzuhalten.

D Bewegen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht.

D Esdirfen keine Gegenstande auf das Gerat ge-stellt/gelegt
oder abgedeckt werden.

D Beladen Sie nicht die offene Tur des Gerats.

D Beilingerem Gebrauch des Gerats kann eine starke-re Be-
|iftung erforderlich sein - stellen Sie die Belif-tung auf eine
hohere Stufe, kippen Sie ggf. das Fens-ter.

D Wahrend des Betriebs werden die Bauteile des Ge-rdts heil.

D Wahrend und nach dem Gebrauch ist Vorsicht gebo-ten.

D Der direkte Kontakt mit den Heizelementen des Ge-rats ist
besonders gefdhrlich.

D Berlihren Sie wahrend des Betriebs nur die daflr vorgese-
henen Teile des Gerats, z. B. Turgriff, Tasten, Regler usw.
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D Beim Erhitzen werden Zubehdr und Lebensmittel (insbeson-
dere Fette) heils - seien Sie vorsichtig beim Herausnehmen,
benutzen Sie Ofenhandschuhe usw.

D Verbrennungsgefahr, direkten Kontakt vermeiden - Vorsicht
vor heiBem Dampf, der beim Offnen des Geréts austreten
kann, abgedeckte Behalter usw.

D Weder das Gerat, das Kabel noch der Stecker darf in Wasser
oder anderen Flussigkeiten eingetaucht werden.

D Das Gerdt niemals ohne Aufsicht eingeschaltet lassen.

D Den Netzstecker immer aus der Steckdose ziehen, wenn das
Gerat nicht gebraucht wird.

D Wenn beschadigt, auch bei Kabelbruch oder Beeintrach-
tigung des Netzsteckers nicht betreiben - Gerdt bei einer
autorisierten Fachwerkstatt anliefern.

D Anwendung vom Gerdthersteller nicht empfohlenen Zube-
hors kann Geratschdden, Brand oder Korperverletzungen
verursachen.

D Nichtim Freien verwenden.

D Das Versorgungskabel nicht von scharfen Randern Uber-
hangen und mit keinen heil3en Oberflachen in Berlhrung
kommen lassen.

D Gerdt nicht in der Nahe anderer elektrischer Gerdte, Herde,
Ofen etc. abstellen.

D Vor der Reinigung den Netzstecken aus der Anschlussdose
ziehen. Das Geradt vollstandig abkiihlen lassen.

D Gerdt auf einer ebenen und stabilen Oberflache aufstellen.

D Gerdt nur an Steckdosen mit Erdungsstift anschliefSen.

D Dieses Gerdt darf von Kindern ab einem Alter von 8 Jahren,
von Personen mit korperlichen oder geistigen Beeintrachti-
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gungen sowie von Personen ohne Erfahrung und Kenntnis
des Gerdts bedient werden, wenn die Beaufsichtigung oder
Einweisung zum sicheren Umgang mit dem Gerat gewahr-
leistet ist und dem Anwender die Gefahren bewusst sind.
Reinigung und Wartung kénnen nicht von Kindern durch-
gefhrt werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre alt und werden
beaufsichtigt. Kinder sollten das Gerat ohne Aufsicht nicht
eigenstandig reinigen oder warten.

D Das Gerat und das Versorgungskabel fern von Kindern un-
terhalb von 8 Jahren aufbewahren.

D Kinder dirfen nicht mit dem Gerdt spielen.

D Das Gerat eignet sich flr keinen Einsatz mit externen Zeit-
schaltern oder separaten Fernsteuerungssystemen.

D Die Reinigung des Gerats, insbesondere der Teile, die direkt
mit Lebensmitteln in Berlhrung kommen, sollte vor dem
ersten Gebrauch, unmittelbar nach dem Gebrauch oder wenn
das Gerat langere Zeit nicht benutzt wurde, erfolgen - die
Vorgehensweise istim Kapitel ,REINIGUNG UND WARTUNG'
beschrieben.

D Aggressive Reinigungsmittel oder scharfe Metallscha-ber
drfen nicht zur Reinigung des Glases der Herdtur verwen-
det werden, da sie die Oberflache zerkratzen kdnnen, was
wiederum zu Rissen im Glas ftihren kann.

D Dampfreiniger dirfen zur Reinigung des Gerats nicht ver-
wendet werden.

b &ACHTUNG! HeiBe Oberfliche! Das Symbol
auf dem Gerat weist darauf hin, dass seine Bau-
teile wahrend des Betriebs heif werden konnen.
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D Wenn das Gerdt in Betrieb ist, kann sich die Temperatur an
seiner Oberflache erhohen.

D Das Gerdt nur im Haushalt verwenden.

D Aufgrund bestehender Brandgefahr Gerat von leicht brenn-
baren Stoffen wie Gardinen, Tischdecken etc. fernhalten.

D Netzstecker vorsichtig von der Versorgung trennen, nicht
am Kabel reilen.

D Gerdt nur mit trockenen Handen an der Versorgung an-
schlief3en.

D Aus Sicherheitsgriinden sind lose Verpackungsteile (Kunst-
stoffbeutel, Kartons, Styropor etc.) von Kindern fern zu halten.

D WARNUNG! Kinder nicht mit Folie spielen lassen.
Erstickungsgefahr!

D WARNUNG! Niemals Fett und Ole mischen, die Frit-
teuse konnte iiberschaumen.

BESCHREIBUNG DES GERATS

Backofengehaduse 5. Beleuchteter Backofen mit einem
Bedienfeld Fassvermogen

a. Regler zur Zeiteinstellung (Timer) 6. Lampenschirm Backofenbeleuchtung
b. Temperaturregler (Thermostat) 7. Anti-Rutsch-FiRe

c. Regler fir die Moduswahl 8. Rost

d. Kontrollldmpchen Thermostat 9. Blech

3. Glastlr mit doppelter Verglasung 10. Blech und Rostgriff

4. Targriff

MPE-14/T - Kapazitdt 221

MPE-15/T - Kapazitdit 281

BESCHREIBUNG DER FUNKTIONEN DES BEDIENFELDS

EINSTELLUNG DER BACKZEIT

N

stellt werden. Mit der Zeit bewegt sich der Regler auf die Position OFF zurlck. Der

Mit dem Regler (2a) kann die Backzeit im Ofen zwischen O und 60 Minuten einge-
@ Regler kann jederzeit auf OFF gestellt werden, um den Backofen auszuschalten.




EINSTELLUNG DER TEMPERATUR

230°C (MAX) eingestellt werden. Nach Erreichen der eingestellten Temperatur
schaltet das Thermostat die Heizstabe ein und aus, um die gewiinschte Temperatur
zu halten.

JIEC Mit dem Regler (2b) kann die Backtemperatur im Ofen zwischen 90°C und Uber

AUSWAHL DES BETRIEBSMODUS DES BACKOFENS

gen Heizstabs oder der Umluftfunktion an. Bedenken Sie, zuvor Backzeit und

Temperatur einzustellen, da die Auswahl des Betriebsmodus allein nicht genligt,

um den Backvorgang zu beginnen. Dank der Umluftfunktion wird die Hitze
gleichzeitig im Backofen verteilt.

@ Die entsprechenden Symbole auf dem Regler (2c) zeigen den Betrieb des jeweili-

Braten nur mit Oberhitze. Wird verwendet, wenn die Prioritat auf der Braunung im
oberen Teil des Gerichtes liegt..

Backen nur mit der Unterhitze. Gilt z. B. flr das Backen von Pizzen oder Speisen,
die im unteren Teil des Ofens gebraunt werden missen..

Braten mit Ober- und Unterhitze. Das Gargut wird gleichzeitig von oben und un-
ten gebraten.

'*" Oberhitze Geeignet, wenn das Gericht vor allem von oben gebacken werden soll.

Ober- und Unterhitze Das Gericht wird von oben und unten gleichzeitig gegart.
e v

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

—

Den Backofen aus dem Karton nehmen und alle Fillstoffe, Transportblockaden und Etiketten ent-
fernen. Den Backofen auf mogliche Transportschaden Uberprifen. Falls Schaden beflirchtet wer-
den, bitte an den Verkdufer wenden.

Stellen Sie den Backofen auf einem flachen, ebenen, gleichméRigen und hitzebestandigen Unter-
grund auf. Achten Sie auf entsprechenden Abstand rund um den Backofen. Der Backofen darf
nicht in Schranken, Mébelstiicken und anderen Einbaumobeln aufgestellt und betrieben werden.
SchlieRen Sie den Backofen an das geerdete Stromnetz an und schalten Sie ihn 15 Minuten lang
mit Hochsttemperatur ein. So wird das Gerat gut durcherhitzt und produktionsbedingte Gerliche
entfernt. Wahrend des Durcherhitzens kann leichter Rauch entstehen, der wahrend des normalen
Betriebs verschwindet.

Schalten Sie den Backofen aus, lassen Sie ihn abkiihlen und reinigen Sie den Ofen und das Zubehor
entsprechend der Hinweise im Kapitel ,REINIGUNG UND WARTUNG".

N

w
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VERWENDUNG DES BACKOFENS

1. Das Gericht auf das Blech (9) oder den Rost (8) legen und in den Backofen schieben. Beim Offnen
und SchlieRen der Tar (3) immer den Griff (4) verwenden.

WICHTIG!! Keine Verpackungen, Behilter oder dhnliches aus Papier oder Plastik in den Backo-

fen stellen.

2. SchlieBen Sie das Gerat an eine geerdete Stromquelle an.



3. Stellen Sie die Backzeit (2a), Temperatur (2b) und den Betriebsmodus (2c) des Gerats entsprechend
ein. Das Kontrolllampchen (2d) leuchtet auf und der Backofen heizt auf.

4. Der Backofen muss nicht vorgeheizt werden. Es lohnt sich aber bei der Zubereitung empfindlicher
Speisen, wie Kuchen oder leicht bzw. mittelstark gebratenem Fleisch.

5. Die Verwendung des Backblechs empfiehlt sich bei Lebensmitteln in kleinen Portionen sowie Ge-
richten, bei denen wahrend des Backvorgangs Fett und Wasser heruntertropft.

6. Nach Ende des Backvorgangs ertont ein kurzes akustisches Signal - stellen Sie den Regler fir den
Betriebsmodus (2¢) in Position OFF. Backofen ausschalten.

WICHTIG!!! Das Produkt mittels des Griffs fiir das Blech (10) und Kiichenhandschuhen aus dem

Ofen nehmen, um Verbrennungen zu vermeiden.

7. Nach dem Abkihlen den Backofen unverziglich entsprechend der Hinweise im Kapitel ,REINI-
GUNG UND ,WARTUNG" reinigen

PRAKTISCHE HINWEISE UND BACKTIPPS

1. Das Vorheizen des Backofens dauert 8-10 Minuten, insoweit fir das jeweilige Gericht erforderlich.

2. Die Backzeit kann je nach Zutaten des Produkts, Temperatur, Gewicht und Portionsgréfe un-
terschiedlich ausfallen. Wahlen Sie Backzeit und Temperatur auf Grundlage der Hinweise in der
folgenden Tabelle:

Gericht Temperatur (°C) Backzeit (Minuten)
Kekse 170-180 25-30
Kuchen 170-190 30-40
Pastete 180-220 40-50
Muffins 160-180 30-40
Nudelauflauf 190-210 20-30
Fisch 220-MAX 30-40
Lamm 220-MAX 90-120
Schaf 220-MAX 90-120
Kalb 220-MAX 90-120
Pute 220-MAX 45-55
Gefliigel 220-MAX 75-100

REINIGUNG UND WARTUNG:

WICHTIG! Vor der Reinigung und Wartung den Backofen ausschalten und warten, bis er voll-

standig abkiihlt. Den Backofen nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten tauchen.

WICHTIG! Keine Schleifmittel oder scharfen Gegenstande zur Reinigung des Backofens verwen-

den, keine aggressiven Reinigungs- oder Losungsmittel verwenden.

1. Den Backofen von innen und auf3en mit einem feuchten Tuch reinigen und anschlieend trocken
reiben.

2. Blech, Rost und Griff zum Herausnehmen des Blechs in warmem Wasser unter Zugabe eines
milden Reinigungsmittels sdubern, abspilen und trocknen lassen. Das Zubehér des Backofens ist
nicht spllmaschinenfest.
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3. Falls die Gluhbirne ausgetauscht werden muss, bitte folgende Hinweise befolgen:
- Backofen ausschalten und  Type Go Lamp Type E14Lamp
—
- Den feuerfesten Lampen- S &4
schirm (6) abschrauben ?) 220-240 V, AC ?)J % 220-240 V. AC
- Entfernen Sie die bescha- 15W - 1B5W
digte Glihbirne aus dem =
tem Lampentyp (E14 oder })
G9 mit einer Leistung 15
W) folgen Sie den Anweisungen im Bild rechts; Werfen Sie die beschadigte Glihbirne nicht in
- eine neue Glihbirne einbauen
- Den feuerfesten Lampenschirm wieder anschrauben
WICHTIG! Den Backofen nicht einschalten, wenn der feuerfeste Lampenschirm nicht montiert
TECHNISCHE DATEN
Die technischen Daten sind auf dem Typenschild des Produkts aufgefiihrt.
Lange des Netzkabels: 0,9 m

abkihlen lassen =
Ofen; je nach verwende-
den Miilleimer, sondern entsorgen Sie sie bei der Elektroschrott-Sammelstelle
wurde.
ACHTUNG! Die Firma MPM agd S.A. behlt sich technische Anderungen vor.

OrdnungsgemiBe Entsorgung des Produkts (Elektro- und Elektronikmiill)

nicht zusammen mit anderen Haushaltsabfallen entsorgt werden darf. Gebrauchte Gerate kdnnen sich

wegen des potentiellen Gehalts gefahrlicher Stoffe, Gemische und Bauteile nachteilig auf die Umwelt

und menschliche Gesundheit auswirken. Das Vermischen von Elektromill mit anderen Abfallen bzw. sein

nicht sachgerechter Ausbau kann zur Freisetzung umwelt- und gesundheitsschédlicher Stoffe fuhren.
Das gebrauchte Gerét ist bei einer Sammelstelle fir Elektro- und Elektronikschrott zu entsorgen. Fir detaillierte
Informationen zu Sammelstellen fir Elektro- und Elektronikschrott wenden Sie sich bitte an Ihre 6rtliche Wertstoff-
sammelstelle oder Schrottbehandlungsanlage.

E Die Kennzeichnung auf dem Produkt weist darauf hin, dass das Produkt nach Ablauf seiner Lebensdauer
| |
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ULDISED OHUTUSJUHISED KASUTAMISEKS

D Enne kasutamist lugege hoolikalt juhiseid.

D Olge eriti ettevaatlik, kui lapsed on seadme lahedal.

D Arge kasutage seadet muudel eesmérkidel kui need, milleks
see on ette nahtud.

D Seadet kasutatakse toidu soojendamiseks / kiipsetamiseks,
kasutades selleks kohandatud tarvikuid, nt spetsiaalseid
kandikuid, pajaroogasid jne.

D Arge asetage ahju plastikut, pappi ega muid tuleohtlikke voi
sulavaid esemeid.

D Seadme paigutamisel on vaja hoida vahemalt 10 cm kaugust
kiilgedel ja 30 cm kaugust seadme kohal.

D Arge ligutage seadet todtamise ajal.

D Esemeid ei tohi asetada/asetada seadme peale ega sellega
Katta.

D Arge koormake seadme avatud ust.

D Seadme pikaajaline kasutamine voib néuda suuremat ven-
tilatsioonitaset - seadke ventilatsioon korgemale tasemele,
kallutage vajadusel akent.

D Kasutamise ajal kuumenevad seadme komponendid kor-
getele temperatuuridele,

D Kasutamise ajal ja parast seda tuleb olla ettevaatlik.

D Eriti ohtlik on otsene kokkupuude seadme kiitteelementidega.

D Kui kasutate seadet todtamise ajal, puudutage ainult selleks
ettenahtud seadme osi, nt ukse kaepidet, nuppe, nuppe jne.

D Kuumutamisel kuumenevad tarvikud ja toit (eriti rasvad)
korgetele temperatuuridele - olge nende eemaldamisel
ettevaatlik, kasutage ahjukindaid jne.
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D Poletusoht, valtige otsest kontakti - hoiduge kuumast au-
rust, mis voib seadme avamisel, kaetud mahutites jne valja
paiskuda.

D Arge kastke seadet, kaablit voi pistikut vette voi muudesse
vedelikesse.

D Arge jatke seadet t60 ajal jarelevalveta.

D Eemaldage pistik alati seinakontaktist, kui seda ei kasutata.

D Arge kasutage kahjustatud seadet, sealhulgas kahjustatud
vorgukaabli voi pistikuga seadet - sellisel juhul laske seadet
parandada volitatud teeninduskeskuses.

D Tootja poolt mittesoovitatud tarvikute kasutamine voib
pohjustada seadme kahjustusi, tulekahju voi kehavigastusi.

D Arge kasutage seadet valjas.

D Arge riputage toitejuhet teravate servade kiilge ega laske
sellel kokku puutuda kuumade pindadega.

D Arge asetage seadet elektri- ja gaasipliitide, pdletite, ahjude
jms lahedusse.

D Enne puhastamise algust eemaldage koigepealt pistik pis-
tikupesast ja oodake, kuni seade taielikult jahtub.

D Kasutage seadet siledal ja stabiilsel pinnal.

D Seade tuleb Uihendada pistikupessa maandusega.

D Seda seadet voivad kasutada vahemalt 8-aastased lapsed ja
isikud, kelle fiisiline ja vaimne vdimekus on vahenenud ning
kellel puuduvad kogemused ja teadmised seadme kohta,
kui on tagatud jdrelevalve voi juhendamine seadme ohutu
kasutamise kohta, et nad madistaksid sellega kaasnevaid ohte.
Puhastus- ja hooldustoid ei tohi teha lapsed, kui nad ei ole
vahemalt 8-aastased ja kui nad ei ole jarelevalve all. Valveta
lapsed ei tohi teha koristustoid/hooldustoid.
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D Hoidke seade ja selle toitejuhe alla 8-aastastele lastele kat-
tesaamatus kohas.

D Lapsed ei tohi seadmega mangida.

D Seade ei ole ette nahtud valise taimeri voi eraldi kauguree-
gularmiseststeemi todtamiseks.

D Seade on moeldud ainult koduseks kasutamiseks.

D Seadme, eelkdige toiduga otseselt kokkupuutuvate osade
puhastamine tuleb teostada enne esmakordset kasutamist,
kohe parast kasutamist voi kui seadet ei ole pikka aega
kasutatud - protseduur on kirjeldatud peattikis “PUHASTUS
JAHOOLDUS".

D Arge kasutage pliidiukse klaasi puhastamiseks karme pu-
hastusvahendeid ega teravaid metallikaabitsaid, kuna need
voivad pinda kriimustada, mis omakorda voib kaasa aidata
klaasi purunemisele.

D Seadme puhastamiseks ei tohi kasutada aurupuhasteid.

D Tahelepanu! Kuum pind! Seadmele paigu-
tatud siimbol naitab, et selle komponendid voi-
vad tootamise ajal kuumeneda korgele tempe-
ratuurile.

D Juurdepaasetavate pindade temperatuur voib seadme t606-
tamise ajal olla korgem.

D Arge asetage seadet tuleohtlike materjalide, nditeks kardinate,
laudlinade ja teiste lahedusse, see voib pohjustada tulekahju.

D Arge eemaldage pistikut pistikupesast toitejuhtmest tom-
mates.

D Arge hendage pistikut pistikupessa margade kétega.

D HOIATUS! Arge lubage lastel filmiga mangida.
Hingamisoht!
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D HOIATUS! Ulekuumenenud rasv véib siittida. Olge
aarmiselt ettevaatlik.

SEADME KIRJELDUS

1. Ahju korpus 4. Klaasist uksekaepide
2. Juhtpaneel 5. Valgustatud ahju sisemus
a. ajajuhtimisnupp (taimer) 6. Ahju sisevalgustuse pirnivarju
b. nupp klpsetamistemperatuuri 7. Libisemiskindlad jalad
reguleerimiseks (termostaat) 8. Vork
c. nupp ahju tédreziimi valimiseks 9. Salve
d. ahju margutuli 10. Salve ja resti hoidja
3. Topeltklaasist uks

MPE-14/T - véimsus 221
MPE-15/T - véimsus 281

JUHTPANEELI FUNKTSIOONIDE KIRJELDUS

KUPSETUSAEGADE REGULEERIMINE

Klpsetusaja edenedes liigub nupp asendisse”OFF’. Vaite igal ajal keerata nupu

@ Poordenupu (2a) abil saate maarata kipsetusaega vahemikus O kuni 60 minutit.
asendisse”OFF”, mis sunnib ahju valja IGlituma.

TEMPERATUURI KONTROLL

(MAX). Kui seatud temperatuur on saavutatud, IUlitab ahjutermostaat kitteelemen-
did vélja ja sisse, et séilitada seatud temperatuur.

AHJU TOOREZIIMI VALIK

@ Vastavad ikoonid valimisnupul (2¢) naitavad vastava kitteseadme ja termobloki

Jl!c Nupu (2b) abil saate seadistada ahju temperatuuri vahemikus 20°C kuni tle 230°C

to6 valikut. Arge unustage siiski, et teataksite eelnevalt tédaja ja temperatuuri,
sest pelgalt tootadbi valimine ei kaivita toiduvalmistamise protsessi. Tanu termot-
sirkulatsioonile jaotub soojus ahjus Uhtlaselt.

Rdstimine ainult Glemise kuumusega. Kasutatakse, kui esmatdhtis on pruunistumi-
ne roa Ulemises osas..
Kipsetamine ainult alumise kuumusega. Kehtib néiteks pitsade voi toitude kipse-

tamiseks, mis vajavad pruunistamist alumises osas..

vvv ) ROstimine Ulemise ja alumise kuumusega. Toiduaineid rostitakse samaaegselt nii
m Ulevalt kui alt..

KlUpsetage ainult tlemise kuumusega termofunktsiooniga. Seda kasutatakse siis,
kui esmatahtis on saavutada pruunistumine roa Glemises osas.

Ulemine ja alumine soojus kiipsetamine termofunktsiooniga. Néu valmistatakse
2=21samaaegselt Glevalt ja alt.

N
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ENNE ESMAKORDSET KASUTAMIST

1. Votke ahju karbist vélja ja eemaldage koik taitematerjalid, transpordiplokid ja sildid. Kontrollige ahju
voimalike transpordi kdigus tekkinud kahjustuste suhtes. Votke Gihendust oma edasimUUjaga, kui
kahtlustate kahjustusi.

2. Asetage ahi tasasele, horisontaalsele, Uihtlasele ja kuumakindlale pinnale. Hoidke ahju timber piisav
vahemaa. Arge paigutage ega kasutage ahju kapi, méobli véi muude sisseehitatud ruumide sees.

3. Uhendage ahi maandatud vooluvérku ja kiivitage seda 15 minutit kérgeimal temperatuuril. See
véimaldab ahjul soojeneda ja vabaneda tootmisldhnast. Soojenemisega voib kaasneda kerge suitsu,
mis kaob edasise t66 kaigus.

4. Tommake ahi vooluvorgust vélja, oodake, kuni ahi on jahtunud, ning puhastage ahi ja tarvikud vas-
tavalt jaotises “PUHASTUS JA HOOLDUS" toodud juhistele.

AHJU KASUTAMINE

1. Asetage toiduained restile (9) voi restile (8) ja asetage need ahju. Kasutage ukse (3) avamisel ja
sulgemisel kée_pidet (4).
TAHELEPANU! Arge asetage ahju plast- voi paberpakendeid, konteinereid jne.

2. Uhendage ahi maandatud vooluallikaga

3. Deklareerige vastavalt kiipsetusaeg (2a), temperatuur (2b) ja ahju todviis (2¢). Ahi tétamise mar-
guandeks péleb margutuli (2d).

4. Ahju eelsoojendamine ei ole vajalik. See sobib hasti 6rnade toitude, naiteks kookide voi kergelt voi
keskmiselt praetud liha praadimiseks.

5. Kasutage kipsetusplaati vaikeste toodete jaoks ja selliste toodete jaoks, millest rasv ja mahl voivad
klpsetamise ajal maha voolata.

6. Kui toiduvalmistamine on I6ppenud, annab taimer lUhikese helisignaali - keerake to6reziimi nupp

(2¢) asendisse OFF. Uhendage ahi vooluvérgust lahti.
TAHELEPANU! Kasutage toote eemaldamiseks salve kiepidet (10) ja kasutage ahjukindaid, et
viltida poletusi.
7. Kui ahi on maha jahtunud, puhastage seda kohe vastavalt jaotises “PUHASTUS JA HOOLDUS”
toodud juhistele.

PRAKTILISED JA KULINAARSED NOUANDED

1. Ahju eelsoojendamine peaks kestma 8 kuni 10 minutit, nii kaua kui roa laad seda néuab.
2. Kipsetusaeg voib varieeruda séltuvalt toote koostisosadest, temperatuurist, kaalust ja portsjoni
suurusest. Reguleerige aega ja temperatuuri alljdrgnevas tabelis toodud néitude jargi:

Toiduained Temperatuur Kipsetusaeg (minutit)
Koogid 170-180 25-30
Kook 170-190 30-40
Pasteet 180-220 40-50
Muffinid 160-180 30-40
Klipsetatud pasta 190-210 20-30
Kala 220-MAX 30-40
Lambaliha 220-MAX 90-120
Lambaliha 220-MAX 90-120




Vasikaliha 220-MAX 90-120
Tiirgi 220-MAX 45-55
Kodulinnud 220-MAX 75-100

PUHASTAMINE JA HOOLDAMINE

TAHELEPANU! Uhendage ahi vooluvérgust lahti ja oodake enne puhastus- ja hooldustéodega
alustamist, kuni ahi on tiielikult jahtunud. Arge kastke ahju vette v6i muudesse vedelikesse.
TAHELEPANU! Arge kasutage ahju puhastamiseks abrasiivseid aineid ega teravaid tooriistu,
arge kasutage agressiivseid puhastusvahendeid ega lahusteid.
1. Puhastage ahju valis- ja sisepinnad niiske lapiga ja plhkige seejarel kuivaks.
2. Peske salve, rest ja salve eemaldamise kdepide soojas vees koos pehme pesuvahendiga, loputage
ja kuivatage. Arge peske ahju tarvikuid néudepesumasinas.
3. Kui on vaja pirn vdlja vahe-  Type Go Lamp Type E14 Lamp
tada, jargige alljdrgnevaid > —
juhiseid: : o4
- tommake ahi vooluvorgust ?) 220-240 V, AC ?;J % 220-240 V, AC
valja ja oodake, kuni see 15W . 15W
- keerake kuumakindel lam- ﬁ\
bivari (6) lahti. )
- Eemaldage defektne pirn
ahjust; soltuvalt kasutatud pirnitttbist (E14 voi G9, 15W) jargige korvaloleval joonisel toodud
juhiseid; drge visake defektset pirnit prigikasti, visake see prigikasti.
- keerake kuumakindel lambivari peale
TAHELEPANU! Arge kasutage ahju ilma kuumakindla lambivarjundita.
Tehnilised andmed on esitatud toote tiitibisildil.
Vorgukaabli pikkus: 0,9 m.

jahtub.
- paigaldada uus pirn

TAHELEPANU! MPM agd S.A. jatab endale iguse teha tehnilisi muudatusi.

See kasutusjuhend on masintélgitud.
Kahtluse korral vaadake palun selle ingliskeelset versiooni.

Toote néuetekohane kérvaldamine (kasutatud elektri- ja elektroonikaseadmed)

olmejaatmetega. Kasutatud seadmed voivad potentsiaalselt ohtlike ainete, segude ja komponentide sisal-

duse tottu avaldada negatiivset moju keskkonnale ja inimeste tervisele. Elektrijadtmete segamine muude

jadtmetega voi nende ebaprofessionaalne lahtivétmine voib pohjustada tervisele ja keskkonnale kahjulike
EE  inete eraldumist. Kasutatud seade tuleb toimetada kasutatud elektri- ja elektroonikaseadmete kogu-
mispunkti. Uksikasjaliku teabe saamiseks elektri- ja elektroonikajastmete tagastamise koha kohta tuleb kasutajal
pdorduda kohalikku kasutatud seadmete kogumispunkti voi jadtmekaitlusettevottesse.

E Tootele paigutatud mérgistus naitab, et toodet ei tohi selle kasutusaja I6ppedes visata dra koos muude
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INSTRUCTIONS ASSOCIATED WITH USE
SAFETY

D Before use, thoroughly read the operation manual.

D Extreme care is required in case of children presence in
vicinity of the appliance!

D Do not use your roaster for any other purpose except of its
assignment.

D The device is used to heat/bake food using accesso-ries
designed for this purpose, e.g. dedicated trays, heat-resistant
dishes, etc.

D Do not place products made of plastic, cardboard or other
flammable or meltable items in the oven.

D When positioning the device, it is necessary to main-tain at
least 10 cm of space on the sides and 30 cm of space above
the device.

D Do not move the device while working.

D Do not place any objects on the device or cover it.

D Do not place any load on the open appliance door.

D Long-term use of the device may require an in-creased
level of ventilation - set the ventilation to a higher level, if
necessary, open the window.

D During use, the device's components heat up to high tem-
peratures.

D Be careful during and after use.

D Direct contact with the heating elements of the de-vice is
particularly dangerous.
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D When using the device while it is in operation, touch only
the parts of the device intended for this pur-pose, e.g. the
door handle, buttons, knobs, etc.

D When heating, accessories and food (especially fats) heat up
to high temperatures - be careful when re-moving them,
use oven gloves, etc.

D Risk of burns, avoid direct contact - beware of hot steam
that may be ejected when opening the device, covered
containers, etc.

D Do not immerse the appliance, its cord and plug in water
or any other fluids!

D Do not leave the roaster without supervision in course of
its operation.

D Always pull out the plug from the socket unless the appliance
is used or before its cleaning.

D Do not use the roaster in case of its damage, also if its cord
or plug is damaged — in such case the appliance should be
handed over to an authorized service shop for repair.

D The use of any accessories not recommended by the manu-
facturer may result in damage of the appliance, fire or injuries.

D Do not use the roaster outdoors.

D Do not hang the cord on any sharp edges and prevent any
contact with hot surfaces.

D Do not stand the roaster in vicinity of electric and gas cookers,
burners, ovens etc.

D Prior to commencing the cleaning, pull out the plug from
the plug socket and allow the roaster to cool completely.

D The roaster should be connected into the socket with ground-

ing pin!
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D This equipment may be used by children of at least 8 years of
age and by persons of diminished physical, mental capacity
and lack of experience and knowledge of the equipment if
supervision or instruction is provided regarding the safe use
of the equipment so that the hazards involved are under-
stood. Cleaning and maintenance must not be performed
by children, unless they are over 8 years old and supervised
by an adult. Unsupervised children can not perform cleaning
and maintenance of the product.

D Store the appliance and its cord out of reach of children
under 8 years of age.

D Children shall not play with the appliance

D Use on aflat, stable surface.

D The equipment is not designed to work with external sched-
ulers or a separate control system.

D Clean the device, in particular parts being in direct contact
with food, before first use, immediately after finishing work
and if the device has not been used for a long time. The
procedure is described in details in the “CLEANING AND
MAINTENANCE” section.

D Do not use aggressive cleaning agents or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass, as they may scratch the surface,
which may result in cracking of the glass.

D Do not use steam cleaners to clean the device.

b &Warning! Hot surface! The symbol on the
device indicates that its components may heat
up to high temperatures during operation.

D Do not pull the plug by holding the power cord.
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D Do not connect the power plug with wet hands.

D The temperature of surfaces may be higher when the ap-
pliance is in use.

D This appliance is intended for household use only.

D To avoid the risk of fire, do not place the appliance near
flammable objects, such as curtains, tablecloths, etc.

D Keep your children safe: do not leave any parts of the pack-
aging readily accessible (i.e. plastic bags, cardboard boxes,
polystyrene inserts, etc.).

D WARNING! Never let children play with plastic film
or bags. Choking/ asphyxiation hazard!

D WARNING! Oils and fats may burn when overheated.
Please be careful!
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DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

1. Oven cover 4. Glass door handle
2. Control panel 5. Backlit interior of the oven
a. timer countdown knob 6. Lamp shade for the bulb backlighting

b. thermostat knob for baking tem- the interior of the oven

perature control 7. Anti-slip feet
c. oven mode selection knob 8. Ovenrack
d. oven control lamp 9. Tray
3. Double glazed door 10. Tray and rack holders

MPE-14/T - capacity 221
MPE-15/T - capacity 281

DESCRIPTION OF THE CONTROL PANEL

BAKING TIME CONTROL

@ The (2a) knob can be used to set the baking time in the oven between O and 60

minutes. As baking progresses the knob will be moving to the “OFF” position. At
any moment you can turn the knob to the “0” position forcing the oven to switch
off.
The setting of the knob to the “OFF” position causes the oven to switch off without
counting the time.

TEMPERATURE REGULATION

to over 230°C (MAX). After reaching the set temperature the oven’s thermostat

JIE With the knob (2b) you can set the baking temperature in the oven between 90°C
turns the heats on and off in order to maintain the set temperature.

OVEN MODE SELECTION KNOB

flow. Remember, however, to declare the time and temperature beforehand since
selecting only the oven mode will not start the process of baking. Thanks to air
circulation the heat is equally distributed in the oven.

@ The appropriate icons on the knob (2c) signal the selection of the heat and air

Roasting with the top heat only. Used when the priority is to obtain browning in
the upper part of the dish.

Baking with the bottom heat only. Applies, for example, to baking pizzas or foods
that require browning in the lower part of the.

Roasting with the top and bottom heat. The food is roasted simultaneously from
the top and bottom.

Baking only with the top heat with the air flow function. Can be applied when the
priority is baking of the top part of the dish.

Baking with both top and bottom heat with the air flow function. The dish is baked
2221 both on the top and bottom part.



BEFORE FIRST USE

1. Take out the oven from the box and remove all fillers, transport assisting materials and labels.
Check the oven for any damages that might have occurred during transport. If you have any
doubts contact the seller.

2. The oven must be placed on a level, flat, stable and dry surface that is resistant to high temper-
ature. Keep appropriate distance around the oven Do not put and do not start the oven inside
cabinets, shelves or other pieces of furniture.

3. Connect the oven to a grounded supply network and start it for 15 minutes on the highest tem-
perature. This will help heat the oven and rid it of any factory smell. This heating process might
generate slight smoke which will subside in further use.

4. Disconnect the oven, wait until it cools off and clean it and its accessories using guidelines provid-
ed in the “CLEANING AND MAINTENANCE" section.

USING THE OVEN

1. Place the dish on the tray (9) or on the rack (8) and slide them into the oven. When opening and
closing the door (3) use the handle (4).

NOTE!"! Do not place in the oven any plastic or paper packaging, containers etc.

2. Connect the device to the mains (grounded).

3. Declare the appropriate baking time (2a), temperature (2b) and oven work mode (2c). The control

lamp (2d) will light up which means that the oven is heating up.

Preheating of the oven is not needed. This will be useful when baking delicate dishes such as cakes

or rare and medium-rare meats.

It is recommended to use the baking tray in the case of smaller food product such as those which

will cause grease and water to fall down during baking.

After finishing the baking the countdown timer will give a sound signal - set the work mode

knob (2¢) to the OFF position. Disconnect the oven from the power source.

NOTE!! To take out the product use the tray (10) and use kitchen gloves to avoid burns.

7. After the oven cools off clean it immediately according to the guidelines in the chapter “CLEANING
AND MAINTENANCE".

B
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PRACTICAL AND CULINARY ADVICE

1. Initial heating of the oven should last from 8 to 10 minutes if the dish requires it.

2. The time of baking can be changed depending on the ingredients of a given product, temperature,
mass and the size of the portion. Set the time and temperature according to the guidelines the
table below:

Dish Temperature (°C) Time of baking (minutes)
Cookies 170-180 25-30
Cake 170-190 30-40
Péte 180-220 40-50
Muffins 160-180 30-40
Baked pasta 190-210 20-30
Fish 220-MAX 30-40
Lamb 220-MAX 90-120




Mutton 220-MAX 90-120
Veal 220-MAX 90-120
Turkey 220-MAX 45-55

Poultry 220-MAX 75-100

CLEANING AND MAINTENANCE

NOTE!!! Before starting the cleaning and maintenance disconnect the heater from the power

network and wait until it cools off completely. Do not dip it in water or other liquids.

NOTE!"! Do not use abrasive substances or sharp tools to clean the oven, do not use aggressive

detergents and solvents.

1. External and internal surfaces of the oven should be cleaned with a moist wipe and then wiped dry.

2. The tray and the holder for removing the tray should be cleaned in warm water with a delicate
detergent, rinsed and left to dry. Do not clean the oven accessories in dishwashers.

If you need to exchange the  Type Go Lamp Type E14 Lamp
light bulb follow the instruc- >

—

tions below: ‘ \4

- disconnect the oven from 220-240 V, AC ?)} % 220-240 V. AC
power network and wait 15W - 15W

@ ﬁ(

light shade of the bulb (6) )

- remove the damaged bulb
from the oven; depending on the type of bulb used (E14 or G9 with a power from 15 W) follow
the instructions in the picture on the right do not throw the damaged bulb into the rubbish bin,
dispose of it at the electro-waste collection point

- install a new bulb

- screw in the heat resistant light shade of the bulb (6)
NOTE!! Do not start the oven without the heat resistant light shade of the light bulb.

TECHNICAL DATA

The technical parameters are indicated on the product rating plate.
Length of the power cord: 0,9 m

w

=)

until it cools off
- unscrew the heat resistant

ﬁ

CAUTION! MPM agd S.A. reserves the right to make technical changes.

Proper disposal of the product (waste electrical and electronic equipment)

Marking on the product indicates that after the service-life of the product expires, it should not be dis-

posed with other type of municipal waste. Used equipment may have a negative impact on the environ-

ment and health of people due to potentially containing hazardous substances, mixtures and components.

Mixing electric waste with other types of waste or disassembling those in an unprofessional manner may
EE o sc o release of substances that are hazardous to the environment and health. Used equipment should
be handed-over to a point for collection of electric waste. In order to obtain detailed information regarding the
electric waste collection points, the user should contact the municipal point of electric waste collection or used
equipment processing department.
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CONSEJOS SOBRE LA SEGURIDAD DE USO

D Por favor, lee atentamente las instrucciones de funciona-
miento antes de usarlo.

D Ten especial cuidado cuando hay nifios en las proximidades
del dispositivo.

D No utilices el dispositivo para fines distintos a los previstos.

D El dispositivo se utiliza para calentar y hornear alimentos
con el uso de accesorios adaptados para ello, por ejemplo,
bandejas especiales, platos resistentes al calor, etc.

D Los productos hechos de plastico, carton y otros objetos
inflamables y fusibles no deben colocarse en el horno.

D Al colocar el dispositivo, es necesario mantener al menos
10 cm de espacio libre en los lados y 30 cm de espacio por
encima del dispositivo.

D No mueva el dispositivo durante el funcionamiento.

D No puede colocar/colocar ningun objeto sobre el dispositivo
ni cubrirlo.

D No cargue la puerta abierta del dispositivo.

D El uso prolongado del dispositivo puede requerir un mayor
nivel de ventilacion: ajuste la ventilacion a un nivel mas alto,
si es necesario, incline la ventana.

D En el proceso de uso, los elementos del dispositivo se ca-
lientan a altas temperaturas.

D Se debe tener precaucion durante y después de su uso.

D Especialmente peligroso es el contacto directo con los ele-
mentos calefactores del dispositivo.

D Cuando utilice un dispositivo que funcione, toque solo los
componentes del dispositivo destinados a ello, por efemplo,
la manija de la puerta, los botones, las perillas, etc.
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D Cuando se calientan, los accesorios y los alimentos (en par-
ticular las grasas) se calientan a altas temperaturas; tenga
cuidado al quitarlos, use guantes de cocina, etc.

D Riesgo de quemaduras, evite el contacto directo. Tenga
cuidado con el vapor caliente, que puede expulsarse al abrir
el aparato, tapar recipientes, etc.

D No sumerjas el dispositivo, el cable y el enchufe en agua u
otros liquidos!

D No dejes el dispositivo sin supervisidn mientras esté en uso.

D Siempre desenchufa el enchufe cuando no estés usando el
dispositivo 0 antes de limpiarlo.

D No utilices un dispositivo dafado, tampoco si el cable de
alimentacion o el enchufe estan danados — en este caso,
entrega el dispositivo para su reparacion en un punto de
servicio autorizado.

D El uso de accesorios no recomendados por el fabricante
puede danar el dispositivo, provocar un incendio o causar
lesiones.

D No utilices el dispositivo al aire libre.

D No cuelgues el cable de alimentacion sobre bordes afilados
y NO permites que toque superficies calientes.

D No coloques el dispositivo cerca de cocinas eléctricas y de
gas, quemadores, hornos, etc.

D Antes de limpiar, desconecta primero el enchufe de la toma
de corriente y espera a que el dispositivo se enfrie comple-
tamente.

D Utiliza el dispositivo sobre una superficie lisa e estable.

D El dispositivo debe estar conectado a una toma de corriente
con un pin de conexion a tierra.
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D Este equipo puede ser utilizado por nifos de por lo menos
8 anos de edad, por personas con capacidades fisicas o
mentales reducidas y por personas que no disponen de
experiencia ni de conocimiento del dispositivo, siempre que
se les supervise 0 se les proporcione instruccion para utili-
zar el equipo de manera segura, de modo que se puedan
comprender los riesgos asociados a su uso. La limpieza y el
mantenimiento no deben ser realizados por ninos a menos
que sean mayores de 8 anos y estén bajo supervision. No
se permite que los ninos realicen tareas de limpieza/man-
tenimiento sin supervision.

D Mantén el dispositivo y su cable fuera del alcance de los
ninos menores de 8 anos.

D Los nifios no deben jugar con el dispositivo.

D El equipo no esta disefiado para funcionar con temporiza-
dores externos o con un sistema de control remoto inde-
pendiente.

D El dispositivo esta disefiado Unicamente para uso doméstico.

D La limpieza del dispositivo, en particular de las partes que
estan en contacto directo con los alimentos, debe realizar-
se antes del primer uso, inmediatamente después del uso
0 si el aparato no se ha utilizado durante mucho tiempo.
El procedimiento se describe en el capitulo «LIMPIEZA'Y
MANTENIMIENTO».

D Estd prohibido utilizar productos de limpieza agresivos o
raspadores metalicos afilados para limpiar el vidrio de la
puerta de la estufa, ya que pueden rayar su superficie, lo
que a su vez puede contribuir al agrietamiento del vidrio.
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D No se deben usar limpiadores a vapor para limpiar el dis-
POSitivo.

D {ATENCION! ;Superficie caliente! El simbo-
lo colocado en el dispositivo informa que, du-
rante el funcionamiento, sus elementos pueden
calentarse a altas temperaturas.

D La temperatura de las superficies accesibles puede ser su-
perior cuando el equipo esta en funcionamiento.

D No coloques el dispositivo cerca de materiales inflamables
como cortinas, manteles, etc., que puedan provocar un
incendio.

D No desconectes el enchufe de la red tirando del cable.

D No conectes el enchufe a la toma de corriente con las manos
mojadas.

D Porla sequridad de los nifios, por favor no permitir su acceso
a ninguna parte del embalaje (bolsas de plastico, cartones,
poliestireno, etc.).

D ;ADVERTENCIA! No dejes que los nifios jueguen con
el film de plastico. jPeligro de asfixia!

D ;ADVERTENCIA! La grasa sobrecalentada puede
incendiarse. Ten especial cuidado.
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DESCRIPCION DEL DISPOSITIVO

Puerta de doble cristal
Porta puerta de cristal
a. Perilla de ajuste del tiempo de Interior del horno iluminado
trabajo (temporizador) Pantalla de bombilla para iluminacion
b. Perilla de control de temperatura interior del horno
de coccioén (termostato) Pies antideslizantes
c. Pomo para seleccionar el tipo de v Parrilla
trabajo en horno . Bandeja
d. Luzindicadora del horno 0. Soporte de bandeja vy rejilla
MPE-14/T - capacidad 221
MPE-15/T - capacidad 281

1. Carcasa del horno
2. Panel de control

ok w

=0 m N

DESCRIPCION DE LAS FUNCIONES DEL PANEL DE CONTROL

REGULACION DEL TIEMPO DE COCCION

minutos. Con el tiempo de coccién, la perilla se movera a la posiciéon “‘OFF”. En
cualquier momento puede girar la perilla a la posicion “OFF” forzando asi que el
horno se apague.

@ Usando la perilla (2a) puede ajustar el tiempo de coccién en el horno entre Oy 60

CONTROL DE TEMPERATURA

a mas de 230°C (MAX). Cuando se alcanza la temperatura establecida, el termos-
tato del horno apaga y enciende los calentadores para mantener la temperatura
establecida.

Jlgnc Usando la perilla (2b) puede ajustar la temperatura de coccion en el horno de 90°C

ELECCION DEL TIPO DE HORNO

caliente apropiados. Sin embargo, recuerde declarar el tiempo vy la temperatura

del trabajo por adelantado, ya que la eleccion del tipo de trabajo en si no inicia el

proceso de horneado. Gracias a la conveccién de aire caliente, el calor se distri-
buye uniformemente en el horno.

@ Los iconos apropiados en la perilla (2¢) indican la seleccién del calentador vy el aire

Asar sélo con el calor superior. Se utiliza cuando la prioridad es obtener un dorado
en la parte superior del plato..

Hornear sélo con el calor inferior. Se aplica, por ejemplo, para hornear pizzas o
alimentos que requieren dorarse en la parte inferior del.

@ Asado con calor superior e inferior Los alimentos se asan simultdneamente por
arriba y por abajo.

Hornear solo con el calentador superior con la funciéon de aire caliente. Se aplica
cuando la prioridad es obtener un asado en la parte superior del plato.

w5~ | Hornear con calentador superior e inferior con funcion de aire caliente. El plato se
2=21 cocina simultdneamente desde arriba y desde abajo.
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ANTES DEL PRIMER USO

1.

N

w

o

Retire el horno de la caja y retire las llenadoras, cerraduras de transporte y etiquetas. Comprueba
el dispositivo para detectar dafios que puedan surgir durante el transporte. En caso de sospecha
de dafios, contacte con el vendedor.

Coloque el horno sobre una superficie plana, horizontal, uniforme y resistente al calor. Mantenga
una distancia adecuada alrededor del horno. No configure vy encienda el horno dentro de gabine-
tes, muebles y otros empotrados.

Conecte el horno a la red eléctrica conectada a tierra y hdgalo funcionar durante 15 minutos con
la temperatura més alta. Esto precalentara el horno vy lo privard de los olores de produccién. El
calentamiento de las placas puede ir acompafiado de un ligero humo que cesara en el periodo de
funcionamiento posterior.

Desconecte el horno, espere a que se enfrie y limpielo y sus accesorios siguiendo las instrucciones
del apartado “LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO".

USO DE HORNOS

1.

Coloque la comida en una bandeja (9) o ralla (8) y pdngala en el horno. Al abrir vy cerrar la puerta
(3), utilice la manija (4).

iATENCION! No coloque ningtin embalaje de plastico o papel, recipientes, etc. en el horno.

2.
3.

>

w

6.

Conecte el horno a una fuente de alimentacion conectada a tierra

Declare el tiempo de coccion (2a), la temperatura (2b) y el tipo de horno (2¢) respectivamente. La
luz indicadora (2d) se encenderad, lo que significa que el horno esta funcionando .

No es necesario precalentar el horno. Funcionara bien al hornear platos delicados como pasteles
o carne frita mala y mediana.

Use una bandeja para hornear productos de tamafios pequefios y aquellos de los cuales es proba-
ble que se drene la grasa y el jugo durante la coccion.

Después de hornear, el temporizador dard una breve sefal de sonido: ajuste el tipo de perilla de
trabajo (2¢) a la posicion OFF. Desenchufe el horno de la fuente de alimentacion.

iATENCION! Utilice el soporte de la bandeja (10) y guantes de cocina para retirar el producto y
evitar quemaduras.

7.

Después de que el horno se haya enfriado, limpielo inmediatamente siguiendo las instrucciones del
capitulo “LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO”




CONSEJOS PRACTICOS Y CULINARIOS

1. El precalentamiento del horno debe tomar de 8 a 10 minutos, si la naturaleza del plato lo requiere.

2. El tiempo de coccién puede variar dependiendo de los ingredientes del producto, la temperatura,
el pesoy el tamafio de la porcion. Ajuste la hora vy la temperatura siguiendo las instrucciones apro-
ximadas en la siguiente tabla:

Plato Temperatura Tiempo de coccién (minutos)

Pasteles 170-180 25-30
Pastel 170-190 30-40
Paté 180-220 40-50
Magdalenas 160-180 30-40
Pasta al horno 10 20-30
Pescado 220-MAX 30-40
Cordero 220-MAX 90-120
Carnero 220-MAX 90-120
Ternera 220-MAX 90-120
Turquia 220-MAX 45-55
Ave de corral 220-MAX 10

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO:

iATENCION! Antes de limpiar y mantener, desconecte el horno de la red eléctrica y espere hasta

que se enfrie por completo. No sumerja el horno en agua u otros liquidos.

iATENCION! No utilice abrasivos ni herramientas afiladas para limpiar el horno, no utilice deter-

gentes y disolventes agresivos.

1. Limpie las superficies exterior e interior del horno con un pafio humedo y luego séquelo.

2. Lave la bandeja, la rejilla y el mango de extraccidn de la bandeja en agua tibia con un detergente
suave, enjuague y seque. No lave ninglin accesorio del horno en el lavavajillas.

i\)‘

@

3. Si necesita reemplazar la  Type G9 Lamp Type E14 Lamp
—
- Desconecte el horno de : &
la red eléctrica y espere 220-240 V. AC ?)J % 220-240 V, AC
a que se enfrie 15W - 15W
- Desenroscar la pantalla j\
al calor (6) ?)
- desmonte la bombilla da-
Aada del horno; dependiendo del tipo de bombilla utilizada (E14 o G9 con una potencia de 15W),
el punto de recoleccion de desechos electrénicos
- Instalar una bombilla nueva
- Atornille la pantalla de la bombilla resistente al calor

bombilla, siga estos pasos: z
de la bombilla resistente
siga las instrucciones en la imagen al lado; No tire la bombilla dafiada a la basura, deséchela en
iATENCION! No encienda el horno sin una pantalla de bombilla a prueba de calor.
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DATOS TECNICOS

Los parametros técnicos se presentan en la placa de identificacién

del producto.
Longitud del cable de red: 0,9 m
iATENCION! La empresa MPM agd S.A. se reserva el derecho a realizar cambios
técnicos.

Este manual ha sido traducido automdticamente.
En caso de duda, lea la version en inglés.

Eliminacion correcta del producto (aparatos eléctricos y electrénicos usados)

La etiqueta colocada en el producto indica que el producto no debe desecharse después de la vida util
con otros residuos domésticos. El aparato usado puede tener efectos nocivos sobre el medio ambiente
vy la salud de personas, debido al posible contenido de sustancias, mezclas y componentes peligrosos. La
mezcla de los desechos electrénicos con otros residuos o su desmontaje no profesional puede dar lugar a
B |5 liberacion de sustancias nocivas para la salud y el medio ambiente. El aparato usado deber4 entregarse
al punto de recepcion de los residuos de aparatos eléctricos y electrénicos usados. Con el fin de obtener informacién
detallada sobre el lugar de entrega de los residuos de aparatos eléctricos y electronicos, el usuario deberé ponerse
en contacto con el punto de recogida municipal de aparatos usados o con la planta procesadora de aparatos usados.
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CONSIGNES DE SECURITE

D Lire attentivement le mode d'emploi avant toute utilisation.

D Faites particulierement attention lorsque des enfants se
trouvent a proximité de l'appareil !

D Nutilisez pas l'appareil a dautres fins que celles pour les-
quelles il a été concu.

D Lappareil est utilisé pour réchauffer/cuire des aliments a laide
d'accessoires adaptés a cet effet, par exemple des plateaux
dédiés, des cocottes, etc.

D Ne placez pas de plastique, de carton et dautres objets
inflammables ou fusibles dans le four.

D Lors du positionnement de I'appareil, il est nécessaire de
maintenir une distance d'au moins 10 cm sur les cotés et
de 30 cm au-dessus de |'appareil.

D Ne déplacez pas lappareil pendant le fonctionnement.

D Aucun objet ne peut étre placé/placé sur le dessus de Iap-
pareil ou recouvert de celui-ci.

D N'exercez aucune pression sur la porte ouverte de lappareil.

D Lutilisation a long terme de |'appareil peut nécessiter un
niveau de ventilation accru - réglez la ventilation a un niveau
plus élevé, inclinez la fenétre si nécessaire.

D Pendant l'utilisation, les composants de lappareil chauffent
a des températures élevées,

D Des précautions doivent étre prises pendant et apres 'uti-
lisation.

D Le contact direct avec les éléments chauffants de l'apparell
est particulierement dangereux.
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D Lors de l'utilisation de I'appareil pendant qu'il est en marche,
ne touchez que les parties de lappareil prévues a cet effet, par
exemple la poignée de la porte, les boutons, les boutons, etc.

D Lorsque vous chauffez, les accessoires et les aliments (en
particulier les graisses) chauffent a des températures élevées
- soyez prudent lorsque vous les retirez, utilisez des gants
de cuisine, etc.

D Risque de brilures, éviter le contact direct — attention a la
vapeur chaude qui peut étre éjectée lors de l'ouverture de
l'appareil, des récipients couverts, etc.

D N'immergez pas lappareil, le cable ou la fiche dans I'eau ou
dautres liquides !

D Ne laissez pas I'appareil sans surveillance pendant son fonc-
tionnement.

D Retirez toujours la fiche de la prise de courant lorsque vous
n'utilisez pas l'appareil.

D N'utilisez pas un appareil endommagé, méme si le cordon
d‘alimentation ou la fiche sont endommagés - dans ce cas,
faites réparer lappareil dans un centre de service agréé.

D Lutilisation d'accessoires non recommandés par le fabricant
peut endommager l'appareil, provoquer un incendie ou des
blessures.

D N'utilisez pas 'appareil a I'extérieur.

D Naccrochez pas le cordon d'alimentation de I'appareil a des
bords coupants et ne le laissez pas entrer en contact avec
des surfaces chaudes.

D Ne placez pas I'appareil a proximité de cuisinieres électriques
Ou a gaz, de braleurs, de fours, etc.
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D Débranchez le four mixte de la prise de courant et laissez-le
refroidir complétement avant de le nettoyer.

D Utilisez I'appareil sur une surface plane et stable.

D Lappareil doit étre raccordé a une prise de courant munie
d'une broche de mise a la terre.

D Lappareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au moins
8 ans et par des personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou dénuées d'expérience
ou de connaissance, s'ils (si elles) sont correctement surveil-
|é(e)s ou si des instructions relatives a 'utilisation de Iappa-
reil en toute sécurité leur ont été données et si les risques
encourus ont été appréhendées. Le nettoyage et I'entretien
ne doivent pas étre effectués par des enfants a moins qu'ils
n‘aient au moins 8 ans et qu'ils soient surveillés. Les enfants
ne sont pas autorisés a effectuer le nettoyage/I'entretien
sans surveillance.

D Gardez I'appareil et son cordon hors de portée des enfants
de moins de 8 ans.

D Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.

D ['équipement n'est pas concu pour fonctionner avec des
minuteries externes ou un systeme de controle séparé.

D Lappareil est destiné a un usage domestique uniquement.

D Le nettoyage de I'appareil, en particulier des parties en
contact direct avec les aliments, doit étre effectué avant la
premiére utilisation, immédiatement apres |'utilisation ou
si lappareil n'a pas été utilisé pendant une longue période
- la procédure est décrite dans le chapitre «<NETTOYAGE ET
ENTRETIEN.
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D N'utilisez pas de nettoyants agressifs ou de grattoirs mé-
talliques tranchants pour nettoyer la vitre de la porte de la
cuisiniere, car ils peuvent rayer la surface, ce qui peut a son
tour contribuer au bris de verre,

D Les nettoyeurs vapeur ne doivent pas étre utilisés pour
nettoyer lappareil.

D ATTENTION ! Surface chaude ! Un symbole
placé sur I'appareil indique que ses composants
peuvent chauffer a des températures élevées
pendant le fonctionnement.

D Latempérature des surfaces de contact peut étre plus élevée
quand l'appareil est en fonctionnement.

D Ne placez pas I'appareil a proximité de matériaux inflam-
mables tels que des rideaux, des nappes, etc. car cela pourrait
provoquer un incendie.

D Ne tirez pas sur le cordon d'alimentation de I'appareil pour
le débrancher.

D Ne branchez pas la fiche a une prise de courant avec les
mains mouillées.

D Pour la sécurité des enfants, veuillez ne pas laisser les élé-
ments d'emballage en libre acces (sacs en plastique, boites
en carton, polystyréne, etc.).

D AVERTISSEMENT ! Ne laissez pas les enfants jouer
avec du film plastique. Risque de suffocation !

D AVERTISSEMENT ! La graisse surchauffée peut s’en-
flammer. Faites attention.
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DESCRIPTION DE LAPPAREIL

1. Boitier du four
Panneau de commande

Porte en verre a double vitrage
Poignée de porte en verre
a. bouton de contréle du temps Intérieur du four éclairé d'une
(minuterie) Cache-ampoule de I'éclairage inté-
b. bouton de réglage de la tempéra- rieur du four
ture de cuisson (thermostat) Pieds antidérapants
c. bouton de sélection du mode de Grille
fonctionnement du four . Plateau
d. témoin lumineux de fonctionne- 0. Plateau et porte-grille
ment du four
MPE-14/T - capacité 221
MPE-15/T - capacité 281

N
ok w

=0 m N

DESCRIPTION DES FONCTIONS DU PANNEAU DE COMMANDE

REGLAGE DU TEMPS DE CUISSON

En tournant le bouton (2a), vous pouvez régler le temps de cuisson au four de O a
60 minutes. Au fur et a mesure que le temps de cuisson progresse, le bouton se
déplace vers la position «O». Vous pouvez a tout moment mettre le bouton sur la
position «O», ce qui entraine l'arrét du four.

©

REGLAGE DE LA TEMPERATURE

Lorsque la température réglée est atteinte, le thermostat du four éteint et allume

Jlgc Utilisez le bouton (2b) pour régler la température du four de 90°C a 230°C (MAX).
les éléments chauffants pour maintenir la température réglée.

SELECTION DU MODE DE FONCTIONNEMENT DU FOUR

nement de I'élément chauffant et du bloc thermique correspondants. Toutefois,

n‘oubliez pas de définir a l'avance la durée et la température de fonctionnement,

car le simple fait de sélectionner le type de fonctionnement ne lance pas le pro-
cessus de cuisson. Grace a la chaleur tournante, la chaleur est uniformément répartie dans
le four.

@ Les icones correspondantes sur le cadran (2¢) indiquent la sélection du fonction-

Rotissage avec la chaleur du haut uniquement. Utilisé lorsque la priorité est d'ob-
tenir un brunissement dans la partie supérieure du plat.

Cuisson avec la chaleur du bas uniqguement. S'applique, par exemple, a la cuisson
de pizzas ou d’aliments qui doivent étre dorés dans la partie inférieure de la plaque.

Rotissage avec la chaleur du haut et du bas. Les aliments sont rotis simultanément
par le haut et par le bas.

Cuisson par le haut et le bas avec la fonction de chaleur tournante. I est utilisé
lorsque la priorité est d'obtenir un plat bien cuit dans la partie supérieure.

N
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Cuisson par le haut et le bas avec la fonction de chaleur tournante. Le plat est cuit
=4 simultanément par le haut et par le bas.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

1. Retirez le four du carton et enlevez les éventuels éléments de remplissage, verrous de transport et
étiquettes. Inspectez le four pour vérifier s'il n'a pas été endommagé pendant le transport. Contac-
tez votre revendeur si vous suspectez un dommage.

Placez le four sur une surface plane, horizontale, plate et résistante a la chaleur. Gardez une dis-
tance adéquate autour du four. Ne placez pas et ne faites pas fonctionner le four a l'intérieur
d'armoires, de meubles ou d'autres éléments encastrés.

Branchez le four sur une alimentation secteur mise a la terre et faites-le fonctionner pendant 15
minutes a la température la plus élevée. Cela permettra au four de préchauffer et d'éliminer toutes
les odeurs de production. Les éléments chauffants peuvent dégager un peu de fumée lorsqu'elles
sont chauffées, mais cela disparait avec l'usage.

Débranchez le four, attendez qu'il refroidisse et nettoyez le four et les accessoires en suivant les
instructions de la section <kENTRETIEN ET NETTOYAGE».

UTILISATION DU FOUR

1. Placez les aliments sur le plateau (9) ou la grille (8) et mettez-les au four. Utilisez la poignée (4) pour
ouvrir et fermer la porte (3).

ATTENTION !!! Ne placez pas dans le four d’emballages en plastique ou en papier, de récipients,

etc..

2. Branchez le four sur une source d'alimentation mise a la terre.

3. Définissez respectivement le temps de cuisson (2a), la température (2b) et le type de fonctionne-

ment du four (2c). Le voyant lumineux (2d) s'allume, ce qui signifie que le four fonctionne .

Le préchauffage du four n'est pas nécessaire. Il est parfait pour cuire des plats délicats tels que des

gateaux ou de la viande peu et moyennement saignante.

Utilisez une plaque de cuisson pour les produits de petite taille et ceux dont la graisse et le jus sont

susceptibles de s'écouler pendant la cuisson.

. Lorsque la cuisson est terminée, la minuterie émet un bref signal sonore - mettez le bouton du
type de fonctionnement (2¢) et le bouton du thermostat (2b) en position (0). Débranchez le four
de l'alimentation électrique.

ATTENTION !!! Utilisez le porte-plateau (10) et les gants de cuisine pour retirer le produit afin

d’éviter les brilures.

7. Une fois le four refroidi, nettoyez-le immédiatement en suivant les instructions de la section «NET-

TOYAGE ET ENTRETIEND.

N
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CONSEILS PRATIQUES ET CULINAIRES

1. Le préchauffage du four devrait prendre 8 a 10 minutes, si la nature du plat 'exige.

2. Le temps de cuisson peut varier en fonction des ingrédients des aliments, de la température, du
poids et de la taille de la portion. Ajustez I'heure et la température en suivant les instructions ap-

proximatives dans le tableau ci-dessous :

Plat Température Temps de cuisson (minutes)
Gateaux 170-180 25-30
Pate: 170-190 30-40
Paté 180-220 40-50
Muffins 160-180 30-40
Pdtes cuites au four 190-210 20-30
poisson 220-MAX 30-40
Agneau 220-MAX 90-120
Mouton 220-MAX 90-120
Veau 220-MAX 90-120
Turquie 220-MAX 45-55
Volaille 220-MAX 75-100

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

ATTENTION! Débranchez le four du secteur et attendez qu'il ait complétement refroidi avant
de commencer le nettoyage et I'entretien. Ne plongez pas le four dans I'eau ou dans d’autres

liquides.

ATTENTION! N'utilisez pas de substances abrasives ou d'outils tranchants pour nettoyer le four,
n'utilisez pas de détergents ni de solvants agressifs.
1. Nettoyez les surfaces extérieures et intérieures du four avec un chiffon humide, puis essuyez-les.
2. Lavez le plateau, la grille et la poignée de retrait du plateau a 'eau tiéde avec un détergent doux,

rincez et séchez. Ne lavez pas les accessoires du four au lave-vaisselle..

3. Sil savere nécessaire de  Type GoLamp
remplacer I'ampoule, suivez >
les instructions ci-dessous :

;()

- débranchez le four du
secteur et attendez qu'il

refroidisse.

- dévissez le cache-am-
poule résistant a la cha-
leur (6)

220-240V, AC
15W

Type E14 Lamp

Ai

220-240V, AC
15W

- retirez 'ampoule endommagée du four ; selon le type dampoule utilisée (E14 ou G9 avec une
puissance de 15 W) suivez les indications sur I'image a droite ; ne jetez pas 'ampoule endommagée
a la poubelle, déposez-la au point de collecte des déchets électriques

- installez une nouvelle ampoule

- revissez le cache-ampoule résistant a la chaleur (6)
ATTENTION ! Ne faites pas fonctionner le four sans un cache-ampoule résistant a la chaleur.
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CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Les données techniques figurent sur la plaque signalétique située dans le fond de
I'appareil.
Longueur du cordon secteur: 0,9 m

ATTENTION ! Lentreprise MPM agd S.A. se réserve le droit d’apporter des
modifications techniques.

Ce manuel a été traduit automatiquement.
En cas de doute, veuillez lire la version anglaise.

Mise au rebut (déchets d’équipements électriques et électroniques)

Le marquage sur le produit indique que le produit ne doit pas étre jeté avec d'autres déchets ménagers

ala fin de son utilisation. Les équipements usagés peuvent avoir un effet néfaste sur I'environnement et

la santé humaine en raison de la teneur potentielle en substances, mélanges et composants dangereux.

Le mélange de déchets électroniques avec d'autres déchets ou leur démontage non professionnel peut
EE  cntrainer un rejet de substances nocives pour la santé et 'environnement. Lappareil usé doit étre déposé
dans un point de collecte des déchets d'équipements électriques et électroniques. Afin d'obtenir des informations
détaillées sur des lieux de collecte des déchets électriques et électroniques, |'utilisateur doit contacter le point de
collecte des déchets d’équipements municipaux ou l'usine de traitement des déchets d'équipements.
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UTMUTATO A BIZTONSAGOS
HASZNALATHOZ

D Haszndlat eldtt figyelmesen olvasd el a haszndlati utasitast.

D Kllondsen vigydzz, ha gyermekek tartdézkodnak a késziilék
kozelében!

D Ne hasznald a késziléket a rendeltetésétdl eltérd célokra.

D Akészilléket élelmiszerek flitésére/suitésére hasznaljak ehhez
igazitott kiegésziték hasznalataval, pl. dedikalt talcak, héallo
edények stb.

D Mdanyagbdl, kartonbdl és mas gyulékony és olvado tar-
gyakbdl készlt termékeket nem szabad a stitébe helyezni.

D A késziilék elhelyezésekor legaldbb 10 cm tavolsagot kell
tartani az oldalakon és 30 cm tavolsagot a késziilék felett.

D Ne mozgassa a késziiléket mikodés kozben.

D Nem helyezhet/helyezhet el semmilyen targyat a késztilékre,
és nem fedheti le azt.

D Ne toltse be a készllék nyitott ajtajat.

D A készilék hosszu tavd hasznalata megndvekedett szelléz-
tetést igényelhet - dllitsa a szell6zést magasabb szintre, ha
szukséges, dontse meg az ablakot.

D Ahaszndlat soran a készllék elemei magas hémeérsékletre
melegednek.

D Haszndlat alatt és utan 6vatosan kell eljarni.

D Kilondsen veszélyes a kdzvetlen érintkezés a készulék fi-
tGelemeivel.

D MUkodd eszkoz hasznalatakor érintse meg csak az erre szant
eszkoz alkatrészeit, példaul az ajtd fogantyujat, gombokat,
gombokat stb.
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D Fltéskor a tartozékok és az ételek (kiilondsen a zsirok) magas
homeérsékletre melegednek - legyen dvatos, amikor eltavolitja
Gket, hasznaljon konyhai kesztyt stb.
gyazzon a forr¢ goztél, amely a készulék, a fedett tartalyok
stb. kinyitasakor kitrulhet.

D Ne meritsd a készlléket, a kabelt és a csatlakozot vizbe vagy
mas folyadékbal

D Ne hagyd a késziléket felligyelet nélkil miikodés kozben.

D Mindig huzza ki a dugdt a fali aljzatbdl, ha nem haszndlja.

D Ne haszndlj sérilt késziléket, még akkor sem, ha csak a ha-
|6zati kdbel vagy a dugd sérllt - ebben az esetben javittasd
megq a készléket a hivatalos szervizkdzpontban.

D Agyarté altal nem ajanlott tartozékok hasznalata a késziilék
karosodasat, tlizet vagy sérdlést okozhat.

D Ne hasznald a késztiléket a szabadban.

D Ne akaszd a kabelt éles élekre, és ne hagyd, hogy forro fe-
|Uletekkel érintkezzen.

D Ne helyezd a késziléket elektromos, vagy gaztlzhely, égok,
sUtok stb. kozelébe.

D A tisztitds megkezdése eldtt el6szor huzza ki a dugdt a
konnektorbdl, €s varja meg, amig a készilék teljesen lendil.

D Haszndlja a készlléket sima és stabil fellleten.

D Akésziiléket foldeld csappal kell csatlakoztatni egy konnek-
torhoz.

D A berendezést legalabb 8 éves korl gyermekek, valamint
csokkent fizikai és szellemi képesséqgUi személyek, valamint
a berendezéssel kapcsolatos tapasztalattal és ismeretekkel
nem rendelkezd személyek is hasznalhatjak, ha felugyele-
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tet vagy oktatast biztositanak a berendezés biztonsagos
hasznalatara vonatkozdan, hogy a veszélyek megértésre
kerUljenek. A tisztitast és karbantartast a gyermekek csak
akkor végezhetnek, ha 8 évesek és felligyelettek. Feltigyelet
nélkdli gyermekek nem végezhetnek tisztitast/karbantartast.

D Tartsd a készliléket és annak tapvezetékét 8 év alatti gyer-
mekek eldl elzarva.

D A gyermekek nem jatszhatnak a készilékkel.

D Akésziléket nem alkalmas kuilsd id&zit6vel vagy kilon tav-
irdnyftoval torténd mukodtetésre.,

D A késziiléket kizarolag haztartasi haszndlatra szanjak.

D A készilék tisztitasat, kilondsen az élelmiszerekkel kdzvet-
lendl érintkezo alkatrészek tisztitasat az elsd hasznalat eldtt,
kozvetlenul az alkalmazas befejezése utan, vagy ha a készu-
léket hosszd ideig nem hasznalt - az eljdrast a , TISZTITAS és
KARBANTARTAS" cim(i fejezet ismerteti.

D Tilos agressziv tisztitdszereket vagy éles fémkaparodkat hasz-
nalni a tlzhely ajtaja Uvegének tisztitasahoz, mivel ezek
megkarcolhatjak a felllettket, ami viszont hozzdjarulhat az
Uveg repedéséhez.

D Akészllék tisztitasahoz nem szabad gdztisztitdt hasznalni.

D &Figyelem! Forro6 fellilet! A késziilékre elhe-
lyezett szimbolum arrdl tajékoztatja, hogy miui-
kodés kozben elemei magas homérsékletre
melegedhetnek.

D A hozzaférhetd fellletek hdmérséklete magasabb lehet,
amikor a berendezés mdikodik.
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D Ne helyezze a késziiléket gyulékony anyagok, példaul flg-
gonyok, teriték és masok kozelébe, mert tlizet okozhat.

D Ne a vezetéknél fogva huzd ki a halézati csatlakozot,

D Ne csatlakoztasd nedves kézzel a tapvezeték dugojat a
haldzati aljzathoz.

D A gyermekek biztonsaga érdekében kérjlik, ne hagyd szaba-
don hozzaférhetd helyen a csomagolas elemet (mdanyag
zacskokat, kartondobozokat, polisztirolt stb.).

D FIGYELMEZTETES! Ne engedje, hogy gyermekek
jatsszanak a féliaval. Fulladasveszély!

D FIGYELEM! A tulmelegedett zsir meggyulladhat.
Legyen rendkivul évatos.
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A KESZULEK LEIRASA

‘
\
\
N

1. Sutéhaz 4. Uvegajt6 tarto
2. Vezérlépult 5. Megvilagitott stitébelsé
a.  munkaidé beallitdo gomb (id6zitd) 6. 1zz6 arnyékold a suté belsé megvila-
b. Sutési hdmérséklet-szabalyozd gitdsahoz
gomb (termosztat) 7. Cslszasmentes labak
c. Gomb a sttémunka tipusanak 8. Rostély
kivalasztadsahoz 9. Talca
d. sité jelzéfény 10. Talca- és racstarto

3. Dupla Uvegajto

MPE-14/T - kapacitds 221
MPE-15/T - kapacitds 281

A KOZPONT FUNKCIOINAK MEGERTESE

A SUTESI IDO SZABALYOZASA

A sutési idével a gomb ,OFF’helyzetbe kerll. A gombot barmikor ,OFF"allasha

A gomb (2a) segitségével bedllithatja a sttési idét a stitében 0 és 60 perc kozott.
@ fordithatja, igy kényszeritheti a sitét a kikapcsoldsra.

HOMERSEKLET-SZABALYOZAS

tobb mint 230°C (MAX) kozott. A bedllitott hdmérséklet elérésekor a sttdtermosz-

JIEC A gomb (2b) segitségével bedllithatja a sttési hémérsékletet a stitében 90°C és
tat ki- és bekapcsolja a flit6testeket a bedllitott hémérséklet fenntartasa érdekében.

A SUTOMUNKA TIPUSANAK KIVALASZTASA

kivalasztasat. Ne feledje azonban, hogy elére be kell jelentenie a munka idejét és

hémérsékletét, mert maga a munka tipusanak megvalasztasa nem inditja el a sU-

tési folyamatot. A forrd levegd konvekcidjanak készénhetéen a hé egyenletesen
oszlik el a sitében.

@ A gomb megfeleld ikonjai (2¢) jelzik a megfeleld fltéberendezés és forrd levegd

Sités csak fels¢ héfokon. Akkor haszndljuk, ha az elsédleges szempont az étel
felsé részének barnuldsa.

Sités csak alsé héfokon. Ez példaul pizzak vagy olyan ételek sttésére vonatkozik,
amelyeknek az alsé részén kell megbarnulniuk.

@ Sités felsé és alsod héfokon. Az étel egyszerre sul felllrél és alulrol.

SUtés csak a felsé flitéberendezéssel, forrd levegd funkcidval. Ez akkor érvényes,
ha a prioritas az, hogy sUlt legyen az étel tetején.

w5~ | Sttes fels es also fltessel, forrd levegd funkcioval. Az edényt feltlrdl és alulrdl
a=sslegyszerre f6zz0k.
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AZ ELSO HASZNALAT ELOTTI TEENDOK

—

Vegye ki a stit6t a dobozbdl, és tavolitsa el a téltéanyagokat, a szallitasi zarakat és a cimkéket. El-
lendrizze a sttét, hogy nincsenek-e sériilések a szallitas soran. Ha sértilésre gyanakszik, forduljon
markakereskeddjéhez.

Allitsa a stitét sik, vizszintes, egyenletes és héallo feltletre. Tartson megfelelé tavolsagot a siité ko-
ril. Ne allitsa be és ne futtassa a slitét szekrényekben, butorokban és egyéb beépitett elemekben.
Csatlakoztassa a sttét a foldelt halézathoz, és futtassa 15 percig a legmagasabb hémérsékleten.
Ez elémelegiti a sttét, és megfosztja a termelési szagoktol. A fltést konny( flst kisérheti, amely
eltnik a tovabbi miksédési idészakban

Huzza ki a stitét, varja meg, amig lehdl, és tisztitsa meg és tartozékait a , TISZTITAS ES KARBAN-
TARTAS” részben talélhato utasitasokat kovetve.

SUTO HASZNALATA

1. Helyezze az ételt egy talcara (9) vagy racsra (8), és tegye a siitébe. Az ajtd (3) kinyitasakor és beza-
rasakor hasznalja a fogantyut (4).

FIGYELEM! Ne tegyen miianyag vagy papir csomagolast, tartalyokat stb. a siit6be.

2. Csatlakoztassa a stit6t foldelt dramforradshoz

3. Adjameg astitési idot (2a), a hémérsékletet (2b) és a stitd tipusat (2c). A jelzéfény (2d) kigyullad, ami

azt jelenti hogy a stité mukadik .

A sttt elémelegitése nem sziikséges. Jol fog mikddni, ha finom ételeket, példaul siteményeket

vagy rosszul és kdzepesen sllt hust sit.

5. Hasznéljon talcat kis méret(i termékek stitésére és azokra, amelyekbdl a zsir és a lé siités kdzben
valoszinlleg lefolyik.

6. SUtés utan az id6zitd révid hangjelzést ad - llitsa a munkagomb tipusat (2c) OFFallasba . Hizza ki
a s(tét az dramforrasbol.

FIGYELEM! Az égési sériilések elkeriilése érdekében a talcatartdval (10) és a konyhai keszty(ivel

tavolitsa el a terméket.

7. Miutan a stt6 lehdlt, azonnal tisztitsa meg a ,TISZTITAS ES KARBANTARTAS’ fejezet utasitasait
kovetve

GYAKORLATI ES KULINARIS TIPPEK

1. Asité elémelegitése 8-10 percet vesz igénybe, ha az edény jellege megkoveteli.
2. A sutési,idé a termék Gsszetevéitdl, hdmérsékletétdl, sulyatol és az adag méretétdl fliggben val-
tozhat. Allitsa be az id6t és a hdmérsékletet az aldbbi tdblazat hozzavetdleges utasitasait kdvetve:

N

w

>

B

Etel Hémérséklet Stitési idé (perc)
Stitemények 170-180 25-30
Stitemény 170-190 30-40
Pdstétom 180-220 40-50
Muffin 6 30-40
Siilt tészta 190-210 20-30
Hal 220-MAX 30-40
Bdrdny 220-MAX 90-120
Uriihds 220-MAX 90-120




Borjuhus 220-MAX 90-120
Torékorszdg 220-MAX 45-55
Baromfi 220-MAX 75-100

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

FIGYELEM! Tisztitas és karbantartas el6tt hizza ki a slit6t a halézatrol, és varja meg, amig telje-
sen lehiil. Ne meritse a siit6t vizbe vagy mas folyadékba.

FIGYELEM! Ne hasznaljon csiszoléanyagot vagy éles szerszamot a siité tisztitasahoz, ne hasznal-
jon agressziv mosdszereket és olddszereket.

1. Tisztitsa meg a sitd kilsé és belsé fellletét nedves ruhaval, majd torélje szarazra.

2. Mossa le a télcat, a racsot és a télca eltavolitd fogantyUjat meleg vizben, enyhe mosdészerrel, oblit-

se le és szaritsa meg. Ne mossa a s(itd tartozékait a mosogatégépben.
3. Ha ki kell cserélnie az izz0t,  Type Go Lamp Type E14 Lamp
kovesse az aldbbi Iépéseket: - —
- Huzza ki a sitét a halo- ‘ e
zatbol, és varja meg, amig ?) 220-240 V, AC ?)j 220-240 V, AC
lehdl 15W n 15W
- csavarjale a héallo izzoer- £ =
ny6t (6) /P
- szerelje szét a sértlt izzot f )
a sutébdl; a hasznalt izz6
tipusatol figgden (E14 vagy G9 15W teljesitménnyel) kdvesse a mellette 1évé képen lathatd
utasitasokat; Ne dobja a sérllt izzét a szemetesbe, dobja ki az e-hulladék gyjtéhelyen
- Telepitsen egy Uj izzot
- Csavarja be a h6allo izzé drnyékoldjat
FIGYELEM! Ne inditsa el a siit6t h6allé izzoernyd nélkiil.
MUSZAKI ADATOK
A miuszaki paraméterek a termék adattablajan talalhaték.
A halézati kabel hossza: 0,9 m

q

FIGYELEM! Az MPM agd S.A. fenntartja a technikai valtoztatasok jogat.

Ezt a kézikinyvet gépi forditds készitette.
Ha kétségei vannak, kérjlik, olvassa el az angol vdltozatot.

A termék helyes megsemmisitése (elektromos és elektronikus berendezések hulladéka)

haztartasi hulladékkal egyutt kidobni. Az elhaszndlt berendezések a potencidlisan veszélyes anyagok,

keverékek és komponensek miatt negativ hatdssal lehetnek a kornyezetre és az emberi egészségre. Az

elektronikai hulladékok mas hulladékokkal valé keverése vagy szakszerlitlen szétszerelése az egészségre

és a kornyezetre karos anyagok kibocsatédsahoz vezethet. Az elhasznélt késziiléket adja le elektromos és
elektronikus hulladékokat gyijté pontban. Az elektromos és elektronikai hulladékok visszakdildési helyére vonatkozd
részletes informaciok megszerzése érdekében a felhasznalonak fel kell vennie a kapcsolatot az adott helység elekt-
romos hulladékokat gyUjté helyével vagy hulladékfeldolgozé tizemével.

E A terméken taldlhaté jeldlés arra utal, hogy a hasznos élettartam végén nem szabad a készlléket mas
| |
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INDICAZIONI RELATIVE ALLA SICUREZZA
DI UTILIZZO

D Leggere attentamente le istruzioni per I'uso prima di utiliz-
zare il prodotto.

D Adottare particolare prudenza quando i bambini sono vicini
al dispositivo!

D Non utilizzare il dispositivo per scopi diversi da quelli per i
quali e destinato.

D Il dispositivo viene utilizzato per riscaldare/cuocere cibi con
'uso di accessori adattati a questo scopo, ad es. vassoi de-
dicati, casseruole, ecc.

D Non mettere plastica, cartone e altri oggetti inflammabili o
fusibili nel forno.

D Quando si posiziona il dispositivo, & necessario mantenere
una distanza di almeno 10 ¢cm sui lati e una distanza di 30
cm sopra il dispositivo.

D Non spostare lapparecchio durante il funzionamento.

D Nessun oggetto puo essere posizionato/posizionato sopra
'apparecchio o coperto con esso.

D Non sollecitare in alcun modo la porta aperta dell'apparecchio.

D Luso a lungo termine dell'apparecchio puo richiedere un
aumento del livello di ventilazione: impostare la ventilazione
su un livello pit alto, inclinare la finestra se necessario.

D Durante l'uso, i componenti del dispositivo si riscaldano ad
alte temperature.

D Prestare attenzione durante e dopo |'uso.

D Il contatto diretto con gli elementi riscaldanti dellapparecchio
e particolarmente pericoloso.
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D Quando si utilizza I'apparecchio mentre e in funzione, toccare
solo le parti dellapparecchio destinate a questo scopo, ad
es. la maniglia nella porta, i pulsanti, le manopole, ecc.

D Durante il riscaldamento, gli accessori e gli alimenti (in partico-
lare i grassi) si riscaldano ad alte temperature: fare attenzione
quando i si rimuove, utilizzare guanti da forno, ecc.

D Rischio di ustioni, evitare il contatto diretto — fare attenzione
al vapore caldo che potrebbe essere espulso allapertura
dell'apparecchio, ai contenitori coperti, ecc.

D Non immergere il dispositivo, il cavo e la spina in acqua o
in altri liquidi

D Non lasciare il dispositivo incustodito mentre € in funzione.

D Rimuovere sempre la spina dalla presa di corrente quando
il dispositivo non e utilizzato.

D Non utilizzare mai un apparecchio danneggiato, anche
quando é danneggiato il cavo o la spina. In questo caso,
affidare la riparazione a un centro di assistenza autorizzato.

D L'uso di accessori non raccomandati dal produttore puo
causare danni al dispositivo, incendi o lesioni.

D Non utilizzare il dispositivo allaperto.

D Non appendere il cavo a spigoli vivi e non permettere che
entri in contatto con superfici calde.

D Non collocare I'apparecchio vicino a fornelli, bruciatori, forni,
ecc. elettrici 0 a gas.

D Prima della pulizia, scollegare l'apparecchio dalla presa di
corrente e lasciarlo raffreddare completamente.

D Utilizzare il dispositivo su una superficie liscia e stabile.

D Il dispositivo deve essere collegato a una presa di corrente
provvista di messa a terral
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D Questo dispositivo pud essere utilizzato da bambini dagli 8
anni in poi 0 da persone con capacita fisiche e mentali ridotte
e con mancanza di esperienza e conoscenza dellattrezzatura,
qualora venga fornita una supervisione o un'istruzione sull'uso
sicuro dellattrezzatura, in modo tale che i pericoli correlati
siano chiaramente compresi. La pulizia e la manutenzione
non devono essere eseguite da bambini a meno che non
abbiano almeno 8 anni e siano sorvegliati. | bambini non
SONO autorizzati a esequire la pulizia/manutenzione senza
supervisione.

D Tenere l'apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata dei
bambini al di sotto degli 8 anni.

D | bambini non devono giocare con l'apparecchio.

D Il dispositivo non e progettato per il funzionamento con i
timer esterni 0 un sistema di controllo separato.

D Il dispositivo € destinato ad uso domestico.

D La pulizia dellapparecchio, in particolare delle parti a diretto
contatto con gli alimenti, deve essere effettuata prima del
primo utilizzo, subito dopo I'uso o se I'apparecchio non e
stato utilizzato per lungo tempo - la procedura é descritta
nel capitolo “PULIZIA E MANUTENZIONE”,

D Non utilizzare detergenti aggressivi o raschietti metallici affilati
per pulire il vetro della porta della cucina, poiché possono
graffiare la superficie, che a sua volta puo contribuire alla
rottura del vetro.

D | pulitori a vapore non devono essere utilizzati per pulire

l'apparecchio.
D ‘@ ATTENZIONE! Superficie calda! Un simbo-
lo posto sul dispositivo indica che i suoi
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componenti possono riscaldarsi a temperature
elevate durante il funzionamento.

D Latemperatura delle superfici accessibili pud essere piu alta
quando l'apparecchio & in funzione.

D Non posizionare il dispositivo vicino a materiali infiammabili
come tende, tovaglie ecc. — rischio di incendio!

D Non estrarre la spina dalla presa di corrente tirando il cavo.

D Non collegare la spina alla presa di corrente con le mani
bagnate.

D Per la sicurezza dei bambini, si prega di non lasciare parti
dellimballaggio liberamente accessibili (sacchetti di plastica,
scatole di cartone, polistirolo, ecc,).

D AVVERTENZA! Non permettere ai bambini di giocare
con la pellicola. Pericolo di soffocamento!

D AVVERTENZA! Il grasso surriscaldato puo prendere
fuoco. Adottare la massima prudenza.

DESCRIZIONE DEL DISPOSITIVO

Doppia porta in vetro
Maniglia dello sportello in vetro
a. manopola di regolazione dell'ora- Interno illuminato del forno
rio di lavoro (timer) La lampadina del paralume illumina
b. manopola di controllo della tem- l'interno del forno
peratura di cottura (termostato) Piedini antiscivolo
c.  manopola per selezionare il tipo Griglia
di lavoro del forno . Vassoio
0. Supporto per vassoio e griglia

1. Alloggiamento del forno
2. Pannello di controllo

ok w

= 0 0 N

d. indicatore luminoso del forno
MPE-14/T - capacita 221
MPE-15/T - capacita 281

DESCRIZIONE DELLA FUNZIONE DEL PANNELLO DI CONTROLLO

REGOLAZIONE DEL TEMPO DI COTTURA

Con una manopola (2a) & possibile impostare il tempo di cottura in forno tra 0 e 60
@ minuti. Con il passare del tempo di cottura, la manopola continuera in posizione
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«OFF». E possibile portare la manopola in posizione «OFF» in qualsiasi momento, forzando
cosi lo spegnimento del forno.

CONTROLLO DELLA TEMPERATURA

90°C a oltre 230°C (MAX). Al raggiungimento della temperatura impostata, il ter-
mostato del forno spegne e riaccende i riscaldatori per mantenere la temperatura
impostata.

JIEC Con una manopola (2b) & possibile impostare la temperatura di cottura nel forno da

SELEZIONE DEL TIPO DI LAVORAZIONE DEL FORNO

to del riscaldatore e della termocircolazione appropriati. Tuttavia, assicurati di di-

chiarare preventivamente il tempo e la temperatura di funzionamento, poiché la

scelta del tipo di lavoro da sola non innesca il processo di cottura. Grazie alla
termocircolazione, il calore viene distribuito uniformemente nel forno.

@ Le icone corrispondenti sulla manopola (2¢) segnalano la scelta del funzionamen-

Arrostire solo con il calore superiore. Si usa quando la priorita e ottenere la dora-
tura nella parte superiore della pietanza.

Cottura solo con il calore inferiore. Si applica, ad esempio, alla cottura di pizze o di
alimenti che richiedono una doratura nella parte inferiore del forno.

Arrostire con il calore superiore e inferiore. Il cibo viene arrostito contemporane-
amente dall’alto e dal basso.

Cuocere solo con un riscaldatore superiore con funzione di termocircolazione.
Applicabile quando la priorita & ottenere una cucitura nella parte superiore del
piatto.

e Cottura con riscaldatore superiore e inferiore con funzione di termocircolazione. I
~=2] piatto viene cucinato contemporaneamente dall’alto e dal basso.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

1. Togliere il forno dal cartone e rimuovere eventuali riempitivi, blocchi di trasporto ed etichette.
Controllare che l'aspirapolvere non abbia subito danni durante il trasporto. In caso di eventuali
danni, contattare il rivenditore.

2. Posiziona il forno su una superficie piana, orizzontale, uniforme e resistente al calore. Mantieni la
giusta distanza intorno al forno. Non installare e far funzionare il forno all'interno di armadi, mobili
e altri edifici.

3. Collegare il forno alla rete elettrica messa a terra e farlo funzionare per 15 minuti alla massima
temperatura. Questo riscaldera il forno e lo privera degli odori di produzione. Il riscaldamento delle
piastre pud essere accompagnato dalla presenza di fumi leggeri che scomparira in seguito all'uso.

4. Scollegare il forno, attendere che si raffreddi e pulire il forno e gli accessori seguendo le istruzioni
riportate nella sezione «PULIZIA E MANUTENZIONE».

USO DEL FORNO

1. Posizionare la teglia su una teglia (9) o una gratella (8) e infornare. Usare la maniglia (4) per aprire e
chiudere la porta (3).
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ATTENZIONE!! Non collocare imballaggi in plastica o carta, contenitori, ecc.

2. Collegare il forno a una fonte di alimentazione con messa a terra

3. Dichiarare rispettivamente il tempo di cottura (2a), la temperatura (2b) e il tipo di funzionamento del
forno (2c). La spia (2d) si accende, il che indica il funzionamento del forno.

4. Non & necessario il preriscaldamento del forno. Funzionera bene quando si cuociono piatti delicati
come torte o carni scarsamente e mediamente secche.

5. Utilizzate una teglia per cuocere prodotti di piccole dimensioni e quelli da cui probabilmente fuori-
usciranno grasso e succo al momento della cottura.

6. Dopo la fine della cottura, il timer emette un breve segnale acustico: ruota la manopola del tipo di
lavoro (2¢) in posizione OFF. Scollegare il forno dalla fonte di alimentazione.

ATTENZIONE!"! Usa la maniglia della teglia (10) e usa guanti da forno per rimuovere il prodotto,

in questo modo eviterai scottature.

7. Unavolta che il forno si e raffreddato, pulirlo immediatamente seguendo le istruzioni della sezione
«PULIZIA E MANUTENZIONE»

CONSIGLI PRATICI E CULINARI

1. Il preriscaldamento del forno dovrebbe richiedere dagli 8 ai 10 minuti, a seconda della natura del
piatto.

2. Il tempo di cottura puo variare a seconda degli ingredienti del prodotto in questione, della tem-
peratura, del peso e della dimensione della porzione. Regola I'ora e la temperatura seguendo le
indicazioni indicative della tabella seguente:

Pietanza Temperatura (°C) Tempo di cottura (minuti)
torte 170-180 25-30
Torta 170-190 30-40
Paté 180-220 40-50
Muffin 160-180 30-40
Pasta al forno 190-210 20-30
Pesce 220-MASSIMO 30-40
Agnello 220-MASSIMO 90-120
Carne di montone 220-MASSIMO 90-120
Vitello 220-MASSIMO 90-120
tacchino 220-MASSIMO 45-55
Pollame 220-MASSIMO 75-100

PULIZIA E MANUTENZIONE:

ATTENZIONE! Prima della pulizia e della manutenzione, scollegare il forno dalla rete elettrica e

attendere che si raffreddi completamente. Non immergere il forno in acqua e altri liquidi.

ATTENZIONE! Non utilizzare sostanze abrasive o utensili affilati per pulire il forno, non usare

detergenti e solventi aggressivi.

1. Pulisci le superfici esterne e interne del forno con un panno umido e poi asciuga.

2. Lavare il vassoio, la griglia e il manico per rimuovere il vassoio in acqua tiepida con un detergente
delicato, sciacquare e asciugare. Non lavare gli accessori del forno in lavastoviglie.
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3. Se devi sostituire la lampadina, segui questi suggerimenti:
- scollegare il forno dalla
rete elettrica e attendere

che si raffreddi s o ——

- svitare il paralume resi- ? ? %

stente al calore (6) f) 220-240 V. AC () 220-240 V., AC

- smontare dal forno la 15w z 15w
lampadina danneggiata; e
a seconda del tipo di lam- J/ ?)
padina utilizzata (E14 o
G9 con potenza di 15W),
lasciatevi guidare dalle indicazioni contenute nella figura a fianco; non gettate la lampadina dan-
neggiata nel cestino, gettatela nel punto di ricevimento dei rifiuti elettronici

- montare una nuova lampadina

- avvitare il paralume resistente al calore
ATTENZIONE! Non accendere il forno senza un paralume resistente al calore.

DATI TECNICI

| parametri tecnici sono riportati sulla targhetta nominale del prodotto.
Lunghezza del cavo di alimentazione: 0,9 m

Type G9 Lamp Type E14 Lamp

(

ATTENZIONE! L'azienda MPM agd S.A. si riserva il diritto di apportare modifiche
tecniche.

Questo manuale é stato tradotto automaticamente.
In caso di dubbio, si prega di leggere la versione in lingua inglese.

Smaltimento corretto del prodotto (rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche)

stici alla fine della sua vita tecnica. Per evitare effetti dannosi sullambiente e sulla salute umana, derivanti

dallo smaltimento incontrollato dei rifiuti, si prega di portare il dispositivo usato in un punto di raccolta

per apparecchiature elettriche ed elettroniche usate o di richiedere il ritiro da casa. Per informazioni piu

dettagliate su dove e come smaltire in modo sicuro i rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche,
contattare il proprio rivenditore locale o il dipartimento ambientale locale. Il prodotto non puo essere smaltito con
gli altri rifiuti domestici.

E I marchio apposto sul prodotto indica che il dispositivo non pud essere smaltito con gli altri rifiuti dome-
| |
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NURODYMAI SAUGIAM APTARNAVIMUI

D PrieS pradedami naudoti tiksliai perskaitykite aptarnavimo
instrukcija.

D Bukite labai atsargus, kai netoliese jrenginio yra vaikail

D Prietaisas naudojamas maistui sildyti/kepti naudojant tam
skirtus priedus, pvz., tam skirtus padéklus, kars¢iui atsparius
indus ir kt.

D | orkaite nedékite gaminiy is plastiko, kartono ar kity degiy
ar tirpstanciy daikty.

D Pastatant jrenginj batina iSlaikyti bent 10 cm tarpo Sonuose
ir 30 cm vietos virs jrenginio.

D Nejudinkite prietaiso dirbdami.

D Nedékite ant prietaiso jokiy daikty ir jo neuzdenkite.

D Nedékite jokios apkrovos ant atidaryty prietaiso dureliy.

D llgalaikiam prietaiso naudojimui gali prireikti padidinto vedi-
nimo lygio — nustatykite vedinimg j aukStesn; lygj, jei reikia,
atidarykite langa.

D Naudojimo metu prietaiso komponentai jkaista iki aukstos
temperaturos.

D Blkite atsargus naudojimo metu ir po jo.

D Tiesioginis kontaktas su prietaiso kaitinimo elementais yra
ypac pavojingas.

D Naudodami darbinj jrenginj lieskite tik tam skirtas jrenginio
dalis, pvz,, dury rankeng, mygtukus, rankenéles ir kt.

D Kaitinant priedai ir maistas (ypac riebalai) jkaista iki aukstos
temperatUros — bukite atsargus juos iSimdami, mavekite
orkaités pirstines ir pan.
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D Nudegimy pavojus, venkite tiesioginio kontakto — saugokités
karSty gary, kurie gali iSsiskirti atidarant prietaisg, uzdengtus
indus ir pan.

D Nenaudokite jrenginio kitiems tikslams, nei jis yra skirtas.

D Draudziama jrenginj, laidg ir kiStukg nardinti vandenyje arba
kitame skystyje!

D Nepalikite dirbancio jrenginio be priezidros.

D Visuomet, kai nenaudojate jrenginio, iStraukite kistukg i
elektros lizdo.

D Nenaudokite pazeisto jrenginio, taip pat ir tada, kai pazeis-
tas maitinimo laidas arba kiStukas - tokiu atveju atiduokite
jrenginj remontui j jgaliotg serviso punkta.

D Aksesuary, kuriy gamintojas nerekomenduoja, panaudojimas
gali sugadinti jrenginj, sukelti gaisrg arba kiino suzalojimus.

D Nenaudokite jrenginio lauke.

D Nekabinkite laido ant astriy krastiniy ir neleiskite, kad liestys
karStus pavirsius.

D Nedékite jrenginio arti elektrinés, dujinés viryklés, degikliy,
orkaiciy ir pan.

D Pries pradedami valyma pirmiausia istraukite kistukg is elektros
lizdo ir palaukite kol jrenginys visiskai atves.

D Naudokite jrenginj ant lygaus ir stabilaus pavirsiaus.

D Jrenginys turéty bdti jjungtas j elektros lizda su jzeminimo
sraigtu.

D S prietaisg gali naudoti vaikai nuo 8 mety ir asmenys su fizine
bei psichine negalia, taip pat neturintys prietaiso naudojimo
patirties arba ziniy asmenys gali naudoti prietaisg, tik jei juos
prizitri kiti asmenys arba anksciau minéti asmenys isklausé

saugaus prietaiso naudojimo instruktazg bei jie buvo infor-
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muoti apie su prietaiso naudojimu susijusius pavojus ir minétg
informacijg suprato. Valymo ir priezitros darbus turi atlikti tik
ne jaunesni kaip 8 mety vaikai, jei jie yra prizidrimi. Valymo
ir (arba) priezitros darby negali atlikti neprizitrimi vaikai.

D Laikykite jrenginj ir jo laidg vaikams iki 8 mety nepasiekia-
moje vietoje.

D Vaikams draudziama Zaisti su prietaisu.

D Jrenginys néra skirtas dirbti su iSoriniu laikmaciu ir nuotoline
valdymo sistema.

D Prietaisas skirtas naudoti namuose.

D Prietaisg, ypac dalis, kurios tiesiogiai lieciasi su maistu, reikia
valyti prie$ pirmg kartg naudojant, is karto po naudojimo
arba jei prietaisas ilgg laika nebuvo naudojamas - proceddra
aprasyta skyriuje ,VALYMAS IR PRIEZIURA".

D Orkaités dureliy stiklui valyti nenaudokite agresyviy valymo
priemoniy ar astriy metaliniy grandikliy, nes jie gali subraizyti
pavirsiy, dél to stiklas gali jtrakti.

D Prietaisui valyti nenaudokite gary valikliy.

D DEMESIO! Karstas pavirsius! Simbolis ant
prietaiso rodo, kad jo komponentai veikimo
metu gali jkaisti iki aukstos temperaturos.

D Prieinamy pavirdiy temperattra gali bati aukstesné, aki
jrenginys dirba.

D Nedeékite jrenginio arti lengvai uzsideganciy medziagu, tokiy
kaip uzuolaidos, staltiesés ir kiti, tai gali sukelti gaisra.

D Netraukite kiStuko i$ elektros lizdo uz laido.

D Nekiskite kiStuko j elektros lizdg drégnomis rankomis.
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D Dél vaiky saugumo prasau nepalikite laisvai prieinamy pa-
kuotés elementy ( plastmasiniai krepsiai, kartonai, polistirolas
ir pan.)

D ATSARGIAI! Neleiskite vaikams zaisti su pléevele.
Pavojus uzdusti!

D |SPEJIMAS! Perkaitinti riebalai gali uzsidegti. Imkités
labai atsargiai.

IRENGINIO APRASYMAS

1. Orkaités korpusas
2. Kontrolés skydelis

Dvigubo stiklo durys
Stiklo dureliy rankenélé
a. darbo laiko reguliavimo rankenélée Apsviestas talpos orkaités vidus
(laikmatis) Lempos gaubtas skirtas apsviesti
b. kepimo temperattros reguliavimo orkaités vidy
rankenélé (termostatas) NeslidZios kojelés
c. orkaités rezimo pasirinkimo Grotelés
rankenéle . Deéklas
d. orkaités indikatoriaus lemputé 0. Padéklo ir groteliy laikiklis
MPE-14/T - talpa 221
MPE-15/T - talpa 281

ok w

=0 m N

VALDYMO SKYDELIO FUNKCLJY APRASYMAS

GAMINIMO LAIKO REGULIAVIMAS

nuciy. Pasibaigus gaminimo laikui, rankenélé pasisuks j padétj ,ISJUNGTA". Bet
kuriuo metu galite pasukti rankenéle j padetj ,ISJUNGTA", taip priversdami orkaite
iSsijungti.

TEMPERATUROS REGULIAVIMAS

@ Naudodami rankenéle (2a) galite nustatyti kepimo laikg orkaitéje nuo O iki 60 mi-

iki virs 230°C (MAX). Kai pasiekiama nustatyta temperattra, orkaités termostatas

JILBC Naudodami rankenéle (2b) galite nustatyti kepimo temperattirg orkaitéje nuo 20°C
jjungia ir isjungia sildytuvus, kad islaikyty nustatyta temperatira.




ORKALINES VEIKIMO TIPY PASIRINKIMAS

tuvas ir karsto oro cirkuliacija. Taciau nepamirskite is anksto deklaruoti darbo laiko
ir temperatdros, nes pats darbo rusies pasirinkimas nepradeda kepimo proceso.
Deél konvekcijos Siluma tolygiai paskirstoma orkaitéje.

@ Atitinkamos piktogramos ant rankenélés (2c) rodo, kad pasirinktas tinkamas sildy-

Kepimas tik virsutinéje kaitvietéje. Naudojama, kai svarbiausia, kad virsSutiné patie-
kalo dalis paruduotu.

Kepimas tik ant apatinio kaitinimo indo. Tai taikoma, pavyzdziui, kepant picas arba
maisto produktus, kurie turi paruduoti apatinéje dalyje.

Kepimas naudojant virsutine ir apatine kaitviete. Maistas kepamas vienu metu is
@ virsaus ir apacios.

Kepkite tik su virsutiniu Sildytuvu su karsto oro funkcija. Jis naudojamas, kai pirme-
nybé teikiama tam, kad virsutiné maisto dalis apskrusty.

N Kepimas su virsutiniu ir apatiniu Sildytuvu su karsto oro funkcija. Maistas gamina-
2=21 mas i3 virsaus ir i3 apacios vienu metu.

PRIES PIRMA PANAUDOJIMA

1. ISimkite orkaite iS déZutés ir pasalinkite visus uZpildus, gabenimo uzraktus ir etiketes. Patikrinkite, ar
orkaité nepazeista transportavimo metu. Jei jtariate Zala, susisiekite su pardavéju.

2. Padékite orkaite ant lygaus, lygaus ir karsciui atsparaus pavirsiaus. Laikykités pakankamai atstumo
aplink orkaite. Nestatykite ir nenaudokite orkaités spintose, balduose ar kitose jmontuotose kons-
trukcijose.

3. Prijunkite orkaite prie jZeminto maitinimo tinklo ir 15 minuciy paleiskite ja auksciausia temperatara.
Tai leis orkaitei jkaisti ir pasalinti gamybos kvapus. Kaitinima gali lydéti nedidelis rikymas, kuris
nusllgs tolimesniu veikimo laikotarpiu

4. Atjunkite orkaite, leiskite jai atvésti ir iSvalykite jg bei priedus, kaip aprasyta skyriuje ,VALYMAS IR
PRIEZIURA.

ORKOS NAUDOJIMAS

1. Padékite maistg ant padéklo (9) arba groteliy (8) ir jdékite | orkaite. Norédami atidaryti ir uzdaryti
dureles (3), naudokite rankeng (4).

DEMESIO!! | orkaite nedékite jokiy plastikiniy ar popieriniy pakuoéiu, indy ir pan.

2. Prijunkite orkaite prie jzeminto maitinimo Saltinio

3. Atitinkamai nurodykite kepimo laikg (2a), temperatiirg (2b) ir orkaités rezima (2c). Jsijungs indikato-

riaus lempute (2d), o tai reiskia, kad orkaité veikia .

IS anksto jkaitinti orkaite nebltina. Jis puikiai tiks kepant subtilius patiekalus, tokius kaip pyragaiciai

arba prastai ir vidutiniskai kepta mésa.

Kepimo skarda naudokite maziems gaminiams ir tiems, i$ kuriy gaminant gali nuvarveti riebalai ir

sultys.

Baigus gaminti, laikmatis skleis trumpa garso signalg - nustatykite rezimo rankenéle (2c) j OFFpa-

détj. Atjunkite orkaite nuo maitinimo $altinio.

>
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DEMESIO!!! Norédami isimti gaminij, naudokite padéklo rankena (10) ir mavékite orkaités pirsti-

nes, kad iSvengtuméte nudegimu.

7. Kai orkaité atves, nedelsdami isvalykite ja vadovaudamiesi instrukcijomis, pateiktomis skyriuje ,VA-
LYMAS IR PRIEZIURA".

PRAKTINIAI IR KULINARINIAI PATARIMAI

1. Pradinis orkaites jkaitinimas turéty trukti nuo 8 iki 10 minuciy, jei to reikia dél patiekalo pobudzio.
2. Kepimo laikas gali kisti priklausomai nuo tam tikro maisto produkto sudéties, temperattros, masés
ir porcijos dydzio. Nustatykite laika ir temperatlra pagal toliau pateiktoje lenteléje pateiktas gaires:

Patiekalas Temperatara (°C) Kepimo laikas (minutés)
Slapukai 170-180 25-30
(Tesla: 170-190 30-40
Pyragas 180-220 40-50
bandelés 160-180 30-40
Makaronai kepti 190-210 20-30
Zuvis 220-MAX 30-40
Avinélis 220-MAX 90-120
Aviena 220-MAX 90-120
Versiena 220-MAX 90-120
Turkija 220-MAX 45-55
Paukstiena 220-MAX 75-100

VALYMAS IR PRIEZIURA:

DEMESIO! Prie$ valydami ir priZitirédami, atjunkite orkaite nuo elektros tinklo ir palaukite, kol ji
visiskai atvés. Nemerkite orkaités j vandenj ar kitus skyscius.
DEMESIO! Orkaités valymui nenaudokite abrazyviniy medziagy ar astriy jrankiy, nenaudokite
agresyviy plovikliy ir tirpikliy.
1. ISorinj ir vidinj orkaités pavirsius nuvalykite drégna Sluoste, tada sausai nusluostykite.
2. Padékla, groteles ir padéklo isémimo rankeng nuplaukite Siltame vandenyje su $velniu plovikliu,
nuplaukite ir isdzZiovinkite. Neplaukite jokiy orkaités priedy indaplovéje.
3. Jeireikia pakeisti lempute, vadovaukites toliau pateiktomis instrukcijomis:
- atjunkite orkaite nuo elektros tinklo ir palaukite, kol ji atvés
- atsukite karsciui atspary lemputés dangtelj (6)
- isimkite sugadintg lempute i orkaités; priklausomai nuo naudojamos lemputés tipo (E14 arba G9,
kurios galia 15 W), vadovaukités instrukcijomis, pateiktomis $alia esanciame paveikslélyje; nemes-
kite sugadintos lemputés |

¢iuksliy deze, iEmeskite ja _1YPe G2 Lamp TypeE14Lamp
| elektros atlieky surinkimo T © -]
e e
- idékite nauja lempute ) 220-240 V, AC () 220-240 V, AC

- prisukite kars¢iui atspary @\/ 15w =7 W

lemputés gaubta
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DEMESIO! Nenaudokite orkaités be kars¢iui atsparaus lempos gaubto.

TECHNINIAI DUOMENYS

Techniniai parametrai nurodyti produkto informacinéje lenteléje.
Maitinimo laido ilgis: 0,9 m

DEMESIO! Jmoné MPM agd S.A. pasilieka teise keisti techninius parametrus.

taip vadovas isverstas masininiu bldu.
Jei kyla abejoniy, skaitykite jo versijq angly kalba.

Taisyklingas gaminio atlieky 3alinimas (elektrinés ir elektroninés jrangos atliekos)

generuojamomis atliekomis. Siekiant iSvengti kenksmingo poveikio aplinkai ir Zzmoniy sveikatai, kurj kelia

nekontroliuojamas atlieky $alinimas, panaudota gaminj reikia pristatyti j buitinés technikos atlieky priémi-

mo vieta arba kreiptis dél atlieky paémimo is namy. Dél iSsamesnés informacijos apie saugaus elektrinés ir

elektroninés jrangos atlieky Salinimo budus ir vietas naudotojas turi kreiptis | mazmenines prekybos vieta
arba vietos valdZzios organo aplinkos apsaugos skyriy. Sios gaminio atlieky negalima Salinti kartu su komunalinémis
atliekomis.

E Ant gaminio pavaizduotas simbolis reiskia, kad Sio gaminio atlieky negalima Salinti su kitomis namuy tkyje
|
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VISPARIGI LIETOSANAS DROSIBAS
NORADIJUMI

D Pirms lietosanas rapigi izlasiet lietosanas instrukciju.

D Esietipasi uzmanigs, ja ierices tuvuma atrodas bémi.

D Neizmantojiet ierici citiem mérkiem, iznemot paredzéto
lietojumu.

D lerici izmanto ediena sildisanai/cepsanai, izmantojot Sim
noldkam paredzetus piederumus, pieméram, specialas
paplates, karstumizturigus traukus utt.

D Nenovietojiet cepeskrasni izstradajumus, kas izgatavoti no
plastmasas, kartona vai citiem viegli uzliesmojosiem vai
kistosiem priekSmetiem.

D Novietojot ierici, ir nepiecieSsams saglabat vismaz 10 cm brivas
vietas sanos un 30 cm brivu vietu virs ierices.

D Neparvietojiet ierici darba laika.

D Nenovietojiet uz ierices un neaizsedziet to.

D Nenovietojiet nekadu slodzi uz atvértajam ierices durvim.

D llgstosi lietojot ierici, var bt nepiecieSams paaugstinats
ventilacijas limenis — iestatiet ventilaciju uz augstaku [imeni,
ja nepieciesams, atveriet logu.

D LietoSanas laika ierices sastavdalas uzkarst lidz augstam
temperataram.

D Esiet uzmanigi lietoSanas laika un péc tam.

D Tpasi bistams ir tiess kontakts ar ierices sildelementiem.

D Lietojot ierici tas darbibas laika, pieskarieties tikai sim nolkam
paredzétajam ierices dalam, piemeéram, durvju rokturim,
pogam, klokiem utt.
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D Sildot, piederumi un partika (ipasi tauki) uzsilst lidz augstam
temperatdram — esiet piesardzigs tos nonemot, izmantojiet
cepeskrasns cimdus Utt.

D Apdegumu risks, izvairieties no tieSa kontakta — uzmanie-
ties no karsta tvaika, kas var izplUst, atverot ierici, aizsegtos
konteinerus utt.

D Neiegremdeéjiet ierici, vadu un kontaktdaksu Gdeni vai citos
skidrumos.

D Neatstajiet ierici bez uzraudzibas tas darbibas laika.

D Vienmér nonemiet kontaktdaksu no stravas kontaktligzdas,
kad neizmantojat ierici.

D Neizmantojiet bojatu ierici, pat ja ir bojats tikla vads vai kon-
taktdaksa — Sada gadijuma iesniedziet ierici salabot autorizéta
servisa punkita.

D Razotaja neieteiktu piederumu izmantosana var izraisit ierices
bojajumus, aizdegsanos vai miesas bojajumus.

D Neizmantojiet ierici arpus telpam.

D Nekariet barosanas vadu uz asam malam un nelaujiet tam
pieskarties karstam virsmam.

D Nenovietojiet ierici pie elektriskajam un gazes virtuvém,
degliem, krasnim utt.

D Pirms tirsanas saksanas vispirms nonemiet kontaktdaksu no
stravas kontaktligzdas un gaidiet, [idz ierice pilniba atdziest.

D Izmantojiet ierici uz gludas un stabilas virsmas.

D lericei jabUt savienotai ar stravas kontaktligzdu ar zeméjuma
tapu.

D So ierici drikst lietot bérni, kas ir vismaz 8 gadus vedi, ka ari
personas ar ierobezotam fiziskajam, garigajam spéjam un
personas bez pieredzes vai zinaSanam par iekartu, ja tiks
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nodrosinata uzraudziba vai vini tiks instruéti par ierices droSu
lietoSanu, lai ar to saistits risks bltu saprotams. Tirsanu un
apkopi nedrikst veikt bérni, ja vien vini nav vismaz 8 gadus
veci un netiek uzraudziti. Bérniem nav atlauts veikt tirisanu/
apkopi bez uzraudzibas.

D Glabajiet ierici un tas vadu berniem lidz 8 gadu vecumam
nepieejama vieta.

D Bérni nedrikst spéléties ar ierici.

D lekarta nav paredzéta darbibai, izmantojot argjos sledzu
taimerus vai atsevisku talvadibas sistemu.

D lerice ir paredzéta tikai lietoSanai majas.

D lerices tiriSana, jo 1pasi to dalu, kas ir tieda saskaré ar partiku,
javeic pirms pirmas lietoSanas reizes, uzreiz pec lietosanas vai
jaierice ilgu laiku nav lietota - proceddra ir aprakstita nodala
“TIRISANA UN UZTURESANA'.

D Cepeskrasns durvju stikla tirisanai neizmantojiet agresivus
tinsanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie var saskrapét
virsmu, ka rezultata stikls var saplaisat.

D lerices tiriSanai neizmantojiet tvaika tiritajus.

) &UZMANTBU! Karsta virsmal! Simbols uz ie-
rices norada, ka tas sastavdalas darbibas laika
var uzkarst lidz augstam temperatiram.

D Pieejamo virsmu temperatra var bt augstaka, kad iekarta
darbojas.

D Nenovietojiet ierici pie uzliesmojosiem materialiem, pieméram,
aizkariem, galdautiem un citiem, tas var izraisit ugunsgréeku.

D Neiznemiet kontaktdaksu no tikla kontaktligzdas, velkot aiz
vada.
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D Nepievienojiet kontaktdaksu tikla kontaktligzdai ar mitram
rokam.

D Beérnu drosibas noldkos, ludzu, neatstajiet iepakojuma da-
|as (plastmasas maisini, kartona kastes, polistirols utt.) brivi
pieejamas.

D BRIDINAJUMS! Nelaujiet bérniem spéléties ar foliju.
Nosmaksanas briesmas!

D BRIDINAJUMS! Parkarséti tauki var aizdegties.
Jaievero ipasa piesardziba.
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IERICES APRAKSTS

1. Krasns korpuss 4. Stikla durvju turétajs
2. Vadibas panelis 5. Izgaismots krasns salons
a. Darba laika regulésanas poga 6. Spuldzes énojums krasns iekséjam

(taimeris) apgaismojumam
b. cepsanas temperatiras regulésa- Neslidosas pédas
nas poga (termostats) Aizrestot
c. poga krasns darba veida izvélei Paplate
d. krasns indikatora gaisma O Paplates un rezga turétajs
3. Divvietigas stikla durvis

MPE-14/T - jauda 221
MPE-15/T - jauda 281

H\O.CX).\I

IZPRATNE PAR VADIBAS PANELA FUNKCIJAM

CEPSANAS LAIKA REGULESANA

ndtém. Ar cepsanas laiku poga parvietosies pozicija “OFF”. Jebkura laika jds varat

lzmantojot pogu (2a), jus varat iestatit cepsanas laiku cepeskrasni no O lidz 60 mi-
@ pagriezt pogu pozicija “OFF"tadéjadi piespiezot cepeskrasni izslégties.

TEMPERATURAS KONTROLE

lidz vairak neka 230°C (MAX). Kad ir sasniegta iestatita temperatira, krasns ter-

JIEC Izmantojot pogu (2b), jUs varat iestatit cepsanas temperattru cepeskrasni no 90°C
mostats izslédz un ieslédz silditajus, lai uzturétu iestatito temperattru.

KRASNS DARBA VEIDA IZVELE

Tomér atcerieties ieprieks deklarét darba laiku un temperattru, jo pasa darba
veida izvéle nesak cepSanas procesu. Pateicoties karsta gaisa konvekcijai, siltums
tiek vienmérigi sadalits krasn.

@ Atbilstosas ikonas uz pogas (2c) norada atbilstosa silditaja un karsta gaisa izvéli.

Cepsana tikai ar augséjo karstumu. Izmanto, ja prioritate ir ieglt branumu édiena
augséja dala.

Cepsana tikai ar apakséjo karstumu. Pieméro, pieméram, picu vai édienu ceps$anai,
kuriem nepiecieSams apcepties apakséja dala.

Cepsana ar aug$éjo un apakséjo karstumu. Ediens tiek cepts vienlaikus no augsas
@ un apaksas..

Cepsana tikai ar augsejo silditaju ar karsta gaisa funkciju. Tas attiecas uz gadiju-
miem, kad prioritate ir iegUt cepeti trauka augSpuseé.

Cepsana ar augséjo un apakséjo silditaju ar karsta gaisa funkciju. Trauku gatavo
2=21vienlaicigi no augsas un apaksas.




PIRMS PIRMAS LIETOSANAS

1

. lznemiet cepeskrasni no kastites un nonemiet visas pildvielas, transporta slédzenes un etiketes.
Parbaudiet, vai krasni nav bojajumu, kas var rasties transportésanas laika. Ja jums ir aizdomas par
bojajumiem, sazinieties ar izplatitaju.

. lestatiet cepeskrasni uz lidzenas, horizontalas, vienmérigas un karstumizturigas virsmas. levérojiet
atbilstosu attalumu ap cepeskrasni. Neuzstadiet un nedarbiniet cepeskrasni skapjos, mébelés un
citas ieblvétas.

. Pievienojiet cepeskrasni iezemétajam elektrotiklam un palaidiet to 15 mindtes ar augstako tempe-
ratdru. Tas uzsildis cepeskrasni un atnems tai razosanas smakas. Apkure var bt saistita ar viegliem
dumiem, kas izzudis turpmakaja darbibas perioda

. Atvienojiet cepeskrasni, pagaidiet, 1dz ta atdziest, un notiriet to un tas piederumus, ievérojot nora-
dijumus sadala “TIRISANA UN APKOPE”.

N
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CEPESKRASNS LIETOSANA

1. Novietojiet édienu uz paplates (9) vai sarivéjiet (8) un ievietojiet cepeskrasni. Atverot un aizverot
durvis (3), izmantojiet rokturi (4).
UZMANIBU! Nelieciet cepeskrasni plastmasas vai papira iepakojumu, traukus utt.
2. Pievienojiet cepeskrasni iezemétam baroSanas avotam
3. Deklaré attiecigi cepsanas laiku (2a), temperattru (2b) un krasns veidu (2c). ledegsies indikators (2d),
kas nozimé ka krasns darbojas .
. Krasns iepriekseja uzsildisana nav nepieciesama. Tas labi darbosies, cepot delikatus édienus, pie-
meéram, kikas vai slikti un vidéji ceptu galu.
. lzmantojiet paplati, lai ceptu mazu izméru produktus un tos, no kuriem cepsanas laika var notecét
tauki un sula.
. Péc cepsanas taimeris dos Tsu skanas signalu - iestatiet darba pogas veidu (2c) pozicija OFF . Atvie-
nojiet cepeskrasni no stravas avota.
UZMANIBU! Izmantojiet paplates turétaju (10) un virtuves cimdus, lai nonemtu produktu un iz-
vairitos no apdegumiem.
7. Péc tam, kad cepeskrasns ir atdzisusi, nekavéjoties notiriet to, ievérojot noradijumus nodala “TIRI-
SANA UN APKOPE”

~
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PRAKTISKI UN KULINARIJAS PADOMI

1. Cepeskrasns uzsildisanai vajadzetu ilgt 8 [1dz 10 minGtes, ja trauka raksturs to prasa.
2. Cepsanas laiks var atskirties atkariba no produkta sastavdalam, temperatdras, svara un porcijas
lieluma. Noreguléjiet laiku un temperattru, ievérojot aptuvenos noradijumus tabula:

Trauku Temperatara Cepsanas laiks (minates)
Kiakas 170-180 25-30
Kaka 170-190 30-40
Paté 180-220 40-50
Smalkmaizites 160-180 30-40
Cepti makaroni 190-210 20-30
Zvejot 220-MAX 30-40
Jers 220-MAX 90-120




Aitas 220-MAX 90-120

Tela galas 220-MAX 90-120
Turcija 220-MAX 45-55
Majputnu 220-MAX 75-100

TIRISANA UN APKOPE

UZMANIBU! Pirms tirisanas un apkopes atvienojiet cepeskrasni no elektrotikla un pagaidiet, lidz
ta piInib:E\ atdziest. Neiegremdéjiet cepeskrasni Gdent vai citos Skidrumos.

UZMANIBU! Cepeskrasns tirisanai nelietojiet abrazivus vai asus instrumentus, nelietojiet agre-
1. Notiriet cepeskrasns aréjas un iek$ejas virsmas ar mitru dranu un péc tam noslaukiet.

2. Nomazgajiet paplates, rezga un paplates nonemsanas rokturi silta Gdeni ar maigu mazgasanas Ii-

dzekli, noskalojiet un nosusiniet. Nemazgajiet cepeskrasns piederumus trauku mazgajama masina.
3. Ja nepiecieSams nomainit

T Type G9 Lamp Type E14 Lamp
spuldzi, rikojieties sadi: - —
- Atvienojiet cepeskrasnino ! (-
elektrotikla un pagaidiet, 7}
e ) 220-240 V, AC ) % 220-240 V, AC
[1dz ta atdziest 15W 15W
- AtskrOvéjiet karstumiztu- [ Ng— =
rigo spuldzes toni (6) g
- izjauciet bojato spuldzino J/ ()

krasns; atkariba no izman-
totas spuldzes veida (E14 vai G9 ar jaudu 15W) izpildiet blakus attéla redzamos noradijumus;
Nemetiet bojato spuldzi atkritumu tvertné, izmetiet to e-atkritumu savaksanas punkta
- Uzstadiet jaunu spuldzi
- Pieskrivejiet karstumizturigo spuldzes toni
UZMANIBU! Nesiciet cepeskrasni bez karstumizturiga spuldzes toni.

TEHNISKIE DATI

Tehniskie parametri ir noraditi uz produkta datu plaksnites.
Tikla vada garums: 0,9 m.

UZMANIBU! MPM agd S.A. patur tehnisku izmainu iespéju.

STrokasgramata ir masintulkota.
Jarodas saubas, ltdzu, izlasiet anglu valodas versiju.

Pareiza izstradajuma utilizacija (elektrisko un elektronisko iekartu atkritumi)

cibas atkritumiem. Elektrisko un elektronisko iekartu atkritumi var negativi ietekmét apkartéjo vidi un

cilvéku veselibu bistamu vielu, maisijumu un sastavdalu potenciala satura dé|. Elektrisko un elektronisko

iekartu atkritumu sajauksana ar citiem atkritumiem vai to neprofesionala demontaza var izraisit veselibai

un apkartéjai videi bistamu vielu nopltdi. Nogadajiet nolietoto ierici elektrisko un elektronisko iekartu
atkritumu savaksanas punkta. Lai sanemtu sikaku informaciju par elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu no-
gadasanas vietu, lietotajam ir jasazinas ar vietéjo elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu savaksanas punktu vai
vietéjo elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu parstrades iekartu.

E Markéjums uz izstradajuma norada, ka péc ta lietosanas beigam to nedrikst izmest ar citiem majsaimnie-
| |
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VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

D Lees voor gebruik de gebruiksaanwijzing aandachtig door.

D Streng toezicht is noodzakelijk wanneer het apparaat in de
buurt van kinderen gebruikt wordt.

D Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan het
bedoeld is.

D Het apparaat wordt gebruikt voor het verwarmen/bakken
van voedsel met behulp van daarvoor aangepaste accessoi-
res, zoals speciale bakplaten, hittebestendige schalen, enz.

D Producten gemaakt van plastic, karton en andere brandbare
en smeltbare voorwerpen mogen niet in de oven worden
geplaatst.

D Bij het plaatsen van het apparaat moet een vrije ruimte van
ten minste 10 ¢cm aan de zijkanten en een vrije ruimte van
30 cm boven het apparaat worden aangehouden.

D Verplaats het apparaat niet tijdens gebruik.

D U kunt geen voorwerpen op het apparaat plaatsen/plaatsen
of bedekken.

D Laad de open deur van het apparaat niet.

D Langdurig gebruik van het apparaat kan een verhoogde
mate van ventilatie vereisen - zet de ventilatie op een hoger
niveau, kantel indien nodig het raam.

D Tijdens het gebruik worden de elementen van het apparaat
tot hoge temperaturen verwarmd.

D Voorzichtigheid is geboden tijdens en na gebruik.

D Vooral gevaarlijk is direct contact met de verwarmingsele-
menten van het apparaat.
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D Raak bij gebruik van een werkend apparaat alleen de daarvoor
bestemde componenten van het apparaat aan, bijvoorbeeld
de handgreep in de deur, knoppen, knoppen, enz.

D Bij verhitting worden accessoires en voedsel (met name
vetten) tot hoge temperaturen verwarmd - wees voorzichtig
wanneer u ze verwijdert, gebruik keukenhandschoenen, enz.

D Brandgevaar, vermijd direct contact - pas op voor hete
stoom, die kan worden uitgestoten bij het openen van het
apparaat, afgedekte containers, enz.

D Dompel het apparaat, het snoer en de stekker niet onder in
water of andere vloeistoffen!

D Laat het apparaat niet zonder toezicht achter terwijl het in
gebruik is.

D Haal altijd de stekker uit het stopcontact als het apparaat
niet in gebruik is of voordat u het gaat schoonmaken.

D Gebruik het apparaat niet als het netsnoer of de stekker be-
schadigd is - moet het worden vervangen door de fabrikant,
een gekwalificeerde service of een gekwalificeerde elektricien.

D Het gebruik van accessoires die niet worden aanbevolen
door de fabrikant, kan verwondingen of brand veroorzaken
of tot beschadiging van het apparaat leiden.

D Gebruik het apparaat niet buitenshuis.

D Laat het snoer van de oplader niet over scherpe randen
hangen en vermijd dat het in contact komt met hete op-
pervlakken.

D Zet dit toestel nooit in de buurt van elektrische en gasfor-
nuizen, branders, ovens, enz.

D Haal de stekker uit het stopcontact en laat het toestel afkoelen
voordat u het schoonmaakt.
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D Gebruik het apparaat op een gladde en stabiele ondergrond.

D Het apparaat moet op een stopcontact met een aardingspen
worden aangesloten.

D Het apparaat mag gebruikt worden door kinderen vanaf
8 jaar en ouder en door personen met beperkte fysieke of
mentale vermogens of met gebrek aan ervaring of kennis,
wanneer zij het apparaat onder toezicht gebruiken of zijn
geinstrueerd over het veilige gebruik ervan en zij de daaruit
voortkomende gevaren begrijpen. Reiniging en onderhoud
mogen niet door kinderen worden uitgevoerd, tenzij ze ouder
zijn dan 8 jaar en onder toezicht staan. Kinderen mogen niet
zonder toezicht schoonmaak-/onderhoudswerkzaamheden
uitvoeren.

D Houd het apparaat en het snoer buiten bereik van kinderen
jonger dan 8 jaar.

D Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

D Hetapparaat is niet bedoeld om met externe timers of een
afzonderlijk afstandsbedieningssysteem worden te bediend.

D Hetapparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik.

D Reiniging van het apparaat, bijzonder de onderdelen die in
direct contact met voedsel komen, moet voor het eerste
gebruik, onmiddellijk na beéindiging van de werkzaamheden
worden uitgevoerd of wanneer het apparaat lange tijd niet is
gebruikt - de procedure wordt in het hoofdstuk “REINIGING
EN ONDERHOUD" hoofdstuk beschreven.

D Het is verboden agressieve reinigingsmiddelen of scherpe
metalen schrapers te gebruiken om het glas van de kachel-
deur schoon te maken, omdat deze krassen op het oppervlak
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kunnen veroorzaken, wat op zijn beurt kan bijdragen aan
het barsten van het glas.

D Stoomreinigers mogen niet worden gebruikt om het ap-
paraat te reinigen.

D WAARSCHUWING! Heet oppervlak! Het
symbool op het apparaat geeft aan dat de ele-
menten tijdens gebruik tot hoge temperaturen
kunnen worden verwarmd.

D Als de apparatuur in werking is, kan de temperatuur hoger
van de toegankelijke oppervlakken zijn.

D Plaats het apparaat niet in de buurt van ontvlambare ma-
terialen zoals gordijnen, tafelkleden, enz,, dit brand kan
veroorzaken.

D Wanneer u de stekker uit het stopcontact haalt, trek dan aan
de stekker, niet aan het snoer.

D Steek de stekker niet in het stopcontact met natte handen.

D Laat voor de veiligheid van kinderen de verpakkingsonder-
delen niet vrij toegankelijk achter (plastic zakken, kartonnen
dozen, polystyreen enz,).

D WAARSCHUWING! Laat kinderen niet met de plastic
zakken spelen. Verstikkingsgevaar!

D WAARSCHUWING! Oververhit vet kan een brand-
gevaar veroorzaken. Wees bijzonder voorzichtig.
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BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

1. Ovenbehuizing 4.  Glazen deur handgreep
2. Bedieningspaneel 5. Verlichte ovenruimte met een inhoud
a. draaiknop voor werktijd (timer) 6. Lampenkap voor verlichting van de
b. draaiknop voor baktemperatuur ovenruimte
(thermostaat) 7. Antislipvoetjes
c. draaiknop voor het selecteren 8. Rooster
van het type ovenfunctie 9. Plaat
d. oven bedrijfscontrolelampje 10. Lade en roosterhouder
3. Glazen deur met dubbel glas

MPE-14/T - capaciteit 221
MPE-15/T - capaciteit 281

BESCHRIVING VAN DE FUNCTIES VAN HET BEDIENINGSPANEEL

DE BAKTIJD AANPASSEN

@ Door aan de knop (2a) te draaien kunt u de baktijd in de oven van O tot 60 minu-

ten instellen. Naarmate de baktijd verstrijkt, zal de knop naar de “0”-stand gaan.
U kunt de knop op elk moment in de “0O"-stand draaien, waardoor de oven direct
wordt uit te schakelen.

TEMPERATUURAANPASSING

tot 230°C (MAX) instellen. Nadat de ingestelde temperatuur is bereikt, schakelt
de oventhermostaat de verwarmingselementen uit en weer in om de ingestelde
temperatuur te behouden.

KIEZEN VAN HET TYPE OVENFUNCTIE

Jlgnc Door aan de knop (2b) te draaien, kunt u de baktemperatuur in de oven van 90°C

mingselement en heteluchtcirculatie aan. Vergeet echter niet om de werktijd en

temperatuur van tevoren aan te geven, omdat de selectie van het functie type

zelf het bakproces niet start. Dankzij de heteluchtcirculatie wordt de warmte
gelijkmatig in de oven verdeeld.

@ Passende pictogrammen op de knop (2c¢) geven de selectie van de juiste verwar-

Braden met alleen de bovenwarmte. Gebruikt wanneer de prioriteit ligt bij het
verkrijgen van een bruine kleur in het bovenste gedeelte van het gerecht.

Bakken met alleen de onderwarmte. Dit geldt bijvoorbeeld voor het bakken van
pizza's of voedsel dat bruin moet worden in het onderste gedeelte van de oven.

Roosteren met boven- en onderwarmte. Het voedsel wordt tegelijkertijd boven en
@ onder geroosterd.

Bakken met bovenste en onderste verwarmingselementen en met heteluchtcircu-
latie. Het wordt gebruikt, als de prioriteit ligt bij het verkrijgen van een bruine
kleur op de bovenkant van het gerecht.

N
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Bakken met bovenste en onderste verwarmingselementen en met heteluchtcircu-
4aa]atie. Het eten wordt zowel van boven als van onder gekookt.

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

1. Haal de oven uit de doos en verwijder eventuele vulstoffen, transportsloten en etiketten. Contro-
leer na het uitpakken de oven zorgvuldig op uiterlijke schade, mogelijk ontstaan tijdens transport.
Neem contact op met uw verkoper als u schade vermoedt.

Plaats de oven op een vlakke, horizontale, vlakke en hittebestendige ondergrond. Houd voldoende
afstand rondom de oven. Plaats of gebruik de oven niet in kasten, meubels en andere ingebouwde
meubels.

Sluit de oven op een geaard stopcontact aan en laat het 15 minuten op de hoogste temperatuur
draaien. Hierdoor kan de oven voorverwarmen en eventuele productieluchtjes worden verwijdert.
De verwarming kan samen komen met een licht rook, die in de verdere gebruiksperiode zal ver-
dwijnen.

Schakel de oven uit, wacht tot het volledig is afgekoeld en reinig het en accessoires vervolgens
volgens de instructies in het hoofdstuk “REINIGING EN ONDERHOUD".

GEBRUIK VAN DE OVEN

1. Plaats het gerecht op de bakplaat (9) of het rooster (8) en zet het in de oven. Gebruik de handgreep
(4) om de deur (3) te openen en te sluiten.

LET OP!!! Plaats geen plastic of papieren verpakkingen, bakjes enz. in de oven.

2. Sluit de oven op een geaarde netstroom aan.

3. Steljuist de baktijd (2a), temperatuur (2b) en het type ovenfunctie (2¢) dienovereenkomstig in. Het

indicatielampje (2d) gaat branden, wat betekent dat de oven werkt .

Het is niet nodig om de oven voor te verwarmen. Het is perfect voor het bakken van delicate ge-

rechten zoals cakes of low en medium rare vlees.

Gebruik de bakplaat voor voedsel dat klein van formaat is en die tijdens het bakken vet en sap

kunnen druppelen.

. Aan het einde van het koken zal de timer een korte geluidssignaal laten horen - zet de draaiknop
van de ovenfunctie (2c) en de draaiknop van de thermostaat (2b) in de (0) stand. Trek de stekker
van de oven uit het stopcontact.

LET OP!!! Gebruik de ladehouder (10) en keukenhandschoenen om het product te verwijderen

om brandwonden te voorkomen.

7. Nadat de oven is afgekoeld, moet u deze onmiddellijk reinigen volgens de instructies in het hoofd-

stuk “REINIGING EN ONDERHOUD”.

PRAKTISCHE EN CULINAIRE TIPS

1. Het voorverwarmen van de oven duurt 8 tot 10 minuten, als de aard van het gerecht dit vereist.

2. De baktijd kan variéren, afhankelijk van de ingrediénten van het product, de temperatuur, het ge-
wicht en de portiegrootte. Pas de tijd en temperatuur aan door de aanwijzingen in de onderstaande
tabel te volgen:

N
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Schotel Temperatuur (°C) Baktijd (minuten)
Cakes 170-180 25-30
Cake 170-190 30-40
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Paté 180-220 40-50
Muffins 160-180 30-40
Gebakken pasta 190-210

Vis 220-MAX 30-40
Lam 220-MAX 90-120
Schapevlees 220-MAX 90-120
Kalfsvlees 220-MAX 90-120
Turkije 220-MAX

Gevogelte 220-MAX 75-100

REINIGING EN ONDERHOUD:

WAARSCHUWING! Voordat u met reiniging en onderhoud begint, moet u de oven van het elek-
triciteitsnet loskoppelen en wacht tot het volledig is afgekoeld. Dompel de oven niet onder in

water of andere vloeistoffen.

WAARSCHUWING! Gebruik geen schurende middelen of scherpe gereedschappen om de oven
schoon te maken, gebruik geen agressieve schoonmaakmiddelen en oplosmiddelen.
1. Reinig de buiten- en binnenoppervlakken van de oven met een vochtige doek en veeg ze vervol-

gens droog.

2. Was de bak, het rooster en de handgreep voor het verwijderen van de tray in warm water met een
mild reinigingsmiddel, spoel af en droog. Was geen ovenaccessoires in de vaatwasser.

3. Als het lampje moet worden
vervangen, volg dan de on-
derstaande instructies:

- trek de stekker van de
oven Uit het stopcontact
en laat het afkoelen

- schroef de hittebestendi-
ge lampenkap los (6)

Type G9 Lamp

%

g2

ﬁ

- demonteer het beschadig-
de lampje uit de oven. Afhankelijk van het gebruikte type lampje (E14 of G9 met 15W vermogen)
volg de aanwijzingen in de afbeelding rechts. Gooi het beschadigde lampje niet in de vuilnisbak,

maar lever deze in bij het inzamelpunt voor elektroafval

- monteer een nieuwe lampje
- schroef de hittebestendige lampenkap op (6)
LET OP! Gebruik de oven niet zonder de hittebestendige lampenkap.
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TECHNISCHE GEGEVENS

De technische parameters staan vermeld op het typeplaatje van het product.
Lengte van het netsnoer: 0,9 m

LET op! MPM agd S.A. behoudt zich het recht voor om technische wijzigingen aan te
brengen!

Deze handleiding is machinaal vertaald.
Lees bij twijfel de Engelse versie.

Correcte verwijdering van dit product (elektrische en elektronische afvalapparatuur)

De markering op het product geeft aan dat het product aan het einde van zijn levensduur niet samen

met ander huishoudelijk afval mag worden weggegooid. Afgedankte apparatuur kan een nadelig effect

hebben op het milieu en de menselijke gezondheid vanwege het mogelijke gehalte aan gevaarlijke stoffen,

mengsels en componenten. Het mengen van elektronisch afval met ander afval of het onprofessioneel
EE  (cmonteren daarvan kan leiden tot het vrijkomen van stoffen die schadelijk zijn voor de gezondheid en
het milieu. Een afgedankt apparaat moet worden ingeleverd bij een inzamelpunt voor afgedankte elektrische en
elektronische apparatuur. Om gedetailleerde informatie te verkrijgen over de plaats van het inleveren van elektrisch
en elektronisch afval, dient de gebruiker contact op te nemen met het gemeentelijk inzamelpunt voor afval of de
verwerkingspunt voor afgedankte apparatuur.
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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZEN-
STWA UZYTKOWANIA

D Przed uzyciem przeczytaj dokfadnie instrukcje obstugi.

D Zachowaj szczegdlng ostroznos¢, gdy w poblizu urzadzenia
znajduja sie dzieci!

D Nie wykorzystuj urzadzenia do innych celdw, niz zostato
przeznaczone.

D Urzadzenie stuzy do podgrzewania / pieczenia zywnosci
z wykorzystaniem przystosowanych do tego akcesoriow
np. dedykowane tace, naczynia zaroodporne itp.

D Nie wolno umieszcza¢ w piekarniku wyrobow z plastikdw,
tektury i innych przedmiotow fatwopalnych oraz topliwych.

D Ustawiajac urzadzenie niezbedne jest zachowanie co najmniej
10 cm odstepu po bokach i 30 cm odstepu nad urzadzeniem.,

D Nie przeno$ urzadzenia podczas pracy.

D Na urzadzeniu nie mozna stawiac / ktas¢ zadnych przed-
miotow ani go przykrywac.

D Nie nalezy obcigza¢ otwartych drzwiczek urzadzenia.

D Dtugotrwate uzytkowanie urzagdzenia moze wymagac zwiek-
szonego poziomu wentylacji - ustaw wentylacje na wyzszy
poziom, w razie potrzeby uchyl okno.

D W trakcie uzytkowania, elementy urzadzenia nagrzewajg sie
do wysokich temperatur.

D Nalezy zachowac ostroznos¢ w trakcie i po zakoriczeniu
uzytkowania.

D Szczegdlnie niebezpieczny jest bezposredni kontakt z ele-
mentami grzewczymi urzadzenia.
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D Podczas korzystania z pracujgcego urzadzenia dotykaj wy-
facznie elementdw urzgdzenia do tego przeznaczonych np.
uchwytu w drzwiczkach, przyciskow, pokretet itp.

D Podczas podgrzewania akcesoria i zywnos¢ (w szczegolnosci
ttuszcze) nagrzewajg sie do wysokich temperatur - zacho-
waj ostroznos¢ przy ich wyjmowaniu, korzystaj z rekawic
kuchennych itp.

D Ryzyko oparzen, unikaj bezposredniego kontaktu - uwazaj
Na goracg pare, ktéra moze zostac wyrzucona po otwarciu
urzadzenia, przykrytych pojemnikow itp.

D Nie wolno zanurzac urzadzenia, przewodu i wtyczki w wo-
dzie lub w innych ptynach!

D Nie zostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas pracy.

D Zawsze wyjmuj wtyczke z gniazdka sieciowego, gdy nie
uzywasz urzadzenia.

D Nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia, rowniez wtedy, gdy
uszkodzony jest przewdd sieciowy lub wtyczka — w takim
wypadku oddaj urzadzenie do naprawy w autoryzowanym
punkcie serwisowym.

D Uzycie akcesoriéw niepolecanych przez producenta moze
spowodowac uszkodzenie urzgdzenia, pozar lub obrazenia
Ciata.

D Nie korzystaj z urzadzenia na wolnym powietrzu.

D Nie wieszaj przewodu na ostrych krawedziach i nie pozwd,
aby stykat sie z gorgcymi powierzchniami.

D Nie stawiaj urzgdzenia w poblizu kuchni elektrycznych
i gazowych, palnikdw, piekarnikow, itp.
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D Podczas opiekania nie dotykaj gorgcych powierzchni urza-
dzenia. Do otwierania uzywaj tylko przeznaczonego do tego
celu uchwytu.

D Przed rozpoczeciem czyszczenia najpierw wyjmij wtyczke
Z gniazda sieciowego i odczekaj do catkowitego ostygniecia
urzadzenia.

D Przy otwieraniu urzadzenia podczas opiekania nalezy uwazac
na wydobywajace sie gorace opary po bokach ptyt grzejnych!

D Uzywaj urzadzenia na gtadkiej i stabilnej powierzchni.

D Urzadzenie powinno by¢ podtgczone do gniazdka siecio-
wego z bolcem uziemiajgcym.

D Niniejszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci w wieku
co najmniej 8 lat i przez osoby o obnizonych mozliwosciach
fizycznych, umystowych i osoby o braku doswiadczenia
| Znajomosci sprzetu, jezeli zapewniony zostanie nadzor lub
instruktaz odnosnie do uzytkowania sprzetu w bezpieczny
sposob, tak aby zwigzane z tym zagrozenia byty zrozumiate.
Czyszczenie i konserwadja nie mogg by¢ wykonywane przez
dziedi, chyba ze ukonczyty 8 lat i s3 nadzorowane. Dzieci bez
nadzoru nie mogg wykonywac czyszczenia / konserwadji.

D Przechowuj urzadzenie i jego przewod w miejscu niedo-
stepnym dla dzieci ponizej 8 lat.

D Dzieci nie mogg bawic sie urzadzeniem.

D Sprzet nie jest przeznaczony do pracy z uzyciem zewnetrz-
nych wytacznikdéw czasowych lub oddzielnego uktadu
requladji.

D Urzadzenie przeznaczone jest tylko do uzytku domowego.

D Czyszczenie urzadzenia, w szczegolnosci czesci majacych
bezposredni kontakt z zywnoscig, nalezy przeprowadzic
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przed pierwszym uzyciem, bezpoérednio po zakonczeniu
pracy lub w przypadku, gdy z urzadzenia nie korzystano
od dtuzszego czasu - sposob postepowania jest opisany
w rozdziale ,CZYSZCZENIE | KONSERWACJA',

D Do czyszczenia szyby drzwiczek kuchenki nie wolno uzywac
agresywnych srodkow czyszczacych ani ostrych metalowych
skrobaczek, poniewaz mogg porysowac ich powierzchnie,
o z kolei moze przyczynic sie do pekania szkfa.

D Do czyszczenia urzadzenia nie wolno uzywac myjek paro-
wych,

D UWAGA! Goraca powierzchnia! Symbol
umieszczony na urzadzeniu informuje, ze pod-
czas pracy jego elementy moga nagrzewac sie
do wysokich temperatur.

D Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wyzsza,
gdy sprzet pracuje.

D Nie umieszczaj urzadzenia w poblizu materiatéw fatwopal-
nych, takich jak firanki, obrusy iinne, moze to spowodowac
pozar.

D Nie wyciagaj wtyczki z gniazdka sieci pociggajac za przewdd.

D Nie podtaczaj wtyczki do gniazdka sieci mokrymi rekami.

D Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawiac swobodnie
dostepnych czesci opakowania (torby plastikowe, kartony,
styropian itp.).

D OSTRZEZENIE! Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie folia.
Niebezpieczenstwo uduszenia!

D OSTRZEZENIE! Przegrzany thuszcz moze ulec zapto-
nowi. Zachowaj szczegdlna ostroznosc.
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OPIS URZADZENIA

1. Obudowa piekarnika 3. Drzwiczki szklane z podwdjnym
2. Panel sterowania szktem
a. pokretto regulacji czasu pracy 4. Uchwyt drzwiczek szklanych
(minutnik) 5. Pods$wietlane wnetrze piekarnika
b. pokretto regulacji temperatury 6. Klosz zaréwki pods$wietlenia wnetrza
pieczenia (termostat) piekarnika
c. pokretto wyboru rodzaju pracy 7. Antyposlizgowe nézki
piekarnika 8. Ruszt
d. lampka kontrolna piekarnika 9. Tacka
10. Uchwyt do tacki i rusztu

MPE-14/T - pojemnosc¢ 221
MPE-15/T - pojemnosc¢ 281

OPIS FUNKCJI PANELU STEROWANIA

REGULACJA CZASU PIECZENIA

minut. Wraz z uptywem czasu pieczenia pokretto bedzie zdazac¢ do pozycji "OFF”.

W kazdej chwili mozesz przekreci¢ pokretto do pozycji ,OFF” wymuszajac w ten
sposdb wytgczenie piekarnika.

@ Pokrettem (2a) mozesz ustawic czas pieczenia w piekarniku pomiedzy od O do 60

REGULACJA TEMPERATURY

230°C (MAX). Po osiggnieciu ustawionej temperatury termostat piekarnika wyta-

Jlgc Pokrettem (2b) mozesz ustawic¢ temperature pieczenia w piekarniku od 90°C do
cza i witacza grzatki w celu utrzymania zadanej temperatury.

WYBOR RODZAJU PRACY PIEKARNIKA

ki i termoobiegu. Pamietaj jednak, aby wczesniej zadeklarowac czas i temperature
pracy, gdyz sam wybor rodzaju pracy nie uruchamia procesu pieczenia. Dzieki
termoobiegowi ciepto jest réwnomiernie rozprowadzane w piekarniku.

@ Odpowiednie ikony na pokretle (2c) sygnalizujg wybér pracy odpowiedniej grzat-

Pieczenie tylko gorng grzatka. Ma zastosowanie, gdy priorytetem jest uzyskanie
przypieczenia w goérnej czesci potrawy.

Pieczenie tylko dolng grzatka. Ma zastosowanie na przyktad do pieczenia pizzy lub
potraw, ktére wymagaja przyrumienienia w dolnej czesci.

Pieczenie gbrna i dolng grzatka. Potrawa jest pieczona jednoczesnie od goéry i od
dotu.

Pieczenie tylko gérng grzatka z funkcja termoobiegu. Ma zastosowanie, gdy prio-
rytetem jest uzyskanie przypieczenia w gérnej czesci potrawy.

T Pieczenie gdérng i dolng grzatka z funkcjg termoobiegu. Potrawa jest pieczona jed-
2= 1 nhoczesnie od gory i od dotu.

oo
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Wyjmij piekarnik z kartonu i usun wszelkie wypetniacze, blokady transportowe i etykiety. Sprawdz
piekarnik pod katem uszkodzer mogacych powstac¢ podczas transportu. W przypadku podejrzen
uszkodzen skontaktuj sie ze sprzedawca.

2. Ustaw piekarnik na ptaskiej, poziomej, réwnej i odpornej na wysokie temperatury powierzchni. Za-
chowaj odpowiedni dystans wokét piekarnika. Nie ustawiaj i nie uruchamiaj piekarnika we wnetrzu
szafek, mebli i innej zabudowy.

3. Podtacz piekarnik do uziemionej sieci zasilajacej i uruchom go na 15 minut z najwieksza tempe-
ratura. Pozwoli to wygrzac piekarnik i pozbawi go zapachdéw produkcyjnych. Wygrzewaniu moze
towarzy¢ lekkie dymienie, ktére ustapi w dalszym okresie eksploatacji.

4. Odtacz piekarnik, poczekaj az ostygnie i wyczys¢ go oraz akcesoria kierujac sie wskazéwkami za-
wartymi w rozdziale "CZYSZCZENIE | KONSERWACJA'.

UZYCIE PIEKARNIKA

1. Umies¢ potrawe na tacy (9) lub ruszcie (8) i wtdz ja do piekarnika. Przy otwieraniu i zamykaniu
drzwiczek (3) korzystaj z uchwytu (4).

UWAGA!!! Nie umieszczaj w piekarniku zadnych plastikowych badZ papierowych opakowan,

pojemnikéw itp.

2. Podtacz piekarnik do uziemionego zrodta zasilania.

3. Zadeklaruj odpowiednio czas pieczenia (2a), temperature (2b) i rodzaj pracy piekarnika (2c). Lampka

kontrolna (2d) zaswieci sie co oznacza prace piekarnika.

Wstepne rozgrzewanie piekarnika nie jest potrzebne. Sprawdzi sie przy pieczeniu delikatnych po-

traw jak ciasta czy stabo i srednio wysmazone mieso.

5. Uzywaj tace do pieczenia produktéw o matych rozmiarach oraz takich z ktorych w czasie pieczenia
bedzie prawdopodobnie sptywac ttuszcz i sok.

6. Po zakonczonym pieczeniu minutnik wyda krétki sygnat dzwiekowy - ustaw pokretto rodzaju pra-
cy (2¢) w pozycje OFF. Odtacz piekarnik od Zrddta zasilania.

UWAGA!!! Do wyjecia produktu uzywaj uchwytu tacki (10) oraz korzystaj z rekawic kuchennych,

unikniesz w ten sposéb oparzen.

7. Po ostudzeniu sie piekarnika wyczy$¢ go niezwitocznie kierujac sie wskazdéwkami z rozdziatu
,CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

>




PORADY PRAKTYCZNE | KULINARNE

1. Wstepne rozgrzanie piekarnika powinno trwa¢ od 8 do 10 minut o ile wymaga tego charakter
potrawy.

2. Czas pieczenia moze sie zmienia¢ w zaleznosci od sktadnikdw danego produktu, temperatury, masy
i wielkosci porcji. Wyreguluj czas i temperature kierujac sie orientacyjnie wskazéwkami z ponizszej

tabeli:
Potrawa Temperatura (°C) Czas pieczenia (minuty)
Ciastka 170-180 25-30
Ciasto 170-190 30-40
Pasztet 180-220 40-50
Mufinki 160-180 30-40
Makaron zapiekany 190-210 20-30
Ryba 220-MAX 30-40
Jagniecina 220-MAX 90-120
Baranina 220-MAX 90-120
Cielecina 220-MAX 90-120
Indyk 220-MAX 45-55
Dréb 220-MAX 75-100

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

UWAGA! Przed rozpoczeciem czyszczenia i konserwacji odtacz piekarnik od sieci zasilajacej oraz

odczekaj az catkowicie ostygnie. Nie zanurzaj piekarnika w wodzie oraz innych ptynach.

UWAGA! Nie uzywaj substancji sciernych ani ostrych narzedzi do czyszczenia piekarnika, nie

uzywaj agresywnych detergentow i rozpuszczalnikow.

1. Zewnetrzne i wewnetrzne powierzchnie piekarnika wyczys¢ wilgotna szmatka a nastepnie wytrzyj
do sucha.

2. Tace, ruszt oraz uchwyt do wyjmowania tacy umyj w cieptej wodzie z tagodnym detergentem,
optucz i wysusz. Nie myj zadnych akcesoriéw piekarnika w zmywarce do naczyn.

3. Jezeli zajdzie koniecznosc¢

wymiany zaréwki, to po- _ -mPaGd Lampa E14

stepuj wedtug ponizszych = o=

wskazowek: ? 7> %

- odfacz piekarnik od sieci ) 220-240 V, AC () 220-240V, AC

15W 15W

elektrycznej i odczekajaz [qg— o7
ostygnie

- odkre¢ zaroodporny klosz J/ ()
zarowki (6)

- zdemontuj z piekarnika uszkodzong zaréwke; w zaleznosci od typu zastosowanej zarowki (E14 lub
G9 0 mocy 15W) kieruj sie wskazéwkami zawartymi na rysunku obok; nie wyrzucaj uszkodzonej
zarowki do kosza na $mieci, zutylizuj ja w punkcie odbioru elektrosmieci

- zamontuj nowg zaréwke

- przykrec zaroodporny klosz zaréwki

UWAGA! Nie uruchamiaj piekarnika bez zaroodpornego klosza zaréwki.
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DANE TECHNICZNE

Parametry techniczne podane s3 na tabliczce znamionowej produktu.
Dtugos¢ przewodu sieciowego: 0,9 m

UWAGA! Firma MPM agd S.A. zastrzega sobie mozliwos$¢ zmian technicznych.

1Pysznie
gotuj
N

| CZESCI ZAMIENNE KUPISZ NA I N s PI RAC.’ I
mpmstrefa.pl SZUKA) NA

PYSZNIEGOTUJ.PL

AKCESOR'A ﬁ KULINARNYCH
7 %)

Prawidtowe usuwanie produktu (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

wyrzucac¢ z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstw domowych. Zuzyty sprzet moze mie¢ szko-

dliwy wptyw na srodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalna zawartosc¢ niebezpiecznych substancji,

mieszanin oraz czesci sktadowych. Mieszanie elektroodpadéw z innymi odpadami lub ich nieprofesjonalny

demontaz moze prowadzi¢ do uwolnienia substancji szkodliwych dla zdrowia i Srodowiska. Zuzyte urza-
dzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. W celu uzyskania
szczegdtowych informacji na temat miejsca oddawania odpadéw elektrycznych i elektronicznych uzytkownik po-
winien skontaktowac sie z gminnym punktem zbierania zuzytego sprzetu lub zaktadem przetwarzania zuzytego
sprzetu.

ﬁ Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu uzytkowania nie nalezy
||
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INSTRUCTIUNI GENERALE PRIVIND
SIGURANTA DE UTILIZARE

D Inainte de utilizare cititi cu atentie instructiunile de utilizare.

D Pastrati prudenta deosebitd, cand in apropierea dispozitivului
se gasesc Copii.

D Nu utilizati dispozitivul in alt scop decat cel pentru care a
fost conceput.

D Dispozitivul este utilizat pentru incdlzirea / coacerea ali-
mentelor cu ajutorul accesoriilor adaptate in acest scop, de
exemplu, tavi dedicate, caserole etc.

D Nuintroduceti plastic, carton si alte obiecte inflamabile sau
fuzibile In cuptor.

D La pozitionarea dispozitivului, este necesar sd se mentind o
distanta de cel putin 10 cm pe laturi si o distantd de 30 cm
deasupra dispozitivului.

D Nu miscati aparatul in timpul functiondrii.

D Niciun obiect nu poate fi asezat/asezat deasupra aparatului
Sau acoperit cu acesta.

D Nu apasati usa deschisa a aparatului.

D Utilizarea pe termen lung a aparatului poate necesita un nivel
crescut de ventilatie - setati ventilatia la un nivel superior,
inclinati fereastra, dacd este necesar.

D In timpul utilizrii, componentele dispozitivului se incalzesc
pana la temperaturi ridicate.

D Trebuie avut grijd in timpul si dupa utilizare.

D Contactul direct cu elementele de incdlzire ale aparatului
este deosebit de periculos.

90



D Cand utilizati aparatul in timp ce acesta este in functiune,
atingeti numai pdrtile aparatului destinate acestui scop, de
exemplu manerul din usd, butoanele, butoanele etc.

D Candincdlzirea, accesoriile si alimentele (in special grasimile)
se incdlzesc la temperaturi ridicate - aveti grija cand le inde-
partati, folositi manusi de cuptor etc.

D Risc de arsuri, evitati contactul direct — feriti-va de aburul
flerbinte care poate f1 evacuat atunci cand aparatul este
deschis, recipientele acoperite etc.

D Nu scufundati aparatul, cablul si fisa in apd sau in alte lichide!

D Nu lasati dispozitivul nesupravegheat in timpul functiondrii.

D Scoateti intotdeauna stecherul din priza de curent atunci
cand nu utilizati aparatul.

D Nu utilizati un dispozitiv defect, mai ales atunci cand cablul
de alimentare sau stecherul sunt deteriorate - in acest caz,
solicitati repararea dispozitivului la un centru de serviciu
autorizat.

D Utilizarea accesoriilor nerecomandate de producdtor poate
cauza deteriorarea dispozitivului, incendiu sau vatamare
corporala.

D Nu utilizati dispozitivul in aer liber.

D Nu agdtati cablul de alimentare peste muchii ascutite si nu
|asati cablul de alimentare sa atingd suprafete fierbinti.

D Nu asezati aparatul in apropierea aragazurilor electrice sau
CU gaz, a arzdtoarelor, cuptoarelor etc.

D Inainte de curatare, scoateti mai intai aparatul din priza de
curent si asteptati pand cand acesta se raceste complet.

D Utilizati aparatul pe o suprafata netedd si stabila.
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D Aparatul trebuie sa fie conectat la o priza de retea cu un pin
de impamantare.

D Prezentul dispozitiv poate fi utilizat de cdtre copii cu varsta
cel putin 8 ani si de persoanele cu abilitati fizice, mentale,
senzoriale reduse precum si persoanele fard experientd si
cunoasterea dispozitivului numai dacd este asigurata supra-
veghere sau instructiunile cu privire la utilizarea dispozitivului
in conditii de siguranta, astfel incat riscurile asociate sunt
intelese. Curdtarea si intretinerea nu trebuie sd fie efectuate
de copii decat dacd acestia au cel putin 8 ani si sunt supra-
vegheati. Copiii nesupravegheati nu trebuie sd se ocupe de
curdatare/intretinere.

D Dispozitivul si cablul acestuia pastrati intr-un loc care nu se
afla la indemana copiilor cu varsta sub 8.

D Copiii nu trebuie sd se joace cu dispozitivul.

D Echipamentul nu este destinat pentru a functiona folosind
temporizatoare externe sau un sistem separat de reglare
de la distantd.

D Dispozitivul este destinat exclusiv uzului casnic.

D Curatarea aparatului, in special a padrtilor care intrd in con-
tact direct cu alimentele, trebuie efectuata inainte de prima
utilizare, imediat dupa utilizare sau daca aparatul nu a fost
utilizat pentru o perioadd lungd de timp - procedura este
descrisa in capitolul ,CURATARE SIINTRETINERE”,

D Nu utilizati produse de curdtare dure sau rdzuitoare metalice
ascutite pentru a curdta geamul usii aragazului, deoarece
acestea pot zgaria suprafata, ceea ce, la randul sau, poate
contribui la spargerea sticlei.

92



D Aparatele de curdtat cu aburi nu trebuie utilizate pentru
curatarea aparatului.

D ATENTIE! Suprafata fierbinte! Un simbol
plasat pe dispozitiv indica faptul ca componen-
tele sale se pot incalzi pana la temperaturi ridi-
cate in timpul functionarii.

D Temperatura suprafetelor accesibile poate fi mai ridicatd
atunci cand echipamentul este in functiune.

D Nu asezati aparatul langa materiale inflamabile, cum ar fi
perdele, fete de masa i altele, deoarece acest lucru poate
provoca un incendiu.

D Nu scoateti stecarul din priza electricd trdgand de cablul de
alimentare.

D Nu conectati stecherul la priza cu mainile ude,

D Pentru siguranta copiilor, va rugam sa nu lasati piese usor
accesibile ale ambalajului (pungi de plastic, cartoane, polis-
tiren, etc.).

D AVERTIZARE! Nu lasati copii sa se joace cu folia.
Pericol de sufocare!

D AVERTIZARE! Grasimea supraincalzita se poate
aprinde. Aveti grija deosebita.
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DESCRIEREA DISPOZITIVULUI

1. Carcasa cuptorului
Panou de control

Usa dubla de sticla
Maner de usa din sticld
a. butonul de control al timpului Interiorul cuptorului iluminat
(temporizator) Umbrela becului de iluminare interi-
b. buton pentru reglarea tempera- oard a cuptorului
turii de coacere (termostat) Picioare antiderapante
c. butonul pentru selectarea modu- Retea
lui de functionare a cuptorului . Tava
d. indicatorul luminos al cuptorului 0. Suport pentru tava si gratar
MPE-14/T - capacitate 221
MPE-15/T - capacitate 281

N
ok w

=0 m N

DESCRIEREA FUNCTIILOR PANOULUI DE CONTROL

REGLAREA TIMPULUI DE COACERE

0 si 60 de minute. Pe masura ce timpul de gatire avanseaza, butonul se va deplasa
in pozitia"OFF". Puteti roti butonul in orice moment in pozitia”OFF”, fortand astfel
oprirea cuptorului.

@ Cu ajutorul butonului rotativ (2a) puteti seta timpul de coacere a cuptorului intre

CONTROLUL TEMPERATURII

230°C (MAX). Cand se atinge temperatura setata, termostatul cuptorului opreste si

Jlgnc Cu ajutorul butonului (2b) puteti seta temperatura cuptorului de la 90°C la peste
porneste incalzitoarele pentru a mentine temperatura setata.

SELECTAREA MODULUI DE FUNCTIONARE A CUPTORULUI

Pictogramele corespunzatoare de pe cadran (2c) indica selectarea functionarii
incalzitorului si a blocului termic corespunzator. Cu toate acestea, nu uitati sa
declaratiin prealabil durata si temperatura de functionare, deoarece simpla selec-
tare a tipului de functionare nu declanseaza procesul de gatire. Datoritd termo-
circulatiei, caldura este distribuita uniform in cuptor.

©

Prajiti doar cu caldura de sus. Se utilizeaza atunci cand prioritatea este obtinerea
unei rumeneli in partea superioara a vasului.

Coacerea doar cu caldura de jos. Se aplica, de exemplu, la coacerea pizzei sau a
alimentelor care necesitd rumenire in partea inferioara a.

Prajire cu caldura de sus si de jos. Alimentele sunt prajite simultan de sus si de jos.

i

Coaceti numai cu caldura de sus cu functia termo. Se utilizeaza atunci cand prio-
ritatea este obtinerea unei rumeneli in partea superioard a vasului.

Coacere cu caldura de sus si de jos cu functie termo. Felul de mancare se gateste
2=21simultan de sus si de jos.

O
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INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1. Scoateti cuptorul din cutie si indepartati toate elementele de umpluturd, blocurile de transport
si etichetele. Verificati cuptorul pentru a vedea daca nu a fost deteriorat in timpul transportului.
Contactati dealerul dumneavoastrd daca suspectati o deteriorare.

Asezati cuptorul pe o suprafatd plana, orizontald, pland si rezistenta la caldura. Pastrati o distantd
adecvata in jurul cuptorului. Nu pozitionati si nu folositi cuptorul in interiorul dulapurilor, al mobilei
sau al altor elemente incorporate.

Conectati cuptorul la o retea de alimentare cu impamantare si puneti-I in functiune timp de 15
minute la cea maiinalta temperatura. Acest lucru va permite cuptorului sa se incalzeasca si sa scape
de mirosurile de productie. incilzirea poate fi insotita de un usor fum, care va disparea in timpul
functiondrii ulterioare.

Scoateti cuptorul din priza, asteptati ca acesta sa se rdceasca si curatati cuptorul si accesoriile
urmand instructiunile din sectiunea ,CURATARE SI INTRETINERE.

UTILIZAREA CUPTORULUI

1. Asezati alimentele pe tava (9) sau pe grila (8) si introduceti-le in cuptor. Folositi manerul (4) la des-
chiderea si inchiderea usii (3).

ATENTIE! Nu introduceti in cuptor ambalaje din plastic sau hartie, recipiente etc.

2. Conectati cuptorul la o sursa de alimentare cu impamantare

3. Se declard timpul de coacere (2a), temperatura (2b) si, respectiv, tipul de functionare a cuptorului

(2c). Indicatorul luminos (2d) se va aprinde pentru a indica functionarea cuptorului.

Nu este necesard preincdlzirea cuptorului. Acesta va functiona bine pentru prajirea alimentelor

delicate, cum ar fi prdjiturile sau carnea prdjita usor spre mediu.

Folositi tava de copt pentru produsele de dimensiuni mici si pentru cele din care este posibil ca

grasimea si sucul sa se scurgd in timpul coacerii.

6. Cand se termina gatitul, temporizatorul va emite un semnal sonor scurt - rotiti butonul modului de
functionare (2c) in pozitia OFF. Deconectati cuptorul de la sursa de alimentare.

ATENTIE! Folositi manerul tavii (10) pentru a scoate produsul si folositi manusi de cuptor pentru

a evita arsurile.

7. Dupi ce cuptorul s-a racit, curétati-l imediat, urmand instructiunile din sectiunea ,CURATARE Sl
INTRETINERE”.

N
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SFATURI PRACTICE S$I CULINARE

1. Preincalzirea cuptorului ar trebui sa dureze intre 8 si 10 minute, atata timp cat natura vasului o cere.
2. Timpul de coacere poate varia in functie de ingredientele produsului, de temperatura, de greutate
si de mdrimea portiei. Reglati timpul si temperatura folosind indicatiile din tabelul de mai jos:

Alimente Temperatura Timp de coacere (minute)
Torturi 170-180 25-30
Tort 170-190 30-40
Pateu 180-220 40-50
Briose 160-180 30-40
Paste la cuptor 190-210 20-30
Peste 220-MAX 30-40
Miel 220-MAX 90-120
Miel 220-MAX 90-120
Carne de vitel 220-MAX 90-120
Turcia 220-MAX 45-55
Pdsdiri de curte 220-MAX 75-100

CURATAREA SI INTRETINERE

ATENTIE! Deconectati cuptorul de la reteaua de alimentare si asteptati pana cand acesta se ra-

ceste complet inainte de a incepe curatarea si intretinerea. Nu scufundati cuptorul in apa sau in

alte lichide.

ATENTIE! Nu folositi substante abrazive sau instrumente ascutite pentru a curata cuptorul, nu

folositi detergenti sau solventi agresivi.

1. Curdtati suprafetele exterioare si interioare ale cuptorului cu o carpd umeda si apoi uscati-le.

2. Spdlatitava, gratarul si manerul de indepdrtare a tavii in apa calda cu detergent usor, clatiti si uscati.
Nu spalati niciun accesoriu pentru cuptor in masina de spalat vase.

3. Dacad este necesard inlocui-
rea becului, urmati instructi-

. .« L /
unile de mai jos: i o
- scoateti cuptorul din priza - ) %
si asteptati s se raceasca. 220-240 V., AC () 220-240V, AC

Type G9 Lamp Type E14 Lamp

i\)‘

15W 15W

- desurubati capacul ter-
morezistent al becului (6) @ e

- Scoateti becul defect din J/ ?)
cuptor; in functie de tipul
de bec utilizat (E14 sau G9, 15W), urmati instructiunile de pe desenul aldturat; nu aruncati becul
defect la cosul de gunoi, ci la un centru de eliminare a deseurilor.

- montati un bec nou

- Insurubati capacul termorezistent al becului

ATENTIE! Nu puneti cuptorul in functiune fara un abajur de bec rezistent la caldura.

i
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DATE TEHNICE

Specificatiile tehnice sunt indicate pe placuta de identificare a produsului.
Lungimea cablului de alimentare: 0,9 m

ATENTIE! MPM agd S.A. isi rezerva dreptul de a efectua modificari tehnice.

Acest manual a fost tradus automat.
In cazul in care avetiindoieli, va rugdm sd consultati versiunea in limba englezd a acestuia.

Eliminarea corecta a produsului (deseuri de echipamente electrice si electronice)

Marcajul de pe produs indica faptul ca produsul nu trebuie aruncat impreuna cu alte deseuri menajere la

sfarsitul duratei sale de viatd. Echipamentele uzate pot avea un efect daunator asupra mediului si sanatatii

umane datorita continutului potential de substante, amestecuri si componente periculoase. Amestecarea

deseurilor electronice cu alte deseuri sau dezasamblarea lor neprofesionald poate duce la eliberarea de
EE S bstante diunatoare sdnatitii si mediului. Dispozitivul folosit trebuie livrat la punctul de colectare a
deseurilor de echipamente electrice si electronice. Pentru a obtine informatii detaliate despre locul de eliminare
a deseurilor electrice si electronice, utilizatorul trebuie sa contacteze punctul municipal de colectare a deseurilor
echipamentelor sau instalatia de prelucrare a deseurilor echipamentelor.
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YKA3AHUA MO TEXHUKE

BE3OINACHOCTW SKCIJTYATALUNN

D Tepen nprMmeHeHVieM HeOOXOAUMO BHUMATENBHO MPOYNTATb
VHCTPYKLMIO NO OOCNYXMBAHWIO.

D Cobniogaiite 0cobyto OCTOPOXHOCTb, KOTAa BOMM3N YCTPON-
CTBa HaxopsTca et

D He nonb3yntech YCTPOVCTBOM ANA APYIVIX Lienew, Yem ans
KOTOPbIX ObINO NPeaHA3HaYeHO YCTPONCTBO.

D YcTpOoncTBO MCNONb3yeTCa ANa Pa3orpeBa/BbinekaHsA
NPOAYKTOB C UCMOSMb30BaHMEM NPEeAHA3HAYeHHbIX [1/1A
3TOW LN NPUHAANeXHOCTe), Hanpumep, CrneumanbHbIX
NPOTUBHEN, TEPMOCTONKOW NMOCYAbl U T. .

D He nometluante B Ayx0OBKY 130€MA U3 MNACTUKA, KaPTOHA
U APYTUX NErkoBOCMNAMEHAIOLLMXCA WK MaBALLMXCA
NPeaMeTOB.

D [pu pa3meLLeHnn YCTPONCTBA HEOOXOAUMO COXPAHATD
MPOCTPAHCTBO He MeHee 10 cm no bokam 1 30 cM Haj
YCTPOVICTBOM.

D He nepemeLlanTe yCTPOMCTBO BO Bpems PaboTbl.

D He knaguTe Ha YCTPOWMCTBO HUKaKMe NPEAMETLI 1 He Ha-
KpblBaTe ero.

D He KnaguTe HKAKOWM rpy3 Ha OTKPbITYIO ABEPLY Nprbopa.

D pn AnUTENBHOM MUCMOMB30BAHNN YCTPOMCTBA MOXKET NO-
TPeOOBATbHCA MOBBILLEHHbIV YPOBEHD BEHTUNALIM — YCTa-
HOBWTE BEHTUNALMIO Ha Donee BbICOKMIM YPOBEHD, MPW
HeoOXOAMMOCTI OTKPOWTE OKHO.

D B npoLecce ncnonb3oBaHMsa KOMMOHEHTbI YCTPOCTBA Ha-
rPEeBaKOTCA [10 BLICOKMX TEeMMNepaTyp.
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D Dynbre 0CTOPOXHDI BO BPEMSA 1 MOC/E UCMOMb30BAHWA.

D OcobeHHO onaceH HeMoCPeACTBEHHDINA KOHTAKT C Harpe-
BaTE/bHbIMU 3M1eMEHTaMK YCTPOWCTBA.

D [pu ncnonb3oBaHMK PaboTaoLLEro YCTPOWMCTBA NPUKACal-
TeCh TOMbKO K KOMMOHEHTaM YCTPOWCTBA, MpeHa3HaUeHHbIM
ONA 3TOW Lienn, Hanpumep, K ABEPHOW pyuke, KHOMKaM,
PYYKaM 1 T. .

D [pu HarpeBe NPUHAANEXHOCTY U MPOAYKTbI MTaHUA (0CO-
OEHHO »KVPbI) HArPEeBaKOTCA A0 BbICOKMX TeMMNepaTyp —
OyabTe OCTOPOMKHDBI NPV WX CHATAK, UCMONb3YITE KYXOHHbIE
PYKaBWLIbI U T. A,

D Puck oxora, n3berante NPAMOro KOHTaKTa — OCTeperan-
TeCb ropAYero napa, KOToPbIA MOXKET BbIATY MPY OTKPbITAN
YCTPOWICTBA, 3aKPbITbIX KOHTENHEPOB W T. [,

D 3anpellaeTca norpyaTb YCTPOMCTBO, MPOBOA W LUTENCeNb-
HYI0 BWSIKY B BOAY WX B Apyrie Xuakoctu!

D He octaBnaiTe ycTPONCTBO H€3 Haf30pa BO Bpems paboTbl.

D Bceraa BblHMMaTe LUTENCENbHYIO BIAIKY C rHE3/a INeKTpu-
UeCKOW CeTW, eCIIN He NpUMeHAeTe YCTPOWCTBA Ui Nepe
TeM.

D 3anpeLLaeTca Nonb30BaTbCA NOBPEXAEHHBIM YCTPOMCTBOM, 3
TaKKe, eCIV MOBPEXIEH NPOBOA UM LLTEMNCENbHAA BATKA - B
3TOM CJTyYae HeoOXOAVMO OTAATb YCTPOWICTBO /1A PEMOHTA
B ABTOPVI30BAHHbIN MYHKT CEPBUCHOrO 0OCTYKNBAHWA.

D YnoTpebneHne akceccyapoB, KOTopble He Dbl peKoMeH-
[0BaHbI V3rOTOBMUTESNIEM, MOXET MPUBECTY K NMOBPEXAEHMIO
YCTPOWCTBA, NOXKaPy WK K MOBPEXAEHUAM Tera,

D He nonb3yiiTech yCTPOMCTBOM Ha OTKPLITOM BO3Z1YXE.
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D He BeluaiTe NPOBOAa INEKTPUYECKOTO NIUTaHMA HA OCTPbIX
FPaHAX 1 He JOMyCKanTe, YToObl OH Kacancsa ropAadmx no-
BEPXHOCTE.

D Henb3A CTaBWTb YCTPOMCTBO BOAW3W INEKTPUYECKIMX U
[A30BbIX MIAT, FOPESIOK, IyXOBOK W T,

D lNepen Tem, Kak HauaTb YNCTKY YCTPOWMCTBA, HEOOXOAUMO
CHaYana BbIHYTb LUTEMCENBHYIO BIATIKY 113 PO3ETKI 3MEKTPOCe-
TI W NOOOX/ATb, MOKa YCTPOWCTBO NMOMHOCTBIO HEe OCTBIHET,

D YCTPOWCTBO JOMKHO ObITh MOAKMOYEHO K THE3Y NEKTPU-
UECKOW CeT, KOTOPOE UMEET 3a3eMIAIOLLIAI LUTbIPD.

D HacTosALllee yCTPOVCTBO MOXKET MCMONB30BATLCA ETbMI B
BO3PACTe OT 8 NIET, IMLAMV C OFPaHNYEHHBIMY QU3UYECKIMY,
YMCTBEHHbBIMM CMOCOOHOCTAMY V1 MLAMI C HEJOCTATKOM
OMbITa V1 3HaHUM 00 YCTPOWCTBE, eC/ obecreyeH Haa3op 3a
HVIMI A €CA OHK ObIN NPeBAPUTENBHO MPOVHCTPYK-
TUPOBAHbl OTHOCUTENIbHO 6E30MACHOI0 MCMOb30BaAHNA
YCTPOWCTBA U MOHMMAIOT, B YeM COCTOWT OMacHOCTb. YOopKa
1 0OCNYXKMBaHVIE OOMKHbBI MPOBOAUTLCA AETbMI TOMBKO B
BO3pACTe He MeHee 8 neT 1 noa NpUcMoTPoM. [letn 6e3 npu-
CMOTPa He [JO/KHbI 3aHMMATbCA YOOPKON/0OCTYKNBAHMEM.

D XpaHwTe yCTPOMCTBO W €70 NPOBOA B MeCTe, HEAOCTYMHOM
ANa geten no 8 ner.

D [leTvi He QOMKHbI UrPaTh C YCTPOWCTBOM.

D /icnonb3yiiTe YCTPOMCTBO Ha MaaKom 1 CTabunbHOM no-
BEPXHOCTM.

D ObopynosaHvie He NpeaHa3HauYeHo Ans PaboTbl C NpUMeHe-
HEM BHELLIHWX BPEMEHHbBIX BbIKNOUaTeNen Uan OTAebHON
CUCTEMbI PETYITMPOBKY.
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D OumcTky Nprbopa, 0COBEHHO ero YacTel, HaXOAALLMXCA
B HEMOCPEACTBEHHOM KOHTaKTe C MLLEW, ClnefyeT npo-
BOAWTb Nepes NepBbiM MCNOMb30BaHMEM, CPasy Nnoce
MCMOMb30BaHNUA UK eCIv NPUOOP He 1CMoNb30BaNCA B
TeYeHre JIMTEeNbHOro BpemeHy - npoLedypa onmncaHa B
rnaee «OYCTKA 1 ObCITY KINBAHWE.

D He ncnonb3yiite arpeccuBHble YUCTALLME CpeacTsa Um
OCTPbIEe MeTann4eckme CKpeOKM ANA YACTKI CTeKNa ABepLb
LyXOBKW, TaK Kak OHW MOTYT NoLiapanaTb NOBEPXHOCTb, UTO
MOXET NMPUBECTN K PACTPECKMBAHWIO CTEKNA.

D He vicnonb3ylite NApPOOUNCTUTENN ANA YNCTKM YCTPONCTBA.

D BHumaHume! lopayaa nosepxHocTb! CumBon
Ha YCTPOMNCTBE YKa3biBaeT Ha TO, YTO ero Kom-
NOHEHTbl BO BpeMs paboTbl MOryT HarpeBaTbCA
AO BbICOKNX Temneparyp.

D Temneparypa AOCTYMHbIX MOBEPXHOCTEN MOXET ObiTb bonee
BbICOKOW, KOrfla 060pyNOBaHMe BKIIOUEHO.

D YCTpoiicTBO NpeaHasHaYeHo TOMbKO 1A AOMALLIHETO YMo-
TPEONEHMA.

D He ycTaHaBnmBaliTe YCTPOMCTBO BOMM3M NErKOBOCMaMeHs-
IOLLIXCA MATEPMANIOB, TAKVX KaK LITOPbI, CKaTepTW 1 ApYyTire,
3TO MOXET MPUBECTM K BO3MOPaHWIO.

D He BbiTacKMBawiTe BUMKY 113 PO3ETKM NUTaHWA 3a LUHYP.

D He BcTaBnANTe BIUNKY B PO3ETKY MOKPbIMIA PYKaMU.

D [Ina be3onacHOCTY eTel, NOXKaNyNCTa, He OCTaBNANTE CBO-
00AHO [OCTYMHbIE YacTL YNaKOBKM (MNACTVIKOBbIE MELLIKY,
KaPTOHHbIE KOPOOKM, MONNCTPON U T.A0,).
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D OCTOPOXHO! He pa3pelwiainTe getam urparb ¢
nneHkon. OnacHOCTb yayLbA!

D OCTOPOXHO! Meperpetbie macna u Xupbl MOTyT
BOCnNnaMeHuUTbcA. byabTe ocTopoXKHbI!

1. Kopnyc ayxoBku 3. CreknsgHHas ABepula C ABOMHbIM
2. [MaHenb ynpaBneHus CTEK/IOM
a. py4Ka peryampoBKM BpeEMEHM 4.  Pyuyka CTeKSIHHOM ABepLbI
paboTbl (Tanmep) 5. TlogcseumBaemas paboyas kamepa
b. py4ka peryavpoBku TeMnepaTy- Y XOBKM
pbl BbiNeKaHus (TepMocTar) 6. TlnadoH naMnoyku NoaAcBeTKM pabo-
C. pyd4Ka Bblbopa pexxmma paboThl 4er KaMepbl AYXOBKM
NYXOBKM 7. Heckonb3auime HOXKM
d.  KOHTPO/IbHbLI MHAMKATOP TEp- 8. PeweTka
MocTaTa 9. [TlpoTuBeHb
10. Pyuka Ans NPOTUBHA U pelleTKn

MPE-14/T - emkocms 221
MPE-15/T - emkocmb 281

OMUCAHWE OYHKLWA NAHENN YNPABJIEHMA

PEr'YIMPOBKA BPEMEHW BbINMEKAHUA

C TeuyeHneM BpeMeHM BbiMeKkaHusa pyyka OyaeT nepemMellaTbCs B NOJIOXKEHMe
«OFF». B 110601 MOMEHT MOXKHO MOBEPHY Thb pyUKy B nonoxeHue «OFF», BbIktO-
4asn TakMM 06Pa3oM Ay XOBKY.

@ Pyukol (2a) MOYKHO YCTaHOBUTb BpeMms BbinekaHuns B gyxoske oT O o 60 MUHYT.

PEr'YJIMPOBKA TEMMEPATYPbI

oT 90°C go cebiwe 230°C (MAX). Tocne AOCTUNKEHWS 3a4aHHOW TemnepaTypbl
TepMoCTaT AYyXOBKM BbIK/HOYaEeT M BKJIKOUYAET HarpesaTe v, 4ToObl NOAAEPIKM-
BaTb 3a[aHHY TemMnepaTtypy.

&DC C nomMoubio pyukm (2b) MOXKHO YCTaHOBUTL TEMMNEPATYPY BbINEKAHUSA B JyXOBKe
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BbIBOP PEXXUMA PABOTbI 1Y XOBKU

CoOTBETCTBYHOLLME 3HAUKM Ha Py4dKe (2C) YKa3bIBAtOT Ha BbIBOP pesknma paboTbl

COOTBETCTBYIOLLErO HarpeeaTens n TepMmounpkynsummn. OaHako He 3abyasTte

3apaHee 3a/aTb BpeMs 1 TeMnepaTypy paboTbl, MOCKO/IbKY CaM BbIOOP pexkmnmMa

paboTbl He 3amnyckaeT NPOLUECC BbinekaHus. baaronaps TepMouUnpKyAsaUMn Ten-
10 B IyXOBKe pacrnpeaensaeTcs paBHOMEpHO.

O6ykapmBaHMe TONbKO Ha BEpXHEM OrHe. Mcnob3yeTcs, Koraa nepsoodepeaHom
3a/.a4en IBNAETCS NoSyHeHne PYMAHOM KOPOYKM B BEPXHEN YacTu 6atoaa.

Bbineuka TOMIbKO C HUXKHMUM HarpeBoM. [puMeHsaeTcs, Hanpumep, A1s BbINEYKM
AULLLbI AKX 61104, TPEBYIOLLMX MOAPYMSHUBAHWUS B HUXKHEN YacTu.

O6ykapuBaHMe C BEPXHUM 1 HUXKHUM HarpesBoMm. [poayKTbl 06xkapnBaoTCs of-
@ HOBPEMEHHO CBEPXY M CHU3Y.

BbinexkaHne TO/IbKO BEPXHWMM HarpeBaTeneM C QYyHKLUMEN TepMOUMPKYASIUMN.
s DTOT peXkMM MCNOJIb3yeTcs, Koraa NpruopnuTeTOM ABAIETCS NOoydeHne Noapy-
MSHMBaHWNS BEPXHEN YacTu baaa.

BbinekaHne BEpXHMM N HUXKHUM HarpeBaTenemM c GyHKUMEN TEPMOUMPKYAALMN,
=21 BA040 rOTOBUTCH O4HOBPEMEHHO CBEPXY M CHU3Y.

MNEPEA MEPBbIM UCTMOJIb3OBAHVEM

1. BbIHbTE AYXOBKY M3 KOPOOKM W yAANTE BCE HANOAHUTEN, TPAHCNOPTUPOBOYHbIE GUKCATOPDI
1 3TMKeTKN. [TpoBepbTe AYXOBKY Ha NMPeaMET MOBPEXKAEHUI NpK TpaHCNopTHpoBKe. B ciydae
NOA03PEHNIA Ha HaIMYMeE NOBPEXK AEHUI 0bpaTMTeCh K MpOAaBLLY.

2. YCTaHOBWTE [IyXOBKY Ha POBHYIO, FOPU3OHTA/IbHYIO M YCTOMUMBYIO K BbICOKMM TemnepaTypam
noBepxHoCTb. CoxpaHsiTe COOTBETCTBYIOLLEE PACCTOSHME BOKPYT AyXOBKUW. He ycTaHaBAMBali-
TE W He BKOYanTe AyXOBKY BHYTPU LKadOoB, Mebenn 1 Apyroi BCTPOEHHOM Mebenn.

3. MoaxaoumTe OyX0BKY K 3a3eMIEHHOM 3NEKTPOCETM M BKIOUMTE ee Ha 15 MUHYT ¢ Makcumab-
HOW TeMnepaTypol. TO MO3BO/NT AyXOBKE MPOrPeThCA M YAAUTb BCE NMPOM3BOACTBEHHbIE
3anaxu. [porpeBaHne MOXET COMPOBOXKAATLCS JIErKUM BblfIe/IEHNEM AbiMa, KOTOPOe Mpekpa-
TUTCA NPW AaNbHENMLLIEN 3KCMyaTaLMN.

4. OTKUMTE OYXOBKY, MOAOXKAMTE, MOKA OHA OCTLIHET, 1 QUUCTUTE ee U NPUHAANEXKHOCTH, Ce-
nys MHCTpyKumam B pasaene «OHNCTKA N YXO».

SKCITYATALUA OYXOBKA

1. BblnoxuTb 611040 Ha NPOTUBEHD (9) Man peLleTKy (8) M NoCcTaBUTb B JyX0BKY. 15 OTKpbIBaHMS
1 3aKPbIBaHWA ABEPLbI (3) MCNONL3YITE PYUKY (4).

BHUMAHUE!!! He nomeluaiiTe B AyXOBKY NJaCTMKOBbIE UM GyMaXkHble YNAaKOBKMW, EMKOCTU

MT.M.

2. MoaxaoumTe OyXOBKY K 3a3€MIEHHOMY MCTOYHMKY MUTaHWs.

3. 3ajaiTe COOTBETCTBEHHO BPEMs BbiMeKaHusa (2a), TemnepaTypy (2b) n pexxim paboTbl JyX0BKM

(2¢). iHamkaTop (2d) 3aropuTcs, YTO 03HA4aeT Pa30rpes Ay XOBKM.

NpeaBapuTeIbHO Pa3orpeBaTh AyX0BKY He HyxkHO. OHa MaeabHO NOAXOANT ANS 3aneKaHus

HEXXHbIX G110, TaKMX Kak NeveHbe, a TakyKe €1abo WM CpeaHe NPOXKapeHHOE MsCO.

>
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5. Vcnonb3yiTe NpoTMBEHb A19 BbiNeKaHWs A5 NPOAYKTOB HEOO/bLLOIO pa3Mepa, C KOTOPbIX BO
BPEMS BbIMEKaHWst MOXET TeYb YKMP W COK.

6. [1o OKOHYaHMK BbINeKaHMs TauMep M34acT KOPOTKMIA 3BYKOBOM CUrHa. YCTaHOBMTE PyyKy pe-
»}uma paboTbl (2¢) B nonoxkeHne OFF. OTKAUMTE JyX0BKY OT MCTOYHMKA MUTaHKA.

BHMMAHUE!!! na ussneuyeHns npogyKTa UCMONb3YIHTe PyUKy Aas npoTusHs (10), a Takxke

MCMOJIb3yHATE KYXOHHbIE PYKaBUL,bl, YUTO6bI M36€XKaTb 0)XKOroB.

7. Mocne TOro Kak AyxoBKa OCTLIHET, CPa3y »Ke OouuCTUTe ee, CAelys yKa3aHuaM B pasfene
«QYUCTKA N YXOLy

MPAKTUYECKUE N KYJTMHAPHBIE COBEThI

1. MpeagapuTesibHbIN Pasorpes AyX0BKM OO/HKEH 3aH1MaTh 0T 8 00 10 MUHYT, ecim 3To Heobxo-
[MMO A8 NPUrOTOB/IEHUS BA0AA.

2. Bpems BbinekaHnsa MOXKET BapbMPOBATLCS B 3aBUCUMOCTYW OT UHIPEAMEHTOB [JaHHOMO NPOAYKTa,
TemnepaTypbl, Beca 1 pasmepa nopuun. OTperyamnpyinTe Bpems 1 TeMnepaTypy, UCMob3ys opu-
EHTUPOBOYHbIE PEKOMEHAALMM B TaBANLE HUKE:

bodo Temnepamypa (°C) Bpemsi 8binekaHusi (MuHym)
Meuerbe 170-180 25-30
Mupoe 170-190 30-40
Mawmem 180-220 40-50
MadpgpuHsl 160-180 30-40
3aneyeHHas nacma 190-210 20-30
Poiba 220-MAX 30-40
AeHAamMuHa 220-MAX 90-120
bapaHuHa 220-MAX 90-120
TenamuHa 220-MAX 90-120
WHoowamuHa 220-MAX 45-55
lmuua 220-MAX 75-100

OYNCTKA N YXOL:

BHMUMAHMWE! lNMepep, Hauya10M O4UCTKMN U YXOA,3 OTKJIIOUUTE AYXOBKY OT 3JIEKTPOCETU U NOA0-

KAUTE, NOKa OHa NOJIHOCTLIO OCTbIHET. He norpyykaiTe yCTpOMCTBO B BOAY UM ApYrUe XKUA-

KOCTH.

BHMUMAHMWE! He ucnonbsyiite AN 0YUCTKU AYXOBKU abpa3uBHbIE BELLECTBA UJIU OCTPbIe MH-

CTPYMEHTbI, He UCNO/b3YITe arpecCUBHbIE MOIOLLLME CPEACTBA U PaCTBOPUTENN.

1. OuMCTUTE BHELLHIOW 1 BHYTPEHHIOK MOBEPXHOCTYW AYXOBKM BAIAYKHOW TKaHbIO, a 3aTEM BbITPUTE
Hacyxo.

2. BbIMOWTE NPOTMBEHD, PELLETKY M AepyKaTeNb AN U3BAEYEHMS MPOTUBHS B TEMI0N BOAE C MSr-
KM MOHOLLMM CPeCTBOM, OMOIOCHWUTE M BbICYLLMTE. He MoTe NpUHAONEXHOCTY A5 Iy XOBKM
B NOCYA0MOEYHOW MallWHE.
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3. Ecav BO3HMKHET HEOOXOAMMOCTb B 3aMeHe N1aMMoYKM, CleayiTe NPUBEAEHHbBIM HIKE YKa3aHW-
AM: Type G9 Lamp Type E14 Lamp

- OTKJ/IOYMTE OYXOBKY OT z —]
371EKTPOCETU 1 faiiTe eit ‘ ©
OCTbITb 220-240 V, AC 7(>)j % 220-240V, AC
- OTKPYTUTE Xaponpoy- 15W - 15W
HbIl NAapoH (6) _
- BbIHYTb MOBPEXAEHHYIO ?
NaMMoYKy 13 JyXOBKY; M
B 3aBMCMMOCTM OT TWNa
ncnons3yemont namnbl (E14 vam G9 MouHocTbio 15 BT) cnefyiiTe MHCTPYKUMSM Ha KapTuHKe
CMNpaBa; He BbIOPAChIBaTb MOBPEXK AEHHYIO /1aMMOYKY B MyCOPHOE BEAPO, YTUAN3MPOBATL Ha
NyHKTe cbopa 31eKTPOOTX0A0B
- YCTaHOBWMTb HOBYIO 1AMMOYKY
- MPUKPYTUTE XKaponpoUHbI NAahOH NaMMNOYKM
BHMUMAHMWE! He Bk ntoyaiiTe AyxoBKY 6€3 }Xaponpo4yHoro naadoHa 1aMnovKu.

TEXHUYECKUNE XAPAKTEPUCTUNKU

TexHM4ecKue napamMeTpbl yKa3aHbl Ha NacCNOpPTHOM TabiMuKe U3aenms.
AnvHa wHypa nutanusa: 0,9 M

S
i

d

BHUMAHME! Komnanus MPM agd S.A. ocTaBAsieT 3a c060i1 BO3MOXHOCTb BHECEHUS
U3MEHEHMUM.

MpaBuAbHAA yTUAN3ALMSA NPOAYKTA (M3HOLIEHHOE 31EeKTPUYECKOE M 31EKTPOHHOE 060pya0BaHUeE)

MapKrpoBKa Ha NpoyKTe yKasblBaeT Ha TO, YTO MPOAYKT HE CAeayeT BbibpachiBaTh BMECTE C Apy-

MU BbITOBBIMM OTXOAaMM MO OKOHYaHUM CPOKa Cy»KBbl. VI3HOWEHHOE 060pyA0BaHME MOXKET OKa-

3bIBaTb BPEAHOE BO3AENCTBME Ha OKPY>KAIOLLIYHO CPE/y U1 3[0POBbE Ye/0BEKA M3-3a NOTEHLMAIbHOMO

COAEPYKaHMA OMACHbIX BELLIECTB, CMECEN U KOMMOHEHTOB. CMeLIMBaHKE OTXOA0B B BUAE U3HOLIEHHOMO
EEEE /e TPOHHOMO U 31eKTPUYECKOro 060PYA0BaHMS C APYTMMI OTXOAaMU UM MX HENPOhecCUoHabHaA
pa3bopka MOXET NPUBECTU K BbIGPOCY BELLECTB, BPeAHbIX /15 3[40P0BbS 1 OKPY>KAIOLLEN Cpefibl. VI3HOoWeHHoe
YCTPOMCTBO HEOBXOAMMO CAATb Ha MyHKT c60pa 0TPaboTaHHOrO /IEKTPUYECKOrO U 31EKTPOHHOrO 060pYa0-
BaHWs. YT06bI NOAYUNTL NOAPOGHYIO MHGOPMALMIO O MECTE CAa4YU INEKTPUYECKMX M IIEKTPOHHBIX OTXO0B,
M0J/1Ib30BaTE b [O/HKEH 06PATUTLCS B MECTHBIN NYHKT c6opa 060pyA0BaHUs A yTUAM3aUMU WK Ha 3aBOJ, MO
nepepaboTKe U3HOLEHHOrO 060pYA0BaHMA.
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POKYNY TYKAJUCE SA BEZPECNEHO
POUZIVANIA

D Pred pouzitim sa dokladne oboznamte s pouzivatelskou
priruckou.

D Zachovdvajte mimoriadnu opatrnost, ked sa v blizkosti za-
riadenia nachadzaju deti!

D Zariadenie nepouzivajte na iné Ucely, nez na ké je urcené.

D Zariadenie sa pouZiva na ohrievanie/pecenie potravin s
pouzitim prislusenstva prispdsobeného na tento Ucel, napr.
vyhradené podnosy, ziaruvzdorné riady atd.

D Vyrobky vyrobené z plastov, lepenky a inych horlavych a
tavitelnych predmetov sa nesmu umiestnovat do rary.

D Pri umiestiovani zariadenia je potrebné udrziavat najmenej
10 cm vzdialenosti po stranach a 30 cm vzdialenosti nad
zariadenim.

D Pocas prevadzky zariadenie nepohybuite.

D Na zariadenie nemdzete umiestnit/umiestnit ziadne pred-
mety ani ho zakryt,

D Netahajte otvorené dvere zariadenia.

D Dlhodobé pouzivanie zariadenia moze vyzadovat zvysenu
Uroven vetrania - nastavte vetranie na vyssiu uroven, v pri-
pade potreby naklonte okno.

D V procese pouzivania sa prvky zariadenia zahrievaju na
vysoké teploty.

D Pocas a po pouziti je potrebna opatrnost.

D Obzvlast nebezpecny je priamy kontakt s vykurovacimi
prvkami zariadenia.
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D Pri pouzivani pracovného zariadenia sa dotykajte iba kompo-
nentov zariadenia ur¢eného na tento Ucel, napriklad klucky
vo dverach, tlacidiel, gombikov atd.

D Pri zahrievani sa prislusenstvo a potraviny (najma tuky)
zahrievaju na vysoké teploty - pri ich odstranovani budte
opatrni, pouzivajte kuchynskeé rukavice atd.

D Riziko popélenin, vyhnite sa priamemu kontaktu - dajte si
pozor na horucu paru, ktora mdze byt vypustena pri otvarani
spotrebica, zakrytych nadob atd.

D Zariadenie, kabel a zastrcku neponarajte do vody ani do
inych kvapalin.

D Ked zariadenie pouZzivate, neponechavajte ho bez nalezitého
dohladu.

D Ked zariadenie nepouZivate, vzdy vytiahnite zastrcku z el.
Zasuvky.

D Zariadenie v Ziadnom pripade nepouZzivajte ked je posko-
dené, ani vtedy, ked je poskodeny napdjaci kabel alebo
zastrcka — v takom pripade zariadenie odovzdajte na opravu
do autorizovaného servisu.

D Pouzivanie prislusenstva, ktoré vyrobca nedodal a neod-
poruca, moze viest k poskodeniu zariadenia, poziaru alebo
k Urazu.

D Zariadenie nepouzivajte vonku, na volnom priestranstve.

D Kdbel nevesajte na ostrych hrandch, a zabrante, aby sa do-
tykal horucich povrchov.

D Zariadenie neumiestriujte v blizkosti elektrickych a plynovych
sporakov, horakov, rdr ap.
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D Predtym, nez zariadenie zaCnete Cistit, najprv vytiahnite
zastrcku z el. zasuvky, a pockajte, kym zariadenie Uplne
vychladne.

D Zariadenie pouzivajte na hladkom a stabilnom povrchu.

D Zariadenie musf byt pripojené k el. zasuvke s ochrannym,
uzemnovacim kolikom.

D Toto zariadenie mozu pouzivat deti vo veku viac ako 8 rokoy,
ako aj osoby s obmedzenymi fyzickymi, senzorickymi a rozu-
movymi schopnostami, ako aj osoby, ktoré nemaju prislusné
vedomosti a skusenosti, ak budu pod neustalym dohladom,
alebo ak boli predtym prislusne zaskolené o sposobe pouzi-
vania zariadenia bezpecnym sposobom, a pochopili riziko,
ktoré stvisi s pouzivanim tohto zariadenia. Cistenie a tdrzbu
nesmu vykonavat deti, pokial nemaju najmenej 8 rokov a
nie su pod dohladom. Deti nesmu vykonavat upratovanie/
Udrzbu bez dozoru.

D Zariadenie a jeho kabel uchovavajte na mieste mimo dosahu
detf vo veku do 8 rokov.

D Deti sa so spotrebicom nesmu hrat.

D Zariadenie nie je urené na pouzivanie s pouzitim vonkajsich
casovych spinacov, alebo osobitného systému ovlddania.

D Zariadenie je urcené iba na domace, neprofesiondlne poutzitie.

D Cistenie zariadenia, najma vsak dielov, ktoré maju priamy
kontakt s potravinami, vykonajte pred prvym pouzitim, ihned
po zakonceni prace alebo ak zariadenie nebolo pouzivané
dihsiu dobu - podrobny postup je uvedeny v kapitole ,CIS-
TENIE A UDRZBA".

D Na distenie skla dverf kachli je zakdzané pouzivat agresfvne
Cistiace prostriedky alebo ostré kovové skrabky, pretoze mozu
poskriabat ich povrch, o moze prispiet k praskaniu skla.
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D Na distenie zariadenia sa nesmu pouzivat parné Cistice.

b &POZOR! Horuci povrch! Symbol umiestne-
ny na zariadeni informuje, Ze pocas prevadzky
sa jeho prvky mo6zu zahriat na vysoké teploty.

D Teplota dostupnych povrchov méze byt vyssia, ked'je spot-
rebic spusteny.

D Zariadenie neumiestriujte v blizkosti lahko horlavych ma-
teridlov, ako su zaclony, zavesy, obrusy a iné, kedze méze
dojst k poziaru.

D Nevytahujte zastrcku zo zasuvky tahanim za napdjaci kabel

D Zastrcku nevsivajte do el. zasuvky mokrymi rukami.

D Kvoli bezpecnosti deti, nenechdvajte ¢asti balenia/obalu
(plastové vrecia, kartony polystyrén ap.) volne dostupné.

D VAROVANIE! Nedovolte, aby sa deti hrali féliami.
Nebezpecenstvo udusenia!

D VAROVANIE! Prehriaty tuk sa moze vznietit. Zacho-
vavajte naleziti opatrnost.

POPIS ZARIADENIA

1. Plastrary 4. Rukovat sklenenych dvierok
2. Ovladaci panel 5. Osvetleny vnutorny priestor rary s
a. gombik na nastavenie pracovné- objemom 22 litrov
ho ¢asu (Casovac) 6. Tienidlo lampy na osvetlenie vnutor-
b. gombik na regulaciu teploty ného priestoru rdry

pecenia (termostat)
c. gombik volby reZzimu rary
d. kontrolka rury na pecenie
3. Dvere s dvojitym sklom

MPE-14/T - kapacita 221
MPE-15/T - kapacita 281

ProtiSmykové nozicky
Rost

Miska

O DrZiak podnosu a rostu

H\OQON
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POPIS FUNKCIi OVLADACIEHO PANELU

UPRAVA CASU VARENIA

Pomocou gombika (2a) mozete nastavit ¢as pecenia v rire od O do 60 minut. Po
@ uplynuti doby varenia sa gombik presunig do polohy ,VYPNUTE". Kedykolvek mo-
Zete otocit gombik do polohy ,VYPNUTE", ¢im prinutite rdru vypnut.

REGULACIA TEPLOTY

ako 230°C (MAX). Po dosiahnuti nastavenej teploty termostat rdry zapne a vypne

JIEC Pomocou gombika (2b) mozete nastavit teplotu pecenia v rire od 90°C do viac
ohrievace, aby udrzal nastavenu teplotu.

VOLBA TYPU PREVADZKY RURY

horuceho vzduchu. Nezabudnite vSak vopred deklarovat dobu spracovania a tep-
lotu, pretoze samotny vyber druhu prace proces pecenia nespusti. Vdaka konvek-
cii je teplo v rlre rovnomerne rozlozené.

@ Prislusné ikony na gombiku (2c) oznacuju vyber vhodného ohrievaca a cirkulacie

Pecenie len na hornom ohni. Pouziva sa vtedy, ked je prioritou dosiahnut zhned-
nutie v hornej ¢asti pokrmu.

Pecenie len na spodnom ohreve. Uplatiuje sa napriklad pri peceni pizze alebo
potravin, ktoré si vyZzaduju zhnednutie v spodnej ¢asti.

Pecenie s hornym a dolnym ohrevom. Pokrm sa opeka suicasne zhora aj zdola.

H

Pecieme len s hornym ohrievacom s funkciou horticeho vzduchu. Pouziva sa, ked
je prioritou dosiahnut zhnednutie v hornej ¢asti jedla.

Pecenie s hornym a dolnym ohrievacom s funkciou horticeho vzduchu. Jedlo sa
2=21vari zhora aj zdola sucasne.
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PRED PRVYM POUZITIM

1. Viyberte ruru z karténu a odstrante vsetky vyplne, prepravné zamky a stitky. Skontrolujte vysavac
ohladne poskodeni, ktoré mézu vzniknut pri preprave. V pripade, ak objavite nejaké poskodenie,
obrante sa na predajcu.

2. Ruru umiestnite na rovny, rovny, rovny a Ziaruvzdorny povrch. UdrZujte dostatocnt vzdialenost
okolo rury. Neumiestnujte ani nepouZzivajte ruru vo vnutri skrin, nabytku alebo inych vstavanych
konstrukcif.

3. RUru pripojte k uzemnenej elektrickej sieti a nechajte ju bezat 15 mindt pri najvyssej teplote. To
umozni rure zahriat sa a eliminovat pachy z vyroby. Pri prvom zohrievani platni méze vznikndt
trochu dymu, ¢o pri dalsom pouzivani prestane.

4. Odpojte rdru, nechajte ju vychladnut a vy¢istite ju a prislusenstvo podla popisu v ¢asti ,CISTENIE
A UDRZBA".

POUZIVANIE RURY

1. Jedlo poloZte na plech (9) alebo rost (8) a vloZte ho do rury. Na otvorenie a zatvorenie dvierok (3)
pouzite rukovat (4).

POZOR!" Do rury nevkladajte Ziadne plastové alebo papierové obaly, nadoby a pod.

2. Ruru pripojte k uzemnenému zdroju napajania

3. Podla toho uvedte ¢as pecenia (2a), teplotu (2b) a rezim rdry (2c). Kontrolka (2d) sa rozsvieti, ¢o

znamena, Ze rura funguje .

Predhrievanie rury nie je potrebné. Dobre poslUZi pri peceni jemnych jedal ako st kolace alebo zle

a stredne vypraZzané méso.

5. Plech na pecenie pouzivajte na malé kusy a take, z ktorych pocas pecenia méze odkvapkavat tuk
a Stava.

6. Po dokonceni varenia ¢asovac vyda kratky zvukovy signal - nastavte ovladac rezimu (2c) do polohy
OFF. Odpoijte ruru od napéjania.

POZOR!!! Na vybratie produktu pouZite rukoviat podnosu (10) a pouZite rukavice na pecenie, aby

ste sa nepopalili.

7. Po vychladnuti riru ihned vycistite podta pokynov v kapitole ,CISTENIE A UDRZBA,

>
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PRAKTICKE A KULINARNE TIPY

1. Pociatocné zahriatie rary by malo trvat 8 az 10 minut, ak si to vyZaduje povaha pokrmu.
2. Cas pecenia sa moze lisit v zavislosti od zlozenia danej potraviny, teploty, hmotnosti a velkosti
porcie. Nastavte ¢as a teplotu podla pokynov v tabulke niZsie:

Jedlo Teplota (°C) Cas pecenia (mindty)

Cookies 170-180 3

Cesto 170-190 3
Koldc¢ 180-220 40-50
muffiny 160-180 B
Cestoviny zapecené 190-210 20-30
Ryby 220-MAX 3
Jahriacie 220-MAX 90-120
Baranie mdéiso 220-MAX 90-120
Telacie mdiso 220-MAX 90-120
Turecko 220-MAX 45-55
Hydina 220-MAX 75-100

CISTENIE A UDRZBA:

POZOR! Pred cistenim a Gdrzbou raru odpojte od elektrickej siete a pockajte, kym uplne nevy-

chladne. Riru neponarajte do vody ani inych tekutin.

POZOR! Na cistenie rary nepouZivajte abrazivne latky ani ostré nastroje, nepouZivajte agresivne

Cistiace prostriedky a rozpustadla.

1. Vonkajsi a vnutorny povrch rury ocistite vihkou handrickou a potom utrite dosucha.

2. Podnos, rost a rukovat na vybratie podnosu umyte v teplej vode s jemnym Cistiacim prostriedkom,
oplachnite a osuste. Ziadne prislusenstvo riry neumyvajte v umyvacke riadu.

3. Ak je potrebné Ziarovku vy-

" . ) Type G9 Lamp Type E14 Lamp
menit, postupujte podla na- —
. ~ —
sledujucich pokynov: ! ©
- odpojte ruru od elektric- ? ? %
kel siete 2 pockaite. kvm ) 220-240 V, AC () 220-240 V, AC
Jhld pockajte, ky 15W . 15W
vychladne g
- odskrutkujte Ziaruvzdorny ZEX -
kryt Ziarovky (6) J/ 7)

- vyberte poskodenu zZia-
rovku z rary; v zavislosti od typu pouzitej Ziarovky (E14 alebo G9 s vykonom 15W) postupujte
podla pokynov na obrazku vedla; poskodenu Ziarovku nevyhadzujte do smetného kosa, zlikvidujte
ju v zberni elektroodpadu
- nainstalujte novu Ziarovku
- naskrutkujte Ziaruvzdorné tienidlo Ziarovky
POZOR! Ruru neprevadzkujte bez tepelne odolného tienidla.
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TECHNICKE PARAMETRE

Technické parametre st uvedené na vyrobnom stitku vyrobku.
Dizka napajacieho kabla: 0,9 m

POZOR! Spolo¢nost MPM agd S.A. si vyhradzuje pravo zavadzat technické zmeny.

dno ndvod je strojovo preloZeny.
V pripade pochybnosti si pozrite jeho anglicku verziu.

Spravne odstrafiovanie vyrobku (opotrebované elektrické a elektronické zariadenia)

netriedeny odpad. Opotrebované zariadenie méze mat negativny vplyv na Zivotné prostredie a ludské

zdravie vzhladom na potencidlny obsah nebezpecnych latok, zmesi a komponentov. Miesanie odpadov

7 elektrickych a elektronickych zariadeni s inymi odpadmi, ako aj neprofesionélne vykonana demontaz,

moze viest k Uniku nebezpecnych latok skodlivych pre ludské zdravie a Zivotné prostredie. Opotrebované
zariadenie odovzdajte do prislusného zberného miesta, ktoré sa zaoberd zberom opotrebovanych elektrickych a
elektronickych zariadeni. BlizSie informacie o mieste a spésobe bezpecného odstrafiovania elektrickych a elektro-
nickych odpadov vam poskytne miestna samosprava, maloobchodné predajné miesta, zberné miesta alebo prislusna
pobocka Uradu pre ochranu zivotného prostredia.

ﬁ Oznacenie umiestnené na vyrobku informuje, Ze vyrobok sa po pouziti nesmie vyhodit ako komunalny,
||
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BKA3IBKU LLOAO BE3MNEKU
EKCMYATALLT

D Nepen NOYATKOM BUKOPUCTAHHS YBAXKHO NPOYUTANTETY
IHCTPYKLtO 3 excnyaTtauil.

D bynbre 0cobnmBO 0bEpPEXHUMI, KON NOBAK3Y NPUCTPOID
3HaxomATbca ain!

D He BVKOPWCTOBYTE MPUCTPIN HE 3a NOrO NPU3HAYEHHAM.

D [Npunaj BUKOPUCTOBYETCA ANA PO3irpiBaHHA/3amikaHHA
1>i 3 BMKOPWCTaHHAM BiAMOBIAHMX akceCyapiB, HanpvKknag,
cneuianbHKX ek, XapoMiLiHOrO NOCyy TOLLO.

D [11aCTUK, KaPTOH Ta iHLLI Nerko3anMmncTi Ta Nerkomnnaski
NPeaMEeTV He MOXKHa K/aCTy B [y XOBKY.

D [lin yac BCTaHOBNEHHA NPUNaay HeObXigHO AOTPMMYBATMCA
BiNIbHOrO NPOCTOPY 3 6OKIiB He MeHLe 10 cm i 30 cm Haa
NPWIaA0M.

D He pyxaiTte npucTpin nig yac poboTu.

D Ha npucTpilt He MOXHa CTaBMTW/NOMILLATY Byab-AKi Npea-
MeTU ab0 HAKPWBATW OTO.

D He 3aBaHTaxyITE BiguMHEHI ABEPLATa NPUNaY.

D [pv TPrBANOMY BYKOPUCTaHHI MPUCTPOK MOXe 3HaA0OMTICA
NiABULLEHNI PiBEHb BEHTUNALLT - BCTAHOBITb BEHTUALLO Ha
OinbLU BUCOKMI PiBEHDB, MPW HEOOXIAHOCTI HAXWNITb BIKHO.

D [ig yac poboTN KOMMOHEHTM MALLIMH HArPIBAIOTHCA.

D Cnig potprmyBaTMCH 06EPEXHOCTI Nif Yac Ta MiCNA BYKO-
PUCTaHHA.

D [pAMUI KOHTAKT 3 HarpiBanbHUMI enemeHTamy Npunaay
€ 0COONMMBO HEOE3MEYHNM.
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D [ig yac poboTn Npunady TopKanTeca nLe TUX YaCTUH
npunaay, AKi Npr3HadeHi And Lboro, Hanpukiad, ABepHol
PYYKW, KHOMOK, LdepOnaTiB TOLLO.

D [1ig yac HarpiBaHHA akcecyapu Ta ixa (0cobnmnBO Xnpw)
CTaOTb FapAYNMY - OynbTe 00ePEXHI, BUAMAIOUM 1X, BUKO-
PUCTOBYWTE KYXOHHI PYKaBWYKM TOLLO.

D Hebe3neka onikis, yHMKaTe MPAMOrO KOHTAKTY - OCTepI-
ranTeca rapayol napu, Aka MOXe BUXOAWTIA NMPW BIOKPUTTI
Npunagay, HaKPUTNX EMHOCTEN TOLLLO.

D He 3aHypioiTe NpUCTpIl, Kabenb Ta BUKY Y BOAY Ui iHLL
pignHyl

D He 3anuwaiite npucTpir 6e3 HarnAay, LOKM BiH MPALIOE.

D 3aBXKaM BUTArYBATM BUIKY 3 PO3ETKM, KOMM NPUNaj He
BMKOPWICTOBYETHCA.

D He BVKOPUCTOBYITE MOLWWKOAMKEHW NPUCTPIl, 30KPEM3,
KoMK Kabenb MMBNEHHA abo WTencenb NOWKOMKeHI — Y
LIbOMY BVMafKY 3BEPHITHCA 10 CEPTUPIKOBAHOTO CEPBICHOMO
LIeHTPY /19 PEMOHTY MPUCTPOIO.

D BukopucTaHHs akcecyapis, He peKoMeHa0BaHNX BUPOD-
HKOM, MOXe MPK3BECTW 0 MOLKOAMKEHHA NMPUCTPOIO,
NoXexi abo TPaBM.

D He BVKOPWCTOBYITE MPUCTPIN Ha BIAKPUTOMY MOBITPI.

D He BiLualiTe LWHYP Ha rOCTpI Kpai Ta He JoNyCKaiiTe KOHTAKTY
3 rapAYMMM NOBEPXHAMN,

D He po3milLyBaTi NPUCTPI NOBAK3Y ENEKTPUYHIAX | FTa30BMX
MANT, KOHPOPOK, YXOBOK TOLLIO.

D epen ounLLeHHAM CNOYATKY BUAMITb BIATIKY 3 PO3ETKM Ta
3aueKariTe, MoK NMPUCTPIN NOBHICTIO OXOMOHE.

D BukoprcCTOBYITE NPUCTPIN Ha PIBHIN | CTINAKIA NOBEPXHI.
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D [pucCTpiit NOBMHEH BYTW NiAKMIOYEHNI A0 PO3ETKM 3 3a-
3emneHHAM!

D LM NPUCTPOEM MOXYTb KOPWCTYBATICA AiTW BIKOM Bif 8
POKIB, @ TaKOX 0COOV 3 OOMEXKEHUMI DI3NYHMMM Ta PO3Y-
MOBUMW MOXSIMBOCTAMM, AK | NIOAW, AKI He MatoTb A0CBIaY
Ta 3HaHb LLOAO MNOBOLXKEHHA 3 MPUCTPOEM, 33 YMOBH, WO
KOPWCTYBaHHA BigOyBaTMMETbCA Nif HarnAgom abo Oyae
NPOBeAEHO IHCTPYKTaX W00 Oe3NeYHOrO BUKOPUCTAHHH
NPUCTPOIO, WO BOHM YCBIAOMMAM MOB'A3AHI 3 LM PU3W-
Ki. [TorbrpaHHA Ta TexHiuHe 00CNYroBYBaHHA HE MOBUHHI
BMKOHYBATNCA AITbMU, AKLLO M HE BUMOBHMIOCA 8 POKIB |
BOHM He nepebyBatoThb Niag HarnAaaom. [litn 6e3 HarnAany He
MOBWHHI BYKOHYBATV NPVOMPAHHA/OOCITYrOBYBaHHS.

D MpucTpin i kKabenb KMBNEHHA 30epiraTit y MicLli, HeaoCTymn-
HOMY /14 [iiTel BIKOM [0 8 POKIB.

D []iTvi He NOBWHHI rpaTi 3 NPUCTPOEM.

D [lpucTpilt He NpY3HAYEHWI 415 PODOTY 3 BUKOPUCTAHHAM
30BHILLHIX TaiMepIB ab0 OKPeMOI CUCTEMI AVUCTAHLIMHOTO
KepyBaHHA.

D [NpucTpilt NpK3HAYeHO NuLLe A1 JOMALIHBOMO BUKOPU-
CTaHHA.

D OuniieHHa npucTpoto, ocobnmBo aeTanel, aki besnocepes-
HbO KOHTAKTYIOTb 3 XKeto, Cif NPOBOANTY Nepes nepLvm
BVKOPWUCTAHHAM, Bipa3y MicNA 3aKiHueHHA poboTv abo AKLLO
NPUCTPI He BUKOPMCTOBYBABCA TPMBANWIA Yac - NpoLieaypa
onwvcaHa B po3aini «<OYNLLEHHA TA IOTT1A .

D [InA umileHHA CKNa ABEPLIAT MAUTY He MOXHA BYKOPUCTOBY-
BTV arpecyBHI MIOYi 3aC0bv abo rocTpi MeTaneBi CKpebkwy,
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OCKiNIbKM BOHM MOXYTb MOAPANATY NOBEPXHIO, LU0, B CBOIO
Yepry, MOXKe NPU3BECTM 0 PO3TPICKYBaHHA CKMa.

[1nA OUMLLIEHHSA NPWNALY He MOXHA BUKOPUCTOBYBATH Ma-
DOOUVICHUKMI.

YBATA! Tapsua noBepxHa! Cumson Ha npwm-
napi BKasye Ha Te, Lo NOro KOMMOHEHTU MOXYTb
HarpiBaTuca nig yac po6ortu.

Temnepatypa OOCTYMHKX NOBEPXOHb MOXe OyTV BULLOH,
KONV NPUCTPIN MPaLtoE,

He po3miLyite npucTpit nobnmsy nerko3anmmnctiix ma-
TepiasiB, TaKMX AK LUTOPW, CKaTePTUHM Ta iHLLI, Lie MOXe
NPW3BECTY O NOXKEXi.

He BUTAranTe BUKY 3 pO3eTKY, TATHYYM 3a Kabenb.

He BCTaBNANTE BUSIKY B PO3ETKY MOKPVIMI PYKaMM,

3anna be3nekw fiteit He 3anunLanTe YaCTVHI YMAKOBKM Y
BiflbHOMY AOCTYMi (NONIETUNEHOBI MAKETY, KAPTOHHI KOPOOKMY,
MIHOMMNACT TOLLO).

NMOMNEPEAEHHA He po3sonAatu gitam rpatunca
nniskoto. Hebe3sneka 3agyxu!

MOMEPEAMEHHA! Meperpitnn xXnp mox<e 3aro-
piTnca. [lorpumynTtecb 0co6nnBoi 06epeKHOCTi!

OrnC NPUCTPOIO

1.
2.

Kopnyc ayxosoi wadpu 3. [opaginui cknsHi agepi

[MaHenb KepyBaHHA 4.  CkndgHa ABepHa pyyKa

a.  py4Ka peryaoBaHHs Yacy (Tan- 5. BHyTpilwHSg kKaMepa AyX0BKM 3 MiACBIi-
mMep) 4yBaHHAM 06'eMOM 22 NiTpu

b. pydka ANd peryaoBaHHs TemMne- 6. Abaxkyp namMnoyvky BHYTPILIHLOrO
paTypu BUMiKaHHs (TepMocTaT) OCBIT/IEHHA AYXOBOI Ladu

C.  pyyKa Ans BUOOPY peknmy 7. HeKkoB3Ki HixKKM

o

POOOTU [y XOBKM CiTka
d. iHOMKaTOp AYXOBKM 9. TligHoc.
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10. TpuMay ang peLwiTkun Ta 10TKa

MPE-14/T - nomyxcHicmb 221
MPE-15/T - nomyxucHicmo 281

OMNUC GYHKLLIN LLEEHTPAJI

PEIYIIOBAHHA YACY BUMNIKAHHA

0 o 60 XBUAMH. 3 NIMHOM Yacy NPUroTyBaHHA pyyka NepeMillyeTbCd B NOI0-
>keHH»OFF» (BUMKHEHO). B MoykeTe B ByAb-AKUl MOMEHT MOBEPHYTU PYUKY B
nonoxkeHHA»OFF», 106 BUMKHYTK Mid.

@ 3a [40MNOMOro MNOBOPOTHOI PyUKM (2a) MOYKHA BCTAHOBMTM Yac BUMIKaHHS Bif

KOHTPOJIb TEMITEPATYPU

90°C no noHag 230°C (MAX). Mpu gocarHeHHi 3a4aHoi TeMnepaTypn TepMocTaT

JIEC 3a AonomMoro pydkn (2b) B MoxkeTe BCTAHOBMTKM TemnepaTypy OyXOBKM Bif
[YXOBKM BUMMKAE Ta BMUKAE HarpiBadi 414 NiATpyYMaHHs 3aaHoi TeMnepaTypu.

BUBIP PEXXMUMY POBOTU 1IYXOBKU

BiIHOrO HarpiBaya | TepmMobaoka. OaHak He 3abyabTe 3a34aneriab 3a4eKknapy-

BaTW Yac poboTUM i TeMnepaTypy, OCKIIbKU NPOCTUN BMOIP pesknmMy poboTn He

3anycKae NpoLec NpUroTyBaHHs. 3aBASKM TEPMOLMPKYAALIT TENI0 PIBHOMIPHO
PO3MOAINAETHCS B AYXOBLII.

@ BignosigHi nikTorpamm Ha unbep6aaTi (2¢) BKasyOTb Ha BUMOBIp po6oTUM Bigno-

CMaykeHHS TiZIbKW Ha BEPXHbOMY BOTHIi. BUKOPUCTOBYETHCA, KOIM MPIOPUTETOM €
OTPUMaHHSA PYMIHOT CKOPUHKM Y BEPXHI HaCTMHI CTpaBu.

BunikaHHg nuve 3 HMXKHIM HarpiBaHHAM. 3aCTOCOBYETbLCS, Hanmpukaag, AN
BMMiKaHHSA NiLyM abo NpoAyKTiB, ski NOTPebytoThb NiApyM'sHIOBaHHS B HUKHI
YacTUHI.

CMakeHHS 3 BEPXHIM | HMXKHIM »KapoM. [MpoaykTn o6CcMaxkytoTbCa 0JHOYAaCHO
@ 3BEPXY | 3HW3Y.

BunikaTn Tinbky Ha BEpPXHbOMY BOrMHI 3 TepMOQYHKLiED. BUKOPUCTOBYETLCS,
KO NPIOPUTETOM € JOCATHEHHS NigpyMIHEHHS Yy BEPXHIN YaCTUHI CTpaBu.

BepxHe Ta HWMXKHE HarpiBaHHS BUMNiKaHHA 3 TepModyHKLieto. CTpaBa roTyeTbCS
2=21 04HOYACHO 3BEPXY i 3HM3Y.

NEPEA NMEPLLMM BUKOPNCTAHHAM

1. BuiMITb Niy 3 KOPOOKM Ta BUAANI T YCi HAMOBHIOBaYI, TPAHCMOPTHI 610KK Ta eTukeTKN. [epe-
BipTE NMPUCTPIM Ha HasSBHICTb MOLIKOAYKEHb, SKI MOXKYTb BUHUKHYTW Mif, YaC TPaHCMOPTYBaHHS.
SKULO By MiI03PHOETE MOLIKOAXKEHHS, 3BEPHITHCA [0 AUAepa.

2. [locTaBTe AyXOBKY Ha MAIOCKY, FOPU30HTA/IbHY, PIBHY Ta XKapOoCTilKy NoBepxHto. [JloTpumynTech
[NOCTaTHBOI BiCTaHi B AyX0BKW. He pO3MiLLlyTe | He BUKOPUCTOBYITE AyX0BY LWady BcepeanHi
wad, Meb1iB abo iHLIMX BOYAOBAHMX e/leMEHTIB.
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3. TigkAYiTh NiY [0 3a3eM/1EHOT e/1eKTPOMEPEXKi Ta 3anyCTiThb i Ha 15 XBUAMH NpU HAMBULLK TEM-
MAINT MOXE CYMPOBOIKYBATUCA HEBESIMKUM 33 AUMIEHHAM, AKe NpY NOAAbLLIOMY BUKOPUCTaH-
Hi 3HMKaE.

4. BinkntodiTh NiY BiJ, MepexKi, 3a4eKaiiTe, MOKM BOHa OXOJI0HE, | MOYUCTITH NiY Ta npunaaas, no-
TPUMYHUMCh IHCTPYKLIM, HaseaeHnx y po3aini «<4NCTKA TA TEXHIYHE OBCJTYTOBYBAHHS».

BMKOPUCTAHHA OYXOBKU

1. TMoknagiTs Xy Ha aexo (9) abo pelwiTky (8) i nocTasTe B Ayx0BKY. BukopucToByiTe pyuky (4) ons
BiIKPVBaHHs Ta 3aKpuBaHHs AgepusT (3).

YBATA! He cTaBTe B yXOBKY N1aCTUKOBY a60 NanepoBy YNaKOBKY, KOHTEMHEPM TOLLO.

2. TiAKAYIT AYXOBKY [0 3a3eMAEHOM0 AXKEPENA XKMBIEHHS

3. 3agaTv yac BunikarHsa (2a), TeMnepatypy (2b) Ta TMN poboTu ayxosku (2¢) BignosiaHo. IHAMKa-
TOpHa N1aMnodka (2d) 3acBITUTLCS, BKa3y04M Ha poBOTY nevi.

4. PosirpiBaTyt Ayx0BKY He NoTpibHO. BoHa fobpe niginae A1 CMaxKeHHS AenikaTHUX CTpaB, Takux
SK TOPTY ab0 M'ACO N1erKoi Ta cepedHbOI MPOXKAPKM.

5. BuKkopucToByiTe AEKO A5 NPOAYKTIB HEBEMMKOIO PO3MIPY | TUX, 3 AKMX Mif, Yac BUMIKAHHA MOXKe
BUTIKATW XKMP i CIK.

6. Tlicns 3aBepLleHHs NPUroTyBaHHS TaMep MOAACcTb KOPOTKMIA 3BYKOBMIA CUMHaN - MOBEPHITH
PyUKy pexumy poboTu (2¢) B nonoskerHs OFF(BuMKHeHO). BineaHanTe niy Big, Mepexxi enek-
TPOXKMBAEHHS.

YBATA! LLL06 BuitHATH BUPi6, CKOpUCTaiiTecs pyukoto ans aeko (10) i HafiHbTe pyKaBUYKM, LL06

YHUKHYTM OniKiB.

7. Ticns Toro, K N4 OXOJI0HE, HEralHO OUNUCTITb if, AOTPUMYIOUMCh IHCTPYKLIM, HaBeAEHNX Y PO3-
aini «QUULLEHHA TA OBCTYTOBYBAHHS.

MPAKTUYHI TA KYJIIHAPHI MOPAON

1. PosirpiBaHHs ayxoBkM Mae TpueaTh 8-10 XBUAWH, AKLLO LIbOrO BUMarae xapakTep CTPaBu.
2. Yac BunikaHHS MOyKe 3MIHIOBATMICS 3a/1EXKHO Bif, IHFPediEHTIB NPOAYKTY, TeMMNepaTypw, Barn Ta
pO3Mipy nopuin. BigperyntonTte yac i TemnepaTypy, BUKOPUCTOBYHOUM BKA3IBKM B TaOAML HUXKYE:

I#ca Temnepamypa (°C): Yac BUNIKaHHS (XBU/IUHU)
Topmu 170-180. 25-30.
Ticmo 170-190. 30-40.
lMawmem 180-220. 40-50.
Kekcu 160-180. 30-40.
3aneyeHi makapoHu 190-210. 20-30.
Pub6a: 220-MAX 30-40.
AeHsA. 220-MAX 90-120.
Aens. 220-MAX 90-120.
TenamuHa 220-MAX 90-120.
TypeyyuHa 220-MAX 45-55.
lmaxisHuymeo 220-MAX 75-100.
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YMLLLEHHA | OBCTYTOBYBAHHA

YBATA! BigkntouiTb niy Big enekTpomepexki Ta 3a4yeKaiTe, MOKU BOHA MOBHICTIO OXOJIOHeE,
nepLu HiXK NPUCTYNaTH A0 YMLLLEHHS Ta TEXHIYHOro 06¢cayropyBaHHs. He 3aHyploiiTe niv y Bogy
a60 iHWi piguHu.

YBATA! He BUKOPUCTOBYITE /15 YMLLLEHHS LYXOBKM abpa3uBHi pe4yoBMHM abo rocTpi iHCTpy-
MEHTMU, He 3aCTOCOBYITE arpecuBHi MMIOYi 3aC06M Ta PO3YUHHUKMU.

1. OunCTIiTb 30BHILLHI Ta BHYTPILLUHI NOBEPXHI 1y XOBKM BOIOrO0 FaHYipKOH), @ MOTIM BUTPITh HACYXO.
2. BumMuiiTe NOTOK, PELLiTKY Ta pyyKy A19 BUAMaHHS JTOTKa B TEMJIiN BOA 3 M'SIKMM MUIOYMM 3aC0-

60M, NPONONOLLITh | BUCYLWITh. He MuinTe Nnpunanas Ans AyX0BKM B NOCYA0MUMHINA MaLLINHI.

3. ﬂ.KU_I,O BAHMKHE Heobxi Type GO Lamp Type E14 Lamp
HICTb 3aMiHUTK JIaMMOYKY, —
v . U ~ ]
LNOTPUMYNTECH  HCTPYKLLi { ©
HIXKYE:
220-240 V, AC () 220-240 V, AC

- BIOKKOYMTM NiY BiA, eNEK-
TpOMepeXKi Ta 3a4eKaTy,
MOKY BOHa OXOJIOHE €y ?

- BIAKPYTITb TEPMOCTINKMI V {)
nnadoH namnu (6)

- BUMITb HecnpasHy lamny 3 [yXOBKW; 3a/1€XHO Bif, TUMNy BUKOPUCTOBYBaHOT namnu (E14 a6o
G9, 15 BT), AOTpUMYITECH IHCTPYKLI Ha CYCIAHbOMY MasIlOHKY; HE BUKMAANTE HECNPABHY
namny y BiApo AN CMITT4, YTUAI3ymTe ii Ha MicUi yTuAi3auii BiaxoAais.

- BCTaBMTM HOBY JIaMMOYKY

- NPUKPYTITb TEPMOCTINKMIA NAadOH NaMin
YBATI'A! He BMuKaitTe AyxoBKYy 6€3 >XapoMiLiHOT JaMNOYKM.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKA

TexHi4yHi napamMeTpu HaBe4EHO Ha 3aBOACHKIN Tabanuui BUPoby. C €

15W 15W

K;ﬂ

J[oBXXnHa Kabento xkusaeHHs: 0,9 M
YBATA! ®ipma MPM agd S.A. 3anuwuae 3a co60to0 NpaBo BHOCUTU TEXHIYHi 3MiHK!

Lleli nocibHUK nepeknadeHo MawuUHHUM NepekaadoM.
Akwo y eac € cymHisu, byob n1acka, 38epHiMbcst 00 (1020 aH210MO8HOT 8epCil.

MpaBuabHas yTUAM3aLMA NPOAYKTA (M3HOLIEHHOE 31EKTPUYECKOE M 31EKTPOHHOE 060pyJ0BaHNe)

MapK1poBKa Ha MPO/yKTe yKa3blBAaET Ha TO, YTO MPOAYKT He CAelyeT BbibpacbiBaTb BMECTE C APY VMU

ObITOBBIMU OTX0AaMU MO OKOHYaHUK CPOKa CAY»K6bl. VI3HoLWeHHOE 060pyA0BaHME MOXKET OKasbiBaTb

Bpe/lHOe BO3AENCTBME Ha OKPY>KAIOLLLYIO CPe/ly 1 3[0POBbE YE/I0BEKA M3-3a MOTEHLMALHOMO COAep-

>KaHMsl OMAaCHbIX BELLECTB, CMEecei U KOMMOoHeHToB. CMEeLIMBaHNE OTXOMO0B B BUAE W3HOLLEHHOrO
EEEE /e TPOHHOMO U 31eKTPUYECKOro 060pyA0BaHMS C APYTMMI OTXOAaMU UM KX HeNpoheccuoHabHas
pa3bopka MOXET NMPUBECTU K BbIGPOCY BELLECTB, BPEAHbIX 415 3[40P0BbS 1 OKPY>KAIOLLEN Cpefibl. VI3HoWeHHoe
YCTPOMCTBO HEOBXOAMMO CAATb Ha MyHKT c60pa OTPaboTaHHOrO 3/IEKTPUUECKOrO U 3MEKTPOHHOrO 060pya0-
BaHWs. YT06bI NOAYUUTL NOAPOGHYI0 MHGOPMALIMIO O MECTE CAa4n INEKTPUYECKMX M IIEKTPOHHBIX OTXO0B,
MoJ/Ib30BaTE b [O/HKEH 06PATUTHLCS B MECTHBIN NYHKT c6opa 060pya0oBaHns A8 yTUAM3aUMU WK Ha 3aBOJ, MO
nepepaboTKe U3HOLEHHOrO 060PYA0BaHNA.
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Szanowny Kliencie!

Dziekujemy za zakup naszego produktu. Mamy nadzieje, ze spetni on Twoje
oczekiwania i bedzie stuzyt Ci przez wiele lat.

W przypadku jakichkolwiek wqgtpliwosci na temat funkcjonowania lub awarii
produktu prosimy o kontakt z Serwisem Centralnym. DotozyliSmy staran,
aby procedury reklamacyjne byty maksymalnie uproszczone.

Karta gwarancyjna/Warranty card

Data sprzedazy/
Date of sale

Podpis sprzedawcy/
Signature of Seller

Pieczatka sklepu/
Stamp shop

JAK POSTEPOWAC W PRZYPADKU REKLAMACIJI

1. ZADZWON 3. PRZEKAZ KURIEROWI

W razie awarii urzadzenia Przesytki sg odbierane i dostarczane
skontaktuj sie z naszym Serwisem do Serwisu Centralnego na adres:
Centralnym pod numerem telefonu Korpele 71, 12-100 Szczytno na nasz
+48 (22) 380 52 40 od poniedziatku koszt (dotyczy napraw gwarancyjnych)
do piatku w godzinach 7.00-15.00. za posrednictwem firmy kurierskiej
2. ZAPAKUJ wskazanej przez Serwis Centralny.

Po uwzglednieniu reklamacji zapakuj
uszkodzony produkt w oryginalne

lub zastepcze opakowanie, ktore jest
niezbedne w czasie transportu. Dotacz
karte gwarancyjna, dowod zakupu oraz
krétka notatke na temat ujawnionej
usterki wraz z podaniem numeru

kontaktowego.

W przypadku pytan lub Przed zgtoszeniem reklamacji

watpliwosci prosimy o kontakt prosimy o zapoznanie sie

z Serwisem Centralnym: z warunkami gwarancji.
12-100 Szczytno, Zapoznatem sie i akceptuje
Korpele 71, warunki niniejszej gwarancji.
+48 (89) 623 11 00 Czytelny podpis kupujacego/

+48 501 79 00 11 Legible signature of the buyer

serwis@mpm.pl
www.mpm.pl
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OSWIADCZENIE GWARANCYJNE

1.

122

W przypadku braku zgodnosci rzeczy sprzedanej
z umowa kupujacemu z mocy prawa przystuguja
$rodki ochrony prawnej ze strony i na koszt
sprzedawcy. Gwarancja, ktorej warunki okresla
niniejsze o$wiadczenie gwarancyjne nie ma
wptywu na te Srodki ochrony prawnej.

Gwarancji okreslonej w niniejszym

os$wiadczeniu gwarancyjnym udziela gwarant -

MPM AGD Spétka Akcyjna (KRS nr 0000399132,

ul. Brzozowa 3, 05-822 Milanowek).

Gwarancja dotyczy produktu, do ktérego niniejsze

os$wiadczenie jest dotgczone (nazwa, typ i model

produktu widnieje obok).

GWARANCJA NIE SA OBJETE:

a)  sznury potaczeniowe, wtyki, gniazda, weze
ssace, baterie, akumulatory, nozyki itp.;

b)  uszkodzenia mechaniczne, termiczne,
chemiczne i wszystkie inne spowodowane
dziataniem badz zaniechaniem uzytkowania
albo dziataniem sity zewnetrznej (przepiecia
w sieci, przekroczone temperatury
otoczenia, wytadowania atmosferyczne,
uzywanie niezgodnych z instrukcja obstugi
Srodkéw eksploatacyjnych lub czyszczacych,
uszkodzenia spowodowane przez obce
przedmioty, ktdre dostaty sie do wnetrza,
np.: wilgo¢, korozja, pyt, itp.);

c) uszkodzenia powstate wskutek naturalnego
czedciowego lub catkowitego zuzycia zgodnie
z wtasciwosciami albo przeznaczeniem
produktu; zaréwki;

d)  uszkodzenia wynikte na skutek:

- przerdbek i zmian konstrukcyjnych
dokonywanych przez uzytkownika lub
osoby trzecie;

- okolicznosci, za ktére nie odpowiada
ani wytwarca, ani sprzedawca,

a w szczegolnosci na skutek
niewtasciwej lub niezgodnej

z instrukcja instalacji, uzytkowania
albo innych przyczyn lezacych po
stronie uzytkownika lub oséb trzecich
(uzywania NIEORYGINALNYCH
materiatéw lub akcesoridw);

- nieprawidtowego transportu;

e) celowe uszkodzenie sprzetu;

f) uszkodzenia elementdw ze szkta, ceramiki;

g)  czynnosci konserwacyjne;

h)  gwarancja nie obejmuje dokonywania
czynnosci przewidzianych w instrukgji
obstugi, do wykonania ktérych zobowiazany
jest uzytkownik we wtasnym zakresie
i na wtasny koszt, np.: zainstalowanie,
sprawdzenie dziatania, itp.

Gwarancji udziela sie na okres 24 miesiecy od

daty zakupu. Okres gwarancyjny przedtuza sie

o czas trwania naprawy. Gwarancja jest wazna na

terytorium Polski.

Objety gwarancja produkt, ktérego wada ujawni

sie w okresie gwarancji podlega, w terminie 30 dni,

8.

9.

10.

11.

bezptatnej naprawie lub wymianie na nowy, wolny

od wad. Reklamujacy ma prawo zadania wymiany

produktu na nowy, w przypadku gdy:

a) naprawa nie zostanie wykonana w terminie
30 dni od dnia udostepnienia gwarantowi
wadliwego produktu lub innym terminie,
uzgodnionym z reklamujacym,

b)  w produkcie ujawni sie wada
uniemozliwiajaca jego uzywanie zgodnie
z przeznaczeniem, w sytuacji, gdy uprzednio
produkt juz pieciokrotnie podlegat naprawie
przez gwaranta.

Uprawnienia z tytutu gwarancji moga by¢

realizowane jedynie po przedstawieniu przez

reklamujacego waznej karty gwarancyjnej

wraz z dowodem zakupu. Samowolne zmiany

wpiséw w karcie gwarancyjnej lub dokonywanie

napraw we wtasnym zakresie powoduje utrate
gwarancji. Karta gwarancyjna bez wpisanej

nazwy urzadzenia, typu, modelu, daty sprzedazy,

czytelnego stempla sklepu, (w przypadku kuchni
gazowej lub elektrycznej, gwarancja musi posiada¢
adnotacje o podtaczeniu do instalacji przez osobe

o odpowiednich uprawnieniach) a takze bez

czytelnego podpisu kupujacego jest niewazna.

Urzadzenia firmy MPM przeznaczone sg do

uzywania wytacznie w gospodarstwie domowym

do celéw niezwiazanych z dziatalnoscia
gospodarcza. Uzywanie produktu niezgodne

z takim przeznaczeniem powoduje utrate

gwarancji.

Uszkodzenie lub usunigcie tabliczki znamionowej

z produktu powoduje utrate gwarancji

Procedura korzystania z gwarancji jest

nastepujaca:

W razie ujawnienia sie wady produktu reklamujacy

moze - jezeli nie generuje to dla niego kosztow -

dostarczy¢ produkt do autoryzowanego punktu
serwisowego MPM (wykaz punktéw serwisowych
znajduje sie na stronie www.mpm.pl) przekazujac
przy tym dane kontaktowe umozliwiajace
komunikacje z reklamujacym.

Ewentualnie reklamujacy moze skontaktowac

sie z Serwisem Centralnym MPM w Szczytnie

(12-100 Szczytno, Korpele 71) w pod numerem

telefonu: +48 (89) 623 11 00 lub +48 501 79 00 11

w godzinach 7.00-15.00 (numer dostepny od

poniedziatku do piatku z wyjatkiem dni ustawowo

wolnych od pracy) lub mailowo: serwis@mpm.pl,
celem uzgodnienia sposobu odebrania produktu
od reklamujacego (na koszt gwaranta) -

to rozwigzanie jest szczegdlnie zalecane

w przypadku, gdy produkt wymaga fachowego

demontazu.

Produkt przekazywany gwarantowi powinien

by¢ czysty. Gwarant moze odméwic przyjecia do

naprawy sprzetu brudnego lub oczyscic go na

koszt reklamujacego.

Gwarant poswiadcza w karcie gwarancyjnej date

naprawy gwarancyjnej.



Data naprawy/ Numer naprawy/  Opis wykonywanych czynnosci oraz Pieczatka punktu

Date of repair Number repair wymienionych czesci/ serwisowego/
Description of activities performed and Stamp service point
specific parts

Numer seryjny/
Serial number
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NOTES
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