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Небезпечно: гаряча поверхня
Під час використання варильної поверхні деякі частини приладу можуть бути достатньо 
гарячими, що може призвести до опіків.
Запобігайте контакту частин тіла, елементів одягу або інших виробів, окрім спеціального 
кухонного посуду, доки поверхня не охолоне.
Металеві предмети такі як ножі, виделки, ложки, кришки не повинні знаходитись на гарячій 
поверхні, оскільки вони можуть нагріватися.
Не підпускайте дітей.
Ручки каструлі можуть бути надто гарячими для дотику.
Переконайтесь, що ручки каструлі не розташовані над іншими включеними поверхнями.
За недотримання вищезазначених порад виникає небезпека опіків.  

•	

•	

•
	
•	
•
•	
•
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Вид зверху
MIS  60710 ABL

1. Зона нагріву макс.1800W
2. Зона нагріву макс.1200W
3. Зона нагріву макс.1800W
4. Зона нагріву макс.1200W
5. Панель керування
6. ON / OFF (УВІМК. / ВИМК.)
7. Скло поверхні

1. Зона нагріву макс. 1800W/2200W
2. Зона нагріву макс. 1200W/1500W
3. Зона нагріву макс. 1800W/2200W
4. Зона нагріву макс. 1200W/1500W
5. Панель керування
6. ON / OFF (УВІМК. / ВИМК.)
7. Скло поверхні

Вид зверху
MIS  6071 ABL

Вітаємо Вас з придбанням нової варильної поверхні

Ми рекомендуємо вам ознайомитися з цією інструкцією для повного усвідомлення, як правильно 
встановити та використовувати прилад.
Для встановлення, будь ласка, прочитайте розділ інсталяції.
Перед використанням уважно ознайомтеся з усіма інструкціями з техніки безпеки та монтажу. 
Зберігайте посібник для подальшого використання.
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Панель керування 

1. ON / OFF (УВІМК. / ВИМК.)
2. Потужність і час регулювання
3. Блокування від дітей
4. Пауза
5. LED дисплей рівня потужності нагріву
6. Позначення обраної зони нагріву
7. Підсилювач (для моделі MIS 6071ABL)
8. Таймер
9. LED дисплей для відображення 
налаштувань таймера

MIS  6071 ABL / MIS  60710 ABL

Інформація про виріб
Індукційна варильна поверхня являє собою сучасний кухонний прилад, що відрізняється від тра-
диційної варильної поверхні завдяки своїм перевагам, таким як легке очищення, висока ефектив-
ність, екологічність та функції безпеки.

Індукційне приготування їжі — це безпечна, передова, ефективна та економічна технологія приго-
тування їжі. Вона працює за рахунок електромагнітних коливань, що генерують тепло безпосеред-
ньо в пательні, а не опосередковано через нагрівання скляної поверхні. Скло нагрівається лише 
тому, що пательня зрештою нагріває його.

Перед використанням Вашої варильної поверхні
Ознайомтесь з цією інструкцією, приділяючи особливу увагу розділу «Безпека».
Видаліть захисну плівку, що залишилася на варильній поверхні.

Посуд призначений для 
індукційних поверхонь

Магнітний контур
Керамічна скляна пластина
Індукційна котушка
Індуковані струми

3 4 5 6 5 7 8 9
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Використання сенсорного управління

Вибір правильного посуду

•	 Сенсори управління реагують на дотик тому не потрібно докладати будь-яких зусиль.
•	 Активуйте варильну поверхню або будь-яку функцію за допомогою подушечки пальця, а не 

його кінчика.
•	 При кожному дотику до сенсорів управління, Ви почуєте звуковий сигнал, що підтверджує дію. 
•	 Переконайтесь, що Ви не залишили сторонні предмети на Вашій варильній поверхні.  

Завжди залишайте варильну панель чистою та сухою. Навіть тонка плівка може викликати 
складнощі при управлінні приладом.

•	 Тільки феромагнітний посуд є підходящий для приготування їжі на індукційній поверхні. 
Дивіться символ індукції на упаковці або на дні посуду.

•	 Ви може перевірити чи ваш посуд є підходящий для приготування на індукційній поверхні. 
Піднесіть магніт до дна посуду. Якщо він притягується, посуд придатний для приготування 
на індукційній поверхні.

•	 Якщо немає магніта:
1.	 Налийте трохи води в той посуд, який хочете перевірити.
2.	 Виконайте кроки, описані в розділі «Щоб розпочати приготування».

•	 Якщо   на дисплеї не блимає і вода нагрівається, посуд підходить.
•	 Не підходить посуд з таких матеріалів: чиста нержавіюча сталь, алюміній або мідь без 

магнітного дна, скло, дерево, порцеляна, кераміка та фаянс.

Розмір варильної поверхні 
(мм)

Мінімальний діаметр (мм) 
для використання

160 120
180 140
210 160
280 220

190x180 140
180x380 240
210x190 160
210x380 240

9
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Завжди підіймайте посуд з поверхні, не ковзай-
те ним, ці дії можуть подряпати поверхню.

Не використовуйте посуд з нерівними краями 
або вигнутою основою.

Переконайтесь, що дно вашого посуду є рів-
ним, повністю контактує з варильною поверх-
нею та має розмір, що відповідає розміру кон-
форки. Завжди розташовуйте посуд точно над 
обраною зоною нагріву.

Якщо дно посуду лише частково феромагнітне, нагріватиметься лише феромагнітна ділянка. Це 
може означати, що тепло розподілятиметься нерівномірно. Неферомагнітна ділянка може не 
нагрітися до достатньої температури для приготування їжі.

Феромагнітна площа також зменшиться, 
якщо матеріал, з якого виготовлено дно по-
суду, містить, наприклад, алюміній. Це може 
означати, що посуд не нагріється достатньо 
або навіть не буде виявлено.

Матеріал(и), з якого виготовлено дно посуду, 
може впливати на результат приготування. Ви-
користання каструль і сковорідок з матеріалів, 
які рівномірно розподіляють тепло, таких як ка-
струлі з нержавіючої сталі з тришаровим дном, 
заощаджує час і енергію. Використовуйте посуд 
з плоским дном; якщо дно посуду нерівне, це 
може погіршити подачу тепла.

10
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ВИКОРИСТАННЯ ВАШОЇ ВАРИЛЬНОЇ ПОВЕРХНІ

Щоб розпочати приготування

1. Доторкніться  до сенсору увімкнення/вимкнення (ON/OFF)   усі 
індикатори покажуть “-“.

2. Розташуйте відповідний посуд на бажаній зоні нагріву.

•	 Якщо Ви не обрали ступінь нагріву протягом однієї хвили-
ни, то варильна поверхня автоматично вимкнеться. Вам 
доведеться знову розпочати роботу з кроку 1.

•	 Ви можете регулювати налаштування ступеню нагріву в будь-я-
кий момент під час приготування.  

Після увімкнення поверхні пролунає один сигнал, усі індикатори засвітяться на одну секунду, 
після чого погаснуть, указуючи на те, що варильна поверхня увійшла в режим очікування.

•	 Оберіть необхідну зону нагріву (  - наприклад).
•	 Переконайтесь, що дно посуду та поверхня зони нагріву є чи-

стою та сухою.

•	

3. Оберіть ступінь нагріву натискаючи сенсори  

 .
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1a. Натисніть на сенсор вибору зони нагріву, який ви хочете 
вимкнути, наприклад .

1b. Вимкніть зону нагріву зменшуючи режим до ”0” або торкнувшись 

кнопки  . Переконайтесь, що на дисплеї зображено”0”. 
1c. Вимкніть варильну поверхню повністю за допомогою сенсору 
увімкнення/вимкнення (ON/OFF).

Остерігайтеся гарячих поверхонь

Літера “ H” показує яка з зон нагріву не доступна для дотику (тобто не охо-
лоджена). Вона зникне, коли поверхня охолоне до безпечної температури.

Підсилювач  (для моделі MIS 6071 ABL)
Щоб активувати фунцію:
1.	 Виберіть зону нагріву де хочете включити функцію бустеру ( «Підсилювач»).
2.	 Натисніть  і індикатор рівня потужності буде показувати «P». 
Щоб вимкнути функцію:
1.	 Виберіть зона де потрібно вимкнути функцію бустеру
2.	 Доторкніться слайдеру зміни потужності   

щоб скасувати функцію (Підсилювач), і виберіть потрібний рівень.

Функція посилення може тривати лише 5 хвилин, після чого зона нагрівання автома-
тично перейде на рівень 9.

Використання  функції «Бустер» 

•	 Ви можете блокувати елементи керування зон нагріву, щоб запобігти ненавмисному вико-
ристанню поверхні (наприклад, якщо діти випадково вмикають/вимикають зони приготу-
вання).

•	 Коли панель керування заблокована, усі елементи управління, окрім кнопки ON/OFF, ви-
микаються.

Блокування елементів керування

12
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Доторкніться індикатора   . Індикатор таймеру висвітить «Lo».

Сенсор блокування

1. Натисніть   та утримуйте клавішу блокування деякий час.
2. Тепер ви можете почати використовувати поверхню.

Щоб розблокувати панель управління

Коли варильна поверхня перебуває у заблокованому режимі, усі 
сенсори, окрім ON/OFF відключені. Ви завжди можете вимкнути 
варильну поверхню за допомогою сенсору ON/OFF у надзвичайній 
ситуації, але спочатку потрібно розблокувати прилад.

Споряджений датчик температури в поверхні контролює температуру всередині. При надмірній 
температурі поверхня автоматично зупиняється.

Застереження щодо залишкового тепла

Захист від перегріву

Автоматичне вимкнення

Коли поверхня працює протягом деякого часу, буде деяке залишкове тепло, літера ”Н” попереджає 
про це.

Ще однією функцією безпеки поверхні є автоматичне вимкнення. Це відбувається кожного 
разу, коли ви забули вимкнути зону для приготування їжі. Час роботи відключення за замов-
чуванням наведено в таблиці нижче:

Значення потужності 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Час вимкнення за
замовчування(години) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

13
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2. Торкніться елемента керування таймером, на дисплеї таймера з’явиться 
цифра «30», і цифра почне блимати.

3. Встановіть час, пересунувши регулятор таймера 
   

4. Після встановлення часу він одразу почне зворотний відлік. На дисплеї 
відобразиться час, що залишився.

5. Зумер буде біпс на 20 секунди та таймер Індикатор показує «- - », коли час 
встановлення закінчиться.

1. Переконайтесь, що варильна поверхня увімкнена.

Примітка: ви можете використовувати відлік хвилин навіть не 
обираючи зону нагріву 

Примітка: якщо встановлений час перевищить 99 хвилин, таймер 
автоматично повернеться до значення 00 хвилин.Таймер може 
бути встановлений не більше ніж на 99 хвилин.

Використання таймеру
Ви можете використовувати таймер трьома способами:
•	 ви можете використовувати його для відліку хвилин. У цьому випадку зона нагріву не буде 

вимикатися по закінченню зазначеного часу;
•	 ви можете встановити його для вимкнення певної зони нагріву по закінченню зазначеного 

часу;
•	 таймер може бути встановленим небільше ніж на 99 хвилин.

minola.ua
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1. Торкніться елемента керування вибором зони нагріву, для якої потрібно встановити таймер.
2. Торкніться елемента керування таймером, на дисплеї таймера з’явиться цифра «30».
3. Встановіть час, пересунувши елемент керування по таймеру.
4. Після встановлення часу він одразу почне зворотний відлік. На дисплеї відобразиться час, що 
залишився.

Встановлення таймеру для вимкнення 
необхідної зони нагріву

ПРИМІТКА: Червоний індикатор поруч із відображеним 
рівнем нагріву , вказує на обрану вами зону. 

ПРИМІТКА: Якщо Ви бажаєте змінити налаштування таймеру 
після його встановлення, вам необхідно перейти до кроку 2.

1. Коли ви встановлюєте час для кількох зон нагрівання одночасно, десяткові крапки 
відповідних зон нагрівання світяться. Дисплей хвилин показує хвилинний таймер. Крапка 
відповідної зони блимає (наприклад, час налаштування зони 1# становить 15 хвилини, час 
налаштування зони 2# становить 6 хвилин, індикатор таймера показує «15».)

Якщо потрібно перевірити встановлений час іншої зони нагріву, торкніться сенсора вибору 
зони нагріву. Таймер покаже встановлений час.

Налаштування таймеру для відключення 
більш ніж на одну конфорку

ПРИМІТКА: Миготливий червоний індикатор поруч із сенсором 
рівня потужності означає, що індикатор таймера показує час зони 
нагрівання.

(встановлено на 15 хвилини)

(встановлено до 45 хвилин)

15
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2. Після закінчення часу таймера зворотного відліку відповідна зона вимкнеться. Потім на ній 
відобразиться новий хвилинний таймер, а точка відповідної зони почне блимати.

3. Торкніться елемента керування вибором зони нагріву, відповідний таймер відобразиться на 
індикаторі таймера.

ПРИМІТКА: Якщо ви хочете змінити час після встановлення таймера, 
потрібно почати з кроку 1.

1. Торкніться елемента керування вибором зони нагріву, таймер якої потрібно скасувати.
2. Торкніться елемента керування таймером, індикатор блимає.
3. Торкніться елемента керування «-», щоб встановити таймер на «00», таймер скасовано. 

1.Виберіть функцію «пауза» , усі зони нагріву зупиняться, і на всіх індикаторах 
зон відображатиметься “||”.

2.Виберіть функцію «пауза»  ще раз усі зони нагріву повернуться до своїх 
початкових налаштувань.
Функція доступна, коли працює одна або декілька зон нагріву. Якщо ви не скасуєте 
режим зупинки протягом 30 хвилин, індукційна варильна поверхня автоматично 
вимкнеться.

Скасування таймера

Використання  функції «Пауза»

minola.ua
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Використовуйте посуд з плоским та 
гладким дном. Див. розділ «Вибір 
правильного посуду».
Див. розділ «Догляд та очищення».

Сенсор панелі 
управління не завжди 
реагує на команди

minola.ua
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Індукційна варильна поверхня 
видає тихий гудіння при 
використанні на високому рівні 
нагріву.

Це спричинено технологією 
індукційного приготування їжі.

Це нормально, але шум має 
стихнути або повністю зникнути, 
коли ви зменшите рівень нагріву.

Шум вентилятора, що доноситься
з індукційної варильної поверхні.

У вашу індукційну варильну 
поверхню вбудований вентилятор 
охолодження, щоб запобігти 
перегріву електроніки.
Він може продовжувати працювати 
навіть після того, як ви вимкнули 
індукційну варильну поверхню.

Це нормально і не потребує жодних 
дій. Не вимикайте живлення 
індукційної варильної поверхні, 
поки працює вентилятор.

Каструлі не нагріваються, і на 
дисплеї відображається позначка.

Індукційна варильна поверхня не 
може виявити каструлю, оскільки 
вона не підходить для індукційного
приготування. 
Індукційна варильна поверхня не 
може виявити каструлю, оскільки 
вона занадто мала для конфорки
або неправильно
відцентрована на ній.

Використовуйте посуд, придатний 
для індукційного приготування. 
Див. розділ «Вибір правильного
посуду».
Розмістіть каструлю по центру та 
переконайтеся, що її дно відповідає 
розміру конфорки.

Індукційна варильна поверхня
або зона приготування
несподівано вимкнулася, лунає
звуковий сигнал і відображається
код помилки (зазвичай, що 
чергується з однією або двома 
цифрами на дисплеї таймера 
готування).

Технічна несправність. Будь ласка, запишіть літери 
та цифри помилок, вимкніть 
живлення індукційної варильної 
поверхні та зверніться до 
кваліфікованого техніка.

minola.ua
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Варильна поверхня MIS  6071 ABL MIS  60710 ABL
Кількість зон для приготування 4 зони
Номінальна напруга 220-240V ~ 50/60Hz
Номінальна потужність 7200 W 6000 W
Розміри приладу Ш×Г×В(мм) 590 х 520 х 63
Розміри вбудовування Ш×Г(мм) 560 х 490

ТЕХНІЧНІ ХАРАКТЕРИСТИКИ

ВСТАНОВЛЕННЯ. ІНСТАЛЯЦІЯ

5605863 490 50 520590

22

minola.ua



Вихід повітря 5 мм
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2.  Керамічна поверхня не може бути встановлення на морозильному обладнанні, посудомийній 
машині чи сушарці.

7. Цей керамічний елемент можна підключати лише до джерела живлення з опором системи не 
більше 0,427 Ом. У разі необхідності зверніться до постачальника для отримання інформації про 
опорний опір системи.

Утримуючий кронштейн
Гвинт
ST4*8

Нижній корпус Робоча зона/стільниця

Склокераміка

minola.ua

24



ПІДКЛЮЧЕННЯ ВАРИАЛЬНОЇ ПОВЕРХНІ
ДО ЕЛЕКТИЧНОЇ МЕРЕЖІ

Джерело живлення слід підключати відповідно до відповідного стандарту або за допомогою 
однополюсного автоматичного вимикача. Спосіб підключення показано нижче.
Підходить для шнура живлення 5G1.5.
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Проблема Можливо причини Що до робити

Е3/Е7
Несправність датчика 
температури

Будь ласка зв’яжіться з постачальником.

Е5
Захист від перегріву скло-
кераміки

Будь ласка, знову підключіть живлення та увімкніть 
варильну поверхню через 30 хвилин.

Е4/Е6
Датчик температури, що 
вказує на несправність IGBT

Будь ласка зв’яжіться з постачальником.

Е1/Е2
Ненормальна напруга 
живлення

Будь ласка, перевірте, чи живлення в нормі.
Увімкніть живлення ще раз після його стабілізації.

Еr Збій друкованої плати Будь ласка зв’яжіться з постачальником.

Еt Захист від переливу Осушіть поверхню та перезавантажте

ТАБЛИЦЯ ПОМИЛОК І НЕСПРАВНОСТЕЙ
Якщо виникне якась несправність, індукційна варильна поверхня автоматично перейде в захис-
ний стан і відобразить відповідні коди захисту:

Вищезазначені методи є оцінкою та перевіркою поширених несправностей. Будь ласка, не 
розбирайте прилад самостійно, щоб уникнути будь-яких небезпек та пошкодження індукційної 
варильної поверхні.
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0 800 217 777
 + 38 073 217 77 77

www.minola.ua

Служба технічної підтримки


