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Benvinguts a Electrolux! Gracies per triar el nostre electrodoméstic.

Consells d’Us, catalegs, resolucié de problemes i informacié de servei i reparacio:
www.electrolux.com/support
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1. A INFORMACIO DE SEGURETAT

Abans d'instal-lar i utilitzar 'aparell, llegiu detingudament les
instruccions subministrades. El fabricant no es fa responsable
de cap dany o lesi6 que sigui el resultat d'un Us o una
instal-lacio incorrectes. Mantingueu sempre les instruccions
en un lloc segur i accessible per a futures consultes.

1.1 Seguretat dels infants i de les persones
vulnerables

» Els nens majors de 8 anys i les persones amb capacitats
fisiques, sensorials o mentals reduides o manca
d'experiéncia i coneixements poden fer servir aquest
aparell només si estan supervisats o han rebut instruccions
sobre |'us segur de 'aparell i si comprenen els perills als
quals s'exposen. Els infants de menys de 8 anys i les
persones amb discapacitats greus i complexes s'han de
mantenir allunyats de I'aparell, tret que se'ls supervisi
continuament.
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Els nens han d'estar vigilats per a assegurar-vos que no
juguin amb l'aparell .

Manteniu tot I'embalatge lluny dels infants i llenceu-los
correctament.

AVIS: L’aparell i les parts de contacte s’escalfen durant I'Us.
Mantingui allunyats de I'aparell els infants i les mascotes
quan estigui engegat i mentre s’estigui refredant.

Si l'aparell disposa d'un sistema de bloqueig infantil, cal que
I'activeu.

Els infants no han de dur a terme operacions de neteja i
manteniment de I'aparell sense supervisio.

1.2 Seguretat general

Aquest electrodomeéstic només té finalitats culinaries.
Aquest aparell esta dissenyat per a us domestic individual
en interiors.

Aquest aparell es pot utilitzar a oficines, habitacions
d'hotels, habitacions d'hostals, cases rurals i altres
aIIotjaments similars quan aquest Us no superi els nivells
(mitjans) d'Us domestic.

AVIS: L’aparell i les parts de contacte s’escalfen durant I'Us.
Vigileu a I'nora de tocar zones que puguin estar calentes.
AVIS: La cocci6 sense supervisioé en una placa amb greix o
oli pot ser perillosa i pot provocar un incendi.

La preséncia de fum és una indicacié de sobreescalfament.
No utilitzeu mai aigua per apagar el foc causat per la
coccio. Apagueu l'aparell i cobriu les flames amb, per
exemple, una coberta o tapa a prova de foc.

AVIS: No alimenteu I'aparell a través d’un d|sposmu de
commutacié extern, com ara un temporitzador, ni el
connecteu a un circuit que s’encengui o0 apagui regularment
a través d’un servei publlc

PRECAUCIO: Cal supervisar el procés de coccio. Cal
supervisar en tot moment els processos de coccio curts.
AVIS: Perill d’incendi: No deseu objectes sobre les
superficies de coccio.
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* No col-loqueu objectes metal-lics, com ara ganivets,
forquilles, culleres i tapes, sobre la superficie de la placa,

perque es podrien escalfar.

* No feu servir I'aparell abans d'instal-lar-lo a la seva

estructura integrada.

* No feu servir netejadores de vapor per netejar I'aparell.

» Després de I'is, apagueu la placa amb el comandament;
no us refieu només del detector de cassoles.

» AVIS: Si la superficie té alguna esquerda, apagueu I'aparell
per evitar la possibilitat de descarregues eléctriques. Si
I'aparell esta connectat al corrent eléctric amb una caixa de
connexio, extraieu el fusible per desconnectar I'aparell del
subministrament eléctric. En qualsevol dels dos casos,
poseu-vos en contacte amb el centre de servei autoritzat.

« Si el cable d’alimentaci6 es fa malbé, cal que sigui el
fabricant, un servei autoritzat o personal qualificat qui el

substitueixi a fi d’evitar perills.

« AVIS: Feu servir exclusivament protectors de fogons
dissenyats pel fabricant de I'aparell o els protectors que
indiqui el fabricant en el manual d’Us, o bé els que inclogui
I'aparell. L’Us de protectors inadequats pot provocar

accidents.

2. INSTRUCCIONS DE SEGURETAT

2.1 Instal-lacié

/\ Avis!

La installacié d’aquest aparell ha d’anar
a carrec d’'una persona qualificada.

/\ Avis!
Risc de lesions o d’espatllar I'aparell.

» Retireu tot I'embalatge de I'aparell.

* No installeu ni utilitzeu aparells que
estiguin avariats.

» Seguiu les instruccions d'instal-lacié
subministrades amb l'aparell.
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Mantingueu la distancia minima en relacio
amb els altres aparells i unitats.

Vigileu quan moveu l'aparell, ja que pesa
molt. Feu servir sempre guants de
seguretat i calcat tapat.

Protegiu les ranures de la superficie de
I'armari amb un material segellador per
evitar que s'inflin amb la humitat.

Protegiu la part inferior de I'aparell del
vapor d'aigua i la humitat.

No instal-leu I'aparell ni al costat d'una
porta ni a sota d'una finestra. Aixo evitara
que els utensilis de cuina calents puguin
caure de l'aparell si obriu la porta o la
finestra.

Cada aparell porta integrats ventiladors de
refrigeracio a la part inferior.



Si heu instal-lat I'aparell a sobre d'un
calaix:

— No hi emmagatzemeu peces petites o
fulls de paper que puguin ser quedar-
hi encallats ja que podrien fer malbé
els ventiladors o el sistema de
refrigeracio.

— Manteniu una distancia minima de 2
cm entre la part inferior de I'aparell i
els objectes que deseu a l'interior del
calaix.

Retireu els plafons de separacio instal-lats
a l'armari de sota I'aparell.

2.2 Connexio eléctrica

/\ Avis!
Risc d'incendi i descarrega eléectrica.

Totes les connexions eléctriques les ha de
dur a terme un electricista qualificat .
L'aparell s'ha de connectar a una presa de
terra .

Abans de dur a terme qualsevol operacio,
assegureu-vos que l'aparell estigui
desendollat del subministrament eléctric.
Assegureu-vos que els parametres de la
placa de caracteristiques siguin
compatibles amb les caracteristiques
electriques del subministrament eléctric.
Assegureu-vos que l'aparell estigui
instal-lat correctament. Si algun cable
d’alimentacio o endoll esta solt o s’ha
instal-lat incorrectament, el terminal podria
calentar-se excessivament.

Utilitzeu el cable eléctric correcte.

No deixeu que el cable de la xarxa
eléctrica s’emboliqui.

Assegureu-vos que hi hagi instal-lada una
proteccio contra els xocs.

Utilitzeu la pinga d’alleujament de la tensio
al cable.

Assegureu-vos que I'endoll o el cable
d’alimentacio no estiguin tocant I'aparell
calent ni cap utensili calent quan
connecteu I'aparell a una presa de
corrent.

No feu servir adaptadors de multiples
endolls ni allargadors.

Assegureu-vos de no causar danys a
I'endoll (si escau) o al cable de xarxa.
Poseu-vos en contacte amb el nostre
centre de servei autoritzat o amb un

electricista per canviar un cable de xarxa
danyat.

« Totes les peces que asseguren la
proteccié contra descarregues eléctriques
de components aillats i amb corrent s'han
de fixar de manera que no es puguin
afluixar sense eines.

* Només connecteu I'endoll a la presa de
corrent al final del procés d'instal-lacio.
Asseguri's que es pugui accedir a I'endoll
després de la instal-lacio.

« Siel socol de la presa de corrent esta solt,
no connecti I'endoll.

* No estireu el cable d'alimentacio per
desconnectar l'aparell. Estireu sempre
I'endoll.

*  Empreu només dispositius d'aillament
adequats: disjuntors de proteccio, fusibles
(de tipus cargol que es poden retirar del
suport), dispositius de fuga a terra i
contactors.

« Lainstal-lacié eléectrica ha d'incorporar un
dispositiu d'aillament que permeti
desconnectar I'aparell de la presa de
corrent en tots els pols. El dispositiu
d'aillament ha de tenir una separacié
minima entre contactes de 3 mm.

2.3 Utilitzacio

/\ AVis!
Risc de lesio, cremades i descarregues

eléctriques.

* No modifiqueu les especificacions
d’aquest aparell.

« Retireu tot 'embalatge, les etiquetes i la
pel-licula protectora (si n’hi ha) abans del
primer Us.

« Comproveu que els orificis de ventilacio
no estiguin bloquejats.

* No deixeu I'aparell desatés durant el
funcionament.

* Apagueu la zona de cocci6 després de
cada Us.

* No poseu coberts ni tapes de paelles a les
zones de coccio, ates que poden escalfar-
se.

* No feu servir I'aparell amb les mans
molles ni quan l'aparell estigui en contacte
amb l'aigua.

* No feu servir I'aparell com a superficie de
treball ni d'emmagatzematge.

CATALA 5



Si la superficie de I'aparell esta
esquerdada, desconnecteu
immediatament l'aparell de la font
d'alimentacié. Aixi, evitareu la possibilitat
de descarregues electriques.

Els usuaris amb marcapassos han de
mantenir una distancia minima de 30 cm
de les zones de coccid per induccio quan
I'aparell estigui en funcionament.

Quan col-loqueu aliments en oli calent, pot
esquitxar.

No poseu paper d’alumini ni altres
materials entre la superficie de coccio i els
estris de cuina que feu servir, tret que ho
hagi autoritzat el fabricant de I'aparell.

Feu servir només accessoris recomanats
pel fabricant en aquest aparell.

/\ Avis!
Risc d'incendi i explosio.

Els greixos i I'oli, quan s’escalfen, poden
alliberar vapors inflamables. Mantingueu
les flames o els objectes escalfats
allunyats de greixos i olis quan els utilitzeu
per a cuinar.

Els vapors que allibera I'oli molt calent
poden provocar una combustié
espontania.

L’oli usat, que pot contenir restes
d’aliments, pot causar foc a una
temperatura inferior que I'oli usat per
primera vegada.

No col-loqueu productes inflamables ni
articles humits amb productes inflamables
dins, a prop o damunt de I'aparell.

/\ Avis!
Risc d’espatllar I'aparell.

Els estris de cuina fabricats amb ferro
colat o amb un fons fet malbé poden
causar ratllades al vidre/vitroceramica.
Aixequeu sempre aquests objectes quan
els hagiu de moure a la superficie de
coccio.

2.4 Cura i neteja

Netegeu I'aparell regularment per evitar la
deterioracio del material de la superficie.
Apagueu l'aparell i deixeu que es refredi
abans de netejar-lo.

No feu servir polvoritzadors ni vapor per
netejar I'aparell.

Netegeu I'aparell amb un drap humit. Feu
servir només detergents neutres. No
utilitzeu productes abrasius, fregalls de
neteja abrasius, dissolvents ni objectes
metal-lics, tret que s’indiqui el contrari.

2.5 Manteniment i reparacio

Per reparar I'aparell, poseu-vos en
contacte amb un centre técnic autoritzat.
Utilitzeu sempre recanvis originals.
Quant a les bombetes incloses amb
aquest producte i les que es venen per
separat: estan dissenyades, o bé per
aguantar condicions fisiques extremes
(temperatura, vibracions, humitat) en
electrodomeéstics, o bé per indicar I'estat
de funcionament de I'aparell. No estan
dissenyades per a qualsevol altre Us i no
son indicades per a la il-luminacio
d'habitacions doméstiques.

2.6 Eliminacio

No poseu estris de cuina calents damunt
del tauler de control.

No colo-loqueu cap paella calenta a la
superficie de vidre del fogo.

No deixeu bullir els recipients sense liquid.
Aneu amb compte de no deixar caure
objectes o estris de cuina sobre I'aparell.
La superficie es pot fer malbé.

No activeu les zones de coccié amb estris
de cuina buits o sense posar-hi cap
recipient.
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/\ Avis!
Risc de lesions o ofegament.

Poseu-vos en contacte amb la vostra
autoritat local per saber com eliminar
I'aparell.

Desconnectar I'aparell del
subministrament eléctric.

Talleu el cable d'alimentacio arran de
I'aparell i tireu-lo.



3. INSTAL-LACIO

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

3.1 Abans de la instal-lacio

Abans d'instal-lar la placa, anoteu la
informaci6 seguent de la placa de
caracteristiques. La placa de caracteristiques
és a la part inferior de la placa.

NUmero de série .......ccoeeeeveveevnnnnn..

3.2 Fogons integrats

Nomeés feu servir plaques integrades després
d'haver muntat la placa en unitats integrades
adequades i superficies de treball que
s'ajustin als estandards.

3.3 Cable de connexid

* La placa se subministra amb un
cable de connexioi.

* Per substituir el cable d'alimentacié fet
malbé, utilitzeu un tipus de cable:
HO5V2V2-F que aguanti una temperatura
de 90 °C o superior. Un cable unic ha de
tenir una seccio transversal minima
d’acord amb la taula seglient. Poseu-vos
en contacte amb el servei técnic més
proper. El cable de connexié només el pot
substituir un electricista qualificat.

/\ Avis!

Les connexions eléctriques les ha de fer
un tecnic qualificat.

/\ PRECAUCIO!

Les connexions mitjangant endolls de
contacte estan prohibides.

/\ PRECAUCIO!

No perforeu ni soldeu els extrems del
cable. Esta prohibit.

/\ PRECAUCIO!

No connecteu el cable sense posar-hi la
coberta de la punta.

Connexié monofasica

1. Traieu la coberta de la punta dels
conductors negre i marro.

2. Traieu una part de l'aillament dels
extrems dels cables marro i negre.

3. Connecteu els extrems dels cables negre
i marro.

4. Apliqueu una nova coberta d'extrem a
I'extrem compartit de cada cable (es
necessita una eina especial).

400V2N~
CN .

ey —
RE E—
L2

220-240 V~
— )

—
——— .,

Connexio bifasica: 400 V2N~

Connexié monofasica: 220 - 240 V~

5x1,5 mm? o 4x2,5 mm?

5x1,5 mm? o 3x4 mm?

@ Verd - groc @ Verd - groc

N Blau i blau N Blau i blau

L1 Negre L Negre i marro
L2 Marré
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3.4 Muntatge

Si instal-leu el fogé sota una campana,
consulteu les instruccions d'instal-lacio de la
campana per a la distancia minima entre els
aparells.

Si heu instal-lat I'aparell a sobre d'un calaix,
durant el procés de coccié la placa de
ventilacio pot escalfar els objectes que hi
hagiu desat.

—

v v Ymin.
 — 0 JC1 58
412 6‘0 }A

Vegeu el videotutorial "Com instal-lar la
vostra placa d’'induccio Electrolux -
Instal-lacio al taulell" escrivint el nom complet
que s'indica al grafic seglient.

°Y 'I' b www.youtube.com/electrolux
0“ u e www.youtube.com/aeg

Q|

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

4. DESCRIPCIO DEL PRODUCTE

4.1 Distribucio de la superficie de coccié

1 ‘
L \‘/
n
PN N
| | —"
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Zona de coccio6 per induccio
Panell de control



4.2 Distribucio del panell de control
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Feu servir els camps tactils per fer funcionar I'aparell. Les pantalles, els indicadors i els sons
us indiquen les funciones que estan en marxa.

Camp Funcio Comentari
tactil
(D ENGEGAT/APAGAT Per activar i desactivar la placa.
llfl Bloqueig / Dispositiu de seguretat  Per bloquejar/desbloquejar el panell de control.
infantil
| | Pausa Per activar i desactivar la funcio.
=] Bridge Per activar i desactivar la funcio.
- Indicador del nivell de calor Per veure la configuracié de la temperatura.

- Indicadors del temporitzador de Per mostrar per a quina zona establiu el temporitzador.
les zones de coccid.

~
'

Pantalla del temporitzador Per mostrar el temps en minuts.

Hob?Hood Per activar i desactivar el mode manual de la funcié.

- Per seleccionar una zona de cocci6.

Per augmentar o reduir el temps.

B
o +|O|Mm
I

PowerBoost Per activar la funcio.
- Barra de control Per establir els parametres de temperatura.

4.3 L'indicador del nivell d'escalfor mostra

Pantalla Descripcio

i La zona de coccio esta apagada.
[z] B La zona de coccio esta en funcionament.
Pausa esta activat.
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Pantalla Descripcio
@ Escalfament automatic esta activat.
@ PowerBoost esta activat.

(€] + gigit

Hi ha algun problema de funcionament.

3,0

OptiHeat Control (Indicador de calor residual de 3 passos): continuar la coccié / con-
servar calent / escalfor residual.

Bloqueig / Dispositiu de seguretat infantil esta activat.

Bateria de cuina inadequada o massa petita, o bé no heu col-locat cap peca de bateria

de cuina a la zona de cocci6.

E] Desconnexié automatica esta activat.

4.4 OptiHeat Control (Indicador de
calor residual de 3 passos)

/\ Avis!

E] / E] / E] Mentre I'indicador estigui
ences, hi ha perill de cremar-vos amb
I'escalfor residual.

Les zones de coccid per induccié produeixen
I'escalfor necessaria per al procés de coccid i
I'apliquen directament a la part inferior de la
bateria de cuina. La vitroceramica s'escalfa
amb l'escalfor de la bateria.

Els indicadors E] / E] / [:] apareixen quan
una zona de coccio esta calenta. Els

5. US DIARI

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

5.1 Activacio i desactivacio

Toqueu ® durant un segon per activar o
desactivar la placa.
5.2 Desconnexi6é automatica

Aquesta funcié desconnecta la placa
automaticament si:

» totes les zones de coccid estan
desactivades,

10 CATALA

indicadors mostren el grau d'escalfor residual
de les zones de coccidé que esteu fent servir.

També pot aparéixer 'indicador:

* per ales zones de coccid dels costats,
encara que no les feu servir,

e quan es col-loquen estris calents a la zona
de cocci6 freda,

* quan la placa esta desactivada, pero la
zona de coccié encara esta calenta.

L'indicador desapareix quan la zona de
cocci6 s'ha refredat.

* no ajusteu el nivell d'escalfor després
d'activar la placa,

* vesseu o deixeu alguna cosa damunt el
panell de control durant més de 10 segons
(una paella, un drap, etc.). Sona un senyal
acustic i la placa s’apaga. Retireu l'objecte
o netegeu el panell de control.

* la placa s'escalfa massa (per exemple,
quan una paella queda sense liquid a
l'interior). Deixeu refredar la zona de
cocci6 abans de tornar a fer servir la
placa.

» no feu servir la bateria de cuina

adequada. El simbol l”J s'il-luminai la



zona de coccié es desactiva

automaticament després de dos minuts.
* no desactiveu una zona de coccio ni

modifiqueu el nivell d'escalfor. Al cap

d'una estona, apareix ) i la placa es
desactiva.
La relacié entre el nivell d'escalfor i

I'estona que triga la placa a desactivar-se:

Ajustament de I'es- La placa es desacti-

calfor va al cap de
’ 1.3 6 hores

4-7 5 hores

8-9 4 hores
10-14 1,5 hores

5.3 Nivell d'escalfor

Per seleccionar o modificar el nivell
d'escalfor:

Toqueu la barra de control al nivell d'escalfor
que voleu o bé desplaceu el dit per la barra
fins que arribeu al nivell desitjat.

=‘—=T13' 8 10

5.4 Fer servir les zones de coccio

Colloqueu les peces de la bateria al centre
de la zona de coccio seleccionada. Les
zones de coccio per induccid s'adapten
automaticament a la mida de la base de la
peca de bateria de cuina.

®

Perqué el calor es transmeti de forma
optima, feu servir estris de cuina amb un
diametre inferior similar a la mida de la
zona de coccio (és a dir, el valor maxim
del diametre de I'estri de cuina que
s’indica al capitol “Dades tecniques” >
“Especificacio de les zones de coccid”).
Assegureu-vos que l'estri és apte per a
plaques d’induccié. Per obtenir més
informacioé sobre estris de cuina,
consulteu "Consells".

Podeu fer servir una pega de bateria de cuina
gran i utilitzar dues zones de cocci6 alhora.
La bateria ha de cobrir els centres d'ambdues
zones pero no pot anar més enlla de l'area
marcada. Si poseu l'estri de cuina entre els
dos centres, no s'activara la funcié Bridge.

5.5 Bridge

@

La funcio esta en marxa quan la cassola
cobreix els centres d'ambdues zones.

Aquesta funcié connecta dues zones de
coccio de la part esquerra perqué funcionin
com una de sola.

Primer, seleccioneu el nivell d'escalfor d'una
de les zones de coccio de la part esquerra.

. iy ] .
Per activar la funcié: toqueu m). Per ajustar
o canviar el nivell d'escalfor, premeu un dels
sensors de control.

. . ]
Per desactivar la funcié: toqueu ml Les
zones de coccié funcionen de manera
independent.

5.6 Escalfament automatic

Activeu aquesta funcio per aconseguir el
nivell d'escalfor que voleu en menys temps.
Quan esta activada, la zona funciona amb la
maxima temperatura al principi, i després
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continua la coccio al nivell d'escalfor que
voleu.

®

Per activar la funcio, la zona de coccio
ha de ser freda.

Per activar la funcié d'una zona de

coccio: toqueu P (@ apareix). Toqueu de
seguida el nivell d'escalfor que voleu.

Després de 3 segons, s'il-lumina (),

Per desactivar la funcié: canvieu el nivell
d’escalfor.

5.7 PowerBoost

Aquesta funcié aporta una poténcia
addicional a les zones de coccid per induccio.
Aquesta funcié es pot activar per a la zona de
coccio per induccio durant un periode de
temps limitat. Després d'aquest periode, la
zona de cocci6 per induccié torna
automaticament al nivell maxim d'escalfor.

®

Consulteu el capitol «<Dades tecniques».

Per activar la funcié d'una zona de
coccioé: toqueu P .U apareix.

Per desactivar la funcié: canvieu el nivell
d’escalfor.

5.8 Temporitzador

* Temporitzador de compte enrere
Podeu utilitzar aquesta funcié per configurar
la durada d'una unica sessi6 de coccio.

Primer, establiu el nivell d'escalfor de la zona
de coccié i, tot seguit, seleccioneu la funcio.

Per configurar la zona de

coccio: toqueu D repetidament fins que
aparegui l'indicador d'una zona de coccio.

Per activar la funcioé: toqueu + al
temporitzador per configurar el temps (00 -
99 minuts). Quan l'indicador de la zona de
coccié comenga a parpellejar, comencga el
compte enrere.

Per veure el temps restant: toqueu @ per
configurar la zona de cocci6. L'indicador de la
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zona de coccié comenga a parpellejar. La
pantalla mostra el temps que queda.

Per canviar el temps: toqueu @ per
configurar la zona de cocci6. Toqueu + o]

Per desactivar la funcié: toqueu D per
establir la zona de coccio i, llavors,

toqueu —. El temps restant anira baixant fins
a arribar a 00. L'indicador de la zona de
coccié desapareix.

@

Quan acaba el compte enrere, sona un
senyal acustic i 00 parpelleja. La zona de
coccio es desactiva.

Per aturar el so: toqueu .

* CountUp Timer

Podeu fer servir aquesta funcié per controlar
quant de temps esta en funcionament la zona
de coccio.

Per configurar la zona de

coccid: toqueu O repetidament fins que
aparegui l'indicador d'una zona de coccio.

Per activar la funcié: toqueu = al

temporitzador. UP apareix. Quan l'indicador
de la zona de coccié comenga a parpellejar
lentament, comenga a comptar el temps

transcorregut. La pantalla alterna entre UP el
temps transcorregut (en minuts).

Per veure quant de temps esta activada la

zona de cocci6: toqueu D per configurar la
zona de coccio. L'indicador de la zona de
coccié comencga a parpellejar. La pantalla
mostra el temps que ha transcorregut des de
que esta en marxa la zona.

Per desactivar la funcioé: toqueu O

després toqueu + o —. L'indicador de la
zona de cocci6 desapareix.

« Comptaminuts

Podeu fer servir aquesta funcié quan la placa
estigui activada i les zones de coccié no
estiguin en marxa. A la pantalla de nivell

d'escalfor apareix .



Per activar la funcié: toqueu i

després + o — al temporitzador per
configurar el temps. Quan s'acaba el temps,
sona un senyal acustic i 00 parpelleja.

Per aturar el so: toqueu O.

®

La funcié no té cap efecte en el

funcionament de les zones de coccio.

5.9 Pausa

Aquesta funcio ajusta totes les zones de
coccid en funcionament al nivell d'escalfor
més baix .

Quan la funci6 esta activada, la resta de
simbols dels comandaments estan
bloquejats.

La funcié no atura les funcions de
temporitzador.

Premeu I per activar la funcio.

apareix. El nivell d’escalfor es redueix a 1.

Per desactivar la funcié: premeu I .
S’activa la configuracié d’escalfor anterior.

5.10 Bloqueig

Podeu bloquejar el panell de controls mentre
les zones de coccid estan en marxa. Aixo
evita que es pugui produir un canvi accidental
del nivell d’escalfor.

Primer, ajusteu la temperatura.

Per activar la

funcié: toqueu & apareix durant 4
segons. El temporitzador roman.

Per desactivar la funcié: toqueu IEI S'activa
el nivell d’escalfor anterior.

®

Quan apagueu la placa, també es
desactiva aquesta funcié.

5.11 Dispositiu de seguretat infantil

Aquesta funcié evita que la placa es pugui
utilitzar accidentalment.

Per activar la funcié: activeu la placa

amb . No seleccioneu cap nivell d’escalfor.
Premeu () durant 4 segons. Apareix .
Desactiveu la placa amb @

Per desactivar la funcié: activeu la placa
amb @ No seleccioneu cap nivell d’escalfor.

Premeu & durant 4 segons. Apareix .
L'indicador desapareix. Desactiveu la placa

amb @

Per anul-lar la funcié només durant una
coccio: activeu la placa @. apareix.

Premeu & durant 4 segons. Configureu el
nivell d’escalfor en 10 segons. Podeu fer
servir la placa. Quan desactiveu la placa amb

@, la funcio torna a posar-se en marxa.

5.12 OffSound
Control (Desactivacié i activacio de
sons)

Desactiveu la placa. Premeu O durant tres
segons. La pantalla s’engega i s’apaga.

Premeu EI durant tres segons. &Y o

apareix. Toqueu + del temporitzador per
triar una de les opcions seguents:

. - sons apagats

. - sons activats
Per confirmar la seleccio, espereu fins que la
placa es desactivi automaticament.

Quan ajusteu aquesta funcié a I'opcio , se
sentiran els sons només quan:

* toqueu ®

» Comptaminuts apareix

«  Temporitzador de compte enrere apareix

* hagiu posat alguna cosa sobre el tauler de
control.

5.13 Administracié de poténcia

Si hi ha diverses zones activades i la
poténcia consumida supera el limit de la font
d'alimentacio, aquesta funcio reparteix la
potencia disponible entre totes les zones de
coccio. La placa controla la configuracié
d’escalfor per protegir els fusibles de la
instal-lacié de la casa.
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* Les zones de cocci6 s'agrupen segons la
ubicacié i el nombre de fases de la placa.
Cada fase té una carrega eléctrica
maxima de (3700 W). Si la placa arriba al
limit de poténcia maxima disponible en
una fase, la poténcia de les zones de
coccio es reduira automaticament.

» Sempre es prioritza el nivell d’escalfor de
I'ilitima zona de coccid seleccionada. La
potencia restant es repartira entre les
zones de coccio préviament activades en
ordre invers al de la seleccio.

» La pantalla del nivell d’escalfor de les
zones reduides canvia entre el nivell
d’escalfor seleccionat inicialment i el nivell
d’escalfor reduit.

» Espereu fins que la pantalla deixi de
parpellejar o reduiu el nivell d’escalfor de
I'dltima zona de coccié seleccionada. Les
zones de cocci6 continuaran funcionant
amb el nivell d’escalfor reduit. Canvieu els
parametres d’escalfor de les zones de
coccié manualment, si cal.

Consulteu la il-lustracio per veure les

possibles combinacions en que es pot

repartir la poténcia entre les zones de coccio.

T T
¢

PPN

5.14 Hob?Hood

Es una funcié automatica avangada que
connecta la placa a una campana especial.
Tant la placa com la campana tenen un
communicador de senyals infrarojos. La
velocitat del ventilador s'estableix
automaticament segons el mode seleccionat i
la temperatura de la pega de bateria més
calenta de la placa. També podeu fer
funcionar el ventilador de la placa
manualment.
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En la majoria de les campanes, el
sistema remot esta desactivat per
defecte. Activeu-lo abans de fer servir la
funcié. Per a més informacio, vegeu el
manual de l'usuari de la campana.

Control de la funcié automaticament

Per controlar la funcié automaticament,
ajusteu el mode automatic a H1-H6. La placa
esta ajustada originalment a H5. La campana
reacciona sempre que feu servir la placa. La
placa reconeix la temperatura de la bateria
de cuina automaticament i ajusta la velocitat
del ventilador.

Modes automatics

Llumau- gu;ir)  Fregir?)
tomatic
Mode HO Desactivat  Desactivat  Desactivat
Mode H1 Actiu Desactivat  Desactivat
Mode H2 3) Actiu Velocitat de Velocitat de
ventilacié 1  ventilacié 1
Mode H3 Actiu Desactivat  Velocitat de
ventilacié 1
Mode H4 Actiu Velocitat de Velocitat de
ventilacié 1 ventilacio 1
Mode H5 Actiu Velocitat de Velocitat de
ventilacié 1 ventilaci6 2
Mode H6 Actiu Velocitat de Velocitat de
ventilacié 2  ventilacié 3

1 La placa detecta el procés d'ebullicié i activa la velo-
citat del ventilador en funcié del mode automatic.

2) La placa detecta el procés de fregir i activa la veloci-
tat del ventilador en funcié del mode automatic.

3) Aquest mode activa el ventilador i el llum indepen-
dentment de la temperatura.

Canvi del mode automatic
1. Desactiveu 'aparell.

2. Premeu ® durant tres segons. La
pantalla s'engega i s'apaga.

3. Premeu EI durant tres segons.
4. Toqueu @) diverses vegades fins que
aparegui (4]

5. Toqueu + del temporitzador per
seleccionar el mode automatic.



®

Per fer funcionar la campana
directament, desactiveu el mode
automatic de la funcio en els
comandaments de la campana.

®

Quan acabeu la coccio i desactiveu la
placa, el ventilador de la campana pot
ser que continui en marxa una estona
més. Després d'una estona, el sistema
desactiva el ventilador automaticament i
evita que pugueu activar accidentalment
el ventilador durant les seglents 30
segons.

Control manual de la velocitat de
ventilacio
També podeu controlar la funcié

manualment. Per fer-ho, toqueu = quan la
placa estigui activada. Aixi, desactivareu el
mode automatic de la funcio i podreu
modificar la velocitat de ventilacio

6. CONSELLS

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

6.1 Bateria de cuina

®

En zones de coccio per induccio, un
camp electromagnétic potent genera
escalfor a la bateria de cuina amb molta
rapidesa.

Feu servir bateria de cuina adequada quan
utilitzeu les zones de coccid per induccid.

» Per evitar el sobreescalfament i millorar el
rendiment de les zones, els estris de cuina
han de ser el més gruixuts i plans
possible.

» Assegureu-vos que les bases dels estris
estan netes i eixutes abans de col-locar-
les al damunt de la superficie de la placa.

* Aneu sempre amb compte de no fer lliscar
ni fregar I'estri de cuina a les vores i
cantonades del vidre o0 a, ja que la

manualment. Si premeu =, augmentareu un
grau la velocitat de ventilacié. Si arribeu a la
velocitat maxima de ventilacio i torneu a

prémer =, ajustareu la velocitata O i es
desactivara el ventilador de la campana. Per
activar el ventilador una altra vegada a

velocitat 1, toqueu =

@

Per activar el mode automatic de la
funcid, desactiveu la placa i torneu-la a
activar.

Activacio6 del llum

Podeu configurar la placa perqué activi
automaticament el llum quan activeu la placa.
Per fer-ho, seleccioneu el mode automatic de
H1-H6.

@

El llum de la campana s'apaga dos
minuts després de desactivar la placa.

superficie de vidre podria esquerdar-se o
fer-se malbé.
Material de la bateria de cuina

« acceptats: ferro fos, acer, acer esmaltat,
acer inoxidable, base multicapa (amb la
marca correcta del fabricant).

* no acceptats: alumini, coure, llautd, vidre,
ceramica, porcellana.

Una peca de bateria és adequada per a

una placa d'induccié si:

 l'aigua bull molt rapid en una zona amb
I'ajust de calor maxim.

* unimant estira la part inferior del recipient
de bateria de cuina.

Mides de la bateria de cuina

* Les zones de coccid per induccié
s'adapten automaticament a la mida de la
base de la peca de bateria de cuina.
Consulteu el capitol “Dades tecniques” >
“Especificacio de les zones de coccid” per
saber quines dimensions cal que tingui la
bateria de cuina. Col-loqueu els estris de
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cuina al centre de la zona de coccid
seleccionada.

» L’eficiencia d’'una zona de coccio esta
relacionada amb el diametre de I'estri de
cuina que es faci servir. Perqué el calor es
transmeti de forma optima, feu servir
estris de cuina amb un diametre inferior
similar a la mida de la zona de cocci6 (és
a dir, el valor maxim del diametre de I'estri
de cuina que s’indica al capitol “Dades
tecniques” > “Especificacio de les zones
de coccid”).

— Els estris de cuina amb un diametre
més petit que la mida d’una zona de
coccié només reben una part de
I'energia que genera la zona de
coccio, per la qual cosa s’escalfen
més a poc a poc.

— Tant per raons de seguretat com per
obtenir resultats optims de coccid, no
utilitzeu peces de bateria més grans
que les indicades a I'"Especificacio de
les zones de coccid”. Eviteu mantenir
la bateria de cuina a prop del tauler de
control durant la coccid. Aixo podria
afectar el funcionament del tauler de
control o activar accidentalment les
funcions de la placa.

®

Vegeu «Dades tecniques».

6.2 Sorolls durant el funcionament

®

Els sorolls s6n normals i no significa que
hi hagi alguna anomalia de
funcionament. Els sorolls dels estris de
cuina poden variar segons el material
amb que estiguin fets i la poténcia de la
placa.

Sorolls relacionats amb els estris de
cuina:

« soroll de cruixit: I'estri de cuina esta
fabricat amb materials diferents
(construccio tipus sandvitx).

« soroll de xiulet: esteu fent servir una
poténcia alta a la zona de coccio6 i I'estri
esta fabricat amb materials diferents
(construccio tipus sandvitx).

« soroll de brunzit: esteu fent servir una
poténcia alta.

Sorolls relacionats amb la placa:

« soroll d’espetecs: hi ha commutacions
eléctriques.

» Xxiuxiueig, brunzit: el ventilador esta en
marxa.

« soroll ritmic: s’ha detectat I'estri de cuina.

6.3 Oko Timer (Eco temporitzador)

Per estalviar energia, I'escalfador de la zona
de cocci6 es desactiva abans que soni el
timbre del temporitzador. La diferéncia en el
temps d'operativitat depen del nivell
d'escalfor i de la llargada de la operacio de
coccio.

6.4 Exemples d'aplicacions de
coccié

La correlacio entre el nivell d'escalfor d'una
zona i el consum eléctric no és lineal. Quan
augmenteu el nivell d'escalfor, no és
proporcional a l'increment del consum
energetic. Significa que una zona de coccid
amb un nivell d'escalfor mitja fa servir menys
de la meitat de la seva potencia.

@

Les dades de la taula son orientatives.

Nivell d'escal- Feu servir per a: Temps Consells
for (min)
1 Mantenir els aliments cuits calents quan sigui  Tapeu el recipient.
” necessari
1-3 Salsa holandesa, fondre: mantega, xo- 5 -25 Barregeu de tant en tant.

colata, gelatina.
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Nivell d'escal- Feu servir per a: Temps Consells

for (min)

1-3 Solidificar: truites esponjoses, ous al 10-40 Cuineu amb una tapa posada.

forn.
3-5 Arros bullit i plats a partir de productes 25 - 50 Afegiu com a minim el doble de liquid
lactics, escalfar menjar preparat. que d'arrds, plats a partir de lactics a
la meitat del procés.

5-7 Coure verdures al vapor, peix, carn. 20-45 Afegiu un parell de cullerades de li-
quid.

7-9 Coure patates al vapor. 20-60 Feu servir 1/4 de litre d'aigua com a
maxim per coure 750 grams de pata-
tes.

7-9 Per coure grans quantitats d'aliments, 60 - 150 Fins a 3 litres de liquid més els ingre-

estofats i sopes. dients.

9-12 Sofregit: escalopa, Cordon Bleu de ve- quan sigui Doneu-li la volta quan hagi transcorre-

della, costelles, patates emmascara- necessari  gut la meitat del temps.
des, salsitxes, fetge, roux, ous, creps,
donuts.

12-13 Per sofregir patates ratllades fregides, 5-15 Doneu-li la volta quan hagi transcorre-

filets de llom i filets de carn. gut la meitat del temps.

14 Bullir aigua, coure pasta, daurar carn (gulash, estofats), fregir patates.

P

Bullir grans quantitats d'aigua. PowerBoost esta activat.

6.5 Trucs i consells per a Hob?Hood
Quan feu servir la placa amb la funcié:
» Protegiu el tauler de la placa de la llum

directa.

* No dirigiu llums haldgens al tauler de la

placa.

* No tapeu el tauler de comandaments de la

placa.

» No obstruiu el senyal entre la placa i la
campana d'extraccio (p. ex., amb la ma, el
manec d'un recipient o una olla alta).
Vegeu la imatge.

La campana de la imatge és només un

exemple.

@

Altres aparells de control remot poden
bloquejar el senyal. No utilitzeu aquests
aparells a prop de la placa mentre la
funcié Hob?Hood estigui encesa.
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Campanes d'extraccio amb la

funcié Hob?Hood

Per veure la gamma completa de campanes
d'extraccié compatibles amb aquesta funcio,

7. CURA I NETEJA

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

7.1 Informacié general

* Netegeu la placa després de cada Us.

» Feu servir sempre bateria de cuina que
tingui la base neta.

» Sila superficie té ratllades o taques
fosques, aixo pot afectar el rendiment de
la placa.

» Feu servir un producte de neteja especial
per a plaques.

» Feu servir una rasqueta especial per al
vidre.

7.2 Neteja de la placa

» Elimineu de seguida: plastics desfets,
paper d'alumini, sucre i aliments ensucrats

8. RESOLUCIO DE PROBLEMES

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

8.1 Que fer si...

visiteu el nostre lloc web. Les campanes
d'Electrolux compatibles amb aquesta funcié

han d'incloure el simbol =.

o la bruticia podria fer malbé la placa.
Aneu amb compte per evitar cremar-vos.
Feu servir un rascador de plaques
especial per a la superficie de vidre en
angle agut i moveu la fulla per la
superficie.

Elimineu quan la placa s'hagi refredat
prou. calg, marques d'aigua, taques de
greix, pérdua de brillantor de peces
metal-liques. Netegeu la placa amb un
drap humid i detergent no abrasiu.
Després de netejar-la, eixugeu-la amb un
drap suau.

Per eliminar les marques de
descoloriment brillant i metal-lic: feu
servir una solucié d'aigua amb vinagre i
netegeu la superficie de vidre amb un
drap.

Problema Possible causa Solucié

La placa no s’engega o no fun- La placa no esta connectada al sub- Comproveu si la placa esta correcta-

ciona. ministrament eléctric o esta connec- ment connectada al subministrament
tada incorrectament. eléctric.

El fusible s'ha fos.

Assegureu-vos que el fusible sigui la
causa del mal funcionament. Si el fusi-
ble salta una vegada darrere I'altra,
poseu-vos en contacte amb un electri-
cista qualificat.

No heu establert el nivell d'escalfor ~ Torneu a activar la placa i ajusteu I'es-

durant 10 segons.

calfor en menys de 10 segons.

Heu tocat 2 o més simbols alhora. Toqueu només un simbol.
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Problema

Possible causa

Solucié

Pausa esta en marxa.

Consulteu "Pausa".

Hi ha taques d’aigua o greix al tauler
de control.

Netegeu el tauler de control.

Escolteu un xiulet constant.

La connexié eléctrica és incorrecta.

Desconnecteu la placa de la xarxa
eléctrica. Consulteu un electricista
qualificat perqué comprovi la instal-la-
cio.

Sona un senyal acustic i la placa
s’apaga.

Sona un senyal acustic quan la
placa s’apaga.

Hi ha alguna cosa sobre un o més
Sensors.

Retireu I'objecte dels sensors.

La placa es desactiva.

Col-loqueu alguna cosa damunt el

sensor (D

Retireu I'objecte del sensor.

L'indicador d'escalfor residual no
s'il-lumina.

La zona no és calenta perque ha es-
tat encesa durant poc temps o el
sensor s'ha fet malbé.

Si la zona s’ha fet servir prou temps
com per estar calenta, parleu amb un
centre de servei autoritzat.

Hob?Hood no funciona.

Heu tapat el tauler de control.

Traieu I'objecte del tauler de control.

Esteu fent servir un estri de cuina
molt alt que bloqueja el senyal.

Canvieu-lo per un de més baix, feu
servir una altra zona de coccié o feu
anar la placa manualment.

Escalfament automatic no funcio-
na.

Heu fixat I'ajustament d’escalfor ma-
xim.

L’ajustament d’escalfor maxim té la
mateixa poténcia que la funcié.

La zona esta calenta.

Deixeu refredar suficientment la zona.

L'ajustament d’escalfor canvia
entre dos nivells.

Administracié de poténcia esta en
marxa.

Consulteu “Us diari”.

El tauler de control esta calent al
tacte.

L’estri de cuina és massa gros o
I'heu posat massa a prop del tauler
de control.

Poseu els estris grossos a les parts
del darrere, si és possible.

No s'escolta cap so quan toqueu
els sensors del tauler.

Els sons estan desactivats.

Activeu els sons. Consulteu “Us diari’.

apareix.

Dispositiu de seguretat infantil o Blo-
queig estan activats.

Consulteu «Us diari».

apareix.

No hi ha cap estri de cuina a la zo-
na.

Poseu un estri de cuina a la zona.

La peca de bateria de cuina no és
adequada.

Utilitzeu un estri de cuina adequat per
a plaques d'induccié. Vegeu "Con-
sells".

El diametre del fons de I'estri de cui-
na és massa petit per a la zona.

Feu servir estris de cuina de les di-
mensiones adequades. Vegeu «Dades
técniques».
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Problema Possible causa

Solucié

Triga molt a escalfar-se.

L’estri de cuina és massa petit i no-
més rep una part de la poténcia que
genera la zona de cocci6.

Perqué el calor es transmeti de forma
optima, feu servir estris de cuina amb
un diametre inferior similar a la mida
de la zona de cocci6 (és a dir, el valor
maxim del diametre de I'estri de cuina
que s'’indica al capitol “Dades tecni-
ques” > “Especificacio de les zones de
coccid”).

i un nimero apareixen.

Hi ha algun error a la placa.

Desactiveu la placa i torneu a activar-

la 30 segons més tard. Si es torna
a il-luminar, desconnecteu la placa del
corrent eléctric. Després de 30 se-
gons, torneu a connectar la placa. Si el
problema persisteix, contacteu amb el
centre de servei autoritzat.

8.2 Si no trobeu cap solucié...

Si no podeu solucionar el problema, poseu-
vos en contacte amb el vostre distribuidor o
amb un centre de servei autoritzat. Faciliteu
les dades de la placa de caracteristiques.
Faciliteu també el codi de tres lletres de la
ceramica de vidre (el trobareu a un extrem de
la superficie del vidre) i el missatge d'error

9. DADES TECNIQUES

9.1 Placa de caracteristiques

Model CIV634

Tip. 61 B4A 01 AA
Induccié 7.35 kW
NUm. serie .................
ELECTROLUX

que apareix. Assegureu-vos que heu fet
funcionar la placa correctament. Si no, el
servei d'un tecnic o distribuidor no sera
gratuit, encara que us trobeu dins del periode
de garantia. La informaci6 sobre el periode
de garantia i els centres de servei autoritzats
es troba al llibret de garantia.

PNC 949 596 825 01
220-240V /400 V 2N 50 - 60 Hz
Fabricat a: Alemanya

7.35 kW

cex

9.2 Especificaci6 de les zones de coccid

Poténcia nominal
(ajustament de

Zona de cuina

PowerBoost [W]

Diametre de la
bateria de cuina

PowerBoost du-
rada maxima

temperatura ma- [min] [mm]
xima) [W]
Part davantera es- 2300 3200 10 125-210
querra
Part posterior es- 2300 3200 10 125-210

querra
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Zona de cuina Poténcia nominal PowerBoost [W] PowerBoost du- Diametre de la
(ajustament de rada maxima bateria de cuina
temperatura ma- [min] [mm]
xima) [W]

Part davantera dre- 1400 2500 4 125 - 145

ta

Part posterior dreta 1800 2800 10 145 - 180

La poténcia de les zones de coccié pot variar
lleugerament de les dades que es mostren a
la taula. Varia en funcié del material i les
mides de la bateria de cuina.

Perque el calor es transmeti de forma optima
i per obtenir uns bons resultats de coccio, feu

10. EFICIENCIA ENERGETICA

servir estris de cuina amb un diametre inferior
similar a la mida de la zona de cocci6 (és a
dir, el valor maxim del diametre de I'estri de
cuina que s’indica a la taula). No feu servir
estris amb un diametre superior al de la zona
de coccio.

10.1 Informacié del producte segons la normativa de disseny ecologic de

la UE

Identificacié de model

CIvVe34

Tipus de placa

Fogons integrats

Nombre de zones de coccid 4
Tecnologia de calefaccié Induccié
Diametre de les zones de cocci6 circulars (J) Part davantera esquerra 21.0cm
Part posterior esquerra 21.0cm
Part davantera dreta 14.5cm
Part posterior dreta 18.0 cm
Consum energétic per zona de cocci6 (EC electric Part davantera esquerra 181.1 Whikg
cooking) Part posterior esquerra 181.1 Whikg
Part davantera dreta 185.5 Wh/kg
Part posterior dreta 180.8 Wh/kg
Consum energétic de la placa (EC electric hob) 182.1 Whi/kg

IEC/EN 60350-2 - Aparells electrics de coccio
d'Us domestic - Part 2: Plaques - metodes per
mesurar-ne el rendiment.

Els consums energeétics de I'area de coccid
s'identifiquen amb les marques de les zones
de coccié corresponents.

10.2 Estalvi d'energia

Podeu estalviar energia durant la coccié
diaria si seguiu les recomanacions seglents.

* Quan escalfeu aigua, feu servir només la
quantitat d'aigua que necessiteu.

«  Sempre que pugueu, feu servir les tapes.

« Abans d'activar una zona de coccié
col-loqueu-hi la bateria de cuina.

* Collogueu les peces més petites de la
bateria a les zones de coccié més petites.

« Col-loqueu les peces de la bateria
directament al centre de la zona de
coccio.

* Feu servir I'escalfor residual perqué el
menjar no es refredi o per estovar-lo.
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10.3 Informacié del producte sobre el consum energétic i el temps maxim
per arribar al mode de baix consum aplicable

Consum energétic en mode apagat 03 W

Temps maxim necessari perque I'aparell arribi de forma automatica al mode de baix 2 min
consum

11. QUESTIONS MEDIAMBIENTALS

les escombraries domeéstiques els aparells

amb el simbol E Porteu el producte a les
instal-lacions de reciclatge locals o poseu-vos
en contacte amb la seva oficina municipal.

Recicleu els materials amb el simbol Cfb
Dipositeu I'embalatge en contenidors
adequats per al seu posterior reciclatge.
Ajudeu a protegir el medi ambient i la salut
humana i a reciclar les deixalles procedents
d'aparells electrics i electronics. No llenceu a
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Vita vas Electrolux! Dékujeme vam, ze jste si vybrali nas spotrebic.

opravach ziskate na:

@ Rady k pouzivani, brozury, pokyny pro odstrafiovani zavad a informace o servisu a
www.electrolux.com/support

Zmeény vyhrazeny.
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1. \ BEZPECNOSTNIi INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v dusledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpecném a
pristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpecnost déti a postizenych osob

» Tento spotrebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a
znalosti, pouze pokud tak €ini pod dozorem nebo obdrzeli
instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebice, a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotfebice.
Déti mladsi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

« Zabrarte détem, aby si hraly se spotrebicem .
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» VSechny obaly uschovejte mimo dosah déti a radné je
zlikvidujte.

« VAROVANI: Spotiebié a jeho pristupné &asti se pii pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. BEhem pouzivani a chladnuti
udrzujte spotrebi¢ mimo dosah déti a domacich zvirat.

« Je-li spotfebi€ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

 Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebiCe by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

» Spotrebi€ je ur€en vyhradné pro pfipravu jidel.

» Tento spotfebic je uréen k béznému domacimu pouziti ve
vnitfnich prostorach.

» Tento spotfebiC Ize pouzivat v kancelafich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
ubytovacich zafizenich, kde vyuZiti nepresahuje
(prumérnou) uroven vyuziti v domacnosti.

« VAROVANI: Spotiebi¢ a jeho pFistupné éasti se pfi pouziti
zahrivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych
Clanka.

« VAROVANI: Pfiprava jidel s tuky Ci oleji na varné desce bez
dozoru muze byt nebezpeéna a zplsobit pozar.

» Kouf je znamkou prehfati. K haseni pozaru pfi vareni nikdy
nepouéivejte vodu. Vypnéte spotiebi¢ a zakryjte plameny
napf. pozarni dekou nebo vikem.

« VAROVANI: Spotreblc nesmi byt napajen pres externi
spinaci zafizeni, jako j je ¢asovac, nebo pr|p0Jovan k okruhu,
ktery je pravidelné zapinan a vypinan jinym nastrOJem

« UPOZORNENI Je nutné dohlizet na proces vareni
U kratkodobého vareni je nutné vykonavat nepretrzity
dohled.

* VAROVANI: Nebezpeci pozaru: Na varné plochy
nepokladejte zadné predméty.
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* Na povrch varné desky nepokladejte zadné kovové
predméty jako noze, vidlicky, Izice nebo poklicky, protoze
by se mohly zahfat na velmi vysokou teplotu.

* Nepouzivejte spotfebi¢, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

» K Cisténi spotfebice nepouZzivejte Cistici zafizeni na paru.

» Po pouziti vypnéte pfislusnou ¢ast varné desky ovladacem
a nespoléhejte na detektor pritomnosti nadoby.

« VAROVANI: Je-li povrch praskly, vypnéte spotfebic, abyste
zabranili moznému urazu elektrickym proudem. Je-li
spotrebiC k elektrické siti pfipojen prostrednictvim rozvodné
skrinky, odpojte spotfebi¢ od napajeni vyjmutim pojistky.

V kazdém pfipadé kontaktujte autorizované servisni
stredisko.

« Jestlize je napajeci kabel poSkozeny, smi jej vyménit pouze
vyrobce, autorizovany servis nebo osoba s podobnou
kvalifikaci, aby se predeslo rizikim.

 VAROVANI: Pouzivejte pouze kryt varné desky pfimo od
vyrobce kuchynského spotfebiCe nebo takovy kryt, ktery
vyrobce spotfebiCe v pokynech k pouziti oznacil jako
vhodny, pfipadné kryt, ktery je soucasti spotfebice. Pfi
pouziti nespravného krytu varné desky muze dojit
k nehodé.

2. BEZPECNOSTNI POKYNY

+ Ridte se pokyny k instalaci dodanymi

2.1 Instalace spolu s timto spotiebicem.
» Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
/\ VAROVANi! ostatnich spotiebicl a nabytku.

« Pri premist'ovani spotrebice budte vzdy
opatrni, protoze je tézky. Vzdy pouzivejte
ochranné rukavice a uzavienou obuv.

» Utésnéte vyfez v povrchu skfifiky tmelem,

Tento spotfebi¢ smi instalovat jen
kvalifikovana osoba.

/\ VAROVANI! aby se zabranilo bobtnani vlivem vlhkosti.
Hrozi nebezpegi poranéni nebo + Chrante dno spotfebice pfed parou a
poskozeni spotfebide. vihkosti.
« Spotrebi¢ neinstalujte vedle dvefi i pod
» Odstrarite veSkery obalovy material. oknem. Zabranite tak pfevrzeni horkého
+ Poskozeny spotfebiC neinstalujte ani nadobi ze spotiebite pfi otevirani dvefi i
nepouzivejte. okna.
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Kazdy spotiebi¢ ma vespodu chladici
ventilatory.

Je-li spotrebi¢ nainstalovan nad zasuvkou:
— Neuchovavejte v zasuvce zadné malé
kousky nebo listy papiru, které by
mohly byt vtazeny dovnitf a poskodit
tak chladici ventilatory nebo chladici

system.

— Mezi spodni stranou spotrebice a
obsahem zasuvky musi byt vzdalenost
alespon 2 cm.

Odstrarite jakékoliv délici panely
nainstalované ve skfince pod
spotrebicem.

2.2 Pripojeni k elektrické siti

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci pozaru nebo Urazu
elektrickym proudem.

Veskera elektricka pfipojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikarem.
Spotfebi¢ musi byt uzemnén.

Pred kazdou udrzbou nebo ¢isténim je
nutné se uijistit, Zze je spotiebi¢ odpojen od
elektrické sité.

Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku
souhlasi s parametry elektricke sité.
Ujistéte se, Ze je spotiebi¢ nainstalovan
spravné. Volné a nespravné zapojeni
napajeciho kabelu ¢i zastrcky (je-li
soucasti vybavy) maze mit za nasledek
prehrati svorky.

Pouzijte spravny sitovy kabel.

Sitovy kabel nesmi byt zamotany.
Ujistéte se, Ze je nainstalovana ochrana
proti Urazu elektrickym proudem.
Pouzijte svorku pro odlehéeni tahu na
kabelu.

Dbeijte na to, aby se elektrické pfivodni
kabely nebo zastrcky (jsou-li soucasti
vybavy) nedotykaly horkého spotiebice
nebo horkého nadobi, kdyz spotfebic
pfipojujete k elektrické zasuvce.
Nepouzivejte rozboCovaci zastréky ani
prodluzovaci kabely.

Dbejte na to, abyste neposkodili zastrku
napajeciho kabelu (pokud je k dispozici)
nebo napajeci kabel. O vyménu
napajeciho kabelu pozadejte autorizované
servisni stfedisko nebo kvalifikovaného
elektrikare.
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* Ochrana pred urazem elektrickym
proudem u zivych &i izolovanych &asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroji.

« Sitovou zastréku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace spotfebicCe.
Po instalaci musi zlistat sitova zastr¢ka
nadale dostupna.

* Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastrcku.

» Neodpojujte spotfebi¢ ze zasuvky tahem
za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.

« Pouzivejte pouze spravna izolacni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se musi
odstranit z drzaku), ochranné zemnici
jistiCe a stykace.

« Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo
izolacni zafizeni k fadnému odpojeni
v8ech napajecich vodicl spotiebice. Toto
izola¢ni zafizeni musi mit mezeru mezi
kontakty alespori 3 mm Sirokou.

2.3 Pouzijte

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci zranéni, popaleni Ci
Urazu elektrickym proudem.

* Nemérite technické parametry spotiebice.

» Pred prvnim pouzitim odstrarite v§echny
obaly, znaceni a ochrannou félii (pokud se
pouziva).

« Ujistéte se, Ze vétraci otvory nejsou
zablokované.

» Béhem provozu nenechavejte spotrebic
bez dozoru.

* Po kazdém pouziti nastavte varnou zénu
na ,vypnuto®.

« Na varné zény nepokladejte pfibory ani
pokli€ky. Mohly by se zahfat na vysokou
teplotu.

» Nepouzivejte spotfebic, mate-li vihké ruce,
nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

* Nepouzivejte spotiebi¢ jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

« Je-li povrch spotrebiCe praskly, okamzité
spotfebi€ odpojte od elektrické sité.
Zabranite tak Urazu elektrickym proudem.

» KdyzZ je spotiebi¢ zapnuty, uZivatelé s
kardiostimulatory se nesméji priblizit k
indukénim varnym zénam blize nez na 30
cm.



» Horky olej mize vystfiknout, kdyz do néj
vkladate jidlo.

* Mezi varnou plochu a nadoby nevkladejte
hlinikovou folii ani jiné materialy, pokud

vyrobce tohoto spotfebi¢e nestanovil jinak.

» Pouzivejte pouze pfisluSenstvi urCené
vyrobcem pro tento spotrebic.

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpeci pozaru a vybuchu.

» Tuky a oleje mohou pfi zahrati uvolhovat
hoflavé pary. PFi vafeni udrzujte otevieny
ohen nebo ohfaté predméty mimo dosah
tukl a oleju.

» Pary uvoliované velmi horkymi oleji se
mohou samovolné vznitit.

» Pouzity olej, ktery obsahuje zbytky
potravin, mGze zpUsobit pozar pfi nizSich
teplotach nez olej pouzity poprvé.

» Do spotrebice, do jeho blizkosti nebo na
spotfebi¢ neumistujte hoflavé predméty
nebo predméty nasaklé hoflavinami.

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni spotiebice.

» Nepokladejte horké nadoby na ovladaci
panel.

» Nepokladejte horkou poklici na sklenény
povrch varné desky.

* Nenechte vyvafrit vodu v nadobach.

» Dbeijte na to, aby na spotiebi¢ nespadly
zadné predméty nebo nadoby. Mohl by se
poskodit povrch.

* Nezapinejte varné zény s prazdnymi
nadobami nebo bez nadob.

+ Nadoby vyrobené z litiny nebo
s poskozenym dnem mohou poskrabat
sklenény/sklokeramicky povrch. Tyto
predméty v pripadé nutnosti pfesunu po
varné desce vzdy zdvihnéte.

2.4 Cisténi a udrzba
» Spotfebic Cistéte pravidelné, abyste

zabranili poskozeni materialu jeho
povrchu.

Pred Cisténim spotfebic vypnéte a nechte
ho vychladnout.

K Cisténi spotiebiCe nepouzivejte proud
vody ani paru.

Spotrebic Cistéte vihkym mékkym hadrem.
Pouzivejte pouze neutralni myci
prostfedky. Nepouzivejte prostfedky

s drsnymi ¢asticemi, draténky,
rozpoustédla nebo kovové predméty,
pokud neni uvedeno jinak.

2.5 Servis

Je-li nutna oprava spotrebice, obratte se
na autorizované servisni stfedisko.
Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.
Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto
spotrebiCi a samostatné prodavané
nahradni zarovky: Tyto zarovky jsou
navrzeny tak, aby odolaly extrémnim
fyzickym podminkam v domécich
spotrebicich, at’ uz jde o teplotu, vibrace i
vlhkost, nebo jsou urCeny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotfebice.
Nejsou ur€eny k pouziti v jinych
spotfebi€ich a nejsou vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.

2.6 Likvidace

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpedi Urazu &i uduseni.

Pro informace ohledné spravné likvidace
spotrebiCe se obratte na mistni Gfady.
Spotiebi€ odpojte od elektrické sité.
Odriznéte sitovy kabel v blizkosti
spotrebiCe a zlikviduijte jej.

CESKY 27



3. INSTALACE

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

3.1 Pred instalaci spotiebice

Pred instalaci varné desky si z typového
Stitku opiste nize uvedené informace. Typovy
Stitek je umistén na spodni strané varné
desky.

SEérioveé Gislo .....ouveeviiiiiiiieees

3.2 Vestavné varné desky

Vestavné varné desky se sméji pouzivat
pouze po zabudovani do vhodnych
vestavnych modulll a pracovnich ploch, které
spliuji pfislusné normy.

3.3 Pripojovaci kabel

» Varna deska se dodava s pfipojovacim
kabelem.

+ K vyméné poskozeného sitového kabelu
pouzijte nasledujici typ kabelu: HO5V2V2-
F ktery je odolny vici teploté 90 °C nebo
vys$Si. Jeden vodi¢ musi mit minimalni
prafez v souladu s niZze uvedenou

/\ VAROVANI!

Veskera elektricka pfipojeni musi byt
provedena kvalifikovanym elektrikarem.

/\ POZOR!

PFipojeni pomoci kontaktich zastréek
jsou zakazana.

/\ POZOR!

Konce vodic¢l nevrtejte ani nepajejte. Je
to zakazano.

/\ POZOR!

Nepfipojujte kabel bez kabelové izolagni
koncovky.

Jednofazové zapojeni

1. Odstrarite kabelovou izola¢ni koncovku z
¢erného a hnédého vodice.

2. Odstrante ¢ast izolace z koncli hnédého
a ¢erného kabelu.

3. P¥ipojte konce ¢ernych a hnédych kabeld.

4. Na kazdy konec sdileného dratu nasadte
novou koncovku (je zapotrebi specialni

tabulkou. Obratte se na mistni servisni nastroj).
stfedisko. Vymeénu pfipojovaciho kabelu
smi provadét pouze kvalifikovany
elektrikar.
400V2N~ 220-240 V~
O wm ] I )

ey —
RE E—
L2

—
——— .,

Dvoufazové zapojeni: 400 V2N~

Jednofazové zapojeni: 220 - 240 V~

5x1,5 mm? nebo 4x2,5 mm?

5x1,5 mm? nebo 3x4 mm?

@ Zeleny — Zluty @ Zeleny - Zluty
N Modry a modry N Modry a modry
L1 Cerny L Cerny a hnédy
L2 Hnédy
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3.4 Sestava

Instalujete-li varnou desku pod odsavacem
par, dodrzte minimaini vzdalenost mezi
spotrebici v souladu s pokyny k montazi
odsavace par.

Je-li spotfebi¢ nainstalovan nad zasuvkou,
ventilace varné desky maze béhem vareni
ohfat pfedméty ulozené v zasuvce.

4. POPIS SPOTREBICE

4.1 Usporadani varné plochy

1 ‘
P ~J

—

Ymin.

L LImin.r!ﬂn. [ I|—l‘28
| ° |
L] = I
Chcete-li najit video ,Jak nainstalovat
indukéni varnou desku Electrolux — instalace
pracovni desky®, napiSte cely nazev uvedeny
na obrazku nize.

°Y 'I' b www.youtube.com/electrolux
0“ u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

Indukéni varna zona
Ovladaci panel
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4.2 Rozvrzeni ovladaciho panelu

i | ;
R— —_ e N e B — — —
& Ll II-I 0135 810 14P‘|:_l:=':=_ 0135 810 14P=l-=\~3
. .
J— ~ . | — —_
(Ol II-I 0135 810 14P|—®+| 0135 810 14P=I-=
[ B

K ovladani spotfebice pouzivejte senzorova tlaCitka. Displeje, ukazatele a zvukove signaly

signalizuji, jaké funkce jsou zapnuté.

Senzo- Funkce Poznamka
rové
tlacitko
ZAP | VYP Slouzi k zapnuti a vypnuti varné desky.

0)

H

Zamek / Détska bezpecnostni po-

&

)

Slouzi k zablokovani a odblokovani ovladaciho panelu.

jistka
| | Pauza Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce.
=] Bridge Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce.

Displej nastaveni teploty

Ukazuje nastaveni teploty.

Ukazatele ¢asovace varnych zon

Ukazuji, pro kterou zonu je nastaveny ¢as.

Displej Casovace

Ukazuje ¢as v minutach.

B EERER R
.

= Hob?Hood Slouzi k zapnuti a vypnuti manualniho rezimu funkce.
@ - Slouzi k volbé varné zény.

+ — Slouzi ke zvySeni nebo snizeni ¢asu.
P PowerBoost Slouzi k zapnuti funkce.

Ovladaci lista

=y =y
N —
'

Slouzi k nastaveni teploty.

4.3 Displeje nastaveni teploty

Displej Popis

Varna zéna je vypnuta.

1=

Varna zéna je zapnuta.

.09
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Displej Popis

Je zapnuta funkce Pauza.

@ Je zapnuta funkce Automaticky ohrev.
@ Je zapnuta funkce PowerBoost.

+ Gislice Doslo k poruse.

3,0

vat teplé / zbytkové teplo.

OptiHeat Control (TFistupriovy ukazatel zbytkového tepla): pokracovat ve vareni / ucho-

Je zapnutéa funkce Zamek / Détska bezpecnostni pojistka.
Nevhodna nadoba, pfili§ mala nadoba nebo na varné zéné neni zadna nadoba.
B Je zapnuta funkce Automatické vypnuti.

4.4 OptiHeat Control (TFistupriovy
ukazatel zbytkového tepla)

/N\ VAROVANiI!

E] / E] / C] Dokud kontrolka sviti, hrozi
nebezpeci popaleni zbytkovym teplem.

Indukéni varné zony vytvareji teplo potfebné
k vareni pfimo ve dné varné nadoby.
Sklokeramicka varna deska se ohfiva teplem
varné nadoby.

Kontrolky E] / E] / C] se zobrazi, kdyz je
varna zéna horka. Kontrolky zobrazuji uroven

5. DENNi POUZIVANI

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

5.1 Zapnuti a vypnuti

stisknutim O na jednu sekundu varnou
desku zapnete nebo vypnete.
5.2 Automatické vypnuti

Tato funkce varnou desku automaticky
vypne v nasledujicich pfripadech:

» vSechny varné zony jsou vypnuté,

zbytkového tepla u varnych zoén, které pravé

pouzivate.

MuizZe se také zobrazovat kontrolka:

» pro sousedici varné zoény, i kdyz je
nepouzivate,

» kdyz polozite horkou nadobu na studenou
varnou zénu,

« kdyz je varna deska vypnuta, ale varna
zbna je stale horka.

Kontrolka se prestane zobrazovat, kdyz varna
zbna vychladne.

* po zapnuti varné desky jste nenastavili
teplotu,

* néco jste rozlili nebo polozili na ovladaci
panel na déle nez 10 sekund (panev,
utérka, atd.). Ozve se zvukovy signal a
varna deska se vypne. Odstrarite vSechny
predmeéty, nebo vycistéte ovladaci panel.

* se deska se pfili§ zahfeje (napf. kdyz se
vyvari obsah nadoby). Pied dalSim
pouzitim varné desky je nutné nechat
varnou zoénu vychladnout.

* pouzijete nevhodné nadoby. Symbol @ se
rozsviti a za dvé minuty se varna zona
automaticky vypne.
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* po urcité dobé& nevypnete varnou zénu
nebo nezménite nastaveni teploty. Po

urCité dobé se rozsviti ] a varna deska
se vypne.
Vztah mezi nastavenim teploty a dobou,
po niz se varna deska vypne:

Nastaveni teploty Varna deska se vy-

pne po

’ 1-3 6 hodinach
4-7 5 hodinach
8-9 4 hodinach
10-14 1,5 hodiné

5.3 Nastaveni teploty
Nastaveni nebo zména teploty:

Stisknéte ovladaci listu u poZzadovaného
nastaveni teploty nebo posunte prstem po

ovladaci listé az k pozadovanému nastaveni

teploty.
IH o737 50 wur
=

5.4 Pouzivani varnych zon

Postavte varnou nadobu na stfed zvolené
zény. Indukéni varné zény se automaticky
pfizpUsobuji priméru dna nadoby.

®

Pro optimalni pfenos tepla pouzivejte
nadoby s primérem dna podobnym
velikosti varné zény (tj. maximalni prameér
nadoby uvedeny v ¢asti ,Technické
udaje” > ,Specifikace varnych z6n").
Ujistéte se, ze je varna nadoba vhodna
pro indukéni varné desky. Pro vice
informaci ohledné typl varnych nadob
viz ,Rady a tipy*“.

S velkymi nadobami muzete vafit na dvou
varnych zénach zaroven. Nadoby musi
zakryvat stfed obou zon, ale nesmi
presahovat oznacené okraje. Je-li nadoba

32 CESKY

umisténa mezi obéma stredy zon, funkce
Bridge se nezapne.

5.5 Bridge

@

Funkce se zapne, kdyZ nadoba zakryva
stfedy dvou zon.

Tato funkce spoji obé varné zény na levé
strang, které pak funguiji jako jedina.

Nejprve nastavte teplotu pro jednu z varnych

zo6n na levé strané.

Zapnuti funkce: stisknéte =]. Teplotu

nastavite nebo zménite stisknutim jednoho z

ovladacich snimacu.

Vypnuti funkce: stisknéte =]. Varné zény
funguji opét nezavisle.
5.6 Automaticky ohiev

Zapnete-li tuto funkci, Ize tak dosahnout
potfebné teploty za kratSi dobu. Kdyz je

funkce zapnutd, varna zona funguje zpocatku

pfi maximalnim tepelném vykonu a poté
pokracuje dle pozadovaného nastaveni.

@

Aby bylo mozné funkci zapnout, varna
zbna musi byt chladna.




Zapnuti funkce pro varnou zénu: stisknéte
P (rozsviti se @). Ihned stisknéte
pozadované nastaveni teploty. Po tfech

sekundach se zobrazi .
Vypnuti funkce: zménite nastaveni teploty.

5.7 PowerBoost

Tato funkce doda indukénim varnym zénam
vice elektrické energie. Funkci Ize zapnout
pro indukéni varnou zénu pouze na
omezenou dobu. Poté se indukéni varna
zbna automaticky prepne na nejvyssi teplotu.

®

Viz ¢ast ,Technické udaje”.

Zapnuti funkce pro varnou zénu: stisknéte
P . Rozsviti se .

Vypnuti funkce: zménte nastaveni teploty.

5.8 Casovaé

* Odpocitavani ¢asu

Tuto funkci mizZete pouzit k nastaveni délky
jednoho vareni.

Nejprve nastavte teplotu pro danou varnou
zbnu, poté nastavte funkci.

Nastaveni varné zény: opakované stisknéte
@, dokud nezacne blikat kontrolka varné
zény.

Zapnuti funkce: stisknéte + Casovace a
nastavte ¢as (00 - 99 minut). Kdyz kontrolka
varné zény zacne blikat, odpocitava se ¢as.

Kontrola zbyvajiciho €asu: stisknutim Q)
nastavte varnou zonu. Kontrolka varné zény
zacne blikat. Na displeji se zobrazi zbyvajici
Cas.

Zména ¢asu: stisknutim @ nastavte varnou
zoénu. Stisknéte + nebo —.

Vypnuti funkce: stisknutim O nastavte

varnou zonu a poté stisknéte —. Zbyvajici
Gas se bude odpocitavat az do 00. Kontrolka
varné zény zhasne.

@

Po dokoné&eni odpoctu zazni zvukovy
signal a zacne blikat 00. Varna zéna se
vypne.

Vypnuti zvukové signalizace: stisknéte .

* CountUp Timer

Tato funkce slouzi ke sledovani doby provozu
varné zény.

Nastaveni varné zény: opakované stisknéte
@, dokud nezacne blikat kontrolka varné
zony.

Zapnuti funkce: stisknéte = Casovace,

rozsviti se UP, Kdyz kontrolka varné zony
zacne blikat, pocita se €as. Displej pfepina

zobrazeni UP a uplynulého ¢asu (v minutach).
Kontrola délky provozu varné zény:

stisknutim D nastavte varnou zoénu.
Kontrolka varné zény zacne blikat. Na displeji
se zobrazi délka provozu zony.

Vypnuti funkce: stisknéte Da poté + nebo

—. Kontrolka varné zoény zhasne.

¢ Minutka

Tuto funkci mUzete pouzit, kdyz je varna
deska zapnutd, ale neni zapnuta zadna varna
zona. Na displeji nastaveni teploty se zobrazi

n
L

Zapnuti funkce: stisknéte Da poté + nebo

— Casovace a nastavte Cas. Po uplynuti
¢asu zazni zvukovy signal a za¢ne blikat 00.

Vypnuti zvukové signalizace: stisknéte .

@

Tato funkce nema zadny vliv na provoz
varnych zon.

5.9 Pauza

Tato funkce pfepne vSechny zapnuté varné
zony na nejnizsi tepelny vykon.

Kdyz je funkce zapnuta, vSechny ostatni
symboly na ovladacich panelech jsou
zablokovany.

Tato funkce nevypne funkce ¢asovace.
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stisknutim || zapnete funkci.

Rozsviti se .Tepelny vykon je snizen na
hodnotu 1.

Vypnuti funkce: stisknéte I . Zobrazi se
predchozi nastaveni teploty .

5.10 Zamek

Kdyz jsou varné zony zapnuté, ovladaci
panel Ize zablokovat. Zabranite tak nahodné
zméné nastaveni teploty.

Nejprve nastavte tepelny vykon.

Zapnuti funkce: stisknéte &, Na Ctyfi
sekundy se rozsviti . Casovaé zlistane
zapnuty.

Vypnuti funkce: stisknéte &, zobrazi se
predchozi nastaveni teploty.

®

Funkci také vypnete vypnutim varné
desky.

5.11 Détska bezpecénostni pojistka
Tato funkce brani neimysinému pouziti varné
desky.

Zapnuti funkce: pomoci ® zapnéte varnou
desku. Nenastavujte teplotu. Na Ctyfi sekundy
stisknéte El Rozsviti se . Pomoci O
varnou desku vypnéte.

Vypnuti funkce: pomoci ® zapnéte varnou
desku. Nenastavuijte teplotu. Na ¢tyfi sekundy

stisknéte &. Rozsviti se (@), Pomoci ®
varnou desku vypnéte.

Vyrazeni funkce na jedno vareni: pomoci
® zapnéte varnou desku. Rozsviti se . Na

Gtyfi sekundy stisknéte EI Do 10 sekund
nastavte teplotu. Nyni mizete varnou desku
pouzit. Kdyz varnou desku vypnete pomoci

(D, funkce se opét zapne.

5.12 OffSound Control (Vypnuti a
zapnuti zvukové signalizace)

Vypnéte varnou desku. Na tfi sekundy
stisknéte @. Displej se rozsviti a zhasne. Na
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tfi sekundy stisknéte &. Zobrazi se £3 nebo

. Stisknutim + Casovace zvolte jedno z
téchto nastaveni:

. - zvukova signalizace je vypnuta

. - zvukova signalizace je zapnuta
Pro potvrzeni volby vyCkejte, nez se varna
deska automaticky vypne.

Kdyz je tato funkce nastavena na , uslysite
zvukovou signalizaci pouze kdyz:

« stisknete

* se dokonci funkce Minutka

« se dokonci funkce Odpocitavani ¢asu
* néco polozite na ovladaci panel.

5.13 Rizeni vykonu

Pokud je aktivnich nékolik zén a pfikon
pfekro¢i mez elektrického napajeni, tato
funkce rozdéli dostupny vykon mezi vSechny
varné zény. Varna deska ovlada nastaveni
ohfevu, aby chranila pojistky v domovni
instalaci.

« Varné zony jsou seskupeny podle
umisténi a poctu fazi ve varné desce.
Kazda faze ma maximalni elektrické
zatiZzeni (3 700 W). Pokud varna deska
dosahne meze maximalniho dostupného
vykonu v ramci jedné faze, vykon varnych
z6n se automaticky snizi.

* Vzdy se uprednostni nastaveni ohfevu
varné zény, ktera byla zvolena jako
posledni. Zbyvajici vykon se rozdéli mezi
dfive aktivované varné zony v opacném
poradi volby.

« Displej nastaveni ohfevu varnych zén se
snizenym vykonem se méni mezi pdvodné
zvolenym nastavenim ohfevu a snizenym
nastavenim ohfevu.

* Pockejte, dokud displej neprestane blikat
nebo snizte nastaveni ohfevu varné zény
zvolené jako posledni. Varné zény budou
nadale fungovat se snizenym nastavenim
ohfevu. V pfipadé potfeby manualné
zmeénte nastaveni ohfevu varnych zon.

Pro mozné kombinace rozlozeni vykonu mezi

varné zény viz obrazek.
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5.14 Hob?Hood

Jedna se o pokrocilou automatickou funkci,
ktera spoji varnou desku se specialnim
odsavacem par. Jak varna deska, tak
odsavac par jsou vybaveny infraéervenym
vysilatem. Rychlost ventilatoru se Fidi
automaticky na zakladné rezimu nastaveni a
teploty nejteplejSi varné nadoby na varné
desce. Ventilator Ize také z varné desky
ovladat ru¢né.

®

U vétsiny odsavacl par je dalkovy
systém ovladani pavodné vypnuty. Pred
pouzitim funkce jej proto zapnéte. Vice
informaci viz navod k pouziti odsavace
par.

Automaticky chod funkce

Automaticky chod funkce zapnete
nastavenim automatického rezimu na H1 —
H6. Varna deska je plivodné nastavena na
H5.0dsavac par zareaguje, kdykoliv pouzijete
varnou desku. Varna deska automaticky
rozpozna teplotu varnych nadob a pfizplsobi
rychlost ventilatoru.

Automatické rezimy

Autgma- Vaienil) Smaze-
tické ni2)
osvétleni
Rezim H3  Zapnout Vypnout Rychlost
ventilatoru
1
Rezim H4  Zapnout Rychlost Rychlost
ventilatoru  ventilatoru
1 1
RezimH5  Zapnout Rychlost Rychlost
ventilatoru  ventilatoru
1 2
Rezim H6 Zapnout Rychlost Rychlost
ventildtoru  ventilatoru
2 3

1) Varna deska rozpozna proces vareni a nastavi ry-
chlost odsavani v souladu s automatickym rezimem.

2) Varna deska rozpozna proces smazeni a nastavi ry-
chlost odsavani v souladu s automatickym rezimem.

3) Tento rezim zapne ventilator a osvétleni a nezavisi

na teploté.

Zména automatického rezimu

1. Vypnéte spotiebic.

2. Na tfi sekundy stisknéte @. Displej se
rozsviti a zhasne.

3. Na tfi sekundy stisknéte &

4. Nékolikrat stisknéte @ dokud se
nezobrazi .

5. Stisknutim + Casovace zvolte
automaticky rezim.

@

K pfimému ovladani odsavace par pres
jeho ovladaci panel vypnéte automaticky
rezim funkce.

@

Automa- yienil) Smaze- Kdyz dokongite pfipravu jidel a vypnete
tické ni2) varnou desku, mUze ventilator odsavace
osvétleni par jesté urcitou chvili pracovat. Systém
RezimHO  Vypnout Vypnout Vypnout poté ventilator vypne automaticky a na
dalSich 30 sekund vam zabrani v jeho
Rezim H1 Zapnout Vypnout Vypnout nahodném spusténi.
Ezzér; Zapnout Sgﬂﬂzﬁu znct'ﬂzf’fm Manualni ovladani rychlosti ventilatoru

1 1

Funkci Ize také ovladat ru¢né. Ucinite tak
dotykem = pfi zapnuté varné desce. Tim se
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vypne automaticky rezim funkce, coz vam
umozni ruéné zménit rychlost ventilatoru.

Stisknutim = zvysSite rychlost ventilatoru o
jeden stupen. Kdyz dosahnete intenzivniho
stupné a stisknete opét =, nastavite rychlost
ventilatoru na 0, ¢imz ventilator odsavace par

vypnete. Ventilator opét spustite dotykem =
a nastavenim jeho rychlosti na 1.

Zapnuti osvétleni

MUzete nastavit, aby varna deska zapinala
osvétleni automaticky, kdykoliv zapnete
varnou desku. U¢Cinite tak nastavenim
automatického rezimu na H1 — H6.

@

Osvétleni odsavace par se vypne dvé
minuty po vypnuti varné desky.

®

Automaticky rezim této funkce zapnete
tak, ze vypnete a opét zapnete varnou
desku.

6. TIPY A RADY

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec€nosti.

6.1 Nadobi

®

U indukénich varnych zon vytvari silné
elektromagnetické pole teplo ve varné
nadobé velmi rychle.

Indukéni varné zény pouzivejte s vhodnymi
nadobami.

» Aby se zabranilo prehrati a zlepsil se
vykon zoén, musi byt nadoby co nejsilngjsi
a nejrovnéjsi.

* Nez nadoby polozite na povrch varné
desky, ujistéte se, Ze jejich dno je Cisté a
suché.

» Vzdy davejte pozor, abyste neposunuli
nebo netieli nadobi o okraje a rohy skla ,
protoZe by mohlo dojit k odstipnuti nebo
poskozeni sklenéného povrchu.

Material nadobi

* vhodné: litina, ocel, smaltovana ocel,
nerezova ocel, sendvi¢ova dna nadob
(oznacené jako vhodné vyrobcem).

* nevhodné: hlinik, méd, mosaz, sklo,
keramika, porcelan.

Nadoba je vhodna pro indukéni varnou

desku, jestlize:

* voda na varné zoné nastavené na
nejvyssi teplotu zacne velmi rychle viit.
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« dno varné nadoby pfitahuje magnet.
Rozméry nadobi

e Indukéni varné zény se automaticky
pfizpUsobuji priméru dna nadoby.
Spravné rozméry nadob naleznete v Casti
,Technické udaje” > ,Specifikace varnych
zén“. Postavte varnou nadobu na stfed
zvolené varné zony.

« Uginnost varné zény zavisi na priméru
nadoby. Pro optimalni pfenos tepla
pouzivejte nadoby s primérem dna
podobnym velikosti varné zoény (t;.
maximalni primér nadoby uvedeny v ¢asti
»Technické udaje“ > ,Specifikace varnych
zén").

— Nadoby s mensim primérem, nez je
velikost dané varné zony, pfijimaji
pouze €ast vykonu vytvareného
varnou zénou, coz vede
k pomalejSimu ohfevu.

— Pro dosazeni optimalnich vysledkl a
z bezpecnostnich davodu
nepouzivejte nadoby vétsi, nez je
uvedeno v Casti ,Specifikace varnych
zon“. Béhem vareni nenechavejte
varné nadoby v blizkosti ovladaciho
panelu. Mohlo by to ovlivnit fungovani
ovladaciho panelu nebo nahodné
zapnout funkce varné desky.

@

Viz ,Technické udaje“.




6.2 Hluk béhem provozu

®

Tyto zvuky jsou normalni a neznamenaji
zadnou zavadu. Hlu¢nost varnych nadob
se muze liSit v zavislosti na materialu
nadob a urovni vykonu.

Hluk souvisejici s varnymi nadobami:

« praskani: nadobi je vyrobeno z rliznych
material( (sendvi¢ova konstrukce).

+ piskani: pouzivate varnou zénu na vysoky
vykon a nadobi je vyrobeno z rliznych
material( (sendviCova konstrukce).

* huceni: pouzivate vysoky vykon.

Hluk souvisejici s varnou deskou:

» cvakani: dochazi ke spinani elektrickych

prepinacu.

+ syceni, bzu€eni: ventilator pracuje.
* rytmicky zvuk: je detekovana nadoba.

6.3 Oko Timer (Ekologicky ¢asovy
spinac)

Za ucelem uspory energie se topny ¢lanek
varné zony sam vypne dfiv, nez zazni signal
odpocitavani ¢asu. Rozdil mezi dobou
provozu zavisi na nastavené teploté a délce
vareni.

6.4 Priklady pouziti pfi vareni

Vztah mezi nastavenim teploty a spotifebou
energie prislusné varné zény neni pfimo
umeérny. Kdyz zvysite nastaveni teploty,
nezvysi se Umérné spotfeba energie dané
varné desky. To znamena, Ze varna zéna se
stfednim nastavenim teploty spotfebuje méné
nez polovinu svého vykonu.

@

Udaje v tabulce jsou pouze orientaéni.

Tepelny vykon Pouziti: Cas Tipy
(min)
1 Udrzeni teploty hotového jidla. dle potfe-  Nadobu zakryjte pokli¢kou.
- by
1-3 Holandska omacka, rozpousténi ma- 5-25 Cas od &asu zamichejte.
sla, ¢okolady nebo Zelatiny.
1-3 Ztuhnuti nadychanych omelet a vol- 10-40 Pripravujte zakryté poklickou.
skych ok.
3-5 Duseni jidel z ryze a mléénych jidel, 25-50 Pridejte alespon dvakrat tolik vody nez
ohfivani hotovych jidel. ryze, mlééna jidla v poloviné doby pfi-
pravy zamichejte.
5-7 Pfiprava zeleniny, ryb a masa v pare. 20 - 45 Pridejte nékolik polévkovych IZic teku-
tiny.
7-9 Pfiprava brambor v pare. 20-60 Pouzijte max. % | vody na 750 g bram-
bor.
7-9 Ptiprava vét§iho mnozstvi jidla, duse- 60 - 150 Az 3 | tekutiny plus pfisady.
nych pokrm( a polévek.
9-12 Mirné smazeni: platky masa, cordon dle potfe-  V poloviné doby obratte.
bleu z teleciho masa, kotlety, karbanat- by
ky, klobasy, jatra, jiska, vejce, palacin-
ky a koblihy.
12-13 Prudké smazeni, opeéena bramb. ka- 5-15 V poloviné doby obratte.
Se, steaky z rosténce, steaky.
14 Vareni vody, vareni téstovin, oprazeni masa (gulas, dusené maso), fritovani hranolkd.

Vareni velkého mnozstvi vody. Je zapnuto PowerBoost.
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6.5 Tipy a rady pro funkci Hob*Hood
Kdyz pouzivate varnou desku s touto funkci:

+ Chrante panel odsavace par pred pfimym
slune€nim svitem.

* Nemifte halogenové osvétleni na panel
odsavace par.

* Nezakryvejte ovladaci panel varné desky.

» NepreruSujte signal mezi varnou deskou a
odsavacem par (napf. rukou, madlem
nadoby nebo vysokou nadobou). Viz
obrazek.

Odsavac par na obrazku je uveden pouze

pro priklad.

7. CISTENI A UDRZBA

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

7.1 VSeobecné informace

* Varnou desku po kazdém pouziti
vyCistéte.

» Varné nacini pouzivejte vzdy s Cistou
spodni stranou.

» Skrabance nebo tmavé skvrny na povrchu
nemaji vliv na funkci varné desky.

» Pouzijte specialni Cistici prostfedek
vhodny na povrch varné desky.

» Na sklo pouzijte specialni Skrabku.

7.2 Cisténi varné desky

» Okamzité odstrante: roztaveny plast,
plastovou folii, cukr nebo jidlo obsahujici
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Ostatni dalkové ovladané spotrebice
mohou blokovat signal. Nepouzivejte
v blizkosti varné desky zadné takové
spotrebice, dokud je funkce Hob?Hood
zapnuta.

Kuchynské odsavace par s funkci
Hob*Hood

Kompletni fadu kuchyrskych odsavacu par,
které jsou vybaveny touto funkci, naleznete
na nasich webovych strankach pro
spotrebitele. Kuchynské odsavace par
Electrolux, které jsou vybaveny touto funkci,

musi byt oznaceny symbolem =,

cukr. Pokud tak neucinite, necistota muze
varnou desku poskodit. Vyvarujte se
popaleni. Specialni Skrabku pfilozte Sikmo
ke sklenénému povrchu a posunujte ostfi
po povrchu desky.

* Odstrante po dostateéném vychladnuti

varné desky: skvrny od vodniho kamene,
vodové krouzky, tukové skvrny nebo
kovové lesklé zbarveni. Vycistéte varnou
desku vihkym hadfikem s neabrazivnim
mycim prostfedkem. Po vycisténi varnou
desku osuste mékkym hadrem.

« Odstrante kovové lesklé zbarveni:

pouzijte roztok vody s octem a vycistéte
sklenény povrch pomoci hadfiku.



8. ODSTRANOVANI ZAVAD

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

8.1 Co délat, kdyz...

Problém

Mozna pfri¢ina

Reseni

Varnou desku nelze zapnout ani
pouzivat.

Varna deska neni zapojena do elek-
trické sité nebo je zapojena nesprav-

né.

Zkontrolujte, zda je varna deska sprav-
né zapojena do elektrické sité.

Je spalena pojistka.

Zkontrolujte, zda pFi¢inou zavady neni
pojistka. Pokud dochazi k opakované-
mu spaleni pojistky, obratte se na au-
torizovaného elektrikare.

Nenastavili jste tepelny vykon do
10 sekund.

Zapnéte varnou desku znovu a do
10 sekund nastavte tepelny vykon.

Stiskli jste dvé nebo vice senzoro-
vych tladitek sou€asné.

Stisknéte pouze jedno senzorové tla-
¢itko.

Je zapnuta funkce Pauza.

Viz ,Pauza®“.

Na ovladacim panelu je voda nebo
skvrny od tuku.

Vycistéte ovladaci panel.

Je slySet nepretrzité pipani.

Elektrické zapojeni je nespravné.

Odpojte varnou desku od sitového na-
pajeni. Pozadejte kvalifikovaného elek-
trikare, aby instalaci zkontroloval.

Zazni zvukovy signal a varna de-
ska se vypne.

Kdyz se varna deska vypne, ozve
se zvukovy signal.

Zakryli jste jedno nebo vice senzoro-

vych tlacitek.

Odstrarite predmét ze senzorovych tla-
Citek.

Varna deska se vypne.

Néco blokuje pole snimace ®

Odstrarite predmét ze senzorového
tlacitka.

Kontrolka zbytkového tepla se
nerozsviti.

Varna zéna neni horkd, protoze byla

zapnuta jen kratkou dobu nebo je
poskozeny snimac.

Jestlize byla varna zéna zapnuta do-
state¢né dlouho, aby byla horka, ob-
ratte se na autorizované servisni stie-
disko.

Funkce Hob2Hood nefunguije.

Zakryli jste ovladaci panel.

Odstrarite pfedmét z ovladaciho pan-
elu.

Pouzivate velmi vysokou nadobu,
ktera blokuje signal.

Pouzijte mensi nadobu, zménte var-
nou zénu nebo ovladejte odsavac par
ruéné.

Funkce Automaticky ohfev nefun-
guje.

Je nastaven nejvyssi tepelny vykon.

Nejvy$si nastaveni teploty ma stejny
vykon jako funkce.

Zéna je horka.

Nechte zénu dostate¢né vychladnout.

Nastaveni tepelného vykonu koli-
sa mezi dvéma stupni.

Je zapnuta funkce Rizeni vykonu.

Viz ¢ast ,Denni pouzivani®.
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Problém

Mozna pricina

Reseni

Ovladaci panel se zahfiva na do-
tek.

Nadoba je prilis velka nebo jste ji po-
lozili pfili§ blizko k ovladacimu pan-
elu.

Je-li to mozné, velké nadoby pouzivej-
te na zadnich varnych zénach.

Kdyz se dotknete senzorovych
tlacitek na panelu, nezazni zadny
zvukovy signal.

Zvukova signalizace je vypnuta.

Zapnéte zvukovou signalizaci. Viz
,Denni pouzivani®.

iti Je zapnuta funkce Détska bezped-  Viz ¢ast ,Denni pouzivani®.
se rozsvitl. nostni pojistka nebo Zamek.

. Na varné zéné neni zadna nadoba.  Na varnou zdnu postavte nadobu.
se rozsviti.

Nadobi neni vhodné.

Pouzivejte nadoby vhodné pro induké-
ni varné desky. Viz ¢ast ,Tipy a rady*.

Prdmér dna nadoby je pro zénu pfi-
li§ maly.

Pouzivejte varné nadoby se spravnymi
rozméry. Viz ,Technické udaje”.

Ohfev trva dlouho.

Nadoba je pfilis mala a pfijima po-
uze ¢ast vykonu vytvareného varnou

Pro optimalni pfenos tepla pouzivejte
nadoby s primérem dna podobnym

zénou.

velikosti varné zony (tj. maximalni pra-
mér nadoby uvedeny v &asti , Technic-
ké udaje” > ,Specifikace varnych
z6n").

se rozsviti a objevi se &islo.

U varné desky doslo k chybé.

Varnou desku vypnéte a po 30 sekun-
dach ji znovu zapnéte. Pokud se zno-

vu rozsviti , odpojte varnou desku
od sitového napajeni. Po pfiblizné

30 sekundach varnou desku opét za-
pojte. Pokud problém pretrvava, obrat-
te se na autorizované servisni stfedi-
sko.

8.2 Pokud problém nemuzete
vyfresit...

Pokud problém nemuzete vyfesit sami,
obrat'te se na svého prodejce nebo
autorizované servisni stfedisko. Uvedte udaje
z typového Stitku. U sklokeramické desky
uvedte rovnéz kod ze tfi Cislic a pismen (je

v rohu sklenéného povrchu) a chybové

9. TECHNICKE UDAJE

9.1 Typovy Stitek
Model CIV634
Typ 61 B4A 01 AA

Indukce 7.35 kW
Sériové €. ...vveeeennn.
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hlaseni, které se zobrazuje. Ujistéte se, ze
jste varnou desku pouzivali spravné. Pokud
ne, budete muset servis provedeny servisnim
technikem nebo prodejcem zaplatit, i kdyz je
spotrebic jeSté v zaruce. Informace o zarucni
dobé a autorizovanych servisnich stfediscich
jsou uvedeny v zaruc€ni brozure.

PNC 949 596 825 01

220-240 V /400 V 2N 50-60 Hz
Vyrobeno v: Némecko

7.35 kW



ELECTROLUX

9.2 Technické udaje varné zény

cexn

Varna zéna Nominalni vykon PowerBoost [W] PowerBoost Pramér varné
(maximalni tepel- maximalni délka nadoby [mm]
ny vykon) [W] [min]

Leva predni 2300 3200 10 125-210

Leva zadni 2300 3200 10 125-210

Prava predni 1400 2500 4 125 - 145

Prava zadni 1800 2800 10 145 - 180

Vykon varnych zén se mize u nékterych
Udajll v této tabulce mirné lisit od udaja. Méni
se s materidlem a rozméry varnych nadob.
Pro optimalni pfenos tepla a dosazeni
nejlepsich vysledkl vafeni pouzivejte nadoby

10. ENERGETICKA UCINNOST

s primérem dna podobnym velikosti varné
zény (tj. maximalni prdmér nadoby uvedeny
v tabulce). Nepouzivejte nadoby, které jsou
vétsi nez pramér varné zony.

10.1 Informace o vyrobku podle nafizeni EU o ekologickém designu

Oznaceni modelu

CIV634

Typ varné desky

Vestavna varna deska

Pocet varnych zén 4
Technologie ohfevu Indukce
Primér kruhovych varnych zén (@) Leva predni 21.0cm
Leva zadni 21.0cm
Prava predni 14.5cm
Prava zadni 18.0 cm
Spotieba energie na varnou zénu (EC electric coo- Leva predni 181.1 Whikg
king) Levéa zadni 181.1 Whi/kg
Prava predni 185.5 Wh/kg
Prava zadni 180.8 Wh/kg
Spotfeba energie varné desky (EC electric hob) 182.1 Wh/kg

IEC / EN 60350-2 - Elektrické spotfebite na
vareni pro domacnost — ¢ast 2: Varné desky
metody pro méfeni vykonu.

Energetické hodnoty vztahujici se k dané
varné ploSe jsou oznaceny znackami danych
varnych zén.

10.2 Uspora energie

Béhem kazdodenniho pec¢eni muzete usetfit
energii, budete-li se Fidit nize uvedenymi
radami.

« Pri ohfevu vody pouzivejte pouze takové
mnozstvi, které potfebujete.
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» Je-li to mozné, vzdy zakryvejte nadoby « Postavte nadobu pfimo na stfed varné

pokli¢kami. zony.
» Pfed zapnutim varné zény na ni polozte « Vyuzijte zbytkové teplo k udrzovani teploty
varnou nadobu. jidle nebo k jeho rozpousténi.

* Na mensi varné zény postavte mensi
varné nadoby.

10.3 Informace o vyrobku tykajici se spotieby energie a maximalni doby do
dosazeni prisluSného rezimu nizké spotreby energie

Spotfeba energie v rezimu vypnuto 0.3W

Maximalni doba potfebna k tomu, aby zafizeni automaticky dosahlo pfislusného re- 2 min
Zimu nizké spotfeby energie

11. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznacené symbolem 0. likvidaci. Spotfebice oznacené pfislusnym

Obaly vyhodte do pfisluSnych odpadnich symbolem i nelikvidujte spolu s domovnim
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit odpadem. Spotiebi¢ odevzdejte v mistnim
Zivotni prostredi a lidské zdravi a recyklovat sbérném dvore nebo kontaktujte mistni Ufad.

elektrické a elektronické spotfebice uréené k
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Bienvenue chez Electrolux ! Nous vous remercions d’avoir choisi
I’'un de nos appareils.

sur le service et les réparations :

@ Obtenir des conseils d'utilisation, des brochures, des dépannages, des informations
www.electrolux.com/support

Sous réserve de modifications.
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1. A INFORMATIONS DE SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une
mauvaise installation ou utilisation. Conservez toujours les
instructions dans un lieu sur et accessible pour vous y référer
ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

» Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
surveillés ou si des instructions relatives a I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s'ils
comprennent les risques encourus. Les enfants de moins
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de 8 ans et les personnes ayant un handicap trés important
et complexe doivent étre tenus a I'écart de I'appareil, a
moins d'étre surveillés en permanence.

Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec I'appareil.
Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et
jetez-les convenablement.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant l'utilisation. Tenez les enfants
et les animaux éloignés de I'appareil lorsqu’il est en cours
d’utilisation et de refroidissement.

Si l'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer.

Le nettoyage et I'entretien par l'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

Cet appareil est exclusivement destiné a un usage
culinaire.

Cet appareil est concu pour un usage domestique ménager,
dans un environnement intérieur.

Cet appareil peut étre utilisé dans les bureaux, les
chambres d’hétel, les chambres d’hétes, les gites ruraux et
d’autres hébergements similaires lorsque cette utilisation ne
dépasse pas le niveau (moyen) de l'utilisation domestique.
AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant l'utilisation. Veillez a ne pas
toucher les éléments chauffants.

AVERTISSEMENT : Il peut étre dangereux de laisser
chauffer de la graisse ou de I'huile sans surveillance sur
une table de cuisson car cela pourrait provoquer un
incendie.

La fumée est une indication de surchauffe. N'utilisez jamais
d’eau pour éteindre le feu de cuisson. Eteignez I'appareil et
couvrez les flammes, par exemple avec une couverture
ignifuge ou un couvercle.
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* AVERTISSEMENT : L'appareil ne doit pas étre branché a
I'alimentation en utilisant un appareil de connexion externe
comme un minuteur, ou branché a un circuit qui est
régulierement activé/désactivé par un fournisseur d'énergie.

« ATTENTION : Le processus de cuisson doit étre supervisé
Une cuisson courte doit étre surveillée en permanence.

 AVERTISSEMENT : Risque d'incendie : N'entreposez rien
sur les surfaces de cuisson.

» Les objets métalliques tels que les couteaux, les
fourchettes, les cuilleres et les couvercles ne doivent pas
étre placés sur la surface de la table de cuisson car ils
peuvent devenir chauds.

* N'utilisez pas I'appareil avant de I'avoir installé dans la
structure encastrée.

* N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer I'appareil.

» Apreés utilisation, mettez toujours a l'arrét la table de
cuisson a l'aide de la manette de commande et ne vous fiez
pas a la détection des récipients.

 AVERTISSEMENT : Si la surface est fissurée, éteignez
I'appareil pour éviter tout risque de choc électrique. Si
I'appareil est branché a I'alimentation secteur directement
en utilisant une boite de jonction, retirez le fusible pour
déconnecter 'appareil de I'alimentation secteur. Dans tous
les cas, veuillez contacter le service aprés-vente agréé.

 Si le cable d’alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, un service apres-vente agréé ou
un professionnel qualifié afin d’éviter tout danger.

* AVERTISSEMENT : Utilisez uniqguement les dispositifs de
protection pour table de cuisson congus ou indiqués comme
adaptés par le fabricant de I'appareil de cuisson dans les
instructions d'utilisation, ou les dispositifs de protection pour
table de cuisson intégrés a l'appareil. L'utilisation de
dispositifs de protection non adaptés peut entrainer des
accidents.

2. CONSIGNES DE SECURITE
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2.1 Installation

/\ AVERTISSEMENT!

L’appareil doit étre installé uniquement
par un professionnel qualifié.

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessure ou de dommages
matériels.

Retirez l'intégralité de I'emballage.
N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommagé.

Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec l'appareil.
Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
éléments.

Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez I'appareil car il est lourd. Utilisez
toujours des gants de sécurité et des
chaussures fermées.

Isolez les surfaces découpées du meuble
a l'aide d'un matériau d'étanchéité pour
éviter que la moisissure cause des
gonflements.

Protégez la partie inférieure de I'appareil
de la vapeur et de I'humidité.

N'installez pas I'appareil a proximité d'une
porte ou sous une fenétre. Les récipients
chauds risqueraient de tomber de
I'appareil lors de I'ouverture de celles-ci.
Chaque appareil est doté de ventilateurs
de refroidissement dans le fond.

Si I'appareil est installé au-dessus d'un
tiroir :

— Ne rangez pas de feuilles ni de petits
bouts de papier qui pourraient étre
aspirés et endommager les
ventilateurs de refroidissement ou le
systeme de refroidissement.

— Laissez une distance d'au moins 2 cm
entre le fond de I'appareil et les objets
rangés dans le tiroir.

Otez tout panneau de séparation installé
dans le meuble sous l'appareil.

2.2 Branchement électrique

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou d'électrocution.
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Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié

L'appareil doit étre raccordé a la terre.
Avant toute intervention, assurez-vous
que l'appareil est débranché.
Assurez-vous que les parameétres figurant
sur la plaque signalétique correspondent
aux données électriques nominale de
I'alimentation secteur.

Vérifiez que I'appareil est correctement
installé. Des cables ou des fiches secteur
desserrés et incorrects (le cas échéant)
peuvent faire surchauffer la borne.
Utilisez le cable d’alimentation électrique
approprié.

Ne laissez pas le cable d’alimentation
électrique s’emméler.

Assurez-vous qu'une protection contre les
chocs est installée.

Installé le collier anti-traction sur le cable.
Assurez-vous que le cable d'alimentation
ou la fiche (si présente) n'entrent pas en
contact avec les surfaces brllantes de
I'appareil ou les récipients brilants lorsque
vous branchez l'appareil a une prise
électrique.

N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et
de rallonges.

Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur (le cas échéant) ni le cable
d’alimentation. Contactez notre service
aprés-vente agréé ou un électricien pour
remplacer le cable d'alimentation s'il est
endommageé.

La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre fixée de
telle maniére qu'elle ne puisse pas étre
enlevée sans outils.

Ne branchez la fiche secteur dans la prise
secteur qu'a la fin de l'installation.
Assurez-vous que la prise secteur est
accessible aprés l'installation.

Si la prise secteur est détachée, ne
branchez pas la fiche secteur.

Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher I'appareil. Tirez toujours sur la
fiche de la prise secteur.

N'utilisez que des systéemes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des
fusibles (les fusibles a visser doivent étre
retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.



» L'installation électrique doit comporter un
dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter I'appareil du secteur a tous
les poles. Le dispositif d'isolement doit
avoir une largeur d'ouverture de contact
de 3 mm minimum.

2.3 Utilisation

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessures, de brilures ou
d'électrocution.

* Ne modifiez pas les spécifications de cet
appareil.

» Retirez les emballages, les étiquettes et
les films de protection (le cas échéant)
avant la premiere utilisation.

» Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.

* Ne laissez pas l'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

* Mettez a I'arrét les zones de cuisson
apres chaque utilisation.

* Ne posez pas de couverts ou de
couvercles de casseroles sur les zones de
cuisson. lls peuvent devenir trés chauds.

» N'utilisez pas I'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de l'eau.

» N'utilisez pas I'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.

» Sila surface de l'appareil est fissurée,
débranchez-le immédiatement, afin
d’éviter un choc électrique.

» Les porteurs de pacemakers doivent
rester a une distance minimale de 30 cm
des zones de cuisson a induction lorsque
I'appareil est en fonctionnement.

* Lorsque vous placez des aliments dans de
I'nuile chaude, cela peut éclabousser.

» N'utilisez pas de feuille d'aluminium ou
d'autres matériaux entre la surface de
cuisson et le récipient, sauf indication
contraire du fabricant de cet appareil.

» Nutilisez que les accessoires
recommandés pour cet appareil par le
fabricant.

inflammables. Tenez les flammes ou les
objets chauds a distance des graisses et
des huiles pendant que vous cuisinez.

Les vapeurs que dégagent I'huile tres
chaude peuvent provoquer une
combustion spontanée.

Une huile déja utilisée peut contenir des
restes d’aliments et provoquer un incendie
a une température plus basse qu’avec une
huile neuve.

Ne placez pas de produits inflammables
ou d’éléments imbibés de produits
inflammables a l'intérieur, a proximité ou
au-dessus de l'appareil.

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de dommages a I'appareil.

/N\ AVERTISSEMENT!
Risque d’incendie et d’explosion.

* Les graisses et les huiles lorsqu’elles sont
chauffées peuvent dégager des vapeurs

Ne laissez pas de récipients chauds sur le
bandeau de commande.

Ne posez pas de couvercle de casserole
chaud sur la surface en verre de la table
de cuisson.

Ne laissez pas le contenu des récipients
s’évaporer entierement.

Prenez soin de ne pas laisser tomber
d’objets ou de récipients sur I'appareil. La
surface risque d’étre endommagée.
N’activez pas les zones de cuisson avec
un récipient vide ou sans récipient.

Les récipients de cuisson en fonte ou dont
le fond est endommagé peuvent
provoquer des rayures sur la surface en
verre et vitrocéramique. Soulevez toujours
ces objets lorsque vous devez les
déplacer sur la surface de cuisson.

2.4 Entretien et nettoyage

Nettoyez régulierement I'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.
Mettez a I'arrét I'appareil et laissez-le
refroidir avant de le nettoyer.

Ne pulvérisez pas d’eau ni de vapeur pour
nettoyer I'appareil.

Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux et
humide. Utilisez uniquement des produits
de lavage neutres. N'utilisez pas de
produits abrasifs, de tampons a récurer,
de solvants ou d’objets métalliques, sauf
indication contraire.
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2.5 Service

* Pour réparer I'appareil, contactez le
service aprés-vente agréé. Utilisez
uniquement des piéces de rechange
d'origine.

« Concernant la/les lampe(s) a l'intérieur de
ce produit et les lampes de rechange
vendues séparément : Ces lampes sont
congues pour résister a des conditions
physiques extrémes dans les appareils
électroménagers, telles que la
température, les vibrations, I'humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas destinées a

3. INSTALLATION

étre utilisées dans d'autres applications et
ne conviennent pas a I'éclairage des
pieces d’'un logement.

2.6 Mise au rebut

/N\ AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou d’asphyxie.

« Contactez votre service municipal pour
savoir comment mettre I'appareil au rebut.

» Débranchez I'appareil.

* Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

3.1 Avant l'installation

Avant d'installer la table de cuisson, notez les
informations de la plaque signalétique ci-
dessous. La plaque signalétique se trouve au
bas de la table de cuisson.

Numéro de série ....................

3.2 Tables de cuisson intégrées

Les tables de cuisson encastrables ne
peuvent étre mises en fonctionnement
qu'apres avoir été installées dans des
meubles et sur des plans de travail
homologués et adaptés.

3.3 Cable de connexion

» La table de cuisson est fournie avec un
cable d’alimentation.

* Pour remplacer le cable d'alimentation
endommagé, utilisez le type de cable :
HO5V2V2-F qui supporte une température
de 90 °C ou plus. Un seul fil doit avoir une
coupe transversale minimale
conformément au tableau ci-dessous.
Contactez votre service apres-vente. Le
cable de raccordement ne peut étre
remplacé que par un électricien qualifié.

48 FRANCAIS

/\ AVERTISSEMENT!

Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié.

/N\ ATTENTION!

Les connexions au moyen de fiches de
contact sont interdites.

/N ATTENTION!

Ne percez pas et ne soudez pas les
extrémités du cable. Cela est interdit.

/\ ATTENTION!

Ne raccordez pas le cable sans gaine
d’extrémité du cable.

Raccordement monophasé

1. Retirez la gaine d’extrémité du céble des
fils noir et marron.

2. Retirez une partie de l'isolation des
extrémités des cables marron et noir.

3. Branchez les extrémités des céables noir
et marron.

4. Appliquez un nouveau manchon
d'extrémité a I'extrémité des fils partagés
(outil spécial requis).



400V2N~
CF E—
ey —
RE E—

D E—

220-240 V~
— )

—
——— .,

Raccordement biphasé: 400 V2N~

Raccordement monophasé: 220 - 240 V~

5x 1,5 mm? ou 4 x 2,5 mm?

5x 1,5 mm? ou 3 x 4 mm?

@ Vert - jaune @ Vert - jaune

N Bleu et bleu N Bleu et bleu
L1 Noir L Noir et marron
L2 Marron

3.4 Assemblage

Si vous installez la table de cuisson sous une
hotte, reportez-vous aux instructions
d’installation de la hotte pour connaitre la
distance minimale entre les appareils.

Si I'appareil est installé au-dessus d'un tiroir,
la ventilation de la table de cuisson peut
chauffer les éléments rangés dans le tiroir
durant la cuisson.

— min. 1500 —»

L JL l;qnzinArc;ln [ "_;%n
L1
| ]‘

Consultez le tutoriel vidéo « Comment
installer votre table de cuisson a induction
Electrolux - Installation du plan de travail » en
tapant le nom complet indiqué dans le
graphique ci-dessous.

@ YouTube

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q|
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4. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

4.1 Agencement des zones de cuisson

a
]

PN

I | o 2]

Zone de cuisson & induction
Bandeau de commande

4.2 Description du bandeau de commande

o m B

& Ll 45735 s10 we

D) =

--|--_—_ \\
l-“-'. 0135 810 14P=-

e
|—@+| 0135 810 14P=

O =|-=T1 3 5 810 1AF‘|

ol <]

Les touches sensitives permettent de faire fonctionner I'appareil. Les affichages, les voyants et
les signaux sonores indiquent les fonctions activées.

Touche Fonction
sensiti-
ve

Commentaire

(D MARCHE / ARRET

H

Pour allumer et éteindre la table de cuisson.

Touches Verrouil / Dispositif de
sécurité enfant

()
D

Pour verrouiller ou déverrouiller le bandeau de com-
mande.

| | Pause

)

Pour activer et désactiver la fonction.

Bridge

Pour activer et désactiver la fonction.

BB
ue

- Indicateur du niveau de cuisson

Pour indiquer le niveau de cuisson.

Voyants du minuteur des zones
de cuisson

Pour indiquer la zone a laquelle se référe la durée sé-
lectionnée.
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Touche Fonction

sensiti-

<
o

Commentaire

Affichage du minuteur

(|
.

Pour indiquer la durée, en minutes.

E = Hob?Hood Pour activer et désactiver le mode manuel de la fonc-
- tion.
m @ - Pour choisir la zone de cuisson.
+ — Pour augmenter ou diminuer la durée.
P PowerBoost Pour activer la fonction.

Bandeau de sélection

— —_
N —
'

Pour sélectionner un niveau de cuisson.

4.3 Affichage du niveau de cuisson

Afficheur Description
La zone de cuisson est désactivée.

.09

La zone de cuisson est activée.

Pause est activé.

Montée en température automatique est activé.
@ PowerBoost est activé.

+ chiffre Une anomalie de fonctionnement s'est produite.

3,0

OptiHeat Control (Voyant de chaleur résiduelle a trois niveaux): continuer la cuis-
son / maintien au chaud / chaleur résiduelle.

Touches Verrouil / Dispositif de sécurité enfant est activée.

Le récipient est inapproprié ou trop petit, ou bien il n'y a pas de récipient sur la zone de
cuisson.

B Arrét automatique est activé.

4.4 OptiHeat Control (Voyant de
chaleur résiduelle a trois niveaux)

/\ AVERTISSEMENT!

&) / (=) / ) Tant que l'indicateur est
allumé, il existe un risque de brllures
dues a la chaleur résiduelle.

Les zones de cuisson a induction génerent la
chaleur nécessaire directement dans le fond

des récipients de cuisson. La surface
vitrocéramique est chauffée par des
récipients de cuisson.

Les indicateurs [B / E] / [:] s’allument
lorsqu’une zone de cuisson est chaude. lls
indiquent le niveau de chaleur résiduelle des
zones de cuisson que vous étes en train
d’utiliser.

L’indicateur peut également s’allumer :
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pour les zones de cuisson voisines, méme
si vous ne les utilisez pas,
lorsque des récipients chauds sont placés

L’indicateur s’éteint lorsque la zone de
cuisson s’est refroidie.

sur la zone de cuisson froide,

* lorsque la table de cuisson est éteinte
mais que la zone de cuisson est encore
chaude.

5. UTILISATION QUOTIDIENNE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

Niveau de cuisson

La table de cuisson
s'éteint au bout de

5.1 Activation et désactivation

Appuyez sur ©) pendant 1 seconde pour
activer ou désactiver la table de cuisson.

5.2 Arrét automatique

Cette fonction arréte la table de cuisson
automatiquement si :

toutes les zones de cuisson sont
désactivées,

vous ne réglez pas le niveau de cuisson
apres avoir allumé la table de cuisson,
vous avez renversé quelque chose ou
placé un objet sur le bandeau de
commande pendant plus de 10 secondes
(une casserole, un torchon, etc.). Un
signal sonore retentit et la table de
cuisson s'éteint. Enlevez I'objet ou
nettoyez le bandeau de commande.

la table de cuisson surchauffe (par ex.
lorsqu'un récipient chauffe a vide). Laissez
la zone de cuisson refroidir avant d'utiliser
a nouveau la table de cuisson.

vous avez utilisé un récipient inadapté. Le

symbole U] s'allume et la zone de cuisson
se désactive automatiquement au bout de
2 minutes.

vous ne désactivez pas la zone de
cuisson ou ne modifiez pas le niveau de

cuisson. Au bout de quelques instants, )
s'allume et la table de cuisson s'éteint.

La relation entre le niveau de cuisson et la
durée apreés laquelle la table de cuisson
s'éteint :
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‘ 1.3 6 heures
4-7 5 heures
8-9 4 heures
10-14 1,5 heure

5.3 Niveau de cuisson
Pour régler ou modifier le niveau de cuisson :

Appuyez sur le niveau de cuisson souhaité
sur le bandeau de sélection, ou déplacez
votre doigt sur le bandeau de sélection
jusqu'a atteindre le niveau de cuisson
souhaité.

='-= 013/ )81 1P

—

5.4 Utilisation des zones de cuisson

Posez le récipient au centre de la zone de
cuisson souhaitée. Les zones de cuisson a
induction s’adaptent automatiquement au
diamétre du fond du récipient utilisé.



®

Pour un transfert de chaleur optimal,
utilisez un récipient dont le diameétre du
fond est similaire a celui de la zone de
cuisson (c.-a-d. la valeur maximale du
diamétre du récipient dans « Données
techniques » > « Caractéristiques des
zones de cuisson »). Assurez-vous que
I'ustensile de cuisine est compatible avec
les tables de cuisson & induction. Pour
plus d’informations sur les types de
récipients, reportez-vous au chapitre

« Conseils ».

Les récipients de grande taille peuvent
reposer sur deux zones de cuisson en méme
temps. Le récipient doit recouvrir le centre
des deux zones mais il ne doit pas dépasser
le repere des zones. Si le récipient se trouve
entre les deux centres, la fonction Bridge ne
s’active pas.

5.5 Bridge

®

La fonction s'active lorsque le récipient
recouvre le centre des deux zones.

Cette fonction couple deux zones de cuisson
de gauche de telle fagon qu'elles fonctionnent
comme une seule.

Réglez d'abord le niveau de cuisson des
zones de cuisson de gauche.

. . [
Pour activer la fonction : appuyez sur m).
Pour régler ou modifier le niveau de cuisson,
appuyez sur l'une des touches sensitives.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur

[ . .
mJ. Les zones de cuisson fonctionnent de
nouveau de maniére indépendante.

5.6 Montée en température
automatique

Activez cette fonction pour obtenir le niveau
de cuisson souhaité plus rapidement.
Lorsqu'elle est activée, la zone commence
par chauffer au niveau de cuisson le plus
élevé, puis revient au niveau de cuisson
souhaité.

@

Pour activer la fonction, la zone de
cuisson doit étre froide.

Pour activer la fonction pour une zone de

cuisson : appuyez sur P ( s’allume).
Réglez immédiatement le niveau de cuisson

souhaité. Au bout de 3 secondes,
s'allume.

Pour désactiver la fonction : modifiez le
niveau de cuisson.

5.7 PowerBoost

Cette fonction vous permet d'augmenter la
puissance des zones de cuisson a induction.
La fonction peut étre activée pour la zone de
cuisson a induction uniquement pour une
durée limitée. Lorsque cette durée est
écoulée, la zone de cuisson a induction
revient automatiquement au niveau de
cuisson le plus élevé.

@

Reportez-vous au chapitre
« Caractéristiques techniques ».

Pour activer la fonction pour une zone de
i P.®s
cuisson : appuyez sur I . l_Js'allume.

Pour désactiver la fonction : modifiez le
niveau de cuisson.

FRANCAIS 53



5.8 Minuteur

* Minuteur a rebours
Vous pouvez utiliser cette fonction pour régler
la durée d’'une seule session de cuisson.

Sélectionnez d'abord le niveau de cuisson de
la zone de cuisson, puis réglez la fonction.

Pour sélectionner la zone de cuisson :

appuyez sur @) a plusieurs reprises jusqu'a
ce que l'indicateur d’'une zone de cuisson
apparaisse.

Pour activer la fonction : appuyez sur la

touche + du minuteur pour régler la durée
(de 00 a 99 minutes). Lorsque le voyant de la
zone de cuisson commence a clignoter, le
décompte commence.

Pour voir le temps restant : appuyez sur la

touche @ pour sélectionner la zone de
cuisson. Le voyant de la zone de cuisson
commence a clignoter. L'affichage indique la
durée restante.

Pour modifier le temps : appuyez sur la
touche @) pour sélectionner la zone de
cuisson. Appuyez sur + ou—.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur
O pour sélectionner la zone de cuisson, puis

appuyez sur —. Le décompte s’effectue
jusqu’a 00. L'indicateur de la zone de cuisson
disparait.

®

Lorsque le compte a rebours est terming,
un signal sonore retentit et 00 clignote.
La zone de cuisson se désactive.

Pour arréter le signal sonore : appuyez sur

8)

* CountUp Timer

Cette fonction permet de vérifier la durée de
fonctionnement de la zone de cuisson
sélectionnée.

Pour sélectionner la zone de cuisson :

appuyez sur O a plusieurs reprises jusqu'a
ce que l'indicateur d’'une zone de cuisson
apparaisse.
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Pour activer la fonction : appuyez sur la

touche = du minuteur. UP apparait. Lorsque
le voyant de la zone de cuisson commence a
clignoter, le minuteur démarre. L'affichage

. . [N .
indique, en alternance, UP et la durée
écoulée (en minutes).

Pour contréler la durée de fonctionnement

de la zone de cuisson : appuyez sur @)
pour sélectionner la zone de cuisson. Le
voyant de la zone de cuisson commence a
clignoter. L'affichage indique la durée de
fonctionnement de la zone.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur

O puis appuyez sur =+ ou—. Lindicateur
de la zone de cuisson disparait.

*  Minuteur

Vous pouvez utiliser cette fonction lorsque la
table de cuisson est allumée et les zones de
cuisson ne sont pas activées. L'affichage du
niveau de cuisson indique .

Pour activer la fonction : appuyez sur la

touche @ puis sur la touche + ou~ du
minuteur pour régler la durée. Lorsque le
temps est écoulé, un signal sonore retentit et
00 clignote.

Pour arréter le signal sonore : appuyez sur

O.
@

Cette fonction est sans effet sur le
fonctionnement des zones de cuisson.

5.9 Pause

Cette fonction sélectionne le niveau de
cuisson le plus bas pour les zones de cuisson
activées.

Lorsque la fonction est en cours, tous les
autres symboles du bandeau de commande
sont verrouillés.

La fonction ne désactive pas les fonctions du
minuteur.
Appuyez sur I pour activer la fonction.

s’affiche. Le niveau de cuisson est réduit a
1.



Pour désactiver la fonction : appuyez sur
|| . Le niveau de cuisson s’affiche.

5.10 Touches Verrouil

Vous pouvez verrouiller le bandeau de
commande pendant que les zones de
cuisson fonctionnent. Vous éviterez ainsi une
modification accidentelle du réglage du
niveau de cuisson.

Réglez d'abord le niveau de cuisson.

Pour activer la fonction : appuyez sur &

s'affiche pendant 4 secondes. Le minuteur
reste active.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur
El. Le niveau de cuisson précédent s'allume.

®

Lorsque vous éteignez la table de
cuisson, cette fonction est également
désactivée.

5.11 Dispositif de sécurité enfant

Cette fonction permet d'éviter une utilisation
involontaire de la table de cuisson.

Pour activer la fonction : activez la table de
cuisson avec (D. Ne sélectionnez pas de
réglage de niveau de cuisson. Appuyez sur

EI pendant 4 secondes. l-J s'allume.
Eteignez la table de cuisson en appuyant sur

0}

Pour désactiver la fonction : activez la

table de cuisson avec @. Ne sélectionnez
pas de réglage de niveau de cuisson.

Appuyez sur El pendant 4 secondes.
s'allume. Eteignez la table de cuisson en

appuyant sur @

Pour désactiver la fonction le temps d'une
cuisson : activez la table de cuisson avec

@. s'allume. Appuyez sur & pendant

4 secondes. Réglez le niveau de cuisson
dans les 10 secondes qui suivent. Vous

pouvez utiliser la table de cuisson. Lorsque

vous éteignez la table de cuisson avec @ la
fonction est de nouveau activée.

5.12 OffSound Control (Activation et
désactivation des signaux sonores)

Eteignez la table de cuisson. Appuyez sur ®
pendant 3 secondes. L'affichage s'allume,

puis s'éteint. Appuyez sur & pendant
3 secondes. 2 ou @) apparait. Appuyez sur

la touche + du minuteur pour choisir 'une
des options suivantes :

. - les signaux sonores sont désactivés

. - les signaux sonores sont activés
Pour confirmer le réglage, attendez que la
table de cuisson s'éteigne automatiquement.

Lorsque cette fonction est réglée sur .
I'appareil émet des signaux sonores
uniquement lorsque :

* VOUS appuyez sur @

¢ Minuteur se termine

¢ Minuteur a rebours se termine

* vous posez un objet sur le bandeau de
commande.

5.13 Gestion alimentation

Si plusieurs zones sont actives et que la
puissance consommée dépasse la limite de
I'alimentation électrique, cette fonction
répartit la puissance disponible entre toutes
les zones de cuisson. La table de cuisson
controle les niveaux de cuisson pour protéger
les fusibles de I'installation domestique.

* Les zones de cuisson sont regroupées en
fonction de I'emplacement et du nombre
de phases de la table de cuisson. Chaque
phase dispose d'une charge électrique
maximale de 3700 W. Si la table de
cuisson atteint la limite de la puissance
maximale disponible dans une phase, la
puissance des zones de cuisson est
automatiquement réduite.

* Le niveau de cuisson de la zone de
cuisson sélectionnée est toujours
prioritaire. La puissance restante sera
répartie entre les zones de cuisson
précédemment activées dans l'ordre
inverse de sélection.

« L’affichage du niveau de cuisson des
zones réduites oscille entre le niveau de
cuisson sélectionné initialement et le
niveau de cuisson réduit.
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» Attendez que I'affichage cesse de
clignoter ou réduisez le niveau de cuisson
de la derniére zone de cuisson
sélectionnée. Les zones de cuisson
continueront de fonctionner avec le niveau
de cuisson réduit. Modifiez manuellement
les niveaux de cuisson des zones de
cuisson si nécessaire.

Reportez-vous a l'illustration pour connaitre

les combinaisons de distribution de

puissance entre les zones de cuisson.

T T
¢

PPN

5.14 Hob?*Hood

Il s'agit d'une fonction automatique de pointe
permettant de relier la table de cuisson a une
hotte spéciale. La table de cuisson et la hotte
disposent toutes les deux d'un
communicateur de signal infrarouge. La
vitesse du ventilateur est définie
automatiquement en se basant sur le réglage
du mode et de la température du récipient le
plus chaud se trouvant sur la table de
cuisson. Vous pouvez également activer le
ventilateur manuellement depuis la table de
cuisson.

®

Sur la plupart des hottes, le systeme de
commande a distance est désactivé par
défaut. Activez-le avant d'utiliser cette
fonction. Pour plus d'informations,
reportez-vous au manuel d'utilisation de
la hotte.

Activation automatique de la fonction
Pour activer automatiquement la fonction,
réglez le mode automatique sur H1 - H6. A
I'origine, la table de cuisson est réglée sur
H5.La hotte réagit dés que vous allumez la
table de cuisson. La table de cuisson détecte
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automatiquement la température du récipient
et ajuste la vitesse du ventilateur.

Modes automatiques

Eclairage Faire Faire fri-
automati- o inir!)  re2)
que
Mode HO Arrét Arrét Arrét
Mode H1 Marche Arrét Arrét
Mode H2 3) Marche Vitesse du  Vitesse du
ventilateur  ventilateur
1 1
Mode H3 Marche Arrét Vitesse du
ventilateur
1
Mode H4 Marche Vitesse du  Vitesse du
ventilateur  ventilateur
1 1
Mode H5 Marche Vitesse du  Vitesse du
ventilateur  ventilateur
1 2
Mode H6 Marche Vitesse du  Vitesse du
ventilateur  ventilateur
2 3

1) La table de cuisson détecte le processus d'ébullition
et sélectionne la vitesse du ventilateur en fonction du
mode automatique.

2) | table de cuisson détecte le processus de friture
et sélectionne la vitesse du ventilateur en fonction du
mode automatique.

3) Ce mode active le ventilateur et I'éclairage, sans te-
nir compte sur la température.

Modification du mode automatique
1. Eteignez 'appareil.

2. Appuyez sur ® pendant 3 secondes.
L'affichage s'allume, puis s'éteint.

3. Appuyez sur & pendant 3 secondes.
4. Appuyez plusieurs fois sur D jusqu'a ce

que U] s'affiche.

5. Appuyez sur la touche + du minuteur
pour sélectionner un mode automatique.

@

Pour faire fonctionner directement la
hotte, désactivez le mode automatique
de la fonction sur le bandeau de
commande de la hotte.




®

Lorsque vous éteignez la table de
cuisson a la fin de la cuisson, le
ventilateur de la hotte peut continuer de
tourner pendant un certain temps. Au
bout d'un moment, le systéme désactive
automatiquement le ventilateur et vous
empéche de I'activer accidentellement
durant les 30 secondes qui suivent.

Activation manuelle de la vitesse du
ventilateur

Vous pouvez également activer la fonction
manuellement. Pour ce faire, appuyez sur la

touche = lorsque la table de cuisson est
allumée. Cela désactive le fonctionnement

automatique de la fonction et vous permet de

modifier manuellement la vitesse du

ventilateur. En appuyant sur la touche =, la
vitesse du ventilateur est augmentée d'un
palier. Lorsque vous atteignez un niveau

6. CONSEILS

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

6.1 Récipients de cuisson

®

Pour les zones de cuisson a induction,
un champ électromagnétique puissant
crée trés rapidement la chaleur dans le
récipient.

Utilisez les zones de cuisson a induction avec

un récipient de cuisson adapté.

» Pour éviter la surchauffe et améliorer les
performances des zones, le récipient doit
étre aussi épais et plat que possible.

» Assurez-vous que le dessous des
récipients est propre et sec avant de le
placer sur la surface de la table de
cuisson.

» Veillez toujours a ne pas faire glisser ni
frotter le récipient sur les bords et les
coins du verre , car cela pourrait écailler
ou endommager la surface du verre.

intensif et que vous appuyez sur la touche =
a nouveau, la vitesse du ventilateur revient a
0, désactivant ainsi le ventilateur de la hotte.
Pour réactiver le ventilateur a vitesse 1,

appuyez sur la touche =

@

Pour activer le fonctionnement
automatique de la fonction, éteignez puis
rallumez la table de cuisson.

Activation de I'éclairage

Vous pouvez régler la table de cuisson pour
I'éclairage s'allume automatiquement des que
la table de cuisson est allumée. Pour ce faire,
réglez le mode automatique sur H1 - H6.

@

L'éclairage de la hotte s'éteint 2 minutes
apres la mise hors tension de la table de
cuisson.

Matériaux des récipients de cuisson

« corrects : fonte, acier, acier émaillé, acier
inoxydable, fond multicouche (homologué
par le fabricant).

* incorrects : aluminium, cuivre, laiton,
verre, céramique, porcelaine.

Les récipients de cuisson conviennent

pour I'induction si :

* une petite quantité d’eau contenue dans
un récipient chauffe dans un bref laps de
temps sur une zone de cuisson réglée sur
le niveau de cuisson maximal.

« un aimant adhére au fond du récipient.

Dimensions des récipients de cuisson

* Les zones de cuisson a induction
s’adaptent automatiquement au diametre
du fond du récipient utilisé. Reportez-vous
a « Données techniques » >
« Caractéristiques des zones de cuisson »
pour connaitre les dimensions correctes
des récipients. Placez le récipient au
centre de la zone de cuisson sélectionnée.

» L’efficacité de la zone de cuisson dépend
du diametre du récipient. Pour un transfert
de chaleur optimal, utilisez un récipient
dont le diameétre du fond est similaire a
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celui de la zone de cuisson (c.-a-d. la
valeur maximale du diameétre du récipient
dans « Données techniques » >

« Caractéristiques des zones de

cuisson »).

— Un récipient dont le diamétre est
inférieur a la taille d’'une zone de
cuisson donnée ne regoivent qu’une
partie de la puissance générée par la
zone de cuisson, ce qui ralentit le
chauffage.

— Pour des raisons de sécurité et des
résultats de cuisson optimaux,
n’'utilisez pas de récipient plus grand
qu’indiqué dans la section
« Caractéristiques des zones de
cuisson ». Evitez de garder les
récipients a proximité du bandeau de
commande durant la cuisson. Cela
peut affecter le fonctionnement du
bandeau de commande ou activer
accidentellement les fonctions de la
table de cuisson.

®

Reportez-vous au chapitre
« Caractéristiques techniques ».

6.2 Bruits pendant le
fonctionnement

®

Ces bruits sont normaux et n'indiquent
pas une anomalie de l'appareil. Les bruits
des récipients peuvent varier en fonction
du matériau des récipients et du niveau
de puissance.

Bruits liés aux récipients :

« craquement : le récipient est composé de
différents matériaux (conception
« sandwich »).

» sifflement : vous utilisez une zone de
cuisson avec un niveau de puissance
élevé et le récipient est composé de
différents matériaux (conception
« sandwich »).

* bourdonnement : vous utilisez un niveau
de puissance élevé.

Bruits liés a la plaque de cuisson :

« cliquetis : une commutation électrique se
produit.

+ sifflement, bourdonnement : le ventilateur
fonctionne.

» son rythmique : un récipient est détecté.

6.3 Oko Timer (Minuteur Eco)

Pour réaliser des économies d'énergie, la
zone de cuisson se désactive
automatiquement avant le signal du minuteur.
La différence de temps de fonctionnement
dépend du niveau et de la durée de cuisson.

6.4 Exemples en matiére de cuisson

Le rapport entre le niveau de cuisson et la
consommation énergétique de la zone de
cuisson n'est pas linéaire. Lorsque vous
augmentez le niveau de cuisson, cela n'est
pas proportionnel avec lI'augmentation de la
consommation d'énergie. Cela veut dire
qu'une zone de cuisson avec le niveau de
cuisson moyen utilise moins de la moitié de
sa puissance.

@

Les données du tableau sont fournies a
titre indicatif uniquement.

Réglages de la Utilisez pour : Durée Conseils
température (min)
1 Gardez au chaud les aliments cuits. sinéces-  Placez un couvercle sur le récipient.
i saire
1-3 Sauce hollandaise, faire fondre : beur- 5 - 25 Mélangez de temps en temps.
re, chocolat, gélatine.
1-3 Solidifier : omelettes, ceufs cocotte. 10 - 40 Cuisinez avec un couvercle.
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Réglages de la Utilisez pour : Durée Conseils

température (min)

3-5 Faire mijoter des plats a base derizet 25-50 Ajoutez au moins deux fois plus d'eau
de laitage, réchauffer des plats cuisi- que de riz. Remuez les plats a base
nés. de lait durant la cuisson.

5-7 Cuisez les légumes, le poisson et la 20-45 Ajoutez quelques cuillerées a soupe
viande a la vapeur. de liquide.

7-9 Cuisez des pommes de terre a la va- 20-60 Utilisez % | d'eau max. pour 750 g de
peur. pommes de terre.

7-9 Cuisez de plus grandes quantités d’ali- 60 - 150 Ajoutez jusqu’a 3 | de liquide et des in-
ments, des ragodts et des soupes. grédients.

9-12 Faire revenir : escalopes, cordons sinéces-  Tourner a mi-cuisson.
bleus de veau, cotelettes, rissolettes, saire
saucisses, foie, roux, ceufs, crépes,
beignets.

12-13 Friture, galettes de pommes de terre, 5-15 Tourner a mi-cuisson.
biftecks, steaks.

14 Faire bouillir de I'eau, cuire des pates, saisir de la viande (goulasch, beeuf braisé), cuire des

frites.

P

Faire bouillir une grande quantité d’eau. PowerBoost est activée.

6.5 Conseils pour Hob?Hood

Lorsque vous utilisez la table de cuisson avec

la fonction :

Protégez le bandeau de la hotte de la
lumiere directe du soleil.

Ne pointez pas de lumiere halogéne sur le
bandeau de la hotte.

Ne recouvrez pas le bandeau de
commande de la table de cuisson.

Ne bloquez pas le signal entre la table de
cuisson et la hotte (par exemple avec la
main, la poignée d'un ustensile ou un
grand récipient). Voir l'llustration.

La hotte sur l'illustration est uniquement
donnée a titre d'exemple.

@

D'autres appareils contrdlés a distance
peuvent bloquer le signal. N'utilisez pas

ce type d'appareil a proximité de la table
de cuisson lorsque la fonction Hob?Hood
est activée.

Hottes dotées de la fonction Hob*Hood
Pour trouver la gamme compléte de hottes
compatibles avec cette fonction, reportez-
vous a notre site Web. Les hottes Electrolux
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dotées de cette fonction doivent afficher le
symbole =.

7. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

7.1 Informations générales

* Nettoyez la table de cuisson aprés chaque
utilisation.

+ Utilisez toujours un récipient dont le fond
est propre.

* Les rayures ou les taches sombres sur la
surface n'ont aucune incidence sur le
fonctionnement de la table de cuisson.

+ Utilisez un nettoyant spécialement adapté
a la surface de la table de cuisson.

+ Utilisez un grattoir spécial pour nettoyer la
vitre.

7.2 Nettoyage de la table de cuisson

* Enlevez immédiatement : le plastique
fondu, les feuilles de plastique, le sucre et

8. DEPANNAGE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

8.1 Que faire si...

les aliments contenant du sucre car la
saleté peut endommager la table de
cuisson. Veillez a ne pas vous briler.
Tenez le racloir spécial incliné sur la
surface vitrée et faites glisser la lame du
racloir pour enlever les salissures.

Une fois que la table de cuisson a
suffisamment refroidi, enlevez : traces
de calcaire et d'eau, projections de
graisse, décolorations métalliques
luisantes. Nettoyez la table de cuisson a
I'aide d'un chiffon humide et d'un
détergent non abrasif. Apres le nettoyage,
séchez la table de cuisson a I'aide d'un
chiffon doux.

Pour retirer les décolorations
métalliques brillantes : utilisez une
solution d'eau additionnée de vinaigre et
nettoyez la surface vitrée avec un chiffon.

Probléme Cause possible

Solution

Vous ne pouvez pas activer la ta-
ble de cuisson ni la faire fonction-
ner.

La table de cuisson n’est pas bran-
chée a une source d’alimentation
électrique ou le branchement est in-
correct.

Vérifiez que la table de cuisson est
correctement branchée a une source
d’alimentation électrique.

Le fusible a disjoncté.

Assurez-vous que le fusible est la cau-
se du dysfonctionnement. Si les fusi-
bles disjonctent de maniere répétée,
faites appel a un électricien qualifié.
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Probléme

Cause possible

Solution

Vous n‘avez pas réglé le niveau de
cuisson dans les 10 secondes.

Mettez de nouveau en fonctionnement
la table de cuisson et réglez le niveau
de cuisson en moins de 10 secondes.

Vous avez appuyé sur 2 ou plu-
sieurs touches sensitives en méme
temps.

Appuyez sur une seule touche sensiti-
ve.

Pause est activé.

Reportez-vous a la section « Pause ».

Il'y a de I'eau ou des taches de
graisse sur le bandeau de comman-
de.

Nettoyez le bandeau de commande.

Un bip constant se déclenche.

Le branchement électrique est incor-
rect.

Débranchez I'appareil de I'alimentation
électrique. Demandez a un électricien
qualifié de vérifier I'installation.

Un signal sonore retentit et la ta-
ble de cuisson se met a l'arrét.
Un signal sonore retentit lorsque
la table de cuisson est a I'arrét.

Vous avez posé quelque chose sur
une ou plusieurs touches sensitives.

Retirez I'objet des touches sensitives.

La table de cuisson se met a I'ar-
rét.

Vous avez posé quelque chose sur

la touche sensitive @

Retirez I'objet de la touche sensitive.

Le voyant de chaleur résiduelle
ne s’allume pas.

La zone de cuisson n’est pas chau-
de parce qu’elle n’a fonctionné que
peu de temps ou le capteur est en-
dommagé.

Si la zone a eu assez de temps pour
chauffer, faites appel a un service
aprés-vente agréé.

Hob?Hood ne fonctionne pas.

Vous avez recouvert le bandeau de
commande.

Retirez I'objet du bandeau de com-
mande.

Vous utilisez un trés grand récipient
qui bloque le signal.

Utilisez un plus petit récipient, changez
la zone de cuisson ou faites fonction-
ner la hotte manuellement.

Montée en température automati-
que ne fonctionne pas.

Le niveau de cuisson le plus élevé
est réglé.

Le niveau de cuisson le plus élevé est
identique a la puissance de la fonction.

La zone est chaude.

Laissez la zone refroidir suffisamment.

Le niveau de cuisson oscille en-
tre deux niveaux.

Gestion alimentation est activé.

Reportez-vous au chapitre « Utilisation
quotidienne ».

Le bandeau de commande de-
vient chaud au toucher.

L'ustensile est trop grand ou vous le
placez trop prés du bandeau de
commande.

Placez les récipients de grande taille
sur les zones de cuisson arriere, si
possible.

Aucun signal sonore ne se dé-
clenche lorsque vous appuyez
sur les touches sensitives du
bandeau.

Les signaux sonores sont désacti-
vés.

Activez les signaux sonores. Reportez-
vous au chapitre « Utilisation quoti-
dienne ».

u s’affiche.

Dispositif de sécurité enfant ou Tou-
ches Verrouil est activée.

Reportez-vous au chapitre « Utilisation
quotidienne ».

s’affiche.

Il n’y a pas de récipient sur la zone.

Posez un récipient sur la zone.
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Probléme

Cause possible

Solution

Le récipient n'est pas adapté.

Utilisez un récipient adapté aux tables
de cuisson a induction. Reportez-vous
au chapitre « Conseils ».

Le diamétre du fond du récipient de
cuisson est trop petit pour la zone.

Utilisez des récipients dont les dimen-
sions sont correctes. Reportez-vous
au chapitre « Caractéristiques techni-
ques ».

Le chauffage prend beaucoup de
temps.

Le récipient est trop petit et ne regoit
gu’une partie de la puissance géné-
rée par la zone de cuisson.

Pour un transfert de chaleur optimal,
utilisez un récipient dont le diametre
du fond est similaire a celui de la zone

de cuisson (c.-a-d. la valeur maximale
du diamétre du récipient dans « Don-
nées techniques » > « Caractéristi-
ques des zones de cuisson »).

et un chiffre s’affichent. ble de cuisson.

Une erreur s’est produite dans la ta-

Mettez a I'arrét la table de cuisson et
mettez-la de nouveau en fonctionne-

ment au bout de 30 secondes. Si
s’affiche & nouveau, débranchez la ta-
ble de cuisson de la prise électrique.
Au bout de 30 secondes, rebranchez
la table de cuisson. Si le probléme per-
siste, contactez le service aprés-vente
agréé.

8.2 Si vous ne trouvez pas de
solution...

Si vous ne trouvez pas de solution au
probléme, veuillez contacter votre revendeur
ou un service aprés-vente agréé. Vous devez
fournir les données figurant sur la plaque
signalétique. Vous devez fournir également
un code a 3 lettres pour la vitrocéramique
(situé dans le coin de la surface en verre) et

le message d’erreur qui s’affiche. Assurez-
vous d’utiliser correctement la table de
cuisson. Si l'intervention d’un technicien ou
d’'un vendeur n'est pas gratuite, malgreé la
période de garantie en cours. Les
informations concernant la période de
garantie et les centres de service apres-vente
agréés figurent dans le livret de garantie.

9. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

9.1 Plaque signalétique

Modeéle CIV634

Type 61 B4A 01 AA
Induction 7.35 kW
Numéro de série...........
ELECTROLUX
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9.2 Caractéristiques des zones de cuisson

Zone de cuisson Puissance nomi-
nale (niveau de

PowerBoost [W]

PowerBoost du- Diamétre de I'us-
rée maximale tensile [mm]

cuisson maxima- [min]

le) [W]
Avant gauche 2300 3200 10 125-210
Arriére gauche 2300 3200 10 125-210
Avant droite 1400 2500 4 125 - 145
Arriére droite 1800 2800 10 145 - 180

La puissance des zones de cuisson peut
varier en fonction des données du tableau.
Elle change en fonction du matériau et des
dimensions du récipient.

Pour un transfert de chaleur et des résultats
de cuisson optimaux, utilisez un récipient
dont le diamétre du fond est similaire a celui

de la zone de cuisson (c.-a-d. la valeur
maximale du diamétre du récipient dans

« Données techniques » > « Caractéristiques
des zones de cuisson »). N'utilisez pas de
récipients d’'un diametre supérieur au
diameétre de la zone de cuisson.

10. RENDEMENT ENERGETIQUE

10.1 Informations produits conformément aux réglementations

d’écoconception de 'UE

Identification du modele

CIve34

Type de table de cuisson

Plan de cuisson intégré

Nombre de zones de cuisson 4
Technologie de chauffage Induction
Diamétre des zones de cuisson circulaires () Avant gauche 21.0cm
Arriere gauche 21.0cm
Avant droite 14.5cm
Arriére droite 18.0cm
Consommation d’énergie par zone de cuisson (EC Avant gauche 181.1 Whikg
electric cooking) Arriere gauche 181.1 Whikg
Avant droite 185.5 Whikg
Arriére droite 180.8 Wh/kg
Consommation d’énergie de la table de cuisson (EC electric hob) 182.1 Whikg

IEC / EN 60350-2 - Appareils de cuisson
domestiques électriques - Partie 2 : Tables
de cuisson - Méthodes de mesure des
performances.

Les mesures d’énergie se rapportant a la
surface de cuisson sont identifiées par les

repéres des zones de cuisson
correspondantes.

10.2 Economie d'énergie

Vous pouvez économiser de I'énergie au
quotidien en suivant les conseils suivants.
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» Si vous faites chauffer de I'eau, ne faites
chauffer que la quantité dont vous avez
réellement besoin.

+ Sipossible, couvrez toujours les récipients
de cuisson avec un couvercle pendant la
cuisson.

» Activez toujours la zone de cuisson aprées
avoir pose le récipient dessus.

* Placez les plus petits récipients sur les

plus petites zones de cuisson.

« Posez directement le récipient au centre

de la zone de cuisson.

* Vous pouvez utiliser la chaleur résiduelle

pour conserver les aliments au chaud ou
pour faire fondre.

10.3 Informations produits pour la consommation d’énergie et le temps
maximum requis pour atteindre le mode basse consommation applicable

Consommation d'énergie pondérée en mode « arrét »

0.3 W

Temps maximum requis pour que I'équipement atteigne automatiquement le mode

basse puissance applicable

2 min

11. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Recyclez les matériaux portant le symbole

L/?.). Déposez les emballages dans les
conteneurs prévus a cet effet. Contribuez a la
protection de I'environnement et a votre
sécurité, recyclez vos produits électriques et
électroniques. Ne jetez pas les appareils

@ Concerne la France uniquement :

REPRISE A DEPOSER

Cet appareil, A LA LIVRAISON

ses accessoires

et cordons
se recyclent

A DEPOSER °
EN MAGASIN  EN DECHETERIE )

portant le symbole E avec les ordures
ménagéres. Emmenez un tel produit dans
votre centre local de recyclage ou contactez
VOS services municipaux.

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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Sveiki atvyke j ,,Electrolux‘ pasaulj! Dékojame, kad pasirinkote
musy prietaisa.
@ Cia rasite naudojimo patarimy, brosidiry, informacijos apie trikgiy $alinima,

aptarnavima ir remonta:
www.electrolux.com/support

Galimi pakeitimai.

TURINYS
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2. SAUGOS INSTRUKCIJOS. ... .o 67
3L RENGIMAS ... 69
4. GAMINIO APRASYMAS . ... .o 72
5. KASDIENIS NAUDOUJIMAS ... 74
6. PATARIMAL .. ..o 78
7. PRIEZIURA IR VALYMAS ..ot 81
8. TRIKCIU SALINIMAS. .. ... 81
9. TECHNINIAI DUOMENYS ... ..o 83
10. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS ... 84
11. APLINKOS APSAUGA ... 85

1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidziai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz
suzalojimus ar zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo
ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite saugioje ir
pasiekiamoje vietoje, kad prireikus galétuméte pasizitreti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

* Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems
kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turin€iy labai sunkig
ir sudétingg negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.
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Nuolat prizitrékite vaikus ir pasirtupinkite, kad jie nezaisty
su Siuo buitiniu prietaisu.

Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvunams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

Vaikai be prieziuros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo prieziuros darby.

.2 Bendrieji saugos reikalavimai

Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos ukiui.

Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vieSbuciy
kambariuose, nakvynés ar sveciy namuose, sodybose ar
kitoje panaSioje aplinkoje, kur prietaiso naudojimo
intensyvumas nevirsija buitinio (vidutinio) naudojimo.
DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Bukite atsargus, kad neprisiliestuméte prie
kaitinimo elementy.

DEMESIO: Palike veikiancig kaitlente su riebiais patiekalais
ar aliejumi galite sukelti gaisra.

DUmai yra perkaitinimo zenklas. Uzsidegusio gaminamo
maisto gesinimui niekada nenaudokite vandens. ISjunkite
prietaisg ir uzdenkite liepsng nedeganciu uzdangalu ar
dangciu.

DEMESIO: Prietaiso negalima jungti prie maitinimo per
iSorinj jjungimo jtaisg, pavyzdziui, laikmatj ar kitg elektros
grandine, kurig komunalinés tarnybos reguliariai jjungia ir
iSjungia.

ATSARGIAI Maisto gaminimo procesg butina nuolat
priziuréti, . Greitai ruoSiamg maistg butina prizitréti nuolat.

66 LIETUVIY



- DEMESIO! Gaisro pavojus: Nelaikykite daikty ant maisto

gaminimo pavirsiy.

» Niekada nedékite dangCiy, peiliy, Sauksty ar kity metaliniy
daikty ant prietaiso virSaus, nes jie gali jkaisti.

* Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

* Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

» Baige naudotis kaitlente iSjunkite jos valdikliais.
Nepasikliaukite vien keptuvés detektoriumi.

« DEMESIO! Jei pavirSius jtrukty, prietaisg iSjunkite, kad
iSvengtuméte galimo elektros smugio. Jeigu prietaisas prie
maitinimo tinklo prijungtas per jungiamajg dézute, prietaisg
nuo maitinimo tinklo atjungsite iStrauke iS dézutés saugikl;.
Bet kuriuo atveju kreipkités | jgaliotajj techninés priezitros

centra.

» Kad nekilty pavojus, pazeistg maitinimo kabelj gali keisti tik
gamintojas, jgaliota techninés prieziuros bendroveé arba
atitinkamos kvalifikacijos specialistas.

« DEMESIO: Naudokite tik maisto gaminimo prietaiso
gamintojo sukurtas arba prietaiso gamintojo instrukcijoje
nurodytas tinkamas arba prietaise jau integruotas kaitlenciy
apsaugas. Netinkamy apsaugy naudojimas gali sukeli

nelaimingus atsitikimus.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas

/N ISPEJIMAS!

S| prietaisa jrengti privalo tik atitinkamos
kvalifikacijos specialistas.

/\ ISPEJIMAS!
Galite susizeisti arba sugadinti prietaisa.

Nuimkite visas pakavimo medziagas.
Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto
prietaiso.

» Vadovaukités su prietaisu pateiktomis
jrengimo instrukcijomis.

Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity
prietaisy ir spinteliy.

Visada bukite atsargus, kai perkeliate
prietaisa, nes jis yra sunkus. Visada
muvekite apsaugines pirstines ir avékite
uzdarg avalyne.

Hermetizuokite nupjautus spintelés
pavirSius hermetiku, kad jie nuo drégmés
neisbrinkty.

» Apsaugokite prietaiso apacig nuo gary ir

drégmeés.

Jokiu budu nejrenkite prietaiso Salia dury
ir po langu. Atidarant duris ar langa, jie
gali nuversti jkaitusius prikaistuvius nuo
prietaiso.

Kiekvieno prietaiso apacioje yra ausinimo
ventiliatoriai.
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Jeigu prietaisas jrengtas vir$ stalCiaus:

— Nelaikykite mazy daikty ar popieriaus
lapu, kuriuos galéty jtraukti, nes jie gali
sugadinti ausinimo ventiliatorius arba
ausinimo sistema.

— Uztikrinkite bent 2 cm atstumag nuo
stalCiuje laikomy daikty iki prietaiso
apacios.

ISimkite spinteléje po prietaisu jdétas

pertvaras.

2.2 Elektros pajungimas

/\ ISPEJIMAS!

Pavojus sukelti gaisrg ir gauti elektros
smugj.

Visus elektros sujungimy darbus,, turi
vykdyti kvalifikuotas elektrikas.
Prietaisg batina jZeminti.

Prie$ atlikdami bet kokj veiksma,
jsitikinkite, kad prietaisas buty atjungtas
nuo maitinimo.

[sitikinkite, kad parametrai techniniy
duomeny ploksteléje atitinka maitinimo
tinklo elektros vardinius duomenis.
|sitikinkite, kad prietaisas tinkamai
jrengtas. Dél netinkamai prijungto arba
netinkamo elektros maitinimo laido ar
kiStuko (jei taikytina) gnybtas gali labai
jkaisti.

Naudokite tinkamg elektros maitinimo
laida.

Neleiskite elektros maitinimo laidams
susipainioti.

[sitikinkite, kad jrengta apsauga nuo
elektros smugiy.

Naudokite laido jtempimg mazinantj
spaustuka.

[sitikinkite, kad maitinimo laidas ar
kiStukas (jei taikytina) neliesty jkaitusiy
prietaiso ar prikaistuviy pavirsiy.
Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir
ilginamuyjy laidy.

Bukite atsargus, kad nesugadintuméte
elektros laido arba kistuko (jei taikytina).
Jei reikia pakeisti pazeistg elektros laida,
kreipkités | musy jgaliotajj aptarnavimo
centrg arba kvalifikuotg elektrikg.

Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga
nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad
neblty galima nuimti be jrankiy.
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Elektros kiStuka | tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima.
|sitikinkite, kad jrengus prietaisg, elektros
laido kiStukg bity lengva pasiekti.

Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite
kistuko.

Norédami i§jungti prietaisg, netraukite uz
maitinimo laido. Visada traukite paéme uz
elektros kistuko.

Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus:
linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugikliai
turi bati iSimami iS jy laikiklio), jZeminimo
nuotékio atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo
jtaisa, kuris leidzia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp
izoliavimo jtaiso kontakty turi bati
maziausiai 3 mm plocio tarpelis.

2.3 Naudojimas

/\ |SPEJIMAS!

Pavojus susizaloti, nudegti arba gauti
elektros smugj.

Nebandykite pakeisti Sio prietaiso
techniniy savybiy.

Prie§ naudodamiesi pirmg kartg
pasalinkite visas pakuotés, zenklinimo
medziagas ir apsaugine plévele (jeigu
yra).

PasirUpinkite, kad ventiliacinés angos
nebuty uzblokuotos.

Nepalikite jjungto prietaiso be priezilros.
Kiekvieng kartg pasinaudoje prietaisu
kaitviete iSjunkite.

Ant kaitvie€iy nedekite jrankiy ar puody
dangciy. Ant kaitvietés padéti jrankiai ar
puody danggiai gali jkaisti.

Nelieskite prietaiso dregnomis rankomis
arba jei prietaisas lie€iasi su vandeniu.
Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio
pavirSiaus ar daiktams laikyti.

Pastebéje prietaiso korpuse jtrukimag,
nedelsiant atjunkite prietaisg nuo elektros
maitinimo tinklo. Tai butina siekiant
iSvengti elektros smigio pavojaus.
Sirdies stimuliatorius naudojantys
asmenys neturéty bati arCiau nei 30 cm
atstumu nuo veikianciy indukciniy
kaitvieCiy.




Maistg dedant j jkaitintg aliejy, Sis gali
aptaskyti.

Nenaudokite aliuminio folijos ar kity
medziagy tarp kepimo pavirSiaus ir
virtuvés indy, nebent Sio prietaiso
gamintojas nurodo kitaip.

Naudokite tik prietaiso gamintojo
rekomenduojamus priedus.

/\ |SPEJIMAS!
Gaisro ir sprogimo pavojus.

Kaitinant riebalus arba aliejy gali kilti
lengvai uzsiliepsnojanciy gary. RuoSdami
maistg saugokite riebalus ir aliejy nuo
atviros liepsnos ar jkaitusiy daikty.
|kaitusio aliejaus iSskiriami garai gali
sukelti sprogima.

|kaitintas naudotas aliejus su maisto
likuciais gali uzsidegti esant zemesnei
temperaturai, nei pirmg kartg naudojamas
aliejus.

Salia prietaiso, j prietaisg arba ant jo
nedekite degiy medziagy arba degiomis
medziagomis sudrekinty daikty.

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisg.

3

Nestatykite jkaitusiy gaminimo indy ant
valdymo skydelio.

Nedekite karsto prikaistuvio dangcio ant
kaitlentés stiklinio pavirSiaus.

Nepalikite tus¢io gaminimo indo ant
jkaitintos kaitvietés.

Bukite atsargus ir ant prietaiso
nenumeskite indy ar kity daikty. Galite
pazeisti pavirsiy.

Nejunkite kaitvie€iy be gaminimo indy
arba su tusciais indais.

Ketaus gaminimo indai arba indai pazeistu
dugnu gali subraizyti stiklo / stiklo
keramikos pavirSius. Jei tok| prikaistuvj
norite perkelti, nestumekite jo, o pakelkite.

. IRENGIMAS

/\ |SPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

2.4 Valymas ir priezitira

Reguliariai valykite prietaisa, kad
apsaugotumeéte pavirsiy nuo
nusidévéjimo.

Prie$ pradédami valyti, iSjunkite prietaisg ir
leiskite jam atvésti

Prietaisui valyti nenaudokite gary ir
nepurkskite vandeniu.

Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste.
Naudokite tik neutralius ploviklius.
Nenaudokite Sveiiamujy produkty,
Sveitimo kempiniy, tirpikliy arba metaliniy
grandykliy.

2.5 Paslauga

Dél prietaiso remonto kreipkités | jgaliotajj
techninés prieziuros centrg. Naudokite tik
originalias dalis.

Sio gaminio viduje esanti (-Cios) lemputé (-
és) ir atskirai parduodamos atsarginés
lemputés: Sios lemputés turi atlaikyti
ekstremalias fizines sglygas buitiniuose
prietaisuose, pavyzdziui, temperatura,
vibracija, drégme, arba yra skirtos
informuoti apie prietaiso veikimo blsena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims
ir netinka patalpoms apsviesti.

2.6 Utilizavimas

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

Norédami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti
jrenginj, susisiekite su atitinkama vietos
jstaiga.

IStraukite laido kistuka i$ elektros tinklo
lizdo.

Nupjaukite maitinimo laidg prie pat
prietaiso ir tinkamai utilizuokite.

3.1 Pries jrengiant

Prie$ jrengdami kaitlente, uzrasykite zemiau
informacija i$ techniniy duomeny plokstelés.
Techniniy duomeny plokstele rasite kaitlentés
apacioje.
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Serijos NUMETiS.........cooeeeveneee.

3.2 jmontuojamos kaitlentés

| baldus jmontuojamos kaitlentés gali bati
naudojamos tik po to, kai jos bus jrengtos
tinkamame standartus atitinkanciame
pavirsiuje.

3.3 Sujungimo kabelis

» Kaitlente tiekiamag su laidu galima jungti tik

i

» Jei norite pakeisti pazeistg maitinimo
kabelj, naudokite tokio tipo kabelj:
HO5V2V2-F gali veikti 90 °C arba
aukstesnés temperaturos aplinkoje.
Kiekvienas kabelio laidas turi bati ne
mazesnio kaip toliau lenteléje nurodyto
skerspjuvio. Kreipkités | vietinj techninés
priezitros centra. Elektros kabelj pakeisti
gali tik kvalifikuotas elektrikas.

/N ISPEJIMAS!

Visus elektros sujungimo darbus privalo
vykdyti kvalifikuotas elektrikas.

/\ DEMESIO

Prijungimas per kontakty kistukus
draudziamas.

/\ DEMESIO

Nekeiskite ir nelituokite laidy galy. Tai
grieztai draudziama.

/\ DEMESIO
Nejunkite kabelio be jo galinés movos.

Vienfazé jungtis

1. Nuo juodo ir rudo laidy nuimkite galines
movas.

2. Rudo ir juodo laidy galuose nuimkite
izoliacijos sluoksnj.

3. Sujunkite juodo ir rudo laidy galus.

4. Ant laidy galy uzdékite naujg bendrg
galine movg (reikalingas specialus
jrankis).

400V2N~
SN I

ey —
RE E—
L2

220-240 V~
— )

—
———-,

Dvifazé jungtis: 400 V2N~

Vienfazé jungtis: 220 - 240 V~

5x 1,5 mm? arba 4 x 2,5 mm?

5 x 1,5 mm? arba 3 x 4 mm?

D Zalias-geltonas () Zalias-geltonas

N Mélynas ir mélynas N Meélynas ir mélynas
L1 Juodi L Juodas ir rudas

L2 Rudas

3.4 Surinkimas

Jeigu kaitlente jrengsite po gartraukiu,

pasirupinkite gartraukio jrengimo instrukcijose
nurodytu minimaliu atstumu tarp Siy prietaisy.
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Perziurekite vaizdo jrasg ,Kaip jdiegti
,Electrolux“ indukcing kaitlente — integravimas
stalvirSyje“. Jj surasite jvede toliau grafike
nurodytg pavadinima.

°Y 'I' b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

A Y

Jeigu prietaisg jrengsite vir$ stalCiaus,
gaminant maista kaitlentés ventiliacija gali
suSildyti stalCiuje laikomus daiktus.
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4. GAMINIO APRASYMAS

4.1 Kaitinimo pavirsiy planas

Indukciné kaitvieté
Valdymo skydelis
N ‘
~ \‘/
P
I | —+HA

4.2 Valdymo skydelio iSdéstymas

T |

8 {4 o735 s0 wur :E:E:: 07135 s wp |
. .

OEHEH Iry ) 0 wup |-

- ~ |
135 810 14P‘||—@+| 0135 8

D) =

Prietaisg valdykite jutikliy laukais. Rodiniai, indikatoriai ir garso signalai parodo, kurios

funkcijos veikia.

ol <]

Jutiklio Funkcija Pastaba
laukas
(D [JUNGTA / ISJUNGTA Kaitlentei jjungti ir iSjungti.
El UZraktas / Apsaugos nuo vaiky Skirta valdymo skydeliui uzrakinti / atrakinti.
jtaisas
|| Pauzé ljungia ir ijungia funkcija.
=] Bridge ljungia ir ijungia funkcija.
- Kaitinimo lygio rodmuo Rodo kaitinimo lygj.
ﬂ - Kaitvieciy laikmacio indikatoriai Rodo, kuriai kaitvietei nustatote laika.
- Laikmadio ekranas Rodo laikg minutémis.
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Jutiklio Funkcija

Pastaba

laukas
E’ = Hob?Hood liungia ir iSjungia funkcijos rankinio valdymo rezima.
E (D - Kaitvietés pasirinkimas.
_I_ — Pailgina arba sutrumpina laika.

P PowerBoost liungia funkcija.

=y =y
N —
|

Valdymo juosta

Nustato kaitinimo lygj.

4.3 Rodoma kaitros parinktis

Ekranas Aprasas

Kaitvieté iSjungta.

@ ) Kaitvieté veikia.

Veikia Pauze.

@ Veikia Automatinis jkaitinimas.

Veikia PowerBoost.

+ skaitmuo [vyko veikimo triktis.

E] / E] / C] thiHeaE Qontrol (3 lygiy karscio indikatorius): gaminamas maistas / palaikoma $iluma /
likes karstis.

Veikia UzZraktas / Apsaugos nuo vaiky jtaisas.

Prikaistuvis netinkamas arba per mazas, arba neuzdétas ant kaitvietés.

[:] Veikia Automatinis iSsijungimas.

4.4 OptiHeat Control (3 lygiy karscio

indikatorius)

/\ ISPEJIMAS!

(2)/(2)/ (I Kol indikatorius $viegia, kyla
nusideginimo pavojus, nes atitinkamos
kaitvietés dar nespéjo atvesti.

Indukcinés kaitvietés tiesiogiai kaitina
prikaistuvio dugnga. Stiklo keramika jkaista
nuo jkaitusios kaitvietés.

E)/(&)/ Jindikatorius isijungia, kai kaitviete

jkaista. Jie rodo, kiek yra jkaitusi kiekviena

kaitviete.

Gali jsijungti ir S8alimais esancios kaitvietés

indiaktorius,

* netjei jos nenaudojate,

« jei pastatysite jkaitintg puodg ant Saltos
kaitvietés,

* netjei viryklé iSjungta.

Indikatorius i$sijungia kaitvietei atvésus.
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5. KASDIENIS NAUDOJIMAS

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

5.1 Jjungimas ir iSjungimas

Lieskite O 1 sekunde, kad jjungtumeéte arba
iSjungtuméte kaitlente.

5.2 Automatinis iSsijungimas

Si funkcija automatiskai i$jungia kaitlente,
jeigu:

visos kaitvietés yra iSjungtos,

jjunge kaitlente, nenustatéte kaitinimo
lygio,

kazkg iSliejote arba padéjote kg nors
(puoda, Sluoste ir pan.) ant valdymo
skydelio ilgesniam laikui nei 10 sekundziy.
Pasigirsta garso signalas ir kaitlenté
iSsijungia. Nuimkite uzdéta daiktg arba
nuvalykite valdymo skydelj.

kaitlente perkaista (pvz., jeigu kaitinate
tuscCig keptuve). Palaukite, kol kaitvieté
ataus, prie$ vél naudodami kaitlente.
naudojate netinkamus prikaistuvius.
UZsidega simbolis L ir po 2 minugiy
kaitviete iSsijungia automatiskai.
neisjungéte kaitvietés arba nepakeitéte
kaitinimo lygio. Po tam tikro laiko uzsidega

(Jir kaitlente igsijungia.

Santykis tarp kaitinimo lygio ir laiko, po
kurio kaitlenté iSsijungia:

Kaitinimo nuostata Kaitlenté iSsijungia

po
’ 1.3 6 valandos
4-7 5 valandos
8-9 4 valandos
10-14 1,5 valandos

5.3 Kaitinimo lygis

Norédami nustati ar pakeisti kaitinimo lygj:
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Palieskite valdymuo juostg ties tinkamu
kaitinimo lygiu arba pirstu lieskite valdymo
juosta, kol pasieksite tinkama kaitinimo lygj.

(1 013/ )8 1% P

-
—

5.4 Kaitvieciy naudojimas

Prikaistuvj uzdékite ant pasirinktos kaitvietes
centro. Indukcinés kaitvietés automatiskai
prisitaiko prie gaminimo indo dugno dydzio.

@

Kad Siluma bity perduodama optimaliai,
naudokite indus, kuriy apacios skersmuo
atitinka kaitvietes dydj (zr. maksimaly
skersmenj, nurodytg , Techniniai
duomenys > KaitvieCiy specifikacija“).
Patikrinkite, ar prikaistuvis tinkamas
naudoti ant indukciniy kaitlenciy. Daugiau
informacijos apie gaminimo indy rusis
pateikta skyriuje ,Naudingi patarimai“.

Galite gaminti naudodami didelj prikaistuvj
ant dviejy kaitvieCiy vienu metu. Prikaistuvis
turi uzdengti abiejy kaitvieCiy centrus , bet
neissikisti uz pazymétos srities. Jeigu
prikaistuvis yra tarp dviejy centry, funkcija
Bridge nebus jjungta.




1
N

(>
o

i
2
N

—/\

5.5 Bridge

®

Funkcija veikia, kai prikaistuviai uzdengia
dviejy kaitvieciy centrus.

Si funkcija sujungia dvi kairigsias kaitvietes ir
jos veikia kaip viena.

Pirmiausiai nustatykite vienos kairiosios
kaitvietés kaitinimo lygj.

Norédami jjungti funkcija: palieskite al
Norédami nustatyti arba pakeisti kaitinimo
lygi, palieskite vieng i$ valdymo jutikliy.

Norédami isjungti funkcija: palieskite m..
Kaitvietés veikia atskirai.

5.6 Automatinis jkaitinimas

Aktyvinkite Sig funkcijg, kad per trumpesnj
laikg pasiektuméte norimg kaitinimo lygj. Kai
Si funkcija jjungta, kaitviete pradzioje veikia
didZiausiu lygiu, o po to gaminama norimu
kaitinimo lygiu.

®

Kaitviete turi bati Salta, kad galétuméte
jjlungti Sig funkcija.

Norédami jjungti Sig funkcija kaitvietei:

palieskite P (Isijungia ). Nedelsdami
palieskite norimg kaitinimo lygj. Po 3

sekundziy jsijungia L7,

Norédami iSjungti Sia funkcija: pakeiskite
kaitinimo lygj.

5.7 PowerBoost

Si funkcija padidina indukciniy kaitviegiy
galig. Indukcinei kaitvietei Sig funkcijg galima
jjungti tik ribotam laikui. Po to indukciné

kaitvieté automatiskai grjzta j auksciausig
kaitinimo lygj.

Zr. skyriy , Techniniai duomenys".

Norédami jjungti Sig funkcijg kaitvietei:
palieskite P . @ isijungia.

Norédami iSjungti Sig funkcija: pakeiskite
kaitinimo lygj.

5.8 Laikmatis

* Laikmatis

Sig funkcijg naudokite vienai maisto
gaminimo trukmei nustatyti.

Pirmiausiai nustatykite kaitvietés, o po to —
funkcijos kaitinimo lygj.

Norédami nustatyti kaitviete: kelis kartus
palieskite @ kol jsijungs kaitvietés
indikatorius.

Norédami jjungti funkcija: palieskite
laikmacio + laikui nustatyti (00-99 min.). Kai

kaitvietés indikatorius pradeda mirkseti,
pradedama atgaliné laiko atskaita.

Norédami pamatyti likusj laika: palieskite

@ kaitvietei nustatyti. Kaitvietés indikatorius
pradeda mirkséti. Ekrane rodomas likes
laikas.

Norédami pakeisti laika: palieskite D
kaitvietei nustatyti. Palieskite + arba —.

Norédami iSjungti funkcija: palieskite @)

kaitvietei nustatyti ir tada palieskite —. Likes
laikas skaiciuojamas iki 00. Kaitvietés
indikatorius iSnyksta.

@

Kai atgaliné atskaita baigiasi, pasigirsta
garso signalas ir mirksi 00. Kaitviete
iSsijungia.

Norédami iSjungti garsa: palieskite @

¢ CountUp Timer
Galite naudoti Sig funkcija, jeigu norite
suzinoti, kiek laiko kaitvieté veikia.
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Norédami nustatyti kaitviete: kelis kartus

palieskite @ kol jsijungs kaitvietés
indikatorius.

Norédami jjungti funkcija: palieskite
laikmagio —. UP rodoma. Kai kaitvietés
indikatorius pradeda mirkseti, pradedama
atgaliné laiko atskaita. Ekrane tai rodoma ue,
tai skaiciuojamas laikas (minutémis).
Norédami pamatyti, kiek laiko veikia

kaitvieté: palieskite O kaitvietei nustatyti.
Kaitvietés indikatorius pradeda mirkseéti.
Ekrane rodoma, kiek laiko veikia kaitvieté.

Norédami iSjungti funkcija: palieskite @) ir

tuomet palieskite = arba + Kaitvietés
indikatorius iSnyksta.

+ Laikmatis
Galite naudoti Sig funkcija, kai kaitlente yra
jjungta ir kaitvietés neveikia. Kaitinimo lygio

ekrane rodoma (@)
Norédami jjungti funkcija: palieskite

laikmacio — ir + arba @ laikui nustatyti. Kai
laikas baigiasi, pasigirsta garso signalas ir
mirksi 00.

Norédami iSjungti garsa: palieskite .

Si funkcija neturi poveikio kaitviegiy
veikimui.

5.9 Pauzé

Si funkcija sumazina visy jjungty kaitviegiy
kaitrg iki maziausio kaitros lygio.

Kai funkcija veikia, visi kiti valdymo simboliai
uzrakinti.

Si funkcija laikmagio neigjungia.

Norédami jjungti funkcija, paspauskite
mygtukg || .

|sijungia . Kaitinimo lygis sumazés iki 1.

Jeigu norite iSjungti funkcijg palieskite I .
|sijungs ankstesnio kaitinimo parinktis.
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5.10 Uzraktas

Galite uzrakinti valdymo skydelj, kai kaitvietés
veikia. Taip galima iSvengti atsitiktinio
kaitinimo lygio pakeitimo.

Pirmiausia nustatykite kaitinimo lygj.
Norédami jjungti funkcija: palieskite EI

uzsidega 4 sekundéms. Laikmatis lieka
jjungtas.

Norédami iSjungti funkcija: palieskite EI
|sijungia ankstesnis kaitinimo lygis.

@

ISjungus kaitlente, iSjungiama ir Si
funkcija.

5.11 Apsaugos nuo vaiky jtaisas

Si funkcija apsaugo, kad kaitlenté nepradéty
veikti atsitiktinai.
Norédami jjungti funkcija: jjunkite kaitlente

naudodami . Jokio kaitinimo lygio
nenustatykite. Palieskite ir 4 sekundes

palaikykite EI isijungia. ISjunkite kaitlente
su
Norédami iSjungti funkcija: jjunkite kaitlente

naudodami . Jokio kaitinimo lygio
nenustatykite. Palieskite ir 4 sekundes

palaikykite EI isijungia. ISjunkite kaitlente
su

Norédami nepaisyti funkcijos tik vienam
maisto gaminimui: jjunkite kaitlente,

naudodami . (L jsijungia. Palieskite ir 4

sekundes palaikykite EI Per 10 sekundziy
nustatykite kaitinimo lygj. Kaitlente galima

naudoti. Kai iSjungiate kaitlente su @
funkcija vél veikia.

5.12 OffSound Control (Garso
signaly iSjungimas ir jjungimas)
ISjunkite kaitlente. Palieskite ir 3 sekundes
palaikykite ®. Ekranas isijungia ir iSsijungia.
Palieskite ir 3 sekundes palaikykite (.

arba rodoma. Palieskite laikmacio + kad
pasirinktume vieng i$ Siu:



. — garso signalai iSjungti;

. — garso signalai jjungti.

Norédami patvirtinti pasirinkima, palaukite,
kol kaitlente automatiskai iSsijungs.

Kai funkcija yra nustatyta ties , garso
signalai girdimi tik tuo atveju, kai:

» palieciate; (D

» Laikmatis iSsijungia;

* Laikmatis iSsijungia;

» kg nors padedate ant valdymo skydelio.

5.13 Galios valdymas

Jei aktyvios kelios kaitvietés ir vartojama
galia virSija energijos Saltinio galimybes, Si
funkcija paskirsto galig tarp visy kaitvieciy.
Kaitlentéje jdiegta kaitinimo kontrolé, skirta
apsaugoti namy elektros instaliacijg ir
saugiklius.

» Kaitvietés grupuojamos pagal vietg ir

kaitlentés faziy skaiciy. Kiekviena faze turi

didziausig leisting elektros apkrovg

(3700 W). Vienos fazés kaitlentei pasiekus

turimos galios riba, kaitvie€iy galia
automatiskai sumazinama.

» Paskutinés pasirinktos kaitvietés kaitros
nustatymas visuomet tampa prioritetiniu.
Likusi galia paskirstoma tarp anksciau

pasirinkty kaitvieciy pasirinkimui prieSinga

tvarka.

» Sumazintos galios kaitvieciy kaitros
nustatymas pasikeis i$ pirminio j
sumazintg kaitros lygj.

» Palaukite kol ekranas nustos mirkséti arba

sumazinkite paskutinés pasirinktos
kaitvietés kaitros nustatyma. Kaitvietes ir

toliau veiks, taciau mazesniu kaitros lygiu.

Jei reikia, pakeiskite kaitvieciy kaitros lygj
rankiniu budu.
Paveikslélyje pavaizduotos galimos
kombinacijos, leidzianCios galig paskirstyti
kaitvietéms.

T T
t 8

PPN

5.14 Hob?Hood

Tai pazangi automatiné funkcija, kuri sujungia
kaitlente ir specialy gartraukj. Ir kaitlenté, ir
gartraukis turi infraraudonuyjy spinduliy
signaly perdavimo mechanizma.
Ventiliatoriaus sukimosi greitis nustatomas
automatiskai pagal rezimo nuostatg ir ant
kaitlentés esancio karsciausio prikaistuvio
temperatura. Ventiliatoriy galite valdyti ir
rankomis, reguliuodami kaitlentéje.

@

DidZiosios daugumos gartraukiy
nuotolinio valdymo sistema pradzioje
bdna iSjungta. |junkite ja, pries
pradédami naudoti $ig funkcijg. Daugiau
informacijos rasite gartraukio naudojimo
instrukcijoje.

Automatinis funkcijos valdymas

Norédami funkcijg valdyti automatiskai,
nustatykite automatinio rezimo H1-H6
nuostatas. Kaitlenté pradzioje blina nustatyta
| H5.Gartraukis reaguoja, kai reguliuojate
kaitlente. Kaitlenté automatiSkai nustato
prikaistuvio temperatirg ir sureguliuoja
ventiliatoriaus sukimosi greit;.

Automatiniai rezimai

Automati- ysiimas1) Kepi-
nis ap- mas2)
Svietimas
HO rezimas ISjungta ISjungta ISjungta
H1 rezimas |jungta ISjungta ISjungta
H2 rezi- liungta 1 ventiliato- 1 ventiliato-

mas 3) riaus greitis riaus greitis
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Automati- ysiimas1) Kepi-
nis ap- mas?)
Svietimas
H3 rezimas |jungta ISjungta 1 ventiliato-
riaus greitis
H4 rezimas |jungta 1 ventiliato- 1 ventiliato-
riaus greitis  riaus greitis
H5 rezimas |jungta 1 ventiliato- 2 ventiliato-
riaus greitis  riaus greitis
H6 rezimas |jungta 2 ventiliato- 3 ventiliato-
riaus greitis  riaus greitis

1) Kaitlenté aptinka virimo procesg ir pagal automatinj
rezimg parenka ventiliatoriaus sukimosi greitj.

2) Kaitlenté aptinka kepimo procesg ir pagal automatinj
rezimg parenka ventiliatoriaus sukimosi greitj.

3) Sis rezimas suaktyvina ventiliatoriy bei ap$vietima
neatsizvelgiant | temperatira.

Automatinio rezimo keitimas

1. ISjunkite prietaisa.

2. Palieskite ir 3 sekundes palaikykite @
Ekranas jsijungia ir iSsijungia.

3. Palieskite ir 3 sekundes palaikykite &.

4. Kelis kartus palieskite @ kol uzsidegs
(H].

5. Norédami pasirinkti automatinj rezima,
palieskite laikmacio +

Ventiliatoriaus sukimosi greic¢io valdymas
rankomis
Funkcija galima valdyti rankomis. Norédami

tai padaryti, veikiant kaitlentei palieskite =.
Tuomet automatinis funkcijos valdymas bus
iSjungtas ir ventiliatoriaus sukimosi greitj
galésite keisti rankomis. Paspaudus =,
ventiliatoriaus sukimosi greitis padidéja viena
padala. Pasiekus intensyviausig lygj ir
paspaudus =, vél nustatomas nulinis
ventiliatoriaus sukimosi greitis, gartraukio
ventiliatorius iSjungiamas. Norédami vél
jjungti ventiliatoriaus 1-g greicio nuostata,

palieskite =

@

Norédami suaktyvinti funkcijos automatinj
valdyma, iSjunkite kaitlente ir vél jg
jjunkite.

Apsvietimo jjungimas

Galite nustatyti, kad kaitlenté automatiskai
jjungty apSvietimg kiekvieng kartg jums
jjungus kaitlente. Norédami tai padaryti,
nustatykite automatinio rezimo H1-H6
nuostatas.

@

Gartraukio apSvietimas iSsijungia praéjus
2 minutéms po kaitlentés iSjungimo.

®

Norédami valdyti gartraukj, tiesiogiai
naudodami gartraukio skydelj, iSjunkite
Sios funkcijos automatinj rezima.

®

Pabaigus gaminti ir iSjungus kaitlente,
gartraukio ventiliatorius gali dar kurj laikg
veikti. Praéjus tam laiko tarpui, sistema
automatiskai iSjungia ventiliatoriy ir
paskesnes 30 sekundziy apsaugo
ventiliatoriy nuo netycinio jo jjungimo.

6. PATARIMAI

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
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6.1 Indai

®

Indukcinése kaitvietése veikiantis stiprus
elektromagnetinis laukas labai greitai
jkaitina inda.

LKaitvieCiy specifikacija“. Gamindami
maistg stenkités nelaikyti indy arti
valdymo skydelio. Tai gali jtakoti
valdymo skydelio veikima, taip pat
galite atsitiktinai jjungti tam tikras
viryklés funkcijas.

Indukcines kaitvietes naudokite tik su joms
pritaikytais indais.

» Kad kaitvietés neperkaisty ir gerai
funkcionuoty, prikaistuvio dugnas turi kiek
jmanoma storesnis ir lygesnis.

» Ant kaitlentés statykite tik Svaraus ir
lygaus dugno prikaistuvius.

» Nestumdykite prikaistuviy ant stiklinio
kaitlentés pavirSiaus, jos krasty, kampy,
kad nepazeistuméte.

Indy tipai ir jy medziagos

+ Tinkamos medziagos: ketus, plienas,
emaliuotasis plienas, nerudijantis plienas,
daugiasluoksnis dugnas (jeigu gamintojo
pazymeéta, kad tinka).

* Netinkamos medziagos: aliuminis, varis,
zalvaris, stiklas, keramika, porcelianas.

Indai yra tinkami naudoti su indukcine

virykle, jeigu:

» ant kaitvietés vanduo tokiame inde
uzverda labai greitai, jei pasirenkamas
didziausios kaitros nustatymas;

* magnetas prikimba prie indo dugno.

Indo matmenys

* Indukcinés kaitvietés automatiskai
prisitaiko prie indo dugno dydzio.
Tinkamus indy matmenis zr. ,Techniniai
duomenys > KaitvieCiy specifikacija“.
UZdékite prikaistuvj ant pasirinktos
kaitvietés vidurio.

» Kaitvietés veiksmingumas priklauso nuo
indo skersmens. Kad Siluma bity
perduodama optimaliai, naudokite indus,
kuriy apacios skersmuo atitinka kaitvietes
dydj (zr. maksimaly skersmenj, nurodytg
»Techniniai duomenys > Kaitvieciy
specifikacija“).

— Mazesnio nei atitinkamos kaitvietés
skersmens indui perduodama tik dalis
kaitvietés sukuriamos energijos, todél
toks indas jkaista léCiau.

— Siekiant uztikrinti saugumg ir pasiekti
geriausiy rezultaty, nenaudokite
didesniy indy, nei nustatyta skyriuje

@

Zr. , Techniniai duomenys".

6.2 Veikiant girdimi garsai

@

Sis triuk8mas yra normalus ir nereigkia
jokio gedimo. Indy skleidziamas
triukSmas gali skirtis dél jy medziagos ir

naudojamo galios lygio.

Indy skleidziamas triukSmas:

« traskejimas: gaminimo indai pagaminti i$
skirtingy medziagy (keliy sluoksniy
principu);

« Svilpimas: naudojate kaitviete nustate
didele galig ir puoda, pagamintg i$
skirtingy medziagy (keliy sluoksniy
principu).

* dUzgima: naudojate didele galig;

Kaitlentés skleidziamas triukSmas:

* spragséjimas: vyksta elektrinis
perjungimas;

« Snypstimas, gaudimas: veikia
ventiliatorius.

« ritmingas garsas: aptiktas indas.

6.3 Oko Timer (Eco laikmatis)

Energijos taupymo tikslais kaitvietés kaitinimo
elementas automatiskai iSsijungia anksciau,
nei pasigirsta atgalinés laiko atskaitos garso
signalas. Veikimo trukmé priklauso nuo
kaitinimo lygio ir maisto gaminimo trukmés.

6.4 Maisto gaminimo pavyzdziai

Kaitinimo lygis ir kaitvietés energijos
sgnaudos susije netiesiogiai. Didesnis
kaitinimo lygis néra tiesiogiai proporcingas
energijos sgnaudy padidéjimui. Tai reiskia,
kad kaitvieté, veikianti vidutiniu kaitinimo
lygiu, naudoja maziau nei puse savo galios.
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®

Lenteléje pateikti duomenys yra tik

orientaciniai.

Kaitros parink- Naudojama: Laikas Patarimai

tis (min.)

1 I$saugoti maistg Silta. pagal po- UZdenkite prikaistuvi.

reikj

1-3 Tinka padazui ,Hollandaise", tirpinti 5-25 Reguliariai pamaisykite.
sviesta, Sokoladg ar Zelé.

1-3 Tirstinti: puriems omletams, keptiems 10-40 Ruoskite uzdenge danggiu.
kiauSiniams.

3-5 Tinka virti ryzius ir gaminti pieniSkus 25-50 Verdant ryZius, vandens turi bati bent
patiekalus, taip pat Sildyti pagamintus dvigubai daugiau nei ryziy; gamindami
patiekalus. pieniSkus patiekalus, juos jpuséjus

procesui pamaisykite.

5-7 Garuose ruosti darzoves, zuvj, mésg. 20 -45 |pilkite pora valgomujy Sauksty skys-

¢io.

7-9 Garuose ruosti bulves. 20-60 Gamindami 750 g bulviy, naudokite

daugiausia % | vandens.

7-9 Ruosti didesnj maisto, troskinio ar sriu- 60 - 150 Iki 3 litry skyscio ir ingredientai.
bos kiekj.

9-12 Svelniai kepinti: eskalopus, ver§ienos  pagal po-  Laikui jpuséjus apverskite.
mustinius, kotletus, pyragélius su jda-  reikj
ru, desreles, kepenéles, milty, sviesto
ir pieno misinius, kiaus$inius, blynus,
spurgas.

12-13 Stipriai kepinti: bulvinius blynus, nuga- 5-15 Laikui jpuséjus apverskite.
rinés ar kitus kepsnius.

14 Uzvirinti vandenj, iSvirti makaronus, kepinti mésg (guliasui, troskiniui), gruzdinti bulvytes.

P

Uzvirinti didelius kiekius vandens. PowerBoost - jjungta.

6.5 Naudingi Hob?Hood patarimai
Jei kaitlente naudosite su Sia funkcija:

» Apsaugokite gartraukio skydelj nuo
tiesioginés saulés Sviesos.

* Nenukreipkite halogeno Sviesos |
gartraukio valdymo skydel;.

» Neuzdenkite kaitlentés valdymo skydelio.

» Neuzblokuokite signalo tarp kaitlentés ir
gartraukio (pvz., ranka, prikaistuvio
rankena ar aukstu puodu). Zr. paveikslél|.

Paveikslélyje parodytas gartraukis yra tik

pavyzdys.
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7. PRIEZIURA IR VALYMAS

@

Kiti nuotoliniu budu valdomi prietaisai gali
uzblokuoti signalg. Nenaudokite tokiy
prietaisy Salia kaitlentés, kai jjungta
»,Hob?Hood" funkcija.

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

7.1 Bendra informacija

Kiekvieng kartg pasinaudoje virykle
iSvalykite ja.

Visada naudokite prikaistuvius Svariais
dugnais.

|brézimai ar tamsios demeés ant pavirSiaus
neturi jtakos viryklés veikimui.

Naudokite specialias viryklei valyti
tinkamas priemones.

Naudokite specialiai stiklui valyti skirtg
grandiklj.

7.2 Kaitlentés valymas

Nuvalykite nedelsdami: iSsilydziusj
plastikg, plastmasine plévele, cukry ir

8. TRIKCIU SALINIMAS

/\ |SPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

Gartraukiai su Hob*Hood funkcija

Visus su Sia funkcija suderinamus gartraukius
rasite musy klientams skirtoje interneto
svetaingje. Su Sia funkcija suderinami

—
=

+Electrolux” gartraukiai zymimi simboliu =.

maistg su cukrumi, nes kitaip neSvarumai
gali pakenkti kaitlentei. Bukite atsargus,
kad iSvengtuméte nudegimy. Naudokite
specialig grandykle, kurig prie stiklo
pavirSiaus pridekite smailiu kampu ir
stumkite aSmenis pavirSiumi.

« Kaitlentei pakankamai atausus
pasalinkite: kalkiy nuosédas, vandens
démes, riebaly démes, metalo spalvos
démes. Kaitlente valykite dregnu
skuduréliu ir neSvei¢iamaja valymo
priemone. Nuvale kaitlente, ja
nusausinkite mink$tu audiniu.

« Pasalinkite blizgancias metalo
atspalvio démes: naudokite vandens ir
acto tirpalg ir valykite stiklo pavirSiy
Sluoste.
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8.1 Ka daryti, jeigu...

Triktis

Galima priezastis

Veiksmai

Kaitlentés nepavyksta jjungti arba
valdyti.

Kaitlenté neprijungta arba netinka-
mai prijungta prie elektros tinklo.

Patikrinkite, ar viryklé tinkamai prijung-
ta prie elektros tinklo.

Perdegé saugiklis.

Patikrinkite, ar veikimas sutriko dél
saugiklio. Jeigu saugiklis pakartotinai
perdega, kreipkités | kvalifikuotg elek-
trika.

Nenustatéte 10 sekundziy kaitinimo
rezimo.

Dar kartg jjunkite kaitlente ir 10 sek.
laikotarpyje pasirinkite kaitinimo lygj.

Vienu metu palietéte 2 arba daugiau
mygtuky.

Vienu metu paspauskite tik vieng jutik-
linj mygtuka.

Veikia Pauze.

Zr. ,Pristabdymas*.

Ant valdymo skydelio yra iStekéjusio
skysc€io arba riebaly.

Nuvalykite valdymo skydelj.

I18girsite nuolatinj garsinj signala.

Neteisingas elektroninés sistemos
sujungimas.

Atjunkite kaitlente nuo elektros tinklo.
Pasirtpinkite, kad sistemg patikrinty
profesionalus elektrikas.

Suveikia garsinis signalas ir kait-
lenté iSsijungia.

Garsinis signalas suveikia tuo-
met, kai kaitlenté iSsijungia.

Ant vienos ar keliy kaitvie¢iy padé-
tas kazkoks objektas.

Nuimkite objektg nuo kaitvieciy.

Kaitlenté i$sijungia.

Kazkg uzdéjote ant jutiklinio skydelio

Nuimkite uzdétg objektg nuo kaitvieciy.

Likutineés kaitros indikatorius
nejsijungia.

Kaitvieté nejkaito, nes veiké per
trumpai, arba sugedo jutiklis.

Jei kaitvieté jjungta jau pakankamai il-
g4 laikg ir nejkaista, kreipkités j jgalio-
tajj aptarnavimo centra.

Hob?Hood neveikia.

Uzdengéte valdymo skydelj.

Nuimkite ant valdymo skydelio uzdétg
objekta.

JUs naudojate labai auks$tg puoda,
kuris blokuoja signala.

Naudokite mazesnj puoda, pakeiskite
kaitviete arba valdykite gartraukj ranki-
niu badu.

Automatinis jkaitinimas neveikia.

Nustatytas didZiausias kaitros lygis.

Didziausias kaitros lygis atitinka Sig
funkcija.

Kaitvieté karsta.

Palaukite, kol kaitvieté atves.

Vienas kaitros lygio nustatymas
keicia kita.

Veikia Galios valdymas.

Zr. skyriy ,Kasdienis naudojimas".

|kaista valdymo skydelis.

Naudojate pernelyg didelj gaminimo
indg arba pastatéte jj per arti valdy-
mo skydelio.

Jeigu galite, didesnius indus dékite ant
galiniy kaitvieciy.

Liec¢iant mygtukus nesigirdi garsi-
niy signaly.

Garsas yra iSjungtas.

ljunkite garso signalus. Zr. skyriy ,Kas-
dienis naudojimas”.

|sijungia .

Veikia Apsaugos nuo vaiky jtaisas
arba UZraktas.

Zr. skyriy ,Kasdienis naudojimas".
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Triktis Galima priezastis

Veiksmai

Ant kaitvietés neuzdétas indas.

|sijungia .

Uzdeékite ant kaitvietés inda.

Netinkamas indas.

Naudokite indukcinéms kaitlentéms
tinkancius gaminimo indus. Zr. skyriy
,Patarimai“.

Per mazas indo dugno skersmuo.

Naudokite tinkamo dydzio inda. Zr.
»Techniniai duomenys*.

|kaitinama léciau. Indas yra per mazas ir jam perduo-
dama tik dalis kaitvietés sukuriamos

galios.

Kad $iluma baty perduodama optima-
liai, naudokite indus, kuriy apacios
skersmuo atitinka kaitvietes dydj (Zr.
maksimaly skersmenj, nurodyta , Tech-
niniai duomenys > Kaitvie€iy specifika-
cija“).

ir pamatysite skaidiy, Kaitlentés programos klaida.

ISjunkite kaitlente ir vél jg jjunkite prae-

jus 30 sek. Jei vél jsijungia, atjunki-
te kaitlente nuo maitinimo tinklo. Praé-
jus 30 sek. vél prijunkite kaitlente. Jei-
gu problemos pasalinti nepavykty,
kreipkités j jgaliotajj aptarnavimo cent-
ra.

8.2 Jei tinkamo sprendimo
nerandate...

Jeigu patiems problemos pasalinti
nepavyksta, kreipkités j prekybos atstova
arba jgaliotajj techninés priezilrros centra.
Nurodykite vardinéje lenteléje pateiktus
duomenis. Taip pat nurodykite trijy skaiciy
koda, kurj rasite stiklo keramikos pavirSiaus
kampe, ir suveikusj klaidos pranesima.

9. TECHNINIAI DUOMENYS

9.1 Vardiné lentelé

Pasirtpinkite, kad kaitlente naudotuméte
tinkamai. Jei prietaiso techninés priezitros ar
remonto darbus atliks ne jgaliotas techninés
prieziuros atstovas, papildomi darbai bus
mokami, net ir garantinio aptarnavimo
laikotarpiu. Informacija apie garantinj
laikotarpj ir jgaliotuosius techninés prieziuros
centrus pateikta garantinéje knygeléje.

Modelis CIV634
Tipas 61 B4A 01 AA
Indukcija 7.35 kW
Serijos Nr. ...cccoeeeeeene
ELECTROLUX

PNC 949 596 825 01

220-240 V /400 V 2 N 50-60 Hz
Pagaminta: Vokietija

7.35 kW

cex
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9.2 Kaitvietés techniniai duomenys

Kaitvieté Vardiné galia (di- PowerBoost [W] PowerBoost di- Puodo skersmuo
dziausias kaitini- dziausia trukmé [mm]
mo lygis) [W] [min]

Kairysis priekinis 2300 3200 10 125-210

Kairysis galinis 2300 3200 10 125-210

Desinysis priekinis 1400 2500 4 125 - 145

Desinysis galinis 1800 2800 10 145 - 180

Faktiné kaitvieciy galia gali Siek tiek skirtis
nuo lenteléje nurodyty duomeny. Ji priklauso
nuo gaminimo indo dydzio ir medziagos.

Kad Siluma buty perduodama optimaliai, o
maisto gaminimo rezultatai baty optimalus,

10. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

naudokite indus, kuriy apacios skersmuo
atitinka kaitvietés dydj (zr. maksimaly
skersmenj, nurodytg lenteléje). Naudokite
gaminimo indus, kuriy skersmuo ne didesnis
nei kaitvietés skersmuo.

10.1 Informacija apie gaminj atitinka ES ,,Ecodesign“ reglamento

nuostatas dél

Modelio identifikatorius

CIvVe34

Kaitlentés tipas

Integruojama viryklé

Kaitvieciy skaicius 4
Kaitinimo technologija Indukcija
Apskrity kaitvieciy skersmuo () Kairysis priekinis 21.0cm
Kairysis galinis 21.0cm
Desinysis priekinis 14.5cm
Desinysis galinis 18.0 cm
Kaitvietés energijos sanaudos (EC electric cooking) Kairysis priekinis 181.1 Whi/kg
Kairysis galinis 181.1 Whikg
Desinysis priekinis 185.5 Wh/kg
Desinysis galinis 180.8 Wh/kg
Kaitlentés energijos sgnaudos (EC electric hob) 182.1 Whikg

IEC / EN 60350-2 — buitiniai elektriniai virimo
ir kepimo prietaisai. 2 dalis. Kaitlentés.
Eksploataciniy charakteristiky matavimo
metodai.

KaitvieCiy srities energijos matavimai
atitinkamose kaitvietése nurodyti Zymomis.
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10.2 Energijos taupymas

Jeigu laikysités toliau pateikty patarimy,
kasdien gamindami galésite sutaupyti
energijos.

« Kai Sildote vandenj, naudokite jo tik tiek,
kiek reikia.

« Jeigu jmanoma, prikaistuvius uzdenkite
dangdiais.



» Uzdékite prikaistuvj, pries jjungdami
kaitviete.

* Mazesnius prikaistuvius dékite ant
mazesniy kaitvieciy.

» Uzdékite prikaistuvj tiesiai ant kaitvietés
vidurio.

« Maistui pasildyti arba iSlydyti naudokite
likusj karstj.

10.3 Informacija apie gaminio energijos suvartojimg ir laika, per kurj
pasiekiamas taikomas mazos galios rezimas

Energijos sgnaudos esant iSjungimo rezimui

0.3 W

Laikas, per kurj automatiskai pasiekiamas taikomas mazos galios rezimas 2 min

11. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas

Siuo zenklu C/:‘) ISmeskite pakuote |
atitinkama atlieky surinkimo konteinerj, kad ji
blty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei
zmoniy sveikatg ir surinkti bei perdirbti
elektros ir elektronikos prietaisy atliekas.

NeiSmeskite Siuo zenklu : pazyméty
prietaisy kartu su kitomis buitinémis
atliekomis. Atiduokite $j gaminj | vietos atlieky
surinkimo punktg arba susisiekite su vietos
savivaldybe dél papildomos informacijos.
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Witamy w swiecie marki Electrolux! Dziekujemy za wybér naszego
urzadzenia.

oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:

@ Wskazéwki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemoéw
www.electrolux.com/support

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg urzgdzenia. Nalezy zachowac
instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu
w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych

» Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolno$ciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzadzenia i bedg
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Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie bawity sie urzgdzeniem .
Przechowywaé opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.
OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzadzenia.

Jesli urzadzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogodlne zasady bezpieczenstwa

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknietych.

Urzgdzenie mozna uzytkowac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza $redniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy zachowac ostroznos¢, aby nie dotkngc
elementow grzejnych.

OSTRZEZENIE: Pozostawienie bez nadzoru potraw
zawierajgcych ttuszcz lub olej na wigczonej ptycie grzejnej
moze by¢ przyczyng pozaru.

Dym wskazuje na przegrzanie. Nigdy nie uzywa¢ wody do
gaszenia pozaru przygotowywanej zywnosci. Wytgczy¢
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urzgdzenie i przykryé ptomieh np. kocem
przeciwpozarowym lub pokrywa.

OSTRZEZENIE: Urzadzenia nie wolno zasila¢ przez
zewnetrzny wytgcznik, np. programator czasowy, ani ze
zrodta zasilania czesto wytgczanego przez zakfad
energetyczny.

PRZESTROGA: Proces gotowania musi by¢ nadzorowany
Nalezy zapewnic staty nadzor nad krétkim gotowaniem.
OSTRZEZENIE: Zagrozenie pozarem: Nie przechowywac
przedmiotow na powierzchni gotowania.

Na powierzchni ptyty grzejnej nie wolno kfas¢ przedmiotow
metalowych, jak sztucce lub pokrywki do garnkow,
poniewaz mogg one bardzo sie rozgrzac.

Nie uruchamia¢ urzgdzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

Do czyszczenia urzgdzenia nie wolno uzywac sprzetéw
czyszczacych para.

Po zakonczeniu gotowania nalezy wytgczy¢ pole grzejne za
pomocg elementu sterujgcego. Nie polegac na dziataniu
uktadu wykrywania obecnosci naczyn.

OSTRZEZENIE: Jesli na powierzchni pojawig sie pekniecia,
nalezy wytaczy¢ urzadzenie, aby unikng¢ zagrozenia
porazeniem prgdem elektrycznym. Jesli urzgdzenie
podtgczono bezposrednio do skrzynki przytaczowej, nalezy
wytgczy¢ bezpiecznik, aby odtgczy¢ zasilanie urzgdzenia.
W obu przypadkach nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

Jesli przewdd zasilajgcy ulegt uszkodzeniu, nalezy zlecic
jego wymiane producentowi urzgdzenia, autoryzowanemu
centrum serwisowemu lub tez innej kompetentnej osobie,
aby unikng¢ niebezpieczenstwa.

OSTRZEZENIE: Uzywac wytacznie oston do ptyty grzejnej
wyprodukowanych przez producenta urzgdzenia lub
wskazanych jako odpowiednie przez producenta
urzgdzenia w instrukcji obstugi, lub dostarczonych razem z
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urzgadzeniem. Uzycie nieodpowiednich oston moze

skutkowac wypadkiem.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowac i
podtaczy¢ wytacznie wykwalifikowana
osoba.

elementami przechowywanymi w
szufladzie.
* Usuna¢ wszystkie przegrody
zamontowane w szafce pod urzgdzeniem.

2.2 Podtaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie odniesieniem
obrazen lub uszkodzeniem urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie pozarem i

porazeniem pradem elektrycznym.

Usunac¢ wszystkie elementy opakowania.
Nie instalowac ani nie uzywac¢
uszkodzonego urzadzenia.

Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg
instalacji dotgczong do urzgdzenia.
Zachowa¢ minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

Zachowac¢ ostroznos¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

Po przycieciu zabezpieczy¢ krawedzie
szafki przed pgcznieniem od wilgoci za
pomocg odpowiedniego uszczelniacza.
Zabezpieczy¢ spod urzgdzenia przed
dostepem pary i wilgoci.

Nie instalowa¢ urzadzenia przy drzwiach
ani pod oknem. Zapobiegnie to mozliwosci
stracenia gorgcego naczynia z urzgdzenia
przy otwieraniu okna lub drzwi.

W dolnej czesci kazdego urzadzenia
znajdujg sie wentylatory chtodzgce.

Jesli urzgdzenie zainstalowano nad
szuflada:

— Nie przechowywa¢ drobnych
elementéw ani arkuszy papieru, ktore
mogtyby zosta¢ wciggniete,
uszkadzajgc wentylatory chtodzgce
lub obnizajgc wydajnos¢ uktadu
chtodzenia.

— Zachowac odstep co najmniej 2 cm
miedzy dolng czescig urzadzenia a

* Wszystkie potgczenia elektryczne powinny
by¢ wykonane przez wykwalifikowanego
elektryka.

« Urzadzenie nalezy uziemi¢ .

* Przed wykonaniem jakiejkolwiek
czynnos$ci upewnic sie, ze urzadzenie jest
odigczone od zasilania.

*  Upewnic sie, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédta zasilania.

« Upewnic sie, ze urzgdzenie jest
prawidtowo zainstalowane. Luzny lub
niewtasciwy przewdd zasilajacy bgdz
wtyczka (jesli dotyczy) moze by¢
przyczyna przegrzania sie stykow.

« Uzy¢ odpowiedniego przewodu
zasilajgcego.

* Nie dopuszczaé do splatania sie przewodu
zasilajgcego.

*  Upewnic sie, ze zainstalowano
zabezpieczenie przed porazeniem
pradem.

« Uzyc¢ zacisku odcigzajgcego na
przewodzie.

* Podczas podtaczania urzadzenia do
gniazda sieciowego upewnic sie, ze
przewdd zasilajacy lub jego wtyczka (jesli
dotyczy) nie bedzie dotyka¢ rozgrzanych
elementéw urzgdzenia lub naczyn.

* Nie stosowac rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

* Nalezy uwazac, aby nie uszkodzi¢ wtyczki
(jesli dotyczy) ani przewodu zasilajgcego.
Wymiane uszkodzonego przewodu
zasilajgcego nalezy zlecic
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autoryzowanemu centrum serwisowemu
lub wykwalifikowanemu elektrykowi.
Zarowno dla elementow znajdujgcych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposob,
aby nie mozna go byto odtaczy¢ bez
uzycia narzedzi.

Podiaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadbac¢ o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.

Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podtgczac do niego wtyczki.
Odtaczajgc urzadzenie, nie nalezy ciggngc
za przewod zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciagnac¢ za wtyczke sieciowa.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikéw obwodu
zasilania: wytgcznikow automatycznych,
bezpiecznikéw topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikow réznicowopradowych oraz
stycznikow.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowac wytacznik obwodu
umozliwiajacy odtgczenie urzadzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykdw wynoszgce minimum 3 mm.

2.3 Sposéb uzywania

Nie wolno obstugiwac urzadzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.
Nie uzywac urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.
Jesli powierzchnia urzadzenia jest
peknieta, nalezy natychmiast odtgczy¢
urzgdzenie od zrodta zasilania. Ma to
zapobiec porazeniu prgdem elektrycznym.
Gdy urzadzenie jest wtaczone,
uzytkownicy z wszczepionym
rozrusznikiem serca nie powinni zbliza¢
sie do indukcyjnych pol grzejnych na
odlegto$¢ mniejszg niz 30 cm.

Goracy olej moze pryskaé podczas
wktadania do niego zywnosci.

Nie uzywac folii aluminiowej ani innych
materiatow miedzy powierzchnig
gotowania a naczyniami, chyba ze
producent urzgdzenia okreslit inacze;.
Nalezy stosowac wytgcznie akcesoria
zalecane do tego urzgdzenia przez
producenta.

/\ OSTRZEZENIE!
Ryzyko pozaru i wybuchu.

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
oparzeniem i porazeniem pragdem.

Nie zmienia¢ parametréw technicznych
urzgdzenia.

Przed pierwszym uzyciem nalezy usungc¢
wszystkie opakowania, etykiety i folie
ochronng (jesli dotyczy).

Upewnic¢ sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru
podczas pracy.

Po kazdym uzyciu wytgczy¢ pole grzejne.
Nie ktas¢ sztuccow ani pokrywek naczyn
na polach grzejnych. Moga one sie mocno
rozgrzac.
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Pod wptywem wysokiej temperatury
ttuszcze i olej mogg uwalniac tatwopalne
opary. Nie zbliza¢ ptomienia ani
rozgrzanych przedmiotow do ttuszczu i
oleju podczas gotowania.

Moze doj$¢ do samozaptonu oparow
wydzielanych z bardzo gorgcego oleju.
Zuzyty olej z resztkami zywnosci moze
zapali¢ sie w nizszej temperaturze niz
Swiezy olej.

Nie umieszczac produktow tatwopalnych
ani przedmiotéw nasgczonych
tatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzgdzeniu.

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzadzenia.

Nie stawia¢ gorgcych naczyn na panelu
sterowania.

Nie ktas¢ goracych pokrywek na szklanej
powierzchni ptyty grzejne;.

Nie dopuszczac do wygotowania sie
potrawy.

Nalezy uwazag¢, aby nie dopusci¢ do
upadku przedmiotéw lub naczyn na
urzgdzenie. Powierzchnia moze ulec
uszkodzeniu.




Nie wigczac pol grzejnych z pustym
naczyniem lub bez naczynia.

Naczynia z zeliwa lub z uszkodzonym
dnem moga zarysowac¢ powierzchnie
szklane/ceramiczne. Nalezy zawsze
podnosic te przedmioty, gdy trzeba je
przesunaé na powierzchnie gotowania.

2.4 Pielegnacja i czyszczenie

Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.
Przed rozpoczeciem czyszczenia
urzadzenia nalezy je wytaczy¢ i zaczekac,
az ostygnie.

Urzadzenia nie wolno czysci¢ myjka
parowg ani woda pod cisnieniem.
Urzadzenie nalezy czysci¢ wilgotng
miekka szmatkg. Stosowac wytgcznie
obojetne detergenty. Nie uzywaé
produktéw sciernych, myjek do
szorowania, rozpuszczalnikéw ani
metalowych przedmiotoéw, chyba ze
okreslono inacze;j.

2.5 Ustugi

Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac sig z autoryzowanym
centrum serwisowym. Nalezy stosowac
wytgcznie oryginalne czesci zamienne.

3. INSTALACJA

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

3.1 Przed instalacja

Przed przystgpieniem do instalacji ptyty
grzejnej nalezy zapisa¢ ponizsze informacje
umieszczone na tabliczce znamionowe;j.
Tabliczka znamionowa znajduje sie w dolnej
czesci ptyty grzejnej.

Numer seryjny .........cccccveeeeeeeenn.

3.2 Plyty grzejne do zabudowy

Ptyt grzejnych do zabudowy wolno uzywaé
dopiero po ich zamontowaniu w
odpowiednich szafkach lub blatach roboczych
spetniajgcych wymogi stosownych norm.

« Informacja dotyczgca oswietlenia w
urzadzeniu i elementéw o$wietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
os$wietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajgcych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotno$¢) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajg sie do oswietlania pomieszczen
domowych.

2.6 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

« Aby uzyskac¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji tego produktu,
nalezy skontaktowac sie z lokalnymi
wiadzami.

« Odtgczy¢ urzgdzenie od zasilania.

« Odcig¢ przewod zasilajgcy blisko
urzgdzenia i oddac do utylizaciji.

3.3 Przewdd zasilajacy

* Plyta grzejna jest wyposazona w przewod
zasilajgcy.

* W celu wymiany uszkodzonego przewodu
nalezy uzy¢ przewodu zasilajgcego
nastepujgcego typu: HO5V2V2-F ktory
wytrzymuje temperature co najmniej 90°C.
Pojedynczy przewdd musi mie¢ minimalny
przekrodj zgodnie z ponizszg tabela.
Skontaktowacé sie z miejscowym punktem
serwisowym. Przewdd zasilajacy moze
wymieni¢ wytgcznie wykwalifikowany
elektryk.

/\ OSTRZEZENIE!
Wszystkie potgczenia elektryczne musi

wykonac¢ wykwalifikowany elektryk.
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/N UWAGA!

Potgczenia za pomocg wtyczek
stykowych sg zabronione.

/N UWAGA!

Nie wierci¢ ani nie lutowac¢ koncowek.
Jest to zabronione.

/N UWAGA!

Nie podigczac przewodu bez tulei
przewodu.

Potaczenie jednofazowe
Zdja¢ koncowke z czarnego i brazowego
przewodu.

2. Usung¢ izolacje koncowek przewodow
brgzowego i czarnego.

3. Podtaczy¢ koncowki przewodow
czarnego i brgzowego.

4. Zatozy¢ nowa tulejke na koncéwke
wspodlnego przewodu (wymagane
specjalne narzedzie).

400V2N~
SN I

oy —
RE E—
L2

220-240 V~
— )

==
—

Potaczenie dwufazowe: 400 V2N~

Potaczenie jednofazowe: 220 - 240 V~

5x1,5 mm? lub 4x2,5 mm?

5x1,5 mm? lub 3x4 mm?

@ Zielony — zotty @ Zielony — zotty

N Niebieski i niebieski N Niebieski i niebieski
L1 Czarny L Czarny i brgzowy
L2 Brazowy

3.4 Montaz

W przypadku montazu ptyty grzejnej pod
okapem nalezy zapoznac sie z informacjami
na temat minimalnej odlegto$ci miedzy
urzgdzeniami zawartymi w instrukcji instalacji
okapu.
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Jesli urzgdzenie jest zainstalowane nad
szufladg, wentylator ptyty grzejnej moze



spowodowac nagrzewanie przedmiotéw w
szufladzie podczas procesu gotowania.

min. 1500 —=
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4. OPIS URZADZENIA

4.1 Uktad powierzchni gotowania

1 ‘
- N

Znajdz film instruktazowy ,Instalacja ptyty
indukcyjnej Electrolux — instalacja na blacie
roboczym”, wpisujgc petng nazwe pokazang
na ponizszym rysunku.

°Y 'I' b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

Indukcyjne pole grzejne
Panel sterowania
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4.2 Uktad panelu sterowania
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Urzadzenie obstuguje sie, dotykajgc pol czujnikdw. Wyswietlacz, wskazniki i sygnaty
dzwiekowe informujg uzytkownika o wigczonych funkcjach.

Pole Funkcja Uwagi
czujni-
ka
(D WL /WYL. Wigczanie i wytgczanie plyty grzejnej.

)

&

Blokada / Blokada uruchomienia

Blokowanie/odblokowanie panelu sterowania.

=

Pauza

Wigczanie i wylgczanie funkgii.

Bridge

Wigczanie i wylaczanie funkgii.

(o] ]

Wskazanie mocy grzania

Pokazuje ustawienie mocy grzania.

Wskazniki funkcji zegara dla po-
szczegolnych pol grzejnych

Wskazujg, dla ktérego pola ustawiono czas.

Wyswietlacz zegara

Pokazuje czas w minutach.

BEER

= Hob?Hood Wigczanie i wylgczanie trybu recznego funkciji.
@ - Wybor pola grzejnego.

+ — Przedtuzanie lub skracanie czasu.
P PowerBoost Wigczanie funkcji.

puy | gy
NI —

Pasek regulacji

Ustawianie mocy grzania.

4.3 Wskazania ustawien mocy grzania

Wskazanie Opis
Pole grzejne jest wytgczone.

Pole grzejne jest wigczone.

.09
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Wskazanie Opis
Dziata funkcja Pauza.
@ Dziata funkcja Automatyczne podgrzewanie.

Dziata funkcja PowerBoost.

(7

Nieprawidtowe dziatanie.

+ cyfra

3,0

OptiHeat Control (3-stopniowy wskaznik ciepta resztkowego): gotowanie / podtrzymy-
wanie temperatury / ciepto resztkowe.

Dziata funkcja Blokada / Blokada uruchomienia.

Na polu grzejnym umieszczono nieodpowiednie lub zbyt mate naczynie badz nie umie-
szczono na nim zadnego naczynia.

E] Dziata funkcja Samoczynne wytaczenie.

4.4 OptiHeat Control (3-stopniowy
wskaznik ciepta resztkowego)

/\ OSTRZEZENIE!

&)/ &)/ cdy swieci sie wskaznik,
wystepuje zagrozenie poparzeniem
cieptem resztkowym.

Indukcyjne pola grzejne wytwarzajg ciepto
potrzebne do gotowania potraw bezposrednio
w dnie naczyn. Ciepto z naczynia podgrzewa
ptyte ceramiczna.

Wskazniki & / =) / ] pojawia sie, gdy pole
grzejne jest gorgce. Pokazujg one ciepto

5. CODZIENNE UZYTKOWANIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

5.1 Wiaczanie i wylaczanie

Dotkna¢ ®na 1 sekunde, aby wiaczyc¢ lub
wytaczy¢ ptyte grzejna.
5.2 Samoczynne wylgczenie

Funkcja ta powoduje samoczynne
wylaczenie plyty grzejnej, gdy:

resztkowe aktualnie uzywanych pol

grzejnych.

Moze réwniez pojawic sie wskaznik:

« dla sgsiadujgcych pol grzejnych, nawet
jesli nie sg uzywane,

« gdy gorgce naczynie zostanie
umieszczone na zimnym polu grzejnym,

« gdy plyta grzejna jest wytgczona, ale pole
grzejne jest nadal gorgce.

Wskaznik zniknie po ostygnieciu pola
grzejnego.

« wszystkie pola grzejne sg wytaczone,

* po wiaczeniu plyty grzejnej nie zostanie
ustawiona moc grzania,

* panel sterowania zostat zalany lub od
ponad 10 sekund znajduje sie na nim
przedmiot (garnek, $ciereczka itp).
Rozlega sie sygnat dzwiekowy i
urzadzenie wytgcza sie. Nalezy usung¢
przedmiot lub wyczysci¢ panel sterowania.

« plyta ulega nadmiernemu rozgrzaniu (np.
gdy wygotowata sie zawartos¢ naczynia).
Przed ponownym uzyciem ptyty grzejnej
odczekac, az pole grzejne ostygnie.
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» uzyto nieodpowiedniego naczynia.

Wyswietla sie symbol L_J i po uptywie 2
minut pole grzejne wytgcza sie
samoczynnie.

* nie wytgczono pola grzejnego lub nie
zZmieniono mocy grzania. Po pewnym

czasie wyswietla sie ) i urzgdzenie
wytgcza sie.
Zaleznos$¢ miedzy ustawieniem mocy
grzania a czasem, po jakim wylacza sie
plyta grzejna:

Ustav«(ienie mocy Plyta _grzejna wyla-
grzania cza sie po

‘ 1.3 6 godz.

4-7 5 godz.

8-9 4 godz.

10-14 1,5 godz.

5.3 Ustawianie mocy grzania

Aby wybra¢ lub zmieni¢ ustawienie mocy
grzania:

Dotkna¢ paska regulacji w miejscu
odpowiadajacym wybranej mocy grzania lub
przesung¢ palec wzdtuz paska regulacji w
miejsce odpowiadajgce wybranej mocy
grzania.

Id o737 Ts0 wr

-
—

5.4 Uzywanie pola grzejnego

Naczynia nalezy stawia¢ na $rodku pola
grzejnego. Indukcyjne pola grzejne
dostosowujg sie automatycznie do wielkosci
dna naczyn.

96 POLSKI

@

Aby zapewni¢ optymalny przeptyw ciepta
nalezy stosowac¢ naczynia o $rednicy dna
zblizonej do wielkosci pola grzejnego (1j.
maksymalnej srednicy naczynia w "Dane
techniczne" > "Parametry pdl grzejnych").
Upewnic¢ sig, ze naczynie jest
odpowiednie do ptyt indukcyjnych. Wiecej
informacji na temat rodzajéw naczyn —
patrz ,Wskazéwki i porady”.

Mozna stosowac¢ duze naczynia, ustawiajgc
je jednoczesnie na dwoch polach grzejnych.
Naczynie musi zakrywa¢ $rodki obu pol
grzejnych, ale nie moze wystawac poza
oznaczenie obszaru pola grzejnego. Jesli
naczynie bedzie sta¢ miedzy dwoma
srodkami, funkcja Bridge nie wigczy sie.

5.5 Bridge

@

Funkcja dziata, gdy naczynie zakrywa
$rodki obu pol grzejnych.

Funkcja ta tgczy dwa pola grzejne po lewej
stronie, ktore dziatajg jak jedno pole grzejne.
Najpierw nalezy ustawi¢ moc grzania jednego
z pol grzejnych po lewej stronie.

Aby wiaczyé funkcje: dotknaé m). Aby
ustawi¢ lub zmieni¢ ustawienie mocy grzania,



nalezy dotkng¢ jednego z czujnikow
sterowania.

Aby wytaczy¢ funkcje: dotkngé m. Pola
grzejne bedg dziata¢ niezaleznie od siebie.

5.6 Automatyczne podgrzewanie

Wigczenie tej funkcji pozwala w krotszym
czasie uzyskac zgdang moc grzania. Gdy
funkcja jest wigczona, pole grzejne pracuje
na poczatku z najwiekszg mocg grzania, a
nastepnie przetgcza sie na zagdang moc
grzania.

®

Aby mozliwe byto wigczenie tej funkgii,
pole grzejne musi by¢ zimne.

Aby wiaczy¢ funkcje dla pola grzejnego:

dotkna¢ P (wiaczy sie ). Szybko dotkng¢
zgdanego ustawienia mocy grzania. Po

uptywie trzech sekund wyswietli sie (7).

Aby wyltaczy¢ funkcje: zmieni¢ ustawienie
mocy grzania.

5.7 PowerBoost

Funkcja ta zapewnia indukcyjnym polom
grzejnym dodatkowa moc. Funkcje te mozna
wigczy¢ dla indukcyjnego pola grzejnego
tylko przez ograniczony czas. Po uptywie
tego czasu indukcyjne pole grzejne
automatycznie przetgcza sie na maksymalng
moc grzania.

®

Patrz rozdziat ,Dane techniczne”.

Aby wiaczy¢ funkcje dla pola grzejnego:
dotknagé P . Wigczy sie .

Aby wylaczy¢ funkcje: zmieni¢ ustawienie
mocy grzania.

5.8 Timer

* Wyltacznik czasowy
Funkcja ta umozliwia ustawienie dtugosci
jednego cyklu gotowania.

Nalezy najpierw wybraé¢ moc grzania dla pola
grzejnego, a nastepnie ustawic¢ funkcje.

Wybor pola grzejnego: dotkngc kilkakrotnie
@, az zaswieci sie wskaznik wybranego pola
grzejnego.

Aby wiaczy¢ funkcje, nalezy: dotkngc +
na zegarze, aby ustawic¢ czas (00-99 minut).
Gdy zacznie miga¢ wskaznik pola grzejnego,
rozpocznie sie odliczanie czasu.

Aby wyswietli¢ pozostaty czas: dotkngc
@, aby wybra¢ pole grzejne. Wskaznik pola
grzejnego zacznie migac. Wyswietlacz
wys$wietli pozostaty czas.

Aby zmieni¢ czas: dotkng¢ @ aby wybraé
pole grzejne. Dotkng¢ + lub —.

Aby wyltaczy¢ funkcje, nalezy: dotkngé @

aby wybrac¢ pole, a nastepnie dotkngé —.
Warto$¢ pozostatego czasu zmniejszy sie do
00. Wskaznik pola grzejnego zniknie.

@

Po zakonczeniu odliczania czasu
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i zacznie
miga¢ wskazanie 00. Pole grzejne
wylgczy sie.

Aby wyciszy¢ sygnatl dzwiekowy, nalezy:
dotkngé @

¢ CountUp Timer

Funkcja ta stuzy do sprawdzania czasu pracy

pola grzejnego.

Wybér pola grzejnego: dotkng¢ kilkakrotnie
, az zaswieci sie wskaznik wybranego pola

grzejnego.

Aby wiaczy¢ funkcje, nalezy: dotkngc

symbolu — zegara. Wyswietli sie UP. Gdy

zacznie migac¢ wskaznik pola grzejnego,

rozpocznie sie odliczanie czasu. Wyswietlacz

bedzie przetaczat sie miedzy uP a

wskazaniem naliczonego czasu (w minutach).

Aby zobaczyé¢, jak dtugo dziata pole

grzejne: dotknaé @ aby wybrac¢ pole
grzejne. Wskaznik pola grzejnego zacznie
migaé. Na wyswietlaczu pojawi sie czas
dziatania pola grzejnego.
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Aby wytaczy¢ funkcje, nalezy: dotkng¢ @

a nastepnie 7T lub —. Wskaznik pola
grzejnego zniknie.
*  Minutnik

Funkgji tej mozna uzywac, gdy ptyta grzejna
jest wigczona i nie pracujg pola grzejne.

Wskazanie mocy grzania: 8]

Aby wiaczy¢ funkcje, nalezy: dotknaé O a
nastepnie dotkng¢ symbolu T lub = zegara,
aby ustawi¢ czas. Po zakonczeniu odliczania
czasu rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i
zacznie miga¢ wskazanie 00.

Aby wyciszy¢ sygnat dzwiekowy, nalezy:
dotknaé O.

®

Funkcja nie ma wptywu na dziatanie pol
grzejnych.

5.9 Pauza

Ta funkcja przestawia wszystkie witgczone
pola grzejne na najnizszg moc grzania.

Gdy funkcja dziata, wszystkie inne symbole
na panelach sterowania sg zablokowane.

Funkcja nie blokuje funkcji zegara:

Nacisngé | , aby wtaczy¢ funkcje.

Wigczy sie (). Moc grzania zostanie
zmniejszona do wartosci 1.

Aby wytaczy¢ funkcje: dotkngé Il Wiaczy
sie poprzednie ustawienie mocy grzania.

5.10 Blokada

Gdy wtagczone sg pola grzejne mozna
zablokowac¢ panel sterowania. Zapobiega to
przypadkowej zmianie ustawienia mocy
grzania.

Najpierw nalezy ustawi¢ moc grzania.
Aby wiaczy¢ funkcje: dotkngé EI Na 4

sekundy wyswietli sie . Zegar pozostanie
wigczony.

Aby wyltaczy¢ funkcje: dotkng¢ IEI Wiaczy
sie poprzednie ustawienie mocy grzania.
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Wytgczenie ptyty grzejnej powoduje
réwniez wytaczenie tej funkcji.

5.11 Blokada uruchomienia

Funkcja ta zapobiega przypadkowemu
uruchomieniu ptyty grzejne;j.

Aby wiaczyc¢ funkcje: wigczyc ptyte grzejng
za pomocg (D Nie ustawia¢ mocy grzania.
Dotkngc¢ El przez 4 sekundy. Wyswietli sie
. Wytaczy¢ ptyte grzejng za pomoca @.
Aby wyltaczy¢ funkcje, nalezy: wigczy¢
ptyte grzejng za pomocg ®. Nie ustawia¢
mocy grzania. Dotkngé & przez 4 sekundy.
Wyswietli sie . Whytaczy¢ plyte grzejng za
pomocg @.

Aby dezaktywowac funkcje na czas
jednego cyklu gotowania: wiaczy¢ ptyte
grzejng za pomoca @. Wyswietli sie L
Dotkngc¢ & przez 4 sekundy. W ciagu 10
sekund ustawi¢ moc grzania. Teraz mozna
korzysta¢ z ptyty. Po wytgczeniu ptyty
grzejnej za pomocg ® funkcja bedzie
ponownie aktywna.

5.12 OffSound Control (Wytgczanie i
wilaczanie dzwigkoéw)

Wytaczy¢ ptyte grzejng. Dotknaé ® przez 3
sekundy. Wyswietlacz wigczy sie i wytaczy.
Dotkngc¢ & przez 3 sekundy. Wyswietli sie
lub . Dotknagc¢ + zegara, aby wybrac
jedno z nastepujacych ustawien:

Y sygnaty dzwiekowe sg wytgczone

. sygnaty dzwigkowe sg wtaczone
Aby potwierdzi¢ wybér, nalezy zaczekac, az
urzgdzenie wytgczy sie automatycznie.

Gdy dla funkcji wybrane jest ustawienie ,
sygnaty dzwiekowe bedg emitowane tylko w
nastepujacych przypadkach:

* po dotknieciu ®
* po zakonczeniu odliczania przez funkcje
Minutnik



* po zakonczeniu odliczania przez funkcje
Wytgcznik czasowy

» gdy na panelu sterowania zostanie
potozony jaki$ przedmiot.

5.13 Zarzadzanie energia

Jesli wiaczone sg rézne pola grzejne, a
zuzyta moc przekracza ograniczenia
zasilania, ta funkcja dzieli dostepng moc
miedzy wszystkie pola grzejne. Plyta grzejna
steruje ustawieniami mocy grzania, aby
chroni¢ bezpieczniki instalacji domowej.

* Pola grzejne sg pogrupowane zgodnie z
umiejscowieniem i liczbg faz
podtgczonych do ptyty grzejne;.
Maksymalne obcigzenie kazdej fazy
wynosi (3700 W). Jesli ptyta grzejna
osiggnie maksymalng dostepng moc
jednej fazy, moc pdl grzejnych zostanie
automatycznie zmniejszona.

» Ustawienie mocy grzania wybranego pola
grzejnego jest zawsze priorytetem.
Pozostata moc zostanie podzielona
miedzy poprzednio aktywowanymi polami
grzejnymi w kolejnosci odwrotnej do
wyboru.

» Wskazanie dla pdl grzejnych o
zZmniejszonej mocy grzania zmienia sie w
zakresie miedzy poczatkowg wybrang a
zZmniejszong mocg grzania.

» Zaczekac, az wyswietlacz przestanie
migac¢, lub zmniejszy¢ moc grzania
ostatniego wybranego pola grzejnego.
Pola grzejne beda kontynuowac prace
przy zmniejszonej mocy grzania. W razie
potrzeby zmieni¢ ustawienia mocy grzania
pol grzejnych recznie.

Informacje dotyczace mozliwych kombinacji

mocy grzania mozna znalez¢ na ilustraciji.

T T
¢

PPN

5.14 Hob?Hood

Jest to zaawansowana, automatyczna
funkcja, ktéra umozliwia potgczenie ptyty
grzejnej ze wspotpracujgcym z nig okapem
kuchennym. Zaréwno ptyta grzejna, jak i okap
sg wyposazone w uktad komunikaciji
przesytajacy sygnaty w podczerwieni.
Predkos¢ wentylatora jest okreslana
automatycznie na podstawie ustawienia trybu
oraz temperatury najmocniej rozgrzanego
naczynia na ptycie grzejnej. Mozliwe jest
réwniez reczne sterowanie okapem za
posrednictwem ptyty grzejne;.

@

W wigkszosci modeli okapow system
zdalnego sterowania jest domysinie
wytgczony. Przed uzyciem funkcji nalezy
go wigczy¢. Wiecej informacji znajduje
sie w instrukcji obstugi okapu.

Automatyczne dziatanie funkcji

Aby funkcja dziatata automatycznie, nalezy
dla trybu automatycznego wybra¢ ustawienie
H1-H6. Pierwotne ustawienie ptyty grzejnej to
H5.0kap kazdorazowo reaguje na obstuge
ptyty grzejnej. Plyta grzejna bedzie
automatycznie rozpoznawac temperature
naczyn i odpowiednio dostosowywaé
predkosc wentylatora.

Tryby automatyczne
Automa- Gotowa- Smaze-
tyczne niel) nie2)
oswietle-
nie
Tryb HO Wiyt Wit. Wiyt.
Tryb H1 Wt Wyt Wyt
Tryb H2 3) Wt Predkosc Predko$¢
wentylatora wentylatora
1 1
Tryb H3 Wi Wit. Predkos¢
wentylatora
1
Tryb H4 WH. Predkos¢ Predkos¢
wentylatora wentylatora

1
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Automa- Gotowa- Smaze-
tyczne niel) nie2)
oswietle-
nie
Tryb H5 Wt Predkos¢ Predkos¢
wentylatora wentylatora
1 2
Tryb H6 Wt Predkosé Predkosé
wentylatora wentylatora
2 3

1) Urzadzenie rozpoznaje proces gotowania i urucha-
mia wentylator zgodnie z ustawieniem trybu automa-
tycznego.

2) Urzadzenie rozpoznaje proces smazenia i urucha-
mia wentylator zgodnie z ustawieniem trybu automa-
tycznego.

3w tym trybie wigczanie wentylatora i o$wietlenia jest
niezalezne od temperatury.

Zmiana trybu automatycznego
1. Wytaczy¢ urzgdzenie.

2. Dotknagc ® przez 3 sekundy.
Wyswietlacz wigczy sie i wytgczy.

3. Dotknaé & przez 3 sekundy.
4. Dotkna¢ kilkakrotnie @ az wyswietli sie
(H].

5. Dotkna¢ + zegara, aby wybrac tryb
automatyczny.

®

Aby sterowaé okapem bezposrednio z
panelu okapu, nalezy wytaczy¢ tryb
automatyczny funkgji.

®

Po zakonczeniu gotowania i wytgczeniu
ptyty grzejnej wentylator okapu moze
nadal pracowac przez pewien czas. Po
uptywie tego czasu system wytgcza
wentylator automatycznie i zapobiega
przypadkowemu wigczeniu wentylatora
przez kolejne 30 sekund.
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Reczne sterowanie predkoscia
wentylatora
Dziataniem funkcji mozna réwniez sterowac

recznie. W tym celu nalezy dotkng¢ =, gdy
ptyta grzejna jest wigczona. Powoduje to
wytgczenie trybu automatycznego funkgiji i
umozliwia reczng zmiane predkosci
wentylatora. Nacisniecie = powoduje
zwiekszenie predkosci wentylatora o jeden
poziom. Jesli wentylator pracuje z
maksymalng predkoscig, nacisniecie =
powoduje ustawienie predkosci wentylatora
na warto$¢ 0 i wytaczenie wentylatora. Aby
wigczy¢ predkos¢ 1 wentylatora, nalezy

dotkngé =

@

Aby wigczy¢ tryb automatyczny funkgiji,
nalezy wytgczy¢ plyte grzejng i wigczy¢
ja ponownie.

Wiaczanie oswietlenia

Mozna tak ustawic ptyte grzejna, aby kazde
jej wigczenie powodowato automatyczne
wigczenie oswietlenia. W tym celu nalezy
wybrac¢ dla trybu automatycznego ustawienie
H1-H6.

@

Oswietlenie okapu wylgcza sie po
uptywie 2 minut od wytgczenia ptyty
grzejnej.




6. WSKAZOWKI | PORADY

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Naczynia

®

Silne pole elektromagnetyczne z
indukcyjnego pola grzejnego bardzo
szybko wytwarza ciepto w naczyniu.

Na indukcyjnych polach grzejnych nalezy
uzywac odpowiednich naczyn.

» Aby zapobiec przegrzaniu i poprawic
dziatanie pdl grzejnych, naczynie musi by¢
jak najgrubsze i jak najbardziej ptaskie.

* Przed ustawieniem naczynia na
powierzchni pyty grzejnej nalezy upewnic
sie, ze jego spdd jest czysty i suchy.

* Nalezy zawsze uwazagc, aby nie
przesuna¢ ani nie trze¢ naczynia o
krawedzie i narozniki szkta , poniewaz
moze to spowodowacé odprysniecie lub
uszkodzenie powierzchni szkfa.

Materiat naczyn

« prawidlowe: zeliwo, stal, stal
emaliowana, stal nierdzewna, dno
wielowarstwowe (z odpowiednim
oznaczeniem producenta).

* nieprawidlowe: aluminium, miedz,
mosigdz, szkto, ceramika, porcelana.

Naczynie nadaje sie do gotowania na

ptycie indukcyjnej, jesli:

* mozliwe jest szybkie zagotowanie wody w
naczyniu postawionym na polu grzejnym
ustawionym na maksymalng moc;

* magnes jest przyciggany przez dno
naczynia.

Wymiary naczyn

* Indukcyjne pola grzejne dostosowuijg sie
automatycznie do wielkosci dna naczyn.
Prawidtowe wymiary naczyh podano w
punkcie ,Dane techniczne” > ,Specyfikacja
pol grzejnych”. Naczynia nalezy stawia¢
na $rodku pola grzejnego.

+ Wydajnos¢ pola grzejnego zalezy od
Srednicy naczynia. Aby zapewnic

optymalny przeptyw ciepta nalezy
stosowac naczynia o $rednicy dna
zblizonej do wielkosci pola grzejnego (1j.
maksymalnej srednicy naczynia w "Dane
techniczne" > "Specyfikacja pdl
grzejnych").

— Naczynie o dnie mniejszym niz pole
grzejne obierze tylko cze$é
emitowanej energii i naczynie
nagrzewa sie wolniej.

— Ze wzgledoéw bezpieczenstwa oraz by
uzyskaé optymalne efekty pieczenia
nie nalezy uzywac naczyn wiekszych
niz podano w rozdziale ,Specyfikacja
pdl grzejnych”. Podczas gotowania
nalezy unika¢ umieszczania naczyn w
poblizu panelu sterowania. Moze to
mie¢ wplyw na dziatanie panelu
sterowania lub spowodowac
przypadkowe wigczenie funkcji ptyty
grzejne;j.

@

Patrz ,Dane techniczne”.

6.2 Odgtosy podczas pracy

@

Opisane odgtosy sg normalnym
zjawiskiem i nie Swiadczg o usterce
urzadzenia. Odgtosy z naczyn zalezg od
materiatu naczynia i mocy grzania.

Odgtosy z naczyn:

 trzaski: naczynie wykonane jest z réznych
materiatow (konstrukcja wielowarstwowa).

* gwizdanie: pole grzejne jest ustawione na
wysokg moc grzania, a naczynie jest
wykonane z roznych materiatéw
(konstrukcja wielowarstwowa).
buczenie: ustawiono wysokg moc grzania.

Odglosy z plyty grzejnej:

« klikanie: nastepuje przetgczanie
elektryczne.

* syczenie, brzeczenie: wentylator pracuje.

« rytmiczny dzwiek: wykryto naczynie.
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6.3 Oko Timer (Zegar eko)

Aby oszczedzaé energie, grzatka pola
grzejnego wytacza sie zanim zabrzmi sygnat
wytgcznika czasowego. Roznica w czasie
pracy urzadzenia zalezy od ustawionego
poziomu mocy grzania oraz czasu gotowania.

6.4 Przyklady zastosowan
zwigzanych z gotowaniem

Zaleznos$¢ miedzy ustawieniem mocy grzania
a poborem mocy przez pole grzejne nie jest

liniowa. Zwiekszenie mocy grzania nie
powoduje proporcjonalnego zwigkszenia
poboru mocy. Przy ustawieniu $sredniej mocy
grzania pole grzejne wykorzystuje mniej niz
potowe swojej mocy.

@

Dane przedstawione w tabeli majg

wytgcznie charakter orientacyjny.

Ustawienie Zastosowanie: Czas Wskazowki

mocy grzania (min)

-1 Podtrzymywanie temperatury potraw.  w razie Umiesci¢ pokrywke na naczyniu.

potrzeby

1-3 Sos holenderski, roztapianie: masto, 5-25 Zamieszac od czasu do czasu.
czekolada, zelatyna.

1-3 Scinanie: puszyste omlety, smazone 10-40 Gotuj z zatozong pokrywka.
jajka.

3-5 Gotowanie ryzu lub potraw mlecznych, 25 - 50 Doda¢ co najmniej dwukrotnie wiecej
podgrzewanie gotowych potraw. ptynu niz ryzu. Potrawy mleczne mie-

szac od czasu do czasu.
5-7 Warzywa, ryby, migso na parze. 20-45 Dodac¢ kilka tyzek wody.
7-9 Ziemniaki na parze. 20-60 Uzy¢ maksymalnie % | wody na 750 g
ziemniakow.

7-9 Gotowanie wiekszych iloéci potraw, du- 60 - 150 Do 3 litréw wody plus sktadniki.
szenie i zupy.

9-12 Delikatne smazenie: eskalopki, cordon w razie Obréci¢ po uptywie potowy czasu.
bleu, kotlety, bryzole, kietbasa, watréb- potrzeby
ki, zasmazki, jajka, nalesniki, paczki.

12-13 Intensywne smazenie, placki ziemnia- 5-15 Obréci¢ po uptywie potowy czasu.
czane, steki z poledwicy, steki.

14 Gotowanie wody, gotowanie makaronu, obsmazanie miesa (gulasz, migso duszone w sosie
wiasnym), smazenie frytek.

P Gotowanie wigkszej ilosci wody. PowerBoost jest wi.

6.5 Wskazoéwki i porady dotyczace
korzystania z funkcji Hob*’Hood

Obstuga ptyty grzejnej za pomoca funkgciji:

» Zabezpieczy¢ panel okapu przed
bezposrednim dziataniem promieni
stonecznych.

» Nie kierowa¢ zarowki halogenowej na
panel okapu.
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* Nie nalezy zastania¢ panelu sterowania
piyty grzejnej.

* Nie zaktécac sygnatu miedzy ptytg grzejng
a okapem (np. poprzez zastoniecie dtonia,
uchwytem naczynia lub wysokim
naczyniem). Patrz ilustracja.

Okap na rysunku jest tylko przyktadowy.



@

Inne urzgdzenia sterowane zdalnie mogg
zaktocac¢ sygnat. Nie nalezy uzywac tego
typu urzadzen w poblizu ptyty grzejnej,
jesli wiaczono funkcje Hob?Hood.

Okapy kuchenne z funkcja Hob?Hood
Petng oferte okapow kuchennych
wspotpracujgcych z tg funkcjg mozna znalez¢
w naszej witrynie internetowej dla klientéw.
Okapy kuchenne Electrolux, ktore dziatajg z

tg funkcjg, muszg posiada¢ symbol =

7. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

7.1 Informacje ogélne

Czyscic ptyte grzejng po kazdym uzyciu.
Zawsze uzywac naczynh z czystym dnem.
Zarysowania lub ciemne plamy na
powierzchni nie majg wptywu na dziatanie
ptyty grzejnej.

Stosowac odpowiednie srodki
przeznaczone do czyszczenia powierzchni
ptyty grzejnej.

Uzy¢ specjalnego skrobaka do szkia.

7.2 Czyszczenie plyty grzejnej

Usuwac natychmiast: stopiony plastik,
folie, cukier oraz zabrudzenia z potraw

zawierajgcych cukier. W przeciwnym razie
zabrudzenia moga spowodowac
uszkodzenie ptyty grzejnej. Uwazac, aby
sie nie oparzy¢. Uzy¢ specjalnego
skrobaka, przyktadajac go pod ostrym
katem do szklanej powierzchni i
przesuwajac po niej ostrzem.

* Usunaé, gdy plyta grzejna
wystarczajaco ostygnie: slady osadu
kamienia i wody, plamy ttuszczu,
metaliczne odbarwienia. Przetrze¢ plyte
grzejng wilgotng szmatka z dodatkiem
delikatnego detergentu. Po wyczyszczeniu
wytrze¢ ptyte grzejng do sucha miekka
szmatka.

* Usuwanie metalicznych, potyskliwych
przebarwien: uzy¢ wodnego roztworu
octu i wyczys$ci¢ szklang powierzchnie
wilgotng szmatka.

8. ROZWIAZANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.
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8.1 Co zrobi¢, gdy...

Problem

Mozliwa przyczyna

Srodek zaradczy

Nie mozna uruchomi¢ ptyty grzej-
nej ani nig sterowac.

Ptyty grzejnej nie podtgczono do za-
silania lub podtgczono nieprawidto-
wo.

Sprawdzi¢, czy ptyte grzejng podigczo-
no prawidtowo do zasilania.

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzi¢, czy bezpiecznik jest przy-
czyna usterki. Jezeli nadal bedzie do-
chodzi¢ do wyzwalania bezpiecznika,
nalezy skontaktowac sie z wykwalifiko-
wanym elektrykiem.

W ciggu 10 sekund nie ustawiono
mocy grzania.

Ponownie wigczyé ptyte grzejng i usta-
wi¢ moc grzania w ciggu maksymalnie
10 sekund.

Dotknigto jednoczesnie 2 lub wiecej
pdl czujnikéw.

Dotkna¢ tylko jednego pola czujnika.

Dziata funkcja Pauza.

Patrz ,Pauza”.

Na panelu sterowania znajdujg sie
plamy wody lub ttuszczu.

Wyczysci¢ panel sterowania.

Stycha¢ ciagly sygnat dzwigkowy.

Nieprawidtowe podtaczenie elek-
tryczne.

Odtaczy¢ ptyte grzejng od zasilania.
Zwréci¢ sie do wykwalifikowanego
elektryka, aby sprawdzit instalacje.

Rozlegnie sig sygnat dzwiekowy i
ptyta grzejna wytaczy sie.

Gdy ptyta grzejna jest wytgczona,
rozlega sie sygnat dzwigkowy.

Umieszczono co$ w jednym lub
wiekszej liczbie pdl czujnikdw.

Usuna¢ przedmiot z pol czujnikow.

Plyta grzejna wylaczy sie.

Na polu czujnika znajduje sie przed-

miot ®

Usung¢ przedmiot z pola czujnika.

Wskaznik ciepta resztkowego nie
wigcza sie.

Pole grzejne nie jest gorace, ponie-
waz dziatato za krétko lub nastgpito
uszkodzenie czujnika.

Jesli pole grzejne dziatato wystarczaja-
co dtugo, aby byto gorgce, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

Hob?Hood nie dziata.

Zakryto panel sterowania.

Zdja¢ przedmiot z panelu sterowania.

Bardzo wysokie naczynie blokuje
sygnat.

Uzy¢ mniejszego naczynia, zmienic¢
pole grzejne lub sterowa¢ okapem
recznie.

Automatyczne podgrzewanie nie
dziata.

Ustawiono najwyzszg moc grzania.

Maksymalna moc grzania jest rowna
mocy uruchamianej funkgji.

Pole grzejne jest gorace.

Odczekac, az pole grzejne wystarcza-
jaco ostygnie.

Moc grzania przetacza sie mie-
dzy dwoma poziomami.

Dziata funkcja Zarzadzanie energia.

Patrz ,Codzienne uzytkowanie”.

Panel sterowania staje sig goracy
w dotyku.

Naczynie jest zbyt duze lub ustawio-
ne zbyt blisko panelu sterowania.

Jesli to mozliwe, duze naczynia nalezy
ustawiac na tylnych polach.

Brak sygnatéw dzwiekowych
podczas dotykania p6l czujnikow
na panelu.

Sygnaty dzwigkowe sg wytaczone.

Wiaczy¢ sygnaty dzwiekowe. Patrz
,Codzienne uzytkowanie”.
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Problem

Mozliwa przyczyna

Srodek zaradczy

.1 Dziata Blokada uruchomienia lub Patrz ,Codzienne uzytkowanie”.
Wiaczy sie . Blokada. Y
Wiaczy sie ‘ Brak naczynia na polu grzejnym. Postawi¢ naczynie na polu grzejnym.

Uzyto nieodpowiedniego naczynia.

Stosowaé naczynia odpowiednie do
ptyt indukcyjnych. Patrz ,Wskazdwki i
porady”.

Srednica dna naczynia jest za mata
dla wybranego pola.

Uzywac¢ naczyn o odpowiednich wy-
miarach. Patrz ,Dane techniczne”.

Nagrzewanie trwa dtugo.

Zbyt mate naczynie, odbiera tylko
czesc¢ energii z pola grzejnego.

Aby zapewni¢ optymalny przeptyw
ciepta nalezy stosowac¢ naczynia o
$rednicy dna zblizonej do wielkosci po-
la grzejnego (tj. maksymalnej $rednicy
naczynia w "Dane techniczne" > "Spe-
cyfikacja pol grzejnych").

Na wyswietlaczu pojawi sig i
cyfra.

Wystapit btad ptyty grzejne;.

Wytaczy¢ plyte grzejng i wiaczy¢ po-
nownie po 30 sekundach. Jesli ponow-
nie wyswietli sie , nalezy odtgczy¢
ptyte grzejng od zasilania. Po uptywie
30 sekund ponownie podtgczy¢ ptyte.
Jesli problem bedzie wystepowat nad-
al, nalezy skontaktowac sig z autory-
zowanym centrum serwisowym.

8.2 Jesli nie mozna znalezé
rozwigzania...

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawcg lub z
autoryzowanym punktem serwisowym. Podac¢
dane z tabliczki znamionowej. Nalezy réwniez
poda¢ sktadajacy sie z trzech znakéw kod
szkta ceramicznego (znajdujacy sie w rogu

9. DANE TECHNICZNE

9.1 Tabliczka znamionowa

Model CIV634

Typ 61 B4A 01 AA
Indukcja 7.35 kW

Nr seryjny......cccceeeue
ELECTROLUX

powierzchni szklanej) i wyswietlany
komunikat o btedzie. Upewnic sie, ze ptyta
grzejna byfa prawidtowo uzytkowana. Jesli
nie, naprawe wykona odptatnie pracownik
serwisu lub sprzedawca — rowniez w okresie
gwarancyjnym. Informacje na temat okresu
gwarancyjnego i autoryzowanych punktow
serwisowych znajdujg sie w broszurze
gwarancyjnej.

Numer produktu (PNC) 949 596 825 01
220-240 V/400 V, 2N, 50-60 Hz
Wyprodukowano w: Niemcy

7.35 kW

cex
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9.2 Parametry pél grzejnych

Pole grzejne Moc znamionowa

PowerBoost [W]

Maksymalny Srednica naczy-

(maksymalna czas funkcji Po- nia [mm]
moc grzania) [W] werBoost [min]
Lewe przednie 2300 3200 10 125-210
Lewe tylne 2300 3200 10 125-210
Prawe przednie 1400 2500 4 125 - 145
Prawe tylne 1800 2800 10 145 - 180

Moc pdl grzejnych moze rézni¢ sig od
wartosci podanych w tabeli. Zmienia sie ona
w zaleznosci od materiatéw i wymiarow
naczyn.

Aby zapewni¢ optymalny przeptyw ciepta i
efekty gotowania nalezy stosowac naczynia o

Srednicy dna zblizonej do wielkosci pola
grzejnego (tj. maksymalnej srednicy naczynia
podanej w tabeli). Nie stosowa¢ naczyn o
dnie wigkszym niz pole grzejne.

10. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

10.1 Informacje o produkcie wedlug rozporzadzenia UE w

sprawie ekoprojektu

Dane identyfikacyjne modelu

CIV634

Typ plyty grzejnej

Ptyta grzejna do zabudowy

Liczba pol grzejnych

4

Technologia grzania

Plyta indukcyjna

Srednica okragtych pdl grzejnych (@) Lewe przednie 21.0cm
Lewe tylne 21.0cm
Prawe przednie 14.5 cm
Prawe tylne 18.0 cm
Zuzycie energii na pole grzejne (EC electric cooking) Lewe przednie 181.1 Wh/kg
Lewe tylne 181.1 Whikg
Prawe przednie 185.5 Wh/kg
Prawe tylne 180.8 Wh/kg
Zuzycie energii przez ptyte grzejna (EC electric hob) 182.1 Whikg

IEC / EN 60350-2 — elektryczny sprzet do
gotowania do uzytku domowego — czes¢ 2:
Ptyty grzejne — metody pomiaru wydajnosci.
Parametry elektryczne powierzchni

grzejnej sg odpowiednio oznaczone przy
poszczegolnych polach grzejnych.
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10.2 Oszczedzanie energii

Stosowanie sie do ponizszych wskazowek
pozwoli oszczedzaé energie podczas
codziennej eksploataciji.

* Nalezy podgrzewac tylko tyle wody, ile jest
potrzebne.

* W miarg mozliwosci nalezy zawsze
przykrywac¢ naczynia pokrywka.



* Przed wigczeniem pola grzejnego nalezy
postawi¢ na nim naczynie.

* Mniejsze naczynia nalezy stawiac na
mniejszych polach grzejnych.

* Naczynia nalezy stawiac¢ bezposrednio na
srodku pola grzejnego.

« Ciepto resztkowe mozna wykorzysta¢ do

podtrzymywania ciepta potraw lub
roztapiania sktadnikow.

10.3 Informacje o produkcie dotyczace poboru mocy i maksymalnego
czasu do osiggniecia odpowiedniego trybu niskiego poboru mocy

Zuzycie energii w trybie wytaczenia

0.3 W

Maksymalny czas potrzebny na automatyczne przej$cie urzgdzenia do odpowied-

niego trybu niskiego poboru mocy

2 min

11. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem C/:) nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
witozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbaé
0 ponowne przetwarzanie odpadéw urzadzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chronic
Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.

Nie wolno wyrzuca¢ urzgdzen oznaczonych

symbolem E razem z odpadami domowymi.
Nalezy zwrdécic¢ produkt do miejscowego
punktu ponownego przetwarzania lub
skontaktowac sie z odpowiednimi wiadzami
miejskimi.
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Bem-vindo(a) a Electrolux. Obrigado por escolher o nosso aparelho.

assisténcia e reparagoes:

@ Obter conselhos de utilizagao, folhetos, resolugao de problemas e informagdes sobre
www.electrolux.com/support

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.
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1. /A INFORMAGOES DE SEGURANGCA

Leia atentamente as instrucdes fornecidas antes de instalar e
utilizar o aparelho. O fabricante n&o podera ser
responsabilizado por ferimentos ou danos resultantes de
instalacao incorreta ou utilizacao incorreta. Guarde sempre
as instrugcdées num sitio seguro e acessivel para consultar no
futuro.

1.1 Seguranca de criangas e pessoas vulneraveis

» Este aparelho pode ser utilizado por criancas com 8 anos
de idade ou mais velhas e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de
experiéncia e conhecimento se forem supervisionadas ou
instruidas no que respeita a utilizagado do aparelho de uma
forma segura e compreenderem os perigos envolvidos. E
necessario manter as criangas com menos de 8 anos de
idade e pessoas com incapacidades muito extensas e
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complexas afastadas do aparelho, a menos que sejam
constantemente vigiadas.

As criangas devem ser vigiadas para garantir que nao
brincam com o aparelho.

Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criangas e elimine-os de forma apropriada.
AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizagdo. Mantenha as criangas e os animais
domésticos afastados do aparelho quando estiver a ser
utilizado e durante o arrefecimento.

Se o aparelho tiver um dispositivo de segurancga para
criancas, recomendamos que o ative.

A limpeza e a manutencao basica do aparelho ndo devem
ser efetuadas por criangas sem supervisao.

.2 Segurancga geral

Este aparelho destina-se apenas a ser utilizado para
cozinhar.

Este aparelho foi concebido unicamente para utilizagao
doméstica num ambiente interior.

Este aparelho pode ser utilizado em escritérios, quartos de
hospedes de hotéis, quartos de héspedes de pousadas,
casas de hospedes de turismo rural e outros alojamentos
semelhantes onde tal utilizacdo ndo exceda os niveis de
utilizacdo doméstica (médios).

AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizacido. Deve ter cuidado para evitar tocar nas
resisténcias de aquecimento.

AVISO: Deixar cozinhados com gorduras ou 6leos num
aparelho sem vigilancia pode ser perigoso e resultar em
incéndio.

O fumo é uma indicacao de sobreaquecimento. Nunca
utilize agua para extinguir um incéndio ao cozinhar.
Desligue o aparelho e cubra as chamas com, por exemplo,
um cobertor contra incéndios ou uma tampa.
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AVISO: O aparelho ndo pode ser alimentado através de
algum dispositivo de comutagao externo, como um
temporizador, nem pode ser ligado a um circuito que seja
ligado e desligado regularmente pelo fornecedor de
eletricidade.

CUIDADO: O processo de cozedura tem de ser
supervisionado Um processo de cozedura de curta duragao
tem de ser supervisionado continuamente.

AVISO: Perigo de incéndio: Nao coloque objetos sobre as
zonas de aquecimento.

Os objetos metalicos como facas, garfos, colheres e
tampas de tacho ndo devem ser colocados na superficie da
placa porque podem ficar quentes.

Nao use o aparelho antes de instala-lo na estrutura
embutida.

Nao utilize um aparelho de limpeza a vapor para limpar o
aparelho.

Apos a utilizacao, desligue a placa no respetivo comando e
nao confie apenas no detetor de recipientes.

AVISO: Se a superficie apresentar alguma fenda, desligue
o aparelho para evitar a possibilidade de choque elétrico.
Se o aparelho estiver ligado a rede elétrica diretamente
numa caixa de derivagao, desligue o disjuntor no quadro
elétrico para desligar o aparelho da alimentagao elétrica.
Em todo o caso, contacte o Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado.

Se o cabo de alimentacao estiver danificado, deve ser
substituido pelo fabricante, por um Centro de Assisténcia
Técnica Autorizado ou por uma pessoa igualmente
qualificada, para evitar perigos.

AVISO: Utilize apenas protecdes de placa que tenham sido
concebidas pelo fabricante do aparelho de cozinhar ou
recomendadas pelo fabricante do aparelho nas instruc¢des
de utilizagcdo, bem como as protecdes de placa ja
incorporadas no aparelho caso existam. A utilizagcao de
protecdes improprias pode causar acidentes.
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2. INSTRUCOES DE SEGURANCA

2.2 Ligagao elétrica

2.1 Instalagao

/\ AVISO!

A instalagao deste aparelho tem de ser
efetuada por uma pessoa qualificada.

/\ AVISO!

Risco de ferimentos ou danos no
aparelho.

Retire a embalagem toda.

N&o instale nem utilize o aparelho se
estiver danificado.

Siga as instrugoes de instalagao
fornecidas com o aparelho.

Respeite as distancias minimas

relativamente a outros aparelhos e

unidades.

Tenha sempre cuidado quando deslocar o
aparelho porque ele é pesado. Utilize
sempre luvas de protecgao e calgado
fechado.

Vede as superficies cortadas do armario
com um vedante para impedir que a
humidade cause dilatagdes.

Proteja a parte inferior do aparelho contra

0 vapor e a humidade.

Nao instale o aparelho perto de uma porta
ou por baixo de uma janela. Tal evita que
a abertura de portas ou janelas faga cair
algum tacho quente do aparelho.

Os aparelhos possuem ventoinhas de
arrefecimento na parte inferior.

Se o aparelho for instalado por cima de
uma gaveta:

— Na&o guarde folhas de papel ou
objectos pequenos que possam ser
sugados, porque podem danificar as
ventoinhas de arrefecimento ou
reduzir a eficiéncia do sistema de
arrefecimento.

— Mantenha uma distancia minima de
cerca de 2 cm entre a parte inferior do
aparelho e os objectos que forem
guardados na gaveta.

Retire quaisquer painéis separadores
instalados no armario abaixo do aparelho.

/\ AVISO!
Risco de incéndio e choque elétrico.

Todas as ligagdes elétricas devem ser
efetuadas por um eletricista qualificado.
O aparelho tem de estar ligado a terra.
Antes de efetuar qualquer operagéo de
manutencgao, certifique-se de que o
aparelho esta desligado da corrente
elétrica.

Certifique-se de que os parametros
indicados na placa de caracteristicas sao
compativeis com as caracteristicas da
alimentacéao eléctrica.

Certifique-se de que o aparelho esta
instalado corretamente. Liga¢des de cabo
de alimentagéo e ficha (se aplicavel)
soltas ou incorretas podem provocar o
aquecimento excessivo dos terminais.
Utilize o cabo de alimentagao correto.
Nao permita que o cabo de alimentagao
se enrole.

Certifique-se de que esta instalada uma
protegao contra choques.

Utilize o grampo de alivio de tensao no
cabo.

Nao permita que o cabo e a ficha de
alimentacéo (se aplicavel) entrem em
contacto com partes quentes do aparelho
ou com algum tacho quente quando ligar
o aparelho a uma tomada.

Nao utilize adaptadores de tomadas
duplas ou triplas, nem cabos de extensao.
Certifique-se de que nao danifica a ficha
de alimentacéo (se aplicavel) ou o cabo
de alimentagao. Contacte o nosso Centro
de Assisténcia Técnica Autorizado ou um
eletricista para substituir o cabo de
alimentacao se estiver danificado.

As protecgdes contra choques eléctricos
das pecas isoladas e nao isoladas devem
estar fixas de modo a nao poderem ser
retiradas sem ferramentas.

Ligue a ficha a tomada elétrica apenas no
final da instalagao. Certifique-se de que a
ficha fica acessivel apos a instalagao.

Se a tomada eléctrica estiver solta, ndo
ligue a ficha.
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N&ao puxe o cabo de alimentagao para
desligar o aparelho. Puxe sempre a ficha.
disjuntores de protecgao, fusiveis (os
fusiveis de rosca devem ser retirados do
suporte), diferenciais e contactores.

A instalagao eléctrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que |he permita
desligar o aparelho da corrente eléctrica
em todos os pélos. O dispositivo de
isolamento deve ter uma abertura de
contacto com uma largura minima de 3
mm.

2.3 Utilizagao

« Utilize apenas acessorios recomendados
pelo fabricante para este aparelho.

/\ AVISO!

Risco de incéndio e explosao.

/\ AVISO!

Risco de ferimentos, queimaduras e
choque elétrico.

Nao altere as especificagdes deste
aparelho.

Retire todas as peliculas de embalagem,
rotulagem e de protecao (se aplicavel)
antes da primeira utilizagao.

Certifique-se de que as aberturas de
ventilagdo nao ficam obstruidas.

Nao deixe o aparelho sem vigilancia
durante o funcionamento.

Desligue a zona de cozedura apos cada
utilizagao.

Nao coloque talheres ou tampas de
cagarolas nas zonas de cozedura. Podem
ficar quentes.

Nao utilize o aparelho com as maos
molhadas ou quando ele estiver em
contacto com agua.

Nao utilize o aparelho como superficie de
trabalho ou armazenamento.

Se a superficie do aparelho estiver
rachada, desligue-o imediatamente da
corrente elétrica. Isto evita choque
eléctrico.

Os utilizadores portadores de pacemaker
devem manter-se a mais de 30 cm de
distancia da zonas de indugao quando o
aparelho estiver a funcionar.

Quando coloca alimentos em 6leo quente,
pode salpicar.

Nao utilize folha de aluminio ou outros
materiais entre a superficie de cozedura e
o tacho, salvo indicagéo em contrario do
fabricante deste aparelho.
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« As gorduras e os 6leos podem libertar
vapores inflamaveis quando aquecidos.
Mantenha as chamas e os objetos
quentes afastados das gorduras e dos
6leos quando cozinhar com eles.

« Os vapores que o 0leo muito quente
liberta podem causar combustao
espontanea.

* O d6leo usado, que pode conter restos de
alimentos, pode causar incéndio a uma
temperatura inferior a do 6leo utilizado
pela primeira vez.

* Nao coloque produtos inflamaveis, nem
objetos molhados com produtos
inflamaveis, no interior, perto ou em cima
do aparelho.

/\ AVISO!

Risco de danos no aparelho.

* Nao deixe tachos quentes sobre o painel
de comandos.

* Nao coloque uma tampa de panela quente
na superficie de vidro da placa.

* Nao deixe que os tachos fervam até
ficarem sem agua.

¢ Tenha cuidado para nao permitir que
algum objeto ou tacho caia sobre o
aparelho. A superficie pode ficar
danificada.

» N&o ative as zonas de cozedura com
tachos vazios ou sem tacho.

« Os tachos de ferro fundido ou que tenham
a base danificada podem riscar o vidro /
ceramica. Levante sempre estes objetos
quando precisar de os deslocar sobre a
placa.

2.4 Cuidados e limpeza

« Limpe o aparelho com regularidade para
evitar que o material da superficie se
deteriore.

* Antes de limpar o aparelho, desligue-o e
deixe-o arrefecer

* Nao utilize jatos de agua ou vapor para
limpar o aparelho.




* Limpe o aparelho com um pano macio e
humido. Utilize apenas detergentes
neutros. Nao utilize produtos abrasivos,
esfregdes abrasivos, solventes ou objetos
metalicos, salvo indicagdo em contrario.

2.5 Assisténcia Técnica

» Contacte o Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado se for necessario reparar o
aparelho. Utilize apenas pecas
sobressalentes originais.

* Relativamente a(s) lampada(s) no interior
deste produto e as lampadas
sobressalentes vendidas separadamente:
Estas lampadas destinam-se a suportar
condigdes fisicas extremas em
eletrodomeésticos, tais como temperatura,
vibragao, humidade, ou destinam-se a

3. INSTALACAO

sinalizar informacao relativamente ao
estado operacional do aparelho. Nao se
destinam a ser utilizadas em outras
aplicagdes e ndo se adequam a
iluminagao de espagos domésticos.

2.6 Eliminagao

/\ AVISO!

Risco de ferimentos ou asfixia.

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

* Contacte a sua autoridade local para
saber como descartar o aparelho
corretamente.

* Desligue o aparelho da alimentagéo
elétrica.

* Corte o cabo de alimentagéo eléctrica do
aparelho e elimine-o.

O cabo de ligagao so deve ser substituido
por um eletricista qualificado.

3.1 Antes da instalagéao

Antes de instalar a placa, anote aqui as
seguintes informagdes que pode ver na placa
de caracteristicas. A placa de caracteristicas
encontra-se na parte inferior da placa.

NUmero de série ........ccceeeveveeeennnn.

3.2 Placas encastradas

Utilize as placas de encastrar apenas apés a
sua montagem em moveis de encastre ou
superficies de trabalho que cumpram as
normas aplicaveis.

3.3 Cabo de ligagao

» A placa é fornecida com um cabo de
ligagao

» Para substituir o cabo de alimentagao, se
estiver danificado, utilize um cabo do tipo:
HO5V2V2-F que suporta uma temperatura
igual ou superior a 90 °C. Um unico fio
tem de ter uma secgao transversal minima
de acordo com a tabela abaixo. Contacte
o seu Centro de Assisténcia Técnica local.

/\ AVISO!

Todas as ligagdes elétricas devem ser
efetuadas por um eletricista qualificado.

/\ CUIDADO!

As ligagoes através de fichas de contacto
sao proibidas.

/\ CUIDADO!

N&o perfurar nem soldar as
extremidades dos condutores. E
interdito.

/\ CUIDADO!

N&o ligar o cabo sem a manga de
terminal.

Ligagdao monofasica
Remover a manga de terminal dos
condutores preto e castanho.

2. Remova uma parte do isolamento das
extremidades dos cabos castanho e
preto.

3. Ligue as extremidades dos cabos preto e
castanho.
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4. Aplique uma nova manga da extremidade
do fio na extremidade do fio partilhado (é
necessaria uma ferramenta especial).

400V2N~
SN I

ey —
RE E—
L2

220-240 V~
— )

—
—

Ligagao bifasica: 400 V2N~

Ligacao monofasica: 220 - 240 V~

5x1,5 mm? ou 4x2,5 mm?

5x1,5 mm? ou 3x4 mm?

Verde — amarelo

S

Verde — amarelo

S

N Azul e azul N Azul e azul
L1 Preto L Preto e Castanho
L2 Castanho

3.4 Montagem

Se instalar a placa debaixo de um exaustor,
consulte as instrugdes de instalagéo do
exaustor, para saber qual é a distancia
minima entre os aparelhos.

Se o aparelho estiver instalado acima de uma
gaveta, a ventilagao da placa pode aquecer
os artigos guardados na gaveta durante o
processo de cozedura.
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Encontre o tutorial em video “Como instalar a
sua placa de indugao Electrolux — Instalagéo
de balcdo” introduzindo o nome completo
indicado na ilustragao abaixo.



www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q_

4. DESCRICAO DO PRODUTO

4.1 Disposicao da superficie de confegao

@ YouTube

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

Zona de aquecimento de indugéo
Painel de comandos
I ‘
~ \‘/
N
I | +Aa

4.2 Disposigao do painel de comandos
meen 0

. { |
— —————————————————————— el — —————————————————————
Nit<4 o735 s 14P‘|:l-='-= 0135 810 wr |-

& . . =
. .
—
- S —— _ _
O I'—l 0135 810 14P|—(D+| 0135 810 14P=l-=

| |
12 ol <]

Utilize os campos do sensor para controlar o aparelho. Os visores, indicadores e sons indicam
as fungdes que estdo em funcionamento.

Campo Fungao Comentario
do sen-
sor
@ ON/OFF Para activar e desactivar a placa.
E Bloquear / Dispositivo de seguran- Para bloquear/desbloquear o painel de comandos.

ca para criangas
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Campo Funcgao Comentario
do sen-
sor
| | Pausa Para activar e desactivar a fungao.
=] Bridge Para activar e desactivar a fungéo.

(o) ]

Indicador do grau de cozedura

Para indicar o grau de cozedura.

Indicadores do temporizador das
zonas de cozedura

Apresenta a zona de cozedura para a qual esta definido
um tempo.

Visor do temporizador

Para indicar o tempo em minutos.

BEER
.

= Hob?Hood Para activar e desactivar o modo manual da fung&o.
@ - Para seleccionar a zona de cozedura.

+ — Para aumentar ou diminuir o tempo.
P PowerBoost Para activar a fungéo.

=y —_
N —
'

Barra de comandos

Para seleccionar o grau de cozedura.

4.3 Indicadores de grau de aquecimento

Visor

Do ciclo

n
1=

A zona de confecao esta desativada.

.09

A zona de confecgao esta ativada.

Pausa ativo.

(A

Aquecimento automatico ativo.

PowerBoost ativo.

+ digito

Existe uma anomalia.

3,0

OptiHeat Control (Indicador de calor residual de 3 niveis): continuar a cozinhar/manter

quente/calor residual.

!

Bloquear / Dispositivo de seguranga para criangas funciona.

O tacho néo é adequado, € demasiado pequeno ou ndo ha tacho na zona de confe-

céo.

8

Desligar automatico ativo.

116 PORTUGUES



4.4 OptiHeat Control (Indicador de
calor residual de 3 niveis)

/\ AVISO!

@ / @ / Q Enquanto o indicador estiver
aceso, existe o risco de queimaduras
devido ao calor residual.

As zonas de aquecimento de indugao
produzem o calor necessario para cozinhar
diretamente na base dos tachos. A
vitroceramica é aquecida pelo calor do tacho.

Os indicadores B / ) / ) acendem-se
quando uma zona de aquecimento esta

5. UTILIZACAO DIARIA

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

5.1 Activar e desactivar

Toque em @ durante 1 segundo para activar
ou desactivar a placa.

5.2 Desligar automatico

A funcgao desactiva automaticamente a
placa nas seguintes situagoes:

* Quando todas as zonas de cozedura
estao desactivadas,

* Quando, apos a activagdo da placa, ndo é
definido qualquer grau de cozedura,

* Quando ocorrer um derrame ou quando
for colocado algum objecto sobre o painel
de comandos durante mais de 10
segundos (tacho, pano, etc.). E emitido
um sinal sonoro e a placa desativa-se.
Retire o objecto ou limpe o painel de
comandos.

* Quando a placa ficar demasiado quente
(por exemplo, quando uma panela ferve
ate ficar sem agua). Permita que a zona
de cozedura arrefega antes de utilizar
novamente a placa.

* Quando utiliza tachos incorrectos. O

simbolo acende-se e a zona de

quente. Eles mostram o nivel do calor
residual das zonas de aquecimento que esta
atualmente a usar.

O indicador também pode acender-se:

* para as zonas de aquecimento
adjacentes, mesmo que nao as esteja a
usar,

* quando um tacho quente é colocado
numa zona de aquecimento fria,

* quando a placa esta desativada mas a
zona de aquecimento ainda esta quente.

O indicador desaparece quando a zona de
aquecimento tiver arrefecido.

cozedura é automaticamente desactivada
apos 2 minutos.

¢ Quando nao desactiva uma zona de
cozedura nem altera o grau de cozedura.

Apo6s algum tempo, a indicagéo )

acende-se e a placa desactiva-se.
Relagao entre o grau de cozedura e o
tempo ao fim do qual a placa se desactiva:

Grau de confegao A placa desactiva-se

apos
‘ 1-3 6 horas
4-7 5 horas
8-9 4 horas
10- 14 1.5 horas

5.3 Grau de cozedura

Para seleccionar ou alterar o grau de
cozedura:

Toque no grau de cozedura que desejar, na
barra de controlo, ou desloque um dedo ao
longo da barra de controlo até chegar ao
grau de cozedura que desejar.

I'-=713' 8 10

—
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5.4 Utilizar as zonas de cozedura

Centre o tacho na zona selecionada. As
zonas de cozedura de indugao adaptam-se
automaticamente as dimensodes da base do
tacho.

®

Para uma transferéncia de calor ideal,
utilize tachos com um diametro inferior
semelhante ao tamanho da zona de
cozedura (ou seja, o valor maximo do
diametro indicado em "Dados técnicos" >
"Especificagéo das zonas de cozedura").
Certifique-se de que os tachos sao
adequados para placas de indugao. Para
obter mais informagdes sobre tipos de
tachos, consulte "Sugestoes e dicas".

Pode cozinhar com um tacho grande sobre
duas zonas de confegao ao mesmo tempo. O
tacho tem de cobrir os centros de ambas as
zonas mas nao ultrapassar a marcagao da
zona. Se o tacho estiver colocado entre os
dois centros, a fungao Bridge nao é ativada.

1 ( 1
oY Ve

[
N

()
o

i
s
N

—AN

5.5 Bridge

®

Esta fungao é activada quando um tacho
cobrir os centros das duas zonas.
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Esta funcgao liga as duas zonas de confegao
do lado esquerdo de forma a funcionarem
como uma so.

Comece por definir o grau de aquecimento
para uma das zonas de confecao do lado
esquerdo.

. ~ u
Para ativar a fungao: toque em m). Para
definir ou alterar o grau de aquecimento,
toque num dos sensores de comando.

Para desativar a fungao: toque em =]. As
zonas de confegao funcionam de forma
independente.

5.6 Aquecimento automatico

Active esta fungao para obter o grau de
cozedura necessario em menos tempo.
Quando esta funcao esta activa, a zona
funciona com a regulagdo mais elevada e
depois continua a cozedura no grau de
cozedura desejado.

@

Para ativar a fungao, é necessario que a
zona de aquecimento esteja fria.

Para ativar a fungdo para uma zona de

aquecimento: toque em P (@ acende).
Toque imediatamente no grau de cozedura

que desejar. Apos 3 segundos, (/) acende.

Para desativar a fungao: altere o nivel de
calor.

5.7 PowerBoost

Esta fungao disponibiliza mais poténcia para
as zonas de confegdo de indugao. A funcéo
pode ser activada para uma zona de
confecao de indugao apenas por um curto
periodo de tempo. Apds esse tempo, a zona
de confegao de indugao muda
automaticamente para o grau de
aquecimento mais elevado.

@

Consulte o capitulo “Dados técnicos”.

Para ativar a fungao para uma zona de
aquecimento: toque em P . (F) acende.



Para desativar a fungao: altere o nivel de
calor.

5.8 Temporizador

* Temporizador de contagem
decrescente

Pode utilizar esta fungao para definir a

duragao de uma simples sessao de

cozedura.

Comece por selecionar o nivel de
aquecimento para a zona de confegao e
selecione depois a fungao.

Para definir a zona de cozedura: toque

repetidamente em @ até aparecer o
indicador de uma zona de cozedura.

Para ativar a fungao: toque em + do
temporizador para definir o tempo (00 - 99
minutos). Quando o indicador da zona de
aquecimento comegar a piscar, a contagem
decrescente comecga.

Para ver o tempo remanescente: toque em

@) para definir a zona de cozedura. O
indicador da zona de cozedura comega a
piscar. O visor mostra o tempo restante.

Para mudar o tempo: toque em @ para
definir a zona de cozedura. Toque em + ou

Para desativar a fungao: toque em @) para
definir a zona de cozedura e, de seguida,

toque em —. O tempo restante é contado
para tras até 00. O indicador da zona de
cozedura desaparece.

®

Quando a contagem decrescente
termina, soa um sinal acustico e 00
pisca. A zona de aquecimento é
desactivada.

Para desligar o som: toque em @

+ CountUp Timer

Pode utilizar esta fungao para monitorizar o
tempo de funcionamento de uma zona de
aquecimento.

Para definir a zona de cozedura: toque
repetidamente em O ate aparecer o
indicador de uma zona de cozedura.

Para ativar a fungao ou alterar o tempo:

toque em — do temporizador. ue aparece.
Quando o indicador da zona de aquecimento
comegcar a piscar, a contagem de tempo

comeca. O visor alterna entre UPeo tempo
contado (em minutos).
Para ver durante quanto tempo a zona de

aquecimento funciona: toque em @) para
definir a zona de cozedura. O indicador da
zona de cozedura comega a piscar. O visor
apresenta o tempo de funcionamento da
zona.

Para desativar a fungao: toque em Q) e, de

seguida toque em + ou —. O indicador da
zona de cozedura desaparece.

« Conta-minutos
Pode utilizar esta fungdo quando a placa esta
activa e as zonas de aquecimento estao

inactivas. O visor apresenta na area do
nivel de calor.
Para ativar a fungao: toque em Q) e, de

seguida, toque em + ou — do temporizador
para definir o tempo. Quando o tempo
termina, soa um sinal acustico e 00 pisca.

Para desligar o som: toque em .

@

Esta fungdo néo afeta o funcionamento
das zonas de aquecimento.

5.9 Pausa

Esta fungao coloca todas as zonas de
cozedura em funcionamento com a definigao
de cozedura mais baixa.

Quando a fungao opera, todos os outos
simbolos nos painéis de comando estao
bloqueados.

A funcgao nao para as fungdes de
temporizador.

Para ativar a fungao, prima o botédo || .
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acende-se. A definicdo de cozedura é
diminuida para 1.

Para desativar a fungao: prima Il A
definicdo de cozedura anterior aparece.

5.10 Bloquear

E possivel bloquear o painel de comandos
com zonas de confegao a funcionar. Isto
impede uma alteragao acidental da definicao
de aquecimento.

Comece por definir o grau de
aquecimento.

Para ativar a fungao: toque em &
acende durante 4 segundos. O temporizador
permanece activo.

Para desativar a fungao: toque em &, 0]
mostrador apresenta a definicao de
aquecimento anterior.

®

Quando desativar a placa, também
desativara esta funcao.

5.11 Dispositivo de seguranga para
criangas

Esta funcao evita o funcionamento acidental
da placa.

Para ativar a fungao: ative a placa com (D
Nao defina nenhum grau de aquecimento.
Toque em IEI durante 4 segundos.
acende. Desative a placa com (D

Para desativar a fungao: ative a placa com
®. Nao defina nenhum grau de
aquecimento. Toque em & durante 4
ggundos. acende. Desative a placa com
Para desativar a fungao por apenas um
periodo de confegao: ative a placa com ®.

acende. Toque em El durante 4
segundos. Defina o grau de aquecimento
em menos de 10 segundos. Pode utilizar a

placa. Quando desativar a placa com @ a
funcgao fica novamente ativa.
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5.12 OffSound Control (Desativar e
ativar os sons)

Desative a placa. Toque em ® durante 3
segundos. O visor acende e apaga. Toque

em & durante 3 segundos. &Y ou .Y acende.

Toque no + do temporizador para selecionar
uma das seguintes opgoes:

. - os sons ficam desactivados

. - os sons ficam activados
Para confirmar a selecgao, aguarde até que a
placa se desactive automaticamente.

Quando a fungao esta , pode ouvir 0s sons
apenas quando:

* tocaem

« Conta-minutos chega ao fim

«  Temporizador de contagem decrescente
chega ao fim

« coloca algo sobre o painel de comandos.

5.13 Gestéao de poténcia

Se varias zonas estiverem ativas e a
poténcia consumida exceder a limitagao da
alimentacgéo elétrica, esta funcéo divide a
poténcia disponivel entre todas as zonas de
cozedura. A placa controla as definicdes de
aquecimento para proteger os fusiveis da
instalagao doméstica.

¢ As zonas de cozedura estao agrupadas
de acordo com a posi¢ao e o numero de
fases da placa. O limite maximo de carga
elétrica de cada fase € de (3700 W). Se a
placa atingir o limite da poténcia maxima
disponivel (consulte a placa de
classificagao), a poténcia das zonas de
cozedura sera automaticamente reduzida.

* A definicao de aquecimento da ultima
zona de cozedura selecionada é sempre
prioritaria. A poténcia restante sera
dividida entre as zonas de cozedura
anteriormente ativadas, por ordem inversa
a selecao.

* Aindicagéo da definigdo de aquecimento
das zonas cuja poténcia foi reduzida
alterna entre a definicdo de aquecimento
inicialmente selecionada e a definigao de
aquecimento reduzido.

* Aguarde até que o visor pare de piscar ou
reduza a definicao de aquecimento da
Ultima zona de cozedura selecionada. As



zonas de cozedura continuarao a
funcionar com a definicdo de aquecimento
reduzida. Se necessario, altere as
definicbes de aquecimento das zonas de
cozedura.
Consulte a ilustragcao para ver as
combinagdes possiveis em que a poténcia
pode ser distribuida entre as zonas de
cozedura.

T
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5.14 Hob?Hood

E uma fungao automatica avangada que liga
a placa a um exaustor especial. A placa
comunica com o exaustor através de um
sinal de infravermelhos. A velocidade da
ventoinha é definida automaticamente em
funcéo do modo de funcionamento da placa e
da temperatura do tacho mais quente.
Também é possivel controlar manualmente a
ventoinha através da placa.

Modos automaticos

®

A maior parte dos exaustores sao
fornecidos com o sistema de controlo
remoto desactivado. E necessario activa-
lo para utilizar a fungao. Para obter mais
informacgdes, consulte o manual do

utilizador do exaustor.

Utilizar a fungao automaticamente

Para utilizar a fungéo automaticamente,
selecione um dos modos automaticos H1 —
H6. A placa esta configurada inicialmente
para H5.0 exaustor reage ao funcionamento
da placa. A placa determina a temperatura do
tacho e ajusta automaticamente a velocidade
da ventoinha.

Luzauto- peryyral) Fritura2)
matica
Modo HO Off (Desli-  Off (Desli-  Off (Desli-
gado) gado) gado)
Modo H1 On (Ligado) Off (Desli-  Off (Desli-
gado) gado)
Modo H2 3) On (Ligado) Velocidade Velocidade
1 da ventoi- 1 da ventoi-
nha nha
Modo H3 On (Ligado) Off (Desli-  Velocidade
gado) 1 da ventoi-
nha
Modo H4 On (Ligado) Velocidade Velocidade
1 da ventoi- 1 da ventoi-
nha nha
Modo H5 On (Ligado) Velocidade Velocidade
1 da ventoi- 2 da ventoi-
nha nha
Modo H6 On (Ligado) Velocidade Velocidade
2 da ventoi- 3 da ventoi-
nha nha

1) A placa detecta o processo de fervura e regula a ve-
locidade da ventoinha em fungéo do modo automatico.

2) A placa detecta o processo de fritura e regula a ve-
locidade da ventoinha em fungéo do modo automatico.

3) Este modo activa a ventoinha e a luz sem ter em
conta a temperatura.

Alterar o modo automatico

1. Desligue o aparelho.

2. Toque em ® durante 3 segundos. O
visor acende-se e apaga-se.

3. Toque em & durante 3 segundos.

4. Toque em Q) algumas vezes até que
acenda.

5. Toque no + do temporizador para
selecionar um modo automatico.

@

Para controlar o exaustor directamente
no painel no exaustor, desactive o modo
automatico da fungéo.
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®

Quando acabar de cozinhar e desativar a
placa, a ventoinha do exaustor pode
continuar a funcionar durante algum
tempo. Apos esse tempo, o sistema
desactiva a ventoinha automaticamente
e impede uma reactivagao acidental da
ventoinha durante 30 segundos.

Controlar manualmente a velocidade da
ventoinha
Também pode controlar a fungéo

manualmente. Para isso, toque em = com a
placa activa. Isto desactiva o modo
automatico da funcgao e permite a alteragcao
manual da velocidade da ventoinha. Quando

premir =, aumenta a velocidade da
ventoinha um nivel. Quando atingir um nivel

maximo e premir = novamente, a velocidade

6. SUGESTOES E DICAS

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

6.1 Tachos

®

Nas zonas de cozedura de indugdo, um
campo eletromagnético forte cria calor
rapidamente no tacho.

Utilize as zonas de cozedura de indugao com
tachos adequados.

» Para evitar o sobreaquecimento e
melhorar o desempenho das zonas, o
tacho deve ser o mais espesso e plano
possivel.

» Certifique-se de que as bases das
panelas estao limpas e secas antes de as
colocar na superficie da placa.

» Tenha sempre cuidado para nao deslizar
ou esfregar o tacho nas extremidades e
cantos do vidro , pois pode lascar ou
danificar a superficie do vidro.

Material do recipiente
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da ventoinha volta para 0, ou seja, a
ventoinha do exaustor é desactivada. Para
voltar a ligar a ventoinha com a velocidade 1,

toque em =.

@

Para ativar o modo automatico da
funcéo, desactive a placa e active-a
novamente.

Activar a luz

Pode configurar a placa para ligar
automaticamente a luz sempre que a placa
for activada. Para isso, selecione um dos
modos automaticos H1 — H6.

@

A luz do exaustor é desligada 2 minutos
apods a desactivacao da placa.

« correto: ferro fundido, ago, ago
esmaltado, ago inoxidavel, fundo de
multicamadas (com uma marcagéo
correta de um fabricante).

* incorreto: aluminio, cobre, latéo, vidro,
ceramica, porcelana.

Os tachos sao adequados para uma placa

de indugao se:

* a agua ferver muito rapidamente numa
zona de cozedura definida para o nivel de
cozedura mais elevado.

* um iman puxa a base do tacho.

Dimensodes dos tachos

* As zonas de cozedura de indugao
adaptam-se automaticamente as
dimensdes da base do tacho. Consulte
"Dados técnicos" > "Especificagao das
zonas de cozedura" para obter as
dimensdes corretas dos tachos. Coloque
o tacho no centro da zona de cozedura
selecionada.

« A eficiéncia de uma zona de cozedura
esta relacionada com o diametro do tacho.
Para uma transferéncia de calor ideal,
utilize tachos com um diametro inferior
semelhante ao tamanho da zona de
cozedura (ou seja, o valor maximo do



didmetro indicado em "Dados técnicos" >
"Especificagao das zonas de cozedura").

— Um tacho com um didmetro inferior ao
tamanho de uma determinada zona de
cozedura recebe apenas parte da
poténcia gerada pela zona de
cozedura, o que resulta num
aquecimento mais lento.

— Por motivos de seguranca e
resultados de cozedura ideais, nao
utilize um tacho maior do que o
indicado na "Especificagao das zonas
de cozedura". Evite manter o tacho
perto do painel de comandos durante
a sessao de cozedura. Isso pode
afetar o funcionamento do painel de
comandos ou ativar acidentalmente as
funcdes da placa.

®

Consulte os "Dados técnicos".

6.2 Ruidos durante o
funcionamento

®

Os ruidos s&o normais e ndo indicam
qualquer avaria. Os ruidos dos tachos
podem variar consoante o material e o

nivel de poténcia.

Ruidos relacionados com tachos:

» estalidos: o tacho é feito de diferentes
materiais (construgdo multicamadas).

» assobio: esta a utilizar a zona de
cozedura com um nivel elevado de

poténcia e o tacho tem materiais
diferentes (construgdo multicamadas).
* zumbido: esta a utilizar um nivel elevado
de poténcia.
Ruidos relacionados com a placa:
* ao fazer clique: ocorre comutagao elétrica.
« sibilar, zunir: a ventoinha esta a funcionar.
« som ritmico: o tacho é detetado.

6.3 Oko Timer (Temporizador Eco)

Para poupar energia, o aquecedor da zona
de confegao é desactivado antes que soe o
alarme do temporizador da contagem
decrescente. A diferenga no tempo de
funcionamento depende do grau de
aquecimento definido e da duragao da
confegao.

6.4 Exemplos de aplicagdes de
cozinha

A correlagao entre o grau de cozedura de
uma zona e o seu consumo de poténcia nao
¢ linear. Quando aumenta o grau de
cozedura, nao é proporcional ao aumento do
consumo de poténcia. Isto significa que uma
zona de cozedura com um grau médio de
cozedura consome menos de metade da sua
poténcia maxima.

@

Os dados apresentados na tabela
servem apenas como referéncia.

Definicao de Utilize para: Tempo  Sugestoes
cozedura (min.)
1 Manter os alimentos cozinhados quen- conforme  Coloque uma tampa no tacho.
- tes. necessario
1-3 Molho holandés, derreter: manteiga, 5-25 Misture regularmente.
chocolate, gelatina.
1-3 Solidificar: omeletas fofas, ovos cozi- 10 - 40 Cozinhe com uma tampa.
dos.
3-5 Cozer arroz e pratos a base de leite 25-50 Adicione, no minimo, duas partes de

em lume brando, aquecer refeicbes

pré-cozinhadas.

liquido para uma parte de arroz e me-
xa os pratos a base de leite a meio do
processo.
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Definicao de Utilize para:

Tempo  Sugestoes

cozedura (min.)
5-7 Cozer legumes, peixe e carne a vapor. 20 - 45 Adicione algumas colheres de sopa
de liquido
7-9 Cozer batatas a vapor. 20-60 Utilize, no maximo, % | de agua para
750 g de batatas.
7-9 Cozer grandes quantidades de alimen- 60 - 150 Até 3 | de liquido mais ingredientes.
tos, guisados e sopas.
9-12 Fritura ligeira: escalopes, cordon bleu  conforme  Vire a meio do tempo.
de vitela, costeletas, rissois, salsichas, necessario
figado, roux, ovos, panquecas, so-
nhos.
12-13 Fritura intensa, batatas "palitos" grati- 5-15 Vire a meio do tempo.
nadas, bifes do lombo, bifes.
14 Ferver agua, cozer massa, estufar carne (goulash, guisado), batatas fritas.
P Ferver grandes quantidades de agua. PowerBoost esta ativada.

6.5 Sugestoes e Conselhos para
Hob?Hood

Quando utilizar a placa com a funcao:

* Proteja o painel do exaustor da luz solar
direta.

+ Nao aponte Idampadas de halogénio para o
painel do exaustor.

» Na&o cubra o painel de controlo da placa.

* N&o obstrua o sinal entre a placa e o
exaustor (por exemplo, com uma mao ou
uma pega de tacho ou uma panela alta).
Observe a figura.

O exaustor da figura é apenas um

exemplo.
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@

Outros dispositivos de comando a
distancia podem bloquear o sinal. Nao
use esses dispositivos nas proximidades
quando o exaustor Hob?Hood estiver a

funcionar.

Exaustores com a fungao Hob?Hood

Para encontrar toda a gama de exaustores
que trabalham com esta fungao, consulte o
nosso website de produtos. Os exaustores
Electrolux que funcionam com esta fungéo

tém o simbolo =.



7. MANUTENCAO E LIMPEZA

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

7.1 Informacgoes gerais

* Limpe a placa ap6s cada utilizagao.

» Utilize sempre o acessorio com a base
limpa.

* Riscos ou manchas escuras na superficie
nao afetam o funcionamento da placa.

» Utilize um produto de limpeza especial
adequado para a superficie da placa.

» Utilize um raspador especial para o vidro.

7.2 Limpeza da placa

* Remover imediatamente: plastico
derretido, pelicula de plastico, aglcar e

8. RESOLUGAO DE PROBLEMAS

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

8.1 O que fazer se...

alimentos com agucar; caso contrario, a
sujidade pode provocar danos na placa.
Tenha cuidado para evitar queimaduras.
Utilize um raspador especial para placas
sobre a superficie de vidro em angulo
agudo e desloque a lamina sobre a
superficie.

Remover quando a placa tiver
arrefecido o suficiente: manchas de
calcério, agua ou gordura e descoloragbes
nas partes metalicas brilhantes. Limpe a
placa com um pano humido e um
detergente ndo abrasivo. Apds a limpeza,
seque a placa com um pano macio.
Remover a descoloragdao metalica
brilhante: utilize uma solu¢ao de agua
com vinagre e limpe a superficie de vidro
com um pano.

Problema

Causa possivel

Solugao

N&o consegue ativar ou utilizar a
placa.

A placa nao esta ligada a corrente
elétrica ou ndo esta corretamente li-
gada.

Verifique se a placa esta corretamente
ligada a corrente elétrica.

O fusivel esta fundido.

Certifique-se de que o fusivel é a cau-
sa da anomalia. Se o fusivel se fundir

diversas vezes, contacte um eletricista
qualificado.

Nao configurou a definicao de aque-
cimento durante 10 segundos.

Ative novamente a placa e defina a
definicdo de aquecimento em menos
de 10 segundos.

Tocou em 2 ou mais campos do
sensor em simultaneo.

Toque em apenas um campo do sen-
sor.

Pausa funciona.

Consulte “Pausa”.

Ha agua ou manchas de gordura no
painel de comandos.

Limpe o painel de comandos.
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Problema

Causa possivel

Solugao

Pode ouvir um som constante.

A ligacao eléctrica ndo esta correta.

Desligue a placa da corrente elétrica.
Pecga a um eletricista qualificado que
verifique a instalagdo.

E emitido um sinal acUstico e a
placa desativa-se.

E emitido um sinal acustico
quando a placa é desativada.

Colocou alguma coisa sobre um ou
mais campos do sensor.

Retire o objeto dos campos do sensor.

A placa desativa-se.

Colocou alguma coisa sobre o cam-

po do sensor (D

Retire o objeto do campo do sensor.

O indicador de calor residual ndo
acende.

A zona néo esta quente porque foi
ativada apenas por pouco tempo ou
o sensor esta danificado.

Se a zona tiver funcionado durante
tempo suficiente para ficar quente, fale
com um Centro de Assisténcia Técni-
ca Autorizado.

Hob2Hood nao funciona.

Cobriu o painel de comandos.

Retire o objeto do painel de coman-
dos.

Esta a utilizar um recipiente muito
alto que bloqueia o sinal.

Utilize um recipiente mais pequeno,
mude a zona de cozedura ou opere 0
exaustor manualmente.

Aquecimento automatico ndo
funciona.

Esta programada a definigéo de
aquecimento mais elevado.

A definicdo de aquecimento mais ele-
vada tem a mesma poténcia que a
funcéo.

A zona esta quente.

Deixe a zona arrefecer o suficiente.

A definicdo de aquecimento alter-
na entre dois niveis.

Gestédo de poténcia funciona.

Consulte "Utilizagao diaria".

O painel de comandos fica quen-
te ao toque.

O tacho é demasiado grande ou es-
ta demasiado préximo do painel de
comandos.

Coloque tachos grandes numa das zo-
nas de aquecimento de tras, se possi-
vel.

N&o ha som quando toca nos
campos do sensor do painel.

Os sons estédo desativados.

Ativar os sons. Consulte "Utilizagao di-
aria".

acende-se.

Dispositivo de seguranga para crian-
¢as ou Bloquear funciona.

Consulte "Utilizagao diaria".

acende-se.

Nao existe tacho na zona.

Coloque um tacho na zona.

O tacho néo é adequado.

Utilize tachos adequados para placas
de indugdo. Consulte “Sugestdes e di-
cas”.

O didmetro da base do tacho é de-
masiado pequeno para a zona.

Utilize um tacho com as dimensdes
corretas. Consulte os "Dados técni-
cos".

O aquecimento demora muito
tempo.

Os tachos sdo demasiado pequenos
e recebem apenas uma parte da po-
téncia gerada pela zona de cozedu-
ra.

Para uma transferéncia de calor ideal,
utilize tachos com um diametro inferior
semelhante ao tamanho da zona de
cozedura (ou seja, o valor maximo do
didmetro indicado em "Dados técni-
cos" > "Especificagdo das zonas de
cozedura").
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Problema Causa possivel Solugao

A placa apresenta um erro. Desative a placa e ative-a novamente

apos 30 segundos. Se se ligar no-
vamente, desligue a placa da corrente
elétrica. Apos 30 segundos, ligue a
placa novamente. Se o problema con-
tinuar, entre em contacto com um
Centro de Assisténcia Técnica Autori-
zado.

e um numero acendem-se.

8.2 Se ndo conseguir encontrar uma | apresentada. Certifique-se de que utilizou a
solugao... placa corretamente. Caso contrario, a
manutencgao efetuada pelo Técnico de
Assisténcia ou pelo fornecedor ndo sera
gratuita, mesmo durante o periodo de
garantia. As informagdes relativas ao periodo
de garantia e aos Centros de Assisténcia
Técnica Autorizados encontram-se no folheto

Se nao conseguir encontrar uma solugao
para o problema, contacte o seu fornecedor
ou um Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado. Indique os dados da placa de
caracteristicas. Indique também o codigo de
trés letras da placa vitroceramica (no canto

de garantia.
da superficie de vidro) e a mensagem de erro 9 I
9. DADOS TECNICOS
9.1 Placa de classificagao
Modelo CIV634 PNC 949 596 825 01
Tipo 61 B4A 01 AA 220 - 240 V/400 V 2N 50 - 60 Hz
Indugéo 7.35 kW Fabricado em: Alemanha
N.° de série........cceee.. 7.35 kW
ELECTROLUX C E E

9.2 Especificagdes das zonas de cozedura

Zona de coze- Poténcia nominal PowerBoost [W] PowerBoost du- Diametro dos ta-

dura (definicao de racdo maxima chos [mm]
aquecimento ma- [min]
xima) [W]

Dianteiro esquerdo 2300 3200 10 125-210

Traseiro esquerdo 2300 3200 10 125-210

Dianteiro direito 1400 2500 4 125 - 145

Traseiro direito 1800 2800 10 145 - 180

A poténcia das zonas de cozedura pode ser Para uma transferéncia de calor e resultados

ligeiramente diferente dos dados indicados de cozedura ideais, utilize um tacho com
na tabela. Varia consoante o material e as didmetro inferior semelhante ao tamanho da
dimensdes do tacho. zona de cozedura (ou seja, o valor maximo

do diametro do tacho indicado na tabela).
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Nao utilize tachos com didametro superior ao
da zona de cozedura.

10. EFICIENCIA ENERGETICA

10.1 Informacgédo do produto de acordo com o Regulamento de Ecodesign

da UE

Identificagdo do modelo

CIve34

Tipo de placa Placa encastrada
Numero de zonas de aquecimento 4
Tecnologia de aquecimento Indugao
Diametro das zonas de aquecimento circulares (J) Dianteiro esquerdo 21.0cm
Traseiro esquerdo 21.0cm
Dianteiro direito 14.5cm
Traseiro direito 18.0 cm
Consumo de energia por zona de aquecimento (EC Dianteiro esquerdo 181.1 Wh/kg
electric cooking) Traseiro esquerdo 181.1 Whikg
Dianteiro direito 185.5 Whikg
Traseiro direito 180.8 Wh/kg
Consumo de energia da placa (EC electric hob) 182.1 Whikg

IEC / EN 60350-2 - Aparelhos elétricos
domésticos para cozinhar - Parte 2: Placas -
Métodos para medir o desempenho.

As medigOes de energia referentes as areas
de aquecimento séo identificadas pelas
marcagoes das respetivas zonas de
aquecimento.

10.2 Poupanca de energia

Pode poupar energia todos os dias se
adoptar as seguintes sugestoes.

Quando aquecer agua, utilize apenas a
quantidade necessaria.

Sempre que possivel, coloque as tampas
nos tachos.

Coloque o tacho na zona de cozedura
antes de a activar.

Coloque os tachos mais pequenos nas
zonas de cozedura mais pequenas.
Centre o tacho na zona de cozedura.
Pode utilizar o calor residual para manter
os alimentos quentes ou derreter
alimentos.

10.3 Informagodes do produto para consumo de energia e tempo maximo
para alcancar o modo de baixa poténcia aplicavel

Consumo de energia no modo desligado

0.3 W

Tempo maximo necessario para que o forno atinja automaticamente o modo de bai- 2 min

xa poténcia aplicavel
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11. PREOCUPACOES AMBIENTAIS

Recicle oimaterlals que apresentem o aparelhos que tenham o simbolo E
simbolo TF. Coloque a embalagem nos juntamente com os residuos domésticos.
contentores indicados para reciclagem. Ajude | Coloque o produto num ponto de recolha
a proteger o ambiente e a saude publica para reciclagem local ou contacte as suas
através da reciclagem dos aparelhos autoridades municipais.

eléctricos e electronicos. Nao elimine os

PORTUGUES
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[Ho6po noxanoBatb B Electrolux! Bnarogapum Bac 3a 10, 4YTO Bbl
OCTaHOBMJIM CBOM BbIOOP Ha HalleM U3genuvu.

PekomeHaaLuy no ncnonb3oBaHuio n3genusi, 6poLLtopbl, PyKOBOACTBO MO
@ YCTPaHEHUIO HENCNPABHOCTEN, MHOPMAaLMIO O TEXHNYECKOM 0OCNYXMBaHUN 1

PEMOHTE MOXHO HaTW Ha CTpaHULE:

www.electrolux.com/support

l'lpaBo Ha U3MEHEHUA COXPaHAETCA.

COOEP>XAHUE
1. CBEAEHUWA MO TEXHUKE BE3SOMACHOCTMN........cceiiiiii e 130
2. YKABAHUA MO BEBOMACHOCTU. ... 133
L YCTAHOBKA. ..o 136
4. OMMNCAHUE NMPUBOPA......c.ooi e 138
5. EXXEOHEBHOE NCTIOJIb3OBAHNE ..o 140
6. YKABAHVA N PEKOMEHOALINN. ......ooviiiii e 145
T.YXOO N UNCTKA. ..o 148
8. YCTPAHEHWE HEVNCMPABHOCTEM........coiiiiiiiireiicieeees e 149
9. TEXHUYECKUE JAHHDIE.......ccciiiiiii e 151
10. SHEPTETUYECKAA SPPEKTUBHOCTD.......ceiiiiiiiiiicicicece 152
11. OXPAHA OKPYXAIKLLEN CPELDB.......oiuiuieiieiicieieieieeeeeeeeeeceee e 153

1. A CBEOAEHUA NO TEXHUKE BE3OINACHOCTH

Mepepn ycTaHOBKOW K aKcnyaTaumen npubopa BHUMATENBHO
O3HaKOMbTECh C HacTosLen NHCTpYKUnen. NIarotoButens He
HEeCET OTBETCTBEHHOCTb 3a TpaBMbl/yLLEPO, BbI3BAHHLIE
HenpaBUbHOW YCTAaHOBKOW 1 akcnnyaTaumnen. ObasatensHO
XpaHUTE OaHHYKO MHCTPYKLUMIO BMECTe C Npubopom s
ncnonb3oBaHund B bygyLuem.

1.1 Be3onacHOCTb AeTen U N1u C OrpaHNYEeHHbIMMU
BO3MOXHOCTAMM

« OTOT NpnbOp MOXET NCMONb30BaTLCA AETbMU CTaplLue
BOCbMW NET M NULAMN C OrPaHNYEHHBbIMU (PUINYECKNMN,
CEHCOPHbLIMM UNN YMCTBEHHBLIMW CMIOCOOHOCTAMU U C
HEAO0CTaTOYHbIM OMbITOM MM 3HAHUSIMU TOMBKO NpW
YCINOBUWN HaxoXaeHus nog NpMcMoTpoM fmua,
oTBevatLLero 3a nx 6e3onacHoOCTb, UK Nocrne NonyyYeHus
COOTBETCTBYOLLMX MHCTPYKLMIA, NO3BONSOLLNX UM
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BGesonacHO akcnnyaTnpoBaTth U3genve n Jarowmx nv
npeacrtasneHme 06 onacHOCTU, CBA3aHHOW C ero
akcnnyaTauumen. letam mnagwe 8 net v nuyam ¢ Spko
BblpaXXEHHbIMWN 1N KOMMIEKCHbIMU HapyLIEeHNSMN 300P0OBbSA
3anpeLlaeTcs HaxoanTbCsa PssAoM ¢ npudopom 6e3
NOCTOSIHHOrO NPUCMOTpA.

[eTn [omKHbl HAXOOUTbCSA Nog NPUCMOTPOM ANs
HeJonyLweHns urp ¢ npnbopom.

XpaHuTe BCe ynakoBOYHbIE MaTepuarnbl BHE JOCAraemMocTu
aeTen n yTunnmsnpymnTe nx Hagnexawmm odpasom.
BHUMAHWE! Mpnbop n ero oTkpbITblE 3N1IEMEHTLI CUSIBHO
HarpesarTCs BO BpeMs aKkcnnyatauymi. He nognyckanrte
AeTen n JOMaLLHUX XUBOTHbIX K Npnbopy BO BpeMsi ero
MCNONb30BaHNA, a TakKe korga npubop elle He ycnen
OCTbITb.

Ecnn npnbop ocHalleH yCTPOMCTBOM 3alUnTbl AETEN, €ro
cnegyet BKIHOYMUTD.

OuuncTKka 1 4OCTYNHOE NMOosb30BaTEN TEXHMUYECKOE
obcnyxnBaHve npubopa He JOMKHbI BbINONHATLCA OeTbMU
6e3 npucmoTpa.

.2 O6wan 6e3onacHoOCTb

[aHHbI npnbop npegHasHa4YeH UCKITYMTENBHO ANA
NPUrOTOBMEHUS NULLM.

[aHHbI npnbop npeaHasHayveH Ans 6bITOBOro NPUMEHEHMS
B OTAENbHOM JOMOXO3SINCTBE.

[aHHbIn Npnbop MOXXHO MCMONbL30BaTh B odmcax,
FOCTUHUYHBIX HOMEepax, MUHU-TOCTUHULIAX TUNAa «HOYSEr U
3aBTpaK», CEMbCKUX XUNbIX JOMaxX U APYrnx aHanornyHbIx
NoMeLLEHNNAX, rae Takoe NUCMOoNb30BaHNE He NpeBbIlaeT
(cpegHero) ypoBHS1 BbITOBOrO UCMOMb30BaHUS.
BHUMAHWE! Mpnbop n ero oTkpbITble 3N1IEMEHTLI CUINIBHO
HarpeBalTCs BO BpeMs aKcnnyatauymn. byabte oCTOpOXHbI!
He npukacanTech K HarpeBaTesfbHbIM 9f1IeMEeHTaM.
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BHMUMAHWE! He octaBnsainTe Ha nnute 6e3 npucmoTpa
NPOAYKTbI, FOTOBALMECS Ha XUpe Unn Macrne, 3To MOXeT
npeacTaBnsATb ONACHOCTb M MPUBECTU K NOXapy.

[bIM aBnsieTcs Nnpu3Hakom neperpesa. Hu B koem criyyae
He NblTanTeCb 3anuTb Nnams Boaon. Beiknounte npudop m
HaKpoWuTe nnams, Hanpumep, NPOTUBOMNOXaPHbLIM OAEANTIOM
NI KPbILLKOMW.

BHUMAHWE! MNMogkntoveHne npmubopa K anekTpoceTn He
AOJTKHO BbINOSTHATLCH Yepes BHELLHUE nepeknoyarLme
YCTPOWCTBA, Hanpumep, Taunmepsbl, a Takke Yyepes
aNeKTpuYecKne Lenu, perynapHo BKItoYaemble 1
BbIKMO4YaeMble MOCTaBLLMKOM 3f1EKTPOIHEPTUN.
MPEOAYIMNPEXOEHWME. He octaBnante npmnbop 6e3
npucMoTpa BO Bpems npurotoBneHus. KopoTkui npouecc
NPUroTOBNEHNS HEOBXOANMO KOHTPONMPOBATL MOCTOSIHHO.
BHMUMAHWE! OnacHoCTb BO3ropaHus: He UCNONb3ynTe
BapO4Hble NOBEPXHOCTU AN XPaHEHNS KaknxX-nmbo
npegmeToB.

He knagnte meTtannuyeckue npeameThbl, Takne Kak HOXM!,
BUIKK, JTOXKKM N KPBILLKN HA BAPO4HYIO NOBEPXHOCTb, TaK
Kak BO3MOXHO WX CUIbHOE HarpeBaHue.

He akcnnyatupyite npnbop Ao ero yctaHoBKMN BO
BCTPOEHHYI0 Mebernb.

He ncnonb3ynte Ans o4MCcTkn npudopa napooymcTuUTEnb.
[Mocne ncnonb3oBaHUS BbIKMHOYMTE KOHAOPKY, YCTAaHOBUB
€e pYy4dKy ynpaBrieHUs B COOTBETCTBYOLLEE NosioXeHne. He
nonaranTecb Ha AaTyuK obHapyXeHus nocyabl.
BHUMAHWE! MNpun obHapyXeHnn TPpELLMH Ha NOBEPXHOCTH
BbIKITIOMMTE NPUBOP BO M3bexaHne nopaxeHus
3NEKTPUYECKNM TOKOM. Ecnn npnbop noaknyeH K
9NEeKTPOCETN HaNPSMY C NOMOLLBIO KIEMMHOW KOSOLKM,
N3BMEKNTE NNaBKU NpegoXpaHnTenb, YTOObl OTCOEaNHUTD
npubop ot cetn. B nobom cnyyvae Heobxoanmo
0BpaTuUTbLCS B aBTOPU30BAHHbIN CEPBUCHBIN LIEHTP.

B cny4ae noBpexaeHus kabens nutaHusa Bo nsbexaHme
Hec4YaCTHOro criyyas OoH A4OSKEH BblTb 3aMEHEH
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N3roToBUTENEM, aBTOPU3OBAHHBIM CEPBUCHBIM LLEHTPOM
NN PYrMM KOMNETEHTHBIM CNeunanmcToM.

+ BHUMAHWE! Vicnonb3ynTte ToNbKO 3awuTy BapoOYHOU
NOBEPXHOCTU, KOTOpasd bbina paspaboTaHa
npousBoanTenem npmbopa Ans NPUroTOBMEHMS NULLMN,
obo3HauyeHa npoussoguTenem npubopa B UHCTPYKLUUSAX Kak
npurogHas Ans UCNonNb3oBaHUs C aHHbIM NPUOOPOM UK
BCTpOeHa B Npubop. icnonb3oBaHne HeHaanexatlemn
3aLWUTbl MOXET CTaTb MPUYMHOM HECHACTHOrO Crny4yas.

2. YKA3BAHMA MO BE3OINMACHOCTU

2.1 YcTaHOBKaA

/\ BHUMAHMUE!

YcTaHoBKa npubopa AomKHa
OCYLLECTBNSATHCS TONBKO
KBanMuupoBaHHbIM CneuuanucToMm.

/\ BHUMAHMUE!
CyLiecTByeT p1CK NOBPEXAEHNS

npubopa unu nonyyYeHnst TpaBMbI.

* Ypanute BCIO YNaKOBKY.

* He ycraHaBnuBanTe 1 He Nnogkno4ante
npubop, MMEIOLLMIA MOBPEXOEHUS.

+ CnepayviTe MHCTPYKLUUSIM MO YCTaHOBKe,
BXOOSLLMM B KOMMNIEKT npubopa.

+ Ob6ecneybTe HanNU4Me MUHUManNbLHO
[ONYyCTUMbIX 3a30pOB MeXAY COCEAHUMU
npubopamu n npegmetamu mebenu.

» Bcerga 6yabTe 0CTOPOXHbI Npy
nepemMeLLeHn npubopa, NOCKONbKY OH
Tshkenbl. Beceraa ncnonb3yinte 3awuTHble
nepyaTku 1 3aKpbITyto 00YBb.

» [loBepxHOCTM CPE30B CTONELUHMLbI
HeobX0A4MMO NOKPbITbL repMeTUKOM BO
n3bexaHve nx pasbyxaHus noa
BO3JeNCTBMEM BRaru.

+  3awutuTe gHWLe npubopa oT napa u
BRaru.

* He ycranaBnuBarite npubop psaom ¢
OBEpbMY UK Nog, okHamu. JTo NO3BONUT
n3bexaTb NageHns ¢ npnbopa ropsayen
KYXOHHOW nocyabl Npy OTKPbIBAHWUN ABEPU
UM OKHa.

* Ha gHe kaxgoro npubopa ycTaHOBMEHbI
BEHTUNATOPbI OXNaXAEHWS.

« [lpu yctaHoBke npnbopa Hag BbIABWKHBIM
ALLMKOM:

— He xpaHuTe Hebonblue npegmMeTbl
Unn nucTel Bymaru, koTopble MoryT
ObITb 3aTAHYTbl BHYTPb 1 MOBPEAUTb
BEHTUNSATOPbI OXNAXAEHUS UK
yXyownTb paboTy cUCTEMBI
oXnaxaeHus.

— Mexay npubopom 1 npegmeTamu,
XpaHsLWmMMUCS B ALuke, 0653aTenbHO
AOIKeH 6bITb 3a30p pa3Mepom He
MeHee 2 cMm.

*  Y6epuTe kakue Obl TO HM ObINO
pasgenuTenbHble NaHenu,
yCTaHOBMEeHHble B Mebenv nog npubopom.

2.2 NMoakno4veHue K aneKTpoceTun

/\ BHUMAHMUE!

CyLuiecTByeT puUCK noxapa v nopaxeHus
3MEKTPUYECKUM TOKOM.

* Bce anekTpuyeckne noaknoYeHuns
[OJIMKHbI BbINOMHATLCA
KBanMuUmMpoBaHHbIM 3NEKTPUKOM.

* Ecnu Ha Tabnuyke ¢ TEXHUYECKUMMU
OaHHbIMW OTCYTCTBYET.

« [lepen BbINOMHEHNEM KaKNX-NNOO
onepauuii ¢ npubopom ero crnegyet
OTKMIOYNTL OT CETU SNEKTPONUTAHUS.

* Ybegutechb, YTO NapameTphbl, ykazaHHbIe
Ha Tabnun4yke ¢ TEXHUYECKUMWN OaHHbIMU,
COOTBETCTBYHOT XapaKkTepucTukam
3NEKTPOCeTU.
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* Y6eauTtech B NpaBUIbHOCTU YCTAHOBKM
npubopa. HennoTHO 3achUKCMPOBaHHbIV
CeTeBON LUHYP UK BUIKa, KoTopas
HENMOTHO AEPXNTCS B PO3ETKE (€CNM 3TO
NPUMEHNMO K JaHHOMY Npubopy), MoxeT
NPUBECTM K NEPErpeBY KOHTAKTOB.

* Vcnonb3ayliTe npaBunbHbI CETEBOW
kabenb.

* He ponyckaiTe cryTbiBaHuA
311eKTPONpPOBOAOB.

+ YBeouTech, YTO yCTaAHOBMNEHA 3alyuTa OT
NOPaxXeHWs SNEeKTPUYECKM TOKOM.

* Wcnonb3ywnTe onpasky kabens.

* [lpw nogkntoveHnn npnbopa Kk po3eTke
ybeautecsh, 4TO CETEBON LUHYP UK BUIIKa
(ecnu 3TO NPUMEHNMO K JaHHOMY
nprbopy) He kacaeTcsi ropsiiero npubopa
Unn ropsiveri nocyapl.

* He nonb3yntecb TpONHUKaMu 1
YANUHUTENAMW.

+ Y6eouTechb, YTO BUIKa CETEBOro kabens
(ecnu aTO NPUMEHNMO) UK CETEBOW
kabenb He noBpexaeHbl. [Ins 3ameHbl
NOBPEXAEHHOro CeTeBoro kabens
obpaTuTech B HalLl aBTOPU3OBAHHLIN
CEPBUCHbIV LEHTP UMK K SMEKTPUKY.

* [etanu, 3awmwiaioLyne ToKoBeayLLme nnm
N30NMPOBaHHbIE YacTu Npnbopa, AOMKHbI
ObITb 3aKpeneHbl Tak, YTobbl NX ObINo
HEBO3MOXHO yaanuTb 6e3 cneumanbHbIx
WHCTPYMEHTOB.

» Bcranante Bunky ceteBoro kabens B
PO3ETKY TONbKO B KOHLIE YCTaHOBKU
npubopa. Ybeantecn, 4To nocne
YCTaHOBKM Npubopa K BUIIKE CETEBOro
LUHYpa eCTb CBOOOAHbIV JOCTYN.

* He nogkntoyarite npubop Kk poseTtke
3NEKTPONUTaHMSA, €CNN OHa MIIOXO
3aKpenneHa unu ecnv Bunka HennoTHoO
BXOOUT B PO3ETKY.

* [1nsa oTkntoyeHusa npubopa ot
3NEKTPOCETU HEe TAHUTE 3a kabenb
anekTponutanus. Bcerga 6eputecs 3a
BUIIKY CETEBOrO LUHYypa.

« CnepgyeT ncnonb3oBaTb NoAxo4sLmne
pa3smblKaloLLne yCTponcTea:
aBTOMaTUYECKMNE BbIKIOYATENM,
npegoxpanutenu (pesbLboBble NnaBkme
npeaoxpaHuTenu crnedyeT BbIKpyYnBaTh
13 rHe3aga), Y30 1 KOHTaKTopbI.

* [lpnbop gormkeH ObiTb NOAKMHOYEH K
3MEeKTPOCETH Yepes YCTPONCTBO AN
n30n54KmM, NO3BOMNSAIOLLEE OTCOEANHATL OT
CeTu BCE KOHTaKTbl. YCTPOMCTBO ANns
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M30onsuumM JOIMKHO obecneynBaTtb 3a30p
MeXay Pa3OMKHYTbIMU KOHTaKTamu He
MeHee 3 MM.

2.3 Ucnonb3oBaHue

/\ BHUMAHMUE!

CyLiecTByeT puUCK TpaBMbl, OXOroB 1
NOPaXXeHWs1 ANEKTPUYECKM TOKOM.

He BHOCUTE U3MEHEHNS B KOHCTPYKLUIO
AaHHoro npubopa.

lMepen nepBbIM UCMONb30BaHWEM yaanute
BCIO YMaKOBKY, HaKMeWKn 1 3aLnTHYHO
NAEeHKy (€cnm NpUMeHNMO).

Y6eamnTech, YTO BEHTUNALMOHHbIE
0TBEPCTUSI HE 3aBNOKNPOBaHbI.

He ocTaensvite npubop 6e3 npucmoTpa BO
Bpemsi ero paboTbl.

Mocne Kaxporo ncnonb3oBaHms
BbIKMOYaNTE KOH(POPKN.

He knaguTte Ha KOHGOPKM CTOMNOBbLIE
npubopbl UK KpbILKK KacTptonb. OHn
MOTYT CUITbHO HarpeTbCs.

Mpwn ncnonb3oBaHun npubopa He
KacamTecb ero MoKpbIMu pykamu. He
KacanTecb npubopa, ecnv Ha Hero nonana
BoAa.

He ncnonb3yite Nnpubop kak CToneLwHuLy
WY NOACTaBKY ANSA Kakunx-nméo
npegmeToB.

B cny4yae obpasoBaHus Ha npubope
TPeLH HemMeaSIeHHO OTKIMIYNTE ero oT
CeTu aneKTponuTaHus. To No3BONUT
npefoTBpaTUTb NOpaXeHne
3NEKTPUYECKNM TOKOM.

Monb3oBaTenu ¢ MMNAAHTUPOBaHHbLIMU
KapanoCTUMYNATOPaMUN He AOMKHbI
npubnmkaTtbcs k paboTatowemy npubopy
C MHAYKLUMOHHBIMU KOHdOopKamn 6nnxe,
yem Ha 30 cm.

"opsyee macno MmoxeT pa3bpbi3rnBaTbCs,
Korga Bbl MOMELLAETE B HETO MNULLEBbIE
npoayKThl.

He ncnonb3yinTe antomMmHneByto onbery
Unu gpyrve matepuansl Mexay BapoyHon
NOBEPXHOCTBLIO U KYXOHHOW NOCYAO0N, ecnu
MHOE He yKa3aHO NMPOV3BOAUTENEM 3TOro
npubopa.

Vcnonb3yiTe ToNbKo akceccyapsl,
peKkoMeHAOoBaHHbIe Npoun3BoauTenemM ans
aToro npubopa.



/\ BHUMAHMUE!

Puck Bo3ropaHus un B3pbiBa.

Mpu HarpeBe Xu1pbl M Macna MoryT
BbIAENATb JIErKOBOCNIaMEHSOLLMECS
napbl. Bo Bpemsi npurotoBneHust He
[0rnycKainTe KOHTaKTa XXMpPOoB U Macen ¢
OTKPbITBIM NAMEHEM WU HArpeTLIMM
npeaMeTamu.

O6pasyemble CUMBHO HarpeTbiM Macriom
napbl MOryT NPUBECTU K
CaMOonpon3BONIbHOMY BO3rOpaHuio.
Mcnonb3oBaHHOE Macno MoxeT
cofepkaTb OCTaTKW MULLM, YTO MOXET
NPVBECTY K ero Bo3ropaHuto npu Gonee
HU3KKX TemnepaTypax no CpaBHEHUIO C
MacriomM, KOTOPO€e WUCMOoNb3YeTCsl B NEPBHbIii
pas.

He cTaBbTe Ha Npubop Unu psaoM ¢ HAM
nerkoBocrnnameHsioLLecs Matepumansi
UNW NPOMUTaHHbIE UMW NPeaMETbI.

/\ BHUMAHMUE!

CyLuecTByeT puUCK NOBPEXOEHNS
npuobopa.

He cTtaBbTe Ha NaHenb ynpasneHusi
rOpPSYYH0 KyXOHHYO nocyay.

He knaguTe Ha CTEKNSIHHYO NOBEPXHOCTb
BapOYHOW NOBEPXHOCTU ropsiume KpPbILLKM
CKOBOpPOA.

He nossonsnTe »naKocTn NOMHOCTLIO
BbIKMMaTb U3 nocyabl.

Cnepaute 3a Tem, 4Tobbl Ha Npubop He
naganv npeaMmeTbl UK KyXOHHasi nocyAaa.
[ToBepxHOCTb MOXeT BbITb NOBPEXAeHa.
He Bkntoyarite KOHOPKK 63 KyXOHHOM
nocyabl UK C MYCTON KYXOHHOW NOCYO0W.
Mocyna, N3roToBneHHas U3 YyryHa unm ¢
NOBPEeXAeHHbIM AHOM, MOXET NPUBECTYU K
NOSIBNEHUIO LlapanuH Ha CTEKIISIHHOW unu
CTEKINOKEPaMUYECKOM NMOBEPXHOCTW.
Bcerga nogHumarite aTm npegmMeTbl Npu
UX NepemMeLLeHnn Ha Bapo4HOIM naHenw.

2.4 Yxoa v ouncTKa

Bo nsbexxaHve noBpexaeHns NokpbITUs
npubopa NPoON3BOAUTE Ero PerynsipHyo
OUUCTKY.

[Mepen kaXxgow OYMCTKOW BbIKIOYanTe
npubop 1 fgaBanTe emy OCTbITb.

He ncnonb3ynte gnsa ounctkn npubopa
nogaBaemMyto nog AaBneHWem Boay 1 nap.
MpoTpuTe Npubop MArKOM BNaXXHOW
TKaHbtO. VIcnonb3yirTe TONbKo
HenTpanbHble MotLLme cpeacTaa. He
ncnonbs3ynte abpasnBHble CPeacTBa,
abpa3svBHble ryOKW, pacTBOPUTENN UNn
mMeTannuyeckue npeameTsl, ecnn He
yKa3aHo MHoe.

2.5 CepBuc

[ns pemoHTa npubopa obpatuteck B
aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHbLIN LIEHTP.
Vcnonb3ynTe TONbKO OpUrnHanbHble
3anacHble 4acTu.

O namnax BHyTpu npubopa 1 namnax,
npogasaeMbix OTAENbHO B KayecTBe
3anacHbIX YacTen: faHHble namnbl
paccunTaHbl Ha paboTy B ObITOBbIX
npubopax B UCKIIOYUTENBHO CIIOXHBLIX
TemnepaTypHbIX, BUOPaALMOHHbIX 1
BM@XXHOCTHbIX YCMOBUSX UK
npegHasHaveHbl Ans nepegayn
MHpopmaLmm o paboveM COCTOSHUN
npubopa. OHW He NpedHa3HaYvYeHbl Ans
MCMNONb30BaHuUs B Apyrux npubopax u He
NOAXOASAT AN OCBeLLeHUst BbITOBbLIX
NOMELLEHNIA.

2.6 YTnunsauusn

/\ BHAMAHMUE!

CyLiecTByeT onacHOCTb NONy4YeHusi
TPaBM UNu yayLLbsi.

[ns nonyyeHuns nHdopmalumn o
Hagnexallen ytunusauum npnbopa
06paTnTECh B MECTHbIE OpraHbl
ynpaeneHus.

Otkntounte npubop ot ceTn
3MEeKTPONUTaHmS.

O6pexbTe kabenb aNeKTPONUTaHUSA Kak
MOXHO Brivke kK npubopy 1 yTunuanpymnte
ero.
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3. YCTAHOBKA

/\ BHAMAHMUE!

Cwm. rnaeebl, cogepxaline CeegeHus no
TexHuke 6Ge3onacHoCcTu.

3.1 Nepen ycTaHOBKOM

[Mepen ycTaHOBKOW BapOYHOW NaHenu
nepenuwwnTe ¢ Tabnmyky ¢ TEXHUYECKUMU
[AaHHbIMU NepeyvncneHHble HUKe CBEAEHUS.
Tabnuyka c TEXHUYECKMUN AaHHbIMU
HaxoAMTCS Ha OHULLE BapOYHON NaHenw.

CepUHbIA HOMEP .....ccceeeeeeeeeeeeeee,

3.2 BcTpanBaemble BapoUHble
naHenm

SKCI'IJ'IyaTaLWIFI BCTpanBaeMbIX BapO4HbIX
naHenewn paspeLleHa ToNbKO nocrne nx
MOHTaxa B Mebernb, npegHasHa4YeHHyo an4d
BCTpPanBaeMbIX BapOYHbIX NaHENEN 1
oTBEeYarLlyr HeobXxoanMbIM CTaHaapTam.

3.3 CoeauHuUTenbHbLIN Kabenb

+ BapouHas naHenb noctaBnseTcs ¢
CEeTEBbIM LLUHYPOM.

+ [lpu 3ameHe noBpexaeHHoro kabens
nMTaHUsi Ucnonb3yiTe Kabenb
cnegytouwero Tuna: HOS5V2V2-F, koTopbliii
BbiaepxveaeT Temnepatypy 90 °C u
Bblle. MUHMManbHOe ceYeHne Kaxaoro
nposoaa kabensi 4OMKHO
COOTBETCTBOBaTb CEYEHUIO, YKa3aHHOMY B
Tabnuue Huwxke. ObpaTuTeCh B MECTHbIN

CEpPBUCHBIV LEeHTP. 3amMeHy ceTeBoro
LLIHYpa QOMKEH BbIMOSHATL TOMbKO
KBanUMUUMPOBaHHbIV SNEKTPUK.

/\ BHUMAHMUE!

Bce anekTpuyeckne NoaKnoYeHns
[OOIMKHbBI MPOU3BOANTLCS
KBanuguUMpPOBaHHbLIM 3MEKTPUKOM.

/\ MPEAYNPEXOEHWUE

3anpelyaeTcs MCnonb3oBaTh LUHYPbI CO
LITeNncenbHbIMI BUNKamMmn Anst
noakno4eHns npudopa.

/\ NPEAYNPEXOEHUE

He cBepnuTb 1 He NaaTb KOHLbI
NpOBOAOB. ATO 3anpeLLeHo.

/N NPEQYNPEXOEHUE

He nogkniovante kabenb 6e3 KOHLEBOW

r’Mnb3bl.

OpHocdasHoe nogknoveHue
YpanuTe KOHUEBYIO rnb3y kabens ¢
YEpHOro 1 KOPUYHEBOTO MPOBOAOB.

2. CHuMUTe YacTb M30MALMKM C KOHLOB
NPOBOAOB KOPUYHEBOTO M YEPHOTO LIBETA.

3. [lNoacoednHuTe KOHLbI MPOBOAOB YEPHOro
1 KOPUYHEBOrO LiBeTa.

4. HapgeHbTe HOBYIO M1Ib3y Ha KOHeL|
obuero nposoaa (TpebyeTca
cneumanbHbIi UHCTPYMEHT).

400V2N~
CF E—
ey —
RE E—

P m—

220-240 V~
— )

—
——— .,

[ByxcasHoe noakntoyeHue: 400 B2N~

OpHodpasHoe nogkntoveHue: 220 - 240 B~

5x 1,5 Mm2 unu 4 x 2,5 mm?

5x 1,5 Mmm?2 unu 3 x 4 mm?

@ 3eneHblii — XenTbli

@ 3eneHblii — XenTbli
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[Byxca3Hoe noakntoyeHue: 400 B2N~

OpHodpasHoe nogkntoveHue: 220 - 240 B~

5x 1,5 Mm2 unu 4 x 2,5 mm?

5x 1,5 Mmm?2 unu 3 x 4 mm?

N CUHWiA 1 cuHuin N CUHWA 1 cuHuin

L1 YepHbin L YepHbIil 1 KOPUYHEBBIN
L2 KopunuHeBsbii

3.4 Coopka

Mpwn ycTaHOBKE BapOYHON NaHenu nog
BbITS>KKOA O3HAKOMbTECH C MHCTPYKLUSIMU MO
YCTaHOBKE BbITSKKM, B KOTOPbIX NPUBEAEHbI
OaHHblE O MMHMMaNbHOM PacCTOSIHUM MeXay
npubopamu.

B cnyyae yctaHoBku npuGopa Hag,
BbIABWXHBIM SLLMKOM CUCTEMA BEHTUNALUM
BapOYHOI NOBEPXHOCTU MOXET BO BPEMS
NPUroTOBIIEHUS HarpeBaTb NPEAMETHI,
XpaHsiLLMeCcs B SiLLUKE.

— min. 1500 —»

g
[ |
R F =

HarignTe BuaeonHCTpykuuo «YcrTaHoBka
WHAYKUMOHHONM BapOYHOW naHenu

Electrolux — yctaHoBka B ctonewHuuy». [ins
3TOro BBEAMTE B None novcka nonHoe
Ha3BaHue, yKa3aHHOe Ha UNMcTpaLmm
HUXe.

@ YouTube

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q

A Y
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4. ONMMMCAHNE MNPUBOPA

4.1 ®yHKLUMOHANbHbIE 3J/IeMeHTbl BapO4YHOM NOBEPXHOCTHU

MHAayKumnoHHasa KoHdopka
MaHenb ynpasneHus

PN

I | o 2]

4.2 ®yHKUNOHarbHbIE 3NIeMeHTbI NaHenu ynpaBneHus

0 EBEnn o m B

D) =

-

_—_.-|-._— \\
@Ll 4 o735 s wr H4. o735 s 0w

ol
A=

ol
A=

—— S L —
@ =]='—=o135 8 10 14P‘||—@+|0135 810 14
YnpasneHne npnbopom OCyLLECTBASIETCA C MOMOLLbIO CEHCOPHbBIX Nonen. PaboTa gyHKLuiA

NnoATBEPXAaeTCs BbIBOAOM MHpOpMaLMM Ha AMUCNNEN, a Takke BU3yanbHOW U 3BYKOBOW
MHOVKaUNENn.

Ceh- OnucaHue KommeHTapui
copHoe
none
@ «BKJ1/BbIKJ1» BkntoyeHne v BbIKIOYEHWE BAPOYHOW NaHenu.
lEII Brokup. kHomok / 3awuTa ot ge- Brokvposka/pa3bnokMposka naHenm ynpaeneHus.
Ten
|| Maysa BkritoueHve 1 BbikntoUYeHWe hyHKLUM.
=] Bridge BkntoyeHne v BbliknoYeHne GyHKLUN.
- MHavkaumst MoLHOCTV Harpesa OTobpaxeHune 3Ha4eHVst MOLLIHOCTY Harpesa.
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Ceh-
copHoe
none

OnucaHue

KommeHTapun

MHavkaTopbl KOHGOPOK ANs Tan-
mepa

OTo6paxeHne KOHGOPKM, AN1S KOTOPOW YCTaHOBMEH
Tavimep.

[Awucnnen Taimepa

OTobpaxeHne BpEMEHN B MUHYTaXx.

BEER
:

= Hob?Hood BkntoyeHne v BbIKINOYEHNE PYYHOro pexuma yHKLuK.
@ - Bbi6op koHdopKU

+ — YBEnuUyeHne Unu yMeHbLLEHUE BPEMEHM.
P PowerBoost BkrtoueHve gyHKUuM.

=y —_
N —
'

InHelika ynpasneHus

YcTaHoBKa MOLLHOCTY Harpesa.

4.3 NHAuKaTopbl CTyNeHen HarpeBa

Oucnnen

OnucaHue

n
1=

KoHdbopka BblkntoyeHa.

.09

KoHdopka pabotaet

BeinonHsaetcs lMayaa.

BbinonHaeTcs ABToMaTU4eCKuii Harpes.

(7

BeinonHsetcs PowerBoost.

+ 4mucno

BosHukna HencnpaBHOCTb.

E,&,0

OptiHeat Control (TpexcTyneHyaTblii MHAMKATOP OCTATOYHOrO Tenna): B npoLiecce npu-
roTOBNEHWst / NoafepxaHue Tenna / octatouHoe Tenso.

!

Pa6otaeT Brokup. kHonok / 3awuTa oT geTen.

Ha koHdopke HaxoanTcsa HenoaxoasLas nocyaa, Uim oHa CWLLKOM mMana, unm nocy-

bl BOOGLLE HeT.

a

BbinonHseTcs ABTOMaTU4eCKoe BbIKIIOYEHME.
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4.4 OptiHeat Control
(TpexcTyneH4aTbI MHAUKATOP
OCTaTo4HOro Tenna)

/\ BHUMAHMUE!

E] / E] / [:] [Moka roput nigukaTop,
CyLLIeCTBYET OMNacHOCTb OXora n3-3a
OCTaTOYHOro Tenna.

VIHAYKUMOHHbIE KOH(POPKM co3aaroT Tenno,
HeobxoaMmoe ANs NPUrOTOBIIEHNS MULLK,
HenocpeaCcTBEHHO B AHMLLE YCTaHOBIEHHON
Ha HWx nocyabl. CTeknokepamuka
HarpeBaeTCcs OT Tenna KyXOHHOM nocyabl.

Ecnu koHbopka eLle ropsiyas, BKMoYaoTCcs

MHOnKaTopbl @ / E] / Q OHM nokasblBaoT
YPOBEHb OCTATOYHOrO Tenna UCMomnb3yeMblX
B A@HHbIN MOMEHT KOH(POPOK.

MNHANKaTOP MOXET TaKKe BKIHOYNTLCS:

e [nsi cCOCeaHUX KOH(DOPOK, Aaxe ecrv OHM
He MCronb3yHTes;

* KOrfa Ha XOnofHy KOH(OPKY NomMeLLaoT
ropsidyto nocyay;

* KOra Bapo4Hasi naHeslb BbIKMOYeHa, HO
KOoHpopka eLLe ropsiyasi.

MHaukaTop ncyesaeT rnocre nofHoro
OCTbIBaHWS KOHGOPKY.

5. EXXEOHEBHOE UCTOJIb3OBAHNE

/\ BHAMAHMUE!

Cwm. rnaBebl, copepxalime CeegeHns no
TexHUke Ge3onacHoCTu.

5.1 BknroyeHue unu BbIKNOYeHUe

KocHuTechb Ha ogHy cekyHay (D 4YTOObI
BKITOUUTb UMK BbIKIOYUTL BapOYHYHO
naHenb.

5.2 ABTOMaTn4yeckoe BblKNnOYeHUue

HaHHaa dyHKLMA aBTOMaTM4YeCKn
BbIK/l04aeT BapoUHYyIo NaHenb, ecnu:

*  BbIKMOYEHbI BCE KOHOPKM;

* nocre BKITIYEHUSI BApPOYHOW NaHenm He
ObIn BbIOpaH ypOBEHb Harpesa;

* MaHenb ynpaeneHusi Yem-nmbo 3anuta
W1 Ha Hel 4To-NMBO HaxoauTCsa Jonblue
[OecsiTU CekyHA, (ckoBopoaa, Tpsinka u
T.n.). BolgaeTca 3ByKOBOW curHan, nocne
Yero BapoyHasi NaHernb BbIKNoYaeTcs.
Y6epuTe npegmeT unv npoTpute naHenb
yrnpaBneHus;

* MaHenb CTaHOBUTCS OYEHb ropsiyei
(Hanpumep, Koraa XuaKocTb B nocyae
BblkMNaeT gocyxa). Mepepn cneayrowym
“cnonb3oBaHMEM BapOYHOW NaHenm
fawvite KOH(OpKe OCTbITb.

*  Bbl MONb3yeTeCb HECOOTBETCTBYOLLEN

nocyAoi 3aropaeTcs 3Ha4OK , n Yepes
[Be MUHYTbI KOH(hOPKa aBTOMaTUYECKM
npekpawiaet paborTy.
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*  KoHdopka He bbina BbIKMOYeHa Uin He
6bIn M3MeHeH ypoBeHb HarpeBa. Yepes

HEeKOTOpOe BPeEMSI 3aropaeTcsi 3Ha4Y0oK E]

1 BapoyHas naHenb BbIKMHYaeTcs.
CooTHOLUEeHMe YPOBHS HarpeBsa 1
BpeMeHU paboThl, Nocrne KOToporo
Bapo4Has NaHenNb BbIKIHOYaeTCA:

YpoBeHb HarpeBa BapouHasi naHenb

BbIKIIOYaeTCs Yepes

‘ 1-3 6 yacos
4-7 5 yacos
8-9 4 yaca

10-14 1,6 vaca

5.3 3HayeHMe MOLWHOCTM HarpeBa

YcTaHoBKa Unu U3MEHEHVEe YPOBHS
MOLLIHOCTU HarpeBa:

HaxmMute Ha oTMETKY Heo6X0AMMOro
3HaAYEHUs1 MOLLHOCTM HarpeBa Ha nuHelike
ynpaBsrieHVsi Unu npoBeanTe nanbLemM BAOMb
NUHEVKM ynpaBneHus, JOBeAs ero 4o
Heo6Xx0AMMOro 3HaYeHNs1 MOLLHOCTK
Harpesa.

Id o737 Ts0 we

—




5.4 Ucnonb3oBaHne KOHPOPOK

CrtaBbTe nocyay B LLEHTP BbIOpaHHOM
KOHOPKN. NHAYKLMOHHbIE KOHGOPKN
aBTOMaTUYECKN NOACTPaMBAKOTCA NOS
pa3mep AHa nocyapi.

®

[ns obecnevyeHns onTUMarnbHOM
Tennonepenayn UCNomnb3ynTe KYXOHHYH
nocyay C OHULLEM, AnaMeTp KOTOpPOoW
coBnafiaeT Cc pa3mMepoM KOHKPETHOM
KOH(OPKM (CM. MakcMManbHoOe 3HavYeHune
anameTpa KyxOHHOM nocyapl B pasgene
«TexHn4yeckne gaHHble» >
«Cneundukaunst KOHHOPOK»).
Y6eaunTech, 4TO Balla nocyaa noaxoamT
ONS MCNONb30BaHNSA Ha MHOYKLMOHHbIX
Bapo4HbIX NaHensax. MogpobHee o Tunax
nocyAbl CM. B rnaee «YkasaHus u
pekomMeHaaLuny».

KyxoHHas nocyaa 60onbLUoro pasmepa MoxeT
HarpeBaTbCs ABYMS KOHbopkamu
ofHOBpeMeHHo. MNMocyaa foMmkHa HakpbiBaTb
LeHTpbl 06emx KOHPOPOK, HE HE BbIXOAUTb
npu 3TOM 3a rpaHnLbl O4EePHEHHBIX
obnacTtei. Ecnu nocyna pacnonoxeHa
mMexay ABYyMSA LeHTpamu, dyHkumsa Bridge He
BKIOYaETCS.

5.5 Bridge

@

PyHKUMA AenCTBYeT, Koraa nocyaa
HaKpblBaeT LeHTPbl ABYX KOH(OPOK.

DyHKUMS CNYXKUT ANa o6beanHeHus OByX
neBbIX KOHOPOK, B pe3ynbTaTe Yero oHu
paboTatoT Kak ogHa KOHGpopka.

CHavarna cregyeT yCTaHOBUTL YPOBEHb
Harpesa AN OAHOMN 13 NeBbIX KOHOPOK.

Y106bI BKNIOUYNTL 3TY PYHKLUIO:

=
KOoCHWUTECH m). UTOBbI 3aaaTh UMK N3MEHUTH
YypOBEHb Harpesa, KOCHUTECh O[LHOTO U3
CEHCOPOB YMpaBreHus.

YT100ObI BIKNIOYUTL 3TY PYHKLUIO:

=
KocHUTECH m /. Tenepb KoHOpKK OyayT
paboTaTb He3aBMCMMO ApYr OT Apyra.

5.6 ABTOMaTn4eckuin Harpes

BkntoyeHne gaHHoW yHKLMKM no3BonsaeT
AOCTUNYb HYXXHOrO YPOBHSA Harpesa B 6onee
KOpPOTKMI cpok. INpun ee BKNIOYEHUM KOHOPKa
CHavana paboTaeT Ha MakCUMarnbHOM
MOLLIHOCTH, @ 3aTeM npoaomkaeT paboTy Ha
TpebyemMom ypOBHE MOLLHOCTW.

@

[ns BkNoYeHUs PYyHKLMN KOHPOPKa
[OO0IKHa ObITb XONOOHOW.

Onsa BkNovyeHUs 3Ton pyHKUMK Ans
BblGpPaHHOM KOH(OPKMU: KOCHUTECH

(BbICBETUTCS ). Cpaay xe KOCHUTECb
Tpebyemoro ypoBHs Harpesa. Yepes 3

CEKYyHAbl BbICBETUTCA .

YT106b! BbIKNOUYUTD 3TY PYHKLUIO:
U3MEHWTE YPOBEHb HarpeBa.

5.7 PowerBoost

[aHHas yHKUMS yeunuBaeT HarpeB Ha
WHAYKUMOHHBIX KOH(OPKaX. PYHKLMIO MOXHO
BKIMHOYMTb A8 MHAYKUMOHHOW KOHOPKM
TONbKO Ha OrpaHNYeHHbIN Nepuos BpeMeHM!.
o ncreveHnn aToro BpeMeHn NHAYKUNOHHAS
KOHbopKa aBTOMaTUYECKN NepeknoyaeTcs
o6paTHO Ha MakCHManbHbI YPOBEHb
Harpesa.

PYCCKUA 141



®

Cwm. MnaBy «TexHnyeckme AaHHbIEY.

[nsa BkNoYeHUs 3Ton byHKUUM Ana
BbIOpPaHHON KOHPOPKU: KOCHUTECH
BeicBeTuTCA .

YT106bI BBIKNIOUYNUTL 3TY (PYHKLIUIO:
M3MEHWUTE YPOBEHb Harpesa.

5.8 Tanmep

+ Tanmep oGpaTHOro otcuyerta

[aHHas dyHKLUUSA ncnonb3dyeTtcs Ans
YCTaHOBKW MPOAOIMKUTENBHOCTM paboThbl 3a
OAVH UMK NPUrOTOBMNEHUS.

CHavana 3agaiTe ypoBeHb HarpeBa HY)XHOW
KOHpopKH, a 3aTem BblGepuTe OyHKLMIO.

Bb160p KOHDOPKMU: KOCHUTECH @ HECKOJbKO
pas, noka He 3amuraeT HAMKaToOp
HeobXoaAMMOoW KOHPOPKN.

[Onsa BkNtoYeHUs 3Ton (pyHKLMU: KOCHUTECH

+ Tanmepa, 4Tobbl 3agaTb Bpems (o1 00 go
99 muHyT). Korga nHamkaTop KOHGopKu
HauYMHaeT MuraTtb, 3anyckaeTcsi obpaTHbIi
OTCYET BPEMEHM.

MpocMoTp ocTaBLLIErocs BpeMeHuU:

KOCHUTECH @) Ans Bblbopa KOHMOPKK.
ViHankaTop KOHOPKM HAYHEeT Muratb. Ha
avcnnee otobpasnTcs ocTaBLUeecs A0 KOHUa
oTcyeTa Bpems.

N3meHeHMe TeKyLuero BpeMeHU: KOCHUTECh
D ans Bblobopa koHdopkK. Haxxmute Ha +
mnnmHa — .

Y1006bI BbIKNIOUYUTB 3TY (PYHKLIUIO:
kocHuTech (O Ans Bblbopa KOHAOPKK, a

3aTem kocHuTecb — . OcTaBLleecs Bpemsi
obpaTtHoro otcyeTa bygeT copolueHo Ha 00.
MHavkaTop KOHOPKK noracHeT.

®

Mo ncTteveHun ycTaHOBNEHHOrO BPEMEHN
OyaeT BblaaH 3ByKOBOM CUrHan u
3amuraet 00. KoHdopka BbIKMOYATCS.

OTkIoYeHne 3ByKa: KOCHUTECh .
* CountUp Timer
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3Ty PyHKLMIO MOXKHO UCMONb30BaTh ANs
KOHTPOISi BpEMEHW paboTbl KOHOPKK.

Bb160p KOHhOPKM: KOCHUTECH @ HECKOINbKO
pas, noka He 3amuraeTt UHAMKaTop
HeobXoaAMMON KOHAPOPKH.

[Ana BkNoYyeHUs 3Ton (PyHKLMU: KOCHUTECH

— Tanmepa. NosiButca ue. Korga nHgukatop
KOHOPKM Ha4YMHaeT muraTtb, 3T0 OyaeT
0O3Ha4vaTb, YTO MAOET OTCYET BPEMEHM C
Havana npurotoBnenusi. Ha gucnnee

yepeayetcst otobpaxetme U 1
OTCUUTAHHOTO BPEMEHM (B MUHYTAX).

MpocmoTp ANUTENLHOCTU PaboThbl

KOH(POPKU: KOCHUTECH @ ans Bblbopa
KOHpopKN. IHAMKaATOP KOHPOPKN HAYHET
muratb. Ha gucnnen 6yget BbiBeAeHO
3HaYeHne OnnTeNbHOCTN paboTbl JaHHOM
KOHGOPKN.

YT106b! BIKNOUYUTL 3TY PYHKLUIO:

KOCHUTECH @ a 3aTem KoCHUTeCb + wnm .
MHaunkaTop KOHOPKN NOoracHeT.

* Tanmep

Mo>xHO ncnonb3oBaTh AaHHYO hyHKLMIO,
Koraa BapoYHas naHenb BKMYEHA, a
KOHPOpPKM He ncnonbayrTcs. Ha aucnnee

oTOGpaxaeTcs ypoBeHb Harpesa .
Ana BkNtoYyeHUs 3Ton (PpyHKLMU: KOCHUTECH
@, a 3aTeM KOCHUTECH KiaBuLl Tarimepa +

UnuM - 4ns yCTaHOBKM BpeMeHMu. Mo
NCTEYEHNM YCTaHOBIIEHHOIO BPEMEHMU
BblAeTCsi 3BYKOBOW CUrHamn u HaunHaeT
muraTb 00.

Ons BbikNoYeHUs 3BYKa KOCHUTECb @

@

[aHHasa dyHKUMSA He BNnSET Ha paboTy
KOH(POPOK.

5.9 Nay3za

[aHHas yHKUMA nepeBoanT Bce
paboTatoLyne KOHPDOPKN Ha HAMMEHbLLMWIA
ypOBEHb Harpesa.

[Npw BKNIOYEHUM JaHHON PYHKLMMK BCe
CMMBOIbI MAHeNN ynpasneHns 6rnokMpyoTcs.



[aHasa dyHKUMA He oTKnioYaeT yHKL MK
Tanvepa.
Haxmute || ONSA BKNOYEHNS OYHKLMK.

3aropuTcs. YpoBeHb Harpesa byaer
MOHMXEH A0 3Ha4YeHus «1».

AnsA BbIKNOYeHUA PYHKLUUU: HAXMUTE Il
3aropaeTcst NpeablayLLmnii ypoBEHb Harpesa.

5.10 BNokup. KHOMOK

Bo Bpemsi paboTbl KOHPOPOK MOXHO
3abnokMpoBaTh NaHenb ynpaeneHus. ATo
npefoTBpaLlaeT cry4yanHoe UsMeHeHve
MOLLHOCTU Harpesa.

CHauyana ycTaHOBUTE XefnaeMblil ypoBeHb
HarpeBa.

Y1006bI BKNIOUYMTB 3TY (PYHKLUIO:

kochuTecs (0. Ha 4 CEeKyH[bl NOSIBUTCA )
Tarimep npoJomkuT paboTy.

YT106bI BbIKITOUYUTB 3TY (DYHKLIUIO:

KOCHUTECb B BbicBeTuTCH npegbigyuiee
3Ha4YeHne ypoBHA Harpesa.

®

[Mpu BbIKNOYEHUN BApOYHONM NaHenu
BbIKIOYAETCS U 3Ta PYHKLUUS.

5.11 3awumTa ot geten

OTa yHKUMA NpeaoTBpaLlaeT crnyyaHoe
MCMONb30BaHNe BapOYHOWN NaHenNu.

Ona BknioveHUs 3Ton pyHKUuK: Brnounte

BapOYHYH0 NaHemnb Npu NMOMOLLM ®. He
3afaBaliTe HUKaKOro YpoBHSI Harpesa.

[MpukocHUTECH K El Ha 4 cekyHApl. 3aroputcs
. BblikntounTe BapoyHyto naHesb npu
NoMOLLM .

YT106bI BBIKNIOUYNUTL 3TY (PYHKLINIO:
Bknounte BapoyHyto naHenb npu noMoLLm

@. He 3apaBaiiTe HYKaKOro ypoBHsi HarpeBsa.
MpukocHUTECH K & Ha 4 cekyHabl. 3aropuTcs
(@), BeikniounTe BapOYHYI0 NaHenb npu
NMOMOLLM @.

OTMeHa PYHKUUM Ha OAMH LMKI
NpUroToBneHus: Bkniounte BapoyHyto

naHesb Npu NoOMoLLx @. BaropuTcs [

[MpukocHUTECH K & Ha 4 ceKkyHabl.
BbiGepuTe ypoBeHb HarpeBa B TeueHue 10
ceKkyHA. BapoyHow naHenbo MOXHO
nonb3oBaTtbcsi. MNocrne BbIKNoYeHUst

BapOYHOW NaHenu npu nomoLLm ® AaHHas
hYHKLMSA BKIOYAETCS CHOBA.

5.12 OffSound Control (BkntoueHue
M OTKNIoYeHne 3ByKOBOW
cCUrHanusaumm)

BbikntounTe BAapOY4HYHO NMaHenb.

[MpukocHuTECH K ® B TeyeHune 3-X CeKyHA.
[wvcnnen 3aroputcs n nNoracHerT.

anIKOCHVITer K E B TeyeHune 3-x CEeKyHAO.

BbicBeTuTCSH nunm . Haxmute Ha +

Tanmepa, YToObl NPOM3BECTM CrieayoLmi
BbIOOp:

. — 3BYKOBaa CUrHanmsauyua BblKIKO4YeHa

. — 3BYKOBasi CUrHanM3aLuusi BKIoYeHa
[ns noaTeepxaeHus Boibopa NogoxauTe,
roka Bapo4Hasi MOBEPXHOCTb HE BbIKMHOUYUTCS
aBTOMaTUYECKN.

Mpu paboTe pyHKUMM B 3BYKU CNbILLHbI
TONbKO eCnu:

e Bbl KOCHynu1cb ®

» Tanmep BegeT 06paTHbI OTCHET

* Tawnmep obpaTHOro otcyeTa BegeT
obpaTHbIi oTCcYeT

* Ha naHenu ynpaeeHusi okasarncs
NOCTOPOHHUIA NpeaMeT.

5.13 Cuctema ynpaBrneHus
MOLHOCTbIO

Ecnu npun BkNtOYEHUN HECKONBKMX KOHGOPOK
noTpebnsiemas MOLLHOCTb NpeBbILLaeT
OrpaHMyeHne anNekTponuTaHns, ata pyHKUmUs
AEenUT JOCTYMNHYIO MOLLHOCTb MEXay BCemu
KOHbopkamu. BapoyHas naHenb
KOHTPONMPYeT CTyneHb Harpesa Ans 3awuThbl
NNaBKMX NpPeaoXpaHUTenen, yCTaHOBEeHHbIX
Ha AOMaLLHEM 3feKTpoLumTe.

*  KoHthopkn 06beanHATCA B rpynnbl
COrnacHoO MeCTOMOSIOXKEHNIO N HOMEPY
3TanoB Bapo4yHoW naHenu. MakcumansHas
anekTpuyeckasn Harpyska Ha kaxayto dasy
(3700 BT). Ecnn Bapo4yHas naHenb
[ocTuraeT MakcumarnbHOW AOCTYMHOM
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MOLLIHOCTV B 04HON hbase, MOLLHOCTb
KOH(OPOK aBTOMAaTUYECKN YMEHbLUAETCS.

* 3HayeHne MOLLHOCTM Harpesa BblOpaHHOW
KOHopKM Bceraga OyaeT npuopuTeETOM.
OcraBLlasics MoLHoCcTb byaet
pacnpefeneHa Mexay paHee
BKITOYEHHbIMU KOHdOpKamu B o6paTtHOM
nopsiake.

*  VHOukaums cTyneHu HarpeBa KOHOPOK,
MOLLHOCTb KOTOPbIX CHWKEHA, YepedyeTcs
MeXay n3HavanbHO BbIGpaHHOM 1
YMEHbLLEHHOW HaCTPOWKON YPOBHSI
Harpesa.

»  [oxguTecb, NoOka guUcCnnen He nepectaHeT
MUraTb UK He NOHU3NTCS YPOBEHb
HarpeBa BblIOpaHHOW KOHDOPKK.
KoHdbopkmn byayT paboTath C
MOHWXEHHBIM YPOBHEM Harpesa. [Npu
HeobX0AMMOCTIN BPYUHYO MEHSAWTE
MOLLHOCTb Harpesa KOH(OPOK.

Bo3moxHble codeTaHusi pacnpeneneHus

MOLLHOCTUN KOHGPOPOK CM. Ha PUCYHKE.

T T

¢ 8
PPN

5.14 Hob?Hood

OTa coBpemeHHas yHKLUSA C
MCMOoNb30BaHNEM aBTOMAaTUKMK,
CBA3bIBAIOLLIEN BAPOYHYIO NaHemnb Co
crneynanbHol BbITSXKOW. Kak BapoyHas
naHenb, TaK 1 BbITSHXKKa NoAAePXMBalOT
CcoefiMHeHne Yepes NopTbl MHppakpacHom
cB5A3n. CKOpOCTb BpaLLEeHNs BEHTUNATopa
3afaeTcst aBTOMaTU4eCKu Ha OCHOBe Bblibopa
pexuma 1n TemnepaTypbl CaMon ropsiyen
NMoCyAbl HA BAPOYHOI MOBEPXHOCTU. Takke
MMeeTCst BO3MOXHOCTb PYYHOI perynmpoBkm
BEHTUNSATOPA MNPV NOMOLL BapOYHOM
naHenu.
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@

B GONbLUMHCTBE BLITSXKEK cucTeMa
OVNCTaHLMOHHOMO YNpaBneHust no
ymMonyaHuio BblkntodeHa. lNepen
ncnosnb3oBaHnem OYHKLMM BKITOUMTE ee.
Bonee nogpo6Hyo nHMOpMaLuio Bbl
HaingeTe B PykoBoAcTBe nonb3oBaTens
BbITSHKKN.

ABTOMaTmnyeckas pabora pyHKUUMU

[ns aBTomMaTnyeckol paboTbl hyHKLMM
cnegyeT yCTaHOBWUTbL aBTOMaTUYECKUI
pexum, Boibpas 13 cnucka ot «H1» o «H6».
Mo ymonyaHuio Ha Bapo4HOW naHenu
BblOupaeTca pexum «H5».MNpu kaxaom
MCMNONb30BaHNM BapOYHOW NaHEeNM BbITSXKKA
pearvpyeT Ha ee paboTy. BapoyHas
NMOBEPXHOCTb PErynupyeT CKopoCTb
BpaLLeHNs BEHTUNATOPA, aBTOMATUYECKN
onpeaenss TemnepaTtypy KyXOHHOM NOCyAb.

ABTOMaTu4yecKkue pexummbl

ABtoma- Kunenu Xapka?)
Tuveckas 1)
noacseT-
Ka
Pexum HO  Bbikn Bbikn Bbikn
Pexum H1  Bkn Bbikn Bbikn
Pexum Bkn CkopocTb CkopocTb
H2 3) BEHTUNATO- BEHTUNATO-
pa1 pa1
Pexum H3  Bkn Bbikn CkopocTb
BEHTUNATO-
pa1
Pexum H4  Bkn CkopocTb CkopocTb
BEHTUNSTO- BEHTUNSTO-
pa1 pa1
Pexum H5  Bkn CkopocTb CkopocTb
BEHTUNSTO- BEHTUNSATO-
pa1 pa2




ABtoma- Kunenu Xapka2)
Tuveckas 1)
noaceeT-
Ka
Pexvm H6  Bkn CkopocTb CkopocTb
BEHTUNATO- BEHTUNATO-
pa2 pa3

1) BapoyHasi NoBEpXHOCTb onpeaensieT Hanuyue npo-
Liecca KUneHusi u BbIGNpaeT coobpasHyto CKOPOCTb
BEHTUMNSITOpa B aBTOMaTU4YECKOM PeXuMe.

2) BapoyHasi noBEpXHOCTb ONpeaensieT Hanuuue npo-
Liecca xapku 1 BblbupaeT coobpasHyto CKOpOCTb BEH-
TUNATOpa B aBTOMaTUYECKOM PEXUME.

3) [aHHbIf PeXuM BKNKYaeT BEHTUNATOP U NOACBETKY
N He OpUEHTUPYEeTCA Ha Temnepartypy.

CMeHa aBTOMaTM4€eCKOro pexuma
1. BblkntounTe npubop.

2. T[lpuKocHUTECH K (D B TeveHune 3-x
cekyHA. [lucnnen saroputcs v noracHer.

3. [lpukocHuTech K EI B TeyeHune 3-x
CeKyHa.

4. HeckonbKko pa3 KOCHUTECH @ noka He
oTobpasutca .

5. KocHutech + Tanmepa, YTobbl BbIOpaTh
aBTOMaTUYECKUI PEXUM.

Pyy4Hown BbIGOp CKOPOCTU BeHTUNATOpPA
[aHHOW yHKLMEN Takke MOXHO
nonb3oBaTbCs BPY4Hyto. [1ns aToro

KOCHUTECb =, Kora BapoyvHasi NOBEPXHOCTb
BKIMOYeHa. JTo JelCcTBUE BbiKoYaeT
aBTOMaTUYeECKyt paboTy yHKLMM U
No3BOSISIET MEHATb CKOPOCTL BEHTUNATOPA

BpYy4Hyto. [pn Haxxatum Ha = cKOpOCTb
BEHTUNATOPA yBENMYMBAETCA HA OAWH
ypoBeHb. [1pn JOCTUXEHNN MAKCUManbHOro

YPOBHS crieflyloliee Haxatme Ha =
NepeBoaNT CKOPOCTb BEHTUNATOPA BbITSHKKM
Ha ypoBeHb «0», YTO NPUBOAUT K €ro
ocTaHoBKe. [Insi NOBTOPHOro 3anycka

BEHTUIIATOPA HA CKOPOCTU «1» KOocHUTECH =.

D)) '

@

[ns BKMOYEHUS aBTOMATUYECKOrO
pexunma BbIKIMIo4YNUTE BAPOYHYHO
NOBEPXHOCTb N CHOBa €€ BKI4uTe.

BknroyeHne nogcBeTkn

MimeeTcsa BO3MOXXHOCTb HACTPOUTL
aBTOMaTU4YeCcKoe BKINIOYEHME NOACBETKN Npu
KaXIOM BKITIOYEHUM BapoyHOM naHenu. Ans
3TOro 3afanTe aBTOMaTUYECKUIA PEXNM,
BblOpaB u3 cnucka oT «H1» o «H6».

®

Ona ynpasJieHUA BbITAXKA
HenocpencTBeHHO C NaHesn BbITAXKU
BbIKMOYNTE aBTOMATUYECKUIA pexunm.

@

Yepes 2 MUHYTbI MOCIE BbIKIMIOYEHNS
BapOYHOI NaHenu noaceeTka Ha
BbITSKKE BbIKIIOYaETCS.

®

Mo oKoHYaHUM NPUrOTOBMEHNSA U
BbIKIMIOYEHNN BAPOYHON MaHenm
BEHTUMATOP BbITSHXKKM MOXET paboTaTb
ele HekoTopoe Bpewms. Mo npollecTBum
3TOro BPeMeHU cucTema OTKITHYaeTCs 1
He fonyckaeT Cry4YaiHoro BKMIOYEHNS
BeHTUNATOpa B crneayowmne 30 cekyHA.

6. YKASAHNA N PEKOMEHOAL NN

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaBebl, cogepxalime CBegeHns no
TexHuke 6e3onacHoCTu.
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6.1 NMocyna

®

B MHAYKUMOHHBIX KOHOpKax
ncnonb3yeTcs 31eKTpoMarHuTHoe none,
KOTOpOe 04eHb BbICTPO HarpesaeT
nocyay.

Vcnonb3yinTe MHOYKUMOHHBbIE KOH(POPKM C
NoAxoAsiLLen KyXOHHOW Nocy/10M.

Bo n3bexaHve neperpesa n ans 6onee
apdekTnBHOM paboTbl KOHOPOK Nocyaa
[OMKHa BbITb C TONCTLIMU CTEHKaMM 1
NAOCKUM OHULLEM.

Mpexae yem cTaBuTb Nocyady Ha
BapOYHYL0 MOBEPXHOCTb, ybeanTech, 4To
[OHO NMocyapbl CyXoe U YNCToe.
CrtapaiTtecb He 3aaeBaTb KyXOHHOM
MOCYA0W Kpai 1 yrilbl CTekrna Tak Kak 3To
MOXET NPUBECTU K NOSIBIEHMIO CKOMOB
UM NOBPEXAEHNIO CTEKNAHHON
NMOBEPXHOCTW.

Martepuan nocyabl

NpaBUIbLHO: YyryH, cTasb,
3ManupoBaHHasi cTarnb, HepXaBetoLasi
cTanb, NocyAa ¢ MHOrOCIIONHBIM AHOM (C
Haanexallern MapKkMpoBKOM
npoun3BOAUTENSI).

HenpaBuIbHO: antOMUHWIA, Medb, NaTyHb,
CTEKIo, Kepamuka, dpapdop.

Mocyaa noaxoauT ANsi UCNOMbL30BaHUS Ha
MHAYKLMOHHbIX BapOYHbIX NaHensX, ecnu:

BOAA OYeHb BbICTPO 3akMnaeT Ha
KOH(bOpKe, Ha KOTOpOii 3afjaHa
MaKcumanbHas cTyneHb Harpesa;
MarHuT NpUTArMBaeTCcs K AHY Nocyabl.

Pa3mepbl nocyabl

MHOYKLUMOHHBIE KOH(DOPKM aBTOMaTUYECKN
noacTpansaroTcs nog pasmep gHa
nocyabl. Cm. pasgen «TexHnyeckme
AaHHble» > «Cneumdukaums KOHMOOPOK»
ANns nony4veHns nHdopmaummn o
NOAXOAsILUMX pa3mepax KyxXOHHOM nocyapl.
PasmeluariTe KyxoHHyI0 NOCyAy B LeHTpe
BblIGpaHHOI KOH(OPKK.

O heKTBHOCTL KOHOPKM 3aBUCUT OT
AvameTpa AHuLa KyXoHHoW nocyabl. [Ans
obecneyeHnss onTUManbHon
Tennonepeaayn UCNonb3ynTe KYXOHHYH0
nocyay ¢ OHULLEM, AMaMETP KOTOPOW
coBnagaeT C pa3mMepoM KOHKPETHOM
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KOHpOpKM (CM. MakcMmarnbHoOe 3HaveHue
AvameTpa KyXOHHOW nocyabl B pasgene
«TexHnyeckne gaHHble» >
«Cneundukaumst KOHHPOPOK).

— MNocyaa c gHu1Lwem, anameTp KOTOpOro
MeHbLLE pa3mepa KOH(OPKU,
nony4aeT NuLWb YacTb U3y4aeMon
KOH(OOPKOW aHEeprum n BCneacTene
3TOro HarpeBaeTCcs MeaneHHee.

— To coobpaxeHnsim 6e3onacHoOCTM U
AN AOCTVXXEHMUS ONTUManbHbIX
pes3ynbTaToB NPUrOTOBMEHNS HE
NCMONb3yNTe KyXOHHY0 Nocyay
6onbLuero pasmepa no cpaBHEHWIO C
pasmepom, yKkasaHHbIM B
crneundukauumn koHdopok. He
XpaHuTe nocyay psAoM C naHesnbio
yrpaBneHnsi BO BPeMS
NPUroToBNEHUst. ATO MOXKET NOBNUATb
Ha paboTy naHenu ynpasnexHus nnm
Crny4anHo BKIIOYMTb PYHKLNN
BapOYHOW naHenw.

@

CM. «TexHn4yeckme aaHHbIe».

6.2 LUymbl BO Bpemsi paboThbl

@

3710 HopMarnbHoe siBneHne. OHO He
TOBOPUT O KaKOW-NMGO HEUCNPABHOCTMU.
LLlym, nagaBaemblivi nOCyao0n, MOXeT
pasnuyaTtbcs B 3aBUCUMOCTM OT
maTtepvana nocyapbl U ypoBHS MOLLHOCTH.

Lymbl, n3agaBaemble Nocynomn:

noTpeckuBaHue: nocyaa n3rotosreHa u3
HeCKOMNbKNX MaTepuarnos (MHOrocrnoiHoe
[OHO).

CBWCT: UCMonb3yeTcst KoHdopKa, ANs
KOTOPOW 3aaH BbICOKWI YPOBEHb
MOLLHOCTH, @ MoCyAa U3roToBneHa n3
HECKOMbKUX MaTepuanos (MHOrocrionHoe
[OHO).

ryAeHune: ncnosb3yeTcs BbICOKUIA YPOBEHb
MOLLIHOCTH.

|.|.|yMbI, unigaBaemblie Bapquoﬁ naHenbo:

rnoLernknBaHue: pasgaeTcst Wenyok
3MEKTPUYECKOro nepeksYarens.
LUIMNEHME, XyxokaHue: paboTaeT
BEHTUNATOP.

PUTMUYHBIV 3BYK: Mocyaa oGHapyxeHa.




6.3 Oko Timer (Tanmep Eco)

C uenbto 3KOHOMUU 3MEKTPOIHEPTUM
HarpeBaTenb KOH(OPKN aBTOMATUYECKM
BbIKMOYAETCHA A0 TOrO, Kak Npo3BYYUT CUrHarn
Tanmepa obpaTHoro otcyeTa. Bpems paboThl
KOHPOPKM Npu STOM 3aBUCUT OT BbIGPAHHOTO
YPOBHSI Harpesa 1 BpeMeHW NpUroToBMEHMsI.

nuHenHbIM. MNpyn yBeNU4eHnn ypoBHS
HarpeBa noTpebneHne 3NeKTPO3HePrn
BO3pacTaeT He B OAMHAKOBOW NPOMNopLUum.
OTO0 03HavaeT, YTo Ha CpeagHeEM ypOBHE
HarpeBa KoHdopka NoTpebnsaeT MmeHee
MONOBWHbI OT CBOEN HOMUHANbHOM
MOLLHOCTW.

@

6.4 Npumepbl NpUMEHeHUsA B
obnacTv NpUroToBNeHUsA NULLKU

COOTHOLLEHME YCTAHOBKM YPOBHS Harpesa u

[aHHble, NpBeaeHHbIe B Tabnuue,
npegHasHayveHbl UCKMHYUTENBHO ANsi

O3HaKOMIEHUS.
3HepronoTpebneHnst KOHOPKK He ABNAETCA
HacTtpowku Ha- Wcnonb3yiTe Aans: Bpemss  CoBeTbl
rpeea (MuH)
1 CoxpaHeHUsi NpUroToBMEHHbIX 6oz npu Heo6-  HakpoliTe KyXOHHY0 Nocyay KpbILUKOM.

TennbIMU. X0OMMO-

ctn

1-3 [onnanackuii coyc, pactannveaHue: 5-25 Bpemsi oT BpemeHu nepemelumnsaniTe.
CNMBOYHOE Macro, LLIOKoNag, XenaTuH.

1-3 3acTbiBaHWe: MNbllWHbIA OMNET, 3ane- 10-40 MpuroToBneHne nog KpbILLKOWA.
YeHHble anua.

3-5 MpuroToBneHne pyuca v MONMOYHbIX 25-50 [o6aBbTe BOAbl B KONMYECTBE, Kak
6ntoa Ha MeAneHHOM OrHe, pa3orpes MWHVMMYM BABOE NPEBbILLAOLLEM KO-
roToBbIx 6mtoa. nuyecTBo puca. Nepemelunsante mo-

NoYHble 6noaa Ha cepeaviHe NpUroTo-
BREHs.

5-7 [MpuroToBneHne Ha napy OBOLLEW, 20-45 [o6aBbTe HECKOMNBKO CTOMOBbIX NOXEK
pbiGbI, Msica. KUAKOCTW.

7-9 KapTtodenb Ha napy. 20-60 Vcnonb3ayiiTe makc. ¥ n Bodbl Ha 750

r kapTodens.

7-9 MpuroToBneHne 3HaunTenbHbIX 06B- 60 - 150 [0 3 1 XMAKOCTM NNKOC UHIPEANEHTbI.
€MOB MUK, pary 1 cynos.

9-12 O6xapuBaHue Ha cnabom orHe: acka-  npu Heob- epeBepHYTb NO NCTEYEHUM NONOBU-
1on, TeNsiTUHa «KOpPAOH 6néx», KoTne-  XoAUMO- Hbl BPEMEHW MPUrOTOBIIEHMSI.

Tbl, pyOneHble KOTNETbI, COCUCKM, Ne-  CTU
YeHb, 3anpaBska Ans coyca, auua, 6nm-
Hbl, MUPOXKU.

12-13 CunbHas obxapka, kapTodernbHble 6u- 5 - 15 [NepeBepHyTb MO MCTEYEHUW NOMOBYU-
TOYKW, CTEVKN U3 chune roBaamnHbl, Hbl BpEMEHW MPUrOTOBIIEHMSI.

CTewku.

14 KunsiueHve BoAbl, NPUroToBneHWe MakapoH. 13a., obxapusaHve msica (ryns, xapkoe B

ropLioykax), obxxapmBaHue kaptodens Bo dpuTiope.

KunsiueHne 6onbluoro konuyectsa Bogbl. PowerBoost BknoyeHa.
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6.5 YkazaHusa n pekomeHgauuu no
ncnonb3oBaHuto Hob*Hood

Mpu ncnonb3oBaHUK BapOYHOWN NaHenm ¢

dyHKUmen:

+ Ob6ecneybTe 3aWNUTY NAHENN BbITSHKKA OT
NPSIMOro CONHEYHOro CBeTa.

* He HanpaBnsinTe Ha NaHenb BbITSXKKN
ranoreHoBYy namny.

* He HakpblBanTe NaHenb ynpasneHus
BapOYHOW NaHenu.

* He nepekpbiBarite curHan mexay
BapOYHOW NaHEmNbIo U BbITSHKKON
(Hanpumep, PyKOW, Py4KOM KyXOHHOM
nocyabl NN BbICOKOW kacTptonei). Cwm.
PUCYHOK.

BbITA>KKa Ha pUCYHKe NpuBeAeHa NULb B

KayecTBe npumepa.

7.YXOO N YNCTKA

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaeebl, cogepxalimne CeeaeHus no
TexHuke 6Ge3onacHoCcTu.

7.1 O6wana nHdopmauus

*  Ouuwiante BapoOYHYO NaHenb nocne
Ka)Kgoro ncnonb30oBaHus.

+ Cnegwute 3a TeMm, 4TOObI AHO Nocyabl
Bceraa 6bIn0 YNCTbIM.

* LapanuHbl unv TeMHble NATHa Ha
NMOBEPXHOCTU He BMUAIOT Ha paboTy
BapOYHOWN NaHenu.
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@

Wcnonb3oBaHue Apyrux nprGopos ¢
OVCTaHLUMOHHbBIM yNpaBreHnem MoxeT
npuBeCTM K 6roknpoBaHuto curHana. He
ncnonb3yinTe Takme Nnpubopbl psaom ¢
BapOYHOW NaHenbio BO BpeMsi paboTbl
Hob?Hood.

BbITsSXKM, noaaepxusarowme cyHKLUIO
Hob*Hood

[na 03HaKoOMNEHUsi C NOMHbIM
aCCOPTUMEHTOM BbITSXEK, paboTatoLumx ¢
3TON (PpyHKUMEN, NPOCMOTPUTE HaLl BeB-canT.
BoeiTsxxkn Electrolux, nogaepxmsatowime aty

YHKLMIO, AOMKHbI UMETb CUMMBON =.

¢ Vicnonb3yiTte ANs OYUCTKM cneumanbHoe
CpeacTBo, NpeAHa3HavYeHHoe AN OYUCTKN
BapPOYHbIX MOBEPXHOCTEN.

*  Wcnonb3ynte cneumanbHbIi ckpebok ans
cTekna.

7.2 YucTtka Bapo4YHOM NOBEPXHOCTHU

¢ YpananTte HemeAseHHO:
pacnnaBfieHHy nracTmaccy,
NONMITUNEHOBYHO MINEHKY, caxap U
nuLLEeBbIE NPOAYKTLI, cCoAepXKalLme caxap,
MHaye AaHHble 3arpsA3HeHnst MoryT
NPUBECTY K NOBPEXAEHUIO BaPOYHOW
nosepxHoctu. Cobnioparite
OCTOPOXKHOCTb, YTOOLI HEe 0BXKeYbCs.



Pacnonoxwute cneumanbHbIvi ckpebok nog,
OCTPbIM YINOM K CTEKISIHHOM NMOBEPXHOCTMU
W OBUranTe ero no 3Tol NOBEPXHOCTU.

* Mocne Toro, kak NPUGOP NONHOCTLIO .
OCTbIHET, yAansiiTe: U3BECTKOBbIE

NATHA, BOAAHbIE pa3BOabl,

OnecTsawme benecble NsTHa €

MeTannn4eCckmum OTIIMBOM.

NMOBEPXHOCTb CNeAyeT YACTUTb BIAXHOM
TPANKOW ¢ HeabpasnBHBIM MOKOLLMM

TPSAMNKOW.

Kannu Xupa,

BapouHyto

8. YCTPAHEHME HEMCIMNPABHOCTEW

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnasil, coaepxawiue CeepeHusi no

TexHuke 6e3onacHoCcTu.

8.1 Yto genartb, ecnu...

cpeacTtBoM. [locne YncTku BuITpUTE
BapOYHY NOBEPXHOCTb HACYXO MSITKOM

Ypaansante naTHa ¢ MeTannn4yeckum
OTNUBOM, U3MEHSIIOLME
nepBOHaYasnbHbIM LBET NOBEPXHOCTU:
AnNs 3TOro NPOTPUTE CTEKINOKEPAMUYECKYHD
NOBEPXHOCTb TPSAMKOW, CMOYEHHOW BOAOM
C YKCYCOM.

Mpobnema

Bo3amoxHas npuyinHa

Cnocob ycTpaHeHus

Bapquaﬁ naHenb He BKNo4aeT-
CA Unn He pa60TaeT.

BapouHas naHesb He MOAKITIoYEH K
ANEKTPONUTaHUIO, UMK NOAKIIYEHE
NPOU3BEAEHO HEBEPHO.

I'Ipoaepre npaBUIibHOCTbL NOAKMNKYe-
HWA BapOYHOW NaHenun n Hanuyme Ha-
npsHKeHue B CeTu.

CpaboTtan npegoxpaHuTtens.

MpoBepbTe, siBNAETCS N Npefoxpa-
HUTENb NPUYNHOI HEVNCNPaBHOCTY.
Ecnu npegoxpanutens cpabaTtsiBaeT
CHOBa 1 CHOBa, obGpaTuTeCh K KBanu-
PULIMPOBAHHOMY 3MNEKTPHKY.

YpoBeHb Harpesa He 3ajaBarncs B
TeyeHue 10 cekyHA.

MoBTOPHO BKMIOUNTE BApOYUHYIO Na-
Henb 1 MeHee YeMm yepe3 10 cekyHA
yCTaHOBUTE YPOBEHb Harpesa.

Bebl OHOBPEMEHHO KOCHYJIUCb OBYX
unu 6onee AaTYUKOB.

KocHuteck Tonbko O[HOro gart4yuka.

Pab6otaerT NMayaa.

Cwm. pasgen «[lay3a».

Ha naHenu ynpaenexus kannu Boabl
UK xupa.

Ouuctute naHenb ynpasneHus.

PasgaeTcst NOCTOSIHHbBIN 3BYKO-
BOW curHan.

HenpaeunbHoe NoaknoyeHne k
3MEeKTpOCeTy.

OTKnoYMTE BAPOUHYIO NaHenb OT ceTu
anekTponutaHus. O6paTutech K KBa-
NUULMPOBAHHOMY SNEKTPUKY UMK
npoBepbTe NPaBUNbHOCTb YCTaHOBKM
npubopa.

BblgaeTcs 3BykoBoOW curHan, u
BapoyHasi NaHesb BbIKMIOYaETCs.
BblaaeTcs 3BykoBOW curHan, ko-
roa BapoyHasi maHesnb BbIKMo-
YaeTtcs.

Ha ofuH nnn HeckonbKo AaT4YnKoB
MOJIOXMIIN NMOCTOPOHHUI NpeameT.

YpanuTe NnoCTOPOHHUIA NpeaMeT ¢
[aTyYMKOB.
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Mpo6nema

Bo3moxHas npuyinHa

Cnocob yctpaHeHus

Bapquaﬂ naHesnb BbIKIHO4YaeTCcA.

Ha ceHcope (D okasancsi nocTo-
POHHWI NpeameT.

YpanuTe NnOCTOPOHHUIA NpeaMeT ¢
aaTtyuka.

He BkntovaeTcst WHOMKaATOP OoCTa-
TOYHOro Tenna.

KoHdbopka He Harpenacb, MOCKOMNbKY
paGoTana B TeYeHWe CINLLIKOM KO-
POTKOrO BPEMEHW UMM NMOBPEXAEH
[aTunk.

Ecnu koHdopka npopaboTana gocra-
TOYHO A0Nro, YTobbl HarpeTbecs, 06-
paTuTecb B aBTOPU3OBaHHbIV CEPBUC-
HbI LEEHTP.

He paboTaet Hob?Hood.

MaHenb ynpasneHusi HakpbiTa.

CHumunTe NOCTOPOHHWI NpeAMEeT ¢ na-
Henu ynpasneHus.

Mcnonb3yeTcs odeHb BbICOKast Ka-
CTptons, koTopas GrokvpyeT curHar.

Vcnonb3yiTe KacTpromio MEHbLUNX
pa3MepoB, NepecTaBbTe ee Ha ApYryto
KOHCOPKY UMK OTPErynupymTe BbITSX-
KY BPYYHYIO.

He paboTaeTt ABTOMaTM4ECKUN
Harpes.

YcTaHOBMNEH MaKCMMarnbHbIA ypo-
BeHb Harpesa.

MakcumanbHbI ypoBEHb Harpesa
MMeeT TaKyto e MOLLHOCTb, Kak npu
BKMIOYEHUW BbIGPaHHON YHKLWN.

KoHdbopka ropsivas.

[anTte koHOpKe Kak crneayeT OCTbITb.

Ha gucnnee yepeaytotcs asa
pasHbIX YPOBHS Harpesa.

Pa6oTaet Cuctema ynpaeneHus
MOLLIHOCTbHO.

CwM. «ExenHeBHOE NCNONb30BaHMEY.

MaHenb ynpaBnexus HarpeBaeT-
cs.

Mocyna cnuikom GonbLuas unu Bbl
NOCTaBWUMNM ee CNLLKOM Grn3Ko K
naHenu ynpasneHus.

Mpwn ncnons3oBaHum GonbLLOK NocyAbl
No BO3MOXHOCTU CTaBbTe ee Ha 3a-
OHWE KOHGOPKU.

Mpu HaxxaTumn Ha JaTymKK naHe-
I ynpaBneHns oTCyTCTBYET 3BY-
KOBOW CurHan.

3ByKOBaﬂ CcuUrHanusauunsa oTKrove-
Ha.

Bkntounte 3BYyK. CMm. «ExxeiHeBHOE MC-
nonbL30BaHne».

3aroputcs .

Pa6otaeT 3awuTa ot getei unm
Brokump. KHomMok.

CwM. «ExenHeBHOE NCNONb30BaHME.

3aroputcs .

Ha koHdhopke oTcyTCTBYET nocyaa.

MocTaBbTe Ha KOHPOpPKY nocyay.

Henogxopsawwmid Tvn nocyapl.

Mcnonb3yiiTe nocyay, kotopas noaxo-
OWT ANS MHOYKUMOHHBIX BapOYHbIX Mna-
Henel. Cm. «YKa3aHusa 1 pekomeHaa-
Lmn».

[nameTp AHa nocyabl CAULWKOM Ma-
TNeHbKUI ANA JaHHOW 30HBbI.

Vcnonb3yiTte nocyay NnoaXoAALwmMxX
pa3mepoB. CM. «TexHu4eckme gaH-
Hble».

HarpeB 3aHvmaeT MHOro Bpeme-
HW.

Pa3mep gHuLa nocyabl CAULLKOM
ManeHbKui, No3TOMy Nocyaa nony-
YaeT TONMbKO YacTb SHEPrum, U3ny-
yaemoui KOH(OOPKOW.

[na o6ecneyeHns onTumarnsHon Ten-
nonepeaaymn NCNomnb3ynTe KyXOHHYHO
nocyay ¢ AHULLEM, AMameTp KOTOpon
coBrnajaet C pa3amMepoM KOHKPETHOM
KOH(POPKM (CM. MakcMmarnbHoe 3Have-
HWe auameTpa KyXOHHOW nocyabl B
pasgene «TexHuyeckve AaHHble» >
«Cneuyndukaumsa KOHPOPOK»).
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Mpo6nema

Bo3moxHas npuyinHa

Cnocob yctpaHeHus

3aropaeTcs 1 undpa.

POYHOW NaHenu.

Mpowusowna owwnbka B paboTe Ba-

BbIkntounTe 1 CHOBa BKMOYMTE Bapoy-
Hyto naHenb cnycTst 30 cekyHa. Ecnu

CHOBa 3aroputcsi , oTKIMounTE Ba-
POYHYIO NaHerb OT CeTW aneKTponuTa-
Hus. MpumepHo Yepes 30 cekyHA CHO-
Ba BKIMIOYMTE BapoOYHyto naHenb. Ecnu
HeuncnpaBHOCTb YCTPaHWUTb He yaa-
nocb, obpaTuTech B aBTOPU30BAHHbIN
CEPBVCHBIV LEHTP.

8.2 Ecnu npobnemy He yganocb
pewnTb...

Ecnu camocTosiTenbHO CnpaBuTbCs C
npobnemoli He ygaetcsi, obpaTtuTech B
MarasuvH, B KOTOPOM Obin nprnobpeTeH
npubop, NN B aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHbIN
ueHTp. CoobLwunTe cBEAEHNUS, yKkasaHHble Ha
Tabnuyke ¢ TEXHUYECKUMU AaHHBIMU. Takke
npenocTaBbTe KO CTEKIOKEPAMUKH,
COCTOALLMI 13 TpexX Umdp (OH ykasaH B yrmny
CTEKISIHHON NaHenwu), 1 nosiBnsioLleecs

9. TEXHUYECKWE OAHHBIE

9.1 Tabnnyka ¢ TeXHUYeCKUMH
OaHHbIMU

Mogenb CIV634

Tun 61 B4A 01 AA
Mnaykumsa 7.35 kBT
CepwitHbiii Neo.................
ELECTROLUX

9.2 Cneuundmkaumsa KOHPOPOK

coobLeHne o6 owmnbke. YbeamTecn, 4TO
BapoYHas NaHenb 3KcnnyaTupoBanach
npasunbHO. B cnyyae HenpaBuibHoOM
aKcnnyaTauum npubopa TexHu4eckoe
obGcnyxknBaHve, NpeaocTaBnsemoe
cneymanmcTaMmm CEpBUCHONO LIEHTpa Unm
npogasua, OyaeT nnaTtHbIM, faxe ecrnv CPoK
rapaHTum ewe He uctek. MIHdopmaums o
rapaHTUAHOM CPOKe 1 aBTOPU30BAHHbIX
CEepBUCHbIX LIeHTpax npueeaeHa B
rapaHTUHOM CBUAETENbLCTBE.

MpoaykToBbIi Homep (PNC) 949 596 825 01
220-240 B /400 B 2N 50-60 Iy,
M3rotoBneHo B: l'epmaHus

7.35 kBT

cex

KoHdopka HomuHanbHas PowerBoost [BT] MakcumanbHaa [OuameTtp nocy-
MOLLHOCTb (Mak- npoporkuTenb- Abl [MM]
CUMarbHbIA ypo- HOCTb
BeHb HarpeBa) PowerBoost
[BT] [MuH]

IeBas nepegHas 2300 3200 10 125-210

INeBas 3agHsasa 2300 3200 10 125-210

MpaBas nepeaHsis 1400 2500 4 125-145

3apHas npasas 1800 2800 10 145 - 180
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MOLLHOCTb KOH(POPOK MOXET HE3HAUUTESIbHO
OTNMYaTLCH OT NpUBEeAEHHbIX B Tabnuue
JdaHHbIX. OHa MEHsIeTCA B 3aBMCMMOCTU OT
maTepuarna v pasmepa KyxOHHOW Nnocyabl.

[ns obecneveHns onTMManbHoOwM
Tennonepegayn u JOCTUXKEHNS HAaUMYYLLNX
pesynbTaToB NPUrOTOBIIEHNS UCMONb3YIHTe

KYXOHHYIO MOCyAY C AHULLEM, AnaMeTp
KOTOPOro coBnagaeT ¢ pasmMepom
KOHKPETHOW KOHPOPKM (CM. MakcMmarnbHoe
3HayYeHne gnameTpa AHULLA KyXOHHOM
nocyapl B COOTBETCTBYOLWEN Tabnuue). He
ncnonb3ynTe KyXOHHYIO MoCcyay, pasmep
KOTOPOW NpeBbILWAaeT AMameTpa KOHOPKN.

10. SHEPTETUYECKAA 3PPEKTVBHOCTb

10.1 TexHUYeckne faHHble B COOTBETCTBMU C HOPMamMu1 U nNpaBunamMmm no

JKonornsauummn

Mopenb

CIve34

Tun kOHGOPOYHON (BapOYHOI) NaHenu

BcTpavnBaemas BapoyHas

naHenb
KonuyectBo paboumx 30H n/unu y4actkos 4
TexHonorms HarpeBaHus MHaykuns
[nameTp nonesHoi paboyein NOBEPXHOCTH ANS Ka- IeBas nepenHas 21.0cm
XIOOW 3MeKTpuYeckn HarpeBaemon paboyei 30Hbl IleBas 3agHsA 21.0cm
(D) Mpaeas nepeaHss 14.5cm
3agHss npaBas 18.0 cm

MoTpebneHnve aHeprum kaxaon paboyert 30HbI Unn
yyacTtka Ha kunorpamm (EC electric cooking, Ecw)

181.1 Br-u/kr
181.1 BT-u/kr
185.5 BT-u/kr
180.8 BT-u/kr

IeBas nepegHas
IleBas 3agHsas
MpaBas nepeaHsas
3agHas npasas

MoTpebneHne aHeprum KOHHPOPOUHOIA (BapoyHOW) NnaHenu Ha kunorpamm (EC

electric hob, EChob)

182.1 Br-y/kr

IEC / EN 60350-2 - bbITOBbIE 3NEKTPUYECKME
npubopbl 4Nst NPUrOTOBIIEHNS MWLM — YacTb
2: BapouHble naHenu — MeTtoapbl M3mepeHuii
3KCMNNyaTaUUOHHBIX XapakTEPUCTUK.

[aHHble aHepronoTpebneHns OTHOCATCH K
30HaMm Harpesa, KOTopble
NOEHTUULNPYIOTCS MO OTMETKaM
COOTBETCTBYIOLLMX KOH(OPOK.

10.2 KOHOMUS INEKTPOIHEPIrUMN

Mcnonb3ys npuBefeHHbIe HUke
pekomMeHZauMn, MOXHO 3KOHOMUTb
3MEKTPOIHEPIUIO BO BPEMSI NPUrOTOBIIEHMS.
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* [pw HarpeBe BoAbl Ha HanvBaviTe Gonblue
BOAbl, YeM TpebyeTcs.

» [lo BO3MOXHOCTV BCeraa HakpblBante
Nnocyaly KPbILLKOW.

e [pexae Yem BKMYNTb KOH(POPKY,
NoCTaBbTE HA HEE KYXOHHYHO nocyay.

» [locyay MeHbLUMX pa3mMepoB CTaBbTe Ha
KOH(POPKMN MEHbLLNX pa3MepoB.

« Bcerpa ctaBbTe nocyany
HenocpeaCTBEHHO MO LEHTPY KOHOPKH.

*  Wcnonb3ynte octatoyHoe Tenno Ans
NoAAepKaHWs NULLK B ropsiyem
COCTOSIHVUM UMK ANA pacTanfnmBaHus
NpoayKTOB.



10.3 UHbopmauusa o6 usgenuu ansa onpeaeneHUsa noTpednaemon
MOLLHOCTU U MaKCUMasribHOro BpeMeHu nepexona B peXum NOHMKEHHOro

3HepronoTpebneHus

HOTpeﬁnﬂemaﬂ MOLLHOCTb B BbIKINHYEHHOM COCTOAHUA

0.3 Bt

MakcumarnbHoe Bpemsi, HeobxoAnMMoe AN aBToMaTUyeckoro nepexona obopyaosa- 2 MUH
HUS B COOTBETCTBYIOLLMIA PEXMUM MOHIKEHHOMO 3HEPronoTpetneHns

11. OXPAHA OKPY>XAIOLLEN CPEQbI

MaTepwuansl ¢ CUMBOMOM l‘f:) cnepyet
choasath Ha nepepaboTky. MNonoxuTte
ynaKkoBKy B COOTBETCTBYIOLLME KOHTENHEPDI
ans céopa BTOPUYHOTO Cbipbs. [puHUMas
yyacTve B nepepaboTke cTaporo
3aneKkTpobbITOBOro 06opyaoBaHus, Bel
romoraeTe 3alUTUTb OKPY>KatoLLyto cpeay U1
300poBbe YenoBeka. He BbiGpackiBaiiTe

BMeECTE C ObITOBbIMU OTXO4aMM 6bITOByP0

TEXHVKY, NOMEYEHHYI0 CMBOSIOM ):S
Mpubop cnepyeTt [OCTaBUTL B MECTO
pa3genbHOro HakonmneHns n cbopa oTxoaoB
notpebnexHnsa nnu B NyHKT cbopa
MCMONb30BaHHOW ObITOBOV TEXHUKMN OIS
nocneaytoLen yTunusaummn.
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Vitajte vo svete Electrolux! Dakujeme Vam, Ze ste si vybrali nas
spotrebic.
@ Rady tykajuce sa pouzivania, broziry, navody na rieSenie problémov a informacie o

servise a opravach:
www.electrolux.com/support

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajiceho upozornenia.
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1. A\ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred inStalaciou a pouzivanim spotrebi€a si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca
nezodpoveda za zranenia ani za Skody spdsobené
nespravnou montazou alebo pouzivanim. Tieto pokyny
uskladnite na bezpeCnom a pristupnom mieste, aby ste do
nich mohli v buducnosti nahliadnut’.

1.1 Bezpeénost' deti a zraniteinych oséb

» Tento spotrebi€ smu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo psychickou
spoOsobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba
ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
zodpovednou osobou poucené o bezpe¢nom pouzivani
spotrebica a rozumeju pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov
a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat’ pristup
k spotrebiéu, pokial nie st pod nepretrzitym dozorom.
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Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, ze sa
nebudu hrat’ so spotrebicom.

Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

UPOZORNENIE: Spotrebic a jeho pristupné Casti sa poCas
pouzivania mézu znacne zahriat. Nedovolte detom ani
domacim zvieratam priblizit' sa k spotrebi¢u poCas
prevadzky alebo ked sa ochladzuje.

Ak ma spotrebi¢€ detsku poistku, mala by byt zapnuta.
Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’
Ziadnu udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecnost’

Tento spotrebic€ je urCeny iba na pripravu jedal.

Tento spotrebi€ je ur€eny na jedno pouzitie v domacnosti

Vv interiéri.

Tento spotrebiC sa mbze pouzivat' v kancelariach,
hotelovych host'ovskych izbach, izbach s postelou

a ranajkami, v penziénoch na farme a inych podobnych
ubytovacich zariadeniach, ak takéto pouZzivanie
nepresiahne (priemerné) urovne pouzivania v domacnosti.
UPOZORNENIE: Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa pocas
pouzivania mozu znacne zahriat. Nedotykajte sa ohrevnych
clankov.

UPOZORNENIE: Varenie na varnom paneli s tukom alebo
olejom bez dohladu mdze byt nebezpecné a mbze spdsobit’
poziar.

Dym je indikaciou prehriatia. Na hasenie poZiaru pri vareni
nikdy nepouzivajte vodu. SpotrebiC vypnite a plamen
zakryte napr. poziarnou pokryvkou alebo pokrievkou.
UPOZORNENIE: Spotrebi¢ sa nesmie zapajat’ cez externé
spinacie zariadenie, ako napr. Casovac, ani nesmie byt
zapojeny do obvodu, ktory sa pravidelne vypina a zapina.
VYSTRAHA: Proces pripravy jedla musi byt’ pod
dohladom). Kratkodoby proces pripravy jedla si vyZaduje
nepretrzity dozor.
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UPOZORNENIE: Nebezpec€enstvo poziaru: Na varnych
povrchoch neskladujte Ziadne predmety.

Kovové predmety, napriklad noze, vidlicky, lyZice a
pokrievky by sa nemali klast’ na povrch varného panela,
pretoZze sa m6zu zohriat'.

Spotrebi¢ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do
nabytku ureného na zabudovanie.

Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parné CistiCe.

Spotrebi€ vypinajte po kazdom pouziti jeho ovladacimi
prvkami. Nespoliehajte sa na funkciu rozpoznavania varnej
nadoby.

UPOZORNENIE: Ak je povrch prasknuty, vypnite spotrebic,
aby ste predisli moznému urazu elektrickym pradom. V
pripade zapojenia spotrebica do elektrickej siete priamo
pomocou spojovacej skrinky odpojte spotrebic¢ od sietového
napajania vybratim poistky. V oboch pripadoch kontaktujte
autorizované servisné stredisko.

Ak je poskodeny napdjaci kabel, musi ho vymenit’ vyrobca,
autorizovany servis alebo podobne kvalifikované osoby, aby

sa prediSlo nebezpectenstvu.
+ UPOZORNENIE: Pouzivaijte iba

také ochranné listy

varného panela, ktoré navrhol vyrobca kuchynského
spotrebica, alebo ich vyrobca kuchynského spotrebica
uvadza ako vhodné v navode na pouzitie, alebo ochranné
liSty varného panela zahrnuté v spotrebici. Pouzitie
nevhodnych ochrannych list méze spdsobit’ nehody.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY

2.1 Montaz

/\ VAROVANIE!

Tento spotrebi¢ méze nainstalovat’ len
kvalifikovana osoba.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecéenstvo poranenia alebo
poskodenia spotrebica.
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Odstrante vSetky obaly.

Poskodeny spotrebi¢ neinstalujte ani
nepouzivajte.

Dodrziavajte pokyny na instalaciu dodané
so spotrebiCom.

Dodrziavajte pozadovanu minimalnu
vzdialenost’ od inych spotrebicov a
nabytku.

Vzdy davajte pozor, ak presuvate
spotrebic, pretoze je tazky. Vzdy



pouzivajte ochranné rukavice a uzavretu
obuv.

Plochy vyrezu utesnite tesniacim
materialom, aby ste predisli vydutiu
spdsobenému vihkostou.

Spodnu Cast’ spotrebic¢a chrante pred
parou a vihkost'ou. ;

Spotrebi¢ neinstalujte vedla dveri ani pod
okno. Predidete tak zhodeniu horticeho
kuchynského riadu zo spotrebica pri
otvoreni dveri alebo okna.

Kazdy spotrebi¢ ma v dolnej Casti
chladiace ventilatory.

Ak je spotrebi¢ nainstalovany nad
zasuvkou:

— Neskladujte v nej malé kusky alebo
harky papiera, ktoré by sa mohli
vtiahnut, pretoze by mohli poSkodit’
chladiace ventilatory alebo ovplyvnit’
¢innost’ chladiaceho systému.

— Medzi spodkom spotrebica a
predmetmi skladovanymi v zasuvke
zachovajte vzdialenost’ minimalne 2
cm.

Odoberte pripadné oddelovacie panely
inStalované v skrinke pod spotrebic¢om.

2.2 Zapojenie do elektrickej siete

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poziaru a zasahu
elektrickym prudom.

VSetky elektrické pripojenia musi vykonat’
kvalifikovany elektrikar.

Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

Pred akymkolvek zasahom odpojte
spotrebi¢ od elektrickej siete.

Uistite sa, Zze parametre na typovom stitku
su kompatibilné s elektrickym napatim
zdroja napajania.

Skontrolujte, Ci je spotrebiC spravne
nainstalovany. Uvolneny a nespravny
elektricky sietovy kabel alebo zastrcka (ak
sa pouziva) moze spdsobit’ zohriatie
vyvodného kabla.

Pouzite vhodny elektricky sietovy kabel.
Nedovolte, aby sa sietovy kabel zamotal.
Skontrolujte, ¢&i je nainstalovana ochrana
proti zasahu elektrickym pradom.

Pouzite svorku na odlah&enie tahu na
kabli.

« Ak zapojite nejaky elektricky spotrebi¢ do
zasuvky, dbajte na to, aby sa sietovy
kabel alebo zastrcka (ak je k dispozicii)
nedotykala hordceho spotrebica alebo
horuceho kuchynského riadu.

» Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani
predizovacie kable.

« Uistite sa, ze zastrCka (ak je k dispozicii)
alebo siet'ovy kabel nie su poSkodené. Ak
treba vymenit' poSkodeny privodny
elektricky kabel, kontaktujte nas
autorizovany servis alebo elektrikara.

e Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych Casti pod napatim a
izolovanych Casti treba namontovat’ tak,
aby sa nedalo odstranit’ bez nastrojov.

« Sietovu zastréku pripojte do sietovej
zasuvky az po dokonceni instalacie. Po
inStalacii sa uistite, Ze mate pristup k
sietovej zastrcke. ;

* Ak je sietova zasuvka uvolnena,
nezapajajte do nej sietovu zastréku.

* Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za
napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovu
zastréku.

» Pouzite iba spravne odpajacie zariadenia:
ochranné istiCe alebo poistky
(skrutkovacie poistky treba vybrat' z
drziaka), uzemnenia a stykace.

« Elektricka siet' v domacnosti musi mat’
odpajacie zariadenie, ktoré umozni
odpojenie spotrebiCa od elektrickej siete
na vSetkych poloch. Vzdialenost’ kontaktov
odpajacieho zariadenia musi byt’
minimalne 3 mm.

2.3 Pouzitie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecéenstvo poranenia,
popalenin alebo zasahu elektrickym

prudom.

* Nemerite technické parametre tohto
spotrebica.

* Pred prvym pouzitim odstrarite vSetky
obaly, stitky a ochrannu foliu (ak sa
pouzivaju).

« Uistite sa, Ze nie su otvory vetrania
zablokovane.

* Spotrebi¢ pocas prevadzky nenechavajte
bez dozoru.

* Po kazdom pouziti vypnite varnu zénu.
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Na varné zény nepokladajte pribor ani
pokrievky panvic. M6zu sa zahriat’ na
vysoku teplotu.

Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami
alebo ked je v kontakte s vodou.
Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny
alebo skladovaci povrch.

Ak je povrch spotrebi¢a popraskany,
okamzite ho odpojte od napdjania.
Zabranite tym zasahu elektrickym pradom.
Ked je spotrebi¢ v prevadzke, pouzivatelia
s kardiostimulatorom musia udrziavat’
vzdialenost’ od induk&nych varnych zén
minimalne 30 cm.

Ked vkladate pokrm do hortceho oleja,
mobze olej vyprsknut.

Nepouzivajte hlinikovu foliu ani iné
materialy medzi varnou plochou a
kuchynskym riadom, pokial vyrobca tohto
spotrebica neurci inak.

Pouzivajte len prislusenstvo odporucané
vyrobcom pre tento spotrebic.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecéenstvo poziaru a
vybuchu.

Tuky a oleje mdzu pri zohriati uvoifiovat
horlavé vypary. Pri priprave pokrmov
musia byt plamene alebo hortce
predmety v dostatoCnej vzdialenosti od
tukov a olejov. . y

Vypary, ktoré sa uvolfiuju z velmi horucich
olejov, mbézu sposobit’ spontanne
vznietenie.

Pouzity olej, ktory obsahuje zbytky jedla,
mo&ze sposobit’ poziar pri nizSej teplote
ako olej pouzity po prvykrat.

Horlavé latky ani predmety, ktoré su
nasiaknuté horlavymi latkami, neklad'te do
spotrebi¢a, do jeho blizkosti ani nan.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecéenstvo poskodenia
spotrebica.

Horuci kuchynsky riad nekladte na
ovladaci panel.

Na skleneny povrch varného panela
nekladte horucu pokrievku varnej nadoby.
Nenechajte obsah kuchynského riadu
vyvriet'.
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Davajte pozor, aby predmety alebo
kuchynsky riad nespadli na spotrebi¢.
Povrch méze byt poskodeny.
Nezapinajte varné zény s prazdnym
kuchynskym riadom alebo bez
kuchynského riadu.

Kuchynsky riad vyrobeny z liatiny alebo s
poskodenym dnom moze spdsobit’
poskriabanie skla/sklokeramiky. Ked tieto
predmety potrebujete posunut’ mimo
varného povrchu, zdvihnite ich.

2.4 Osetrovanie a Cistenie

Spotrebi¢ pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

Pred Cistenim spotrebi¢a ho vypnite a
nechajte vychladnut'.

Na Cistenie spotrebic¢a nepouzivajte prad
vody ani paru.

Spotrebic Cistite vihkou makkou
handrickou. PouZivajte iba neutralne
Cistiace prostriedky. Pokial nie je uvedené
inak, nepouzivajte abrazivne Cistiace
prostriedky, drotenky, rozpustadla ani
kovové predmety.

2.5 Servis

Ak treba dat’ spotrebic opravit, obrat'te sa
na autorizované servisné stredisko.
Pouzivajte iba originalne nahradné diely.
Informéacie o ziarovke/ziarovkach vnutri
tohto vyrobku a nahradnych dieloch
osvetlenia, ktoré sa predavaju
samostatne: Tieto Ziarovky su navrhnuté
tak, aby odolali extrémnym podmienkam v
domacich spotrebi¢och, ako napr. teplota,
vibracie, vihkost, alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu
spotrebi¢a. Nie su uréené na pouzivanie
inym spdsobom a nie su vhodné na
osvetlenie priestorov v domacnosti.

2.6 Likvidacia

/\ VAROVANIE!
Riziko zranenia alebo udusenia.

Informacie o spdsobe likvidacie spotrebica
ziskate na mestskom alebo obecnom
urade.




» Odpojte spotrebi¢ od napajania z
elektrickej siete.

3. INSTALACIA

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

3.1 Pred instalaciou

Pred nainstalovanim varného panela si
zapiste informacie uvedené dolu na typovom
Stitku. Typovy S§titok s technickymi udajmi je
umiestneny na spodnej strane varného
panela.

Sériové Cislo .......ceeveeunne..

3.2 Zabudovatelné varné panely

Zabudovateiné varné panely sa mozu
pouzivat’ az po zabudovani do vhodnej
skrinky alebo do pracovnej dosky, ktoré
vyhovuju platnym normam.

3.3 Pripajaci kabel

» Varny panel sa dodava s pripajacim
kablom.

+ Pri vymene poSkodeného sietového kabla
pouzite kabel typu: HO5V2V2-F ktory
odola teplote 90 °C alebo vysSej. Jedna
zila kabla musi mat’ minimalny priemer
v sulade s tabulkou nizSie. Obratte sa na

« Sietovy elektricky kabel odrezte blizko pri
spotrebici a zlikvidujte ho.

pripajacieho kabla m6ze vykonat' iba
kvalifikovany elektrikar.

/\ VAROVANIE!

VSetky prace suvisiace so zapojenim do
elektrickej siete musi vykonat’
kvalifikovany elektrikar.

/\ UPOZORNENIE!
Pripojenia cez svorkovnice su zakazané.

/N\ UPOZORNENIE!

Konce drétov nevrtajte ani nespajkuijte.
Je to zakazané.

/\ UPOZORNENIE!
Nepripajajte kabel bez koncovky kabla.

Jednofazové pripojenie
1. Odstrante koncovku kabla z ¢ierneho
a hnedého drétu.
2. Odstrante ¢ast izolacie z hnedého
a Cierneho konca kabla.
3. Spojte konce Cierneho a hnedého kabla.
4. Na spolo¢ny koniec Zily nasurite novu
koncovku zily (vyzaduje sa Specialny

miestne servisné stredisko. Vymenu nastroj)
400V2N~ 220-240 V~
O wm — N

oy E—
R E—
L2

—
——— -

Dvojfazové pripojenie: 400 V2N~

Jednofazové pripojenie: 220 - 240 V~

5x 1,5 mm? alebo 4 x 2,5 mm?

5 x 1,5 mm? alebo 3 x 4 mm?

@ Zeleny - Zlty

@ Zeleny - Zlty

N Modry a modry

N Modry a modry
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Dvojfazové pripojenie: 400 V2N~ Jednofazové pripojenie: 220 - 240 V~

5 x 1,5 mm? alebo 4 x 2,5 mm? 5 x 1,5 mm? alebo 3 x 4 mm?
L1 Cierny L Cierny a hnedy
L2 Hnedy

3.4 Montaz

Pri inStalacii varného panela pod odsavac par
si pozrite pokyny na instalaciu odsavaca par
pre minimalnu vzdialenost’ medzi spotrebi¢mi.

Navod s videom ,Ako nainstalovat’ indukény

Ak je spotrebi¢ nainstalovany nad zasuvkou, varny panel Electrolux — in$talacia pracovnej
pocas varenia sa vplyvom vetrania varného dosky“ néjdete zadanim celého nazvu
panela mbzu zohriat’ predmety ulozené uvedeného na obrazku nizsie.

v zasuvke.

Y 'I' b www.youtube.com/electrolux
0“ u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation
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4. POPIS VYROBKU

4.1 RozlozZenie varnej plochy

Indukéna varna zona
Ovladaci panel
N

AN | B

—_— —_ el —_— —_ —
8 {40735 50 wr9Y. 5735 s0 wur|{HE
. .

—— S
O =]='—=o135 8 10 14P‘||—@+|0135 8 10 14P=
Spotrebi¢ sa ovlada senzorovymi tlacidlami. Zobrazenia, ukazovatele a zvuky vam oznamia,
ktoré funkcie su zapnuté.

Senzo- Funkcia Poznamka

rové

tlacidlo
(D ZAP | VYP Zapinanie a vypinanie varného panela.
|E'| Blokovanie / Detska poistka Zablokovanie a odblokovanie ovladacieho panela.
| | Prestavka Zapnutie a vypnutie funkcie.
=] Bridge Zapnutie a vypnutie funkcie.
- Displej varného stupna Zobrazenie varného stupna.
E - Ukazovatele varnych zén pre ¢a-  Ukazuju, pre ktort zonu nastavujete ¢as.

somer
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Senzo- Funkcia Poznamka
rové
tlacidlo
- Displej ¢asomeru Zobrazenie ¢asu v minutach.
m = Hob?Hood Zapnutie a vypnutie manualneho rezimu funkcie.
9] Q) - Voiba varnej zony.
+ — Predizenie alebo skratenie ¢asu.
P PowerBoost Zapnutie funkcie.
- Ovladaci pasik Nastavenie varného stupna.

4.3 Zobrazenie varného stupna

Displej Popis

Varna zéna je vypnuta.

Varna zéna je zapnuta.

.09

Funkcia Prestavka je zapnuta.

(A

Funkcia Automatické zohrievanie. je zapnuta.

Funkcia PowerBoost je zapnuta.

Vyskytla sa porucha.

+ Cislo

3,E,0

teplé/zvySkoveé teplo.

OptiHeat Control (3-krokovy indikator zvySkového tepla): pokracovat’ vo vareni/uchovat

Funkcia Blokovanie / Detska poistka je zapnuta.

riad.

Kuchynsky riad je nevhodny alebo prili§ maly, pripadne na varnej zéne nie je Ziadny

Funkcia Automatické vypinanie je zapnuta.

4.4 OptiHeat Control (3-krokovy
indikator zvySkového tepla)

/\ VAROVANIE!

3)/(&)/ [ pokial je ukazovatel zapnuty,
hrozi nebezpecenstvo popalenia
zvySkovym teplom.

Indukéné varné zény generuju teplo potrebné
na varenie priamo v dne kuchynského riadu.
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Sklokeramika sa ohrieva teplom kuchynského
riadu.

Ukazovatele sa B / B / [:] zobrazia, ked je
varna zéna horuca. Tie zobrazuju Uroven
zvyskového tepla varnych zoén, ktoré prave
pouzivate.

Ukazovatel sa méze takisto zobrazovat:
* pre susedné varné zoény aj v pripade, ak
ich nepouzivate;



» ked polozite horuci kuchynsky riad na
chladnu varnd zénu;

» ked je varny panel vypnuty, ale varna
zoéna je stale horuca.

5. KAZDODENNE POUZiVANIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpe&nosti.

5.1 Zapnutie a vypnutie
Ak chcete varny panel zapnut' alebo vypnut,
dotknite sa tlacidla ® na 1 sekundu.

5.2 Automatické vypinanie

Funkcia automaticky vypne varny panel,
ak:

» vSetky varné zény su vypnuté,

* po zapnuti varného panela nenastavite
ziadny varny stupen,

+ rozlejete alebo polozite nie¢o na ovladaci
panel na viac ako 10 sekund (panvicu,
handru atd’.). Zaznie zvukovy signal a
varny panel sa vypne. Odstrarite prislusny
predmet alebo vycistite ovladaci panel.

» varny panel sa velmi zohreje (napr. po
vyvreti celého obsahu nadoby). Pred
opatovnym pouzitim varného panela
nechaijte varni zénu vychladnut’.

» ak pouzivate nespravny riad. Rozsvieti sa

symbol I”J a po 2 mindtach sa varna zéna
automaticky vypne.

+ ak nevypnete varnd zénu alebo nezmenite
varny stupeni. Po urcitej dobe sa zobrazi

symbol E] a varny panel sa vypne.
Varné stupne a ¢asy, po ktorych sa varny
panel vypne:

Varny stupen Varny panel sa vy-
pne po

’ 1-3 6 hodinach

4-7 5 hodinach

8-9 4 hodinach

10-14 1,5 hodine

Ukazovatel zmizne, ked' varna zona
ochladne.

5.3 Varny stupen
Nastavenie alebo zmena varného stupna:

Dotknite sa ovladacieho pasika v mieste
spravneho nastavenia varného stupfia alebo
prst presurite pozdlz pasika az kym
nedosiahnete poZzadované nastavenie.

I'-=713' 810 1P

-
Py

5.4 Pouzivanie varnych zén

Kuchynsky riad polozte do stredu zvolenej
zony. Indukéneé varné zony sa automaticky
prispésobuiju velkosti dna riadu.

@

Na optimalnu distribuciu tepla pouzite
kuchynsky riad s priemerom dna
podobnym velkosti varnej zony (t. j. s
maximalnym rozmerom priemeru
kuchynskeho riadu uvedenou v Casti
»Technické udaje” > ,Specifikacia
varnych zon*). Uistite sa, Ze kuchynsky
riad je vhodny pre indukéné varné
panely. DalSie informacie o typoch
kuchynského riadu najdete v Casti Rady

a tipy.

Pri velkom kuchynskom riade mézete varit’
sucasne na dvoch varnych zénach.
Kuchynsky riad musi zakryvat’ stredy oboch
z6n, ale nesmie presahovat’ oznacenu
oblast. Ak sa kuchynsky riad nachadza medzi
dvomi stredmi, funkcia Bridge sa nezapne.
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5.5 Bridge

®

Funkcia je aktivna, ked nadoba zakryva
stredy dvoch zon.

Tato funkcia spaja dve lavé varné zény, ktoré
potom funguju ako jedna.

Najprv nastavte varny stupefi jednej z lavych
varnych zon.

Zapnutie funkcie: dotknite sa =]. Varny
stupen nastavite alebo zmenite dotknutim sa
jedného z dotykovych ovladacov.

Vypnutie funkcie: dotknite sa =]. Varné zény
budu fungovat’ samostatne.

5.6 Automatické zohrievanie.

Funkciu zapnite, ak chcete dosiahnut’
pozadovany varny stupen rychlejSie. Ked je
zapnuta, varna zéna najprv pracuje pri
najvy§Som varnom stupni a potom sa nastavi
na pozadovany varny stupen.

®

Pred zapnutim funkcie musi byt varna
z6na chladna.

Zapnutie funkcie pre varni zénu: dotknite
sa P (@ sa rozsvieti). Okamzite sa dotknite
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pozadovaného varného stupna. Po 3
sekundach sa rozsvieti ukazovatel @
Vypnutie funkcie: zmente varny stupen.

5.7 PowerBoost

Tato funkcia zvySuje vykon indukénych
varnych zoén. Funkciu mozno zapnut pre
indukéna varnu zénu iba na obmedzeny ¢as.
Potom sa indukéna varna zéna opat’
automaticky prepne na najvysSi varny stuper.

@

Pozrite si kapitolu ,Technické udaje“.

Zapnutie funkcie pre varni zénu: dotknite
sa P Rozsvieti sa .
Vypnutie funkcie: zmenite varny stupern.

5.8 Casovaé

- Casova¢ odpoéitavania

Pomocou tejto funkcie mbzete nastavit, ako
dlho ma byt zapnuta varna zéna pre jedno
konkrétne varenie.

Najprv nastavte varny stupen varnej zény a
potom nastavte funkciu.

Nastavenie varnej zény: opakovanie sa
dotykajte @ kym sa nezobrazi ukazovatel
varnej zony.

Zapnutie funkcie: dotknite sa + Casovaca a
nastavte ¢as (00-99 minut). Ked ukazovatel
varnej zony zacne blikat, odpocitava sa
nastaveny cas.

Kontrola zostavajtceho ¢asu: dotknite sa
@, aby ste nastavali varna zénu. Ukazovatel
varnej zony zacne blikat. Na displeji sa
zobrazi zostavajuci ¢as.

Zmena ¢€asu: dotknite sa @ aby ste
nastavali varnu zonu. Dotknite sa symbolu
alebo symbolu —.

Vypnutie funkcie: dotknite sa @ aby ste

nastavali varni zonu a potom sa dotknite —.
Zostavajuci Cas sa odratava smerom nadol
az po 00. Ukazovatel varnej zény zhasne.



®

Ked odpocitavanie skonci, zaznie
zvukovy signal a zacne blikat’ 00. Varna

zéna sa vypne.

Vypnutie zvuku: dotknite sa .

* CountUp Timer

Tuto funkciu méZete pouzit' na monitorovanie
dizky prevadzky varnej zony.

Nastavenie varnej zény: opakovanie sa
dotykajte @ kym sa nezobrazi ukazovatel
varnej zény.

Zapnutie funkcie:dotknite sa = Casovaca.

Rozsvieti sa UP. Ked' ukazovatel varnej zony
zacne blikat', €as sa zaznamenava. Na

displeji sa striedavo zobrazuje uP a
zaznamenany ¢as (v minutach).

Ak chcete vidiet’ ¢as prevadzky varnej
z6ny: dotknite sa @ aby ste nastavali varnu
zo6nu. Ukazovatel varnej zény zacne blikat.
Na displeji sa zobrazuje, ako dlho je zéna v
ginnosti.

Vypnutie funkcie: dotknite sa @) a potom +
alebo —. Ukazovatel varnej zony zhasne.

« Casomer
Tuto funkciu mozete pouzit, ked je varny
panel zapnuty a varné zény nie su v ¢innosti.

Na displeji varného stupna sa zobrazi .

Zapnutie funkcie: dotknite sa @) a potom sa

dotknite + alebo — Casovaca, aby ste
nastavili Cas. Ked doba pecenia uplynie,
zaznie zvukovy signal a zacne blikat’ 00.

Vypnutie zvuku: dotknite sa .

®

Tato funkcia nema vplyv na €innost’
varnych zon.

5.9 Prestavka

Tato funkcia nastavi vSetky zapnuté varné
zény na najnizsi varny stupen.

Ked je funkcia v Cinnosti, su zablokované
vSetky ostatné symboly na ovladacich
paneloch.

Funkcia nezastavi funkcie ¢asovaca.

Funkciu aktivujete stlacenim tlaCidla Il
Rozsvieti sa (. Varny stupen sa znizi na 1.
Deaktivacia funkcie: stlacte tlacidlo || .
Rozsvieti sa predchadzajuci varny stupen .

5.10 Blokovanie

Ovladaci panel mdzete zablokovat' pocas
prevadzky varnych zén. Tato funkcia zabrani
neumyselnej zmene varného stupna.

Najprv nastavte varny stupei.

Zapnutie funkcie: Dotknite sa EI Na 4
sekundy sa rozsvieti . Casovac zostane
zapnuty.

Vypnutie funkcie: dotknite sa EI Zobrazi sa
predchadzajuci varny stuper.

@

Ked vypnete varny panel, vypnete aj tuto
funkciu.

5.11 Detska poistka

Tato funkcia zabrani neimyselnému zapnutiu
varného panela.

Zapnutie funkcie: zapnite varny panel
pomocou @ Nenastavujte ziadny varny
stupen. Dotknite sa EI na 4 sekundy.
Rozsvieti sa ) Vypnite varny panel
pomocou @.

Vypnutie funkcie: zapnite varny panel
pomocou @. Nenastavujte ziadny varny
stupen. Dotknite sa & na 4 sekundy.
Rozsvieti sa . Vypnite varny panel
pomocou @.

Ak chcete docasne prerusit’ funkciu iba na
jedno varenie: varny panel zapnite pomocou

®.sa zapne. Dotknite sa & na 4
sekundy. Do 10 sekund nastavte varny
stupen. Varny panel mézete pouzivat. Po
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vypnuti varného panela pomocou @ sa
funkcia znovu zapne:

5.12 OffSound Control (Zapnutie a
vypnutie zvukovej signalizacie)

Vypnite varny panel. Dotknite sa ®nas
sekundy. Displej sa zapne a vypne. Dotknite

sa EI na 3 sekundy. Rozsvieti sa 2 alebo

3] Dotknite sa + Casovaca, aby ste si
vybrali niektort z nasledovnych moznosti:

. — zvukova signalizacia je vypnuta

. — zvukova signalizacia je zapnuta
Ak chcete potvrdit’ vyber, pockajte na
automatické vypnutie varného panela.

Ak je tato funkcia nastavena na , zvukovu
signalizaciu budete pocut’ iba v pripade, ze:

* sadotknete ®

+ Casomer sa vypne

» Casovac odpocitavania sa vypne
+ polozite nie€o na ovladaci panel.

5.13 Sprava vykonu

Ak je aktivnych viacero zon, pricom
pozadovany vykon je vy$Si nez moznosti
napajacej sustavy, pomocou tejto funkcie sa
dostupny vykon rozlozi medzi jednotlivé
varné zony. Varny panel zabezpecuje
ovladanie varnych stupfiov v zaujme ochrany
poistiek v domovych rozvodoch.

+ Varné zény st zoskupené podia polohy
a poctu faz varného panela. Kazda faza
ma maximalnu elektricku vykonovu
kapacitu 3 700 W. Pokial varny panel
dosiahne hranicu maximalneho
dostupného vykonu v ramci jednej fazy,
vykon jednotlivych varnych zén sa
automaticky znizi.

* Prednost ma vzdy naposledy pouzity
varny stupen prislusnej varnej zény.
Zvysny vykon sa rozdeli medzi predtym
aktivované varné zény v opaénom poradi,
nez v akom ste ich pouzili.

» Ukazovatel varného stupna pre zony so
znizenym vykonom striedavo zobrazuje
pévodne zvoleny varny stupen a znizeny
varny stupen. .

» Pockajte, kym ukazovatel prestane blikat',
alebo znizte varny stupen naposledy
pouzitej varnej zony. Varné zony budu
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pokracovat' v ¢innosti pri znizenom
varnom stupni. V pripade potreby zmente
varny stupen prislusnych varnych zén
manualne.
Mozné kombinacie rozdelenia vykonu medzi
jednotlivé varné zony najdete na tomto
obrazku.

T T
t 8

Ao L

5.14 Hob?Hood

Je to vyspela automaticka funkcia spajajuca
varny panel so $pecialnym odsavacom par.
Varny panel aj odsavac par komunikuju
infraCervenym signalom. Rychlost’ ventilatora
sa urcuje automaticky podla nastaveného
rezimu a teploty najhorucejsieho riadu na
varnom paneli. Ventilator mézete ovladat’ aj
rucne z varného panela.

@

Pri vacsine odsavacov par je systém
dialkového ovladania najprv vypnuty.
Pred pouzitim tejto funkcie ho zapnite.
DalSie informacie najdete v navode na
pouzivanie odsavaca par.

Automatické ovladanie funkcie

Ak chcete funkciu ovladat’ automaticky,
nastavte automaticky rezim na H1 — H6.
Panel je pévodne nastaveny na H5.0Odsavacé
par zareaguje pri kazdom pouziti varného
panela. Varny panel automaticky zistuje
teplotu kuchynského riadu a upravuje
rychlost’ ventilatora.



Automatické rezimy

A_\utgma- Vreniel) Vypraza-
tické nie2)
osvetle-
nie
RezimHO  Vyp Vyp Vyp
Rezim H1 Zap Vyp Vyp
Rezim Zap Rychlost’ Rychlost’
H2 3) ventilatora  ventilatora
1 1
RezimH3  Zap Vyp Rychlost’
ventilatora
1
Rezim H4 Zap Rychlost’ Rychlost’
ventildtora  ventilatora
1 1
RezimH5  Zap Rychlost’ Rychlost’
ventildtora  ventilatora
1 2
RezimH6  Zap Rychlost’ Rychlost’
ventildtora  ventilatora
2 3

1) Varny panel zaregistruje proces vrenia a zapne
rychlost’ ventilatora podla automatického rezimu.

2) Varny panel zaregistruje proces vyprazania a zapne
rychlost’ ventilatora podla automatického rezimu.

3) Tento rezim aktivuje ventilator s osvetlenim a neza-
visi od teploty.

Zmena automatického rezimu

1. Spotrebi¢ vypnite.

2. Dotknite sa ® na 3 sekundy. Displej sa
zapne a vypne.

3. Dotknite sa & na 3 sekundy.
4. Niekolkokrat sa dotknite D, kym sa
nezobrazi .

5. Dotknite sa + Casovaca, aby ste zvolili
automaticky rezim.

®

Ak chcete odsavac par ovladat' priamo
na jeho paneli, vypnite automaticky rezim
funkcie.

@

Ked po skonceni varenia vypnete varny
panel, méze ventilator odsavaca par isty
Cas este pracovat. Potom systém
automaticky vypne ventilator a zabrani
nahodnému zapnutiu ventilatora
najblizSich 30 sekund.

Manualne ovladanie rychlosti ventilatora
Funkciu mézete ovladat’ aj manualne. Ak to

chcete urobit’, dotknite sa E, ked je varny
panel zapnuty. Tymto vypnete automaticku
¢innost’ funkcie a budete moct’ menit’ rychlost’
rucne. Stlacenim = zvysSite rychlost’
ventilatora o jednu Uroven. Ked dosiahnete
najvysSiu Uroven a stlacite tlacidlo = znovu,
nastavia sa otacky ventilatora na hodnotu 0,

¢im sa ventilator odsavaca par vypne.
Ventilator znovu spustite pri rychlosti 1

stlacenim tlacidla =.

@

Ak chcete aktivovat’ automaticku €innost’
funkcie, vypnite varny panel a znovu ho
zapnite.

Zapnutie osvetlenia

Panel mbézete nastavit’ tak, aby sa pri kazdom
zapnuti varného panela rozsvietilo osvetlenie.
Urobite tak nastavenim automatického
rezimu na H1-H6.

@

Osvetlenie odsavaca par sa vypne 2
minuty po vypnuti varného panela.
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6. TIPY A RADY

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.

6.1 Kuchynsky riad

®

V pripade indukénych varnych zén
vytvara silné elektromagnetické pole
teplo v kuchynskom riade velmi rychlo.

Indukéné varné zony pouzivajte s vhodnym
riadom.

» Ak chcete zabranit' prehriatiu a zvysit’
vykon zén, varné nadoby musia byt ¢o
najviac hrubé a ploché.

» Skor ako polozite varné nadoby na povrch
varného panela, uistite sa, zZe ich dna su
Cisté a suché.

» Vzdy davajte pozor, aby ste neposuvali
ani neSuchali kuchynsky riad po okrajoch
a rohoch skla, pretoze skleneny povrch by
mohol prasknut’ alebo sa poskodit’.

Material kuchynského riadu

« spravne: liatina, ocel, smaltovana ocel,
antikoro, viacvrstvové dno (so spravnym
oznacenim od vyrobcu).

* nespravne: hlinik, med, mosadz, sklo,
keramika, porcelan.

Kuchynsky riad je vhodny pre indukény

varny panel, ak:

* po nastaveni varnej zony na najvyssi
stupen ohrevu zovrie voda velmi rychlo.

* sa na dne kuchynského riadu prichyti
magnet.

Rozmery kuchynského riadu

* Indukené varné zony sa automaticky
prispdsobuju velkosti dna riadu. Vhodné
rozmery kuchynského riadu najdete v Casti
,Technické udaje” > ,Specifikacia varnych
z6n*“. Kuchynsky riad polozte do stredu
zvolenej varnej zony.

+ Uginnost varnej zény suvisi s priemerom
kuchynského riadu. Na optimalnu
distriblciu tepla pouzite kuchynsky riad s
priemerom dna podobnym velkosti varnej
zo6ny (t. j. s maximalnym rozmerom
priemeru kuchynského riadu uvedenou v
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¢asti , Technické udaje” > ,Specifikacia
varnych zon").

— Kuchynsky riad s priemerom mensim
ako dana varna zona absorbuje iba
Cast’ ohrevného vykonu, ktory varna
zbna vytvara, v dosledku ¢oho
dochadza k pomalSiemu ohrevu.

— Z bezpecnostnych dévodov a na
dosiahnutie optimalnych vysledkov
varenia nepouzivajte kuchynsky riad
V&cCsi, nez je uvedeneé v Casti
~Specifikacia varnych zén“. Po¢as
varenia nenechavaijte kuchynsky riad v
blizkosti ovladacieho panela. M6ze to
mat vplyv na fungovanie ovladacieho
panela alebo to méze nahodne
aktivovat’ funkcie varného panela.

@

Pozrite si ¢ast’ , Technické udaje”.

6.2 Zvuky pocas prevadzky

@

Zvuky su normalne a neznamenaju
ziadnu poruchu varného panela. Zvuky z
kuchynského riadu sa mézu lisit' v
zavislosti od jeho materialu a Urovne
vykonu.

Zvuky suvisiace s varenim:

« praskanie: kuchynsky riad je vyrobeny
z rbznych materialov (sendvi¢ova
Struktara),

+ piskanie: pouzivate varnu zénu s vysokym
vykonom a kuchynsky riad je vyrobeny z
réznych materidlov (sendvicova Struktara).

* bzucanie: pouzivate vysoku Uroven
vykonu.

Zvuky suvisiace s varnou doskou:

« cvaknutie: elektrické spinanie.

« sycanie, bzu€anie: ventilator je v ¢innosti.

« rytmicky zvuk: detekovany kuchynsky riad.

6.3 Oko Timer (Eko éasovag)

V zaujme uspory energie sa ohrev varnej
zony vypne pred signalom ¢asomera
odpocitavajuceho smerom nadol. Rozdiel v



prevadzkovom Case zavisi od varného stupna
a trvania procesu varenia.

6.4 Priklady pouzitia pri priprave
jedal
Vzajomny vztah medzi nastavenym varnym

stupfiom a spotrebou energie varnej zény nie
je linearny. Zvysenie nastavenia varného

stupna nie je priamoumerné zvysSeniu
spotreby energie. To znamena, ze varna
zb6na nastavena na stredne intenzivny varny
stupen vyuziva menej ako polovicu svojho
vykonu.

@

Udaje v tabuike st len referencéné.

Varny stupen  Pouzite na: Cas Rady
(min)
1 Hotové jedlo uchovavaijte teplé. podia po-  Na kuchynsky riad poloZte pokrievku.
- treby
1-3 Holandska omacka, topenie: maslo, 5-25 Z €asu na Cas premieSajte.
cokolada, zelatina.
1-3 Tuhnutie: nadychané omelety, pe¢ené 10 - 40 Varte s pokrievkou.
vajcia.
3-5 Dusenie ryze a jedal s mlie¢nym zakla- 25 - 50 Pridajte aspof dvakrat tolko tekutiny
dom, prihrievanie hotovych jedal. ako ryze, mlie€ne jedla v polovici vare-
nia premiesajte.
5-7 Dusenie zeleniny, ryb, masa. 20-45 Pridajte niekolko polievkovych lyzic te-
kutiny.
7-9 Dusenie zemiakov. 20-60 Pouzite max. % | vody na 750 g ze-
miakov.
7-9 Priprava vacsich mnozstiev jedla, 60 - 150 AZ 3 | tekutiny a prisady.
omacok a polievok.
9-12 Jemné smazenie: rezne, telacie cordon podia po-  Po uplynuti polovice ¢asu obratte.
bleu, kotlety, rizzoly, klobasy, pec¢en, treby
zasmazka, vajcia, palacinky, Sisky.
12-13 Silné smazenie, opecené zemiakové 5-15 Po uplynuti polovice ¢asu obrat'te.
pyré, karé, steaky.
14 Varenie vody, varenie cestovin, priprava masa (gulas, ragu), hranolceky.
P Varenie velkého mnoZstva vody. Funkcia PowerBoost je aktivovana.

6.5 Rady a tipy pre Hob?Hood
Pri pouzivani varného panela s funkciou:

» Panel odsavaca par chrante pred priamym
slne¢nym svetlom.

» Halogénové svetlo nesustredujte na panel
odsavaca par.

» Ovladaci panel varného panela
nezakryvaijte.

* Neruste signal medzi varnym panelom a
odsavacom par (napr. rukou, rukovat'ou
kuchynského riadu alebo vysokym
hrncom). Pozrite si obrazok.

Odsavac par na obrazku sluzi iba na
ilustracné ucely.
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7. STAROSTLIVOST A CISTENIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

7.1 VSeobecné informacie

» Varny panel po kazdom pouziti oCistite.

+ Dbaijte na to, aby bola dolna ¢ast’
kuchynskeho riadu vzdy Cista.

» Skrabance a tmavé $kvrny na povrchu

neovplyvnuju to, ako varny panel funguje.

» Pouzivajte Specialny Cisti¢ urCeny na
povrch varného panela.
» Pouzite Specialnu Skrabku na sklo.

7.2 Cistenie varného panela
+ Okamzite odstrante: roztopeny plast,

plastova félia, cukor a potraviny s cukrom,

@

Iné spotrebie ovladané na dialku mozu
blokovat signal. Nepouzivajte takéto
spotrebi€e v blizkosti varného panela pri
zapnutej funkcii Hob?Hood.

Odsavace par s funkciou Hob*Hood

Cely sortiment odsavacov par, ktoré funguju s
touto funkciou, najdete na nase;
spotrebitelskej webovej stranke. Odsavace
par Electrolux, ktoré pracuju s touto funkciou,

musia mat’ symbol =.

inak mézu necistoty sposobit’ poskodenie
varneho panela. Davajte pozor, aby ste sa
nepopalili. Specialnu Skrabku prilozte na
skleneny povrch tak, aby bola naklonena v
ostrom uhle, a Cepel posuvajte po
povrchu.

¢ Po dostatoénom vychladnuti varného
panela odstrarite: usadeniny vodného
kamena, Skvrny od vody, mastné Skvrny,
lesklé kovové farebné flaky. Varny panel
vycistite vihkou handri¢kou s
neabrazivnym Cistiacim prostriedkom. Po
Cisteni utrite varny panel makkou
handri¢kou. .

« Odstrante lesklé kovové flaky: pouzite
roztok vody a octu a vycistite skleneny
povrch handrickou.

8. ODSTRANOVANIE PROBLEMOV

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.
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8.1 Co robit), ak...

Problém

Mozna pric¢ina

Naprava

Varny panel sa neda zapnut' ani
pouzivat'.

Varny panel nie je pripojeny ku zdro-
ju elektrického napajania alebo je
pripojeny nespravne.

Skontrolujte, ¢i je varny panel spravne
pripojeny k zdroju elektrického napdja-
nia.

Je vypdlena poistka.

Uistite sa, Ze poruchu spésobila poist-
ka. Ak sa poistka vypali opakovane,
obratte sa na kvalifikovaného elektri-
kara.

Nastavenie ohrevu ste nenastavili na
10 sekund.

Varny panel znovu zapnite a do 10
sekund nastavte stupen ohrevu.

Sucasne ste sa dotkli 2 alebo viac-
erych senzorovych poli.

Dotykajte sa iba jedného senzorového
pola.

Prestavka je zapnuté.

Pozrite si ¢ast’ ,Prestavka“.

Na ovladacom paneli su voda alebo
tukové skvrny.

Vycistite ovladaci panel.

Znie neprerusované pipanie.

Elektrické pripojenie je nespravne.

Odpojte varny panel od elektrickej sie-
te. Poziadajte kvalifikovaného elektri-
kara, aby skontroloval instalaciu.

Zaznie zvukovy signal a varny
panel sa vypne.

Zaznie zvukovy signal, ked je
varny panel vypnuty.

Umiestnili ste nieCo na jedno alebo
viaceré senzorové polia.

Odstrante dany predmet zo senzoro-
vych poli.

Varny panel sa vypne.

Umiestnili ste nieco na senzorové

pole (D

Odstrante dany predmet zo senzoro-
vého pola.

Ukazovatel zvy$kového tepla sa
nerozsvieti.

Zéna nie je horuca, pretoze bola za-
pnuta iba kratky ¢as, alebo je posko-
deny senzor.

Ak bola zéna zapnuta dostato¢ne dlho,
aby sa zohriala, obratte sa na autori-
zované servisné stredisko.

Hob?Hood nefunguje.

Zakryli ste ovladaci panel.

Odstrarite dany predmet z ovladacieho
panela.

Pouzivate velmi vysoky hrniec, ktory
blokuje signal.

Pouzite mensi hrniec, zmerite varnu
z6nu alebo nastavte odsavac par ma-
nualne.

Automatické zohrievanie. nie je
zapnuté.

Je nastaveny najvyssi ohrev.

Najvy$si ohrev ma rovnaky vykon ako
funkcia.

Zéna je horuca.

Nechajte z6nu dostato¢ne vychladnut'.

Stupen ohrevu sa prepina medzi
dvomi Uroviami.

Sprava vykonu je zapnuté.

Pozrite si ¢ast’ ,Kazdodenné pouziva-

nie

Ovladaci panel sa na dotyk zo-
hreje.

Kuchynsky riad je prili§ velky alebo
ste ho polozili prili$ blizko k ovlada-
ciemu panelu.

Ak je to mozné, prelozte velky riad na
zadné zony.

Pri dotyku senzorovych poli ne-
zazneju ziadne zvuky.

Zvuky su vypnuté.

Zapnite zvuky. Pozrite si ¢ast’ ,Kazdo-
denné pouzivanie*.

sa rozsvieti.

Je zapnuté Detska poistka alebo
Blokovanie.

Pozrite si ¢ast' ,Kazdodenné pouziva-

nie
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Problém Mozna pri€ina Naprava

sa rozsvieti. zl:d%one nie je Ziaden kuchynsky Polozte na zénu kuchynsky riad.
Kuchynsky riad je nevhodny. Pouzite kuchynsky riad vhodny pre in-
dukéné varné panely. Pozrite si kapito-
lu,Tipy a rady*.
Dno riadu ma pre danu zoénu prili§ Pouzite riad so spravnymi rozmermi.
maly priemer. Pozrite si ¢ast’ , Technické udaje".
Zohrievanie trva dlho. Kuchynsky riad je prili§ maly a ab- Na optimalnu distriblciu tepla pouzite
sorbuje iba Cast' ohrevného vykonu,  kuchynsky riad s priemerom dna pod-
ktory vytvara varna zéna. obnym velkosti varnej zény (t. j. s ma-

ximalnym rozmerom priemeru kuchyn-
ského riadu uvegenou v Casti ,Tech-
nické udaje” > ,Specifikacia varnych
z6n").

sl ieti Nastala chyba vo varnom paneli. Vypnite varny panel a po 30 sekun-
a cislo sa rozsvietia. dach ho znova zapnite. Ked sa opat’

rozsvieti symbol . odpojte varny pa-
nel od elektrickej siete. Po 30 sekun-
dach opat pripojte varny panel. Ak
problém pretrvava, obrat'te sa na auto-
rizované servisné stredisko.

8.2 Ak nenajdete riesenie... Uistite sa, Ze ste varny panel pouzivali
spravne. V opac¢nom pripade nebude
servisny zasah servisného technika alebo
predajcu bezplatny, a to ani po¢as zarucnej
doby. Informacie o zaru¢nej dobe a
autorizovanych servisnych strediskach su
uvedené v zarucnej brozure.

Ak problém nedokazete odstranit’ sami,
kontaktujte svojho predajcu alebo
autorizované servisné stredisko. Uvedte
udaje z typového Stitku. Uvedte aj trojmiestny
kéd sklokeramiky (je v rohu skleneného
povrchu) a zobrazované chybové hlasenie.

9. TECHNICKE UDAJE
9.1 Typovy Stitok

Model CIV634 C. vyrobku (PNC) 949 596 825 01
Typ 61 B4A 01 AA 220-240V /400 V 2N 50 - 60 Hz
Indukcia 7.35 kW Vyrobené v: Nemecko

Sér. €. oo 7.35 kW

ELECTROLUX C € E
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9.2 Specifikacia varnych zén

Varna zéna Nominalny vykon PowerBoost [W] PowerBoost Priemer kuchyn-
(max. varny stu- maximalne trva- ského riadu
pen) [W] nie [min] [mm)]

Lavy predny 2300 3200 10 125-210

Lavy zadny 2300 3200 10 125-210

Pravy predny 1400 2500 4 125 - 145

Pravy zadny 1800 2800 10 145 - 180

Vykon varnych zén sa v malom rozsahu
mdze liSit’ od udajov uvedenych v tabulke.
Meni sa na zaklade materialu a rozmerov
kuchynského riadu.

Za ucelom optimalneho prenosu tepla a
vysledkov varenia pouzivajte kuchynsky riad

10. ENERGETICKA UCINNOST

s priemerom dna podobnym velkosti varnej
zony (t. j. rozmer maximalneho priemeru dna
kuchynského riadu ako uvedené v tabulke).
Nepouzivajte vacsi kuchynsky riad ako je
priemer varnej zény.

10.1 informécie o vyrobku v sulade s nariadenim EU o ekodizajne

Identifikacia modelu

CIV634

Typ varného panelu

Vstavany varny panel

Pocet varnych zén 4
Technolégia ohrevu Indukcia
Priemer kruhovych varnych zon (@) T:avy predny 21.0cm
Lavy zadny 21.0cm
Pravy predny 14.5cm
Pravy zadny 18.0 cm
Spotreba energie na varnu zénu (EC electric coo- T:avy predny 181.1 Whikg
king) Lavy zadny 181.1 Whi/kg
Pravy predny 185.5 Wh/kg
Pravy zadny 180.8 Wh/kg
Spotreba energie na varny panel (EC electric hob) 182.1 Whikg

IEC / EN 60350-2 - Elektrické varné
spotrebi¢e pre domacnost’ — Cast’ 2: Varné
panely — metody merania vykonu.

Energetické parametre pre varnu oblast’ su
oznacené na prislusnych varnych zénach.

10.2 Uspora energie

Ak budete postupovat’ podia nizsie
uvedenych tipov, mozete pri kazdodennom
vareni uSetrit’ energiu.

Ohrejte iba potrebné mnoZstvo vody.
Na kuchynsky riad podla moznosti vzdy
polozte pokrievku.

Kuchynsky riad polozte na varnu zénu
este pred jej zapnutim.
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* MenSi riad polozte na menSie varné zény. e ZvySkové teplo vyuzite na udrziavanie
» Kuchynsky riad polozZte priamo na stred teploty jedla alebo na roztopenie.
varnej zony.

10.3 Informacie o vyrobku tykajice sa spotreby energie a maximalneho
€¢asu na dosiahnutie prislusného rezimu nizkeho vykonu

Spotreba energie v rezime Vypnuté 0.3W
Maximalny ¢as potrebny na automatické dosiahnutie prislusného rezimu nizkeho 2 min
vykonu

11. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Materialy oznacené symbolom O odovzdaijte - spolu s odpadom z domécnosti. Vyrobok
na recyklaciu. Obal hodte do prisluSnych odovzdajte v miestnom recyklacnom
kontajnerov na recyklaciu. Chrante Zivotné zariadeni alebo sa obratte na obecny alebo
prostredie a zdravie ludi a recyklujte odpad z mestsky Urad.

elektrickych a elektronickych spotrebicov.

Nelikvidujte spotrebi¢e oznacené symbolom
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Le damos la bienvenida a Electrolux. Gracias por elegir nuestro
aparato.

reparacion:

@ Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de asistencia y
www.electrolux.com/support

Salvo modificaciones.
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
responsable de lesiones o dafnos producidos como resultado
de una instalacién o un uso incorrectos. Conserve siempre
estas instrucciones en lugar seguro y accesible para futuras
consultas.

1.1 Seguridad de nifios y personas vulnerables

» Este aparato puede ser utilizado por ninos de 8 anos en
adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales
o mentales estén disminuidas o que carezcan de la
experiencia y conocimientos suficientes para manejarlo,
siempre que cuenten con las instrucciones o la supervision
sobre el uso del electrodoméstico de forma segura y
comprendan los riesgos. Es necesario mantener alejados
del aparato a los nifios de menos de 8 afos, asi como a las
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personas con minusvalias importantes y complejas, salvo
que estén bajo supervision continua.

Es necesario vigilar a los nifos para que no jueguen con el
aparato.

Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los niflos y deséchelo de forma adecuada.

ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Mantenga a los
nifos y las mascotas alejados del aparato cuando esté en
uso y cuando se enfrie.

Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para ninos,
debe activarlo.

La limpieza y mantenimiento de usuario del producto no
podran ser realizados por nifnos sin supervision.

.2 Instrucciones generales de seguridad

Este aparato esta disefiado exclusivamente para cocinar.
Este aparato esta disefiado para uso doméstico en
interiores.

Este aparato se puede utilizar en oficinas, habitaciones de
hotel, habitaciones de Bed&Breakfast, casas de campo y
otros alojamientos similares donde dicho uso no exceda (en
promedio) los niveles de uso domestico.

ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Preste mucha
atencion para no tocar las resistencias.

ADVERTENCIA: Cocinar con grasa sin estar presente
puede resultar peligroso, ya que podria ocasionarse un
incendio.

El humo es una indicacion de sobrecalentamiento. No
utilizar nunca agua para apagar el fuego de coccién.
Apagar el aparato y cubrir las llamas del aparato con una
manta ignifuga o una tapa.

ADVERTENCIA: El aparato no se debe alimentar a través
de un dispositivo de conmutacién externo, como un
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temporizador, ni conectarse a un circuito que se encienda y
apague regularmente por un servicio publico.
PRECAUCION: El proceso de coccidén debe hacerse bajo
supervision El proceso de coccidn breve debe ser
supervisado permanentemente.

ADVERTENCIA: Peligro de incendio: No guarde objetos
sobre las superficies de coccion.

No coloque objetos metalicos, como cuchillos, tenedores,
cucharas o tapaderas sobre la superficie de la placa, ya
que podrian calentarse demasiado.

No utilice el aparato antes de instalarlo en la estructura
empotrada.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.
Tras el uso, apague la resistencia con el mando y no preste
atencién al detector de tamano.

ADVERTENCIA: Si la superficie esta agrietada, apague el
aparato para evitar la posibilidad de descarga eléctrica. Si
el aparato esta conectado directamente a la red eléctrica
mediante una caja de empalmes, quite el fusible para
desconectarlo de la alimentacion eléctrica. En cualquier
caso, péngase en contacto con el servicio técnico
autorizado.

Si el cable de alimentacion esta danado, debe ser
reemplazado por el fabricante, un servicio autorizado o
personas cualificadas de manera similar para evitar un
peligro.

ADVERTENCIA: Utilice exclusivamente protecciones para
la placa de coccion disefiadas por el fabricante del aparato
o indicadas en sus instrucciones de uso como apropiadas,
o bien las protecciones incluidas con el aparato. El uso de
protectores inadecuados puede provocar accidentes.

. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD
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2.1 Instalacion

/\ ADVERTENCIA!

Solo un técnico cualificado puede instalar
el aparato.

/N\ ADVERTENCIA!
Podria sufrir lesiones o dafar el aparato.

Retire todo el embalaje.

No instale ni utilice un aparato dafado.
Siga las instrucciones de instalacion
suministradas con el aparato.

Respete siempre la distancia minima

entre el aparato y los demas
electrodomésticos y mobiliario.

Tenga cuidado al mover el aparato,
porque es pesado. Utilice siempre
guantes de proteccion y calzado cerrado.

Proteja las superficies cortadas del

armario con un material sellante para
evitar que la humedad las hinche.

Proteja la parte inferior del aparato del

vapor y la humedad.

No instale el aparato junto a una puerta ni

debajo de una ventana. De esta forma se
evita que los utensilios de cocina calientes
caigan del aparato cuando la puerta o la
ventana estén abiertas.

Cada aparato tiene ventiladores de
refrigeracion en la base.

Si el aparato se instala sobre un cajon:

— No guarde objetos pequefios u hojas
de papel que puedan ser absorbidos,
porque podrian daiar los ventiladores
o perjudicar el sistema de
refrigeracion.

— Mantenga una distancia minima de 2
cm entre la base del aparato y los
objetos guardados en el cajon.

Retire los paneles separadores instalados

en el armario por debajo del aparato.

2.2 Conexion eléctrica

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de incendios y descargas
eléctricas.

Todas las conexiones eléctricas deben ser

realizadas por un electricista cualificado.
El aparato debe conectarse a tierra.
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Antes de efectuar cualquier tipo de
operacién, compruebe que el aparato esté
desenchufado de la corriente eléctrica.
Asegurese de que los parametros de la
placa de caracteristicas son compatibles
con los valores eléctricos del suministro
eléctrico.

Asegurese de que el aparato esta
instalado correctamente. Un cable de red
o enchufe (en su caso) flojo o inadecuado
puede provocar que el terminal se
caliente.

Utilice el cable de alimentacion de red
correcto.

No deje que el cable de alimentacion
eléctrica se enrede.

Asegurese de que haya instalada una
proteccion contra descargas eléctricas.
Utilice la abrazadera de alivio de tensién
del cable.

Asegurese de que el cable o el enchufe
(en su caso) no toquen el aparato caliente
ni utensilios de cocina calientes cuando
conecte el aparato a una toma.

No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.
Asegurese de no dafar el enchufe de red
(en su caso) ni el cable de red. Péngase
en contacto con un electricista o con
nuestro servicio técnico autorizado para
cambiar un cable de alimentacion dafado.
Los mecanismos de proteccion contra
descargas eléctricas de componentes con
corriente y aislados deben fijarse de forma
que no puedan aflojarse sin utilizar
herramientas.

Conecte el enchufe a la toma de corriente
Unicamente cuando haya terminado la
instalacion. Asegurese de tener acceso al
enchufe del suministro de red una vez
finalizada la instalacion.

Si la toma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

No desconecte el aparato tirando del
cable de conexion a la red. Tire siempre
del enchufe.

Use Unicamente dispositivos de
aislamiento apropiados: linea con
proteccion contra los cortocircuitos,
fusibles (tipo tornillo que puedan retirarse
del soporte), dispositivos de fuga a tierra y
contactores.

La instalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita



desconectar el aparato de todos los polos
de la red. El dispositivo de aislamiento
debe tener una apertura de contacto con
una anchura minima de 3 mm.

2.3 Uso

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones, quemaduras y
descargas eléctricas.

No cambie las especificaciones de este
aparato.

Retire todo el embalaje, el etiquetado y la
pelicula protectora (si procede) antes del
primer uso.

Asegurese de que las aberturas de
ventilacion no estan bloqueadas.

No deje el aparato desatendido durante el
funcionamiento.

Apague las zonas de coccion después de
cada uso.

No coloque cubiertos ni tapaderas sobre
las zonas de coccién. Pueden calentarse.
No utilice el aparato con las manos
mojadas ni con agua en contacto.

No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni para depositar objetos.

Si la superficie del aparato esta agrietada,
desconecte inmediatamente el aparato de
la toma de corriente. Esto debe hacerse
para evitar descargas eléctricas.

Los usuarios que tengan marcapasos
implantados deberan mantener una
distancia minima de 30 cm de las zonas
de coccién por induccion cuando el
aparato esté en funcionamiento.

Cuando se coloca comida en aceite
caliente, puede saltar.

No ponga papel de aluminio ni otros
materiales entre la superficie de coccion y
el utensilio de cocina, a menos que el
fabricante de este aparato indique lo
contrario.

Utilice unicamente en este aparato
accesorios recomendados por el
fabricante.

Mantenga cualquier llama u objeto
caliente alejado de grasas y aceites
cuando los use para cocinar.

Los vapores que liberan los aceites muy
calientes pueden provocar combustiones
espontaneas.

El aceite usado, que puede contener
restos de alimentos, puede provocar
fuego a menor temperatura que el aceite
que se usa por primera vez.

No coloque productos inflamables o
articulos mojados con productos
inflamables dentro, cerca o sobre el
aparato.

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de darios en el aparato.

/\ ADVERTENCIA!
Riesgo de incendio y explosion.

Las grasas y el aceite pueden liberar
vapores inflamables al calentarse.

No coloque utensilios de cocina calientes
sobre el panel de control.

No coloque una tapa caliente sobre la
superficie de cristal de la placa de
coccién.

No deje que el contenido de los
recipientes hierva hasta evaporarse.
Tenga cuidado de no dejar caer objetos ni
utensilios de cocina sobre el aparato. La
superficie puede danarse.

No encienda las zonas de coccion con
utensilios de cocina vacios ni sin
utensilios de cocina.

Los utensilios de cocina de hierro
fundidoo que tengan la base danada
pueden causar aranazos en el vidrio o la
ceramica de vidrio. Levante siempre estos
objetos cuando tenga que moverlos sobre
la superficie de coccién.

2.4 Cuidado y limpieza

Limpie periédicamente el aparato para
evitar el deterioro del material de la
superficie.

Apague el aparato y déjelo enfriar antes
de limpiarlo

No utilice agua pulverizada ni vapor para
limpiar el aparato.

Limpie el aparato con un pano suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos abrasivos,
estropajos duros, disolventes ni objetos de
metal, a menos que se indique lo
contrario.
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2.5 Asistencia tecnica

Para reparar el aparato, péngase en
contacto con el centro de servicio
autorizado. Utilice solamente piezas de
recambio originales.

En cuanto a la(s) bombilla(s) de este
producto y las de repuesto vendidas por
separado: Estas bombillas estan
destinadas a soportar condiciones fisicas
extremas en los aparatos domésticos,
como la temperatura, la vibracion, la
humedad, o estan destinadas a sefnalar
informacion sobre el estado de
funcionamiento del aparato. No estan
destinadas a utilizarse en otras

3. INSTALACION

aplicaciones y no son adecuadas para la
iluminacién de estancias domésticas.

2.6 Eliminacion

/\ ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o asfixia.

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

Contacte con las autoridades locales para
saber cémo desechar correctamente el
aparato.

Desconecte el aparato de la red eléctrica.
Corte el cable eléctrico cerca del aparato
y deséchelo.

El cable de conexion solo debe sustituirlo
un electricista cualificado.

3.1 Antes de la instalacion

Antes de instalar la placa de coccién, anote
la informacion siguiente de la placa de
caracteristicas. La placa de caracteristicas
esta situada en la parte inferior de la placa de
coccion.

Numero de serie

3.2 Placas empotradas

Las placas de coccion que han de ir
integradas en la cocina solo deben utilizarse
una vez encastradas en los muebles
adecuados y con las encimeras y superficies
de trabajo apropiadas.

3.3 Cable de conexion

La placa se suministra con un cable de
conexion.

Para sustituir el cable de alimentacion
dafado, utilice un cable tipo: HO5V2V2-F
que soporta una temperatura de 90 °C o
mas. Cada conductor del cable debe tener
una seccion transversal minima de
acuerdo con la tabla siguiente. Pongase
en contacto con el servicio técnico local.
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/\ ADVERTENCIA!

Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

/\ PRECAUCION!

Las conexiones a través de enchufes de
contacto estan prohibidos.

/\ PRECAUCION!

No taladrar ni soldar los extremos del
cable. Esta prohibido.

/N\ PRECAUCION!

No conectes el cable sin el manguito del
extremo del cable.

Conexion monofasica
1. Retirar el manguito del extremo del cable

de los cables negros y marrones.

2. Retire parte de la cubierta de los

extremos del cable negro y marron.

3. Conecte los extremos de los cables

negro y marron.

4. Coloque un manguito nuevo en cada

extremo del cable (se necesita una
herramienta especial).




400V2N~
CF E—
ey —
RE E—

D E—

220-240 V~
— )

—
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Conexion bifasica: 400 V2N~

Conexion monofasica: 220 - 240 V~

5x1,5 mm? o 4x2,5 mm?

5x1,5 mm? o 3x4 mm?

@ Verde - amarillo @ Verde - amarillo
N Azul y azul N Azul y azul

L1 Negro L Negro y marrén
L2 Marrén
3.4 Montaje

Si instala la placa debajo de una campana,
consulte las instrucciones de instalacion de la
campana para ver la distancia minima entre
los aparatos.

Si el aparato se instala sobre un cajon, la
ventilacion de la placa puede calentar el
contenido del cajon durante el proceso de
coccion.

— min. 1500 —»

L JL l;qnzinArc;ln [ "_;%n
L1
| ]‘

Para encontrar el tutorial de video "Cémo
instalar la placa de induccion Electrolux -
Instalacion en encimera", escriba el nombre
completo indicado en el grafico siguiente.

@ YouTube

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q

N
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4. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

4.1 Disposicion de las zonas de cocciéon

1 ‘
P \‘/
—
PN N
| | —

Zona de coccion por induccién
Panel de control

; { | | E
& L =|_=7135 8 10 1AF:I:_=':-=:T135 8 10 14F='-=§
. .
o m =|_=T135 8 10 1P |—Q'ET135 8 10 14F=l-=
—

ol <]

Utilice el aparato con los sensores. Las pantallas, indicadores y sefales acusticas indican qué
funciones estan en funcionamiento.

Sensor

Funcion

Comentario

H

ENCENDIDO / APAGADO

Para activar y desactivar la placa.

)

Bloqueo / Dispositivo de seguri-
dad para nifios

Para bloquear y desbloquear el panel de control.

)

Pausa

Para activar y desactivar la funcion.

Bridge

Para activar y desactivar la funcion.

(o) ]

Indicador del nivel de calor

Para mostrar el nivel de calor.

Indicadores de tiempo de las zo-
nas de coccion

Muestra la zona para la que se ha ajustado la hora.

[~

Indicador del temporizador

Para mostrar la hora en minutos.

182 ESPANOL



Sensor Funcion Comentario
E = Hob?Hood Para activar y desactivar el modo manual de la funcion.
m @ - Para seleccionar una zona de coccién.
+ — Para aumentar o disminuir el tiempo.

P PowerBoost Para activar la funcion.

Barra de control

—_ =y
N —
'

Para ajustar la temperatura.

4.3 Indicacion de la temperatura en pantalla

Pantalla Descripcion
La zona de coccion esta apagada.

.09

La zona de coccion esta en funcionamiento.

Pausa esta en funcionamiento.

(A

Calentamiento automatico esta en funcionamiento.

PowerBoost esta en funcionamiento.

+ ndamero

Hay un fallo de funcionamiento.

3,0

caliente / calor residual.

OptiHeat Control (indicador de calor residual de 3 pasos): seguir cocinando / mantener

Bloqueo / Dispositivo de seguridad para nifios esta en funcionamiento.

El recipiente es inadecuado o demasiado pequefio, o no se ha colocado ningln reci-
piente sobre la zona de coccién.

a

Desconexion automatica esta en funcionamiento.

4.4 OptiHeat Control (indicador de
calor residual de 3 pasos)

/\ ADVERTENCIA!

E] / E] / [:] Mientras se enciende el
indicador, existe riesgo de quemaduras
por el calor residual.

Las zonas de coccion por induccion generan
el calor necesario para el proceso de coccion
directamente en la base del recipiente. La
vitroceramica se calienta por el calor del
utensilio.

Los indicadores E] / E] / [:] aparecen
cuando una zona de coccion esta caliente.
Muestran el nivel de calor residual de las
zonas de coccién que esta usando.

También puede aparecer el indicador:

* para las zonas de coccion adyacentes,
incluso si no las utiliza,

« cuando se colocan recipientes calientes
en la zona de coccion fria,

» cuando la placa esta desactivada pero la
zona de coccion sigue caliente.

El indicador desaparece cuando la zona de
coccioén se enfria.
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5. USO DIARIO

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

5.1 Activacion y desactivacion

Toque @ durante 1 segundo para encender
o apagar el la placa de coccion.

5.2 Desconexion automatica

La funcion desconecta automaticamente
la placa de coccion siempre que:

+ todas las zonas de coccion estan
apagadas,

* no se ajusta un nivel de calor después de
encender la placa,

+ se vierte algo o se coloca algun objeto
sobre el panel de control durante mas de
10 segundos (un recipiente, un trapo,
etc.). Se emite una sefal acustica y la
placa de coccion se apaga. Retire el
objeto o limpie el panel de control.

» la placa esta demasiado caliente (por
ejemplo, el contenido de un recipiente ha
hervido hasta agotarse el liquido). Deje
que la zona de coccion se enfrie antes de
utilizar la placa de nuevo.

+ esta utilizando utensilios de cocina no

adecuados. Se ilumina el simbolo "y la
zona de coccion se apaga
automaticamente después de 2 minutos.

* no apaga una zona de coccion ni cambia
la temperatura. Al cabo de un cierto

tiempo, se enciende ) y se apaga la
placa.
Relacion entre el ajuste de temperatura 'y
el tiempo tras el que se apaga la placa de
coccion:

Ajuste del nivel de La placa de coccion

calor se apaga
’ 1.3 6 horas
4-7 5 horas
8-9 4 horas
10-14 1,5 hora
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5.3 Ajuste de temperatura
Para ajustar o cambiar la temperatura:

Toque la barra de control en el ajuste de
temperatura adecuado o desplace el dedo a
lo largo de la barra de control hasta llegar al
ajuste de temperatura adecuado.

Id o737 B0

—

5.4 Uso de las zonas de coccién

Coloque el utensilio de cocina en el centro de
la zona seleccionada. Las zonas de coccion
por induccion se adaptan automaticamente al
tamano de la base de los utensilios de
cocina.

@

Para conseguir una transferencia de
calor 6ptima utilice utensilios de cocina
con un diametro inferior similar al tamafo
de la zona de coccion (es decir, el valor
maximo de diametro de los utensilios de
cocina indicados en "Datos técnicos" >
"Especificaciones de las zonas de
coccion"). Asegurese de que el recipiente
sea apto para placas de induccion. Para
obtener mas informacion sobre tipos de
utensilios de cocina, consulte "Consejos".

Puede cocinar con utensilios de cocina
grandes sobre dos zonas de coccion al
mismo tiempo. El utensilio de cocina debe
cubrir los centros de ambas zonas pero no
superar las marcas de area. Si el utensilio de
cocina esta entre las dos zonas, la funciéon
Bridge no se activara.



5.5 Bridge

®

La funcién se activa cuando el utensilio
de coccién cubre los centros de las dos
zonas.

La funcién conecta dos zonas de coccién
izquierdas de forma que funcionen como si
fueran una.

Seleccione primero el ajuste de temperatura
de una de las zonas de la izquierda.

. iy o
Para activar la funcién: toque ml. Si desea
ajustar o cambiar el nivel de calor, pulse uno
de los sensores.

. L. u
Para desactivar la funcién: toque ml Las
zonas de coccion funcionan de manera
independiente.

5.6 Calentamiento automatico

Active esta funcion para alcanzar el ajuste de
calor que desea en menos tiempo. Cuando
se activa, la zona opera en el ajuste mas alto
al inicio y después sigue cocinando con el
ajuste de calor deseado.

®

Para activar la funcion, la zona de
coccién debe estar fria.

Para activar la funcion de una zona de

coccién: toque P ( se enciende). Toque
inmediatamente el ajuste de calor que desee.

Transcurridos 3 segundos, @ se enciende.

Para desactivar la funcion: cambie el ajuste
de calor.

5.7 PowerBoost

Esta funcién suministra potencia adicional a
las zonas de coccidn por induccion. La
funcién se puede activar para la zona de
coccion por induccién durante un periodo de
tiempo limitado. Transcurrido ese tiempo, la
zona de coccion adopta automaticamente el
nivel de temperatura mas alto.

@

Consulte el capitulo “Datos técnicos”.

Para activar la funciéon de una zona de
coccion: toque P. Se enciende (7).

Para desactivar la funciéon: cambie el ajuste
de calor.

5.8 Temporizador

* Temporizador de cuenta atras
Puede utilizar esta funcion para establecer la
duracion de una sola sesion de coccion.

Ajuste primero temperatura para la zona de
coccion y después la funcion.

Para seleccionar la zona de coccion: toque

O varias veces hasta que parpadee el
indicador de la zona de coccion que desee.

Para activar la funcion: toque la parte +
del temporizador para programar el tiempo
(00 - 99 minutos). La cuenta atras comenzara
cuando el indicador de la zona de coccién
empiece a parpadear.

Para comprobar el tiempo restante: toque

@ para seleccionar la zona de coccion. El
indicador de la zona de coccién comienza a
parpadear. La pantalla muestra el tiempo
restante.

Para modificar el tiempo: toque @ para
seleccionar la zona de coccion. Toque + o]
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Para desactivar la funcién: toque @) para

seleccionar la zona de coccion y después —
El tiempo restante se sigue descontando
hasta llegar a 00. El indicador de la zona de
coccion desaparece.

®

Al acabarse la cuenta atras, suena una
sefal y 00 parpadea. Se apaga la zona

de coccion.

Para detener la senal acustica: toque @

+ CountUp Timer

Puede utilizar esta funcion para supervisar la
duracion de funcionamiento de la zona de
coccion.

Para seleccionar la zona de coccion: toque
@) varias veces hasta que parpadee el
indicador de la zona de coccion que desee.
Para activar la funcion: toque = del

. [N}
temporizador; uP aparece. La cuenta de
cronémetro comienza cuando el indicador de
la zona de coccién empieza a parpadear. La

pantalla alterna entre ue y el tiempo
transcurrido (minutos).

Para ver el tiempo de funcionamiento de

la zona de coccidn: toque @ para
seleccionar la zona de coccion. El indicador
de la zona de coccion comienza a parpadear.
La pantalla muestra cuanto tiempo ha estado
funcionado la zona.

Para desactivar la funcién: toque @) y

después + o . El indicador de la zona de
coccion desaparece.

* Avisador

Puede utilizar esta funcion mientras la placa
esta activada y las zonas de coccién no
funcionan. La pantalla de temperatura

muestra .

Para activar la funcién: toque @) y después

+ 0 — del temporizador para ajustar el
tiempo. Al acabarse el tiempo, suena una
sefal y 00 parpadea.

Para detener la senal acustica: toque @
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@

La funcién no afecta al funcionamiento
de las zonas de coccion.

5.9 Pausa

Esta funcién ajusta todas las zonas de
coccion en funcionamiento al nivel de
temperatura mas bajo.

Mientras la funcién esta activa, todos los
demas simbolos del panel de control estan
bloqueados.

La funcién no detiene las funciones del
temporizador.

Pulse || para activar la funcion.

se enciende. El ajuste de nivel de calor
bajaa 1.

Para desactivar la funcién: pulse Il
Aparece el ajuste de temperatura anterior .

5.10 Bloqueo

Se puede bloquear el panel de control
mientras funcionan las zonas de coccion.
Evita el cambio accidental del nivel de
temperatura.

Ajuste en primer lugar el nivel de calor
que desee.

Para activar la funcién: toque El se
enciende durante 4 segundos. El
temporizador se mantiene activo.

Para desactivar la funcién: toque &, se
enciende el ajuste de calor anterior.

@

La funcién también se desactiva cuando
se apaga la placa.

5.11 Dispositivo de seguridad para
nifios

Esta funcién impide el uso accidental o
indebido de la placa.

Para activar la funcién: encienda la placa
de coccion con . No ajuste ningun nivel de
calor. Pulse & durante 4 segundos. (-] se



enciende. Apague la placa de coccién con

0}

Para desactivar la funcién: encienda la
placa de coccion con (D No ajuste ningun
nivel de calor. Toque EI durante 4 segundos.
se enciende. Apague la placa de coccion

con @

Para anular la funcién solo durante el
tiempo de coccidn: encienda la placa de

coccion con . (LJ se enciende. Toque EI
durante 4 segundos. Ajuste la temperatura
antes de que transcurran 10 segundos.
Puede utilizar la placa de coccion. Cuando

apague la placa de coccién con (D la funcion
vuelve a activarse.

5.12 OffSound Control (Activacion y
desactivacién de los sonidos)

Apague la placa de coccion. Toque ®
durante 3 segundos. La pantalla se enciende

y se apaga. Toque & durante 3 segundos.

o @) se encienden. Toque + en el

temporizador para seleccionar una de las
siguientes opciones:

. - el sonido se desactiva

. - el sonido se activa

Para confirmar su seleccion, espere hasta
que la placa de coccioén se desactive
automaticamente.

Cuando esta funcién se ajusta en , solo se
oye el sonido cuando:

* setoca (D

» el Avisador baja

» el Temporizador de cuenta atras baja
» se coloca algo en el panel de control.

5.13 Gestién de energia

Si las zonas multiples estan activas y la
potencia consumida supera la limitacion de la
alimentacion eléctrica, esta funcion divide la
potencia disponible entre todas las zonas de
coccion. La placa controla los ajustes de
calor para proteger los fusibles de la
instalaciéon doméstica.

« Las zonas de coccidn se agrupan segun
la ubicacién y el nimero de fases de la
placa. Cada fase tiene una carga eléctrica
maxima de (3700 W). Si la placa alcanza
el limite maximo de potencia disponible en
una fase, la potencia de las zonas de
coccién se reduce automaticamente.

« El ajuste de temperatura de la zona de
coccién seleccionada siempre se prioriza.
La potencia restante se divide entre las
zonas de coccion previamente activadas
en orden inverso de seleccion.

« La pantalla de ajuste de calor de las
zonas reducidas cambia entre el ajuste de
calor seleccionado inicialmente y el ajuste
de calor reducido.

« Espere a que la pantalla deje de
parpadear o reduzca el ajuste de calor de
la zona de cocciodn seleccionada. Las
zonas de coccion siguen funcionando con
el ajuste de calor reducido. Si fuera
necesario, cambie manualmente los
ajustes de temperatura de las zonas de
coccién.

Consulte la ilustracion para ver posibles

combinaciones en las que se puede distribuir

la alimentacion entre las zonas de coccion.

T T

¢
PPN

5.14 Hob?Hood

Es una funcién automatica avanzada que
conecta la placa de coccion a una campana
especial. La placa de coccioén y la campana
tienen un comunicador de sefales infrarrojas.
La velocidad del ventilador se define
automaticamente segun el ajuste de modo y
temperatura del utensilio de cocina mas
caliente en la placa de coccion. También
puede operar manualmente el ventilador
desde la placa de coccion.
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®

Para la mayoria de las campanas, el
sistema remoto esta desactivado de
origen. Activelo antes de usar la funcion.
Para mas informacion, consulte el
manual de instrucciones de la campana.

Uso automatico de la funcién

Para utilizar la funcion automaticamente,
ajuste el modo automatico en H1 — H6. La
placa esta ajustada de origen en H5.La
campana reacciona siempre que funciona la
placa. La placa de coccion reconoce
automaticamente la temperatura del utensilio

de cocina y ajusta la velocidad del ventilador.

Modos automaticos

Luzauto- poryirl)  Freir2)
matica
Modo HO Apagado Apagado Apagado
Modo H1 Encendido  Apagado Apagado
Modo H2 3) Encendido Velocidad  Velocidad
del ventila-  del ventila-
dor 1 dor 1
Modo H3 Encendido  Apagado Velocidad
del ventila-
dor 1
Modo H4 Encendido  Velocidad Velocidad
del ventila-  del ventila-
dor 1 dor 1
Modo H5 Encendido  Velocidad Velocidad
del ventila-  del ventila-
dor 1 dor 2
Modo H6 Encendido  Velocidad Velocidad
del ventila-  del ventila-
dor 2 dor 3

1) La placa detecta el proceso de ebullicién y activa la
velocidad del ventilador segtin el modo automatico.

2) La placa detecta el proceso de fritura y activa la ve-
locidad del ventilador segun el modo automatico.

3) Este modo activa el ventilador y la luz, y no depen-
de de la temperatura.

Cambio del modo automatico
1. Desactive el aparato.

2. Toque ® durante 3 segundos. La
pantalla se enciende y se apaga.

3. Toque El durante 3 segundos.
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4. Toque Q) varias veces hasta que se
encienda .

5. Toque + del temporizador para
seleccionar un modo automatico.

@

Para operar la campana directamente
con el panel de la campana, desactive el
modo automatico de la funcion.

@

Cuando termine de cocinar y apague la
placa de coccion, la campana puede
seguir funcionando un breve periodo de
tiempo. Tras ese tiempo, el sistema
desactiva el ventilador automaticamente
y evita la activacion accidental del
ventilador durante los siguientes 30
segundos.

Ajuste manual de la velocidad del
ventilador
También puede utilizar la funcion

manualmente. Para ello, toque = mientras la
placa esta encendida. Asi se desactiva el
funcionamiento automatico de la funcién y es
posible modificar manualmente la velocidad

del ventilador. Al pulsar = se incrementa en
un nivel la velocidad del ventilador. Cuando

alcance un nivel intensivo y pulse = de
nuevo, ajustara la velocidad del ventilador en
0y lo apagara. Para volver a poner en
marcha el ventilador con la velocidad 1,

toque E

@

Para activar el funcionamiento
automatico, apague la placa de coccion y
vuelva a encenderla.

Activacion de la luz

Puede hacer que la placa de coccién active
automaticamente la luz al encender la placa.
Para ello, ajuste el modo automatico en H1 —
H6.

@

La luz de la campana se apaga 2
minutos después de apagar la placa de
coccion.




6. CONSEJOS

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

6.1 Utensilios de cocina

®

En las zonas de coccion por induccion,
un campo electromagnético fuerte crea
un calor muy rapido en los utensilios de
cocina.

Utilice las zonas de coccidn por induccion
con los utensilios de cocina adecuados.

Para evitar el sobrecalentamiento y
mejorar el rendimiento de las distintas
zonas, el utensilio de cocina debe ser lo
mas grueso y plano posible.

Asegurese de que las bases de los
utensilios estén limpias y secas antes de
colocarlas sobre la placa de coccion.
Tenga siempre cuidado de no deslizar ni
frotar el utensilio de cocina por los bordes
y las esquinas del vidrio , ya que podria
astillar o danar la superficie vitroceramica.

Material del utensilio de cocina

correcto: hierro fundido, acero, acero
esmaltado y acero inoxidable con bases
formadas por varias capas (indicados por
el fabricante como aptos para induccion).
incorrecto: aluminio, cobre, laton, cristal,
ceramica, porcelana.

El utensilio de cocina es adecuado para
cocinar con induccion si:

el agua hierve muy rapido en una zona
con el ajuste de calor maximo.

un iman se coloca en la base del utensilio
de cocina.

Dimensiones del utensilio de cocina

Las zonas de coccion por induccién se
adaptan automaticamente al tamafio de la
base de los utensilios de cocina. Consulte
"Datos técnicos" > "Especificaciones de
las zonas de coccion" para ver las
dimensiones correctas de los utensilios de
cocina. Coloque el utensilio de cocina en
el centro de la zona de coccién
seleccionada.

La eficiencia de una zona de coccién
depende del diametro del utensilio. Para
conseguir una transferencia de calor
optima utilice utensilios de cocina con un
diametro inferior similar al tamafio de la
zona de coccion (es decir, el valor maximo
de diametro de los utensilios de cocina
indicados en "Datos técnicos" >
"Especificaciones de las zonas de
coccion”).

— Los utensilios de cocina de diametro
inferior a la de una zona de coccién
determinada solo recibiran parte de la
potencia generada, lo que significa
que el calentamiento sera mas lento.

— Por razones de seguridad y resultados
de coccidén éptimos, no utilice
utensilios de cocina mayores que los
indicados en la "Especificacion de las
zonas de coccion”. Evite mantener los
utensilios de cocina cerca del panel de
control durante la sesién de coccion.
Esto puede afectar al funcionamiento
del panel de control o activar
accidentalmente las funciones de la
placa.

@

Consulte "Datos técnicos".

6.2 Ruidos durante el
funcionamiento

@

Estos ruidos son normales y no indican
fallo alguno. Los ruidos de los utensilios
de cocina pueden variar dependiendo del
material y del nivel de potencia.

Ruidos relacionados con utensilios de
cocina:

chasquidos: el utensilio de cocina esta
fabricado con distintos tipos de materiales
(construccion por capas).

silbidos: esta utilizando una zona de
coccion con una potencia muy elevada y
con utensilios de cocina cuya base esta
hecha de distintos materiales
(construccion por capas).
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» zumbido: el nivel de potencia utilizado es
elevado.

Ruidos relacionados con la placa:

+ clic: se produce una conmutacién
eléctrica.

 silbido; zumbido: el ventilador esta en
funcionamiento.

» sonido ritmico: se detecta el utensilio de
cocina.

6.3 Oko Timer (Temporizador Eco)

Con el fin de ahorrar energia, la resistencia
de la zona de coccion se apaga antes de que
suene la sefal del temporizador de cuenta

6.4 Ejemplos de aplicaciones de
cocina

La relacion entre el ajuste de temperatura y
el consumo de potencia de la zona de
coccion no es lineal. Cuando se aumenta el
ajuste de temperatura, no es proporcional al
aumento del consumo de potencia. Significa
que una zona de coccion con el ajuste de
temperatura medio usa menos de la mitad de
su potencia.

@

Los datos de la tabla son valores

. ; : . N orientativos.
atras. La diferencia en el tiempo de utilizacion
depende de la temperatura de calentamiento
y de la duracion de la coccion.
Ajuste de tem- Usar para: Tiempo Consejos
peratura (min)
1 Mantener calientes los alimentos. seglin sea Tapar los utensilios de cocina.
” necesario
1-3 Salsa holandesa, fundir: mantequilla, 5-25 Mezcla de vez en cuando.
chocolate o gelatina.
1-3 Solidificar: tortillas esponjosas, huevos 10 - 40 Cocina el plato con una tapa.
al plato.
3-5 Arroces y platos cocinados con leche, 25 - 50 Anadir al menos el doble de liquido
calentar comidas preparadas. que de arroz; los platos lacteos deben
removerse a media coccion.
5-7 Verduras al vapor, pescado, carne. 20-45 Afada un par de cucharadas de liqui-
do.
7-9 Patatas al vapor. 20-60 Utilice como maximo % | de agua para
750 g de patatas.
7-9 Cocinar grandes cantidades de alimen- 60 - 150 Hasta 3 | de liquido mas ingredientes.
tos, estofados y sopas.
9-12 Fritura ligera: escalopes, cordon bleu  segin sea Déle la vuelta a media coccion.
de ternera, chuletas, hamburguesas, necesario
salchichas, higado, rebozados, hue-
vos, tortitas, rosquillas.
12-13 Fritura fuerte: hash browns, filetes de 5-15 Déle la vuelta a media coccion.
lomo, bistecs.
14 Hervir agua, cocer pasta, dorar carne (gulash, asado), patatas fritas.

P

Hervir grandes cantidades de agua. PowerBoost esta activado.

6.5 Consejos para Hob?Hood .

Cuando utilice la placa de coccion con la

funcion:
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Proteja el panel de la campana de la luz
solar directa.

No encienda la luz halégena del panel de
la campana.



* No cubra el panel de control de la placa
de coccion.

* No interrumpa la sefal entre la placa de
coccion y la campana (por ejemplo, con la
mano, algin mango o un utensilio alto).
Consulte la imagen.

La campana de la figura es solo a titulo

ilustrativo.

7. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

7.1 Informacién general

+ Limpie la placa después de cada uso.

» Utilice siempre recipientes cuya base esté
limpia.

» Los arafiazos o las marcas oscuras en la
superficie no afectan al funcionamiento de
la placa.

» Utilice un limpiador especial para la
superficie de la placa.

» Utilice un rascador especial para el cristal.

7.2 Limpieza de la placa

* Elimine de inmediato: restos fundidos de
plastico, recubrimientos de plastico,

@

Otros aparatos controlados a distancia
pueden bloquear la sefal. No utilice
ningun otro aparato cerca de la placa
mientras esté Hob?Hood activado.

Campanas extractoras con la funcién
Hob?Hood

Para encontrar toda la gama de campanas
extractoras que usan esta funcioén, consulte
nuestro sitio web del consumidor. Las
campanas extractoras de Electrolux con esta

funcion deben tener el simbolo =.

azucar y alimentos que contengan azucar,
la suciedad puede dafar la placa. Tenga
cuidado para evitar quemaduras. Utilice
un rascador especial sobre la superficie
del cristal formando un angulo agudo y
arrastre la hoja para eliminar la suciedad.

« Elimine cuando el aparato se haya
enfriado: restos de cal, marcas de agua,
manchas de grasa y decoloraciones
metdlicas. Limpie la placa de coccién con
un pafo suave humedecido con agua y
detergente no abrasivo. Después de
limpiar, seque la placa de coccién con un
pano suave.

» Elimine cualquier decoloracion
metalica brillante: utilice una solucion de
agua y vinagre para limpiar la superficie
de cristal con un pafo.
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8. SOLUCION DE PROBLEMAS

/\ ADVERTENCIA!

Consulte los capitulos sobre seguridad.

8.1 Qué hacer si...

Problema

Posible causa

Solucién

La placa no se enciende o no
funciona.

La placa no esta conectada a un su-
ministro eléctrico o esta mal conec-
tada.

Compruebe si la placa se ha conecta-
do correctamente a la red eléctrica.

Ha saltado el fusible.

Asegurese de que el fusible es la cau-
sa del fallo de funcionamiento. Si el fu-
sible se funde repetidamente, consulte
a un electricista cualificado.

No ha ajustado la temperatura antes
de que transcurran 10 segundos.

Vuelva a encender la placa y ajuste el
nivel de calor en menos de 10 segun-
dos.

Ha pulsado 2 o0 mas sensores al
mismo tiempo.

Toque solo un sensor.

Pausa esta en funcionamiento.

Consulte "Pausa".

Hay agua o grasa en el panel de
control.

Limpie el panel de control.

Se oye un pitido constante.

La conexion eléctrica no es correcta.

Desconecte la placa de coccién de la
red eléctrica. Pida a un electricista
cualificado que compruebe la instala-
cion.

Se emite una sefial acustica y la
placa se apaga.

Se emite una sefial acustica
cuando la placa se apaga.

Ha colocado uno o varios sensores.

Retire el objeto de los sensores.

La placa se apaga.

Ha colocado algo sobre el sensor

0]

Retire el objeto del sensor.

El indicador de calor residual no
se enciende.

La zona no esta caliente porque ha
funcionado poco tiempo o el sensor
esta dafhado.

Si la zona ha funcionado el tiempo su-
ficiente como para estar caliente, con-
sulte con el centro de servicio autori-
zado.

Hob?Hood no funciona.

Ha tapado el panel de control.

Retire el objeto del panel de control.

Puede estar utilizando un utensilio
muy alto que bloquea la sefal.

Utilice un utensilio mas pequefio, cam-
bie la zona de coccién o manipule ma-
nualmente la campana de coccion.

Calentamiento automatico no
funciona.

Se ha ajustado el nivel de calor mas
alto.

El nivel de coccién maximo tiene la
misma potencia que la funcién.

La zona esta caliente.

Deje que la zona se enfrie lo suficien-
te.
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Problema

Posible causa

Solucion

El valor de la potencia varia entre
dos niveles.

Gestién de energia esta en funcio-
namiento.

Consulte "Uso diario".

El panel de control esta caliente
al tacto.

El utensilio de cocina es demasiado
grande o esta colocado demasiado
cerca del panel de control.

Coloque los utensilios de cocina gran-
des en las zonas traseras si es posi-
ble.

No hay ningln sonido al pulsar
los sensores del panel.

Los sonidos estan desactivados.

Active los sonidos. Consulte "Uso dia-
rio".

i .
se enciende.

Dispositivo de seguridad para nifios
o Blogueo esta en funcionamiento.

Consulte "Uso diario".

se enciende.

No hay ningun utensilio de cocina
sobre la zona.

Ponga un recipiente sobre la zona.

El utensilio de cocina no es adecua-
do.

Utiliza utensilios de cocina adecuados
para placas de induccién. Consulte
"Consejos".

El diametro de la base del utensilio
de cocina es demasiado pequefio
para la zona.

Utilice el utensilio de cocina con las di-
mensiones adecuadas. Consulte "Da-
tos técnicos".

Tarda mucho en calentar.

El utensilio de cocina es demasiado
pequenio y solo recibe una parte de
la potencia generada por la zona de
coccion.

Para conseguir una transferencia de
calor optima utilice utensilios de cocina
con un diametro inferior similar al ta-
mafio de la zona de coccién (es decir,
el valor maximo de didmetro de los
utensilios de cocina indicados en "Da-
tos técnicos" > "Especificaciones de
las zonas de coccion").

' -
t Jy un numero se encienden.

Se ha producido un error en la pla-
ca.

Apague la placa y vuelva a encenderla
después de 30 segundos. Si vuelve a

aparecer , desconecte la placa de
coccion de la red eléctrica. Espere 30
segundos antes de volver a conectar
la placa. Si el problema continta, pén-
gase en contacto con el Centro de ser-
vicio técnico.

8.2 Si no encuentra una solucion...

Si no logra subsanar el problema, pongase
en contacto con su distribuidor o un centro de
servicio técnico. Facilite los datos de la placa
de caracteristicas. Indique también el codigo
de tres digitos de la vitroceramica (se
encuentra en la esquina de la superficie del
cristal) y aparece un mensaje de error.

Asegurese de que manipula la placa
correctamente. De lo contrario, el técnico de
servicio o el distribuidor facturaran la
reparacion efectuada, incluso durante el
periodo de garantia. La informacién sobre el
periodo de garantia y los centros de servicio
autorizados figuran en el folleto de garantia.
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9. DATOS TECNICOS

9.1 Placa de datos técnicos

Modelo CIV634
Tipo 61 B4A 01 AA
Induccion 7.35 kW
N° serie: ...cccvevveennne
ELECTROLUX

Numero de producto (PNC) 949 596 825 01
220-240 V /400 V 2N 50-60 Hz

Fabricado en: Alemania

7.35 kW

cex

9.2 Especificaciones de la zona de coccién

Zona de coccion Potencia nominal PowerBoost [W] PowerBoost du- Diametro del
(ajuste de calor racion maxima utensilio de coci-
max.) [W] [min] na [mm]

Parte del. izq. 2300 3200 10 125-210

Parte tras. izq. 2300 3200 10 125-210

Parte del. der. 1400 2500 4 125 - 145

Parte tras. der. 1800 2800 10 145 - 180

La potencia de las zonas de coccién puede
variar ligeramente de los datos de la tabla.
Cambia con el material y las medidas del
utensilio.

Para conseguir una transferencia de calor y
unos resultados de coccion optimos utilice

10. EFICACIA ENERGETICA

utensilios de cocina con un diametro inferior
similar al tamano de la zona de coccion (es
decir, el valor maximo de diametro de los
utensilios de cocina indicados en la tabla). No
utilice utensilios de cocina de diametro mayor
al de la zona de coccion.

10.1 Informacién del producto conforme a la normativa de disefio

ecoloégico UE Ecodesign

Identificacion del modelo

CIV634

Tipo de placa Placa empotrada
Numero de zonas de coccion 4
Tecnologia de calentamiento Induccién
Diametro de las zonas de coccion circulares (J) Parte del. izq. 21.0cm

Parte tras. izq. 21.0 cm

Parte del. der. 14.5cm

Parte tras. der. 18.0 cm
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Consumo energético por zona de coccion (EC elec-
tric cooking)

Consumo energético de la placa (EC electric hob)

Parte del. izq. 181.1 Whikg
Parte tras. izq. 181.1 Wh/kg
Parte del. der. 185.5 Whikg
Parte tras. der. 180.8 Wh/kg

182.1 Whikg

IEC / EN 60350-2 - Aparatos
electrodomésticos de coccion - Parte 2:
Placas: Métodos de medicion del rendimiento

Las mediciones de energia referidas al area
de coccién se identifican mediante las
marcas de las zonas de coccion respectivas.

10.2 Ahorro de energia

Estos consejos la ayudaran a ahorrar energia
al cocinar cada dia.

» Cuando caliente agua, utilice solo la
cantidad que necesite.

« En la medida de lo posible, cocine

siempre con los utensilios de cocina
tapados.

* Coloque el utensilio de cocina sobre la

zona de coccién antes de encenderla.

* Coloque los utensilios de cocina

pequeios en zonas de coccidn pequenas.

« Coloque el utensilio de cocina

directamente en el centro de la zona de
coccion.

« Utilice el calor residual para mantener

calientes los alimentos o derretirlos.

10.3 Informacion de producto sobre consumo de energia y el tiempo
maximo para alcanzar el modo de bajo consumo aplicable

Consumo de energia en modo apagado

0.3 W

Tiempo maximo necesario para que el equipo alcance automaticamente el modo de 2 min

bajo consumo aplicable

11. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

Recicle los materiales con el simbolo C/:)
Coloque el material de embalaje en los
contenedores adecuados para su reciclaje.
Ayude a proteger el medio ambiente y la
salud publica, asi como a reciclar residuos de
aparatos eléctricos y electronicos. No

deseche los aparatos marcados con el

simbolo g junto con los residuos
domésticos. Lleve el producto a su centro de
reciclaje local o pédngase en contacto con su
oficina municipal.
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NackaBo npocumo po Electrolux! Jsakyemo, wo o6panu Haw
npunag.

iH(bopMaLlito oo cepBicy Ta PEMOHTY:

@ OTpumaTy Nopaau 3 BUKOPUCTaHHS, BpoLuypu, IHCTPYKLUIi 3 YCYHEHHSI HECNpaBHOCTEW,
www.electrolux.com/support

Moxxe 3mMiHUTUCA 6e3 OMNOoBILLEHHS.

3MICT
1. IHOOPMALIA 3 TEXHIKN BESIMEKN........oiii e, 196
2. IHCTPYKUIT 3 TEXHIKU BESMEKW. ..o 198
3. BCTAHOBIIEHHA. ... 201
4. OTTUC BUIPOBY ... 203
5. IUOAEHHE BUKOPUCTAHHA. ... 205
6. MOPAOW | PEKOMEHIALT.......vitiiiiiiicecicieieieiecie e 211
7. 00TNAO T OUNLLEHHA. ... 213
8. YCYHEHHA MPOBJIEM.......ooiiiiiiiii e 214
9. TEXHIMHI JAHL ..o 216
10. EHEPTOE®EKTUBHICTD......coiiiiiiiiiiiicc e 216
11. OXOPOHA OOBKHUTA. ..o 217

1. A IHOOPMALIA 3 TEXHIKUA BE3IMNEKWU

lNepen ycTaHOBKOK Ta ekcnsiyaTauieto npunagy cnig yBaxxHo
NpoYMTaTh IHCTPYKLitO KopnctyBaya. BupobHuk He Hece
BiANOBIganNbHOCTI 3a TpaBMu abo 36UTKN Yepes HenpaBuiibHe
BCTaHOBIIEHHS ab0 BMKOPUCTAHHA. IHCTPYKUIT 3 ekcnnyaTauii
cnig 36epiratn B 6€3ne4Homy i JOCTYNHOMY MiCLi 3 METOIO
KOPUCTYBaHHS B ManbyTHLOMY.

1.1 be3neka giTen i Bpaanneux oci6b

» [litn Big 8 pokiB Ta 0cobn 3 oBMEXXEHUMIN IBUYHUMMU,
CEHCOPHNUMM ab0 NCUXIYHUMU MOXKITUBOCTSAMM YK
HeOoCTaTHIM A0CBIOOM i 3HAHHAMM MOXYTb KOPUCTYBaTUCS
LUUM Npunagom nuwe nig Harnsgom, abo 3a ymoBu
nonepeaHbOro OTPUMAHHS IHCTPYKLUi 3 6e3nevHoro
KOPUCTYBaHHSA Npunagom Ta po3yMiHHS MOB’A3aHUX 3 UUM
puaukie. Litn oo 8 pokiB Ta 0cobu 3 BaXXKOH Ta
KOMIMEKCHOK HeENpaue3aaTHICTIO MOXYTb nepebyBaTu

196 YKPAIHCbKA



no6nunay npunagy nuiie 3a yMoBM, SKLLO 3HaXo4AaTbCs nig
Ge3nepepBHUM CMOCTEPEKEHHSM.

« CnigkynTe 3a Tum, abu aitn He 6aBUnIUCA i3 UMM NPUNALOM.

« TpumanTe yci nakyBanbHi Matepianv nogani Big giten ta
YTUII3YNTE 1X HANEXHUM YMHOM.

* MOMNEPEOXXEHHA! Mpunag i noro BigKpUTi NOBEPXHI
HarpiBalTbCs Mif Yac BUKOPUCTaHHA. He gonyckanTe giten
Ta QOMAaLUHIX TBapyH 4O npunagy nig vyac noro
BUKOPUCTAHHA Ta OXONOMKEHHS.

* AKWoO Npunag ocHalleHo 3acobamm 3axucTy Big 4OCTyny
AiTen, ix HeobXxiaHO akTUBYBaTMW.

* YuweHHa abo obcnyroByBaHHA npuniagy 4itbMu
A03BOMFETLCS NULLE Nif HarnsaoMm.

1.2 3aranbHa 6e3neka

 Llen npunapg npusHa4YeHo BUKITKOYHO OS89 MPUroTyBaHHS 1Xi.

* Llen npunag npusHadeHun na BUKOPUCTAHHS B AOMaLLHIX
yMOBax y MpUMILLEHHI.

 Llen npunag moxHa BUKOPUCTOBYBATU B Odpicax, roTeNbHUX
HOMepax, HaniBrotTenax, NPUMILLLEeHHAX Ans epmMepCbKOro
TYpU3My Ta iHWKUX NO4IGHNX NPUMILLEHHSAX, e
3aCTOCYBaHHSA UbOro npunagy He nepesuLLye (CepeaHilt)
piBEHb NOBYTOBOro KOPUCTYBAHHS.

* NMOMNEPEOXEHHA: Mpunag i noro BigkpuTi NOBEPXHI
HarpiBarTbCA Nig Yac BUKOpUCTaHHA. HeobxigHo
NOBOANTUCH 06EpeXHO, LWo6 He TOpKaTMUCA HarpiBanbHUX
eneMeHTIB.

» NMOMNEPEOXXEHHA: INoTtyBaHHA 6€3 Harnagy Ha BapUnbHIn
NOBEPXHI 3 BUKOPUCTAHHSAM XUPY YN OfiT MOXE CIPUYNHUTU
MOXeXy.

« [lum € o3Hakoto neperpisaHHs. Hikonu He BUKOPUCTOBYUTE
BOAY 4115 raCiHHA BOMHIO Mif, Yyac roTyBaHHS. BUMKHITE
npunag i HakpurUTe NoONyM’a, HanNpuknag, NPOTUNOXEXHUM
NOKpMBanom abo KpULLKOHO.

« NMOMEPEOXXEHHA: Mpunag He NnoBMHEH ByTK
NigKMIOYEHUM Yepes 30BHILLHIM NepeMunkad, Hanpuknaa
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Tanmep, abo nigknNyYeHnin o Mepexi, Wo perynapHo
BMUKAETLCSA Ta BUMUKAETBLCA CIYXOOBUM NPUCTPOEM.
 OBEPEXXHO: HeobxigHo KOHTpontoBaTh npouec
rotyBaHHA. HeobxigHO 6e3nepepBHO CTEXUTM 3a
KOPOTKOTpUBAaNIuM MpoLLeCOM roTyBaHHS.

* MOMNEPEOXXEHHA: Hebesneka 3anmaHHs: He 36epirante
pedi Ha NOBEPXHAX ANA roTyBaHHS.

* He moxHa knactun Ha npunag meTtanesi npeamMeTy,
Hanpuknag, HOXi, BUAENKN, JTOXKKN Ta KPULLKKN, OCKISTbKN
BOHW MOXYTb Harpitucs.

* He kopucTtynTecs npunagom, 4OKK 1oro He byae
BCTaHOBMEHO Y BOyAOBaHY KOHCTPYKLHO.

* He BMKopucCTOBYINTE NapooymLLyBay A9 OUYULLEHHS
npunaay.

* [icna KopucTyBaHHS €NeMeHTOM BapUibHOT NOBEPXHI
BUMKHITb MOro 3a JOMNOMOrot BignoBigHOI pyykn. He
noknagantecs Ha OeTeKTop AeKO.

* MOMNEPEOIXXEHHA: Akwo noBepxHs TpiCHE, BUMKHITb
npunag, Wwob YHUKHYTU MOXIMBOIO YpPaXKeHHS
E€NeKTPUYHUM CTPYMOM. AKLO npunag nigknoyeHo go
Mepexi XusneHHs 6eanocepeHbO Yepes Po3noAifibHy
KOpOOKy, BUAMITb 3anobiKHUMK, W06 BiaKNOYNTM npunag Big,
axepena XuBneHHs. Y 6yab-sikoMy BUNagky, 3BepHiTbCs 4o
aBTOPM30BaHOI0 CEPBICHOIO LIEHTPY.

» 3a4nsa YHUKHEHHS Hebe3nekn B pasi MOLLIKOIKEHHS
eneKkTPUYHOro Kabern 1oro 3amiHy Mae 34ificHIoBaTH
BUPOBHMK, NpeaCcTaBHUK aBTOPU3OBAHOIO CEPBICHOIO
LeHTpy abo iHwa kBanicikoBaHa ocoba.

» NMOMEPEOXXEHHA: BukopucTtoByinTe nuwie 3anobixkHUKK
BapWUITbHOI MOBEPXHI, po3pobneHi BUpOBHMKOM NPUCTPOID
ANA NPUroTyBaHHS, BU3HAHI NPUAATHUMWU LO BUKOPUCTaHHS
Bi4NOBIAHO A0 IHCTPYKLiN i3 ekcnnyaTadii Big BMpobHuka
abo BbyaoBaHi y NpucTpin. BukopmucTaHHS HEHaNEXHNX
3anobiXHMKIB MOXe NPU3BECTU A0 HellacHUX BUNaaKiB.

2. IHCTPYKL|I 3 TEXHIKWN BE3MEKMN
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2.1 BctaHOBRNEeHHSA

2.2 Mip’egHaHHA 00 eneKkTpoMepexi

/\ NOMNEPEMXEHHA!

BcraHoBntoBaTtu uer npunag noBuHeH
nuwe kBanicikoBaHun haxiseLb.

/\ NOMEPEMKEHHS!

ICHYyE pU3MK 3aliMaHHs Ta ypaXxeHHs
€NeKTPUYHMM CTPYMOM.

/\ NOMNEPEMKEHHA!

IcHye pusuk TpaBMyBaHHsi a6o

NOLUKOXKEeHHA npunany.

» [lOBHICTIO 3HIMITb YNaKoBKY.

* He BcTaHoBnONTE i HE BUKOPUCTOBYINTE
MOLLIKOPKEHWNI Npunaa.

* [loTpumywTecs iHCTPYKLiN 3i
BCTAHOBIEHHS, LLIO MOCTaYalTbCsl pa3oM
i3 npunagom.

» [loTpumyWTecs BUMOT LWOA0 MiHiManbHOI
BiCTaHi 40 iHLWMX Npunagis yn
npegmeTiB.

+ ByabTe obepexHi nig Yac nepemMileHHst
npunagy, OCKifNbKu BiH BaXKWIA.
BrkopucToBYIiTE 3aXUCHI pyKaBUYKkK Ta
B3YTTS, LLO NOCTA4YaEeTbCA B KOMMIEKTI.

* 3axucTiTb 3pi3aHi CTOPOHN kamepu 3a
[0MOMOTOH0 YLiNbHIOBANbLHOro martepiany,
W06 3anobirT NPOHMKHEHHIO BOJIOTU, Aka
BUKIMKaE HabyXxaHHS.

* 3axucTiTb AHO Npwunagy Big napu Ta
BOJIOTN.

* He BcTaHoBntoliTe npunag 6ina aosepen
abo nig BikHOM. Lle nonomoxke 3anobirtu
NagiHHIO rapsa4oro nNocyay 3 npunagy nig
Yyac BiAYMHEHHS ABEPEN YM BikHa.

* Ha gHi KoxxHOro npunagy 3HaxoasaTbes
0XONOo4XyBasbHi BEHTUNATOPMU.

*  SAKwo npunag BCTaHOBMEHO Haf,
LIYXNSA0H0, 4OTPUMYATECS BKa3aHUX
HWKYe npaBul.

— He 36epiraite HeBenuki wmaTtkm abo
apkywi nanepy, siki MOXyTb noTpanuTn
BCEPEAMNHY, OCKIMbKN BOHU MOXYTb
NOLUKOAMTM OXONOAXKYyBanbHi
BEHTUNSATOPU abo HeraTMBHOIoO
BMIIMHYTU HA CUCTEMY OXONOXKEHHS.

— Cnigkyvite 3a TUM, W06 MibX JHOM
npunagy Ta pevamu, o 36epiratoTbes
B LUYXNA4i, 3anuwanocs
LLIOHaNMeHLUe 2 CM.

* 3HiMiTb po3aintoBanbHi naHeni,
BCTaHOBIEHi B LWadi nig npunagom.

e Yci eneKkTpuyHi 3'egHaHHA MaloTb
BUKOHYBaTUCA KBariikoBaHUM
€NEeKTPUKOM.

* npunag noBvHeH ByTW 3a3eMneHui.

« [lepw HixX BUKOHYBaTK Byab-Aki onepauii,
nepekoHanTecs, Lo npunag Big egHaHo
Bif, enekTpomMepexi.

« [lepekoHariTecsi B TOMY, LLO napameTpu
Ha Tabnuuui 3 TEXHIYHUMN JaHUMW CYMiCHI
3 eNneKTPUYHMMK NnapameTpamm
E€MNEeKTPOXUBMNEHHS BiJ MEPEXI.

» [lepekoHaviTecs, WO npunag yCTaHOBNEHO
npaBunbHo. Hesakpinnexuii abo
HEeBianoBiAHWIA Kabenb K1BreHHs abo
LwTencesb (SKLWO €) MOXYTb NPU3BECTN A0
HarpiBaHHsi po3'eMmiB.

* BukopucToByiiTe BignosigHuin kabenb
XKMBMEHHS.

* He ponyckanTte 3annyTyBaHHs kabento
XNBFEHHS.

* [lepekoHanTecs, WO BCTAHOBMEHO 3aXUCT
Bifl YPa@XXEHHS eNeKTPUYHUM CTPYMOM.

* BukopuctoByiite Ha kabeni kabenbHWI
3aTmckau.

* [lig yac nigknioYeHHs npunagy 40 po3eTku
nepekoHamTecs, WO kabenb XUBNEHHS
abo wrencenb (SKLO €) He TOPKaTbLCA
rapsiqoro npunagy abo nocyay.

* He BMKOpUCTOBYITE po3ranyxysaui,
nepexiaHvKn 1 NOAOBXyBaui.

*  CrexTe 3a TUM, Wo0OWN He NOLIKOANTN
wTencenbHy BUIKY (SKLWo €) abo kabenb
XUBMNEHHS. [1na 3amiHM NOLLKOKEHOrO
kabento Tpeba 3BepHYTMCA 4O HALLOro
aBTOPM30BAHOr0 CEPBICHOIO LEHTPY abo
00 enekTpuka.

* EnemeHTM 3axucCTy Bif ypaXKeHHs
EeneKkTPU4YHUM CTPYMOM Ta i30M15Lis MarTb
OyTK 3akpinneHi Tak, abu ix He MOXxHa
6yno 3HaTM 6e3 cnewianbHOro
iHCTpyMeHTa.

* BcTaBnawnTe wTencensHy BUMKY B PO3ETKY
€NEeKTPOXMBIEHHS NULLIE NICNSA 3aKiHYEeHHS
ycTaHoBku. [NepekoHanTecs, Wo nicns
YCTaHOBKW € BiNbHWI JOCTYN A0 PO3ETKU
€NeKTPOXMNBMEHHS.

YKPAIHCbKA 199



* He BcTaBnsnte BUIKY B PO3ETKY, ska
HeHagirHoO 3aKpinneHa.

* He TarHiTh 3a kabenb XMBNEHHS, o6
BiOKMIOUMTU Npunag 3 mepexi. 3aBxan
BUMUKaWTE, BUTAraloun LUTENcensHy
BUIIKY.

*  BukopucTtoByiiTe nuile HanexHi i3ontotodi
NpUCTPOI, a came: NiHiHI po3’egHyBaui,
3anoBiKHMKM (TBUHTOBI 3anobibkHMKKM cnig
BUKPYTUTU 3 NaTpOHa), pene 3axucTy Big
3aMVKaHHSI Ha 3EMITI0 Ta KOHTaKTOPW.

* EnektpoobnagHaHHsa mae OyTu
OCHaLLIEHVM i30M11004Y1M NPUCTPOEM NS
MOBHOrO BIAKMIOYEHHS Bif, eNeKkTpoMepexi.
3a30p MiXX KOHTaKTaMm 3010400
NPUCTPOI0 Ma€E CTAHOBUTU HE MEHLLE
3 Mm.

2.3 KopucTtyBaHHA

/N\ MONEPEDXEHHS!

IcHye Hebe3neka TpaBMyBaHHS, ONiKiB i
YPaXKEHHS1 ENEKTPUYHUM CTPYMOM.

* He 3miHONTE TEXHIYHI cneyndikaLii Lboro
npunagy.

* [lepen nepLumMm BUKOPUCTAHHAM 3HIMITb
BCIO YNaKOBKY, MapKyBaHHS Ta 3aXUCHY
MniBKy (SIKLLLO 3aCTOCOBHO).

» [lepekoHanTecsi B TOMY, LLIO BEHTUNSALiMHI
OTBOPU He 3abnoKoBaHo.

* [lig yac poboTu npunagy He 3anuwiante
noro 6e3 Harnagy.

*  Bumukarite 30Hy roTyBaHHs NicCnsg KOXHOro
BUKOPUCTaHHS.

* He knagitb cTonosi npndopu abo KpuLku
KacTpynb Ha KOHpopkn. BoHn MOXyTb
HarpitTucs.

* He npautonte 3 npunagom, SKLLO BaLwi
PYK/ MOKpi ab0 SKLLO BiH KOHTaKTye 3
BOZOI0.

* He BukopuctoBynte npunag sik poboyy
noBepxHto abo sk NOBEPXHIO AN
30epiraHHsa peyen.

*  SAKWwo Ha NoBepxHi Nnpunagy 3'aBunucs
TPILLMHK, HEranHoO BiA’eAHaNTE MOro Big,
enektpomepexi. Lle go3sonute 3anobirtn
BPaXXEHHIO ENEKTPUYHNM CTPYMOM.

* KopucTtyBaui 3 kapgiocTumynsitopamm
MaroTb AOTPUMYBATUCH MiHIManbHOT
BiacTaHi 30 c™m Bif iHOYKUIAHMUX 30H
npUroTyBaHHSA nig vYac poboTtun npunagy.
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« Konu Bu knageTe NpoayKTn B rapsyy onito,
BOHa MOXe Opu3kaTu.

¢ He BMKOpUCTOBYITE antoMiHieBy donbry
abo iHWi MaTepiany Mixx BapuUIbHO
NOBEPXHEI Ta MOCYA0M, AKLLO iHLe He
BKa3aHO BMPOOHMKOM LibOro npunagy.

*  BukopucToByiTe nuwle akcecyapu,
peKkoMeHA0BaHi BUPOBGHMKOM ANs LbOoro
npunagy.

/N MONEPEMKEHHA!
IcHye Hebeaneka noxexi Ta BUOyXy.

* [pw HarpiBaHHi XupiB i onii MoXnunee
BUBINbHEHHS NErko3arM1cTuX napis.
["OTyl0uM 3 BUKOPMCTAHHAM XUpPIB Ta onii,
TpUmawTe iX OCTOPOHb Bif BiAKPUTOrO
BOrHI0 abo rapsiunx npegmeTis.

e Y pe3ynbTarti BUBINMbHEHHS NapiB Npu
HarpiBaHHI XupiB Ta onii 4O Ay>e BUCOKOI
TemnepaTypu MOXIMBE X CaMo3aiMaHHsI.

* [loBTOpHE BMKOPUCTaHHSA Ofii, WO MICTUTb
3anNULLKK DXi, MOXE CMIPUYMHUTY NOXEXY
3a TeMnepaTtypu HxXYe Tiel, Npu sKin us
onisi 3acTocoByBanacsi npu nepLiomy
NPUroTyBaHHi ixi.

* He knagitb ycepeauHy npunagy, nopsa i3
HUM abo Ha HbOro nerko3amMucTi
PEYOBUHU YK NPEOMETU, 3MOYEHI B
Nerko3ariMmncTMX peyYoBrHaX.

/\ MOMEPEDXEHHS!

ICHYE PU3MK MOLUKOMKEHHS Npuriagy.

* He TpumainTe rapsiumii nocyn Ha naHeni
KepyBaHHS.

* He knagitb KpWLWKy raps4oi kacTpyni Ha
CKISIHY BapuIibHY MOBEPXHIO.

* He ponyckawnTe, o6 nocyp rpiscs, konu B
HbOMY HEeMae pignHN.

* bByabTe 0b6epexHi, Wob He gonyckatu
nagiHHs NpedMeTiB Yv Nnocyay Ha npunag.
[MoBepxHsa MOXe OyTV NOLLUKOAXEHA.

¢ He BMuKaliTe 30HM BapiHHSA, SKLLO Nocya
NMOPOXHIiN abo BiACYTHIN.

* KyxoHHuI nocyn i3 yaByHy abo 3
MOLLKOXXEHUM OHOM MOXe noapsinati
ckno/cknokepamiky. 3aexau nigHimanTe Ui
npeamMeTy, Konm noTpibHO iX nepemicTuTn
Ha BapWnbHiin MOBEPXHI.




2.4 Nornsaa Ta OUMLUEHHA

* PerynsipHo ounwyvte npunag, wob
3anobirTv NOLIKOMKEHHIO MaTepiany
NMOBEPXH.

* [lepepq uveHHA BUMKHITL Npunag i gavte
MNOMY OXOMOHYTH.

* He BuKopuCTOBYIiTE NapoouuLLyBadi Ta
BOASHI pO3nuntoBadi A5 OYNLLEHHS
npunagy.

*  BuTpiTe Nnpunag m'skoto BOMOrow
raHuipkoto. 3acTocoByiTe nuiie
HeWTpanbHi Mutodi 3acobu. He
BMKOPUCTOBYWTE abpasnBHi 3acobu,
abpasvBHi cepBeTKM ANA OYULLEHHS,
PO34MHHUKM abo MeTanesi npeameTH,
SKLLO He BKa3aHo iHLue.

2.5 CepsBic

« [1ns peMoHTY Npunagy 3sBepTanTecs Ao
aBTOPU30BaHOro0 CEPBICHOrO LEHTPY.
BukopucToByiTe nuwie opuriHanbHi
3anacHi YacTuHW.

+ CTOCOBHO Namn BCepeauHi Lboro Bupoby
Ta 3anacHvX namn, Wo NpoAakTbes
okpemo: Lli namnu npusHadeni aons
BMKOPUCTaHHS Y NoByTOBMX Npunagax 3
eKkcTpeManbHUMU ISUYHUMKU YMOBaMU,

3. BCTAHOBJIEHHA

/\ MONEPEMXEHHA!

[uB. po3ainu 3 iHopmadieto wono
TEexXHikn 6e3nekun.

3.1 Nepen BCTaHOBIEHHAM

MepLu Hi>XX BCTAHOBMIOBATU BapUibHY
NOBEPXHIO, 3anULLIiTb HacTynHy iHopmaLito 3
TabnNUukM 3 TEXHIYHUMN daHumun. Lisa
Tabnuyka po3rallioBaHa BHU3Y BapUNbHOI
NOBEPXHi.

CEepiiHUN HOMED ....eeeveeeeeeeeeeeennnns

3.2 B6ynoBaHi BapuiibHi NOBEPXHi

EkcnnyaTyBaTn BOYLOBaHI BapunbHi
NOBEPXHi MOXHa nuLLe nicnsi NPaBUnbHOro
BOyaoBYyBaHHSA y Wwadku Ta poboyi NOBEPXHI,
AKi NigXoAaTb ANS LpOro i BiANoBigaTb
Hopmam.

TakvMu ik Temneparypa, Bibpauis,
BOJIOriCTb, @00 Npu3HaYeHi aAnst HagaHHsA
iHdopmaLii npo cTtaH poboTu npunagy.
BoHuW He npusHaveHi Na BUKOPUCTAHHSA 3
iHLIOKO MEeTO Ta He NpuaaTHi 4ns
OCBIT/IEHHS NOBYTOBUX NMPUMILLIEHD.

2.6 YTunisauin

/N MONEPEMKEHHSA!

IcHye Hebe3neka TpaBMyBaHHS abo
3a4yLUeHHs.

* o iHcbopmaLito 3 HanexHoI yTunisauii
npunagy 3seprantecs 40 MiCLeBux
opraHiB Bnaau.

* Big’egHariTe npunag Big enekTpomMepexi.

* BigpixTe kabenb enekTpUYHOro XXMBNEHHsI
Bi Npunagy Ta yTunisynre 1noro.

Llen npoaykT no BMicTy HeGe3neuHnx
peyoBMH BigNoBigae BUMoram TexHiYHOro
pernameHTy 06MeXXeHHS BUKOPUCTaHHS
Oesiknx HebesnevyHnx pevoBuH B
€eneKkTpPU4YHOMY Ta enekTPOHHOMY obnagHaHHi
(noctaHoBa KabiHeTa MiHicTpiB YkpaiHu
Ne139 Big 10 6epesHsa 2017p.)

3.3 3'eaHyBanbHUM Kabenb

* BapunbHy noBepxHO OCHaLLEeHO
3'egHyBanbHUM kabenem .

* Llo6u 3amiHNTK NowKoaXeHni kabenb
XKMBMNEHHS, BUKOPUCTOBYITE Kabenb Tuny:
HO5V2V2-F, akuin 3gaTeH BUTpUMyBaTu
TemnepaTypy 90 °C un Buwe. OguH apit
NOBUHEH MaTW MiHIManbHWIA NonepeYHni
nepepis BianoBigHoO 40 Tabnuui HXXKYe.
3BEpPHITLCA 10 MiCLLEBOr0 CEPBICHOIO
ueHTpy. 3'eaHyBanbHuUii kabenb mae
3amiHIOBaTUCA nuLLe KBanidikoBaHUM
€NeKTPUKOM.

/\ MOMEPEDKEHHS!

Yci nigknioYeHHs 0o enekTpomepexi Mae
BMKOHYBaTM KBanidikoBaHWUN eneKkTpuK.
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/\ YBATA

3’egHaHHA Yepes 3'eaHyBarbHi WTenceni
3abopoHeHo.

/\ YBATA

He npoceepantoniTe Ta He npunatorite
KiHUi gpoTiB. Lle 3a6opoHeHo.

/N\ YBATA

He nigknioyante kabenb 6e3 KiHLeBOT
kabenbHoi MydTI.

OpHocdasHe nigknoYeHHs
3HiMIiTb KiHLEBY kabenbHy MydTy 3
YOPHOTO 1 KOPUYHEBOrO APOTIB.

2. 3HiMiTb YaCTUHy i30MALito 3 KiHUiB
KOPMYHEBOro Ta YOpPHOro kabenis.

3. 3’egHanTe KiHLj YOPHOro Ta KOPUYHEBOIO
kabenis.

4. YCTaHOBITb HOBY KiHLEBY MydTy APOTY Ha
CninbHWUIA KiHeub ApoTy (NOTpiGeH
cneuianbHU iIHCTPYMEHT).

400V2N~
SN I

oy —
RE E—
L2

220-240 V~
— )

==
—

OBoda3He nigknioueHHs: 400 B2N~

OpHodpasHe nigkntoYeHHA: 220 - 240 B~

5% 1,5 mm?2 a6o 4 x 2,5 mm?

5x 1,5 Mmm? a6o 3 x 4 mm?

@ 3eneHuii — XoBTWiA @ 3eneHuii — XoBTWiA
N CVHIR | CuHIn N CWHIR | CuHIn

L1 YopHuii L YopHuii i KopU4HeBUiA
L2 KopuuHesuin
3.4 36upaHHsa

AKWo BapuibHa NOBEPXHSI BCTAHOBIIOETHCS
nig BUTSXKKOIO, AMB. IHCTPYKLT 3 MOHTaxy
BUTSKKM, LLOG Ai3HATMCA MiHIManbHy
BiCTaHb MiX npunagamu.
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FAKLWO Npunaj BCTAHOBNEHO Haf LWYXNs40to,
BEHTUNALiS BapuibHOI NOBEPXHI Mig yac



npoLecy roTyBaHHsi MOXe HarpisaTh pevi, Wwo
30epiratoTbCs B LLYXNSAAI.

min. 1500 —=

Ymin.

L JL J;r1nzln6r¥16n T ||—l‘28
L ¢
g_*

4. Olnnc BUPOBY

4.1 OcHalleHHsA BapuibHOI NOBEPXHi

1 ‘
P \‘/
-l
PN N
| | —

3HangiTb Bigeo «AK BCTAHOBUTU iHOYKLiiHY
BapunbHy nosepxHio Electrolux —
BcTaHoBneHHs poboyoi MOBEPXHI», LUNAXOM
BBEAEHHS MOBHOI Ha3BW, 3a3Ha4YeHoi Ha
MaItoOHKY HIDKYE.

@ YouTube

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q_

Y

IHOyKUiHa 30Ha HarpiBaHHS
MaHesnb KepyBaHHs
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4.2 CTpyKTypa naHesni kepyBaHHs

RN | :
8 {4 o735 50 145-[:'5:'5:: o135 s wup |HLE
. .
O =L=T135 8 10 14P|—Q')TIT1 35 810 143=l-=

|

KepyBaHHS npunagom 34iMCHIETLCS 3a AONOMOrOK CEHCOPHUX KHOMoK. CMMBOMKW Ha gucnnei,
iHOMKaTOpPW Ta 3BYKOBI CUrHaNM BKka3yloTb Ha aKTUBOBAHI (OyHKLji.

H

CeH- DyHKUiA KomeHTap
copHa
KHOMkKa
BKIN/BUMK YBIMKHEHHS1 Ta BAMKHEHHS! BapUIbHOT NOBEPXHI.

BrokyBaHHs / 3axucT Big goctyny
niten

BrokyBaHHs Ta po36noKyBaHHs NaHeni kepyBaHHS.

B N

Maysa

YBIMKHEHHS Ta BUMKHEHHS (DYHKLii.

=

Bridge

YBIMKHEHHS Ta BUMKHEHHS (DYHKLiT.

&

[ucnnen ycTaHOBNEHOrO CTyNeHs
HarpiBaHHs

BinobpaxeHHs1 BCTAHOBNEHOIO CTYNEHs HarpiBaHHs.

IHankaTopu TaMepa 30H Harpi-
BaHHsI

Mokasye, ans AIKOi 30HN BCTAHOBIIOETLCS Yac.

[wucnnei Taimepa

Mokasye Yac y XBUnuHax.

BERR

= Hob?Hood YBIMKHEHHS! Ta BUMKHEHHSI PYYHOTO peXxumy dpyHKL;i.
@ - BwnGip 30HM HarpiBaHHs.

_I_ = 36inblueHHst ab0 3MEHLLEHHS TPMBanNoCTi.
P PowerBoost YBIMKHEHHS! (OYHKLi.

puy gy
NIl —

CeKTop KepyBaHHS

YCTaHOBMEHHS CTYMEHS HarpiBaHHs.

4.3 BinpoGpaxeHHA CTyNneHA HarpiBy

Oucnnen

Onwuc

n
L

30Hy HarpiBaHHS BAMKHEHO.

(-0

30Ha HarpiBaHHs npauoe.
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Oucnnen Onwuc

Mpautoe MNaysa.

(A

Mpautoe ABTOMaTUYHUIA PO3irpiB.

Mpautoe PowerBoost.

(7

BuHukna HecnpasHICTb.

+ yndpa P

[B / [3 / [:] OptiHeat Control (3-cTyneHeBuiA iHAVKATOP 3aNMLLKOBOrO TEMa): NPOAOBXKEHHS roTy-
BaHHS / MiATPUMAHHS CTPaBU TENIIOW / 3anuLLIKOBE TEMIo.

Mpautoe BriokyBaHHs / 3axvcT Big AocTyny AiTen.

Mocya HeBiANOBIAHWIA, HAATO Manuii abo Ha 30Hi HarpiBaHHS Hemae nocyay.

MNpautoe ABTOMaTU4He BUMMUKaHHS.

4.4 OptiHeat Control (3-ctyneHeBun
iHAVKaTOp 3anULLIKOBOro Tensna)

/N MONEPEMXEHHA!

E] / E] / C] [Noku cBiTUTLCA iHOMKaTOP,
3anuWaeTbCa pU3nK OTPMMaHHS onikiB
BiJ 3anuLIKOBOro tenna.

Tenno ong npouecy rotTyBaHHs i
reHepyeTbCs IHAYKLiIMHUMW 30HaMun
HarpiBaHHsi 6e3nocepeHbO B AHI nocyay.
Ckrokepamika HarpiBaeTbCa Bif Tenna
nocyay.

IHgukaTopu E] / E] / C] 3'ABMNAETLCS, KOMN
30Ha HarpiBaHHsi rapsiya. BoHu nokasytoTb

5. WOAEHHE BUKOPUCTAHHA

/\ NOMNEPEMXEHHA!

[wB. po3ainu 3 iHpopmadieto Woao
TexHikn 6esneku.

5.1 YBiMKHEHHA1 Ta BAMKHEHHS

TOpKHITECA ® i yTpumynTe BNponoBx 1
CeKyHau, o6 yBIMKHYTV ab0 BUMKHYTK
BapuIibHY NMOBEPXHIO.

piBEHb 3aNMULLKOBOro Tenna Ans 30H
HarpiBaHHs, SKi BUKOPUCTOBYIOTLCH B AaHUN
MOMEHT.

Takox Moxe 3'aBUTUCH IHAMKaTOP:

e [Ansi CYCiOHIX 30H HarpiBaHHsi, HaBITb AKLLO
BW iX HE BUKOPUCTOBYETE,

*  KONW NOCYA CTOITb HA XONOAHIN 30Hi
HarpiBaHHs,

*  KOnu BapuilbHa NOBEPXHS BUMKHEHa, ane
30Ha HarpiBaHH4 LLe rapsya.

IHOnKaTOp 3HMKAaE, KON 30HA HarpiBaHHA
OXOJIOHE.

5.2 ABTOMaTn4yHe BUMUKaAHHSA

®DYHKLiA aBTOMAaTUYHO BUMUKAE BapuiibHy
NOBEPXHIO B pasi, AKLO:

* YCi 30HM HarpiBaHHSA BUMKHEHI,

*  Micnsi yBiIMKHEHHSI BApUIIbHOT MOBEPXHI BU
He HanaluTyBanu CTyniHb Harpisy,

*  BY BUNUNM abo Noknanu Wock Ha naHernb
KepyBaHHS GinbLu, Hix Ha 10 cekyHa
(kacTpynto, raHdipky Towo). BapunbHa
naHenb BUMMWKaETHLCA MIiCNsA 3BYKOBOro
curHany. MNMpubepiTb CTOPOHHIN NpeameT
ab0 O4MCTITb NaHernb KepyBaHHS.
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* BapwnbHa NOBEPXHS 3aHaATO Harpinacs
(Hanpuknag, ue Moxe cTaTucs nicnsi
BMKWUMAHHS yCi€i BOOU B KacTpyni).
[ouyekanTecs, JOKM 30HA HarpiBaHHs
OXOMOHe, NepLU HiXK 3HOBY
BMKOPWCTOBYBATV BapunbHy NMOBEPXHHO.

*  BUKOPWUCTOBYETbLCH HEMAXOOAWMIA Nocya.

[No4ynHae CBITUTMUCA CMMBON , i yepes
2 XBUMNWHW 30Ha HarpiBaHHA aBTOMaTUYHO
BUMUKAETLCH.

* BMW HE BUMWKAETE 30HY HarpiBaHHs i He
3MiHIOETE CTYMiHb HarpiBaHHA. Yepes
NEBHMWI Yac NOYMHAE CBITUTUCS iHOUKATOP

E], nicns 4Yoro BapwribHa NoBEPXHS
BUMUKAETLCS.
CniBBiAHOLEHHA M)XK CTyneHemM
HarpiBaHHA Ta Yacow, fnicns Koro
BUMMKAETLCA BapuUiibHa NOBEPXHSA:

PiBeHb HarpiBaHHsA BapunbHa noBepxHs

BUMMKAETbLCSA Yepes

6 roavHn

5 rognHun
8-9 4 roanHn
10-14 1,5 roguHn

5.3 CTyniHb HarpiBy

HanawTtyBaHHsi @60 3MiHEHHS CTyneHs
HarpiBy:

TOpPKHITECA NaHeni KepyBaHHA Ha HanexHoMy
piBHI HarpiBy abo nepemiwjante naneyp
B3[OBX MaHeni kKepyBaHHs, JOkW He Byae
BMOPaHO HanNeXHUI CTyniHb Harpisy.

:'-=T13' 8 10

5.4 KopuctyBaHHA 30HaMu
roTyBaHHs

lMocTtaBTe nocya y LeHTp 06paHoi 30HU.
IHAYKLiVHI 30HM HarpiBaHHA aBTOMaTU4HO
NPUCTOCOBYOTLCHA A0 PO3MIpY AHA Nocyay.
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[ns onTumanbHOi Nepeaavi Tenna
BWKOPWCTOBYWTE NOCYA i3 AiameTpom
OHa, nodibHUM A0 po3mipy 30HM
HarpiBaHHs (AVB. MaKkCUMasbHi 3HaYEHHS
diameTpa nocyay B po3aini «TexHivHi
aaHi» > «Cneuundikauis 30H
HarpiBaHHs»). MNepekoHanTecs, Lo BaLl
nocya nigxoauTb ANg iHOYKUiAHNX
BapuIbHUX NOBEPXOHb. [ns AoAaTKOBOI
iHpopmaLii Wwoao TMniB nocyay AvB.
«lMopaawn i pekomeHaauii».

Bu moxeTe rotyBatu y Benmkomy rnocygi Ha
ABOX 30Hax HarpiBaHHs ogHo4vacHo. lNMocya
Mae HakpuBaTy LieHTpu 060X 30H, ane He
BMXOOMTU 3@ MO3HAYKM 30HW. FAKLLO nocyq
pO3TaLLIOBaHO MiX ABOMA LieHTpamu, dhyHKLis
Bridge He akTuByeTbCA.

5.5 Bridge

@

Lia cdpyHKLis npautoe, nuwie konu
KacTpyns HaKkpyBae LeHTPU OBOX 30H.

Lia cpyHKUis noeaHye ABi niBi 30HM
HarpiBaHHs — i BOHM NMpaLoloTb SK OAHA 30Ha
HarpiBaHHs.

CnoyaTtky BCT@HOBITb CTYMiHb HarpiBaHHA A
OfHi€i 3 NiBMX 30H.




[Ana aktuBauii pyHKLi: TOPKHITECA m). LLlo6
YCTaHOBUTW ab0 3MIHUTK CTYNiHb HarpiBaHHs,
TOPKHITbCS OQHIET i3 CEHCOPHUX KHOMOK.

. .]
BuMKHeHHS (pyHKLi: TOPKHITECA |-
KoHdopku NOYHYTL MpaLoBaTi OKPeMO.

5.6 ABTOMaTU4HUA po3irpiB

LLlo6 wBeunawe focartu noTpibHOro cTynexHs
HarpiBaHHs, YBIMKHITb Lito pyHKUit0. Konu uto
YHKLi0 BBIMKHEHO, 30Ha crnoyaTky
BMKOPUCTOBYETHLCS 3 HAWBULLMM CTYMEHEM
HarpiBaHHs, a NoTiM roTyBaHHSA
NPOAOBXYETLCH 3 HEOOXIAHNM CTyNeHeM
HarpiBaHHs.

®

LLlo6 yBiMKHYTU Lito dOYHKLitO, 30Ha
HarpiBaHHA Mae ByTu XONo4HOH.

LLlo6 yBiMKHYTU (pyHKLiO ANsi 30HU
HarpiBaHHA: TOPKHITLCSA P (3aropaeTtbcs

). Oppa3sy TOpKHITbCA KHOMKM HeobXigHoOro
CTYNeHs HarpiBaHHs. Yepe3 3 cekyHa

3aropunTbcqa .

BumkHeHHs dyHKLUii: 3MiHITb CTyNiHb
HarpiBaHHs.

5.7 PowerBoost

Lis dyHkuia 3abe3nevye iHOYKLiHI 30HM
HarpiBaHHs 4OAATKOBOK MOTYXHICTIO.
DYHKLiI0 MOXXHA BBIMKHYTW A5 OJHIET
iHAYKUINHOI 30HM HarpiBaHHsA nule Ha
obmexeHuin nepiog vacy. MNicns uboro
iHAYKUiMHa 30Ha HarpiBaHHS aBTOMaTUYHO
nepemMmnKaeTbCsa Ha HaMBULLMIA CTYNiHb
HarpiBaHHs.

®

[Ous. po3ain «TexHiYHi gaHi».

LLlo6 yBiMKHYTK (pyHKLIitO ANA 30HU
HarpiBaHHA: TOPKHITbCA P . ﬂ 3aCBITUTLCS.
BVIM.KHeHHSI PYHKLUII: 3MiHITb CTYNiHb
HarpiBaHHs1.

5.8 Tanmep

+ Tanmep 3BOpPOTHOrO BiAsliKy 4acy

3a gonomoroo uiei pyHKLiT MoxHa
BCTaAHOBUTY TPMBANICTb OAHOr0O ceaHcy
roTyBaHHs1.

CnoyaTtky BCT@HOBITb CTYMiHb HarpiBy Ans
30HM HarpiBaHHsi, a NOTIM HanawTynTe
dyHKLtO.

BubGip 30HM HarpiBaHHA: TOPKHITLCA @
[OeKinbka pasiB, AOKU He 3'ABUTLCS iHAMKATOP
30HM HarpiBaHHA.

Ona akTuBauii pyHKLii: TOPKHITECA + Ha
Tavimepi Ansa BcTaHOBMNEHHs Yacy (00-99
XBUNKUH). Konu iHaMKaTop 30HW HarpiBaHHA
no4nHae 6numatu, BinbyBaeTbCA 3BOPOTHUN
Bignik yacy.

o6 pisHaTucs, cKinbku Yacy

3anuwnnocs: TOpKHinCﬂ@ ans subopy
30HW HarpiBaHHs. IHAMKATOP 30HU HarpiBaHHA
noyHe 6numatn. Ha gucnnei BigobpasnTbcs
yac, LWo 3anmiumBcs.

LLlo6 3MiHUTK Yac BUKOHaWTe HaCTYMHi Aii:
TOpKHinCFI(D ans Bubopy 30HM HarpiBaHHs.
TopkHiTECA + abo —.

[AnA BUMKHEHHA yHKUii: TOpKHinCﬂ@ ans
BMOOPY 30HM HarpiBaHHs, a NOTiM TOPKHITbCA

—. Yac, Wwo 3anuwumecs, BigpaxoByeETbCH
Hasag o 3HaveHHs 00. [HouKaTop 30HM
HarpiBaHHs 3racHe.

@

Konwu Bignik 3akiH4MTbCS, NponyHae
3BYKOBWIA curHan i nodHe 6nvmatu 00.
30Ha HarpiBaHHS BUMKHETbCS.

LLlo6 BUMKHYTK 3BYKOBWUI CUTHar,
TOPKHITbCA @

* CountUp Timer

MoskHa BMKOpMCTOBYBaTH Lit0 oyHKLi0, abu
cnigKkyBaTw, CKinbku Yacy npayroe 3oHa
HarpiBaHHs.

BubGip 30HM HarpiBaHHA: TOPKHITLCA @
OeKinbka pasiB, AOKM He 3'ABUTbCH iHOUKaTop
30HW HarpiBaHHs.

Ana akTuBauii PyHKUIT: TOPKHITECA — Ha

Tanmepi. 3'aBUTbCA ue. Konu iHankaTop 30HM
HarpiBaHHsa noynHae 6numatu, BigbyBaeTbCA
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npsiMui Bianik Yacy. ucnnen noyeproso

. ] . -
Binobpaxae UP ra BigpaxoBaHuii vac (y
XBUINNHAX).

LLlo6 mi3HaTucA, cKinbKu Yacy npawtoe

30Ha HarpiBaHHS: TOpKHinCH@ Aans subopy
30HW HarpiBaHHs. IHOMKATOP 30HU HarpiBaHHSA
noyHe 6numatun. [ucnnen nokasye, CKinbku
Yyacy npautoe 30Ha HarpiBaHHs.

Ona BUMKHEHHA PYHKUIii: TOPKHITbCA @, a

noTim + abo ~. lHgukaTop 30HM HarpiBaHHSA
3racHe.

+ Tanmep

Llto doyHKLit0 MOXHa BUKOPUCTOBYBATH KON
BapunbHa NOBEPXHS BBIMKHEHA Ta 30HU
HarpiBaHHsi He npaytooTb. Ha gucnnei

BifoGpaxaeTbCs CTyMNiHb HarpiBaHHs .

Ansa akTusauii dpyHKUII: TOPKHITLCA @ a

noTim + abo ~ Tarimepa, o6 BCTAHOBUTU
yac. Konu Bignik 3akiHunTbCA, NponyHae
3BYKOBWIA curHan i nouHe 6nvvatu 00.

LLlo6 BUMKHYTK 3BYKOBUI CUTHar,
TOPKHITbCA @

®

DyHKUiA He BNAMBae Ha poboTy 30H
HarpiBaHHs.

5.9 Naysa

Lst doyHKUis HanawToBye BCi 30HM
HarpiBaHHs, siKi NpautooTb, Ha PEXUM
HaWHMXYOI TemMnepaTypu.

Mig yac po6oTK PyHKLiT BCi iHLWI cMMBONY Ha
naHeni ynpaeniHHs1 3abr10KoBaHi.

DyHKLiA HEe NpUNUHAE poBoTy dYHKLT
«Tanvep».

HaTtucHitb || , W06 yBIMKHYTIN cpyHKLUO.

BinobpaxaeTbcs (. CtyniTe HarpiBy
3HWXKYETbCS 40 1.

LLlo6u BUMKHYTU DYHKLIitO, HATUCHITb ” .
3acBiTUTLCA NonepeaHe 3Ha4YeHHS CTyNeHst
HarpiBaHHs .
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5.10 BnokyBaHHA

MokHa 3abnokyBaTy NnaHenb KepyBaHHS,
KONV NpaLooTb 30HW HarpiBaHHs. Lle
3anobirae BMNagKoBiii 3MiHi BCTAHOBMNEHOIO
CTYMEHs HarpiBaHHs.

BcTaHoBITL cnovaTKy CTyniHb Harpisy.

Onsa akTuBauii pyHKUII: TOPKHITLCA EI
3aropaeTtbca Ha 4 cekyHan. Tarimep
3an1LIAETbCS YBIMKHEHUM.

BUMKHeHHA cyHKLIT: TOPKHITLCA &
3aropaeTbcsa nonepeHin cTyniHb
HarpiBaHHs.

@

[Mpn BMMUKaHHI BapunbHOI MOBEPXHI LA
PYHKLiS TAKOX BUMUKAETHCS.

5.11 3axucT Big gocTyny Aiten

Lis doyHKuis 3anobirae BunagkoBoMy
BMWKaHHIO BapUibHOI NOBEPXHI.

Ona aktuBauii PyHKUIT: YBIMKHITb BapuibHYy

NOBEPXHIO 3a JONOMOrot (D He
BCT@HOBIIONTE CTYNiHb HarpiBy. TOPKHITbLCA i

yTpumynTe EI NpoTAroMm 4 CekyHA.
3aropaeTbcs (L. Bumksiits BapuUnbHY
NMOBEPXHIO 32 JONOMOrO @.

Ona BUMKHEHHA pYHKUIii: YBIMKHITb

BapuIbHY NMOBEPXHIO 3a AONOMOro @. He
BCTAHOBIOWTE CTYMiHb HarpiBy. TOPKHITLCA |

yTpumynTe El npoTArom 4 cekyHa.
3aropaeTbes . BUMKHITb BapunbHy
NMOBEPXHIO 33 AOMOMOrot0 @.

LLlo6 ckacyBaTu hyHKLiil0 NULLIe Ha OAUH
nepiog roTyBaHHA: YBIMKHITb BapUibHY

NOBEPXHIO 3a AOMNOMOror (D 3aropaeTbc94

. TOpPKHITECA Ta yTpUMynTe & npoTArom
4 cekyHA. BcTtaHoBITb CTyniHb HarpiBy He
nisHiwe Hixx yepe3 10 cekyHA. BapunbHoto
NMOBEPXHEI0 MOXHa kopucTyBaTucs. Komnm
BapwbHa NOBEPXHSA BUMUKAETLCH 3a

[A0rMOMOror (D dyHKUis 3HOBY
npawtoBaTume.



5.12 OffSound Control (BumkHeHHA
Ta yBIMKHEHHS1 3ByKOBUX CUTHarniB)

BUMKHITb BapunbHy NOBEpPXHIO. TOPKHITLCS

Ta yTpumyiTte (D NPOTAroM 3 CeKyHA.
[ucnnen 3acBiTUTLCS Ta BUMKHETbLCS.

TOpKHITbCS Ta yTpumyiTe EI BMPOAOBX 3
cekyHA. 3acBiTUTbCS abo . ToOpKHITbCS

+ Ha Tanmepi, Wwob obpaTu ogHy 3
HaCTYMHUX PYHKLIR:

. - 3BYKN BUMKHEHO

. - 3BYKW YBIMKHEHO

LLlo6 nigTBEepauTn B1bIp, foYekanTecs, AOKN

BapuibHa NoBepPxHA aBTOMAaTU4YHO
BUMKHETbLCA.

Akwo BMObpaHO yHKL0 , BM NoyyeTe
3BYKOBI CUTHanu nuiue TOoAi, Konu:

* BW TOpKaeTecb ®

+ Taimep BUMMKaETLCA

» Tarmep 3BOPOTHOrO BigfiKy Yyacy
BUMMKaETbCS

*  BM MOKManu LWOCb Ha NaHenb KepyBaHHS.

5.13 YnpaBniHHA NOTYXHICTIO

FAKLLIO aKTVBHI AeKinbka 30H, @ CnoxuBaHa
NOTYXHICTb NEPEBULLYE MOXIMNBOCTI
eneKkTpomepexi, Ua yHKList po3noginse
OOCTYMHY NOTYXHICTb MiX yCiMa 30HamMu
roTyBaHHs. BapunbHa NoBepXHsi KOHTPOMOE
HanawTyBaHHA Nigirpisy 4ns 3axucty
3anobikHUKIB ByANHKY.

* 30HM roTyBaHHSA 3rpynoBaHo 3a
pO3TallyBaHHAM i KinbKicTio a3 y
BapunbHil noBepxHi. KoxxHa ¢asa
BUTPUMYE MaKkCMMarnbHe enekTpuyHe
HaBaHTaxeHHs (3700 BT). Akwo
NOTYXHICTb BapuibHOI NOBEPXHi B Mexax
opHiei hasun gocsrae MakcumanbHO
[0NYyCTUMOTO 3Ha4YeHHS, NOTYXXHICTb 30H
roTyBaHHs OyAe aBTOMAaTUYHO 3HUXKEHO.

» [lpiopuTeT 3aBXan HagaeTbCcs
HanalTyBaHHSAM CTYNEHIO HarpiBaHHs Tiel
30HU rOTyBaHHSA, sKy 6yno obpaHo
ocTaHHbOM. lMoTyXHICTb Byae po3aineHo
M nonepeaHbLO akTMBOBaHUMM 30HaMu
rOTYBaHHS y 3BOPOTHOMY MOPSAKY.

* Ha gucnnei cTyneHsa HarpiBaHHs 30H 3i
3HWXXEHOI NOTYXXHICTIO BCTAHOBMEHE
3HaYeHHs! CTYMeHs HarpiBaHHs

3MIHIOETLCS 3HWXKEHVM MOKa3HMKOM
CTYMEHS HarpiBaHHs.

* 3ayekanTe, JOKM NMOKA3HUK HA AMCNNel He
NPUNMHUTL 6nMMaTh, abo 3MeHLWwTe
CTYnMiHb HarpiBaHHA 06paHOT 30HK
roTyBaHHs. 30HU roTyBaHHS i Aani
npautoBaTUMyThb 3i 3HUKEHO MOTYXHICTHO.
3a notpebu 3MiHITb CTyNiHb HarpiBaHHA
30H rOTYBaHHS BPY4HY.

MoxnumBi koMGiHaLii po3noainy NoTy)XHOCTi

Mi>X 30HaMM roTyBaHHS 306paXkeHo Ha

intocTpaii.

T T

¢
Ao L

5.14 Hob?Hood

Lle cyyacHa aBTomatuyHa yHKuUidA, SKka
3'eJHY€e BapusibHy NMOBEPXHIO 3i cCrelianbHo
BUTSDKKOIO. BapunbHa NoBepxXHSA Ta BUTSKKA
MatoTb iH(bpavepBoHi Npunmadi. LLBnakicTb
BEHTUNSATOPA BU3HAYaETbCSH aBTOMaTUYHO
3anexHo Bif 06paHoro pexumy Ta
TemnepaTypu Hanrapsyiloro Nocyay Ha
BapwWrbHin noBepxHi. MoxxHa Takox kepyBaTtu
BEHTUNSITOPOM BPYYHY 3 BapWibHOI NMOBEPXHI.

@

[ns GinbLIOCTI BUTSPKOK cucTeMa
OUCTaHUIMHOro KepyBaHHSA CnoyaTtky
AeaktusoBaHa. LLo6 BukopuctoByBaTtu
Lo PYHKLit0, NOTPIBGHO ii cnovaTky
akTmByBaTW. [Ina oTpumaHHA 4oAaTKOBOI
iHhopmaLii AMB. IHCTPYKLitO 3
BUKOPUCTAHHS BUTSXKN.

ABTOMaTUYHe KepyBaHHA (pyHKLi€l0

[ns aBTOMaTUYHOrO KEpyBaHHA (DYHKLiE
HanawTyrTe aBToMaTU4HUn pexxum H1-H6.
[ns BapunbHOi NOBEPXHI cnovaTKy BUGpaHo
pexum H5.Butsxka pearye, Konv BapunbHa
noBepxHs npautoe. BapunbHa noBepxHs
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aBTOMaTUYHO PO3Mi3Hae TemnepaTypy
nocyay Ta perynioe WBUAKICTb BEHTUNATOPA.

ABTOMaTUYHI pexumm

ABTomMa- KuniHH CmaxeHH
TMYHA al) 22)
niagcBITKa
Pexum HO  Bumk Bumk Bumk
Pexum H1  YBimk Bumk Bumk
Pesxm H2 3) YBimk Wewnakicte  WBunakicte
BEHTUNSITO- BEHTUNSTO-
pa1i pa1
Pexum H3  YBimk Bumk LWBmakicTb
BEHTUNSTO-
pa1
Pexum H4  YBimk Wenakicte  LBnakicts
BEHTUNSITO- BEHTUNSITO-
pa1 pa1
Pexum H5  YBimk Weunakicte  LWenakicts
BEHTUNSITO- BEHTUNSITO-
pa1 pa2
Pexum H6  YBiMk Weunakicte  LWBunakicts
BEHTUNSTO- BEHTUNSTO-
pa2 pa3

1) BapunbHa noBepxHs po3nisHae NpoLec KUMiHHS Ta
HanaluToBye LUBMAKICTb BEHTUNATOPA BiAMOBIAHO A0
aBTOMaTWYHOIO PEXUMY.

2) BapunbHa noBepxHsa po3nidHae NpoLec CMaxXeHHs!
Ta HanaluToBYE LUBUAKICTb BEHTUNIATOPA BiAMOBIAHO A0
aBTOMaTUYHOTO PEXUMY.

3) Llevi pexxum akTuBye BEeHTUNATOP i NiACBITKY 6€3
ypaxyBaHHs TemnepaTypu.

3MiHEeHHA aBTOMaTU4YHOrO pexumy
1. BuMmkHITE Npunag.

2. TopKHITbCA Ta yTpumylTe ® npoTArom
3 cekyHA. lucnnew 3acBiTUTbCS i
BUMKHETbCSI.

3. TopkHiTbCA Ta yTpUMyiTe E NnpoTArom
3 cekyHg.

4. TopkHiTbCA @ Kinbka pasis, AOKWN He
3acBiTUTbCA .

5. TopkHiTbCs + Ha Tanmepi 4ns Toro, oo
06paTy aBTOMaTUYHUIA PEXMM.

®

[ns kKepyBaHHSI BUTSKKOHO
©e3nocepeHbo 3 i NaHeni BUMKHITb
aBTOMATUYHUIA peXnM poboTu.
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@

[Micns 3aBepLUEHHS rOTyBaHHA Ta
BMMKHEHHS BapuUIbHO| MOBEPXHi
BEHTUNSTOP BUTSKKN MOXeE
NPOAOBXYBaTU NpaLoBaTN NPOTAroM
neBHOro 4acy. llicna 3aBepLUeHHs Ljboro
Yacy cucTemMa BUMMKAE BEHTUNATOP
aBTOMaTWUYHO Ta He J03BOJISIE BUNALKOBO
BBIMKHYTW BEHTUNSITOP NPOTAroM
HacTynHux 30 cekyHA.

KepyBaHHSA WBMAKICTIO BEHTUNATOPA
BPYy4HY

Llieto doyHKLU e Takox MOXHa kepyBaTtu
BpYYHy. [Ins uboro TOpkHiTbCA =, Konu
BapunbHa NoBepxHs akTneHa. Lie nae amory
Ae3aKTMBYBaTN aBTOMATUYHUI PEXUM
po60TK Ta 3MIHUTK LUBUAKICTb BEHTUNSATOPA

BPYYHY. Y pasi HaTUCKaHHS = LIBUAKICTb
BeHTUNATOpa 36iNbLUYETECA HA OAUH CTYMiHb.
Axuwo BMOpaTH iHTEHCUBHWIA PiBEHD i

HaTUCHYTN = We pas, WBWAKICTb
BEHTUNSATOPA HaNalTOBYETLCA HA 3HAYEHHI
«0», TOOTO BEHTUNATOP BUTSIKKN
BMMUKaETbCA. [1n51 MOBTOPHOro 3amnycky
BEHTUNSATOPA 3i LWBUAKICTIO «1», TOPKHITLCA

=

@

LLlo6 yBiMKHYTVM @BTOMATUYHWUIA PEXNM
po6OTU, BUMKHITb BapUIbHY NOBEPXHIO
Ta BBIMKHITb 1i 3HOBY.

AkKTMBaUifA NigcBiTkN

MoykHa HanawTyBaTh PyHKLit0 aBTOMaTUYHOT
aKTMBaLii NiACBITKM KOXEH pas, Komnu
BMMWKaETLCS BapuilbHa NOBEpPxXHS. [ns Lporo
HanawTyrTe aBToMaTn4Hun pexxum H1-H6.

@

OCBITNEHHA Ha BUTSXKLI BUMUKAETLCA
yepes 2 XBUMMHM NICNS BUMKHEHHS
BapWUSIbHOI NOBEPXHI.




6. MOPALM | PEKOMEHOALIIT

/N MONEPEMXEHHA!

[uB. po3ainu 3 iHpopmauieto woao
TeXHikn 6e3neku.

6.1 NMocyn

®

3aBAsKM CUMBHOMY €neKTpOMarHiTHoMy
Nonto iHOYKUiNHMX 30H HarpiBaHHS BMICT
nocyAy HarpiBaeTbCs Ayxe LWBUAKO.

BukopucToByiTe BigNOBIAHWUI Nocya Ha
iHAYKUINHMX 30HaxX HarpiBaHHs.

* LLo6 3anobirtn neperpiBaHHio Ta
nokpawnT edPeKTUBHICTb POOOTM 30H,
nocyn noBuHeH ByTu ikomora TOBCTILLUM i
PiBHILINM.

+ [lepw HixX cTaBUTK NOCYA Ha BapUnbHY
NMOBEPXHIO, NEePeKOHanTecs, Lo Noro AHO
4yucTe Ta cyxe.

»  3aBxgn byabTe obepexHi, Wwob He
KOB3aTW Ta He TePTM NOCyA No Kpasix i
KyTax CKna OCKifbKU Lie MOXe Npu3BecTyn
[0 CKOniB ab0 MOLUKOOKEHHS CKISAHOT
NOBEPXHI.

Marepian nocyay

* pPEeKoMeHOOBaHO: YaByH, CTaslb,
emanboBaHa cTanb, HeipxaBHa cTanb,
nocypn 3 baraTolapoBmMM LHOM
(NO3HaYeHWn 9k NpMaaTHUIN BUPOBHMKOM).

* He peKoOMeHAOoBaHO: antoMiHin, Migb,
naTyHb, CKIo, kepaMika, nopuensHa.

Mocyn € npuaaTHUM Ans iHAYKUiAHOT

BapuibHOI NOBepPXHi, AKLWO:

* BOAA LWBMAOKO 3aKunae B Nocyfi Ha 30Hi,
ONS AKOI BCTAHOBIEHO HAMBULLMIA CTYNiHb
HarpiBaHHs;

* [0 AHa nocyay NpUTAryeTbCa MarHit.

Po3mipu nocyay

*  |HOYKUiRHI 30HWN HarpiBaHHS aBTOMATUYHO
MPUCTOCOBYIOTECH A0 PO3MIpY AHA
nocyay. IHpopmaLuito Woao npaBunbHUX
po3MipiB nocyay AvB. Y po3aini « TexHivHi
AaHi» > «Cneyudikais 30H HarpiBaHHsA».
[MocTaBTe nocya y LUeHTp 06paHOoi 30HU
HarpiBaHHs.

e EdeKTMBHICTb 30HM HarpiBaHHA 3aneXuTb

Big AiameTpa nocyay. Ong ontumansHoi
nepepadi Tenna BUKOPUCTOBYNTE Nocyn i3
JiameTpom gHa, nodibHMm Ao po3mipy
30HU HarpiBaHHs (AMB. MakcUMarsbHi
3HaYeHHs giameTpa nocyay B po3dini
«TexHivHi aani» > «CneumdikaLis 30H
HarpiBaHHs»).

— T[locyn piameTpom, MEHLIMM 3a po3mip
NEeBHOI 30HM HarpiBaHHSA, OTPUMye
f1LLIEe YaCTUHY NOTYXXHOCTI, Lo
BMPOGNSETLCS 30HOK HarpiBaHHs, WO
Npv3BOAMTL A0 BinbLU NOBINBHOMO
nigirpisy.

— 3 mipkyBaHb Oe3neku Ta ans
OTPUMaHHS ONTUMasbHUX pe3ynbTaTis
roTyBaHHsi He BUKOPUCTOBYINTE Nocyn
OinbLIOro po3mipy, Hixk 3a3Ha4YeHo B
po3gini «Cneundikadii 3oH
HarpiBaHHs». He 3anuwante nocyq
©nn3bKo A0 NaHeni KepyBaHHSA nig Yac
npotecy rotyeaHHs. Lie moxe
BMINHYTU Ha (PYHKLiIOHYBaHHA NaHeni
KepyBaHHs1 abo BMNagKoBO
aKTMByBaTU (PYHKLiT BapuibHOI
NMOBEPXHI.

@

[uB. po3ain «TexHiyHi gaHi».

6.2 lym nip yac po6oTtm

@

Lymn € HopmanbHUMK | He ceig4aTb Npo
HecnpasHicTb. LLlym nocyny moxe
BIAPI3HATUCS 3anexHo Big maTtepiany
nocyAy Ta piBHA NMOTYXHOCTI.

LLlymu, noB’A3aHi 3 nocyaom:

* MOTPICKYBaHHS: NOCY BUrOTOBMEHO 3
pi3HMX maTepianie (KOHCTPYKLis
«CeHABIY»).

* CBWCT: 30HY roTyBaHHSl BCTAHOBMEHO Ha
BMCOKOMY PIBHi MOTYXHOCTI, KpiM TOro,
nocya BUroTOBMEHO 3 Pi3HUX MaTepianis
(KOHCTPYKLiS1 «CEHABIYY).

*  TYAiHHS: BCTAHOBIEHO BUCOKUI PiBEHb
NOTY)XHOCTI.
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Lymu, nos’sizaHi 3 BapunbLHOKO 6.4 Mpuknagn 3acTocyBaHHA

noBepxXHero: - . .
P CniBBigHOLLEHHS MK CTyneHeMm HarpiBaHHA

 KnauaHHs: BigbyBaeTbCs nepeMmukaHHs
Ta CMOX1BaHHSIM €NeKTPOEHeprii 30HOK
€eneKkTpoeHeprii. h s 36i
e LUVINIHHS, A3VKYAHHS: PALYIOE HarpiBaHHsi He € NiHIAHUM. 36iNbLIeHHs!
BEHTUNSTOP. CTYMEHS HarpiBaHHs He € NPONopLiiHUM

36iNbLUEHHI0 CMNOXMBAHHSA enekTpoeHeprii. Lie
O3Hauae, Lo 30Ha HarpiBaHHs 3 cepegHiv

6.3 0k0 Timer (TaﬁMep eKO) CTyHEHeM HanIBaH_Hﬂ BMKOpMCTOByC MeEHLU
HDK MOJNTOBUHY CBOEI MOTY>XHOCTI.

*  PUTMIYHWI 3BYK: NOCYA BU3HAYEHO.

3 MeTo 3aoLaKeHHs eHeprii
HarpisanbHWU enemMeHT 30HM HarpiBaHHsA @
BYMUKAETBLCA paHille, Hix Tanvep

[aHi B Tabnuui € OpieHTOBHUMW.

3BOPOTHOrO BiANiKy NoJacTb 3BYKOBUI
curHan. La pisHuua y yaci 3anexuTb Bif
BCTaAHOBIMEHOMO 3HAaYEHHS CTYNeHs Harpisy Ta
Yyacy roTyBaHHs.

CryneHi Harpi- BukopuctoByiTe ans: Yac (xB) [MMopaan

BY

-1 MiaTpymaHHs roToBOI CTpaBu Tennow. y pe}ai He- HakpwuiiTe nocyn KpuLLKOHO.

obxigHocTi

1-3 [onnanackkuin coyc, posTonnioBanHs: 5 - 25 Yac Big vacy nepewmiwyiiTe.
Macro, LOKonaga, XXenaTuHy.

1-3 3amounTu: 36KUTMX omneTis, 3anikaHkn 10 - 40 [oTyiiTe 3 KpULLKOIO.

3 sielb.

3-5 MpuroTyBaHHsa pucy Ta cTpaB Ha ocHo- 25 - 50 [opavitTe 0o pucy LoHaiMeHLe BABiYi
Bi MONoKa, po3irpiBaHHs roToBUX GinbLie piavHK, nepemillainTe MonoYHi
cTpas. CTpaBwu Yepes NONoBUHY Yacy roTy-

BaHHS.

5-7 MpuroTyBaHHsi oBoOYIB, pUGU, M'sica. 20-45 [opavite Kinbka CTONOBUX NOXOK pian-
HU.

7-9 MpuroTyBaHHA kapToNAi Ha napi. 20-60 BuikopucTtoByiiTe makc. ¥4 n Boau Ha
750 r kapTonni.

7-9 [oTynTe BinbLuy KiNbKiCTb i, TyLKO- 60 - 150 [o 3 n pianMHu nntoc iHrpegieHTu.
BaHWX CyniB Ta cyni..

9-12 JarigHe cMaXkeHHsI: LWHiLeniB, KOPAOH Yy pasi He-  MepeBepHiTb MO 3aBepLUEHHI MONoBM-
6nto, BinbuBHMX, hprKaaensok, cap- obxigHocTi  HK vacy.

[Aernbok, NeyiHk1, 6opoLUHSAHOT NianuB-
KM, SIELb, OMMETIB, 0najok.

12-13 IHTEHCUBHE CMaXeHHs AepyHis, dine, 5-15 nepeBepHiTb N0 3aBepLUEHHI NONOBU-
cTevikiB. HY Yacy.
14 Kun'aTiHHs BoAK, roTyBaHHSt MakapoHiB, 06cMaxyBaHHS M'sica (rynsi, TyLUKOBaHe M’sico),

NpUroTyBaHHs kapTonni dpi.

P Kun’atiHHa Benukoi kinbkocTti Bogu. PowerBoost yBiMKHEHO.
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6.5 Nopagwu i pekomeHpauii gns
Hob?Hood

MMig yac po6oT BapunbHOI NOBEPXHI 3

dyHKLUi€t:

* Baxvwarite naHenb BUTSXKN Bi NPAMUX
COHSAYHUX MPOMEHIB.

* He ocBiTnonte naHenb BUTSKKN
ranoreHoBO NamMmot.

* He HakpuBaliTe naHenb ynpaeniHHA
BapUbHOI MOBEPXHI.

* He nepepuBanTe curHan Mk BapuibHOK
NMOBEPXHEI0 Ta BUTSXKKOI (Hanpuknag,
PYKOIO, Py4KOI0 Mocyay abo BUCOKOO
kacTpynet). [Jus. MmantoHOK.

BuTsxKy Ha MantoHKy 306paxeHo nuiie

Ans npuknagy.

7. 00rMAQ 1 O4YNWEHHA

/N\ NMONEPEDXEHHS!

[uB. po3ainu 3 iHpopmaldieto Woao
TexHikn 6e3neku.

7.1 3aranbHa iHdopmaduis

*  OuuwyyinTe BapurbHy NOBEPXHIO Nicns
KO>XXHOTO BUKOPUCTaHHS.

« [lHO nocyay, B SKOMY BY roTyeTe, Mae
OyTV 3aBXan YUCTUM.

* TMogpsinMHy abo TEMHI NSAMK Ha NOBEPXHI
He BMNMBalTb Ha poboTy BapuibHOI
NMOBEPXHi.

» BukopucToByiiTe cnevianbHuii 3acid ans
YULLEHHS, WO NigxoauTb ANns uiel
BapUNbHOI MOBEPXHI.

@

IHWIi Nnpunaau 3 gucTaHuiiHUM
KepyBaHHSM MOXYTb GnoKyBaTh curHan.
He BrkopucTOBYWTE Taki npunagu
no6nun3y BapunbHOI NOBEPXHI Nig yac
po6otn Hob?Hood.

Butsokku nnut 3 Hob?HooddyHkuieto

LLlo6 o3HaroMUTHCS 3 MOBHUM aCOPTUMEHTOM
BUTSDKOK AN51 NANUT, AKi NpaLtoloTh 3 Lieto
yHKLUi€et0, 3BEPHITLCA [0 HaLLoro Beb-canTy
ans kopuctyBavis. Butsxkun Electrolux, ski
nigTPUMYIOTb LiH0 (PYHKLitO, MOBMHHI MaTn

nosHauky =.

* BukopucToBy#iTe cnevianbHuii LWkpebok
ans ckna.

7.2 YnweHHA BapuUIibHOI NOBEpPXHi

* HeranHo BupanaunTe Taki Tunu
3abpyAHeHb: po3nnaBneHy nnacTMmacy n
noniMepHy NMiBKy, LyKOp Ta 3anuLukm
CTpaB, WO MICTATb LyKOP, SIKLLO LbOro He
3pobuTun, TO 3abpyaHEHHS MOXE
NPU3BECTM A0 MOLUKOKEHHS BapUbHOI
noeepxHi. ByabTe o6epexHi, Wwob
YHUKHYTUM onikiB. BukopnctoByinte
cneuianbHuUi LWKpeboK Ans BapuibHUX
NOBEPXOHb MiZ rOCTPUM KYTOM [0 CKIMSAHOI
NoBepxHi i nepecyBariTe neso no
NOBEPXHI.
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*  Bwupganawute 3anuiiku nicnsa Toro, ik * Bwupaanitb nnamMu 3 meTaneBum

npunag gocTtaTHbO OXOJIOHE: BanHAHI BiAGNMCKOM: CKOpUCTaNTECst PO3YNHOM
Ta BOASHI po3BOAMW, OPU3KN XMpyY Ta BOAM 3 OLTOM Ta BUTPITb CKMSHY
nnsMu 3 MeTanesum BiaGNMCKOM. MOBEPXHIO FaHYipKOH0.

OunwyyriTe NOBEPXHIO BOSIOrOK raHYipKOH
3 HelTpanbHUM MutoYMM 3acobom. lMicns
UYULLIEHHS BUTPITb NOBEPXHIO M’AKOHO
TKaHWHOHO.

8. YCYHEHHA MNMPOBJIEM

/\ NOMNEPEMXEHHA!

[wuB. po3ainu 3 iHpopmadieto Woao
TeXHikun 6e3neku.

8.1 [ii B pa3i BAHMKHEHHs nNpoGrem

Mpo6nema MoxnuBa npu4nHa Cnoci6 BupilleHHsA

BapunbHa noBepxHsi He BMU- BapunbHy noBepxHio He mig'eaHaHo  [lepesipTe, L0 BapuiibHY NOBEPXHIO

KaeTbcst abo He npautoe. 0o mepexi abo nia'egHaHo Henpa- npaBunbHO Nig'eqHaHo A0 Mepexi.
BUMbHO.

3anobixHUK neperopis.

MepekoHaiiTecs B TOMy, LLO 3anobixk-
HWK € NPUYKNHOI0 HECNPaBHOCTI. AKLLO
3anobiXkHVK NeperopuTh Le pas, 3Bep-
HITbCS1 4O KBanichikoBaHOro enekTpuka.

Bu He BCTAHOBUNM CTYNiHb HarpiBaH-
Hsi npoTtsarom 10 cekyHA.

YBIMKHITb BapunbHy NOBEPXHIO 3HOBY
Ta BCTaHOBITb CTYMiHb HarpiBaHHs He
ni3Hilwe Hixx yepe3 10 cekyHa.

Bu TopkHynuca asox abo GinbLioi
KifIbKOCTi CEHCOPHUX KHOMOK OZHO-
YyacHo.

TOPKHITbCA NNLLE OAHIET CEHCOPHOT
KHOMKM.

Mpautoe MNaysa.

[ue. po3gin «Maysa».

Ha naHeni kepyBaHHs € NnsiMu BOAK

OuncTiTb NaHenb KepyBaHHS.

abo xupy.
Bu moxeTe no4vyTn 6esnepeps- HenpasunbHe nigknoYeHHs 4o Bin'egHariTe npunag Big enextpome-
HWIN 3BYKOBWI CUrHan. eneKkTpomepexi. pexi. 3BepHiTbCcs A0 KBarnicgikoBaHOro
enekTpuka, Wob nepesipuT BCTaHO-
BNEHHS.
JlyHae 3BykoBWIA curHan, i Ba- Bu wock noctaBunu Ha ogHy abo 3abepiTb NpeaMeT i3 CEHCOPHMX KHO-

punbHa NOBEPXHA BUMNKAETbLCS. Kinbka CEHCOPHUX KHOMOK.
Konu BapunbHa NoBepxHA BUMU-
KaeTbCH, NyHae 3ByKOBMﬁ CurHan.

MoK.

Bapmana NoBEPXHA BUMUKAETb- Bwu noctaBunu LLIOCb Ha CEHCOpPHY

oA KHOMKY ®

3abepiTb NpeaMeT i3 CEHCOPHOI KHOM-
KU,

He BMukaeTbCs iHAvMKaTop 3amn-  30Ha He HarpiBaeTbCs, TOMY LLO
LLIKOBOrO Tenna. npautoe Hegosro abo AaTymk NoLu-
KOZPKEHO.

£AKLL0 30Ha npauoBana focTaTHLO,
wo6 HarpiTucs, 3BEPHITLCS 40 aBTOPU-
30BaHOrO CEPBICHOTO LIEHTPY.
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Mpo6nema

MoxnuBa npuyinHa

Cnoci6 BupilueHHs

Hob?Hood He npautoe.

By Hakpunu naHesnb KepyBaHHs.

3abepiTb Ll npeaMeT i3 naHeni kepy-
BaHHSI.

Bu BUKOPUCTOBYETE AYXKE BUCOKY Ka-
CTpynto, sika BIIoKye curHan.

BukopucToByiiTe MeHLLY KacTpynto,
3MiHITb 30HY roTyBaHHsi abo kepynte
BUTSDKKOIO BPYYHY.

ABTOMaTUYHWIA PO3irpiB He npa-
LtoE.

BcTaHoBNEHO HaBULLMIA CTYMNiHb Ha-
rpiBaHHs.

Hansuwwimin cTyniHb HarpiBaHHA mae
TaKy camy MOTYXHICTb, 5K i (DyHKLsA.

30Ha rapsiva.

3auekaiite, JOKM 30Ha OXOJIOHE.

CTyniHb NOTY>KHOCTi 3MIHIOETHLCS
MiXX ABOMA 3HAYEHHSIMM.

Mpautoe YnpaBniHHSA NOTYXHICTIO.

[ue. po3gin «LLogeHHe kopucTyBaH-
HS.

MaHenb kepyBaHHs CTaHe raps-
YOl0 Ha [JOTWK.

Mocyn 3aBenukuii abo BM posTarly-
Banu 1oro 3aHaaTo 6nmM3bko Ao na-
Herni kepyBaHHS.

3a MOXNMBOCTI CTaBTe BENVKWIA NOCYyA
Ha 3agHi 30HM HarpiBaHHs.

Y pasi TopkaHHA CEHCOPHUX KHO-
MoK Ha NaHeni ynpasniHHA HeMae
XOAHOTO 3BYKY.

3BYKOBi CUrHanNM AeakTyBOBaHoO.

AKTUBYITE 3BYKOBI CUrHanu. jus. pos-
ain «LlloneHHe KOpUCTYBaHHS».

. ! Mpautoe 3axucT Big AocTyny aitein vB. po3ain «lllogeHHe kopucTyBaH-
Bigo6paxaeTbca . pau yny Avs. p w pucty!
abo bnokyBaHHs. HA».
. Ha 30Hi roTyBaHHa Hemae nocyay. [MocTaBTe nocyn Ha 30HY roTyBaHHS.
Bino6paxaeTtbca . Y! YAy YA y roty

HesignosigHuii nocya.

BukopuctoByiTe nocya, npuaaTHun
ANS iHAYKLiAHUX KOHOPOK. [InB. po3-
ain «Mopaaw Ta pekomeHaauii.

[HiameTp gHa nocyay 3aHagTO Manui
[OI151 30HU FOTyBaHHS.

KopucTyiitecs nocynom BignoBigHOro
poamipy. [uB. po3gin « TexHiuHi gaHi».

HarpiBaHHs 3aiimae 6araTo yacy.

Mocya HaaTo manuii i oTpUMye nu-
LLIe YaCTUHY MOTYXXHOCTI, Lo BUPO-
BnsIETbCA 30HOI0 HarpiBaHHS.

[na ontumanbHOI nepeadi Tenna Bu-
KOPWCTOBYWTE NOCYyA, i3 AiameTpom
AHa, NoAibHUM A0 po3Mipy 30HK Harpi-
BaHHS (OMB. MaKkcMMarnbHi 3HaYeHHS!
fdiameTpa nocyay B po3gini « TexHiuHi
AaHi» > «Cneumdikalis 30H HarpiBaH-
HA»).

.
t Ji BinoBpaxaeTbcs umcno.

Cranacsi nomunka poGoTu Bapunb-
HOI MOBEPXHi.

BVMKHITE BapunbHy NOBEpPXHIO Ta
BBIMKHITb ii 3HOBY Yepe3 30 cekyHA.

Akwo 3aropsieTbCst 3HOBY, BiA'en-
HanTe BapurbHY NMOBEPXHIO Bif enek-
Tpomepexi. Yepes 30 cekyHA 3HOBY

NigKMoYiTe BApUnbHY NMOBEPXHH0. AK-
Lo npobnema He 3HWKaE, 3BepHITbCA
[10 aBTOPU30BAHOIO CEPBICHOTO LIEHT-

py.

8.2 kLo BN He MoXeTe 3HaUuTU

pilleHHS...

AKLLO BM HE MOXETEe YCyHYTU npobnemy,
3BEpHITbCA OO0 3aknagy, Ae Bu npuabdanu
npunag, abo o cnyx6u TexHi4YHoi
nigTpymkn. MosigomTe iHpopmadito 3

TabNUYKM 3 TEXHIYHUMU JaHUMU. Takox
noBigoMTe TpuaHadHun GyKBeHWI Kog,
CKrnokepamiku (BiH 3HaxX0AUTbCS Y KyTKy
CKINSAAHOT NMOBEPXHIi) Ta TEKCT NOBIAOMINEHHS
npo MNOMWIKY, SIKUA BijoOpaxaeTbCs Ha
avcnnel. MNepekoHarTecs, WO BU NpaBUIIbHO

YKPAIHCbKA 215



KOPUCTYBan1Cb BapuibHOK NOBEPXHEIO. IHdopMmaLisi Npo rapaHTinHWIA nepioa Ta
AKL0 BM HENPaBUIbHO KOPUCTYBaNUCH aBTOPU30BaHMWI CEPBICHUI LIEHTP BKa3aHi y
npunagom, BisauT marictpa abo gunepa 6yae rapaHTinHomy OykneTi.

NNaTHUM HaBiTb Y rapaHTiNHWI Nepioa.

9. TEXHIYHI OAHI

9.1 Tabnunyka 3 TeXHIYHUMU JaHUMU

Mopenb CIV634 Homep Bupoby (PNC) 949 596 825 01
Tun 61 B4A 01 AA 220-240 B /400 B 2H 50-60 Iy
IHAykuia 7.35 kBT BupobneHo B: HimeuyunHa

CepiiHnii HOMED .........c....... 7.35 kBT

ELECTROLUX c € E

9.2 Cneuwmdcpikauisi 30H roTyBaHHA

3oHa rotyBaHHA HomiHanbHa no- PowerBoost [BT] PowerBoost HiameTp nocyay
TYXHiCTb (Makc. MakcumanbHa  [MM]
CTyniHb HarpiBaH- TpuBanicTb [xB]
HA) [BT]
MepenHsa niBa 2300 3200 10 125-210
3aaHa nisa 2300 3200 10 125-210
MepenHs npasa 1400 2500 4 125-145
3apgHsa npasa 1800 2800 10 145 - 180
[MOTYXHICTb 30H rOTYBaHHS MOXe AeLlo BMKOPUCTOBYWTE NOCYA i3 AlaMeTpoM AHa,
BiJPI3HATUCSA Bif 3HAaYeHb, HABEAEHUX Y noAibHMM 40 pO3Mipy 30HW HarpiBaHHs (aMB.
Tabnuui. BoHa 3MiHIOETLCS 3aNeXHO Big MakcvMMarbHe 3Ha4YeHHs diameTpa nocyay B
MaTepiany Ta po3mipis nocyay. Tabnuui). He BukopuctoBynTe nocyn,
AiameTp SKOro nepeBuLLye diameTp 30HU

[nsa onTumanbHOI Nepepavi Tenna Ta

onTUManbHNX peayanaTiB roTyBaHHA HarplisaHHs.

10. EHEPTOE®EKTUBHICTb

10.1 Indbopmaunis npo BMpiG BignosiaHo Ao PernameHTty €C woao
€KONOoriYHOro NpoeKTyBaHHS

lneHTudikatop moaeni Clve34

Twn BapunbHOi NOBEPXHI B6ynoBaHa BapunbHa no-
BEpPXHsA

KinbKicTb 30H AN roTyBaHHsA 4
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TexHonoris nigirpisy

IHAYKUiA

[iameTp Kpyrnmx 3oH ans rotyBaHHs (J)

MepepnHs niBa 21.0cm
3agHsa nisa 21.0cm
[MepenHsa npasa 14.5 cm
3aaHs npasa 18.0 cm

CnoxvBaHHS eneKTpoeHeprii OfHiel0 30HOK Ans ro-
TyBaHHs (EC electric cooking)

181.1 Breroa/kr
181.1 Breroa/kr
185.5 Breroa/kr
180.8 Breroa/kr

MepepnHs nisa
3agHa nisa
[MepenHs npasa
3agHs npasa

CnoxvBaHHs enekTpoeHeprii BapunbHoto noBepxHeto (EC electric hob)

182.1 Bteroa/kr

IEC / EN 60350-2 — EnekTpunyHi nobyToBi
npunagun ons rotyBaHHs i — yacTtuHa 2:
BapwunbHi noBepxHi — Cnocobu
BUMIpPIOBaHHS NPOOYKTUBHOCTI.

[MToKa3HUKM CNOXMBaHHA eneKTpoeHepril,
NOB’AI3aHi i3 30HOK AN rOTYBaHHSA,
no3HayeHo no3Haykamu Ans BianoBigHUX 30H
HarpiBaHHs.

10.2 EHeprost6epexeHHSA

CkopucTanTecst Huk4YeHaBegeHUMM
nopagamu Ans LWOAEHHOro
eHepro3GepekeHHs.

* [lpw HarpiBaHHi BOAW BUKOPUCTOBYITE

nuwe noTpibHy KinbKiCTb.

* [lo MOXNMBOCTI 3aBXAW HakpuBanTe

nocya KPULLKOH.

* [lepen yBIMKHEHHSIM 30HW HarpiBaHHsi

PO3MICTITb Ha Hii nocyA.

¢ Ha meHLWwunx 30Hax HarpiBaHHA

pO3MiLLlyViTe MeHLWI nocya,.

* PoswmiwynTe nocyn 6e3nocepenHbO B

LeHTPi 30HM HarpiBaHHs.

* BukopucToByiiTe 3anuLuKoBe Teno Ans

NiATPYMaHHA cTpasm Tennot abo
PO3TONIOBaHHA NPOAYKTIB.

10.3 IHcdhopmaunis npo BMpIO Woa0 eHeprocnoXmBaHHA Ta MaKCUManbHOro
yacy AOCSArHeHHs BiAnoBiAHOro peXumMy HU3bLKOro eHeprocnoXuBaHHs

CnoxvBaHHs eHeprii y BUMKHEHOMY CTaHi

0.3 Bt

MakcumanbHuiA Yac, HeobXiaHWIA 06nagHaHHIO ANA aBTOMATUYHOIO JOCATHEHHS 3a- 2 XB

CTOCOBHOTIO PEXMUMY HU3bKOT MOTYXHOCTI

11. OXOPOHA OOBKITA

3paBainTe Ha NOBTOPHY NepepobKy
mMartepianu, No3Ha4eHi BianoBigHUM

CUMBOJSIOM C/:) Bukungante ynakosky y
BiAMNOBI4HI KOHTENHEPW ANSt BTOPUHHOT
CUPOBMHU. [JONOMOXIiTb 3aXUCTUTK
HaBKOSWLLHE cepeoByLLe Ta 300POB’SA iHLWMX
noaen i 3abes3neunt BTOPUHHY nepepodky
eneKTPUYHUX | eNeKTPOHHUX Npunagis. He

BMKMAavTe npunagn, No3HaveHi BignoBigHUM

CUMBOJIOM g pasoM 3 iHLWUM JOMAaLUHIM
cMiTTsIM. [OBepHiTb NPOAYKT 40 3aBoAY i3
BTOPWHHOI NepepobKkM y BaLLiil MiCLLEBOCTI
abo0 3BEpHITLCA A0 MICLEBUX MYHiLMNanbHMUX
opraHiB Bnaau.
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