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A. Informasjon om avhending for brukere
(private husholdninger)

1.1EU

Obs: Hvis du vil kvitte deg med dette utstyret, ma du ikke bruke den vanlige
soppelbotten!

Brukt elektrisk og elektronisk utstyr méa behandles atskilt og i henhold til
lovgivning som krever riktig behandling, gjenvinning og resirkulering av
brukt elektrisk og elektronisk utstyr.

Etter implementering av medlemsland, kan private husholdninger i
EU-landene returnere brukt elektrisk eller elektronisk utstyr til utvalgte
innsamlingssteder gratis*.

I noen land* kan ogsa den lokale forhandleren ta tilbake det gamle
produktet gratis hvis du kjgper et lignende nytt produkt.

*) Kontakt lokale myndigheter for naermere informasjon.

Hvis det brukte elektroniske utstyret har batterier eller akkumulatorer, ma
du avhende det separat pa forhand i henhold til lokale krav. Ved & avhende
dette produktet pa riktig mate, vil du hjelpe med & sikre at avfallet far riktig
behandling, gjenvinning og resirkulering, dette kan dermed forhindre
potensiell negativ pavirkning pa miljeet og helse, noe som ellers kan oppsta
fra uriktig avfallshandtering.

2. l andre land utenfor EU

Hvis du gnsker a kaste dette produktet, kontakt lokale myndigheter og sper
om riktig deponeringsmetode.

For Sveits: brukt elektrisk eller elektronisk utstyr kan returneres gratis til
forhandleren selv om du ikke kjgper et nytt produkt.

Flere innsamlingssteder listes pa hjemmesiden til www.swico.ch eller www.
sens.ch.

B. Informasjon om avhending for forretningsbrukere

1.1EU

Hvis produktet brukes til forretningsformal og du vil kaste det:

Kontakt SHARP-forhandleren som vil informere deg om tilbakegivning av
produktet. Du kan bli belastet for kostnader som oppstar fra tilbakegivning
og resirkulering. Sma produkter (og sma mengder) kan tas av lokale
innsamlingssteder.

For Spania: Kontakt det etablerte innsamlingssystemet eller lokale
myndigheter for tilbakegivning av brukte produkter.

2. | andre land utenfor EU
Hvis du gnsker & kaste dette produktet, kan du kontakte lokale myndigheter
og be om riktig avhendingsmetode.

-

For service og dine garantirettigheter, ga til www.sharpconsumer.com/support/,
www.sharpconsumer.com/contact/ eller ta kontakt med detaljhandleren, hvor du kjepte produktet ditt.
Samsvarserklaeringen er tilgjengelig ved a falge koblingen:
https://www.sharpconsumer.com/documents-of-conformity/
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FORHOLDSREGLER FOR A UNNGA MULIG EKSPONERING TIL
MIKROB@LGEENERGI

1. Ikke bruk denne ovnen med deren dpen da dette kan fore til skadelig eksponering til mikrobglgeenergi. Det er
viktig at du ikke edelegger eller forstyrrer sikkerhetsforseglingene.

2. lkke legg noe mellom fronten av ovnen og deren eller la avfall eller rester av rengjeringsprodukter samle seg pa
kontaktflatene.

3. Ikke bruk ovnen hvis den er skadet. Det er veldig viktig at dgren lukkes og at det ikke oppstér skade pa deren,
hengslene, derklinkene eller dgrpakningene og kontaktflatene.

4. |kke forsgk a reparere eller justere ovnen.

VIKTIGE SIKKERHETSINSTRUKSJONER 3
INSTALLASJON 10
RADIOFORSTYRRELSE 1
INSTRUKSJONER FOR JORDING 1
SPESIFIKASJONER 1
OVN OG TILBEH@R 12
KONTROLLPANEL 13
MIKROB@LGEEFFEKTNIVAER 14
MIKROB@LGETILBEREDNING 14
RENGJ@RING OG VEDLIKEHOLD 15
PASSENDE KOKEKAR 15
MIKROB@LGEOVN TILVEREDNINGSRAD 17
RAD OM OPPTINING 19
RAD OM OPPVARMING 20
FEILS@KING 21
F@R DU RINGER ETTER HJELP 22
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VIKTIGE SIKKERHETSINSTRUKSJONER

LES N@YE OG BEHOLD FOR FREMTIDIG REFERANSER

For & unnga fare for brann. Mikrobglgeovnen ma ikke
etterlates uten tilsyn nar den er i bruk. Effektnivaer som
er for hoye, eller tilberedningstider som er for lange, kan
overopphete maten og fore til brann.

Denne ovnen er konstruert for a bli brukt pa en benk. Den er
ikke konstruert for innebygging i en kjgkkenenhet. Ikke plasser

ovnen i et skap.
Det elektriske stopslet ma veere lett tilgjengelig, slik at enheten

raskt kan trekkes ut i en ngdssituasjon.

Stremmen ma vaere 230-240V, 50 Hz, med en 10 A-sikring eller
en minimum 10 A kretsbryter. Det ma brukes en separat krets
som bare betjener dette utstyret.

Ikke plasser ovnen i et omrade hvor det bygges opp varme,
for eksempel nzer en konvensjonell ovn. Ikke installer ovnen i
et omrade med hgy luftfuktighet eller hvor det kan samle seg
fuktighet. Ikke oppbevar eller bruk ovnen utendears.

Dersom det oppdages rayk ma ovnen slas av eller stgpslet
pa den elektriske ledningen trekkes ut av kontakten,

og deren ma holdes lukket for a hindre oppblussing av
flammer.

Bruk bare mikrobglgetrygge beholdere og utstyr.
Kjokkenredskaper ma kontrolleres for a pase at de egner
seg for bruk i mikrobglgeovn.

Nar det varmes opp mat i plast- eller papirbeholdere, ma
ovnen overvakes pa grunn av faren for antenning.

Rengjor mikrobglgedekselet og ovhsrommet. Disse ma
veere torre og fettfrie. Fettbelegg kan overopphetes og
begynne a ryke eller antennes.
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Ikke plasser brennbare materialer naer ovnen eller
ventilasjonsapningene.
Ikke blokker ventilasjonsapningene.

Fjern alle metallforseglinger, staltrad og annet fra matens
emballasje. Elektriske overslag pa metalloverflater kan fore til
brann.

Ikke bruk mikrobglgeovnen til & varme opp olje for
frityrsteking. Temperaturen kan ikke kontrolleres, og olje kan
antennes.

Bruk kun spesielle popkornposer i mikrobglgeovn nar du skal
lage popkorn.

Ikke oppbevar mat eller annet inne i ovnen.

Kontroller innstillingene etter at du har startet ovnen for a
forsikre deg om at ovnen virker som den skal.

Ikke la ovnen sta uten tilsyn under bruk.

For a unnga overoppheting og brann, ma det tas spesielle
hensyn nar det tilberedes mat med hayt sukker- eller
fettinnhold, f.eks. innbakte peglser, paier, juleribber osv. Se
tilhgrende rad i bruksanvisningen.

For a unnga risiko for skader. ADVARSEL:
Ikke bruk ovnen dersom den er skadet eller har en
funksjonsfeil. Kontroller felgende for bruk:
a) Pase at daren lukkes korrekt og at den ikke er feiltilpasset
eller skjev.
b) Kontroller at hengslene og derklinkene ikke er gdelagte
eller lgse.
C) Pése at darpakningene og kontaktflatene ikke er skadet.
d) Pase at det ikke er bulker inne i ovnen eller p& daren.
e) Pése at den elektriske ledningen og stgpslet ikke er skadet.

Hvis daren eller darpakningen er skadet ma ikke ovnen brukes
for skaden er utbedret av en kvalifisert person.
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ADVARSEL: Juster, reparer eller modifiser aldri ovhen
selv. Det er risikofylt for enhver annen person enn en
kvalifisert person a utfore service- eller reparasjonsarbeid
som innebeerer fjerning av dekselet som beskytter mot
eksponering fra mikrobglgeenergi.

Ikke bruk ovnen med dgren dpen eller endre daerklinkene
pa noen mate. Ikke bruk ovnen dersom det er en gjenstand
mellom dgrpakningen og pakningsoverflatene.

Ikke la fett eller smuss bygge seg opp pa dgrpakningen
eller tilstatende deler. Rengjor ovnen regelmessig og fjern
alle matrester.

Folg instruksjonene i «Stell og rengjoring».A ikke holde
ovnen ren kan fore til nedbryting av overflatene, somii sin
tur kan redusere utstyrets livslengde og muligens fore til
farlige situasjoner.

Personer med PACEMAKER ma kontakte lege eller
pacemakerprodusent om forholdsregler ved bruk av
mikrobglgeovn.

For a unnga muligheten for elektrisk stot.

« Under ingen omstendighet ma det ytre kabinettet fjernes.

« Unnga at det sgles vaeske eller at gjenstander stikkes inn
i dgrldsapningene eller ventilasjonsdpningene. Dersom
det skulle komme vaeske inn i dgrldsen, trekk umiddelbart
ut ledningen til ovnen og kontakt et autorisert SHARP-
verksted.

« Den elektriske ledningen og stepslet ma ikke dyppes i vann
eller annen vaeske.

« lkke la den elektriske ledningen henge over kanten av et
bord eller arbeidsflate.

« Hold den elektriske ledningen vekke fra varme overflater,
inklusive baksiden av ovnen.

- Hold apparatet og ledningen vekke fra barn yngre enn 8 ar.
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Ikke gjor forsgk pa a skifte paere i ovnslampen selv eller

la noen som ikke er elektriker godkjent av SHARP gjgre
det. Dersom ovnslampen ikke virker, ta kontakt med din
forhandler eller et autorisert SHARP-verksted.

Hvis den elektriske ledningen til utstyret er skadet ma den
erstattes med en spesialledning.

Skiftingen ma foretas en av autorisert SHARP-tekniker.

For a unnga fare for eksplosjon eller bra overkoking.

ADVARSEL: Vaesker og annen mat ma ikke varmes

opp i lukkede beholdere siden de kan eksplodere.
Mikrobglgeoppvarming av drikker kan fore til forsinket
overkoking. Derfor ma det utvises forsiktighet ved
handtering av beholderen.

Bruk aldri forseglede beholdere. Fjern forseglinger og lokk
for bruk. Forseglede beholdere kan eksplodere som fglge av
oppbygging av trykk inne i beholderen, selv etter at ovnen er
skrudd av.
Veer forsiktig med mikrobglgeoppvarming av veesker. Bruk en
beholder med vid dpning for a serge for at eventuelle bobler
slipper ut.

Varm aldri opp vaesker i beholdere med smal apning, som
tateflasker, siden det kan fore til at innholdet spruter ut,
dette kan fore til skalding nar innholdet varmes opp og
koker over.

For a hindre bra overkoking av vaeske og mulig skalding:
1. lkke bruk overdrevent mye tilberedningstid.
2. Rorivaesken fgr oppvarming/gjenoppvarming.

3. Det anbefales a sette en glasstgang eller lignende (ikke av
metall) i vaesken mens den varmes opp.

4. La veesken sta i minst 20 sekunder i ovnen etter endt
tilberedning for a unnga forsinket overkoking.
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Kok ikke egg i skallet. Hardkokte egg ma ikke varmes
opp i mikrobglgeovnen siden de kan eksplodere

nar mikrobglgekokingen er ferdig. For a koke eller
varme opp egg som ikke er gjort om til eggerare eller
eggeblandinger, ma det stikkes hull pa plomme og
eggehvite for a hindre at egget eksploderer. Skrell og
del hardkokte egg opp i skiver for det varmes opp i
mikrobglgeovnen.

Stikk hull pa skinnet til matvarer som poteter, palser og
frukt for tilberedning. Dersom dette ikke gjeres vil de kunne
eksplodere.

For a unnga fare for brannskader.

ADVARSEL: Innholdet pa tateflasker og babymatglass ma
rgres og ristes og temperaturen kontrolleres fgr innholdet
serveres til barnet for a unnga skalding. Bruk grytekluter
eller ovnshansker nar du fjerner mat fra ovnen for a unnga
brannskader.

Lukk alltid opp beholdere, popkornposer, kokeposer og
lignende med dpningen vendt vekk fra ansiktet og hendene
for @ unnga skalding fra damp og kokende vaeske. For a
unnga brannskader eller skalding, test alltid temperaturen
i maten og ror alltid i maten fgr den serveres. Vis spesiell
aktsomhet hva gjelder temperaturen pa mat og drikke som
skal gis til spedbarn, barn og eldre. Tilgjengelige deler kan
bli varme under bruk. Barn ma holdes pa avstand.
Temperaturen pa beholderen er ikke en indikasjon pa
matens eller drikkens virkelige temperatur; kontroller alltid
temperaturen pa det som er tilberedt.
Sta ikke naer ovnsdaren nar den apnes slik at du unngar
brannskader eller skalding fra damp eller varme som slippes
ut.
Skjaer opp matvarer som er tilberedt i ovnen i deler for a
slippe ut damp og unnga skalding.
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Hold barn vekke fra dgren for a8 unnga at de brenner seg.

For a unnga at barn bruker ovnen feilaktig. ADVARSEL:
Barn over atte ar kan kun bruke ovnen uten overvakning
dersom tilfredsstillende instruksjon er gitt, slik at barnet
er i stand til 3 bruke ovnen pa en trygg mate og forstar
farene ved feilaktig bruk.

Nar mikrobglgeovnen brukes i AUTO MENU
(Autotilberedningsmeny), ma barn bare bruke ovnen
under tilsyn av voksne pa grunn av varmen som utvikles.

Dette apparatet er ikke ment brukt av personer (inklusive
barn) med reduserte fysiske, sensoriske og mentale
evner, eller manglende erfaring og kunnskap, dersom de
ikke overvakes eller pa forhand er gitt tilfredsstillende
instruksjon om bruk av apparatet av en person som er
ansvarlig for deres sikkerhet.

Barn ma ha tilsyn for a sikre at de ikke leker med
apparatet. Modeller med elektronisk bergringspanel er
utstyrt med barnesikring.

Ikke len deg mot eller heng pa daren nar den dpnes eller
lukkes. Ikke lek med ovnen eller bruk den som en leke.

Barn ma leeres alle viktige sikkerhetsregler: bruk grytekluter,
flern lokk og forseglinger pa pakker forsiktig; vis spesiell
forsiktighet ved behandling av pakker (dvs. selvoppvarmende
materialer) som er utformet for a holde maten sprg, siden de
kan veere ekstra varme.

Andre advarsler

Foreta aldri noen form for endring pa ovnen.
Ikke flytt ovnen mens den er i bruk.

Dette apparatet skal brukes i husholdninger.

Ovnen er kun ment for tilberedelse av mat i hjemmet, og skal
bare brukes til & lage mat og drikke. A terke mat eller klzer,
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varme opp varmeputer, tgfler, svamper, fuktige kluter og
lignende kan fgre til skade, antennelse eller brann. Den er ikke
egnet for kommersiell eller laboratorisk bruk.

For a sgrge for problemfri bruk av ovnen og unnga skader.

Bruk aldri ovnen nar den er tom. Nar du bruker en
bruningstallerken eller selvoppvarmende materialer, ma

du alltid plassere en varmebestandig isolator som en
porselentallerken under for & unnga skade pa ovnsbasen pa
grunn av varmebelastning. Forvarmingstiden som er spesifisert
for retten ma ikke overskrides.

Ikke bruk kjokkenredskaper av metall idet disse kan reflektere
mikrobglgene og fore til elektriske overslag. Ikke sett bokser av
metall inn i ovnen.

For a unnga at basen til ovnen knuser:
a) La bunnplaten fa kjgle seg ned far du vasker ovnsbasen
med vann.

b) Ikke plasser varm mat eller varmt utstyr pa en kald
ovnsbase.

¢) lkke plasser kald mat eller kaldt utstyr pa en varm ovnsbase.
d) Ikke plasser noe pé det ytre kabinettet nar ovnen er i bruk.

MERK:

Plastbeholdere ma ikke brukes under overnevnte forhold
dersom ikke beholderprodusenten sier at de egner seg.

Dersom du er usikker pa hvordan du skal tilkoble ovnen, ta
kontakt med en autorisert, kvalifisert elektriker.

Hverken produsent eller forhandler kan akseptere ansvar for
skader pa ovn eller person som skyldes at korrekte elektriske
tilkoblingsprosedyrer ikke er fulgt.

Vanndamp eller vanndraper kan fra tid til annen dannes
pa ovnens vegger eller rundt dgrpakningen eller pa
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kontaktflatene. Dette er normalt, og er ikke tegn pa
mikrobglgelekkasje eller feil pa produktet.

Dette symbolet betyr at overflaten kan bli varm under
bruk.

1. Fjern all emballasje fra innsiden av ovnsrommet og fjern all beskyttelsesfilm fra mikrobglgekabinettets overflate.
Kontroller ovnen neye for ethvert tegn pa skade.

2. Undersgk ovnen ngye for a se om det finnes tegn pa skader.

3. Plasser ovnen pa en solid og jevn overflate som er sterk nok til 3 tale vekten av ovnen og det tyngste som vil
kunne bli tilberedt inne i den. Ikke plasser ovnen inne i et skap.

4. Velg en flat overflate med stor nok plass til a sikre inn- og utgaende ventilasjon. Se bildet pa forste side. Den bakre
overflaten kan plasseres mot en vegg.

+ Minimum installasjonshgyde er 85 cm.

+ En minimumavstand p& 20 cm er nedvendig mellom sidene til mikrobglgeovnen og tilstotende vegger eller
objekter.

- La det veere en fri plass pa 30 cm over ovnen.

Ikke fjern fottene pa bunnen av ovnen.
+ Blokkering av innsug og/eller utluftingsdpninger kan skade ovnen.

+ Plasser ovnen s langt som mulig fra radioer og TV-apparater. Bruk av mikrobglgeovn kan fere til forstyrrelser av
radio- og TV-signaler.

5. Settovnens stgpsel inn i en standard jordet stikkontakt.

ADVARSEL:

Ikke plasser ovnen der det skapes varme, fukt eller hoy luftfuktighet, (for eksempel nzer eller over en konvensjonell
ovn) eller naer brennbare materialer (for eksempel gardiner).

Ikke blokker eller begrens ventilasjonsapningene.

Ikke plasser gjenstander pa toppen av ovnen.

Ikke bergr utsiden av mikrobglgeovnen under eller rett etter drift da den vil veere varm.
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Bruk av mikrobglgeovnen kan forstyrre signalet til radioer, TV-er eller lignende utstyr. Hvis det oppstar forstyrrelser,
kan det reduseres eller elimineres ved a ta felgende tiltak:

1. Rengjer dgren og ovnsrommet hvor de mates.

2. Endre retningen pa mottakerantennen til radioen eller TV-en.

3. Flytt mikrobglgeovnen i henhold til mottakeren.

4. Koble mikrobglgeovnen til en annen stikkontakt, slik at mikrobglgeovnen og mottakeren er pa forskjellige kretser.

Dette utstyret ma veere jordet. Denne ovnen er utstyrt med en ledning som har et jordet verneledning med

en jordingsplugg. Den ma plugges inn i et stapsel som har blitt installert og jordet ordentlig. | tilfelle elektrisk
kortslutning, vil jording redusere for elektrisk stgt ved a tilfere en utslippskabel til den elektriske strammen. Det
anbefales at en separat krets som bare betjener ovnen bor sgrges for.

A ADVARSEL: Feilaktig bruk av jordingspluggen kan resultere i elektrisk stot.

MERK:

1. Hvis du har spgrsmal om instruksjoner for jording eller elektrisitet, bar du konsultere en kvalifisert elektriker eller
serviceperson.

2. Hverken produsent eller forhandler kan akseptere ansvar for skader pa ovn eller person som skyldes at korrekte
elektriske tilkoblingsprosedyrer ikke er fulgt.

Hovedledningen som brukes i mikrobglgeovnen bruker folgende fargekodede kabler:

Grgnt og gult =JORD
Bld = NOYTRAL

Brun = PA
Modellnavn YC-PS201AE
Stromtilforselen 230-240V /50 Hz
Stromforbruk 1200W
Vurdert mikrobelgeeffekt 700 W
Driftsfrekvens 2450 MHz
Utvendige dimensjoner (B) x (H) x (D) mm 455x274x 329
Dimensjoner i ovnsrommet (B) x (H) x (D)** mm 315x 198 x 297
Ovnskapasitet 20 liter**
Tilberedningsuniformitet Roterende system
Nettovekt ca. 10,5 kg
Ledpaere 1,5W

*— Dette produktet innfrir kravene i europeisk standard EN55011. | samsvar med denne standarden er dette produktet klassifisert som gruppe 2
klasse B.

Gruppe 2 betyr at utstyret med hensikt genererer radiofrekvensenergi i form av elektromagnetisk strdling for varmebehandlingen av mat.

Klasse B-utstyr betyr at utstyret egner seg for bruk i husholdninger.

**_ Intern kapasitet er beregnet ved @ male maksimum bredde, hayde og dybde. Faktisk kapasitet for G romme mat er mindre.

SOM EN DEL AV VART ARBEID MED KONTINUERLIGE FORBEDRINGER FORBEHOLDER VI OSS RETTEN TIL A ENDRE DESIGN
OG SPESIFIKASJONER UTEN FORUTGAENDE VARSEL.
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Derens sikkerhetslasesystem
Ovnsvindu

Dreiering

Kobling for dreieskive
Kontroller for effekt og tid
Mikrobglgepanel (lkke fijern)
Glassplate
Ventilasjonsapninger

. Utvendig kabinett

0 Elektrisk ledning

geeNpwswNo

Undersgk at folgende tilbehor falger med:
Dreiering, kobling for dreieskive og glassplate

« Plasser dreieringen i midten av ovnsgulvet,
slik at den kan rotere fritt rundt koblingen.
Deretter plasserer du dreiering pa
dreiefotstatten, slik at den festes bestemt pa
koblingen.

+ For a unnga skade pa dreieskiven, pase at
tallerkener og kokekar loftes opp slik at de
ikke treffer kanten pa dreieskiven nar de tas
ut av ovnen.

MERK: Oppgi to elementer nar du bestiller
tilbehor; delenavn og modellnavn.

MERKNADER:

+ Mikrobglgepanelet er skjort. Det mé utvises
forsiktighet nar ovnen rengjores pa innsiden
slik at ikke panelet skades.

+ Rengjer alltid innsiden av ovnen grundig etter
tilberedning av fet mat uten lokk. Det ma
vaere tort og uten fett. Fettbelegg kan fore til
overoppheting og utvikle rgyk eller antenning.

« Bruk alltid ovnen med den roterende tallerkenen og dreiefoten korrekt montert. Det gir grundig og jevn
tilberedning av maten. En uriktig montert tallerken kan skape skrangling, at tallerken ikke roterer korrekt og fore til
skade pa ovnen.

+ All mat og kokekar skal alltid plasseres pa den roterende tallerken for tilberedning.

Tallerkenen roterer bade til hayre og til venstre. Roteringsretningen kan skifte hver gang du starter ovnen. Dette
pavirker ikke tilberedningen av maten.

AADVARSEL A Dette symbolet betyr at overflaten kan bli varm ved bruk. Dgren, det utvendige
ttet, ovnsr t, tilbehgret og tallerkenen vil bli meget varm under bruk. For & hindre
brannskader ma det alltid brukes tykke kjokkenhansker eller grytekluter.
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1.

ad

MIKROEFFEKTSTYRING-knott

|- Lav - 20 % effekt (140 W)

@ - Defrost - 42 % effekt (294 W)

| |- Medium lav - 52 % effekt (364 W)
11|~ Medium - 73 % effekt (511 W)
111]- Medium hoy - 88 % effekt (616 W)
1111]- Hay - 100 9% effekt (700 W)

TIMER-knott

Drei TIMER-knotten for & angi tilberedningstid. Den lengste tiden er
30 minutter. Ovnen begynner tilberedningen automatisk.

MERK: For 3 gke tilberednings-/tinetiden, dreier du timer-knotten
til hoyre. For & redusere tilberednings-/tinetiden, dreier du timer-
knotten til venstre.

YC-PS201A
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Effektnivaene for mikrobelgeovnen varier ved at mikrobelgeenergien slér seg pa og av. Nar du bruker effektnivaer
andre enn H@Y (100 %), kan du hgre mikrobglgeenergien pulsere mens tilberedes eller tines.

Disse nivaene velges ved & rotere Effekt-kontrollknotten til nsket innstilling. Knotten vil klikke pé plass nar den flyttes
til den krevde effektposisjonen.

Effektinnstilling Anbefalt tilberedning

| Til forsiktig tining, for eksempel av kremkaker eller finere bakverk.

For & tine, velg denne effektinnstillingen for & sikre at retten tines jevnt. Denne
innstillingen er ogsa ideell for smakoking av ris, pasta, melboller og tilberedning av
eggekrem.

1 Til kompakte matvarer som krever lengre tilberedningstid ved normal tillaging,
"l eksempelvis. storfekjott. Dette effektnivaet anbefales for & fa kjsttet mert.

Brukes til lengre tilberedning av mer kompakt mat, som steker, kjgttpuddinger og mat
i lagt ut pa tallerken, ogsa for mer smfintlige retter som sukkerbred. Ved denne reduserte
innstillingen, vil maten tilberedes jevnt, uten overkoking pa sidene.

| Brukes for hurtig tilberedning eller oppvarming, f.eks. for gryteretter, varme drikker,
1l grennsaker osv.

1. Tilbered og plasser maten i en passende beholder (se <PASSENDE KOKEKAR»). Plasser maten/beholderen direkte
pa midten av dreieskiven. Lukk dgren.

2. Drei MIKROEFFEKTKONTROLLEN-knotten til den enskede innstillingen av de seks mikroeffektnivaene.

3. DreiTIMER-knotten til gnsket tilberedning-/tiningstid, sa starter ovnen automatisk.

4. Nar tilberedning/tining er ferdig, gdr TIMER-knotten ga tilbake til «<0» og det avgis et lydsignal. Ovnslampen slar
seg automatisk av og dreieskiven slutter & rotere. Apne ovnsderen og ta forsiktig ut maten/beholderen. La maten
avkjoles etter behov.

TILBEREDNINGSTIPS:

Nar ovnen starter vil lyset tennes og dreieskiven vil rotere til venstre eller til hgyre.

Hvis du vil slutte tilberedningen fer tilberedningstiden er ferdig, dreier du TIMER-knotten tilbake til «<0» (av) eller
apner ovnsdaren. Ovnsderen kan dpnes nar som helst under tilberedning. For a fortsette tilberedningen, lukker du
deren. Hvis du vil endre tilberedningstiden under tilberedning, trenger du bare a dreie TIMER-knotten til ny gnsket
innstilling.

Ved tilberedning/tining i mindre enn tre minutter, kan du dreie TIMER -knotten forbi 10-minuttersmerket, og sa
tilbake til gnsket innstilling. Da gar tidtakeren mer ngyaktig.

Du kan endre effektnivaet under tilberedning ved & dreie MIKROEFFEKTKONTROLL-knotten til gnsket innstilling.

ADVARSEL:

Pase at TIMER-knotten stilles tilbake til nullposisjonen «0» etter ferdig tilberedning, ellers vil ovnen starte automatisk
nar ovnsderen lukkes.
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1. Sld avovnen og dra ut stramledningen fra stikkontakten nar du rengjer den.

2. Hold innsiden av ovnen ren. Hvis mat spruter eller vaesker sgles og fester seg til ovnsveggene, mé du terke det
opp med en fuktig klut. Du kan bruke milde vaskemidler hvis ovnen blir veldig skitten. Unngé & bruke sprayer eller
andre sterke rengjeringsmidler. De kan fore til misfarging, skraper eller kan gjore deroverflaten uskarp.

3. Utsiden av ovnen ma vaskes med en fuktig klut. For & unngé skade pa delene inne i ovnen, ma du unnga at vann
slipper inn gjennom ventilasjonsapningene.

4. Tork begge sider av deren og vinduet, derpakningene og narliggende deler ofte med en fuktig klut for & fierne
eventuelt sol og sprut. Ikke bruk skurende rengjgringsmidler.

5. lkke dampvask.

6. lkke la de mekaniske kontrollene bli vate. Vask med en myk, fuktig klut. Nar du vasker de mekaniske kontrollene,
ma deren sta dpen for & unnga at du slar ovnen pa.

7. Huvis det samles damp inni eller rundt utsiden av ovnsderen, terker du det med en myk klut. Dette kan skje nar
mikrobglgeovnen brukes i fuktige omgivelser. Dette er ikke en feil.

8. Ovnsgulvet ma rengjgres med jevne mellomrom for & unnga kontaminering og potensiell gnister/skade. Bare terk
bunnoverflaten av ovnen med et mildt vaskemiddel.

9. Fjern lukt fra ovnen ved a blande en kopp vann med jus og skrell fra en sitron i en mikrobglgevennlig skal. Sett i
ovnen og skru den pa i fem minutter. Terk over grundig og terk med en myk klut.

10. Ta kontakt med kundestgtte hvis lyspaeren slutter a virke.

11. Ovnen mé rengjeres med jevne mellomrom og matavfall ma fiernes. A ikke holde ovnen ren kan fore til
nedbryting av overflatene, som i sin tur kan redusere enhetens livslengde og muligens fore til en farlig situasjon.

12. Ikke avhend dette apparatet i den vanlige seppelbgtten hjemme, det skal avhendes i et kommunalt bestemt
avfallssenter.

1. Det ideelle materialet for et mikrobglgeovnredskap er gjennomsiktig til mikrobglgeovnen. Den lar energien
passere gjennom beholderen og varme opp maten.

2. Mikrobglgene kan ikke trenge gjennom metall, sa metallredskaper eller fat med metallkanter ma ikke brukes.

3. Ikke bruk resirkulerte papirprodukter ved mikrobglgetilberedning, siden de kan inneholde sma metallfragmenter,
som kan skape gnister og/eller brann.

4. Runde/ovale fat anbefales i stedet for firkantede/rektangulaere, siden mat i hjerner ofte overkokes.

5. Smale striper av aluminiumfolie kan brukes til a forhindre overkoking pa utsatte omréader. Veer forsiktig med a ikke
bruke for mye og holde en distanse pa 2,54 cm mellom folie og ovnsrommet
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Listen under er en generell veiledning, som hjelper deg med a velge riktig redskaper.

Kokekar Mikrobslge Kommentar
Trygg
Folg alltid produsentens instruksjoner.
Tallerkener for bruning v/X Ikke overskrid oppgitte oppvarmingstider. Veer meget forsiktig
idet disse tallerkenene blir meget varme.
. Porselen, leirvarer, glasert steintoy og benporselen er vanligvis
Porselen og keramikk v/x brukbare, unntatt for de med metalldekorasjoner.
Varmebestandig glass 4
Utvis forsiktighet og serg for at kokekar i glass er passende for
Glass som ikke er X bruk i mikrobglgeovn.
varmebestandig
Varmebestandig keramikk v Kontrol‘ler at ‘keram|ske materialer ikke er for tykke eller har for
heyt mineralinnhold.
Plastfat som er mikrobolgesikker v SJ‘ekk alltid at kokekar i plast er passende for bruk i en
mikrobglgeovn.
X . Bruk bare kjgkkenpapir som er anbefalt til bruk i
Kjokkenpapir v/ix mikrobglgeovner.
. ° Vis forsiktighet ved bruk av fint glass da glasset kan briste eller
Glassartikler fra f.eks. Pyrex v/X sprekke ved bré oppvarming.
Det anbefales ikke bruk av kokekar i metall i mikrobglgeovn
Metallplate X da det kan oppsté elektrisk overslag som i sin tur kan fore til
brann.
Det anbefales ikke bruk av kokekar i metall i mikrobglgeovn
Metallstativ X da det kan oppsté elektrisk overslag som i sin tur kan fore til
brann.
Sma biter av aluminiumfolie kan brukes til a skjerme matvarer
fra overoppheting. Hold folien minst 2,54 cm fra ovnsveggen
Aluminiumfolie / for & hindre overslag.
Foliebeholdere v/x Foliebeholdere anbefales ikke dersom de ikke er spesifisert
av produsenten, for eksempel Microfoil®, folg instruksjonene
noye.
Plastfolie v Bar ikke bergre maten og ma stikke hull for & slippe ut damp.
Plast/Polystyren, for eksempel Forsiktighet mé utvises siden noen beholdere kan deformeres,
beholdere for gatekjokkenmat v smelte eller misfarge ved hgye temperaturer.
. . Ma stikkes hull pa for 4 slippe ut damp. Pase at posen egner
Poser for frysing/steking v seg for bruk i mikrobglgeovn.
Papirtallerkener/ kopper og Ikke bruk plast- eller metalltrader idet de kan smelte eller fore
kjokkenpapir v til brann som felge av elektrisk overslag.
. Bruk bare for oppvarming eller for a absorbere fuktighet.
Stré- og trebeholdere v Forsiktighet ma utvises da overoppheting kan fore til brann.
Hold alltid ovnen under oppsyn nér slike materialer brukes da
Resirkulert papir og avispapir X overoppheting kan fore til brann.

Kan inneholde deler av metall som kan fere til overslag med
tilherende fare for brann.

AADVARSEL: Nar det varmes opp mat i plast- eller papirbeholdere ma ovnen overvakes pa grunn av
faren for antenning.

MERK: Overvak alltid ovnen nar den er i bruk.
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NINGSRAD

Mikrobglgeovner tilbereder mat raskere enn konvensjonelle metoder. Det er derfor viktig at du felger enkelte
teknikker for a sikre gode resultater. Mange av de falgende teknikkene ligner pa de du bruker i konvensjonell
matlaging.

AADVARSEL: Vaesker og mat ma ikke varmes opp i forseglede beholdere eller krukker/beholdere med
lokk, siden trykk bygges opp inne i beholderen/krukken, og kan fare til eksplosjon.

TILBEREDNINGSRAD NOTATER:

« Pass alltid pa ovnen nar den er i bruk.

+ Pase at redskapene passer for bruk i en mikrobglgeovn.

« Se tabellene i kokebok-delen for anbefalte tilberedningstider og effektnivaer.

+ Bruk bare mikrobglgepopcorn i anbefalte poser (felg produsentens instruksjoner). Bruk aldri olje unntatt nar det er
spesifisert av produsenten og bruk aldri lenger tilberedningstid enn instruert.

AADVARSEL: Folg alltid instruksene i bruksanvisningen fra SHARP. Hvis du overskrider anbefalte
tilberedningstider eller bruker effektnivaer som er for hgye, vil maten kunne
overopphetes, brenne og i ekstreme tilfeller, ta fyr og skade ovnen.

Plasser

Plasser den tykkeste delen av maten mot utsiden av tallerkenen, f.eks. kyllinglar.

Mat som er plassert mot utsiden av tallerkenen far mer energi og tilberedes derfor raskere enn maten i midten.
Deksel

Enkelte matvarer drar nytte av & dekkes til under mikrobglgetilberedning.

Bruk perforert mikrobelgeplastfolie eller et egnet lokk.

Stikk hull

Mat med skjell, skinn eller hinner ma stikkes flere steder for tilberedning eller oppvarming siden damp kan bygges
opp og kan fore til at maten eksploderer. F.eks. poteter, fisk, kylling, polser.

MERK: Egg ma ikke tilberedes i mikrobglgeovnen da de kan eksplodere, ogsa etter selve tilberedningen er over, f.eks.
posjerte, stekte, hardkokte.

Ror, snu og flytt

For jevn tilberedning er det viktig a rere, snu og flytte maten under tilberedningen. Rer og flytt maten fra utsiden og
inn mot sentrum.

Lasta

Statid er ngdvendig etter tilberedningen for & sgrge for at varmen sprer seg jevnt gjennom maten.
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Matkarakteristikker

Komposisjon

Matvarer med heyt fett- eller sukkerinnhold (f.eks. julepudding, kjettdeig) krever mindre
oppvarmingstid. Forsiktighet ber utgves da overoppheting kan fere til brann.

Bein i mat leder varme, slik at maten tilberedes raskere. Forsiktighet ma utgves slik at
mates tilberedes jevnt.

Tetthet

Matens tetthet pavirker den nedvendige tilberedningstiden.
Lett og porgs mat, som for eksempel kaker eller brad, tilberedes raskere enn tunge, tette
matvarer som stek og gryteretter.

Kvantitet

Antall mikrobglger i ovnen er de samme uansett hvor mye mat som skal tilberedes.
Tilberedningstiden ma med andre ord gkes etterhvert som mengden mat som settes i
ovnen gker.

f.eks. tar det lenger tid a tilberede fire poteter enn to.

Storrelse

Liten mat og sma biter tilberedes raskere enn starre biter siden mikrobglgene kan trenge
gjennom fra alle sider og inn mot midten. For jevn tilberedning serg for at alle bitene er
tilnaermelsesvis like store.

Form

Matvarer med irregulaer form, som kyllingbryst eller kyllinglar, bruker lenger tid pa
tilberedning av de tykke delene. For jevn tilberedning méa dem tykkeste delene plasseres
lengst ute pa tallerkenen der de vil motta mer energi.

Runde former tilberedes jevnere enn firkantede former ved mikrobglgetilberedning.

Matens temperatur

Matens opprinnelige temperatur pavirker nedvendig tilberedningstid.

Avkjglt mat tar lengre tid a tilberede enn romtemperert mat.

Temperaturen til beholderen er ikke en riktig indikasjon pa temperaturen til matvaren
eller drikken. Lag kutt i matvarer med fyllinger, for eksempel syltesmultringer, for a
frigjere varme eller damp.

AADVARSEL: Ansikt og hender: Bruk alltid ovnshansker for a ta mat eller kokekar ut av ovnen. Hold
avstand nar du apner dgren, slik at du ikke treffes av varme eller damp. Nar du apner
tildekninger (som plastfolie), apner stekeposer eller popkornposer, sorg for at dampen
ledes vekk fra ansikt og hender.

AADVARSEL: Kontroller temperaturen pa mat og drikker og ror for servering. Veer spesielt forsiktig
nar du gir mat og drikke laget i mikrobglgeovn til babyer, barn eller eldre. Innholdet i
tateflasker og barnemat pa glass ma reres og ristes og temperaturen kontrolleres for
servering for a unnga skalding.
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Mikrobglgeovnen er den raskeste maten a tine mat pa. Det er en enkel prosess, men felgende instruksjoner er
avgjerende for a sikre at maten er fullstendig opptint.

+ Fjern all emballasje og innpakking fer opptining.

- For tining av mat, bruk mikrobglgenivéet|, | | eller Defrost.

« Se mer informasjon under.

Rearranger

Mat som er plassert mot utsiden av tallerkenen tiner raskere enn mat i midten. Det er derfor viktig at maten
omorganiseres opptil fire ganger under tining.

Flytt noye pakkede biter fra utsiden til midten og omorganiser overlappende omrader.

Dette sikrer at alle deler av maten tiner jevnt.

Separer

Mat kan vaere festet til hverandre nér den tas ut av fryseren. Det er viktig at maten skilles s& raskt som mulig under
opptiningen.

f.eks. bacon, kyllindfileter.

Beskytt

Noen omrader av mat som tines opp kan bli varm. For @ unnga at den blir varmere og begynner & koke kan disse
omradene dekkes med sma biter av folie som reflekterer mikrobglgene, det vil for eksempel si larene og vingene pa
en kylling.

Lasta

Statid er ngdvendig for a sarge for at maten er fullstendig opptint.

Opptining er ikke nedvendig nér maten er tatt ut av mikrobglgeovnen. Maten ma sta tildekket over tid for a sikre at
midten er fullstendig opptint.

Snu

All mat ma snus opptil fire ganger under tiningen.

Dette er viktig for & sikre grundig gjennomtining.

NO-19



For oppvarming av mat mé nedenstdende rad og retningslinjer fglges for a sikre at maten er fullstendig oppvarmet for
servering.

Mailtider pa tallerken

Fjern alt fjeerfe eller kjott og varm opp dette for seg, se nedenfor.

Plasser sma biter av mat mot midten av tallerkenen, storre og tykkere biter mot kanten. Dekk med perforert
mikrobglgeplast og varm opp pé effektnivéet| |, rer/beveg maten halvveis gjennom oppvarmingstiden.

MERK: Pase at maten er gjennomvarm for servering.

Oppskaret kjott

Dekk med perforert mikrobglgeplastfolie og varm opp pa effektnivéet| |. Flytt maten minst en gang i lepet av
oppvarmingstiden for & sikre jevn oppvarming.

MERK: Pase at kjottet er gjennomvarmt fer servering.

Deler av fjeerfe

Plasser de tykkeste bitene mot kanten av tallerkenen, dekk med perforert mikrobelgeplastfolie og varm opp pa
effektniva|||.

Vend halvveis gjennom tiningen.

MERK: Pase at fljaerkreet er gjennomvarmt fer servering.

Gryteretter

Dekk med perforert mikrobglgeplastfolie eller et passende lokk og varm opp pa effektniva | |.

Rer regelmessig for a sikre jevn oppvarming.

MERK: Pase at maten er gjennomvarm for servering.

For a oppné det beste resultatet nar du varmer opp mat, ber du velge et passende mikrobglgeeffektniva tilpasset
maten som skal varmes opp. En bolle grennsaker kan for eksempel varmes opp pa effektniva | | | , mens lasagne, som
inneholder ingredienser du ikke kan rgre i, bar varmes opp pa effektnivé||.

MERKNADER:
+ Fjern maten fra folie eller metallbeholdere for oppvarming.

+ Oppvarmingstiden pavirkes av matens form og mengde og temperaturen pa maten sammen med beholderens
storrelse, form og materialer.

AADVARSEL: Varm aldri opp veesker i beholdere med smale apninger idet det kan fore til atinnholdet
spruter ut fra beholderen og kan fore til skalding.

+ For & unngé overoppheting og brann ma det utvises spesiell forsiktighet nér det varmes opp mat med hgyt innhold
av sukker og fett.

+ Varm aldri opp olje eller fett for frityrkoking da det kan fare til overoppheting og brann.

+ Hermetiserte poteter skal ikke varmes opp i mikrobglgeovn, felg produsentens instruksjoner pa boksen.

AADVARSEL: Innholdet i tateflasker og babymatglass ma rores og ristes og temperaturen kontrolleres
for servering for a unnga skalding.
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Hvis du tror ovnen ikke fungerer ordentlig finnes det noen sma ting du kan sjekke selv fgr du tar med ovnen til en
reparater. Feilen kan vaere enkel a lgse, og kan spare deg for mye tid og krefter.
Skulle et problem oppsta, felg denne enkle sjekklisten,:
Plasser en halvfull kopp vann pa bunnplaten og lukk degren. Still inn ovnen pa 1 minutt ved a bruke effektniva || | |
1. Lyser lampen nar ovnen tilbereder?
2. Virker kjgleviften? (Sjekk ved & holde handen over ventilasjonshullene).
3. Kommer det et varselsignal etter 1 minutt?
4. Ervannetikoppen varmt?
Hvis svaret er <NEI» pa et av spgrsmalene, sjekk om ovnen er plugget i ordentlig, og at en sikring ikke har gatt.
Oppdages ikke feilen fremdeles, sjekk feilspkingstabellen nedenfor.

AADVARSEL: Aldri juster, reparer eller modifiser ovnen pa egenhand. Kun SHARPs teknikere er
kvalifisert til & utfore reparasjoner eller servicearbeid pa ovnen. Dette er viktig , ettersom
det kan bety at dekselet som skjermer mot mikrobglgestraling ma tas av.

Derpakningen stanser lekkasje av mikrobglger mens ovnen er i drift, men den er ikke lufttett. Det oppstar ofte
vanndraper rundt ovnsderen. Mat med heyt fuktighetsniva danner damp som kan skape kondens inne i deren, og
som kan dryppe ut av ovnen.

Reparasjon og modifikasjon: Ikke bruk ovnen hvis den ikke fungerer ordentlig.

Tilgang til utvendig kabinett og lampe: Aldri fierne det utvendige kabinettet. Dette er veldig farlig pa grunn av
delene med hoy spenning pa innsiden som aldri skal bergres fordi de kan vaere livsfarlige.

Ovnen er ikke utstyrt med et lampetilgangsdeksel. Hvis lampen slutter & fungere, ma du ikke prove & erstatte den
selv —ring et SHARP-verksted.

FEILSOKINGSTABELL

PROBLEMSTILLING

SVAR

Det trekker rundt deren.

Nér ovnen fungerer, sirkuleres luft inne i ovnsrommet.
Deren er ikke lufttett, sa luft kan slippe ut av deren.

Kondens oppstar inne i
ovnen, og kan dryppe ut av
deren.

Ovnens hulrom vil normalt veere kaldere enn maten som tilberedes, og derfor vil
damp som dannes under tilberedning kondenseres pa den kaldere overflaten.
Dampmengden som produseres avhenger av vanninnholdet til maten

som tilberedes. Enkelte matvarer, som for eksempel poteter, har et hoyt
fuktighetsinnhold.

Kondens som sitter pa glasset til deren forsvinner etter et par timer.

Blinking og gnistring inne i

ovnsrommet ved matlaging.

Gnistring oppstar nar et metallobjekt kommer for neerme ovnsrommet under
tilberedning. Det kan reffe til overflatene inne i ovnsrommet, men er ellers ikke
farlig.

Gnistrende poteter.

Serg for at alle ‘oyne’ er flernet fra potetene og at de har blitt skrellet. Plasser dem
rett pa dreieskiven eller i en varmeresistent paiform eller lignende.

Ovnen fungerer ikke nar
tidskontrollen er dreid vekk
fra 0.

Sjekk om dgren er ordentlig lukket.

Ovnen er for treg.

Serg for at riktig effektniva har blitt valgt.

Ovnen braker.

Mikrobglgeenergien pulserer av og pa under tilberedning/tining.

Det ytre kabinettet er varmt.

Kabinettet kan bli sveert varmt. Barn ber derfor holdes unna apparatet.
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Sjekk hvert av elementene under for du ringer etter hjelp:

« Kontroller at ovnen er sikkert koblet til. Hvis ikke ma du koble den ut, og vente i ti sekunder fer du kobler den sikkert
til igjen.

+ Se etter om en sikring er utlgst eller om en hovedbryter har kortsluttet. Hvis disse fungerer som de skal, kan du teste
stikkontakten med et annet apparat.

« Kontroller at effekt- og timer-knottene er satt opp riktig.

« Kontroller at derens sikkerhetsldsesystem er lukket sikkert. Ellers vil ikke mikrobglgeovnenergi flyte inn i ovnen
HVIS INGEN AV DE OVENNEVNTE FORSLAGENE L@SER PROBLEMET, KAN DU TA KONTAKT MED EN KVALIFISERT
TEKNIKER. IKKE PR@V A JUSTERE ELLER REPARERE OVNEN SELV.
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Uppmaérksam-
ma:

Produkten ar
markt med den
har symbolen.
Det betyder
att forbrukade
elektriska och
elektroniska
produkter inte
ska blandas
med vanliga
hushallsso-
por. Det finns
ett separat
insamlingssys-
tem for dessa
produkter.

www.sharpconsumer.com/
contact/

www.sharpconsumer.com/
support/

www.sharpconsumer.com/
documents-of-conformity/

KA. Information om atervinning fér anvandare (privata N
hushall)

1. | Europeiska unionen

Obs: Om du vill kassera denna utrustning, anvand inte den vanliga
soptunnan!

Anvand elektrisk och elektronisk utrustning maste hanteras separat och i
enlighet med lagstiftning som kréaver korrekt hantering, atervinning och
ateranvandning av begagnad elektrisk och elektronisk utrustning.
Foljande implementationen av medlemsstaterna, kan privata hushall
inom EU-landerna aterlamna deras begagnade elektriska och elektroniska
produkter till sdrskilda insamlingsplatser gratis*.

| vissa lander* kan din lokala aterforsaljare ocksa ta tillbaka din gamla
produkt gratis om du kdper en liknande ny.

*) Vanligen kontakta din lokala myndighet for ytterligare detaljer.

Om din anvdnda elektriska eller elektroniska utrustning har batterier

eller ackumulatorer, ska du kasta dem separat i forvéag enligt lokala krav.
Genom att avyttra denna produkt pa korrekt satt kommer du att bidra till
att sakerstalla att avfall genomgar nédvéndig behandling, atervinning och
materialatervinning och darmed férhindra eventuella negativa effekter
pa miljon och manniskors hdlsa som annars kan uppkomma pa grund av
felaktig sophantering.

2. | andra ldnder utanfor EU

Om du vill kassera denna produkt ska du kontakta de lokala myndigheterna
och fraga efter ratt metod for avfallshantering.

For Schweiz: Forbrukade elektriska eller elektroniska produkter kan
returneras kostnadsfritt till aterforséljaren, &ven om du inte képer en ny
produkt. Fler insamlingsstéllen finns listade pa hemsidan www.swico.ch och
www.sens.ch.

B. Information om avfallshantering for
foretagsanvandare

1. 1 Europeiska unionen

Om produkten anvands for yrkesméassiga andamal och du vill kassera den:
Kontakta din SHARP aterforsaljare som kommer att informera dig om
atertagning av produkten. Du kan debiteras for de kostnader som uppstar
vid dtertagning och atervinning. Sma produkter (och sméa mangder) kan tas
tillbaka av dina lokala atervinningsstationer.

For Spanien: Kontakta det etablerade insamlingssystemet eller de lokala
myndigheterna for atertagning av dina forbrukade produkter.

2.l andra lander utanfor EU

Om du vill kassera denna produkt ska du kontakta de lokala myndigheterna
och fraga efter ratt metod for avfallshantering.

For service och dina garantirattigheter ga till www.sharpconsumer.com/support/,
www.sharpconsumer.com/contact/ eller kontakta aterforsaljaren dar du kopte din produkt.
Forsakran om 6verensstammelse finns tillganglig via lanken:
https://www.sharpconsumer.com/documents-of-conformity/

SV-1



FORSIKTIGHETSATGARDER FOR ATT UNDVIKA MOJLIG EXPONERING FOR
MIKROVAGSENERGI

1. Forsok inte att anvdanda den hédr ugnen med luckan 6ppen eftersom det kan leda till skadlig exponering for
mikrovagsenergi. Det ar viktigt att inte asidosatta eller mixtra med sékerhetslasen.

2. Forinte in ndgot mellan ugnens framsida och luckan och It inte skrap eller rester av rengéringsmedel samlas pa
tatningsytor.

3. Anvand inte ugnen om den ar skadad. Det ar mycket viktigt att ugnsluckan stangs ordentligt och att det inte finns
nagra skador pa luckan, gangjarnen, sparrarna eller dorrtitningarna och tatningsytorna.

4. Forsok inte reparera eller justera ugnen.

VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR 3
INSTALLATION 10
RADIOSTORNINGAR 1
JORDINSTRUKTIONER 1
SPECIFIKATIONER 1
UGN OCH TILLBEHOR 12
KONTROLLPANEL 13
MIKROVAGSEFFEKTNIVAER 14
MIKROVAGSTILLAGNING 14
RENGORING OCH UNDERHALL 15
LAMPLIGA UGNSKARL 15
MATLAGNINGSRAD FOR MIKROVAGSUGN 17
UPPTININGSRAD 19
UPPVARMNINGSRAD 20
FELSOKNING 21
INNAN DU RINGER OM HJALP 22
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VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR

LAS NOGGRANT OCH SPARA FOR FRAMTIDA BRUK

For att undvika brandfara. Mikrovagsugnen bor inte
lamnas utan uppsikt under anvandning. Effektnivaer som
ar for hoga, eller tillagningstider som ar for langa, kan
overhetta maten och orsaka brand.

Denna ugn ar avsedd att endast anvandas pa en bankskiva.
Den dr inte avsedd att byggas in i en koksenhet. Placera inte
ugnen i ett skap. Eluttaget maste vara lattillgangligt sa att
enheten latt kan kopplas ur i en nédsituation.

Vaxelstromforsorjningen maste vara 230-240V, 50 Hz,

med minst 10 A distributionssakring, eller minst 10 A
distributionsbrytare. En separat krets som endast tjanar denna
apparat bor tillhandahallas.

Placera inte ugnen i omraden dar varme genereras. Till exempel
nara en vanlig ugn. Installera inte ugnen i ett omradde med hog

luftfuktighet eller dar fukt kan samlas. Férvara eller anvand inte
ugnen utomhus.

Om rok observeras, sla av eller koppla ur ugnen och hall
luckan stingd for att kvava eventuella flammor.

Anvand endast mikrovagssikra behallare och redskap.
Redskapen bor kontrolleras for att sakerstalla att de ar
lampliga for anvandning i mikrovagsugnar.

Nar du varmer mat i plast- eller pappersbehallare, hall koll
pa ugnen pa grund av risken for antandning.

Rengor vagledarskyddet och ugnsutrymmet. Dessa maste
vara torra och fria fran fett. Gammalt fett kan 6verhettas
och borja ryka eller fatta eld.

Placera inte lattantandliga material nara ugnen
eller ventilationsoppningarna. Blockera inte

ventilationséppningarna.
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Ta bort alla metallforseglingar, tradar etc. fran mat- och
matforpackningar. Ljusbagsbildning pa metalliska ytor kan
orsaka brand.

Anvand inte mikrovagsugnen for att varma olja for fritering.
Temperaturen kan inte kontrolleras och oljan kan antandas
For att gora popcorn, anvand endast speciella
popcornmaskiner for mikrovagsugn.

Forvara inte mat eller andra foremal inuti ugnen.

Kontrollera instdllningarna nar du startar ugnen for att
sakerstalla att ugnen fungerar som du 6nskar.

Lamna inte ugnen utan uppsikt medan den ar igang. For att
undvika dverhettning och brand maste sarskild forsiktighet
iakttas vid matlagning eller uppvarmning av mat med hog
socker- eller fetthalt, t ex korvar, pajer eller puddingar. Se
motsvarande tips i bruksanvisningen.

For att undvika mojligheten for skada. VARNING:

Anvand inte ugnen om den ar skadad eller inte fungerar.
Kontrollera féljande fére anvandning:

a) Se till att luckan stangs ordentligt och att den inte &r
feljusterad eller skev.

b) Kontrollera att gdngjarnen och sikerhetslucklasen inte ar
trasiga eller |6sa.

) Se till att dorrtatningarna och tatningsytorna inte har
skadats.

d) Se till att det inte finns nagra bucklor inuti ugnsutrymmet
eller pa luckan.

e) Se till att stromkabeln och kontakten inte ar skadade.

Om luckan eller tatningar ar skadade, far ugnen inte anvandas
forran den har reparerats av en behorig person.

Justera aldrig, reparera eller @ndra ugnen sjalv. Det ar
farligt for andra an en behorig person att utfora service
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eller reparation som innefattar borttagande av ett holje
som skyddar mot exponering av mikrovagor.

Anvand inte ugnen med dorren 6ppen eller andra luckans
sakerhetslds pa nagot satt. Anvand inte ugnen om det finns
nagot foremal mellan lucktatningen och tatningsytorna.

Lat inte fett eller smuts samlas pa luckans tatningar och
narliggande delar. Rengor ugnen med jamna mellanrum
och ta bort eventuella matrester.

Folj instruktionerna for “Rengoring och skotsel”.
Underlatenhet att halla ugnen ren kan leda till en
forsamring av ytan vilket kan negativt paverka
livslaingden for enheten och mojligen resultera i en farlig
situation.

Personer med PACEMAKER bér kontrollera med sin lakare
eller tillverkaren av pacemakern om forsiktighetsatgarder
betraffande mikrovagsugnar.

For att undvika risken for elektriska stotar.

« Under inga omstandigheter bor du ta bort det yttre holjet.

« Spill aldrig eller stoppa in féremal i dorrsparrarnas
Oppningar eller ventilationséppningarna. | handelse av spill,
stanga av och koppla ur ugnen omedelbart och ring en
auktoriserad SHARP servicetekniker.

- Doppa inte stromsladden eller kontakten i vatten eller
annan vatska.

« Latinte natsladden hanga over kanten pa ett bord eller
arbetsyta.

- Hall natsladden borta fran heta ytor, inklusive baksidan av
ugnen.

- Hall apparaten och dess sladd oatkomliga for barn under
8 ar.

- Forsok inte att byta ut ugnslampan sjalv eller Idta ndgon
som inte ar en elektriker som godkants av SHARP att gora
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det. Om ugnslampan inte lyser, kontakta din aterférsaljare
eller en auktoriserad SHARP servicetekniker.

Om stromsladden i denna apparat skadas maste den
ersattas med en speciell sladd.

Utbytet maste goras av en auktoriserad SHARP-
servicetekniker.

For att undvika risk for explosion eller plotslig kokning.

VARNING: Vatskor och andra livsmedel far inte varmas

i forslutna behallare eftersom de kan explodera.
Mikrovagsuppvarmning av drycker kan leda till fordrojd
kokning. darfor maste man vara forsiktig ndar man
hanterar behallaren.

Anvand aldrig slutna behallare. Ta bort forslutningar och lock
fore anvandning. Slutna karl kan explodera pa grund av en
tryckokning aven efter att ugnen har stangts av.

Var forsiktig da du varmer vatskor. Anvand en behadllare med
bred 6ppning sa att bubblor kan komma ut.

Varm aldrig vitska i behallare med smal hals sasom
nappflaskor, eftersom detta kan resultera i att innehallet

erupterar ur behallaren vid uppvarmning och orsakar
brannskador.

For att forhindra plotslig eruption av kokande vatska och
eventuell skallning:

1. Anvand inte alltfor mycket tid.
2. Ror om i vatskan fore uppvarmning/ateruppvarmning.

3. Det ar lampligt att infoga en glasstav eller liknande redskap
(inte metall) i vatskan under ateruppvarmning.

4, Lat vatskan sta minst 20 sekunder i ugnen i slutet av
koktiden for att forhindra fordrojd eruptiv kokning.

Koka inte dagg i sina skal och hela hardkokta agg far inte

varmas i mikrovagsugn eftersom de kan explodera d@ven
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efter att mikrovagstillagningen har avslutats. Att koka
eller varma dgg som inte ar kndckta eller blandade,
stick hal i vitan och gulan, annars kan aggen explodera.
Skala och skiva hardkokta dgg innan du virmer dem i
mikrovagsugnen.

Perforera skinnet pa sadana livsmedel som potatis, korv och
frukt fore tillagning, annars kan de explodera.

For att undvika risken for brannskador.

VARNING: Innehallet i nappflaskor och barnmatsburkar
skall roras om eller skakas och temperaturen kontrolleras
fore konsumtion, for att undvika brannskador. Anvand
grytlappar eller ugnshandskar nar du tar ut mat ur ugnen
for att forhindra brannskador.

- Oppna alltid behallare, popcornpasar, tillagningspasar
etc., vanda bort fran ansiktet och handerna for att undvika
angbrannskador och utslapp av anga. For att undvika
brannskador, testa alltid mattemperaturen och rér om
innan servering och dgna sarskild uppmarksamhet at
temperaturen pa mat och dryck som ges till spadbarn, barn
eller 3ldre. Atkomliga delar kan bli varma vid anvindning.
Sma barn bor hallas borta.

- Temperaturen pa behallaren ar inte en sann indikation pa
temperaturen pa mat eller dryck, kontrollera alltid matens
temperatur.

« Std alltid en bit fran ugnsluckan nar du 6ppnar den for att
undvika brannskador fran anga och varme.

- Skiva fyllda bakade matratter efter uppvarmning for att
slappa ut dnga och undvika brannskador.

« Hall barn borta fran luckan for att forhindra att de branner
sig.

For att undvika missbruk av barn. VARNING: Tillat endast
barn fran 8 @r och dldre anvanda ugnen utan tillsyn nar
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tillrackliga instruktioner har getts sa att barnet kan
anvdnda ugnen pa ett sakert satt och forstar riskerna med
felaktig anvandning.

Nar apparaten anvands i AUTOMENY bor barn endast
anvanda ugnen under 6verinseende av en vuxen pa grund
av den genererade temperaturen.

Denna apparat ar inte avsedd att anvandas av personer
(inklusive barn) med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental formaga, eller brist pa erfarenhet och kunskap,
savida de inte 6vervakas eller har blivit instruerade om
anvandningen av apparaten av en person som ansvarar
for deras sakerhet.

Barn bor overvakas for att sdakerstilla att de inte leker
med apparaten. Modeller med elektronisk pekskarm ar
utrustade med ett barnlaslage.

Luta dig inte eller gunga pa ugnsluckan. Lek inte med ugnen
eller anvand den som en leksak.

Barn bor lara sig alla viktiga sakerhetsinstruktioner: anvandning
av grytlappar, forsiktigt avtagande av matférpackningar,

med speciell uppmarksamhet pa forpackningar (t.ex.
sjalvupphettande material) som syftar till att gora mat frasig,
eftersom de kan vara extra varma.

Andra varningar

Andra aldrig ugnen pa nagot sitt.

Flytta inte ugnen nar den ar i drift.

Denna apparat ar avsedd att anvandas i hushall.

Denna ugn ar endast avsedd for tillagning av hemmamat och
far endast anvandas for tillagning av mat och dryck. Torkning
av mat eller klader och uppvarmning av varmekuddar,

tofflor, svampar, fuktig trasa och liknande kan leda till risk for
personskador, antandning eller brand. Den ar inte lamplig for

kommersiell anvandning eller laboratoriebruk.
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For att framja problemfri anvandning av din ugn och
undvika skador.

Anvand aldrig ugnen nar den ar tom. Nar du anvander en
brynskal eller sjalvupphettande material, placera alltid

nagot varmeisolerande t.ex. en porslinstallrik under for att
forhindra skador pa ugnens botten pa grund av varmestress.
Den féruppvarmningstid som anges i instruktionerna far inte
overskridas.

Anvand inte metallredskap, som aterkastar mikrovdgor och kan
orsaka elektriska overslag. Stall inte konservburkar i ugnen.

For att forhindra att ugnsbotten gar sonder:

a) Lat den roterande tallriken svalna innan du rengor
ugnsbotten med vatten.

b) Placera inte varm mat eller heta husgerad pa en kall
ugnsbotten.

C) Placera inte kall mat eller kalla husgerad pa en varm
ugnsbotten.

d) Placera inte ndgonting pé det yttre héljet under
anvandning.

OBS:

Plastbehallare far inte anvandas under dessa lagen savida inte
behallarens tillverkare sager att de ar lampliga.

Om du ar osdker pa hur du ansluter din ugn, kontakta en
auktoriserad elektriker.

Varken tillverkaren eller aterforsaljaren kan ta ndgot ansvar for
skador pa ugnen eller personskador till féljd av underlatenhet
att iaktta korrekt elektrisk anslutning.

Vattenanga eller droppar kan ibland bildas pa ugnens
vaggar eller runt luckans tatningar och tatningsytor.
Detta ar en normal foreteelse och ar inte en indikation pa
mikrovagslackage eller fel.
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Symbolen betyder att ytorna kan bli heta under
anvandning.

Ta bort allt forpackningsmaterial fran insidan av ugnsutrymmet och ta bort skyddsfilmen som finns pa
mikrovagsugnens skapsyta.

Kontrollera ugnen noga for tecken pa skada.

Placera ugnen pa en séker, plan yta, stark nog att bara ugnens vikt och det tyngsta foremal som sannolikt kommer
att tillagas i ugnen. Placera inte ugnen i ett skap.

Vilj en plan yta som ger tillréckligt 6ppet utrymme for luftintag och/eller luftutslépp. Se bild pa forsta sidan. Den
bakre ytan av apparaten kan placeras mot en vdagg.

-

w N

»

Minsta installationshojd ar 85 cm.

Ett avstand pa minst 20 cm kravs mellan sidorna pa mikrovagsugnen och eventuella angransande véaggar eller
foremal.

Lamna ett avstand p& minst 30 cm ovanfor ugnen.

Ta inte bort fotterna fran botten av ugnen.

Att blockera intags- och/eller utslappséppningarna kan skada ugnen.

Placera ugnen sé langt bort fran radio- och TV-apparater som mgjligt. Anvéandning av mikrovagsugnen kan orsaka
storningar pa din radio- eller TV-mottagning.

5. Anslut ugnens stickkontakt sakert till ett standard jordat hushallseluttag.

VARNING:

Placera inte ugnen déar varme, fukt eller hog luftfuktighet alstras, (t.ex. nara eller ovanfér en vanlig ugn) eller i narheten
av brannbara material (t.ex. gardiner).

Blockera inte eller stor luftventilséppningar.

Placera inga foremal ovanpa ugnen.

Ror inte utsidan av mikrovagsugnen under eller strax efter anvandning eftersom den blir varm.
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Anvéndning av mikrovagsugnen kan orsaka storningar pa din radio, TV eller liknande utrustning. Om det finns

stérningar kan det minskas eller elimineras genom att vidta foljande atgarder:

1. Rengor luckan och hdlrummet dér de mots.

N

3. Omplacera mikrovagsugnen i férhallande till mottagaren.

4. Anslut mikrovdgsugnen till ett annat uttag sa att mikrovagsugn och mottagare inte dr pa samma natkrets.

. Andrariktningen fér den mottagande antennen pé radion eller tv: n.

Denna apparat maste jordas. Denna ugn ar utrustad med en sladd med en jordningskabel med en jordningskontakt.

Den maste anslutas till ett vagguttag som ar korrekt installerat och jordat. | hdndelse av elektrisk kortslutning minskar
jordningen risken for elektriska stotar genom att tillhandahélla en utrymningskabel for den elektriska strommen. Det
rekommenderas att en separat krets som endast tjanar ugnen tillhandahalls.

A VARNING: Felaktig anviandning av jordningskontakten kan leda till risk for elektriska stotar.

OBS:

1. Kontakta en behorig elektriker eller servicepersonal om du har nagra fragor om jordning eller elektriska

instruktioner.

2. Varken tillverkaren eller aterforséljaren kan ta nagot ansvar for skador pa ugnen eller personskador till foljd av

underldtenhet att iaktta korrekt elektrisk anslutning.

Nétkabeln som anvands i din mikrovagsugn anvander féljande fargkodade kablar:

Groén och gul = JORD
Bl& = NEUTRAL
Brun = STROMFORANDE

Modellnamn YC-PS201AE
Stromforsorjning 230~240V/ 50 Hz
Stromforbrukning 1200W
Klassad mikrovagseffekt 700 W
Driftsfrekvens 2450 MHz
Yttermétt (B) x (H) x (D) mm 455x 274 x 329

Innermétt (B) x (H) x (D)** mm

315x 198 x 297

Ugnsvolym

20 liter**

Matlagningsenhetlighet

Roterande tallrikssystem

Nettovikt

Ca. 10,5 kg

LED-lampa

1,5W

*- Denna produkt uppfyller kraven i den europeiska standarden EN55011.

| éverensstdmmelse med denna standard, ér denna produkt klassificerad som grupp 2 klass B-utrustning.
Grupp 2 innebdr att utrustningen avsiktligt genererar radiofrekvent energi i form av elektromagnetisk strdlning fér uppvdrmningsbehandling av

livsmedel.
Klass B-utrustning innebdr att utrustningen dr ldmplig for anvédndning i hemmiljo.

** - Intern kapacitet berdiknas genom att méta maximal bredd, djup och héjd. Faktisk kapacitet att innehdlla mat dr mindre.

SOM DEL AV EN POLICY FOR KONTINUERLIG FORBATTRING FORBEHALLER VI OSS RATTEN ATT ANDRA FORMGIVNING

OCH SPECIFIKATIONER UTAN FORVARNING.
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Kontrollera att foljande tillbehor finns: vandfot,
tallrikskoppling och glastallrik

« Placera vandfoten i mitten av ugnsgolvet

« For att undvika skador pa tallriken, se till att

OBS: Vid bestallning av tillbehor ska tva saker

a

ANMARKNINGAR:
+ Vagledarskyddet ar mtaligt. Forsiktighet bor

1
2
3
4
5
6.
7
8.
9
1

. Lucksékerhetslassystem

. Ugnsfonster

. Vandfot

. Tallrikskoppling

. Strom- och tidskontroller
Vagledarskydd (Ta inte bort)
. Glastallrik

. Ventilationsdppningar

. Ytterholje

0. Natsladd

sa att den fritt kan rotera runt kopplingen.
Placera sedan den roterande tallriken pa
véndfoten sa att den passar ordentligt i
kopplingen.

ratter och behallare lyfts bort fran tallrikens
kant ndr du tar ut dem ur ugnen.
nges: delens namn och modellnamnet.

iakttas vid reng6ring inne i ugnen sé att det
inte skadas.

Efter tillagning av feta livsmedel utan skydd,
rengor alltid utrymmet noggrant, dessa maste
vara torra och fria frén fett. Gammalt fett kan
Overhettas och borja ryka eller fatta eld.

+ Anvand alltid ugnen med tallrik och vandfot korrekt monterade. Detta framjar grundlig, jamn tillagning. En daligt

monterad tallrik kan skramla, kanske inte roterar riktigt och kan orsaka skador p& ugnen.

+ All mat och behallare med mat ska alltid placeras pa den roterande tallriken fér matlagning.

Tallriken roterar medurs eller moturs. Rotationsriktningen kan dndras varje gang du startar ugnen. Detta paverkar
inte matlagningsprestanda.

AVARNING: Symbolen betyder att ytorna kan bli heta under anvandning. Luckan, ytterholjet,
ugnsutrymmet, tillbehor och rétter blir mycket varma under drift. For att forhindra brannskador, anvdand
alltid tjocka grillvantar.
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1. INSTALLNINGSRATT FOR MIKROVAGSEFFEKT

|- L&g - 20 % effekt (140W)

@ - Upptining - 42 % effekt (294W)

| |- Medium lag - 52 % effekt (364W)

1| |- Medium - 73 % effekt (511W)
1111- Medium hég - 88 % effekt (616W)
111 |- Hag - 100 % effekt (700w)

2. TIMER-vred
Vrid TIMER-vredet for att stélla in tillagningstiden. Den langsta tiden
ar 30 minuter. Dérefter borjar ugnen tillaga automatiskt.
OBS: For att 6ka tillagnings-/upptiningstiden, vrid timer-vredet at
hoger. For att minska tillagnings-/upptiningstiden, vrid timer-vredet
at vanster.
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Mikrovagseffektnivan varieras genom att mikrovdgsenergin slas pa och av. Nar du anvander andra energinivaer an
HOG (100 %) kan du héra mikrovagsenergin som pulserar p& och av nar maten tillagas eller tinas.

Dessa nivaer viljs genom att vrida effektkontrollvredet till dnskad installning. Vredet klickar pa plats nar det flyttas till
Onskat effektlage.

Effektinstallning Rek derad tillagning

| For skonsam upptining, t.ex. graddtartor eller bakverk.

For att tina, valj denna effektinstéllning, for att se till att maten tinas jamnt. Denna
installning ar ocksa idealisk for att sjuda ris, pasta, dumplings och koka aggkram.

1 For kompakt mat som behover lang tillagningstid nar den tillagas pa vanligt satt, t.ex.
1l kottgrytor, rekommenderas denna effektinstallning for att kottet ska bli mort.

Anvénds for langre tillagning av kompakt mat som t.ex. stekar, kéttfarslimpa och fardiga
il maltider, dven for kansliga ratter som t.ex. sockerkaka. Vid denna lagre instalining, kommer
maten att tillagas jamnt utan att bli 6verkokt pa sidorna.

| | | Anvands for snabb tillagning eller dteruppvarmning t.ex. grytor, varma drycker, gronsaker
I etc.

1. Forbered och placera mat i en lamplig behéllare (se "LAMPLIGA UGNSKARL"), placera mat/behallare direkt i mitten
pa den roterande tallriken. Stang luckan.

2. Vrid vredet MIKROVAGSEFFEKTKONTROLL till 5nskad instillning; vilken som helst av de fem
mikrovagseffektnivaerna.

3. Vrid vredet TIMER till 6nskad tillagnings-/upptiningstid, och ugnen startar automatiskt.

4. Nar tillagning/upptining &r klar atergar TIMER till "0" (noll) och signalen ljuder. Ugnslampan sténgs av automatiskt
och tallriken slutar rotera. Oppna ugnsluckan och ta férsiktigt ut maten/beh3llaren. Lat maten st3 efter behov.

TILLAGNINGSTIPS:

Na&r ugnen startar kommer ugnslampan att tandas och den roterande tallriken kommer att rotera medsols eller
motsols.

Om du vill avbryta tillagningen innan tillagningstiden har forflutit, vrid tillbaka vredet TIMER till "0" (av) eller 6ppna
ugnsluckan. Ugnsluckan kan 6ppnas nar som helst under tillagningen. For att fortsatta tillagningen, stang luckan. Om
du vill andra tillagningstiden under tillagning, vrid vredet TIMER till 6nskad ny installning.

Vid tillagning/upptining i mindre an 3 minuter, vrid vredet TIMER forbi 10-minutersstrecket och sedan tillbaka till
onskad installning. Timerfunktionen blir da mer exakt.

For att andra effektnivan under tillagningen, vrid vredet MIKROVAGSEFFEKTKONTROLL till 6nskad instalining.

VARNING:
Se till att TIMER aterstalls till laget "0” efter tillagning, i annat fall startar ugnen automatiskt nér ugnsluckan stéangs
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1. Stdng av ugnen och dra ut nétsladden ur véaggen vid rengéring.

2. Hallinsidan av ugnen ren. Nar livsmedel sténker eller utspilld vatska faster pa ugnsvdggarna, torka av med en
fuktig trasa. Milda rengéringsmedel kan anvandas om ugnen blir mycket smutsig. Undvik att anvanda spray eller
andra starka reng6ringsmedel. De kan fldcka, repa eller matta luckytan.

3. Ugnens utsida ska rengéras med en fuktig trasa. For att forhindra skador pa manéverdelarna inuti ugnen bor
vatten inte trénga in i ventilationsdppningarna.

4. Torka av luckan och fonstret pa bada sidor, lucktatningarna och intilliggande delar ofta med en fuktig trasa for att
avldgsna spill eller stank. Anvénd inte slipande rengdringsmedel.

5. Angtvitta inte.

6. Latinte de mekaniska kontrollerna bli vata. Rengdér med en mjuk, fuktig trasa. Nar du reng6r de mekaniska
kontrollerna, 13t ugnsluckan vara 6ppen sa att ugnen inte slas pa av misstag.

7. Om anga ackumuleras inuti eller runt utsidan av ugnsluckan, torka av med en mjuk trasa. Detta kan uppsta nar
mikrovagsugnen anvands under hog luftfuktighet. Det har &r inte ett fel.

8. Ugnsbottnen bor rengdras regelbundet for att undvika kontaminering och potentiell bagbildning/skada. Torka
bara av ugnens bottenyta med milt rengéringsmedel.

9. Tabort lukt fran ugnen genom att kombinera en kopp vatten med saften och skalet fran en citron i en
mikrovagstalig skal. Mikra i 5 minuter. Torka noggrant och torka med en mjuk trasa.

10. Om glédlampan inte fungerar, kontakta kundtjanst for rad.

11. Ugnen ska rengodras regelbundet och eventuella livsmedelsavlagringar ska tas bort. Underlatenhet att halla ugnen
i ett rent tillstand kan leda till att ytan forsamras vilket kan paverka enhetens livslangd negativt och eventuellt
leda till en farlig situation.

12. Sldng inte enheten i hushallssoporna. den ska kasseras till det sérskilda bortskaffningscenter som kommunerna
tillhandahaller.

1. Detidealiska materialet for ett mikrovagsugnstillbehor ar transparent for mikrovagor, det later energi passera
genom behallaren och vdrma maten.

2. Mikrovagor kan inte trdnga in i metall, sa metallredskap eller tallrikar med metalldetaljer bor inte anvéndas.

3. Anvand inte atervunna pappersprodukter vid mikrovagstillagning, eftersom de kan innehalla sma metallfragment
som kan orsaka gnistor och/eller brander.

4. Runda/ovala tallrikar snarare &@n fyrkantiga/avlanga rekommenderas, eftersom maten i hérnen tenderar att bli
overkokt.

5. Smala remsor av aluminiumfolie kan anvéandas for att forhindra Gverkokning av utsatta omraden. Men var forsiktig,
anvand inte for mycket och hall ett avstand pa 2,54 cm mellan folie och halighet
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Listan nedan &r en allmén guide som hjalper dig att vilja ratt redskap.

Mikrovag-
Husgerad sugn Kommentar
Saker
Folj alltid tillverkarens anvisningar.
Stekkarl v/X Overskrid inte angivna uppvarmningstider.
Var mycket forsiktig da dessa karl blir mycket heta.
. . Porslin, keramik, fajans och benporslin &r vanligtvis lampligt,
Porslin och keramik
: : v/ix med undantag for de med metalldekoration.
Varmebestindigt glas v Var noga med att se till att alla glashusgerad &r lampliga for
Icke virmebestandigt glas X anvéandning i en mikrovagsugn.
Se till att allt k isk ial inte ar for tjockt ell hégt
Virmebestindig keramik v e.tl a .ta t Beramls t material inte ar for tjockt eller med hog
mineralinnehall.
Kontrollera alltid att plasthusgeradet ar lampligt for
Mikrovagsugnssaker plasttallrik v P : ) P . us9 P9
anvéandning i en mikrovagsugn.
. Anvénd endast hushallspapper som rekommenderas for
Hushall
ushdllspapper v/ix anvéandning i mikrovagsugnar.
Forsiktiahet bar iak - o lasforemal
Glasforemal t.ex. Pyrex® /X orsiktighet bor lawtt-a‘\s vid anvandr?lng av tunna“g as or“em-a
eftersom de kan ga sonder eller spricka om de varms plétsligt.
Metallbricka Det rekommenderas inte att anvanda metallhusgerad
X eftersom det bildar gnistor, vilket kan leda till brand.
Metallstll X Det rekommenderas inte att anvdnda metallhusgerad
eftersom det bildar gnistor, vilket kan leda till brand.
Sma bitar av aluminiumfolie kan anvéandas for att skydda
L ) mat fran 6verhettning. Hall folien minst 2,54 cm fran ugnens
Aluminiumfolie u e s
Foliebehallare v/X vdggar, ljusbagar kan uppsta.
Foliebehallare rekommenderas inte sdvida inte annat anges av
tillverkaren, t.ex. Microfoil®, folj instruktionerna noga.
. Det far inte réra vid maten och maste penetreras for att lata
Plastfolie v .
angan komma ut.
Plast/Polystyren t.ex. Man maste vara forsiktig eftersom en del behallare forvrids,
snabbmatsférpackningar v smalter eller missfargas vid hoga temperaturer.
. Maste penetreras for att lata angan komma ut. Se till att
Frys-/Stekpdsar 4 . T . w1
pésarna ar lampliga fér mikrovagsugnsanvandning.
Papper - Tallrikar, muggar och Anvand inte plast- eller metallband, eftersom de kan smélta
hushallspapper v eller fatta eld pa grund av att metallen avger "ljusbagar".
Anvénd endast for uppvarmning eller for att absorbera fukt.
Halm- och trébehallare v Man maste vara forsiktig eftersom 6verhettning kan orsaka
brand.
Overvaka alltid ugnen nir du anvander dessa material
Returoapper och tidningar eftersom Gverhettning kan orsaka brand.
papp 9 X Kan innehalla metallfragment som orsakar "gnista” och kan
leda till brand.

AVARNING: Vid uppvarmning av mat i plast- eller pappersbehallare, 6vervaka ugnen pa grund av risken

for antindning.

OBS: Ldmna inte ugnen utan uppsikt under anvandning.
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ROVAGSUGN

Mikrovagsugnar lagar mat snabbare an konventionell matlagning. Det ar darfor viktigt att vissa tekniker foljs for att
sakerstélla goda resultat. Manga av foljande tekniker liknar de som anvands vid konventionell matlagning.

AVARNING: Vatskor och livsmedel far inte varmas i forseglade behallare eller burkar/behallare med lock
pa, eftersom trycket kommer att byggas upp inuti och kan medféra att behallaren/burken
exploderar.

MATLAGNINGSTIPS ANMARKNINGAR:

+ Ha alltid uppsikt 6ver ugnen nar den anvénds.

« Se till att redskapen &r lampliga for anvandning i mikrovagsugn.

+ Se tabellerna i kokboksavsnittet for rekommenderade tillagningstider och effektnivaer.

+ Anvand endast mikrovagspopcorn med den rekommenderade forpackningen (fol] tillverkarens instruktioner).
Anvand aldrig olja savida inte annat anges av tillverkaren och tillred aldrig ldngre an instruerat.

AVARNING: F6lj instruktionerna i SHARP bruksanvisning vid alla tillfallen. Om du 6verskrider
rekommenderade tillagningstider och anvéander effektnivaer som ar for hoga, kan maten
overhettas, bréannas vid och i extrema fall, fatta eld och skada ugnen.

Placera

Lagg de tjockaste delarna av mat mot utsidan av tallriken. t.ex. kycklingklubbor.

Livsmedel som placeras mot utsidan av tallriken far mer energi, alltsa tillagas snabbare &n de i mitten.

Holje

Vissa livsmedel gynnas av att tackas under mikrovagstillagning.

Anvand ventilerad mikrovagsugnsfolie eller ett Iampligt lock.

Stick hal

Livsmedel med skal, skinn eller hinna méste penetreras pa flera stallen innan tillagning eller dteruppvarmning
eftersom anga kommer att byggas upp och kan orsaka maten att explodera. t.ex. potatis, fisk, kyckling, korv.
OBS: Agg bér inte virmas upp med mikrovagseffekt eftersom de kan explodera, dven efter tillagningen. t.ex.
pocherade, stekta, hardkokta.

Ror, vand och omplacera

For jamn tillagning &r det viktigt att réra, vanda och omplacera maten under tillagningen. Ror alltid och omplacera
utifrdn och in mot mitten.

Lat sta

Vantetid ar nédvandig efter tillagningen, eftersom det gor att varmen sprids jamnt i hela maten.
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Matké@nnetédcken

Sammansattning

Livsmedel som innehaller mycket fett eller socker (t.ex. julpudding, kottfarspajer) kraver
mindre uppvarmningstid. Forsiktighet bor iakttas eftersom Gverhettning kan leda till
brand.

Ben i maten leder véarme och far maten att tillagas snabbare. Forsiktighet maste iakttas sa
att maten tillagas jamnt.

Densitet

Matens densitet kommer att paverka mangden kravd tillagningstid.
Latt, poros mat sasom kakor och brdd, tillagas mycket snabbare dn tung, kompakt mat
sasom stekar och grytor.

Kvantitet

Antalet mikrovagor i din ugn &r samma oavsett hur mycket mat du tillagar.
Tillagningstiden maste 6kas nar mangden livsmedel som placeras i ugnen 6kar.
T.ex., tar fyra potatisar langre tid att tillaga an tva.

Storlek

Sma livsmedel och sma bitar tillagas snabbare &@n stora, eftersom mikrovagor kan trédnga
igenom fran alla hall till mitten. For jamn tillagning gor alla bitar i samma storlek.

Form

Livsmedel som &r oregelbundet formade, t.ex. kycklingbrost eller kycklingklubbor,
tar ldngre tid att tillaga i de tjockare delarna. For jamn tillagning, placera de tjockaste
delarna i utkanten av tallriken, dar de kommer att fa mer energi.

Runda former tillagas jamnare an kvadratiska former i mikrovagsugn.

Temperaturen pa mat

Den ursprungliga temperaturen pa maten paverkar mangden tillagningstid som behovs.
Kylvaror tar langre tid att tillaga an mat i rumstemperatur.

Behallarens temperatur &r inte en sann indikation pa maten eller drycken. Skar i
livsmedel med fyllningar, till exempel syltmunkar, for att slappa ut varme eller anga.

AVARNING: Ansikte och hinder: Anvind alltid ugnshandskar for att ta bort mat eller husgerad
fran ugnen. Ta ett steg tillbaka nir du 6ppnar ugnsluckan for att lata varme eller
anga att skingras. Nar du tar bort héljen (t.ex. plastfolie), 6ppnar stekpasar eller
popcornférpackningar, rikta angan bort fran ansikte och hinder.

AVARNING: Kontrollera temperaturen pa mat och dryck och rér om fére servering. Var sarskilt forsiktig
vid servering till spadbarn, barn eller dldre. Innehallet i nappflaskor och barnmatsburkar
skall roras om eller skakas och temperaturen skall kontrolleras innan fortaring for att
undvika brannskador.
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Att anvanda din mikrovagsugn ar den snabbaste upptiningsmetoden. Det &r en enkel process, men féljande
instruktioner dr nodvandiga for att sékerstalla att maten &r helt upptinad.

+ Avldgsna allt forpackningsmaterial och emballage innan upptining.

- Anvand mikrovagsnivan |, | | fér att tina upp mat, eller upptining

- Se ytterligare information nedan.

Omplacera

Livsmedel som &r placerade mot utsidan av tallriken kommer att tina snabbare &@n livsmedel i centrum. Det ar darfor
viktigt att maten flyttas om upp till 4 gdnger under upptining.

Flytta tatt packade bitar fran utsidan till centrum och omplacera 6verlappande omréaden.

Detta kommer att sakerstélla att alla delar av maten tinar jamnt.

Separera

Livsmedel kan fastas ihop nar de tas ur frysen. Det &r viktigt att skilja pa maten sa fort som majligt under upptiningen.
T.ex. baconskivor, kycklingfilé.

Skydda

Vissa omraden av mat som tinas kan bli varm. For att hindra dem att bli varmare och borja tillagas, kan dessa omraden
skyddas med sma bitar av folie, som reflekterar mikrovagor. T.ex. ben och vingar pa en kyckling.

Lat sta

Vantetid ar nédvandigt for att maten ska tinas ordentligt.

Upptiningen &r inte fardig ndr maten tas bort fran mikrovagsugnen. Maten maste st3, tackt, ett tag for att sakerstalla
att mitten har blivit helt upptinad.

Vand

Det ar viktigt att alla livsmedel vands upp till fyra gdnger under upptiningen.

Detta &r viktigt for att sékerstalla grundlig upptining.
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For uppvarmning av mat, folj de rad och riktlinjer som anges nedan for att sakerstalla att maten ar ordentligt
uppvarmd fore servering.

Mailtider pa tallrik

Ta bort alla fiaderfa- eller kottbitar, varm dessa separat, se nedan.

Placera mindre delar av livsmedel i mitten av tallriken, storre och tjockare mat vid kanten. Tack med ventilerad
mikrovagsfolie och varm pa effektniva| |, rér/omplacera halvvags igenom uppvarmningen.

OBS: Se till att maten ar ordentligt uppvarmd fore servering.

Skivat kott

Tack med ventilerad mikrovagsfolie och varm pa effektniva | |. Omplacera minst en gang for att sakerstélla jamn
uppvdrmning.

OBS: Se till att kottet &r ordentligt uppvarmt fore servering.

Fjaderfadelar

Placera de tjockaste delarna vid kanten av skalen, tdck med ventilerad mikrovagsfolie och varm pa effektniva| | |.
Vand efter halva uppvarmningen

OBS: Se till att fiaderfaet ar ordentligt uppvarmt fére servering.

Grytor

Tack med ventilerad mikrovagsfolie eller ett lampligt lock och varm pa effektniva||.

Ror ofta for att sékerstélla jamn uppvarmning.

OBS: Se till att maten &r ordentligt uppvarmd fére servering.

For att uppna basta resultat vid uppvarmning, vélj en lamplig mikrovagseffektniva anpassad till typen av mat. T.ex.
en skal med gronsaker kan varmas med effektniva ||| l medan en lasagne som innehéller ingredienser som inte kan
roras, bor varmas med effektniva | |.

ANMARKNINGAR:
« Ta bort mat fran folie eller metall innan du varmer.

« Uppvarmningstiderna kommer att paverkas av formen, djupet, mangden och temperaturen pa maten tillsammans
med storlek, form och material i behéllaren.

AVARNING:VErm aldrig vatska i behallare med smal hals, eftersom detta kan resultera i att innehallet
erupterar ur behallaren och orsakar brannskador.

« For att undvika 6verhettning och brand maste sarskild forsiktighet iakttas vid matlagning eller uppvarmning av mat
med hog socker- eller fetthalt, t ex kottfarspajer och puddingar.

- Véarm aldrig olja eller fett for fritering eftersom detta kan leda till dverhettning och brand.

+ Konserverad potatis bor inte varmas i mikrovagsugnen, folj tillverkarens instruktioner péa burken.

AVARNING: Innehallet i nappflaskor och barnmatsburkar skall réras om eller skakas och temperaturen
kontrolleras fore konsumtion, for att undvika brannskador.
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Om du tror att ugnen inte fungerar ordentligt finns det nagra enkla kontroller du kan utféra sjélv innan du ringer en
ingenjor. Detta kommer att bidra till att forhindra onddiga servicesamtal om felet ar nagot enkelt.

F6lj denna enkla kontroll nedan:

Placera en halv kopp vatten pa den roterande tallriken och stang luckan. Stéll in timern for att tillaga i 1 minut med

mikrovagseffektniva ||| |

1. Tands ugnslampan vid tillagning?
2. Fungerar kylflékten? (Kontrollera genom att placera handen ovanfor luftventilationséppningarna.)

3. Efter T minut, hors signalen?

4. Arvattnet i koppen varmt? Om du svarar "nej" pa nagon fraga kontrollera forst att ugnen &r korrekt ansluten och
att sakringen inte har 18st ut. Om det inte finns nagot fel med nagot kontrollera mot felsékningstabellen nedan.

detkan i

AWARNING: Du far aldrig justera, reparera eller @ndra ugnen sjilv. Det &r farligt for nagon annan &n en
av SHARP utbildad ingenjor att utfora service eller reparationer. Detta dr viktigt eftersom
bara borttag

det av héljen som ger skydd mot mikrovagsenergi.

Lucktdtningen stoppar mikrovagslackage under ugnsdrift, men bildar inte en lufttat tatning. Det dr normalt att

se vattendroppar, ljus eller kdnna varm luft runt ugnsluckan. Mat med en hdg fukthalt kommer att avge anga och
orsakar kondens innanfér luckan som kan droppa fran ugnen.

Reparationer och modifieringar: Forsok inte anvanda ugnen om den inte fungerar som den ska.

Ytterholje och lampétkomst: Ta aldrig bort ytterhdljet. Detta ar mycket farligt pa grund av hégspanningsdelar inuti

som aldrig far beroras, eftersom detta kan vara dodligt.
Din ugn ér inte utrustad med ett lampskydd. Om lampan gar sonder, forsok inte att byta ut lampan sjalv, kontakta en
SHARP-godkand serviceverkstad.

FELSOKNINGSTABELL

FRAGA

SVAR

Drag cirkulerar runt doérren.

Nér ugnen ar i drift, cirkulerar luft i utrymmet.
Dérren bildar inte en lufttat tatning sa luft kan stromma ut fran dorren.

Kondens bildas i ugnen, och
kan droppa fran dorren.

Ugnsutrymmet ar normalt kallare an maten som tillagas, och danga som produceras
vid tillagningen kondenseras pé den kallare ytan.

Mangden anga som produceras beror pa vatteninnehallet i maten som tillagas.
Vissa livsmedel, sasom potatis, har hogt fuktinnehall.

Kondens som fastnat i luckglaset bor klarna efter nagra timmar.

Blinkande eller ljusbagar
inifrdn utrymmet vid
matlagning.

Ljusbagsbildning kommer att intréffa om ett metallféremal kommer i narheten av
ugnsutrymmet under tillagning. Detta kan méjligen rugga ytan av utrymmet, men
b&r annars inte skada ugnen.

Ljusbagsbildning potatisar.

Se till att alla "6gon" tas bort fran potatisen och att de har penetrerats, placera
direkt pa den roterande tallriken eller i en varmetalig pajform eller liknande.

Ugnen fungerar inte nar
timerkontrollen vrids fran 0.

Kontrollera om luckan &r ordentligt sténgd.

Ugnen tillagar for [angsamt.

Sékerstall att korrekt effektniva har valts.

Ugnen ger ifrén sig ljud.

Mikrovagenergin pulserar PA och AV under tillagning/upptining.

Yttre holjet ar varmt.

Holjet kan bli varmt vid beréring - héll barn borta.
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nnan du ber om service, kontrollera varje post nedan:

+ Kontrollera att ugnen &r ordentligt ansluten. Om inte, ta ut kontakten ur uttaget, vdanta i 10 sekunder och sétt i den
ordentligt igen.

+ Kontrollera om en sakring har gatt eller en utlést huvudbrytare. Om dessa verkar fungerar korrekt, testa uttaget med
en annan apparat.

« Kontrollera att effekt- och timervreden &r ratt installda.

- Kontrollera att luckan &r ordentligt stangd och gar i [assystemet. Annars kommer inte mikrovégsenergin att
strbmma in i ugnen

OM INGET AV OVANSTAENDE KORRIGERAR SITUATIONEN, KONTAKTA EN KVALIFICERAD TEKNIKER. FORSOK INTE

JUSTERA ELLER REPARERA UGNEN SJALV.
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Vigtigt:

Bemzerk: Dit
produkt er mar-
keret med dette
symbol. Det be-
tyder, at brugte

elektriske og

elektroniske
produkter ikke
ma blandes
med alminde-
ligt hushold-
ningsaffald. Der
findes et sepa-
rat indsamlings-
system for disse

produkter.

www.sharpconsumer.com/
contact/

www.sharpconsumer.com/
support/

www.sharpconsumer.com/
documents-of-conformity/

(A Oplysninger om bortskaffelse for brugere (private N
husholdninger)

1.1EU

Vigtigt: Hvis du vil bortskaffe dette udstyr, ma du ikke bruge en almindelig
skraldespand.

Brugt elektrisk og elektronisk udstyr skal behandles separat og i
overensstemmelse med lovgivningen, der kraever korrekt behandling,
indsamling og genbrug af brugt elektrisk og elektronisk udstyr.

Efter implementeringen i medlemslandene kan private husholdninger
inden for landene i EU gratis returnere deres brugte elektriske og
elektroniske udstyr pa angivne genbrugsstationer*.

I nogle lande* vil din lokale forhandler muligvis ogsa modtage dit gamle
produkt uden omkostninger, hvis du keber et tilsvarende nyt produkt.

*) Kontakt de lokale myndigheder for yderligere detaljer.

Hvis dit brugte elektriske eller elektroniske udstyr indeholder batterier
eller akkumulatorer, skal du bortskaffe dette produkt i henhold til lokale
krav. Ved at bortskaffe dette produkt pa korrekt vis, hjeelper du med at
sikre, at affaldet underkastes den ngdvendige behandling, genindvinding
og genbrug og saledes forebygger potentielle, negative virkninger pa
miljoet og menneskers sundhed, som ellers kunne opsta som fglge af
uhensigtsmaessig handtering af affaldet.

2. | lande uden for EU

Hvis du vil bortskaffe dette produkt, bedes du kontakte de lokale
myndigheder og sparge efter den korrekte bortskaffelsesmetode.

| Schweiz: Brugt elektrisk eller elektronisk udstyr kan returneres gratis til
forhandleren, selv hvis du ikke kgber et nyt produkt.

Yderligere genbrugsstationer er angivet pa hjemmesiden www.swico.ch
eller www.sens.ch.

B. Oplysninger om bortskaffelse for erhvervsbrugere

1.1EU

Hvis produktet anvendes til forretningsformal og du vil bortskaffe det:
Kontakt venligst din SHARP-forhandler, som vil informere dig om
returnering af produktet. Du kan blive opkraevet for omkostningerne

i forbindelse med returnering og genbrug. Mindre produkter (og sma
maengder) kan muligvis afleveres til din lokale genbrugsstation.

| Spanien: Kontakt venligst det etablerede indsamlingssystem eller de lokale
myndigheder for returnering af dine brugte produkter.

2.l lande uden for EU

Hvis du vil bortskaffe dette produkt, bedes du kontakte de lokale
myndigheder og sparge efter den korrekte bortskaffelsesmetode.

v

Du kan lzese om service og garantirettigheder her www.sharpconsumer.com/support/,
www.sharpconsumer.com/contact/ eller tage kontakt til forhandleren, hvor du kebte produktet.
Overensstemmelseserklaeringer kan findes ved at folge linket:
https://www.sharpconsumer.com/documents-of-conformity/
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FORHOLDSREGLER FOR AT UNDGA MULIG UDSATTELSE FOR
MIKROB@LGEENERGI

1. Forseg ikke at betjene denne ovn med deren dben, da det kan medfgre skadelig eksponering for
mikrobglgeenergi. Det er vigtigt ikke at virke mod hensigten eller pille ved sikkerhedslasene.

2. Indszet ikke noget mellem ovnens forside og deren, og lad ikke snavs eller rester af renggringsmiddel ophobe sig
pé teetningsoverfladerne.

3. Brug ikke ovnen, hvis den er beskadiget. Det er meget vigtigt, at ovnderen lukkes korrekt, og at der ikke er skader
pé deren, haengslerne, lasene eller dgrpakningerne og taetningsoverfladerne.

4. Forspg ikke at reparere eller justere ovnen.

VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNINGER 3
INSTALLATION 10
RADIOINTERFERENS 1
INSTRUKTIONER FOR JORDFORBINDELSE (JORDING) 1
SPECIFIKATIONER 1
OVN OGTILBEH@R 12
BETJENINGSPANEL 13
MIKROB@LGEEFFEKTNIVEAUER 14
MIKROB@LGETILBEREDNING 14
RENG@RING OG PLEJE 15
OVNFAST PORCELAN OG EGNEDE BEHOLDERE 15
GODE RAD OM TILBEREDNING MED MIKROB@LGER 17
GODE RAD OM OPT@NING 19
GODE RAD OM GENOPVARMNING 20
FEJLFINDING 21
F@R DU RINGER EFTER HJALP 22
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VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNINGER

LAS OMHYGGELIGT OG GEM TIL FREMTIDIG REFERENCE.

Hvordan undgas risikoen for ild. Mikrobglgeovnen ber
ikke efterlades uden opsyn under drift. Effektniveauer,
der er for hgje, eller tilberedningstid, der er for lang, kan
overophede madvarer og forarsage brand.

Denne ovn er kun designet til at blive brugt pa en bordplade.
Den er ikke lavet til at blive indbygget i en kekkenenhed. Placér
ikke ovnen i et skab.

Stikkontakten skal vaere let tilgeengelig, sa ovnen let kan
frakobles stikket i en ngdsituation.

Ovnen skal tilsluttes en stikkontakt med 230-240V, 50 Hz, som
sikres med en 10 A sikring eller en overspaendingsbeskyttelse
pa minimum 10 A. En separat gruppe skal anvendes
udelukkende til dette apparat.

Placer ikke ovnen i omrader, hvor der dannes varme. For
eksempel taet pa en almindelig ovn. Installer ikke ovnen i et
omrade med hgj luftfugtighed, eller hvor der kan samle sig
fugt. Opbevar eller brug ikke ovnen udendaers.

Hvis der forekommer rgg i mikrobglgeovnen, skal der
slukkes for kontakten eller stikket skal tages ud. Lad
doren veere lukket for at kveele flammerne.

Brug kun mikrobglgesikre beholdere og kakkenredskaber.
Redskaber skal kontrolleres for at sikre, at de er velegnede
til brug i mikrobglgeovne.

Ved opvarmning af fodevarer i plast- eller papirbeholdere
skal du holde gje med ovnen pa grund af muligheden for
antaendelse.

Rengor staenkskaermen og ovhrummet efter anvendelse.
Disse dele skal vaere tgrre og uden fedt. Fedt, der samler
sig pa delene, kan blive overophedede og begynde at ryge
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og braende.

Stil ikke braendbare genstande naer ved ovnen eller dens
ventilationsabninger.

Fjern alle metalpakninger, snoninger osv. fra fedevarer og
fodevarepakker. Buedannelse pa metaloverflader kan forarsage
brand.

Brug ikke mikrobglgeovnen til at opvarme olien til
friturestegning. Temperaturen kan ikke styres, og olien kan
antaendes.

Brug kun specielle mikrobglgemajsproducenter til at lave
popcorn.

Opbevar ikke mad eller andet inde i ovnen.

Kontrollér indstillingerne, ndr du starter ovnen, for at veere
sikker pa, at den anvendes korrekt.

Efterlad ikke ovnen uden opsyn, nar den er i brug.
For at undga overophedning og brand skal der udvises saerlig
opmaerksomhed ved tilberedelse og genopvarmning af
madvarer med et hgjt sukkerindhold eller fedtindhold, for
eksempel, pglsehorn, teerter eller plumkage. Se de tilsvarende
tips i betjeningsvejledningen

Sadan undgas risiko for skader. ADVARSEL:
Anvend ikke ovnen, hvis den er beskadiget eller ikke fungerer
rigtigt. Kontroller falgende, inden ovnen anvendes:

a) Ovndgaren; kontroller at ovndaren lukker korrekt, og at den

ikke haenger pa skra eller er skaev.

b) Kontroller, at haengslerne og sikkerhedslasene pa dgren
ikke er knaekkede eller Igse.

) Sarg for, at ovndgrens taetninger og teetningsoverflader
ikke er beskadigede.

d) Kontroller, at ovnens og ovndgrens indvendige sider ikke
har nogen buler.
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e) Serg for, at netledningen og stikkontakten ikke er
beskadigede.

Mikrobalgeovnen ma ikke anvendes, hvis dgren eller

haengslerne er beskadigede. Ovnen skal farst repareres af en

kompetent tekniker fgr videre anvendelse.

Forseg aldrig selv at justere, reparere eller modificere
ovnen. Det kan veere farligt for personer uden specielle
kundskaber at udfgre service eller reparere ovnen,

da dette kreever, at skeerme, som beskytter mod farlig
mikrobglgeenergi, fjernes.

Anvend ikke ovnen, hvis ovndgren er dben, og forsag ikke at
&ndre pa ovndgrens sikkerhedslaseklinker pa nogen made.
Anvend ikke ovnen, hvis der sidder noget i klemme mellem
ovndgrens taetningslister og kontaktfladerne.

Tillad ikke fedt og snavs at opbygges pa dorens pakninger
og tilstedende dele. Renggr oven med regelmaessige
mellemrum og fjern fodevareaflejringer.

Folg instruktionerne om “Pleje og renggring”. Hvis

ovnen ikke holdes ren, kan det fore til nedbrydning af
overfladen, der kan pavirke apparatets levetid negativt og
eventuelt fore til en farlig situation.

Personer, som anvender PACEMAKER, skal sparge en laege
eller pacemakerproducenten til rdads angaende anvendelse af
mikrobglgeovne.

Sadan undgas risiko for elektrisk stad.

« Du ma under ingen omstaendigheder fijerne yderkappen.

« Undga at der spildes vaeske pa eller der kommer
genstande inden for ovndgrens ldsedbninger eller
ventilationsabningerne. Hvis der spildes noget pa disse dele,
skal ovnen umiddelbart slukkes og kobles fra streamnettet.
Kontakt derefter et autoriseret SHARP-servicevaerksted.

- Du ma ikke komme strgmkablet og stikkontakten i vand
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eller vaesker.

Lad ikke stramkablet haenge ned fra kanten af et bord eller
en anden arbejdsoverflade.

Hold streamkablet veek fra varme overflader, inklusive ovnens
bagside.

Hold apparatet og dets ledning inden for raekkevidde af
barn under 8 ar.

Forsag ikke selv at skifte ovnlampen og lad ikke andre end
en elektriker, som er autoriseret af SHARP, gare dette. Hvis
ovnlampen gar i stykker, skal du kontakte din forhandler
eller et autoriseret SHARP-servicevaerksted.

Hvis ovnens streamkabel beskadiges, skal det erstattes med
et nyt specialkabel.

Kablet ma kun udskiftes af et autoriseret SHARP-
serviceveerksted.

Sadan undgas risiko for eksplosion eller pludselig
kogning:

ADVARSEL: Vzesker og andre fedevarer ma ikke opvarmes
i lukkede beholdere, da de kan eksplodere. Opvarmning
af drikkevarer i mikrobglgeovnen kan medfgre forsinket

udkogning, og derfor skal der udvises forsigtighed ved
handtering af beholderen.

Anvend aldrig lukkede beholdere. Tag forsegling eller lag

af, inden beholderne anvendes. Lukkede beholdere kan
eksplodere, selv efter at der er slukket for ovnen som falge af
det tryk, der bygges op inden i beholderen.

Veer forsigtig ved mikrobglgeopvarmning af vaesker. Anvend en
beholder med bred munding, sa boblerne kan slippe ud.

Varm aldrig veesker i flasker eller beholdere med smal
hals, f.eks. babyflasker, da der er risiko for, at indholdet
kan sprgjte ud under opvarmning med risiko for
forbraendingsskader.
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Sadan undgas forbraendingsskader fra veesker, der koger over:
1. Tilbered ikke i for lang tid.

2. Omrar i veesken inden opvarmningen/genopvarmningen.

3. Det anbefales at satte en glasstav eller lignende (ikke
metal) i veesken ved genopvarmning.

4., Lad vaesken std i mindst 20 sekunder i ovnen, efter
tilberedningen for at modvirke, at vaesken koger over med
forhgjet virkning.

Tilbered ikke 22g i ®@ggeskallen og varm ikke hele
hardkogte 22g op i mikrobglgeovnen, da de kan
eksplodere, selv efter mikrobglgetilberedningen er klar.
Hvis du vil tilberede eller genopvarme zeg, der ikke bestar
af rareeg eller er blandet, skal du fgrst prikke huller i
2ggeblommerne og ggehviderne, da ;egget ellers kan
eksplodere. Sla skallen i stykker og skeer hardkogte g
igennem, inden de genopvarmes i mikrobglgeovnen.

Prik hul i skindet pa madvarer som kartofler, poalser og frugt for
tilberedning, da de ellers kan eksplodere.

Sadan undgas risiko for forbraendinger.

ADVARSEL: Indholdet i sutteflasker og babymadglas skal
omrgres eller rystes, og temperaturen skal kontrolleres,
inden du mader dit barn, for at undga forbraendinger.
Brug grydelapper eller ovhhandsker, nar du tager maden
ud af ovnen, for at undga forbraendinger.

Abn altid beholdere, popcornsposer, stegeposer osv. vaek
fra ansigt og haender for at undga forbraendinger fra damp
og kogeudbrud. For at undga forbreendinger skal du altid
tjekke madens temperatur og rere rundt inden servering,
og iseer leegge maerke til temperatur pa mad og drikke, der
gives til spaedbarn, barn eller eldre. Tilgaengelige dele kan
blive varme under brug. Sma bern bar holdes vaek.
Temperatur i beholderen er ikke en sand indikation af
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temperaturen pa maden eller drikkevaren. Kontrollér altid
madens temperatur.

Sta altid pa afstand af ovnlagen, nar den dbnes for at undga
forbraendingsskader fra varm damp og varme, som kan
stromme ud.

Skaer madvarer, der tilberedes i ovnen, i dele for at slippe
damp ud og undga forbraendingsskader.

Hold barn vaek fra ovndegren for at undga, at de braender sig.

Sadan undgas barns evt. forkerte brug. ADVARSEL: Tillad
kun barn fra 8 ar og op at bruge ovnen uden passende
opsyn, og hvor der er givet passende instruktioner, sadan
at barnet er i stand til, at bruge ovnen pa en sikker made
og forstar farerne ved forkert brug.

Nar ovnen bliver brugt i AUTO MENU-tilstand ma bgrn kun
bruge ovnen under passende voksent opsyn pa grund af
den temperatur, der frembringes.

Dette apparat er ikke beregnet til anvendelse af personer
(heriblandt barn) med nedsatte fysiske, sensoriske

eller mentale evner, eller manglende erfaring og viden,
medmindre de er under opsyn eller far instruktion i
brugen af apparatet af en person, der er ansvarlig for
deres sikkerhed.

Der skal holdes gje med bgrn for at sikre, at de ikke leger
med ovnen.. Modeller med elektronisk bergringspanel er
forsynet med en bgrnelas-tilstand.

Undlad at haenge eller svinge i ovnlagen. Undlad at lege med
ovnen, eller bruge den som legetg;.

Barn ber leere alle vigtige sikkerhedsanvisninger: Anvend
grydelapper, tag Iag og forseglinger af beholdere og fade af,
veer ekstra forsigtig med emballager (f.eks. selvopvarmende
materialer), som holder madvarer friske, da de kan blive
ekstremt varme.
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Andre advarsler

Forsgg aldrig at modificere ovnen pa nogen made.
Flyt ikke pa ovnen, nar den eri brug.

Dette apparat er beregnet til brg i husholdningen.

Denne ovn er kun til tilberedning af mad derhjemme og ma
kun bruges til tilberedning af mad og drikkevarer. Tarring
af fadevarer eller t@gj og opvarmning af varmepuder, tofler,
svampe, fugtige klude og lignende kan medfgre risiko for
personskade, antaendelse eller brand. Den er ikke egnet til
kommerciel eller laboratoriebrug.

For at tilsikre problemfri anvendelse og eliminere risiko for
skader.

Anvend aldrig ovnen, hvis den er tom. Ved anvendelse af et
bruningsfad eller selvopvarmende materialer skal man altid
placere en varmeisolerende tallerken, f.eks. af porcelaen,
nedenunder for ikke at risikere at skade ovnbunden

som felge af varmeudviklingen. Foropvarmningstiden, der
angives for madvarerne, ma ikke overskrides.

Anvend ikke kekkenredskaber af metal, da de reflekterer
mikrobglgerne og kan forarsage elektrisk buedannelse. Stil ikke
konservesdaser i ovnen.

Sadan forhindres det, at ovhbunden knaekker:

a) Lad drejetallerkenen kgle ned, inden rengering af
ovnbunden med vand.

b) Laeg ikke varm mad eller varme kgkkenredskaber pa
drejetallerkenen, hvis den er kold.

C) Leeg ikke kold mad eller kolde kekkenredskaber pa
drejetallerkenen, hvis den er varm.

d) Laeg ikke noget pa ovnens yderkappe, nar ovnen anvendes.
BEMZARK:

Plastbeholdere ma ikke anvendes under ovennaevnte
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anvendelsesfunktioner, medmindre producenten af
beholderen siger, at de er egnede.

Hvis du ikke er sikker pa, hvordan ovnen tilsluttes korrekt til
stramnettet, bar du kontakte en uddannet elektriker.

Hverken producenten eller forhandleren tager noget ansvar
for skader pd ovnen eller personskader, der opstar som falge af
skgdeslgshed ved tilslutning til nettet.

Vanddamp og -draber kan ind imellem dannes pa ovnens
vaegge og omkring ovnlagens forsegling og kontaktoverflader.
Dette er normalt, og er ikke tegn pa, at mikrobealger laekker,
eller at der er en anden fejl.

f E Dette symbol betyder, at overfladerne er tilbgjelige til
at blive varme under brug.
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1. Fjernaltindpakning fra indersiden af ovnrummet og den beskyttende film der findes p& mikrobglgeovnens
kabinetoverflade.

2. Kontroller ovnen grundigt for evt. skader.

3. Placér ovnen pa en sikker og plan overflade, der er steerk nok til at klare ovnens vaegt, plus den tungeste genstand,
der sandsynligvis vil blive tilberedt i ovnen. Placér ikke ovnen i et skab.

4. Veelg en jeevn overflade, der har plads nok til luftindtag- og/eller udsugningsébninger. Bagsiden af ovnen kan
placeres mod en vaeg.

+ Den mindste installationshgjde er 85 cm.

« Der skal minimum vaere 20 cm mellem mikroovnens sider og alle tilstadende vaegge eller genstande.

« Lad der vaere et frirum pa minimum 30 cm over ovnen.

« Fjern ikke fadderne fra bunden af ovnen.

« Hvis indsugnings- og/eller udlgbsabningerne blokeres, kan det beskadige ovnen.

+ Anbring ovnen sa langt veek fra radioer og tv som muligt. Brug af mikrobglgeovnen kan forarsage interferens i din

radio- eller tv-modtagelse.

0cm

i

20cm

85cm

5. St kontakten korrekt i en jordet stikkontakt i veeggen.

ADVARSEL:

Anbring ikke ovnen, hvor der genereres varme, fugt eller hgj luftfugtighed, (for eksempel taet pa eller over en
almindelig ovn) eller i naerheden af breendbare materialer (for eksempel gardiner).

Undlad at blokere ventilationsébningerne.

Anbring ikke genstande oven pa oven.

Ror ikke ved ydersiden af mikrobglgeovnen under eller kort tid efter brug, da den vil veere varm.
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Brug af mikrobglgeovnen kan forérsage interferens med radio, TV eller lignende udstyr. Hvis der er interferens, kan
den reduceres eller elimineres ved at tage falgende forholdsregler:

. Renger lagen og ovnrummet, hvor de mades.

2. Skift retning pa radioens eller tv'ets modtagerantenne.

. Flyt mikrobglgeovnen i forhold til modtageren.

4. Saet mikrobelgeovnen i en anden stikkontakt, s& mikrobglgeovnen og modtageren er pé forskellige grupper.

INSTRUKTIONER FORJORDFORBINDELSE UORDIG)

Dette apparat skal have jordforbindelse. Denne ovn er udstyret med en ledning med en jordledning med et jordstik.
Den skal sattes i en stikkontakt, der er korrekt installeret og jordet. | tilfaelde af en elektrisk kortslutning reducerer
jordforbindelsen risikoen for elektrisk sted ved at levere en ngdstremsledning til den elektriske strem. Det anbefales,
at der forefindes en separat gruppe, der kun betjener ovnen.

-

w

A ADVARSEL: Forkert brug af jordstikket kan medfore risiko for elektrisk stod.

BEMARK:

1. Hvis du har spergsmal om jording eller elektriske instruktioner, skal du kontakte en autoriseret elektriker eller
servicetekniker.

2. Hverken producenten eller forhandleren tager noget ansvar for skader pa ovnen eller personskader, der opstar
som folge af skedeslashed ved tilslutning til elnettet.

Den netledning, der bruges i mikrobglgeovnen, bruger felgende farvekodede ledninger:
Grgn og gul = JORD

Bla = NUL

Brun = FASE
Modelnavn YC-PS201AE
Stromforsyningen 230~240V/ 50 Hz
Stromforsyning 1200W
Nominel effekt for mikrobglger 700 W
Driftsfrekvens 2.450 MHz
Udvendige mal (B) x (H) x (D) mm 455x 274 x 329

Ovnrummets mal (B) x (H) x (D)** mm

315x 198 x 297

Ovnkapacitet

20 liter**

Ensartet tilberedning

System med drejetallerken

Nettovaegt

ca. 10,5 kg

LED paere

1,5W

*- Dette produkt opfylder kravene i den europeeiske standard EN55011. | overensstemmelse med denne standard er dette produkt klassificeret
som gruppe 2 klasse B-udstyr.

Gruppe 2 betyder, at udstyret tilsigtet genererer hojfrekvensenergi i form af elektromagnetisk strdling til varmebehandling af fedevarer.

Klasse B-udstyr betyder, at udstyret er egnet til brug i private hjem.

**- Den indvendige kapacitet er beregnet med maks. mal for bredde, dybde og hajde. Den faktiske kapacitet for naeringsmidler er mindre.

SOM EN DEL AF EN POLITIK OM KONTINUERLIG FORBEDRING FORBEHOLDER VI OS RET TIL AT ANDRE DESIGNET OG
SPECIFIKATIONERNE UDEN VARSEL.
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1. Dorsikkerhedslasesystem

2. Ovnrude

3. Rullering

4. Kobling til drejetallerken

5. Teend/sluk- og tidsstyring

6. Bolgelederdaeksel (M ikke fjernes)
7. Glasbakke

8. Ventilationsabninger

9. Yderkappe

10. Stremforsyningskabel

Kontroller, at felgende tilbeher er til radighed:
Rullering, kobling til drejetallerken og glasbakke

« Placer rulleringen i midten af ovnbunden, sa
den kan rotere frit omkring koblingen. Placer
derefter drejetallerkenen pa sin holder, sa den
sidder fast pa koblingen.

« Forat undga at skade drejetallerkenen skal
du lofte fade og beholdere, sa de ikke slar
imod drejetallerkenens kant, nar de tages ud
af ovnen.

BEMZARK: Ved bestilling af tilbeher bedes du
opgive to ting: delens navn og modelnavnet.

BEMARKNINGER:

« Bolgelederdaekslet er skrgbeligt. Der
ber udvises forsigtighed ved rengering
inden i ovnen for at sikre, at det ikke bliver
beskadiget.

- Efter tilberedning af fedtholdige madvarer,
uden tildeekning, skal ovnrummet altid
rengeres grundigt. Det skal vaere tert og fri for
fedt. Aflejret fedt kan blive overophedet og begynde at ryge eller bryde i brand.

« Brug altid ovnen med drejetallerkenen og drejetallerkenens holder anbragt korrekt. Dette fremmer en grundig
og ensartet tilberedning. Hvis drejetallerkenen kan rasle, kan den muligvis ikke rotere ordentligt og kan forarsage
skade pa ovnen.

« Alle fedevarer og fodevarebeholdere skal altid placeres pé drejetallerkenen ved tilberedning.

Drejetallerkenen roterer med eller mod uret. Rotationsretningen aendres muligvis, hver gang du starter ovnen. Dette
pavirker ikke tilberedningspreestationen.

AADVARSEL: Dette symbol betyder, at overfladerne er tilbgjelige til at blive varme under brug.
Lagen, yderkappen, ovhrummet, tilbehor og fade bliver meget varme under brugen. Brug altid tykke
grydelapper for at forhindre forbraendinger.
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1.

ad

KNAP TIL JUSTERING AF MIKROB@LGEEFFEKT

|- Lav - 20 % effekt (140 W)

@ - Optening - 42 % effekt (294 W)
| |- Mellemlav - 52 % effekt (364 W)
1| |- Mellem - 73 % effekt (511 W)
111]- Mellemhgj - 88 % effekt (616 W)
1111~ Hej - 100 % effekt (700 W)

TIMERknap

Drej Timerknappen for at indstille tilberedningstiden. Den laengste
tid er 30 minutter. Derefter begynder ovnen automatisk at tilberede
maden.

BEMZARK: forlaeng tilberednings-/opteningstiden ved at dreje
timerknappen med uret. Forkort tilberednings-/opteningstiden ved
at dreje timerknappen mod uret.

YC-PS201A
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Mikrobglgeovnens effektniveau varierer ved at taeende og slukke for mikrobglgeenergien. Nar der anvendes andre
effektniveauer end H@J (100 %), vil du kunne hgre mikrobglgeenergien pulsere som taendt eller slukket ved
tilberedningen eller optgningen af madvarerne.

Disse niveauer valges ved at dreje Teend/sluk-knappen til den enskede indstilling. Knappen klikker pa plads, nar den
flyttes til den gnskede effektposition.

Indstilling af effekt | Anbefalet tilberedning

| Til langsom optening, f.eks. af créme gateaux eller wienerbrad.

Anvend dette effektniveau for at sikre, at retten optes jeevnt. Denne indstilling er ogsa
ideel til simrende ris, pasta, boller og til tilberedning af 2eggecreme.

1 Anvendes til kompakte madvarer, der kraever leengere tilberedning ved normal
"l tilberedning, f.eks. gryderetter. Dette effektniveau tilrades for at fa kedet mart.

Anvendes til leengere tilberedning af bastante madvarer, som f.eks. bof og stege, farsbred
i og preetilberedt mad, samt til falsomme retter, sésom sukkerbradskage. Effekten er mindre
og ger, at maden tilberedes jeevnt uden risiko for, at siderne braender pa.

| Anvendes til hurtig tilberedning eller genopvarmning af f.eks. gryderetter, varme drikke,
1l grentsager osv.

1. Forbered og leeg maden i en egnet beholder (se “OVNFAST PORCELAN OG EGNEDE BEHOLDERE”). Anbring
maden/beholderen direkte pa midten af drejetallerkenen. Luk lagen.

2. Dreje MIKROB@LGEEFFEKT-knappen til den gnskede indstilling: en af de seks mikrobglgeeffektniveauer.

3. Drej TIMER knappen til det gnskede tilberednings-/opteningstidspunkt, sa vil ovnen starte automatisk.

4. Nar tilberedning/optening er feerdig, vender TIMER tilbage til “0” nul, og et signal vil kunne heres. Ovnlyset
vil slukkes automatisk, og drejetallerkenen vil ophgre med at rotere. Abn ovnlagen, fiern maden/beholderen
forsigtigt. Lad maden hvile, som kraevet.

TILBEREDNINGSTIPS:

Nar ovnen starter, lyser ovnlampen og drejetallerkenen drejer med eller mod uret.

Hvis du @nsker at standse tilberedningen, for tilberedningstiden udlgber, kan du dreje TIMER knappen tilbage til“ 0 "
(slukket), eller abne ovnlédgen. Ovnlagen kan abnes nar som helst under tilberedningen. Luk ovnlagen for at fortsaette
tilberedningen. Hvis du ensker at andre tilberedningstiden under tilberedningen, skal du blot drejeTIMER knappen
til den enskede, nye indstilling.

Nar du tilbereder/opter i mindre end 3 minutter, kan du dreje TIMER knappen forbi 10 minutter-maerket og derefter
tilbage til det enskede antal minutter. P4 denne made vil timeren fungere mere akkurat.

For at aendre effektniveauet under tilberedningen skal du dreje MIKROB@LGEEFFEKT knappen til det enskede
effektniveau.

ADVARSEL:
Serg for, at TIMER knappen drejes tilbage til “0” nulstillingen, nar tilberedningen er feerdig. Ellers vil ovnen starte
automatisk, nar ovnlagen lukkes.
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10.
11.

12.

Sluk for ovnen, og tag netledningen ud af stikkontakten under rengering.

Hold indersiden af ovnen ren. Nar der kommer staenk eller spildt veeske pa ovnveaeggene, skal du terre efter med
en fugtig klud. Milde renggringsmidler kan anvendes, hvis ovnen bliver meget snavset. Undga brug af spray eller
andre skrappe renggringsmidler. De kan plette, fremkalde striber eller matgere dgroverfladen.

Ydersiden af ovnen skal rengeres med en fugtig klud. For at undga beskadigelse af betjeningsdelene inde i ovnen
ma der ikke sive vand ind i ventilationsabningerne.

Tor deren og ruden pa begge sider, samt dgrpakningerne og tilstedende dele regelmaessigt af med en fugtig klud
for at flerne eventuelt spild eller sprgjt. Brug ikke et slibende renggringsmiddel.

Rengor ikke med damp.

Lad ikke det mekaniske kontrolpanel blive vadt. Renger det med en blad, fugtig klud. Nar kontrolpanelet
rengeres, skal du lade ovndgren sté aben for at forhindre, at ovnen taendes ved et uheld.

Hvis der samler sig damp indenfor eller rundt om ovnderens yderside, skal du terre den af med en blgd klud.
Dette kan forekomme, nar mikrobglgeovnen anvendes under hgj luftfugtighed. Dette er ikke en fejl.

The Ovngulvet skal rengeres regelmaessigt for at undga kontaminering og potentiel buedannelse/beskadigelse.
Tor blot bunden af ovnen af med et mildt renggringsmiddel.

Fjern lugte fra ovnen ved at blande en kop vand med saft og skal af én citron i en skal, der kan opvarmes i
mikroovn. Teend for mikrobglger i 5 minutter. Ter grundigt af med en blgd klud.

Hvis paeren svigter, skal du kontakte kundeservice for at fa rad.

Ovnen skal rengores regelmaessigt, og alle madrester skal fjernes. Hvis ovnen ikke holdes ren, kan det fore til
odelaeggelse af overfladen, der kan pavirke apparatets levetid og eventuelt fgre til en farlig situation.

Bortskaf ikke dette apparat i husholdningens skraldespand. Det skal bortskaffes i det lokale genbrugscenter, som
kommunerne har stillet til radighed.

EHOLDERE

Det ideelle materiale til en mikrobelgeredskaber er 'gennemsigtigt' for mikrobglgerne, sa energien kan passere
gennem beholderen og opvarme maden.

Mikrobglger kan ikke treenge igennem metal, s& der ma ikke anvendes metalredskaber eller skidle med metalkant.
Brug ikke genbrugspapirprodukter, nér du tilbereder i mikrobglgeovnen, da de kan indeholde sma
metalfragmenter, som kan forérsage gnister og/eller brand.

Runde/ovale fade i stedet for firkantede/aflange anbefales, da mad i hjerner har tendens til at overtilberedes.
Smalle strimler af aluminiumsfolie kan bruges til at forhindre overtilberedning af udsatte omrader. Men pas pa
ikke at bruge for meget og hold en afstand pa 2,54 cm mellem folie og hulrum
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Nedenstaende liste er en generel vejledning, der kan hjzlpe dig med at veelge de korrekte redskaber.

Mikrobglge

Kokkengrej Sikker Bemaerkning
Folg altid producentens anvisninger.

Bruningsfade v/X Overstig ikke den angivne opvarmningstid. Vaer meget
forsigtig, da disse fade bliver meget varme.

. Porcelaen, keramik, glaseret lertgj og benporcelaen er normalt

Porcelzen og keramik v/x egnede, bortset fra dem med metaldekoration.

Varmebestandigt glas v Serg for, at alt kogegrej af glas er egnet til brug i en

Ikke-varmebestandigt glas }'4 mikrobalgeovn.

. . Serg for, at alle keramiske materialer ikke er for tykke eller har

Varmebestandig keramik v et hgjt indhold af mineraler.

Mikrobolge-sikre fade af plast v Km(:E::;l;;:::,c:; at kogegrej af plast er egnet til brug i en
Brug kun kekkenrulle, som anbefales til brug i

Kokkenruller v/ix mikrobglgeovne.

Veer forsigtig, hvis du bruger fint glas, da det kan ga i stykker

Glasvarer f.eks. Pyrex v/ix eller revne, hvis det opvarmes pludseligt.

Det anbefales ikke at bruge metalkekkengrej, da der vil ske

Metalbakke X buedannelse, hvilket kan fgre til brand.

. Det anbefales ikke at bruge metalkekkengrej, da der vil ske

Metalstativ X buedannelse, hvilket kan fare til brand.

Sma stykker alufolie kan bruges til at beskytte maden fra
overophedning. Hold folien mindst 2,54 cm fra ovnens vaegge,

Aluminiumsfolie / da buedannelse kan forekomme.

Foliebeholdere v/ix Det anbefales ikke at bruge foliebeholdere, medmindre
andet er angivet af producenten, f. eks. Microfoil ®. Folg
anvisningerne ngje.

Husholdningsfilm v SD"e:)npr:z(;kke rore maden og skal prikkes i for at lade dampen

Plast/polystyren f.eks. Der skal udvises forsigtighed, da nogle beholdere slar sig,

fastfoodbeholdere v smelter eller misfarves ved hgje temperaturer.

Fryse-/steqeposer Skal prikkes i for at lade dampen slippe ud. Kontrollér, at

4 9ep v poserne er egnede til brug i mikrobglgeovn

Paptallerkener/-kopper og Brug ikke plastik eller metalbénd, da de kan smelte eller bryde

kekkenrulle v i brand pa grund af buedannelse.

. Brug kun til opvarmning eller til at absorbere fugt.

Stré- og traebeholdere v Veer forsigtig, da overophedning kan forarsage brand.

Veer altid i neerheden af ovnen, nar du bruger disse materialer,

Genbrugspapir og aviser X da overophedning kan forarsage brand.

Kan indeholde uddrag af metal, som vil medfere
"buedannelse" og kan fore til brand.

AADVARSEL: Ved opvarmning af mad i plast-eller papirbeholdere skal du overvage ovnen pa grund af
muligheden for antaendelse.

BEMARK: Efterlad ikke ovnen uden opsyn, nar den er i brug.
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Mikrobglgeovne tilbereder mad hurtigere end almindelig madlavning. Det er derfor vigtigt, at visse teknikker falges
for at sikre gode resultater. Mange af de felgende teknikker svarer til dem, der bruges i konventionel madlavning.

AADVARSEL: Vaesker og fadevarer ma ikke opvarmes i lukkede beholdere eller glas/beholdere med lag
pa, da der dannes et tryk indeni, som kan forarsage at beholderen/glasset eksploderer.

BEM/ARKNINGER VEDR@RENDE TILBEREDNINGSRAD:

« Veer altid i naerheden af ovnen, nér den er i brug.

« Serg for, at redskaberne er egnet til brug i en mikrobglgeovn.

+ Se diagrammerne i afsnittet kogebog om anbefalede tilberedningstider og effektniveauer.

+ Kun bruge mikrobglgepopcorn i den anbefalede emballage (felg producentens anvisninger). Anvend aldrig olie
medmindre andet er angivet af producenten og tilbered aldrig leengere tid end anvist.

AADVARSEL: Folg til enhver tid anvisningerne i SHARP-brugsanvisningen.
Hvis du overskrider de anbefalede tilberedningstider og bruger for hgje effektniveauer,
kan maden blive overophedet, braende pa og i ekstreme tilfaelde ga i brand og beskadige
ovnen.

Arranger

Placer den tykkeste del af maden mod ydersiden af fadet, f. eks. kyllingelar.

Mad, der er placeret mod ydersiden af fadet, vil modtage mere energi, sa det tilberedes hurtigere end det i midten.
Skeaerm

Visse fedevarer kan med fordel tildaekkes under mikrobglgetilberedning.

Brug mikrobglgehusholdningsfilm med lufthuller eller et egnet lag.

Prik hul

Fedevarer med skal, skin eller membran skal prikkes flere steder for tilberedningen eller genopvarmning, da der
opbygges damp, og det kan fordrsage, at maden eksploderer.

fx kartofler, fisk, kylling, polser.

BEMARK: £g bar ikke opvarmes ved hjeelp af mikrobglgeenergi, da de kan eksplodere, selv efter tilberedningen er
afsluttet. F.eks. pocheret, spejlet, hardkogt.

Omrgr, vend og omarranger

For at opna en jeevn tilberedning er det vigtigt at rere, vende og omarrangere maden under tilberedningen. Rer og
omarrangere altid udefra og ind mod midten.

Hvile

Hviletid er nodvendig efter tilberedningen, da det ger, at varmen kan spredes jeevnt i hele madvaren.
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Madens karakteristika

Sammensatning Fedevarer med hgjt indhold af fedt eller sukker (f.eks. budding, frugtteerter) kraever
mindre opvarmningstid. Der ber udvises forsigtighed, da overophedning kan fere til
brand.

Ben i fodevarer leder varme, hvilket gor at maden tilberedes hurtigere. Der skal udvises
forsigtighed, saledes at maden tilberedes jeevnt.

Vagtfylde Madens vaegtfylde vil pavirke den ngdvendige tilberedningstid.
Lette, porgse fedevarer, sasom kager og brad, tilberedes hurtigere end tunge, taette
fodevarer, sasom stege og gryderetter.

Maengde Antallet af mikrobglger i ovnen er det samme uanset hvor meget mad der tilberedes.
Tilberedningstiden skal @ges i takt med at maengden af mad, der anbringes i ovnen,
stiger.

Det tager f.eks. leengere tid at tilberede fire kartofler end to.

Storrelse Sma fedevarer og sma stykker tilberedes hurtigere end store, da mikrobglgerne kan
treenge ind fra alle sider til midten. For at opna en jaevn tilberedning, skal alle stykkerne
have samme starrelse.

Form Fedevarer med en uregelmaessig form, sdsom kyllingebryst eller -13r, tager laengere tid
at tilberede i de tykkere dele. For at opna en jaevn tilberedning, skal de tykkeste dele
placeres yderst pa fadet, hvor de vil modtage mere energi.

Runde former tilberedes mere jeevnt end firkantede former ved mikrobglgetilberedning.

Madens temperatur Fedevarens starttemperatur pavirker den ngdvendige tilberedningstid.

Afkelede fadevarer tager laengere tid at tilberede end fedevarer ved stuetemperatur.
Beholderens temperatur er ikke en sand indikation af fedevarens eller drikkevarens
temperatur. Skeer i fedevarer med fyld, for eksempel syltetgjs-doughnuts, for at frigive
varme eller damp.

&ADVARSEL: Ansigt og haender: Brug altid grydelapper til at fierne mad eller kokkengrej fra ovnen.
Traed tilbage, nar du abner ovnderen, sa varme eller damp kan spredes. Nar du fierner
tildeekninger (sdsom husholdningsfilm), abner stegeposer eller popcornsemballage, skal
du rette dampen veek fra ansigt og heender.

AADVARSEL: Kontroller temperaturen pa mad og drikke og ror i den far servering. Veer seerlig forsigtig
ved servering til babyer, barn eller zldre. Indholdet i sutteflasker og glas med babymad
skal omrgres eller rystes, og temperaturen skal kontrolleres for indtagelse for at undga
forbraendinger.
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Brug af mikroovn er den hurtigste optgningsmetode. Det er en simpel proces, men falgende instruktioner er
afgerende for at sikre, at maden er helt optget.

+ Fjern al emballage og indpakning for optening.

- Opte madvarer ved at benytte mikrobglgeniveaul, | | eller Defrost

- Se yderligere oplysninger nedenfor.

Omarranger

Fedevarer, der er placeret mod ydersiden af fadet vil to hurtigere op end fadevarer i midten. Det er derfor vigtigt, at
maden omarrangeres op til 4 gange under optgningen.

Flyt teetpakkede stykker fra ydersiden til midten og omarranger steder, der overlapper.

Det vil sikre, at alle dele af maden optgs jeevnt.

Adskil

Fedevarer kan haenge sammen, nér det tages ud af fryseren. Det er vigtigt at adskille fedevarer, sa snart det er muligt
under opteningen.

f.eks. baconskiver, kyllingefiletter.

Afskaerm

Nogle omrader af fedevarer, der optes, kan blive varme. For at forhindre dem i at blive varmere og begynde at koge,
kan disse omrader afskaermes med sma stykker folie, som reflekterer mikrobglger. F.eks. ben og vinger pé en kylling.
Hvile

Hviletiden er nedvendigt at sikre, at maden er helt opteet.

Optening er ikke feerdig, nar maden tages ud af mikrobalgeovnen. Maden skal hvile, tildaekket, i en vis tid for at sikre,
at midten har helt opteet.

Vend

Det er vigtigt, at alle fodevarer vendes op til 4 gange under optening.

Dette er vigtigt for at sikre en grundig optening.
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NING

For genopvarmning af mad, skal du fglge radene og vejledningerne nedenfor for at sikre, at maden er ordentligt
genopvarmet inden servering.

Portionsanretning

Fjern eventuelle flerkrae- eller kadportioner. Genopvarm disse separat, se nedenfor.

Placer mindre madvarer pa midten af tallerkenen, og sterre og tykkere madvarer i kanten. Tildeek med
mikrobglgehusholdningsfilm med lufthuller og genopvarm ved effektniveau | |. Omrgr/omarranger halvvejs gennem
genopvarmningen.

BEMZARK: Sorg for, at maden er ordentligt genopvarmet fer servering.

Skiveskaret ked

Tildeek med mikrobglgehusholdningsfilm med lufthuller og genopvarm ved effektniveau | |. Omarranger mindst en
gang for at sikre en jeevn genopvarmning.

BEMARK: Sorg for, at kedet er ordentligt genopvarmet for servering.

Fjerkreeportioner

Placér den tykkeste del af portionerne i kanten af fadet. Tildeek med mikrobglgehusholdningsfilm med lufthuller og
genopvarm ved effektniveau | | |

Vend halvvejs gennem genopvarmningen.

BEMARK: Sorg for, at flerkrae er ordentligt genopvarmet for servering.

Gryderetter

Tildeek med mikrobglgehusholdningsfilm med lufthuller eller et egnet 1dg og genopvarm ved effektniveau | |.
Omrer jeevnligt for at sikre en jeevn genopvarmning.

BEMZARK: Sorg for, at maden er ordentligt genopvarmet for servering.

For at opna de bedste resultater ved genopvarmning, skal du vaelge et passende mikrobelgeeffektniveau, der er
egnet til fodevaretypen. F. eks. kan en skdl med grentsager opvarmes ved effektniveau | | |T mens en lasagne, som
indeholder ingredienser, der ikke kan omrgres, skal opvarmes ved effektniveau | |.

BEMARKNINGER:
+ Tag maden ud af folie eller metalbeholdere for genopvarmning.

+ Genopvarmningstiderne pavirkes af formen, dybde, maengden og temperaturen af maden sammen med
beholderens storrelse, form og materiale.

AWARNING: Opvarm aldrig veesker i beholdere med smal hals, da dette kan medfgre, atindholdet
sprojter ud af beholderen og kan forarsage forbraendinger.

« Veer seerligt opmaerksom, nar madretter med hgjt sukkerindhold eller fedtindhold genopvarmes, for eksempel,
frugtteerter eller budding.

+ Opvarm aldrig olie eller fedt til friturestegning, da dette kan fore til overophedning og brand.

« Dasekartofler bor ikke opvarmes i mikrobglgeovnen. Fglg producentens anvisninger pé dasen.

AADVARSEL: Indholdet af sutteflasker og glas med babymad skal omrgres eller rystes, og temperaturen
skal kontrolleres for indtagelse for at undga forbraendinger.
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Hvis du synes, at ovnen ikke fungerer ordentligt, sa er der nogle enkle eftersyn du kan foretage, inden du ringer til en
tekniker. Dette er med til at forebygge unedvendige servicebesag, hvis fejlen er noget simpelt.
Folg de simple eftersyn nedenfor.
Placer en kop halvt fyldt med vand pa drejetallerkenen, og luk dgren. indstil ovnen til at arbejde i 1 minut ved
mikrobolgeeffektniveau ||| |
1. Teender ovnlampen, nar der tilberedes mad?
2. Virker ventilatoren? (Tjek det ved at holde hdnden oven over ventilationsabningerne.)
3. Hores lydsignalet efter 1 minut?
4. Ervandetikoppen varmt?
Hvis du svarer "Nej" til et af spergsmalene, skal du forst kontrollere, at ovnen er tilsluttet korrekt, og at sikringen
ikke er gaet. Hvis der ikke er fejl med nogen af dem, sa kan du kontrollere vha. fejlfindingsdiagrammet nedenfor.

AADVARSEL: Juster reparer, eller modificer aldrig ovnen selv. Det er farligt for alle andre end SHARP-
treenede teknikere, nar der skal serviceres eller repareres. Dette er vigtigt, da det kan
omfatte fjernelse af daeksler, der beskytter mod mikrobglgeenergi.

Dgrens taetningslister stopper udslip af mikrobglger, nar ovnen er i drift, men det danner ikke en luftteet forsegling.
Det er normalt at se vanddraber, lys eller at maerke varm luft omkring ovndgren. Madvarer med et hgjt indhold af
fugt vil afgive damp og skabe kondens inden for dgren, som kan dryppe fra ovnen.

Reparationer og modifikationer: Forsag ikke at betjene ovnen, hvis den ikke fungerer korrekt.

Adgang til ydre kabinet og lampe: Fjern aldrig det ydre kabinet. Dette er meget farligt pa grund af
hgjspaendingsdele inde i enheden, som aldrig ma bereres, da det kan veere fatalt.

Din ovn er ikke udstyret med et adgangsdaeksel til lampen. Hvis lampen braender over, ma du ikke selv forsage at
udskifte den. Tilkald ET SHARP-godkendt servicecenter.

FEJLFINDINGSDIAGRAM

SP@RGSMAL SVAR

Der foles treek omkring deren. | Nar ovnen er i gang, cirkulerer luft i ovnrummet.
Ovndgren danner ikke en lufttaet forsegling, sa luft kan slippe ud langs dgren.

Der dannes kondens i Ovnrummet vil normalt vaere koldere end maden, der tilberedes, og damp, der er
ovnrummet, og det kan dannet under tilberedningen vil kondensere pa den koldere overflade.
dryppe fra deren. Maengden af damp, der dannes, afhanger af vandindholdet i maden, der

tilberedes. Visse madvarer, sasom kartofler har et hgjt fugtindhold.
Kondens, der opsamles i dgrens rude, vil forsvinde efter et par timer.

Blink eller buedannelse Buedannelse opstar, nar en metalgenstand kommer i neerheden af ovnrummet

i ovhrummet under under tilberedning. Dette kan muligvis opkradse ovnrummets veegge lidt, men vil

tilberedning. ellers ikke beskadige ovnen.

Buedannelse i kartofler. Serg for, at alle "gjne" er fiernet fra kartoflerne, og at der er prikket huller i dem.
Anbring dem direkte pa drejetallerkenen eller i et varmebestandigt teertefad eller
lignende.

Ovnen virker ikke, nar Tjek, at lagen er lukket korrekt.

Timerknappen er drejet vaek

fra 0.

Ovnen arbejder for langsomt. | Serg for, at det korrekte effektniveau er valgt.

Ovnen stgjer. Mikrobglgeenergi pulserer (teender/slukker) under tilberedning/optening.

Det ydre kabinet er varmt. Kabinettet kan blive varmt at rgre ved - Hold bern vaek.
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For du beder om service, bedes du kontrollere hvert emne nedenfor:

« Kontroller, at ovnens netledning er sat korrekt i. Hvis ikke, skal du tage stikket ud af stikkontakten, vente 10 sekunder
og saette detiigen.

+ Kontrollér, om der er sprunget en sikring eller fejlstramsrelaeet. Hvis disse ser ud til at fungere korrekt, skal du teste
stikkontakten med et andet apparat.

« Kontroller, at Teend/sluk- og Timerknapperne er indstillet korrekt.

« Kontroller, at Iagen er lukket forsvarligt, og at lagens sikkerhedslas er indkoblet. Ellers vil mikrobglgeenergien ikke
lgbe ind i ovnen

HVIS INTET AF OVENSTAENDE AFHJALPER PROBLEMET, SKAL DU KONTAKTE EN KVALIFICERET TEKNIKER. FORS@G IKKE

SELV AT JUSTERE ELLER REPARERE OVNEN.
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Huomio:

Tuotteeseesi
on merkitty
tama symboli.
Se tarkoittaa,
ettei kaytettyja
sahko- ja elekt-
roniikkalaitteita
saa sekoittaa
talousjatteisiin.
Naille tuotteille
on erillinen ke-
rdysjarjestelma.

www.sharpconsumer.com/
contact/

www.sharpconsumer.com/
support/

www.sharpconsumer.com/
documents-of-conformity/

4 N

A.Tietoja havittamisesta kayttdjille
(yksityiset kotitaloudet)

1. Euroopan unionissa

Huomio: Jos haluat havittaa taman laitteen, ala vie sita tavalliseen
roskasailioon!

Kaytettyja sahko- ja elektroniikkalaitteita taytyy kasitella erikseen niiden
asianmubkaista kasittelyd, palautusta ja kierratysta koskevan lainsaadannon
mukaisesti.

EU:n jasenvaltioiden taytantddnpanon jdlkeen yksityiset kotitaloudet
jasenvaltioissa voivat palauttaa kaytetyt sahko- ja elektroniikkalaitteet
madrattyihin kerdyspisteisiin ilmaiseksi*.

Joissakin maissa* paikallinen jalleenmyyja voi my0s ottaa takaisin vanhat
laitteesi veloituksetta, jos ostat samanlaisen uuden laitteen.

*) Pyyda lisatietoja paikallisilta viranomaisilta.

Jos kdytetyissa sahko- tai elektroniikkalaitteissa kdytetaan paristoja

tai akkuja, havitd nama tuotteet erikseen etukateen paikallisten

saadosten mukaisesti. Kun havitat taman tuotteen asianmukaisesti,

autat varmistamaan, etta jatteet kayvat lapi tarpeellisen kasittelyn,
hyodyntamisen ja kierratyksen. Nain estat mahdolliset kielteiset vaikutukset
ymparistolle ja ihmisten terveydelle, joita saattaa olla seuraamuksena
jatteiden vaarasta kasittelysta.

2. Muissa maissa EU:n ulkopuolella

Jos haluat havittaa taman tuotteen, ota yhteys paikallisiin viranomaisiin ja
kysy asianmukaista havittamistapaa.

Sveitsi: Kdytetyt sahko- ja elektroniikkalaitteet voidaan palauttaa maksutta
jalleenmyyjalle, vaikka et ostaisi uutta tuotetta. Muita kerdyspisteita on
lueteltu verkkosivustoilla www.swico.ch tai www.sens.ch.

B. Lisatietoja havittamisesta yrityskayttdjille

1. Euroopan unionissa

Jos tuote on ollut yrityskdytdssd ja haluat havittaa sen:

Ota yhteys SHARP-jalleenmyyjaan, joka antaa lisaohjeita tai ottaa tuotteen

takaisin. Sinulta saatetaan veloittaa takaisinotosta tai kierratyksesta

aiheutuneet kustannukset. Pienet tuotteet (ja pienet jatemaarat) voidaan

ottaa takaisin paikallisissa kerdyspisteissa.

Espanja: Ota yhteytta kdytossa olevaan kerdysjarjestelmaan tai paikallisiin

viranomaisiin, ja pyyda nditd ottamaan takaisin kdytetyt laitteet.

2. Muissa maissa EU:n ulkopuolella

Jos haluat havittaa taman tuotteen, ota yhteys paikallisiin viranomaisiin ja
(iedustele asianmukaista havittamistapaa.

)

Saadaksesi huoltoa ja takuuoikeuksiasi koskevaa tietoa mene osoitteeseen www.sharpconsumer.com/support/,
www.sharpconsumer.com/contact/ tai ota yhteytta jalleenmyyjaan, jolta ostit tuotteen.
Vaatimustenmukaisuusvakuutukset ovat saatavilla seuraavasta linkista:
https://www.sharpconsumer.com/documents-of-conformity/
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VAROTOIMET MAHDOLLISELLE MIKROAALTOENEGIALTA SUOJAUTUMISELLE

1. Al yritd kdyttaa tatd uunia luukku auki, koska se voi johtaa haitalliseen mikroaaltoenergialle altistukseen. On
tarkeda olla poistamatta ja peukaloimatta turvalukituksia.

2. Al laita mitddn uunin etupuolen ja luukun viliin tai anna lian tai pesuainejaamien kertya tiivisteisiin.

3. Ala kdyta uunia, jos se on vahingoittunut. On tarke&, ettd uunin luukku sulkeutuu asianmukaisesti ja ettei
luukussa, saranoissa, salvoissa tai luukun tiivisteissa ja tiivistepinnoissa ole vaurioita.

4. Al yrita korjata tai saatad uunia.

TARKEITA TURVALLISUUSOHJEITA 3
ASENNUS 10
RADIOHAIRIOT 1
MAADOITUSOHJEET. 1
TEKNISET TIEDOT 1
UUNI JA LISAVARUSTEET. 12
SAATOPANEELI 13
MIKRON TEHOASETUKSET. 14
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TARKEITA TURVALLISUUSOHJEITA

LUE HUOLELLISESTI JA SAILYTA MYOHEMPAA TARVETTA
VARTEN

Tulipalon vaaran valttaminen. Mikroaaltouunia ei
saa jattaa paalle ilman valvontaa. Liian korkea teho,
tai liian pitka kypsennysaika saattaa aiheuttaa ruoan
ylikuumenemisen, joka johtaa tulen syttymiseen.

Tama uuni on tarkoitettu kaytettavaksi vain poydan paalla. Se ei
sovellu sisdanrakennettavaksi keittiolaitteeksi.

Virtalahteen on oltava katevasti ulottuvilla, jotta virtajohto on
helppo irrottaa vaaratilanteessa.

AC-kayttojannitteen on oltava -240V, 50 Hz, lisaksi vahintaan
10 A jakelujohtosulake, tai vahintaan 10 A virrankatkaisin.
Kaytettavissa on oltava ainoastaan tata laitetta varten
tarkoitettu erillinen virtapiiri.

Al3 sijoita uunia lammonlahteiden laheisyyteen, esim. tavallisen
uunin lahelle. Ala mydskaan asenna uunia alueelle, jossa on
korkea kosteuspitoisuus tai johon kosteutta saattaa keraantya.
Al3 sailyta dlaka kayta uunia ulkotiloissa.

Jos havaitset savua, kytke uuni pois paalta tai irrota
virtajohto pistorasiasta ja pida uunin luukku kiinni, jotta
saat sammutettua liekit.

Kdyta ainoastaan mikroaaltouunin kestdvia astioita
javalineita. Tarkista, etta kadytettavat valineet sopivat
kaytettaviksi mikroaaltouuneissa.

Pida uunia silmalla, jos lammitat ruokaa muovista tai
paperista valmistetuissa astioissa; ne saattavat syttya.

Puhdista roiskesuojus ja uunin sisusta kdayton jalkeen. Ne
on pidettava kuivina ja rasvattomina. Kerdaantynyt rasva
saattaa ylikuumeta ja savuta tai syttya tuleen.
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Al3 sijoita syttyvid materiaaleja lahelle uunia tai
tuuletusaukkoja.
Al3 tuki tuuletusaukkoja.

Poista ruoasta ja pakkauksista kaikki metalliset tiivisteet,
metalliset sulkimet tms., metallipintojen kipindinti voi
aiheuttaa tulipalon.

Al kayta mikroaaltouunia uppopaistodljyn kuumentamiseen.
Lampdtilaa ei voi saataa ja oljy saattaa syttya tuleen.

Kayta popcornin valmistamiseen vain erityisia
mikropopcornpakkauksia.

Ala sailyta uunissa ruokaa tai muita tavaroita.

Tarkista saadot uunin kdynnistamisen jalkeen varmistaaksesi,
etta uuni toimii halutulla tavalla.

Al3 jata uunia vahtimatta, kun se on toiminnassa

Ole erityisen varovainen valmistaessasi tai lammittaessasi
ruokia, joissa on paljon rasvaa tai sokeria (esim. makkarat,

piirakat, jouluvanukas, jne.). Katso vastaavat vihjeet
kayttdoppaasta.

Tapaturmariskin valttaminen. VAROITUS:

Ala kayta vahingoittunutta tai viallisesti toimivaa uunia.
Tarkista seuraavat seikat ennen kayttoa:

a) Varmista, etta luukku sulkeutuu kunnolla ja etta se on ehja
ja suorassa.
b) Varmista, etteivat saranat ja turvasalvat ole rikki tai irti.

C) Varmista, etteivat luukun tiivisteet ja tiivistepinnat ole
vaurioituneita.

d) Varmista, ettei uunin sisatilassa ja luukussa ole lovia tai
kuhmuja.

e) Varmista, etta virtajohto ja pistotulppa ovat ehjia.
Jos luukku tai luukun tiivisteet ovat viallisia, laitetta ei saa
kayttaa, ennen kuin pateva korjaaja on korjannut sen.
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Ald koskaan saidi, korjaa tai muokkaa uunia itse. Muiden
kuin ammattilaisten on vaarallista suorittaa sellaisia
huolto- tai korjaustoimenpiteitd, joiden yhteydessa
mikroaaltoenergialta suojaava suojus irrotetaan.

Ala kayta uunia luukku auki tai muuta luukun turvasalpoja
millaan tavalla. Ald kéyta uunia, jos luukun tiivisteiden ja
tiivistyspintojen valilla on esine.

Al3 anna rasvan tai lian kerdintyé luukun tiivisteisiin

ja ldheisiin osiin. Puhdista uuni saanndllisin véliajoin ja
poista kaikki ruuantahteet.

Noudata ohjeita "Hoito ja puhdistus”. Pida uuni puhtaana,
silla muuten uuni saattaa aiheuttaa pintojen vioittumisen.
Tama saattaa lyhentaa laitteen kayttoikaa ja saada
mahdollisesti aikaan vaarallisia tilanteita.

Henkildiden joilla on TAHDISTIN pitaisi keskustella laakarin tai
tahdistimen valmistajan kanssa mikroaaltouuneja koskevista
varotoimenpiteista.

Sahkoiskun vaaran valttaminen.

« Ulkovaippaa ei saa missaan olosuhteissa irrottaa.

- Al4 koskaan roiskuta mitaan tai aseta esteita luukun
lukkoaukon tai tuuletusaukkojen paalle. Mikali niiden
paalle kuitenkin roiskuu jotakin, kytke uuni pois paalta ja
irrota pistotulppa valittdmasti, ja soita valtuutetulle SHARP-
huoltajalle.

- Al4 upota virtajohtoa tai pistotulppaa veteen tai muuhun
nesteeseen.

- Al3 anna virtajohdon roikkua pdydan tai tyétason reunan yli.

- Pida virtajohto poissa kuumenevilta pinnoilta, myds uunin
takaosasta.

- Pida laite ja sen johto pois alle 8-vuotiaiden lasten
ulottuvilta.

- Al yrita vaihtaa uunin lamppua itse. Ainoastaan SHARPin
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valtuuttama sahkdasentaja saa vaihtaa lampun. Mikali
uunin lamppu ei toimi, ota yhteytta jalleenmyyjaan tai
valtuutettuun SHARP-huoltoon.

- Mikali laitteen virtajohto vioittuu, tilalle on asennettava vain
tahan uuniin sopiva erikoisjohto.

- Vaihdon voi suorittaa ainoastaan valtuutettu SHARP-
huoltaja.

Radjahdyksen tai dkillisen kiehumisen valttaminen:

VAROITUS: nesteitd ja muita ruokia ei saa kuumentaa
suljetuissa pakkauksissa, koska ne saattavat rajahtaa.
Mikroaaltouunissa kuumennettavat juomat saattavat
kiehua yli lammityksen paatyttya; ole sen takia erityisen
varovainen juoma-astiaa kasitellessasi.

Al koskaan kiyta suljettuja pakkauksia tai rasioita. Avaa
pakkaukset ja poista kannet ennen kayttoa. Suljetut pakkaukset
saattavat rajahtdaa kohonneen paineen takia viela senkin
jalkeen kun uuni on kytketty pois paalta.

Kasittele kuumennettavia nesteita varoen. Kayta leveasuisia
astioita, jotta ilmakuplat paasevat poistumaan.

Al koskaan kuumenna nesteiti kapeasuisissa astioissa
kuten tuttipulloissa, silla tama saattaa aiheuttaa
kuumennetun sisallon akillisen purkautumisen ja
palovammojen vaaran.

Nain valtat kiehuvan nesteen akillisen purkautumisen ja
palovammavaaran:

1. Ala sadada liian pitkda kuumennusaikaa.

2. Sekoita nestetta ennen kuumennusta/jalleenkuumennusta.

3. Nesteeseen kannattaa laittaa lasipuikko tai jokin vastaava
esine (ei metallinen) jalleenkuumennuksen ajaksi.

4. Anna nesteen tasaantua noin 20 sekuntia uunissa
kuumennuksen loputtua akillisen kiehahtamisen

valttamiseksi.
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Ala kypsenni kuorellisia kananmunia. Myéskéin
kokonaisia kovaksikeitettyja kananmunia ei pitaisi
kuumentaa mikroaaltouunissa, koska ne saattavat
rajahtaa vield kypsennysajan paatyttyakin. Mikali haluat
kypsentda tai kuumentaa kananmunia, joita ei ole
sekoitettu, pistele keltuaisia ja valkuaisia rajahtamisen
estamiseksi. Kuori ja viipaloi kovaksikeitetyt kananmunat
ennen mikroaaltouunissa kuumentamista.

Pistele reikia kuorellisiin ruokiin kuten perunoihin, makkaroihin
ja hedelmiin, jotta ne eivat rajahtaisi kypsentamisen aikana.

Palovammariskin valttaminen.

VAROITUS: Tuttipulloja ja vauvanruokapurkkeja on
ravistettava tai sekoitettava ja niissa olevan juoman/
ruoan lampaotila on tarkistettava, ennen kuin ne

annetaan vauvalle, jotta estettdisiin palovammat. Kayta
palovammojen valttamiseksi patalappuja tai -kintaita kun
otat ruoan uunista.

« Avaa aina rasiat, popcornpussit, paistopussit tms., niin
ettd kuuma hoyry ja akillinen kiehahtaminen ei paase
polttamaan kasiasi tai kasvojasi. Valttaaksesi palovammoja
tarkista aina ruoan lampdtila ja sekoita ennen tarjoilua.
Kiinnita lisaksi erityista huomiota pikkuvauvaoille, lapsille tai
vanhuksille tarjottavan ruoan ja juoman lampétilaan aina
rasiat, popcornpussit, paistopussit tms., niin etta kuuma
hoyry ja akillinen kiehahtaminen ei paase polttamaan
kasiasi tai kasvojasi. Kaytettavat osat saattavat kuumua
kaytossa. Pida pienet lapset etaalla uunista.

« Astian lampdtila ei kerro ruoan tai juoman todellista
lampotilaa; tarkista aina ruoan lampétila

« Pysyttele aina loitommalla uunin luukkua avatessasi
valttyaksesi ulospurkautuvan héyryn ja kuumuuden
aiheuttamilta palovammoilta.

- Viipaloi aina taytetyt ja paistetut ruoat kuumennuksen
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jalkeen hdyryn vapauttamiseksi ja palovammojen
valttamiseksi.
- Pida lapset etaalla luukusta, jotteivat he polta itseansa.

Lapset ja mikroaaltouuni. VAROITUS: Anna vahintaan
8-vuotiaan lapsen kdyttaa uunia omin pdin vain mikali
riittavat ohjeet on annettu ja han osaa kayttaa uunia
turvallisesti ja ymmartaa varomattoman kayton vaarat.

Kun uunia kdytetaan AUTOM. VALIKKO -tilassa, lapset
saavat kayttaa uunia vain aikuisten valvonnassa syntyvan
lampotilan vuoksi.

Laitetta eivat saa kayttaa sellaiset henkilot, (mukaan
lukien lapset), joilla on fyysisia, sensorisia tai henkisia
rajoituksia tai joilla on puutteellisesti kokemusta tai
tietoa, ellei heitd valvota tai heille ole annettu ohjeita
laitteen kaytosta sellaisen henkilon toimesta, joka on
vastuussa heidan turvallisuudestaan.

Lapsia pitadisi valvoa, jotta he eivat leiki laitteella. Mallit,
joissa on elektroninen kosketuspaneeli, sisaltavat
lapsilukkotilan.

Al nojaa uunin luukkuun alaka heiluta sita. Al leiki uunin
kanssa, alaka heiluta sita.

Lapsille pitaisi opettaa kaikki tarkeat turvallisuusohjeet:
patalappujen kaytto, ruoan suojusten varovainen poistaminen;
erityista huolta tulee kiinnittaa pakkauksiin (esim.
itsekuumentuvat materiaalit), joiden on tarkoitus tehda ruoka
rapeaksi, koska ne saattavat olla erityisen kuumia.

Muita varoituksia

Al koskaan korjaa tai muuta uunia millaan tavalla.

Al3 siirrd uunia sen ollessa paalla.

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi kotitaloudessa.
Tama uuni on tarkoitettu kotitalouden ruoanvalmistukseen
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ja sita saa kayttaa vain ruokien ja juomien valmistukseen.
Ruoan ja vaatteiden kuivaaminen ja lampdtyynyjen, tossujen,
pesusienten, kosteiden liinojen ja vastaavien lammittaminen
on kiellettya, ja se voi johtaa vammautumiseen tai tulipaloon.
Uuni ei sovi kaupalliseen tai laboratoriokayttoon.

Uunin ongelmattoman kdyton ja vahinkojen valttamisen

varmistaminen.

Al koskaan kdynnista tyhjaa uunia. Kun kaytat ruskistavaa

astiaa tai itselammittavaa materiaalia, pane lampoa

kestava eristin, kuten posliinilautanen sen alle, jotta estat

lamporasitusta vaurioittamasta uunin pohjaa. Astioiden

ohjeissa mainittuja esilammitysaikoja ei saa ylittaa.

Al kayta metallisia astioita, jotka heijastavat mikroaaltoja

ja saattavat aiheuttaa sahkéista kipinéintia. Al laita

sdilykepurkkeja uuniin.

Uunin pohjan rikkoutumisen estamiseksi:

a) Anna uunin pydrivan alustan jaghtya ennen kuin puhdistat
sita.

b) Al aseta kuumia ruokia tai astioita kylmalle uunin pohjalle.

¢) Ala aseta kylmia ruokia tai astioita kuumalle uunin pohjalle.

d) Uunin paalle ei kayton aikana saa laittaa minkaanlaisia
esineita.

HUOMAUTUS:

Muoviastioita ei saa kayttaa ylla olevissa tiloissa, ellei astioiden

valmistaja ilmoita, etta ne ovat soveltuvia kyseiseen kayttoon.

Jos et ole varma kuinka uuni liitetaan sahkoverkkoon, ota

yhteytta valtuutettuun sahkoteknikkoon.

Valmistaja ja jalleenmyyja eivat ole vastuussa uunille koituvista

vahingoista tai henkilévahingoista, jotka aiheutuvat uunin

huolimattomasta sahkdliitannasta.

Vesihoyrya tai -pisaroita saattaa muodostua satunnaisesti
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uunin seiniin, luukun tiivisteisiin ja tiivistepintoihin. Tama
on normaalia eika ole osoitus mikroaaltojen vuodosta eika
toimintahairiosta.

Tama symboli tarkoittaa, etta pinnat kuumentuvat
kaytossa.

Poista kaikki pakkausmateriaali uunin sisdosasta. Jos uunin pinnassa on suojakalvoa, poista ne.
Tarkista uuni huolellisesti vaurioiden varalta.

3. Aseta uuni tasaiselle pinnalle, joka on tarpeeksi vahva kantamaan uunin painon ja silld kypsennettavén
raskaimman ruuan painon. Ald koskaan pane uunia kaappiin.

Valitse tasainen pinta, jossa on tarpeeksi avointa tilaa sisa- ja ulkotuuletusaukkoja varten. Katso kuva
ensimmaiselld sivulla. Uunin takaseina taytyy asettaa seinda vasten.

N =

>

+ Minimiasennuskorkeus on 85 cm.

+ Uunin ja ympéréivien sivujen, seinien ja esineiden valiin on jaatava vahintaan 20 cm:n tila.

+ Varmista, ettd uunin ylapuolelle jaa vahintdan 30 cm tilaa.

« Al3 irrota jalustaa uunin alaosasta.

« Tulo- tai ldhtéaukkojen tukkiminen voi aiheuttaa uunin vaurioitumisen.

+ Aseta uuni mahdollisimman kauaksi radioista ja televisiosta. Mikroaaltouunin kaytto voi aiheuttaa héiridita radion
tai television vastaanottoon.

5. Kiinnitd uunin pistotulppa tavalliseen maadoitettuun kotitalouskayttéon tarkoitettuun pistorasiaan.
VAROITUS:

Al aseta uunia paikkaan, jossa syntyy l&mp&4 tai kosteutta (esimerkiksi tavallisen uunin lahelle tai yldpuolelle) tai
tulenarkojen materiaalien ldhelle (esim. verhot).

Al4 tuki tai hairitse tuuletusaukkoja.

Al4 aseta uunin péaille esineita.
Al4 koske mikroaaltouunin ulkopuolta kéytdn aikana tai heti sen jalkeen, koska se on kuuma.
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Mikroaaltouunin kaytto voi aiheuttaa héiriita radioon, televisioon tai vastaaviin laitteisiin. Jos hairioita esiintyy, niita
voidaan vahentda tai poistaa toteuttamalla seuraavat toimenpiteet:

1. Puhdista luukku ja sisusta niiden yhdistymiskohdassa.

2. Suuntaa radion tai TV:n vastaanottoantennin uudelleen.

3. Aseta mikroaaltouuni toiseen paikkaan suhteessa vastaanottimeen.

4. Laita mikroaaltouuni toiseen pistorasiaan, jotta se ja vastaanotin ovat eri verkkoliitdnndssa.

Tama laite on maadoitettava. Uunissa on johto, jossa on maadoitusjohto ja maadoituspistoke. Se on kytkettava
pistorasiaan, joka on asennettu ja maadoitettu oikein. Sdhkoisen oikosulun sattuessa maadoitus vahentaa sahkoiskun
vaaraa tarjoamalla pakojohdon sahkdvirralle. On suositeltavaa jarjestaa pelkastaan uunille erillinen piiri.

A VAROITUS: maadoituspistokkeen virheellinen kdytto voi aiheuttaa sahkdiskun vaaran.

HUOMAUTUS:

1. Josssinulla on kysyttavaa maadoituksesta tai sahkoon liittyvistd ohjeista, ota yhteytta valtuutettuun
sahkoasentajaan tai huoltohenkil66n.

2. Valmistaja ja jalleenmyyja eivat ole vastuussa uunille koituvista vahingoista tai henkilévahingoista, jotka
aiheutuvat uunin huolimattomasta séhkoliitannasta.

Mikroaaltouunin verkkojohdossa on seuraavat vérikoodatut johdot:
Vihred ja keltainen = MAA

Sininen = NOLLA

Ruskea = VAIHE

Mallinimi: YC-PS201AE
Tehon sy6tto 230~240V/ 50 Hz
Virrankulutus 1200W
Mikroaaltouunin nimellislahtéteho 700W
Kayttotaajuus 2450 MHz*
Ulkomitat (L) x (K) x (S) mm 455 x 274 x 329

Sisdosan mitat (L) x (K) x (S)** mm

315x 198 x 297

Uunin tilavuus

20 litraa**

Kypsennyksen tasalaatuisuus

Py6riva alusta -jarjestelma

Nettopaino

n. 10,5 kg

LED lamppu

1,5W

*- Tdmd tuote tdyttdd eurooppalaisen standardin EN55011 asettamat vaatimukset. Tamdn standardin mukaisesti timd tuote on luokiteltu
ryhmdn 2 luokan B laitteeksi.

Ryhmad 2 tarkoittaa, ettd laite tarkoituksellisesti tuottaa suurtaajuusenergiaa sihkomagneettisen sdteilyn muodossa.

Luokka B tarkoittaa, ettd laite soveltuu kdytettdvdksi kotitalouksissa.

** Sisdtilavuus on maksimileveyden, syvyyden ja korkeuden summa.
OSANA JATKUVAN KEHITTAMISEN PERIAATETTAMME PIDATAMME OIKEUDEN MUUTTAA LAITTEEN MUOTOILUA ILMAN
ERILLISTA ILMOITUSTA.
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1. Luukun turvalukkojarjestelma

2. Uunin ikkuna

3. Pyodrivd rengas

4. Pyorivan kuumennusalustan kytkentateline
5. Teho-ja aikasaadot

6. Aaltoputken suojakansi (ala poista)

7. Llasialusta

8. lImastointiaukot

9. Uunin ulkovaippa

10. Virtajohto

Varmista, ettd seuraavat lisdvarusteet on
toimitettu uunin mukana: pyoriva rengas,
pyorivan kuumennusalustan kytkentdosa ja
lasialusta

Aseta pydriva rengas uunin pohjan keskelle
niin, ettd se voi pyorid vapaasti kytkentaosan
ympdrilld. Aseta pyoriva lautanen

sitten tukeen niin, ettd se on tukevasti
kytkentdosassa.

Nosta aina astiaa ensin hieman yl6spain
ennen kuin otat sen uunista, jotta pyoriva
kuumennusalusta ei vahingoittuisi.

HUOMAUTUS: Kun tilaat lisatarvikkeita,
mainitse kaksi asiaa: osan nimi ja mallin nimi.

HUOMAUTUKSET:

Aaltoputken suojakansi on helposti sarkyva.
Uunin sisdpuolta puhdistettaessa on
noudatettava varovaisuutta sen rikkoutumisen
valttamiseksi.

Kun olet valmistanut rasvaisia ruokia ilman
kantta, puhdista uunin sisdpuoli perusteellisesti. Niiden taytyy olla kuivia ja puhtaita rasvasta. Rasvakeraytymat
saattavat ylikuumentua ja alkaa savuta ja syttya tuleen.

Kayta uunia aina niin, ettd pyoriva kuumennusalusta ja kuumennusalustan teline on asennettu kunnolla. Tama
edistdd perusteellista ja tasaista kypsymistd. Huonosti paikoillaan oleva kuumennusalusta voi kolista, se ei ehka
py6ri kunnolla ja voi aiheuttaa vaurioita uunille.

Ruoka ja ruoka-astiat asetetaan aina pydrivélle kuumennusalustalle kypsennysta varten.

Pyoriva alusta pyorii myotdpaivaan tai vastapaivaan. Pydrimissuunta voi vaihtua joka kerta, kun kdynnistat uunin.
Tama ei vaikuta uunin tehoon.

A VAROITUS: 1'5m'a' merkki tarkoittaa, ettd pinnat kuumentuvat kiytdssa. Ovi, ulkovaippa, uunin
sisdpuoli, lisdvarusteet ja astiat tulevat erittdin kuumiksi kdytossa. Kayta aina paksuja uunikintaita
pal jen ehkdisemiseksi
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MIKROAALTOUUNIN TEHONSAATOnuppi

|- Matala - 20 % teho (140 W)

@ - Sulatus - 42 % teho (294 W)

| |- Kohtalaisen matala - 52 % teho (364 W)
1| |- Kohtalainen - 73 % teho (511 W)

111|- Kohtalaisen korkea - 88 % teho (616 W)
1111 |- Korkea - 100 % teho (700 W)

AJASTIN-nuppi

Kaanna AJASTIN-nuppia asettaaksesi kypsennysajan. Pisin aika on

30 minuuttia. Sen jalkeen uuni alkaa kypsentaa automaattisesti.
HUOMAA: Lisda kypsennys-/sulatusaikaa kaantamalla ajastinnuppia
oikealle. Véhenna kypsennys-/sulatusaikaa kaantamalla ajastinnuppia
vasemmalle.
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Mikroaaltouunin teho vaihtelee mikroaaltoenergian kdynnistyessd ja sammuessa. Kdytettdessa muuta tehoasetusta
kuin KORKEA (100 %) voi kuulla mikroaaltoenergian kdynnistyvén ja sammuvan ruoan kypsentyessa tai sulaessa.
Teho valitaan kaantamalla virranhallintanuppia haluttuun asetukseen. Nuppi napsahtaa paikalleen, kun se siirretaan
haluttuun tehoasetukseen.

Teh ukset Suositeltu kyp ys

| Kaytetddn hitaaseen sulattamiseen, esim. juustokakut tai voitaikina.

Kaytetddn sulattamiseen, valitse tdma teho varmistaaksesi, ettd ruoka sulaa tasaisesti.
Tama asetus sopii ihanteellisesti myds riisin, pastan, mykyjen ja vaniljakastikkeen hiljaiseen
kiehuttamiseen.

1 Kaytetaan pitkan kypsennysajan vaativiin ruokiin esim. perinteisia liharuokia
valmistettaessa. Taman matalamman tehon kayttaminen takaa kypsennettévan lihan
il mureuden.

Kaytetaan pidemman kypsennysajan vaativien ruokien, kuten paistien, lihamurekkeiden
tai valmiiden ruoka-annosten valmistamiseen, mutta myds herkempiin ruokiin,

il kuten sokerikakkuun. Télld alemmalla teholla ruoka kypsyy tasaisesti, eika se valu
kypsennysastian reunojen yli.

| Kéytetaan pikakypsennykseen tai esim. laatikkoruokien, kuumien juomien, vihannesten,
1l yms. lammittdmiseen.

-

Valmistele ja aseta ruoka sopivaan astiaan (katso "SOVELTUVAT UUNIASTIAT”), laita ruoka/astia kypsennysalustan
keskelle. Sulje luukku.

K&danna MIKRON TEHOASETUKSET-valintakiekosta haluamaasi tehoasetus; miké tahansa viidesta mikron tehosta.
Kaanna AJASTIN-nupista haluamasi kypsennys-/sulatusaika, ja uuni kdynnistyy automaattisesti.

4. Kun kypsennys/sulatus on valmis, AJASTIN palaa asentoon “0” ja kuulet merkkidgé@nen. Uunin lamppu sammuu
automaattisesti ja kypsennysalustan py6riminen loppuu. Avaa uunin luukku ja poista ruoka/astia varovasti. Jata
ruoka tasoittumaan tarpeen mukaan.

KYPSENNYSVINKKEJA:

Kun uuni kdynnistyy, lamppu syttyy ja kuumennusalusta pydrii joko myotéapaivaan tai vastapaivaan.

Jos haluat lopettaa kypsentamisen ennen kuin kypsennysaika on paattynyt, kaanna AJASTIN -nuppi takaisin "0” (off)
-asentoon, tai avaa uunin luukku. Jos haluat vaihtaa kypsennysaikaa kypsennyksen aikana, kddnna AJASTIN-nuppi
haluamaasi asentoon.

Jos kypsennat/sulatat vahemman kuin 3 minuuttia, kddnna AJASTIN-nuppi 10 minuutin merkin ohi ja sitten takaisin
haluttuun asentoon. Ajastin toimii silloin tarkemmin.

Jos haluat vaihtaa tehoasetusta kypsennyksen aikana, kidnnd MIKROUUNIN TEHO-nuppi haluamaasi asetukseen.

VAROITUS:
Varmista, ettd AJASTIN on palautunut "0"-asentoon kypsennyksen paatyttyd. Muutoin uuni kdynnistyy
automaattisesti, kun uunin luukku suljetaan.

w N
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1. Sammuta uunija irrota virtajohto pistorasiasta puhdistuksen ajaksi.

2. Pida uunin sisdosa puhtaana. Valta ruoan roiskeita ja nesteen ldikkymista uunin seinille. Pyyhi kostealla liinalla.
Mietoja pesuaineita voidaan kayttaa, jos uuni likaantuu erittdin paljon. Valta kdyttamasta suihkeita tai muita kovia
puhdistusaineita. Ne voivat tahrata, juovittaa tai himmentaa oven pintaa.

3. Uunin ulkopuoli on puhdistettava kostealla liinalla. Uunin sisalla sijaitsevien kdyttéosien vaurioitumisen
estamiseksi vettd ei saa tunkeutua tuuletusaukkoihin.

4. Pyyhiluukku ja ikkuna molemmin puolin, oven tiivisteet ja muut osat usein kostella liinalla poistaaksesi roiskeet.
Ala kdyta karkeita hankaavia puhdistusaineita.

5. Al3 héyrypuhdista.

6. Ald anna mekaanisten sdadinten kastua. Puhdista pehmeélld, kostealla liinalla. Puhdistaessasi mekaanisia sa&timia
jata luukku auki estadksesi uunia kytkeytymasta paalle tahattomasti.

7. Jos hoyrya kertyy uunin luukun sisa- tai ulkopuolelle, pyyhi pehmedlla liinalla. N&in voi tapahtua, kun
mikroaaltouunia kdytetaan korkeassa ympaériston kosteudessa. Se ei ole vika.

8. Uunin pohja on puhdistettava saannéllisesti kontaminaation ja mahdollisen kipindinnin/vaurioitumisen
valttamiseksi. Pyyhi pohja miedolla pesuaineella.

9. Poista hajut uunista yhdistamalla kupillinen vettad yhden sitruunan mehuun ja kuoreen mikroaaltouuninkestévaan
kulhoon. Lammita mikroaaltouunissa 5 minuuttia. Pyyhi kuivaksi huolellisesti pehmella liinalla.

10. Jos lamppu lakkaa toimimasta, ota yhteyttd asiakaspalveluun saadaksesi neuvoja.

11. Uuni on puhdistettava saannollisesti ja ruokajaamat on poistettava. Muuten uunin pinnat saattavat vaurioitua ja
kayttoika lyhentya sekd johtaa vaaratilanteeseen.

12. Ala havita tita laitetta kotitalousjitteen mukana. Se on havitettiva kunnan asianmukaisessa
jatteenkasittelypaikassa.

1. Mikroaaltouunissa kdytettavien keittiovalineiden ihanteellinen materiaali on mikroaaltoja lapaiseva, silla se sallii
energian kulkea astian lapi ja lammittda ruokaa.

2. Mikroaallot eivat voi ldpdista metallia, joten metallisia keittiovélineitd ja astioita, joissa on metallikoristeita, ei pida
kayttaa.

3. A4 kdyta kierratyspaperituotteita kypsentéessisi mikroaalloilla, koska ne voivat sisiltdd pieniad metallijaamia, jotka
voivat aiheuttaa kipinéita ja/tai liekkeja.

4. Pydreitd/soikeita astioita suositellaan nelikulmaisten/suorakaiteen muotoisten astioiden sijaan, silld kulmissa oleva
ruoka ylikypsyy helposti.

5. Kapeita alumiinifoliosuikaleita voidaan kayttaa paljaiden alueiden ylikypsymisen estamiseksi. Mutta ala kayta sita
liikaa ja pida 2,54 cm:n etéisyys folion ja uunin sisdosan valilla.
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Seuraava luettelo on yleisohje, joka auttaa sinua valitsemaan oikeat vélineet.

Mikroaal-
Ruoanlaittovilineet touunin Huomautus
kestava
Noudata valmistajan ohjeita.
Ruskistusastia v/X Al3 ylita annettuja lammitysaikoja. Noudata varovaisuutta,
koska ndma astiat kuumentuvat erittdin kuumiksi.
- " Posliini, keramiikka, lasitettu ja luuposliini ovat yleensd sopivia.
Posliini ja keramiikka s s S
J vi/x Ne eivat kuitenkaan saa sisdltad metallikoristeita.
Lammonkestdva lasi v Kaytettavien lasisten keittidvilineiden taytyy soveltua
Ei-lammaénkestiva lasi X kaytettaviksi mikroaaltouunille.
N . - . Varmista, ettd keramiikkamateriaali ei ole liian paksua, eika se
Lammonkestava keramiikka v - . . - .
sisalld korkeita mineraalipitoisuuksia.
Mikroaaltouuninkestavat v Tarkista aina, ettd muoviastiat sopivat kdytettavaksi
muoviastiat mikroaaltouunissa.
) Kayta vain talouspaperia, jota suositellaan kaytettavaksi
Talouspaperi ) )
pap v/ix mikroaaltouuneissa.
Hauraita lasiastioita kdytettdessa on noudatettava
Lasiastiat esim. Pyrex® v/X varovaisuutta, koska ne voivat rikkoutua tai murtua, jos niita
kuumennetaan akillisesti.
. Mikroaaltouunissa ei suositella kdytettavaksi metallisia astioita,
Metallialusta X R R . .
koska se saattaa aiheuttaa valokaaren, joka johtaa tulipaloon.
o Mikroaaltouunissa ei suositella kdytettavaksi metallisia astioita,
Metalliteline X R K . .
koska se saattaa aiheuttaa valokaaren, joka johtaa tulipaloon.
Ruokaa voidaan suojata ylikuumenemiselta pienilla
o alumiinifolion paloilla. Pida folio véhintdan 2,54 cm:n paassa
Alumiinifolio A
A ) v/X uunin seinistd, koska se saattaa kaareutua.
Folioastiat R o X . e . .
Folioastioita ei suositella, ellei valmistaja toisin suosittele, esim.
Microfoil®. Noudata ohjeita huolellisesti.
Se ei saisi osua ruokaan ja hoyryn pitdisi paastaa poistumaan
Tuorekelmu v . - J. . yrynp P P
puhkaisemalla pussiin reika.
Muovi/polystyreeni, esim. v Noudata varovaisuutta, koska jotkut astiat voivat vaantyd, sulaa
pikaruokapakkaukset tai paastaa varia korkeissa lampatiloissa.
. . Tayt uhkaista, jotta hoyry padsee pois. Varmista, ettd pussit
Pakastus- tai paahtopussit v VLYY P . J Lo y. yp P . P
soveltuvat kaytettavaksi mikroaaltouunissa.
Paperilautaset tai -kupit ja v Ala kdytd muovi- tai metallisulkijoita, koska ne saattavat sulaa
talouspaperi tai syttya palamaan metallin kaareutumisen vuoksi.
Kaytd vain lammitykseen tai kosteuden imeyttdmiseen.
Olki- ja puuastiat 4 Noudata varovaisuutta, koska ylikuumennus voi aiheuttaa
tulipalon.
Mikroaaltouunia ei saa jattaa paalle ilman valvontaa, kun kaytat
nditad materiaaleja, koska ylikuumeneminen voi aiheuttaa
Uusiopaperi ja sanomalehti }'4 tulipalon.

Saattaa sisaltaa metallinpaloja, jotka aiheuttavat kipindintia ja
saattavat aiheuttaa tulipalon.

AVAROITUS: Kun lammitat ruokaa muovi- tai paperiastioissa, valvo uunia

varalta.

hdollisen sytty

HUOMAUTUS: Al3 jata uunia valvomatta sen ollessa kdytossa.
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VINKIT

Mikroaallot kypsentavat perinteista kypsennysta nopeammin. Tamén vuoksi on tarkeda noudattaa tiettyja tekniikoita
hyvien tulosten varmistamiseksi. Monet tekniikoista ovat samanlaisia kuin perinteisessa kypsennyksessa kaytettavat.

AVAROITUS: Nesteitd ja muita ruokia ei saa kuumentaa suljetuissa tai kannellisissa pakkauksissa, koska
ne saattavat rajahtaa. Suljetut pakkaukset saattavat rajahtaa kohonneen paineen takia.

KYPSENNYSTA KOSKEVIA NEUVOJA:

+ Mikroaaltouunia ei saa jattaa paalle ilman valvontaa.

+ Kaytettdvien valineiden taytyy soveltua kdytettaviksi mikroaaltouunille
« Katso keittokirjaosiosta suositellut kypsennysajat ja tehot.

« Kéytd popcornin valmistamiseen vain erityisia (noudata valmistajan ohjeita). Ala koskaan kéyta 6ljyé, ellei valmistaja
ndin neuvo aldka koskaan ylita ohjeellista valmistusaikaa.

AVAROITUS: Noudata SHARP-kdyttooppaan ohjeita kaikkina aikoina? Jos kypsennat suositeltua
pidempia aikoja tai kdytat liian korkeita tehoja, ruoka saattaa ylikuumentua ja palaa ja
aarimmaisissa olosuhteissa syttya tuleen ja vaurioittaa uunia.

Jarjesteleminen

Aseta ruoan paksuimmat osat astian ulkopuolta kohti, esim. kanankoivet.

Ruoat, jotka sijoitetaan astian ulkopuolta kohti, saavat enemmén energiaa ja kypsyvat nopeammin kuin keskella olevat.
Peittiminen

Tietyt ruoat kannattaa peittda kypsennyksen aikana.

Kayta mikroaaltouunikelmua tai sopivaa kantta.

Puhkaiseminen

Pistele reikia kuorellisiin tai kalvopaallysteisiin ruokiin useisiin kohtiin ennen kypsennysta tai lammitystd, koska hoyry
voi kerddntya ja aiheuttaa ruuan rajahtamisen.

esim. perunat, kala, kana, makkara.

HUOMAUTUS: Kananmunia ei saa kuumentaa mikroaalloilla, koska ne voivat rdjahtaa viela kypsennyksen jalkeenkin,
esim. uppomunat, paistetut munat ja kovaksi keitetyt.

Sekoittaminen, kdantaminen ja jirjesteleminen uudelleen

Jotta ruoka kypsyisi tasaisesti, on tarpeen sekoittaa, kddntaa ja jarjestaa ruokaa uudelleen kypsennyksen aikana.
Sekoita ruokaa aina reunoilta keskustaan pain.

Anna seisoa

Tasaantumisaika on tarpeen kypsennyksen jalkeen, koska se jakaa lammon tasaisesti ruokaan.
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Ruuan ominaisuudet

Koostumus Paljon rasvaa tai sokeria sisaltdvat ruoat (esim. Jouluvanukas, joulutortut) tarvitsevat
vahemman lammitysaikaa. Varovaisuutta on noudatettava, koska ylikyymeneminen voi
johtaa tulipaloon.

Ruoassa olevat luut johtavat lamp&a saaden ruoan kypsymaan nopeammin.
Huolellisuutta on noudatettava, jotta ruoka kypsyy tasaisesti.

Tiheys Ruoan tiheys vaikuttaa tarvittavaan kypsennysaikaan.
Kevyet, huokoiset ruuat, kuten kakut tai leipa kypsyvat nopeammin kuin raskaat, tiheat
ruuat, kuten paistit ja padat.

Maédra Mikroaaltojen méara uunissa pysyy samana huolimatta siitd, kuinka paljon ruokaa
kypsennetdan. Kypsennysaikaa taytyy lisatd, kun uuniin liséttdvan ruuan maara kasvaa.
Neljan perunan kypsyminen kestéda esim. kauemmin kuin kahden.

Koko Pienet maarat ja pienet palat kypsyvéat nopeammin, koska mikroaallot lavistavat kaikilta
sivuilta keskustaan. Voit kypsentaa tasaisesti paloittelemalla ruuan samankokoisiin
paloihin.

Muoto Epésaannollisen kokoisten ruokien paksumpien osien kypsyminen kestaa kauemmin,

kuten kananrinta. Aseta paksummat osat astian uloimpaan osaan, jossa ne saavat
enemman energiaa. Nain varmistat tasaisemman kypsymisen.

Pyoredt muodot kypsyvat tasaisemmin kuin nelionmuotoiset mikroaaltouunilla
kypsennettdessa.

Ruuan lampdtila Ruoan alkuperdinen lampétila vaikuttaa tarvittavaan kypsennysaikaan.
Jaahdytetyt ruoat kestavat kypsya kauemmin kuin huoneenlampaéiset.

Astian [ampétila ei ole todellinen merkki ruoan tai juoman ldmpétilasta. Tee viillon
ruokiin, joissa on tdytteitd, esim. hillodonitseihin, vapauttaaksesi lampda tai hoyrya.

AVAROITUS: Kasvot ja kdadet: Kdyta aina uunikintaita, kun otat ruokaa tai keittoastioita uunista. Astu
taaksepadin, kun avaat oven ja anna lammaon tai héyryn hajaantua. Kun avaat kansia (kuten
mikrokalvo), paahtopusseja tai popcornpusseja, ohjaa hoyry pois kasvoista ja kasista.

AVAROITUS: Tarkasta ruuan ja juoman lampétila ennen tarjoilua. Noudata erityisté varovai: ta,
kun tarjoat vauvoille, lapsille tai vanhuksille. Tuttipulloja ja vauvanruokapurkkeja on
ravistettava tai sekoitettava ja niissd olevan juoman/ruoan lampétila on tarkistettava,
ennen kuin ne annetaan vauvalle, jotta estettdisiin palovammat.
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Mikroaaltouunin kéytto on nopein sulatusmenetelma. Se on yksinkertainen menetelmd, mutta seuraavien ohjeiden
noudattaminen on tarkeda ruoan perusteellisen sulatuksen varmistamiseksi.

« Poista kaikki pakkaukset ja kaareet ennen sulatusta.

« Sulata ruoka mikroaaltoteholla|, | | tai Sulatus.

« Katso tarkemmat ohjeet alta.

Jérjestd uudelleen

Ruoat, jotka on asetettu astian ulkopuolta kohti, sulavat nopeammin kuin keskella olevat ruoat. Siksi on tarkeaa
asetella ruoat uudelleen jopa 4 kertaa sulatuksen aikana.

Siirra tiiviisti asetellut ruoat ulkoreunalta keskelle ja jarjestele padllekkaiset alueet.

Tama varmistaa, etta kaikki ruoan osat sulavat tasaisesti.

Erottele

Ruoka saattaa olla juuttunut yhteen, kun se otetaan pakastimesta. On tarkeaa erotella ruoka mahdollisimman pian
sulatuksen aikana.

esim. pekoniviipaleet, kanafileet.

Suojaa

Jotkut ruuan kohdat saattavat limmeta sulatuksen aikana. Voit estaa niiden edelleen lampenemisen ja kypsymaan
ryhtymisen suojaamalla ne ohuella kalvolla, joka heijastaa mikroaaltoja, esim. kanankoivet tai siipipalat

Anna seisoa

Tasaantumisaika on tarpeen ruoan sulamisen varmistamiseksi.

Sulatus ei ole valmis, ennen kuin ruoka on otettu pois uunista. Ruuan téytyy seisoa peitettyna tietyn aikaa sen
varmistamiseksi, ettd keskusta on sulanut taysin.

Kaanna ympari

On tarkeda, ettd kaikkia ruokia kddannetaan jopa 4 kertaa sulatuksen aikana.

Tama on tarkeda kunnollisen sulamisen varmistamiseksi.

FI-19



Noudata ruuan lammitystéd koskevia ohjeita, jotta varmistut sen perusteellisesta lammityksestd ennen tarjoilua.

Ruoka-annokset

Irrota kaikki siipikarjan tai lihan osat, lammita ne erikseen. Katso ohjeet alla.

Aseta pienemmat osat lautasen keskelle, paksummat osat reunalle. Peita mikrokelmulla ja Iammita teholla | |. Sekoita/
jarjesta uudelleen puolessa vélissa.

HUOMAUTUS: Varmista, ettd ruoka lammitetaan kunnolla ennen tarjoamista.

Viipaloitu liha

Peita mikrokelmulla ja Idmmita teholla | |. Jarjestele uudelleen ainakin kerran, jotta ruoka limpenee tasaisesti.
HUOMAUTUS: Varmista, etta liha ldammitetdan kunnolla ennen tarjoamista.

Siipikarjan osat

Aseta paksuimmat osat astian uloimpaan osaan. Peitd mikrokelmulla ja lammita teholla| | |

Kaanna puolivélissa lammitysta.

HUOMAUTUS: Varmista, etta siipikarja lammitetaan kunnolla ennen tarjoamista.

Pataruuat

Peita mikrokelmulla tai sopivalla kannella ja lammita teholla| |.

Sekoita usein varmistuaksesi tasaisesta lammityksesta.

HUOMAUTUS: Varmista, ettd ruoka lammitetaan kunnolla ennen tarjoamista.

Kun lammitat ruokaa, saat parhaat tulokset valitsemalla tietylle ruokatyypille sopivan tehon. Kulhollinen kasviksia
voidaan esimerkiksi lammittéa teholla ||| | kun taas lasagne, joka sisdltda aineita, joita ei voida sekoittaa, pitaisi
lammittaa teholla| |.

HUOMAUTUKSET:
« Poista ruoka folio- tai metalliastioista ennen lammitysta.
+ Lammitysaikoihin vaikuttaa astian muoto, syvyys ja materiaali seka ruuan muoto, syvyys, maara ja lampétila.

AVAROITUS: Al k 1na nesteita kap 1kkoisissa astioissa, koska ne voivat purkautua astioista ja
aiheuttaa palovammoja.

« Ole erityisen varovainen valmistaessasi tai limmittaessasi ruokia, joissa on paljon rasvaa tai sokeria (esim.
makkaroita, taytettyja piirakoita jne.). Ne eivat saa kuumentua liikaa, jotta ne eivét syty palamaan.

« Ala kéyta mikroaaltouunia uppopaistodljyn lammitykseen. Tama voi johtaa ylikuumenemiseen ja 6ljy saattaa syttya
tuleen.

« Tolkkiperunoita ei saa lammittda mikroaaltouunissa. Noudata tolkissa olevia valmistajan ohjeita.

AVAROITUS: Tuttipulloja ja vauvanruokapurkkeja on ravistettava tai sekoitettava ja niissa olevan
juoman/ruoan lampdtila on tarkistettava, ennen kuin ne annetaan vauvalle, jotta
estettdisiin palovammat.
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Jos uuni ei mielestasi toimi oikein, voit suorittaa muutamia helppoja tarkastuksia ennen kuin soitat huoltoon. N&in

véltytaan tarpeettomilta huoltokutsuilta, jos vika on yksinkertainen.

Noudata seuraavaa helppoa tarkastusta:

Aseta puoli kupillista vetta alustalle ja sulje luukku. Séada uuni kypsentaméaan 1 minuutin ajan teholla || | |

1. Syttyyko uunin lamppu kun kypsennys on kdynnissa?

2. Toimiiko tuuletin? (Tarkista asettamalla katesi ilmanottoaukkojen ylapuolelle.)

3. Kuuletko minuutin kuluttua danimerkin?

4. Onko kupissa oleva vesi kuumaa?
Jos vastaat "EI" johonkin kysymykseen, tarkista ensin, ettd uunin pistoke on kunnolla seindssa ja ettei sulake ole
palanut. Jos vika ei ole kummassakaan, jatka tarkastusta seuraavan vianmadritystaulukon mukaisesti.

AVAROITUS: Ala koskaan saadé, korjaa tai muokkaa uunia itse. Huoltotoimien ja korjausten
suorittaminen on vaarallista muille, kuin SHARPin koulutetuille asentajille. Taméa on
tarkeda, silla siihen saattaa sisdltya sellaisten kansien poistamista, jotka suojaavat
mikroaaltoenergialta.

Oven tiiviste pysdyttdaa mikroaaltojen vuodon kayton aikana, mutta ei muodosta ilmatiivista tiivistetta. On normaalia
nahda vesipisaroita, valoa tai tuntea lamminta ilmaa luukun ymparilld. Ruoat, joissa on korkea kosteuspitoisuus,
vapauttavat hoyrya ja aiheuttavat luukun sisdpuolelle kondenssivettd, joka saattaa tippua uunista.

Korjaukset ja muutokset: Ala yrita kdyttaa uunia, jos se ei toimi oikein.

Ulkokuoren & lampun késittely: Ald koskaan poista ulkokuorta. Se on erittiin vaarallista sisdisten korkeajannitteisten
osien vuoksi. Niihin ei saa koskea, koska se voi olla hengenvaarallista.

Uunia ei ole varustettu lampun kannella. Jos lamppu lakkaa toimimasta, ald yrita vaihtaa sitd itse, vaan ota yhteytta
hyvéksyttyyn SHARP-huoltoon.

VIANMAARITYSTAULUKKO

KYSYMYS

VASTAUS

limavirta kiertad luukun
ymparilla.

Kun uuni toimii, ilma kiertaa sisdosassa.
Ovi ei ole ilmatiivis, joten ilmaa voi karata luukusta.

Uuniin muodostuu
kondenssivettd, joka voi
tippua luukusta.

Uunin sisdosa on normaalisti kylmempi kuin kypsennettéva ruoka, joten
kypsennyksen aikana muodostuvat hdyry kondensoituu kylmempéaan pintaan.
HOyryn maéra riippuu ruoan vesipitoisuudesta. Jotkut ruoat, kuten perunat ovat
kosteampia.

Luukun oveen jadneen kondenssiveden pitdisi poistua muutaman tunnin kuluessa.

Valahdykset tai valokaaret
uunin sisdosasta
kypsennyksen aikana.

Valokaaria syntyy, kun metallinen esine tulee uunin sisdpinnan ldhelle
kypsennyksen aikana. Tama saattaa karhentaa sisapintaa, mutta ei vaurioita uunia.

Kipindivat perunat.

Varmista, etta kaikki "silmat" on poistettu perunoista ja ettd ne on pistelty. Aseta
suoraan alustalle tai [ammonkestavaan vuokaan tai vastaavaan.

Uuni ei toimi, kun ajastimen

saato on kaannetty pois 0:sta.

Tarkista, ettd luukku on suljettu kunnolla.

Uuni kypsentaa liian hitaasti.

Varmista, etta on valittu oikea teho.

Uuni pitaa aanta.

Mikroaaltoenergia sykkii PAALLE ja POIS kypsennyksen/sulatuksen aikana.

Ulkokuori on kuuma.

Ulkokuori saattaa kuumeta - pida lapset etaalla.
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Tarkista seuraavat asiat ennen avun pyytamista:

Tarkista, ettd uuni on kytketty pistorasiaan tiukasti, Jos ei ole, irrota pistoke pistorasiasta, odota 10 sekuntia ja kytke
takaisin tiukasti.

Tarkista palanut sulake tai lauennut paakatkaisija. Jos ne vaikuttavat toimivan oikein, testaa pistorasia toisella
laitteella.

Tarkista, ettd teho- ja ajastinnupit on saddetty oikein.

Tarkista, ettd luukku on tiukasti suljettu ja lukitusjarjestelma toimii. Jos luukku ei ole oikein suljettu,
mikroaaltoenergia ei virtaa uuniin.

JOS MIKAAN EDELLA OLEVISTA El KORJAA TILANNETTA OTA YHTEYTTA VALTUUTETTUUN TEKNIKKOON. ALA YRITA
SAATAA TAI KORJATA UUNIA ITSE.
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Uzmanibu!

Jasu
izstradajums
ir apziméts ar

$o simbolu.
Tas nozimé,
ka izmantotos
elektriskos un
elektroniskos
izstradajumus
nedrikst sajaukt
ar visparéjiem
sadzives
atkritumiem.
Siem
izstradajumiem
ir atseviska
savaksanas

sistéma.

www.sharpconsumer.com/
contact/
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e A. Informacija par likvidésanu lietotajiem N
(privatas majsaimniecibas)

1. Eiropas Savieniba

Uzmanibu! Ja vélaties atbrivoties no $is ierices, l[idzu, neizmetiet to parasta
atkritumu tvertné!

Lietotas elektriskas un elektroniskas iekartas ir jaapstrada atseviski un
saskana ar tiesibu aktiem, kas paredz izmantoto elektrisko un elektronisko
iekartu atbilstosu apstradi, atjaunosanu un parstradi.

Péc attiecigo noteikumu ieviesanas dalibvalstis privatas majsaimniecibas ES
dalibvalstis var atdot atpakal savas izmantotas elektriskas un elektroniskas
iekartas noteiktas savaksanas vietas bez maksas*.

Dazas valstis* vietéjais mazumtirgotajs var ari pienemt atpakal jlsu veco
izstradajumu bez maksas, ja ta vieta iegadajaties ekvivalentu.

*) Ladzu, sazinieties ar vietéjo varas iestadi, lai iegatu sikaku informaciju.
Ja nolietotajai elektroiericei vai elektroniskajai iericei ir baterijas vai
akumulatori, atbrivojieties to sim detalam pirms atbrivosanas no iericém
saskana ar vietéjam valsts prasibam. Atbrivojoties no $is ierices pareiza
veida, jus palidzat atkritumiem nonakt pareiza apstrades, atjaunosanas

un parstrades procesa, tadéjadi novérsot iespéjamo negativo ietekmi uz
apkartéjo vidi un cilvéku veselibu, kas savukart var rasties, ja atkritumi tiek
nepareizi apstradati.

2. Citas valstis arpus ES

Ja vélaties atbrivoties no STizstradajuma, ladzu, sazinieties ar savam
vietéjam varas iestadém un uzziniet par pareizo utilizacijas metodi.
Sveicei: lietotas elektriskas vai elektroniskas iekartas var atdot atpakal

bez maksas tirgotajam pat tad, ja nepérk jaunu izstradajumu. Papildu
savaksanas vietas ir uzskaititas majas lapa www.swico.ch vai www.sens.ch.

B. Informacija par utilizaciju uznémumiem

1. Eiropas Savieniba

Ja izstradajums tiek izmantots uznéméjdarbibas vajadzibam un vélaties no

ta atbrivoties, rikojieties, ka aprakstits talak.

Ladzu, sazinieties ar SHARP izplatitaju, kurs informés jas par izstradajuma

pienemsanu atpakal. Jums var pieprasit maksu par atpakalpienemsanu un

parstradasanu. Mazus izstradajumus (un mazos daudzumos) var pienemt

atpakal vietéjas savaksanas vietas.

Spanijai: lGdzu, sazinieties ar izveidoto savaksanas sistémas punktu vai

vietéjo varas iestadi par lietoto izstradajumu pienemsanu atpakal.

2, Citas valstis arpus ES

Ja vélaties atbrivoties no $iizstradajuma, lidzu, sazinieties ar savam
(ietéjém varas iestadém un uzziniet par pareizo utilizacijas metodi. j

Pakalpojumu un garantijas tiesibas skatiet Seit: www.sharpconsumer.com/support/,
www.sharpconsumer.com/contact/ vai sazinieties ar mazumtirgotaju, kur iegadajaties savu produktu.
Atbilstibas deklaracijas pilnais teksts ir pieejams 3eit:
https://www.sharpconsumer.com/documents-of-conformity/
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PIESARDZIBAS PASAKUMI, LAl IZVAIRITOS NO IESPEJAMAS PAKLAUSANAS
MIKROVILNU ENERGIJAS IEDARBIBAI

1. Neméginiet darbinat krasni ar atvértam durvim, jo tas var radit bistamu ietekmi uz mikrovilnu energiju. Svarigi
neméginat atvert drosibas slédzenes.

2. Neievietojiet neko starp krasns priek$pusi un durvim, ka ari nelaujiet uzkraties netirumiem un noslaukiet
atlikumus, kas uzkrajusies uz blivéjosam virsmam.

3. Nelietojiet krasni, ja ta ir bojata. Ir loti svarigi, lai cepeskrasns durvis tiktu pareizi aizvértas un durvim, engém,
aizbidniem, durvju blivéjumiem un blivéjuma virsmam nebuatu bojajumu.

4. Neméginiet remontét un regulét krasni.

SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI 3
UZSTADISANA 1
RADIO TRAUCEJUMI 12
NORADIJUMI PAR ZEMEJUMU 12
TEHNISKIE PARAMETRI 12
KRASNS UN PIEDERUMI 13
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RICIBA, PIRMS ZVANIT APKALPES DIENESTAM 23

Lv-2



SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI

RUPIGI IZLASIET TOS UN GLABAJIET TURPMAKAI ATSAUCEI

Lai izvairitos no aizdegsanas, rikojieties, ka noradits
talak. Mikrovilnu krasni nedrikst atstat bez uzraudzibas
tas lietosanas laika. Parak augsti jaudas limeni vai parak
ilgi gatavosanas laiki var parkarset édienus un izraisit
aizdegsanos.

St krasns ir konstruéta lieto$anai tikai uz atklatas virsmas. Ta
nav konstruéta iebtvesanai virtuves iekarta. Neievietojiet
krasni skapiti. Elektriskajai rozetei jabut viegli pieejamai, lai
neparedzéta gadijuma ierici varétu bez gratibam atvienot.
Mainstravas elektrobarosanai jabut 230-240V, 50 Hz ar vismaz
10 A sadales linijas droSinataju vai vismaz 10 A sadales slédzi. Ir
janodrosSina atseviska elektriska shéma, kas izmantojama tikai
Sai iekartai.

Nenovietojiet krasni vietas, kur tiek izdalits siltums, pieméram,
parastas krasns tuvuma. Neuzstadiet krasni vieta ar lielu
mitruma daudzumu vai vieta, kur var uzkraties mitrums.
Neglabajiet un nelietojiet krasni arpus telpam.

Jair noveroti dumi, izsledziet vai atvienojiet krasni un
atstajiet durvis noslegtas, lai noslapétu liesmas.

Lietojiet tikai mikrovilnu drosus traukus un piederumus.
Piederumus vajadzetu parbaudit, lai nodrosinatu, ka tie ir
piemeroti lietosanai krasni. Kad sildat edienu plastmasas
vai papira traukos, uzraugiet krasni, jo iespéjama
aizdegsanas.

Notiriet vilnvada parsegu un krasns iekSpusi. Tiem jabut
sausiem un bez taukiem. Pielipusie tauki var parkarst un
sakt dumot vai aizdegties.

Nenovietojiet viegli uzliesmojoSus materialus krasns vai

ventilacijas atveru tuvuma.
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Neaizsedziet ventilacijas atveres.

lznemiet visus metala blivejumus, stieplu auklas u.c. no partikas
produktiem un to iepakojumiem. Dzirkste|oSana uz metala
virsmam var izraisit aizdegsanos.

Nelietojiet mikrovilnu krasni, lai silditu ellu cep3anai dzilos
traukos. Temperatiru nevar kontrolét, un ella var aizdegties.

Lai gatavotu popkornu, izmantojiet tikai ipasus mikrovilnu
krasns popkorna gatavotajus.

Krasni neglabajiet partikas produktus un nevienu citu lietu.

Péec krasns ieslegsanas parbaudiet iestatijumus, lai nodroSinatu,
ka krasns darbojas atbilstosi veélamajam.

Neatstajiet ierici nepieskatitu, kad ta darbojas.

Lai izvairitos no parkar$anas un ugunsgréka, jaievéro ipasa
piesardziba, kad gatavojat vai uzsildat partikas produktus
ar augstu cukura vai tauku saturu, pieméram, cisinus mikla,
piragus vai Ziemassvétku pudinu. AtbilstoSos ieteikumus
skatiet lietoSanas instrukcija.

Lai izvairitos no traumam, nemiet vera talak minéto.

BRIDINAJUMS!

Nedarbiniet krasni, ja ta ir bojata vai nedarbojas pareizi. Pirms

lietoSanas parbaudiet sadas dalas:

a) parliecinieties, vai durvis aizveras pareizi, un nodrosiniet,
lai tas nebGtu manijusas poziciju un nebitu deformétas;

b) Parliecinieties, vai enges un durvju drosibas fiksatori nav
sallzusi vai atbrivojusies.

€) Nodrosiniet, ka durvju blives un blivéjuma virsmas nav
bojatas.

d) Nodroginiet, ka krasns iek3puseé vai durvju virsma nav
iespiedumu.

e) Nodrosiniet, ka stravas vads un kontaktdak3a nav bojati.

Ja durvis vai durvju blivéjumi ir bojati, krasni nedrikst lietot,
kamér to nav salabojusi kompetenta persona.
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Nekad neméginiet pats noregulét, remontét vai parveidot
krasni. Ir bistami jebkuram, iznemot kompetentu personu,
veikt jebkadu apkopes vai remonta darbibu, nonemot
parsegu, kurs nodrosina aizsardzibu pret mikrovilnu
energijas iedarbibu.

Nelietojiet krasni ar atvértam durvim un nekada veida
neparveidojiet durvju drosibas sléegmehanismus. Nelietojiet
krasni, ja starp durvju blivem un blivéjuma virsmam atrodas
priekSmets.

Nelaujiet taukiem un netirumiem uzkraties uz durvju
blivéjumiem un blakus esosajam dalam. Tiriet krasni péc
regulariem intervaliem un nonemiet jebkadus édiena
parpalikumus.

levérojiet noradijumus sadala “KopsSana un tirisana”. Ja
krasns netiek uzturéta tira, krasns virsma var nodilt, kas
nopietni ietekmeétu ierices kalposanas laiku un iespéjams
raditu bistamu situaciju.

Personam ar ELEKTROKARDIOSTIMULATORIEM ir jakonsultéjas
ar savu arstu vai elektrokardiostimulatora razotaju par
piesardzibas pasakumiem saistiba ar mikrovilnu krasnim.

Lai izvairitos no elektrosoka, nemiet vera talak minéto.

« Nekada gadijuma nenonemiet aréjo korpusu.

« Nekad neslakstiet un nenovietojiet objektus durvju
sléegmehanisma atverés vai ventilacijas atverés.
Izs|lakstiSanas gadijuma nekavéjoties izslédziet un
atvienojiet krasni un sazinieties ar pilnvarotu SHARP
apkalpes dienesta parstavi.

- Neiegremdégjiet stravas vadu vai spraudni adeni vai kada
cita skidruma.

- Nodrosiniet, lai stravas vads nekaratos par galda vai darba
virsmas malu.
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 Glabajiet stravas vadu attalak no sildamam virsmam, tostarp
krasns aizmugures.

 Glabajiet ierici un tas vadu bérniem, kas jaunaki par
8 gadiem, nepieejama vieta.

« Neméginiet pats nomainit krasns spuldzi un nelaujiet to
darit kadam, kurs nav SHARP pilnvarots elektrikis. Ja krasns
spuldze ir bojata, ludzu, konsultéjieties ar izplatitaju vai
pilnvarotu SHARP apkalpes dienesta parstavi.

- JaSsisiekartas stravas vads ir bojats, tas jaaizvieto ar specialu
vadu.

« Mainu drikst veikt tikai pilnvarots SHARP apkalpes dienesta
parstavis.

Lai noveérstu spradzienu vai péksnu varisanos, nemiet véra
talak minéto.

BRIDINAJUMS! Skidrumus un citus partikas produktus
nedrikst sildit slegtos traukos, jo tie var uzspragt.
Dzérienu sildiSana mikrovilpu krasni var izraisit aizkavétu
spradzienveida varisanos, tapéc jaievero piesardziba,
rikojoties ar trauku

Nekad nelietojiet slégtus traukus. Nonemiet noslégus un
vakus pirms lietosanas. Slegti trauki var spragt, jo spiediens ir
paaugstinats pat péc krasns izslegsanas.

Esiet uzmanigs, sildot Skidrumus. Izmantojiet trauku ar platu
kaklu, lai lautu burbuliem izdalities.

Nekad nesildiet skidrumus traukos ar sauru kaklu,
piemeéram, zidainu pudelités, jo tas var izraisit satura
izvirdumu no sildama trauka un radit apdegumus.

Lai novérstu verdosa Skidruma pek3nu izSlakstisanos un
iespéjamo applaucésanos, rikojieties, ka aprakstits talak.
1. Nekarséjiet to parmérigi ilgi.

2. Samaisiet skidrumu pirms sildisanas/uzsildisanas.
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3. Sildisanas laika ieteicams skidruma ievietot stikla stientti vai
lidzigu piederumu (kas nav no metala).

4., Péc sildisanas paturiet skidrumu krasni vismaz 20 sekundes,
lai noverstu aizkavéetu spradzienveida varisanos.

Negatavojiet olas ar to caumalam, un veselas cieti varitas
olas nesildiet mikrovilnu krasni, jo tas var uzspragt pat
péc uzsildisanas beigam. Lai gatavotu vai uzsilditu olas,
kas nav sakultas vai sajauktas, parduriet dzeltenumus un
baltumus, citadi olas var uzspragt. Nolobiet un sadaliet
skeles cieti varitas olas pirms to uzsildisanas mikrovilpu
krasni.

Pirms gatavo$anas parduriet apvalkus tadiem partikas
produktiem ka kartupeli, desas un augli, citadi tie var uzspragt.

Lai izvairitos no apdegumiem, nemiet vera talak minéto.

BRIDINAJUMS! Zidainu pudeli$u un bérnu partikas burku
saturs jasamaisa vai jasakrata un japarbauda temperatura
pirms satura lietosanas, lai izvairitos no apdegumiem.
Iznemot partikas produktu no krasns, lietojiet katla
turéetajus vai krasns cimdus, lai izvairitos no apdegumiem.

- Traukus, popkorna gatavotajus, krasns cepSanas maisinus
un citus gatavosanas piederumus vienmér atveriet attalak
no sejas un rokam. Lai izvairitos no apdegumiem, vienmér
parbaudiet édiena temperaturu un samaisiet édienu pirms
pasniegsanas un pieversiet ipasu uzmanibu zidainu, bérnu
vai vecu cilvéku partikas un dzérienu temperaturai. Dalas,
kuram var pieskarties, lietosanas laika var klat karstas. Bérni
nedrikst tam tuvoties.

- Trauka temperatura nav patiess raditajs eédiena vai dzériena
temperaturai. Vienmeér parbaudiet partikas produkta
temperatuaru.

- Vienmeér staviet ta, lai, atverot krasns durvis, jus atrastos
aiz tam, tadejadi izvairoties no apdegumiem no izplustosa
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tvaika un karstuma.

 Péc pilditu ceptu partikas produktu sildisanas sagrieziet tos
skelés, lai atbrivotu tvaiku un izvairitos no apdegumiem.

« Nodrosiniet, ka bérni netuvojas durvim, lai vini
neapdedzinatos.

Lai novérstu to, ka bérni So ierici izmanto nepareizi,
nemiet véra talak minéto. BRIDINAJUMS! Laujiet bérniem
no 8 gadu vecuma lietot krasni bez uzraudzibas tikai tad,
kad viniem ir sniegti atbilstosi noradijumi ta, ka bérns

ir spéjigs izmantot krasni drosi un saprot nepareizas
lietoSanas risku.

Jaierice tiek darbinata rezima AUTOMATISKA IZVELNE,
raditas temperaturas del bérni drikst lietot krasni tikai
pieauguso uzraudziba.

Siierice nav paredzéta lietosanai cilvékiem (tai skaita
bérniem) ar samazinatam fiziskajam, jutiguma vai
garigajam spéjam vai ar pieredzes un zinasanu trukumu,
javien viniem nav nodrosinata persona, kura atbild

par vinu drosibu, uzraudziba, vai noradijumi par to, ka
izmantot iekartu.

Pieskatiet bérnus, lai vini nerotalajas ar So ierici.
Modeliem ar elektronisko skarienpaneli ir iespejots bérnu
blokésanas rezims.

Neatbalstieties un nesStpojieties uz krasns durvim.
Nespélgjieties ar krasni un neizmantojiet to ka rotallietu.

Bérniem ir jaiemaca visas svarigas drosibas instrukcijas:
trauku turétaju lietosana, rapiga partikas parklajumu
nonemsana, pievérsot ipasu uzmanibu iepakojumam (piem.,
paskarséjosajiem materialiem), kas izstradats, lai padaritu
édienu kraukskigu, jo tas var but loti karsts.
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Citi bridinajumi

Nekad nekada veida neparveidojiet krasni.
Neparvietojiet krasni, kad ta darbojas.

Stierice paredzéta izmanto3anai majsaimniecibas.

St krasns ir paredzéta tikai partikas produktu gatavo$anai majas
apstaklos, un to var izmantot tikai édiena gatavosanai. Partikas
produktu un apgérba zavésana un sildoso paliktnu, ¢ibu,

suklu, mitru drébju un lidzigu lietu sildis3ana var radit traumu,
aizdegS$anas vai ugunsgréka risku. Ta nav piemérota lietosanai
komercialos vai laboratorijas noltkos.

Lai krasns darbotos bez traucéjumiem un izvairitos no
bojajumiem, nemiet véra talak mineto.

Nekad nedarbiniet krasni, kad ta ir tuksa. Kad lietojat
apbruninasanas trauku vai passasilstoSu materialu, vienmér
zem ta novietojiet siltumizturigu izolatoru, pieméram,
porcelana skivi, lai novérstu krasns pamatnes bojajumus
siltuma spriegumu rezultata. Trauku lietoSanas noradijumos
noteikto ieprieksejas uzsildisanas laiku nedrikst parsniegt.

Nelietojiet metala piederumus, kuri atstaro mikrovilnus un var
izraisit elektrisko dzirkstelosanu. Neievietojiet krasni skarda
karbas.

Lai novérstu krasns pamatnes saltsanu, rikojieties, ka noradits
talak.

a) Pirms krasns pamatnes tirisanas ar deni laujiet tai atdzist.

b) Nenovietojiet karstus édienus vai karstus piederumus uz
aukstas krasns pamatnes.

C) Nenovietojiet aukstus édienus vai aukstus piederumus uz
karstas krasns pamatnes.

d) Krasns lieto3anas laika nenovietojiet neko uz aréja korpusa.
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PIEZIME.

Ja vien plastmasas trauku razotajs nenorada to piemérotibu
izmantos$anai ieprieks minétajiem rezimiem, nelietojiet tos.

Ja neesat parliecinats, ka pieslégt savu krasni, ludzu,
konsultéjieties ar pilnvarotu un kvalificétu elektriki.

Ne razotajs, ne izplatitajs nevar uznemties nekadu atbildibu par
krasns bojajumiem vai traumam, kas radusas, nenemot véra
pareizo elektrisko savienojumu.

Dazreiz uz krasns sienam vai ap durvju blivem un blivejuma
virsmam var veidoties Gdens tvaiki vai pilieni. Ta ir normala
paradiba un nenorada uz mikrovilnu krasns noplidém vai
nepareizu darbibu.

Sis simbols nozimé, ka lietosanas laika virsmas var
sakarst.
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Iznemiet visus iepakojuma materialus no mikrovilnu krasns iekSpuses un nonemiet visu aizsargplévi no mikrovilnu
krasns korpusa.

2. Rapigi parbaudiet, vai krasnij nav nekadu bojajuma pazimju.

Novietojiet krasni uz drosas un lidzenas virsmas, kas ir pietiekami izturiga, lai balstitu krasns svaru kopa ar
vissmagako vienibu, ko varétu gatavot. Nenovietojiet mikrovilnu krasni plaukta.

Izvélieties lidzenu virsmu, kas nodrosina pietiekamu vietu gaisa ieplades un izplGdes atverém. Skatiet attélu
pirmaja lappusé. lerices aizmuguréja dala janovieto pret sienu.

-

w

»

Minimalais uzstadisanas augstums ir 85 cm.

Minimala atstarpe 20 cm ir janodrosina starp jebkuru mikrovilnu krasns dalu un lidzas esosajam sienam vai
objektiem.

Virs mikrovilnu krasns atstajiet vismaz 30 cm brivas vietas.

Nenonemiet pamatnes balstus no mikrovilpu krasns apaksas.

Aizsedzot gaisa iepludes un/vai izplides atveres, var tikt bojata krasns.

Krasni novietojiet péc iespéjas talak no radio un TV. Mikrovilnu krasns izmantosana var traucét radio un TV
uztversanu.

85cm

/”

5. Drosi savienojiet krasns spraudni ar standarta iezemétu majsaimniecibas kontaktligzdu.

BRIDINAJUMS!

Nenovietojiet mikrovilnu krasni vietas, kur tiek izdalits siltums vai mitrums (pieméram, blakus vai virs parastas krasns)
vai tuvu viegli uzliesmojosiem materialiem (pieméram, pie aizkariem).

Neaizsedziet un neaizsprostojiet gaisa ventilacijas atveres.

Nenovietojiet priek$metus uz krasns.

Nepieskarieties mikrovilnu krasns arpusei darbibas laika vai neilgi péc lieto3anas, jo ta var bat karsta.
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Mikrovilnu krasns izmantosana var traucét radio, TV un lidziga aprikojuma uztversanu. Kad rodas traucéjumi, tos

iespéjams samazinat vai novérst, veicot talak noraditas darbibas.

1. Notiriet durvju un korpusa vietu, kur tie saskaras.

2. Mainiet radio vai televizijas uztversanas antenas virzienu.

3. Parvietojiet mikrovilnu krasni attieciba pret uztvéréju.

4. Pievienojiet mikrovilnu krasni pie cita stravas izvada ta, lai mikrovilnu krasns un uztvéréjs pievienots katrs pie citas
shémas.

Sai iericei ir jabat zemétai. ST krasns ir aprikota ar vadu ar zeméjumu un zeméjuma kontaktdaksu. Tas ir japievieno pie
pareizi uzstaditas un sazemétas sienas kontaktligzdas. Gadijuma, ja rodas issavienojums, zemé&jums samazina stravas
trieciena risku, nodrosinot stravas novadisanas vadu. leteicams nodrosinat atsevisku kédi, pie kuras pieslégta tikai
krasns.

| A BRIDINAJUMS! Nepareiza sazemétas kontaktdaksas lietosanas var radit stravas triecienu.

PIEZIME.

1. Jarodas kadi jautajumi par zeméjumu vai stravas savienojumu, konsultéjaties ar kvalificétu elektriki vai apkalpes
dienestu.

2. Ne razotajs, ne izplatitajs nevar uznemties nekadu atbildibu par krasns bojajumiem vai traumam, kas radusas,
nenemot véra elektrisko savienojumu.

Mikrovilnu krasni izmantotajam stravas vadam ir talak noraditas krasas dzislas.
Zal$ un dzeltens = ZEMEJUMS

Zils = NEITRALE

Brans = LINJA
Modela nosaukums YC-PS201AE
Stravas padeve 230~240V/50 Hz
Energijas patéring 1200W
Nominala mikrovilnu jaudas izvade 700 W
Darba frekvence 2450 MHz
Aréjie izméri (P) x (A) x (Dz.) mm 455 x 274 x 329
Dobuma izméri (P) x (A) x (Dz.)** mm 315x 198 x 297
Krasns ietilpiba 20 litri**
Gatavosanas vienmérigums Grozama 3kivja sistéma
Neto svars apméram 10,5 kg
LED spuldze 1,5W

*o* Sis izstradajums atbilst Eiropas standarta EN55011 prasibam. Saskana ar $o standartu $is izstradajums ir klasificéts ka 2. grupas

B klases iekarta. 2. grupa nozimé, ka iekarta ar noltku generé radiofrekvencu enerdiju elektromagnétiska izstarojuma veida partikas produktu
siltumapstradei. B klases aprikojums nozimé, ka iekarta ir piemeérota lietoSanai majsaimniecibas.

** - lekséja ietilpiba ir aprékindta, izmérot maksimalo platumu, dzilumu un augstumu. Faktiska ietilpiba partikas ievietosanai ir mazaka.
SASKANA AR PASTAVIGAS UZLABOSANAS POLITIKU MES PATURAM TIESIBAS MAINIT KONSTRUKCIJU UN TEHNISKOS
PARAMETRUS BEZ BRIDINAJUMA.
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1. Durvju drosibas slégsanas sistéma
2. Krasns lodzins

3. Grozama 3kivja gredzens

4. Grozama skivja savienojums

5. Barosanas un laika vadiba
Vilnvada parsegs (Nenonemt)
Stikla paplate

8. Ventilacijas atveres

9. Argjais korpuss

10. Stravas vads

N o

Parbaudiet, vai Sie piederumi ir ieklauti
komplektacija: grozama 3kivja gredzens,
grozama 3kivja savienojums un stikla paplate

Novietojiet grozama $kivja gredzenu uz
mikrovilnu krasns gridas centra ta, lai tas
varétu viegli rotét ap savienojumu. Péc
tam novietojiet rotéjoso skivi uz rotéjosa
skivja atbalsta t3, lai tas precizi ievietotos
savienojuma.

Lai novérstu rotéjosa skivja bojajumus,
nodrosiniet, ka trauku iznem3sanas bridi tie ir
pilnigi pacelti virs skivja.

PIEZIME. Kad pastat piederumus, nemiet
véra divas lietas: detalas numuru un modela
nosaukumu.

PIEZIMES.

Vilnvada parsegs ir plistoss. Tirot krasns
iekspusi, ir jarikojas uzmanigi, lai So parsegu
nesabojatu.

Péc taukainu édienu gatavosanas bez
parklajuma vienmeér rapigi iztiriet krasns iekSpusi. Tiem ir jabat sausiem un bez taukiem. Uzkrajusies tauki var
parkarst un radit dimus vai aizdegties.

Vienmér lietojiet krasni ar pareizi ievietotu rotéjoso skivi un ta atbalstu. Tas nodrosina pilnigu un vienmérigu
gatavosanu. Nepareizi uzstadits rotéjosais $kivis var grabét, negriezties pareizi un izraisit krasns bojajumus.

Visi partikas produkti un partikas trauki gatavosanai vienmér janovieto uz rotéjosa skivja.

Rotéjosais kivis griezas pulkstenraditaju kustibas virziena vai pretéji pulkstenraditaju kustibas virzienam. Grie$anas
virziens var mainities katru reizi, kad krasns tiek ieslégta. Tas neietekmé gatavosanas kvalitati.

A BRIDINAJUMS! Sis simbols nozimé to, ka lietosanas laika virsmas sakarst. Lietosanas laika durvis,
aréjais korpuss, krasns iekSpuse, piederumi un trauki klast loti karsti. Lai izvairitos no apdegumiem,
vienmeér lietojiet biezus krasns cimdus.
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MIKROVILNU JAUDAS VADIBAS poga

|- Zema - 20% jauda (140 W)

@ - Atkausésana - 42% jauda (294 W)
| |- Vidéji zema - 52% jauda (364 W)

1| |- Vidéja - 73% jauda (511 W)

111]- Vidéji augsta - 88% jauda (616 W)
il |— Augsta - 100% jauda (700 W)

TAIMERA poga

Grieziet TAIMERA pogu, lai iestatitu gatavosanas laiku. llgakais laiks ir
30 minates. Péc tam krasns automatiski sak gatavosanu.

PIEZIME. Lai palielinatu gatavo3anas/atkausésanas laiku, grieziet
taimera pogu pa labi. Lai samazinatu gatavosanas/atkausésanas laiku,
grieziet taimera pogu pa kreisi.

YC-PS201A
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Mikrovilnu jaudas limenis tiek mainits, ieslédzot un izslédzot mikrovilnu energiju. Lietojot no AUGSTS (100 %)
atskirigus jaudas [imenus, var dzirdét mikrovilnu energijas ieslégsanas un izslégsanas impulsus, kad gatavojat vai
atsaldéjat partikas produktus.

So limeni atlasa, griezot jaudas limena pogu uz vélamo iestatijumu. Poga ar klikski nofikséjas vieta, kad parvietota
nepieciesamaja jaudas pozicija.

Jaudas iestatijums | leteicama gatavosana

| Maigai atsaldésanai, piem., kréma kakai vai miklai.

Lai atkausétu, izvélieties S0 jaudas iestatijumu, lai nodrosinatu, ka trauks atkast vienmérigi.
Sis iestatijums ir arf ideals risu, makaronu, pelmenu varianai un olu kréma gatavosanai.

1 Blivai partikai, kam, parasti cepot, nepieciesams ilgs cepsanas laiks, piem., galas édieniem,
1 ir ieteicams izmantot o jaudas iestatijumu, lai nodrosinatu, ka gala ir miksta.

Lietojams ilgakai blivu produktu, pieméram, ceptu gurna gabalu, maltas galas un parklatu
i édienu gatavosanai, ari jutigiem édieniem, pieméram, biskvitkiikam. Ar $o samazinato
iestatljumu gatavosana notiks vienmérigi bez parliekas gatavosanas

| Tiek izmantots atrai gatavosanai vai uzsildisanai, pieméram, sautéjumiem, dzérieniem,
1l darzeniem u.c.

NU KRASNI

1. Sagatavojiet un novietojiet partiku atbilstosa trauka (skatiet nodalu “PIEMEROTI SILTUMIZTURIGI TRAUKI"),

novietojiet partiku/trauku tiesi rotéjosa skivja centra. Aizveriet durvis.

Grieziet MIKROVILNU JAUDAS LIMENA VADIBAS pogu uz vélamo iestatijumu; jebkuru no sesiem mikrovilnu

jaudas limeniem.

Grieziet TAIMERA grozémo pogu uz vélamo gatavosanas/atkausésanas laiku, un mikrovilnu krasns automatiski

tiks ieslégta.

4. Kad gatavo3ana/atkausésana ir pabeigta, TAIMERA grozama poga atgriezas pozicija 0 un atskan skanas signals.
Mikrovilnu krasns lampa automatiski tiek izslegta, un rotéjosais skivis apstajas. Atveriet mikrovilnu krasns durvis
un uzmanigi iznemiet partiku/trauku. Atstajiet partiku nostavéties, ja tas ir nepieciesams.

GATAVOSANAS IETIEKUMI

Kad krasns saks darboties, krasns spuldze iedegsies un roté&josais skivis griezisies pulkstenraditaju kustibas virziena vai
pretéji pulkstenraditaju kustibas virzienam.

Ja vélaties apturét gatavosanu pirms ir pagajis laiks, grieziet TAIMERA grozamo pogu atpakal uz“0"(izslégts) vai
atveriet mikrovilnu krasns durvis. Mikrovilnu krasns durvis var atvért jebkura gatavosanas laika. Lai turpinatu gatavot,
aizveriet durvis. Ja vélaties mainit gatavosanas laiku, vienkarsi pagrieziet TAIMERA grozamo pogu uz vélamo jauno
iestatijumu.

Kad nepieciesama par 3 minatém isaka gatavosana/atkausésana, pagrieziet TAIMERA grozamo pogu lidz 10 minasu
atzimei un péc tam atpaka| lidz vélamajam iestatijlumam. Péc tam taimeris darbosies precizak.

Lai gatavosanas laika mainitu jaudas limeni, grieziet MIKROVILNU JAUDAS LIMENA VADIBAS grozamo pogu lidz
vélamajam iestatijumam.

BRIDINAJUMS!
Parliecinieties, vai gatavo3anas beigas TAIMERA grozama poga ir pagriezta pozicija “0” vai ari péc durvju aizvérsanas
mikrovilnu krasns automatiski saks darboties.

N

w
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1. Pirms tiriSanas izslédziet krasni un atvienojiet stravas vadu no sienas kontaktligzdas.

2. Uzturiet krasns iekSpusi tiru. Kad édiens izslakstas vai izlieti Skidrumi pielip pie plits sienam, noslaukiet ar mitru
dranu. Ja krasns ir Joti netira, var izmantot vieglu mazgasanas lidzekli. [zvairieties izmantot aerosolu un raupjus
tirisanas lidzeklus. Tie var notraipit, saskrapét vai notrulinat durvju virsmu.

3. Krasns arpusi jatira ar mitru dranu. Lai novérstu detalu krasns iekSpusé bojajumus, nelaujiet ventilacijas atverés
ieklat adenim.

4. Biezi noslaukiet durvis un logu abas pusés, durvju blives un blakus eso3as dalas ar mitru dranu, lai notiritu
noplides vai Slakatas. Nelietojiet raupjus tirisanas lidzek]us.

5. Netiriet ar tvaika tiritaju.

6. Nelaujiet mehaniskajam vadibas iericém klat mitram. Notiriet ar mikstu, mitru dranu. Kad tirat mehaniskas vadibas
ierices, atstajiet krasns durvis atvértas, lai novérstu nejausu ieslégsanu.

7. Jaiekspusé vai arpusé ap krasns durvim veidojas tvaiki, noslaukiet ar mikstu dranu. Tas var notikt, kad mikrovilnu
krasns tiek lietota liela mitruma apstaklos. Tas nav bojajums.

8. Krasns grida ir regulari jatira, lai izvairitos no parpalikumiem un potencialas dzirkstelosanas/bojajumiem. Vienkarsi
noslaukiet krasns apakséjo virsmu ar vieglu mazgasanas lidzekli.

9. Nonemiet smarzas no krasns, mikrovilnu trauka sajaucot glazi Gdens ar viena citrona sulu un mizu 5 minates
veiciet gatavosanu mikrovilnos. Noslaukiet un nosusiniet ar mikstu dranu.

10. Ja rodas apgaismojuma lampas bojajums, sazinieties ar klientu apkalposanas dienestu, lai sanemtu atbalstu.

11. Krasns ir regulari jatira un jalikvidé jebkuri édiena parpalikumi. Ja krasns netiek uzturéta tira, krasns virsma var
nodilt, kas nopietni ietekmé ierices kalposanas laiku un var radit bistamu situaciju.

12. Nemetiet 30 ierici majsaimniecibas atkritumos; ta jalikvidé vietéja savaksanas punkta.

1. Lieliski piemérots materials izmantosanai mikrovilnu krasni ir mikrovilnus caurlaidoss, tas nodrosina energijas
plasanu caur tvertni un édiena uzsildisanu.

2. Mikrovilni nevar izk|Gt caur metalu, tadé| nevajadzétu izmantot metala piederumus un traukus.

3. Gatavosanai mikrovilnos, nelietojiet parstradata papira izstradajumus, jo tie var saturét mazas metala dalinas, kas
var radit dzirkstelosanu un/vai aizdegsanos.

4. Apali/ovali trauki ir ieteicami kantainu/iegarenu trauku vieta, jo to stiros édiens médz pargatavoties.

5. Lai novérstu pargatavosanos paklautajas zonas, var izmantot $auras aluminija folija loksnes. Bet rikojieties
uzmanigi, lai neizmantotu parak daudz un nodrosiniet 2,54 cm attalumu starp foliju un korpusu.
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Saraksta talak ir visparigi noradijumi, lai palidzétu izvéléties pareizos piederumus.

o . Mikrovilni -
Gatavosanai pieméroti trauki L Komentars
Dross
Vienmér nemiet véra razotaja noradijumus.
Cepsanas trauki v/X Neparsniedziet ieteiktos sildisanas laikus. Esiet loti uzmanigs,
jo Sie trauki var k|Gt |oti karsti.
Kinas porcelans un keramikas /% Porcelans, mala trauki, fajanss un kaulu porcelans parasti ir
izstradajumi v piemeérots, iznemot tos traukus, kuriem ir metala dekoré&jumi.
Karstumizturigs stikls 4
Parliecinieties, vai stikla trauks ir piemérots izmantosanai
Stikla trauks, kas nav mikrovilnu krasni.
karstumizturigs X
o ) Parliecinieties, vai keramikas materials nav parak plans vai tam
Karstumizturiga keramika v Sap g -
nav parak liels mineralu saturs.
Ilzmantosanai mikrovilnos v Vienmeér parbaudiet, vai plastmasas trauki ir pieméroti
pieméroti plastmasas trauki izmantosanai mikrovilnu krasni.
Virtuves pairs v/ Izmantojiet tikai tadu virtuves papiru, kas paredzéts
pap X izmantosanai mikrovilnu krasnt.
. o Izmantojot smalkus stikla traukus, ir jarikojas uzmanigi, jo tie
Stikla trauki, piem., Pyrex® v/X _J - s L. ) ) g
var saplist, ja tiek péksni uzkarséti.
- - Metala traukus nav ieteicams izmantot, jo tie var dzirkste|ot,
Metala paplate }'4 . .
radot aizdegsanos.
- Metala traukus nav ieteicams izmantot, jo tie var dzirkstelot,
Metala plaukts }'4 R .
radot aizdegsanos.
Nelielus aluminija folijas gabalinus var izmantot, lai pasargatu
édienu no parkarsanas. Nodroginiet, lai folija atrastos vismaz
Aluminija folija v/ 2,54 cm no krasns sieninam, jo to saskares rezultata var rasties
Folijas trauki X dzirkstelosana.
Folijas trauki nav ieteicami, ja vien razotajs nav tos noradijis,
pieméram, Microfoil®, kura instrukcijas ievérojiet rapigi.
Partikas plave Nedrikst saskarties ar produktu un ir jaizdursta caurumi, lai
P v tvaikam batu kur izk|at.
Plastmasa/polistirols, piem., atras v Ir jarikojas uzmanigi, jo dazi trauki var saplakt, izkust vai mainit
édinasanas trauki krasu pie augstas temperataras.
_ . - Ir jaizdursta caurumi, lai tvaikiem batu kur izk|at.
Saldétavas/cepsanas maisini 4 P Lo : -
Parliecinieties, vai maisini ir pieméroti mikrovilnu krasnij.
Papira $kivji/krazites un virtuves v Neizmantojiet plastmasas vai metala saspraudes, jo tas var
papirs izkust vai aizdegties dzirkstelosanas rezultata.
. Izmantojiet tikai sildisanai vai mitruma absorbésanai.
Salmu un koka trauki 4 o IR . .
Jarikojas uzmanigi, jo parkarsana var radit aizdegsanos.
So materialu lieto3anas laika vienmér uzraugiet krasni, jo
Parstradats papirs un avize X parkarsana var radit aizdegsanos.
pap Var saturét metala dalinas, kas radis dzirksteles un var izraisit
aizdegsanos.

ABRTDINAJUMS! Kad sildat édienu plastmasas vai papira traukos, uzraugiet krasni, jo iespéjama

aizdegsanas.

PIEZIME. Neatstajiet krasni lieto$anas laika bez uzraudzibas.
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IKROVILNU KRASNI

Mikrovilnu krasnis gatavo édienu atrak neka ar ierastajam gatavosanas metodém. Tapéc ir svarigi ievérot noteiktas
metodes, lai sasniegtu labu rezultatu. Daudzas no Sim metodém ir lidzigas tam, kas tiek izmantotas ierastaja
gatavosana.

ABRiDINI’UUMS! Skidrumus un produktus nedrikst sildit slégtos traukos vai burkas/traukos ar vaciniem,
jo to iekspuseé var veidoties spiediens, kas radis trauka/burkas uzspragsanu.

PADOMI PAR GATAVOSANU

« Ja krasns tiek izmantota, vienmér to uzraugiet.

« Parliecinieties, vai virtuves trauki ir pieméroti lietosanai mikrovilnu krasni.

« Noradijumus par ieteicamo gatavosanas laiku un jaudas limeni skatiet pavargramata esosajas tabulas.

+ Mikrovilnu krasni gatavojamo popkornu lietojiet tikai ieteicamajos iepakojumos (nemiet véra razotaja instrukcijas).
Nekad nelietojiet ellu, ja razotajs to nav noradijis, ka arf nekad negatavojiet ilgak par noradito laiku.

ABRiDINI’UUMS! Vienmér nemiet véra SHARP lietosanas rokasgramata noraditas instrukcijas. Ja
parsniedzat ieteiktos gatavosanas laikus un izmantojat parak lielus jaudas limenus,
produkts var parkarst, sadegt un arkartéjos gadijumos var aizdegties un sabojat krasni.

Parkartosana

Biezakas produkta dalas, pieméram, vistu stilbinus, izvietojiet skivja aréja mala.

Produkti, kas tiek novietoti tuvak skivja aréjai malai, sanems vairak energijas, t. i, tie gatavosies atrak neka tie, kas atrodas
$kivja centra.

Parsegsana

Dazi produkti tiek gatavoti labak, ja tos parsedz gatavojot ar mikrovilpiem.

Izmantojiet mikrovilnu partikas plévi ar atverém vai piemérotu vaku, lai nosegtu.

Caurumu izdursana

Produktiem ar mizu, adu vai apvalku ir jaizdur caurumi vairakas vietas pirms gatavosanas vai sildisanas, jo zem tiem
var veidoties tvaiki, kas var radit produkta uzspragsanu.

Sadi produkti, pieméram, ir kartupeli, zivis, vistas, desas.

PIEZIME. Olas nedrikst sildit, izmantojot mikrovilnu energiju, jo tas var eksplodét, pat péc varisanas beigam,
pieméram, varitas bez ¢aumalas, ceptas, cieti varitas.

Apmaisisana, apgriesana un parkartosana

Lai gatavosana notiktu vienmérigi, tas laika produktu ir nepiecieSsams maisit, apgriezt un parkartot. Vienmér maisiet un
parkartojiet no trauka arpuses uz iekSpusi.

Nostavésanas

Péc gatavodanas ir nepieciesams laut édienam nostavéties, jo tadéjadi siltums vienmeérigi izkliedésies pa visu partikas
produktu.

Lv-18



Produktu ipasibas

Sastavs

Produktiem ar lielu tauku un cukura saturu (piem., Ziemassvétku pudinam, saldiem
piradziniem) ir nepiecieSsams Tsaks sildisanas laiks. Ir jauzmanas, lai nerastos parkarsana,
jo tas var radit aizdegsanos.

Produktos esosie kauli vada siltumu, nodrosinot produktu atraku pagatavosanu. Ir
jaraugas, lai produkts tiktu pagatavots vienmérigi.

Biezums

Produkta biezums ietekmés gatavosanai nepiecie$amo laiku.
Viegli un poraini produkti, pieméram, kikas un maize, tiek pagatavoti atrak neka smagi
un biezi produkti, pieméram, cepesi vai sauté&jumi.

Daudzums

Neatkarigi no t4, cik daudz édiena tiek gatavots, mikrovilnu daudzums nemainas.
Gatavosanas laiks ir japalielina atbilstosi produkta daudzumam, kas tiek ievietots krasni.
Cetrus kartupelus, pieméram, bis jagatavo ilgak neka divus.

Izméri

Nelieli produkti un nelieli gabalini tiek pagatavoti atrak neka lieli, jo mikrovilni spéj
ieklat produkta no visam pusém ta vidusdalas virziena. Lai gatavosana batu vienmériga,
sagatavojiet vienada izméra gabalinus.

Forma

Produktiem ar neregularu formu, pieméram, vistas kratinai vai stilbiniem, ir nepiecie$ams
vairak laika, lai pagatavotu to biezakas dalas. Vienmérigai gatavosanai novietojiet
biezakas dalas uz trauka aréjas malas, kur tas sanems vairak energijas.

Mikrovilnu krasni apalas formas produkti tiek pagatavoti vienmérigak neka kvadratveida
formas produkti.

Produkta
temperatura

Produkta sakotnéja temperatira ietekmé gatavosanai nepieciesamo laiku.

Aukstiem produktiem var bt nepiecieSams vairak laika neka produktiem ar istabas
temperataru.

Trauka temperatira nav taja esosa produkta vai dzériena temperataras raditajs.
Sagrieziet gabalinos produktus ar pildijumu, pieméram, ievarijuma miklas virtulus, lai
izlaistu siltumu vai tvaiku.

ABRFDINAJUMS! Seja un rokas. Lai iznemtu produktu vai trauku no krasns, vienmér izmantojiet

cimdus. Atverot durvis, staviet attalak, lai karstums vai tvaiks tiktu izkliedéts.
Nonemot parklajumus (piem., partikas plévi), atverot cepsanas maisinus vai popkorna
iepakojumu, novirziet tvaiku attalak no sejas un rokam.

ABRTDINAJUMS! Parbaudiet édiena vai dzériena temperataru un isiet pirms pasni
Ipasi uzmanigi esiet pasniedzot édienu zidainiem, bérniem un vecaka gada gajuma
cilvékiem. Zidainu pudeli$u un bérnu partikas burcinu saturs jasamaisa vai jasakrata
un japarbauda temperatira pirms satura lietosanas, lai izvairitos no apdegumiem.

9
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Ediena atkausésana, izmantojot mikrovilnu krasni, ir visatrakais veids. Tas ir vienkar$s process, bet talak minétas
instrukcijas ir loti batiskas, lai nodrosinatu produkta pilnigu atkausésanu.

« Pirms atsaldésanas nonemiet iepakojumu un iesainosanas materialus.

- Lai atkausétu édienu, izmantojiet mikrovilnu limeni|, | | vai Atkausésana.

- Skatiet informaciju talak.

Parkartosana

Tie produkti, kas novietoti uz $kivja malas, tiks atkauséti atrak neka tie, kas atrodas $kivja vidusdala. Tapéc ir svarigi
atkausésanas laika vismaz 4 reizes parkartot produktus.

Parvietojiet ciesi blakus izvietotos produktus no $kivja aréjas malas uz vidusdalu un parkartojiet vietas, kur produkti
parklajas.

Tas nodrosinas, ka visas produkta dalas tiek vienmérigi atkausétas.

Atdalisana

Kad produkti tiek iznemti no saldétavas, tie var bat sasalusi kopa. Tiklidz atkausésanas procesa laika ir iespéjams,
produkti ir jaatdala.

Pieméram, bekona skéles vai vistas filejas.

Parklasana

Dazas no atkauséjamajam produkta dalam var k|at karstas. Lai tas neuzkarstu un nesaktu gatavoties, 3is dalas
nepieciesams parklat ar nelieliem folijas gabaliniem, kas atstaro mikrovilnus, pieméram, vistas kajinas vai sparninus.
Nostavésanas

Nostavésanas laiks ir nepieciesams, lai produkts tiktu pilniba atkauséts.

Atkausésana ir pabeigta tikai tad, ja produkts ir iznemts no mikrovilnu krasns. Produktam apsegta veida ir janostavas
noteiktu laika posmu, lai nodrosinatu, ka ta vidusdala pilniba tiek atkauséta.

Apgriesana

Svarigi visu édienu atkausésanas laika lidz pat 4 reizes apgriezt.

Tas ir svarigi, lai nodrosinatu pilnigu atkausésanu.
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Produktu uzsildisanai nemiet véra talak minétos padomus un vadlinijas, lai nodrosinatu produktu pilnigu uzsildisanu,
pirms tas tiek pasniegts.

Maltite uz skivja

Nonemiet visus putnu galas un galas gabalinus, uzsildiet tos atseviski. Skatiet talak.

Mazakas produktu vienibas novietojiet $kivja centralaja dala, bet lielakas un biezakas vienibas novietojiet skivja malas.
Parklajiet ar mikrovilnus caurlaidigu mikrovilnu partikas plévi un sildiet ar jaudas limeni| |. Kad ir atlikusi puse no
sildisanas laika, apmaisiet vai parkartojiet produktus.

PIEZIME. Pirms pasnieg$anas parliecinieties, vai édiens ir pilniba uzsildits.

Galas skéles

Parklajiet ar mikrovilnus caurlaidigu partikas plévi un sildiet ar jaudas limeni| |. Vismaz vienu reizi parkartojiet
produktus, lai nodrodinatu vienmérigu sasilsanu.

PIEZIME. Pirms pasnieg3anas parliecinieties, vai gala ir pilniba uzsildita.

Putnu galas gabalini

Biezakas gabalinu dalas novietojiet $kivja aréja mala, parklajiet ar mikrovilnus caurlaidigu partikas plévi un sildiet ar
jaudas limeni ||

Apgrieziet, kad pagajusi puse uzsildisanas laika.

PIEZIME. Pirms pasnieg3anas parliecinieties, vai putnu gala ir pilniba uzsildita.

Sautéjumi

Parklajiet ar mikrovilnus caurlaidigu partikas plévi vai piemérotu vacinu un sildiet ar jaudas limeni| |.

Biezi maisiet, lai nodrosinatu vienmérigu sasildisanu.

PIEZIME. Pirms pasnieg3anas parliecinieties, vai édiens ir pilniba uzsildits.

Lai uzsildisanas laika iegQtu vislabakos rezultatus, izvélieties mikrovilnu jaudas limeni, kas ir piemérots partikas
veidam. Trauku ar darzeniem, pieméram, var uzsildit, izmantojot jaudas limeni | | | l bet lazanju, kas satur sastavdalas,
kuras nevar apmaisit, ir jakarsé ar jaudas limeni | |.

PIEZIMES.
+ Pirms uzsildisanas iznemiet produktu no folijas vai metala traukiem.

+ Uzsildisanas laiks bas atkarigs no produkta formas, biezuma, daudzuma un temperataras kopa ar trauka izmériem,
formu un materialu.

ABRTDINI\JUMS! Nekad nesildiet skidrumus traukos ar Sauru kaklinu, jo rezultata ta saturs var izslakties
no trauka un radit apdegumus.

« Laiizvairitos no parkarsanas un aizdegsanas, esiet [oti uzmanigs, sildot partikas produktus ar augstu cukura vai
tauku saturu, pieméram, cisinus mikla, piragus vai Ziemassvétku pudinu.

+ Nekad nesildiet ellu vai taukus dzilai cepsanai, jo tas var radit parkarsanu un aizdegsanos.

+ Mikrovilnu krasni nedrikst sildit konservétus kartupelus. Par konserviem skatiet razotaja instrukcijas.

ABRiDINi\JUM! Zidainu pudeli$u un bérnu partikas burcinu saturs jasamaisa vai jasakrata un
japarbauda temperatiira pirms satura lietosanas, lai izvairitos no apdegumiem.
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Ja domajat, ka krasns nedarbojas pareizi, Seit noraditas dazas vienkarsakas parbaudes, kuras varat veikt pasu spékiem,
pirms zvanit apkalpes dienestam. Tas palidzés noveérst nevajadzigus zvanus apkalpes dienestam, ja klame ir vienkarsa.

Veiciet talak noraditas vienkarsas parbaudes.
Novietojiet tasi pa pusei pielietu ar Gdeni uz grozama skivja un aizveriet durvis. lestatiet taimeri gatavot 1 minati,

izmantojot jaudas limeni |||}

1. Vaikrasns lampa iedegas gatavosanas laika?
2. Vaidzesésanas ventilators darbojas? (Parbaudiet, novietojot roku virs gaisa ventilacijas atverém.)
3. Vaipéc 1 minates atskan signals?

4. Vaiudens krazité ir karsts?

Ja jasu atbilde uz kadu no jautajumiem ir“NE’, vispirms parbaudiet, vai krasns ir pareizi pievienota pie stravas
padeves un nav izdegusi drosinataji. Ja probléma joprojam netiek novérsta, skatiet probléemu novérsanas tabulu.

ABRiDINi\JUMS. Nekad nereguléjiet, neremontéjiet un neparveidojiet krasni pasa spékiem. Apkalpes un
remontdarbus veikt ir bistami ikvienam, iznemot SHARP apmacitus darbiniekus. Tas ir svarigi,
jo var tikt nonemti parsegi, kas nodrosina aizsardzibu pret mikrovilnu energiju.

Durvju blivéjums aiztur mikrovilnu nopladi krasns darbibas laika, bet nenodrosina gaisa blivéjumu. Normala

paradiba redzét Gdens lases, ko rada silta gaisa plisma ap durvim. Partika ar augstu mitruma saturu rada tvaikus un
kondensatu durvju iekSpusé, kas var nopilét no krasns.

Remontdarbi un parveide. Neméginiet lietot krasni, ja ta nedarbojas pareizi.

Aréjais korpuss un piek|uve lampai. Nekad nenonemiet aréjo korpusu. Tas ir [oti bistami augstsprieguma dalu dé|

iekSpusé, kuram nekad nedrikst pieskarties, jo tas var radit navéjosas traumas.
Krasns nav aprikota ar lampas piek|uves vaku. Ja lampa saplist, neméginiet pasrocigi nomainit lampu. Zvaniet
SHARP apstiprinatam apkalpes centram.

PROBLEMU NOVERSANAS TABULA

PROBLEMA

ATBILDE

Ap durvim cirkulé gaiss.

Kad krasns darbojas, gaiss cirkulé krasns iek$pusé.
Durvis neveido gaisa blivéjumu, tadé| gaiss var izk|ut caur durvim.

Kondensats veidojas krasns
iek$pusé un var pilét no
durvim.

Krasns iekSpuse parasti ir aukstaka par pagatavoto partiku un tadé| gatavosanas
laika raditais tvaiks kondenséjas uz aukstakas virsmas.

Radita tvaika daudzums ir atkarigs no gatavotas partikas Gdens satura. Daziem
partikas veidiem, pieméram, kartupeliem ir augsts mitruma saturs.

Kondensats uz durvju stikla nozast péc paris stundam.

Liesmosana un dzirkstelosana
krasns iekSpusé gatavosanas
laika.

Dzirkstelosana var notikt, kad gatavosanas laika metala objekts nonak krasns
iekséjas dalas tuvuma. Tas var saskrapét krasns iek$&jo virsmu, bet nevar radit citus
krasns bojajumus.

Kartupelu dzirkstelosana.

Parliecinieties, vai kartupeliem ir iznemtas visas “acis” un tie ir sagriezti. Novietojiet
tos tiesi uz paplates vai ievietojiet tos karstumizturiga piragu skivi vai lidziga
trauka.

Krasns nedarbojas, ja taimera
vadibas ierice pagriezta prom
no 0.

Parbaudiet, vai durvis ir pareizi aizvértas.

Krasns gatavo parak léni.

Parliecinieties, vai ir atlasits pareizs jaudas [imenis.

Krasns rada skanu.

Gatavosanas/atkausésanas laika mikrovilnu energijas impulss IESLEDZAS un
1ZSLEDZAS.

Aréjais korpuss ir karsts.

Korpuss var klat karsts — nelaujiet bérniem tuvoties.
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ENESTAM

Pirms vérsties péc palidzibas, parbaudiet katru talak noradito vienumu.

« Parbaudiet, vai krasns ir drosi pievienota pie stravas padeves. Pretéja gadijuma atvienojiet no stravas padeves,
uzgaidiet 10 sekundes un atkal pievienojiet pie stravas padeves.

« Parbaudiet, vai atslégts kédes drosinatajs vai atslédzies galvenais automatiskais slédzis. Ja tie darbojas pareizi,
parbaudiet kontaktligzdu ar citu ierici.

« Parbaudiet, vai barosanas un taimera pogas ir iestatitas pareizi.

« Parbaudiet, vai durvis ir ciesi noslégtas, aktivizéjot durvju drosibas blokésanas sistému. Preteja gadijuma mikrovilnu
energijas neiepladis krasni.

JA NEVIENA NO IEPRIEKS NORADITAJAM DARBIBAM NENOVERS PROBLEMU, SAZINIETIES AR KVALIFICETU TEHNIKI.

NEMEGINIET PASA SPEKIEM REGULET VAI REMONTET KRASNI.
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Démesio:

jusy produktas
yra pazymétas
Siuo zenklu.
Tai reiskia, kad
panaudoti
elektros ir
elektronikos
gaminiai
neturéty bati
maisomi su
jprastomis
buities
atliekomis.
Tokiems
gaminiams
yra nustatytos
atskiros
surinkimo

sistemos.

www.sharpconsumer.com/
contact/

www.sharpconsumer.com/
support/

www.sharpconsumer.com/
documents-of-conformity/

4 N

A. Informacija apie jrangos Salinima
(vartotojams)

1. Europos Sajungoje

Démesio: norédami atsikratyti Sios jrangos, nemeskite jos j jprasta Siuksliy
déze!

Panaudota elektros ir elektronikos jranga turi bati iSmetama atskirai pagal
teisés aktus, kurie numato tokios jrangos tinkama apdorojima, utilizavima ir
perdirbima.

Sekant valstybiy nariy veiklg, Europos Sajungos privatas namy tkiai gali
grazinti panaudotg elektros ir elektronikos jranga j tam skirtus surinkimo
punktus nemokamai*.

Kai kuriose Salyse* vietinis jrangos prekiautojas taip pat gali priimti seng
gaminj nemokamai, jei jsigyjate nauja.

*) Dél issamesnés informacijos susisiekite su vietos valdzia.

Jei jusy panaudotoje elektrinéje arba elektroninéje jrangoje yra baterijy
arba akumuliatoriy, iSmeskite juos atskirai pagal vietos reikalavimus.
Tinkamai iSmesdami $j gaminj padésite uZtikrinti, kad atliekos bus tinkamai
apdorotos, utilizuotos bei perdirbtos ir uzkirsite kelig galimam neigiamam
poveikiui aplinkai ir Zmoniy sveikatai, kurj gali lemti netinkamas atlieky
apdorojimas.

2. Kitose Salyse uz ES riby

Norédami iSmesti $j produkta, susisiekite su vietos valdzia ir paprasykite
informacijos apie tinkamus atlieky salinimo budus.

Sveicarijai: panaudota elektros ir elektronikos jranga gali bati grazinama
nemokamai prekybos agentui, net jeigu neketinate jsigyti naujo gaminio.
Papildomi surinkimo punktai yra iSvardinti interneto svetainéje www.swico.
ch arba www.sens.ch.

B. Informacija apie jrangos $alinima (verslo klientams)

1. Europos Sajungoje

Jei gaminys yra naudojamas verslo reikméms ir JUs norite jj iSmesti:
Susisiekite su SHARP prekybos agentu, kuris informuos Jus apie gaminio
priémima. Jums gali tekti sumokéti gaminio priémimo ir perdirbimo islaidas.
Smulkas gaminiai (nedideliais kiekiais) gali bati priimami vietiniuose
surinkimo punktuose.

Ispanijai: savo panaudotos jrangos priémimo klausimu susipazinkite su
nustatyta surinkimo sistema ar susisiekite su vietos valdzia.

2. Kitose Salyse uz ES riby
Jei norite iSmesti $j produkta, susisiekite su vietos valdzia ir paprasykite

informacijos apie taisyklingus salinimo badus.

N

)

Dél aptarnavimo ir garantiniy teisiy apsilankykite www.sharpconsumer.com/support/,
www.sharpconsumer.com/contact/ arba susisiekite su mazmeninés prekybos vieta, kur jsigijote $j gaminj.
Atitikties deklaracijos yra prieinamos per 3ig nuoroda:
https://www.sharpconsumer.com/documents-of-conformity/
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ATSARGOS PRIEMONES, SIEKIANT ISVENGTI GALIMO MIKROBANGY
ENERGIJOS POVEIKIO

1. Nenaudokite Sios krosnelés atidarytomis durelémis, kadangi taip gali pasireiksti kenksmingas mikrobangy
energijos poveikis. Svarbu ne nesulauzyti ir nesugadinti apsauginiy uzsovai.

2. Nekiskite jokiy daikty tarp krosnelés priekinio korpuso ir dureliy ir neleiskite nesvarumams ar valymo priemoniy
nuosédoms kauptis ant sandarikliy pavirsiaus.

3. Nenaudokite sugedusios krosnelés. Labai svarbu, kad krosnelés durelés tinkamai uzsidaryty, kad nebaty pazeistos
durelés, vyriai, spynelés ar sandarikliai ir jy pavirsius.

4. Neremontuokite krosnelés ir nedarykite jokiy modifikacijy.

SVARBUS SAUGOS NURODYMAI 3
MONTAVIMAS 10
RADIJO TRIKDZIAI 1
NURODYMAI DEL |JZEMINIMO 1
TECHNINIAI DUOMENYS 1
KROSNELE IR PRIEDAI 12
VALDYMO SKYDELIS 13
MIKROBANGU GALIOS LYGIAI 14
GAMINIMAS MIKROBANGY KROSNELEJE 14
VALYMAS IR PRIEZIURA 15
MAISTO GAMINIMUI TINKAMI INDAI 15
PATARIMAI GAMINANT MIKROBANGUY KROSNELE 17
PATARIMAI DEL ATITIRPINIMO. 19
PATARIMAI DEL PASILDYMO 20
TRIKCIY NUSTATYMAS IR SALINIMAS 21
PRIES KREIPIANTIS PAGALBOS 22
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SVARBUS SAUGOS NURODYMAI

ATIDZIAI PERSKAITYKITE IR SAUGOKITE, KAD GALETUMETE
PERSKAITYTI ATEITYJE

Kad nekilty gaisro pavojaus. Mikrobangy krosneleés
veikimo metu nepalikite jos be prieziuros. Per aukstas
mikrobangy galios lygis ar per ilgas gaminimo laikas gali
perkaitinti maista ir sukelti gaisra.

Si krosnelé yra sukurta naudoti tik pastacius ja ant atviro
pavirsiaus. Ji néra sukurta, kad galétumeéte ja integruoti j
virtuvinius baldus. Nestatykite krosnelés j spinta.

Elektros lizdas turi buti lengvai prieinamas, kad pavojaus atveju
galétumete is jo iStraukti maitinimo laida.

Kintamoji elektros srové turi buti -240V, 50 Hz su min. 10 A
paskirstymo linijos saugikliu arba min. 10 A automatiniu
apsauginiu isjungikliu. Turi buti numatyta atskira, tik Siam
prietaisui skirta grandiné.

Nestatykite krosnelés ten, kur pasigamina

karstis. Pavyzdziui, arti tradicinés kepimo krosnies.

Taip pat nemontuokite krosnelés dideliu drégnumu
pasizyminciose vietose arba, kur kaupiasi drégmé. Korsnelés
nelaikykite ir nenaudokite lauke.

Jei pajauciate dumus, iSjunkite krosnele ar istraukite
elektros tiekimo laida i$ lizdo ir neatidarykite dureliy, kad
uzslopintumeéte liepsna.

Naudokite tik mikrobangy krosnelése galimus naudoti
indus. Reikia patikrinti, ar indai yra tinkamu naudoti
mikrobangy krosnelése.

Sildydami maista plastikiniuose ar popieriniuose induose,
priziurekite krosnele, kadangi tokios medziagos gali
uzsidegti.

Po naudojimosi nuvalykite bangolaidzio uzdangg, ir
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krosnelés vidy. Jie turi bati sausi ir netaukuoti. Riebaly
sankaupos gali perkaisti, pradeéti smilkti ir uzsidegti.

Salia krosnelés ar ventiliacijos angy nelaikykite degiy
medziaguy.
Neuzdenkite ventiliacijos anguy.

Nuo maisto ir jo pakuociy nuimkite visus metalinius jspaudus,
susuktas vielas ir pan.. Elektros iSlydis ant metaliniy pavirsiy gali
sukelti gaisra.

Nenaudokite mikrobangy krosnelés aliejui pasildyti.
Temperatara yra nekontroliuojama, ir aliejus gali uzsidegti.
Ruosdami kukuruzy spragésius, naudokite tik specialius,
mikrobangy krosneléje paruoSiamus kukurtzy spragésius.

Krosnelés viduje nelaikykite maisto ar kity daikty.

Kai jjungiate krosnele, patikrinkite nustatymus, kad
jsitikintuméte, jog ji dirba pageidaujamu rezimu.

Nepalikite naudojamos krosnelés be priezitros.

Gamindami ar Sildydami maistg su dideliu cukraus ar riebaly
kiekiu, pavyzdziui, bandeles su mésa, pyragus ar Kalédinius
pudingus, imkités specialiy atsargumo priemoniy, kad buty
iSvengta perkaitimo ar gaisro. Daugiau informacijos rasite
atitinkamuose naudojimo vadovo patarimuose.

Kad iSvengtuméte galimo susizalojimo. |]SPEJIMAS:
Nesinaudokite krosnele, jei ji sugadinta ar veikia netinkamai.
Prie$ naudojimasi patikrinkite:
a) Jsitikinkite, kad durelés tinkamai uzsidaro, kad néra
nesuderintos ar kreivos.
b) Patikrinkite, ar vyriai ir apsauginiai dureliy uz3ovai néra
suluze ar atlaisveje.
C) Pasirtpinkite, kad dureliy sandarikliai ir sandarinimo
pavirSius néra pazeisti.
d) Jsitikinkite, ar krosnelés viduje ar ant dureliy néra jlenkimuy.
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e) Jsitikinkite, ar elektros maitinimo laidas ir jungiklis néra
pazeisti.
Jei durelés ar dury izoliacija yra paZeista, krosnelés negalite
jungti tol, kol kompetentingas asmuo nesutvarkeé Siy gedimu.

Niekada nereguliuokite, netaisykite ir nemodifikuokite
krosnelés patys. Tai atlikti yra pavojinga visiems, iSskyrus
komptentinga asmenj, kuris gali apziaréti ir sutaisyti
krosnele nuimdamas iSorine danga, kuri saugo nuo
neigiamo mikrobangy energijos poveikio.

Nejjunkite krosnelés su atidarytomis durelémis, niekaip
nemodifikuokite dureliy vyriy. Nenaudokite krosnelés, jei
tarp dury izoliacijos ir sandarinamujy pavirsiy yra koks nors
objektas.

Neleiskite, kad ant dury izoliacinés medziagos ar artimy
detaliy kauptysi riebalai ar purvas. Valykite krosnele
reguliariai ir nepalikite jokiy maisto likuciy.
Vadovaukités,Valymas ir prieziura” skyriuje pateiktomis
instrukcijomis. Krosnelés laikymas nesvaroje gali sglygoti
pavirsiaus nusidévéjimg, kas neigiamai veikia jrangos
veikima ir gali sukelti pavojy.

Asmenys su SIRDIES STIMULIATORIAIS turéty pasitarti su
savo gydytoju ar stimuliatoriaus gamintoju del atsargumo
priemoniy naudojant mikrobangy krosnele.

Kad iSvengtumeéte galimo elektros Soko.
Jokiu buadu nenuimkite iSorinés dangos.
Niekada nieko nepilkite ir nekiskite j dureliy uzrakto ar
ventiliacijos angas. Kam nors jkritus, nedelsiant isjunkite ir
atjunkite krosnelg, kreipkités j SHARP jgaliotg atstova.
Nemerkite maitinimo laido ar kistuko j vandenj ar kitg skyst;.
Neleiskite, kad maitinimo laidas kabéty virs stalo krasto ar
darbo pavirsiaus.

Elektros tiekimo laida laikykite toliau nuo jkaitusiy pavirsiy,
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jskaitant krosnelés galine puse.
Pasirapinkite, kad prietaisy ir jy laidy negaléty pasiekti
vaikai iki 8 mety amziaus.
Nebandykite patys pakeisti krosnelés lempos ir neleiskite
to atlikti kitiems, iSskyrus SHARP jgaliotajj elektrika. Jei
krosnelés lempa nedega, kreipkités j savo prekybos agenta
ar SHARP jgaliotajj atstova.
Jei pastebéjote, kad krosnelés elektros tiekimo laidas yra
pazeistas, pakeiskite jj kitu specialiu laidu.
Laidg pakeisti gali tik SHARP jgaliotas atstovas.
Kad iSvengtuméte galimo sprogimo ir staigaus uzvirimo.
PERSPEJIMAS: skysti ir kiti maisto produktai negali buti
Sildomi uzdarytuose induose, nes jie gali sprogti. Géerimy
Sildymas mikrobangomis gali buti uzdelstas, todel
liesdami inda turite imtis atsargumo priemoniy.

Niekada nenaudokite sandariai uzdarytos taros. Prie$ Sildydami
nuimkite dangt;j. Dél susidariusio spaudimo uzdaras indas gali
sprogti net po to, kai krosnelé issijungia.

Mikrobangomis Sildydami skyscius, elkités atsargiai. Naudokite
indg placiais krastais, kad burbulai galéty nutekéti.

Niekada nesildykite skysciy inde su siauru kakleliu, pvz.,
kudikio buteliuke, nes tai gali sukelti turinio issiliejima ir
nudegimus.

Kad iSvengtumeéte staigaus verdancio skyscio issiliejimo ir

galimo nudegimo:

1. Nesildykite skyscio pernelyg ilgai.

2. Pries sildydami / pasildydami skystj, jj iSmaisykite.

3. Skyscio pasildymo metu rekomenduojama j jj jmerkti
stikline lazdele ar panasy jrankj (ne metalin;j).

4, Pasilde skystj, palaikykite jj krosneléje bent 20 sekundziy, tai
leidzia iSvengti uzdelsto staigaus uzvirimo.
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Mikrobangy krosneléje nevirkite kiausiniy su lukstais

ir neSildykite kietai virty kiausiniy, nes jie gali sprogti
net tada, kai gaminimas naudojant krosnele yra baigtas.
Norédami krosneléje gaminti neplaktus ar nemaisytus
kiausSinius, pradurkite jy trynius ir baltymus, nes, kitu
atveju, jie gali sprogti. Pries Sildydami kietai virtus
kiausinius mikrobangy krosneléje, juos nulupkite ir
perpjaukite.

Prie$ gamindami tokius produktus kaip bulvées, desrelés ir
vaisiai, pradurkite zievele, nes kitaip jie gali sprogti.

Kad iSsvengtumeéte galimo nudegimo.

ISPEJIMAS: maitinimo buteliuky ir kidikiy maisto
stiklainiy turinys pries vartojima turi buti sumaisytas
ar suplaktas. Kad iSvengtuméte nudegimy, patikrinkite
jo temperatura. Kad apsisaugotuméte nuo nudegimy,
imdami maista iS krosnelés naudokite puodkéle ar
orkaites pirstines.

Atidarydami indg, kukurizy spragésiy pakuotes, kepimo
maiselius ir pan., visada laikykite juos toliau nuo veido
ir ranky, kad nenusidegintumeéte garais ar issiverzusiu
verdanciu skysciu. Kad iSvengtuméte nudegimy, visada
patikrinkite maisto temperatura ir pries patiekdami
iSmaisykite bei atidziai patikrinkite maisto, kurj duodate
kadikiams, vaikams ir seniems zmonéms, temperatura. Kai
kurios dalys gali jkaisti naudojimo metu. Mazi vaikai turéty
laikytis atokiau.
Taros temperatura néra teisingas rodiklis, kuris parodyty
maisto ar gérimo temperaturg; visada tikrinkite maisto
temperatura.
Atidarydami krosnelés duris, visada stovékite atokiau, kad
iSvengtumeéte nudegimy garais ar karsciu.
Jdarytus maisto patiekalus po kepimo supjaustykite, kad
iSleistuméte garg ir iSvengtumeéte nudegimuy.
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- Vaikus laikykite atokiau nuo dureliy, kad jie iSvengty
nudegimuy.

Kad apsaugotumeéte vaikus nuo netinkamo naudojimo.
ISPEJIMAS: vaikai nuo 8 mety amziaus gali naudotis
krosnele be prieziuros tik po to, kai jiems buvo paaiskintos
atitinkamos saugumo instrukcijos, kai jie sugeba naudotis
krosnele saugiai ir, kai supranta neteisingo naudojimosi
pavojy.

Kai prietaisas naudojamas automatiniu rezimu, del
susidarancios aukstos temperaturos vaikai turi buti
priziarimi suaugusiy.

Siuo prietaisu negali naudotis asmenys (jskaitant

vaikus) su ribotomis fizinémis, jautrumo ar psichikos
galimybémis, ar neturintys patirties bei ziniy, nebent uz
juos atsakingas zmogus suteikeé priezitirg ir instrukcijas
deél saugaus prietaiso valdymo.

Vaikus turi priziuréti suauges asmuo, kad jie nezaisty

su prietaisu. Modeliuose su elektroniniu lietimui jautriu
valdymo skydeliu veikia uzraktas nuo vaiky.

Nesiremkite ir nesisupkite ant krosnelés dureliy. Nezaiskite su
krosnele ir nenaudokite jos kaip zaislo.

Vaikams turi buti paaiskintos visos svarbios saugumo
instrukcijos: visada naudoti puodkéle, atsargiai nuimti taros
dangtj; ypatingai atkreipti démesj j pakuotes (pvz., savaime
jkaistancias medziagas), sukurtas traskiems uzkandziams
gaminti, kadangi jos gali buti ypac karstos.

Kiti jspejimai

Jokiu budu niekada nemodifikuokite krosnelés.
Nejudinkite krosnelés veikimo metu.

Sis prietaisas yra numatytas naudoti buitinémis sglygomis.

Si krosnelé yra skirta tik ruosti maista namuose, ja galima tik
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ruosti maistq ir gérimus. Dél maisto ar drabuziy dziovinimo,
Sildymo jkloty, Slepeciy, kempiniy, drégny audekly ar panasiy
daikty Sildymo atsiranda rizika susizeisti, uzsidegti ar kilti
gaisrui. Prietaisas néra netinkamas naudoti komerciniais tikslais
ar laboratorijose.

Kad naudojimasis krosnele nesukelty problemy ir
pavojaus:

Niekada nejunkite krosnelés, kai joje nieko néra. Kai skrudinate
patiekalus ar naudojate savaime jkaistancias medziagas,
visada po apacia naudokite kars¢iui atspary izoliatoriy, pvz.,
porceliano lékste. NevirSykite instrukcijoje nurodyto maistui
Sildyti skirto laiko.

Nenaudokite metaliniy indy, kurie atspindi mikrobangas ir gali
sukelti elektros islydj. | krosnele nedékite skardiniy.

Kad nesuskilty krosnelés pagrindas:

a) Prie$ valydami krosnelés pagrindg vandeniu leiskite
besisukan¢iam padéklui atveésti.

b) Ant 3alto krosnelés pagrindo nestatykite karsto maisto ar
jkaitusiy indy.

C) Ant karsto krosnelés pagrindo nestatykite 3alto maisto ir
Salty induy.

d) Krosnelés veikimo metu nedékite nieko ant jos i3orinés
dangos.

PASTABA:

Plastikiné tara visai neturi bati naudojama, nebent jos

gamintojas uztikrina, kad ji tam tinkama.

Jei jus nesate tikri, kaip prijungti krosnele, konsultuokités su

jgaliotu, kvalifikuotu elektriku.

Nei prietaiso gamintojas, nei jo platintojas néra atsakingas dél

krosnelei padarytos Zalos ar asmeniniy suzeidimuy, kilusiy dél

netinkamai atliktos elektros jungties procediros.
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Vandens garai ar lasai kartais gali susiformuoti ant krosnelés
sieny ar aplink dury izoliacija bei sandarinimo pavirsiy. Tai yra
normalus reiskinys ir nereiskia mikrobangy nuotékio ar kity
gedimo pozymiy.

Sis Zenklas reiskia, kad pavirsiai naudojimo metu gali
jkaisti.

1. IS krosnelés vidaus isimkite visas pakavimo medziagas ir nupléskite bet kokig apsaugine plévele.

2. Atidziai patikrinkite, ar krosnelé neturi pazeidimo zymiy.

3. Pastatykite krosnele ant plataus, lygaus pavirSiaus, pakankamai tvirto, kad galéty i$laikyti krosnelés ir joje
ruosiamy patiekaly svorj. Nestatykite krosnelés j spinta.

4. Parinkite lygiq vieta, kad baty uztikrinta pakankamai atviros vietos oro jtraukimo ir (ar) i$patimo angoms. Zr.
paveikslélj pirmame puslapyje. Prietaiso galiné pusé gali bati nukreipta j siena.

« Matziausias montavimo aukstis yra 85 cm.

« Tarp krosnelés Sony ir gretimy daikty ar sieny reikia palikti bent 20 cm tarpa.
« Palikite maziausiai 30 cm tarpa vir$ krosnelés.

+ Nenuimkite péduciy, esanciy krosnelés apacioje.

« Ventiliaciniy angy blokavimas gali sugadinti krosnele.

« Pastatykite krosnele kuo toliau nuo radijo imtuvy ir TV. Krosnelés veikimas gali trikdyti radijo ar TV signaly priémima.

5. Saugiai jjunkite krosnelés kistuka j standartinj, jZemintg elektros lizda.

[SPEJIMAS:

nestatykite krosnelés karstj skleidzianciose ir drégme kaupianciose vietose (pavyzdziui, $alia tradicinés krosnies) arba
salia greitai uzsideganciy medziagy (pavyzdziui, uzuolaidy).

Neuzdenkite ir neuzblokuokite ventiliaciniy angy.

Nestatykite daikty ant krosnelés.

Nelieskite mikrobangy krosnelés pavirsiaus jos veikimo metu ar iSkart po to, kadangi ji jkaista.
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Naudojama mikrobangy krosnelé gali sukelti trikdzius radijo, TV ar panasiems jrenginiams. Pasireiskus trikdziams, juos
galima sumazinti arba pasalinti tokiomis priemonémis:

1. Nuvalykite dureles ir krosnelés vidy susijungimo vietoje.
2. Pasukite radijo aparato ar televizoriaus anteng j kitg puse.
3. Pakeiskite mikrobangy krosnelés viety, atsizvelgdami j imtuva.

4. Junkite mikrobangy krosnele j skirtingg maitinimo lizda, kad mikrobangy krosnelé ir imtuvas baty maitinami i$
skirtingy grandiniy.

Sis prietaisas turi bati jzemintas. Sioje krosneléje jrengtas kabelis su jzeminimo laidu ir kituku. Jj reikia prijungti prie
sieninio lizdo, kuris yra tinkamai jrengtas ir jzemintas. Elektros sistemoje jvykus trumpajam jungimui jZzeminimas
sumazina suzalojimo elektros srove pavojy leisdamas elektros srovei istekéti kitu laidu. Rekomenduojama naudoti
atskira grandine, prie kurios prijungiama tik krosnelé.

A[SPEJIMAS: netinkamas jZzeminimo kistuko naudojimas kelia suzalojimo elektros srove pavojy.

PASTABA:

1. jei turite klausimy apie jZeminimo arba elektros energijos naudojimo instrukcijas, kreipkités j kvalifikuotg elektrikg
arba techninés priezitros darbuotoja.

2. Nei prietaiso gamintojas, nei jo platintojas néra atsakingas dél krosnelei padarytos zalos ar asmeniniy suzeidimy,
kilusiy dél elektros prijungimo procedury nepaisymo.

Sios mikrobangy krosnelés maitinimo laide naudojamy gijy spalvy reiksmés yra tokios:

Zalia ir geltona = ]ZEMINIMAS

Mélyna = NEUTRALUS

Rudas = [TAMPINGASIS

Modelio pavadinimas YC-PS201AE.
Elektros energijos tiekimas 230-240V /50 Hz
Energijos sanaudos 1200W
Vardiné mikrobangy krosnelés galia 700 W
Veikimo daznis 2450 MHz
ISoriniai matmenys (plotis) x (aukstis) x (gylis) mm 455 x 274 x 329
I((gr;)lsi:)iérsr;iqdaus matmenys (plotis) x (aukstis) x 315 x 198 x 207
Krosnelés taris 20 litrai**
Gaminimo vienodumas Besisukancio padéklo sistema
Grynasis svoris apie 10,5 kg
LED lemputé 1,5W

*- Sis gaminys atitinka Europos standarto EN55011 reikalavimus.

Pagal 3j standartq gaminys klasifikuojamas kaip 2 grupés, B klasés jranga.

2 grupé reiskia, kad jranga maistui sildyti gamina radijo daznio energijq elektromagnetinés spinduliuotés forma.

B klasés jranga reiskia, kad ji yra tinkama naudoti namy Gkyje.

**-Vidinis taris yra apskaiciuotas iSmatavus didziausiq vidinj plotj, gylj ir aukstj. Tikrasis maistui laikyti skirtas taris yra maZesnis.

KADANGI MUSY POLITIKOS DALIS YRA NUOLATINIS TOBULEJIMAS, MES PASILIEKAME TEISE BE ISANKSTINIO |SPEJIMO
ATLIKTI KONSTRUKCIJOS IR TECHNINIY DUOMENVY PAKEITIMUS.
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1. Dureliy uzrakto mechanizmas

2. Krosnelés langelis

3. Besisukantis atraminis Ziedas

4. Besisukancio padéklo jungtis

5. Galios ir laiko valdikliai

6. Bangolaidzio uzdanga (nenuimti!)
7. Stiklinis padéklas

8. Ventiliacijos angos

9. ISoriné danga

10. Elektros tiekimo laidas

Patikrinkite, ar visi priedai yra jtraukti:
besisukantis atraminis Ziedas, besisukancio
padéklo jungtis, stiklinis padéklas

Pastatykite besisukantj atraminj Ziedg
krosnelés viduje taip, kad jis galéty lengvai
suktis apie jungtj. Tada pastatykite besisukantj
padékla ant atramos, kad jis tvirtai prisitaikyty
prie jungties.

- Kad nesugadintumeéte besisukancio padéklo,
isitikinkite, jog i$ krosnelés iSimami indai
lengvai nuo jo nusiima.

PASTABA: kai uzsisakote priedus, nurodykite du
dalykus: dalies ir modelio pavadinimus.

PASTABOS:

+ Kadangi bangolaidzio danga yra trapi, imkités
visy atsargumo priemoniy, kad valydami
krosnelés vidy jos nepazeistuméte.

+ Jei gaminate neuzdengta rieby maista, visada
isvalykite krosnelés vidy, kad baty sausas ir
netaukuotas. Nusistovéje riebalai gali perkaisti,
pradéti smilkti ir uzsidegti.

» Naudodamiesi krosnele, visada jsitikinkite, kad besisukantis padéklas ir jo atrama yra pastatyti teisingai. Tai
palengvina gaminimo procesa. Blogai pastatytas besisukantis padéklas gali barskéti, tinkamai nesisukti ir sugadinti
krosnele.

« Tiek gaminamas maistas, tiek maistui skirta tara turi bati pastatyti ant besisukancio padéklo.

Besisukantis padéklas turi suktis pagal arba pries laikrodzio rodykle. Sukimosi kryptis gali keistis kiekviena karta
jjungus krosnele. Tai neturi jokios jtakos maisto ruosimui.

AISPEJIMAS: Sis simbolis reiskia, kad gaminimo metu pavirsiai gali jkaisti. Durelés, iSorinis dangtis,
krosnelés vidus, priedai ir indai veikimo metu pasidaro itin karsti. Kad iSvengtuméte nudegimy, visada
naudokite orkaités pirstines.
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1. MIKROBANGY GALIOS LYGIO VALDYMO ratukas

ad

|- Zemas - 20 % galios (140 W)

@ - Atitirpinimas - 42 % galios (294 W)

| |- Vidutiniskai Zemas - 52 % galios (364 W)

1| |- Vidutinis - 73 % galios (511 W)

111]- Vidutiniskai aukstas - 88 % galios (616 W)
il |— Aukstas - 100 % galios (700 W)

LAIKMACIO rankenélé

LAIKMACIO rankenéle galite nustatyti gaminimo trukme.

PASTABA: norédami pailginti gaminimo / atitirpinimo trukme,
pasukite laikmacio rankenéle j desine. Norédami patrumpinti
gaminimo / atitirpinimo trukme, pasukite laikmacio rankenéle j kaire.

YC-PS201A

LT-13



Mikrobangy galios lygis kinta jjungiant ir i§jungiant mikrobangy energija. Kai naudojate kitokj nei AUKSTA (100 %)
galios lygj, maisto gaminimo ar atitirpinimo metu girdésite mikrobangy energijos junginéjimasi.

Sie lygiai pasirenkami sukant galios nustatymo rankenéle j norima nustatyma. Pasukta prie reikiamos galios padéties
rankenélé spragteli.

Galios nustatymai | Rekomendacijos

| Lengvam atitirpinimui, pvz. kreminio pyrago ar pyragaicio.

Skirta atitirpinimui. Pasirinkite $j rezima, kad uztikrintuméte, jog patiekalas atitirpsta
tolygiai. Sis nustatymas taip pat idealus ryziy, makarony, koldiiny pavirinimui ir kiauginiy
kremo gaminimui.

1 Kieto maisto paruosimui, paprastai gaminamam ilga laika, pvz., jautiena. S galios lygj
1 rekomenduojama naudoti, kad mésa baty minksta.

Naudojamas gaminti kietg maistg, pvz., kepsniams, mésos vyniotiniams ir antriems
i patiekalams, taip pat jautriems maisto produktams, tokiems kaip biskvitas. Siuo sumazintu
galios lygiu maistas isvirs tolygiai ir neprikeps prie indo krasty.

| Naudojamas norint greitai gaminti ar atitirpinti maista, pvz., apkepus, karstus gérimus,
il darzoves ir pan.

ELEJE

1. Paruoskite ir sudékite maistg j tinkama inda (zr.,MAISTO GAMINIMUI TINKAMI INDAI"), pastatykite maistg / inda
paciame besisukancio padéklo viduryje. Uzdarykite dureles.

2. MIKROBANGUY GALIOS VALDYMO ratuka pasukite j pageidaujama vieng i$ 6 galios lygiy.

3. Pasukite LAIKMACIO rankenéle ties norima maisto gaminimo / atitirpinimo trukme. Krosnelé automatiskai
isijungs.

4. Baigus Sildyti / atitirpinti maista, LAIKMACIO rankenéle grjzta j,0" padétj ir pasigirsta signalas. Krosnelés lemputé
automatiskai i$sijungs, o padéklas nustos suktis. Atsidarykite dureles, atsargiai iSimkite maista / inda. Jei reikia,
palikite pastovéti.

MAISTO GAMINIMO PATARIMAL:

Kai krosnelé pradeda darba, uzsidega krosnelés lemputé ir pradeda suktis besisukantis padéklas. Padéklas sukasi tiek
laikrodzio rodyklés sukimosi kryptimi, tiek priesingai.

Jei norite sustabdyti maisto gaminima anks¢iau nei pasibaigs gaminimo laikas, pasukite LAIKMACIO rankenéle ties, 0"
(iSjungta) arba atidarykite krosnelés dureles. Gaminimo metu dureles galite atidaryti bet kuriuo momentu. Norédami
testi gaminima, uzdarykite dureles. Jei gaminimo metu norite pakeisti laika, paprasciausiai pasukite LAIKMACIO
rankenéle pageidaujamo nustatymo link.

Norédami maista Sildyti / atitirpinti trumpiau nei 3 minutes, pasukite LAIKMACIO rankenéle uz 10 minugiy Zymos, o
tada atgal iki norimos reiksmés. Sitaip laikmatis veiks tiksliau.

Norédami pakeisti mikrobangy galig maisto gaminimo metu, pasukite MIKROBANGY GALIOS VALDYMO ratuka
norima padét;.

ISPEJIMAS:
Baige gaminti maista, pasistenkite atsukti LAIKMACIO ratuka j,0” padétj, nes kitaip krosnelé automatiskai vél jsijungs,
uzdarius dureles.
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1. Prie$ valydami krosnelg, iSjunkite maitinimo laida i§ maitinimo lizdo.

2. Palaikykite krosnelés ertme Svaria. Jei prie sieneliy prikimba issitaskes maistas ar skysciai, nuvalykite juos drégna
Sluoste. Jei krosnelé pasidaro itin nedvari, galima naudoti $velnias valymo priemones. Stenkités nenaudoti
purskikliy ar kity stipriy valymo priemoniy. Jos gali palikti démiy, ruozy arba isblukinti dureliy pavirsiy.

3. I3orine krosnelés dalj reikia valyti drégna $luoste. Kad nepazeistuméte veikianciy daliy krosnelés viduje, negalima
leisti, kad j ventiliacines angas patekty vandens.

4. Daznai drégna $luoste nuvalykite dureles ir langelj i$ abiejy pusiy, dureliy sandariklius ir gretimas dalis, kad
pasalintuméte tai, kas istisko ar issiliejo. Nenaudokite Siurksciy valymo priemoniy.

5. Valymui nenaudokite gary.

6. Neleiskite suslapti mechaniniams valdikliams. Juos valykite Svelnia, drégna Sluoste. Valydami mechaninius
valdiklius, palikite krosnelés dureles praviras, kad netycia nejjungtuméte krosnelés.

7. Jeikrosnelés viduje ar aplink dureliy iSore kaupiasi kondensatas, nuvalykite jj Svelnia $luoste. Taip gali bati
krosnele naudojant drégnomis saglygomis. Tai - ne gedimas.

8. Krosnelés dugna reikia reguliariai valyti, kad jis neprisitersty ir nepradéty kibirk$ciuoti / nebity pazeistas. Uztenka
Svelnia valymo priemone nusluostyti krosnelés dugno pavirsiy.

9. Kvapus krosneléje padeda pasalinti $is misinys: puodelis vandens ir vienos citrinos sultys su odele. Sudékite j
dubenélj ir Sildykite jj krosneléje 5 minutes. Po to kruops¢iai iSvalykite $velnia $luoste.

10. Sugedus apsvietimo lemputei, susisiekite su klienty aptarnavimo specialistais.

11. Krosnele reikia reguliariai valyti ir pasalinti bet kokius maisto likucius. Krosnelés laikymas ne$varoje gali salygoti
pavirSiaus nusidévéjima, kas neigiamai veikia jrangos veikima ir gali sukelti pavojy.

12. Prasome neiSmesti prietaiso su buitinémis siukslémis; ja reikia nugabenti j atitinkama utilizavimo centra savo
savivaldybéje.

1. Ideali mikrobangy krosneléje naudojamy jrankiy medziaga turi praleisti mikrobangas, kad maistas bty
pasildytas.

2. Mikrobangos negali prasiskverbti pro metalg, todél nereikéty naudoti metaliniy jrankiy ar indy su metaliniu
krasteliu.

3. Gamindami mikrobangy krosneléje nenaudokite perdirbto popieriaus gaminiy, kadangi juose gali bati mazy
metalo daleliy, galin¢iy sukelti kibirkstis ir (arba) gaisra.

4. Rekomenduojama naudoti apvalius / ovalius indus, o ne kvadratinius / pailgus indus, kadangi kampuose maistas
perkepa.

5. Norint, kad maistas tam tikrose vietose neperkepty, reikia naudoti siauras aliuminio juosteles. Taciau bakite
atsargus, nenaudokite jy per daug ir islaikykite 2,54 cm atstuma nuo folijos ir krosnelés vidaus.
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Zemiau pateiktas sarasas padés pasirinkti tinkamiausius indus.

Indai Mikroban- Komentaras
gos Saug.
Visada vadovaukités gamintojo nuorodomis.
Skrudinimo indai v/X Nevirsykite nurodyto gaminimo laiko. Bakite atidds, nes sie
indai gali labai jkaisti.
Indai i$ porceliano, keramikos, stiklo keramikos ir kaulinio
Keramika v/X porceliano yra tinkami, tik jsitikinkite, kad jie néra puosti
metalinémis apdailos detalémis.
Kari¢iui atsparus stiklas Reikia bati atsargiems ir jsitikinti, kad stikliniai indai yra tinkami
Karsiui neatsparus stiklas X naudoti mikrobangy krosneléje.
Kar&€iui atspari keramika v lSItIlflr‘lklte, kad rlaudo;aml kera}mlklnlal gaminiai nebuty per
stori arba neturéty per daug mineraly.
Mikrobangy krosneléje saugus Batinai patikrinkite, ar plastikiniai indai yra tinkami naudoti
naudoti plastikinis indas v mikrobangy krosneléje.
N . Naudokite tik tokj virtuvinj popieriy, kuris rekomenduojamas
Vi
irtuvinis popierius v/ix naudoti mikrobangy krosnelése.
Stikliniai indai, pavyzdziui, Visada prizitrékite stiklinius indus, nes greitai jkaite jie gali
JPyrex®” v/x jskilti arba suduzti.
Metalinis padeklas Gaminant mikrobangomis nerekomenduojama naudoti
p X metaliniy indy, nes gali pradéti kibirksciuoti ar net uzsidegti.
Metalinés arotelés X Gaminant mikrobangomis nerekomenduojama naudoti

9 metaliniy indy, nes gali pradéti kibirksciuoti ar net uzsidegti.
Kad apsaugotuméte maistg nuo perkaitimo, apvyniokite
smulkias jo dalis mazais folijos gabaliukais. |sitikinkite, kad

Aliuminio folija atstumas tar[i f0|lj‘05 ir krgsr?e!esvilgne!lq yra ne mazesnis kaip
Tara & foliios v/X 2,54 cm, nes ji gali pradéti kibirksciuoti.

! Nerekomenduojama naudoti taros, padarytos is folijos, nebent
gamintojo nurodyta kitaip, pvz., ,Microfoil ®. Vadovaukités
nurodymais.

Plovele v Nelieskite ka tik paruosto maisto ir supjaustykite jj, kad
nugaruoty.
Plastikas / polistirenas, pvz., Stebékite ir priziaréekite, kad dél aukstos temperataros tara
greito maisto tara v nesideformuoty, netirpty ar neblukty.
Saldymo / skrudinimo maiseliai v Priva.lo bl_.lt.i pradurt.i, kad.iéeitq g.arai. Jsitikinkite, kad maiseliai
yra tinkami naudoti gaminant mikrobangy krosnele.
Popierinés lékstés / puodeliai ir Nenaudokite plastikiniy ar metaliniy dirzeliy, nes jie gali istirpti
virtuvinis popierius v ar dél metalo kibirks¢iavimo sukelti ugnj.
Siaudiné ir mediné tara v Néfj.(_joklt.e tik pa5|ldyt! ar drggrj\gllsugertl-.
Priziarékite, nes perkaite gali uzsiliepsnoti.
Naudodami $ias medziagas visada prizitrékite krosnele, nes
Perdirbtas popierius ir laikrastis X perkaitusios gali uzsiliepsnoti.

Sudétyje gali bati metalo pédsaky, dél kuriy gali susidaryti
kibirkstys ar uzsiliepsnoti.

uzsiliepsnojimo.

A[SPEJIMAS. Jei maista Sildote plastikinéje ar popierinéje taroje, priziarékite krosnele dél galimo

PASTABA: naudojamos krosnelés nepalikite be prieZiaros.
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BANGUY KROSNELE

Mikrobangy krosneléje maistas gaminamas greiciau, negu tradiciniais badais. Todél batina laikytis tam tikry metodiky,
siekiant gery rezultaty. Daugelis toliau aprasomy metodiky yra panasios j naudojamas gaminant maista tradiciniu
badu.

A[SPEJIMAS: nesildykite skysciy ar maisto sandarioje taroje ar uzdarytuose stiklainiuose, nes viduje
susidares slégis gali sukelti sprogima.

PATARIMAI DEL GAMINIMO:

+ Nepalikite naudojamos krosnelés be priezitros.

« |sitikinkite, kad naudojami indai tinka naudoti mikrobangy krosneléje.

+ Informacijos apie rekomenduojama gaminimo laika ir pajegumo lygj ieskokite lentelése skyriuje apie gaminima.

+ Naudokite tik mikrobangoms skirtus kukurdizy spragésius (vadovaukités gamintojo nurodymais). Niekada
nenaudokite aliejaus, nebent gamintojas nurodé priesingai, ir niekada negaminkite ilgiau nei nurodyta.

A[SPEJIMAS: visais atvejais vadovaukités SHARP valdymo vadovo instrukcijomis. Jei virsijate
rekomenduojama gaminimo laika ir galios lygis yra per aukstas, maistas gali perkaisti,
sudegti ir, blogiausiu atveju, uzsidegti bei pazeisti krosnele.

Paruoskite

Sudékite stambiausias maisto dalis, pvz. visty slauneles, indo pakrasciuose.

Indo pakrasc¢iuose isdéstytas maistas bus veikiamas stipresne energija, todél bus grei¢iau apdorojamas, negu esantis
viduryje.

Uzdenkite

Kai kuriuos maisto produktus gaminimo mikrobangomis metu galima uzdengti.

Uzdenkite orui laidzia folija ar tinkamu dangciu.

Pradurkite

Maisto produktai su lukstais, odele ar skirele pries gaminima ar sildyma turi bati pradurti keliose vietose, nes susidares
garas gali sukelti sprogima.

Pvz. bulvés, zuvis, vis¢iukas, desrelés.

PASTABA: negalima sildyti kiauiniy, naudojant mikrobangy energija, kadangi jie gali sprogti, netgi pasibaigus
gaminimui, pvz. i$virus ar iSkepus.

Pamaisykite, apverskite ir perdéliokite

Gaminimo metu labai svarbu maistg pamaisyti, apversti ar perdélioti. Maista maisykite ir perdéliokite i$ iSorés centro
link.

Pastatykite

Nevartokite iSkart paruosto maisto ir leiskite jam pastoveéti, kad susidariusi Siluma pasiskirstyty tolygiai.
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Maisto charakteristikos

Sudeétis Maisto patiekalai, kuriuose yra gausu riebaly ar cukraus (pvz. Kalédy pudingas, mésos
pyragaiciai) reikalauja trumpesnio Sildymo laiko. Priziarékite tokius patiekalus, nes
perkaite jie gali sukelti ugnj.

Maiste esantys kaulai kaupia karstj, o dél to maistas jSyla daug greiciau. PriziGrékite, kad
toks maistas pasilty tolygiai.

TirStumas Maisto tirstumas turi jtakos gaminimo laikui.
Lengvi, poréti maisto produktai, pvz. biskvitiniai pyragaiciai ar duona, kepa daug greiciau
nei sunkus ir tirStas maistas, pvz. kepsniai ar troskiniai.

Kiekis Krosnelés mikrobangy skaicius yra toks pats nepriklausomai nuo joje esancio maisto. Jei
krosneléje yra padedama daugiau maisto, gaminimo laikas turi pailgéti.
Pvz. keturios bulvés virs ilgiau nei dvi.

Dydis Mazesni maisto produktai ar mazesnés maisto dalys verda/kepa greiciau nei didelés,
nes mikrobangos tada lengviau prasiskverbia i$ visy pusiy j centra. Maisto dalis prie$
gaminima suvienodinkite.

Forma Netaisyklingos formos maisto produkty, pvz. vistienos kratinéliy ar slauneliy storesnés
dalys kepamos ilgiau nei plonesnés. ISdéliokite maista taip, kad storesnés jo dalys baty
nukreiptos indo pakras¢iy link.

Apvaliy formy maisto produktai kepa tolygiau nei kampuoty formy.

Maisto temperatiira Pirminé maisto temperatara turi jtakos gaminimo laikui.

Atvésintus produktus gaminti truks ilgiau, negu kambario temperatdros produktus.
Taros temperatara néra teisingas rodiklis, kuris parodyty maisto ar gérimo temperatara.
Ipjaukite maisto produktus su jdarais, pavyzdziui, spurgas su uogiene, kad iSeity karstis
ir garai.

A[SPEJIMAS: idas ir rankos: iSimdami maista ar indus i$ krosnelés visada naudokite orkaités pirstines.
Atidarydami krosnelés dureles stovékite toliau nuo jos, kad susikaupes karstis ar garas
jusy nesuzeisty. Pries nuimdami danggcius (tokius kaip plévele), nuplésdami skrudinimo
maiselius ar kukuriizy spragésiy pakuote, jsitikinkite, kad susikaupes ir iSeinantis garas
nesuzalos jasy veido ir ranky.

A[SPEJIMAS: pries patiekiant maistq ar gérimus j stala, patikrinkite jy temperatiira ir p iSykite.
Buikite ypatingai atidis jei maistas skirtas kadikiams, vaikams ar vyresnio amziaus
zZmonéms. Maitinimo buteliuky ar vaikisko maistelio indeliy turinys turi bati sumaisytas ar
suplaktas, jo temperatira pries vartojima turi bati patikrinta.
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Pats greiciausias budas atitirpinti maisto produktus — mikrobangy krosnelés naudojimas. Tai — paprastas procesas,
taciau batina laikytis toliau aprasomy nurodymy, kad maisto produktai baty tinkamai atitirpinami.

« Prie$ maisto atitirpinima isimkite ar iSvyniokite jj i$ pakuotés.

« Norédami atitirpinti maisto produktus, naudokite|, | | galios lygius arba,Defrost” (liet. atitirpinti).

« Prasome vadovautis toliau pateikiama informacija.

Perdéliokite

Indo pakrasciuose isdéstytas maistas atitirpsta greiciau, negu indo viduryje, todél labai svarbu perdélioti maista iki
4 karty per atitirpinimo cikla.

Suspaustus maisto gabaliukus i$ indo pakrasciy pastumkite link vidurio ir perdéliokite persikeic¢ianciose srityse.
Tada visas maistas atitirps tolygiai.

Atskirkite

13imtas i3 3aldiklio maistas gali bati susales j vieng gabala. Labai svarbu, kad atitirpinimo metu atskiros maisto dalys
baty kuo greiciau atskirtos.

Pvz. kumpio riekés, vistienos filé gabaliukai.

Uzdenkite

Atitirpinimo metu kai kurie maisto plotai gali jSilti. Uzdenkite tokius plotus, pvz. vistienos $launelés ar sparneliai,
smulkiais mikrobangas atspindincios folijos gabaliukais, kad neperkaisty.

Pastatykite

Svarbu palaikyti, kad maistas gerai atitirpty.

Atitirpinimo procesas nesibaigia tuo, kad maista iSimate i§ mikrobangy krosnelés. Kad batumeéte tikri jog maisto
vidineé dalis yra visiskai atitirpusi, palaikykite jj Siek tiek laiko uzdengta.

Apversti

Atitirpinimo metu visus maisto produktus batina 4 kartus apversti.

Tai labai svarbu, norint tinkamai atitirpinti.
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Kad uztikrintuméte tolygy maisto pasildyma, vadovaukités Zemiau isvardintais patarimais ir nuorodomis.

Pagrindiniai patiekalai

Pasalinkite vistienos ar mésos porcija, garnyra pasildykite atskirai, zr. Zemiau.

Smulkias maisto dalis iSdéliokite indo centre, didesnes ar storesnes pakrasciuose. Uzdenkite viska mikrobangoms

atsparia plévele ir Sildykite | | galia. Praéjus pusei gaminimo laiko maistg pamaisykite/perdéliokite.

PASTABA: pries patiekiant ant stalo, sitikinkite, kad maistas pasilo tolygiai.

Pjaustyta mésa

Uzdenkite mikrobangoms atsparia plévele ir sildykite | | galia. Tam, kad uztikrintuméte tolygy maisto pasildyma, bent

karta jj perdéliokite.

PASTABA: pries patiekdami, jsitikinkite, kad maistas pasilo tolygiai.

Vistienos porcijos

Storesnes maisto dalis iSdéliokite indo pakras¢iuose, uzdenkite mikrobangoms atsparia plévele ir sildykite | | Igalia.

Praéjus pusei Sildymo laiko, apverskite.

PASTABA: pries patiekdami, sitikinkite, kad maistas pasilo tolygiai.

Troskiniai

Uzdenkite mikrobangoms atsparia plévele arba tinkamu danggiu ir 3ildykite | | galia.

Kad uztikrintuméte tolygy maisto pasildyma, pamaisykite jj.

PASTABA: pries patiekdami, jsitikinkite, kad maistas pasilo tolygiai.

Kad maisto pasildymo metu pasiektuméte geriausiy rezultaty, pasirinkite tokj mikrobangy galios lygj, kuris atitinka

maisto tipa. Pvz. darzovés gali bati pasildytos naudojant || | galia, o lazanija, kurios sudétyje yra nemaisomy daliy,

turéty bati sildoma | galia.

PASTABOS:

+ Prie$ maisto $ildyma isimkite jj i$ folijos ar metalinés taros.

+ Maisto sildymo laikas priklauso nuo jo formos, gylio, kiekio ir pradinés temperataros, taip pat jtakg daro taros dydis,
forma ir medziaga i$ kurios ji padaryta.

A[SPEJIMAS: niekada nesildykite skys¢iy buteliuose su siaurais kakliukais, nes dél to gali iSsiverzti
turinys ir sukelti nudegimus.

+ Gamindami ar sildydami maistq su dideliu cukraus ar riebaly kiekiu, pavyzdziui bandelés su mésa ar Kalédy
pudingas, imkités specialiy atsargumo priemoniy, kad baty iSvengta perkaitimo ar gaisro.

+ Niekada nekaitinkite riebaly, nes jie gali perkaisti ir uzsidegti.

+ Konservuotos bulvés neturéty bati Sildomos mikrobangy krosneléje, vadovaukités gamintojo nuorodomis.

A[SPEJIMAS: maitinimo buteliukuose ir vaikisko maistelio indeliuose esantis turinys turi bati suplaktas
ar pamaisytas. Pries$ vartojima patikrinkite jo temperatiira, kad iSvengtuméte nudegimy.
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INIMAS

Jei manote, kad krosnelé tinkamai neveikia, pries iskvieciant specialistg galima atlikti kelis paprastus patikrinimus. Tai
padés isvengti nereikalingy techninés prieziros specialisty iskvietimy, jei gedimas yra labai paprastas.
Vadovaukités paprastu toliau nurodomu patikrinimu:
Pastatykite puse puodelio vandens ant besisukancio pagrindo ir uzdarykite dureles. Nustatykite laikmatj 1 minutei
111/l galia.
1. Arsildymo metu jsijungia lempa?
2. Arausinimo ventiliatorius veikia? (Patikrinkite uzdédami ranka vir$ oro ventiliacijos angy.)
3. Arpo 1 minutés pasigirsta garso signalas?
4. Arvanduo puodelyje karstas?
Jei atsakymas j bet kurj klausima yra NE, pirmiausia patikrinkite, ar krosnelé yra tinkamai prijungta ir ar saugiklis
néra nudeges. Jei néra nei vienos is iy problemy, perziarékite toliau pateikiama gedimy nustatymo lentele.

A[SPEJIMAS:jokiu bidu netaisykite ir nemodifikuokite krosnelés patys. Ne SHARP apmokytam
inZinieriui atlikti techninés priezZiaros arba remonto darbus pavojinga. Tai yra svarbu, nes
dél to gali tekti nuimti apsauginius gaubtus, kurie saugo nuo mikrobangy energijos.

Dureliy izoliacija apsaugo nuo mikrobangy nuotékio naudojimo metu, tac¢iau neuztikrina sandarios izoliacijos.
Vandens laseliai, Sviesg arba $ilumos pojatis aplink krosnelés dureles yra normalu. Labai drégnas maistas i$skiria
garus ir sukelia kondensato susidaryma dureliy viduje, kuris gali laséti i$ krosnelés.

Remonto ir keitimo darbai: nebandykite krosnelés naudoti, jei ji netinkamai veikia.

ISorinis korpusas ir lempos prieiga: niekuomet nenuimkite iSorinio korpuso.Tai yra labai pavojinga dél viduje esanciy

aukstos jtampos daliy, kuriy niekuomet negalima liesti, nes tai gali bati mirtinai pavojinga.
Jasy krosneléje néra lempos prieigos gaubto. Jei lempa sugenda, nebandykite patys jos keisti. Kreipkités j SHARP
patvirtintg techninés priezitros centra.

TRIKCIY NUSTATYMO IR SALINIMO LENTELE

KLAUSIMAS

ATSAKYMAS

Skersvéjis yra aplink dureles.

Kai krosnelé veikia, ertméje cirkuliuoja oras.
Durelés neuztikrina sandarios izoliacijos, todél per durelés gali eiti oras.

Krosneléje susidaro ir
per dureles gali laséti
kondensatas.

Paprastai krosnelés vidus yra vésesnis uz gaminama maista, todél gaminimo metu
susidare garai kondensuojasi ant vésesnio pavirsiaus.

Gary kiekis priklauso nuo gaminame maiste esancio vandens turinio. Kai kuriuose
maisto produktuose yra didesnis drégmés kiekis, pavyzdziui, bulvése.

Dureliy stikle susidares kondensatas turéty pasisalinti po keliy valandy.

Mirkséjimas arba
kibirksc¢iavimas gaminimo
metu.

Kibirk$ciavimas atsiranda, kai gaminimo metu metalinis objektas yra arti krosnelés
ertmeés. Tai gali padaryti ertmés pavirsiy Siurksty, taciau kitaip krosnelés tai
nepazeidzia.

Bulviy kibirk$¢iavimas.

Uztikrinkite, kad i$ bulviy baty pasalintos visos akutés ir kad jos baty perpjautos,
sudétos ant besisukancio padéklo arba karsciui atsparaus indo ar panasaus daikto.

Krosnelé neveikia, laikmacio
valdiklj pasukus nuo 0.

Patikrinkite, ar durelés yra tinkamai uzdarytos.

Krosnelé gamina maistg per
ilgai.

Uztikrinkite, kad baty pasirinktas tinkamas galios lygis.

Krosnelé skleidzia triuksma.

Gaminimo / atitirpinimo metu mikrobangy energija |SJUNGIA ir ISSIJUNGIA.

ISoriné spinta yra karsta.

Spinta gali jkaisti — neleiskite vaikams artintis prie jos.
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Pries kreipdamiesi dél techninés pagalbos, patikrinkite pagal Siuos punktus:

Patikrinkite, ar krosnelés maitinimo laido kistukas patikimai jjungtas j lizda. Jei ne, istraukite kistuka, palaukite
10 sekundziy ir i$ naujo patikimai jjunkite.

Patikrinkite, ar néra perdegusio grandinés saugiklio arba ar néra iSjungtas jvado grandinés pertraukiklis. Jei
saugikliai veikia tinkamai, patikrinkite elektros maitinimo lizdg su kitu prietaisu.

Patikrinkite, ar galios ir laikmacio rankenélés teisingai nustatytos.

Patikrinkite, ar tinkamai uzdarytos durelés, ar suveikes dureliy uzraktas. Kitaip mikrobangy energija nesklis j
krosnele.

JEI ISVARDINTAIS METODAIS PROBLEMOS NEPASALINATE, SUSISIEKITE SU KVALIFIKUOTU TECHNIKU. NEBANDYKITE
REGULIUOTI AR TAISYTI KROSNELES PATYS.

LT -22



(e )

Téhelepanu:

Teie toode
on tahistatud
selle simboliga.
See tahendab,
et kasutatud
elektri- ja elekt-
ronseadmeid ei
tohiks dra visata
koos tavaliste
olmejaatme-
tega. Nende
toodete jaoks
on eraldi kogu-
misstisteem.

www.sharpconsumer.com/
contact/

www.sharpconsumer.com/
support/

www.sharpconsumer.com/
documents-of-conformity/

4 N

A. Kasutajainfo seadmete utiliseerimise kohta
(eramajapidamistele)

1. Euroopa Liidus

Tahelepanu! Kui soovite seadmest vabaneda, drge visake seda tavalisse
prigikasti!

Kasutatud elektri- ja elektronseadmeid tuleb kdidelda eraldi ja vastavalt
digusaktidele, mis nduavad elektri- ja elektronseadmete diget kaitlust,
taaskasutust ja ringlussevottu.

EL riikides asuvad majapidamised viia oma kasutatud elektrilised ja
elektroonilised seadmed tasuta selleks ette nahtud kogumispunktidesse*.
Osades riikides* voib ka kohalik edasimuija teie vana toote tasuta vastu
votta juhul, kui te ostate temalt uue samasuguse seadme.

*) Palun votke tapsustamiseks tihendust oma kohaliku asutusega.

Kui teie kasutatud elektri- voi elektronseadmel on patareid voi akud, palun
vabanege neist eelnevalt vastavalt kohalikele nduetele. Selle toote korrektse
koérvaldamisega aitate tagada jaatmete nduetekohase kéitluse, taaskasutuse
ja ringlussevotu ning seega valtida véimalikke kahjulikke méjusid
keskkonnale ja inimeste tervisele, mida jadtmete vale kaitlus vastasel juhul
kaasa voiks tuua.

2. Muudes riikides véljaspool ELi

Kui soovite sellest tootest vabaneda, votke palun tihendust kohalike
asutustega ja selgitage valja dige kérvaldamisviis.

Sveits: kasutatud elektri- ja elektroonikaseadmete romud saab tagastada
miiUjale tasuta isegi juhul, kui te uut ei osta.

Taiendavate jadtmekogumispunktide andmed on dra toodud jargmistel
kodulehekiilgedel: www.swico.ch véi www.sens.ch.

B. Info seadmete utiliseerimise kohta ariklientidele.

1. Euroopa Liidus

Kui toodet kasutatakse érilistel eesmarkidel ja te soovite sellest vabaneda:
Palun vétke Gihendust SHARP-i toodete vahendajaga, kes teavitab teid toote
tagastamisvoimalustest. Voimalik, et teil tuleb tasuda toote tagastamise ja
ringlussevotuga kaasnevad kulud. Vaikesemoddulisi tooteid (ja véikeses
koguses) voidakse vastu votta ka teie kohalikus kogumispunktis.

Hispaania puhul: votke palun oma kasutatud toodete tagasi votmiseks
Uhendust oma olemasoleva kogumisstisteemi voi kohaliku omavalitsusega.
2. Muudes riikides véljaspool ELi

Kui soovite sellest tootest vabaneda, votke palun tihendust kohalike
asutustega ja selgitage vélja dige kérvaldamisviis.

-

v

Teeninduse ja teie garantiidiguste osas kiilastage veebilehte www.sharpconsumer.com/support/,
www.sharpconsumer.com/contact/ véi podrduge kaupluse poole, kust te oma toote ostsite.
Vastavusdeklaratsioonid on saadaval lingil:
https://www.sharpconsumer.com/documents-of-conformity/
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ETTEVAATUSABINOUD MIKROLAINEENERGIAGA VOIMALIKU
KOKKUPUUTUMISE VALTIMISEKS

1. Arge (ritage kditada ahju, kui seadme uks on avatud, kuna see véib tuua kaasa kahjuliku kokkupuutumise
mikrolaineenergiaga. Arge rikkuge ega muutke seadme blokeerimissiisteeme

2. Arge sisestage midagi ahju esipinna ja ukse vahele ega laske prahil véi puhastusvahendijaikidel tihendipindadele
koguneda.

3. Arge kéitage ahju, kui see on kahjustatud. Vaga oluline on, et ahju uks sulguks korralikult ja uks, hinged, lukustus,
tihendid ja tihenduspinnad ei oleks kahjustatud.

4. Arge proovige ahju ise remontida véi reguleerida.

OLULISED OHUTUSJUHISED 3
PAIGALDAMINE 1
RAADIO SEGAMINE 12
MAANDUSJUHISED 12
TEHNILISED ANDMED 12
AHIJATARVIKUD 13
JUHTPANEEL 14
MIKROLAINETE VOIMSUSTASEMED 15
MIKROLAINETEGA TOIDUVALMISTAMINE 15
PUHASTAMINE JA HOOLDAMINE 16
SOBIVAD AHJUNOUD 16
NOUANDED MIKROLAINETEGA TOIDUVALMISTAMISEKS 18
NOUANDED SULATAMISEKS 20
NOUANDED SOOJENDAMISEKS 21
TORKETUVASTUS 22
ENNE ABI SAAMISEKS HELISTAMIST 23
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OLULISED OHUTUSJUHISED

LUGEGE HOOLIKALT LABI JA HOIDKE TULEVASEKS UUESTI
LABIVAATAMISEKS ALLES

Siittimisohu valtimine. Mikrolaineahju ei tohi jatta

selle tootamise ajaks jarelvalveta. Liiga kérged
voimsustasemed voi liiga pikad valmistamisajad véivad
toidu lile kuumutada, mis oma korda voib viia siittimiseni.

Antud ahi on moéeldud kasutamiseks ainult koogi

toopinna peal. Seade ei ole mdeldud k66gimoodblisse sisse
integreerimiseks. Arge asetage seadet kapi sisse.
Pistikupesa peab alati olema kergesti kattesaadav, et seadet
oleks hadaolukorras voimalik lihtsalt vooluvorgust lahti
uhendada.

Vahelduvvooluvarustus peab olema 230-240V, 50 Hz,
vahemalt 10 A vooluringi kaitsme voi vahemalt 10 A vooluringi
ahelakatkestajaga. Tuleb luua ainult seda seadet teenindav
eraldi vooluring.

Arge asetage ahju kohtadesse, kus tekitatakse kuumust.
Naiteks, tavalise ahju ldheduses. Arge paigaldage ahju kérge
6huniiskusega piirkondadesse voi kohtadesse, kus voib
koguneda kondensaati. Arge paigaldage ahju due.

Suitsu tdheldamisel liilitage ahi vilja voi eraldage
vooluvérgust ning hoidke ahju uks leekide
summutamiseks suletud.

Kasutage ainult mikrolaineahjus kasutamiseks
sobivaid anumaid ja nousid. Noud tuleb iile kontrollida
veendumaks nende sobilikkuses mikrolaineahjus
kasutamiseks.

Toidu kuumutamisel plastik- voi paberpakendis tuleb
nende voimaliku siittimisohu tottu ahjul valmistamise
kaigus silm peal hoida.
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Puhastage lainejuhi kate ja ahju 66nsus. Need peavad
olema kuivad ja rasvast puhtad. Kogunenud rasv voib iile
kuumeneda ning hakata suitsema voi siittida polema.

Arge pange kergesti siittivaid materjale ahju voi
ventilatsiooniavade lahedusse.
Arge katke ventilatsiooniavasid kinni.

Eemaldage toidult ja toidupakenditelt kdik metallist ja traadist
kinnitused jms. Metallpindadel tekkiv kaarlekk voib péhjustada
suttimise.

Arge kasutage mikrolaineahju fritiitirimise jaoks 6li
kuumutamiseks. Temperatuuri ei ole véimalik kontrollida ning
oli voib suttida polema.

Popkorni valmistamiseks kasutage ainult spetsiaalseid
mikrolainetega popkornivalmistajaid.

Arge kasutage ahju sisemust toidu véi muude esemete
hoidmiseks.

Kontrollige ahju kaivitamise jarel Ule selle seadistused ja
veenduge, et ahi todtab nii nagu soovitud.

Arge jatke todtavat ahju jarelvalveta.

Ulekuumenemise ja suttimise valtimiseks tuleb suure
suhkru- ja rasvasisaldusega toitude, naiteks vorstide

voi kookide, valmistamisel voi taaskuumutamisel olla
aarmiselt tahelepanelik. Tutvuge kasutusjuhendis vastavate
napundidetega.

Vigastumisohu valtimine. HOIATUS!

Arge kasutage ahju, kui see on kahjustatud voi selle t66s on
torkeid. Kontrollige enne kasutamist jargmisi punkte:

a) veenduge, et uks sulgub korralikult ning ei ole kaardus voi
koveriti;

b) kontrollige ja veenduge, et hinged ja ukse turvalukud pole
purunenud ega lahti;
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¢) veenduge, et uksetihendid ega tihenduspinnad ei ole
kahjustatud;

d) veenduge, et ahju sees ega uksel ei ole auke;

e) veenduge, et toitejuhe ega pistik ei ole kahjustatud.

Kui uks voi uksetihendid on kahjustatud, ei tohi ahju kasutada

kuni see on kompetentse isiku poolt ara parandatud.

Arge mitte kunagi ahju ise reguleerige, parandage ega
muutke. Koikidele teistele, peale asjatundjatest isikute, on
igasugused hooldus- ja remondito6d, millised hélmavad
mikrolainete eest kaitset pakkuva katte eemaldamist,
ohtlikud.

Arge kasutage ahju, kui selle uks on avatud ega muutke
ahjuukse turvalukke mingilgi moel. Arge kasutage ahju, kui
uksetihendi ja tihenduspindade vahel on méni ese.

Arge laske uksetihenditele ja ukse iimber asuvatele
pindadele koguneda rasval voi mustusel. Puhastage ahju
regulaarselt ning eemaldage koik kogunenud toidujaagid.

Jargige peatiikis ,,Puhastamine ja hooldamine” toodud
juhiseid. Ahju puhtana mitte hoidmine voib viia pindade
kahjustumiseni, mis voib omakorda méjuda negatiivselt
seadme elueale ning tuua kaasa ohuolukorra.

Stdamestimulaatoriga kasutajad peaksid pidama néu oma arsti
vOi sidamestimulaatori tootjaga voimalike ettevaatusabinéude
suhtes seoses mikrolaineahjudega.

Elektriloogi valtimine

« Mitte mingil juhul ei tohi te eemaldada seadme valisimbrist.

- Arge valage ega sisestage mingeid esemeid ukseluku
avadesse voi ventilatsiooniavadesse. Kui sinna peaks midagi
sattuma, lulitage ahi koheselt valja, tdommake toitepistik
pistikupesast ning votke Ghendust volitatud SHARP-i
teenindusagendiga.
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- Arge pange toitepistikut ega -juhet vette véi ménda teise
vedelikku.

- Arge laske toitejuhtmel rippuda (le laua voi tédpinna aare.

« Hoidke toitejuhe kuumutatud pindadest, sealhulgas ahju
tagaosast, eemal.

- Hoidke seade ja selle toitejuhe valjaspool nooremate kui 8
aastaste laste kaeulatust.

- Arge proovige ahju lambipirni ise vahetada ega laske ka
teistel, kes ei ole SHARP-i poolt volitatud elektrikud, seda
teha. Juhul kui lambipirn labi péleb, votke palun Gihendust
oma edasimuija voi volitatud SHARP-i teenindusagendiga.

+ Kui kdesoleva seadme toitejuhe on kahjustatud, tuleb see
asendada spetsiaalse juhtmega.

« Juhtme vahetuse peab teostama volitatud SHARP-i
teenindusagent.

Plahvatamise ja ootamatu keemaminemise valtimine.

HOIATUS! Vedelikke ning teisi toiduaineid ei tohi
kuumutada suletud anumates, kuna need voéivad
plahvatada. Jookide kuumutamine mikrolainetega voib
viia hilisema ootamatu keema puhkemiseni, mistéttu
tuleb anumaga ettevaatlikult imber kaia.

Arge kasutage suletud néusid. Eemaldage enne kasutamist
kaaned ja sulgurid. Suletud néud véivad tanu réhu téusule
plahvatada isegi parast ahju valjaltlitamist.

Olge vedelike mikrolainetega to6tlemisel ettevaatlikud.
Kasutage laia avaga nousid, et tekkivad mullid takistusteta valja
paaseksid.

Arge kuumutage vedelikke kitsakaelalistes ndudes
nagu naiteks lutipudelites, kuna see voib tipneda
kuumutamisel sisu anumast vilja purskamise ning
poletuste tekkimisega.
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Keeva vedeliku ootamatu purskamise ning véimaliku pdletuse
valtimiseks:

1. drge kuumutage liiga pika aja jooksul;

2. segage vedelikku enne kuumutamist/taaskuumutamist;

3. soovitatav on panna kuumutamise ajal vedeliku klaasist
pulk v6i mingi muu sarnane (mitte metallist) s6ogiriist;

4. laske vedelikult kuumutamise jarel vahemalt 20 sekundit
ahju seista, et valtida viivitusega keema paiskumist.

Arge valmistage koorega mune ega kuumutage kovaks
keedetud mune mikrolaineahjus, kuna nad voivad
plahvatada isegi peale mikrolaineahju valja liilitamist.
Purustamata voi segamata munade valmistamiseks

voi taaskuumutamiseks labistage munakollased ja
-valged voi vastasel juhul voivad munad plahvatada.
Koorige ja viilutage kovaks keedetud munad enne nende
taaskuumutamist mikrolaineahjus.

Torgake enne valmistamist labi selliste toiduainete nagu
kartulite, vorstide ja puuviljade koored ja nahad véi vastasel
juhul nad véivad plahvatada.

Poletuste valtimine.

HOIATUS! Poletuste viltimiseks tuleb lutipudelite

ja lastetoidupurkide sisu enne tarbimist segada voi
loksutada ning temperatuur lile kontrollida. Poletuste
valtimiseks kasutage toidu ahjust vdljavotmisel pajalappe
voi ahjukindaid.

- Avage pakendid, popkornivalmistajad, ahju kiipsetuskotid
jms. aurupoletuste ja ootamatute keemapuhkemiste
valtimiseks oma ndost ja katest eemale suunatult. Poletuste
valtimiseks kontrollige alati toidu temperatuuri, segage
toitu enne serveerimist ning poorake erilist tahelepanu just
imikutele, lastele ja vanuritele antava toitude ja jookide
temperatuurile. Ligipaasetavad detailid voivad kasutamise
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kaigus muutuda kuumaks. Hoidke vaikesed lapsed
seadmest eemal.

« Anuma temperatuur ei peegelda digesti toidu voi joogi
temperatuuri; kontrollige toidu temperatuur alati Ule.

« Astuge ahju ukse avamisel alati veidi tagasi valtimaks
valjuvast aurust ja kuumusest tekkida voivaid poletusi.

 Poletuste valtimiseks |6igake taidisega klipsetised peale
kuumutamist auru valja laskmiseks lahti.

+ Hoidke lapsed seadme uksest eemal, et nad pdletada ei
saaks.

Laste poolt valesti kasutamise valtimine. HOIATUS! lubage
lastel ilma jarelevalveta ahju kasutada ainult juhul, kui
neid on vastavalt juhendatud nii, et laps suudab ahju
ohutult kasutada ning moéistab vale kasutamisega seotud
ohte.

Kui seadet kasutatakse reziimis AUTO MENU, voivad
lapsed seoses tekkiva kuumusega kasutada ahju ainult
tdiskasvanute jarelvalve all.

See seade pole méeldud kasutamiseks parsitud fiiiisiliste,
sensoorsete voi vaimsete voimetega ega kogemuste

ja teadmisteta isikute poolt (sh lapsed), vdlja arvatud
juhul, kui nende ohutuse eest vastutav isik jalgib nende
tegevust voi on 6petanud seadet kasutama.

Laste tegevust on vaja jdlgida selleks, et nad seadmega
ei mangiks. Elektroonilise puutepaneeliga mudelitel on
olemas lapselukureziim.

Arge toetuge ega ndjatuge ahju uksele. Arge mangige ahjuga
ega kasutage seda manguasjana.

Lastele tuleb 6petada koiki olulisi ohutusnéudeid: pajalappide
kasutamist, toidu katete ettevaatlikku aravotmist, erilise
tahelepanu p66ramist toitu krobedaks muutvatele pakenditele
(naiteks ise kuumenevad materjalid), kuna need véivad
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muutuda eriti kuumaks.

Teised hoiatused

Arge mitte mingil moel ahju muutke.
Arge liigutage téotavat ahju.

See seade on méeldud ainult koduses majapidamises
kasutamiseks.

Ahi on ettenahtud ainult kodus toidu valmistamiseks ning
seda voib kasutada ainult toidu ja jookide valmistamiseks.
Toidu vai riiete kuivatamine ning soojenduskottide, susside,
Svammide, niiske kanga vms kuumutamine voib tuua kaasa
vigastus-, stittimis- voi pélemisohu. Seade pole sobiv ariliseks
ega laboratoorseks kasutamiseks.

Ahju torgeteta kasutamine ning kahjustuste valtimine.

Arge laske ahjul tiihjalt té6tada. Pruunistusnéud voi
isekuumenevaid materjale kasutades pange selle alla alati
kuumuskindlast materjalist alus, nditeks portselantaldrik,
hoidmaks dra ahju péhja kuumusest tingitud kahjustumine.
Valmistamisjuhistes toodud eelkuumutamise aeg ei tohi
Uletada.

Arge kasutage ahjunéusid, millised peegeldavad mikrolaineid

ning voivad tekitada elektrilist kaarleeki. Arge pange ahju

metallist purke.

Ahju pohja purunemise valtimiseks:

a) Laske podrdalusel enne selle veega puhastamist maha
jahtuda.

b) Arge asetage kuumi toite véi kuumi néusid kilmale ahju
pohjale.

¢) Arge asetage kilmi toite voi kiilmi néusid kuumale ahju
pohjale.

d) Arge pange ahju todtamise ajal ahju viliskestale mingeid
esemeid.
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MARKUS

Ulalmainitud reziimide ajal ei tohi plastnéusid kasutada,
valja arvatud juhul, kui néu tootja on 6elnud, et need on
kasutamiseks sobivad.

Kui te ei ole kindlad, kuidas oma ahju ihendada, pidage palun
nou ametliku kvalifitseeritud elektrikuga.

Seadme tootja ega edasimiilija ei aktsepteeri vastutust
elektriihenduste tegemise néuetest kinni mitte pidamisest
tingitud ahju kahjustuste voi kehavigastuste eest.

Ahju seintele ning ukse tihenditele ja tihenduspindadele v6ib
aegajalt tekkida veeauru voi veetilkasid. Tegemist on normaalse
nahtusega ning ei anna tunnistust mikrolainete lekkimisest voi
seadme rikkest.

See siimbol naitab, et pinnad véivad kasutamise
kaigus muutuda kuumaks.
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1. Eemaldage ahju seest kdik pakkematerjalid ning eemaldage ahju korpuse pinnalt véimalik kaitsekile.
2. Kontrollige ahju tahelepanelikult véimalike kahjustusmérkide suhtes.
3. Asetage ahi kindlale, tasasele pinnale mis on piisavalt tugev, et kanda ahju kaalu ning ahjus valmistatava raskeima

eseme kaalu. Arge asetage ahju kappi.
4. Valige tasane pind, kus on sisse- ja valjalaskeavadele piisavalt vaba ruumi. Vt esilehel toodud pilti. Seadme

tagapind tuleb paigutada vastu seina.
+ Minimaalne paigalduskérgus on 85 cm.
+ Mikrolaineahju kiilgede ja kérval asuvate seinte voi esemete vahele peab jédma vahemalt 20 cm vaba ruumi.
« Jatke ahju kohale vdhemalt 30 cm vaba ruumi.
« Arge eemaldage ahju all asuvaid jalgu.
« Sisse- ja/voi véljalaskeavade ummistamine voib ahju kahjustada.
+ Asetage ahi raadiotest ja teleritest voimalikult kaugele. Mikrolainete té6tamine véib pdhjustada héireid raadio- ja
telesaadete vastuvotus.

5. Uhendage ahju pistik kindlalt standardsesse (maandatud) pistikupesasse.

HOIATUS!

Arge asetage ahju kohtadesse, kus tekitatakse kuumust, suurt 6huniiskust véi niiskust (naiteks tavalise ahju lihedale
vOi peale) voi kergesti siittivate materjalide ldhedale (nditeks kardinad).

Arge ummistage ega katke kinni 6hutusavasid.

Arge asetage ahju peale esemeid.
Arge puudutage mikrolaineahju vélispinda té6tamise ajal véi vahetult parast seda, kuna vélispind véib olla kuum.
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Mikrolaineahju kasutamine véib péhjustada héireid raadio, teleri vms seadmete t66s. Segamise korral voib jargmiste

meetmete abil méju vdhendada véi sootuks kdrvaldada.

1. Puhastage ahju ukse ja sisemuse kokkupuuteala.

2. Muutke raadio véi teleri antenni suunda.

3. Paigutage mikrolaineahi vastuvétja suhtes ménda teise kohta.

4. Uhendage mikrolaineahi ménda erinevasse pistikupesasse, nii et mikrolaineahi ja vastuvétja ei asuks samas
vooluringis.

Seade peab olema maandatud. Ahju toitejuhtmel on maandussoon ja vastava kontaktiga pistik. Pistik tuleb
ihendada vooluvérgu pistikupesasse, mis on korralikult paigaldatud ja maandatud. Liihise korral vahendab maandus
elektriloogiohtu, pakkudes elektrivoolule liikumiseks varutee. Soovitatav oleks, et ahju varustamiseks kasutatakse
eraldi vooluringi.

/I\ HOIATUS! Maanduspistiku vale k ine v6ib pohjustada elektrilogi.

MARKUS

1. Kui teil on maanduse voi elektrijuhiste osas kiisimusi, pidage néu kvalifitseeritud elektriku voi hooldustehnikuga.

2. Seadme tootja ega edasimuilja ei aktsepteeri vastutust elektritihenduste tegemise néuetest kinni mitte
pidamisest tingitud ahju kahjustuste voi kehavigastuste eest.

Teie mikrolaineahju toitejuhe on jargmiste varvikoodidega juhtmed:
Roheline ja kollane = MAANDUS

Sinine = NEUTRAAL

Pruun =VOOL

Mudeli nimetus YC-PS201AE
Vooluvarustus 230~240V/ 50 Hz
Véimsustarve 1200W
Nominaalne mikrolainete véljundvéimsus 700 W
To6tamissagedus 2450 MHz*
Vélismootmed (L) x (K) x (S) mm 455x274x 329

Ahju sisemuse mootmed (L) x (K) x (S)** mm

315x 198 x 297

Ahju mahutavus

20 liitrit**

Valmistamise Gihesugusus

Péordaluse stisteem

Netokaal

umb. 10,5 kg

LED pirn

1,5W

*- See Toode vastab Euroopa standardi EN55011 néuetele. Vastavalt sellele standardile on kédesolev toode klassifitseeritud kui 2 grupi, B klassi
seade. Grupp 2 tdhendab, et seade tekitab toidu kuumtoétlemise eesmdrgil sihilikult elektromagnetilise kiirguse vormis raadiosageduslikku
energiat. Klass B seade tihendab, et seade on sobiv kodumajapidamistes kasutamiseks.

** Sisemahutavus on arvestatud suurima laiuse, stigavuse ja kérguse alusel. Tegelik toidu tarbeks kasutatav mahutavus on sellest viiksem.
PIDEVA PARENDAMISSTRATEEGIA UHE OSANA JATAME ENDALE OIGUSE MUUTA DISAINI JA TEHNILISI ANDMEID ILMA
SELLEST EELNEVALT TEAVITAMATA.
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10. Toitejuhe

Veenduge, et seadmega oleksid kaasas

ja
ja

Ukse turvalukustisteem

Ahju aken

Rullikalus

Poordaluse liitmik

Voéimsuse ja aja juhtnupud
Lainejuhi kate (mitte eemaldada)
Klaasist alus

Ventilatsiooniavad

Valiskorpus

rgmised tarvikud: rullikalus, poordaluse liitmik
klaasist alus

Asetage rullikalus ahjupéranda keskele nii,

et see saaks vabalt imber ajami poorelda.
Seejarel asetage poordalus rullikalusele nii, et
see kindlalt Gihendusele kinnitub.

Po6rdaluse kahjustamise valtimiseks

jalgige, et noud ja pakendid tostetaks ahjust

MARKUS: tarvikuid valides 6elge kaks asja: osa

ni

MARKUSED

eemaldamisel selliselt, et need ei puutu vastu
poordaluse serva.

mi ja mudeli nimi.

Lainejuhi kate on kergesti purunev. Ahju
sisemuse puhastamisel tuleb olla ettevaatlik,
et seda ei kahjustataks.

Rasvaste toitude ilma katteta kiipsetamise
jarel tehke ahju sisemus alati pohjalikult

puhtaks — need peavad olema kuivad ning
rasvast puhtad. Kogunenud rasv véib lle kuumeneda ning hakata suitsema voi stttida pdlema.

Ahju kasutamisel peavad rullikalus ja pédrdalus olema alati korralikult paigaldatud. Selliselt on véimalik pdhjalik ja
thtlane toiduvalmistamine. Halvasti paigaldatud po6rdalus voib teha miira, ei pruugi korralikult ringi kéia ning voib
tuua kaasa ahju kahjustumise.

Toit ning toidundud asetatakse valmistamise ajaks alati poordalusele.

Poo6rdalus poorleb kas péri- voi vastupaeva. Poorlemise suund voib muutuda iga kord, kui ahju sisse lilitate. See ei
madjuta toiduvalmistamise kvaliteeti.

A HOIATUS! See siimbol néitab, et pinnad voivad kasutamise kdigus muutuda kuumaks. Uks,
viliskest, ahju sisemus, tarvikud ja noud véivad kasutamise kdigus muutuda viaga kuumaks. Kasutage
poletuste véltimiseks alati pakse ahjukindaid.
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1. MIKROLAINETE VOIMSUSE JUHTNUPP

ad

|- Madal - 20% véimsus (140 W)

@ - Sulatamine - 42% véimsus (294 W)

| |- Keskmine madal - 52% voimsus (364 W)
1| |- Keskmine - 73% véimsus (511 W)

11|~ Keskmine kérge - 88% véimsus (616 W)
il |— Korge - 100% véimsus (700 W)

Nupp TAIMER

Po6rake nuppu TIMER valmistamisaja maaramiseks. Pikim maaratav
ajavahemik on 30 minutit. Parast aja maaramist hakkab ahi
automaatselt toole.

MARKUS: kiipsetamis-/sulatamisaja suurendamiseks poorake
taimerinuppu paremale. Kiipsetamis-/sulatamisaja vahendamiseks
podrake taimerinuppu vasakule.
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D

Mikrolainete véimsustaset muudetakse mikrolainete energia sisse ja vélja liilitamisega. Muude kui KORGE (100 %)
vdimsustasemete kasutamisel on kuulda, kuidas mikrolaineenergia toidu kiipsemise ja sulamise ajal sisse ja vélja
pulsseerub.

Neid tasemeid valitakse Vdimsuse juhtnuppu vajalikule seadistusele pdodrates. Soovitud véimsusasendile joudes
fikseerub nupp klopsatusega kohale.

Véimsustase Soovitatud kasutamine

| Ettevaatlik sulatamine, nditeks kreemikoogi voi kondiitritoodete puhul.

Sulatamiseks valige see voimsustase, et tagada toidu Ghtlane sulamine. See seadistus
@ on ka kasulik riisi, pasta ja klimpide tasasel kuumusel valmistamiseks ning munaroa
valmistamiseks.

1 Tihedate toitude (nditeks loomalihahautise) puhul, mis nduavad tavalise valmistamise
juures pikemat valmistamisaega, on liha 6rna struktuuri séilitamiseks soovitatav kasutada
il just seda véimsustaset

Kasutatakse tihedamate toiduainete pikemaajalise valmistamise korral, nagu nditeks
il koodid, lihaldigud aga ka 6rnemate toitude, naiteks keekside korral. Sellise madalama
vdimsustaseme juures kiipseb toit Gihtlaselt ilma killgedelt tlekiipsemata.

| Kasutatakse kiireks valmistamiseks voi tilessoojendamiseks, nditeks hautiste, kuumade
1l jookide, kddgiviljade jms. puhul.

TAMINE

Valmistage toiduained ette ja paigutage sobivasse ndusse (vt jaotist, SOBIVAD AHJUNOUD"). Asetage toit/
toidundu otse poordaluse keskele. Sulgege uks.

Po6rake MIKROLAINETE VOIMSUSE JUHTNUPP soovitud vaartusele st iihele 6 mikrolainete véimsustasemest.
3. Poorake nupp TAIMER soovitud toiduvalmistamis-/sulatamisajale ja ahi hakkab automaatselt toole.

Kui toiduvalmistamine/sulatamine on I6pule jdudnud, naaseb nupp TAIMER tagasi,0”-asendisse ja kostub
helisignaal. Ahju lamp kustub automaatselt ja po6rdalus I6petab pédrlemise. Avage ahju uks, votke toit/toidunéu
hoolikalt vilja. Jatke toit vastavalt vajadusele veel jarelvalmima.

TOIDUVALMISTAMISE SOOVITUSED:

Ahju kaivitumisel stittib ahju lamp pélema ning pé6rdalus hakkab p&drlema péri- voi vastupdeva suunas.

Kui soovite |[6petada toiduvalmistamist enne valmistamisaja l6ppu, pédrake nupp TAIMER tagasi asendisse 0 (valjas)
voi avage ahju uks. Ahju ust vaib valmistamise ajal igal ajal avada. Toiduvalmistamise jatkamiseks sulgege ahju uks. Kui
soovite valmistamise ajal valmistamisaega muuta, poorake lihtsalt nupp TAIMER soovitud uuele seadele.

Vahem kui 3 minutit valmistades/sulatades pédrake nupp TAIMER (le 10 minuti mérgise ja seejarel tagasi soovitud
seadele. Taimer to6tab seejarel suurema tapsusega.

Véimsustaseme muutmiseks toiduvalmistamise ajal pérake MIKROLAINETE VOIMSUSE JUHTNUPP soovitud
asendisse.

HOIATUS!
Poorake nupp TAIMER toiduvalmistamise 16pul kindlasti asendisse 0" Vastasel juhul jatkab ahi ahju ukse sulgemisel
automaatselt téotamist.

-

hd

»
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1. Puhastamise ajaks lilitage ahi vélja ja eraldage toitejuhe seinakontaktist.

2. Hoidke ahju sisemus puhtana. Kui toidupritsmed vdi maha ldinud vedelikud jadvad ahju seinte kiilge, piihkige
seinad niiske lapiga puhtaks. Vdga méaardunud ahju korral véite kasutada norgatoimelist pesuvahendit. Valtige
pihustite ja teiste tugevatoimeliste vahendite kasutamist. Need vdivad ukse pinda madrida, tekitada triipe voi
tuhmistada vélispinda.

3. Ahju vélispinda vdib puhastada niiske lapiga. Ahju sees asuvate to6tavate osade kahjustamise valtimiseks ei tohi
lasta veel ventilatsiooniavadesse tungida.

4. Puhkige ust ja akent mélemalt poolt, uksetihendeid ja kdrvalasuvaid osi sageli niiske lapiga, et eemaldada sealt
kéik toidupritsmed ja -plekid. Arge kasutage abrasiivseid puhastusvahendeid.

5. Arge kasutage puhastamiseks auru.

6. Arge laske mehaanilistel juhtnuppudel mérjaks saada. Puhastage pehme ja niiske lapiga. Mehaaniliste
juhtnuppude puhastamisel jatke ahju uks lahti, et véltida seadme juhuslikku sisse ltlitumist.

7. Kui ahju ukse sisse voi vélispinna iimber koguneb auru, piihkige see pehme lapiga ara. See voib juhtuda, kui
mikrolaineahju kasutatakse kérge 6huniiskuse tingimustes. Tegemist ei ole rikkega.

8. Maardumise ja voimaliku kaarleegi/kahjustuse valtimiseks tuleb ahju porandat regulaarselt puhastada.
Puhastamiseks piihkige lihtsalt ahju pdhja nérgatoimelise puhastusvahendiga.

9. Ahjust I6hnade eemaldamiseks pange ahju mikrolaineahjus kasutamiseks sobiv kauss veega, kuhu on lisatud tihe
sidruni mahl koos koorega. Kuumutage mikrolainetega 5 minutit. Plihkige pohjalikult Ule ja kuivatage pehme
lapiga.

10. Kui ahju valgusti ldheb tookorrast, votke abi saamiseks Gihendust klienditeenindusega.

11. Ahju tuleb puhastada regulaarselt ja koik toidujadgid tuleb eemaldada. Ahju puhtana mitte hoidmine véib viia
pindade kahjustumiseni, mis v6ib omakorda méjuda negatiivselt seadme elueale ning tuua kaasa ohtliku olukorra.

12. Arge visake kasutut seadet olmepriigile ettenahtud priigikasti. Seade tuleb toimetada kohaliku omavalitsuse
poolt selleks otstarbeks ettendhtud jadgtmekogumisjaama.

1. Mikrolainetega kasutamiseks enim sobivad ndud on mikrolainetele labipaistvad ja lasevad energial I&bi néu toitu
kuumutama paaseda.

2. Mikrolained ei suuda labistada metalli, mistottu ei saa kasutada néusid, millel on metallist &&rised véi kaunistused.

3. Arge kasutage mikrolainetega valmistamisel vanapaberist valmistatud tooteid, kuna need véivad sisaldada
vaikeseid metalliosi, mis véivad péhjustada sédemeid ja/véi stittimist.

4. Soovitatav on eelistada neljakandilistele ndudele ovaalseid voi immargusi, kuna nurkades kipub toit Glekiipsema.

5. Esiletungivate alade Uilekiipsemise valtimiseks véib kasutada alumiiniumfooliumi ribasid. Arge kasutage neid aga
liiga palju ja hoidke fooliumi ja ahju siseseina vahel vahemalt 2,5 cm vaba ruumi.
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Jargnev loend on iildine juhis sobivate toidundude valimisel.

ajalehepaber

M Mikrolaine- "
Toidundu Markus
tega ohutu
Pidage alati kinni tootjate juhistest.
Pruunistamisnéud v/X Arge iiletage antud kuumutusaegu. Olge viga ettevaatlikud,
kuna need néud véivad muutuda vdga kuumaks.
Portselan, savist néud ja glasuuritud savinéud on tavaliselt
Portselan ja keraamika v/X kasutamiseks sobivad, vélja arvatud metallist kaunistustega
noéud.
Kuumuskindel klaas v Veenduge alati, et vastav klaasnéu sobib mikrolaineahjus
Mittekuumuskindel klaas % kasutamiseks.
Veenduge, et keraamiline materjal pole liiga paks ega liiga
Kuumuskindel keraamika v ug s ! jalpoleliigap galllg
suure mineraalide sisaldusega.
Veenduge alati, et plastist toidundu on sobiv mikrolaineahjus
Mikrolainekindlad plastnéud v ug b etplast iaunou v mi : Ju
kasutamiseks.
P Kasutage ainult mikrolaineahjus kasutamiseks soovitatud
Paberkateratt
v/ix paberkéteratte.
Klaasnéud. naiteks Pyrex® v /X Ettevaatlik tasub olla 6hukeste klaasnéude kasutamisel, kuna
! Y need voivad jarsu kuumutamise korral puruneda véi méraneda.
Metallalus X Mikrolainetega valmistamisel ei ole soovitatav kasutada
metallist ndusid, kuna see voib tuua kaasa stittimise.
Metallrest X Mikrolainetega valmistamisel ei ole soovitatav kasutada
metallist ndusid, kuna see voib tuua kaasa stittimise.
Véikeseid alumiiniumfooliumi tiikke saab kasutada toidu
kaitsmiseks Glekuumenemise eest. Kaarleegi véltimiseks hoidke
Alumiiniumfoolium /% foolium véahemalt 2,54 cm kaugusel ahju seintest.
Fooliumnéud v Fooliumndusid ei soovitata, kui nende kasutamist ei nde just
tootja ette (nditeks Microfoil®); jargige téhelepanelikult toodud
juhiseid.
Toidukile v E? toljik's puutuda vastu toitu ning auru valja laskmiseks tuleb
kile labistada.
Plastik/polustireen, nditeks Tasub olla ettevaatlik, kuna méned néud koolduvad, sulavad
kiirtoidu pakendid v voi muudavad varvi korgetel temperatuuridel.
. " . Tuleb auru véljalaskmiseks labistada. Veenduge, et kotid on
Kilmutus-/kiipsetuskotid
/kiip v mikrolainetega kasutamiseks sobilikud.
Pabertaldrikud/tassid ja Arge kasutage plast- voi metallkinnitusi, kuna need véivad
koogipaber v sulada voi metalli kaarleegi tottu stttida.
Kasutage ainult soojendamiseks voi niiskuse imamiseks.
Olgedest ja puidust néud 4 Tahelepanelik tasub olla tilekuumenemise suhtes, kuna néud
voivad sttida.
Arge jatke ahju nende materjalide kasutamisel jarelevalveta,
Umbertéddeldud paber ja X kuna tlekuumenemine vaib tuua kaasa suttimise.

Vo6ib sisaldada metalliosi, mis vivad pdhjustada kaarleeki ning
viia stttimiseni.

jalgida.

AHOIATUS: toidu kuumutamisel plastik- voi paberpakendis tuleb véimaliku siittimisohu téttu ahju

MARKUS: idrge jatke todtavat ahju jarelvalveta.
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IDUVALMISTAMISEKS

Mikrolained kiipsetavad toitu kiiremini, kui tavaline valmistamine. Seetéttu on heade tulemuste saavutamiseks vajalik
pidada kinni kindlatest tehnikatest. Paljud jérgnevatest tehnikatest on sarnased tavalise toiduvalmistamise juures
kasutatavatega.

AHOIATUS! Vedelikke ja toite ei tohi kuumutada suletud anumates véi kaanetatud purkides, kuna
anuma sees tekib rohk, mis voib tuua kaasa anuma/purgi plahvatamise.

NOUANDED TOIDUVALMISTAMISEKS

- Arge jatke to6tavat ahju jarelevalveta.

+ Veenduge, et kdogindud sobivad mikrolaineahjus kasutamiseks.

« Vtretseptide peatiikis toodud tabelitest soovituslikke valmistamisaegu ja véimsustasemeid.

+ Kasutage ainult mikrolainetega valmistamiseks moeldud popkorni selleks ettendhtud pakendis (jargige valmistaja
juhiseid). Arge kasutage 6li, kui valmistaja ei ole seda just spetsiifiliselt ette ndinud ning drge valmistage popkorni
kauem, kui ette nahtud.

AHOIATUS! Pidage alati kinni SHARP-i kasutusjuhendis toodud juhistest. Kui te valmistate soovitatud
aegadest kauem voéi kasutate liiga kérgeid voi t id, voib toit iilek da, dra
korbeda ning darmuslikel juhtudel isegi siittida ning ahju kahjustada.

Paigutus

Asetage toidu paksemad osad ndude vélispidisele dérele, nt kanakoivad.

Noude vilispidisel darel asuvad toidud saavad keskel asuvate toitudega vorreldes rohkem energiat, seega kiipsevad
kiiremini.

Kate

Mikrolainetega valmistamise ajal on teatud toite kasulik kaanega katta.

Kasutage mikrolaineahjule sobivat 6huavadega kilet véi kaant.

Labistamine

Kesta, naha voi koorega toidud (nditeks kartulid, kala, kana, vorstid) tuleb enne valmistamist voi taaskuumutamist
mitmest kohast Iabi torgata, kuna toidu sisse koguneda vdiv aur vai pdhjustada toidu plahvatamise.

MARKUS: mune ei tasu mikrolaineahjus kuumutada, kuna need véivad isegi parast valmistamist, st parast keetmist,
praadimist jms, plahvatada.

Segamine, iimber podramine ja ringi paigutamine

Uhtlase valmistamise jaoks on vajalik toitu valmistamise ajal segada, pdérata ja imber paigutada. Segage ja paigutage
toitu Umber alati véljastpoolt sissepoole.

Laske seista

Seisuaeg on valmistamise jarel oluline, kuna see voimaldab kuumusel tihtlaselt iile toidu levida.
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Toidu omadused

Koostis

Suure rasva- voi suhkrusisaldusega toidud (nditeks joulupuding, vormiroad) vajavad
lihemat kuumutusaega. Olge ettevaatlik, kuna tlekuumutamine voib tekitada
stittimisohu.

Kondid toidus juhivad kuumust, mis vdimaldab toidul kiiremini kiipseda. Olge ettevaatlik
ja veenduge, et toit oleks tihtlaselt kiipsenud.

Tihedus

Toidu tihedus méjutab valmistamiseks vajaminevat aega.
Kerged ja poorsed toiduained, nagu leib ja koogid, valmivad kiiremini, kui rasked ja
tihedad toidud, nditeks praed ja hautised.

Kogus

Mikrolainete hulk ahjus jadb samaks olenemata, kui palju toitu korraga valmistatakse.
Seetdttu tuleb toidu koguse suurenemisel suurendada ka valmistamiseks kuluvat aega
(nditeks valmivad neli kartulit kauem, kui kaks).

Suurus

Vaikesed toidud ja véikesed toidutiikid valmivad kiiremini, kui suured, kuna mikrolained
saavad labistada toitu kéikidest suundadest kuni toidu keskmeni. Uhtlaseks valmimiseks
tehke koik toidutiikid Gihesuuruseks.

Kuju

Ebatihtlase kujuga toiduained, naiteks kana rinnattikid véi koivad, kiipsevad nende
paksematest kohtadest aeglasemalt. Uhtlase valmimise tagamiseks asetage paksemad
osad nou aartesse, kus nad saavad rohkem energiat.

Umara kujuga toidud valmivad mikrolainetega valmistamisel iihtlasemalt, kui kandilise
kujuga toidud.

Toidu temperatuur

Toidu algne temperatuur méjutab valmistamiseks kuluvat aega.

Jahutatud toitude valmistamine votab rohkem aega, kui toatemperatuuril olevate
toitude valmistamine.

Toidundu temperatuur ei pruugi olla toidu voi joogi temperatuuriga sama. Kuumuse ja
auru vélja laskmiseks ldigake tdidistega toidud (nditeks moosipallid) lahti.

&HOIATUS! Né&gu ja kded. Kandke toitu voi toidundusid ahjust vilja véttes ahjukindaid. Hoidke end
ahju ukse avamisel eemale, et aur ja kuumus saaksid hajuda. Katteid (néiteks kattekilet)
eemaldades, praekotte voi popkornipakke avades suunake aur nédost ja kdtest eemale.

AHOIATUS! Kontrollige toidu ja joogi temperatuuri ning segage neid enne serveerimist. Eriti tahele
panelik tuleb olla viikelastele, lastele ja vanuritele toitu serveerides. Péletuste valtimiseks
tuleb toidupudelite ja lapsesoogipurkide sisu segada voi loksutada ning enne tarbimist
tuleb kindlasti temperatuuri kontrollida.
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Mikrolaineahju kasutamine on kiireim véimaik sulatamisviis. Sulatamine on vaga lihtne, kuid pohjaliku sulatamise
tagamiseks on vaja pidada kinni jargmistest juhistest.

» Eemaldage enne sulatamist kéik pakendid ja timbrised.

- Toidu sulatamiseks kasutage mikrolainete tasemeid |, | | v6i Sulatamine

« Jargnevalt on jagatud tdpsemat teavet.

Paigutage iimber

Noude &drele asetatud toidud sulavad kiiremini, kui keskel asuvad toidud. Seet6ttu on oluline sulatamise ajal toitu
kuni 4 korda tmber paigutada.

Liigutage tihedalt kokku surutud tiikid valjastpoolt sissepoole ja paigutage kattuvad osad imber.

See tagab, et kéik toiduosad sulavad Uhtlaselt.

Eraldage

Kulmikust vélja vottes voivad toidutiikid olla tksteise kiilge ja@nud. Oluline on toit sulatamise ajal voimalikult peatselt
Uiksteisest eraldada

(néiteks peekoniviilud, kanafileed).

Katke kinni

Méned sulatatavad osad voivad muutuda soojaks. Selleks, et need ei muutuks veel soojemaks ega hakkaks kiipsema,
tuleb sellised alad, nditeks kanakoivad ja -tiivad, katta kinni véikeste fooliumitiikkidega, mis peegeldavad mikrolained
eemale.

Laske seista

Seismisaeg on vajalik toidu pdhjaliku les sulamise tagamiseks.

Mikrolaineahjust valja votmisel ei ole sulamine veel I6ppenud. Toit peab kinni kaetult veel méne aja seisma, et tagada
ka toidu sisemuse tdielik sulamine.

Poorake iimber

Toitu tuleb sulatamise kdigus umbes 4 korda timber p&orata.

Pohjaliku sulatamise jaoks on see védga oluline.
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Toitude taaskuumutamisel jargige alljargnevaid juhiseid ja néuandeid, et tagada toidu pdhjalik tiles kuumenemine
enne selle serveerimist.

Taldrikul olevad toidud

Eemaldage koik linnuliha- véi lihattikid ning kuumutage need eraldi.

Asetage vaiksemad toiduttikid taldriku keskele, suuremad ja tihedamad toiduosad aga taldriku servale. Katke
ventileeritud mikrolaine toidukilega kinni ning kuumutage véimsustasemega | | poole kuumutamise jarel segage/
paigutage Umber.

MARKUS: veenduge enne serveerimist, et toit on pohjalikult kuumenenud.

Viilutatud liha

Katke ventileeritud mikrolaine toidukilega kinni ning kuumutage véimsusega | | . Uhtlase kuumenemise tagamiseks
paigutage vahemalt (ks kord Gimber.

MARKUS: veenduge enne serveerimist, et liha on péhjalikult kuumenenud.

Linnulihatiikid

Asetage koige paksemad osad néu vélisdarele, katke ventileeritud mikrolaine toidukilega kinni ning kuumutage
véimsusega ||.

Poole kuumutamise jarel pdorake toit imber.

MARKUS: veenduge enne serveerimist, et linnuliha on péhjalikult kuumenenud.

Pajaroad

Katke ventileeritud mikrolaine toidukilega kinni ning kuumutage véimsustasemegal | .

Segage sageli Gihtlase kuumutamise tagamiseks.

MARKUS: veenduge enne serveerimist, et toit on pdhjalikult kuumenenud.

Taaskuumutamisel parimate tulemuste saavutamiseks valige toidutubile sobiv asjakohane mikrolainete voimsustase,
néiteks kodgiviljakaussi voi kuumutada véimsusega ||| | , samas kui lasanjet, mis sisaldab koostisaineid, mida ei ole
voimalik segada, tuleb kuumutada véimsusegal |.

MARKUSED

Vétke toit enne taaskuumutamist foolium- v6i metallndudest vilja.
Taaskuumutamise aega mojutavad toidu kuju, stigavus, kogus ja temperatuur nagu ka ndu enda suurus, kuju ja
materjal.

AHOIATUS! Arge kuumutage vedelikke kitsakaelalistes néudes, kuna see véib tipneda kuumutamisel
sisu anumast vélja purskamise ning poletuste tekkimisega.

Ulekuumenemise ja siittimise véltimiseks tuleb suure suhkru- ja rasvasisaldusega toitude taaskuumutamisel olla
aarmiselt tahelepanelik.

Arge kuumutage 6li véi frititirimisrasva, kuna see vdib tuua kaasa lilekuumenemise ja stttimise.

Konserveeritud kartuleid ei tohi mikrolaineahjus kuumutada; tegutsege vastavalt tootja poolsetele pakendil toodud
juhistele.

AHOIATUS! Péletuste valtimiseks tuleb toidupudelite ja lapsesoogipurkide sisu segada voi loksutada
ning enne tarbimist tuleb kindlasti temperatuuri kontrollida.
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Kui teile tundub, et ahi ei toota korralikult, saate te enne tehniku véljakutsumist teostada ise mitmeid lihtsaid
kontrollimisi. Nii ei ole lihtsamate rikete puhul vaja teha mittevajalikke kénesid.

Tehke jargmine lihtne kontrollimine:

Asetage pool tassi vett ahju pdhjale ja sulgege uks. Programmeerige ahi kiipsetame 1 minut mikrolainete

voimsustaseme || | | juures.

1. Kas ahju valgusti sittib ahju té6tamise ajal?
2. Kas jahutusventilaator to6tab? (Asetage kontrollimiseks kasi ventilatsiooniavade kohale.)
3. Kas 1 minuti méddudes kostub helisignaal?

4. Kas vesi tassis on kuum?

Kui vastus kdigile kiisimustele on ,El’, kontrollige, kas ahi on korralikult vooluvérku tihendatud ja kaitse ei ole Idbi
pdlenud. Kui mélemad on korras, uurige Idhemalt jargnevat torkekorvaldustabelit.

AHOIATUS! Arge reguleerige, parandage ega tehke ahjule muudatusi iseseisvalt. Hooldus- véi
parandustoode teostamine muu isiku kui SHARP-i koolitatud inseneri poolt on ohtlik. See
on oluline, kuna tegevuste kaigus véib olla vaja eemaldada katted, mis kaitsevad kasutajat
mikrolaineenergia eest.

Tootamise ajal kaitseb uksetihend mikrolainete valjapaasemise eest, kuid see ei ole 6hukindel tihend. Ukse tmber

veetilkade ndgemine véi 6rna voi sooja 6hu liilkumine on tavaline ndhe. Suure niiskussisaldusega toidust tuleb auru,
mis kondenseerub ukse sisepinnal ja voib ahjust vilja tilkuda.

Remondid ja muutmised: drge kasutage ahju, kui see ei té6ta korralikult.

Valiskorpus ja juurdepéds valgustile : &rge eemaldage viliskatet. See on védga ohtlik, kuna seadme sees on

kérgepingega pingestatud detaile. Nende puudutamine véib olla surmav.
Teie ahjul puudub kate valgustile juurdepédasemiseks. Lambi té6korrast minemise korral drge tritage lampi
iseseisvalt parandada vaid po6rduge ametlikku SHARP-i teenindusse.

TORGETE KORVALDAMISE TABEL

KUsIMus

VASTUS

Ukse timber on tunda 6hu
liikumist.

Ahju toétamise ajal liigub 6hk ahju sisemuses.
Ahju ukse tihend ei ole 6hutihe ja osa 6hku voib ukse vahelt vélja padseda.

Ahjus tekkib kondensaat, mis
voib uksest vélja tilkuda.

Ahju 66nsus on tavaliselt jahedam kui valmistatav toit ja toiduvalmistamisel tekkiv
aur kondenseerub jahedamale pinnale.

Auru kogus soltub valmistatava toidu veesisaldusest. Ménedel toitudel, nagu
naiteks kartulitel on kérge veesisaldus.

Ukseklaasi vahele jaanud niiskus peaks mone tunni méédudes hajuma.

Valmistamise ajal on ahju
sisemuses naha sademeid voi
kaarleeki.

Kaarleegid ilmuvad siis kui metallist objekt satub toiduvalmistamise ajal ahju
sisepinna ldhedusse. See voib ahju sisemuse pinna karedaks muuta, ega peaks
muul viisil ahju kahjustama.

Kaarduvad kartulid.

Veenduge, et kartulitelt on eemaldatud kéik,silmad” ja et kartulikoor oleks
ldbistatud. Asetage kartulid otse podrdalusele, kuumuskindlale vormindule vms-le.

Ahi ei to6ta, kui taimeri
juhtnupp on keeratud nullist
eemale.

Kontrollige, kas uks on korralikult suletud.

Ahi kiipsetab liiga aeglaselt.

Veenduge, et valmistamiseks on valitud dige vdimustase.

Ahjust kostub mira.

Mikrolaineenergia lulitub kiipsetamise/sulatamise ajal sisse ja valja.

Valiskorpus on kuum.

Korpus voib puudutamisel kuum olla - hoidke lapsed seadmest eemal.
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Anne teeninduse kutsumist kontrollige palun jargmisi punkte.

+ Veenduge, et ahi on korralikult vooluvérku tihendatud. Kui ei ole, eemaldage pistik pesast, oodake 10 sekundit ja
tihendage pistik tagasi pesasse.

+ Veenduge, et vooluringi kaitse pole Idbi pélenud voi rakendunud. Kui need tunduvad toimivat korralikult, testige
madne teise seadmega pistikupesa.
+ Kontrollige, kas voimsuse ja taimeri juhtnupud on 6igesti keeratud.

+ Veenduge, et uks on korralikult suletud ja ukse turvalukustisteem rakendunud. Vastasel juhul ei hakka
mikrolaineenergia ahju voogama

KUI UKSKI EELTOODUTEST OLUKORDA EI PARANDA, VOTKE UHENDUST KVALIFITSEERITUD TEHNIKUGA. ARGE URITAGE

AHJU ISESEISVALT REGULEERIDA VOI PARANDADA.
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VYBara:
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4 A.lHdopmauina wopo yTunisauii gna KopucryBauis N
(npuBaTHMX JOMOrocnoaapcTs)

1. Y €Bponelicbkomy Colosi

YBara: He Bukupgaiite el BUpi6 y 3BMYanHmN CMiTHUK!

BifxoAu eneKkTpruyHOro 1 eNleKTPOHHOro 06MaZiHaHHSA NiANAraloTb OKpPeMin
yTunisauii, i 3rifHO 3 3aKOHOAABCTBOM, iX MA€ OyTN HaNEXHUM YNHOM
06p0o6eHo, yTunizoBaHo 11 nepepobieHo.

KpaiHamn-uneHamu €C BCTaHOBNEHO, L0 NPUBATHI rocnofapcTBa B KpaiHax
€C MOXyYTb 6€3KOLUTOBHO 3[aTUN eNleKTpUYHe abo enekTpoHHe obnagHaHHsA,
Lo BUILLNO 3 eKcnnyaTadii, 4o cneliani3oBaHUX NYHKTIB npuinomy*.

Y peakunx KpaiHax* micLesi NignpreMcTBa TOPriBAi TaKOX MOXYTb
6e3KOLITOBHO NPUIAMATK CTapi BUPO6Y B OCi6, IKi KynytoTb HOBi aHaNOriuHi
BMpo6U.

*) LLlo6 oTpumaTy Ginblue iHpopMaLlii, 3BEPHITLCA A0 MiCLIEBUX OpraHiB
Bnagu.

Batapeliku un akymynatopu, AKMMU Byno ocHalleHe enekTpuyHe abo
eneKTPOHHe 06agHaHH#, WO BUILWO 3 eKCrlyaTaLlil, TakoX NignsaraoTb
oKpeMi yTunisauii 3rigHo 3 BUMOramu mMicLieBUX OpraHis Bnagu.
[loTpumytounce npasmn yTunisauii Lboro npunaay, B1 gonomaraere
3abe3neunTy NOro HanexHy o6pobKy, yTunizaLilo Ta nepepo6Ky, Lo
[03BOJIAE 3an006irT MOTeHLiiHOMY HeraTVBHOMY BMAUBY Ha AOBKINNA Ta
370POB'A Nofel, NOB'A3aHOMY 3 HEHANIEXXHO YTUAI3aLli€lo CMITTA.

2. B iHWMx KpaiHax 3a mexxamm €C

AKLwo Bu 6axxaeTe no36yTrca Lboro BMpPoOY, 3BepHITbCA O MiCLEBMX
opraHiB Bfaaw 1 AisHanTeca Npo NpasuibHUA cnoci6 yTunisauii.

[Ona Wseiinapii: EnektpryHe un enekTpoHHe 06nagHaHHs, Wo BANLLIO

3 nagy, MoXkHa 6€3KOLITOBHO MOBEPHYTY NPOJABLID, HaBITb AKLLO By He
36upaeTech NpuadaTyi HoBUIA BUPI6. CNICOK IHLWINX MPUAMaNbHUX MYHKTIB
HaBe[eHO Ha AOMALLHIN CTopiHLi www.swico.ch abo www.sens.ch.

B. IHpopmauis woao yrunisauii gna KomepuinHux
KopuctyBauiB

1. Y €Bponeiicbkomy Colosi

AKwo Bu xouete no36yTnCA BUPOOGY, L0 BUKOPUCTOBYBABCA 3 KOMEPLIiiHO0
MeTol0:

3BepHiTbcA fo MicLeBoro gunepa komnaHii SHARP i otTpumaiite iHpopmaLiito
OO NOBEePHEHHA BUPOOY. B MoxeTe 3a3HaTV NeBHKX BUTPAT, IO
noB’A3aHi 3i 3gaBaHHAM | nepepobKoto BUPoby. Bupobun Hesenvkoro
po3Mipy (y HEeBENMKIMX KiNIbKOCTAX) MOXHa 34aTy B MiCLieBi NpuiiManbHi
NYHKTA.

[Ona Icnanii: Insa noBepHeHHsA BUPOOIB, O BUNLLAN 3 Nay, 3BEPHITbCA A0
BiAMOBIgHOI yCTaHOBM 3i 36MpaHHA BiAXOAiB UM [0 MiCLIEB/X OPraHiB Blagw.
2, B iHwmx KpaiHax 3a mexxamu €C

AKwWwo Bu 6axxaeTe no36yTncA Lboro BMPoOy, 3BepHITLCA [O MiCLEBMX
@JraHiB BIaAM i fi3HANTECs NPO HaNeXHi cnocobu yTunisawii. j

3BepHYTMCA MO 06C/TYroByBaHHA Y Ai3HATMCA CBOI NpaBa 3riAHO 3 yMOBaMU rapaHTii MOXHa, BiAABifaBLUN CTOPIHKY
www.sharpconsumer.com/support/, www.sharpconsumer.com/contact/ a6o 38epHyBLI1Cb [JO NPOAABLA, B AKOTO

6yno npuabaHo BUPIO.

[eknapadii BignosigHocTi ctaHaapTam €C po3milleHo 3a agpecoto:
https://www.sharpconsumer.com/documents-of-conformity/
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3ACTEPEXXEHHS WOAO0 YHUKHEHHA MOKJINBOIO BINJINBY
MIKPOXBWJIbOBOI EHEPTIi

1. He Hamaraiiteca KopucTyBaTUCA LI€EIO MiYYI0 3 BiAUMHEHVMU iBEPLATAMIN — Lie MOXe NPU3BECTM AO LWKIAIMBOro
BM/IMBY MiIKPOXBUIbOBOI €Heprii. BaXn1Bo NigTpYMyBaTh y CNPaBHOMY CTaHi NPUCTPOI 3aXMCHOTO 6/10KyBaHHS.

2. He BcTaBnaiTe XoAHI NpeameTi Mixk NnepefHbOoo NaHenio neyi Ta ABepuATaMm, a TaKOX He JonycKarTe
HaKOMWYEHHS CMITTA UM 3aMLLKIB 3aCO6iB ANA YMLIEHHA Ha MOBEPXHSAX YLLiNbHIOBAYIB.

3. He kopucTyiTecs nivyto, AKLO BOHa HecnpasHa. [lyxe BaxnunBo, Wob aBepuATa nevi 6ynu cnpasHi i gobpe
3aUMHANNCD, @ TAKOX LLO6 He GYNO NOLWKOAXKEHO TXHi 3aBiCK, 3aMKU Ta YLLiNIbHEHHA YN YLLiNbHIOBaNbHI NOBEPXHI.

4. He HamaraiiTeca peMOHTYBaTV Y/ PerynoBaTh niy.

BAXK/VIBI BKA3IBKM 3 TEXHIKMA BE3MEKM 3
BCTAHOBJIEHHS 12
PALIO3ABAIN 13
BKA3IBKM LLOZIO 3A3EMJIEHHS 13
TEXHIUHI XAPAKTEPUCTUKM 13
M4 | PUAALAS O HE 14
MAHESTb KEPYBAHHS 15
PIBHI MOTYKHOCTI MIKPOXBW/IbOBOTO MOSS 16
MPUFOTYBAHHS CTPAB Y MIKPOXBU/IbOBIM MEUI 16
YWLLEHHA TA oA 17
nocCy/, MPUAATHUN 1715 BAKOPUCTAHHS B MEUI 17
PEKOMEHZALIIT LLIOLIO FOTYBAHHS 3A [IONMOMOTOIO MIKPOXBUIIbOBOI EHEPTIi 19
PEKOMEHZALIIT LLIOJO PO3MOPOXYBAHHS 21
PEKOMEHZALIIT LLIOLIO NMOBTOPHOTO PO3IMPIBAHHS 22
MOLWYK | YCYHEHHS HECTIPABHOCTEM 23
MEPLL HIX 3BEPTATICA MO AOMOMOTY 24
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BAXJINBI BKA3IBKW 3 TEXHIKU BE3MNMEKU

YBAXHO MPOUYUTANTE | 3BEPEXKITb )19 NOAAJIbLLOIO
BUKOPUCTAHHA

LLlo6 yHuKHYTN He6e3neKn NoXexi, He 3anuwanTe
MiKpOXBUAbOBY MNi4y 6e3 HarnAAy nig yac po6oTn.
BcTaHOBNEeHHA 3aHaATO BUCOKOI NOTY>KHOCTI Y1 3aHaATo
AOBroro Yacy NnpuroTtyBaHHA MOKe cTaTy NPUYNHOI0
neperpiBaHHA Neyi, AKe MOXe CNPVUHYVNHUTU NOXKEXY.

Lito niy npr3HayeHo nuLe anAa BUKOPUCTAHHA Ha BUCOKUX
KYXOHHUX cTonax. MoxnusicTb i BMOHTYBaHHA B AKUICH 3
eNeMeHTiB KYXOHHOro obnagHaHHsA He nepenbayveHo. He cTaBTte
niv y wady. 3abesneyte BiNbHUN JOCTYN A0 eNEKTPUYHOT
pO3eTKM, o6 3 NerkicTio BAMKHY TV Npunag y pasi eKcTpeHol
HeobxiaHOCTI.

KnBneHHA npunagy Mae 34iMCHIOBATUCA 3MIHHOKO

Hanpyrot 230-240 B, yactototo 50 l'y. Po3nopginbHa niHia
Ma€ 6yTu 3axuLLeHa 3anobi>KHNKOM abo aBTOMATUYHUM
BMMMKayeM NpnHanMHi Ha 10 A. 1nA XKnBneHHA anapaTta Ma€
BMKOPUCTOBYBATUCb OKpeMe eflieKTPUYHe KOoso.

Ha po3miwyinTte niy B Micuax, ae BUGINAETbCA TEN0, HANPUKNag,
nopyu i3 AyXOBKO. He BCTaHOBIONTE MiY Y MiCLAX 3
NiaBULLEHMM piBHEM BONIOrocTi abo B MicuAx i HAKONUYEHHS.
He 36epiranTe i He BUKOPUCTOBYTE My HaABOPI.

Y pasi BUHUKHeHHA auMy, BUMKHITDb niy abo Big'eaHanTe
il Big Mepexi Ta He BiguMHANTe ABepLUATa, W06 cTpumaTi
MOXKJ/IBe 3aliMaHHA.

BukopucroBynTe nuiue npusHaveHi 40 BUKOPUCTaHHA
Yy MiKpOXBUJIbOBUX Neyax KOHTenHepun Ta nocyp.
BukopucroByinTe nuwe nocya, npusHavyeHUn gna
BMKOPVCTaHHA Y MiKpOXBUIbOBMX Nevax.

Mig wac nigirpiBaHHA iXi y nnacTukoBux abo naneposux
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KOHTellHepax HarnaaanTe 3a niyyio, Wo6 BUKAIUNTH
MOXNUBICTb 3aliMaHHA.

Micna BUKopuUcTaHHA BUMUIATE KPULLKY XBUneBopay i
BHYTPIlLIHIO Kamepy neyi. BoHn matoTb 6yTh cyxi Ta uncTi.
YHacnifpoK neperpiBy HaKONMUYEHW XNP MOXKe novyaTu
AnMmiTtuy a6o X 3aropiTuncsa.

He po3miwynte nopAg 3 nivyto abo ii BeHTUAALINHMYK
OTBOpPaMU Nerko3ammmncTi matepianmu.
He nepekpuBanTe BeHTUNALINHI OTBOPW.

3HimanTe 3 IXi Ta I nakyBasbHUX MaTepianis yCinaki metanesi
NAOMOU i APOTAHI CTAXKIN. BUHMKHEHHA Ayrn Ha meTaneBux
MOBEPXHAX MOXKE CMPUUYNHUTI 3aMaHHS.

He BrKopuctoBynTe niy AnA nigirpisaHHA onii gna rmmbéokoro
NPOCMaxKyBaHHA. Yepes HeMOXINBICTb KOHTPOJIIO 3a
TeMnepaTyporo OnNia MoXe CnanaxHyTu.

[na npurotyBaHHA NOMNKOPHY BUKOPUCTOBYUTE NnLLE
cneuianbHU Nocya, NPU3HaYeHU AnA 3aCTOCYyBaHHA B
MiKpPOXBUNbOBMKX NeYax.

He BnkopucToByiTe Niy gnA 36epiraHHA CTpaB un Oyab-AKnx
IHLWKWX NpeameTiB.

Micna BMMKaHHA neuvi nepesipTe poboui napameTpu 1
nepeKoHaunTecs, WO Miy Npauioe HaNeXXHNUM YNHOM.

He 3anuwante niy, wo npautoe, 6e3 HarnAagy.

BxunBaHHA ocobnmBmx 3axoais 6e3neKku nig vyac NPUroTyBaHHA
CTpaB 3 BUCOKUM BMIiCTOM LlyKpYy abo »Knpy, Hanpuknag,
COCUCOK, NporiB abo pi3aABAHOro NyANHry, LO3BOJAE 3anobirtu
neperpiBaHHIO Ta NigropaHHo. l1B. BiANOBigHI nopaau B
KepiBHULTBI 3 ekcrinyaTtauil.

3ano6iraHHA MOXXNMBUM TiIECHUM YLIKOAKEHHAM.
OBEPEXKHO!

He BUKOpUCTOBYITE Miy, SIKLLO BOHA MA€E NOLIKOAMKEHHS UM
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HecnpaBHOCTI. [lepe noyaTkom ekcnnyaTtauii nepesipanTe:

a) MNepekoHanTecs, WO ABEPLATa 3aUNHAIOTLCA HaMINHO, 6e3
3MiLeHHA 1 NepeKociB..
b) NepekoHanTtech y Tomy, 110 3aBicK | 3aMOK 3aXUCHX
ABEPUAT CPaBHi i WiIbHO 3a4YNHAIOTbCA.
C) MNepeKoHaNTeCh y TOMY, WO YLLifIbHEHHSA 11 YLLiNIbHIOBASIbHI
NOBEePXHi ABEPUAT HE MalOTb MOLLKOAXKEHb.
d) NepekoHaiTech y TOMy, L0 Ha BHYTPILLHI NOBEPXHi
Kamepwu nedi i ABepUAT HEMAE MOAPANUH.
€) NepekoHanTechb y TOMY, L0 WHYP i BUSIKA KUBNEHHA He
MaIOTb MOLKOOXKEHb.
Y pasi nowkKoa»KeHHA ABepuUAT abo yLinbHIOBaviB
eKcnayartauia neyi MoXnvBea nuvLe Nicia PeMOHTY,
NpoBeAEeHOro KOMMNETEHTHO 0COH010.

3a60pOHAETbCA CAMOCTillHe HanawTyBaHHA, PEMOHT

a6o mogudikauia neui. 3 mipkyBaHb 6e3nekm Bci Aii,
noB'A3aHi 3 06cnyroByBaHHAM ab0 peMOHTOM neui, AKi
nepea6ayvaloTb 3HiMaHHA KPULLKWY, WO 3a6e3nevye 3axmucr
BiZi BUNPOMiHIOBaHHA MiKPOXBWU/IbOBOI eHeprii, Ma€
BMKOHYBaTU iMllie KOMNeTeHTHa ocoba.

B »KogHOMYy pa3i He BUKOPUCTOBYMTE Miy 3 BigUNHEHMN
ABEpUATaMU N He NepepobnANTe BCTAHOBMIEHI HA HMX 3aXUCHI
dikcaTtopun. He BUKOPMCTOBYIMTE Miy, AKLLO MiX YLLifIbHIOBaYaMu
ABEpUAT Ta YLWiNbHIOBasIbHOK NOBEpPXHE pOo3TalloBaHUN
AKNNCb Npeamer.

He ponyckante HaKONMYeHHA Ha YLWiNbHEHHAX ABEPUAT i
CYMiDKHUX AieTanAax xKupy um 6pyay. PerynsapHo uncTitb niy
Ta ycyBanTe BCi 3aNuLKN NPOAYKTIB.

HdoTpumynTtecb BKasiBOK, AAKi HaBefieHO B po3aini
«YuweHHAa n gornag». HegoTrpymaHHA BKasiBoK

LWOAO0 PEryNAPHOro YNLEeHHA Nevi MoXKe CNPUYNHUTH
NOLUKOAKEHHS Ti NOBEePXOHb, W0 3HAYHO BIUJIMBAE Ha
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TepMiH eKcnnyaTtauii npunagy n MoXe ctatym NPUYNHOI0
BUHUKHEHHA He6e3neuHunx cutyauin.

Ocobu, wo kopuctytotbca KAPQIOCTUMYTATOPAMN,
MatOTb NPOKOHCYNbTYBATUCA 3 NliKapeM abo BUPOOHMKOM
Kapgioctumynatopa

LLOA0 NPOTMNOKAa3aHb 4O BUKOPUCTAHHA MiKPOXBUIbOBUX
neven.

3ano6iraHHA MOXXNMBUM YPaXKeHHAM eNIeKTPUYHUM
CTpymMom

Hi B AKOMY pa3i He 3HimanTe 30BHILLHIN Kopnyc.

He po3nusanTe pignHN i He BCTPOMIANTE HIYOro B OTBOPU
ABepPHUX QiKcaTopiB un y BeHTUNALINHI oTBOpWU. Y pasi
NPONUTTA PiANHN HEraNHO BMMKHITb Niv abo Big'egHanTe ii
Bij MepeXi 1 BUK/IMYTE YNOBHOBAXKEHOro areHTa CepBiCHOI
cny6m komnaHrii SHARP.

He 3aHyptonTe WHYpP UYn BUNKY XXUBNEHHA Y BOAY 4 Oyab-
AKY HLWY PiAnHY.

He gonyckanTe 3BMCaHHA WHYpPa XUBJIEHHA 3 Kpato CTONY 4
po60YOT NOBEPXHI.

He gonyckanTe OTOPKaHHA WHYpPa XUBAEHHA OO Harpitnx
NMOBEPXOHb, 30KpeMa [0 3afiHbOI CTIHKW neui.

Anapart i WHyp X1BNEHHA cNig BCTaHOB/IOBATU B MiCL,
HeOoCTYNMHOMY ANA AiTer BiKom monogLue 8 pokis.

He HamaranTecsa caMOCTINHO 3aMiHUTW NIaMIMOYKY B Mevi i
He [03BONIANTE POOUTU Lie HIKOMY, OKPiM YNOBHOBAXEHOIO
kKomnaHieto SHARP enekTpuka. AKLO naMnoyKa OCBITNEHHA
neuyi He NpaLoe, 3BePHITbCA A0 AWIIePa UM YITOBHOBAXKEHOrO
areHTa cepsicHoi cny»k6u SHARP.

Y pa3i NOWKOAXKEHHA LWWHYPa XUBNEHHA npunagy noro cnif
3aMiHUTK cneuianbHO NPU3HAYEeHNM 4718 LbOro LWHYPOM.
3aMiHy Ma€ BUKOHYBAT/ BNOBHOBAXKEHWI areHT CepBiCHOT
cny6m komnaHrii SHARP.
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3ano6iraHHA moxnuBomy Bu6yxy 1 pantoBomy
3aKMNaHHIO:

OBEPEXKHO! Pigki Ta iHwi npoayKTn 3a60poHeHo
HarpiBaTu i repmMeTNYHO 3aKPUTUX EMHOCTAX:
BOHU MOXKYTb BUGYXxHyTM. MigirpiBaHHA HanoiB y
MiKpOXBUbOBIN Neyvi MoXe CynpoBoOAKyBaTNCA
yNOBiIbHEHVUM BUBEP)KEHUM 3aKNMaHHAM, TOMY 3
nocyAoMm 3 HanoAMMN Heo6XiAHO NoBOANTMNCA AYKe
ob6epexHo.

He BukopucToByimnTe repmeTnyHy Tapy. [epen 3acTtocyBaHHAM
3HIMITb NOMOW | KpULWKK. [epMeTUYHa Tapa MOXe BUOYXHYTI
BHaCNIAOK 3POCTaHHA TUCKY HaBiTb NiCA BAMKHEHHA MNeyi.
BynbTte 06epexHi nig yac nigirpisaHHA PignH y MiKpOXBUIbOBIN
neui. BukopncroByiTe Tapy 3 LUAPOKUM Fopfieykom, wob i3 Hel
MO BUXOANUTN BynbbaLlKku .

Hikonun He nigirpiBanTe piguHy y Tapi 3 By3sbkum
ropneykom, HanpuKnag, y ANTA4YNX nnsaweykKax, ocKinbku

Le moxe
npuBecTn [0 BUBEPXKEeHHA BMICTY nicnsA nigirpiBaHHA 1
CTaTV NPUYMNHOIO OMNiKiB.

3anobiraHHA panToBOMY BUKMAY KAMAAYOI PIGUHN 1 MOXITMBAM

ornikam:

1. He nepeBuwyiiTe peKOMEHAOBAHUI YaC MPUroTyBaHHS.

2. 360BTyiiTe pignHy nepeq nigirpiBaHHAM Uy MOBTOPHUM
nigirpiBaHHAM.

3. MMig yac NoBTOPHOrO NiAirpiBaHHA 6aXKaHO 3aHYPUTU
B PiAVIHY CKNAHY Nanuyky um nogibHunn npegmet (He
mMeTaneBun).

4, MigirpiBwn pignHy, 3anuwanTe ii B Neyi WoHaMeHLe Ha
20 ceKyHp, Wob YHUKHY TN YNOBINIbHEHOrO BUBEPXKEHOTO
3aKMNaHHA.
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He rotymnre anua y wkapanyni. Takox He cnig posirpisatn
y MiKpoXBUbOBilA neui uyini AnyA, 3BapeHi Ha KpyTo,
OCKiNlbKN BOHN MOXYTb BUOYXHYTU HaBiTb NO 3aKiHYeHHi
rotyBaHHa. [inA npurotyBaHHA a6o posirpiBaHHA
He360BTaHNX a6o LinnXx A€Lb, NPOKOAITbL XKOBTKN 1 6inkKu,
a iHaKwWe ANLA MOXKYTb BUGYXHYTU. 3HiMiTb WKapanyny i
nopiXKTe 3BapeHi Ha KPyTO ANLA, NeplU HiXK posirpiBaTm ix
y MiKpOXBWJbOBIl Nneui.

[Nepen NpUroTyBaHHAM NPOKOJIOMTE LWKIPKY TaKMX NPOAYKTIB,
AK KapTOMnA, COCUCKM | PPYKTH, iIHAKLLE BOHU MOXKYTb
BUOYXHYTMW.

3ano6iraHHA MOXNBUM onikKam

YBATA! LLlo6 yHUKHYTM OniKiB, nepep BXXNBaHHAM
nepemiwynte abo 360BTYyITEe BMiCT AUTAYNX NAALLEYOK
1 6aHOYOK 3 AUTAYMM XapUuyBaHHAM I NepesBipanTe
noro remnepartypy. LLlo6 He o6nekTUCA, BUNMatlouun
CTpaBM 3 neyi, KOPUCTYNTECA cneLiasbHOI0 PYYKOIO 4Yn
pyKaBnyYkamum.

« BigkpnBaroum eMHOCTI, nocya AnA NPUroTyBaHHA MOMKOPHY,
pyKaBu AnA 3anikaHHA TOLWO, TPpUManTe Xy AKHanaani Big,
06nmuuA, Wo6 YHNKHY TN NapOBMX ONIKIiB i BUKUAIB KNM'ATKY.
LLlo6 yHUKHY TV OMiKiB, 3aBXAW, NEPLL HiX NOAABATY iKY,
nepesipAnTe ii TemnepaTypy Ta NnepemiwymnTte, ocobnmBo
KON CTPaBM Y HaNoi NPU3HAYeHi HeMOBAATaM, JiTAM Ta
noaAM NOXMUIOro BiKy. 30BHILLHI AeTani nig Yyac poboTu
MOXKYTb HarpitTnca. He rotymnte y npucyTHOCTI ManeHbKNX
aiten.

« TemnepaTtypa EMHOCTi He € BIpHMM MNOKa3HNKOM
TemrnepaTtypu CTPaBy UM HaMo; 3aBXAW nepesipanTe
Temneparypy CTpaBu.

« BigunHAloun gBepusTa Neui, 3aBXxan cTaBanTe nogani, Wob
He 06NeKTNCA Napoto Ta XapoM, WO BUXOANTb HA30BHI.
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« [licna nigirpiBaHHA po3pi3ynTe papLUMpOBaHi 3aneyeHi
CTpaBswu, Wob BUNYCTUTN Napy N YHUKHYTW OMiKiB.

« o6 yHMKHY TV ONiKiB Yy #iTen, He JO3BONANTE M
HabnmxaTnca Jo ABepuAT nevi.

3ano6iraHHA HeNnpaBUIbHOMY BUKOPUCTaHHIO JiTbMU
YBATIA! KopuctyBatuca niuyio 6e3 Harnagy f03BONAETbCA
TiNbKN AiTAM, AKi 03HAaMOMWINCA 3 BignoBigHUMMN
IHCTPYKLUiAMK, 34aTHi KOPNCTYBATUCA NiYYI0 3
AOTPMMaHHAM Npasun 6e3neKn i po3ymiloTb, 3 AKUMMW
He6e3neKkamu noB’A3aHe HenpaBW/ibHe BUKOPUCTaHHA.

OcKinbKu y nevi BUKOPUCTOBYETbCA BUCOKA TemMnepaTypa,
AiTAM MOXXHa BUKopucToByBaTu niv y pexkumi AUTO MENU
("ABTOMEHIO") nnwe

nig HarnAgZoM [OpPOoCANnX.

Lle npunaa He npnsHavyeHNN ANA BUKOPUCTaHHA
oco6amm 3 o6mekeHnmMn pisnuHNMKN, ceHcopHumm abo
NCUXIYHUMWN MOXKNNBOCTAMU (30Kpema, Aitbmu) abo
oco6amum, Lo He MaloTb BiANOBIAHOro AOCBiAY Y1 3HaHDb,
3a BUHATKOM BUNaAKiB, KON BOHN nepebyBaloTb nif
Harnagom a6o HaBYeHi KOPUCTYBaTUCA HUM 0C06010, AKa
BignoBigae 3a ixHio 6e3neKy.

3a piTbmu cnig HarnagaTh, WoO6 BOHM He rpanuncsa 3
npunagom. Mopeni 3 eneKTPOHHOIO CEHCOPHOIO NaHeNI
MaloTb peXxum 6N1oKyBaHHA Bif AiTen.

He cnnpanteca Ha ABepuATa nevi n He po3xutymnte ix. He
rpanTeca 3 NivYYo N He BUKOPUCTOBYITE 1 B AKOCTI irpaLlKu.

HeobxigHo 03HanomuTy giten 3 ycima BaXKnMBUMU NpaBuiaMum
6e3neKkun: KOPUCTYBaATUCA PyYKamm 4asa nocyay, obepexxHo
3HIMaTK WKiPKY 3 NpoAYyKTiB, 3BepTaTi 0CO6NMBY yBary Ha
nakyBanbHi MaTepianu (Hanpuknag, Mmatepianu, 3gatHi 4o
CaMOHarpiBaHHs), MpU3HayeHi Ana 36epekeHHs CBIXKOCTi
NPOAYKTIB, OCKINbKN BOHN MOXYTb OYTU iyXKe rapA4Mu.
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IHWi 3acTepexeHHA

He Hamarantecsa AKMMOCb YnHOM MoAMiKyBaTyh Miy.

He nepecyBanTe niy nig yac ekcnnyaTtauil.

Llet npunag npr3HayeHnin gnsa nobyToBOro BUKOPUCTaHHSA.

Lla niy npu3HayveHa TinbKn Ana AOMaWHbOro KOPUCTYBaHHA
3 MeTOI0 NPUroTyBaHHA 1Xi Ta Hanois. CyWwiHHA NPOJYKTIB U
OfAry, HarpiBaHHA rpinok, Kanuis, rybok, BONOrMX raHYipoK i
NoZibHNX NpegMeTiB MOXe CynpOoBOLXKYBaTUCb Hebe3neKo
TPaBMYyBaHHA, 3aMaHHA Yn noxkexi. iy He npu3HayeHa ana
KoMepLinHOro un nabopaTtopHOro BUKOPUCTAHHA.

HapinHe KopncTyBaHHA NiY4I0 1 YHUKHEHHSA NOWKOAXKEHb

Hi B AKOMY pa3i He BMUKalnTe NOPOXHIO Niy. BukopmncTosytoun
Tapinky ana obcmakyBaHHA abo maTepianu, 3aaTHi

A0 CaMOHarpiBaHHA, 3aBXXAuW NigknaganTe nig HUX
Tennoi3onAUinH1UN MmaTepian, HanNpukKnag nopuensaHoBy
Tapinky, Wo6 3anobirt NOWKOAXKEHHIO AeKa BHACiAOK
TENM0BOro HanpyxeHHA. He nepeBuLlyTe Yac nonepeaHboro
po3irpiBaHHA, 3a3Ha4YeHNN y peuenTi O CTPaBW.

He BrKopuctoBymnte meTtaneBunii nocyg, Wo Biabneae
MIKPOXBUAi 1 MOXKe BUKNMKaTh ickpy. He cTaBTe B niy
KOHCEepPBHi 6nALWaHKN.

36epekeHHsA LinicHOCTI aeka
a) MepL HiX MATV MOBOPOTHWIA CTONWK B BOJI, 3aueKaiiTe,
LOKM BiH OXOJOHe.

b) He knagitb Ha xonogHWI NOBOPOTHUI CTONMMK Frapauy iy
abo rapAaumn nocyga.

C) He Knagitb Ha rapAaYMin MOBOPOTHII CTONMK XONOLHY iKY
abo xonogHW Nocya,.

d) Nig vac ekcnnyatauii neyi He KNagiTb Ha i 30BHILLHIN KOPYC
KOOHI NnpegmeTn.
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NMPUMITKA:

Mig yac po60TK y 3ragaHnx BrLLE peXxXnmax He cnig
KOPMWCTYBATUCA MNNACTUKOBUMUN EMHOCTAMMU, Xiba L0 BUPOOHUK
LIMX EMHOCTEN BKa3aB NPO MOXK/NBICTb TAKOrO BUKOPUCTAHHA.

Y pa3i BAHUKHEHHA CYMHIBIB LWOAO NigKIIOYeHHA Nnpunagy ao
eNleKTpoMepeXi 3BepHITbCA A0 KBaNipiKkoBaHOIO eNneKkTpuKa,
AKLO MaE€ BianNoBigHI MOBHOBAMEHHA.

AHi BUpOOHUK, aHi Annep He HeCyTb »KOAHOI BiANOBIAANbHOCTI
3a NOWKOAKEHHA neuyi abo TpaBMK, NOB'A3aHI 3
HeJOTPMMAaHHAM BiANOBIAHOI Mpoueaypu NiKIOYEHHA rneyi Ao
eneKkTpomepexi.

Ha cTiHkax neyi abo HaBKONO yLLinbHIOBaYiB ABEPLUAT Ta
i301AUINHNX NOBEPXOHb iIHOAI MOXe 3'ABNATNCA BOAAHUN
KoHAeHcaT abo Kpanni. Lle HopmanbHe ABKLLE, WO He CBifUnTb
NPO BUTIK MiKPOXBMNbOBOI eHeprii abo HecnpaBHiCTb Npunagy.

if Llen yMOBHMIN 3HaK O3HAYaE, WO NOBEPXHi
HarpiBaloTbCA Nig Yac ekcnayaTauii npunagay.
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1. BuimiTb 3 BHYTPILIHbOI Kamepu neyi yci nakyBasibHi MaTepiann i 3HiMiTb 3aX1MCHY NAiBKY 3 MOBEPXHi Kopnycy
MiKpOXBUNbOBOI Neui.

2. YBaxHO OrnAHbLTE MiY Ha NpeAMeT 6yAb-AKNX MOLIKOMKEHb.

3. BcraHoBnOWTE NiY Ha HaAiNHY rOPU30HTasIbHY NOBEPXHIO, MiLIHICTb AKOT 4O3BONUTL BUTPUMATM Bary neyi pasom 3

HalBaXKuMM NpegmMeToM, AKUIN MOXHa B Hill HarpiBaTy. He cTaBTe miv y wady.

Bunbepitb roprsoHTanbHy NoBepxHIo, MiCLiA Ha AKii AOCTaTHbO ANA AOTPUMAHHA HEOOXiAHOTO NPOCTOPY HaBKONO

BXiiHUX | (260) BUXiAHVX BEHTUNALINHUX OTBOPIB. [INB. PUCYHOK Ha NepLUil CTOpiHLi. 3aAHbOIO CTIHKOIO anapat

MO>Ha NOCTaBUTM [0 CTiHW.

»

MiHimanbHa MOHTaXXHa BUCOTa CKnagae 85 cm.

BiacTaHb MiX 6iuHUMM CTiHKaM1 MIKPOXBUIIbOBOI Neui | CyMiXKHUMM CTIHaMM U Byb-AKMMU IHLIMK NpeaMeTaMn
Ma€ CTaHOBWTU He MeHLWe HiX 20 cm.

BucoTa BinbHOro NpocTopy Haj Nivyyto Ma€ CTaHOBUTW He MeHLLe HixX 30 cm.

He 3HimawiTe HiXKK1 3 JHULa nevi.

MepeKpuBaHHA BXiAHUX i (260) BUXiAHMX OTBOPIB MOXE CMPUUMHWTYI MOLWKOAMXKEHHSA Neyi.

PosTawoByiiTe niu AKOmora Aani Big pagio- Ta TenesisifiHnx npuiimayis. KopnctyBaHHA MiKPOXBIbOBOIO NiYYI0
MO>e CMPUYNHATY BUHUKHEHHA 3aBajl Y NPUINMaHHI pajio- Ta TeNeBsi3inHoro curHany.

5. HapiiiHo BcTaBTe BUSIKY Meui 40 CTaHAapTHOI 3a3emM/eHol NobyToBOT eNeKTPopOo3eTKM.

YBAIA!

He cTaBTe niu 6inA fkepen Tenna, Bonorn abo B Bonorvx mMicUax (Hanpvknag, 6insa 3sBuyanHoi nanTK) un 6ins
3aliMMCTUX MaTepianis (HanpuKnag, Wrop).

He nepekpuBaiite BeHTUAALINHI OTBOPU.

He cTaBTe Ha niy »oAHi npeameTy.

Mig Yac po6oTH i NPOTAroM NeBHOro Yacy NicnA 3akiHYeHHA PoBOTK MiKPOXBUILOBOT NeYi He JoTopKaTech Ao i
KOXyXa: BiH MOXe 6yTn rapAaumm.
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Mig yac pobOTU MIKPOXBIILOBOI MEYi MOXYTb BUHMKATU 3aBan PafioTeNeBisiitHAM Y4u NOAIGHNM NPUCTPOAM.

Y Takomy pasi iX MOXHa NocnabuT Ym yCyHyTH, BXMBLUW HACTYMHUX 3aXOAIB.

1. OuncTiTb NOBEPXHIO JOTVKY ABEPLAT i Kamepw neui.

2. 3MiHiTb NONOXEHHA NPUIIManbHOT aHTEHN pagdionpuiiMaya um Tenesisopa.

3. 3MiHiTb NONOXEHHA MiIKPOXBMIbOBOT Meui BiJHOCHO pagionpuiiMaya un Tenesisopa.

4. TIigKknoyiTb MIKPOXBUbOBY MiY 4O iHLLOT eNeKTPopo3eTKy, WO6 Niy Ta pagionpuiimManbHUn NpUCTpin 6ynn
BBIMKHEHI B Pi3Hi KOHTYpU NOBYTOBOT €NeKTPOMEPEXi.

Mpunag mae 6yTn 3a3emneHo. LLIHyp XVBReHHA Neyi MiCTUTb NPOBIA 3a3eM/EHHS, a BASIKa Ma€ KOHTaKT 3a3eMJIeHHS.
Ti cnig BCTaBAATI B HaNEXHUM CNOCOBOM BCTAHOBIEHY €N1EKTPOPO3ETKY, NIAKAIUEHY 40 KOHTYPa 3a3eMIeHHS.
3aBAAKN HAABHOCTI 3a3eM/IEHHA 3MEHLLYETbCA PUMK YPAXKEHHA eNeKTPUYHUM CTPYMOM Y pa3i KOPOTKOTO 3aMUKaHHS,
OCKiNbKM CTPYM BUTOKY NPOTiKaE OKPEMUM NPOBIJHNKOM. PeKOMeHAYETbCA BNALLTYBaTV OKpeme KoJlo, 0 AKoro byae
NiJKMIOYEHO NiiLle camy niy.

A YBATA! HenpaBunbHe BUKOPVCTaHHA BUWIKM 3 KOHTaKTOM 3a3eMJ/IeHHA MOXe Npu3BecTu 1o
BUHNKHEHHA PU3NKY yPaXKeHHA eNIeKTPNYHIM CTPYMOM.

MPUMITKA:

1. I3 3anuTaHHAMM LWOAO BKa3iBOK CTOCOBHO 3a3eMJ/IEHHA Y/ €NeKTPUYHOTO NiAKMIOUYEHHSA CIlif 3BepTaTnCA 0
KBasnipikoBaHOro eneKkTpuKa v crewianicra 3 cepBicCHOro 06c/lyroByBaHHs.

2. AHi BUPOGHUK, aHi Aunep He HeCYTb XXOAHOI BiAMNOBIAANbHOCTI 33 NOLKOAKEHHA Meyi abo TpaBMy, NOB'A3aHi 3
HeOTPUMAHHAM NpoLeaypu NiAKIIOYEHHA neyi Ao enekTpoMepexi.

MpoBoaw WHypa XX1BNEHHA MiIKPOXBUIbOBOI Neyi MO3HaYeHO Pi3HUMM KoNbopamu:
»oBTO-3eneHnin — 3A3EMJTEHHA

cuHiin — HENMTPANb

KopunuHesuin — GA3A

HazBa mopgeni YC-PS201AE
[Ixepeno xusneHHa 230-240 B 3m. cTpymy, 50/60 'y
CnoxmBaHa NoTyXHICTb 1200 Bt
:;)::Haana BUXifIHa MOTYXHiCTb MIKPOXBUbOBOrO 700 BT

Po6oua uactota 2450 My

FabaputHi po3mipw (LU x B x ) mm 455x 274 x 329

Po3mipu kamepw (LU x B x I)**, Mmm

315x 198 x 297

MicTkicTb neui

20 niTpis**

PiBHOMipHe NpuroTyBaHHA

MexaHi3m NOBOPOTHOrO CTONVKa

Maca HeTTO

npwbn. 10,5 kr

CeitnogiogHa namna

1,5W

*- Lleti 8upi6 8idnosioae sumo2am esponelicekoo cmaxdapmy EN55011. 32i0Ho 3 yum cmaHoapmom, yeti 8upi6 Hanexume 00 0671a0HAHHA

2pynu 2, knacy B. HanexHicme 00 2pynu 2 03Ha4ag, wjo 0711 mensio8oi 06pobKu ixi ueti npunad y HopmansHOMy pexumi pobomu 2eHepye

padio4yacmomHy eHepeito y (hopmi enekmpomazHimHo20 8uUNPoMiHio8aHHs. HanexHicme 0o knacy B o3Hauae, wo ueli npunad npudamruti 0o

8UKOPUCMAHHA 8 DOMAWHLOMY 20CN0OAPCMBi.

** - BHympiwHI0 MiCmKicmb po3paxos8aHo W/IAXOM BUMIPIOBAHHA MAKCUMAbHOI WUpPUHU, 21UbUHU G sucomu. QakmuyHa micmkicms ona

3aK/1a0eHHs 1Xi € MEHWOIO 3a PO3PAXYHKOBY.

Y PAMKAX MOMITUKM NOCTIMHOTO BAOCKOHAJIEHHA MU 3ANIULLAEMO 3A COBOIO MPABO BE3 MOMEPEPKEHHSA

3MIHIOBATM KOHCTPYKLIKO TA TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKW OBJTAIHAHHA.




1. 3axucHWi 3aMOK fiBepLAT

2. Ornagose BiKHO

3. Ponukose KinbLe

4. MydTa NOBOPOTHOrO CTONMNKA

5. 3acobu KepyBaHHA NOTYXHICTIO | TPUBaNiCTIO
6. Kpuwka xsuneBogy (He 3HimaTw)

7. CknsHe geko

8. BeHTUnAUiNHI oTBOPK

9. 30BHiWHI KOpnyC

10. WHyp *unBneHHa

MepekoHanTecb y HaABHOCTI Npunaaaa:
PONIMKOBOTO KinbLiA, My$pTV MOBOPOTHOTO
CTONUKA | CKNAHOTO fleka

BcTaHOBITb ponukoBe KinbLe BcepeanHi fHa
neui, o6 BOHO MOTIO BiNbHO 0bepTaTnca
HaBkosio MydTu. Micnsa uboro nocTaste
NOBOPOTHUIA CTONVK Ha MiACTaBKY, o6 BiH
flobpe cnepca Ha MyQTy.

LLlo6 He NOLIKOANTN NOBOPOTHUIA CTONK,
TPOXU NifHIMaNTe NOCyf Haf, Oro KPaem,
BUIMatouu 3 neui.

MPUMITKA: 3amoBnatoum npunaaas, Hassitb
Ha3By AeTani i Mofenb neui.

NPUMITKK:

Ouuytouu niy 3cepeanHu, 6yabte ayxe
obepexHi, o6 He MOLWKOANTN NaMKy KPULLKY
XBUIEBOAY.

ToTytoum XnpHi cTpaBm 6e3 KPULLKKM, NO
3aBepLUeHi PeTeNlbHO OUULLYTE BHYTPILLIHIO
Kamepy. BoHn mMatoTb 3aBXau 6yTn Ccyxumu i

8
9
10

yncTumMmn. I'IeperpiBaHHﬂ 3aCTapinoro KNPY MOXKe NMpu3BecT A0 BUHUKHEHHA AVMY 4K NoXexi.

MNepea BUKOPUCTaHHAM Nevi 3aBxan I'IepeKOHyI?ITeCﬂ B TOMY, WO I'IOBOpOTHVII;I CTONVK i ioro I'Ii,ElCTaBKy BCTaHOB/IEHO

HanexHum YnHom. Lle 3a6e3neuntb peTtenbHe i piBHOMIpHe MPUroTyBaHHsA CTpaB. HenpaBunbHO BCTaHOBNEHNI
CTONVIK Nif Yac ekcrnnyaTauii MoXe rypKoTiTyi, oraHo 06epTaTnCA UM HaBiTb MOLWKOAWNTL Miy.

[lna npuroTyBaHHA iXi il Ta EMHOCTI 3 Helo 3aBXKAW CNifj CTaBUTN Ha MOBOPOTHUIA CTONMK.

nOBOpOTHMVI CTONUK 06epTa€TbCF| 3a roOjHHUKOBOO CTpiﬂKOIO Uy NpOTUNEXHOMY HanpAMKY. Hal'lpﬂMOK

06epTaHHﬂ 3MIHIOETbCA KOXKHOTO pa3sy, konm niy BMMKaloTb. Lle »K0AHUM YMHOM He BNAMBaE Ha npouec

NPUroTyBaHHA.

A NMONEPEAMEHHA: Lia no3Ha4Ka o3Hauag, Lo nif Yac po6oTn NoBepxHi MOXYTb HarpiBaTmca.
Mip yac po60Tn ABepUATa, 30BHILLHI KOPNYC, BHYTPILIHA Kamepa, NpuaaaaA Ta Nocya MOXYTb CUIbHO
HarpiBaTuca. o6 yHnKHYTW oniKiB, 3aBXAN KOPNCTYIITECA TOBCTUMN PyKaBNUYKamMn.
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1. Pyuka PEFYJIATOPA NOTY>KHOCTI MIKPOXBWJ/1IbOBOIO NOMA
|- Hu3bka - 20% noty»HocTi (140 BT)
@ — Po3amopoxyBaHHA - 42% noTy>kHOcTi (294 BT)
| |- MomipHO HK3bKa - 52% noTyHocTi (364 BT)
1| |- Cepeas - 73% notykHocTi (511 BT)
111|- MomipHo Bucoka - 88% notyxHocTi (616 BT)

1 ||— Bucoka - 100% noTy»kHocTi (700 B)

2. Pyuka TAUMEPA
MosepHyBLwM pyuky TAVMEPA, MOXHa BCTaHOBUTM Yac
NPUroTyBaHHA. HalAOBLINI Yac cTaHOBUTL 30 xBUAMH. Micna
BCTAHOB/NEHHA Yacy aBTOMATUYHO NOYNHAETbCA NPUTOTYBaHHA.
MPUMITKA: LLI06 36inbWwnT Yac NPUroTyBaHHA un
PO3MOPOXKYBaHHA, CNifi NOBEPHYTY PYUKY TaliMepa npasopyu. LLo6
3MEHLUMTY YaC NPUrOTYBaHHA Yl PO3MOPOXKYBAHHSA, C/ifi NOBEPHYTH
PyuKy Talimepa nisopyu.

YC-PS201A
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bOBOI'O NOJiA

Min yac NprroTyBaHHA abo PO3MOPOXKYBaHHSA iXi PiBHI MOTY>XKHOCTi MIKPOXBWIb, BiiMiHHI Big BUCOKOIO (100 %),
peani3oBaHoO LWAAXOM BMUKaHHA 1 BAMUKAHHA MiKPOXBUIbOBOT eHeprii.

[ina B6OpPY piBHA NOTYXKHOCTI C/if MOBEPHYTY Y BiNOBIAHE MONOXKEHHA PYUKY KepyBaHHA MOTYKHicTio. Micna
nepeBefieHHA B MONOXKEHHS, WO BiANOBIAAE NOTPIGHI NOTY>KHOCTI, pyyKa 3adikcyeTbCa.

HanawryBaHHA N
MOTY>XHOCTi - v

NpUroTyBaHHA

BrKOpPUCTOBYETHLCA AN1A MOBINBHOrO PO3MOPOXKYBaHHS, HAMPUKNAA, KPEMOBUX TOPTIB UK
BUMIYKN.

BrKOPUCTOBYETHLCA AN1A PO3MOPOXKYBaHHA; BUOMpPaiiTe Liio NOTYKHICTb ANA PIBHOMIPHOIO
PO3MOpPOXyBaHHA. BoHa TakoX iaeanbHO nacye Ana BapKu puUcCy, CnareTi, rayLwoK Ta
NPUroTyBaHHA AEYHOTO 3aBapPHOTO Kpemy.

1 [inAa NnpopyKTiB LWinbHOT KOHCMCTEHLT, Lo BMMaraloTb TPUBANOro NpUrotTyBaHHA, Konu
roTylTbCA TPAANLIHMM CNOco6OoM, HaNPUKNaa, ANA CTPas 3 ANOBUYNHU. PekoMeHy€eTbCA
il BUKOPVICTOBYBATY el peXuMm, Wob M'Aco 6yno HiXKHUM.

BukopucToByeTbcA ANA TPYBaNILIOro NPUrOTyBaHHA NPOAYKTIB LiNIbHOT KOHCUCTEHLT, AK-
OT CMa)KeHOro M'Aca, M'ACHOTO X/1iba Ta rOTOBMX CTPaB y Tapinkax, a Takox HiXKHUX CTpas,
Hanpuknag, 6iCKBITHWX TiCTeUOK. Y LIbOMY PeXMMi 3HVXKEHOT MOTYKHOCTI iKa roTyeTbca
piBHOMipHO 6€3 nepecmakyBaHHA 3 6OKiB.

| BrkopuncToBy€eTbCA ANA WBMAKOrO NPUIroTyBaHHA Y/ pO3irpiBaHHA, HaNPUKNag, 3anikaHok,
il I rapAYMX Hanois, OBOUIB TOLLO.

BU1bOBIV NEYI

1. MigroTyiiTe it NOKNaAiTL NPOAYKTW Yy NpUAaTHUN nocya (ane. posain «NOCYL, MPULATHWY ANA BUKOPUCTAHHA
B MEYI») i nocTaBTe nocya (Moknagite NpoayKTn) 6e3nocepeHbO Ha MOBOPOTHMIA CTONINK NOCEPEAHI. 3aUnHiTb
nsepusdTa.

2. T[loepHiTb pyuky PEFTYJIATOPA MOTY>KHOCTI MIKPOXBWUJIbOBOTIO MOJIA y noTpiGHe NONOXeHHS, ke
BifiNOBiAa€ OAHOMY 3 LIECTU PIBHIB NOTYXHOCTI MiKPOXBM/IbOBOTO MOSIA.

3. MosepHiTb pyuky TAVIMEPA y nonoxeHHs, sike BignoBigae noTpiGHOMy yacy npuroTyBaHHs. Mid yBiMKHeTbcA
aBTOMaTUYHO.

4. Tlo 3aKiHueHHi NpUroTyBaHHA (Po3MopoxyBaHHA) pyuka TAMIMEPA nosepHeTbca B monoxeHHs «O», i anapat
nojacTb 3ByKOBUIA curHan. O6epTaHHA MOBOPOTHOMO CTOMMKa aBTOMATUYHO NPUMUHUTBLCSA, a JaMMoYKa neui
3racHe. BiguuHiTb iBepuATa Nneyi il 06epexxHo BUINMITL NPoAyKTM (MocyA). AKLO NoTpibHO, AaiiTe CTpaBi NOCTOATH.

MOPAAM LLIOA0 FOTYBAHHA 1XKI:

Micna 3anycky neyi 3aropUTbCA 1amMNoyKa OCBITNIEHHS, @ MTOBOPOTHUI CTONMK NOYHE 06epTaTMCA 33 FOAVUHHUKOBO
CTpinKkoto abo NpoTn Hel.

AKWO NOTPIBHO 3yNUHUTY NPUIrOTYBaHHS iXi 4O 3aKiHYEHHA MPU3HAYeHOro Yacy, NoBepHiTb pyuky TAUMEPA

y nonoxeHHa «0» (BumK.) abo BiguMHiTL ABepLATa Neyi. [IBepuATa nedi MoxHa BiAUMHNUTLA y 6yAb-AKNA MOMEHT
NPOTArOM NPUroTyBaHHA ixi. LLIo6 NPofOBXNTU NPUrOTYBaHHS, 3a4MHITb ABepLATa. AKLIO NOTPiBHO Mig Yac poboTn
3MIHUTM Yac NPUrOTYBaHHA i, NPOCTO NoBepHiTb pyuky TAUMEPA y HOBe NOTPI6HE NONOKEHHS.

AKLO NOTPIBHO BCTAHOBMTY YaC MPUTOTYBaHHA MEHLU HiX Ha 3 XBUNMHY, NoBepHITb pyuky TAVUMEPA 3a nosHauky
10 XBWUAVWH, @ NOTIM Ha3ag A0 NOTPIOGHOro HanawTyBaHHA. Toai TaMep npauioBaTUME 3 GiNbLIOIO TOUHICTIO.

[InA 3MiHM PiBHA NOTY>KHOCTI Nif Yac NPUroTyBaHHA ki NOBePHITL pyuKy perynaTtopa MOTYXKHOCTI
MIKPOXBWUJIbOBOTIO MOJIA y noTpiGHe NosioxKeHHs.

YBATA!
MepeKoHaliTech y TOMy, O MO 3aKiHUeHHI NPUroTyBaHHA pyuKy perynatopa TAMIMEPA BCTaHOBNEHO B MONOMEHHA
«0», iHaKLLe, Konu ABepLATa 6yae 3aUMHEHO, MiY aBTOMATNYHO YBIMKHETbCA.
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1. [epep unLiEHHA BUMKHITb MiY Ta BUAMITb i3 PO3ETKM BUIKY XKUBJIEHHA.

2. TlipTpuMmyiiTe YACTOTY BHYTPILIHIX MOBEPXOHb. YCyBaiTe Hanumni Ha CTIHKM 6PU3KMU Yy NPOAUTI PiANHW BONOTOO
TKaHMHo. AKLLO Miy Ay>xe 6pyAHa, i MOXKHA YACTUTY 3 BAKOPUCTAHHAM HENTPabHUX MUIAHUX 3acobis. He
KOPWCTYNTeChb aepO30AMM UM IHLIMMI arpecMBHUMM 3aco6aMm 1A YMLLEHHA. BOHU MOXYTb NPU3BOANTY AO
YTBOPEHHS ipXi, NaTbOKIB UM BTPaTN BNNCKY MOBEPXHi iBEPLAT.

3. 30BHILLIHIO NOBEPXHIO MeYi Cifj OUKLLYBaTU BONOrolo TKaHWHOI0. LLIo6 He nowkoanTn poboui aeTani BcepeanHi
neui, He fJonycKaiTe NOTPaNIAHHA BOAW B BEHTUNALINHI OTBOPW.

4. PerynapHo npoTupanTe BONOrolo TKaHWHOIO 3 060X CTOPIH ABEPLATA i BIKHO, YLiNbHEHHA ABEPLAT i CYMiXKHI
fetani, Wob Ha HKX He Byno NaTboKiB UK Kpanesnb. He KopUCcTyinTeca abpa3nBHIMM 3ac06aMM A1A YNLLEHHA.

5. He kopucTyiiTeca napoouuilyBayem.

6. He ponyckaiiTe HaMOKaHHA Py4oK KepyBaHHA. OuunLLyiiTe iX BONOTO M'AIKOIO TKaHNHO0. OuuLLyioumn pyyKn
KepyBaHHA, TpUMaiTe ABepLATa BiJUMHEHNMK, W06 Miy BUNAAKOBO He BBIMKHYNacA.

7. AKWo BCcepeAnHi Y HaBKONO [BEPLAT yTBOPUTLCA KOHAEGHCAT, BUTPITb 1070 M'AKOI TKaHUHOL. Take Moxe
TPaNNATUCA, KONV NiY NPaLIOE 3a BUCOKOT BONOrOCTi. Lle He € 03HaKow HecnpaBHOCTI.

8. [lHo neui cnif perynapHo YNCTUTK, LWob Ha HbOMY He HaKommnuyBaBca 6pys. Ha cKynueHHaAX 6pyay MOXyTb
YTBOPIOBATVCh AAYTOBi PO3PAAW, i Lie MOXe NPU3BeCTU A0 BIXOAY nevi 3 nagy. [IHo neyi AocTaTHLO NPOTEPTM 3
BUKOPWCTaHHAM HENTPaNIbHOTO MMIAHOTO 3acO6y.

9. LWo6 ycyHyT 3 neyi HebaxaHi 3anaxu, HanuiTe y NpuaaTHy AnA BUKOPUCTAHHA B MiKPOXBUIbOBI Neyi MUCKY
YallKy BOAW, BUANTU B HET CiK | MOKNACTW WKIPKY 3 O4HOrO IMMOHA. YBIMKHITb MiKPOXBWIbOBY MiY Ha 5 XBUVWH,
nicna yoro oumcTbTe Ti CTIHKM Bif 3a6pyAHEHb i BUTPITb HaCyXo.

10. Y pasi Bxogy 3 nagy NaMnoyKu Cif 3BepHYTUCh Y CNy>6y 06CTyroByBaHHA CNOXKMBaYiB.

11. Miu cnifg perynapHo YnctTuTy, ycysarouu 3 Hel 3anuwKm NPoayKTie. HegoTprMaHHA BKa3iBOK LWOAO perynapHoro
YMLLEHHA NeYi MoXe CNPUYNHUTY NMOLIKOKEHHS iT NOBEPXOHb, L0 3HaYHO BNIMBAE Ha TePMiH eKcntyaTaLii
npunagy i Moxe CTaTi NPUUMHO BUHUKHEHHA Hebe3neyHnx cuTyauin.

12. He BUKMpaaiiTe anapat y 6aku Ana nobyTOBOro CMITTA; MOro Cifj 3AaTV Y cnewjiaibHUN MPUIAManbHNIA NYHKT,
BNaLITOBaHWI MiCLIEBMMUN OpraHamm Bnagu.

TAHHA B MNEYI

1. lpeanbHuM maTepianom ana nocyay, NpuAaTHOro ANA BUKOPUCTaHHA y MIKPOXBUNbOBIN Neui, € maTepian,
Npo30puii ANA MIKPOXBUIIb, — BiH NPOMYCKAE eHeprilo KPi3b CTIHKM EMHOCTI, i BOHa HarpiBa€ NpofyKTu.
2. OckinbKy MiKpoXBuni He NPOHUKaIOTb KPi3b MeTas, MeTaneBuii MOCYyA Ym TapinKky 3 MeTani3oBaHOoo NOBEPXHEID
BUKOPWCTOBYBATV HE MOXHa.
3. He BMKOpPCTOBYITE y MIKPOXBUbOBII Nevi BUPO6OU 3 MaKynaTypu: BOHU MOXYTb MICTTI APiOHI YacToOUKM meTany,
AKi MOXYTb MPU3BOANTY A0 BUHMKHEHHS iCKOp 1B (a60) 3aliMaHHS.
. PekomeHpfyeTbcA BUKOPUCTOBYBATY KPYIINIA UM OBaNbHWN, @ HE KBaAPaTHUIN Yn NPAMOKYTHUI NOCYA, afxe ixa,
po3TalloBaHa B KyTax, MOXe rneperpituca.
5. LLo6 yHUKHYTU neperpiBaHHA BIAKPUTUX AiNAHOK, MOXKHA BUKOPVCTOBYBATW By3bKi CTPIUKM 3 aNloMiHIEBOT Gponbru.
OpHak 6yabTe obepexHi: Gonbri eH Mae 6yTn HafTo 6araTo, i BOHa Ma€ 6yTu pPO3TalloOBaHa Ha BiACTaHi He MeHLe
HiX 2,54 Bif CTIHOK Kamepu.

Y
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Bu6upatoun nocyn AnA BUKOPUCTaHHA Y Nedi, CNif, KepyBaTnCA 1 np AKi

o pani.

Mocyn

Mikpoxsu-
NboBUIA
pexum

Y MiKpoxBu-
NboBill neyi

Mpumitka

3aBXAM [OTPUMYITECH IHCTPYKLIi BAPOGHUKIB.

Bntopa Ana obcMaxyBaHHA v/X He nepeBuLLyiiTe HaBeeHNIA Yac NPUroTyBaHHs. byabTe Ayxe obe-
pexHi - Li 611103 HarpiBaloTbCA 1O HAA3BMYAIHO BUCOKMX Temnepartyp.
MopLenaHoBWIA, FVHAHWIA, Fa3ypoBaHUIN KepamiYHUI NMOCYS, a TaKOXK

MopuenaHa Ta kepamika v/X nocyp, 3 TBepoi aHMINCbKOI NOPLIENAHM 3a3BMYall € NPUAATHNM, 38
BVHATKOM NMOCYZY 3 METaNEeBUM 034006/1EHHAM.

*Kapocrifike ckno v Criigy NepeBipATY, UM NEBHUIA CKIAHNIA NOCYS NMPUAATHR ANA

He sapocTiltke ko X BVKOPUCTaHHA Y MIKPOXBUMbOBIl Neui.

. . Cnig nepeBipATY, UM Kepamika He HaATO TOBCTa i UK He MICTUTb BOHa

KapocTilika kepamika v A NEPEBIPATY, P AT
HapTo 6arato MiHepanbHUX CKNAAHUKIB.

lMnacTvikoBe 6Mi0go, NpyaaTHe ans - . .

BAKODUCTAHHS Y MIKDOXBILOBI v 3aBX/av nepeBipAliTe, Y NPUAATHWA NNACTUKOBUIA NOCYA ANA

Heui P ¥ MIKp BUKOPWCTaHHA Yy MIKPOXBUMbOBIN Neui.

. . BukopucToByiiTe nuLLe KyXOHHWIA Nanip, pekoMeHAoBaHWIA Ana

KyxoHHui1 nanip v/X p 4 . Ky p.p s o

BUKOPWCTaHHA Y MIKPOXBUIbOBIX Meyax.
. BuKoprCTOBYtOUM MOCYZ 3 TOHKOTO CKNa, ByAbTe y»Ke 06epexHi, afKe

CKnAHWI NocyA, HanpyKnag Pyrex® v/X p 4 A .  DYABTE Ay PEKHI, 3y
B pasi panToBOro HarpiBaHHA BiH MOXe TRICHYTV Y1 PO3OUTUCA.
He pekomeHAyeTbCA BUKOPUCTOBYBATU METANEBUIA NOCYA, afKe AyroBsi

Mertanese gexko X PO3pAAK, Lo YTBOPIOTLCA Mif BIIMBOM MiKPOXBUNbOBOI eHepril,
MOXYTb CTaTV MPUYNHOLO 3aNMAHHA.
He peKkomeHayeTbCA BUKOPUCTOBYBATU METANEBWUIA NMOCYA, aKe AyroBsi

MerTaneBa peLuitka }'4 PO3pAAK, LI YTBOPIOIOTLCA Mif, BIAIMBOM MiKPOXBUNbOBOI eHepril,

MOYTb CTaTV MPUUMHOIO 3aMaHHS.

AntomiHieBa ¢ponbra
E€MHOCTi 3 donbru

HeBennuki WmaTKy anioMiHiEBOT GoNbrn MoXHa BUKOPUCTOBYBATU
LA 3anobiraHHA NeperpiBaHHIo ixi. He gonyckaite, wob ponbra
HabnvKanaca 10 CTIHOK reui 6nvkue Hixk Ha 2,54 cM, iHaKLLe MoXvBe
YTBOPEHHA Ayru.

He pekomeHpyeTbcA 3aCTOCOBYBaTV NOCYA 3 GONbIY, AKLLO Lie He
peKoMeHAYETbCA BUPOBHUKOM, Hanpuknag, Microfoil®. PeTenbHo
[NOTPVIMYITEC iHCTPYKLIN.

He noBwuHHa TopkaTca ixi. HeobxigHO npokontosaty, Wwob aatu

Xapuosa nniska v . . .
MOMMBICTb Napi BUXOANTI Ha30BHI.
; Cnip BUKOPYCTOBYBATM flye 06ePeXKHO, afpKe M} BI/IMBOM BUCOKMX
MnacTVK un NomiCTMPON, HanpyKnag, A P A A P  A[PKe A
. v TemrepaTyp fieska Tapa Moxe ehopMyBaTUCS, PO3MIABUTIACA YK
Tapa 3 iXelo LWBIAKOro NPUroTyBaHHA !
BTPATUTU KOTTip.
HeobxigHo npokontoBaTy, o6 AaTV MOXNMBICTb NAPi BUXOANTM
MakeTu AnA 3aMOpPOXKyBaHHA UM ’ ) :
) 4 Ha30BHi. [epeBipTe, Uy NpUAaTHI NakeTV ANA BUKOPUCTaHHS B
pyKaB¥ AnA 3anikaHHA )
MiKPOXBU/IbOBMX Meyax.
R . . He KopucTyiiTeca NNacTyKOBUMM Y METANIEBVMU 3aB'A3KaMM - BOHI
Maneposi TapinKku/yaLLKy 1 KyXOHHNIA ; N
nani 4 MO>YTb PO3MIaBUTVIC UM 3arOPITCA Yepes AyroBUii PO3pAA Ha
P meTani.
. . BukopucToByBaTU TiNbKY ANA MifirpiBaHHA Y BCMOKTYBaHHSA BONOTU.
[neteHnin Ta filepeB'aHMiA nocya v p yea ASIA TIAITDIE2 i
YBara: MoXe 3aiiHATVCA B pasi neperpiBaHHA.
BuKopucToBytoun Lji MaTtepiany, 3aBxau byabsTe Nopyy, OCKinbKm ix
P neperpiBaHHA MOXe CPUUMHUTY 3alMaHHS.
lMepepobneHuii nanip Ta rasetn X . o
Mo>yTb MICTUTI YaCTUHKN MeTany, iyroBUI PO3PA/ Ha AKNX MOXe
CMPUYUHUTL 3aiMaHHS.
YBATA! Mg wac nigirpiBaHHA Ki y nnacTUKOBMX Y1 BUMUTI BOAOIO 3 p KOHTelHepax

HarnapaiiTe 3a nivyio, Wo6 YHUKHYTN MOXKNNBOCTI 3aliMaHHA.

MPUMITKA: He 3anuwaiiTe niy, Wwo npautoe, 6e3 Harnaay.
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OrOI0 MIKPOXBU/IbOBOI EHEPTi

MpuroTyBaHHA y MiKpOXBUIbOBHX Nevax 3aiMae HabaraTo MeHLUe Yacy, Hix TpaguuinHe. Tomy Ana JOCATHEHHSA
HalKpaLLoro pesynbtaTy HeobXiAHO KOPMUCTYBaTCA NEBHUMY Npuitomamu. baraTo AKi 3 Lyx Npuitomis NoaibHi Ao TuX,
LLI0 BUKOPVCTOBYIOTbCA Mifl YaC roTyBaHHA i TpagnUiiHim crnoco6om.

AyBAI‘A' He nigirpiBaiiTe pignHy Ta i’y B 3ane4yataHuX KOHTeliHepax a6o B 6 /KOH puTNX
KpMLLIKaM, OCKiNbKU TUCK, L0 BUHNKAE BCepeAHi, MOXKe Npu3BecTy A0 iXHbOro Bunyy

PEKOMEHZALIT LLOAO NMPUrOTYBAHHSA:

. BVIKOpI/lCTOByK)lWI I'liLI, 3aBX[AW 3Haxo4bTeca nopyuy.

 KopucTtyiiteca nvie npyaaTHIM O BUKOPUCTAHHA Y MIKPOXBUIbOBKX NeYax nocyfjom.

. PeKOMeHAOBaHi 3HayeHHA Yacy NpuUroTyBaHHA Ta nOTy)KHOCTi HaBedeHO B TaﬁJ'II/ILLHX y KHU3i peLteI'ITiB.

+ [oTylouM NOMNKOpH, obMpaiiTe ToiA, WO NPKU3HAYEHW ANA NPUTOTYBaHHA Yy MiKPOXBUIbOBUX Nevax, Kepyumcb
pekomeHAaLisaMM Ha YNakoBLi (BOTpUMYIATECh IHCTPYKLIi BUPOGHUKA). He fopaBaiiTe onito, AKLIO Lie He €
HeobXiAHUM 3rifHO IHCTPYKLi BUPOOHNKA, 11 He NepeBuLLYITe BCTAHOBMIEHWI Yac NPUTroTyBaHHA.

AYBAFA! 3aBXAu AOTpUMYITeCcA IHCTPYKLUil, HaBeAeHNX B IHCTPYKLUIii 3 ekcnnyaTauii Bia SHARP.
BcTaHOBJIEHHA Yacy NpUroTyBaHHH, WO NepeBULLYE PeKOMeH0BaHMii, a6o 3aHaATO BUCOKOTO
PiBHA NOTY>HOCTI MOXe NpU3BeCcTU A0 NeperpiBaHHA, NiAropaHHA iXi, a B AeAKNX BUNagKax i
A0 BUHVMKHEHHA NOoXKeXi 1l NOLWKOAKEeHHA nevi.

Po3miweHHA

Po3milyyiiTe XXy TaKUM YUHOM, LLLOG HAMTOBCTILLI YaCTUHW, HANPUKNaZ Kypadi roMinKy, po3millyBanunca Ha
30BHILHbOMY Kpai nocyay.

MpoayKTH, po3TalloBaHi Ha 30BHILLHbOMY Kpai MoCcyay, OTPMMYIOTb 6inblue MiKpOXBUIbOBOI eHEePrii, TOX roTylTbCA
LBMALLE 3a Ti, L0 PO3TaLlOBaHi B LLeHTpI.

HakpunBaHHA

[leAaki cTpaBu nif Yac roTyBaHHA y MiKPOXBUIbOBII Neyi Kpalle HakpuBaTtu.

HakpuBainTe ix NiiBKOIO 3 OTBOPamMu Uu BiAMNOBIAHOIO KPULLKOIO.

MpokonioBaHHA

Mepepn nprrotyBaHHAM abo po3irpiBaHHAM NPOAYKTIB B WKYPLii, LUKapanyrni abo 060M0HLi peKOMEHAYETbCA
NPOKOSIOBATH iX B AAEKINbKOX MICLIAX, OCKINbKY Napa, WO YTBOPIOETLCA BCEPEANHI MOXe NPU3BeCTU 1o BUOYXY. Lie
CTOCYETbCA, HAaNPVKag, KapTomni, pubu, KypKu, COCUCOK.

MPUMITKA: He posirpisaiite B MiKpOXBUIbOBII NeYi ANLSA, afXe BOHN MOXYTb BUOYXHYTU HaBiTb MO 3aKiHYEHHI
npuroTyBaHHsa. Lle cTocyeTbea, HanpuKnag, A€Lb NaLloT, KPYTO 3BaPEHUX AELb UM AEYHI.

MepemiwyBaHHA, NepeBepTaHHA 1l 3MiHa po3TallyBaHHA

[InA oTpMaHHA PiIBHOMIPHOIO pe3ysbTaTy PEeKOMEHAYETbCA NepeMmillyBaTu, nepesepTaTyi CTPaBy Nia vac
NPUroTyBaHHs, a TaKOX 3MiHIOBaTH iX po3TallyBaHHsA. MepemilyiiTe Ta NepeknaganTe CTpasy, Pyxalounch Big
30BHILUHBOTO Kpalo 10 LieHTPY.

OuiKkyBaHHA

Micna NpuroTyBaHHA CTpaBa Ma€ TPOXYM NMOCTOATU, WOOG Y Hill PIBHOMIPHO PO3MnoAinuIocs Tenno.
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BnactuBocTi npoaykTiB

Cknapg Pos3irpiBaHHA CTPaB 3 BUCOKMM BMICTOM XMpPY abo LyKpy (HanpuKnag, pisaBaHuii

NYAVIHT, TMPOTY 3 M'ACOM) 3aliMa€ MeHLuUe Yacy. HeobxiaHO BXWTU 3axofiB 6e3neku, agxe
neperpiBaHHA MOXe CNPUUNHUTY 3aiMaHHSA.

KicTkn npoBoaATh TENO, 3aBAAKN YOMY CTpaBa roTyETbCA WBUALLE. YBaXKHO CNiaKyiTe 3a
npouecom nifirpiBaHH=A, Wob JOCAr TN PIBHOMIPHOTO MPUToTyBaHHSA iXi.

KoHcucTeHuia KoHcncTeHUia NpoayKTiB BNAIMBAE Ha Yac IXHbOro NPUrOTYBaHHA.
MpopfyKT Nerkoi, NOpMCTOT CTPYKTYpK, HaNprKag Ticteuka abo xni6, roTytoTbcs
LBMALLE Bif TOBCTUX i WiNbHUX, HANPUKaZ CMaXXeHOro M'aca un 3anikaHku.

Kinbkictb KinbkicTb Mikpoxeuib y Baluiii neyi nMwaeTbca HeE3MiHHUM He3aNneXHo Bif TOro, CKiNbKu
i By rotyeTe. Yac npurotyBaHHA Mae 36inbLuyBaTVCA BiNOBIAHO A0 36iNblIEHHA
KinbKOCTi NPOAYKTIB.

Hanpuknag, 4oTMpu KapTOMVHY rOTYBaTUMYTbCA AOBLUE, HiX AABI.

Posmip MpoayKTV HeBeNMKOro po3mipy abo ManeHbKi LUMATOUKM roTyIoTbCA LWBMALIE 33 BENUKI,
OCKINbKM MiKPOXBWi MOXYTb MPOHMKATW B HUX 3 YCiX CTOPIH. [1nA piBHOMIPHOrO
NPUroTyBaHHA HamaranTeca pobuTH LUMaTKKN OAHAaKOBOTO PO3Mipy.

®opma ToBCTiLi YaCTUHWU NPOAYKTIB HenpaBbHOI pOopPMU, HaNPUKNag, KypAaUnX rpyaok abo
HI>KOK, FroTyI0TbCA foBLUe. [InA piBHOMIPHOTO NPUroTyBaHHA PO3MiLLyiTe iX TOBCTUMM
YacTUHAMK Ha30BHI Bif LLEHTPY nocyay, Wob BOHW OoTpyMyBanm GinbLue eHeprii.

Y MiKpOXBU/bOBIii Neyi NPOAYKTU KPYyrnoi ¢popmu roTytoTbCA WBMALLE 33 KBaApaTHI.

Temnepatypa ixi MNMouaTkoBa Temnepatypa iXi BNAMBa€E Ha Yac ii NPUroTyBaHHA.

OxonofxeHi NPoAyKTN roTyloTbCA AOBLUE 3a NPOAYKTW KIMHAaTHOT TemnepaTtypu.
TemnepaTypa EMHOCTi He € MOKa3HNKOM peajibHOi TemnepaTypw CTPaBu YK Hamnolo.
Po3pi3yiiTe NpoAYKTY 3 HAUMHKOIO, HAaMPVKIag, MOHUMKN 3 AXKEMOM, LWOo6 BUMYCTUTM XKap
abo napy.

&VBAFA! 06nunyuA Ta pyku: Buiimatoun crpaBy a6o nocyy 3 neyi, 3aBXAu HafliBaliTe TOBCTi pyKaBUYKM.
BigumHsAloun aBepuATa, BiAXoAbTe Ha3af, W06 AaTh MOXNUBICTb XKapy abo napi posciaTuca.
3Himaloum o6ropTku (Hanpuknaa, xapuoBy nNiBKy), BigKpuBaloum pyKaBu Ans 3anikaHHA a6o
YyNaKoBKU 3 NONKOPHOM, 6epeXiTb pyKu Ta 06n1yus nig npamoi aii napu.

AVBAFA! Mepw HiXK NoaaBaTh CTpaBy Yy Hanoi. NepeBipANTe IXHIO T paTypy Ta nepemiwyire ix.
Oco6nuBy yBary npuginanre cTp o npu iana T, AiTeli abo niopen
noxunoro Biky. LL|o6 yHMKHY TV onikiB nepep BXUBaHHAM, nepemillyiiTe yn 360BTyiiTe BMicT
nNALWeYoK /i 6aHOYOK 3 AUTAYMM XapUuyBaHHAM il NepeBipAliTe NOro Temneparypy.
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OXYBAHHA

Y MiKpOXBU/bOBIiA Neyi NPOAYKTU PO3MOPOXKYIOTbCA WBUALLE, HiXK OyAb-AKMM iHWMM crocobom. Lie npocTa
npoueaypa, ane AnA 3abesneyeHHA PiBHOMIPHOTO PO3MOPOXKYBaHHA HEOOXIAHO BUKOHYBATW HACTYMHi IHCTPYKLi.

« MNepepn PO3MOPOXKYBAHHAM 3HIMITb YNaKOBKM 1 0GropTKU.

« [1ns pO3MOPOXKYBaHHsA NMPOAYKTIB 06MpaiiTe piBeHb NOTYXXHOCTI |, | | a0 pexrimM po3MopoXXyBaHHs

+ [uB. iHdpopmaLlilo, NofaHy HxKue.

3MmiHa posTallyBaHHA

MpoayKTw, po3TalloBaHi 6avKye O Kpais MOCyAy, PO3MOPOXKYIOTbCA WBMALLE, HiX Ti, WO 3HAXOAATLCA Y LIeHTpI. Tomy
nif} YaC PO3MOPOXKYBAHHA CNiA 3MIHUTI PO3TallyBaHHA NPOAYKTIB A0 4 pasis.

MepecyHbTe WinbHO 3anakoBaHi NPOAYKTY BMIMXKYe O LIeHTPY i 3MiHITb po3TaluyBaHHA AiNAHOK, LLO HaKNaaalTbCs
OflHa Ha OfHY.

Lle 3a6e3neunTb piBHOMIpHE PO3MOPOXKYBAHHA YCiX YaCTVH XK.

Po3zpineHHsa

Y Mopo3unui NpoayKTM MOXyTb ckneitnca. Mig Yyac po3MoposKyBaHHA CNif PO3AINMUTM iX AKOMOra paHilue.

Lle cTocyeTbea, HanpuKnag, cknboyok 6eKoHy, Kypadoro dine.

HakpunBaHHA

Mig Yac po3mMopoXKyBaHHA AeAKi AINAHKN MOXYTb HarpiBaTuca. LLo6 ui finAHKM He neperpinuca i He novYanu
roTyBaTUCA, HAKPUITE iX HEBENNUKUMM LIMAaTOUKamm $ponbry, Lo Big6usae mikpoxauni. Lie ctocyeTbea, Hanpvknag,
KypAUMX Hi>KoK abo KpuneLb.

OuikyBaHHA

OuikyBaHHA NPOTArOM NeBHOrO Yacy 3abe3neuyye HaneXHe PO3MOPOXKYBaHHA NPOAYKTIB.

Mpouec po3mMopoKyBaHHA He 3aBepLLYETLCA BiApa3sy Nic/iA BUAMaHHA CTPaBU 3 MiKPOXBUIbOBOI nevi. [1na noBHoro
PO3MOPOXYBaHHA B LIEHTPi CTPaBa Ma€ AeAKMUIA YaC NOCTOATU HAKPUTOIO.

MNepeBepTaHHAa

Mif Yac po3MOPOXKyBaHHA KOXHWI NPOAYKT CAifj NepeBepHYTY LoHaNMeHLe 4 pasu.

Lle HeobXiaHO ANA NOBHOrO PO3MOPO>KYBaHHS.
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PHOIO PO3IrPIBAHHA

[1nA NOBTOPHOTrO Po3irpiBaHHA i AOTPUMYIATECA HACTYMHUX PEKOMeHAAL N, o6 3a6e3neunTu HanexxHe po3irpiBaHHA
CTpaBy nepej NoJaBaHHAM.

CrpaBu, roToBi A0 NofaBaHHA

MpubepiTb WMaTKM NTUL abo M'Aca, Po3irpinTe IX OKPEMO, ANB. HIKYE.

MoknagitTb HeBeNMUKi LUMATOYKM iXKi Y LLeHTpi Tapinkw, a 6inbLui i ToBCTiLWi 6nvkye Ao Kpais. Hakpuiite xapyoBoto
NNiBKOIO 3 OTBOPaMW, NPWAATHOIO ANA BUKOPUCTAHHA Y MiKPOXBUIbOBIN Neui, i po3irpiiiTe, BCTaHOBMBLLY PiBEHb
NOTYXHOCTI | |, N0 3aKiHYeHHi NONOBKHY Yacy Po3irpiBaHHA NepeMmillaiTe/3MiHITb Po3TallyBaHHA.

MPUMITKA: MepL Hix nofgaBaTy CTpaBy, NepekoHaiTeCh y TOMY, L0 BOHa Harpinaca Ao HanexHoi Temnepartypu.

HapisaHe m'sco

HakpwiiTe xap4oBoto NNiBKOIO 3 OTBOPaMU, MPUAATHOIO ANA BUKOPUCTAHHA y MIKPOXBUNbOBIN Neui, 1 posirpinTe,
BCTAHOBVBLUW PiBEHb MOTYXXHOCTI | |. 3MiHiTb po3TaluyBaHHA LWMATKIB LLOHAIMEHLLEe OfMH pa3, Wob 3abe3neunTtr
piBHOMipHe po3irpiBaHHA.

MPUMITKA: MepL HiX nofgaBaTii M'ACO, NepeKoHaTeCh y TOMY, L0 BOHO Harpinoca Ao HanexHoi TemnepaTypu.
MopuioHHi WMaTKn NTULi

Po3TaLuyiiTe TOBCTILUIMMM YacTMHAMK LUMATKIB Ha30BHi Big LeHTPyY 6ntoaa, HakpuiiTe xapuoBoto NiBKOIo 3 OTBOpamu,
NPUAATHO ANA BUKOPUCTaHHA Y MIKPOXBUIbOBIl Nei, i po3irpilTe, BCTAHOBMBLUM PiBEHb MOTYXXHOCTI | | |
MepeBepHiTb MO 3aKiHYEHHI MONOBMHM Yacy pPo3irpiBaHHA

MPUMITKA: MNMepL HiXk noaasaTtyi NTULIO, NepekoHanTech y TOMY, WO BOHa Harpinaca o HanexHoi Temnepatypu.

3anikaHKn

HakpuiiTe xapuyoBoto NiBKOI 3 OTBOPaMU, MPUAATHOK A BUKOPVCTAHHA Y MiKPOXBWIbOBI Neyi, abo KpULLKOIo 1
po3irpiiiTe, BCTAHOBMBLLUW PiBEHb MOTYXXHOCTI | |.

PerynapHo nepemiwyiite, wo6 3abe3neuntr piBHOMIpHE po3irpiBaHHs.

MPUMITKA: MNMepL HiX nofasaTy CTpaBy, NepeKoHanTeCh y TOMy, L0 BOHa Harpinaca 4o HanexHoi Temneparypu.

[InA [OCArHeHHA HalKpaLLoro pesynbTaTy nif Yac NOBTOPHOrO Po3irpiBaHHA 06MpaiiTe HanexHW piBeHb MNOTYXKHOCTI
MiKpPOXBUNbOBOI eHeprii, Lo Bianosigae Tuny cTpasu. Hanpuknaz, MCKY OBOYIB MOXHa PO3irpiTi 3a NOTYXHOCTi | |
a flazaHbs, WO MICTUTb IHFPEAIEHTH, SIKi HE MOXXHA NePEeMiLLyBaTH, PO3irpiBAaETbCA 3a MOTYXKHOCT| |.

NPUMITKW:
Mepen po3irpiBaHHAM BUAMITb NPOAYKTU 3 MEeTaneBnX KOHTENHEPIB a0 KOHTelHepiB 3 ponbru.

’

Yac NoBTOPHOro po3irpiBaHHA 3anexuTb Bif GOPMH, TOBLLMHM, KiNbKOCTI Ta TeMMepaTypu CTPaBK, a Takox Bif
po3mipy, dopmu Ta maTepiany KoHTelHepa.

AVBAFA! Hikonu He nigirpiBaiiTe piagnHy y Tapi 3 By3bKUM ropsie4ukom, Hanpuknag y AuTaumx
NNALWeYKax, OCKiNIbKM Lie MoXKe NpUBeCcTU A0 BUBEPXKEeHHA BMICTY nicna nipirpiBaHHA il ctatn
NPUYNHOIO OMIKiB.

B1BaHHA 0cObNMBIX 3aX0AiB 6e3neKy Nif yac NPUroTyBaHHA CTPaB 3 BUCOKMM BMICTOM LiyKpy abo »upy,
HanpwKnag, nMporis 3 M'ACOM abo Pi3ABAHOrO NyAUHTY, AO3BONAE 3anobirTi Nneperpisy Ta 3aiMaHHIO.

He BUKopwcTOBY#ATE Niy AnsA nigirpiBaHHA onii AnA rM6oKoro NpocMaxyBaHHs. Lle Moxe npussectu go
neperpiBaHHA Ta 3aliMaHHA.

He posirpiBaiiTe y MiKpOXBUIbOBIli Neyi KOHCEPBOBaHY KapTomnio. loTpMMyiiTecs BKa3iBOK BUPOOHMKA Ha BaHL.

AVBAFA! o6 yHUKHYTU oniKiB, NepeA BXXNBaHHAM nepemilyiite abo 360BTyiTe BMICT NNALLEYOK
il 6aHOYOK 3 AUTAYNM XapuyBaHHAM i nepeBipsAiiTe iloro Temneparypy.
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ABHOCTEN

AKLIO CKNafa€eTbCsA BPaXKEHHS, WO MiY He NMPaLOE HANEeXHM YMHOM, Nepes BUKIIMKOM iHXXeHepa BapTo CaMOTYKKN
BUKOHATK Kifibka NPoCTUX nepeBipok. Lie fonomoske 3anobirtvi 3aiiBomMy 3BepHEHHI0 A0 CepBiCHOT Cily»K6u Yepes

NPOCTi HeCNPaBHOCTI.
BukoHaiTe npocTy nepesipky:

MocTaBTe Ha MOBOPOTHWMI CTONIMK MiB-FOPHATKA BOAM 1 3a4MHIiTb ABEpLATA. 3anporpamyiTe niy Ha NPUroTyBaHHA Ha

PiBHi MOTY>XHOCTI | || | | npoTArom 1 XBUIVHN.

1. Yu nig vac npuroTyBaHHA CBITUTLCA NaMmnoyka?

2. 4w npautoe BeHTUNATOP oxonomkeHHA? (LLlob nepeBipnTH Le, NifHeCiTb pyKy Haj 0TBOpPaMM BUMNYCKaHHA NOBITPA.)

3. Yn npossyuaB uepes 1 XBUNVHY 3ByKOBWI CUrHan?

4. Yn Bopay ropHATKy rapaya? AKLo B/ Aany HeraTUBHY BiAMOBiAb Ha OyAb-AKe 3 LWX 3anuTaHb, NepeBipTe, Un
[lo6pe BCTaBNEHO BUIKY B PO3ETKY 1 UM He 3ropis 3ano6iKHYK. AKLLO TaKMM YMHOM NPUUMHY HECMPaBHOCTI

3HANTV He BAANOCSA, CNPoObyiTe 3HANTL |

KOPUCTYoUYnNCb Tabnuueto nowyky HecnpaBHOCTeN, AKY NofaHo nani.

AYBAFA!

i B AKOMY pas3i He perynioiTe, He peMOHTYINTe i He 3MiHIOITe KOHCTPYKLiI0 Nevi CaMOTYXKKW.
0Ocob6am, sAKi He MaioTb KBanidikauii iHXeHepa il He HaBYeHi 06CNyroByBaHHIO NO6GYTOBOT
TexHiku SHARP, He6e3ne4yHoO BUKOHYBaTu TaKke 06C/lyroByBaHHs 11 PpeMOHT. Lle Baxnueo,
OCKINIbKN ANA TaKuX po6iT moxe 3HaA06UTNCA 3HIMATVN 3aXUCHI eKpaH, Wo 3anobiraloTb
BUTOKY MiKPOXBUNbOBOI eHepril.

YwinbHeHHA ABepUAT 3anobirae BUTOKY MiKpPOXBUIbOBOI eHeprii Mif Yyac poboTu nevi, ane He € repMETUYHIM.

HaBKono ABepuUAT MoXe 6y Ty BUAHO Kparili BOAW, KPi3b LNapvHW B YILiNIbHEHHI MOXe MPOHWKATU CBITA0 Yu Tenne
noBiTps. [PoAYyKTY 3 BUCOKM BMICTOM BOJIOMM MOXYTb BUMYCKaTV Mapy, sika KOHAEHCYBaTUMETbCA BCePeaHi

[BEPUAT i KpanaTvme 3 neui.

PeMOHT i 3mMiHa KOHCTPYKLi: He Hamaranteca KOpUCTYBaTUCh MiYYI0, AKLLO BOHA HE MPALIOE HANEXHVIM YMHOM.

Koxyx i focTyn fo namnu: 3HiMaTu 3 neuyi Koxyx 3abopoHeHo. Lie fiyxe Hebe3neuHo, ocKiNbKM Mif HUM PO3TalloBaHO

BICOKOBOJIbTHI ieTari, AOTOPKATUCh [10 AKX CMepTeNbHO Hebe3neuHo.
Miu He Mae KpWWKK AoCTyNy [0 Nnamnu. Y pasi BUXoAy Namnu 3 ajly He HamaraTecsa 3amMiHUTW ii CaMOTYXKH,
HaTOMICTb 3BePHITbCA B aBTOPM30BaHWIA cepBicHUIA LieHTp Sharp.

TAB/ILIA MOLLYKY HECMIPABHOCTEN

3AMNUTAHHA

BIAMOBIAb

Haskono aBepuat
BiJUyBaETbCA NOTIK NOBITPA.

Konwu nivu npauiog, BcepeanHi Kamepu LMPKYIOE NOBITPA.
[lBepuATa He 3a4MHAIOTLCA FEPMETUYHO, TOMY KPi3b LINapUHY MOXKe NPoXoanTK
noBiTpA.

Y neui moxe yTBOpIOBaTUCH
KOHJIeHcaT, AKNA Kpanatume
3 ABEpLAT.

3a3Buyal NOBITPA B KaMepi Neyi Ma€ HYKUYYy TeMnepaTypy, HiX NPoayKTH, Lo
roTyI0TbCA, TOMY Mapa, WO YTBOPIOETLCA MNif YaC MPUrOTYBaHHSA, KOHAEHCYETbCA Ha
NOBEPXHAX i3 H/XKYOIO TeMnepaTypoio.

KinbKicTb napw, WO YTBOPIOETLCA, 3aN€XMNTb Bifi BONOrOBMICTY NPOAYKTIB, AKi
roTyloTbCA. Y fieAKUX NPoAyKTax, AK-0T y KapTomni, LOCUTb 6araTo BOMOMM.
KoHpeHcar, Akni ocinae BcepeaviHi Ckna ABepLAT, BUNapOBYETbCA MPOTATOM
KiNIbKOX rOAVH.

Cnanaxu 4m iyrosi enekTpuyHi
po3pAAn B Kamepi nif vac
NPUroTyBaHHA.

[lyroBi po3paaun MoxyTb BifbyBaTWCA, KON Mif Yac NPUroTyBaHHA [0 Kamepw
HabNMXAETbCA MeTaneBuin NpeamMeT. BoH MOXyTb A€LL0 NOLIKOAMTY MOBEPXHIO
Kamepu, ane 6inbLIOI WKOAW Neuyi 3aBAaTy He 3AaTHi.

Enektpopyrosi po3paam Ha
KapTonni.

O60B'A3KOBO BMKOJYMYyTe 3 KapToni BCi "ouka'; Knafitb KapTonio
6e3nocepeAHbO Ha NMOBOPOTHUIA CTiN UM Y TEPMOCTIKY BIAKPUTY Tapinky um
nopibHwn nocyg,.

Konu perynatop noTy>KHOCTi
CTOITb y nonoxeHHi "0', niy He
npaLjoe.

MepesipTe, un fO6pe 3aunHeHo ABepusaTa?

iy roTye HaaTO NOBINBHO.

MepeBipTe, Yn BCTAaHOBNEHO [JOCTaTHIl piBeHb NOTY>KHOCTI?

Miy wymnTb.

Mg Yac NpUroTyBaHHA i YN PO3IMOPOXKYBaHHA BifOYBAETbCA NepioAnyHe
BBIMKHEHHSA 1 BUMKHEHHA MiKPOXBUIbOBOI eHepril.

30BHILLHI KOPNYC rapAYmii.

30BHILLHI KOPYC MOXe HarpiBaTVCA O BUCOKOI TemnepaTypw. He nignyckaiTe o
neui giten.
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ory

MepLu HiX 3BePTaTUCA NO 06CITYrOBYBaHHS, NEPEBipTe KOXHY 3 HACTYMHUX YMOB.

+ MepeBipTe, UM HafiiHO BCTaBNEHO BUIKY. IKLLO Hi, BUAMITb BUKY 3 PO3€TKU i HafiliHO BCTaBTe ii, 3aueKkaBLumn nepes
1M 10 cekyHp.

« MepesipTe, un He Neperopis 3anobi>kHWK ab0 UK He CNpaLoBaB aBTOMATUYHUIA BUMUKAY. AKLLO BOHU
B HOPMasbHOMY CTaHi, NepeBipTe 3a A0NOMOroI0 HLIOro eNeKTPOonpuNIagy, Un € Hanpyra B po3eTu;i.

+ lNepesipTe, UM PyUKM HaNALUTYBaHHA NOTYXXHOCT i TallMepa BCTAaHOBNEHO Y MOTPiOHE MONIOXKEHHS.

+ MepesBipTe, UM ABEPLATA 3a4UMHEHO LLINIbHO | CNpaLiloBaB 3aMoK. AKLO ABepLATa 3a4MHEHO NOraHo, MIKPOXBUIbOBA
eHepria He noTpannATMme y niy.

AKLLO B PE3YJIBTATI YCIX LINX MEPEBIPOK BUMPABUTW CUTYALLIO HE BOANOCA, 3BEPHITLCA 1O
KBATI®IKOBAHOTO CMELJIANICTA. HE HAMATAMTECA HANALUTYBATU Y/ BILPEMOHTYBATU MY CAMOTYXKMU.
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Mpoooxn:

To mpoiodv oag
eivalr onpade-
HEVO HE QUTO TO
ouppolro. Auto
onpaivel 6t
Xpnotpomnoin-
HéVa NAEKTPIKA
KOl NAEKTPO-
VIKA mpoidvta
Sev mpémet va
avapixBouv pe
KOIWVG OIKIaKA
amoppiypata.
Yndpyel ovOTN-
pa EexwploTrg
TTEPIGUANOYNG
yla autd ta

mpoiovTa.

www.sharpconsumer.com/
contact/

www.sharpconsumer.com/
support/

www.sharpconsumer.com/
documents-of-conformity/

4 N

A. MAnpoopiec améppiPng yia XproTeg
(1WS1wTikn oKiakn xprion)

1. Ztnv Evpwmaikn Evwon

Mpoacoxn: Av BENeTE va amoppieTE AUTH T CUOKEUH TTAPAKOAW N XPNOIUOTIOLEL-
TE KAVOVIKOUG KASOUG amoppIppdTwy!

O xpNOolHOTOINPEVOG NAEKTPIKAG KAl NAEKTPOVIKOG EEOTTMOUOG TIPETTEL VA IETA-
XelpiCeTal pepoVWHEVA Kal CUHPWVA HE TN VOUOBEGia Tou amattei KATAAANAN
METAXEIPLON, AMOKATACTAON KAl AVOKUKAWGT XPNOILOTTOINUEVOU NAEKTPIKOU Kall
NAEKTPOVIKOU £EOTIAIGHOU.

SUHEWVA LE TNV EQAPHOYN Ao TA KPATN-UEAN, T VOIKOKUPIA EVTOG TWV HEAWV TNG
EE urmopouv va emoTpépouv Tov XpNOILOTIOINHEVO NAEKTPOAOYIKS KOl NAEKTPOVIKO
€€OMAIOIO O€ TIPOOBIOPIOUEVES EYKATACTACELG GUNOYNG XWpIg empBdpuvon®.

Y€ OPIOHEVEC XWPEG® O TOTTIKOG LETATTPATNG UIMOPEi va TapaAdfel To TaAaLO oag
TIPOIOV XWPIG EMBAPUVON AV ATOKTACETE £va TTAPOHOLO KavoUpIO.

*) MapakaNOUE VA EMKOIVWVAOETE UE TIG TOTTIKEG OPXEG YIA TTEQAUTEPW AETTOWE-
PELEG.

AV 0 XPNOIHOTIOINUEVOG NAEKTPIKOG 1) NAEKTPOVIKOG EE0TTMOUOG 0aG EXEL UMATAPIEC
1) CUCOWPEUTEC, TTAPAKANOULIE VA T AMTOPPIPETE VWPITEPA CUUPWVA UIE TIG
TOTIKEC AMAITAOELG. Me Tn owoTr andppyn autol Tou mPoidvTog Ba Bonbrioete
otnv empPeBaiwon ot Ta anofAnta umofaNovtal Tny amapaitntn enegepyaoia,
AMOKATAOTAONG KAl AVOKUKAWONG KAl OTL ETOL AMOPEVYOVTAL €V SUVALIEL APVNTIKEG
emOpPAoElG oTo TEPIBANOV Kall TNV avOpWwTVN UYEIC TTou HITopouv AW va
mpokANBoLV e€altiag TNG avApHOoTNG HETAXEIPIONG ArmOBARTWV.

2. Y& aNAeg XwpeG eKTog EE

Av BéNeTE Va amopPIYETE AUTO TO TTPOIOV, TTAPAKAAOULIE VA ETTIKOIVWVIOETE IE TIC
TOTTIKEG APXEG KOl VOl PWTHOETE Yia T owoth pébBodo anodppdnc.

MNa v EABetia: Ot XpnoomoInpéVES NAEKTPIKEG 1) NAEKTPOVIKEG OUOKEVEG UTTO-
POUV VO EMOTPAPOLV XWPIG XPEWON OTO KATACTNHA aKOuN Kat av Sev BéNeTe va
QAYOPAOETE KAIVOUPYIO TTPOTOV.

MeploodTepa onpeia mePICUANOYAG AVAYPAPOVTAL OTIC IOTOOENIGES TWV WWW.
swico.ch katwww.sens.ch.

MAnpowopisg amdppPng yia XpOTEC (EmayyeAHaATIKN Xprion)

1. Zmv Evpwmnaikn ‘Evwon

AV TO TIPOIOV XPNOIUOTIOLETAL VIOl EMTAYYEAUATIKOUG OKOTIOUG Kalt BENETE va TO

anoppipete:

MapakahoUpE va EMKOIVWVNACETE UE ToV TPoUNBeUTH aag mou Ba oag TAnpogo-

pPAoEL yIa TNV avdAnyn Tou mpoidvTtog. Mmopei va xpewbeite yia ta ¢£08a mou Ba

TIPOKUYPOULV o TNV avaAnyn Kat Tnv avakUKAwon. Mikpd TpoiovTa (Kat Jikpd

TI00d) MIopoUV va avaAngBolv armd TOTIKEG UTTNPETIEG TTEPICUANOYIG.

Ma v lomavia: NMapakaAoUKE EMKOIVWVAOTE HE TO KaBlepwévo oloTHa

TIEPIOUANOYNG 1 TIG TOTTIKEG APXEG VIO TNV EMIOTPOPI TWV XPNOIUOTIOINUEVWY 0ag

TIPOIOVTWV.

2. T& aNAeg XwpeG eKTOG EE

Av BéNeTE va amoppIPEeTE AUTO TO TTPOIOV, TIAPAKAAOULIE VA ETTIKOIVWVIOETE E TIG
Q)TllKéC OPXEG KL VA pPWTHOETE YIa TN 0woTr péBodo amdppng.

v

MNa 0€pPIC 1 yia Ta SIKAWHATA TTOU aTopPEOLV amod TNV €yyunaon, METaBeite oTnv 1I0TooeNida
www.sharpconsumer.com/support/, www.sharpconsumer.com/contact/ | EmMKOWWVAOCTE e TOV EUMTOPO AT TOV
oroio ayopdoate To PoidV 0ag.

O1 8NAWOELG CUPUOPEWONG gival StaBéatpeg akoAouBwVTAG TOV CUVSECHO:
https://www.sharpconsumer.com/documents-of-conformity/
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MPOOYAAZEIZ MNA THN ANTO®YXH MNIOANHZ EKOEZHZ XE ENEPTEIA

MIKPOKYMATQN

1. Mnv emXeIPEiTE va AEITOUPYROETE AUTO TOV YOUPVO HE TNV TTOPTA AVOIXTH, KABWE auTo Pmopei va o8nynoeL o€
emPBAaPn ékOeon og evépyela IKPOKUUATWY. Eival OnpavTiKo va NV aKUPWVETE KAt VA PNV EMEUPAIVETE OTIG

HaVTOAWOELG AOPANELAG.

2. Mnv TOMOBETEITE TIMOTE AVAUESA TNV TPACOYN TOU POUPVOU KAl TRV TTOPTA KAl NV EMITPEMETE O PUTIOUG 1

UTTOAEIPPATA KABaPIOHOU VA GUYKEVTPWVOVTAL EMTAVW OTIG EMPAVEIEG OPPAYIONG.

3. Mn Aettoupyeite Tov poUpvo av €xel umooTei BAGBN. Eival oAU onpavTtikd va KAEivel KaAd n mopTa Tou poupvou
Kat va pnv undpyet kapia BAARN otnv mépTa, 0TOUG HEVTECESES, OTA MAVTANa 1 0Ta o@payiopata méPTag Kat TIG

EMPAVEIEG OPPAYIONG.

4. Mnv €MIXEIPEITE VA EMOKEVAOETE 1} VA TIPOCAPHAOCETE TOV YOUPVO.

YHMANTIKEX OAHTIEX AXOAAEIAX 3
ETKATAXTAXH 12
PAAIOMAPEMBOAEX 13
OAHTIEX TEIQZHE 13
MPOAIATPADEX 13
®OYPNOZ KAI EZAPTHMATA 14
MINAKAX EAEFXOY 15
EMIMEAA IXXYOX MIKPOKYMATQN 16
MATEIPEMA ME MIKPOKYMATA 16
KAGAPIZMOX KAI YNTHPHXH 17
>KEYH KATAAAHAA TIA XPHXH ME TO ©®OYPNO 17
YYMBOYAEZ MATEIPEMATOX ME MIKPOKYMATA 19
>YMBOYAEX AMOWY=HX 21
YYMBOYAELZ ANAGEPMANZHX 22
EMIAYZH NPOBAHMATON 23
MPIN KAAEZETE A BOHOEIA 24
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ZHMANTIKEXZ OAHIIEX AX®AAEIAZ

AIABAZTE NMPOZEKTIKA KAl ®YAAZTE NA MEANONTIKH
ANAO®OPA

Ma v amo@uyn ewTiag. O ouPVoG HIKPOKUHATWYVY Sev
Oa mpémel va aprvetal Xwpic emiBAePpn kata tn Sidpkeia
™G Aertoupyiag. Emimeda 1ox0o¢ mou givar umepoAika
VYPNAQG, | XPOVOolL HaYEIPERATOC EEALPETIKA MEYAAOL,
MmopOoUV va UTTIEPBEPUAVOUV Ta PaynTd Kal va €XOUV WG
AMOTEAECHA TTUPKAYILA.

AuTOC 0 POUpPVOC £xEL OXESIAOTEI Yla Xprion MOVO o€ TTAyKO.
Aev €xel oxedlaoTei yia evowpdtwon o povada koulivag. Mnv
TOTTODETEITE TO POUPVO OE VIOUAATTL.

H nAektpikn npila mpémel va ival euntpdoITn WOTE va gival
€UKOAN N amocouvdeon TNG HovAdag O TTEPIMTWON EKTAKTNG
avayknc.

H mapoxr evaAN\aoodpeVou NAEKTPIKOU PEVUATOC TIPETTEL Va
givat 230-240V, 50 Hz, pue ao@daAeia eAaxiotng évtaong 10

A, 4 autopato Slakomtn eAdxiotng évtaong 10 A. Mpémel va
TTAPEXETAL EEXWPIOTOC AOPAANEIOSIAKOTITNG HOVO YA AUTHA TN
OUOKEUN.

Mnv tomoBeTeite TOV POUPVO OE XWPOUE OTIOU TTAPAYETAL
BepudtnTa. Na mapddelypa, Kovtd o€ CUUPATIKO PoUPVO.
Mnv eykaB1oTATE TOV POUPVO O€ XWPO LPYNAAG Lypaciag 6TTou
Mmopei va cuykevtpwvovTtal udpatuoi. Mnv amobnkeveTe N
XPNOLUOTIOLEITE TOV POUPVO O EEWTEPIKO XWPO.

Eav mapatnpnoete kanvo, oN0TE | anmocuvdéote
TO POUPVO Kal KPATHOTE TNV MOPTA KAEIGTH WOTE VA
Katanvi§ete omoleodnmote PAOyeG.

Xpnopomnoleite pOvo oKeUN acPaln yia Xprion G€ (poUvPVo
MiKpoKupdatwv. Ta okeln Oa mpémel va eAéyxovtal yia va
BeBaiwveoTte Mwg gival KaTaAAnAa yia xpron o€ goupvo
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HIKPOKUHATWV.

Kata tn Oéppavon gayntov o mAacTika i xaptiva doxeia,
mapakoAovBeite Tov poUpvo Kabw¢ umdpyet mOavotTnTa
avagpAeéng.

KaBapilete To KAAUMHA TOU KUpHATOSNYOU Kal To
ECWTEPIKO TOU POUPVOUL. AUTA TPETEL vVa Eival OTEYVA
Kat Xwpic Ainn. To cucowpevpévo Nimog pmopei va
unepBeppavOei kat va ekiviioel va kanvilel i va maocel
pwTid.

Mnv tomoBeteite eVPAEKTA UAIKA KOVTA OTO poUpPVO 1) OTd
avoiyuata e€agpiopou.
Mn @pdooete Ta avoiypata e€agpiouov.

A@alpeite OAa Ta PETANNIKA OTOLXEIO OPPAYIONG, CUPUATAKIA
K.ATL. ATTO TO (paynTo Kal TIC CUCKEVATIEC TPOPinwy. H
Snuoupyia NAEKTPIKOU TOEOU OTIC ETANNIKES ETTIPAVELEG
MTTopPEil va TTPOKAAEDEL PWTIAL.

Mn XPNOIUOTIOIEITE TOV POUPVO UIKPOKUMATWY Yyia va
Bepudvete AL 1} yia Tnyavioua. H Bepuokpacia dev pmopei va
eNeyxOei kal To Aad1 pmopei va avagAeyei.

Ma va KAVETE TTOTT KOPV, XPNOIULOTIOLEITE UOVO EIOIKEC
OUOKEVAOIEC TTAPAYWYNG TTOTT KOPV O€ (POUPVO UIKPOKUUATWV.

Mnv amoBnkeete aynTto rj AANA AVTIKEIUEVA HECA OTO

poupvo.

EAéyETe TIC puBUioEIC apoU EeKIVAOETE TO POUPVO YIa Va
BePaiwbeite MW 0 PoVPVOC AelTOUPYEl OTTWC EMOUUEITE.

Mnv a@rVeTe To OUPVO va AelTOUPYED xwpig TNV emifAeYn oac.
Ma tnv anouyn unePBEpuavong Kal QWTIAC, TTPETEL va
TTPOOEXETE 1IO1AITEPA KATA TO payeipepa kal To (EoTapa
@AYNTWV OV TTEPLEXOLV LYNAA emtimeda cakxdpwv A ALTTapwy,
yla mapddetypa AOUKAVIKOTIITAKIA, THTEG 1} «XPLIOTOUYEVVIATIKEG
TTOUTIYKEG». AVaTPEETE OTIC AVTIOTOIXEG OCUMPOUAEC OTO
eyxelpidlo Aertoupyiag.

EL-4



MNa va amo@uyete TNV mOavotnTa TPAVHATICHOV.
MPOEIAOMNOIHZH:

Mn XpNOIUOTIOLETE TO POUPVO €AV €xel uTTOOTEL BAAPN 1 Qv
SuoAeitoupyei. EAéyEte Ta akdAouBa mptv TN Xpron:

a) S1yOUPEUTEITE OTL N TOPTA KAEIVEL OWOTA Kat BePaiwOeite
OTl €ival owoTd evBuypaupiopévn Kat Sev gival
otpaPBwuévn.

b) EAéyéte yia va BeBaiwdeite mwc ot peVTEoESEC Kat Ta
pdavtala ac@aleiag tng moptag dev €xouv omdoel Kat Sgv
givat xahapa.

€) E€ao@aliots Mw¢ Ta o@payiopata Ti¢ mOPTac KAt ot
EM@AVELEC oPpPAylong Sev €xouv urtooTei BAAPN.

d) BeBaiwBsite mw¢ Sev undpyouv Babouvhwpata oTo
EOWTEPIKO TOU YOUPVOU 1 TTAVW OTNV TTOPTA.

€) E€acpaliote mw¢ To KAAWSI0 TAPOXNE PEVUATOC KAl TO
Buopa bev éxouv umtooTei BAAPN.

Eav n mépta rj ta ogpayiopata TnG mOPTAG EXOUV UTTOOTEL

BAAPN, o oupvog dev nmpémel va Teei og Aettoupyia péxpt va

ETIIOKEVAOTEL Ao KATOL0 apuoSio ATtopo.

Moté pnv mpooappo{eTe, EMOKEVALETE I} TPOTMOMOLEITE
T0 POoUpVo pHovol oag. Eival emkivéuvo yia omotovénmote
AANOV EKTOC ATTO KATTOL0 APHOSI0 ATOHO, Va EKTENEDEL
omoladnmote epyacia cépPig | EMOKEVN G TOU
nePIAAMBAvEL TRV aQaipECN TOU KAAUHHATOG TO OTTOi0
MPOCTATEVEL ATIO TNV €KOECN O€ EVEPYELA IKPOKUHATWV.

Mn A€ITOUPYEITE TO POUPVO HE TNV TOPTA AVOIKTH KAl UNV
TPOTIOTIOIEITE UE OTTIOIOVONTIOTE TPOTIO TA PAVTAAA A0PAAEiag
NG MOPTAG. Mn AslToupyEite TO PoUPVO €dv MapeUPANETAL
KATTOLO AVTIKEIUEVO AVAPECTA OTA OYpayiopata TG moépTag Kal
TIG EM@PAVEIEG OTEYAVOTIOINONG.
Mnv emTpENETE TN CUCGOCWPELVON Aimoug 1 BpwuLIA¢ TAvw
oTa oPpPayiopata tng mopTag Kai ta yerrvialovra Tuparta.
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KaBapilete To (poUpPVO G€ TAKTA XPOVIKA StacTApata Kat
agalpeite omolecdnmote anoOéoelg TPoPNnG.

AkolouOcsite TiIg 08nyieg oxXeTIKA pe To Oépa "KaBapiopog
Kat Zuvtipnon". Amotuyia va StatnpnoETE TO oUPVOo

og KaBapn karaoctaon Oa pmopovoe va odnynoel o
alloiwaon TnG em@avelag n omoia Oa pmopovcoe va
enmnpeacel Suopevwg tn {wn TG cUCKEUNG Kat mOavwg va
odnynoel o€ emkivéuvn katactaon.

Atopa pe BHMATOAOTEZ mpémel va CUMPBOUAEUTOUV TOV YIATPO
TOUC I} TOV KATAOKEUAOTH TOU BNUATOSOTN Y TPOPUAAEELG
OXETIKA UE TOUG POUPVOUG UIKPOKUUATWV.

MNa va amo@uyete Tnv mOavotnta nAektpomAndiag.

« XeKapia mepimtwaon dev MPETEL VA APAIPETETE TO EEWTEPIKO
KAAUUHQ.

+ [1O0T€ un XUVETE 1) EI0AYETE AVTIKEIUEVA OTA AVOIYUATA TNG
ao@AAElaC TNG MOPTAC 1) 0TA avoiyuata e€AEPIOUOU. Z€
mepinTwon Slappong VyPoU, OBNOTE KAl ATTOCUVOEDTE
TO QOUPVO AUECWC, KAl KAAEDTE €va €0UCIOO0TNHUEVO
avtimpoéowmno o€pPig tng SHARP.

«  Mn BuBilete o KaAwSLI0 N TO BUCKA TTAPOXAG PEVHATOC O
vepo 1§ o€ omolodnmoTe AANO LypPO.

«  Mnv agnrvete 1o KaAAwSI0 MAPOXAS PEVUATOC VA KPEUETAL
amd TNV dkpn Tou Tpameiov A Tou TTAYKOU £pyaaciac.

«  Kpatote to KaAwSI10 TapoxRG PEVUATOC HaKPLA aTTd
OepUEC EMPAVEIEG, CUUTTEPIAAUPAVOUEVOU TOU TTHHOW UEPOUG
TOU (OoUpPVOoU.

«  Kpatote tn ouokeun Kat To KaAAwSI0 TNG pakptd amd maidid
NAIKIOG KATW TwV 8 ETWV.

«  Mnv emIXEIPEITE VA AVTIKATAOTACETE TN AQUTTA TOU (pOUPVOU
MOVOL 0aG, KAl NV EMITPEMETE O KATIOIOV 0 oTtoiog Sev gival
NAEKTPOAOYOC e€ouatodotnuévog amd tn SHARP va kdvel
KATL T€TOl0. EAV N Aduma tou poupvou napouctdoel BAAPN,
TTAPAKAAOUE CUMPBOUAEUTEITE TOV QVTIMTPOOWTIO 0aG 1 éva
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g€ouolodotnuévo avtimpoéowrmo oépPig tng SHARP.
Eav mapouotaotei BAGPN 010 KaAAwSI0 MaPOoXAS PEVUATOC
QUTAG TNG CUOKEUNG, TTPETTEL VA AVTIKATAOTAOE( pe €181kd

KaAwaslo.
H avtikatdotaon mpénel va eKTEAECTEL amd
g€ouotodotnuévo avtimpoéowmo oépPig tng SHARP.

Na va amo@uyete Tnv mOavotnta éKenéng Kai Ea@vikov
Bpacuov.

MPOEIAONOIHXH: Aev npénel va Ogppaivovtal uypa

Kat AAAa Tpo@ipa péoa o cppayiopuéva doxeia,

KaOw¢ umapyxet mOavotnta ékpnéng. H Oéppavon pe
MIKPOKUHATA POPNHUATWV UITOPE( Va EXEL WG ATTOTEAECHA
KABUOTEPNHEVO EKPNKTIKO BPACHO: EMOMEVWG, TIPETEL VA
TIPOCGEXETE KATA TOV XEIPIGHO TOL Soxeiov.

Moté pn xpnotpormoleite oppayilopéva doxeia. ApalpEoTe Ta
o@payiopata Kat Ta Karmdakia mpv ™ xpion. Ta oppaylopéva
doxeia umopei va ekpayoulv e€aITiag TNG CUCCWPEVONG TTiEONG
aKOMA Kal 6Tav 0 PoUpvocG EXEl OBAOEL
Mpooéxete 6tav Palete 0TA HIKPOKUUATA LYPA. XPNOIUOTIOIEITE
doxeia pe @apdu OTOUIO WOTE va EMTPEMETAL N Slapuyn Twv
@UOOAIOWV.
Moté pn {eocTaivete uypa o€ doxeia pe 6TEVO OTOMI0, OTIWG
HmMPMEPOS, £QPOCOV aUuTO pmopEei va odnynoel otnv éKkpnén
TWV MEPLEXOHEVWV amO To doxeio otav auto BepuavOei, kat
oTNV MPOKANGCN EYKAUHATWV.
MNa va amo@uyete Eagvik €ékpnén avaBpdlovtog uypou Kal
moBavo (epdtiopa:
1. Mnv xpnolpomolEiTe yia TOAR wpa.
2. Avakatéyte 1o uypo mptv 1o (éotapa/EavaléoTtapal.

3. NMNporteivetal va Badete pia yudhivn pdBdo i éva mapopolo
gPYOaAeio (Ox1 LETAANIKO) OTO LYPO evw avaBeppaiveTal.
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4, ApnoTe To LYPO VA NPEUNROEL yia TouAdxioTov 20
OEUTEPOAETITA OTO POUPVO OTO TENOG TOU XPOVOU
MOYEIPEUATOC YIa VA ATTOPUYETE KABUOTEPNUEVO EKPNKTIKO
Bpaouo.

Mn payeipevete afyad pe 1o To0@AL Touc. Ta Bpacta
oAOKAnpa apya dev npénel va {eotaivovtal ota
HIKPOKUMATA EPOCOV MITOPEI VA EKPAYOUV AKOHA KAt
a@ov To payeipepa £xet AR&eL. Na va payeipéPete n va
avaleotavere apya mou dev £Xouv avakateuTEi Kat
S8€ev €xouv yivel opeNETa, TPUTTNOTE TOUG KPOKOUG Kalt
Ta acnpadia, e16aAwW¢ Ta aBya pmopei va eEkpayouv.
Ze@AoudioTe Kal KOYTE o€ PETEC Ta Bpacpéva apya
nPOoToL Ta EavaleCTAVETE GTO POUPVO HIKPOKUHATWV.

Mpiv To payeipgua, Statpunmiote Tn AoLdA/METOA PAYNTWV
OTIWG Ol TTATATEC, TA AOUKAVIKA KAl Ta ¢PoUTa, EI0ANWC PmopEi
Va EKPAYOULV.

MNa va amo@uyete TNV mOavotnTa EYKAUUATWV.

MPOEIAOMOIHZH: Ta meplEXOpEVA TWV MITIMITEPO KAl TWV

Balwv pe maldIkéG TPOPEC MPEMEL va avaKatevovTal 1

va avakivouvTtal Kat mpémel va eAéyxetal n Oeppokpacia

TIPIV TNV KATAVAAWGN, WOTE va amoevuxBoiv eykavpara.

XPNOIMOTIOLEITE MACTPEG 1] YAVTIA YOUPVOU KATA TV

a@aipeon Tov AaynTou amoé Tov (oUPvVo yid TV amo@uyn

EYKAUMATWV.

« [l&vtote avoiyete Soxeia, CUCKELATIEC TTAPACKEUNG TTOTT
KOpPV, COKOUAEC PNOIHaATOC K.T.A. LAKPLA Ao TO TTPOCWTIO
KAl TA XEPLA YIO TNV ATTOQUYI EYKAUUATWY armd aToUE Kal
EKPNKTIKO Bpacud. MNa va amo@UyeTe eyKaUUATA, TAVTA Va
eNéyxete Tn OepuoKpacia Tou eaynTou Kal VA AVOKATEVETE
TipLv 1o ogpPiptopa kat va Sivete 1dlaitepn mpoooxr otn
BepuoKpaacia Tou paynTou Kal Twv TToTwV Tou divovtal
o€ pwpd, maidid | NAIKiwpévoud. Ta mpoofBaciua TuAuata
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umopei va (eotaBoulv katd tn Sidpkela TnG xprione. Ta veapd

mratdld MPETTEL va KpaTouvTal JaKpLAL.

H Bepuokpacia Tou doxeiou dev amotelei aknBiv évdelén

NG OeppoKkpaciag Tou eaynTou f TOU TTOTOU- EAEYXETE

nidvta tn Beppokpaacia gaynTou.

Na oTéKeoTE TAVTA oW Ao TNV TOPTA TOU POUPVOU OTaV

TNV QVOIYETE, Y10 VA AMTOPUYETE EYKAUUATA ATTO ATHOUG Kal

BepudTnTa oL dlagevyouv.

«  KoBete o péTeC yeUIOTA PaynTd oupvou agou Ta
(eotdvete yla va ameheuBepwBOBouv ol atuoi kal va
ATMOPUYETE EyKAUUATA.

«  Kpatnote ta madid pakpld and tnv mépTa yia tnv
TIPOOTACIA TOUG ATTO EYKAUUATA.

MNa tnv amouyn eopalpévng xpriong amo maida.
MPOEIAOMOIHZH: Emtpénete o€ maidia nAkiag avw tTwv
8 ETWV va XpNGIHOTOIOUV TO POoUPVO XWEIG eMiBAePn
HOVO EPOCOV TOUG EXETE MAPACXEL EMAPKEIG 0ONYyiEg £TON
WOTE va Eival IKAVA va XPOLHOTTIOIOUV TO (pOUPVO HE
ac@alela Kat epocov Katalafaivouv Toug Kivéuvoug mou
EVUTIAPXOUV 0TNV ECQPAApEvVN XPron Tov.

‘Otav n cuokeun ektelei Aettovpyiec AYTOMATQN MENOY,
Ta mad1a MPEmMEeL va XpnGIHOTIOIOUV TO (pOUPVO HOVO

umno TNV emifAePn evnAikouv AGyw TG AVATTTUGGOMEVNG
Ogppokpaciag.

H ouokeun avtn 8gv mpoopiletal yia xprion amoé aropa
(mepAapBavopévwv matdiwv) HE HEIWUEVEG CWHATIKEG,
alocdnTnPLeg ) SlavonTIKEG IKAVOTNTEG, | amd dTopa

XWPI¢ EumeIpia | yvworn, EKTOG av Tn XPnOIHOToLloUV UTTO
emiBAePn | £xouv Aaf el 08nyieg OXETIKA ME TN XPRON TNG
OGUGKEUNG Ao ATOMO UTTEVOUVO yia TNV AGPANELA TOUG.
Tamaidia Oa nmpénel va emPBAémovral WOTE va
Swaoaliletal mwg dev mai{ouv pe Tn cuokevun. Ta povtéla
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ME NAEKTPOVIKO TivaKa aPnG £XOUV EVEPYOTTOINUEVN TN
AgrTtoupyia maidikoU KAEISWpAToG.

Mn yépveTe MAvw OTNV TOPTA TOU POUPVOUL KAl UNV KAVETE
kouvia mdvw tTnG. Mnv mailete pe To PoUPVOo, OUTE va ToV
XPNOIUOTIOLEITE WG TTAXVIOL.

Ta madid mpémel va pabaivouv OAEG TIC ONUAVTIKEC 0ONYiEC
ACQPANELOG: XPAON TIIACTPWY, TIPOCEKTIKN agaipeon
KOAUMMATWY @ayntou - va Sivetal 1dlaitepn mpocoxn oTIC
OUOKEVAOIEG (.. autoBeppalvopeva UAIKA) TTou gival
oXeSLAOEVEG va KAVOULV TO QayNnTo Tpayavo, HIag Kal UmopEi va
givat umepBoAikd (eoTéC.

ANAEG TPOEISOTTOINCELG

[OTE PNV TPOTOTIOIEITE TO POUPVO UE KaVEVA TPOTIO.
Mn UETAKIVEITE TO POUPVO VW PpiokeTal o€ AelTovpyia.
H ouokeun autr mpoopileTal yia OIKIaKN XpRon.

AuTOC 0 PoUpvoc TpoopileTal LOVO YA OIKIOKK TTAPACKEUN
(ayNnTOU Kal UTTopEi va xpnaotpomnolndsi povo ya tnv
TTAPACKELN paynTwV Kal ponudtwv. H {Rpavon eayntol i
TO OTEYVWA poUXWYV, OTIWG Kal N xprion yla va {eoTtaivovtal
BePUOKUOTEC, TAVTOPAES, OPOoUYYApLa, VWTIA pouxa Kal
Tapouola umopei va odnynoel o€ Kivduvo Tpavuatiopov,
avAPAEENC 1} PWTIAC. Agv gival KATAAANAOG Yla EUTTOPIKA 1
EPYAOTNPIAKN XPNoN.

MNa va cupBailiete otnv opaln Xpron ToU (POUPVOU GaG Kal
va amo@Uyete BAGPN.

Moté va un Asttoupyeite To Polpvo evw gival adelog. Katd
TN XPron okeLOUC PYNOIUATOG | AUTOBEPUAIVOUEVOU UAIKOU,
va tonoBeTeite mavta éva OEpUOPOVWTIKO OTOIXEIO amd
KATW, OTTWG TIIATO MOPOCEAAVNG, YA TN aroQuyr TPOKANCONG
(nudg otn Bdaon Tou PoupPVoU AOYw BEPUIKAG KATATOVNONC.
Aev mpénel va unepPBaivetal o xpdvog mpoBépuavong mou

npoodlopiletal OTIC 0ONYiEC TWV OKEVWV.
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Mn xpnotuomoleite LETAMIKA OKELUN, TA OTTOIA EKTPEOUV Ta
MIKPOKUUATA KAl UTTOPOUV VA TIPOKAAEGOUV NAEKTPIKA TOEA.
Mnv tomoBeteite PETANNKA KOUTIA OTO (POUPVO.

MNa tnv amoguyn tng Opavong tng faong Tou Yol pPvou:

a) Mpiv ané tov KaBapiopd TS BAONC TOU POUPVOU LIE VEPO,
QPNVETE TOV TEPIOTPEPOUEVO OIOKO VO KPUWOEL.

b) Mn Balete Bepud payntd rj okevn MAVW oTnV KpLa Bdon
TOU oUpVOovL.

C) Mn Badlete kpLA PayNnTd 1} oKeLN TTAVW oTn Bgpury BAon Tou
poUpVouL.

d) Mnv tonoBeteite timota 0to €wTePIKO MEPIBANMA KATA TN
S1dpkKela TNG Aettoupyiag.

2ZHMEIQZH:

Ta mAaoTtikd doxeia Sev mpémel va XpnotomolovvTal Katd
TIC TAPATIAVW AEITOUPYIEC EKTOC EAV O KATAOKEVAOTAG TWV
doxeiwv OnAwvel WG gival KATAAANAQ.

Edv Sev giote oiyoupol OXETIKA UE TO TTWG VA OCUVOEDETE
TO POUPVO 0aC, TTAPAKANOUUE CUMPBOUAEgUTEITE éva
€€0V01000TNUEVO, OIATIIOTEVUEVO NAEKTPOAOYO.

OUTE 0 KATAOKEVAOTH G OUTE O AVTIITPOOWTIOG UITOPOUV

va Sextouv euBuvn yia BAAGRN TOU OUPVOU 1} ATOUIKO
TPAUUATIOUO TTOU TIPOEPXETAL ATTO A0TOX(a TAPNONG TNG 0PONG
S1adikaciag nAeKTPIKAG ouVOEDNC.

MNeploTaolakd PImopEi va oxnUATIoTOUV 0TOUG TOiXOUG TOU
OoUPVOU 1 YUPW armod Ta oQPAYioHaATA TNG TOPTAC KAl TIC
EMPAVELIEC oPpPAyIoNg, LOpATUOI 1) oTayOVEC. AuTO €ival
@UOLOAOYIKO Kal Sev eival évdel€n dlappon g Tou olpvou N
SucAeltoupyiac.

f E AuTo 10 cUPBOoAO UTTOSNAWVEL OTIL Ol EMPAVEIEG €ival
mBavo va {eotaBouv Katd tn xpnon.
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1. Agaipéote KABe UNIKO CUOKELATIAG ATTO TO ECWTEPIKS TOU POUPVOU KAl APAIPECTE OTTOLASHTTOTE TIPOOTATEVUTIKY
UePBPAvVN BpioKeTal oTNV EMPAVELR TOU EEWTEPIKOU KAAUMUOTOG TOU POUPVOU HIKPOKUHATWV.

2. EMéy€te 1o pOoUpVO TPOOEKTIKA yia omoladnmote onuddia BAGRNG.

TomoBEeTAOTE TO POUPVO TTAVW OE IO ACPANN, ETTITESN EMPAVELD TTOU AVTEXEL TO BAPOC TOU POUPVOU Kal EMITAEOV

70 BapUTEPO aVTIKEIpEVO TTOU ival mMBavo va BeppavOei péoa 0to @oupvo. Mnv ToMOBETE(TE TO POUPVO péoa o€

VTOUAATL

4. EmAEETe pia emimedn em@dvela Pe emapKr) ENeVOEPO XWPO Yia TIG OTTEG £10660L Kal/fy €660u aépa. Avatpé€te
TNV €IKOVA TG TTPWTNG 0eNiSag. H miow em@dvela tTng CUOKEUNG UMTOPE val KAAUTTTETAL amd Toixo.

w

+ EAevBepo UYoC eykaTAoTAONG TOUAGXIOTOV 85 EK.

+ Amatteital ENAKIOTOG XWPOG TOUAAXIOTOV 20 €K. QVAHEDA OTIG TTAEUPEC TOU (POUPVOU HIKPOKUHATWY Kalt
OTIOIOUGSHTIOTE YEITOVIKOUG TOIXOUG 1} AVTIKEIHEVA.

+ AQNOTE ENAXIOTO XWPO TOUAAXIOTOV 30 €K. TTAVW OTTO TO YOUPVO.
« Mnv agaipeite ta mdSia and tn Acn Tou Yovpvou.
+ H@payn twv avolypdtwyv el068ou kai/r e€66ou aépa pmopei va mpokahéoel BAGBn oto govpvo.

+ TomoBetrioTe TO PoVPVO GO0 To SuvaTOV HaKPUTEPA AT PadloPwva Kat TNAEoPATEelS. H Aettoupyia Tou gpolpvou
HIKPOKUPATWY prropei va mpokahéoel mapepPoAég otn Ajpn amé 1o padidewvo 1y tnv TnAedpaor) oag.

85cm

/‘

5. Xuvdéote pe aopalela o BUoHA TPOPOSOsiag Tou poUPVOU O€ A YEIWHEVN OIKIAKH NAEKTPIKNA Tpila.
MPOEIAOMOIHZH:

Mnv TonoBeteite To Poupvo o€ onpeia dmou mapdyetal OeppdTNnTa, LSPATUOI i LYNAA emimeda vypaciag (yia
TaPAdElypa, KovTd o€ 1 Tdvw amod cUPBATIKO poUPVO) 1 KOVTA O€ UAIKA TTou ava@AéyovTal (Yia Tapddetypa,
KOUPTIVEQ).

Mnv @ppdooete | epmodilete Ta avoiypata e§agplopov..

Mnv TonoBeteite avTikeipeva mavw amd 1o eoupvo.

Mnv akoupmndTe To WTEPIKS TOU POUPVOU UIKPOKUUATWY KaTd TN SIdpKela 1) apéowg LETA TN AerToupyia, Kabwe Ba
eival Beppd.
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H Aertoupyia HKPOKUUAETWY Umopei va TpoKaléoel TAPEUBOAEC 0TO padlo®wvo, TNV TNAEGPAON, 1} TapSHOoL0 EOTTAL-

opo. Av mapatnpouvTal TapeUPBOAEG, pmopouv va pelwBolv f va e§alelpBouv AafaivovTtag ta akoAouBa pétpa:

1. KaBapioTe Tnv mOpTa Kal TO EOWTEPIKO TOU POUPVOU EKE( OTTOU £PXOVTAL OE ETTAPH.

2. ANAETe TV KatevBuvon TnG Kepaiag APng Tou padiopwvou i T TNAedpaong.

3. TomoBetriote o€ AANN B£0nN TOV POUPVO UIKPOKUPATWY O€ OXEON UE ToV SEKTN.

4. YuvSEOTE TOV POUPVO HIKPOKUPATWY O SIAPOPETIKN TIPI{a WOTE O POUPVOG UIKPOKUUATWY Kal 0 SEKTNG VA N
Bpiokovtal otV idla ypappr tpopodoaiag.

AuTi n ouokeun TIPEMEL va gival yelwpévn. Autog o poupvog Slabétel kadwSio pe aywyo kat BUopa yeiwong. Mpémel
va ouvdéetal o€ TPia Toixou pe KATAANAN Yeiwon. € mePIMTwon NAEKTPIKAG BPAXUKUKAWONG, N YEIWOoN UEIWVEL TOV
kivéuvo nAektpomAngiag mapéxovtag KaAWSI0 S1a@uyn¢ yla To NAEKTPIKO PEULA. ZUCTHVETAL VA TTAPEXETE EEXWPIOTO

KUKAWUO HOVO YIa TOV pOoUpVO.

nAektponAnéiag.

A MPOEIAOMNOIHZH: H eapalpévn Xprion Tou BUCHATOC YEIWONG UITOPE( Va £XEL WG aMOTEAECHA Kivouvo

ZHMEIQZH:

1. Av éxete omoladTOTE EPWTNON OXETIKA e 08NYieG yia TN yeiwon 1 GMa nAekTpikd Bépata, cupBouleuteite évav

£€0u01080TNPEVO NAEKTPOAGYO 1} TEXVIKO OEPPIC.

2. OUTE 0 KATAOKEVAOTHG OUTE O AVTITPOOWTIOG HITOPoUV va SexTouv uBUVN yia BAASN TOU GOUPVOU ) ATOHUIKO
TPAUPATIOUO TTOU TIPOEPXETAL ATTO AOTOXIA THPNONG TWV SIASIKACIWY NAEKTPIKNAG oUVEEDNG.

O aywyog Tpo@odoaiag mou XPNOIUOTIOLETAL GTOV POUPVO HIKPOKUMATWY XPNOIUOTIOLEl KAAWSIA pE ToV akOAouBo
XPWHATIKO KWSIKA:

Mpaavo kat Kitpvo = FEIQXH
Mm\e = OYAETEPOX

KA®E = PEYMATOOOPO

‘Ovopa povtéAou YC-PS201AE
Mapoyxr Pevpatog 230~240V/ 50 Hz
KatavaAwon loxvog 1200W
OVOopaoTIKN 10XV 660U HIKPOKUHATWY 700 W
Tuxvotnta Aettoupyiag 2450 MHz
E€wrepikég Staotdoelg (M) x (Y) x (B) mm 455 x 274 x 329
Eowtepikég Staotdoeg (M) x (Y) x (B)** mm 315x 198 x 297
XwpntikdtnTta ®ovpvou 20 Nitpa**
Opolopoppia Mayelpépatog Z00TNHA TIEPICTPEPOEVOL SioKOU
KaBapo Bapog miep. 10,5 kg.
Adpma LED 1,5W

*-To mpoidv autd mAnpoi Tnv anaitnon Tou evpwmaikol mpotumouv EN55011. X oupHGp@wOon e autd To MPOTUTIO, TO MPOIGV QuTO Tadivoueital
w¢ e€omhioués opddag 2 kAdong B. H Oudda 2 onpaivel mwg o e€0mIIoHO¢ QuTE Tapdyel OKOTUA eVEPYELA paSIOOUXVOTHTWV UTO TN LHopQr}
nNAEKTPOUAyVNTIKiG akTivoBoAiag yia Tn Beppikrj katepyaoia payntdv. H KAdon B onuaivel mwg o e€omMiopuds eivat katdAnAog yia xprion oe

0IKIaKO eptBdarrov.

** - H e0WTEPIKN XwPNTIKOTNTA uToAoyileTal HETPWVTAG TO péYIoTo MAATOG, BABo¢ Kat Uipog. H mpayuatikr xwpenTikeTnTa umodoxric payntol

eivat pkpdtepn.

QY MEPOX THX MOAITIKHZ XYNEXOYZX BEATIQXHX, AIATHPOYME TO AIKAIQMA NA TPOMOMOIHXOYME TO XXEAIA-

ZMO KAITIZ NPOAIATPADEX XQPIX MPOEIAOMOIHXH.
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1. Z0oTnpa KAEISWHATOG AOPANEIAG TTOPTAG
2. TMapdBupo poupvou

3. AakTtUNOG KUNIONG

4. Y0OvSeopOG TTEPIOTPEPOUEVOU SioKou

5. Xelpiopoi 1ox00g Kal Xpdvou

6. KdAuppa kupatodnyol (Mnv agatpsite)
7. Tudhivog Siokog

8. Avoiypata e€agplopov

9. E€wTtepiko kdAuppa

10. Kahwdio mapoxrig peUHATOg

EAéy&te yia va BeBaiwBeite mwg mapéxovtal Ta
akohouBa ageooudp: AakTUAMOG KUMONG, ZUV-
Seopog TTEPIOTPEPOUEVOU Siokou Kat TudAvog
Siokog

TomoBeTioTe Tov SAKTUAIO KUAIONG OTO
KEVTPO TOU TTATWHATOG TOU POUPVOU WOTE
Va UImopEi va TIEPLOTPEPETAL EAEVBEPA YUPW
a6 To CUVOEOUO. XTN CUVEXKELD TOTTOBDETH-
OTE TOV TIEPIOTPEPOUEVO SiOKO TAVW OTO
OTAPLYHA TOU WOTE va EQapUOoEl 0TabEPA
070 OUVSEGHO.

lNa va amo@uyete {NUIA 0ToV TIEPIOTPEPOUEVO
Sioko, BeBaiwbdeite 6Tt Ta mdTa iy Ta Soxeia
ONKWVOVTAL XWPIG VO AKOUUTIOUV OTO XEIAOG
ToU TEPIOTPEPOUEVOL Siokou, dTav Ta amopa-
KPUVETE amod Tov gpoUupvo.

THMEIQXH: Katd tnv mapayyehia e€aptnuatwy,
avapépeTe SUO OTOIXEIN: TO GVOUA TOU AVTOAAG-
KTIKOU Kal To Gvoa Tou HoVTENOU.

IHMEIQZEIZ:

To kdAupua Tou Kupatodnyou gival eBpaucTo. Mpémel va gi0Te MPooeKTIKoi dTav kabapileTe To E0WTEPIKS TOU
oupvov, yla va eacpahioete 0Tt Sev Ba ABeL {npid.

Metd To payeipepa @ayntwv pe Aimm xwpic kdAvppa, mavta va kabapilete S1eodIkd To e0WTEPIKO. AUTO TIPEMEL val
gival oTeyva Kat Xwpig Airmog. To palepévo Aimog pmopei va umepBeppavBei Kat va apyioel va kamvilel fi va mdoet
PWTIA.

Mdvta va AEITOUPYEITE TO POUPVO HE TOV TIEPIOTPEPOEVO SiOKO Kal TO OTAPLYUA TOU EQPAPUOCHEVA OWOTA. AUTO
OUPBAENEL 0TO MANPEC, OPOLOUOPPO payeipepa. Evag KOKWG EQAPHOCHEVOC TTIEPIOTPEPOUEVOC SioKOG evOExETal Va
NV TIEPIOTPEPETAL CWOTA Kat Bat UmopoUoEe va IPOoKaAéaeL {ntd 0To Youpvo.

KdBe paynto kat Soxeio @aynTtou mpémel va TomoBETEITal TAVTA TTAVW OTOV TIEPIOTPEPOUEVO SiOKO yIa payEipEa.

O meploTpe@dUEVOC S{OKOC TTEPICTPEPETAL CUPPWVA E TN QOPA TwV SEIKTWV TOU poAoylol i avTioTpopa. H Katew-
Buvon mePIoTPOPNG umopei va aAAlel KABE QOPA TIOU EKKIVEITE TO QoUPVO. AuTo Sev emnpeddel Tnv amodoon Tou
HayEIPEUATOG,.

AHPOEIAOHOIHZH: AuTo 10 cUMBOAO oNpaiveL 4TI Ot EMPA G MTTOPOUV Va YiVOUV KAUTEG KaTd
T Sidpketa TG XpRongc. H mépta, To e§wTepikd KAANUMHA,TO ECWTEPIKO TOU POUPVOV, Ta e§ApTHHATA KAl
Ta marva 6a yivouv moAv {eota katd tn Sidpkeia g Aertoupyiag. Ma va amo@uyeTe eykavpata, mavta va
(POPATE XOVTPA YAVTIA pOUPVOU.
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1. Mepiotpepopevo kovpmi EAEFXOY IEXYOE MIKPOKYMATQN
|- Xapun)o - 1ox06 20% (140 W)
@ — AoYuén - 10X0G 42% (294 W)
| |- Meoaio XapnAd - 1ox0¢ 52% (364 W)
1| |- Meaaio - 1ox0¢ 73% (511 W)
1111- Méeaaio YYnAé - 1ox0¢ 88% (616 W)
1= Ywnae - oxoc 100% (700 W)

2. Neprotpepopevo kovunmi XPONOMETPHTH
lupiote o meploTpePOpevo Koupri XPONOMETPHTH yia va puBpi-
OETE TOV XPOVO payelpéuatog. H peyalutepn Sidpkela eivat 30 Aemtd.
3TN OUVEXELD O POUPVOG apXi(El AUTOUATA TO PAYEIPEMA.
IHMEIQZH: MNa va au§noete Tov Xpdvo payelpépatog/amndyuéng,
YUPIOTE TO TTEPIOTPEPOUEVO KOUUTT{ XPOVOUETPNTH TTPOG Ta Se&id. MNa
VO UEIWOETE TOV XPOVO HAYEIPEUATOC/AMOPUENG, YUPIOTE TO TIEPIOTPE-
(POUEVO KOUMTT{ XPOVOUETPNTH TTIPOG Ta aPIOTEPA.

YC-PS201A
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To eninedo 10XVOG HIKPOKUUATWY KUUAIVETAL EVEPYOTTOLWVTAG KAl ATTEVEPYOTTOIWVTAG TNV EVEPYELD UIKPOKUUATWV.
Katd tn xprion emmédwv 1ox00¢ ekto¢ TG YWHAHE (100 %), Oa pmopeite va akoUTe Tnv emavolapBavousvn
EVEPYOTTOINGN KAl ATTEVEPYOTTIOINON TNG EVEPYELOG MIKPOKUUATWY KaBw¢ To @ayntd Ba payeipevetat ) Oa amopuxetat.
Autd ta emimeda emAéyovTtal yupi{ovTtag To EPIOTPEPOUEVO KOUUTTT EAEYXOU L1OXVOG OTnV eMBLUNTH pUBUIoN. To
TIEPIOTPEPOUEVO KOUUTT{ TTAPAYEL X0 KAIK KOBWG PETAKIVEITAL 0TNV amaitolpevn B€on 1oxVoG.

PUOon 1oxvog TUOTNVOMEVO HayEipEpa

| MNa apyn améuén, m.x. yia 1ovpteg fi QOpn.

NMa amouén, emAEETe auth TN PUBMION 1OXVOG, Yia Va EEA0PANICETE TNV OUOIOYEVH
@ anméuén Tou payntou. H puBuion auth gival emiong kan yia va otyofpdaocete puqL,
CUHOPIKA, VIAUTAIVYKG KAl YIa VO HOYEIPEPETE KAOTAPVT AUYOU.

1 T0l OTEPEEG TPOPEG TTOU ATTAUTOUV TIEPICCOTEPO XPOVO HAYEIPEUATOG OTAV HAYEIPEVOVTAL PE
oupBatikoug TPdMoUG, T.X. Mdta Bodvol, MPOoTEIVETAL VA XPNOIUOTIOLETE QUTH TN PUBUIoN
il eVEPYELQG Yia va BePalwbeite wg To Kpéag Ba givat palako.

XPNOIUOTIOLETAL YL TTIO TIAPATETAUEVO HAYEIPEUA TPOPIHWY PE TIUKVE 0UVBEDN OTTwG YNnTd
KOUMATIO KPEATOG, PONO Kal YEUHATA OEPPIpIopéva o€ MATo, OTIWG EMiong yla evaicOnta
@aynTé Omwe HAAAKA KEIK. L€ QUTH TN HEWMEVN PUBUION, TO PAYNTO PAYEIPEVETAL
OHOIOHOPPA XWPIG vVa YRVETAL UTTEPBONKA OTIG TTAEUPEG.

| XpnolpoToLeital yia ypriyopo Hayeipepa ri avabépuavon m.x. yla ¢payntd KatoapoAag,
il | {e0Td TOTA, AaXaVIKA K.TA.

Y

MpoeTOINAOTE Kal TOMOBETAOTE TO PayNTO 0€ KATAANAo Soxeio (avatpé€te otnv evotnta” TKEYH KATAAAHAA

A XPHXH ME TO ®OYPNQO"), TomoBetriote 1o @payntd/Soxeio ameubeiag 0To HECO TOU MEPIOTPEPOUEVOU SioKou.

K\eiote Tnv mépta.

2. Tupiote 1o meploTpedpevo koupurni EAEFXOY IZXYOX MIKPOKYMATQN otnv emBupntr pUBuion, omolodrimote
amnd Ta mévte emineda 10XVOG UKPOKUUATWV.

3. Tupiote 1o meplotpepdpevo koupuni XPONOMETPHTH otov emBuunTo xpovo payeipépatoc/amoguéng kat o

@oupvoc Ba EeKIVAOEL auToOpaTa.

‘Otav oAokAnpwOEei To payeipepa/n andPuén, o meplotpe@opevo koupuri XPONOMETPHTH emotpégel o1o “0” Kat

6a akouoTel To NXNTIKO orpa. H Aapma tou @oUpvou Ba oBRCEL aUTOPATA KAl O TTEPIOTPEPOUEVOC S{OKOC OTAMATA

Va TIEPIOTPEPETAL.

TYMBOYAEZ MATEIPEMATOX:

‘Otav 0 poUpPVog EEKIVATEL N AAUTA TOU PoUPVoU Ba avApel Kal 0 TIEPIOTPEPOUEVOC Siokog Ba apyioel va oTpépetal

Se€160TPOPa 1} APLOTEPOOTPOPA.

Av BENETE VO OTAPATACETE TO payeipepa mptv oANokANPwOE( n S1dpKeLd Tou, YupioTe TO TTEPIOTPEPOUEVO KOUUTT

XPONOMETPHTH fava otn 6éon “0” (amevepyomoinan), rj avoi€te tnv mépta Tou poUupvou. H mopTa Tou povpvou

pmopei va avoi€el omoladimoTe oTypn Katd Tn SIGPKELR TOU HAYEIPEUATOG. 10 VO GUVEXIOTEL TO Hayeipepa, KAEioTE

v épta. Av BEAETE va AANAEETE TOV XPOVO HaYEIPEPATOG KATA TN SIAPKEL TOU, AMAWE YUPIOTE TO TIEPIOTPEPOEVO

koupri XPONOMETPHTH otnv emBupuntn véa pubuion.

Katd 1o payeipepa/tnv améuén SIEpKeLag LIKPOTEPNG TWV 3 AEMTWY, YUPIOTE TO TTEPICTPEPOUEVO KOUUTTE

XPONOMETPHTH mépa amo tnv €vOeién Twv 10 AEMTWV Kal, TN OUVEXELD, EMAVAPEPETE TOV TNV emMOLUNTH PUBLION,

O XPOVOUETPNTAG TOTE Ba AEITOUPYROEL PE PHEYOAUTEPN aKpPiBELa.

Ma va aA\AgeTe To eMinedo 10XVOG MIKPOKUUATWY KATA T SIGPKELD TOU PHAYEIPEUATOG, YUPIOTE TO TIEPIOTPEPOHEVO

koupmi EAEFXOY IZXYOZ MIKPOKYMATQN otnv emBuuntr) pubuion.

MPOEIAOMOIHZH:
BePaiwBeite 611 T0 MepIoTPePOpEVO Koupri XPONOMETPHTH éxet yupioel ot pndevikr 6éon “0” oTo Téhog Tou
payelpépatog, aANWG 0 eoupvog Ba apyioel autépata dtav KAEIOEL n TOPTa.

»

EL-16



10.
11.

12.

ATIEVEPYOTIOINOTE TOV POUPVO Kal amoouvSEDTE To KaAWS10 Tpo@odoaciag amd Tov Toixo Katd Tov kabaplopd.
AlATNPEITE TO ECWTEPIKO TOU POUPVOU KaBapo. OTav mPookKoAoUVTaL 0TA TOLXWHATA TOU TOiXOU TITOINEG
@ayntoL 1 po@nUATWY, OKOUTICETE TA TOIXWHATA HE Eva VwTd Tavi. Mmmopouv va xpnaoipomolinfouv Ama
KaBapIOTIKA av 0 PoUPVOG AepwBEL TTONU. ATTOPUYETE TNV XPrioN OTPEL 1) AANWY OKANPWV KaBaploTIKwv. Mmopei
Va TIPOKANEGOUV HOVILOUG AEKESEC, YPATOOUVIEG 1) BAUTWHA 0TNV EM@AVELR TNG TOPTAG.

To e€wTePIKO TOU Poupvou Ba mpémel va kaBapiletal pe éva vwmé mavi. Ma Tnv amoeuyr BAARNG oTa AelToupyika
£€0PTANATA OTO ECWTEPIKO TOU POUPVOU, SeV TIPEMEL va EIENDEL vEPO amd TA AVOiyHaTA AEPICHOU.

SKourilete TNV MOPTA KAl TO TaPABupo Kat armd Tig U0 MAEUPEC TOUG, T OYPAYIOTIKA TNG TOPTAG KA TA YEITOVIKA
TUAHATA CUXVA PE éva VIO TTavi WOTE va agalpolvtal Tuxov mroihiég 1y KnAideg. Mn xpnotpomoleitat Siappwtikd
KaBapIoTIKA.

Mnv kaBapileTe pe atuo.

Mnv emtpénete va ot pnxavikoi xeipiopoi. KaBapilete tov mivaka pe éva paiako, vwro mavi. Otav kabapilete Toug
HNXAVIKOUG XEIPIOHOUG, AQAVETE TNV TTOPTA AVOIXTH YIA VA ATTOPUYETE TNV AKOUGCIA EVEPYOTTIOINGN TOU GOUPVOUL.
Av OUYKeVTPWOE] aTpdG péoa i YOpw amod To EEWTEPIKO TNG TOPTAG TOU YOUPVOU, CKOUTTIOTE TOV HE £Va HANAKO
mavi. Auté pumopei va pokKUYEL GTav 0 poUPVOG MIKPOKUUATWY AEITOUPYEL 08 OUVONKEG LPNARG Lypaciag. Aev
givat BAapn.

To 8damedo Tou poupvou Ba mpémel va KabBapileTal TAKTIKA WOTE va Amo@eUYETAL N HOAuvon Kat mbavry
Snuioupyia NAeKTPIkOL T6E0U/BAABN. ATAWG OKOUTTI(ETE TNV EMPAVELD TOU TTATOU HE ATTIO KABAPIOTIKO.
Apalpeite pUPWSIEG amd Tov poupvo cuvdudalovtag éva GAIT{AvI VEPO e ToV XU Kat T @Aouda amd éva Aepdvi
O€ UOA KATAANNAO yia XPrion O€ OUPVO HIKPOKUHATWY. OE0TE TOV OUPVO O AEITOUPYIa IKPOKUHATWY Yid

5 AenTd. ZKOUTTIOTE OXONAOTIKA KAl OTEYVWOTE PE éva HOAAKO TIavi.

Av Kagi n Auyvia, EMKOIVWVAOTE PE TNV EEUTTNPETNON TIEAATWY YIA CUUBOUAR.

O @oUpvog mpémel va kaBapileTal TAKTIKA Kal va agalpouvTal Tuxov amobEoel; gayntou. Actoyia Slatripnong Tou
@oupvou og kabaprj katdotaon Ba pmopoloe va odnyroel o€ aloiwaon e eM@Avelag n omoia Ba pmopoloe va
ennpedoel Suopevwg Tn {wr) TG povadag Kat mavwg va odnynoel o€ emikivéuvn Kataotaon.

Mnv amoppImTETE T CUOKEUN 0TA OIKIAKA améBANTa. Oa TTPETEL VA ATTOPPINITETAL OTO EISIKO KEVTPO amoppiPng
mou mpoaodiopileTat amo Tov Srijo.

TO ®OYPNO

To 18avikd UAIKO yla OKEVOG POVUPVOU HIKPOKUHATWY gival S1a@avég, WOTe va emMTpEMel T SIEAEVON TNG eVEPYELQG
péoa amo to Soxeio Kat Tn Béppavon Tou eaynTtou.

Ta pikpokUpata Sev pmopouv va Stamepdoouv PETAANO, OTIOTE eV TTPETIEL VA XPNOIOTTOIOUVTAL LETAANIKA OKEUN
1] To OKEUN PE HETOANKE Stakoopunon.

Mn XPNOIHOTIOLEITE TIPOTIOVTA ATTO AVAKUKAWUEVO XaPTi KATA TO HAYEIPEUA HE MIKPOKUHATA, KABWG UMopEi va
TIEPIEXOUV HIKPA HETOAAIKA BpalopaTa TTOU UMTOPE( Va TIPOKAAEGOUV OTTIVOPEG /KAl WTIA.

JUOTAVOVTAL OTPOYYUAD / ENNEITTTIKA OKEUN HAANOV TTapd TeTpdywva/opBoywvia, KaBwg To eaynTo Teivel va
unePBEPUaiveTal OTIC YWVIiEG.

Mmopouv va xpnotpomoinBolv Aentég Awpideg aAoUpIVOXAPTOU Yia va anmoTparei To unepBoAikd payeipepa Twv
eKTEDEIPEVWV TIEPLOKWV. ANNA TIPOCEXETE VA LN XPNOILOTIOIOETE TTAPA TTOAU Kat va Statnpeite andotaon 2,64 cm
UETA&Y TOU AAOUHIVOXOPTOU Kal TWV TOLXWHATWY TOU pOoUPVOoU.
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O MapaKATW KATtaAoyog givat £vag YEVIKOG 08nyo¢ yia va emAEyeTe EDKONA TO OWOTA OKELVN.

Mayeipika okeln

Aafpu)\r'] ya
Xenon pe
HIKPOKU-
pata

Ix6Ao

Miata Ynoipatog

Mdvta va Tnpeite TG 08nYieg TwV KATAOKEVAOTWV.

Mnv urrepBaiveTe TOuG TAPEXOUEVOUG XPOVOUG LAYEIPEUATOG.
Na €ioTe TOAD TTPOOEKTIKOI HIag Kal Ta OKEUN autd Beppaivovtal
TIONU.

Mopoehavn Kat KEPAUIKA

Mopoehavn, miAva kat oTABwuéva mAva ouvrnBwg ival
KATAAMNAQ, eKTOC amd autd pe HETAMIKS SIAKOOHO.

Mupavtoxo yvahi

Mn mupdvtoxo yuahi

Oa mpémel va BePativeoTe mwg KAOe yudAivo oKeoG gival
KATAAANAO y1a XPrion O€ pOUPVO UIKPOKUUATWV.

Mupdvtoxa Kepapika

BeBalwveDTE MWE TA KEPAMIKA OKEUN Sev gival TOAU peydAou
TIAXOUG I} UPNANG TTEPIEKTIKOTNTAG OE HETOANAL

MA\aoTikd okevn KatdAnAa yia
POUPVO HIKPOKUHATWY

MNdvtote eNéyxeTe av T MAAOTIKA OKeUN gival KATAMNAa yla
XPrion O€ POUPVO UIKPOKUUATWY

XapTi koulivag

Xpnoipormoleite pévo xapti koulivag Tou CUCTHVETAL YA XPrion
0€ POUPVO HIKPOKUHATWV.

TudAwva okeun m.x. Pyrex®

Mpénel va Sivete mpoooxn v xpnaolpomoleite elBpavoTa
VAAIKA £@OOOV UMOPEL VA GTTACOULV 1) VA paYicOLV av
BeppavBouv andTopa.

MeTalko Tapi

Agv OLVIOTATAL VA XPNOIUOTIOLEITE LETAANKA OKEUN HAYEIPIKAG
uag kat 6a mpokAnBei nAektpikd T6€0, To omoio pmopei va
odnynoelL og upKayld.

Metal\ik oxdpa

Agv oLVIOTATAL VA XPNOIUOTIOLIEITE LETAANKA OKEUN HAYEIPIKAG
Hag kat 6a mpokAnBei nAekTpikd T6€0, To omoio pmopei va
0o8nyAoeL o€ TUpKayLd.

®UAo aloupviou
Aloupvévia Soxeia

Mmopouv va xpnotpomoinBolv HIKpd KOppATia
AAOUHIVOXAPTOU Yia va Tpo@uAaxBei To paynTo amd
unepBoAikd (éotapa. KpatroTe To aAoUpIVOXAPTO TOUAAXIOTOV
2,54 cm pakpld amo Ta TOLWHATA TOU OUPVOU WOTE VA NV
TIPOKUYEL NAEKTPIKO TOEO.

Ta aloupivévia doxeia S ouvioTwvTal, EKTOG EGv
mpoodilopieTal SIaPOPETIKA amd TOV KATACKEVAOTH, TT.X.
Microfoil °, va tnpeite mpooekTikd TG 08nyieg.

MepBpdvn

Agv TTPETTEL VO OKOUMTTA TO @AyNTO Kal TTPETTEL val gival
TPUTTNHEVO WOTE VA EMTPEMETAL OTOV ATHO VA SIAPEVYEL.

MAaotikd/MoAuoTepivn TT.X.
OUOKEVAOIEG PAOT-QOUVT

Mpémet va Sivete mpoooxn HIag Kat PEPIKE Soxeia pmopei
Va 0TPABWOOUY, MWOOLV 1) ATIOXPWHATICTOUV O€ UPNAEG
OepUOKPATIEG.

TakoUAeg Yuéng/Wnaipatog

Mpémet va gival TpuMpéVeg WoTe va SLaeVyEL O ATHOG.
BeBaiwBeite WG o1 6aKoVAEG ival KATAANAEC yla Xprion o€
®OUPVO HIKPOKUHUATWV.

koulivag

XapTtva - Midta, motrpla Kat XapTi

Mn xpnotpormoleite TAAOTIKOUG 1) HETAAIKOUG OUVOETHPEG,
a@oU PMmopEi va Aloouv fi va TMACouV gwTIA AOyw NAEKTPIKOU
T6&0L amd To YETailo.

Aoxeia amod £V Kat KaAduia

Na ta xpnotpomolegite poévo yla (€o0tapa 1 yla amnoppo®non Tng
vypaoiac.

MNpémet va Sivete mpoooxn kabwg n unepBEépuavon pumopei va
TIPOKOAEOEL PWTIA.

AVAKUKAWHEVO XapTi Kal
epnuepida

Mdvta va mpocéxeTe TO PoUPVO ATAV XPNOIUOTIOIEITE TETOLA
UAIKA JLaG Kalt N urepBEPUavon UmopEi va TTPOKAAEDEL wTIA.
Mmopei va mepiéxouv Bpavopata LETAANOU Ta omoia Umopei va
TIPOKAAECOUV "NAEKTPIKS TOEO" Kal va 08nyroouv o€ TupKay!id.

AHPOEIAOHOIHZH: ‘Otav {e0TaiveTE Paynto o€ MAaoTIKA 1) XapTiva Soxeia, eEAéyxeTe To poupvo egartiag
¢ mMOavotTnTag avapAeénc.

IHMEIQZH: Na emBAEMETE TOV POUPVO KATA TNV XPr 0N TOU.
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2 ME MIKPOKYMATA

To payegipgpa He HIKPOKUMATA YIVETAL TTIO YPrYOPa amd To cUPRaTiKG payeipepa. Emopévwg givat onuavTikéd va tnpou-
VOl OPIOPEVEG TEXVIKEG WOTE va Slao@aliletal Kaho amoTtéAeopa. MOANEG amd TIG aKOAOUBEG TEXVIKEG ival TTAPOUOLES
HE QUTEC TTOU XPNOIUOTIOIOVUVTAL KATA TO CUMPBATIKO paYEIPEQ.

AHPOEIAOHOIHIH: Yypa kat payntd 8ev mpémet va Ogppaivovral o€ oppayicpéva doxeia i Bala/
Soxeia pe kanmakia, EQOoov n mieon Oa CUCOWPEVUTEI GTO ECWTEPIKO KAl HITOPE( va
npokaléoel To Balo/Soxeio va ekpayei.

IHMEIQZEIX 2YMBOYAQN MATEIPEMATOZX:
+ Navta va emPAEMEeTe TO PoUpvo dTav ival O€ xprion.
+ Alao@alioTe 4TI Ta OKeLN gival KATAAANAA YA XPriON O€ £Va POUPVO MIKPOKUMATWV.

+ AvaTtpéE€TE OTOUG TTVAKEG OTNV EVOTNTA TWV CUVTAYWV YIo CUCTNVOMEVOUG XPOVOUG Kal eMTimeda 1loXVOG Hayelpépa-
TOG.
+ XPNOIUOTIOIE(TE TTOTI-KOPV YIA MIKPOKUMATA HOVO EVTOG TG CUVIOTWEVNG CUOKEUATiag (akohouBnoTe Tig odnyieg

TOU KATOOKELAOTH). MOTE pn XpNOIUOTOIEITE AASL EKTOG av auTO TTPoadlopileTal amd TOV KATAOKEVAOTH) KAl TTOTE Un
HOYEIPEVETE Yl TTEPIOOOTEPO ATIO OTL AéVE Ol 0ONYIEG.

AI‘IPOEIAOHOIHZH: Na akolouBeite Tig 08nyiec aTo eyxelpidio Aertoupyiag Tng SHARP mavra.
Edv unepBeite TOUG MPOTEIVOHEVOUG XPOVOUG LAYEIPENATOC KAl Ta EMiTESa
£pyelag givat pBoAIkd uPNnAd, To PaynTo pumopei va unepBeppavOei, va kagi kat
O AKPAIEC MEPIMTWOELG, VA MACEL PWTIA KAl VA KATACGTPEYPEL TO (PpOUPVO.

Taktomoinon

TomoBeTAOTE Ta MAXUTEPA KOUUATIO TOU (AyNTOU TTPOG TNV EEWTEPIKK TAELPA ToL TdTov. M.X. MmmoUTIa KotomouAou.
Ta @aynTd mou gival TomoBeTnpéva oTnv eEWTEPIKR TTAEVPA TOU TIIATOL Ba AdBOUV TIEPICOOTEPN EVEPYELQ, OTTOTE PAYEL-
pevovTal ypnyopdTEPA amod auTd TToU BPicKovTal 0TO KEVTPO.

Kahuyn

STUYKEKPIUEVA @ayNTa W@EAOUVTAL AV KAAUTITOVTAL KATA TN SIAPKELN TOU HAYEIPEUATOG UE UIKPOKUUATA.
Xpnotpormoleite agpI{OUEVN HEUPBPAVN UIKPOKUUATWY i} KATAANNAO KATTAKL.

TpUNnpa

Dayntd pe To0@AL, @AoUSA 1 HEUPBPAVN TTPETTEL VA TPUTTIIOUVTAL OE APKETA PéPN TIPLV TO payeipepa f to avaléotapa
Hiag Kat 6a CUCOWPEUTEL ATUOC KAl UMTOPE( va TTPoKaAéoEel EKpn&n TnE TPonc. M.x. Matdteg, Wdpi, Kotémoulo, Aouka-
VIKa.

IHMEIQZH: Ta auyd Sev mpémel va BepaivovTtal XpnOIHOTTOIWVTAG 10XV HIKPOKUHATWY, KABWGE PITOPEL va ekpayouly,
OKOMA KAl av OAOKANPWOEL TO HayeipePd TOUG, T.X. WG TTOOE, TRYAVITA 1 BpaoTd.

AvaKAtepa, yUPIOHa, KOl TAKTOMOiNon maAt

Mo opolOpoPPO payeipepa gival oUCIDSEEG VA AVOKATEVETE, YUPICETE Kal VA TOKTOTIOIETE Kal TTAAL TO @aynTtd Katd
SIAPKELD TOU PAYEIPEUATOC.MAVTA VA AVOKATEVETE KAl VO TAKTOTTOLEITE TTAAL ATTO TNV EEWTEPIKT TTAEUPA TTPOG TO KEVTPO.
Avapovi

O xpdvog avapovig ivat amapaitnTtog HETA TO HAYEIPEUA WOTE va emTparnei otn Oeppotnta va Staxubei opoldpopea
péoa anod 1o paynto.
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Xapaktnpiotika Tpopwv

TuvOeon Tpo@£g Ue LPNAN TTEPIEKTIKOTNTA O Airog iy {axapn (11.X. XpIOTOUYEVVIATIKN TTOUTIYKA,
TAPTEC) amaitolv MydTePo Xpovo Bépuavong. Mpémet va Sivetal mpoooyr Miag Kat n
unepBEppavon UMopEi va MpoKaAéoEeL TUpKay!Ld.

Ta kéKala TNV TPOPN AEITOUPYOUV WG aywydg TN BeppoTnTag Kat Kavouv To paynTo va
HayelpeveTal ypnyopotepa. Mpémel va Sivetal Tpooox WOTE TO GAYNTO VA LAYEIPEVETAL
OUOIOHOPPA.

Mukvotnta H mukvotnTa Tou @aynTou Ba EMNMPEACEL TOV ATTAITOUHEVO XPOVO HAYEIPEUATOG.
Ta ehapld mopwdn @aynTd, Omwe Ta KEIK 1 To YW, HAYEIPEVOVTAL YPNYOPOTEPA ATTO
Ta Bapid, mukvd eaynTd, Omwg Ta PnTda Kal Ta GaynTa KatoapoAag.

Mogdétnta O apBUOC TWV HIKPOKUHATWY OTO OUPVO 0ag apapével otabepdg, ave§aptnta amd
TNV MoodTNTA TNG TPOPHE TTOU HayelpeveTal. O XpOVOG HAYEIPEUATOG TTPETTEL VA auEaveTal
$00 N TOCATNTA TOU PAYNTOU TTOU TOTTOBETETAL Hésa 0TO POUPVO auEAveTal.

MN.x. Téooepig matdateg Ba mMapouv MEPIOOOTEPO XPAVO Va PAYEIPEVTOVV amd Ot SUo.

Méye6o¢g MIKPEG TPOPEG Kal HIKPA KOPHATIA HayElpeVOVTAL YPNYOPATEPQ O Ox£0N HE Ta
UEYANUTEPQ, EQOCOV TA MIKPOKUHATA TA SIATTEPVOUV aTTO OAEG TIG TTAEUPEC TTPOG TO
KEVTPO. MNa opoIdHOPPO payeipePa KAVTE OAA TA KOPUATIA LIOOHEYEDN.

IxApa Dayntd mou gival akavovioTta o péyebog, Omwg givat To otiBog i Ta pmoutia
KOTOTIOUAOU, XPELAloVTal TIEPICTOTEPO XPAVO YIO VA LAYEIPEVTOVV OTA TTIO TIAXIA OhUEIa.
0 OpOIOHOPPO HaYEIPEHQ, TOTTOBETAOTE TA MOXUTEPA KOUUATIA OTNV EEWTEPIKN TTAEUPA
Tou mdTou 6mou eKkel Ba AdBouv TEPIOCOTEPN EVEPYELQL.

Ta oTpoyYUAd OXAHATA HAYEIPEVOVTAL TIO OUOIOHOP@A ATTO TA TETPAYWVA OXHATA OTAV
XPNOIHOTIOLEITAL HAYEIPEUA HIKPOKUHATWV.

Oeppokpacia tpoeng | H apxikri Bepuokpacia Tou gaynTov Ba eMpedcel TOV AmAIToUUEVO XPOVO
HayEIPEUATOG,.

Ta kpUa TPO@IpA XpeldlovTal TTEPIOCATEPO XPOVO Yla HAYEIPEUA amd O,TL TPOPIUA OE
Beppokpacia Swuatiou.

H Beppokpacia tou oxeiou Sev deixvel mpaypatikd tn Beppokpaacia Tou GaynTou rj Tou
motoU. Na Tepayi(eTe Ta YEMIOTA @aynTd, yia mapddelypa vIOvaT Pe HapHeNdSa, WoTe va
anelevBepwvetal BeppdTnTa i ATUOG.

AI‘IPOEIAQHOIHZH: Mpoécwno & Xépia: Mavta XpnCIHOTIOLEITE YAVTIA (POUPVOU Yid VA ATTOHAKPUVETE Ta
HOAYEIPIKA GKEUN amo To YoUpVo. ZTABEITE MPOG Ta MoW GTAV AVOIYETE TNV TOPTA
TOU (pOUPVOU YIa Va EMTPEYPETE 0TN OEPUATNTA KA TOUG ATHOUG VA S100KOPTIOTOUV.
‘OTav amopakpUVETE KAAUppATa (6Mwe HERPPAVEC), avoiyeTe cakoUAEG YPnoipatog f
GUGKEVAGIEC TTOTI-KOPV, 0SNYNOTE TOV ATHO HAKPLA ATTO TO TPOGWIIO KAl TA XEPLa.

AI‘IPOEIAQHOIHZH: EAéy&te Tn OgppoKpacGia TOU (paynToU Kal TOU TOTOU KAl AVAKATEPTE TPV
oepPipete. AWOTE 1I810iTEPN TPOCGOXI) OTAV CEPPIPETE OE pWPA, TTASIA 1

NAKiwpévouc. Ta MEPIEXOHEVA TWV UIMUTTEPS Kot TwV BAlWV MAISIKWV TPOPWV

TIPETEL VA AVAKATEVOVTAL KAl VA avaKivouvTal Kat n Ogppokpacia mpémet va

€AEyXETAL TIPIV TNV KATAVAAWON TIPOG AMOPUYI| EYKAVHATWV.
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H xprion Tou oUPVOoU HIKPOKUMATWY gival N 1Mo ypriyopn péBodog yia amdyuén. Eivat pia amir Stadikacia ald ot
aKOAOUBEG 08NYiE Eival OUCIAOTIKEG yla VA SIa0QANICOUV OTL TO PayNTO amoPuXeTaL TTARPWG.

+ AQaIP£0TE ONEG TIC CUOKEVATIEG KAl TA TIEPITUAIyHATA TPV TRV anmdyuén.

- Na anéPuén eayntou, XpNOILOTIOINOTE MIMESO 10XVOG MIKPOKUMATWV |, | | amdpuén

+ AVOTPEETE OTIC TTOPAKATW AVOAUTIKOTEPEG TTANPOPOPIEC.

Zavatakromoinon

Tpo®ég TTou gival TOTOOETNHEVEG TTPOC TNV EEWTEPIKN TTAELPA TOL TdToU Ba amoyuxBolV ypnyopOTEPA OE OXEDN HE
TPOYEG OTO KEVTPO. Eival emopévwg oucIWSEC To GaynTo va avatakTomolnBei péxpt Kat 4 opég Katd tn SIGPKELa TG
anéyuéng.

METOKIVAOTE OTEVA OTPIPHWYHEVA KOUPATI amd TO EEWTEPIKO TTPOG TO KEVTPO KAl EAVOTAKTOMOIOTE OTIG AANNAEMIKA-
AUTITOUEVEG TIEPIOXEG.

Auto Ba Slaopalioel Ot OAa Ta KOPUATIA TOU @aynTou Ba amoyuxBolv opoldpoppa.

‘Etot Stao@ahiletal 6Tt OAA Ta pépn TOU GayNnToU amoPuxovTal OHOIOHOPYA.

Alaywpiopog

OLTPOPEG pmmopei va gival KOANPEVEG LETAEU TOUG OTav amopakpuvovTal amd Tnv katdyuén. Eivat onpavtiké va
EeXWPIOETE TIG TPOYEG OO0 TILO YPryopa YiVETAL KATA TN SIdpKela TNG amoPuéng.

TLX. QETEG UTTEIKOV, PIAETA KOTOTTOUAOU.

Mpootacia

Mepikég mepLoxE paynToL Tou amopuxovtal umopei va {eotabouv. MNa va amopuyeTe BeppavBolv mepaTépw Kat va
EEKIVIIOOLV VA HAYEIPEVOVTAL, AUTEG OL TIEPIOKEG MTTOPOUV VA TTPOCTATEVOOUV HE HIKPA KOUUATIA aAOUUIVOXOPTOU, TO
oTmo{0 AVTAVAKAG Ta HIKPOKUHATA, TI.X. OTA TTOSIA KAl TIG TEPOUYEC EVOG KOTOTIOUAOU.

Avapovi

O xpdvog avapovig ivat amapaitnTog yia va SIao@aloTEl 0Tt TO GaynTo amoPUxeTal TARPWG.

H amoypuén Sev éxet oNokANpwHEi e TO TTOU ATTOUOAKPUVOEL TO GayNTO Amd TO YOUPVO UIKPOKUUAETWY. To GpaynTto
Tpémnel va oTadel, KAIAUPPEVO, yla pia TTEPIDS0 XPOVOoU Yia va SIao@ANOTEL 0TI TO KEVTPO €xel amoPuxOei eVIEAWC.
Avamodoyvpiopa

Eival onpavtikd va avamodoyupilete OAa Ta @ayntd wg 4 popég Katd tn SidpKela TnG amndpuéng.

AuTo gival onpavTikd yia va StacpaMoTei minpng anouéne.
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MNa 1o EavaléoTapa Twv TPOPWY, akoAouBnoTe TIC TapakdTw cupBoulég kat 0dnyieg yia va Stac@alicete &Ti To payn-
106 {eoTaiveTal MANPWE TPV TO oePPiptopa.

lFevpara o mavro

ApaipéoTe omoleadATOTE PeEPiSeC KpéaTog, Kal (e0TAVETE TIC EeXwPLoTd, BAETE TAPAKATW.

TomoBETAOTE TA HIKPOTEPA KOUUATIA TPOPHG OTO KEVTPO TOU TIATOU, TA MEYOAUTEPA KAl TTAXUTEPA TTPOG TIG AKPEG.
KoAOYte pe agptllOpevn HEpBPAvN MIKPOKUUATWY Kat avabeppdvete og emineSo 10xV0G | |, aVOKATEYTE/TAKTOTIOW|OTE
Eava ota piod tou avaleoTduatoc.

IHMEIQZH: Alao@alioTe 611 To @aynTto avaleotaivetal MARPwG TPIv To oepRiplopa.

Kpéag o€ péteg

KoAOWte pe agptl{Opevn HepPpAvn HIKPOoKUpATwWY Kat EavaleoTtavete o€ enimedo 10006 | |. TakTomoote Kat maNt
TOUAGXIOTOV ANAN pia popd yia va S1aopalioeTe opolopopen avabéppavon.

IHMEIQZH: Alao@alioTte 6T To Kpéag EavaleoTaiveTal MARPWE TPLV To OEpRiptopa.

Mepideg mMoUuAepIKWV

TomoBeTroTE Ta MAXUTEPA KOUPATIO TwV PEPiISWV TIPOG TNV EEWTEPIKNA TAEUPA TOL TATOU, KAAUYTE pE agpt{OpeEVN
HEMBPAVN MIKPOKUMATWY Kat EavaleoTtavete o eninedo 1oxuoc| | |.

TupioTe To PaynTo ota pod tou Eavaleotapatog.

IHMEIQZH: Aiao@aliote 611 To TOLAEPIKS EavaleoTaiveTal MAPwWG TPV To oePRiplopa.

Katoapohag

KaAOYte pe agpt{Opevn HEPPPAVN MIKPOKUHATWY fi éva KATAANAo kamdki kat avaleoTavete og emimedo 1oxvog| | .
AvakaTeVeTe oUXVA Yia va Slao@alioeTe opoldpop@o Eavaléotapa.

IHMEIQZH: Alac@aliote 611 To paynTto avaleotaivetal MARPWE TPLV To 0epRiptopa.

Ma va emrtuxeTe Ta kKaAUTEPa anoteAéopata dtav EavaleoTaiveTe, eMAEETE Eva KATAANAO emimeSo 10X00G MIKPOKU-
pdTwv, KatdAAnAo yia Tov TOTIo TG TPOPAG. M.X. éva pmol Aaxavikwy pmopei va Eavaleotabei oe emimedo 1oxvog, |||,
evw) Ta Aaldvia mmou TePIEXOUV CUOTATIKA TTOU €V UTOPOUV VA avaKATEUTOUV TIPEMel va avaleaTaivovTal Xpnoligomnol-
wvtag emimedo 1oxvog| |.

THMEIQZEIZX:
AQaIpEOTE TNV TPOPN ammd HEUBPAVEG 1 HETANIKA Soxeia Tptv EavaleoTdveTe.

O xpovol avabéppuavong emnpedlovtal amd To oxfipa, To BABog, TNV mocdTNTA Kat T Beppokpaacia Tou payntou
padi pe To péyebog, To oxriua Kat To UAIKO Tou Soxeiou.

AI‘IPOEIAQHOIHIH: Moté un {eotaivete uypd o€ Soxeia Pe OTEVO GTOHIO, EPOGOV AUTO UmopEi va
odnynosl otV EKPNéN TWV MePIEXOHEVWV arrd To oxeio Kat urmopei va mpoKaAéoet
gykavpara.

lNa va amo@uyete umepBEppavon kat mupkaytd, mpémel va Sivete 18laitepn mpoooxn étav avaleoTaivete @ayntd pe
uPnAS mepiexopevo {axapne f Aimoug, yia mapadetypa, TAPTEG 1) XPIOTOUYEVVIATIKEG TTOUTIYKEG.

Moté un {eotaivete AadL 1 AMmog yia Tnyaviopa, Jiag Kal auto pmopei va odnyroet og uniepBépuavon Kat mupkayld.

O1matateg og kovoépPa dev mpémel va (EoTaivovTal TTOTE O€ POUPVO HIKPOKUHATWY, AKOAOUBNROTE TIg 08nyieg Tou
KATAOKELAOTH OTNV Kovaépfa.

AI‘IPOEIAQHOIHZH: Ta mepLeXOHEVA TwV PMUMEPS Kal Twv BAlwv UE TTAISIKEG TPOPEG TTPEMEL VA
avakatevovTal fj va avakivouvTtal Kal n Oeppokpaacia mPEMEL va ENEYKETAL TIPLV TNV
Katavalwar, WoTe va amogeuxBolv eykavpata.
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AV TIIOTEVETE TTWG O POUPVOG SEV AEITOUPYEL KAVOVIKA, UTIAPXOUV OPIOHEVOL ENEYXOL TTOU UITOPEITE va Sie€AyeTE TPV

KANEOETE Evav TeXVIKO. ETOL AmOQEVYETE TIG TEPITTEG KAROELG Yla GEPPIG OE TTEPITTTWON TTOU TO OPAAUa OXeTiCETal e

KAt amAo.

AKOAOUBAOTE TOV MAPAKATW ATTAG €AeYXO:

TomoBetroTe pod GAIT{AvI vEPOU OTOV TTEPIOTPEPOHEVO SioKO Kal KAE{oTE TNV TOPTA. [POYPAUMATIOTE TOV XPOVOpE-

TPNTN HIE TO TIEPIOTPEPOUEVO KOUUTT yia Hayeipepa yia 1 AemTd XpnoIHomowvTag enimedo 1ox0og ||| | .

1. Avdpel n Auyvia Tou oUpVou KaTA TO HayEipepa;

2. Aertoupyei o avepotipag; (EAEéyETe TomoBeTwvTag TO XEPL 0ag MAvw Ao TG omég e€aePIOHOU.)

3. AkoUyeTal éva NXNTIKO oNpa HETA amd éva Aemtd;

4. Eivauto vepo oto @Aitlavi {eoTo;
Av amavtrioate “OXI” og omoladnmoTe EpWTNON, TPWTA EAEYETE AV O POUPVOG Eival CUVOESEUEVOG KAVOVIKA Kal
OT1 Sev €xel Kagi N ac@alela. Av Sev uTtdpxeL aoToyia o€ kavéva amod ta §Uo, eENEyETe cUUPWVA HE TOV TTOPAKATW
mivaka enluong mPoBANUATWY.

AHPOEIAOHOIHIH: Moté unv mpocappdlete, € aleTan iy TP iT€ TOV (pOUPVO poVoL GagG.
Eival emkivd ya S1{ImoTe AANO EKTOG ATO TEXVIKOUG EKTAISEVEVOUG Ao
Tnv SHARP va ekteNoUV epyaciag oépBig I} EMOKEVNG. AUTO gival CNUAVTIKO KaBwg
HMopEi va OXETIETAl PHE TNV APAiPECT) KAAVUHATWY TTOU TAPEXOUV TIPOCTAGIA anmd
TNV EVEPYELA MIKPOKUHATWV.

+ Ta oteyavwTikd TG méptag epmodiouv T Slappor IKPOKUUATWY Katd Tn SIdpKELa TNG AEIToupyiag Tou ¢oupvou,
aM\d Sev TPOKELTAL YIa agpOOTEYavH o@paylon. Eivat gualoloyikd va mapatnpouvTtal otaydveg vepou, wg 1 Bep-
HOC aépag yupw amd Tnv mopTa Tou poupvou. Dayntd Ue UPNAN TTEPIEKTIKOTNTA OE UYPACIA ATOSECUEVOUV OTHO Kal
TIPOKAAOUV CUUTTUKVWOT OTO ECWTEPIKO TNG TTOPTAG, 1 OTIOIA UITOPEL va 0TAEEL Ao ToV poUpVo.

+ EmOKeVEG Kal TPOTTOTTOINTELG: MNV EMIXEIPEITE VA XEIPIOTEITE TOV POUPVO AV SEV AEITOUPYEL KAVOVIKA.

+ E€wtepiko mepiBAnua & mpdoPacn otn Auyvia: Moté pnv agaipeite 1o e§wTepPIkS mePiBANpa. AuTo gival TTOAU emIKiv-
Suvo MNoyw e€apTNUATWY LYNARE TAoNE TTOU SeV TTPETEL VAl AYYIXTOUV TIOTE, ApoU UIMOpPEi va TpokANBei Bdvatoc.

O poUpvog Sev SlaBétel KAAuppa MPooBacng atn Auxvia. Av Kagi N Auxvia, Unv EMXEPHOETE VA TNV AVTIKATACTH OE-
TE HOVOL 0aG, KAAEOTE pla EYKEKPIUEVN umnpecia oépPig Tng SHARP.

MINAKAZ ENIAYZHZ NTPOBAHMATQN

EPQTHZIH

AMANTHZH

Kukhopopei pebpa aépa yopw
and v mopTa.

‘Otav AelToupyei 0 poUPVOC, OTO ECWTEPIKO TOU KUKAOPOPEL aépag.
H mopta dev eivat agpooteyaviy. Etal, o aépag pmopei va Sla@elyel anmd tny mopTa.

Méoa otov poUpvo
oxnHatiCeTal CUPITUKVWON
USPATUWY, TTOU UTTOPE( Va
otadouv amd Tnv mopTa.

To e0wTePIKS TOU POUPVOU CUVHBWG Eival YUXPOTEPO amd TO GAyNTO TTOU
HAYEIPEVETAL, OTTOTE O ATHOG TTOU TIAPAYETAL KATA TO HAYEIPEUA CUMTTUKVWVETAL
oTNV PUXPOTEPN ETTIPAVELQ.

H moodtnTa Tou atpou mou mapdyetal apTatal and TNV MEPIEKTIKOTNTA O€ VEPS
TOU aynToL Tou payelpeveTal. Opiopéva eayntd, Omwe oL MATATEG, £Kouv LYNAR
TEPLEXOHEVN LYpaTia.

H oupmikvwaon vdpatpwy mou mayldeveTal péca amo tnv mépta Oa mpémet va
S10AUBEl HeTA amd PEPIKES WPEC.

Mapatnpolvtal Aapypelg 1
NAEKTPIKA TOEa OTO EOWTEPIKO
TOU (OUPVOU KaTd TO
payeipepa.

O oxNUATIOPOG NAEKTPIKOU TOEOU mapatnpeital dTav £va HETAOANIKO QVTIKEHEVO
£PXETAL KOVTA OTNV KOINGTNTA TOU OUPVOU KATA TN SIdPKELR TOU HAYEIPEUATOG.
AUTO UMopEi va TTPOKAAEDEL TPAXUVON OTNV EMPAVELR TNG KOINOTNTAG, AME KaTd
Ta GMa Sev mpokaei BAEBN oTov poupvo.

Mapatnpeitat NAeKTPIKO TOEO
O€ TIOTATEC.

BeBaiwBeite mwg éxouv apatpebei OAA TA «PATIO» ATTO TIG TTATATEG KAl TTwG €ivat
TPUTTNPEVEG. TOOBETOTE TIC ameuBeiag OToV EPIOTPEPOUEVO SIOKO 1| O
TIUPIHAXO 1 TTAPOHOLO OKEVOG,.

O poupvog Sev Aettoupyei dtav
O XEIPIOHOG TOU XPOVOUETPNTH
amopakpuvOei amd To 0.

EAéy€te av n mépTa €xel KAEIOEL KAVOVIKA.

To payeipgpa otov goupvo
€ivat moAv apyo.

BeBaiwBeite mwg éxel emAeyei 1o owotd emimedo 1oxVOG.

O @oupvog kavel B6pufo.

Mapatnpolvtal TaAHoi EVEPYOTTIOINONG KAl ATTEVEPYOTIOINONG EVEPYELQG
UIKPOKUUATWY KATA TO payEipEpa/TnV amoyuén.

To e€wTtepIko mePiPAnpa givat
Beppuo.

To mepiBAnua pmopei va givat Beppd oTo dyytypd - KPATHOoTE Ta TASIA HOKPIA.
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Mpwv {ntoete oépPig, eNéyEte kaBEva amd Ta TAPAKATW OToIXEa:

+ ENéy€te yia va BeBaiwbdeite mwg o poupvoc gival ouvSedepévog KaAA oTo pela. Av OXL, apalpéoTe To BUoHa amd
v mipida, mepipévete 10 SEUTEPONETTA, Kal CUVOEDTE To avd Kahd.

+ ENéyEte av €xel KOEl KATTOI0 ACPANEID KUKAWHATOC 1} AV EVEPYOTIOONKE ACPANEIOSIAKOTITNG. AV AUTA @aiveTal va
A€IToUPYOUV owoTd, SOKIPAOTE 0TV TIPICa i AANN CUCKEUN.

+ BeBaiwBeite mwg Ta MEPIOTPEPOPEVA KOUUTTIA LOXUOG KAl XPOVOUETPNTH £XOUV pUOUIOTEI OWOTA.

+ BePaiwBeite mwg n mopTa €xel KAEIOEL KANG Kal OTL £XEl AOPANIOEL TO CUOTNHA KAEIOWHATOG AOPANEIAg TNG TOPTAG.
Al0QOPETIKA N EVEPYELD TWV HIKPOKUUATWY Sev SlappEet TOV oupvo.

AN H KATAXTAXH AEN AIOPOONETAI ME KANENA AMO TA MAPAMANQ, TOTE EMIKOINQNHXTE ME tn EZOYZIOAOTH-
MENO TEXNIKO. MHN MPOXMAGHZETE NA NMPOXAPMOZXETE 'H NA EMNIZKEYAZETE TON ®OYPNO MONOI ZAX.

EL-24



e

Sharp Consumer Electronics Poland sp. z 0.0.
Ostaszewo 57B, 87-148 tysomice, Poland

SHARP CORPORATION

1 Takumi-cho, Sakai-ku
Sakai City, Osaka
590-8522, Japan

SDA/MAN/0157

www.sharpconsumer.eu




