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1. A UHOOPMALUA 3A BE3OINACHOCT

Mpean moHTMpaHeTo 1 ynotpebaTa Ha ypeaa BHAMATESTHO
npoyeTeTe NpeaocTaBeHNTe NHCTPYyKUMK. MNMponssoantenat
He e OTrOBOPEH 3a HapaHsABaHUSA UNn NoBpeaun B pesyntart Ha
HenpaswWiHa MHCTanaums unm ynotpeba. BuHarn gpbxre
WHCTPYKUMNTE Ha 6e30nNacHoO 1 NeCHO JOCTBLMHO MSCTO 3a
cnpaBka B 6baeLe.

1.1 Be3onacHocCT 3a fgeua 1 xopa B HepPaBHOCTOWHO
NnonoXeHue

» To3n ypen moxe ga 6bae nsnonssaH ot geua Hapg 8-
roguLlHa Bb3pacT, KakTo 1 OT nnua ¢ HamaneHm
dM3NYECKUN, CETUBHU U YMCTBEHN BH3MOXHOCTU UK OT
nnua 6e3 onuT 1 NO3HaHUSA, camo ako Te ca noA
HabnogeHne nnu 6baaT MHCTPYKTUPAHU OTHOCHO
GesonacHata ynotpeba Ha ypena un pa3dompaTt Bb3MOXHUTE
puckose. [leua nog 8-rognilHa Bb3pacT U Xxopa C TEXKU
NN KOMMNSEKCHN yBpeXaaHus TpsabBa ga ce abpKaT ganey
OT ypeaa, OCBEH ako He ca noj NOCTOSAHHO HabnaeHue.

» [leuaTa TpsibBa ga 6baaT nog HabnwgeHwe, 3a ga ce
rapaHTupa, 4e He Cu UrpasT ¢ ypeaa.

» [IpbXTEe BCMYKM ONAKOBKW ganede oT Aeua u U3XBbprieTe
OMaKkoBKUTE MO MeCTHUTe npasuna.

« NMPEAYMNPEXOEHWE: YpeabT 1 HeroBute 4OCTbLIMHN YacTun
ce HaropelusaBar no Bpeme Ha ynotpeba. [Nasete geuata u
AoMallHUTe nodbumun ganey ot ypea, korato ce n3nosssa
M KoraTo ce oxnaxpga.

* AKO ypeabT MMa YCTPOMCTBO 3a AgeTcka 6e3onacHocCT, TO
TpsibBa oa ce akTuBuMpa.

» [leua He TpsibBa A4a U3BbLPLUBAT NOYMCTBAHE UMK
noaapbXkKa Ha ypeda, korato ca 6e3 Hagsop.

1.2 O6wa 6e3onacHoOCT
« To3u ypen e npeaHa3HayYeH camo 3a roTBeHe.
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» To3n ypen e npeaHasHayeH 3a goMallHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLEHUS.

» To3n ypen moxe ga ce nsnonsea B oomcu, ctan B XoTen,
cTan B MOTEN, KbLLUW 3a rocTu 1 gpyrn nogobHu mecra 3a
HacTaHsiBaHe, KbAETO TOBa M3MOn3BaHe He HaABuLwaBa
(CpeaHo) HMBOTO Ha gomaluHa ynoTtpeba.

« Camo kBanuguympaHo nuue tTpabea ga nHctanupa ypega
n oa cMeHun kabena.

* He nsnonseante ypeaa, npean ga ro MHctanvpaTe BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLMSI.

* [Mpean n3BbpLUIBAHETO HA KaKBaTO U Aa € NoAapbXKKa,
N3KNYEeTe ypeaa OT enekTpo3axpaHBaHeTo.

» AKo 3axpaHBawuaT kaben e noBpeaeH, Ton Tpsabsa ga ce
CMEHM OT NPON3BOAUTENS, OT HErOB OTOPU3MPaH CEPBU3EH
LEeHTBbP Unn oT KBanuduumpaHo nuue, 3a aa ce nsberHe
OMacHOCT.

« MPEOQYMNPEXOEHWE: YBepeTe ce, Yye ypeabT € U3KITHOYEH,
npeav ga cMeHuTe namnaTa, 3a Aa nsberHete eBeHTyaneH
TOKOB yaap.

 MPEOQYNPEXOEHWE: YpeabT 1 HeroBute AOCTbMNHU YacTu
ce HaropeLudasat no BpemMme Ha ynotpeba. TpsibBa ga ce
BHMMaBa Aa He ce JOKOCBaT HarpeBaTeSNTHUTE efIEMEHTU
NN NOBBbPXHOCTTA Ha BbTPELLHOCTTA Ha ypeaa.

* BuHaru nanonssaunte pbkaBuum 3a pypHa npu n3saxgaHe
UM NOCTaBSIHE Ha akcecoapu UM Cb40BE 3a NeYeHe.

« 3a fga cBanuTe HocauuTe Ha padTa, MbpBO U3abpnanTte
npegHaTa 4YacT Ha HocauuTe, a cneq ToBa U 3a4HUS Kpa
Ha HocauuTe OT CTpaHM4YHUTE CTeHW. [locTaBeTe HocavnTe
Ha padTa B obpaTHa nocrnegoBaTenHOCT.

* He nouucTtBalite ypeaa c napoymcrayka.

* He nanonseaiirte rpybu, abpasmeHu, noymcTeaLim
npenapaTu UnNn ocTpu, MeTanHn CTbpranky 3a NoYNCTBaHe
Ha CTBbKIMOTO Ha BpaTaTa, 3alloTo Te MoraT Aa Hagpackar
NOBBbPXHOCTTA M TOBa Aa A0BeAe A0 CYynBaHe Ha
CTBKNOTO.
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2. UHCTPYKUWIN 3A BE3OINACHOCT

2.1 UHcTanauusna

/\ BHUMAHMUE!

Camo kBanudmumpaH YoBek Moxe Aa
N3BBLPLUM MOHTaXa Ha ypeaa.

LLnpnHa B 3agHaTa YacT Ha 559 Mm

ypena

[bn6ounHa Ha ypeaa

567 Mm

[ObnboynHa Ha BrpaxxaaHe

MaxHeTe BC1YKM ONakoBKM.

He mMoHTupaliTe u He nsnonssaviTe
nospeaeH ypea.

CnepaBaiTe UHCTPyKUUnTE 3a
WHCTanupaHe, NpUoXeHn KbM ypeaa.
BuHaru BHMmaBanTe, korato MectuTe
ypeaa, Tl KaTo € TexbK. BuHaru
n3nonasawTe NpeanasHu pbKaBuLy 1
3aTBOpPEHN OBYBKMN.

He gbpnanTte ypeaa 3a gpbxkara.
MoHTupanTe ypena Ha 6e3onacHo un
NoaXoAdsiLLo MSCTO, KOETO OTroBaps Ha
MOHT@XXHWUTE U3NCKBaHMS.

Tpsbea fa cnassate MUHUMAIHOTO
pascTosiHMe 40 Apyrv ypeau u
YyCTpPOWCTBA.

[Mpeov oa moHTUpaTe ypeaa, nposepeTte
[anu BpaTtarta My ce oTBaps
6e3npobnemHo.

YpenbT e obopyasaH ¢ enekrpuyecka
cucTema 3a oxnaxgaHe. Tpsbsa ga ce
M3Mnona3Ba C enekTpo3axpaHBaHeTo.
BrpagenusT ypen Tpsibea Aa oTroBaps Ha
n3nckBaHusita 3a ctabunHoct Ha DIN
68930.

546 mm
Ha ypeda

[Obn6oynHa npu oTBOpEHa

882 mm
Bpata

MuHMManeH pasmep Ha oT- 560x20 mm
BOpa 3a BeHTunaums. OT1-
BOp Pa3rofioXeH B JomnHa-

Ta 3afiHa CcTpaHa

[ObmKkruHa Ha OCHOBHUS 3a-

1500 mm
XpaHBaLy kaben. KabenbT
€ pas3nonoXeH B AECHNS

bIbi Ha 3agHaTa CTpaHa

MoHTa)Hu BUHTOBE 3.5x25 mm

2.2 EnekTpuyecko cBbp3BaHe

/\ BHAMAHMUE!
Puck oT noxxap mnuv TokoB yaap.

MwuHMManHa BUcouMHa Ha
oTBopa 3a Brpaxaaxe (Mu-
HUMasHa BUCOYMHA Ha OT-
BOpa 3a BrpaxaaHe nog
paboTHusa nnoT)

444 (460) M

LLinprHa Ha oTBOpa 3a 560 mm

BrpaxkgaHe

Obn6oynHa Ha oTBOpa 3a 550 (550) MM

BrpaxkgaHe
BucounHa B npeaHaTa Yact 455 mm
Ha ypeaa
BucounHa B 3agHaTa yact 440 mm
Ha ypeaa
LLvpuHa B npegHaTa yacT 595 Mm

Ha ypeaa

Bcuykm en. Bpb3ku TpsibBa aa ce
HanpaBsiT OT KBanuuLmpaH
€NeKTPOTEXHUK.

YpeobT TpsbBa ga e 3a3eMeH.

YBepeTe ce, Ye napameTpuTe Ha
TabenkaTa c TEXHNYECKN AaHHU ca
CbBMECTUMM C ENEKTPUYECKUTE AaHHN Ha
3axpaHBallyaTa mpexa.

BuHaru nsnonssavte npaBunHO MOHTMPaH
KOHTaKT CbC 3al4uTa OT TOKOB yAap.

He n3nonasante pasknoHUTenu unu
ajanTepu ¢ MHOro BXOAOBE.

BHumaBaviTe ga He noBpeguTe
3axpaHBaLlys Liencen 1 3axpaHBallus
kaben. Ako 3axpaHBalmsT kaben Tpsibea
na 6bae nogmeHeH, ToBa TpsibBa Aa obae
M3BBPLUEHO OT HaLUKS OTOPU3MPaH
CEPBU3EH LIEHTBP.

He ponyckanTe 3axpaHBawuTe kabenu aa
ce pobnwxkaeaT Jo BpaTMykaTta Ha ypeaa
UM NPOCTPAHCTBOTO Mo Hero, ocobeHo
KOoraTo e BKIIIOYEH UMK KoraTo BpaTuykara
e ropewya.

3awwuTaTta oT TOKOB yaap Ha ropeLyute u
n3onupaHu Yyactu TpsibBa ga 6bae
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3aTerHaTa no TakbB HA4YMH, Ye Aa He
MOXe a ce OTCTpaHu 6e3 NHCTPYMEHTH.

+ CsbpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM
KOHTaKTa eQMHCTBEHO B Kpasi Ha
WHCTanaumaTa. YBepeTe ce, 4e wencenbT
3a 3axpaHBaHe e JOCTbMEH cres
WHCTanMpaHeTo.

*  AKO KOHTaKkTbT € pa3xnabeH, He
CBbp3BaNTe 3axpaHBalLLms Liencen.

* He n3gbpneaiiTe 3axpaHBaLyms kaben, 3a
Oa usknoynte ypeaa. Bunarm
n3gbpneariTe Liencena Ha 3axpaHBaHeTo.

* M3non3eainte camo NpaBuIHN YCTPOMCTBA
3a n3onauus: npeanasHu NpekbCcBayn Ha
mpexara, npeanasurenu
(NpegnasutenuTe OT BUHTOB TUN TpsibBa
[a ce u3BagaT oT pacyHraTa),
M3KIYBATENM U KOHTAKTOPY 3a yTeuka Ha
3a3emsBaHeTo.

« Enextpuyeckarta nictanauus Tpsbsa ga
“ma M3onmpaLLo yCTponcTBo, KoeTo Bu
no3BofisiBa Aa U3KMNoYnTe ypeaa ot en.
MpexaTta npy BCUYKM MOJCK.
M3onupalloTo ycTpoiicTBo TpsibBa aa € ¢
LUIMPUHA Ha OTBapsiHe Ha KOHTaKTa
MWUHUMYM 3 MM.

+ Tosu ypen ce gocrtaes ¢
enekTpo3axpaHBallu Lencen u kabern.

2.3 Usnon3BaHe

/\ BHUMAHMUE!

Puck oT HapaHsaBaHe, n3rapsaHusi, TOKOB
yaap unnn ekcnnosu4.

* He npomeHsanTe npegHa3Ha4YeHNETo Ha
ypena.

* YBeperTe ce, Ye BEHTUNALNOHHUTE OTBOPU
He ca GrnokmpaHu.

* He ocraeante ypena 6e3 Hagsop no
Bpeme Ha paboTa.

*  WskniouBariTe ypeaa cnepn BCSKO
n3nonasaHe.

+ BbgeTte BHMMaTenHu, korato oTBapsTe
BpaTaTa Ha ypeza, AoKaTo ypeabT
pabotu. Moxe ga nsnese ropely Bb3ayx.

* He paborteTe c ypeaa ¢ MOKpY pbLie unm
KOraTo MMa KOHTaKT C BoAa.

* He okasBanTe HaTUCK BbpXY OTBOpeHaTa
Bpara.

* He n3nonsealite ypega kato pabotHa
MOBBPXHOCT U NMOBBPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

6 BbJIFTAPCKUA

« OrtBapsiiTe BHUMaTENHO BpaTaTa Ha
ypena. /1anonssaHeTo Ha CbCTaBKN C
ankoxon Moxe [a npean3Brka cMecBaHe
Ha ankoxon un Bb3ayx.

* He nosBonsiBaiTe UCKpY WU OTKPUT
nnamMmbK a BNM3aT B KOHTAKT C ypeaa,
KoraTo oTBapsiTe Bparara.

* He nocrassiite 3ananvmm NnpoayKkT1 unm
npegmeTu, KOMTO Ca HAMOKPEHU CbC
3ananumMu NpoaykTu, B 6nnsocT Ao ypeaa
UInn BbpPXYy HEero.

/\ BHAMAHMUE!
OnacHocT oT noespena B ypeaa.

* 3a pa ce usberHat nospeau u
obesuBeTsiBaHe Ha emaina:

— He nocTaesiiTe CbAoBe 3a hypHa nnm
ApYrv NpeaMeTy B ypeaa ANPEKTHO
BbPXY ABHOTO.

— He nocTaesniTe anymmHueBo onmo
OVIPEKTHO BbPXY AbHOTO Ha ypeaa.

— He nocTaBsiiiTe BoAa AUPEKTHO B
ropeLyms ypea.

— He MoCTaBsIliTe BNaXHW CbAOBE U
XpaHa B ypeaa, crnep kato
NPUKHOYUTE C FTOTBEHETO.

— ©GbaeTe BHUMATENHW, KOraTo MaxaTe
UM NocTaBsiTe akcecoapure.

« Ob6e3uBeTsABaAHETO Ha emarina unm
HepbXOaemaTta CTOMaHa He oka3sa
BNusiHWE BbpXy paboTaTa Ha ypeaa.

* W3nonseanTe abnboka TaBa 3a BraXHU
TopTw. NNogoBUTE COKOBE NPUYMHABAT
neTHa, KOUTO MoraT Aa 6baaT TpanHw.

* BuHaru rotBeTe npuv 3aTBOpEHa BpaThyka
Ha ypepaa.

* AKo ypeobT e MHCTanupaH 3af nperpaga
OT MebeneH Tun, Hanp. 3ag BpaTnyka B
wkad, Tasn BpaTuyka TpsibBa BUHaru a e
OTBOpEHa, AokaTo ypeabT paboTn. Ako e
3aTBOpEeHa, MoraT Aa ce akymynupat
TONNMHa v Bnara, KoUTo BNocneacTane aa
noepeasT ypeaa, wkada nnv noga. He
3aTBapsiiTe nperpagara, 4okaTo ypeabT
He U3CTUHE HambIIHO cnef ynoTpeba.

2.4 N'pnxka n nouncTBaHe

/\ BHAMAHMUE!

OnacHocCT OT HapaHsiBaHe, MoXap 1nu
nospeda Ha ypeza.




+ [pean nopapbxKa U3knNoyeTe ypeaa un
n3BagerTe Liencena Ha 3axpaHBaHeTo OT
KOHTaKTa Ha en. Mpexara.

* YBeperTe ce, Ye ypeanbT e cTyaeH. Vima
OMacHOCT CTbKIEHMTE NaHenu ga ce
cuynaT.

*  CwmeHsaNnTe He3abaBHO CTbKIEHUTE
naHenu Ha BpaTunykaTta, KkoraTto ca
nospeaeHn. CBbpXeTe ce ¢ oTopusmpaH
CepBU3EH LiEHTBbP.

+ BxumaBaliTe, korato ceansTe Bpatuykata
oT ypena. BpatudkaTa e texka!

» [louncTtBanTe pegoBHO ypeaa, 3a Aa
npegoTBpaTuTe pas3sansiHe Ha
NMOBBPXHOCTHUS MaTepman.

« TlouyncTeTe ypeaa c MOKpa U Meka Kbpna.
V3nonsBavite camo HeyTpanHu
npenapaTtu. He nsnonaeavite abpasvneHu
NpoAayKTW, rpanasu, NOYMCTBALLM KbpMK,
pa3TBOPUTENN UNWN MeTanHu NpeameTu.

* Ao u3nonssare crnpen 3a dypHa,
cnepBaviTe MHCTPYKUunTe 3a 6e3onacHocT
BbPXY OMakoBkaTta My.

2.5 N'oTBeHe Ha napa

/\ BHAMAHMUE!

OnacHocT OT usrapsiHe 1 nospeaa B
ypena.

» ManyckaHaTa napa Moxe Aa npeanssurka
N3rapsiHus:

— bbaeTe BHUMATENHW, KOraTo
oTBapATe BpaTMykaTta Ha ypeaa,
40KaTo (OyHKUMSITA € akTUBMpPaHa.
Moxxe ga nanese napa.

— Cnep roTBeHe Ha napa, oTBapsinTe
BHUMAaTENHO BpaTuykaTa Ha ypeaa.

2.6 BbTpewHo ocBeTneHue

/\ BHUMAHMUE!
OnacHOCT OT TOKOB yAap.

* OTHOCHO namnara(MTe) BbTpe B TO3n
NpoAyKT 1 pe3epBHUTE Namnu, NpoaaBaHn
oTAenHo: Tean namnu ca npegHasHayYeHn
0a n3abpaT Ha eKCTPEMHU PU3NYECKN
yCrnoBuS B JOMaKUHCKW ypeau, kaTo
TemnepaTypa, Bubpaumu, BNaxHOCT Uin
ca npegHasHaveHun Aa curHanusupat
MHdopMaLms 3a paboTHOTO CbCTOSIHME Ha
ypena. Te He ca npegHa3HaveHu 3a
n3nonssaHe B APYry NPUIOXEHWS 1 He ca
NoAXoasiLy 3a OCBETsIBaHe Ha
noMeLLeHns B JOMaKUHCTBOTO.

* To3u NpoayKT BKMOYBA CBETIMHEH
M3TOYHMK C KNac Ha eHepruiHa
edekTnBHocT G.

* V3nonaBaviTe camo namnu CbC ChLUnTE
cneyundmkaymn.

2.7 ObcnyxBaHe

- 3anonpaBka Ha ypeaa ce CBbpXKeTe C
OTOPU3NPaHUSA CEPBU3EH LIEHTBP.

» W3nonaBaiite camo opuUriHanHu pesepBHu
yacTtu.

2.8 U3xBbpnsHe

/\ BHUMAHMUE!
Puck oT HapaHsBaHe nnu 3agyliaBaHe.

+ CsbpxeTe ce ¢ 06LWMHCKUTE BNacTu 3a
MHdOpMaLMS Kak Aa U3XBbpnuTe ypeaa.

*  Wsknouete ypepa ot
eneKkTpo3axpaHBaHeTo.

* W3BapeTe 3axpaHBawus en. kaben B
61130CT [0 YpeAa 1 ro U3xXBbprieTe.

» [NpemaxHeTe opbxkaTa Ha BpaTuykara, 3a
[a npegoTBpaTUTe 3aKneLlBaHeTo Ha
deua, unu gomaluHu nobvmum B ypeaa.
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3. ONMNCAHWME HA YPEOA

3.1 O6w npernepn

—
S

U -
o

o

B SEE

3.2 Akcecoapu

CkapalpadTt

3a cboBe 3a roTBeHe, TaBu 3a TOPTU N NeYeHe.

TaBa 3a nevyeHe
3a TopTn 1 BUCKBUTMK.

CbAa 3a rpun / neyeHe
3a neyeHe unu kaTo cbA 3a cbbUpaHe Ha
MasHuHa.

8 DBDbBJIFAPCKA

SlofoN~Jolol~Rolol-

KoHTponeH naHen

EkpaHn

Bopocwabpxaten

"He3no 3a BkNOYBaHe Ha TepmocoHaaTa
HarpsiBawy enemeHT

Jlamna

BeHTunatop

OTBOA 3a OTCTP. Ha KOT. KAMbK OT
TpbrbaTa

Bopaun 3a ckapa, oTcTpaHsaemu

[Mo3numsa Ha ckapa

’




TepmocoHpa
3a n3mepBaHe Ha Temnepartypara B XxpaHara.

KomnnekT 3a roTBeHe ¢ napa

EounH HenepdopupaH 1 egnH nepdopupaH
KOHTEeWHep 3a xpaHa.

KomnnekTbT 3a rotBeHe ¢ napa ustoysa
KOHAEH3upaHaTa BoAa Aarneye oT XxpaHara no
Bpeme Ha roTBeHe Ha napa. VianonsearTe ro 3a
NpUroTBSIHE Ha 3eneHYyLmn, puba, NneLLKn
repav. KomnnekTsT He e noaxoasiy 3a xpaHa,
KosiTo TPsIbBa fAa ce HaKVCHe BbB BOAA, KaTo
Hanp. opus, noneHTa, nacTta.

4. KOMAHOHO TABJI1O

4.1 MNpernea Ha KOHTPOJIHMA NaHen

~_JL

1
aHA

LT

BKI. / U3KT. HaTucHeTe n 3aapbXTe, 3a Aa BKIIOYUTE U U3KNIOYUTE ypeaa.
MeHto M36posiBa hyHKUMKUTE Ha ypeaa.

MpegnounTaxu M36posiBa NoGUMUTE HACTPOIAKM.

EkpaH [Moka3Ba TekyLTe HACTPOMKN Ha ypeaa.

MpeBknioyBaTen 3a
namnuykaTa

&

3a BKMoYBaHe ¥ U3KIIYBaHe Ha Namnara.

Bbp3o HarpsBaHe 3a BKMoYBaHe ¥ n3kYBaHe Ha pyHKumATa: Bbp3o HarpsiBaHe.
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HaTtucHete MpemecTteTe HaTtucHeTe u 3apgpbxTe

[lokocHeTe NoBBPXHOCTTA C Bbpxa [nb3HeTe npbecTa cu No NOBBLPX- [okocHeTe noBbpXHOCTTa 3a 3 ce-

Ha npbCTa cu. HOCTTa. KyHOM.
4.2 EkpaH
A EKpaH cbc 3agafeHu cyHkuumn Ha ByToHuTe.
! A. Yac ot geHoHowumeTo
12:30 B. CTAPT/CTON
C. Tewmnepatypa
0 85°C 1 50 OC D. ®yHKUMK HarpsiBaHe
E. Taiimep
® 15min © | | START F. TepmocoHaa (camo n3bpaHu Mmogenu)
1. 1.
| | | | |
F E D C B

MHavkaTopu Ha ekpaHa

OCHOBHM UHAUKATOPM - 33 HaBUIMpaHe Mo ekpaHa.

OK < 9 »

3a BpblyaHe ea-  3a oTMsAHa Ha no-
HO HWBO Ha3aj B cnegHoTo Aein-
MEHIOTO. cTBUe.

3a BKntoYBaHe 1 U3knoyBaHe
Ha onuuu.

3a noTBbpKAaBaHe Ha usbopa / Ha-
cTpoiikaTa.

3ByKOBa anapma MHOQuUKaTopu 3a q)yHKLIVIVI - KOrato HaCTpoeHOTO BpeMe 3a rotBeHe CBbpLUU, Ce HYyBa CUrHarn.

Q 2
OYHKUMSTA & BRIoYeHa. DyHKUMATA € BKITIoYeHa. 3BykoBaTa anapma e usknoye-
[oTBEHETO crnpa aBTOMaTUYHO. Ha.

WHpukaTopm Ha Tanmepa

S (%)

3a HacTpoliBaHe Ha dyHkumsTa: 3abaBeH cTapT. 3a oTMsiHa Ha HacTpolikaTa.

5. MPEON MbPBA YINOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".
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5.1 MbpBOHaYanHo noynucTBaHe

Ctbnka 1 CTtbnka 2 Ctbnka 3
MouuncTBaiiTe ypeaa u akcecoapute
M3BageTe OT ypeaa BCUYKM akce- YPeA P
camo ¢ MukpocmbbpHa Kbpna, To-  [locTaBeTe B ypeaa akcecoapute u
coapu 1 NOABWXHWUTE OMOPU Ha cka-
pata nna Bofa v Mek NoYvcTBaLLy npena- NoaBWXHUTE OMOPY Ha ckapara.
: par.

5.2 MNbpBO cBBLpP3BaHe

Ovcnneat nokassa NpUBETCTBEHO CbOOLLEHME crel MbPBOTO CBbP3BaHE.

TpsibBa ga 3apapete: E3uk, ApkocT Ha ekpaHa, 3Byk Ha 6yToHuTe, Cvna Ha 3BYyK. curHan,
TBbpOOCT Ha BoaaTta, Yac ot geHoHowmeTo.

5.3 Kak pa HacTpouTe: TBbLpPAOCT Ha BoaaTa

Korato Bknoumnte dypHaTa B efiekTpudeckara mpexa, Tpsabsa Aa HacTpouTe HUBOTO Ha
TBbPAOCT Ha BoaaTta.

ManonsBaviTe TectoBaTa XapTud, KOATO ce nNnpenocTtaBd C KOMMJIEKTa 3a rotBeHe C napa.

& % Kl

CTtbnka 1 CTbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4
MocTaBeTe TecToBaTa M3TpbcKanTe TectoBata Cnepn 1 myH. npoBepeTe  HacTpoinTe HUBOTO Ha TBBbP-
XapTvsl BbB BOJA 3@ OKO- XapTws, 3a Aa NpeMaxHeTe TBBbPAOCTTa Ha BogaTta C [ocT Ha Bogata: MeHto /
no 1 cekyHaa. He cna- N3MULLHOTO KONMYeCTBO nomoLyTa Ha Tabnuuara HacTtpovikv / HacTpoiika /
raiite TectoBaTa xapTusi Boja. no-gony. TBBPAOCT Ha BoaaTa.

nog Tevalya soga.

@ LlBeTOBeTe Ha TeCcToBaTa XapTusa LWe npoabiiKaTt Aa ce NPOMEHAT. He nposepﬂBaVlTe TBBbPAOCTTa Ha BoAaTa
no-KbCHO OT 1 MUH. cnepj TecTa.

Moxe ga npomeHuTe HMBOTO Ha TBBPAOCT Ha BoAaTta B MeHoTo: HacTtporiku / HacTpolika / TBbpaocT Ha Bogarta.

TabnuuaTta nokasea gnanasoHa Ha TBbpAOCT Ha BogaTta (dH) cbc CbOTBETHOTO HMBO Ha
oTnaraHe Ha Kanuuii u knacudukaumsTa Ha Bogarta. PerynvpainTte HUBOTO Ha TBBPAOCT Ha
BoAaTa cbrnacHo Tabnuuara.

TBbpAOCT Ha BogaTa TectoBa xap- OtnaraHe Ha OTnaraHe Ha Knacudwmka-
™sa Kanuum Kanuuu (Mr/n)  umA Ha Boga-
Huso dH (Mmmon/n) Ta

1 0-7 l:l 0-1.3 0-50 meka
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TBbpAOCT Ha BogaTta TectoBa xap- OtnaraHe Ha OTnaraHe Ha Knacudwmka-

™A Kanuumn Kanuuu (Mr/n) uMsa Ha Boaa-
Huso dH (Mmmon/n) Ta
2 8-14 EI 14-25 51-100 yMepeHo TBbpaa
3 15-21 lil 2.6-3.8 101 - 150 TBbpAa
4

222 IEI 23,9 2151 MHOro TBbpaa

KoraTo HMBOTO Ha TBBPAOCT Ha YeluMsHaTa BoAa € 4, HanblHETe BO4OCHbAbPXKATENS C
OyTunupaHa Boga.

6. BCEKMAHEBHA YINOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!

Bx. rmaea "besonacHocT".

6.1 Kak pa HacTpouTe: DYHKLUUN HarpsiBaHe

Ctbnka 1 BknioueTe cpypHaTa. Aucnneat nokassa yHKUMATa Ha 3aTonnsiHe no nogpasbupaHe.
Ctbnka 2

HaTtucHeTe cvmBona Ha byHKUMSITa Ha 3aTonnsiHe , 3a Aa BneseTe B NOAMEHIOTO.
Ctbnka 3 OK

W3bepeTe pyHKUMATA Ha 3aTONNSIHE U HAaTUCHETE: . EkpaHbT nokasea: Temnepartypa.
Ctbnka 4

3apaBaHe Ha TemnepaTypa. HaTtucHeTe: OK.
Ctbnka 5

Hatucrete: START |

TepmocoHaa — MOXeTe [a BKIKUUTE CeH30pa Mo BCSKO BPEME MPeay Uiu Mo Bpeme Ha roTBeHe.

STOP — uwatucHete, 3a na nakmioumnTe dyHKUMSATA 3a 3aTONMSHE.

Ctbnka 6

WaknioveTte dypHata.
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6.2 Bogocbabpxaten

Kanak

Mpennasuten

Yekmeoxe

OTBOp 3a MblHEHE Ha BoAa
Hakun

MpeaeH kanak

mTmoow>

6.3 HauuH Ha usnonseaHe: Bogocbabpxarten

Ctbnka 1

HatucHeTe npeaHusi 6yToH Ha BogochbabpXKa-
Tens.

CTbnka 2

HanbnHeTe BogochbabpxaTens 40 MakCUMasnHoTo HMBO. ToBa MOXeE Aa CTaHe Mo ABa HauuHa:

A: ocTaBeTe BofoCchAbpXKaTENs BbB hypHaTa
1 u3neiTe BogaTa oT CbAa,

B: nsBagete BogocbabpXKaTens oT dhypHaTa u ro
HanbfiHeTe ¢ BoAa OT MuBKaTa.

Ctbnka 3

[pbXTe BOOAOCHAbPXKATENS B XOPU3OHTAmNHa
nosuuusi, 3a fa usberHeTe pasnueaHe Ha BO-
fa.

Ctbnka 4

KoraTo HambnHuTe BofoCbhbAbpXaTens, ro no-
cTaBeTe 06paTHO B CbLLOTO NonoxeHue. Ha-

TUCHETE NnpeaHus GYTOH, 4OKaTO BOAOCHABP-
xaTtensr e BbB pypHaTa.

Ctbnka 5

Cnep Bcsika ynoTpeba e Heo6xoanMo Aa u3npassate BOAOCbAbpXKaTenNs.

/\ NPEAYNPEXOEHUE!

,D,p'b)KTe BOAOCBABPXATENA Ha pa3CToAHME OT HaropeLlleH NoBbPXHOCTU.

6.4 Kak pa HacTpouTe Steamify - DyHKLUA Ha 3aTonsnsiHe € napa
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Ctbnka 1

BkntoyeTe dypHaTa.
M3bepeTe cMMBOMBT Ha DYHKLMSATA Ha 3aTOMNMSHE U O HAaTUCHeTe, 3a Aa Bne3eTe B NOAMEHIOTO.

Ctbnka 2 o
HatucHete . 3apaiiTe dyHKUMSATa Ha 3aToNnsHe ¢ napa.
Ctbnka 3 OK o
HatucHerte: . AucnnesT noka3sBa HacTpoikviTe Ha TemnepaTypaTta.
Ctbnka4  3apante Temnepartyparta. TunbT Ha DyHKUMATA 3@ 3aTOMNNsIHE C Napa 3aBUcK OT 3agafeHaTa Tem-
neparypa.
Mapa 3a 3anapBaHe 3a npuroTesiHe Ha napa Ha 3eneHyyuu, 3bpHeHu, 6060BMu,
50 - 100°C MOpPCKV JapoBe, TEPVUHU 1 ecepTy.
Mapa 3a 3apywaBaHe 3a npuroTBsiHe Ha BapeHO UK 3aayLleHo Meco unu puba,
105 -130°C xna6 1 NTYe Meco, KakTo 1 YNN3KENKOBE 1 Kaceponu.
Mapa 3a HeXHa xpynkaBocT 3a Meco, kaceponu, MbMHeHN 3eneHyyuu, puba n orpeTeH.
135-150°C BnaropgapeHve Ha koMGyHaumMsiTa OT napa 1 TonnuHa, MecoTo
npugo6uBa couHa 1 Meka KOHCUCTEHLUS C XpyrKaBa Kopuyka.
AKo HacTpouTe Tarmepa, rpun yHKUMsATa ce BKMoYBa aBTo-
MaTUYHO B MOCNEAHUTE MUHYTU Ha NpoLieca Ha roTBEHe, 3a
[a Momnyyu SICTUETO HeXHa XpyrKaBa KopuyKa.
Mapa 3a neyeHe n 3anuyaHe 3a neyeHu AcTus, Mmeco, puba, AomaluHu NTuum, bytep Tecto
155 -230°C C MbIIHEX, TApTOBE, Mb(UHMU, OrPETEHN, 3ENEHYYLIN 1 NeYnBa.
Ao 3afafeTe TaliMepa 1 NOCTaBWTE XpaHaTa Ha MbPBO HMBO,
YHKLMSATa C HarpsiBaHe ce BKIOYBa aBTOMaTUYHO B nocnesa-
HWTE MUHYTM Ha MpoLeca Ha roTBEHe, 3a Aa MNosyyum sicTMeTo
XpyrnkaBa onHa 4acT.
Ctbnka 5
HaTtucHeTe: OK.
Ctbnka 6 HaTucHeTe kanaka Ha BogoCbAbpXaTens, 3a Aa ro oTBOpUTE U U3BaguTe.
Ctbnka 7 HanbnHeTe BogocbabpxaTens cbC CTyAeHa BoAa A0 MakcMmanHoTo HK1BO (okono 950 mn). BogHo-
TO CbAbPXaHVe € 4OCTaTbYHO 3a NPMBNU3NTENHO 50 MUHYTK.
/\ BHUMAHMUE!
M3nonsBeavite camo cTygeHa YyelMsiHa Boga. He nanonasaite dountpupaHa
(BemuHepanuanpaHa) unu gectunvpana soga. He nanonseante gpyru Te4Ho-
CcTU. He nanueaiite 3ananumu Unm ankoxonHn TEYHOCTU B oTAerieHmeTo 3a
BoAa.
M3non3BaiiTe ckanata Ha BogoCbAbpXKaTens.
Ctbnka8  Ako e Heobxoaumo, U3bBbpPLLETE BbHLLUHATA YacT Ha BOAOCOAbPXATENS C Meka kbpna. HaTucHeTe
BOAOCHABbPXKATENS B MbPBOHAYANHO MY MOMOXEHUE.
Ctbnka 9
Hamuchere: START .
Maparta ce nosiBsiBa cnep okosno 2 MuH. Korato dypHaTta AOCTUrHe HacTpoeHaTa Temneparypa, ce
yyBa curHan.
Ctbnka 10  KoraTto BbB BofjochAbpxkaTens HaMa Bofa, ce YyBa curHan. HambnHeTe otTaeneHveTo 3a Boga.
B kpasi Ha roTBeHeTo, oxnaxaalmaT BeHTunaTop paboTu ¢ no-6bp3a cKopocT, 3a Aa NpeMaxHe na-
paTa.
Ctbnka 11 VsknioveTe dypHaTa.
Ctbnka 12  VisnpasHeTe BOAOCHAbPXATENSA, CMed KaTo NPUKIOYMUTE C rOTBEHETO.
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Ctbnka 13 BbB BbTpeLWHOCTTa Ha hypHaTa MoXe fa ce KOHAeH3Mpa U3BECTHO KonuyecTso Boda. Cnep rotee-

He BHMMATerlHo oTBOpeTe BpaTaTta Ha dypHaTta. Korato dypHaTa usctvHe, noacylueTe BbTpeLl-
HOCTTa M C Meka Kbpna.

6.5 Kak pa HacTpouTe: lOTBeHe
SousVide

Ctbnka 1

Bkntoyete dypHaTa.
MN3bepeTe cMMBOMBT Ha OYHKLMATA HA 3aTOMMSHE U rO HAaTUCHeTe, 3a Aa Bnes3eTe B MOAMEHIOTO.

CTtbnka 2 >
HaTtucHeTe: @]
Ctbnka 3 oK .
HatucHeTe: . QucnnesT nokasea HacTpokuTe Ha TemnepaTypaTa.
Ctbnka 4 = oK
HacTpoiiTe TemnepaTtypaTta u HaTUCHeTe: .
CTtbnka 5 @ o o
HatucHeTe \_/. EKkpaHbT NnokasBa HacTpomkuTe Ha TanmMepa.
Ctbnka 6 ~ - OK
HactpoiiTe Taiimepa v HaTUCHeTe: .
Ctbnka 7
Hamuchere: START .
Ctbnka 8 [lo BakyymMHUTE TOPGUYKM U BBB BLTPELLHOCTTA Ha dbypHaTa Moxe fa ce HaTpyna Boaa. Cnep ro-

TBEHE BHMMATENHO OTBOPETE BpaTMykaTta Ha pypHaTa. Manonssaiite YiHus 1 Kbpra, 3a Aa u3Ba-
auTe BakyymHuTe Topbudku. Korato ce yBepuTe, Ye pypHaTa e CTyaeHa, oTCTpaHeTe Bodarta oT
[BHOTO Ha BLTPELUHOCTTa C NoMoLLTa Ha rb6a. MoAcylueTe BLTPELWHOCTTa Ha dhypHaTa ¢ Meka
Kbpna.

6.6 Kak na HacTtpouTe: Momowy npu rotBeHe

Bcsiko AcTne B ToBa NOAMEHIO MMa npenopbynTenHa oyHKUna n Temnepatypa. Moxete ga
HacTpouTe BpeMeTO 1 TemnepaTyparta.

3a HaKOW SICTUSI MOXKe [a FTOTBUTE U CbC CNeaHoTo:
* ABTOMaTU4HO MepeHe
» TepmocoHaa

CreneHTa, Npu KOSAATO SICTUETO € NPUroTBEHO:
* AnaHrne nnu No-manko

* CpeaHo n3neveHo

« [ob6pe n3neyveHo nnu MNoseve

Ctbnka 1 BknioueTe dypHaTa.
CTbnka 2 j—
HatucHeTe: —.
Crenka 3 HatucHerte: % . BeBepgerte: MNMomoLly npy roTBeHe.
Ctbnka4 lI3bGepete scTue unu BUA xpaHa.
Ctbnka 5

Hatuctere: START .
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6.7 PyHKUMM 3a 3aTonnsHe

CTAHOAPTHU

®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsiHe

MpunoxeHue

3a 3anuyaHe Ha TbHKV XpaHu Unu npenuyaqe Ha xnsio.

Ao ad
Fpun
—— 3a neyeHe Ha rofleM1 NapyeTa Meco Ui NTULM C KOCTUTE Ha eaHo HMBO. 3a orpeTe-
Y HU 1 3a KadsBa KOpUYKA.
Typ60 rpun

)

Fopely Bb3Ayx/BeHTH-
nvp

3a neyeHe Ha Tpu HVBa €HOBPEMEHHO 1 3a CylleHe Ha XpaHa. 3ajanTte Temnepary-
paTa ¢ 20 — 40 °C no-Hncka, OTKOMKOTO 3a TpaaMLMOHHO NeYeHe.

v

*

Obn6oko 3ampaseHu
XpaHu

3a fja cTaHaT Xpynkasu NoNyroToBUTE XpaHu (Hanp. kapTogku, KapTodu ¢ Kopuyka
WK NPoNeTHM pynua).

TpaanuUMOHHO neyeHe

3a neyeHe Ha TECTEHU U MECHU XpaHu Ha eiHO HUBO.

)

DyHKUMA

nuua

3a neyeHe Ha nuua. 3a xpynkaBs v 3aneyeH 6nar.

[oneH HarpeBaTen

3a neyeHe Ha cnagkuLn ¢ XpynkaBa AonHa 4acT 1 3a 3ana3BaHe Ha XpaHaTta.

CNEUNATIHA

®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsiHe

MpunoxeHune

=

KoHcepBupaHe

3a KoHcepBMpaHe Ha 3eneHvyLm (Hanp. TypLums).

3§9

CyweHe

3a cylueHe Ha pe3eHYeTa NNoLoBe, 3eNEHYYLM U MbOu.
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®DyHKUMA 3a 3aTO-

MpunoxeHune

nnsaHe

®yHkums ,Morypt*

3a NpUroTBAHE Ha KUCesno MIdako. Namnara npu Tasun d)yHKLU/IFI € UBKI4eHa.

—
—
uuru

3aTonnsAHe Ha YNHUA

3a noarpsiBaHe Ha YnMHUK nNpeau cepBupaHe.

YY)

PasmpassBaHe

3a pasmpassiBaHe Ha xpaHa (nnogose 1 3eneHdyun). BpemeTo 3a pasmpassisaHe 3a-
BUCY OT KONMYECTBOTO M pa3Mepa Ha 3ampaseHara xpaHa.

54§

g
OrpeTteH

3a scTHA KaTo nasaHsa Unu 3aneyeHun KapTO(bM. 3a orpeTeHn n 3a Ka(}bﬂBa KOpu4Ka.

V°C

BaBHo roTBeHe

3a npuroTeBAHe Ha KPexko, COYHO NneYvYeHo.

§

MopabpxaHe Ha To-
nnuHa

3a nogabpkaHe Ha xpaHaTa Tonna.

A

MeueHe ¢ BnaxHocT

PyHKUMATa e pa3paboTeHa 3a necTeHe Ha eHeprus no Bpeme Ha roteeHe. KoraTo us-
nonaeate Tasu yHKUWS, TeMnepaTypaTa BbB BbTPELIHOCTTa MOXe [a ce pasnuyasa
oT 3apafeHata. Manonaea ce octatbyHaTa TonnuHa. CTeneHTa Ha HarpsiBaHe Moxe
na 6bae HamaneHa. 3a noBeye MHdOPMaLVWs BUXTe rnaea ,BcekngHesHa ynotpeba”,
3abenexerte: [NeyeHe C BNaXHOCT.

MAPA

®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsHe

MpunoxeHune

>

\I/
Steamify

M3anonsBaiiTe napa 3a 3anapBaHe, BapeHe, HEXHa XpyrnkaBa Kopuyka 1 neveHe.

>

\I/

sV
FoTBeHe SousVide

VIMeTo Ha (hyHKUMsITA Ce OTHAcs 40 MeToZ 3a FOTBEHE BbB BaKyyMMpPaHU nnactmaco-
BM TOpBUYKM Npu HUCKN TemnepaTypu. BuxTe pasgen MoteeHe SousVide no-gony un
rnaearta "lNpenopbku 1 cbBeTH" ¢ TabnuUuUTe 3a roTBEHE, 3a 4a HamepuTe noeeye
NHopmauus.

£

Bb3cTaHoBsiIBaHe ¢ na-
pa

MpeTonnsiHeTO Ha XpaHa c Napa NpeAoTBpaTsBa M3CyLLaBaHETO Ha NOBBbPXHOCTTA.
TonnuHaTta ce pa3npeaens No HeXeH 1 PaBHOMEPEH HauWH, KOWTO Nno3BornsiBa Ja ce
Bb3CTaHOBAT BKyCa 1 apoMaTa Ha XxpaHaTa kaTo TOKy-Lo npuroTBeHa. Tasu dyHKuus
MOXe [ia ce U3nonaea 3a NpeTonnsHe Ha XpaHa ANPEKTHO B YnHus. MoxeTe aa 3aTo-
nnsiTe NoBeYe OT efHa nro4ya eHOBPEMEHHO, KaTo U3MonaBaTe pasfnyHu H1Ba Ha
padToBeTe.
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®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsiHe

MpunoxeHune

N

MeyeHe Ha xnAb6

M3nonaBaiite Ta3n yHKUMS, 3a Aa NPUroTBsTe XNsS6 unn dpaH3enu ¢ MHoro Ao6bp
npodecroHaneH peaynTtaT OTHOCHO XpYMKaBOCT, LiBSIT 1 3arap Ha kopuykara.

IE

BracBaHe Ha TecTo

3a YCKOpsiBaHe HaGyXBaHeTO Ha TecTo ¢ mas. [pefoTBpaTsiBa U3CbXBaHETO Ha Mo-
BbPXHOCTTA Ha TECTOTO U ro 3anassa enacTtn4yHo.

é}

n
c
c
F

3a npuroTesiHe Ha Napa Ha 3eneH4YyLm, rapHuTypu, puba

Camo napa
(n) PyHKUMATA € NoaxoasLla 3a roTBeHe Ha AeNnUKaTHU ACTUS KaTo KpeM, donaHoBe, Te-
\l/ pvHUM 1 puba.
HIGH
Bucoka BnaxHocT

D

E
CpeaHa BnaxHocTt

=
o

CDyHKL\MﬂTa € nogxoasduia 3a roteeHe Ha 3aflyleHo U 3agyLleHo Meco, KakTo U 3a
xns6 1 cnagko TecTo ¢ Mast. Bnaro,u,apeHme Ha KOM6MHaLMF|Ta OT napa v TonnunHa,
MeCOTO npmno6maa COYHa N KpexKa TeKCTypa, a ne4ymBarta OT TeCTO C Mas nonyyasat
XpynkaBa 1 NbCKaBa NOBBbPXHOCT.

£3

\I/

DyHKUMATa e noaxoAsLla 3a Meco, NTUUM, ACTUS Ha dypHa 1 kaceponu. bnaroaape-
HVe Ha koMBMHauuaTa oT napa 1 TONnnHa, MecoTo Npuaobusa Meka n CoOYHa TEKCTY-

Low pa 3aegHo C XpynkaBa NOBbPXHOCT.

Hucka BnaxHocTt

6.8 benexkn oTHocHo:leyeHe ¢
BNaXHoOCT

Tasn dyHKumsa Gelle n3nonssaHa B
CbOTBETCTBME Ha U3NCKBAHUATA 3a Knac Ha
eHeprumnHa epekTMBHOCT 1 ekoansarHEU
65/2014 (cnopeg n EU 66/2014). NanuteaHua
cbrnacHo:IEC/EN 60350-1.

BpataTta Ha cypHaTa TpsibBa fa ce 3aTBopu
no BpeMe Ha roTBeHe, Taka yYe yHKumsATa aa
He ce MpeKbCcBa U Aa ce rapaHTupa, ve
ypHaTa paboTu C Bb3MOXHO Hall-BUCOKa
eHeprunHa epekTMBHOCT.

7. DYHKUMN HA HACOBHUKA

7.1 OnucaHune Ha PyHKLMUTE Ha
YacoBHMKa

Korato nanonssaTte Tasu yHKLUSA,
namnuykata aBTOMaTUYHO Ce U3KIoYBa cres
30 cekyHaum.

3a MHCTPYKLWM 3a TOTBEHE BUXKTE rMaBa
,CbBeTn”, MNeyeHe ¢ BnaxHocT. 3a obLym
npenopbKM OTHOCHO MEeCTEHE Ha eHeprus
BWXTe rnaea ,EHepruiHa epekTnBHOCT",
JlecteHe Ha eHeprusa®“.

DyHKUMA YacoBHUK MpunoxeHne

Bpewme 3a rotBeHe

3a fa 3apapeTe BpemeTpaeHe Ha rotBeHeTo. MakcumymsT e 23 4 1 59 MuH
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DyHKUMA YacoBHUK MpunoxeHne

MpekpaTaBaHe Ha aelicTBMe- 3a HacTpoiiBaHE KakBO Aia Ce Cryyu Mpu Kpasi Ha OTOPOsIBaHETO Ha Taiimepa.

TO

3abaseH cTapT 3a oTnaraHe Ha cTapTa U/unu kpasi Ha roTBeHeTo.

YabmkaBaHe Ha BpeMeTo 3a yBenmyaBaHe Ha BPEMETO 3a roTBEHeE.

HanomHsHe 3a HacTpolika Ha obpaTHo 6poeHe. MakcuMymbT € 23 4 1 59 MUH. Taan dyHKUMS
He Bnusie BbpXy paboTaTa Ha ypena.

Bposy Cnepau konko Abnro pabotn dyHkuusTa.bposiy — MoxeTe Aa ro BknoyBaTte u ns-

Kno4ysare.

7.2 Kak pa HacTpouTe: DYHKL MU Ha YaCOBHMUKA

Kak aa HacTpouTe YacoBHUKa

Ctbnka 1 Bkniouete dypHata.
CTtbnka 2 HatucHete: Yac oT AeHoHowmeTo.
Ctbnka 3

HactpowTte Tarimepa. HatucHete: OK.

Kak pna HacTpouTe BpemMeTo 3a roTBeHe

Ctbnka 1 M3bepeTe hyHKUMSITA Ha 3aTONNsHE 1 HAaCTpoWTe TemnepartypaTa.
CTbnka 2 \

HatucHerte: O
CTtbnka 3

HacTpovite Taiimepa. HatucHerte: OK.

Kak na nsbepete onuus 3a kpan

Ctbnka1  V3bepeTe pyHKUMSITA Ha 3aTOMMsIHE U HACTPOITE TemnepaTypara.
Ctbnka 2 \
HaTucHete: O
Ctbnka 3  3apgaiiTe BpeMeTO 3a rOTBEHE.
Ctbnka 4
HatucHete: © © @
Ctbnka 5  HatucHete: MNpekpaTaBaHe Ha 4eiCTBMETO.
Ctbnka 6  V3Gepete npegnountanus: MNpekpataBaHe Ha 4EACTBMETO.
Ctbnka 7

HaTtucHere: OK. [MoBTOpETE AENCTBMETO, AOKATO HA AUCMNES CE NMOKaXe OCHOBHUAT eKpaH.

Kak ga oTnoxute Ha4yanoTo Ha rOTBEHETO

Ctbnka1  3apaiite pyHKUMATa 3a 3aTONNsAHE U TemnepaTypaTta.
Ctbnka 2 N

HaTucHeTe: O
Ctbnka3  3apgaiTe BpemMeTO 3a rOTBEHE.
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Kak na otnoxurte Ha4anoTo Ha roTBeHEeTO

Ctbnka 4
HaTucrete: © @ @

Ctbnka5 HatucHete: 3abaBeH cTapT.

Ctbnka 6  V3GepeTe CTOMHOCT.

Ctbnka 7 OK .
HaTtucHeTe: . NoBTOpeTe oencTBNETO, AOKATO Ha AWCNIIes ce NOKaxXe OCHOBHUAT eKpaH.

Kak na yObIKUTEe BpeMeTo 3a roTBeHe

KoraTo octaBa 10% oT BpeMeTo 3a roTBeHe, a U3rnexaa, Ye xpaHaTta He e rotoBa, MoXeTe Aa yobIKUTe Bpeme-
TO 3a roTBeHe. MoxeTe CbLUo Aa NPOMEHUTE U PyHKLUMSITA Ha 3aTonnsHe.

HaTucHeTe +1 MMH, 3a fa yabmkuTe BpemeTo 3a roTBEHe.

Kak ga npoMeHUTe HacCTpPOMKMTE Ha Tanmepa

Ctbnka 1 @
HaTucHete: .

Ctbnka2 HacTpoliTe CTOWHOCTTa Ha Tanmepa.

Crenka 3 HaTtucHeTe: OK.

MoxeTe fa NnpomMeHuUTe BbB BCEKM MOMEHT 3aaeHOTO BpeMe J0KaTo roTeute.

8. N3MNMOJN3BAHE HA NPUHAONEXHOCTUTE

yCTpONCTBa NPOTUB NpeobpbluaHe. BucoknsT
/\ BHUIMAHHE! w6

pbb okono padpta npegoTBpaTsBa
Bx. rnaea "BesonacHocT". U3NMb3BAHETO HA rOTBAPCKN CbAOBE.

8.1 NocTaBsAHe Ha akcecoapu

Mankata BanbbHaTUHa OTrope ypenun4yaBsa
6e3onacHocTTa. BanbbHaTuHUTE CbLLlO Ca

Ckapal/padT:
Bkapaiite padTta mexay BoaeLwute pencu Ha ono-
puTe My 1 Ce yBEpPETE, Ye € C kpayeTaTa Hagony.
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TaBa 3a ne4yeHe / Ibn6oka TaBa:

BkapaiiTe TaBaTa Mexay BOAauUTE Ha OMOPHUTE
perncwm.

8.2 TepmocoHpa

TepmocoHaa- usMepBa Temreparyparta B xpaHarta. MoxeTe Aa ro usnonssare ¢ Bcska
pyHKLMSA 3a HarpsiBaHe.

TpsbBa Aa ce HacCTPOAT ABe TeMnepaTypu:

C ?

Temnepatypata Ha cypHaTa muHumym 120°C. TemnepatypaTa B CbpLeBuHaTa.

3a makcumanHo AOGPM pe3ynTtaTtu npu rotBeHe:

CbcraBkuTe TpsbBa aa ca cbe
CTaliHa TemnepaTtypa.

He n3nonsgaiite 3a Te4Hn

Mo BpemMe Ha roTBeHe Tpﬂ6Ba Aa octaHe
ACTUA.

B YMHUATA.

dypHaTta usuncnsisa NpUGIM3UTENHOTO BpEMe Ha NpUKIYBaHe Ha roTBEHeTOo. 3aBucu OT
KONMYECTBOTO XpaHa, 3ajajeHaTta pyHKLMs Ha hypHaTa 1 TeMneparypara.

8.3 HauuH Ha usnonsBaHe: TepmocoHAaa

Ctbnka 1 BkntoyeTe dypHaTta.

Crtbnka2 3aganTte yHKUMsITa Ha 3aTOMMsIHE M ako € HeoBXxoAMMo, TemnepaTypaTa Ha dypHaTa.

Ctbnka 3 BbBenete: TepmocoHaa.

Meco, aomalwHu NTUuM 1 puba Kacepona

MNocTaBeTe Bbpxa Ha TepmocoHaa B cpefata Ha Me-  [ocTaBeTe Bbpxa Ha TepMocoHAa TOYHO B cpefaTta Ha
coTo unm pubara, No Bb3MOXHOCT B Ha-NMbTHaTa  kaceponara. TepMocoHaa TpsibBa Aa e ctabunHa no Bpe-
yacT. YBepeTe ce, Ye noHe 3/4 oT TepmocoHaa e B Me Ha nedeHe. V3nonsgaiiTe TBbpAa cbCTaBka, 3a Aa no-

SCTHeTO. cturHete edbekTta. Manonseaiite pvba Ha TaBaTa 3a neye-

He, 3a A4a NoanpeTe CUIIMKOHOBaTa Apbxka TepmocoHaa.

BbpxbT Ha TepMmocoHaa He Tpsibea Aa AoKocBa AbHOTO
Ha cbAa 3a neyeHe.
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Ctbnka4  Bknioyete TepmocoHaa B rHE340TO OT NpefHaTa CTpaHa Ha dypHara.
[ucnnesT nokasea TekyLiaTa TemnepaTtypa Ha: TepmocoHaa.

Ctbnka 5
/? — HaTUCHeTe, 3a Aa 3afafeTe TemnepaTypaTa Ha CeH3opa B CbpLeBMHaTa.

Ctbnka 6
® ® ® _ arucHeTe, 3a Aa 3adafeTe npeanounTaHaTa onuyyus:

« 3BykoBa anapma — KoraTo xpaHaTa [JOCTUrHe TemnepaTtypaTta B CbpLieB/HaTa, Npo3ByyaBa Cur-
Har.

« 3BykoBa anapma U Kpaii Ha FOTBEHETO — KoraTo XxpaHaTta AoCTUrHe TeMnepaTypaTa B CbpLEBU-
HaTa, Npo3ByyaBa cUrHan v dypHarta cnupa.

Ctbnka 7 OK
M3bepeTe onuusita u HAaTUCHETE HSKOMKO MbTU: , 3@ Aa oTmaeTe [0 OCHOBHUS €KpaH.

Ctbnka 8
Hatuchere: START |
KoraTto sicTMeTo JOCTUrHEe HacTpoeHaTa TeMreparypa, Npo3syyaBa curHan. VMimate nsbop mexay
TOBa [a cnpeTe Unu Aa NpoAbIIKUTE Aa roTBMTe, 3a Aa Ce yBepuTe, Ye XxpaHaTta e fobpe naneye-
Ha.

Ctbnka 9  VsBagete TepmocoHAa Liencena oT rHe3fjoTo 1 u3BageTe ACTMEeTOo OT dypHaTa.

/\ BHUMAHMUE!

Mma puck oT usrapsiHus, korato TepmMocoHza ce Haropelu. BHumagaiite, Ko-
raTo ro u3BaxaaTe OT KOHTaKTa W ro npemaxsare OT XpaHara.

9. OMBITHUTEITHN ®YHKLINN

9.1 Kak ga 3anasuTe: MpeanoyntaHm

MoxeTe ga 3anasunTte nobYMUTE CU HACTPOWKK, KaTo PYHKLMSTA Ha 3aTONMsHE, BPEMETO 3a
roTBeHe, TemnepartypaTa unm yHkumsTa 3a nouncTeaHe. Moxete ga sanameTute 3 nooumm
HaCTPOWKM.

Ctbnka1  BknioueTe ypeaa.

Ctbnka2 VI3bGepeTte npeanountaHaTa yHKLMS.
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Crenkasd | rvcHere: — Select (MsGepere): MpeanoumnTaHn.

Ctbnka4  VI3bepete: 3anasm TekyLLMTEe HACTPOMKN.

Ctbnka 5 . OK
HatucHeTe + , 3a na fo6aBuUTe HacTpoiikaTa KbM Cnucbka cbe: [MpegnoynTanun. HatucHete .

t) - HaTUCHeTe, 3a Aa HynupaTte HaCTpOIZKaTa.

0 - HATUCHETEe, 3a Aa OTMEeHUTe HaCTpOIZKaTa.

9.2 3akntouBaHe Ha PYHKUMUSA

Tasun dyHKuMs npegoTBpaTsBa CryvyainHa NpoMsHa Ha (PyHKUMATa 3a 3aTonmnsHe.

Ctbnka 1 BknioueTe ypena.

Ctbnka2  3apgante yHKUMA 3a 3aTONNsSHE.

Ctbnka 3
7«"3’, H — HaTUCHeTEe eQHOBPEMEHHO, 3a [a BKIoUYMUTE (PyHKUMATA.

3a ga usknioynte yHKUMsITa, NoBTOpeTe CThNKa 3.

9.3 ABTOMaTMU4HO U3KITIOYBaHe ABTOMaTMYHOTO M3KMIOYBaHE He AeicTBa npu
cnegHute dyHkuun: OcseTneHue,

Ot cbobpaxeHus sa GesonacHocT ypeawbT ce TepmocoHaa, MpukniousaHe, BaBHo roTeeHe.

W3KITIoYBa crnef U3BECTHO BPeEMeE, ako e
BKIOYEeHa PyHKUMSA 3a 3aTonnsHe, a 9.4 Oxnaxaaly, BeHTUnaTop
HaCTPOMKMTE He ca NMPOMEHEHM.

KoraTto ypeabT pabotu, oxnaxaalmusaT

BEHTMNATOP Ce BKMIOYBa aBTOMATMYHO, 3a Aa
@ noAAbpka NOBLPXHOCTUTE My XNaaHu. AkO
(°C) (1) U3KIIOYUTE ypeaa, OXNaxaalmsT
30-115 125 BEHTUNATOP MOXe f1a NPOALIKN fa paboTy,
[0KaTo ypedbT ce oxnaa.
120 - 195 8.5
200 - 230 55

10. MPEMOPBKN N CbBETU

10.1 NMpenopbKu 3a roTBeHe

®

Temnepatypata 1 BpeMeTo 3a roTBeHe B TabrmumuTe ca camo OpUeHTUPOBBYHU. Te 3aBUCAT OT peLenTuTe, kade-
CTBOTO U KOMUYECTBOTO Ha U3MON3BaHUTE CbCTaBKU.

BawusaT ypen Moxe fja neye no-pasnmyHo oT T03u, KOUTO cTe umanu npeau. CbBeTuTe no-4ony rnokassar nperno-
PBUMTENHUTE HACTPOVKM 3a TeMnepaTypa, BpeMe 3a roTBeHe U Mo3vums Ha padta 3a onpegeneHy BUAoBe xpa-
HU.

AKO HE MOXeTe [ja HaMepuUTe HaCTPOKUTE 3a Crieyuanta peuentTa, NnoTbpceTe nofobH peLenTu.

3a noseye NPEnopbKM 3a rOTBEHE BIDKTE TabnuuuTe 3a roTBeHe Ha Hawwms ye6caiiT. 3a Aa oTKpueTe CbBeTH 3a
roteeHe, nposepete PNC Homepa Ha dhabpuyHaTa Tabesnka ¢ AaHHM, KOSITO Ce Hamupa Ha npefHaTa YacT Ha Bb-
TpeLwwHoCTTa Ha ypeaa.
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10.2 NeyeHe ¢ BNaXxXHOCT

¥ o= RN
\ uuru

(°C) (min)
Cnagkv pyna, 16 TaBa unu Taea 3a oTuexgaHe 180 2 20-30
6pos
Pyno TaBa wnu Taea 3a oTuexaaHe 180 1 20-30
OcHoBa 3a naHauLL- TaBa 3a 6nart 3a cpnaH Ha pe- 180 1 25-35
naHeH dnaH LeTbYHa ckapa
Bapena puba, 0.3 kr  TaBa unu TaBa 3a oTuexgaHe 180 2 15-25
Lisna pu6a, 0,2 kr TaBa unu Taea 3a otuexgaHe 180 2 20-30
MakapyHc (cnag.), 24 TaBa unu TaBa 3a oTuexgaHe 160 1 30-40
6pos
MbduHu, 12 6posi TaBa wnu Taea 3a otuexaaHe 180 1 25-35
Conenu buckeuTn, 20 TaBa unu Taea 3a oTuexaaHe 180 1 25-35
6pos
BuckButn OT neko Te-  TaBa unu Taea 3a oTuexagaHe 160 1 25-35
cTo, 20 6post
TaptaneTu, 8 6post TaBa wnu Taea 3a otuexgade 180 1 15-25
3eneHyyun, BapeHu,  TaBa unv Taea 3a oTuexagaHe 180 2 30-40

0,4 kr

10.3 lNMeyeHe ¢ BRNaXXHOCT - NpenopbYMUTESNIHU aKkcecoapu

M3nonsBarite TbMHW, HeOTpassBalm donma n cbaose. Te abcopbupaTt TonnmHa no-gobpe ot
CBETNUTE 1 OTpaXaTenHu CbAoBe.

.~

Taea 3a nuua

Cbna 3a nevyeHe

Kynuuku 3a neve-
He

MeTanHa ocHoBa 3a ¢hnaH

TBMHW, HEOTpa3aBaLLM

28 cm gnameTbp

TBMHW, HEOTPa3sBaLLM
26 cm gnameTbp

KepamnyeH mate-
pvan
8 cm gnameTsp, 5
€M BUCOYMNHA

TbMHW, HEOTpa3sBaLLm
28 cm gnameTbp

10.4 Tabnuuu 3a roTBeHe 3a
M3NUTBALLY UHCTUTYLUN.

VHdopmaLms 3a nsnuteawm

nabopatopuu

M3nuTtBaHus cbrinacHo IEC 60350-1.
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®DyHKUUA napa
ManonsBarite dyHKkumsaTa: Camo napa.

CnoxeTe TaBaTa 3a Ne4yeHe Ha MbPBOTO HUBO
Ha doypHaTta.

V3anonsBariTe BTOPOTO HMBO Ha bypHarTa.

HactpowTte Temnepatypata Ha 100 °C



% ey

KoHTelHep MWH
(Gastronorm)

Bpokonu, nogrpente npa3- 1 x 2/3 nepcopupaH 0.3 8-9

HaTa dypHa

Bpokonu, noarpenite npas- 1 x 2/3 nepdopupaH Makc. 10-11

HaTa dypHa

['pax, 3ampaseH 1 x 2/3 nepcopupaH 2 [okaTto TemnepaTtypa-

Ta B Hal-CTyleHOTO
MSICTO HE JOCTUTHE

85 °C.
11. TPVXN N TIOYNCTBAHE
/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".
11.1 BeneXkn OTHOCHO NOYNCTBaHETO
< MouncTBanTe NpeaHaTa YacT Ha ypeda camo ¢ MUKpodmbbpHa Kbpna ¢ Tonna Boaa U Mek

noYucTBaLLY npenapar.
MouuncTeTe AonHaTa YacT Ha BbTPELUHOCTTa C HSIKOMKO Karku OueT, 3a Aa NpemaxHeTe ocTa-
ThLWTE OT BapOBWK.

M3nonaBaiiTe nouncTaaly pa3TBop, 3a Aa NoYNCTUTE METANTHUTE NMOBBPXHOCTY.
MNpenapatn 3a

noyucreaHe [MouncTeTe neTHaTa ¢ nek NoYncTealLy npenapar.

MouuncTBaiiTe BLTPELLHOCTTA cref Besika ynoTpeba. HaTpynBaHua Ha MasHWUHWU uUnv gpyrv
ocTaTbLyW MoraT Aa Aosefart Ao noxap.

-

A
= Y]
D He cbxpaHsiBanTe xpaHa B ypeaa 3a noseye ot 20 muHyTwW. MNoacyluasaiTe BbTpeLHOCTTa
BcekugHeBHa  CaMO C MUKpodnGbpHa Kbpnia cnep Besika ynoTpeda.

ynotpeba
by MouuncTBaiiTe akcecoapute, cnep BCSKO NON3BaHe W r ocTaBsaliTe Aa U3cbxHaT. M3nons-
2+, BaiiTe camo MUKpobnGbpHa Kbpna ¢ Tonna Boda M Mek noyMcTBaly npenapat. He noun-

W cTBaliTe akcecoapuTe B CbaoMusinHaTa

He nouucTBaiite He3anenealyuTe akcecoapu ¢ abpasnBHO NOYUCTBALLO CPeACTBO UMK

npegmeTy ¢ ocTpu pbbose.
Axkcecoapu pen pnp

11.2 HaunH Ha oTcTpaHsABaHe:
Onopwu Ha ckapaTa

OTcTpaHeTe onopuTe Ha ckapaTa, 3a Aa
nouncTuTe doypHara.
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Ctbnka 1 WsknioveTe dypHaTa 1 n3vakaiTe aa U3CTuHe.

Ctbnka2 VI3Ternete onopuTe Ha ckapaTta BHU-
MaTenHo Harope 1 OT NPEAHOTO OKay-

BaHe.

Ctbnka 3 VMsgbpnarite npegHarta 3agHarta yact
Ha ornopuTe Ha ckapaTta OT CTpaHWy-

HaTa CTeHa.

Ctbnka 4 VisBageTe onopuTe OT 3aQHOTO OKay-

BaHe.

MocTaBeTe HocaunTe Ha pa(*)Ta B oﬁpaTHa nocnenoBaTesiHOCT.

11.3 Kak pga ce usnonsga:
MouuctBaHe C Mapa

Mpeaun aa 3anoyHeTe:

WakntoveTte ypHaTa n nava-
KanTe aa U3CTuUHe.

OTcTpaHeTe BCUYKM akcecoapu 1 noa-
BWXHW CKapw.

MouncTeTe gonHaTa YacT Ha Bb-
TPELIHOCTTa U BbTPELUHOTO CTHbKIMO0
Ha BpaTu4kaTta C MeKa Kbpna C To-
nna soda 1 MeK npenapar 3a no4u-

cTBaHe.
Ctbnka 1 HanbnHeTe BogochbabpxaTens 40 MakCUManHOTO HUBO.
Ctbnka2  V3bGepete: MeHio / MouncTBaHe.
DYHKUMNA OnucaHue BpemerTp.
MouunctBaHe C Mapa Jleko nouncTBaHe 30 MuH
MouncteaHe c Mapa + HopmanHo noyncteaHe 75 MuH

HanpbckanTe BbTpelHOCTTa € npenapar 3a

NnoYncTBaHe.
Ctbnka 3 .
Hatuchete START . Crepgaiite nHetpykumsita Ha gucrnesi.
CUrHanbT Npo3ByyaBa, KoraTto NoYMCTBAHETO MPUKITIOYN.
Ctbnka4  HaTucHeTe Npov3BOMEH CYMBOJI, 3a Aa USKIHYMTE CurHana.

@ KoraTo Ta3u dyHkuma pabotu, namnarta naracea.

KoraTto nouncrBaHeTo NMPUKNOYK:

MaknioveTe dypHaTa.
TPELUHOCTTa N C MeKa Kbpna.

OTcTpaHeTe ocTaTbyHaTa BOAa OT BOAO-

CbabpXaTens.

KoraTo cpypHaTa nsctuHe, noacyieTe Bb-

OcTaBeTe BpaTuykaTa Ha dypHaTa
OTBOpEHa U n3yakaiTe, 4OKaTo Bb-
TPELUHOCTTA U3CbXHE.

11.4 HanomMmHsiHe 3a No4YncTBaHe

KoraTo ce nosiBu HanomHsiHeTo, ce npenopbYBa No4YncTBaHe.
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M3nonagaiite dyHkuuaTa: MNMouncreaxe c MNapa +.

11.5 Kak ga nounctum:
Bogocbabpxarten

Ctbnka 1 OTcTpaHeTe BogocbabpXKaTens ot dypHaTa.

Ctbnka2  OTcTpaHeTe kanaka Ha BoAOCbAbpXKaTens.
MoBawurHeTe kanaka 3aegHo C U3gyTuHaTa
oT3ag.

Ctbnka3  OtcTtpaHeTe 6eHTa. M3gbpnaiite ro oT oT-
[leNneHVeTo, AOKaTo U3nese.

> =0

'\

Ctbnka 4 VamuiiTe yacTuTe Ha BoAOChAbPXKaTENs ¢ BoAa U canyH. He usnonasante abpasvBHY rb6U 1 He
noyvcTBarTe BOAOCHABbPXKATENSA B CbAOMUANHA MalUMHa.

Ctbnka5  Crnobete OTHOBO BOAOCbAbPXKaTENSs.

Ctbnka 6 [locTaBeTe BbTpe GeHTa. HaTucHeTe ro B
OTAENeHneTo.

Ctbnka7  Crno6Gete kanaka. [TbpBO MOHTUpaiiTe
npefHarta 3akon4yanka v cnej Tosa ro Ha-
TUCHETE KbM OTAENEHNETO.

CTtbnka 8 Bkapaiite Bogocbabpxatens.

Ctbnka9 HaTucHeTe BogocbabpXaTens kbM dypHa-
Ta, fokaTo ce dmkeupa.

11.6 HaumH Ha nanonsBaHe: OTcTp.
Ha KOTJ. KaMbK

Mpeau aa 3ano4HeTe:

WsknioueTe pypHaTa 1 n3vakaiite M3BapeTe BCUYKM akcecoapu. YBepeTe ce, Ye BOOOChAbPXKATENSAT €

Aa U3CTUHe. npaseH.

BpemeTpaeHe Ha nbpBaTa YacT: okosnio 100 MuH.

Ctbnka 1 MocTtaBeTe gbnboka TaBa Ha MbPBOTO HNBO Ha pypHaTa.

Ctbnka2  Haneite 250 mn npenapat 3a OTCTpaHsiBaHe Ha KOTNEH KaMbK BbB BOAOCbAbpKaTENs.

Ctbnka3  HanbnHete ocTaHanata 4yacT OT BOAOCHAbPXATENs C BoAa 40 MakCUMAsiHOTO HUBO.
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Ctbnka4  V3bGepete: MeHio / MouncTBaHe.

Ctbnka5  BkniouyeTte pyHKUMATA U crieaBaiiTe MHCTPYKLMUTE Ha Aucnies.
MbpBaTa YacT Ha OTCTpaHSBAHETO Ha KOTIIEH KaMbK 3anoysa.

Ctbnka 6 Cnep nbpBaTa yacT usnpasHeTe AbnbokaTa TaBa U st CNoXeTe Nak Ha MbPBOTO HUBO Ha dypHara.

BpemeTpaeHe Ha BTopaTta 4acT: okomno 35 MuH.

Crtbnka7 HanbnHeTe BogochabpkaTens ¢ Boga. He 61Ba fa octasa npenapar 3a OTCTpaHsiBaHe Ha KOTMEeH
KaMbK BbB BOAOCbAbpxXaTens. CnoxeTe BOAOCbAbPKATENS.

Ctbnka 8  Korato doyHKUMsiTa Nnpuknioun, n3sageTe Abnbokara Tasa.

@ KoraTo Ta3u dpyHkuma pabotu, namnarta nsracea.

Korato OTCTPaHABAHETO HAa KOTJIEH KAMBK NMPUKITHO4YU:

M3kntoveTe dypHaTa. Korato cpypHaTa n3ctuHe, noacywe- OcTaBeTe BpaTuykaTa Ha pypHaTa
Te BbTPELHOCTTa 1 C Meka Kbpra.  OTBOpPEHa U U34yakaiiTe BbTPeLIHOCT-
MaxHeTe ocTaHanarta Boda oT BOAO- Ta Aa U3CbXHe.
cbabpxaTens.

@ AKO crnepj OTCTpaHsIBaHETO Ha KOTINEH KaMbK OCTaHe BapoBWK BbB dhypHaTa, AucnnesT Bu nogkaHs Aa nosTo-
puTe npoueaypara.

11.7 HanomHsiHe 3a OoTCTpaHABaHE Ha KOTIEH KaMbK

Vima aBe HanoMHsAHMSA, kouTo B nogceluar ga oTcTpaHMTe KOTNEHNs KaMbk OT pypHaTta. He
MOXeTe Aa U3KNI0YNTE HAaNOMHSHETO 3a OTCTPaHsABaHE Ha KOTNEH KaMbK.

Tun OnucaHwue
Jleko HanomMHsiHe HanomHs Bu Aa OTCTpaHUTE KOTNEeHUsA KaMbK OT bepHaTa.
CepVIO3HO HanomMmHsaHe HanomHs Bu Oa OTCTPaHUTE KOTNEHUA KaMbK OT cbypHaTa. AKo He OTCTpaHUTE KOT-

NEHWsi KaMbK OT oypHaTa, KoraTo € BKIOYEHO CEPUO3HOTO HaNoOMHsIHE, He MOXeTe
fa u3nonssate yHKUMMTE 3a napa.

11.8 HaumH Ha usnons3BaHe:
N3nnakBaHe

Mpeau Aa 3anoyHere:

WaknoveTe dypHaTa 1 n3vakaiTe aa U3CTuHe. V3BageTe BCMYKM akcecoapu.

Ctbnka 1 MoctaBeTe gbnboka TaBa Ha MbPBOTO HNBO Ha hypHaTa.

Ctbnka2 HanbiHeTe BogochabpXaTens ¢ Boga.

Ctbnka3  V3bepete: Mento / MouncteaHe / MannaksaHe.
BpemeTpaeHe: okono 30 MyH.

Ctbnka4  BknioyeTte yHKUMSITA U crneaBanTe MHCTPYKUMUTE Ha ancnnes.

Ctbnka 5  KoraTo chyHKUMATa Npuknoyun, n3BageTe Abnbokata TaBa.
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@ KoraTo Ta3u cyHkumsi pabotu, namnaTa usracea.

11.9 HanomHsHe 3a n3cywaBaHeTo

Cnep roTBeHeTO ¢ pyHKUMSITa 3a 3aTOMMsiHe ¢ napa aucnnesT Bu nogkaHsa ga nacyluurte
dypHarta.

HaTtucHete [A, 3a ga nogcywmte cpypHaTta.
11.10 HaumH Ha nanonsBaHe: CyweHe

M3nonsBarite cnepg rotBeHe ¢ OyHKLUMA 3a 3aTONSsHE C Napa Unv NoYMcTBaHe ¢ napa, 3a Aa
N3CyLUMTE BbTPELUHOCTTA.

Ctbnka 1 YBepeTe ce, Ye pypHaTa e cTyaeHa.

Ctbnka 2 V3BageTe BCMYKK akcecoapu.

Ctbnka3  V3bepete meHtoTO: MouncteaHe / CylueHe.

Ctbnka4  CrieagaiiTe MHCTPYKLMUTE Ha ekpaHa.

11.11 Kak pa npemaxHeTte u
MoOHTUpaTe: BpaTtuuka /\ MPEAYNPEXAEHVE!
[Nopxoxaante ¢ BHUMaHWe, KoraTo
noyncTBaTe CTbKIOTO, 0COBEHO OKONO
pbboBeTe Ha npegHus naHen. CTbKNoTo

MOXe [a ce CYynu.

MoxeTe ga oTcTpaHuTe BpaTaTta u
BbTPELUHUTE CTbKIEHW NaHenu, 3a ga ru
noyncTute. BpoaT Ha CTbKIEHNUTE NaHenu e
pasnuyeH 3a pasnuyHUTe MoAenu.

/\ BHUMAHMUE!

BpaTtaTta e Texka.

Ctbnka1  OTBOpeTe BpaTaTa Ususno.

CTtbnka 2 [MoBaurHeTe 1 HaTUCHeTe 3akpen-
BawuTe nocryeta (A) Ha aBeTe
naHTW Ha BpaTuykaTa.

Ctenka3  3aTBOpeTe BpaTUyKaTa Ha pypHaTa [0 MbPBOTO Bb3MOXHO MOMOXeHWe 3a oTBapsiHe (NoA, brbf oT
okono 70°). 3agpbxTe BpaTuykata oT ABETe CTpaHu 1 1 OTCTpaHeTe OT dhypHaTa noj brbn Harope.
MocTaBeTe BpaTnykaTa C BbHLIHATA CTPaHa Hafomny BbPXy Meka Kbpna Ha cTabunHa NoBbPXHOCT.
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Ctbnka4  XBaHeTe pamkaTta B ropHata yact
Ha Bpatarta (B) oT aoBeTe 1 cTpaHu
1 HaTUCHETE HaBbTpPE, 3a Aa OCBO-
6oguTe eanyeTo.

Ctbnka5 V3gbpnaiite pamkaTa Ha BpaTUyka-
Ta kbM cebe cu, 3a Aa A usBaguTe.

Ctbnka 6  XBaHeTe CTbKIEeHUTe NaHenu B rop-
HUS Kpai eQvH Mo eAvH U 1 u3Ba-
[leTe Harope OT BoJauuTe.

Ctbnka7  [loyncTeTe CTbKNEHUS NaHen ¢ BO-
Aa v canyH. BuumatenHo noacylue-
Te CTbKneHuns naHen. He noun-
CTBalTe CTHKIIEHUTE NaHenm B Cb-
OOMUsINHA MaLluvHa.

Ctbnka 8  Cnep noyncTBaHe M3MbhHETe rop-
HWUTe CcTbnku B obpaTHa nocnegosa-
TenHocT.

Ctbnka 9 [locTaBeTe MbpBO MO-MaNKWsi NAHEr, Nocne no-rofemMys 1 Bpatuykara.
YBeperTe ce, Ye CTbKIaTa ca NocTaBeHn Ha NMPaBuITHATE MecTa, UHave NOBbPXHOCTTa Ha BpaTuyKa-
Ta MoXe fia nperpee.

11.12 Kak ga nogmeHuTe: Jlamna

/\ BHAMAHMUE!

OnacHOCT OT TOKOB yAap.
TNamnaTa Moxe Aa e ropeLya.

I'Ipe.qu Aa CMeHuUTe namMmnara:

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3

Makniovete dypHaTa. N3vakanTte,  M3knioyeTte dypHaTa oT enekTpude-  loctaBeTe napye nnat Bbpxy Ab-
[okato dypHaTa usctuHe. ckaTa Mpexa. HOTO Ha dpypHaTa.

"opHa namna

Ctbnka 1 3aBbpTeTE CTHbKNEHUs Kanak, 3a Aa ro us-
BaguTe.

Vi

Ctbnka 2 MaxHeTe meTanHusa NPBCTEH N NOYUCTETE CTBbKNEHUA Kanak.

Ctbnka 3  CwmeHeTe KpyLukaTa ¢ noaxoAsiua KpyLuka, yctonymsa Ha Temneparypa ot 300 °C.

30 BbBIIFTAPCKU



Ctbnka 4

MocTaBeTe MeTanHus NPBCTEH Ha CTbKNEeHUdA Kanak u ro MOHTMpaﬁTe.

12. OTCTPAHABAHE HA HEN3INMPABHOCTW

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

12.1 Kak ga noctbnure, ako...

(=]
[:] YpeAbT He ce BKNOYBA UM He HarpsiBa

@ Bb3moxxHa npuynHa

Vv

PeweHue

YpeabT He e cBbp3aHa KbM eeKkTpo3axpaHBaHeTo unm
€ CBbp3aH HenpaBuITHO.

MposepeTe Aanu ypeasbT € CBbp3aH NpaBuiiHO KbM
€eneKkTpo3axpaHBaHeTo.

YacoBHUKBLT He e HaCTpPOEH.

HacTpoiiTe yacoBHUKa, 3a NOAPOGHOCTU BUXKTE DYHK-
LMK Ha vacoBHuKa rnaea, Kak ga Hactpoute: PyHKLMM
Ha YacoBHWMKa.

Bparara He e nobpe 3aTBopeHa.

3aTBOpeTe NMbTHO BpaTaTa.

I'Ipe,qnaamenm € nusrop4an.

MpoBepeTe fanv NpeanasnTEnsT e NpUYMHa 3a Hems-
npaBHocTTa. AKo NpobnembT ce NosiBU OTHOBO, obaae-
Te ce Ha kBanuuLupaH TEXHUK.

YpenobT 3awuTa 3a Aela e BKITI0YEH.

BwxTe rnaea ,MeHto", nogmeHto 3a: Onuuun.

Y
KoMnoHeHTun

@ OnucaHue

v

= PeweHue

Namnuykata e naropsana.

CmMeHeTe namnuykartara, 3a NogpobGHOCTY BUXKTE rnaBa
L pwxa n noymcTBaHe”, HaumH Ha nogmsiHa: Jlamna.

-

BoaocbAabpXKaTensaT He paboTu NpaBUIHO

@ OnucaHue

@ i
Bb3moxHa npuynHa =

PeweHue

YpeabT He 3agbpka BOAOChAbpXKa-
Tens, cnep KaTo ro noctaeuTe.

He cTe nputucHanu nimbTHO Kopny-
ca Ha BofoCbAbpXaTens.

Bkapaiite gokpan Bogocbabpxate-
nsi B ypeaa.

Bopata nsnusa ot Bogochabpxare-
na.

He cTe crnobunu kanaka Ha Bogo-
cbabpXxartens unu npegnasutens
npaBuUITHO.

Crno6eTe OTHOBO kanaka Ha BOAo-
cbabpxaTens unv npeanasvuTens.

BBJIFTAPCKHN 31



X

Mpo6nemu c npoueaypaTa No NoYMCTBaHe

@ OnucaHue

@ Bb3moxHa npuynHa

Vv

PeweHue

Bopocbabpxatensr e TpyaeH 3a
noYncTBaHe.

KanakbT 1 npeanasutenst He ca oT-
CTpaHeHu.

CaaneTe kanaka u npegnasurens.

Hsima BoZa B cbaa 3a rpun/neyexHe
crefl NpeMaxBaHeTo Ha KOT/IEHNs!
KaMbK.

Bopocbabpkatensit He e 6un Ha-
MbMAHEH 40 MaKCUManHOTO HUBO.

MpoBsepeTe ganu nma npenapar 3a
OTCTpaHsiBaHe Ha KOT/IEH KambK /
BOAa B KOpryca Ha BOAOCHAbPXa-
Tens.

Mma MpbCcHa Boaa no gonHarta Yact
Ha cypHaTa crnep oTCTpaHsiBaHe Ha
KOTNEHNsI KaMbK.

CbabT 3a rpun/neyeHe e nosnumo-
HMPaH rpeLLHo B ckapara.

OTcTpaHeTe ocTaHanarta Boga v
npenapata 3a OTCTpaHsiBaHe Ha
KOTNeH KaMbK OT [JoNHaTa YacT Ha
ypeaa. Cneapalyysi mbT nocTaBeTe
cbAa 3a rpun/neyeHe Ha mbpBaTta
no3nuys Ha ckapaTa.

Mma TBbpae MHOro Boga o AosiHa-
Ta YacT Ha hypHaTa crnep nouu-
cTBaHe.

MocTaeunu cTe TBbPAE MHOTO MoYK-
cTBawy npenapar B ypeaa, npeay aa
3anoyHeTe NoYnCcTBaHeTo.

CnepBaluusi MbT paBHOMEPHO pas-
npepeneTe TbHBK CMON NoYMCTBaLL,
npenapat BbpXy BbTPELUHUTE CTEHN
Ha dpypHaTa.

Pa6oTtaTa no nouncTBaHeTo He e
3af0BonuTenHa.

3anoyHanm cTe nouncTBaHe, Korato
ypeabT e 6vn TBbpAe ropeLy.

M3vakaiite, gokaTo ypeabT U3CTW-
He. lNoBTOpPETE NOYUCTBAHETO.

He cTe nsBagmnu Bcuyku akcecoapu
OT ypefa npegn no4ncTBaHeTo.

M3BapeTe BCuUKM akcecoapy OT
ypena. MosTopeTe NoYncTBaHeTo.

[MpekbcBaHETO Ha 3axpaHBaHETO BMHArn
cnupa no4YyncTeBaHeTo. nOBTOpeTe

Ha TOKa.

12.2 HaumH Ha ynpaBneHue: KogoBe 3a rpeiuka

NOYNCTBAHETO, aKo € NPeKbCHATO OT CnupaHe

Mpu Hanuune Ha codpTyepHa rpeLuka Ha AUCTNes ce UsBexaa CbobLieHne 3a rpeLuKa.

B To3n pasaen uwe oTKkpueTe CrUChbK C I'IpO6J'IeMVI, KOUTO MOXe fa pa3peLinTe camu.

@ Koa n onucaHune

-V

PeweHue

F111 - TepmocoHaa He e NpaBWUiHO NOCTaBeHa B rHe-

300T70.

BkntoyeTte HanbnHO TepmocoHaa B rHe3A0TO.

F240, F439 — ceH3opHUTEe noneTa Ha Aucnnes He pa-

60TAT NpaBUHo.

Mouucrete NMOBBbPXHOCTTa Ha aucnnes. YBepeTe ce, ve

CEH30pHUTE nosneTa He ca 3aMbpCeHN.

F908 - cuctemara Ha ypeaa He € B CbCTOsiHME Aa ce

CBbpXXe C KOHTPOJTHUA NnaHer.

BknioyeTe u n3knioyete ypepa.

KoraTo Hsikoe OT Teaun CbobLUeHNs 3a rpeLlka NPoAbIKM Ja ce U3BEexXaa Ha AuChIes, ToBa
03HavyaBa, Ye BEPOSITHO € AeakTBMpaHa HAKOS OT MOACUCTEMUTE C HEM3NPABHOCT. B Takbs
crnyyait ce cBbpXeTe ¢ Baluns OCTaBYMK UM C YMTbIIHOMOLLEH CEPBU3EH LIEHTbP. AKO ce
MOSIBM HAKOS! OT T€3U rpeLUKu, ocTaHanuTe PyHKUMM Ha ypeda e npoabiikaTt Aa paboTtart
KaKTO OBMKHOBEHO.
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@ Kon v onucaxme = PeweHune

F131 - TemnepatypaTa Ha gatyuka 3a napa e npeka-  M3knioyete ypeaa u n3vakariTe ga nsctuHe. Brnioyete
NeHO BMCOKa. ypeaa OTHOBO.

F144 - cen3opbT B BogocbabpxaTen He Moxe Aa u3-  ManpasHvete Bogocbabpxaren u ro HambfHeTe OTHOBO.
Mepyv HUBOTO Ha BoJaTa.

F508 - Bogocbabpxaten He paboTu npaBuIiHO. BkntoyeTe u nsknioyete ypeaa.

12.3 [JaHHM 3a cepBU3HO OGCnyXBaHe
AKO He moxeTe 0a Hamepute pelleHne Ha npoGnema camu, 06‘preTe Ce KbM Tbproeevya cun
WIN KbM YMTbITHOMOLLEH CePBU3EH LIeHTBLP.

[JaHHuTe, HeoGX0AMMM 3a CEPBU3HUSA LIeHTBbP, Ca NocoYeHn Ha TabenkaTa ¢ AaHHU.
dupmeHaTa Tabernka ¢ 4aHHM ce HaMKpa Ha npegHaTa YacT Ha BbTpellHocTTa Ha ypeda. He
oTCTpaHsBaiTe oupmeHaTa Tabenka ¢ JaHHW OT BbTPELUHOCTTa Ha ypeaa.

MpenopbyBame Bu aa 3anuwere gaHHUTE TyK:

Mogen (MOD.)

Homep Ha npogykt (PNC) s

CepueH Homep (S.N.)

13. EHEPTUNHA E®EKTUBHOCT

13.1 UHdbopmauumsn 3a npoaykta U MH(OpMaLMOHEH NUCT 3a NpoAayKTa
cbrrnacHo pernameHTute Ha EC 3a ekoan3sanH n eHeprumHoO eTMKeTUpaHe

Mme Ha gocTaBymk AEG
KSE792280M 944004939
MpeHTudmrkauus Ha mogena KSK792280B 944004908
KSK792280M 944004907
MHaekc Ha eHepruiiHa ecpekTMBHOCT 61.6
Knac Ha eHepruiiHa e(bekTUBHOCT A++
KoHcymauumsa Ha eHeprus npu cTaHAapTHO HaToBapBaHe, KOHBEH- 0.89kWh/uuksn
LIMOHanNeH pexum
KoHcymauumsa Ha eHeprusa npu cTaHaapTHO HaTtoBapsaHe, dopcu- 0.45kWh/uukbn
paH pexum Ha BeHTunatopa
Bpoit kyxuHu 1
ToNAMHEH U3TOYHMK EnexTtpuyecTtso
Cuna Ha 3Byka 43n
Tun dypHa BrpageHa dypHa
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Maca

KSE792280M 36.6kr
KSK792280B 36.6kr
KSK792280M 35.7kr

IEC/EN 60350-1 - [lomaluHu en. ypeam 3a roteeHe - Yact 1: [lnanazonu, pypHu, ypHU Ha napa v rpunose -

HauuHu 3a n3mepBaHe Ha ed)eKTMBHOCTTa.

13.2 EHeprocnecrtsABalla

YpeabT cbabpka PYyHKLMN, KOUTO BU
no3BonsiBaT Aa MKOHOMUCBATE eHeprus
npu eXxeaHEeBHOTO rOTBEHE.

YBepeTe ce, Ye BpaTaTa Ha ypeaa e
3aTBOpeEHa, koraTo Tou paboTtu. He
OoTBapsiTe BpaTata TBbpPAE YEeCTo Mo Bpeme
Ha roTeeHe. NogabpXxanTe ynibTHEHMETO Ha
BpaTaTta 4YnCTO U ce yBepeTe, Ye e Jobpe
buKcMpaHo B cBOSAITA MNO3NLUSA.

M3nonssaiTe MmeTasnHy rotBapcku Cbaose, 3a
[a noaobpute eHeprocnecTsiBaHeTo.

KoraTo e Bb3MOXHO, He noarpsisante
dypHaTa, npean rotBeHe.

KoraTo npuroTBsTe HAKOMKO ACTUSI
HaBe[HbX, CBEXAaNTe NHTepBanuTe Mexay
rOTBEHETO MM 40 MUHUMYM.

FoTBeHe ¢ BeHTUNATOp

[Mpn Bb3MOXHOCT n3nonssanTte QyHKUMnTE
3a roTBEHe C BeHTUnaTop, 3a Aa necture
eneKTpoeHeprusi.

OcTaTb4Ha TonnuHa

AKo e akTMBUpaHa nporpama ¢ BpemeTpaeHe
1 BpemeTo 3a roteBeHe e no-gubnro ot 30
MWH., HarpeBaTenHUTe eneMeHTn
aBTOMaTUYHO Ce M3KIMHYBAT NO-paHo npu
HsIKOM (PYHKUMU Ha ypeaa.

BeHTunaTopbT ¥ namnuykaTa npogbrhkasat
na pabotar. Korato usknounte ypeaa,
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eKpaHbT Noka3Ba ocTaTbyHaTa TOMMMHA.
MoxeTe ga n3nonseate Ta3u TonnuHa, 3a Aa
ObPXUTE XpaHaTta Tonna.

KoraTo BpemeTo 3a roteeHe e noseye ot 30
MWUHYTUW, HAManeTe TeMnepaTypara Ha ypeaa
00 MUHUMYM 3 — 10 MUHYTW Npeaun Kpas Ha
rotBeHeTo. OcTaTbyHaTa TONMMHa BbTPE B
ypeaa Lie NpoabIik1 ia roTBY.

ManonaBariTe octaTbyHaTa TOMMNMHa, 3a aa
3aTonnATe APYrn XpaHu.

MoarpsBaHe Ha xpaHa

M3bepeTe Hali-HMCKaTa Bb3MOXHa
TemnepaTypHa HacTpoka, 3a Aa u3nonssare
ocTaTbyHaTa TONAMHa 1 Aa nogabpxare
AacTuata Tonnu. MHamMkaTopbsT 3a ocTaTbyHa
TOMMWHA UK TemnepaTypa ce NosiBsiBa Ha
avcnnes.

FoTBEeHe Cc U3KMYeHa namnuyka
M3kntoyeTe namnmykaTa no Bpeme Ha
rotTBeHe. Bknoysalite 1 camo, korato umarte
Hy>[a OT Hesl.

MeyeHe c BnaxHocT
®yHKLWs, paspaboTeHa 3a NecTeHe Ha
€Heprusi Mo Bpeme Ha roTBeHe.

Korato n3nonaeate Tas3u yHKUMs, namnaTa
aBTOMaTU4HO ce m3kntoyBa crneg 30 cekyHau.
Moxe oa BKMoYMTe naMmnmuykaTta oTHOBO, HO
TOBa AENCTBUE LLie Hamary 04akBaHOTO
eHeprocnecTsiBaHe.



14. CTPYKTYPA HA MEHIOTO

14.1 MeHro

EnemeHT oT MeH0OTO MpunoxeHue

[MomoL, npu roTeeHe MN36posiBa aBTOMaTUYHUTE NpOrpamm.
MouncTBaHe MN3bposiBa nporpamuTe 3a No4nCTBaHe.
MpeanounTaxu MN36posiBa ntobrMUTE HACTPOWKM.

Onuun 3a 3apaBaHe Ha koHdWrypauus Ha ypega.
HacTtpowikun Hactpowika 3a 3apaBaHe Ha koHdurypauus Ha ypega.

CepBus Moka3Ba koHMrypauusaTa n Bepcusita Ha
codpTyepa.

14.2 MNopgmeHto 3a: NMNouyucrtBaHe

MoameHro MpunoxeHue

CyleHe Mpoueaypa 3a noAcyllaBaHe Ha BbLTPELLHOCTTa OT KOHAEH3auus cnef ynotpeba
Ha pyHKUMWTE C napa.

MouncTeaHe C Mapa Jleko noyncTBaHe.

MouunctBaHe c Mapa + [MbnHO noyncTBaHe.

OTCTp. Ha KOTMN. KaMbK MouncTBaHe Ha NnaporeHepaTopa OT OCTaTb4YeH BapOBUK.

MannaksaHe MouucTtBaHe Ha naporeHepaTopa. M3nonaeaiite usnnaksaHe crnep Y4ecTo rotBeHe
¢ napa.

14.3 NMoameHio 3a: Onuuun

MogmeHro MpunoxeHue
OcBeTneHve Bkntoysa v usknoyBa namnara.
3awumTa 3a geua Mpennasea ypeaa oT crnyyarHo BknouBaHe. Korato onuusaTa e BKIoYeHa, Tekc-

THT 3aluMTa 3a Aela ce NosiBSBa Ha AMCNnes), KoraTo BKMoYMTE ypeaa. 3a Aa ak-
TUBMpaTe ypeaa, nsbepete kogosuTe Byksu no as3byyeH ped. JocTbnbT Ao Tald-
Mepa, AMCTaHLMOHHOTO ynpaBneHne 1 namnuykata e Bb3MOXeH C BKIoYeHa on-

uus.
Bbp3o HarpsiBaHe CkbcsiBa BpEMETO 3a 3arpsiBaHe. TSl € HanMyHa camo 3a HSKOM OT PyHKLUMTE Ha
ypena.
[MocoyBaHe Ha BpemeTo BkntoyBa v U3knoyBa YacoBHUKA.
[urutanHeH YacoBHUK CwmeHs hopmaTa Ha nokassaHaTta MHAMKaLuus 3a Bpeme.
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14.4 NMogmeHto 3a: Hactponka

MogomeHro

OnucaHue

E3unk

3apaBa e3nka Ha ypena.

ApkocT Ha ekpaHa

3apaBa ApKoCTTa Ha ekpaHa.

3BYK Ha ByToHUTE

BkntouBa 1 usknousa 3BYKa npu HaTuckaHe Ha CeH30pHUTe noneTta. He e Bb3-

MOXXHO [a 3arnyLuTe 3ByKa 3a: ®

Cuna Ha 3BYK. cuUrHan

3apaBa cunata Ha 3BYyKa Ha 6yTOHI/ITe n curHanure.

TBbpAOCT Ha BopaTa

3apasa TBbpAOCTTa Ha Bodara.

Yac oT geHoHowmeTo

3apaBsa TeKkywmuTe 4ac u gata.

14.5 NogmeHtio 3a: CepBu3

MogmeHro

OnucaHue

[emo pexum

Kop 3a aktvBaums/geaxktmBaumns: 2468

CodTyepHa Bepcusi

MNHdopmaLmsa oTHOCHO codbTyepHaTa Bepcus.

3aHynsBaHe Ha HacTpoiknute Bb3acTaHoBsiBa habpryHUTE HACTPOMKU.

15. JIECHO E!

Mpean nbpBaTa ynotpe6a TpsibBa Aa HacTpouTe:

HApkocT Ha ekpa-

3ByK Ha ByTOHU- Cuvna Ha 3ByK. TBbpPOOCT Ha BOo-  Yac oT AeHOoHo-

E3uk
Ha Te curHan pata LmeTo
3ano3HanTe ce C OCHOBHUTE UKOHU Ha KOHTPOJTHUA NaHesn n eKpaHa:
0] = w O M START 4
BKI1. / U3KN. MeHto MpeanounTtann Tanmep TepmocoHaa STOP
3anoyHeTe ga usnonsBarte ypeaa
Bbp3 crapT Bkniovete ypenan  Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3
3arnoyHeTe fAa roteu-
Te cbC 3afapeHata  HartucHete u 3a- C] v - m3BepeTe HaTucHerte:
Temneparypa u Bpe- - ;e (D npeanounTaHaTa START .
Me no nogpasbupa- pyHKLM.

He.

Bbp3o usknrousa-
He

M3knioyBaHe Ha ype-
[a, Ha BCeKM ekpaH
unu cbobLyeHne no
BCSIKO BpeMme.

(D - HaTUCHEeTe N 3a4pbXKTe, OKaTO ypeabT Ce U3KITHYN.
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3anoyHeTte ga rotBuTe

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4 Ctbnka 5

O) B.. C oK START

. - HaTWCHeTe, 3a Ja
- HaTUCHeTe, 3a Ja - usbepete PyHK- - 3aganTe Temnepa- - HATUCHETe, 3a Aa A

3ano4yHeTe roteeHe-
BKIO4YUTE ypena. umnaTa 3a 3atonngHe. Typarta. noTebpauTe. T0

FoTBeHe Ha napa — Steamify

3apauTe Temnepartyparta. TUnbT Ha hyHKUMATa 3a 3aTONNsAHE C Napa 3aBMCU OT 3apajeHaTa Temnepary-
pa.

Mapa 3a HexkHa xpynka-  [apa 3a neyeHe u 3anu-

Mapa 3a 3anapBaHe Mapa 3a 3agywaBaHe
P P P Ay BOCT yaHe

50-100 °C 105-130°C 135-150 °C 155-230°C

HayueTe kak ga rotBute 6Bp30

M3nonsgaiiTe aBTOMaTUYHUTE NPOrpamu, 3a Aa NpUroTesTe 6bP30 ACTUS C HACTPOMKMTE No noapasdupa-
He:

Momow npuro- Crbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4
TBeHe

j— Q M3bepeTe scTmeTo.
HaTtucHeTe: (D HaTucHeTe: m—. HaTtucHeTe: K Mo- P

MOLL, Npu roTBeHe.

U3nonsBauTte 6'I:p3VITe beHKLl,VIVI, 3a Aa 3apgapgete BpemMeTo 3a rotBeHe

10% cdomHaneH acucTeHT 3a ga yBenuunTe BpEMETO 3a roTBEHe, HaTUCHeTe
Manonsgaite 10% cvHaneH acucTeHT, 3a Aa Aobasn-  +1MUH.

Te AOMbIHUTENHO BpeMe, koraTto ocTaHe 10% ot Bpe-

METO 3a roTBEHE.

MouncTBanTe ypeaa c noymMcTBaHe ¢ napa

Ctbnka 1 CTtbnka 2 Ctbnka 3

HatucHete: ==  HatucHerte: rrrr/ Wabepere pexum:

MouuncTtBaHe C MNapa 3a neko noYncTeaHe.

MouuncTBaHe c MNMapa + 3a NbIHO NoYncTBaHe.

OTCTp. Ha KOTA. KAMBK 3a noynctBaHe Ha naporeHepaTopa OT OcTaTbyeH BapoOBUK.
W3nnakBaHe 3a nsnnaksaHe v NOYNCTBaHe Ha NaporeHepaTopa cneq YecTta ynotpeba

Ha (PyHKUMWTE C napa.

16. OIMA3BAHE HA OKOJTHATA CPE[OA

Peuvknupaite Matepuanute cbC CUMBONa MomorHeTe 3a ona3BaHeTo Ha OKofHaTa
cpefa v YOBELLKOTO 3paBe, KakTo U 3a
peLyKnMpaHeTo Ha oTnagbLy OT

€neKTPUYECKM U eneKkTPOHHM ypeau. He

A
CA. MNocTaeaiTe ONakoBKUTE B CbOTBETHUTE
KOHTEHEPW 32 PELMKIIMPAHETO M.
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MSXB'pr'IﬂVITe ypeauTte, O3Ha4YeHn CbC peunKknmpaHe nnm ce 06'preTe KbM BallaTa

cumsonal & , 3aeaHo ¢ GuToBaTa CMeT. obymHcka cryxba.
BbpHeTe ypena B MECTHUS! MYHKT 3a
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PRO DOKONALE VYSLEDKY

Dékujeme vam, ze jste si zvolili vyrobek znacky AEG. Aby vam bezchybné slouzil mnoho
let, vyrobili jsme jej s pomoci inovativnich technologii, které usnadnuiji zivot, a vybavili
funkcemi, které u obycejnych spotiebicl nespi$ nenajdete. Aby vam slouzil co nejlépe,
staci vénovat par minut Cteni.

Navstivte nase webové stranky:

Rady k pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a opravach
ziskate na:

www.aeg.com/support

Zaregistrujte svij spotiebic a ziskejte lepsi servis:

www.registeraeg.com

Nakup prislusenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dilt pro vas
spotrebic:
www.aeg.com/shop

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporucujeme pouzivat originalni nahradni dily.

V pfipadé kontaktovani naseho autorizovaného servisniho stfediska méjte u sebe
nasledujici udaje: Model, PNC, sériové Cislo.

Tyto informace naleznete na typovém Stitku.

/\ Varovani / Dulezité bezpecnostni informace
( vseobecné informace a rady
Informace o ochrané Zivotniho prostredi

Zmeény vyhrazeny.
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1. \ BEZPECNOSTNIi INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotrebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v dusledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpeéném a
pristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpec€nost déti a zranitelnych osob

» Tento spotfebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkusenosti a
znalosti, pouze pokud tak ¢ini pod dozorem nebo obdrzeli
instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebicCe, a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotiebice.
Déti mladSi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

* Nenechte déti hrat si se spotrebiem.

» VSechny obaly uschovejte mimo dosah déti a radné je
zlikvidujte.

* VAROVANI: Spotrebi€ a jeho pfistupné ¢asti se pfi pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. BEhem pouzivani a chladnuti
udrzujte spotrebi¢ mimo dosah déti a domacich zvirat.

« Je-li spotfebi€ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

+ Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebiCe by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

» Spotrebi€ je ur€en vyhradné pro pfipravu jidel.

Tento spotiebi€ je ur€en k pouziti v béznému domacimu

pouziti.

» Tento spotfebiC Ize pouzivat v kancelafich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
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ubytovacich zafizenich, kde vyuziti nepfesahuje
(prameérnou) uroven vyuziti v domacnosti.

Tento spotiebi€ smi instalovat a vyménu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

Nepouzivejte spotfebic, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

Pfed provadénim jakékoli udrzby vzdy spotfebi¢ odpojte od
napajeni.

Je-li napajeci kabel poSkozeny, smi ho vyménit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoby

s podobnou prislusnou kvalifikaci. Jinak by mohlo dojit

k urazu elektrickym proudem.

VAROVANI: Pfed vyménou zarovky se ujistéte, ze je
spotrebiC vypnuty, abyste zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.

VAROVANI: Spotfebi€ a jeho pfistupné ¢asti se pfi pouziti
zahtivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych ¢lanku
ani vnitfnich ploch spotrebice.

Pfi vkladani nebo vyjimani prislusenstvi ¢i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.

Chcete-li odstranit drazky na rosty, vytahnéte z boc¢nich
stén nejdriv jejich prfedni ¢ast a poté zadni ¢ast. Drazky na
roSty nainstalujte stejnym postupem v opaéném poradi.

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.
K Cisténi sklenénych dvifek nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky nebo ostré kovoveé Skrabky. Mohly by poSkrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

2. BEZPECNOSTNI POKYNY

2.1 Instalace

/\ VAROVANi!

Tento spotiebi¢ smi instalovat jen
kvalifikovana osoba.

Odstrarnite vesSkery obalovy material.
Poskozeny spotiebi¢ neinstalujte ani
nepouzivejte.

Ridte se pokyny k instalaci dodanymi
spolu s timto spotfebiem.

PFi pfemistovani spotfebice budte vzdy
opatrni, protoZe je tézky. Vzdy pouzivejte
ochranné rukavice a uzavfenou obuv.
Netahejte spotfebic za drzadlo.
Spotrebi¢ nainstalujte na bezpecném a
vhodném misté, které spliiuje pozadavky
na instalaci.

CESKY 41



* Dodrzujte minimalni vzdalenosti od

ostatnich spotfebici a nabytku.

» Pred instalaci spotfebice ovérte, zda se

jeho dvitka oteviraji bez omezeni.

» Spotfebic je vybaven elektrickym

chladicim systémem. Musi byt zapojen do
elektrické sité.

» Vestavna jednotka musi splfiovat

pozadavky na stabilitu dle normy DIN
68930.

Minimalni vyska skrifiky 444 (460) mm
(minimalni vyska skrifky
pod pracovni deskou)

Sitka skfifiky 560 mm
Hloubka skfifiky 550 (550) mm
Vyska predni ¢asti spotfe- 455 mm
bice

VySka zadni ¢asti spotrebi- 440 mm
ce

Sitka predni ¢asti spotfebi- 595 mm
ce

Sitka zadni ¢asti spotfebite 559 mm
Hloubka spotfebice 567 mm
Vestavna hloubka spotfebi- 546 mm
ce

Hloubka s otevienymi dvif- 882 mm
ky

Minimalni velikost ventilac- 560x20 mm

niho otvoru. Otvor umisté-
ny na spodni zadni strané

Délka napajeciho sitového 1500 mm
kabelu. Kabel se nachazi v
pravém rohu zadni strany

Montazni Srouby 3.5x25 mm

2.2 Piipojeni k elektrické siti

« Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu
elektrickym proudem.

* Nepouzivejte rozboCovaci zastréky ani
prodluzovaci kabely.

« Dbejte na to, abyste neposkodili napajeci
kabel a sitovou zastrcku. Jestlize
potfebujete pfivodni kabel vymeénit, musi
vymeénu provést nami autorizované
servisni stfedisko.

» Sitové kabely se nesmi dotykat nebo se
nachazet v blizkosti dvifek spotfebice
nebo vyklenku pod spotiebi¢em, obzvlasté
je-li spotfebi€ v provozu nebo jsou-li dvirka
horka.

* Ochrana pred Urazem elektrickym
proudem u zivych Ci izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroja.

« Sitovou zastr¢ku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace spotfebice.
Po instalaci musi zlistat sitova zastr¢ka
nadale dostupna.

* Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastrcku.

» Neodpojujte spotfebic ze zasuvky tahem
za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.

* Pouzivejte pouze spravna izolacni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se musi
odstranit z drzaku), ochranné zemnici
jistiCe a stykace.

« Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo
izola¢ni zafizeni k fadnému odpojeni
vSech napajecich vodicl spotfebice. Toto
izola¢ni zafizeni musi mit mezeru mezi
kontakty alespori 3 mm Sirokou.

* Spotrebi¢ se dodava se sitovou zastrékou
a napajecim kabelem.

2.3 Pouziti

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci pozaru nebo Urazu
elektrickym proudem.

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpeci zranéni, popaleni, urazu

elektrickym proudem ¢&i vybuchu.

Veskera elektricka pripojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikafem.
Spotfebi¢ musi byt uzemnén.
Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku
souhlasi s parametry elektrickée sité.
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« Nemérite technické parametry spotiebice.

» Ujistéte se, Zze vétraci otvory nejsou
zablokované.

« Béhem provozu nenechavejte spotrebic
bez dozoru.

* Po kazdéem pouziti spotiebiC vypnéte.



» Pokud je spotfebi¢ v provozu, budte pfi
otevirani jeho dvifek opatrni. MGze
uniknout horky vzduch.

» Nepouzivejte spotrebi¢, mate-li vihké ruce,
nebo kdyzZ je v kontaktu s vodou.

» Na oteviena dvirka netlacte.

* Nepouzivejte spotiebic jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

» Dvirka spotfebice otvirejte opatrné.
Pouzivate-li pfisady obsahujici alkohol,
muze vzniknout smés alkoholu a vzduchu.

» Pfi otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti
spotrebice jiskry ani otevieny ohern.

» Do spottebice, do jeho blizkosti nebo na
spotrebi¢ neumistujte hoflavé predméty
nebo pfedméty nasaklé hoflavinami.

2.4 Cisténi a udrzba

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci poranéni, pozaru nebo
poskozeni spotrebice.

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni spotfebice.

» Aby nedoslo k poSkozeni nebo zménam
barvy smaltu:

— Nepokladejte nadoby ani jiné
predmeéty pfimo na dno spotrebice.

— Nepokladeijte hlinikovou folii pfimo na
dno vnitfku spotfebice.

— Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotrebice.

— Po dokonceni pfipravy jidla
nenechavejte ve spotrebici vihké talife
ani jidlo.

— P¥i vkladani nebo vyjimani
prisluSenstvi budte opatrni.

« Barevné zmény na smaltovaném povrchu
nebo nerezové oceli nemaiji vliv na vykon
spotrebice.

« P¥i peceni vlaénych moucnikd pouzijte
hluboky plech. Ovocné stavy mohou
zanechat trvalé skvrny.

* Vzdy varte se zavienymi dvirky
spotrebice.

+ Je-li spotrebic¢ instalovan za nabytkovym
panelem (napf. dvirky), dvifka nabytku
nesmi byt nikdy zavfena, kdyz je spotfebi¢
Vv provozu. Za zavienym nabytkovym
panelem muUze dochazet k nardstu horka a
vlhka, coz mize nasledné poskodit
spotrebic, pouzdro nebo podlahu.
Nezavirejte nabytkovy panel, dokud
spotiebi€ po pouziti zcela nevychladne.

Pred Cisténim nebo udrzbou spotrebic
vzdy vypnéte a vytahnéte sitovou zastréku
ze zasuvky.

Presvédcte se, Ze spotfebi¢ uz vychladl.
Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych
panelU.

Poskozené sklenéné panely okamzité
vymeénite. Kontaktujte autorizované
servisni stredisko.

PFi snimani dvifek spotrebice budte
opatrni. Dviika jsou tézka!

Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

Vycistéte spotrebi¢ vihkym mékkym
hadrem. Pouzivejte pouze neutralni myci
prostfedky. Nepouzivejte prostredky s
drsnymi ¢asticemi, draténky, rozpoustédla
nebo kovové predméty.

Pouzijete-li sprej do trouby, Fidte se
bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.

2.5 Vareni v pare

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci poranéni nebo
poskozeni spotrebice.

Horka para mlze zpUsobit popaleni:

— Je-li funkce zapnutd, budte pfi
otevirani dvifek spotfebice opatrni.
Muze dojit k uniku pary.

— Po ukonceni vareni v pare otvirejte
dvirka spotfebiCe opatrné.

2.6 Vnitini osvétleni

/\ VAROVANI!

Nebezpedi urazu elektrickym proudem!

Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto
spotrebiCi a samostatné prodavané
nahradni zarovky: Tyto Zarovky jsou
navrzeny tak, aby odolaly extrémnim
fyzickym podminkam v domacich
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spotrebicich, at’' uz jde o teplotu, vibrace Ci
vlhkost, nebo jsou uréeny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotfebice.
Nejsou uréeny k pouziti v jinych
spotrebicich a nejsou vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.

» Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s
tfidou energetické ucinnosti G.

» Pouzivejte pouze Zarovky se stejnymi
vlastnostmi .

2.7 Servis

» Je-li nutna oprava spotfebice, obrat'te se
na autorizované servisni stfedisko.
» Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

3. POPIS SPOTREBICE
3.1 Celkovy pohled

B dl;iﬁ

3.2 Prislusenstvi

Tvarovany rost
Pro nadoby na peceni, kolacové formy, pecené.

44 CESKY

2.8 Likvidace

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci urazu ¢i uduseni.

* Pro informace ohledné spravné likvidace
spotfebiCe se obratte na mistni urady.

* Odpojte spotiebi¢ od elektrické sité.

« Odfiznéte sitovy kabel v blizkosti
spotrebiCe a zlikvidujte jej.

« Odstrante dverni zapadku, abyste
zabranili uvéznéni déti a domacich zvirat
ve spotrebici.

Ovladaci panel

Displej

Zasobnik na vodu

Zasuvka pro pecici sondu

Topné téleso

Osveétleni

Ventilator

Vyvod hadice odstranovani vod. kamene

Zasouvaci mrizka, vyjimatelné

Slofofi~Jofof~Foln g

Polohy mrizky




Plech na peceni
Pro kolace a susenky.

Hluboky pekac/plech
K peceni a opékani jidel nebo jako plech na
zachytavani tuku.

Pecici sonda
Slouzi k mérFeni teploty uvnitf pokrmu.

Sada pro vareni v pare

Jedna nedérovana a jedna dérovana nadoba na
potraviny.

Sada pro vareni v pafe odvadi kondenzovanou
vodu z jidla béhem jeho pfipravy v pare.
Pouzivejte ji k pfipravé zeleniny, ryb, kufecich
prsou. Tato sada neni vhodna pro jidla, ktera je
zapotfebi namacet ve vodé, napf. ryze, polenta,
téstoviny.

4. OVLADACI PANEL

4.1 Prehled ovladaciho panelu

H))

BH————
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Zapnout / Vypnout Stisknutim a podrzenim zapnete a vypnete spotfebic.
Nabidka Zobrazi funkce spotfebice.

Oblibené Zobrazi oblibena nastaveni.

Displej Zobrazi aktualni nastaveni spotfebice.

Spinac osvétleni Slouzi k zapnuti a vypnuti osvétleni.

E Rychlé zahfrati Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce: Rychlé zahfati.

A «Q~ @ 3s

Mackejte tlacitko Posurite Stisknéte a podrzte

Dotknéte se povrchu koneckem Posurite kone¢kem prstu po po-

prstu. vrehu. Dotknéte se povrchu na tfi sekundy.

4.2 Displej

A Displej s nastavenymi klicovymi funkcemi.
Denni ¢as

ZAPNOUT/VYPNOUT

Teplota

Pecici funkce

Casovaé

Pecici sonda (pouze u vybranych modelu)

1230
A8sC 150°C

@ 15rlmn [x] | | STA‘RT
| | | | |
F E D C B

mmoow»

Ukazatele na displeji

Zakladni ukazatele — slouzi k navigaci na displeji.

OK ( 9 »

K navratu o jednu K vraceni posledni-

K potvrzeni volby/nastaveni. droved v nabidce. ho tkonu.

K zapnuti a vypnuti funkci.

Zvukovy signal Ukazatele funkce - kdyz skon¢i nastaveny ¢as peceni, zazni zvukovy signal.

) B 2

Funkce je zapnuta. Funkce je zapnuta. Zvukovy signal je vypnuty.
Peceni se automaticky vypne.

Ukazatele ¢asovace

S Q

Pro nastaveni funkce: Odlozeny start. Ke zru$eni nastaveni.
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5. PRED PRVNIM POUZITIM

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

5.1 Prvni €isténi

N =<

= s
<

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Spotrebic¢ a pfislusenstvi otfete po-
uze hadfikem z mikrovlakna namo-  PfisluSenstvi a vyjimatelné drazky
¢enym v roztoku teplé vody a Se- na rosty vlozte do spotfebice.
trného myciho prostfedku.

Odstrante ze spotfebice veskeré pri-
sluSenstvi a vyjimatelné drazky na
rosty.

5.2 Prvni pripojeni

Po prvnim pfipojeni se na displeji zobrazi uvitaci zprava.

Iylusite nastavit: Jazyk, Displej jas, Tony tlacitek, Hlasitost zv. signalizace, Tvrdost vody, Denni
éas.

5.3 Jak nastavit: Tvrdost vody

Po zapojeni trouby do sité musite nastavit stuper tvrdosti vody.

Pouzijte zkusebni papir dodany se sadou pro vafeni v pare.

& % T

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4

Zku$ebni papir viozte do  Ze zkuSebniho papiru otfe- Po jedné minuté zkontro-  Nastavte stupen tvrdosti vo-
vody na zhruba jednu se-  pejte pfebyteénou vodu. lujte tvrdost vody dle nize  dy: Nabidka / Nastaveni /
kundu. ZkuSebni papir uvedené tabulky. Nastaveni / Tvrdost vody.
nedavejte pod tekouci
vodu.

@ Barvy na zku$ebnim papiru se budou dale ménit. Nekontrolujte tvrdost vody pozdéji nez jednu minutu po pro-
vedeni zkousky.

Stupen tvrdosti vody miiZzete zménit v nabidce: Nastaveni / Nastaveni / Tvrdost vody.

Tabulka uvadi rozsah tvrdosti vody (dH) s odpovidajicim ukladanim vapniku a klasifikaci vody.
Nastavte stupen tvrdosti vody podle tabulky.
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Tvrdost vody Zkusebni pa- Ukladani vapni- Ukladani vap- Klasifikace
" pir ku (mmol/l) niku (mg/l) vody
Stupen dH

1 0-7 :I 0-13 0-50 mékka
]

2 8-14 ‘II 14-25 51-100 stfedné tvrda

3 15-21 ‘EI 26-38 101 - 150 tvrda

4 222 m 239 2151 velmi tvrda

Kdyz stupen tvrdosti dodavané vody dosahne hodnoty 4, napliite zasobnik na vodu neperlivou
lahvovou vodou.

6. DENNi POUZIVANI

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

6.1 Jak nastavit: Pecici funkce

Krok 1 Zapnéte troubu. Na displeji se zobrazi vychozi pecici funkce.

Krok 2 Stisknutim symbolu pecici funkce (&) prejdéte do diléi nabidky.
Krok3 Zvolte pecici funkci a stisknéte: OK. Na displeji se zobrazi: teplota.
Krok 4 Nastavte teplotu. Stisknéte: OK.

Krok's Stisknate: START .

Pecici sonda - sondu Ize pfipojit kdykoliv pfed nebo béhem procesu pfipravy.

STOP _ stisknutim vypnete pegici funkci.

Krok 6 troubu vypnéte.
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6.2 Zasobnik na vodu

6.3 Jak pouzit: Zasobnik na vodu

Viko

ViInolam

Zasuvka

Otvor pro pInéni vodou
Stupnice

Predni kryt

mTmoow>

Krok 1 Stisknéte predni kryt zasobniku na vodu.
Krok 2 Naplrite zasobnik na vodu na maximalni drover. Lze tak ucinit dvéma zpusoby:
A: Zasobnik na vodu ponechte uvnitf trouby a  B: Vyjméte zasobnik na vodu z trouby a naplite
vylijte z néj vodu. ho z vodovodniho kohoutku.
Krok 3 Zasobnik prenasejte ve vodorovné poloze,
abyste zabranili rozliti vody. =
a D /
Krok 4 Kdyz zasobnik na vodu naplnite, viozte ho do = “
stejné polohy. Stisknéte pfedni kryt, dokud za-
sobnik na vodu neni uvnitf trouby.
{?Q
Krok 5 Po kazdém pouziti zasobnik na vodu vyprazdnéte.
/\ POZOR!

Dbeijte, aby zasobnik na vodu nebyl v blizkosti horkého povrchu.

6.4 Pokyny pro nastaveni: Steamify - Parni pecici funkce
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Krok 1

Zapnéte troubu.
Zvolte symbol pecici funkce a stisknutim prejdéte do diléi nabidky.

Krok 2 Stisknéte . Nastavte parni pecici funkci.
Krok 3 Stisknéte: OK. Na displeji se zobrazi nastaveni teploty.
Krok 4 Nastavte teplotu. Typ parni pecici funkce zavisi na nastavené teploté.
Para pro parni pfipravu Pro pfipravu zeleniny, obilovin, lusténin, mofskych plodu, pa-
50-100 °C Stik terrine a dezertl v pare.
Para pro duseni K peceni duseného masa nebo ryb, chleba a driibeze stejné
105-130 °C jako tvarohovych kola¢u a duSenych/zapékanych jidel.
Para pro kiupavou kurku Pro maso, duSena/zapékana jidla, plnénou zeleninu, ryby a
135-150 °C zapékani. Diky kombinaci pary a horkého vzduchu maso ziska
kiehkou a $tavnatou strukturu a zaroven kfupavou klrku.
Pokud nastavite ¢asovag, funkce grilu se automaticky zapne
béhem poslednich minut pe€eni, aby se pokrm jemné zapekl.
Para pro peceni Pro peceni masa a mouénych jidel, ryb, dribeze, plnéného
155-230 °C malého listového peciva, kolact, muffint, zapékani, pfipravu
zeleninovych pokrmu a pekarskych vyrobku.
Pokud nastavite ¢asovac a vlozite jidlo na prvni polohu rostu,
automaticky se béhem poslednich minut pe€eni zapne funkce
spodniho ohfevu, kterd pokrmu doda kfupavy spodek.
Krok 5 Stisknéte: OK.
Krok 6 Stisknutim vi¢ka zasobnik na vodu otevrete a vyjméte.
Krok 7 Zasobnik na vodu napliite studenou vodou na maximalni Groven (asi 950 ml). Zasoba vody vystaci
pfiblizné na 50 minut.
/\ VAROVANI!
Pouzivejte pouze studenou kohoutkovou vodu. Nepouzivejte filtrovanou (de-
mineralizovanou) nebo destilovanou vodu. Nepouzivejte jiné tekutiny. Do za-
sobniku na vodu nenalévejte hoflavé ¢i alkoholické tekutiny.
Ridte se stupnici na zasobniku na vodu.
Krok 8 V pfipadé potfeby otfete vnéjSek zasobniku na vodu mékkym hadfikem. Zatlaéte zasobnik na vodu
do plvodni polohy.
Krok
k9 Stisknete: START .
Para se objevi pfiblizné za dvé minuty. KdyZz trouba dosahne nastavené teploty, zazni zvukovy sig-
nal.
Krok 10 Kdyz dojde v zasobniku voda, zazni signal. Doplite zasobnik na vodu.
Na konci peceni chladici ventilator pracuje rychleji, aby odstranil paru.
Krok 11 troubu vypnéte.
Krok 12 Po kazdém dokonceni peceni zasobnik na vodu vyprazdnéte.
Krok 13 Uvnitf trouby mGze dochazet ke kondenzaci zbytkové vody. Po dokonéeni peceni opatrné oteviete

dvitka trouby. Jakmile trouba vychladne, vysuste jeji vnitfek pomoci mékkého hadfiku.
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6.5 Jak nastavit: Rezim vakuového

vareni
Krok 1 Zapnéte troubu.
Zvolte symbol pecici funkce a stisknutim prejdéte do diléi nabidky.
Krok 2 Stisknéte: @]
Krok 3 Stisknéte: OK. Na displeji se zobrazi nastaveni teploty.
Krok 4 Nastavte teplotu a stisknéte: OK.
Krok S Stisknéte QD Na displeji se zobrazi nastaveni ¢asovace.
Krok 6 Nastavte ¢asovac a stisknéte: OK,
Krok 7 sStisknate: START |
Krok 8 Muize dochazet ke kondenzaci zbytkové vody na vakuovych saécich a vnittku trouby. Po ukonéeni

peceni opatrné oteviete dvirka trouby. K vyjmuti vakuovych sacku pouzijte talif a utérku. Po vy-
chladnuti trouby odstrarite vodu ze dna vnitfku pomoci houbicky. Osuste vnitfek mékkym hadfikem.

6.6 Jak nastavit: Podporované Vareni

Kazdy pokrm v této podnabidce ma doporucenou funkci a teplotu. MzZete upravit ¢as a
teplotu.

U nékterych pokrmd muzete také péct pomoci:
» Automaticka vaha
* Pecici sonda

Uroven, na kterou je pokrm pfipraven:
* Nepropecené nebo Méné

+ Stfedné velke

» Dobfie propecené nebo Vice

Krok 1 Zapnéte troubu.
Krok 2 Stisknéte: —.
Krok 3

LY
Stisknéte: /\@ . Zadejte: Podporované Vareni.

Krok 4 Zvolte pokrm nebo druh jidla.

Krok S Stisknéte: START .
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6.7 Pecici funkce

STANDARDNI

Pecici funkce

Pouziti

Ke grilovani tenkych kusu potravin a opékani chleba.

Ao ad
Gril
v K peceni velkych kust masa nebo dribeze s kostmi na jedné urovni. K zapékani a
Y pedeni dozlatova.
Turbo gril

®

Pravy horky vzduch

K peceni jidel na tfech urovnich sou¢asné a k suSeni potravin. Nastavte teplotu trou-
by 0 20 — 40 °C nizsi nez pfi pouziti funkce Horni/spodni ohfev.

vvw

*

Mrazené potraviny

K ptipravé polotovard do kiupava (napf. hranolek, americkych brambor nebo jarnich
zavitkd).

Horni/spodni ohiev

K peceni a opékani jidel na jedné Urovni trouby.

2

Pizza

K peceni pizzy. K intenzivnéj$imu opeceni dozlatova a dosazeni kiupavého korpusu.

Spodni ohfev

K peceni kolacu s kiupavym korpusem a zavarovani potravin.

SPECIALITY

Pecici funkce

Pouziti

=

Zavarovani

K zavarovani zeleniny (napf. nakladané zeleniny).

)

Suseni

K suseni krajeného ovoce, zeleniny a hub.

g

Priprava jogurtu

K pfipravé jogurtu. Osvétleni je pfi této funkci vypnuté.
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Pecici funkce Pouziti

K predehfati talifu k servirovani.

[ —
—
uru

Ohfrev talifa

A K rozmrazovani potravin (zeleniny a ovoce). Doba rozmrazovani zavisi na mnozstvi a
YY) velikosti zmrazenych potravin.
Rozmrazovani
45 Pro pokrmy jako lasagne nebo zapecené brambory. K zapékani a pe€eni dozlatova.
e g

Gratinované pokrmy

V°C

Nizkoteplotni peceni

K pripravé mékkych a Stavnatych peceni.

s K udrZeni teploty jidla.

Uchovat teplé

I Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi peceni. Pfi pouziti této funkce se teplota ve
ii vnittku trouby muze lisit od nastavené teploty. Je vyuzito zbytkové teplo. Muze dojit
[ Y ke snizeni tepelného vykonu. Dal$i informace naleznete v kapitole ,Denni pouzivani®,

Vihky horkovzduch  Poznamky: Vihky horkovzduch.

PARA
Pecici funkce Pouziti
((\) Paru pouzijte k pfipravé pokrmu v pare, duseni, jemnému prazeni a peCeni a opéka-
\II ni.
Steamify
(n) Nazev funkce se vztahuje k metodé vareni ve vakuové uzavienych plastovych sac-
\I/ cich pfi nizkych teplotach. DalSi informace naleznete v ¢asti Vareni SousVide nize a v
sv kapitole ,Tipy a rady” s tabulkami vareni.
Rezim vakuového vare-
ni
(n) Opakovany ohfev potravin parou zabrariuje vysouseni povrchu. Teplo je rozvadéno
15§ Setrnym a rovhomérnym zplsobem, coz umozniuje obnovit chut a aroma praveé pfi-
— pravenych potravin. Tuto funkci Ize pouzit k opétovnému ohfevu potravin pfimo na ta-
Regenerace lifi. Pomoci rdznych poloh ro$td mizete opétovné ohfivat vice nez jeden talif najed-
nou.
Pomoci této funkce muZzete pripravovat chléb a housky s velmi dobrymi profesionalni-
ﬁ mi vysledky co do kifupavosti, barvy a kdrky.

Peceni chleba

) K urychleni kynuti tésta. Brani vysychani povrchu tésta a udrzuje jeho pruznost.

=

Kynuti tésta
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Pecici funkce Pouziti
(r\) K pripravé zeleniny, priloh ¢i ryb v pare
\I/
FULL
Vareni v pare
(ﬁ) Tato funkce je vhodna pro pfipravu delikatnich pokrm( jako jsou krémy, kolace s na-
I/ plni, pastiky terrine a ryby.

HIGH
Vysoka vihkost

C(\) Tato funkce je vhodna pro vareni duSeného a restovaného masa a také chleba a
\J} sladkého kynutého tésta. Diky kombinaci pary a ohfevu ziska maso Stavnatou a jem-
MED nou texturu a pecivo z kynutého tésta ziska kfupavy a leskly povrch.
Stredni vihkost
lﬁl Tato funkce je vhodna pro maso, driibez, jidlo z trouby a duSena/zapékana jidla. Diky
A/ kombinaci pary a ohfevu ziska maso kifehkou a $tavnatou strukturu spolu s kfupavym
Low povrchem.

Nizka vihkost

6.8 Poznamky k tématu: Vihky
horkovzduch

Tato funkce byla pouzita ke spInéni
energetické tfidy a pozadavku na ekodesign

(podle smérnice EU 65/2014 a EU 66/2014).

Testy podle normy: IEC/EN 60350-1.

Dvirka trouby by méla byt béhem peceni
zaviena, aby nedoslo k preruseni funkce a
aby trouba fungovala co nejuspornéji.

7. FUNKCE HODIN
7.1 Popis funkci hodin

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se
automaticky vypne po 30 sekundach.

Pokyny k peceni najdete v kapitole , Tipy a
rady*, VIhky horkovzduch. Pro obecna
doporuceni ohledné uspory energie viz
kapitolu ,Energeticka ucinnost”, Uspora
energie.

Funkce hodiny Pouziti

Cas pecéeni K nastaveni délky pfipravy jidla. Maximum je 23 h 59 min.
Ukonc¢it akci K nastaveni toho, co se stane po dokoncéeni pocitani casovace.
Odlozeny start K odlozeni startu nebo konce pripravy jidla.

ProdlouzZeni doby peceni

K prodlouzeni doby pfipravy.

PFipominka K nastaveni odpocitavani ¢asu. Maximum je 23 h 59 minut. Tato funkce nema za-
dny vliv na provoz spotfebice.
Casovaé Monitoruje, jak dlouho je funkce v provozu. Casovaé — miizete jej zapnout a vy-

pnout.
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7.2 Jak nastavit: Funkce hodin

Jak nastavit hodiny

Krok 1 Zapnéte troubu.
Krok 2 Stisknéte: Denni Cas.
Krok 3

Nastavte Cas. Stisknéte: OK.

Jak nastavit dobu pripravy

Krok 1 Zvolte pecici funkci a nastavte teplotu.

Krok 2 stisknate: .

Krok 3 Nastavte ¢as. Stisknéte: OK.

Jak zvolit funkci ukonéeni

Krok 1 Zvolte pecici funkci a nastavte teplotu.
Krok 2 stisknate: O.

Krok 3 Nastavte dobu pfipravy.

Krok4  Siisknste: ® @ @

Krok 5 Stisknéte: Ukon¢it akci.

Krok 6 Zvolte upfednostiiované: Ukoncit akci.
Krok 7

Stisknéte: OK. Opakuijte, dokud se na displeji nezobrazi hlavni obrazovka.

Jak odlozit zacatek pripravy

Krok 1 Nastavte pecici funkci a teplotu.
Krok 2 Stisknéte: @

Krok 3 Nastavte dobu pfipravy.

Krok 4 Stisknéte: ©® @ @

Krok 5 Stisknéte: Odlozeny start.

Krok 6 Zvolte hodnotu.

Krok 7

Stisknéte: OK. Opakuijte, dokud se na displeji nezobrazi hlavni obrazovka.

Jak prodlouzit dobu pripravy

Kdyz zbyva 10 % doby pfipravy a jidlo se nezda byt hotové, mizete prodlouZit dobu pfipravy. Také mizete zmé-
nit pecici funkci.

Stisknutim +1min prodlouzite dobu pfipravy.
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Jak zménit nastaveni Gasovace

Krok 1 stisknate: O,
Krok 2 Nastavte hodnotu ¢asovace.
Krok 3

stisknate: OK

Nastaveny ¢as Ize zménit kdykoliv b&hem pfipravy jidla.

8. POUZITi PRISLUSENSTViI

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

8.1 Vkladani prislusenstvi

Maly zarez nahore zajistuje vyssi
bezpecnost. Tyto zarezy také funguji jako

ochrana proti preklopeni. Vysoky okraj kolem
ro$tu slouzi jako ochrana proti sklouznuti
varnych nadob z rostu.

Tvarovany rost:
Rost zasurite mezi vodici listy drazek rostu a uji-
stéte se, Ze nozicky sméfuji dolu.

Plech na peceni / Hluboky pekac:
Zasunte plech mezi drazky zvolené drovné rostu.

8.2 Pecici sonda

Pecici sonda — méfi teplotu uvnitf pokrmu. Pouziti je mozné u kazdé pecici funkce.
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Lze nastavit dvé teploty:

C A

Teplota trouby: minimalné 120 °C. Teplota ve stfedu pokrmu.

Pro dosazeni nejlepsich vysledku:

PFisady by mély mit pokojovou te- Nepouzivejte pro tekuté po-  V pribéhu pfipravy musi zlistat v pokrmu.
plotu. krmy.

Trouba vypocita priblizny ¢as konce pe€eni. Ten zavisi na mnozstvi pokrmu, nastavené funkci
trouby a teploté.

8.3 Pokyny k pouziti: Pecici sonda

Krok 1 Zapnéte troubu.

Krok 2 Nastavte pecici funkci a v pfipadé potfeby teplotu trouby.

Krok 3 Vlozte: Pecici sonda.

Maso, driibez a ryby Dusenal/zapékana jidla

Zasunte hrot Pecici sonda do stfedu masa nebo ry-  Zasurite hrot Pecici sonda pfesné uprostied hrnce. Pedici
by, pokud mozno do nejsilngjSi ¢asti. Ujistéte se, Ze ~ sonda béhem peceni musi drzet stabilné na jednom mi-
alespon 3/4 Pecici sonda spociva uvnitf pokrmu. sté. Abyste toho dosahli, pouZzijte pevnou pfisadu. Okraj
zapékaci misy pouzijte k podepfeni silikonové rukojeti Pe-
&ici sonda. Spicka Pegici sonda by se neméla dotykat dna
zapékaci misy.

Krok 4 Zasunite Pecici sonda do zasuvky na predni strané trouby.
Displej zobrazi aktualni teplotu: Pecici sonda.

Krok 5 /? — stisknutim nastavite teplotu pecici sondy ve stfedu pokrmu.

Krok 6 . . . .
ro ® ® @ _ iisknutim nastavte upfednostiiovanou volbu:

«  Zvukovy signal — jakmile stfed pokrmu dosahne nastavené teploty, zazni zvukovy signal.
«  Zvukovy signal a ukonéeni peceni — jakmile stfed pokrmu dosahne nastavené teploty, zazni
zvukovy signal a trouba se vypne.
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Krok 7

Zvolte funkci a opakovanym stisknutim: OK prejdéte na hlavni obrazovku.

Krok

k8 Stisknste: START .
Jakmile pokrm dosahne nastavené teploty, zazni zvukovy signal. Mzete se rozhodnout skongit ne-
bo pokracovat v pfipraveé jidla, abyste zajistili, ze je pokrm dobfe propeceny.

Krok 9 Odpojte Pecici sonda zastrcku ze zasuvky a vyjméte pokrm z trouby.

/\ VAROVANiI!

Hrozi nebezpeci popaleni, protoze Pecici sonda se zahfiva. Pfi vytahovani
zastréky a vyjmuti sondy z pokrmu budte opatrni.

9. DOPLNKOVE FUNKCE
9.1 Jak ulozit: Oblibené

MUlzZete ukladat sva oblibena nastaveni, jako napf. pecici funkci, dobu peceni, teplotu nebo
Cistici funkci. MUZete ulozit tfi oblibena nastaveni.

Krok 1 Zapnéte spotfebic.

Krok 2 Zvolte upfednostiiované nastaveni.
Krok 3 Stisknéte: = . Zvolte: Oblibené.
Krok 4 Vyberte: Ulozit aktualni nastaveni.
Krok 5

Stisknutim + pfidate nastaveni do seznamu: Oblibené. Stisknéte OK,

k) — stisknutim resetujete nastaveni.

0 — stisknutim zru$ite nastaveni.

9.2 Blokovani tlacitek

Tato funkce brani nahodné zméné pecici funkce.

Krok 1 Zapnéte spotfebic.
Krok 2 Nastavte pecici funkci.
Krok 3

Soucéasnym stisknutim * a R zapnéte funkci.

K vypnuti funkce zopakujte krok 3.

9.3 Automatické vypnuti

Pokud je spusténa néjaka pecici funkce a vy @
nezménite Zadné nastaveni, trouba se po (°C) (h)
urcité dobé z bezpec€nostnich ddvodl vypne.
30-115 12.5
120-195 8.5
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9.4 Chladici ventilator

@ Kdyz je spotfebi¢ v provozu, chladici
(°C) (h) ventilator se automaticky zapne, aby udrzoval
povrch spotfebice chladny. Pokud spotfebi¢

vypnete, chladici ventilator bude dal pracovat
az do uplného ochlazeni spotrebice.

200 - 230 55

Automatické vypnuti nefunguje s funkcemi:
Osvétleni, Pecici sonda, Cas ukonceni,
Nizkoteplotni peceni.

10. TIPY A RADY

10.1 Doporuceni k peceni

®

Teploty a €asy pfipravy v tabulkach jsou pouze orienta¢ni. Zavisi na receptu, kvalité a mnoZstvi pouzitych pFisad.
Vas spotiebi¢ muze péct jinak, nez jak jste byli zvykli u starého spotiebice. Nize uvedené rady predstavuji dopo-
ru¢ena nastaveni teploty, délky pfipravy a polohy rostu pro specifické druhy pokrmu.

Jestlize nemuzete najit nastaveni pro konkrétni recept, snazte se vybrat podobny.

Vice doporuceni ohledné vareni naleznete v tabulkach vareni na nasi webové strance. Tipy pro vafeni naleznete
pomoci vyrobniho ¢isla (PNC), které je uvedeno na typovém Stitku na pfednim ramu vnitfku spotrebice.

10.2 Vihky horkovzduch

¥ = 5§ 1 O

(°C) (min)
Sladké pecivo, 16 ku-  plech na pe¢eni nebo pekac 180 2 20-30
sl na zachyceni tuku
Piskotova rolada plech na peceni nebo pekacé 180 1 20-30
na zachyceni tuku
Dort. korp., pisk. tésto  dortovy korpus na tvarovany 180 1 25-35
rost
Posirovana ryba, 0,3  plech na pe€eni nebo pekac 180 2 15-25
kg na zachyceni tuku
Cela ryba, 0,2 kg plech na peceni nebo pekacé 180 2 20-30
na zachyceni tuku
Makronky, 24 kusl plech na peceni nebo pekacé 160 1 30-40
na zachyceni tuku
Muffin, 12 kusu plech na peceni nebo pekacé 180 1 25-35
na zachyceni tuku
Slané pecivo, 20 kus  plech na peceni nebo pekac 180 1 25-35
na zachyceni tuku
Susenky z kfehkého plech na peceni nebo pekacé 160 1 25-35

tésta, 20 kusUl na zachyceni tuku
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¥ = 5§ I O

(°C) (min)
Ovocné dortiky, 8 ku-  plech na pe€eni nebo pekac 180 1 15-25
sl na zachyceni tuku
Zelenina, posirovana, plech na peéeni nebo pekac 180 2 30-40
0,4 kg na zachyceni tuku

10.3 Vihky horkovzduch - doporucena prislusenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmavého kovu a s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo 1épe nez
nadoby ze svétlého kovu a s reflexni Upravou.

.~

Pedici salky

Plech na pizzu Zapékaci forma Dortovy korpus
Tmavy, nereflexni Tmavy, nereflexni . K%ramika , Tmavy, nereflexni
Pramé A Pramér 8 cm, vy- A
ramér 28 cm Primér 26 cm = Primér 28 cm
Ska 5 cm
10.4 Tabulky vaieni pro zkusebny Vlozte plech na peéeni do prvni polohy rostu.
Pouzijte druhou polohu rostu.

Informace pro zkuSebny Nastavte teplotu na 100 °C.

Testy podle normy IEC 60350-1.

Parni funkce
Pouzijte funkci: Vareni v pare.

% ey

Nadoba (Gastronorm) min
Brokolice, predehreijte 1 x 2/3 dérovana 8-9
prazdnou troubu
Brokolice, predehrejte 1 x 2/3 dérovana max. 10-11
prazdnou troubu
Hrasek, zmrazeny 1 x 2/3 dérovana 2 Dokud teplota v nej-

chladné&j$im misté ne-
dosahne 85 °C.
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11. CISTENi A UDRZBA

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

11.1 Poznamky k ¢isténi

<

Cistici prostred-
ky

Predni stranu spotrebice oCistéte pouze hadfikem z mikrovlakna namocenym v roztoku teplé
vody a $etrného myciho prostfedku.

Spodni ¢ast vnitfku trouby ocistéte pomoci nékolika kapek octa a odstrarite zbytky vodniho
kamene.

Kovové plochy ocistéte pomoci Eisticiho roztoku.

Skvrny vycistéte pomoci Setrného Eisticiho prostredku.

Vnitfek trouby ocistéte po kazdém pouziti. Hromadéni mastnoty ¢i zbytkl jidel mGze zpuso-
bit pozar.

[

Kazdodenni pou-

Ve spotrebi¢i neuchovaveijte potraviny déle nez 20 minut. Po kazdém pouziti vysuste vnitfek
spotiebic¢e pouze hadfikem z mikroviakna.

ziti
% V8echno pfislusenstvi vycistéte po kazdém pouziti a nechte jej oschnout. PouZzijte pouze
< hadrik z mikrovlakna namoceny v roztoku teplé vody a Setrného myciho prostfedku. PFislu-
/_/

Z24

Prislusenstvi

Senstvi necistéte v mycce nadobi.

Nepfilnavé pfislusenstvi necistéte pomoci abrazivnich isticich prostfedkd nebo ostrych
predmétud.

11.2 Jak vyjmout: Rostové drazky

K vycisténi trouby vyjméte drazky na rosty.

Krok 1 Vypnéte troubu a vyckejte, dokud nevychladne.
Krok 2 Drazky na rosty opatrné nadzvednéte
a vytahnéte z pfedniho Uchytu.
Krok 3 Odtahnéte predni konec konstrukce
rostovych drazek od postranni stény.
Krok 4 Vytahnéte konstrukci rostovych dra-
zek ze zadniho Uchytu.

Drazky na rosty nainstalujte stejnym postupem v opac¢ném poradi.

CESKY 61



11.3 Jak pouzivat: Cisténi parou

Nez zacnete:

Vypnéte troubu a vyckejte, do- Vyjméte vSechno prislusenstvi a vyji- Spodni ¢ast vnitfku trouby a vnitfni
kud nevychladne. matelné drazky rostu. sklo dvifek ocistéte mékkym hadfri-
kem namocéenym v roztoku teplé vo-

dy a Setrného myciho prostfedku.

Krok 1 Naplrite zasobnik na vodu na maximalni drover.
Krok 2 Zvolte: Nabidka / Ciéténi.
Funkce Popis Délka
Cisténi parou Lehké cisténi 30 min
Cisténi parou plus Normalni ¢isténi 75 min
Vnitfek trouby postfikejte mycim prostred-
kem.
Krok 3

stisknste START _ Ridte se pokyny na displeji.
Po ukonéeni ¢isténi zazni zvukovy signal.

Krok 4 Chcete-li signal vypnout, stisknéte libovolny symbol.

@ Kdyz tato funkce bézi, osvétleni je vypnuté.

Po ukonceni ¢isténi:

Vypnéte troubu. Jakmile je trouba chladnd, vysuste jeji ~ Dvifka trouby nechte oteviena a vy-
vnitfek pomoci mékkého hadru. Ckejte, dokud vnitfek trouby nevy-
Odstrarite zbylou vodu ze zasobniku na schne.
vodu.

11.4 Pripominka cCisténi

Zobrazi-li se pfipominka, je doporu¢eno provést ¢isténi.

Pouzijte funkci: Cisténi parou plus.

11.5 Jak cistit: Zasobnik na vodu

Krok 1 Vyjméte zasobnik na vodu z trouby.
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Krok 2 Sejméte viko zasobniku na vodu. Zdvihné-
te kryt v souladu s vyénélkem v zadni ¢asti.

Krok 3 Odstrarite vinolam. Tahnéte jej z télesa za-
sobniku na vodu, dokud se nevyklapne.

Krok 4 Omyjte soucasti zasobniku na vodu pomoci vody a myciho prostfedku. Nepouzivejte drsné houbic-
ky a nemyjte zasobnik na vodu v my&ce nadobi.
Krok 5 Smontujte zpét zasobnik na vodu.
Krok 6 Naklapnéte vinolam. Zatlacte jej do télesa
zasobniku.
Krok 7 Sestavte viko. Nejprve zasurite prvni za-
klapku a poté ji tlacte proti télesu zasobni-
ku.
Krok 8 VloZte zasobnik na vodu.
Krok 9 Zatlacte zasobnik na vodu smérem k trou-
bé, dokud se neuchyti.

11.6 Pokyny k pouziti: Odstranovani
vod. kamene

Nez zacnete:

Vypnéte troubu a vyckejte, dokud Vyjméte veskeré pfislusenstvi. Zkontrolujte, zda je zasobnik na vodu
nevychladne. prazdny.

Trvani prvni éasti: zhruba 100 min

Krok 1 VloZte hluboky plech na prvni polohu rostu.

Krok 2 Do zasobniku na vodu nalijte 250 ml pfipravku na odstranéni vodniho kamene.
Krok 3 Zbyvaijici objem zasobniku na vodu dolijte piné vodou.

Krok 4 Vyberte: Nabidka / Ciéténi.

Krok 5 Zapnéte funkci a fidte se pokyny na displeji.

Spusti se prvni ¢ast odstrariovani vodniho kamene.

Krok 6 Na konci prvni ¢asti vyprazdnéte hluboky plech a vlozte jej zpét na prvni polohu rostu.

Trvani druhé €asti: zhruba 35 min

Krok 7 Zasobnik na vodu naplrite vodou. Ujistéte se, Ze uvnitf zadsobniku na vodu nezustaly zbytky pro-
stfedku na odstranéni vodniho kamene. Vlozte zasobnik na vodu.
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Krok 8 Po dokongeni funkce hluboky plech vyjméte.

@ Kdyz tato funkce bézi, osvétleni je vypnuté.

Po dokonc¢eni odstranovani vodniho kamene:

troubu vypnéte. Jakmile trouba vychladne, vysuste  Dvifka trouby nechte oteviena a vy-
jeji vnitrek pomoci mékkého hadfiku.  Ckejte, dokud vnitfek trouby nevy-
Ze zasobniku na vodu odstrarite zby- schne.
vajici vodu.

@ Pokud v troubé zlstanou néjaké zbytky vodniho kamene i po dokonéeni jeho odstrariovani, na displeji se zo-
brazi vyzva k zopakovani postupu.

11.7 Pfipominka odstranéni vodniho kamene

K odstranéni vodniho kamene vas vyzvou dvé pfipominky. Pfipominku odstranéni vodniho
kamene nelze vypnout.

Typ Popis

Mékka pfipominka Doporuci vam, abyste z trouby odstranili vodni kamen.

Tvrda pfipominka Ulozi vdm povinnost odstranit z trouby vodni kdmen. Pokud neodstranite vodni ka-
men z trouby, kdyZ se zobrazuje dirazna pfipominka, nebudete moci pouzivat parni
funkce.

11.8 Pokyny k pouziti:

Proplachovani
Nez zacnete:
Vypnéte troubu a vyckejte, dokud nevychladne. Vyjméte veskeré prisluSenstvi.

Krok 1 VloZte hluboky plech na prvni polohu rostu.

Krok 2 Zasobnik na vodu naplrite vodou.

Krok 3 Vyberte: Nabidka / Ciéténi / Proplachovani.

Délka: pfiblizné 30 min
Krok 4 Zapnéte funkci a fidte se pokyny na displeji.
Krok 5 Po dokongeni funkce hluboky plech vyjméte.

@ Kdyz tato funkce bézi, osvétleni je vypnuté.

11.9 Pripominka suseni

Po pfipravé s funkci peCeni v pare se na displeji zobrazi vyzva k vysuseni trouby.
Stisknutim ANO troubu vysusite.

11.10 Pokyny k pouziti: Suseni

Po pfipraveé s funkci peceni v pafe nebo po Cisténi parou vysuste vnitfek trouby.
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Krok 1 Presvédcte se, Ze je trouba chladna.

Krok 2 Vyjméte veskeré pfislusenstvi.
Krok 3 Vyberte nabidku: Cit&ni / Sugeni.
Krok 4 Ridte se pokyny na obrazovce.

11.11 Jak odstranit a nainstalovat:
Dvirka

Dvitka a vnitini sklenéné panely Ize za
Ucelem c¢isténi demontovat. Pocet sklenénych
panel se lisi dle modelu.

/\ VAROVANi!
Dvitka jsou tézka.

/\ POZOR!

Se sklem manipulujte opatrné, predevsim
u hran pfedniho sklenéného panelu. Sklo
muze prasknout.

Krok 1 Zcela otevrete dvirka.

Krok 2 Nadzdvihnéte a stisknéte upinaci
packy (A) na obou dvefnich zavé-

sech az na doraz.

Krok 3

Priviete dvifka trouby do prvni polohy otevfeni (pfiblizné do Ghlu 70°). Podrzte dvifka na obou stra-

nach a vytahnéte je smérem Sikmo vzhuru od trouby. Dvitka polozte vnéjsi stranou dolt na mékkou

latku na rovné podlozce.

Krok 4 Uchopte okrajovou liStu (B) na horni
strané dvifek na obou stranach a
zatla¢enim smérem dovnitf uvolné-

te svorku tésnéni.

Krok 5 Vytahnéte okrajovou listu dopfedu a

vyjméte ji.

Krok 6 Uchopte sklenéné panely jednu po
druhé na jejich horni strané a vytah-

néte je z drazek smérem nahoru.

Krok 7 Sklenény panel omyjte vodou s my-
cim prostfedkem. Sklenény panel
peclivé osuste. Sklenéné panely ne-

myjte v mycce nadobi.

Krok 8 Po ¢isténi provedte vySe uvedené

kroky v opacném poradi.
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Krok 9 Nejprve nainstalujte mensi a potom vétsi panel a dvirka.
Ujistéte se, Ze jsou sklenéné panely vlozeny do spravné polohy, jinak by se mohl povrch dvifek pre-

hfivat.

11.12 Jak vyménit: Osvétleni

/\ VAROVANi!

Nebezpeci urazu elektrickym proudem.
Zarovka muze byt horka.

Pred vyménou osvétleni:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Vypnéte troubu. Pockejte, dokud Odpojte troubu od elektrické sité. Na dno vnitfku trouby polozZte utér-
ku.

trouba nevychladne.

Horni zarovka

Krok 1 Sklenénym krytem otocte a sejméte jej.
N
Krok 2 Sejméte kovovy krouzek a vycistéte sklenény kryt.
Krok 3 K vyméné pouzijte vhodnou zarovku odolnou proti teploté 300 °C.
Krok 4 Na sklenény kryt nasadte kovovy krouzek.

12. ODSTRANOVANI ZAVAD

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

12.1 Co délat, kdyz...

.
ﬁ Spotiebi¢ se nezapne nebo se neohriva

@ V.
Mozna pri¢ina = Reseni

Zkontrolujte, zda je spotrebi¢ spravné zapojeny do

Spotrebi¢ neni zapojen do elektrické sité nebo je zapo-
elektrické sité.

jen nespravné.
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Spotiebi¢ se nezapne nebo se neohfiva

@ Mozna pricina 0 Reseni

Hodiny nejsou nastavené. Nastavte hodiny, podrobnosti viz Funkce hodin kapito-
la, Pokyny pro nastaveni: Funkce hodin.

Dvitka nejsou spravné zaviena. Zcela zavrete dvitka.

Je spalena pojistka. Zkontrolujte, zda neni pficinou zavady pojistka. Pokud
problém pretrvava, obrat'te se na kvalifikovaného elek-
trikare.

Spotrebi¢ Détska bezp. pojistka je zapnuty. Viz kapitola ,Nabidka"“, podnabidka pro: Funkce.

Y
Soucasti

@ V],
Popis = Reseni

Spalena zarovka. Vymeénite zarovku. Podrobnosti naleznete v kapitole ,Ci-

Sténi a udrzba“ v ¢asti Jak vyménit: Osvétleni.
u
Zasobnik na vodu nefunguje spravné

v
@ Popis @ Mozna pfi¢ina . Reseni

Zasobnik na vodu po zasunuti do Zasobnik na vodu jste zcela neza-  Zasobnik na vodu zcela zasurite do
spotiebice nedrzi spravné. tlagili. spotfebice.

Ze zasobniku na vodu vytéka voda. Nenamontovali jste spravné viko ne- Opétovné namontujte viko a vino-
bo vinolam zasobniku na vodu. lam zasobniku na vodu.

\
6 Potize s Cisticim postupem

"4
@ Popis @ Mozna pri¢ina = Reseni

Zasobnik na vodu se obtizné Cisti. Viko a vinolam nebyly odstranény. Odstrarnite viko a vinolam.

Po odstranéni vodniho kamene neni Zasobnik na vodu nebyl naplnén na  Zkontrolujte, zda je v zasobniku na
v hlubokém pekaci / plechu zadna maximalni drover. vodu prostfedek k odstranéni vodni-
voda. ho kamene nebo voda.
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Potize s Cisticim postupem

@ Popis

@ Mozna pri€ina

Vv

0 Reseni

Po odstranéni vodniho kamene je
na dné vnitrku trouby Spinava voda.

Hluboky pekac / plech neni v rostu
spravné umistén.

Odstrarite ze dna spotfebice zbytko-
vou vodu a prostfedek k odstranéni
vodniho kamene. PFisté viozte hlu-
boky pekac / plech do prvni polohy
rostu.

Po &isténi je na dné vnitrku trouby
pfili§ mnoho vody.

Pred zahajenim cisténi jste do spo-
tfebice dali pfili§ mnoho ¢isticiho
prostfedku.

PFiSté rovnomérné naneste tenkou
vrstvu Cisticiho prostfedku na stény
vnitfku trouby.

Vysledky ¢iSténi nejsou uspokojivé.

S ¢isténim jste zacali, kdyz byl spo-
tebic prilis horky.

Vyckejte, dokud spotfebi¢ nevy-
chladne. Cisténi zopakuijte.

Pred cisténim jste ze spotfebice ne-
odstranili vSechno pfislusenstvi.

Vyjméte ze spotfebiCe vSechno pfi-
sluSenstvi. Cisténi zopakujte.

Vypadek proudu vzdy ¢isténi zastavi. Je-li
Cisténi prerusené vypadkem proudu,

zopakuijte jej.

12.2 Jak spravovat: Chybové kédy
Kdyz dojde k chybé software, na displeji se zobrazi chybova zprava.

V této casti naleznete seznam problém, které mlzete zvladnout sami.

@ Koéd a popis

-V

0 Reseni

F111 - Pecici sonda neni spravné zasunuta do zasuv-

ky.

Zcela zasunte Pecici sonda do zasuvky.

F240, F439 - dotykova tlacitka na displeji nefunguji

spravne.

Vycistéte povrch displeje. Ujistéte se, Zze na dotykovych

poli¢cich nejsou necistoty.

F908 - systém spotiebice se nemohl pfipojit k oviada-

cimu panelu.

Spotfebi¢ vypnéte a zapnéte.

Pokud se jedna z téchto chybovych zprav nadale zobrazuje na displeji, znamena to mozné
vypnuti chybného podsystému. V takovém pfipadé se obratte na autorizované servisni
stfedisko. Pokud dojde k jedné z téchto chyb, zbyvajici funkce spotfebic¢e budou dale fungovat

jako obvykle.

@ Kod a popis

vV

0 Reseni

F131 - teplota snimace generatoru pary je pfili§ vyso-

ka.

Vypnéte spotiebi¢ a pockejte, dokud nevychladne. Spo-

tfebi¢ znovu zapnéte.

F144 — snimac v Zasobnik na vodu nemtze zméfit hla-

dinu vody.

Vyprazdnéte Zasobnik na vodu a znovu naplrite.
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@ Koéd a popis

%

0 Reseni

F508 — Zasobnik na vodu nefunguje spravné.

Spotrebi€ vypnéte a zapnéte.

12.3 Servisni udaje

Pokud problém nemUzete vyresit sami, obratte se na svého prodejce nebo autorizované

servisni stfedisko.

Potfebné Gdaje pro servisni stfedisko najdete na typovém stitku. Typovy Stitek se nachazi na
prednim ramu vnitfku spotfebice. Nesundavejte typovy Stitek z vnitini ¢asti spotiebice.

Doporucujeme vam zapsat si idaje sem:

Model (Mod.)

Vyrobni ¢islo (PNC)

Sériové ¢islo (S.N.)

13. ENERGETICKA UCINNOST

13.1 Informace o vyrobku a Informacéni list vyrobku dle nafizeni EU o

ekodesignu a energetickych stitcich

Jméno dodavatele

AEG

Oznaceni modelu

KSE792280M 944004939
KSK792280B 944004908
KSK792280M 944004907

Index energetické ucinnosti 61.6

TFida energetické uc€innosti A++

Spotieba energie pfi standardnim zatiZeni, konven¢ni ohfev 0.89kWh/cyklus

EpotFeba energie pfi standardnim zatiZeni, rezim nuceného vétra-  0.45kWh/cyklus

u

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektricka energie

Hlasitost 43|

Typ trouby Vestavna trouba
KSE792280M 36.6kg

Hmotnost KSK792280B 36.6kg
KSK792280M 35.7kg

IEC/EN 60350-1 - Elektrické spotfebice na vareni pro doméacnost — ¢ast 1: Rozsahy, trouby, parni trouby a grily -

Metody méfeni vykonu.
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13.2 Uspora energie

Tento spotfebic je vybaven funkcemi,
které vam pomohou usSetfit energii pfi
kazdodennim vareni.

Ujistéte se, Ze jsou dvifka spotfebice pfi jeho
provozu zaviena. Béhem peceni neotvirejte
dvirka spotfebice prili§ Casto. Tésnéni dvirek
udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém
misté fadné uchyceno.

Pro G¢inné&jsi usporu energie pouzivejte
kovové nadobi.

Je-li to mozné, spotiebi¢ pred pecenim
nepredehrivejte.

PFipravujete-li nékolik jidel najednou, snazte
se, aby prodlevy pfi peceni byly co nejkratsi.

Horkovzdusné peceni

Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte
funkce peceni s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Je-li spustén program s Délka a doba peceni
je delSi nez 30 minut, topné ¢lanky se

u nékterych funkci spotrebice automaticky
vypnou dfive.

Ventilator a osvétleni nadale pracuji. Po
vypnuti spotfebiCe se na displeji zobrazuje

14. STRUKTURA NABIDKY
14.1 Nabidka

zbytkové teplo. Toto teplo mizete vyuzit k
udrzeni teploty jidla.

Je-li doba peceni delSi nez 30 minut, snizte
teplotu spotiebi¢e na minimum 3-10 minut
pred koncem peceni. PeCeni bude
pokraCovat i nadale diky zbytkovému teplu
uvnitf spotrebice.

Zbytkové teplo mlzete vyuzit k ohfevu jiného
jidla.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k uchovani
nastaveni teploty. Na displeji se zobrazi
ukazatel zbytkového tepla nebo teplota.

Peceni s vypnutym osvétlenim
PFi pe€eni vypnéte osvétleni. Zapnéte ho
pouze tehdy, kdyz ho skute¢né potiebujete.

Vihky horkovzduch

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi
peceni.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se
automaticky vypne po 30 sekundéach.
Osvétleni mizete znovu zapnout, ale omezite
tim pfedpokladanou Usporu energie.

Polozka nabidky

Pouziti

Podporované Vareni

Zobrazi automatické programy.

Cisténi Zobrazi Cistici programy.

Oblibené Zobrazi oblibena nastaveni.

Funkce Slouzi k nastaveni konfigurace spotfebice.

Nastaveni Nastaveni Slouzi k nastaveni konfigurace spotfebice.
Obsluha Zobrazuje verzi software a konfiguraci.
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14.2 Diléi nabidka pro: Cisténi

Dil¢i nabidka

Pouziti

Suseni

Postup pro vysouseni vnitfku trouby od kondenzace zbyvajici po pouziti parnich
funkci.

Cisténi parou

Lehké cisténi.

Cisténi parou plus

Duakladné ¢isténi.

Odstrariovani vod. kamene

Vycisténi okruhu generatoru pary od usazeného vodniho kamene.

Proplachovani

Vy¢isténi okruhu generatoru pary. Po ¢astém vafeni v pafe pouzijte proplachnuti.

14.3 Dil¢i nabidka pro: Funkce

Dil¢i nabidka

Pouziti

Osvétleni

Slouzi k zapnuti a vypnuti osvétleni.

Détska bezp. pojistka

Brani nahodnému zapnuti spotfebice. Pokud je tato moznost zapnuta, zobrazi se
tento text Détska bezp. pojistka na displeji pfi zapnuti spotfebice. Abyste mohli
spotfebi¢ pouzivat, zvolte pismena kédu v abecednim poradi. Pfistup k casovaci,
dalkovému ovladani a osvétleni je mozné provést pomoci se zapnutou funkci.

Rychlé zahFati

Zkracuje ¢as zahfivani. Tato funkce je dostupna pouze u nékterych funkci spotre-
bice.

Casové udaje

Slouzi k zapnuti a vypnuti hodin.

Format digitalnich hodin

Slouzi ke zméné formatu zobrazovani ¢asovych udaju.

14.4 Dil€i nabidka pro: Nastaveni

Diléi nabidka

Popis

Jazyk Slouzi k nastaveni jazyka spotfebice.
Displej jas K nastaveni jasu displeje.
Toény tlacitek

K zapnuti a vypnuti tond dotykovych policek. Ozvuceni nelze vypnout u: (D

Hlasitost zv. signalizace

K nastaveni hlasitosti tonl tlacitek a signalizace.

Tvrdost vody

K nastaveni tvrdosti vody.

Denni ¢as

K nastaveni aktualniho ¢asu a data.

14.5 Diléi nabidka pro: Obsluha

Dil¢i nabidka

Popis

Rezim demo

Aktivacni / deaktivacni kod: 2468

Verze software

Informace o verzi softwaru.

Zrusit vSechna nastaveni

K obnoveni tovarniho nastaveni.
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15. JE TO SNADNE!

Pred prvnim pouzitim musite nastavit:

Hlasitost zv. sig-

Jazyk Displej jas Tony tlacitek nalizace

Tvrdost vody Denni ¢as

Seznamte se se zakladnimi symboly na ovladacim panelu a displeji:

@ = % © 7 START |
Zapgﬁghivy' Nabidka Oblibené Casovad Petici sonda STOP
Zahajeni pouzivani spotiebice
Rychlé spusténi Zapnéte spotfebic a  Krok 1 Krok 2 Krok 3

zacnéte vafit s vy- —— -
chozi teplotou a dél-  Stisknéte a podrzte: [

. —zvol
kou trvani funkce. @ zvolte

upfednostfiovanou
funkci.

Stisknéte: START .

Rychlé vypnuti Spotfebi¢ mizete
kdykoliv vypnout na
jakékoliv obrazovce
nebo pfi jakékoliv zo-
brazené zprave.

(D — stisknéte a podrzte, dokud se spotfebi¢ nevypne.

Zahajeni vareni

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
O] O.. °C oK START
— stisknutim zapnéte - zvolte pecici funk- — potvrdte stisknu- - stisknutim spustte
Lo - — nastavte teplotu. . o
spotfebic. Ci. tim. vareni.
Priprava v pare — Steamify
Nastavte teplotu. Typ parni peéici funkce zavisi na nastavené teploté.
Para pro parni pripravu Para pro duseni Para pro kiupavou ktirku Para pro peceni
50-100 °C 105 - 130 °C 135-150 °C 155-230 °C
Zjistéte, jak varit rychle
K rychlé pripravé pokrmu s vychozimi nastavenimi pouzivejte automatické programy:
Podporované Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
Vareni — 2ot "
p— . . .
Stisknéte: (D Stisknéte: —. Stisknéte: /\e/ Pod- volie poxrm

porované Vafeni.
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K nastaveni doby pripravy pouzijte rychlé funkce.

Podpora dokon¢eni pripravy pfi 10 % Stisknutim +1min prodlouzite dobu pfipravy.
Kdyz zbyva jen 10 % doby pfipravy, pouzijte moznost

Podpora dokon¢eni pfipravy pfi 10 %, ktera pfida doda-

te€ny Cas.

Vy¢isténi spotrebi¢e pomoci Cisténi parou

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Stisknéte: E Stisknéte: rrrr/ Zvolte rezim:

Cisténi parou Pro lehké ¢isténi.

Cisténi parou plus Pro dikladné gigténi.

Odstranovani vod. kamene Pro vycisténi okruhu generatoru pary od usazeného vodniho kamene.
Proplachovani Pro oplachnuti a vycisténi okruhu generatoru pary po ¢astém pouzivani

parnich funkci.

16. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

A S N e
Recyklujte materialy oznacené symbolem 0. likvidaci. Spotfebice oznacené pfislusnym

Obaly vyhodte do pfislusnych odpadnich symbolem i nelikvidujte spolu s domovnim
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit odpadem. Spotiebi¢ odevzdejte v mistnim
Zivotni prostredi a lidské zdravi a recyklovat sbérném dvore nebo kontaktujte mistni Ufad.

elektrické a elektronické spotfebice uréené k
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TIL PERFEKTE RESULTATER

Tak, fordi du valgte dette AEG-produkt. Vi har skabt det for at give dig upaklagelig
ydeevne i mange ar med innovative teknologier, som ger livet lettere — funktioner, som du
maske ikke finder pa almindelige apparater. Brug et par minutter pa at leese mere — sa du
kan fa det bedste ud af det.

Besog vores hjemmeside for at:

A Fa radgivning, brochurer, fejlfinding, service- og reparationsinformation:
@ www.aeg.com/support

g Registrér dit produkt for at fa bedre service:

a/ www.registeraeg.com

Kgb tilbehar, forbrugsvarer og originale reservedele til dit apparat:
’E www.aeg.com/shop

KUNDEPLEJE OG SERVICE

Brug altid originale reservedele.

Serg for at have felgende data klar, nar du kontakter vores autoriserede servicecenter:
Model, PNC, serienummer.

Oplysningerne findes pa typeskiltet.

AN Advarsel/forsigtig-sikkerhedsanvisninger
® Generelle oplysninger og rad
Miljgoplysninger

Ret til 2endringer uden varsel forbeholdes.

INDHOLDSFORTEGNELSE
1. OM SIKKERHED........ooiii e 75
2. SIKKERHEDSANVISNINGER.........ccoiiiiiiiii e 76
3. PRODUKTBESKRIVELSE........coooiiiiiiiiiiiie et 79
4. BETJENINGSPANEL. ..o 80
5. FOR BRUG FORSTE GANG........coiiiiiiici e 81
6. DAGLIG BRUG..... ..ottt 83
7. URFUNKTIONER. ... 89
8. BRUG AF TILBEH@IRET .......c.oiiiiiii s 90
9. EKSTRAFUNKTIONER........ccoiiiiiiiiiiiiiiii 92
10. RAD OG TIPS ... .o 93
11. VEDLIGEHOLDELSE OG RENG@RING.........cccoiiiiiiiiiiicieceeec 95
12, FEJLFINDING......oiiiii e e 100
13. ENERGIEFFEKTIV....ooi e 103
14. MENUSTRUKTUR......cooiiii e 104
16. DET ER NEMT .. 105
16. MILJGHENSYN.....oii s 107
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1. A OM SIKKERHED

Lees brugsanvisningen grundigt, fgr apparatet installeres og
tages i brug. Producenten patager sig intet ansvar for
eventuelle skader, der er resultatet af forkert installation eller
brug. Opbevar altid brugsanvisningen pa et sikkert og
tilgaengeligt sted til senere opslag.

1.1 Sikkerhed for bern og sarbare personer

Apparatet ma kun bruges af barn fra 8 ar og opefter samt af
personer med nedsat fysisk, sensorisk eller psykisk
funktionsevne, eller som mangler den ngdvendige erfaring
eller viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i
at bruge apparatet pa en sikker made samt forstar de farer,
det indebaerer. Bgrn under 8 ar og personer med
omfattende og komplekst handicap skal holdes pa afstand
af apparatet, medmindre de overvages konstant.

Barn skal holdes under opsyn for at sikre, at de ikke leger
med apparatet.

Opbevar al emballage utilgaengeligt for barn, og bortskaf
det korrekt.

ADVARSEL: Ovnen og de tilgaengelige dele bliver meget
varme under brug. Lad ikke barn og husdyr komme teet pa
apparatet, mens det er i brug, eller nar det kaler af.

Hvis apparatet har en barnesikring, skal den aktiveres.
Bgrn ma ikke udfgre rengering og vedligeholdelse pa
produktet uden opsyn.

1.2 Generel sikkerhed

Dette apparat ma kun anvendes til tilberedning af
fgdevarer.

Dette apparat er beregnet til indendgrs husholdningsbrug.
Dette apparat kan bruges pa kontorer, hotelvaerelser, bed &
breakfast-veerelser, stue- og gaestehuse og anden lignende
indkvartering, hvor en sadan brug ikke overstiger
(gennemsnitlig) brugsniveauer i hjemmet.
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« Kun en faguddannet installater ma installere apparatet og

udskifte kablet.

* Brug ikke apparatet, inden det monteres i den indbyggede

struktur.

* Far enhver vedligeholdelse skal apparatet kobles fra

elnettet.

* Hvis strgmledningen er beskadiget, skal den af
sikkerhedsgrunde udskiftes af producenten, det
autoriserede servicecenter eller en tekniker med tilsvarende

kvalifikationer.

« ADVARSEL: Sarg for, at der er slukket for apparatet, inden
paeren skiftes for at undga elektrisk stad.

« ADVARSEL: Ovnen og de tilgeengelige dele bliver meget
varme under brug. Veer omhyggelig med at undga at rgre
ved varmeelementer eller ovhrummets overflade.

» Brug altid ovnhandsker til at fjerne eller isaette tilbehgr eller

ovnartikler.

» Treek fgrst ovnribberne og derefter den bageste ende vaek
fra sidevaeggene for at fjerne ovnribberne. Montér
ovnribberne i modsat reekkefglge.

* Brug ikke damprenser til at renggre apparatet.

» Brug ikke skrappe slibende renggringsmidler eller skarpe
metalskrabere til at rengare glasset i kogesektionens
haengslede 14g. De kan ridse overfladen, med det resultat,

at glasset knuses.

2. SIKKERHEDSANVISNINGER

2.1 Installation

/\ ADVARSEL!

Apparatet ma kun installeres af en
sagkyndig.

Fjern al emballagen.

Undlad at installere eller bruge et
beskadiget apparat.

Folg installationsvejledningen, der falger
med apparatet.
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Veer altid forsigtig, nar du flytter apparatet,
da det er tungt. Brug altid
sikkerhedshandsker og lukket fodtg;.
Treek aldrig i apparatet i handtaget.
Installér apparatet et sikkert og velegnet
sted, der opfylder installationskrav.
Mindsteafstanden til andre apparater og
enheder skal overholdes.

Far du monterer ovnen, skal du
kontrollere, om ovnlagen abner uden
modstand.



» Apparatet er udstyret med et elektrisk
afkelingssystem. Det skal betjenes med
den elektriske strgmforsyning.

+ Indbygningsskabets stabilitet skal opfylde
kravene i DIN 68930.

Kabinettets minimumshgj- 444 (460) mm
de (kabinets minimumshgj-
de under bordpladen)

Kabinet, bredde 560 mm
Kabinet, dybde 550 (550) mm
Hegjde foran pa apparatet 455 mm
Hojde bagest pa apparatet 440 mm
Bredde foran pa apparatet 595 mm
Bredde bagest pa appara- 559 mm
tet

Apparatets dybde 567 mm
Apparatets indbygnings- 546 mm
dybde

Dybde med &ben der 882 mm
Ventilationsabning mini- 560x20 mm

mumssterrelse. Abning pla-
ceret pa bundens bageste
side

Leengden pa ledninger til 1500 mm
stremforsyning. Ledning

placeret i hgjre hjgrne af

bagsiden

udskifte netledningen, skal det udfgres af
vores autoriserede servicecenter.

» Elledninger ma ikke komme i bergaring
med eller neer ved apparatets lage, isaer
nar det er teendt, eller lagen er varm.

« Beskyttelsen mod elektrisk stgd fra
streamfarende og isolerede dele skal
fastgeres, sa den ikke kan fjernes uden
veerktg;.

» Seet forst netstikket i stikkontakten ved
installationens afslutning. Serg for, at der
er adgang til elstikket efter installationen.

» Huvis stikkontakten er Igs, ma du ikke
seette netstikket i.

* Undga at slukke for apparatet ved at
treekke i netledningen. Tag altid selve
netstikket ud af kontakten.

* Brug kun korrekte isoleringsenheder:
Gruppeafbrydere, sikringer (sikringer med
skruegevind skal tages ud af fatningen),
fejlstreamsrelaeer og kontaktorer.

» Apparatets installation skal udfgres med et
isolationsudstyr, sa forbindelsen til
lysnettet kan afbrydes pa alle poler.
Isolationsudstyret skal have en
brydeafstand pa mindst 3 mm.

« Dette apparat er forsynet med et stik og
en strgmledning.

2.3 Brug

Monteringsskruer 3.5x25 mm

2.2 El-forbindelse

/\ ADVARSEL!

Risiko for personskade, forbraendinger og
elektrisk stad eller eksplosion.

/\ ADVARSEL!
Risiko for brand og elektrisk stgd.

+ Alle elektriske tilslutninger skal udfgres af
en kvalificeret elektriker.

» Apparatet skal tilsluttes stream m/jord, jvf.
Steerkstremsreglementet.

» Sgrg for, at parametrene pa typeskiltet er
kompatible med nettilslutningens
elektriske meaerkeveerdier.

* Brug altid en korrekt monteret lovlig
stikkontakt.

» Brug ikke multistikadaptere og
forlaengerledninger.

+ Pas pa, du ikke beskadiger netstikket og
netledningen. Hvis der bliver behov for at

» Apparatets specifikationer ma ikke
endres.

» Sgrg for, at ventilationsabningerne ikke er
blokerede.

« Lad ikke apparatet vaere uden opsyn
under drift.

« Sluk for apparatet efter hver brug.

« Veer forsigtig, nar du abner apparatets
lage, hvis apparatet er i brug. Der kan
slippe varm luft ud.

» Betjen ikke apparatet med vade haender,
eller nar det har kontakt med vand.

* Tryk ikke pa den abne lage.

* Brug ikke apparatet som arbejds- eller
frasaetningsplads.

« Abn apparatets lage forsigtigt. Brug af
ingredienser med alkohol kan forarsage
en blanding af alkohol og luft.

DANSK 77



+ Lad ikke gnister eller aben ild komme i
kontakt med apparatet, nar du abner
lagen.

» Laeg ikke breendbare produkter eller
genstande, der er vade med breendbare
produkter i neerheden af eller pa
apparatet.

/\ ADVARSEL!
Risiko for beskadigelse af apparatet.

+ Sadan undgés skader eller misfarvning af
emaljen:

— Stil ikke ovnfaste fade eller andre
genstande direkte i apparatet.

— Leeg ikke aluminiumsfolie direkte pa
bunden af ovhrummet.

— Heeld ikke vand direkte ind i det varme
apparat.

— Hold ikke fugtige fade og madvarer i
apparatet, nar du har afsluttet
tilberedningen.

— Veer forsigtig, nar du fierner eller
monterer tilbeharet.

« Farveaendring af emaljen eller rustfrit stal
forringer ikke apparatets ydeevne.

» Brug en bradepande til fugtige kager.
Frugtsaft forarsager pletter, der kan veere
permanente.

» Tilbered altid mad med lagen lukket.

» Hovis apparatet installeres bag et
mebelpanel (f.eks. en dgr), skal du sgrge
for, at dgren aldrig lukkes, mens apparatet
er teendt. Der kan opbygges varme og fugt
bag et lukket mgbelpanel, hvilket kan
forarsage efterfalgende skade pa
apparatet, huset eller gulvet. Luk ikke
mebelpanelet, for apparatet er kglet helt
af efter brug.

2.4 Vedligeholdelse og renggering

/\ ADVARSEL!

Risiko for personskade, brand eller skade
pa apparatet.

+ Sluk for apparatet, og tag stikket ud af
kontakten inden vedligeholdelse.

» Kontrollér, at apparatet er kalet af. Der er
risiko for, at ovnglasset gar i stykker.

» Udskift gjeblikkeligt ovnglassets paneler,
hvis de er beskadigede. Kontakt det
autoriserede servicecenter.
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» Veer forsigtig, nar du tager lagen af
apparatet. Dgren er tung!

* Renger jeevnligt apparatet for at forhindre
forringelse af overfladematerialet.

* Renger apparatet med en fugtig, blad
klud. Brug kun neutrale renggringsmidler.
Brug ikke slibende midler, skuresvampe,
oplgsningsmidler eller metalgenstande.

» Huvis du bruger en ovnspray, skal du falge
instruktionerne pa dens emballage.

2.5 Tilberedning med kombidamp

/\ ADVARSEL!

Risiko for forbreendinger og beskadigelse
af apparatet.

» Frigivet damp kan forarsage
forbraendinger:

— Veer forsigtig, nar du abner apparatets
lage, nar funktionen er teendt. Der kan
slippe damp ud.

— Abn apparatets lage forsigtigt efter
tilberedning med damp.

2.6 Indvendig belysning

/\ ADVARSEL!
Risiko for elektrisk stegd.

» Vedrgrende lampe(rne) i dette produkt og
reservedelslamper, der seelges separat:
Disse lamper er beregnet til at modsta
ekstreme fysiske forhold i
husholdningsapparater, sasom
temperatur, vibration, fugt, eller er
beregnet til at signalere information om
apparatets driftsstatus. De er ikke
beregnet til at blive brugt i andre
apparater, og de er ikke velegnede til
belysning af rum.

* Dette produkt indeholder en lyskilde i
energieffektivitetsklasse G.

e Brug kun lamper med de samme
specifikationer.

2.7 Service

» Kontakt det autoriserede servicecenter for
at fa repareret apparatet.
« Brug kun originale reservedele.



2.8 Bortskaffelse

/\ ADVARSEL!

Risiko for personskade eller kveelning.

» Kontakt din genbrugsplads ang.
oplysninger om, hvordan produktet
bortskaffes korrekt.

3. PRODUKTBESKRIVELSE

3.1 Generelt overblik
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3.2 Tilbehor

Grillrist
Til kogegrej, kageforme, stege.

Bageplade
Til kager og smakager.

« Tag stikket ud af kontakten.

» Klip netledningen af teet ved apparatet og
bortskaf den.

» Fjern lagelasen for at forhindre, at bgrn
eller kaeledyr bliver fanget i apparatet.

Slofof~JoJol~Jolng

Betjeningspanel

Display

Vandbeholder

Stik til termometer
Varmelegeme

Ovnpeaere

Blaeser

Afkalkning af aflgbsraret
Ovnribbe, udtagelig

Ovnriller

\\\\\\
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Grill-/bradepande

Til at bage og stege eller som en pande til

opsamling af fedt.

Termometer

Til maling af temperaturen i maden.

Indstilling af damp

En ikke-perforeret og én perforeret

fedevarebeholder.

Dampseettet draener kondensvandet veaek fra
fedevaren under damptilberedningen. Brug det il
at tilberede grant, fisk, kyllingebryst. Saettet egner
sig ikke til mad, som skal tilberedes med vand,

f.eks. ris, polenta, pasta.

 —)

4. BETJENINGSPANEL

4.1 Oversigt over betjeningspanel

H))

516

TIL/FRA Tryk og hold nede for at taende og slukke apparatet.
Menu Angiver apparatets funktioner.

Favoritter Angiver favoritindstillingerne.

Display Viser apparatets aktuelle indstillinger.
Lampeafbryder Til at teende og slukke lampen.
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ﬂ Hurtig opvarmning Til at teende og slukke funktionen: Hurtig opvarmning.

A «O~ @3

Tryk pa Flyt Tryk og hold inde

Lad fingerspids glide over overfla-

Rer overfladen med en fingerspids. Rer overfladen i 3 sekunder.

den.
4.2 Display
A Display med vigtige funktioner indstillet.
| A. Aktuel tid
12:30 B. START/STOP
C. Temperatur
A#085°C /I 50 OC D. Ovnfunktioner
E. Timer
® 15min @ START F. Termometer (kun udvalgte modeller)
| i | | i
F E D C B

Displaylamper

Grundlaeggende lamper - til navigation pa displayet.

oK < 5 »

For at ga ét ni- For at fortryde den
For at bekraefte valget/indstillingen. veau tilbage i sidste handling.

menuen.

For at sla tilvalgene til og fra.

Akustisk alarm funktionslamper - nar den indstillede tilberedningstid er slut, heres signalet.

a) B 2

Funktionen er teendt. Funktionen er teendt. Den akustiske alarm slukkes.
Tilberedningen stopper automatisk.

Timerlamper

S Q

For at indstille funktionen: Udskudt start. For at annullere indstillingen.

5. FOR BRUG FIRSTE GANG

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.
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5.1 Indledende renggring

== < =<r
) 224 =y
-
Trin 1 Trin 2 Trin 3

Fjern al tilbehgret fra ovnen og tag Brug kun en mikrofiberklud, varmt
de udtagelige ovnribber ud af ov-  vand og et mildt renggringsmiddel til
nen. at renggre apparatet og tilbehgret, .

Placér tilbehgret og de aftagelige
ribber i apparatet.

5.2 Forste tilslutning
Displayet viser velkomstmeddelelsen efter den farste forbindelse.

Du skal indstille: Sprog, Lysstyrke display, Panelsignal, Signal volume, Vandets hardhed,
Aktuel tid.

5.3 Indstil: Vandets hardhed

Nar du slutter ovnen til stremnettet for ferste gang, skal du indstille vandets hardhedsgrad.
Brug testpapiret, der fulgte med dampsaettet.

& % Kl

Trin 1 Trin 2 Trin 3 Trin 4
Leeg testpapiret i vand i Ryst testpapiret fri for Se efter 1 min. vandets Indstil vandets hardheds-
ca. 1 sek. Anbring ikke overskydende vand. hardhed pa nedenstaen-  grad: Menu / Indstillinger /
testpapiret under rinden- de tabel. Opseetning / Vandets hard-
de vand. hed.

@ Testpapirets farver fortsaetter med at aendre sig. Kontrollér vandets hardhed senere end 1 min. efter testen.

Du kan eendre vandets hardhedsgrad i menuen: Indstillinger / Opsaetning / Vandets hardhed.

Tabellen viser vandets hardhedsgrad (dH) med det tilsvarende niveau af kalkaflejring og
vandklassificering. Juster vandets hardhedsgrad ifglge tabellen.

Vandets hardhed Testpapir Kalkaflejring Kalkaflejring  Vandklassifi-
- (mmol/l) (mg/l) cering
Niveau dH

1 0-7 :I 0-13 0-50 bladt
]

2 8-14 EI 14-25 51-100 moderat hardt

3 15-21 E 26-338 101 - 150 hérdt

4 222 m 239 2151 Meget hard
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Nar vandets hardhedsgrad er 4, skal du fylde vandbeholderen med flaskevand.

6. DAGLIG BRUG

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

6.1 Indstilling: Ovnfunktioner

Trin 1 Teaend for ovnen. Displayet viser standardovnfunktionen.

Trin 2

Tryk pa symbolet for ovnfunktionen for at ga ind i undermenuen.

Trin 3 Veelg varmefunktionen og tryk pa: OK. Displayet viser: temperatur.
Trin 4 Indstil: temperatur. Tryk: OK.
Trin 5

Tryk pa: START .

Termometer - du kan nar som helst tilslutte termometeret far eller under tilberedningen.

STOP - tryk for at slukke for ovnfunktionen.

Trin 6 Sluk for ovnen.
6.2 Vandbeholder
A. Lag
B. Boglgebryder
A C. Beholder
F D. Vandopfyldningsabning
k E. Maleskala
F. Frontdaeksel
N =B
\\
\ C
E D
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6.3 Anvendelse: Vandbeholder

Trin 1 Tryk pa vandbeholderens forreste deeksel.

Trin 2 Fyld vandbeholderen op til maksimalt niveau. Du kan ggre det pa to mader:
A: Lad vandbeholderen vaere inde i ovnen, og  B: Fjern vandbeholderen fra ovnen, og fyld den
heeld vand fra en beholder. fra en vandhane.

Trin 3 Beer vandbeholderen i vandret stilling, sa du ik-

ke spilder vand.

Trin 4 Nar du fylder vandbeholderen, skal du indsaet-
te den i samme position. Skub frontdaekslet,
indtil vandbeholderen er inde i ovnen.

Trin 5 Tem vandbeholderen, hver gang du har brugt den.

/\ FORSIGTIG!
Hold vandbeholderen veek fra varme overflader.

6.4 Sadan indstilles: Steamify - - Damp-ovnfunktioner

Trin 1 Taend for ovnen.
Veelg symbolet for ovnfunktionen, og tryk pa det for at ga ind i undermenuen.

Trin 2 Tryk pa . Indstil dampovnfunktionen.
Trin 3 .. OK . . -
Tryk pa: . Displayet viser temperaturindstillingerne.
Trin 4 Indstil temperaturen. Type af dampovnfunktion afheenger af den indstillede temperatur.
Fuld damp Til dampning af grentsager, korn, baelgfrugter, skaldyr, terrine
50 - 100°C og desserter, der spises med ske.
Hoj damp til stuvning Til tilberedning af smakogt og braiseret kad eller fisk, brad og
105 - 130°C fierkree savel som cheesecake og sammenkogte retter.
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Medium damp til spred skorpe Til ked, sammenkogte retter, fyldte grentsager, fisk og gratin.

135 - 150°C Pa grund af kombinationen af damp og varme far kadet en
saftig og mer konsistens og en sprad skorpe.
Hvis du indstiller timeren, teendes grillfunktionen automatisk i
de sidste minutter af tilberedningsprocessen for at give retten
en let gratin.
Lav damp til bagning og stegning Til stegte og bagte retter, kad, fisk, fierkree, fyldt butterdej,
155 - 230°C teerter, muffins, gratin, grentsager og bagte varer.
Hvis du indstiller timeren og stiller maden pa den farste rille,
teendes der automatisk for undervarme i de sidste minutter af
tilberedningsprocessen for at give retten en spred bund.
Trin 5 Tryk pa: OK.
Trin 6 Tryk pa laget pa vandbeholderen for at abne og fierne det.
Trin7 Fyld koldt vand i vandbeholderen til det maksimale niveau (ca. 950 ml vand). Vandforsyningen er
tilstreekkelig til ca. 50 minutter.
/\ ADVARSEL!
Brug kun koldt postevand. Brug ikke filtreret (demineraliseret) eller destilleret
vand. Brug ikke andre veesker. Heeld ikke breendbare eller alkoholiske vaesker
i vandbeholderen.
Brug maleskalaen pa vandbeholderen.
Trin 8 Ter om nedvendigt ydersiden af vandbeholderen med en blgd klud. Skub vandbeholderen til dens
oprindelige position.
Trin 9 Tryk pa: START .
Der kommer damp efter ca. 2 min. Nar ovnen nar den indstillede temperatur, udsendes et signal.
Trin 10 Nar vandbeholderen lgber ter for vand, udsendes signalet. Fyld vandbeholderen igen.
Ved slutningen af tilberedningen kerer kgleblaeserne hurtigere for at fierne dampen.
Trin 11 Sluk for ovnen.
Trin 12 Tem vandbeholderen, nar tilberedningen med damp ender.
Trin 13 Restvand kan kondensere i ovnrummet. Abn ovnlagen forsigtigt efter tilberedning. Nar ovnen er

kold, skal du tarre ovnrummet med en blgd klud.

6.5 Indstilling: SousVide-
tilberedning

Trin 1

Teend for ovnen.
Veelg symbolet for ovnfunktionen, og tryk pa det for at ga ind i undermenuen.

Trin 2 Tryk pa: @]
Trin 3 Tryk pa: OK. Displayet viser temperaturindstillingerne.
Trin 4

Indstil temperaturen og tryk pa: OK.
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Trin 5 Tryk pa @ Displayet viser timerindstillinger.

Trin 6 Indstil timeren og tryk pa: OK

Trin7 Tryk pé: START

Trin 8 Vandrester kan ophobe sig pa vakuumposerne og i ovnrummet. Abn ovnlagen forsigtigt efter tilbe-

redning. Brug en tallerken og et handklaede, nar vakuumposerne tages ud. Nar ovnen er kold, skal
du fierne vandet fra bunden af ovhrummet med en svamp. Tar ovhrummet med en blad klud.

6.6 Indstilling: Hjeelp til tilberedning

Hver ret i denne undermenu har en anbefalet funktion og temperatur. Du kan justere tiden og
temperaturen.

Til nogle retter kan du ogsa tilberede med:
» Veegtautomatik
* Termometer

Den grad, en ret tilberedes ved:
* Rad eller Mindre

*  Medium

* Gennemstegt eller Mere

Trin 1 Teend for ovnen.

Trin 2 Tryk pa: =—.

Trin 3 Tryk pa: ¥& . Angiv: Hiselp tiltilberedning.
Trin 4 Veelg en ret eller en type af madvare.
Trin 5

Tryk pa: START |

6.7 Ovnfunktioner

STANDARD

Ovnfunktion

Applikation

v Til grillstegning af tynde stykker mad og til ristning af bred.
Grillstegning

v Til stegning af sterre stykker kad eller fierkrae med ben pa én hyldeposition. For at la-
Y ve gratiner og til at brune.

Turbogrill

Bagning pa op til tre ovnriller samtidig og til terring af fedevarer. Indstil temperaturen

@ 20 - 40 °C lavere end ved Over-/undervarme.

Varmluft
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Ovnfunktion

Applikation

v

*

Frosne madvarer

Til tilberedning af sprede feerdigretter (f.eks. pommes frites, kartoffelbade eller forars-
ruller).

Over-/undervarme

Til bagning og stegning af mad pa én ovnrille.

Til at bage pizza. Til at lave en kraftig bruning og en sprad bund.

W)
Pizza
Til bagning af kager med sprgd bund og til henkogning.
Undervarme
SPECIALPROGRAMMER

Ovnfunktion

Applikation

=

Til henkogning af grentsager (f.eks. pickles).

Henkogning

S S S Til terring af skaret frugt, grentsager og champignoner.
Terring

@ Til at lave yoghurt. Lampen er slukket med denne funktion.

Yoghurt funktion
Til at forvarme tallerkener til servering.

e

uuru

Tallerkenvarmer

(YY)

Optoning

Til optening af mad (grentsager og frugt). Optgningstiden afhaenger af mangde og
omfang af de de frosne madvarer.

§§4
g
Gratiner

Til retter som lasagne eller kartoffelgratin. Til at lave gratiner og til at brune.

V°C

Lavtemperaturstegning

Til tilberedning af mgare, saftige stege.
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Ovnfunktion

Applikation

§

Til at holde maden varm.

Holde varm
I Denne funktion er beregnet til at spare energi under madlavning. Nar du bruger den-
ii ne funktion, kan temperaturen i ovhrummet variere fra den indstillede temperatur.
[ Y Restvarmen anvendes. Varmeeffekten kan blive reduceret. Fa flere oplysninger i ka-

Fugtig varmluft

pitlet "Daglig brug", Bemeerkninger til: Fugtig varmluft.

DAMP

Ovnfunktion

Applikation

G

Steamify

Brug damp til dampning, kogning, let skorpedannelse, bagning og stegning.

SousVide-tilberedning

Funktionsnavnet henviser til en tilberedningsmetode i vakuumforseglede plastikposer
ved lave temperaturer. Se afsnittet SousVide-tilberedning nedenfor og kapitlet "Rad
og tips" med madlavningstabellerne for at finde flere oplysninger.

G

Opvarmning med damp

Genopvarmning af mad med damp forhindrer, at overfladen bliver tgr. Varme fordeles
pa en blid og jeevn made, hvilket ggr det muligt at genoprette smag og aroma, som
var maden lige blevet tilberedt. Denne funktion kan bruges til at genopvarme mad di-
rekte pa en tallerken. Du kan genopvarme mere end én tallerken ad gangen ved
hjeelp af forskellige hyldepositioner.

%

Brod

Brug denne funktion til at bage bred og smat geerbrgd med en spredhed, farve og
glans, som var de bagt af en professionel bager.

D-

Haevning af dej

For at mindske tiden for haevning af gaerdej. Det forhindrer, at dejoverfladen bliver tar
og holder dejen elastisk.

é:;)

o
o £
E

Fu amp

Til dampning af grentsager, tilbeher eller fisk

=
2

Fugtighed hgj

Funktionen er egnet til at tilberede laekre retter som creme, flan, terrine og fisk.

%)

M
Fugtighe:

m
Q'U

medium

Funktionen er velegnet il tilberedning af stuvet og braiseret kad samt brad og sed
geerdej. Grundet kombinationen af damp og varme far kedet en saftig og mer tekstur,
og bagvaerk med geerdej far en spred og skinnende overflade.

o=
8

Fugtighed lav

Funktionen er velegnet til kad, fierkrae, ovnretter og sammenkogte retter. Takket vaere
kombinationen af damp og varme far kedet en mer og saftig konsistens sammen med
en sprod overflade.
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6.8 Bemaerkninger om:Fugtig
varmluft

Denne funktion blev anvendt til at overholde
kravene i energiforbrugsklassen og
gkodesign (i overensstemmelse medEU
65/2014 ogEU 66/2014). Tests i
overensstemmelse med:IEC/EN 60350-1.

Ovnlagen skal veere lukket under
tilberedningen, sa funktionen ikke afbrydes,
og ovnen kgrer med den hgjeste
energieffektivitet, der er mulig.

7. URFUNKTIONER

7.1 Beskrivelse af urfunktioner

Nar du bruger denne funktion, slukkes
lampen automatisk efter 30 sekunder.

Se kapitlet “Rad” for at fa vejledning om
tilberedning,Fugtig varmluft.Se

kapitlet “Energiforbrug” for generelle
anbefalinger til Energibesparelse,
energibesparelse.

Urfunktioner Applikation

Tilberedningstid

Indstilling af tilberedningslaengden. Maksimum er 23 t 59 min.

Afslut handling

For at indstille hvad der sker, nar timeren ophgrer med at teelle.

Udskudt start

For at udskyde starten og/eller tilberedningens afslutning.

Forleengelse af tid

For at forleenge tilberedningstiden.

Pamindelse Bruges til at indstille en nedteelling. Maksimum er 23 t 59 min. Denne funktion har
ikke indflydelse pa ovnen.
Optimer Overvager, hvor lzenge funktionen er i gang.Optimer - du kan teende og slukke

den.

7.2 Indstilling: Urfunktioner

Indstilling af uret

Trin 1 Teend for ovnen.
Trin 2 Tryk: Aktuel tid.
Trin 3

Indistil tid. Tryk pa: OK.

Indstilling af tilberedningstid

Trin 1 Veelg ovnfunktion og indstil temperaturen.
Trin 2 Tryk pa: @
Trin 3

Indstil tid. Tryk pa: OK.
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Sadan vzlges tilvalg for sluttid

Trin 1 Veelg ovnfunktion og indstil temperaturen.
Trin 2 Tryk pa: (\D

Trin 3 Indstil tilberedningstiden.

Trin 4 Tryk: ® @ ®

Trin 5 Tryk: Afslut handling.

Trin 6 Veelg den foretrukne: Afslut handling.
Trin7

Tryk pa: OK. Gentag handlingen, indtil displayet viser hovedskaermen.

Sadan udszettes tilberedningsstarten

Trin 1 Indstil en ovnfunktion og temperaturen.
Trin 2 Tryk pa: @

Trin 3 Indstil tilberedningstiden.

Trin 4 Tryk: ® @ ®

Trin 5 Tryk: Udskudt start.

Trin 6 Veelg veerdien.

Trin7

Tryk pa: OK. Gentag handlingen, indtil displayet viser hovedskaermen.

Forlaengelse af tilberedningstid

Nar der er 10% tilberedningstid tilbage, og maden ikke lader til at veere klar, kan du forlaenge tilberedningstiden.
Du kan ogsa eendre ovnfunktionen.

Tryk pa +1min for at forleenge tilberedningstiden.

AEndring af timerindstillinger

Trin 1 Tryk pa: @
Trin 2 Indstil timervaerdien.
Trin 3 Tryk pa: oK.

Du kan eendre den indstillede tid under tilberedning nar som helst.

8. BRUG AF TILBEHGRET

8.1 Iszetning af tilbehor

En lille fordybning i toppen @ger sikkerheden.
Fordybningerne er ogsa antivippe-

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.
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anordninger. Den hgje kant rundt om hylden
forhindrer kogegrej i at glide af hylden.

Grillrist:
Skub risten mellem ovnribbens skinner, og sgrg
for, at fedderne peger nedad.

Bageplade / Dyb bradepande:
Skub den dybe bradepande ind mellem ovnrib-
bens skinner.

8.2 Termometer

Termometer - maler temperaturen i maden. Du kan bruge det med hver ovnfunktion.

Der skal indstilles to temperaturer:

C ”?

Ovntemperaturen: mindst 120 °C. Kernetemperaturen.

For de bedste madlavningsresultater:

Ingredienserne bar veere ved stue- Brug den ikke til flydende retter.  Under tilberedning skal det forblive i ret-
temperatur. ten.

Ovnen beregner en omtrentlig afslutning af tilberedningstiden. Den afhaenger af maengden af
mad, den indstillede ovnfunktion og temperaturen.

8.3 Anvendelse: Termometer

Trin 1 Teend for ovnen.
Trin 2 Veelg en ovnfunktion og evt. ovntemperatur.
Trin 3 Indsaet: Termometer.
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Kead, fjerkrae og fisk Sammenkogte retter

Indszet spidsen af Termometer i midten af ked, fisk,  Indseet spidsen af Termometer lige midt i gryden. Termo-
om muligt i den tykkeste del. Sgrg for, at mindst 3/4  meter bar stabiliseres ét sted under bagning. Brug en fast

af Termometer er inde i retten. ingrediens til at opna dette. Brug stegefadets kant til at

understptte termometerets Termometer. Spidsen af Ter-
mometer ma ikke bergre bunden af et stegefad.

\
%/

< ==

Trin 4 Stik: Termometer i stikket pa ovnens forside.
Displayet viser den aktuelle temperatur af: Termometer.
Trin 5 /? - tryk for at indstille termometerets kernetemperatur.
Trin 6 o0 o ek "
- tryk for at indstille den foretrukne valgmulighed:
*  Akustisk alarm - nar maden nar den indstillede kernetemperatur, udsendes et signal.
«  Akustisk alarm og stop tilberedning - nar maden nar den indstillede kernetemperatur, udsendes
et signal, og ovnen stopper.
Trin7 ’ .. OK -
Veelg muligheden og tryk gentagne gange pa: for at ga til hovedskaermen.
Trin 8 Tryk pa: START
Nar maden nar den indstillede temperatur, udsendes et signal. Du kan veelge at stoppe eller fort-
seette tilberedningen for at sikre, at maden er gennemstegt.
Trin 9 Fjern Termometer stikket ud af stikket, og tag retten ud af ovnen.

/\ ADVARSEL!

Der er risiko for forbreending. Termometer bliver varm. Pas pa, nar du traekker
det ud og fijerner det fra maden.

9. EKSTRAFUNKTIONER

9.1 Sadan gemmer du: Favoritter

Du kan gemme dine favoritindstillinger, som f.eks. ovnfunktionen, tilberedningstiden,
temperaturen eller renggringsfunktionen. Du kan gemme 3 favoritindstillinger.
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Trin 1 Teend for apparatet.

Trin 2 Veelg den foretrukne indstilling.
Trin 3 Tryk pa: = . Veelg: Favoritter.
Trin 4 Veelg: Gem aktuelle indstillinger.
Trin 5

Tryk pa + for at fgje indstillingen til listen over: Favoritter. Tryk pa OK.

b) - tryk for at nulstille indstillingen.

- tryk for at annullere indstillingen.

9.2 Panel las

Denne funktion forhindrer en utilsigtet aendring af ovnfunktionen.

Trin 1 Teend for apparatet.
Trin 2 Indstil en ovnfunktion.
Trin 3

*, H - tryk samtidigt for at aktivere funktionen.

Gentag trin 3 for at sla funktionen fra.

9.3 Automatisk slukning Den automatiske slukning virker ikke med
funktionerne: Lys, Termometer, Sluttid,

Af sikkerhedsgrunde slukkes ovnen efter Lavtemperaturstegning.

nogen tid, hvis en ovnfunktion er i gang, og

du ikke aendrer nogen af indstillingerne. 9.4 Koleblzeser
Nar ovnen er teendt, teendes kglebleeseren
. @ automatisk for at holde ovnens overflader
(°C) (t) kelige. Hvis du slukker for ovnen, kan
30- 115 125 kaleblaeseren fortsaette med at kgre, indtil
ovnen kgler ned.
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

10. RAD OG TIPS
10.1 Anbefalinger til tilberedning

®

Tabellernes temperaturer og tilberedningstider er kun vejledende. De afhaenger af opskrifterne og kvaliteten og
meengden af de anvendte ingredienser.

Din ovn bager eller steger muligvis anderledes end den ovn, du havde fgr. Radene herunder viser anbefalede
indstillinger for temperatur, tilberedningstid og hyldeposition for specifikke typer mad.

Hvis du ikke kan finde indstillinger til en speciel opskrift, kan du se efter en lignende.

Fa flere tilberedningsanbefalinger i madlavningstabellerne pa vores website. For at finde madlavningstips skal du
kontrollere PNC-nummeret pa typeskiltet pa forsiden af ovnrummet.
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10.2 Fugtig varmluft

¥ = 5§ I O

(°C) (min.)
Sade boller, 16 stk. bageplade eller bradepande 180 2 20-30
Roulade bageplade eller bradepande 180 1 20-30
Sukkerbund til teerte flanform pa grillrist 180 1 25-35
Pocheret fisk, 0,3 kg bageplade eller bradepande 180 2 15-25
Hel fisk, 0,2 kg bageplade eller bradepande 180 2 20-30
Makroner, 24 stk. bageplade eller bradepande 160 1 30-40
Muffins, 12 stk. bageplade eller bradepande 180 1 25-35
Madteerte, 20 stk. bageplade eller bradepande 180 1 25-35
Smakager af mgrdej, bageplade eller bradepande 160 1 25-35
20 stk.
Sma teerter, 8 stk. bageplade eller bradepande 180 1 15-25
Grontsager, pochere-  bageplade eller bradepande 180 2 30-40
de, 0,4 kg

10.3 Fugtig varmluft - anbefalet tilbehor

Brug merke og ikke-reflekterende former og beholdere. De har en bedre varmeabsorbering
end lyse og reflekterende fade.

=

R - Ramekiner
Pizzaform Bageform Taertebundform
Mark, ikke-reflekterende Merk, ikke-reflekterende 8 crrlfzzzmiest‘;r 5 Merk, ikke-reflekterende
28 cm diameter 26 cm diameter ) ’ 28 cm diameter
cm hgjde
10.4 Madlavningstabeller for Dampfunktion
testinstitutter Brug funktionen: Fuld damp.
Seaet bagepladen pa den farste ovnrille.

Information til testinstitutter Brug anden hyldeposition.
Tests i overensstemmelse med IEC 60350-1. | Indstil temperaturen til 100 °C.
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%

= O

Beholder (Gastronorm) kg min

Broccoli, forvarm den tom- 1 x 2/3 perforeret 0.3 8-9

me ovn

Broccoli, forvarm den tom- 1 x 2/3 perforeret maks. 10-11

me ovn

Frter, frosne 1 x 2/3 perforeret 2 Indtil temperaturen pa
det koldeste punkt nar
85°C.

11. VEDLIGEHOLDELSE OG RENGQRING

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

11.1 Bemarkninger om renggring

<

Renggringsmid-
ler

Renger ovnens front med en mikrofiberklud med varmt vand og et mildt rengeringsmiddel.
Renggr bunden af ovnrummet med nogle fa draber eddike for at fierne kalkrester.

Brug en renggringsmiddelopl@sning til at rengere metaloverflader.

Renger pletter med et mildt rengeringsmiddel.

Renggr altid ovnrummet efter brug. Ophobning af fedt eller andre rester kan forarsage
brand.

i\

Opbevar ikke madvarer i ovnen i mere end 20 minutter. Ovnrummet tgrres kun med en mi-
krofiberklud efter hver brug.

Hverdagsbrug
by Renger alt tilbeher efter hver brug, og lad det tarre. Brug en mikrofiberklud med varmt vand
+, og et mildt rengeringsmiddel. Tilbehgret ma ikke vaskes i opvaskemaskinen.
I~
W Renger ikke non stick-tilbeharet med slibende rengaringsmiddel eller genstande med skarpe
kanter.
Tilbehor

11.2 Fjernelse: Ovnribber

Fjern ovnribberne, sa ovnen kan renggres.

Trin 1 Sluk for ovnen, og vent, til den er kold.
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Trin 2 Treek forsigtigt ovnribberne opad og
ud af det forreste ophaeng.

Trin 3 Treek forenden af ribben vaek fra side-
vaeggen.

Trin 4 Traek holderne ud af baglasen.

Montér ovnribberne i modsat reekkefalge.

11.3 Anvendelse: Renggring med
damp

Inden start:

Fjern alt tilbeher og de udtagelige ovn-
ribber fra ovnen.

Sluk for ovnen, og vent, til den
er kold.

Renger bunden af ovhrummet og det
indvendige lageglas med en blad
klud med varmt vand og et mildt ren-
geringsmiddel.

Trin 1 Fyld vandbeholderen op til maksimalt niveau.
Trin 2 Veelg: Menu / Reng@ring.
Funktion Beskrivelse Varighed
Renggring med damp Let rengering 30 min
Normal rensning 75 min

Renggring med damp plus

Sprgjt ovhrummet med et rengaringsmiddel.

Trin 3 Tryk pa START . Folg vejledningen pa displayet.
Signalet udsendes, nar renggringen ender.
Trin 4 Tryk pa et symbol for at slukke signalet.

@ Nar denne funktion virker, er lyset slukket.

Nar rengeringen slutter:

Nar ovnen er kold, skal du terre ovnrum-
met med en blgd klud.
Fjern det resterende vand fra vandbehol-
deren.

Sluk for ovnen.

Lad ovnens lage vaere aben og
vent, indtil ovnrummet er tort.

11.4 Husk rengering

Nar pamindelsen vises, anbefales rengering.

Brug funktionen: Rengering med damp plus.
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11.5 Rengering: Vandbeholder

Trin 1 Fjern vandbeholderen fra ovnen.
Trin 2 Fjern laget til vandbeholderen. Laft deekslet
svarende til fremspringet bagftil.
Trin 3 Fjern bglgebryderen. Treek den veek fra be-
holderelementet, indtil den kommer ud.
>
Trin 4 Vask vandbeholderdelene med vand og saebe. Brug ikke skuresvampe, og renger ikke vandbehol-
deren i en opvaskemaskine.
Trin 5 Genmonter vandbeholderen.
Trin 6 Klik belgebryderen pa plads. Skub den ind i
beholderelementet.
Trin7 Seet laget pa. Klik farst den forreste del pa
plads, og skub den mod beholderelemen-
tet.
Trin 8 Iseet vandbeholderen.
Trin9 Skub vandbeholderen mod ovnen, indtil

den laser pa plads.

11.6 Anvendelse: Afkalkning

Inden start:

Sluk for ovnen, og vent, til den er Fjern al tilbehgret fra ovnen. Serg for, at vandbeholderen er tom.

kold.

Varighed af den forste del: ca. 100 min

Trin 1 Stil bradepanden pa ovnens farste rille.
Trin 2 Haeeld 250 ml afkalkningsmiddel i vandbeholderen.
Trin 3 Fyld resten af vandbeholderen med vand op til maksimalt niveau.
Trin 4 Veelg: Menu / Renggaring.
Trin 5 Teend for funktionen, og felg instruktionen pa displayet.
Den forste del af afkalkningen starter.
Trin 6 Nar den forste del er afsluttet, skal bradepanden temmes og saettes tilbage i den forste rille.
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Varigheden af den anden del: ca. 35 min

Trin7 Kom vand i vandbeholderen. Kontrollér, at der ikke er rester af afkalkningsmiddel i vandbeholderen.
Iseet vandbeholderen.

Trin 8 Fjern bradepanden, nar funktionen ender.

@ Nar denne funktion virker, er lyset slukket.

Nar afkalkningen er feerdig:

Sluk for ovnen. Nar ovnen er kold, skal du terre ovn- Lad ovnens lage veere aben og vent,
rummet med en blgd klud. indtil ovhrummet er tert.
Fjern det resterende vand fra vand-
beholderen.

@ Hvis der er nogle kalkrester tilbage i ovnen efter afkalkning, beder displayet om at gentage proceduren.

11.7 Pamindelse om afkalkning

Der er to pamindelser, der husker dig pa at afkalke ovnen. Du kan ikke deaktivere
huskefunktionen til afkalkning.

Type Beskrivelse
Blgd pamindelse Anbefaler dig at afkalke ovnen.
Hard pamindelse Forpligter dig til at afkalke ovnen. Hvis du ikke afkalker ovnen, nar den harde pamin-

delse er aktiv, bliver dampfunktionerne deaktiveret.

11.8 Anvendelse: Rensning af

dampgenerator
Inden start:
Sluk for ovnen, og vent, til den er kold. Fjern al tilbehgret fra ovnen.
Trin 1 Stil bradepanden pa ovnens ferste rille.
Trin 2 Kom vand i vandbeholderen.
Trin 3 Veelg: Menu / Rengering / Rensning af dampgenerator.
Varighed: ca. 30 min
Trin 4 Teend for funktionen, og felg instruktionen pa displayet.
Trin 5 Fjern bradepanden, nar funktionen ender.

@ Nar denne funktion virker, er lyset slukket.

11.9 Husk terring

Efter tilberedning med en dampopvarmningsfunktion beder displayet om at tgrre ovnen.
Tryk pa JA for at terre ovnen.
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11.10 Anvendelse: Tarring

Brug den efter tilberedning med en dampopvarmningsfunktion eller damprensning til at terre

ovnrummet.

Trin 1 Sarg for, at ovnen er kold.

Trin 2 Fjern al tilbehgret fra ovnen.

Trin 3 Veelg menuen: Rengaring / Tarring.
Trin 4 Folg vejledningen pa skaermen.

11.11 Sadan fjerner og installerer

du: Lage

Du kan tage lagen og det indvendige ovnglas
ud for at renggre det. Antallet af glaspaneler
er forskelligt for forskellige modeller.

/\ ADVARSEL!
Daren er tung.

/\ FORSIGTIG!

Handter forsigtigt glasset, isaer omkring
frontpanelets kanter. Glasset kan ga i
stykker.

Trin 1 Abn lagen helt.

Trin 2 Loft og tryk Iasegrebene (A) helt pa
de to lagehaengsler.

Trin 3 Szet ovnlagen i den forste taette position (vinkel pa ca. 70°). Hold lagen i begge sider, og traek den
veek fra ovnen i en vinkel opad. Leeg lagen med ydersiden nedad pa en blgd klud pa et stabilt un-
derlag.

Trin 4 Hold i begge sider af lagelisten (B) i
lagens overkant, og tryk indad, indtil
lasehagen slipper.

Trin 5 Treek lagelisten fremad, og tag den
ud.

Trin 6 Hold i overkanten af hvert enkelt

ovnglas, og treek det opad og ud af
skinnen.
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Trin7 Renger glaspanelet med vand og
saebe. Tor ovnglasset forsigtigt.
Ovnglasset ma ikke komme i opva-
skemaskinen.

Trin 8 Udfer ovennzevnte trin i omvendt
reekkefglge efter rengering.

Trin 9 Saet det mindste glas i ferst og derefter det sterste og lagen.
Serg for, at glassene er sat i den rigtige position, da lagens overflade ellers kan blive overophedet.

11.12 Udskiftning: Lampe

/\ ADVARSEL!

Risiko for elektrisk stgd
Peeren kan veere varm.

For du udskifter paeren:

Trin 1 Trin 2 Trin 3
Sluk for ovnen. Vent, til ovnen er Tag stikket ud af kontakten. Leeg en klud i bunden af ovnrum-
kold. met.
Toplampe
Trin 1 Drej glasset, og tag det af.
N\
Trin 2 Fjern metalringen og renger glasdaekslet.
Trin 3 Udskift paeren med en passende 300 °C varmefast peere.
Trin 4 Fastger metalringen til glasdaekslet og installer den.

12. FEJLFINDING

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.
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12.1 Hvad ger du, hvis ...

B
E Apparatet taender ikke eller bliver ikke varmt

v
@ Mulig arsag = Afhjaelpning

Apparatet er ikke tilsluttet lysnettet, eller ogsa er det til-  Kontrollér, om apparatet er tilsluttet korrekt til lysnettet.
sluttet forkert.

Uret er ikke indstillet. Indstil uret. For yderligere oplysninger henvises til Ur-
funktioner kapitel, Sadan indstilles: Urfunktioner.

Lagen er ikke lukket korrekt. Luk lagen helt.

Sikringen er sprunget. Tjek, om problemet skyldes en defekt sikring. Hvis pro-

blemet forekommer igen, bedes du kontakte en kvalifi-
ceret elektriker.

Apparatet Barnesikring er taendt. Se kapitlet "Menu", Undermenu for: Tilvalg.

Y
Komponenter

v
@ Beskrivelse = Afhjaelpning

Pzeren er sprunget. Udskift paeren. Se detaljer i kapitlet "Vedligeholdelse og
rengering”, Udskiftning: Ovnpzere.

=
Vandbeholderen virker ikke korrekt

Vv
@ Beskrivelse @ Mulig arsag = Afhjzelpning

Apparatet beholder ikke vandbehol-  Vandbeholderen er ikke trykket helt ~ Szet vandbeholderen helt ind i appa-

deren, nar du har indsat den. ind. ratet.
Der kommer vand ud af vandbehol-  Laget til vandbeholderen eller bal- Genmonter laget til vandbeholderen
deren. gebryderen er ikke pasat korrekt. og bglgebryderen.

\
6 Problemer med renggringsprocedure

"4
@ Beskrivelse @ Mulig arsag d Afhjaelpning

Vandbeholderen er vanskelig at ren- Laget og belgebryderen blev ikke Fjern laget og bglgebryderen.
gore. fiernet.

Der er ikke vand i grill/bradepanden  Vandbeholderen blev ikke fyldt op til Kontrollér, om der er afkalknings-
efter afkalkning. det maksimale niveau. middel/vand i vandbeholderen.
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X

Problemer med renggringsprocedure

@ Beskrivelse

@ Mulig arsag

Vv

= Afhjaelpning

Der er snavset vand nederst i ovn-
rummet efter afkalkning.

Grill/bradepanden sidder i forkert ril-
leposition.

Fjern det resterende vand og afkalk-
ningsmidlet fra bunden af apparatet.
Stil bradepanden pa den farste rib-
be nzeste gang.

Der er for meget vand nederst i ovn-
rummet efter rengering.

Du puttede for meget rengerings-
middel i apparatet, inden du gik i
gang med renggringen.

Naeste gang ber du fordele et tyndt
lag rengeringsmiddel jeevnt pa ovn-
rummets vaegge.

Renggringen er ikke tilfredsstillende.

Du begyndte at gere rent, da appa-
ratet var for varmt.

Vent, indtil apparatet er koldt. Gen-
tag rengering.

Du fiernede ikke alt tilbehgret fra ap-
paratet inden rengering.

Fjern al tilbehgret fra apparatet.
Gentag rengering.

Stremafbrydelse stopper altid rengering.
Gentag renggringen, hvis den afbrydes af

strgmafbrydelse.

12.2 Handtering: Fejlkoder

Nar softwarefejlen opstar, viser displayet en fejlmeddelelse.

| dette afsnit finder du listen over de problemer, du selv kan handtere.

@ Kode og beskrivelse

%

= Afhjalpning

F111 - Termometer er ikke sat rigtigt i stikkontakten.

Saet Termometer ind i stikket.

F240, F439 - bergringsfelterne pa displayet virker ikke

korrekt.

Renger displayets overflade. Sgrg for, at der ikke er

shavs pa bergringsfelterne.

F908 - ovnsystemet kan ikke oprette forbindelse til

kontrolpanelet.

Sluk og teend for ovnen.

Nar en af disse fejlmeddelelser fortseetter med at blive vist pa displayet, betyder det, at et
defekt undersystem muligvis er blevet deaktiveret. Kontakt i sa fald din forhandler eller et
autoriseret servicecenter. Hvis en af disse fejl opstar, vil resten af ovnfunktionerne fortseette

med at virke som normalt.

@ Kode og beskrivelse

%

= Afhjalpning

F131 - dampersensorens temperatur er for hgj.

nen igen.

Sluk for ovnen og vent til den er kglet ned. Taend for ov-

F144 - sensoren i Vandbeholder kan ikke male vandni-

veauet.

Tem Vandbeholder og genopfyld den.

F508 - Vandbeholder fungerer ikke korrekt.

Sluk og taend for ovnen.
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12.3 Servicedata
Kontakt din forhandler eller et autoriseret servicecenter, hvis du ikke selv kan lgse problemet.

De nadvendige oplysninger til servicecenteret er angivet pa maskinens typeskilt. Typeskiltet
sidder pa ovnens frontramme. Typeskiltet ma ikke fiernes fra ovnrummet.

Det anbefales, at du noterer oplysningerne her:

Model (MOD.) e

Produktnummer (PNC) s

Serienummer (S.IN.) e

13. ENERGIEFFEKTIV

13.1 Produktoplysninger og ark med produktoplysninger i henhold til EU's
forordninger om gkodesign og energimarkning

Leverandgrens navn AEG
KSE792280M 944004939
Identifikation af model KSK792280B 944004908
KSK792280M 944004907
Energieffektivitetsindeks 61,6
Energieffektivitetsklasse At++
Energiforbrug med en standardmaengde, almindelig tilstand 0,89kWh/cyklus

Energiforbrug med en standardmaengde, blaesertvungen tilstand 0,45kWh/cyklus

Antal ovnrum 1

Varmekilde Elektricitet

Lydstyrke 43|

Type ovn Indbygningsovn
KSE792280M 36.6kg

Vaegt KSK792280B 36.6kg
KSK792280M 35.7kg

IEC/EN 60350-1 - Elektriske husholdningsapparater til madlavning - Del 1: Komfurer, ovne, dampovne og grillap-
parater - Metoder til maling af ydeevne.

13.2 Energibesparelse Sarg for, at ovnens lage er lukket, nar ovnen
er teendt. Abn ikke ovnlagen for ofte under
tilberedningen. Hold dgrpakningen ren og

. . sprg for, at den sidder godt fast.
Apparatet indeholder funktioner, som

hjeelper dig med at spare energi ved Brug kekkengrej af metal for at age
daglig madlavning. energibesparelsen.
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Forvarm om muligt ikke ovnen inden
tilberedning.

Hold pauserne mellem bagning sa korte som
muligt, nar du tilbereder nogle fa retter pa én
gang.

Tilberedning med blaeser

Brug om muligt tilberedningsfunktionerne
med blaeser for at spare energi.

Restvarme

Hvis et program med Varighed er aktiveret,
og tilberedningstiden er leengere end 30
minutter, slukkes varmelegemerne

automatisk tidligere i nogle apparatfunktioner.

Bleeseren og lampen bliver ved med at veere
teendt. Nar du teender for ovnen, viser
displayet eftervarmen. Du kan bruge varmen
til at holde maden varm.

Nar tilberedningsvarigheden er leengere end
30 min., skal du reducere ovntemperaturen til
minimum 3 - 10 min. inden tilberedningen er

14. MENUSTRUKTUR
14.1 Menu

slut. Eftervarmen i ovnen vil blive ved med at
tilberede maden.

Brug restvarmen til at opvarme andre retter.

Hold maden varm

Veelg den lavest mulige temperaturindstilling
for at bruge restvarme og holde et maltid
varmt. Restvarmelampen eller temperaturen
vises pa displayet.

Tilberedning med slukket lampe
Sluk for lampen under tilberedning. Teend kun
for det, nar det er ngdvendigt.

Fugtig varmluft
Denne funktion er beregnet til at spare energi
under madlavning.

Nar du bruger denne funktion, slukkes
lampen automatisk efter 30 sekunder. Du kan
teende det igen, men denne handling vil
mindske den forventede energibesparelse.

Menupunkt

Applikation

Hjeelp til tilberedning

Angiver automatiske programmer.

Rengaring Angiver renggringsprogrammer.

Favoritter Angiver favoritindstillingerne.

Tilvalg For at indstille ovnkonfigurationen.

Indstillinger Opseetning For at indstille ovnkonfigurationen.
Service Viser softwarens version og konfiguration.

14.2 Undermenu for: Renggring

Undermenu Applikation

Terring

Terring af ovnrummet for kondensvand efter brug af dampfunktionerne.

Rengaring med damp Let rengering.

Renggring med damp plus Grundig rengering.

Afkalkning

Rengering af dampkredslgbet for kalk.

Rensning af dampgenerator

Renggring af dampkredslgbet. Rens efter hyppig tilberedning med damp.
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14.3 Undermenu for: Tilvalg

Undermenu Applikation
Lys Slar lampen til og fra.
Bornesikring Forhindrer utilsigtet aktivering af ovnen. Nar tilvalget er slaet til, vises teksten Bor-

nesikring i displayet, nar du teender for apparatet. For at aktivere brugen af ovnen
skal du veelge kodebogstaverne i alfabetisk reekkefalge. Adgang til timeren, fiern-
betjent tilstand og paeren er mulig med tilvalget slaet til.

Hurtig opvarmning Afkorter opvarmningstiden. Den er kun tilgaengelig for nogle af ovnens funktioner.
Tidsangivelse Slar uret til og fra.
Digitalt ur AEndrer formatet pa den viste tid.

14.4 Undermenu for: Opsaetning

Undermenu Beskrivelse

Sprog Indstiller ovnens sprog.

Lysstyrke display Indstiller displayets lysstyrke

Panelsignal Aktiverer og deaktiverer tonen i bergringsfelterne. Lydsignalet kan ikke slas fra
for: (D

Signal volume Indstiller lydstyrken af tastetoner og signaler.

Vandets hardhed Indstiller vandets hardhed.

Aktuel tid Indstiller den aktuelle tid og dato.

14.5 Undermenu for: Service

Undermenu Beskrivelse

Demo funktion Aktiverings- / deaktiveringskode: 2468
Softwareversion Oplysninger om softwareversion.
Nulstil alle indstillinger Gendanner fabriksindstillingerne.

15. DET ER NEMT!

Inden den fgrste anvendelse skal du indstille:

Sprog Lysstyrke display Panelsignal Signal volume Vandets hardhed Aktuel tid

Gor dig bekendt med de grundlzeggende symboler pa kontrolpanelet og displayet:

0 % O P2 START /

TIL/FRA Menu Favoritter Timer Termometer STOP
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Start med at bruge ovnen

Hurtig start Teaend forovnenog  Trin 1 Trin 2 Trin 3

begynd tilberednin-

gen med funktionens v s o9 hold: ® O... vaelgden  Tryk pa: START .
2§q?frdtemperatur foretrukne funktion.

Hurtigt sluk Sluk for ovnen, enh-
ver skeerm eller
meddelelse, til enh-

CD - tryk og hold nede, indtil ovnen slukker.

ver tid.
Start tilberedning
Trin 1 Trin 2 Trin 3 Trin 4 Trin 5
o,
O] - C oK START
- tryk for at teende I - indstil temperatu- - tryk for at starte til-
ovnen. veelg ovnfunktion. ren. tryk for at bekreefte. beredning.

Tilberedning med damp - Steamify

Indstil temperaturen. Type af dampovnfunktion afhanger af den indstillede temperatur.

Medium damp til spred Lav damp til bagning og

Fuld damp Hogj damp til stuvning skorpe stegning

50 - 100 °C 105-130 °C 135-150 °C 155 -230 °C

Leer at tilberede mad hurtigt

Brug de automatiske programmer for at tilberede en ret hurtigt med standardindstillingerne:

Hjeelp til tilbe- Trin 1 Trin 2 Trin 3 Trin 4
redning — Vesla rett
Tryke O. Tryk pa: —. Tryk: Y& Hiaelp til til- ¥ o9 retten-
beredning.

Brug hurtigfunktioner til at indstille tilberedningstiden

10% Finish assist Forlzeng tilberedningstiden ved at trykke pa +1min.
Brug 10% Finish assist til at forlaenge tiden, nar der er
10% af tilberedningstiden er tilbage.

Renger ovhen med rengering med damp

Trin 1 Trin 2 Trin 3

Tryk pa: E Tryk pa: m/ Veelg tilstanden:

Rengering med damp Til let rengering.

Rengering med damp plus Til grundig rengering.

Afkalkning Til rengering af dampkredslgbet for kalk.

Rensning af dampgenerator Til rensning og rengaring af dampkredslgbet efter hyppig brug af damp-
funktionerne.
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16. MILUIGHENSYN

Genbrug materialer med symbolet C’b
Anbring emballagematerialet i passende
beholdere til genbrug. Hjeelp med at beskytte
miljget og menneskelig sundhed samt at
genbruge affald af elektriske og elektroniske
apparater. Kasser ikke apparater, der er

meerket med symbolet E sammen med

husholdningsaffaldet. Lever produktet tilbage
til din lokale genbrugsplads eller kontakt din

kommune.
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VOOR PERFECTE RESULTATEN

Bedankt dat je voor dit AEG-product hebt gekozen. We hebben het gecreéerd om
jarenlang onberispelijke prestaties te leveren, met innovatieve technologieén die het
leven eenvoudiger maken — functies die je wellicht niet op gewone apparaten aantreft.
Neem een paar minuten de tijd om het beste uit het apparaat te halen.

Ga naar onze website voor:

Advies over gebruik, brochures, het oplossen van problemen, service- en reparatie-
informatie:

www.aeg.com/support

Registreer je product voor een betere service:

www.registeraeg.com

Koop accessoires, verbruiksartikelen en originele reserveonderdelen voor je apparaat:
www.aeg.com/shop

KLANTENSERVICE EN SERVICE

Gebruik altijd originele onderdelen.

Als u contact opneemt met onze erkende servicedienst, zorg er dan voor dat u de
volgende gegevens tot uw beschikking hebt: Model, PNC, serienummer.

De informatie vindt u op het typeplaatje.

VAN Waarschuwingen en veiligheidsinformatie

® Algemene informatie en tips

Milieu-informatie

Wijzigingen voorbehouden.

INHOUDSOPGAVE
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3. BESCHRIJVING VAN HET PRODUCT ......ccooiiiiiiiiiiis i 114
4. BEDIENINGSPANEEL.......coooiii e 115
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1. A VEILIGHEIDSINFORMATIE

Lees zorgvuldig de meegeleverde instructies voor installatie
en gebruik van het apparaat. De fabrikant is niet
verantwoordelijk voor verwondingen of schade die voortvloeit
uit de onjuiste installatie of het onjuiste gebruik. Bewaar de
instructies altijd op een veilige, toegankelijke plek voor
toekomstig gebruik.

1.1 De veiligheid van kinderen en kwetsbare
personen

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar
en ouder en door mensen met een beperkt lichamelijk,
zintuiglijk of verstandelijk vermogen of een gebrek aan
ervaring en kennis, indien zij onder toezicht staan of
instructies hebben gekregen over het veilig gebruiken van
het apparaat en indien zij de gevaren begrijpen. Kinderen
jonger dan 8 jaar en personen met zware en complexe
beperkingen dienen altijd uit de buurt van het apparaat te
worden gehouden, tenzij ze voortdurend onder toezicht
staan.

Houd toezicht op kinderen om te voorkomen dat zij met het
apparaat gaan spelen..

Houd alle verpakking uit de buurt van kinderen en gooi het
op passende wijze weg.

WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke
onderdelen ervan worden heet tijdens het gebruik. Houd
kinderen en huisdieren uit de buurt van het apparaat tijdens
het gebruik en bij het afkoelen.

Als het apparaat is voorzien van een kinderslot, dient dit te
worden geactiveerd.

Kinderen mogen zonder toezicht geen reinigings- en
onderhoudswerkzaamheden aan het apparaat uitvoeren.

1.2 Algemene veiligheid

Dit apparaat is uitsluitend bestemd om mee te koken.
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Dit apparaat is bedoeld voor binnenshuis huishoudelijk
gebruik.

Dit apparaat kan worden gebruikt in kantoren, hotelkamers,
bed & breakfast-kamers, boerderijgasthuizen en andere
soortgelijke accommodaties waar dergelijk gebruik de
(gemiddelde) huishoudelijke gebruiksniveaus niet
overschrijdt.

Alleen een erkende installatietechnicus mag dit apparaat
installeren en de kabel vervangen.

Gebruik het apparaat niet voordat u het in de ingebouwde
constructie installeert.

Trek de stekker van het apparaat uit het stopcontact
voordat u welke soort onderhoud dan ook gaat uitvoeren.
Als het netsnoer beschadigd is, moet de fabrikant, een
erkend servicecentrum of een gekwalificeerde persoon
deze vervangen teneinde gevaarlijke situaties met
elektriciteit te voorkomen.

WAARSCHUWING: Zorg ervoor dat het apparaat is
uitgeschakeld voordat u de lamp vervangt om elektrische
schokken te voorkomen.

WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke
onderdelen ervan worden heet tijdens het gebruik. Zorg
ervoor dat je de verwarmingselementen of het oppervlak
van de apparaatruimte niet aanraakt.

Gebruik altijd ovenhandschoenen om accessoires of
ovenschalen te verwijderen of erin te plaatsen.

Om de inschuifrailen te verwijderen trek eerst de voorkant
van de inschuifrail en dan de achterkant uit de zijwanden.
Plaats de inschuifrails in omgekeerde volgorde.

Gebruik geen stoomreiniger om het apparaat schoon te
maken.

Gebruik nooit agressieve reinigingsmiddelen of scherpe
metalen schrapers om de glazen deur schoon te maken.
Deze kunnen krassen veroorzaken op het oppervlak,
waardoor het glas zou kunnen breken.
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2. VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

2.1 Installeren

/\ WAARSCHUWING!

Alleen een erkende installatietechnicus
mag het apparaat installeren.

Verwijder alle verpakkingsmaterialen.
Installeer en gebruik geen beschadigd
apparaat.

Volg de installatie-instructies die zijn
meegeleverd met het apparaat.

Pas altijd op bij verplaatsing van het
apparaat, want het is zwaar. Gebruik altijd
veiligheidshandschoenen en gesloten
schoeisel.

Trek het apparaat nooit aan de handgreep
van zijn plaats.

Installeer het apparaat op een veilige en
geschikte plaats die aan alle installatie-
eisen voldoet.

Houd de minimumafstand naar andere
apparaten en units in acht.

Controleer, voordat je het apparaat
monteert, of de ovendeur onbelemmerd
opent.

Het apparaat is uitgerust met een
elektrisch koelsysteem. Het moet worden
gebruikt met de elektrische voeding.

De inbouwunit moet voldoen aan de
stabiliteitsvereisten van DIN 68930.

Minimumhoogte kast (Mini-
mumbhoogte kast onder

444 (460) mm

werkblad)

Kastbreedte 560 mm
Kastdiepte 550 (550) mm
Hoogte van de voorkant 455 mm
van het apparaat

Hoogte van de achterkant 440 mm
van het apparaat

Breedte van de voorkant 595 mm
van het apparaat

Breedte van de achterkant 559 mm
van het apparaat

Diepte van het apparaat 567 mm
Ingebouwde diepte van het 546 mm

apparaat

Diepte met open deur 882 mm

Minimumgrootte ventilatie- 560x20 mm
opening. Opening geplaatst
aan de onderkant van de

achterzijde

Lengte netvoedingskabel. 1500 mm
Kabel wordt in de rechter-
hoek van de achterzijde ge-

plaatst

Bevestigingsschroeven 3.5x25 mm

2.2 Elektrische aansluiting

/\ WAARSCHUWING!

Gevaar voor brand en elektrische
schokken.

Alle elektrische aansluitingen moeten door
een gediplomeerd elektromonteur worden
gemaakt.

Dit apparaat moet worden aangesloten op
een geaard stopcontact.

Zorg ervoor dat de parameters op het
vermogensplaatje overeenkomen met
elektrische vermogen van de netstroom.
Gebruik altijd een juist geinstalleerd
schokbestendig stopcontact.

Gebruik geen adapters met meerdere
stekkers en verlengkabels.

Zorg dat u de netstekker en het netsnoer
niet beschadigt. Indien de voedingskabel
moet worden vervangen, dan moet dit
gebeuren door onze Klantenservice.

Laat de stroomkabel niet in aanraking
komen met de deur van het apparaat of de
niche onder het apparaat, met name niet
als deze werkt of als de deur heet is.

De schokbescherming van delen onder
stroom en geisoleerde delen moet op zo'n
manier worden bevestigd dat het niet
zonder gereedschap kan worden
verplaatst.

Steek de stekker pas in het stopcontact
als de installatie is voltooid. Zorg ervoor
dat het netsnoer na installatie bereikbaar
is.

Als het stopcontact los zit, mag u de
stekker niet in het stopcontact steken.
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» Trek niet aan het netsnoer om het
apparaat los te koppelen. Trek altijd aan
de stekker.

» Gebruik enkel correcte
isolatievoorzieningen:
stroomonderbrekers, zekeringen
(schroefzekeringen moeten uit de houder
worden verwijderd), aardlekschakelaars
en contactgevers.

» De elektrische installatie moet een
isolatieapparaat bevatten waardoor het
apparaat volledig van het lichtnet
afgesloten kan worden. Het
isolatieapparaat moet een contactopening
hebben met een minimale breedte van 3
mm.

» Dit apparaat wordt geleverd met een
stekker en een netsnoer.

2.3 Gebruik

/N WAARSCHUWING!

Gevaar voor letsel, brandwonden,
elektrische schokken of een explosie.

» De specificatie van dit apparaat niet
wijzigen.

» Zorg ervoor dat de ventilatieopeningen
niet geblokkeerd worden.

» Laat het apparaat tijdens de werking niet
onbeheerd achter.

» Schakel het apparaat na elk gebruik uit.

*  Wees voorzichtig met het openen van de
deur van het apparaat wanneer het
apparaat in werking is. Er kan hete lucht
vrijkomen.

» Gebruik het apparaat niet met natte
handen of als het contact maakt met
water.

» Oefen geen druk uit op de open deur.

* Gebruik het apparaat niet als werkblad of
als opslagopperviak.

* Open de deur van het apparaat
voorzichtig. Het gebruik van ingrediénten
met alcohol kan een mengsel van alcohol
en lucht veroorzaken.

» Laat geen vonken of open vlammen in
contact met het apparaat komen wanneer
u de deur opent.

» Plaats geen ontvlambare producten of
artikelen die vochtig zijn met ontvlambare
producten in, bij of op het apparaat.
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/\ WAARSCHUWING!
Risico op schade aan het apparaat.

* Om schade of verkleuring van het email te
voorkomen:

— plaats ovenschalen of andere
voorwerpen niet rechtstreeks op de
bodem van het apparaat.

— leg geen aluminiumfolie op de bodem
van de ruimte in het apparaat.

— plaats geen water direct in het hete
apparaat.

— bewaar geen vochtige gerechten en
voedsel in het apparaat nadat u klaar
bent met koken.

— wees voorzichtig bij het verwijderen of
bevestigen van accessoires.

« Verkleuring van het email of roestvrij staal
is niet van invloed op de werking van het
apparaat.

» Gebruik een diepe pan voor vochtige
taarten. Vruchtensappen veroorzaken
vlekken die permanent kunnen zijn.

* Kook altijd met de deur van het apparaat
gesloten.

« Als het apparaat achter een meubelpaneel
gemonteerd is (bijv. een deur), zorg er dan
voor dat de deur nooit gesloten is als het
apparaat in werking is. Warmte en vocht
kunnen achter een gesloten meubelpaneel
ophopen en schade aan het apparaat, de
behuizing of de vloer veroorzaken. Sluit
het meubelpaneel niet tot het apparaat
compleet is afgekoeld na gebruik.

2.4 Onderhoud en reiniging

/\ WAARSCHUWING!

Gevaar voor letsel, brand en schade aan
het apparaat.

« Schakel het apparaat uit en trek de
stekker uit het stopcontact voordat u
onderhoudshandelingen verricht.

e Zorg ervoor dat het apparaat is afgekoeld.
Er bestaat een risico dat de glasplaten
kunnen breken.

* Vervang direct de glazen deurpanelen als
deze beschadigd zijn. Neem contact op
met een erkend servicecentrum.

*  Wees voorzichtig als u de deur van het
apparaat verwijdert. De deur is zwaar!



Reinig het apparaat regelmatig om te
voorkomen dat het materiaal van het
oppervlak achteruitgaat.

Maak het apparaat schoon met een
vochtige zachte doek. Gebruik alleen
neutrale schoonmaakmiddelen. Gebruik
geen schuurmiddelen, schuursponsjes,
oplosmiddelen of metalen voorwerpen.
Volg als u een ovenspray gebruikt de
aanwijzingen op de verpakking.

2.5 Bereiding met stoom

/\ WAARSCHUWING!

Gevaar voor brandwonden en schade
aan het apparaat.

Vrijgekomen stoom kan brandwonden
veroorzaken:

— Wees voorzichtig met het openen van

de deur van het apparaat als de
functie is geactiveerd. Er kan stoom
vrijkomen.

— De deur van het apparaat voorzichtig
openen na de bereiding met stoom.

2.6 Binnenverlichting

fysieke omstandigheden in huishoudelijke
apparaten, zoals temperatuur, trillingen,
vochtigheid, of zijn bedoeld om informatie
te geven over de operationele status van
het apparaat. Ze zijn niet bedoeld voor
gebruik in andere toepassingen en zijn
niet geschikt voor verlichting in
huishoudelijke ruimten.

Dit product bevat een lichtbron van
energie-efficiéntieklasse G.

Gebruik alleen lampjes met dezelfde
specificaties.

2.7 Service

Neem contact op met de erkende
servicedienst voor reparatie van het
apparaat.

Gebruik alleen originele
reserveonderdelen.

2.8 Verwijdering

/\ WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel of verstikking.

/\ WAARSCHUWING!
Gevaar voor elektrische schokken.

Met betrekking tot de lamp(en) in dit

product en reservelampen die afzonderlijk

worden verkocht: Deze lampen zijn

bedoeld om bestand te zijn tegen extreme

Neem contact op met uw plaatselijke
overheid voor informatie over het afvoeren
van het apparaat.

Haal de stekker uit het stopcontact.

Snijd het netsnoer vlak bij het apparaat af
en gooi het weg.

Verwijder de deurvergrendeling om te
voorkomen dat kinderen of huisdieren
binnen in het apparaat vast komen te
zitten.
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3. BESCHRIJVING VAN HET PRODUCT

3.1 Algemeen overzicht

70 =
(S8
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B

3.2 Accessoires

Bakrooster
Voor kookgerei, bak- en braadvormen.

Bakplaat
Voor gebak en koekjes.

Grill-/braadpan
Om te bakken en braden of als een pan om vet in
op te vangen.
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Uitgang ontkalkingsleiding

Inschuifrails, verwijderbaar

Bedieningspaneel

Display

Waterreservoir

Opening voor de voedselsensor
Verwarmingselement

E Lamp

Ventilator
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Voedselsensor
Om de temperatuur binnenin het voedsel te
meten.

Stoomset

Eén niet-geperforeerde en één geperforeerde
voedselcontainer.

De stoomset voert het condenswater tijdens het
koken met stoom weg van het voedsel. Gebruik
hem voor de bereiding van groenten, vis en
kipfilet. De set is ongeschikt voor voedsel dat in
water moet weken bijv. rijst, polenta, pasta.

4. BEDIENINGSPANEEL

4.1 Overzicht bedieningspaneel

e m—

1
1zl

LT

Aan / UIT Houd ingedrukt om het apparaat in en uit te schakelen.
Menu Vermeldt de functies van het apparaat.
Favorieten Geeft een overzicht van de favoriete instellingen.
Display Geeft de huidige instellingen van het apparaat weer.
Lampschakelaar Om de verlichting in en uit te schakelen.
m Snel opwarmen Om de functie in en uit te schakelen: Snel opwarmen.
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Druk Verplaatsen Ingedrukt houden
Raak het oppervlak aan met de vin-  Schuif de vingertop over het opper- Raak het oppervlak 3 seconden
gertop. vlak. aan.
4.2 Display
A Display met ingestelde toetsfuncties.
| A. Dagtijd
12:30 B. BEGIN/STOP
C. Temperatuur
#085°C 'I 50 OC D. Verwarmingsfuncties
E. Timer
®) 15min @ | | START F. Voedselsensor (alleen geselecteerde modellen)
1. 1.
| | | | |
F E D C B

Indicatielampjes op de display

Basisindicatielampjes: om op de display te navigeren.

OK < 9 »

Om één niveau  Om de laatste han-
terug te gaanin  deling ongedaan te
het menu. maken.

Om de opties in en uit te scha-
kelen.

Om de selectie/instelling te bevesti-
gen.

Geluidsalarm functie-indicatielampjes: wanneer de ingestelde kooktijd ten einde is, klinkt het signaal.

) & 2

De functie is ingeschakeld. De functie is ingeschakeld. Het geluidsalarm staat uit.
Het koken stopt automatisch.

Indicatielampjes timer

S [ %)

De functie instellen: Uitgestelde start. Om de instelling te annuleren.

5. VOORAFGAAND AAN HET EERSTE GEBRUIK

/\ WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.
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5.1 Eerste reiniging

— Ve, =%
= <]

Stap 1 Stap 2 Stap 3

Reinig het apparaat en de accessoi-
Haal alle accessoires en verwijder-  res uitsluitend met een microvezel-  Plaats de accessoires en de verwij-
bare inschuifrails uit het apparaat. ~ doek, warm water en een mild reini- derbare inschuifrails in de oven.
gingsmiddel.

5.2 Eerste verbinding

Het display toont een welkomstbericht na de eerste verbinding.

Je moet het volgende instellen: Taal, Helderheid display, Toetstonen, Geluidsvolume,
Waterhardheid, , Dagtijd.

5.3 Instellen: Waterhardheid

Als u de stekker van de oven in het stopcontact steekt, dan moet u de waterhardheid instellen.

Gebruik het testpapier dat bij de stoomset is meegeleverd.

& % T

Stap 1 Stap 2 Stap 3 Stap 4
Plaats het testpapier on-  Schud met het testpapier ~ Controleer na 1 minuut de  Het waterhardheidsniveau
geveer 1 seconde in wa- om het overschot aan wa- waterhardheid aan de instellen: Menu / Instellin-
ter. Plaats het testpapier ter te verwijderen. hand van de onderstaan- gen/ Instelling / Waterhard-
niet onder lopend water. de tabel. heid.

@ De kleuren van het testpapier blijven veranderen. Controleer de waterhardheid niet eerder dan 1 minuut na
de test.

U kunt het waterhardheidsniveau wijzigen in het menu: Instellingen / Instelling / Waterhardheid.

De tabel toont het waterhardheidsbereik (dH) met het bijpehorende calciumafzettingsniveau en
de waterclassificatie. Pas het waterhardheidsniveau aan volgens de tabel.

Waterhardheid Testpapier Kalkafzetting Kalkafzetting Waterclassifi-
(mmol/l) (mgl/l) catie

Niveau dH

1 0-7 I:l 0-13 0-50 zacht

2 8-14 El 14-25 51-100 gematigd hard
3 15-21 E 2.6-38 101 - 150 hard
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Waterhardheid Testpapier Kalkafzetting Kalkafzetting Waterclassifi-
. (mmol/l) (mg/l) catie
Niveau dH

4 222 m 23,9 2151 zeer hard

Als het kraanwaterhardheidsniveau 4 is, vult u de waterlade met plat flessenwater.

6. DAGELIJKS GEBRUIK

/\ WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

6.1 Instellen: Verwarmingsfuncties

Stap 1 Zet de oven aan. Op het display verschijnt de standaard verwarmingsfunctie.

Stap 2 Druk op het symbool van de verwarmingsfunctie om het submenu te openen.

Stap 3 Selecteer de verwarmingsfunctie en druk op: OK. Het display toont: temperatuur.
Stap 4 Instellen: temperatuur. Druk op: OK.
Stap 5 Druk op: START .

Voedselsensor - u kunt de sensor op elk gewenst moment voor of tijdens het koken aansluiten.

STOP - druk hierop om de verwarmingsfunctie uit te schakelen.

Stap 6 Schakel de oven uit.

6.2 Waterreservoir

A. Deksel
B. Golfbreker
A C. Lade
F D. Watervulopening
k E. Schaal
F. Voorkap
¥ ~~—B
\u c
E D
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6.3 Ga als volgt te werk voor gebruik: Waterreservoir

Stap 1 Verwijder de voorkap van de waterlade.
Stap 2 Vul de waterlade tot het maximale niveau. U kunt het op twee manieren doen:
A: Laat de waterlade in de oven en giet het B: Haal de waterlade uit de oven en vul deze met
water uit een bakje. een waterkraan.
Stap 3 Draag de waterlade in de horizontale positie
om morsen van water te voorkomen. =
a D /
Stap 4 Wanneer u de waterlade vult, plaatst u deze in = “
dezelfde positie. Duw de voorkap totdat de wa-
terlade zich in de oven bevindt.
Stap 5 Leeg de waterlade na elk gebruik.
/\ LET OP!

Houd de waterlade uit de buurt van hete oppervlakken.

6.4 Instellen: Steamify - Stoomverwarmingsfunctie

Stap 1

Zet de oven aan.
Selecteer het symbool van de verwarmingsfunctie en druk erop om het submenu te openen.

Stap 2

Druk op . Stel de stoomverwarmingsfunctie in.

Stap 3

Druk op: OK.Het display toont de temperatuurinstellingen.

Stap 4

Stel de temperatuur in. Het type stoomverwarmingsfunctie is afhankelijk van de ingestelde tempera-
tuur.

Stoom voor stomen Voor het stomen van groenten, granen, peulvruchten, zee-

50-100 °C

vruchten, terrines en lepeldesserts.

Stoom voor stoven Voor het koken van gestoofd en gesmoord vlees of vis, brood

105-130°C

en gevogelte, evenals cheesecakes en ovenschotels.
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Stoom voor zacht krokant Voor vlees, ovenschotels, gevulde groenten, vis en gratin.

135-150 °C Dankzij de combinatie van stoom en warmte wordt het viees
sappig en mals met een krokant korstje.
Als u de timer instelt, wordt de grillfunctie automatisch inge-
schakeld in de laatste minuten van het bereidingsproces om
het gerecht een zachte gratin te geven.
Stoom voor bakken en braden Voor geroosterde en gebakken gerechten vlees, vis, gevogel-
155-230 °C te, gevuld bladerdeeg, taarten, muffins, gratin, groenten en
gebakgerechten.
Als u de timer instelt en het voedsel op het eerste niveau zet,
wordt de onderste verwarmingsfunctie automatisch ingescha-
keld in de laatste minuten van het bereidingsproces om het
gerecht een knapperige bodem te geven.
Stap 5 Druk op: OK.
Stap 6 Druk op het deksel van het waterreservoir om de lade te openen en te verwijderen.
Stap 7 Vul de waterlade tot het maximale niveau met koud water (ongeveer 950 ml). De watertoevoer is
gedurende ongeveer 50 min. voldoende.
/\ WAARSCHUWING!
Gebruik alleen koud kraanwater. Gebruik geen gefilterd (gedemineraliseerd)
of gedestilleerd water. Gebruik geen andere vloeistoffen. Giet geen ontviam-
bare of alcoholische vloeistoffen in het waterreservoir.
Gebruik de schaal op het waterreservoir.
Stap 8 Veeg indien nodig de buitenkant van het waterreservoir af met een zachte doek. Druk het waterre-
servoir in de oorspronkelijke stand.
StaP9  prykop: START .
Stoom verschijnt na ongeveer 2 minuten. Als de oven de ingestelde temperatuur bereikt, klinkt er
een geluidssignaal.
Stap 10 Wanneer het waterreservoir zonder water komt te zitten, klinkt het signaal. Vul het waterreservoir
bij.
Aan het einde van het koken werkt de koelventilator sneller om stoom te verwijderen.
Stap 11 Schakel de oven uit.
Stap 12 Leeg de waterlade wanneer je klaar bent met koken.
Stap 13 Restwater kan condenseren in de holte. Open na het koken voorzichtig de ovendeur. Wanneer de

oven koud is, droog je de ovenruimte met een zachte doek.

6.5 Instellen: SousVide-koken

Stap 1 Zet de oven aan.

Selecteer het symbool van de verwarmingsfunctie en druk erop om het submenu te openen.
Stap 2 Druk op: @
Stap 3

Druk op: OK.Het display toont de temperatuurinstellingen.
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Stap 4

Stel de temperatuur in en druk op: OK.

Stap 5 Druk op @ Het display toont timerinstellingen.

Stap 6 Stel de timer in en druk op: OK

ST prukop: START .

Stap 8 Restwater kan zich ophopen op de vacuiimzakken en in de ovenruimte. Open na het koken voor-

zichtig de ovendeur. Gebruik een plaat en een handdoek om de vaculimzakken eruit te halen. Wan-
neer de oven koud is, verwijder je het water uit de bodem van de holte met een spons. Maak de
opening droog met een zachte doek.

6.6 Instellen: Kook- En Bakassistent

Elk gerecht in dit submenu heeft een aanbevolen functie en temperatuur. U kunt de tijd en de
temperatuur aanpassen.

Voor sommige gerechten kunt u ook koken met:
* Per gewicht
* Voedselsensor

Tot hoeverre een gerecht wordt gekookt:
* Rauw of Minder

*  Medium

* Gaar of Meer

Stap 1 Schakel de oven in.

Stap 2 Druk op: =—.

Stap 3 Druk op: % . Voer in: Kook- En Bakassistent.
Stap 4 Kies een gerecht of een voedseltype.

Stap 5

Druk op: START .

6.7 Verwarmingsfuncties

STANDAARD

Verwarmingsfunctie Toepassing

Circulatiegrill

v Om dunne stukken voedsel te grillen en brood te roosteren.
Grillen

v Voor het braden van grote stukken viees of gevogelte met bot op één niveau. Voor
? gratineren en bruinen.
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Verwarmingsfunctie Toepassing

)

Hetelucht

Bakken op maximaal drie rekstanden tegelijkertijd en voedsel drogen. Stel de tempe-
ratuur 20 tot 40°C lager in dan voor Boven + onderwarmte.

A oad

*

Bevroren gerechten

Om kant-en-klaar-gerechten (bijv. patat, aardappelpartjes of loempia's) krokant te ma-
ken.

Boven + onderwarmte

Voor het bakken en roosteren op één ovenniveau.

(%f) Voor het bakken van pizza. Voor intensieve bruining en een krokante bodem.
Pizz;nctie
Voor het bakken van taarten met een krokante bodem en het bewaren van voedsel.
Onde_rwarmte
SPECIAAL

Verwarmingsfunctie

Toepassing

=l

Voor het inmaken van groenten (bijv. augurken).

Inmaken

S S S Om in plakjes gesneden fruit, groenten en champignons te drogen.
Drogen

@ Om yoghurt te maken. Het lampje in deze functie is uit.

Yoghurtfunctie
Om borden voor het serveren op te warmen.
e
ru

Borden warmen

(YY)

Ontdooien

Om voedsel te ontdooien (groenten en fruit). De ontdooitijd is afhankelijk van de hoe-
veelheid ingevroren voedsel en de grootte daarvan.

54§

g
Gratineren

Voor gerechten zoals lasagne of aardappelgratin. Voor gratineren en bruinen.

122 NEDERLANDS



Verwarmingsfunctie

Toepassing

V°C
Lage temperatuur ga-
ren

Om malse, sappige braadstukken te bereiden.

§

Warm houden

Om voedsel warm te houden.

WV |
Warmelucht (vochtig)

Deze functie is ontworpen om tijdens de bereiding energie te besparen. Bij het ge-
bruik van deze functie kan de temperatuur in de ruimte verschillen van de ingestelde
temperatuur. De restwarmte wordt gebruikt. Het verwarmingsvermogen kan worden
verminderd. Raadpleeg voor meer informatie het hoofdstuk "Dagelijks gebruik", op-
merkingen op: Warmelucht (vochtig).

STOOM
Verwarmingsfunctie Toepassing
{\) Gebruik stoom voor stomen, stoven, zachtjes knapperig maken, bakken en braden.
\I/
Steamify
De functienaam verwijst naar een kookmethode in vaculim afgesloten plastic zakjes
\I/ bij lage temperaturen. Raadpleeg het gedeelte SousVide-koken hieronder en het
sV

SousVide-koken

hoofdstuk "Aanwijzingen en tips" met de kooktabellen voor meer informatie.

G2

—

Regenereren

Het opwarmen van voedsel met stoom voorkomt het drogen van het oppervlak.
Warmte wordt op een zachte en gelijkmatige manier verdeeld, waardoor de smaak en
het aroma van voedsel zoals zojuist bereid, kan worden teruggewonnen. Deze functie
kan worden gebruikt om voedsel direct op een bord op te warmen. U kunt meer dan
één plaat tegelijk opwarmen met behulp van verschillende rekposities.

N

Brood bakken

Gebruik deze functie voor brood en broodjes met heel goed professioneel resultaat
qua krokantheid, kleur en bruine korst.

1
=

Deeg laten rijzen

Om het rijsproces van gistdeeg te versnellen. Het voorkomt dat het oppervlak van het
deeg uitdroogt en houdt het deeg elastisch.

|(\|I)|
FULL
t

Stoom

Voor het stomen van groenten, bijgerechten of vis

[

HIGH
Hoge vochtigheid

De functie is geschikt voor het bereiden van delicate gerechten zoals vla, vlaaien, ter-
rines en vis.
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Verwarmingsfunctie Toepassing

C(\) De functie is geschikt voor het koken van gestoofd en gestoofd vlees, evenals brood
\[} en zoet gistdeeg. Door de combinatie van stoom en warmte krijgt het viees een sappi-

MED ge en malse textuur en gistdeegbakkerijen krijgen een knapperig en glanzend opper-

Medium vochtigheid  y|gk.

(n) De functie is geschikt voor viees, gevogelte, ovengerechten en ovenschotels. Dankzij
\l/ de combinatie van stoom en warmte krijgt viees een malse en sappige textuur en een
Low knapperig opperviak.

Lage vochtigheid

6.8 Opmerkingen over:Warmelucht
(vochtig)

Deze functie werd gebruikt om te voldoen
aan de eisen van de energie-efficiéntieklasse
en het ecologisch ontwerp (volgens EU
65/2014 en EU 66/2014). Tests volgens:
IEC/EN 60350-1.

De ovendeur dient tijdens de bereiding
gesloten te zijn zodat de functie niet wordt
onderbroken en de oven werkt op de hoogst
mogelijke energie-efficiéntie.

7. KLOKFUNCTIES

7.1 Omschrijving klokfuncties

Bij gebruik van deze functie gaat de
verlichting na 30 seconden automatisch uit.

Voor de bereidingsinstructies raadpleegt u
het hoofdstuk "Aanwijzingen en
tips",Warmelucht (vochtig).Voor algemene
aanbevelingen voor energiebesparing
raadpleegt u het hoofdstuk "Energie-
efficiéntie”, Energiebesparing.

Klokfunctie Toepassing

Kooktijd

De duur van het koken instellen. Maximaal 23 uur 59 min.

Actie beéindigen

Voor het instellen wat er gebeurt als de timer stopt met tellen.

Uitgestelde start

Om het begin en/of het einde van het koken uit te stellen.

Tijd verlenging Om de kooktijd te verlengen.

Herinnering Om een aftelling in te stellen. Maximum is 23 uur 59 min. Deze functie heeft geen
invloed op de werking van de oven.

Uptimer Houdt in de gaten hoelang de functie werkt.Uptimer - je kunt deze in- en uitscha-

kelen.

7.2 Instellen: Klokfuncties

De klok instellen

Stap 1 Schakel de oven in.
Stap 2 Druk op: Dagtijd.
Stap 3

Stel de tiid in. Druk op: OK.
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De bereidingstijd instellen

Stap 1 Kies de verwarmingsfunctie en stel de temperatuur in.
Stap 2 Druk op: @
Stap 3

Stel de tijd in. Druk op: OK.

De eindoptie kiezen

Stap 1 Kies de verwarmingsfunctie en stel de temperatuur in.
Stap 2 Druk op: @

Stap 3 Stel de bereidingstijd in.

Stap 4 Drukop: © @ @

Stap 5 Druk op: Actie beéindigen.

Stap 6 Kies je voorkeur: Actie beéindigen.

Stap 7

Druk op: OK. Herhaal de actie totdat het hoofdscherm op het display verschijnt.

Het begin van het koken uitstellen

Stap 1 Stel de verwarmingsfunctie en de temperatuur in.
Stap 2 Druk op: @

Stap 3 Stel de bereidingstijd in.

Stap 4 Drukop: © ® @

Stap 5 Druk op: Uitgestelde start.

Stap 6 Kies de waarde.

Stap 7

Druk op: OK. Herhaal de actie totdat het hoofdscherm op het display verschijnt.

De bereidingstijd verlengen

Wanneer 10% van de bereidingstijd overblijft en het voedsel niet klaar lijkt te zijn, kun je de bereidingstijd verlen-
gen. Je kunt ook de verwarmingsfunctie wijzigen.

Druk op +1min om de bereidingstijd te verlengen.

De timerinstellingen wijzigen

Stap 1 Druk op: @
Stap 2 Stel de timerwaarde in.
Stap 3 Druk op: OK.

Je kunt de ingestelde tijd tijdens het koken op elk gewenst moment wijzigen.

NEDERLANDS 125



8. GEBRUIK VAN DE ACCESSOIRES

. kantelmechanismen. De hoge rand rond het
/\ WAARSCHUWING! rooster voorkomt dat het kookgerei van het
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid. rooster afglijdt.

8.1 Accessoires plaatsen

Een kleine inkeping bovenaan verhoogt de
veiligheid. De inkepingen zijn ook anti-

Bakrooster:

Plaats het rooster tussen de geleidestangen van
de roostersteun en zorg ervoor dat de pootjes om-
laag staan.

Bakplaat / Diepe schaal:
Schuif de plaat tussen de geleidestangen van de
inschuifrail.

8.2 Voedselsensor

Voedselsensor- meet de temperatuur binnenin het voedsel. Je kunt het bij elke
verwarmingsfunctie gebruiken.

Er moeten twee temperaturen worden ingesteld:

C ”?

De oventemperatuur: (minimaal 120 °C). De kerntemperatuur.

Voor de beste kookresultaten:

Ingrediénten moeten op kamertem-  Niet gebruiken voor vioeibare Tijdens het koken moet het in de schaal
peratuur zijn. gerechten. blijven.

De oven berekent een geschatte bereidingseindtijd. Dit hangt af van de voedselkwaliteit, de
ingestelde ovenfunctie en de temperatuur.
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8.3 Gebruik: Voedselsensor

Stap 1 Schakel de oven in.

Stap 2 Selecteer de verwarmfunctie en, indien nodig, de oventemperatuur.

Stap 3 Invoegen: Voedselsensor.

Vlees, gevogelte en vis Stoofschotel

Breng het uiteinde van Voedselsensor in het midden  Breng het uiteinde van Voedselsensor precies in het mid-
van het vlees, de vis, in het dikste deel indien moge- den van de braadpan. Voedselsensor moet stevig op zijn
lijk. Zorg ervoor dat ten minste 3/4 van Voedselsen- plaats blijven tijdens het bakproces. Gebruik een solide

sor binnen in het gerecht zit. ingrediént om dit voor elkaar te krijgen. Gebruik de rand
van de ovenschaal voor het ondersteunen van het sili-
cone handvat van de Voedselsensor. Het uiteinde van
Voedselsensor mag de bodem van een bakplaat niet aan-
raken.

\
yi%/

=

Stap 4 Stekker Voedselsensor steek in de aansluiting aan de voorkant van de oven.
Het display toont de huidige temperatuur van: Voedselsensor.

Stap 5 /‘? - druk om de kerntemperatuur van de sensor in te stellen.

Stap 6 ® ® @ _jruk om de voorkeursoptie in te stellen:
* Geluidsalarm - wanneer het voedsel de kerntemperatuur bereikt, klinkt het signaal.
* Geluidsalarm en stop met koken - wanneer het voedsel de kerntemperatuur bereikt, klinkt het

signaal en stopt de oven.

Stap 7 . . OK
Selecteer de optie en druk herhaaldelijk op: om naar het hoofdscherm te gaan.

Stap 8 Druk op: START .
Wanneer het voedsel de ingestelde temperatuur bereikt, klinkt het signaal. U kunt ervoor kiezen om
te stoppen of door te gaan met koken, om er zeker van te zijn dat het voedsel goed gaar is.

Stap 9 Verwijderen Voedselsensor haal de stekker uit het stopcontact en neem het gerecht uit de oven.

/\ WAARSCHUWING!

Er bestaat gevaar voor brandwonden omdat Voedselsensor heet wordt. Wees
voorzichtig wanneer u de stekker eruit haalt en de voedingssensor uit het ge-
recht haalt.
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9. EXTRA FUNCTIES

9.1 Hoe kan ik opslaan: Favorieten

U kunt uw favoriete instellingen opslaan, zoals de verwarmingsfunctie, de bereidingstijd, de
temperatuur of de reinigingsfunctie. U kunt 3 favoriete instellingen opslaan.

Stap 1 Het apparaat inschakelen.

Stap 2 Selecteer de gewenste instelling.

Stap 3 Druk op: — . Selecteer: Favorieten.
Stap 4 Selecteer: Huidige instellingen opslaan.
Stap 5

Druk op + om de instelling toe te voegen aan de lijst met: Favorieten. Druk op OK.

b) - druk hierop om de instelling te resetten.

0 - druk hierop om de instelling te annuleren.

9.2 Toetsenblokkering

Deze functie voorkomt dat de verwarmingsfunctie per ongeluk wordt gewijzigd.

Stap 1 Het apparaat inschakelen.
Stap 2 Stel een verwarmingsfunctie in.
Stap 3 * H - druk hier tegelijkertijd op om de functie in te schakelen.

Herhaal stap 3 om de functie uit te schakelen.

9.3 Automatische uitschakeling De automatische uitschakeling werkt niet met
de functies: Binnenverlichting,
Voedselsensor, Eindtijd, Lage temperatuur
garen.

Om veiligheidsredenen schakelt de oven na
bepaalde tijd uit als er een ovenfunctie in
werking is en u geen instellingen wijzigt.

9.4 Koelventilator

@ Als het apparaat in werking is, wordt de
(°C) (u) koelventilator automatisch ingeschakeld om
30- 115 125 de oppervlakken van het apparaat koel te

houden. Als je het apparaat uitschakelt, kan
120 - 195 8.5 de koelventilator blijven werken totdat het
200 - 230 55 apparaat is afgekoeld.
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10. AANWIJZINGEN EN TIPS

10.1 Kookadviezen

®

De temperatuur en kooktijden in de tabellen zijn slechts als richtlijn bedoeld. Ze zijn afhankelijk van het recept, de

kwaliteit en de kwantiteit van de gebruikte ingrediénten.

Je apparaat kan anders bakken of roosteren dan het apparaat dat je tot nu toe gebruikt hebt. De onderstaande

hints tonen aanbevolen instellingen voor temperatuur, kooktijd en rekstand voor specifieke soorten voedsel.

Als u voor een speciaal recept de instelling niet kunt vinden, zoek dan naar een soortgelijk recept.
Voor meer kookaanbevelingen kunt u de kooktabellen op onze website raadplegen. Om de Kookhints te vinden,
controleer het PNC-nummer op het classificatieplaatje op de voorzijde van het frame van de binnenkant van het

apparaat.

10.2 Warmelucht (vochtig)

¥ = SN
\ Ly

(°C) (min)
Zoete broodjes, 16 bakplaat of lekschaal 180 20-30
stuks
Biscuitrol bakplaat of lekschaal 180 20-30
Luchtige flanbodem flanvorm op rooster 180 25-35
Gepocheerde vis, 0,3 bakplaat of lekschaal 180 15-25
kg
Hele vis, 0,2 kg bakplaat of lekschaal 180 20-30
Bitterkoekjes, 24 bakplaat of lekschaal 160 30-40
stuks
Muffins, 12 stuks bakplaat of lekschaal 180 25-35
Hartig gebak, 20 stuks bakplaat of lekschaal 180 25-35
Zandkoekjes, 20 stuks bakplaat of lekschaal 160 25-35
Taartjes, 8 stuks bakplaat of lekschaal 180 15-25
Groenten, gepo- bakplaat of lekschaal 180 30-40

cheerd, 0,4 kg

10.3 Warmelucht (vochtig) — aanbevolen accessoires

Gebruik de donkere en niet-reflecterende bakjes en schalen. Ze nemen de warmte beter op
dan licht en reflecterend servies.
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Pizza pan

Ovenschaal

Ovenvormpjes

Blik voor flanbodem

Donker, niet-reflecterend
Diameter van 28 cm

Donker, niet-reflecterend
Diameter van 26 cm

8 cm diameter, 5

Donker, niet-reflecterend
Diameter van 28 cm

10.4 Kooktafels voor testinstituten

Informatie voor testinstituten
Tests volgens IEC 60350-1.

Stoomfunctie

Gebruik de functie: Stoom.

Plaats de bakplaat op de eerste rekstand.

Gebruik de tweede rekstand.

Stel de temperatuur in op 100°C.

\/\

pw—

Reservoir (Gastro- kg min
norm)
Broccoli, verwarm de lege 1 x 2/3 geperforeerd 0.3 8-9
oven voor
Broccoli, verwarm de lege 1 x 2/3 geperforeerd max. 10-11
oven voor
Erwten, bevroren 1 x 2/3 geperforeerd 2 Tot de temperatuur
op de koudste plek
85 °C heeft bereikt.
/\ WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.
11.1 Opmerkingen over de reiniging
< Reinig de voorkant van het apparaat uitsluitend met een microvezeldoek met warm water en

een mild reinigingsmiddel.
Reinig de bodem van de uitsparing met een paar druppels azijn om kalksteenresten te ver-

wijderen.
o i Gebruik een reinigingsoplossing om metalen oppervlakken te reinigen.
Reinigingsmid-
delen Reinig vlekken met een mild reinigingsmiddel.
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zaken.

Reinig de uitsparing telkens na gebruik. Vetophoping of andere resten kunnen brand veroor-

=
]

Dagelijks gebruik

bruik uitsluitend met een microvezeldoek.

Bewaar het voedsel niet langer dan 20 minuten in het apparaat. Droog de ruimte na elk ge-

©y
Z24

nigen.

Reinig alle accessoires na elk gebruik en laat ze drogen. Gebruik alleen een zachte doek
met warm water en een mild reinigingsmiddel. De accessoires niet in een afwasmachine rei-

Reinig de antiaanbakaccessoires niet met agressieve reinigingsmiddelen of scherpe voor-

. werpen.
Accessoires P

11.2 Hoe te verwijderen:
Inschuifrails/

Verwijder de inschuifrails om de oven te

reinigen.
Stap 1 Schakel de oven uit en wacht totdat deze is afgekoeld.
Stap 2 Trek de inschuifrails voorzichtig naar
boven toe uit de voorste ophanging.
Stap 3 Trek de voorkant van de inschuifrails
weg van de zijwand.
Stap 4 Trek de inschuifrails uit de achterste
ophanging.

Plaats de inschuifrails in omgekeerde volgorde.

11.3 Ga als volgt te werk voor
gebruik: Stoomreiniging

Voordat u begint:

Schakel de oven uit en wacht
tot deze afgekoeld is.

Verwijder alle accessoires en verwijder-
bare inschuifrails.

Maak de voorkant van de oven
schoon met een zachte doek, warm
water en een mild reinigingsmiddel.

Stap 1 Vul de waterlade tot het maximale niveau.
Stap 2 Selecteer: Menu / Reinigen.
Functie Omschrijving Duur
Stoomreiniging Lichte reiniging 30 min
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Stoomreiniging Plus Normale reiniging

Bespray de ruimte met een reinigingsmid-

75 min

del.
Stap 3 Druk op START . Volg de instructies op het display.
Als de reiniging is voltooid klinkt er een geluidssignaal.
Stap 4 Druk op een willekeurig symbool om het signaal uit te zetten.

@ Wanneer deze functie werkt, is de lamp uit.

Na afloop van de reiniging:

Schakel de oven uit. Wanneer de oven koud is, droogt u de
ovenruimte met een zachte doek.
Verwijder al het resterende water uit de
waterlade.

Laat de ovendeur open en wacht
tot de ovenruimte droog is.

11.4 Reinigingsherinnering

Wanneer de herinnering verschijnt, wordt reiniging aanbevolen.

Gebruik de functie: Stoomreiniging Plus.

11.5 Hoe schoon te maken:

Waterreservoir
Stap 1 Verwijder de waterlade uit de oven.
Stap 2 Verwijder het deksel van de waterlade. Til

het deksel op in overeenstemming met het
uitsteeksel aan de achterzijde.

Stap 3 Verwijder de golfbreker. Trek het weg van
de ladebak tot het tevoorschijn komt.

S

%6
2

Stap 4 Was de onderdelen van de waterlade met water en zeep. Gebruik geen schuursponzen en maak

de waterlade niet schoon in de vaatwasser.
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Stap 5 Monteer de waterlade opnieuw.

Stap 6 Klik de golfbreker erin. Duw die in de lade-
bak.
Stap 7 Monteer het deksel. Plaats eerst de druk-

knop aan de voorzijde en duw deze vervol-
gens tegen de ladebak.

Stap 8 Plaats de waterlade erin.

Stap 9 Duw de waterlade in de richting van de
oven totdat deze vastklikt.

11.6 Gebruik: Ontkalken

Voordat u begint:

Schakel de oven uit en wacht tot Verwijder alle accessoires. Controleer of het waterreservoir leeg is.
deze is afgekoeld.

Duur van het eerste deel: ongeveer 100 min

Stap 1 Plaats de braadpan op de eerste rekstand.

Stap 2 Giet 250 ml antikalkmiddel in het waterreservoir.

Stap 3 Vul het resterende deel van het waterreservoir tot het maximumniveau met water.

Stap 4 Selecteer: Menu / Reinigen.

Stap 5 Schakel de functie in en volg de instructies op het display.
Het eerste deel van het ontkalken begint.

Stap 6 Nid?t h(;et eerste deel voorbij is, maakt u de braadpan leeg en plaatst u deze terug op de eerste
rekstand.

Duur van het tweede deel: ongeveer 35 min

Stap 7 Vul het waterreservoir met water. Zorg dat er geen resten van antikalkmiddel in het waterreservoir
achterblijven. Waterreservoir plaatsen.

Stap 8 Wanneer de functie is afgelopen, verwijdert u de braadpan.

@ Wanneer deze functie werkt, is de lamp uit.

Wanneer het ontkalken eindigt:

Schakel de oven uit. Wanneer de oven koud is, droogt u  Laat de ovendeur open en wacht tot
de ovenruimte met een zachte doek. de ovenruimte droog is.
Verwijder het resterende water uit
het waterreservoir.

@ Als er na het ontkalken nog wat kalksteenresten in de oven achterblijven, wordt op het display gevraagd om
de procedure te herhalen.
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11.7 Ontkalkmelder

Er zijn twee melders die u de instructie geven om de oven te ontkalken. U kunt de
ontkalkmelder niet uitschakelen.

Type Omschrijving
Zachte herinnering Raadt u aan om de oven te ontkalken.
Harde herinnering Verplicht u om de oven te ontkalken. Als u de oven niet ontkalkt wanneer de harde

herinnering is ingeschakeld, zijn de stoomfuncties uitgeschakeld.

11.8 Gebruik: Spoelen

Voordat u begint:

Schakel de oven uit en wacht tot deze is afgekoeld. Verwijder alle accessoires.
Stap 1 Plaats de braadpan op de eerste rekstand.
Stap 2 Vul het waterreservoir met water.
Stap 3 Selecteer: Menu / Reinigen / Spoelen.
Duur: ongeveer 30 min
Stap 4 Schakel de functie in en volg de instructies op het display.
Stap 5 Wanneer de functie is afgelopen, verwijdert u de braadpan.

@ Wanneer deze functie werkt, is de lamp uit.

11.9 Droogherinnering

Na het koken met een stoomverwarmingsfunctie vraagt het display om de oven te drogen.

Druk op JA om de oven te drogen.

11.10 Gebruik: Drogen

Gebruik het na het koken met een stoomverwarmingsfunctie of stoomreiniging om de
ovenruimte te drogen.

Stap 1 Zorg ervoor dat de oven is afgekoeld.
Stap 2 Verwijder alle accessoires uit de oven.
Stap 3 Selecteer het menu: Reinigen / Drogen.
Stap 4 Volg de instructies op het scherm.

11.11 Verwijderen en installeren:

Deur

U kunt de deur en de binnenste glasplaten
verwijderen om ze te reinigen. U Het aantal
glasplaten verschilt per model.

/\ WAARSCHUWING!

De deur is zwaar.
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/\ LET OP!

Behandel het glas voorzichtig, vooral
rond de randen van het voorpaneel. Het
glas kan breken.

Stap 1

Open de deur volledig.

Stap 2

Hef en druk de klemhendels (A) op
de twee deurscharnieren.

Stap 3

Sluit de ovendeur in de eerste openingsstand (in een hoek van ongeveer 70°). Houd de deur aan
beide kanten vast en trek deze onder een opwaartse hoek weg van de oven. Plaats de ovendeur
met de buitenkant omlaag op een zachte doek op een stabiele ondergrond.

Stap 4

Pak de deurafdekking (B) aan de
bovenkant van de deur aan beide
kanten vast en druk deze naar bin-
nen om de klemsluiting te ontgren-
delen.

Stap 5

Trek de deurlijst naar voren om
hem te verwijderen.

Stap 6

Houd de glasplaten aan hun boven-
kant vast en trek deze een voor een
omhoog uit de geleider.

Stap 7

Reinig de glasplaat met een sopje.
Droog de glasplaat voorzichtig af.
Reinig de glasplaten niet in de vaat-
wasser.

Stap 8

Voer na het reinigen de boven-
staande stappen in de omgekeerde
volgorde uit.

Stap 9

Plaats de kleinste glasplaat eerst, daarna de grotere glasplaat en de deur.
Zorg ervoor dat de glasplaten op de juiste manier worden geplaatst, anders kan het oppervlak van

de deur oververhit raken.

11.12 Hoe te vervangen: Lamp

/\ WAARSCHUWING!

Gevaar voor elektrische schokken.
Het lampje kan heet zijn.
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Voordat u de lamp vervangt:

Stap 1 Stap 2 Stap 3
Schakel de oven uit. Wacht tot de Trek de oven uit het stopcontact. Plaats een doek op de bodem van
oven afgekoeld is. de holte.
Bovenlamp
Stap 1 Draai de glazen afdekking om die te ver-
wijderen. -
r@w—v
—a
AN &= L/
N ‘ ‘ /
Stap 2 Verwijder de metalen ring en reinig het glazen deksel.
Stap 3 Vervang de lamp door een geschikte 300 °C hittebestendige lamp.
Stap 4 Bevestig de metalen ring aan de glazen afdekking en installeer deze.

12. PROBLEEMOPLOSSING

/N\ WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

12.1 Wat te doen als...

=
i Het apparaat gaat niet aan of warmt niet op

v
@ Mogelijke oorzaak = Oplossing

Het apparaat is niet aangesloten op een stopcontact of ~Controleer of het apparaat goed is aangesloten op de

niet goed geinstalleerd. elektriciteitsvoorziening.

De klok is niet ingesteld. Stel de klok in, zie voor meer informatie Klokfuncties
hoofdstuk, Instellen: Klokfuncties.

De deur is niet goed gesloten. Sluit de deur volledig.

De zekering is doorgeslagen. Ga na of de zekering de oorzaak van het probleem is.

Als het probleem zich opnieuw voordoet, neem dan
contact op met een gekwalificeerde elektricien.

Het apparaat Kinderslot is aan. Raadpleeg het hoofdstuk 'Menu', Submenu voor: Op-
ties.
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Y
Onderdelen

@ Omschrijving

v

= Oplossing

De lamp is opgebrand.

Vervang de lamp, raadpleeg voor meer informatie het
hoofdstuk 'Onderhoud en reiniging', Hoe te vervangen:

Lamp.

=
Waterreservoir werkt niet goed

@ Omschrijving

@ Mogelijke oorzaak

v

= Oplossing

Het waterreservoir blijft niet in het
apparaat nadat je het hebt ge-
plaatst.

Je hebt de behuizing van het water-
reservoir er niet volledig in geduwd.

Plaats het waterreservoir volledig in
het apparaat.

Er komt water uit de waterreservoir.

Je hebt het deksel van de waterre-
servoir of golfbreker niet correct ge-
monteerd.

Monteer het deksel van de waterre-
servoir en de golfbreker opnieuw.

R

Problemen met de reinigingsprocedure

@ Omschrijving

@ Mogelijke oorzaak

v

= Oplossing

De waterreservoir is moeilijk schoon
te maken.

Het deksel en de golfbreker zijn niet
verwijderd.

Verwijder het deksel en de golfbre-
ker.

Er is geen water aanwezig in de
grill-/bakplaat na het ontkalken.

De waterreservoir is niet tot het
maximale niveau gevuld.

Controleer of er ontkalkingsmiddel/
water in de waterreservoir zit.

Er ligt vies water op de bodem van
de ruimte na het ontkalken.

De grill-/bakplaat bevindt zich op het
verkeerde ovenniveau.

Verwijder het resterende water en
het ontkalkingsmiddel van de bo-
dem van het apparaat. Plaats de
grill-/bakplaat de volgende keer op
het onderste ovenniveau.

Er is te veel water aanwezig op de
bodem van de ruimte na de reini-

ging.

Je hebt te veel schoonmaakmiddel
in de oven gedaan voordat je begon
met schoonmaken.

Verdeel de volgende keer de dunne
laag van een schoonmaakmiddel
gelijkmatig over de ovenwanden.

Reinigingsprestaties zijn niet bevre-
digend.

Je bent begonnen met schoonma-
ken toen het apparaat te heet was.

Wacht totdat het apparaat koud is.
Herhaal de reiniging.

Je hebt niet alle accessoires uit de
oven gehaald voordat je begon met
schoonmaken.

Verwijder alle accessoires uit het
apparaat. Herhaal de reiniging.

Een stroomonderbreking zal de reiniging altijd
stoppen. Herhaal de reiniging als deze wordt

onderbroken door stroomuitval.
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12.2 Hoe te beheren: Foutcodes
Wanneer de softwarefout optreedt, geeft het display een foutmelding weer.
In deze sectie vindt u de lijst met problemen die u zelf kunt oplossen.

v
@ Code en omschrijving = Oplossing

F111 - Voedselsensor wordt niet correct in het stop- Volledig aansluiten Voedselsensor in het stopcontact.
contact gestoken.

F240, F439 - de aanraakvelden op het display werken  Reinig het oppervlak van het display. Zorg ervoor dat er
niet goed. geen vuil op de aanraakvelden zit.

F908 - het apparaatsysteem kan geen verbinding ma-  Schakel het apparaat uit en weer in.
ken met het bedieningspaneel.

Wanneer een van deze foutmeldingen op het display blijft verschijnen, betekent dit dat een
defect subsysteem mogelijk is uitgeschakeld. Neem in dat geval contact op met uw dealer of
een erkend servicecentrum. Als een van deze fouten optreedt zullen de overige functies van
het apparaat normaal blijven werken.

v

-

@ Code en omschrijving = Oplossing

F131 - de temperatuur van de stomersensor is te Schakel het apparaat uit en wacht tot het is afgekoeld.
hoog. Schakel het apparaat weer in.

F144 - de sensor in de Waterreservoir kan het waterni- Leeg de Waterreservoir en het bijvullen.
veau niet meten.

F508 - de Waterreservoir werkt niet goed. Schakel het apparaat uit en weer in.

12.3 Service-informatie

Als je niet zelf het probleem kunt verhelpen, neem dan contact op met je verkoper of een
erkende serviceafdeling.

De contactgegevens van de servicedienst staan op het typeplaatje. Het typeplaatje bevindt
zich op het voorframe van de apparaatruimte. Verwijder het typeplaatje niet uit de
apparaatruimte.

Wij raden je aan om de gegevens hier te noteren:

Model (MOD.) s

Productnummer (PNC) e

Serienummer (S.IN.)
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13. ENERGIEZUINIGHEID

13.1 Productinformatie en productinformatieblad volgens de EU-
voorschriften voor ecologisch ontwerp en energie-etikettering

Naam leverancier

AEG

Modelnummer

KSE792280M 944004939
KSK792280B 944004908
KSK792280M 944004907

Energie-efficiéntie-index

61,6

Energie-efficiéntieklasse

A++

Energieverbruik met een standaard belading, conventionele modus 0,89kWh/cyclus

Energieverbruik met een standaard belasting, heteluchtmodus 0,45kWh/cyclus

Aantal holtes 1

Warmtebron Elektriciteit

Volume 43|

Soort oven Inbouwoven
KSE792280M 36.6kg

Massa KSK792280B 36.6kg
KSK792280M 35.7kg

IEC/EN 60350-1 - Huishoudelijke elektrische kooktoestellen - Deel 1: Fornuizen, ovens, stoomovens en grills -

Methoden voor het meten van prestaties.

13.2 Energiebesparing

Dit apparaat heeft functies die u helpen
energie te besparen tijdens het dagelijks
koken.

Zorg ervoor dat de deur van het apparaat
gesloten is als het apparaat in werking is.
Open de deur van het apparaat niet te vaak
tijdens het koken. Houd het deurrubber
schoon en zorg ervoor dat het goed op zijn
plaats vastzit.

Gebruik metalen kookgerei om meer energie
te besparen.

Verwarm het apparaat niet voor alvorens te
koken als dat niet hoeft.

Houd onderbrekingen tussen het bakken zo
kort mogelijk als je een aantal gerechten
tegelijkertijd bereidt.

Koken met hete lucht
Gebruik indien mogelijk de bereidingsfuncties
met hete lucht om energie te besparen.

Restwarmte

Als een programma met Duur wordt
geactiveerd en de bereidingstijd langer is dan
30 minuten, worden de
verwarmingselementen bij sommige functies
van het apparaat automatisch eerder
uitgeschakeld.

De ventilator en lamp blijven werken.
Wanneer je de oven uitschakelt, geeft het
display de restwarmte aan. U kunt die warmte
gebruiken om het eten warm te houden.

Wanneer de kookduur langer is dan 30
minuten, verlaag dan de oventemperatuur tot
minimaal 3-10 minuten voor het einde van het
koken. De restwarmte binnen in het apparaat
zal blijven koken.
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Je kunt de restwarmte gebruiken om andere
maaltijden op te warmen.

Eten warm houden

Kies de laagst mogelijke
temperatuurinstelling om de restwarmte te
gebruiken en een maaltijd warm te houden.
Het indicatielampje van de restwarmte of
temperatuur verschijnt op het display.

Koken met de verlichting uitgeschakeld
Schakel de verlichting tijdens het koken uit.
Doe het aan als je het nodig hebt.

14. MENUSTRUCTUUR
14.1 Menu

Warmelucht (vochtig)
Functie is ontworpen om tijdens de bereiding
energie te besparen.

Als je deze functie gebruikt, gaat de
verlichting na 30 sec. automatisch uit. Je kunt
de verlichting weer inschakelen, maar deze
handeling vermindert de verwachte
energiebesparingen.

Menu-item

Toepassing

Kook- En Bakassistent

Toont overzicht van de automatische pro-

gramma's.

Reinigen Toont overzicht van de schoonmaakpro-
gramma's.

Favorieten Geeft een overzicht van de favoriete instel-
lingen.

Opties Om de apparaatconfiguratie in te stellen.

Instellingen Instelling Om de apparaatconfiguratie in te stellen.

Service Toont de softwareversie en -configuratie.

14.2 Submenu voor: Reinigen

Submenu Toepassing

Drogen

Procedure om de resterende condensatie in de holte op te laten drogen na ge-

bruik van de stoomfuncties.

Stoomreiniging Licht reinigen.

Stoomreiniging Plus Grondig reinigen.

Ontkalken

Verwijderen van kalkresten uit de stoomgenerator.

Spoelen

Reinigen van de stoomgenerator. Spoel af na frequent koken met stoom.

14.3 Submenu voor: Opties

Submenu Toepassing

Binnenverlichting

Schakelt de lamp in en uit.

140 NEDERLANDS



Submenu Toepassing

Kinderslot Voorkomt dat het apparaat per ongeluk wordt geactiveerd. Wanneer de optie is
ingeschakeld, verschijnt de tekst Kinderslot op het display als u het apparaat in-
schakelt. Om het apparaat in te kunnen schakelen de codeletters in alfabetische
volgorde selecteren. Toegang tot de timer, de afstandbediening en het lampje zijn
beschikbaar met de optie ingeschakeld.

Snel opwarmen Verkort de opwarmtijd. Alleen beschikbaar voor sommige functies van het appa-
raat.

Tijdisindicatie Schakelt de klok in en uit.

Digitale klokstijl Wijzigt de indeling van de weergegeven tijdsaanduiding.

14.4 Submenu voor: Instelling

Submenu Omschrijving

Taal Stelt de taal van het apparaat in.

Helderheid display Stelt de helderheid van de display in.

Toetstonen Schakelt het geluid van de aanraakvelden in en uit. Het is niet mogelijk om de

toon te dempen voor: @

Geluidsvolume Stelt het volume van de belangrijkste geluiden en signalen in.
Waterhardheid Stelt de waterhardheid in.
Dagtijd Stelt de huidige tijd en datum in.

14.5 Submenu voor: Service

Submenu Omschrijving
Demofunctie Activerings-/deactiveringscode: 2468
Softwareversie Informatie over softwareversie.

Terug naar fabrieksinstellin-  Herstelt fabrieksinstellingen.
gen

15. HET IS HEEL GEMAKKELIJK!

Voorafgaand aan het eerste gebruik moet u het volgende instellen:

Helderheid dis-

Taal
play

Toetstonen Geluidsvolume Waterhardheid Dagtijd

Maak uzelf vertrouwd met de basispictogrammen op het bedieningspaneel en het display:

@ ¥ ) y2) START

Aan /UIT Menu Favorieten Timer Voedselsensor STOP
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Het apparaat beginnen te gebruiken

Snel starten Schakel het appa- Stap 1 Stap 2 Stap 3
raat in en begin de
bereiding met de Ingedrukt houden: O ... -selecteer Druk op: START .

standaardtempera- (D
tuur en -tijd van de '
functie.

de gewenste functie.

Snel uit Schakel het appa-
raat op elk gewenst
moment uit, vanuit
elk scherm of bij elk

@ - ingedrukt houden tot het apparaat uitschakelt.

bericht.
Begin met koken
Stap 1 Stap 2 Stap 3 Stap 4 Stap 5
o,
O 9.. C OK START
- indrukken om het : . .
) - selecteer de ver- Instellen: tempera- - druk hierop om te - druk hierop om te
apparaat in te scha- . . ; .
warmingsfunctie. tuur. bevestigen. beginnen met koken.

kelen.

Bereiding met stoom - Steamify

Stel de temperatuur in. Het type stoomverwarmingsfunctie is afhankelijk van de ingestelde temperatuur.

Stoom voor zacht kro- Stoom voor bakken en
Stoom voor stomen Stoom voor stoven
kant braden
50-100 °C 105 - 130 °C 135-150 °C 155 -230 °C

Leer snel koken

Gebruik de automatische programma’s om snel een gerecht te koken met de standaardinstellingen:

Kook- En Bakas- Stap 1 Stap 2 Stap 3 Stap 4

sistent — —— "
—_— Q :
Druk op: @ Druk op: —. Druk op: /3 Kook- ies het gerec

En Bakassistent.

Gebruik snelle functies om de kooktijd in te stellen

10% Finish assist Druk op +1min om de bereidingstijd te verlengen.
Gebruik 10% Finish assist om extra tijd toe te voegen
wanneer 10% van de bereidingstijd overblijft.

Het apparaat reinigen met stoomreiniging

Stap 1 Stap 2 Stap 3

Druk op: E Druk op: rrrr/ Kies de modus:
Stoomreiniging Voor een lichte reiniging.
Stoomreiniging Plus Voor een grondige reiniging.
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Het apparaat reinigen met stoomreiniging

Ontkalken

Voor het verwijderen van kalkresten uit de stoomgenerator.

Spoelen

Voor het spoelen en reinigen van de stoomgenerator na frequent gebruik

van de stoomfuncties.

16. MILIEUBESCHERMING

Recycleer de materialen met het symbool C’?)
Gooi de verpakking in een geschikte
afvalcontainer om het te recycleren.
Bescherm het milieu en de volksgezondheid
en recycleer op een correcte manier het afval
van elektrische en elektronische apparaten.

Gooi apparaten gemarkeerd met het symbool

E niet weg met het huishoudelijk afval.
Breng het product naar het milieustation bij u
in de buurt of neem contact op met de
gemeente.
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FOR PERFECT RESULTS

Thank you for choosing this AEG product. We have created it to give you impeccable
performance for many years, with innovative technologies that help make life simpler —
features you might not find on ordinary appliances. Please spend a few minutes reading
to get the very best from it.

Visit our website to:

A Get usage advice, brochures, trouble shooter, service and repair information:
@ www.aeg.com/support

g Register your product for better service:

a/ www.registeraeg.com

Buy Accessories, Consumables and Original spare parts for your appliance:
’E www.aeg.com/shop

CUSTOMER CARE AND SERVICE

Always use original spare parts.

When contacting our Authorised Service Centre, ensure that you have the following data
available: Model, PNC, Serial Number.

The information can be found on the rating plate.

AN Warning / Caution-Safety information
(D General information and tips
Environmental information

Subject to change without notice.
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1. A SAFETY INFORMATION

Before the installation and use of the appliance, carefully read
the supplied instructions. The manufacturer is not responsible
for any injuries or damage that are the result of incorrect
installation or usage. Always keep the instructions in a safe
and accessible location for future reference.

1.1 Children and vulnerable people safety

This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
the use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children of less than 8 years of age and
persons with very extensive and complex disabilities shall
be kept away from the appliance unless continuously
supervised.

Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance.

Keep all packaging away from children and dispose of it
appropriately.

WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Keep children and pets away from the
appliance when in use and when cooling down.

If the appliance has a child safety device, it should be
activated.

Children shall not carry out cleaning and user maintenance
of the appliance without supervision.

1.2 General Safety

This appliance is for cooking purposes only.

This appliance is designed for single household domestic
use in an indoor environment.

This appliance may be used in, offices, hotel guest rooms,
bed & breakfast guest rooms, farm guest houses and other
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similar accommodation where such use does not exceed
(average) domestic usage levels.

» Only a qualified person must install this appliance and
replace the cable.

* Do not use the appliance before installing it in the built-in
structure.

 Disconnect the appliance from the power supply before
carrying out any maintenance.

« If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its Authorised Service Centre or similarly
qualified persons to avoid an electrical hazard.

 WARNING: Ensure that the appliance is switched off before
replacing the lamp to avoid the possibility of electric shock.

« WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Care should be taken to avoid touching
heating elements or the surface of the appliance cavity.

« Always use oven gloves to remove or insert accessories or
ovenware.

» To remove the shelf supports first pull the front of the shelf
support and then the rear end away from the side walls.
Install the shelf supports in the opposite sequence.

* Do not use a steam cleaner to clean the appliance.

* Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers
to clean the glass door since they can scratch the surface,
which may result in shattering of the glass.

2. SAFETY INSTRUCTIONS

2.1 Installation « Always take care when moving the
appliance as it is heavy. Always use safety
/\ WARNING! gloves and enclosed footwear.
. . . * Do not pull the appliance by the handle.
Only a qualified person must install this « Install the appliance in a safe and suitable
appliance. place that meets installation requirements.

Keep the minimum distance from other
appliances and units.

Before mounting the appliance, check if
the appliance door opens without restraint.
The appliance is equipped with an electric
cooling system. It must be operated with
the electric power supply.

Remove all the packaging.

Do not install or use a damaged
appliance.

Follow the installation instructions supplied
with the appliance.
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» The built-in unit must meet the stability
requirements of DIN 68930.

Cabinet minimum height
(Cabinet under the worktop
minimum height)

444 (460) mm

Cabinet width 560 mm
Cabinet depth 550 (550) mm
Height of the front of the 455 mm
appliance

Height of the back of the 440 mm
appliance

Width of the front of the ap- 595 mm
pliance

Width of the back of the ap- 559 mm
pliance

Depth of the appliance 567 mm
Built in depth of the appli- 546 mm
ance

Depth with open door 882 mm
Ventilation opening mini- 560x20 mm
mum size. Opening placed

on the bottom rear side

Mains supply cable length. 1500 mm
Cable is placed in the right

corner of the back side

Mounting screws 3.5x25 mm

must be carried out by our Authorised
Service Centre.

Do not let mains cables touch or come
near the appliance door or the niche below
the appliance, especially when it operates
or the door is hot.

The shock protection of live and insulated
parts must be fastened in such a way that
it cannot be removed without tools.
Connect the mains plug to the mains
socket only at the end of the installation.
Make sure that there is access to the
mains plug after the installation.

If the mains socket is loose, do not
connect the mains plug.

Do not pull the mains cable to disconnect
the appliance. Always pull the mains plug.
Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type
fuses removed from the holder), earth
leakage trips and contactors.

The electrical installation must have an
isolation device which lets you disconnect
the appliance from the mains at all poles.
The isolation device must have a contact
opening width of minimum 3 mm.

This appliance is supplied with a main
plug and a main cable.

2.3 Use

2.2 Electrical connection

/N\ WARNING!

Risk of fire and electric shock.

/\ WARNING!

Risk of injury, burns and electric shock or
explosion.

» All electrical connections should be made

by a qualified electrician.

» The appliance must be earthed.

* Make sure that the parameters on the
rating plate are compatible with the
electrical ratings of the mains power

supply.

» Always use a correctly installed

shockproof socket.

* Do not use multi-plug adapters and

extension cables.

* Make sure not to cause damage to the
mains plug and to the mains cable. Should
the mains cable need to be replaced, this

Do not change the specification of this
appliance.

Make sure that the ventilation openings
are not blocked.

Do not let the appliance stay unattended
during operation.

Deactivate the appliance after each use.
Be careful when you open the appliance
door while the appliance is in operation.
Hot air can release.

Do not operate the appliance with wet
hands or when it has contact with water.
Do not apply pressure on the open door.
Do not use the appliance as a work
surface or as a storage surface.

Open the appliance door carefully. The
use of ingredients with alcohol can cause
a mixture of alcohol and air.
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* Do not let sparks or open flames to come
in contact with the appliance when you
open the door.

» Do not put flammable products or items
that are wet with flammable products in,
near or on the appliance.

/\ WARNING!
Risk of damage to the appliance.

» To prevent damage or discoloration to the
enamel:
— do not put ovenware or other objects

in the appliance directly on the bottom.

— do not put aluminium foil directly on
the bottom of cavity of the appliance.

— do not put water directly into the hot
appliance.

— do not keep moist dishes and food in
the appliance after you finish the
cooking.

— be careful when you remove or install
the accessories.

» Discoloration of the enamel or stainless
steel has no effect on the performance of
the appliance.

» Use a deep pan for moist cakes. Fruit
juices cause stains that can be
permanent.

» Always cook with the appliance door
closed.

+ If the appliance is installed behind a
furniture panel (e.g. a door) make sure the
door is never closed when the appliance
operates. Heat and moisture can build up
behind a closed furniture panel and cause
subsequent damage to the appliance, the
housing unit or the floor. Do not close the
furniture panel until the appliance has
cooled down completely after use.

2.4 Care and cleaning

* Replace immediately the door glass
panels when they are damaged. Contact
the Authorised Service Centre.

» Be careful when you remove the door from
the appliance. The door is heavy!

« Clean regularly the appliance to prevent
the deterioration of the surface material.

« Clean the appliance with a moist soft
cloth. Use only neutral detergents. Do not
use abrasive products, abrasive cleaning
pads, solvents or metal objects.

« If you use an oven spray, follow the safety
instructions on its packaging.

2.5 Steam Cooking

/\ WARNING!

Risk of burns and damage to the
appliance.

* Released Steam can cause burns:

— Be careful when you open the
appliance door when the function is
activated. Steam can release.

— Open the appliance door with care
after the steam cooking operation.

2.6 Internal lighting

/\ WARNING!

Risk of electric shock.

/\ WARNING!

Risk of injury, fire, or damage to the
appliance.

» Before maintenance, deactivate the
appliance and disconnect the mains plug
from the mains socket.

* Make sure the appliance is cold. There is
the risk that the glass panels can break.
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« Concerning the lamp(s) inside this product
and spare part lamps sold separately:
These lamps are intended to withstand
extreme physical conditions in household
appliances, such as temperature,
vibration, humidity, or are intended to
signal information about the operational
status of the appliance. They are not
intended to be used in other applications
and are not suitable for household room
illumination.

» This product contains a light source of
energy efficiency class G.

* Use only lamps with the same
specifications.

2.7 Service

« To repair the appliance contact the
Authorised Service Centre.
« Use original spare parts only.




2.8 Disposal - Disconnect the appliance from the mains
supply.
/N\ WARNING! e Cutoff t_he mains elt_actrical ca_ble close to
. o . the appliance and dispose of it.
Risk of injury or suffocation. » Remove the door catch to prevent children
» Contact your municipal authority for or plgts from becoming trapped in the
information on how to dispose of the appliance.
appliance.
3. PRODUCT DESCRIPTION
3.1 General overview
Control panel
n ﬂ E Display
! ' Ij Water drawer
- \e—n Socket for the food sensor
L/,J Heating element
S - Qe
|\ | ﬂ Fan
) E Descaling pipe outlet
E Shelf support, removable
Shelf positions
3.2 Accessories
Wire shelf
For cookware, cake tins, roasts. /
Baking tray

For cakes and biscuits.
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Grill- / Roasting pan
To bake and roast or as a pan to collect fat.

Food sensor
To measure the temperature inside food.

 —)

Steam set

One unperforated and one perforated food
container.

The steam set drains the condensing water away
from the food during steam cooking. Use it to
prepare vegetables, fish, chicken breast. The set
is not suitable for food that needs to soak in the
water e.qg. rice, polenta, pasta.

4. CONTROL PANEL

4.1 Control panel overview

—= EoS
Ci) T T»
maa o 5To)
ON/OFF Press and hold to turn the appliance on and off.
Menu Lists the appliance functions.
Favourites Lists the favourite settings.
Display Shows the current settings of the appliance.
Lamp switch To turn the lamp on and off.
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ﬂ Fast Heat Up To turn on and off the function: Fast Heat Up.

e «Q-~ @ 3s

Press Move Press and hold
Touch the surface with fingertip. Slide fingertip over the surface. Touch the surface for 3 seconds.
4.2 Display
A Display with key functions set.
| A. Time of day
12:30 B. START/STOP
C. Temperature
#085°C 1500C D. Heating functions
E. Timer
® 15min START F. Food sensor (selected models only)
1. 1.
| | | | !
F E D C B

Display indicators

Basic indicators - to navigate on the display.

OK < 9 »

To go one level To undo the last

To confirm the selection / setting. back in the menu action

To turn the options on and off.

Sound alarm function indicators - when the set time of cooking ends, the signal sounds.

) & 2

The function is on. The function is on. Sound alarm is off.
Cooking stops automatically.

Timer indicators

S Q

To set the function: Delayed start. To cancel the setting.

5. BEFORE FIRST USE

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.
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5.1 Initial Cleaning

= e, =)

S =/

Step 1 Step 2 Step 3
Remove all accessories and remov-  Clean the appliance and the acces-  Place the accessories and the re-
able shelf supports from the appli- sories only with a microfibre cloth, movable shelf supports in the appli-
ance. warm water and a mild detergent. ance.

5.2 First connection
The display shows welcome message after the first connection.

You have to set: Language, Display brightness, Key tones, Buzzer volume, Water hardness,
Time of day.

5.3 How to set: Water hardness
When you connect the oven to the mains you have to set the water hardness level.
Use the test paper supplied with the steam set.

& % Kl

Step 1 Step 2 Step 3 Step 4

Put the test paperinto ~ Shake the test paper tore-  After 1 min, check water ~ Set the water hardness lev-
water for about 1 sec. Do move the excess of water.  hardness with the table  el: Menu / Settings / Setup /
not put the test paper un- below. Water hardness.

der running water.

@ The colours of the test paper continue to change. Do not check water hardness later than 1 min after test.

You can change the water hardness level in the menu: Settings / Setup / Water hardness.

The table shows water hardness range (dH) with the corresponding level of Calcium deposit
and the water classification. Adjust the water hardness level according to the table.

Water hardness Test paper Calcium depos- Calcium de-  Water classifi-
it (mmol/l) posit (mg/l) cation
Level dH

1 0-7 :I 0-13 0-50 soft
]

2 8-14 EI 14-25 51-100 moderately hard

3 15-21 E 26-338 101 - 150 hard

4 222 m 239 2151 very hard
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When the tap water hardness level is 4, fill the water drawer with still bottled water.

6. DAILY USE

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

6.1 How to set: Heating functions

Step 1 Turn on the oven. The display shows the default heating function.

Step 2 Press the symbol of the heating function @ to enter the submenu.

Step 3 Select the heating function and press: OK. The display shows: temperature.
Step 4 Set: temperature. Press: OK.
Step 8 Press: START |

Food Sensor - you can plug the sensor at any time before or during cooking.

STOP - press to turn off the heating function.

Step 6 Turn off the oven.

6.2 Water drawer

A. Lid
B. Wave-breaker
A C. Drawer
F D. Water-filling opening
k E. Scale
F. Front cover
3& 8
\\
\D—C
E D
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6.3 How to use: Water drawer

Step 1 Push the front cover of the water drawer.
Step 2 Fill the water drawer up to the maximum level. You can do it in two ways:
A: Leave the water drawer inside the oven and B: Remove the water drawer from the oven and
pour the water from a container. fill it from a water tap.
Step 3 Carry the water drawer in the horizontal posi-
tion to avoid water spilling. =
a D /
Step 4 When you fill the water drawer, insert it in the = “
same position. Push the front cover until the
water drawer is inside the oven.
Step 5 Empty the water drawer after each use.
/\ CAUTION!

Keep the water drawer away from hot surfaces.

6.4 How to set: Steamify - Steam heating function

Step 1

Turn on the oven.
Select the symbol of the heating function and press it to enter the submenu.

Step 2

Press . Set the steam heating function.

Step 3

Press: OK. The display shows the temperature settings.

Step 4

Set the temperature. Type of the steam heating function depends on the set temperature.

Steam for Steaming For steaming vegetables, grains, legumes, seafood, terrines

50-100 °C

and spoon desserts.

Steam for Stewing For cooking stewed and braised meat or fish, bread and poul-

105-130 °C

try, as well as cheesecakes and casseroles.
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Steam for Gentle Crisping For meat, casseroles, stuffed vegetables, fish and gratin. Ow-
135-150 °C ing to the combination of steam and heat the meat gets a juicy
and tender texture along with a crusty surface.
If you set the timer, grill function turns on automatically in the
last minutes of the cooking process to give dish a gentle gra-

tin.
Steam for Baking and Roasting For roasted and baked dishes meat, fish, poultry, filled puff
155 -230 °C pastry, tarts, muffins, gratin, vegetables and bakery dishes.

If you set the timer and put the food on the first level, bottom
heat function turns on automatically in the last minutes of the
cooking process to give dish a crispy bottom.

Step 5 Press: OK.
Step 6 Press the cover of the water drawer to open and remove it.
Step 7 Fill the water drawer with cold water to the maximum level (around 950 ml). The water supply is
sufficient for approximately 50 min.
/\ WARNING!

Use only cold tap water. Do not use filtered (demineralised) or distilled water.
Do not use other liquids. Do not pour flammable or alcoholic liquids into the
water drawer.

Use the scale on the water drawer.

Step 8 Wipe the outside of the water drawer with a soft cloth, if needed. Push the water drawer to its initial
position.

Step 9 Press: START .

Steam appears after approximately 2 min. When the oven reaches the set temperature, the signal
sounds.

Step 10 When the water drawer runs out of water, the signal sounds. Refill the water drawer.
At the end of cooking, the cooling fan runs quicker to remove steam.

Step 11 Turn off the oven.

Step 12 Empty the water drawer after cooking ends.

Step 13 Residual water can condensate in the cavity. After cooking, carefully open the oven door. When the
oven is cold, dry the cavity with a soft cloth.

6.5 How to set: SousVide Cooking

Step 1 Turn on the oven.

Select the symbol of the heating function and press it to enter the submenu.
Step 2 Press: @
Step 3

Press: OK. The display shows the temperature settings.

Step 4 Set the temperature and press: OK.

Step 5 press O, The display shows timer settings.
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Step 6

Set the timer and press: OK.

Step 7

Press: START .

Step 8

Residual water can accumulate on the vacuum bags and in the cavity. After cooking, open the oven
door carefully. Use a plate and a towel to take out the vacuum bags. When the oven is cold, remove
the water from the bottom of the cavity with a sponge. Dry the cavity with a soft cloth.

6.6 How to set: Assisted Cooking

Every dish in this submenu has a recommended function and temperature. You can adjust the
time and the temperature.

For some of the dishes you can also cook with:
*  Weight Automatic
+ Food Sensor

The degree to which a dish is cooked:
* Rare or Less

*  Medium

*  Well done or More

Step 1 Turn on the oven.
Step 2 Press: —.
Ly
Step 3 Press: /f . Enter: Assisted Cooking.
Step 4 Choose a dish or a food type.
Step 5

Press: START .

6.7 Heating functions

STANDARD
Heating function Application
vev To grill thin pieces of food and to toast bread.
Grill
vow To roast large meat joints or poultry with bones on one shelf position. To make gratins
Y and to brown.
Turbo Grilling
To bake on up to three shelf positions at the same time and to dry food. Set the tem-
@ perature 20 - 40 °C lower than for Conventional Cooking.

True Fan Cooking
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Heating function

Application

v

*

Frozen Foods

To make convenience food (e.g., french fries, potato wedges or spring rolls) crispy.

Conventional Cooking

To bake and roast food on one shelf position.

)

Pizza Function

To bake pizza. To make intensive browning and a crispy bottom.

Bottom Heat

To bake cakes with crispy bottom and to preserve food.

SPECIALS

Heating function

Application

E|

Preserving

To preserve vegetables (e.g., pickles).

3$9

Dehydrating

To dry sliced fruit, vegetables and mushrooms.

g

Yoghurt Function

To prepare yoghurt. The lamp in this function is off.

—
—
uuru

Plate Warming

To preheat plates for serving.

(YY)

Defrost

To defrost food (vegetables and fruit). The defrosting time depends on the amount
and size of the frozen food.

§§4
g
Au Gratin

For dishes such as lasagna or potato gratin. To make gratins and to brown.

V°C

Slow Cooking

To prepare tender, succulent roasts.
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Heating function

Application

To keep food warm.

Keep Warm
I This function is designed to save energy during cooking. When you use this function,
A ii the temperature in the cavity may differ from the set temperature. The residual heat is

Moist Fan Baking

used. The heating power may be reduced. For more information refer to "Daily Use"
chapter, Notes on: Moist Fan Baking.

STEAM

Heating function

Application

G

Steamify

Use steam for steaming, stewing, gentle crisping, baking and roasting.

SousVide Cooking

The function name refers to a method of cooking in vacuum sealed plastic pouches at
low temperatures. Refer to the section SousVide Cooking below and the chapter
"Hints and Tips" with the cooking tables to find more information.

G

Steam Regenerating

Food reheating with steam prevents surface drying. Heat is distributed in a gentle and
even way, which allows to recover taste and aroma of food as just prepared. This
function can be used to reheat food directly on a plate. You can reheat more than one
plate at the same time, using different shelf positions.

Z

Bread Baking

Use this function to prepare bread and bread rolls with a very good professional-like
result in terms of crispiness, colour and crust gloss.

1
=

Dough Proving

To speed up the rising of the yeast dough. It prevents dough surface from drying and
keeps the dough elastic.

For steaming vegetables, side dishes, fish

The function is suitable for cooking delicate dishes like custards, flans, terrines and
fish.

Humidity Medium

The function is suitable for cooking stewed and braised meat as well as bread and
sweet yeast dough. Due to the combination of steam and heat the meat gets a juicy
and tender texture and yeast dough bakeries get a crispy and shiny surface.

>

\j
Low

Humidity Low

The function is suitable for meat, poultry, oven dishes and casseroles. Thanks to the
combination of steam and heat, meat gets a tender and juicy texture along with a
crusty surface.
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6.8 Notes on: Moist Fan Baking

This function was used to comply with the
energy efficiency class and ecodesign
requirements (according to EU 65/2014 and
EU 66/2014). Tests according to: IEC/EN
60350-1.

The oven door should be closed during
cooking so that the function is not interrupted
and the oven operates with the highest
energy efficiency possible.

7. CLOCK FUNCTIONS

7.1 Clock functions description

When you use this function the lamp
automatically turns off after 30 sec.

For the cooking instructions refer to "Hints
and tips" chapter, Moist Fan Baking. For
general energy saving recommendations
refer to "Energy Efficiency" chapter, Energy
Saving.

Clock function Application

Cooking time

To set the length of cooking. Maximum is 23 h 59 min.

End action

To set what happens when the timer ends counting.

Delayed start

To postpone the start and / or end of cooking.

Time extension

To extend cooking time.

Reminder To set a countdown. Maximum is 23 h 59 min. This function has no effect on the
operation of the appliance.
Uptimer Monitors how long the function operates. Uptimer - you can turn it on and off.

7.2 How to set: Clock functions

How to set the clock

Step 1 Turn on the oven.
Step 2 Press: Time of day.
Step 3 Set the time. Press: OK.

How to set cooking time

Step 1 Choose the heating function and set the temperature.
Step 2 Press: @
Step 3

Set the time. Press: OK.

How to choose end option

Step 1

Choose the heating function and set the temperature.
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How to choose end option

Step 2 Press: @

Step 3 Set the cooking time.

Step 4 Press: ® @ ®

Step 5 Press: End action.

Step 6 Choose the preferred: End action.
Step 7

Press: OK. Repeat the action until the display shows the main screen.

How to delay start of cooking

Step 1 Set the heating function and the temperature.
Step 2 Press: QD

Step 3 Set the cooking time.

Step 4 Press: ® © @

Step 5 Press: Delayed start.

Step 6 Choose the value.

Step 7

Press: OK. Repeat the action until the display shows the main screen.

How to extend cooking time

When 10% of cooking time is left and the food seems not to be ready, you can extend cooking time. You can also
change the heating function.

Press +1min to extend the cooking time.

How to change timer settings

Step 1 Press: @
Step 2 Set the timer value.
Step 3 Press: OK.

You can change the set time during cooking at any time.

8. USING THE ACCESSORIES

8.1 Inserting accessories

A small indentation at the top increases

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

safety. The indentations are also anti-tip
devices. The high rim around the shelf
prevents cookware from slipping of the shelf.
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Wire shelf:
Push the shelf between the guide bars of the shelf
support and make sure that the feet point down.

Baking tray / Deep pan:
Push the tray between the guide bars of the shelf
support.

8.2 Food Sensor

Food Sensor - measures the temperature inside the food. You can use it with every heating
function.

There are two temperatures to be set:

C ”?

The oven temperature: minimum 120 °C. The core temperature.

For the best cooking results:

Ingredients should be at room tem- Do not use it for liquid dishes.  During cooking it must remain in the dish.
perature.

The oven calculates an approximate end of cooking time. It depends on the quantity of food,
the set oven function and the temperature.

8.3 How to use: Food Sensor

Step 1 Turn on the oven.

Step 2 Set a heating function and, if necessary, the oven temperature.

Step 3 Insert: Food Sensor.

Meat, poultry and fish Casserole
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Insert the tip of Food Sensor into the centre of meat,  Insert the tip of Food Sensor exactly in the centre of the
fish, in the thickest part if possible. Make sure that at casserole. Food Sensor should be stabilized in one place
least 3/4 of Food Sensor is inside of the dish. during baking. Use a solid ingredient to achieve that. Use
the rim of the baking dish to support the silicone handle of
Food Sensor. The tip of Food Sensor should not touch the
bottom of a baking dish.

Step 4 Plug Food Sensor into the socket at the front of the oven.
The display shows the current temperature of: Food Sensor.

Step 5 /‘? - press to set the core temperature of the sensor.
Step 6
ep ® ® ® _ess to set the preferred option:
« Sound alarm - when food reaches the core temperature, the signal sounds.
* Sound alarm and stop cooking - when food reaches the core temperature, the signal sounds
and the oven stops.
Step 7

Select the option and repeatedly press: OK to go to main screen.

Step 8 Press: START .
When food reaches the set temperature, the signal sounds. You can choose to stop or to continue
cooking to make sure the food is well done.

Step 9 Remove Food Sensor plug from the socket and remove the dish from the oven.

/\ WARNING!

There is a risk of burns as Food Sensor becomes hot. Be careful when you
unplug it and remove it from the food.

9. ADDITIONAL FUNCTIONS

9.1 How to save: Favourites

You can save your favourite settings, such as the heating function, the cooking time, the
temperature or the cleaning function. You can save 3 favourite settings.

Step 1 Turn on the appliance.
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Step 2 Select the preferred setting.

Step 3 Press: — . Select: Favourites.
Step 4 Select: Save current settings.
Step 5

Press + to add the setting to the list of: Favourites. Press OK.

k) - press to reset the setting.
0 - press to cancel the setting.

9.2 Function lock

This function prevents an accidental change of the heating function.

Step 1 Turn on the appliance.
Step 2 Set a heating function.
Step 3 793 R - press at the same time to turn on the function.

To turn off the function repeat step 3.

9.3 Automatic switch-off The Automatic switch-off does not work with
. the functions: Light, Food sensor, End time,
For safety reasons the appliance turns off :
- . - h Slow Cooking.
after some time, if a heating function works
and you do not change any settings. 9.4 Cooling fan
When the appliance operates, the cooling fan
. @ turns on automatically to keep the surfaces of
(°C) (h) the appliance cool. If you turn off the
30-115 125 appliance, the cooling fan can continue to
operate until the appliance cools down.
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

10. HINTS AND TIPS

10.1 Cooking recommendations

®

The temperature and cooking times in the tables are guidelines only. They depend on the recipes and the quality
and quantity of the ingredients used.

Your appliance may bake or roast differently to the appliance you had before. The hints below show recommen-

ded settings for temperature, cooking time and shelf position for specific types of the food.

If you cannot find the settings for a special recipe, look for the similar one.

For more cooking recommendations refer to cooking tables on our website. To find the Cooking Hints, check the
PNC number on the rating plate on the front frame of the appliance cavity.
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10.2 Moist Fan Baking

¥ = 5§ I O

(°C) (min)
Sweet rolls, 16 pieces baking tray or dripping pan 180 2 20-30
Swiss Roll baking tray or dripping pan 180 1 20-30
Sponge flan base flan base tin on wire shelf 180 1 25-35
Poached fish, 0.3 kg baking tray or dripping pan 180 2 15-25
Whole fish, 0.2 kg baking tray or dripping pan 180 2 20-30
Macaroons, 24 pieces baking tray or dripping pan 160 1 30-40
Muffins, 12 pieces baking tray or dripping pan 180 1 25-35
ngow pastry, 20 baking tray or dripping pan 180 1 25-35
pieces
Short crust biscuits, baking tray or dripping pan 160 1 25-35
20 pieces
Tartlets, 8 pieces baking tray or dripping pan 180 1 15-25
B/igstables, poached, baking tray or dripping pan 180 2 30-40
4 Kg

10.3 Moist Fan Baking - recommended accessories

Use the dark and non-reflective tins and containers. They have better heat absorption than the
light colour and reflective dishes.

.~

- Ramekins
Pizza pan Baking dish Flan base tin
Dark, non-reflective Dark, non-reflective 8 mC;ranr?ict: r5 Dark, non-reflective
28 cm diameter 26 cm diameter e ameter, 28 cm diameter
cm height
10.4 Cooking tables for test Steam function
institutes Use the function: Full Steam.
Put the baking tray on the first shelf position.
Information for test institutes Use the second shelf position.
Tests according to IEC 60350-1. Set the temperature to 100 °C.
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=

Container (Gastro- min
norm)
Broccoli, preheat the empty 1 x 2/3 perforated 0.3 8-9
oven
Broccoli, preheat the empty 1 x 2/3 perforated max. 10-11
oven
Peas, frozen 1 x 2/3 perforated 2 Until the temperature

in the coldest spot
reaches 85 °C.

11. CARE AND CLEANING

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

11.1 Notes on cleaning

<

Cleaning Agents

Clean the front of the appliance only with a microfibre cloth with warm water and a mild de-
tergent.
Clean the bottom of the cavity with a few drops of vinegar to remove limestone residue.

Use a cleaning solution to clean metal surfaces.

Clean stains with a mild detergent.

=

O

Everyday Use

Clean the cavity after each use. Fat accumulation or other residue may cause fire.

Do not store the food in the appliance for longer than 20 minutes. Dry the cavity only with a
microfibre cloth after each use.

i

Accessories

Clean all accessories after each use and let them dry. Use only a microfibre cloth with warm
water and a mild detergent. Do not clean the accessories in a dishwasher.

Do not clean the non-stick accessories using abrasive cleaner or sharp-edged objects.

11.2 How to remove: Shelf supports
Remove the shelf supports to clean the oven.

Step 1 Turn off the oven and wait until it is cold.
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Step 2 Carefully pull the shelf supports up
and out of the front catch.

Step 3 Pull the front end of the shelf support
away from the side wall.

Step 4 Pull the supports out of the rear
catch.

Install the shelf supports in the opposite sequence.

11.3 How to use: Steam Cleaning

Before you start:

Turn off the oven and wait until  Remove all accessories and removable  Clean the bottom of the cavity and

it is cold. shelf supports. the inner door glass with a soft cloth
with warm water and a mild deter-
gent.
Step 1 Fill the water drawer to the maximum level.
Step 2 Select: Menu / Cleaning.
Function Description Duration
Steam Cleaning Light cleaning 30 min
Steam Cleaning Plus Normal cleaning 75 min

Spray the cavity with a detergent.

Step 3 Press START . Follow the instruction on the display.
The signal sounds when the cleaning ends.
Step 4 Press any symbol to turn off the signal.

@ When this function works, the lamp is off.

When the cleaning ends:

Turn off the oven. When the oven is cold, dry the cavity with Leave the oven door open and wait
a soft cloth. until the cavity is dry.
Remove the remaining water from the wa-
ter drawer.

11.4 Cleaning Reminder

When the reminder appears, cleaning is recommended.

Use the function: Steam Cleaning Plus.
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11.5 How to clean: Water drawer

Step 1 Remove the water drawer from the oven.
Step 2 Remove the lid of the water drawer. Lift the
cover in correspondence with the protru-
sion in the rear.
Step 3 Remove the wave-breaker. Pull it away
from the drawer body until it pops out.
R4
Step 4 Wash the water drawer parts with water and soap. Do not use abrasive sponges and do not clean
the water drawer in a dishwasher.
Step 5 Reassemble the water drawer.
Step 6 Snap in the wave-breaker. Push it into the
drawer body.
Step 7 Assemble the lid. First insert the front snap
and then push it against the drawer body.
Step 8 Insert the water drawer.
Step 9 Push the water drawer towards the oven

until it latches.

11.6 How to use: Descaling

Before you start:

Turn off the oven and wait until it is Remove all accessories. Make sure that the water drawer is

cold. empty.

Duration of the first part: around 100 min

Step 1 Place the deep pan on the first shelf position.
Step 2 Pour 250 ml of the descaling agent in the water drawer.
Step 3 Fill the remaining part of the water drawer with water to the maximum level.
Step 4 Select: Menu / Cleaning.
Step 5 Turn on the function and follow the instruction on the display.
The first part of descaling starts.
Step 6 After the first part is over, empty the deep pan and put it back on the first shelf position.
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Duration of the second part: around 35 min

Step 7 Fill the water drawer with water. Make sure there is no remaining descaling agent inside the water
drawer. Insert the water drawer.

Step 8 When the function ends, remove the deep pan.

@ When this function works, the lamp is off.

When descaling ends:

Turn off the oven. When the oven is cold, dry the cavity Leave the oven door open and wait
with a soft cloth. until the cavity is dry.
Remove the remaining water from
the water drawer.

@ If some limestone residue remains in the oven after descaling, the display prompts to repeat the procedure.

11.7 Descaling reminder

There are two reminders which prompt you to descale the oven. You cannot disable the
descaling reminder.

Type Description

Soft reminder Recommends you to descale the oven.

Obligates you to descale the oven. If you do not descale the oven when the hard

Hard reminder
reminder is on, the steam functions are disabled.

11.8 How to use: Rinsing

Before you start:

Turn off the oven and wait until it is cold. Remove all accessories.
Step 1 Place the deep pan on the first shelf position.
Step 2 Fill the water drawer with water.
Step 3 Select: Menu / Cleaning / Rinsing.
Duration: around 30 min
Step 4 Turn on the function and follow the instruction on the display.
Step 5 When the function ends, remove the deep pan.

@ When this function works, the lamp is off.

11.9 Drying reminder
After cooking with a steam heating function the display prompts to dry the oven.

Press YES to dry the oven.
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11.10 How to use: Drying

Use it after cooking with a steam heating function or steam cleaning to dry the cavity.

Step 1 Make sure the oven is cold.

Step 2 Remove all accessories.

Step 3 Select the menu: Cleaning / Drying.
Step 4 Follow the instructions on the screen.

11.11 How to remove and install:
Door

You can remove the door and the internal
glass panels to clean it. The number of glass
panels is different for different models.

/\ WARNING!
The door is heavy.

/\ CAUTION!

Carefully handle the glass, especially
around the edges of the front panel. The
glass can break.

Step 1 Fully open the door.
Step 2 Lift and press the clamping levers
(A) on the two door hinges.
Step 3 Close the oven door to the first opening position (approximately 70° angle). Hold the door at both
sides and pull it away from the oven at an upwards angle. Put the door with the outer side down on
a soft cloth on a stable surface.
Step 4 Hold the door trim (B) on the top
edge of the door at the two sides
and push inwards to release the clip
seal.
Step 5 Pull the door trim to the front to re-
move it.
Step 6 Hold the door glass panels on their

top edge one by one and pull them
up out of the guide.
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Step 7 Clean the glass panel with water
and soap. Dry the glass panel care-
fully. Do not clean the glass panels
in the dishwasher.

Step 8 After cleaning, do the above steps
in the opposite sequence.

Step 9 Install the smaller panel first, then the larger and the door.
Make sure that the glasses are inserted in the correct position otherwise the surface of the door
may overheat.

11.12 How to replace: Lamp

/N WARNING!

Risk of electric shock.
The lamp can be hot.

Before you replace the lamp:

Step 1 Step 2 Step 3
Turn off the oven. Wait until the Disconnect the oven from the Put a cloth on the bottom of the cav-
oven is cold. mains. ity.
Top lamp
Step 1 Turn the glass cover to remove it.
N
Step 2 Remove the metal ring and clean the glass cover.
Step 3 Replace the lamp with a suitable 300 °C heat-resistant lamp.
Step 4 Attach the metal ring to the glass cover and install it.

12. TROUBLESHOOTING

/N\ WARNING!
Refer to Safety chapters.
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12.1 What to do if...

B
E The appliance does not turn on or does not heat up

Vv
@ Possible cause = Remedy

The appliance is not connected to an electrical supply ~ Check if the appliance is correctly connected to the

or it is connected incorrectly. electrical supply.

The clock is not set. Set the clock, for details refer to Clock functions chap-
ter, How to set: Clock functions.

The door is not closed correctly. Fully close the door.

The fuse is blown. Make sure the fuse is the cause of the problem. If the

problem recurs, contact a qualified electrician.

The appliance Child Lock is on. Refer to "Menu" chapter, Submenu for: Options.

III'
Components

@ v

L
Description = Remedy

The lamp is burnt out. Replace the lamp, for details refer to "Care and Clean-
ing" chapter, How to replace: Lamp.

l_J

Water drawer does not work properly

"4
@ Description @ Possible cause = Remedy

The appliance does not retain the You did not fully press the water Fully insert the water drawer into the
water drawer after you insert it. drawer body. appliance.
Water comes out of the water draw-  You did not assemble the lid of the =~ Reassemble the lid of the water
er. water drawer or wave breaker cor- drawer and wave breaker.
rectly.

\
6 Problems with cleaning procedure

v
@ Description @ Possible cause = Remedy

The water drawer is difficult to The lid and the wave breaker were ~ Remove the lid and the wave break-
clean. not removed. er.

There is no water inside the grill -/ The water drawer was not filled in to  Check if a descaling agent / water is
roasting pan after descaling. the maximum level. present in the water drawer body.
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Problems with cleaning procedure

@ Description

@ Possible cause

Vv

= Remedy

There is dirty water on the bottom of
the cavity after descaling.

The grill -/ roasting pan is on a
wrong shelf position.

Remove the remaining water and
the descaling agent from the bottom
of the appliance. Next time put the
grill -/ roasting pan on the first shelf
position.

There is too much water on the bot-
tom of the cavity after cleaning.

You put too much detergent in the
appliance before you started clean-

ing.

Next time evenly spread the thin lay-
er of a detergent on the cavity walls.

Cleaning performance is not satis-
factory.

You started cleaning when the appli-
ance was too hot.

Wait until the appliance is cold. Re-
peat cleaning.

You did not remove all the accesso-
ries from the appliance before
cleaning.

Remove all the accessories from the
appliance. Repeat cleaning.

Power cut always stops cleaning. Repeat
cleaning if it's interrupted by power failure.

12.2 How to manage: Error codes
When the software error occurs, the display shows error message.
In this section, you will find the list of the problems that you can handle on your own.

@ Code and description

%

= Remedy

F111 - Food sensor is not correctly inserted into the

socket.

Fully plug Food sensor into the socket.

F240, F439 - the touch fields on the display do not

work properly.

Clean the surface of the display. Make sure there is no

dirt on the touch fields.

F908 - the appliance system cannot connect with the

control panel.

Turn the appliance off and on.

When one of these error messages continues to appear on the display, it means a faulty
subsystem may have been disabled. In such a case contact your dealer or an Authorized
Service Centre. If one of these errors occurs, the rest of the appliance functions will continue to

work as usually.

@ Code and description

-V

= Remedy

F131 - the temperature of the steamer sensor is too

high.

Turn the appliance off and wait until it cools down. Turn

the appliance on again.

F144 - the sensor in the Water drawer cannot measure

the water level.

Empty the Water drawer and refill it.
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® v
Code and description =

Remedy

F508 - the Water drawer does not work properly. Turn the appliance off and on.

12.3 Service data

If you cannot find a solution to the problem yourself, contact your dealer or an Authorised

Service Centre.

The necessary data for the service centre is on the rating plate. The rating plate is on the front
frame of the appliance cavity. Do not remove the rating plate from the appliance cavity.

We recommend that you write the data here:

Model (MOD.)

Product number (PNC)

Serial number(S.N.)

13. ENERGY EFFICIENCY

13.1 Product Information and Product Information Sheet according to EU
Ecodesign and Energy Labelling Regulations

Supplier's name

AEG

Model identification

KSE792280M 944004939
KSK792280B 944004908
KSK792280M 944004907

Energy Efficiency Index

61.6

Energy efficiency class

A++

Energy consumption with a standard load, conventional mode

0.89 kWh/cycle

Energy consumption with a standard load, fan-forced mode

0.45 kWh/cycle

Number of cavities

1

Heat source Electricity
Volume 431
Type of oven Built-In Oven
KSE792280M 36.6 kg
Mass KSK792280B 36.6 kg
KSK792280M 35.7 kg

IEC/EN 60350-1 - Household electric cooking appliances - Part 1: Ranges, ovens, steam ovens and grills - Meth-

ods for measuring performance.

ENGLISH

173



13.2 Energy saving

The appliance has features which help
you save energy during everyday
cooking.

Make sure that the appliance door is closed
when the appliance operates. Do not open
the appliance door too often during cooking.
Keep the door gasket clean and make sure it
is well fixed in its position.

Use metal cookware to improve energy
saving.

When possible, do not preheat the appliance
before cooking.

Keep breaks between baking as short as
possible when you prepare a few dishes at
one time.

Cooking with fan
When possible, use the cooking functions
with fan to save energy.

Residual heat

If a programme with Duration is activated and
the cooking time is longer than 30 min, the
heating elements automatically turn off earlier
in some appliance functions.

14. MENU STRUCTURE
14.1 Menu

The fan and lamp continue to operate. When
you turn off the appliance, the display shows
the residual heat. You can use that heat to
keep the food warm.

When the cooking duration is longer than 30
min, reduce the appliance temperature to
minimum 3 - 10 min before the end of
cooking. The residual heat inside the
appliance will continue to cook.

Use the residual heat to warm up other
dishes.

Keep food warm

Choose the lowest possible temperature
setting to use residual heat and keep a meal
warm. The residual heat indicator or
temperature appears on the display.

Cooking with the lamp off
Turn off the lamp during cooking. Turn it on
only when you need it.

Moist Fan Baking
Function designed to save energy during
cooking.

When you use this function the lamp
automatically turns off after 30 sec. You may
turn on the lamp again but this action will
reduce the expected energy savings.

Menu item

Application

Assisted Cooking

Lists automatic programmes.

Cleaning Lists cleaning programmes.
Favourites Lists the favourite settings.
Options To set the appliance configuration.
Settings Setup To set the appliance configuration.
Service Shows the software version and configura-

tion.
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14.2 Submenu for: Cleaning

Submenu Application

Drying Procedure for drying the cavity from the condensation remaining after a use of
the steam functions.

Steam Cleaning Light cleaning.

Steam Cleaning Plus Thorough cleaning.

Descaling Cleaning of the steam generation circuit from residual limestone.

Rinsing Qleaning of the steam generation circuit. Use rinsing after frequent steam cook-
ing.

14.3 Submenu for: Options

Submenu Application
Light Turns the lamp on and off.
Child Lock Prevents accidental activation of the appliance. When the option is on, the text

Child Lock appears in the display when you turn on the appliance. To enable the
appliance use, choose the code letters in the alphabetical order. Access to the
timer, the remote operation and the lamp is available with the option on.

Fast Heat Up Shortens the heat up time. It is available only for some of the appliance functions.
Time indication Turns the clock on and off.
Digital clock style Changes the format of the displayed time indication.

14.4 Submenu for: Setup

Submenu Description

Language Sets the appliance language.

Display brightness Sets the display brightness.

Key tones T(Durns the tone of the touch fields on and off. It is not possible to mute the tone for:
Buzzer volume Sets the volume of key tones and signals.

Water hardness Sets the water hardness.

Time of day Sets the current time and date.

14.5 Submenu for: Service

Submenu Description

Demo mode Activation / deactivation code: 2468
Software version Information about software version.
Reset all settings Restores factory settings.
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15. IT'S EASY!

Before the first use you have to set:

Display bright-

ness Key tones Buzzer volume Water hardness Time of day

Language

Familiarize yourself with the basic icons on the control panel and the display:

0) % ® Vol START ¢

ON / OFF Menu Favourites Timer Food sensor STOP

Start using the appliance

Quick start Turn on the appli- Step 1 Step 2 Step 3

ance and start cook-

ing with the default  presq ang hold: @ O ... -selectthe Press: START .

temperature and preferred function.
time of the function.

Quick Off Turn off the appli-
ance, any screen or
message at any

@ - press and hold until the appliance turns off.

time.
Start cooking
Step 1 Step 2 Step 3 Step 4 Step 5
o,
0] B.. C oK START
- press to.tum onthe - select thg heating - set the tempera- - press to confirm. press tq start cook-
appliance. function. ture. ing.
Steam cooking - Steamify
Set the temperature. Type of the steam heating function depends on the set temperature.
. . Steam for Gentle Crisp- Steam for Baking and
Steam for Steaming Steam for Stewing ing Roasting
50 -100 °C 105-130°C 135-150 °C 155-230 °C
Get to know how to cook quickly
Use the automatic programmes to prepare a dish quickly with the default settings:
Assisted Cook- Step 1 Step 2 Step 3 Step 4
ing — -
— Q . .
Press: (D Press: —m. Press: /f Assisted Choose the dish
Cooking.
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Use quick functions to set the cooking time

10% Finish assist To extend the cooking time press +1min.
Use 10% Finish assist to add extra time when 10% of
the cooking time is left.

Clean the appliance with Steam cleaning

Step 1 Step 2 Step 3

Press: E Press: m/ Choose the mode:

Steam Cleaning For light cleaning.

Steam Cleaning Plus For thorough cleaning.

Descaling For cleaning the steam generation circuit from residual limestone.
Rinsing For rinsing and cleaning the steam generation circuit after frequent use of

the steam functions.

16. ENVIRONMENTAL CONCERNS

Recycle materials with the symbol ffo\l-) Put the | appliances marked with the symbol E with
packaging in relevant containers to recycle it. | the household waste. Return the product to
Help protect the environment and human your local recycling facility or contact your
health by recycling waste of electrical and municipal office.

electronic appliances. Do not dispose of
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PARIMATE TULEMUSTE SAAVUTAMISEKS

Taname, et valisite selle AEG toote. To6tasime selle vélja, et saaksite palju aastaid
nautida laitmatuid tulemusi, ning lisasime elu lihtsustavaid uuenduslikke funktsioone,
mida te tavaliste seadmete juures ei pruugi leida. Leidke méni minut aega ning lugege,
kuidas seadmega parimaid tulemusi saavutada.

Kiilastage meie veebisaiti, kust leiate

61 Nouandeid, brosidre, térkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet:
@ www.aeg.com/support

g Paremaks teeninduseks registreerige oma toode aadressil
a/ www.registeraeg.com

Ostke oma seadmele lisaseadmeid, tarvikuid ja originaalvaruosi aadressil
’E www.aeg.com/shop

KLIENDITEENINDUS JA HOOLDUS

Alati tuleb kasutada originaalvaruosi.

Volitatud teeninduskeskusesse pdérdumisel peaksid teil olema varuks alljargnevad
andmed: mudel, PNC, seerianumber.

Teave on toodud andmeplaadil.
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1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult labi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnduete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel
vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fuusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on dpetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja mdistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega.

Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see nduetekohaselt.

HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&dhevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad to6tavast ja jahtuvast seadmest eemal.

Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lGlitada.

Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

See seade on ettenahtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusoogiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
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kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormusi.

+ Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

» Arge kasutage seadet enne, kui see on k66gimodblisse
sisse ehitatud.

* Enne mis tahes hooldustoid Uhendage seade vooluvorgust
lahti.

 Kui toitejuhe on kahjustatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

» HOIATUS: Elektril6dgi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.

* HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&dhevad
kasutamise ajal kuumaks. Tuleb olla ettevaatlik, et valtida
kutteelementide vai pinna puudutamist seadme sisemuses.

« Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks voi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

 Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tdommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

 Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

» Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid voi teravad metallkaabitsad, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib
see puruneda.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine » Jargige seadmega kaasasolevaid
paigaldusjuhiseid.
/\ HOIATUS! » Kuna seade on raske, olge selle
. . . liigutamisel ettevaatlik. Kasutage
Seadet tohib paigaldada ainult tédkindaid ja kinnisi jalandusid.
kvalifitseeritud tehnik. + Arge tbmmake seadet kéepidemest.

Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse
kohta, mis vastab paigaldusnduetele.
Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.

Eemaldage koik pakkematerjalid.
Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega
kasutada.

180 EESTI



» Enne seadme paigaldamist kontrollige,
kas seadme uks avaneb takistusteta.

» Seade on varustatud elektrilise
jahutussisteemiga. See tuleb Ghendada
elektritoitestisteemiga.

* Integreeritud seade peab vastama
standardi DIN 68930 stabiilsusnduetele.

Kapi minimaalne korgus 444 (460) mm
(tédpinna all asuva kapi mi-
nimaalne korgus)

Kapi laius 560 mm
Kapi sligavus 550 (5650) mm
Seadme esiosa kdrgus 455 mm
Seadme tagaosa kdrgus 440 mm
Seadme esiosa laius 595 mm
Seadme tagaosa laius 559 mm
Seadme sligavus 567 mm
Sisseehitatud seadme sii- 546 mm
gavus

Siigavus avatud uksega 882 mm
Ventilatsiooniava minimaal- 560x20 mm

ne suurus. Ava asub pdhja
tagumises osas

Toitejuhtme pikkus. Juhe 1500 mm
asub tagumisel kiiljel pa-
rempoolses nurgas

« Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele Iahedal voi
seadme all olevas nisis, eriti siis, kui
seade to6tab voi uks on kuum.

« Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

« Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse I6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepaas toitepistikule.

« Kui seinakontakt logiseb, arge pange
sinna toitepistikut.

» Seadet vooluvorgust eemaldades arge
tdbmmake toitekaablist. Votke alati kinni
pistikust.

« Kasutage ainult digeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

* Seadme Uhendus vooluvérguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise
lahutatud kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

« Seadmega kaasnevad toitekaabel ja
toitepistik.

2.3 Kasutamine

Kinnituskruvid 3.5x25 mm

2.2 Elektritihendus

/\ HOIATUS!
Vigastuse, poletuse, elektriloogi voi

plahvatuse oht!

/\ HOIATUS!
Tulekahju- ja elektriloogioht!

» Kaoik elektrithendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

» Seade peab olema maandatud.

» Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvorgu naitajatele.

» Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud

elektriohutut pistikupesa.

» Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

* Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut
ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb
vélja vahetada, siis pddrduge meie
hoolduskeskusse.

+ Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

« Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.

« Deaktiveerige seade iga kord parast
kasutamist.

* Olge seadme todtamise ajal ukse
avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk voib
vabaneda.

* Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

* Arge avaldage avatud uksele survet.

* Arge kasutage seadet t66- ega
hoiupinnana.

« Avage seadme uks ettevaatlikult.
Koostisosade kasutamine koos alkoholiga
voib tekitada alkoholi ja 6hu segu.
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+ Arge laske ukse avamisel sédemetel ega
lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.

» Arge pange tuleohtlikke voi tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle lahedusse ega peale.

/\ HOIATUS!

Seadme vigastamise voi kahjustamise
oht!

» Emailkihi kahjustamise voi varvimuutuse
arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid
esemeid otse seadme pohjale.

— &rge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse pdhjale.

— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— arge hoidke parast kiipsetamise
|6petamist seadmes niiskeid ndusid ja
toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.

» Emaili voi roostevaba terase varvi
muutumine ei mojuta seadme t66d
kuidagi.

» Mahlasemate kookide puhul kasutage
stigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad
plekke, mis vdivad olla pisivad.

» Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

» Kui seade paigaldatakse k6ogimoobli
paneeli (nt ukse) taha, siis jélgige, et
seadme todtamise ajal oleks uks alati
lahti. Vastasel korral vdib kinnise
mooblipaneeli taha kogunev niiskus
kahjustada nii seadet, mooblit kui ka
pdrandat. Arge sulgege paneeli véi ust,
enne kui seade pole parast kasutamist
taielikult maha jahtunud.

2.4 Puhastus ja hooldus

« Olge ukse seadme kuljest eemaldamisel
ettevaatlik. Uks on raske!

« Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

« Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
Arge kasutage abrasiivseid tooteid,
kudrimisSsvamme, lahusteid ega metallist
esemeid.

* Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil
olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 Aurukiipsetus

/\ HOIATUS!

Pdletuse ja seadme kahjustamise oht!

* Eralduv aur voib pohjustada pdletust:
— Olge tootava seadme ukse avamisel
ettevaatlik. Aur voib valja paiskuda.
— Parast aurukipsetust olge ukse
avamisel ettevaatlik.

2.6 Sisevalgustus

/\ HOIATUS!

Elektrildogi oht!

/\ HOIATUS!

Vigastuse, tulekahju v6i seadme
kahjustamise oht!

» Enne hooldust lilitage seade vélja ja
Uhendage toitepistik pistikupesast lahti.

* Veenduge, et seade on maha jahtunud.
Klaaspaneelid voivad puruneda.

» Kui ukse klaaspaneeli tekib méra, tuleb
see kohe valja vahetada. Pé6rduge
volitatud hoolduskeskusse.
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* Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi mutdavate varulampide kohta:
Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete darmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust véi on mdeldud
edastama infot seadme t66oleku kohta.
Need pole méeldud kasutamiseks muudes
rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

* Toode sisaldab energiatdhususe klassi G
valgusallikat.

« Kasutage ainult samasuguste naitajatega
lampe .

2.7 Hooldus

« Seadme parandamiseks votke Ghendust
volitatud teeninduskeskusega.
« Kasutage ainult originaalvaruosi.




2.8 Korvaldamine

/\ HOIATUS!
Lambumis- vai vigastusoht!

» Seadme nouetekohase korvaldamise
kohta saate tdpsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

3. TOOTE KIRJELDUS

3.1 Uldine iilevaade

12 B
g

Lz
—

Iy
B NEE

3.2 Lisatarvikud

Traatrest
Klpsetusndudele, koogivormidele, praadidele.

Kupsetusplaat
Kookide ja klpsiste jaoks.

Eemaldage seade vooluvorgust.

Loigake elektrijuhe seadme |ahedalt 1abi ja
visake ara.

Eemaldage uksesulgur, et valtida laste voi
lemmikloomade seadmesse |0ksu jaamist.

Katlakivieemaldi aravoolutoru

Riiulitugi, eemaldatav

Juhtpaneel

Ekraan

Veesahtel
Toidutermomeetri pesa
Kuumutuselement

ﬂ Lamp

Ventilaator

(8

9]

Riiuli asendid

\\\\\\
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Grill-/kiipsetuspann
Klpsetamiseks ja rostimiseks voi pannina rasva
kogumiseks.

Toidusensor
Toidu sisetemperatuuri méotmiseks.

 —)

Aurukomplekt

Uks augustamata ja iiks augustatud toidunéu.
Aurukomplekti abil eemaldatakse kipsetuse ajal
kogunev kondensvesi nérgumise teel. Kasutage
seda juurvilja, kala vdi kanarinna kiuipsetamiseks.
See ei sobi toitude puhul, mida peab vees
valmistama, nt riis, polenta, pasta.

4. JUHTPANEEL

4.1 Juhtpaneeli lilevaade

—= EoS
Ci) T T»
HHaB8 0 1)
SEES / VALJAS Vajutage ja hoidke, et seade sisse ja vélja lulitada.
Menui Loetleb seadme funktsioonid.
Lemmikud Kuvab lemmikseaded.
Ekraan Naitab seadme praeguseid satteid.
Lambi ltliti Lambi sisse ja valja lllitamiseks.
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ﬂ Kiirkuumutus Funktsiooni sisse- ja valjalllitamiseks: Kiirkuumutus.

e «Q-~ @ 3s

Vajutage Liikuge Vajutage ja hoidke
Puudutage pinda sdrmeotsaga.. Libistage sérmeots lile pinna. Puudutage pinda 3 sekundit.
4.2 Ekraan
A Ekraan koos peamiste funktsioonidega.
| A. Kellaaeg
12:30 B. START/STOPP
C. Temperatuur
A0 85°C 1 50 OC D. Kipsetusreziimid
E. Taimer
® 15min START F. Toidusensor (ainult valitud mudelitel)
1. 1.
| | | | !
F E D C B

Ekraani indikaatorid

Pdhiindikaatorid — ekraanil likumiseks.

oK < 2 3
) . L Menuu~s tine tasg- Viimase toimingu  Funktsioonide sisse ja valja luli-
Valiku v6i seade kinnitamiseks. me vorra tagasi s . :
tihistamiseks. tamiseks.

liikumiseks.

Helisignaal funktsiooni indikaatorid — kui seatud klipsetusaeg I6peb, kdlab signaal.

) B 2

Funktsioon on sees. . Funktsioon on sees. Helisignaal on valjas.
Klpsetamine peatub automaatselt.

Taimeri indikaatorid

S Q

Funktsiooni seadmiseks: Viitkaivitus. Seade tihistamiseks.

5. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatikke.

EESTI 185



5.1 Esmane puhastamine

= e, =)

S =/

1. samm 2. samm 3. samm

Puhastage seadet ja tarvikuid ainult
mikrokiudlapiga, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendiga.

Eemaldage seadmest k&ik tarvikud
ja eemaldatavad restitoed.

Pange tarvikud ja eemaldatavad
restitoed seadmesse.

5.2 Esmakordne lihendamine

Péarast esmakordset Uhendamist kuvab ekraan tervitussdnumi.

Peate seadma jargmised funktsioonid: Keel, Ekraani heledus, Nuputoonid, Helitugevus, Vee
karedus, Kellaaeg.

5.3 Kuidas seadistada: Vee karedus

Ahju vooluvdrku thendamisel tuleb valida vee kareduse tase.

Kasutage aurukomplektiga kaasnevat testriba.

& % Kl

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm

Pange testriba umbes 1 Raputage testriba, et ligne  Parast 1 minuti méédu-  Valige vee karedus: Menud /

sekundiks vette. Arge vesi eemaldada. mist kontrollige vee kare- Seaded / Seadistamine /
pange testriba jooksva dust tabeli abil. Vee karedus.
vee alla!

@ Testriba varvid jatkavad muutumist. Arge kontrollige vee karedust hiljem kui 1 minut pérast testi 16ppu.

Veekareduse satteid saate muuta menlius: Seaded / Seadistamine / Vee karedus.

Juuresolevast tabelist leiate vee kareduse tasemed (dH) koos vastava kaltsiumisisalduse ja
vee kehtiva klassifikatsiooniga. Reguleerige vee kareduse taset vastavalt tabelile.

Vee karedus Testriba Kaltsiumi sade Kaltsiumi sade Vee klassifi-
(mmol/l) (mg/l) katsioon
Tase dH

1 0-7 :I 0-13 0-50 pehme
]

2 8-14 EI 14-25 51-100 mdddukalt kare

3 15-21 E 26-338 101 - 150 kare

4 222 m 23,9 2151 vaga kare
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Kui kraanivee karedus on 4, taitke veesahtel gaasita pudeliveega.

6. IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

6.1 Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

1. samm Lilitage ahi sisse. Naidikul kuvatakse vaikeklpsetusreziim.

2. samm Vajutage kuumutusreziimi siimbolit , et siseneda alammenudusse.

3. samm Valige kiipsetusreziim ja vajutage: OK. Ekraanil kuvatakse: temperatuur.
4. samm Seatud: temperatuur. Vajutage: OK.

5. samm

Vajutage: START .
Toidusensor - toidutermomeetri voite sisse lUlitada igal ajal enne klipsetamist voi kiipsetamise
kaigus.

STOP - vajutage, et kiipsetusreziim vélja lUlitada.

6. samm Lilitage ahi valja.
6.2 Veesahtel
A. Kaas
B. Lainemurdja
A C. Sahtel
F D. Vee lisamise avaus
k E. Skaala
F. Eesmine kate
T ~—B

D

N
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6.3 Kuidas kasutada: Veesahtel

1. samm Likake veesahtli eesmist katet.
2. samm Taitke veesahtel maksimumtasemeni. Seda saate teha kahel viisil:
A: Jatke veesahtel ahju ja valage sinna vett B: Eemaldage veesahtel ahjust ja taitke see kraa-
anumast. ni all.
3. samm Selleks, et vesi lle aare ei loksuks, kandke
sahtlit horisontaalses asendis. =
q D /
4. samm Veesahtli sisestamisel hoidke seda samas = “
asendis, mis vee taitmise ajal. Vajutage ees-
mist katet, kuni veesahtel on ahjus.
5. samm Pérast iga kasutuskorda kallake veesahtel tiihjaks.

/N\ ETTEVAATUST!
Arge asetage veesahtlit kuumale pinnale.

6.4 Kuidas seadistada: Steamify - Auruga kuumutamise funktsioon

1. samm Lulitage ahi sisse.
Valige kiipsetusreziimi siimbol ja vajutage seda, et siseneda alammendiisse.

2,

samm Vajutage nuppu . Seadke aurukilipsetuse reziim.
3. samm Vajutage: OK. Naidikul kuvatakse temperatuurisatted.
4. samm Seadke temperatuur. Auruga kuumutuse funktsiooni tlitip oleneb seatud temperatuurist.
Aur (aurutamiseks) Kodgiviljade, teraviljade, kaunviljade, mereandide, terriinide ja
50-100 °C vaikeste magustoitude aurutamiseks.
Aur (hautamiseks) Hautatud ja mooritud liha v6i kala, leiva ning linnuliha, samuti
105-130 °C juustukookide ja vormiroogade valmistamiseks.
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Aur (tulemus ornalt krobe) Liha, vormiroogade, taidetud kodgiviljade, kala ja grataani val-

135-150 °C

mistamiseks. Auru ja kuumuse kombinatsiooni tulemusel kiip-
seb liha mahlaseks ja 6rnaks ning omandab krobeda pinna.
Taimeri seadmisel lilitub grilli funktsioon automaatselt sisse
toiduvalmistamise protsessi vimasel minutil, et anda roale or-
nalt krébe pind.

Aur (kiipsetuseks ja rostimiseks) Réstitud ja kiipsetatud liha, kala ja linnuliha, taidetud lehttaig-

155-230 °C

nakipsetiste, lahtiste kookide, muffinite, gratdanide, kddgivilja-
de ja pagaritoodete valmistamiseks.

Taimeri seadmisel ja toidu asetamisel esimesele tasandile luli-
tub alumine kipsetusreziim automaatselt sisse toiduvalmista-
mise protsessi viimasel minutil, et anda roale 6rnalt krébe
pind.

5. samm

Vajutage: OK

6. samm Veesahtli avamiseks ja valjavotmiseks vajutage sahtlikatet.
7. samm Taitke veesahtel kiilma veega kuni maksimumtasemeni (umbes 950 ml). Vett jatkub ligikaudu 50
minutiks.
/\ HOIATUS!
Kasutage ainult kiilma kraanivett. Arge kasutage filtreeritud (demineraliseeri-
tud) ega destileeritud vett. Arge kasutage muid vedelikke. Arge kallake vee-
sahtlisse suttivaid voi alkoholi sisaldavaid vedelikke.
Jalgige veesahtlil olevat skaalat.
8. samm Vajadusel puhkige veesahtli valispinda pehme lapiga. Likake veesahtel oma kohale.
9. samm Vajutage: START .
Aur tekib ligikaudu 2 minuti parast. Kui ahi saavutab seatud temperatuuri, kdlab signaal.
Samm 10  Kui veesahtlis saab vesi otsa, kdlab signaal. Taitke sahtel uuesti veega.
Kipsetuse 16pus p6drleb jahutusventilaator auru eemaldamiseks kiiremini.
Samm 11 Lulitage ahi valja.
Samm 12  Tihjendage veesahtel parast kiipsetuse I16ppu.
Samm 13  Jaakvesi voib kondenseeruda ahjuseintele. Parast kiipsetamise 16ppu avage ettevaatlikult uks. Kui

ahi on jahtunud, kuivatage sisemust pehme lapiga.

6.5 Kuidas seada: SousVide-
kiipsetamine

1. samm

Lilitage ahi sisse.
Valige kiipsetusreziimi siimbol ja vajutage seda, et siseneda alammendiiisse.

2. samm Vajutage: m
3. samm Vajutage: OK. Naidikul kuvatakse temperatuurisatted.
4. samm

Seadke temperatuur ja vajutage: OK
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5. samm Vajutage nuppu @ Ekraanil kuvatakse taimeri satted.
6. samm Seadke taimer ja vajutage: OK.
7.
samm Vajutage: START .
8. samm Jaakvesi voib koguneda vaakumkottidele ja ahjuddnsusse. Parast kiipsetamise I6ppu avage ette-

vaatlikult ahju uks. Kasutage parast toiduvalmistamist vaakumkottide valjavétmiseks kandikut ja
kodgiratti. Kui ahi on maha jahtunud, eemaldage vesi ahju pohjalt kdsnaga. Kuivatage ahjuédnsus
pehme lapiga.

6.6 Kuidas seada: Juhendatud kiipsetamine

Iga selles alammen(is oleva toidu juurde kuulub soovituslik funktsioon ja temperatuur. Saate
reguleerida aega ja temperatuuri.

Mdningate roogade puhul véite valmistamiseks kasutada ka jargmisi funktsioone.
+ Kaaluautomaatika
» Toidusensor

Toidu kiipsetamiskraad:
» Vahekips voi Vahem
+ Keskmine

+ Taisklps voi Rohkem

1. samm Lilitage ahi sisse.
2, j—
samm Vajutage: —.
. Q
3. samm Vajutage: /\@ . Sisestage: Juhendatud kiipsetamine.
4. samm Valige toit voi toidu tulp.
5. samm

Vajutage: START .

6.7 Kiipsetusreziimid

TAVALINE
Kipsetusreziim Kasutamine
v Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva réstimiseks.
Grill
vvv Suurte kondiga liha- vai linnulihatlikkide rostimiseks ihel ahjutasandil. Gratineerimi-

¥

Turbog

rill

seks ja pruunistamiseks.

)

P66rdohk

Kupsetamiseks korraga kuni kolmel tasandil ja toidu kuivatamiseks. Seadke ahju tem-
peratuur 20 - 40 °C madalamaks kui funktsiooniga Ulemine + alumine kuumutus.
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Kiipsetusreziim

Kasutamine

*

Kiilmutatud toiduained

Kiirtoidu (nt friikartulite, kartuliviilude, kevadrullide) krobestamiseks.

Ulemine + alumine kuu-
mutus

Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja réstimiseks.

2

Pitsa

funktsioon

Pitsa kiipsetamiseks. Intensiivseks pruunistamiseks ja krobeda pdhja saavutamiseks.

Alumine kuumutus

Krobeda pohjaga kookide kiipsetamiseks ja toidu hoidistamiseks.

MUU

Kipsetusreziim

Kasutamine

=l

Hoidistamine

Kodgiviljade hoidistamiseks (nt marineeritud kurgid).

Kui

§9§

vatamine

Viilutatud puuviljade, kddgiviljade ja seente kuivatamiseks.

Jogurtifunktsioon

]

Jogurti valmistamiseks. Selle funktsiooni puhul on valgustus véljas.

—
—
uuru

Noude soojendamine

Taldrikute soojendamiseks enne serveerimist.

Toidu sulatamiseks (puu- ja juurviljad). Sulatamise aeg séltub kiilmutatava toidu ko-
gusest ja suurusest.

)
Sulatamine
Selliste toitude jaoks nagu lasanje voi kartuligratdén. Gratineerimiseks ja pruunistami-
§§9 seks.
g
Gratineerimine

V°C

Kiipsetamine madalal t°

Ornade, mahlaste praadide valmistamiseks.
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Kiipsetusreziim

Kasutamine

§

Soojashoidmine

Toidu soojashoidmiseks.

7]

Funktsioon kilipsetamise ajal energia saastmiseks. Selle funktsiooni kasutamisel vdib
ahju sisemine temperatuur erineda valitud temperatuurist. Kasutatakse jaakkuumust.

N ‘— . Kuumutusvdimsus voib vaheneda. Lisateavet leiate jaotisest "lgapdevane kasutami-
Niiske kiipsetus p6or- ne", Markused: Niiske kiipsetus péérdéhuga.
dohuga
AURUTATUD

Kiipsetusreziim

Kasutamine

@

Steamify

Kasutage auru aurutamiseks, moorimiseks, 6rna krobeduse saavutamiseks, kiipseta-
miseks ja rostimiseks.

SousVide-kiipsetamine

Funktsiooni nimi viitab madalal temperatuuril vaakumiga suletud plastkottides kiipse-
tamise meetodile. Lisateabe saamiseks vaadake allpool jaotist SousVide'i toiduval-
mistamine ja peatukki "Napunaited ja soovitused" koos toiduvalmistamise tabelitega.

G

Kuumutamine auruga

Toidu auruga soojendamine takistab pinna kuivamist. Soojus jaotub drnalt ja Uhtlaselt,
mis v8imaldab &sja valminud toidu maitset ja aroomi taastada. Seda funktsiooni saab
kasutada toidu soojendamiseks otse taldrikul. Saate soojendada korraga rohkem kui
Uihte taldrikut, kasutades erinevaid riiuliasendeid.

4

Leib

Kasutage seda funktsiooni siis, kui soovite professionaalset tulemust — krdbedust,
kaunist varvi ja laikivat koorikut.

IE

Taina kergitamine

Parmitaigna kerkimise kiirendamiseks. See takistab taina pinna kuivamist ja hoiab
selle elastsena.

E&

n
c
c
=

urutus

<
Q

Tuge

Kddgiviljade, lisandite, kala aurutamiseks

%}

F1
(7]
I

iiskus

o
=}

Koérg

Funktsioon sobib hdrkude toitude nagu piimakreemide, puuviljatortide, terriinide ja ka-
la kiipsetamiseks.

ES)

MED
Keskmine niiskus

Funktsioon sobib nii hautatud ja mooritud liha, kui ka leiva ja magusa parmitaigna
kiipsetamiseks. Tanu auru ja kuumuse kombinatsioonile saab liha mahlase ja 6rna
tekstuuri ning parmitaignast kipsetised omandavad krébeda ja laikiva pinna.

D

\l

Madal niiskus

8
g

Funktsioon sobib liha-, linnuliha-, ahjuroogade ja vormiroogade jaoks. Ténu auru ja
kuumuse kombinatsioonile kiipseb liha mahlaseks ja 6rnaks ning omandab krébeda
pinna.
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6.8 Notes on:Niiske kiipsetus
poordohuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja
Okodisaini nduete jargimiseks (vastavaltEU
65/2014 jaEU 66/2014). Testid vastavalt
standardile: IEC/EN 60350-1.

Kasutades seda funktsiooni, lulitub lamp 30
sekundi parast automaatselt valja.

Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest
,.NGuanded ja ndpunaited*,Niiske klpsetus
poordohuga.Uldiseid
energiasadastunduandeid leiate jaotise

»E iatéh “ alajaotisest E iasaast.
Ahjuuks peab kipsetamise ajal olema nergiatonusus” alajactisest Energlasaas

suletud, et valtida kasutatava funktsiooni
katkestamist ja tagada ahju té6tamine
voimalikult suure energiatdhususega.

7. KELLA FUNKTSIOONID

7.1 Kella funktsioonide kirjeldus

Kella funktsioon Kasutamine

Kipsetusaeg Kipsetamise kestuse valimiseks. Maksimum on 23 h 59 min.

Tegevuse l6pp Maarata, mis juhtub siis, kui taimer [dpetab minutite lugemise.

Viitkaivitus Algusaja ja/voi klipsetusaja I6pu edasillikkamiseks.

Kipsetusaja pikendus Kipsetusaja pikendamiseks.

P&o6rdloenduse seadmiseks. Maksimumaeg on 23 h 59 min. See funktsioon ei
mojuta seadme t66d.

Meeldetuletus

Uptimer Jalgib funktsiooni kestust.Uptimer — saate selle sisse ja valja lilitada.

7.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

Kuidas seada kella

1. samm Lulitage ahi sisse.
2. samm Vajutage: Kellaaeg.
3. samm

Seadke kellaaeg. Vajutage: OK.

Kuidas seada kiipsetusaega

1. samm Valige kiipsetusreziim ja seadke temperatuur.
2. .

samm Vajutage: @
3. samm

Seadke kellaaeg. Vajutage: OK.

Kuidas valida funktsiooni Lopp

1. samm Valige kiipsetusreziim ja seadke temperatuur.
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Kuidas valida funktsiooni Lopp

2. samm Vajutage: @

3. samm Seadke kiipsetusaeg.

4. samm Vajutage: ©® © @

5. samm Vajutage: Tegevuse I6pp.

6. samm Valige eelistatud: Tegevuse 16pp.

7.
samm Vajutage: OK. Korrake toimingut, kuni ilmub p&hikuva.

Kiipsetuse alguse edasililkkamine

1. samm Seadke kiipsetusreziim ja temperatuur.

2. samm Vajutage: @

3. samm Seadke kiipsetusaeg.

4. samm Vajutage: ©® © @

5. samm Vajutage: Viitkaivitus.

6. samm Valige vaartus.

7. samm Vajutage: OK. Korrake toimingut, kuni ilmub p&hikuva.

Kuidas pikendada kiipsetusaega

Kui kiipsetusajast on alles 10% ja teile tundub, et toit pole veel valmis, vbite aega pikendada. Samuti vdite muuta
kiipsetusreziimi.

Kipsetusaja pikendamiseks vajutage nuppu +1 min.

Taimerisatete muutmine

1. samm Vajutage: @

2. samm Seadke taimerivaartus.

3. samm Vajutage: OK.

Kipsetamise ajal vdite seatud aega alati muuta.

8. TARVIKUTE KASUTAMINE

/\ HOIATUS! 8.1 Tarvikute sisestamine

Vit ohutust késitlevaid peatiikke. Vaike Ulaosas asuv séalk suurendab

turvalisust. Sélgud kujutavad endast ka
libisemisvastast abindud. Korged servad
aitavad ara hoida ahjundude restilt
mahalibisemist.
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Traatrest:
Lukake rest ahjuriiuli toe juhtsoontele ja jalgige, et
restikumerused oleksid allpool.

Kiipsetusplaat / Siigav pann:
Lukake ahjurest riiuliraami juhtsoonte vahele.

8.2 Toidusensor
Toidusensor — moddab toidu sisetemperatuuri. Saate seda kasutada iga kiipsetusreziimiga.

Saadaval on kaks temperatuurisatet:

C M

Ahju temperatuur (minimaalselt 120 °C). Toidu sisetemperatuur.

Parimateks kiipsetustulemusteks:

Toiduained peaksid olema toatem- — mitte kasutada vedelate toitu- - kiipsetamise ajal peab see olema toidu
peratuuril. de puhul. sees.

Ahi arvutab vélja kipsetuse ligikaudse I6puaja. See oleneb toidu kogusest, seatud
funktsioonist ja temperatuurist.

8.3 Kuidas kasutada: Toidusensor

1. samm Lulitage ahi sisse.

2. samm Seadke kipsetusreziim ja ahju temperatuur, kui see on vajalik.

3. samm Sisestamine: Toidusensor.

Liha, linnuliha ja kala Vormiroog
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Suruge ots Toidusensor liha- voi kalatiiki keskossa, Suruge ots Toidusensor tapselt vormiroa keskossa. Toi-
kdige paksemasse kohta. Veenduge, et vdhemalt 3/4  dusensor peaks kipsemise ajal plsima Uhes kohas pai-
Toidusensor on sisestatud valmistatava roa sisse. gal. Kasutage selleks ménda tahkemat koostisainet. Ka-
sutage kiipsetusvormi serva silikoonist kaepideme toeta-
miseks Toidusensor. Ots Toidusensor ei tohiks puutuda

vastu kipsetusvormi pohja.

4. samm Uhendage pistik Toidusensor ahju esiosas olevasse pistikupessa.
Naidiku kuvatakse praegune temperatuur: Toidusensor.

5.
samm /‘? — vajutage, et seada sensori sisetemperatuur.
6.
samm ® ® ® _ ;jutage, et seada sobiv valik:
« Helisignaal - kui toit saavutab sisetemperatuuri, kélab helisignaal.
« Helisignaal ja kiipsetamise 16pp — kui toit saavutab sisetemperatuuri, kdlab helisignaal ja ahi I6-
petab t66.
7. samm

Tehke valik ja vajutage jarjest: OK, et liikuda pohikuvale.

8.samm \ iutage: START .
Kui toit saavutab seatud temperatuuri, kostab helisignaal. Véite toiduvalmistamise I16petada voi se-
da jatkata, et veenduda toidu valmimises.

9. samm Eemaldage Toidusensor pistik pistikupesast ja tdstke toit ahjust valja.

/\ HOIATUS!

Olge ettevaatlik, kuna Toidusensor muutub kuumaks. Olge ettevaatlik, kui sel-
le valja votate ja toidu seest eemaldate.

9. LISAFUNKTSIOONID

9.1 Kuidas salvestada: Lemmikud

Vbite salvestada oma lemmikseadeid, naiteks klipsetusreZiimi, kiipsetusaega, temperatuuri voi
puhastusfunktsiooni. Saate salvestada 3 oma lemmikseadet.

1. samm Lulitage seade sisse.
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2. samm Valige sobiv seade.

3. samm Vajutage: — . Valige: Lemmikud.

4. samm Valige: Salvesta praegused seaded.

5. samm Vajutage nuppu +, et lisada seade loendisse: Lemmikud. Vajutage OK.

k) — vajutage, et seade lahtestada.

— vajutage, et seade tlhistada.

9.2 Nuppude lukustus

See funktsioon hoiab ara klpsetusreziimi tahtmatu muutmise.

1. samm Lulitage seade sisse.

2. samm Seadke klpsetusreziim

samm 793 R - vajutage samaaegselt, et funktsioon sisse lilitada.

Funktsiooni valjalllitamiseks korrake 3. sammu.

9.3 Automaatne viljaliilitus Automaatne véljalilitus ei té6ta
funktsioonidega: Sisevalgustus, Toidusensor,

Turvakaalutlustel lUlitub seade méne aja Lopp, Kiipsetamine madalal t°

parast valja, kui kiipsetusreziim t66tab ja te

uhtegi satet ei muuda. 9.4 Jahutusventilaator

Seadme 606 ajal lulitub jahutusventilaator
@ automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad
(°C) (h) jahedana. Kui liilitate seadme vélja, siis
30-115 125 jatkab jahutusventilaator t66tamist kuni
seadme mahajahtumiseni.
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

10. VIHJEID JA NAPUNAITEID

10.1 Soovitused soogivalmistamiseks

®

Tabelites esitatud temperatuurid ja klipsetusajad on ainult soovituslikud. Need séltuvad retseptist ning kasutatava
tooraine kvaliteedist ja kogusest.

Teie uus seade voib klipsetada erinevalt kui teie varasem seade. Alltoodud tabelitest leiate igat tulipi toitude tem-
peratuuri ja valmistamisaja soovitatavad satted ja asukohad plaatidel.

Kui te ei leia mdne retsepti jaoks tépseid seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.

Taiendavaid klipsetussoovitusi leiate meie veebilehel olevatest kiipsetustabelitest. Klipsetussoovituste leidmi-
seks otsige Ules seadme PNC-number, mis asub andmeplaadil seadme sisemuse esikdiljel.
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10.2 Niiske kiipsetus p66rdohuga

¥ = 5§ I O

(°C) (min)
Magusad rullid, 16 kiipsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
tukki
Rullbiskviit kiipsetusplaat voi rasvapann 180 1 20-30
Biskviittaignast pohi pirukavorm traatrestil 180 1 25-35
Poseeritud kala, 0,3 kupsetusplaat voi rasvapann 180 2 15-25
kg
Terve kala, 0,2 kg kiipsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
Makroonid, 24 tukki kiipsetusplaat véi rasvapann 160 1 30-40
Muffinid, 12 tukki klpsetusplaat v&i rasvapann 180 1 25-35
Soolased kondiitritoo-  kuipsetusplaat voi rasvapann 180 1 25-35
ted, 20 tlkki
Muretaignakiipsised,  kipsetusplaat voi rasvapann 160 1 25-35
20 tlkki
Koogikesed, 8 tlkki kiipsetusplaat voi rasvapann 180 1 15-25
Kddgiviljad, poseeri- kiipsetusplaat voi rasvapann 180 2 30-40
tud, 0,4 kg

10.3 Niiske kiipsetus p66rdohuga — soovitatavad lisatarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava pinnaga ndusid. Need tdmbavad kuumust paremini
sisse kui heledad ja peegelduvad pinnad.

Portsjoninou

Pitsapann Kiipsetusnéu Pirukavorm
Tume, mittepeegelduv Tume, mittepeegelduv 8 Cnfeléiianngréi a Tume, mittepeegelduv
28 cm labimédduga 26 cm labimédduga 5 ~ 98, 28 cm labimédduga
cm kdrged
10.4 Kiipsetustabelid Aurufunktsioon
testimisasutustele Kasutage funktsiooni: Tugev aurutus.
Pange klipsetusplaat esimesele tasandile.
Teave katseasutustele Kasutage teist riiulitasandit.
Testid vastavalt standardile IEC 60350-1. Seadke temperatuuriks 100 °C.
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O

Mahuti (Gastronorm) min
Brokkoli, tiihja ahju eelkuu- 1 x 2/3 perforeeritud 8-9
mutamine
Brokkoli, tiihja ahju eelkuu- 1 x 2/3 perforeeritud max 10-11
mutamine
Herned, kiilmutatud 1 x 2/3 perforeeritud 2 Kuni temperatuur koi-

ge kilmemas kohas
jouab 85 °C-ni.

11. PUHASTUS JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!

Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

11.1 Méarkused puhastamise kohta

<

Puhastusvahen-
did

Puhastage seadme esikdlge ainult mikrokiudlapi, sooja vee ning pehmetoimelise pesuva-
hendiga.
Katlakivi eemaldamiseks puhastage ahjuddnsust veidikese dadikaga.

Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.

Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit.

—<

Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujaakide kogunemine voib kaasa tuua sit-
timise.

[

Igapaevane kasu-

Arge jatke toitu seadmesse kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast kasutamist
seadme sisemus ainult mikrokiudlapiga.

tamine

Pérast igat kasutuskorda puhastage koik ahju tarvikud ja laske neil kuivada. Kasutage ainult
< .
2+, mikrokiudlappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske tarvikuid ndudepesumasi-

W nas.

Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi v&i teravate
. . esemetega.
Lisatarvikud

11.2 Kuidas eemaldada: restitoed
Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. samm Lulitage ahi vélja ja oodake, kuni see on jahtunud.
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2. samm Tommake restitoed ettevaatlikult tles
ja eesmisest fiksaatorist vélja.

3. samm Tommake ahjuriiuli tugede esiosa
kilgseina kiiljest lahti.

4. samm Tdmmake toed ettevaatlikult tagumi-
sest fiksaatorist valja.

Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

11.3 Kuidas kasutada: Puhastamine
auruga

Enne alustamist:

Lulitage ahi vélja ja oodake, ku- Eemaldage kdik tarvikud ja eemaldata-
ni see on jahtunud. vad restitoed.

Puhastage ahju sisemus ja sisemine
ukseklaas soojas vees ja 6rnas pe-
suvahendis niisutatud pehme lapiga.

1. samm Taitke veesahtel maksimumtasemeni.

2. samm Valige ekraanil: Meniii / Puhastamine.

Funktsioon Kirjeldus Kestus
Puhastamine auruga Kerge puhastus 30 min
Puhastamine auruga Pluss Tavaline puhastamine 75 min

Pihustage ahju pesuvahendit.

3. samm Vajutage START . Jargige ekraanil kuvatavaid juhiseid.

Puhastuse 16ppedes kolab helisignaal.

4. samm Vajutage ménda simbolit, et signaal valja lulitada.

@ Selle funktsiooni kasutamisel lamp ei pole.

Kui puhastamine 16peb:

Lulitage ahi valja. Kui ahi on jahtunud, kuivatage see pehme
lapiga.
Eemaldage veesahtlist sinna jaanud vesi.

Jatke ahjuuks lahti ja oodake, kuni
sisemus on kuiv.

11.4 Puhastamise meeldetuletus

Kui kuvatakse meeldetuletus, on soovitatav labi viia puhastamine.

Kasutage funktsiooni: Puhastamine auruga Pluss.
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11.5 Kuidas puhastada: Veesahtel

1. samm Votke veesahtel ahjust vélja.
2. samm Eemaldage veesahtli kaas. Tostke kaant
vastavalt sahtli tagaosas olevale valjaulatu-
vale osale.
3. samm Vétke ara "lainemurdja". Tdmmake seda
sahtli kiljest, kuni see vélja hiippab.
¢
4. samm Peske veesahtli osad ndudepesuvahendiga puhtaks. Arge kasutage abrasiivset Svammi ega pange
veesahtlit ndudepesuvahendisse.
5. samm Asetage veesahtel tagasi oma kohale.
6. samm Pange "lainemurdja" oma kohale. Liikake
see veesahtli korpusesse.
7. samm Pange kohale kaas. Kdigepealt vajutage
eesmine kldpsuga detail sisse ja suruge
see vastu sahtlit.
8. samm Sisestage veesahtel.
9. samm Vajutage veesahtlit ahju poole, kuni see ko-

hale kinnitub.

11.6 Kuidas kasutada: Katlakivi
eemaldamine

Enne alustamist:

Lulitage ahi vélja ja oodake, kuni
see on jahtunud.

Eemaldage koik tarvikud.

Veenduge, et veesahtel on tihi.

Esimese osa kestus: ca 100 min

1. samm Pange siigav pann esimesele restitasandile.

2. samm Kallake veesahtlisse 250 ml katlakivieemaldit.

3. samm Taitke veesahtel Ulejaanud ulatuses veega kuni maksimumtasemeni.
4. samm Valige: Meniili / Puhastamine.

5. samm Lulitage funktsioon sisse ja jargige naidikul kuvatavaid juhiseid.

Kaivitub katlakivieemalduse esimene jark.
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6. samm Kui esimene jark on Idpetatud, kallake vesi pannist vélja ja pange pann tagasi esimesele tasandile.

Esimese osa kestus: ca 35 min

7. samm Taitke veesahtel veega. Veenduge, et veesahtlisse pole jadnud katlakivieemaldi jadke. Sisestage
veesahtel.

8. samm Kui funktsioon I6peb, votke stigav pann valja.

@ Selle funktsiooni kasutamisel lamp ei pole.

Katlakivieemalduse I6ppedes:

Lulitage ahi vélja. Kui ahi on jahtunud, kuivatage sise-  Jatke ahjuuks lahti ja oodake, kuni
must pehme lapiga. sisemus on kuiv.
Eemaldage Ulejaanud vesi veesaht-
list.

@ Kui ahju jaab parast puhastamist endiselt katlakivi, iimub naidikule teade, et toimingut tuleks korrata.

11.7 Katlakivi eemaldamise meeldetuletus

Ahju katlakivieemalduse labiviimiseks tehakse kaks meeldetuletust. Katlakivieemalduse
meeldetuletusi valja lulitada ei saa.

Tiiip Kirjeldus
Rahulik meeldetuletus Soovitab katlakivieemaldust labi viia.
Range meeldetuletus Kohustab katlakivieemaldust Iabi viia. Kui te parast ,ranget‘ meeldetuletuse ilmumist

ahju katlakivieemaldust Iabi ei vii, ei saa te aurufunktsioone kasutada.

11.8 Kuidas kasutada: Loputus

Enne alustamist:

Lilitage ahi vélja ja oodake, kuni see on jahtunud. Eemaldage koik tarvikud.

1. samm Pange siigav pann esimesele restitasandile.

2. samm Taitke veesahtel veega.

3. samm Valige: Menuli / Puhastamine / Loputus.
Kestus: ligikaudu 30 min

4. samm Lulitage funktsioon sisse ja jargige naidikul kuvatavaid juhiseid.

5. samm Kui funktsioon I6peb, votke sligav pann vélja.

@ Selle funktsiooni kasutamisel lamp ei pdle.

11.9 Kuivatamise meeldetuletus
Parast kiipsetamist aurufunktsiooniga kuvatakse ekraanil sonum palve ahi kuivatada.

Ahju kuivatamiseks vajutage nuppu JAH.
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11.10 Kuidas kasutada: Kuivatus

Kasutage seda parast aurufunktsiooni voi aurupuhastust, et ahi kuivatada.

1. samm Veenduge, et ahi oleks maha jahtunud.

2. samm Eemaldage koik tarvikud.

3. samm Valige meniilst: Puhastamine / Kuivatus.

4. samm Jargige ekraanil kuvatavaid juhiseid.

11.11 Kuidas eemaldada ja
paigaldada: Uks

Puhastamiseks saate ukse ja sisemised
klaaspaneelid eemaldada. Klaaspaneelide
arv oleneb konkreetsest mudelist.

/\ ETTEVAATUST!

Olge klaasi ja esipaneeli servade
kasitsemisel ettevaatlik. Klaas voib

puruneda.

/\ HOIATUS!
Uks on raske.

1. samm Sulgege uks korralikult.

2. samm Tostke ules ja suruge taielikult sisse
kinnitushoovad (A), mis paiknevad
kahel uksehingel.

3. samm Sulgege ahjuuks esimesse avamisasendisse (ligikaudu 70° nurga all). Hoidke ust mdlemalt poolt ja
tdmmake see Ulespoole suunatult ahjust eemale. Pange uks, valiskilg allpool, pehmele ja tasasele

pinnale.

4, samm Vajutage ukse Ulemises servas ole-
vat ukseliistu (B) kummaltki kiljelt
sissepoole, et klamberkinnitus va-
bastada.

5. samm Eemaldamiseks tbmmake ukseliistu
ettepoole.

6. samm Hoidke ukse klaaspaneele Ulaser-
vast Uhekaupa kinni ja tdmmake
need, suunaga Ules, juhikust valja.

EESTI

203



7. samm Puhastage klaaspaneeli seebivee-
ga. Kuivatage klaaspaneeli hooli-
kalt. Arge peske klaaspaneele ndu-
depesumasinas.

8. samm Pérast puhastamist korrake eeltoo-
dud samme vastupidises jarjestu-
ses.

9. samm Pange esmalt kohale vaiksem paneel, seejarel suurem ja siis uks.
Veenduge, et tagasipaigutatavad klaasid on 6igetpidi, vastasel korral véib ukse pind lle kuumene-
da.

11.12 Kuidas asendada: lamp

/\ HOIATUS!

Elektril6dgi oht!
Lamp voib olla kuum.

Enne lambi vahetamist:

1. samm 2. samm 3. samm

Lulitage ahi valja. Oodake, kuni ahi Eemaldage ahi vooluvérgust. Pange ahju pohjale riie.
on jahtunud.

Ulemine lamp

1. samm Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.

Vi

2. samm Eemaldage metallrngas ja puhastage klaaskate.

3. samm Asendage lamp sobiva 300 °C taluva kuumakindla lambiga.

4. samm Kinnitage metallrongas klaaskattele ja kinnitage see.

12. VEAOTSING

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatukke.
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12.1 Mida teha, kui...

.
E Seade ei liilitu sisse voi ei kuumene

@ Voimalik pohjus

v

= Korvaldamise abindu

Pliidiplaat ei ole elektrivorku Ghendatud voi on valesti
Ghendatud.

Kontrollige, kas seade on digesti elektrivorku Ghenda-
tud.

Kella ei ole seadistatud.

Seadistage kell, vaadake Uksikasju Kella funktsioonid
peatikis, Kuidas seadistada: Kella funktsioonid.

Seadme uks ei ole korralikult kinni.

sulgege uks taielikult.

Kaitse on vallandunud.

tehke kindlaks, kas probleemi pohjustas kaitse. kui pro-
bleem tekib uuesti, pddrduge elektriku poole.

Seade Lapselukk on sisse lulitatud.

Vt jaotist "Menlu", alammenui: Funktsioonid.

Y
Komponendid

@ Kirjeldus

v

= Korvaldamise abindu

Lamp on labi pdlenud.

Asendage lamp, tdpsemalt vt jaotist "Puhastus ja hool-
dus", Kuidas asendada: Lamp.

=
Veesahtel ei toimi korralikult

@ Kirjeldus

@ iV
Voimalik pohjus =

Korvaldamise abinou

Seade ei hoia veesahtlit parast selle  Te ei vajutanud veesahtli korpust

sisselikkamist kinni. taielikult.

Llkake veesahtel I6puni seadmes-
se.

Vesi valgub veesahtlist valja.

Veesahtli kaas voi lainemurdja ei ole Paigutage veesahtli kaas voi laine-
korralikult kinnitatud.

murdja korralikult uuesti.

\
6 Probleemid puhastustoiminguga

@ Kirjeldus

@ i
Voimalik pohjus =

Korvaldamise abindu

Veesahtlit on raske puhastada.
tud.

Kaant ja lainemurdjat pole eemalda-

Eemaldage kaas ja lainemurdja.

Pérast katlakivi eemaldust ei ole
grill-/kiipsetuspannis vett.

Veesahtel ei olnud taidetud maksi-
mumtasemeni.

Kontrollige, kas veesahtlikorpuses
oli katlakivieemaldajat/vett.
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X

Probleemid puhastustoiminguga

@ Kirjeldus

@ Voimalik pohjus

Vv

= Korvaldamise abinou

Pérast katlakivieemaldust on ah-
juddnsuses musta vett.

Grill-/kipsetuspann on valel ahjuta-
semel.

Eemaldage seadme pdhjast sinna
jaanud vesi ja katlakivieemaldi.
Jargmisena pange grill-/kiipsetus-
pann esimesele ahjuasandile.

Pérast katlakivieemaldust on ah-
juddnsuses liiga palju vett.

Panite enne puhastuse alustamist
seadmesse liiga palju puhastusva-
hendit.

Jargmine kord pihustage ahjuseinte-
le Uhtlaselt 6huke kiht puhastusva-
hendit.

Puhastustoiming ei andnud soovitud
tulemust.

Alustasite puhastamist, kui seade oli
liga kuum.

Oodake, kuni seade jahtub. Korrake
toimingut.

Enne puhastamist ei eemaldanud te
seadmest kdiki tarvikuid.

Eemaldage seadmest k&ik tarvikud.
Korrake toimingut.

Elektrikatkestus peatab alati

puhastustoimingu. Elektrikatkestuse korral

korrake puhastustoimingut.

12.2 Kuidas hallata: veakoodid

Kui ilmneb tarkvaratdrge, kuvatakse ekraanil vastav tdrkekood.

Sellest jaotisest leiate probleemide loendi, mille lahendamisega voite ise hakkama saada.

@ Kood ja kirjeldus

%

= Korvaldamise abinou

F111 - Toidusensor ei ole korralikult pistikupessa sise-

statud.

sa.

Sisestage pistik Toidusensor ties ulatuses pistikupes-

F240, F439 - ekraani puutevaljad ei toédta digesti.

oleks mustust.

Puhastage ekraani pinda. Vaadake, et puutevéljadel ei

F908 — seadme susteem ei saa luua Ghendust juhtpa-

neeliga.

Lilitage seade sisse ja vélja.

Kui méni nendest torketeadetest kuvatakse ekraanil korduvalt, tdhendab see, et rikkis
alamsusteem voib olla vélja lilitatud. Sel juhul pé6rduge edasimiiija voi volitatud
parandustookoja poole. Kui ilmneb mdni nendest torgetest, jatkavad llejaanud
seadmefunktsioonid oma tavaparast t6od.

@ Kood ja kirjeldus

-V

J Korvaldamise abinou

F131 — aurusensori temperatuur on liiga korge.

Lulitage seade valja ja oodake, kuni see on jahtunud.

Lulitage seade uuesti sisse.

F144 - andur Veesahtel ei saa mddta veetaset.

Tilhjendage Veesahtel ja taitke.

F508 - Veesahtel ei to6ta nduetekohaselt.

Lulitage seade sisse ja vélja.
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12.3 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust leida, siis votke Uhendust edasimuija voi
teeninduskeskusega.

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate andmesildilt. Andmesildi leiate seadme sisepinna
esiraamilt. Arge andmesilti seadme sisemusest eemaldage.

Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel (MOD.) s

Tootenumber (PNC) s

Seerianumber (S.N.)

13. ENERGIATOHUSUS

13.1 Tooteteave ja tooteteabe leht vastavalt EL-i 6kodisaini ja
energiamargistuse eeskirjadele

Tarnija nimi AEG

KSE792280M 944004939
Mudeli tunnus KSK792280B 944004908
KSK792280M 944004907

Energiatdhususe indeks 61.6

Energiatéhususe klass A++

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim 0.89kWh/tstikkel

Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga reziim 0.45kWh/tsiikkel

Kambrite arv 1

Soojusallikas Elekter

Helitugevus 43I

Ahju tulp Integreeritud ahi
KSE792280M 36.6kg

Mass KSK792280B 36.6kg
KSK792280M 35.7kg

IEC/EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa: Pliidid, ahjud,
auruahjud ja grillid — Efektiivsuse m&6tmise meetodid.

13.2 Energia kokkuhoid Veenduge, et seadme téotamise ajal on

seadme uks korralikult kinni. Arge
kipsetamise ajal seadme ust liiga tihti avage.
L Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja

Seadmel on omadused, mis aitavad korralikult omal kohal.

saasta energiat igapaevasel . ) .

toiduvalmistamisel. Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage
metallndusid.
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Kui voimalik, arge eelkuumutage seadet enne
klpsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kipsetist, pitdke
need ahju panna véimalikult [ihikeste
vahedega.

Kiipsetamine p66rdéhuga
Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
pdorddhuga klpsetusreziime.

Jadkkuumus

Kui on valitud programm koos funktsiooniga
Kestus ja kui kiipsetusaeg ei tleta 30 minutit,
l0lituvad kuumutuselemendid méne
seadmefunktsiooni puhul automaatselt varem
vélja.

Ventilaator ja valgusti jaavad sisselulitatuks.
Ahju valjaltlitamisel kuvatakse ekraanil
jaakkuumuse nait. Seda soojust saab
kasutada toidu soojashoidmiseks.

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit,
vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne
kipsetusaja I6ppu seadme temperatuuri.

14. MENUU STRUKTUUR
14.1 Meniii

Seadme sees oleva jagkkuumuse abil
kipsemine jatkub.

Muude toitude soojendamiseks kasutage
jaakkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim voimalik
temperatuur. Ekraanile ilmub jadkkuumuse
indikaator voi temperatuurinait.

Kiipsetamine valjaliilitatud valgustiga
Lulitage kupsetamise ajaks valgusti valja.
Pange see pdlema ainult siis, kui vaja.

Niiske kiipsetus p66rdéhuga
Funktsioon, mis saastab kiipsetamise ajal
energiat.

Selle funktsiooni kasutamisel lilitub lamp
automaatselt 30 sekundi parast valja. Lambi
vOib soovi korral sisse lilitada, kuid see
vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.

Meniiii-iiksus

Kasutamine

Juhendatud kiipsetamine

Kuvab automaatprogrammid.

Puhastamine

Kuvab puhastusprogrammid.

Lemmikud

Kuvab lemmikseaded.

Funktsioonid

Kasutatakse seadme konfiguratsiooni maa-
ramiseks.

Seaded Seadistamine

Kasutatakse seadme konfiguratsiooni maa-
ramiseks.

Hooldus

Kuvab tarkvara versiooni ja konfiguratsioo-
ni.

14.2 Alammeniii: Puhastamine

Alammentii Kasutamine

Kuivatus
aurufunktsioone.

Toiming ahju sisemuse kuivatamiseks kondensveest, mis koguneb ahju parast

Puhastamine auruga Kerge puhastamine.
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Alammentiii

Kasutamine

Puhastamine auruga Pluss

Pd&hjalik puhastamine.

Katlakivi eemaldamine

Auru genereerimise siisteemi puhastamine katlakivist.

Loputus

Auru genereerimise slisteemi puhastamine. Parast sagedast auruga kiipsetamist
kasutage loputamist.

14.3 Alammeniiii: Funktsioonid

Alammeniiii

Kasutamine

Sisevalgustus

Ldlitab lambi sisse ja valja.

Lapselukk

Takistab seadme juhuslikku sisselilitamist. Kui valik on sisse lilitatud Lapselukk
ilmub seadme sisselilitamisel ekraanile tekst. Voimaldamaks seadme kasutamist,
valige koodi tdhed tahestikulises jarjekorras. Sisselilitatud valiku korral on katte-
saadav juurdepaas taimerile, kaugjuhtimisele ja lambile.

Kiirkuumutus

Luhendab kuumutusaega. See on saadaval ainult méne seadmefunktsiooniga.

Aja naitamine

Ldlitab kella sisse ja valja.

Kellanait

Muudab kuvatud ajaindikaatori vormingut.

14.4 Alammeniii: Seadistamine

Alammentii

Kirjeldus

Keel

Seadistab seadme keele.

Ekraani heledus

Seab ekraani heleduse.

Nuputoonid

Lulitab puuteekraani toonid sisse ja vélja. Tooni ei saa vaigistada valikuga: (D

Helitugevus

Reguleerib nuputoonide ja signaalide helitugevust.

Vee karedus

Seab vee kareduse.

Kellaaeg

Seab praeguse kellaaja ja kuupéeva.

14.5 Alammeniiii: Hooldus

Alammeniiii Kirjeldus
Demoreziim Aktiveerimis-/deaktiveerimiskood: 2468
Tarkvaraversioon Info tarkvaraversiooni kohta.

Taasta tehaseseaded

Lahtestab tehaseseaded.

15. SEE ON LIHTNE!

Enne esimest kasutamist tuleb seada:

Keel Ekraani heledus Nuputoonid Helitugevus Vee karedus Kellaaeg
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Jatke meelde juhtpaneelil ja naidikul olevad pohiikoonid:

O = ¢ ) M START /

SEES / VALJAS Men(u Lemmikud Taimer Toidusensor STOP

Seadme todlepanek

Kiirkaivitus Lulitage seade sisse 1. samm 2. samm 3. samm
ja alustage kipseta- P ———
mist, kasutades ajutage ja hoidke .. —valige so- Vajutage: START .

funktsiooni vaiketem- all: @

biv funktsioon.
peratuuri ja -aega.

Kiirvaljalilitus Lilitage seade vélja
Ukskdoik millal, iga
naidikukuva voi teate
puhul.

@ - vajutage ja hoidke, kuni seade lilitub valja.

Alustage kiipsetamist

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm
o,
® a.. C oK START
—vajutage seadme - valige kiipsetusre- ~ -Seadke tempera- - vajutage kinnitami- - vajutage kiipseta-
sisselulitamiseks. Ziim. tuur. seks. mise alustamiseks.

Auruga kiipsetus — Steamify

Seadke temperatuur. Auruga kuumutuse funktsiooni tiiiip oleneb seatud temperatuurist.

Aur (tulemus ornalt kr6-  Aur (kiipsetuseks ja ros-

Aur (aurutamiseks) Aur (hautamiseks) be) timiseks)

50-100 °C 105-130 °C 135-150 °C 155-230 °C

Vaadake, kuidas kiirelt kiipsetada

Kasutage automaatprogramme, et valmistada toitu kiirelt, kasutades vaikesatteid:

Juhendatud 1. samm 2. samm 3. samm 4. samm
kiipsetamine — Valoe tort
p— . e .
Vajutage: (D Vajutage: —. Vajutage: /\9 Ju- allge tof
hendatud kupsetami-
ne.
Kasutage kiirfunktsioone, et seada kiipsetusaeg
10% Iopuabi Kipsetusaja pikendamiseks vajutage nuppu +1min.

Kasutage 10% I8puabi, et lisada aega, kui kiipsetusae-
ga on jarel 10%.
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Puhastage seadet aurupuhastusfunktsiooniga

1. samm 2. samm 3. samm

Vajutage: E Vajutage: rm/ Valige reziim:

Puhastamine auruga Kergeks puhastuseks.

Puhastamine auruga Pluss Pd&hjalikuks puhastuseks.

Katlakivi eemaldamine Auru genereerimise slsteemi puhastamiseks katlakivist.

Loputus Auru genereerimise susteemi loputamiseks ja puhastamiseks parast mi-

tut aurufunktsiooni kasutamist.

16. JAATMEKAITLUS

Sumboliga C/:) tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

Arge visake siimboliga E tahistatud

seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi
pdorduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.
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TAYDELLISIA TULOKSIA

Kiitos, kun valitsit taman AEG-tuotteen. Olemme luoneet sen antamaan sinulle
moitteettoman suorituskyvyn monien vuosien ajan innovatiivisilla tekniikoilla, jotka
helpottavat elamaa — nadma ovat ominaisuuksia, joita et ehka 16yda tavallisista laitteista.
Kéaytd muutama minuutti aikaasi lukeaksesi, kuinka saat kaiken kaiken hyddyn irti
laitteesta.

Vieraile verkkosivullamme:

&1 Saat kayttdon liittyvia neuvoja, esitteitd, vianmaaritysohjeita seka huolto- ja
@ korjausohijeita:
www.aeg.com/support
g Rekisterdi tuotteesi saadaksesi parempaa huoltoa:
a/ www.registeraeg.com
Osta laitteeseesi lisdvarusteita, kulutustuotteita ja alkuperaisia varaosia:
’% www.aeg.com/shop
ASIAKASPALVELU

Kayta aina alkuperaisia varaosia.

Pida seuraavat tiedot saatavilla ottaessasi yhteytta valtuutettuun huoltoliikkeeseemme:
Malli, PNC-tuotenumero, sarjanumero.

Tiedot l16ytyvat arvokilvesta.

/\ Varoitus / Varotoimi- ja turvallisuustietoja
@ vieistietoa ja vinkkeja
Ymparisténsuojelutietoja

Oikeus muutoksiin pidatetaan.

SISALTO
1. TURVALLISUUSTIEDOT ... 213
2. TURVALLISUUSOHJEET .....ocoovvvovvvveveveeeeeenenmsssssssssssssssssssss s 214
3 TUOTEKUVAUS.....oooooceceeceeceeeeoeoooooosssssssess s 217
4 KAYTTOPANEELL ... eeeeeeeeeeeeessesssssssssssssssssssssssss 218
5. ENNEN ENSIKAYTTOA. ........ooooorrrrrirririeneeeeeeeisnnnsosssnssssssssssss e 220
6. PAIVITTAINEN KAYTTO.......ooooooooeeoeeeeessoonoonssssessssssssese e 221
7. KELLOTOIMINNOT ...oooooooioo oo 227
8. LISAVARUSTEIDEN KAYTTAMINEN. ... 229
9. LISATOIMINNOT ...-----o oo 231
10. VIHJEITA JANEUVOUA .......oooooooooooeeeeeeeeeeeeeecoooosessssss s 232
11. HOITO JA PUHDISTUS ... 233
12, VIANMAARITYS........oooooomomimmsessssssssssees e eeeeeeesesssssssssssosonsossssssss 239
13. ENERGIATEHOKKUUS......oooooooocoooeeeveeeeecoooossnssssssesssssss e 241
14, VALIKKORAKENNE ... eeeeesesssssssssssssssssssnssssssssss 243
15. SE ON HELPPOAL .........ooooooooooeoecomemsasionssssssssssse s eeeeeeeeeeeesssssssssnnsnnnee 244
16. YMPARISTONSUOUELU. ..o 245
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1. A TURVALLISUUSTIEDOT

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen
asennusta ja kayttoa. Valmistaja ei ota vastuuta
henkildvahingoista tai vahingoista, jotka aiheutuvat
virheellisesta asennuksesta tai kaytosta. Sailyta ohjeita aina
varmassa ja helppopaasyisessa paikassa tulevia
kayttokertoja varten.

1.1 Lasten ja taitamattomien henkildiden turvallisuus

8-vuotiaat ja sita vanhemmat lapset seka henkildt, joilla on
fyysisia, aisteihin liittyvia tai henkisia rajoitteita tai
puutteellinen kokemus tai tuntemus, voivat kayttaa tata
laitetta vain, jos heita valvotaan tai ohjataan laitteen
turvallisessa kaytossa ja jos he ymmartavat kayttoon
liittyvat vaarat. Tuote on pidettava alle 8-vuotiaiden lasten ja
erittain laajoista ja monimutkaisista toiminnallisista
rajoitteista karsivien henkildiden ulottumattomissa, ellei
heita valvota jatkuvasti.

Lapsia on valvottava, jotta he eivat ryhdy leikkimaan
laitteella.

Kaikki pakkaukset tulee pitaa lasten ulottumattomissa ja
havittaa asianmukaisesti.

VAROITUS: Uuni ja sen esillaolevat osat kuumentuvat
kayton aikana. Pida lapset ja lemmikkielaimet poissa
laitteen lahettyvilta sen ollessa toiminnassa tai
jaahtymassa.

Jos laitteessa on lapsilukko, sita on kaytettava.

Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai suorittaa siihen
kohdistuvia kayttajan huoltotoimenpiteita ilman valvontaa.

1.2 Yleinen turvallisuus

Tama laite on tarkoitettu ainoastaan ruoanlaittoon.
Tama laite on tarkoitettu yhden kotitalouden kayttoon
sisatiloissa.
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« Tata laitetta voidaan kayttaa toimistoissa, hotellihuoneissa,
aamiaismajoituspaikoissa, maatilamajoituspaikoissa ja
muissa samantyyppisissa majoitustiloissa, joissa kyseinen
kayttd ei ylitd (keskimaaraisia) kotitalouskayton tasoja.

+ Laitteen asennuksen ja virtajohdon vaihtamisen saa
suorittaa vain alan ammattilainen.

+ Ala kayta laitetta ennen kuin se on asennettu kalusteeseen.

* Irrota laite sahkodverkosta ennen huoltotoimenpiteiden
suorittamista.

« Jos virtajohto vaurioituu, sen saa vaihtaa vain valmistaja,
valtuutettu huoltoliike tai vastaava ammattitaitoinen henkild,
jotta valtytaan sahkovaaroilta.

* VAROITUS: Varmista, etta laite on kytketty pois paalta
ennen kuin ryhdyt vaihtamaan lamppua valttaaksesi
sahkoiskun vaaran.

* VAROITUS: Uuni ja sen esilldolevat osat kuumentuvat
kayton aikana. Valta koskettamasta lampdvastuksia tai
laitteen sisatilan pintoja.

« Kayta suojakasineita poistaessasi varusteita tai uunivuokia
tai asettaessasi niita laitteen sisalle.

 Poista hyllytuet vetamalla ensin hyllytuen etuosa ja sitten
takaosa irti sivuseinista. Asenna hyllytuet painvastaisessa
jarjestyksessa.

« Laitteen puhdistuksessa ei saa kayttaa hoyrypesuria.

« Ala kayta hankausaineita tai teravia metallikaapimia
lasiluukun puhdistamisessa, silla ne voivat naarmuttaa
pintaa, mista voi olla seurauksena lasin sarkyminen.

2. TURVALLISUUSOHJEET

2.1 Asennus Noudata koneen mukana toimitettuja

asennusohjeita.

/\ VAROITUS!

Asennuksen saa suorittaa vain
ammattitaitoinen henkild.

Poista kaikki pakkausmateriaalit.
* Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa tai
kayttaa.
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Siirra laitetta aina varoen, silla se on
raskas. Kayta aina suojakasineita ja
suojaavia jalkineita.

« Al koskaan veda laitetta sen kahvasta

kiinni pitaen.

« Asenna laite turvalliseen ja sopivaan

paikkaan, joka tayttaa
asennusvaatimukset.



* Noudata mainittuja vahimmaisetaisyyksia
muihin laitteisiin ja kalusteisiin.

» Tarkista ennen laitteen asentamista, etta
laitteen luukku avautuu esteetta.

» Laite on varustettu sdhkotoimisella

jaadhdytysjarjestelmalla. Sita on kaytettava

sahkosyotolla.

» Kalusteisiin asennettavan yksikdn on
taytettava standardin DIN 68930
asettamat vaatimukset.

Kaapin vahimmaiskorkeus
(ty6tason alla olevan kaa-
pin vahimmaiskorkeus)

444 (460) mm

Kaapin leveys 560 mm

Kaapin syvyys 550 (550) mm

Laitteen etuosan korkeus 455 mm
Laitteen takaosan korkeus 440 mm
Laitteen etuosan leveys 595 mm
Laitteen takaosan leveys 559 mm
Laitteen syvyys 567 mm
Laitteen asennussyvyys 546 mm
Leveys luukun ollessa auki 882 mm
Tuuletusaukon vahimmais- 560x20 mm
koko. Aukko alaosassa ta-

kana

Virtajohdon pituus. Johto 1500 mm
sijaitsee oikeassa kulmas-

sa takana

Kiinnitysruuvit 3.5x25 mm

2.2 Sahkokytkenta

/\ VAROITUS!
Tulipalo- ja sahkdiskuvaara.

» Kaikki sahkokytkennat tulee jattaa
asiantuntevan sahkdasentajan vastuulle.

» Laite on kytkettdva maadoitettuun
pistorasiaan.

* Varmista, ettd arvokilvessa olevat
parametrit ovat verkkovirtalahteen
sahkdarvojen mukaisia.

* Kytke pistoke maadoitettuun pistorasiaan.

» Ala kayta jakorasioita tai jatkojohtoja.

» Varmista, ettei pistoke ja virtajohto
vaurioidu. Jos virtajohto joudutaan

vaihtamaan, vaihdon saa suorittaa vain
valtuutettu huoltoliike.

Ala anna virtajohtojen koskettaa laitteen
luukkua tai paasta niita luukun tai laitteen
alapuolella olevan asennustilan lahelle,
varsinkaan laitteen ollessa toiminnassa tai
luukun ollessa kuuma.

Jannitteenalaisten ja eristettyjen osien
suojat tulee asentaa niin, ettei niiden
irrotus onnistu ilman tyokaluja.

Kytke pistoke pistorasiaan vasta
asennuksen jalkeen. Varmista, etta
laitteen verkkovirtakytkenta on ulottuvilla
laitteen asennuksen jalkeen.

Jos pistoke on |6ysasti kiinni
virtajohdossa, &l kiinnita sita
pistorasiaan.

Ala veda virtajohdosta pistoketta
irrottaessasi. Veda aina pistokkeesta.
Kayta vain asianmukaisia eristyslaitteita:
suojakytkimet, sulakkeet (ruuvattavat
sulakkeet on irrotettava kannasta),
vikavirtakytkimet ja kontaktorit.
Sahkbdasennuksessa on oltava erotin, joka
mahdollistaa laitteen irrottamisen
sahkoverkosta kaikista navoista. Erottimen
kontaktiaukon leveys on oltava vahintaan
3 mm.

Laitteen mukana toimitetaan paavirtajohto
ja paapistoke.

2.3 Valitse

/\ VAROITUS!

Henkilévahinkojen, palovammojen ja
sahkoiskujen tai rajahdyksen vaara.

Ald muuta laitteen teknisid ominaisuuksia.
Varmista, etta tuuletusaukoissa ei ole
tukoksia.

Laitetta ei saa jattaa paalle valvomatta.
Kytke laite pois paalta jokaisen
kayttokerran jalkeen.

Noudata varovaisuutta avatessasi laitteen
luukun laitteen ollessa toiminnassa.
Laitteesta voi purkautua ulos kuumaa
ilmaa.

Al k&yté laitetta, jos katesi ovat marét tai
laitteen ollessa kosketuksessa veteen.
Ala kohdista painetta avoimeen oveen.
Ala kayta laitetta tydtasona tai tavaroiden
sailytystasona.
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» Avaa laitteen luukku varovaisuutta
noudattaen. Alkoholipitoisten ainesosien
kayttamisen tuloksena voi muodostua
alkoholin ja ilman seoksia.

+ Ala paasta kipingita tai avotulta
kosketukseen laitteen kanssa avatessasi
sen luukun.

» Ala aseta helposti syttyvia tuotteita tai
helposti syttyvien aineiden kanssa
kosketuksissa olleita tuotteita laitteeseen,
laitteen paalle tai sen lahelle.

2.4 Hoito ja puhdistus

/\ VAROITUS!
Ne voivat aiheuttaa henkilévahinkoja,

tulipaloja tai laitteen vaurioitumisen.

/\ VAROITUS!

Laite voi muutoin vaurioitua.

» Esta emalipinnan vaurioituminen tai
haalistuminen:

— Al3 aseta ruoanlaittovélineita tai muita
esineita laitteeseen siten, etta ne
olisivat suorassa kosketuksessa
laiteen pohjan kanssa.

— Ala aseta alumiinifoliota siten, etta se
olisi suorassa kosketuksessa laitteen
pohjan kanssa.

— Al3 laita vettd suoraan kuumaan
laitteeseen.

- Al3 sailyté kosteita astioita tai ruokia
laitteessa lopetettuasi ruoanlaiton.

— Noudata varovaisuutta poistaessasi tai
asentaessasi lisdosia.

» Uunin emalipintojen tai ruostumattoman
terédksen varimuutokset eivat vaikuta
laitteen toimintaan.

» Kayta syvaa pannua kosteita kakkuja
paistaessasi. Hedelmamehut voivat jattaa
pysyvia tahroja.

» Laitteen luukku on pidettava suljettuna
kayton aikana.

» Jos laite asennetaan kalusteen paneelin
(esim. oven) taakse, ovea ei saa koskaan
sulkea laitteen ollessa toiminnassa.
Lampoa tai kosteutta voi kertya suljetun
kalusteen paneelin taakse ja laite,
kalusteet tai lattia voivat sen seurauksena
vaurioitua. Ala sulje kalusteen paneelia
ennen kuin laite on taysin jaahtynyt kaytdn
jalkeen.
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« Kytke laite pois toiminnasta ja irrota
pistoke pistorasiasta ennen yllapitotoimien
aloittamista.

« Tarkista, etta laite on kylmé&. Vaarana on
lasilevyjen rikkoutuminen.

« Vaihda valittdmasti vaurioituneet luukun
lasipaneelit. Ota yhteytta valtuutettuun
huoltoliikkeeseen.

» Ole varovainen irrottaessasi luukkua.
Luukku on painava!

« Puhdista laite saanndllisesti, jotta
pintamateriaali ei vaurioidu.

« Puhdista laite kostealla pehmealla liinalla.
K&yta ainoastaan mietoja pesuaineita. Al
kayta hankausainetta, hankaavia
pesulappuja, liuottimia tai metalliesineita.

« Jos kaytat uuninpuhdistussuihketta,
noudata tuotepakkauksessa olevia
turvallisuusohjeita.

2.5 Hoyrytoiminto

/\ VAROITUS!

Siité voi aiheutua palovammoja tai laite
voi vaurioitua.

« Laitteesta tuleva hoyry voi aiheuttaa
palovammoja:

— Avaa laitteen luukku varoen toiminnon
ollessa toiminnassa. HOyry saattaa
talléin paasta ulos.

— Avaa laitteen luukku varoen
héyrytoiminnon kaytdn jalkeen.

2.6 Sisavalaistus

/\ VAROITUS!
Sahkoiskun vaara.

« Lisatietoa taman tuotteen sisalla olevista
lampuista seka erikseen myytavista
varalampuista: Kyseiset lamput on
suunniteltu kestamaan kodinkoneissa
vaativia fyysisia olosuhteita (esim.
lampdtila, tarind, kosteus) tai ne antavat
tietoa laitteen toimintatilasta. Niita ei ole



tarkoitettu muihin kayttotarkoituksiin
eivatké ne sovi huoneiden valaisemiseen.
Tama tuote sisaltaa valonlahteen, jonka
energiatehokkuusluokka on G.

Kayta ainoastaan ominaisuuksiltaan
samanlaisia lamppuja.

2.7 Huolto

3.

Laitteen korjaukseen liittyvissa asioissa
tulee ottaa yhteytta valtuutettuun
huoltopalveluun.

Ainoastaan alkuperaisia varaosia saa
kayttaa.

TUOTEKUVAUS

3.1 Yleiskatsaus

3.2 Varusteet

Paistoritila
Ruoanlaittovalineille, kakkuvuokat, paistit.

2.8 Havittaminen

/\ VAROITUS!
Henkildvahinko- tai tukehtumisvaara.

BEOCONSENEANE

Kysy tietoja laitteen oikeaoppisesta
héavittdmisesta paikalliselta viranomaiselta.
Irrota pistoke pistorasiasta.

Leikkaa virtajohto laitteen Iahelta ja havita
se.

Poista luukun lukitus, jotta lapset, tai
lemmikit eivat jaisi loukkuun laitteen
sisélle.

Kayttdpaneeli

Nayttd

Vesilokero

Paistolampdmittarin pistorasia
Lampovastus

Lamppu

Puhallin

Putken poistokohdan kalkinpoisto
Hyllykannatin, irrotettava

Hyllytasot

;

Suoml 217



Leivinpelti
Kakuille ja kekseille.

Grilli / uunipannu
Paistamiseen tai pannuna rasvan keraémiseen.

Paistolampomittari
Ruoan sisdlampdétilan mittaamiseen.

Hoyrysetti

HOoyrysetti valuttaa lauhdeveden ruoasta pois
héyrykypsennyksen aikana. Kayta sita
vihannesten, kalan ja kananrintapalan
valmistamiseen. Setti ei sovi elintarvikkeille, joiden
tulee kypsya vedessa (esim. riisi, maissipuuro,
pasta).

4. KAYTTOPANEELI

4.1 Ohjauspaneelin yleisndkyma

H))
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Paalla / Pois Paina ja pida painettuna laitteen kytkemiseksi toimintaan tai pois toiminnasta.
Valikko Luettelee laitteen toiminnot.

Suosikit Listaa omat ohjelmat

Nayttd Nayttaa laitteen asetukset.

Lampun kytkin Kytkee lampun péalle ja pois paalta.

E Pikakuumennus Toiminnon kytkeminen toimintaan ja pois toiminnasta: Pikakuumennus.

M «(N~> @35

Paina Siirrs Paina ja pida painettuna painiket-

ta:
Kosketa pintaa sormella. Liv'uta sormea pinnalla. Kosketa plntazjzﬁlmen sekunnin
4.2 Nayttd
A Naytt6 esittden asetetut toiminnot.
| A. Kellonaika
12:30 B. KAYNNISTA/PYSAYTA
C. Lampdtila
#o8seC 1500(2 D. Uunitoiminnot
E. Ajastin
Y) 15min @ F. Paistolampomittari (vain tietyt mallit
TART
| I-
| | | | !
F E D C B

Nayton merkkivalot

Perusmerkkivalot - nayton selaaminen.

oK < ) »
i i f VallkOSSa.S!ll‘tymh Viimeisen toimin- Lisatoimintojen kytkeminen toi-
Valinnan/asetuksen vahvistaminen. nen takaisin yh- non peruuttaminen mintanm & bois BASIE
den tason verran. p : Japois p .

Aznimerkki toiminnon merkkivalot - kun asetettu kypsennysaika paéttyy, laitteesta kuuluu &&nimerkki.

) ° «

- o Toiminto on paalla. Halytysaanimerkki on pois paal-
Toiminto on paalla. Kypsentaminen pyséhtyy automaatti- ta.
sesti.

Ajastimen merkkivalot
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Toiminnon asettaminen: Ajastettu kdynnistyminen. Asetuksen peruuttaminen.

5. ENNEN ENSIKAYTTOA

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

5.1 Alkupuhdistus

1. vaihe 2. vaihe 3. vaihe

Puhdista laite ja sen varusteet vain
lampimalla vedella ja miedolla pe-
suaineella mikrokuituliinaa kayttaen.

Poista kaikki varusteet ja irrotettavat
uunipeltien kannattimet laitteesta.

Aseta varusteet ja irrotettavat uuni-
peltien kannattimet laitteeseen.

5.2 Ensimmainen yhteys

Ensimmaisen yhteyden jalkeen ndyttdon tulee nékyviin tervetuloviesti.

Sinun on nyt asetettava: Kieli, Naytdn kirkkaus, Painikedanet, Adnenvoimakkuus, Veden
kovuus, Kellonaika.

5.3 Asettaminen: Veden kovuus

Kun uuni kytketaan verkkovirtaan, sinun on asetettava veden kovuus.

Kayta hoyrysetin mukana toimitettua testipaperia.

& % T

1. vaihe 2. vaihe 3. vaihe 4. vaihe

Aseta testipaperi veteen  Ravista testipaperia pois-  Tarkista yhden minuutin ~ Aseta veden kovuuden taso:

noin 1 sekunnin ajaksi. taaksesi ylimaéaraisen ve-  kuluttua veden kovuus al-  Valikko / Asetukset / Kayt-
Ala aseta testipaperia den. la olevasta taulukosta. téonottoasetukset / Veden
juoksevan veden alle. kovuus.

@ Testipaperin varit muuttuvat edelleen. Al3 tarkista veden kovuutta enéé jos testista on kulunut yli 1 minuuttia.

Veden kovuuden tasoa voidaan muuttaa valikossa: Asetukset / Kayttoonottoasetukset / Veden kovuus.

Alla olevassa taulukossa on esitetty veden kovuus (dH) vastaavilla kalkkijaamilla ja veden
luokituksella. Saada veden kovuus taulukon mukaiseksi.

220 suowmi



Veden kovuus Testipaperi Kalkkijaama Kalkkijaama Veden luoki-
(mmol/l) (mg/l) tus
Taso dH
1 0-7 :I 0-1.3 0-50 pehmea
2 8-14 ‘II 14-25 51-100 kohtalaisen kova
3 15-21 ‘EI 26-3.8 101 - 150 kova
4 222 m 239 2151 erittdin kova

Kun veden kovuuden taso on korkeampi kuin taso 4, tayta vesilokero hiilihapottomalla

pullovedella.

6. PAIVITTAINEN KAYTTO

/\ VAROITUS!

Lue turvallisuutta koskevat luvut.

6.1 Asetukset: Uunitoiminnot

1. vaihe Kytke uuni paalle. Oletusuunitoiminto nakyy naytolla.

2. vaihe

Siirry alavalikkoon painamalla uunitoiminnon . symbolia.

3. vaihe Valitse uunitoiminto ja paina: OK. Lampétila-asetukset nakyvat naytdssa.
4. vaihe Aseta lampdtila. Paina: OK
5. vaihe Paina: START ]

Paistolampomittari - paistolampdmittari voideen kytkeé pistokkeeseen milloin tahansa ennen
ruoanlaittoa ja sen aikana.

STOP - paina kytkedksesi uunitoiminnon pois paalta.

6. vaihe Kytke uuni pois paalta.
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6.2 Vesilokero

A. Kansi
B. Aaltokatkaisin
A C. Sailytyslaatikko
F D. Vedentayttdaukko
k E. Asteikko
F. Etusuoja
T ~—B
.Q\
\ C
E D

6.3 Kayttoohjeet: Vesilokero

1. vaihe Paina vesilokeron etukantta.
2. vaihe Tayta vesilokero maksimitasoon saakka. Se onnistuu kahdella eri tavalla:
A: Jata vesilokero uunin sisélle ja kaada vettd ~ B: Poista vesilokero uunista ja tayta se hanave-
astiasta. della.
3. vaihe Kuljeta vesilokeroa vaaka-asennossa vesirois-
keiden valttamiseksi. =
: — 1 V4
4. vaihe Aseta vesilokero samaan asentoon tayttdmisen =

yhteydessa. Paina etukantta, kunnes vesiloke-
ro on uunin sisalla.

5. vaihe Tyhjenna vesilokero jokaisen kayttokerran jalkeen.

/\ HUOMIO!
Pida vesilokero kaukana kuumista pinnoista.

6.4 Asetukset: Steamify - HOyryuunitoiminnot
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1. vaihe

Kytke uuni paalle.
Valitse uunitoiminnon symboli ja siirry alavalikkoon sité painamalla.

2. vaihe Paina . Aseta héyryuunitoiminto.
3. vaihe - OK | st Al sy s i
Paina: . Ldmpdtila-asetukset nakyvat naytolla.
4. vaihe Aseta lampétila. Hoyryuunitoiminnon tyyppi maaraytyy asetetun l[ampétilan mukaan.
Hoyrytys Vihannesten, viljalajien, palkokasvien, ayridisten ja kalan, ter-
50-100 °C riinien ja lusikalla syétavien jalkiruokien hdyrytykseen.
Haudutus hoyrylla Haudutetun lihan tai kalan, leivan ja lintupaistin seké juusto-
105-130 °C kakkujen ja patojen/paistosten valmistamiseen.
Ruskistus hoyrylla Lihan, pataruokien, taytettyjen vihannesten, kalan seka laatik-
135-150 °C koruokien valmistamiseen. Hoyryn ja Iammoén yhdistelman an-
siosta lihasta tulee mehukasta ja mureaa, seka samalla rapea-
pintaista.
Jos ajastin asetetaan, grillitoiminto kytkeytyy automaattisesti
paalle uunitoiminnon viimeisten minuuttien aikana kevytta gra-
tinointia varten.
Paahtaminen ja leipominen hoyrylla Paistettujen ruokien, liharuokien, kalaruokien, lintupaistin, tay-
155-230 °C tettyjen voitaikinaruokien, piirakoiden, muffinssien, laatikkoruo-
kien, vihannesten seka leivonnaisten valmistamiseen.
Jos ajastin asetetaan ja ruoka asetetaan ensimmaiselle alata-
solle, grillitoiminto kytkeytyy automaattisesti paalle uunitoimin-
non viimeisten minuuttien aikana rapean pohjan luomiseksi.
5. vaihe Paina: OK.
6. vaihe Paina vesilokeron kantta avataksesi ja irrottaaksesi sen.
7. vaihe Tayta vesilokero kylmalla vedelld maksimitasoon saakka (noin 950 ml). Vesimaara riittda noin 50
minuutiksi.
/\ VAROITUS!
Kéyta ainoastaan kylmééa hanavetta. Ala kayta suodatettua (mineraalitonta)
tai tislattua vetta. Ala kayta muita nesteitd. Ala kaada vesilokeroon helposti
syttyvia tai alkoholipitoisia nesteita.
Noudata vesilokeron asteikkoa.
8. vaihe Pyyhi vesilokeron ulkopuoli tarvittaessa pehmealla liinalla. Tyénna vesilokero alkuasentoonsa.
9. vaihe Paina: START
Hoyrya ilmestyy n. 2 minuutin kuluttua. Kun uuni on kuumentunut asetettuun lampétilaan, laitteesta
kuuluu d&nimerkki.
10. vaihe Kun vesi on loppumaisillaan vesilokerosta, laitteesta kuuluu aanimerkki. Tayta vesilokero.
Jaahdytyspuhallin toimii nopeammin héyrytoiminnon lopussa hdyryn poistamiseksi.
11. vaihe Kytke uuni pois paalta.
12. vaihe Tyhjenna vesilokero kypsennyksen loputtua.
13. vaihe Jaljelle jaava vesi voi tiivistya sisatilaan. Avaa uunin luukku varoen kypsennyksen jélkeen. Kun uuni

on kylma, kuivaa sen sisétila pehmeall liinalla.
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6.5 Asetukset: SousVide-kypsennys

1. vaihe Kytke uuni paalle.
Valitse uunitoiminnon symboli ja siirry alavalikkoon sité painamalla.
2. vaihe Paina: q;p
3. vaihe - OK | sminat U,
Paina: . LAmpdtila-asetukset nakyvat naytolla.
4. vaihe Aseta lampétila ja paina: OK
5. vaihe Paina @ Ajastimen asetukset nakyvat naytdssa.
6. vaihe Aseta ajastin ja paina: OK.
7. vaihe Paina: START
8. vaihe Vetta voi kertya tyhjidpusseihin ja uunin sisatilaan. Avaa uunin luukku varoen kypsennyksen jal-

keen. Poista tyhjiopussit lautasen ja pyyhkeen avulla. Poista vesi uunin pohjalta sienen avulla uunin
ollessa kylma. Puhdista uunitila pehmeall liinalla.

6.6 Asetukset: Avustava ruoanvalmistus

Taman alavalikon kaikki ruokalajit sisaltavat toiminto- ja lampdtilasuosituksen. Voit saataa
aikaa ja lampdtilaa.

Joidenkin ruokalajien kohdalla voit valita myos seuraavaa:
» Painoautomatiikka
» Paistolampomittari

Ruoan kypsyystaso:
Puoliraaka tai Vahemman

» Keskitaso

» Kypsa tai Lisaa

1. vaihe Kytke uuni paalle.

2. vaihe Paina: —.

3. vaihe Paina: % . Syota: Avustava ruoanvalmistus.
4. vaihe Valitse ruoka tai ruokalaji.

5. vaihe

Paina: START .
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6.7 Uunitoiminnot

VAKIOTOIMINNOT

Kuumennustoiminto Kayttékohde

Caad Ohuiden ruokien grillaus ja leivéan paahtaminen.
Grilli
v Isohkojen, luisten liha- tai lintupaistien paistamiseen yhdessa ritildasennossa. Grati-
Y nointi ja ruskistus.
Tehogrillaus
Korkeintaan kolmella kannatintasolla kypsentdminen samanaikaisesti ja ruokien kui-
@ vaus. Lampétila asetettava 20-40 °C matalammaksi kuin toiminnossa Yl1a + alalampd.
Kiertoilma
v Puolivalmisteruokien (esim. ranskalaisten perunoiden, lohkoperunoiden, kevatkaary-
>X< leiden) valmistaminen rapeiksi.
Pakasteet
p— Kypsentaminen ja paistaminen yhdella tasolla.

Yla + alalampo

2

Pizza-toiminto

Pizzan valmistaminen. Voimakkaaseen ruskistamiseen ja rapean pohjan luomiseen.

Kakkujen paistamiseksi rapealla pohjalla ja ruoan saildmiseksi.

Alalampo
EKSTRAT
Kuumennustoiminto Kayttékohde
E Vihannessailykkeiden valmistus (esim. pikkelsit).
Sailonta

Siivutettujen hedelmien, vihannesten ja sienten kuivaus.

99

Kuivattaminen

ﬁ Jogurtin valmistaminen. Kun tdma toiminto on paalla, valo on pois paalta.

Jogurttitoiminto

SUOMI 225



Kuumennustoiminto

Kayttokohde

[ —
—
uru

Lautasten lammitys

Lautasen esilammitykseen tarjoilua varten.

(YY)

Sulatus

Ruoan, (hedelmien ja vihannesten) sulattaminen. Sulatusaikaan vaikuttavat pakaste-
tun ruoan maara ja koko.

§§4
g
Gratinointi

Ruokalajeille kuten lasagne ja perunagratiini. Gratinointi ja ruskistus.

V°C

Matalalampo

Mureiden, mehukkaiden paistien kypsentaminen.

§

Lampimana pito

Ruoan lampiména pitoon.

A

Kostea kiertoilma

Tama toiminto séastaa energiaa ruoanlaiton aikana. Kun kaytat tata toimintoa, uunin
sisalampdtila voi poiketa lampdtila-asetuksesta. Jalkildmpdtilaa kaytetaan. Kuumen-
nusteho voi laskea. Katso lisatietoa luvusta "Paivittdinen kaytté”, Huomautus: Kostea
kiertoilma.

HOYRY

Kuumennustoiminto

Kayttokohde

>

\I/
Steamify

Kayta hoyrya hoyryttamiseen, hauduttamiseen, kevyeen ruskistamiseen, leivontaan
seka paistamiseen.

[P

sV
SousVide-kypsennys

Toiminnon nimi viittaa kypsennysmenetelmaan, jossa kaytetaan tiivistettyd muovipus-
sia matalalla Iampétilalla. Katso lisatietoa jaliempéana olevasta "SousVide-kypsennys"
-osiosta seka ruoanvalmistustaulukkoja sisaltavasta luvusta "Neuvoja ja vinkkeja".

£

)]
Lammitys hoyrylla

Ruokien uudelleen Iammitys hoyryttdamalla estaa pinnan kuivumisen. L&mpd jakautuu
kevyesti ja tasaisesti, mikd saa ruoan maistumaan yhta hyvalta kuin vasta valmistettu
ruoka. Talla toiminnolla voidaan lammittéda ruokia uudelleen suoraan lautasella. Voit
uudelleenlammittdd useamman kuin yhden lautasellisen kerralla kayttamalla eri kan-
natintasoja.

%

Leipa

Talla toiminnolla voit valmistaa leipaa ja sampyloita saavuttaen korkealuokkaisen tu-
loksen rapeuden, varin ja pinnan kiillon suhteen.

i)

=

Taikinan nostatus

Hiivataikinan nostatuksen nopeuttaminen. Estaa taikinan pinnan kuivumisen ja sailyt-
taa sen notkeuden.
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Kuumennustoiminto Kayttékohde

E&

Vihannesten, lisékkeiden ja kalan héyryttamiseen

FULL
Voimakas héyry
(n) Tama toiminto soveltuu herkkien ruokalajien kypsentdmiseen, kuten vanukkaille, piira-
\Uj koille ja kalalle.

=
(2]
I

Korkea kosteus

>

Toiminto sopii haudutetun ja muhennetun lihan seka leivan etta leivonnaisten hiivatai-

\J} kinan valmistamiseen. Hoyryn ja lammon yhdistelman ansiosta lihasta tulee mehu-

=
m
o

Keskitason kosteus  tgjsta.

kasta ja mureaa, leivonnaisten hiivataikinasta tulee puolestaan rapeaa ja kiiltavapin-

>

Toiminto soveltuu lihalle, lintupaistille, uuniruo'ille ja padoille/paistoksille. Hoyryn ja

\I/ Iammon yhdistelmén ansiosta lihasta tulee mehukasta ja mureaa, seka samalla ra-

Low peapintaista.
Matala kosteus

6.8 Huomautuksia:Kostea kiertoilma

Taman toiminnon avulla maaritettiin
energiatehokkuusluokka (vastaamaan
standardeja EU 65/2014 ja EU 66/2014).
Testit standardin IEC/EN 60350-1 mukaisesti.

Uunin luukun on oltava kiinni ruoanlaiton
aikana, jotta toiminto ei keskeytyisi ja uunin
energiatehokkuus olisi mahdollisimman suuri.

Kun valitset tdman toiminnon, lamppu
sammuu automaattisesti 30 sekunnin
kuluttua.

7. KELLOTOIMINNOT

7.1 Kellotoimintojen kuvaus

Ruoanlaitto-ohjeet ovat luvussa "Neuvoja ja
vinkkeja” kohdassa Kostea
kiertoilma.Yleissuosituksia energian
saastamiseksi on luvussa
"Energiatehokkuus”.

Kellotoiminto Sovellus

Kypsentamisaika

Kypsennysajan asettaminen. Enintdan 23 t 59 min.

Lopeta toiminto

Asetetaan, mité tapahtuu, kun ajastin lopettaa laskennan.

Ajastettu kaynnistyminen

Toiminnon kaynnistymisen ja/tai paattymisen ajastus.

Ajan lisdaminen

Kypsennysajan pidentaminen.

Muistutus Laskennan asettaminen. Enintédan 23 t 59 min. Talla toiminnolla ei ole vaikutusta
laitteen toimintaan.
Ajastin Seuraa kuinka kauan toiminto toimii.Ajastin — voit kytkea sen paéalle ja pois paalta.
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7.2 Asetukset: Kellotoiminnot

Kellon asettaminen

1. vaihe Kytke uuni paalle.
2. vaihe Paina: Kellonaika.
3. vaihe

Aseta aika. Paina: OK.

Kypsennysajan asettaminen

1. vaihe Valitse uunitoiminto ja aseta lampdtila.
2. vaihe Paina: QD
3. vaihe

Aseta aika. Paina: OK.

Lopetusvalinnan valitseminen

1. vaihe Valitse uunitoiminto ja aseta lampdtila.
2. vaih
vaihe Paina: ®
3. vaihe Kypsennysaika on asetettu.
4. vaihe Paina: © ® @
5. vaihe Paina: Lopeta toiminto.
6. vaihe Valitse haluamasi: Lopeta toiminto.
7. vaihe

Paina: OK. Toista toimenpide, kunnes paanayttd nakyy naytossa.

Toiminnon kaynnistymisen ajastus

1. vaihe Valitse uunitoiminto ja aseta lampdtila.
2. vaih
vaihe Paina: @
3. vaihe Kypsennysaika on asetettu.
4. vaihe Paina: ® © @
5. vaihe Paina: Ajastettu kdynnistyminen.
6. vaihe Valitse arvo.
7. vaihe

Paina: OK. Toista toimenpide, kunnes paanaytté nakyy naytéssa.

Kypsennysajan pidentaminen.

Kypsennysaikaa voidaan pidentéa, kun kypsennysaikaa on jéljella 10 %, eika ruoka ole vieléd valmis. Voit myds
muuttaa uunitoimintoa.

Pidenna kypsennysaikaa painamalla +1min.
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Ajastimen asetuksen muuttaminen:

1. vaihe Paina: @
2. vaihe Aseta ajastimen arvo.
3. vaihe

Paina: OK.

Asetettua aikaa on mahdollista muuttaa milloin tahansa kypsennyksen aikana.

8. LISAVARUSTEIDEN KAYTTAMINEN

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

8.1 Lisavarusteiden asennus

Pieni lovi ylaosassa parantaa turvallisuutta.
Nama lovet toimivat myos kaatumisen

estamisessa. Ritilan korkea reunus estaa
keittoastioiden luisumisen hyllylta.

Paistoritila:
Paina ritila liukukiskojen valiin kannatinkiskoon ja
varmista, etta jalat osoittavat alaspain.

Leivinpelti / Syva pannu:
Tyonna leivinpelti hyllykannattimen ohjauskiskojen
valiin.

8.2 Paistolampomittari

Paistolampomittari — mittaa ruoan sisalampaétilan. Sita voi kayttaa jokaisen

kuumennustoiminnon yhteydessa.
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Asetettavia lampétiloja on kaksi:

C M

uunin lampétila minimi 120 °C, Sisalampatila.

Nain saavutat parhaan kypsennystuloksen

Ainesosien pitaisi olla huoneenlam- Al kéyté nestemaisten ruokien  Mittari on jatettava ruokaan kypsentami-
poisia. suhteen. sen ajaksi.

Uuni laskee likimaaraisen kypsentamisen paattymisajan. Se riippuu ruoan maarasta, valitusta
uunitoiminnosta ja lAmpétilasta.

8.3 Kayttoohje: Paistolampomittari

1. vaihe Kytke uuni paalle.

2. vaihe Valitse uunitoiminto ja tarvittaessa uunin lampétila.

3. vaihe Lisaa: Paistolampomittari.

Liha-, lintu- ja kalaruoka Vuokaruoka

Aseta karki Paistolampomittari lihan tai kalan keskel-  Aseta karki Paistolampdmittari tarkalleen paistoksen kes-
le paksuimpaan kohtaan, jos mahdollista. Varmista, kelle. Paistolampdmittari tulee asettaa vakaasti paikalleen
ettd vahintédan 3/4 Paistolampdmittari on ruoan sisdl- yhteen kohtaan kypsennyksen ajaksi. Kéyta sen vakautta-
1a. miseen kiinteda ruoka-ainesta. Aseta silikonikahva tuke-

vasti uunivuoan reunaa vasten. Paistolampomittari. Karki

Paistolampoémittari ei saa koskettaa uunivuoan pohjaan.

4. vaihe Liita Paistolampdmittari laitteen etukehyksessé olevaan pistorasiaan.
Senhetkinen l[ampdétila nakyy naytdssa: Paistolampomittari.

vaine /? - aseta paistolampdmittarin I1ampétila painamalla.

6. vaihe . ) Lo
® ® ® _iina asettaaksesi haluamasi valinnan:

«  Aanimerkki - kun ruoka on kuumentunut asetettuun lampétilaan, laitteesta kuuluu danimerkki.
«  Aanimerkki ja uunin sammutus - kun ruoka on kuumentunut asetettuun l&mpétilaan, laitteesta
kuuluu danimerkki ja uuni sammuu.
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7. vaihe

Valitse valinta ja paina toistuvasti: OK siirtyaksesi paanaytolle.

8. vaihe Paina: START .
Kun ruoka on kuumentunut asetettuun lampétilaan, laitteesta kuuluu danimerkki. Voit halutessasi
lopettaa kypsennyksen tai jatkaa sitd ruoan oikean kypsyystason varmistamiseksi.

9. vaihe Irrota Paistolampomittari pistoke pistorasiasta ja ota ruoka uunista.

/\ VAROITUS!

Laitteen kuumetessa on olemassa Paistolampomittari palovammojen vaara.
Ole varovainen pistokkeen irrottamisen ja mittarin poistamisen aikana.

9. LISATOIMINNOT

9.1 Tallentaminen: Suosikit

Voit tallentaa suosikkiasetuksesi, kuten uunitoiminnon, kypsennysajan, lampétilan tai
puhdistustoiminnon. Voit tallentaa muistiin kolme suosikkiasetusta.

1. vaihe Kytke laite paalle.

2. vaihe Valitse haluamasi asetus.

3. vaihe Paina: —— . Valitse: Suosikit.

4. vaihe Valitse: Tallenna nykyiset asetukset.
5. vaihe

Lisda asetus seuraavaan luetteloon painamalla +: Suosikit. Paina OK.

k) - nollaa asetus painamalla.

- peruuta asetus painamalla.

9.2 Toimintolukitus

Tama toiminto estaa kuumennustoiminnon tahattoman muuttamisen.

1. vaihe Kytke laite paalle.
2. vaihe Aseta kuumennustoiminto.
3. vaihe

72(, H — paina samanaikaisesti kytkedksesi toiminnon paalle.

Toiminto kytketaan pois paalta toistamalla vaihe 3.

9.3 Automaattinen virrankatkaisu

Turvallisuussyista laite kytkeytyy pois paalta @
jonkin ajan kuluttua, jos jokin uunitoiminto on (°C) (tunti)
kaynnissa eika asetuksiin tehdd muutoksia.

30-115 12.5

120 - 195 8.5
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9.4 Jaahdytyspuhallin

@ Kun laite on paalla, jaahdytyspuhallin
(°C) (tunti) kytkeytyy automaattisesti paalle pitadkseen

laitteen pinnat viileind. Kun kytket laitteen
pois paalta, jaahdytyspuhallin on kaynnissa,
kunnes laite on jaahtynyt.

200 - 230 55

Automaattinen virrankatkaisu ei toimi
seuraavien toimintojen kanssa: Uunivalo,
Paistolampomittari, Lopetus, Matalalampd.

10. VIHJEITA JA NEUVOJA

10.1 Ruoanlaittoon liittyvia suosituksia

®

Taulukoissa mainitut lampétilat ja paistoajat ovat ainoastaan suuntaa-antavia. Optimaalinen aika ja lampétila riip-
puvat reseptista ja kaytettyjen ainesten laadusta ja maarasta.

Laitteesi voi paistaa eri tavalla kuin entinen laitteesi. Alla olevat vinkit sisaltavat suositellut Iampétilat, kypsenny-
sajat ja kannatintasot eri ruokalajeille.

Jos taulukosta ei I6ydy reseptiisi sopivia asetuksia, voit soveltaa jonkin samantyyppisen paistoksen asetuksia.
Muita suosituksia on saatavilla ruoanvalmistustaulukoista verkkosivustollamme. Tarkista laitteen tuotenumero
(PNC) laitteen siséatilan etukehyksessé olevasta arvokilvesté ruoanlaittovinkkien 16ytamiseksi.

10.2 Kostea kiertoilma

¥ = 5§ I O

(°C) (min)
Makeat sampylat, 16  leivinpelti tai uunipannu 180 2 20-30
kappaletta
Kaaretorttu leivinpelti tai uunipannu 180 1 20-30
Torttupohja torttuvuoka ritilalla 180 1 25-35
Hoyrytetty kala, 0,3 kg leivinpelti tai uunipannu 180 2 15-25
Kokonainen kala, 0,2  leivinpelti tai uunipannu 180 2 20-30
kg
Macaron leivos, 24 leivinpelti tai uunipannu 160 1 30-40
kappaletta
Muffinssit, 12 kappa-  leivinpelti tai uunipannu 180 1 25-35
letta
Suolaiset leivonnaiset, leivinpelti tai uunipannu 180 1 25-35
20 kappaletta
Murotaikinapikkulei- leivinpelti tai uunipannu 160 1 25-35
vat, 20 kappaletta
Pikkutortut, 8 kappa- leivinpelti tai uunipannu 180 1 15-25

letta
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% = I O
(°C) (min)

Vihannekset, haudu-  leivinpelti tai uunipannu 180 2 30-40
tetut, 0,4 kg

10.3 Kostea kiertoilma — suositellut varusteet

Kayta tummia heijastamattomia vuokia ja astioita. Ne absorboivat enemman lampda vaaleisiin
ja heijastaviin astioihin verrattuna.

\/ Annosvuoat

Pizzapannu Uunivuoka Torttuvuoka
Tumma, heijastamaton Tumma, heijastamaton h Pfkeramiiléka Tumma, heijastamaton
28 cm halkaisija 26 cm halkaisija alkaisija o cm, 28 cm halkaisija
korkeus 5 cm
10.4 Testilaitosten Hoyrytoiminto
ruoanvalmistustaulukot Kayta toimintoa: Voimakas hoyry.
Aseta leivinpelti ensimmaiselle hyllytasolle.
Tiedoksi testauslaitoksille Kayta toista hyllytasoa.
Testit IEC 60350-1. mukaisesti Aseta lampétilaksi 100 °C.
24 = D
Lokero (Gastronorm) kg min
Parsakaali, esikuumenna 1 x 2/3 rei'itetty 0.3 8-9
tyhja uuni
Parsakaali, esikuumenna 1 x 2/3 rei'itetty enint. 10-11
tyhja uuni
Herneet, pakastetut 1 x 2/3 ret'itetty 2 Kunnes lampdtila kyl-

mimmassa kohdassa
saavuttaa 85 °C.

11. HOITO JA PUHDISTUS

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.
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11.1 Puhdistukseen liittyvia huomautuksia

< Puhdista laitteen etuosa pelkalla 1ampimalla vedella ja miedolla pesuaineella mikrokuituliinaa
kayttaen.
Puhdista uunin siséatilan pohja ja poista kalkkijadmat lisédmallda muutama tippa etikkaa.

Puhdista metallipinnat puhdistusaineella.

Puhdistusaineet Poista tahrat miedolla pesuaineella.

¢_ Puhdista uunin sisdosa jokaisen kayton jalkeen. Rasvan tai muiden jaamien kertyminen
— saattaa aiheuttaa tulipalon.

D Al3 jata ruokia laitteeseen 20 minuuttia pidemmaksi ajaksi. Kuivaa sisdosa pelkélla mikrokui-
Jokapiiviinen tuliinalla jokaisen kéyttokerran jalkeen.

kaytto

by Puhdista kaikki varusteet jokaisen kayton jalkeen ja anna niiden kuivua. Kayta pelkastaan
<+, mikrokuituliinaa, lamminté vetta ja mietoa puhdistusainetta. Varusteita ei saa pesta astianpe-

W sukoneessa.

Tarttumattomia lisdvarusteita ei saa puhdistaa hankaavilla puhdistusaineilla tai teravareunai-

Tarvikkeet silla esineilla.

11.2 Irrottaminen: Kannattimet
Poista kannattimet uunin puhdistamiseksi.

1. vaihe Kytke uuni pois paalta ja odota, etta se jadhtyy.
2. vaihe Veda kannattimia varovasti yléspain
etumaisesta kiinnikkeesta.
3. vaihe Veda kannattimen etuosa irti sivusei-
nasta.
4. vaihe Veda kannattimet takasalvasta ulos.

Asenna hyllytuet painvastaisessa jarjestyksessa.

11.3 Kéyttéohjeet: Hoyrypuhdistus

Ennen kuin aloitat:

Kytke uuni pois toiminnasta ja  Poista kaikki lisdvarusteet ja irrotettavat ~ Puhdista siséatilan alaosa ja luukun
odota, etta se jadhtyy. peltien kannattimet. sisdosa lampimalla vedella ja mie-
dolla pesuaineella kayttden pehme-

aa puhdistusliinaa.
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1. vaihe

Tayta vesilokero maksimitasoon saakka.

2. vaihe Valitse: Valikko / Puhdistus.
Toiminto Kuvaus Kestoaika
Hoéyrypuhdistus Kevyt puhdistus 30 minuuttia
Hoyrypuhdistus Plus Normaali puhdistus 75 minuuttia
Suihkuta sisdosaan pesuainetta.
3. vaih . o ’ .
vaihe Paina START . Noudata naytélle tulevia ohjeita.
Laitteesta kuuluu danimerkki, kun puhdistus on paattynyt.
4. vaihe Aanimerkki voidaan deaktivoida painamalla mité tahansa symbolia.

@ Kun t&ma toiminto on toiminnassa, valo on sammunut.

Puhdistuksen paattyessa:

Kytke uuni pois paalta.

Kun uuni on kylmé, puhdista sen siséosa
pehmealla liinalla.
Poista vesilokeroon jaanyt vesi.

Anna uuniluukun olla auki ja odota,
ettd uunin sisdosa kuivuu.

11.4 Muistutus puhdistamisesta

Kun muistutus ilmestyy, on suositeltavaa suorittaa puhdistus.

Kéyta toimintoa: Hoyrypuhdistus Plus.

11.5 Puhdistusohje: Vesilokero

1. vaihe Poista vesilokero uunista.
2. vaihe Poista vesilokeron kansi. Nosta suojusta ta-
kaosan ulokkeen kohdalta.
3. vaihe Poista aaltokatkaisin. Veda se pois lokeron
kehyksestd, kunnes se tulee ulos.
46
4. vaihe Pese vesilokeron osat vedell3 ja saippualla. Ala kéyta hankaavia sienia tai pese vesilokeroa astian-

pesukoneessa.
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5. vaihe Asenna vesilokero paikoilleen.

6. vaihe Kiinnita aaltokatkaisin. Paina se vesiloke-
ron kehykseen.

7. vaihe Asenna kansi paikoilleen. Napsauta ensin
kiinni etuosa ja paina sita lokeron kehysta
vasten.

8. vaihe Asenna vesilokero.

9. vaihe Paina vesilokeroa uuniin pain, kunnes se

napsahtaa kiinni.

11.6 Kayttoohje: Kalkinpoisto

Ennen kuin aloitat:

Kytke uuni pois paalta ja odota, etta Poista kaikki lisdvarusteet. Varmista, etta vesilokero on tyhja.
se jadhtyy.

Ensimmaisen osan kesto: noin 100 minuuttia

1. vaihe Aseta uunipannu ensimmaiselle kannatintasolle.

vaihe Kaada vesilokeroon 250 ml kalkinpoistoainetta.

vaihe Tayta loput vesilokerosta vedelld enimmaistasolle.

2,
3.
4. vaihe Valitse: Valikko / Puhdistus.
5.

vaihe Kytke toiminta paalle ja noudata naytdlle tulevia ohjeita.
Kalkinpoiston ensimmainen osa kaynnistyy.

6. vaihe Tyhjenna uunipannu ensimmaisen osan paattymisen jalkeen ja aseta se takaisin ensimmaiselle
kannatintasolle.

Toisen osan kesto: noin 35 minuuttia

7. vaihe Tayta vesilokero vedelld. Varmista, ettei puhdistusainetta ole enaa vesilokerossa. Aseta vesilokero
sisaan.
8. vaihe: Poista uunipannu, kun toiminto on paattynyt.

@ Kun t&ma toiminto on paalla, valo on sammunut.

Kalkinpoiston paattyessa:

Kytke uuni pois paalta. Kun uuni on kylm3, puhdista sen si-  Anna uuniluukun olla auki ja odota,
saosa pehmealla liinalla. ettd uunin sisdosa kuivuu.
Poista jaljella oleva vesi vesilokeros-
ta.

@ Jos uuniin jaa kalkinpoiston jalkeen kalkkijaamia, naytolla pyydetaan toistamaan toimenpide.
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11.7 Kalkinpoiston muistutus

Laitteessa on kaksi muistutusta, jotka muistuttavat uunin kalkinpoistotarpeesta. Kalkinpoiston
muistutusta ei voida poistaa kaytosta.

Tyyppi Kuvaus
Ensimmainen muistutus Suosittelee uunin kalkinpoistoa.
Toinen muistutus Edellyttda uunin kalkinpoistoa. Jos kalkinpoistoa ei suoriteta toisen muistutuksen

aktivoituessa, hoyrytoiminnot poistuvat kaytosta.

11.8 Kayttoohje: Huuhtelu

Ennen kuin aloitat:

Kytke uuni pois paalta ja odota, etta se jadhtyy. Poista kaikki lisdvarusteet.
1. vaihe Aseta uunipannu ensimmaiselle hyllytasolle.
2. vaihe Tayta vesilokero vedella.
3. vaihe Valitse: Valikko / Puhdistus. / Huuhtelu.
Kesto: noin 30 minuuttia
4. vaihe Kytke toiminta paalle ja noudata naytdlle tulevia ohjeita.
5. vaihe Poista uunipannu, kun toiminto on paattynyt.

@ Kun tdma toiminto on paalla, valo on sammunut.

11.9 Kuivauksen muistutus
Nayttd pyytaa kuivaamaan uunin hdyrytoiminnon kayttdmisen jalkeen.

Kuivaa uuni painamalla KYLLA.

11.10 Kayttoohje: Kuivaus
Kéayta sita uunin kuivaamiseen hdyrytoiminnon kayttamisen tai hdyrypuhdistuksen jalkeen.

1. vaihe Varmista, etta uuni on kylma.

2. vaihe poista kaikki lisdvarusteet

3. vaihe Valitse valikko: Puhdistus / Kuivaus.
4. vaihe Noudata nayttddn tulevia ohjeita.

11.11 Irrottaminen ja asentaminen:

Luukku /\ VAROITUS!
Voit poistaa luukun ja sisaiset lasilevyt niiden Luukku on painava.
puhdistamiseksi. Lasipaneelien lukumaara & HUOMIO!

vaihtelee eri malleissa.

Kasittele lasia varoen, tama koskee
erityisesti etupaneelin reunoja. Lasi voi
rikkoontua.
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1. vaihe Avaa luukku kokonaan.
2. vaihe Paina ja nosta saranoissa olevat lu-
kitusvivut (A).
3. vaihe Sulje uunin luukku ensimmaiseen avausasentoon (likimaarnoin 70° kulma). Tartu luukkuun kum-

maltakin puolelta ja veda se irti uunista yléspain suuntautuvassa kulmassa. Aseta luukku sen ulko-
pinta alaspéin vakaalle pinnalle levitetyn liinan paalle.

4. vaihe Pida kiinni luukun reunalistasta (B)
molemmin puolin luukun ylareunaa
ja tyénna siséanpain vapauttaakse-
si pinnetiivisteen.

5. vaihe Irrota luukun reunalista vetamalla
sité eteenpain.

6. vaihe Tartu lasilevyihin ylareunasta ja ve-
da ne yksi kerrallaan ulos kiskoista.

7. vaihe Puhdista lasipaneeli vedella ja saip-
pualla. Kuivaa lasipaneeli huolelli-
sesti. Lasilevyja ei saa pesté astian-
pesukoneessa.

8. vaihe Suorita edella kuvatut vaiheet pain-
vastaisessa jarjestyksesséa puhdis-
tamisen jalkeen.

9. vaihe Kiinnita ensiksi pienin lasilevy, sitten suurempi ja lopuksi luukku.
Varmista, etta lasit on asetettu oikeaan asentoon. Muutoin luukun pinta voi ylikuumentua.

11.12 Vaihtaminen: Lamppu

/\ VAROITUS!

Sahkoiskun vaara.
Lamppu voi olla kuuma.

Ennen lampun vaihtamista:

1. vaihe 2. vaihe 3. vaihe

Kytke uuni pois paalta. Odota, kun- Irrota uunin pistoke pistorasiasta. Peita uunin pohja kankaalla.
nes uuni on jaahtynyt.
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Ylalamppu

1. vaihe Irrota suojalasi kiertamalla sita.
N
2. vaihe Irrota metallirengas ja puhdista lasikupu.
3. vaihe Vaihda lamppu sopivaan 300 °C Iammonkestéavaan lamppuun.
4. vaihe Kiinnitéd metallirengas suojalasiin ja asenna se paikoilleen.

12. VIANMAARITYS

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

12.1 Kayttohairiot...

=
i Laite ei kdynnisty tai ei kuumene

@ Mahdollinen syy

v

Korjaustoimenpide

Laitetta ei ole kytketty verkkovirtaan tai se on kytketty
Vaarin.

Tarkista, onko laite kytketty oikein verkkovirtaan.

Kelloa ei ole asetettu.

Aseta kello, katso lisatietoja kohdasta Kellotoiminnot lu-
ku, Asetukset: Kellotoiminnot.

Ovi ei ole kunnolla kiinni.

Sulje luukku taydellisesti.

Sulake on palanut.

Tarkista, onko ongelman syyné sulake. Jos ongelma
toistuu, kdanny sahkdalan ammattilaisen puoleen.

Laite Lapsilukko on paalla.

Katso "Valikko -luvun alavalikko: Lisatoiminnot.

Y
Komponentit

@ Kuvaus

v

Korjaustoimenpide

Lamppu on palanut.

Vaihda lamppu, katso lisatietoa luvun "Hoito ja puhdis-
tus” kohdasta "Vaihtaminen”: Lamppu.
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-

Vesilokero toimii virheellisesti

@ Kuvaus

@ Mahdollinen syy

Vv

= Korjaustoimenpide

Vesilokero ei pysy laitteessa sen
asettamisen jalkeen.

Et painanut vesilokeron runkoa riit-
tavasti.

Aseta vesilokero kokonaan laittee-
seen.

Vesilokerosta valuu vetta.

Vesilokeron kansi tai aaltokatkaisin
on asennettu virheellisesti.

Asenna vesilokeron kansi ja aalto-
katkaisin uudelleen.

X

Ongelmia puhdistuksessa

@ Kuvaus

@ Mahdollinen syy

Vv

= Korjaustoimenpide

Vesilokeron puhdistaminen on han-
kalaa.

Kantta ja aaltokatkaisijaa ei ole irro-
tettu.

Irrota kansi ja aaltokatkaisin.

Grilli-/uunipannulla ei ole vetta kal-
kinpoistotoiminnon jalkeen.

Vesilokeroa ei ole taytetty maksimi-
tasoon saakka.

Tarkista, onko vesilokeron rungossa
kalkinpoistoainetta/vetta.

Uunin alaosassa on likaista vetta
kalkinpoiston jalkeen.

Grilli-/uunipannu on vaaralla kanna-
tintasolla.

Poista jaljella oleva vesi ja kalkin-
poistoaine laitteen alaosasta. Aseta
grilli-/uunipannu seuraavalla kerralla
ensimmaiselle kannatintasolle.

Uunin alaosassa on liikaa vettéd puh-
distuksen jalkeen.

laitteeseen on lisatty liikaa pesuai-
netta ennen puhdistuksen kaynnis-
tamista.

Levita seuraavalla kerralla ohut ker-
ros pesuainetta uunin sisaseiniin.

Puhdistusteho ei tayta vaatimuksia.

Puhdistus kaynnistettiin laitteen ol-
lessa liian kuuma.

Odota, kunnes laite on jaahtynyt.
Toista puhdistus.

Kaikkia lisévarusteita ei poistettu
laitteesta ennen puhdistusta.

Poista kaikki varusteet laitteesta.
Toista puhdistus.

Sahkokatkos pysayttaa aina puhdistuksen.
Toista puhdistus, jos sahkodkatkos keskeyttaa

sen.

12.2 Hallitseminen: Virhekoodit

Naytdssa nakyy virheviesti, kun ohjelmistossa tapahtuu jokin virhe.

Tassa osiossa on kuvattu ongelmat, jotka voit ratkaista itse.

@ Koodi ja kuvaus

%

Korjaustoimenpide

F111 - Paistolampdmittari on asetettu virheellisesti pis-

torasiaan.

Kytke Paistolampdmittari pistorasiaan.

F240, F439 - naytdn kosketuskentét toimivat virheelli-

sesti.

Puhdista nayton pinta. Varmista, ettei kosketuskentissa
ole epapuhtauksia.
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v
@ Koodi ja kuvaus = Korjaustoimenpide

F908 - laitejarjestelma ei saa yhteytta kayttdpaneeliin.  Kytke laite pois paalta ja takaisin paalle.

Kun jokin naista virheviesteista nakyy toistuvasti naytdssa, vian alajarjestelma on saattanut
kytkeytya pois paalta. Ota talldin yhteytta paikalliseen jalleenmyyjaan tai valtuutettuun
huoltopalveluun. Jos jokin naista virheista esiintyy, muut laitteen toiminnot toimivat normaalisti.

Vv
@ Koodi ja kuvaus = Korjaustoimenpide

F131 - hdyryttimen anturin lampétila on liian korkea. Kytke laite pois paalté ja odota, ettd se jaahtyy. Kytke
laite uudelleen paalle.

F144 - anturi Vesilokero ei pysty mittaamaan veden- Tyhjenna Vesilokero ja tayta se uudelleen.
pinnan korkeutta.

F508 - Vesilokero toimii virheellisesti. Kytke laite pois paalta ja takaisin paalle.

12.3 Huoltotiedot
Jos et itse I0yda ratkaisua ongelmaasi, ota yhteys jalleenmyyjaan tai valtuutettuun
huoltopalveluun.

Huoltoliikkeen tarvitsemat perustiedot I10ydat laitteen arvokilvesta. Arvokilpi I6ytyy laitteen
sisatilan etukehyksesta. Ala poista arvokilpea laitteen siséatilasta.

Suosittelemme, etta kirjoita tiedot tahan:

Malli (Mod.): e

Tuotenumero (PNC)

Sarjanumero (S.N.)

13. ENERGIATEHOKKUUS

13.1 EU:n ekologisen suunnittelun ja energiamerkintatuotetiedot ja
tuotetietolomake

Toimittajan nimi AEG
KSE792280M 944004939
Mallin tunniste KSK792280B 944004908
KSK792280M 944004907
Energiatehokkuusluokka 61,6
Energiatehokkuusluokka At++

Energiankulutus normaalikaytdssa Yla- ja alalampd -toiminnossa 0,89kWh/kierros

Energiankulutus vakiokuormalla, tuuletintila 0,45kWh/kierros

Pesien lukumaara 1
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Léampdlahde

Sahko

Aanimer.voimak

43l

Uunityyppi Kalusteeseen asennettava uuni
KSE792280M 36.6kg

Massa KSK792280B 36.6kg
KSK792280M 35.7kg

IEC/EN 60350-1 — Ruoanlaittoon tarkoitetut séhkétoimiset kodinkoneet — Osa 1: Mallistot, uunit, hdyryuunit ja gril-

lit — Menetelmia tehon mittaukseen.

13.2 Energiansaasto

Laitteessa on joitakin toimintoja, joiden
avulla voit saastaa energiaa.

Varmista, etté laitteen luukku on kiinni laitteen
ollessa kaynnissa. Al4 avaa laitteen luukkua
liian usein kypsennyksen aikana. Pida luukun
tiiviste puhtaana ja varmista, etté se on hyvin
kiinni paikoillaan.

Kayta metallisia keittoastioita
energiatehokkuuden parantamiseksi.

Jos vain mahdollista, ala esikuumenna
laitetta ennen ruokien asettamista uuniin.

Minimoi paistojen valiset tauot, kun valmistat
kerralla useampia ruokia.

Puhallintoiminnon kayttaminen
ruoanlaiton yhteydessa

Jos mahdollista, kayta uunitoimintoja
puhaltimella energian saastamiseksi.

Jaannoslampo

Jos ohjelma kytketaan paalle Kesto
aktivoituna ja kypsennysaika on yli 30
minuuttia, joissakin laitteen toiminnoissa
lampdvastukset sammuvat automaattisesti
aikaisemmin.

Puhaltimen ja lampun toiminta jatkuu. Kun
sammutat laitteen, ndytdssa nakyy
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jalkilamp6. Lammon avulla voit pitéa ruoka-
aineksia lampimana.

Kun kypsennys kestaa yli 30 minuuttia, laske
laitteen lampdtila alimmalle asetukselle 3-10
minuuttia ennen kypsennysajan paattymista.
Jalkilampo laitteen sisalla jatkaa ruoka-
aineksien kypsentamista.

Lammita muita ruokalajeja jalkilampoa
kayttaen.

Ruoan lampiména pitoon

Valitse alhaisin mahdollisin lampétila-asetus,
niin voit hyédyntaa jalkilammon ja sailyttaa
aterian [dBmpimana. Jalkilammon merkkivalo
tai lampdtila syttyy nayttoon.

Kypsentaminen lampun ollessa
sammutettuna

Kytke lamppu pois paalta kypsennyksen
aikana. Kytke se paalle ainoastaan
tarvittaessa.

Kostea kiertoilma
Tama toiminto saastaa energiaa ruoanlaiton
aikana.

Kun tdma toiminto on kaytdssa, lamppu
sammuu automaattisesti 30 sekunnin
kuluttua. Voit sytyttaa lampun uudelleen,
mutta talldin energiasaastd on pienempi.



14. VALIKKORAKENNE

14.1 Valikko

Valikon kohta

Sovellus

Avustava ruoanvalmistus

Listaa automaattiset ohjelmat

Puhdistus

Listaa puhdistusohjelmat

Suosikit

Listaa omat ohjelmat

Lisatoiminnot

Laitteen asetuksien maarittdminen.

Asetukset

Kayttdonottoasetukset Laitteen asetuksien maarittaminen.

Huolto Nayttaa ohjelmistoversion ja mallin.

14.2 Alavalikko toiminnoille: Puhdistus

Alavalikko Kayttokohde

Kuivaus Kosteuden poistaminen uunitilasta héyrytoimintojen kéyttamisen jalkeen.
Hoéyrypuhdistus Kevyt puhdistus.

Hoyrypuhdistus Plus Perusteellinen puhdistus.

Kalkinpoisto Kalkkijaamien poistaminen hdyrynkehittimen virtapiirista.

Huuhtelu

Hoyrynkehittimen virtapiirin puhdistus. Kayta huuhtelua héyrytoiminnon usein
toistuvan kayton jalkeen.

14.3 Alavalikko toiminnoille: Lisatoiminnot

Alavalikko Kayttokohde
Uunivalo Kytkee lampun paalle ja pois
Lapsilukko

Esta4 laitteen tahattoman kaynnistdmisen. Kun lisatoiminto on p&alla, teksti Lap-
silukko tulee nakyviin nayttéon, kun kytket laitteen paalle. Laitteen kaytén mahdol-
listamiseksi, valitse koodin kirjaimet aakkosjarjestyksessa. Paasy ajastimeen,
etdohjaukseen ja lamppuun on mahdollista toiminnon ollessa paalla.

Pikakuumennus

Lyhentaa kuumentumisaikaa. Kaytettavissa vain joissakin laitteen toiminnoissa.

Ajan nayttd

Kytkee kellon paélle ja pois paalta.

Digitaalisen kellon tyyli

Muuttaa naytdssa nakyvan ajan muodon.

14.4 Alavalikko toiminnoille: Kayttoonottoasetukset

Alavalikko

Kuvaus

Kieli

Asetta laitteen kielen.

Nayton kirkkaus

Asettaa nayton kirkkauden.
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Alavalikko Kuvaus

Painikeaanet Kytkee hipaisupainikkeiden &anet paélle tai pois. Adnimerkkeja ei voi poistaa kay-

tosta seuraavista: @

Aanenvoimakkuus Asettaa painikeaanien ja signaalien adnenvoimakkuuden.
Veden kovuus Asettaa veden kovuuden tason.
Kellonaika Asettaa kellonajan ja paivamaaran.

14.5 Alavalikko toiminnoille: Huolto

Alavalikko Kuvaus

Demo-toiminto Aktivointi-/deaktivointikoodi: 2468
Ohjelmistoversio Ohjelmistoversiota koskevia tietoja.
Palauta tehdasasetukset Palauttaa tehdasasetukset.

15. SE ON HELPPOA!

Tee seuraavat asetukset ennen ensimmaista kayttokertaa:

Kieli Nayton kirkkaus Painikedanet ~ A&nenvoimakkuus  Veden kovuus Kellonaika
Tutustu kayttopaneelin ja ndyton peruskuvakkeisiin:
o = % © AP START
Paalla / Pois Valikko Suosikit Ajastin Pa'sm'tzrgpom“' STOP
Ryhdy kayttamaan laitetta
Pikakaynnistys Kytke laite paalle ja 1. vaihe 2. vaihe 3. vaihe
aloita ruoanlaitto —
kayttamalla toimin-  Painajapidapainet- [ -\ ,jise ha-  paina: START .
non oletuslampdtilaa 05 painiketta: 0] luamasi toiminto.
ja -aikaa.
Pikasammutus Sammuta laite, mika @ o .
tahansa naytts tai - paina ja pida painettuna, kunnes laite sammuu.
viesti milloin tahan-
sa.
Ruoanlaiton aloitus
1. vaihe 2. vaihe 3. vaihe 4. vaihe 5. vaihe
START

® 0 °C OK
- paina kytke&ksesi - paina vahvistaak-

. s - valitse uunitoiminto. - aseta: lampdtila. )
laite paalle. sesi.

vahvi- paina aloit-

taaksesi kypsentami-

sen.
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Hoyrykypsennys — Steamify

Aseta lampdtila. Hoyryuunitoiminnon tyyppi maaraytyy asetetun lampétilan mukaan.

Paahtaminen ja leipomi-

Hoyrytys Haudutus hoyrylla Ruskistus hoyrylla nen héyrylld
50-100 °C 105-130°C 135-150 °C 155-230°C
Lisdohjeita nopeaan ruoanlaittoon
Voit valmistaa ruokia nopeasti oletusasetuksilla kdyttamalla automaattisia ohjelmia:
Avustava ruoan- 1. vaihe 2. vaihe 3. vaihe 4. vaihe

valmistus

f— S -
Paina: @ Paina: —. Palna:/\@ Avustava Valitse ruokalaji

ruoanvalmistus.

Aseta kypsennysaika kayttamalla pikatoimintoja

10 % Viimeistelyapu Pidenna kypsennysaikaa painamalla +1min.
Kayta 10 % Viimeistelyapu-toimintoa ajan lisédmiseen

kypsennystoiminnon lisdédmiseen, kun kypsennysaikaa

on jaljella 10 %.

Puhdista laite suorittamalla hoyrypuhdistus

1. vaihe 2. vaihe 3. vaihe

Paina: E Paina: rrrr/ Valitse tila:

Hoyrypuhdistus Kevyt puhdistus.

Hoyrypuhdistus Plus Perusteellinen puhdistus.

Kalkinpoisto Kalkkijagmien poistaminen hdyrynkehittimen virtapiirista.

Huuhtelu Hoyrynkehittimen virtapiirin huuhteleminen ja puhdistaminen hdyrytoimin-

tojen usein toistuvan kaytén jalkeen.

16. YMPARISTONSUOJELU

Kierrata materiaalit, jotka on merkitty merkilld | 43 havita merkills & merkittyja kodinkoneita
CO. Kierrata pakkaus laittamalla se kotitalousjatteen mukana. Palauta tuote
asianmukaiseen kierratysastiaan. Suojele paikalliseen kierratyskeskukseen tai ota
ymparistda ja ihmisten terveytta yhteytta paikalliseen viranomaiseen.

kierrattamalla sahko- ja elektroniikkaromut.
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POUR DES RESULTATS PARFAITS
Merci d’avoir choisi ce produit AEG. Nous I'avons congu pour qu’il vous offre des
performances irréprochables pendant de nombreuses années, en intégrant des
technologies innovantes vous simplifiant la vie — fonctions que vous ne trouverez peut-
étre pas sur des appareils ordinaires. Veuillez prendre quelques instants pour lire cette
notice afin d’utiliser au mieux votre appareil.
Consultez notre site pour :
Obtenir des conseils d’utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations sur
@ le service et les réparations :
www.aeg.com/support
g Enregistrer votre produit pour un meilleur service :
a/ www.registeraeg.com

Acheter des accessoires, consommables et pieces de rechange d’origine pour votre
% appareil :

www.aeg.com/shop

SERVICE ET ASSISTANCE A LA CLIENTELE

N'utilisez que des piéces de rechange d’origine.

Avant de contacter notre centre de service agréé, assurez-vous de disposer des
informations suivantes : Modéle, PNC, numéro de série.

Ces informations figurent sur la plaque signalétique.

VAN Avertissement/Consignes de sécurité
® Informations générales et conseils
Informations environnementales

Sous réserve de modifications.
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1. /A INFORMATION SUR LA SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une
mauvaise installation ou utilisation. Conservez toujours les
instructions dans un lieu sur et accessible pour vous y référer
ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
surveillés ou si des instructions relatives a I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s’ils
comprennent les risques encourus. Les enfants de moins
de 8 ans et les personnes ayant un handicap tres important
et complexe doivent étre tenus a I'écart de I'appareil, a
moins d'étre surveillés en permanence.

Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec I'appareil.
Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et
jetez-les convenablement.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Tenez les enfants
et les animaux éloignés de I'appareil lorsqu’il est en cours
d’utilisation et de refroidissement.

Si I'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer.

Le nettoyage et I'entretien par l'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

Cet appareil est exclusivement destiné a un usage
culinaire.
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Cet appareil est concu pour un usage domestique unique,
dans un environnement intérieur.

Cet appareil peut étre utilisé dans les bureaux, les
chambres d’hétel, les chambres d’hotes, les maisons
d’hétes de ferme et d’autres hébergements similaires
lorsque cette utilisation ne dépasse pas le niveau (moyen)
de l'utilisation domestique.

Cet appareil doit étre installé et le cable remplacé
uniquement par un professionnel qualifié.

N'utilisez pas I'appareil avant de I'avoir installé dans la
structure encastrée.

Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique avant
toute opération d'entretien.

Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son service aprés-vente agréé ou
toute personne disposant de qualifications similaires afin
d'éviter tout danger électrique.

AVERTISSEMENT : Assurez-vous que l'appareil est éteint
avant de remplacer I'ampoule pour éviter tout risque
d'électrocution.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Des précautions
doivent étre prises pour éviter de toucher les éléments
chauffants ou la surface de la cavité de I'appareil.

Utilisez toujours des gants de cuisine pour retirer ou insérer
des accessoires ou des plats allant au four.

Pour retirer les supports de grille, tirez d'abord I'avant du
support de grille, puis 'arriere a distance des parois
latérales. Installez les supports de grille dans l'ordre
inverse.

N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer I'appareil.
N'utilisez pas de produits abrasifs ni de racloirs pointus en
métal pour nettoyer la porte en verre car ils peuvent rayer la
surface, ce qui peut briser le verre.
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2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

/\ AVERTISSEMENT!

L'appareil doit étre installé uniquement
par un professionnel qualifié.

Profondeur d’encastrement 546 mm

de I'appareil

Profondeur avec porte ou- 882 mm

verte

Retirez l'intégralité de I'emballage.
N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommagé.

Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec l'appareil.
Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez l'appareil car il est lourd. Utilisez
toujours des gants de sécurité et des
chaussures fermées.

Ne tirez jamais l'appareil par la poignée.
Installez I'appareil dans un lieu sir et
adapté répondant aux exigences
d'installation.

Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
éléments.

Avant de monter I'appareil, vérifiez si la
porte de I'appareil s'ouvre sans retenue.
L’appareil est équipé d’'un systéme de
refroidissement électrique. Il doit étre
utilisé avec I'alimentation électrique.
L’unité intégrée doit répondre aux
exigences de stabilité de la norme DIN
68930.

Dimensions minimales de 560x20 mm
I'ouverture de ventilation.

Ouverture placée sur la

partie inférieure de la face

arriere

Longueur du cable d’ali- 1500 mm
mentation secteur. Le cable
est placé dans le coin droit

de la face arriére

Vis de montage 3.5x25 mm

2.2 Branchement électrique

/\ AVERTISSEMENT!

Risque d'incendie ou d'électrocution.

Hauteur minimale du meu-
ble (Hauteur minimale du
meuble sous le plan de tra-
vail)

444 (460) mm

Largeur du meuble 560 mm

Profondeur du meuble 550 (550) mm

Hauteur de I'avant de I'ap- 455 mm
pareil
Hauteur de l'arriére de I'ap- 440 mm
pareil
Largeur de I'avant de 'ap- 595 mm
pareil
Largeur de I'arriére de I'ap- 559 mm
pareil
Profondeur de I'appareil 567 mm

* Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié.

* L’appareil doit étre relié a la terre.

* Assurez-vous que les paramétres figurant
sur la plaque signalétique correspondent
aux données électriques nominale de
I'alimentation secteur.

« Utilisez toujours une prise de courant de
sécurité correctement installée.

« N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et
de rallonges.

» Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur ni le cable d'alimentation. Le
remplacement du céble d’alimentation de
I'appareil doit étre effectué par notre
service aprés-vente agréé.

» Ne laissez pas les cables d'alimentation
entrer en contact ou s'approcher de la
porte de I'appareil ou de la niche
d'encastrement sous l'appareil,
particulierement lorsqu'il est en marche ou
que la porte est chaude.

« La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre fixée de
telle maniére qu'elle ne puisse pas étre
enlevée sans outils.
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* Ne branchez la fiche secteur dans la prise
secteur qu'a la fin de l'installation.
Assurez-vous que la prise secteur est
accessible apres l'installation.

» Sila prise secteur est détachée, ne
branchez pas la fiche secteur.

* Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher l'appareil. Tirez toujours sur la
fiche de la prise secteur.

» N'utilisez que des systémes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des
fusibles (les fusibles a visser doivent étre
retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.

» L'installation électrique doit comporter un
dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter I'appareil du secteur a tous
les poles. Le dispositif d'isolement doit
avoir une largeur d'ouverture de contact
de 3 mm minimum.

» Cet appareil est fourni avec une fiche
électrique et un cable d’alimentation.

2.3 Utilisation

* Ne laissez pas des étincelles ou des
flammes nues entrer en contact avec
I'appareil lorsque vous ouvrez la porte.

* Ne placez pas de produits inflammables
ou d’éléments imbibés de produits
inflammables a l'intérieur, a proximité ou
au-dessus de l'appareil.

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d'endommagement de I'appareil.

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessures, de brilures,
d'électrocution ou d'explosion.

* Ne modifiez pas les spécifications de cet
appareil.

» Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.

* Ne laissez pas l'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

» Eteignez I'appareil aprés chaque
utilisation.

» Soyez prudent lors de I'ouverture de la
porte de I'appareil lorsque celui-ci
fonctionne. De I'air chaud peut se
dégager.

» N'utilisez pas I'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de l'eau.

* N'exercez pas de pression sur la porte
ouverte.

» N'utilisez pas I'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.

* Ouvrez la porte de I'appareil avec
précaution. L'utilisation d'ingrédients avec
de l'alcool peut provoquer un mélange
d'alcool et d'air.
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« Pour éviter tout endommagement ou
décoloration de I'émail :

— ne posez pas de plats allant au four ou
d'autres objets directement dans le
fond de I'appareil.

— ne placez jamais de feuilles
d'aluminium directement sur le fond de
la cavité de I'appareil.

— ne versez pas d'eau directement dans
I'appareil chaud.

— ne conservez pas de plats et de
nourriture humides dans l'appareil
apres avoir terminé la cuisson.

— Installez ou retirez les accessoires
avec précautions.

» La décoloration de I'émail ou de l'acier
inoxydable est sans effet sur les
performances de l'appareil.

« Utilisez un plat a rétir pour des gateaux
moelleux. Les jus de fruits provoquent des
taches qui peuvent étre permanentes.

« Cuisinez toujours avec la porte de
I'appareil fermée.

« Sil'appareil est installé derriére la paroi
d’'un meuble (par ex. une porte), veuillez a
ce que la porte ne soit jamais fermée
lorsque I'appareil fonctionne. La chaleur et
’humidité peuvent s’accumuler derriere la
porte fermée du meuble et provoquer
d’'importants dégats sur I'appareil, votre
logement ou le sol. Ne fermez pas la paroi
du meuble tant que I'appareil n’a pas
refroidi complétement.

2.4 Entretien et Nettoyage

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessure, d'incendie ou de
dommages matériels sur I'appareil.




» Avant toute opération d'entretien, éteignez
I'appareil et débranchez la fiche de la prise
secteur.

« Veérifiez que I'appareil est froid. Les
panneaux de verre risquent de se briser.

* Remplacez immédiatement les vitres de la
porte si elles sont endommagées.
Contactez le service apres-vente agréeé.

» Soyez prudent lorsque vous retirez la
porte de I'appareil. La porte est lourde !

» Nettoyez régulierement I'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.

* Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux
humide. Utilisez uniquement des produits
de lavage neutres. N'utilisez pas de
produits abrasifs, de tampons a récurer,
de solvants ni d'objets métalliques.

» Si vous utilisez un spray pour four, suivez
les consignes de sécurité figurant sur son
emballage.

2.5 Cuisson a la vapeur

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de brilures et de dommages
matériels a l'appareil.

» La vapeur qui s'échappe peut provoquer
des brdlures :

— Soyez prudent lors de l'ouverture de la
porte de I'appareil lorsque cette
fonction est activée. De la vapeur peut
s'échapper.

— Soyez prudent en ouvrant la porte de
I'appareil aprés une cuisson a la
vapeur.

2.6 Eclairage interne

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d'électrocution !

« Concernant la/les lampe(s) a l'intérieur de
ce produit et les lampes de rechange
vendues séparément : Ces lampes sont
congues pour résister a des conditions
physiques extrémes dans les appareils
électroménagers, telles que la
température, les vibrations, I'humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas destinées a
étre utilisées dans d'autres applications et
ne conviennent pas a I'éclairage des
pieces d’'un logement.

* Ce produit contient une source lumineuse
de classe d’efficacité énergétique G.

« Utilisez uniquement des ampoules ayant
les mémes spécifications.

2.7 Service

* Pour réparer l'appareil, contactez le
service aprés-vente agréé.

« Utilisez uniquement des pieces de
rechange d'origine.

2.8 Mise au rebut

/N\ AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou d'asphyxie.

« Contactez votre service municipal pour
obtenir des informations sur la marche a
suivre pour mettre I'appareil au rebut.

* Débranchez I'appareil de l'alimentation
électrique.

* Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.

« Retirez le dispositif de verrouillage du
hublot pour empécher les jeunes et les
animaux de s'enfermer dans l'appareil.
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3. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

3.1 Vue d’ensemble

T IO
ISS==I
B3 G Sm
e Tl

3.2 Accessoires

Grille métallique

Pour les plats de cuisson, les moules a gateaux,

les rotis.

Plateau de cuisson
Pour les gateaux et biscuits.

Plat a rotir

Pour cuire et rétir ou comme plat pour récupérer

la graisse.
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Bandeau de commande
Affichage

Bac a eau

Prise pour la sonde a viande
Elément chauffant

Eclairage

Chaleur tournante

Sortie du tuyau de détartrage

Support de grille, amovible

Slofofi~Jofof~Foling

Niveaux de la grille

'




Sonde de cuisson
Pour mesurer la température a l'intérieur des
aliments.

A I'étuvée

Un récipient non-perforé et un autre perforé.

Le kit vapeur évacue I'eau de condensation des
aliments au cours de la cuisson a la vapeur.
Utilisez-le pour préparer des légumes, du poisson
ou des escalopes de poulet. Le kit n'est pas
adapté aux aliments devant cuire dans l'eau, tels
que le riz, la polenta ou les pates.

4. BANDEAU DE COMMANDE

4.1 Vue d'ensemble du bandeau de
commande

e m—

aEA

LT

Activez / Désactivez Appuyez et maintenez enfoncé pour allumer et éteindre I'appareil.
Menu Répertorie les fonctions de I'appareil.

Mes programmes Indique les réglages favoris.

Affichage Affiche les réglages actuels de I'appareil.

Curseur de I'éclairage  Pour allumer et éteindre I'éclairage.

ﬂ Préchauffage rapide Pour activer et désactiver la fonction : Préchauffage rapide.
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A «Q~ @ s3s

Appuyez sur la touche Déplacez Maintenez la touche
Appuyez sur la surface du bout du Faites glisser le bout de votre doigt Appuyez sur la surface pendant
doigt. sur la surface. 3 secondes.
4.2 Affichage
A Affichage avec les principales fonctions réglées
| A. Heure actuelle
12:30 B. DEMARRER/ARRETER
C. Température
0 85°C 'I 50 OC D. Modes de cuisson
E. Minuteur
®) 15min @ | | START F. Sonde de cuisson (uniquement sur certains mode-
| i | | i les)
F E D C B

Voyants de I'affichage

Indicateurs de base - pour naviguer dans I'affichage.

oK < 9 o
; - . Pour remonter . . )
Pour confirmer la sélection/le régla- Pour annuler la Pour activer et désactiver les

d’un niveau dans - . ;
ge. derniére action. options.
le menu.

Son alarme indicateurs de fonction - lorsque la durée de cuisson programmée s'est écoulée, le signal sonore
retentit.

a) B 2

La fonction est activée. _ Lafonction est activée. Le son alarme est désactivé.
La cuisson s’arréte automatiquement.

Voyants du minuteur

S (%)

Pour régler la fonction : Départ différé. Pour annuler le réglage.

5. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.
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5.1 Nettoyage initial

— Ve, =%
= <]

Etape 1 Etape 2 Etape 3

) : Nettoyez I'appareil et les accessoi- .

Retirez tous les accessoires et les V! pp . Placez les accessoires et les sup-

supports de grille amovibles de 'ap- res uniqguement avec un chiffon en ports de grille amovibles dans l'ap-
microfibre, de I'eau chaude et un pareil

pareil. détergent doux.

5.2 Premiére connexion

L’affichage indique un message de bienvenue aprés la premiére connexion.

Vous devez régler : Langue, Affichage Luminosité, Son touches, Volume alarme, Dureté de
I'eau, Heure actuelle.

5.3 Comment régler Dureté de I'eau

Lorsque vous branchez le four a une prise secteur, vous devez sélectionner le degré de dureté
de l'eau.
Utilisez le papier réactif fourni avec I'ensemble vapeur.

& % Kl

Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4
Mettez le papier réactif Secouez le papier réactif ~ Aprés 1 minute, vérifiez la Définissez le degré de dure-
dans I'eau pendant envi-  pour éliminer I'excédent  dureté de I'eau dans le ta- té de I'eau : Menu / Configu-
ron 1 seconde. Ne met- d'eau. bleau ci-dessous. rations / Configuration / Du-
reté de I'eau.

tez pas le papier réactif
sous |'eau du robinet.

@ Les couleurs du papier réactif continuent de changer. Ne vérifiez pas la dureté de I'eau plus de 1 minute
apres le test.

Vous pouvez changer le niveau de dureté de I'eau dans le menu : Configurations / Configuration / Dureté de
l'eau.

Le tableau indique la plage de dureté de I'eau (dH) avec le niveau correspondant de dép6t
calcaire et la classification de I'eau. Réglez le niveau de dureté de I'eau en fonction du tableau.

Dureté de I'eau Papier réactif Dépot de cal- Dépot calcaire Classification
cium (mmol/l) (mgl/l) de I'eau

Niveau dH

1 0-7 l:l 0-1.3 0-50 douce
[ I
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Dureté de I'eau Papier réactif Dépot de cal- Dépot calcaire Classification
. cium (mmol/l) (mg/l) de I'eau
Niveau dH

2 8-14 ‘II 14-25 51-100 modérément dure

3 15-21 ‘EI 26-38 101 - 150 dure

4 222 m 239 2151 trés dure

Si le niveau de dureté de I'eau du robinet est de 4, remplissez le bac a eau avec de I'eau plate
en bouteille.

6. UTILISATION QUOTIDIENNE

/N\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

6.1 Comment régler Modes de cuisson

Etape 1 Allumez le four. Le mode de cuisson par défaut s'affiche.

Etape 2 Appuyez sur le symbole du mode de cuisson pour accéder au sous-menu.

Etape 3 Sélectionnez le mode de cuisson et appuyez sur : OK_ L'¢cran affiche : température.
Etape 4 Réglage : température. Appuyez sur OK

Etape 5 Appuyez sur START .

Sonde de cuisson - vous pouvez brancher la sonde a tout moment avant ou pendant la cuisson.

STOP - appuyez pour désactiver le mode de cuisson.

Etape 6 Eteignez le four.
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6.2 Bac a eau

6.3 Conseils d'utilisation : Bac a eau

Couvercle

Brise-lame

Bac

Ouverture de remplissage en eau
Echelle

Cache avant

mTmoow>

Etape 1 Appuyez sur le couvercle avant du bac d’eau.
Etape 2 Remplissez le bac a eau jusqu’au niveau maximal. Vous pouvez le faire de deux fagons :
A : Laissez le bac a eau dans le four ety ver- B : Retirez le bac a eau du four et remplissez-le
sez-y I'eau a l'aide d'un récipient. au robinet.
Etape 3 Portez le bac a eau en position horizontale
pour éviter de renverser de I'eau. =
- q D /
Etape 4 Lorsque vous remplissez le bac a eau, insérez- = “
le dans la méme position. Appuyez sur le cou-
vercle avant jusqu’a ce que le bac a eau soit a
l'intérieur du four. /?Q
Etape 5 Videz le bac d’eau aprés chaque utilisation.
/\ ATTENTION!

Maintenez le bac d’eau a I'écart des surfaces chaudes.

6.4 Comment régler : Steamify - Mode de cuisson Vapeur

FRANCAIS
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Etape 1 Allumez le four.
Sélectionnez et appuyez sur le symbole du mode de cuisson pour accéder au sous-menu.
Etape 2 ) )
ape Appuyez sur . Réglez le mode de cuisson vapeur.
Etape 3 ) . .
ape Appuyez sur : OK. Les réglages de la température s'affichent.
Etape 4 Réglez la température. Le type de mode de cuisson a la vapeur dépend de la température réglée.
Cuisson 100 % vapeur Pour la cuisson a la vapeur de légumes, céréales, légumineu-
50-100 °C ses, fruits de mer, terrines et desserts.
Vapeur pour braiser et mijoter Pour la cuisson de la viande ou du poisson mijotés et braisés,
105-130 °C du pain et de la volaille, ainsi que des cheesecakes et des ra-
godts.
Vapeur pour brunir légérement Pour la viande, les ragodts, les légumes farcis, le poisson et
135-150 °C les gratins. Grace a sa combinaison de vapeur et de chaleur,
la viande conserve une texture tendre et juteuse, ainsi qu'une
surface croustillante.
Si vous réglez le minuteur, la fonction gril s'active automati-
quement pendant les derniéres minutes de cuisson pour grati-
ner légérement le plat.

Vapeur pour rétir et patisser Pour les plats rétis et cuits au four, les viandes, poissons, vo-
155 -230 °C lailles, patisseries feuilletées, tartes, muffins, gratins, Iégumes
et gateaux.

Si vous réglez le minuteur et placez les aliments sur le pre-
mier niveau, le mode de cuisson Sole s'active automatique-
ment pendant les derniéres minutes de cuisson pour rendre le
dessous croustillant.
E
tape 5 Appuyez sur OK.
Etape 6 Appuyez sur le couvercle du bac a eau pour l'ouvrir et retirez-le.
Etape 7 Remplissez le bac a eau d'eau froide jusqu'au niveau maximal (environ 950 ml). L'alimentation en
eau est suffisante pour environ 50 min.
/N\ AVERTISSEMENT!
Utilisez uniqguement de I'eau froide du robinet. N'utilisez pas d'eau filtrée
(déminéralisée) ou distillée. N'utilisez pas d'autres liquides. Ne versez pas de
liquides inflammables ni d'alcool dans le bac a eau.
Utilisez la graduation sur le bac a eau.
Etape 8 Essuyez I'extérieur du bac a eau avec un chiffon doux, si nécessaire. Replacez le bac a eau dans
sa position initiale.
Etape 9 Appuyez sur START .
De la vapeur apparait apres environ 2 minutes. Une fois la température définie atteinte, un signal
sonore retentit.
Etape 10 Quand le bac a eau est presque vide, le signal sonore retentit. Remplissez le bac a eau.
A la fin de la cuisson, le ventilateur de refroidissement tourne plus vite pour éliminer la vapeur.
Etape 11 Eteignez le four.
Etape 12 Videz le bac a eau a la fin de la cuisson.
Etape 13 L'eau résiduelle peut se condenser dans la cavité. Aprés la cuisson, ouvrez prudemment la porte

du four. Lorsque le four a refroidi, séchez la cavité a I'aide d'un chiffon doux.
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6.5 Comment régler : Cuisson sous-

vide
Etape 1 Allumez le four.
Sélectionnez et appuyez sur le symbole du mode de cuisson pour accéder au sous-menu.
Etape 2 Appuyez sur @]
Etape 3 oK X ) .
Appuyez sur : . Les réglages de la température s'affichent.
Etape 4 . .
ape Réglez la température et appuyez sur : OK.
Etape 5 ) - } .
ape Appuyez sur @ L'affichage indique les réglages du minuteur.
Etape 6

Réglez le minuteur et appuyez sur : OK.

Etape 7 Appuyez sur START .

Etape 8 Des résidus d'eau peuvent s'accumuler sur les sachets sous-vide et dans la cavité. Apres la cuis-
son, ouvrez prudemment la porte du four. Utilisez une assiette et une serviette pour retirer les sa-
chets sous vide. Lorsque le four est froid, épongez I'eau accumulée au fond de la cavité. Séchez la
cavité avec un chiffon doux.

6.6 Comment régler : Cuisson assistée

Chaque plat apparaissant dans ce sous-menu a une fonction et une température
recommandées. Vous pouvez régler le temps et la température.

Pour certains plats, vous pouvez également réaliser la cuisson avec :
» Poids automatique
+ Sonde de cuisson

Le niveau de cuisson du plat :
» Saignant ou Moins

+ A point

+ Bien cuit ou Plus

Etape 1 Mettez en fonctionnement le four.

Etape 2 Appuyez sur e—.

= Y

Etape 3 Appuyez sur /3 . Saisissez : Cuisson assistée.
Etape 4 Choisissez un plat ou un type d’aliment.

Etape 5

Appuyez sur START .
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6.7 Modes de cuisson

FONCTIONS STANDARD

Mode de cuisson Application
vev Pour faire griller des aliments peu épais et du pain.
Gril
— Pour rétir de gros morceaux de viande ou de volaille avec os sur un seul niveau. Pour
Y gratiner et faire dorer.
Turbo gril
Pour faire cuire sur 3 niveaux en méme temps et pour sécher des aliments. Diminuez
@ les températures du four de 20 a 40 °C par rapport a Chauffage Haut/Bas.

Chaleur tournante

v Pour rendre croustillants vos plats préparés, tels que frites, pommes quartiers et

¥* nems.

Plats Surgelés

— Pour cuire et rétir des aliments sur un seul niveau.

Chauffage Haut/Bas

Pour cuire des pizzas. Pour faire dorer de fagon intensive et obtenir un dessous

(i) croustillant.

Fonction Pizza

Pour cuire des gateaux avec dessous croustillant et pour stériliser des aliments.

Chauffage inférieur

PROGRAMMES SPECIAUX

Mode de cuisson Application
E Pour faire des conserves de légumes (au vinaigre, etc.).
Stérilisation

Pour déshydrater des fruits, des légumes et des champignons en tranches.

)

Déshydratation

ﬁ Pour préparer du yaourt. L’éclairage de cette fonction est éteint.

Fonction Yaourt
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Mode de cuisson Application

Pour préchauffer vos assiettes avant de les servir.

[ —
—
uru

Chauffe-plats

Pour décongeler des aliments (fruits et Iégumes). Le temps de décongélation dépend
de la quantité et de la grosseur des plats surgelés.

(YY)

Décongélation

Pour des plats tels que des lasagnes ou un gratin de pommes de terre. Pour gratiner

§§ et faire dorer.
g

Gratiner

¢°C Pour préparer des rétis tendres et juteux.
Cuisson basse tempé-
rature

S Pour maintenir les aliments au chaud.

Maintien au chaud

I Cette fonction est congue pour économiser de I'énergie en cours de cuisson. Lorsque
ii vous utilisez cette fonction, la température a I'intérieur de la cavité peut différer de la
[ i température sélectionnée. La chaleur résiduelle est utilisée. La puissance peut étre
Chaleur Tournante Hu-  réduite. Pour plus d'informations, consultez la partie sur les remarques du chapitre
mide « Utilisation quotidienne ». Chaleur Tournante Humide.
FONCTIONS VAPEUR
Mode de cuisson Application

Utilisez la cuisson vapeur pour cuire a la vapeur, mijoter, rendre Iégérement croustil-
lant, cuire et rotir.

>

\I/
Steamify

Le nom de la fonction se rapporte a une méthode de cuisson des aliments a basse
\I/ température, dans un sachet en plastique fermé hermétiquement et vidé de son air.
sv Pour plus d’'informations, reportez-vous au paragraphe Cuisson sous-vide et au cha-

Cuisson sous-vide  pitre « Conseils » avec des tableaux de cuisson.

&

Faire réchauffer des aliments a la vapeur évite que la surface ne se desseche. La
chaleur est diffusée de fagon douce et homogéne, ce qui permet de conserver les sa-
veurs et ardbmes des aliments comme s'ils venaient d’'étre préparés. Vous pouvez uti-
Réhydratation vapeur |iser cette fonction pour réchauffer directement des aliments sur une assiette. Vous
pouvez réchauffer plusieurs assiettes en méme temps sur différents niveaux de grille.

£

)]

Utilisez cette fonction pour préparer de trés bons pains et petits pains et obtenir un
excellent résultat professionnel en matiere de croustillant, de couleur et de brillance
de la croGte.

!

Cuisson du pain
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Mode de cuisson Application

Pour accélérer la levée de la pate. Elle empéche la surface de la pate de sécher et lui
permet de garder toute son élasticité.

IE

Levée de pate/pain

Pour cuire des légumes a la vapeur, des garnitures, du poisson

25

Il

FULI
Vapeur Intense

Cette fonction est idéale pour cuire des plats délicats tels que des crémes, des flans,
A1/ des terrines et du poisson.

>

F
2]
I

Humidité Elevée

Cette fonction est idéale pour la cuisson de viande braisée et en rago(t, ainsi que du
A/ pain ou de la pate levée sucrée. Grace a sa combinaison de vapeur et de chaleur, la
viande conserve une texture tendre et juteuse, et la pate levée est croustillante et sa
Humidité Moyenne  surface est dorée.

>

=
m
o

(,-\) Cette fonction convient pour la viande, la volaille, les plats au four et les ragodts. Gra-
\T ce a sa combinaison de vapeur et de chaleur, la viande conserve une texture tendre
Low et juteuse, ainsi qu’'une surface croustillante.

Humidité Faible

6.8 Remarques sur : Chaleur Lorsque vous utilisez cette fonction,
Tournante Humide I'éclairage s'éteint automatiquement au bout

de 30 secondes.
Cette fonction était utilisée pour se conformer

a la classe d'efficacité énergétique et aux Pour consulter les instructions de cuisson,
exigences Ecodesign (selon les normes EU reportez-vous au chapitre « Conseils »,
65/2014 et EU 66/2014). Tests conformes a Chaleur Tournante Humide.Pour obtenir des
la norme : IEC/EN 60350-1. recommandations générales sur I'économie

d'énergie, reportez-vous au chapitre

La porte du four doit étre fermée pendant la « Efficacité énergétique », « Economie

cuisson pour que la fonction ne soit pas

. . d'énergie ».

interrompue et que le four fonctionne avec la

plus grande efficacité énergétique possible.

7. FONCTIONS DE L'HORLOGE

7.1 Description des fonctions de

I’horloge

Fonctions de I'horloge  Application

Heure de cuisson Pour définir la durée de la cuisson. Le maximum est de 23 h 59 min.
Fin de I'action Pour programmer 'action a la fin du décompte du minuteur.
Départ différé Pour reporter le début et / ou la fin de la cuisson.
Prolongation de la durée Pour prolonger le temps de cuisson.
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Fonctions de I'horloge  Application

Rappel Pour régler un décompte. Le maximum est de 23 h 59 min. Cette fonction n’a au-
cun effet sur le fonctionnement de I'appareil.
Compteur Surveille la durée de fonctionnement de la fonction.Compteur : vous vous pouvez

I'activer et le désactiver.

7.2 Comment régler Fonctions de I’horloge

Comment régler I'horloge

Etape 1 Mettez en fonctionnement le four.
Etape 2 Appuyez sur Heure actuelle.
Etape 3

Réglez I'heure. Appuyez sur : OK.

Comment régler le temps de cuisson

Etape 1 Choisissez le mode de cuisson et réglez la température.
Etape 2 Appuyez sur @
Etape 3

Réglez I'heure. Appuyez sur : OK.

Comment choisir une option de fin

Etape 1 Choisissez le mode de cuisson et réglez la température.
Etape 2 Appuyez sur @

Etape 3 Réglez le temps de cuisson.

Etape 4 Appuyezsur: ® @ @

Etape 5 Appuyez sur Fin de l'action.

Etape 6 Choisissez la valeur souhaitée : Fin de I'action.

Etape 7

Appuyez sur : OK. Répétez I'action jusqu’a ce que I'écran principal soit affiché.

Comment différer le début de la cuisson

Etape 1 Réglez le mode de cuisson et la température.
Etape 2 Appuyez sur @

Etape 3 Réglez le temps de cuisson.

Etape 4 Appuyezsur: ® © @

Etape 5 Appuyez sur Départ différé.

Etape 6 Choisissez la valeur.
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Comment différer le début de la cuisson

Etape 7 Appuyez sur : OK. Répétez I'action jusqu’a ce que I'écran principal soit affiché.

Comment prolonger le temps de cuisson

S'il ne reste que 10 % du temps de cuisson et que les aliments ne semblent toujours pas cuits, vous pouvez
prolonger le temps de cuisson. Vous pouvez également modifier le mode de cuisson.

Appuyez sur +1min pour prolonger le temps de cuisson.

Comment modifier les réglages du minuteur

Etape 1 Appuyez sur : @
Etape 2 Réglez la valeur du minuteur.
Etape 3

Appuyez sur : OK

Vous pouvez modifier la durée a tout moment en cours de cuisson.

8. UTILISATION DES ACCESSOIRES

. également des dispositifs anti-bascule. Le
/\ AVERTISSEMENT! rebord éleve de la grille empéche les

Reportez-vous aux chapitres concernant ustensiles de cuisine de glisser sur la grille.
la sécurité.

8.1 Insertion des accessoires

Une petite indentation sur le dessus apporte
plus de sécurité. Les indentations sont

Grille métallique:

Poussez la grille entre les barres de guidage des
supports de grille et assurez-vous que les pieds
sont orientés vers le bas.
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Plateau de cuisson / Plat a rotir:

Poussez la plaque entre les rails du support de
grille.

8.2 Sonde de cuisson

Sonde de cuisson - mesure la température a l'intérieur des aliments. Vous pouvez I'utiliser
avec tous les modes de cuisson.

Il'y a deux températures a régler :

o,
C Vi
Température du four : 120 °C minimum. La température au coeur.

Pour obtenir les meilleurs résultats de cuisson :

Les ingrédients doivent étre a tem-
pérature ambiante.

Ne I'utilisez pas pour des plats

Pendant la cuisson, I'aliment doit rester
liquides.

dans le plat.

Le four calcule la durée jusqu'a la fin de cuisson approximative. Elle dépend de la quantité
d'aliments, de la fonction du four et de la température sélectionnées.

8.3 Comment utiliser : Sonde de cuisson

Etape 1 Mettez en fonctionnement le four.
Etape 2 Réglez le mode de cuisson et, si nécessaire, la température du four.
Etape 3 Insérez : Sonde de cuisson.

Viande, volaille et poisson Ragout

Insérer la pointe de Sonde de cuisson au centre de Insérer la pointe de Sonde de cuisson exactement au
la viande ou du poisson, si possible dans la partie la  centre de la cocotte. Sonde de cuisson doit étre mainte-
plus épaisse. Assurez-vous qu’au moins 3/4 de Son-  nue en un seul endroit pendant la cuisson. Pour y parve-

de de cuisson est a l'intérieur du plat. nir, utilisez un ingrédient solide. Utilisez le rebord du plat
de cuisson pour appuyer la poignée en silicone de Sonde
de cuisson. La pointe de Sonde de cuisson ne doit pas
toucher le fond d’un plat de cuisson.
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Etape 4

Branchez Sonde de cuisson dans la prise a I'avant du four.
L'affichage indique la température actuelle de : Sonde de cuisson.

Etape 5 ) ; .
p /'? - appuyez pour régler la température a coeur du capteur.
Etape 6 e ) et
p ® ® ® _ppuyez pour définir I'option préférée :
« Son alarme - lorsque les aliments atteignent la température a coeur, le signal sonore retentit.
« Son et arrét du four - lorsque les aliments atteignent la température a cceur, le signal sonore
retentit et le four s’arréte.
Etape 7 Sélectionnez l'option et appuyez a plusieurs reprises sur : OK pour accéder a 'écran principal.
Etape 8 Appuyez sur START .
Lorsque les aliments atteignent la température définie, un signal sonore retentit. Vous pouvez choi-
sir d’arréter ou de poursuivre la cuisson pour vous assurer que l'aliment est bien cuit.
Etape 9 Retirez Sonde de cuisson la fiche de la prise et retirez le plat du four.

/\ AVERTISSEMENT!

Il'y a un risque de brdlure car Sonde de cuisson devient chaud. Faites atten-
tion en la débranchant et en la retirant de I'aliment.

9. FONCTIONS SUPPLEMENTAIRES

9.1 Comment enregistrer : Mes programmes

Vous pouvez sauvegarder vos réglages favoris, tels que le mode de cuisson, le temps de
cuisson, la température ou la fonction de nettoyage. Vous pouvez sauvegarder 3 réglages

favoris.
Etape 1 Allumez l'appareil.
Etape 2 Sélectionnez le réglage préféré.
Etape 3 — i
ape Appuyez sur : —= . Sélectionnez : Mes programmes.
Etape 4 Sélectionnez : Enregistrer les réglages actuels.
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Etape 5

Appuyez sur + pour ajouter le réglage a la liste de : Mes programmes. Appuyez surOK.

k) - appuyez pour réinitialiser le réglage.

- appuyez pour annuler le réglage.

9.2 Verrouillage des touches

Cette fonction permet d’éviter une modification involontaire du mode de cuisson.

Etape 1 Allumez I'appareil.

Etape 2 Sélectionnez un mode de cuisson.

Etape 3 ; ) )
ape 72( H - appuyez simultanément pour activer la fonction.

Pour désactiver la fonction, répétez I'étape 3.

9.3 Arrét automatique

Pour des raisons de sécurité, I'appareil
s'éteint au bout d'un certain temps si un
mode de cuisson est en cours et vous ne

modifiez aucun réglage.
(°C) @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 55

10. CONSEILS

10.1 Recommandations de cuisson

L'arrét automatique ne fonctionne pas avec
les fonctions : Eclairage four, Sonde de
cuisson, Fin de cuisson, Cuisson basse
température.

9.4 Ventilateur de refroidissement

Lorsque I'appareil fonctionne, le ventilateur
de refroidissement se met automatiquement
en marche pour refroidir les surfaces de
I'appareil. Si vous éteignez I'appareil, le
ventilateur de refroidissement peut continuer
a fonctionner jusqu'a ce que l'appareil
refroidisse.

®

Les températures et temps de cuisson se trouvant dans les tableaux ne sont indiqués qu'a titre indicatif. s va-
rient selon les recettes, la qualité et la quantité des ingrédients utilisés.

Votre appareil peut cuire ou rétir les aliments différemment de I'appareil que vous aviez auparavant. Les conseils
ci-dessous contiennent les réglages de température, les temps de cuisson et les positions de grilles recomman-

dés pour des types de plats en particulier.

Si vous ne trouvez pas les réglages appropriés pour une recette spécifique, cherchez-en une qui s'en rapproche.
Pour plus de recommandations de cuisson, consultez les tableaux de cuisson sur notre site Internet. Pour trouver
les conseils de cuisson, vérifiez le code produit (numéro PNC) sur la plaque signalétique qui se trouve sur le ca-

dre avant de la cavité de I'appareil.
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10.2 Chaleur Tournante Humide

¥ = B I
\ uuru
(°C) (min)

Petits pains sucrés, Plateau de cuisson ou plat a 180 2 20-30

16 pieces rotir

Gateau Roulé Plateau de cuisson ou plat a 180 1 20-30
rotir

Fond de tarte en gé-  moule a tarte sur une grille 180 1 25-35

noise métallique

Poisson poché, 0,3 kg Plateau de cuisson ou plat a 180 2 15-25
rotir

Poisson entier, 0,2 kg Plateau de cuisson ou plat a 180 2 20-30
rotir

Meringues, 24 piéces Plateau de cuisson ou plat a 160 1 30-40
rotir

Muffins, 12 piéces Plateau de cuisson ou plat a 180 1 25-35
rotir

Petite patisserie sa- Plateau de cuisson ou plat a 180 1 25-35

lée, 20 pieces rotir

Biscuits a pate sa- Plateau de cuisson ou plat a 160 1 25-35

blée, 20 pieces rotir

Tartelettes, 8 pieces Plateau de cuisson ou plat a 180 1 15-25
rotir

Légumes, pochés, 0,4 Plateau de cuisson ou plat a 180 2 30-40

kg

rotir

10.3 Chaleur Tournante Humide - accessoires recommandés

Utilisez les moules et récipients foncés et non réfléchissants. lls offrent une meilleure

absorption de la chaleur que les plats réfléchissants de couleur claire.

S ——— N =

Plat de cuisson

Plaque a pizza

Ramequins

Moule pour fond de tarte

Sombre, non réfléchissant

Diamétre de 28 cm

Sombre, non réfléchissant
Diamétre : 26 cm

Céramique
8 cm de diametre,
5 cm de hauteur

Sombre, non réfléchissant
Diamétre de 28 cm
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10.4 Tableaux de cuisson pour les
instituts de tests

Informations pour les organismes de
contréle

Tests conformes aux normes IEC 60350-1.

Fonction Vapeur
Utilisez la fonction : Vapeur Intense.

Placez le plateau de cuisson sur le premier
gradin.

Utilisez le deuxieme niveau de la grille.
Réglez la température sur 100 °°C.

=7

%

Conteneur (Gastro- kg min
norm)
Brocolis, préchauffer le four 1 x 2/3 perforé 0.3 8-9
a vide
Brocolis, préchauffer le four 1 x 2/3 perforé max. 10-11
a vide
Petits pois, surgelés 1 x 2/3 perforé 2 Jusqu'a ce que la

température du point
le plus froid atteigne
85 °C.

11. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

11.1 Remarques concernant le nettoyage

Nettoyez I'avant de I'appareil uniqguement avec un chiffon en microfibre imbibé d’eau tiede et

< d’un détergent doux.

Nettoyez le fond de la cavité avec quelques gouttes de vinaigre pour retirer les résidus de

tartre.

Utilisez une solution de nettoyage pour nettoyer les surfaces métalliques.

Agent nettoyant

Nettoyez les taches avec un détergent doux.

=

peut provoquer un incendie.

Nettoyez la cavité apres chaque utilisation. L’accumulation de graisse ou d’autres résidus

[

Utilisation quoti-
dienne

Ne conservez pas les aliments dans I'appareil pendant plus de 20 minutes. Séchez la cavité
uniquement avec un chiffon en microfibre aprés chaque utilisation.
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by Nettoyez tous les accessoires aprés chaque utilisation et laissez-les sécher. Utilisez unique-
<+, ment un chiffon en microfibre avec de I'eau tiéde et un détergent doux. Ne lavez pas les ac-

W cessoires au lave-vaisselle .

Ne nettoyez pas les accessoires anti-adhésifs avec un produit nettoyant abrasif ou des ob-

. jets tranchants.
Accessoires

11.2 Comment retirer : Supports de

grille
Retirez les supports de grille pour nettoyer le
four.
Etape 1 Eteignez le four et attendez qu'il soit froid.
Etape 2 Tirez avec précaution les supports de
grille vers le haut et sortez-les de la
prise avant.

Etape 3 Ecartez I'avant du support de grille de
la paroi latérale.

Etape 4 Sortez les supports de la prise arrie-
re.

Installez les supports de grille dans I'ordre inverse.

11.3 Utilisation : Nettoyage vapeur

Avant de commencer :

Eteignez le four et attendez qu'il  Retirez tous les accessoires et les sup-  Nettoyez le fond de la cavité et la vi-

soit froid. ports de grille amovibles. tre interne de la porte avec un chif-
fon doux, de I'eau tiéde et un déter-
gent doux.
Etape 1 Remplissez le bac a eau jusqu'au niveau maximal.
Etape 2 Sélectionnez : Menu / Nettoyage.
Fonction Description Durée
Nettoyage vapeur Nettoyage léger 30 minutes
Nettoyage Vapeur Plus Nettoyage normal 75 minutes

Vaporisez la cavité avec un détergent.

E
tape 3 Appuyez sur START . Suivez les instructions & I'écran.
Le signal sonore retentit a la fin du nettoyage.
Etape 4 Appuyez sur un symbole quelconque pour éteindre le signal.

@ Lorsque cette fonction est en cours, I'éclairage est éteint.
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Une fois le nettoyage terminé :

Eteignez le four.

Lorsque le four a refroidi, séchez la cavité
a l'aide d'un chiffon doux.
Enlevez I'eau restante du bac d’eau.

Laissez la porte du four ouverte et
attendez que la cavité soit seche.

11.4 Nettoyage conseillé

Lorsque le rappel apparait, un nettoyage est recommandé.

Utilisez la fonction : Nettoyage Vapeur Plus.

11.5 Comment nettoyer : Bac a eau

Etape 1 Retirez le bac a eau du four.

Etape 2 Retirez le couvercle du bac a eau. Soule-
vez le couvercle correspondant a la saillie a
l'arriére.

Etape 3 Retirez le stabilisateur d'eau. Sortez-le du
bac jusqu'a ce qu'il se détache compléte-
ment.

Etape 4 Lavez les pieces du bac a eau avec de I'eau et du savon. N'utilisez pas d'éponge abrasive et ne
passez pas le bac a eau au lave-vaisselle.

Etape 5 Remontez le bac a eau.

Etape 6 Réinstallez le stabilisateur d'eau. Enfoncez-
le dans le bac.

Etape 7 Installez le couvercle. Insérez d'abord le lo-
quet avant, puis enfoncez-le dans le bac.

Etape 8 Insérez le bac a eau.

Etape 9 Poussez le bac a eau dans le four jusqu'a

ce qu'il se bloque en place.

11.6 Comment utiliser : Détartrage

Avant de commencer :

Eteignez le four et attendez qu'il

soit froid.

Retirez les accessoires.

Vérifiez que le bac a eau est vide.
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Durée de la premiére partie : environ 100 minutes

Etape 1 Placez le plat a rotir sur le premier niveau.
Etape 2 Versez 250 ml d'agent détartrant dans le bac a eau.
Etape 3 Remplissez ensuite le bac a eau avec de I'eau jusqu'a atteindre le niveau maximal.

Etape 4 Sélectionnez : Menu / . Nettoyage

Etape 5 Activez la fonction et suivez les instructions a I'affichage.
La premiére partie du détartrage commence.

Etape 6 Une fois la premiére partie terminée, videz le plat a rotir et réinstallez-le sur le premier niveau.

Durée de la deuxiéme partie : environ 35 minutes

Etape 7 Remplissez le bac a eau avec de I'eau. Assurez-vous qu'il ne reste pas de détartrant dans le bac a
eau. Insérez le bac a eau.

Etape 8 Une fois la fonction terminée, retirez le plat a rotir.

@ Lorsque cette fonction est en cours, I'éclairage est éteint.

Une fois le détartrage terminé :

Eteignez le four. Lorsque le four a refroidi, séchez la Laissez la porte du four ouverte et
cavité a l'aide d'un chiffon doux. attendez que la cavité soit séche.
Retirez I'eau restante du bac a eau.

@ Si des résidus de calcaire restent dans le four aprés le détartrage, I'affichage vous invite a répéter la procé-
dure.

11.7 Rappel de détartrage

Deux rappels vous invitent a détartrer le four. Vous ne pouvez pas désactiver le rappel du
détartrage.

Type Description
Premier rappel Vous recommande de détartrer le four.
Deuxieme rappel Vous oblige a détartrer le four. Si vous ne détartrez pas le four quand le rappel fort

est allumé, les fonctions vapeur sont désactivées.

11.8 Comment utiliser : Ringage

Avant de commencer :

Eteignez le four et attendez qu'il soit froid. Retirez les accessoires.
Etape 1 Placez le plat a rotir sur le premier niveau.
Etape 2 Remplissez le bac a eau avec de 'eau.
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Etape 3 Sélectionnez : Menu / . Nettoyage Ringage.
Durée : environ 30 minutes

Etape 4 Activez la fonction et suivez les instructions a I'affichage.

Etape 5 Une fois la fonction terminée, retirez le plat a rotir.

@ Lorsque cette fonction est en cours, I'éclairage est éteint.

11.9 Rappel de séchage
Aprés un mode de cuisson vapeur, I'écran indique de sécher le four.
Appuyez sur OUI pour sécher le four.

11.10 Comment utiliser : Séchage

Utilisez cette fonction aprés un mode de cuisson vapeur ou un nettoyage vapeur pour sécher
la cavité.

Etape 1 Assurez-vous que le four est froid.

Etape 2 Retirez les accessoires.

Etape 3 Sélectionnez le menu : Nettoyage / Séchage.
Etape 4 Suivez les instructions s'affichant.

11.11 Comment démonter et
installer : Porte

Vous pouvez retirer la porte ainsi que les
panneaux de verre intérieurs pour les

/N\ ATTENTION!

Manipulez soigneusement la vitre, en
particulier autour des bords du panneau
avant Le verre peut se briser.

nettoyer. Le nombre de vitres difféere selon les
modeles.

/\ AVERTISSEMENT!
La porte est lourde.

Etape 1 Ouvrez entiérement la porte.

Etape 2 Soulevez et appuyez sur les leviers
de blocage (A) sur les deux char-
niéres de la porte.

Etape 3 Fermez la porte du four a la premiére position (a un angle d'environ 70°). Tenez la porte des deux
cotés et retirez-la du four en la soulevant. Posez la porte, face extérieure vers le bas, sur un linge
doux posé sur une surface stable.

FRANCAIS 273



Etape 4 Tenez la garniture de porte (B) sur
le bord supérieur de la porte des
deux cdtés et poussez vers l'inté-
rieur pour libérer le joint du clip.

Etape 5 Retirez le cache de la porte en le ti-
rant vers l'avant.

Etape 6 Saisissez les panneaux de verre de
la porte par leur bord supérieur un
par un et dégagez-les du guide.

Etape 7 Nettoyez la vitre a I'eau savonneu-
se. Essuyez soigneusement la vitre.
Ne passez pas les panneaux en
verre au lave-vaisselle.

Etape 8 Aprés le nettoyage, effectuez les
étapes ci-dessus dans le sens in-
verse.
Etape 9 Installez d'abord le plus petit des panneaux, puis le plus grand, et terminez par la porte.

Assurez-vous que les panneaux en verre sont insérés dans la bonne position, car la surface de la
porte pourrait surchauffer.

11.12 Comment remplacer :
Eclairage

/\ AVERTISSEMENT!

Risque d'électrocution.
L'éclairage peut étre chaud.

Avant de remplacer I'éclairage :

Etape 1 Etape 2 Etape 3

Eteignez le four. Attendez que le  Débranchez le four de I'alimentation  Placez un chiffon au fond de la cavi-
four ait refroidi. secteur. té.

Lampe supérieure

Etape 1 Tournez le diffuseur en verre pour le reti-
rer.
Etape 2 Retirez 'anneau métallique et nettoyez le couvercle en verre.
Etape 3 Remplacez 'ampoule par une ampoule adéquate résistant a une température de 300 °C.
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Etape 4 Fixez I'anneau en métal sur le diffuseur en verre et installez-le.

12. DEPANNAGE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

12.1 Que faire si...

.
i L’appareil ne s’allume pas ou ne chauffe pas

4
@ Cause probable = Solution

L’appareil n’est pas branché a une source d’alimenta-  Vérifiez que I'appareil est correctement branché a une
tion électrique ou le branchement est incorrect. source d’alimentation électrique.

L’horloge n’est pas réglée. Réglez I'horloge, pour plus de détails, reportez-vous au
Fonctions de I'horloge chapitre, Comment régler :
Fonctions de I'horloge.

La porte n’est pas correctement fermée. Fermez complétement la porte.

Le fusible a disjoncté. Vérifiez que le fusible est bien la cause de I'anomalie.
Si le probléme se reproduit, faites appel a un électricien
qualifié.

L’appareil Sécurité enfants s'allume. Consultez le chapitre « Menu », Sous-menu : Options.

Y
Composants

@ v
Description = Solution

L’ampoule est grillée. Remplacez 'ampoule, pour avoir des détails consultez
le chapitre « Entretien et nettoyage », Comment rem-
placer : Eclairage.

=
Le bac a eau ne fonctionne pas correctement

v
@ Description @ Cause probable = Solution

Le bac a eau ne tient pas dans I'ap-  Vous n'avez pas enti€rement inséré Insérez complétement le bac a eau
pareil aprés avoir été inséré. le bac a eau. dans l'appareil.
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-

Le bac a eau ne fonctionne pas correctement

@ Description

@ Cause probable

Vv

= Solution

De I'eau sort du bac a eau.

Vous n'avez pas correctement in-
stallé le couvercle du bac a eau ou
le brise-vagues.

Réinstallez le couvercle du bac a
eau et le brise-vagues.

R

Problémes au cours de la procédure de nettoyage

@ Description

@ Cause probable

v

= Solution

Le bac a eau est difficile a nettoyer.

Le couvercle et le brise-vagues
n‘ont pas été retirés.

Retirez le couvercle et le brise-va-
gues.

Il n'y a plus d'eau dans le plat a rotir/
gril aprés le détartrage.

Le bac a eau n’a pas été rempli au
niveau maximum.

Assurez-vous qu'il y a de
I'eau / agent de détartrage dans le
bac a eau.

Il'y a de l'eau sale au fond de la ca-
vité apres le détartrage.

Le plat a rétir/gril est installé sur le
mauvais gradin.

Nettoyez I'eau résiduelle et 'agent
détartrant au fond de I'appareil. La
prochaine fois, placez le plat a rétir/
gril sur le premier gradin.

Il'y a trop d'eau au fond de la cavité
apres le nettoyage.

Vous avez mis trop de détergent
dans I'appareil au début du nettoya-
ge.

La prochaine fois, utilisez une mince
couche de détergent réguliére sur
les parois de la cavité du four.

La performance de nettoyage n’est
pas satisfaisante.

Vous avez commencé le nettoyage
alors que I'appareil était trop chaud.

Attendez que I'appareil soit froid.
Répétez le nettoyage.

Vous n'avez pas enlevé tous les ac-
cessoires de I'appareil avant le net-
toyage.

Retirez tous les accessoires de I'ap-
pareil. Répétez le nettoyage.

Une coupure de courant arréte toujours la
procédure de nettoyage. Répétez le

de courant.

12.2 Comment gérer : Codes d'erreur
Quand une erreur de logiciel se produit, I'affichage indique un message d'erreur.

nettoyage s'il est interrompu par une coupure

Cette section présente la liste des problémes que vous pouvez gérer seul.

@ Code et description

-V

0 Solution

F111 - Sonde de cuisson n'est pas correctement insé-

rée dans la prise.

Bien brancher Sonde de cuisson dans la prise.

F240, F439 - les champs tactiles de I'affichage ne

fonctionnent pas correctement.

Nettoyez la surface de I'affichage. Vérifiez que les

champs tactiles sont propres.
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Vv
@ Code et description = Solution

F908 - le systéme de I'appareil ne peut pas se connec- Eteignez puis rallumez I'appareil.
ter au bandeau de commande.

Quand I'un de ces messages d’erreur continue a apparaitre sur I'affichage, un sous-systéme
défectueux a peut-étre été désactivé. Dans ce cas, vous devez contacter votre revendeur ou
un centre de service agréé. Sil'une de ces erreurs se produit, les autres fonctions de I'appareil
continuent a fonctionner normalement.

® v
L
Code et description = Solution
F131 - la température du capteur de vapeur est trop Eteignez 'appareil et attendez qu'il refroidisse. Allumez
élevée. a nouveau l'appareil.

F144 - la sonde dans le Bac a eau ne peut pas mesu- Vider le Bac a eau et le re remplir.
rer le niveau d’eau.

F508 - le Bac a eau ne fonctionne pas correctement. Eteignez puis rallumez I'appareil.

12.3 Données de maintenance
Si vous ne trouvez pas de solution au probléme, veuillez contacter votre revendeur ou un
service aprés-vente agréé.

Les informations nécessaires au service aprés-vente figurent sur la plaque signalétique. La
plaque signalétique se trouve sur le cadre avant de la cavité de I'appareil. Ne retirez pas la
plaque signalétique de la cavité de I'appareil.

Nous vous recommandons d’écrire les informations ici :

e e —

Référence produit (PNC) e

Numéro de série (SN) s

13. RENDEMENT ENERGETIQUE

13.1 Informations sur le produit et fiche d'information sur le produit
conformément aux réglementations européennes sur I'écoconception et
I'étiquetage énergétique

Nom du fournisseur AEG

KSE792280M 944004939
Identification du modele KSK792280B 944004908
KSK792280M 944004907

Indice d’efficacité énergétique 61.6

Classe d’efficacité énergétique A++
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Consommation d’énergie avec charge standard, en mode conven-  0.89kWh/cycle
tionnel

Consommation d’énergie avec charge standard, en mode chaleur  0.45kWh/cycle
tournante

Nombre de cavités 1

Source de chaleur Electricité
Volume 43I

Type de four

Four encastrable

Masse

KSE792280M 36.6kg
KSK792280B 36.6kg
KSK792280M 35.7kg

IEC/EN 60350-1 - Appareils de cuisson domestiques électriques - Partie 1 : Cuisiniéres, fours, fours a vapeur et

grils : Méthodes de mesure des performances.

13.2 Economie d'énergie

Cet appareil est doté de caractéristiques
qui vous permettent d'économiser de
I'énergie lors de votre cuisine au
quotidien.

Assurez-vous que la porte de l'appareil est
fermée lorsque l'appareil est en
fonctionnement. Evitez d'ouvrir 'appareil trop
souvent pendant la cuisson. Nettoyez
régulierement le joint de porte et assurez-
vous qu’il est bien en place.

Utilisez des plats en métal pour accroitre les
économies d'énergie.

Dans la mesure du possible, ne préchauffez
pas l'appareil avant la cuisson.

Lorsque vous préparez plusieurs plats a la
fois, faites en sorte que les pauses entre les
cuissons soient aussi courtes que possible.

Cuisson avec ventilation

Si possible, utilisez les fonctions de cuisson
avec la ventilation pour économiser de
I'énergie.

Chaleur résiduelle

Si un programme avec Durée est activé et
que le temps de cuisson est supérieur a

30 minutes, les éléments chauffants
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s’éteignent automatiquement plus t6t dans
certaines fonctions de I'appareil.

L'éclairage et le ventilateur continuent de
fonctionner. Lorsque vous mettez a l'arrét
I'appareil, I'affichage montre la chaleur
résiduelle. Vous pouvez utiliser cette chaleur
pour le maintien au chaud des aliments.

Si la cuisson doit durer plus de 30 minutes,
réduisez la température de I'appareil au
minimum 3 a 10 minutes avant la fin de la
cuisson. La chaleur résiduelle a l'intérieur de
I'appareil poursuivra la cuisson.

Utilisez la chaleur résiduelle pour réchauffer
d'autres plats.

Maintien des aliments au chaud
Sélectionnez la température la plus basse
possible pour utiliser la chaleur résiduelle et
maintenir le repas au chaud. La température
ou le voyant de chaleur résiduelle s'affichent.

Cuisson avec I'éclairage éteint
Eteignez I'éclairage en cours de cuisson. Ne
I'allumez que lorsque vous en avez besoin.

Chaleur Tournante Humide
Fonction congue pour économiser de
I'énergie en cours de cuisson.

Lorsque vous utilisez cette fonction,
I'éclairage s’éteint automatiquement au bout
de 30 secondes. Vous pouvez rallumer
I'éclairage, mais cela réduira les économies
d'énergie.



14. STRUCTURE DES MENUS

14.1 Menu

Elément du menu

Application

Cuisson assistée

Indique les programmes automatiques.

Nettoyage

Indique les programmes de nettoyage.

Mes programmes

Indique les réglages favoris.

Options Pour régler I'appareil.
Configurations Configuration Pour régler I'appareil.
Service Affiche la version et la configuration du logi-

ciel.

14.2 Sous-menu pour : Nettoyage

Sous-menu

Application

Séchage

Procédure de séchage de la cavité pour éliminer la condensation qui se forme
pendant I'utilisation des fonctions vapeur.

Nettoyage vapeur

Nettoyage léger

Nettoyage Vapeur Plus Nettoyage complet.
Détartrage Nettoyage du circuit de génération de la vapeur des résidus calcaires.
Rincage Nettoyage du circuit de génération de la vapeur. Utiliser le ringage aprés une utili-

sation fréquente de la cuisson vapeur.

14.3 Sous-menu pour : Options

Sous-menu

Application

Eclairage four

Allume et éteint I'éclairage.

Sécurité enfants

Empéche I'activation accidentelle de I'appareil. Lorsque I'option est activée, le
texte Sécurité enfants s’affiche lorsque vous allumez I'appareil. Pour permettre
I'utilisation de I'appareil, choisissez les lettres du code dans I'ordre alphabétique.
L’accés au minuteur, a la télécommande et a I'éclairage est possible avec I'option
activée.

Préchauffage rapide

Réduit la durée de préchauffage. L'option n’est disponible que pour certaines
fonctions de I'appareil.

Indication Du Temps

Allume et éteint I'norloge.

Affichage Heure

Change le format de I'affichage de I'heure.
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14.4 Sous-menu pour : Configuration

Sous-menu Description

Langue Définit la langue de 'appareil.

Affichage Luminosité Reégle la luminosité de I'affichage.

Son touches Active et désactive la tonalité des champs tactiles. Il n'est pas possible de couper

la tonalité pour : ®

Volume alarme Régle le volume des signaux sonores et des tonalités des touches.
Dureté de I'eau Définit la dureté de I'eau.
Heure actuelle Régle I'heure et la date actuelles.

14.5 Sous-menu pour : Service

Sous-menu Description
Mode démo Code d'activation / de désactivation : 2468
Version du logiciel Informations sur la version logicielle.

Reéinitialiser tous les réglages Restaure les réglages d’'usine.

15. C'EST SIMPLE !

Avant la premiére utilisation, vous devez régler :

Affichage Lumi-

nosité Son touches Volume alarme Dureté de I'eau Heure actuelle

Langue

Familiarisez-vous avec les symboles de base du bandeau de commande et de I'affichage :

O)

= w ) Vi START /
Activez / Désac- - Mes program- . Sonde de cuis-
tivez Menu mes Minuteur son STOP
Pour commencer a utiliser I’appareil
Démarrage rapide  Mettez en marche Etape 1 Etape 2 Etape 3

I'appareil et com- -
mencez la cuisson Maintenez la touche |:' - sélection- Appuyez sur :
?c:/rfvsctifndeutrléaetgsqfé 0) nez la fonction préfé- START .

B rée.
rature par défaut.

Arrét rapide Eteindre I'appareil a
tout moment, quel
que soit I'affichage
ou le message.

@ - appuyer et maintenir enfoncé jusqu’a ce que I'appareil s'étei-
gne.
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Pour lancer la cuisson

Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4 Etape 5
o,
® 0.. C oK START
- appuyer pour allu- - sélectionnez le mo- - réglez la tempéra- - appuyez pour con- - appuyez pour dé-
mer I'appareil. de de cuisson. ture. firmer. marrer la cuisson.

Cuisson a la vapeur - Steamify

Réglez la température Le type de mode de cuisson a la vapeur dépend de la température réglée.

Vapeur pour braiser et  Vapeur pour brunir légé- Vapeur pour rétir et pa-

i 0
Cuisson 100 % vapeur mijoter rement tisser

50-100 °C 105-130 °C 135-150 °C 165-230 °C

Apprenez a cuisiner plus vite

Utilisez les programmes automatiques pour préparer un plat rapidement avec les réglages par défaut :

Cuisson assis-  Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4

tée —

j— [N
Appuyez sur : CD AppUYEZ SUI | . Appuyez sur : /\¢
Cuisson assistée.

Choisissez le plat.

Utiliser les fonctions rapides pour régler le temps de cuisson

Assist. Fin 10 % Pour prolonger le temps de cuisson, appuyez sur
Utilisez la fonction Assist. Fin 10 % pour prolonger la +1min.

cuisson lorsqu'il ne reste que 10 % du temps de cuis-

son.

Nettoyer I’appareil avec le nettoyage vapeur

Etape 1 Etape 2 Etape 3
ﬂ)uyez sur: Appuyez sur : m/ Choisissez le mode :

Nettoyage vapeur Pour un nettoyage léger.

Nettoyage Vapeur Plus Pour un nettoyage en profondeur.

Détartrage Nettoyage du circuit de génération de la vapeur pour éliminer les résidus
calcaires.

Ringage Pour rincer et nettoyer le circuit de génération de la vapeur aprées une uti-

lisation fréquente des fonctions vapeur.

16. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Recyclez les matériaux portant le symbole sécurité, recyclez vos produits électriques et

A . : ) :
3. Déposez les emballages dans les électroniques. Ne jetez pas les appareils

conteneurs prévus a cet effet. Contribuez ala | portant le symbole E avec les ordures
protection de I'environnement et a votre ménagéres. Emmenez un tel produit dans
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votre centre local de recyclage ou contactez
VOS services municipaux.

@ Concerne la France uniquement :

. REPRISE A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil, A LA LIVRAISON ~ EN MAGASIN EN DECHETERIE

ses accessoires
et cordons O ou ou
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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FUR PERFEKTE ERGEBNISSE

Danke, dass Sie sich flr dieses AEG Produkt entschieden haben. Wir haben es
geschaffen, damit Sie viele Jahre von seiner ausgezeichneten Leistung und den
innovativen Technologien, die Ihnen das Leben erleichtern, profitieren kdnnen. Es ist mit
Funktionen ausgestattet, die in gewdhnlichen Geraten nicht vorhanden sind. Bitte
nehmen Sie sich ein paar Minuten Zeit, um das Beste aus ihm herauszuholen.
Besuchen Sie uns auf unserer Website, um:

Anwendungshinweise, Prospekte, Informationen zu Fehlerbehebung, Service und
@ Reparatur zu erhalten:
www.aeg.com/support
g Registrieren Sie Ihr Produkt, um einen erstklassigen Service zu erhalten:
a/ www.registeraeg.com
Um Zubehor, Verbrauchsmaterial und Original-Ersatzteile fur Ihr Gerat zu kaufen:
www.aeg.com/shop

KUNDENDIENST UND SERVICE

Verwenden Sie immer Original-Ersatzteile.

Halten Sie folgende Angaben bereit, wenn Sie sich an einen autorisierten Kundendienst
wenden: Modell, PNC, Seriennummer.

Die Daten finden Sie auf dem Typenschild.

A\ Warnungs-/Sicherheitshinweise
® Allgemeine Informationen und Empfehlungen
Informationen zum Umweltschutz

Anderungen vorbehalten.

INHALTSVERZEICHNIS
1. SICHERHEITSHINWEISE........oooiiiii e 284
2. SICHERHEITSANWEISUNGEN.........ccciiiiiiiiiiiicccee e 286
3. GERATEBESCHREIBUNG...........ceuiiiiiiiieiieieieieieeeeeiei s 289
4. BEDIENFELD......ccoiii s 290
5. VOR DER ERSTEN VERWENDUNG..........cccooiiiiiiiiiicccee e 291
6. TAGLICHER GEBRAUCH..........oiiiiiiiiiiieieieeieie e 293
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8. VERWENDUNG DES ZUBEHORS..........ccooiiiiiiiicc e 301
9. ZUSATZFUNKTIONEN. ......ooiii e 303
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1. A SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des Gerats
zuerst die Bedienungsanleitung. Bei Verletzungen oder
Schaden infolge nicht ordnungsgemalier Montage oder
Verwendung Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.
Bewahren Sie die Anleitung zum Nachschlagen an einem
sicheren und zuganglichen Ort auf.

1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbedurftigen
Personen

Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung/mangelndem
Wissen benutzt werden, wenn sie durch eine fur ihre
Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt werden oder
von dieser Person Anweisungen erhalten haben, wie das
Gerat sicher zu bedienen ist und welche Gefahren bei nicht
ordnungsgemalfer Bedienung bestehen. Kinder unter 8
Jahren und Personen mit schweren Behinderungen oder
Mehrfachbehinderung sollten vom Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht standig beaufsichtigt werden.
Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerat.

Halten Sie samtliches Verpackungsmaterial von Kindern
fern und entsorgen Sie es ordnungsgemal.

WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Geréateteile
werden wahrend des Betriebs heild. Halten Sie Kinder und
Haustiere von dem Geréat fern, wenn es in Betrieb oder in
der Abkuhlphase ist.

Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,
empfehlen wir, diese einzuschalten.

Kinder durfen keine Reinigung und Wartung des Gerats
ohne Beaufsichtigung durchfihren.
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1.2 Allgemeine Sicherheit

Dieses Gerat ist nur zum Kochen bestimmt.

Dieses Gerat ist fur den hauslichen Gebrauch im Haushalt
in Innenraumen konzipiert.

Dieses Gerat darf in Buros, Hotelzimmern, Gastezimmern
in Pensionen, Bauernhofen und anderen ahnlichen
Unterklnften verwendet werden, wenn diese Nutzung das
(durchschnittliche) Nutzungsniveau im Haushalt nicht
uberschreitet.

Die Montage des Gerats und der Austausch des Kabels
muss von einer Fachkraft vorgenommen werden.
Verwenden Sie das Gerat nicht, bevor es in den
Einbauschrank gesetzt wird.

Vor Wartungsarbeiten ist das Gerat von der elektrischen
Stromversorgung zu trennen.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, seinem autorisierten Kundenservice oder einer
gleichermalden qualifizierten Person ausgetauscht werden,
um Gefahren durch elektrischen Strom zu vermeiden.
WARNUNG: Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
ausgeschaltet ist, bevor Sie die Lampe austauschen, um
einen Stromschlag zu vermeiden.

ACHTUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heil3. Es ist darauf zu achten,
die Heizelemente oder die Oberflache des Garraums nicht
zu beruhren.

Verwenden Sie stets Topfhandschuhe, um Zubehoér oder
Geschirr herauszunehmen oder zu verstauen.

Ziehen Sie die Einhangegitter zuerst vorne und dann hinten
von den Seitenwanden weg. Setzen Sie die Einhangegitter
in umgekehrter Reihenfolge ein.

Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem
Dampfstrahlreiniger.

Benutzen Sie zum Reinigen der Glastlr keine scharfen
Scheuermittel oder Metallschwammchen; sie konnten die
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Glasflache verkratzen und zum Zersplittern der Scheibe

fuhren.

2. SICHERHEITSANWEISUNGEN

2.1 Montage

/\ WARNUNG!

Die Montage des Gerats darf nur von
einer qualifizierten Fachkraft
durchgefiihrt werden.

* Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

* Montieren Sie ein beschadigtes Gerat
nicht und benutzen Sie es nicht.

* Halten Sie sich an die mitgelieferte
Montageanleitung.

» Seien Sie beim Umsetzen des Gerates
vorsichtig, da es sehr schwer ist. Tragen
Sie stets Sicherheitshandschuhe und
festes Schuhwerk.

» Ziehen Sie das Gerat nicht am Giriff.

* Montieren Sie das Gerat an einem
sicheren und geeigneten Ort, der den
Montageanforderungen entspricht.

* Die Mindestabsténde zu anderen Geraten
und Kiichenmdbeln sind einzuhalten.

+ Uberpriifen Sie vor der Montage des
Geréates, ob sich die Geratetur
ungehindert 6ffnen Iasst.

» Das Gerat ist mit einem elektrischen
Kuhlsystem ausgestattet. Es muss mit der
elektrischen Stromversorgung betrieben
werden.

» Das Einbaugerat muss die
Stabilitatsanforderungen von DIN 68930
erflllen.

Breite der Geréatevordersei- 595 mm
te

Breite der Gerateriickseite 559 mm
Geratetiefe 567 mm
Geréateeinbautiefe 546 mm
Tiefe bei gedffneter Tur 882 mm
Mindestgrofie der Belif- 560x20 mm

tungsoffnung. Offnung auf
der Rickseite unten

Lange des Netzanschluss- 1500 mm
kabels. Das Kabel befindet

sich in der rechten Ecke

auf der Riickseite

Befestigungsschrauben 3.5x25 mm

2.2 Elektrischer Anschluss

/\ WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.

Mindesthdhe des Einbau- 444 (460) mm
mobels (Mindesthéhe des
Schranks unter der Arbeits-

platte)

Schrankbreite 560 mm
Schranktiefe 550 (550) mm
Héhe der Geréatevordersei- 455 mm

te

Hohe der Gerateriickseite 440 mm
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Alle elektrischen Anschllsse sind von
einem gepruften Elektriker vorzunehmen.
Das Gerat muss geerdet sein.

Stellen Sie sicher, dass die Daten auf dem
Typenschild mit den elektrischen
Nennwerten der Netzspannung
Ubereinstimmen.

SchlieRen Sie das Gerat nur an eine
ordnungsgemal installierte
Schutzkontaktsteckdose an.

Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel.

Achten Sie darauf, Netzstecker und
Netzkabel nicht zu beschadigen. Falls das
Netzkabel des Gerats ersetzt werden
muss, lassen Sie diese Arbeit durch
unseren autorisierten Kundendienst
durchfihren.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel die
Geratetir oder die Nische unter dem
Gerét nicht beriihrt oder in ihre Nahe




gelangt, insbesondere wenn das Gerat
eingeschaltet oder die Tir heil} ist.

Alle Teile, die gegen direktes Beriihren
schutzen, sowie die isolierten Teile
mussen so befestigt werden, dass sie
nicht ohne Werkzeug entfernt werden
kénnen.

Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker
nach der Montage noch zuganglich ist.
Falls die Steckdose lose ist, schlieRen Sie
den Netzstecker nicht an.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie
das Gerat von der Stromversorgung
trennen mochten. Ziehen Sie stets am
Netzstecker.

Verwenden Sie nur geeignete
Trenneinrichtungen: Uberlastschalter,
Sicherungen (Schraubsicherungen
mussen aus dem Halter entfernt werden
koénnen), Fehlerstromschutzschalter und
Schitze.

Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der Sie
das Gerat allpolig von der
Stromversorgung trennen kdnnen. Die
Trenneinrichtung muss mit einer
Kontaktoffnungsbreite von mindestens

3 mm ausgefihrt sein.

Das Gerat wird mit einem Netzstecker und
Netzkabel geliefert.

2.3 Gebrauch

« Uben Sie keinen Druck auf die offene Tiir
aus.

* Verwenden Sie das Gerat nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.

« Offnen Sie die Gerétetiir vorsichtig. Die
Verwendung von Zutaten mit Alkohol kann
eine Mischung aus Alkohol und Luft
verursachen. )

» Lassen Sie beim Offnen der Tir keine
Funken oder offenen Flammen mit dem
Gerat in Kontakt kommen.

* Platzieren Sie keine entflammbaren
Produkte oder Gegenstande, die mit
entflammbaren Produkten benetzt sind, im
Gerat, auf dem Gerat oder in der Nahe
des Geréts.

/\ WARNUNG!

Risiko von Schaden am Gerét.

/\ WARNUNG!

Verletzungs-, Verbrennungs-,
Stromschlag- oder Explosionsgefahr.

Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Gerét vor.

Vergewissern Sie sich, dass die
Luftungsoffnungen nicht blockiert sind.
Lassen Sie das Gerat wahrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

Schalten Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch aus.

Gehen Sie beim Offnen der Tir vorsichtig
vor, wenn das Gerat in Betrieb ist. Es
kann heifl3e Luft freigesetzt werden.
Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen
Handen oder wenn es mit Wasser Kontakt
hat.

« Um Beschadigungen und Verfarbungen
der Emailbeschichtung zu vermeiden:

— Stellen Sie feuerfestes Geschirr oder
andere Gegenstande nicht direkt auf
den Boden des Gerats.

— Legen Sie keine Alufolie direkt auf den
Boden des Garraums.

— Fiullen Sie kein Wasser direkt in das
heilRe Gerat.

— Lassen Sie nach Abschluss des
Garvorgangs kein feuchtes Geschirr
oder feuchte Speisen im Gerat stehen.

— Gehen Sie beim Herausnehmen oder
Einsetzen des Zubehdrs sorgfaltig vor.

« Verfarbungen der Emaille- oder
Edelstahlbeschichtung haben keine
Auswirkung auf die Leistung des Gerats.

* Verwenden Sie eine tiefe Pfanne fir
feuchte Kuchen. Fruchtsafte verursachen
Flecken, die dauerhaft sein kénnen.

« Kochen Sie immer bei geschlossener
Geratetdr.

« Ist das Gerat hinter einer Mobelfront (wie
etwa einer Tdr) installiert, achten Sie
darauf, dass die Tur wahrend des
Geratebetriebs nicht geschlossen wird.
Hinter einer geschlossenen Mdébelfront
kénnen sich Hitze und Feuchtigkeit
ansammeln und das Gerat, das Gehéause
oder den Boden beschadigen. SchlieRen
Sie die Mobelfront nicht, bevor das Gerat
nach dem Gebrauch vollig abgekdhlt ist.
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2.4 Reinigung und Pflege

2.6 Innenbeleuchtung

/\ WARNUNG!

Verletzungs-, Brandgefahr sowie Risiko
von Schaden am Gerét.

/N WARNUNG!

Stromschlaggefahr.

» Schalten Sie das Gerat immer aus und
ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose, bevor Reinigungsarbeiten
durchgefiihrt werden.

» Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
abgekiihlt ist. Es besteht die Gefahr, dass
die Glasscheiben brechen.

» Ersetzen Sie die Turglasscheiben
umgehend, wenn sie beschadigt sind.
Wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundendienst.

* Gehen Sie beim Aushangen der Tlr
vorsichtig vor. Die Tur ist schwer!

* Reinigen Sie das Gerat regelmafig, um
eine Verschlechterung des
Oberflachenmaterials zu verhindern.

* Reinigen Sie das Gerats mit einem
weichen, feuchten Tuch. Verwenden Sie
ausschlieBlich Neutralreiniger. Benutzen
Sie keine Scheuermittel, scheuernde
Reinigungsschwammchen, Lésungsmittel
oder Metallgegenstande.

+ Falls Sie ein Backofenspray verwenden,
befolgen Sie die Sicherheitsanweisungen
auf seiner Verpackung.

2.5 Dampfgaren

« Bezlglich der Lampe(n) in diesem Gerat
und separat verkaufter Ersatzlampen:
Diese Lampen mussen extremen
physikalischen Bedingungen in
Haushaltsgeraten standhalten, wie z.B.
Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder
sollen Informationen tber den
Betriebszustand des Gerates anzeigen.
Sie sind nicht fir den Einsatz in anderen
Geraten vorgesehen und nicht flr die
Raumbeleuchtung geeignet.

« Dieses Produkt enthalt eine Lichtquelle
der Energieeffizienzklasse G.

* Verwenden Sie nur Lampen mit der
gleichen Leistung .

2.7 Wartung

* Wenden Sie sich zur Reparatur des
Gerats an den autorisierten Kundendienst.

« Dabei dirfen ausschlieRlich
Originalersatzteile verwendet werden.

2.8 Entsorgung

/\ WARNUNG!

Verletzungs- und Erstickungsgefahr.

/\ WARNUNG!

Verbrennungsgefahr sowie Risiko von
Schéaden am Gerat.

» Freigesetzter Dampf kann Verbrennungen
verursachen: )

— Gehen Sie beim Offnen der Tur
vorsichtig vor, wenn die Funktion
eingeschaltet ist. Es kann heil3er
Dampf austreten.

— Offnen Sie die Geratetiir vorsichtig
nach dem Dampfgaren.
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« Informationen zur Entsorgung des Gerats
erhalten Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung.

* Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

* Schneiden Sie das Netzkabel in der Nahe
des Gerats ab, und entsorgen Sie es.

« Entfernen Sie das Tirschloss, um zu
verhindern, dass sich Kinder, oder
Haustiere im Geréat einschlieRen.




3. GERATEBESCHREIBUNG

3.1 Gesamtansicht

10
gﬁb_—ﬂ
B3 G Sm
Cl ~o1d
o]
3.2 Zubehor
Kombirost

Fir Kochgeschirr, Kuchenformen, Braten.

Backblech
Fir Kuchen und Platzchen.

Brat- und Fettpfanne
Zum Backen und Braten oder zum Auffangen von
abtropfendem Fett.

Entkalkungsrohr Ausgang

Einschubschienen, herausnehmbar

Bedienfeld

Display

Wassertank

Buchse flr den Temperatursensor
Heizelement

E Lampe

Ventilator

(8

B

Einschubebenen
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Temperatursensor
Zum Messen der Temperatur in der Speise.

Dampfgarset

Ein unperforierter und ein perforierter
Lebensmittelbehalter.

Das Dampfgarset pumpt das Kondenswasser
wahrend des Dampfgarens von den
Lebensmitteln weg. Zur Zubereitung von Gemdse,
Fisch, Hahnchenbrust. Die Garbehélter eignen
sich nicht fur Speisen, die in Wasser gegart
werden missen, wie z. B. Reis, Polenta, Nudeln.

4. BEDIENFELD
4.1 Uberblick — Bedienfeld

e m—

1
1zl

LT

EIN/AUS Gedrickt halten, um das Geréat ein- und auszuschalten.
Meni Listet die Geratefunktionen auf.

Favoriten Liste der bevorzugten Einstellungen.

Display Zeigt die aktuellen Einstellungen des Geréts an.
Lichtschalter Ein- und Ausschalten der Beleuchtung.

m Schnellaufheizung Ein- und Ausschalten der Funktion: Schnellaufheizung.
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A «Q~ @ s3s

Driicken Sie Wischen Gedriickt halten

Berlihren Sie die Oberflache mit der Bewegen Sie die Fingerspitze Gber  Berihren Sie die Oberflache 3 Se-
Fingerspitze. die Oberflache. kunden lang.

4.2 Display

A Display mit Tastenfunktionen.
| A. Uhrzeit
12:30 B. START/STOP
C. Temperatur
#285°C 150°C D. Ofenfunktionen
E. Kurzzeitwecker
®) 15min @ | | START F. Temperatursensor (nur ausgewahlte Modelle)
. I-
| | | | |
F E D C B

Display-Anzeigen

Grundlegende Anzeigen - Navigieren im Display.

¢ P r

Riickgangig ma-

chen der letzten
Aktion.

OK

Bestatigen der Auswahl / Einstellung. Zurtickblattern um

eine Menlebene.

Ein- und Ausschalten der Optio-
nen.

Alarmsignal Funktionsanzeigen - der Signalton ertont nach Ablauf der eingestellten Kochzeit.

) & &
Die Funktion ist eingeschaltet. Die Funktion ist eingeschaltet. Das Alarmsignal ist ausgeschal-
Der Garvorgang stoppt automatisch. tet.

Timer-Anzeigen

S (%)

Einstellen der Funktion: Zeitvorwahl. Abbrechen der Einstellung.

5. VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.
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5.1 Erste Reinigung

=] e, =%

S =/

Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3

Reinigen Sie das Gerat und das Zu-

behor nur mit einem Mikrofasertuch,

warmem Wasser und einem milden
Reinigungsmittel.

Setzen Sie die Zubehérteile und die
herausnehmbaren Einhangegitter in
das Gerét ein.

Entfernen Sie alle Zubehdrteile und
die herausnehmbaren Einhangegit-
ter aus dem Gerét.

5.2 Erste Verbindung

Nach der ersten Verbindung zeigt das Display eine Willkommensnachricht an.

Sie mussen folgende Einstellungen vornehmen: Sprache, Helligkeit, Tastentone, Lautstarke,
Wasserharte, Uhrzeit.

5.3 Einstellung: Wasserharte

Nachdem Sie den Backofen an die Spannungsversorgung angeschlossen haben, missen Sie
den Grad der Wasserharte einstellen.

Verwenden Sie das mit dem Dampfgarset mitgelieferte Reagenzpapier.

& % Kl

Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3 Schritt 4
Geben Sie das Reagenz- Schiitteln Sie iiberschiissi- Uberpriifen Sie nach 1 Mi- Stellen Sie die Wasserharte
papier etwa 1 Sekunde ges Wasser vom Rea- nute die Wasserharte mit-  ein: MenU / Einstellungen /
lang in das Wasser. Hal- genzpapier ab. hilfe der Tabelle unten. Setup / Wasserharte.

ten Sie das Reagenzpa-
pier nicht unter flieRen-
des Wasser.

@ Die Farben des Reagenzpapiers dndern sich weiterhin. Uberpriifen Sie die Wasserharte innerhalb von 1 Mi-
nute nach dem Test.

Sie kénnen die Wasserharte in folgendem Meni &ndern: Einstellungen / Setup / Wasserharte.

Die Tabelle zeigt den Bereich der Wasserharte (dH) mit dem zugehdrigen Kalkgehalt und die
Wassereinstufung. Stellen Sie den Grad der Wasserharte gemaf der Tabelle ein.

Wasserharte Reagenzpa- Kalkgehalt Kalkgehalt =~ Wassereinstu-
Grad dH pier (mmol/l) (mgl/l) fung
ra

1 0-7 l:l 0-13 0-50 weich
]
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Wasserharte Reagenzpa- Kalkgehalt Kalkgehalt =~ Wassereinstu-
ier mmol/l mg/l fun
Grad py P ( ) (mg/l) g
2 8-14 EI 14-25 51-100 mittelhart
3 15-21 E 26-3.8 101 - 150 hart
239 =151 sehr hart

Betragt der Grad der Wasserharte 4, flllen Sie den Wassertank mit Tafelwasser.

6. TAGLICHER GEBRAUCH

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

6.1 Einstellung: Ofenfunktionen

Schritt 1 Schalten Sie den Backofen ein. Das Display zeigt die Standard-Ofenfunktion an.
Schritt 2 Driicken Sie auf das Symbol der Ofenfunktion , um das Untermeni aufzurufen.
Schritt 3 Wahlen Sie die Ofenfunktion und driicken Sie: OK. Das Display zeigt: Temperatur.
Schritt 4 Temperatur einstellen. Driicken Sie: OK.

Schritt 5 Driicken Sie: START .

Temperatursensor — Sie kénnen den Sensor jederzeit vor oder wéhrend des Kochens anschlie-

Ren.

Driicken Sie STOP , um die Ofenfunktion auszuschalten

Schritt 6 Schalten Sie den Backofen aus.

6.2 Wassertank

AL /_ ™
[

s

E D

mmoow>

Abdeckung
Wellenbrecher
Schublade
Wasser-Einfull6ffnung
Skala

Vordere Abdeckung
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6.3 Benutzung: Wassertank

Schritt 1 Driicken Sie auf die Frontabdeckung des Was-
sertanks.
Schritt 2 Fillen Sie den Wassertank bis zur Hochstgrenze. Das kdnnen Sie auf zwei Arten tun:
A: Lassen Sie den Wassertank im Backofen B: Nehmen Sie den Wassertank aus dem Back-
und filllen Sie Wasser mit einem Gefal ein. ofen und filllen Sie ihn unter dem Wasserhahn.
Schritt 3 Tragen Sie den Wassertank in horizontaler Po-
sition, um kein Wasser zu verschutten. =
q D /
Schritt 4 Setzen Sie den Wassertank nach dem Befillen = “
wieder in dieselbe Position ein. Driicken Sie
auf die Frontabdeckung, bis sich der Wasser-
tank im Ofen befindet.
Schritt 5 Leeren Sie den Wassertank nach jedem Gebrauch.
/\ VORSICHT!

Halten Sie den Wassertank von heilten Oberflachen fern.

6.4 Einstellung: Steamify - Dampf-Ofenfunktion

Schritt 1 Schalten Sie den Backofen ein.

Wahlen Sie das Symbol der Ofenfunktion und driicken Sie darauf, um das Untermeni aufzurufen.
Schritt 2 Driicken Sie . Stellen Sie die Dampf-Ofenfunktion ein.
Schritt 3 Driicken Sie: OK. Das Display zeigt die Temperatureinstellungen an.
Schritt 4 Stellen Sie die Temperatur ein. Die Dampf-Ofenfunktion hangt von der eingestellten Temperatur ab.
Dampfgaren Zum Dampfgaren von Gemise, Getreide, Hilsenfriichten,
50-100 °C Meeresfriichten, Terrinen und Loffeldesserts.
Dampf zum Schmoren Zur Zubereitung von gediinstetem und geschmortem Fleisch
105-130 °C oder Fisch, Brot und Gefligel sowie Késekuchen und Auflau-

fen.
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Dampf zum sanften Uberbacken Fir Fleisch, Auflaufe, geflilites Gemise, Fisch und Gratin.

135-150 °C Durch die Kombination von Dampf und Hitze werden Fleisch-
stlicke zart und saftig und erhalten eine knusprige Oberflache.
Wenn Sie den Timer einstellen, schaltet sich die Grillfunktion
automatisch in den letzten Minuten des Garvorgangs ein, da-
mit die Speise sanft Uiberbacken wird.

Dampf zum knusprig Backen und Braten Fir gebratene und gebackene Gerichte, Fleisch, Fisch, Geflu-
155 -230 °C gel, gefillites Blatterteiggeback, Obstkuchen, Muffins, Gratin,
Gemduse und Backwaren.
Wenn Sie den Timer einstellen und die Speise in die erste
Einschubebene schieben, schaltet sich die Unterhitze automa-
tisch in den letzten Minuten des Garvorgangs ein, damit die
Speise einen knusprigen Boden bekommt.

Schritt 5 Driicken Sie: OK.

Schritt 6 Driicken Sie auf den Deckel des Wassertanks, um ihn zu 6ffnen und abzunehmen.

Schritt 7 Fillen Sie den Wassertank bis zum Héchststand mit kaltem Wasser auf (ca. 950 ml). Der Wasser-
vorrat reicht fir ca. 50 Minuten.

/\ WARNUNG!

Verwenden Sie nur kaltes Leitungswasser. Verwenden Sie kein gefiltertes
(entmineralisiertes) oder destilliertes Wasser. Verwenden Sie keine anderen
Flissigkeiten. Fiillen Sie keine brennbaren oder alkoholischen Flissigkeiten
in den Wassertank.

Verwenden Sie die Skala am Wassertank.

Schritt 8 Reinigen Sie die AuRenseite des Wassertanks bei Bedarf mit einem weichen Tuch. Schieben Sie
den Wassertank in seine urspriingliche Position.

Schritt 9 Driicken Sie: START .

Der Dampf erscheint nach circa 2 Min. Bei Erreichen der eingestellten Temperatur ertdnt ein Sig-
nalton.

Schritt 10  Wenn das Wasser im Wassertank zur Neige geht, ertont der Signalton. Beflillen Sie den Wasser-
tank neu.
Am Ende des Garvorgangs lauft der Kiihlventilator schneller, um den Dampf zu entfernen.

Schritt 11 Schalten Sie den Backofen aus.

Schritt 12  Leeren Sie den Wassertank nach dem Garvorgang.

Schritt 13 Restwasser kann sich im Garraum niederschlagen. Offnen Sie die Backofentiir nach dem Garen
vorsichtig. Wenn der Backofen abgekuhlt ist, trocknen Sie den Garraum mit einem weichen Tuch.

6.5 Einstellung: SousVide-Garen

Schritt 1 Schalten Sie den Backofen ein.
Wahlen Sie das Symbol der Ofenfunktion und driicken Sie darauf, um das Untermeni aufzurufen.

Schritt 2 Driicken Sie: @

Schritt 3 Driicken Sie: OK. Das Display zeigt die Temperatureinstellungen an.
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Schritt 4

Stellen Sie die Temperatur ein und driicken Sie: OK.

Schritt 5 Driicken Sie (\D Das Display zeigt die Timer-Einstellungen an.

Schritt 6 Stellen Sie den Timer ein und driicken Sie: OK.

Schritt 7 Driicken Sie: START .

Schritt 8 Restwasser kann sich auf den Vakuumbeuteln und im Garraum ansammeln. Offnen Sie die Back-

ofentlir nach dem Garen vorsichtig. Verwenden Sie einen Teller und ein Handtuch, um die Vakuum-
beutel zu entnehmen. Entfernen Sie das Wasser vom Boden des Garraums mit einem Schwamm,
wenn der Backofen abgekdihlt ist. Trocknen Sie den Garraum mit einem weichen Tuch ab.

6.6 Einstellung: Koch-Assistent

Jedes Gericht in diesem Untermeni hat eine empfohlene Funktion und Temperatur. Sie
kénnen die Zeit und Temperatur anpassen.

Einige der Speisen kénnen Sie auch mit der folgenden Funktion zubereiten:
» Gewichtsautomatik
» Temperatursensor

Die Garstufe fur die Speise:
» Blutig oder Weniger

+  Mittel

e Durch oder Mehr

Schritt 1 Schalten Sie den Backofen ein.

Schritt 2 Driicken Sie: =—.

Schritt 3 Driicken Sie: \/\9 . Gehen Sie zu: Koch-Assistent.
Schritt 4 Wahlen Sie ein Gericht oder eine Speisenart aus.
Schritt 5

Driicken Sie: START .

6.7 Ofenfunktionen

STANDARDFUNKTIONEN
Ofenfunktion Anwendung
v Zum Grillen diinner Lebensmittel und zum Toasten von Brot.
Grill
v Zum Braten groRer Fleischstlicke oder von Gefliigel mit Knochen auf einer Ebene.

¥

HeiBluftgrillen

Gratinieren und Uberbacken.
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Ofenfunktion Anwendung
Zum Backen auf bis zu drei Einschubebenen gleichzeitig und zum Dérren von Le-
@ bensmitteln. Verwenden Sie eine um 20 - 40 °C niedrigere Backofentemperatur als
bei Ober-/Unterhitze.
HeiBluft
vvw Léasst Fertiggerichte (z. B. Pommes frites, Kartoffelspalten oder Friihlingsrollen) schén

*

Tiefkiihlgerichte

knusprig werden.

Backen und Braten von Speisen auf einer Einschubebene.

Ober-/Unterhitze
(%f) Zum Backen von Pizza. Fir ein intensives Uberbacken und einen knusprigen Boden.
Pizzastufe
Zum Backen von Kuchen mit knusprigen Béden und zum Einkochen von Lebensmit-
teln.
Unterhitze
SONDERFUNKTIONEN
Ofenfunktion Gerat
@ Zum Einkochen von Gemuse (z. B. Gurken).
Einkochen
SSS Zum Dérren von Obst, Gemiise und Pilzen in Scheiben.
Dorren

]

Joghurt-Funktion

Zum Zubereiten von Joghurt. Die Lampe ist bei dieser Funktion ausgeschaltet.

—
—
uuru

Teller wirmen

Zum Vorwarmen von Tellern vor dem Servieren.

(YY)

Auftauen

Zum Auftauen von Lebensmitteln (Gemise und Obst). Die Auftauzeit hangt von der
Menge und GroRe der gefrorenen Lebensmittel ab.

54§

ooy
Uberbacken

Fir Gerichte wie Lasagne oder Kartoffelgratin. Gratinieren und Uberbacken
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Ofenfunktion

Gerat

V°C

Niedertemperaturgaren

Fir zarte, saftige Braten.

§

Warmbhalten

Zum Warmhalten von Speisen.

N
Feuchte Umluft

Diese Funktion ist entwickelt worden, um wahrend des Kochvorgangs Energie zu
sparen. Wenn Sie diese Funktion nutzen, kann die Temperatur im Garraum von der
eingestellten Temperatur abweichen. Es wird die Restwarme genutzt. Die Warmeleis-
tung kann geringer sein. Weitere Informationen zu folgenden Themen finden Sie im
Kapitel , Taglicher Gebrauch®: Feuchte Umluft.

DAMPFFUNKTIONEN

Ofenfunktion

Anwendung

G

Steamify

Verwenden Sie Dampf zum Dampfgaren, Dinsten, sanften Aufbacken, Backen und
Braten.

G

SousVide-Garen

n
<

Der Funktionsname bezieht sich auf eine Kochmethode in vakuumversiegelten Kunst-
stoffbeuteln bei niedrigen Temperaturen. Weitere Informationen finden Sie im Ab-
schnitt SousVide Garen unten und im Kapitel ,Hinweise und Tipps“ mit den Kochta-
bellen.

£

Regenerieren

Das Aufwarmen von Lebensmitteln mit Dampf verhindert ein Austrocknen der Ober-
flache. Die Warme wird auf sanfte und gleichméaRige Weise verteilt, wodurch der Ge-
schmack und das Aroma der Speisen wiederhergestellt werden, als ob sie frisch zu-
bereitet waren. Diese Funktion kann verwendet werden, um Lebensmittel direkt auf
einem Teller aufzuwarmen. Sie kénnen mehr als einen Teller gleichzeitig auf ver-
schiedenen Ebenen aufwarmen.

!

Brot backen

Verwenden Sie diese Funktion, um Brot/Brétchen mit einem sehr guten, professionel-
len Ergebnis hinsichtlich Knusprigkeit, Farbe und gldnzender Kruste zu backen.

-

Garstufe

Zur Verkiirzung der Gehzeit des Hefeteigs. Dadurch wird die Oberflache vor dem
Austrocknen bewahrt und der Teig elastisch gehalten.

53)

FULL
Dampfgaren

Dampfgaren von Gemiise, Beilagen oder Fisch

>

\l/
HIGH

Feuchtigkeit, hoch

Die Funktion eignet sich zum Kochen empfindlicher Speisen wie Pudding, Flan, Terri-
nen und Fisch.
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Ofenfunktion Anwendung
C(\) Die Funktion eignet sich zum Kochen von gediinstetem und geschmortem Fleisch so-
\l/ wie Brot und stiRem Hefeteig. Dank der Kombination aus Dampf und Hitze erhalt das
MED Fleisch eine saftige und zarte Textur und Hefeteigbackwaren bekommen eine knusp-

Feuchtigkeit, mittel

rige und glanzende Oberflache.

(n) Die Funktion eignet sich fiir Fleisch, Gefligel, Ofengerichte und Auflaufe. Dank der
I/ Kombination aus Dampf und Hitze erhalt Fleisch eine zarte und saftige Textur sowie

Low eine knusprige Oberflache.

Feuchtigkeit, niedrig

6.8 Hinweise zum:Feuchte Umluft

Diese Funktion wurde zur Einhaltung der
Energieeffizienzklassen- und
Umweltdesignanforderungen (gemaR EU
65/2014 und EU 66/2014) verwendet. Tests
gemal:IEC/EN 60350-1.

Die Backofentur sollte wahrend des
Garvorgangs geschlossen bleiben, damit die
Funktion nicht unterbrochen wird. So wird
gewahrleistet, dass der Backofen mit der
héchsten Energieeffizienz arbeitet.

7. UHRFUNKTIONEN
7.1 Beschreibung der

Wenn Sie diese Funktion verwenden, schaltet
sich die Backofenbeleuchtung automatisch
nach 30 Sekunden aus.

Kochanweisungen finden Sie im Kapitel
»Tipps und Hinweise“,Feuchte
Umluft.Allgemeine Empfehlungen zum
Energiesparen finden Sie im Kapitel
+Energieeffizienz®, Energiesparen.

Uhrfunktionen
Uhrfunktionen Anwendung
Garzeitdauer Einstellen der Garzeitdauer. Max. 23 Std. 59 Min.

Optionen nach Ablauf

Einstellung, was passiert, wenn der Timer mit dem Zahlen aufhort.

Zeitvorwahl Verzogerung des Starts und/oder Endes des Kochens.

Zeitverlangerung Verlangern der Gardauer.

Erinnerung Einstellen eines Countdowns. Max. 23 Std. 59 Min. Diese Funktion wirkt sich nicht
auf den Betrieb des Geréts aus.

Uptimer Uberwacht die Einschaltdauer der Funktion. Uptimer — du kannst ihn ein- und aus-

schalten.

7.2 Einstellung: Uhrfunktionen

Einstellen der Uhr

Schritt 1 Schalten Sie den Backofen ein.

Schritt 2 Driicken Sie: Uhrzeit.
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Einstellen der Uhr

Schritt 3 Stellen Sie die Zeit ein. Driicken Sie: OK.

Einstellen der Gardauer

Schritt 1 Wahlen Sie die Ofenfunktion und stellen Sie die Temperatur ein.

Schritt 2 Driicken Sie: @

Sehritt 3 silien Sie die Zeit ein. Driicken Sie: OK.

Auswahlen der Option ,,Ende”

Schritt 1 Wahlen Sie die Ofenfunktion und stellen Sie die Temperatur ein.

Schritt 2 Driicken Sie: @

Schritt 3 Stellen Sie die Gardauer ein.

Schritt4 ) ickenSie: ® ® ®

Schritt 5 Driicken Sie: Optionen nach Ablauf.

Schritt 6 Wahlen Sie die gewiinschte: Optionen nach Ablauf.

Schritt 7 Driicken Sie: OK. Wiederholen Sie die Aktion, bis das Display den Hauptbildschirm anzeigt.

Verzégerung des Starts des Garvorgangs

Schritt 1 Wahlen Sie eine Ofenfunktion und die Temperatur.

Schritt 2 Driicken Sie: @

Schritt 3 Stellen Sie die Gardauer ein.

Schritt4 | iickenSie: ® ® ®

Schritt 5 Driicken Sie: Zeitvorwahl.

Schritt 6 Wahlen Sie den Wert.

Schritt 7 Driicken Sie: OK. Wiederholen Sie die Aktion, bis das Display den Hauptbildschirm anzeigt.

Verléangern der Gardauer

Wenn 10 % der Gardauer verbleiben und die Speise nicht fertig zu sein scheint, kénnen Sie die Gardauer verlan-
gern. Sie kdnnen auch die Ofenfunktion &ndern.

Driicken Sie +1min, um die Gardauer zu verlangern.

Andern der Timer-Einstellungen

Schritt1 b iicken sie: O
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Andern der Timer-Einstellungen

Schritt 2 Stellen Sie den Timerwert ein.

Schritt 3 Driicken Sie: OK.

Sie kénnen die eingestellte Zeit jederzeit wahrend des Garvorgangs éndern.

8. VERWENDUNG DES ZUBEHORS

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

8.1 Einsetzen des Zubehors

Die kleine Einkerbung auf der Oberseite
erhoht die Sicherheit. Die Vertiefungen sind

auch Kippsicherungen. Durch den umlaufend
erhéhten Rand des Rosts ist das
Kochgeschirr gegen Abrutschen vom Rost
gesichert.

Kombirost:

Schieben Sie den Rost zwischen die Fiihrungs-
schienen der Einhangegitter mit den FuRen nach
unten zeigend.

Backblech / Auflaufpfanne:
Schieben Sie das Backblech zwischen die Fiih-
rungsstébe der Einhangegitter.

8.2 Temperatursensor

Temperatursensor — misst die Temperatur im Inneren der Speise. Sie kdnnen ihn mit jeder

Ofenfunktion verwenden.
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Es gibt zwei Temperatureinstellungen:

C ?

Backofentemperatur: mindestens 120 °C. Die Backofentemperatur.

Fiir beste Garergebnisse:

Die Zutaten sollten Raumtempera- Verwenden Sie ihn nicht fir Er muss wahrend des Garvorgangs in der
tur haben. flussige Speisen. Speise bleiben.

Der Backofen berechnet das voraussichtliche Ende des Garvorgangs. Es ist abhangig von der
Menge des Garguts, der eingestellten Ofenfunktion und der Temperatur.

8.3 Benutzung: Temperatursensor

Schritt 1 Schalten Sie den Backofen ein.

Schritt 2 Stellen Sie die Ofenfunktion und, falls notwendig, die Temperatur ein.

Schritt 3 Einsetzen: Temperatursensor.

Fleisch, Gefliigel und Fisch Auflauf

Fihren Sie die Spitze des Temperatursensor in der  Flhren Sie die Spitze des Temperatursensor genau in der
Mitte und am dicksten Teil des Fleischstlicks oder Fi- Mitte des Auflaufs ein. Temperatursensor sollte wahrend
sches ein. Stellen Sie sicher, dass sich mindestens  des Backens richtig positioniert sein. Verwenden Sie hier-
3/4 des Temperatursensor im Gericht befindet. zu eine feste Zutat. Verwenden Sie den Rand der Back-
form zur Unterstiitzung des Silikongriffs des Temperatur-
sensor. Die Spitze des Temperatursensor darf den Boden
einer Backform nicht berlhren.

\

Schritt 4 Stecken Sie den Temperatursensor in die Buchse vorne am Ofen.
Das Display zeigt die aktuelle Temperatur an: Temperatursensor.

Schritt 5 Driicken Sie /‘? um die Kerntemperatur des Sensors einzustellen.
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Schritt 6

Driicken Sie ® ® ® um die bevorzugte Option einzustellen:

« Alarmsignal — Der Signalton ertént, wenn die Speise die Kerntemperatur erreicht.

« Alarmsignal und Stoppen des Ofens — Der Signalton ertdnt und der Ofen schaltet sich aus,
wenn die Speise die Kerntemperatur erreicht.

Schritt 7

Wahlen Sie die Option und driicken Sie wiederholt: OK, um den Hauptbildschirm aufzurufen.

Schritt 8

Driicken Sie: START .

Wenn die Speise die eingestellte Temperatur erreicht, ertdnt ein Signalton. Sie kénnen den Garpro-
zess anhalten oder fortsetzen, um sicherzustellen, dass die Speise durchgegart ist.

Schritt 9

Ziehen Sie den Stecker des Temperatursensor aus der Steckdose und nehmen Sie das Gericht aus
dem Ofen.

/\ WARNUNG!

Es besteht das Risiko von Verbrennungen, da der Temperatursensor heif}
wird. Seien Sie vorsichtig, wenn Sie den Stecker ziehen und den Sensor aus
dem Gargut nehmen.

9. ZUSATZFUNKTIONEN

9.1 So speichern Sie: Favoriten

Sie kénnen lhre bevorzugten Einstellungen, wie die Ofenfunktion, die Gardauer, Temperatur
oder die Reinigungsfunktion speichern. Sie kdnnen 3 Favoriten speichern.

Schritt 1 Schalten Sie das Gerat ein.

Schritt 2 Wahlen Sie die gewlinschte Einstellung aus.
Schritt3  bricken Sie: = . Wahlen Sie: Favoriten.
Schritt 4 Wahlen Sie: Aktuelle Einstellungen speichern.
Schritt 5

Driicken Sie +, um die Einstellung hinzuzufiigen zur Liste: Favoriten. Driicken Sie OK.

k) — zum Zurlcksetzen der Einstellung driicken.
0 —zum Abbrechen der Einstellung driicken.

9.2 Tastensperre

Diese Funktion verhindert ein versehentliches Verstellen der Ofenfunktion.

Schritt 1 Schalten Sie das Gerét ein.
Schritt 2 Stellen Sie eine Backofenfunktion ein.
Schritt 3

72{, H — gleichzeitig driicken, um die Funktion einzuschalten.

Zum Ausschalten der Funktion wiederholen Sie Schritt 3.
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9.3 Automatische Abschaltung Die Abschaltautomatik funktioniert nicht mit
den Funktionen: Backofenbeleuchtung,
Temperatursensor, Ende,
Niedertemperaturgaren.

Aus Sicherheitsgriinden schaltet sich das
Gerat nach einiger Zeit aus, wenn eine
Ofenfunktion eingeschaltet ist und Sie die

Einstellungen nicht andern. 9.4 Kiihlgeblise
Wenn das Gerat in Betrieb ist, schaltet sich
. @ das Kuhlgeblase automatisch ein, um die
(°C) (Std.) Oberflachen des Gerats kiihl zu halten. Nach
30-115 125 dem Abschalten des Geréts kann das
Kihlgeblase weiterlaufen, bis das Gerat
120 - 195 8.5 abgekdihlt ist.
200 - 230 5.5

10. TIPPS UND HINWEISE
10.1 Garempfehlungen

®

Die Temperaturen und Garzeiten in den Tabellen sind nur Richtwerte. Sie hangen von den Rezepten sowie der
Qualitéat und Menge der verwendeten Zutaten ab.

lhr Gerat backt oder brat unter Umsténden anders als lhr friiheres Gerat. Die Hinweise unten enthalten die emp-
fohlenen Einstellungen fir Temperatur, Gardauer und Einschubebene fir die einzelnen Speisen.

Finden Sie fiir ein bestimmtes Rezept keine konkreten Angaben, orientieren Sie sich an einem dhnlichem Re-
zept.

Weitere Garempfehlungen finden Sie in den Kochtabellen auf unserer Website. Um die Gartipps zu finden, Gber-
prifen Sie die PNC-Nummer auf dem Typenschild, das sich am vorderen Rahmen des Garraums befindet.

10.2 Feuchte Umluft

¥ = 5§ 1k O

(°C) (Min.)
Brotchen, s, 16 Backblech oder tiefes Blech 180 2 20-30
Stiick
Biskuitrolle Backblech oder tiefes Blech 180 1 20-30
Biskuitboden Biskuitform auf Kombirost 180 1 25-35
Fisch, pochiert, 0,3 kg Backblech oder tiefes Blech 180 2 15-25
Fisch, ganz, 0,2 kg Backblech oder tiefes Blech 180 2 20-30
Makronen, 24 Stlick Backblech oder tiefes Blech 160 1 30-40
Muffins, 12 Stiick Backblech oder tiefes Blech 180 1 25-35
Kleingeback, pikant, Backblech oder tiefes Blech 180 1 25-35

20 Stiick
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¥ = 5§ I O

(°C) (Min.)
Mirbeteigplatzchen, Backblech oder tiefes Blech 160 1 25-35
20 Stiick
Tortchen, 8 Stiick Backblech oder tiefes Blech 180 1 15-25
Semﬂse, pochiert, 0,4 Backblech oder tiefes Blech 180 2 30-40
9

10.3 Feuchte Umluft - Empfohlenes Zubehor

Verwenden Sie die dunklen und nicht reflektierenden Formen und Behalter. Sie haben eine
bessere Warmeabsorption als helle Farbe und reflektierende Schisseln.

Formchen ~

Pizzapfanne Backform Tortenbodenform

Keramikform

Dunkel, nicht reflektierend Dunkel, nicht reflektierend 8 cm Durchmes- Dunkel, nicht reflektierend
28 cm Durchmesser 26 cm Durchmesser . 28 cm Durchmesser
ser, 5 cm Hoéhe
10.4 Gartabellen fiir Priifinstitute Schiebe das Backblech in die erste

Einschubebene.

Informationen fiir Priifinstitute Verwende die zweite Einschubebene.

Tests gemal IEC 60350-1.

Dampffunktion
Verwende die Funktion: Dampfgaren.

Y = O

Stelle die Temperatur auf 100 °C ein.

Behalter (Gastronorm) kg Min
Broccoli, Heizen Sie den 1 x 2/3 perforiert 0.3 8-9
leeren Backofen vor
Broccoli, Heizen Sie den 1 x 2/3 perforiert Max. 10-11
leeren Backofen vor
Erbsen, gefroren 1 x 2/3 perforiert 2 Bis die Temperatur an

der kéltesten Stelle
85 °C erreicht.
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11. REINIGUNG UND PFLEGE

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

11.1 Hinweise zur Reinigung

<

Reinigungsmittel

Reinigen Sie die Vorderseite des Gerats nur mit einem Mikrofasertuch mit warmem Wasser
und einem milden Reinigungsmittel.

Reinigen Sie den Garraumboden mit einigen Tropfen Essig, um die Kalkriickstédnde zu be-
seitigen.

Reinigen Sie die Metalloberflachen mit einer geeigneten Reinigungslésung.

Reinigen Sie Flecken mit einem milden Reinigungsmittel.

Reinigen Sie den Garraum nach jedem Gebrauch. Fettansammlungen oder andere Speise-
reste kénnten einen Brand verursachen.

[

Lassen Sie die Speisen nicht Ianger als 20 Minuten im Gerat stehen. Trocknen Sie den Gar-

Tiglicher Ge-  raum nach jedem Gebrauch nur mit einem Mikrofasertuch ab.
brauch
Reinigen Sie alle Zubehdrteile nach jedem Gebrauch und lassen Sie sie trocknen. Verwen-
<
, en Sie nur ein Mikrofasertuch mit warmem Wasser und einem milden Reinigungsmittel.
< den Si in Mikrofasertuch mit Wi d ei ilden Reinigungsmittel
W Reinigen Sie die Zubehdrteile nicht im Geschirrspiiler.
Reinigen Sie das Zubehdr mit Antihaftbeschichtung nicht mit Scheuermitteln oder scharfkan-
Zubehér tigen Gegenstanden.

11.2 Entfernen: Einhdngegitter

Entfernen Sie Einhangegitter zur Reinigung

des Backofens.

Schritt 1 Schalten Sie den Backofen aus und warten Sie, bis er abgekuhlt ist.

Schritt 2 Ziehen Sie die Einhangegitter vor-
sichtig nach oben und aus der vorde-
ren Aufhédngung.

Schritt 3 Ziehen Sie das Einhangegitter vorne
von der Seitenwand weg.

Schritt 4 Ziehen Sie die Gitter aus der hinteren
Aufh@ngung heraus.

Setzen Sie die Einhangegitter in umgekehrter Reihenfolge ein.
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11.3 Verwendung: Dampfreinigung

Vor dem Start:

Schalten Sie den Backofen aus  Entfernen Sie alle Zubehdrteile und die Reinigen Sie den Garraumboden

und warten Sie, bis er abgekuihlt herausnehmbaren Einhangegitter. und die innere Turglasscheibe mit
warmem Wasser, einem weichen

ist.
Tuch und einem milden Reinigungs-
mittel.
Schritt 1 Fillen Sie den Wassertank bis zur Héchstgrenze.
Schritt 2 Wahlen Sie: Meni / Reinigung.
Funktion Beschreibung Dauer
Dampfreinigung Leichte Reinigung 30 Min.
Dampfreinigung Plus Normale Reinigung 75 Min.
Bespriihen Sie den Garraum mit einem Rei-
nigungsmittel.
Schritt 3 Driicken Sie START . Beachten Sie die im Display angezeigten Hinweise.
Nach Abschluss der Reinigung ertént der Signalton.
Schritt 4 Driicken Sie ein beliebiges Symbol, um den Signalton abzustellen.
@ Die Backofenlampe ist wahrend der Funktionsausfiihrung ausgeschaltet.
Nach Abschluss der Reinigung:
Schalten Sie den Backofen Wenn der Backofen abgekuhlt ist, trock- Lassen Sie die Ofentir offen und
aus. nen Sie den Garraum mit einem weichen warten Sie, bis der Garraum tro-
Tuch. cken ist.
Entfernen Sie das Restwasser aus dem
Wassertank.

11.4 Erinnerungsfunktion Reinigen

Wenn die Erinnerung erscheint, wird die Reinigung empfohlen.

Verwenden Sie die Funktion: Dampfreinigung Plus.

11.5 Reinigung: Wassertank

Schritt 1 Nehmen Sie den Wassertank aus dem Ofen.
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Schritt 2

Entfernen Sie den Deckel des Wasser-
tanks. Heben Sie den Deckel entsprechend
dem Vorsprung hinten an.

Schritt 3 Entfernen Sie den Wellenbrecher. Ziehen
Sie ihn aus der Schubladenaufnahme, bis
er heraus springt.
Schritt 4 Reinigen Sie die Teile des Wassertanks mit Leitungswasser und Seife. Verwenden Sie keine
Scheuerschwdamme und reinigen Sie den Wassertank nicht im Geschirrspuler.
Schritt 5 Setzen Sie den Wassertank ein.
Schritt 6 Rasten Sie den Wellenbrecher ein. Schie-
ben Sie ihn in die Schublade.
Schritt 7 Bringen Sie den Deckel an. Fiihren Sie zu-
erst das vordere Rastelement ein, und dru-
cken Sie den Deckel dann gegen die Tank-
aufnahme.
Schritt 8 Setzen Sie den Wassertank ein.
Schritt 9 Schieben Sie den Wassertank in den Back-

ofen, bis er einrastet.

11.6 Benutzung: Entkalkung

Bevor Sie beginnen:

Schalten Sie den Backofen aus und  Entfernen Sie alle Zubehorteile.  Vergewissern Sie sich, dass der Was-
warten Sie, bis er abgekdhlt ist. sertank leer ist.

Dauer des ersten Teils: etwa 100 Min

Schritt 1 Setzen Sie die Auflaufpfanne in die erste Einschubebene ein.
Schritt 2 Fullen Sie 250 ml Entkalker in den Wassertank.
Schritt 3 Fillen Sie den restlichen Teil des Wassertanks bis zum Héchststand mit Wasser auf.
Schritt 4 Wahlen Sie: Menii / Reinigung.
Schritt 5 Aktivieren Sie die Funktion und befolgen Sie die Hinweise im Display.
Der erste Teil des Entkalkungsvorgangs startet.
Schritt 6 Leeren Sie nach Abschluss des ersten Teils die Auflaufpfanne und setzen Sie sie wieder in die ers-

te Einschubebene ein.

Dauer des zweiten Teils: etwa 35 Min

Schritt 7

Fillen Sie den Wassertank mit Wasser. Stellen Sie sicher, dass sich keine Entkalkerldsung mehr
im Wassertank befindet. Setzen Sie den Wassertank ein.

308 DEUTSCH



Schritt 8

Entfernen Sie die Auflaufpfanne, wenn die Funktion beendet ist.

@ Die Backofenlampe ist wahrend der Funktionsausfiihrung aus.

Nach Abschluss der Entkalkung:

Schalten Sie den Backofen aus. Wenn der Backofen abgekihltist,  Lassen Sie die Backofentir gedffnet

trocknen Sie den Garraum mit einem und warten Sie, bis der Garraum tro-
weichen Tuch. cken ist.
Entfernen Sie das restliche Wasser
aus dem Wassertank.

@ Sollten nach der Entkalkung noch Kalkriickstdnde im Backofen vorhanden sein, fordert das Display Sie zur
Wiederholung des Vorgangs auf.

11.7 Entkalkungserinnerungen

Zwei Erinnerungsfunktionen fordern Sie auf den Backofen zu entkalken. Die
Entkalkungserinnerung kénnen Sie nicht ausschalten.

Typ Beschreibung
Sanfte Erinnerung Empfiehlt die Entkalkung des Backofens.
Dringende Erinnerung Zwingt Sie die Entkalkung des Backofens durchzufiihren. Entkalken Sie den Back-

ofen trotz der dringenden Erinnerung nicht, kénnen Sie die Dampffunktionen nicht
verwenden.

11.8 Benutzung: Spiilen

Bevor Sie beginnen:

Schalten Sie den Backofen aus und warten Sie, bis er Entfernen Sie alle Zubehorteile.

abgekdihlt ist.

Schritt 1 Setzen Sie die Auflaufpfanne in die erste Einschubebene ein.
Schritt 2 Fillen Sie den Wassertank mit Wasser.
Schritt 3 Wahlen Sie: Menii / Reinigung / Spllen.
Dauer: ca. 30 Min
Schritt 4 Aktivieren Sie die Funktion und befolgen Sie die Hinweise im Display.
Schritt 5 Entfernen Sie die Auflaufpfanne, wenn die Funktion beendet ist.

@ Die Backofenlampe ist wahrend der Funktionsausfiihrung aus.

11.9 Trocknungserinnerung
Nach Verwendung einer Dampfheizfunktion fordert das Display Sie auf, den Backofen zu

trocknen.

Driicken Sie JA, um den Ofen zu trocknen.
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11.10 Benutzung: Trocknen

Benutzen Sie nach Verwendung einer Dampfgarfunktion oder der Dampfreinigung diese
Funktion, um den Garraum zu trocknen.

Schritt 1 Vergewissern Sie sich, dass der Ofen abgekuhlt ist.

Schritt 2 Entfernen Sie alle Zubehorteile aus dem Backofen.

Schritt 3 Waéhlen Sie das Meni: Reinigung / Trocknen.

Schritt 4 Folgen Sie den Bildschirmanweisungen.

11.11 Aus- und Einbau: Tiir

Sie kdnnen die Tur und inneren Glasscheiben Behandeln Sie das Gl ichti
zur Reinigung entfernen. Die Anzahl der enandein sie das Lias vorsichig,

2 ; e insbesondere an den Kanten der
ﬁ?gsﬁ:—helben unterscheidet sich je nach vorderen Scheibe. Das Glas kann

zerbrechen.

/\ VORSICHT!

/\ WARNUNG!
Die Tur ist schwer.

Schritt 1 Offnen Sie die Tiir vollstandig.

Schritt 2 Heben Sie die Klemmhebel (A) an
beiden Tlrscharnieren an und dri-
cken Sie auf sie.

Schritt 3 SchlieRen Sie die Backofentiir bis zur ersten Offnungsstellung (in einem Winkel von ca. 70°). Fas-
sen Sie die Tir mit beiden Handen seitlich an und ziehen Sie sie schrag nach oben vom Backofen
weg. Legen Sie die Tur mit der AuBenseite nach unten auf ein weiches Tuch und eine stabile Fla-
che.

Schritt 4 Fassen Sie die TUrabdeckung (B)
an der Oberkante der Tir an beiden
Seiten an. Driicken Sie sie nach in-
nen, um den Klippverschluss zu 16-
sen.

Schritt 5 Ziehen Sie die Turabdeckung nach
vorn, um sie abzunehmen.

Schritt 6 Fassen Sie die Glasscheiben der
Tur nacheinander am oberen Rand
an und ziehen Sie sie nach oben
aus den Flhrungen.
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Schritt 7 Reinigen Sie die Glasscheibe mit
Wasser und Spulmittel. Trocknen
Sie die Glasscheibe sorgféltig ab.
Reinigen Sie die Glasscheiben nicht
im Geschirrspliler.

Schritt 8 Fihren Sie nach der Reinigung die
obigen Schritte in umgekehrter Rei-
henfolge durch.

Schritt 9 Setzen Sie zuerst die kleinere Scheibe ein, dann die gréRere Scheibe und die Tar.
Stellen Sie sicher, dass die Glasscheiben in der richtigen Position eingesetzt wurden, da sich ande-
renfalls die Turoberflache tberhitzen kann.

11.12 Austausch: Lampe

/\ WARNUNG!

Stromschlaggefahr.
Die Lampe kann heif3 sein.

Bevor Sie die Lampe austauschen:

Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3

Schalten Sie den Backofen aus. Trennen Sie den Ofen von der Netz-  Breiten Sie ein Tuch auf dem Gar-
Warten Sie, bis der Ofen kalt ist. versorgung. raumboden aus.

Obere Lampe

Schritt 1 Drehen Sie die Glasabdeckung und neh-
men Sie sie ab.

N\

Schritt 2 Entfernen Sie den Metallring und reinigen Sie die Glasabdeckung.

Schritt 3 Ersetzen Sie die Lampe durch eine geeignete, bis 300 °C hitzebestandige Lampe.

Schritt 4 Stecken Sie den Metallring auf die Glasabdeckung und bringen Sie sie an.

12. FEHLERSUCHE

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.
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12.1 Was zu tun ist, wenn ...

B
E Das Gerat schaltet sich nicht ein oder heizt nicht auf

@ Méogliche Ursache

v

= Problembehebung

Das Gerat ist nicht oder nicht ordnungsgemag an die
Spannungsversorgung angeschlossen.

Priifen Sie, ob das Gerat ordnungsgemaf an die Span-
nungsversorgung angeschlossen ist.

Die Uhrzeit ist nicht eingestellt.

Stellen Sie die Uhr ein. Einzelheiten finden Sie im Uhr-
funktionen ,Einstellungen:“ Uhrfunktionen.

Die Tdr ist nicht richtig geschlossen.

SchlieRen Sie die Tur vollstandig.

Die Sicherung ist durchgebrannt.

Vergewissern Sie sich, dass die Sicherung der Grund
fiir die Stérung ist. Wenn das Problem erneut auftritt,
wenden Sie sich an einen qualifizierten Elektriker.

Am Gerat Kindersicherung eingeschaltet.

Siehe Kapitel ,Meni*, Untermenii: Optionen.

Y
Komponenten

@ Beschreibung

v

= Problembehebung

Die Lampe ist durchgebrannt.

Ersetzen Sie die Lampe, Einzelheiten finden Sie im Ka-
pitel ,Pflege und Reinigung®, Austausch: Lampe.

-
Der W. rtank funktioniert nicht einwandfrei

@ Beschreibung

@ Méogliche Ursache

v

= Problembehebung

Der Wassertank bleibt nicht im Ge-
rat, nachdem Sie ihn eingesetzt ha-
ben.

Sie haben das Gehause des Was-
sertanks nicht vollsténdig einge-
drtickt.

Setzen Sie den Wassertank bis zum
Anschlag in das Gerat ein.

Wasser tritt aus dem Wassertank
aus.

Sie haben den Deckel des Wasser-
tanks oder den Wellenbrecher nicht
richtig eingesetzt.

Setzen Sie den Deckel des Wasser-
tanks und den Wellenbrecher richtig
ein.

R

Probleme beim Reinigungsvorgang

@ Beschreibung

@ Méogliche Ursache

v

= Problembehebung

Der Wassertank ist schwer zu reini-
gen.

Deckel und Wellenbrecher wurden
nicht entfernt.

Nehmen Sie den Deckel und den
Wellenbrecher heraus.
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X

Probleme beim Reinigungsvorgang

@ Beschreibung

@ Mogliche Ursache

Vv

= Problembehebung

Nach der Entkalkung befindet sich
kein Wasser in der Brat- und Fett-
pfanne.

Der Wassertank war nicht bis zum
maximalen Fullstand gefullt.

Prifen Sie, ob sich in der Aufnahme
des Wassertanks Entkalker / Was-
ser befindet.

Nach der Entkalkung befindet sich
Schmutzwasser auf dem Boden des
Garraums.

Die Brat- und Fettpfanne wurde
nicht in die richtige Ebene einge-
schoben.

Entfernen Sie das Wasser und den
Entkalker vom Boden des Geréts.
Setzen Sie die Brat- und Fettpfanne
das nachste Mal in die erste Ein-
schubebene ein.

Nach der Reinigung befindet sich zu
viel Wasser auf dem Boden des
Garraums.

Sie haben vor der Reinigung zu viel
Reinigungsmittel in das Gerat ge-
spriiht.

Verteilen Sie beim néachsten Mal ei-
ne dinne Schicht Reinigungsmittel
gleichméaRig auf den Wéanden des
Garraums.

Die Reinigungsleistung ist nicht zu-
friedenstellend.

Sie haben den Reinigungsvorgang
gestartet, als das Gerat noch zu
heily war.

Warten Sie, bis das Gerat kalt ist.
Wiederholen Sie die Reinigung.

Sie haben vor der Reinigung nicht
alle Zubehorteile aus dem Gerat
entfernt.

Nehmen Sie alle Zubehdrteile aus
dem Geréat. Wiederholen Sie die
Reinigung.

Die Reinigung wird immer durch einen
Stromausfall unterbrochen. Wiederholen Sie

12.2 Handhabung: Fehlercodes
Im Falle eines Softwarefehlers zeigt das Display eine Fehlermeldung an.
Dieser Abschnitt enthalt eine Liste mit Stérungen, die Sie selbst beheben kdnnen.

die Reinigung, wenn diese von einem
Stromausfall unterbrochen wurde.

v
@ Code und Beschreibung U

Problembehebung

F111 — Temperatursensor wurde nicht richtig in die

Steckdose eingesteckt.

dose.

Stecken Sie Temperatursensor vollstandig in die Steck-

F240, F439 - Die Sensorfelder des Displays funktionie-

ren nicht einwandfrei.

Reinigen Sie die Displayoberflache. Stellen Sie sicher,

dass sich kein Schmutz auf den Sensorfeldern befindet.

F908 - Das Geratesystem kann sich nicht mit dem Be-

dienfeld verbinden.

Schalten Sie das Gerat aus und wieder ein.

Wenn eine dieser Fehlermeldungen wieder auf dem Display angezeigt wird, wurde
moglicherweise ein fehlerhaftes Untersystem ausgeschaltet. Wenden Sie sich in einem
solchen Fall an lhren Handler oder einen autorisierten Kundendienst. Wenn einer dieser
Fehler auftritt, funktionieren die anderen Geratefunktionen weiter wie bisher.
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v
@ Code und Beschreibung = Problembehebung

F131 - Die Temperatur des Dampfgarersensors ist zu ~ Schalten Sie das Gerat aus und warten Sie, bis es ab-
hoch. gekuhlt ist. Schalten Sie das Gerat wieder ein.

F144 — der Sensor im Wassertank kann den Wasser- Entleeren Sie Wassertank und filllen Sie ihn erneut auf.
stand nicht messen.

F508 — Der Wassertank funktioniert nicht richtig. Schalten Sie das Geréat aus und wieder ein.

12.3 Service-Daten
Wenn Sie das Problem nicht selbst I6sen kdnnen, wenden Sie sich an |hren Handler oder
einen autorisierten Kundendienst.

Die vom Kundendienst benétigten Daten finden Sie auf dem Typenschild. Das Typenschild
befindet sich am vorderen Rahmen des Garraums des Gerats. Entfernen Sie das Typenschild

nicht vom Garraum.

Wir empfehlen lhnen, die Daten hier zu notieren:

Modell (MOD.):

Produktnummer (PNC) e

Seriennummer (S.N.)

13. ENERGIEEFFIZIENZ

13.1 Produktinformation und Produktinformationsblatt gemaR den EU-
Verordnungen zu Umweltdesign und Energiekennzeichnung

Name des Lieferanten AEG
KSE792280M 944004939
Modellbezeichnung KSK792280B 944004908
KSK792280M 944004907
Energieeffizienzindex 61.6
Energieeffizienzklasse A++

Energieverbrauch mit einer Standardbeladung, konventioneller Mo-  0.89kWh/Programm
dus

Energieverbrauch mit einer Standardbeladung, Umluft-Modus 0.45kWh/Programm
Anzahl der Garrdume 1

Warmequelle Strom

Volumen 43|

Art des Backofens Eingebauter Backofen
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Masse

KSE792280M 36.6kg
KSK792280B 36.6kg
KSK792280M 35.7kg

IEC/EN 60350-1 - Elektrische Kochgerate fiir den Hausgebrauch — Teil 1: Herde, Backdfen, Dampféfen und

Grills — Methoden zur Leistungsmessung.

13.2 Energiesparen

Das Gerat verfugt tGber Funktionen, mit
deren Hilfe Sie beim taglichen Kochen
Energie sparen kénnen.

Stellen Sie sicher, dass die Geratetir
geschlossen ist, wenn das Gerat in Betrieb
ist. Die Geratetur darf wahrend des
Garvorgangs nicht zu oft gedffnet werden.
Halten Sie die Turdichtung sauber und stellen
Sie sicher, dass sie sich fest in der richtigen
Position befindet.

Verwenden Sie Kochgeschirr aus Metall, um
mehr Energie zu sparen.

Heizen Sie, wenn mdglich, das Gerat vor
dem Garvorgang nicht vor.

Wenn Sie mehrere Speisen gleichzeitig
zubereiten, halten Sie die Unterbrechungen
beim Backen so kurz wie mdglich.

Garen mit HeiBluft
Nutzen Sie, wenn méglich, die Garfunktionen
mit HeiBluft, um Energie zu sparen.

Restwdrme

Wenn ein Programm mit Dauer aktiviert ist
und die Kochzeit langer als 30 Minuten ist,
schalten sich die Heizelemente bei einigen
Geratefunktionen automatisch friiher aus.

Ventilator und Lampe funktionieren weiter.
Sobald Sie das Gerat ausschalten, wird im

Display die Restwarme angezeigt. Die
Restwarme kann zum Warmhalten von
Speisen genutzt werden.

Betragt die Garzeit mehr als 30 Minuten,
reduzieren Sie die Geratetemperatur
mindestens 3 - 10 Min. vor Ablauf des
Garvorgangs. Durch die Restwéarme im Gerat
wird der Garvorgang fortgesetzt.

Nutzen Sie die Restwarme, um andere
Speisen aufzuwarmen.

Warmbhalten von Speisen

Wahlen Sie die niedrigste
Temperatureinstellung, wenn Sie die
Restwarme zum Warmbhalten von Speisen
nutzen mochten. Die Restwarmeanzeige oder
Temperatur werden auf dem Display
angezeigt.

Garen bei ausgeschalteter
Backofenbeleuchtung

Schalten Sie die Lampe wahrend des
Garvorgangs aus. Schalten Sie sie nur ein,
wenn Sie sie bendtigen.

Feuchte Umluft
Diese Funktion soll wahrend des
Garvorgangs Energie sparen.

Bei Verwendung dieser Funktion schaltet sich
die Lampe automatisch nach 30 Sekunden
aus. Sie kdnnen die Lampe wieder
einschalten, aber dadurch werden die
erwarteten Energieeinsparungen reduziert.
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14. MENUSTRUKTUR

14.1 Menii

Meniipunkt

Anwendung

Koch-Assistent

Liste der automatischen Programme.

Reinigung Liste der Reinigungsprogramme.
Favoriten Liste der bevorzugten Einstellungen.
Optionen Konfigurieren des Gerats.

Einstellungen

Setup Konfigurieren des Gerats.
Service Anzeige der Softwareversion und Konfigu-
ration.

14.2 Untermenii fiir: Reinigung

Untermenti

Gerat

Trocknen

Verfahren zum Trocknen der Kondensation im Garraum nach Verwendung einer
der Dampffunktionen.

Dampfreinigung

Leichte Reinigung.

Dampfreinigung Plus

Grundliche Reinigung.

Entkalkung

Entfernen von Kalkriickstdnden aus dem Dampfgenerator-Kreislauf.

Spilen

Reinigung des Dampfgenerator-Kreislaufs. Nach haufiger Verwendung der
Dampffunktionen benutzen.

14.3 Untermenii fiir: Optionen

Untermenti

Anwendung

Backofenbeleuchtung

Ein- und Ausschalten der Beleuchtung.

Kindersicherung

Verhindert ein versehentliches Einschalten des Gerats. Wenn die Option aktiviert
ist, erscheint der Text Kindersicherung im Display, wenn Sie das Gerat einschal-

ten. Um das Gerat verwenden zu kdnnen, wahlen Sie die Buchstaben des Codes
in alphabetischer Reihenfolge. Der Zugriff auf den Timer, die Fernsteuerung und

die Lampe ist moéglich, wenn die Option aktiviert ist.

Schnellaufheizung

Verringert die Aufheizzeit. Es ist nur fir einige Geratefunktionen verfugbar.

Zeitanzeige

Ein- und Ausschalten der Uhr.

Digitale Uhrzeitanzeige

Andern des Formats der angezeigten Uhrzeit.
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14.4 Untermenii fiir: Setup

Untermenii Beschreibung

Sprache Legt die Sprache des Geraéts fest.

Helligkeit Auswahl der Helligkeit.

Tastentone Ein- und Ausschalten der Tastentdne der Sensorfelder. Es ist nicht méglich, den
Signalton fiir Folgendes stummzuschalten: @

Lautstarke Einstellen der Lautstarke der Tastentdne und Signale.

Wasserharte Einstellen der Wasserharte.

Uhrzeit Einstellen der aktuellen Uhrzeit und des Datums.

14.5 Untermendii fiir: Service

Untermenti

Beschreibung

DEMO

Aktivierungs-/Deaktivierungscode: 2468

Softwareversion

Informationen zur Softwareversion.

Gerat auf Werkseinstellun-

gen zuriicksetzen

Wiederherstellung der Werkseinstellungen.

15. DAS IST GANZ EINFACH!

Vor der ersten Inbetriebnahme miissen Sie folgende Einstellungen vornehmen:

Sprache

Helligkeit

Tastentone

Lautstarke

Wasserharte

Uhrzeit

Machen Sie sich vertraut mit den wichtigsten Symbolen auf dem Bedienfeld und Display:

”?

© = ¥ © START /
EIN / AUS MenU Favoriten Kurzzeitwecker Tempesrg:ursen— STOP
Erste Schritte
Schnellstart Schalten Sie das Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3
Gerat ein und garen - - . K
Sie mit der voreinge- Halten Sie gedriickt: 0. . Wiahlen Driicken Sie:
stellten Temperatur (). Sie die gewiinschte ~ START .
und Dauer der Funk- Funktion.

tion.

Schnellabschal-
tung

Schalten Sie das
Gerat jederzeit aus,
unabhangig von der
Anzeige oder Mel-
dung.

@ — Gedrtickt halten, bis sich das Gerat ausschaltet.
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Beginnen Sie mit dem Kochen

Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3 Schritt 4 Schritt 5
0 0 °C oK START
. A i ) sy - Zum Starten des
— Driicken, um das - Wahlen Sie die — Einstellung der - Zur Bestatigung

Garvorgangs dri-

Gerat einzuschalten. Ofenfunktion. Temperatur. dricken. cken

Garen mit Dampf — Steamify

Stellen Sie die Temperatur ein. Die Dampf-Ofenfunktion héngt von der eingestellten Temperatur ab.

Dampf zum sanften Dampf zum knusprig Ba-
Dampfgaren Dampf zum Schmoren Uberbacken cken und Braten

50 - 100 °C 105-130 °C 135-150 °C 155 -230 °C

Erfahren Sie, wie Sie schnell garen.

Verwenden Sie Automatikprogramme, um eine Speise schnell mit den Voreinstellungen zuzubereiten:

Koch-Assistent  Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3 Schritt 4
— N - - -
Driicken Sie: @ Driicken Sie: —. Driicken Sie: /f \S/\éahlen Sie die Spei
Koch-Assistent. '
Verwenden Sie die Schnellfunktionen zur Einstellung der Gardauer
10% Finish Assist Driicken Sie zur Verlangerung der Garzeit +1Min.
Verwenden Sie 10 % Finish Assist, um eine Zeitverlan-
gerung festzulegen, wenn 10 % der Garzeit verbleiben.
Reinigen Sie das Gerat mit Dampfreinigung
Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3
Driicken Sie: —  Drlicken Sie: rrrr/ Wahlen Sie den Modus:
Dampfreinigung Fir eine leichte Reinigung.
Dampfreinigung Plus Fur eine grindliche Reinigung.
Entkalkung Zum Entfernen von Kalkriickstdnden aus dem Dampfgenerator-Kreislauf.
Spiilen Zum Spilen und Reinigen des Dampfgenerator-Kreislaufs nach haufiger

Verwendung der Dampffunktionen.

16. INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG

Ihre Pflichten als Endnutzer
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Dieses Elektro- bzw. Elektronikgerat ist mit
einer durchgestrichenen Abfalltonne auf
Radern gekennzeichnet. Das Gerat darf
deshalb nur getrennt vom unsortierten
Siedlungsabfall gesammelt und
zuriickgenommen werden, es darf also nicht
in den Hausmull gegeben werden. Das Gerat
kann z. B. bei einer kommunalen
Sammelstelle oder ggf. bei einem Vertreiber
(siehe zu deren Rucknahmepflichten unten)
abgegeben werden. Das gilt auch fir alle
Bauteile, Unterbaugruppen und
Verbrauchsmaterialien des zu entsorgenden
Altgerats.

Bevor das Altgerat entsorgt werden darf,
mussen alle Altbatterien und
Altakkumulatoren vom Altgerat getrennt
werden, die nicht vom Altgerat umschlossen
sind. Das gleiche gilt fir Lampen, die
zerstorungsfrei aus dem Altgerat entnommen
werden kdnnen. Der Endnutzer ist zudem
selbst dafir verantwortlich,
personenbezogene Daten auf dem Altgerat
zu |l6schen.

Hinweise zum Recycling

Helfen Sie mit, alle Materialien zu recyceln,
die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind.
Entsorgen Sie solche Materialien,
insbesondere Verpackungen, nicht im
Hausmiill sondern Uber die bereitgestellten
Recyclingbehalter oder die entsprechenden
ortlichen Sammelsysteme.

Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz auch elektrische und
elektronische Geréte.

Riicknahmepflichten der Vertreiber in
Deutschland

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsflache
Elektro- und Elektronikgerate vertreibt oder
sonst geschéaftlich an Endnutzer abgibt, ist
verpflichtet, bei Abgabe eines neuen Gerats
ein Altgerat des Endnutzers der gleichen
Geréteart, das im Wesentlichen die gleichen
Funktionen wie das neue Gerét erflllt, am Ort
der Abgabe oder in unmittelbarer Nahe hierzu
unentgeltlich zurtickzunehmen. Das gilt auch
fur Vertreiber von Lebensmitteln mit einer
Gesamtverkaufsflache von mindestens 800
m?, die mehrmals im Kalenderjahr oder
dauerhaft Elektro- und Elektronikgerate
anbieten und auf dem Markt bereitstellen.
Solche Vertreiber missen zudem auf
Verlangen des Endnutzers Altgeréate, die in
keiner aulReren Abmessung gréer als 25 cm
sind (kleine Elektrogerate), im
Einzelhandelsgeschaft oder in unmittelbarer
Nahe hierzu unentgeltlich zurickzunehmen;
die Ricknahme darf in diesem Fall nicht an
den Kauf eines Elektro- oder
Elektronikgerates gekniipft, kann aber auf
drei Altgerate pro Gerateart beschrankt
werden.

Ort der Abgabe ist auch der private Haushalt,
wenn das neue Elektro- oder Elektronikgerat
dorthin geliefert wird; in diesem Fall ist die
Abholung des Altgerates fir den Endnutzer
kostenlos.

Die vorstehenden Pflichten gelten auch fir
den Vertrieb unter Verwendung von
Fernkommunikationsmitteln, wenn die
Vertreiber Lager- und Versandflachen fur
Elektro- und Elektronikgerate bzw.
Gesamtlager- und -versandflachen fiir
Lebensmittel vorhalten, die den oben
genannten Verkaufsflachen entsprechen. Die
unentgeltliche Abholung von Elektro- und
Elektronikgeraten ist dann aber auf
Warmeubertrager (z. B. Kihlschrank),
Bildschirme, Monitore und Geréte, die
Bildschirme mit einer Oberflache von mehr
als 100 cm? enthalten, und Gerate
beschrankt, bei denen mindestens eine der
auReren Abmessungen mehr als 50 cm
betragt. Fur alle ubrigen Elektro- und
Elektronikgerate muss der Vertreiber
geeignete Riickgabemadglichkeiten in
zumutbarer Entfernung zum jeweiligen
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Endnutzer gewahrleisten; das gilt auch fir
kleine Elektrogeréte (s.o0.), die der Endnutzer
zurtickgeben will, ohne ein neues Gerat zu
kaufen.

Riicknahmepflichten von Vertreibern und
andere Moglichkeiten der Entsorgung von
Elektro- und Elektronikgeraten in der
Region Wallonien

Vertreiber, die Elektro- und Elektronikgerate
verkaufen, sind verpflichtet, bei der Lieferung
von Neugeraten Altgerate desselben Typs,
die im Wesentlichen die gleichen Funktionen
wie die Neugerate erflillen, kostenlos vom
Endverbraucher zuriickzunehmen. Dies gilt
auch bei der Lieferung von neuen Elektro-
und Elektronikgeraten oder beim Fernabsatz.
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Dariber hinaus ist jeder, der Elektro- und
Elektronikgerate auf einer Verkaufsflache von
mindestens 400 m? verkauft, verpflichtet,
Altgerate, die in keiner &uReren Abmessung
groBer als 25 cm sind (Elektrokleingerate), im
Ladengeschéaft oder in unmittelbarer Nahe
kostenlos zurlickzunehmen; die Ricknahme
darf in diesem Fall nicht vom Kauf eines
Elektro- oder Elektronikgerates abhéngig
gemacht werden.

Die Ricknahme von Elektro- und
Elektronikgeraten kann auch auf
Containerpléatzen oder zugelassenen
Recyclinghdfen erfolgen. Fir weitere
Informationen wenden Sie sich bitte an |hre
Gemeindeverwaltung.



A TOKELETES VEGEREDMENY ERDEKEBEN

Koszonjik, hogy ezt az AEG késziléket valasztotta. Termékink gyartasakor egy olyan
berendezést kivantunk megalkotni az On szamara, amely kifogastalan teljesitményt nyuijt
hosszu éveken keresztil, koszonhetéen az alkalmazott innovativ technoldgiaknak,
amelyek az életét jelentdsen megkdnnyitik — és amelyeket mas készilékeken nem talal
meg. Kérjuk, szanjon néhany percet az utmutatod végigolvasasara, hogy a maximumot
hozhassa ki készulékébdl.

Latogasson el weboldalunkra az alabbiakeért:

~ Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi
@ informaciok kérése:
www.aeg.com/support

Regisztralja termékét a még kivalobb szolgaltatasokert:
@ www.registeraeg.com

Tartozékok, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a készilékhez:
% www.aeg.com/shop

UGYFELSZOLGALAT ES SZERVIZ

Mindig eredeti cserealkatrészeket hasznaljon.

Amikor felveszi a kapcsolatot a hivatalos szervizkézponttal, gondoskodjon arrél, hogy a
kovetkez6 adatok kéznél legyenek: Tipus, PNC (termékszam), sorozatszam.

Az informacidk az adattablan talalhatok.

AN\ Figyelem / Vigyazat — Biztonsagi informaciok
@ Altalanos informaciok és tanacsok
Kdérnyezetvédelmi informaciok

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.

TARTALOM

1. BIZTONSAGI INFORMACIOK........cooooiiiiiiiiiiiciiisciceeseeceeseea 322
2. BIZTONSAGI UTASITASOK

3. TERMEKLEIRAS ..o
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5. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT ... 329
6. NAPI HASZNALAT ......ooiiiiiiiiceceeeeee s 330
7. ORAFUNKCIOK. ... 337
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16. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK ... 355
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1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Uzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el
a mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal felelésséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekert és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szikség esetén mindig a
rendelkezésére alljon.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

« Ezt a készlléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
érzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezé
felnéttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel oktatast kaptak a
készUllék biztonsagos hasznalatara, és megértik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal élé személyek
allandé felligyelet nélkil nem tartézkodhatnak a készilék
kozelében.

» Gondoskodni kell a gyermekek fellgyeletérdl, hogy ne
jatsszanak a készulékkel.

* Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelelben artalmatlanitsa.

* FIGYELEM: Hasznalat kézben a készulék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és
kedvenc haziallatokat tartsa tavol a készuléektél mikodés
kdzben, és mikodés utan, lehlléskor.

» Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készllék, akkor
azt be kell kapcsolni.

» Gyermekek feltigyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készuléken.

1.2 Altalanos biztonsag
» A készulék kizardlag ételkészitési célra szolgal.
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« Ezt a készuléket haztartasi célu, beltérben torténd
hasznalatra tervezték.

* Ez a készulék hasznalhato irodakban, szallodai
vendégszobakban, panzidkban, vendéghazakban és mas
hasonl6 szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja
meg a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.

» A készulék Uzembe helyezését és a haldzati kabel cseréjét
csak képesitett személy végezheti el.

A butorba vald beépités elbtt ne hasznalja a készuléket.

« Barmilyen karbantartas megkezdése el6tt valassza le a
készuléket az elektromos halozatrol.

» Ha a tapkabel megsérul, azt a gyartdnak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon
elé.

* FIGYELEM: Az izz6 cseréje elbtt gy6z6djon meg arrdl, hogy
a készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze aramutést.

« FIGYELEM: Hasznalat kozben a késziilék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. Ugyeljen arra, hogy ne
erintse meg a fitdelemeket vagy a sutétér fellletét.

» Amikor a sutdébdl kiveszi vagy behelyezi a tartozékokat vagy
edényeket, mindig hasznaljon konyhai edényfogd kesztydt.

* A polctartok eltavolitasahoz el6szor a polctarto elejét, majd
a hatuljat huzza el az oldalfaltdl. A polctartdkat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

* A készulék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gozt.

* Ne hasznaljon suroldszert vagy éles fém kaparoeszkdzt a
sutdajtd Gvegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az GUveg megrepedését eredmeényezheti.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés * Ne helyezzen iizembe, és ne is
hasznaljon sérilt készlléket.
/\ FIGYELMEZTETES! « Tartsa be a készllékhez mellékelt Gzembe
o i ) | helyezési utmutatdban foglaltakat.
A keszule.kgt csak képesitett személy +  Akészillék nehéz, ezért legyen
helyezheti tizembe. korliltekintd a mozgatasakor. Mindig
+ Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot.
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hasznaljon munkavédelmi keszty(t és zart
labbelit.

Soha ne huzza a készliléket a
fogantyujanal fogva.

A készuléket az izembe helyezési
kovetelményeknek megfeleld, biztonsagos
helyre telepitse.

Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi
késziléktdl és egységtol.

A készUllék felszerelése elbtt ellenérizze,
hogy annak ajtaja akadalytalanul nyithato-

2.2 Elektromos csatlakozas

/\ FIGYELMEZTETES!

Tlz- és aramutésveszeély.

* Minden elektromos csatlakoztatast
szakképzett villanyszerel6nek kell
elvégeznie.

* A készuléket kotelez6 foldelni.

» Ellendrizze, hogy az adattablan szerepld

e

. A- készllék elektromos hiitérendszerrel

van felszerelve. Ezt az elektromos
tapegyseggel kell mikodtetni.

* A beépithetd készuléknek meg kell felelnie
a DIN 68930 stabilitasi kovetelményeinek.

Konyhaszekrény minimalis
magassaga (konyhaszek-
rény minimalis magassaga
a munkalap alatt)

444 (460) mm

Konyhaszekrény szélessé-
ge

560 mm

Konyhaszekrény mélysége

550 (550) mm

Készilék elllsd részének 455 mm
magassaga

Készilék hatulso részének 440 mm
magassaga

Készulék elulsé részének 595 mm
szélessége

Készulék hatulso6 részének 559 mm
szélessége

Késziilék mélysége 567 mm
Készilék beépitett mélysé- 546 mm
ge

Mélység nyitott ajtonal 882 mm
Szell6zényilas minimalis 560x20 mm
mérete. A hatso oldal aljan

elhelyezett nyilas

Halozati tapkabel hosszu- 1500 mm
saga. A kabel a hatso oldal

jobb sarkanal helyezkedik

el

Rogzitécsavarok 3.5x25 mm

324 MAGYAR

adatok megfelelnek-e a helyi elektromos
haloézat paramétereinek.

Mindig megfeleléen felszerelt, aramités
ellen védett aljzatot hasznaljon.

Ne hasznaljon haldzati elosztokat és
hosszabbitd kabeleket.

Ugyeljen a halozati csatlakozédugd és a
halozati kabel épségére. Amennyiben a
készulék halozati vezetékeét ki kell
cserélni, a cserét markaszerviziinknél
végeztesse el.

Ugyeljen arra, hogy a halézati kabelek ne
keriljenek kozel, illetve ne érjenek hozza
a készUlék ajtajahoz vagy a készilék alatti
rekeszhez, kiilondsen akkor, ha a
készulék mikodik, vagy ajtaja forrd.

A feszliltség alatt allé és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell
régziteni, hogy szerszam nélkil ne
lehessen eltavolitani azokat.

Csak az Uzembe helyezés befejezése
utén csatlakoztassa a halézati
csatlakozddugot a halozati
csatlakozéaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a
hal6zati dugasz izembe helyezés utan is
koénnyen elérhetd legyen.

Amennyiben a haldzati konnektor
rogzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédugét hozza.

A készllék csatlakozasanak bontasara,
soha ne a halézati kabelnél fogva huzza ki
a csatlakozodugét. A kabelt mindig a
csatlakozédugonal fogva huzza ki.
Kizarélag megfelel6 szigetel6berendezést
alkalmazzon: haldzati talterhelésvédd
megszakitot, biztositékot (a tokbdl
eltavolitott csavaros tipusu biztositékot),
foldzarlatkioldét és véddrelét.

Az elektromos készuléket
szigeteléberendezéssel kell ellatni, amely
lehetéve teszi, hogy minden fazison
levalassza a késziléket az elektromos
halézatrol. A szigeteléberendezésnek



legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal
kell rendelkeznie.

Ez a készulék halézati csatlakozokabellel
és dugasszal kerll szallitasra.

2.3 Hasznalat

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérllés-, égés-, aramités- és
robbanasveszély.

Ne valtoztassa meg a készulék miszaki
jellemzéit.

Ugyeljen arra, hogy a szell6z6nyilasokat
ne zarja el semmi.

MUkodés kdzben ne hagyja fellgyelet
nélkul a késziléket.

Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
késziléket.

Koriltekintéen jarjon el, ha mikodés
kdzben kinyitja a készilék ajtajat. Forrod
levegd tavozhat a készlilékbdl.

Ne mikddtesse a késziléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.
Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtora.
Ne hasznalja a késziléket munka- vagy
tarolofeliletként.

Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat. Az
alkoholtartalmu alkotoelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang
ne legyen a késziilék kdzelében, amikor
kinyitja az ajtot.

Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett targyat a
késziilékbe, annak kozelébe, illetve annak
tetejére.

— a tartozékok kivételekor vagy
berakasakor 6vatosan jarjon el.

* A zomanc vagy rozsdamentes acél
elszinezédése nincs hatassal a készlilék
teljesitményére.

* A nagy nedvességtartalmu stitemények
esetében mély tepsit hasznaljon a
sutéshez. A gyimolcsok leve maradandé
foltokat ejthet.

* F&zés kdzben a készllék ajtajat mindig
tartsa csukva.

* Ha a késziiléket butorlap (pl. ajtd) mogott
helyezi el, igyeljen arra, hogy az ajté soha
ne legyen becsukva, amikor a készulék
mikodik. A hd és a nedvesség
felhalmozodhat a zart butorlap mogott, és
ennek koévetkeztében karosodhat a
készulék, a készllék boritasa vagy a
padlé. Hasznalat utan ne csukja be addig
a butorlapot, mig a készilék teljesen le
nem hilt.

2.4 Apolas és tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Személyi sériilés, tiz vagy a késziilék

karosodasanak veszélye all fenn.

/\ FIGYELMEZTETES!

A késziilék karosodasanak veszélye all
fenn.

A zomanc karosodasanak vagy
elszinez6désének megel6zéséhez:

— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat
kdzvetlendl a készulék siutéterének
aljara.

— ne tegyen alufoliat kozvetlendl a
készulék siutéterének aljara.

— ne engedjen vizet a forré készlilékbe.
— af6zés befejezése utan ne tarolja a
nedves edényeket vagy az ételt a

készulékben.

« Karbantartas el6tt kapcsolja ki a
késziiléket, és huzza ki a halozati
csatlakozédugét a csatlakozoaljzatbol.

* Ellenérizze, hogy leh(lt-e a készlilék.
Maskulonben fennall a veszély, hogy az
Uveglapok eltérnek.

« A sitéajto sérdlt Gveglapjat haladéktalanul
cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.

« Legyen 6vatos, amikor az ajtét leszereli a
készulékrél. Az ajtdé nehéz!

* Rendszeresen tisztitsa meg a készliléket,
hogy elkertlje a felilet karosodasat.

* A készuléket puha, nedves ruhaval
tisztitsa. Csak semleges tisztitdszert
hasznaljon. Ne hasznaljon surolészert,
suroloszivacsot, oldoszert vagy fém
targyat.

* Amennyiben siit6tisztitd aeroszolt
hasznal, tartsa be a tisztitészer
csomagolasan feltlintetett biztonsagi
utasitasokat.
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2.5 GOzsiités

/\ FIGYELMEZTETES!
Egési sériilés és a késziilék
karosodasanak veszélye all fenn.

» Akiszabadul6 g6z égési sérilést okozhat:
— Korlltekintéen jarjon el, ha a funkcid
mikddése kdzben kinyitja a készulék
ajtajat. G6z szabadulhat ki.
— G0z sltés utan évatosan nyissa ki a
készulék ajtajat.

2.6 Belsé vilagitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramiités-veszély!

« Ez atermék egy G energiahatékonysagi
osztalyu fényforrast tartalmaz.

« Kizarolag az eredetivel megegyezd
mszaki jellemz&kkel rendelkezé lampat
hasznaljon.

2.7 Szolgaltatasok

* Akészulék javitasat bizza a
markaszervizre.
* Mindig eredeti cserealkatrészt hasznaljon.

2.8 Artalmatlanitas

/\ FIGYELMEZTETES!

Sérulés- vagy fulladasveszély.

* A termékben talalhaté izzé(k)ra és a kilon
kaphato pétizzokra vonatkozé tudnivalok:
Ezek az izzok arra készliltek, hogy
megfeleljenek a haztartasi készilékekben
fennall6 szélséséges fizikai feltételeknek,
mint példaul hémérséklet, rezgés, magas
paratartalom, illetve arra hasznalatosak,
hogy jelezzék a készilék mikodési
allapotat. Nem alkalmasak egyéb
felhasznalasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.

3. TERMEKLEIRAS

3.1 Altalanos attekintés
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* A készulék artalmatlanitasara vonatkozo
tajékoztatasert Iépjen kapcsolatba a helyi
hatoésagokkal.

» Valassza le a készUléket ez elektromos
halézatrol.

* A késziilék kdzelében vagja at a halézati
kabelt, és tegye a hulladékba.

« Szerelje le az ajtékilincset, hogy
megakadalyozza gyermekek vagy
haziallatok készulékben rekedését.

Kifolyocsd vizkémentesitése

Polctarté, eltavolithatéd

Kezel6panel

Kijelzd

Viztartaly

Hushémérd szenzor csatlakozoja
Ftobetét

E Lampa

Ventilator

(8

B

Polcpoziciok




3.2 Tartozékok

Siitéracs
F6z6edényekhez, tortaformakhoz, valamint
hussutéshez.

Siité talca
Tortakhoz és siteményekhez.

Mély tepsi
Sltemények és husok sutéséhez, illetve
zsirfelfogo edénykeént.

Hushéméré szenzor
Az étel belsejében torténd hémérséklet
méréséhez.

G6z016 készlet

Egy perforalatlan és egy perforalt edény.

A g6z016 készlet elvezeti a lecsapodé vizet az
ételrdl parolas kdzben. Zéldségek, halak,
csirkemell elkészitésénél hasznalando. A készlet
nem alkalmas vizben aztatando étel
elkészitésehez, pl. rizs, polenta (arpalisztbdl es
kukoricalisztbdl késziilt kasa), tészta.
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4. KEZELOPANEL

4.1 A kezel6panel attekintése

|
aEA B 516

BE / KI Tartsa nyomva a késziilék be- és kikapcsolasahoz.
Menu A késziilékfunkciok listazasa.

Kedvencek Kedvenc beallitasok listazasa.

Kijelzd A késziilék aktualis beallitasait mutatja.
Vilagitaskapcsold A sutévilagitas be- és kikapcsolasa.

E Gyors felflités A kovetkez6 funkcid be- és kikapcsolasa: Gyors felf(ités.

A «Q~ @3

Nyomja meg a Athelyezés Tartsa nyomva
Erintse meg ujjheggyel a felliletet. Huizza végig az ujjat a feliileten. Erintse meg Zgiiemt 3 masod-
4.2 Kijelzé
A Kijelzé a beallitott nyomdgombfunkciokkal.
| A. Pontos id6
1230 B. START/LEALLITAS
C. Ho6mérséklet
#285°C 150°C D. Siitdfunkciok
E. Id6zité
® 15min © START F. Hushéméré szenzor (csak a kijeldlt modellek)
1. 1.
| | | | |
F E D C B
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Kijelz6 visszajelzoi

Alapveté visszajelz6k - a kijelzdn valé mozgashoz.

< 5 »

OK Visszalépé
pés egy 7 s A i
Valasztas / bealliths megerdsitése.  szinttel a mend- Afﬂ‘g‘g:sg{‘]gngt A klegesz;gp@;;g:: be- és ki
ben. ’ ;

Figyelmezteté hangjelzés funkcio visszajelz6k - amikor a beallitott f6zési id6 véget ér, hangjelzés hallhaté.

Q o -
A funkcio be van kapcsolva. A funkcio be van kapcsolva. A figyelmeztetd hangjelzés ki
A f6zés automatikusan leall. van kapcsolva.

1d6zité visszajelz6k

S Q

A funkcio beallitasa: Késleltetett inditas. A beallitas torlése.

5. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim(i fejezetet.

5.1 Kezdeti tisztitas

L] e, =g
of

1. lépés 2. lépés 3. lépés

Kizarélag mikroszalas ruhaval, lan-
gyos vizzel és enyhe mosogatdszer- Helyezze vissza a készilékbe a tar-
rel tisztitsa meg a készlléket és a  tozékokat és a kivehetd polctartdkat.
tartozékokat.

Vegyen ki minden tartozékot a siité-
térbél, és a kivehetd polctartokat is
tavolitsa el.

5.2 Els6 csatlakoztatas
Az els6 csatlakoztatas utan a kijelzén idvozI6 lzenet jelenik meg.

A kovetkezéket kell beallitania: Nyelv, Kijelzd fényer6, Nyomoégomb Hang, Figyelmeztetd
hangerd, Vizkeménység, Pontos id6.

5.3 Hogyan allitsa be: Vizkeménység
Amikor csatlakoztatja a siit6t az elektromos haldézathoz, be kell allitania a vizkeménységet.
Hasznalja a g6z0616 készlethez mellékelt indikatorpapirt.
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1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
Tartsa az indikatorpapirt A felesleges viz eltavolita- 1 perc elteltével ellenériz- A vizkeménység beallitasa:
avizbe kb. 1 masodper-  sdhoz rdzza meg az indi-  ze a vizkeménységetaz ~ Mendli / Bedllitasok / Bealli-
cig. Ne tegye az indika- katorpapirt. alabbi tablazat segitségé- tas / Vizkeménység.
torpapirt folyé viz ala. vel.

@ Az indikatorpapir szinei folyamatosan valtoznak. A vizkeménység ellendrzését a tesztet kévetéen egy percen
belll végezze el.

A vizkeménység szintjét a kdvetkezd meniiben médosithatja: Beallitdsok / Beallitas / Vizkeménység.

A tablazat ismerteti a vizkeménységi tartomanyt (dH) a hozza tartozé kalciumtartalommal és
vizminGéségi besorolassal. Allitsa be a vizkeménységet a tablazatnak megfeleléen.

Vizkeménység Indikatorpapir Kalciumtarta- Kalciumtarta- Vizminéség
e dH lom (mmol/l) lom (mg/l) szintje
zin

1 0-7 ] 0-13 0-50 lagy

2 8-14 El 14-25 51-100 mérsékelten ke-

mény

3 15-21 IEI 2.6-38 101 - 150 kemény

4 222 m 23,9 =151 nagyon kemény

Amikor a csapviz keménységének értéke 4, palackozott vizzel tltse fel a viztartalyt.

6. NAPI HASZNALAT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim(i fejezetet.

6.1 Hogyan allitsa be: Sutéfunkcidk

1. lépés Kapcsolja be a sutét. A kijelz6n megjelenik az alapértelmezett sutéfunkcio.

2. lépé
opes Nyomja meg a sutéfunkcié szimbolumat az almenibe lépéshez.

T lépé
3. Iépés Valassza ki a stt6funkciot, majd nyomja meg ezt a gombot: OK A kijelzén ez lathato: hédmér-
séklet.

4. 1épes Allitsa be a hémérsékletet. Nyomja meg: OK funkciot.
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l6pé
5. lepes Nyomja meg: START funkciét.

Hushémérd szenzor - a hushémérd szenzor a fézési folyamat elétt vagy alatt barmikor csatlakoz-
tathato.

STOP - nyomja meg a siitéfunkcié kikapcsolasahoz.

6. lépés Kapcsolja ki a sttét.
6.2 Viztartaly
A. Fedél
B. Hullamtoré
A C. Fiok
F D. Vizbetoltd nyilas
k E. Skala
F. Ellls6 burkolat
T ~—B

0

S

E D

6.3 Hasznalata: Viztartaly

1. lépés Nyomja meg a viztartaly elején levd burkolatot.
2. lépés Toltse fel a viztartalyt a maximalis szintig. Ez két moédon végezhetd el:
A: Hagyja a viztartalyt a sitében, és toltsén B: Vegye ki a viztartalyt siitébél, és a vizcsapbdl
bele vizet egy edénybdl. toltse fel.
3. lépés A viz kicséppenésének elkeriléséhez vizszin-
tes helyzetben vigye a viztartalyt. =
q D /
4. lépés A viztartalyt feltoltés utan ugyanabba a hely- = “

zetbe tegye vissza a helyére. Addig nyomja az

eluls6 burkolatot, mig a viztartaly teljesen a he-
lyére nem keriil a stitében. ?Q
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5. lépés

Minden hasznalat utan Uritse ki a viztartalyt!

/\ VIGYAZAT!
A viztartalyt tartsa tavol a forré felliletektdl.

6.4 Beallitasa: Steamify - G6zo6lés sutéfunkcio

1. lépés Kapcsolja be a suit6t.
Valassza ki a sutéfunkcié szimbolumat, majd nyomja meg az almeniibe lépéshez.
2. Iépés Nyomja meg a gombot. Allitsa be a gézben siités funkciét.
3.18Pes \yomja meg: OK. A kijelzs a hémerséklet-beallitasokat mutatja.
4. lépés Allitsa be a hémérsékletet. A gézoléses siitéfunkciok tipusa a beallitott hémérséklettd| fiigg.
G6z g6zoléshez Idealis z6ldségek, gabonafélék, hivelyesek, tenger gyimol-
50-100 °C csei, pastétomok és kanalas desszertek g6zoléséhez.
Goz siitéshez Idealis dinsztelt és parolt hus vagy hal, kenyér és szarnyas,
105-130 °C valamint sajttorta és z6ldség/hus felfljtak készitéséhez.
Go6z gyenge piritashoz Idedlis hus, zoldség/hus felfujtak, toltétt zoldségek, hal és cs6-
135-150 °C ben siiltek készitéséhez. A géz és a hé kombinalasa révén a
hus porhanydssa, szaftossa és ropogos feliletivé valik.
Ha beallitja az id6zitét, a grill automatikusan bekapcsol a su-
tés utolsé néhany percében, hogy az ételt gyengéden megpi-
ritsa.
Goz siitéshez (tészta vagy hus) Idealis porkolt és silt ételekhez hus, hal, szarnyas, leveles
155-230 °C tésztabol készilt toltétt aprositemény, gylimdlcslepény, muf-
fin, csében slilt ételek, zoldségek és péksiutemények készité-
séhez.
Ha beallitja az id6zitét, és az ételt az elsé polcszintre helyezi,
az alsé sutés funkcio automatikusan bekapcsol a sutési folya-
mat utols6 néhany percében, hogy az ételnek ropogds aljat
adjon.
5. Iépes Nyomja meg: OK funkciot.
6. lépés Nyomja meg a viztartaly fedelét a kinyitashoz és eltavolitashoz.
7. lépés Hideg vizzel t6ltse fel a viztartalyt a maximalis szintig (kb. 950 ml). Ez a vizmennyiség kb. 50 percre
elegendé.
/\ FIGYELMEZTETES!
Csak hideg csapvizet hasznaljon. Ne hasznaljon sz(irt (demineralizalt) vagy
desztillalt vizet. Ne hasznaljon egyéb folyadékokat. Ne toltsdn a viztartalyba
gyulékony vagy alkoholtartalmu folyadékot.
Segitségll hasznalja a viztartalyon levé skalat.
8. lépés Szlikség esetén a viztartaly kilsejét puha kenddvel tordlje at. Tolja a viztartalyt az eredeti helyzeté-

be.
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9. épés Nyomja meg: START funkciét.
A g6z kb. 2 perc elteltével megjelenik. Amikor a suté eléri a beallitott hémérsékletet, hangjelzés

hallhaté.

10. lépés Amikor a viztartaly kilrll, hangjelzés hallhaté. Téltse fel Ujra a viztartalyt.
A sités végén a hiitéventilator gyorsabban forog a géz eltavolitasa érdekében.

11. lépés Kapcsolja ki a sutét.

12.1épés A slités befejezése utan Uritse ki a viztartalyt.

13.1épés A maradék viz lecsapodhat a sttétérben. Sités utan dvatosan nyissa ki a sitd ajtajat. Miutan a si-
t6 lehlt, puha kenddvel tordlje szarazra a sutéteret.

6.5 Hogyan édllitsa be: SousVide

siités
1. lépés Kapcsolja be a sut6t.
Valassza ki a sutéfunkcié szimbolumat, majd nyomja meg az almeniibe 1épéshez.
2. lépés Nyomja meg: @] funkciot.
3.1épés  \ omja meg: OK. A kijelz6 a hémérséklet-beallitasokat mutatja.
4.1épés Allitsa be a hémérsékletet, majd nyomja meg ezt: OK funkciot.
5. lépés Nyomja meg a @ gombot. A kijelzd az idézitd beallitasait mutatja.
6. Iépés Allitsa be az idézit6t, majd nyomja meg ezt: OK funkciot.
7. lépés Nyomja meg: START funkciot.
8. lépés Viz maradhat a vakuumzacskokon és a sitétérben. Sités utan dvatosan nyissa ki a suté ajtajat. A

vakuumzacskokat egy tanyér és egy konyharuha segitségével vegye ki. Amikor a siité lehdilt, egy
szivaccsal tavolitsa el a sutétér aljabdl a vizet. Puha torléruhaval térdlje szarazra a sitéteret.

6.6 Hogyan allitsa be: Elére programozott siités

Az almeniiben szerepld 0sszes ételhez van javasolt funkcié és hdmérséklet. Bedllithatja az
id6t és a hémérsékletet.

Egyes ételek f6zéséhez az alabbiak is hasznalhatdk:
» Sulyautomatika
* Hushémeérd szenzor

Az étel megfézottségének szintje:
» Véres vagy Kevesebb

* Kozepes

» Jol atsiitve vagy Tovabb

1. lépés Kapcsolja be a sitét.

2. lépés Nyomja meg: —— funkciét.
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. lépé LY
3. Iépés Nyomja meg: /\@ . Adja meg ezt: Elére programozott siités.

4. lépés Vaélasszon ki egy fogast vagy ételfajtat.

5. lépes Nyomja meg: START funkciét.

6.7 Sutéfunkcidk

HAGYOMANYOS
Siité6funkcio Alkalmazas
v Vékony szelet éleimiszerek grillezéséhez és piritds készitéséhez.
Grill
v Nagy stlt husdarabok vagy nem kicsontozott szarnyas siitéséhez egy polcszinten.
ﬁf Cs6ben siitéshez és piritashoz.
Infrasiités
Sités egyszerre maximum harom sitészinten, illetve aszalas. 20-40 °C-kal alacso-
@ nyabbra allitsa a sité hémérsékletét, mint ennél: Also + felsé sités.
Hélégbefuvas, nagy ho-
fok
vgev Készételek (pl. sult burgonya, steak burgonya vagy tavaszi tekercs) ropogossa tételé-
hez.
Fagyasztott ételek

— Egy sitészinten torténd sutéshez, valamint pérkéléshez.

Also + felso siités

(%f) Pizza siutéséhez. Intenziv piritashoz és ropogds alju ételek készitéséhez.

Pizza funkcio

Ropogds alju sitemények készitéséhez és étel tartositasahoz.

Also siités

SPECIALIS BEALLITASOK

Siité6funkcio Alkalmazas
@ Tartdsitott z6ldségek, példaul savanyusag készitéséhez.
Tartésitas
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Sutéfunkcio Alkalmazas

)

Aszalas

Szeletelt gyimdlcs, z6ldség és gomba aszalasahoz.

ﬁ Joghurt készitéséhez. A sitélampa ennél a funkcional nem vilagit.

Joghurt funkcié

A tanyérok talalashoz valo elémelegitésére.

[ —
—
uru

Edény Melegités

Elelmiszerek felolvasztasahoz (z6ldségek és gyiimdlcsok). A felolvasztas idétartama
a fagyasztott étel méretétdl és mennyiségétdl fligg.

)
Kiolvasztas
Sitében készitheté fogasokhoz, mint a lasagna és burgonyafelfujt. Csében sitéshez
§§§ és piritashoz.

Csében siités

°C
Hélégbefuvas, Kis H6-
fok

Kuléndsen porhanyds, szaftos slltek készitéséhez.

S Elelmiszerek melegen tartasahoz.

Melegen tartas

I A funkciot arra tervezték, hogy energiat takaritson meg a fé6zés soran. A funkcié hasz-
ii nalatakor a sutétér hémérséklete eltérhet a bedllitott hdmérséklettdl. A készilék a
‘f . maradékhét hasznalja fel. A fitési teljesitmény lecsdkkenhet. Tovabbi tudnivalokért
Konvekcios levegd  olvassa el a ,Napi hasznalat” c. fejezetben ezt a részt; Megjegyzések: Konvekcids le-
(nedves) vegé (nedves).
GOZOLES
Siité6funkcio Alkalmazas
A g6z g6zdléshez, parolashoz, gyengéd barnitashoz, tészta- és hussiitéshez hasz-
(‘\I;) nalja.
Steamify
(n) A funkcié neve alacsony hémérsékleten, vakuumzarasu mianyag tasakokban torténd
\Il sitésre utal. Tovabbi informaciokért olvassa el az alabbi SousVide slités cim( részt,
sV

valamint a sitési tdblazatokban talalhat6 ,Hasznos tanacsok és tippek” cim( fejeze-
SousVide siités tet.
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Sutéfunkcio

Alkalmazas

£

Regeneralédas

Az étel gbzzel torténé Ujramelegitése megakadalyozza a felllet kiszaradasat. A hé ki-
méld és egyenletes médon oszlik el, igy az étel ize és aromaja ugyanolyan lesz, mint
az elkészllt ételé. Ez a funkcié az étel kdzvetlenil a tanyéron torténé ujramelegitésé-
re hasznalhat6. Egyszerre tobb tanyért is felmelegithet, kiildnb6z6 polcszintek hasz-
nalataval.

A funkcioval kenyér és zsemle készithetdé nagyon j6, professzionalis minéségben a
ropogossag, a szin és a kéreg fényének szempontjabol.

2
3%
<
@
2

Tészta kelesztés

A kelt tészta kelesztésének felgyorsitasara. Megodvja a tészta fellletét a kiszaradastol,
és megtartja a tészta puhasagat.

E&

-

of

Vital Siités

Zoldségek, koretek és hal parolasa

53)

I

o9
I

Paratartalom, magas

A funkcié alkalmas olyan finom ételek elkészitéséhez, mint a pudingok, lepények,
Terrine (pastétom) és halak.

>

\I/
E

Paratartalom, kozepes

=
o

A funkcioé dinsztelt és parolt husok, valamint kenyér és édes kelt tésztak sitésére al-
kalmas. A g6z és a hé kombinalasa miatt a hus szaftossa és puhava valik, a kelt tész-
taju stitemények pedig ropogossa és fényessé valnak.

>

Al

Ez a funkcié husokhoz, szarnyasokhoz, slitéedényekhez és felfujtakhoz hasznalhaté.
A g6z és a hé kombinacidjanak készénhetéen a hus puha, szaftos allaguva és kérges

Low
Paratartalom, alacsony

feluletlve valik.

6.8 Megjegyzések:Konvekcios
leveg6 (nedves)

A funkcié megfelel a szabvanyok szerinti
energiahatékonysagi besorolasnak és az
Okoldgiai kialakitasra vonatkozé
kovetelményeknek (a(z) EU 65/2014 és EU
66/2014 szerint). Vizsgalati modszerek az
alabbi szabvanyoknak megfeleléen: IEC/EN
60350-1.

A sutéajtot sutés kdzben be kell csukni, hogy
a funkcié ne legyen megszakitva, és hogy a
siité a lehetd legnagyobb
energiahatékonysaggal mikodjon.
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A funkcié hasznalatakor a sutévilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol.

Fézési utmutatasokért olvassa el a ,Hasznos
tanacsok és javaslatok” cim( fejezetet és a
Konvekcios levegd (nedves) cimi
fejezteet.Altalanos energiatakarékossagi
javaslatokeért olvassa el az
+Energiahatékonysag” fejezet
Energiatakarékossag c. részét.



7. ORAFUNKCIOK

7.1 Orafunkciok leirasa

Orafunkcié Alkalmazas

Fozési idd A siités hosszisaganak beallitasahoz. Maximum 23 6 59 perc.

Mvelet befejezése Segitségével beallithatd, hogy mi térténjen, amikor az idézité befejezte a vissza-
szamlalast.

Késleltetett inditas Sités elinditasanak és / vagy befejezésének késleltetése.

1d6 kiterjesztés A sitési id6 meghosszabbitasa.

Emlékeztetd Visszaszamlalas beallitasa. Legfelijebb 23 6 59 perc. Ez a funkcio nincs hatassal a
késziilék miikddésére.

Mikodésid6zitd EIIeIrs]éigi, hogy a funkcié mennyi ideig miikodik.Mikodésidézité — be- és kikap-
csolhatja.

7.2 Hogyan allitsa be: Orafunkciok

Az ora beallitasa

1. lépés Kapcsolja be a suit6t.
2. lépés Nyomja meg: Pontos idé.
3. lépés

Allitsa be az idét. Nyomja meg: OK fynkciot.

Fozési idétartam beallitasa

1. lépés Valassza ki a sutéfunkciét, majd allitsa be a hémérsékletet.

2. lépés Nyomja meg: (\D funkciot.

3:1p8  Llitsa be az idét. Nyomja meg: OK funkcict.

A befejezés kiegészit6é funkcio kivalasztasa

1. lépés Valassza ki a sutéfunkciét, majd allitsa be a hémérsékletet.
2. lépés Nyomja meg: @ funkciot.

3. lépés A sitési id6 bedllitasa.

4. 1épés Nyomja meg: ® ® @ funkciot.

5. lépés Nyomja meg: Mivelet befejezése.

6. lépés Valassza ki a megfelel6 értékeket: Mlvelet befejezése.

7. lépés

yomja meg: . ig ismételje a miveletet, mig a f6 képernyd meg nem jelenik a kijelz6n.
Nvormi OK  addia ismeételi vel q a6 ke B ielenik a kiielzs
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F6zés inditasanak késleltetése

1. lépés Valasszon ki egy sutéfunkciot és a hdmérsekletet.
2. lépé
opes Nyomja meg: (\D funkciot.
3. lépés A sitési id6 bedllitasa.
4.1épés Nyomjameg: ® ® @ funkciot.
5. lépés Nyomja meg: Késleltetett inditas.
6. lépés Vaélassza ki az értéket.
7. lépés

Nyomja meg: OK. Addig ismételje a miveletet, mig a f6 képernyé meg nem jelenik a kijelzén.

Fozési idétartam kiterjesztése

Ha a f6zési id6tartambol 10% maradt fenn, és az étel nem tiinik késznek, az idétartam meghosszabbithatd. A
sutéfunkciét is modosithatja.

A sitési idé6 meghosszabbitasahoz nyomja meg a +1min gombot.

Az id6zité beallitasanak modositasa

1. 1épés Nyomja meg: @ funkciot.
2. lépés Allitsa be az id6zitési értéket.
3. lépés

Nyomja meg: OK funkciot.

A sités alatt barmikor médosithaté a bedllitott id6.

8. TARTOZEKOK HASZNALATA

fay a megbillenést. A polc korlli magas perem
/\ FIGYELMEZTETES! megakadalyozza a f6z6edény lecsuszasat a

Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet. polcrol.

8.1 Tartozékok behelyezése

A felll talalhatd mélyedés a biztonsagot
noveli. Ezek a mélyedések megakadalyozzak
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Siitéracs:

Csusztassa be a polcot a polctarté vezetdsinjei
kozé, és lgyeljen arra, hogy labai lefelé mutassa-
nak.

Siit6 talca / Mély tepsi:
Csusztassa be a talcat a polctartd vezetésinjei ko-
zé.

8.2 Hishémeéro szenzor

Hushémérd szenzor - méri a hdmérsékletet az étel belsejében. Valamennyi sitéfunkcié mellett
hasznalhatja.

Két homérsékletet kell beallitani:

C ”?

A siitd hdmérsékletét: minimum 120 °C. A maghdmérsékletet.

A legjobb siitési eredmény eléréséhez:

A hozzavaldk legyenek szobah6- Ne hasznalja folyékony allagu Sutés kdzben az érzékelbnek végig az
mérsékletliek. ételekhez. ételben kell maradnia.

A slité kiszamitja az ételkészités hozzavetdleges befejezési idejét. Ez fligg az étel
mennyiségétdl, a beallitott sttéfunkciotol és hémérséklettdl.

8.3 Hasznalata: Hashoméro szenzor

1. lépés Kapcsolja be a sitét.

2. lépés Valasszon egy sutéfunkciot és, ha sziikséges, a siité hdmérsékletét.

3. lépés Helyezze be: Hushémérd szenzor.

Hus, szarnyas és hal Zoldség/hus felfujtak
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Helyezze be ennek a hegyét: Hishémérd szenzor a  Helyezze be ennek a hegyét: Hishéméré szenzor ponto-
hus vagy a hal kdzepébe, lehetdleg a legvastagabb  san a casserole k6zepében. Hishéméré szenzor marad-
résznél. Gy6z6djon meg arrol, hogy a kdvetkezé lea-  jon a sltés alatt stabilan, ugyanabban a poziciéban. En-
glabb 3/4-e: Hishéméré szenzor az étel belsejében  nek eléréséhez hasznaljon egy szilard hozzavalot. A si-
van. téedény peremével tdmassza ala a kévetkez6 szilikon fo-
gantyujat: Hishémeérd szenzor. A kdvetkezd hegye: Hus-

héméré szenzor ne érintse meg a sltéedény aljat.

\
%/

&%

4. lépés Csatlakoztassa Hushémérd szenzor a sité elején lévéd aljzatba.
A kijelzén a pillanatnyi hémérséklet jelenik meg ennél: Hishémérd szenzor.

l60s
5. lépes /‘? - a gomb megnyomasaval allitsa be a szenzor maghémérsékletét.

6. 1épés ® @ ® _,,omja meg a megfelels kiegészits funkcio beallitasahoz:

« Figyelmeztetd hangjelzés - amikor az étel eléri a megfelel6 maghémérsékletet, hangjelzés hall-
haté.

« Figyelmeztetd jelzés és siités vége - amikor az étel eléri a megfelel6 maghémérsékletet, hang-

jelzés hallhato, és a sité leall.

epes Valassza ki a kiegészitd funkciét, majd tébbszér nyomja meg ezt a gombot: OK a f6é képernydre
|épéshez.

8. lépé .
epes Nyomja meg: START funkciot.

Amikor az étel eléri a beallitott hémeérsékletet, hangjelzés hallhato. Dénthet a leallitas vagy a fézés

folytatasa mellett, hogy az étel jol at legyen siutve.

9. lépés Vegye ki Hishéméré szenzor a dugaszt a csatlakozoaljzatbdl, majd vegye ki az ételt a sutébol.

/\ FIGYELMEZTETES!

Egés veszélye all fenn, mivel Hishémérd szenzor felforrésodik. Legyen 6va-
tos, amikor kihuzza és eltavolitja azt az ételbdl.

9. TOVABBI FUNKCIOK

9.1 Hogyan mentheti: Kedvencek

Kedvenc beallitasait, mint példaul a sitéfunkciot, a f6zés idétartamat, a hémérsékletet vagy a
tisztitas funkcidt eltarolhatja a késziilék memorigjaba. 3 kedvenc bedllitas tarolhato.
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1. lépés

Kapcsolja be a készlléket.

2. lépés Valassza ki a megfelel6 beallitast.

3. Iépes Nyomja meg: — . Valassza ezt: Kedvencek.

4. lépés Valassza ezt: Aktudlis beallitasok mentése.

5. lépés Nyomja meg a + gombot, hogy hozzaadja a bedllitast a kovetkezdk listdjahoz: Kedvencek. Nyomja

meg a OK gombot.

k) - nyomja meg a beallitas visszaallitasahoz.

- nyomja meg a beallitas torléséhez.

9.2 Funkciézar

Ez a funkcié megakadalyozza a sutéfunkcié véletlen megvaltoztatasat.

1. lépés Kapcsolja be a készuléket.
2. lépés Allitson be egy sitéfunkciét.
3. lépés

7«%, R - nyomja meg egyszerre a funkcié bekapcsolasahoz.

A funkcio kikapcsolasahoz ismételje meg a 3. Iépést.

9.3 Automatikus kikapcsolas Az Automatikus kikapcsolas nem mikddik az

Biztonsagi okokbdl a késztilék bizonyos id6

alabbi funkciokkal: Suté vilagitas, Hushémérd
szenzor, Befejezési id6, HOlégbefuvas, Kis

elteltével kikapcsol, ha egy sutéfunkcio Héfok

mikodik, és a kezelé nem valtoztat
semmilyen beallitason.

9.4 Hitoventilator

Amikor a késziilék tzemel, a hitéventilator
@ . automatikusan bekapcsol, hogy hiivosen
(°C) (6) tartsa a késziilék fellletét. Amikor kikapcsolja
30- 115 125 a késziiléket, a hitéventilator tovabbra is
mikddhet, amig a késziilék le nem hdl.
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5
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10. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

10.1 Siitési javaslatok

®

A tablazatban szereplé hémérsékleti értékek és sutési idétartamok csak tajékoztatasként szolgalnak. Ezek a re-
ceptektdl, valamint a felhasznalt 6sszetevék mindségétdl és mennyiségétdl fliggenek.

Eléfordulhat, hogy az uj késziilék az On korabbi késziilékétdl eltéréen fogja siitni a hisokat vagy a siiteménye-
ket. Az alabbi tanacsok a kuldnféle ételekhez javasolt beallitasokat mutatjak a hémérséklet, f6zési idétartam és
polcszintek értékei vonatkozasaban.

Ha nem taldlja a beallitdsokat egy adott recepthez, akkor keressen hasonlé ételt.

Tovabbi siitési javaslatokért tekintse meg a weboldalunkon talalhaté siitési tablazatokat. A siitési tanacsok mag-

talalasadhoz nézze meg a sitétér ellilsé keretén talalhatd adattablan szerepl6 termékszamot (PNC).

10.2 Konvekcios leveg6 (nedves)

¥ = ("
\ Ly

(°C) (perc)
Edes roladok, 16 db sitétalca vagy csepptalca 180 2 20-30
Keksztekercs sutétalca vagy csepptalca 180 1 20-30
Piskota tortaalap tortaforma huzalpolcon 180 1 25-35
Parolt hal, 0,3 kg sutétalca vagy csepptalca 180 2 15-25
Hal egészben, 0,2 kg  sltétalca vagy csepptalca 180 2 20-30
Puszedli, 24 db sUtétalca vagy csepptalca 160 1 30-40
Muffin, 12 db sutétalca vagy csepptalca 180 1 25-35
So6s aprositemény, sitétalca vagy csepptalca 180 1 25-35
20 db
Teasltemény omloés  sutétalca vagy csepptalca 160 1 25-35
tésztabol, 20 db
Kosarka, 8 db sutétalca vagy csepptalca 180 1 15-25
Parolt zoldségek, 0,4  sitétalca vagy csepptalca 180 2 30-40

kg

10.3 Konvekcios levegd (nedves) - ajanlott tartozékok

Hasznaljon s6tét, nem visszatikrdzé feluletl tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd
képesseéglek, mint a vilagos szinli és visszatiikrdzd fellletld edények.
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\/ Bogrés siitemény

Pizzaserpeny6 Siitéedény Tortasiité forma
Sotét, nem visszatiikr6zé Sotét, nem visszatlikrozo fel- Keramia Sotét, nem visszatlikrozd
felllettel Ulettel 8 cm-es atméré, 5 felllettel
28 cm-es atmérd 26 cm-es atmérd cm magassag 28 cm-es atmérd
10.4 Etelkészitési tablazatok a G6z funkcio
bevizsgélé intézetek szamara Hasznalja a kovetkezd funkcidt: Vital Sités.
Helyezze a sutétalcat az elsé polcszintre.
Informacio a bevizsgalo intézetek A masodik polcszintet hasznalja.
SZamara Allitsa be a hdmérsékletet 100 °C-ra.
Vizsgalati médszerek az IEC 60350-1.
szabvanynak megfeleléen

% ey

Tartaly (Gastronorm) perc
Brokkoli, melegitse el6 az 1 x 2/3 perforalt 8-9
lres sutét
Brokkoli, melegitse el6 az 1 x 2/3 perforalt max. 10-11
lres sutét
Borso, gyorsfagyasztott 1 x 2/3 perforalt 2 Amig a hémérséklet a

leghidegebb ponton el
nem éri a 85 °C-t.

11. APOLAS ES TISZTITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

11.1 Megjegyzések a tisztitassal kapcsolatban

< A készllék elélapjat csak meleg vizzel és enyhe tisztitdszerrel, mikroszalas ronggyal tisztit-
sa.
A sitétér aljat néhany csepp ecettel tisztitsa meg a vizkémaradvanyoktol.

A fémfellleteket haztartasi tisztitdszerekkel tisztitsa meg.

Tisztitészerek A szennyezédéseket enyhe mosogatészerrel tavolitsa el.
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zet okozhat.

A sitéteret minden hasznalat utan tisztitsa meg. A lerakddott zsir vagy egyéb maradvany ta-

- / las torléronggyal tordlje szarazra a késziilék belsejét.
Napi hasznalat

=
D Ne tarolja az ételeket 20 percnél tovabb a késziilékben. Hasznalat utan kizarélag mikrosza-

by Minden haszndlat utan tisztitsa és szaritsa meg a tartozékokat. Kizarélag mikroszalas torl6-
2+, ronggyal, langyos vizzel és enyhe mosogatoszerrel végezze a tisztitast. A tartozékokat tilos

W mosogatégépben tisztitani.

A tapadasmentes edény tartozékokat ne tisztitsa surol6 hatasu tisztitoszerekkel vagy éles

Tartozékok  ordvakkal

11.2 Hogyan tavolitsa el: Polctarték
A slit6 tisztitasahoz vegye ki a polctartokat.

1. lépés Kapcsolja ki a sutét, és varja meg, hogy lehdljon.
2. lépés A polctartokat 6vatosan huzza fel- és
kifelé az elllsé felfuggesztésbol.
3. lépés Huzza el a polctarto ellilsé részét az
oldalfaltol.
4. lépés Huzza ki a tartokat a hatso felflig-
gesztésbol.

A polctartdkat a kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

11.3 Hogyan hasznalja: G6z
tisztitas

Elinditas elott:

Kapcsolja ki a sutét, és varja Vegyen ki minden tartozékot és a kive-

Puha ruhaval, langyos vizzel és eny-

meg, hogy lehiiljon. hetd polcvezetd sineket. he mosogatdszerrel tisztitsa a siité-
tér aljat és a sltdajtd lvegének bel-
s6 oldalat.
1. lépés Toltse fel a viztartalyt a maximalis szintig.
2. lépés Valassza ezt: Menl / Tisztitas.
Funkcié Leiras Idétartam
GOz tisztitas Enyhe tisztitas 30 perc
Goz tisztitas plusz Normal tisztitas 75 perc

Permetezzen mosogatoészert a sitd belsejé-

nek fellletére.
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1606
3. Iépés Nyomja meg a START gombot. Kévesse a kijelzén lathato utasitasokat.
A tisztitas befejezésekor hangjelzés hallhato.

4. lépés A jelzés kikapcsolasahoz nyomja meg barmelyik szimbdlumot.

@ Amikor ez a funkcio aktiv, a sitélampa nem vilagit.

Amikor a tisztitas véget ér:

Kapcsolja ki a sitét. Miutan a sité lehdlt, puha ruhaval torélie  Hagyja nyitva a sité ajtajat, és var-
szarazra a sit6 belsejét. ja meg, hogy a sutétér teljesen ki-
Tavolitsa el a viztartalyban 1évé maradék szaradjon.
vizet.

11.4 Tisztitas emlékezteto

Amikor az emlékeztetd Gzenet megjelenik, tisztitas elvégzése javasolt.

Hasznalja a kdvetkezd funkciot: Goz tisztitas plusz.

11.5 Tisztitas: Viztartaly

1. lépés Vegye ki a viztartalyt a sit6bdl.

2. lépés Tavolitsa el a viztartaly fedelét. A fedelet a
hatul talalhatd kiemelkedésnek megfelel6-
en emelje fel.

3. lépés Tavolitsa el a hullamtorét. Addig hizza el a

tartalytesttél, mig ki nem pattan.

e
2

4. lépés Vizzel és szappannal mossa meg a viztartaly részeit. Ne hasznaljon surolészivacsot, és ne tisztitsa
a viztartalyt mosogatégépben.

5. lépés Szerelje 6ssze a viztartalyt.

6. lépés Pattintsa a helyére a hullamtorét. Nyomja

be a viztartaly testébe.

7. lépés Szerelje fel a fedelet. Elészor az els6 rogzi-
téelemet illessze be, majd nyomja a viztar-
taly testéhez.

8. lépés Helyezze be a viztartalyt.
9. lépés A viztartalyt rogzilésig tolja a suté iranya-
ba.
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11.6 Hasznalata: Vizkdmentesités

Elinditas elott:

Kapcsolja ki a sutét, és varja meg, Vegyen ki minden tartozékot a Ellenérizze, hogy a viztartaly tres-e.
hogy lehdiljon. sutétérbdl.

Az els6 szakasz id6tartama: kordlbelll 100 perc

1. lépés Helyezze a mély tepsit az elsé polcszintre.

2. lépés Toltson 250 ml vizkéoldot a viztartalyba.

3. lépés Ezutan a maximalis szintig toltse fel vizzel a viztartalyt.

4. lépés Valassza ezt: Menl / Tisztitas.

5. lépés Kapcsolja be a funkciot, majd kévesse a kijelzén lathatéd utasitasokat.

A vizkételenités els6é szakasza megkezdddik.

6. lépés Az elsd szakasz végén Uritse ki a mély tepsit, majd helyezze vissza az elsd polcszintre.

A masodik szakasz idétartama: korilbelll 35 perc

7. lépés Toltsén a viztartalyba vizet. Ugyeljen arra, hogy ne maradjon vizkéoldo a viztartalyban. Helyezze
be a viztartalyt.

8. lépés A funkcié befejezése utan tavolitsa el a mély tepsit.

@ Amikor ez a funkcio aktiv, a sitélampa nem vilagit.

Amikor a vizkételenités véget ér:

Kapcsolja ki a sitét. Miutan a sité leh(lt, puha ruhaval t6- Hagyja nyitva a sité ajtajat, és varja
rolje szarazra a sltéteret. meg, hogy a sitétér teljesen kisza-
Tavolitsa el a visszamaradt vizet a radjon.
viztartalybol.

@ Ha vizké-maradvanyok talalhaték a siitében a vizkémentesités utan, a kijelzén az eljaras ismételt futtatasara
felszdlitd Uzenet jelenik meg.

11.7 Vizko6telenitési emlékeztetd

Két emlékeztetd figyelmezteti a siit6 vizkbtelenitésének elvégzésére. A vizkbtelenitési
emlékeztetdé nem kapcsolhaté ki.

Tipus Leiras
Finom emlékeztetd Javasolja, hogy vizkételenitse a siitét.
Hatarozott emlékeztetd Kotelezi, hogy vizkételenitse a siitét. A készilék letiltja a g6z funkcidkat, ha nem

hajtja végre a siité vizkételenitését a hatarozott emlékeztetd megjelenésekor.
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11.8 Hasznalata: Oblités

Elinditas elott:

Kapcsolja ki a sutét, és varja meg, hogy lehiljon.

Vegyen ki minden tartozékot a sttétérbdl.

1. lépés Helyezze a mély tepsit az els6 polcszintre.
2. lépés Toltson a viztartalyba vizet.
3. lépés Valassza ezt: Menii / Tisztitas / Oblités.
Idétartam: 30 perc kordl
4. lépés Kapcsolja be a funkciot, majd kbvesse a kijelzén lathatéd utasitasokat.
5. lépés A funkcié befejezése utan tavolitsa el a mély tepsit.

@ Amikor ez a funkcié aktiv, a sttélampa nem vilagit.

11.9 Szaritasi emlékezteto

Gobzben sutés funkcié hasznalata utan a kijelzén Gzenet jelenik meg, amely a siitd kiszaritasat

javasolja.

Nyomja meg az IGEN gombot a siitd kiszaritasahoz.

11.10 Hasznalata: Szaritas

Alkalmazza ezt gézben sutés funkcié vagy g6z tisztitds hasznalata utan a sutétér

kiszaritasahoz.

1. lépés Ellendrizze, hogy lehdlt-e a siité.

2. lépés Vegyen ki minden tartozékot a sitétérbol.
3. lépés Vaélassza ki a ment: Tisztitas / Szaritas.
4. lépés Kovesse a kijelz6n megjelend utasitasokat.

11.11 Eltavolitas és visszaszerelés:
Ajtoé
A tisztitashoz az ajtd és a bels6 liveglapok
eltavolithatdk. Az liveglapok szama
kiilénb6z6 modellek esetén eltérd.

/\ FIGYELMEZTETES!

Az ajtd nehéz.

/\ VIGYAZAT!

Ovatosan kezelje az liveget, killdnésen
az elulsé lap pereménél. Az liveg
eltorhet.
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1. lépés Teljesen nyissa ki az ajtét.

2. lépés Emelje meg, majd nyomja a régzité-
karokat (A) az ajtd két zsanérjara.

3. lépés Csukja be a stt6ajtét az elsd nyitasi pozicidig (kb. 70°-o0s szdg). Fogja meg az ajté mindkét oldalat,
és felfelé iranyuld szogben huzza le a sitérél. Helyezze a sit6ajtét kiilsé oldalaval lefelé forditva
egy puha és egyenletes fellletre.

4. lépés Tartsa az ajté burkolatat (B) az ajté
fels6 szélénél a két oldalan, és
nyomja befelé, hogy levalassza a

zarésint.

5. lépés Huzza elére a diszlécet az eltavoli-
tashoz.

6. lépés Egyenként fogja meg az ajto6 liveg-

lapjait a fels6 széliknél, és felfele
htzva vegye ki 6ket az oldalsé ve-
zetdsinbél.

7. lépés Tisztitsa meg az Uveglapot moso-
gatészeres vizzel. Ovatosan térdlje
szarazra az Uveglapot. Az livegla-
pokat tilos mosogatégépben tisztita-
ni.

8. lépés Tisztitas utan ismételje meg fordi-
tott sorrendben a fenti [épéseket.

9. lépés El6szor a kisebb lapot helyezze vissza, majd a nagyobbat és az ajtot.
Ugyeljen arra, hogy az lGiveglapok a megfelelé helyzetben legyenek behelyezve, maskilénben az
ajto fellilete tilmelegedhet.

11.12 Hogyan cserélje: Lampa

/\ FIGYELMEZTETES!

Vigyazat! Aramiités-veszély!
Az izz6 forr6 lehet.

A siitovilagitas izzéjanak cseréje elott:

1. lépés 2. lépés 3. lépés

Kapcsolja ki a sutét. Varja meg, mig Hulzza ki a sutét a halézati aljzatbol.  Tegyen egy kendét a sutétér aljara.
a suté lehdl.
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Fels6 lampa

1. lépés Az livegbura eltavolitdsahoz forditsa azt
az 6ramutatd jarasaval ellentétes iranyba.
N
2. lépés Tavolitsa el a fémgydrdt, és tisztitsa meg az tvegburat.
3. lépés Cserélje ki az izz6t egy megfeleld, 300 °C-ig héallé izzora.
4. lépés lllessze a fémgy(ir(t az lveg lampaburkolatra, majd szerelje a helyére.

12. HIBAELHARITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

12.1 Mi a teendé, ha ...

=
i A késziilék nem kapcsol be vagy nem melegszik fel

@ Lehetséges ok

v

d Megoldas

A késziilék nincs csatlakoztatva az elektromos halézat-
hoz, vagy csatlakoztatdsa nem megfeleld.

Ellenérizze, hogy a készllék megfeleléen van-e csatla-
koztatva az elektromos héal6zathoz.

Az 6ra nincs beallitva.

Allitsa be az orat, a részleteket lasd: Orafunkciok feje-
zet, Beallitas: Orafunkciok.

Az ajté nem csukodik rendesen.

Teljesen zarja be az ajtét.

Leolvadt a biztositék.

Ellenérizze, hogy nem a biztositék okozza-e a hibat. Ha
a hiba tébbszor eléfordul, hivjon szakképzett villanysze-
rel6t.

A készilék Gyerekzar be van kapcsolva.

Olvassa el a ,Meni” c. fejezetben ezt az almendit:
Egyéb funkciok.

Y
Alkotéelemek

@ Leiras

v

= Megoldas

Kiégett az izz6.

Cserélie ki az izzot. A részletekért olvassa el az ,Apo-
las és tisztitas” fejezetben ezt a szakaszt: Hogyan cse-
rélje: Lampa.
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AA

l_J A viztartaly nem miikodik megfeleléen

@ Leiras

@ Lehetséges ok

Y

Megoldas

A készilék nem tartja meg a viztar-
talyt a behelyezés utan.

Nem nyomta be teljesen a viztartaly
testét.

Teljesen tolja be a viztartalyt a ké-
szllékbe.

Viz folyik ki a viztartalybdl.

A viztartaly fedele vagy a hullamtéré

nincs megfelelen felszerelve.

Szerelje fel ismét a viztartaly fedelét
és a hullamtorét.

X

Hibak a tisztitasi eljarasnal

@ Leiras

@ Lehetséges ok

Vv

J Megoldas

Nehéz kitisztitani a viztartalyt.

Nem tavolitotta el a fedelet és a hul-
lamtorét.

Tavolitsa el a fedelet és a hullamto-
rét.

Nincs viz a mély tepsiben a vizko-
mentesités utan.

A viztartaly nem volt feltdltve a ma-
ximalis szintig.

Ellenérizze, hogy van-e vizkéoldé /
viz a viztartalyban.

Piszkos viz talalhaté a sutétér aljan
a vizkémentesités utan.

A mély tepsi nem a megfelel6 polc-
szinten helyezkedik el.

Tavolitsa el a megmaradt vizet és
vizkboldot a készilék aljabol. Leg-
kdzelebb helyezze a mély tepsit az
els6 polcszintre.

Tul sok viz talalhaté a sitétér aljan
a tisztitas utan.

A tisztitds megkezdése el6tt tul sok
tisztitdszert tett a készllékbe.

Legkdzelebb a sitétér falait vékony,
egyenletes rétegben vonja be a tisz-
titészerrel.

A tisztitds hatasfoka nem kielégit6.

A tisztitast tul meleg késziiléknél in-
ditotta el.

Varja meg, hogy a készilék lehdl-
jon. Ismételje meg a tisztitast.

A tisztitas el6tt nem tavolitott el min-
den tartozékot a késziilékbol.

Vegyen ki minden tartozékot a ké-
szllékbdl. Ismételje meg a tisztitast.

Az aramkimaradas mindig ledllitja a tisztitast.
Ismételje meg a tisztitast, ha azt az

aramkimaradas félbeszakitotta.

12.2 Hogyan kezelje: Hibakoédok
Szoftverhiba esetén a kijelzén hibatzenet lathato.

Ebben a szakaszban az olyan hibak listajat lathatja, melyeket sajat maga is képes kezelni.

@ Kod és leiras

%

J Megoldas

F111 - Hishéméré szenzor nincs megfeleléen az alj-

zatba illesztve.

ba.

Teljesen csatlakoztassa Hushéméré szenzor az aljzat-

F240, F439 - a kijelzd érzékelémez6i nem miikddnek

megfeleléen.

Tisztitsa meg a kijelz6 feliiletét. Ugyeljen arra, hogy ne

maradjon szennyezddés az érzékeldmez6kon.
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® ¥
Kad és leiras = Megoldas

F908 - a késziilék rendszere nem tud csatlakozni a ke- Kapcsolja ki és be a készuléket.
zel6panelhez.

Ha ezen hibalizenetek egyike folyamatosan megjelenik a kijelzén, azt jelzi, hogy a hibas
alrendszer letiltasra kerulhetett. llyen esetben forduljon a markakeresked6hoz vagy a
markaszervizhez. Ha a fenti hibak egyike el6fordul, a tébbi késziilékfunkcio tovabbra is a

szokasos médon mikodik.

Vv
@ Kod és leiras = Megoldas

Kapcsolja ki a késziléket, és varja meg, hogy lehdljon.
Kapcsolja be ismét a készuléket.

F131 - a g6zfejlesztd rendszer érzékel6jének hémér-
séklete tul magas.

F144 - az érzékel§ itt: Viztartaly nem tudja mérni a viz-  Uritse ki ezt: Viztartaly és téltse Ujra.
szintet.

F508 - a(z) Viztartaly nem miikddik megfeleléen. Kapcsolja ki és be a készlléket.

12.3 A szerviz szamara sziikséges adatok
Ha nem talal megoldast egyedul a problémara, forduljon a markakeresked6héz vagy a
hivatalos markaszervizhez.

A markaszerviz szamara sziikséges adatok az adattablan taldlhatéak. Az adattabla a siitétér
elllsé keretén talalhato. Ne tavolitsa el az adattablat a készlilék siitéterének keretérdl.

Javasoljuk, hogy irja ide az adatokat:

Modell (Mod.) e

Termékszam (PNC) s

Sorozatszam (S.N.) e

13. ENERGIAHATEKONYSAG

13.1 Termékismerteté és termékismertetd lap az EU Ecodesign és
Energiacimkézési Szabalyzatanak megfeleléen

AEG

KSE792280M 944004939
KSK792280B 944004908
KSK792280M 944004907

Gyarto neve

Modellazonosité

Energiahatékonysagi szam 61.6
Energiahatékonysagi osztaly At++
0.89kWh/ciklus

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés, als6 + fels® sutés
mellett
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Energiafogyasztas normal terhelésnél, Iégkeveréses izemmod

mellett

0.45kWh/ciklus

Sitéterek szama

1

Héforras

Elektromossag

Hangerd

43l

A sit6 fajtaja

Beépithetd siitd

Témeg

KSE792280M 36.6kg
KSK792280B 36.6kg
KSK792280M 35.7kg

IEC/EN 60350-1 - Haztartasi elektromos f6z6készilékek — 1. rész: Tlizhelyek, sitdk, gézsitok és grillezék - A

teljesitmény mérésére szolgalé modszerek.

13.2 Energiatakarékossag

A késziilék tobb funkcidval is segit
energiat megtakaritani a mindennapos
fézés soran.

Gondoskodjon arrdl, hogy a késziilék
mikddése kdzben az ajto legyen becsukva.
Sutés kdzben ne nyissa ki tul gyakran a
készulék ajtajat. Tartsa tisztan az
ajtotomitést, és ugyeljen ra, hogy
megfeleléen legyen a helyére rogzitve.

Fém f6z6edényeket hasznaljon az
energiatakarékossag javitasa érdekében.

Amikor lehetséges, kerllje a készulék
elémelegitését.

Ha egyszerre tobb ételt készit, a slitések
kozotti sziinet legyen a lehetd legrévidebb.

Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a sutéfunkciokat
légkeveréssel haszndlja az
energiatakarékossag érdekében.

Maradékho

Ha a Id6tartam funkcioval rendelkezd
program be van kapcsolva, és a sutési idé 30
percnél hosszabb, a flitéelemek egyes
készilékfunkcidknal automatikusan
kikapcsolnak.

A siitévilagitas és a légkeverés tovabbra is
mikaodik. Amikor kikapcsolja a késziléket, a
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kijelz6 megjeleniti a maradékhét. A
maradékhét hasznalhatja az étel melegen
tartasahoz.

A 30 percnél hosszabb ideig tarté siités soran
a befejezés el6tt 3 - 10 perccel csokkentse a
készilék hémérsékletét a minimum értékre. A
készlilékben levd maradékhé tovabb folytatja
a sutést.

A maradékhét mas ételek felmelegitéséhez is
hasznalhatja.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen
tartasahoz. Ehhez valassza a lehet6
legalacsonyabb hémérséklet-beallitast. A
maradékhd visszajelz6 vagy a hdmérséklet
megjelenik a kijelzén.

Siités kikapcsolt siitovilagitassal

Sités kdzben kapcsolja ki a sltévilagitast.
Csak akkor kapcsolja be, amikor sziikség van
ra.

Konvekcids levegod (nedves)
A funkciét arra tervezték, hogy energiat
takaritson meg a sités soran.

E funkcié hasznalatakor a siitévilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol. A sutdvilagitast ismét
bekapcsolhatja, azonban ez a lépés
csokkenti a varhato energiamegtakaritas
mértékét.



14. A MENU FELEPITESE

14.1 Menii

Meniipont

Alkalmazas

Elére programozott siités

Automatikus programok listazasa.

Tisztitas Tisztitéprogramok listazasa.
Kedvencek Kedvenc beallitasok listazasa.
Egyéb funkciok A készllék konfiguraciéjanak beallitasara
szolgal.
Beallitasok Beallitas A készulék konfiguracidjanak beallitasara
szolgal.
Szerviz A szoftver verziészam és a konfiguracio

megjelenitése.

14.2 Almenii ehhez: Tisztitas

Almenii

Alkalmazas

Szaritas

A sutétér szaritasa a gézfunkcidk hasznalata utan a maradék lecsapddas eltavo-
litdsahoz.

GOz tisztitas

Enyhe tisztitas.

Goz tisztitas plusz

Alapos tisztitas.

Vizkémentesités

A gbzfejlesztd rendszer vizkd-lerakddasoktdl valé megtisztitasa.

Oblités

A gbzfejlesztd rendszer tisztitdsa. Gyakori gézoléses f6zés esetén dblitse at a
g6zfejlesztd rendszert a fézés utan.

14.3 Almenii ehhez: Egyéb funkciok

Almenii

Alkalmazas

Sitd vilagitas

A sutévilagitas be- és kikapcsolasa.

Gyerekzar

Megakadalyozza a késziilék véletlen bekapcsolasat. Ha a beallitas be van kap-
csolva, a(z) Gyerekzar szoveg jelenik meg a kijelzén, amikor bekapcsolja a ké-
szlléket. A készilék hasznalatahoz valassza ki a kod betlit abécé sorrendben.
Bekapcsolt kiegészité funkcio mellett is hozzaférhetd az id6zitd, a taviranyitas és
a sutévilagitas.

Gyors felflités

Lerdviditi a felf(tési id6t. Ez csak bizonyos késziilékfunkcioknal all rendelkezésre.

1d6 kijelzés

Az 6ra be- és kikapcsolasa.

Digitalis ¢ra stilus

Az id6kijelzés formatumanak modositasa.
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14.4 Almenii ehhez: Bedllitas

Almenii Leiras

Nyelv Beallitia a késziilék nyelvét.

Kijelzd fényerd A kijelz6 fényerejének beallitasa.

Nyomoégomb Hang Az érintémezdk hangjanak be- és kikapcsolasa. A hang elnémitasa nem lehetsé-

ges a kovetkezénél: @ funkciot.

Figyelmezteté hangeré A gombnyomasok és jelzések hangerejének beallitasa.
Vizkeménység A vizkeménység beallitasa.
Pontos idé A pontos id6 és datum beallitasa.

14.5 Almenii ehhez: Szerviz

Almenii Leiras

Demo lizemmad Aktivalé / inaktivald kod: 2468

Szoftver verzié Szoftver verziéra vonatkozé informaciok.
Osszes beallitas torlése Visszaallitas gyari beallitasokra.

15. EGYSZERU!

Az els6 hasznalat el6tt be kell allitania az alabbiakat:

Nyelv Kijelz6 fényer6 Nyomégomb F|gye|mez’t'eto Vizkeménység Pontos id6
Hang hangeré
Ismerkedjen meg a kezel6panelen és a kijelzén talalhaté alapvet6 ikonokkal:
o = % O 0 START |
Y e Hashémérd
BE /Kl Menii Kedvencek 1dézité szenzor STOP
A késziiléek hasznalatanak megkezdése
Gyors elinditas Kapcsolja be a ké- 1. lépés 2. lépés 3. lépés
szuléket, majd kezd- -
jen fézni alapértel- ~ Tartsamegnyomva (= = .~ Nyomjameg:

mezett homérseklet- 8z alabbigombot: "ol et START funkeist.

tel és funkcié idétar- (D) fynkciot
tammal. '

Gyors kikapcsolas A késziléket barmi-
kor, barmilyen képer-
ny6rél vagy Uizenet-
rél ki lehet kapcsolni.

@ - tartsa nyomva a gombot, amig a késziilék ki nem kapcsol.
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F6zés elinditasa

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés 5. lépés
o,
CbD 0... C OK START
;:;gg\gl gegggf; - valassza ki a sit6- - allitsa be a kdvet- - nyomja meg a - nyomja meg a f6-
pcsol funkciot. kez6t: hémérséklet. megerdésitéshez. zés elinditasahoz.

be a készlléket.

Goézoléses fozés - Steamify

Allitsa be a hémérsékletet. A gézoléses siitéfunkciok tipusa a beallitott hémérséklettsl fiigg.

Goéz siitéshez (tészta

Go6z g6zodléshez Goz siitéshez Go6z gyenge piritashoz vagy hs)

50 - 100 °C 105-130 °C 135-150 °C 155 -230 °C

Sajatitsa el a gyors f6zés modszerét

Hasznalja az automatikus programokat az étel gyors elkészitéséhez az alapértelmezett beallitasokkal:

El6re programo- 1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
zott siités — val K o2 etalt
— ) L) .
Nyomja meg: (D Nyomja meg: — Nyomja meg: /f alassza ki az ete
funkciot. funkciot. Elére programozott
slités.

A siités idotartamanak beallitasahoz hasznalja a gyors funkciékat

10% befejezési segéd A sitési idé meghosszabbitasahoz nyomja meg a
Hasznélja a 10% befejezési segédet, hogy tovabbi idé- +1perc gombot.

tartamot adjon hozza, amikor a fé6zési idé6bél 10% ma-

radt fenn.

A késziilék tisztitasa géztisztitassal

1. lépés 2. lépés 3. lépés
Nyomja meg ezt: Nyomja meg ezt:  Vélasszon lizemmaédot:

GOz tisztitas Enyhe tisztitas.

GOz tisztitas plusz Alapos tisztitashoz.

Vizkémentesités A gbzfejlesztd rendszer vizkd lerakodasoktol valé megtisztitasahoz.
Oblités A gbzfejleszt6é rendszer atoblitése és tisztitasa a g6z funkcidk gyakori

hasznalata esetén.

16. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

Jaruljon hozza kdrnyezetlink és egészségiink

A%
A TO kdvetkezd jelzéssel ellatott anyagokat - 3 . ] -
védelméhez, és hasznositsa uUjra az

hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a N
megfelelé konténerekbe a csomagolast. elektromos és elektronikus hulladékot. A =
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tiltd szimbolummal ellatott készuléket ne vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért
dobja a haztartasi hulladék kézé. Juttassa el felel6s hivatallal.
a készuiléket a helyi Ujrahasznosito telepre,
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NEVAINOJAMIEM REZULTATIEM
Pateicamies, ka izvélgjaties AEG izstradajumu! Esam to radijusi, lai nodroSinatu
nevainojamu izpildi daudzu gadu garuma, izmantojot inovativas tehnologijas, kas palidz
vienkarsot dzivi — iespé€jas, ko neatradisiet parastas iericés. Ludzu, veltiet dazas mindtes
tam, lai izlasttu So materialu un gitu labakus rezultatus.
Apmekléjiet masu timekla vietni, lai:
sanemtu lietoSanas ieteikumus un broSuras, ka ari traucéjummekléSanas, servisa un
remonta informaciju:
www.aeg.com/support
registrétu savu ierici labaka servisa sanemsanai:
www.registeraeg.com

originalas rezerves dalas:
www.aeg.com/shop

E
. iegadatos savai iericei papildpiederumus, vienreizéjas lietoSanas materialus un

KLIENTU APKALPOSANA UN SERVISS

Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

Sazinoties ar misu pilnvaroto servisa centru, nodroSiniet, lai jums bitu pieejami $adi dati:
modelis, PNC, sérijas numurs.

ST informacija ir noradita uz datu plaksnites.

/\ Uzmanibu / drosibas informacija
® Vispariga informacija un ieteikumi
Ar vidi saistita informacija

Izmainu tiesibas rezervétas.
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1. /A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas radusSies ierices
nepareizas uzstadiSanas vai izmantoSanas rezultata.
Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas varétu
izmantot nakotne.

1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem no lidz 8 gadu
vecumam un personam ar |oti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.
Mazi bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici.

Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

Ja iericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivize.

Bérni nedrikst firit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

.2 Vispariga drosiba

St ierice paredzéta tikai édiena gatavosanai.

St ierice ir izstradata tikai izmantoSanai majas apstaklos un
telpas.

So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu numurinos,
pansiju viesu numurinos, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vidé€jo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.

lerices uzstadiSanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.
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Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésanas.
Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no

elektrotikla.

Ja elektribas vads ir bojats, lai izvairitos no elektribas
trieciena riska, tas janomaina razotajam, pilnvarotam
servisa centram vai citam kvalificétam specialistam.
UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, ka
ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena

iespé&jamibas.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lieto$anas
laika sakarst. Nepieskarieties sildelementiem un ierices

iekSienes virsmai.

Vienmér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavoSanas traukus.

Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu
sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas

pretéja seciba.

lerices tiriSanai neizmantojiet tvaika firitaju.

Plits virsmas stikla durvju tinsanai neizmantojiet raupjus,
abrazivus tirnsanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie
var saskrapét virsmas, un tadéjadi stikls var saplist.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

/\ BRIDINAJUMS!

lerici drikst uzstadit tikai kvalificéta
persona.

Nonemiet visu iesainojumu.
Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.
levérojiet kopa ar ierici piegadatas
uzstadiSanas norades.

Nodrosiniet starp blakus uzstaditam
iericém piemérotu attalumu.

Pirms ierices uzstadisanas parliecinieties,
ka bus iespejams brivi atvert tas durvis.
lerice ir aprikota ar elektrisku dzesésanas
sistému. Ta ir jadarbina ar elektribas
padevi.

lebuvétajau iericei jaatbilst standarta DIN
68930 stabilitates prasibam.

Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir | Skapisa minimalais aug- 444 (460) mm
- _ 2 " - stums (skapiSa zem darba

smaga. Vienmér izmantojiet droSibas virsmas minimalais aug-

cimdus un slégtus apavus. stums)

Nevelciet ierici aiz roktura. —

Uzstadiet ierici dro$a un atbilsto$a vieta, Skapisa platums 560 mm

kas atbilst uzstadisanas prasibam.
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Skapi$a dzilums 550 (550) mm
lerices priek§puses aug- 455 mm
stums

lerices aizmugures aug- 440 mm
stums

lerices priek$puses pla- 595 mm
tums

lerices aizmugures platums 559 mm
lerices dzilums 567 mm
lerices iebuvésanas dzi- 546 mm
lums

lerices dzilums ar atvértam 882 mm
durvim

Ventilacijas atveres mini- 560x20 mm

malais izmérs. Atvere
apak$éja aizmuguréja dala

Stravas kabela garums. 1500 mm
Kabelis tiek novietots aiz-
muguréja labaja star

Montazas skruves 3.5x25 mm

izoletajiem elementiem, janostiprina ta, lai
tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.
Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai
tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai
péc uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi pieklat.

Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja
kontaktspraudni.

Nekad neatslédziet ierici no tikla, velkot
aiz stravas kabela. Vienmeér velciet aiz
kontaktspraudna.

Ir jaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices:
automatsledzi, drosinataji (no turétajiem
izskravéjami droSinataji), zemé&juma
noplides automatslédzi un savienotaiji.
Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei,
kas lauj atvienot ierici no visiem
elektrotikla poliem. 1zolacijas iericé
atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz

3 mm.

St ierice ir aprikota ar baroSanas vadu un
kontaktdaksu.

2.3 LietoSana

2.2 Elektrotikla savienojums

/\ BRIDINAJUMS!
Var izraisit ugunsgréku un elektroSoku.

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka
vai spradziena risks.

» Elektribas padeves pieslégSana javeic
sertificétam elektrikim.

* lericei jabit iezemétai.

» Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité
noraditie parametri atbilst elektrotikla
parametriem.

» Vienmeér izmantojiet pareizi uzstaditu un
droSu kontaktligzdu.

» Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai
pagarinatajus.

» Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas
elektropadeves kabeli nepiecieSams
nomainit, to javeic tuvakaja autorizétaja
servisa centra.

* Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar
ierices durvim vai niSu zem ierices vai
atrasties to tuvuma, it ipasi, ja ta darbojas
vai durvis ir karstas.

» Dalas, kas nodrosSina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
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Nemainiet 8T produkta specifikaciju.
Parliecinieties, ka ierices ventilacijas
atveres nav nosprostotas.

LietoSanas laika neatstajiet ierici bez
uzraudzibas.

Izslédziet ierici péc katras lietosanas
reizes.

leverojiet piesardzibu, atverot ierices
durvis, kamer ta darbojas. Var notikt
karsta gaisa izplusana.

Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja
ierice nonakusi saskaré ar udeni.
Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns
durvim.

Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.
Atveriet ierices durvis piesardzigi.
Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu,
var rasties spirta tvaiku un gaisa
maisijums.

Nelaujiet dzirkstelém vai atvéertai liesmai
nonakt saskaré ar ierici, kad atverat
durvis.



Neievietojiet iericé un neglabajiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojosas
vielas vai ar viegli uzliesmojosam vielam
piesucinatus priekSmetus.

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

Lai noverstu emaljas bojajumus vai krasas
mainu:

— neievietojiet cepeskrasns traukus vai
citus priekSmetus nepastarpinati uz
ierices gridas.

— nenovietojiet aluminija foliju
nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet Gdeni karsta iericé.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavoSanas beigam.

— ieverojiet piesardzibu, iznemot vai
ievietojot papildaprikojumu.

Emaljas vai nerus€josa térauda krasas
maina neietekmé ierices darbibu.

Mitram kikam izmantojot dzilo pannu.
Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.
Vienmér gatavojiet partiku ar aizvertam
ierices durvim.

Ja ierice ir uzstadita aiz mébelu panela
(pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka
ierices darbibas laika Sis durvis nekad nav
aizvertas. Aiz aizvérta mebelu panela var
uzkraties siltums un mitrums un attiecigi
izraisit ierices, ieblvétas mébeles vai
gridas bojajumus. Neaizveriet meébelu
paneli [dz ierice péc lietoSanas nav pilnigi
atdzisusi.

2.4 Apripe un tiriSana

Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu.
Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas
lldzek|us. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus suklus,

Ja lietojat cepeskrasns tirisSanai
paredzétus aerosolus, ieverojiet razotaja
droSibas noradijumus, kas atrodami uz
iepakojuma.

2.5 Gatavosana ar tvaiku

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav apdegumu un ierices bojajumu
risks.

Izplustosais tvaiks var izraisit apdegumus:

— Atverot ierices durvis, kad ir aktivizéta
funkcija, rikojieties uzmanigi. Var
izplUst tvaiks.

— Peéc gatavoSanas ar tvaiku atveriet
ierices durvis piesardzigi.

2.6 lekSéjais apgaismojums

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav risks sanemt elektroSoku.

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav savainojumu un ierices
aizdeg$anas un bojajumu risks.

Pirms apkopes izslédziet ierici un
atvienojiet to no elektrofikla.
Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav
risks, ka stikla paneli var ieplist.

Ja durvju stikla paneli tiek bojati,
nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar
pilnvaroto servisa centru.

Nonemot durvis no ierices, rikojieties
uzmanigi. Durvis ir smagas!

Regulari tiriet ierici, lai novérstu virsmas
materiala nolietoSanos.

Informacija par Saja produkta esoso lampu
(lampam) un atseviski nopérkamajam
rezerves lampam: Sis lampas ir
paredzétas ekstremaliem fiziskajiem
apstakliem, pieméram, temperaturai,
vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas
iericés vai paredzétas informésanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav
paredzétas citiem lietoSanas veidiem un
nav piemérotas majsaimniecibas telpu
apgaismojumam.

Sis razojums satur gaismas avotu, kura
energoefektivitates klase ir G.
Izmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju
spuldzes.

2.7 Serviss

Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu
servisa centru.
Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.
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2.8 Utilizacija  Atvienojiet ierici no elektropadeves.
* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices

/\ BRIDINAJUMS! un utilizjiet to.

_ L ) . » Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai
Pastav savainosanas vai nosmaksanas majdzivnieki nevarétu sevi iesprostot
risks. ierice.

» Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas
iestadém, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.

3. IZSTRADAJUMA APRAKSTS

3.1 Visparejs parskats

Vadibas panelis

Displejs

Udens atvilktne

12 B
g

Termozondes kontaktligzda

L= | Sildelements
!E' % Lampa
T\\zul Ventilators
\) ﬂ

AtkalkoSanas izvadcaurule

Plaukta atbalsts, iznemams

Slofof~JoJol~Jolng

Plauktu imeni

3.2 Papildpiederumi

Restots plaukts

GatavoSanas traukiem, kiku formam, cepesiem. /

Cepama Paplate
Kdkam un biskvitiem.

[
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Grila/cepama panna
Lai apbrininatu un ceptu, vai ka paliktnis tauku
savaksanai.

Termozonde
Temperatlra mérisanai €diena iek$puseé.

 —)

Komplekts gatavosanai ar tvaiku

Viena partikas tvertne bez perforacijas un viena ar
perforaciju.

Gatavojot ar tvaiku, komplekts gatavo$anai ar
tvaiku lauj novadit no €diena kondensacijas
rezultata guto deni. Izmantojiet darzenu, zivs,
vistu kratinu pagatavoSanai. Komplekts nav
piemérots édienam, kas jagatavo ddent (piem.,
risiem, polentai, makaroniem).

4. VADIBAS PANELIS

4.1 Vadibas panela parskats

O

|
aEA

LT

IESLEGT / IZSLEGT Nospiediet un turiet nospiestu, lai ieslégtu un izslégtu ierici.
Izvélne Norada ierices funkcijas.

Izlase Uzskaita iecienitakos iestatjumus.

Displejs Rada ierices pasreiz€jos iestafijumus.

Lampas slédzis Lai ieslégtu un izslégtu lampu.
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ﬂ Atra uzsilsana Lai ieslégtu un izslégtu funkciju: Atra uzsildana.

e «Q-~ @ 3s

Piespiediet Pavirziet Nospiediet un turiet nospiestu

Pieskarieties virsmai uz 3 sekun-

Pieskarieties virsmai ar pirksta galu. Slidiniet pirksta galu pari virsmai. dém

4.2 Displejs

A Displejs ar galveno funkciju kopu.
| A. Diennakts laiks
1230 SAKT/PARTRAUKT
Temperatira
KarséSanas funkcijas
Taimers
Termozonde (tikai atseviSkiem modeliem)

A8 150°C

®© T5min @ START
| | | | |
F E D C B

mmoow

Displeja indikatori

Pamata indikatori — lai parvietotos pa izvélni displeja.

€ »
OK |zvéIné atgriezties Pédé'éZDdarbTbas lespéju ieslégSana un izslégsa-
Izvéles/iestatjumu apstiprinaSana.  vienu limeni atpa- atjceléana pel 9 na 9
kal. ’ ’

Skanas signals funkciju indikatori — beidzoties iestatitajam gatavo$anas laikam, atskanés signals.

Q sToP @
I Funkcija ir ieslégta. e
Funkcija ir ieslégta. Ediena gatavosana beidzas automati- Skanas signals ir izslégts.
ski.

Taimera indikatori

S Q

Funkcijas iestatiSana: Atliktais starts. lestatijuma atcel$ana.

5. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".
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5.1 Sakotnéja tiriSana

] e, =S
= <

1. solis. 2. solis 3. solis

Tiriet ierici un piederumus tikai ar
mikro$kiedras dranu, siltu Gdeni un
maigu tirisanas lidzekli.

No ierices iznemiet piederumus un
nonemamos plauktu balstus.

levietojiet iericé piederumus un iz-
nemamos plauktu balstus.

5.2 Pirmreizéjais savienojums
Displejs rada “Laipni ludzam!” zinojumu péc pirmas savieno$anas.

lestatidana: Valoda, Displeja spilgtums, Taustinu skana, Skanas signala skalums, Udens
cietiba, Diennakts laiks.

5.3 lestatisana. Udens cietiba
Pieslédzot cepeskrasni elektrotiklam, jums ir jaiestata Gdens ciefibas pakape.
Izmantojiet tvaika aprikojuma komplekta ieklauto testa stremeli.

& % Kl

1. solis 2. solis 3. solis 4. solis
levietojiet testa stremeli Nopuriniet no testa stré- Péc 1 mindtes nosakiet lestatiet Gdens ciefibas pa-
Gdeni uz aptuveni 1 se- meles lieko tdeni. Udens ciefibas pakapi, iz-  kapi: 1zvélne / lestatijumi /
kundi. Nenovietojiet testa mantojot turpmak sniegto  Uzstadigana / Udens cietiba.
strémeli zem tekosa tabulu.
Gdens.

@ Testa strémeles krasas turpina mainities. Parbaudiet Gdens cietibu ne vélak ka vienu mindti péc testa veikSa-
nas.

Jis varat mainit Gdens ciefibas pakapi izvélné: lestafijumi / Uzstadisana / Udens cietiba.

Turpmak esos$aja tabula ir noradits Gdens cietibas diapazons (dH) ar atbilstoSo kalcija
nogul$nu lTmeni un Gdens kvalitates klasifikaciju. Korigéjiet Gdens cietibas pakapi saskana ar
tabulu.

Udens cietiba Testa stréme- Kalcija noguls- Kalcija noguls- Udens klasifi-
— le nes (mmol/l) nes (mgl/l) kacija
Pakape dH

1 0-7 :I 0-13 0-50 miksts

2 8-14 ‘II 1.4-25 51-100 videji ciets
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Udens cietiba Testa stréme- Kalcija noguls- Kalcija noguls- Udens klasifi-
- le nes (mmol/l) nes (mg/l) kacija
Pakape dH

3 15-21 E 26-38 101 - 150 ciets

4 222 m 23,9 2151 loti ciets

Ja udens cietibas pakape ir 4, piepildiet adens atvilktni ar negazétu pudelés pilditu adeni.

6. IZMANTOSANA IKDIENA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

6.1 lestatiSana. KarséSanas funkcijas

1. solis leslédziet cepeskrasni. Displeja ir redzama noklus&juma karsésanas funkcija.

2. solis Nospiediet karséSanas funkcijas simbolu , lai atvertu apaksizvelni.

3. solis Atlasiet karséSanas funkciju un nospiediet: OK. Displejs rada iestatito temperataru.
4. solis Temperatiras iestatiS$ana. Nospiediet OK.

5. solis Nospiediet START .

Termozonde - jus varat pievienot sensoru jebkura bridi pirms édiena gatavos$anas vai tas laika.

STOP - nospiediet, lai izslégtu karséanas funkciju.

6. solis Izslédziet cepeskrasni.

6.2 Udens atvilktne

A. Vaks
B. Vilnlauzis
A C. Atvilktne
F D. Udens uzpildes atvere
k E. Skala
F. Priekséjais parsegs
) ~—B
~S§\
\U c
E D
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6.3 Izmantosana: Udens atvilktne

1. solis Nospiediet uz Gdens atvilktnes priek§pusé eso-
§a vacina.

2. solis Piepildiet tdens atvilktni lldz maksimalajam limenim. To var izdarit divéjadi:
A: atstajiet Udens atvilktni cepeSkrasni un iele- B: iznemiet tdens atvilktni no cepeskrasns un uz-
jiet adeni no tvertnes. pildiet to no Gdens krana.

3. solis Nesiet Gdens atvilktni horizontala stavokl, lai

izvairitos no tdens iz$laksftiSanas.

4. solis Péc tdens atvilktnes piepildiSanas ievietojiet to
atpakal. Nospiediet priek$éjo vacinu, lidz
Gdens atvilktne ir atpakal cepeskrasni.

5. solis IztukSojiet Gdens atvilktni péc katras lieto$anas reizes.

/\ UZMANIBU!
Netuviniet Gdens atvilktni karstam virsmam.

6.4 Ka iestatit: Steamify - Tvaika karsésanas funkcija

1. solis leslédziet cepeskrasni.

Atlasiet karsé$anas funkcijas simbolu un nospiediet to, lai ieietu apaksizvelné.

2. soli
solis Nospiediet . lestatiet tvaika karsé$anas funkciju.

. soli
3. solis Nospiediet: OK. Displeja bus redzami temperaturas iestatijumi.
4. solis lestatiet temperatlru. KarséSanas ar tvaiku funkcijas veids ir atkarigs no iestatitas temperatiras.
Tvaiks tvaicésanai Darzenu, graudaugu, pakSaugu, jaras velSu, terinu un pusski-
50-100 °C dro desertu tvaicésanai.
Tvaiks sautésanai Sautétas un sutinatas galas, zivju, maizes un putnu galas, ka
105-130 °C ari siera kiku un sautéjumu gatavosanai.
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Tvaiks vieglai grauzdésanai Galai, sautéjumiem, pilditiem darzeniem, zivim un sacepu-

135-150 °C miem. Pateicoties tvaika un karstuma kombinacijai, gala klust
miksta un suliga un tai izveidojas kraukskiga garozina.
lestatot taimeri, grila funkcija ieslédzas automatiski gatavosa-
nas procesa pédéjas mindtés, lai nodrosinatu édienam maigu
garozinu.

Tvaiks cepsanai un grauzdésanai Ceptiem édieniem, galai, zivij, putna galai, pilditiem kartainas

155-230 °C miklas izstradajumiem, tartém, mafiniem, sacepumiem, darze-
niem un maizes izstradajumiem.
lestatot taimeri un novietojot &édienu pirma plaukta iment, kar-
séSanas no apaks$as funkcija ieslédzas automatiski gatavosa-
nas procesa pédéjas minutés, lai nodrosSinatu édienam
kraukskigu apaksejo garozinu.

5. solis Nospiediet OK.

6. solis Nospiediet idens atvilktnes parsegu, lai atvértu un iznemtu to.

7. solis Piepildiet Gdens atvilktni ar aukstu Gdeni lidz maksimalajam limenim (aptuveni 950 ml). Udens pa-

deve pietiks apméram 50 minatém.
/\ BRIDINAJUMS!
Izmantojiet tikai aukstu krana tdeni. Neizmantojiet filtrétu (no mineralvielam
atfiritu) vai destilétu tdeni. Neizmantojiet citu veidu Skidrumus. Neiepildiet
tdens atvilktné uzliesmojosus vai spirtu saturoSus Skidrumus.

Izmantojiet Gdens atvilkiné esoSo skalu.

8. solis NepiecieSamibas gadijuma noslaukiet Gdens atvilktnes arpusi ar mikstu dranu. levietojiet tdens at-
vilktni tas sakotnéja pozicija.
. soli

9. solis Nospiediet START .

Péc aptuveni 2 minatém paradas tvaiks. Cepeskrasnij sasniedzot iestatito temperatiru, atskan ska-
nas signals.

10. solis Ja udens atvilktné beidzas tudens, atskan skanas signals. Uzpildiet Gdens atvilktni.

Gatavo$anas beigas dzeséSanas ventilators darbojas atrak, lai izvaditu tvaiku.

11. solis Izslédziet cepeskrasni.

12. solis Péc gatavoSanas iztuk$ojiet Gdeni no atvilktnes.

13. solis Cepeskrasns iekSpusé var uzkraties atliku§a tdens kondensats. Péc gatavoSanas uzmanigi atveriet

cepeskrasns durvis. Kad cepeskrasns ir atdzisusi, nosusiniet tas iekSpusi ar mikstu dranu.

6.5 lestatiSana SousVide rezims

1. solis leslédziet cepeskrasni.
Atlasiet karsé$anas funkcijas simbolu un nospiediet to, lai ieietu apaksizvélne.
2. solis. Nospiediet: @
3. soli . . R . . -
solis Nospiediet: OK. Displeja bius redzami temperatras iestatijumi.
4. solis

lestatiet temperattiru un nospiediet OK.
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. solis.
5. solis Nospiediet (\D Displeja tiek attéloti taimera iestatijumi.

. soli
6. solis lestatiet taimeri un nospiediet: OK.

7. solis Nospiediet: START .

8. solis AtlikuSais Gdens var uzkraties uz vakuuma maisiniem un cepeskrasns iekSpusé. Péc gatavoSanas
uzmanigi atveriet cepeskrasns durvis. Iznemiet vakuuma maisinus, izmantojot $kivi un dvieli. Kad
cepeskrasns ir atdzisusi, savaciet udeni cepeskrasns apaksa, izmantojot sukli. Nosusiniet cepes-
krasns ieksieni ar mikstu dranu.

6.6 lestatiSana Gatavosanas paligs

Katram édienam Saja apakSizvélne ir ieteikta funkcija un temperatira. Jus varat maintt laiku un
temperatdru.

Dazus édienus var gatavot art ar:
* Automatisks svars
» Termozonde

Ediena sagatavotibas pakape:
» Pusjéls vai Mazak

+ Vidéjs

» Labi izcepts vai Vairak

1. solis leslédziet cepeskrasni.
2. soli j—
solis Nospiediet: —.
. soli LY
3. solis Nospiediet: /\0 levadiet: GatavoSanas paligs.
4. solis Atlasiet édienu vai édiena veidu.
5.

solis Nospiediet START .

6.7 KarsésSanas funkcijas

STANDARTS
Karsésanas funkcija LietoSana
v Planu produktu griléSanai un maizes grauzdésanai.
Grils
o~ Lielakus cepes$a gabalu un majputnu galas ar kauliem cep$anai viena plaukta liment.
? Sacepumu pagatavoSana un apbrininasana.

Infratermiska grilesana
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Karsésanas funkcija

LietoSana

Karsésana ar ventilato-

®

ru

Ediena vienlaicigai cep$anai un kaltéSanai lidz pat tris plauktu liment. lestatiet par 20—
40 °C zemaku temperatlru neka Augs./ApakskarséSana.

¥

Saldéta partika

Pusfabrikatu kraukSkiguma (piem., kartupeli fri, kartupelu daivinas vai pilditas panka-
cinas) panaksanai.

Augs./Apakskarsésana

Ediena gatavo$ana un cep$ana viena plaukta liment.

2

Picas funkcija

Picas cep$anai. Kartigai apbrininasanai, lai padaritu kraukskigu apaksu.

Apakskarsésana

Kiku ar kraukskigu pamatni cep$anai un partikas konservésanai.

SPECIALIE

Karsésanas funkcija

LietoSana

=

Konservésana

Darzenu konservésanai (piem., marinéti darzeni).

§9§

Zavésana

Skéles sagrieztu auglu, darzenu un sénu kaltéSanai.

W]

Jogurta funkcija

Jogurta pagatavo$ana. Apgaismojums $ai funkcijai ir izslégts.

—
—
uuru

Trauku uzsildisana

Skivju uzsildisanai pirms &diena pasnieg$anas.

S\

Ediena atkausé$anai (darzeni un augli). Atkausé$anas laiks ir atkarigs no sasaldétas
partikas daudzuma un izméra.

"
Atkausésana
Tadiem edieniem ka lazanja un kartupelu sacepums. Sacepumu pagatavo$ana un
§§§ apbrininasana.
e g
Sacepums
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Karsésanas funkcija LietoSana

V°C

Léna gatavosana

§

Mikstu, suligu ceptu édienu pagatvosana.

Ediena uzturésana siltuma.

Siltuma uzturésana

'_ Si funkcija ir paredzéta energijas taupisanai gatavosanas laika. Izmantojot $o funkciju,
%? temperatlra cepeskrasns iek$pusé var atSkirties no iestatitas temperatdras. Tiek iz-
[ mantots atlikusais siltums. SildiSanas jaudu var samazinat. Plasaka informacija pie-
Ventilatotra kars. ar mi-  gjama nodala “Ikdienas lietodana” sniegtajas piezZimés par: Ventilatora kars. ar mitru-
rumu mu.

TVAIKS

Karsésanas funkcija LietoSana

Izmantojiet tvaiku tvaicé$anai, sauté$anai, maigai grauzdé$anai un cep$anai.

>

\I/
Steamify

Funkcijas nosaukums attiecas uz gatavo$anas metodi, kas tiek veikta vakuuma (no-
slégtos plastmasas maisinos) un zema temperatura. Lai uzzinatu vairak, talak skatiet

SV sadalu “Gatavo$ana SousVide rezima” un nodalu “Padomi un ieteikumi” ar tajas
SousVide rezims sniegtajam gatavo$anas tabulam.

§|

Edienam, kas tiek atkartoti uzsildits ar tvaiku, virséja karta neklist sausa. Karstums
izplatas Iéni un vienmerigi, laujot tam iegut tadu garSu un smarzu, ka tikko pagatavo-
_ tam édienam. So funkciju var izmantot édiena uzsildi$anai tiesi uz $kivja. JUs varat
Ediena ltjzs'ill(diéana ar  vienlaikus atkartoti uzsildit vairakus $kivjus, izmantojot dazadus plauktu imenus.
vaiku

£

Izmantojiet $o funkciju, lai pagatavotu maizi un bulcinas ar profesionala konditora iz-
pildijumam pielidzinamu krauk$kigumu, krasu un garozas spidumu.

N

Maizes cepSana

Rauga miklas paatrinatai uzraudzésanai. Ta novérs rauga miklas virspuses izzi$anu
un saglaba miklas elastigumu.

IE

Miklas raudzésana

Darzenu, piedevu un zivju tvaicé$ana

ﬂ
)
,

Tikai tvaicésana

Si funkcija ir piemérota tadu maigu &dienu gatavo$anai, ka vanilas olu mérces, ap-
grieztie piragi, terines un zivis.

53)

=
32

Augsts mitrums

Si funkcija ir piemérota sutinatas un sautétas galas, ka arl maizes un saldas rauga mi-
klas gatavo$anai. Tvaika un karséSanas kombinacija padara galu mikstu un suligu,

E| nodrosinot kraukskigu virsmu, savukart rauga miklas produktiem — krauk$kigu un
mitrums spidigu virsmu.

E}

=
o

Vidaj

[
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Karsésanas funkcija LietoSana

(n) Si funkcija ir piemérota galas, putnu galas, cepeskrasns &dienu un saut&jumu teriné
1] pagatavo$anai. Tvaika un karstuma kombinacija padara galu mikstu un suligu, vien-
Low laikus nodrosinot krauk$kigu garozinu.

Zems mitrums

6.8 Piezimes par:Ventilatora kars. ar
mitrumu

ST funkcija tika izmantota, lai atbilstu
energoefektivitates klases un ekodizaina
prasibam (saskana ar EU 65/2014 un EU
66/2014). Parbaudes saskana ar IEC/EN
60350-1.

Cepeskrasns durvim jabut aizvertam
cepSanas laika, lai funkcija netiktu partraukta
un cepeskrasns darbotos ar vislielako
iespéjamo energoefektivitati.

7. PULKSTENA FUNKCIJAS

7.1 Pulkstena funkciju apraksts

Izmantojot So funkciju, lampa automatiski
izslédzas péec 30 sekundem.

GatavoSanas noradijumus skatiet sadala
“leteikumi un padomi” Ventilatora kars. ar
mitrumu. Visparigus elektroenergijas
taupiSanas ieteikumus skatiet nodalas
“Energoefektivitate” sadala “Elektroenergijas
taupisana”.

Pulkstena funkcija LietoSana

Gatavos$anas laiks Ediena gatavo$anas ilguma iestati$ana. Maksimalais ilgums ir 23 st. 59 min.
Darbibas beigas Darbibu iestatiS8ana péc taimera laika atskaites beigam.

Atliktais starts Ediena gatavo$anas sakuma un/vai beigu atlik$ana.

Laika regulésana Gatavos$anas laika pagarinasana.

Atgadinajums Laika atskaites iestatisana. Maksimalais ilgums ir 23 st. 59 min. Si funkcija neie-

tekmé ierices darbibu.

Laika skaitiSana Uzrauga funkcijas darbibas ilgumu. Laika skaitiSana — varat to ieslégt un izslégt.

7.2 lestatiSana. Pulkstena funkcijas

Pulkstena iestatiSana

1. solis leslédziet cepeskrasni.
2. solis Nospiediet Diennakts laiks.
3. solis

lestatiet laiku. Nospiediet: OK.

Ediena gatavo$anas laika iestatisana

1. solis Atlasiet karsé$anas funkciju un temperataru.
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Ediena gatavosanas laika iestati$ana

2. solis.

Nospiediet: @

3.

solis

lestatiet laiku. Nospiediet: OK

Funkcijas beigu iespéjas atlasiSana

1. solis Atlasiet karsésanas funkciju un temperataru.
2. solis. Nospiediet: @

3. solis lestatiet gatavo$anas laiku.

4. solis Nospiedict ® ® @

5. solis Nospiediet Darbibas beigas.

6. solis Atlasiet vélamo: Darbibas beigas.

7. solis

Nospiediet: OK. Atkartojiet darbibu, lldz displeja ir redzams galvenais ekrans.

Gatavosanas sakuma atlikSana

1. solis Karsé$anas funkcijas un temperatiras iestati$ana.
2. soli
solis Nospiediet: @
3. solis lestatiet gatavo$anas laiku.
4. solis Nospiediet ® ® @
5. solis Nospiediet Atliktais starts.
6. solis Atlasiet vértibu.
7. solis

Nospiediet: OK. Atkartojiet darbibu, lidz displeja ir redzams galvenais ekrans.

Gatavosanas laika pagarinasana

Kad atlikusi 10 % no gatavosanas laika un &diens vél neskiet gatavs, jUs varat pagarinat gatavo$anas laiku. Ta-
pat ir iesp€jams mainit karséSanas funkciju.

Nospiediet +1 min, lai pagarinatu gatavoSanas laiku.

Taimera iestatijumu mainiSana

1. solis

' Nospiediet: @
2. solis lestatiet taimera vértibu.
3. solis

Nospiediet: OK.

lestatito laiku ir iespéjams mainit jebkura bridi visa gatavoSanas laika.
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8. PIEDERUMU LIETOSANA

- _ . Augsta mala ap plauktu nelauj édiena
/\ BRIDINAJUMS! gatavoSanas traukiem noslidét no plaukta.

Skatiet sadalu "DroSiba".

8.1 Papildpiederumu ievietoSana

Neliela iedobe augSpuseé palielina drosibu.
Sis iedobes ari palidz noverst sasvérsanos.

Restots plaukts:
lebidiet plauktu starp cepes$krasns imena vadot-
nes stieniem ta, lai kajinas batu vérstas uz leju.

Cepama Paplate / Cepama panna:
lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbalsta rez-
ga vadotném.

8.2 Termozonde

Termozonde — méra temperatiru édiena iekSiené. Jus varat to izmantot ar visam karséSanas
funkcijam.

lespéjams iestatit divu veidu temperatiras:

C ”?

Cepeskrasns temperatlru: minimala — 120 °C Ediena iek$&jo temperatiiru.

Labakam gatavosanas rezultatam:

Ediena sastavdalam jabiit istabas  Neizmantojiet to $kidru édienu  Gatavo$anas laika tam ir japaliek édiena.
temperatra. pagatavosanai.

Cepeskrasns aprékina aptuveno gatavoSanas beigu laiku. Tas ir atkarigs no produktu
daudzuma, iestatitas cepeskrasns funkcijas un temperaturas.
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8.3 LietoSana Termozonde

1. solis leslédziet cepeskrasni.
2. solis lestatiet karsé$anas funkciju un, ja nepiecieSams, cepeskrasns temperataru.
3. solis levieto$ana. Termozonde.
Gala, putnu gala un zivis Sautéjums teriné
levietojiet galu Termozonde galas, zivs centra, ve- levietojiet galu Termozonde galu pasa sautéjuma centra.
lams pasa biezakaja tas vieta. NodroSiniet, ka vis-  Termozonde jabut stabili novietotam viena vieta cepSanas
maz 3/4 Termozonde atrodas €diena iekSpusé. laika. Lai to panaktu, ievietojiet to cieta édiena sastavdala.

Lai nostiprinatu silikona rokturi, atbalstiet uz cepama trau-
ka malas. Termozonde. Gals Termozonde nedrikst pie-
skarties cepama trauka apaksai.

\
%/

=
4. solis lespraudiet Termozonde cepeskrasns priekSpusé esosaja ligzda.
Displeja redzama paSreiz€ja temperatura: Termozonde.
. solis.
5. solis /? - nospiediet, lai iestatitu sensora iek$€jo temperaturu.
. soli
6. solis ® ® ® _spiediet, lai iestatitu vélamo iespéju:
« Skanas signals - édienam sasniedzot iestatito temperatiru, atskanés skanas signals;
« Skanas signals un partraukt gatavot - €dienam sasniedzot iestafito temperatiru, atskanés ska-
nas signals un cepeskrasns beigs darboties.
7. soli . . . . R =
solls Atlasiet iesp&ju un vairakas reizes nospiediet: OK, lai parietu uz galveno ekranu.
8. soli
solls Nospiediet: START .
Edienam sasniedzot iestatito temperatiru, atskanés skanas signals. Jus varat izvéléties partraukt
vai turpinat gatavosanu, lai parliecinatos, ka édiens ir labi izcepts.
9. solis Iznemiet Termozonde kontaktspraudni no ligzdas un iznemiet édienu no cepeskrasns.

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav apdedzinasanas risks, jo Termozonde sakarst. Rikojieties uzmanigi,
atvienojot to un iznemot to no €diena.
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9. PAPILDFUNKCIJAS

9.1 Ka saglabat: Izlase

Varat saglabat savas izlases iestatijumus, pieméram, karséSanas funkciju, gatavoSanas laiku,
temperatiru vai tiriSanas funkciju. Varat saglabat 3 izlases iestatijumus.

1. solis leslédziet ierici.
2. solis Izvélieties veélamo iestatijumu.
. soli — .
3. solis Nospiediet — . Atlasiet: I1zlase.
4. solis Atlasiet Saglabat pasreizéjos iestatijumus.
5. solis.

Nospiediet +, lai pievienotu iestaffjumu sarakstam: Izlase. Nospiediet OK.

b) — nospiediet, lai atiestafitu iestatijumu.

0 — nospiediet, lai atceltu iestatijumu.

9.2 Funkciju blokésana

STiespéja novérs nejausas izmainas karsé$anas funkcija.

1. solis leslédziet ierici.
2. solis lestatiet karséSanas funkciju.
3. solis

*, H — nospiediet vienlaikus lai aktiviz€tu funkciju.

Lai izslégtu funkciju, atkartojiet 3. soli.

9.3 Automatiska izsléegSanas

DroSibas noluka ierice izsledzas péc kada @
laika, ja karsé$anas funkcija darbojas un (°C) (st.)

nemainat nekadus iestatijumus.

200 - 230 55
@ Automatiska izslégsanas nedarbojas ar
(°C) (st.) §adam funkcijam: Apgaismojums (lampa),
Termozonde, Beigu laiks, Léna gatavo$ana.
30-115 12.5
120 - 195 8.5 9.4 Dzesésanas ventilators

lerices darbibas laika dzesésanas ventilators
automatiski uztur ierices virsmas vésas.
Izslédzot ierici, dzeséSanas ventilators var
turpinat darboties, lidz ierice bus atdzisusi.
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10. PADOMI UN IETEIKUMI

10.1 Gatavosanas ieteikumi

®

Tabulas uzradita temperatira un cepSanas laiki ir tikai orientéjosi. Tie ir atkarigi no receptém un izmantoto sa-
stavdalu kvalitates un daudzuma.

Jusu ierice var cept un gatavot édienu citadak neka jusu iepriek$éja ierice. Talak redzamajos padomos attéloti
ieteicamie temperaturas, gatavoSanas laika un plauktu poziciju iestafifjumi noteiktiem &dienu veidiem.

Ja nevarat atrast iestaffjumus konkrétai receptei, meklgjiet tai ldzigu.

Sikakus gatavoSanas ieteikumus skatiet gatavoSanas tabulas, kas pieejamas musu vietné. Lai atrastu Gatavosa-
nas padomus, parbaudiet PNC numuru uz ierices datu plaksnites ierices iekSienes priekSpusé.

10.2 Ventilatora kars. ar mitrumu

¥ = 5 1 O

(°C) (min.)
Smalkmaizites, 16 ga- cepama paplate vai dzila pan- 180 2 20-30
bali na
Rulete cepama paplate vai dzila pan- 180 1 20-30
na

Biskvitklkas piraga forma ar lidzenu pamatni uz 180 1 25-35

pamatne restota plaukta

Varita zivs, 0,3 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 2 15-25
na

Vesela zivs, 0,2 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 2 20-30
na

Makarani, 24 gabali cepama paplate vai dzila pan- 160 1 30-40
na

Mufini, 12 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 1 25-35
na

Sala mikla, 20 gabali  cepama paplate vai dzila pan- 180 1 25-35
na

Smilsu miklas cepumi, cepama paplate vai dzila pan- 160 1 25-35

20 gabali na

Tartletes, 8 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 1 15-25
na

Darzeni, variti, 0,4 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 2 30-40
na

10.3 Ventilatora kars. ar mitrumu - ieteicamie piederumi

Lietojiet tumSas krasas un neatstarojoSas formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbésanas spé€ja neka gaiSas krasas un atstarojoSiem traukiem.
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Picas panna Cepsanas trauks Auglu piraga forma
Tumsa, neatstarojo$a Tums$a, neatstarojos$a 8 cr’rlfzrizmift? s 5 Tums$a, neatstarojos$a
28 cm diametrs 26 cm diametrs ' 28 cm diametrs

cm augstums

10.4 Gatavosanas tabulas
parbaudes iestadem

Informacija parbaudes iestadem
Parbaudes saskana ar IEC 60350-1.

Tvaika funkcija
Izmantojiet funkciju: Tikai tvaicéSana.

Novietojiet cepamo paplati pirma plaukta
liment.

Izmantojiet otra plaukta limeni.
lestatiet 100 °C temperatdiru.

¢ ey

Tvertne (Gastronorm) min
Brokoli, uzkarséjiet tukSu 1 x 2/3 perforéts 0.3 8-9
cepeskrasni
Brokoli, uzkarsegjiet tukSu 1 x 2/3 perforéts maks. 10- 11
cepeskrasni
Zirni, saldéti 1 x 2/3 perforéts 2 Lidz temperatiira

aukstakaja punkta
sasniedz 85 °C.

11. KOPSANA UN TIRISANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

11.1 Piezimes par tiriSanu

< Tiriet ierices priekSdalu tikai ar mikroSkiedras dranu, kas iemérkta silta Gdent ar saudzigu

mazgasanas lidzekli.

Notiriet kalkakmens paliekas no cepeskrasns iekSpuses apaksas ar daziem pilieniem etika.

Metala virsmu tiriSanai izmantojiet firisanas Skidumu.

TiriSanas lidzekli Traipu tifiSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas lidzekli.
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¢_ Tiriet cepeskrasns ieksieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas palieku uz-
[—]

krasanas var izraisit ugunsgréku.
D Neuzglabajiet edienu iericé ilgak par 20 minatém. P&c katras lietoSanas reizes nosusiniet ie-
Lietogana ikdie- 'ices ieksieni tikai ar mikroskiedras dranu.

na
by Tiriet visus papildpiederumus péc katras lietoSanas un laujiet tiem nozat. Izmantojiet tikai mi-
<+, kroSkiedras dranu, kura iemérkta siltd GdenT ar saudzigu mazgasanas lidzekli. Nemazgajiet

W piederumus trauku mazgajamaja masina.

Netiriet piedegumdro$os piederumus ar abraziviem firisanas lidzekliem vai asiem priekSme-

Papildpiederumi tiem.

11.2 1znemsSana. Plauktu balsti

Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu

cepeskrasni.
1. solis Izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet, idz ta atdziest.
2. solis Uzmanigi, velkot plauktu balstus uz
augsu, izceliet tos no priek$éja fiksa-
tora.
3. solis Pavelciet plaukta atbalsta priek$éjo
galu prom no sanu sienas.
4. solis Izvelciet balstus no priek$€ja fiksato-
ra.

Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas pretéja seciba.

11.3 Izmantosana: TiriSana ar tvaiku

Pirms sakt:
Izslédziet cepeskrasni un nogai-  Iznemiet visus piederumus un plauktu  Tiriet tilpnes apak$u un durvju ieks-
diet, ldz ta ir atdzisusi. balstus. €jo stiklu ar mikstu draninu, kas ie-
meérkta silta Gdent ar mazgasanas
lidzekli.
1. solis Piepildiet Gdens atvilktni idz maksimalajam limenim.
2. solis Atlasiet: 1zvélne / Tir$ana.
Funkcija Apraksts Darb. laiks
Tir$ana ar tvaiku Viegla tirisana 30 min.
Tvaika firisanas Plus Normala tirisana 75 min.

Izsmidziniet tilpni ar mazgasanas lidzekli.
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3. solis Nospiediet START . levérojiet displeja redzamas norades.

Atskan skanas signals, kad firiS8ana biedzas.

4. solis Nospiediet jebkuru simbolu, lai izslégtu signalu.

@ Kad $T funkcija darbojas, lampa ir izslégta.

Tirisanai beidzoties:

Izslédziet cepeskrasni. Kad cepeskrasns ir auksta, notiriet iekSie- Atstajiet cepeskrasns durvis vala un
ni ar mikstu dranu. gaidiet, lidz tilpne ir sausa.
1zlejiet atliku$o Gdeni no Gdens atvilktnes.

11.4 TiriSanas atgadinajums

Kad paradas atgadinajums, ieteicama tiriSana.

Izmantojiet funkciju Tvaika tiri$anas Plus.

11.5 Ka tirit: Udens atvilktne

1. solis Iznemiet Gdens atvilktni no cepeskrasns.

2. solis Nonemiet tdens atvilktnes vaku. Paceliet
parsegu atbilstosi aizmuguréjam izvirziju-
mam.

3. solis Nonemiet vilnlauzi. Pavelciet to prom no at-

vilktnes korpusa, ldz ta atveras.

Q>4

3

D

4. solis Mazgajiet tdens atvilktnes detalas ar tdeni un ziepém. Neizmantojiet abrazivus suklus un nemaz-
gajiet idens atvilktni trauku mazgajama masina.
5. solis Samontgjiet Gdens atvilktni.
6. solis Nofikséjiet vilnlauzi. lebidiet to atvilktnes
korpusa.
7. solis Samontgjiet vaku. Vispirms ievietojiet
priek$€jo aizdari un tad spiediet to pret at-
vilktnes korpusu.
8. solis levietojiet Gdens atvilktni.
9. solis Spiediet dens atvilktni cepeSkrasns virzie-

na, Nidz ta nofikséjas.
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11.6 lerices lietoSana. AtkalkoSana

Pirms saksanas:

Izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet,  Iznemiet no cepeSkrasns visus  Parbaudiet, vai tdens atvilktne ir tuksa.
lldz ta atdziest. piederumus.

Pirma posma ilgums: aptuveni 100 min.

1. solis Novietojiet cepamo pannu pirma plaukta limenr.

2. solis lelejiet tdens atvilktné 250 ml atkalkoSanas idzekla.

3. solis Piepildiet atlikuSo Gdens atvilktnes dalu ar Gdeni lldz maksimala limena atzimei.
4. solis Atlasiet: I1zvélne / TirSana.

5. solis leslédziet funkciju un izpildiet displeja sniegtos noradijumus.

Sak darboties atkalko$anas procesa pirmais posms.

6. solis IztukSojiet dzilo cepeSpannu péc Sis pirma posma beigam un ievietojiet to atpakal iericé pirma
plaukta pozicija.

Otra posma ilgums: aptuveni 35 min.

7. solis Piepildiet Gdens atvilktni ar Gdeni. Gadajiet, lai Gdens atvilktné nebdtu saglabajusas atkalkoSanas
lldzekla paliekas. levietojiet tdens atvilktni iericé.

8. solis Kad funkcija beidz darboties, iznemiet cepeSpannu no ierices.

@ Sis funkcijas darbibas laika lampa ir izslégta.

Kad atkalkoSanas process ir beidzies:

Izslédziet cepeskrasni. Kad cepeskrasns ir atdzisusi, notiriet  Atstajiet cepeskrasns durvis atvértas
tas iekSpusi ar mikstu dranu. un uzgaidiet, lidz tas iekSpuse iz-
I1ztukSojiet atlikuSo Gdeni no Gdens ZUst.
atvilktnes.

@ Ja péc atkalkoSanas procesa cepes$krasni saglabajas kalkakmens nogulsnes, displeja paradisies noradijums
atkartot proceduru.

11.7 AtkalkoSanas atgadinajums

Ir divi atgadinajumi, kas aicina atkalkot cepeskrasni. AtkalkoSanas atgadinajumu nevar izslégt.

Veids Apraksts
Nestingrs atgadinajums lesaka atkalkot cepeSkrasni.
Stingrs atgadinajums Obligati jaatkalko cepeskrasns. Ja jUs neveicat cepeskrasns atkalkosanu, kad dar-

bojas stingrais atgadinajums, tvaika funkcija tiek atslégta.
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11.8 LietoSana Skalosana

Pirms saksanas:

Izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet, lldz ta atdziest. Iznemiet no cepeskrasns visus piederumus.
1. solis Novietojiet cepamo pannu pirma plaukta limenr.
2. solis Piepildiet Gdens atvilktni ar Gdeni.
3. solis Atlasiet: I1zvélne / Tiri$ana / Skalo$ana.
llgums: aptuveni 30 min.
4. solis leslédziet funkciju un izpildiet displeja sniegtos noradijumus.
5. solis Kad funkcija beidz darboties, iznemiet cepeSpannu no ierices.

@ Sis funkcijas darbibas laika lampa ir izsl&gta.

11.9 Zavésanas atgadinajums

Péc gatavosanas ar tvaika funkciju, displejs vedina izzavéet cepeskrasni.

Nospiediet JA, lai izzavétu cepeskrasni.

11.10 Lieto$ana Zavésana

Izmantojiet to péc tvaika kars€Sanas funkcijas vai tirisanas ar tvaiku, lai izzavetu cepeskrasni.

1. solis Parliecinieties, ka cepeskrasns ir auksta.

2. solis Iznemiet no cepeskrasns visus piederumus.

3. solis Atlasiet izvéIni. Tifisana / Zavésana.

4. solis levérojiet ekrana redzamas norades.

11.11 Iznemsana un uzstadi$ana: -
Durvis /\ UZMANIBU!

Lai nofiritu durvis un iek$€jos stikla panelus, Aﬁ:ﬁgg? ;;rnse};gllrgglzljnticll?r;éo g)t?kslls var
jus varat tas atvienot no ierices. Dazadiem gaplistj panel ’

ierices modeliem ir atSkirigs stikla panelu
skaits.

/\ BRIDINAJUMS!
Durvis ir smagas.
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1. solis

Atveriet durvis l1dz galam.

2. solis

Paceliet un piespiediet abu durvju
engu stiprindjuma sviras (A).

3. solis

Aizveriet cepeskrasns durvis lidz pirmajai atvérSanas pozicijai (aptuveni 70° lenki). Satveriet durvis
no abam pusém un pavelciet tas augsup virziena no cepeskrasns. Novietojiet durvis uz cietas virs-
mas, kas parklata ar mikstu dranu, ta, lai ar dranu saskartos to arpuse.

4. solis

Turiet durvju aug$dala esoSo apma-
li (B) no abam pusém un bidiet to
iekSup vérsta virziena, lai atbrivotu
spraudna blivi.

5. solis

Pavelciet durvju apmali uz prieksu,
lai to izceltu.

6. solis

Turiet durvju stikla panelus aiz to
augs$éjas malas un velciet tos ara
no vadotném vienu péc otra virzie-
na uz augsu.

7. solis

Notiriet stikla panelus ar tdeni un

ziepém. Uzmanigi nosusiniet stikla
paneli. Nemazgajiet stikla panelus
trauku mazgajamaja masina.

8. solis

Péc tiriSanas veiciet iepriek$ miné-
tas darbibas apgriezta seciba.

9. solis

Vispirms uzstadiet mazako paneli, péc tam lielako paneli un durvis.

Parliecinieties, ka stikli ir ievietoti pareizi — pretéja gadijuma durvju virsma var parkarst.

11.12 Ka nomainit: Lampa

/\ BRIDINAJUMS!

ElektroSoka risks.
Lampa var bt karsta.

Pirms nomainat lampu:

1. solis

2. solis

3. solis

Izslédziet cepeskrasni. Uzgaidiet,
lidz cepeskrasns ir atdzisusi.

Atslédziet cepeskrasni no elektrofik-
la.

leklajiet uz tilpnes gridas dranu.
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Augséja lampa

1. solis Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.
N
2. solis Nonemiet metala gredzenu un nofiriet stikla parsegu.
3. solis Nomainiet cepeskrasns spuldzi ar piemérotu 300 °C karstumizturigu cepeskrasns spuldzi.
4. solis Nostipriniet metala gredzenu uz stikla apvalka un uzstadiet to.

12. PROBLEMRISINASANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

12.1 Ka rikoties, ja...

.
i lerice neieslédzas un/vai nesakarst

@ lespéjamais célonis

v

Risinajums

lerice nav pieslégta elektrotiklam vai ta ir pieslégta
elektrotiklam nepareizi.

Parbaudiet, vai ierice pareizi pievienota stravas pade-
vei.

Pulkstenis nav iestatits.

lestatiet pulksteni, informaciju skatiet Pulkstena funkci-
jas sadala “Ka iestatfit” Pulkstena funkcijas.

Durvis nav pareizi aizvértas.

Aizveért durvis lidz galam.

|zdedzis droSinatajs.

Parliecinieties, ka ierices darbibas traucéjums nav sais-
fits ar drosinataju. Ja probléma atkartojas, sazinieties ar
kvalificétu elektriki.

lerice Bérnu droSibas funkcija iedegas.

Skatiet nodalas “Izvélne” apaksizveélni: lespéjas.

Y
Detalas

@ Apraksts

v

= Risinajums

Spuldze ir izdegusi.

Nomainiet spuldzi; detalizéta informacija pieejama no-
dalas “Kop$ana un firiSana" sadala “Ka nomainit: lam-
pu”.
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-

Udens atvilktne nedarbojas pareizi

@ Apraksts

@ lespéjamais célonis

Vv

Risinajums

Péc tdens atvilktnes ievietosanas
Gdens nepaliek ierice.

Udens atvilktnes tvertne nav pilniba
ievietota.

Pilniba ievietojiet Gdens atvilktni ieri-
cé.

No tdens atvilktnes tek ara tdens.

Nepareizi samontéts Gdens atvilkt-
nes vaks vai vilnlauzis.

Veélreiz samontéjiet Gdens atvilktnes
vaku un vilnlauzi.

X

Problémas ar tiriSanas kartibu

@ Apraksts

@ lespéjamais celonis

Vv

C Risinajums

Sarezgiti iztirit Gdens atvilktni.

Netika iznemts vaks un vilnlauzis.

Iznemiet vaku un vilnlauzi.

Péc atkalkoSanas grila / cepe$pan-
na nav udens.

Udens atvilktne nebija uzpildita idz
galam.

Parliecinieties, ka tdens atvilktné ir
atkalko$anas lidzeklis/Gdens.

Péc atkalkoSanas cepeskrasns tilp-
nes apaks$a atrodas netirs tdens.

Grils/cepeSpanna atrodas nepareiza
plaukta iment.

Saslaukiet ierices apaksa esoSo
Gdens atlikumu un atkalko$anas
lidzekli. Nakamreiz novietojiet grilu /
cepeSpannu pirmaja cepSanas lime-
nr.

Péc cepeskrasns firiSanas tilpnes
apaks$a ir parak daudz tdens.

Pirms tirisanas sakuma ierice tika
ieliets parak daudz mazgasanas
lidzekla.

Nakamreiz uzklajiet mazgasanas
lidzekli plana karta uz tilpnes sie-
nam.

Neapmierinoss tiriSanas rezultats.

Jus uzsakat tiri$anas procesu, kad
ierice bija par karstu.

Uzgaidiet, lldz ierice atdziest. Atkar-
tojiet firiSanu.

Pirms tiriSanas visi piederumi nebija
iznemti no ierices.

Iznemiet no ierices visus piederu-
mus. Atkartojiet firisanu.

Stravas padeves partraukums vienmeér aptur

firnsanu. Atkartojiet firiSanu, ja noticis
elektribas padeves partraukums.

12.2 Ka parvaldit: Kladu kodi
Rodoties programmaturas kludai, displeja paradas kludas zinojums.

Saja sadala atradisiet sarakstu ar problémam, kuras pats varat novérst.

@ Kods un apraksts

%

Risinajums

F111 — Termozonde nav pareizi ievietots ligzda.

levietojiet ligzda Termozonde lidz galam.

F240, F439 - skarienlauki displeja nedarbojas pareizi.

Notiriet displeja virsmu. Parliecinieties, ka uz skarienlau-
kiem nav nefirumu.
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v
@ Kods un apraksts = Risinajums

F908 — ierices sistéma nevar izveidot savienojumu ar  lerices izslégSana un ieslégsana.
vadibas paneli.

Ja kads no §im k|Gdas zinojumiem turpina paradities displeja, tas nozimé, ka kludaina
apakssistéma var but atspejota. Sada gadijuma sazinieties ar tirgotaju vai pilnvarotu servisa
centru. Ja rodas kada no Sim kludam, paréjas ierices funkcijas turpinas darboties ka parasti.

-
® v
Kods un apraksts = Risinajums
F131 - tvaika ierices sensora temperatira ir parak aug- |zslédziet ierici un uzgaidiet, idz ta atdziest. Atkartoti ie-
sta. sledziet ierici.

F144 — sensors, kas atrodas Udens atvilkine nevar iz- Iztuk$ojiet Udens atvilktne un uzpildiet no jauna.
mérit idens limeni.

F508 — Udens atvilktne nedarbojas pareizi. lerices izslég$ana un ieslégSana.

12.3 Servisa dati
Ja nevarat rast risinajumu, sazinieties ar ierices izplatitaju vai pilnvarotu servisa centru.

Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu
plaksnite atrodas uz ierices iekSpuses priekS€ja ramja. Nenonemiet ierices iekSpusé esoso

tehnisko datu plaksniti.

leteicams datus pierakstit Seit:

Modelis (MOD) e

Izstradajuma Nr. (PNC) s

Sérijas numurs (S.N.)

13. ENERGOEFEKTIVITATE

13.1 Produkta informacija un Produkta informacijas lapa atbilstosi ES
Ekodizaina un energijas markéjuma noteikumiem

Piegadataja nosaukums AEG

KSE792280M 944004939
KSK792280B 944004908

Modela identifikacija
KSK792280M 944004907

Energoefektivitates indekss 61.6

Energoefektivitates klase A++

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes tradicionalaja rezima  0.89kWh/cikla

Energopatérins pie standarta jaudas slodzes piespiedu ventilatora  0.45kWh/cikla
rezZima
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Kameru skaits

1

Siltuma avots

Elektriba

Skalums

43l

Cepeskrasns veids

leblvéjama cepeskrasns

KSE792280M 36.6kg
Svars KSK792280B 36.6kg
KSK792280M 35.7kg
IEC/EN 60350-1 — Elektroierices gatavoSanai majsaimnieciba — 1. dala: PIitis, cepeSkrasnis, tvaika cepeskras-
nis un grili — veiktspéjas mériSanas metodes.

13.2 Elektroenergijas taupi$ana

lerice aprikota ar funkcijam, kas lauj
taupit energiju, gatavojot ikdiena.

Parbaudiet, vai ierices darbibas laika tas
durvis ir pareizi aizvértas. Gatavosanas laika
neviriniet ierices durvis parak biezi.
Raugieties, lai durvju blive batu tira, un
gadajiet, lai ta butu labi nofikséta sava
pozicija.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu
elektroenergijas taupisanu.

Kad iesp€jams, nekars€jiet ierici pirms
gatavosanas.

Uzturiet péc iespéjas isakus partraukumus
starp cepS$anas reizém, ja gatavojat vairakus
edienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iesp&jams, elektroenergijas taupiSanas
nolika izmantojiet gatavo$anas funkcijas.

Atlikusais siltums

Dazu ierices funkciju gadijuma, ja ir aktivizéta
programma ar funkciju Darb. laiks un
gatavosSanas laiks parsniedz 30 mindtes,
karséSanas elementi automatiski izslédzas
atrak.

Ventilators un lampa turpina darboties.
Izslédzot ierici, displeja tiek attélots atlikuSais

siltums. JUs varat izmantot atliku$o siltumu,
lai uzturétu eédienu siltu.

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz 30 minutes,
samaziniet ierices temperaturu [lidz
minimumam 3-10 minGtes pirms
gatavoSanas laika beigam. lericeé atlikuSais
siltums turpinas gatavot taja ievietoto édienu.

Izmantojiet atlikuSo cepeskrasns siltumu, lai
uzsilditu édienu.

Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties zemako iesp€jamo temperatiras
iestatijumu, lai izmantotu atlikuSo siltumu un
saglabatu édienu siltu. Atlikusa siltuma
indikators vai temperatira tiek paradita
displeja.

Gatavosana ar izslegtu cepeskrasns
apgaismojumu

Gatavosanas laika izsl€édziet cepeSkrasns
apgaismojumu. leslédziet to tikai tad, kad
nepiecieSams.

Ventilatora kars. ar mitrumu
ST funkcija paredzéta energijas taupi$anai
gatavos$anas laika.

Izmantojot So funkciju, apgaismojums
automatiski izslédzas péc 30 sekundém. Jus
varat to ieslégt atkartoti, tacu $i darbiba
samazinas paredzamo elektroenergijas
ietaupijumu.
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14. 1IZVELNES STRUKTURA

14.1 Izvélne

lzvélnes elements

Izmantos$ana

Gatavos$anas paligs

Uzskaita automatiskas programmas.

Tinsana Uzskaita tiri$anas programmas.
I1zlase Uzskaita iecienitakos iestatijumus.
lespéjas lerices konfiguracijas iestafiSana.
lestatjumi UzstadiSana lerices konfiguracijas iestafiSana.
Servisa izvélne Réda programmaturas versiju un konfigura-
ciju.

14.2 Apaksizvélne: TiriSana

Apaksizvélne

LietoSana

Zavésana

Kartiba, kada tvertne tiek zavéta, lai likvidétu kondensatu, kas rodas péc tvaika
funkciju lietoSanas.

Tir$ana ar tvaiku

Viegla tirisana.

Tvaika tin$anas Plus

Padzilinata firisana.

Atkalko$ana

Tvaika generatora kontira fifi$ana, lai likvidétu kalkakmens nogulsnes.

SkaloSana

Tvaika generatora kontira firiSana. Péc biezas gatavosanas ar tvaiku aktivizéjiet
skaloSanas ciklu.

14.3 Apaksizvélne: lespéjas

Apaksizvélne

LietoSana

Apgaismojums (lampa)

leslédz un izslédz lampu.

Bérnu dro$ibas funkcija

Novérs nejausu ierices ieslégSanu. Kad funkcija ir ieslégta, displeja Bérnu drosi-
bas funkcija paradas teksts, kad ierice tiek ieslégta. Lai varétu lietot ierici, ievadiet
koda burtus alfabétiska seciba. Péc funkcijas aktiviz€Sanas piekluve taimerim, tal-
vadibas darbibai un lampai ir pieejama iespéja.

Atra uzsilsana

Saisina uzkarsésanas laiku. lespéja pieejama tikai dazam ierices funkcijam.

Laika indikacija

leslédz un izslédz cepeskrasni.

Ciparu pulkstenis

Maina attélota laika formatu.

14.4 Apaksizvélne: UzstadiSana

Apaksizvélne

Apraksts

Valoda

lestata ierices valodu.
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Apaksizvélne

Apraksts

Displeja spilgtums

lestata displeja spilgtumu.

Taustinu skana

leslédz un izslédz sensoru lauku skanu. Nav iespé&jams izslégt Sadu skanu: @

Skanas signala skalums

lestata taustinu skanas un signalu skalumu.

Udens cietiba

lestata Gdens cietibas pakapi.

Diennakts laiks

lestata pasreizéjo laiku un datumu.

14.5 Apaksizvélne: Servisa izvélne

Apaksizvélne

Apraksts

Demonstracijas rezims

AktivizéSanas/deaktivizé$anas kods: 2468

Programmaturas versija

Informacija par programmatiras versiju.

Nodzeést visus iestatijumus

Atjauno rupnicas iestatijumus.

15. TAS IR VIENKARSI!

Pirms pirmas lietoSanas reizes jaiestata:

Valoda

Displeja spilg-

Taustinu skana Skanas signala Udens ciefiba Diennakts laiks
tums skalums

lepazistieties ar galvenajam vadibas panela un displeja ikonam:

O)

> = w O M START /
IESLEGT /12- Izﬁne Izlase Taimers Termozonde STOP
SLEGT

lerices lietoSanas uzsaksana

Atra ieslégsana lesleédziet ierici un 1. solis. 2. solis 3. solis
saciet gatavot eédie- — - —
nu, izmantojot funk- ~ Nospiediet un turiet O ... _ atlasiet Nospiediet:
cijas noklusgjuma nospiestu: W, vélamo funkciju. START .

temperatdru un laiku.

Atra izslég$ana

Izslédziet ierici jeb-
kura darbibas posma
un jebkuras ekrana
pozicijas vai zinoju-
ma demonstréSanas
laika.

Nospiediet un turiet nospiestu ® lidz ierice izslédzas.

Saciet gatavot edienu

1. solis

2. solis 3. solis 4. solis 5. solis.
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Saciet gatavot édienu

® =.. °C oK START
. . . _. . o . . — nospiediet, lai uz-
— nospiediet, lai ie- - atlasiet karséSanas — iestatiet: tempera- - nospiediet, lai ap- saktu &diena gatavo-
slégtu ierici. funkciju. taru . stiprinatu izvéli. sanu 9

Ediena gatavos$ana ar tvaiku — Steamify

lestatiet temperatiru. KarséSanas ar tvaiku funkcijas veids ir atkarigs no iestatitas temperatiras.

Tvaiks tvaicéSanai Tvaiks sautésanai Tvaiks vi?glai.grauzdé- Tvaiks cep:évanai_ un
Sanai grauzdésanai
50-100 °C 105-130°C 135-150 °C 155-230°C

Uzziniet, ka atri pagatavot edienu

lzmantojiet automatiskas programmas, lai atri pagatavotu édienu, izmantojot nokluséjuma iestatijjumus:

Gatavosanas pa- 1. solis 2. solis 3. solis 4. solis
Iigs

Nospiediet @ Nospiediet —. Nospiediet % Ga-
tavosanas paligs.

Atlasiet édienu.

Izmantojiet atras funkcijas, lai iestatitu édiena gatavosanas laiku

Funkcija “10 % Finish Assist” Lai pagarinatu édiena gatavoSanas laiku, nospiediet
Izmantojiet funkciju “10 % Finish Assist”, lai pagarinatu  +1 min.
laiku, kad atlikusi 10 % édiena gatavosanas laika.

lerices tiriSana, izmantojot programmu TiriSana ar tvaiku

1. solis 2. solis 3. solis

Nospiediet: —  Nospiediet: rrrr/ Atlasiet rezimu:

Tinsana ar tvaiku Viegla tiriSana.

Tvaika tiriSanas Plus Padzilinata tirisana.

Atkalkosana Tvaika generatora kontiira firi$ana, lai likvidétu kalkakmens atliekas.
Skalosana Tvaika generatora kontlra skalo$ana un firfiSana péc biezas tvaika funkci-

ju izmantoSanas.

16. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar So
/> . = o
simbolu TO. levietojiet iepakojuma materialus | simbolu E kopa ar majsaimniecibas

atbilsto$ajos konteineros to otrreizéjai atkritumiem. Nododiet izstradajumu vietéja
parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties
un cilvéku veselibu, atkartoti parstradajot ar vietéjo pasvaldibu.

elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus.
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PUIKIEMS REZULTATAMS

ACil, kad pasirinkote §j AEG gaminj. Mes jj sukiréme taip, kad nepriekaistingai veikty
daugelj mety — jame naudojamos pazangios technologijos ir naudingos unikalios
funkcijos, kurios palengvins jisy kasdienybe. Skirkite kelias minutes Siai instrukcijai
perskaityti, kad pasinaudotumeéte visais joje pateiktais patarimais.

Apsilankykite misy interneto svetainéje.

Cia rasite naudojimo patarimy, brosidry, informacijos apie trik&iy $alinima,
aptarnavimg ir remonta:

www.aeg.com/support

Uzregistruokite savo gaminj ir naudokites papildomomis paslaugomis:
www.registeraeg.com

Jisy prietaisui skirty priedy, nusidévinciy ir originaliy atsarginiy daliy ieSkokite Cia:
www.aeg.com/shop

KLIENTY APTARNAVIMAS IR TECHNINE PRIEZIORA

Visada naudokite originalias atsargines dalis.

Kreipdamiesi  jgaliotajj aptarnavimo centrg jsitikinkite, kad galite nurodyti Sig informacija:
prietaiso modelis, PNC, serijos numeris.

Sig informacijg galima rasti techniniy duomeny plokstéje.

VAN |spéjimo / perspéjimo ir saugos informacija
® Bendroji informacija ir patarimai
Aplinkosaugos informacija

Galimi pakeitimai.

TURINYS
1. SAUGOS INFORMACIJA. ... 392
2. SAUGOS INSTRUKCIJOS........ooiiieeee e 393
3. GAMINIO APRASYMAS ... ..o 396
4. VALDYMO SKYDELIS........ccooviiiiiiiiiiiiiii 397
5. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA,. ..o 398
6. KASDIENIS NAUDOJIMAS.........ccooiiiiiiiiie 400
7. LAIKRODZIO FUNKCIJOS........o e 406
8. PRIEDU NAUDOUJIMAS. ... 408
9. PAPILDOMOS FUNKCIJOS.........oooiiiiiiiiii i 410
10. PATARIMAI............ PP 412
11. VALYMAS IR PRIEZIURA.......cocoiiiiiiiiiisiicc e 413
12. TRIKCIU SALINIMAS ... 419
13. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS. ... .o 422
14. MENIU STRUKTURA . .....coitiiririririeieieireeeeieeeesereresese e seenesse s e 423
15. TAI PAPRASTAL ... 425
16. APLINKOS APSAUGA ... ... 426
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1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidziai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz
suzalojimus ar zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo
ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite saugioje ir
pasiekiamoje vietoje, kad prireikus galétuméte pasizitreti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems
kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turinCiy labai sunkig
ir sudétinga negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

Batina visg laikg prizituréti vaikus ir uztikrinti, kad jie
nezaisty su Siuo buitiniu prietaisu.

Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvinams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

Vaikai be priezituros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo prieziuros darby.

.2 Bendrieji saugos reikalavimai

Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos uKkiui.

Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vieSbuciy
kambariuose, nakvynés ar svec€iy hamuose ir kitoje
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panasioje aplinkoje, kur prietaiso haudojimo intensyvumas
nevirSija jprasto buitinio naudojimo.
» Sj prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas

specialistas.

* Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.
* Prie$ vykdydami techninés priezitros darbus, atjunkite

prietaisg nuo maitinimo.

 Pasirupinkite, kad pazeistg maitinimo laidg pakeisty tik
gamintojas, jo jgalioto techninés priezitros centro
darbuotojai arba atitinkamos kvalifikacijos specialistai —
kitaip gali kilti elektros smugio pavojus.

« DEMESIO: Pasirupinkite, kad prie$ keiCiant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.

 DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. BUkite atsargus ir nelieskite kaitinimo
elementy ar prietaiso ertmés pavirsiy.

» Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir j jg
dékite mavédami karscCiui atsparias pirstines.

« Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy istraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

* Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

* Dureliy stiklo nevalykite Siurks€iu SveiCiamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirsiy ir dél to stiklas gali suduzti.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas

/\ ISPEJIMAS!

§j prietaisg jrengti privalo tik kvalifikuotas
asmuo.

Nuimkite visas pakavimo medziagas.
Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto
prietaiso.

Vadovaukités su prietaisu pateiktomis
jrengimo instrukcijomis.

Visada bukite atsargus, kai perkeliate
prietaisa, nes jis yra sunkus. Visada
muvekite apsaugines pirstines ir avékite
uzdarg avalyne.

Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.
|renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje
vietoje, atitinkancioje jrengimo
reikalavimus.

Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity
prietaisy ir spinteliy.

Prie§ montuodami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso dureles galima laisvai atidaryti.
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Prietaise jrengta elektriné ausinimo
sistema. Ji turi buti prijungta prie elektros
maitinimo Saltinio.

[montuojamasis prietaisas privalo atitikti
standarte DIN 68930 numatytus stabilumo
reikalavimus.

Minimalus spintelés aukstis 444 (460) mm
(po darbastaliu)

Spintelés plotis 560 mm
Spintelés gylis 550 (550) mm
Prietaiso priekinés dalies 455 mm
aukstis

Prietaiso galinés dalies 440 mm
aukstis

Prietaiso priekines dalies 595 mm
plotis

Prietaiso galinés dalies plo- 559 mm
tis

Prietaiso gylis 567 mm
Prietaiso jmontavimo gylis 546 mm
Gylis su atidarytomis dure- 882 mm
|émis

Minimalus ventiliacijos ang- 560x20 mm

os dydis. Anga prietaiso
nugarélés apacioje

Pagrindinio maitinimo ka- 1500 mm
belio ilgis. Kabelis yra prie-

taiso nugarélés desiniaja-

me kampe

Montavimo varztai 3.5x25 mm

2.2 Elektros prijungimas

/\ ISPEJIMAS!
Gaisro ir elektros smugio pavojus.

Visus elektros prijungimus privalo atlikti
kvalifikuotas elektrikas.

Prietaisg privaloma jzeminti.

[sitikinkite, kad parametrai techniniy
duomeny ploksteléje atitinka maitinimo
tinklo elektros vardinius duomenis.
Visada naudokite tinkamai jrengtg
jzemintg saugujj elektros lizda.
Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir
ilginamujy laidy.
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- Bukite atsargus, kad nesugadintuméte
elektros kistuko ir maitinimo laido. Jei
reikéty pakeisti maitinimo laida, tai turi
padaryti musy jgaliotasis techninés
prieziuros centras.

« Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir
nebuty arti prietaiso dureliy arba niSos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés
yra karstos.

« Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga
nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad
nebaty galima nuimti be jrankiy.

« Elektros kiStuka j tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima.
|sitikinkite, kad jrengus prietaisg, elektros
laido kiStukg bity lengva pasiekti.

« Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite
kistuko.

* Norédami i$jungti prietaisa, netraukite uz
maitinimo laido. Visada traukite paéme uz
elektros kistuko.

* Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus:
linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugikliai
turi bati iSimami iS jy laikiklio), jZeminimo
nuotékio atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

« Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo
jtaisa, kuris leidzia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp
izoliavimo jtaiso kontakty turi bati
maziausiai 3 mm plocio tarpelis.

» Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu
maitinimo laidu ir kiStuku.

2.3 Naudojimas

/\ ISPEJIMAS!

Suzalojimo, nudegimy ir elektros smigio
arba sprogimo pavojus.

* Nebandykite pakeisti Sio prietaiso
techniniy savybiy.

« Pasirlpinkite, kad ventiliacinés angos
nebuty uzblokuotos.

* Nepalikite jjungto prietaiso be priezitros.

« Po kiekvieno naudojimo prietaisg
iSvalykite.

« Atidarydami veikiancio prietaiso dureles
bukite atsargus. IS vidaus gali iSsiverzti
jkaitintas oras.

* Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis
arba jei prietaisas lie€iasi su vandeniu.



* Nespauskite atidaryty dureliy.

* Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio
pavirSiaus ar daiktams laikyti.

» Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.
Naudojant maisto produktus su alkoholiu,
gali susidaryti alkoholio ir oro misinys.

» Atidarydami dureles pasirtpinkite, kad
Salimais nebuty kibirksciy ar atviros
ugnies Saltiniy.

» Salia prietaiso, j prietaisg arba ant jo
nedékite degiy medziagy arba degiomis
medziagomis sudrekinty daikty.

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisg.

+ Emalés apsauga nuo pazeidimy ir
iSblukimo:

— Nedekite orkaitems skirty indy ar kity
objekty tiesiai ant prietaiso dugno.

— Nedekite aliuminio folijos tiesiai ant
prietaiso ertmés dugno;

— Nepilkite vandens tiesiai j jkaitusj
prietaisa.

— Nelaikykite prietaise paruosty drégny
patiekaly ir maisto produkty.

— Bukite atsargtus montuodami arba
iSimdami prietaiso priedus.

» Emalio ar nertdijanciojo plieno isblukimas
neturi poveikio prietaiso veikimui.

» Drégniems pyragams kepti naudokite gily
kepimo inda. Vaisiy sultys palieka démes,
kurias sudétinga pasalinti.

» Maistg visuomet gaminkite uzdare
prietaiso dureles.

» Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstés
(pvz., dureliy), pasirtpinkite, kad prietaisui
veikiant durelés visada buty atidarytos. Uz
dureliy gali kauptis karstis ir drégme, kurie
gali pakenkti prietaisui, baldams ar
grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po
naudojimo prietaisas visiSkai neataus.

2.4 Prieziura ir valymas

/\ ISPEJIMAS!

Suzalojimo, gaisro arba prietaiso
sugadinimo pavojus.

» Pries atlikdami priezilros darbus, iSjunkite
prietaisg ir iStraukite maitinimo laido
kiStukg i$ elektros tinklo lizdo.

« Patikrinkite, ar prietaisas atveses. Gali
sutrikti stiklo ploksteés.

* Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo
plokstes, jeigu jos pazeistos. Kreipkités |
jgaliotajj techninés priezitros centrg.

« Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso
dureles. Durelés yra sunkios!

« Reguliariai valykite prietaisg, kad
apsaugotumeéte pavirSiy nuo
nusidévéjimo.

« Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste.
Naudokite tik neutralius ploviklius.
Nenaudokite SveiCiamyjy produkty,
Sveitimo kempiniy, tirpikliy arba metaliniy
grandykliy.

» Jeigu naudojate orkaités purskiklj,
laikykités ant pakuotés pateikty saugumo
nurodymuy.

2.5 Troskinimas garuose

/\ ISPEJIMAS!

Galite nusideginti arba sugadinti
prietaisg.

« ISsiverze garai gali sukelti nudegimus:

— Veikiant Siai funkcijai, bikite atsargus
atidarydami prietaiso dureles. Garai
gali iSsiverzti.

— Atsargiai atidarykite prietaiso dureles
po troskinimo garuose.

2.6 Vidinis apSvietimas

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smug.

« Sjo gaminio viduje esanti (-&ios) lemputé (-
és) ir atskirai parduodamos atsarginés
lemputés: Sios lemputés turi atlaikyti
ekstremalias fizines sglygas buitiniuose
prietaisuose, pavyzdziui, temperatura,
vibracija, drégme, arba yra skirtos
informuoti apie prietaiso veikimo blsena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims
ir netinka patalpoms ap$viesti.

« Siame gaminyje yra Sviesos $altinis, kurio
energijos vartojimo efektyvumo klasé G.

* Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny
lemputes.
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2.7 Paslauga

» Dél prietaiso remonto kreipkités | jgaliotajj
techninés prieziuros centra.
» Naudokite tik originalias dalis.

2.8 ISmetimas

/\ |SPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

3. GAMINIO APRASYMAS

3.1 Bendroji apzvalga

e 4

B H©
T

5\“35M2ﬁ%

3 [=]

g S
c ~o1H

3.2 Priedai

Vieliné lentynélé
Virtuves reikmenims, pyragy formoms,
prikaistuviams.

Kepimo skarda
Pyragams ir sausainiams kepti.
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Norédami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti
prietaisg, susisiekite su atitinkama
savivaldybés jstaiga.

IStraukite maitinimo laido kiStuka i$
maitinimo tinklo lizdo.

Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir
pasalinkite jj.

Nuimkite dureliy sklastj, kad vaikai, ar
naminiai gyvunai nejstrigty prietaiso
viduje.

Valdymo skydelis

Ekranas

StalCius vandeniui

Maisto termometro lizdas
Sildymo elementas

Lempute

Ventiliatorius

Kalkiy nuosédy Salinimo vamzdis

Lentynos atrama, iSimama

Slofof~Jofof~Foln ]

Lentynos vietos




Grilio / skrudinimo indas

Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.

Maisto termometras

Temperaturai matuoti maisto viduje.

Garinimo rinkinys

Vienas maisto indas su angomis, kitas be.
Gaminant valgj garuose garinimo rinkinys padeda
iSgarinti maiste besikondensuojantj vanden;.
Naudokite jj darzovems, Zuviai ir vistienos
kratinélei ruosti. Rinkinys netinka maistui, kuris
turi bati mirkomas vandenyje, pvz., ryziai,
kukurdzy kruopos, makaronai.

 —)

4. VALDYMO SKYDELIS
4.1 Valdymo skydelio apzvalga

516

liungta / ISjungta

Palaikykite paspaude, kad jjungtuméte ar iSjungtumeéte prietaisa.

Meniu

Prietaiso funkcijy sarasas.

Meégstamiausios

Pateikiamas mégstamiausiy nuostaty sgrasas.

Ekranas

Parodo esamas prietaiso nuostatas.

Lemputeés jungiklis

B0ENR

Lemputei jjungti ir iSjungti.
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ﬂ Greitas jkaitinimas Funkcijai jjungti ir iSjungti: Greitas jkaitinimas.

AN «@~ @3

Paspauskite ir palaikykite nus-

Laikykite nuspaude Perkelti paude.
Palieskite pavirsiy pirstu. Braukite pirStu per pavirsiy. Lieskite pavirsiy 3 sekundes.
4.2 Ekranas
A Ekranas su pagrindinémis funkcijomis.
| A. Paros laikas
12:30 B. PRADETI/SUSTABDYMAS
C. Temperatlra
A85°C 150°C D. Kaitinimo funkcijos
E. Laikmatis
® 15min @ START F. Maisto termometras (ne visuose modeliuose)
1. 1.
| | | | |
F E D C B

Valdymo skydelio indikatoriai

Pagrindiniai indikatoriai — skirti narSyti valdymo skydelio meniu.

oK € ) »

Sugrizti meniu  Panaikinti paskutinj

Patvirtinti pasirinkimg / nustatyma. vienu lygiu atgal veiksma

Parinktims jjungti ir iSjungti.

Ispéjamasis signalas pasibaigus laikui funkcijy indikatoriai — pasibaigus nustatytam kepimo laikui, i§girsite
garso signala.

Q 5 e
Funkcija jjungta. Funkcija jjungta. [spéjamasis signalas pasibaigus
Kepimas sustabdomas automatiskai. laikui iSjungtas.

Laikmacio indikatoriai

S Q

Jei norite nustatyti funkcija: Atidétas paleidimas. AtSaukti nustatyma.

5. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

398 LIETUVIY



5.1 Pirminis valymas

— Ve, =%
= <]

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas

Prietaisg ir jo priedus valykite tik
mikropluo$to $luoste, suvilgyta Silto
vandens ir Svelnaus ploviklio tirpale.

| prietaisg sudékite priedus ir iSima-

IS prietaiso iSimkite visus priedus ir
mas lentyny atramas.

iSimamas lentyny atramas.

5.2 Pirmasis prijungimas

Pirma kartg prisijunge ekrane matysite pasveikinimo praneSima.

Turite atlikti Siuos nustatymus: Kalba, Ekrano rySkumas, Mygtuky tonai, |[spéjamo signalo
garsas, Vandens kietumas, Paros laikas.

5.3 Kaip nustatyti: Vandens kietumas

Prijunge orkaite prie elektros tinklo turite nustatyti vandens kietumo lygj.

Naudokite garinimo rinkinyje esantj tikrinimo lapelj.

& % Bl

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas 4-as veiksmas
|kiskite tikrinimo lapelj ~ Papurtykite tikrinimo lapelj, Palaukite 1 min, patikrinki-  Nustatykite vandens kietu-
mazdaug 1 sek. | van- kad pasalintuméte van-  te vandens kietuma pagal mo lygj: Meniu / Nustaty-
denj. Nekiskite tikrinimo dens pertekliy. toliau pateiktg lentele. mai / Pasirinkimas / Van-

lapelio po tekanciu van- dens kietumas.

deniu.

@ Tikrinimo lapelio spalva ir toliau keisis. Vandens kietumg matuokite praéjus ne daugiau nei 1 min po testo.

Galite pakeisti vandens kietumo lygio nustatymg Siame meniu: Nustatymai / Pasirinkimas / Vandens kietumas.

Toliau lenteléje matysite vandens kietumo lygio intervalg (dH), atitinkamag kalkiy nuosédy lygj ir
vandens kokybe. Pakeiskite vandens kietumo lygio nustatymg vadovaudamiesi lenteléje
pateiktais duomenimis.

Vandens kietumas Tikrinimo la-  Kalcio nuosé- Kalcio nuosé- Vandens kla-
pelis dos (mmol/l) dos (mg/l) sifikacija

Lygis dH

1 0-7 l:l 0-1.3 0-50 minkstas

2 8-14 EI 14-25 51-100 vidutiniskai kietas
3 15-21 EI 26-3.8 101 - 150 kietas
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Vandens kietumas Tikrinimo la-  Kalcio nuosé- Kalcio nuosé- Vandens kla-

Lygis

pelis dos (mmol/l) dos (mg/l) sifikacija

4

222 m 23,9 2151 labai kietas

Jei vandens kietumo lygis 4, j stal€iy vandeniui jpilkite buteliuose parduodama minkstg
geriamajj vanden;.

6. KASDIENIS NAUDOJIMAS

/\ |SPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 Kaip nustatyti: Kaitinimo funkcijos

1-as veiks- liunkite orkaite. Ekrane matysite numatytajg kaitinimo funkcija.

mas

rzr;:: veiks- Paspauskite kaitinimo funkcijos simbolj , kad atidarytuméte papildoma meniu.

31-:2 veiks- Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir paspauskite: OK. Valdymo skydelyje matysite temperatira.
4-as veiks- . _ . OK

mas. Nustatyti temperatirg. Paspauskite .

5-as veiks- .

mas. Paspauskite: START .

Maisto termometras - termometra galite prijungti bet kada, prie$ ruos$iant maistg ar jj ruoSdami.

STOP - paspauskite, kad iSjungtuméte kaitinimo funkcija.

6-as veiks-
mas

ISjunkite orkaite.

6.2 StalCius vandeniui

Dangtis

Bangolauzis

StalCius

Vandens jpylimo anga
Skalé

Priekinis dangtis

>
mmoow>
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6.3 Kaip naudoti: Stal¢ius vandeniui

1-as veiks- Paspauskite vandens stal€iaus priekinj dangtj.
mas

2-as veiks- Pripildykite vandens stalciy iki maksimalaus lygio. Tai galima padaryti dviem budais:
mas

A. Palikite vandens stalCiy orkaitéje ir pilkite B. ISimkite vandens stal€iy i$ orkaités ir pripildyki-
vandenj i$ talpyklos. te jj i$ vandens ¢iaupo.
3-ias Neskite vandens stal€iy horizontalioje padéty-
veiksmas je, kad neiSlietuméte vandens. =
a D /
4-as veiks- Kai pripildote vandens stalCiy, jdékite jj toje pa- = “
mas Cioje padétyje. Spauskite priekinj dangtj, kol

vandens stalCius atsidurs orkaitéje.

5-as veiks- Po kiekvieno naudojimo itustinkite vandens stal€iy.
mas

/\ DEMESIO
Saugokite vandens stal€iy nuo karsty pavirsiy.

6.4 Kaip nustatyti: Steamify - Kaitinimo garuose funkcija

1-as veiks- |junkite orkaite.

mas Pasirinkite kaitinimo funkcijos simbolj ir paspauskite jj, kad atvertuméte papildomag meniu.
ﬁ:: veiks- Paspauskite . Nustatykite kaitinimo garuose funkcija.

3-as veiks- +. OK . . -

mas Paspauskite: . Valdymo pultelyje matysite temperatiros nuostatas.

4-as veiks- Nustatykite temperatirg. Kaitinimo garuose funkcijos tipas priklauso nuo nustatytos temperatiros.
mas.

Garai virimui Darzovéms, kruopoms, pupoms, juros gérybéms, vyniotiniu ir
50-100 °C vieno Sauksto desertams virti garuose.

Garai troskinimui Mésai ar Zuviai troskinti, duonai ir paukstienai, strio pyragams
105-130 °C ir troSkiniams gaminti.
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Garai lengvam apkepimui Meésai, troskiniams, jdarytoms darzovéms, Zuviai ir apkepams.

135-150 °C Dél gary ir kar§¢io mésa taps minksta ir sultinga, o jos pavir-
Sius apskrus.
Jeigu nustatysite laikmatj, grilio funkcija jsijungs automatiSkai
paskutinéms gaminimo proceso minutéms, kad patiekalas
Svelniai apskrusty.
Garai kepimui ir skrudinimui Mésos, Zuvies, paukstienos patiekalams, sluoksniuotos teslos
155-230 °C kepiniams su jdaru, tortams, keksiukams, apkepams, darzo-
véms ir kepiniams kepti.
Jeigu nustatysite laikmatj ir padésite patiekalg pirmame lenty-
nos lygyje, apatinio kaitinimo funkcija jsijungs automatiskai pa-
skutinéms gaminimo proceso minutéms, kad patiekalo pagrin-
das tapty traskiu.
5-as veiks- L. OK
mas. Paspauskite: .
6-as veiks- Norédami atidaryti stal€iy vandeniui ir jj iSimti, paspauskite jo dangtelj.
mas
T-as veiks- Pripilkite | vandens stal€iukg didZiausig leisting Salto vandens kiekj (mazdaug 950 ml). Vanduo bus
mas tiekiamas mazdaug 50 min
/\ ISPEJIMAS!
Naudokités tik Saltu vandentiekio vandeniu. Nenaudokite filtruoto (deminerali-
zuoto) arba distiliuoto vandens. Kity skysciy nenaudokite. | stal€iy vandeniui
nepilkite degiy skysc€iy arba alkoholiniy gérimy.
Naudokités stalCiaus vandeniui svarstyklemis.
8-as veiks- Jeigu reikia, nuvalykite stal¢iaus vandeniui iSore minksta Sluoste. |stumkite vandens stal€iuka j pra-
mas dine jo padétj.
9-as veiks- . START
mas Paspauskite .
Garai pasirodys mazdaug po 2 min Orkaitei pasiekus nustatytg temperatira, pasigirs signalas.
10-as Kai stalCiuje vandeniui baigsis vanduo, pasigirs signalas. Papildykite stal€iy vandeniui.
veiksmas  Maisto gaminimo proceso pabaigoje ausinimo ventiliatorius veiks grei€iau, kad pasalinty garus.
11-as ISjunkite orkaite.
veiksmas
12-as Baige gaminti maistg iSpilkite vandenj i$ stal€iaus vandeniui.
veiksmas
13-as Likes vanduo gali kondensuotis orkaités viduje. Baige gaminti maistg atsargiai atidarykite orkaités
veiksmas  dureles. Orkaitei atvésus nusausinkite jos vidy minksta Sluoste.

6.5 Kaip nustatyti: Kepimas
vakuume ,,SousVide*

1-as veiks- |junkite orkaite.

mas Pasirinkite kaitinimo funkcijos simbolj ir paspauskite jj, kad atvertuméte papildoma meniu.
2-as veiks- o @l

mas Paspauskite: Usv’.
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3-ias

Paspauskite: OK. Valdymo pultelyje matysite temperatiros nuostatas.

veiksmas

4-as veiks- . - 4 OK

mas. Nustatykite temperattrg ir paspauskite .

5- iks- ) . . ) .

m:z.vel s Paspauskite @ Valdymo skydelyje matysite laikmacio nuostatas.

6-as veiks- . . . 4. OK

mas Nustatykite laikmatj ir paspauskite: .

7-as veiks- P Kite: START

mas aspauskite: .

8-as veiks- Likes vanduo gali kauptis ant vakuumavimo maiseliy ir orkaités viduje. Baige gaminti maistq atsar-
mas giai atidarykite orkaités dureles. Baige gaminti, ranksluosciu iSimkite vakuuminius maiSelius ir sude-

kite j Iékste. Orkaitei atvésus, kempine surinkite orkaités vidaus dugne susikaupusj vandenj. 1Sdzio-
vinkite vidy minksta $luoste.

6.6 Kaip nustatyti: Kepimo vadovas

Kiekvienam patiekalui Siame papildomame meniu rekomenduojama funkcija ir temperatira.
Galite koreguoti laikg ir temperatirg.

Kai kuriuos patiekalus taip pat galite gaminti naudodami:
» Pagal svorj
* Maisto termometras

Laipsnis iki kurio patiekalas gaminamas:
» Lengvai iSkeptas arba Maziau

* VidutiniSkai iSkeptas

» Gerai iSkeptas arba Daugiau

1-as veiks- |junkite orkaite.
mas
2-as veiks- g
mas Paspauskite: m—.
- Q
3e:;(ssmas Paspauskite: /\@ |veskite: Kepimo vadovas.
4-as veiks- Pasirinkite patiekalg arba maisto tipa.
mas.
5-as veiks- o
mas. Paspauskite: START .
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6.7 Kaitinimo funkcijos

STANDARTINES
Kaitinimo funkcija Paskirtis
vev Ploniems maisto gabaléliams ir duonos skrebuc¢iams kepti grilyje.
Grilis
vow Skirta didesniems mésos arba paukstienos su kaulais gabalams kepinti viename lygy-
Y je. Tinka apkepams ir skrudinti.

Terminis kepintuvas

Skirta vienu metu kepti ir maistui dZiovinti trijuose lygiuose. Nustatykite 20-40 °C ma-
@ Zesne temperatira, nei gaminant Apatinis + virSutinis kaitinimas.

Karsto oro srautas

v Traskiems pusfabrikaciams ruosti (pvz., gruzdintoms bulvytéms, keptoms bulvytéms
>X< ar rytietiSkiems suktinukams).

Saldytas maistas

pr— Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos padétyje.

Apatinis + virSutinis
kaitinimas

Kepti pica. Intensyviai skrudinti ir traSkiam pagrindui paruosti.

)

Picos programa

Kepti pyragus traskiu pagrindu ir konservuoti maista.

Apatinis kaitinimas

SPECIALIOS FUNKCIJOS

Kaitinimo funkcija Paskirtis

E Skirta darzoviy konservams (pvz., marinuotiems agurkams) ruosti.
Konservavimas
SSS Dziovinti pjaustytus vaisius, darzoves ir grybus.
Dziovinimas
ﬁ Skirta jogurtui ruosti. Naudojant Sig funkcijg lemputeé bus iSjungta.
Jogurto funkcija
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Kaitinimo funkcija

Paskirtis

[ —
—
uru

Léks¢iy pasildymas

Skirta lekstéms pasildyti prie$ patiekiant maista.

(YY)

Atitirpinimas

Atitirpinti maista (darzoves ir vaisius). Atitirpimo laikas priklauso nuo uzSaldymo mais-
to kiekio.

§§4
g
Apkepas "Au Gratin"

Lazanijai arba bulviy plokstainiui. Tinka apkepams ir skrudinti.

V°C
Kepimas zemoje tem-
peraturoje

Svelniems ir sultingiems kepsniams ruosti.

§

Silumos palaikymas

Palaikyti Siltg maista.

A

Drégnas konvek. kepi-
mas

Si funkcija ruosiant maista padeda taupyti energija. Naudojantis $ia funkcija tempera-
thra orkaitéje gali skirtis nuo nustatytos. ISnaudojamas perteklinis karstis. Kaitinimo
galig galima sumazinti. Daugiau informacijos rasite skyriuje ,Kasdienis naudojimas®,
Pastabos apie: Drégnas konvek. kepimas.

GARAI

Kaitinimo funkcija

Paskirtis

G

Steamify

Gaminimui garuose, troskinimui, Svelniam skrudinimui, kepiniy ir kepsniy kepimui
naudokite garus.

Kepimas vakuume
»SousVide“

Funkcijos pavadinimas nurodo gaminimo biidg — vakuuminiuose plastikiniuose maise-
liuose uzdarytas maistas ruoSiamas zemoje temperattroje. Jei norite suzinoti dau-
giau, skaitykite toliau esancius skyrius ,Kepimas vakuume ,SousVide" ir ,Patarimai*,
kuriuose rasite patogias maisto ruosimo parametry lenteles ir kitg informacija.

G

Pasildymas garais

Pakartotinai $ildant maistg garais jo pavirsius orkaitéje nedzitiva. Siluma pasiskirsto
Svelniai ir tolygiai, todél sugrgzinamas maisto skonis ir aromatas. Maistg galima pasil-
dyti tiesiai ant Iékstes, be to, vienu metu, naudodami skirtingas lentyny padétis, galite
Sildyti kelias Iekstes.

%

Duona

Naudokite $ig funkcija traskiai, nuostabios spalvos ir blizgaus pavirSiaus duonai ir
bandeléms kepti.

i)

=

TesSlos kildinimas

tinga.
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Kaitinimo funkcija Paskirtis

(r\) Darzovéms, garnyrui ir Zuviai kepti garuose
\I/

FULL
Kepimas garuose (100)

Funkcija tinkama kepti skanius patiekalus, pvz., saldzius kremus, vaisinius apkepus,

((D) vyniotinius ir Zuvj.
HIGH
Drégmé didelé

C(\) Funkcija skirta mésai troskinti bei mielinei duonai ar pyragams kepti. Dél gary ir kars-
\J} ¢io mésa tampa minksta ir sultinga, o mielinés teSlos gaminiai jgauna trasky ir blizgy

MED pavirsiy.

Drégmé vidutiné

(n) Si funkcija skirta mésai ir paukstienai, orkaitéje ruosiamiems patiekalams ir troski-
[} niams. Dél gary ir karS¢io mésa tampa minksta ir sultinga, o jos pavirSius apskrunda.
Low

Drégmé maza

6.8 Pastabos dél Drégnas konvek.
kepimas

Si funkcija naudota vertinant energijos
sgnaudy efektyvumo klase ir atitikimg
ekologiniams reikalavimams (kaip tai numato
EU 65/2014 ir EU 66/2014). Bandymai atlikti
vadovaujantis IEC/EN 60350-1.

Gaminant maistg orkaités durelés turi buti
uzdarytos, kad funkcija nebaty nutraukta ir
veikty efektyviausiai.

7. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

7.1 Laikrodzio funkcijy apraSymas

Naudojant Sig funkcija, lemputé automatiskai
iSsijungs po 30 sekundziy.

Nurodymus dél maisto gaminimo rasite
skyriuje ,Patarimai“, Drégnas konvek.
kepimasEnergijos taupymo rekomendacijas
rasite skyriuje ,Energijos efektyvumas®,
+Energijos taupymas*.

Laikrodzio funkcija Paskirtis

Kepimo laikas Maisto gaminimo trukmei nustatyti. DidZiausia trukmé 23 val. 59 min

Nutraukti veiksmag Nustatyti funkcija, kuri jsijungia laikmaciui baigus veikti.

Atidétas paleidimas Nustatyti jjungimo ir (arba) gaminimo pabaigos laika.

Laiko pratesimas Pratesti gaminimo laika.

Priminimas Nustatyti atgalinés laiko atskaitos laikg. Daugiausiai 23 val. 59 min. Si funkcija ne-

daro jtakos prietaiso veikimui.

Laikmatis Rodo kiek laiko veikia funkcija.Laikmatis galite jjungti arba iSjungti.
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7.2 Kaip nustatyti: Laikrodzio funkcijos

Kaip nustatyti laikrodj

1-as veiks- |junkite orkaite.
mas

2-as veiks- Paspauskite: Paros laikas.
mas

3-as veiks-

. . L. OK
mas Nustatykite laikg. Paspauskite: .

Kaip nustatyti gaminimo trukme

1-as veiks- Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir nustatykite temperattra.

mas
2-as veiks- L

mas Paspauskite: O

\?;eliakssmas Nustatykite laikg. Paspauskite: OK.

Kaip pasirinkti pabaigos parinktj

1-as veiks- Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir nustatykite temperatira.
mas

2-as veiks-

LN
mas Paspauskite: O

3-ias Nustatykite maisto gaminimo laika.
veiksmas

4-as veiks- .. e e e
mas Paspauskite: .

5-as veiks- Paspauskite: Nutraukti veiksma.
mas.

6-as veiks- Pasirinkite norimg Nutraukti veiksma.
mas

7-as veiks-

mas Paspauskite: OK. Kartokite veiksma, kol valdymo skydelyje pamatysite pagrindinj langa.

Kaip atidéti maisto gaminimo pradzia

1-as veiks- Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir temperatura.
mas

2-as veiks-

e . AN
mas Paspauskite: O

3-ias Nustatykite maisto gaminimo laika.
veiksmas

4-as veiks-

te: ® © @
mas Paspauskite: .
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Kaip atidéti maisto gaminimo pradzia

5-as veiks- Paspauskite: Atidétas paleidimas.
mas.

6-as veiks- Pasirinkite reikSme.
mas

7-as veiks-

mas Paspauskite: OK. Kartokite veiksma, kol valdymo skydelyje pamatysite pagrindinj langa.

Kaip pratesti maisto gaminimo laika

Kai lieka 10 % gaminimo laiko ir panasu, kad maistas per tg laika nebus paruostas, galite pratgsti gaminimo laika.
JUs taip pat galite pakeisti kaitinimo funkcija.

Spauskite +1min, kad pratestuméte maisto gaminimo laika.

Kaip pakeisti laikmacio nuostatas

1-as veiks-

e L AN
mas Paspauskite: O

2-as veiks- Nustatykite laikmacio rodmeni.
mas

3-ias

veiksmas Paspauskite: OK.

Gamindami maistg jus bet kada galite pakeisti nustatytg laika.

8. PRIEDYU NAUDOJIMAS

. Aukstas lentynos krastelis neleis prikaistuviui
/\ |ISPEJIMAS! nuo jos nuslysti.

Zr. saugos skyrius.

8.1 Priedy naudojimas

Mazas jdubimas virSuje padidina sauguma.
|linkiai taip pat apsaugo nuo apvirtimo.
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Vieliné lentynéleé:
|stumkite groteles tarp lentynos laikikliy ir jsitikinki-
te, kad kojelés yra nukreiptos zemyn.

Kepimo skarda / Gilus kepimo indas:
|stumkite skarda tarp lentynos laikikliy.

8.2 Maisto termometras

Maisto termometras — vidinei maisto temperaturai matuoti. Galite naudoti su kiekviena
kaitinimo funkcija.

Reikia nustatyti dvi temperatiry reikSmes.

C ”?

Orkaités temperatira: nuo 120 °C. Temperatira patiekalo viduje.

Geriausiems kepimo rezultatams uztikrinti:

Maisto produktai turi bati kambario Nenaudokite skystiems patieka- Gaminant jis turi bati patiekalo viduje.
temperaturos. lams.

Orkaité apskaiciuoja apytikrj maisto gaminimo pabaigos laika. Jis priklauso nuo maisto kiekio,
nustatytos orkaités funkcijos ir temperaturos.

8.3 Kaip naudoti: Maisto termometras

1-as veiks- |junkite orkaite.
mas

2-as veiks- Nustatykite kaitinimo funkcijg ir, jeigu reikia, orkaités temperatira.
mas

3-ias |dékite: Maisto termometras.
veiksmas
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Mésa, paukstiena ar zuvis Uzkepélés

|kiSkite Maisto termometras gala storiausioje mésos  |kiSkite Maisto termometras tiksliai kepinio viduryje. Mais-
ar zuvies gabalo dalyje. Pasirlpinkite, kad maziausiai to termometras kepimo metu turi iSlikti toje pacioje vietoje.
3/4 Maisto termometras baty patiekalo viduje. Geriausia naudoti tvirtg maisto produktg. Silikoning Maisto
termometrasrankenéle atremkite | kepimo indo krasta.
Maisto termometras galas neturi liesti kepimo indo apa-
cios.

\
%/

&%

4-as veiks- |kiSkite Maisto termometras | lizdg orkaités priekyje.

mas Valdymo pultelyje matysite dabarting temperatira: Maisto termometras.
- iks-

fn:: velks /? — paspauskite, kad nustatytuméte pageidaujama kepimo temperatira.

6-asveiks- o o @ . - . : s

mas — paspauskite, kad pasirinktuméte norimg parinkij:
* |spéjamasis signalas pasibaigus laikui - pasiekus pasirinkta temperatiirg pasigirs signalas.
* |spéjamasis signalas ir kepimo sustabdymas pasibaigus laikui - pasiekus pasirinkta kepimo

temperatiirg pasigirs garsinis signalas ir orkaité iSsijungs.
7- iks- N . N .
m:z velks Pasirinkite parinktj ir pakartotinai spauskite: OK, kad sugrjztuméte | pagrindinj meniu.

?r;:: veiks- Paspauskite: START .
Pasiekus nustatytg temperatirg pasigirs signalas. Galite sustabdyti arba testi maisto ruosimg pri-
klausomai nuo aplinkybiy.

9-as veiks- IStraukite Maisto termometras kistuka i$ lizdo ir iSimkite patiekalq i$ orkaités.

mas /\ ISPEJIMAS!

Atsargiai, galite nusideginti, nes Maisto termometras labai jkaista. Termomet-
ro kiStukg traukdami i$ lizdo ir jutiklj traukdami iS patiekalo bukite atsargus.

9. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

9.1 Kaip jrasyti: Mégstamiausios

Galite iSsaugoti mégstamas nuostatas, pavyzdziui, kaitinimo funkcijg, maisto gaminimo trukme,
temperatiirg arba valymo funkcijg. Galite iSsaugoti 3 mégstamas nuostatas.
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1-as veiks- |junkite prietaisa.
mas

2-as veiks- Pasirinkite norima nuostata.
mas

3-as veiks- Paspauskite == . Pasirinkite: Mégstamiausios.

mas

4-as veiks- Pasirinkite: ISsaugoti esamus nustatymus.
mas.

5-as veiks-

mas Paspauskite + ir pridekite nuostatg | sgrasg: Megstamiausios. Paspauskite OK.

k) — paspauskite nuostatai atkurti.

— paspauskite nuostatai atSaukti.

9.2 Funkcijy uzraktas

Funkcija apsaugo nuo atsitiktinio kaitinimo funkcijos pakeitimo.

1-as veiks- |junkite prietaisa.
mas

2-as veiks- Pasirinkite kaitinimo funkcija.
mas

3-ias

veiksmas 7«% H — paspauskite vienu metu, kad jjungtumeéte funkcija.

Norédami i$jungti funkcija, pakartokite 3-Cig veiksma.

9.3 Automatinis iSsijungimas Automatinis i8sijungimas neveiks, jei
naudosite Sias funkcijas: Orkaités
apSvietimas, Maisto termometras, Pabaiga,
Kepimas zemoje temperaturoje.

Siekiant uztikrinti sauguma, jei kaitinimo
funkcija veikia, o nustatymy nekeiciate, po
tam tikro laiko prietaisas i$sijungia.

9.4 Ventiliatorius

@ Kai prietaisas veikia, ausinimo ventiliatorius
(°C) (val.) isijungia automatigkai, kad prietaiso pavirsiai
30- 115 125 iSlikty vesus. Jei prietaisg iSjungsite, ausinimo
ventiliatorius veiks toliau, kol prietaisas
120 - 195 8.5 neatvésl
200 - 230 55
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10. PATARIMAI

10.1 Gaminimo rekomendacijos

®

Lentelése nurodyta temperatira ir ruoSimo laikas yra tik orientaciniai. Jie priklauso nuo recepty, naudojamy pro-
dukty kokybés ir kiekio.

Sis prietaisas gali kepti ir skrudinti kitaip, nei esate jprate su ankstesniu prietaisu. Toliau pateikiamos rekomen-
duojamos temperattros, gaminimo trukmes ir lentynos padéties nuostatos konkretiems patiekalams.

Jei nerandate nuostaty konkrec¢iam receptui, vadovaukités panasiais receptais.

Daugiau maisto gaminimo rekomendacijy rasite musy interneto svetainéje maisto gaminimo lentelése. Norédami
gauti patarimy del maisto gaminimo, pirmiausia i§siaiSkinkite, koks yra prietaiso PNC numeris, nurodytas techni-
niy duomeny lenteléje, ant prietaiso ertmés rémo.

10.2 Drégnas konvek. kepimas

¥ = 5§ I O

(°C) (min.)
Kavos bandelés, 16 kepamoji skarda ar surenka- 180 2 20-30
vnt. moji skarda
Biskvitinis vyniotinis kepamoji skarda ar surenka- 180 1 20-30
moji skarda
Biskvitinis pagrindas ~ apkepo skarda ant groteliy 180 1 25-35
Zuvis, virta ant nedi-  kepamoji skarda ar surenka- 180 2 15-25
delés ugnies, 0,3 kg moji skarda
Visa Zuvis, 0,2 kg kepamoji skarda ar surenka- 180 2 20-30
moji skarda
Migdoly sausainiai, 24 kepamoji skarda ar surenka- 160 1 30-40
vnt. moji skarda
Keksiukai, 12 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 180 1 25-35
moji skarda
Pikantiski teslainiai, kepamoji skarda ar surenka- 180 1 25-35
20 vnt. moji skarda
Sméliniai sausainiai,  kepamoji skarda ar surenka- 160 1 25-35
20 vnt. moji skarda
Tarteletés, 8 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 180 1 15-25
moji skarda
Darzovés, virtos ant kepamoji skarda ar surenka- 180 2 30-40
nedidelés ugnies, 0,4  moji skarda

kg

10.3 Drégnas konvek. kepimas — rekomenduojami priedai

Naudokite tamsias ir neatspindincias skardas ir indus. Jie geriau sugeria karstj, nei Sviesiy
spalvy ir atspindintys indai.

412 LIETUVIY



Indeliai atskiroms
valgio porcijoms

Picos kepimo skarda Kepimo indas paruosti Apkepo skarda
Tamsi, neatspindinti Tamsi, neatspindinti 8 cm};ifrr:msns 5 Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens 26 cm skersmens wxi 28 cm skersmens
cm aukscio
10.4 Maisto gaminimo lentelés Padékite kepimo padékla pirmoje lentynos
patikros jstaigoms padétyje.
Naudokite antrg lentynos padet;.
Informacija bandymy laboratorijoms Nustatykite 100 °C temperatlirg
Patikros pagal IEC 60350-1.
Gary funkcija
Naudokite funkcija: Kepimas garuose (100).

% ey D

Talpyklé (Gastronorm) kg min

Brokoliai, jkaitinkite tuscig 1 x 2/3 perforuota 0.3 8-9

orkaite

Brokoliai, jkaitinkite tuscig 1 x 2/3 perforuota maks. 10-11

orkaite

Zirniai, $aldyti 1 x 2/3 perforuota 2 Kol temperatira Sal-
Ciausioje vietoje pa-
sieks 85 °C.

11. VALYMAS IR PRIEZIURA

/\ |SPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

11.1 Pastabos dél valymo

< Prietaiso priekj valykite mikropluosto Sluoste, suvilgyta Silto vandens ir Svelnaus ploviklio tir-
pale.
Keliais lasais acto valykite ertmés apacia, kad paSalintuméte kalkiy likucius.

Metalinius pavirsius valykite valymo tirpalu.

Valymo priemo-  Demes valykite $velniu plovikliu.
nes
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Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuciai gali sukelti gaisra.

Maisto prietaise nelaikykite ilgiau nei 20 minuciy. Po kiekvieno naudojimo ertme Sluostykite
tik mikropluosto Sluoste.

[l

Kasdienis naudo-
jimas

by Visus priedus valykite kiekvieng kartg panaudoje ir palikite juos iSdziati. Valykite tik mikro-
<+, pluosto $luoste, suvilgyta Silto vandens bei Svelnaus ploviklio tirpale. Priedy indaplovéje

W plauti negalima.

Priedy su neprikimbancia danga nevalykite Svei¢iamaisiais valikliais ar astriais daiktais.

Priedai

11.2 Kaip iSimti: Lentyny atramos
ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite orkaite.

1-as veiks- I$junkite orkaite ir palaukite, kol ji atves.
mas

2-as veiks- Lentyny atramas atsargiai iStraukite |
mas virdy i$ priekiniy laikikliy.

3-as veiks- Atitraukite lentynos atramos prieking
mas dalj nuo Soninés sienelés.

4-as veiks- |Straukite atramas i$ galiniy laikikliy.
mas

Padékly laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

11.3 Kaip naudoti: Valymas garais

Prie$ pradédami:

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol ISimkite visus priedus ir iSimamas lenty- Orkaités apacig ir vidinj dureliy stiklg
atvés. ny atramas. valykite minksta Sluoste ir Siltu van-
deniu su Svelniu plovikliu.

1-as veiks- Pripildykite vandens stal€iy iki maksimalaus lygio.
mas

2-as veiks- Pasirinkite: Meniu / Valymas.
mas

Funkcija Aprasas Trukmeé

Valymas garais Lengvas valymas 30 min.
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Intensyvus valymas garais |prastas valymas
I1Spurkskite ertme plovikliu.

75 min.

3-ias

veiksmas ) L IS
Kai valymas baigiamas, girdisi signalas.

Paspauskite START . Vykdykite ekrane pateikiamas instrukcijas.

4-as veiks- Paspauskite bet kokj simbolj ir iSjunkite signala.
mas

@ Veikiant $iai funkcijai, lemputé nesviecia.

Kai valymas baigiasi:

ISjunkite orkaite. Kai orkaité atvésta, nusausinkite ertme Palikite orkaités dureles atidarytas

Svelnia Sluoste.
ISpilkite iS vandens stalCiaus visg likusj
vanden;.

ir palaukite, kol ertmé i§dzius.

11.4 Priminimas apie valyma

Suveikus priminimo indikatoriui, laikas atlikti valyma.

Naudokite funkcija: Intensyvus valymas garais.

11.5 Kaip valyti: Stal¢ius vandeniui

1-as veiks- 1Simkite vandens stal€iy i$ orkaités.
mas

2-as veiks- Nuimkite vandens stalCiaus dangtelj. Ati-
mas denkite dangtelj ties gale esancia iSkysa.

3-ias ISimkite bangolauzj. Traukite jj i$ stalCiaus
veiksmas  korpuso, kol jis atsilaisvins.

~

:‘"‘
N

D

4-as veiks- Vandens stalCiaus dalis plaukite vandeniu ir muilu. Nenaudokite Svei¢iamujy kempiniy ir neplaukite

mas vandens stal¢iaus indaplovéje.
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5-as veiks- Vél surinkite vandens stalCiy.
mas

6-as veiks- |taisykite bangolauzj. |kiSkite jj | stalCiaus
mas korpusa.

7-as veiks- Uzdékite dangtelj. Pirmiausiai kiSkite prie-
mas kinj spaustuka, tada uzspauskite jj ant stal-
Giaus korpuso.

8-as veiks- |dékite vandens stalCiy.
mas

9-as veiks- Stumkite vandens stalciy orkaités link, kol
mas jis uzsifiksuos.

11.6 Kaip naudoti: Kalkiy nuosédy
Salinimas

Prie$ pradedant:

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol ji ~ 1Simkite visus priedus i$ orkaités. Patikrinkite, ar vandens stalCius tus-
atves. Cias.

Pirmosios dalies trukmé: mazdaug 100 min.

1-as veiks- Gily kepimo indg jdékite pirmoje lentynos padétyje.
mas

2-as veiks- | stalciy vandeniui jpilkite 250 ml kalkiy nuosédy $alinimo priemonés.
mas

3-ias Likusig stal€iaus vandeniui dalj uzpildykite vandeniu iki maksimalaus lygio.
veiksmas

4-as veiks- Pasirinkite: Meniu / Valymas.
mas

5-as veiks- |junkite funkcijg ir vadovaukités tolesniais nurodymais valdymo skydelyje.
mas. PaleidZziamas pirmasis kalkiy nuoséedy $alinimo ciklas.

6-as veiks- Pirmajam ciklui pasibaigus istustinkite gily kepimo indg ir vél jdékite jj pirmoje lentynos padétyje.
mas

Antrojo ciklo trukmé: mazdaug 35 min.

7-as veiks- | stal€iy vandeniui pripilkite vandens. Pasirlpinkite, kad stal€iuje vandeniui nelikty kalkiy nuosedy
mas Salinimo priemonés. |dékite stal€iy vandeniui.

8-as veiks- Funkcijos ciklui pasibaigus, iSimkite gily inda.
mas

@ Veikiant Siai funkcijai lemputé neSviecia.
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Pasibaigus kalkiy nuosédy salinimo ciklui:

ISjunkite orkaite. Orkaitei atvésus nusausinkite jos vi-  Palikite orkaités dureles atidarytas ir
dy minksta Sluoste. palaukite, kol vidus i8dZius.
1$ stalCiaus vandeniui i$pilkite likusj
vanden;.

@ Jeigu po kalkiy nuosedy Salinimo ciklo orkaitéje lieka kalkiy, valdymo pultelyje matysite raginama ciklg pakar-
toti.

11.7 Priminimas Salinti kalkiy nuosédas
Du priminimai primena apie tai, kad reikia Salinti kalkiy nuosédas i$ orkaités. Priminimo Salinti
kalkiy nuosédas isjungti negalima.

Tipas Aprasas
Negrieztas priminimas Rekomenduoja pasalinti kalkiy nuosédas i$ orkaités.
Grieztas priminimas Privaloma pas$alinti kalkiy nuosédas i$ orkaités. Jeigu nepasalinsite i$ orkaités kal-

kiy nuosédy, kai rodomas grieZtas priminimas, gary funkcijos bus neaktyvios.

11.8 Kaip naudoti: Gary sistemos
praplovimas

Prie$ pradedant:

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol ji atvés. I1Simkite visus priedus i$ orkaités.

1-as veiks- Gily kepimo indg jdékite pirmoje lentynos padetyje.
mas

2-as veiks- | stal€iy vandeniui pripilkite vandens.
mas

3-ias Pasirinkite: Meniu / Valymas / Gary sistemos praplovimas.
veiksmas  Trukmé: mazdaug 30 min.

4-as veiks- |junkite funkcijg ir vadovaukités tolesniais nurodymais valdymo skydelyje.
mas

5-as veiks- Funkcijos ciklui pasibaigus, iSimkite gily inda.
mas.

@ Veikiant $iai funkcijai lemputé nesviecia.

11.9 Dziovinimo priminimas

Po maisto ruoSimo naudojant kaitinimo garuose funkcijg, ekrane paraginama iSdziovinti
orkaite.

Spauskite TAIP orkaitei iSdziovinti.

11.10 Kaip naudoti: Orkaités dziovinimas

Naudokite jg po maisto ruosimo naudojant kaitinimo garuose funkcijg arba valymo garais
ertmei iSdziovinti.

LIETUVIY 417



1-as veiks- |sitikinkite, kad orkaité yra Salta.

mas

2-as veiks- ISimkite orkaités priedus.

mas

3-as veiks- Pasirinkite meniu: Valymas / Orkaités dziovinimas.
mas

4-as veiks- Vykdykite ekrane pateikiamas instrukcijas.

mas.

11.11 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés
Dureles ir vidines stiklo plokstes galite iSimti ir

iSvalyti. Skirtinguose modeliuose stiklo
ploks&iy skaicius gali skirtis.

/\ DEMESIO

Stiklo plokstes valykite atsargiai, ypac
prie priekinés plokstés briauny. Galite
jskelti arba sudauzyti stikla.

/N ISPEJIMAS!
Durelés yra sunkios.

1-as veiks- ki galo atidarykite dureles.
mas
2-as veiks- Pakelkite ir prispauskite suverzia-
mas masias svirtis (A) prie abiejy dureliy
vyriy.
3-as veiks- Priverkite orkaités dureles iki pirmos padéties (mazdaug 70° kampu). Laikykite suéme dureles uz
mas abiejy krasty ir traukite jas j virSy ir tolyn nuo orkaités. Padékite dureles iSorine puse ant minksto
audinio, pakloto ant lygaus ir tvirto pagrindo.
4-as veiks- Laikydami dureliy apdailg (B) abie-
mas juose krastuose paspauskite jg | vi-
duy, kad atsilaisvinty tarpiné.
5-as veiks- Patraukite dureliy apdailg j save,
mas kad nuimtuméte.
6-as veiks- Po vieng suimkite dureliy stiklo
mas plokstes uz virSutinés briaunos ir

iStraukite i$ Soniniy kreiptuvy.
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7-as veiks- Stiklo plok3tes plaukite vandeniu ir

mas muilu. Atsargiai nusausinkite stiklo
plokstes. Neplaukite stiklo ploks¢iy
indaploveéje.

8-as veiks- [Svale pasiruo$kite sudéti plokstes
mas atgal ta pacia tvarka.

9-as veiks- Pirmiausia jdékite mazesne plokste, po to didesne ir dureles.
mas Patikrinkite, ar tinkamai jdéjote plokstes, kitaip dureliy pavirius gali perkaisti.

11.12 Kaip pakeisti: Lemputé

/\ ISPEJIMAS!

Pavojus gauti elektros smugj.
Lemputé gali bati karsta.

Pries keisdami lempute:

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas
ISjunkite orkaite. Palaukite, kol or- Atjunkite orkaite nuo maitinimo tin- Ertmés apacioje patieskite skudu-
kaité atves. klo. rélj.

Virdutiné lemputé

1-as veiks- Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.
mas

Vi

2-as veiks- Nuimkite metalinj Zieda ir iSvalykite stiklinj gaubtelj.
mas

3-as veiks- Orkaités lempute pakeiskite atitinkama 300 °C karsc¢iui atsparia lempute.
mas

4-as veiks- [kiSkite metalinj Ziedq | stiklinj gaubtelj ir jj jtaisykite.
mas.

12. TRIKCIU SALINIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
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12.1 K daryti, jeigu...

B
E Prietaisas nejsijungia arba nekaista

@ Galima priezastis

v

= Veiksmai

Prietaisas neprijungtas arba netinkamai prijungtas prie
elektros maitinimo tinklo.

Patikrinkite, ar prietaisas tinkamai prijungtas prie elek-
tros tinklo.

Nenustatytas laikrodis.

Nustatykite laikrodj; daugiau informacijos rasite Laikro-
dzio funkcijos skyriuje, ,Kaip nustatyti: Laikrodzio funk-
cijos.

NevisiSkai uzdarytos durelés.

Pilnai uzdarykite dureles.

Perdegeé saugiklis.

Patikrinkite, ar neperdegé saugiklis. Jeigu gedimo pa-
Salinti nepavyksta, kreipkités | kvalifikuotg elektrikg.

Prietaisas Vaiky saugos uzraktas jjungta.

Zr. skyriy ,Meniu“. Papildomas meniu: Parinktys.

Y
Komponentai

@ Aprasymas

v

O Veiksmai

Perdegeé lemputé.

Pakeiskite lempute. Daugiau informacijos rasite skyriuje
,Valymas ir prieZitra“. Kaip pakeisti: Lemputé.

=
Netinkamai veikia vandens stal€ius

@ Aprasymas

@ v
Galima priezastis =

Veiksmai

Vandens stalCiukas prietaise nesilai-
ko. staléiy.

Nepakankamai jstiméte vandens

Pabandykite vandens stalCiukg jkisti
giliau.

18 vandens stalciaus teka vanduo.

Netinkamai uzdétas vandens stal-
Ciaus dangtelis arba netinkamai jde-
tas bangy slopintuvas.

Tinkamai uzdékite vandens stal-
Ciaus dangtelj ir tinkamai jdékite
bangy slopintuva.

+,
A Valymo procediros triktys

@ Aprasymas

@ il
Galima priezastis =

Veiksmai

Sunku i$valyti vandens stalCiy.

Nenuéméte dangtelio arba nei§émé- Nuimkite dangtelj ir iSimkite bangy
te bangy slopintuvo.

slopintuva.
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+,
6 Valymo procediiros triktys

"4
@ Aprasymas @ Galima priezastis = Veiksmai

Po kalkiy $alinimo procediros gri- Vandens stalCius nebuvo pilnai pri-  Patikrinkite, ar vandens stalCiuje yra
lio / kepimo inde neliko vandens. pildytas. kalkiy Salinimo priemonés / van-
dens.

Po kalkiy $alinimo procediros viduje Grilio / kepimo indg jdéjote netinka-  Nuo prietaiso dugno pasalinkite Ii-

liko nesvaraus vandens. mame aukstyje. kusj vandenj ir kalkiy $alinimo prie-
mone. Kitg kartg grilio / kepimo indg
dékite | pirmajg lentyna.

Po valymo proceduros viduje lieka Prietaisui valyti naudojote per daug  Kitg kartg tolygiai paskirstykite plo-

per daug vandens. ploviklio. viklj ant orkaités vidiniy sieneliy.
Prasti plovimo rezultatai. Valymo procedirg pradéjote prietai- ISjunkite prietaisg ir palaukite, kol jis
sui neatvésus. atvés. Pakartokite valymo procedi-
ra.
Prie$ valymo procedirg i$ prietaiso IS prietaiso iSimkite visus priedus.
neiSémete visy priedy. Pakartokite valymo procedira.

Atjungus maitinimg valymo procedura visada
sustabdoma. Jeigu valymo procedura buvo
nutraukta, pradeékite jg i§ naujo.

12.2 Kaip valdyti: Klaidy kodai

Kai atsiranda programinés jrangos klaida, ekrane rodomas klaidos pranesimas.
Siame skyrelyje rasite problemu, kurias galite i§spresti patys, sarasa.

v
@ Kodas ir aprasymas = Veiksmai

F111 — Maisto termometras néra tinkamai kistas j liz- ~ Tinkamai jkiSkite Maisto termometras j lizda.
da.

F240, F439 - tinkamai neveikia ekrano jutikliniai laukai. Nuvalykite ekrano pavirsiy. [sitikinkite, kad ant jutikliniy
lauky néra nesvarumy.

F908 - prietaiso sistema negali prisijungti prie valdymo  I§junkite ir jjunkite prietaisa.
skydelio.

Kai ekrane rodomas vienas Siy klaidos praneSimuy, reiSkia, kad sugedusi posisteme galéjo bati
atjungta. Tokiu atveju kreipkités | savo prekybos atstova arba jgaliotajj techninés priezitros
centrg. |vykus vienai i$ Siy klaidu, likusios prietaiso funkcijos ir toliau veiks jprastai.

v
@ Kodas ir aprasymas = Veiksmai

F131 - per auksta gary jutikliy temperatara. ISjunkite prietaisg ir palaukite, kol jis atvés. Vél jjunkite
prietaisa.
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v
@ Kodas ir aprasymas = Veiksmai

F144 - StalCius vandeniui jutiklis negali nustatyti van-  IStustinkite StalCius vandeniui ir vél pripildykite.
dens lygio.
F508 — Stalius vandeniui veikia netinkamai. ISjunkite ir jjunkite prietaisa.

12.3 Naudojimo informacija

Jeigu patiems problemos pasSalinti nepavyksta, kreipkités | prekybos atstovg arba jgaliotajj
techninés prieZitros centra.

Duomenys, kuriuos buitina pateikti techninés priezitros centrui, nurodyti techniniy duomeny

lenteléje. Techniniy duomeny lentele rasite ant priekinio prietaiso ertmés rémo. Nebandykite
nuimti prie prietaiso pritvirtintos duomeny lentelés.

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti ¢ia:

Modelis (MOD.) s

Prekés numeris (PNC) e

Serijos numeris (S.N.) e

13. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

13.1 Gaminio informacinis lapas paruostas vadovaujantis ES ekologinio
projektavimo ir energetinio zenklinimo reglamenty nuostatomis

Tiekéjo pavadinimas AEG

KSE792280M 944004939
Modelio identifikatorius KSK792280B 944004908
KSK792280M 944004907

Energijos efektyvumo rodyklée 61,6

Energijos vartojimo efektyvumo klasé At++

Suvartojamos energijos kiekis taikant standarting apkrova ir rezimg 0,89kWh/ciklas

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrova ir venti- ~ 0,45kWh/ciklas
liatoriaus rezimg,

Angy skaicius 1

Silumos $altinis Elektra

Signalo garsumas 43|

Orkaites tipas Integruotoji orkaité
KSE792280M 36.6kg

Masé KSK792280B 36.6kg
KSK792280M 35.7kg
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IEC/EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir garinés orkaités ir gri-

liai. - Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

13.2 Energijos taupymas

Prietaise yra savybiu, kurios padeda
taupyti energijg kasdien ruoSiant maista.

Pries jjungdami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso durelés yra tinkamai uzdarytos.
Gamindami maistg be reikalo neatidarinékite
prietaiso dureliy. Dureliy sandariklis privalo
bati Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.

Naudokite metalinius prikaistuvius, taip
taupiau naudosite energija.

Jei jmanoma, prieS gamindami maistg
prietaiso i§ anksto nekaitinkite.

Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp
kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.

Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy
Jei jmanoma, gamindami maistg naudokite
ventiliatoriy, taip taupysite energija.

Liekamasis karstis

Jeigu aktyvinama Trukmé programa ir maisto
gaminimo trukme ilgesné nei 30 min., kai
kuriy prietaiso funkcijy atveju kaitinimo
elementai automatiskai iSsijungs anksciau.

Ventiliatorius ir apSvietimas veiks toliau. Jei
iSjungsite prietaisa, valdymo skydelyje

14. MENIU STRUKTURA
14.1 Meniu

matysite likusiojo karscio reikSme. Likusj
karstj galite naudoti, kad maistas neatvésty.

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei

30 min., likus 3-10 min. iki gaminimo
pabaigos prietaiso temperatirg sumazinkite
iki minimumo. Maisto gaminimo procesas ir
toliau tesis dél likusiojo prietaiso karscio.

Naudokite likusjjj karstj kitiems patiekalams
pasildyti.

Patiekaly laikymas Silumoje

Pasirinkite Zemiausios temperatiros
nustatyma ir panaudokite likusijjj karstj
patiekaly Silumai palaikyti. Valdymo skydelyje
matysite likusiojo karsc€io indikatoriy arba
temperatura.

Maisto gaminimas iSjungus apsvietimg
Gamindami maistg apSvietimg i$junkite.
ljunkite jj tik tuomet, kai to reikés.

Drégnas konvek. kepimas
Funkcija skirta taupyti energijg gaminant
maista.

Jei naudosite Sig funkcija, lemputé
automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vél
jjungti lempute, taciau taip sunaudosite
daugiau energijos.

Meniu elementas

Paskirtis

Kepimo vadovas

Pateikiamas automatiniy programy sgrasas.

Valymas

Pateikiamas valymo programy sgrasas.

Meégstamiausios

Pateikiamas mégstamiausiy nuostaty sgra-

Sas.
Parinktys Kaip sukonfigiruoti prietaisa.
Nustatymai Pasirinkimas Kaip sukonfigruoti prietaisa.

Aptarnavimas

Rodo programinés jrangos versijg ir sgran-
ka.
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14.2 Papildomas meniu, skirtas: Valymas

Papildomas meniu

Paskirtis

Orkaités dziovinimas

Viduje po gaminimo garuose likusio kondensato dZiovinimo proceddra.

Valymas garais

Lengvas valymas.

Intensyvus valymas garais

Intensyvus valymas.

Kalkiy nuosédy $alinimas

Gary generatoriaus sistemoje likusiy kalkiy nuosédy valymas.

Gary sistemos praplovimas

Gary generatoriaus sistemos valymas. Jei daznai gaminate garuose, naudokite
skalavimo funkcija.

14.3 Papildomas meniu, skirtas: Parinktys

Papildomas meniu

Paskirtis

Orkaites apSvietimas

liungia ir iSjungia lempute.

Vaiky saugos uzraktas

Apsaugo nuo atsitiktinio prietaiso jjungimo. Kai funkcija jjungta, tekstas Vaiky sau-
gos uzraktas pasirodo ant ekrano kaip jjungiate orkaite. Norédami naudotis prie-
taisu, abécelés tvarka pasirinkite kodo raides. Laikmatj, nuotolinio valdymo funkci-
jas ir apSvietimg galite valdyti net kai jjungta $i parinktis.

Greitas jkaitinimas

Sutrumpinamas kaitinimo laikas. Naudojama tik su kai kuriomis prietaiso funkcijo-
mis.

Laiko rodmuo

liungiamas ir iSjungiamas laikrodis.

Laikrodzio stilius

Pakeicia rodomo laiko formata.

14.4 Papildomas meniu, skirtas: Pasirinkimas

Papildomas meniu

Aprasymas

Kalba

Parenka prietaiso kalba.

Ekrano rySkumas

Nustato ekrano ryskuma.

Mygtuky tonai

ljungia ir isjungia mygtuky garsus. Siy funkcijy signaly nutildyti negalima: (D

|spéjamo signalo garsas

Nustato mygtuky ir signaly garsuma.

Vandens kietumas

Nustato vandens kietuma.

Paros laikas

Nustato esama laikg ir data.

14.5 Papildomas meniu, skirtas: Aptarnavimas

Papildomas meniu

Aprasymas

Demonstracinis rezimas

Aktyvavimo / iSjungimo kodas: 2468

Programinés jrangos versija

Informacija apie programinés jrangos versija.

Atkurti visus nustatymus

Atkuriamos gamyklinés nuostatos.
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15. TAI PAPRASTA!

Pries naudodami pirma karta, turite nustatyti:

Ekrano rysku-
mas

|spéjamo signalo Vandens kietu-
garsas mas

Kalba Mygtuky tonai Paros laikas

Susipazinkite su pagrindinémis valdymo skydelio ir jo ekrano piktogramomis:

o = e ) ”? START

— Maisto termo-

liungta / ISjungta Meniu Meégstamiausios Laikmatis metras STOP
Pradékite naudotis prietaisu
Spartusis paleidi- liunkite prietaisg ir 1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas
mas pradékite gaminti,
naudodami funkcijos ~Paspauskite ir palai- O _ pasirinkite Paspauskite:
numatytaja tempera- -y kite nuspaude @. norima funkcija. START .
targ ir laika.
zzasrtusw fsjungt- Ls;gzklézg;lﬁt:&ssi_bet @ — paspauskite ir palaikykite paspaude, kol prietaisas i$sijungs.

mai nuo to, koks ro-
dinys ar pranesimas
rodomas ekranélyje.

Gaminimo pradzia

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas 4-as veiksmas 5-as veiksmas.
0, 0 °C oK START
"_u%aig:qléstglter’iek;?- - pasirinkite kaitini- - nustatyti tempera- - paspauskite, kad — paspauskite, kad
lung P mo funkcijg. tdrg. patvirtintuméte. pradétumeéte gaminti.

sq.

Maisto ruosSimas garuose — Steamify

Nustatykite temperatiira. Kaitinimo garuose funkcijos tipas priklauso nuo nustatytos temperatiiros.

Garai virimui Garai troskinimui Garai Iengva_m apkepi- Garai kepi!nui_ir skrudi-
mui nimui
50 -100 °C 105-130°C 135-150 °C 155-230 °C

Suzinokite, kaip greitai paruosti maista

Naudokite automatines programas, kad greitai paruo$tuméte patiekala nekeisdami numatytyjy nuostaty:

Kepimo vadovas 1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas 4-as veiksmas

j— LR
Paspauskite: @ Paspauskite: —. Paspauskite /\ll Ke-
pimo vadovas.

Pasirinkite patiekala.
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Maisto gaminimo trukmei nustatyti naudokite sparciasias funkcijas

,»10 % Finish Assist*

Naudokite ,10% Finish Assist” funkcijg, kad pridetume-
te papildomo laiko, kai iki pabaigos lieka 10 % viso lai-

ko.

Norédami pratesti gaminimo laika, paspauskite +1 min.

ISvalykite prietaisa naudodami valymo garais funkcija

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas
— Pasirinkite rezima:

Paspauskite —  Paspauskite rrrr/

Valymas garais Lengvam valymui.

Intensyvus valymas garais Kruops$¢&iam valymui.

Kalkiy nuosédy Salinimas Likusioms gary generatoriaus sistemos kalkiy nuosédoms valyti.

Gary sistemos praplovimas Garl(.j{ g_eneratoriaus sistemos plovimui ir valymui po dazno gary funkcijy
naudojimo.

16. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas

Siuo zenklu ff:) ISmeskite pakuote |
atitinkama atlieky surinkimo konteinerj, kad ji
buty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei
zmoniy sveikatg ir surinkti bei perdirbti
elektros ir elektronikos prietaisy atliekas.
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prietaisy kartu su kitomis buitinémis
atliekomis. Atiduokite §j gaminj j vietos atlieky
surinkimo punktg arba susisiekite su vietos
savivaldybe dél papildomos informacijos.



FOR PERFEKTE RESULTATER

Takk for at du valgte dette AEG-produktet. Vi har laget det for & gi deg perfekt ytelse i
mange ar, med innovativ teknologi som bidrar til & gjere livet enklere — egenskaper som
du kanskje ikke finner pa ordinsere apparater. Bruk noen minutter pa a lese dette, for a fa
mest mulig ut av den.

Ga inn pa nettsiden var for a:

Fa rad om bruk, brosjyrer, hjelp til feilsgking, og informasjon om service og
reparasjon:

www.aeg.com/support

Registrer produktet for a fa bedre service:

www.registeraeg.com

Kjop tilbehar, forbruksvarer og originale reservedeler til apparatet ditt:
www.aeg.com/shop

KUNDESTOTTE OG SERVICE

Bruk alltid originale reservedeler.

Nar du kontakter vart autoriserte servicesenter, ma du serge for at du har felgende
opplysninger tilgjengelig: Modell, PNC, serienummer.

Informasjonen finner du pa typeskiltet.

VAN Advarsel/Forsiktig — Sikkerhetsinformasjon

® Generell informasjon og tips

Miljginformasjon

Med forbehold om endringer.
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13. ENERGIEFFEKTIV....ooi e 456
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16. BESKYTTELSE AV MILJGET ... 460
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1. A SIKKERHETSINFORMASJON

Les medfglgende instruksjoner ngye innen du installerer og
bruker apparatet. Produsenten er ikke ansvarlig for
personskader eller andre skader som fglge av feilaktig
montering eller bruk. Hold alltid instruksjonene pa et trygt og
tilgjengelig sted for fremtidig referanse.

1.1 Sikkerhet for barn og sarbare mennesker

Dette produktet kan brukes av barn fra 8 ar og oppover og
personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller manglende erfaring og kunnskap, dersom de far
tilsyn eller instruksjoner om bruken av produktet pa en
sikker mate, og forstar farene som er involvert. Barn under
8 ar og personer med sveert omfattende og komplekse
funksjonsnedsettelser ma holdes pa avstand fra produktet
med mindre de er under tilsyn til enhver tid.

Barn bar veere under oppsyn for a sikre at de ikke leker
med ptoduktet.

Oppbevar all emballasje utilgjengelig for barn og kast den
pa riktig mate.

ADVARSEL.: Produktet og tilgjengelige deler blir varme
under bruk. Hold barn og kjeeledyr borte fra apparatet nar
det er i bruk og nar det kjgles ned.

Hvis produktet har en barnesikring, bgr den aktiveres.
Rengjaring og vedlikehold av produktet skal ikke utfgres av
barn.

1.2 Generell sikkerhet

Dette produktet skal kun brukes til matlaging.

Dette produktet er beregnet for bruk innendgrs.

Dette produktet kan brukes pa kontorer, hotellrom, rom for
bed & breakfast, gardsgjestehus og andre lignende steder
hvor slik bruk ikke overstiger (gjennomsnittlig) bruksnivaer
for husholdningsrom.
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Bare en kvalifisert person ma montere produktet og skifte ut

kabelen.

Bruk ikke produktet far du installerer det i en innebygget

enhet.

Trekk stgpselet ut av stikkontakten fgr du utfgrer

vedlikehold.

Om tilfgrselsledningen er skadet ma den erstattes av
produsenten, et autorisert servicesenter eller tilsvarende
kvalifiserte personer for & unnga at den kan utgjgre en

elektrisk fare.

ADVARSEL: Sgrg for at produktet er slatt av far du bytter
lampen for a unnga fare for elektrisk stat.

ADVARSEL: Produktet og tilgjengelige deler blir varme
under bruk. Veer forsiktig sa du ikke bergrer
varmeelementene eller produktrommets overflate.

Bruk alltid grillvotter til a fierne eller sette inn tilbehgr eller

ovnsutstyr.

For a fijerne ovnsstigene, ma du farst trekke dem ut i front
og siden i bakkant. Monter ovnsstigene i motsatt

rekkefglge.

Ikke bruk damprengjgring til a rengjere produktet.

Ikke bruk skurende rengjgringsmidler eller skarpe
skrapegjenstander av metall for a rengjere glassdaren, da
dette kan ripe opp glasset og fare til at glasset blir matt.

2. SIKKERHETSANVISNINGER
2.1 Montering

/\ ADVARSEL!

Bare en kvalifisert person ma montere
dette produktet.

Fjern all emballasje.

Ikke monter eller bruk et skadet produkt.
Folg installasjonsanvisningene som falger
med produktet.

« Veer alltid forsiktig nar du flytter produktet.
Det er tungt. Bruk alltid vernebriller og
lukket fottay.

Ikke dra eller lgft produktet etter
handtaket.

Monter produktet pa et trygt og egnet sted
som oppfyller monteringskrav.

Overhold minimumsavstanden fra andre
produkter og enheter.

For du monterer produktet, sjekk at
produktdgren apner uten hindring.
Produktet er utstyrt med et elektrisk
kjolesystem. Det ma brukes med elektrisk
strgmforsyning.

Innbyggingsenheten ma mate kravene til
stabilitet i DIN 68930.
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Minstehayde for skap (min- 444 (460) mm
stehgyde for skap under

benkeplate)

Skapbredde 560 mm
Skapdybde 550 (550) mm
Heyden av fronten av pro- 455 mm
duktet

Heayden av baksiden av 440 mm
produktet

Bredden av fronten av pro- 595 mm
duktet

Bredden av baksiden av 559 mm
produktet

Dybden av produktet 567 mm
Produktets innebygde dyb- 546 mm
de

Dybde med deren apen 882 mm
Minst@épning for ventila- 560x20 mm

sjon. Apning er plassert pa
nedre bakside

Lengden pa stremlednin- 1500 mm
gen. Stremledningen finner

du i heyre hjgrne pa baksi-

den

Monteringsskruer 3.5x25 mm

2.2 Elektrisk tilkobling

/\ ADVARSEL!
Fare for brann og elektrisk stat.

+ Alle elektriske tilkoblinger skal utfgres av
en kvalifisert elektriker.
* Produktet ma veere jordet.

» Kontroller at parameterne pa typeskiltet er

kompatible med de elektriske
spesifikasjonene i stramforsyningen.

» Bruk alltid en korrekt montert, jordet
stikkontakt.

» |kke bruk grenuttak eller skjgteledninger.

» Pass pa at stgpselet og stremkabelen ikke

pafgres skade. Hvis stramkabelen ma
erstattes, ma dette utfgres av vart
Autoriserte servicesenter.

» Stremkablene ma ikke bergre eller komme

neer apparatets dar eller sprekken under
apparatet, spesielt ikke nar den er i bruk
eller nar dgren er varm.

430 NORSK

» Beskyttelsen mot elektrisk stot fra
stremfgrende og isolerte deler ma festes
pa en mate som gjer at den ikke kan
fiernes uten verktay.

» lkke sett stgpselet i stikkontakten far
monteringen er fullfgrt. Pase at det er
tilgang til stikkontakten etter monteringen.

» Huvis stikkontakten er lgs skal du ikke sette
i stgpselet.

» Ikke trekk i kabelen for a koble fra
produktet. Trekk alltid i selve stgpselet.

* Bruk kun korrekte isoleringsenheter:
vernebrytere, sikringer (sikringer av
skrutypen fjernet fra holderen),
jordfeilbrytere og kontaktorer.

» Den elektriske monteringen ma ha en
isoleringsenhet som lar deg frakoble
apparatet fra stramnettet ved alle poler.
Isoleringsenheten ma ha en
kontaktapningsbredde pa minst 3 mm.

* Produktet leveres med stgpsel og
strgmledning.

2.3 Bruk

/\ ADVARSEL!

Risiko for skade, brannskader og
elektrisk stat eller eksplosjon.

* Produktets spesifikasjoner ma ikke
endres.

+ Pass pa at ventilasjonsapningene ikke er
blokkerte.

« lkke la produktet veere uten tilsyn mens
det er i drift.

« Sla av produktet etter hver bruk.

» Veer forsiktig nar du apner daren til
produktet nar det er i bruk. Varmluft kan
slippe ut.

» lkke bruk produktet med vate hender eller
nar det er i kontakt med vann.

» Ikke belast daren nar den er apen.

* Bruk ikke produktet som arbeids- eller
oppbevaringsflate.

» Apne dgren til produktet forsiktig. Bruk av
ingredienser med alkohol kan fgre til en
blanding av alkohol og luft.

« Ikke la gnister eller apne flammer komme i
kontakt med produktet nar du apner
daren.

* Legg ikke brennbare produkter, eller
gjenstander som er fuktet med brennbare



produkter, inn i eller i naerheten av
apparatet.

/\ ADVARSEL!
Fare for skade pa produktet.

» For a forhindre skade pa emaljen:

— ikke plasser ovnsutstyr eller andre
gjenstander direkte i bunnen av
produktet.

— ikke legg aluminiumsfolie direkte pa
bunnen av rommet i produktet.

— ikke tom vann direkte inn i det varme
produktet.

— ikke oppbevar fuktig servise eller mat i
produktet nar tilberedningen er ferdig.

— veer forsiktig nar du fierner eller
monterer tilbehgret.

» Misfarge pa produktets emalje eller rustfritt
stal har ingen innvirkning pa funksjonen.

» Bruk en grill-/stekepanne for blgte kaker.
Fruktsaft gir permanente flekker.

+ Tilbered alltid med produktets dar lukket.

* Hvis produktet er montert bak et
mgbeldgr, ma du serge for at deren aldri
er lukket nar produktet er i drift. Varme og
fuktighet kan bygge seg opp bak et lukket
mabeldegr og dermed forarsake skade pa
apparatet, boligen eller gulvet. Ikke lukk
mebeldgren far produktet er helt avkjelt
etter bruk.

2.4 Stell og rengjering

/\ ADVARSEL!
Risiko for skade, brann eller skade pa

produktet.

+ Sla av apparatet og trekk stgpselet ut av
stikkontakten fgr rengjgring og
vedlikehold.

» Pase at produktet er kaldt. Det er fare for
at glasspanelene kan knuses.

» Erstatt umiddelbart panelene til
glassdgrene om disse har blitt skadet.
Kontakt det autoriserte servicesenteret.

» Veer forsiktig nar du fierner dgren fra
produktet. Dgren er tung!

* Rengjer apparatet med jevne mellomrom
for a forhindre skade pa overflaten.

* Rengjer apparatet med en fuktet myk klut.
Bruk kun ngytralt vaskemiddel. Bruk ikke

slipeprodukter, slipende rengjgringsputer,
lgsemidler eller metallobjekter.

» Folg sikkerhetsanvisningene pa pakken
hvis du bruker ovnsspray.

2.5 Dampkoking

/\ ADVARSEL!
Brannfare eller skade pa produktet.

« Frigitt damp kan fere til brannskader:
— Pass pa a ikke apne daren til
produktet nar funksjonen er aktivert.
Damp kan slippe ut.
— Apne forsiktig produktets dor etter en
dampkoking.

2.6 Innvendig lys

/\ ADVARSEL!
Fare for elektrisk stgt.

* Angaende lampen(e) i dette produktet og
reservedeler som selges separat: Disse
lampene er ment & motsta ekstreme
fysiske forhold i husholdningsprodukter,
for eksempel temperatur, vibrasjon,
fuktighet, eller er ment a signalisere
informasjon om produktets driftsstatus. De
er ikke ment & brukes i andre
bruksomrader og egner seg ikke til
rombelysning.

« Dette produktet inneholder en lyskilde
med energieffektivitetsklasse G.

e Bruk kun lyspaerer med tilsvarende
spesifikasjoner.

2.7 Tjenester

« Kontakt det autoriserte servicesenteret for
a reparere apparatet.
* Bruk kun originale reservedeler.

2.8 Avfallshandtering

/\ ADVARSEL!

Fare for skade og kvelning.

« Kontakt kommunen din for informasjon om
hvordan du kaster apparatet.

» Koble produktet fra strammen.

« Kutt av stremkabelen, lukk produktet og
kast den.
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» Fjern derlasen for a forhindre at barn, eller
kjeeledyr kan bli innestengt i apparatet.

3. PRODUKTBESKRIVELSE

3.1 Generell oversikt

1]
B D
é\\)g«/

= a G Eji

ng - |\

h

B dén

B

3.2 Tilbehor

Rist
For kokekar, kakeformer, steker.

Stekebrett
For kaker og kjeks.

Grill-/stekepanne
For a bake eller steke eller for & samle opp fett.
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Avkalking rgrutlgp
Uttakbare brettstiger

Betjeningspanel

Display

Vannskuff

Kontakt til steketermometer
Varmeelement

ﬂ Lys

Vifte

(8

(9]

Hyllenivaer
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Steketermometer

Maler temperaturen i maten.

Dampsett

En uperforert og én perforert matbeholder.
Dampsettet drenerer kondensvannet bort fra
maten ved damptilberedning. Bruk den til &
tilberede grennsaker, fisk og kyllingbryst. Settet er
ikke egnet for mat som trekker til seg vannet,

f.eks. ris, polenta og pasta.

- JL
<

4. BETJENINGSPANEL

4.1 Oversikt over betjeningspanel

|
]

g

PA / AV Trykk og hold for & sla produktet pa og av.

Meny Viser produktets funksjoner.

Favoritter Viser favorittinnstillingene.

Display Viser de gjeldende innstillingene for produktet.
Lysbryter Slik slar du lampen av og pa.

m Hurtigoppvarming Slik slar du funksjonen av og pa: Hurtigoppvarming.

NORSK

433



A «Q~ @ s3s

Trykk pa Flytt Trykk og hold inne
Berar overflaten med fingertuppen. Fer fingertuppen over overflaten. Bergr overflaten i 3 sekunder.
4.2 Display
A Display med ngkkelfunksjoner valgt.
| A. Tid pa dagen
12:30 B. START/STOPP
C. Temperatur
A0 85°C /I 50 OC D. Varmefunksjoner
E. Timer
®) 15min @ START F. Steketermometer (bare utvalgte modeller)
]. 1.
| | | | |
F E D C B

Displayindikatorer

Grunnleggende indikatorer — for & navigere pa displayet.

OK { 9 »

For a bekrefte valget eller innstillin-  Ga ett niva tilbake  Angre siste hand-
gen. pa menyen. ling.

For a sla alternativene pa og av.

Lydsignal funksjonsindikatorer — nar den valgte tilberedningstiden er slutt, hgrer du et lydsignal.

a) B 2

Funksjonen er pa. Funksjonen er pa. Lydsignalet er deaktivert.
Tilberedningen stopper automatisk.

Timer-indikatorer

S (%)

For a stille inn funksjonen: Utsatt start. Slik sletter du innstillingen.

5. FOR FORSTE GANGS BRUK

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.
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5.1 Forste gangs rengjoring

] e, =S
= <

Steg 1 Steg 2 Steg 3

Rengjer produktet og tilbehgret kun
med en mikrofiberklut, varmt vann
og et mildt vaskemiddel.

Fjern tilbehar og avtakbare hylle-
stotter fra produktet.

Sett tilbehgret og de avtakbare hyl-
lestattene i produktet.

5.2 Forste tilkobling
Displayet viser en velkomstmelding etter den ferste tilkoblingen.
Du ma stille inn: Sprak, Skjermlysstyrke, Tastelyder, Summerlyd, Vannhardhet, Tid pa dagen.

5.3 Slik angir du: Vannhardhet
Nar du kobler ovnen til stram, ma du angi vannhardheten.
Bruk testpapiret som fulgte med dampsettet.

& % 5

Steg 1 Steg 2 Steg 3 Steg 4
Sett testpapireti vanni  Rist testpapiret for & fierne  Etter 1 min kontrollerer du = Slik angir du vannhardheten:
ca. 1 s. lkke ha testpapi- overfladig vann. vannhardheten med ta- Meny / Innstillinger / Opp-
ret under rennende vann. bellen nedenfor. sett / Vannhardhet.

@ Fargene pa testpapiret vil fortsette a forandre seg. Ikke kontroller vannhardhet senere enn 1 min etter testen.

Du kan endre vannhardheten i menyen: Innstillinger / Oppsett / Vannhardhet.

Tabellen nedenfor viser innstillingsomradet for vannhardhet (dH) med den tilsvarende
kalkavsetningen og vannkvaliteten. Juster vannhardheten i henhold til tabellen.

Vannhardhet Testpapir Kalkavsetning Kalkavsetning Vannkvalitet
Niva dH (mmol/l) (mg/l)
iv

1 0-7 :I 0-13 0-50 blatt
]

2 8-14 ‘II 14-25 51-100 middels hardt
3 15-21 ‘EI 2.6-3.8 101 - 150 hardt
4 222 m 239 2151 meget hardt

Fyll vannskuffen med flaskevann uten kullsyre nar vannhardheten fra kranen er 4.
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6. DAGLIG BRUK

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

6.1 Slik angir du: Varmefunksjoner

Steg 1 Sla pa ovnen. Displayet viser standard ovnsfunksjon.

Steg 2 Trykk pa symbolet for ovnsfunksjonen for & apne undermenyen.

Steg 3 Velg ovnsfunksjon og trykk: OK. Displayet viser: temperatur.
Steg 4 Still inn: temperatur. Trykk pa: OK
Steg 5 Trykk pa: START .

Steketermometer — du kan koble til sensoren nar som helst for eller under tilberedningen.

STOP — trykk for 4 sla av ovnsfunksjonen.

Steg 6 Sla av ovnen.
6.2 Vannskuff
A. Lokk
B. Bolgebryter
A C. Skuff
F D. Apning for vannfylling
k E. Skala
F. Frontdeksel
x> ~~—B
.Q\
\ C
E D

436 NORSK



6.3 Bruk: Vannskuff

Steg 1 Dytt pa dekselet pa fronten av vannskuffen.
Steg 2 Fyll vannskuffen til maksimumsnivaet. Dette kan du gjere pa 2 mater:
A: La vannet ligge i skuffen inne i ovnen og B: Fjern vannskuffen fra ovnen og fyll den fra en
hell vannet fra en beholder. vannkran.
Steg 3 Flytt vannskuffen i horisontal stilling for & unn-
ga vannsel. —
¢ D || /
Steg 4 Nar du fyller vannskuffen, ma du sette den inn i =

samme posisjon. Trykk frontdekselet til vann-
skuffen er i ovnen.

Steg 5 Teom vannet fra vannskuffen etter hver bruk.

/\ FORSIKTIG!
Hold vannskuffen unna varme overflater.

6.4 Slik stiller du inn: Steamify - Ovnsfunksjoner med damp

Steg 1 Sla pa ovnen.
Velg symbolet for ovnsfunksjonen og trykk pa det for & apne undermenyen.

Steg 2 Trykk . Angi ovnsfunksjonen med damp.

Steg 3 Trykk pa: OK. Displayet viser temperaturinnstillingene.

Steg 4 Still inn temperaturen. Typen ovnsfunksjon med damp avhenger av den angitte temperaturen.
Damp for damping av mat For damping av grgnnsaker, korn, belgfrukter, sjgmat, terriner
50-100 °C og desserter.

Damp for stuing For tilberedning av stuet og bresert kjett eller fisk, brad og
105-130 °C fjeerkre, samt ostekaker og gryteretter.
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Damp for lett crisp For kjatt, gryteretter, fylte grennsaker, fisk og grateng. Kombi-

135-150 °C nasjonen av damp og varme gir kjottet saftig og mer konsi-
stens samt en sprg overflate.
Hvis du stiller timeren, slas grillfunksjonen pa automatisk de
siste minuttene av tilberedningsprosessen for a gi retten en
lett gratinering.
Damp til steking og baking For stekte og bakte retter, kjott, fisk, fjeerkre, fylt butterdeig,
155-230 °C terter, muffins, grateng, grennsaker og bakst.
Hvis du stiller timeren og legger maten pa nedre niva, blir un-
dervarmefunksjonen slatt pa automatisk de siste minuttene av
tilberedningsprosessen for & gi retten en sprg bunn.
Steg 5 Trykk pa: OK
Steg 6 Trykk pa dekselet pa vannskuffen for & apne og ta den ut.
Steg 7 Fyll vannskuffen med kaldt vann opp til maksimumsnivaet (rundt 950 ml). Vannmengden holder til
omtrent 50 min.
/\ ADVARSEL!
Bruk kun kaldt vann fra springen. Ikke bruk filtrert (demineralisert) eller destil-
lert vann. Ikke bruk andre vaesker. Ikke hell brannfarlige eller alkoholholdige
veesker i vannskuffen.
Bruk malestokken pa vannskuffen.
Steg 8 Terk av utsiden av vannskuffen med en myk klut om ngdvendig. Skyv vannskuffen tilbake i den
opprinnelige stillingen.
Steg 9 Trykk pa: START .
Dampen kommer etter omtrent 2 min. Nar ovnen kommer til den angitte temperaturen, hgrer du lyd-
signalet.
Steg 10 Nar vannskuffen gar tom for vann, hgrer du lydsignalet. Fyll vannskuffen pa nytt.
Nar du er ferdig med matlagingen, gar kjgleviften raskere for a fierne dampen.
Steg 11 Sla av ovnen.
Steg 12 Tem vannskuffen etter at du er ferdig med matlagingen.
Steg 13 Det kan kondenseres rester av vann i ovnsrommet. Apne daren forsiktig etter matlagingen. Tark

over ovnsrommet med en myk klut nar ovnen har kjglt seg ned.

6.5 Slik stiller du inn: SousVide-
tilberedning

Steg 1

Sla pa ovnen.
Velg symbolet for ovnsfunksjonen og trykk pa det for & apne undermenyen.

Steg 2 Trykk pa: @
Steg 3 Trykk pa: OK. Displayet viser temperaturinnstillingene.
Steg 4

Angi temperaturen og trykk: OK.
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Steg 5 Trykk pa (\D Displayet viser timer-innstillinger.

Steg 6 Angi tidtakeren og trykk: OK.

Steg 7 Trykk pa: START .

Steg 8 Restvann kan samle seg i vakuumposer og i ovnsrommet. Apne ovnsdaren forsiktig etter tilbered-
ning. Bruk en tallerken og et handkle for & ta ut vakuumposene. Nar ovnen er avkjglt fiern vannet
fra bunnen av ovnsrommet med en svamp. Tark hulrommet med en myk klut.

6.6 Slik stiller du inn: Assistert matlaging

Hver rett i denne undermenyen har en anbefalt funksjon og temperatur. Du kan justere tid og
temperatur.

For enkelte av rettene kan du ogsa lage mat med:
» Vekt automatisk
+ Steketermometer

Tilberedningsgrad:
* Ra eller Mindre
*  Medium -rosa
» Godt stekt eller Mer

Steg 1 Sla pa ovnen.
Steg 2 Trykk pa: =—.
Steg 3

Trykk pa: % . Skriv inn: Assistert matlaging.

Steg 4 Velg en rett eller type mat.

Steg 5 Trykk pa: START .

6.7 Varmefunksjoner

STANDARD
Varmefunksjon Anvendelse
v Slik griller du tynne matstykker og rister brgd.
Grill
e For a steke store kjgttstykker eller fijserfe pa én brettplassering. For a gratinere og bru-

Y ne.

Gratinering med vifte

Slik baker du pa opptil tre hyllenivaer samtidig og terker mat. Juster temperaturen 20
@ °C - 40 °C lavere enn ved Over- og undervarme.

Ekte Varmluft
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Varmefunksjon

Anvendelse

Frossen mat

For & gjere halvfabrikata og hurtigmat (f.eks. pommes frites, potetbater og varruller)
sproere.

Over- og undervarme

For a bake og steke pa ett hylleniva.

)

Pizzafunksjon

Slik steker du pizza. For & oppna en mer intens bruning og spre bunn.

Undervarme

For & hermetisere mat og bake kaker med sprg bunn.

SPESIALER

Varmefunksjon

Anvendelse

E|

Hermetisering

Slik hermetiserer du grannsaker (f.eks. sylteagurker).

$9

For a terke skaret frukt, grennsaker og sopp.

Torking
@ For a tilberede yoghurt. Lampen i denne funksjonen er av.
Yoghurt-funksjon
For & forvarme tallerkener fer servering.
e
ru

Tallerkenoppvarming

For a tine mat (grennsaker og frukt). Tinetiden avhenger av mengden og starrelsen
;‘5‘% pa den frosne maten.
Tining
55 For retter som lasagne eller potetgrateng. For & gratinere og brune.
p e g
Grateng

V°C

Langtidssteking

For a tilberede mgre og saftige steker.

440 NORSK



Varmefunksjon Anvendelse

§

For & holde mat varm.

Hold varm
I Denne funksjonen er laget med tanke pa a spare energi nar man lager mat. Nar du
ii bruker denne funksjonen, kan temperaturen i ovnsrommet variere fra den angitte tem-
[ peraturen. Restvarmen brukes. Varmeeffekten kan reduseres. For mer informasjon,

Baking med fukt se kapittelet «Daglig bruk», merknader om: Baking med fukt.

DAMP
Varmefunksjon Anvendelse
((\) Bruk damp for damping av mat, stuing, lett sprgsteking, baking og steking.
\I/
Steamify

) Funksjonsnavnet refererer til en metode for tilberedning i vakuumforseglede plastpo-

\I/ ser ved lave temperaturer. Se avsnittet SousVide-tilberedning nedenfor og kapittelet

sv «Rad og tips» med tilberedningstabellene for mer informasjon.

SousVide-tilberedning

(ﬁ) Gjenoppvarming av mat med damp forhindrer at overflaten terker. Varmen fordeles

{11 pa en skansom og jevn mate, noe som gjer det mulig & gjenvinne smak og aroma av
maten slik som da den ble tilberedt. Denne funksjonen kan brukes til & varme opp mat
Damp-oppvarming direkte pa en tallerken. Du kan varme opp mer enn én tallerken om gangen ved a bru-
ke forskjellige brettplasseringer.

Bruk denne funksjonen til & lage brgd og rundstykker som ser profesjonelle ut, med
veldig bra spraghet, farge og glans pa skorpen.

!

Bredbaking

Slik hever du gjeerdeig raskere. Det hindrer deigoverflaten fra a bli tgrr og holder dei-
gen smidig.

D-

Deigheving

For damping av grennsaker, mellomretter fisk

é:;)

bl
c
=
=

Full

o

amp

Funksjonen egner seg til tilberedning av delikate retter som vaniljesaus, karamellpud-
ding, terriner og fisk.

53)

F

)
=-=

Fuktighet hay

Funksjonen egner seg godt til tilberedning av stuet og braisert kjgtt samt brad og set
gjeerdeig. Pa grunn av kombinasjonen av damp og varme far kjgttet en saftig og mer
tekstur, og gjeerdeigbakst far en spre og skinnende overflate.

=L
B

Fuktighet middels

Funksjonen er egnet for kjott, fjserkre, ovnsretter og gryteretter. Kombinasjonen av
\[} damp og varme gjer at kjottet far en mer og saftig konsistens sammen med en sprg
overflate.

>

)
H

Fuktighet lav
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6.8 Merknader pa:Baking med fukt

Denne funksjonen blir brukt til & overholde
energieffektivitetsklassen og gkodesignkrav (i
henhold tiIEU 65/2014 ogEU 66/2014). Tester
i henhold til: IEC/EN 60350-1.

Stekeovnsdgren skal vaere lukket under
tilberedning slik at funksjonen ikke forstyrres,
og ovnen er i drift med hayest mulig
energieffektivitet.

7. KLOKKEFUNKSJONER

7.1 Beskrivelse av klokkefunksjoner

Nar du bruker denne funksjonen, slas
ovnslampen automatisk av etter 30 sekunder.

For matlagingsinstruksjonene se kapittelet
«Rad og tips»,Baking med fukt.For generelle
anbefalinger om energisparing se kapittelet
«Energieffektivitet», Energisparing.

Klokkefunksjoner Bruk

Tilberedningstid

Slik stiller du inn tilberedningstiden. Maksimaltid er 23 t 59 min.

Avslutte handling

Slik stiller du inn hva som skal skje nar timeren slutter tellingen.

Utsatt start

For a utsette starten og/eller slutten pa tilberedningen.

Tidsforlengelse

For a forlenge tilberedningstiden.

Paminnelse For a stille inn en nedtelling. Maksimal tid er 23 t 59 min. Denne funksjonen har
ingen innvirkning pa bruk av produktet.
Tidsinnstilling Overvaker hvor lenge funksjonen er i bruk. Tidsinnstilling - du kan sla den av og

pa.

7.2 Slik angir du: Klokkefunksjonene

Slik stiller du klokken

Steg 1 Sla pa ovnen.
Steg 2 Trykk pa: Tid pa dagen.
Steg 3

Still inn tiden. Trykk pa: OK.

Slik stiller du inn tilberedningstiden

Steg 1 Velg en ovnsfunksjon og still inn temperaturen.
Steg 2 Trykk pa: O,
Steg 3

Still inn tiden. Trykk pa: OK.

Slik velger du slutt-alternativet

Steg 1

Velg en ovnsfunksjon og still inn temperaturen.
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Slik velger du slutt-alternativet

Steg 2 Trykk pa: @

Steg 3 Still inn tilberedningstiden.

Stedd  Trykkpa: @ ® @

Steg 5 Trykk pa: Avslutte handling.

Steg 6 Velg foretrukket: Avslutte handling.
Steg 7

Trykk pa: OK. Gjenta handlingen til displayet viser hovedskjermen.

Slik utsetter du starten pa tilberedningen

Steg 1 Still inn ovnsfunksjonen og temperaturen.
Steg 2 Trykk pa: @

Steg 3 Still inn tilberedningstiden.

Stedd  Trykkpa: @ ® @

Steg 5 Trykk pa: Utsatt start.

Steg 6 Velg verdien.

Steg 7

Trykk pa: OK. Gjenta handlingen til displayet viser hovedskjermen.

Slik forlenger du tilberedningstiden

Nar 10 % av tilberedningstiden er igjen og maten ikke ser ut til & veere klar, kan du forlenge tilberedningstiden. Du
kan ogsa endre ovnsfunksjonen.

Trykk pa +1min for & forlenge tilberedningstiden.

Slik endrer du timer-innstillinger

Steg 1 Trykk pa: QD
Steg 2 Still inn timerverdien.
Steg 3 Trykk pa: OK.

Du kan endre den angitte tiden nar som helst under matlagingen.

8. BRUKE TILBEHGRET

8.1 Innsetting av tilbehar

Sma fordypninger gverst for & gke
sikkerheten. Fordypningene er ogsa
tippebeskyttet. Den hgye kanten rundt risten
forhindrer at kokekar sklir av risten.

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

NORSK 443



Rist:
Sett ristene inn mellom sporene pa brettstigen og
pass pa at foten peker nedover.

Stekebrett / Langpanne:
Skyv brettet inn i sporene pa brettstigene.

8.2 Steketermometer

Steketermometer — maler temperaturen inne i maten. Du kan bruke det sammen med alle
ovnsfunksjonene.

To temperaturer ma stilles inn:

C ”?

Ovnstemperaturen: minst 120 °C. Kjernetemperaturen.

Slik far du best tilberedningsresultater:

Ingrediensene bgr holde romtem-  Ikke bruk det til flytende retter.  Det ma sta i retten under tilberedningen.
peratur.

Ovnen beregner en omtrentlig slutt pa tilberedningstiden. Den avhenger av hvor mye mat det
er, hvilken ovnsfunksjon som er valgt, og temperaturen.

8.3 Bruk: Steketermometer

Steg 1 Sla pa ovnen.

Steg 2 Angi varmefunksjon og, om ngdvendig, ovnstemperatur.

Steg 3 Sett inn: Steketermometer.

Kjott, fjzerkre og fisk Gryterett
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Sett inn spissen pa Steketermometer inn i midten av ~ Sett inn spissen pa Steketermometer ngyaktig i midten av
kjottet eller fisken, helst i den tykkeste delen. Sgrg gryten. Steketermometer ber sta stedig pa samme sted
for at minst 3/4 av Steketermometer er inne i retten.  under stekingen. For & oppna dette kan du bruke en solid

ingrediens. Bruk kanten av formen som stette for silikon-
handtaket pa Steketermometer. Spissen pa Steketermo-
meter skal ikke bergre bunnen av en ildfast form.

Steg 4

Plugg Steketermometer i kontakten pa fremsiden av ovnen.
Displayet viser den aktuelle temperaturen til: Steketermometer.

Steg 5

/‘? — trykk for & angi kjernetemperaturen til sensoren.

Steg 6

® ® ® _ Kk for & angi foretrukket alternativ:

« Lydsignal - nar retten nar den angitte kjernetemperaturen, herer du et lydsignal.

« Lydalarm ved endt tilberedning — nar maten oppnar kjernetemperaturen hgrer du en lydalarm og
ovnen slar seg av.

Steg 7

Velg alternativet og trykk gjentatte ganger pa: OK for a ga til hovedskjermen.

Steg 8

Trykk pa: START .
Nar retten nar den angitte temperaturen, harer du et lydsignal. Du kan velge & stoppe eller & fortset-
te tilberedningen for a sikre at maten er godt stekt.

Steg 9

Fjern Steketermometer pluggen fra kontakten og ta retten ut av ovnen.

/\ ADVARSEL!

Det er fare for brannskader nar Steketermometer blir varm. Veer forsiktig nar
du trekker ut pluggen pa sensoren og fierner den fra maten.

9. TILLEGGSFUNKSJONER

9.1 Slik lagrer du: Favoritter

Du kan lagre favorittinnstillingene dine, for eksempel ovnsfunksjonen, tilberedningstiden,
temperaturen eller rengjgringsfunksjonen. Du kan lagre 3 favorittinnstillinger.

Steg 1

Sla pa produktet.

NORSK 445



Steg 2 Velg den foretrukne innstillingen.

Steg 3 Trykk pa: — . Velg: Favoritter.
Steg 4 Velg: Lagre gjeldende innstillinger.
Steg 5

Trykk pa + for & legge innstillingen til listen over: Favoritter. Trykk pa OK,

k) — trykk for & nullstille innstillingen.
0 — trykk for & avbryte innstillingen.

9.2 Tastelas

Denne funksjonen forhindrer at ovnsfunksjonen endres ved et uhell.

Steg 1 Sla pa produktet.
Steg 2 Still inn en ovnsfunksjon.
Steg 3 793 R - trykk samtidig for a sla pa funksjonen.

For a sla av funksjonen gjentar du steg 3.

9.3 Automatisk utkopling

Av sikkerhetsmessige hensyn slar ovnen seg @
av etter en viss tid dersom en ovnsfunksjon (°C) (t)

er i bruk og ingen innstillinger endres.

200 - 230 5.5
@ Automatisk utkobling virker ikke med
(°C) (t) funksjonene: Lys, Steketermometer, Sluttid,
Langtidssteking.
30-115 12.5
120 - 195 8.5 9.4 Kjolevifte

Nar produktet er i bruk, slar kjgleviften seg pa
automatisk for & holde produktets overflater
kalde. Hvis du slar av produktet, er kjgleviften
aktiv til produktet avkjgles.

10. RAD OG TIPS
10.1 Rad om tilberedning

®

Temperaturer og steketider i tabellene er kun veiledende. De avhenger av oppskriftene og kvalitet og mengde
ingredienser som brukes.

Produktet ditt kan muligens bake eller steke pa en annen mate enn det gamle produktet ditt gjorde. Antydningene
nedenfor viser anbefalte innstillinger for temperatur, tilberedningstid og hylleplassering for spesifikke mattyper.
Hvis du ikke finner opplysningene for en spesiell oppskrift, kan du ta utgangspunkt i en tilsvarende rett.

For flere tilberedningsanbefalinger se tabellene for matlaging pa nettstedet vart. For a finne Matlagingsrad, sjekk
PNC-nummeret pa typeskiltet pa forsiden av rammen pa produktrommet.
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10.2 Baking med fukt

¥ = 5§ I O

(°C) (min)
Set sma gjeerbakst, stekebrett eller langpanne 180 2 20-30
16 stk
Rullekake stekebrett eller langpanne 180 1 20-30
Sukkerbrgdbunn sukkerbrgdbunn-form pa rist 180 1 25-35
Posjert fisk, 0,3 kg stekebrett eller langpanne 180 2 15-25
Hel fisk, 0,2 kg stekebrett eller langpanne 180 2 20-30
Makroner, 24 stk stekebrett eller langpanne 160 1 30-40
Muffins, 12 stk stekebrett eller langpanne 180 1 25-35
Ilillze—smt butterdeig, 20 stekebrett eller langpanne 180 1 25-35
s
Sandkjeks, 20 stk stekebrett eller langpanne 160 1 25-35
Smaterter, 8 stk stekebrett eller langpanne 180 1 15-25
g‘rf‘?nsaker, posjerte, stekebrett eller langpanne 180 2 30-40
4 Kg

10.3 Baking med fukt — anbefalt tilbehor

Bruk marke og ikke-refleksive bokser og beholderen. De har bedre varmeabsorbering enn den
lette fargen og de refleksive rettene.

Ramekins

Pizzapanne Kakeform Form for karamellpud-
ding
Mark, ikke-reflekterende Mark, ikke-reflekterende 8 Kzljamistk 5 Mark, ikke-reflekterende
28 cm diameter 26 cm diameter c¢m diameter, 28 cm diameter
cm hgyde
10.4 Tilberedningstabeller for Dampfunksjon
testinstitutter Bruk funksjonen: Full damp.
Sett stekebrettet pa det farste hyllenivaet.

Informasjon for testinstitutter Bruk det andre hyllenivaet.
Tester i henhold til IEC 60350-1. Still temperaturen til 100 °C.
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Beholder (Gastronorm) kg min

Brokkoli, forvarm den tom- 1 x 2/3 perforert 0.3 8-9

me ovnen

Brokkoli, forvarm den tom- 1 x 2/3 perforert maks. 10-11

me ovnen

Frosne erter 1 x 2/3 perforert 2 Til temperaturen pa
det kaldeste punktet
nar 85 °C.

11. STELL OG RENGJYRING

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

11.1 Merknader om rengjering

<

Rengjgringsmid-
ler

Rengjer produktets forside kun med en mikrofiberklut med varmt vann og et mildt vaskemid-
del.
Rengjer bunnen av ovnsrommet med noen fa draper eddik for & fierne kalkrester.

Bruk en rengjeringslgsning for a rengjere metalloverflater.

Rengjer flekker med et mildt vaskemiddel.

=

Rengjer ovnsrommet etter bruk. Fettoppsamling eller andre rester kan fgre til brann.

=

[

D Ikke oppbevar maten i produktet lenger enn 20 minutter. Terk ovnsrommet kun med en mi-
krofiberklut etter hver bruk.

Hverdagsbruk
by Rengjer alt tilbeher etter hver bruk og la det tarke. Bruk kun en mikrofiberklut med varmt
+, vann og et mildt vaskemiddel. Ikke rengjer tilbehgret i en oppvaskmaskin.

Rengjer ikke tilbehagr med slippbelegg med sterke vaskemidler eller skarpe gjenstander.

Tilbehor

11.2 Slik fjerner du: Gyllestotter

Fjern brettstigene for & rengjere ovnen.

Steg 1 Sla av ovnen og vent til den har kjglt seg ned.
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Steg 2 Trekk ovnsstigene forsiktig opp og ut
av det fremre festet.

Steg 3 Trekk den fremre delen av hyllestot-
ten ut fra sideveggen.

Steg 4 Trekk stattene ut av den bakre sper-
ren.

Monter hyllestottene i motsatt rekkefalge.

11.3 Bruk: Damprengjoring

For du begynner:

Sla ovnen av, og vent til det er  Fjern alt tilbeher og alle uttakbare hylle-

Rengjer bunnen av ovnsrommet og

kaldt. statter. det innvendige derglasset med en
myk klut med varmt vann og et mildt
vaskemiddel.
Steg 1 Fyll vannskuffen til maksimumsnivaet.
Steg 2 Velg: Meny / Rengjaring.
Funksjon Beskrivelse Varighet
Damprengjgring Lett rengjering 30 min.
Damprengjering Plus Normal rengjgring 75 min.
Spray ovnsrommet med et vaskemiddel.
Steg 3 Trykk START . Folg instruksjonen pa skjermen.
Signalet hgres nar rengjeringen avsluttes.
Steg 4 Trykk pa et hvilket som helst symbol for a sla av signalet.

@ Nar denne funksjonen er i drift, er lampen i ovnen av.

Nar rengjeringen er over:

Sla av ovnen. Terk over ovnsrommet med en myk klut
nar den er avkjglt.
Fjern gjenvaerende vann fra vannskuffen.

Hold ovnsdgren apen og vent til
ovnsrommet er tart.

11.4 Rengjgringspaminnelse

Nar paminnelsen vises, anbefales det a rengjgre den.

Bruk funksjonen: Damprengjgring Plus.
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11.5 Slik rengjer du: Vannskuff

Steg 1 Fjern vannskuffen fra ovnen.
Steg 2 Fjern lokket pa vannskuffen. Laft dekselet i
samsvar med utstikket pa baksiden.
Steg 3 Fjern belgebryteren. Trekk den bort fra
skuffen inntil den kommer ut.
P 4<
Steg 4 Vask delene til vannskuffen med vann og sape. lkke bruk grove svamper og ikke rengjer vannskuf-
fen i en oppvaskmaskin.
Steg 5 Sett sammen vannskuffen pa nytt.
Steg 6 Klikk balgebryteren pa plass. Skyv deninn i
vannskuffen.
Steg 7 Sett sammen lokket. Sett forst inn fronten,
og skyv den deretter mot skuffen.
Steg 8 Sett inn vannskuffen.
Steg 9 Skyv vannskuffen mot ovnen inntil den fe-

stes.

11.6 Slik bruker du: Avkalking

For du starter:

Sla av ovnen og vent til den har Fjern tilbehar. Serg for at vannskuffen er tom.

kjolt seg ned.

Varighet forste del: rundt 100 min

Steg 1 Plasser langpannen pa nederste hylleniva.
Steg 2 Hell 250 ml avkalkingsmiddel i vannskuffen.
Steg 3 Fyll resten av vannskuffen med vann opp til maksimalnivaet.
Steg 4 Velg: Meny / Rengjgring.
Steg 5 Sla pa funksjonen og felg instruksjonene pa displayet.
Farste del av avkalkingen starter.
Steg 6 Etter at den forste delen er ferdig, temmer du langpannen og setter den tilbake pa nederste hylleni-

va igjen.
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Varighet andre del: rundt 35 min

Steg 7 Fyll vannskuffen med vann. Serg for at det ikke er noe avkalkingsmiddel igjen i vannskuffen. Sett
inn vannskuffen.

Steg 8 Ta ut langpannen nar funksjonen er slutt.

@ Nar denne funksjonen er i gang, slas lyset i ovnen av.

Nar avkalkingen er ferdig:

Sla av ovnen. Terk over ovnsrommet med en myk Hold ovnsdgren apen og vent til
klut nar ovnen har kjelt seg ned. ovnsrommet blir tort.
Fjern det gjenveerende vannet fra
vannskuffen.

@ Hvis det gjenstar kalkrester i ovnen etter avkalking, ber displayet deg gjenta prosedyren.

11.7 Paminnelse om avkalking

Det er to paminnelser som ber deg om & avkalke ovnen. Du kan ikke sl& av pAminnelsen om
avkalking.

Type Beskrivelse
Myk paminnelse Anbefaler deg & avkalke ovnen.
Hard paminnelse Forplikter deg til & avkalke ovnen. Hvis du ikke avkalker produktet nar den harde pa-

minnelsen er pa, deaktiveres dampfunksjonene.

11.8 Slik bruker du: Skylling

For du starter:

Sla av ovnen og vent til den har kjglt seg ned. Fjern tilbehgr.
Steg 1 Plasser langpannen pa nederste hylleniva.
Steg 2 Fyll vannskuffen med vann.
Steg 3 Velg: Meny / Rengjering / Skylling.
Varighet: rundt 30 min
Steg 4 Sla pa funksjonen og felg instruksjonene pa displayet.
Steg 5 Ta ut langpannen nar funksjonen er slutt.

@ Nar denne funksjonen er i gang, slas lyset i ovnen av.

11.9 Terkepaminnelse
Etter tilberedning med en dampvarmefunksjon ber displayet om & terke ovnen.
Trykk JA for & terke ovnen.
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11.10 Bruk: Terking
Bruk den etter tilberedning med damp eller etter damprengjaring for & terke ovnsrommet.

Steg 1 Serg for at ovnen er kald.

Steg 2 Fjern alt tilbehar.

Steg 3 Velg menyen: . Rengjgring / Terking.
Steg 4 Folg instruksjonene pa skjermen.

11.11 Slik fjerner og monterer du:
Dor

Du kan fierne deren og det indre glasspanelet
for & rengjere det. Antall glass er forskjellig

/\ FORSIKTIG!

Handter glasset forsiktig, seerlig pa
kantene pa frontpanelet. Glasset kan
knuse.

for ulike modeller.

/\ ADVARSEL!
Dgren er tung.

Steg 1 Apne deren helt.

Steg 2 Laft og trykk klemmefestene (A) pa
begge derhengslene.

Steg 3 Lukk dgren til farste apneposisjon (ved tiingermet 70° vinkel). Hold ovnsderen i begge sider og trekk
den ut og opp fra ovnen. Legg deren med utsiden ned pa et mykt og stabilt underlag.

Steg 4 Hold derlisten (B) everst pa deren
pa begge sider og trykk innover for
a frigjere klipslasen.

Steg 5 Trekk derlisten mot deg for a fierne
den.

Steg 6 Hold et og et glass gverst i kanten
og trekk dem oppover og ut av fa-
ringen.
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Steg 7 Rengjer glasspanelet med sape og
vann. Tark glasspanelet grundig. Ik-
ke rengjer glasspanelene i opp-
vaskmaskinen.

Steg 8 Gjenta stegene ovenfor i motsatt
rekkefglge etter rengjering.

Steg 9 Monter det minste panelet forst, sa det store, og til slutt deren.
Kontroller at glassene er satt inn og ligger i riktig posisjon, ellers kan overflaten pa deren overopp-
hetes.

11.12 Slik bytter du: Ovnslampe

/\ ADVARSEL!

Fare for elektrisk stat.
Lampen kan vaere varm.

For du skifter paeren:

Steg 1 Steg 2 Steg 3

Sla av ovnen. Vent til ovnen er av-  Koble fra stremtilfarselen til ovnen.  Legg en klut pa bunnen i ovnsrom-
kjalt. met.

@verste ovnslampe

Steg 1 Drei glassdekselet for & ta det av.
N
Steg 2 Fjern metallringen og rengjer glassdekselet.
Steg 3 Erstatt peeren med en egnet varmebestandig lyspaere som taler 300 °C.
Steg 4 Monter tetninger og metallringen til glassdekselet og installer det.

12. FEILSGKING

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.
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12.1 Hva ma gjeres, hvis...

=
E Produktet ikke slar seg pa eller blir ikke oppvarmet

@ Mulig arsak

v

= Lasning

Produktet er ikke koblet til en stremforsyning eller er
koblet feil til.

Kontroller om produktet er koblet til stremforsyningen
korrekt.

Klokken er ikke stilt inn.

Still inn klokken. Se for detaljer Klokkefunksjonene ka-
pittel, Slik stiller du inn: Klokkefunksjonene.

Daren er ikke skikkelig stengt.

Lukk dgren helt.

Sikringen har gatt.

Kontroller om sikringen er arsaken til problemet. Kon-
takt en godkjent elektriker hvis feilen ikke lgses.

Produktet Barnesikring er pa.

Se kapittelet «Meny», Undermeny for: Alternativer.

Y
Komponenter

@ Beskrivelse

v

= Lasning

Lyspeeren har gatt.

Bytt lyspaeren, for detaljer se kapittelet «Pleie og Ren-
gjering», Slik bytter du: Lyspaere.

=
Vannskuffen virker ikke som den skal

@ Beskrivelse

@ i
Mulig arsak = Lasning

Produktet holder ikke pa vannskuf-

fen etter at du setter den inn. skuffen.

Du trykket ikke tilstrekkelig pa vann-  Sett vannskuffen helt inn i produktet.

Det lekker vann ut av vannskuffen.

Du har ikke montert lokket eller bal-
gebryteren pa vannskuffen riktig.

Monter lokket og balgebryteren til
vannskuffen pa nytt.

X

Problemer med rengjgringsprosedyren

@ Beskrivelse

@ iV
Mulig arsak = Lesning

Vannskuffen er vanskelig & rengjg-
re. net.

Lokket og balgebryteren er ikke fier- Fjern lokket og balgebryteren.

Det er ikke vann i grill-/stekepannen  Vannskuffen ble ikke fylt helt opp.

etter avkalkingsprosedyren.

Kontroller at det er avkalkingsmid-
del/vann i vannskuffen.
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X

Problemer med rengjoringsprosedyren

@ Beskrivelse

@ Mulig arsak

Vv

Lasning

Det er skittent vann i bunnen av
ovnsrommet etter avkalkingssyklu-
sen.

Grill-/stekepannen er plassert i feil

hylleposisjon.

Fjern det gjenveerende vannet og
avkalkingsmiddelet fra bunnen av
produktet. Neste gang setter du
grill-/stekepannen pa det farste hyl-
lenivaet.

Det er for mye vann i bunnen av
ovnsrommet etter rengjering.

Du tilsatte for mye vaskemiddel i
produktet fer du startet rengjgrin-
gen.

Neste gang kan du spre et tynt lag
med vaskemiddel pa veggene i
ovnsrommet.

Rengjeringen er ikke tilfredsstillen-
de.

Du begynte a rengjere nar produktet
var for varmt.

Vent til produktet er kaldt. Gjenta
rengjgringen.

Du fijernet ikke alt tilbeher fra pro-
duktet far rengjgringen.

Fjern tilbehgr fra produktet. Gjenta
rengjeringen.

Strgmbrudd avbryter alltid rengjgringen.
Gjenta rengjeringen hvis den blir avbrutt av

strembrudd.

12.2 Slik administrerer du: Feilkoder

Nar det oppstar programvarefeil, viser displayet en feilmelding.

I denne delen finner du en liste over problemer du kan handtere pa egen hand.

@ Kode og beskrivelse

v

F111 — Steketermometer er ikke riktig satt inn i kontak-

ten:

Plugg Steketermometer i kontakten.

F240, F439 - Bergringsfeltene pa displayet virker ikke

som de skal.

Rengjer displayet. Pase at det ikke er smuss pa berg-
ringsfeltene.

F908 - produktsystemet kan ikke koble til betjenings-

panelet.

Sla produktet av og pa.

Nar en av disse feilmeldingene fortsatt vises pa displayet, betyr det at et defekt undersystem
kan ha blitt deaktivert. Ta i sa fall kontakt med forhandleren eller et autorisert servicesenter.
Hvis én av disse feilene oppstar, vil resten av produktfunksjonene fortsette a virke som vanlig.

@ Kode og beskrivelse

v

F131 — Temperaturen til dampsensoren er for hgy.

Sla av produktet og vent til det avkjeles. Sla pa produk-
tet igjen.

F144 — Sensoren i Vannskuff kan ikke male vannivaet.

Tem Vannskuff og fylle den pa.

F508 - Vannskuff fungerer ikke som den skal.

Sla produktet av og pa.
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12.3 Servicedata

Hvis du ikke greier & l@se problemet selv, kontakter du forhandleren eller et autorisert
servicesenter.

Du finner informasjon som servicesenteret behaver pa typeskiltet. Typeskiltet er plassert pa
den fremre rammen til produktrommet. lkke fjern typeskiltet fra produktrommet.

Vi anbefaler at du noterer opplysningene her:

Modell (MOD.) s

Produktnummer (PNC) e

Serienummer (S.IN.)

13. ENERGIEFFEKTIV

13.1 Produktinformasjon og produktinformasjonsark i henhold til EU-
forordninger om gkodesign og energimerking

Leverandgrens navn AEG

KSE792280M 944004939
Modellidentifikasjon KSK792280B 944004908
KSK792280M 944004907

Energieffektivitetsindeks 61,6

Energieffektivitetsklasse A++

Energiforbruk med standard matmengde, over- og undervarme 0,89kWt/syklus

Energiforbruk med standardbelastning, viftemodus 0,45kWt/syklus

Antall ovner 1

Varmekilde Elektrisitet

Volum 43|

Ovnstyper Innebygd ovn
KSE792280M 36.6kg

Masse KSK792280B 36.6kg
KSK792280M 35.7kg

EN 60350-1 - Elektriske husholdningsapparater for matlaging — del 1: Sortiment, ovner, dampovner og griller —
metoder for maling av ytelse.

13.2 Energisparing Serg for at produktets der er lukket nar
produktet er i bruk. lkke apne produktderen
for ofte under matlaging. Hold dgrpakningen

. ren og sgrg for at den sitter godt pa plass.
Produktet har noen funksjoner som . ]
hjelper deg & spare energi under vanlig Bruk kokekar i metall for a gke
matlaging. energisparingen.
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Nar det er mulig skal du ikke forvarme
produktet far matlaging.

Hold pausene mellom stekingen sa kort som
mulig nar du lager flere retter om gangen.

Tilberedning med varmluft
Bruk om mulig tilberedningsfunksjoner med
varmluft for & spare strem.

Restvarme

Hvis et program med Varighet er aktivert og
tilberedningstiden er lengre enn 30 min, slar
varmeelementene seg automatisk av tidligere
i enkelte produktfunksjoner.

Viften og ovnslampen vil fortsette & fungere.
Nar du slar av produktet viser skjermen
restvarmen. Denne varmen kan du bruke til &
holde maten varm.

Nar tilberedningstiden er lengre enn 30 min,
reduser produktets temperatur til minimum 3 -
10 min fgr matlagingen avsluttes.

14. MENYSTRUKTUR
14.1 Meny

Restvarmen inne i produktet fortsetter &
tilberede.

Bruk restvarmen til & varme opp andre retter.

Slik holder du maten varm

Hvis du vil bruke restvarmen til & holde
maltidet varmt, velg lavest mulig
temperaturinnstilling. Displayet viser
restvarmeindikatoren eller -temperaturen.

Matlaging med lampen av
Sla av lampen under matlaging. Sla den pa
kun nar du behgver den.

Baking med fukt
Funksjonen er laget med tanke pa a spare
stram under matlaging.

Nar du bruker denne funksjonen, slas
ovnslampen automatisk av etter 30 s. Du kan
sla pa ovnslampen igjen, men dette reduserer
forventet energibesparing.

Meny-element

Anvendelse

Assistert matlaging

Viser automatiske programmer.

Rengjering Viser rengjgringsprogrammer.
Favoritter Viser favorittinnstillingene.
Alternativer For & angi produktkonfigurasjonen.
Innstillinger Oppsett For & angi produktkonfigurasjonen.
Service Viser programvareversjon og konfigurasjon.

14.2 Undermeny for: Rengjering

Undermeny Anvendelse

Terking
funksjonen.

Prosedyre for tarking av gjenvaerende kondens i ovhsrommet etter bruk av damp-

Damprengjering Lett rengjering.

Damprengjering Plus Grundig rengjaring.

Avkalking

Rengjering av kalkrester fra kretsen for dampgenerering.

Skylling ol
med damp.

Rengjering av kretsen for dampgenerering. Bruk skylling etter hyppig tilberedning
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14.3 Undermeny for: Alternativer

Undermeny Anvendelse
Lys Slar lyset av og pa.
Barnesikring Forhindrer utilsiktet aktivering av produktet. Nar alternativet er pa, vil teksten Bar-

nesikring vises i displayet nar du slar pa produktet. Velg kodebokstavene i alfabe-
tisk rekkefelge for & aktivere bruk av produktet. Tilgang til tidtaker, fiernstyring og
lampe er tilgjengelig med alternativet pa.

Hurtigoppvarming Forkorter oppvarmingstiden. Den er kun tilgjengelig for enkelte av produktets
funksjoner.

Tidsindikasjon Slar klokken pa og av.

Digital klokkestil Endrer formatet til den viste tidsangivelsen.

14.4 Undermeny for: Oppsett

Undermeny Beskrivelse

Sprak Angir produktets sprak.

Skjermlysstyrke Angir skjermens lysstyrke.

Tastelyder %)ér tastelyden til sensorfeltene av og pa. Det er ikke mulig & dempe lyden for:
Summerlyd Angir volumet pa tastelyder og -signaler.

Vannhardhet Stiller inn vannhardheten.

Tid pa dagen Stiller inn gjeldende tid og dato.

14.5 Undermeny for: Service

Undermeny Beskrivelse
Demomodus Aktiverings- / deaktiveringskode: 2468
Programvareversjon Informasjon om programvareversjon.

Tilbakestill alle innstillinger Tilbakestiller til fabrikkinnstilingene.

15. DET ER ENKELT!

For forstegangs bruk ma du stille inn:

Sprak Skjermlysstyrke Tastelyder Summerlyd Vannhardhet Tid pa dagen

Bli kjent med de grunnleggende ikonene pa betjeningspanelet og displayet:

D = e © ? START
PA / AV Meny Favoritter Timer Steketteer:nome- STOP
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Begynn a bruke produktet

Rask start Sla pa produktet og  Steg 1 Steg 2 Steg 3
start matlaging med -
standardtemperatu-  Trykkog holdinne: =) —velgden  Trykk pa: START
ren og -tiden til funk- foretrukne funksjo- . '
sjonen. nen.

Raskt av Sla av produktet, alle @ —trykk og hold til produktet slas av.

skjermer eller mel-
dinger nar som helst.

Start tilberedningen

Steg 1 Steg 2 Steg 3 Steg 4 Steg 5

0,
0) oK START
— trykk for & sl pa 0. C — trykk for & starte til-

produktet. —velg ovnsfunksjon. - still inn: temperatur. - trykk for & bekrefte. beredningen.

Matlaging med damp — Steamify

Angi temperaturen. Typen ovnsfunksjon med damp avhenger av den angitte temperaturen.

Damp for damping av Damp til steking og ba-

Damp for stuing Damp for lett crisp

mat king
50 -100 °C 105-130°C 135-150 °C 155-230 °C
Lzer rask matlaging
Bruk de automatiske programmene til a tilberede en rett raskt med standardinnstillingene:
A_ssistert matla- Steg 1 Steg 2 Steg 3 Steg 4
in
e Trykk pa: @ Trykk pa: E Trykk pa: % Assi- Velg retten.
stert matlaging.
Bruk hurtigfunksjoner for a stille inn tilberedningstiden
10 % Fullferings-assistent Trykk pa +1minmin for a forlenge tilberedningstiden.
Bruk 10% Fullfgrings-assistent for a legge til ekstra tid
nar 10 % av tilberedningstiden er igjen.
Rengjor produktet med damprengjgsring
Steg 1 Steg 2 Steg 3
Trykk pa: E Trykk pa: rrrr/ Velg modusen:
Damprengjoring For enkel rengjaring.
Damprengjering Plus For grundig rengjering.
Avkalking For rengjering av kalkrester fra dampgeneratorkretsen.
Skylling For skylling og rengjering av dampgeneratorkretsen etter hyppig bruk av
dampfunksjonene.
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16. BESKYTTELSE AV MILJGET

Resirkuler/r;naterialer som er merket med med symbolet E sammen med

symbolet TO. Legg emballasjen i riktige husholdningsavfallet. Produktet kan leveres
beholdere for a resirkulere det. Bidrar til & der hvor tilsvarende produkt selges eller pa
beskytte miljget, menneskers helse og for a miljgstasjonen i kommunen. Kontakt

resirkulere avfall av elektriske og elektroniske | kommunen for nsermere opplysninger.
produkter. Ikke kast produkter som er merket
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Z MYSLA O DOSKONALYCH EFEKTACH

Dzieku;j

emy za wyboér produktu AEG. Zaprojektowalismy go z myslg o wieloletniej

bezawaryjnej pracy i wyposazyliSmy w innowacyjne rozwigzania techniczne utatwiajgce

zycie —

nie wszystkie z nich mozna znalez¢ w zwyktych urzgdzeniach. Prosimy

o poswigcenie kilku minut na zapoznanie si¢ z niniejszg instrukcjg, aby jak najlepiej
wykorzysta¢ mozliwosci urzadzenia.
Przejdz na naszg witryne internetowa:

=

Wskazowki dotyczgce uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemow
oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:

www.aeg.com/support

Zarejestruj produkt, aby korzystaé z lepszej obstugi serwisowe;j:
www.registeraeg.com

Kup akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do swojego
urzgdzenia:
www.aeg.com/shop

OBSLUGA KLIENTA | SERWIS

Nalezy

zawsze uzywac oryginalnych czesci zamiennych.

Przed kontaktem z autoryzowanym centrum serwisowym nalezy przygotowac ponizsze
dane: Model, numer produktu, numer seryjny.
Informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowej.

VAN Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczace bezpieczenstwa

® 0go

Ine informacje i wskazéwki

Informacje dotyczace srodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego

powiadomienia.

SPIS TRESCI
1. INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA ...coviviiiiieeeeeeeenn 462
2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA.....oouiieeeeeeeeeeeeeeeerein 464
3. OPIS URZADZENIA....ccoee ettt 467
4. PANEL STEROWANIA . .....co ittt 468
5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM.... .ottt 469
6. CODZIENNE UZYTKOWANIE- ...ttt 471
7. FUNKCUE ZEGARA . ...ttt 477
8. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW......oeeeiteeeeeeeeeeeeeeee et 479
9. DODATKOWE FUNKCUJE..........coiiiiiiiiiii 481
10. WSKAZOWKI I PORADY ...ttt ettt 482
11. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE........outeeiieiiieiiieiiieeeeeeeeeeeeeeeeeeae 484
12. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW. ...t 489
13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA ... 492
14. STRUKTURA MENU.....ooiiiiiiiiiiieceeeeeeee ettt 494
15. TO PROSTE! ..ot 495
16. OCHRONA SRODOWISKA. ...t 496
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac
instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu
w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

» Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolno$ciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

» Dzieci nalezy pilnowac, aby nie bawHy sie urzadzeniem.

* Przechowywac opakowanle w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.

- OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.

« Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

» Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzadzenia bez odpowiedniego nadzoru.
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1.2 Ogodlne zasady bezpieczenstwa

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

Urzadzenie to przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknigtych.

Urzadzenie to mozna uzywac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza Sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac¢ wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

Nie uruchamiac¢ urzgdzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtaczy¢ urzgdzenie od zasilania.
Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go wymienié
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifilkowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
prgdem.

OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zaréwki
nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia pragdem elektrycznym.

OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiegj
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory urzadzenia.

Do wyjmowania lub wkfadania akcesoriéw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

Aby wymontowaé prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc, a nastepnie odciggnac tylng
od Scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

Do czyszczenia urzgdzenia nie wolno uzywac sprzetéw
czyszczgcych para.
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* Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac $ciernych
srodkow czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogq one porysowac¢ powierzchnie, co moze

skutkowac peknieciem szkfa.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowaé wytgcznie
wykwalifikowana osoba.

* Usung¢ wszystkie elementy opakowania.

* Nie instalowac ani nie uzywac
uszkodzonego urzgdzenia.

» Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg
instalacji dotagczong do urzgdzenia.

» Zachowac ostroznos¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

» Nigdy nie ciaggng¢ urzgdzenia za uchwyt.

» Zainstalowac¢ urzadzenie w odpowiednim i
bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

» Zachowac minimalne odstepy od innych
urzgdzen i mebli.

* Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy
sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez
oporu.

» Urzadzenie wyposazono w elektryczny
ukfad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.

» Urzgdzenie do zabudowy musi spetnia¢
wymogi dotyczace stabilnosci DIN 68930.

Szeroko$¢ przedniej czesci 595 mm
urzadzenia

Szeroko$¢ tylnej czesci 559 mm
urzadzenia

Gtebokos$¢ urzadzenia 567 mm
Giebokos¢ czesci urzadze- 546 mm
nia do zabudowy

Giebokos$¢ z otworzonymi 882 mm
drzwiami

Minimalna wielko$¢ otworu 560x20 mm
wentylacyjnego. Otwoér

umieszczony na dole z tylu

Diugos¢ przewodu zasilajg- 1500 mm
cego Przewdd jest umiejs-

cowiony w prawym tylnym

rogu

Wkrety mocujgce 3.5x25 mm

2.2 Podtaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem i porazeniem

pradem elektrycznym.

Minimalna wysoko$¢ szafki
(minimalna wysokos¢ szaf-
ki pod blatem)

444 (460) mm

Szeroko$¢ szafki 560 mm

Gigbokos¢ szafki 550 (550) mm
Wysoko$¢ przedniej czesci 455 mm
urzadzenia

Wysokos¢ tylnej czesci 440 mm

urzadzenia
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«  Wszystkie potaczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

* Urzadzenie musi by¢ uziemione.

« Upewnic sie, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédta zasilania.

« Nalezy uzywa¢ wytgcznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

* Nie stosowaé rozgateznikéw ani
przediuzaczy.

« Nalezy zwréci¢ uwage, aby nie uszkodzic¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
Wymiany przewodu zasilajgcego mozna




dokonac wytgcznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.
Przewody zasilajgce nie moga dotykac ani
przebiega¢ w poblizu drzwi urzadzenia lub
wneki pod urzgdzeniem, zwlaszcza gdy
urzadzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

Zarowno dla elementow znajdujgcych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposob,
aby nie mozna go byto odtaczy¢ bez
uzycia narzedzi.

Podiaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadbac¢ o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.

Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podtgczac do niego wtyczki.
Odtaczajac urzadzenie, nie nalezy ciggngc
za przewdd zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciagnac¢ za wtyczke sieciowa.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikéw obwodu
zasilania: wytgcznikow automatycznych,
bezpiecznikéw topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikéw réznicowoprgdowych oraz
stycznikow.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowac wytacznik obwodu
umozliwiajacy odtgczenie urzadzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mieé rozwarcie
stykow wynoszace minimum 3 mm.
Urzgdzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.

2.3 Sposoéb uzywania

Wytaczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.
Zachowacé ostrozno$¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzgdzenie pracuje. Moze dojs¢
do uwolnienia gorgcego powietrza.

Nie wolno obstugiwac urzadzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.
Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

Nie uzywac urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.
Ostroznie otworzy¢ drzwi urzgdzenia.
Stosowanie sktadnikéw zawierajgcych
alkohol moze powodowac zmieszanie
alkoholu i powietrza.

Podczas otwierania drzwi urzadzenia nie
wolno dopuszczac do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzgdzeniem.

Nie umieszczac produktow tatwopalnych
ani przedmiotéw nasgczonych
tatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzgdzeniu.

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie uszkodzeniem urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
oparzeniem, porazeniem prgdem lub

wybuchem.

Nie zmienia¢ parametréw technicznych
urzadzenia.

Upewnic¢ sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru
podczas pracy.

Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:

— Nie umieszczaé naczyn ani innych
przedmiotéw bezposrednio na dnie
urzgdzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowe;j
bezposrednio na dnie komory
urzadzenia.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzgdzeniu po
zakohczeniu pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania
akcesoriow nalezy zachowaé
ostroznose¢.

Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej
nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.
Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢
gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg
trwate plamy.

Nalezy zawsze gotowac z zamknigtymi
drzwiczkami urzadzenia.

Jesli urzagdzenie zainstalowano za $ciankg
meblowa (np. za drzwiami szafki), nie
wolno zamykac¢ drzwi podczas pracy
urzadzenia. Potaczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz
zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
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podtogi. Nie zamyka¢ drzwi szafki do

czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

2.6 Oswietlenie wewnetrzne

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
pozarem lub uszkodzeniem urzgdzenia.

* Przed przystgpieniem do konserwac;ji
nalezy wytaczy¢ urzgdzenie i wyjaé
wtyczke przewodu zasilajacego z gniazda
elektrycznego.

» Upewnic sie, ze urzadzenie ostygto.
Wystepuje zagrozenie peknieciem szyb w
drzwiach urzgdzenia.

+ Jesli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie
wymieni¢. Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

* Przy zdejmowaniu drzwi urzadzenia
nalezy zachowac ostroznos¢. Drzwi sg
ciezkie!

» Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzgdzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

» Czysci¢ urzadzenie za pomocg wilgotne;j
szmatki. Stosowac wytgcznie obojetne
detergenty. Nie uzywac¢ produktéow
sciernych, myjek do szorowania,
rozpuszczalnikéw ani metalowych
przedmiotéw.

+ Stosujac aerozol do piekarnikéw, nalezy
przestrzega¢ wskazowek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego
opakowaniu.

2.5 Pieczenie parowe

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie oparzeniem i uszkodzeniem
urzgdzenia.

* Woydostajgca sie para moze wywotaé
poparzenia:

— Gdy funkcja jest witaczona, nalezy
zachowac ostroznos¢ przy otwieraniu
drzwi urzadzenia. Moze doj$¢ do
uwolnienia pary.

— Po zakonczeniu pieczenia parowego
otworzy¢ drzwi z zachowaniem
ostroznosci.
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« Informacja dotyczaca o$wietlenia w
urzadzeniu i elementéw oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
oswietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajacych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotno$¢) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadaja sie do o$wietlania pomieszczen
domowych.

* W ten produkt wbudowano zrodto Swiatta
o klasie efektywnosci energetycznej G.

« Uzywac wytgcznie zarowek tego samego
typu.

2.7 Serwis

« Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac sig z autoryzowanym
centrum serwisowym.

* Nalezy stosowac wytgcznie oryginalne
czesci zamienne.

2.8 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

* Aby uzyskac¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac sig z lokalnymi wtadzami.

« Odtgczy¢ urzgdzenie od zrédta zasilania.

» Odciagé¢ przewdd zasilajgcy blisko
urzgdzenia i oddac do utylizac;ji.

*  Wymontowac zatrzask drzwi, aby
uniemozliwi¢ zamkniecie sie dziecka lub
zwierzecia w urzgdzeniu.



3. OPIS URZADZENIA

3.1 Ogolne informacje
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3.2 Akcesoria

Ruszt
Do naczyn, form do ciast, pieczeni.

Blacha do pieczenia ciasta
Do ciast i ciasteczek.

Gteboka blacha
Do pieczenia ciasta i miesa lub do zbierania
ttuszczu.

Slofofi~Jofof~Foling

Panel sterowania

Wyswietlacz

Szuflada na wode

Gniazdo termosondy

Grzatka

Lampa

Wentylator

Otwor rury odkamieniajacej
Prowadnice blach, wyjmowane

Poziomy umieszczania potraw
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Termosonda
Do pomiaru temperatury wewnatrz produktu.

e m—

Zestaw do gotowania na parze

Jeden nieperforowany i jeden perforowany
pojemnik na zywnosé.

Podczas gotowania zestaw do gotowania na
parze odprowadza skraplajgcg sie pare wodna od
potraw. Do przyrzgdzania warzyw, ryb, piersi
kurczaka. Zestawu nie nalezy uzywac¢ do
gotowania potraw, ktére muszg znajdowac sie w
wodzie np. ryz, polenta, makaron.

4. PANEL STEROWANIA

4.1 Widok panelu sterowania

Przetacznik o$wietlenia  Wiaczanie i wytgczanie o$wietlenia.

Szybkie nagrzewanie Wigczanie i wylgczanie funkgji: Szybkie nagrzewanie.

—= ¥oS
Ci) T T»
HEH o T

Wiacz / Wytacz Nacisnij i przytrzymaj , aby wiaczy¢ lub wytaczy¢ urzadzenie.

Menu Zawiera liste funkcji urzadzenia.

Ulubione Wyswietlenie listy ulubionych ustawien.

Wyswietlacz Pokazuje aktualne ustawienia urzgdzenia.
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Naciskaj przycisk Przesunigcie Nacisna¢ i przytrzymacé
. . . . . . Dotkna¢ powierzchni przez 3 sekun-
Dotkna¢ powierzchni placem. Przesuna¢ palcem po powierzchni. dy
4.2 Wyswietlacz
A Wyswietlacz z ustawionymi kluczowymi funkcjami.
| A. Aktualna godzina
12:30 B. START/STOP
C. Temperatura
#085°C 'I 50 OC D. Funkcje pieczenia
E. Timer
®) 15min @ | | START F. Termosonda (tylko wybrane modele)
1. 1.
| | | | |
F E D C B

Wskazniki na wyswietlaczu

Podstawowe wskazniki — stuzg do obstugi wyswietlacza.

OK P 'fd ") =z
Potwierdzenie wyboru lub ustawie- rzg;\:]ri% OO %(;o_ Anulowanie ostat-
nia. P mu n?enFL)J niej czynnosci.

Wigczanie i wytgczanie opciji.

Alarm dzwiekowy wskazniki funkcji — po uptywie ustawionego czasu pieczenia rozlegnie sie sygnat dzwieko-
wy.

Q Y
Funkcja jest wigczona. Funkcja jest wiaczona. Alarm dzwigkowy jest wytaczo-
Pieczenie konczy sie automatycznie. ny.

Wskazniki timera

S (%)

Aby ustawi¢ funkcje: Uruchomienie z opéznieniem. Anulowanie ustawienia.

5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

POLSKI 469



5.1 Czyszczenie wstepne

=] e, =%

S =/

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Urzadzenie i akcesoria nalezy czys-
Wyja¢ z urzadzenia wszystkie akce- ci¢ tylko $ciereczka z mikrofibry, Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane
soria i prowadnice blach. uzywajgc cieptej wody z tagodnym prowadnice blach w urzgdzeniu.
detergentem.

5.2 Pierwsze potaczenie

Po podigczeniu urzadzenia po raz pierwszy do zasilania na wys$wietlaczu pojawi sie
wiadomos$¢ powitalna.

Nalezy ustawi¢: Jezyk, Jasnos¢ wyswietlacza, Dzwieki przyciskdw, Gtosnos¢ sygnatu,
Twardo$¢ wody, Aktualna godzina.

5.3 Jak ustawi¢: Twardos¢ wody

Po podtaczeniu piekarnika do gniazda zasilania nalezy ustawi¢ twardos¢ wody.

Uzy¢ paska testowego dotgczonego do zestawu do gotowania na parze.

& % Kl

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
Zanurzy¢ pasek testowy  Strzgsngc¢ z paska testo- Po uptywie 1 minuty Ustawi¢ twardo$¢ wody: Me-
w wodzie na ok. 1 sekun- wego nadmiar wody. sprawdzi¢ twardos¢ wody nu / Ustawienia / Konfigura-
de. Nie umieszczac pas- w ponizszej tabeli. cja / Twardo$¢ wody.
ka testowego pod bieza-
cg woda.

@ Kolory na pasku testowym bedg w dalszym ciggu sie zmienia¢. Nie sprawdzac¢ twardosci pézniej niz w ciagu
1 minuty od wykonania testu.

Ustawienie twardosci wody mozna zmieni¢ w menu: Ustawienia / Konfiguracja / Twardo$¢ wody.

Tabela przedstawia zakres twardosci wody (dH) odpowiadajacy zwartosci wapnia i klasyfikacji
wody. Ustawi¢ twardos¢ wody zgodnie z tabela.

Twardos¢ wody Pasek testowy Zawartos¢ Zawartos¢ Klasyfikacja
- wapnia wapnia (mg/l) wody
Poziom dH (mmol/l)

1 0-7 l:l 0-1.3 0-50 migkka
]

2 8-14 EI 14-25 51-100 $rednio twarda
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Twardos¢ wody Pasek testowy Zawartos¢ Zawartos¢ Klasyfikacja
wapnia wapnia (mg/l) wody
(mmol/l)

Poziom dH

3 15-21 E 26-38 101 - 150 twarda

4 >22 m 23,9 > 151 bardzo twarda

Jesli twardos¢ wody wynosi 4, nalezy napetnia¢ szuflade na wode wodg butelkowang.

6. CODZIENNE UZYTKOWANIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Jak ustawi¢: Funkcje pieczenia

Krok 1 Wiaczy¢ piekarnik. Na wyswietlaczu pojawi sie domysina funkcja pieczenia.

Krok 2 Nacisnij symbol funkcji pieczenia, aby przej$¢ do podmenu.

Krok 3 Wybra¢ funkcje pieczenia i nacisna¢: OK. Na wyswietlaczu pojawi si¢ wskazanie temperatury.
Krok 4 Ustawi¢: temperature. Nacisngé: OK.
Krok 5 Nacisngé: START |
Termosonda — termosonde mozna podtgczy¢ w dowolnej chwili przed lub po rozpoczeciu pie-
czenia.

STOP — nacisna¢, aby wytgczy¢ funkcje pieczenia.

Krok 6 Whytaczyé piekarnik.

6.2 Szuflada na wode

A. Pokrywa
B. Pochtaniacz fal
A C. Szuflada
F D. Otwor do wlewania wody
k E. Podziatka
F. Przednia pokrywa
) ~~—B
.Q\
\ c
E D
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6.3 Sposéb uzycia: Szuflada na wode

Krok 1 Nacisna¢ przednig pokrywe szuflady na wode.
Krok 2 Napetni¢ szuflade na wode do maksymalnego poziomu. Mozna to zrobi¢ na dwa sposoby:
A: pozostawi¢ szuflade w piekarniku i nala¢ B: wyja¢ szuflade na wode z piekarnika i napetni¢
wode z pojemnika. ja z kranu.
Krok 3 Przenosi¢ szuflade na wode w poziomym poto-
zeniu, aby unikng¢ rozlania wody. =
a D /
Krok 4 Napetniong szuflade na wode nalezy umiescic¢ = “

w takim samym potozeniu. Docisng¢ przednig
pokrywe, az szuflada na wodeg znajdzie sie
wewnatrz piekarnika.

Krok 5 Opréznia¢ szuflade na wode po kazdym uzyciu.

/\ UWAGA!
Trzymac szuflade na wode z dala od goragcych powierzchni.

6.4 Jak ustawi¢: Steamify - Funkcje pieczenia parowego

Krok 1 Wiaczy¢ piekarnik.
Wybra¢ symbol funkcji pieczenia i nacisna¢ go, aby przejs¢ do podmenu.

Krok 2

ro Nacisna¢ . Ustawi¢ funkcje pieczenia parowego.
Krok

rok 3 Nacisna¢: OK. Na wyswietlaczu pojawia sie ustawienia temperatury.
Krok 4 Ustawi¢ temperature Rodzaj funkcji pieczenia parowego zalezy od ustawionej temperatury.
Para do gotowania na parze Do gotowania na parze warzyw, produktéw zbozowych i
50-100 °C strgczkowych, owocoéw morza, terrin i legumin.
Para do duszenia Do przyrzadzania potrawek i duszonego migsa lub ryb, pie-
105-130 °C czenia chleba i drobiu, a takze sernikow i casserole.
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Para do zapiekania Do pieczenia migsa, casserole, faszerowanych warzyw, ryb i

135-150 °C zapiekanek. Dzigki potaczeniu dziatania pary i gorgcego po-
wietrza mieso zyskuje delikatng i soczysta konsystencje, a
jednoczesnie chrupigca skorke.

Ustawienie timera spowoduje, ze na ostatnie minuty pieczenia
wigczy sie automatycznie grzatka grilla, aby delikatnie przyru-
mieni¢ potrawe.

Para do pieczenia Do pieczenia dan migs, ryb, drobiu, wypiekdw ciasta francu-

155 -230 °C skiego z nadzieniem, tart, babeczek, warzyw oraz innych wy-
piekow.

Ustawienie timera i umieszczenie potrawy na pierwszym po-
ziomie piekarnika spowoduje, ze na ostatnie minuty pieczenia
wigczy sie automatycznie dolna grzatka, aby potrawa miata
chrupigcy spod.

Krok 5 Nacisna¢: OK,

Krok 6 Nacisng¢ pokrywe szuflady na wode, aby jg otworzy¢ i wyjac.

Krok 7 Napetni¢ szuflade na wode zimng wodg do maksymalnego poziomu (okoto 950 ml). Taka ilo$¢ wo-

dy wystarcza na okoto 50 minut.

/\ OSTRZEZENIE!

Uzywac wytgcznie zimnej wody z kranu. Nie uzywac filtrowanej (zdeminerali-
zowanej) ani destylowanej wody. Nie uzywac¢ innych ptynéw. Nie wlewaé do
szuflady na wode tatwopalnych cieczy ani cieczy zawierajgcych alkohol.
Skorzysta¢ z podziatki na szufladzie na wode.

Krok 8 W razie potrzeby wytrze¢ szuflade z zewnatrz miekkg szmatka. Wsuna¢ szuflade na wode do

pierwotnego potozenia.

Krok 9 Nacisngg¢: START .

Para pojawi sie po uptywie ok. 2 min. Gdy piekarnik osiggnie ustawiong temperature, rozlegnie sie
sygnat dzwiekowy.

Krok 10 Gdy w szufladzie konczy sie woda, rozlega sie sygnat dzwiekowy. Ponownie napetni¢ szuflade.

Po zakonczeniu pieczenia wentylator chtodzacy pracuje z wiekszg predkoscig w celu usuniecia pa-
ry.

Krok 11 Wytaczy¢ piekarnik.

Krok 12 Po zakonczeniu pieczenia oprozni¢ szuflade na wode.

Krok 13 W komorze moze skropli¢ sie para wodna. Po zakonczeniu pieczenia ostroznie otworzy¢ drzwi pie-

karnika. Gdy piekarnik ostygnie, osuszy¢ komore migkka szmatka.

6.5 Jak ustawi¢: Tryb gotowania
SousVide

Krok 1

Wiaczy¢ piekarnik.
Wybra¢ symbol funkcji pieczenia i nacisna¢ go, aby przejs¢ do podmenu.

Krok 2

Nacisna¢: @
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Krok 3

Nacisna¢: OK. Na wyswietlaczu pojawia sie ustawienia temperatury.

Krok 4 Ustawi¢ temperature i nacisna¢: OK

Krok 5 Press @ Na wys$wietlaczu pojawig sie ustawienia timera.

Krok 6 Ustawi¢ timer i nacisna¢: OK,

Krok 7 Nacisngé: START .

Krok 8 Na woreczkach prézniowych i w komorze moze skropli¢ sie para wodna. Po zakonczeniu pieczenia

ostroznie otworzy¢ drzwi piekarnika. Wyja¢ woreczki prézniowe postugujac sie talerzem i reczni-
kiem. Po ostygnieciu piekarnika usung¢ wode z dna komory za pomocg gabki. Osuszy¢ komore
migkka Sciereczka.

6.6 Jak ustawi¢: Gotowanie wspomagane

Kazda potrawa w tym podmenu ma przypisang zalecang funkcje piekarnika i temperature.
Mozna zmieni¢ czas i temperature.

Do przygotowania niektorych potraw mozna réwniez uzy¢ funkgiji:
» Automatyka wag.
* Termosonda

Stopien wypieczenia potrawy:

* Lekko wypieczone albo Mniej

» Srednio wypieczone

» Dobrze wypieczone albo Wiecej

Krok 1 Wiaczy¢ piekarnik.

Krok 2 Nacisna¢: E

Krok 3 Nacisna¢: % . Wprowadzi¢: Gotowanie wspomagane.
Krok 4 Wybra¢ potrawe lub rodzaj produktu.

Krok 5

Nacisna¢: START .

6.7 Funkcje pieczenia

STANDARDOWE

Funkcja pieczenia Zastosowanie

v Do grillowania cienkich porcji potraw i opiekania chleba.
Grill
vvv Do pieczenia duzych kawatkéw miesa lub drobiu z ko$¢mi na jednym poziomie. Do
? przyrzadzania zapiekanek i przyrumieniania.
Turbo grill
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Funkcja pieczenia

Zastosowanie

)

Termoobieg

Do jednoczesnego pieczenia na trzech poziomach i do suszenia zywnosci. Ustaw
temperature o 20-40°C nizsza od temperatury dla funkcji Gérna/dolna grzatka.

A oad

*

Potrawy mrozone

Do przyrzadzania produktéw gotowych (np. frytek, pieczonych ziemniakéw w éwiart-
kach, sajgonek itp.), tak aby nadac im chrupkos$¢.

Goérnaldolna grzatka

Do pieczenia ciasta na jednym poziomie oraz do suszenia zywnosci.

)

Funkcja Pizza

Do wypieku pizzy. Do intensywnego przyrumieniania i pieczenia potraw z chrupigcym
spodem.

Grzatka dolna

Do pieczenia ciast o chrupigcym spodzie oraz do pasteryzowania zywnosci.

SPECJALNE

Funkcja pieczenia

Zastosowanie

E|

Pasteryzowanie

Do pasteryzowania warzyw (np. pikli).

1$9

Do suszenia krojonych owocéw, warzyw i grzybow.

Suszenie
@ Do przygotowywania jogurtu. O$wietlenie piekarnika w funkgcji jest wytgczone.
Funkcja Jogurt
Do wstgpnego ogrzewania talerzy przed podaniem potraw.
e
uuru

Podgrzewanie talerzy

(YY)

Rozmrazanie

Do rozmrazania zywnosci (warzyw i owocéw). Czas rozmrazania zalezy od ilosci i
wielko$ci zamrozonej zywnosci.

54§

g
Zapiekanki

Do potraw takich jak lasagne lub zapiekanka ziemniaczana. Do przyrzadzania zapie-
kanek i przyrumieniania.

POLSKI 475



Funkcja pieczenia

Zastosowanie

°C
Termoobieg (niska
temp.)

Do przyrzadzania delikatnych, soczystych pieczeni.

§

Podtrzymywanie temp.

Podtrzymywanie temperatury potraw.

A

Termoobieg wilgotny

Funkcja zapewnia oszczednos$¢ energii podczas pieczenia. Podczas uzywania tej
funkcji temperatura w komorze moze sie rézni¢ od temperatury ustawionej. Wyko-
rzystywane jest ciepto resztkowe. Moze nastapi¢ zmniejszenie mocy grzania. Wiecej
informacji mozna znalez¢ w rozdziale ,Codzienne uzytkowanie”, Uwagi dotyczace
funkcji: Termoobieg wilgotny.

PAROWE

Funkcja pieczenia

Zastosowanie

<

Steamify

Do gotowania na parze, duszenia, delikatnego opiekania oraz pieczenia ciast i mies.

Tryb gotowania Sous-
Vide

Nazwa funkcji odwotuje sie do metody gotowania potraw w szczelnych woreczkach
prozniowych w niskiej temperaturze. Wiecej informacji znajduje sie w czesci ,Tryb go-
towania SousVide” ponizej oraz w tabelach pieczenia w rozdziale ,Wskazéwki i pora-
dy”.

G

Regeneracja

Odgrzewanie potraw przy uzyciu pary zapobiega wysychaniu ich powierzchni. Ciepto
rozprowadzane jest delikatnie i rownomiernie, dzigki czemu smak i aromat potraw sag
takie same jak potraw $wiezo przyrzgdzonych. Tej funkcji mozna uzy¢ do odgrzewa-
nia potraw bezposrednio na talerzu. Mozna jednoczes$nie odgrzewac¢ potrawy na wie-
cej niz jednym talerzu, na réznych poziomach piekarnika.

Z

Tej funkcji mozna uzyé do wypieku bardzo dobrego chleba i butek, dzieki czemu zys-
kajg chrupiacq skorke, potysk i kolor jak pieczywo z profesjonalnej piekarni.

Chleb
i)
=

Wyrastanie ciasta

Do przyspieszania wyrastania ciasta drozdzowego. Zapobiega wysychaniu powierz-
chni ciasta i zachowuje jego elastycznosé.

G

FULL
Gotowanie na parze

Do gotowania na parze warzyw, przystawek lub ryb

Duza wilgotnos¢

Funkcja stuzy do gotowania delikatnych potraw, takich jak krem, tarty, terriny i ryby.
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Funkcja pieczenia Zastosowanie

C(\) Funkcja jest przeznaczona do gotowania duszonego migsa, a takze chleba i stodkie-
\[} go ciasta drozdzowego. Dzigki potaczeniu pary i ciepta mieso zyskuje soczystq i
3 MED miekkg konsystencje, a wypieki z ciasta drozdzowego zyskujg chrupigca i btyszczacq
Srednia wilgotnos¢ powierzchnie.
(n) Funkcja jest przeznaczona do pieczenia migsa, drobiu, potraw z piekarnika i typu cas-
\l/ serole. Dzigki potgczeniu dziatania pary i goracego powietrza migso jest delikatne i
Low soczyste, a jednoczesnie chrupigce na zewnatrz.

Mata wilgotnosé

6.8 Uwagi dotyczace
funkcji:Termoobieg wilgotny

Funkciji tej uzyto w celu potwierdzenia
zgodnosci z wymogami rozporzadzen w
zakresie efektywnosci energetycznej i
ekoprojektu (zgodnie z EU 65/2014 i EU
66/2014). Testy zgodnie z norma: IEC/EN
60350-1.

Drzwi piekarnika powinny byé zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkgcji
nie byto zaktécane, a piekarnik dziatat z

7. FUNKCJE ZEGARA
7.1 Opis funkcji zegara

najwyzszg mozliwg wydajnoscig
energetyczna.

Podczas korzystania z tej funkcji oswietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.

Wskazowki dotyczace funkcji Termoobieg
wilgotny znajdujg sie w rozdziale ,Wskazowki
i porady”.Ogolne zalecenia dotyczace
oszczedzania energii znajdujg sie w rozdziale
~Efektywnosc¢ energetyczna”, Oszczednosé
energii.

Funkcja zegara Zastosowanie

Czas pieczenia

Ustawianie czasu pieczenia Maksymalna warto$¢: 23 godz. i 59 minut

Zakoncz dziatanie

Ustawianie czynnosci po zakonczeniu odliczania przez zegar

Uruchomienie z op6znieniem Opdznienie rozpoczecia i/lub zakonczenia pieczenia.

Wydtuzenie czasu

Wydtuzenie czasu pieczenia

Przypomnienie

Ustawianie odliczania Maksymalna warto$¢: 23 godz. i 59 min. Funkcja ta nie ma

wplywu na dziatanie urzgdzenia.

Stoper Monitoruje czas dziatania funkcji. Stoper - mozna to wiaczy¢ lub wytaczy¢.

7.2 Jak ustawic¢: Funkcje zegara

Ustawianie zegara

Krok 1 Wiaczy¢ piekarnik.

Krok 2 Nacisnag¢: Aktualna godzina.

Krok 3 Ustawi¢ czas. Nacisna¢: OK
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Jak ustawi¢ czas pieczenia

Krok 1 Wybra¢ funkcje pieczenia i ustawi¢ temperature.
Krok 2 Nacisngg¢: @
Krok 3

Ustawi¢ czas. Nacisngc¢: OK.

Wybor opcji zakonczenia pieczenia

Krok 1 Wybra¢ funkcje pieczenia i ustawi¢ temperature.
Krok 2 o
ro Nacisna¢: @
Krok 3 Ustawi¢ czas pieczenia.
Krok 4 Nacisngé: @ @ @
Krok 5 Nacisnag¢: Zakoncz dziatanie.
Krok 6 Wybra¢ preferowane: Zakoncz dziatanie.
Krok 7

Nacisna¢: OK | powtarza¢ te czynno$c¢ do czasu wyswietlenia sie ekranu gtéwnego.

Jak ustawi¢ opo6znienie rozpoczecia pieczenia

Krok 1 Ustawi¢ funkcje pieczenia i temperature.
Krok 2 Nacisna¢: @

Krok 3 Ustawi¢ czas pieczenia.

Krok 4 Nacisngé: @ @ @

Krok 5 Nacisnag¢: Uruchomienie z opéznieniem.
Krok 6 Wybra¢ warto$¢.

Krok 7

Nacisna¢: OK. Powtarza¢ te czynno$¢ do czasu wyswietlenia sig ekranu gtéwnego.

Jak wydluzy¢ czas pieczenia

Po uptywie 90% czasu pieczenia, jesli potrawa nie jest jeszcze gotowa, mozna wydtuzy¢ czas pieczenia. Mozna
réowniez zmieni¢ funkcje pieczenia.

Nacisng¢ +1 min, aby wydtuzy¢ czas pieczenia.

Jak zmieni¢ ustawienia timera

Krok 1 Nacisngg¢: @
Krok 2 Ustawi¢ wartos¢ dla timera.
Krok 3 Nacisna¢: OK.

Podczas pieczenia mozna w dowolnej chwili zmieni¢ ustawienie czasu.
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8. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

Wgtebienia zapobiegajag rowniez

/\ OSTRZEZENIE! przewroceniu. Wysoka krawedz wokot rusztu
Patrz rozdziat dotyczacy zapobiega zsuwaniu sig naczyn z rusztu.
bezpieczenstwa.

8.1 Wkladanie akcesoriow

Niewielki wystep na gorze ma na celu
zapewnienie wiekszego bezpieczenstwa.

Ruszt:
Wsuna¢ ruszt miedzy prowadnice jednego z po-
ziomOw umieszczania potraw i upewnic sie, ze

ndzki sg skierowane w dét. %

Blacha do pieczenia ciasta / Glgboka blacha:
Wsuna¢ blache miedzy prowadnice blachy.

8.2 Termosonda

Termosonda — mierzy temperature wewnagtrz potrawy. Mozna jej uzywac przy kazdej funkcji
pieczenia.

Dostepne sg dwa ustawienia temperatury:

C M

Temperatura piekarnika: minimum 120°C. Temperatura wewnatrz produktu

Aby uzyskac najlepsze efekty pieczenia:

Sktadniki powinny mie¢ temperatu- Nie uzywac do potraw ptyn- Podczas pieczenia musi pozosta¢ w po-
re pokojowa. nych. trawie.
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Piekarnik oblicza przyblizony czas zakonczenia pieczenia. Zalezy on od iloci potrawy,
ustawionej funkcji piekarnika i temperatury.

8.3 Obstuga urzadzenia: Termosonda

Krok 1 Wigczy¢ piekarnik.

Krok 2 Ustawi¢ funkcje pieczenia i w razie potrzeby temperature piekarnika.

Krok 3 Umiescié: Termosonda.

Migso, dréb i ryby Zapiekanki

W16z koncéwke Termosonda w $rodek migsa lub ry- W16z koncoéwke Termosonda doktadnie w srodkowe;j
by; jesli to mozliwe — w najgrubsza czg$¢. Upewnij czesci zapiekanki. Termosonda powinna by¢ stabilna w
sie, ze co najmniej 3/4 Termosonda jest wewnatrz jednym miejscu podczas pieczenia. Mozna w tym celu

potrawy. wykorzysta¢ sktadnik potrawy o statej konsystenciji. Siliko-

nowy uchwyt oprzyj o krawedz naczynia do pieczenia Ter-
mosonda. Koncéwka Termosonda nie powinna dotykaé
dna naczynia do pieczenia.

AN
=
Krok 4 Wi6Z wtyczke Termosonda do gniazda z przodu piekarnika.
Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie obecnej temperatury: Termosonda.
Krok 5 /? — nacisng¢, aby ustawi¢ temperature wewnatrz produktu dla termosondy.
Krok 6 ® ® ® __ 5cisngg, aby wybraé preferowang opcje:
« Alarm dzwigkowy — gdy temperatura wewnatrz produktu osiagnie ustawiong warto$é, rozlegnie
sie sygnat dzwiekowy.
« Alarm dzwigkowy i wylaczenie — gdy temperatura wewnatrz produktu osiggnie ustawiong war-
to$¢, rozlegnie sie sygnat dzwigkowy i piekarnik wytgczy sie.
Krok7 Wybra¢ opcje i kilkakrotnie nacisna¢: OK, aby przej$¢ do ekranu gtéwnego.
Krok 8 Nacisngg¢: START .

Gdy potrawa osiggnie ustawiong temperature, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Mozna wytgczyé
piekarnik lub kontynuowac pieczenie, aby uzyska¢ odpowiedni stopien wypieczenia potrawy.
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Krok 9 Wyciagnij Termosonda wtyczke z gniazda i wyjmij potrawe z piekarnika.
/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie poparzeniem, gdy Termosonda staje sie goraca. Nale-
zy zachowac ostrozno$¢ podczas wyjmowania jej z gniazda i z potrawy.

9. DODATKOWE FUNKCJE

9.1 Jak zapisa¢ ustawienia: Ulubione

Mozna zapisa¢ ulubione ustawienia, takie jak: funkcja pieczenia, czas pieczenia, temperatura
czy funkcja czyszczenia. W pamieci mozna zapisa¢ 3 ulubione ustawienia.

Krok 1 Witacz urzadzenie.

Krok 2 Wybra¢ preferowane ustawienie.
Krok 3 Nacisng¢: = . Wybrac: Ulubione.
Krok 4 Wybra¢ opcje: Zapisz aktualne ust..
Krok 5

Nacisng¢ +, aby dodac¢ ustawienie do listy: Ulubione. Nacisngé OK.

e) - nacisna¢, aby zresetowaé ustawienie.

— nacisnag¢, aby anulowac ustawienie.

9.2 Blokada panelu
Funkcja ta zapobiega przypadkowej zmianie funkgji pieczenia.

Krok 1 Witacz urzadzenie.
Krok 2 Ustawi¢ funkcje pieczenia.
Krok 3

*, H — nacisng¢ jednoczesnie, aby wigczyc¢ funkcje.

Aby wytgczy¢ funkcije, nalezy powtérzyé krok 3.

9.3 Automatyczne wytaczanie

Ze wzgledu na bezpieczenstwo urzadzenie @
wytgcza sie po uptywie pewnego czasu, jesli (°C) (godz.)

dziata funkcja pieczenia i nie zostang

zmienione zadne ustawienia. 200-230 55

Funkcja samoczynnego wytaczenia nie dziata

@ z funkcjami: Oswietlenie piekarnika,
(°c) (godz.) Termosonda, Koniec, Termoobieg (niska
temp.).
30-115 12,5
120 - 195 8.5
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9.4 Wentylator chtodzacy urzadzenia. Po wytaczeniu urzadzenia
wentylator chtodzacy moze nadal pracowaé

Podczas pracy urzgdzenia wentylator do momentu ostygniecia urzadzenia.

chtodzacy wigcza sie automatycznie, aby
utrzymac niska temperature powierzchni

10. WSKAZOWKI | PORADY

10.1 Zalecenia dotyczace pieczenia

®

Temperatury i czasy gotowania podane w tabelach majag wytgcznie charakter orientacyjny. Zalezg one od przepi-
s6w oraz jakosci i ilosci uzytych sktadnikow.

Nowy piekarnik moze piec inaczej niz dotychczas uzywane urzadzenie. W ponizszych wskazdwkach podano za-
lecane ustawienia temperatury, czasu pieczenia i poziomu piekarnika dla okreslonych rodzajéw potraw.

W przypadku braku ustawien dla specjalnego przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla podobnej potrawy.

Wigcej zalecen dotyczacych pieczenia jest dostepnych w naszej witrynie internetowej. Aby znalez¢ odpowiednie
wskazéwki dotyczace pieczenia, nalezy sprawdzi¢ numer produktu (PNC) podany na tabliczce znamionowej
umieszczonej na obramowaniu komory urzadzenia.

10.2 Termoobieg wilgotny

¥ = 5 1 O

(°C) (min)
Stodkie butki, 16 szt.  blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 20-30
gteboka blacha
Rolada biszkoptowa blacha do pieczenia ciasta lub 180 1 20-30
gteboka blacha
Biszkoptowy spod tar- forma do tarty na ruszcie 180 1 25-35
ty
Gotowana ryba, 0,3 blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 15-25
kg gteboka blacha
Cata ryba, 0,2 kg blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 20-30
gteboka blacha
Makaroniki, 24 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 160 1 30-40
gteboka blacha
Babeczki, 12 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 1 25-35
gteboka blacha
Ciasto pikantne, 20 blacha do pieczenia ciasta lub 180 1 25-35
szt. gteboka blacha
Kruche ciasteczka, 20 blacha do pieczenia ciasta lub 160 1 25-35
szt. gteboka blacha
Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 1 15-25

gteboka blacha
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% = I O
(°C) (min)

Warzywa, z wody, 0,4 blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 30-40
kg gteboka blacha

10.3 Termoobieg wilgotny — zalecane akcesoria

Nalezy uzywac¢ uzywac naczyn i pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowej powierzchni.
Pochfaniajg one lepiej ciepto niz naczynia w jasnym kolorze o btyszczgcej powierzchni.

__~

Kokilki

Blacha do pizzy Forma do pieczenia Forma do tarty
W ciemnym kolorze, mato- . Ceramiczne W ciemnym kolorze, mato-
W ciemnym kolorze, matowa . .
wa srednica: 26 om $rednica: 8 cm, wa
Srednica: 28 cm ’ wysoko$¢: 5 cm Srednica: 28 cm

10.4 Tabele pieczenia na potrzeby Funkcja pary
osrodkow przeprowadzajacych Uzy¢ funkgji: Gotowanie na parze.

testy Umiescié blache do pieczenia na pierwszym
poziomie piekarnika.

Informacja dla instytucji wykonujacych | Uzy¢ drugiego poziomu piekarnika.
testy Ustawi¢ temperature 100°C.

Testy zgodne z normg IEC 60350-1.

¥ = O

Naczynie (Gastronorm) kg min
Brokuty, wstgpnie nagrzaé 1 x 2/3 perforowana 0.3 8-9
pusty piekarnik
Brokuty, wstepnie nagrzaé 1 x 2/3 perforowana maks. 10-11
pusty piekarnik
Groszek, mrozony 1 x 2/3 perforowana 2 Az temperatura w naj-

zimniejszym miejscu
osiggnie 85°C.
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11. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

11.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

<

Srodki czyszcza-
ce

Przéd urzadzenia nalezy czyscié tylko Sciereczkg z mikrofibry zwilzong ciepta woda z tagod-
nym detergentem.
Wyczyscié¢ dno komory, uzywajac kilku kropel octu, aby usuna¢ osad z kamienia.

Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby wyczysci¢ metalowe powierzchnie.

Usung¢ plamy za pomocg fagodnego detergentu.

=

Czysci¢ komore po kazdym uzyciu. Nagromadzenie sig ttuszczu lub innych zabrudzen moze
skutkowa¢ pozarem.

[

Codzienne uzyt-

Nie pozostawia¢ gotowych potraw w urzgdzeniu na dtuzej niz 20 minut. Po kazdym uzyciu
nalezy osuszy¢ komore tylko Sciereczka z mikrofibry.

kowanie
Y Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢ wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do wyschnigcia. Do
2+, czyszczenia nalezy uzy¢ tylko Sciereczki zwilzonej ciepta woda z dodatkiem fagodnego de-
W tergentu. Nie my¢ akcesoriow w zmywarce.
Do czyszczenia akcesoriéw z powtokg zapobiegajaca przywieraniu nie nalezy uzywac Scier-
Akcesoria nych $rodkéw czyszczacych ani przedmiotéw o ostrych krawedziach.

11.2 Sposo6b wyjmowania:
Prowadnice blach

Wyja¢ prowadnice blach, aby wyczyscié

piekarnik.

Krok 1 Wytaczy¢ piekarnik i zaczekaé, az ostygnie.

Krok 2 Ostroznie pociggna¢ prowadnice
blach w gére i zdja¢ z przedniego za-
czepu.

Krok 3 Odciagna¢ przednig cze$¢ prowadnic
blach od bocznej $cianki.

Krok 4 Wyciggna¢ prowadnice z tylnego za-
czepu.

Zamontowa¢ prowadnice blach w odwrotnej kolejnosci.
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11.3 Sposob uzycia: Czyszczenie
parowe

Przed rozpoczeciem:

Whytaczy¢ piekarnik i zaczekaé,  Wyja¢ wszystkie akcesoria i wyjmowa-  Umy¢ dno komory i wewnetrzng szy-

az ostygnie. ne prowadnice blach. be drzwi migkkg szmatkg zwilzong
ciepta wodg z dodatkiem tagodnego
detergentu.
Krok 1 Napetni¢ szuflade na wode do maksymalnego poziomu.
Krok 2 Wybra¢: Menu / Czyszczenie.
Funkcja Opis Czas
Czyszczenie parowe Lekkie czyszczenie 30 min
Czyszczenie parowe plus Standardowe czyszczenie 75 min

Spryska¢ komore detergentem.

Krok 3 . . . . ) o
ro Nacisngé START . Postgpowaé zgodnie ze wskazéwkami na wyswietlaczu.
Po zakonczeniu czyszczenia rozlegnie sie sygnat dzwigkowy.

Krok 4 Nacisng¢ dowolny symbol, aby wytaczyé sygnat.

@ Gdy dziata funkcja, o$wietlenie jest wytaczone.

Po zakonczeniu czyszczenia:

Whytaczy¢ piekarnik. Gdy piekarnik ostygnie, osuszy¢ komore  Pozostawi¢ otwarte drzwi piekarni-
miekkg szmatka. ka do czasu wyschnigcia komory.
Usuna¢ pozostata wode z pojemnika na
wode.

11.4 Przypomnienie o czyszczeniu.

Po wyswietleniu przypomnienia zaleca sie czyszczenie.

Uzy¢ funkcji: Czyszczenie parowe plus.

11.5 Sposob czyszczenia: Szuflada
na wode

Krok 1 Wyja¢ szuflade na wode z piekarnika.
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Krok 2

Zdja¢ pokrywe szuflady na wode. Uniesé
ostone zgodnie z wycigciem w tylnej czesci.

Krok 3 Wyja¢ rozbijacz fal. Wyjaé go catkowicie z
korpusu szuflady.

Krok 4 Umy¢ elementy szuflady wodg z dodatkiem detergentu. Nie uzywac szorstkich ggbek ani nie my¢
szuflady na wode w zmywarce.

Krok 5 Zmontowac szuflade na wode.

Krok 6 Witozy¢ rozbijacz fal. Umiesci¢ go w korpu-
sie szuflady.

Krok 7 Zatozy¢ pokrywe. Najpierw wcisngé¢ przedni
zatrzask, a nastgpnie dosung¢ pokrywe do
korpusu szuflady.

Krok 8 Wstawi¢ pojemnik na wode.

Krok 9 Wsung¢ szuflade na wode w kierunku pie-

karnika, az do zatrzasniecia.

11.6 Obstuga urzadzenia:
Odkamienianie

Przed rozpoczeciem:

Whytaczy¢ piekarnik i zaczekaé, az Wyja¢ wszystkie akcesoria. Upewni¢ sie, ze szuflada na wode jest

ostygnie. pusta.

Czas trwania pierwszej czesci: ok. 100 min

Krok 1 Umiesci¢ gteboka blache na pierwszym poziomie piekarnika.
Krok 2 WiIac¢ 250 ml $rodka do usuwania kamienia do szuflady na wode.
Krok 3 Napetni¢ pozostatg cze$¢ szuflady na wode do maksymalnego poziomu.
Krok 4 Wybra¢ opcje: Menu / Czyszczenie.
Krok 5 Wigczy¢ funkcje i postepowac zgodnie ze wskazéwkami na wyswietlaczu.
Rozpocznie sie pierwsza cze$¢ procedury odkamieniania.
Krok 6 Po zakonczeniu pierwszej czesci procedury nalezy oprozni¢ gtebokg blache i ponownie umiescic jg

na pierwszym poziomie piekarnika.

Czas trwania drugiej czesci: ok. 35 min
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Krok 7 Wila¢ wode do szuflady na wode. Upewnic sig, ze w szufladzie na wode nie pozostaty resztki $rod-
ka do usuwania kamienia. Wiozy¢ szuflade na wode.

Krok 8 Po zakonczeniu dziatania funkcji wyja¢ gteboka blache.

@ Gdy dziata funkcja, o$wietlenie jest wytgaczone.

Po zakonczeniu odkamieniania:

Whytaczyé piekarnik. Gdy piekarnik ostygnie, osuszy¢ ko- Pozostawi¢ otworzone drzwi piekar-
more migkka szmatka. nika do czasu wyschniecia komory.
Wyla¢ pozostata wodeg z szuflady na
wode.

@ Jesli po przeprowadzeniu procedury odkamieniania w piekarniku pozostanie jeszcze kamien, na wyswietla-
czu pojawi si¢ wskazoéwka, aby powtérzy¢ procedure.

11.7 Przypomnienie o odkamienianiu

Piekarnik wyswietla dwa rodzaje przypomnien o odkamienianiu. Przypomnienia o
odkamienianiu nie mozna wytaczyc.

Typ Opis

Wstegpne przypomnienie Informuje o zalecanym odkamienieniu piekarnika.

Wiasciwe przypomnienie Informuje o wymaganym odkamienieniu piekarnika. Jesli po wyswietleniu wiasciwe-
go przypomnienia piekarnik nie zostanie odkamieniony, nastapi wytaczenie funkcji
parowych.

11.8 Obstuga urzadzenia: Plukanie

Przed rozpoczeciem:

Wytaczyé piekarnik i zaczeka¢, az ostygnie. Wyja¢ wszystkie akcesoria.
Krok 1 Umiesci¢ gteboka blache na pierwszym poziomie piekarnika.
Krok 2 Wila¢ wode do szuflady na wode.
Krok 3 Wybra¢ opcje: Menu / Czyszczenie / Plukanie.
Czas trwania: okoto 30 minut
Krok 4 Wigczy¢ funkcje i postepowaé zgodnie ze wskazéwkami na wyswietlaczu.
Krok 5 Po zakonczeniu dziatania funkcji wyja¢ gteboka blache.

@ Gdy dziata funkcja, o$wietlenie jest wytaczone.

11.9 Przypomnienie o osuszeniu

Po zakonczeniu pieczenia parowego na wyswietlaczu pojawi sie podpowiedz, aby osuszyc¢
piekarnik.

Nacisng¢ TAK, aby osuszy¢ piekarnik.
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11.10 Obstuga urzadzenia: Osuszanie

Umozliwia osuszenie komory piekarnika po zakonczeniu pieczenia parowego lub czyszczenia
parowego.

Krok 1 Upewni¢ sie, ze piekarnik ostygt.

Krok 2 Wyja¢ wszystkie akcesoria.

Krok 3 Wybierz menu: Czyszczenie / Osuszanie.

Krok 4 Postepowac zgodnie ze wskazéwkami wySwietlanymi na ekranie.

11.11 Sposob demontazu i
montazu: Drzwi /\ UWAGA!

Ostroznie obchodzi¢ sie z szybami,
uwazajgc zwlaszcza na krawedzie

przedniej szyby. Szkto moze peknac.

Drzwi i wewnetrzne szyby mozna
wymontowac w celu ich wyczyszczenia.
Liczba szyb rézni sie w zaleznosci od

modelu.

/\ OSTRZEZENIE!
Drzwi sg ciezkie.

Krok 1 Catkowicie otworzy¢ drzwi.

Krok 2 Unie$¢ i docisng¢ dzwignie zacisko-
we (A) na obu zawiasach drzwi.

Krok 3 Przymkna¢ drzwi piekarnika do pierwszej pozycji otwarcia (kat okoto 70°). Chwyci¢ drzwi po obu
stronach i odciagna¢ je pod katem do géry od piekarnika. Umiesci¢ drzwi zewnetrzng strong w dot
na miekkim i stabilnym podtozu.

Krok 4 Chwyci¢ listwe drzwi (B) za gérng
krawedz drzwi po obu stronach i na-
cisng¢ do $rodka, aby zwolni¢ za-
trzaski.

Krok 5 Pociagnac¢ listwe drzwi do przodu,
aby jg zdjaé.

Krok 6 Przytrzymujgc pojedynczo szyby w
gornej krawedzi, wyciagnac¢ je z
prowadnicy.
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Krok 7 Umy¢ szybe woda z dodatkiem
mydta. Ostroznie wytrze¢ szybe do
sucha. Nie my¢ szyb w zmywarce.

Krok 8 Po zakonczeniu czyszczenia wyko-
nac powyzsze czynnosci w odwrot-
nej kolejnosci.

Krok 9 Zamontowacé najpierw mniejsza szybe, a nastepnie wigksza oraz drzwi.
Wktadajac szyby, nalezy upewnic¢ sie, ze znajdujg sie one w prawidtowym potozeniu — w przeciw-
nym razie moze doj$¢ do przegrzania sie drzwi piekarnika.

11.12 Sposéb wymiany: Oswietlenie

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem prgdem.
Zaréwka moze by¢ gorgca.

Przed wymiang zaréwki oswietlenia:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Wytgczy¢ piekarnik. Odczekac, az Odtaczy¢ piekarnik od zasilania. Umiesci¢ $ciereczke na dnie komo-
piekarnik ostygnie. ry.
Oswietlenie
Krok 1 Obréci¢ szklany klosz, aby go zdja¢.

P

Krok 2 Zdja¢é metalowy pierscien, a nastepnie wyczysci¢ szklany klosz.
Krok 3 Wymieni¢ zarébwke na nowa, odporng na temperature 300 °C.
Krok 4 Zamocowac¢ metalowy pierscien do szklanego klosza i zamontowac go.

12. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.
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12.1 Co zrobié, gdy...

B
E Urzadzenie nie wigcza sie lub nie nagrzewa si¢

Vv

L

@ Mozliwa przyczyna = Srodek zaradczy

Urzadzenia nie podtgczono do zasilania lub podtaczono Sprawdzi¢, czy urzgdzenie podigczono prawidtowo do
nieprawidtowo. zasilania.

Nie ustawiono aktualnego czasu. Ustaw zegar. Szczegotowe informacje mozna znalezé

w Funkcje zegara rozdziale, Jak ustawi¢: Funkcje zega-

ra.

Drzwi nie sg prawidtowo zamkniete. Domkna¢ drzwi.

Zadziatat bezpiecznik. Sprawdzi¢, czy problem nie jest zwigzany z bezpieczni-
kiem. Jesli problem wystapi ponownie, nalezy skontak-
towac sie z wykwalifikowanym elektrykiem.

Urzadzenie Blokada uruchomienia za$wieci sie. Patrz rozdziat ,Menu”, podmenu opcji: Opcje.

Y
Podzespoty

© 7,
Opis = Srodek zaradczy

Zaréwka o$wietlenia jest przepalona. Wymieni¢ zaréwke oswietlenia; szczegotowe informa-
cje znajduja sie w rozdziale ,Konserwacja i czyszcze-
nie”, Sposéb wymiany: Lampa.

-
Szuflada na wode nie dziata prawidiowo

@ Opis @ Mozliwa przyczyna

Vv

. Srodek zaradczy

Po wiozeniu szuflada na wode nie Nie wsunieto catkowicie szuflady na
pozostaje na swoim miejscu. wode do piekarnika.

Catkowicie wtéz szuflade na wode
do urzadzenia.

Z szuflady na wode wylewa sie wo-  Zatozono nieprawidtowo pokrywe
da. szuflady lub rozbijacz fal.

Zatozy¢ prawidtowo pokrywe szufla-
dy i rozbijacz fal.

\
6 Problemy z procedurg czyszczenia

@ Opis @ Mozliwa przyczyna

v

0 Srodek zaradczy

Szuflade na wode trudno wyczysci¢. Nie zdjeto pokrywy i rozbijacza fal.

Zdja¢ pokrywe i rozbijacz fal.
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X

Problemy z procedura czyszczenia

@ Opis

@ Mozliwa przyczyna

Vv

. Srodek zaradczy

Po zakonczeniu procedury odkamie-
niania w gtebokiej blasze nie ma
wody.

Nie napetniono szuflady na wode do
maksymalnego poziomu.

Sprawdzi¢, czy w korpusie szuflady
na wode znajduje si¢ srodek do
usuwania kamienia / woda.

Po zakonczeniu procedury odkamie-
niania na dnie komory znajduje sie
brudna woda.

Gleboka blacha znajduje sie na nie-
odpowiednim poziomie piekarnika.

Usun resztki wody i $rodka do usu-
wania kamienia z dna komory urza-
dzenia. Nastepnym razem umie$c
na pierwszym poziomie urzadzenia
gteboka blache.

Po zakonczeniu procedury odkamie-
niania na dnie komory znajduje sie
zbyt duzo wody.

Przed rozpoczgciem czyszczenia
w komorze rozprowadzono zbyt du-
zo detergentu.

Nastgpnym razem rozprowadzi¢
réwnomiernie na $ciankach komory
cienkg warstwe detergentu.

Efekty czyszczenia nie sg zadowa-
lajace.

Czyszczenie rozpoczeto, gdy urza-
dzenie byto zbyt gorgce.

Poczekaj, az urzgdzenie ostygnie.
Powtérzy¢ czyszczenie.

Przed przystapieniem do czyszcze-
nia nie wyjeto z urzadzenia wszyst-
kich akcesoriow.

Wyjmij wszystkie akcesoria z urza-
dzenia. Powtorzy¢ czyszczenie.

Przerwa w zasilaniu zawsze powoduje
przerwanie czyszczenia. Powtorzy¢

12.2 Jak postepowac: Kody btedéw
Gdy wystapi btgd oprogramowania, na wys$wietlaczu pojawia sie komunikat o btedzie.

czyszczenie, jesli zostato przerwane na
skutek przerwy w zasilaniu.

W ponizszej tabeli przedstawiono problemy, ktdre uzytkownik moze rozwigza¢ samodzielnie.

@ Kod i opis

-V

0 Srodek zaradczy

F111 - Termosonda jest nieprawidtowo wiozone do

gniazda.

Catkowicie wlozy¢ Termosonda do gniazda.

F240, F439 - pola dotykowe na wyswietlaczu nie dzia-

tajg prawidtowo.

Wyczysci¢ powierzchnig wyswietlacza. Upewnié sie, ze

na polach dotykowych nie ma zabrudzen.

F908 — ukfad elektroniczny urzadzenia nie moze na-

wigzac potgczenia z panelem sterowania.

Wigcz i wytacz urzadzenie.

Jesli jeden z powyzszych komunikatéw nadal pojawia sie na wys$wietlaczu, oznacza to, ze
mogto nastgpi¢ wytgczenie uszkodzonego podzespotu. W takim przypadku nalezy

skontaktowac sie ze sprzedawcg urzgdzenia lub autoryzowanym punktem serwisowym. Jesli
wystgpi jeden z wymienionych btedow, pozostate funkcje urzgdzenia bedg dziata¢ normalnie.
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v
@ Kod i opis = Srodek zaradczy

F131 - temperatura czujnika pary jest zbyt wysoka. Wytgcz urzgdzenie i odczekaj, az ostygnie. Ponownie
wigcz urzadzenie.

F144 - czujnik w Szuflada na wode nie mozna zmie- Oprézni¢ Szuflada na wode i ponownie napetnic.
rzy¢ poziomu wody.

F508 - Szuflada na wode nie dziata prawidtowo. Wiacz i wytgcz urzadzenie.

12.3 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym zakresie nie jest mozliwe, nalezy skontaktowac sie
ze sprzedawcg lub z autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajduja sie na tabliczce znamionowej. Tabliczka znamionowa
znajduje sie na przedniej ramie komory urzgdzenia. Nie usuwaj tabliczki znamionowe;j
z komory piekarnika.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu danych:

Model (MOD.)

Numer produktu (PNC) e

Numer seryjny (S.N.)

13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

13.1 Informacje o produkcie i karta produktu zgodnie z przepisami UE
dotyczacymi ekoprojektu i oznakowania energetycznego

Nazwa dostawcy AEG

KSE792280M 944004939
Dane identyfikacyjne modelu KSK792280B 944004908
KSK792280M 944004907

Wskaznik efektywnosci energetycznej 61.6

Klasa sprawnosci energetycznej A++

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb konwencjonal-  0.89kWh/cykl

ny

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wymuszonej 0.45kWh/cykl
wentylacji

Liczba komor 1

Zroda ciepta Elektrycznosé
Pojemnos$¢ 43|

Rodzaj piekarnika Piekarnik do zabudowy
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Masa

KSE792280M 36.6kg
KSK792280B 36.6kg
KSK792280M 35.7kg

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego -- Cze$¢ 1: Elektryczne kuchnie, piekarniki,

piekarniki parowe i grille — Metody pomiaru wydajnosci.

13.2 Oszczedzanie energii

Urzadzenie wyposazono w funkcje
umozliwiajgce oszczedzanie energii
podczas codziennego pieczenia.

Upewnij sie, ze drzwi urzadzenia sg
zamkniete podczas jego pracy. Nie otwieraj
zbyt czesto drzwi podczas pieczenia. Dbac,
aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo
umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn pozwala
oszczedzac energie.

Gdy nie jest to konieczne, nie nalezy
wstepnie nagrzewac urzadzenia przed
rozpoczeciem pieczenia.

Przygotowujgc kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skracaé przerwy miedzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem
Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania energii
nalezy korzystac z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

Jesli witaczony jest program z Czas trwania ,
a czas gotowania jest dtuzszy niz 30 minut, w
niektorych funkcjach urzadzenia grzatki
automatycznie wylgczajg sie wczesniej.

Wentylator i o$wietlenie bedg nadal dziataé.
Po wytgczeniu urzgdzenia na wyswietlaczu

pojawia sie informacja o cieple resztkowym.
Ciepto resztkowe mozna wykorzysta¢ do
utrzymania temperatury potrawy.

Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy
zmniejszy¢ temperature urzgdzenia do
minimum na 3-10 min przed zakonczeniem
pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
wewnatrz urzadzenia potrawy bedg sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do podgrzewania
innych potraw.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybra¢ najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzysta¢ ciepto
resztkowe i podtrzymac temperature potrawy.
Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta
resztkowego lub temperatura.

Pieczenie z wytaczonym oswietleniem
Wytaczy¢ oswietlenie podczas pieczenia.
Oswietlenie nalezy wigczac tylko wtedy, gdy
jest potrzebne.

Termoobieg wilgotny
Funkcja zapewnia oszczedno$¢ energii
podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji oswietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wigczy¢, ale
wptynie to niekorzystnie na oszczednosc
energii.
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14. STRUKTURA MENU

14.1 Menu

Pozycja menu

Zastosowanie

Gotowanie wspomagane

Wyswietlenie listy programéw automatycz-
nych.

Czyszczenie

Wyswietlenie listy programéw czyszczenia.

Ulubione Wyswietlenie listy ulubionych ustawien.
Opcje Stuzy do konfiguracji urzadzenia.
Ustawienia Konfiguracja Stuzy do konfiguracji urzgdzenia.

Serwis Wyswietlanie informacji o wersji oprogramo-

wania i konfiguraciji.

14.2 Podmenu: Czyszczenie

Podmenu

Zastosowanie

Osuszanie

Procedura osuszania komory z pozostato$ci skroplonej pary wodnej po uzyciu
funkcji parowych

Czyszczenie parowe

Lekkie czyszczenie

Czyszczenie parowe plus

Doktadne czyszczenie

Odkamienianie

Czyszczenie obwodu generatora pary z osadzonego kamienia

Ptukanie

Czyszczenie obwodu generatora pary Stosowac ptukanie po czestym korzystaniu
z funkcji gotowania parowego.

14.3 Podmenu: Opcje

Podmenu

Zastosowanie

Oswietlenie piekarnika

Wiaczanie i wytaczanie o$wietlenia.

Blokada uruchomienia

Zapobiega przypadkowemu uruchomieniu urzadzenia. Gdy opcja ta jest wiaczo-
na, tekst Blokada uruchomienia pojawi sie na wyswietlaczu po wigczeniu urza-
dzenia. Aby korzysta¢ z urzadzenia, nalezy wybrac litery kodu w kolejnosci alfa-
betycznej. Dostep do timera, funkcji zdalnego sterowania i o$wietlenia mozliwy
jest z opcjg tag wigczona.

Szybkie nagrzewanie

Skraca czas nagrzewania. Opcja ta jest dostepna tylko dla niektorych funkgcji
urzadzenia.

Wskazanie czasu

Wiaczanie i wytaczanie zegara.

Styl cyfrowy zegara

Zmiana formatu wy$wietlanego wskazania czasu.
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14.4 Podmenu: Konfiguracja

Podmenu Opis

Jezyk Ustawia jezyk urzadzenia.

Jasnosc¢ wyswietlacza Ustawia jasnos$¢ wyswietlacza.

Dzwigki przyciskow Wiacza i wytacza dzwigk pol dotykowych. Nie jest mozliwe wytgczenie sygnaliza-

cji dzwigkowej dla: @

Glosnosc¢ sygnatu Ustawia gto$nos¢ dzwieku przyciskow i sygnatow.
Twardo$¢ wody Ustawia twardo$¢ wody.
Aktualna godzina Ustawia aktualng godzine i date.

14.5 Podmenu: Serwis

Podmenu Opis
Tryb demonstracyjny Kod wigczenia/wytgczenia: 2468
Wersja oprogramowania Informacje na temat wersji oprogramowania.

Wyzeruj wszystkie ustawie- Przywraca ustawienia fabryczne.
nia

15. TO PROSTE!

Przed pierwszym uzyciem nalezy ustawic:

Aktualna godzi-
na

Jasnos¢ wy- Dzwigki przycis-

swietlacza Kow Gtosnosc sygnatu  Twardo$¢ wody

Jezyk

Zapoznac sie z podstawowymi ikonami na panelu sterowania i wyswietlaczu:

0) Dk ® Vol START

Wigcz / Wytgcz Menu Ulubione Timer Termosonda STOP

Rozpoczecie korzystania z urzadzenia

Szybkie urucho- Wigczanie urzadze- Krok 1 Krok 2 Krok 3
mienie nia i rozpoczecie pie- ——
czenia z domysinymi  Nacisnaciprzytrzy- 3 wybra¢  Nacisnaé: START .
ustawieniami tempe- 4. (1), preferowang funkcje.
ratury i czasu dla da-
nej funkgji.

Szybkie wylaczenie Wytaczanie urzadze-
nia, dowolnego ekra-
nu lub komunikatu w
dowolnym momen-
cie.

@ - naciénij i przytrzymaj, az urzadzenie wytaczy sie.
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Rozpoczecie pieczenia

Krok 1 Krok 2

Krok 3

Krok 4 Krok 5

® a.. °C
- ustawic¢ temperatu-
czenia. re/.

- nacisng¢, aby wtg- - wybra¢ funkcje pie-

czy¢ urzadzenie.

OK START
- nacisng¢, aby po- - nacisngg, aby roz-
twierdzic. pocza¢ pieczenie.

Gotowanie na parze — Steamify

Ustawi¢ temperature. Rodzaj funkcji pieczenia parowego zalezy od ustawionej temperatury.

Para do gotowania na
parze

Para do duszenia

Para do zapiekania Para do pieczenia

50-100 °C 105-130 °C

135-150 °C 165-230 °C

Jak szybko przyrzadzac¢ potrawy

Zaleca si¢ korzystanie z programéw automatycznych, aby szybko przyrzadzaé potrawy z wykorzysta-

niem domysinych ustawien:

Gotowanie Krok 1 Krok 2

Krok 3 Krok 4

wspomagane

Nacisna¢: @ Nacisna¢:

Ly ¢ .
Nacisna¢: /f Goto- Wybrac potrawe

wanie wspomagane.

Korzystanie z szybkich funkcji do ustawienia czasu pieczenia

10% — wykonczenie potrawy

Funkcja 10% — wykonczenie potrawy umozliwia wydtu-

zenie czasu pieczenia, gdy do zakonczenia pieczenia
pozostato 10% ustawionego czasu.

Aby wydtuzy¢ czas pieczenia, nalezy nacisng¢ +1min.

Czyszczenie urzadzenia za pomocg funkcji czyszczenia parowego

Krok 3
Wybraé tryb:

Krok 1 Krok 2
Nacisna¢: — Nacisnac: rrrr/

Czyszczenie parowe

Czyszczenie lekkich zabrudzen

Czyszczenie parowe plus

Dokfadne czyszczenie.

Odkamienianie

Czyszczenie obwodu generatora pary z osadzonego kamienia

Ptukanie
parowych

Czyszczenie obwodu generatora pary po czestym korzystaniu z funkgji

16. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem ff:) nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
witozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbaé
0 ponowne przetwarzanie odpadoéw urzadzen
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elektrycznych i elektronicznych, aby chronic¢
Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.
Nie wolno wyrzuca¢ urzadzen oznaczonych

symbolem E razem z odpadami domowymi.
Nalezy zwrdécic¢ produkt do miejscowego



punktu ponownego przetwarzania lub
skontaktowaé sie z odpowiednimi wtadzami
miejskimi.
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ANA WAEANbHbIX PE3YJIbTATOB

Bnarogapum Bac 3a Beibop aaHHoro nsgenusa AEG. 3t1ot npubop co3gaH Ha 6ase
VMHHOBALMOHHBIX TEXHOMOMIA, OCHALLLEH PSIAOM YHUKamNbHbIX NONE3HbIX (yHKLMA 1 ByaeT
6e3ynpeyHo CnyXutb BaM gonrue rogbl. [MoTpaTbTe HECKONBKO MUHYT Ha YTEHWNE, YTOObI
MCMOnb30BaTh BCE BO3MOXHOCTM YCTPOMCTBA B MONHOM 06beme.

MoceTuTe Haw Be6-calT, Ha KOTOPOM Bbl MOXeTe:

Havitn pekomeHaaLumm No NCNonb30BaHUIO U3AENUIA, PYKOBOACTBA MO 3KCnyaTauuu,
@ MacTep yCTpaHeHWsi HeUCnpaBHOCTEN, NHAPOPMALMIO O TEXHUYECKOM 0BCnyXMBaHUN
N PEMOHTE:
www.aeg.com/support
g 3apeructpmpoBaTb CBOW NPOAYKT, YTOObI NONb30BATLCSH PaCLUMPEHHLIMU
a/ BO3MOXHOCTAMYU OBCIy>XVBaHWSA:

www.registeraeg.com

MpuroBpecTyn akceccyaphbl, PACXOAHbIE MaTepuarsl 1 UPMEHHbIE 3anacHbIe YacTu
% Ans ceoero npubopa:

www.aeg.com/shop

NOAAEPXKA KITMEHTOB U OBCNYXXUBAHUE

Bcerga ncnonb3yinte opurmHanbHble 3anyacTty.

Mpu obpalleHnn B cepBUC-LIEHTP crieayeT MMEeTb NOA PYKOK CriedytoLLyto nHopmaymio:
Mopenb, npoaykToBbin Homep (PNC), cepuiiHbin HOMep.

[aHHasa nHpopmaumsa npuBeaeHa Ha Tabnuyuke ¢ TEXHUYECKMMU AaHHbIMU.

/\ Buumarme / BaxHbie CcBeAeHUsI Mo TeXHMKe 6e3onacHoCTu
® O6Lwas nHgopmaymsa n pekomeHgauum
MHdopmaumsa no oxpaHe okpyxarowein cpeabl

I'IpaBo Ha N3MEHEHUA COXpaHAETCA.

COOEPXAHVE
1. CBEAEHUWA MO TEXHUKE BE3SOMACHOCTMN........coiiiiiiie 499
2. YKABAHUA MO BESOMACHOCTW.......ooiiie e 501
3. OMNCAHNE MPUIBOPA ... 504
4. NAHETBb YTIPABITEHUA. ... 506
5. MEPE[ NMEPBbLIM NCIMOJIb3OBAHUEM..........coooiiiiiii 507
6. EXXEOHEBHOE NCTIOJIb3OBAHNIE.........c.ooiiii 508
7. OYHKLIMM HACOB. ... 515
8. VICMOITb30BAHUE OOMONMHUTENBHbLIX MPUHALEXHOCTEW....... 516
9. AJOMONHUTEJIBHBIE OYHKLINN........oiiiii 519
10. MOJIEBHBIE COBETDL.......coiiiiiiiiiiie e 520
11 YXOL VN OUUCTKA. ..o 521
12. MTONCK N YCTPAHEHUE HENCIPABHOCTEMW..........ccociiiie 527
13. SHEPTETUYECKAA SPPEKTUBHOCTD......ccoiiiiiiiiiiiiciceecee 530
14. CTPYKTYPA MEHHO ... 532
15. TIPOLUE MPOCTON O 533
16. OXPAHA OKPY>ALLUEN CPELDBL.......ovveveieiiecieieieieeeeeeeeeeecee e 534

498 PYCCKMHU



1. A CBEAEHUA NO TEXHUKE BE3OINACHOCTH

lMepen ycTaHOBKOW M aKcnnyataumen npnbopa BHUMATENbHO
O3HaKOMbTECb C HacTosLwen VIHCTpyKumMen rno aKkcniyatauyum.
M3roTtoBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTL 3a Kakue-nnmbo
TpaBMbl UNK yuwepb, BO3HUKLLME BCeACTBME HENPABUITbHOWN
YCTaHOBKM UNK 3KcnnyaTaumn. Becerga xpaHute aty
MHCTpyKUMIO NOA, pyKOM B HAZEXHOM MecTe N4
nocrneayrLero Crnonb30BaHUS.

1.1 Be3onacHOCTb AeTen U NUL C OrpaHUYEeHHbIMU
BO3MOXHOCTAMM

OTOT NpMbBop MOXKET UCNONb30BaTLCA AETbMU CTapLle
BOCbMU NET U NMUaMn ¢ orpaHMYeHHbIMU PU3NYECKUMN,
CEHCOPHbIMU UM YMCTBEHHbBIMU CNOCOOHOCTAMM U C
HeLOCTaTO4YHbIM OMNbITOM UMW 3HAHUAMM TONBKO NpPU
YCMNOBUWN HAxXOXAEeHUs nod NpucMoTpOoM nvua,
oTBevarLlero 3a nx 6e3onacHoOCTb, UM Nocne NosTlyYeHns
COOTBETCTBYHOLMX UHCTPYKLMIA, NO3BOSISAIOLLMX UM
BGesonacHO aKkcnnyaTnpoBaTth U3genve 1 Jarowmx nv
npencrasneHne o6 onacHOCTK, CBA3aHHOW C €ro
akcnnyartaumen. letam mnagwe 8 net n nvuam ¢ ApKo
BbIPa@)X€HHbLIMW U KOMMSIEKCHBIMW HapyLUEeHNAMN 300POBbS
3anpeLlaeTcs HaxoanTbCsa psaom ¢ npudopom 6e3
NMOCTOSIHHOrO NPUCMOTpA.

[eTn OomKHbI HAaXOAUTLCSA Mo NPUCMOTPOM AN
HeZonyweHust Urp ¢ Nnpnbopom.

XpaHuTe BCe yNakoBOYHbIE MaTepuarnbl BHE 4OCAraeMoCTn
AeTen n yTunmsnpymTe nx Hagnexawmm obpasom.
BHUMAHWE! Mpubop n ero oTKpbITble 31EMEHTbLI CUITbHO
HarpeBalTCs BO BpeMs aKkcnnyataymm. He nognyckanrte
AeTen n JOMaLLHMX XXUBOTHbIX K Npnbopy BO Bpemsi ero
MCNONb30BaHNSA, a TaKkKe Korga npmbop elle He ycnern
OCTbITb.

Ecnn npnbop ocHalleH YyCTPONCTBOM 3alUnTbl AETEN, €ro
cnegyet BKIKOYUTD.
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OuncTka n AOCTynHOE NOMb30BATEND TEXHUYECKOE
obcnyxnBaHme npmbopa He JOMKHbI BbINONHATLCA OETbMU
6e3 npucmoTpa.

.2 Obwan 6e3onacHoOCTb

[aHHbI Npnbop NpegHasHayYeH UCKITYUTENbHO A5
NPUrOTOBMEHNSA MULLMW.

[aHHbI Npnbop npegHasHadeH ans ObITOBOro NPUMEHEHMS
B OTAENbHOM JOMOXO3SCTBE.

[aHHbI Npnbop MOXHO NCNONb30BaTh B opucax,
FOCTMHUYHbIX HOMEpaxX, MUHU-TOCTUHULAX TUMa «HOYMer n
3aBTpaKk», CebCKUX XUMNbIX ZOMaX N APYrMX aHanormyHbIX
XUIbIX NOMELLEHUAX, rOe Takoe UCMOoNb30BaHne He
npeBbIaeT (CpeaHero) ypoBHsi ObITOBOro MCNOSb30BaHMS.
YctaHoBka npubopa v 3ameHa kabensa JOMmKHbI
BbIMOSTHATLCS TOSNbKO KBANMMUMPOBaHHbLIM CreunanmcTom
N 3ameHuTe Kabenb.

He akcnnyatupynTe npubop A0 ero ycTtaHOBKU BO
BCTPOEHHYI0 Meberb.

Mepen npoBeaeHnem nobon onepauun No ob6CNyXMBaHUIO
OTKNIYNTE NPUBOP OT CETU NUTAHUS.

Bo nsbexaHve Hec4HacTHOro cny4yasi, 3ameHy
NOBpEXAEeHHOro Kabens NUTaHnsa LOMKEH BbINOMHATb
N3roTOBUTENb, aBTOPU3OBaHHbIN CEPBUCHBIV LIEHTP UK
crneynanuncT ¢ aHanormyHou Kkeanmukaymnen.

BHUMAHWE! MNpexae yem NpuctynuTb K 3aMeHe
namMnoYKkK, BbIKIOYMTE Npubop, YTobbl 3dbexaTb
NOpaXXeHUs dNEKTPUYECKMM TOKOM.

BHUMAHWE! Mpnbop n ero otkpbITble 3N1EMEHTLI CUIBHO
HarpeBarTCsa BO Bpems aKcnnyaTauyuun. Heobxogumo
cobniogatb Mepbl NPEAOCTOPOXKHOCTU N HE KacaTbCs
HarpeBaTesnbHbIX 3IEMEHTOB NN NOBEPXHOCTU BHYTPEHHEN
Kamepsbl npnbopa.

Bcerga ncnonbayinte KyXOHHblE pyKaBuubl 45151 YCTaHOBKM
NN N3BNEYEHNSA akceccyapoB Unu nocyabl M3 npuodopa.
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* YT106bI N3BMNEYL HanpaBnsoLme NPOTUBHS, CHavana
NOTAHWUTE NepeaHIo YacTb HanpaBnSALEN, a 3aTeM

3a/]HIOI0 YacTb OT DOKOBbIX CTEHOK. YCTaHOBKa

HanpaBnsLWMX BbINOMHAETCA B 06paTHOM nopsigke.
* He ncnonb3ynte gns 04MCTKM Npubopa NnapoovncTuTEnNb.
* He ncnonb3synte ansi OYUCTKU CTEKNSAHHOM ABEPLbl XXECTKME

abpasvBHble YMCTALLME CPEACTBA UMK OCTPble

mMeTarnnnyeckme Cer6KI/I, TaK Kak MMM MOXHO nouapanaTtb
NOBEPXHOCTb CTEKIa, B pedylibTaTe 4ero OHO MOXeT

NOMHYTb.

2. YKASAHWA MO BE3OINACHOCTU

2.1 YcTaHOBKaA

/\ BHUMAHMUE!

YcTaHoBka npubopa AomKHa
OCYLLIECTBNATLCA TOSNbKO
KBanMuuupoBaHHbIM cneynanuctom!

MwuHumanbHas BeicoTa
wkada (MUHUManbHas Bbl-
coTa wkada nop cronetu-
HuLen)

444 (460) Mm

LLinprHa wkada

560 mm

YpanuTe BCIO yNaKkoBKy.

* He ycraHaBnuBainTte 1 He NoaknyanTe
nprbop, MEIOLLMIN NOBPEXAEHNS.

» CnepyviTe MHCTPYKLUUSIM MO YCTaHOBKe,
BXOASALLMM B KOMNMEKT npubopa.

* Bcerga 6yabTe 0CTOPOXHbI NpU
nepemMeLLeHun npnbopa, NOCKONbKY OH
Tshkenbln. Beceraa ncnonb3ynte 3awutHble
nepyaTku 1 3aKpbITyt0 00yBb.

+ [pu nepemelleHnm npubopa He TAHUTE 3a
€ro pyuKy.

* Paawmectute npubop B 6e3onacHom
MecTe, oTBevatoLleM TpeboBaHNsM
YCTaHOBKW.

» Ob6ecneybTe HanUM4me MUHUMaNbLHO
[ONyCTUMbIX 3a30pOB MEXAy COCEAHUMU
npubopamu n npegmetTamm mebenu.

» T[lepepn ycTaHoBkon npubopa ybeautecs,
4yTO ABepLa npubopa cBobogHO
OTKpbIBaETCH.

+ [Mpnbop ocHaLleH anekTpu4eckom
cuctemoin oxnaxaeHus. OHa paboTtaeT oT
CeTV 3neKTponuTaHus.

* TpeboBaHUS K yCTOMYNMBOCTUN BCTPOEHHOIO
npubopa [OMKHbI COOTBETCTBOBATH
ctangapty DIN 68930.

ny6uHa wkada

550 (550) MM

BbicoTa nepeaHeli ctopo- 455 mm
Hbl Npubopa

BbicoTa 3agHel CTOPOHbI 440 mm
npubopa

LnpuHa nepenHen ctopo- 595 mm
Hbl Npubopa

LnpuHa 3agHen CTOPOHbI 559 Mm
npubopa

'ny6uHa npubopa 567 Mm
'ny6vHa BcTpanBaHus npu- 546 Mmm
6opa

"ny6vHa ¢ oTkpbITON ABEP- 882 Mm
uew

MuH1ManbHbIN pasmep oT- 560x20 MM
BEpPCTUSA ANs BEHTUNALWN.

OTBepcTHE C3aan B HUX-

Heln Yactu

[nuHa kabens anekTponu- 1500 mm
TaHus. Kabenb Haxoautca

B NpaBoM Yriy c3aam

BuHTbI kpennexHus 3.5x25 mm

PYCCKUA 501



2.2 MNMopakno4veHune K anekTpoceTu

/\ BHUMAHMUE!

CyLlecTByeT pUCK Noxapa 1 NopaxxeHus
3NEKTPUYECKMM TOKOM.

Bce anekTpuyeckre nogknoyeHunst
[OOMKHBI NPOM3BOANTLCSA
KBanMULMPOBaHHbLIM 311EKTPUKOM.
Mpunbop pomkeH ObITb 3a3eMIeH.
Y6eamnTech, 4TO NapameTpsbl, ykazaHHbIe
Ha Tabnunyke c TEXHNYECKMMU AaHHBbIMU,
COOTBETCTBYIOT XapaKTepucTmkam
3NEeKTPOCETH.

Bkniovarite npubop TonNbKO B NpaBuIbHO
YCTaHOBMEHHYIO 3MEKTPUYECKYIO PO3ETKY C
KOHTaKTOM 3a3eMIeHus.

He nonb3yntecb TponHMKamu n
YANMUHUTENAMN.

Cnepaute 3a TeM, 4TOObI HE NOBPEAUTL
BWIIKY CETEBOrO LLUHypa 1 ceTeBou kabenb.
B cnyyae Heo6xo4MMOCTU 3aMeHbI
CeTeBOro LwHypa obpaTuTech B Hall
aBTOPW30BaHHbIN CEPBUCHbIN LLEHTP.

He ponyckaliTe KOHTaKTa ceTeBbIX
kabenewn nnun nx NpubnnxeHns K asepue
npubopa unu Huwe nog npndopom,
ocobeHHO ecnu ABepLa CUIbHO HarpeTa.
[eTtanu, 3awymaowine TokoBeayLLme nnm
N30NMpoBaHHble YacTn Npndopa, AOMKHbI
ObITb 3aKpenneHbl Tak, YTobbl UX BbINo
HEBO3MOXHO yaanuTb 6e3 cneumanbHbIX
WNHCTPYMEHTOB.

Bcrasnsiite Bunky ceteBoro kabens B
PO3eTKY TOMbKO B KOHL|E YCTaHOBKU
npubopa. Ybeauteco, 4To nocne
yCTaHOBKM Npubopa K BUIIKe CETEBOro
LWHypa eCcTb cBOBOAHBIN JOCTYM.

He nogkniovante npnbop k po3eTke
3MEeKTPONUTaHMS, eCnu oHa Mioxo
3aKpeniieHa unm ecnv Burnka HennoTHoO
BXOOMT B PO3ETKY.

[ns oTkntoveHus npubopa ot
3MEeKTPOCETH He TAHUTE 3a kabenb
anekTponutanus. Becerga 6eputecs 3a
BUIIKY CETEBOrO LUHYpa.

CnepyeT ucnonb3oBaTb noaxoasiime
pa3smblKaloLne yCTponcTea:
aBTOMaTUYeCKne BbIKINoYaTenu,
npegoxpaHutenu (pesbboBble Nnaskue
npeaoxpaHuTenu crnegyeT BbIKpyunBaTh
n3 ruesna), Y30 1 KOHTaKTopbl.
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* Tpunbop JomkeH ObITb MOAKMIYEH K
3MEeKTPOCETH Yepes yCTPONCTBO ANst
130nALun, NO3BONSAIOLLEE OTCOEANHSATL OT
CeTn BCe KOHTaKTbl. YCTPOMCTBO ANA
n3onauumn AomKHo obecneunsaTtb 3a30p
MeXIY Pa3OMKHYTbIMU KOHTaKTamu He
MeHee 3 MM.

* [aHHbI NpMbop NocTaBnsAeTcsa C CeTEBLIM
LLIHYPOM W1 BUIKOM.

2.3 Ucnonb3oBaHue

/\ BHAMAHMUE!

CyLyecTByeT p1CK TpaBMbl, OXora u
MOPaXKeHWs NEKTPUYECKUM TOKOM UITn
B3pblBa.

* He BHOCUTE N3MeEHeHUsI B KOHCTPYKLMIO
naHHoro npubopa.

*  Y6eautecb, YTO BEHTUNALMOHHbIE
OTBEPCTUSI HE 3a0NOKNPOBAHbI.

* He ocraensiite npubop 6e3 npucmoTpa BO
Bpemsi ero paboTbl.

* Bebikntovante npnbop nocne Kaxaoro
MCMOMb30BaHWs.

» Cobntogaiite 0OCTOPOXKHOCTb Npu
OTKpbIBaHWUM ABepLbl Npubopa Bo Bpemst
ero pabotbl. MoxeT npounsonTn BbIOpOC
ropsiyero Bosgyxa.

* [pu ncnonb3oBanun npudopa He
KacanTecb ero MokpbiMu pykamu. He
KacaliTecb npubopa, ecnu Ha Hero nonana
BOAa.

¢ He HagaBnuBaiTe Ha OTKPbITYHO ABeEpLY.

* He ncnonbayiite npubop Kak cToneLHnuly
WUNW NOACTAaBKY ANSA Kaknx-nmbo
npeamMeToB.

» OrTkpbiBanTe asepuy npubopa, cobnoaas
OCTOPOXHOCTb. Mcnonb3oBaHue
CNUPTOCOAEPXKALLMX MHTPEANEHTOB MOXET
NpuBECTU K 06pa3oBaHN0 CNMPTOBbIX
napoB B BO3lyXe.

* He ponyckainTe KOHTaKTa UCKp U1
OTKPbITOro NiiameHu ¢ Npubopom npu
OTKpbIBaHWUM ABEPLbI.

* He ctaBbTe Ha Nnpubop nnu psaomM ¢ HUM
nerkoBocnnameHsitoLmecs matepuarnsi
UNY NPONUTaHHbIE UMW NPEeaMETbI.

/\ BHAMAHMUE!

CyLuecTByeT p1CK NOBPEXOEHUS
npubopa.




[na npegynpexaeHns NoBpexaeHns u
N3MEHEeHNs LBeTa aManm.
— He knagwute B npmnbop nocyay u
Apyrue npegmeTbl HENoCcpeaCTBEHHO
Ha gHo.
— He knagute HenocpeaCcTBEHHO Ha AHO
npubopa antoM1UHUEBYHO OMbTY.
— He 3anuBavite Bogy
HenocpeacTBEHHO B ropsivmin npmbop.
— He xpaHuTe BnaxHyto nocyay v egy B
npubope nocrne okoHYaHus
NPUroTOBMNEHUS.
— CobntogainTe 0CTOPOXHOCTb MpU
CHSATUW UNW YCTAHOBKE aKCeccyapoB.
M3meHeHune LuBeTa amanu unm
HepXXaBeloLLen cTanu He BNUSeT Ha
achdekTMBHOCTL paboTbl npubopa.
[ns npUroToBNeHns KOHAUTEPCKNX
N3Lenvin 1 BbiNeYKn, cogepxalLmx
60rbLUOe KONNYeCTBO BRaru, UCMosb3ynTe
rny6oKnin aManupoBaHHbI NPOTUBEHb.
PpyKTOBbIE COKM OCTaBMAT NATHA,
KOTOpbIE CINOXHO yaanuTb.
Bcerpga rotoBbTe Npu 3akpbITOV ABepue
npubopa.
B cny4ae ycraHoBku npubopa 3a
mebenbHON naHensto (Hanpumep,
aBepueit) no3aboTbTecb 0 TOM, YTOObI BO
Bpemsi paboTbl npubopa Asepua Hu B
KOeM crlyyae He okasblBanach 3aKpbITOW.
Tenno u Bnara, o6pa3sytoLynecs 3a
3aKkpbITON ABepuen unu mebenbHon
naHernblo, MOryT NPMBECTU K
nocneayoLlemy noBpexaeHuio npubopa,
MecCTa ero yctaHoBKM unu nona. He
3aKpblBanTe ABepuy mebenv 4o NonHoro
ocTblBaHWSA npubopa nocne
NCMONb30BaHNS.

2.4 Yxoa v YmcTKa

» [loBpexaeHHble CTEKNSAHHbIE NaHenwu
crnefyeT 3aMeHsiTb He3aMeanUTENbLHO.
O6paTtnTechb B aBTOPU3OBAHHbIN
CEPBUCHBIN LIEHTP.

« CobntoganTe OCTOPOXXHOCTb NPU CHATUMN
ABepLbl ¢ npubopa. [iBepua — Tspkenas!

* Bo u3bexaHne noBpexaeHns NoKpbITUA
npubopa NPon3BOANTE Ero perynspHyto
OYMCTKY.

e Ouuwarite npnubOp MArKON BraKHOM
TPANKOW. Micnonb3yinTe TOMbKO
HenTpanbHble MotLLme cpeacTaa. He
ncnonb3yite abpasnBHble CPeacTBa,
Luapanatowiue rybku, pactsoputeny unm
mMeTannmyeckvue npeameThbl.

« B cnyuae ncnonb3oBaHus cripes Ans
OYUCTKM CriefynTe NHCTPYKLMM MO
6e30nacHOCTV Ha ero yrnakoBke.

2.5 MpuroTtoBneHue Ha napy

/\ BHAMAHMUE!

CyLuecTBYeT pUCK NOMYYEHNUSsI OXKOrOB U
noBpexaeHus npubopa.

* BbIicBOGOXAaEMbIV Nap MOXET NPUBECTU K
MOMNYYEHNIO OXKOTrOB:

— Cobntogarite OCTOPOXHOCTb,
OTKpbIBas AsepLy npubopa npu
BKIMHOYEHHOM pyHKUMK. MoxeT
NpOou3oiTK BbICBOOOXAEHME Napa.

— Cobntogarite 0CTOPOXHOCTb MpU
OTKpbIBaHMKW ABepLbl Npubopa nocne
NMPUroTOBIIEHUS! HA Napy.

2.6 BHyTpeHHee ocBelleHune

/\ BHUMAHMUE!

CylLlecTByeT ONaCHOCTb NOPaXKeHUs!

/\ BHUMAHMUE!

CyLecTByeT p1CK TpaBMbl, NoXxapa uim
noBpexaeHust npubopa.

ANEKTPUHECKMM TOKOM.

[Nepen BbINONHEHMEM onepauuii No
O4YMCTKE M yXxody BblkntounTe npnbop n
N3BNEKMUTE BUINKY CEeTeBOro kabens n3
PO3ETKM.

Y6enunTech, 4To npnbop ocThin. B
NPOTMBHOM Cily4ae CTeK/siHHble naHenm
MOTFYT TPECHYTb.

* O namnax BHyTpu npubopa 1 namnax,
npofaBaemblX OTAENbHO B KayecTBe
3anacHbIX YacTen: JaHHble namnbl
paccumTaHbl Ha paboTy B GbITOBbIX
npubopax B UCKIYUTENBHO CMOXHbIX
TeMnepaTypHbIX, BUOPALMOHHbIX U
BN@XXHOCTHbIX YCMOBUSIX UK
npefHasHayveHbl Ans nepegayu
MHpopmaLmm o pabovemM CoOCTOSAHUN
npubopa. OHK He NpegHa3HavYeHbl Ans
MCMonb30BaHus B Apyrux npubopax u He
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NOAXOAAT AN ocBeLleHus ObITOBbIX
NOMELLEHNI.
* [laHHbIN NpOaYKT COAEPKUT UCTOYUHUK

cBeTa knacca aHeproaddektuHocTu G.

*  Mcnonb3yiiTe TONMbKO Nambl TON Xe
cneyudukaumn.

2.7 CepBuc

» [1na pemoHTa npubopa obpatuTtech B
aBTOPU30BAHHbI CEPBUCHbLIN LIEHTP.

* Vcnomnb3ynTe TONbKO OpUrnHasbHble
3anacHble YacTu.

2.8 YTunusauus

/\ BHUMAHME!

CyLecTByeT onacHOCTb TpaBMbl UMK
yayLbs.

3. ONMMCAHNWE MNMPNBEOPA
3.1 O6wumn o630p

B NER

3.2 Akceccyapbl

PeweTka

[ns ucnonb3oBaHWsa ¢ NOCYA0N, dhopMamu Ans
BbIMEYKM, a TaKKe Npu NPUroTOBMEHUN >KapKoro.
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[ns nonyyeHns uHdopmalmn o
Haanexallen ytunusaumm npnbopa
obpaTuTech B MECTHblE MyHULMNAbHbIE
opraHbl BMacTu.

OTkntounTe Npmubop OT ceTn
3NEKTPONUTAHMS.

O6pexbTe kabenb aNeKTPoNUTaHUs Kak
MOXHO Onvke K Npubopy 1 yTunmanpymTe
ero.

YpanuTe 3awenky asepubl, YTobbl 4eTH
UV JOMALLHWE XUBOTHbIE HE OKa3anuch
3abnoKMpoBaHHbIMK B Npubope.

MaHenb ynpaBnexus

Oucnnen

BbiaBuxHONM pesepByap Ans BoAbI
"He3n0 Ans NOAKMIOYEHNs TepMoLLyna
HarpeBsatenbHbI anemMeHT

Jlamna ocBelleHns

BeHTunatop

Bbixoa TpyOkv Ans yaaneHus Hakunm
CbemHas onopa npoTMBHS

MonoxeHus NPOTUBHA

.




AManupoBaHHbIN NPOTUBEHb
[nsi NpuroToBNeHNs KOHAUTEPCKUX U3LENNIA 1
neyeHbs.

ny6okuin aManupoBaHHbIN NPOTUBEHb ANs
rpuns

[Insa BbINEKaHWSA 1 NPUroTOBIIEHNS XapKoro, a
Takke B kayecTse nopdoHa Ans cbopa xwvpa.

Tepmowyn
N3mepeHne TemnepaTtypbl BHyTPY NPOAYKTOB.

HaGop npoTuBHeN Ansi NPUroToBNeHus Ha
napy

OpviH KoHTenHep Ans NpoaykTos 6e3 oTBepcTUli n
O[VH KOHTEMHEp C OTBEPCTUSIMU.

Habop npoTuBHel Ans NpUroToBneHNs Ha napy
ncrnonb3yeTcs Ans cbopa KoHAEHCUpyoLLencs
BOAbl U3 MPOAYKTOB BO BPEMS MPUrOTOBIIEHUS Ha
napy. MoaxoauT ANst NPUrOTOBIEHWSI OBOLLEN,
pbIBbI, KypyHOW rpyakv. aHHbii Habop He
noaxoauT ANS NPOAYKTOB, KOTOPbIE FOTOBATCH C
nobasneHveM Bofpl, HAaNpUMep puca, NONeHThl,
MaKapOHHbIX N3aenui.

R E—
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4. NMAHEJb YMNPABJIEHUA

4.1 O6LWwKnM BUA naHenun
ynpaBneHus

|
HEA n 516

BKI1/BbIKN HaxmuTe 1 yaepxxusaiite Ans BKNOYEHUS U BbikMoYeHUs npubopa.

MeHto CopaepxuT cnmucok gyHKUuiA npubopa.

Jiobumble nporpammbl  Cnncok NoBUMbIX HACTPOEK.

[Oucnnen OT06paxxeHne TekyLMx HacTpoek npubopa.

Bbikntoyatenb namnbl BkntoyeHne v BbikIoYeHe namnbl ocBeleHud.

QOO ERNE

BbicTpbiii nporpes BkrtoyeHve 1 BbiknoYeHne pexunma: bbicTpbiil nporpes.

S «Q~ @ 3s

Haxumante KHONKy MepemecTtute HaxmuTe n yaepxuBanTte

KocHWTECh MOBEPXHOCTU KOHYMKOM  [1poBeamTe KOHUMKOM nanbua no  KocHUTeCh MOBEPXHOCTM U yAepKu-
nanbua. NOBEPXHOCTY. BaliTe 3 ceKyHabl.

4.2 Oucnnen

A Oucnnei ¢ HAGOPOM KHOMOK.

YcTaHoska Bpemenu CyTtok
MYyCK/CTOMN

TemnepaTypa

Pexumbl Harpesa

Tanvep

Tepmollyn (Tonbko B psae moaenew)

1230
#esC 150°C

®© 15r:1\n (<} | START
| | | | |
F E D C B

mTmoow>
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MHAVIKaTOpr, OTO6pa)KaEMbIe Ha gucnnee

OCHOBHbIe WHAUKaATOPbI — HaBurayusa no gucnneto.

OK < P o

MopteepxaeHne Boibopa / napameT- BosspaT Ha ognH  OTmeHa nocnegHe-  BknioyeHve v BbIKMIOYEHWE On-
pa HacTpOWiKK. YPOBEHb B MEHIO. ro 4eicTBuUS. LI,

3ByKOBOI7I CUrHarsn. MHAUKaTopbl (t)yHKLIVIFI — MO UCTEeYEeHUU BpEMEHN NPUroTOBIIEHNA BblAAEeTCA CUrHan.

) 2 «

® DYHKLMS BKIIOYEHA. 3ByKOBasi CUrHanmn3aLus oTKIIto-
YHKUMA BKIHO4EHa. MpWroToBIEHEe aBTOMATUYECKM Mpe- yeHa.
KpaLaeTcs.

WHaukaTopbl TaimepoB

S Q

YcraHoBka yHKUMM: OTNOXEHHBbIV 3anyck. OTMeHa HacTpPOWiKK.

5. MEPE[A NEPBbLIM UCIMOJIb3SOBAHNEM

/\ BHAMAHMUE!

Cwm. rnaeebl, cogepxaline CeeaeHus no
TexHuke 6Ge3onacHoCcTu.

5.1 NepBoHa4YanbHasa o4YUCTKa

LWar 1 LWar 2 LWar 3

Mcnonb3yiiTe TONbKO TkaHb U3 MU-
V3BnekunTe Bce NpUHaANEXHOCTU 1 KponBPbI, CMOYEHHYIO B TEMNMOW MomecTtute B npnbop Bce npuHag-
CbeMHble HanpasnsLwue Ans Npo-  BoAe ¢ AobaBneHneM MArkoro Mol-  JNIeXXHOCTU U YyCTaHOBUTE CbEMHbIE
TUBHEN 13 nNpudopa. Lero cpeacTaa, ANs OUUCTKY Npu- HanpaBnsioLLMe AN NPOTUBHEN.
6opa v NpUHaANexXHOCTEN.

5.2 NepBoe noakntoveHne
[Mocne nepBoro NOAKMOYEHUS Ha gucniee oTobpaxaeTcs NPUBETCTBEHHOE coobLeHue.

Heobxogumo HacTpouTk: BeibpaTh A3sbik, ApkocTb ancnnes, ToHbl KHonok, MpoMKocTb
curHana, XXecTkocTb Bofpl, YcTaHoBka Bpemenn CyTok.

5.3 Cnoco6 ycraHoBku: KecTKkoCTb BOAbI

I'IpM NOAKNKYEeHUN OyXOBOro LIJKaCba K CEeTU AaNeKTponuTaHna Heobxooumo 3afaTh YPOBEHb
XKEeCTKOCTU BOAbI.

Mcnonb3ayiiTe MHAMKATOPHYO NOMocKy 13 Habopa NPOTUBHENR AN NPUrOTOBNEHWS Ha napy.
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LWar 1 LWar 2 War 3 LWar 4
MorpysuTe nHamkatop- CTpsAXHWTE C NONoCcKu Yepes 1 MUHYTY NpoBepb-  YCTaHOBWTE YPOBEHb KeCT-
Hy'0 Momnocky B BOAY Npu- TMLLHIO BOAY. Te XeCTKOCTb BoAbl MO Ta- KocTv BoAbl: MeHto /
MepHoO Ha 1 cekyHay. He 6nuvue Huxe. Hactpoiikn / Hactporika /

nomeLLaiTe nonocky nog YKecTkocTb BOAbI.

NPOTOYHYO BOAY.

@ LiBeTa nHAMKaTOPHOWV NONOCKM NPOAOIKAIOT MEHATLCHA. He cBepsnTech C Hell AN NPOBEPKM XECTKOCTU BO-
Abl cnycTs 1 MUHYTY Nocrne Havana npoBepku.

VI3MeHUTb XKeCTKOCTb BOAbl MOXHO B MeHIo: HacTporikv / HacTtporika / XKecTkocTb BoAbl.

B Tabnuue onvceiBaeTcsa AnanasoH XecTkocTu BoAbl (dH) ¢ COOTBETCTBYIOLWMM YPOBHEM
cofepxXaHus kanbums n knaccudmvkauum sBogbl. OTperynvpyinte ypoBeHb XXeCTKOCTU BOAbI
cornacHo Tabnuue.

XecTkocTb BOAbI WUHpukaTtop- CopepxaHue CopepxaHue Knaccudwuka-
Has nonocka Kanbuus Kanbums (mr/n) umA BoAbl
YpoBeHb dH (MMonb/n)

1 0-7 I:I 0-1.3 0-50 msirkas
[ .

2 8-14 EI 14-25 51-100 YMEPEHHO XecT-
Kasi

3 15-21 IEI 26-3.8 101 - 150 NpoXXapeHHbI

4 >22 IEI 23,9 =151 OYeHb XKecTkas

Ecnn BogonpoBoaHas BoAa UMEET KECTKOCTb «4», HaNOMNHANTE BbIABWKHON pe3epByap Ans
BOAblI Oy TUNMPOBaHHOW HEra3avpoBaHHON BOAOM.

6. EXXEOHEBHOE UCTIOJIb3OBAHNE

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaBebl, cogepxalime CBegeHns no
TexHuUke Ge3onacHoCcTu.

6.1 Cnoco6 yctaHOBKK: PexxumMbl HarpeBa

LWar 1 Bkniounte ayxosoit wkad. Ha gucnnee otobpasnTtcs pexum Harpesa no yMonyaHuio.
LWar 2

[ina BxoAa B NOAMEHIO HAXMWUTE CUMBON peXxuma Harpesa .
LWar 3 OK

Bbibepute pexum Harpesa U HaxMuTe: . Ha gucnnee oto6paxaetca Temneparypa.
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War 4 YcTaHoB: Temnepatypa. Haxmute OK.

LWar 5
Haxmure: START |
TepmoLLyn — LLyn MOXHO NOAKMOYMTE B M0G0 MOMEHT Kak 1o, TaK 1 B TEYEHWe npoLecca npu-
rOTOBMEHWS.

,U.J'IF! BbIKITIOYEHUA peXnma Harpesa HaXXMuTe STOP .

Lar 6 Bbikntounte ayxoBoi Lwkad.

6.2 BbigBuxxHOM pe3epByap Ans BoAbl

A. Kpblwka
B. BonHoracutenb
A C. Awwmk
F D. OtBepcTusa ans 3anvea Bogbl
k E. UWkana
F. TlepeaHsas kpblwka
3 ~—B

7

6.3 NMpumeHeHne: BbiaBMKHOM pe3epByap Ans BoAbl

MyHkT 1 HaxmuTe Ha nepeaHIo KpbILLKY BblABUXHOIO
pesepByapa Ans Bofbl.

MyHKT 2 HanonHuTte BbIABUXHO pe3epByap ANs BOAbl A0 MaKCUMarnbHOW OTMETKM. OTO MOXHO caenatb
OBYyMsi crnocobamu:

A OcTaBuTb BbIABWXHOI pe3epByap Ans Boabl  B: M3Bneyb BbIABWKHON pe3epsyap Afis BOAb! U3
B lyXOBOM LUKad)y M HanuTb BOAY U3 KOHTEN-  [yXOBOro WKada 1 HanuTb B HEro Boay U3-nog
Hepa. KpaHa.
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MyHkT 3 Bo nsbexaHne pa3bpbl3rnBaHus Boabl nepe-
MellaiiTe pesepByap, COXpaHsisi ero B ropuso-

HTanbHOM MOIOXKEHUM. ( D I /

MyHkT 4 3anuB Boay B pe3epByap, yCTaHOBUTE €ro Ha
MecTo. HaxkmuTe Ha nepesHioro KpbILWKY, YTo-
6bl BCTABWUTb BbIABMXKHOM pe3epByap Ansl BOAbI
BHYTPb AyX0BOro LuKada.

MyHkT 5 OnopoxHsANTe BbIABUKHOW pe3epByap 415 BOAbl NOCME KaXxaoro UCronb30BaHus.

/\ NPEQYNPEXOEHUE
He ocTtaBnsiTe Bblﬂ,BVI)KHOIZ pes3epByap Ana BoAbl pAOOM C ropAavYnMmM noBepPxXHOCTAMNA.

6.4 Cnoco6 HacTpouku: Steamify - Pexxumbl HarpeBa ¢ napom

LWar 1 BkntounTte ayxoBoli Lwkad.
BbiGepute cMMBON pexumMa HarpeBa v HaXMWUTe ero Ans BbI3oBa NOAMEHIO.

LWar 2
HaxwmuTe . BbiGepuTe pexum Harpesa c napom.
LWar 3 .
Haxwure: OK. Ha auvcnnee oTobpasaTcs HaCTPONky TemnepaTypsbl.
LWar 4 YcraHoBuTe TemnepaTypy. Tun pexuma Harpeea napom 3aBUCUT OT 3aaHHON TemnepaTypbl.
Ha napy [ns NnpuroToBneHns Ha napy OBOLLEN, 3epHOBbIX, 6060BbIX,
50-100°C MOPEenpoAyKTOB, TEPPUHOB 1 ECEPTOB Ha JOXKKE.
TyweHue (c napom) MpuroToBneHWe NpUNyLLEHHOO M TYLLEHOTO Msica Unu pbibbl,
105-130°C xneba 1 NTuLbI, a Takke YN3KEWKOB 1 3aneKaHoK.
3anekaHue (c napom) [ins msica, 3anekaHok, hapLUMPOBaHHbLIX OBOLLEHA, Pbibbl 1
135-150°C rpateHoB. bnarogapsi coyeTaHuio napa v Harpesa Msico npu-
obpeTaeT HEXHYI0 N COYHYIO TEKCTYPY, a TakKe XpyCTALLYo
KOPOUYKY.
Mpu ncnonb3oBaHus Tanmepa yHkUMa « punb» aBTomaTu-
YecKW BKIMIOYaeTCs B NOCNeAHNe MUHYTbI NpoLiecca npuroTo-
BneHus, 4Tobbl NpuaaTh Bniody HeXHY0 KOPOUKY.
Xapka u Bbineyka (c napom) >Kapka v Bbineyka msca, pbibbl, NTULbI, N3AENWIA U3 CIOEHOTO
155-230°C TecTa, OTKPbITbIX MMPOXHbIX, MadUHOB, rpaTeHOB,0BOLLEN U
BbINEYHbIX 6o/,
Mpu ncnonb3oBaHUu Taimepa 1 pasMeLLeHUN NMPOAYKTOB Ha
HWKHEM ypoBHE (pyHKLMSI « HWXKHUIA HarpeB» aBToMaTUYeCckn
BKMIOYAETCA B MOCNefHNe MUHYTbI MpoLecca NpUroToBneHust,
4YTO6bI NpUAATH 6oy XPYCTALLYIO HUXKHIOK KOPOUKY.
LWar 5
HaxwmuTe: OK.
LWar 6 HaxxmuTe Ha KpbILLKY BbIABUKHOIO pesepByapa AN BoAbl, YTOObl OTKPbITL ee.
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LWar 7

HanonHute BbIABWMXHOW pe3epByap ANsi BOAbl XONOAHOW BOAOW A0 MaKCMMarnbHOW OTMETKM (OKOMo
950 mn). floctaTouHasi nofaya BoAbl B Te4eHWe npumMepHo 50 MUHYT.

/\ BHUMAHMUE!

VicnonbayriTe TONbKO XONOAHYIO BOAONPOBOAHYIO BOAY. He ncnonbaynte
PUNLTPOBAHHYIO (AEMMHEPANM30BaHHY0) NN AUCTUNNMPOBaHHYO BoAy. He
nucnonb3ynTe apyrne xmakoctn. He sanvsarite B BbIABWKHOW pe3epByap A
BOAbl BOCMNaMEHSOLLMECS UMW CMPTOCOAEPXaLlme XUAKOCTH.

Bocnonb3ayiitech Wkanow Ha pesepsyape Ans BOAbI.

Lar 8 Mpun HeOBXOAMMOCTH NPOTPUTE HAPYXKHYHO MOBEPXHOCTb BbIABWXKHOIO pe3epByapa Anst BOAbl BNax-
HOW TPSINKOW. YCTaHOBWTE BbIABWXHON pe3epByap Ans BoAbl HA MecTo.

LWar 9
Haxmure START |
Map HayHeT nocTynaTb NpUMEpPHO Yepesd 2 MuHyThI. Koraa BHYTpU ayxoBoro wkada 6yaet goctur-
HyTa 3aflaHHasi TemnepaTypa, pa3facTcsi 3ByKOBOW CUrHar.

LWar 10 Korpa B BbIABWMKHOM pesepByape Ans BOAbl 3akaHYMBaeTCs BOAA, BblAaeTcs 3BYKOBOW curHan. Ha-
NoSHUTE BbIOBWKHON pesepByap.
Mo OKOHYaHWM NPUrOTOBMNEHNS BEHTUMNSTOP OXNaXAEHUS HAUMHAeT paboTaTb ObicTpee Ans yaane-
HWS napa.

LWar 11 Bbikntounte gyxoBoWi Lwkad.

LWar 12 Mo OKOHYaHWKM NPUrOTOBMNEHNS OMOPOXHUTE pe3epByap ANs BOAbI.

LWar 13 Bo BHyTpeHHel kamepe npubopa MOXeT KOHAEeHCUpoBaTbCs Bnara. MNocne npuMroToBreHust ocTo-

POXXHO OTKPOIiTE ABEPLY AyXOBOro Wkada. Mocne ocTbiBaHNUs LyXOBOrO Likada NpoTpuTe BHYT-
PEHHIOI Kamepy MSITKOI TKaHb!o.

6.5 Cnoco6 HacTpoiku: SousVide

LWar 1 BkntounTte gyxoBoli wkad.
BbiGepute cMMBON pexumMa HarpeBa U HaXMWUTe ero Ans Bbl3oBa NOAMEHIO.
LWar 2 D
HaxwmuTe @
War 3 .
Haxmure: OK. Ha auvcnnee oTobpasaTcs HacTPONky TemnepaTypsbl.
LWar 4
Bbibepute Temnepatypy 1 HaxmuTe . OK.
LWar 5 @ o .
HaxmuTe \_/. Ha gucnnee otobpasaTca HacTponku Taimepa.
LLar 6 . .
3apaiiTe Taumep 1 HaxXmuTe . OK.
LWar 7
Haxwure: START |
LLar 8 MoxeT nmeTb MecTo ocaxaeHve BoAbl Ha BaKyyMHbIX NakeTax u BHyTpy kamepbl npubopa. Mocne

NPUroTOBMNEHUSA OCTOPOXKHO OTKPOMTE ABEpLY AYXOBOro wwkada. [ns nssnevyeHns BakyyMHbIX nake-
TOB UCMONb3YINTe Tapenky n nonoteHue. Korga ayxoBoW Wwkad oCcTbIHET, yaanuTe Bogy C AHa Ka-
Mepbl AyXOBOro LKada npy MoMoLLyM ry6ku. BeITpuTe BHYTPEHHIO KaMepy Hacyxo MSIrkomn Tpsin-
KOW.
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6.6 Cnoco6 HacTpoiku: NMomowb B NMpurotoBneHuu

[Ons kaxgoro 6noda B 4aHHOM NMOAMEHI0 NMPeJyCMOTPeHa PEKOMEHA0BaHHas (DYHKLMS 1
TemnepaTypa. 3T Bpems 1 TemnepaTypy MOXHO U3MEHUTB.

[na paga 6ntog Takke MOXHO BblopaTh METOZ NPUrOTOBINEHUS:
* [lo Becy

* Tepwmoluyn

CTeneHb roToBHOCTM bntoaa:

* C Kposbto nnu MeHbLue

* CpepgHsasa

» XopoLuo npoxapeHHasa unun bonbLue

LWar 1 BkntounTte ayxoBoW kad.

War 2 HaxwmunTe E

War 3 HaxwmuTe % . Begute: Momolwub B MpurotoBneHuu.
LWar 4 Bbi6epute TMN Gntoga unu npoaykTa.

War 5 Haxwure: START .

6.7 Pexxnmbl HarpeBa

CTAHLOAPTHbBIE
Pexum HarpeBa MpumeHeHune
v npl/ll'OTOBJ'IeHVIe Ha rpune TOHKMX NPpOAYKTOB U TOCTOB.
Mpunb
L e ad )KapKa KPYMHbIX KyCKOB MACa Ul NTUlbl C KOCTAMU Ha O4HOM YpPOBHE. anIFOTOBJ'Ie-
Y HWe rpaTeHoB 1 oBXapuBaHuMe.

Typ6o-rpunb

OpHOBPEMEHHOE BbiNekaHue v BbICyLLMBaHUe NpoAyKToB MakCUMyM Ha TPeX YPOBH-
@ ax. YcTaHoBuTe Temnepatypy Ha 20 °C — 40 °C Huxe, Yyem anst pexumMa TpagnumoH-
HOe NPUroTOBIEHNE.
Fopsiuni Bo3ayx
vvw MpurotoBneHne nonydgabprkatos (Hanpumep, kaptTodens dpu, kaptTodens no-ae-
% PEBEHCKMN 1NV CNPUHT-PONIIOB) C 06pa3oBaHNeM XpYyCTALLEV KOPOUKH.

3aMopoxeHHble Npo-
AYKTbI

_— [Insa BbINeKaHWs 1 Xapku NpoayKTOB Ha OJHOM YPOBHE.

TpaguuMoHHoe npuro-
ToBneHue
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Pexum HarpeBa

MpumeHeHne

2

Muyua

Bbineuka nuubl. IHTEHCUBHOE NOAPYMSAHUBAHME U XPYCTSALLAS HUXKHSIS KOPOUKa.

HwxHui HarpeB

BbinekaHvie NMporoB ¢ XpyCTALLEN HUKHEN KOPOYKON 1 KOHCEPBMPOBAHUE NPOAYKTOB.

OCOBbIE

Pexum HarpeBa

MpumeHeHne

E|

KoHcepBupoBaHue

KoHcepBrpoBaHue oBoLLei (Hanpumep, MapvHOBaHHbIX OrypLOB).

3§9

BbicywmBaHue

BbicylumBaHne Hape3aHHbIX TOMTUKamu (OPYKTOB, OBOLLIEN 1 rprboB.

]

WorypT

MpuroToBneHue norypta. llamMmna ocseLLeHUs JaHHOW PYHKLMM BbIKIIOYEHa.

—
—
uuru

Moporpes Tapenok

MpenBapuTenbHbI NOAOTPEB Tapesiok Nepea nogayeii Ha cron.

YY)

PasmopaxusaHue

Pa3mopaxuBaHne npoaykToB (0BOLLEN 1 pyKTOB). Bpems pasmopaxusaHus 3aBu-
cuT OT 06bema 1 pasmepa 3aMOPOXEHHbIX NPOAYKTOB.

54§

g
IpaTteH

[nsa Takux 6niof, kak nasaHbs unu KapTocbeanaﬂ 3anekaHka. anIFOTOBJ'IeHI/Ie rpate-
HOB 1 06)KapMBaHVIe.

V°C

HuzkoTemnepaTtypHoe
npuroToBneHne

rlpVII'OTOBJ'IeHVIe HEXHOro U COYHOr 0 Xapkoro.

§

MopaepxaHue Tenna

CoxpaHeHune NuLLy B TENSIOM COCTOSIHUN.

A4

BnaxHaa KoHBeKuus

[NaHHas dyHKUmMs cneyuanbHo paspaboTtaHa Ans obecneyeHrst 3KOHOMUU SNEKTPOI-
HEprum Bo BpeMs NpurotosneHus. Mpu ncnonb3osaHnn AaHHOW yHKUMM TemnepaTy-
pa BHYTPY KamMepbl MOXET OTNMYaTLCA OT 3aAaHHO TemnepaTypsbl. Micnonbayetcs
0CTaToYHOE Tenso. YpoBeHb MOLLHOCTU MOXET BbiTb CHUXeH. MoapobHee cm. ykasa-
HUSA Ha Temy BrnaxkHas KOHBEKLMS B rnaee «ExeqHeBHOE UCMONb30BaHME».
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MAP

Pexum HarpeBa

MpumeHeHune

<

Steamify

Map ucnonb3ayeTcsa Ans NPUroTOBNEHNS HA Napy, TyLeHWs, GepexHoro npuaaHus
XPYCTALLEN KOPOYKM, BbINEKAHWS U MPUrOTOBIIEHMS KapKOro.

SousVide

HasBaHue pexuma ykasbiBaeT Ha METOZ NPUroTOBNEHNS B FePMETUYHO 3aKPbITbIX
NNacTUKOBbIX MakeTax Npu HU3KKUX Temnepatypax. [Ans nony4yeHnst JONONHUTENbHO
nHdopmauum cm. pasgen «lpurotoenexne SousVide» Hwxe n rmaBy «CoBeTbl 1 pe-
KOMeHaauumn» ¢ Tabnuuammn Ans NpMroToBIeHNst NPOAYKTOB.

G

Perenepauus

PasorpeB npoayKToB C NOMOLLbLIO Napa NpefoTBpaLLaeT BbiCbIXaHWE NOBEPXHOCTU.
Msirkoe U paBHOMepHOe pacnpeferneHne Harpesa Nno3BossieT PackpbiTb BKYC U apo-
MaT NpoayKTOB TakK, kak 6yATO OHM GbinNy TONMBKO YTO NPUrOTOBMEHbI. DTOT PEXUM
MOXHO MCMONb30BaTh A pasorpesa 6rto4a HENOCPEACTBEHHO Ha MOPLIMOHHO Ta-
penke. MOXHO pa3orpeTb HECKOIbKO MOPLMiA OAHOBPEMEHHO, MOCTaBMB KX Ha pas-
Hble YPOBHMU.

%

Xne6

Vicnonb3ynTe AaHHyo yHKUMIO ANa NpurotoBrneHus xneba n 6ynoyek, kak y o4eHb
XOpOLLUMX NPOdECCHOHANO0B, C 6ecTALLei U PyMAHON XPYCTALLEN KOPOUKOW.

IE

MoaroToBka Tecta

YCKopeHI/Ie NoOHATUA OPOXOKEBOro Tecra. He A0nyckaeT BbICbIXaHNA TeCTa U coxXpa-
HAET ero anacTtu4HoOCTb.

E&

m
c
c
=

BnaxHbI nap

[lns NpUroToBNEHUS OBOLLEHA, rAPHUPOB UMK pbibbl Ha napy

I
35

WHTeHCUBHbLIN Nap

DYHKLUMA NOAXOANT ANt NPUrOTOBNEHWSI TAKUX CIOXHbIX Brito, kak 3aBapHON kpem,
dnaHbl, TEPPUHBI 1 pbiba.

>

\I/

ED
Fopsiuni nap (35%)

OTOT pexvm NoAXoAMT AN NPUroTOBMNEHUS TYLLEHOTO Msica, a Takke xneba v cnag-
KOV BbINEYKM N3 APOXOKEBOro Tecta. bnarogaps coyeTaHuio napa n Harpeea Msco
NOMy4aeTCs HeXHbIM U COYHBIM, @ APOXOKEBast BbiNeyka — C anneTUTHON XpyCTALLen
KOPOYKOW.

>

\I/
Low

Fopsauui nap (25%)

OTOT pexvm NoAxoauMT ANs NPUroTOBNEHUSI Msica, NTULbI, 3aneyeHbix 6rioa 1 3aneka-
HoK. Bnarogaps codeTaHuio napa u Harpesa MsiCo NPUOGPETAET HEXHYHO U COUHYIO
TEKCTYpY, a Takke XPYCTSLLYK KOPOUKY.

6.8 NMpumeyaHus K
pexumy:BnaxHas KOHBeKLUs

OTOT pexxmm ucnonb3oBancs 4ns
obecneyeHns COOTBETCTBUSI TpeOOBaHUSAM Mo
3HEProahPEKTUBHOCTA M SKOSIOrM3aLmmn
(cornacHo EU 65/2014 n EU 66/2014).
McnbitaHusa B cootBetcTBum c: IEC/EN
60350-1.

Bo Bpemsi NpuroToBneHuns nuwm Asepua
ZyX0BOro Wwkada AosmkHa GblTb 3aKpbiTa, YTO
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He npepbIBaeTCs U QyXOBOM LWkad paboTaeT
C MaKkcumarnbHOW 3HeproaPeKTUBHOCTLIO.

[Mpv ncnonb3oBaHMN AaHHOW PYHKLMK namna
aBToMaTnyecku BbikntovaeTcs yepes 30
CeKyHA.

VIHCTPYKLMK NO NPUroTOBIEHUIO NPUBEAEHbI
B pasgene BnaxHas koHBeKuus rnasbl
«CoBeTbl 1 pekomeHaauuny.Obwne
pekomMeHAaLmMn no aHeprocbepexeHunio
npvBeaeHbl B pasgene « OKoHOMUs



3MEKTPO3HEPTN» TNaBbl
«OHeprocoepexeHney.

7. DYHKUMN HYACOB

7.1 OnucaHue pyHKLUIN YacoB

Yachbl MpumeHeHne

Bpemsi npurotoBneHns YcTaHoBKa NPOAOMKUTENBHOCTN NpUrotToBneHns. Makcumym 23 4 59 MuH.

3aBepLmnTb AENCTBU Bbi6op AeicTBKSA NO OKOHYaHUM paboTel Tanmepa.

OTROXeHHBbIV 3anyck [lns 0TCPOYKM BpeMeHu Havana u/vnm okoHYaHWs MPUroTOBIIEHNS.

Koppekuus BpemeHn YBenuyeHne 3ajaHHOro BPEMeHN NpUroToBNeHus.

HanomwuHaHune YcraHoBka o6paTHoro otcyeTa. Makcumym 23 4 59 MuH. [laHHas dyHKUus He
BnusieT Ha paboTy npubopa.

Taiimep npsiMoro otcyeta KoHTponb BpemeHn paboTbl dyHKLMU. MOXHO BKIIOUYATL W BbIKIIOYNTE Taimep

npsmMoro otcyera.

7.2 Cnoco6 yctaHOBKU: PYHKLUUN YacoB

HacTtpoiika yacoB

LWar 1 Bkniounte ayxosoi wikad.
LWar 2 HaxwmuTe: YctaHoBka Bpemenu CyTok.
LWar 3

YcTtaHosuTe Bpems. Haxmute OK.

YcTaHoBKa BpeMeHU NpUroToBrieHUs

LWar 1 BbiGepuTte pexum HarpeBa u 3afjante Temneparypy.
War 2 Haxwmute @
LWar 3

YcTtaHoBuTe Bpemsi. HaxmunTte OK.

Bb160p onumMn oKoHYaHWsi NPUrOTOBIIEHUA

LWar 1 Bbibepute pexxum Harpesa v 3agaiiTe TemnepaTtypy.
LWar 2 \
HaxmuTe O
LWar 3 3apaiite Bpems NpUroToBneHus.
LWar 4
Haxvinte © @ @
LWar 5 HaxmuTe: 3aBepunTb AeiACTBU.
Lar 6 Bbibepute Tpebyemoe 3HaveHusi napameTpa: 3aBepLunTb EACTBU.
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BbIGOp onuMu OKOH4YaHUA NPUroToBIIEeHUA

War 7 OK o o o
Haxwmute: . MoBToOpsiTe AaHHOe AeNCTBKeE, NoKa Ha Aucnee He 0TOOPa3nTCs rMaBHbIA 3KpaH.

YcTaHOBKa OTNOXEHHOro 3anyckKa npurotoBrieHus

LWar 1 BbiGepuTte pexum HarpeBa u 3ajanTte Temneparypy.
LWar 2
a HaxwmunTe @
LWar 3 3apaiiTe Bpems NpUroToBneHus.
War 4 Haxvnte © © @
LWar 5 HaxmuTe: OTNoXeHHbIN 3anyck.
Lar 6 BobiGepute Tpebyemoe 3HaveHue.
LWar 7

Haxwmute: OK. MoBTOpsliTE AaHHOE AelicTBME, MOKa Ha Aucnnee He oTobpasuTcs rmaBHbI 9KpaH.

YBenuyeHue 3agaHHOro BpeMeHU NpUroToBrieHns

Ecnun [o okoHYaHus BpemeHy npurotosnenusi octaetcs 10 %, a 6nto4o He BbIrsAUT roTOBbIM, MOXHO YBEMNW-
YUTb BPEMS NPUTOTOBMEHMS. TakkKe MOXHO M3MEHUTL PEXXUM Harpesa.

[na yBenuyeHns BpeMeHn NpuroToBReHNA HaxMuTe 3Ha4qok +1min.

N3meHeHMe HacTpoek Tanimepa

LWar 1

Haxwmure @
LWar 2 3apaiiTe 3HaveHue Tanmepa.
War3 HaxwmuTe OK.

3afaHHOe BPeMsi MOXXHO M3MEHWUTb BO BPEMSs MPUrOTOBNEHUS B M0G0 MOMEHT.

8. NCIMOJIb3OBAHNE OOMOJIHUTESTbHbBIX
NMPUHAONEXHOCTEW

& BHUMAHME! 3aLLMTON OT OMPOKMAbIBaHWS. Beicokuii

; 060410K N0 NEPUMETPY PELLETKN CYXUT AN
Cwm. rnassbl, cogepxatume CeeaeHns no npeaoTBpaLleHnst cockanb3bliBaHWs NOCyabl C
TEXHMKe 6Ge3onacHoCTu. pelleTkn.

8.1 YcraHOBKa NnpuHaanexxHocTen

HebonbLUo BbICTYN HaBepXy NOBbILLAET
6e3onacHoCTb. BbiCTynbl Takke cnyxar
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PeweTka:
BcTaBbTe pelueTky Mexay HanpaBnsowmmmn yoe-
OVBLUKCH, YTO OMOPbl CMOTPSAT BHU3.

3AMmanupoBaHHbIN NpoTUBeHb / NpoTUBEHb AN
XKapku:
BcTaBbTe NpoTUBEHb MeX Ay HanpaBnsoLLMI

- LUKaq)a- %

8.2 Tepmowyn

TepmoLlLyn — n3mepsieT Temnepatypy BHyTpy npogykta. MoXHO Ucronb3oBaTe COBMECTHO C
noBbIM PEXXMMOM Harpesa.

Heo6xoaumo YCTaHOBUTb ABa 3Ha4YeHUda TeMnepaTtypbi:

C ”?

TemnepaTypa AyxoBoro wwkada: MuHumym 120°C. TemnepaTypa BHYyTPU NPOAYKTa.

Onsa noJsiy4yeHuss Hauny4wux pe3yribTaToB:

VIHrpeaneHTbl OOMKHBI UMEeTb KOM-  He ncnonbayiite npu npuroto-  Bo Bpems NpurotoBneHns AomkeH ocTa-
HaTHYyt0 Temneparypy. BMEHWUN XUAKNX 6ntog. BaTbCA B MPOAYKTe.

[yxoBoi wkad paccumTbiBaeT NpMMEpPHOE OKOHYaHe BpeMeHu NpurotosreHns. OHO 3aBUCUT
OT KONM4ecTBa NPOAYKTOB, BbIGPaHHOIo pexuMa Harpesa v 3a4aHHol Temneparypbl.

8.3 NMpumeHeHune: Tepmowyn

LWar 1 BkntounTe ayxoBoli Likad.

LWar 2 3apaiiTe pexum Harpesa v Npu Heo6XOAMMOCTH TeMMNepaTypy AyXOBOro wkada.
LWar 3 BcrasbTe: Tepmotyn.

Msico, nTuua 1 pbiba 3anekaHku
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BcTaBbTe HakoHeYHWK TepMoLLyn B LEHTP Kycka Ms-  BcTaBbTe HakoHeYHVK TepMoLLyn TOYHO B LieHTpe 3arne-
ca unw pbibbl, N0 BO3MOXHOCTW BbIGpaB camyto ToMn-  KaHKW. TepMOLLYN He JOMKEH MEeHSATb CBOErO MONOXEHNS
CTyt0 ero YacTb. Ybeaurech, 4To kak MuHumyM 3/4 B Grtofe BO BpeMsl 3anekaHus. [ins aToro sadukcupyite
TepmoLLyn HaxoauTcst BHYTpu 6ntoga. ero npv NoMoLLM oAHoro u3 bonee TBepAbIX MHrpeaneH-

ToB. Bocnonb3yiiteck kpaem nocyael Ansa 3anekaHus Ons

ukcaLum CUNMKOHOBOW py4kn TepmoLyn. HakoHeuYHuK

TepMmoLLyn He AOIMKEH KacaTbCs AHWLLA NOCyAbl ANS 3a-
nekaHus.

\
yﬁ'}/

—
LWar 4 BcraBbTe Tepmollyn B rHe3a0, pacnonoxeHHoe cnepean QyxXoBoro wkada.
Ha gucnnee otobpasnTcsa Tekylias Temnepartypa: TepmoLyyn.
LWar 5 /?
[Ins ycTaHOBKM TemnepaTypbl BHYTPM NPOAYyKTa HaXMUTe .
LLar 6 .
Haxmute ® @ @ nng riGopa HyKHOI onuuu:
*  3BYKOBOW CUrHan. — No AOCTUXKEHUW 3aAaHHON TemnepaTypbl BHYTpY NPOAYKTa BblAaeTcs 3BY-
KOBOW CurHan.
*  3BYKOBOI CUrHan u OTKIIOYEHWNE — MO JOCTUXKEHWUW 3aAaHHOI TemnepaTypbl BHYTPU NpoAyKTa
BbIJAeTCs 3BYKOBOW CUrHan 1 AyxoBoW wkad npekpaiyaet paborty.
War 7 OK .
Bbi6epute onumio 1 HECKONbKO pa3 HaXMUTe: NS nepexofa Ha rmasBHbIA 3KpaH.
LLar 8
Haxwmure: START |
Korga npogykT AocTUrHeT 3aJaHHoN TemnepaTypbl, 6yaeT BblAaH curHan. lMocne 3Toro Bbl CMOXe-
Te 3aBepLUNTb MPUrOTOBIIEHNE UMW NPOJOIKUTL ero, A0BEAsA NPOAYKTbI A0 MOMHOW NpOXapeHHOo-
cTu/nponekaHus.
LWar 9 BbiHbTe TepmoLLyn LWHYp U3 rHe3aa u gocTaHbTe 6noao ns gyxoBoro Lwkada.

/\ BHUMAHMUE!

CyllecTByeT 0NacHOCTb MOJTyYeHNs OXKOroB, koraa TepMoLLyn CTaHOBUTCS
ropsiuMm. ByibTe OCTOPOXKHbI NPY U3BIIEYEHUN LUTEKePa U3 THe3Aa U Hako-
HeYHvKa 13 npoaykTa.
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9. NOMNOJTHUTEJIbHbLIE ®YHKLINN

9.1 CoxpaHeHue: JIlobumble nporpamMmmbl

B namsiT1 npnGopa MoXXHO COXpaHWUTb M3bpaHHble HACTPOMKN, HaNPUMEP: PEXUM HarpeBsa,
BPEMSs MPUrOTOBMEHNS!, TEMMNEPAaTypy U YHKUMIO o4ncTkU. B namsaTv npuGopa MoxHO
COXpaHuTb Tpy 36paHHbIe HAaCTPOIKU.

LWar 1 BkntounTe npubop.

LWar 2 Bbi6epute Heob6xoanMMyto HacTpOiKy.

War 3 Haxmute —— . Bbibepute: JTtob1Mble Nporpammsi.
LWar 4 Bbi6epute: CoxpaHuTb TeKyLLe HACTPOMKU.

War 5

HaxmuTe +, 4Tobbl 4O6aBUTL NapaMeTp B CNUCOK JTlobumblie nporpammbl. Haxvute OK

k) — HaxmuTe ansa cbpoca HaCTPOKU.

0 — HaXXmuTte ans oTMeHbl Bbl60pa HaCTPOWKM.

9.2 bnoknpoBKa KHOMOK

OTa oyHKUMS NpeaoTBpaLlaeT cryyainHoe U3MeHeHVe pexvma Harpesa.

LWar 1 BkntounTe npubop.
LWar 2 HacTtpoiika pexxuma Harpesa.
LWar 3

*, H — HaXMUTE OAHOBPEMEHHO, YTODbI BKMIOUYUTL Ty PYHKUMIO.

UTtoObl BbIKNIOYMTL DYHKLMIO, MOBTOpUTE LWar 3.

9.3 ABTOMaTU4YeCcKoe BbIKNYeHne

B uensx 6esonacHocTy npubop @

BbIKNOYaETCH Yepes onpeaeneHHoe Bpems B (°C) (4)
cnyyae, ecnv Kakow-nmbo pexum Harpesa
NPOAOIMHKAET BbINOMHATLCA, 8 UBMEHEHUS
Kakmx-nnbo HacTpoek nonb3oBaTenem He

nponsBoanTCA.

200 - 230 5.5

ABTOMaTMYeCKOE BbIKMOYeHWe He paboTaeT
co cnepyowmmm cyHkumamn: OceeleHmne,
Tepmouyn, OkoH4YaHue,

@ Hu3koTeMnepaTypHOe NpuUroToBneHue.
(°C) (1)

9.4 BeHTUNATOP OXNaxaeHusi

30-115 12.5

Bo Bpemsi paboTbl npubopa BeHTURIATop
aBTOMaTUYECKM BKOYaETCs, YTOObI
oxnaxgaTb NoBepxHocTn npudopa. Mpu
BbIKITOYEHUM NpUBopa BEHTUNATOP
npofomkaeT paboTtaTtk A0 Tex nop, noka
npu6op He OCTbIHET.

120 - 195 8.5
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10. NMOJIE3HbIE COBETHI

10.1 PekomeHAauum rno NpuUroToBreHUO

®

MprBeaeHHbIe B Tabnuuyax 3HaYeHust TemnepaTtypbl U BpEMEHW MPUTOTOBIEHUS SIBASIOTCS OPUEHTUPOBOYHBLIMMU.
OHW 3aBMCAT OT peLenTa, a TaKkke OT KayecTBa W KONIMYeCTBa UCMOMNb3yeMblX MHIPeaNeHTOB.

Baw npubop MOXeT oTnMyaTbCst XapakTepoM NPUroTOBMIEHS BbIMEYKM U XapKoro oT npeablayLyero. B pekomeH-
AaUmMsiX HUXe NPYBOAATCH PeKOMEHAyeMble HaCTPOMKN TemnepaTypbl, BpEMEHW MPUTOTOBIIEHUS 1 MOMOXEHNS
NPOTUBHE ANs onpeaeneHHbIX BUAOB NPOAYKTOB.

Ecnu HaiiTn ycTaHOBKM ANst KOHKPETHOrO peLenTa He yaaeTcs, MOoMLLMTE NOXOXWiA peLenT.

Bonee nogpo6Hble pekoMeHAaLmMm No NPUroTOBEHUIO Bbl HageTe B Tabnuuax NpMroToBReHNs MULLM Ha Hallem
BebGcaiiTe. [ns BbIGOpa KHUMM peLenToB NOCMOTPUTE KoA U3Aenus Ha Tabnmuke ¢ TeXHUYECKUMU AaHHBbIMU Ha
nepefHen pamke BHyTPEHHel kamepbl npubopa.

10.2 BnaxHasi KOHBeKLUA

¥ = 5§ I O

(°C) (MuH)
Cnapkue 6ynoyku, 16 aManupoBaHHbI NPOTUBEHb 180 2 20-30
. U1 NogaoH
LLiBenuapckuii pynet  aManuMpoBaHHbIN NPOTUBEHb 180 1 20-30
UNK NOAAOH
Bucks. ocH. Anst oTkp.  dhopma Ans OCH. OTKp. Mup. Ha 180 1 25-35
np. pelueTke
OtBapHas pbiba, 0,3  amanupoBaHHbIVi NPOTUBEHb 180 2 15-25
Kr Unu NoaaoH
Pbi6a, uenukom, 0,2 3ManupoBaHHbIVi NPOTUBEHb 180 2 20-30
Kr 11 NnoaaoH
Makaponu, 24 wr. 3ManupoBaHHbIVi NPOTUBEHb 160 1 30-40
Unu NOAAOH
MadpcpuHbl, 12 WwrT. 3ManupoBaHHbIV NPOTUBEHb 180 1 25-35
UNu NoAAOH
Hecnapgkue nsgenusi,  amManupoBaHHbIN NPOTUBEHb 180 1 25-35
20 wr. Mnu nogaoH
[MeyeHbe 13 NECOYHO-  3ManMpPOBAaHHbLIN NPOTUBEHb 160 1 25-35
ro tecta, 20 wr. N1 noaaoH
TapTaneTku, 8 wrT. 3ManupoBaHHbIVi NPOTUBEHb 180 1 15-25
11 NnoaaoH
OsoLuy, TyweHble, 0,4 3ManupPoBaHHbI NPOTUBEHb 180 2 30-40
Kr UNK NOAAOH

10.3 BnaxxHasi KOHBEKLUS — peKoMeHAyeMble akceccyaphbl

Mcnonb3yinTe TeMHblE U HeoTpaxatoLwme PopMbl U KOHTEHepbl. OHM Nyylle nornoLaT
Tenno, Y4eM eMKOCTUN CBETbIX LiBETOB M OTpaxatoLlas nocyaa.
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Fopwoyku
CkoBopoga Ansi nuuubI EMKoCTb Ans 3anekaHus dopma Ansa dnaHa
Kepamuka
TemHas, HeoTpaxatoLas TemHas, HeoTpaxatoLas TemHas, HeoTpaxatoLyas
anameTp 8 cMm, Bbl-
anameTp 28 cm anameTp 26 cm coTa 5 om anameTp 28 cm

10.4 Ta6nuubl NPUroToBNeHUA Ansa
TEeCTUPYIOLWMX OpraHU3aLui.

WHdopmauusa ans ucneitatenbHbIX
opraHusauui

McnbitaHusa cornacHo IEC 60350-1.

DyHKLMA napa
Mcnonbayiite dyHKumio:BnaxHbi nap.

YcTaHoBUTE dManMpoBaHHbIN NPOTUBEHb Ha
nepBbIli YPOBEHb.

Mcnonb3yitTe BTOPOE NOMOXEHNE NPOTUBHS.
YcrtaHoBute Temnepatypy Ha 100 °C.

%

=

KoHTenHep MUH
(Gastronorm)

Bpokkonu, npeasaputens- 1 x 2/3 ¢ nepdopauuei 0.3 8-9

HbIli pasorpeBs MycToro Ay-

X0BOro wkadga

Bpokkonu, npeasaputens- 1 x 2/3 ¢ nepdpopauuei Makc. 10-11

HbIli pasorpeBs MycToro Ay-

X0BOro wkada

[opox, 3aMOpOXeHHbIN 1 x 2/3 ¢ nepdpopauueit 2 [o Tex nop, noka

TemnepaTypa B ca-
MOW XxonoaHowm obna-
CTW HE JOCTUrHeT
85°C.

11. YXO[O N OYNCTKA

/\ BHAMAHMUE!

Cwm. rnaeebl, cogepxalimne CeeaeHus no
TexHuKe 6e30nacHOCTH.
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11.1 NpumeyaHune no ouncTke

< TnueByto NoBepxHOCTb Npubopa criedyeT NPoTMpPaTh TONbKO TKaHbIO M3 MUKPOUGPLI, CMO-
YeHHOVi B TEMNMOW BOAE C MOIOLLMM CPEACTBOM.
[ins yaanexusi Hakunu ¢ AHa BHYTPEHHEN KaMepbl UCMOoNb3yiiTe napy kanernb ykcyca.

[Ina YnNCTKM MeTannMyecknx NOBEPXHOCTEN UCMONb3YNTe YNCTSALLEee CPpeacTBO.

Yucrawme cpea- OuuLanTe NATHa MSArKMUM MOIOLLIMM CPeaCTBOM.
cTBa

A BHYTpEeHHI0t0 kamepy HeO6X0AMMO MbITb MOCIIE KaXA0ro Ucronb3oBaHus. Hakonnexwve xw-
= Y| pa unu Apyrux oTrnoXeHWn MOXET NPUBECTU K BO3ropaHuLo.

He pepxute npoaykTbl B Nnpubope Aonblue 20 MMHYT. Mocne Kaxaoro Ncnonb3oBaHns kame-
ExepHeBHoe uc- PY CNEAYET HaCyXo NpOTUPATh TOMBKO TKaHbIO U3 MUKPO(UGPSI.

nonb3oBaHue
& OuncTuTe Bce akceccyapbl Mocre Kax/aoro UCrofb30BaHus 1 AaiTe UM BbICOXHYTb. Mcnosb-
<+, 3yiiTe TONbKO TKaHb U3 MUKPOMUOPLI, CMOYEHHYIO B TENMON BOAE C MArKMM MOKOLLIMM cpefa-
W cTBOM. He MoiiTe akceccyapbl B NOCYOMOEYHON MaLLMHe.
He vcnonbayiiTe AN MbITbsi aKCECCYapOB C aHTUMPUrapHbIM NOKPbITUEM abGpasvBHbIE YK-
CTSALLMe CPeAcTBa MW NpeaMeTbl C OCTPLIMU KpasiMu.
Axkceccyapbl . pen pen P p

11.2 CHaTtue: HanpaBnswwue ana
NpPOTUBHEN

[ns ouncTkn fyxoBoro Lkadga n3Bnekute
HanpaBnstLLMe AN NPOTUBHEN.

LWar 1 Bbikntounte fyxoBoi wkad n gavte emy ocTbiTb.

LWar 2 OCTOpPOXHO NPUMNOAHUMUTE Hanpas-
nsoLWmne Ans NpoTUBHel BBEPX 1
CHUMUTE VX C NepefHero aepxartensi.

War 3 MoTsAHUTe NepeaHiolo YacTb Hanpas-
NSIOLWEN AN MPOTUBHSA B CTOPOHY OT
BOKOBOW CTEHKMU.

LWar 4 MoTsHWUTE Hanpaensowwme Ha ceds n
M3BMEKUTE U3 3aHETO AepXaTens.

YcTaHoBKa HanpaBnsoLmMX BbINONHAETCS B OﬁpaTHOM nopsaake.

11.3 NMpumeHeHue: O4yncTka napom

Mpexpe Yyem HavaTh:

BbikntounTe ayxoBoi wkad - M3BnekuTe Bce akceccyapbl M CbeMHble  OuYnCTUTE JHO KaMepbl [yXOBOrO
paiite eMy oCTbITb. HanpaBnsioLLMe Ans NPOTUBHEN. Wwkada 1 BHYTPEHHIOK CTEKMSHHYIO
naHenb MSrkor TPSINKOW C MSITKOM
MOHOLLIMM CPEACTBOM.
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MyHkT 1 HanonHute BbIABUXHOW pe3epByap ANst BOAb! A0 MaKCUManbHOW OTMETKM.

MyHkT 2 Bbi6epute MeHto / Ounctka.
DyHKUMA Onucanue MNpopomkuTenbHOCTb
OuuncTka napom Ierkas ouncrtka 30 MuH
OuuncTka napom, nnoc HopmanbHasi ouncTtka 75 MUH
Ob6paboTaiiTe kKamepy OYMLLAIOLLIUM
crnpeem.
MyHkT 3

Haxmute START . Cnepyiite ykasaHusiM Ha aucnnee.
Mo okoHYaHWM OYNCTKM ByAET BblAaH 3BYKOBOW CUTHar.

MyHkT 4 [Ins oTKNIOYEHUa curHana HaxmuTe Ha noboi cumeon.

@ Bo Bpems paGoTbl AaHHOW (OYHKLMM flamna OCBELLEHNS He FopuT.

Mo ncrevyeHn BpeMEHN OYUCTKU:

BbikntounTte gyxoBoli wkad. Mocne ocTbiBaHWsA AyxoBoro wkada Bbl-  [Ins OKOHYaTenNbHOM NPOCYLLKN OC-
TpWTe BHYTPEHHIOIO Kamepy MSArkol TpsAn-  TaBbTe ABepLly AyXOBOro wwkada
KOW. OTKPbITOW.

Ypanute U3 BbIOBKHOTO pe3epByapa
[Nsi BOAbl OCTaBLUYOCS B HEM BOAY.

11.4 HanomuHaHue O Yuctke

PeKomeHuyeTcg BbINOJTHUTb OYUCTKY NPU NMOABNEHNU COOTBETCTBYHOLLEro HanoMUHaHUA.

Mcnonb3yiite dyHkumio: OuncTka napom, nntoc.

11.5 OuuncTtka: BbigBmxHomn
pesepByap AnsA BoAbl

MyHkT 1 V3Bnekute 13 4yxoBoro Lkada BblABUKHON pe3depByap ANna BOAbI.
MyHkT 2 CHUMUTE KPbILLKY BbIOBMKHOIO pe3epBya-
pa Ans BoAbl. MogHNUMUTE KPbILLKY C y4e-
TOM BbICTYNa B 3afjHeil YacTu.
MyHkT 3 CHumuTe BonHoracutens. [NoTaHuTe ero us
Kopnyca pe3epByapa, Noka OH He BbILLen-
KHeTcs. - 5
MyHkT 4 BbIMoiiTe AeTanu BbIABUKHOIO pe3epByapa BoAoN ¢ MblfloM. He npumeHsiiTe abpasuBHble ry6ku n

He MoliTe BbI,Cl.BI/I)KHOI7I pesepByap Onsd BoAbl B I'IOCy,Cl.OMOeHHOVI MaLlluHe.
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MyHKkT 5

CobepuTe BbIABWXKHOW pe3epByap Ans BO-
abl.

MyHKT 6

YCcTaHOBUTE BOMHOracUTENb Ha MECTO [0
wenyka. 3agBrHLTE ero B KOPMyc pesep-
Byapa.

MyHkT 7

YcTaHoBWTe KpbILKY Ha MecTo. CHavana
3aLenvTe NepeaHuii BLICTYN, a 3aTem Ha-
XMUTE MO HanpaBneHuto k kopnycy peaep-
Byapa.

MyHkT 8

BcraBbTe BbIABMXHOM pe3epByap Ans Bo-
abl.

MyHkT 9

BcTaBbTe BbiABUXHO pe3epByap Ans BO-
[bl BHYTPb AyX0BOro LKkada, Haxas Ao
Lenyka.

11.6 MpumeHeHune: YaaneHue

Hakunu

Mpexpe yem HavaTh:

BbikntounTe ayxoBoi wkad v fa-  M3enekute Bce npuHagnexHoctn. Y6eauTech B TOM, YTO BbIABUXHOW pe-

Te eMy OCTbITb. 3epByap Ans BOAbI MyCT.

MpoponmxkutTenbHOCTbL NepBoro atana — okono 100 MuH

LWar 1 YCTaHOBWTE COTEWHMK Ha NepBbIfi YPOBEHb.
LWar 2 HaneinTe B BbIABWKHOW pesepsyap Ans Bodbl 250 Mn cpeacTBo Ans yAaneHusa Hakvnu.
LWar 3 [oneliTe BOOYy B BbIABWKHOM pe3epByap 4151 BOAbl 4O MaKCUMarnbHON OTMETKU.
LWar 4 Bbi6epute: MeHto / OuncTka.
LWar 5 BkniounTe yHKUMIO 1 cnepyiiTe MHCTPYKUMAM Ha aucnnee.
HayHeTcs BbiNonHeHve nepBoro atana npoueaypbl yaaneHs Hakunu.
Lar 6 Mo oKkoH4YaHUK NepBOro aTana ONopoXHUTE COTEMHWK U YCTaHOBUTE €ro Ha NepBbii YPOBEHb.

MpoaomknTenbHOCTL BTOPOro aTana — okono 35 MuH

War 7 3aneiiTe Boay B BbIABWXKHOWN pe3epByap Ans BoAbl. YbeamTech B TOM, YTO B BbIOBWKHOM pe3epBya-
pe Ansi BOAbI HE OCTanocb CPeAcTBa Ans yaaneHust Hakunu. BetaBbTe BbiABMKHONM pe3epByap Ans
BOAbI.

Lar 8 Mo okoH4aHUK paboTbl PYHKLMUM U3BNEKNTE COTENHUK.

@ Bo Bpems paboTbl AaHHOW (hyHKLMM Namna OCBELLEHUS HEe TOpHT.
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Mo okoH4YaHuu yAarieHusa Hakunu:

Bbikntounte ayxoBow Lwkad. [Mocne ocTbiBaHWA AyxoBoOro wkadga  [ns okoH4YaTenbHOM NPOCYLLKM OC-

BbITPUTE BHYTPEHHIOIO KaMepy Msir-  TaBbTe ABepLy AyXOBOro Likada oT-
KOV TPSINKOW. KPbITON.
Ypanute u3 BbIABUXHOIO pesepBya-
pa ons BoAbl OCTaBLUYyOCS B HEM BO-
ay.

@ Ecnu nocne yaaneHus Hakunu B AyxXoBoMm LKady OCTaHETCH HEKOTOPOe KOMWYECTBO HaKWMu, Ha Aucnnee no-
SABUTCS NpUrnalleHne NoBTOpUTL NPOLEAYPY.

11.7 HanomuHaHne o Heo6xoAUMOCTU yAaneHUsa HakUnu

VimeeTcsa ABa BMAa HaNnoMyHaHUA 0 Heo6XoANMOCTY yaaneHns Hakunu. BoamoxxHocTb
OTKMIOYNUTb HAMOMMHAHWE O HEOBXOAMMOCTHM yAaneHns HaKUMM OTCYTCTBYET.

Twn

OnucaHue

HeHaBasunBoe HanoMmuHa-  PekomeHayeT NpousBecTy yaaneHne Hakunm us Ayxosoro Lkada.

Hue
HacTositenbHoe Hanomu- O6s3biBaeT NPOU3BECTW yOaneHne Hakmnm n3 gyxoBoro Luxad)a. Ecnu He npounsee-
HaHune CTW yaaneHne Hakunm B yxoBOM LLIKabe npu NosABNEHNN HaCToATENIbHOro HanomMum-

HaHws, (OYHKLMW NPUrOTOBMEHWs Ha napy GyayT BbIKIOYEHbI.

11.8 NpumeHeHue: OnonackuBaHue

I'Ipe)KAe YeM HavaTb:

Bbikntounte fyxoBowi wkad n gavite emy ocTbiTb. V3Bnekute Bce NpUHaAANEXHOCTU.

LWar 1

YcTaHoBUTE COTENHUK Ha NepBbIVi YPOBEHb.

Lar 2 3aneiiTe Boay B BbIABWKHOWN pe3epByap Ans BOAbI.

LWar 3 BobiGepute: MeHto / OuncTka / OnonackmeaHue.
MpogomkmTenbHOCTb: okono 30 MuH

LWar 4 BkntounTe yHKUMIO 1 cnepyiiTe MHCTPYKUMAM Ha aucnnee.

LWar 5 Mo okoHYaHWUM paboTbl PYHKLUM U3BNEKUTE COTEMHNUK.

@ Bo Bpems paboTbl 4aHHOW (YHKLMW nammna OCBELLEHUS HE FOpUT.

11.9 HanomuHaHue o cyuike

Mocne NnpuroToBnEHNs pexuma HarpeBa c napoM Ha AuChnel BblBOAUTCS HAaNnoOMUHaHUE O
HeoOX0AMMOCTU MPOCYLLUNTL AYXOBOW LIKad.

Haxmute [JA, 4TOObI NPOCYLLINTL OYXOBOW LKad.

11.10 CoxpaHeHue: Cywka

|/|CI'IOJ'Ib3yeTC9I ANA CyLKU OyXoBOro LlJKaCba nocrie npuroToBrieHnsa ¢ UCNOJIb30BaHNEM
pexXuma Harpesa Cc napom unu nocne nap030|7| OYUCTKWU.
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LWar 1 Y6enunTech, YTO AyXOBOW LIKad OCTbIM.

LWar 2 V3Bnekute Bce NpUHaAANEXHOCTU.
LWar 3 Bbibepute meHto: Ounctka / CyLuka.
LWar 4 CnepnyvTte 9KpaHHbIM UHCTPYKLUSIM.

11.11 U3BneyeHune n yctaHoBKa:
ABsepua
Mo>HO CHUMaTb Asepuy U BHYyTPEeHHne

CTeKNnAHHble naHenn Ana O4UCTKU.
KonnyecTBo CTEKNSAHHbIX MAHenen 3aBnucuT

/N\ NPEOYNPEXOEHWE

O6paLyanteck co cTeknom 6epexHo. ATo
0COBEHHO KacaeTcs 30Hbl KPOMOK.
CTekno MoxeT pa3butbes.

OT Moaenu.

/\ BHUMAHMUE!

[Bepua nveet GonbLUOW BEC.

LWar 1 [MonHoCTbIO OTKpOKTE ABEPLY.
LWar 2 MoaHUMWTE 1 HaXMUTE CTOMOPHbIE
pblyaru (A) Ha ABYX NeTnsX ABep-
Lbl.
LWar 3 MpuvkpoiTe ABepLy A0 NEPBOro hUKCUPYEMOro NONOXeEHUS (NpubnmanTensHo Ha yron 70°). Bosb-

MUTECH 3a ABEPLY C 06EUX CTOPOH M MOTSHUTE ee OT AyXOBOTO Lukada noA yriom Beepx. Monoxw-
Te ABepLy Hapy>KHOWM CTOPOHOI BHU3 HA MSATKYIO TKaHb Ha YCTONYMBOIM NMOBEPXHOCTU.

LWar 4 BosbMutech 3a ABEPHYIO MNaHKy
(B) Ha BepxHeli Kpomke ABepLibl C
[IBYX CTOPOH U HaXMUTE BHYTPb,
4T06bl 0CBOGOANTL 3aLUEnKY.

LWar 5 YT0ObI CHATL ABEPHYIO NNaHKy, No-
TSHUTE ee Bnepen.

Lar 6 Bepsicb 3a BepxHUiA Kpari Kaxaomn
CTEKIAHHOI NaHenmn, 0CTOPOXHO
BbITALLMTE VX MO OJHOV BBEPX M3
HanpaensoLWwen.
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War 7 OuYMCTUTE CTEKNSIHHYIO NaHerb BO-
[0 C MblfioM. OCTOPOXKHO BbITPUTE
CTEKMAHHYIO NaHerb gocyxa. He
MOWTE CTEKMSIHHbIE NaHenu B nocy-
[IOMOEYHOII MaLLMHe.

Lar 8 BbinonHuTe nepeyncrneHHble Bbille
neincTena B obpaTHO nocnegosa-
TENbHOCTK.

LWar 9 BcTaBbTe cHavana MeHbLUyto NaHesb, 3aTeM naHenb 6onbluero pasmepa, nocre Yero yctaHoBuTe

ABepLy.
Y6eauTtech, YTO CTEKINa BCTABMEHbI NPaBUITBHO; B MPOTUBHOM CllyYae NOBEPXHOCTb ABEPLIbl MOXET

neperpeBaTbCsl.

11.12 3ameHa namnbl ocBeLLeHUs

/\ BHUMAHMUE!

CyLecTByeT ONacHOCTb NOPaXeHUst
ANEKTPUYECKUM TOKOM.
Jlamna moxeT ObITb ropsiven.

Mepen 3ameHo NamMnbI:

LWar 1 LWar 2 LWar 3

Boikntounte gyxosowi wkad. OJoxan-  OTkntounTe AyxoBol wkad ot cet  [onoxute TkaHb Ha AHO BHYTPEH-
TeCb OCTbIBAHWSA AyXOBOro LKada. 3MEKTPONUTaHNS. Hel Kamepbl.

BepxHasa namna

LWar 1 YT06bI CHATL NNadhoH, NOBEPHUTE €ro.
N\
Lar 2 CHUMUTE MeTannmyeckoe KonbLio U 04MCTUTE NNadpoH OT 3arps3HEHUIA.
LWar 3 3ameHuTe namny Ha aHanormyHyo ¢ xapocTorikocTbio 300 °C.
LWar 4 MprkpenuTe MeTannmMyeckoe KonbLO K MnadgoHy 1 ycTaHoBUTE ero.

12. MOVNCK N YCTPAHEHME HEVUCIMPABHOCTEMN

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaeel, cogepxawme CeegeHns no
TexHuke 6e30nacHoCTu.
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12.1 Yto penatb, ecnu...

.
E Mpu6op He BKNOYaAETCHA UMK He HarpeBaeTcsl

L
@ . V
Bo3mMoxHasa npuunHa = Cnocob ycTpaHeHus
MpuGop He NOAKIMIOYEH K 3NEKTPONUTaHUIO, UMW NoA- MpoBepbTe NpaBUbHOCTL NOAKMIOYEHMS MpuGopa u
KntoYeHne Npovn3BeAeHO HEBEPHO. Hanm4une HanpsbkeHve B CeTH.
He ycraHoBneHo Bpems. YcTaHoBWTe Yachkl, Nogpo6HOCTM cM. B yHKLMK YacoB

rnaee «Kak HacTpouTb: OYHKLWN YacoB.

[Bepua He 3aKpbiTa kak criegyer. MonHocTbio 3akpoiiTe ABepLy.

Cpabotan npegoxpaHuTens. MpoBepbTe, He ABNAETCS U NPefoXPaHUTENb NpUYK-
HOW HeucnpaBHOCTU. B crnyyae NoOBTOPHOro BO3HWUKHO-
BEHUS HEMCNPABHOCTU 0BpaTUTECH K KBaNUpULMpo-
BaHHOMY 3MEKTPUKY.

Mpunbop 3awuTta geTein BKIOYEH. Cwm. rnaBy «MeHto», nogmeHio: Onuum.

Y
KoMnoHeHTbI

v
@ OnucaHue = Cnocob ycTtpaHeHusA

Jlamna neperopena. 3ameHuTte namny. MoapoGHee cM. rnaey «Yxop u
oumncTKay, pasaen «3ameHa namnbi».

-
BbigBuxHOW pe3epByap AnA BoAbl He paboTaeT Hagnexawmm obpasom

v
@ OnucaHue @ Bo3moxxHas npuynHa = Cnocob ycTpaHeHus

YcTaHOBNEHHbIN Bbl,qBI/I)KHOIZ pesep- Bbl He Haxanwu A0 ynopa Ha Kopnyc MonHocTblo 3aABUHbTE BbI,D.BI/I)KHOI7I

Byap Ansi BoAbl He 3ahMKCUPOBaH B BbIABWXHOIO pesepByapa Ans Bo- pesepByap Ans BoAbl B npubop.

npubope. abl.

M3 BbIgBMXKHOTO pesepByapa Ans HenpaBunbHO yCcTaHOBIIEHA KpblllKka YCTAHOBUTE KPbILLKY BbIABMXHOIO

BOAbI BbITEKaeT BOAaA. BbIABMXHOrO pesepByapa Ans Bofbl pesepByapa Ans BOAbl U BONHOra-
UNu BOSHOracuTenb. cuTernb Hagnexalum obpasom.

¢
+
6 HeuncnpaBHOCTH, CBSI3aHHbIe C NPOLIeAYPON OYMCTKU

v
@ OnucaHue @ Bo3MoxHas npuunHa = Cnocob ycTpaHeHus

BblaBukHOW pesepByap ona soAbl He cHATbI KpblILLKa 1 BOTHOracu- CHumuTe KPbILLKY 1 BOJIHOracuternb.
CINOXXHO OYUCTUTD. Tenb.
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X

HeMCHpaBHOCTM, CBsi3aHHbIe C npouenypoﬁ O4YUCTKH

@ OnucaHue

@ Bo3moxHas npuumHa

Vv

= Cnocob ycTpaHeHus

Mocne npoueaypel yaaneHns Hakv-
nu B ry6OKOM 3ManmpoBaHHOM
NPOTWBHE Al rPUMs OTCYTCTBYET
BoAa.

BbiaBukHON pedepsyap A5 BoAbl
He BbIn HaMosHeH A0 MakcMMarb-
HOI OTMETKMU.

Y6eamTech, YTo B BbIABWXHON pe-
3epByap Ans BoAbl 3anvTta Boaal

nobaBneHo cpeacTBo AN yaane-
HUS HaKuUnw.

Mocne UnKna yaaneHua Hakmnm Ha
AHe KamMepbl ocTanacb rpsasHasa Bo-
aa.

BbiGpaH HeBepHbI ypOBEHb ANs yC-
TaHOBKW rny6oKoro aManupoBaHHoO-
ro NPOTVBHS AN FPUNs.

Ynanute octaTkv Bofbl U cpeacTBa
ANS yAaneHust Hakunm co fHa kame-
pbl Npu6opa. B cneaytowwmii pas yc-
TaHaBnuBaviTe rnybokuin amanvpo-
BaHHbIVi NPOTMBEHb ANS rpUIs Ha
nepBbli YPOBEHb.

Cr1LLKOM MHOrO BOAbI Ha iHE Ka-
Mepbl nocne npoueaypbl O4UCTKA.

[ns ouncTkm kamepsbl Npubopa mc-
Nonb30BaHo CIULLKOM GorbLuoe Ko-
NIMYECTBO MOIOLLIErO CPeaCTBa.

B cnepytowuin pa3s pacnpepenute
MOIOLLEE CPEACTBO PABHOMEPHO MO
CTEHKaM BHYTPEHHel kaMepbl TOH-
KUM crioem.

HeynoeneTBoputenbHble pesynbTa-
Tbl O4YUCTKN.

Mpoueaypa ounctka 6bina Havara,
Korga npubop Gbin CAWLLKOM ropsi-
YnM.

Mopoxaute, noka Npubop He ocTbI-
HeT. MoBTOpPUTE NPOLEAYPY OUNUCT-
KU

Mepen npoBeAeHVEM OYUCTKM U3
npubopa He Oblnn n3BneYeHbl BCe
NpUHaANEXHOCTU.

M3BnekuTte Bce NpUHaANEXHOCTN 13
npubopa. MNoBToOpUTE NpoLeaypy
OYMCTKMU.

Mepebou B anekTponuTaHnm Bceraa
npepbIBatoT npoLleaypy ouncTku. Ecnu

npoleaypa o41cTKM Bbina NnpepeaHa B

12.2 YnpaBneHue: Kogbl olumbok
B cny4yae ownbkn nporpammHoro obecneveHnst Ha gucnnee otobpaxaeTtcsi coobLieHne 06

oLnbke.

pesynbTaTte nepeGost B 3N1eKTPOnuTaHnm,
NOBTOPUTE MPOLIEAYPY OYUCTKM.

B naHHom pasgene Bbl HargeTe CnmMcok HeVICI'IpaBHOCTeVI, C KOTOPbIMU Bbl CMOXeETe

CnpaBnUTbCA CaMOCTOATENbHO.

@ Kop v onucaHme

-V

= Cnoco6 ycTpaHeHus

F111 - TepmoLlyn HenpaBunbHO BCTaBMEH B rHE3/0.

MonHocTbio BCTaBbTe TEpMOLLYN B rHe340.

F240, F439 - ceHcopbl gucnnes He MyHKLMOHUPYIOT

Hagnexalmm obpa3om.

OumncTTEe NOBEPXHOCTb Ancnnes. Y6eantecs, YTo Ha

CeHCopax He 0CTanocCb rpsAsu.

F908 - He yaaeTcsa ycTaHOBUTb COEAUHEHNE MEXAY

naHenbko ynpasneHus 1 npuéopom.

BkntounTe v BbikNtouMTE Nprbop.

Ecnu ogHO 13 3TKx coobLueHni npodokaeT NosBNATLCS Ha AUcnee, 3To 03HaYaeT, YTo
HeucnpaBHasi nogcucTemMa, BO3MOXHO, 6bina oTknoyeHa. B Takom cnyyae obpaTuTech B
MarasviH, B KOTOPOM Obin KynneH npnbop, nnv B aBTOPU30BaHHbI CEPBUCHbIV LEHTP. B
cnyyYae BO3HUKHOBEHWUSI OJHOW U3 3TUX HEUCNPABHOCTEN OCTanbHble (hyHKLuUK Npubopa
npofosmkarT paboTaTb kak 06bI4HO.
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v
@ Koa n onucanue = Cnoco6 ycTpaHeHus

F131 - npeBbllLeHne TemnepaTypbl AaTyuka naporeHe- BbiknoynTe Nnpubop 1 NoaoXauTe, Noka OH He OCTbIHET.
partopa. CHoBa BkntounTe npubop.

F144 - natuvk B BbigBuxHoii pesepByap Anst Boabl He  OnopoxHuTe BbiaBWxHON pesepByap Ans BoAbl U Ha-
MOXET U3MepUTb YPOBEHb BOAbI. MONTHUTE ero CHoBa.

F508 - BbigsukHo pesepByap Anst BoAbl He paboTaeT  BkniounTe 1 BbiknounTe npmubop.
[OIKHBIM 06pasom.

12.3 daHHble 0 TEXHUYECKOM 06CnyKuBaHUN

Ecnun camocTosiTeNbHO crnipaBnTbest ¢ NpobrieMoint He yaaeTcs, obpaTtutech B MarasvH, B
KOTOPOM 6bIN NpuobpeTeH Npubop, UNn B aBTOPU30BAHHbIN CEPBUCHLIN LIEHTP.

[aHHble Ans cepBUCHBIX LEHTPOB HAXOASTCA HA TabnMyKe C TEXHUYECKUMU OaHHBIMU.
Tabnuuka ¢ TEXHUYECKMMM AaHHBIMU HaXOAMTCS Ha nepeaHel pamke kamepbl npubopa. He
yaansiite Tabnuuky ¢ TEXHUYECKUMU AAaHHBIMU U3 BHYTPEHHEW kamepbl npubopa.

PeKomeHnyeM 3anucaTtb UX 3gechb:

Hassanune mogenn (MOD.) e

MpopykToBbIi HOMep (PNC) s

CepuiiHbii HOMep (S.N.)

13. SHEPTETUYECKAA SOPEKTMBHOCTb

13.1 UHdhopmauma o6 usgenum n nucT ¢ Hdopmaumuen odé usgenum B
COOTBETCTBUM C HopMamu 1 npaBunamu EC no akonorusauum u

JHepreTu YyecKomn MapKUpoBKe npoaykunu

HasBaHue nocrasLymka AEG

KSE792280M 944004939
KSK792280B 944004908

Mopgenb

KSK792280M 944004907
MHpekc aHeproaddeKkTBHOCTM 61.6
Knacc aHepreTnyeckon apeKTUBHOCTU A++

MoTtpebnenne aHeprum B ctaHgapTHoM pexume (ECelectric cavity)  0.89kBT-u/umkn

MoTpebneHve aHeprum B pexume ¢ NpUHyauUTeNbHON Lupkynaumen  0.45«kBT-y/umkn
BO3ayxa, ecnu umeetcs (ECelectric cavity)

Konnyectso kamep 1

MCcTOYHMK HarpeBa OnekTpnyecTBo

O6BEM kamepbl (V) 43n

Twn ayxoBoro Lwkada BcTpoeHHbIN ayxoBoW Lwkad
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Macca (M)

KSE792280M 36.6kr
KSK792280B 36.6kr
KSK792280M 35.7kr

IEC/EN 60350-1 — BbITOBbIE 3nekTpuyeckve Nnpubopbl Ans npurotoBnexHus nuwm — Yacts 1: Cepun, gyxosble
Lkadbl, NapoBapku 1 rpunu - Metoael onpeaeneHns nokasaTtenen.

13.2 IKOHOMMUS INEKTPOIHEPTUN

[aHHbI npnbop nmeeT pyHKUMM 4ns
3KOHOMUM INEKTPOSHEPTUM BO BPEMS
NPUrOTOBIEHNS.

MosaboTbTecb 0 TOM, 4TOObI ABEpPLA BO
Bpemsi paboTbl npubopa Obina NNoTHO
3akpbiTa. Bo Bpemsi npurotoBneHus He
OTKpbIBaNTe ABepLy Npubopa CrunwKom
yacTo. CrieguTe 3a YNCTOTOM YNNOTHUTENS
OBepLbl U 32 TeM, 4TOObI OH ObIn kak crnegyeT
3aKpenreH Ha CBOEM MeCTe.

[lnsi NoBbILWEHNS dHEProcbepexeHns
MCMONb3yiiTe MeTanmMyeckyto nocyay.

Mpun BO3MOXHOCTY HE NPOU3BOAUTE
npeaBapuTenbHbIN pasorpes npudopa nepes
NPUroTOBIIEHNEM.

Bo Bpemsi npuroToBneHus HeCKonbkMx oo,
3a pa3 CBOAMTE NepepbiBbl MEXAY BbINEeYKoW/
XKapKoW K MUHUMYMY.

MpurotoBneHune ¢ UCnofb3oBaHUEM
BeHTUNATOpa

Mo BO3MOXHOCTM BbIOMpanTe hyHKLUM
NPUrOTOBIIEHNS], B KOTOPbIX UCMOMb3yeTCst
BEHTUNATOP, YTOOLI cOepeyb
3MEKTPOIHEPTUIO.

OcTaTo4Hoe Tenno

Ecnu nporpamma c MNpogonk. akTuBupoBaxa,
a Bpemsi MpuUroToBneHusi npesbiwaeT 30
MUWHYT, HarpeBaTtesibHble 3JIEMEHThI
aBTOMaTUYECKM BbIKMIOYATCSA paHblue B
HEKOTOpPbIX PYHKUMAX npubopa.

BeHTURATOp 1 namna oceeLleHnst
npogomkaroT paboTats. [locne BbIKMHYeHNs

npubopa Ha ancnnee otobpaxaeTcs
ocTaTovHoe Tenno. AT TEMNMO MOXHO
ncnonb3oBaTh ANs nogaepxaxHus 6niog B
TENOM COCTOSIHUM.

Ecnu onutenbHOCTb NPUroToBNEHUst
npesbiwaeT 30 MUHYT, YyMEHbLUUTE
Temnepatypy npmubopa 40 MUHUMAanbHOW 3a
3-10 MUHYT 10 OKOHYaHWUSI NPUrOTOBMNEHMS.
MpogomknTca NPUroToBNEHME OCTAaTOYHOIO
Tenna BHyTpu npubopa.

Vicnonb3yriTe octaTouHoe Tenno Ans
pasorpesa gpyrux 6nog.

CoxpaHeHue NULLKM B TENSIOM COCTOSIHUMN
[ns ucnonb3oBaHMsa 0CTaTOYHOro Tenna ans
COXpPaHeHMUs1 MULLM B TEMNSIOM COCTOSIHUM
BblbMpaliTe MakCMManbHO HU3KOe 3HaYeHue
TemnepaTypbl 1 COXpaHsinTe 6nogo B Tenne.
Ha gucnnee 6ynet otobpaxaTbest
WHAMKaLMS OCTaTOMHOro Tenna unm Tekylias
Temnepartypa.

MpurotoBneHue ¢ BbIKNIOYEHHOW NTaMMnon
Bbikntounte namny Ha Bpems
npuroToBneHus.. Bkntoyaiite ee Tonbko npu
HeobXxoaMMOCTU.

BnaxHasi KOHBeKUUs

OaHHasa dyHKumMsA cneymansHo paspaboTtaHa
Ansi obecneyeHns: 3KOHOMUK
3MEKTPOIHEPTUN.

[Mpv ncnonb3oBaHMN JaHHOW PYHKLMK Namna
BblkntoyaeTcs vepes 30 cekyHa. Jlamny
MOXXHO BKIOYMTb CHOBA, HO J@HHOe
OelriCTBME COKpaTUT oxunaaemblin ekt ot
3KOHOMMM ANEKTPOIHEPIUN.
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14. CTPYKTYPA MEHIO

14.1 MeHro

SneMeHT MeHIo

MpumeHeHune

Momouwub B MNpurotoBneHun

Cnncok aBToMaTU4ECKUX NPOrpamm.

OuncTka

Cnucok nporpamMmm O4YUCTKN.

Jiobumble nporpammbl

Cnuncok NoBrMbIX HAaCTPOEK.

Onuun Wcnonb3yeTtcsa ansa 3agaHvsa koHgurypaumm
npubopa.
HacTtporiku HacTporika Vcnonb3yeTcs ans 3agaHns koHurypaumm
npubopa.
Cepsuc OT1obpaxkeHWe Ha aucnnee BEPCUMN U KOH-

hurypaumm nporpaMmMHoro obecneyeHns.

14.2 NMogmeHo gna: Ouuctka

MoameHo

MpumeHeHune

Cywka

Mpoueaypa Ans yaaneHus Boasbl, obpasoBaBLLecs U3-3a KOHAEHcaLUmn nocne
MCNONb30BaHNA PEXMMOB C UCMOJIb30BaHMEM napa.

OuncTka napom

Jlerkas ouucTka.

OuucTtka napom, nnc

TwartenbHas o4ncTka.

Y,qaneHme Hakmnm

ﬂﬂﬂ OYUCTKM KOHTYpa naporeHepauynm oT U3BECTKOBbIX OTIIOXEHWUNA.

OnonackueaHue

OuncTka KOHTYpa naporeHepauuu. Micnonbayinte NpoMbIBKY NOCHe 4acToro npu-
MEHEeHUs1 PYHKLIMU NPUrOTOBNIEHUS HA Napy.

14.3 NopgmeHo ana: Onuum

MoameHo

lMpumeHeHne

OcBelleHne

BkntoveHune 1 BbIKNoYEHEe Nnamrbl OCBELLEHNS.

3awmTta geten

MpepnoTBpallaeT cnyyaitHoe BkIoYeHWe npudopa. Ecnv gaHHas onuus BoibpaHa,
npu BKMOYeHUK npmbopa Ha avcnnee nosiensetcs cooblieHne 3awuTa aeTen.
Ytobbl BOCNONb30BaTLCS NpUBopoM, BBEANUTE BykBbI koA B andaBMTHOM nopsia-
Kke. [locTyn Kk Taiimepy, pexvumy yaaneHHoro ynpasneHusi U namne ocBeLleHuns
BO3MOXEH B TOM YMCHE MPU BKINOYEHHOW oMLK,

BbIcTpbIv Nporpes

YMmeHbLuaeT Bpems pasorpesa. [laHHas (pyHKLMA 4OCTYNHA TONbKO B pAAe pexu-
MOB npubopa.

NHaukaums BpemeHn

BkntoyeHne 1 BblKNoYeHe Yacos.

Bupa anekTpoHHbIX YacoB

M3meHeHne chopmaTta MHAMKaLMN BPEMEHN.
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14.4 NMogmeHro ans: HacTpowka

MogomeHro OnucaHue

BbibpaTb A3blk 3apaet a3blk npubopa.

ApkocTb gucnnesn Bbi6op sipkocTy aucnnes.

ToHbl KHonok BkntoveHne 1 BbIkIlOYEHVE 3BYKOBOTO COMPOBOXAEHNS MPY HaXaThN CEHCOPHbIX

KHOMOK. HEBO3MOXHO OTKIMIOUYNTL 3BYKOBO€E COMpPOBOXAEeHMNEe OnA: @

['pomkocTb curHana Bbi6op rpoMKOCTH TOHa KHOMOK U 3BYKOBbIX CUTHaAroB.

YKecTkocTb BoAbI HacTpolika »ecTKoCTn BoAbI.

YcraHoBka BpemeHnu CyTtok YcTaHoBKa TekyLel AaTtbl U BpEMEHMW.

14.5 NogmeHo ans: CepBuc

MogmeHro OnucaHue

[emopexum Kopa BKmoYeHUs / oTknNoyveHus: 2468

Bepcusi MO (nporpammHoro  CBeaeHust 0 Bepcum NporpaMmmHoro obecneyeHus.
obecneyeHust)

3aBoackue YcTaHOBKM BoccraHoBneHue 3aBoackmx YCTaHOBOK

15. MPOLLE MPOCTOIO!

I'Iepep, nepBbIM UCMNOJIb3OBaHMEM HeoGxoaumMo HacTpoOUThb:

ApkocTb anc- "pomKoOCTb curHa- YcraHoBka Bpe-
P A ToHbl KHonok p XXecTkocTb BOAbI p

BbibpaTb A3blk
nnes na MeHu CyTok

O3HaKOMbTeCb C OCHOBHbIMU 3Ha4YKaMu Ha nNaHenu ynpaBneHus U Ha gucnnee:

® = W ) y) START

Jio6umble npo-

BKI1/BbIKI MeHto FPAMMbI Tanmep Tepmoluyn STOP
HauyHuTe nonb3oBaTbcA Npubopom
BbicTpbIn nyck BkntounTe npubop n  Lar 1 LWar 2 LWar 3
HayHUTE rOTOBUTb,
MCNONb3yst 3HaueHust  HaxmuTe n ynepxu- @ .o -BoiGepute  Hawwmre: START .
TeMnepaTypbl U Bpe-  gajre: (L), Tpebyemyto dyHK-
MeHW, 3afaHHble B umio.

[aHHOM pexume no
YMOMNYaHuio.

BbicTpoe BbIkIto- BbikntoueHune npubo-

YyeHue pa B noboe Bpems
He3aBUCUMO OT CO-
[EePXUMOro aKkpaHa.

@ — HaXMUTe U yaepKuBaiTe , noka Npubop He BLIKMHOYUTCS.
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HauHute npurotToBneHue

War 1 Lar 2 LWar 3 LWar 4 LWar 5
@ 0 °C oK START
- HaXXmuTe, YTobbI
- HAXMUTE , YTOBbI - BbIBEpUTE PEXMM  — YCTAHOBMUTE TEM- - HaXMUTE NS Nof-
HayaTb NpUroToBne-
BKITIOUMTb NpnBop. HarpeBa. nepartypy . TBEpPXKOEHNA. e

MpurotoBneHue Ha napy — Steamify

YcraHoBuTe TeMnepaTtypy. Tun pexumMma Harpeea napomMm 3aBUCUT OT 3aflaHHOM TemMnepaTypbl.

Xapka u Bbineuka (c na-

Ha napy TyweHue (c napom) 3anekaHue (c napom) pom)

50 - 100 °C 105-130 °C 135-150 °C 155-230 °C

BLICTPO OCBOITE NPUrOTOBIEHME

Ons 6b|c‘rporo npuroToBneHus o6nop c HaCTpOﬁKaMM no ymon4yaHuro BOCnOnb3yﬁTer aBTOMaTU4eCKu-
MU nporpaMmMmamu:

Momouwb B Mpu-  LWar 1 LWar 2 LWar 3 War 4
roToBneHUn — — -
Haxmute ® Haxmnte: =—. Haxnre: ¥& Mo- blbepuTe bntoAo.
motb B lMNpuroTo-
BIEHUN.

Mpu nomowm hyHKLUMI BLICTPOro BbINOSIHEHUA 3afaiiTe BPpeMs MPUTrOTOBIIEHUS.

Nocnepgxun wrpux 10% [Ins yBeNnYeHnst BpeMeHU NPUroTOBMEHNS HAXMUTE
Mcnonb3yiite dyHkumio «MocnegHui witpux 10%» ans 3Ha4voK +1MUH.

nobaBneHns BpeMeHu, Koraa [0 OKOHYaHUS NpuUroTo-

BneHus octaetcs 10% BpemeHu.

BbInonHuTe OUNCTKY NpuGopa napom

LWar 1 LWar 2 Lar 3

Haxmure: =— HaxmuTe: rrrr/ BeiGepute pexim:

OuucTka napom [Ansi Nerkowm 04ncTKu.

OuucTka napom, nnioc NS TwaTenbHON O4NCTKN.

YpaneHue Hakunu [Insi 04NCTKM CUCTEMbI NaporeHepaTopa OT 3BECTKOBbLIX OTMOXEHWA.
OnonackuBaHue [ina ononackMBaHWsA U OYUCTKM CUCTEMbI NaporeHepaTopa nocne 4acro-

ro UCnonb3oBaHUA PEXMMOB C UCMNONb30BaHMEM napa.

16. OXPAHA OKPYXXAIOLLEN CPEQbI

Ans cbopa BTOPUYHOro cbipbsi. [MpuHuMas
yyacTve B nepepaboTke cTaporo
anekTpobbIToBOro obopynosaHus, Bbl
rnomoraeTe 3alUTUTb OKPY>KaloLLyto cpeay U

2%
MaTepuansl ¢ cumBorniom T cnieayet
cnaBaTb Ha nepepaboTky. MonoxuTe
ynaKkoBKy B COOTBETCTBYHOLLNE KOHTENHEPDI
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340pOBbE YerioBeKa. He Bbl6paCbIBal7lTe pas3genbHOro HakonneHna n c6opa OTX040B

BMecCTe C ObITOBbIMU OTXO4aMu ObITOBYHO noTpebneHnst unu B NyHKT cbopa
TEXHUKY, OMEUYEHHYIO CUMBOTIOM X MCronb30BaHHO GLITOBOW TEXHUKM ANs
MpnGop crieayeT A0CTaBUTL B MECTO nocneaytoLen ytnnsaumi.
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NA DOSIAHNUTIE PERFEKTNYCH VYSLEDKOV

Dakujeme, Ze ste si vybrali tento vyrobok znagky AEG. Vytvorili sme ho, aby vam
poskytol bezchybny vykon na mnoho rokov, priCom sme pouzili inovacné technolégie,
ktoré pomahaju zjednodusovat' zivot — funkcie, ktoré nenajdete u beZnych spotrebicov.
Venujte, prosim, niekolko minut tomuto navodu a dékladne si ho precitajte, aby ste svoj
spotrebi¢ mohli vyuzivat’ €o najlepSie.

Navstivte nasu stranku, kde najdete:

Rady tykajuce sa pouzivania, brozury, navody na rieSenie problémov a informacie o
@ servise a opravach:
www.aeg.com/support
g Zaregistrujte si vyrobok a vyuzite tak este lepsi servis:
a/ www.registeraeg.com
Pre vas spotrebi¢ si mozete zakupit’ prisluSenstvo, spotrebny material a originalne
nahradné diely:
www.aeg.com/shop

STAROSTLIVOST O ZAKAZNIKA A ZAKAZNICKY SERVIS
Vzdy pouzivajte originalne nahradné diely.

Ak potrebujete kontaktovat' autorizované servisné stredisko, uistite sa, ze mate k
dispozicii nasledujuce udaje: Model, Cislo vyrobku, sériové Cislo.

Tieto informacie najdete na typovom §titku.

AN Upozornenie / Vystrazné a bezpecnostné informacie
(® vseobecné informacie a tipy
Informacie o zivotnom prostredi

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.
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1. \ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred inStalaciou a pouzivanim spotrebiCa si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca
nezodpoveda za zranenia ani za Skody spdsobené
nespravnou montazou alebo pouzivanim. Tieto pokyny
uskladnite na bezpecnom a pristupnom mieste, aby ste do
nich mohli v buducnosti nahliadnut..

1.1 Bezpeénost' deti a zraniteinych oséb

Tento spotrebi€ smu pouzivat' deti starSie ako 8 rokov

a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo psychickou
spoOsobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba
ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
zodpovednou osobou poucené o bezpenom pouzivani
spotrebica a rozumejL'J pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov
a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat’ pristup

k spotrebiéu, pokial nie st pod nepretrzitym dozorom.

Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, ze sa so
spotrebiCom nebudu hrat’.

Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

UPOZORNENIE: Spotrebic a jeho pristupne Casti sa poCas
pouzivania mézu znacne zahriat. Nedovolte detom ani
domacim zvieratam priblizit’ sa k spotrebicu pocas
prevadzky alebo ked sa ochladzuje.

Ak ma spotrebiC detsku poistku, mala by byt zapnuta.

Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’
Ziadnu udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecnost’

Tento spotrebi€ je ur€eny iba na pripravu jedal.

Tento spotrebi€ je urCeny na jedno pouzitie v domacnosti
Vv interiéri.

Tento spotrebiC sa méze pouzivat' v kancelariach,
hotelovych host'ovskych izbach, izbach s postelou
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a rafajkami, v domovoch polnohospodarskych hosti a inych
podobnych ubytovacich zariadeniach, ak takéto pouzivanie
nepresiahne (priemerné) urovne pouzivania v domacnosti.

» Nainstalovat’ tento spotrebi¢ a vymenit’ kabel smie iba na to
kvalifikovana osoba.

» Spotrebi€ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do
nabytku urCeného na zabudovanie.

* Pred akoukolvek udrzbou opojte spotrebi¢ od elektrickej
siete.

» Ak je posSkodeny elektricky napajaci kabel, musi ho vymenit’
vyrobca, jeho autorizované servisné stredisko alebo
kvalifikovana osoba, aby sa predislo ohrozeniu elektrickym
pradom.

+ UPOZORNENIE: Uistite sa, ze je pred vymenou osvetlenia
spotrebi€ vypnuty, aby ste sa vyhli riziku elektrického Soku.

« UPOZORNENIE: Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa pocas
pouzivania mézu znacne zahriat. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli ohrevnych ¢lankov alebo povrchu dutiny
spotrebica.

» Vzdy pouzivajte na vyberanie a vkladanie prislusenstva
alebo riadu kuchynské rukavice.

* Pri vyberani zasuvacej listy najskér potiahnite jej prednu
Cast’ a potom zadnu Cast’ smerom od bocnych stien
spotrebiCa. Zasuvacie listy nainstalujte v opacnom poradi.

» Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parné Cistice.

» Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne prostriedky
ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli posSkrabat’
povrch, €o mdze spbsobit’ rozbitie skla.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY

2.1 Montaz + Pogkodeny spotrebi¢ neinstalujte ani
nepouzivajte.
/\ VAROVANIE! » Dodrziavajte pokyny na instalaciu dodané
Y . . so spotrebiCom.
Tento spotrebi¢ smie nainstalovat’ iba « Vzdy davaite pozor, ak prestvate
kvalifikovana osoba. spotrebi¢, pretoze je tazky. Vzdy

pouzivajte ochranné rukavice a uzavretu

Odstrante vSetky obaly. obUv
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» Spotrebi¢ netahajte za rukovat.

* Spotrebi¢ nainstalujte na bezpecné a
vhodné miesto, ktoré splna poziadavky na
inStalaciu.

* Dodrziavajte pozadovanu minimalnu
vzdialenost’ od inych spotrebicov a
nabytku.

* Pred namontovanim spotrebica
skontrolujte, ¢i sa dvierka spotrebic¢a
otvaraju bez odporu.

» Spotrebi€ je vybaveny elektrickym
systémom chladenia. Ten musi byt
napajany z elektrickej siete.

+ Vstavana jednotka musi splfat’
poziadavky normy DIN 68930 na stabilitu.

Minimalna vySka kuchyn-
skej skrinky (minimalna vy-
$ka skrinky pod pracovnou
doskou)

444 (460) mm

Sirka kuchynskej skrinky 560 mm

Hibka kuchynskej skrinky 550 (550) mm

Vyska prednej ¢asti spotre- 455 mm
bica

Vyska zadnej Casti spotre- 440 mm
bica

Sirka prednej ¢asti spotre- 595 mm
bica

Sirka zadnej asti spotrebi- 559 mm
¢a

Hibka spotrebica 567 mm
Hibka zabudovaného spo- 546 mm
trebica

Hibka s otvorenymi dvier- 882 mm
kami

Minimalna velkost vetracie- 560x20 mm
ho otvoru. Otvor umiestne-

ny na spodnej zadnej stra-

ne

Dizka napajacieho kabla. 1500 mm
Kabel sa nachadza v pra-

vom rohu na zadnej strane

Montazne skrutky 3.5x25 mm

2.2 Zapojenie do elektrickej siete

/\ VAROVANIE!
Nebezpecenstvo poziaru a zasahu

elektrickym pradom.

VSetky elektrické zapojenia by mal
vykonat’ kvalifikovany elektroinstalatér.
Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

Uistite sa, ze parametre na typovom Stitku
su kompatibilné s elektrickym napatim
zdroja napajania.

Vzdy pouzivajte spravne nainstalovanu
zasuvku odolnu proti narazom.
Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani
predizovacie kable.

Uistite sa, Zze zastr¢ka a privodny
elektricky kabel nie su poSkodené. Ak
privodny elektricky kdbel spotrebica treba
vymenit’, tito operaciu smie urobit’ iba
pracovnik autorizovaného servisného
strediska.

Nedovolte, aby sa napajacie elektrické
kable dotkli alebo dostali do blizkosti
dvierok spotrebi¢a alebo vyklenku pod
spotrebi¢om najma vtedy, ked su dvierka
horuce.

Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych Casti pod napatim a
izolovanych Casti treba namontovat' tak,
aby sa nedalo odstranit’ bez nastrojov.
Siet'ovu zastréku pripojte do siet'ovej
zasuvky az po dokonceni instalacie. Po
inStalacii sa uistite, Ze mate pristup k
sietovej zastrcke. .

Ak je sietova zasuvka uvolnena,
nezapajajte do nej sietovu zastréku.
Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za
napajaci kabel. Vzdy t'ahajte za sietovu
zastréku.

Pouzite iba spravne odpéjacie zariadenia:
ochranné istiCe alebo poistky
(skrutkovacie poistky treba vybrat’ z
drziaka), uzemnenia a stykace.

Elektricka siet’ v domacnosti musi mat’
odp3jacie zariadenie, ktoré umozni
odpojenie spotrebica od elektrickej siete
na vsetkych péloch. Vzdialenost' kontaktov
odpajacieho zariadenia musi byt’
minimalne 3 mm.

Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou
zastrckou a napajacim kablom.
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2.3 Pouzitie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpec€enstvo poranenia,
popalenin, zasahu elektrickym pradom
alebo vybuchu.

* Nemernte technické parametre tohto
spotrebica.

+ Uistite sa, Ze nie su otvory vetrania
zablokované.

» Spotrebi¢ pocas prevadzky nenechavajte
bez dozoru.

» Spotrebi¢ po kazdom pouziti vypnite.

+ Pri otvarani dvierok spotrebic¢a poc¢as jeho
prevadzky budte opatrni. M6ze z neho
uniknut’ horuci vzduch.

» Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami
alebo ked je v kontakte s vodou.

* Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.

» Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny
alebo skladovaci povrch.

» Dvierka spotrebi¢a otvarajte opatrne.
Pouzivanie prisad s alkoholom méze
spOsobit’ zmiesanie alkoholu a vzduchu.

» Pri otvarani dvierok zabrarte kontaktu
iskier alebo otvoreného plameria so
spotrebic¢om.

* Horlaveé latky ani predmety, ktoré su
nasiaknuté horlavymi latkami, neklad'te do
spotrebica, do jeho blizkosti ani nar.

« Pri vareni musia byt dvierka spotrebica
vzdy zatvorené.

« Priintalacii spotrebi¢a za nabytkovy
panel (napr. dvere) zabezpecte, aby dvere
neboli po€as prevadzky spotrebica nikdy
zatvorené. Za zatvorenym nabytkovym
panelom sa mdze vytvorit' teplo a vihkost’
a mdzu spOsobit’ nasledné poskodenie
spotrebi¢a, nabytku alebo podlahy.
Nabytkovy panel nezatvarajte, kym
spotrebi€ po pouziti Uplne nevychladne.

2.4 Starostlivost’ a Cistenie

/\ VAROVANIE!
Hrozi nebezpecéenstvo poranenia,

poziaru alebo posSkodenia spotrebica.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo posSkodenia
spotrebica.

» Aby sa predislo Skode alebo zmene farby
povrchovej Upravy:
— Nedavajte priamo do spodnej Casti
spotrebi€a riad alebo iné objekty.
— Nedavajte priamo na dno dutiny
spotrebica alobal.
— Nedavajte priamo do horiceho
spotrebica vodu.
— Po ukonéeni pripravy pokrmu v rure
nenechavajte vihky riad ani potraviny.
— Pri odstranovani alebo instalacii
prislusenstva budte opatrni.
* Zmena farby smaltu alebo uSlachtilej ocele
nema ziadny vplyv na vykon spotrebica.
» Na vlhké kolace pouzite hiboky pekac.
Ovocné stavy sposobuju Skvrny, ktoré
moézu byt trvalé.
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* Pred vykonavanim udrzby spotrebic
vypnite a vytiahnite jeho zastréku zo
sietovej zasuvky.

« Skontrolujte, ¢i je spotrebi¢ studeny.
Existuje riziko, ze sklenené panely mozu
prasknut’.

* Ak su sklenené panely dvierok
poskodené, bezodkladne ich nechajte
vymenit. Obratte sa na autorizované
servisné stredisko.

» Pri vyberani dvierok zo spotrebica
postupujte opatrne. Dvierka su tazkeé!

* Spotrebi¢ pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

* Spotrebic Cistite vihkou makkou
handrickou. Pouzivajte iba neutralne
saponaty. Nepouzivajte abrazivne
vyrobky, Spongie s abrazivnou vrstvou,
rozpustadla ani kovové predmety.

« Ak pouzivate sprej na Cistenie rur,
dodrziavajte bezpecnostné pokyny na jeho
obale.

2.5 Parné pecenie

/\ VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo popalenin a

posSkodenia spotrebica.

« Uvolnena para moze spdsobit’ popaleniny:
— Ked je zapnuta funkcia, pri otvarani
dvierok spotrebica postupujte opatrne.
Para méze uniknut’.




— Po parnom peceni otvarajte dvierka 2.7 Servis

spotrebica opatme. * Ak treba dat’ spotrebi¢ opravit,, obratte sa

na autorizované servisné stredisko.

2.6 Vnutorné osvetlenie
» Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

/\ VAROVANIE! 2.8 Likvidacia
Hrozi nebezpecéenstvo zasahu
elektrickym pradom. /\ VAROVANIE!
+ Informacie o Ziarovke/ziarovkach vnutri Hrozi nebezpecenstvo poranenia alebo
tohto vyrobku a nahradnych dieloch udusenia.

osvetlenia, ktoré sa predavaju
samostatne: Tieto Ziarovky su navrhnuté
tak, aby odolali extrémnym podmienkam v
domacich spotrebi¢och, ako napr. teplota,
vibracie, vihkost, alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu
spotrebica. Nie su ur€ené na pouzivanie
inym spbsobom a nie st vhodné na
osvetlenie priestorov v domacnosti.

» Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj
triedy energetickej uc¢innosti G.

» Pouzivajte iba ziarovky s rovnakymi
technickymi parametrami .

» O likvidacii spotrebi¢a sa informujte na
mestskom alebo obecnom urade.

» Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.

* Privodny elektricky kabel odrezte blizko
pri spotrebici a zlikvidujte ho.

« Odstrante zapadku dvierok, aby ste
zabranili uviaznutiu alebo domacich
zvierat v spotrebici.

3. POPIS VYROBKU
3.1 Vseobecny prehiad

Ovladaci panel

Displej

Zasuvka na vodu

188
— =

Zasuvka pre teplotnd sondu

(=S~ 1H
(@ | 6 Ohrevny prvok
IE- % (|§=u| H Osvetlenie
197 P |\ | B Ventilator
& )
Odvapniovacia odtokova rdra

Zasuvacia lista, odstraniteina

BN ENBENE

Urovne rostu v rure
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3.2 Prislusenstvo

Droéteny rost
Pre kuchynsky riad, kola¢ové formy, nadoby na

Plech na pecenie
Pre kolace a piskotové kolace.

Hlboky pekacé
Na pecenie alebo ako pekac na zber tuku.

Teplotna sonda
Na meranie teploty vnutri jedla.

Parna suprava

Jedna neperforovana a jedna perforovana
nadoba.

Parna suprava odvadza z pokrmu skondenzovanu
vodu pocas pecenia s parou. PouZite ju na
pripravu zeleniny, ryb, kuracich pfs. Suprava nie
je vhodna pre jedla, ktoré maju nasiaknut’ vodou,
napr. ryza, polenta, cestoviny.
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4. OVLADACI PANEL

4.1 Prehiad ovladacieho panela

|
aEA B 516

ZAP. [ VYP. Stlacenim a podrzanim tladidla zapnite a vypnite spotrebic.
Ponuka Uvadza funkcie spotrebica.

Obltbené Zoznam obitbenych nastaveni.

Displej Zobrazuje aktualne nastavenia spotrebica.

Spinac osvetlenia Zapnutie a vypnutie osvetlenia.

ﬂ Rychle zohrievanie Zapnutie a vypnutie funkcie: Rychle zohrievanie.

A «Q~ @3

Stlacajte Presunutie Stlacte a podrzte tlacidlo

Dotknite sa povrchu konéekom pr-

sta Posunite konéek prsta po povrchu.  Dotknite sa povrchu na 3 sekundy.

4.2 Displej

A Displej s nastavenymi kiti¢ovymi funkciami.
| A. Presny ¢as

12:30 START/STOP

Teplota

Funkcie ohrevu

Casovad

Teplotna sonda (len vybrané modely)

#oesC 150°C

@ 15rlmn [x] STA‘RT
| | | | |
F E D Cc B

mmo o w
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Ukazovatele na displeji

Zakladné ukazovatele — na navigaciu na displeji.

oK € P o

Navrat o jednu  Vratenie posledné-  Zapnutie a vypnutie voliteinych

Potvrdenie vyberu/nastavenia. uroven v ponuke. ho ukonu. funkcii.

Zvukovy signal Ukazovatele funkcie — ked uplynie nastaveny ¢as varenia, zaznie zvukovy signal.

a) B 2

Funkcia je zapnuta. Funkcia je zapnuta. . Zvukovy signal je vypnuty.
Varenie sa automaticky zastavi.

Ukazovatele ¢asovaca

S (%)

Nastavenie funkcie: Odlozeny Start. Ak chcete zrusit' nastavenia.

5. PRED PRVYM POUZITIM

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpednosti.

5.1 Prvé cistenie

=] e =<

=a <

Krok ¢. 1 Krok €. 2 Krok €. 3

Spotrebi€ a prislusenstvo vycistite .
len handri¢kou z mikrovlakien, te-  PrisluSenstvo a vyberatelné zasuva-
plou vodou a jemnym &istiacim pro- cie listy vlozte do spotrebica.
striedkom.

Zo spotrebica odstrarite vetko pri-
sluSenstvo a vyberatelné zasuvacie
listy.

5.2 Prvé pripojenie

Na displeji sa po prvom pripojeni zobrazi uvitacie hlasenie.

Musite nastavit: Jazyk, Jas displeja, Tony tlacidiel, Hlasitost’ zvuku, Tvrdost’ vody, Presny ¢as.
5.3 Nastavenie: Tvrdost’ vody

Po zapojeni rury do elektrickej siete je potrebné nastavit' troven tvrdosti vody.
Pouzite testovaci papierik dodany s parnou supravou.

& % T
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Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok €. 4

Testovaci papierik vlozte Potraste testovacim papie- Pockajte 1 minutu a skon- Nastavte Uroven tvrdosti vo-

do vody na priblizne rikom, aby ste odstranili trolujte tvrdost’ vody po- dy: Ponuka / Nastavenia /
1 sekundu. Testovaci pa- nadbytoénu vodu. mocou tabulky niz$ie. Nastavenie / Tvrdost’ vody.
pierik nedavaijte pod te-
&ucu vodu.

@ Farby testovacieho papierika sa nadalej menia. Tvrdost’ vody nekontrolujte neskér ako 1 minutu po skuske.

Urovet tvrdosti vody mézete zmenit v ponuke: Nastavenia / Nastavenie / Tvrdost vody.

Uvedena tabulka zobrazuje $kalu tvrdosti vody (°dH) s prislusnou uroviiou usadenin vapnika
a klasifikaciou vody. Nastavte tvrdost’ vody podla tabulky.

Tvrdost’ vody Testovaci pa- Usadenie vap- Usadenie vap- Klasifikacia

. ierik nika (mmol/l nika (mg/l vod
Uroven °dH o ( ) (mg/l) .

1 0-7 I:I 0-13 0-50 makka
]

2 8-14 EI 14-25 51-100 stredne tvrda
3 15-21 @ 26-38 101 - 150 tvrda
4 222 m 239 > 151 velmi tvrda

Ked je Groven tvrdosti vody 4, zasuvku na vodu pliite neperlivou vodou balenou vo flaiach.

6. KAZDODENNE POUZIVANIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

6.1 Nastavenie: Funkcie ohrevu

Krok €. 1 Zapnite raru. Na displeji sa zobrazi predvolena funkcia ohrevu.

Krok €. 2 Stlacte symbol funkcie ohrevu , aby ste vstupili do podponuky.

Krok &.3 Vyberte funkciu ohrevu a stlacte: OK Na displeji sa zobrazi: teplota.
Krok ¢. 4 Nastavte: teplotu. Stlacte tlacidlo: OK.
Krok €. 5

Stlagte tlagidio: START . i
Teplotna sonda - teplotni sondu mozete zasunut’ kedykolvek pred alebo pocas pecenia.

Stlagenim STOP' vypnite funkciu ohrevu.
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Krok ¢. 6

Vypnite rdru.

6.2 Zasuvka na vodu

N
=

]

0

E D

s g

6.3 Sposob pouzivania: Zasuvka na vodu

Veko

Vinolam

Zasuvka

Otvor na doliatie vody
Mierka

Predny kryt

Tmoow>

Krok ¢. 1 Stlacte predny kryt zasuvky na vodu.
Krok €. 2 Zasuvku na vodu naplite na maximalnu uroven. Mézete tak urobit’ dvomi sposobmi:
A: Nechajte zasuvku na vodu vnutri riry a na-  B: Vyberte zasuvku na vodu z rury a naplrite ju
lejte vodu z nadoby. pod vodovodnym kohutikom.
Krok €. 3 Zasuvku na vodu neste vo vodorovnej polohe,
aby ste predisli vyliatiu vody. =
q D /
Krok €. 4 Ked naplnite zasuvku na vodu, vlozte ju do = U
rovnakej polohy. Stlacte predny kryt, kym ne-
bude zasuvka na vodu vnutri rary.
(Q
T
Krok €. 5 Zasuvku na vodu vyprazdnite po kazdom pouZziti.

/N UPOZORNENIE!
Zasuvku na vodu umiestnite v dostato¢nej vzdialenosti od hortcich povrchov.
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6.4 Nastavenie: Steamify — Funkcia ohrevu parou

Krok €. 1 Zapnite ruru.
Do podponuky vstupite po vybere a stlaceni symbolu funkcie ohrevu.
Krok¢.2 Stlacte . Nastavte funkciu ohrevu parou.
Krok¢.3 Stlacte tlacidlo: OK. Na displeji sa zobrazi nastavenie teploty.
Krok ¢. 4 Nastavte teplotu. Druh funkcie parného ohrevu zavisi od nastavenej teploty.
Para na parnu pripravu Na parné pecenie zeleniny, obilnin, strukovin, morskych plo-
50 -100 °C dov, terin a dezertov.
Para na dusenie Na pripravu duseného mésa alebo ryb, chleba a hydiny, ako
105-130 °C aj tvarohovych kolacov a dusenych pokrmov.
Para na chrumkavu kérku Na méaso, dusené pokrmy, plnenu zeleninu, ryby a gratinova-
135-150 °C né pokrmy. Vdaka kombindcii pary a tepla ziska méso stavna-
tu a jemnu textaru a zaroven chrumkavy povrch.
Ak nastavite ¢asovac, po¢as poslednych minut procesu pri-
pravy sa automaticky zapne funkcia grilu, aby bol pokrm mier-
ne gratinovany.
Para na pecenie Pre pec¢ené a zapekané pokrmy, méso, ryby, hydinu, pecivo z
155-230 °C listkového cesta, torticky, muffiny, gratinované pokrmy, zeleni-
nu a pekarenské vyrobky.
Ak nastavite ¢asovac a vlozite jedlo do prvej Urovne, po¢as
poslednych minut procesu pripravy sa automaticky zapne
funkcia doIného ohrevu, aby mal pokrm chrumkavy povrch.
Krok €3 Statte tiacidio: OK.
Krok €. 6  Zatlatenim na kryt otvorte zasuvku na vodu a vyberte ju.
Krok €.7  Zasuvku na vodu naplfite studenou vodou po maximalnu uroven (priblizne 950 ml). MnoZstvo vody
postacuje priblizne na 50 minut.
/\ VAROVANIE!
Pouzivajte iba studend vodu z vodovodu. Nepouzivajte filtrovanu (deminerali-
zovanu) alebo destilovanu vodu. Nepouzivajte iné tekutiny. Do zasuvky na
vodu nelejte horlavé kvapaliny ani kvapaliny s obsahom alkoholu.
Pouzite mierku na zasuvke na vodu.
Krok €. 8 V pripade potreby utrite vonkajSok zasuvky na vodu jemnou handri¢kou. Zasuvku na vodu zasurite
do jej pdvodnej polohy.
Krok &. M -
rok ¢.9 Stladte tlagidlo: START .
Priblizne po 2 mindtach sa objavi para. Ked dosiahne rura nastavenu teplotu, zaznie zvukovy sig-
nal.
Krok €. 10  Ked dojde voda v zasuvke na vodu, zaznie signdl. Znova napliite zasuvku na vodu.
Na konci pe€enia pracuje chladiaci ventilator rychlejSie, aby sa odstranila para.
Krok €. 11 Vypnite raru.
Krok €. 12  Po dokoné&eni pecenia vyprazdnite zasuvku na vodu.
Krok €. 13 V dutine méZe kondenzovat’ zvySkova voda. Po peceni opatrne otvorte dvierka rury. Ked' rara vy-

chladne, vycistite dutinu makkou handric¢kou.
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6.5 Nastavenie: Varenie metédou
SousVide

Krok ¢.

-

Zapnite ruru.
Do podponuky vstupite po vybere a stlaceni symbolu funkcie ohrevu.

Kok €2 Sijacte tiacialo: (@),

Krok €3 gyacte tiagidio: OK. Na displeji sa zobrazi nastavenie teploty.
Krok €4 \astavte teplotu a stiacte: OK.

Krok €. 5 Stlacte @ Na displeji sa zobrazia nastavenia ¢asovaca.
Krok ¢. 6 Nastavte Gasovac a potvrdte: OK,

Krok €. 7

Stlagte tlagidlo: START .

Krok €. 8 Na vakuovych vreckach a v dutine sa moze nahromadit’ zvy$kova voda. Po peceni opatrne otvorte
dvierka rary. Na vybratie vakuovych vreciek pouzite tanier a utierku. Ked' je rura studenad, odstrarite
Spongiou vodu zo spodnej asti dutiny. Dutinu vysuste makkou handri¢kou.

6.6 Nastavenie: Sprievodca pecenim

Kazdy pokrm v tejto podponuke ma odporuc¢anu funkciu a teplotu. Mézete upravit' ¢as
a teplotu.

Na pripravu niektorych pokrmov mézete pouzit’ aj:
*  Hmotnostny program
» Teplotna sonda

Urovef uvarenia pokrmu:

* Neprepeceny alebo Menej
» Stredne

* Prepeceny alebo Viac

Krok €. 1 Zapnite ruru.

Krok €2 giaste tiagidio: —.

Krok &.3 Stlacte tlacidlo: % . Zadajte: Sprievodca pecenim.

Krok €. 4 Vyberte pokrm alebo druh potraviny.

Krok €5 siacte tlasidlo: START .
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6.7 Funkcie ohrevu

STANDARDNE

Funkcia ohrevu Aplikacia
Caad Na grilovanie tenkych kuskov jedla a na pripravu hrianok.
Gril

Na peéenie velkych kusov masa alebo hydiny s kostami na jednej trovni. Na gratino-
vanie a zapekanie.

<44

Turbo gril

Na pecenie na 3 Urovniach st€asne a na suSenie potravin. Teplotu v rire nastavte
0 20 - 40 °C nizSie ako pre Tradi¢né pecenie.

D

Teplovzdusné Pecenie

Na pripravu chrumkavych polotovarov (napr. zemiakovych hranoléekov, americkych
zemiakov alebo jarnych zavitkov).

|4

Mrazené pokrmy

p— Na pecenie a opekanie na jednej Urovni rostu.

Tradi€né pecenie

2

Na pripravu pizze. Na intenzivnejSie zhnednutie povrchu a chrumkavy korpus.

Pizza
Na pecenie kolacov s chrumkavym korpusom a na zavaranie potravin.
Dolny ohrev
SPECIALNE
Funkcia ohrevu Aplikacia
-@' Na zavaranie zeleniny (napr. nakladanej mieSanej zeleniny).
Zavaranie
S S S Na susenie nakrajaného ovocia, zeleniny a hub.
Susenie
ﬁ Na pripravu jogurtu. Pri tejto funkcii je osvetlenie vypnuté.

Funkcia jogurt
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Funkcia ohrevu

Aplikacia

[ —
—
uru

Ohrev tanierov

Na predhriatie tanierov pred podavanim jedla.

Sk

(YY)

Rozmrazovanie

Na rozmrazenie potravin (zeleniny a ovocia). Cas rozmrazovania zavisi od mnozstva
a velkosti mrazenych potravin.

54§
g
Gratinované jedla

Na jedla, ako su lasagne alebo zapecené zemiaky. Na gratinovanie a zapekanie.

V°C

Pomalé pecenie

Na pripravu jemného, Stavnatého pe¢eného masa.

§

Uchovat' teplé

Na uchovavanie jedla teplého.

Al
Vihky hortci vzduch

Tato funkcia je ur€ena na Usporu energie pocas pripravy jedal. Ked pouzijete tuto
funkciu, teplota v dutine sa modze liSit' od nastavenej teploty. Pouzije sa zvySkové tep-
lo. Vykon ohrevu méze byt znizeny. Viac informacii najdete v kapitole ,Kazdodenné
pouzivanie“, poznamky k: VIhky horuci vzduch.

PARA

Funkcia ohrevu

Aplikacia

G

Steamify

Pouzite paru na parnu pripravu, dusenie, jemné zapekanie a pecenie.

Varenie metédou Sou-
sVide

Nazov funkcie sa vztahuje na sposob pripravy vo vzduchotesne uzavretych plasto-
vych vreckach pri nizkych teplotach. DalSie informéacie najdete v nizSie uvedenej Casti
Varenie metddou SousVide a v kapitole Rady a tipy s tabulkami varenia.

G

~—

Regeneracia

Opatovné zohrievanie jedla parou zabranuje vysu$eniu jeho povrchu. Teplo sa rozlozi
jemne a rovnomerne, ¢o umoziuje obnovit’ chut’ a arému jedla tak, akoby bolo prave

pripravené. Tuto funkciu méZete pouzivat na zohrievanie jedla priamo na tanieri. Na-

raz mozete zohrievat viac tanierov na réznych Urovniach rostov.

Z

Pecenie chleba

Tato funkcia sa pouziva na pripravu chleba a chlebového peciva a z hiadiska chrum-
kavosti, farby a lesku korky dosahuje velmi dobré vysledky ako od profesionalov.

i)

=

Kysnutie cesta

Na urychlenie vykysnutia kysnutého cesta. Zabraruje vysuSeniu povrchu cesta a za-
chovéava ho pruzné.
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Funkcia ohrevu Aplikacia

(r\) Na parnu pripravu zeleniny, priloh, ryb
\I/

FULL
Vlhka para

(ﬁ) Funkcia je vhodna na pripravu delikatnych jedal ako su nakypy, oblozené kolace, teri-
\If ny aryby.

HIGH
Vlhkost' vysoka

C(\) Tato funkcia je vhodna na pripravu duseného masa, ako aj chleba a sladkého kysnu-
1] tého cesta. Vdaka kombinacii pary a tepla ziska méso $tavnatu a jemnu konzistenciu
MED a pecivo z kysnutého cesta bude mat’ chrumkavy a leskly povrch.
Vlhkost' stredna
lﬁl Tato funkcia je vhodna na méso, hydinu, pecené jedla a dusené/zapekané jedla. Vda-
[} ka kombinacii pary a tepla ziska méso jemnu a Stavnatu konzistenciu a zaroven
Low chrumkavé okraje.

Vihkost' nizka

6.8 Poznamky k funkcii:Vihky
hortci vzduch

Tato funkcia bola pouzita na splnenie
poziadaviek triedy energetickej ucinnosti

a poziadaviek na ekodizajn (podla predpisov
EU 65/2014 a EU 66/2014). Testy podla
normy: IEC/EN 60350-1.

Dvierka rury maju byt po¢as pecenia
zatvorené, aby nedoslo k preru$eniu funkcie
a aby bola zabezpecena ¢o najefektivnejsia
prevadzka rury.

7. CASOVE FUNKCIE

7.1 Popis ¢asovych funkcii

Ked pouzijete tuto funkciu, osvetlenie sa po
30 sekundach automaticky vypne.

Pokyny ohiadom varenia najdete v kapitole
,Rady a tipy“, ¢ast’ Vihky horuci
vzduch.VSeobecné odporuc¢ania tykajuce sa
Uspory energie si pozrite v kapitole
,Energeticka ucinnost®, ¢ast’ Uspora energie.

Funkcia ¢asovaca Aplikacia

Cas pripravy

Nastavenie diiky varenia. Maximalne 23 h 59 min.

Kritéria skoncenia

Nastavenie, ¢o sa ma stat', ked ¢asovac skon¢i odpocitavanie.

Odlozeny Start

Odlozenie zaciatku alebo konca varenia.

PrediZenie peéenia

Predizenie &asu varenia.

Pripomienka Sluzi na nastavenie odpocitavania ¢asu. Maximalne 23 h 59 min. Tato funkcia ne-
ma vplyv na €innost’ spotrebica.
Casovaé Sleduje, ako diho funkcia funguje.Casovaé — mézete ju zapnit a vypnut’.
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7.2 Nastavenie: Casové funkcie

Nastavenie hodin

Krok ¢. 1 Zapnite ruru.

Krok €. 2 Stlacte tlac¢idlo: Presny ¢as.

Krok €3 \astavte cas. Stiatte tiacidio: OK.

Nastavenie ¢asu varenia

Krok €. 1 Vyberte funkciu ohrevu a nastavte teplotu.

Krok €2 giaste tiaidio: O,

Krok &.3 Nastavte cas. Stladte tlacidlo; OK.

Vyber funkcie koniec

Krok ¢. 1 Vyberte funkciu ohrevu a nastavte teplotu.

Krok €2 giacte tiacidio: O,

Krok €. 3 Nastavte ¢as varenia.

Krok &4 giiaste tiagidio: ® ® ® |

Krok €. 5 Stlacte tlacidlo: Kritéria skoncenia.

Krok €. 6 Zvolte pozadované: Kritéria skonéenia.

Krok¢.7 Stlacte tlacidlo: OK. Ukon opakuite, kym sa na displeji nezobrazi hlavna obrazovka.

Odlozeny Start varenia

Krok €. 1 Nastavte funkciu ohrevu a teplotu.

Krok €2 gyaste tiacidio: O,

Krok €. 3 Nastavte ¢as varenia.

Krok €4 Sacte tlagidlo: ® ® ® .

Krok €. 5  Stlacte tlacidlo: Odlozeny $tart.

Krok ¢. 6 Vyberte hodnotu.

Krok¢.7 Stlacte tlacidlo: OK. Ukon opakuijte, kym sa na displeji nezobrazi hlavna obrazovka.

Predizenie éasu varenia

Ked zostava 10 % &asu varenia a jedlo sa nezda byt hotové, mézete prediZit &as varenia. MéZete tiez zmenit
funkciu ohrevu.

Stlaganim + 1 min predizite das varenia.
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Zmena nastaveni ¢asovaca

Krok €1 siiaste tiaidio: O,

Krok €. 2 Nastavte hodnotu ¢asovaca.

Krok €3 gaste tiagidio: OK.

Nastaveny &as mézete zmenit' kedykolvek pogas varenia.

8. POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

8.1 Vlozenie prislusenstva

Malé zarazky na vrchu zvysuju bezpecnost.
Tieto odsadenia tiez zabranuju prevrateniu.

Vysoky okraj okolo rostu zabranuje
zoSmyknutiu kuchynského riadu z rostu.

Dréteny rost:
Rost zasunte medzi vodiace ty¢e zasuvacich list a
uistite sa, Ze nozi¢ky smeruju nadol.

Plech na pecenie / Hiboky pekac:
Plech na pecenie zasunte medzi vodiace listy zvo-
lenej trovne rary.

8.2 Teplotna sonda

Teplotna sonda — meria teplotu vnutri jedla. M6ze sa pouzit’ pri kazdej funkcii ohrevu.
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Nastavuju sa dve teploty:

o,
C Vs
Teplota rury: minimalne 120 °C. Teplota vo vnutri.

Pre najlepsie vysledky varenia:

Prisady by mali mat’ izbovu teplotu. Nepouzivajte s tekutymi po-

Pocas varenia musi zostat’ v pokrme.
krmami.

Rura vypocita priblizny ¢as skon¢enia varenia. Zavisi od mnozstva potravin, nastavenej
funkcie rary a teploty.

8.3 Sposob pouzivania: Teplotna sonda

Krok ¢. 1 Zapnite ruru.

Krok €. 2

Nastavte funkciu ohrevu a v pripade potreby zmerite teplotu rury.

Krok €. 3 Vlozte: Teplotna sonda.

Maso, hydinu a rybu Zapekaciu nadobu

Vlozte Spicku Teplotna sonda do stredu méasa alebo  VloZzte Spicku Teplotna sonda presne do stredu zapekacej
ryby, podia moznosti do najhrubsej &asti. Uistite sa, nadoby. Teplotna sonda ma byt po¢as pecenia stabilne
Ze minimalne 3/4 Teplotna sonda su vnutri pokrmu.  na jednom mieste. Dosiahnete to pouZitim pevnej prisady.
Pouzite okraj nadoby na pecenie na podopretie silikéno-
vej rukovati Teplotna sonda. Spi¢ka Teplotna sonda by sa
nemala dotykat’ dna nadoby na pecenie.

Krok €. 4

Zasurnite Teplotna sonda do zasuvky v prednej Casti rary.
Na displeji sa zobrazi aktualna teplota: Teplotna sonda.
Krok €. 5

Stlacte /‘? aby ste nastavili teplotu vnutri pokrmu.
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Krok ¢.

6

Stlatte ® ® @  aby ste nastavili pozadovant funkciu:

«  Zvukovy signal - ked potravina dosiahne poZadovanu teplotu vnutri pokrmu, zaznie zvukovy
signal,

« Zvukovy signal a skoncenie pecenia — ked potravina dosiahne pozadovanu teplotu vnutri po-
krmu, zaznie zvukovy signal a rura sa vypne.

Krok ¢.

7

Vyberte voliteint funkciu a opakovane stlaéte: OK, aby ste sa vratili na hlavnu obrazovku.

Krok ¢.

8

Stlagte tlacidio: START .
Ked dosiahne potravina nastavenu teplotu, zaznie zvukovy signal. MoZete si vybrat, ¢i budete v va-
reni pokracovat’ alebo prestanete, aby bola potravina spravne prepecena.

Krok ¢.

9

Vytiahnite zastréku Teplotna sonda zo zasuvky a vyberte pokrm z rary.
/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo popalenia, pretoze sa Teplotna sonda zohreje. Pri od-
pajani a vyberani teplotnej sondy z potraviny budte opatrni.

9. DOPLNKOVE FUNKCIE

9.1 Ako usetrit energiu: Obitbené

Mézete ulozit’ svoje oblibené nastavenia, ako napr. funkciu ohrevu, ¢as pripravy pokrmov,
teplotu alebo funkciu Cistenia. Mdzete ulozit' 3 oblubené nastavenia.

Krok ¢. 1 Zapnite spotrebic.

Krok €.2  Vyberte preferované nastavenie.

Krok €3 giaste tiagidio: — . Vyberte: Obilibené.
Krok ¢. 4 Vyberte moznost”: Ulozit' aktualne nastavenia.
Krok €. 5

Stladte +, aby ste pridali nastavenie do zoznamu: Obitibené. Stlaéte tladidlo OK.

k) - stlacte, ak chcete obnovit’ nastavenie.

0 — stlacte, ak chcete zrusit' nastavenie.

9.2 Blokovanie ovladania

Tato funkcia predchadza nahodnej zmene funkcie ohrevu.

Krok ¢. 1 Zapnite spotrebic.
Krok €. 2 Nastavte funkciu ohrevu.
Krok €. 3

Stlacte sucasne 79( a R , aby ste zapli funkciu.

Ak chcete blokovanie ovladania vypnut, zopakujte krok 3.
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9.3 Automatické vypinanie Funkcia automatického vypnutia nebude
fungovat’ pri tychto funkciach: Osvetlenie
rdry, Teplotna sonda, Koniec, Pomalé
pecenie.

Ak pracuje funkcia ohrevu a nezmenite
ziadne nastavenia, z bezpec€nostnych
dévodov sa spotrebic po urcitom ¢ase vypne.

9.4 Chladiaci ventilator

°C @ (h) Ked je spotrebi¢ v prevadzke, automaticky sa

zapne chladiaci ventilator, aby udrzal povrch

30- 115 125 spotrebica chladny. Ak spotrebi¢ vypnete,
chladiaci ventilator moéze pokracovat’
120 - 195 8.5 v ¢innosti, kym sa spotrebi¢ neochladi.
200 - 230 5.5
10. TIPY A RADY

10.1 Odporucania pre varenie

®

Teploty a &asy pripravy jedal uvedené v tabulkach s iba orienta&né. Zavisia od konkrétneho receptu a mnozstva
a kvality pouzitych prisad.

Vas spotrebi¢ moze pri pe€eni fungovat inak ako spotrebi¢, ktory ste pouzivali doteraz. Rady nizSie zobrazuju
odporucané nastavenia teploty, Casu pecenia a urovne v rure pre konkrétne druhy jedal.

Ak nie je k dispozicii nastavenie pre konkrétny recept, vyhladajte nastavenie pre podobny recept. B
Viac odporucani tykajucich sa pecenia najdete v tabulkach pecenia na nasej webovej lokalite. Ak chcete vyhladat’
tipy na pripravu pokrmov, skontrolujte €islo PNC uvedené na typovom Stitku na prednom rame dutiny spotrebica.

10.2 Vihky horuci vzduch

¥ = 5 I O

(°C) (min)
Sladké pecivo, 16 ku-  plech na pecenie alebo peka¢ 180 2 20-30
sov na zachytavanie tuku
Piskotova rolada plech na pecenie alebo pekaéc 180 1 20-30
na zachytavanie tuku
Piskotovy korpus forma na korpus na drétenom 180 1 25-35
roste
Posirovana ryba, 0,3  plech na pecenie alebo peka¢ 180 2 15-25
kg na zachytavanie tuku
Cela ryba, 0,2 kg plech na pecenie alebo peka¢c 180 2 20-30
na zachytavanie tuku
Mandiové susienky, plech na pecenie alebo pekaéc 160 1 30-40
24 Kusov na zachytavanie tuku
Muffiny, 12 kusov plech na pecenie alebo pekac 180 1 25-35

na zachytavanie tuku
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¥ = 5§ I O

(°C) (min)

Slané pecivo, 20 ku-  plech na pecenie alebo peka¢ 180 1 25-35
sov na zachytavanie tuku

Susienky z krehkého  plech na pecenie alebo peka¢ 160 1 25-35
cesta, 20 kusov na zachytavanie tuku

Malé torti¢ky, 8 kusov  plech na pecenie alebo pekac 180 1 15-25
na zachytavanie tuku

Zelenina, posirovana, plech na pecenie alebo peka¢ 180 2 30-40

0,4 kg na zachytavanie tuku

10.3 Vlhky hortci vzduch — odporuc¢ané prislusenstvo
Pouzite tmavé a matné formy a nadoby. Absorbuju teplo lepSie ako svetly a leskly riad.

\/ Nadobky na suflé

Forma na pizzu Forma na peéenie Forma na korpus

Keramicka
8 cm priemer, 5
cm vyska

Tmava, matna Tmava, matna
priemer 28 cm priemer 26 cm

Tmava, matna
priemer 28 cm

10.4 Tabulky peéenia pre skiiSobné | Plech na pegenie zasuiite do prvej trovne
institaty v rire.

Pouzite druhu droven v ruare.

Informacie pre skisobné Ustavy Nastavte teplotu na 100 °C.

Skusky podia IEC 60350-1.

Funkcia pary
Pouzite funkciu: VIhka para.

¢ v

Nadoba (Gastronorm) min

Brokolica, predhrejte prazd- 1 x 2/3 dierkovana 8-9

nu rdru

Brokolica, predhrejte prazd- 1 x 2/3 dierkovana Max. 10-11

nu rdru

Hrasok, mrazeny 1 x 2/3 dierkovana 2 AZ kym najchladnejsi
bod nedosiahne te-
plotu 85 °C.
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11. OSETROVANIE A CISTENIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.

11.1 Poznamky k Cisteniu

<

Cistiace pro-
striedky

Prednu stranu spotrebica oCistite iba handrickou z mikrovlakien namocenou v teplej vode
s jemnym Cistiacim prostriedkom.
Dno dutiny vycistite s niekolkymi kvapkami octu, aby ste odstranili vodny kamen.

Na Cistenie kovovych povrchov pouzite Cistiaci roztok.

Skvrny vygistite s miernym gistiacim prostriedkom.

—<

Dutinu odistite po kazdom pouziti. Hromadenie tuku alebo inych zvySkov méze mat’ na na-
sledok vznik pozZiaru.

[

Jedlo v spotrebici neskladujte dlhSie ako 20 minudt. Dutinu osuste po kazdom pouziti iba
handri¢kou z mikrovlakien.

Kazdodenné
pouzivanie
oy Vycistite vSetko prislusenstvo po kazdom pouziti a nechajte ho vyschnut. Pouzite iba hand-
<+, ricku z mikrovlakien namocenu v teplej vode s jemnym cistiacim prostriedkom. Prislusenstvo

Z24

Prislusenstvo

sa nesmie umyvat’ v umyvacke riadu.

PrisluSenstvo s nelepivou povrchovo Upravou nedistite abrazivnymi Cistiacimi prostriedkami
ani predmetmi s ostrymi hranami.

11.2 Vybratie: Zasuvacie listy

Vyberte zasuvacie listy, aby ste mohli ocistit’

rdru.

Krok ¢. 1 Ruru vypnite a pockajte, kym nevychladne.

Krok €.2  Zasuvacie listy opatrne vytiahnite na-
hor z predného zavesu.

Krok €.3  Odtiahnite predny koniec zasuvacich
list od bocnej steny.

Krok €. 4  Vytiahnite zasuvacie liSty zo zadného
zavesu.

Zasuvacie listy nainstalujte v opacnom poradi.
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11.3 Pouzivanie: Parné cistenie

Skor ako zacnete:

Ruru vypnite a pockajte, kym Vyberte vSetko prisluSenstvo a vybera-  Dutinu rdry a vnutorny skleneny pa-
nevychladne. telné zasuvacie listy. nel dvierok odistite mékkou tkaninou
namocenou v teplej vode s pridav-

kom Ccistiaceho prostriedku.

Krok €. 1 Zasuvku na vodu napliite po maximalnu uroven.

Krok é.2  Vyberte: Ponuka / Cistenie.

Funkcia Popis Trvanie
Parné Cistenie Lahké ¢istenie 30 min
Parné Cistenie plus Normalne Cistenie 75 min

Dutinu nastriekajte Cistiacim prostriedkom.

Krok &.3 Stlagte START . Postupuijte podia pokynov na displeji.

Po skonceni Cistenia zaznie signal.

Krok &.4  Signal sa vypina stlagenim iubovoiného symbolu.

@ Pocas cinnosti tejto funkcie je osvetlenie vypnuté.

Po skon¢eni Cistenia:

Vypnite raru. Ked rura vychladne, vycistite dutinu jem- Dvierka nechaijte otvorené a po-
nou handri¢kou. Ckajte, kym nevyschne dutina.
Odstrante zo zasuvky na vodu zvy$nu vo-
du.

11.4 Pripomienka Cistenia

Ked sa zobrazi pripomienka, odportca sa Cistenie.

Pouzitie funkcie: Parné Cistenie plus.

11.5 Cistenie: Zasuvka na vodu

Krok €. 1 Vyberte z rdry zasuvku na vodu.
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Krok €. 2 Odstrante veko zasuvky na vodu. Veko
nadvihnite podla vy€nelku v zadnej ¢asti.

Krok €. 3 Vyberte vinolam. Tahajte ho smerom od te-
la zasuvky, kym sa nevysunie.

Krok ¢. 4 Casti zasuvky na vodu umyte vodou a mydlom. Nepouzivajte abrazivne $pongie ani neumyvaijte za-
suvku na vodu v umyvacke.

Krok €. 5 Znovu namontujte zasuvku na vodu.

Krok €. 6  Zasunte vinolam, kym nezacvakne. Zatla¢-
te ho do tela zasuvky.

Krok €. 7 Namontuijte veko. Najprv pripojte prednu
prichytku a potom ju zatlacte proti telu za-
suvky.

Krok €. 8 Vlozte zasuvku na vodu.

Krok €.9  Zasuvku na vodu zatlaéte do rary tak, aby
sa zaistila.

11.6 Spdsob pouzivania:

Odvapnovanie
Skér ako zacnete:
Ruru vypnite a pockajte, kym nevy-  Odstrante vSetko prislusenstvo. Uistite sa, Ze je zasuvka na vodu
chladne. prazdna.

Doba trvania prvej €asti: priblizne 100 min

Krok €. 1 Hiboky pekac zasurte do prvej Urovne v rure.

Krok ¢. Do zasuvky na vodu nalejte 250 ml pripravku na odvapnovanie.

Krok ¢. Zostavajucu ¢ast' zasuvky na vodu napliite vodou po maximalnu drover.

2
3

Krok ¢. 4 Vyberte moznost: Ponuka / Cistenie.
5

Krok ¢. Funkciu zapnite a postupujte podia pokynov na displeji.

Spusti sa prva ¢ast’ odvapnovania.

Krok ¢. 6 Po skonceni prvej ¢asti vyprazdnite hiboky pekac a polozte ho spat’ na prva uroven v rure.

Doba trvania druhej €asti: priblizne 35 min

Krok €. 7 Do zasuvky na vodu nalejte vodu. Uistite sa, Ze vnutri zasuvky na vodu nie su zvySky pripravku na
odvapnovanie. Vlozte zasuvku na vodu.
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Krok €. 8 Po skonceni funkcie vyberte hlboky pekac.

@ Pocas cinnosti tejto funkcie je osvetlenie vypnuté.

Po skonéeni odvapnovania:

Vypnite rdru. Ked rura vychladne, vycistite dutinu  Dvierka rury nechajte otvorené a po-
makkou handri¢kou. Ckajte, kym dutina nevyschne.
Odstrarite zostavajicu vodu zo za-
suvky na vodu.

@ Ak po odvapnovani zostanu v rure este zvysky vodného kamena, na displeji sa zobrazi vyzva na zopakova-
nie postupu.

11.7 Pripomienka odvapnenia

Na odvapnenie rury vas vyzvu dve pripomienky. Pripomienka odvapnenia sa neda
deaktivovat'.

Typ Popis

Upozoriiovacia pripomien-  Odporuci vam odvapnit’ raru.

ka

Blokovacia pripomienka Nariadi vam odvapnit’ rdru. Ak pri zobrazeni blokovacej pripomienky rdru neodvap-

nite, zablokuju sa parné funkcie.

11.8 Spbsob pouzivania:
Oplachovanie

Skor ako zacnete:

Ruru vypnite a pockajte, kym nevychladne. Odstrante vSetko prisluSenstvo.

Krok €. 1 Hiboky peka¢ zasunte do prvej Urovne v rure.

Krok €. 2 Do zasuvky na vodu nalejte vodu.

Krok é.3  Vyberte moznost: Ponuka / Cistenie / Oplachovanie.
Trvanie: priblizne 30 min

Krok ¢. 4 Funkciu zapnite a postupuijte podia pokynov na displeji.

Krok €. 5 Po skonceni funkcie vyberte hlboky pekac.

@ Pocas cinnosti tejto funkcie je osvetlenie vypnuté.

11.9 Pripomienka susenia

Po vareni s funkciou ohrevu parou vas displej vyzve na vysusenie rury.
Stladte tlagidlo ANO, aby ste vysusili raru.

11.10 Sposob pouzivania: Susenie

Pouzite ho po vareni s funkciou ohrevu parou alebo parnom cisteni na vysusenie dutiny.
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Krok ¢. 1 Skontrolujte, ¢i je rara studena.

Krok €.2  Odstrarite vSetko prislusenstvo.

Krok é.3  Vyberte ponuku: Cistenie / Susenie.

Krok ¢. 4 Postupuijte podia pokynov na obrazovke.

11.11 Vybratie a instalacia: Dvierka

Dvierka a vnutorné sklenené panely mozete
vybrat, aby ste ich vycistili. Pocet sklenenych
panelov dvierok je pre rozne modely odliSny.

/\ VAROVANIE!
Dvierka su tazké.

/\ UPOZORNENIE!

So sklom zaobchadzajte opatrne,
predovsetkym okolo okrajov predného
panela. Sklo méze prasknut'.

Krok €. 1 Dvierka Uplne otvorte.

Krok €. 2 Nadvihnite a stlacte upinacie paky
(A) na oboch pantoch dvierok.

Krok €. 3 Dvierka rary privrite, aby zostali v prvej otvorenej polohe (priblizne v 70° uhle). Dvierka rury uchopte
po oboch stranach a potiahnite ich od rdry smerom nahor. Dvierka poloZte vonkajSou stranou nadol

na makku tkaninu na rovny povrch.

Krok €. 4 Uchopte ram dvierok (B) po stra-
nach v hornej Casti a zatlacte ich
smerom dnu, aby sa uvolnila upev-
fovacia zapadka.

Krok €. 5 Ram dvierok vyberte potiahnutim
smerom dopredu.

Krok ¢. 6 Sklenené panely dvierok uchopte
na ich hornej hrane a po jednom ich
vytiahnite smerom nahor z Uchytiek.

Krok €. 7  Skleneny panel vycistite vodou s
pridavkom saponatu. Skleneny pa-
nel dokladne osuste. Sklenené pa-
nely neumyvajte v umyvacke riadu.

Krok €. 8 Po gisteni zvolite opadny postup.

Krok €. 9 Najprv namontujte maly panel, potom vacsi a dvierka.
Uistite sa, Ze su skla vloZzené v spravnej polohe, inak sa méze povrch dierok prehriat’.
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11.12 Vymena: Osvetlenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pradom.

Ziarovka mdze byt horuca.

Pred vymenou zZiarovky v osvetleni:

Krok ¢. 1 Krok ¢. 2 Krok €. 3

Vypnite raru. Pockajte, kym nebude Ruru odpojte zo siete. Na dno dutiny polozte handri¢ku.
rdra studena.

Horné osvetlenie

Krok ¢. 1 Otocte skleneny kryt a vyberte ho.

7~

Krok €. 2 Vyberte kovovy kruzok a vycistite skleneny kryt.

Krok €.3  Vymente Ziarovku za vhodnu Ziarovku odolnu az do teploty 300 °C.

Krok €. 4 Kovovy kruzok nasadte spat’ na skleneny kryt a nasadte ho.

12. RIESENIE PROBLEMOV

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

12.1 Co robit’, ak...

.
i Spotrebi¢ sa nezapne ani sa nezohrieva

Mozna pric¢ina = Naprava

Spotrebi€ nie je pripojeny ku zdroju elektrického napa-  Skontrolujte, &i je spotrebi¢ spravne pripojeny k zdroju
jania alebo je pripojeny nespravne. elektrického napajania.

Nastavte hodiny; podrobnosti najdete v kapitole Casové

Hodiny nie su nastavené.
funkcie ; navod na nastavenie: Casové funkcie.

Dvierka nie su spravne zatvorené. Dvierka Uplne zatvorte.
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Spotrebi¢ sa nezapne ani sa nezohrieva

@ Mozna pri€¢ina

v

Naprava

Je vypélena poistka.

Skontrolujte, &i je priinou poruchy poistka. Ak sa pro-
blém objavi znovu, kontaktujte kvalifikovaného elektri-

kara.

Spotrebi¢ Detska poistka je zapnuty.

Pozrite si kapitolu ,Ponuka®, podkapitoly: Voliteiné funk-

cie.

Y
Komponenty

@ Popis

v

Naprava

Ziarovka je vypalena.

Ziarovku vymeiite, blizsie informacie najdete v ¢asti Vy-
mena v kapitole ,Starostlivost’ a Cistenie*: Osvetlenie.

-

Zasuvka na vodu nepracuje spravne

@ Popis

@ Mozna pri€ina

v

Naprava

Zasuvka na vodu po vlozeni nezo-
stane zasunuta v spotrebici.

Zasuvku na vodu ste nezasunuli
uplne.

Zasuvku na vodu zasurite Uplne do
spotrebica.

Zo zasuvky na vodu vyteka voda.

Nespravne ste namontovali veko za-
suvky na vodu alebo vinolam.

Znovu namontujte veko zasuvky na
vodu a vinolam.

&

Problémy s procesom cistenia

@ Popis

@ Mozna pri¢ina

v

= Naprava

Zasuvku na vodu je tazké vycistit.

Nevybrali ste veko a vinolam.

Vyberte veko a vinolam.

Po odvapneni nie je v hibokom pe-
kaci ziadna voda.

Zasuvka na vodu nebola naplnena
po maximalnu uroven.

Skontrolujte, &i je vnutri zasuvky na
vodu odvéapnovaci pripravok/voda.

Po odvapneni je na dne dutiny rary
$pinava voda.

Hiboky pekac je na nespravnej trov-
ni v rare.

Z dna spotrebica odstrante zvysko-
vu vodu a odvapnovaci pripravok.
Nabuduce zasunte hlboky peka¢ do
prvej Urovne v rare.

Po cisteni je na dne dutiny rary prilis
vela vody.

Pred zaciatkom cistenia ste dali do
spotrebica prili§ vela ¢istiaceho pro-
striedku.

Nabuduce rovnomerne naneste ten-
ku vrstvu Cistiaceho prostriedku na
steny dutiny.
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+,
6 Problémy s procesom cistenia

v
@ Popis @ Mozna pri€ina = Naprava

Vysledok cistenia nie je uspokojivy.  Zacali ste s Cistenim, ked bol spo- Pockajte, kym spotrebi¢ nevychlad-
trebi¢ prili§ horuci. ne. Zopakujte Cistenie.

Pred &istenim ste zo spotrebi€a ne-  Zo spotrebic¢a vyberte vSetko prislu-
vybrali vSetko prislusenstvo. $enstvo. Zopakuijte Cistenie.

Zlyhanie napajania vzdy zastavi Cistenie.

Zopakuijte Cistenie, ak je prerusené zlyhanim

napajania.

12.2 Ako postupovat’: Poruchové kédy

Ked sa vyskytne softvérova chyba, na displeji sa zobrazi chybové hlasenie.
V tejto Casti najdete zoznam problémov, ktoré mézete vyriesit' sami.

® i
Kaéd a popis = Naprava

F111 - Teplotna sonda nie je spravne zasunuty v za- Uplne zasuiite Teplotna sonda do zasuvky.
suvke.

F240, F439 - dotykové polia na displeji nefunguju Vycistite povrch displeja. Uistite sa, Ze nie su na dotyko-
spravne. vych poliach Ziadne necistoty.

F908 - systém spotrebita sa nedokaze pripojit' k ovla-  Vypnite a zapnite spotrebic.
daciemu panelu.

Ked je na displeji nadalej zobrazené jedno z tychto chybovych hlaseni, znamena to, ze mohol
byt’ deaktivovany chybny podsystém. V takomto pripade kontaktujte predajcu alebo
autorizované servisné stredisko. Ak sa vyskytne jedna z tychto chyb, zvySné funkcie
spotrebi¢a budu pracovat’ ako zvycajne.

® v
Koéd a popis = Naprava

F131 - teplota parného senzora je prili§ vysoka. Spotrebi¢ vypnite a pockajte, kym nevychladne. Spotre-
bi¢ znovu zapnite.

F144 - snimac v Zasuvka na vodu nedokaze merat’ Vyprazdnite Zasuvka na vodu a znova napliite.
Uroven vody.

F508 — Zasuvka na vodu nefunguje spravne. Vypnite a zapnite spotrebi¢.

12.3 Servisné udaje

Ak problém nedokaZete odstranit’ sami, kontaktujte vasho predajcu alebo autorizované
servisné stredisko.
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Udaje potrebné pre autorizované servisné stredisko najdete na typovom stitku. Typovy $titok
sa nachadza na prednom rame dutiny spotrebica. Neodstrariujte typovy $titok z dutiny

spotrebica.

Odporuc¢ame vam, aby ste vyplnili nasledujuce udaje:

Model (MOD.)

Cislo produktu (PNC)

Sériové ¢&islo (S.N.)

13. ENERGETICKA UCINNOST

13.1 Informacie o vyrobku a harok s informaciami o vyrobku podia
predpisov EU o ekodizajne a energetickom oznacovani

Nazov dodavatela

AEG

Identifikacia modelu

KSE792280M 944004939
KSK792280B 944004908
KSK792280M 944004907

Index energetickej ucinnosti 61.6

Trieda energetickej u€innosti A++

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tradi¢ny rezim 0.89kWh/cyklus

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, rezim ventilatorovej 0.45kWh/cyklus

nutenej konvekcie

Pocet vykurovacich ¢asti 1

Zdroj tepla Elektrina

Hlasitost’ 43|

Typ rary Zabudovana rdra
KSE792280M 36.6kg

Hmotnost’ KSK792280B 36.6kg
KSK792280M 35.7kg

IEC/EN 60350-1 — Elektrické varné spotrebite pre domacnost — Cast’ 1: Sporaky, rury, parné riry a grily — meto-

dy merania vykonu.

13.2 Uspora energie

Spotrebi¢ ma funkcie, ktoré vam pomozu
usporit’ energiu pri kazdodennom vareni
a peceni.

Uistite sa, ze su dvierka spotrebica pocas
prevadzky zatvorené. Pocas pripravy pokrmu
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neotvarajte dvierka spotrebica prili§ casto.
Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a uistite
sa, Ze je upevnené na svojom mieste.

V zaujme vySSej Uspory energie pouzite
kovovy riad.

Ak je to mozné, spotrebi¢ pred samotnou
pripravou pokrmu nepredhrievajte.



Ked pripravujete niekolko pokrmov naraz,
zachovajte ¢o najkratSie prestavky medzi
pecenim.

Pecenie s ventilatorom
Ak je to mozné, pouzite funkcie peCenia s
ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu energie.

Zvyskové teplo

Ak je zapnuty program s funkciou Doba
trvania a ¢as varenia je dIhsi ako 30 minut,
ohrevné ¢lanky sa pri niektorych funkciach
spotrebi¢a automaticky vypnu skor.

Ventilator a osvetlenie budu nadalej v
¢innosti. Ked spotrebi¢ vypnete, na displeji sa
zobrazi zvySkové teplo. Teplo mbzete pouzit
na udrzanie teploty jedla.

Ak priprava pokrmu trva dih$ie ako 30 minut,
znizte teplotu spotrebic¢a na minimalne 3 - 10
minut pred koncom pripravy. Pomocou
zvyskového tepla v spotrebici bude priprava
pokrmu pokracovat'.

14. STRUKTURA PONUKY
14.1 Ponuka

ZvysSkové teplo pouzite na ohrev ostatnych
pokrmov.

Uchovanie teploty jedla

Ak chcete jedlo uchovat’ teplé pomocou
zvySkového tepla, zvolte najnizSie mozné
nastavenie teploty. Na displeji sa zobrazi
ukazovatel zvySkového tepla alebo teplota.

Pecenie s vypnutym osvetlenim
Pocas pecenia vypnite osvetlenie. Zapnite ho
iba v pripade potreby.

Vlhky horuci vzduch
Funkcia ur€ena na Usporu energie pocas
pecenia.

Ked pouzivate tuto funkciu, osvetlenie sa po
30 sekundach automaticky vypne. Osvetlenie
mbzete opat’ zapnut, ale tento Ukon znizi
oCakavanu Usporu energie.

Polozka ponuky

Aplikacia

Sprievodca pecenim

Zoznam automatickych programov.

Cistenie

Zoznam programov Cistenia.

Obitibené

Zoznam obiUbenych nastaveni.

Voliteiné funkcie

Na nastavenie konfiguracie spotrebica.

Nastavenia Nastavenie

Na nastavenie konfiguracie spotrebica.

Servis

Zobrazenie verzie softvéru a konfiguracie.

14.2 Podponuka pre: Cistenie

Podponuka Aplikacia

Susenie

Postup na vysu$enie dutiny od skondenzovanej vody po pouziti parnych funkcii.

Parné gistenie Lahké cistenie.

Parné Cistenie plus Dokladné Cistenie.

Odvapnovanie

Cistenie systému vyrobnika pary od zvy$kového vodného kamefia.

Oplachovanie

Cistenie systému vyrobnika pary. Po &astom vareni s parou systém preplachnite.
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14.3 Podponuka pre: Voliteiné funkcie

Podponuka Aplikacia
Osvetlenie rury Zapina a vypina lampu.
Detska poistka Zabrafiuje nahodnému zapnutiu spotrebica. Ked je zapnuta voliteina funkcia Det-

ska poistka na displeji sa po zapnuti spotrebi¢a zobrazi text. Na umoznenie pou-
zivania spotrebi¢a vyberte pismena kodu v abecednom poradi. Pristup k Casova-
¢u, dialkovému ovladaniu a osvetleniu je mozny so zapnutou detskou poistkou.

Rychle zohrievanie Skracuje dobu ohrevu. Je k dispozicii iba pre niektoré funkcie spotrebica.
Casové udaje Zapnutie a vypnutie hodin.
Format digitalnych hodin Zmena formatu zobrazenia ¢asu.

14.4 Podponuka pre: Nastavenie

Podponuka Popis

Jazyk Nastavi jazyk spotrebica.

Jas displeja Nastavenie jasu displeja.

Toény tlacidiel Zapnutie a vypnutie tonu dotykovych poli. Nie je mozné stimit’ hlasitost’ ténu pre:
Hlasitost’ zvuku Nastavenie hlasitosti tonov tlacidiel a signalov.

Tvrdost’ vody Nastavenie tvrdosti vody.

Presny ¢as Nastavenie aktualneho ¢asu a datumu.

14.5 Podponuka pre: Servis

Podponuka Popis

Rezim Demo Aktivacny/deaktivacny kod: 2468
Verzia softvéru Informécie o verzii softvéru.
Zrusit' vSetky nastavenia Obnovte nastavenia z vyroby.

15. JE TO JEDNODUCHE!

Pred prvym pouzitim musite nastavit

Jazyk Jas displeja Tény tlacidiel Hlasitost’ zvuku Tvrdost’ vody Presny ¢as

Oboznamte sa so zakladnymi ikonami na ovladacom paneli a displeji:

O) = ¢ ) M START

ZAP./VYP. Ponuka Obitibené Casovag Teplotna sonda STOP
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Spustenie spotrebica

Rychly start Zapnite spotrebi¢ Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3

a zacnite pripravu
pokrmu s predvole-  Stlacte a podrzte tla- O

. —zvoite po-
nou teplotou a na- gidlo: (D Zadovanu funkciu. START .
stavenym ¢asom
funkcie.

Stlacte tlacidlo:

Rychle vypnutie Vypnite spotrebi¢ na @
akejkolvek obrazov-
ku ¢&i hlaseni, a to
kedykolvek.

— stlacte a podrzte, kym sa spotrebi¢ nevypne.

Spustit’ varenie

Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok €. 4 Krok €. 5

O) O... °C oK START

- stlaéenim tlacidla
spustite varenie.

— nastavenie po-
— nastavte teplotu. tvrdte stlacenim tla-
¢idla.

— stlaéenim zapnite — vyberte funkciu
spotrebic. ohrevu.

Parné varenie — Steamify

Nastavte teplotu. Druh funkcie parného ohrevu zavisi od nastavenej teploty.

Para na chrumkavu kor-

Para na parnu pripravu Para na dusenie ku

Para na pecenie

50-100 °C 105-130 °C 135-150 °C 165-230 °C

Zistite, ako piect’ rychlo

Pouzite automatické programy na rychlu pripravu pokrmu s predvolenymi nastaveniami:

Sprievodca pe- Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok ¢. 4

¢enim

— . .. Q
Stlacte tlacidlo: @ Stlacte tladidlo: —=.  Stlacte tlacidlo: /\e
Sprievodca pecenim.

Vyberte pokrm.

Pouzite rychle funkcie na nastavenie ¢asu varenia

10 % sprievodca dokonéenim ) Na prediZzenie ¢asu pripravy stladte + 1min.
Pouzite 10 % sprievodcu dokon¢enim na predizenie
doby varenia ked zostava 10 % Casu varenia.

Spotrebi¢ vycistite parnym ¢istenim

Krok ¢. 1 Krok €. 2 Krok €. 3

Stlacte tlacidlo: Stlacte tlacidlo: Vyberte rezim:

Parné cistenie Pre Tahké cistenie.
Parné cistenie plus Pre dokladné Cistenie.
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Spotrebic vycistite parnym istenim
Na Cistenie systému vyrobnika pary od zvySkového vodného kamenia.

Odvapnovanie

Na preplachnutie a Cistenie systému vyrobnika pary po ¢astom pouzivani

Oplachovanie
parnych funkcii.

16. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

E spolu s odpadom z domacnosti. Vyrobok
odovzdajte v miestnom recyklatnom
zariadeni alebo sa obratte na obecny alebo
mestsky urad.

Materialy ozna¢ené symbolom C) odovzdajte
na recyklaciu. Obal hodte do prislusnych
kontajnerov na recyklaciu. Chrarite Zivotné
prostredie a zdravie ludi a recyklujte odpad z
elektrickych a elektronickych spotrebiCov.
Nelikvidujte spotrebi¢e oznacené symbolom
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FOR PERFEKTA RESULTAT

Tack for att du valt denna AEG-produkt. Den har utvecklats for att du ska kunna anvanda
den i manga ar, med innovativa funktioner som gér livet enklare — och som inte finns pa
alla enklare produkter. Agna nagra minuter at denna beskrivning for att fa stérsta mojliga
utbyte av produkten.

Besok var webbplats for att:

=

fa tips om anvandning, broschyrer, felsdkning, service- och reparationsinformation:
www.aeg.com/support

registrera din produkt for battre service:
www.registeraeg.com

kopa tillbehor, forbrukningsvaror och originalreservdelar till din produkt:
www.aeg.com/shop

KUNDTJANST OCH SERVICE

Anvand alltid originalreservdelar.

Ha foljande uppgifter till hands nar du kontaktar var auktoriserade serviceverkstad:
Modell, artikelnummer, serienummer.

Informationen star pa markplaten.

AN Varning/Forsiktighet — Sakerhetsinformation
(D Allman information och tips
Miljdinformation

Med reservation for andringar.
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1. A SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation och
anvandning av produkten. Tillverkaren ar inte ansvarig for
eventuella personskador eller andra skador som uppkommit
som ett resultat av felaktig installation eller anvandning.
Forvara alltid bruksanvisningen pa en saker och tillganglig
plats for framtida bruk.

1.1 Sakerhet for barn och personer med
funktionsnedsattning

Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder och
uppat, och av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental férmaga, samt personer med bristande erfarenhet
och kunskap om de 6vervakas eller instrueras om hur
produkten anvands pa ett sakert satt och forstar de risker
som ar forknippade med anvandningen. Barn under 8 ar
eller personer med mycket omfattande och komplexa
funktionsnedsattningar ska inte vistas i narheten av
produkten utan standig uppsikt.

Barn ska hallas under uppsikt sa att de inte leker med
produkten.

Hall allt forpackningsmaterial utom rackhall fér barn och
kassera det pa lampligt satt.

VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Hall barn och husdjur borta fran
produkten nar den anvands och nar den svalnar.

Om maskinen har ett barnlas ska den aktiveras.

Barn far inte utféra rengéring och underhall av produkten
utan uppsikt.

1.2 Allman sakerhet

Denna produkt &r endast avsedd fér matlagning.
Denna produkt ar avsedd for enskilt hushallsbruk inomhus.
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Produkten kan anvandas i kontor, hotellrum, gardsgasthus
och liknande boenden dar saddan anvandning inte innebéar
att genomesnittlig hushallsférbrukning éverskrids.
Installation av denna produkt och byte av kabeln far endast
utféras av behorig person.

Anvand inte produkten innan den har installeras i
inbyggnadsstrukturen.

Bryt stromforsorjningen till apparaten fore utférande av
underhall.

Om natsladden ar skadad maste den bytas av tillverkaren,
tillverkarens auktoriserade servicecenter eller personer med
motsvarande utbildning, for att undvika fara.

VARNING! Kontrollera att produkten ar avstangd innan du
byter lampa for att undvika risk for elektriska stotar.
VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Var forsiktig sa att du inte vidror
varmeelementen eller ugnsutrymmet.

Anvand alltid ugnsvantar vid ilaggning eller urtagning av
tillbehor eller ugnsformar.

For att ta bort en ugnsstege drar du forst ut stegen framtill
och sedan den bakre delen fran sidovaggen. Satt tillbaka
ugnsstegar i omvand ordning.

Anvand inte angrengoéringsmedel for att rengdéra produkten.
Anvand inte skarpa rengéringsmedel med slipeffekt eller
vassa metallskrapor for att rengoéra luckans glas for att
undvika repor, vilka i sin tur kan leda till att glaset spricker.

2. SAKERHETSINSTRUKTIONER

2.1 Installation

/\ VARNING!

Endast en behorig person far installera
den har produkten.

+ Avlagsna allt férpackningsmaterial.
Installera eller anvand inte en skadad
produkt.

Folj installationsinstruktionerna som foljer
med produkten.

Var alltid forsiktig nar produkten rér sig
eftersom den ar tung. Anvand alltid
skyddshandskar och tackta skor.

Dra aldrig produkten i handtaget.
Installera produkten pa en séker och
1amplig plats som uppfyller
installationskraven.

Minsta avstand till andra produkter ska
beaktas.
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» Kontrollera, fore installation av ugnen, att

ugnsluckan kan dppnas enkelt utan
motstand.

» Produkten ar utrustad med ett elektriskt

kylsystem. Den maste anvandas med den
elektriska stromforsorjningen.

« Eninbyggnad enhet maste uppfylla

stabilitetskraven enligt DIN 68930.

Skapets minimihdjd (minsta 444 (460) mm
hojd for skapet under bank)

Skapets bredd 560 mm
Skapets djup 550 (550) mm
Héjd pa produktens framre 455 mm
del

Hojd pa produktens bakre 440 mm
del

Bredd pa produktens fram- 595 mm

re del

Bredd pa produktens bakre 559 mm
del

Produktens djup 567 mm
Inbyggnadsdjup for produk- 546 mm
ten

Djup med &ppen lucka 882 mm
Minsta storlek pa ventila- 560x20 mm

tionsdppningen. Oppning
placerad nedtill pa vanstra
sidan

Natsladdens langd. Kabeln 1500 mm
ar placerad i det nedre hog-
ra hornet pa baksidan

« Kontrollera sa att du inte skadar
stickkontakten och natkabeln. Om
produktens natkabel behdver bytas maste
det gbras av vart auktoriserade
servicecenter.

» Lat inte natkablar komma i kontakt med
eller komma néra produktens lucka eller
nichen nedanfér produkten, speciellt inte
nar den ar igang eller om luckan &r het.

« Stotskyddet for stromférande och
isolerade delar maste fastas pa ett sadant
satt att det inte kan tas bort utan verktyg.

« Anslut stickkontakten till eluttaget forst vid
slutet av installationen. Kontrollera att
stickkontakten ar atkomlig efter
installationen.

* Anslut inte stickkontakten om vagguttaget
sitter I0st.

* Drainte i anslutningssladden for att koppla
bort produkten fran eluttaget. Ta alltid tag i
stickkontakten.

* Anvand endast ratt isoleringsenheter:
strédmbrytare, sakringar (sékringar av
skruvtyp tas ur hallaren), jordfelsbrytare
och kontaktorer.

» Den elektriska installationen maste ha en
isolationsenhet sa att du kan koppla fran
produkten fran natet vid alla poler.
Kontaktoppningen pa isolationsenheten
maste vara minst 3 mm bred.

* Denna produkt levereras med en
huvudkontakt och en huvudkabel

2.3 Anvénd

Monteringsskruvar 3.5x25 mm

2.2 Elanslutning

/\ VARNING!
Risk fér skador, brannskador, elstétar

eller explosion foreligger.

/\ VARNING!
Risk for brand och elektriska stotar.

Alla elektriska anslutningar ska goéras av
en behdrig elektriker.

Produkten maste jordas.

Se till att de parametrarna pa markskylten
Overensstammer med elnatets elektricitet.
Anvand alltid ett korrekt installerat,
stotsakert och jordat eluttag.

Anvand inte grenuttag eller
forlangningssladdar.
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+ Andra inte produktens specifikationer.

« Kontrollera att ventilationsdéppningarna
inte ar blockerade.

« Lat inte produkten sta utan uppsikt under
anvandning.

« Stang av produkten efter varje
anvandningstillfalle.

« Var forsiktig nar du 6ppnar produktens
lucka medan produkten ar paslagen. Varm
luft kan stromma ut.

* Anvand inte produkten med vata hander
eller nar den har kontakt med vatten.

* Tryck inte pa den 6ppna luckan.




Anvand inte produkten som arbets- eller
avlastningsyta.

Oppna luckan forsiktigt. Anvandning av
ingredienser med alkohol kan orsaka
blandning av alkohol och luft.

Lat inte gnistor eller 6ppna lagor komma i
kontakt med produkten nar du éppnar
luckan.

Placera inte brandfarliga produkter eller
foremal som ar vata med brandfarliga
produkter i, i nérheten av eller pa
produkten.

/\ VARNING!

Risk for skador pa produkten foreligger.

For att forhindra skador eller missfargning
pa emaljen:

— placera inte eldfasta formar eller andra
féremal direkt pa ugnsbotten.

— lagg inte aluminiumfolie direkt pa
ugnsbotten.

— hall inte vatten direkt i den heta
produkten.

— Lat inte fuktiga matratter eller matvaror
sta kvar i produkten nar tillagningen ar
klar.

— var forsiktig nar du tar bort eller
installerar tillbehoren.

Missfargning av emaljen eller den rostfria
ytan paverkar inte produktens funktion.
Anvéand en djup form fér mjuka kakor.
Fruktjuice kan orsaka flackar som inte gar
att ta bort.

Laga alltid mat med luckan stangd.

Om produkten installeras bakom en
bekladnadspanel, till exempel i ett skap,
se till att skapsdorren eller panelen aldrig
ar stangd nar produkten anvands. Varme
och fukt kan byggas upp bakom en stangd
lucka och orsaka skador pa produkten,
skapsmoblerna eller golvet. Stang inte
luckan forran produkten har svalnat helt
efter anvandning.

2.4 Underhall och rengoring

Det finns risk fér personskador, brand
eller skador pa produkten.

/\ VARNING!

Stang av produkten och koppla bort den
fran eluttaget fére underhall.

e Se till att produkten har svalnat. Det finns
aven risk for att glaspanelerna kan
spricka.

« Byt omedelbart ut luckans glaspaneler om
de &r skadade. Kontakta auktoriserat
servicecenter.

* Var forsiktig nar du tar bort luckan. Luckan
ar tung!

* Rengor produkten regelbundet for att
forhindra att ytmaterialet forsamras.

* Rengor produkten med en fuktig, mjuk
trasa. Anvand bara milda
rengoringsmedel. Anvand inte produkter
med slipeffekt, skursvampar,
|I6sningsmedel eller metallforemal.

*  Om du anvander en ugnssprej ska du félja
sakerhetsanvisningarna pa forpackningen.

2.5 Matlagning med anga

/\ VARNING!

Det finns risk for brannskador och skador
pa produkten.

« Anga som slapps ut kan orsaka
brannskador:

- Var forsiktig nar du 6ppnar produktens
lucka medan produkten ar igang. Anga
kan sléppas ut.

— Oppna ugnsluckan forsiktigt efter
angkokning.

2.6 Invéandig belysning

/\ VARNING!
Risk for elektrisk stot!

* Nar det géller lampan/lamporna i denna
produkt och reservlampor som séljs
separat: Dessa lampor ar avsedda att tala
extrema fysiska forhallanden i
hushallsapparater, sasom temperatur,
vibration, fuktighet eller ar avsedda att
signalera information om produktens
driftsstatus. De &r inte avsedda att
anvandas i andra produkter eller som
rumsbelysning i hemmet.

* Denna produkt innehaller en ljuskalla med
energieffektivitetsklass G.

¢ Anvand bara lampor med samma
specifikationer.
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2.7 Service

» Kontakta ett auktoriserat servicecenter for
reparation av produkten.
* Anvand endast originalreservdelar.

2.8 Avyttring

/\ VARNING!
Risk fér kvavning eller skador.

3. PRODUKTBESKRIVNING

3.1 Allman oversikt

e 4

B H©
T

5\“ggv2ﬁ%

©: =

it N
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3.2 Tillbehor

Galler

For kokkarl, kakformar, stekar.

Bakplat
For kakor och smakakor.
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Kontakta kommunen for information om
hur produkten ska kasseras.

Koppla loss produkten fran eluttaget.
Klipp av elkabeln nara produkten och
kassera den.

Ta bort lucksparren for att forhindra att
barn eller husdjur blir instangda i
maskinen.

Kontrollpanel

Display

Vattenlada

Uttag for matlagningstermometern
Varmeelement

Lampa

Flakt

Avkalkning av rérutlopp

Ugnsstegar, borttagbara

Slofof~Jofof~Foln ]

Hyllplaceringar




Grill- / stekpanna
For bakning och stekning eller som
fettuppsamlingsfat.

Matlagningstermometer
For att mata temperaturen inuti maten.

 —)

Anginsats

En operforerad och en perforerad matbehallare.
Anginsatsen avlagsnar det kondenserade vattnet
fran maten under angkokning. Anvands vid
tillagning av grénsaker, fisk, kycklingbrost.
Insatsen lampar sig inte for mat som behdver
ligga i bl6t t.ex. ris, polenta, pasta.

4. KONTROLLPANEL

4.1 Oversikt av kontrollpanelen

|
aEA

LT

Pa/Av Tryck och hall inne for att sla pa och stdnga av ugnen.
Meny Visar ugnsfunktionerna.

Favoriter Forteckning av favoritinstallningar.

Display Visar produktens aktuella installningar.

Lampans strombrytare  Tanda och slacka lampan.
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ﬂ Snabbuppvarmning Aktivera och inaktivera funktionen: Snabbuppvarmning.

e «Q-~ @ 3s

Tryck Flytta Tryck och hall inne
Vidror ytan med fingertoppen. Dra fingret 6ver ytan. Tryck pa ytan i tre sekunder.
4.2 Display
A Display med installda funktioner.
| A. Klockslag
12:30 B. START/STOPP
C. Temperatur
#085°C 1500C D. Tillagningsfunktioner
E. Timer
® 15min START F. Matlagningstermometer (endast vissa modeller)
1. 1.
| | | | !
F E D C B

Indikeringar pa displayen

Grundindikeringar - for att navigera pa displayen.

oK \ 2 3
. u s G% t.lllbaka en Angra den senaste For att sla pa och stanga av
For att bekrafta val/installning. niva i menyn sa i o :
atgarden sa har. funktionerna.

hér.

Ljudalarm funktionsindikatorer - nar den instéllda tillagningstiden har gatt avges en ljudsignal.

) B 2

Funktionen &r pa. Funktionen &r pa. Ljudlarm avstangt.
Matlagningen avslutas automatiskt.

Timer-indikatorer

S Q

For att stalla in funktionen: Fordrojd start. Avbryta instéllningen.

5. FORE FORSTA ANVANDNING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.
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5.1 Forsta rengoring

— Ve, =%
= <]

Steg 1 Steg 2 Steg 3

Ta ut alla tillbehdr och borttagbara Rengor prqduk}en och dess filloehdr Satt in tillbehéren och de I6stagbara
ugnsstegar ur ugnen med en mikrofiberduk, varmt vatten ugnsstegarna i ugnen
9 9 gnen. och ett milt rengéringsmedel. 9 9 gnen.

5.2 Forsta anslutning
Displayen visar ett valkomstmeddelande nar maskinen har anslutits forsta gangen.

Du maste stélla in: Sprak, Ljusstyrka i display, Knappljud, Ljudvolym knappar, Vattenhardhet,
Klockslag.

5.3 Sa har stiller du in: Vattenhardhet

Nar du ansluter produkten till elnatet maste du stélla in vattnets hardhetsniva.
Anvand testpapperet som medfdljer med angsatsen.

& % Kl

Steg 1 Steg 2 Steg 3 Steg 4
Lagg testpapperet i vat-  Skaka testpapperet for att  Vanta 1 minut och kontrol- ~ Stéll in nivan for vattenhard-
ten i ca 1 sekund. Hall avlagsna vattendverskot-  lera sedan vattnets hard-  heten: Meny / Instéllningar /
inte testpapperet under tet. hetsgrad enligt tabellen Instéllningar / Vattenhard-
rinnande vatten. nedan. het.

@ Fargerna pa testpapperet fortsatter att andras. Véanta inte langre an 1 minut med att avlasa vattnets hardhets-
grad.

Du kan andra nivan fér vattnets hardhetsgrad i menyn: Instéllningar / Instéllningar / Vattenhardhet.

| tabellen anges vattnets hardhetsgrad (dH) med motsvarande kalkavlagringar och
vattenklassificering. Justera vattnets hardhetsniva enligt tabellen.

Vattenhardhet Testpapper  Kalkavlagring- Kalkavlagring- Vattenklassifi-
Niva aH ar (mmol/l) ar (mgl/l) cering
iv

1 0-7 I:I 0-13 0-50 mjukt

2 8-14 EI 1.4-25 51-100 medelhart
3 15-21 IEI 2.6-38 101 - 150 hart
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Vattenhardhet Testpapper  Kalkavlagring- Kalkavlagring- Vattenklassifi-
Niva dH ar (mmol/l) ar (mg/l) cering
iv

4 222 m 23,9 2151 mycket hart

Nar nivan pa vattenhardheten ar 4, fyll vattenladan med flaskvatten utan kolsyra.

6. DAGLIG ANVANDNING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

6.1 Sa har staller du in: Tillagningsfunktioner

Steg 1 Sla pa ugnen. Standardtillagningsfunktionen visas pa displayen.

Steg 2 Tryck pa symbolen for tillagningsfunktionen for att ga till undermenyn.

Steg 3 Valj tillagningsfunktion och tryck pa: OK. Displayen visar: temperatur.
Steg 4 Stall in: temperatur. Tryck pa: OK.
Steg 5 Tryck pa: START .

Matlagningstermometer — du kan koppla in matlagningstermometern nar som helst fére eller un-
der tillagningen.

STOP - tryck for att sténga av tillagningsfunktionen.

Steg 6 Stang av ugnen.

6.2 Vattenlada

Lucka

Vagbrytare

Lada

Oppning fér vattenpéafylining
Skala

Frontkapa

Tmoow>
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6.3 Anvidndning: Vattenlada

Steg 1 Tryck pa det framre locket pa vattenladan.
Steg 2 Fyll pa vattenladan till maxnivan. Det kan goras pa tva satt:
A: Lat vattenladan vara kvar i ugnen och hall B: Ta ut vattenladan ur ugnen och fyll den fran en
vatten fran en behallare. vattenkran.
Steg 3 Bar vattenladan i horisontellt 1age for att undvi-
ka vattenspill. —
¢ D || /
Steg 4 Nar du fyllt vattenladan ska den séttas in i =

samma lage. Tryck pa det framre locket tills
vattenladan &r inuti ugnen.

Steg 5 Tom vattenladan efter varje anvandning.

/\ FORSIKTIGHET!
Hall vattenlddan borta fran varma ytor.

6.4 Sa har stiller du in: Steamify - Anga tillagningsfunktioner

Steg 1 Sla pa ugnen.
Valj symbolen for tillagningsfunktionen och tryck pa den for att komma in i undermenyn.

Steg 2 Tryck . Valj anguppvarmningsfunktionen.
Steg 3 .. OK AT . -
Tryck pa: . Temperaturinstéllningarna visas pa displayen.
Steg 4 Stall in temperaturen. Typ av angtillagningsfunktion beror pa installd temperatur.
Anga fér angkokning For angtillagning av grénsaker, spannmal, gronsaker, skaldjur,
50-100 °C terriner och desserter.
Anga fér stuvning For tillagning av grytor, braserat kétt, fisk, brod, fagel, samt
105-130 °C cheesecakes och grytor.
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Anga for latt bryning For kott, grytor, fyllda gronsaker, fisk och graténger. Tack vare

135-150 °C kombinationen av dnga och varme far kottet en mor och saftig
konsistens och en knaprig yta.
Om du staller in tidtagning slas grillfunktionen pa automatiskt
under de sista minuterna av tillagningen for att ge ratten en
knaprigare yta.
Anga fér bakning och stekning For ugnsstekta och ugnsbakade ratter av kott, fisk, fagel, fyll-
155-230 °C da smérdegspajer, tartor, muffins, gratdnger, gronsaker och
bakverk.
Om du stéller in tidtagning och satter maten pa nedersta ugns-
nivan, slas varmefunktionen pa automatiskt under de sista mi-
nuterna av tillagningen for att ge maten en knaprig botten.
Steg 5 Tryck pa: oK.
Steg 6 Tryck pa locket pa vattenladan for att ppna och ta bort den.
Steg 7 Fyll vattenladan med kallt vatten till maxnivan (ca 950 ml). Vattnet racker till ca 50 minuter.
/\ VARNING!
Anvand endast kallt kranvatten. Anvand inte filtrerat (demineraliserat) eller
destillerat vatten. Anvand inga andra vatskor. Hall inte lattantandlig vatska el-
ler alkohol i vattenladan.
Anvand skalan pa vattenladan.
Steg 8 Vid behov, torka av utsidan av vattenladan med en mjuk trasa. Tryck in vattenladan i sitt ursprungli-
ga lage.
Steg 9 Tryck pa: START .
Angan kommer efter cirka 2 minuter. N&r ugnen nar den installda temperaturen avges en ljudsignal.
Steg 10 Nar vattenladan blir tom pa vatten hérs en ljudsignal. Fyll pa vattenladan.
| slutet av angkokningen gar kylflakten snabbare for att ventilera ut angan.
Steg 11 Stang av ugnen.
Steg 12 Tom vattenladan nér tillagningen med anga ar klar.
Steg 13 Restvatten kan kondensera inuti ugnen. Nar tillagningen ar klar, dppna ugnsluckan forsiktigt. Nar

ugnen har svalnat kan den rengéras med en mjuk trasa.

6.5 Hur man staller in: SousVide-

tillagning

Steg 1

Sla pa ugnen.
Valj symbolen for tillagningsfunktionen och tryck pa den for att komma in i undermenyn.

Steg 2 Tryck pa: @]
Steg 3 Tryck pa: OK. Temperaturinstéllningarna visas pa displayen.
Steg 4

Stall in temperaturen och tryck pa: OK.
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Steg 5

Tryck pa (\D Displayen visar timerinstéllningar.

Steg 6 Stall in timern och tryck pa: OK.
Steg7 Tryck pa: START .
Steg 8 Restvatten kan ansamlas p& vakuumpasarna och i ugnsutrymmet. Appna ugnsluckan férsiktigt nar

tillagningen har avslutats. Anvénd en tallrik och en handduk fér att ta ut vakuumpasarna. Vénta tills
ugnen har kallnat och torka upp vattnet i ugnsutrymmet med en svamp. Torka ugnsutrymmet med
en mjuk trasa.

6.6 Hur man stiller in: Assisterad matlagning

Varje matratt i denna undermeny har en féreslagen funktion och temperatur. Du kan andra
tiden och temperaturen.

For vissa matratter kan tillagningen ocksa styras med:
» Automatisk vikt
* Matlagningstermometer

Till vilken grad matratten ska tillagas:
* Rare eller Mindre

*  Medium

*  Well Done eller Mer

Steg 1 Sla pa ugnen.

Steg 2 Tryck pa: —.

Steg 3 Tryck pa: % . Ange: Assisterad matlagning.
Steg 4 Valj matratt eller mattyp.

Steg 5

Tryck pa: START .

6.7 Varmefunktioner

STANDARD

Tillagningsfunktion Program

v For grillning av tunnskurna stycken och brédrostning.
Grill
v Varmluftsstekning pa forsta ugnsnivan av storre kottstycken eller fagelkétt med ben.
? For att bryna och géra graténger.
Varmluftsgrillning
For tillagning eller torkning pa upp till tre ugnsnivaer samtidigt. Stéll in temperaturen
@ pa 20-40 °C lagre an fér Over-/undervarme.
Varmluft
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Tillagningsfunktion

Program

For tillagning av snabbmat (som pommes frites, klyftpotatis och varrullar) med en kris-
pig effekt.

Over-lunderviarme

Tillagning och stekning pa en ugnsniva.

)

Pizzal/Paj

For att tillaga pizza. For att bryna ordentligt och fa en knaprig botten.

Undervirme

For bakning av kakor med knaprig botten och for konservering av livsmedel.

SPECIAL

Tillagningsfunktion

Program

=l

Konservering

For att konservera gronsaker (t.ex. pickles).

)

For torkning av skivad frukt, gronsaker och svamp.

Torkning
@ For att gora yoghurt. Lampan i den hér funktionen ar slackt.
Yoghurtfunktion
For férvarmning av tallrikar for servering.
e
uuru

Tallriksvarmning

(YY)

Upptining

For att tina mat (gronsaker och frukt). Upptiningstiden beror pa mangden och storle-
ken pa den frysta maten.

§§9
g
Gratinering

For ratter som lasagne eller potatisgratang. For att bryna och géra graténger.

V°C

Langsam tillagning

Tillagning av mora, saftiga stekar.
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Tillagningsfunktion Program

§

For varmhallining av matratter.

Varmhallning

I Denna funktion ar for att spara energi under tillagningen. Nar du anvander den har
ii funktionen kan temperaturen i ugnen skilja sig fran installd temperatur. Restvarmen
_‘— anvands. Varmeeffekten kan minskas. Mer information finns i kapitlet "Daglig anvand-
Bakning med fukt ning” och anvisningar om: Bakning med fukt.
ANGA
Tillagningsfunktion Program
Anga kan anvandas fér angkokning, grytor, skapa latt frasighet, bakning och ugns-
((lb stekning.
Steamify
(,-5 Funktionsnamnet avser en tillagningsmetod i vakuumférseglade plastpasar vid laga
\I/ temperaturer. Se avsnittet SousVide-tillagning nedan och kapitlet "Rad och tips” med
sV

tillagningstabellerna fér mer information.
SousVide-tillagning

(ﬁ) Uppvarmning av mat med anga forhindrar yttorkning. Varmen distribueras pa ett

15§ skonsamt och jamnt satt, vilket gér det mojligt att aterstalla smak och arom sa att det
smakar som just tillagat. Denna funktion kan anvéandas for att varma upp mat direkt
Uppvarmning med  p3 en tallrik. Du kan vérma upp mer &n en tallrik at gangen med olika hyllpositioner.
anga

galler krispighet, farg och glans.

ﬁ Med den har funktionen kan du baka bréd och bullar med professionellt resultat vad

Brodbakning

For snabbare degjasning. Den haller degen elastisk och forhindrar att ytan torkar.

IE

Jasning av deg

For att anga gronsaker, smaratter eller fisk

E&

.n
c
=g
[
®F

Q
Q

Funktionen ar 1amplig for tillagning av delikata ratter som kréamer, tartor, terriner och
fisk.

53)

F
=)
I

Fuktighet, hog

Funktionen ar 1amplig for tillagning av stuvat och braserat kétt samt bréd och sot jast-
deg. Pa grund av kombinationen av anga och varme far kottet en saftig och mor kon-
sistens och jastdegsbagerier far en krispig och glansande yta.

E:;)

=
m
o

Fuktighe

-~

, medium

Funktionen ar 1amplig for kott, fagel, ugnsratter och grytor. Tack vare kombinationen
av anga och varme far kéttet en mor och saftig konsistens och en krispig yta.

o=
5

Fuktighet, lag
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6.8 Anteckningar om:Bakning med Om du anvander den har funktionen slacks

fukt lampan automatiskt efter 30 sekunder.
Denna funktion anvandes for att uppfylla For tillagningsinstruktioner, se kapitlet "Rad
kraven for energieffektivitet och och tips”"Bakning med fukt For instruktioner
ekodesigns(enligt EU 65/2014 och EU om allman energibesparing, se kapitlet
66/2014). Tester enligt: IEC/EN 60350-1. Energieffektivitet”, energibesparing.

Ugnsluckan ska vara stangd under
tillagningen sa att funktionen inte avbryts och
ugnen fungerar med hogsta majliga
energieffektivitet.

7. KLOCKFUNKTIONER

7.1 Beskrivning av klockfunktioner

Klockfunktion Program

Tillagningstid For att stalla in tillagningstiden. Max ar 23 t och 59 min.

Slutalternativ Stall in vad som hander nér tidtagningen slutar.

Fordrojd start For att fordroja tillagningens start- och/eller sluttid.

Férlangning av tid For att forlanga tillagningstiden.

Paminnelse For att stalla in en nedrakning. Max &r 23 t och 59 min. Denna funktion paverkar

inte ugnens funktioner i vrigt.

Upptimer Overvakar hur l&nge funktionen ar igang. Upptimer - du kan satta pa och stinga
av den.

7.2 Sa har staller du in: Klockfunktioner

Stalla in tiden

Steg 1 Sla pa ugnen.
Steg 2 Tryck pa: Klockslag.
Steg 3

Stall in tidtagningen. Tryck pa: OK.

Sa haér staller du in tillagningstiden

Steg 1 Valj uppvarmningsfunktionen och stall in temperaturen.
Steg 2 Tryck pa: @
Steg 3

Stall in tidtagningen. Tryck pa: OK.

Sa har valjer du slutalternativ

Steg 1 Valj uppvarmningsfunktionen och stéll in temperaturen.
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Sa har viljer du slutalternativ

Steg 2 Tryck pa: @

Steg 3 Stall in tillagningstiden.
Steg 4 Tryckpa: @ © @

Steg 5 Tryck pa: Slutalternativ.
Steg 6 Valj 6nskat: Slutalternativ.
Steg 7

Tryck pa: OK. Upprepa tills displayen visar huvudskarmen.

Sa har forsrojer du starttiden

Steg 1 Valj tillagningsfunktion och temperatur.
Steg 2 Tryck pa: @

Steg 3 Stall in tillagningstiden.

Steg 4 Tryckpa: © ® @

Steg 5 Tryck pa: Fordrojd start.

Steg 6 Valj varde.

Steg 7

Tryck pa: OK. Upprepa tills displayen visar huvudskarmen.

Sa har forlanger du tillagningstiden

Nar 10 % av tillagningstiden aterstar och maten inte verkar vara klar, kan man férlanga tillagningstiden. Du kan
ocksa andra tillagningsfunktionen.

Tryck pa +1min for att forlanga tillagningstiden.

Sa hér andrar du tidtagningsinstallningarna

Steg 1 Tryck pa: QD
Steg 2 Stall in vardet pa timern.
Steg 3 Tryck pa: OK.

Du kan éndra installd tid nar som helst under tillagningen.

8. ANVANDNING AV TILLBEHOR

8.1 Sitta in tillbehor

Liten inbuktning upptill 6kar sakerheten.
Férdjupningarna ar gor ocksa enheterna
tippsékra. Den hoga kanten runt hyllan
hindrar att kokkarl glider av.

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.
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Galler:
Skjut in gallret mellan ugnsstegens ledskenor och
kontrollera att fétterna ar vanda nedat.

Bakplat / Djup form:
Skjut in langpannan mellan ungsstegarnas ledske-
nor.

8.2 Matlagningstermometer

Matlagningstermometer- mater temperaturen inuti maten. Du kan anvanda den med varje
tillagningsfunktion.

Tva temperaturer ska stéllas in:

C ”?

Ugnstemperatur: minst 120 °C. Tillagningstemperaturen.

For basta resultat:

Ingredienserna ska halla rumstem-  Den &r inte Iamplig for flytande  Under tillagning ska den vara inuti maten.
peratur. ratter.

Ugnen beraknar en ungefarlig sluttid. Denna beror pa mangden mat, installd ugnsfunktion och
temperatur.

8.3 Sa hidr anvander du: Matlagningstermometer

Steg 1 Sla pa ugnen.

Steg 2 Stall in en tillagningsfunktion och, vid behov, ugnstemperatur.

Steg 3 Satt in: Matlagningstermometer.

Kott, fagel och fisk Gryta
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Satt in spetsen pa Matlagningstermometer i mitten av  Sétt in spetsen pa Matlagningstermometer exakt i mitten
kottet eller fisken eller i den tjockaste delen. Se till att av grytan. Matlagningstermometer ska sitta stabilt pa
minst 3/4 av Matlagningstermometer ar inuti det du samma stalle under tillagningen. Anvand en fast ingredi-
tillagar. ens for det. Anvand kanten pa den ugnsfasta formen som
stod for silikonhandtaget. Matlagningstermometer. Spet-
sen pa Matlagningstermometer far inte vidréra den ugns-
fasta formens botten.

\
%/

&%

Steg 4 Kontakt Matlagningstermometer i uttaget framtill i ugnen.
Pa displayen visas aktuell temperatur for: Matlagningstermometer.

Steg 5 /‘? - tryck for att stélla in tillagningstemperaturen.
Steg 6 ® ® O _ ik for att stalla in Onskat alternativ:
* Ljudalarm - en ljudsignal avges nar maten nar den installda temperaturen.
« Ljudalarm och avsluta matlagning — en ljudsignal avges och ugnen sténgs av nar maten nar den
installda temperaturen.
Steg 7 - . . . OK 5 . .
Valj funktion och tryck upprepade ganger pa: for att komma till huvudskarmen.
Steg 8 Tryck pa: START .
En ljudsignal avges nar maten nar den instéllda temperaturen. Du kan vélja att stoppa eller fortsatta
tillagningen fér maten ska bli tillrackligt tillagad.
Steg 9 Dra ut Matlagningstermometer kontakt ur uttaget och ta ut maten ur ugnen.

/\ VARNING!

Det finns risk fér brannskador nar Matlagningstermometer blir varm. Var for-
siktig nar du drar ut den fran kontakten och fran maten.

9. TILLVALSFUNKTIONER

9.1 Sa har sparar du: Favoriter

Du kan spara dina favoritinstallningar, som tillagningsfunktion, tillagningstid, temperatur eller
rengdringsfunktion. Du kan spara 3 favoritinstéllningar.
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Steg 1 Sla pa ugnen.

Steg 2 Valj 6nskad installning.

Steg 3 Tryck pa: — . Valj: Favoriter.
Steg 4 Valj: Spara aktuell instéllning.
Steg 5

Tryck pa + for att 1agga till installningen till listan av: Favoriter. Tryck pa OK.

b) — tryck for att aterstélla installningen.

— tryck for att avbryta installningen.

9.2 Funktionslas
Funktionen férhindrar att tillagningsfunktionen &ndras oavsiktligt.

Steg 1 Sla pa ugnen.
Steg 2 Stall in en tillagningsfunktion.
Steg 3 * H — tryck samtidigt for att sla pa funktionen.

Upprepa steg 3 for att stdnga av funktionen.

9.3 Automatisk avstidngning Automatisk avstangning fungerar inte med
funktionerna: Belysning,
Matlagningstermometer, Sluttid, Langsam
tillagning.

9.4 Kylflakt

(D Nar ugnen &r pa, slas flakten pa automatiskt
(°C) (tim)

for att halla ugnens ytor svala. Om du stanger

Av sakerhetsskal stangs ugnen av efter en tid
om en uppvarmningsfunktion ar aktiv och
inga installningar andras.

30-115 125 av ugnen fortsatter flakten att ga tills ugnen
svalnat.

120 - 195 8.5

200 - 230 55

10. RAD OCH TIPS

10.1 Tillagningsrekommendationer

®

Temperatur och tillagningstid i tabellerna ar endast riktvarden. Hur de ska valjas beror pa recept och ingredien-
sernas kvalitet och mangd.

Ugnen kan baka eller steka annorlunda én din gamla ugn. Tabellerna nedan visar rekommenderade installningar
for temperatur, tillagningstid och hyllposition for specifika typer av mat.

Om du inte kan hitta installningarna for ett visst recept kanske du kan anvanda instéllningarna for ett liknande
recept.

Foér mer matlagningsrekommendationer, se matlagningstabeller pa var hemsida. Du hittar matlagningstips genom
att kontrollera PNC-numret pa markskylten pa framre ramen i ugnsutrymmet.
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10.2 Bakning med fukt

¥ = 5§ I O

(°C) (min.)
Vetebullar, 16 st langpanna eller djup form 180 2 20-30
Rulltarta langpanna eller djup form 180 1 20-30
Sockerkaksbotten flan-form pa galler 180 1 25-35
Pocherad fisk, 0,3 kg  langpanna eller djup form 180 2 15-25
Hel fisk, 0,2 kg langpanna eller djup form 180 2 20-30
Macaroons, 24 st langpanna eller djup form 160 1 30-40
Muffins, 12 st langpanna eller djup form 180 1 25-35
Matpaj, 20 st langpanna eller djup form 180 1 25-35
Mérdegskakor, 20 st langpanna eller djup form 160 1 25-35
Tarteletter, 8 st langpanna eller djup form 180 1 15-25
Pocherade gronsaker, langpanna eller djup form 180 2 30-40

0,4 kg

10.3 Bakning med fukt - rekommenderade tillbehor

Anvand morka och icke reflekterande burkar och formar. De absorberar varme battre an ljusa
farger och reflektiva formar.

Portionsformar

Pizzaform Ugnsform Tartbottenform
Mork, icke reflekterande Mork, icke reflekterande 8 chc?'raag;It(er 5 Mork, icke reflekterande
28 cm diameter 26 cm diameter lamster, 28 cm diameter
cm hég
10.4 Tillagningstabeller for Angfunktion
testinstitut Anvand funktionen: Full anga.
Satt in bakplaten pa nedersta hyllpositionen.
Information for testinstitut Anvand den andra ugnsnivan.
Tester enligt IEC 60350-1. Stall in temperaturen pa 100 °C.
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Behallare (Gastro- min
norm)
Broccoli, forvarm den tom- 1 x 2/3 perforerad 0.3 8-9
ma ugnen
Broccoli, forvarm den tom- 1 x 2/3 perforerad max. 10-11
ma ugnen
Arter, frysta 1 x 2/3 perforerad 2 Tills temperaturen pa
den kallaste punkten
nar 85 °C.

11. SKOTSEL OCH RENGORING

/\ VARNING!

Se Sakerhetsavsnitten.

11.1 Rengoring

<

Rengoringsme-
del

Rengér ugnens framsida med en mikrofiberduk med varmt vatten och ett milt rengéringsme-
del.
Rengor ugnsbotten med nagra droppar vinager for att ta bort kalkavlagringar.

Anvand en rengoringslésning for att rengéra metalldelar.

Rengor flackar med ett milt diskmedel.

=

Rengdr ugnsutrymmet efter varje anvandningstillfélle. Fettansamling eller andra matrester
kan leda till brand.

[

For anvandning

Lat inte maten sta i ugnen langre an 20 minuter. Torka ugnsutrymmet med enbart en mikrofi-
berduk efter varje anvandning.

varje dag
Y Rengdér alla tillbehor efter varje anvandningstillfalle och lat dem torka. Anvand enbart en mik-
2+, rofiberduk med varmt vatten och ett milt rengéringsmedel. Diska inte tillboehéren i diskma-
W skin.
Anvand inte rengdringsmedel med slipeffekt eller vassa foremal nar du rengér SuperClean-
Tillbehér tillbehoren.

11.2 Hur man tar bort: Ugnsstegar

Ta bort ugnsstegarna vid rengéring av ugnen.

Steg 1 Stang av ugnen och vanta tills den har svalnat.
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Steg 2 Dra forsiktigt ugnsstegen uppat och ut
ur den frdmre upphéngningen.

Steg 3 Dra forst ut stegarnas framre del fran
sidovaggen.
Steg 4 Dra ur stdden fran de bakre hakarna.

Sétt tillbaka ugnsstegar i omvand ordning.

11.3 Anvindning: Angrengéring

Innan du startar:

Sténg av ugnen och vanta tills ~ Ta ut alla tillbehdr och I6stagbara ugns-  Rengdr ugnsbotten och innerglaset
den har svalnat. stegar (i forekommande fall). pa luckan med varmt vatten, mjuk
trasa och milt rengéringsmedel.

Steg 1 Fyll pa vattenladan till maxnivan.
Steg 2 Valj: Meny / Rengdring.
Funktion Beskrivning Koktid
Angrengéring Latt rengéring 30 min
Angrengéring Plus Normal rengéring 75 min
Spraya ugnsutrymmet med ett rengdrings-
medel.
Steg 3

Tryck pa START | Fgj instruktionen pa displayen.
Signalen hoérs nar rengdringen ar klar.

Steg 4 Tryck pa valfri symbol om du vill stdnga av signalen.

@ Nar den hér funktionen &r aktiverad ar lampan slackt.

Nar rengoringen ar klar:

Stang av ugnen. Nar ugnen har svalnat kan den rengéras  Lat luckan sta 6ppen och vanta tills
med en mjuk trasa. ugnsutrymmet ar torrt.
Ta bort allt resterande vatten fran vatten-
ladan.

11.4 Paminnelse om rengoring

Nar paminnelsen visas bor ugnen rengoéras.

Anvénd funktionen: Angrengéring Plus.
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11.5 Hur man rengor: Vattenlada

Steg 1 Ta ut vattenladan ur ugnen.
Steg 2 Ta av locket till vattenladan. Lyft locket en-
ligt utspranget baktill.
Steg 3 Ta bort vagbrytaren. Dra bort den fran la-
dan tills den lossnar.
R4
Steg 4 Diska vattenladans delar med vatten och diskmedel. Anvand inte svampar med slipande effekt och
diska inte vattenladan i diskmaskinen.
Steg 5 Satt tillbaka vattenladan.
Steg 6 Sétt tillbaka vagbrytaren pa plats. Tryck in
den i ladenheten.
Steg 7 Satt pa locket. Satt forst in snappfastet och
tryck det sedan mot ladenheten.
Steg 8 For in vattenladan.
Steg 9 Tryck vattenladan mot ugnen tills den spér-

ras.

11.6 Sa har anvander du:
Avkalkning

Innan du s

tartar:

Stang av ugnen och vanta tills den
har svalnat.

Ta bort alla tillbehor. Kontrollera att vattenladan ar tom.

Varaktighet for forsta delen: ca 100 min

Steg 1 Satt langpannan pa den nedersta ugnsnivan.

Steg 2 Hall 250 ml avkalkningsmedel i vattenladan.

Steg 3 Fyll aterstadende delen av vattenladan med vatten till maxnivan.
Steg 4 Valj: Meny / Rengéring.

Steg 5 Sla pa funktionen och flj instruktionerna pa skarmen.

Forsta delen av avkalkningen startar.
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Steg 6 | slutet av den forsta delen ska langpannan témmas och placeras pa den forsta ugnsnivan igen.

Varaktighet for den andra delen: cirka 35 minuter

Steg 7 Fyll vattenladan med vatten. Kontrollera att det inte finns nagot avkalkningsmedel kvar i vattenla-
dan. Satt i vattenladan.

Steg 8 Ta bort langpannan nar funktionen har avslutats.

@ Lampan ar slackt medan funktionen pagar.

Nar avkalkningen ér klar:

Sténg av ugnen. Nar ugnen har svalnat kan den ren-  Lat luckan sta 6ppen och vanta tills
g6ras med en mjuk trasa. ugnsutrymmet ar torrt.
Tom ut det kvarvarande vattnet ur
vattenladan.

@ Om nagra kalkavlagringar blir kvar i ugnen efter avkalkning, kommer displayen att uppmana dig att upprepa
proceduren.

11.7 Avkalkningspaminnelse

Det finns tva paminnelser som uppmanar dig att avkalka ugnen. Du kan inte avaktivera
avkalkningspaminnelsen.

Typ Beskrivning
Svag paminnelse Rekommenderar att du ska avkalka ugnen.
Hard paminnelse Séger att du maste avkalka ugnen. Du kan inte anvénda ugnen om du inte avkalkar

den nar den harda paminnelsen &ar pa.

11.8 Sa har anvander du: Skéljning

Innan du startar:

Stang av ugnen och vanta tills den har svalnat. Ta bort alla tillbehor.
Steg 1 Satt langpannan pa den nedersta ugnsnivan.
Steg 2 Fyll vattenladan med vatten.
Steg 3 Valj: Meny / Reng6ring / Skoljning.
Varaktighet: cirka 30 min
Steg 4 Sla pa funktionen och f6lj instruktionerna pa skarmen.
Steg 5 Ta bort langpannan nar funktionen har avslutats.

@ Lampan ar slackt medan funktionen pagar.

11.9 Paminnelse om torkning
Efter tillagning med angvarmefunktionen ger displayen en uppmaning att ugnen ska torka.
Tryck pa JA for att torka ugnen.
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11.10 Anvéndning: Torkning

Anvand den efter tillagning med angvarmefunktion eller angrengdring for att torka
ugnsutrymmet.

Steg 1 Se till att ugnen ar kall.

Steg 2 Ta bort alla tillbehor.

Steg 3 Valj menyn: Rengéring / Torkning.
Steg 4 Folj instruktionerna pa skarmen.

11.11 Hur man tar bort och
installerar: Luckan

Man kan ta loss och rengora luckan och de
inre glasrutorna. Antalet glaspaneler skiljer
sig at for olika modeller.

/\ FORSIKTIGHET!

Hantera glaset varsamt, sarskilt runt den
framre panelens kanter. Glaset kan ga
sonder.

/\ VARNING!
Luckan &r tung.

Steg 1 Oppna luckan helt.

Steg 2 Lyft och tryck in klamsparrarna (A)
pa de tva gangjarnen till luckan.

Steg 3 Stang ugnsluckan till den forsta 6ppna positionen (ungefar 70° vinkel). Hall i luckan pa bada sidor-
na och dra den ut fran ugnen i en uppatgaende vinkel. Lagg ner luckan med utsidan nerat pa en
mjuk handduk pa ett stabilt underlag.

Steg 4 Ta tag i lucklisten (B) pa bada sidor-
na av luckans 6vre kant och tryck
inat for att frigéra klamlaset.

Steg 5 Dra lucklisten framat for att ta bort
den.

Steg 6 Hall glasen i dverkanten ett i taget
och dra dem uppat och ut ur ske-
nan.
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Steg 7 Rengor glaset med vatten och tval.
Torka luckglaset noga. Diska inte
glasskivorna i diskmaskin.

Steg 8 Efter rengoring, utfér stegen ovan i
omvand ordning.

Steg 9 Satt i det mindre ugnsglaset forst, darefter det stérre och sist luckan.
Se till att glasen &r korrekt och ordentligt inférda, annars kan luckans yta bli 6verhettad.

11.12 Byte av: Lampa

/\ VARNING!

Risk for elektrisk stot!
Lampan kan vara het.

Innan du byter lampan:

Steg 1 Steg 2 Steg 3
Stang av ugnen. Vanta tills ugnen &r  Koppla bort ugnen fran eluttaget. L&agg en trasa i botten av ugnsut-
kall. rymmet.
Ovre lampa
Steg 1 Ta bort glasskyddet genom att vrida pa
det.
N\
Steg 2 Avlagsna metallringen och rengér glaskapan.
Steg 3 Byt ut lampan mot en passande som tal upp till 300 °C.
Steg 4 Satt dit metallringen pa skyddsglaset och installera det.

12. FELSOKNING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.
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12.1 Vad gor jag om ...

B
E Ugnen inte startar eller inte virms upp

@ Mojlig orsak

v

= | Atgard

Ugnen ar inte ansluten till strdmférsorjningen eller den  Kontrollera att ugnen ar korrekt ansluten till stromfor-

ar ansluten pa fel satt.

sorjningen.

Klockan &r inte installd.

Stall in klockan. Mer information finns i Klockfunktioner
kapitlet, Sa har staller du in: Klockfunktioner.

Luckan ar inte ordentligt stangd.

Stang luckan helt.

Séakringen har gatt.

Kontrollera om sékringen ar orsaken till felet. Om pro-
blemet aterkommer ska du kontakta en kvalificerad
elektriker.

apparaten Barnlas ar pa.

Se kapitlet "Meny”, undermeny for: Tillval.

Y
Komponenter

@ Beskrivning

v

=) Atgird

Glodlampan &r trasig.

Byt lampa, for mer information se kapitlet "Underhall
och rengdring”, Hur man byter: Lampa.

AA

u Vattenladan fungerar inte som den ska

@ Beskrivning

@D, v,
Mojlig orsak = Atgard

Ugnen haller inte kvar vattenladan
nar du satt in den.

Du har inte tryckt pa vattenladan or-  For in vattenladan ordentligt i ug-
dentligt. nen.

Vatten kommer ut fran vattenladan.

Du har inte satt pa locket till vatten- ~ Satt dit locket igen pa vattenladan
ladan eller vagbrytaren pa ratt satt.  och vagbrytaren.

X

Problem med rengoringsproceduren

@ Beskrivning

@ ),
Mojlig orsak d Atgard

Vattenladan ar svar att rengora. Locket och vagbrytaren togs inte Ta bort locket och vagbrytaren.
bort.

Det finns inget vatten i grill-/lang- Vattenladan fylldes inte till maxni- Kontrollera om det finns avkal-

pannan efter avkalkningsrutinen. van. kningsmedel/vatten i vattenladan.
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X

Problem med rengoringsproceduren

@ Beskrivning

@ Mojlig orsak

Vv

0 Atgird

Det finns smutsigt vatten i botten av
ugnsutrymmet efter avkalkningspro-
grammet.

Grill-/langpannan star pa fel ugnsni-
va.

Avlagsna resterande vatten och av-
kalkningsmedel fran ugnens botten.
Nasta gang, satt langpannan pa den
forsta ugnsnivan.

Det finns for mycket vatten i botten
av ugnsutrymmet efter reng6ring.

Du hallde fér mycket rengéringsme-
del i ugnen innan du bérjade rengdr-
ingen.

Nasta gang ska du sprida ut ett tunt
lager med rengdéringsmedel pa ug-
nens vaggar.

Rengéringen blev inte bra.

Du pabdrjade rengdéringen nér ug-
nen var for varm.

Vanta tills ugnen ar kall. Upprepa
rengdringen.

Du tog inte bort alla tillbehoéren fran
ugnen fore rengdringen.

Ta bort alla tillbehor fran ugnen.
Upprepa rengdringen.

Stromavbrott sténger alltid av rengéringen.
Upprepa rengdringen om det blir ett

strémavbrott.

12.2 Hur man hanterar: Felkoder

Nar mjukvarufel uppstar visar displayen ett felmeddelande.

| det har avsnittet far du en lista 6ver problem du kan hantera sjalv.

@ Kod och beskrivning

%

= J Atgard

F111 — Matlagningstermometer &r inte korrekt insatt i

uttaget.

Satt i Matlagningstermometer i uttaget.

F240, F439 - touchomradet pa displayen fungerar inte

som de ska.

Rengdr ytan pa displayen. Se till att det inte ar nagon

smuts pa touchomradet.

F908 — ugnssystemet kan inte ansluta till kontrollpane-

len.

Sla pa och stanga av ugnen.

Om nagot av dessa felmeddelanden fortsatter att visas pa displayen, betyder det att ett
felaktigt delsystem kan ha kopplats bort. | ett sadant fall ska du kontakta aterférsaljaren eller
ett auktoriserad serviceverkstad. Om nagot av dessa fel uppstar, fortsatter évriga
ugnsfunktioner att fungera som vanligt.

@ Kod och beskrivning

-V

=) Atgard

F131 - Temperaturen pa angsensorn ar for hog.

nen igen.

Stang av ugnen och vanta tills den svalnat. Sla pa ug-

F144 - sensorn i Vattenlada kan inte mata vattennivan. Tom Vattenlada och fylla pa den.

F508 - Vattenlada fungerar inte som den ska.

Sla pa och stang av ugnen.
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12.3 Servicedata
Kontakta din aterforsaljare eller en auktoriserad serviceverkstad om du inte kan avhjalpa felet.

No6dvandig information som servicecentret behdver finns pa graderingsskylten. Typskylten
sitter pa ugnsutrymmets framre ram. Avlagsna inte typskylten fran ugnsutrymmet.

Vi reckommenderar att du antecknar uppgifterna har:

Modell (MOD.) e

Produktnummer (PNC) e

Serienummer (S.IN.) e

13. ENERGIEFFEKTIVITET

13.1 Produktinformation och produktinformationsblad enligt EU:s
ekodesign- och energimérkningsférordningar

Leverantérens namn AEG
KSE792280M 944004939
Modellidentifiering KSK792280B 944004908
KSK792280M 944004907
Energieffektivitetsindex 61,6
Energieffektivitetsklass At++
Energiférbrukning med standardbelastning, konventionellt lage 0,89kWh/cykel
Energiférbrukning med standardbelastning, varmluftsiage 0,45kWh/cykel
Antal kaviteter 1
Varmekalla Elektricitet
Volym 43|
Typ av ugn Inbyggd ugn
KSE792280M 36.6kg
Massa KSK792280B 36.6kg
KSK792280M 35.7kg

IEC/EN 60350-1 - Elektriska hushallsapparater fér matlagning - Del 1: Sortiment, ugnar, angugnar och grillar -
metoder for att mata prestanda.

13.2 Energibesparing ugnsluckan for ofta under tillagningen. Hall
luckans tatningslist &r ren och kontrollera att
den sitter ratt och ordentligt fast.

Anvand kokkarl i metall for hogre
energieffektivitet.

Om méjligt, undvik att férvérma ugnen fore
tillagning.

Denna produkt har funktioner som later
dig spara energi under vanlig matlagning.

Kontrollera att ugnsluckan &ar ordentligt
stdngd nar ugnen ar paslagen. Oppna inte

600 SVENSKA



Gor sa korta uppehall som méjligt vid
tillagning av flera réatter fér samma tillfalle.

Tillagning med varmluft
Om majligt, anvand varmluftsfunktionen for
att spara energi.

Restvdrme

Om ett program med Koktid aktiveras och
tillagningstiden ar langre an 30 minuter,
stédngs varmeelementen automatiskt av
tidigare i vissa produktfunktioner.

Flakten och belysningen fortsatter att vara
paslagna. Nar du stédnger av ugnen visas
restvarme pa displayen. Du kan anvénda den
varmen fér varmhallning.

Om tillagningen tar langre tid an 30 minuter,
sank ugnstemperaturen med minst 3-10
minuter innan tillagningen avslutas.
Tillagningen fortsatter med ugnens
restvarme.

14. MENYSTRUKTUR
14.1 Meny

Anvand restvarmen for att varma annan mat.

Varmhallning

Valj lagsta mojliga temperaturinstéallning for
att anvanda restvarme och halla maten varm.
Restvarmeindikatorn eller temperaturen visas
pa displayen.

Laga mat med slackt belysning
Slack belysningen under tillagning. Tand den
endast nar du behdver den.

Bakning med fukt
Denna funktion anvands for att spara energi
under tillagningen.

Med denna funktion slacks belysningen
automatiskt efter 30 sekunder. Du kan tanda
belysningen igen, men det innebar att
férvantad energibesparing minskar.

Menyalternativ

Program

Assisterad matlagning

Forteckning av automatiska program.

Rengdring Fdrteckning av rengdringsprogram.
Favoriter Forteckning av favoritinstallningar.
Tillval Anvands for att stalla in ugnskonfiguratio-
nen.
Instéllningar Instéllningar Anvands for att stalla in ugnskonfiguratio-
nen.
Service Visar programvarans version och konfigura-

tion.

14.2 Undermeny for: Rengoring

Undermeny Program

Torkning Procedur for att torka ugnsutrymmet fran kvarvarande kondens efter anvandning
av angfunktionerna.

Angrengéring Latt rengdring.

Angrengoring Plus Grundlig rengdring.

Avkalkning

Rengdring av kalkavlagringar pa angkretsen.
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Undermeny

Program

Skéljning

Rengoring av angkretsen. Anvand skoljning om du anvant angkokning ofta.

14.3 Undermeny for: Tillval

Undermeny Typ av instéllning
Belysning Téander och slacker lampan.
Barnlas Forhindrar oavsiktlig paslagning av ugnen. Nar alternativet &r aktiverat visas tex-

ten Barnlas visas pa displayen nér du slér pa produkten. Aktivera ugnen genom
att satta kodbokstéverna i alfabetisk ordning. Atkomsten till timern, fjarrstyrningen
och belysningen ar tillganglig nar valet ar aktiverat.

Snabbuppvarmning

Forkortar uppvarmningstiden. Det ar endast tillgangligt for vissa ugnsfunktioner.

Visa klocka i standby

Slar pa och stanger av tiden.

Klocka i digital stil

Andrar formatet for tidsvisning.

14.4 Undermeny for:

Installningar

Undermeny

Beskrivning

Sprak

Staller in ugnens sprak.

Ljusstyrka i display

Staller in ljusstyrkan pa displayen.

Knappljud

Slar pa och sténger av ljudsignal fér pekkontrollerna. Det gar inte att stdnga av

ljudsignalen for: \J.

Ljudvolym knappar

Staller in volymen pa knappljud och signaler.

Vattenhardhet Staller in vattnets hardhetsgrad.
Klockslag Staller in aktuell tid och datum.
14.5 Undermeny for: Service

Undermeny Beskrivning

Demolage Aktiverings-/avaktiveringskod: 2468
Programversion Information om programversion.

Aterstall alla instaliningar

Aterstaller till fabriksinstaliningar.

15. ENKELT!

Fore forsta anvandningen maste du stalla in:

Sprak play

Ljusstyrka i dis-

Ljudvolym knap-

Vattenhardhet Klockslag
par

Knappljud
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Bekanta dig med de grundldggande symbolerna pa kontrollpanelen och displayen:

0 — e © *? START |
. . . ) Matlagningster-
Pa/Av Meny Favoriter Timer mometer STOP
Borja anvanda ugnen
Snabbstart Sétt pa ugnen och Steg 1 Steg 2 Steg 3
starta matlagningen —
med standardtempe-  Tryck och hallin: O ... -vajons  Tryckpa: START .
raturgn och tiden for (D kad funktion.
funktionen.
Snabb avstangning ﬁg;gnagcﬁgnngail_s- (D — tryck och hall in tills ugnen stangs av.
landet nar som helst.
Borja tillagningen
Steg 1 Steg 2 Steg 3 Steg 4 Steg 5
o,
® d.. C oK START
—tryck for att sla pa - Valjj tillagningsfunk- - stall in temperatu- - tryck for att bekraf- - tryck for att starta
ugnen. tion. ren. ta. tillagningen.

Angtillagning — Steamify

Stall in temperaturen. Typ av angtillagningsfunktion beror pa instélld temperatur.

Anga for bakning och

Anga for angkokning Anga for stuvning Anga for l4tt bryning stekning

50-100 °C 105-130°C 135-150 °C 155-230 °C

Lar dig att laga mat snabbt

Anvand de automatiska programmen for att tillaga en ratt snabbt med standardinstéliningarna:

Assisterad mat- Steg 1 Steg 2 Steg 3 Steg 4
lagning

Tryck pa: (D Tryck pa: —. Tryck pa: % Assi- Valj matrat

sterad matlagning.

Vilj tillagningstid med snabbfunktionerna

10 % Finish assist Tryck pa +1min for att férlanga tillagningstiden.
Anvand 10 % Finish assist for att lagga till extra tid nar
10 % av tillagningstiden aterstar.

Rengo6r ugnen med angrengoring

Steg 1 Steg 2 Steg 3
Tryck pa: =— Tryck pa: m/ Valj lage:
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Rengo6r ugnen med angrengoring

Angrengéring For lattare rengdring.
Angrengéring Plus For grundlig rengdring.
Avkalkning For rengdring av kalkavlagringar pa angkretsen.

Skdéljning For att skolja och rengdra angkretsen nar angfunktionerna anvants ofta.

16. MILJOSKYDD

Atervinn material med symbolen L/?) Atervinn | inte produkter markta med symbolen : med
férpackningen genom att placera den i hushallsavfallet. L&mna in produkten pa
lampligt kérl. Bidra till att skydda var miljo och | narmaste atervinningsstation eller kontakta
var halsa genom att atervinna avfall fran kommunkontoret.

elektriska och elektroniska produkter. Slang
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AnA BIAMIHHUX PE3YJIbTATIB

Osxyemo, wo Bnbpanu uer Bupido AEG. Mu ctBopunu noro gns 6esgoraHHoi poboTn
npoTarom 6araTtbox PokiB, 3a iHHOBALiIAHUMKN TEXHOMOTiSIMK, SIKi AonomararTb pobuTn
KUTTHA NPOCTILLMM — Taki BACTUBOCTI MOXHa W He 3HaWTK Y 3BMYaNHUX npunagax.
MpuainiTe gekinbka XBUNvH, WwWobu npoynTaTh BiAOMOCTI, SKi JOMOMOXYTb
BMKOPWUCTOBYBATK MO0 MakCMMarnbHO ePeKTUBHO.
BipBipanTe Haw Be6-cauT, Wo06:
OTpumaTyi Nnopaau 3 BUKOPUCTaHHS, BpoLuypu, IHCTPYKLUIi 3 YCYHEHHSI HECNpaBHOCTEW,
@ iHbopMmaLito LWOAO CepBicy Ta PEMOHTY:
www.aeg.com/support
g 3apeecTpyBaTy CBili NPOAYKT ANs KpaLloro o6cnyroByBaHHs:
a/ www.registeraeg.com

MpuabaTtun akcecyapu, BUTpaTHI MaTtepiany i opuriHanbHi 3an4acTvHy ANs BaLIOro
% npunagy:

www.aeg.com/shop

AONMOMOTI'A KNIEHTAM TA OBCJ1YTOBYBAHHA

BukopucToByliTe nuLle opuriHanbHi 3anacHi 4acTuHW.

3BepTaKyrch 40 HALOro aBTOPNU30BaHOroO CEPBICHOTO LEHTPY, HEOOXiAHO MaTu Taky
iHdopmauito: moaens, Homep BUPOBY, CepiiHni HoMep.

IHcbopmaLito MOXHa 3HAWTK Ha TabnuyLi 3 TEXHIYHUMW AaHUMMU.

AN MonepemxeHHs / Baxxnuea iHdopmalia npo 6esneky
(® 3aransbHa iHdopMaLia Ta pekomeHgauii
IHdbopMaLis LWoA0 3aXMCTy HaBKOMULLIHBOIO CepeaoBuMLla

Moxe 3miHnTUCA 6e3 OMNOoBILLEHHS.

3MICT
1. IHOOPMALIA 3 TEXHIKU BESMEKW.......c.oooi 606
2. IHCTPYKUIT 3 TEXHIKU BESMEKW. ..o 608
3. OTTUIC BUIPOBY ...t 611
4. NAHETIb KEPYBAHHA. ... 612
5. MEPEQM MEPWMM BUKOPUCTAHHAM. ..o 613
6. LLUOOEHHE BUKOPUCTAHHA. ..o 615
7. OYHKLIT FOOVHHUKA. ... 621
8. BUKOPUCTAHHA MPUTNALLA. ... 623
9. [JOAATKOBI @YHKLUT......ovviiieieieicieeiese s 625
10. MOPALN | PEKOMEHIALIT. ..ot 626
11. OOTTIAL TA UUCTKA . 628
12. YCYHEHHA NMPOBJTEM......ooiiiiiiiiiiiie e 634
13. EHEPTOE®EKTUBHICTD......ooiiiiiii e 636
14. CTPYKTYPA MEHHIO ... oo 638
15, LIE TTETKOL .. e 639
16. OXOPOHA OOBKHUTA. ..o 641
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1. A IHOOPMALIA 3 TEXHIKUA BE3IMNEKWU

Mepen ycTaHOBKOK Ta ekcnsiyaTauieto npunagy cnig yBaxxHo
npoYnTaTh IHCTPYKLiO KopucTyBada. BupobHuk He Hece
BiANOBiganNbHOCTI 3a TpaBMm abo 36UTKK Yepes HenpaBuIibHe
BCTAHOBNEHHSA abo BUKOPUCTAHHS. IHCTPYKLUIT 3 ekcnnyaTtauii
cnig 36epiratv B 6e3ne4HoMy i JOCTYMHOMY MiCLi 3 METOHO
KOPUCTYBaHHSA B ManbyTHLOMY.

1.1 Be3neka giTen i Bpaanueux oci6b

 [liTn Big 8 pokiB Ta 0cobun 3 oOMexXeHNMU Pi3NYHUMN,
CEHCOPHUMM ab0 NCUXIYHUMUN MOXKITMBOCTAMM UM
HeJoCTaTHIM JOCBIAOM i 3HAHHAMU MOXYTb KOPUCTYBaTUCSA
LM Npuniagom nuvile nig Harnsagom, abo 3a ymoBu
nonepeaHbOro OTPUMAHHS IHCTPYKLUi 3 6e3neyvHoro
KOPUCTYBaHHA NpuniagomMm Ta po3yMiHHSA NOB’A3aHUX 3 LM
puaukis. [itn oo 8 pokiB Ta ocobu 3 BaXXKO Ta
KOMMEKCHOK Henpaue3fgaTHICTIO MOXYTb nepebyBaTu
no6nunay npunagy nve 3a yMmoBM, AKLLO 3HaXo4aTbCs nig
6e3nepepBHNUM CMOCTEPEKEHHSIM.

« CnigkynTte 3a TM, abu it He 6GaBunMcA 3 NpUNagoMm .

« TpumaunTe yci nakyBanbHi Mmatepianv nogarni Big giten ta
YTUNI3ynTe 1X HANEeXHUM YNHOM.

* MOMNEPEOXXEHHA! Mpunag i noro BigKpUTi NOBEPXHI
HarpiBalTbCs Mg Yac BUKOPUCTaHHA. He gonyckanTe giten
Ta QOMAaLUHIX TBapyH 4O npunagy nig vyac noro
BUKOPUCTAHHA Ta OXOSNOKEHHS.

+ Axkwo npunag ocHaweHo 3acobamu 3axucTy Big OOCTyny
AiTen, ix HeobXxiaHO akTUBYBaTMW.

* YnuweHHsa abo obcnyroByBaHHA npunagy AitbMu
A03BONAETLCA NuULe Nif HarnagoMm.

1.2 3aranbHa 6e3neka

 Llen npunag npsHa4YeHo BUKITOYHO OS5 MPUroTyBaHHS Xi.
 Llen npunag npusHadeHun ona BUKOPUCTAHHS B AOMaLLHIX
yMoBax Yy NpUMILLIEHHI.
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Llen npunag moxHa BUKOPUCTOBYBATU B Ohicax, roTeNbHUX
HOMepax, HaniB-roTensx, NPUMILLEeHHAX aAns depmMepcbKoro
TYpU3My Ta iHWKUX NO4IGHNX NPUMILLEHHSAX, e
3aCTOCYBaHHS LbOro npunagy He nepesuLlye (cepenHiin)
piBEHb NOBYTOBOrO KOPUCTYBAHHS.

YcTaHoBnoBaTu Len npunag i 3amiHioBaTn kabenb NOBUHEH
nuuwe kBanigikoBaHnn goaxiseub.

He kopuctynTecs npunagom, 4OKM 1oro He byae
BCTaHOBMEHO Y BOyAOBaHy KOHCTPYKLHO.

[MepLl, HX BUKOHYBaTK onepaLii 3 TEXHIYHOro
obcnyroByBaHHS, Big’egHanTe npunag Big axepena
XUBMNEHHS.

Y pasi NOWKOAXEHHS eNEKTPUYHOro kabento noro mae
3aMiHUTN BUPOBHUK, NOrO aBTOPU3OBAHUI CEPBICHNIA LEHTP
abo iHwWi aHanoriyHo kBanigikoBaHi ocobu 3aana
YHUKHEHHS YPaXXEHHSA eNeKTPUYHUM CTPYMOM.
MOMEPEOXXEHHA: W06 yHUKHYTK ypaXKeHHs
€NEKTPUYHUM CTPYMOM, NEePLL HK NOYMHATU MIHATKU flamny,
nepekoHanTecs, LWo npunag BUMKHEHO.
MOMNEPEOXXEHHA: MNpunag i noro BigkpuTi NOBEPXHI
HarpiBatoTbCs nig Yyac BUKopuctaHHsa. Cnig OyTtu
obepexHnmu, Wob He TopKaTUCS HarpiBanbHUX eflEMEHTIB
abo noBepxHi BHYTPILLHLOT Kamepu npunaay.

3aBXan KOPUCTYNTECHA KYXOHHUMU PYyKaBULSIMU, KOS
BUTSIraeTe Ta BCTaBMSIETE akcecyapy Yum Nnocya.

LLlo6un 3HATM onopu NONNYOK, CoYaTKy NOTArHITE NEPEeHto
YacCTMHY OMOpPW NOJSINMYKK, a NOTIM 1T 3aHI0 YaCTUHY B
CTOPOHY Bifg 6i4HMX cTiHOK. LLlobn BCTaHOBUTK onopu
NONIMYOK, BUKOHaAWUTE HaBeaeHY BULLE npouenypy y
3BOPOTHIN MNOCNIAOBHOCTI.

He BukopuctoByinTe napooyuilyBay asis OYULLEHHSA
npunaay.

He BMKOPUCTOBYITE ANS OUNLLEHHS CKISIHOT NOBEPXHI
ABEPLST XOpCTKi abpasnBHi 3acCobu Y1 MeTanesi LUKp66KM
OCKIJTbKW Lie MOXe NP13BECTY 10 NOABK TPILKWH Ha CKIi, WO
MOXe CMPUYNHUTU PYNHYBAHHSA CKNa.
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2. IHCTPYKL|I 3 TEXHIKWN BE3MEKMN

2.1 BctaHOBNEHHS

/N\ MOMNEPEDXEHHS!

YctaHosnoBaTu Lev npunag noBUHEH
nvwe kBanigikoBaHnin axiseLib.

B6ynosaHa rmmbuHa npu-
napy

546 mm

mnbuHa 3 BigkpUTUMK
nBepusaTamu

882 Mm

[MOBHICTIO 3HIMITb yNaKkoBKy.

He BcTaHoBnONTE 1 HE BUKOPUCTOBYTE
MOLLIKOPKEHWNIA Npunaa.

[oTpumyinTecs iHCTPYKUin 3i
BCTaHOBIIEHHS, LLIO MOCTa4YaloTbCs Pa3oM
i3 Npunagom.

ByabTe obepexHi nig Yac nepemMileHHst
npwunagy, OCKiNbKn BiH BaXKWIA.

MiHimanbHuin po3mip BeH-
TUnsLinHoro oteopy. OTBIp
po3TalloBaHO BHU3Y 3a-
[HBOI CTOPOHM

560x20 MM

[oBxunHa kabento Xu1BneH-
HAA. Kabenb poamillyetbesa
B NPaBOMY KyTi 3aHbOI
CTOPOHMN

1500 mm

KpinunbHi reuHTI

3.5x25 mm

BukopucToBymnTe 3aX1CHI pykaBUYKM Ta
B3YTTS, LLO NOCTA4YaeTbCA B KOMIMIEKTI.
He TarHiTb Npunag 3a pyuky.
BcraHosniovite npunag y 6eaneyHomy
nigxogsAwomy micui, LWo Bianosigae
BMMOram 3i BCTaHOBIEHHS.
[oTpumyiTecs BUMOr LOAO MiHIManbHOI
BiACTaHi 40 iHWMX Npunagis 4n

npegmeTiB.

[Mepen BCTaHOBNEHHAM Npunagy
rnepekoHawTecs, Wo oro asepusaTa
BigKpuBatoTbCa 6e3 nepeLukoa.

[Mpunag ocHaleHOo enekTPUYHOI
CUCTEMOIO OXONOMKEHHSA. BiH noBuMHEH
npautoBaT Bif [Kepena XUBMEHHS.
B6ynoBaHwuii npunag noBUHEH
BigNoBigaTV BUMOram LWoAo ctabinbHoCTi

DIN 68930.

2.2 Mip’epHaHHA Qo eneKkTpoMepexi

/\ MOMEPEDKEHHS!

ICHy€e pY3unK 3aliMaHHs Ta ypaXkeHHs!
€MEKTPUYHNUM CTPYMOM.

MiHimanbHa BucoTa wadm
(MinimanbHa BrcoTa wadu
nig poboyoto noBepxHeto)

444 (460) Mm

LWLnpwrHa wadwm

560 mm

FnnbuHa wadm

550 (550) mm

BucoTa nepeaHboi YacTUHU 455 mm
npunagy

BucoTa 3aaHbol YacTuHu 440 mm
npunagy

LLnpunHa nepeaHbOi YacTu- 595 Mm
HW Npunaay

LLinprHa 3agHbOT YacTUHU 559 mm
npunagy

mnbuna npunapy 567 mm
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Yci poboTtu 3 nig’egHaHHA o
€NeKTPOMEpPEXi MatoTb BUKOHYBaTUCS
KBanigikoBaHUM eNeKTPUKOM.

Mpunag noBMHEH OyTU 3a3eMIIEHNM.
[NepekoHanTecs B TOMy, O NapameTpu
Ha Tabnuyui 3 TEXHIYHUMW AaHUMW CYMICHI
3 eNeKTPUYHMMN NapameTpamm
€NEeKTPOXMBIEHHS BiJ Mepexi.

3aBXxau BUKOPUCTOBYWTE NPaBUIbHO
BCTaHOBMEHY NPOTUyAapHY po3eTKy.

He BrKopucTOBYWTE po3rany>xyBaui,
nepexigHvky 1 NoAoBXyBaui.

BynbTe obepexHi, abu He nowkognTH
LiTencensHy BUMKy Ta kabenb. AKLwo
Kabernb XMBNEHHSA NoTpebye 3amiHn,
3BEPHITLCSI 4O HALLOro CEPBICHOMO LEHTPY.
MunbHylTe, W06 kabenb XNBNEHHS He
TopkaBcs abo He ByB HaATO HabNMXeHU
00 ABepuaT npunagy abo Hiwi nig
npunagom, ocobnmMeo KoNu BiH Npawoe
abo aBepusTa rapsaui.

EnemeHTn 3axumcTy Big ypakeHHs
€eneKkTPUYHNM CTPYMOM Ta i30MisLis MalTb
OyTv 3akpinneHi Tak, abu ix He MoXxHa
Oyno 3HaTK 6e3 cnevianbHOro
iHCTpyMeHTa.

BcTaBnsaviTe WwrencenbHy BUMKY B PO3ETKY
€MEeKTPOXMBIEHHS NWLLE NICNS 3aKiHYEHHS



ycTaHoBkW. [NepekoHanTecs, LWo nicns
YCTaHOBKU € BiflbHWUIA JOCTYN A0 PO3ETKU
€NeKTPOXMBMNEHHS.

* He BcTaBnsnte BUIIKY B PO3ETKY, sika
HeHagiHo 3akpinnexa.

* He TarHiTb 3a kabenb XMBMNEHHS, LWo6
BIOKMIOUMTU Npunag 3 mepexi. 3aBxan
BUMUKaWTe, BUTAraloun LUTENCcenbHy
BUIIKY.

*  BUWKOpPUCTOBYITE NKLLE HAMNEXHi i30MNH00Yi
NpUCTPOI, a came: NiHiHI po3’eaHyBaui,
3anobiKHMKN (TBUHTOBI 3anobiKHUKK chif
BUKPYTUTU 3 NaTPOHa), pene 3axucTy Big
3aMVKaHHSI Ha 3eMII0 Ta KOHTaKTOPW.

» EnektpoobnagHaHHsa mae byTu
OCHaLLLEHVM i30M1H004MM NPUCTPOEM NS

MOBHOTrO BiAKMIOYEHHS Bif, €NeKTpoMepexi.

3a30p MiXK KOHTaKTaMm i30/10K40ro
NPUCTPOIO MAE CTAaHOBUTU HE MEHLUE
3 MMm.

* Llen npunag ocHaLLeHO enekTpUYHNM
kabenewm i3 BUMKOIO.

2.3 KopucTtyBaHHA

/N\ NMONEPEDXEHHS!

IcHye Hebe3neka TpaBMyBaHHS, ONikiB,
YPaKEHHS1 eNEKTPUYHUM CTPYMOM i
BUNOYXYy.

* He 3miHONTE TeXHIYHI cneyndikaLii Lboro
npunagy.

+ [lepekoHariTecs B TOMY, O BEHTUMALIMHI
OTBOPU He 3abnoKoBaHo.

* [lig yac poboTu npunagy He 3anuwiante
noro 6e3 Harnsagy.

*  BumwukanTe npunag nicns KOXKHOro
BUKOPUCTAHHS.

* BbyabTe 06epexHi, BiounHsoum gepusata
npunagy nig vac noro po6otn. Moxnuee
BMBINbHEHHS raps4oro noBiTps.

* He npautonTe 3 npunagom, siKLWo BaLi
PYKN MOKpi ab0 SIKLLO BiH KOHTAKTYE 3
BOJOH.

* He HaTuckalTe Ha BiAYMHEHI ABepusdTa.

* He BukopuctoByiTe npunag sik poboyy
NMOBEPXHIO abo SIK NOBEPXHIO ANs
36epiraHHsa pevei.

* O0CepexHO BioYMHSANTE ABepusTa
npunagy. BukopuctaHHst iHrpegieHTiB 3i
CNMPTOM MOXe NPU3BECTU A0 YTBOPEHHSA
CYMiLLi CMPTY 1 NOBITPS.

*  BiguuHaoun aBepuaTa, NUnbHynTe, WO6K
nopsiAa i3 NpucTpoem He Oyno axepen
YTBOPEHHS iCKOP Ta BiAKPMTOrO BOTHIO.

* He knagitb ycepeauHy npunagy, nopsa i3
HUM abo Ha HbOro Nerko3amMucTi
PEYOBUHUN YK NPESMETU, 3MOYEHI B
NEerko3anMmCcTUX peyoBUHAX.

/\ NOMEPEMKEHHS!

ICHYE pU3MK NOLLKOKEHHS Npunagy.

*  Lo6 3anobirt1 nowkoaxeHHo abo
3HebapBneHHo emani, 4OTpUMyiTeCs
TaKknx pekoMeHaauin:

— He cTaBTe nocyp abo iHwWi npegmeTn
6es3nocepeaHbO Ha AHO Npunaay;

— He KnagiTb anoMiHieBy donbry
6esnocepeaHbO Ha AHO Kamepw
npunaay;

— He cTaBTe nocys i3 BoAo
©e3nocepeaHbO B pO3irpiTum npunag;

— He 3anuwavite B Nnpunagi ctpasu i
NpPOAYyKT 3 BUCOKMM BMICTOM BOJIOTU
nicns 3aBepLUEHHs NPUroTYBaHHA Xi;

— OypbTe obepexHi, Buimatoun abo
BCTaHOBIIOKYM aKcecyapu.

» 3HebapBneHHs emani abo HepxaBito4ol
cTani He BNNMBae Ha eheKTUBHICTb
poboTu npunagy.

* BukopucToByiiTe rnmboke geko ons
BUMiKaHHSA TOPTIB i3 BENVKUM BMICTOM
Bonoru. Cik, Lo BUAINAETLCS i3 PPYKTIB,
MOXe 3anuwaTti CTiviki NNsaMu.

«  3aBxAaM roTyiTe i3 3a4MHEHNMU
asepudtamu npunagy.

*  AKwo npunag po3MieHo nosagy
MebneBoi NnaHeni (Hanpuknag, oBepusT),
nepekoHawnTecs, Lo ABepusaTa BigKpUTo
nig yac poboTtu npunagy. >Kap i Bonora
MOXYTb YTBOPIOBaTUCSA NO3aay 3akpuTol
MebneBoi naHeni, CIpUYMHAYN
noganbLue NOLWKOAXKEHHS npunaay,
Kopnycy abo nianoru. He 3akpusanTte
MebneBy naHenb, OKW Npunag NoBHICTIO
He OXOMOHe MicNst BUKOPUCTaHHS.

2.4 Oornag i YMLLeHHA

/\ MOMEPEDKEHHS!
ICHyEe pU3nK OTpUMaHHSA TpaBM, NMOXeXi

ab0 NOLUKOMKEHHS Npunaay.
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+ [lepep novyaTkom pemMOHTY npunag Tpeba
Bif'eQHaTW Big eNeKTpoMeEpeXi, 3HABLLN
3anobikHWK abo BUTArHYBLUMN LLUHYP
XKUBMEHHS 3 PO3ETKM.

* [anTe npunagy OXONoHyTU. ICHye puamk
TOrO, LLO CKISAHI NaHeni MOXyTb TPICHYTK.

* Y pasi NOLWKOAXEHHS CKNAHUX NaHenen
OBEpUAT crnig oApa3sy 3aMiHUTV NaHeni.
3BepHITbCA 4O aBTOPM3OBAHOrO
CEepBICHOro LieHTpY.

+ ByabTe obepexHi, 3HiMatoum asepusTa 3
npunagy. [sepusara Baxki!

* PerynsapHo ounwyvite npunag, wob
3anobirTv MOLWKOMKEHHIO MaTepiany
NMOBEPXHi.

* [lpoTpiTb Npunag BOMOrow M’siKO
raHyipkoto. 3acTocoByiTe nuwie
HeWTpanbHi Mutodi 3acobu. He
BMKOPUCTOBYITE abpasnBHi 3acobu,
XOPCTKi CEPBETKMN ANS OYMLLIEHHS,
PO34MHHUKM abo MeTaneBi NpeameTu.

*  SAKWo BM KOpUCTY€ETECH aepo30onsaMmn Ans
YULLEHHS AyXOBWX Lad, 060B’sI3KOBO
[OTpUMYITECS IHCTPYKLiR i3 6e3neku,
HaBe[EeHNX Ha ynakoBL.

2.5 MNpuroTtyBaHHA Ha napi

okpemo: Lli namnun npuaHayeHi ans
BMKOPUCTaHHSA y NOGYTOBUX Npunagax 3
ekcTpeMansHUMU isNYHUMU yMOBaMu,
TakMMu SIK Temneparypa, Bibpadis,
BOJOriCTb, @00 NpU3HAYeHi Anst HagaHHSA
iHcbopmaLii npo ctaH poboTu npunaay.
BoHu He npu3HaYveHi AN BUKOPUCTaHHS 3
iHLLOO MEeTOl0 Ta He NpuaaTHi 4ns
OCBITNEHHS NOBYTOBUX NPUMILLEHb.

* Y ubomy BMpODGI € mxepeno cBiTna knacy
eHeproedekTuBHoOCTI G.

* BukopucToByiiTe nulle namnoyku 3
TaKUMW X TEXHIYHUMMN
XapakTepucTukamu .

2.7 CepsBic

« [Ing peMOHTY npunagy 3sepraritecs o
aBTOPM30BAHOr0 CEPBICHOIO LIEHTPY.

¢ BukopucToByiiTe nvile opuriHanbHi
3anacHi YacTuHu.

2.8 YTunisauin

/N MONEPEMKEHHSA!

IcHye Hebe3neka 3adyLUeHHS.

/\ NOMNEPEMXEHHA!

€ pr3nK oTpMMaHHs onikis abo
MOLUKOKEHHSA npunagy.

+ [Mapa Moxe CPUYUHUTY OMiKK:

— bygbTe obepexHi, Bia4nHs04YM
ABepudaTa npunagy, Konu aktusosaHa
usa dyHkuis. Moxnmeui Buxig napw.

— BigkpuBawnTe gBepudaTa npunagy
obepexHo nicns rotTyBaHHSA Ha napi.

2.6 BHyTpilWHA nigceiTka

/N MONEPEMXEHHA!

Hebeaneka BpaxeHHS eNeKTpU4HNM
CTPYMOM.

+ CTOCOBHO NlamMn BCepeauHi Liboro Bupody
Ta 3anacHuX nam, Lo NpoaalTbecs
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* o iHdpopmaLito 3 HanexHoi yTunisauii
npvnagy 3BepHiTbCS OO OpraHis
MyHiLMnanbHOi BNagu.

* Big'egHante npunag Big enekTpomepexi.

* BigpixTe kabenb enekTpuYHOro XUBMNEHHs
6nmn3bKo 40 Npunagy Ta yTunisymTe 1oro.

» [lpubepiTb chikcaTop ABEPUAT, OO
YHEMOXITUBUTH iX 3aUMHEHHS, SKLLO OiTH,
ab0 foMaLLHiI TBAPUHM OMUHATLCS
BCepeauHi npunagy.

Llei npoaykT no BMicTy Hebe3neyHmx
peYvoBMH BigNOBigae BUMOram TexHiYHOro
pernameHTy 06MexXeHHS BUKOPUCTaHHSA
Aesknx HebesneyHnx pevyoBuH B
€NeKTPUYHOMY Ta eNleKTPOHHOMY obnagHaHHi
(noctaHoBa KabiHeTa MiHicTpiB YkpaiHu
Ne139 Big 10 6epesHs 2017p.)



3. OlNMnc BNPOBY

3.1 3aranbHun ornag

[MaHenb kepyBaHHSA

Oucnnen

JloTok gns Boan

["Hi3go Tepmollyna

HarpiBanbHuii enemeHT

ﬂ
IE- @t: @D—l\ :u a7 Namna
C@/ N k E BeHTunstop
OTBip AN BUAaneHHs Hakuny

OnopHa peiika, 3HiMHa

Slofofi~Jofof~Foling

PiBHi monuub

3.2 Akcecyapm

KomGiHoBaHa peLuiTka

[Oeko ana Bunivku
[Insa BunikaHHSA TOpTiB i BickBITIB.

\\\\\\

[ns BUNiKaHHS Ta cCMaxeHHst abo sk Aeko Ans
30MpaHHs X1py.

Oeko ans rpunsi/cMaxXeHHsA Z
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Tepmouwyn
[ns BUMipIOBaHHSA TemnepaTypu BCepeamHi
NPOAYKTY.

MapoBuit KoMnnexkT

OpauH KoHTeVHep Ans npoaykTiB 6e3 nepdopadii
Ta oAuH NepdOpOBaHNI KOHTENHEP.

IMig Yac roTyBaHHsS Ha nNapi NapoBWI KOMMAMEKT
BiABOAUTL KOHAEHCOBAHY BOAY Bif NPO4YKTIB.
BukopucToByliTe Oro Ans NpUroTyBaHHsi OBOMIB,
pubu, KypsaYoi rpyakvi. KomnnekT He nigxoautb
ONsi CTpaB, WO MakoTb NOrMNHATK BOAY, SK-OT pUC,
nonexTa, nacra.

4. NAHEJb KEPYBAHHA

4.1 Ornsapg naHeni kepyBaHHA

- JL
<

O

B —

Yz

LT

YBimK. / Bumk. HaTucHiTh i yTpumyiiTe, 106 yBIMKHYTM Ta BUMKHYTV npunag.
MeHto Mepenik dyHKUin npunagy.

YniobneHe Mepenik ynobneHnx HanalTyBaHb.

[vcnnei [Moka3ye NOTOYHI HanawTyBaHHA Nnpunaay.

Mepemukay namnu YBIMKHEHHS | BAMKHEHHS namnu.

m LLIBnakmn Harpis YBIMKHEHHS Ta BUMKHEHHS ddyHKUii: LUBMAKWA Harpis.
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A «Q~ @ s3s

HatucHitb MepewmicTiTh HaTtucHiTb i yrpumynTte
TOpPKHITbCA NOBEPXHi NanbLem. MepemilyiTe nanewb NOBEPXHEIO. TopkHiTeCH n::'(eyr:_l);m npotsrom 3
4.2 Oucnnen
A [lvcnne i3 BCTAHOBNEHMMW OCHOBHUMM (DYHKLISIMM.
| A. Yac gobu
12:30 B. TOYATOK/3YMNMNHKA
C. Tewmnepatypa
#085°C 1 50 OC D. ®yHkuji HarpiBy
E. Taiimep
® 15min © | | START F. Tepmouyyn (nuwe okpemi mogeni)
1. 1.
| | | | |
F E D C B

IngukaTopu gucnnes

BasoBi ingukaTopu — Ans Hasirauii Ha gucnnei.

OK _ € ) »
. Mepexig Ha oguH .
MipTBEPAXKEHHS BUGOPY/HanaLuTy- CkacyBaHHsl ocTa-  BMMKHEHHs Ta BBIMKHEHHSI On-

iBEHb Ha3a, i 2
BaHHs1. P Ay HHBOI Aji. L.
MEHHO.

3ByKoBMM curHan (iHaMkaTopu dyHKLii) — nicnsa 3akiHYeHHs1 BCTAHOBIIEHOMO Yacy roTyBaHHS NyHae curHan.

Q STOP z
. ) DYHKLjt0 BBIMKHEHO. B
®YHKL|jt0 BBIMKHEHO. [OTyBaHHS MPUMMHSAETLCS ABTOMATHY- 3BYKOBUIA CUrHaM BUMKHEHO.

HO.

IHankaTopm Tamepa

S (%)

LLlo6 yctaHOBUTM chyHKLito: BioknageHuii 3anyck. CkacyBaHHS1 HanawTyBaHHS.

5. MEPEO NEPWNM BUKOPUCTAHHAM

/\ NOMNEPEMKEHHA!

[us. po3ainu 3 iHopmaldieto woao
TEXHikn 6e3nekun.
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5.1 NepBUHHE OYULLEHHA

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3

OuuwanTte Npunag Ta akcecyapm
nuLie 3a JONOMOrolo CepBeTKM 3 Mi-
Kpoghibpu, 3MoueHOT B Tennii Bofi 3

[oAaBaHHAM M'siKoro 3acoby ans

YULLLEHHS.

BcraBTe akcecyapw 11 3HiMHI onopu
MOSIMYOK y npunag.

BuimiTe i3 npunaay BCi akcecyapm i
3HIMHI ONOpKW NONUYOK.

5.2 MNepLue nigknoYeHHA

[Micnsa neplioro nigknioyYeHHs Ha gucnnei BigobpaxkaeTbCs NOBIGOMIEHHS 3 NPUBITAHHAM.
MoTpibHo BCcTaHOBMTU: MoBa, AckpasicTb Ancnneto, CurHanm KHonok ynpaen., PiBeHb
ryyqHocTi, XXopcTkicTb Bogn, Yac obu.

5.3 HanawTtyBaHHA: XKopcTKicTb BoaU

Micns nigkntoyeHHs AyxoBoi WwWadv [0 enekTpomMepexi HeobXigHO BCTAHOBUTU PiBEHb
YKOPCTKOCTi BOAM.

BMKOpMCTOByﬁTe TECT, KU NocTavyaeTbCst pasom i3 napoBMM KOMMNIEKTOM.

& % El

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3 Kpok 4
MowmicTiTb TecToBuiA nani-  CTpyciTb TeCTOBWIA Nani- Yepes 1 xBunuHy nepe-  BcCTaHOBITb piBEHb XOPCTKO-
peub y Boay NpubnusHo  pelb AN BUOANEHHS HAA4-  BipTe XOPCTKICTb BOAW cTi Boau: MeHto /
Ha 1 cekyHay. He po3ami- TNLLKY BOAWN. 3rigHO 3 Tabnuuero HNX- HanawTyBaHHs /
LyWTe TeCT nig NpoToy- Ye. YcTaHoBka / YKopcTKicTb BO-
HOIO BOJOH. on.

@ Konbopwu TecToBoro nanipusa NpoaoBXyoTb 3MiHIOBaTUCS. He nepeBipsinTe )OpCTKICTb BOAW Ni3HiLLe, HdK Ye-
pe3 1 XBUNWHY Nicnst NPOBEAEHHS TECTy.

PiBeHb XOpCTKOCTi BOAM MOXHa 3MIHUTK B MeHI0: HanawwTyBaHHs / YcTaHoBka / XopcTkicTb BoAM.

Y Tabnuui BkazaHo gianasoH xopcTkocTi Boau (dH) 3 BignoBiaHUM piBHEM BigknageHHs
KanbLito Ta knacudikalieto Bogn. HanawTyiite piBeHb XXOPCTKOCTi BOAM BiAMNOBIAHO A0
Tabnuui.

XopcTkicTb Boaun TectoBui na- BigknageHHs BinknapeHHsa Knacudikauis
. nipeub KanbLito Kanbuito (Mr/n) BOAM
PiBeHb dH (MMonb/n)

1 0-7 l:l 0-1.3 0-50 M’sika
[ I
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XopcTkicTb Bogu TectoBuM na- BigknapgeHHsa BipknapeHHa Knacudikauis
. nipeub KanbLito Kanbuito (Mr/n) BOAM
PiBeHb dH (MMonb/n)

2 8-14 EI 14-25 51-100 NOMIpHO opcTka
3 15-21 E 2.6-38 101 - 150 XopcTka
4 222 IEI 23,9 2151 [yXe XopcTka

FAKLLO piBEHb XOPCTKOCTI BOAOMPOBIAHOT BOAM CTAHOBUTL 4, 3aMOBHIOMTE NOTOK A1 BOAN
HerasoBaHOI BOAOHO 3 MIISALLIOK.

6. LUWOAEHHE BUKOPUCTAHHA

/\ NOMNEPEMKEHHA!

[us. po3ainu 3 iHopmaldieto woao
TEeXHikn 6e3nekn.

6.1 HanawTyBaHHA: PyHKUii HarpiBy

Kpok 1 YBiMKHITb AyxoBy wady. Ha aucnnei BigobpaxaeTbca hyHKLis HarpiBy 3a NPOMOBYAHHSAM.

Kpok 2 . . .
P HatucHiTb cmBon dyHKLiT HarpiBy @ [N BXOAY B MiAMEHIO.

Kpok 3 BubepiTb hyHKLj0 HarpiBy 1 HATUCHITb: OK. Ha gucnnei 6yae BinobpaxeHo TemnepaTypy.
Kpok 4 . —.OK
3apaiite Temnepatypy. HaTucHiTh: .
Kpok 5 Hatuchite: START |
TepmoLLyn — AaTyumk MOXHa BCTaBuTh B Byab-sikuid yac Ao noyatky abo nig vyac npouecy roty-
BaHHs.

STOP — natuchirs, 106 BUMKHYTU (PYHKLiIO HarpiBy.

Kpok 6 BumkHITL gyxoBy wady.
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6.2 JloTok ona Bogu

Kpuwka

XBunepia

Awmk

OtBip aAnsa Habopy Boan
Lkana

MepeaHs kpuwka

mTmoow>

6.3 Cnocib BukopuctaHHsa: Jlotok gnsa Boau

Kpok 1 HaTuCHITb NnepeaHio KpULLIKY NoTka Ans BOAMN.
Kpok 2 3anoBHIiTb NOTOK ANA BOAM A0 NO3HAYKM MakcuManbHoro piHs. Lie moxHa 3pobuTu Le gsoma crno-
cobamu:
A: 3anuwnTy NoToK AN BOAW BCepeauHi Ayxo- B: BuiiHaTM noTok Ans Boawm 3 AyxoBoi wadu Ta
BOI Wadwm Ta HanuTy BoAdy 3 KOHTElNHepa, HamnoBHUTW Oro BOAOHO 3 KpaHa.
Kpok 3 TpumariTe NOTOK B rOPU3OHTaNbHOMY MOMo-
XeHHi, Wob6 He po3nuTK BOAY. =
EG D | /
Kpok 4 Micns HanOBHEHHS1 BOAOK BCTAHOBITb TOTOK — J
ONs BoAM B Te came Micue. HaTuckante nepe-
[HIO KPULLKY, AOKM NOTOK ANsi BoAu He Byae
BCTaBMeEHO A0 AyXOBOi Lwadu. /Q
&;
Kpok 5 BunuBaiite Bogy 3 noTka Ans BOAW NICNsi KOXHOrO BUKOPUCTAHHS.
/\ YBATA

TpvmaliTe NOTOK A4S BOAM HA BiACTaHI Bif rapsiymx NOBEPXOHb.

6.4 HanawTtyBaHHA: Steamify - ®yHKuUin HarpiBaHHA napoto
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Kpok 1

YBIMKHITb AyxoBY Liady.
O6epiTb cMBON MYHKLiT HarpiBaHHs i HATUCHITB ii AN BXOAY B NiAMEHIO.

Kpok 2 . . . .
P HatucHitb . BcTaHoBITb (yHKLit0 HarpiBaHHs napoto.
Kpok 3 - .OK .
HaTtucHiTb: . Ha aucnnei BinobpaxatoTbcst HanalTyBaHHsi TemMnepaTtypu.
Kpok 4 YcTaHoBIiTb TemnepaTtypy. Tun dyHKLii NapoBOro HarpiBy 3anexwTb Bif yCTaHOBNEHOI Temnepary-
pw.
Mapa ana napoBapku [nsa npuroTyBaHHS Ha napi oBouiB, 3nakis, 6060BKX, Mope-
50-100 °C NpoAyKTiB, TEPPUHIB Ta AeCepTIB, siKi iAATb JIOXKO0.
Mapa ansA TywKyBaHHA [N NpuroTyBaHHS TYLLUKOBAHOrO M’sica 4 pubu, xniéa i nTuui,
105-130 °C a TaKoX Yi3KelrKiB Ta 3arnikaHok.
Mapa AnsA XpycTkoi CKOPUHKN [ns m’sica, 3anikaHok, hapLuMpoBaHux oBouiB, pubu i rpate-
135-150 °C Hy. 3aBAsIKM NOEAHaHHIO Napy i Tenna M’sico HabyBae HixXHOI 1
COKOBMUTOT TEKCTYPU 3 XPYMKOK CKOPUHKOIO.
SAKLo BCTAaHOBIIEHO TaiMep, (OYHKLIS rpynsi BMMKaeTbCS aB-
TOMAaTUYHO B OCTaHHI XBUNWHM NPOLIECY rOTyBaHHS ANs Nerko-
ro 3apyM'siHIOBaHHS CTpaBMu.
Mapa Ans 3anikaHHA M'saca Ta BUNiIYKK [nsi cMaxxeHHs i 3anikaHHA M’sica, pubu, NTuLi, BUPOGIB i3
155-230 °C TINCTKOBOrO TiCTa 3 HAYMHKOIO, NMMPOTiB, KEKCIB, 3arikaHoK, OBO-
YiB Ta BUMIYKM.
£KLLO BCTAHOBIEHO TaiMep i CTpaBy PO3MILLEHO Ha NepLIoMy
PiBHi, (DYHKLiSt HKHBOIO HarpiBaHHA BMUKAETbCSt aBTOMaTUY-
HO B OCTaHHi XBUJIMHW NPOLIECy roTyBaHHs AN 3apyM'siHIOBaH-
HSI HU3Y CTpaBW.
Kpok 5 .
P HaTucHiTb: OK.
Kpok 6 HaTWCHITb KpUMLLKY, WO6 BiOKPUTK NOTOK ANS BOAW i 3HATH Oro.
Kpok 7 HanwuiiTe xonoaHy Bogdy y NOTOK ANst BOAW A0 MaKCUManbHOro piBHS (NpubnuaHo 950 mn). 3anacy
BOAM BUCTaYvae npubnmaHo Ha 50 XBUNWH.
/\ MOMEPEMKEHHSA!
BukopucToBynTe nuiie xonoaHy BoAdy 3 BOAOroHy. He BukopucTtoByrite
GinbTpoBaHy (AemiHepanizoBaHy) abo gucTunboBaHy Bogy. He BukopucTo-
BYWTe iHWI piguHn. He 3anuBainTe 3aiMumcTi abo CMMPTOBMICHI pPiguHN y NOTOK
Ons Boau.
CkopucTaiTecs LWKanow Ha NoTKy Ans BOAM.
Kpok 8 3a noTpebu NpOTPITb 30BHILLHIO MOBEPXHIO NI0TKa AN BOAU M'SIKOK TKaHUHOW. BCTaHOBITL MOTOK
[Nsi BOAMW B MOYATKOBE MONOXEHHS.
Kpok 9 .
P HatucHite: START |
Mapa 3'aBuTbCs NpMBNN3HO Yepes 2 XxBUNUHW. MNpu AoCArHeHHI AyxoBoto Wwadoto 3aaaHoi Temnepa-
Typv NPO3BYYMTb CUrHa.
Kpok 10 Konu B NoTkKy 3akiH4yeTbCs BoAa, NyHae curHan. [lonvinte Boady B OTOK A5 BOAW.
HanpukiHLj roTyBaHHS! BEHTUNSITOP OXONOMXEHHS NpaLoe LWBMALE ANt BUAANEHHS Napu.
Kpok 11 BumkHITE AyxoBy Lwiady.
Kpok 12 [Micna 3akiHYeHHs roTyBaHHA 3NWinTe BOAY 3 NoTKa ANS BOAM.
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Kpok 13

Y kamepi AyxoBoi Lwady Moxe KOHAEHCyBaT/Cs 3anuiukoBa Boaa. icnsa npurotyBaHHS o6epexxHO
BiAKpMBanTe ABepuaTa Ayxosoi wadwu. Konv gyxosa wada oxonoHe, NpoTpPiTe BHYTPILLHIO Kamepy
M’SIKOK TKaHUHOHO.

6.5 HanawTtyBaHHA: [0TyBaHHA
SousVide

Kpok 1

YBIMKHITb AyxoBy wwady.
O06epiTb cmBON MYHKLiT HarpiBaHHS | HATUCHITB ii AN BXOAY B NiAMEHIO.

Kpok 2 |
P HaTucHiTb: @
Kpok 3 . L

P HaTtucHiTb: OK. Ha gucnnei BigobpaxatoTbca HanawTyBaHHA TemnepaTypu.
Kpok 4 . . .

P BcTaHoBITE TemMnepaTtypy i HATUCHITL: OK.
Kpok 5 ) @ o o

Hatuchite \_/. Ha gucnneii BUBOASTLCA HanalLTyBaHHA Tanmepa.

Kpok 6 . o . .

P BcTaHoBITE Talimep i HATUCHITb: OK.
Kpok 7 .

P Haruchite: START |
Kpok 8 Y BaKyyMHUMX MilLKax Ta B kamepi AyXOBK/ MOXe HakonuyysaTucs 3anuwkosa Boaa. Iicna npuroty-

BaHHs 06epexHo BigkpuBaiTe ABepUATa AyX0BOi Wadu. BUTArHITL BakyyMHi MiLLKW 3@ JOMOMOrO0
Tapinku Ta pywHuka. Konu gyxosa wada oxonoHe, 3a A4ONOMOro rybkv Buaanite Bogy 3 AHULLA
BHYTPILIHBOI Kamepu. [poTpiTb BHYTPILLHIO KAMepy M’SKOK TKaHUHOL.

6.6 HanawTyBaHHA: [lonomora npu rotyBaHHi

[ns KoXXHOT CTpaBu B LibOMY MigAMEHIO 3anponoHOBAHO (OYHKLil0 Ta TemnepaTtypy. Yac i
TemnepaTypy MOXHa perynoBaTu.

[nsa peskux cTpaB TakoX MOXHa roTyBaTy 3:
+ 3BaxyBaTy aBTOMaTU4HO
* Tepmollyn

CTyniHb NPUroTyBaHHSA CTPaBu:

* HenpocmaxeHun abo MeHwwe

+ CepepgHin

* [lo6pe npocmaxeHuin abo binbLue

Kpok 1 YBIMKHITb AyxoBy Liady.
Kpok 2 HaTucHiTh: —.
Ly
Kpok 3 HaTtucHite: /\ . BBeaitb: [lonomora npu rotyBaHHi.
Kpok 4 BunbepiTb cTpaBy 4n TMN NpPOayKTY.
Kpok 5

Hatuchite: START |
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6.7 PyHKUiT HarpiBaHHSA

®DyHKLUiA HarpiBy OopaTtok
Caad [INsA roTyBaHHS Ha rpuii TOHKMX CMY>KOK MPOAYKTIB, @ TaKOX AN CMaXeHHs xnida.
Fpunb
[rm— [ns cMaxxeHHs BEMUKUX LUMATKIB M’sica YM AOMaLLHbOI NTULi 3 KiCTKaMun Ha oAHOMY
Y piBHI nonuui. MpurotyBaHHs 3anikaHoK i 3apyM'AHIOBaHHS.

Typ6o-rpunb

[Ins ogHoYacHOro BUNiKaHHA MaKCMMyM Ha TPbOX PIBHSAX, @ TAKOX ANS CyLUiHHSA Npo-
@ OYKTiB. YCTaHOBITb TemnepaTypy Ha 20—40 °C Hux4e, HiXX NpW BUKOPUCTaHHI dpyHKLT
TpaguuiiHe roTyBaHHs.
BenTunartop
vvw [ina HapaHHA XpycTKOCTi HaniBdabpukaTam (Hanpvknag, kapTonni dpi, kapTonni no-
>X< censiHcbkn abo pynetam).

3amopoxeHi NpoayKTn

p— BuvinikaHHS Ta cMaXXeHHS Ha OAHOMY PiBHi nonwLi.

TpapuuiiHe rotyBaHHsA

2

DyHKuia «Miua»

[ins BunikaHHa niyn. [na oTpMmaHHs 6inbLu pyM’siHOT CKOPUHKW Ta XPYCTKOT OCHOBM.

BuinikaHHS TOPTIB i3 XPYCTKOIO OCHOBOIO Ta KOHCEPBYBAHHS NMPOAYKTIB.

HwxHin HarpiB

CIMEUIAINBbHI CTPABU

DyHKLUiA HarpiBy OopaTtok
-@' [Ins KOHCepByBaHHSA OBOYiB (HAaNpuKnag, oripkis).
KoHcepByBaHHsA
SSS [ins cywiHHA HapizaHUx cknboykamu pykTiB, OBOYIB i rpubiB.
CyLwiHHA
ﬁ [na npurotyBaHHA MorypTy. MiACBITKY ANSA Uiel PyHKLUiT BUMKHEHO.

DyHKLifA Horyprty
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DyHKLis HarpiBy

Hopartok

[ —
—
uru

MipirpiBaHHsa Tapinok

[ns HarpiBaHHA Tapinok nepes nogaBaHHSAM CTpas.

Po3mopoxyBaHHSA NpoayKTiB (0BOYIB i hpyKTiB). Hac po3MopoXyBaHHS 3anexwuTb Bif
KINbKOCTi Ta pO3Mipy 3aMOPOXEHWX NPOAYKTIB.

)
Po3mopoxyBaHHs
[lns npuroTyBaHHs Taknx cTpas., sik nasaHbs abo kapTonnsHa 3anikaHka. Mpurotysan-
§§§ HS 3aniKaHOK i 3apyM'siHIOBaHHS.
e g

CTtpaBu y naHipoBui

V°C

MoBinkHe roTyBaHHsA

[ns npuroTyBaHHA HXKHNX | COKOBUTUX CMaXXEHUX CTPaB.

§

MiaTpuMaHHA Tennum

MiaTpymMaHHs cTpaBu TENOH.

A

Bonora KoHBeKLUis

Lito cpyHKLito NpusHayYeHo Ans 3aollamKeHHs eHeprii nig vyac rotyeaHHs. IMig Yac Bu-
KOPUCTaHHSA Liel dyHKLii TeMnepaTypa B kKamepi MOXe BiApi3HATUCS Bif BCTaHOBIe-
Hoi. BUKOpPWCTOBYETLCS 3anuLIkoBe Tensno. MoTyXHiCTb HarpiBy MOXHa 3MEHLLNTW.
[ns nopatkoBoi iHdopmaLii avs. po3ain «LLoaeHHe kopucTyBaHHs», MpumiTkn o:
Bonora koHBekuis.

MAPA

DyHKLiA HarpiBy

Hopartok

>

\I/
Steamify

BukopucToByiiTe napy Ans NpuMroTyBaHHA Ha napi, TyLUKyBaHHS, narigHoro 3a-
PYM'sIHIOBaHHS, BUMiKaHHA Ta 06CMaXyBaHHS.

D

Il

v
FotyBaHHA SousVide

n

HasBa yHKLUii cTocyeTbCsi cnocoby NPUroTyBaHHs y BakyyMHUX repMeTUYHMX nna-
CTMKOBUX MilLeykax npu HU3bkux Temnepatypax. [ue. po3ain «otyBaHHa SousVide»
HWx4Ye Ta po3ain «Mopaau Ta pekomeHaauii» 3 TabnuusaMmu roTyBaHHsa Anst OTpUMaH-
HS1 4oAaTKOBOI iHdopmaLii.

>

§5§

PereHepauis napoto

[

MigirpiBaHHa i napoto 3anobirae BUCKMXaHHIO MOBEPXHi. TENNo po3noainaeTbcs na-
riHO Ta PiBHOMIPHO, L0 403BOSISIE BIAHOBUTY CMaK Ta apomar i, sk LWOWHO npuro-
ToBaHo. Lito dhyHKLito MOXHa BUKOPUCTOBYBATM ANs posirpiBaHHs cTpas 6esnoce-
peaHbo Ha Tapinui. MoxHa ogHO4YacHO posirpiTi Kinbka Tapinok, BUKOPUCTOBYHOUN Pi3-
Hi piBHI NONMYOK.

%

BunikaHHs xni6y

BuikopucTtoByiiTe Lo dyHKLito AN NpUroTyBaHHs xniba Ta 6ynovok Anst OTpUMaHHs
nyxe nobporo npodeciiHoro pesynbTaty 3 Nornsay XpycTkocTi, kKonbopy Ta 6nucky-
YOI CKOPUHKM.

IE

BucTtoroBaHHsA TicTa

[ns npycKopeHHs nigHiMaHHA ApbKaXoBoro Ticta. 3anobirae BUCUXaHHIO NOBEPXHI Ti-
cTa Ta 36epirae TiCTO enacTuyYHUM.
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DyHKLis HarpiBy HopaTtok

'ﬂ—
€=
=

ul
MoBHa napa

MpuroTyBaHHs Ha Napi 0BouiB, rapHipis abo puéu

D

I}
HIGH

Bucoka Bonorictb

cnaH, TeppiHu Ta puba.

Lis dpyHKuUis nigxoanTb ANs NpUroTyBaHHA AenikaTHUX CTpaB, SK-OT 3aBapHUIA Kpem,

Lis cbyHKUif NigxoaMTb ANs NPUroTyBaHHS TYLLKOBAHOIo M’sica, a Takox xniba Ta co-
110KOro APiKAXKOBOro TicTa. 3aBAsKM NOEAHAHHIO Napu i Tenna mM'aco HabyBae CoKo-

ED BUTOI | HDKHOT TEKCTYpW, @ NeKapHi 3 APiPKIAXKOBOro TiCTa OTPUMYIOTb XPYCTKY Bnnckydy

CepepHs BOMOTICTb  noBepxHIO.

>

Lis doyHKuUis nigxoanTb Ana m'sca, WL, CTpaB y AyxoBili wadi Ta 3anikaHok. 3aBas-

\l/ KM NOEAHaHHIO Napu i Tenna m'sico HabyBae HiXKHOI | COKOBUTOT TEKCTYPU pa3oMm 3 CKO-

Low PVHKOIO.
Husbka Bonorictb

6.8 MpumiTku Woao: pexmmy
Bonora koHBeKuUis

List doyHKuis BUKOpUCTOBYBanacs ans
3abe3neyveHHs BigNOBIAHOCTI knacy
eHeproedeKkTMBHOCTI Ta BUMOram
€KOnoriYHoro NpoekTyBaHHs (3rigHo 3 EU
65/2014 ta EU 66/2014). TecTtu 3rigHo 3:
IEC/EN 60350-1.

IMig yac npuroTyBaHHs ABepuUATa OyXOBOI
wacdu matoTb OyT 3a4nHeHi, abu npoueaypa
He Oyna nepepBaHa, a TakoXx Ansi
3abe3neyveHHs MakcMmarnbHOT
eHeproedeKTUBHOCTI AyXOBOI Ladwu.

7. ®YHKUIT FTOOVMHHMKA

7.1 Onuc dyHKUiN roguHHKKa

[Mpu BUKOpUCTaHHI Liei dyHKLiT namna
BMMMKAETLCA aBTOMaTU4YHO Yepe3 30 cekyHA.

IHCTPYKUIT LWOA0 NPUroTyBaHHSA AUBITLCA B
po3aini «Mopaaun i pekomeHgauii», NyHKT
«Bonora koHBekuig». [Ina 03HarioMNeHHs i3
3aranbHUMK pekoMeHaauisMu Wwoao
eHepro3bepexxeHHs ONBITbCA Po3ain
«EHeproeeKkTMBHICTbY, NYHKT
«EHeprosbepexeHHs».

®DYHKLIisi roAMHHUKA HopaTtok

TpwvBanicTb NPUroTyBaHHA

YcTaHoBMNeHHS TpMBanocTi rotyBaHHs. Makcumym 23 rog 59 xs.

3akiHyeHHs aii

BuriaHayeHHs aili nicna 3aBeplUeHHS Bigniky Yacy TaiiMepoM.

BigknageHun sanyck

BinknaparHs noyatky Ta/abo 3aBepLUEHHS roTyBaHHS.

[opatkoBuii 4yac

nO,ElOB)KeHHH Yacy rotyBaHH4A.

HaragysaHHsA

HanawTyBaHHsi 4acy 3BOpOTHOro Bianiky. Makcumym ctaHoButb 23 rog 59 xs. Lia

yHKUiS He BNnuBae Ha poboTy npunaay.

Tarimep nNpsIMOro BiAniKy
BMUKaTK Ta BUMMKATU.

KoHTpontoe TpuBanicte poboTun cyHkLii. Taiimep nNpsiMoro Bianiky — /Aoro MoxHa
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7.2 HanawTtyBaHHA: ®YHKUIT roAMHHUKA

HaﬂaLLITyBaHHil roguHHUKa

Kpok 1 YBIMKHITb AyxoBY Liady.
Kpok 2 HatucHiTte: Yac gobw.
Kpok 3

BcraHoBiTb Yac. HatucHiTe: OK.

BcTaHoBneHHs Yacy rotyBaHHs

Kpok 1 O6epiTb hyHKLito HarpiBy Ta BCTAHOBITb TEMNEPATypy.
Kpok 2 HaTucHiTb: QD
Kpok 3 BcTaHoBiTb Yac. HaTucHiTh: OK.

Sk o6paTu onuito 3aKiH4YeHHs

Kpok 1 O6epiTb yHKLjt0 HarpiBy Ta BCTAHOBITL TEMNepaTypy.
K 2
PoK HaTucHiTb: (\D
Kpok 3 BcTaHoBITE Yac NpUroTyBaHHs.
Kpok 4 HaTuchite: @ @ @
Kpok 5 HatucHiTe: 3akiHyeHHs ail.
Kpok 6 Bubepitb 6axaHuii BapiaHT: 3akiH4eHHs aii.
Kpok 7

HaTucHiTb: OK. MoBTOPpITh U0 Aito, AOKM Ha Aucnnei He Binobpa3nTbCs roNOBHE MEHIO.

BcTtaHoBneHHs BiAknaaeHOro 3anyckKy rotyBaHHs

Kpok 1 BcTaHoBITb dyHKLUiO HarpiBy Ta TemnepaTypy.
K 2
PoxK HaTucHiTb: @
Kpok 3 BcTaHoBITE Yac NpUroTyBaHHs.
Kpok 4 HatucHite: ® @ @
Kpok 5 HaTucHiTb: BigknageHuin 3anyck.
Kpok 6 O6epiTb 3HAYEHHS.
Kpok 7

HaTucHiTb: OK. MoBTOPITH L0 Aito, AOKM Ha Aucnnei He Bigobpa3nTbCs ronoBHE MEHIO.

Sk nogoBXUTK Yac roTyBaHHsA

Konwu 3anuwaetbea 10 % Yacy rotyBaHHs, a CTpaBa 34a€TbCA HEe AOCTAaTHLO NOTOBOKD, MOXHa NOAOBXUTU HYac

roTyBaHHsA. TakoX MOXHa 3MiHUTK DYHKLiIO HarpiBy.

LLlo6G¥ noaoBXUTY Yac roTyBaHHS, HAaTUCHITh +1 XB.
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3miHa HanawTyBaHb TanMepa

Kpox 1 HaTucHiTb: @
Kpok 2 BcTaHoBITb 3Ha4eHHs Tanmepa.
Kpok 3 HaTucHiTb: OK.

BcTaHoBneHwi Yac MoxHa 3MiHUTK B ByAb-AKUiA MOMEHT NpOLIECy roTyBaHHS.

8. BUKOPUCTAHHA NPUINALAA

/N\ MOMNEPEOXEHHS!

[uB. po3ainu 3 iHhopmaldlieto Woao
TexHikn 6eanekn.

8.1 BctaHoBReHHA akcecyapiB

Hesenvka 3arnnbuHa Bropi nokpatlye
6e3neky. Kpim Toro, 3aarnmbunu 3anobiratoTe

nepekvaaHHio. Bucokuin obigok HaBkpyrm
MOMNUYKM He Aae nocyay 3iCKOB3HYTU 3
MOSINYKM.

Kom6GiHoBaHa pewiTka:

[MpocyHbTe peLliTky Mixk HanPAMHUMU NiaHKaMm
OMOPHUX PENOK i MepekoHanTecs, Lo ii HiXKK
CNPSIMOBAHO [IOHU3Y.

Oeko ans Buniyku / FMnéoke geko:
MpocyHbTe AeKo MK HaNPSIMHUMW NaHkaMu ono-
PHUX PEoK.

8.2 Tepmouwyn

TepmoLLyn— BUMIpIOE TemnepaTypy BcepeauHi NpoaykTy. MoxHa BUKOPUCTOBYBATU 3 KOXKHOKO

YHKLi0 HarpiBaHHs.
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Heo6xiaHo BCTaHOBUTY ABa 3HA4YEHHSA TeMnepaTtypu:

C A

Temnepatypa ayxoBoi wadu: miHimym 120 °C. Temnepartypa BcepeauHi NpoaykTy.

[ns HanKpaloro pe3ynbTaTy roTyBaHHs:

IHrpedieHTM NOBMHHI MaTu KiMHaT-  He BukopucToByiiTe Ans pigkux  [ig Yac npurotyBaHHS BiH MOBMHEH 3anu-
Hy TemnepaTypy. cTpas. LIaTUCS BCEPEaVHi CTpaBy.

[yxoBa wada po3paxoBye NpubNM3HUIA Yac 3akiHYEHHS NPOLLECY roTyBaHHs. BiH 3anexuTb Big
KiNbKOCTi NpoayKTiB, BUOpaHOI hyHKLiT AyXOBOI Wadu Ta TemnepaTypu.

8.3 Cnocib BukopucrtaHHA: Tepmoluyn

Kpok 1 YBIMKHITb AyxoBy Lady.

Kpok 2 YcTaHoBITb yHKLiH0 HarpiBy Ta, SIKLO NOTPiGHO, TemnepaTypy AyXOBOi Ladu.
Kpok 3 YcrasTe: TepmoLyn.

M’sico, AomMaluHsA NTULUA Ta puba 3anikaHka

BcTaBTe kiHUMK Tepmoluyn B LieHTp M’'sica, pubu, 3a BcraBTe kiH4vK Tepmollyn came B LEHTPI )KapoMiLHOro
MO>XIMBOCTi B HAUTOBLLY 1Oro YacTuHy. MNepekoHai-  nocyay. TepmoLLyn Mig Yac BUNikaHHSA NOTpibHO 3akpinu-
Tecs, LWo LWoHaniMeHLwe 3/4 TepMmolLyn 3HaxoauTbes  Tu, Wo6 He pyxaBcs. [Ins Lboro ckopucTaiTecs TBepanM
BCEpeaVHi CTpaBu. iHrpegieHTOM. BukopuctoByiiTe kpai nocyay Ans BUmikaH-
Hs, Wo6 nigTprmMaTy cunikoHoBy pyyky TepmolyynKiHumk
TepmoLLyn He NOBUHEH TOpKaTWUCA AHA Nocyay Ans Buni-
KaHHSA.

\
%/

=
Kpok 4 BcraeTe Tepmolyn B rHi3go cnepeay AyxoBoi wadwu.
Ha gucnnei Bino6paxaeTbcst noToyHa TemnepaTypa: TepmoLuyn.
Kpok 5 /0? . .
— HaTWCHITb, LWOO yCTaHOBWTW TeMnepaTypy BCEPEANHI NPOAYKTY.
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Kpok 6 . ’
P ® ® ® __,a7ucHiTh, OB YCTaHOBUTY GaxaHy onLjito:

*  3BYKOBWIA CUrHan — KoOnv cTpaBa AocsArae BCTaHOBIIEHO! BHYTPILLHBOT TeMnepaTtypu, NyHae

curHan.

. SByKOBI/IIZ CUrHan Ta 3ynuHKa npurotyBaHHA — KOINMKX CTpaBa gocarae BCTaHOBIEHOI BHyTpiLIJHb—

oi TemnepaTypu, nyHae curHan i gyxoea wwada npunuHae poboTy.

Kpok 7 . Ll . —.OK o o
BubGepiTb onuito 1 kinbka pasiB HATUCHITb: , o6 nepenTn Ha roNoBHUIA eKpaH.

Kpok 8 Haruchite: START |

Konu cTpaBa focsrae BCTaHOBMNEHO! TeMnepaTypu, NiyHae curHan. MoxHa 3ynuHutv poboTy gyxo-

BOI LWadun abo NPoAOBXKUTM rOTyBaHHS ANs 4OGPOro NPOCMaXeHHs CTpaBy.

Kpok 9 Buimite Tepmoluyn BUIIKy 3 rHi3ga Ta BUAMITL CTpaBy 3 AyXOBOi Ladu.

/N\ MONEPEDXEHHSA!

nif Yac BiOKIMHYEHHS Ta BUAANEHHS JaTymKa 3 iXi.

IcHye pu3aunk obnekTuncs, ockinbkn Tepmolulyn cTae rapsye. byabte obepexHi

9. JOOATKOBI ®YHKLII

9.1 Ak 36eperTu: YnobneHe

Bu moxeTe 36epirati cBoi ynobneHi HanawTyBaHHs, SK-0T YHKLiA HarpiBy, Yac
NpUroTyBaHHs, Temnepartypa abo yHKList oumweHHs. MoxHa 36epertu Tpu ynobneHi
HanalTyBaHHS.

Kpok 1 YBIMKHITb Npunag.

Kpok 2 O6epiTb GaxxaHe HanmawTyBaHHS.

Kpok 3 HatucHits: — . BubepiTb: YniobneHe.
Kpok 4 Bun6epitb: 36epertv NOTOYHI HanaLTyBaHHS.
Kpok 5

HaTtucHitb +, Wo6 AoaaTv HanalwTyBaHHsS A0 cnucky: YnobneHe. HatuCHiTL OK.

k) — HaTUCHITb, LWOBW CKUHYTW HaNaLITyBaHHS.

0 — HaTWCHITb, LLOoBK CKacyBaTu HanawTyBaHHA.

9.2 bnokyBaHHs yHKLiT

List dyHKuis 3anobirae BUNaakoBivi 3miHi chyHKLii Harpisy.

Kpok 1 YBIMKHITb Npunag.
Kpok 2 YcTaHoBITb dyHKLito MigirpiBy.
Kpok 3 ﬂf R — HaTUCHITb OAHOYACHO, L6 YBIMKHYTU (OYHKLO.

LLlo61 BUMKHYTM (OYHKLIitO, NOBTOPHO BUKOHAMTE KPOK 3.
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9.3 ABTOMaTU4YHEe BUMMUKAHHSA

3 mipkyBaHb 6e3nekun nepegbayeHo, LWo @
AyxoBa Wada BUMMKaETLCS Yepes Aeskuii (°C) (roa.)
Yyac y pasi, AKLWO YHKLiS Harpisy

aKTMBOBaHa, ane HanalwTyBaHHS He
3MIHIOOTbCA.

200 - 230 5.5

ABTOMaTUYHE BYMUKaHHSA HE CrpaLboBYye Npu
HacTynHux pexumax: lMigceitka, TepmoLuyn,

@ Tanmep 3akiH4eHHS, [oBiNbHE roTyBaHHSI.
(°C) (ron.)

9.4 BEeHTUNATOP OXOJNOMKEHHS

30-115 12.5

Mig Yac po6oTH Npunaay BEHTUNSATOP
OXOJIOKEHHSI aBTOMAaTUYHO BMUKAETLCA AN1S
MiATPYMKU NMOBEPXOHb MPOXONOAHUMMU. AKLLO
BUMKHYTU Npunag, BEHTUNSATOP
npoaoBXyBaTMMe NpautoBaTti, JOKV Npunag
He OXOJIoHE.

120 - 195 8.5

10. MOPAOWN | PEKOMEHOALLIT

10.1 PekomeHAaauii Woa0 NPpUroTyBaHHsA

®

Y 1abnuusx ykasaHo OpieHTOBHI 3HAYEHHSA TemnepaTypu Ta Yacy npurotyBaHHs. BoHn 3anexatb Big peuenty, a
TaKOX SIKOCTi Ta KiNbKOCTi iHrpeAieHTIB, LLIO BUKOPUCTOBYIOTLCS.

PesynbTaTin BUNikaHHA Ta CMaxXeHHsi CTpaB 3a [A0MOMOrOt0 LibOro npunazay HeMOXIMBO MOPIBHATU 3 TUMK, SiKi BU
OTpUMyBanu 3a AONOMOroH0 iHWKX Npunagis. HaBeaeHi Hk4e BKasiBKM MICTATb PEKOMEHAOBaHI HanawTyBaHHSA
TemnepaTtypu, Yacy roTyBaHHS Ta NONOXEHHS MOMULi AN NeBHUX TUMIB NPOAYKTIB.

SAKLIO BM He MOXeTe 3HaWTW HanalTyBaHHS [115 NeBHOro peLenTy, CKOPUCTaNTeCst HanawTyBaHHAMW AN aHa-
NOriYHOro peuenty.

[onaTtkoBi pekoMeHAaLlii LLOAO NPUroTyBaHHS iXXi HaBeAeHi B Tabnmusx roTyBaHHS Ha Halomy Be6-cainTi. LLjo6

3HaWTV Nopaaw LWOAO roTyBaHHs, 3BipTecs 3 HoMepoM PNC Ha Tabnuuui 3 TEXHIYHUMMW AaHUMK, PO3MILLEHI Ha
nepeHi pami kKamepu npunagy.

10.2 Bonora KoHBeKUis

¥ = 5§ I O

(°C) (xB.)
Conogki 6ynoykn, 16 geko Ansa BunikaHHA abo rmu- 180 2 20-30
LuT. 60kKa XapoBHS
Pynet i3 pxemom [EeKo Ans BunikaHHs abo rmnu- 180 1 20-30
Boka xapoBHsi
BickBiTHI kopxi cdopma ans kopxka Ha pewityi - 180 1 25-35
MpuBapeHa puba, 0,3 geko Ans BunikaHHs abo rmn- 180 2 15-25

Kr 60kKa *apoBHS
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¥ = 5§ I O

(°C) (xB.)
Llina pnba, 0,2 kr Aeko Ans BunikaHHs abo rmm- 180 2 20-30
60ka apoBHSI
MwrpanbHi Ticteuka,  Aeko Ans BunikaHHs abo rin- 160 1 30-40
24 wr. 6oka xapoBHsi
Madpinm, 12 wr. [exko Ans BunikaHHa abo rmu- 180 1 25-35
60kKa XapoBHS
ConoHa Buniyka, 20 [EeKo Ans BunikaHHa abo ru- 180 1 25-35
LuT. 60kKa xapoBHS
[NeynBo 3 NicoyHoro [EeKo Ans BunikaHHs abo rmu- 160 1 25-35
Ticta, 20 wr. 60kKa kapoBHS
TapTaneTku, 8 wr. [eKo Ans BunikaHHa abo rmu- 180 1 15-25
60kKa apoBHS
OBoui, BapeHi, 0,4 kr  geko Ansa BunikaHHsA abo rmu- 180 2 30-40

6oka xapoBHsi

10.3 Bornora KOHBeKLifl - peKoMeHAoBaHi akcecyapu

BukopucToByinTe TemMHi MaToBi hopmu Ta nocyd. BoHu kpallye nornuHatoTe TEMMO, HiX CBITNUA
Konip Ta 6rnucky4unii nocya.

.~

- DopMOUKM
Heko ans niun [eko AnsA BUNikaHHSA ®dopma ansA nupora
Kepawmika
TemHe, matoBe TemHe, matoBe . TemHe, maToBe
niameTp 28 cm niameTp 26 cm Riametp 8 cM, Bu- niameTp 28 cm
P P cota 5 cm P

10.4 Tabnuui npuroTyBaHHsA iXKi ANA | OyHkKuiA «napa»
[oCniAHULBbKUX YCTaHOB BukopuctoByiTe dyHkuito: MoBHa napa.

YCTaHOBITb AEKO AN BMMNIYKN Ha NepLumn

. . piBeHb nonuuj.
[Hdbopmauia ans gocnioHNLBKMUX 3 o _
yCTaHoB BukopuctoByiiTe Apyrui piseHb nonui.

TecTv 3rigHo 3: IEC 60350-1. BcraHoBiTe Temnepatypy Ha 100 °C.
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€MHicTb (Gastronorm) kr XB
Bpokoni, nonepeaHeo npo- 1 x 2/3, nepcopoBaHa 0.3 8-9
rpifiTe NOPOXHIO AyXOBY LUa-
by
Bpokoni, nonepeaHeo npo- 1 x 2/3, nepcoposaHa Makc. 10-11
rpifiTe NOPOXHIO QyXOBY LUa-
by
[opoLuok, 3aMopoXeHuit 1 x 2/3, nepcpoposaHa 2 [oku TemnepaTtypa B

HarxonogHiwomy mic-
i He pocsrHe 85 °C.

11. oornAag TA YACTKA

/N\ NMOMNEPEOXEHHS!

[uB. po3ainu 3 iHhopmaldieto Woao
TexHikn 6eaneku.

11.1 MpUMITKM WO[0 YMLLEHHA

<

3acobu ans uu-
LWEeHHs

OunanTe nepeaHio NOBEPXHIO Npunaay nviie 3a 4onoMOrol cepBeTku 3 Mikpodibpwu, 3mo-
YeHoi B Tennii BoAi 3 4OAaBaHHSAM M'IKOro 3aco0y Ansl YNLLEHHS.

[Ina o4nLLEeHHs AHa BHYTPILLHBOI Kamepwy AyXOBKU Big Hakumy BUKOPUCTOBYITE AeKifbka Kpa-
nenb ouTy.

MeTanesi I'IOBerHi cni,q YUCTUTK 32 A4OMNOMOroK PO3YNHY ANA YNLLEHHS.

BurikopucToBYIiTE HearpecuBHUI 3aci6 ANs YULLLEHHS NAM.

==

OuuyiiTe kamepy AyX0BOi AU Nicns KOXHOTO BUKOPUCTaHHS. HakonMueHHs xupy i iH-
LUMX 3aULLKIB Ki MOXe CMPUYMHUTA 3aropsiHHS.

[

LlloaeHHe Kopu-
CTyBaHHS

He 3anuwaiiTte rotosi cTpasu BcepeavHi npunagy gosiue 20 xBunuH. Micns KOXHOro BUKO-
pVCTaHHSA NPOTUpaNTe Kamepy N1Lle cepBeTKOK 3 Mikpodibpu.

©y
c24

Axkcecyapu

[Micna KOXXHOro BUKOPUCTaHHS MUIATE Ta NPOCYLLYINTE BCi akcecyapw. BukopucToByiiTe nue
cepBeTKy 3 Mikpodhibpu, 3MOYeHy B Tennii BOAi 3 AOAABAHHAM M’SKOro 3acoby Ans yunieH-
HA. He muiiTe akcecyapu B NOCYAOMUINHIN MaLLWHI.

Akcecyapu 3 aHTUMpUrapHUM NOKPUTTAM 3a60POHAETLCA MATU 3 BUKOPUCTaHHSIM arpecuBs-
HMX 3acobiB YM rocTpmx NpeameTiB.

11.2 Ak 3HaATU: ONOPHI penku

[ns ounLeHHs ayxoBoi Wwadu BUIMITb

onopu NoJIn4oK.
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Kpok 1 BuMKHITL AyXoBY Lwadyy 1 3avekaiiTe, JOKM BOHA OXOJSIOHE.

Kpok 2 O6epexXHo NOTArHITE ONopyu NONUYOK
Bropy i 3HiMiTb iX 3 NepegHbOro Kpi-
NNeHHs.

Kpok 3 [MoTArHITE NEepeaHto YacTUHY OMOPHOI

peliku Big, GOKOBOT CTiHKM.

Kpok 4 BuTsariTe onopw i3 3agHbOro KpinneH-
Hsl.

LLlo6n BCTAHOBUTM ONOpY NMONUYOK, BUKOHANTE HaBEAEHyY BuLLE NPOoLeaypy Yy 3BOPOTHI NOCMiAOBHOCTI.

11.3 Ak kopuctyBaTucsa: YnweHHs
napoto

MNMepen noyatkom poboTu:

BuMKkHITE AyxoBy Wwadpy n 3a4e- BuimiTb yci akcecyapu Ta 3HiMHi onopu

MomwuiiTe AHO kamepw AyxOBOI LWa-

KalnTe, [OKN BOHA OXOMOHE. Ons nonuub. @u Ta BHYTPILLHE CKNO ABEPLUAT Ten-
OO BOAOIO 3 HearpecuBHNM 3aco-
60M Ans YMLLEHHS 32 AOMNOMOro

M’SIKOT raHyipKu.
Kpok 1 3anoBHiTb NOTOK A4NSA BOAW A0 MAaKCUMAanbHOro PiBHSA.
Kpok 2 Bubepitb: MeHto / OunieHHs.
®DyHKUiOHaNbHICTb Onuc TpuBanictb
YnieHHs napoto Jerke ounLleHHA 30 xB
YuLLeHHs napoto nntoc 3BMYaliHe OYNLLIEHHS 75 xB

Mo6pu3skainTe 3acobom Ans YMLLEHHS BCe-

peAviHi kamepu AyxoBoi wadw.

Kpok 3 . _ .
P Hatucrite START . Bukowyiite iHCTpyKLii, W0 3'SIBASIOTHCS Ha AvcHnel.
Micnsa 3aBepLUEHHA OYMLLEHHS NIyHae 3BYKOBWIA CUrHan.
Kpok 4 HaTucHiTb Byab-siknii CMMBON AN BAMKHEHHS CUTHany.

@ Mig Yac BMKOHaHHSA L€l yHKLT NiACBiTKA BUMUKAETLCS.

Micna 3aBepLIEHHA OYMLLEHHSA:

BuMKHITL AyxoBy wady. Konun ayxoBa wada oxonoHe, NpoTpiTb
BHYTPILLHIO KaMepy M’SKOK TKaHWHOH.
BupaaniTe 3 noTka Ang BoAW 3anuLLKn Bo-
an.

BanuwTe ABepusaTa BigYMHEHUMNA i
3avekaniTe, JOK/ BHYTPILLHS Kame-
pa BUCOXHe.

11.4 HaragyBaHHSA Npo o4MLLEeHHSA

Konu 3'aButbea HaragyBaHHA, peKOMeHOYETbCA BUKOHATU OYUCTKY.
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BuikopucTtoByiTe dyHKuito: YnLeHHA napoto ntoc.

11.5 Ak unctuTu: JNloTok AnAa Boaun

Kpok 1 BuimiTe noTok Ans Boau 3 AyX0BOi Wwadu.
Kpok 2 3HiMiTb KpULKy noTka ans sogu. MNigHimiTe
KPWLLIKY BiAMOBIAHO 4O BUCTYNY B 3aAHIN
YacTuHI.
Kpok 3 3HiMiTb XBUNeracHuk. MoTarHiTe Moro Big
KOpnycy SiLuKa, NOKM BiH He Bif'€AHaETLCS.
S )
Kpok 4 MomuiAiTe YacTUHW NOTKY AN BOAM BOAO 3 MUoM. He BUKOpUCTOBYITE abpa3nBHi MoYarky Ta He
MUIATE NOTOK AN BOAW Y NOCYAOMUIHIA MaLLUHI.
Kpok 5 3HoBY 36epiTb NOTOK ANs BOAM.
Kpok 6 MpuegHaiiTe xBuneracHuk. BctaHoBITh io-
ro B KOpryc notka.
Kpok 7 MpueaHarite kpuwky. CnovaTky BCTaBTe
nepepHii 3axsat, a NoTiM NOCYHbTE MOro B
CTOPOHY Kopnycy noTka.
Kpok 8 BcTaBTe notok Ans Boawu.
Kpok 9 MocyHbTe noTok Ans Boan B AyxoBy wady

[0 KnauaHHs.

11.6 Cnocib BMKOpUCTaHHSA:
BupaneHHs Hakuny

MNepen noyaTkom po6oTu:

BuMKHITE AyxoBY Wwady i 3a4ekan-

Te, [JOKV BOHA OXOSOHE.

BuiimiTb yci akcecyapw.

[MepekoHanTecs, WO NOTOK ANS BoAn
NMOPOXHIN.

TpuBanicTb nepLuoi YacTuHU: npubnusHo 100 xB

Kpok 1 MocTtaBTe rmmboke AeKko Ha NepLUni piBEHb MOMUL.

Kpok 2 Hanwuiite 250 mn 3acoby Ans BUAanNeHHs Hakuny B NOTOK ANS BOAM.
Kpok 3 3anoBHiTb BOAOK NOTOK A5 BOAM A0 MaKCUMarnbHOrO PiBHS.

Kpok 4 BuGepitb: MeHto / OunieHHs.
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Kpok 5 YBIMKHITb (PyHKL,it0 1 AOTPUMYITECS IHCTPYKLIiA Ha Ancnnei.
MoynHaeTbCs Neplua YacTuHa npoueaypu BUAANEHHS Hakumy.

Kpok 6 Micnsa 3akiHYeHHs1 NepLIoT YaCTUHW CMOPOXHITb rMMBOKe AEKO Ta 3HOBY BCTAHOBITb MOro Ha NepLUnii
piBeHb nonwi.

TpuBanicTb ApYroi YacTUHU: NpubnusHo 35 xB

Kpok 7 Hanwuiite Bogy B noTok Ans Boau. MNepekoHanTecs, Lo B NOTKY ANS BOAW HE 3anuvLumnBes 3acib ansa
BUAANeHHs Hakvny. YcTaBTe NOTOK Ans BOAM.

Kpok 8 Micna 3aBepLueHHss po6oTN YHKLiT BUAMITL rMnboke AeKo.

@ Mig yac po6oTu el pyHKUiT NiaCBiYyBaHHSA BUMUKAETHCS.

Micnsa 3aBeplUeHHA BUJAnNeHHA Hakuny:

BumkHITL gyxoBy wady. Konu pyxoBa wadpa oxonoHe, npo-  3anuwwTe ABepusTa BiAYMHEHUMM 1
TPiTb BHYTPILLHIO KaMepy M’AKOK 3avekaiite, JOKV BHYTPILLIHS Kamepa
TKaHWHOLO. BMCOXHE.
Buaanitb 3anvwwku Boam 3 notka ansi
BOAM.

@ AKLo nicnsa npolieaypy BUAANEeHHs Hakuny B AyXOBi Lwadi BCe LWe 3anuwaeTbCa BanHAHUIA HaniT, Ha gucn-
nei 3'ABUTbCHA NOBIJOMIEHHS NPO HEOOXIAHICTb NOBTOPEHHS NpoLeaypu.

11.7 HaragyBaHHA Nnpo BUAaneHHAa Hakuny

MepenbayeHo ABa HaragyBaHHS, ki NOBIAOMMATE NPO HEOOXIAHICTE BUAANEHHS HaKuny 3
OyXOBOI Wadu. HaragyBaHHSA Npo BUAANEHHS HAKUMYy HEMOXITMBO BUMKHYTMU.

Twvn Onuc

M'sike HaragyBaHHst PekomeHaye BuaanuT Hakun 3 oyxoBoi wadw.

YKopcTke HaragyBaHHs 3060B's13y€e BUAANMTK Hakvn 3 AyxoBoi Wwadu. Y Bunagky He3niinCHeHHs: BUOAnNeHHs
HaKumny, Konv akTMBOBAHO XOPCTKE HaragyBaHHs!, PYHKLii 3 BUKOPUCTAHHAM napu
BiAKMOYaThCS.

11.8 Cnocib BMKOpUCTaHHSA:
MonockaHHs

MNepen noyaTkom poGoTu:

BuMkHITL AyxoBy Wwady 1 3avekarite, JOKA BOHa OXOS0- BuiimiTb yci akcecyapw.
He.

Kpok 1 MocTaBTe rnmboke AeKo Ha NepLUKii piBEHb NonuL;.

Kpok 2 Hanwuiite Bogy B NOTOK AN BOAW.

Kpok 3 Bu6epitb: MeHto / OumnieHHs / MonockaHHs.
TpwvBanicTb: npubnuaHo 30 xB

Kpok 4 YBIMKHITb (OYHKLIitO 1 JOTpUMYWATECS IHCTPYKLiA Ha aucnnei.
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Kpok 5 Micns 3aBepLUeHHs po6oTy yHKLii BUAMITE rnnboke Aeko.

@ Mig yac poboTu L€ dyHKUii MiACBIYYBaHHA BUMMKAETLCS.

11.9 HaragyBaHHA Npo CylUiHHA

[Ticnsa roTyBaHHS 3 (PyHKUIEO HarpiBaHHSA 3 BUKOPUCTAHHAM Napu Ha gucnnei 3'aBnseTbcs
NOBIAOMITEHHS NPO HEOOXiAHICTE NPOCYLINTK OyXOBY LWady.

HatucHite TAK, 06 BACYLLIMTU AYXOBKY.

11.10 Ak kopuctyBaTucs: CyLUiHHSA

BukopucToByiTe nicnsa rotyBaHHA 3 yHKLIE HarpiBaHHS 3 BUKOPUCTaHHAM napu abo
OYMLLIEHHS Mapoto, W06 NPOCYLLNTUN BHYTPILLHIO Kamepy OyXOBOi wadwu.

Kpok 1 MepekoHanTecs, Wo AyxoBa Wwada xonoaHa.
Kpok 2 BuiimiTb yci akcecyapwm.

Kpok 3 Bun6epitb MeHto: OunLeHHs / CyLuiHHS.
Kpok 4 [oTpumyWnTECh IHCTPYKLI Ha ekpaHi.

11.11 SK 3HATU Ta BCTAHOBUTH:
OBepusaTa

[iBepudTa Ta BHYTPILLHIO CKSHY NaHernb
MOXeTe 3HATH, Wob oumcTntu. Kinbkictb

/\ YBATA

[MoBoabTecs 3i ckilom 06epexHo,
0cobnMBO Ha kpasix NnepeaHbol NaHeni.
CKno mMoxe TPiCHYTW.

CKIMSIHMX NaHenewn BiApi3HAETLCA 3anexHo Big
mogaeni.

/N MONEPEMXEHHA!

[BepusiTa BaxKi.

Kpok 1 [MoBHiCTIO BiguMHITL ABEpUATA.

Kpok 2 MigHIMITb | HATUCHITL CTONOPHI BaX-
eni (A) Ha ABOX 3aBicax ABepLAT.

Kpok 3 3akpwuiiTe ABepusATa Ayx0BOI Wwadu A0 NepLloro ikCOBAHOTO MOMOXEHHS (MPUGM3HO Mig KyTOM
70°). Tpumatoum aBepuLsTa pykamu 3 060x GOKiB, 3HIMITb iX y HaNpsMKy HaBckocu Bropy. Moknagite
ABepusTa AyXoBoi Wadu 30BHILLHBOK YaCTUHOK BHU3 Ha PiBHY NOBEPXHIO, 3aCTENEHY M’AKOI Tka-
HUHOIO.
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Kpok 4

BizbMiTbCs 32 03006Nn€eHHA ABEpUAT
(B) Ha BepxHbOMY Kpai ABepUST 3
060x BOKIB i HATUCHITb Yy HANPSIMKY
BCEpPEeAVHY, W06 BUBINBHUTY NpPO-
Knaaky.

Kpok 5

MoTsarHiTe 03006neHHs aBepusaT y
HanpsiMKy Bnepeg, o6 3HATK 1Aoro.

Kpok 6

Mo Yepsi 6epiTb cknsiHi NaHeni
ABEPLSAT 3a BEPXHIil Kpali i BUTArym-
Te iX i3 HanPsIMHOT B HaNpsiMKy Bro-
py.

Kpok 7

MpomuiiTe cknsiHY NaHenb TEnJo
BO/JOI0 3 MUIIOM. PeTenbHo BUTPITL
CKIISIHY NaHenb Hacyxo. He muiite
CKNSAHI NaHeni B NOCyAOMMIAHIA ma-
LUMHi.

Kpok 8

Micnsa ouunLLeHHs BUKOHaWTe 3a3Ha-
YeHi BuLLe Aii y 3BOPOTHIl nocni-
[OBHOCTI.

Kpok 9

YCTaHOBITb CNOYaTKy MEHLUY NaHenb, a NoTim GinbLuy Ta ABepusTa.
MepekoHaiiTecs, WO CKNsHI NaHeni BCTaBNeHO NpaBuiibHO — iHaKLLE NOBEPXHA ABEPLIAT MOXe ne-

perpiTtucs.

11.12 Ak 3amiHnTK: Jlamna

/N MONEPEMXEHHA!

HebGesneka BpaXKeHHs1 eNeKTPUYHUM

CTPYMOM.

Jlamna moxe ByTu rapsiyoto.

Mepepn 3amiHOKO Namnu:

Kpok 1

Kpok 3

BuMkHiTL AyxoBy wady. 3ayekaite,

[0KN AyxoBa Lwadha 0XonoHe.

BigkntoyiTb ayxosy wady Big enek-

MoknaaiTb PyLHWK Ha AHO Kamepw
OyXOBOi Wwadwm.

BepxHsa namna

Kpok 1

[MoBepHITb CKNAHWI NNadoH, Wo6 3HATK

noro.
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Kpok 2

3HiMiTb MeTaneBe KinbLie  OYUCTITb CKNAHUIA NNadoH.

Kpok 3

3amiHiTb namny BiAMNOBIAHOM >KapOCTIKOK NaMnoto, sika BUTPUMYE HarpiaHHs go 300 °C.

Kpok 4

MpuenHariTe meTanese kinbLe A0 NnadgoHa i BCTaHOBITb 10ro.

12. YCYHEHHA NMPOBJIEM

/N\ NMOMNEPEODXEHHS!

[uB. po3ainu 3 iHhopmaldieto Woao
TexHikn 6e3neku.

12.1 [lii B pa3i BUHUKHEHHSA nNpob6nem

.
ﬁ lMpunag He BMUKaeTbCA abo He po3irpiBaeTbes

@ MoxnuBa npuinHa

v

= Cnoci6 BupilleHHs

Mpunapg He nigknoyYeHo Jo enektpomepexi abo nia-
KMIOYEHO HenpaBuUIbHO.

MepekoHaiiTecs, wo npunag 6yno npaBuIibHO NigKMo-
YeHOo [0 eneKkTpomepexi.

[OAVHHKK HEe BCTAHOBMNEHO.

HanawrTywTte rognHHuk. JoknagHiwe ame. y OyHKLiT
roAvHHUKa po3aini «HanawwTyBaHHS:» PYHKLiT FOANHHW-
Ka.

ﬂBele'ﬂTa 3a4YMHEHO HenpaBuIlbHO.

[MoBHiCTIO 3a4mMHITL ABEpuUATA.

3anobixxHWK neperopis.

MepekoHaiTecs, wWwo 3anobixHWK € NpUYnHO0 Npobne-
Mu. AKWo npobnema BUHUKAE 3HOBY, 3BEPHITLCS A0
KBanichikoBaHOro eneKkTpuka.

Mpwunag 3axucT Big AocTyny Aitel yBiMKHEHO.

[ue. po3ain «MeHto», nigmeHto ans: Onuji.

Y
KoMnoHeHTun

@ Onwuc

Vv

= Cnoci6 BupilWeHHs

Jlamnoyka neperopina.

3amiHiTb namny, aetaneHy iHopmalLito AvB. B po3gini
«[ornsg Ta ounwieHHs», Ak 3amiHnuTy: Jlamna.
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-

JloTok Ans BoAu He Npautoe HareXHUM YAHOM

@ Onuc

@ MoxnuBa npuunHa

Vv

Cnoci6 BupilweHHs

Mpwnag He yTpMMye NOTOK Ans BO-
OV nicnsi oro BCTaBEHHS.

Bw He [0 KiHUA HaTUCHYNW Ha Kop-
nyc noTka Anst BOAW.

[NoBHiCTIO BCTaBTE NIOTOK 4SS BOAU
B npunag.

13 noTka Ans Boaun BUTiKae Boaa.

Buv HenpaBunbHO 3ibpanu KpuLLKY
noTka Ans Boau abo XBuneracHuk.

MoBTOPHO 36€epiThb KPULLKY NMOTKa
[ANsi BOAM Ta XBUMEracHUK.

X

Mpo6nemu 3 NnpoLeayporo OUULLEHHS

@ Onwuc

@ MoxnuBa npuynHa

Vv

= Cnoci6 BupilWeHHs

J10TOK Ansi BOAM BaXKO OYMLLYBaTH.

KpuLuky Ta XxBUneracHuk He BURHS-
To.

3HIMITb KPULLKY Ta XBUMEracHuK.

Micna BuganeHHsA Hakvny B Aeko
ONs rpuns/cCMaxeHHs HeMae BoaW.

JloTok Anst Boan He Gyro 3anoBHEHO
[10 MaKCVMasibHOro PiBHS.

MepesipTe, 4 € 3aci6 ans Buaa-
NeHHA Hakuny abo Boaa B KOpnyci
noTKa Anst BOAM.

Micna BuganeHHsA Hakvuny Ha AHi ay-
XOBKU 3anuiiaetbcs 6pyaHa Boga.

[lexo ana rpuna/cMaxeHHs posTa-
LLIOBAHO Ha HeNnpaBWUNbHOMY PiBHi
NOMUYKM.

Buaanite 3anuiiku Boay Ta 3aci6
AN BUOANEHHS HAKUMy 3 HUXKHBOT
YacTuHu npunagy. HactynHoro pasy
BCTaHOBINIONTE AeKo Ansa rpuns/
CMaXeHHS Ha NepLUoMy PiBHI Nonu-
YK,

[Micna o4nLLeHHs Ha OHi 4yXOBKM 3a-
nuwaeTbcsi 3abarato Boau.

Bu gopanwu 3abarato 3acoby ans
YWLLEHHSA B Npunaz nepeg novar-
KOM OUMLLEHHSI.

HacTynHoro pasy HaHeciTb MUIoUni
3aci6 piBHOMIPHO TOHKMM LLIAPOM Ha
CTiHKN Kamepu.

PesynbTaT o4mLLeHHst He3aaoBinb-
HUWIA.

By novanu yniieHHst, Konu npunag
6yB 3aHaATO rapsunMm.

3ayekanTe, OKU NpUNag OXONoHe.
MoBTOPITE OYULLIEHHS.

Bw He BuitHANK BCi akcecyapu 3
npunagy nepes No4aTkoM OYMLLEH-
HSA.

BuiimiTb yci akcecyapu 3 npunagy.
[MoBTOPITE OUULLIEHHS.

BigknioyeHHsA enekTponocTayaHHs 3ynuHse
npouec ounLeHHs. MoBTopiTL Npouec

12.2 flk kepyBaTu: Kogm nomunok
Y BMNagKy NOMUIIKM NporpamMHoro 3abesneyeHHs Ha gucnnei BigobpaxkaeTbCsi NOBiAOMNEHHS

npo MOMUIIKY.

OYMLLIEHHS, SIKLLO oro Byno nepepsBaHo
BHACMiAOK BiOKMIOYEHHS eNleKTpOeHeprii.

Y ubOMy po3aini npeacTaBneHo nepenik npobnem, ski BU MOXeTe BUPILLNTU CAMOCTIAHO.
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Vv
@ Kop i onuc = Cnoci6 BupileHHs

F111 — Tepmoluyn HenpaBunbHO BCTaBNEHO B po3eT- BcTasTe Bunky B TepmoLLyn po3eTKy NOBHICTHO.
Ky.

F240, F439 - ceHcopHi nons Ha aucnnei He npautooTe  OYMCTITh NEepeaHio NOBEPXHIO Avcnneto. MNepekoHanTe-
Csl, L0 Ha CEHCOPHWX Nossx Hemae Gpyay.

HaneXXHUuMm YHOM.

F908 — cuctema npunagy He MoXe NiAKNIOYNTACA A0 BUMKHITB | yBIMKHITE Npunag.
naHeni ynpasniHHs.

AKWwo ogHe 3 X NoBiAOMIEeHb NPO NOMUIKY NPOAOBXKYE 3'SABNSATUCSA Ha Aucnnel, ue o3Havae,
LLIO HECNpPaBHY MiACUCTEMY MOXHA BUMKHYTU. Y TakoMy BUMNaAKy 3BEPHITbCA A0 Annepa abo B
aBTOPU30BaHMWI CEPBICHUI LIEHTP. AKLLO BUHMKAE 0aHAa 3 LMX NOMWIOK, iHWI yHKUiT npunagy
NPOOOBXYBaTUMYTh MPaLoBaTH Yy 3BUHANHOMY PEXUMI.

v
@ Koa i onuc = Cnoci6 BupileHHs

BuMKHITE Npunag i 3ayekaiiTe, AOKM BiH OXONOHE. YBIiM-
KHiTb Npunag 3HoBy.

F131 - TemnepaTtypa gatuvka naporeHepatopa 3aHaj-
TO BMCOKA.

F144 — patunk Ha JToTOK Ansi BOOW HE MOXe BUMIpATU  CnopoxHiTk JTOTOK ANns BOAM i HAMOBHITb.
piBeHb BOAW.

F508 — JloTok Ans BOAW He Npautoe HanexHUM Yu- BuMKHITB i yBIMKHITE Npunag.
HOM.

12.3 JaHi woao TexHiYHOro o6c¢nyroByBaHHA

Akwo Bu He MoxeTe BMPILLIMTM Npobnemy caMoCTiiHO, 3BEPHITLCA A0 3aknaay, Ae Bu
npugbanu npunag, abo 4O aBTOPM3OBAHOrO CEPBICHOMO LIEHTPY.

[aHi, noTpi6Hi ANs cepBiCHOro LEHTPY, BKkasaHi Ha Tabnuyli 3 TeXHIYHMMK AaHnmu. MNacnopTHa
Tabnuuka po3TalloBaHa Ha NepegHbOMY Kpai kKamepu npunagy. He 3HimarTe nacnopTHy
Tabnuyky 3 kKamepu npunagy.

PekomeHayemo 3anucatu gaHi TyT:

Mogenb (MOD.) s

Kop Bupoby (PNC) s

CepintHuii HoMep (S.N.)

13. EHEPTOE®EKTUBHICTb

13.1 IHcpopmauis npo BMpi6 Ta IHcpopmauiiHUI NMCTOK BUpPOOY BignoBiaHO
po PernameHTiB €C Woao eKonoriyHoro NpoeKkTyBaHHA Ta MapKyBaHHSA
€HEeprocrnoXXnuBaHHs

Hassa noctayanbHuka AEG
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laeHTudpikaTop moaeni

KSE792280M 944004939
KSK792280B 944004908
KSK792280M 944004907

IHAEKC eHeproedeKTMBHOCTI 61.6

Knac eHeproedeKkTnBHoCTI At++
CnoXvBaHHs eHeprii Npy cTaH4aPTHOMY 3aBaHTaXeHHi, Tpaauuin-  0.89kBTeroa/umkn
HUIA pexnm

CnoxvBaHHA eHeprii Npy CTaHAAPTHOMY 3aBaHTaXEHHI, PeXnM 0.45kBTerog/umkn

NPUMYCOBOIro BUKOPUCTaHHA BEHTUNATOPA

KinbkicTb kamep

1

[xepeno HarpiBaHHSA

EnekTpoeHepris

[y4HicTb

43n

Twvin gyxoBoi Wwadwm

B6ynoBaHa ayxoBa wwada

Maca

KSE792280M 36.6kr
KSK792280B 36.6kr
KSK792280M 35.7kr

IEC/EN 60350-1 - EnektpuyHi nobyToBi Nnpunagwv Ans roTyBaHHs ixi — YactuHa 1: MNnutu, gyxosi wadwu, naposi
[yxoBi Wwadw Ta rpuni — cnocobun BUMIpIOBaHHsi NPOAYKTUBHOCTI.

13.2 EHeprosbepexxeHHs

Mpunag mae dyHKuii, Wwo gonomaraTb
30epiraTy enekTpoeHeprito nig yac
LLIOAEHHOrO rOTyBaHHS.

[MepekoHariTecs B TOMy, WO Mig Yyac poboTn
OBepusdTa npunagy 3auvHeHi. He BigumHanTe
ABepudATa npunagy 3aHagTo 4acTo nig vyac
rotyBaHHs. MigTpumyiiTe yncToty
yLinbHIOBaYa ABEPUAT i nepekoHanTecs, Lwo
Oro HaneXxHUM YMHoM 3adpikCoBaHO.

KopucTyiiteca metanesnm nocyaom Ans
NOKpaLLeHHs1 eHepro30epeXeHHs.

Konu moxnuBo, He posirpiBarite npunag
nepes rotyBaHHsIM.

AKL0 BM NOCMIAOBHO roTyeTe Kinbka CTpas,
3BeiTb NePepBU MK HAMU 4O MiHIMYyMY.

FoTyBaHHSA 3 BUKOPUCTAHHAM
BeHTMNATOpa

Konun moxnuBo, BUKOPUCTOBYITE (DYHKLT
rOTYBaHHS 3 BEHTUNATOPOM Ans 36epexeHHs
erneKkTpoeHepril.

3anuwikoBe Tenso

Axkwo nporpamy 3 TpuBanicTb akTMBOBaHO Ta
Yyac rotyBaHHs nepesuilye 30 XBUNWH, y
Aesknx yHKUisX npyunagy HarpiBanbHi
eneMeHTN aBTOMaTU4YHO BUMUKaOTLCA
paHiLe.

BeHTunATop i namna NnpogoBXyThb
npauoBaTu. [py BUMKHEHHI npunagy
AVCNIen Nokasye 3anuLuKose Tensno.
3anuwkoBe TEMNo MOXHa BUKOPUCTOBYBATH
ANS NiATPMMaHHSA CTPaBu TENMOI0.

Ao TpuBanicTb roTyBaHHA NepesuLLye

30 XBWMKWH, ONyCTiTb TEeMnepaTypy npunaay
00 MiHimymy 3a 3—10 XBUMVH O 3aBEpPLUEHHS
rotyBaHHs. OCTaHHi eTanu roTyBaHHs CTpasu
OyAyTb BUKOHAHI 32 paxyHOK 3anuLLIKOBOro
Tenna.

BukopucToByiiTe 3anviukose Tenno ans
po3irpiBaHHs iHLLIMX CTPaB.

MiagTpMyBaHHA CTpaByX TENMOK

BubepiTb HalHWx4y Temnepatypy 3
MOXINNBUX, LLOG BUKOPUCTATH 3aNULLKOBE
Tenno Ans 36epexeHHs ixi Tennoto. Ha
avncnnei 3'aBnAeTbCs iHQUKaToOp 3anyLKOBOro
Tenna abo TemnepaTypum.
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FoTyBaHHSA 3 BUMKHEHOIO namnoro
BMMKHITL namny nig Yac rotyBaHHs.
BmukanTe ii nuwe 3a notpeodw.

Bonora KoHBeKUisi
DyHKUiA, Npu3HaveHa Ansa 36epexeHHs
eHeprii Nig Yyac rotyBaHHs.

14. CTPYKTYPA MEHIO
14.1 MeHro

[Mpwv BUKOpUCTaHHI Uiei yHKuUiT namna
BYMUKAETLCA aBTOMaTUYHO Yepes 30 cekyHA.
Bu moxeTe BBIMKHYTU namny 3HOBY, ane us
4is npussee A0 3HWKEHHS OYikyBaHO!
eheKTUBHOCTI 30epexXeHHs eHeprii.

[yHKT MeHI0

DOopaTtok

[onomora npwv rotyBaHHi

[Mepenik aBTOoMaTUYHUX Nporpam.

OunLLeHHs Mepenik nporpam o4uULLEHHS.
YniobneHe Mepenik yntobneHnx HanawTyBaHb.
Onuii HanawTyBaHHs koHdirypauii npunaay.
HanawTyBaHHs YcraHoBka HanawTyBaHHs koHirypauii npunagy.

Cepsic

Bino6paxeHHsi Bepcii Ta koHdirypauii npo-
rpamHoro 3abe3neveHHs.

14.2 MigmeHro ana: OunweHHsA

MiameHio Hopatok

CyLWiHHSA Mpoueaypa cyLiHHA BHYTPILLHBOI KaMepu AyX0BOi Wadu ANs BUAANEHHS KOH-
AeHcary, Lo 3anuwmBCA NiCNs BUKOPUCTaHHSA NapoBuX OyHKLN.

YnLieHHst napoto Jlerke ounLyeHHs.

YnieHHs napoto nntoc PeTtenbHe o4ynLLeHHs.

BupaneHHs Hakuny OunLLieHHst cucTemmn naporeHepaldii Bif BanHAHUX BigKnageHb.

[MonockaHHsa OuuLLieHHst cucTemMun naporeHepalii. BUkopucToByiiTe pexuM nonockaHHs nicns

4acToro roTyBaHHs Ha napi.

14.3 MiameHro ana: Onuii

MiameHto Hopatok
MiaceiTka YBIMKHEHHS! | BAMKHEHHS namnu.
3axucT Big goctyny Aitew 3anobirae BUNagkoBoMy yBIMKHEHHI0 npunagy. MNicna akTueauii uiei onuii nig yac

YBIMKHEHHS Mpunagy Ha gucnnei 3'aBnseTbca Hanuc 3axuUCT Bif AOCTYNy AiTen.
[ins yBiMKHeHHs1 npunaay obepiTb nitepu kogdy B andasiTHOMy nopsaky. Konu o
OnLil0 aKTUBOBAHO, B MOXETE KOPUCTYBATUCA TaiMePOM, AUCTaHLIiRHUM Kepy-

BaHHAM i namnoto.

LLiBnakui Harpis Ckopouye yac posirpiBaHHsi. [JocTynHoO nuLie ANa Aeskux pyHKLin npunaay.
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MigmeHro Oopartok

IHavkauis yacy YBIMKHEHHS Ta BUMUKAHHS TOAMHHUKA.

Lincdoposuin ctunb roguHHuka  3MiHa cbopmarty iHAMKaLii yacy, Wwo BigobpaxaeTbCes.

14.4 TigmeHo gns: YcTaHOBKa

MiameHo Onuc

Mosa BcTaHoBneHHs moBv npunagy.

HAckpasicTb Avcnneto BcTaHoBRNeHHs sickpaBoCTi Aucnnes.

CurHanu KHorMoK ynpasii. YBIMKHEHHS! | BUMKHEHHS1 3BYKY HATUCKaHHS1 CEHCOPHUX KHOMOK. HemMoxnueo BUM-

KHYTU 3BYK ONs: @

PiBeHb ry4yHocTi BcTaHOBNEHHS ry4HOCTI 3BYKY HaTUCKaHHSA KHOMOK Ta CUrHanis.
>KopcTkicTb Boan BcTaHOBNEHHS PiBHSA XOPCTKOCTi BOAM.
Yac gobu BcTaHoBNeHHs NOTOYHOro Yacy i aatu.

14.5 MNMigmeHto gna: Cepsic

MigmeHro Onwuc

[leMoHCTpaLiiHnin pexxum Kop akTvBauji/neaktvBauii: 2468

Bepcis nporpamHoro 3a6e3-  IHdopmaLis npo Bepcito nporpaMHoro 3abesneyeHHs.
neyveHHs

CkuHYTV BCi HanawTyBaHHs  BigHoBntoe 3aBoAchkki HanawwTyBaHHS.

15. LIE JIEKO!

Mepen nepwunM BUKOPUCTAHHAM NOTPiIOHO BCTaHOBUTY Taki mapameTpu:

AckpasicTb guc-  CurHanu KHonok

Mosa PiBeHb ryuHocTi  XopcTkicTb Boan

Yac gobu

nneto ynpasrn.
O3HanoMTecs 3 OCHOBHMMW CMMBOJIaMM Ha NaHeni KepyBaHHA Ta Agucnnei:
O] = w O Vi START /
YBimK. / BUMK. MeHtio YniobneHe Tainmep Tepmouyn STOP
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MoyaTok po6oTu 3 Nnpunagom

LLiBuAakum 3anyck

YBIMKHITb Npunag i
MOYHITb roTyBaTH,
BMKOPUCTOBYHOUM
TemnepaTypy Ta yac,
yCTaHoBMeHi ans
dyHKLiT 32 npomoB-
YaHHsM.

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3
HaTtucHiTb i yTpu- @ v — BUBEPITS HatucHite:
MmyWiTe: . noTPiBHY dyHKLito. START .

LLIBMAKE BUMKHEH-
HA

BuUMKHeHHs npunagy
B Byab-sikuiA vac, He-
3anexHo Bif aKTUB-
Horo BikHa abo noBi-
[LOMIEHHS.

@ — HaTUCHITb | YyTPUMYy#ATe, AOKWU Npunaj He BUMKHETbLCS.

MoyaTtok roTyBaHHsA

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3 Kpok 4 Kpok 5
0] 0 °C OK START
— HaTWCHITb, W6 — BI/IGepiT;:;.byHKLI,i}O — BCTaHOBITb TEM- — HaTWCHITb, o6 — HaTncHiTe, 106
. ! . . ’ posrno4aTu roTyBaH-
YBIMKHY T npunag,. Harpisy. neparypy. niaTeepanTu.

HA.

MpurotyBaHHA Ha napi — Steamify

YcTaHoBiTb Temnepatypy. Tun cdpyHKUii napoBoro HarpiBy 3aneXxuTb Bif yCTaHOBNEHOI TemnepaTypu.

Mapa ans xpycTkoi cko-
PUHKN

Mapa ansA 3anikaHHA

Mapa ans napoBapkun . .
pa A poBap M'sica Ta BUNiYKkn

Mapa Ansa TywKyBaHHA

50-100 °C 105-130°C 135-150 °C 155-230 °C

LisHanTecs, AK roTyBaTu LWBUOKO

BMKOpMCTOByﬁTe aBTOMaTUYHI nporpamu, wo6 WwBMAKo npuroTyBaTu CTpaBy 3 yCTaHOBJIEHUMU 3a Npo-
MOB4YaHHAM HanawTyBaHHAMM:

Honomora npu Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3 Kpok 4

roTyBaHHi 5o
— e nbepiTb cTpasy.
ju— HaTucHiTb: /\e [Ho- P pasy
nomora npu rotyBaH-

HI.

HaTucHiTb: @ HaTucHiTb:

BukopucToByiiTe (OYHKLii LUBMAKOro A4OCTYNY AN BCTAHOBMIEHHS Yacy roTyBaHHsA

Honomora 3a 10% A0 3aBepLUeHHSs

BukopucToByiiTe dyHkuito «[Jonomora 3a 10% o 3a-
BepLUEeHHsA», Wwob gogatu vac, konu 3anuwmnocs 10%
Yyacy roTyBaHHs.

LLlo6 NoJoBXWTW Yac roTyBaHHsi, HATUCHITb +1 XBXB.

OumLleHHsA npunagy naporo

Kpok 1 Kpok 2

HaTucHiTb: rrrr/

Kpok 3
j— Bubepitb pexum:

HaTucHiTb:
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OuwmLleHHs npunagy naporo

YuweHHA naporo

[Ansi Nerkoro OYnLLEHHS.

YuweHHs napoto nntoc

,D,J'IFI PEeTENbHOro O4YULLIEHHA.

BupaneHHs Hakuny

[Ans ounLLeHHA cucTeMm naporeHepaldii Bif BanHAHWX BiaknaaeHb.

MonockaHHA

AN nonockaHHSA M OYWLLEHHA CMCTEMM naporeHepadii nicns 4acToro Bu-

KOPUCTaHHS (PYHKLiA NpUroTyBaHHA Ha napi.

16. OXOPOHA OOBKITA

3paBariTe Ha NOBTOPHY nNepepobky
mMartepianu, No3Ha4yeHi BianoBigHUM

CYMBOJIOM C/:) Bukunpante ynakosky y
BiAMNOBI4HI KOHTENHEPW ANst BTOPUHHOT
CUPOBMHU. [JOMOMOXIiTb 3aXUCTUTK
HaBKOMNULUHE cepefoBuLLEe Ta 300POB’A IHLLMX
noaen i 3abesneunty BTOPUHHY nepepobky
eneKkTPUYHUX | eneKTPOHHUX Npunagis. He

BMKMAanTe npunagn, No3HaveHi BignoBigHUM

CUMBOJIOM E pasoM 3 iHLUM JOMAaLUHIM
CcMiTTSIM. [oBepHiTE NPOAYKT A0 3aBOAY i3
BTOPWHHOI NepepobKuM y BaLlin MiCcLLeBOCTi
ab0 3BEPHITLCA A0 MICLEBUX MYHiLMNanbHMUX
opraHis Bnaau.
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