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PYUHUWUN BNEHOEP
HAND BLENDER
BLENDER RECZNY

MpoyumnTamTe peTefibHO i IHCTPYKLLIT ON4
BMKOPWCTaAaHHA Nepen BUKOPUCTAaHHAM Npuniaay i
36epeXiTb iX 419 NoaanbLIoro BUKOPUCTaHHS.

3ATAJTbHUU ONUC

1. PyuyHui 6nenHpep 3 Horotw 3 Hepykasitouoi ctani/
Hand blender with stainless steel shaft/Blender
reczny ze stopaq ze stali nierdzewnej

2. Yawa ona nogpibHeHHa Ta Hapi3KK Kybrkamm 2
n/Cubic bowl 2 L with blade/ Miska o pojemnosci
2,0L do krojenia w kostke

3. le3o nogpibHoBaYa 3 HepXKaBio4doi cTani gng
yali 2 n/Stainless steel for cubic bowl 2 L/N6z
rozdrabniajacy ze stali nierdzewnej do misy o
pojemnosci 2 |

4. Hacagka onga Hapiskm kKyburkamm 11x11 mm/Cubic
grill 71x11 mm/Kratka tnace 11x1Tmm

5. Hacagka onis Hapisku Ky6ukamm 8x8 mm/Cubic
grill 8x8 mm/Kratka tngce 8x8mm

6. Hacaoka ons Hapisku conomMkoto/Strip grill/Kratka
do ciecia na paski

7. MogpibHioBay, 400 mn/Chopper, 400 ml/
Rozdrabniacz, 400 ml

8. MipHWM cTakaH 3 KpuLukoto 600 mi/Beaker with
lid 600 ml/Kubek pomiarowy z pokrywka, 600 ml

9. BiHuuMK 3 HepykaBitovoi ctani/Whisk from stainless
steel/Trzepaczka do jaj ze stali nierdzewnej

10. ANCK OBOCTOPOHHIM A9 Hapi3KM Ta
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noapibHeHHs oBouiB Ta dpykTis/Reversible disc
slicing/shredding /Dwustronna tarcza do krojenia
OWOCOW | warzyw

1. Aunck-Tepka onga gepyHis/Potato grating disc /
Tarcza tarki do ziemniakow

12. Hi>k 3 Hep»kaBito4oi cTani 3 TUTaHOBUM
nokpuTTaM/Stainless steel titanium coating

blade/ Tytanowe ostrze ze stali nierdzewnej (B3aTb
KPYIyt KapTUHKY 3TOro HOXa C kopobkun RTB890)

13. Hacagku oaa 36mMBaHHA Ta 3aMicy/Beaters and
dough hooks/ Mieszadta hakowe do wyrabiania
ciasta i mieszadta trzepakowe do ubijania piany

14. CniHtoBay Monoka/Milk frother/ Spieniacz do
mleka

15. Hacagka ong nope/Potato masher/ Ttuczek do
ziemniakow puree

16. Hacapka-3MiwyBau ang ticta/Dough hook/ Hak
do wyrabiania ciasta
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ostrze ze stali nierdzewnej (B3aTb Kpyrnyto
KapTUHKY 3TOro Ho)a ¢ Kopobkun RTB890)

Hacagkuv onga 36usaHHs Ta 3aMicy/Beaters and
dough hooks/ Mieszadta hakowe do wyrabiania
ciasta | mieszadta trzepakowe do ubijania piany

CniHtoBayd Monoka/Milk frother/ Spieniacz do mleka

Hacagka ona niope/Potato masher/ Ttuczek do
ziemniakow puree

Hacagka-3miwysay g Ticta/Dough hook/ Hak do
wyrabiania ciasta
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3AXOOUN BE3IMNEKA

[Nepen BUKOPUCTAHHAM MPUCTPOLO, YBAXKHO
NpoYnTamTe L iIHCTPYKLLi.36epexiTb

LIl IHCTPYKLIT 019 BUKOPUCTAaHHA B
ManbyTHbOMY.

1. Uen npwunan Mmoxke 6yTr BUKOPUCTaHUMN
OiTbMW Yy Bili Bif, 8 pOKIB i BMLLe, Ta ocobamMm
3 oObMeXXeHUMU Pi3NYHUMKN, CEHCOPHUMM
ab0 PO3yMOBVMIK MOXKTNBOCTAMM ab0 3
BIACYTHIM JOCBIOOM i 3HAHHAMMW, AKLLLO
BOHM 6yAyTb 3HAXOAUTUCD Nig YBAaXKHUM
KOHTpoOneM.

2. 0iTV He NOBUMHHI FpaTn 3 NPWUIaaoM.
OUUNLLEHHAM | TEXHIYHMM 0OCNYyroByBaHHAM
He MOXXYTb 3aMaTUCb OiTU, AKLLO BOHM

He CTaplue 8 poKiB i He 3HaxoaaTbca Nig,
HarngooMm.

3. MNpoynTamTe BCi IHCTPYKLLII.

4. MNepen NigKNtOYEeHHAM MPUCTPOLO
nepeBipTe Hampyry, Tak Wo6 Hanpyra
BKa3aHa Ha MPUCTPOI BignoBigana Hanpys3iy
MICLIEBIN eneKTpoMepeXi.

5. He BuKopucTtoByuTe npwuian 3
MOLKOOXXEHUM LLUHYPOM abo BUKOO, Micns
BUABNEHHA HeCcnpaBHOCTEN, ab0o AKLLO
npwnag Bnas, ado OyB MOLKOOXKEHUI
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AKMMOCH IHLIMM YMHOM. Y pa3i BUHUKHEHHSA
HecnpaBHOCTEW Cif BigOaTV npunag B
HaMBNMYKYNIM aBTOPU3OBAHUIN CEPBICHUN
LLleHTp 0119 NepeBipKn, peMoHTY abo
eneKTPMYHOro abo MexaHi4yHoro
peryntoBaHHS.

6. AKLLO LWLHYP >XNUBNEHHA MOLLIKOOXEHUNN,

BiH MOBUWHEH OYTWM 3aMiHEHUI

BMPOOHMKOM, MOro CEPBICHUM areHToM abo
KBanipikoBaHMMM ocobamu, OO YHUKHYTU
Hebe3neku.

7. 3aBXXOM BiOKtO4MaMTeE NPUCTRIN Nepen
YMLLEHHAM, ab0 AKLLO BM HE BUKOPUCTOBYETE
NOro.

8.He go3BonamnTe Wwob WHYpP 3BMCAB 3 Kpato
CcTONy abo TOpKaBCHA rapa4voi MoBepPxHi.

9. LLlo6 YHUKHYTU PU3UKY YPaXKEHHA
eNeEKTPUYHMM CTPYMOM abo MOXKeXi, He
3aHyplovTe NpUNag Ta WHYP XUBNeHHA abo
PO3'EM XXMBMNEHHA 60Ky Y Boay abo byab-aKy
IHLLY PiOnHY..

10. HeoOXioHUM peTenbHUI KOHTPOb, KON
Ball Mpunan BUKOPUCTOBYETLCA MOPYY 3
OiTbMK abo iHBanigamMu.

11.He TopKanTeCb PyXOMmMX 4YaCTUH NPUCTPOIO.
He no3BonamTe Bosioccto abo ogsary
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1. TTOMICTITb N1€30 Ha LEeHTPalIbHMI KOHTAKT Yalli i
MOBEPHITb MOro, LWo6 3adiKCyBaTU Ha MiCLI.

2. MoMicTiTb iHrpenieHTn (He 6inblue 250r /3a oguH
pa3) B Yally noapidbHoBava.

3. BcTaHOBITb KpULLUKY Ha Yally nogpibHioBaYa.
MoBEepPHITb KPULLIKY 3@ FOAMHHWMKOBOO CTPINKOLO,
106 3adikcyBaTH ii.

4. BcTaBTe 610K ABUIYyHa B BTIOK 34enneHHd, MoKu
BiH He 3adiKCyeTbCS.

5. HaTUCHITb Ha KHOMKY BMCOKOI LLUBWUOKOCTI, LWO6
BKIOUYUNTU NMpunag.

6. [Micng BUKOPUMCTaHHA, HATUCHITb KHOMKY
dikcaTopa, Wob BMOanmTn 610K ABUIyHa.

7. TTOBEPHITb KPULLKY MNPOTU FOANHHUKOBOI CTRINKMN,
106 BiOiMKHYTW MOro i NiginMiTh ii Bropy.

8. Tpeba obepeXkHO BUMHATU HiXK, MOBEPHYBLLW i
MOTArHYBLUW MOro, nepen BMaaneHHaM o6pobneHoi
KI.

3AMIWYBAJTbHE NMPUNALOA

3aMilyBanbHe Npuiagaqa npusHadveHe N4 samicy
MaKapOHHOIO TiCTa Ta CyMiLLi gna nmpora.

1. TTOMICTITb “radykn” B MUCKY KYXOHHOIO KoMbamnHa.
2. [TOMICTITb IHFpPenieEHTV B MUCKY.

Migkaska: Kpallmx pe3ynbraTiB, MOXXHa 4OCArTH
AKLLO CrNoYaTKy MOKACTM piakKi IHFpenieHTn B
MWCKY, @ NOTIM godaTu Cyxi iIHrpedieHTun.

3. BCTaHOBITb KPULLKY Ha Yally. O6epHiTb ii NpoTn
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MOTPaNUTKM B TONaTi Yy 30HIi 06epTaHHSA
HacagKu.

12. TpuManTe pyKu nopgani Big KOHTEMHeEPA
Mig Yac 3MillyBaHHS, W06 3MeHLNTH

PU3NK OTPUMAHHA BaXXKMX TPaBM

abo nolwKogyKkeHHA Npunany. Moyxe
BMKOPUCTOBYBATUCA CKPebOoK, ane TifibKM
ToAi, Ko GneHaep He NMpaLtoE.

13. He BUKoOpUCTOBYUTE Npwuiag oada
noapibHeHHA Nboay Ta 3MillyBaHHA TBEpaAUX
I CYyXMX NPOAOYKTIB.

14. o6 3HU3NTU PU3UK OTPUMAHHSA TPaBMU,
HIKOMM He 3anunLlanTe piXKyde ne3o Ha 6a3i
6e3 nonepegHbOro MPUMILLEHHA HAacagKn y
MWCKY.

15. Tlepen BUKOPUCTAHHAM MPUCTPORO
NnepeKoHanmTecs, Wo Hacagka BCTaHOBMNEHA
MpPaBUSIbHO.

16. BUKOPUCTaHHA aKcecyapiB, He yXBalleHMX
BUPOOHMKOM, MOYe MPU3BECTM OO0
TPaBMYyBaHHS NoOEN.

17. He BUKopUCTOBYUTE Npuaag oaa iHWmx
noTpeb, HIXK Ti aKi NepenbaveHi BUPOOHMKOM.
18. Llen npunan He npu3HavYeHnm gna
BMKOPWUCTAaHHA ocobamMu (BKJTtOYatoum Oiten)
3 oObMeXXeHUMU Pi3NYHUMUN, CEHCOPHUMM
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FOOMHHUMKOBOI CTPINKU KPULLKY, o6 3adikcyBaTu.

4. 3aKpiniTb ABUNYH HA KPULLKY Yalli (nodyeTe
«KTaLLaHHS»).

5. MoMicTiTb WwToBXay B TpyOKy noaaui.
MpuMiTKa: LITOBXaY 3anobirac po3bpunsKyBaHHIO.

6. HaTUCHITb | yTPUMyIMTE KHOMKY Typ60, o6
003BONTUTYM Npwniag ynpaLwoBaTu.

MNPV BUKOPUCTAHHI KHOMKWM TYpP06O LWBWAKOCTI,
npwvniag Npauoe Ha MaKCUMYMI LLIBUOKOCTI. Y LLbOMY
BMMaOKy, BU HE MOXKeTe peryntoBaTh LWBUAOKICTb.

MpuMiTKa: 3aBXXaM gamTe npunany oxonoHyTH
NpoTaromM 30 XBUMMH NiCNa 3aMillyBaHHSA OOHIE]
napTil.

7. Micna obpobKK, HATUCHITb KHOMKY dikcaTopa Ha
6noui ABUIYyHa i 3HIMITb 610K OABUIYHA 3 KPULLKWM
KYXOHHOIoO koMbamnHa.

8.MoBepPHITb MO FOANHHWMKOBIN CTRINLI KPULLKY |
BMOANITb ii 3 YaLli.

OBOCTOPOHHSA HAPI3KA/OUCKM
NOAPIBHEHHSA/TEPKA ON49 AEPYHIB

[INCKKM Ta TepKa o119 OePYHIB MpU3HaYveHi gnis
Hapi3kM abo NogpiObHEeHHA OBOYIB, TAKMX AK
OripKK, MOPKBa, KapTomnng, umbynda-nopem ta
pinyaTta umbyna i oeakmx BuaiB cmpy. Hikonu He
obpobnamnTe TBepai iHrpeanieHTn, 9K Kybukm nbony
3a 0OMNOMOIoK OAMNCKA.

PiXKy4i KPOMKUM OMNCKa Oy»Ke rocTpi. He TopkanTecs
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[0 HUX.

1. TTOMICTiTb 610K 3B’A3KY B Yally KyXOHHOIO
KoMOanHa.

2. MMOMICTiTb 4BOCTOPOHHIM OUCK Hapi3Kku/
noapibHeHHa abo TepkKy A9 OepyHiB Ha 610K
3B'A3KY 3 6aXKaHOi CTOPOHM AKa CnpsaMoOBaHa Bropy.

3. BCTaHOBITb KPULLKY Ha Yally. [TOBEPHITb KPULLKY
MPOTU MOANHHMKOBOI CTPINKMK, W06 3adikcyBaTu ii
(MouyeTe «KNaLaHHa»).

4. [TOMICTITb iHFpenieHTn B OTBIp nogaui.

- [MonepeaHbo Hapi>KTe BENUKI IHFpedieHTU Ha
LLIMATKW, AKi MOMICTATCA B TPYOKyY noaadi.

- 3aMoBHITb TPYOKy Noaadvi piBHOMIpHO 14
NOCArHEHHS HaMKpPALLMX pe3ynbTaTiB.

- Konw BaM NoTpi6bHO 06p0obUTM BEUKY KiNbKIiCTb
iHrPenieHTIB, PobITb HEBENUKI MEepepPBY |
3BINbHAWTE Yally MiXK NapTiaMu.

- Cwup, Hanpwuknapg MNapMesax, Nayoa abo EMeHTanb
MOBMHEH BOyTM 0OpPOBNEHMM OXONOOXKEHUM.

5. 3akpiniTb 610K ABUINYHA Ha KPULLLL Yaldi
(MouyeTe «KNnauaHHAa»)

6. BCcTaHOBITb LUTOBXa4Y B TPyOLi noaaui.

7. HATUCHITb | yTPpUMYMTE KHOMKY TYPOO LLBUAOKOCTI,
o6 Npuiag 3anpautoBaBn

- Mpn BUKOPUCTaHHI KHOMKW Typ60O LUBUAOKOCTI,
npwnag npaue Ha MakKCMMarnbHIN LLBWMOKOCTI,
B LLbOMY BUMaAKy, BU HE MOXETe peryntoBaTn
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WBUAKE OMULLEHHA

LLlo6 WBUOKO OYUCTUT BeHOep Mix Pi3HUMMK
3aga4aMum 0BpoOKU, YTPUMYIMTE Hacagky bneHoepa
y Yalli g9Ka HanooOBMHY HAaMoBHEHa BOAOHO |
BKMOYIiTb BNeHaep Ha KiflbKa CeKyHA.

TEXHIYHI OAHI

Hanpyra »kusneHHs: 220-240 B ~ 50/60 T
CnoxxmBaHa NoTy»KHICTb: 1000 BT
EKONNOrIYHICTb YTUNI3ALUIA

Llem npoayKT knacndikyeTbCa 9K eneKTpmyHe abo
eneKTpOoHHe 0bnagHaHHA, aKe He MOXKHa BUKMNOATMH
Pa30oM 3 MoBYyTOBMMM BiAXOO4aAMU HAMPUKIHLL
TEPMIHY MO0 KOPMCHOIO BUKOPUCTAHHS.

[npekTrBa Npo Bigxoam eNeKTpUYHOro Ta
eneKTpoHHoro obnagHaHHsg (WEEE) (2002/96/ EC)
6yna BBefeHa B fito o6 nepepobunTm NpoayKTm
3 BUKOPUCTAHHAM KpaLmX OCTYNMHUX METOLIB
yTunisauii i peyumKninry, wob MiHiMi3yBaTV BNIMB
Ha 30BHILLHE cepenoBuLLe, NikBiayBaTM Oyab-AKi
Hebe3ne4yHi PeYOBUHU | YHUKHYTK 36iNblLUEHHS
3BanuLL,. 3BiePHITbCA 40 MICLEBUX OPraHiB Blagu
019 oTPMMaHHA iHGopMaLii MPo NpaBUbHY
YTUNI3aLLI0 eNEKTPUYHOIO Ta e1EKTPOHHOIO
obragHaHH4.

R cemm
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LWBWMAOKICTb 33 OMOMOIOto nepeMmnKada LLIBWOKOCTI.

8.3Merka HaTUCHITb LUTOBXa4YeM Ha IHrpedieHTn B
Tpy6bui noaaui.

9. Micna 06pobKKn, HAaTUCHITb KHOMKY dikcaTopa Ha
6110LUi ABUIYyHa i 3HIMITb 6/TOK ABUIYHA 3 KPULLKMU
KYXOHHOIro koMbamnHa.

10. NoBePHITb KPULLKY 3@ MOOMHHUKOBOO CTPINKOD
| BUTAGrHITb i1 3 YaLwi.

HAPI3KA KYBUKAMMU

[JncK ona HapizaHHAa KybUKaMuM NpUsHadvYeHnin onga
PiI3aHHA CUPUX | MPUIOTOBaHMX OBOYIB | GPYKTIB Ha
ManeHbKi Kyouku.

He obpobnanTe TBepai iHrpenieHTH, Taki 9K GpyKTH
3 KICTOYKaMK, M'aco 3 KiCTKaMM abo 3aMOPOXKEHHI
iHrpenieHTN. BOHM MOXyTb 6NOKYBaTU i MOLLIKOAUNTM
OWCK.

Mopapa: 9KLLo B/ xoueTe 06pobNATH Pi3HiI
iHrpenieHTn 6e3 oYnLLEHHA ONCKY pi3aka, 3aBXau
NoYnHaMTe 3 MATKUX IHFpedieHTIiB. Hanpukniaga,
ana GpyKToBOro canaTty, MoYHITb 3 6GaHaHa,
MPOOOBXYMTE 3 MaHIO i 3aKiHUyMTe 3 abnyKamu.

1. TTOMICTITb OMCK Ha Yally i MOBEPHITb MO0 NPOTMU
FOOMHHWMKOBOI CTPINKK, LWO6 3aKpinuTu.

2. MoMIcTiTb ANCK, TaK Wo6 norotmn 6yB
CMNPAMOBaHUM Bropy.

PiXKy4i KPOMKW ANCKaA | CITKM Oy»Ke roCcTpi, TOMy
moBoAbTECA 3 HUMU 3 0B6EPEXKHICTHO!
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YMOBMU FAPAHTIMHOIO OBCNTYTOBYBAHHS
LUAHOBHM NOKYTMELb!

KoMnaHiga Rotex BMcnoBtoe noaaky 3a Balu

BMOIp | rapaHTyEe BUCOKY AKICTb Ta 6e3a0raHHe
dYHKUiIOHYBaHHSA NpuabaHoro Bamu Bnpoby

NpWv OOTPUMaHHI NPaBW MOro eKcrnayaTaLii.
TepMiH rapaHTii Ha BCi BUPOOU — 24 MicaLli

3 AHA NpuabaHHa. [laHMM rapaHTiMHMM TamOHOM
Rotex niaTBepOYKyE CMPaBHICTb 4aHOro BUPOOY i
b6epe Ha cebe 3060B'd3aHHA LWOoO0 6Ee3KOLTOBHOIO
YCYHEHHS BCIX HECMPABHOCTEN, LLO BUHUKNN 3
BUHW BUPOOHMKA. MapaHTIMHUIN PEMOHT MOyKe ByTU
npoBedeHMIN y aBTOPM30BAHOMY CEPBICHOMY LIEHTPI
Ha TepuUTopIi YKpaiHW.

YMOBMW FAPAHTII:

1. CnpaBXH$ rapaHTia Mae cuny Npu gOTPUMaHHI
HACTYMHMX YMOB:

— MpaBuUbHe | YiTKe 3aN0OBHEHHS rapaHTIMHOIO
CEPIMHOIro HoMepPa, OaTn NpoaaXky | nevyaTkn dipmMum-
NpoOaBLA Y rapaHTIMHOMY TanoHi i BIGpUBHMX
KyMnoHax,;

— HaA¥BHICTb OpUriHany KBUTaHLUIi (4eka), Lo MICTUTb
OaTy MOKYMKW.

2. Rotex 3anuLiae 3a coboto NpaBo Ha BiAMOBY

B rapaHTiMHOMY 0OCyroByBaHHI y BUNagkKy
HeHadaHHSA BULLE3ragaHMX OOKYMeHTIB abo aKLLo
iHPopPMaLia B HUX Byae HEeMOBHOW, HEPO36IPNNBOIO,
CyrnepeuynBoto.

3. MapaHTia He BK/IoYaE nepiognyHe
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obcnyroByBaHHA, BCTAHOBNEHHS, HaNalITyBaHHS
BMPOOBY BOOMA Y BlacHMKa.

4. He nignaratoTb rapaHTiIMHOMY PeMOHTY BUpPOOy
3 pedekTamMu, Wo BUHUKIM YHACNIAOK: MEXaHIYHMX
MOLWKOOXEHb;, HEOOTPMMAHHSA YMOB eKcrlyaTauii
abo NOMUNKOBMUX AiM BMACHMKA, HEMPaBUIbHOMO
BCTAHOBNEHHA, TPAHCMNOPTYBaAHHSA; CTUXIMHNX

nnx (6nMcKaBKa, MOXeXa, MOBiHb | T M.), @ TAKOX
IHLWMX MPUYMH, LLLO 3HAXOOATbCA NMO3a KOHTPONEM
npoaaBus | BUPOOHKMKA; MmonagaHHa BcepeamHy
BUPOOY CTOPOHHIX NpeaMeTIiB, PIAMNH, KOMaX,;
PEMOHTY ab0 BHECEHHA KOHCTPYKTUBHUX 3MiH
HeyMoBHOBaXXeHUMIM 0COBaMU; BUKOPUCTAHHS
npunany B npodecinHMxX Lingax; BigxmneHb Big
[lepXXaBHMX TEXHIYHMX CTaHOAPTIB XXMUBNAUMX,
TeNeKOMYHIKaUIMHUX | KabenbHUX MepeXx; Npmn
BUXOMIi 3 Naay OeTanew, o MatkoTb OOMeXXeHMM
TEPMIH Cny»xou.

5. CnpaBXXHa rapaHTia He 0OMeXKye 3aKOHHUX

MpaB CNoXMBaya, HAOAHUX MOMY UMHHWM
3aKOHOOABCTBOM.

FAPAHTINHI 30B0B'SI3AHHA

[aHni BUpi6 NpuUsHadYeHU TiNbKK Ang NobyToBOro
3acTocyBaHH4!

I. TEPMIH FAPAHTII 9KOCTI | BIANOBIAHOCTI
3AABJIEHOMY TEXHIMHOMY CTAHY CKJ1AQAE:
1) Ha BUpi6 — 24 micqaui 3 AHA MOoro npoaaxy
(NigTBEPOYKYETHCA TOBAPHUM YEKOM);

2) Ha 3aMiHeHI nicng 3aKiH4YeHHsa rapaHTIMHOIMo
TePMIiHY BY31W, arperaTtu i 3anacHi 4actmHm — 30
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blades.

- Always unplug the appliance when it is left
unattended and before you assemble, disassemble,
clean, store, change accessories or approach parts
that move during use.

- Care should be taken when handling the sharp
cutting blades, emptying the bowl and during
cleaning.

SETTING THE SPEED

When activating switch, the processing speed
corresponds to the setting of the variable speed
regulator. The higher the speed setting, the faster
and finer the chopping results will be.

For maximum processing speed, press the
“="switch. You many also use the “="switch
for instant powerful pulses without having to

manipulate the speed regulator.
BEFORE FIRST USE

Thoroughly clean the parts that com into contact
with food before you use the appliance for the first
time.

PREPARING FOR USE

1. Let hot ingredients cool down before you process
them with the appliance(max. temperature 80 [

2. If you use the hand blender or the chopper,cut
large ingredients into cubes of approx.2cm before
you processor them.If you use the food processor
with the slicing/shredding disc or the cube cutter.
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OHIB 3 OHA iX YCTaHOBKM y BUPIO (MigTBEpOXKYETHCA
B rapaHTIMHOMY TasloOHI BiAMNOBIAHOK BIOAMITKOO 3
KPYr/10t0 MeYaTKOK CepPBICHOMO MigNnpPUMEMCTBA).

3) Mpw 06MiHI TOBapy Ha aHanoriyHy Moaenb y
rapaHTIMHOMY TalflOHI BMMCYETCA AaTa Npoaaxky
TOBapy Ta AaTa PEMOHTY TOBapy LUIAXOM OOMIHY.

Il. BUMOIM 0O NPETEHS3II.

3 MeTO NOCUSTIEHHS BiAMNOBIAANbHOCTI eKCMepTiB

33 BUCHOBOK, MPETEH3Ii Lo 00 AKOCTi BUPOOY i

MOro TEXHIYHOIO CTaHy, MPUMNMatOTbCA TiNTbKM B
YMOBHOBaXXEHMX CEPBICHUX MiAMPUEMCTBAX, @ TAKOXX
y CePBICHMX Bioginax po3npibHoi TopriBenbHoI
Mepexi, ae byB npuabaHun BMpIo.

lll. TIPOBEAEHHSA TAPAHTIMHOIO PEMOHTY:

1) TapaHTIMHUIM PEMOHT BUPOBY 30iMCHIOETLCA
BKa3aHWM B rapaHTiMHOMY TanoHi abo iHWnM
YMOBHOBaXXEHUM CEPBICHUM MIgNPUEMCTBOM.

2) Y pa3i npoBeOeHHs rapaHTIMHOIO PEMOHTY
rapaHTIMHMM TEPMIH Ha caM BUPIO i Moro
KOMMEKTYOYi YaCTUHK, AKi He Bynn 3aMiHeHi Npun
PEMOHTI, MPOOOBXXYETbCA Ha TEPMiH NepebyBaHHA
BMPOOBY Y PEMOHTI.

IV. BAXXJINBO! TAPAHTIA HA BUPIB BTPAYHAE
cnny y PA3l, KOJun:

1) Bupib He Ma€ LUboro rapaHTiMHOro TafioHa.

2) FapaHTIMHWI TaNlOH 3aNOBHEHMM YAaCTKOBO
abo HenpaBWbHO i/abo 3 BUNpasneHHIMuM 6e3 ix
nigTBEpAYKeHH:A MpoaaBLeMm;

3) CepiiHMI HOMep Ha BMUPOLIi BUaaneHmm abo
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cut the ingredients into pieces that fit into the
feeding tube.Take care that the chunks are not too
big to prevent them from getting stuck in the tube.

3. Assemble the appliance properly.
USING THE APPLIANCE

Hand Blender

The hand blender is intended for :

- blending liquids, e.g. dairy products, sauces, fruit
juices, soups, mixed drinks and shakes.

- mixing soft ingredients, e.g.

- pureeing cooked ingredients, e.g. for making baby
food.

1. Attach the blender bar to the motor unit( ‘ click’).

2. Immerse the blade guard completely in the
ingredients.

3. Pressing the normal or turbo speed button to
switch on the appliance.

4.Move the appliance slowly up and down and in
circles to blend the ingredient.

When blending directly in the saucepan while
cooking, take the pan from the stove first to protect
the appliance from overheating.

Whisk

The whisk is intended for whipping cream,
whisking egg whites, desserts etc.

1. insert the whisk into the whisk coupling unit.
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2. Connect the coupling unit to the motor unit.

3. Put the ingredients in a bowl (Use a large and
deep bowl for best result).

4. Immerse the whisk completely in the ingredients.
To avoid splashing, start processing at normal
speed.

Chopper

The chopper is intended for chopping meat,
cheese, onions, herbs, garlic, carrots, walnuts,
hazelnuts, almonds etc.

u_n

For chopping hard goods, use the switch.

Do not chop extremely hard food, such as nutmeg,
coffee beans and grains.

Before chopping...

Pre-cut meat, cheese, onions, garlic, carrots,
chillies.

Remove stalks from herbs, un-shell nuts
Remove bones, tendons and gristle from meat.

1. Place the blade on the centre pin of the bowl and
give it a turn to lock into place.

2. Put the ingredients(less than 250g/times) in the
chopper bowl.

3. Put the food processor lid onto the chopper bowl.
Turn the lid clockwise to lock it.

4. |nsert the motor unit into the coupling unit until
it locks.
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5. Pressing high speed button to switch the
appliance.

6. After use, press release button to remove the
motor unit.

7. Turn the lid anti-clockwise to unlatch it and lift it
up.

8.Carefully take out the blade by turning and
pulling it, before removing the processed food.

Kneading accessory

The kneading accessory is intended for kneading
pasta dough and cake mixture.

1. Place the kneading accessory in the food
processor bowl.

2. Put the ingredients in the bowl.

See the table below for recommended quantities
and processing time.

Tip.For the best results first put the liquid
ingredients in the bowl and then add the dry

ingredients.

3. Put the lid on the bowl.Turn the lid anticlockwise
to fix it.

4.Fasten the motor unti onto the lid of the
bowl(‘Click’)

5. Put the pusher in the feeding tube.
Noted:The pusher prevents splashing.
6.Press and hold the turbo button to let the
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For chopping hard goods, use the switch.

Do not chop extremely hard food, such as nutmeg,
coffee beans and grains.

Before chopping...

Pre-cut meat, cheese, onions, garlic, carrots,
chillies.

Remove stalks from herbs, un-shell nuts
Remove bones, tendons and gristle from meat.

9. Place the blade on the centre pin of the bowl and
give it a turn to lock into place.

10. Put the ingredients in the chopper bowl.

11.Put the food processor lid onto the chopper bowl.
Turn the lid clockwise to lock it.

12. Insert the motor unit into the coupling unit until
it locks.

13. Pressing high speed button to switch the
appliance.

14. After use, press release button to remove the
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TEXHIMHI XAPAKTEPUCTUKHA
HoMiHanbHa Hanpyra

: 220-240B~
3MIHHOIO CTPYyMY
HoMiHanbHa YacToTa 50/60 Iy
HoMiHanbHa NOTYXHICTb 1000 BT
|I3on4auisa Ol
HoMiHanbHUIM 6e3nepepBHUI <1 xB
pobounin Yyac -
HoMiHanbHWMW Yac nepepsun >1XB
TECHNOLOGY PARAMETER
Rated Voltage AC 220-240V~
Rated Frequency 50Hz/60Hz
Rated Power 1000W
Insulation [l
Rated continuous working time <Tmin
Rated intermission time >Tmin
SPECYFIKACIE
Napiecie nominalne 220B ~ 240V
Czestotliwos¢ nhominalna 50/60 Hz
Pojemnosc¢ 1000W
Izolacja ol
Nominalny ciggty czas pracy <1 minuta
Nominalny czas przerwy > 1 minuta
rotex.ua UA 5

KOMMJIEKTALIIA MOOE/IEN/MODELS
SPECIFICATION/SPECYFIKACJA MODELI

RTB950-B TitanPower

Pyu4HU BNeHOep 3 HOrow 3 Hepykasitoyoi ctani/
Hand blender with stainless steel shaft/Blender
reczny ze stopaq ze stali nierdzewnej

Yalua ona nogpibHeHHs Ta Hapi3ku kybukamu 2 n/
Cubic bowl 2 L with blade/ Miska o pojemnosci 2,0L
do krojenia w kostke

Jle3o nogpibHoBaYa 3 HepykaBito4oi cTani anga
Yawli 2 n/Stainless steel for cubic bowl 2 L/N6z
rozdrabniajacy ze stali nierdzewnej do misy o
pojemnosci 2 |

Hacagka ona Hapiskuy kybukamm 11x11 Mm/Cubic grill
11x11 mm/Kratka tngce 11x1Tmm

Hacagoka ong Hapisku kybukamum 8x8 mm/Cubic grill
8x8 mm/Kratka tngce 8x8mm

Hacanka o9 Hapisku conomMkoto/Strip grill/Kratka
do ciecia na paski

MoppibHioBay, 400 mn/Chopper, 400 ml/
Rozdrabniacz, 400 ml
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MipHWIN cTakaH 3 Kpuwkoto 600 mn/Beaker with lid
600 ml/Kubek pomiarowy z pokrywka, 600 ml

BiHUMK 3 HepykaBsitoyoi ctani/Whisk from stainless
steel/Trzepaczka do jaj ze stali nierdzewnej

JNCK OBOCTOPOHHIM A9 HAaPIi3KK Ta NoapibHeHHSA
oBoMiB Ta dpyKTiB/Reversible disc slicing/shredding
/Dwustronna tarcza do krojenia owocow i warzyw

Ouck-Tepka ona gepyHis/Potato grating disc /
Tarcza tarki do ziemniakow

Hix 3 Hep»aBitoyoi cTani 3 TUTAaHOBUM MOKPUTTAM/
Stainless steel titanium coating blade/ Tytanowe
ostrze ze stali nierdzewnej (B39Tb KPYNyto
KapTUHKY 3TOro HOXKa ¢ Kopobkm RTB890)

RTB990-B TitanPower

PyuHuM 6neHaoep 3 HOrow 3 Hepykasitouoi ctani/
Hand blender with stainless steel shaft/Blender
reczny ze stopa ze stali nierdzewnej

Yalua ona nogpibHeHHs Ta Hapi3ku kybukamu 2 n/
Cubic bowl 2 L with blade/ Miska o pojemnosci 2,0L
do krojenia w kostke

Jle3o nogpibHIoBaYa 3 HepykaBito4oi cTani anga
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Yawli 2 n/Stainless steel for cubic bowl 2 L/N6z
rozdrabniajacy ze stali nierdzewnej do misy o
pojemnosci 2 |

Hacagka on1g Hapisku kybukamu 11x11 mm/Cubic grill
11x11 mm/Kratka tngce 1Ix1Tmm

Hacagka o9 Hapi3km Kybukamm 8x8 mm/Cubic grill
8x8 mm/Kratka tngce 8x8mm

Hacagka o9 Hapisku conomMkoto/Strip grill/Kratka
do ciecia na paski

NoppibHioBay, 400 mn/Chopper, 400 ml/
Rozdrabniacz, 400 ml

MipHWUIN cTakaH 3 Kpuwkoto 600 mn/Beaker with lid
600 ml/Kubek pomiarowy z pokrywka, 600 ml

BiHUMK 3 HepykaBitoyoi ctani/Whisk from stainless
steel/Trzepaczka do jaj ze stali nierdzewnej

JNCK OBOCTOPOHHIM ON19 HapPi3KK Ta NoapidbHeHHSA
oBoMiB Ta dpykTiB/Reversible disc slicing/shredding
/Dwustronna tarcza do krojenia owocéw i warzyw

Ouck-Tepka ona gepyHis/Potato grating disc /
Tarcza tarki do ziemniakow

Hix 3 Hep»aBito4yoi cTani 3 TMTaHOBUM MOKPUTTAM/
Stainless steel titanium coating blade/ Tytanowe
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ab0 PO3yMOBMMU 30iOHOCTAMUK, abO Bpakom
00CBiOY i 3HAaHb, AKLLO BOHW He 3HaxoaAaTbCH
Mig KOHTPonemM abo oTpuUManm iHCTPYKLLi
L1040 BMKOPUCTAaHHA NpuniaaiB ocoboto,
BiMOBIiOaNbHOO 33 ix 6be3mneKy.

19. [iTV MOBUHHI ByTKM Nig, HarNaooMm, Wwob
BOHW He rpanunca 3 npuiagom.

20. He BUKOPUCTOBYMTE Ha BIOAKPUTOMY
NOBITPI.

21. 36epexiTb L iIHCTRYKLI.

22. YHUKanTe NOTEHLIMHOIO MOLLIKOOXEHHSA
Big HEMPABMIbHOIO BUKOPUCTAHHA.

23. 3aBxau BigktovanmTe 6neHoep Big,
Mepexki, AKLLO BiH 3anMweHnin 6e3 Harnaay
i mepen Moro MoHTaXkeM, oeMOoHTaXkeM abo
OUYUCTKOIO.

24. He no3BonanTe OiTdM BUKOPUMCTOBYBATU
oneHgep 6e3 Harnaoy.

25. BUMKHITb NpUCTPRIN | Big'eaHanTe BIifg,
MepeXki Nepen 3aMiHOK HacaaoK.

26. byobTe Oy»ke yBaXKHI 3 roCTpPUMM
PIXXYYMMUM Ne3aMU, CIOPOXKHEHHSA Yalli i nig,
Yac YMLLEHHS.

NPUNAL NMPU3HAYEHUU TINTbKU ON4
AOMALLHbOIO BUKOPUCTAHHYA
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CTpOK (TepMiH) NpunaaTHOCTI BUPODLY -
HeobMexeHnN. CTPOK Cny>K6u BMpoby, 32 YMOBU
BMKOHAHHSA MPaBU BUKOPUCTAHHSA BUPOOY,
CTaHOBUTb 5 pokiB

[aTa BUpoOHMUTBA 36iraeTbCs 3 CEPIMHMUM HOMe-
POM | HOMepPOM MapTii, AKi BKa3aHi Ha yNaKoBLLi TO-
Bapy, XxxX / Xx / xx - pik, Micaub Ta gaTta BionosigHo.

BMpoOHMK Ma€ NpaBO Ha BHECEHHS 3MiH 00 AM3al-
HY, KOMTMIeKTaLlii, @ TaKOX 40 TEXHIYHMX XapaKTe-

PUCTUK BMPOOBY Nia Yac BOOCKOHANEHHs CBOEI Npo-
AyKLii 6e3 0oaaTKOBOro MOBiAOMIEHHS MPO 3MiHMN.

BCTAHOBJIEHHA WWUBUOKOCTI

Mpu aKTUBaLLi NepeMmkada, LWBUOKICTb 0OpPObKM
3MIHUTCS BIAMNOBIOHO OO HATALUTYBaHHS
perynatopa WBMAKOCTI obepTaHHA. UM BuULLe
3HAYEHHSA LWBUAOKOCTI, TUM LWWBMALLE | TOHLUe ByayTb
rOTOBIi pe3ynbTaTh 06pPoLKM.

[na nocarHeHHa MaKCUMabHOI LLBUOKOCTI
0B6pPOOKM MPOOYKTIB, HATUCHITb “=" NepeMmnKau.
TaKOXX BM MOXeTe BMKopuMcToByBaTK “="
nepemMmkad ansg MUTTEBMX MOTYXKHUX iIMMYbCiB
6e3 HeoOXiOHOCTI MaHINyMtoBaTU PEryaTopoM

LWIBUOKOCTI.
NEPEA NEPLLMM BUKOPUCTAHHAM

PeTenbHO O4YMCTITb AeTani, aKi 6yayTb B
KOHTAKTI 3 Xap4YoBMMUM MPOAYKTaMK, MepLL HiXK
BMKOPUCTOBYBaTM Mpwmiag B NepLumm pas.
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MArotoBKA 1O BUKOPUCTAHHYA

1. Hexawm rapayi iHrpegi€eHTM OXONOHYTH, NeplLu
Hi>XX 06Pp0BNATHK iX 338 JONOMOroto Npunany (Makc.
TeMnepaTypa 80° C)

2. AKLO BM BUKOPUCTOBYETE PYYHUI BneHaep
abo nogpibHOBaAY, HapPiIXKTe BENUKI IHFpedieHTn
KyOurKaMu, NpnbnnsHo no 2 cM nepeq TMMm aK
BN BUKOPUCTAETE KYXOHHUMM KOMbBawmH. Cnig,
MikNyBaTMCA NPo Te, Wob WwMaTkm bynm He
HaOToO BenuKi, Wob 3amobirTi iX 3aCTparaHHo B
3aBaHTa)yBaJ/IbHOMY OTBOPI.

3. 36epiTb Npunag NpaBubHO.

PYYHUA BNEHOEP

Py4yHumn 6neHpgep npmusHavyeHUn ans:

- 3MilWyBaHHS PiOVH, HANPWKNa4, MOMOYHI
MNPOLYKTUN, COYCU, PPYKTOBI COKU, CyMnu, HaMoI,
KOKTEMNI.

- 3MillyBaHHSA M'GKMX MPOOYKTIB.

- MpwurotyBaHHSA Ntope 3 BiABapPEHUX IHIPEOIEHTIB,
Hanpwkniag, 418 NpUrotyBaHHA gMTA40ro
Xap4yBaHHA.

1. MpwKpiniTe NNaHKy 6neHaepa 0o 610Ky OBUIYHa
(MouyeTe «KnauaHHay).

2. ONyCTiTb 3aXUCHMM KOXXYX OMCKa MOBHICTIO A0
IHFpeaieHTIB.

3. HaTWCHIiTb Ha KHOMKY HOpManbHOi abo Typ6o
LLIBUOKOCTI, 06 BKIOUYUTM Npuniaa.

4. [ToOBINbHO BOAITbL MPUCTPOEM Bropy | BHM3, Ta MO
KONy, Lo6 3MillaTW iIHFpedieHTuN.
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Mpw 3MillyBaHHI 6e3nocepenHbo B KacTpyni Nig,
Yac NPUroTyBaHHA XK, AiCTaHbTe KAaCTpyto 3 NANTK,
Ta JanTe i CNoYaTKy OXOMOHYTU , LL0O 3aXUCTUTU
npwnag Big neperpiy.

BIHUUK

BiHYMK NpU3HaYeHnIM oaa 36MBaHHA BEPLLUKIB,
36MBaHHA 9e4YHUX OINKIB, oecepTiB i T.A.

1. BcTaBTe BiHUYMK B BJTOK 3B'A3KY.
2. MigknodiTh 610K 3B’A3KY 00 610Ky OABUIYHa.

3. [TOMICTITb IHFPenieHTV B MUCKY (BUKOPUCTOBYMNTE
BENMKY i IMMOOKY MUCKY 019 KpaLloro pe3ynbraTy).

4. ONycCTiTb BiIHYMK MOBHICTIO B iHFpeaieHTax. o6
YHUKHYTU PO36pU3KYyBaHHSA, Mo4aTh 06pobKy 3
HOPMasbHOI LLBUAKICTIO.

NnoAaPIBHIOBAM 3 HALLUOIO 400 MJ1

MoapibHoBay 3 Yalwwow 400 M Npu3HadeHun ong
nogpibHeHHA M'aca, cupy, LBy, 3eneHi, YacHKWKa,
MOPKBW, BOJTOCbKMX ropixiB, GyHOYKY, MUraOanto i T.4.

[na noopibHeHHAa TBepaMX TOBapIB,
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BU KOpl/ICTOByl;ITe = nepemMmkKau.

He obpobnamnTte Hag3BMYaMHO TBEPOY XY,
Hampwknag, MyCKaTHUW ropix, KaBy | 3€pHO.

Mepen noapibHeHHAM:

- MNonepenHbo HapiXxTe M'Aco, CUP, LIMBYMIO, YaCHUK,
MOPKBY, NepeLb.

- Bupganitb 3 cteben TpaBy, 3HIMITb LUKAPYNKM 3
ropixiB
- B1MoaniTb KICTKK, CyXOXXMNNA | XpsLli 3 M'aca.
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3. BCTaHOBITb KPMLLUKY Ha Yally. NoBepHITb NpoTH
FOOMHHMKOBOI CTPINKW KPULLKY, LLOG 3aKpinuTun.

4. 3aKpiniTb 610K ABUNYHA Ha KPWLLLL Yalli
(MouyeTe «KMauaHHa»).

MpUMITKa: 9KLLO B He Uy€eTe KNaLlaHHg, nepeBsipTe,
LLLIO BWM 3iOpanmn nNe3o Ancka B MPaBU/IbHOMY
MOSTOXKEHHI, | WO 3adiKCyBanu piselb HaNeXXHUM
YMHOM.

5. MoMICTiTb iHrpemieHT B TRYOKy noaadi.

6. HaTUCHITb | yTpUMyIMTE KHOMKY TyP60, W06
BKIOUUTM Mpunan

MNpY BUKOPUCTAHHI KHOMKWM TypP©6O LWBWAKOCTI,
npwnag npaue Ha MakKCMManbHIN LWBWMOKOCTI,

B LLbOMY BUMAOKYy, BU HE MOXXETe peryntoBaTun
LWBWMAKICTb 3@ 4OMNOMOIO NepemMmkada LBMOKOCTI.

7. 3Nerka HaTUCHITb LUTOBXa4YeM Ha IHrpedieHTn B
Tpybui noaaui.

MpUMITKa: 9KLLO KOMIMOHEHTU 3aCTPAratoTh,
BMMKHITb NpWnag Big Mepexki, Big'eqHamTe 610K
OBUIYHa, BIOKPUNTE KPULLIKY, MOBEPHYBLLW ii 3a
FOANHHWMKOBOLO CTRINKOK | BUOANITb IHFpeaieHTw,

10. Bnoanitb pixky4umnit guck. NoTiM BUKOPUCTOBYOU M
cneuianbHMM LUTOBXau, WO OOOAETbCH, PO3CYyHbTe
IHFPenIieEHTN, aKi 3aCTPArNn.

11. 3HIMITb ANCK, MOBEPHYBLLW MOro 3a
FOANHHMKOBOK CTPINTKOK | 3HIMITb MOro 3 Yaldi.
[MOTIM 3BINbHITb Yally.

AK BUKOPUCTOBYBATU NOOPIBHIOBAY

3 Y4ALLUOKO 2 /1

MoapibHoBaY 3 Yalloo 2 1 MPU3HaYeHn ons
nogpibHeHHA M'aca, cupy, LBy, 3eneHi, YacHKKa,
MOPKBW, BONTOCbKUX ropixiB, dyHOYKa, MUrganto i T.4.
Ona noopibHeHHa TBepAMX NPOAYKTIB,
BMKOpUMCTOBYMTE “=" nepemMmkau.

He o6pobnanTte Hag3BMYamMHO TBEPOY XY,
HanpuWKiag, MyCKaTHUW ropix, KaBy | 3epHO.

Mepep noapi6bHEeHHAM:

- NMonepenHbo HapiXTe M'AcCo, CUP, LLMBYIIO, YaCHUK,
MOPKBY, MepeLib.

- Bupganitb 3 cteben TpaBy, 3HIMITb LUKAPYNKK 3
ropixiB

- BoaniTtb KICTKW, CyxXOXUnnga i Xxpsauli 3 M'aca.

1. TTOMICTITb N€30 Ha LeHTParbHMM KOHTAKT Yalli |
MOBEPHITb MOro, Wo6 3adiKCyBaTV Ha MiCLI.

2. MoMicTiTb iHrpenieHTn (He 6inblue 250r /3a oauH
pPa3) B yally noapibHoBaYya.

3. BCTaHOBITb KPULLKY Ha Yally noapidbHoBaya.
[MOBEPHITb KPULLKY 33 TOAMHHUKOBOK CTRISTKOH,
L1106 3adikcyBaTH ii.

4. BcTaBTe 610K ABUryHa B 6/10K 34eneHHd, MoKu
BiH He 3adIiKCy€ETbCS.

5. HaTUCHITb Ha KHOMKY BUCOKOI LUBWAOKOCTI, 06
BKJTIOUUNTW Mpunag.

6. [Micng BUKOPUCTaAHHSA, HATUCHITb KHOMKY
dikcaTopa, Wob BuaanmTn 610K ABUryHa.

7. TTOBEPHITb KPULLKY MPOTU FOAMHHUKOBOI CTPINKWN,
106 BiOAiIMKHYTWM MOro i NiginMiTs ii Bropy.

8. Tpeba obepeXkHO BUMHATU HiXK, MOBEPHYBLLUU i
MOTArHYBLUW MOro, Nnepem BMaaneHHaM o6pobneHoi
K.

BUKOPUCTAHHY
BCMIHIOBAYA MOJIOKA

BcniHoBa4 MOIOKa MpU3HaYeH
nnsa 3émBaHHS MOMOYHOI MiHM 33
KiflbKa cekyHA. |lgeanbHO NiaxogaunTb
0149 naTtTe, MaKKIiaTo, Kany4nHo,
rapa4yoro WoKonagy Ta MOSTOYHUX
KOKTEeWnNIB.

OUUNLLEHHA TA aorndan
1. BigknouiTb Npuaag i 3HIMITb Hacaaky.

Push end
of the frother
into the
| opening until
=~ itlocksinto

. position.

MpuMiTKa: He 3aHyptonTe 3HIMHY Hacaaky
6neHgepa y Boay, TOMy LLO MacTUIO Ha
MiAWMMHMKAX MOYXXE 3MUTUCD.

2. MpoMunmTe 3HIMHY HacagKy nig npoTO4YHOO
BOOO0, 63 BUKOPUCTAHHA abpa3mnBHUX
o4unLLyBaYiB abo MUtoYix 3acobiB. [icna 3akiHYeHHA
OUYMLLEHHSA HAacagKK, MOMICTITb ii y BEPTUKaNTbHOMY
MOMTOXKEHHI, TaK LLO BOAA, AKa MOor/ia NoTpanmTu B
cepenunHy, 3Morfa CTeKTu.

3. MpoTpiTb 610K ABUIYHa BOIOTO TKaHMHOLO.

aKi 3acTparnm B Tpy6Li nogaui. ] HACALOKA A9 NOPE Hikonun He onyckamTe Moro y Boay O/19 OUYMLLIEHHS,
8. Micna 06pobku, HATUCHITb KHOMKY ikcaTopa Ha Hacagka ona KapTonagHOro nope posLwmproe MOXXE CTaTUCH YPaXKeHHA €NEeKTPUHHMM CTPYMOM.
6noui OBUryHa i 3HIMiTb 60K OBUIYHA 3 KPULLKMU PYHKLLIOHaNbHI MOXXTMBOCTI py4YHOro bneHpepa 4. PeTenbHO BMCYLWITb Npunag.
KYXOHHOro KombaliHa. ROTEX. HaconomiywnTeca CMakoM ineanbHoro YBara: /lesa Oyrke rocTpi, MOBOALTECH 3 HUMU 3
3aBXOu gaBaunTe npuiagy OxXonoHyTHU npoTaromM 30 KapTornngHoro abo 0Bo4YeBOro niope OAHOPIAHOI 06ePEXHICTIO.
XBUIMH Micng o6pobKu. KOHCICTEHLLII. . L
9 , . . 5. 36epiTb bneHpep, Ta NOMICTITb MOro y

: HOBe,pH.'me KPVILLIKY 33 TORMHHMKOBOIO CTRIIKOIO | BEPTUKANbHOMY MOMOXEHHI B HAaCTIHHNI
BUTATHITB 11 3 Hallll. KPOHLUTEMH, ANa eKOHOMIi MpocTopy.
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MOLUKOOXKEHMM, AKLLIO BiH TaMm 6yB nepeﬂ6aquMM i BigMNOBIOHM BUMOIraM HaLuioHaTbHUX [ep»XaBHUX CNMNCOK CEPBICHUX LLEHTPIB IMPORTANT

paHile 6yB 3anNMcaHniM 00 rapaHTIMHOIO TanoHy.

4) PeMOHTHI poboTK NpoBeaeHi CepBICHUM
NiANPUEMCTBOM, HE YMOBHOBAXXEHMUM Ha OaHWMM
BUAO OianbHOCTI (NioTBepmyKyeTbCa [loroBopoM abo
O[HOPA30BOIO Yroaol0).

5) be3 y3romeHHa 3 MNpoaasLemM 00 BUpoby
BHECEHI KOHCTPYKTUBHI 3MiHW (MIOTBEPOYKYETbCA
eKCrnepTHUM BUCHOBKOM).

V.TAPAHTIA HA BIANOBIAHICTb BUPOBY AKOCTI
HE PO3MNMOBCIOAXXYETbCA HA BUNMAOKWN, KOJIN
HECNMPABHOCTI BUPOBY BYJ1U BUKITUKAHI:

. HegbanuM NOBOMKEHHAM 3 HUM | HEMPaBUIbHOK
MOro ekcrnfyaTaluieto (Hanpukniag — ekcnyaTauia
B YMOBaX «He MOOYTOBOroO xapaKTepy», Ae
BMKOPWCTaAHHSA BUPObY HenpuaaTHe Yepes
3MiHY MOro cTaTycy 9K «npwunan nobyToBoro
MPU3HAYEeHHA»; eKCcrnyaTalia 3 MopYyLUEeHHAM
BMMOT 3ara/lbHO MPUMHATUX MpaBu 6e3neku
MpW eKcnayaTaLii eNeKTPUYHUX NPpWNaais,
HeOgOTPUMAHHAM IHCTPYKLiT MO MOHTaXKY |
eKcnayaTauii, i T.4.);

« HenpaBUNbHUMKW MOHTaXKHUMU i/abo
MyCKOHanaro-mxyBanbHUMK poboTamu;

« TPAHCMOPTHUMU Ta MEXAHIYHUMM
MOLUKOOXKEHHAMM;

« BUKOPUCTAHHAM HeaKiCHMX abo HeBiaMNOBIOAHMX
BUTPATHUX MaTepianis,

. MNiOKIOYEeHHAM BMPOOyY 00 KOMYHIiKaLi | cUCTeM
(eneKkTpoXXMBNEeHHA, BOOONPOBIA, KaHanisauiqa), He
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CTaHOapPTIB;
« MPUPOOHVMU ABULLAMU, CTUXIMHUMU NTUXaMU,
noXexket | T.4.;

. MonagaHHAM Yy BUPiIG CTOPOHHIX NpeaMeTiB,
PEYOBUH, PIOVH, TBAPWH, KOMaX | TaKe iH.

VI. HA KOPUCTb BALLOI BJIACHOI BE3MEKU!!

PeMOHT i 06cnyroByBaHHAa BUPOOY MOBUHHI
30IMCHIOBATUCA TiNbKK daxiBUAMK CEPBICHMX
LLleHTpPIB, HABYEHMMM | ATECTOBAHVMM Ha
npoBegeHHa NodibHmx pobiT. Byab Nacka, 3anuTymTe
y MpopaBusa iHpopMaL,ito MPo HaNBAVKYNM
CEPBICHMW LEHTP, YNOBHOBAaXXeHMM Ha NpoBeOeHHS
MOHTa)XHWX i/abo nyckoHanarogyKyBarbHUX POBIT.

Appecu i TenedoHM 0oOaTKOBUX YMOBHOBaYXKEHUX
ONCcTpnb'toTOPOM CEPBICHUX LLIEHTPIB, BU 3MOXKETE
Ai3HaTuca y Baworo lNpogaBLg.
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3 OBC/TYTOBYBAHHS TOBAPIB
TOProBOi MAPKU «ROTEX» B YKPAIHI

6yn. OnekcaHapincbkuni, 52 (0456) 38-29-00, (098)
017-61-25

Bina LlepkBa CL. “3nukoH”"

BiHHML CL, «CneujanicT» By”n. Mopwuka,l (0432) 57-91-91, 50-91-91

BiHHWLSA B®D TOB «JloToc» By/. EHepretuyHa,3-a (067) 622-56-62
fynan none CL «EnekTpocBiT» ByA. LLleByeHKa, 18- (06145) 4-14-21, (095) 351-
14-42, (098) 558-03-48

AHinpo CL, «<YHIBEPCAJ1 CEPBIC»  Byn. KopoTka, 41A (056) 790-04-60

[AHinpo TOB «J1oToc» np-T. Onexkcanapa Mons, 59 (056) 34-67-05

Xutomump ACLL «<EBpoCepBlc» BYy/1. J1bBiBCbKa,11 (0412) 55-55-15, (093)
461-95-96

Xutomump ACLL"CnaBa-cepBic npoBynok 3-i focnitanbHWi, 5 (0412) 464-864, (097) 829-
43-36, (063) 310-00-80

3anopixoxs CL, «AnbdaTex HO LeHTp» BYy”. [PA3HOBA, 67 (095) 272-03-03, (097)
292-29-03

3anopixoKa 3® TOB «JloToc» Byn. lorons, 175 (061) 787-50-51, (0612)
63-97-90
ByN. HesanexHocTi, 1796

IBaHO-DpaHKiBCbK CLl, «MeracTamnn» (0342) 77-33-22, 72-27-22

IBaHO-PpaHKiBCbK N® TOB «JloToc» Bys. BoBUMHeUbKa, 223 (0342) 71-28-13

Kvis “AMATI-CEPBIC" Byn. Bopurcninbcka,9, Kopn.57 (044) 369-50-01, 369-50-30

Knis CLL “Skeleton” np-T. M. MouropeHka, 22/20 (044) 337-77-12, (050) 205-
1212, (098) 205-12-12, (063)
205-12-12

Knis TOB “Mo6yTTex Cepsic” Byn. MeTpa CarangayHoro, 12 (044) 425-19-89, (067) 238-
30-99, (050) 344-42-42
(Viber), (044) 462-52-92

Kuis TOB «Aygio Bigeo cepsic» By/n. MapTupocsaHa, 12 (044) 245-73-31

Kuis CLL «<MTI-cepBic» np-T. Jleca Kyp6aca, 10a (044) 590-28-02

KoHoTton CL, “Anekcein” np. YepBoHOi KanuHu, 11 (05447) 6-13-56; (097)

920-76-02

KopocTeHb CL “AsTopiTeT” Byn. LLleBYeHkKa, 28 (04142) 9-23-11, dakc
5-06-27

KpamaTtopcbk CLL “Anekcein” np. YepBoHOi KanuHm, 1 (05447) 6-13-56; (097)

920-76-02

KpeMeHuyk CLL “EkoCaH" Byn. AKageMika MacnoBa, 44, op.2  (05366) 3-91-92, (066) 230-

44-71, (096)446-71-06

MOBHUI Nepenik rapaHTIMHWX MacTepeHb ANBITbCS Ha canTi https://rotex.ua/support/

IEI%ZEI
[=]
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Never immerse the motor unit and whisk coupling
unit in water or any other fluid, not rinse it under
the tap. Use only a moist cloth to clean them.

- Check if the voltage indicated on the appliance
corresponds to the local mains voltage before you
connect the appliance.

Do not use the appliance if the mains cord, the
plug or other parts are damaged.

Repairs or the replacement of the mains cord
must only be done by authorized service personnel.
Faulty, unqualified repair work may cause
considerable hazards to the user.

Never let the appliance run unattended.
- This appliance is intended for household use only.

Especially when operating the hand blender
attachment in hot liquids, do not immerse the
blender shaft into-or remove it from the liquid
while the appliance is switched on.

- Children should be supervised to ensure that
they do not play with the appliance.

- Children are not allowed to use the appliance
without supervision.

Do not touch the blades, especially when the
appliance is plugged in. The blades are very sharp.

If the blades get stuck, unplug the appliance
before you remove the ingredients that block the
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appliance operate.

When you use the turbo speed button,the
appliance operates at maximum speed.In this
case,you cannot adjust the speed with the speed
ring.

Note:Always let the appliance cool down for 30
minutes after kneading one batch.

7. After processing,press the release button on the
motor unit and remove the motor unit from the
food processor lid.

8.Turn the lid clockwse and remove it from the
bowl.

Double-side slicing/ shredding disc

The double-sided sliceing/shredding disc is
intended for slicing or shredding vegetables like
cucmber,carrots,potatoes,leeks and onions and
certain kinds of cheese.Simply turn the isc to switch
between the functions of the disc.

Never process hard ingredients like ice cubes with
the disc.

The cutting edges of the disc are very sharp.Do not
touch them.

1. Place the tool holder in the food processor bowl.

2. Place the double-sided slicing/shredding disc
on the tool holder with the desired side pointing
upwards.

3. Put the lid on the bowl.Turn the lid anticlockwise
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to fix it(‘click’).
4.Put the ingredients in the feeding tube.

- Pre-cut large ingredients into chunks that fit in
the feeding tube.

- Fill the feeding tube evenly for the best results.

- When you have to process a large amount of
ingredients,process small batchs and empty the
bowl between batches.

- To shred cheese,e.g.Parmeasan,Gouda or
Emmentaler the cheese should be at refrigerator
temperature.

5. Fasten the motor unit onto the lid of the
bowl(‘click’)

6. Put the pusher onto the ingredients in the
feeding tube.

7. Press and hold the turbo speed button to let the
appliance operate

- When you use the turbo speed button,the
appliance operates at maximum speed .In this
case,you cannot adjust the speed with the speed
ring.

8.Press the pusher lightly onto the ingredients in
the feeding tube.

O. After processing,press the release button on the
motor unit and remove the motor unit from the
food processor lid.

10. Turn the lid clockwise and remove it from the
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bowl.
Cube cutter

The cube cutter is intended for cutting raw and
cooked vegetable and fruit onto small cubes.

Do not process hard ingredients like fruit with
stones,meat with bones or frozen ingredients.They
could block and damage the cube cutter.

Tip: If you want to process different ingredients
without cleaning the cube cutter in between,always
start with the softest ingredients.For instance,for a
fruit salad,start with banana,continue with mango
and end with apples.

1. Place the cube cutter on the bowl and turn it
anticlockwise to fix it.

2. Attach the cube cutter blade with the logo
pointing upwards onto the cube cutter.

The cuttig edges of the cube cutter blade and grid
are very sharp,so handle them with care!

3. Put the lid on the bowl.Turn the lid anticlockwise
to fix it.

4. Fasten the motor unit onto the lid of the
bowl(‘click’).

Note:lf it does not click into position,check if you
have assembled the cube cutter blade in the
right position and if you hav fixed the cube cutter

properly.
5. Put the ingredients in the feeding tube.
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6.Press and hold the turbo button to switch on the
appliance

When you use the turbo speed button,the
appliance operates at maximum speed.In this
caseyou cannot adjust the speed with the speed
ring.

7. Press the pusher lightly onto the ingredients in
the feeding tube.

Note: If ingredients get stuck,unplug the
appliance,detach the motor unit,open the lid by
turning it clockwise and remove the ingredients
that are stuck in the feeding tube.

8. Afert procesing,press the release button on the
motor unit and remove the motor unit from the
food processor lid.

Always let the appliance cool down for 30 minutes
after processing.

9. Turn the lid clockwise and remove it from the
bowl.

10. Remove the cube cutter blade.Then use the
special pusher supplied to push the ingredients
that are stuck in the grid into the bowl.

11.Detach the cube cutter by turning it clockwise
and remove it from the bowl.Then empty the bowl.

How to use you chopper

The chopper is intended for chopping meat,
cheese, onions, herbs, garlic, carrots, walnuts,
hazelnuts, almonds etc.
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motor unit.

15. Turn the lid anti-clockwise to unlatch it and lift it
up.

16. Carefully take out the blade by turning and
pulling it, before removing the processed food.

Small Chopper

Note: The chopper is intended for chopping
ingredients such as nuts, meat, onions, hard
cheese, boiled eggs, garlic, herbs, dry bread etc.

Attention: The blades are very sharp! So be very
careful when handling the blade unit. Be especially
careful when you remove the blade from the
chopper bowl, when your empty the chopper bowl
and during cleaning.

1. Put the chopper blade unit in the chopper bowl
(fig.5)

2. Put the ingredients in the chopper bowl.

3. Put the coupling unit on the chopper bowl (fig.o).

4. Fasten the motor unit onto the chopper bowl
(fig.7).

5. Pressing the normal or turbo speed button to
switch the appliance.
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If the ingredients stick to the wall of the chopper
bowl, loosen them by adding liquid or using a
spatula.

Always let the appliance cool down after chopping
meat.

Mixing light dough

Using the chopper blade, you may also mix light
dough like a pancake batter or a cake mixture
based on up to 2509 flour.

For a pancake batter, for instance, first pour liquids
into the bowl, then add flour and finally eggs.
Pressing “=" the switch, mix the batter until smooth.

Slicing/shredding/grinder for potato/shredding
for french fries

Use the slicing disc, you can slice cucumbers,
onions, mushrooms, apples, carrots, radishes, raw
potatoes, courgettes, cabbage.

Use the shredding disc, you can shred apples,
carrots, raw potatoes, beetroot, cabbage, cheese
(soft to medium).

Use the grinder disc, you can grind potato.

1. Place the blade support on the centre pin of the
bowl, place slicing/shredding/grinder/shredding for
french fries disc into blade support and give it a
turn to lock into place.

2. Attach the food processor lid onto the bowl. Turn
it clockwise to lock the lid.
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3. Insert the motor unit into the coupling unit until
it locks.

4. Fill the food to be processed into the filling
tube. Never reach into the filling tube when the
appliance is switched on. Always use the pusher to
feed in food.

5. Pressing the low speed button to switch the
appliance.

The pusher - tips and warning

Do not exert too much pressure on the pusher
when you press ingredients down the feed tube.

There are two kinds of pusher(a small one and a big
one) for this appliance:

1. Use the big pusher to push big blocks of
ingredients into the processing cup.

2. For slim material ( such as ham, cucumber, carrot
etc.), put the material trough the hole of big pusher,
use the small pusher to push it. The small pusher

can be taken out of the big pusher by turning itin a
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ifikacjach, aby uniknac¢ zagrozenia.

7. Zawsze odtaczaj urzadzenie od pradu przed
czyszczeniem lub gdy nie jest uzywane.

8. Nie pozwadl, aby przewdd zwisat z krawedzi stotu
lub dotykat goracej powierzchni.

9. Aby uniknac ryzyka porazenia pradem elektryc-
znym lub pozaru, nie zanurzaj urzadzenia ani prze-
wodu zasilajgcego ani ztgcza zasilania urzadzenia w
wodzie lub innym ptynie.

10. Jesli urzadzenie jest uzywane w poblizu dzieci
lub 0s6b niepetnosprawnych, nalezy zachowac szc-
zegolng ostroznosc.

11. Nie dotykaj ruchomych czesci urzadzenia. Nie
pozwol, aby wtosy lub ubranie dostaty sie w ostrza
W obracajacym sie obszarze dyszy.

12. Podczas mieszania trzymaj rece z dala od po-
jemnika, aby zmniejszy¢ ryzyko powaznych obrazen
lub uszkodzenia urzadzenia. Mozna uzy¢ skrobaka,
ale tylko wtedy, gdy blender nie pracuje.

13. Nie uzywaj urzadzenia do kruszenia lodu i
mieszania produktéw statych i suchych.

14. Aby zmniejszyC ryzyko obrazen, nigdy nie zosta-
Wwiaj ostrza tngcego na podstawie bez uprzedniego
umieszczenia nasadki w misie.

15. Przed uzyciem urzadzenia nalezy upewnic sig, ze
dysza jest prawidtowo zamontowana.

16. Uzywanie akcesoriow niezatwierdzonych przez
producenta moze skutkowac obrazeniami ciata.
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anti-colckwise direction.

3. Pre-cut large ingredients to make them fit into
the feed tube.

4. Fill the feed tube evenly for the best results.
CARE AND CLEANING

Cleaning of the appliance, its parts and accessories
is easiest immediately after use.

Unplug the appliance and detach the accessories
before cleaning.

- Clean the beaker, the processor bowl, the
chopper blade, the discs and the whisk without
coupling unit in warm water with some washing-
up liquid.

- The blade unit of blender bar and the whisk can
also be cleaned while still attached to the motor
unit by immersing them in warm water with some
washing-up liquid and letting the appliance run for
a while.

- Wipe the motor unit, the whisk coupling unit and
the processor lid with a moist cloth

- When processing foods with colour(e.g. carrots),
the plastic parts of the appliance may become
discoloured. Wipe these parts with vegetable oil
before cleaning them.
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ENVIRONMENT
Meaning of crossed —out wheeled dustbin:

Do not dispose of electrical appliances as unsorted
municipal waste, use separate collection facilities.

Contact you local government for information
regarding the collection systems available. If
electrical appliances are disposed of in landfills
or dumps, hazardous substances can leak into
the groundwater and get into the food chain,
damaging your health and well-being.

When replacing old appliances with new ones, the
retailer is legally obligated to take back your old
appliance for disposals at least free of charge.

Zcemm

WARRANTY REPORT

Company distributor guarantees compliance of
this product for the use for which it is intended

for a period of two years. In the case of breakdown
during the term of this warranty, users are entitled
to repair or else the replacement of the product

at no charge if the former is unavailable, unless
one of these options proves impossible to fulfill or
is disproportionate. In this case, you can then opt
for a re-duction in price or cancellation of the sale,
which must be dealt with directly with the sales
vendor. This also covers replacement of spare parts
provided that the product has been used according

46 GB rotex.ua

to the recommendations specified in this manual
for both cases, and has not been tampered with by
any third party that is not authorised by company
distributor. The warranty will not cover any parts
subject to wear and tear. This warranty does not
affect your rights as a consumer in accordance with
the provisions in Directive 1999/44/EC for member
states of the European Union.

USE OF WARRANTY

Customers must contact a distributor company
authorised Technical Service for repair of the
product. Since any tampering of the same by
anyone not authorised by distributor company,

or the careless or improper use of the same shall
render this warranty null and void. The warranty
must be fully completed and delivered along with
the receipt or delivery docket for the effective
exercise of rights under this warranty. This warranty
should be retained by the user as well as the
invoice, receipt or the delivery docket to facilitate
the exercise of these rights. For technical service
and after-sales care outside the Polish territory,
please submit your query to the point of sale
where you purchased the item or check for further
aftersales information a https://rotex.ua
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SRODKI BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem urzadzenia prosimy o doktadne
zapoznanie sie z niniejsza instrukcja. Zachowaj jg do
wykorzystania w przysztosci.

1. Niniejsze urzadzenie moze byc¢ obstugiwane
przez dzieci w wieku od 8 lat i starsze oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensoryc-
znych lub umystowych, a takze osoby nieposiada-
Jjace doswiadczenia i wiedzy, jesli znajduja sie pod
scistym nadzorem.

2. Dzieci nie powinny bawic sie urzadzeniem.
Czyszczenie | konserwacja nie moga by¢ wykony-
wane przez dzieci, chyba ze ukonczyty 8 lat i znaj-
duja sie pod nadzorem.

3. Przeczytaj wszystkie instrukcje.

4. Przed podtaczeniem urzadzenia nalezy sprawdzic
napiecie, aby napiecie wskazane na urzadzeniu
odpowiadato napieciu lokalnej sieci energetycznej.

5. Nie uzywaj urzadzenia z uszkodzonym przewo-
dem lub wtyczka, po wykryciu nieprawidtowego dz-
ilatania lub jesli urzadzenie zostato upuszczone lub
uszkodzone w inny sposob. W przypadku niepraw-
idtowego dziatania urzadzenie nalezy zwrdéci¢ do
najblizszego autoryzowanego centrum serwisowe-
go W celu sprawdzenia, naprawy lub regulacji elek-
trycznej lub mechanicznej.

6. Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi
zostac wymieniony przez producenta, jego przedst-
awiciela serwisowego lub osobe o podobnych kwal-
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17. Nie uzywaj urzadzenia do celdw innych niz prze-
widziane przez producenta.

18. To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzyt-

ku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczon-

ych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych, albo nieposiadajgce doswiadczenia

i wiedzy, chyba ze znajduja sie pod nadzorem lub
zostaty poinstruowane w zakresie uzytkowania
urzadzenia przez osobe odpowiedzialng za ich bez-
pieczenstwo.

19. Dzieci nalezy nadzorowac, aby nie bawity sie
urzadzeniem.

20. Nie stosowac na zewnatrz.
21. Zapisz te instrukcje.

22. Unikaj potencjalnych uszkodzen
spowodowanych niewtasciwym uzyciem.

23. Zawsze odtaczaj blender od pradu, jesli pozost-
awiasz go bez nadzoru oraz przed jego montazem,
demontazem lub czyszczeniem.

24. Nie pozwalaj dzieciom korzystac z blendera bez
nadzoru.

25. Przed wymiang dysz wytaczyC urzadzenie i
odtaczyc¢ od sieci.

26. Zachowaj szczegodlng ostroznosc¢ podczas uzy-
wanhia ostrych ostrzy tngcych, oprézniania miski i
czyszczenia.

URZADZENIE PRZEZNACZONE JEST WYLACZNIE
DO UZYTKU DOMOWEGO
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Okres waznosci produktu jest nieograniczony.
Zywotnosé produktu, pod warunkiem
przestrzegania zasad uzytkowania produktu,
wynosi 5 lat

Data produkcji pokrywa sie z numerem seryjnym

i numerem partii, ktére podane sg na opakowaniu
produktu, odpowiednio xxx / xx / xx - rok, miesigc i
data.

Producent ma prawo do wprowadzania zmian
w projekcie, konfiguracji, a takze w parametrach
technicznych produktu w trakcie udoskonalania
swoich produktéw bez dodatkowego
powiadamiania o zmianach.

USTAWIENIE PREDKOSCI

Po wiaczeniu przetagcznika predkosc przetwarzania
zmieni sie zgodnie z ustawieniem regulatora
predkosci obrotowej. Im wyzsza wartosc predkosci,
tym szybsze i doktadniejsze beda wyniki
przetwarzania.

Aby osigghac¢ maksymalng predkosc¢ przetwarzania
produktow, nalezy nacisnac przetacznik ,=".

Mozesz takze uzycC przetgcznika ,=", aby uzyskac
natychmiastowe, mocne impulsy bez koniecznosci
manipulowania regulacjg predkosci.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia doktadnie
wyczysC czesci, ktore beda miaty kontakt z
produktami spozywczymi.
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PRZYGOTOWANIE DO UZYCIA

1. Przed obrébka w urzadzeniu poczekaj, az gorace
sktadniki ostygna (maks. temperatura 80°C)

2.Jesli uzywasz blendera recznego lub siekacza,
przed uzyciem robota kuchennego pokroj duze
sktadniki w kostke o grubosci okoto 2 cm. Nalezy
uwazac, aby kawatki nie byty zbyt duze, aby nie
utknety w otworze zatadunkowym.

3. Zt6z urzadzenie prawidtowo.
BLENDER RECZNY

Blender reczny przeznaczony jest do:

- Mieszanie ptyndw, takich jak produkty mleczne,
sosy, soki owocowe, zupy, napoje, koktajle.

- Mieszanie miekkich produktow.

- Przygotowanie puree ziemniaczanego z
gotowanych sktadnikdéw, na przyktad do
przygotowania jedzenia dla niemowlat.

1. Przymocuj koncéwke blendera do czesci
silnikowej (ustyszysz ,klikniecie”).

2. Opusc ostone tarczy az do sktadnikow.

3. Nacisnij przycisk predkosci normalnej lub turbo,
aby wiaczyC urzadzenie.

4. Powoli poruszaj urzadzeniem w gore i w dot oraz
po okregu, aby wymieszac sktadniki.

Jesli mieszasz bezposrednio na patelni podczas
gotowania, wyjmij patelnie z kuchenki i poczekaj,
az ostygnie, aby zabezpieczy¢ urzadzenie przed
przegrzaniem.
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10. Przekre¢ pokrywke zgodnie z ruchem
wskazowek zegara i wyciagnij ja z miski.

GRA W KOSCI

Tarcza do kostkowania przeznaczona jest do
krojenia surowych i gotowanych warzyw i owocow
w drobng kostke.

Nie przetwarzaj twardych sktadnikow, takich jak
owoce z pestkami, mieso z kos¢mi lub mrozonki.
Moga zablokowac i uszkodzic¢ dysk.

Wskazoéwka: Jesli chcesz przetwarzac rézne
sktadniki bez czyszczenia tarczy thacej, zawsze
zaczynaj od miekkich sktadnikdéw. Na przyktad
satatke owocowa zacznij od banana, kontynuuj
mMango i zakoncz jabtkami.

1. Umiesc¢ krazek na misce i obro¢ go w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, aby go
zabezpieczyc.

2. Umiesc ptyte tak, aby logo byto skierowane do
gory.

Krawedzie tnace tarczy i siatki sg bardzo ostre,
dlatego nalezy obchodzic¢ sie z nimi ostroznie!

3. Zatoz pokrywke na miske. Aby zabezpieczyc,
obrdoc¢ nakretke w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara.

4. Przymocuj jednostke silnikowa do pokrywy misy
(ustyszysz ,klikniecie”).

Uwaga: Jesli nie stychac klikniecia, sprawdz, czy
ostrze dysku zostato zamontowane we witasciwej
pozycji i czy nOz zostat prawidtowo zablokowany.

KOLECZKO

Trzepaczka przeznaczona jest do ubijania Smietany,
biatek, deserdw itp.

1. W16z trzepaczke do modutu komunikacyjnego.

2. Podtacz modut komunikacyjny do modutu
silnikowego.

3. Umiesc sktadniki w misce (aby uzyskac najlepsze
rezultaty, uzyj duzej i gtebokiej miski).

4. Catkowicie opusc trzepaczke do sktadnikow.
Aby uniknac rozpryskiwania, rozpocznij obrobke z
normalna predkoscia.

NISZCZARKA Z MISKA O POJEMNOSCI 400 ML

Rozdrabniacz z miska o pojemnosci 400 ml
przeznaczony jest do siekania miesa, sera, cebuli,
warzyw, czosnku, marchwi, orzechow wtoskich,
orzechow laskowych, migdatow itp.

Do mielenia twardych materiatow nalezy uzyc
przetacznika ,=".

Nie przetwarzaj wyjatkowo twardych produktow
spozywczych, takich jak gatka muszkatotowa, kawa
i zboza.

Przed szlifowaniem:

- Wstepnie pokrdj mieso, ser, cebule, czosnek,
marchewke, papryke.

- Usun trawe z todyg, usun tupiny z orzechow

- Usun kosci, sciegna i chrzastki z miesa.

1. Umiesc¢ ostrze na srodkowym styku miseczki i
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obrdéc je, aby zablokowac je na miejscu.

2. Umiesc sktadniki (nie wiecej niz 250 g na raz) w
misie rozdrabniacza.

3. Zatoz pokrywe na mise rozdrabniacza. Obroc
pokrywe w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara, aby jg zablokowac.

4. W16z blok silnika do bloku sprzegta, az zatrzasnie
sie na swoim miejscul.

5. Nacisnij przycisk duzej predkosci, aby wtaczy¢
urzadzenie.

6. Po uzyciu nacisnij przycisk zatrzasku, aby wyjac¢
jednostke silnikowa.

7. Obroc pokrywe w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara, aby jg odblokowac i podnies ja.

8. NOz nalezy ostroznie wyjac¢ obracajac go i
pociggajac przed wyjeciem przetworzonej zywnosci

SPRZET MIESZAJACY

Mieszalnik przeznaczony jest do wyrabiania ciasta
makaronowego i mieszanki ciasta.

1. Umiesc¢ ,haczyki” w misie robota kuchennego.

2. Umiesc sktadniki w misce. Wskazowka: Aby
uzyskac najlepsze rezultaty, najpierw witéz do miski
ptynne sktadniki, a nastepnie dodaj suche sktadniki.
3. Zatoz pokrywke na miske. Obroc¢ nakretke w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara,
aby zablokowac jg na miejscu.

4. Przymocuj silnik do pokrywy miski (ustyszysz
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JKlikniecie”).

5. Umiesc¢ popychacz w rurce zasilajace].
Uwaga: Docisk zapobiega rozpryskiwaniu.

6. Nacisnij i przytrzymaj przycisk turbo, aby
umozliwi¢ dziatanie urzadzenia.

W przypadku uzycia przycisku predkosci turbo
urzadzenie pracuje z maksymalna predkoscia. W
takim przypadku nie mozna regulowac predkosci.
Uwaga: Po wymieszaniu jednej porcji zawsze
nalezy pozostawic¢ urzadzenie do ostygniecia na 30
minut.

7. Po zakonczeniu obrobki nacisnij przycisk blokady
na jednostce silnikowej i wyjmij jednostke silnikowa
z pokrywy robota kuchennego.

8. Przekrec¢ pokrywke zgodnie z ruchem wskazowek
zegara i zdejmij ja z miski.

DWUSTRONNE TARCZE DO CIECIA/ZAKUPOW/
TARKI DLA PIJAKOW

Szatkowniki i tarki przeznaczone sg do krojenia lub
szatkowania warzyw takich jak ogorki, marchew,
ziemniaki, por i cebula oraz niektorych rodzajow
serow. Nigdy nie rozdrabniaj twardych sktadnikow,
takich jak kostki lodu, za pomoca krazka.
Krawedzie tnace tarczy sa bardzo ostre. Nie dotykaj
ich.

1. Umies¢ modut komunikacyjny w misie robota
kuchennego.

2. Umiesci¢ dwustronna tarcze do krojenia/
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rozdrabniania lub tarke do plew na jednostce
komunikacyjnej wybrang strong do gory.

3. Zatoz pokrywke na miske. Obroc pokrywe w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara,
aby ja zablokowac (ustyszysz ,klikniecie”).

4. Umiesc¢ sktadniki w otworze zasilajgcym.

- Wstepnie pokroj duze sktadniki na kawatki, ktore
zmieszcza sie w rurze podajnika.

- Aby uzyskac najlepsze rezultaty, napetnij
rownomiernie rurke zasilajaca.

- Kiedy musisz przygotowac duzg ilosc sktadnikow,
rob mate przerwy i oprézniaj mise pomiedzy
partiami.

- Sery takie jak parmezan, gouda czy emmentaler
nalezy przetwarzac schtodzone.

5. Zamocuj zespot silnikowy na pokrywie misy
(ustyszysz ,klikniecie”)

6. Zamontuj popychacz w rurze zasilajace].

7. Nacisnij i przytrzymaj przycisk predkosci turbo,
aby wtgczy¢ urzadzenie

- W przypadku uzycia przycisku predkosci Turbo
urzadzenie pracuje z maksymalna predkoscia, w
tym przypadku nie mozna regulowac predkosci za
pomoca przetgcznika predkosci.

8. Lekko nacisnij popychacz na sktadniki w rurze
podajnika.

9. Po zakonczeniu obrébki nacisnij przycisk blokady
na jednostce silnikowej i wyjmij jednostke silnikowa
Z pokrywy robota kuchennego.
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5. Umiesc sktadniki w rurce podajacej.

6. Nacisnij i przytrzymaj przycisk turbo, aby wigczyc
urzadzenie

W przypadku korzystania z przycisku predkosci
turbo urzadzenie pracuje z maksymalnag
predkoscig, w tym przypadku nie ma mozliwosci
regulacji predkosci za pomoca przetgcznika
predkosci.

7. Lekko nacisnij popychacz na sktadniki w rurze
podajnika.

Uwaga: Jezeli elementy sie zablokujg, odtacz
urzadzenie od pradu, odtgcz jednostke silnikowa,
otworz pokrywe, obracajac ja w kierunku zgodnym
z ruchem wskazdéwek zegara i usun sktadniki, ktore
utknety w rurze podajnika.

8. Po zakonczeniu obrobki nacisnij przycisk blokady
na jednostce silnikowej i wyjmij jednostke silnikowa
Z pokrywy robota kuchennego.

Po zakonczeniu obrébki zawsze odczekaj 30 minut,
aby urzadzenie ostygto.

9. Przekrec pokrywke zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara i wyciagnij ja z miski.

10. Wyjmij tarcze tnaca. Nastepnie za pomoca
dotgczonego specjalnego popychacza wypchnij
zakleszczone sktadniki.

11. Wyjmij krgzek obracajac go w kierunku zgodnym
z ruchem wskazoéwek zegara i wyjmij go z miski.
Nastepnie zwolnij miske.

JAK UZYWAC NISZCZARKI Z KUBKIEM 2 L
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Rozdrabniacz z misg o pojemnosci 2 litrow
przeznaczony jest do siekania miesa, sera, cebuli,
warzyw, czosnku, marchwi, orzechow wioskich,
laskowych, migdatow itp.

Aby zmieli¢ produkty state, nalezy uzyc¢ przetacznika

_n
n- .

Nie przetwarzaj wyjatkowo twardych produktow
spozywczych, takich jak gatka muszkatotowa, kawa

2 l
o

Przed szlifowaniem:

- Wstepnie pokrdj mieso, ser, cebule, czosnek,
marchewke, papryke.

- Usun trawe z todyg, usun tupiny z orzechow
- Usun kosci, sciegna i chrzastki z miesa.

1. Umiesc¢ ostrze na srodkowym styku miseczki i
obrdéc je, aby zablokowac je na miejscu.

2. Umiesc¢ sktadniki (nie wiecej niz 250g/
jednorazowo) w misie mtynka.

3. Zatdz pokrywe na mise rozdrabniacza. Obroc
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pokrywe w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara, aby jg zablokowac.

4. Wtoz blok silnika do bloku sprzegta, az zatrzasnie
sie na swoim miejscu.

5. Nacisnij przycisk duzej predkosci, aby witaczyc
urzadzenie.

6. Po uzyciu nacisnij przycisk zatrzasku, aby wyjac
Jjednostke silnikowa.

7. Obréc pokrywe w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazdéwek zegara, aby jg odblokowac i podnies ja.

8. NOz nalezy ostroznie wyjac obracajac go i
pociggajac przed wyjeciem przetworzonej zywnosci.

DYSZA DO MARES

Przystawka do puree ziemniaczanego poszerza
funkcjonalnosc blendera recznego ROTEX. Ciesz sie
smakiem doskonatego puree ziemniaczanego lub
warzywnego o jednolitej konsystenciji.

STOSOWANIE PIENIACEGO MLEKA
Spieniacz do mleka przeznaczony
jest do ubicia mlecznej pianki

w Kilka sekund. Idealny do latte,
macchiato, cappuccino, goracej
czekolady i koktajli mlecznych.

CZYSZCZENIE | PIELEGNACIJA

1. Wytacz urzadzenie i wyjmij dysze.

Uwaga: Nie zanurzaj zdejmowanej nasadki
blendera w wodzie, poniewaz ttuszcz z tozysk moze
zostac wyptukany.

Push end
of the frother
into the
i qpenlng.unhl
o itlocksinto

. position.
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2. Wyptucz wyjmowang dysze pod biezaca woda,
bez uzycia sciernych srodkow czyszczacych i
detergentdw. Po wyczyszczeniu dyszy ustaw jg w
pozycji pionowej, aby woda, ktéra mogta dostac sie
do srodka, mogta odptynac.

3. Wytrzyj blok silnika wilgotng szmatka. Nigdy nie
zanurzaj go w wodzie w celu czyszczenia, moze to
spowodowac porazenie pragdem.

4. Doktadnie osusz urzadzenie.

Uwaga: Ostrza sg bardzo ostre, nalezy obchodzi¢ sie
Z nimi ostroznie.

5. Z16z blender i umiesc¢ go pionowo w uchwycie
Sciennym, aby zaoszczedzi¢ miejsce.

SZYBKIE CZYSZCZENIE

Aby szybko wyczysci¢ blender pomiedzy réoznymi
zadaniami, trzymaj koncéwke blendera w misce do
potowy wypetnionej woda i wiacz blender na kilka
sekund.

DANE TECHNICZNE

Napiecie zasilania: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Pobdr mocy: 1000 W

EKOLOGICZNA UTYLIZACIA

Ten produkt jest klasyfikowany jako sprzet
elektryczny lub elektroniczny, ktérego po
zakonczeniu okresu uzytkowania nie mozna
wyrzucac wraz z odpadami domowymi.
Dyrektywa w sprawie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego (WEEE) (2002/96/
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WE) zostata wdrozona w celu recyklingu produktow
przy uzyciu najlepszych dostepnych metod

odzysku i recyklingu, aby zminimalizowac wptyw

na srodowisko zewnetrzne, wyeliminowac wszelkie
niebezpieczne substancje i uniknac¢ zwiekszania
liczby sktadowisk. Aby uzyskac informacje na

temat prawidtowej utylizacji sprzetu elektrycznego
I elektronicznego, nalezy skontaktowac sie z
lokalnymi wtadzami.

Hcemm
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GWARANCIA

Firma dystrybutorska gwarantuje, ze ten produkt
bedzie dziatat przez dwa lata, jesli bedzie uzywany
zgodnie z przeznaczeniem. W przypadku awarii w
czasie okresu gwarancji uzytkownicy maja prawo
do bezptatnej naprawy lub wymiany produktu,
jesli naprawa okaze sie niemozliwa, z wyjatkiem
sytuacji, gdy ktoérekolwiek z tych rozwigzan nie
bedzie mozliwe lub obarczone nadmiernymi
kosztami. W takim przypadku nabywca ma

prawo do obnizenia ceny lub odstgpienia od
zakupu, o czym nalezy rozmawiac bezposrednio

z sprzedawca. Gwarancja obejmuje rowniez
wymiane czesci, jesli w obu przypadkach produkt
byt uzywany zgodnie z zaleceniami opisanymi w
niniejszej instrukcji i Nie byt naprawiany przez osoby
trzecie nieupowaznione przez firme dystrybutor.
Gwarancja nie obejmuje czesci podlegajacych
normalnemu zuzyciu. Ta gwarancja nie wptywa na
prawa konsumenta zgodnie z dyrektywa 1999/44/
EC dla krajow cztonkowskich Unii Europejskiej.

Gwarancja w zaden sposob nie ogranicza
ustawowych lub prawnych praw uzytkownika.
Urzadzenie musi by¢ prawidtowo zainstalowane,
umieszczone i obstugiwane zgodnie z instrukcjami
zawartymi w instrukcji obstugi. Urzadzenie jest
uzywane wyitgacznie w sieci elektrycznej podanej na
tabliczce znamionowej. Urzadzenie byto uzywane
wytacznie do normalnych celéw domowych.
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KORZYSTANIE Z GWARANCIJI

Klienci muszg skontaktowac sie z autoryzowanym
serwisem technicznym dystrybutora w celu
naprawy produktu. Jakiekolwiek ingerencje

W urzadzenie przez osoby nieupo-waznione

przez firme dystrybucyjng, lub nieostrozne

lub niewtasciwe uzytkowanie spowoduje
uniewaznienie niniejszej gwarancji. Gwarancja
musi by¢ w petni wypetniona i dostarczona wraz

z pokwitowaniem lub dokumentem dostawy. W
celu skutecznego wykonania praw wynikajacych z
niniejszej gwarancji. Niniejsza gwarancja powinna
zostac zachowana przez uzytkownika, podobnie
jak faktura, paragon lub dokument dostawy, aby
utatwic korzystanie z tych praw. W przypadku
serwisu technicznego i opieki posprzedaznej poza
terytorium Polski, prosimy o przestanie zapytania
do punktu sprzedazy, w ktorym zakupiono
produkt lub sprawdzenie dalszych informacje
posprzedazowe na https://rotex.ua
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koMdopTHa TexHika ana Tebe

rotex.ua/support https://rotexhome.com/support/

Bupo6Huk/Manufacturer: “‘KoMLeHTp CepBgices YarHa JNTA.", MNaHbio
pictpik, MyaHykoy ciTi, KuTtan/ “Comcenter services China LTD.", Panyu district,
Guangzhou city, China.

Producent ,Comcenter Services China LTD" dzielnica Panyu,

miasto Guangzhou w Chinach

IMnopTep B YKpaiHi: TOB “YkpnobyTnocTtad”, YKpaiHa, 02002, M. KuiB, Byn.
Paicu OkinHoi, 4-b, odic 32.

Importer in EU : Ibis Group sp. z 0.0., Ul. Hoza 86/410, 00-682 Warszawa, NIP
7831841361.

Serwis gwarancyjny (in PL): Dtuga 87/91, 42-208 Czestochowa Ibis Group sp.
Z 0.0.

BupobneHo B KuTai.
Wyprodukowano w ChRL.
Made in China.

rotex.ua rotexhome.com




