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THANK YOU

FOR PURCHASING THIS
SLOW JUICER

For more product information,
please visit https://www.mova.tech/

The high-quality product is engineered

for optimal performance.

If you have any questions on the product,
please contact us:
https://global.mova-tech.com/pages/contact-us
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Precautions for Safe Use

It is important for all users of this appliance to carefully read and understand the following
safety precautions before operating it.

NOTICET1: Thanks for purchasing the SJ10 slow juicer! We recommend allowing several

hours of use for the components to acclimate to your surroundings and reach optimal
operation.

NOTICE2: Please read and follow the instructions in the manual carefully. This appliance

is for household use only and should not be used abnormally or commercially to maintain
warranty coverage.

NOTICE3: Itis crucial to prevent children from playing with or using it.

PRECAUTIONS FOR SAFE USE

1. DO NOT PLUG IN OR UNPLUG WITH WET HANDS.

It may cause an electric shock or an injury.

2. ENSURE USE THE APPLIANCE WITH THE RATED VOLTAGE.

It may cause an electric shock, a fire or abnormal performance. If the voltage is different,
it may shorten the life of the motor or cause a failure.

3. PLUG THE POWER CORD CORRECTLY AND PUSH IT TIGHT IN A
WALL SOCKET.

It may cause electric shock or a fire.

4. IF THE SUPPLY CORD IS DAMAGED, IT MUST BE REPLACED BY THE
MANUFACTURER, ITS SERVICE OR SIMILARLY QUALIFIED PERSONS IN
ORDER TO AVOID A HAZARD.

If the power cord is damaged, it may cause electric shock or a fire.

5. NEVER ALTER THE APPLIANCE. ALSO DO NOT DISASSEMBLE

OR REPAIR BY YOURSELF. DO NOT INSERT FINGERS, FOREIGN
SUBSTANCES OR OBJECTS SUCH AS PINS INTO GAPS OR HOLES IN
THE BASE.

It may cause a fire, an electric shock or a failure. For any technical support, contact the
authorized local Customer Care Center.

6. DO NOT MOISTEN THE BASE OR SPLASH WATER ON THE BASE.

Be careful not to let any liquids or other substances get into the switch on the appliance.
DO NOT OPERATE THE SWITCH WITH WET HANDs. it may cause electric shock or a fire.

7. WHEN THE POWER CORD, WIRE IS BROKEN OR DAMAGED OR THE
PLUG IN PART BECOMES LOOSE, DO NOT OPERATE IT.

It may cause an electric shock, a fire or an injury.

8. ALWAYS USE AN OUTLET WITH A GROUND CONNECTION.

To be safe, always use an outlet with a ground connection, but never ground on gas lines,
plastic water pipes, telephone lines, etc. Failure to do so may result in electric shock, fire or
malfunction and explosion.

9.NEVER DISASSEMBLE ACCESSORIES DURING OPERATION OR
INSERT FINGERS, FOREIGN OBJECTS SUCH AS FORKS, SPOONS, ETC.
INTO FEEDING TUBE OR JUICE OUTLET.

It may cause an injury, an accident or a failure. Never replace the spiral pusher with any
other objects or have eyes get close to the feed port, otherwise accidents may happen.

10.THIS APPLIANCE IS NOT INTENDED FOR USE BY
PERSONS(INCLUDING CHILDREN) WITH REDUCED PHYSICAL,
SENSORY OR MENTAL CAPABILITIES, OR LACK OF EXPERIENCE AND
KNOWLEDGE,UNLESS THEY HAVE BEEN GIVEN SUPERVISION OR
INSTRUCTION CONCERNING USE OF THE APPLIANCE BY A PERSON
RESPONSIBLE FOR THEIR SAFETY.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.
Children are not allowed to clean and perform user maintenance without supervision.

11. DO NOT OPERATE WITHOUT LOCKING THE HOPPER PROPERLY.

It may cause an injury or a failure.

12. IF A GAS LEAK IS DETECTED, DO NOT PLUG IN THE APPLIANCE'S
POWER CORD INTO A POWER OUTLET. IMMEDIATELY VENTILATE THE
ROOM BY OPENING A WINDOW, AND ALLOW TO FULLY VENTILATE
BEFORE PLUGGING IN THE APPLIANCE.

It may cause an injury or a failure.

13. WHEN THE SLAG DISCHARGE IS NOT SMOOTH OR THE ROTATION
IS BLOCKED, TURN THE CONTROL KNOB TO "REV", AND THE AUGER
STARTS TO REVERSE. RELEASE THE KEY TO STOP REVERSING.

If such a stop event continues during the operation, the parts may be damaged and
performance may be deteriorated due to overheating in a motor.

When the problem continues, immediately stop the appliance and contact the local
Customer Care Center.



Am. CAUTION

1. Before use, please check if the power cord, the plug, the juice strainer, the spiral pusher
and any other part is damaged. If any of the said part is damaged, stop using the appliance
and contact our customer service department promptly. Do not dismantle and repair it by
yourself, otherwise dangers may happen.

2. It is necessary before connecting the power supply to ensure that the juicing body, the
spiral pusher, the juicing body cap and all other dismountable parts are properly installed.

3. Cut food ingredients into small blocks with sizes fitting the feed port of the juicing body.
Do not begin to process any vegetables or fruits with cores, hard seeds or thick skin or shells
until the cores, hard seeds or thick skin or shells are removed.

4. When feeding a food ingredient, do not make the pushing force too large but have it just
enough to cut the food ingredient.

5. Dyeing of the juice strainer, the juicing body cap, the spiral pusher and other accessories
after juicing of some vegetables or fruits is normal and will neither affect food eating nor do
harm to health.

6. Care is needed when handling cutting, blades, especially when removing the blade from
the bowl, emptying the bowl and during cleaning.

7. Do not dismantle the removable parts of the appliance immediately after use wait
until both the motor and the spiral pusher have stopped and the power supply has been
disconnected

8. Do not sterilize any accessories of the appliance with hot water with a temperature higher
than 40°C(104°F) or a microwave oven, otherwise they may heated, deformed and damaged.
The materials of all parts in contact with food ingredients should comply with food hygiene
certification and be clean, hygeian and reliable.

9. Do not clean the appliance with steel wool, abrasive cleaning agents or corrosive liquids
(such as gasoline or acetone).

10. The appliance is applicable to use by individuals or families only.

11. Switch off the appliance and disconnect the power supply before changing accessories,
assembling, disassembling, cleaning, or moving the appliance.

12. The hazardous operation may result in minor personal injury or equipment damage.
Care should be taken during the handling and cleaning of the auger.

Juicing Tips

Juicer damage due to owner negligence or from not following the instructions in the owner's
manual will void the warranty service.

A We recommend juicing slowly for the best results. Enjoy the
process. Take your time, there's no need to rush.

* Hard Fruit - Carrots and beetroots should be juiced first when mixed with high yield
fruit such as apples and pears for best results.

* Fibrous and/or tough leafy ingredients - Fibrous ingredients like celery and
kale should be cut into small lengths before juicing and mix with high yield fruit. If the juicer
becomes stuck, run in reverse or remove. Use the pusher to push through if necessary.

* Seeded Fruit -ingredients with seeds like grapes, afterwards always thoroughly clean
all the bottom of the auger.

« Nuts (for nut milk)- Always soak overnight before putting them in the juicer.

& DO NOT put the following ingredients into the juicer:

* |ce - Do not use ice inside the juicer. Add ice afterwards. Even better, refrigerate the
fruit/vegetables before juicing.

» Hard seeds - Peach, nectarines, apricot, plum, mango, etc. Remove from the stones
before juicing.

» Skins - Pineapple, melon, mango, orange, etc. Peel the skins from fruit before juicing. If
you don't eat it, don't juice it!

+ Sesame seed, butter, margarine - Do not extract ingredients containing
vegetable or animal oil. This can reduce performance and permanently damage the juicer.

» Coconut, sugarcane - Do not extract ingredients with no water content.

They will damage the juicer.



Product Overview

1. Feeding Chute
2. Squeezing Auger
3. Juicing Bowl

4. Power base
5. Switch
6. Juice cup

7. Pulp
8. Pusher
9. Cleaning Brush

ANTI DRIP TAP

Use the anti drip tap to minimise mess and to mix different fruit and vegetable juices.
Once the juice bowl is full, release the juice by opening the anti drip tap.

Juicer spout is
opened

Juicer spout is
closed

Using for first time

* Remove all packaging materials, plastic bags and labels.

* Make sure the electricity supply is 120V/220V 50/60Hz.

* Clean the feeding tube cover/squeezing auger/juice cup/pulp cup/ juicing bowl pusher
with soapy water. Then rinse and dry thoroughly.

NOTE : DO NOT IMMERSE THE POWER BASE UNIT IN WATER

* Assemble the parts per the instruction in the assembling method section.
» Connect the power cord to the power source.

How to Assemble

Wash the parts before first use. The juicer may leak and not turn on if assembled incorrectly.

1. Always check the silicon valve plug is inserted into the bowl (particularly after washing).

Original One



2. Install the juicing bowl: Position the juicing bowl on
the Power base aligning the position of the spouts and
the pulp spouts.

3. Install the Squeezing Auger: Push the squeezing auger
firmly into the center of the bowl. Make sure it touches
the bottom, otherwise it will not be possible to close the
cover of the Feeding Chute.

4. Install the Feeding Chute.

A Notice: Keep the lid of the feeding chute open, then
position the chute on the bowl, so that the A on the
chute aligns with the padlock. Twist the juicing bowl
until it clicks. This will release the safety mechanism.

5. Place the juice and pulp jugs under the correct
spouts. The juice jug has measure-ments and a spout to
pour. it's juice time!

How to Juice

Wash and prepare all ingredients. Plug the power cord into a wall plug socket.

1. Open the lid and add fruits and vegetables into the juicing jug. Make sure to note which
fruits and vegetables are recommended according to this manual.

2.Close the lid and ensure the anti drip tap is closed.

3. Rotate the rotary knob to the on position.

On position: Pulls down and slowly masticates the ingredients.
Reverse position: Pushes the ingredients back up to dislodge them.

4. If you are juicing a mixture of hard and soft fruits, juice the hard fruit first.

5. Use the anti-drip tap to make mixed juices and stop juice from escaping the juicing bowl.
Juicing with the anti-drip tap closed creates various mixed juice creations when different
fruits and vegetables are juiced. Open the anti drip tap to pour juice into the

juice jug. After juicing, close the anti-drip tap to stop the juice from dripping, especially when
disassembling the juicing bowl off the base.

6. After the fruits and vegetables are completely extracted from the juicing jug, switch the
unit OFF.

After each extraction, run the juicer for an additional 30 seconds to let the juicer extract the
remaining pulp. Clean the juicer immediately. Details are on the following pages.

Note If the machine works continuously for a long time, it will automatically shut down to
protect the motor from overheating. Please note that this does not mean that the machine
is broken, instead, it needs to take a rest. At this time, please turn off the machine and wait
for the machine to cool down for 0.5 hour before use it again.

How to Disassemble

Turn the rotary knob to OFF and unplug the power cord from the plug socket. Extract all
the remaining produce from the juicing bowl before stopping the juice. For easier clean up,
operate the juicer for an additional 30 seconds after the juicer has finished extracting.



’ How to increase the juice yield?

1. Close the anti drip tap.
Remove the juice cup and pulp cup.

* Soft fruits (e.g. grapes and watermelons) are easy to stuck in the juicer, please reduce the
-~ Ve feeding speed. Or mix it properly with hard fruits before feeding.

* If you need to extract a large amount of juice, please repeat the steps of "cleaning-juicing-

cleaning” to avoid pulp accumulating in the filter and blocking the mesh.

» Please cut the ingredients into small enough pieces.

* Do not push the food hard with the food pusher.

Note: When juicing soft fruits and vegetables (such as grapes, kiwis, tomatoes; etc.), due

to the high juice content, it is easy to cause the juice to stay in the drum. This is a normal
phenomenon. At this time, the feeding speed should be slowed down until the juice flows
out. If necessary, please disassemble and clean it in time.

2. Remove the feeding chute: Open the lid of the feeding
chute. Turn the chute anti-clockwise until the A " aligns the
sign " gf "Lift the chute off.

How to clean

1.Tips for washing

1. Switch off and unplug the juicer.

2. Wash the disassembled parts (Fig 1) with water. If the mesh is clogged with pulp, please
use the provided cleaning brush to remove the residue.

Attention:
» Do not use iron wire brush, abrasive or sharp object tool to clean the unit.
* Please do not use water above 40°C.

W A—— A
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3. Remove the auger: Remove the auger by lifting from
the bowl. If it is stuck, gently rotate until loose.

IMPORTANT:

Please wash the juicing parts every time immediately after each used, otherwise the pulp
might stick tightly in Juicing Bowl & Squeezing Auger which will then affect the disassembly,
cleaning and juicing performance.

4. Remove the Juicing bowl: Remove the Juicing Bowl by
lifting it upward vertically. Immediately clean the juicer
after each use. If remaining residue in the juicer dries up,
it can make disassembling and clean-up difficult. The
excess build up can cause poor performance in future
uses. 3. In case there is any residues remained in the mouth of the pulp spout, please pull out the
silicone valve as shown in (Fig 2) below and clean under running water. Press the silicone

valve to close it property and tightly after cleaning.




silicone valve  Fig.2  Pull to open

4. To clean the seal ring in the center of the squeezing bowl, please follow the steps as
below:

a. Turn the Squeezing Bowl upside down for easier handling. Push the seal ring out with your
thumb (Fig 3a) and clean it with water.

b. After Cleaning, please put it back to the center hole. The small ribbed surface should be
face upward (Fig. 3b). Make sure the groove of the seal ring well fit in the squeezing bowl.

c. The big flat size of the seal ring will be inside while the small and ribbed side is outside the
Squeezing Bowl.(Fig 3c)

Fig 3a Fig. 3b Fig 3c

5. Do not put the Power Base into water for cleaning. Wipe it with damp cloth only.
6. After cleaning, please dry the parts thoroughly and store them in a dry, cool place.

Specification

Product Model SJ10

Net Weight 3.5kg

Product Dimensions 437mmx189mmx342mm
Rated Voltage 220-240 V~

Rated Frequency 50-60Hz

Rated Power 200W

Suggested Continuous Working Time <10min

Suggested Interval Time 220min

Menu

Number Recipe Name Ingredients and Quantities Steps
10 pieces of Kale leaves 1. Wash all ingredients and cut
1 Kale and Apple (100g) into chunks/pieces/slices, etc.
Juice 1 slice of Lemon (10g) 2.Put them into the juice
1 Apple (300g) extractor separately.
1 Tomato (230g)
1/2 Red bell pepper (60g) | 1.Wash all materials and cut
P Tomato and 5 pieces of Mint leaves (as | into chunks/pieces/slices, etc.
Apple Juice needed) 2. Put them into the juice
1/2 Carrot (120g) extractor separately.
2 Apples (550g)
2 Pears (5509) 1. Wash all materials and cut
3 Cucumber and |1 Celery (50g) into chunks/pieces/slices, etc.
Pear Juice 2 Cucumbers (200g) 2. Put them into the juice
1 slice of Lemon (10g) extractor separately.
1/8 Watermelon (500g) 1. Wash all materials and cut
4 Watermelon and | 2 slices of Lime (15g) into chunks/pieces/slices, etc.
Lime Juice 3 pieces of Mint leaves 2. Put them into the juice
(as needed) extractor separately.
120(:Su Ciﬁgqcbhe(rfo%seg) 1. Wash all materials and cut
Cucumber and p 9 into chunks/pieces/slices, etc.
5 i 2 Celery (1009) ! o=
Apple Juice 1slice of Ginger (5g) 2. Put them into the juice
2 Apples (430g) extractor separately.




Number | Recipe Name | Ingredients and Quantities Steps
1. Wash strawberries and
blueberries, place them in an ice
tray, and freeze for 24 hours.
1 cup of Yogurt (150g)
Berry Ice 10 Strawberries (300g) 2. Put yogurt and the frozen
6 Cream 2/3 cup of Blueberries strawberries and blueberries
(1000) into the juice extractor to juice.
9 Note: Ice cream/ice cream bar
is discharged from the residue
outlet.
1. Put yogurt, banana flesh,
and mango flesh into the juice
extractor to juice.
2. Pour into a cup, add
Mango ;Céjapngg;(s%;ggufog) honey according to personal
7 Banana Ice 1 Mango (400 )g preference, and mix well.
Cream 1 tablegs oon Igone (159) 3. Pour into ice cream molds
P y o9 and freeze to form.
Note: Ice cream/ice cream bar
is discharged from the residue
outlet.
20?22255?&(?23 leaves 1. Wash oranges and mint, cut
(asp needed) into chunks/pieces/slices, etc.
8 Orange Vodka 10 Ice cubes (1000) 2. Put the above ingredients into
Cool Drink 1 cup of Vodka (58ml) the juice extractor to juice.
2 tablespoons of Syrup 3. Pour into a cup, add ice
(30ml) cubes, vodka, and syrup, etc.
1. Wash peanuts, walnuts, and
almonds.
lﬁ gjp gff XYigl;Ejss(?\?,oog)) 2. Put various materials into the
3/4 cup of Peanuts (1009 ) juice extractor, add water from
9 Nut Milk . g’f SR 9 | the feed inlet while juicing.
(240pg) 9 3. Pour the extracted nut milk
1 tablespoon of Honey (15g) into a cup, add honey according
to personal preference, and mix
well.
1. Cut tomatoes and onions (2/3)
?/;oa?g?\eééso%ct)?)%g) into chunks, put them into the
3 Garlic cloves (10g) juice extractor to juice.
1/2 tablespoon of Olive oil 2. Heat a pan with olive oil, sauté
10 Tomato Sauce | (6a) P onions and garlic (chopped);
1 t?aaspoon of Salt (59) add tomato juice, simmer on low
heat.
3 teaspoons of Sugar (15g) :
Spicesp(such . orggano 9 3 Add salt, sugar, spices, etc.
basil): 1/2 teaspoon each' for seasoning and simmer until
’ P thickened, about 30 minutes.

Trouble shooting

Q1.When there is no power to the juicer:

* Check if the power cord is properly plugged into the plug socket (and the plug socket is
turned on).

* Check if the drum lid and the juicing bowl are propery assembled. Watch the how to
assemble! It won't turn on if assembled incorrectly.

* If the juicer stops due to the overload protection, let the juicer cool before juicing again.
* Please do not use the juicer continuously longer than 10minutes. Your juicer has a safety
mechanism when it overheats. The juicer will switch off automatically. If the juicer switches
off, turn the rotary knob to 'off'. Wait at least 20-30 minutes to let the juicer cool down
before turning back on.

Q2.Low juice yield:

« Different ingredients hold different amounts of fluid that will yield different amounts of
juice. If the ingredients are not fresh, they may contain reduced amounts of fluid, which will
yield less juice.

* Check if the silicone valve lip is firmly inserted into the bowl to ensure no juice is leaking

* If the ingredients have low water content, it may help to soak them in water before juicing.
If juicing ingredients with small seeds, the yield may reduce due to seed residue.

* For certain fruit, disassemble and wash the top-set in between juicing. If there is seed
residue on the bottom of the auger, this can affect juicer performance and the overall juice
yield.

Q3.There is too much pulp in the juice:

* When continuously juicing, depending on the ingredients, the juice may contain a lot of
fine pulp. To reduce the fine pulp, clean the juice jug frequently.

* Use an external sieve and put the juice through it to collect the unwanted pulp.

* If the juice jug and the auger are damaged and affecting the juicer's performance, it is
recommended the parts be replaced. The lifetime of each part may vary depending on
length and method of use and ingredients extracted.

Q4.The drum lid will not close:

Make sure the auger is pushed all the way in to the strainer in order for the drum lid to close
properly. If the auger is not properly in position, the drum lid may not close.



Q5. Odd noise from the juicer:

* Check if the parts are assembled correctly. Try reassembling the parts and listen for the
odd noise. Do not start the juicer unless there are ingredients and/or liquid in it.

* If excessive noise occurs when ingredients are inserted into the juicer, check the size of
the ingredients. Try cutting up dense/stringy/hard fruits and vegetables.

» Noise can occur if the juicer is operated on an uneven or slanted surface. Place the juicer
on a horizontally flat surface when operating.

Qé.Juice dripping down the body of the base:

« If the silicone valve lip on the bottom of the juicing bowl is not plugged in correctly, the
juice may seep out on to the juicer base. Before assembling the parts, check and make sure
the compression silicone is plugged in correctly.

Q7.Discolouration of the plastic parts:

 After juicing, if the juicer is not cleaned right away, the remaining pulp inside the juicing
jug and auger can dry up which can make disassembling and cleaning hard.

This can also affect the juicer's performance and colour.

¢ Ingredients that are rich in carotenoid such as carrots and spinach may dye plastic parts.
When the parts are dyed with carotenoid please use mild detergent to clean.

* Do not use vegetable oil on the juicer. Vegetable oil or oil from animal fat affects the
juicer's performance and may cause damage to its components.

Q8.Using for purposes other than juicing:

This juicer is designed to juice ingredients like fruits and vegetables. Do not use the juicer for
extracting vegetable oil.

WEEE Information

All products bearing this symbol are waste electrical and electronic
equipment (WEEE as in directive 2012/19/EU) which should not be mixed
with unsorted household waste. Instead, you should protect human
health and the environment by handing over your waste equipment to a
designated collection point for the recycling of waste electrical and

electronic equipment, appointed by the government or local authorities.
Correct disposal and recycling will help prevent potential negative
consequences to the environment and human health. Please contact the
installer or local authorities for more information about the location as
well as terms and conditions of such collection points.

Zalecenia dotyczace bezpiecznego &N
uzytkowania urzgdzenia

Przed uruchomieniem urzadzenia prosimy uwaznie zapoznac sie z treécig zalecen
dotyczacych bezpiecznego uzytkowania urzadzenia.

UWAGA 1: Dziekujemy za zakup wolnoobrotowej wyciskarki do sokéw SJ10! Poszczegolne
elementy urzadzenia beda optymalnie dziata¢ dopiero po kilku godzinach uzytkowania.

UWAGA 2: Prosimy o uwazne zapoznanie sie z trescig niniejszej instrukcji obstugi oraz
przestrzeganie zawartych w niej zalecen. Urzadzenie przeznaczone jest wytgcznie do uzytku
domowego i nie nalezy go uzytkowaé¢ w placéwkach komercyjnych, gdyz grozi to utratg
gwarancji.

UWAGA 3: Dzieciom nie wolno umozliwia¢ zabawy urzadzeniem ani jego uzytkowania.

ZALECENIA DOTYCZACE BEZPIECZNEGO UZYTKOWANIA URZADZENIA

1. WTYCZKI NIE WOLNO WKtADAC ANI WYJMOWAC Z GNIAZDKA MAJAC
WILGOTNE DtONIE.

Moze to skutkowac¢ porazeniem pragdem elektrycznym lub obrazeniami ciata.

2. URZADZENIE NALEZY ZASILAC PRADEM O ZNAMIONOWYM NAPIECIU.
Inne napiecie pradu zasilajgcego moze spowodowac porazenie pragdem, pozar i wadliwe
dziatanie urzadzenia, jak réwniez skroci¢ zywotnos$¢ silnika lub doprowadzi¢ do awarii.

3. WTYCZKE PRZEWODU ZASILAJACEGO NALEZY POPRAWNIE | MOCNO
WCISNAC DO GNIAZDKA SCIENNEGO.

W innym przypadku mozna sie zarazi¢ na porazenie pradem elektrycznym lub spowodowaé
pozar.

4. W RAZIE STWIERDZENIA USZKODZENIA PRZEWODU ZASILAJACEGO
JEGO WYMIANE NALEZY ZLECIC PRODUCENTOWI, JEGO
PRZEDSTAWICIELOWI SERWISOWEMU LUB OSOBIE O PODOBNYCH
KWALIFIKACJACH.

Uszkodzenie przewodu zasilajgcego moze by¢ przyczyna porazenia pradem elektrycznym lub
pozaru.

5. URZADZENIA NIE WOLNO MODYFIKOWAC. NIE WOLNO ROWNIEZ
PODEJMOWAC PROB ROZBIERANIA URZADZENIA NA CZESCI PIERWSZE
ANI SAMODZIELNYCH NAPRAW. DO SZCZELIN LUB OTWOROW

W PODSTAWIE NIE WOLNO WKEADAC PALCOW ANI ZADNYCH
PRZEDMIOTOW, NP. SZPILEK.



Moze to skutkowaé pozarem, porazeniem pragdem elektrycznym lub awarig urzadzenia. W
przypadku koniecznosci skorzystania z pomocy technicznej prosimy o kontakt z miejscowym,
autoryzowanym Centrum Obstugi Klienta.

6. NIE WOLNO ZWILZAC PODSTAWY ANI ROZPRYSKIWAC NA NIA WODY.
Nalezy zachowa¢ ostroznoéc i dopilnowaé, by zadne ptyny ani inne substancje nie przedostaty
sie do wnetrza przetacznika na urzadzeniu.

PRZE£ACZNIKA NIE WOLNO URUCHAMIAC MAJAC WILGOTNE DtONIE. Moze to
spowodowac porazenie pradem elektrycznym lub pozar.

7. W PRZYPADKU ZERWANIA LUB USZKODZENIA PRZEWODU
ZASILAJACEGO LUB WTYCZKI NIE WOLNO UZYTKOWAC URZADZENIA.

Dalsze uzytkowanie moze skutkowac¢ porazeniem pragdem elektrycznym, pozarem lub
obrazeniami ciata.

8. NALEZY ZAWSZE KORZYSTAC Z GNIAZDKA Z UZIEMIENIEM.

Celem zachowania bezpieczenstwa nalezy zawsze korzysta¢ z uziemionego gniazdka
elektrycznego. Uziemienia nie wolno jednak podtacza¢ do rur gazowych, plastikowych rur
wodnych, przewodoéw telefonicznych, itp. Nieprzestrzeganie tego zalecenia moze spowodowac
porazenie pradem, pozar lub awarie i wybuch.

9. ELEMENTOW WYPOSAZENIA NIE WOLNO ROZtACZAC PODCZAS
PRACY URZADZENIA. DO OTWORU KOMORY WSADOWEJ
WYCISKARKI ANI WYLOTU SOKU NIE WOLNO WKEADAC PALCOW CZY
PRZEDMIOTOW, NP. WIDELCOW, £YZEK, ITP.

Moze to skutkowac obrazeniami ciata, wypadkiem lub awarig urzagdzenia. Watka slimakowego
nie wolno zastepowac zadnymi innymi przedmiotami; do otworu komory wsadowej nie wolno
zbliza¢ oczu, w przeciwnym razie moze dojs¢ do wypadkdw.

10. Z URZADZENIA MOGA KORZYSTAC OSOBY (W TYM DZIECI) O
OGRANICZONEJ SPRAWNOSCI FIZYCZNEJ, SENSORYCZNEJ LUB
UMYSEOWEJ, LUB KTORYM BRAK ODPOWIEDNIEGO DOSWIADCZENIA
| WIEDZY, POD WARUNKIEM, ZE ZNAJDUJA SIE OD OPIEKA OSOBY
ODPOWIEDZIALNEJ ZA ICH BEZPIECZENSTWO | PRZESZKOLONO JE W
ZAKRESIE KORZYSTANIA Z URZADZENIA.

Nalezy dopilnowaé, by dzieci nie uzywaty urzadzenia do zabawy.
Dzieciom pozostajagcym bez nadzoru nie wolno czysci¢ urzadzenia ani wykonywac zadnych
czynnosci konserwacyjnych.

11. URZADZENIE MOZNA UZYTKOWAC DOPIERO PO PRAWIDEOWYM
ZABLOKOWANIU ZASOBNIKA.

W innym przypadku moze doj$¢ do obrazen ciata lub awarii urzadzenia.

12. W RAZIE STWIERDZENIA WYCIEKU GAZU Z INSTALACJI GAZOWEJ NIE
WOLNO PODtACZAC URZADZENIA DO ZRODtA ZASILANIA. NALEZY

NIEZWEOCZNIE PRZEWIETRZYC POMIESZCZENIE OTWIERAJAC OKNO.

W innym przypadku moze doj$¢ do obrazen ciata lub awarii urzadzenia.

13. GDY WYPLYW PULPY NIE JEST PtYNNY LUB OBROT JEST
ZABLOKOWANY, POKRET£O REGULACYJINE NALEZY PRZEKRECIC W
POZYCJE ,REV", CO SPOWODUJE OBROTY WAELKA SLIMAKOWEGO W
PRZECIWNA STRONE. CELEM ZATRZYMANIA OBROTU WSTECZNEGO
NALEZY POKRETEO NALEZY USTAWIC W PIEWOTNEJ POZYCJI.

Powtarzanie sig takiego zjawiska podczas pracy moze wskazywac na uszkodzenie
poszczegoélnych elementéw urzadzenia, a wydajno$¢ moze ulec pogorszeniu z powodu
przegrzania silnika.

W przypadku utrzymywania sie problemu nalezy niezwtocznie wytaczy¢ urzadzenie i
skontaktowac sie z miejscowym Centrum Obstugi Klienta.

/A\ 14. PRZESTROGA

1. Przed uruchomieniem urzadzenia sprawdz, czy przewdd zasilajacy, wtyczka, sito do
soku, watek slimakowy i pozostate czeéci nie sg uszkodzone. Jesli ktéras z tych czesci jest
uszkodzona, zaprzestan uzytkowania urzadzenia i skontaktuj sie z naszym dziatem obstugi
klienta. Nie podejmuj préb rozbierania urzadzenia na czgsci pierwsze ani samodzielnej
naprawy, gdyz wigze sig to z zagrozeniem.

2. Przed podtaczeniem urzadzenia do zrédta zasilania nalezy sprawdzi¢, czy korpus wyciskarki
do dokoéw, watek slimakowy, pokrywka korpusu wyciskarki i wszystkie inne demontowalne
czesci sg prawidtowo zamontowane.

3. Sktadniki pokrdj na mate kawatki o rozmiarach odpowiednich do wielkos$ci otworu komory
wsadowej w korpusie wyciskarki do sokéw. Soku nie nalezy wyciska¢ z warzyw lub owocéw, z
ktorych nie usunieto gniazd nasiennych, twardych pestek lub grubej skorki lub tupin.

4. Podczas podawania sktadnikéw nie nalezy stosowa¢ zbyt duzej sity nacisku.

5. Zabarwienie sita do soku, pokrywki korpusu wyciskarki, watka slimakowego i innych
akcesoridw po wycisnieciu soku z niektéorych warzyw lub owocéw jest zjawiskiem normalnym i
nie wptywa na wartosci odzywcze soku ani nie szkodzi zdrowiu.

6. Dotykajac ostrza tnace, szczegodlnie podczas wyjmowania noza z misy, oprézniania i
czyszczenia misy nalezy zachowaé ostroznosc.

7. Elementdw, ktére mozna zdemontowa¢, nie nalezy zdejmowac bezposrednio po uzyciu
urzadzenia, lecz dopiero po zatrzymaniu silnika i watka élimakowego oraz odtgczeniu zasilania.

8. Zadnych elementéw urzadzenia nie wolno myé goragcg wodg o temperaturze wyzszej niz

40 °C ani sterylizowa¢ w kuchence mikrofalowej, gdyz grozi to ich rozgrzaniem,
odksztatceniem i uszkodzeniem. Naczynia majgce kontakt ze sktadnikami zywnosci powinny
by¢ wykonane z materiatéw posiadajgcych certyfikat higieny zywnosci, by¢ czyste, higieniczne
i niezawodne.



9. Urzadzenia nie wolno czysci¢ wetng stalowa, $ciernymi srodkami czyszczacymi ani zrgcymi
ptynami (np. benzyng lub acetonem).

10. Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku przez osoby indywidualne lub rodziny.

11. Przed przystgpieniem do wymiany akcesoriéw, montazu, demontazu, czyszczenia lub
przeniesienia urzadzenia nalezy je wytaczyc¢ oraz odtgczy¢ od zrddta zasilania.

12. Przypadkowe witaczenie urzadzenia moze skutkowaé obrazeniami ciata lub uszkodzeniem
sprzetu.
Podczas obstugi i czyszczenia watka $limakowego nalezy zachowac¢ ostroznosé.

Wskazéwki dotyczgce wyciskania soku

Zaniedbanie wtasciciela lub zaniechanie przestrzegania zalecen zawartych w instrukcji
obstugi prowadzace do uszkodzenia wyciskarki do sokéw jest podstawg do uniewaznienia
gwarangcji.

& Prosimy zachowac ostroznos$é! Sok wyciskaj powoli! Czerp z tego procesu
przyjemnosc.
Nie spiesz sie, po co komu pospiech?

» Twarde owoce i warzywa - Marchewki i buraki nalezy wyciskac w pierwszej kolejnosci,
a po nich owoce o duzej zawartosci soku, np. jabtka i gruszki, co gwarantuje najlepsze rezultaty.
+ Witdkniste i/lub twarde liciaste warzywa - Wiokniste warzywa, takie jak seler i
jarmuz, przed wyciskaniem soku nalezy pokroi¢ na mate kawatki i wymiesza¢ z owocami o duzej
zawartosci soku. W przypadku zablokowania wyciskarki wigcz bieg wsteczny lub wyjmij nadmiar
kawatkdéw warzyw. W razie potrzeby uzyj popychacza.

* Owoce z pestkami —owoce z pestkami, np. winogrona; po wycisnieciu soku doktadnie
wyczys¢ cate dno watka slimakowego.

+ Orzechy (na mleko orzechowe) - Przed wtozeniem do wyciskarki mocz je przez noc.

& Do wyciskarki NIE wolno wktada¢ nastepujacych sktadnikow:

* LAd - Do wyciskarki nie wsypuj kostek lodu. Kostki lodu dodaj pézniej. A jeszcze lepiej,
przed wyciskaniem soku schtodz owoce/warzywa w lodéwce.

» Twarde pestki - brzoskwinie, nektarynki, morele, sliwki, mango. itp. Przed
wyciskaniem soku usun z nich pestki.

» SKkorki - ananasy, melony, mango, pomarancze, itp. Przed wyciskaniem soku obierz
owoce ze skorek. Jesli ich nie jadasz, nie wyciskaj soku!

* Nasiona sezamu, masto, margaryna - Nie wyciskaj sktadnikéw zawierajacych olej
roslinny lub ttuszcz zwierzecy. Moze to zmniejszy¢ wydajnosc¢ i trwale uszkodzi¢ wyciskarke
do sokéw.

« Kokos, trzcina cukrowa - Nie wyciskaj sktadnikow bez zawartosci wody.

Moga uszkodzi¢ wyciskarke do sokow.

Opis urzadzenia

BB OE § 8B Y&

1. Komora wsadowa 4. Podstawa zasilajaca 7. Pulpa
2. Watek Slimakowy 5. Przetacznik 8. Popychacz
3. Misa na sok 6. Pojemnik na sok 9. Szczoteczka do czyszczenia
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KUREK NIEKAPEK

Kurek niekapek zminimalizuje batagan i umozliwia mieszanie réznych sokéw owocowych i
warzywnych.
Po napetnieniu misy na sok spusc¢ sok otwierajac kurek niekapek.

Kurek wyciskarki
jest zamkniety

Kurek wyciskarki
jest otwarty

Pierwsze uzycie

* Usun wszystkie materiaty opakowaniowe, plastikowe torby i etykiety.

* Sprawdz, czy napiecie pradu w domowej instalacji wynosi 120 V/220 V 50/60 Hz.

* Uzywajac wody z mydtem umyj pokrywke komory wsadowej/watek slimakowy/pojemnik
na sok/pojemnik na pulpe/popychacz misy na sok. Nastepnie doktadnie wyptucz i osusz.

UWAGA: NIE ZANURZAJ PODSTAWY ZASILAJACEJ W WODZIE
» Zt6z poszczegdlne elementy zgodnie z zaleceniami podanymi w rozdziale po$wieconym

montazowi.
* Wtyczke przewodu zasilajgcego wtoz do gniazdka elektrycznego.

Sposdb montazu

Przed pierwszym uzyciem umyj wszystkie czesci. W przypadku nieprawidtowego ztozenia
wyciskarka moze przeciekac i sie nie wtgczyc.

1. Zawsze sprawdzaj, czy silikonowa zatyczka zaworu jest wtozona do misy (szczegoélnie po
umyciu).

Oryginalny
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2. Zamontuj mise na sok: Umie$¢ miske do soku na
podstawie zasilajgcej, wyréwnujac potozenie dziobkow i
dziobkéw na pulpe.

3. Zamontuj watek slimakowy: Mocno wcisnij watek
$limakowy do $rodka misy. Musi dotyka¢ dna, w
przeciwnym razie nie bedzie mozna zamkna¢ pokrywki
otworu komory wsadowe;.

4. Zamontuj komore wsadowa.

& Uwaga: Pokrywka komory wsadowej musi by¢
otwarta; nastepnie umies¢ komore w misie w taki
sposéb, by symbol A na komorze byt ustawiony w linii
z ktodka. Przekre¢ mise na sok; klikniecie informuje

0 poprawnym ztozeniu. Spowoduje to zwolnienie
mechanizmu bezpieczenstwa.

5. Umies¢ pojemniki na sok i pulpe pod odpowiednimi =
wylewkami. Na dzbanku na sok nadrukowana jest
miarka, i ma on wylewke utatwiajgca nalewanie soku.
Czas na sok!
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Jak wyciskac¢ sok

Umyj i przygotuj wszystkie sktadniki. Wtyczke przewodu zasilajgcego wtéz do gniazdka
sciennego.

1. Otworz pokrywke i wtéz owoce i warzywa do komory wsadowej. Pamietaj, z jakich owocéw
i warzyw mozna wyciskac¢ sok z tg instrukcja.

2. Zamknij pokrywke i sprawdz, czy kurek niekapek jest zamkniety.

3. Przekre¢ pokretto obrotowe do pozycji ,ON".

Pozycja ,ON": Sktadniki sg pociggane w dét i powoli miazdzone.
Pozycja wsteczna: Sktadniki sg wypychane z powrotem w gére, co umozliwia ich wyjecie.

4. Jesli wyciskasz mieszanke twardych i miekkich owocéw, najpierw wyciénij sok z twardych
owocow.

5. Chcac przygotowaé soki mieszane i zapobiec wyciekaniu soku z misy na sok uzyj kurka
niekapka. Wyciskanie soku z zamknietym kurkiem niekapkiem pozwala na tworzenie sokéw
mieszanych z réznych owocéw i warzyw. Otwérz kurek niekapek i wlej sok do dzbanka na
sok. Po wycisnieciu soku zamknij kurek niekapek, co zapobiegnie kapaniu soku, szczegoélnie
podczas demontazu misy na sok z podstawy.

6. Po wycisnieciu soku z owocdw i warzyw wytacz urzadzenie.

Po kazdym wyciskaniu uruchom wyciskarke na kolejne 30 sekund, dzieki czemu zostanie
wycisnieta pozostata pulpa. Niezwtocznie po zakonczeniu wyciskania soku umyj wyciskarke.
Szczegdétowe informacje znajdujg sie na kolejnych stronach.

Uwaga: Jesli urzadzenie pracuje nieprzerwanie przez dtugi czas, celem ochrony silnika
przed przegrzaniem automatycznie ulegnie wytgczeniu. Nalezy pamigtaé, ze nie oznacza to
awarii urzadzenia, lecz jedynie to, ze musi odpocza¢. Na tym etapie wytacz wyciskarke, a
przed ponownym uzyciem poczekaj 0,5 godziny do chwili, gdy ostygnie.

Sposdéb demontazu

Przekre¢ pokretto obrotowe na pozycje OFF i wyjmij wtyczke przewodu zasilajagcego z
gniazdka. Przed zatrzymaniem wyciskania usun pozostaty sok z misy. Po zakoriczeniu
wyciskania uruchom wyciskarke na dodatkowe 30 sekund, co utatwi jej wyczyszczenie.

1. Zamknij kurek niekapek.
Usun pojemnik na sok i pojemnik na pulpe.

2. Wyjmij komore wsadowa: Otwdrz pokrywke komory
wsadowej. Komore wsadowa przekre¢ w lewo, az symbol
A" ustawi sie na réwni ze znakiem , gf' ". Podnie$ komore
wsadowa.

3. Wyjmij watek slimakowy: Wyjmij watek $limakowy
podnoszac go z misy. Jesli jest zablokowany, delikatnie
obrdé¢, az sie poluzuje.

4. Wyjmij mise na sok: Wyjmij mise na sok podnoszac jg
pionowo w goére. Po kazdym uzyciu niezwtocznie umyj
wyciskarke do sokéw. Jesli pozostatos$ci owocoéw w
wyciskarce zaschng, rozmontowanie i umycie wyciskarki
bedzie trudniejsze. Nadmiar osadu moze zmniejszy¢
wydajno$¢ urzadzenia podczas kolejnego wyciskania
soku.
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Jak zwiekszy¢ uzysk soku z owocow?

» Miekkie owoce (np. winogrona i arbuzy) tatwo utykaja w wyciskarce, zmniejsz predko$¢
podawania. Lub, przed wtozeniem do komory wsadowej, wymieszaj je doktadnie z twardymi
owocami.

e Jesli musisz wycisng¢ duzg ilo$¢ soku, powtérz kroki ,czyszczenie-wyciskanie-
czyszczenie”, aby unikngé gromadzenia sie pulpy w filtrze i blokowania siatki.

* Pokro¢j sktadniki na wystarczajgco mate kawatki.

* Nie dociskaj sktadnikéw popychaczem zbyt mocno.

Uwaga: Podczas wyciskania soku z miekkich owocow i warzyw (np. winogron, kiwi,
pomidordw, itp.) ze wzgledu na wysoka zawarto$¢ soku tatwo jest spowodowadé, ze sok
pozostanie w bebnie. Jest to normalne zjawisko. W takiej sytuacji nalezy zmniejszy¢
predko$¢ podawania, az sok wyptynie. W razie potrzeby rozmontuj i wyczys¢ urzadzenie.

Sposodb czyszczenia urzgdzenia

1. Wskazowki dotyczace mycia

1. Wytacz i odtacz sokowirdwke od Zrédta zasilania.

2. Umyj wymontowane elementy (Rys. 1) woda. Jesli sitka sg zatkane pulpg, usun osad za
pomoca szczoteczki do czyszczenia wchodzacej w sktad wyposazenia.

Uwaga:

* Do czyszczenia urzadzenia nie uzywaj stalowych szczotek drucianych, materiatéw
$ciernych ani ostrych narzedzi.

* Nie uzywaj wody o temperaturze powyzej 40 °C.

WAZNA INFORMACJA:

Elementy biorace udziat w wyciskaniu nalezy umy¢ niezwtocznie po kazdym uzyciu, w
przeciwnym razie pulpa moze przylgna¢ do $cianek misy na sok i watka $limakowego, co
utrudni demontaz i czyszczenie oraz zmniejszy skuteczno$¢ wyciskania soku.

3. W przypadku, gdy w otworze wylotowym pulpy pozostaty jakies resztki, wyciggnij zawor
silikonowy, jak przedstawiono na (Rys. 2) ponizej i umyj go pod biezaca woda. Po umyciu
wcisnij zawor silikonowy, aby go szczelnie zamknaé.

zawor silikonowy  Rys. 2 Pociggnij, aby otworzy¢

4. Celem wyczyszczenia pierscienia uszczelniajgcego po srodku misy wykonaj nastepujace
czynnosci:

a. Odwré¢ mise do géry dnem, co utatwi czyszczenie. Wypchnij pierscien uszczelniajgcy
kciukiem (Rys. 3a) i umyj go woda.

b. Po umyciu umie$éé go z powrotem w érodkowym otworze. Zebrowana powierzchnia
powinna by¢ skierowana ku gorze (Rys. 3b). Sprawdz, czy rowek pierscienia uszczelniajgcego
jest dobrze dopasowany do misy.

c. Duza ptaska powierzchnia pierscienia uszczelniajgcego znajdzie sie wewnatrz, podczas
gdy mata i zebrowana strona bedzie na zewnatrz misy. (Rys. 3c)

Rys. 3a

Rys. 3b Rys. 3c

5. Podstawy zasilajacej nie wolno wktada¢ do wody w celu umycia. Jej obudowe nalezy tylko
przetrze¢ wilgotng $ciereczka.

6. Po umyciu doktadnie osusz czesci, a przechowuj je w suchym, chtodnym miejscu.
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Dane techniczne
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Model produktu

SJ10

Masa netto

3,5 kg

Wymiary produktu

437 mm x 189 mm x 342 mm

Napigcie znamionowe 220-240 V~
Czestotliwo$¢ znamionowa 50-60 Hz
Moc znamionowa 200 W
Sugerowany czas ciagtej pracy <10 min
Sugerowany czas przerwy 220 min

Menu

Nazwa D
Numer receptury Sktadniki i ilo$¢ Etapy
o . 1. Umyj wszystkie sktadniki i
Sok jarmuzowo- 10 lisci jarmuzu (100 g) pokréj je na kawatki/plasterki,
1 btko 1 plaster cytryny (10 g) itp.
jabikowy : 2. Wi62 je oddzielnie do
1 jabtko (300 g) ' ! .
wyciskarki do sokdw.
1 pomidor (230 g)
1/2 czerwonej papryki 1. Umyj wszystkie sktadniki i
Sok (60 g) pokrdj je na kawatki/plasterki,
2 pomidorowo- 5 listkéw miety (zaleznie od | itp.
jabtkowy preferencji) 2. W16z je oddzielnie do
1/2 marchewki (120 g) wyciskarki do sokéw.
2 jabtka (550 g)
. 1. Umyj wszystkie sktadniki i
2 gruszki (550 g) s : )
3 Sok ogoérkowo- | 1seler (50 g) ﬁgqu Je na kawatki/plasterki,
gruszkowy 2 ogorki (200 g) 2 Wib3 i .
. je oddzielnie do
1plaster cytryny (10 g) wyciskarki do sokdw.
1. Umyj wszystkie sktadniki i
1/8 arbuza (500 g) ) ! :
4 Sok arbuzowo- | 2 plasterki limonki (15 g ﬁgkroj Je na kawatki/plasterk,
limonkowy Srlésfgkrle?é%y (zaleznie od 2. W6 je oddzielnie do
P ) wyciskarki do sokdw.
2 ogérki (250 g) 1. Umyj wszystkie sktadniki i
. _ 110 lisci szpinaku (100 g) pokroj je na kawatki/plasterki,
5 i%l:k%%rkowo 2 selery (100 g) itp.
J Y 1 plaster imbiru (5 g) 2. Wt6z je oddzielnie do
2 jabtka (430 g) wyciskarki do sokow.

Nazwa [
Numer receptury Sktadniki i ilos¢ Etapy
1. Umyj truskawki i jagody,
umies¢ je w foremce na lod i
. zamroz na 24 godziny.
Lody 1 szklanka jogurtu (150 g) 2. Wtéz jogurt, zamrozone
6 . 10 truskawek (300 g) S : )
jagodowe S truskawki i jagody do wyciskarki
2/3 szklanki jagéd (100 g) L ol
do sokéw i wycisnij sok.
Uwaga: Lody wyjmuje sie przez
otwor wylotowy resztek.
1. Wtdz jogurt, migzsz banana i
migzsz mango do wyciskarki do
sokéw i wycisnij sok.
1 szklanka jogurtu (150 g) | 2. Przelej do kubka, dodaj miod
7 Lody mango- | 5 banandéw (500 g) wedtug wtasnych preferencji i
bananowe 1 mango (400 g) dobrze wymieszaj.
1 tyzka miodu (15 g) 3. Przelej do foremek na lody i
zamroz.
Uwaga: Lody wyjmuje sie przez
otwér wylotowy resztek.
1 pomarancza (300 g) 1. Umyj pomarancze i miete,
Pomaraficzo- 4 listki miety pokréj na kawatki/plasterki, itp.
. (zaleznie od preferencji) 2. Wtoz sktadniki do wyciskarki
8 Jwawddka |40 ostek lodu (100 g) do sokéw i wyciénij sok
Cool Drink kostek lo lu (100 g 0 sokéw i wyci$nij sok. .
1 kieliszek wodki (50 ml) 3. Przelej do kubka, dodaj kostki
2 tyzki syropu (30 ml) lodu, wodke i syrop, itp.
1. Umyj orzeszki ziemne, orzechy
1/3 szklanki orzechéw wtoskie i migdaty.
wtoskich (50 g) 2. Wt6z sktadniki do wyciskarki
1/4 szklanki migdatow do sokéw, podczas wyciskania
9 Mleko (30 9) soku dolewaj wode do komory
orzechowe 3/4 szklanki orzeszkow wsadowej.
ziemnych (100 g) 3. Wlej mleko orzechowe do
1 szklanka wody (240 g) kubka, dodaj miéd wedtug
1tyzka miodu (15 g) wtasnych preferencji i doktadnie
wymieszaj.
1. Pokréj pomidory i cebule (2/3)
3 pomidory (500 g) na kaw)a{k|., Wlog}]endo wyciskarki
. do sokéw i wycisnij sok.
1/2 cebuli (okoto 100 g) : : )
- 2. Rozgrzej patelnie z oliwg
3 zabki czosnku (10 g) : . X
- . z oliwek, podsmaz cebule i
1/2 tyzki oliwy z oliwek (6 g) ; ; :
Sos . : czosnek (posiekane); dodaj sok
10 ) 1 tyzeczka soli (5 g) . )
pomidorowy pomidorowy, gotuj na wolnym

3 tyzeczki cukru (15 g)
Przyprawy (np. oregano,
bazylia): po 1/2 tyzeczki
kazdej z nich

ogniu.

3. Dodaj sol, cukier, przyprawy,
itp. do smaku i gotuj na wolnym
ogniu, az zgestnieje, okoto 30
minut.
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Wykrywanie i usuwanie usterek

P1. Kiedy wyciskarka nie dziata:

* Sprawdz, czy wtyczka przewodu zasilajgcego jest prawidtowo wtozona do gniazdka (i czy
w gniazdku jest prad).

» Sprawdz, czy pokrywka komory wsadowej i misa na sok sa prawidtowo zamontowane.
Sprawdz, jak je ztozy¢! W przypadku niewtasciwego zamontowania urzadzenie sie nie
wtaczy.

* Jedli wyciskarka do sokéw zatrzyma sie wyniku zadziatania zabezpieczenia przed
przecigzeniem, przed dalszym wyciskanie nalezy poczeka¢ do jej ostygniecia.

* Wyciskarki do sokéw nie nalezy uzywac¢ nieprzerwanie dtuzej niz 10 minut. Twoja
wyciskarka wyposazona jest w mechanizm zabezpieczajacy przed przegrzaniem. Wyciskarka
wytacza sie automatycznie. W przypadku wytaczenia wyciskarki pokretto przestaw w pozycje
,OFF". Przed dalszym wyciskaniem soku poczekaj co najmniej 20-30 minut do chwili, gdy
ostygnie.

P2. Mata ilos¢ soku:

* Rozne sktadniki zawieraja rézne ilosci wody, co powoduje uzyskanie réznych iloci soku.
Jesli sktadniki nie sg $wieze, mogg zawiera¢ mniej wody, co spowoduje uzyskanie mniejszej
ilosci soku.

* Sprawdz, czy silikonowy zawor jest szczelnie wtozony do misy, i czy sok nie wycieka.

« Jesli sktadniki maja niska zawarto$¢ wody, moze pomdc namoczenie ich w wodzie przed
wycisnieciem soku. Jesli wyciskasz sktadniki z matymi pestkami, wydajno$¢ moze sie
zmniejszy¢ z powodu pozostatosci pestek.

* W przypadku niektérych owocéw, przed kolejng turg wyciskania rozmontuj i umyj gérna
czesc¢. Jesli na dnie watka $limakowego znajdujg sie resztki nasion, moze to mie¢ wptyw na
wydajnoé¢ wyciskarki i 0ogélng ilos¢ uzyskanego soku.

P3. W soku jest zbyt duzo migzszu:

* Podczas ciggtego wyciskania soku, w zaleznosci od sktadnikéw, sok moze zawiera¢ duzo
drobnej pulpy. Celem zmniejszenia ilosci drobnego migzszu nalezy czesto czysci¢ dzbanek
na sok.

» Celem usuniecia zbednej pulpy uzyj zewnetrznego sita i przepus¢ przez nie sok.

* Jesli misa na sok i watek slimakowy sg uszkodzone, co wptywa na wydajnos¢ wyciskarki,
zalecamy wymieni¢ te czeéci. Zywotno$é¢ kazdej czeéci zalezy od okresu i sposobu
uzytkowania oraz uzywanych sktadnikow.

P4. Pokrywka komory wsadowej nie zamyka sie:

Sprawdz, czy watek $limakowy jest wsuniety do konca do sita, co umozliwia prawidtowe
zamknigcie pokrywki komory wsadowe;j.

W przypadku nieprawidtowego zamontowania watka slimakowego pokrywka komory moze
sie nie zamkna¢.

P5. Nietypowe odgtosy wydawane przez wyciskarke do sokow:

» Sprawdz, czy czesci sg prawidtowo zmontowane. Zt6z czeséci ponownie i przystuchaj

sie, czy odgtosy nadal dobiegaja. Nie uruchamiaj wyciskarki do sokdw, jesli nie ma w niej
sktadnikow statych i/lub ptynnych.

« Jesdli podczas wktadania sktadnikéw do wyciskarki do sokéw stychaé nadmierny hatas,
sprawdz ich wielko$¢. Pokroj geste/wtdkniste/twarde owoce i warzywa.

* Hatas moze wystgpi¢, jesli wyciskarka do sokéw ustawiona jest na nieréwnej lub pochytej
powierzchni. Ustaw wyciskarke do sokéw na poziomej i ptaskiej powierzchni.

P6. Sok kapie po korpusie podstawy:

 Jesli silikonowa krawedz zaworu na spodzie misy na sok nie jest prawidtowo zatozona, sok
moze wycieka¢ na podstawe wyciskarki. Przed ztozeniem czesci sprawdz, czy $cisliwy silikon
jest prawidtowo zatozony.

P7. Przebarwienia plastikowych elementéw:

» Jesli po wycisnieciu soku wyciskarka nie zostanie niezwtocznie wyczyszczona, pozostata
w niej pulpa moze zaschna¢ utrudniajgc demontaz czesci i ich umycie.

Moze to réwniez wptynaé na wydajnos¢ wyciskarki i powodowacé przebarwienia jej
elementdw.

* Sktadniki bogate w karotenoidy, takie jak marchew i szpinak, mogg powodowa¢
przebarwienia plastikowych czesdci. W przypadku takich przebarwien, do czyszczenia nalezy
uzy¢ tagodnego detergentu.

* W wyciskarce do sokéw nie nalezy uzywac oleju roslinnego. Olej roslinny lub ttuszcz
zwierzecy negatywnie wptywa na wydajnos$¢ wyciskarki do sokéw i moze spowodowacd
uszkodzenie jej czesci.

P8. Uzywanie do celéw innych niz wyciskanie soku:

Ta wyciskarka jest przeznaczona do wyciskania soku z owocow i warzyw. Wyciskarki nie
wolno uzywac¢ do ekstrakcji oleju roslinnego.

Informacje dotyczace europejskiej
dyrektywy WEEE

Wszystkie produkty oznaczone tym symbolem uznano za odpady sprz tu
elektrycznego i elektronicznego (WEEE zgodnie z dyrektyw 2012/19/UE)

i nie mo na ich wyrzuci po zakonczeniu okresu u ytkowania wraz z innymi
zmieszanymi odpadami z gospodarstw domowych. W celu ochrony zdrowia
ludzi oraz rodowiska naturalnego naley przekaza zu yty sprztdo
wyznaczonego punktu utylizacji wyznaczonego przez instytucje rz dowe lub
lokalne. Prawid owe usuni cie zu ytego produktu pomaga w zapobieganiu
potencjalnym negatywnym skutkom oddzia ywania na rodowisko naturalnei
zdrowie ludzi. Wi cej informacji o warunkach i lokalizacji punktéw zbidrki mo na
uzyska w urz dzie lokalnym lub od instalatora.
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Forsiktighetsatgarder for saker
anvandning

Alla anvandare av den har apparaten ska noggrant lasa och forsta foljande
sakerhetsforeskrifter innan den anvands.

OBST1: Tack for att du kopte var SJ10 rasaftcentrifug! Vi rekommenderar att komponenterna

anvands under flera timmar vilket later dem anpassa sig till omgivningen och fungera optimalt.

OBS2: Las och félj noggrant anvisningarna i bruksanvisningen. Den har apparaten &r endast

avsedd for hushallsbruk. Om den anvénds i onormala eller kommersiella syften géller inte
garantin.

OBS3: Det &r viktigt att barn inte far leka med eller anvénda apparaten.

FORSIKTIGHETSATGARDER FOR SAKER ANVANDNING

1. DU FAR INTE ANSLUTA ELLER KOPPLA BORT KONTAKTEN MED VATA
HANDER.

| annat fall kan elektrisk stot eller personskada uppsta.

2. SAKERSTALL ATT APPARATEN ANVANDS MED DESS MARKSPANNING.

| annat fall kan elektrisk stot, brand eller onormal prestanda uppsta. Om spanningen skiljer sig
kan motorns livslangd férkortas eller fel uppsta.

3. ANSLUT STROMSLADDEN OCH TRYCK IN KONTAKTEN ORDENTLIGT |
VAGGUTTAGET.

| annat fall kan elektrisk stot eller brand uppsta.

4. OM STROMSLADDEN AR SKADAD MASTE DEN BYTAS UT AV
TILLVERKAREN, DESS SERVICEAGENT ELLER LIKNANDE BEHORIG
TEKNIKER FOR ATT UNDVIKA FARA.

Om strémsladden skadas kan elektrisk st6t eller brand uppsta.

5. MODIFIERA ALDRIG APPARATEN. DU FAR AVEN INTE DEMONTERA
ELLER REPARERA APPARATEN SJALV. DU FAR INTE STICKA IN FINGRAR
FRAMMANDE AMNEN ELLER FOREMAL SASOM NALAR | BASENS
SPRINGOR ELLER HAL.

| annat fall kan brand, elektrisk stot eller fel uppsta. Kontakta din auktoriserade lokala
kundtjanst for teknisk support.

6. LAT INTE BASEN BLI FUKTIG ELLER STANKAS NED MED VATTEN.

Var forsiktig sa att inga vatskor eller andra amnen tranger in i apparatens strombrytare.
ANVAND INTE STROMBRYTAREN OM DINA HANDER AR VATA. | annat fall kan elektrisk stét
eller brand uppsta.

7. OM STROMSLADDEN AR TRASIG ELLER SKADAD ELLER OM SJALVA
KONTAKTEN INTE SITTER FAST ORDENTLIGT SKA SLADDEN/KONTAKTEN
INTE ANVANDAS.

| annat fall kan elektrisk st6t, brand eller personskada uppsta.

8. ANVAND ALLTID ETT JORDAT VAGGUTTAG.

For att garantera din sakerhet ska ett jordat vagguttag alltid anvéndas. Jorda dock aldrig till
gasledningar, vattenror i plast och telefonledningar osv. Underlatenhet att gora detta kan leda
till elektrisk stét, brand, funktionsfel eller explosion.

9. DEMONTERA ALDRIG TILLBEHOR MEDAN DE AR | DRIFT OCH STICK
ALDRIG IN FINGRAR ELLER FRAMMANDE FOREMAL SASOM GAFFLAR
OCH SKEDAR OSV. | PAFYLLNADSRORET ELLER JUICEUTLOPPET.

| annat fall kan personskada, olyckor eller fel uppsta. Byt aldrig ut presskruven mot nagot
annat foremal och hall 6gonen borta fran pafylinadséppningen, i annat fall kan olyckor uppsta.

10. DEN HAR APPARATEN AR INTE AVSEDD ATT ANVANDAS AV EN
PERSON (INKLUSIVE BARN) MED NEDSATT FYSISK, SENSORISK ELLER
MENTAL FORMAGA ELLER MED BRIST PA KUNSKAP OCH ERFARENHET.
DETTA GALLER SAVIDA DE INTE AR UNDER OVERVAKNING AV, ELLER
HAR FATT ANVISNINGAR OM HUR APPARATEN ANVANDS, FRAN EN
PERSON SOM ANSVARAR FOR DERAS SAKERHET.

Barn ska dvervakas for att sakerstalla att de inte leker med apparaten.
Barn maste vara under tillsyn vid all rengéring och allt underhall.

11. ANVANDA INTE APPARATEN UTAN ATT BEHALLAREN AR ORDENTLIGT
FASTLAST.

| annat fall kan personskada eller fel uppsta.

12. OM EN GASLACKA UPPTACKS FAR DU INTE ANSLUTA APPARATENS
STROMSLADD TILL ETT VAGGUTTAG. OPPNA ETT FONSTER
OMEDELBART FOR ATT VADRA RUMMET HELT INNAN APPARATEN
ANSLUTS TILL ETT VAGGUTTAG.

| annat fall kan personskada eller fel uppsta.

13. OM UTMATNINGEN AV RESTERNA AR OJAMN ELLER ROTATIONEN
AR BLOCKERAD KAN DU VRIDA KONTROLLVREDET TILL "REV" OCH
SKRUVENS ROTATIONSRIKTNING INVERTERAS. SLAPP VREDET FOR ATT
STOPPA DEN INVERTERADE ROTATIONEN.

Om liknande problem fortsatter under anvandningen kan delar ta skada och prestandan
férsamras pa grund av att motorn éverhettas.

Om problemet kvarstar ska du omedelbart stdnga av apparaten och kontakta din lokala
kundtjanst.
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/A 14. FORSIKTIGHET

1. Fére all anvandning ska du kontrollera om stromsladden, kontakten, juicefiltret, presskruven
eller andra delar ar skadade. Om nagon av delarna ar skadade far apparaten inte langre
anvandas och du boér omedelbart kontakta var kundtjénst. Du far inte demontera eller reparera
apparaten sjalv da farliga situationer kan uppsta.

2. Innan apparaten ansluts till natstrommen ska du garantera att juicemaskinens huvudenhet,
dess presskruv och lock samt alla andra borttagbara delar ar korrekt monterade.

3. Skar ingredienserna i sma bitar till en storlek som passar juicemaskinens pafyllningséppning.
Bdrja inte bearbeta gronsaker eller frukter som innehaller karnor, harda fron eller tjockt skal till
dessa har tagits bort.

4. Nér en ingrediens matas in far du inte utgora for stort tryck. Anvand endast tillrackligt med
tryck for att pressa ingrediensen.

5. Det &r helt normalt att juicefiltret, juicemaskinens huvudenhet, presskruv och andra tillbehor
missfargas om vissa grénsaker eller frukter pressas. Detta paverkar varken maten eller din
hélsa.

6. Var forsiktig nar bladen hanteras. Detta galler sarskilt nar bladet tas ut ur skalen, nar skalen
téms och vid all rengéring.

7. Demontera inte apparatens borttagbara delar omedelbart efter anvéndning. Du ska
istallet vanta till motorn och spiralmataren har stannat och apparaten &r bortkopplad fran
natstrommen.

8. Du far inte anvianda varmt vatten med en temperatur éver 40 °C (104 °F) eller en
mikrovagsugn for att sterilisera apparatens tillbehor eftersom de i annat fall kan 6verhettas,
deformeras och skadas. Materialet i alla delar som kommer i kontakt med livsmedel ska
efterleva livsmedelscertifieringar gallande hygien samt vara rena, hygieniska och tillforlitliga.

9. Anvand aldrig stalull, slipande rengéringsmedel eller fratande vétskor (sdsom bensin eller
aceton) for att rengéra apparaten.

10. Apparaten &r endast avsedd att anvandas av individer eller familjer.

11. Innan du byter ut tillbehor eller monterar, demonterar, rengér eller flyttar pd apparaten ska
den stangas av och kopplas bort fran natstrommen.

12. Alla anvandning som inte &r saker kan leda till mindre personskador eller skador pa

utrustningen.
Forsiktighet bor iakttas nar skruven hanteras och rengérs.
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Tips fér basta mdjliga juice

Garantin upphor att gélla om skador pa juicepressen uppstar pa grund av dgarens
vardsloshet eller av att anvisningarna i bruksanvisningen inte foljs.

A Var forsiktig! Vi rekommenderar att du tar din tid att pressa juicen! Njut av hela
processen.
Stressa inte, varfér ha brattom?

* HAard frukt — morétter och rédbetor bér endast pressas om de blandas med frukter

sasom &applen och péron da de har stora mangder fruktjuice och skapar basta méjliga
resultat.

+ Bladgrénsaker som &r harda eller fiberrika - fiberrika ingredienser sésom
selleri och gronkal bor skaras i mindre bitar innan de pressas och blandas med frukter som
har stora mangder fruktjuice. Om juicepressen fastnar ska du kdra den i inverterad riktning
eller demontera den. Anvand pressredskapet for att trycka pa och hjalpa till, efter behov.

* Frukter med karnor — om ingredienser med k&rnor sdsom vindruvor anvénds ska den
nedre delen av skruven alltid rengéras efter anvandning.

* Notter (for n6tmjoélk) — blstlagg dem alltid Sver natten innan de anvénds i
juicepressen.

& Placera INTE féljande ingredienser i juicepressen:

* |s — anvand inte juicepressen med is. Tillsatt is efterat. En battre idé &r att kyla ner
frukten/gréonsakerna innan de pressas.

» Harda fron — for frukter sdsom persika, nektariner, aprikos, plommon, mango osv. ska
du ta bort kérnorna innan de pressas.

» Skal — for frukter sd&som ananas, melon, mango, apelsin osv. ska de skalas innan de
pressas. En tumregel &r att om du inte dter det sa ska det inte pressas!

+ Sesamfrén, smér och margarin — extrahera inte ingredienser som innehaller
vegetabilisk eller animalisk olja. Detta kan reducera juicepressens prestanda och skada den
permanent.

» Kokosnot och sockerrdr — extrahera inte ingredienser som inte innehaller vatten.

Detta skadar juicepressen.
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P H DROPPFRI KRAN
SV SV
P rOd u ktove rSI kt Anvand den droppfria kranen for att undvika kladd och blanda juice fran olika frukter och

gronsaker.
N&r juiceskalen &r full kan du halla ut juicen genom att 6ppna den droppfria kranen.

Juicepipen ar stéangd

Anvanda fér férsta gangen

* Ta bort allt férpackningsmaterial, plastpasar och etiketter.

» Séakerstall att natstrommen matas med 120/220 V, 50/60 Hz.

* Rengor pafyllnadsrorets lock/presskruven/juicekoppen/fruktkéttskoppen/juiceskalen/
pressredskapet med vatten och diskmedel. Skélj sedan av och torka helt.

OBS: SANK INTE NED STROMBASEN | VATTEN

* Montera delarna enligt anvisningarna i avsnittet om montering.
* Anslut stromsladden till vagguttaget.

Sa monteras apparaten

Rengdr delarna fore forsta anvandningen. Om juicepressen monteras felaktigt kan den lacka
och inte starta.

1. Kontrollera alltid att silikonventilen i skalen &r korrekt monterad (s&rskilt efter rengéring).

INEEEEER:

1. Pafyllningsskal 4. Strémbas 7. Fruktkottskopp
2. Presskruv 5. Knapp 8. Pressredskap
3. Juiceskal 6. Juicekopp 9. Rengéringsborste

Ursprungslage
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2. Montera juiceskalen: Placera juiceskalen pa basen och
rikta in juicepipen och pipen for fruktkott.

3. Montera presskruven: Tryck ned pressskruven
ordentligt i mitten av skalen. Sakerstall att den ligger an
mot botten. | annat fall gar det inte att stanga locket till
pafyllningsskalen.

4. Montera pafyllningsskalen.

A Observera: Hall locket pa pafyllningsskalen
Oppet och placera den sedan pa juiceskalen sa att
A pa pafyliningsskalen &r i linje med hanglaset.
Vrid juiceskalen till ett klickljud hors. Detta utléser
sakerhetsmekanismen.

5. Placera kopparna fér juice och fruktkétt under de
korrekta piparna. Juicekoppen har matt och en pip som
later dig halla ut juicen. Det &r dags att gora juice!

Sa gor du juice

Rengér och forbered alla ingredienser. Anslut strémsladden till ett vagguttag.

1. Oppna locket och tillsatt frukt och grénsaker i pafyliningsskalen. Observera vilka frukter
och gréonsaker som rekommenderas enligt bruksanvisningen.

2. Stang locket och sakerstall att den droppfria kranen &r stangd.

3. Vrid vredet till paslaget lage.

Paslaget lage: Drar ner och maler ingredienserna langsamt.
Inverterad riktning: Trycker upp ingredienserna igen for att lossa dem.

4. Om du pressar en blandning av harda och mjuka frukter ska juicen fran de harda frukterna
pressas forst.

5. Anvand den droppfria kranen for att gora blandad juice och férhindra juicen fran att rinna
ur juiceskalen. Om juice pressas med den droppfria kranen stangd kan du skapa manga olika
juicer nar olika frukter och grénsaker pressas. Oppna den droppfria kranen fér att halla ut
juicen i juicekoppen. Stédng den droppfria kranen efter att juice har pressats for att férhindra
att den droppar. Detta ar sarskilt anvandbart nar du tar bort juiceskalen fran basen.

6. Sténg av enheten nar all frukt och grénsaker har hallts ut helt ur juiceskalen.

Efter varje anvandning ska du kora juicepressen i ytterligare 30 sekunder for att extrahera
aterstdende fruktkott. Rengor juicepressen omedelbart. Du kan hitta mer information pa
féljande sidor.

Observera: Om apparaten anvands kontinuerligt under en langre tidsperiod stangs den av
automatiskt for att skydda motorn och undvika att den dverhettas. Observera att detta inte
innebar att maskinen har slutat fungera, endast att den behover vila. Stang av maskinen
och vénta till den har svalnat i cirka 30 minuter innan den anvands igen.

Demontera

Vrid vredet till AV och koppla bort strémsladden fran vagguttaget. Hall ut all dterstaende
juice fran juiceskalen innan juicepressen stoppas. For enklare rengdring ska du lata
juicepressen kdras i ytterligare 30 sekunder efter att den har pressat klart.
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’ Hur kan jag 6ka mangden juice?
1. Sténg den droppfria kranen.
Ta bort juicekoppen och fruktkdttskoppen.

* Mijuka frukter (s&som vindruvor och vattenmeloner) fastnar l&tt i juicepressen och du bér
-~ Ve darfor fylla pad mer ldngsamt. Alternativt kan du blanda den mjuka frukten med harda frukter
innan de placeras i juicepressen.
* Om du behdver pressa en stor mangd juice ska du upprepa stegen “rengéra -> pressa
juice -> rengora” for att undvika att fruktkott ansamlas i filtret.
» Skar ingredienserna i mindre bitar fér att underlatta processen.
* Tryck inte for hart pa ingredienserna med pressredskapet.

Obs: Nar du pressar juice med mjuka frukter och grénsaker (sdsom vindruvor, kiwi och
tomater osv.) kan juicen enkelt bli kvar i pafylliningsskalen pa grund av den hoga juicehalten.
Detta &r helt normalt. N&r detta hander bér du fylla pa ldngsammare till juicen rinner ut.
Demontera och reng6r enheten efter behov.

2. Ta bort pafyliningsskalen: Oppna locket pa
pafyllningsskalen. Vrid pafyliningsskalen moturs till
"A" 3r inriktad med symbolen " g§" ”. Ta sedan bort
pafyllningsskalen.

Rengoéra

1. Tips for rengdéring

1. Stang av juicepressen och koppla bort sladden.

2. Rengér de demonterade delarna (bild 1) med vatten. Om né&ten &r igensatta med fruktkott
ska du anvénd den medféljande rengdringsborsten for att rengéra dem.

Var uppmarksam:
* Anvand inte en stalborste eller slipande eller vassa foremal for att rengtra enheten.
* Anvand inte vatten med en temperatur 6ver 40 °C.

v
W A—— A

2

3. Ta bort skruven: Lyft upp skruven fran skalen fér att
ta bort den. Rotera skruven forsiktigt till den lossnar om
den har fastnat.

VIKTIGT:

Rengdr juicemaskinens delar omedelbart efter varje anvandning. | annat fall kan fruktkottet
torka i juiceskalen och presskruven som sedan paverkar demonteringen, rengéringen och
prestandan.

4. Ta bort juiceskalen: Lyft upp juiceskalen for att ta
bort den. Rengér juicepressen omedelbart efter varje
anvandning. Om du later rester i juicepressen torka
kan det géra demonteringen och rengdringen svarare.
Avlagringar fran rester kan orsaka dalig prestanda vid
fortsatt anvéndning. 3. Om det finns rester kvar i utloppet pa fruktkottspipen ska du dra ut silikonventilen sdsom
visas nedan (bild 2) och rengér den under rinnande vatten. Tryck fast silikonventilen for att

stanga den ordentligt efter rengéring.
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silikonventil Bild 2

Dra fér att 6ppna

4. Folj stegen nedan for att rengéra tatningsringen i mitten av juiceskalen:

a. Vand juiceskalen upp och ner for enklare hantering. Tryck ut tatningsringen med fingrarna
(bild 3a) och rengér den med vatten.

b. Placera den i halet i mitten efter rengoéring. Den nagot rafflade ytan ska vara vand uppat
(bild 3b). S&kerstall att sparet i tatningsringen riktas in ordentligt i juiceskalen.

c. Den stora platta sidan av tatningsringen ska finnas i juiceskalen medan den mindre
rafflade sidan blir kvar utanfér. (Bild 3c)

Bild 3a

Bild 3b Bild 3c

5. Sénk inte ned strombasen i vatten for rengdring. Basen far endast torkas av med en fuktig
trasa.
6. Delarna ska torkas helt efter rengéringen och forvaras pa en torr och sval plats.
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Specifikation

Produktmodell

SJ10

Nettovikt

35 kg

Produktens matt

437 mm x 189 mm x 342 mm

Nominell spanning 220-240 V~
Nominell frekvens 50-60 Hz
Nominell effekt 200 W
Foreslagen kontinuerlig driftstid <10 min
Foreslaget tidsintervall = 20 min

Meny

Nummer | Receptets namn | Ingredienser och mangder Steg
10 grénkalsblad (100 g) 1. Skélj av alla ingredienser och
1 Juice pa gronkal 1 skiva citron (10 g) skar dem i bitar/skivor osv.
och apple B 9 2. Placera dem separat i
1 &pple (300 g) juicepressen.
1 tomat (230 g) . ) )
N ) 1/2 réd paprika (60 g) 1. §kolj av alla ingredienser och
2 uice pa tomat 5 myntablad (efter smak) skar dem i bitar/skivor osv.
och dpple 2. Placera dem separat i
1/2 morot (120 g) Licepressen
2 applen (550 g) juicep '
2 p&ron (550 g) 1. Skdlj av alla ingredienser och
3 Juice pa gurka |1 selleri (50 g) skar dem i bitar/skivor osv.
och paron 2 gurkor (200 g) 2. Placera dem separat i
1 skiva citron (10 g) juicepressen.
. . 1. Skolj av alla ingredienser och
Juice pa 1/8 vattenmelon (500 g) skar dem i bitar/skivor osv.
4 vattenmelon och | 2 skivor lime (15 g) 2. Placera dem separat i
lime 3 myntablad (efter smak) juicepressen.
2 gurkor (250 g) . : )
n ) 10 spenatblad (100 g) 1. §kolj av alla ingredienser och
5 uice pa gurka 2 selleri (100 g) skar dem i bitar/skivor osv.
och apple 1 skiva ingeféra (5 g) %iféaizgasgfm separat |
2 applen (430 g) juicep ’
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Nummer

Receptets namn

Ingredienser och mangder

Steg

1 kopp yoghurt (150 g)

1. Skélja av jordgubbarna och
blabaren och placera dem i en
isbricka och frys i 24 timmar.
2. Placera yoghurten och

6 Barglass 10 jordgubbar (300 g) de frysta jordgubbarna och
2/3 kopp blabéar (100 g) blab&ren i juicepressen och
borja pressa.
Obs: Glassen kommer ut fran
fruktkottsutloppet.
1. Placera yoghurten, bananen
och mango i juicepressen och
bdrja pressa.
1 kopp yoghurt (150 g) 2. Hall ut i en kopp, tillsatt
7 Mango- 5 bananer (500 g) honung efter smak och blanda
bananglass 1 mango (400 g) val.
1 matsked honung (15 g) 3. Hall i glassformar och frys
in.
Obs: Glassen kommer ut fran
fruktkottsutloppet.
1. Skélj av apelsinerna och
1 apelsin (300 g) myntan och skar i bitar/skivor
K 4 myntablad (efter smak) | 2%V, .
8 yld 10 isbitar (100 g) 2. Placera ovanstaende
apelsinvodka 1 glas vodka (50 ml) ingredienser i juicepressen och
2 matskedar sirap (30 ml) borJ? pressa. e
3. Hall i en kopp, tillsatt isbitar,
vodka och sirap osv.
1. Skélj av jordnétterna,
valnétterna och mandlarna.
. 2. Placera ingredienserna i
1;2 Eggg vmaal?](éfgir(éSOOgg)) juicepressen och tillsatt vatten
9 Notmjolk 3/4 kopp jordnstter (100 g) | *1° pf(:;’;g‘r'”gs'”bppet medan
1 kopp dricksvatten (240 g) 3 Hp"ll d herad
1 matsked honung (15 g) - Hall utden extranerade
nétmjdlken i ett glas, tillsatt
honung efter smak och blanda
val.
1. Skar tomaterna och loken
3 tomater (500 g) (2/3) i bitar och placera dem i
1/2 16k (cirka 100 g) JZUI(\:/?:rl;?Sesﬁz’.cek anna med
3 vitlksklyftor (10 g) e e
1/2 matsked olivolia (6 g) | (¥ T Sken och vitoken
10 Tomatsas 1 tesked salt (5 g) ackad). Tillsatt sedan

3 teskedar socker (15 g)
Kryddor (s&som oregano
eller basilika): 1/2 tesked
vardera

tomatjuicen och lat sjuda pa
lag varme.

3. Tillsatt salt, socker och
kryddor osv. efter smak och lat
sjuda till den tjocknar - cirka
30 minuter.

Fels6ka

Q1. Det finns ingen strém till juicepressen:

» Kontrollera om stréomsladden &r ordentligt ansluten till vagguttaget (och att vagguttaget
&r strémférande).

* Kontrollera om pafyllningsskalens lock och juiceskalen &r korrekt monterade. Se “Sa
monteras apparaten”! Apparaten slas inte p4 om den monteras felaktigt.

* Om juicepressen slutar fungera pa grund av éverbelastningsskyddet ska den latas svalna
innan den anvands igen.

* Anvand inte juicepressen kontinuerligt i mer an tio minuter. Juicepressen har en
integrerad sakerhetsmekanism som skyddar den fran att 6verhettas. Juicepressen stangs
av automatiskt. Om juicepressen stangs av ska du vrida vredet till ‘Av”. Vanta minst 20-30
minuter for att lata juicepressen svalna innan den slas pa igen.

Q2. Lag mangd juice:

¢ Olika ingredienser innehaller olika mangder vatska vilket i sin tur skapar olika méangder
juice. Ingredienser som inte &r farska kan innehalla mindre mangder vatska vilket i sin tur ger
mindre juice.

* Kontrollera om silikonventilens kant &r ordentligt monterad i skalen for att garantera att
juice inte lacker ut.

* Om ingredienserna har lag vattenhalt kan du fa bra resultat fran att blotlagga dem i
vatten innan de pressas. Om du pressar ingredienser med sma karnor kan mangden juice
minska pa grund av karnrester.

* For vissa frukter ska du demontera och rengéra de dvre delarna mellan pressningar.
Om det finns rester av karnor pa den nedre delen av skruven kan juicepressens prestanda
paverkas och &ven den totala méngden juice.

Q3. Det finns for mycket fruktkétt i juicen:

* Om du pressar juice kontinuerligt kan den, beroende pa ingredienserna, innehalla stora
mangder fint fruktkétt. Rengér juicekoppen ofta for att reducera méangden fint fruktkott.

e Hall juicen genom en extern sil for att samla upp odnskat fruktkott.

¢ Om juicekoppen och skruven &r skadade och juicepressens prestanda paverkas
rekommenderar vi att de byts ut. Livslangden pa varje del kan variera beroende pa hur ofta
och hur de anvands samt vilka ingredienser som extraheras.

Q4. Pafyllningsskalens lock stangs inte:

Se till att skruven &r helt nedtryckt i silen for att lata pafyllningsskalens lock stéangas
ordentligt. Om skruven inte &r korrekt placerad kanske pafyllningsskalens lock inte sténgs.
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Q5. Konstigt ljud kommer fran juicepressen:

* Kontrollera om delarna &r korrekt monterade. Prova med att montera delarna igen och se
efter om det konstiga ljudet fortsatter. Starta inte juicepressen utan ingredienser och/eller
vatska i den.

» Kontrollera ingrediensernas storlek om ett hégt ljud hdrs nar de placeras i juicepressen.
Forsok att skara upp kompakta/tradiga/harda frukter och grénsaker.

* Oljud kan horas om juicepressen anvands pa en yta som &ar ojamn eller lutar. Placera
juicepressen pa en horisontell och plan yta medan den anvands.

Q6. Juice droppar ner langs huvudenheten:

* Om silikonventilen pa undersidan av juiceskalen inte ar korrekt monterad kan juicen lécka
ut pa huvudenheten. Innan delarna monteras ska du sakerstalla att silikonventilen &r korrekt
monterad.

Q7. Plastdelar har missfargats:

* Om juicepressen inte rengdrs omedelbart efter anvandningen kan kvarvarande fruktkott

i juiceskalen och skruven torka ut vilket kan gora det svart att demontera och rengéra
apparaten.

Detta kan &ven paverka juicepressens prestanda och farg.

* Ingredienser som &r rika pa karotenoider sdsom morotter och spenat kan farga plastdelar.
Om plastdelar fargas med karotenoider bér du anvanda ett milt rengéringsmedel for att
rengdra dem.

* Anvand inte vegetabilisk olja i juicepressen. Vegetabilisk eller animalisk olja paverkar
juicepressens prestanda och resulterar i skador.

Q8. Anvanda fér andra andamal an att pressa juice:

Den hér juicepressen &r designad for att pressa ingredienser sasom frukt och gronsaker.
Anvand inte juicepressen for att extrahera vegetabilisk olja.

WEEE-information

Alla produkter mérkta med den har symbolen ar el- och elektronikprodukter
(WEEE i enlighet med direktivet 2012/19/EU) och far inte avyttras tillsammans
med osorterat hushallsavfall. Du bor istéllet skydda méanniskors halsa och
miljon

genom att ldmna in ditt el- och elektronikavfall till de insamlingsstationer for
atervinning av el- och elektronikutrustning som tillhandahalls av statliga eller
lokala myndigheter. Korrekt avyttring och atervinning bidrar till att minska
negativa konsekvenser for miljon och manniskors halsa. Kontakta installatéren
eller de lokala myndigheterna for mer information om dessa insamlingsplatser
och vilka villkor som galler.

Forholdsregler for sikker bruk

Det er viktig at alle brukere av dette apparatet ngye leser og forstar fglgende
sikkerhetsanvisninger fgr det tas i bruk.

MERKNAD 1: Takk for at du har kjgpt SJ10 slow juicer! Vi anbefaler at du lar apparatets

komponenter tilpasse seg omgivelsene dine gjennom flere timers bruk for & oppna optimal
ytelse.

MERKNAD 2: Les og falg instruksjonene i bruksanvisningen ngye. Dette apparatet er
kun beregnet for husholdningsbruk og skal ikke brukes unormalt eller kommersielt dersom
garantien skal opprettholdes.

MERKNAD 3: Det er avgjerende & hindre barn i & leke med eller bruke apparatet.

FORHOLDSREGLER FOR SIKKER BRUK

1. IKKE PLUGG | ELLER TREKK UT KONTAKTEN MED VATE HENDER.
Dette kan fare til elektrisk stat eller skade.

2. SORG FOR A BRUKE APPARATET MED ANGITT SPENNING.

Feil spenning kan forarsake elektrisk stgt, brann eller unormal ytelse. Dersom spenningen er
feil, kan det forkorte motorens levetid eller fgre til funksjonsfeil.

3. PLUGG STRZMLEDNINGEN RIKTIG INN OG SKYV DEN GODT INN |
STIKKONTAKTEN.

Dette kan fare til elektrisk stgt eller brann.

4. DERSOM STR@MLEDNINGEN ER SKADET, MA DEN ERSTATTES
AV PRODUSENTEN, SERVICELEVERAND@ZREN ELLER TILSVARENDE
KVALIFISERTE PERSONER FOR A UNNGA FARE.

Hvis stramkabelen er skadet, kan det fgre til elektrisk stat eller brann.

5. TILDEKK ALDRI APPARATET. IKKE DEMONTER ELLER REPARER DET
SELV. IKKE STIKK FINGRE, FREMMEDLEGEMER ELLER GJENSTANDER
SOM NALER INN | SPREKKER ELLER HULL | BASEN.

Dette kan fgre til brann, elektrisk stgt eller funksjonsfeil. Kontakt et autorisert lokalt
kundesenter for teknisk statte.

6. IKKE FUKT BASEN ELLER SPRUT VANN PA DEN.
Veer forsiktig sa det ikke kommer vaeske eller andre substanser inn i bryteren pa apparatet.
IKKE BETJEN BRYTEREN MED VATE HENDER. Dette kan fare til elektrisk stgt eller brann.

46



47

7. HVIS STROMKABELEN ER BRUTT ELLER SKADET, ELLER KONTAKTEN
ER L@S, MA APPARATET IKKE BRUKES.

Det kan fgre til elektrisk stat, brann eller personskade.

8. BRUK ALLTID EN KONTAKT MED JORDING.

Av sikkerhetsmessige arsaker ma du alltid bruke en kontakt med jordforbindelse, men aldri
jorde péa gassrar, plastvannrgr, telefonlinjer osv. Manglende etterlevelse kan fgre til elektrisk
stgt, brann, funksjonsfeil eller eksplosjon.

9. DEMONTER ALDRI TILBEHZR UNDER BRUK, OG IKKE STIKK INN
FINGRE, FREMMEDLEGEMER SOM GAFLER, SKJEER OSV. INN | MATE-
RZRET ELLER JUICEUTL@PET.

Dette kan fgre til skade, ulykke eller funksjonsfeil. Bytt aldri ut presseskruen med andre
gjenstander, og ikke ha ansiktet for neer innmatingsdpningen - dette kan fare til ulykker.

10. DETTE APPARATET SKAL IKKE BRUKES AV PERSONER (INKLUDERT
BARN) SOM HAR REDUSERTE FYSISKE, SANSEMESSIGE ELLER MENTALE
EGENSKAPER, ELLER SOM IKKE HAR NOK ERFARING OG KUNNSKAP.
UNNTAKET ER HVIS DE ER UNDER TILSYN AV ELLER HAR BLITT LART
OPP AV EN PERSON SOM ER ANSVARLIG FOR SIKKERHETEN DERES.

Barn ma holdes under oppsyn for & forhindre at de leker med utstyret.
Barn skal ikke rengjgre eller utfgre vedlikehold uten tilsyn.

11. IKKE BRUK APPARATET UTEN A LASE BEHOLDEREN
FORSIKRINGSMESSIG.

Dette kan fare til skade eller funksjonsfeil.

12. VED GASSLEKKASJE, IKKE SETT STROMLEDNINGEN | KONTAKTEN.
LUFT ROMMET UMIDDELBART VED A APNE ET VINDU, OG VENTILER
FULLSTENDIG F@R APPARATET PLUGGES INN.

Dette kan fgre til skade eller funksjonsfeil.

13. NAR SLAGUTSLIPPET IKKE ER SMIDIG ELLER ROTASJONEN

ER BLOKKERT, VENDER DU KONTROLLKNAPPEN TIL «REV» OG
SKRUEN BEGYNNER A REVERSERES. SLIPP KNAPPEN FOR A STOPPE
REVERSERINGEN.

Hvis en slik stopp fortsetter under drift, kan deler bli skadet og ytelsen kan forringes pa
grunn av overoppheting i motoren.

Hvis problemet fortsetter, ma du umiddelbart stoppe apparatet og kontakt den lokale
kundeserviceavdelingen.

/A\ 1. FORSIKTIG

1. Fgr bruk ma du kontrollere om strgmkabelen, pluggen, juicefilteret, spiralpusheren og

andre deler er skadet. Hvis noen av de nevnte delene er skadet, ma du stoppe bruken av
apparatet og umiddelbart kontakte var kundeservice. Ikke demonter og reparer det sely,

siden det kan fgre til farer.

2. Det er ngdvendig a sikre at juicingsystemet, spiralpusheren, juicingsystemets lokk og alle
andre demonterbare deler er riktig installert fgr du kobler til stremforsyningen.

3. Skjeer matingredienser i sma biter som passer til innmatingsporten i juicingsystemet.
Begynn ikke & behandle grgnnsaker eller frukt med kjerner, harde frg eller tykk hud eller skall
fagr disse er fjernet.

4. Nar du mater inn matingredienser, ma du ikke bruke for mye trykk, men bare det som er
ngdvendig for & kutte ingrediensen.

5. Farging av juicefilteret, juicingsystemets lokk, spiralpusheren og andre tilbehgr etter
juicing av visse grgnnsaker eller frukter er normalt. Det vil verken pavirke maten eller skade
helsen.

6. Veer forsiktig nar du handterer kniver, spesielt nar du fjerner bladet fra bollen, tgmmer
bollen og under rengjgring.

7. lkke demonter de demonterbare delene av apparatet umiddelbart etter bruk. Vent til bade
motoren og spiralpusheren har stoppet og streamforsyningen er koblet fra.

8. Ikke sterilisere noen tilbehgr til apparatet med varmt vann over 40 °C (104 °F) eller i
mikrobglgeovn, siden de kan bli oppvarmet, deformert og skadet. Materialene i alle deler som
er i kontakt med matingredienser skal vaere i samsvar med matvaresikkerhetssertifisering og
veere rene, hygieniske og palitelige.

9. Ikke rengjgr apparatet med stalull, slipende rengjgringsmidler eller etsende vaesker (som
bensin eller aceton).

10. Apparatet er kun beregnet for bruk av enkeltpersoner eller familier.

11. Sla av apparatet og koble fra stramforsyningen far du bytter tilbehgr, setter sammen,
demonterer, rengjer eller flytter apparatet.

12. Fare for feilbruk kan fgre til mindre personskader eller utstyrsskader.
Veer forsiktig nar du handterer og rengjgr presseskruen.
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Tips for juicing

Skader pa juiceren pa grunn av eierens forsgmmelse eller manglende oppfglging av
instruksjonene i brukerhandboken vil annullere garantiservicen.

Vi anbefaler at du juicer sakte for best mulige resultater. Kos deg med prosessen.
Ta den tiden du trenger, det er ingen grunn til & ha hastverk.

« Hard frukt — gulrgtter og redbeter bar juices farst nar de blandes med frukt med hay
juiceandel som epler og peerer for best resultat.
* Fibrgse og/eller harde bladgrgnnsaker - Fibrgse ingredienser som selleri og

grennkal bgr kuttes i sma biter fgr de juices og blandes med frukt med hgy fruktmengde.
Hvis juiceren setter seg fast, kjgrer du den i revers eller fjerner det. Bruk dytteren til & presse
gjennom hvis ngdvendig.

» Frukt med steiner —rengjer alltid hele bunnen av presseskruen grundig etter bruk
med ingredienser som steiner fra druer.
» Ngtter (for ngttemelk) — blatlegges alltid over natten fgr de legges i juiceren.

& IKKE legg falgende ingredienser i juiceren:

* |s — ikke bruk is i juiceren. Tilsett isen i etterkant. Det fungerer enda bedre & kjgle ned
frukten/grgnnsakene far de juices.

* Harde frg — fersken, nektarin, aprikos, plomme, mango, osv. Fjern steinene fgr juicing.
« Skall = ananas, melon, mango, appelsin osv. Skrell frukten fer juicing. Hvis du ikke spiser
det, skal du heller ikke juice det!

* Sesamfr@, smgr, margarin — ikke ekstrakter ingredienser som inneholder
vegetabilsk eller animalsk olje. Dette kan redusere ytelsen og permanent skade juiceren.

» Kokos, sukkerrgr — Ikke ekstrakter ingredienser uten vanninnhold.

De vil skade juiceren.

Produktoversikt

1. Matingsrgr
2. Presseskruen
3. Juicebolle

4. Strgmbase
5. Bryter
6. Juicekopp

7. Fruktkjott
8. Dytter
9. Rengjgringsbgrste

50



ANTIDRYPPKRAN

Bruk antidryppkranen for & minimere sgl og for a blande forskjellige frukt- og
grennsaksjuicer.

Nar juicebollen er full, slipper du ut juicen ved & &pne antidryppkranen.

NO

Juicerens tut er
lukket

Juicekranen er
apnet

Bruke for fgrste gang

* Fjern alt emballasjemateriale, plastposer og etiketter.

* Sgrg for at stramforsyningen er 120/220 V 50/60 Hz.

* Rengjgr foringsrgrdekselet/presseskruen/juicekoppen/fruktkjgttkoppen/juicingbollen og
dytteren med sdpevann. Skyll og tgrk grundig.

MERK: IKKE SENK STRMBASEENHETEN | VANN

* Monter delene i henhold til instruksjonene i monteringsmetodedelen.
* Koble strgmledningen til strgmkilden.

Montering

Vask delene fgr farste bruk. Juiceren kan lekke og ikke starte hvis den er feilmontert.

1. Kontroller alltid at silikonventilpluggen er satt inn i bollen (spesielt etter vask).

Original
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2. Installere juicebollen: Plasser juiceren pa strgmbasen,
og juster posisjonen pa tutene og juicebegertutene.

3. Installer presseskruen: Skyv presseskruen godt fast
i midten av bollen. Sgrg for at den bergrer bunnen,
ellers vil det ikke veere mulig & lukke lokket pa
matingsinnfgringen.

4. Installer matingsinnfgringen.

/\ Merk: Hold lokket pa matingsinnfgringen

apent, og plasser deretter rgret pa bollen slik

at A pafgringspunktet pa rgret sentreres med
hengeldsen. Vri juicerbollen til den klikker. Dette frigjer
sikkerhetsmekanismen.

5. Plasser juice- og fruktbeholderne under de riktige =
tutene. Juicebeholderen har malinger og en tut for &
helle. Det er juicetid!
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Juice

Vask og klargjgr alle ingrediensene. Koble stramkabelen til en veggkontakt.

1. Apne lokket og legg frukt og grennsaker i juicebeholderen. Sgrg for & merke deg hvilke
frukter og grgnnsaker som er anbefalt i henhold til denne bruksanvisningen.

2. Lukk lokket og sgrg for at antidryppkranen er lukket.

3. Drei dreieknappen til pa-posisjon.

Pa-posisjon: Juiceren trekker ingrediensene ned og kverner dem sakte.
Revers-posisjon: Skyver ingrediensene opp igjen for a lgsne dem.

4. Hvis du skal juice en blanding av harde og myke frukter, juicer du de harde fruktene fgrst.
5. Bruk antidryppkranen for a lage blandingsjuice og forhindre at juice renner ut av
juicebeholderen. Juicing med antidryppkranen lukket gjer det mulig & lage ulike typer
blandet juice nar forskjellige frukter og grennsaker juices. Apne antidryppkranen for & helle
juice i juicekannen. Etter juicing, lukker du antidryppkranen for & hindre drypping, spesielt
nar juicebeholderen tas av basen.

6. Etter at fruktene og grgnnsakene er helt presset ut fra juicekannen, slar du AV enheten.

Etter hver pressing, lar du juiceren ga i ytterligere 30 sekunder for & presse ut resterende
fruktkjgtt. Rengjer juiceren umiddelbart. Detaljer finnes pa de pafglgende sidene.

Merk: Hvis maskinen brukes kontinuerlig over lang tid, vil den automatisk sla seg av for &
beskytte motoren mot overoppheting. Dette betyr ikke at maskinen er gdelagt, men at den
trenger en pause. Sla da av maskinen og la den avkjgles i 30 minutter fer du bruker den
igjen.

Demontering

Drei bryteren til AV og trekk ut stremkabelen fra stikkontakten. Fjern all gjenveerende frukt
og grgnnsaker fra juicebeholderen fgr du stopper juicingen. For enklere rengjgring, lar du
juiceren ga i ytterligere 30 sekunder etter at den er ferdig med a presse.

1. Lukk antidryppkranen.
Fjern juicekoppen og fruktkjgttkoppen.

2. Fjern pafyllingstrakten: Apne lokket til matergret. Vri
matergret mot urviseren til « A » er sentrert med symbolet
« g » Laft av matergret.

3. Fjern presseskruen: Fjern presseskruen ved a lgfte
den ut av bollen. Hvis den sitter fast, roterer du den
forsiktig til den lgsner.

4. Fjern juicebollen: Fjern juicebollen ved & lgfte den
rett opp. Rengjgr juiceren umiddelbart etter hver bruk.
Hvis rester i juiceren tgrker, kan det gjgre demontering
og rengjering vanskelig. Oppsamlede rester kan fgre til
darlig ytelse ved senere bruk.
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Hvordan gke juiceandelen?

» Myke frukter (f.eks. druer og vannmeloner) kan lett sette seg fast i juiceren, sa vaer
forsiktig med & redusere matehastigheten. Eller bland dem ordentlig med harde frukter fgr
de mates inn.

* Hvis du trenger a ekstraktere en stor mengde juice, gjentar du trinnene for «rengjering-
juicing-rengjegring» for & unnga at fruktkjgttet samles i filteret og blokkerer nettet.

* Kutt ingrediensene i tilstrekkelig sma biter.
¢ |kke press maten hardt med matdytteren.

Merk: Nar du juicer myke frukter og grgnnsaker (som druer, kiwi, tomater osv.), kan det pa
grunn av det hgye juiceinnholdet lett fgre til at juicen blir liggende i trommelen. Dette er
normalt. P4 dette tidspunktet bgr matehastigheten reduseres til juicen begynner & renne ut.
Demonter og rengjgr ved behov.

Rengjgring

1. Tips for vask

1. Sla av og koble fra juiceren.

2. Vask de demonterte delene (fig 1) med vann. Hvis filtrene er tette med fruktkjgtt, brukes
den medfglgende rengjgringsbgrsten til a fjerne restene.

Merk:

* l|kke bruk stalbgrste, slipende eller skarpe gjenstander for & rengjgre enheten.
* |kke bruk vann over 40 °C.

VIKTIG:

Vask juicedelene umiddelbart etter hver bruk, ellers kan fruktkjgttet feste seg tett til
juicebeholderen og skruen, noe som vil pavirke demontering, rengjgring og ytelse ved
senere bruk.

3. Hvis det er rester i dpningen pa fruktkjottutlgpet, trekker du ut silikonventilen som vist i
(fig 2) under og rengjer under rennende vann. Trykk silikonventilen godt og tett tilbake etter
rengjaring.

silikonventil  Fig. 2 Dra for & dpne

4. Fglg trinnene nedenfor for & rengjgre tetningsringen i midten av juicebeholderen:

a. Snu juicebeholderen opp ned for enklere handtering. Trykk tetningsringen ut med
tommelen (fig 3a) og rengjgr den med vann.

b. Etter rengjering, sett den tilbake i senterhullet. Den lille riflete overflaten skal vende
oppover (fig 3b). Sgrg for at sporet p& tetningsringen passer godt i juicebeholderen.

c. Den store flate siden av tetningsringen skal veere pa innsiden, mens den lille riflete siden
skal veere pa utsiden av juicebeholderen. (Fig 3c)

Fig 3a Fig. 3b Fig 3c

5. Ikke senk strembasen ned i vann for rengjgring. Terk den kun med en fuktig klut.
6. Etter rengjering, tgrker du delene grundig og oppbevarer dem pa et tert og kjglig sted.
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Produktmodell

SJ10

Nettovekt

3,5 kg

Produktdimensjoner

437 mm x 189 mm x 342 mm

Nominell spenning 220-240 V~
Nominell frekvens 50-60 Hz
Nominell effekt 200 W
Anbefalt kontinuerlig driftstid <10 min
Anbefalt pauseintervall =20 min

Meny

Nummer | Oppskriftsnavn | Ingredienser og mengder Trinn
. 1. Vask alle ingrediensene
Grannkal- og 10 b.lade.r grennkal (100 g) | og skjzer dem i biter/skiver/
1 epleilice 1 skive sitron (10 g) stykker osv.
Pl 1eple (300 g) 2. Legg dem i juiceutpresseren
separat.
1 tomat (230 g) 1. Vask alle ingrediensene
Tomat- o 1/2 red paprika (60 g) og skjeer dem i biter/skiver/
2 eplejuiceg 5 mynteblader (etter behov) | stykker osv.

1/2 gulrot (120 g)
2 epler (550 g)

2. Legg dem i juiceutpresseren
separat.

3 Agurk- og

2 peerer (550 g)
1 stangselleri (50 g)

1. Vask alle ingrediensene
og skjeer dem i biter/skiver/
stykker osv.

peerejuice 2 agurker (200 g) 2 Le S
? . . Legg dem i juiceutpresseren
1 skive sitron (10 g) separat,
1. Vask alle ingrediensene
- 1/8 vannmelon (500 g) og skjeer dem i biter/skiver/
4 l\i/r?'\r:a?mion 99 |2 lime skiver (15 g) stykker osv.

3 mynteblader (etter behov)

2. Legg dem i juiceutpresseren
separat.

Nummer | Oppskriftsnavn | Ingredienser og mengder Trinn
1. Vask jordbaer og blabeer, legg
dem i en isbitform, og frys i
24 timer.
6 Baeri | kqpp yoghurt (150 g) 2. Ha yoghurt og de frosne
aeriskrem 10 jordbeer (300 g) ordb blab )
2/3 kopp blabaer (100 g) | JOr@b®rene og biabaerene |
juiceutpresseren for & juice.
Merk: Iskrem/isbar presses ut
gjennom restutlgpet.
1. Ha yoghurt, banankjgtt og
mangokjgtt i juiceutpresseren
for & juice.
1 kopp yoghurt (150 g) 2. Helli et glass, tilsett honning
7 Mango-banan- | 5 bananer (500 g) etter personlig preferanse, og
iskrem 1 mango (400 g) bland godt.
1 ss honning (15 g) 3. Hell i iskremformer og frys til
det stivner.
Merk: Iskrem/isbar presses ut
gjennom restutlgpet.
1 appelsin (300 g) 1. Vask appelsiner og mynte,
4 mynteblader kutt i biter/skiver osv.
8 Appelsin- (etter behov) 2. Tilsett ingrediensene i
vodka-drink 10 isbiter (100 g) juicepresseren for 3 juice.
1 kopp vodka (50 ml) 3. Hell i et glass, tilsett isbiter,
2 spiseskjeer sirup (30 ml) | vodka, og sirup osv.
1. Vask peangtter, valngtter og
mandler.
1/3 kopp valngtter (50 g) | 2. Legg ulike ingredienser inn i
1/4 kopp mandler (30 g) juiceutpresseren, og tilsett vann
9 Ngttemelk 3/4 kopp peangtter (100 g) | gjennom pafyllingsdpningen
1 kopp drikkevann (240 g) | mens du juicer.
1 ss honning (15 g) 3. Hell den juicede ngttemelken
i en kopp, tilsett honning etter
annen smak og rgr godt.
3 tomater (500 g) 1. Skjeer tomater og 2/3
1/2 lgk (ca. 100 g) av lgken i biter, legg dem i
3 hvitlgksfedd (10 g) juiceutpresseren for juicing.
1/2 spiseskje olivenolje 2. Varm opp en panne med
10 Tormatsaus (69) olivenolje, fres hakket lgk og

1 teskje salt (5 g)

3 teskjeer sukker (15 g)
Krydder (som oregano,
basilikum): 1/2 teskje av
hver

hvitlgk; tilsett tomatjuice og la
det smakoke pa lav varme.

3. Tilsett salt, sukker og krydder
etter smak og la det smakoke til
det tykner, ca. 30 minutter.

5 Agurk- og
eplejuice

2 agurker (250 g)

10 spinat (100 g)

2 stangselleri (100 g)
1 skive ingefaer (5 g)
2 epler (430 g)

1. Vask alle ingrediensene

og skjeer dem i biter/skiver/
stykker osv.

2. Legg dem i juiceutpresseren
separat.
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Feilsgking

S1. Nar det ikke er strgm pa juiceren:

* Kontroller om stremkabelen er ordentlig koblet til stikkontakten (og at kontakten er slatt pa).
* Kontroller om lokket pa trommelen og juicebeholderen er korrekt montert. Se
instruksjonene for montering! Den vil ikke sla seg pa dersom den er feil montert.

* Huvis juiceren stopper pa grunn av overbelastningsbeskyttelse, lar du juiceren kjgle seg
ned fgr du juicer igjen.

¢ lkke bruk juiceren kontinuerlig i mer enn 10 minutter. Juiceren har en sikkerhetsmekanisme
som slar inn ved overoppheting. Juiceren slar seg automatisk av. Hvis juiceren slar seg av,
vrir du bryteren til «av». Vent minst 20-30 minutter for & la juiceren kjgle seg ned fgr du slar
den paigjen.

S2. Liten juiceandel:

» Ulike ingredienser inneholder forskjellige mengder vaeske, noe som gir forskjellige
mengder juice. Hvis ingrediensene ikke er friske, kan de inneholde mindre vaeske noe som
gir mindre juice.

* Kontroller om silikonventilens leppe er godt satt inn i skalen for a sikre at ingen juice
lekker ut.

* Hvis ingrediensene har lavt vanninnhold, kan det hjelpe & legge dem i vann fgr juicing.
Hvis du juicer ingredienser med sma frg, kan utbyttet reduseres pa grunn av frgrester.

* For visse frukter, demonterer du og vasker toppen mellom juicingen. Hvis det er frgrester
pa bunnen av presseskruen, kan dette pavirke juicerens ytelse og den totale juiceandelen.

S3. Det er for mye fruktkjatt i juicen:

* Ved kontinuerlig juicing, avhengig av ingrediensene, kan juicen inneholde mye fint
fruktkjett. Rengjer juicebeholderen ofte for & redusere dette.

* Bruk en ekstern sil og hell juicen gjennom den for & fange opp ugnsket fruktkjatt.

* Huvis juicebeholderen eller presseskruen er skadet og pavirker ytelsen, anbefales det &
bytte ut delene. Levetiden til hver del kan variere avhengig av brukstid, metode og hvilke
ingredienser som brukes.

S4. Lokket pa trommelen vil ikke lukkes:

Sgrg for at presseskruen er trykket helt ned i silen slik at lokket pa trommelen kan lukkes
ordentlig.
Hvis presseskruen ikke er riktig pa plass, kan det hende at lokket ikke lar seg lukke.

S5. Merkelig lyd fra juiceren:

* Kontroller om delene er riktig montert. Prgv & montere delene pa nytt og her etter den
merkelige lyden. Ikke start juiceren med mindre det er ingredienser og/eller vaeske i den.

* Hvis det oppstar overdreven stgy ndr ingrediensene settes i juiceren, ma du se pa
stgrrelsen pa ingrediensene. Prgv a kutte opp tette, seige eller harde frukter og grgnnsaker.
* Lyd kan oppsta hvis juiceren brukes pa en ujevn eller skra overflate. Plasser juiceren pd en
horisontalt flat overflate nar du bruker den.

Sé. Juice som drypper ned pa basen:

* Huvis silikonventilens leppe pa bunnen av juicingskalen ikke er korrekt satt pa plass, kan
juice sive ut pa juicerens base. Fgr du monterer delene, ma du kontrollere og sgrge for at
kompresjonssilikonen er riktig montert.

S7. Misfarging av plastdelene:

* Hvis juiceren ikke rengjgres med en gang etter juicing, kan det gjenvaerende fruktkjgttet
i juicebegeret og presseskruen tgrke opp, noe som kan gjgre demontering og rengjgring
vanskelig.

Dette kan ogsa pavirke juicerens ytelse og farge.

* Ingredienser som er rike pa karotenoider, som gulrgtter og spinat, kan farge plastdelene.
Nar delene er farget med karotenoider, bruker du mildt vaskemiddel for & rengjere.

* lkke bruk vegetabilsk olje pa juiceren. Vegetabilsk olje eller olje fra animalsk fett pavirker
juicerens ytelse og kan fgre til at delene blir skadet.

S8. Bruk til andre formal enn juicing:

Denne juiceren er laget for a juice ingredienser som frukt og grgnnsaker. lkke bruk juiceren
til & utvinne vegetabilsk olje.

WEEE-informasjon

Alle produkter som baerer dette symbolet er elektrisk og elektronisk avfall
(WEEE som i direktiv 2012/19/EU) som ikke skal blandes med usortert
husholdningsavfall. | stedet bgr du beskytte menneskers helse og miljg ved &
overlevere e-avfallet til et utpekt innsamlingssted for resirkulering av elektrisk
og elektronisk utstyr, oppnevnt av myndighetene eller lokale myndigheter.

] Riktig avhending og resirkulering vil bidra til & forhindre potensielle negative
konsekvenser for miljget og menneskers helse. Ta kontakt med installateren
eller lokale myndigheter for mer informasjon om stedet samt vilkar og
betingelser for slike innsamlingspunkter.
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3acTepexxeHHs Wwoao b6esnekun
BUKOPUCTaHHS

MNepen excrnyaTaui€ro LbOro MPUCTPORD YCi KOPUCTYBaYi MOBMHHI YBaXHO NPOUNUTATH |
3P03YMITU 3aCTePEXEHHS LLLOAO 6e3MeKn BUKOPUCTaHHS.

MPUMITKA 1: Oakyemo, wio nprabanu LHEKOBY cokoBuxumarky SJ10! PekoMeHoyemo

[aTh MPUCTPOIO MOMpaLtoBaTyH AeKinbka roavH Ans afantalii KOMMOHEHTIB O HaBKONMLLHBOTO
cepeoBuLLa, LLLOO 3a6e3neumnTu iXHI0 onTUManbHy poboTy.

MPUMITKA 2: YsaxHo npounTaiiTte i LOTPUMYINTECS BKA3IBOK Y LIbOMY MOCIGHMKY

KopucTyBaua. MNpucTpili NpU3HaueHnii nuLe Ans NoGyTOBOro BUKOPUCTAHHS | He MOBUHEH
BUKOPVCTOBYBATUCS HEHANEXHUM UMHOM ab0o B KOMEPLiHMX Linsx, Wwob 36epertu rapaHTiiHe
06CNyroByBaHHS.

MPUMITKA 3: Litn He nosuHHi rpatucs abo BYKOPUCTOBYBATU MPUCTPI.

3ACTEPEXXEHHA LLOOO BEI3MNEKN BUKOPUCTAHHA

1. HE BCTABNAWTE BUJIKY B PO3ETKY | HE BUMMAMTE it MOKPVIMM
PYKAMW.

HexTyBaHHs NpaBUIOM MOXe MPU3BECTU A0 YPaXKEHHS eNeKTPUYHIM CTPYMOM abo TpaBMu.

2. MEPEKOHAWTECS, LLLO MPUCTPIN NIAK/KOYEHO A0 MEPEXI
XKMBEHHA 3 HOMIHAJIbHORO HAMPYTOIO.

HexTyBaHHsA NpaBuioM MoXe MPU3BECTH A0 YPAKEHHS eNEeKTPUUHIUM CTPYMOM, MoXeXi abo
HeHopMasbHOT PO6OTU. FKLLO Hanpyra BiAPI3HAETLCS, L& MOXE CKOPOTUTU TEPMIH CITyX6M
OBUryHa abo CpUYUHUTIA MOSTOMKY.

3. MPABUJIbHO MIAKAKOUITE BAJIKY LLUHYPA >XXMBJIEHHA | MILIHO
BCTABTE 1l Y HACTIHHY PO3ETKY.

HexTyBaHHs MPaBUIOM MOXe MPU3BECTU A0 YPAKEHHS €EeKTPUYHUM CTPYMOM abo MoXei.

4. AKLLO LUHYP XMBJTEHHA MOLUKOAXEHO, LLOB YHUKHYTU
HEBE3MNEKM, MOro NOBUHEH 3AMIHUTW BUPOBHWK, MO0 LIEEHTP
OBCJ1YTOBYBAHHA ABO PAXIBELIb I3 BIANOBIAHOK KBANI®IKALIERD.

ﬂKLLI,O LLIHYP XXMBNEHHA I'IOLLIKO,D,)KeHI/IVI, Lie MOXe MPr3BeCTN A0 YpaXeHHA eNNeKTPUYHNM
CTPyMOM ab0 MoXexi.

5. HIKO/IM HE BHOCBTE XXOOHWX 3MIH Y MPUCTPIN. HE PO3EUPANTE
| HE PEMOHTYMTE CAMOCTIMHO. HE BCTABJ/TAUTE MAJIbLY, CTOPOHHI
PEUOBMHWN ABO MNMPEOMETWU, AK-OT LUMNNbKK, Y LWINNHN YA
OTBOPW B OCHOBI NPUCTPOIO.

HexTyBaHHsA NpaBnioM MoXe MPU3BECTH A0 MOXEXI, YPaxeHHs enekTPUUYHNM CTPyMOM abo
MOMOMKW. FKLLIO BaM MOTPiIOHA TEXHIUHA MiATPUMKA, 3BepTalTecs [0 aBTOPU30BAHOMO MICLLEBOro
LeHTPY 06CyroByBaHHS Ki€HTIB.

6. CNIAKYNTE, LLLOB HA OCHOBY MPUCTPOKO HE MOTPAMJIANA
BOJIOTA | BOOA.

CniokynTe, W06 Ha BUMMKAYU NPUCTPOLO HEe MOTPansAv piavHM abo iHLi peyvoBMHW.
HE HATVICKAMTE BUMMKAY MOKPVIMI PYKAMMU. HexTyBaHHS NpaBMioM Moxe Npr3BecTu
[0 YPaXEHHS eNeKTPUYHUM CTPYMOM abo Noxexi.

7. AKLLO LLUHYP >XUBJEHHS, MPOBIA 3/TAMAHUW ABO
MOLUKOOXKEHWM U MOrO BUNKA PO3XUTAJIACS, HE
BUKOPUCTOBYWTE NOTO.

HexTyBaHHs NpaBuioM Moxe NPU3BECTU [0 YPaXeHHs! ENEKTPUYHM CTPYMOM, Moxexi abo TpaBMu.

8. 3ABX M BUKOPUCTOBYWUTE PO3ETKY I3 3A3EM/IEHHSAM.

[ns 6e3nekn 3aBX A1 BUKOPUCTOBYITE PO3ETKY i3 3a3eMIEHHSAM, afle HIKOMM He NigkiouanTe
3a3eM/fIeHHs [0 ra3oBumX TPyH, NIAaCTMKOBMX BOLOMPOBOAIB, TenedoHHNX MiHil ToLwo.
HenoTpyMaHHs X BUMOT MOXe MPU3BECTU [0 YPAKEHHS eNIeKTPUUYHUM CTPYMOM, MOXEXI,
HecnpaBHOCTI abo BUOYXY.

9. HIKONW HE BIA'€AHYWTE AKCECYAPW Mg YAC POBOTU | HE
BCTABJIAWTE NAJbLL, CTOPOHHI MPEAMETW, 30KPEMA BUJIKW,
JTOXKKM TA IHLLE B 3ABAHTAXKYBAJIbHUI XKO/TOB ABO BMMYCKHUN
OTBIP OJ14 COKY.

HexTyBaHHs NpaBniIoM MOXe MPY3BECTU A0 TPABMU, HELLACIMBOrO BUMaaKy abo MosfioMKu.
Hikonun He BYKOPUCTOBYITE 3aMiCTb LLHEKOBOrO LUTOBXaua byab-siKi iHLWi NpeaMeTy Ta He
HabnmxawTe oui 40 3aBaHTaXyBasIbHOrO OTBOPY, iHAKLLE MOXYTb CTaTUCS HELLACHI BUMaLKW.

10. LIEV MPUCTPIN HE NPU3HAYEHWI 415 BUKOPUCTAHHA OCOBAMU
(BKJTOUAKOUM AITEN) 3 OBMEXEHVUMU ®I3UUHAMU, CEHCOPHVMU
ABO PO3YMOBWUMW 30IBHOCTAMU, A TAKOXK OCOBAMU 3
HEOOCTATHIM AOCBIAOM | 3HAHHAMMW, AKLLO TI/TbKU BOHN HE
MEPEBYBAIOTD M4 HAMIAOOM ABO HE MNPOIHCTPYKTOBAHI LLLOAO
BMKOPUCTAHHS NPUCTPOIO OCOBOIO, BIAMOBIAAIBHOKO 3A IXHIO
BE3IMEKY.

Cniokyinte 3a TUM, W06 OiTV HE rpanncsa 3 MPUCTPOEM.
LiTAM 3a60POHEHO OUULLLYBATU | 3AIMCHIOBATM 0BCYroByBaHHS MPUCTPOIO 6e3 Harnsay.

11. HE BMUKAWTE NMPUCTPIN, AKLLO BYHKEP HE 3A®IKCOBAHO
HANEXXHAM YMHOM.

HeXTyBaHHFI npasnaIOM MOXe Npr3BecTn 00 TpaBMU abo MonoMKm.

12. Y PA3I BUABJTEHHSA BUTOKY TA3Y HE BCTABNAUTE BUNKY LLIHYPA
>XWBJIEHHS NMPUCTPOIO B EJIEKTPOPO3ETKY. HEFAMHO MPOBITPITb
KIMHATY, BIAKPUBLLUM BIKHA, | QOYEKAMTECS, MOKM KIMHATA MOBHICTO
MPOBITPUTBCSA, MEPLL HIXX MIAKTOYATYA NPUCTPIM [0 PO3ETKMW.

HexTyBaHHs MpaBniIoM Moxe MpU3BECTU A0 TPaBMU abo MOMOMKH.
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13. AKLLO BUBAHTAXXEHHSA BUYABKIB BIOBYBAETHCA HE MN/IABHO
ABO OBEPTAHHA B/TOKYETbCA, NEPEBEAITb NEPEMUKAY KEPYBAHHA
Y NONOXXEHHSA «REV» (PEBEPC) — LLIHEK MOYHE OBEPTATUCA Y
3BOPOTHOMY HAMPAMKY. BIOMYCTITb MEPEMUKAY, LLIOB 3YTIMHNTA
3BOPOTHE OBEPTAHHA.

FAKLLO nig yac ekcrnyaTawii 3HOBY AOBOAUTLCS 3YMMHATY POBOTY TakUM UMHOM, Lie MOXe
MPU3BECTM [0 MOLUKOAXEHHS AeTaneln i noripLeHHs NpoayKTUBHOCTI uepes neperpis ABUryHa.
AkLwo npobnema He 3HVKAE, HeranHo BUMKHITb MPUCTPIV | 3BEPHITLCS A0 MICLEBOro LIEHTPY
06cnyroByBaHHs KMiEHTIB.

/A\ 14. OBEPEXHO!

1. MNepeBipTe Nepen, BUKOPUCTAHHSAM, Ui He MOLLKOAXKEHO LLHYP XUBNEHHS, BAMKY, CUTO
07151 COKY, LUHEKOBWI LUTOBXaY i OyAb-AKi iHLLi KOMMOHEHTW. AKLLO 6yAb-SKMUI i3 BKa3aHMX
KOMMOHEHTIB MOLLKOIXKEHO, MPUMUHITL BUKOPUCTOBYBATM MPUCTPIN | 0Apa3y 3BEPHITbCA L0
CNyX6u NiATPUMKM KNIEHTIB. He 3HIMaTe KOMMOHEHT | HE PEMOHTYIATE MO0 CaMOCTilHO,
iHaKLLe MOXe BUMHUKHYTN Hebeaneka.

2. MepL Hix NigKroUaT XNBNEHHS, MEPEKOHANTECS, LLLO KOPMYC COKOBUXMUMASIKM, LUHEKOBUIA

LUTOBXau, KpuLLKa KOPyCy COKOBMXMMASKM Ta BCI iHLUI 3HIMHI YaCTUHM NPaBuIbHO BCTAHOB/IEHI.

3. HapixTe xap4oBi iHrpefieHTV Ha HEBEMWKI LLUIMATOUKK, PO3MIp AKMX BiAMNOBIAAE OTBOPY
L1151 3aBaHTaXEHHS Y KOPMyci COKOBMXMMANKW. MepLu HixXX pobuTy cik 3 oBouiB abo GpyKTiB
3 KiCTOUKaMu, TBEPAMM HACIHHSM, TOBCTOH LLKIPKOK UM LLKapasyrow, BUYYiTb KICTOUKM,
HaCiHHs1, LIKipKy abo LKapanymny.

4. Tig yac nofavi XxapyoBKX iIHFPELIEHTIB HE MPUKIaaanTe HaAMIPHOrO 3yCUia — TUCKY MaE
6YyTV LOCTaTHBO NWILLIE A1 HAPI3aHHS MPOOYKTY.

5. 3abapBneHHs cuTa A5 COKY, KPULLKL KOPMYCY COKOBMXMMASIKM, LLHEKOBOTO LUTOBXaYa
Ta IHLWKMX aKcecyapiB Nicaa NPUroTyBaHHs COKy 3 AeskNX 0BOUIB abo GPYyKTiB € HOPMaNbHUM
ABULLIEM | HE BMIMBAE Ha AKICTb i Ta He LUKOAUTL 340POB 0.

6. ByasTe 0bepexxH!MM Mif, Yac BUKOPWCTaHHS Pixkyurx nes, 0cobimBo Ko BUMMaETe Ne30 3
yaLLi, CMOPOXHIOETE Yallly Ta OUnLLIyETE Ne3a.

7. He 3HiMaliTe 3HIMHI KOMMOHEHTU NPUCTPOIO 0Apa3y MiCNs BUKOPUCTaHHA — CrioyaTky
[0UeKanTecs MOBHOI 3yMMHKM ABUYHa Ta LUHEKOBOrO LUTOBXaua i Bif'eAHanTe NpuUcTpiit Big,
enekTpomepexi.

8. He cTepunisyinTe XoaHi akcecyapy NPUCTPOO rapsivuoko BOLOK 3 TeMMepaTypoto BLLE

40 °C (104 °F) abo B MikpOXBUIBOBII Medi, iHakLe BOHV MOXYTb Harpitucs, AedopmysaTmncs

Ta noLuKoaMTMCS. MaTepianu BCiXx KOMMOHEHTIB, LLIO KOHTAKTYIOTb 3 XapUYOBUMU iHrpemdieHTaMu,
MOBWHHI BiANOBIAATY BUMOram cepTudikaLlii 3 XapuoBoi ririeHn Ta Oy UNCTUMW, TirieHIYHUMI A
6e3neyHMu.

9. He ounLLaiiTe NpUCTpilt CTaneBoro BaTow, abpasvBHUMN MUNHUMK 3acobamu abo
arpecuBHUMM piayHamm (Hanpuknag, 6eH3VHOM U aLEeTOHOM).

10. MpwcTpirt NpusHaueHUit nuwe Ans iHAMBIAyansHOro abo CiMenHOro BUKOPUCTaHHS.

11. BUMKHITb NPWCTpIl Ta Big €eaHalTe Oro Bif AXepena XUBNeHHs Nepem 3amMiHO akcecyapis,
361paHHsAM, PO3BUPaHHSIM, OUNLLIEHHSIM ab0 MEPEMILLEHHSIM MPUCTPOH.

12. HepoTpuMaHHsa npasBun 6e3nekn nig yac BUKOPUCTaHHS MOXe MPU3BECTU A0 HE3HAUHMX
TiNECHUX YLLKOAXKEHb abo MOLLKOOXKEHHS 0bnaAHaHHs.
BynbTe obepexHi nig, Yac BUKOPUCTAHHS i OUMLLIEHHS LLUHEKa.

[Mopaaun Wwono Big>kKMMaHHSA COKY

IMoLLKOIKEHHS COKOBUXMMAKM Yepes HeabanicTe BnacHUka abo HeloTPUMaHHS IHCTPYKLlA,
BUKMALEHVX Y MOCIBHUKY KOPUCTYBaYa, aHymioe rapaHTiliHe 06CnyroByBaHHs.

A PekoMeHAayeMO BiaXUMaTh Cik NOBiMIbHO, LLO6 OTPUMATUN HaNKpaLLi pe3ynbTaTy.
HaconopxyiTtecsa npouecoM. He nocniwarite — HemMae NoTpe6u KBanuTUCS.

+ TBepai $pyKTUN — Mopksy Ta GypsK Crlif, BidXKUMaTV NepLUIMMM, SKLLO iX 3MilLyoTh
i3 COKOBUTUMU PpyKTaMK, TaKUMK siK S6MyKa Ta rpyLui, Ans LOCATHEHHS HaKpaLLoro
pe3ynbraTy.

* BonokHucTi Ta/abo >XOopCTKi NMNCTOBI IHFPEAIEHTM — BONOKHNCTI 0BOYi, Taki
AK cenepa Ta MCToBa KanycTa, CNifg HapisaTy Ha HeBeNVKi LLMaTouUKM nepes, BiaXKMMaHHAM
COKY Ta 3MillyBaTN 3 COKOBUTUMU GPyKTaMK. FKLLO COKOBUXMMAIKa 3acTPSrHe, YBIMKHITb
3BOPOTHMI Xif abo BUMMITE iHFrpeaieHTU. 3a NoTpebu BUKOPUCTOBYITE LUTOBXaY, LLO6
MPOLUTOBXHYTW IHFPEdiEHTH.

* OPYKTN 3 HACIHHAM — nicnis BiAXUMAaHHS iHrPEeieHTiB 3 HaCiHHSAM, IK-OT BUHOTPag,
060B'13KOBO PETESIbHO OUMLLLATE HUKHIO YaCTUHY LLIHEKA.

+ Topixn (NpUroTyBaHHS rOPiXOBOro MOIOKA) — 3aBXAy 3aMouyiTe Ha Hiu Nepes
TUM, SIK KNacTK iX Y COKOBUXUMAIKY.

A HE knapmiTb y COKOBMXXUMANKY TaKi iHrpemieHTu:

. J'Ii,q — He BUKOPUCTOBYNTE i,y cCoKoBMXUManu,i. JonasanTte nig nicns BigxkumanHs. LLle
KpaLLmMm BapiaHTOM Byne oxonoanTn GpyKT abo oBoui Nepes, BigKMMaHHSM COKY.

+ TBepAa KiCTOUKa — nepcuku, HeKTapuHu, abpuKocw, CMBK, MaHro Tollo. Buaansiite
KICTOUKM nepen, BiA>XXVMaHHSAM COKY.

+ LLIKipKa — aHaHac, AuHs, MaHro, anenbCuH Tolwo. OunyiiTe $pyKTU Bif, LWKIPKK Nepef,
BiI)KMMaHHAM COKy. He KnagiTb y COKOBMXMMAIKY Te, Lo BU He icTe!

* KyH>XyTHe HaciHHA, Macno, MaprapuH — He BigxumaiiTe iHrpemieHTH, Lo
MICTATb POC/IMHHI ab0 TBapWHHI X1pwn. Lie Moxe 3HU3UTK NPOAYKTUBHICTb | MPU3BECTU 4O
HEe3BOPOTHOrO MOLLKOIOXKEHHS COKOBUXMMAIKMN.

+ Kokoc, LyKpoBa TPOCTMHA — He BidXuMaiiTe iHrpeaieHTy, WO He MICTATL BOAN.
BOHM NOLLIKOAATL COKOBUXMUMASIKY.
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: . . KJTAMNAH MNPOTU KAMAHHA
UA 6 UA
- OC H O B H a I H ¢O p M a L'ilﬂ n po B VI pl BuikopucToByiiTe knamnaH npoTu KarnaHHs, Wo6 3MeHLINTY Po36pr3KyBaHHS Ta 3MillaTh COKM 3
Pi3HMX GPYKTIB i OBOUIB.
Konw valwa ons BigKMMaHHs HaNmoBHUTLCS, BiAKPUIATE KnanaH, Wob BUNYCTUTH Cik.

Hocuk Hocuk
COKOBMXMMASKM COKOBMXMUMAIKM
BiAKPUTO 3aKpuTO

N7 — Z=Z7

[epen nepwimM BUKOPUCTAHHAM

* 3HiIMiTb yCi NakyBasnbHi MaTepianu, NNacTUKOBI NakeTu Ta eTUKETKW.

* [lepekoHanTecs, WO Hanpyra i YyactoTa enekTpomepexi Bignosigae 120 B/220 B, 50/60 T,
* omuiiTe KPULLKY 3aBaHTaXyBaslbHOMO X0/106a, BiLXUMHUI LUHEK, CKNSHKY A1 COKY,
KOHTEMHEep 4715 M'AKOTI, yally 419 BigXKVMaHHS Ta LUTOBXay y MUbHI Bogj. PeTenibHo
NPOMUITE BOAOK | BUCYLLITh.

NMPUMITKA: HE 3AHYPIOMTE BJIOK MPUBOAY Y BOLOY

* 36epiTb yCi KOMMOHEHTW 3rifgHO 3 IHCTPYKLIEID B pO34ini Mpo Nopsaok 36MpaHHs.
* ioKntouiTh WHYP XMBNEHHS A0 OXepena enekTpoeHeprii.

Ak 3i6paTn NPUCTPIn

MomuirTe BCi AeTani nepes NepLUnM BUKOPUCTaHHAM. Y pasi HeNnpaBubHOMO 36UpaHHs
COKOBWXXMMaska Moxe MpoTikaT abo He BMUKaTUCS.

1. 3aBXau NepesipaiTe, un CUMIKOHOBa 3arnyLUKa KfanaHa BCTaB/ieHa B vally (0cobnmso
micna MUTTs).

1. 3aBaHTaxyBanbHU xono6 4. bnok npueomy 7. KoHTeinHep ans m'skoTi
2. BimknmMHnin wHek 5. Bumunkau 8. LLtoBxau
3. Yalwa ons BiOXXUMaHHS 6. CkngHKa onasa coky 9. Litka ons unieHHs

OpuriHanbHa
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2. BcTaHoBITh Yally 4ns BigKuMaHHsA. Po3MicTiTb vally
0019 BiIXKNMaHHS Ha 610U NprBo4y, BUPIBHIOKOUM
MOMOXEHHS HOCKKa /18 COKY Ta OTBOPY 4J1 M'AKOTI
BiZMNOBIAHO.

3. BcTaHOBITb BigXMMHMIA LWHek. LLinbHO BcTaBTe
BIIDKMMHUI LUHEK Yy LIeHTp vaLli. [lepekoHanTecs, LWo BiH
TOPKAETBCS AHA — iHaKLLe HEMOXMBO byae 3akpuTn
KPULLIKY 3aBaHTaXyBa/lbHOro xonoba.

4. BCTaHOBITb 3aBaHTaXyBasbHUI X051006.

A MpumiTka: TprMarTe KPULLKY 3aBaHTaXyBanbHOro
0noba BiAKPUTO, MOTIM PO3MICTITh X006 Ha Yalli Tak,
w06 nosHauka A Ha xonobi 36irnaca 3 ikoHKOK 3aMKa.
[oBepHITb Yally 414 BiOXUMaHHSA, LOKN He NouyeTe
KnauaHHs. Lle po36niokye 3axncHuii MexaHism.

5. MocTaBTe CKAAHKY 41 COKY Ta KOHTEMHEep 471 M'AKOTi
nia BignoBiaHi Hocukun. CkagHKa A9 COKy Ma€ MOAIKM
Ta HOCUK A9 HanmBaHHS. Yac HaconoaXXyBaTncs cokom!

AK BigyKMMaTu CiK

BumMunTe Ta nigrotynTe BCi iHrpenieHTN. BcTaBTe BUSIKY LUHYPA XXMBEHHS B HACTIHHY PO3ETKY.
1. BiokpuiiTe KpULLKY Ta NokKAadite GPyKTu 1 0BOUI B YaLly A BimxuManHs. O60B'A3K0BO
O3HaloMTecst 3 NepenikoM pekoMeHA0BaHMX GPYKTIB Ta OBOUIB Y LIbOMY MOCIOHMKY.

2. 3aKpuiiTe KPULLKY Ta NepekoHanTecs, Lo KarnaH npoTun KarnaHHS 3aKpuTun.

3. MoBepHiTb 06epToBY pyuKy B nonoxeHHs «ON» (YBiMKHeHO).

MonosxeHHs «ON» (YBiMKHeHO): TArHe iHrpeaieHTV BHU3 i NOBINbHO TX MOAPIGHIOE.
MonoxeHHs «Reverse» (Pesepc): BUITOBXYE iHIpeaieHTN Bropy, LWob yCyHyTH iXHE

3acCTpAraHH4.

4. KW BY BiAXKMMAETE CyMiLll TBEPAMX i M'AKUX GPYKTIB, CriouaTky BigXnManTe TBEPLI.

5. BUKOPUCTOBYITE KfanaH NpoTW KanaHHs, o6 3MillyBaTh COKM Ta 3anobirti BUTIKaHHIO
COKY 3 YaLli Ana BigXMMaHHS. BioXXnMaHHA Coky 3 3aKpUTMM KanaHoM NpOoTW KanaHHs fae
3MOry roTyBaTy Pi3HOMaHITHI 3MilLaHi COKM Mif, Yac BiAXUMaHHSA Pi3HUX GPYKTiB Ta OBOUIB.
BigkpwiTe kKnanaH npoTun KanaHHs, LWo6 HanuTW Cik y CKASHKY aasa coky. Micns BigknumaHHs
3aKpUNTE KnanaH NpoTu KanaHHs, LWob 3anobirTu KanaHHI CoKy, 0COHMBO Mif Yac 3HATTS
yaLli Ansa BiAXKUMaHHA 3 OCHOBMW.

6. IMicns NOBHOro BiAXXUMaHHS GPyKTiB Ta OBOYIB Y Yallli ANS BiAXKMMAHHSA BUMKHITb MPUCTPIN
(nonoxerHsa «OFF»).

Micna KOXHOro BiAXMMaHHSA 3anvLlanTe COKOBUXMMAIKY YBIMKHEHOH Lie Ha 30 cekyHa,
06 BOHa 3MOra BUTUCHYTU 3anuLWIKK M'skoTi. OApasy OumMCTiTb COKOBUXMMAnKY. [etanbHa
iHbopMaLia HaBedeHa Ha HaCTYMHWX CTOPIHKaX.

MpumiTka: AKLLLO NPUCTPIN NpaLtoe 6e3nepepBHO NPOTArOM TPMBAIOro yacy, BiH
aBTOMATUUYHO BUMKHETbCS, LLI06 3aXMCTUTU MOTOP Bif neperpiBaHHs. 3BepHIiTb yBary,
LLIO Lie He 03HAYaE, Lo MNPUCTPIN 3n1aMaHni — KOMY NPOCTO NOTPI6HO 3pobuTy naysy. Y
Lieii MOMEHT BUMKHITb MPUCTpIi i 3auekanTe 0,5 roguHu, o6 BiH OXONTOHYB, NepLU Hix
BMKOPUCTOBYBATM OrO 3HOBY.

Ak posibpatn npucTpin

MoBepHITb 06epTOBY PYUKy B MosioxeHHs « OFF» (BUMKHeHO) i Bia'eqHanTe WHYP XUBMNEHHS
Bif poseTku. MNepep 3aBepLUeHHAM pobOoTN BUTUCHITb YCi 3a/NLLKN NPOAYKTIB i3 valli ans
BiAKMMaHHA. [1ng nonerweHHa ounLLieHHs AanTe COKOBMXXMManLi nonpawtosatu e 30
CeKyH[, NiCNs 3aBepLUEHHS BiAXUMaHHS.
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1. 3akpuinTe KnanaH NPoTH KanaHHs.
MpubepiTe CKAAHKY A7 COKY Ta KOHTEMHep 418 M AKOTI.

2. 3HiMIiTb 3aBaHTaXyBasIbHWI X0106. BigkpuinTe KpuLky
3aBaHTaXyBasibHOro Xoso06a. [ToBepHiTb %0106 NpoTK
FOAVNHHWKOBOI CTPINKK, OOKM MO3Hauka A He criBnage 3
nosHaukolo gf . MigHIMITh %0106 yropy i 3HIMiTb 1oro.

3. 3HIMITb LWHeK. BUNMIiTb LWHeK, NigHABLIM MOro 3 Yalli.
AKLLO WHEK 3acTpar, 06epexxHO NMOBEPHITb Oro, JOKN
BiH He 3BifIbHUTbLCS.

4. 3HiMiTb vally Ans BifKMMaHHSA. 3HIMITb yaLly

ONs BIOXWMaHHSA, NiAHABLUN 1T BEPTMKaNbHO Bropy.
[Micna KOXHOro BUKOPUCTaHHSA HEranHO OUuLLynTe
COKOBVXXMMASIKY. AKLLO 3aNULLKN B COKOBVXMMATL
3aCOXHYTb, Lie MOXe YCKNaLHUTV PO3bMpaHHs Ta
OUMLLIEHHS. HaKOMMUEeHHSs 3annLLKIB MOXe NPU3BECTy
[10 NoripLUeHHst poboTHN NPUCTPOLO Mif Yac HaCTYMHOro
BUKOPUCTaHHS.

AK NigBULLNTN BUXIiL COKY?

* M'aki dpykTv (Hanpuknag, BuHorpan abo KasyHW) Nerko 3acTpsraloTb y COKOBUXMMANL,
TOMY 3MEeHLUITb LWBNAKICTb MNoAaBaHHS iHrpemieHTiB. AGO peTenbHO 3MiluanTe X i3 TBepauMm
bpykTamu nepen, NofaBaHHAM.

* SKLLO NOTPIOHO BigXKaTW BEMWKY KiNbKiCTb COKY, MOBTOPIOUTE LMK KOUNLLEHHS —
BiIXKVMaHHA — OUMLLIEHHS», L0 YHUKHYTU HaKOMMUEHHS M'aKOTi y GinbTpi Ta 3abrBaHHs
ciTku.

* HapizainTe iHrpedieHTV Ha 0OCUTb OPiIBHI LWMATOUKMN.

* He HaTuckanTe Ha NPOAYKTM 3aHAATO CUMBbHO LLUTOBXaYeM.

MpumiTka: Mig vac BigXnMaHHsS M'akux GpyKTiB Ta 0BoYiB (AK-0T BMHOrpag, Kisi, momigopw
TOLLIO) Uepes BMCOKUI BMICT COKY MOX/IMBE MOro TMMUYacoBe HakomuueHHs B valli. Lie
HOpMarsbHe fBuLLe. Y TakoMy BUMaAKy CAif, 3HU3UTK LUBWAKICTb MOAABAHHA iHFPELIEHTIB,
[OKYM CiK He MoyHe BUTIKaTK. 3a NoTpebu po3bepiTb MPUCTPIN | CBOEUACHO OUUCTITb OTO.

Ak ounLaT NPUCTPIn

1. Nopagn wono MutTa

1. BUMKHITb COKOBMXMUMASIKY Ta Bif €aHanTe ii Big Mepexi.

2. MpomuiiTe 3HATI YacTuHK (AmB. Puc. 1) Bogoto. AKLLO CiTKW 3aCMiUeHi M'AKOTTHO,
CKOPUCTaNTECH HAa4AHOH LLITOYUKOK A8 YNALLEHHS, LWO6 BUOANNTI 3a/MLLKW.

Yeara!

* He BMKOpUCTOBYITE MeTaneBy LLiTKY, abpa3vBHi abo rocTpi NnpeaMeT ANs YNLLEHHS
NPUCTPOLO.

* He BnkopuctoByiTe Bofy Temnepatypoto Buie 40 °C.

BAXJIMNBO:

npOMV]BaI;ITe KOMMOHEHTN CUCTEMM BiAXUMaHHSA KOXHOIO pasy oapasy nicns BUKOPUCTaHH4A,
iHaKLLe M'AKOTb MOXe LLiNbHO npunnnHyTA 00 yalli ons BiAXKMMaHHS Ta BiLXXUMHOIO LLHEKa,
LLIO YCKNMaAHNTD pO36VIpaHH9|, OUMLLIEHHA Ta Br/IMHE Ha eq)eKTVIBHiCTb BiAKVMMaHHS.

3. 9KL10 B OTBOPI 4715 BUBEAEHHS M AKOTI 3a/ULLMANCSA 3aNULLIKKL, BUTAMHITb CUTIKOHOBWI
KfanaH, Ak nokasaHo Ha (puc. 2) Huxue, Ta MPOMUIATE MOro Mif NPOTOUHOK Boaot. Micns
OUMLLIEHHS! LLLINIbHO HAaTUCHITb Ha CUNIKOHOBUIA KnanaH, Wo6b NpaBusibHO MOro 3aKpUTK.
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CUNIKOHOBWI KnanaH  Puc. 2 MoTarHiTh, Wob Biakputu

4. o6 ouncTuTm yLLinbHIOBabHe KinbLe B LIEHTPI Yalli 415 BiAXKUMaHHS, BUKOHaTe Taki
KpOKM:

a. MNepeBepHiTb yally Ans BigXKMMaHHSA LOropy AHOM A5 3pYYHOCTI. BULLTOBXHITb
YLLMbHIOBabHE KinbLie BennknM nanbuem (pyc. 3a) Ta npomMuiTe Moro BoAoH.

6. Micns ounLLLeHHs BCTaBTe KinbLie Ha3af Yy LeHTpanbHui oTBip. PudneHa ctopoHa Mae 6yt
3BepHeHa Bropy (Pvic. 3b). MepekoHaTecs, LU0 KaHaBKa YLLNIbHIOBaIbHOIO KiflbLS LLiIbHO
BXOOWTb Y BiAMOBIZHE MOCAAKOBE MicLe Yalli A1 BiLXXUMaHHS.

c. Benvka nnacka yactuHa yLUinbHIOBANbHOIO KiflbLis Mae 6yTn BcepeunHi, @ MeHLlwa pudneHa
CTOpOHa — 330BHi vaLli ans BimkumarHs. (Puc. 3c)

Puc. 3a

Puc. 3b Puc. 3c

5. He 3aHyptoiiTe 6510k NpuBoay y BOAY A8 OUMLLEHHS. JTLLe NPOTPIThb KOro BOMOrow
raHuYipKoto.

6. lMicns oUNLLEHHS peTenbHO BUCYLWITb YCi KOMMOHEHTW Ta 36epiranTe ix y cyxomy,
MPOXOI0AHOMY MiCLj.

TexHiUHI XxapakTepnCTUKK

Mogenb Bupoby

SJ10

Bara HeTTO

35kg

Poamipu Brpoby

437 mm x 189 mm x 342 mm

HoMiHanbHa Hanpyra 220-240 V~
HomiHanbHa uacToTa 50-60 Hz
HomiHanbHa NoTyXHiCTb 200 W
Eggc;n:meH,uoaaHmm yac 6e3nepepsHOl <10 min
PekomeHnoBaHa naysa B poboTi = 20 min

MeHto

Homep HasBa peuenTa |IHrpenieHTn Ta KinbKicTb MopsaoK NPUroTyBaHHS
. 1. BumuinTe BCi iHrpenieHTn
Cik iz nuctosoi | 10 nmeTkis kanyetn (100 1) | HapixTe ix Ha LMaTouKm/
1 Kanyctu Ta 1 ckmbka numoHa (10 1) Ky6vKm/cnancm ToLlo.
A6nyka 1 a6ayKo (300 r) 2. 3aBaHTaxTe iX y
COKOBVXMMarKy Mo yeps3i.
llgouMelgggH(gEoo 2 1. BI/IMI'/MTS BCi iHrpenieHTn
Cik i3 nomigopa | 6onrapcbkoro nepuyo (60 r) Ta HapIXTe IX Ha LmaToukw/
2 S KybuKm/cnancy ToLo.
Ta A6nyka 5 nncTkiB M'aTK (3a cMakom) 2’ 3aBaHTaXTe iX
1/2 mopka (120 r) ; LS.
2 s6nyka (550 r) COKOBWXXMMAIKY Mo Yepsi.
2 rpyu (5501 [
3 Cik i3 oripkata |1ctebno cenepw (50 r) ‘ 6mf|/|/cna|?|cm oo
rpyLui 2 oripku (200 1) Y | Toe.
1 ckvbka numoHa (10 1) 2. 3aBaTaxTe ix y '
COKOBUXXMMASKY MO Yepsi.
1. BumunTe Bci iHrpemieHTn
, Cik i KaByHa Ta 12/8 Ka6ByHa (§00 21)5 : Ta6Hap|7<Te ix Ha LuMaTouki/
navima ckunbkm naitma (15 r Ky6uKku/cnaicy Touo.
3 nmcTkun M'aTn (3a cmakom) | 2. 3aBaHTaxTe iX y
COKOBWXXMMAIKY Mo Yepsi.
2 oripku (250 1) 1. BumuinTe BCi iHrpeaieHTm
Cik i3 oripKa Ta 10 nuctkis wnvHaty (100 1) | Ta HapixTe X Ha WMaTouKm/
5 a6nvKa P 2 ctebna cenepwm (100 1) Ky6uKkwm/cnamcm ToLLo.
Y 1 ckmbka imbupy (5 r) 2. 3aBaHTaxTe iX y
2 abnyka (4307T) COKOBMXMMASIKY M0 Yepsi.
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Homep | HasBa peuenta |[HrpenieHT Ta KinbKicTb [Mopsnok NpuroTyBaHHS
1. BUMMIATE MONYHNLLO Ta YOPHULLO,
BUKMALITL iX y popMy Ans nboay 1
3aMopo3kTe Ha 24 roanHu.
Qrigve 1 cknsHka morypty (150 1) 2. MoMICTITb MOrypT | 3aMOPOXEHI
6 [P, 10 nonyHuus (300 1) Aroay y COKOBVXMMATIKY Ta
P 2/3 cknaHkm yopHuL (100 1) | BigixmiTb.
P!
MpumiTka: Moposuneo abo
MOPO3VIBHUIN BATOHUMK BUXOAUTb
yepes BUMYCKHWIA OTBIP 418 M AKOTI.
1. MoMicTiTb MOrypT, M'KOTb
6aHaHiB | M'IKOTb MaHro y
COKOBWXXMMASKY Ta BiAKMITb.
2. MepenunTe y CKNAHKY,
MaHroso- 1 cknaHka morypty (150 r) [ofaviTe Meq, 3a CMakoM i gobpe
7 6anatose 5 6aHaHis (500 r) nepemilanTe.
VOPOaNED 1 MaHro (400 1) 3. Posnuite y dopmu oA
1 cTonosa noxka mMeay (15 1) | Mopo3vBa Ta 3aMOpO3bTE 40
rOTOBHOCTI.
MpvmiTka: Moposuneo abo
MOPO3VIBHUIN BATOHUMK BUXOAUTb
yepes BUMYCKHWIA OTBIP 418 M AKOTI.
1 anenscun (300 1) 1. BUMMiTe anenbCuHmn Ta M'ATy,
. . HapiXTe Ha LMATOUKM/CKNOKM
OxonoaxyBanbHWn | 4 nucTkn M'aTK (3a cMakom) TOLFI).I,O
Hanit 3 10 ky6ukis nbomy (100 r) Co - )
8 . : 2. MoMICTiTb 3a3HaueHi iHrpemdieHT
anenbCuHOM i 1 cknsiHka ropinkm (50 mn) S
oD 2 ! Y COKOBVIXUMATIKY Ta BiAKMITb.
pinKotO CTOSIOBI TOXKM CMpONy . .
(30 M) 3. NepenuiiTe y ckNaHKY, fofanTe
i, ropinKy, CMpon TOLLO.
1/3 CKNAHKN BONOCBKMX . . R
ropixia (50 1) 1. Bumwiite apaxic, BONOCbKi ropixv
P Ta MUrLanb.
1/4 cknaHKy Myrganto S - .
(30 1) 2. ToMicTiTb yci iHrpenjeHT B
3/4 CKNFIHKI BpaXiCy COKOBWXMMasIKy i foaaBaiite Booy
9 [opixoBe MOMoKO (100 1) uepes 3aBaHTaXyBallbHWN OTBIP Mig,
. yac BiDKMMaHHS.
1 cknsiHKa NUTHOT BOaW . :
(240 1) 3. MNepenuinTe oTpUMaHe ropixoee
1 CToNOBa NoKa Mex MOJIOKO B CK/ISHKY, fodaliTe Meq 3a
(15 1) Y CMaKoM i fobpe nepemitLianTe.
3 nomigopy (500 1) 1. HapixTe nominopw Ta (2/3)
1/2 LpBynAHM (MPUBAM3HO Lmbyni LUMaTouKaMu, MOMICTITb Y
100 P COKOBWXMMASIKY Ta BiAKMITb CiK.
3 3yBunkvt uackuky (10 1) 2. PosirpinTe ckosopofy 3
1/2 cTon0BOI NOXKM O/MBKOBOIO OfiEt0, OBCMaxTe
. - noApiGHeHy LMBYIIHO 1 YaCHUK;
10 ToMaTHUit coyc | onmBKoBoi ofi (6 1) ap Y LY.

1 valiHa noxka coni (5 1)

3 yaliHi noxkm Lykpy (15 r)
Creuji (Hanpviknag,
operaHo, 6asunik): no 1/2
YaNHOT NTOXKM KOXHOT

[ofaviTe TOMaTHAN CiK | TyLLKyiTe
Ha cnabkomy BOTHi.

3. [lopawiTe cinb, Lykop, cnewji
TOLLIO A4/151 MPUNPaBIEHHS

M TYLUKYITE A0 3aryCTiHHS
npren3Ho 30 XBUSINH.

YCyHEeHHs1 HecnpaBHOCTEN

MutanHHa 1. CokoBMXMMankKa He BMUKAETLCS.

* TlepesipTe, un LWHYP XUBMNEHHS NPaBUbHO Mig'€aHaHo [0 po3eTky (i um poseTka npawoe).

* [lepeBipTe, UM KpULLKa Yallli Ta yalla Ans BiAXUMaHHS NpaBuibHO 3ibpaHi. MepernsHere
iHCTPYyKUito 3i 36MpaHHs! CokoBUXMMasKa He BMUKAETbCS, XOUa BOHa 3ibpaHa npaBusibHo.

* FAKLLO COKOBWMXMMAsKa 3ynMHMNAcs yepes CripaLtoBaHHS 3axXMCTY Bif NepeBaHTaXeHHS,
nawite i1 0XONoHYTW Nepes, MOBTOPHUM BUKOPUCTAHHSIM.

* He BMKOPUCTOBYWTE COKOBMXMMAIKY 6e3nepepBHO fosLe Hix 10 xBunuH. Y
COKOBMXMManuj nepenbaveHo 3axucT Big neperpiBaHHs. Y pasi neperpisaHHs BoHa
aBTOMAaTUYHO BUMMKAETLCSA. AKLLO COKOBMXMMArKa BUMKHYMACk, MOBEPHITb 06epTOBY PyUKy
B NONOXeHHs «BuMkHeHo» (OFF). MouekanTe woHanMeHLwe 20-30 XBUAWH, LLO6 NPUCTPIi
OXOJIOHYB, MePLL HiX 3HOBY BMUKATK AOrO.

MuTaHHsa 2. H13bKun BUXig, COKY.

* Pi3Hi iIHrpeaieHT MiCTATb Pi3HY KiflbKIiCTb PiAVHK, TOX i 06CAr OTpMMaHOro coky byane
BiAPI3HATUCA. FKLLO IHFPELIEHTN He CBIXi, B HUX MOXe ByTN MeHLLe PianHW, Lo 3HUXYE
KifIbKiCTb COKY.

* [lepekoHalnTeCh, L0 KPOMKA CUMIKOHOBOIO KflanaHa LifibHO NpUsrae Ao nocankoBoro
MicUs yalli Ta CiKk He BUTIKaE.

* AKLWLO IHrpemieHTN MICTATb Mano BOMOIY, Nepe, BiAKUMAHHAM iX MOXHa 3aMOUNTL y BOS].
Mpw BigXXMMaHHI NPOAYKTIB i3 APIOHNM HACIHHAM KiNbKiCTb COKY MOXe 3MEeHLUMTUCS Yepes
3a/IMLLIKW HaCiHHS.

e Mg vac BiLKMMaHHS Oesknx GPyKTiB pEKOMEHA0BAHO PO3ibpaTh 1 MPOMUTI BEPXHIO
YaCTMHY MPUCTPOIO MiX LMKNaMW BIAKUMAHHS. AKLLO 3aMULLKMN HACIHHS HaKOMUUYyOTbCS
BHM3Y LLUHEKa, Lie MOXe BrvBaTh Ha edeKTUBHICTb PODOTH COKOBUXKMMASKI Ta 3arasibHui
BUIXi[, COKY.

MuTtaHHA 3. Y coky 3aHaaTo 6arato M'aKoTi.

* [ig vac 6e3nepepBHOro BiAXMMAHHS, 3aNeXHO Bif, iIHFPEeAIEHTIB, Y COKY MOXe
HakomuuyBaTnca OpibHa M'aKoTb. LLL06 3MeHLINTY i1 KifbKiCTb, PErYNSPHO OUMLLYATE yallly
L0115 COKY.

* MpouiaiTb cik uepes okpeme cuTo, Wob 3ibpaty HebaxaHy M'AKOTb.

* SKLLO valla A4n1s coky abo LUHEeK MOLLKOAXKEH 11 Lie BNMBAE Ha POBGOTY MPUCTPOIO,
PEKOMEHYETbCS 3aMIHUTY L KOMMOHEHTU. TePMiH CNy>X01 KOXHOT AeTani MoXe Bifpi3HATMCS
3a71€XHO Bif, TPMBAIOCTI, CNOCObY BUKOPUCTAHHS Ta TUMY iHFPedieHTIB.

MutanHs 4. Kpuwika valli He 3aKprBa€eTbCS.

MepekoHanTecs, WO LUHEK MOBHICTHO BCTaBAEHWU Y GiNbTp, WO6 KpuLLKa Yalli Morna
MPaBUIbHO 3aKPUTUCS.
FAKLLO LLHEK BCTAHOB/IEHNI HEMPABUIbHO, KPULLIKA Yalli MOXe He 3aKpUTUCS.
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MNMuTtanHa 5. CokoBMXMManka BUOAE HE3BUUHWNIA LymMm.

* [epeBipTe, un BCi aetani 3ibpaHi NpaBunbHo. CnpobyiTe NOBTOPHO 3i6paTh NPUCTPIN i
NPUCNyXalTeCh, Y 3aNULLNBCA CTOPOHHIN LWyM. He 3anyckanTe COKOBUXUMAIKY, SKLLO B HilA
HeMae iHrpefieHTiB abo piavHN.

* AKWIO NPY 3aBaHTaXEHHI IHFPELIEHTIB 3'ABSETLCA HAAMIPHWI LYM, NepesipTe po3Mip
npofykTiB. CnpobyiTe HapisaTh LLiNbHI, BONMOKHUCTI abo TBepAi PyKTU 1 OBOYI Ha MeHLLU
LUMaTKM.

e LLlym Moxe BUHMKATK, SKLLO COKOBMXMMASKa MPALOE Ha HEPIBHIN abo NoXmnil moBepxHi.
Min yac BMKOPUCTaHHS 3aBXAN PO3MILLyTe NPUCTPIN Ha PIBHI rOPU3OHTaSbHIN MOBEPXHI.

MNMuTtaHHa 6. Cik cTikae no Koprnycy OCHOBMW.

* FKLLO KpaW CMNIKOHOBOrO KanaHa Ha AHi Yalli Ans BigKMMaHHSA BCTaBNEHNIA
HemnpaBuIbHO, Cik MOXe NMPOTIKaT Ha OCHOBY COKOBWMXMUMasKW. MNepen 36upaHHaM
nepeKkoHanTecs, WO YLLibHIOBaNIbHNA CUIKOH BCTAHOBEHO MPAaBU/IBHO.

MutanHsa 7. NnacTtukosi getani BTpaTuan Konip.

* SKULO NiCNA BiAXMMaHHA COKOBMXMMASIKY HE OUMLLIEHO OAPa3sy, 3a/MLLKLA M'AKOTI B Ll

0719 BiIXKWMaHHS Ta Ha LUHEKY MOXYTb 3aCOXHYTH, WO YCKNaAHUTb pO36I/IpaHH9| Ta OUULLIEHHSA.

Lle Takox Moxe BMAMHYT Ha pOBOTY COKOBMXMUMANKM 1 3MIHUTL KOIP MAaCTUKOBUX YaCTUH.
* |HrpepnieHTW, 6araTi Ha KapPOTMHOIAW, Taki IK MOPKBa abo LWNMHAT, MOXYTb 3a6apBoBaTh
nnactvk. Y pasi 3a6apBfieHHs YaCTVH KapOTUHOIAAMMU BUKOPUCTOBYITE M'AKUIN MANHUIA 3aci6
ON19 OUNLLIEHHS.

* He BMKOPUCTOBYTE POCANHHY Ofit0 K IHFPELIEHT A1 COKOBMXMUMANKKU. PociMHHI abo
TBAPWHHI XXMPWU HEraTMBHO BM/IMBAOTb Ha POBOTY MPUCTPOIO Ta MOXYTb MOLUKOANTY Or0
aetani.

MNuTaHHA 8. BUKOPUCTaHHA He 3a MPU3HAYEHHSAM.

Lito cokoBmXMManky npusHayeHo AN BiAXKUMaHHS COKy 3 GpyKTiB Ta oBouiB. He
BMIKOPUCTOBYITE i1 ANS BIAXKMMY POCAMHHOI Ofil.

IHpopMaLif Woa0 BiAXOAIB €1IEKTPUUYHOIO 1
enekTpoHHoro obnaaHaHHa (WEEE)

Yci BUpobu, Ha AKi HaHEeCEHO Liei 3HakK, ABNSTb CobOoo Biaxoam
€NeKTPUYHOro i enekTpoHHoro obnaaHaHHs (WEEE, srigHo

3 OupekTtusoto 2012/19/EU), i ix He cnif BUKUOATV Pa3OM i3
HEeCopPTOBaHMM MoByTOBUM CMITTAM. HaToMicTb ¢ 6epertu 340p0B's
nroaen i oBKiNAS, 34arun Biaxoam obnagHaHHs 40 crieljiasibHoro
MYHKTY 360pY BiAXOLIB €NEKTPUUHOro Ta eNeKTPOHHOro 0bn1agHaHHs,
NpU3HaYeHoro ypsnom abo MicLieBMMM opraHamu Braaw. NpaeunibHa
yTUni3aLia i NoBTOpHa nepepobka AoNoMOoXe 3arnobirT MOX/IMBOMY
HeraTMBHOMY BMIMBY Ha [LOBKIN/IA Ta 340p0B'A nogen. [na oTpuMaHHs
[00aTKOBOT iHOpPMaLLiT LLLOAO po3TallyBaHHS 1 yMOB POBOTM Takmx
MYHKTIB 36MpaHHs 3BEPHITbCS A0 CMeLianicTiB, ski 3aliMaroTbes
BCTAHOB/EHHSAM Takoro obnaaHaHHs, abo 40 MiCLIeBMX OpraHiB Bnaau.
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