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ESPANOL

AGRADECEMOS QUE HAYA DEPOSITADO SU CONFIANZA EN UFESAY DESEAMOS
QUE EL FUNCIONAMIENTO DEL PRODUCTO LE SATISFAGA PLENAMENTE.

ATENCION

LEAATENTAMENTE LAS INSTRUCCIONES DE USO ANTES DE UTILIZAR EL PRODUCTO. GUAR-
DELAS EN UN LUGAR SEGURO POR SI NECESITA CONSULTARLAS EN EL FUTURO.

DESCRIPCION DEL PANEL DE CONTROL

1. Botén para 1taza

2. Botdén para 2 tazas

3. Botén de encendido

4. Botdén para control manual
5. Botén de vapor

DESCRIPCION

1. Panel de control

2. Filtro para una taza

3. Filtro para dos tazas

4, Embudo metdlico (Portafiltros)

5. Mango del embudo (Mango del portafiltros)
6. Clip del soporte del embudo

7. Estante para tazas extraible

8. Tapa del depésito (Indicador de bandeja de goteo llena)
9. Bandeja de goteo

10. Mando de control de vapor/agua caliente
11. Depésito de agua

12. Tapa del depésito de agua

13. Asa del depdsito de agua

14. Tubo de vapor

15. Mango del tubo de vapor

16. Funda del tubo de vapor

17. Boquilla de vapor (Boquilla de espumado)
18. Cuchara dosificadora y prensador



INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Sielcable de alimentacién esta danado, este debe-
ra ser reemplazado por el fabricante, un agente de
servicio o personal cualificado equivalente, afinde
evitar cualquier riesgo. Los ninos a partir de 8 anos
pueden utilizar este aparato si se encuentran bajo
supervision o se les ha proporcionado instruccio-
nes acerca deluso del aparato de forma segura, asi
como haber comprendido los peligros que conlle-
va su uso. Los nifos no podran realizar la limpieza
y el mantenimiento de usuario, @ menos que sean
mayores de 8 anos y se encuentren bajo la super-
vision de una persona adulta. Mantenga el aparato
y su cable de alimentacion fuera del alcance de los
ninos menores de 8 anos. Las personas con capa-
cidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas
o con falta de experienciay conocimientos, pueden
utilizar los aparatos si se encuentran bajo supervi-
sién o se les ha proporcionado instrucciones acer-
ca del uso del aparato de forma segura, asi como
haber comprendido los peligros que conlleva su
uso. Los nifnos no deben jugar con el aparato.

Este electrodoméstico esta destinado para uso
domeéstico. No esta previsto que se utilice en apli-
caciones como:

- Zonas de cocina del personal en tiendas, oficinas
y otros entornos de trabajo.

- Casas de campo.
- Clientes en hoteles, moteles y otros entornos de
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tipo residencial.

- Entornos de tipo bed and breakfast (alojamiento
y desayuno).

Proceda conforme a la seccidon de mantenimientoy
limpieza del presente manual para la limpieza.

Nunca sumerja el aparato en agua o cualquier otro
liquido. El aparato solo se debe utilizar con el so-
porte suministrado. Durante la elaboracion y des-
pués de su uso, algunas piezas de la maquina es-
taran calientes debido al calor residual.

Advertencia: jposibles lesiones por mal uso!

Este aparato esta destinado a utilizarse a una alti-
tud maxima de 2000 metros sobre el nivel del mar.

ADVERTENCIAS IMPORTANTES

Cualquier uso incorrecto o manipulacién indebida del producto anulara la garantia. Antes de
enchufar el aparato, compruebe que el voltaje de la red eléctrica es el mismo que el que apare-
ce indicado en la etiqueta del mismo. El cable de alimentacién no se debe enrollar ni envolver
alrededor del aparato durante su uso. No utilice, conecte ni desconecte el aparato de la red de
suministro eléctrico con las manos o los pies mojados. No tire del cable de alimentacién para
desenchufar el aparato ni lo utilice como asa. Nunca utilice su cafetera sin agua. Desenchufe
inmediatamente el aparato de la red eléctrica en caso de que se produzca cualquier averia o
darfio y péngase en contacto con un servicio de asistencia técnica oficial. Para evitar cualquier
peligro, no abra el aparato.

B&B TRENDS SL. no se hace responsable de ninglin dafio que se pueda ocasionar a perso-
nas, animales u objetos, como resultado del incumplimiento de estas advertencias.

INSTRUCCIONES DE USO
PRIMER USO Y PRECALENTAMIENTO

Para que la primera taza de café tenga un sabor excelente, le recomendamos que preca-
liente y enjuague la maquina. Preferiblemente con agua purificada.

1. Abra la tapa del depdsito de agua, llene el depdsito con agua (el nivel del agua no debe
sobrepasar la linea «MAX>»). Instale el depdsito de agua verticalmente y alinee las hebillas
con el orificio de la parte posterior de la maquina, y presiénelo hacia abajo para que quede
paralelo a la parte superior de la maquina.

5



2. Instale la malla de acero en el embudo de metal (sin café en la malla de acero), asegtre-
se de que el tubo del embudo se alinee con la ranura del aparato. A continuacién, inserte el
embudo en el aparato desde la posicién «UNLOCK» (DESBLOQUEAR), y fijelo en la cafetera
firmemente girdndolo en sentido contrario a las agujas del reloj hasta que esté en la po-
sicién «LOCK» (BLOQUEAR).

[eees)
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3. Coloque una taza o jarra en el estante para tazas extraible, asegulrese de que el mando
de control de vapor esté en posicién «OFF» (Apagado).

4, Enchufe la fuente de alimentacion o conecte el aparato a la red eléctrica, pulse el botén
de encendido, el botén de encendido se iluminara fijamente, el botén para 1taza, el botén
para 2 tazas y el botén para control manual parpadearan cuando la maquina comience a
precalentarse. Cuando el botén para 1taza, el botén para 2 tazas y el botén para control
manual permanezcan iluminados fijamente, el precalentamiento habra terminado.

5. Pulse el botén para control manual. El aparato bombeara agua durante 30 segundos,
el agua pasara por el sistema, se vertera en la taza y limpiard a fondo. Deseche el agua y
repita el proceso 3 veces o mas. Coloque el tubo de vapor dentro de una taza o jarray gire
lentamente el mando de control de vapor hasta que empiece a dispensar agua, mantenga
el mando de control de vapor abierto durante como minimo 30 segundos y cierre el mando
de control de vapor. Tenga cuidado al realizar este proceso ya que el agua caliente entrara
en el recipiente y puede emitir vapor. Ahora, el aparato estara listo para preparar café.

Nota: Puede haber ruido al bombear agua por primera vez o después de mucho tiempo sin
usar, es normal que el aparato esté soltando el aire del interior. Pasados unos 20 segun-
dos, el ruido desaparecera.

PREPARACION DE CAFE ESPRESSO

1. Retire el embudo girandolo en el sentido de las agujas del reloj. Ponga café molido en
la malla de acero (1 taza) con la cuchara dosificadora (con una cuchara de café molido en
polvo puede preparar aproximadamente una taza de café expreso de primera calidad). A
continuacidn, apriete el café molido en polvo firmemente con el prensador. Utilice el filtro
para 2 tazas para preparar 2 tazas de café.

=
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2. Instale la malla de acero en el embudo de metal, aseglirese de que el tubo del embudo
se alinee con la ranura del aparato. A continuacién, inserte el embudo en el aparato des-
de la posicién «UNLOCK» (DESBLOQUEAR), y fijelo en el aparato firmemente girandolo en
sentido contrario a las agujas del reloj hasta que esté en la posicién «LOCK» (BLOQUEAR).
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3. Coloque una taza para expreso en el estante para tazas extraible.

4, Cuando haya terminado el precalentamiento, pulse el botén para 10 2 tazas, el produc-
to empezard a elaborarse. El tiempo de funcionamiento es de 20 segundos para 1tazay
35 segundos para 2 tazas de café. Si desea obtener la cantidad de café que desea, pulse
el botén para control manual, cuando haya obtenido la cantidad de café deseada, vuelva
a pulsar el botén para detener. EL botén para control manual tiene un tiempo de funcio-
namiento maximo de 120 segundos. El aparato dejard de funcionar si no se ha realizado
ninguna accién en 120 segundos.

5. Después de terminar de preparar el café, retire el embudo metalico girdndolo en el sen-
tido de las agujas del reloj, y luego vierta los restos de café con la malla de acero presio-
nada por el clip del soporte del embudo.

6. Deje que se enfrien completamente y luego enjudguelos con agua corriente.

PREPARACION DE AGUA CALIENTE

Una vez finalizado el precalentamiento, la luz indicadora de café se iluminard fijamente.
Pulse el botén para 1taza o 2 tazas para que la bomba de agua empiece a bombear agua.
Gire el mando de control de vapor a «Hot water» (Agua caliente) para que salga agua ca-
liente por el tubo de vapor.

Para que no salga mas agua caliente, pulse el botén para 1taza o para 2 tazas de nuevo y
gire el mando de control de vapor a la posicién «OFF» (Apagado). El agua caliente se utiliza
para calentar la taza, hacer té o enfriar el aparato.



PREPARACION DE CAPUCHINO/LECHE ESPUMADA

Obtendra una taza de capuchino si llena una taza de expreso con leche espumada.
Método:

1. En primer lugar, prepare un expreso con una taza suficientemente grande segun la sec-
ciéon «PREPARACION DE CAFE EXPRESO». Asegurese de que el mando de control de vapor
esté en la posicién «OFF» (Apagado).

2. Pulse el botén de vapor, empezara a parpadear. Espere hasta que el indicador del botén
de vapor se ilumine fijamente.

Nota: Durante el funcionamiento, el indicador del botén de vapor se encenderdy apagara
para mantener la temperatura deseada.

3. Llene unajarra con unos 100~150 ml de leche por cada capuchino que desee preparar. Se
recomienda usar leche entera a temperatura de refrigerador (jno caliente!).

4. Gire el mando de control de vapor lentamente en sentido contrario a las agujas del reloj,
el vapor saldra del espumador.

Nota: Para obtener un mejor rendimiento de la espuma de leche, se recomienda mantener
el mando de control de vapor en posicién abierta durante 5 segundos para soltar el agua
del tubo de vapor, ya que el vapor inicial contiene demasiada agua.

5.Introduzca el tubo de vapor en la leche aproximadamente 1-2 cm, gire el mando de con-
trol de vapor lentamente en sentido contrario a las agujas del reloj, el vapor empezard a
salir por el tubo de vapor. Espume la leche moviendo el recipiente de arriba a abajo.

Nota: Nunca toque la salida de vapor mientras esté saliendo vapor y tenga cuidado de no
qguemarse. Nunca gire répidamente el mando de control de vapor, ya que el vapor se acu-
mulara rdpidamente en poco tiempo, lo que puede aumentar el riesgo de explosién.

6. Cuando haya logrado el propdsito deseado, puede girar el mando de control de vapor a
la posicién «OFF» (Apagado) y volver a pulsar el botén de vapor para salir de la funcién de
vapor.

Nota: Siga los pasos siguientes para evitar que la salida de vapor (boquilla de vapor o
boquilla de espumado) quede bloqueada después de espumar la leche cada vez: coloque
una jarra vacia debajo del tubo de vapor, encienda el mando de control de vapory pulse el
botdn para control manual, la bomba bombeard agua. Después de que el agua haya fluido
durante 30 segundos, vuelva a pulsar elbotén para control manual para detener la bomba.
Limpie la salida de vapor (boquilla de vapor o boquilla de espumado) y la funda del tubo
de vapor con una esponja himeda inmediatamente, jpero tenga cuidado de no lastimarse!

7.Vierta la leche espumada en el café expreso ya preparado. El capuchino estara listo para
tomar. Endlcelo si lo desea, espolvoree un poco de cacao en polvo sobre la espuma.

8. Pulse el botén de encendido y desconecte el enchufe de la fuente de alimentacién. Todos
los indicadores se apagaran.

Advertencia: Después de usar el vapor, la temperatura del aparato es demasiado altay es
necesario apagarloy enfriarlo durante al menos 5 minutos antes de volver a preparar café,
o puede activar la funcién «Hot water» (Agua caliente) para enfriar el aparato (consulte la
seccién «Preparacién de agua caliente»). Si el aparato elabora café directamente sin ha-
berlo enfriado, el café se quemard y se desbordara en el embudo.



FUNCIGN DE APAGADO AUTOMATICO

Si no se realiza ninguna accién en 25 minutos, la unidad se apagara automaticamente.

DESCALCIFICACION

1. Desconecte el aparato de la red eléctrica, corte la fuente de alimentacién.
2. Aseglrese de que el aparato se ha enfriado completamente.
3. Retire el depédsito de agua y la bandeja de goteo del aparato.

4, Llene el depdsito de agua con una mezcla de agua y una solucién descalcificadora has-
ta el nivel maximo («MAX») (para saber la proporcién de agua y descalcificador, consulte
las instrucciones del descalcificador). Utilice un «descalcificador doméstico», en vez de un
descalcificador industrial.

5.Vuelva a colocar el depdsito de agua y la bandeja de goteo en el aparato.

6. Coloque un recipiente vacio debajo del cabezal de elaboracién para recoger el agua her-
vida caliente descalcificada.

7. Conecte el aparato a la red eléctrica.

8. Pulse el botén de encendido y espere hasta que el botén para 1 taza, el botén para 2
tazasy el botén para control manual permanezcan iluminados fijamente.

9. Coloque el tubo de vapor en una taza o jarra y gire lentamente el mando de control de
vapor hasta que salga agua.

10. Siga dispensando agua hasta llenar la taza o jarra, vaciela cuando esté llena.

11. Repita el proceso hasta que el tanque esté vacio.

12. Inmediatamente, llene el depdsito de agua con agua limpia y repita el proceso para
lavar el sistema.

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

No olvide retirar el enchufe de la toma de corriente antes de limpiar el aparato. Limpie
el exterior con un pafio seco y suave cuando la cafetera esté himeda; no utilice nunca
estropajos metdlicos. Los elementos extraibles se deben lavar con agua caliente con
jabon. Aclarelos antes de montarlos. Separe el embudo metdlico girdndolo hacia la
izquierda, elimine los residuos de café de su interior y limpielo con un limpiador o, por
lo menos, enjudguelo con agua. No utilice el lavavajillas para limpiar ninguna pieza del
aparato. Coloque la cafetera en un lugar seco y no muy caliente.

ELIMINACION DEL PRODUCTO

Este producto cumple con la Directiva Europea 2012/19/UE sobre aparatos
eléctricos y electrénicos, conocida como RAEE (Residuos de equipos eléctri-
cosy electrénicos), que establece el marco legal aplicable en la Unién Europea
para la eliminacién y el reciclaje de aparatos electrénicos y eléctricos. No tire

L s producto a la basura. Llévelo al centro de tratamiento de residuos eléc-
tricos y electrénicos mas cercano.



PORTUGUES

OBRIGADO POR TER ESCOLHIDO A UFESA SPERAMOS QUE O PRODUTO
CORRESPONDA AS SUAS EXPETATIVAS E SEJA DA SUA SATISFACAO.

AVISO

LER AS INSTRUCOES DE UTILIZACAO CUIDADOSAMENTE ANTES DE UTILIZAR O PRODUTO.
GUARDAR ESTAS INSTRUCOES NUM LOCAL SEGURO PARA REFERENCIA FUTURA.

DESCRICAO DO PAINEL DE CONTROLO

1. Botao para 1 chavena
2. Botao para 2 chavenas
3. Botao de ligar/desligar
4. Botdo manual

5. Botdo de vapor

DESCRICAO

1. Painel de controlo

2. Filtro para uma chavena

3. Filtro para duas chavenas

4, Funil metélico (Porta-filtro)

5. Pega do funil (pega do porta-filtro)

6. Presilha do suporte do funil

7. Bandeja de suporte da chdvena amovivel

8. Tampa da caixa (indicador completo do tabuleiro de gotas)
9. Tabuleiro de gotas

10. Maquina de controlo do vapor/agua quente
11. Depdsito de dgua

12. Tampa do depésito de dgua

13. Pega do depésito de agua

14. Tubo de vapor

15. Pega do tubo de vapor

16. Borracha do tubo de vapor

17. Bocal de vapor (bocal de espuma)

18 .Colher de medicao e calcadeira
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INSTRUCOES DE SEGURANCA

Se o0 cabo de alimentacao estiver danificado, tera
de ser substituido pelo fabricante, representante
ou outras pessoas qualificadas de forma a evitar
qualquer risco. Este eletrodoméstico pode ser
utilizado por criancas a partir dos 8 anos de idade
desde que devidamente supervisionadas ou desde
que recebam as devidas instrucdes relativamente
a utilizacao do eletrodomeéstico de forma segura e
compreendam os perigos envolvidos. As criancas
nao devem brincar com o eletrodomeéstico. A
limpeza e a manutencao por parte do utilizador
nao devem ser efetuadas por criancas a nao ser
que tenham uma idade superior a 8 anos e estejam
supervisionadas. Mantenha o eletrodomeéstico e
0 respetivo cabo fora do alcance de criancas com
menos de 8 anos. Os eletrodomésticos podem
ser utilizados por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou
falta de experiéncia e conhecimentos, desde
que devidamente supervisionadas ou desde que
recebam as devidas instrucdes relativamente a
utilizacao do eletrodomeéstico de forma segura e
compreendam os perigos envolvidos.

Este eletrodoméstico destina-se a uma utilizacao
doméstica. Nao deve ser utilizado nos seguintes
contextos:

- Areas de copas em lojas, escritérios e outros
ambientes de trabalho.

- Quintas.
- Porclientes em hotéis, motéis e outros ambientes
do tipo residencial.
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- Ambientes do tipo pensao.

Proceder de acordo com a seccao de manutencao e
limpeza deste manual para limpar.

Nuncamergulharoeletrodomésticoemaguaouem
qualquer outro liquido. Durante o aquecimento e
apos a utilizacao, devido ao calor residual, algumas
partes do aparelho permanecem quentes.

Aviso: potenciais ferimentos devido a uma
utilizacao incorreta!

Este dispositivo foi projetado para uso em uma
altitude maximadeaté 2.000 macimado niveldo mar.

AVISOS IMPORTANTES

Qualquer utilizacao incorreta ou manuseamento indevido do produto anulara a garantia.
Antes de ligar o produto, verificar se a tensdo elétrica é idéntica a indicada na etiqueta
do produto. O cabo de alimentacao nao pode ficar emaranhado ou enrolado em redor do
produto durante a utilizacao. Ndo utilizar o dispositivo, nem ligar ou desligar da fonte de
alimentacao com as maos e/ou os pés molhados. N&o puxe o cabo de alimentacao para
o desligar nem o utilize como pega. Nunca utilize a maquina de café sem que conter dgua
no seu interior. Desligarimediatamente o produto da tomada elétrica em caso de falha ou
danos e contactar um servico de suporte técnico oficial. De forma a evitar correr riscos,
ndo abrir o dispositivo. Apenas pessoal técnico qualificado do servico de suporte técnico
oficial da marca podera levar a cabo reparacdes ou procedimentos no dispositivo.

A B&B TRENDS SL. renuncia a qualquer responsabilidade por danos que possam ocorrer
em pessoas, animais ou objetos, devido a incumprimento destes avisos.

2 2
PRIMEIRA UTILIZACAO E PREAQUECIMENTO
Para garantir que a sua primeira chévenq de café tenha um sabor excelente, recomenda-
mos que pré-aqueca e limpe a maquina. € preferivel que seja dgua purificada.
1. Abra a tampa do depdsito de dgua, encha o depdsito com agua, o nivel da dgua ndo devera
exceder a linha MAX. Coloque o depdsito de agua na vertical e alinhe os furos com a parte de
trds da maquina e pressione-o para baixo para que fique paralelo a parte de cima da maquina.
2. Coloque o filtro no funil metalico (sem café no filtro), certifique-se de que o tubo no funil
estd alinhado com a ranhura do aparelho. Depois, insira o funil no aparelho na posicado
“UNLOCK" e coloque-o firmemente no aparelho ao roda-lo no sentido oposto ao dos pon-
teiros do relégio até que fique na posicdo “LOCK".

12



ceee)

)

1. Coloque uma caneca ou um copo na bandeja de suporte da chavena amovivel, garanta
que o manipulo de controlo do vapor esté na posicdo OFF (Desligado).

\

2. Ligue a ficha ou ligue o aparelho a rede elétrica, prima o botao de alimentacdo, o botdo
de ligar/desligar ird iluminar-se, o botdo para 1chévena, 2 chdvenas e o botdo manualirdo
piscar a medida que a maquina comeca a pré-aquecer. Quando o botdo para 1 chavena, 2
chévenas e botdo manual se iluminarem, o preaquecimento estd concluido.

3. Prima o botdo manual, o aparelho ird bombear a dgua durante aproximadamente 30
segundos, a dgua passara pelo sistema, e, em seguida, despeje na caneca e limpe bem.
Descarte a dgua e repita o processo mais 3 vezes ou mais.

Coloque o tubo de vapor na caneca ou copo e rode o manipulo de controlo do vapor lenta-
mente até que a dgua seja descartada, mantenha o manipulo de controlo do vapor aberto
pelo menos por 30 segundos e feche o manipulo. Tenha cuidado ao realizar este processo,
pois a dagua quente ird pulsar para o receptaculo e poderd criar vapor. O aparelho esta
pronto a tirar café.

Nota: O bombeamento da agua podera fazer ruido caso seja a primeira vez, ou caso nao
tenha sido utilizada h& muito tempo. E normal que o aparelho liberte o ar do interior. Apds
aproximadamente 20 segundos, o ruido para.

PREPARAR CAFE EXPRESSO

1. Remova o manipulo no sentido dos ponteiros do relégio. Adicione o café moido ao filtro
(1 copo doseador) com a colher de medicao, uma colher de café moido consegue fazer uma
chévena de café expresso de qualidade, depois, pressione firmemente o café moido com a
calcadeira. Utilize o filtro para 2 chavenas para 2 chavenas de café.




2. Coloque o filtro no funil metdlico, certifique-se de que o tubo no funil estd alinhado
com a ranhura do aparelho. Depois, insira o funil no aparelho na posicéo “UNLOCK" e colo-
que-o firmemente no aparelho ao roda-lo no sentido oposto ao dos ponteiros do relégio
até que fique na posicdo "LOCK".

eeed)
4

3. Coloque uma chavena expresso na bandeja para chdvenas amovivel.

4. Quando o preaquecimento terminar, prima o botdo para 1 ou 2 chavenas, o produto co-
mecara a ser preparado durante 20 segundos para 1 chdvena e 35 segundos para 2 chave-
nas. Se quiser obter a quantidade de café que deseja, prima o botdo manual quando escol-
her a capacidade de café, prima este botao novamente para parar. Para o botdo manual,
o tempo de funcionamento é de no MAX 120s, o aparelho ird parar automaticamente de
funcionar se nao houver qualquer operacao dentro de 120s.

5. Apés terminar a preparacéo do café, retire o funil metalico, rodando-o no sentido dos pon-
teiros do reldgio e elimine os residuos de café com o filtro pressionado pela presilha do funil.

6. Deixe que arrefecam completamente e, em seguida, lave com adgua corrente.

FAZER AGUA QUENTE

Quando o preaquecimento estiver concluido, o indicador de café fica permanentemente
aceso. Em seguida, prima o botdo para 1 chdvena ou 2 chavenas, e a bomba de agua co-
meca a deitar dgua. Rode o manipulo de controlo do vapor para “Hot water” (dgua quente)
e, em seguida, saird dgua quente do tubo de vapor.

Para parar a dgua quente, prima novamente o botdo para 1chavena ou 2 chavenas, e colo-
que o manipulo de controlo do vapor na posicdo OFF (Desligado). A dgua quente é utilizada
para aquecer a chavena, fazer cha ou arrefecer o aparelho.

FAZER CAPUCCINO/ESPUMA DE LEITE

Se adicionar espuma de leite a um café expresso, ird obter uma chavena de cappuccino.
Método:

1. Primeiro, faca um’café expresso com uma chavena grande o suficiente de acordo com a
seccao "FAZER CAFE EXPRESSO", certifique-se de que o manipulo de controlo do vapor esta
na posicao OFF (Desligado).

2. Prima o bot&o de vapor que ird piscar. Aguarde que o indicador do botdo de vapor acenda.

Nota: Durante o funcionamento, o indicador do botdo de vapor liga-se e desliga-se ciclica-
mente para manter a temperatura pretendida.

3. Encha um copo com cerca de 100 ml ~ 150 ml de leite para preparar cada cappuccino.
Recomenda-se que utilize leite gordo a temperatura do frigorifico (e ndo quente!).
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4. Rode lentamente o manipulo de controlo do vapor no sentido contrdrio ao dos ponteiros
do reldgio. Ird sair vapor do dispositivo de espuma.

Nota: De maneira a obter um melhor desempenho de espuma de leite, recomenda-se que
mantenha o manipulo de controlo do vapor na posicdo aberta por aproximadamente 5
segundos, para libertar a dgua do tubo de vapor, visto que o primeiro vapor contém de-
masiada agua.

5. Insira o tubo de vapor no leite a cerca de 1cm ~ 2 cm, rode o botao de controlo do vapor
lentamente no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio. O vapor saira do tubo de va-
por, a espuma de leite saira do recipiente de cima para baixo.

Nota: Nunca toque na saida de vapor durante o jato de vapor e tenha cuidado para nao se
queimar. Nunca rode o manipulo de vapor rapidamente, ja que isto poderd causar a acu-
mulacao de vapor e podera aumentar o risco de explosao.

6. Quando o objetivo necessario for alcancado, pode rodar o manipulo de controlo do vapor
para a posicdo OFF (Desligado) e prima novamente o botdo de vapor para a funcao de vapor.

Nota: Siga a operacdo como mencionado abaixo para evitar que a saida de vapor (bocal de
vapor ou bocal de espuma) fique bloqueada apds a formacéo de espuma do leite: coloque
um copo vazio debaixo do tubo de vapor, depois, rode o manipulo de controlo do vapor e
prima o botdo manual, a bomba ird bombear dgua. Assim que a agua correr durante 30
segundos, prima novamente o botao manual para parar a bomba. Limpe imediatamente a
saida de vapor (bocal de vapor ou bocal de espuma)e a borracha do tubo de vapor com uma
esponja molhada, mas ndo se magoe!

7. Deite a espuma de leite no café expresso preparado, agora o seu cappuccino esta pron-
to. Adoce a gosto e, se pretender, polvilhe com cacau em pé.

8. Prima o botdo de ligar/desligar e retire a fonte de alimentacao da tomada. Todos os
indicadores desaparecerao.

Aviso: Apés a vaporizacao, a temperatura do aparelho estard demasiado quente e o apa-
relho terd de ser desligado para arrefecer, pelo menos, por 5 minutos antes de voltar a
preparar café, ou, pode ativar a funcéo "Hot water" (dgua quente) para arrefecer o aparel-
ho (Ver a seccdo “Fazer dgua quente”). Caso o aparelho ndo seja arrefecido, o café sairad
queimado e haverd um derrame no funil se o aparelho preparar café diretamente.

FUNCAO DE DESLIGAR AUTOMATICA

Se nao houver nenhuma operacao dentro de 25 minutos, a unidade ird desligar-se auto-
maticamente.

DESCALCIFICACAO

1. Desligue o aparelho da eletricidade, remova da tomada.
2. Certifique-se de que o aparelho arrefeceu completamente.
3. Remova o depdsito de dgua e o tabuleiro de gotas do aparelho.

4. Encha o depésito de agua com agua e solucao descalcificante dissolvida até ao nivel
MAX. (a proporcdo da adgua e descalcificante, consulte as instrucdes do descalcificante).
Utilize um “descalcificante doméstico” em vez de um descalcificante industrial.

5. Coloque novamente o depdsito de dgua e o tabuleiro de gotas do aparelho.



6. Coloque um recipiente vazio debaixo do bloco de preparacdo para recolher a dgua quen-
te descalcificada.

7. Ligue o aparelho a fonte de alimentacéo.

8. Prima o botdo de ligar/desligar e aguarde que o botdo para 1 chavena, 2 chavenas e
botdo manual se iluminem completamente.

9. Coloque o tubo de vapor numa caneca ou copo e rode lentamente o manipulo de contro-
lo do vapor até que corra a agua.

10. Continue a deixar a dgua sair para encher a caneca ou o copo, depois, esvazie quando
estiver cheio.

11. Repita o processo até o depdsito de agua ficar vazio.

12. Volte a encher imediatamente o depdsito de dgua com agua limpa e repita o processo
para escoar o sistema.

MANUTEN;AO E LIMPIEZA

Nao se esqueca de desligar a ficha elétrica da tomada antes de limpar o aparelho.
Limpe a parte externa com um pano suave e seco, nunca use material para polir metal.
As partes amoviveis da maquina devem ser lavadas em &gua quente com detergente.
Enxague-os antes de os voltar a colocar.

Separe o filtro metdlico girando-o para a esquerda, descarte os residuos de café que
contiver no interior. Depois, pode lavd-lo com um produto de limpeza, mas, pelo menos,
deve passa-lo por dgua corrente.

Nunca use o lava-loica para limpar qualquer parte da maquina.

Coloque a maquina de café num lugar seco e ndo muito quente.

ELIMINACAO DO PRODUTO

Este produto estd em conformidade com a Diretiva Europeia 2012/19/UE
quanto a dispositivos elétricos e eletrénicos, conhecida como REEE (Residuos
de Equipamentos Elétricos e Eletrénicos), que disponibiliza o enquadramento
legal dentro da Unido Europeia para a eliminacdo e reutilizacdo de residuos

B (o 16nicos e elétricos. Ndo deitar este produto no caixote do lixo. Dirigir-se
antes ao centro de recolha de residuos elétricos e eletrénicos da area de re-
sidéncia.
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ENGLISH

WE WOULD LIKE TO THANKS YOUR FOR CHOOSING UFESA, WE WISH THE PRO-
DUCT PERFORMS TO YOUR SATISFACTION AND PLEASURE.

WARNING

PLEASE READ THE INSTRUCTIONS FOR USE CAREFULLY PRIOR TO USING THE PRODUCT.
STORE THESE IN A SAFE PLACE FOR FUTURE REFERENCE.

CONTROL PANEL DESCRIPTION

1.1 cup button
2.2 cup button
3. Power button
4. Manual button
5. Steam button

DESCRIPTION

1. Control Panel

2. 0ne cup filter

3. Two cups filter

4, Metal funnel (Portafilter)

5. Funnel handle (Portafilter handle)
6. Funnel holder clip

7. Removable cup shelf

8. Float cover (Drip tray full indicator)
9. Drip tray

10. Steam/Hot water control knob
11. Water tank

12. Water tank cover

13. Water tank handle

14. Steam wand

15. Steam wand handle

16. Team wand sleeve

17. Steam nozzle (Froth nozzle)

18. Measuring spoon and tamper



SAFETY INSTRUCTIONS

If the supply cord is damaged it must be replaced
by the manufacturer, its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard.

This appliance can be used by children aged from 8
years and above if they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance in a
safewayandiftheyunderstandthehazardsinvolved.

Children shall not play with the appliance.

Cleaning and user maintenance shall not be made by
children unless they are older than 8 and supervised.
Keeptheapplianceandits cord out of reach of children
aged less than 8 years. Appliances can be used by
persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge
if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved.

This appliance is intended to be used in household. It
is not intended to be used in applications such as:

- Staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments.

- Farm houses.

- By clients in hotels, motels and other residential
type environments.

- Bed and breakfast type environments.

Proceed according to maintenance and cleaning
section of this manual for cleaning. Never immerse
the appliance in water or any other liquid.

During brewing and after use due to residual heat
some parts of the machine are hot.
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Warning: potential injury from misuse!

This device is designed for use at a maximum altitude
up to 2000m above sea level.

IMPORTANT WARNINGS

Any incorrect use or improper handling of the product shall render the warranty null and
void. Prior to plugging in the product, check that your mains voltage is the same as the
one indicated on the product label. The mains connection cable must not be tangled or
wrapped around the product during use. Do not use the device, or connect and disconnect
to the supply mains with the hands and / or feet wet. Do not pull on the connection cord
in order to unplug it or use it as a handle. Never use your coffee machine without water
in it. Unplug the product immediately from the mains in the event of any breakdown or
damage and contact an official technical support service. In order to prevent any risk
of danger, do not open the device. Only qualified technical personnel from the brand’s
Official technical support service may carry out repairs or procedures on the device.

B&B TRENDS SL. disclaims all liability for damages that may occur to people, animals or
objects, for the non-observance of these warnings.

INSTRUCTIONS FOR USE
THE FIRST TIME USE AND PREHEATING

To ensure the first cup of coffee tastes excellent, we recommend you should preheat and
rinse the machine. Purified water is preferred.

1. Open water tank cover, fill water into water tank, water level should not exceed the MAX
line. Set up the water tank vertically and align the buckles to the hole on the back of the
machine, and press it down to be parallel to the top of the machine.

2. Set steel mesh into the metal funnel (without coffee in steel mesh), make sure the tube
on funnel aligns with groove in the appliance, then insert the funnel into the appliance
from the "UNLOCK" position, and fix them into coffee maker firmly by turn it anticlockwise
until it is at the “LOCK" position.

eeed) B | [eeed) P
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3. Place a mug or jug on removable cup shelf, make sure the steam control knob is at the
OFF position.

4, Plug in the power source or connect the appliance from the mains supply, press power
button, power button is illuminated solidly, the 1 cup button, 2 cup button, and manual
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button will pulse as the machine begins preheating. When the 1 cup button, 2 cup button
and manual button illuminate solidly, the preheating is finished.

5. Press manual button, the appliance will pump water for about 30s, water will pass
through the system, then pour out in the mug and clean them thoroughly. Dispose of the
water and repeat the process a further 3 times or more.

Place the steam wand into a mug or jug and slowly turn the steam control knob until water
dispenses, keep the steam control knob open for at least 30 seconds and close the steam
control knob. Take care performing this process as the hot water will pulse into the recep-
tacle, and it may emit steam. Now the appliance is ready for making coffee.

Note: There may be noise when pumping water for the first time or after a long time not
used, it's normal that appliance is releasing the air inside. After about 20s, the noise will
disappear.

MAKE ESPRESSO COFFEE

1. Remove funnel by turning it clockwise. Add ground coffee into steel mesh (1cup) with
measuring spoon, a spoon of ground coffee power can make about a cup of top-grade
espresso coffee, then press ground coffee powder tightly with the tamper. Use the 2 cups
filter for 2 cups of coffee.

2. Set steel mesh into metal funnel, make sure the tube on the funnel aligns with groove
in the appliance, then insert the funnel into the appliance from the *UNLOCK" position, and
fix them into appliance firmly by turning it anticlockwise until it is at the “LOCK" position.

EEY
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3. Place an espresso cup on removable cup shelf.

4. After preheating is finished, press 1 cup or 2 cup button, the product will start brewing,
working time is 20s for 1 cup and 35s for 2 cup coffee. If you want to get the amount of
coffee you like, press manual button, when your desired capacity of coffee is obtained,
press this button again to stop. For manual button, working time is MAX 120s, appliance
will automatically stop working if no any operation within 120s.

5. After finish making coffee, take metal funnel out by turning it clockwise, then pour co-
ffee residue out with steel mesh pressed by funnel holder clip.

6. Let them cool down completely, then rinse under running water.

MAKE HOT WATER

When the preheating is finished, the coffee indicator lights up solidly. Then press 1 cup or
2 cup button, the water pump starts to pump water. Turn the steam control knob to “Hot
water”, then hot water will flow out from the steam wand.

To stop making hot water, press the 1 cup or 2 cup button again, and turn the steam control
knob to OFF position. Hot water is used for warming cup, making tea or cooling down the
appliance.

MAKE CAPPUCCINO/FROTHED MILK

You get a cup of cappuccino when you top up a cup of espresso with frothed milk.
Method:

1. Prepare espresso first with cup big enough according to the part “MAKE ESPRESSO CO-
FFEE", make sure the steam control knob is at the OFF position.

2. Press the steam button, it will blink. Wait for until the steam button indicator lights up
solidly.

Note: During working, the indicator of steam button will cycle on and off to maintain to
desired temperature.

3. Fill a jug with about 100mL~150mLl of milk for each cappuccino to be prepared, you are
recommended to use whole milk at refrigerator temperature (not hot!).

4, Turn the steam control knob slowly anti-clockwise, steam will come out from the fro-
thing device.

Note: In order to get better milk foam performance, you are recommended to keep steam
control knob at the open position for approximate 5s, to release the water from steam
wand, since the early steam contains too much water.

5. Insert the steam wand into the milk about 1Tcm~2cm, turn the steam control button
slowly in anticlockwise, steam will come out from the steam wand, froth milk in the way
moving vessel round from up to down.

Note: Never touch steam outlet during steam jetting and be careful not to burnt.

Never turn the steam control knob rapidly, as the steam will accumulate rapidly in short
time which may increase the potential of risk of explosion.

6. When the required purpose is achieved, you can turn the steam control knob to OFF po-
sition and press the steam button again to exit the steam function.
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Note: Please follow the operation as below to avoid the steam outlet (steam nozzle or fro-
th nozzle) being blocked after frothing milk each time: put an empty jug under the steam
wand, then turn on the steam control knob and press manual button, the pump will pump
water, after water flowing out for 30s, press manual button again to stop the pump. Clean
steam outlet (steam nozzle or froth nozzle) and steam wand sleeve with wet sponge im-
mediately, but care not be hurt!

7. Pour the frothed milk into the espresso prepared, now the cappuccino is ready. Sweeten
if desired, sprinkle the froth with a little cocoa powder.

8. Press the power button, and pull out the power plug to the power source. All indicators
will be extinguished.

Warning: After steaming, the appliance temperature is too hot and the appliance need to
be turned off and cool down at least for 5 minutes before making coffee again, or you can
activate the "Hot water” function to cool down the appliance (See “Make hot water” sec-
tion). The coffee will be burnt and there will be overflow at the funnelif the appliance brew
coffee directly without being cooled down.

AUTOMATIC POWER OFF FUNCTION

If there is no any operation within 25 minutes, the unit will power off automatically.

DESCALING

1. Disconnect the appliance from the mains supply, cut off power source.
2. Make sure the appliance has cooled down completely.
3. Remove the water tank and drip tray from the appliance.

4. Fill water tank with water and dissolved descaler solution to the MAX level (the pro-
portion of water and descale, refer to the instruction of descaler). Please use “household
descaler”, instead of industrial descaler.

5. Re-fit the water tank and drip tray to the appliance.

6. Place an empty container under the brewing head to gather the descaled hot boiled
water.

7. Connect the appliance to the mains supply.

8. Press the power button and wait for the 1 cup button, 2 cup button and manual button,
to illuminate solidly.

9. Place the steam wand into a mug or jug and slowly turn the steam control knob until
water dispenses.

10. Keep dispensing to fill the mug or jug, then empty when full.
11. Repeat the process until the water tank is empty.

12. Immediately refill the water tank with clean water and repeat the process to flush the
system.
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MAINTENANCE AND CLEANING

Do not forget to remove the plug from the socket before cleaning the appliance.

Wipe outside with soft dry cloth when coffee machine is wet, never use metal polish.
The removable items should be washed in hot soapy water. Rinse them before fixing.
Detach the metal funnel through turn it anticlockwise, get rid of coffee residue inside,
then you can clean it with cleanser, but at last you must rinse with clear water.

Never use a dishwasher to clean any parts from the machine.

Put the coffee maker in a dry and not very hot place.

PRODUCT DISPOSAL

This product complies with European Directive 2012/19/EU on electrical and
electronic devices, known as WEEE (Waste Electrical and Electronic Equip-
ment), provides the legal framework applicable in the European Union for the
disposal and reuse of waste electronic and electrical devices. Do not dispose

L TR product in the bin, instead going to the electrical and electronic waste
collection centre closest to your home.

23



FRANCAIS

NOUS VOUS REMERCIONS D'AVOIR CHOISI UFESA, NOUS SOUHAITONS QUE CE
PRODUIT VOUS APPORTE SATISFACTION ET VOUS FASSE PLAISIR.

AVERTISSEMENT

VEUILLEZ LIRE ATTENTIVEMENT LE MODE D'EMPLOI AVANT D'UTILISER LE PRODUIT. VEUI-
LLEZ CONSERVER CE DOCUMENT DANS UN ENDROIT SOR POUR UN USAGE ULTERIEUR.

DESCRIPTION DU PANNEAU DE COMMANDE

1. Bouton pour 1tasse
2. Bouton pour 2 tasses
3. Bouton marche/arrét
4. Bouton manuel

5. Bouton vapeur

DESCRIPTION

1. Panneau de commande

2. Filtre pour une tasse

3. Filtre pour deux tasses

4, Entonnoir métallique (porte-filtre)

5. Poignée de l'entonnoir (poignée porte-filtre)
6. Agrafe support entonnoir

7. Support de tasses amovible

8. Couvercle flottant (indicateur de niveau de plateau d'égouttage)
9. Plateau d'égouttement

10. Bouton commande vapeur / eau chaude

11. Réservoir d'eau

12. Couvercle réservoir d'eau

13. Poignée réservoir d'eau

14. Buse vapeur

15. Poignée buse vapeur

16. Douille buse vapeur

17. Embout de vapeur (embout de mousse)

18. Cuillere-mesure et tasseur
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CONSIGNES DE SECURITE

Lorsque le cordon d'alimentation est abimé, il doit
étre remplacé par le fabricant, un de ses agents de
service ou toutes personnes qualifiées afin d'éviter
tout risque. Cet appareil peut étre utilisé par des
enfants de plus de 8 ans s'ils sont surveillés ou
apres leur avoir expliqué comment utiliser 'appareil
de facon sdre, et apres s'étre assuré qu'ils sont
conscients des dangers encourus. Ne laissez pas
les enfants jouer avec l'appareil. Le nettoyage et la
maintenance a effectuer par l'utilisateur ne doivent
pas étre réalisés par des enfants sauf s'ils sont agés
de plus de 8 ans et sous la surveillance d'un adulte.
Conservez|'appareil et son cordon hors de portée des
enfants de moins de 8 ans. Ces appareils peuvent étre
utilisés par des personnes présentant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou un
manque d'expérience et de connaissances, si elles
sontencadrées ou apres leuravoirexpliqué comment
utiliser lappareil de facon siire, et apres s'étre assuré
qu'elles sont conscientes des dangers encourus.

Cet appareil est destiné a étre utilisé en intérieur. Cet
appareil n'est pas concu pour étre utilisé:

- Cuisine du personnel dans des magasins, des
bureaux ou d'autres environnements de travail.

- Des fermes.

- Par des clients dans des hotels, motels et autres
environnements de type résidentiel.

-Dansdesenvironnementsdetypebedandbreakfast.
Respectez les instructions de la section relative a
'entretien et au nettoyage indiquées dans le présent
manuel au moment de procéder au nettoyage de
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l'appareil. N'immergez jamais l'appareil dans l'eau
ou dans tout autre liquide. Pendant la préparation
et apres utilisation, certaines parties de la machine
sont chaudes en raison de la chaleur résiduelle.

Attention : risque de blessure en cas de mauvaise
utilisation !

Cet appareil est concu pour étre utilisé a une altitude
maximale de 2000 m au-dessus du niveau de la mer.

AVERTISSEMENTS IMPORTANTS

Toute utilisation inappropriée ou mauvaise manipulation du produit entrainera
l'annulation de la garantie. Avant de brancher le produit, vérifiez que la tension secteur
est la méme que celle indiquée sur l'étiquette du produit. Le cordon d'alimentation
secteur ne doit pas étre emmélé ou enroulé autour du produit durant l'utilisation de
ce dernier. N'utilisez pas l'appareil et ne le branchez ni débranchez du secteur avec les
mains ou pieds humides. Ne tirez pas sur le cordon d'alimentation pour le débrancher
ou l'utiliser comme une poignée. N'utilisez jamais votre machine a café sans avoir rempli
le réservoir d'eau. Débranchez immédiatement le produit du secteur en cas de panne ou
détérioration et contactez le service d'assistance technique officiel. Afin d'éviter tout
danger, n'ouvrez pas l'appareil. Seul un personnel technique qualifié du service officiel
d'assistance technique officiel de la marque est habilité a procéder a des réparations ou
toutes autres interventions sur l'appareil.

B&B TRENDS SL. décline toute responsabilité quant aux dommages pouvant toucher les
personnes, animaux ou objets, dus au non-respect de ces avertissements.

MODE D’EMPLOI
PREMIERE MISE EN SERVICE ET PRECHAUFFAGE

Pour garantir le go(t excellent de la premiéere tasse de café, nous vous recommandons de
préchauffer et de rincer la machine. Il est préférable d'utiliser de l'eau purifiée.

1. Ouvrez le couvercle du réservoir d'eau et versez 'eau dans le réservoir, le niveau ne doit
pas dépasser la ligne MAX. Placez le réservoir d'eau verticalement et alignez les attaches
avec le trou a l'arriere de la machine, puis appuyez vers le bas pour qu'il soit paralléle au
dessus de la machine.

2. Placez la maille en acier dans l'entonnoir métallique (sans café dans la maille), veillez &
ce que le tube sur l'entonnoir soit aligné avec la rainure dans l'appareil, puis insérez l'en-
tonnoir dans U'appareil & partir de la position «<DEVERROUILLAGE», puis fixez-les dans la
machine a café en tournant dans le sens antihoraire jusqu'en position «VERROUILLAGE».
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3. Placez un mug ou une tasse sur le support de tasse amovible, assurez-vous que le bouton
de commande de la vapeur est sur ARRET.

4. Branchez la source d'alimentation ou raccordez l'appareil a la prise secteur, appuyez sur le
bouton marche/arrét, le bouton est allumé en continu, Le bouton pour 1tasse, le bouton pour
2 tasses et le bouton manuel vont clignoter quand la machine va commencer le préchauffage.
Quand le bouton pour 1 tasse, le bouton pour 2 tasses et le bouton manuel s'allument en
continu, le préchauffage est terminé.

5. Appuyez sur le bouton manuel, 'appareil va pomper de l'eau pendant environ 30s, l'eau
passera a travers le systeme avant de s'écouler dans la tasse. Eliminez l'eau et répétez
l'opération 3 fois ou plus.

Placez la buse de vapeur dans une tasse ou un mug et tournez lentement le bouton de
commande de la vapeur jusqu'a ce que l'eau s'écoule, gardez le bouton ouvert pendant au
moins 30 secondes et refermez-le. Soyez prudent pendant cette opération car l'eau chaude
va gicler dans le récipient et de la vapeur pourrait sortir. Maintenant l'appareil est prét pour
faire du café.

Remarque : Lors de la premiére utilisation ou apres un arrét prolongé, l'appareil peut faire un
bruit normal pendant le pompage de l'eau, d a la purge de L'air a lintérieur. Le bruit va cesser
apres environ 20s.

PREPARATION D'UN CAFE EXPRESSO

1. Retirez l'entonnoir en le tournant dans le sens horaire. Versez du café moulu dans le
treillis en acier (1 tasse) avec la cuillére-mesure, une cuillerée de café moulu peut donner
environ une tasse d'expresso d'excellente qualité, puis tassez doucement la poudre de
café avec le tasseur. Utilisez le filtre pour 2 tasses pour faire 2 tasses de café.
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2. Placez le treillis en acier dans l'entonnoir métallique (sans café dans le treillis), veillez &
ce que le tube sur l'entonnoir soit aligné avec la rainure dans l'appareil, insérez l'entonnoir
dans l'appareil & partir de la position <DEVERROUILLAGE», puis fixez-les dans la machine &
café en tournant dans le sens antihoraire jusqu'en position «VERROUILLAGE».
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3. Placez une tasse a expresso sur le support amovible de tasse.

4. Apres le pré-chauffage, appuyez sur le bouton pour 1 ou pour 2 tasses, la préparation
commence, la durée est de 20s pour 1tasse et 35 s pour 2 tasses. Si vous souhaitez choisir
la quantité de café, appuyez sur le bouton manuel, et appuyez a nouveau pour arréter une
fois que la quantité souhaitée est préte. Pour le bouton manuel, la durée de préparation
est de 120s MAXI, l'appareil cessera de fonctionner automatiquement s'il n'y a aucune ac-
tion pendant 120s.

5. Une fois le café fini, retirez 'entonnoir en métal en le tournant dans le sens horaire, et
videz ensuite le marc, le porte-filtre étant maintenu sur la grille en acier par l'agrafe.

6. Laissez-le refroidir totalement, puis rincez-le a l'eau courante.

FAIRE DE LEAU CHAUDE

Lorsque le préchauffage est terminé, l'indicateur de café s'allume en continu. Appuyez
alors sur le bouton pour 1ou 2 tasses et la pompe a eau se met en marche. Tournez le bou-
ton de commande de la vapeur sur « Eau chaude », et de l'eau chaude s'écoule de la buse
de vapeur. Pour arréter de faire de l'eau chaude, appuyez sur le bouton pour 1tasse ou pour
2 tasses a nouveau, et tournez le bouton de commande de la vapeur en position ARRET.
L'eau chaude est utilisée pour chauffer une tasse, faire du thé ou refroidir l'appareil.

FAIRE UN CAPPUCCINO / DU LAIT MOUSSE

Vous obtenez une tasse de cappuccino lorsque vous ajoutez de la mousse de lait a une
tasse d'expresso.

Méthode :

1. Préparez d'abord un expresso dans une tasse suffisamment grande, selon le chapitAre
«FAIRE UN EXPRESSO», assurez-vous que le bouton de contrdle de la vapeur est sur ARRET.

2. Appuyez sur le bouton pour la vapeur, il va clignoter. Attendez que le témoin sur le bou-
ton pour la vapeur soit allumé en continu.

Remarque : Pendant le fonctionnement, le témoin du bouton de vapeur s'allume et s'éteint
pour maintenir la température désirée.

3. Versez 100 a 150 ml de lait dans une carafe pour chaque cappuccino a préparer, il est
recommandé d'utiliser du lait entier & température du réfrigérateur (pas chaud !).

4, Tournez lentement le bouton de commande de la vapeur dans le sens antihoraire, de la
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vapeur sortira du dispositif de moussage.

Remarque : Pour obtenir une meilleure mousse de lait, il est recommandé de garder le
bouton de commande de la vapeur en position ouverte pendant 5s environ, pour évacuer
l'eau de la buse de vapeur, car la vapeur au début contient trop d'eau.

5. Plongez la buse de vapeur dans le lait sur 1 a 2 cm, tournez lentement le bouton de
commande dans le sens antihoraire, la vapeur va sortir de la buse, faisant mousser le lait
du haut en bas.

Remarque : Ne jamais toucher la buse pendant la sortie de la vapeur et veillez a ne pas
vous br(ler. Ne tournez jamais le bouton pour la vapeur rapidement, car la vapeur s'ac-
cumule rapidement en un court instant, ce qui peut augmenter le risque de débordement.

6. Une fois l'opération terminée, vous pouvez tourner le bouton de commande de la vapeur
en position ARRET et appuyer dessus a nouveau pour quitter la fonction vapeur.

Remarque: Veuillez suivre les instructions ci-dessous pour éviter une obstruction de la buse
de vapeur (buse de vapeur ou buse de mousse) aprés chaque opération de moussage de lait
; placez une carafe vide sous la buse de vapeur, tournez le bouton de commande et appuyez
sur le bouton manuel, la pompe pompera l'eau qui s'écoulera pendant 30s. Une nouvelle
pression sur le bouton arrétera la pompe. Nettoyez immédiatementla sortie de vapeur (buse
de vapeur ou buse de mousse) et la douille de buse, veillez a ne pas vous blesser !

7.Versez la mousse de lait dans l'expresso, le cappuccino est maintenant prét. Sucrez se-
lon votre go(t et si vous le souhaitez, saupoudrez légérement de poudre de cacao.

8. Appuyez sur le bouton marche/arrét et débranchez la fiche d'alimentation du secteur.
Tous les témoins s'éteignent.

Avertissement : Apres l'opération de vapeur, l'appareil est trop chaud, il doit étre éteint
pour refroidir pendant au moins 5 minutes avant de refaire du café, ou bien vous pouvez
activer la fonction «Eau chaude» pour refroidir l'appareil (voir le chapitre «Faire de l'eau
chaude»). Si la machine prépare du café sans avoir refroidi, le café sera briilé et 'entonnoir
va déborder.

FONCTION ARRET AUTOMATIQUE

Si l'appareil ne fonctionne pas pendant 25 minutes, il s'arréte automatiquement.

DETARTRAGE

1. Débranchez l'appareil de l'alimentation secteur, désactivez la source d'alimentation.
2. Assurez-vous que l'appareil a refroidi complétement.
3. Retirez le réservoir d'eau et le plateau d'égouttement de l'appareil.

4, Remplissez le réservoir d'eau et d'une solution de détartrage dissoute jusqu'au niveau
MAX (pour la proportion d'eau et de détartrant, voir les instructions du détartrant). Veui-
llez un détartrant ménager, plutét qu'un détartrant industriel.

5. Replacez le réservoir d'eau et le plateau d'égouttement sur l'appareil.
6. Placez un récipient vide sous la téte de percolation pour récupérer l'eau bouillie détartrée.
7. Branchez l'appareil au secteur.

8. Appuyer sur le bouton marche/arrét et attendre que les boutons pour 1 tasse, pour 2
tasses et le bouton manuel s'allument en continu.
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9. Placez la buse de vapeur dans un mug ou une carafe et tournez lentement le bouton de
commande de la vapeur jusqu’a ce que l'eau s'écoule.

10. Laissez s'écouler pour remplir le mug ou la carafe puis vider.

11. Renouvelez l'opération jusqu'a ce que le réservoir d'eau soit vide.

12. Remplissez immédiatement le réservoir avec de l'eau propre et renouvelez l'opération
pour rincer le systeme.

ENTRETIEN ET NETTOYAGE

N'oubliez pas de retirer la fiche de la prise avant de nettoyer l'appareil.

Essuyez l'extérieur avec un chiffon sec et doux lorsque la cafetiere est humide, n'utilisez
jamais de polish pour métal.

Les éléments amovibles doivent étre lavés dans de l'eau chaude savonneuse. Rincez
avant de remonter.

Retirez 'entonnoir en métal en le faisant tourner dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre, jetez les résidus de café, vous pouvez ensuite le nettoyer avec un détergent,
mais vous devez au moins le rincer a l'eau claire.

Ne lavez jamais les pieces de la machine au lave-vaisselle.

Mettez la cafetiere dans un lieu sec et a température ambiante.

ELIMINATION DU PRODUIT

Ce produit est conforme a la Directive européenne 2012/19/UE relative aux
déchets d'équipements électriques et électroniques (DEEE) qui fournit le
cadre légal applicable dans l'Union Européenne pour l'élimination et la réutili-
sation de déchets d'équipements électriques et électroniques. Ne jetez pas ce

I produit a la poubelle, rendez-vous au centre de collecte des déchets d'équipe-
ments électriques et électroniques le plus proche de chez vous.
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ITALIANO

GRAZIE PER AVERE SCELTO UFESA, Cl AUGURIAMO CHE IL PRODOTTO SODDISFI LE
VOSTRE ESIGENZE NEL MIGLIOR MODO POSSIBILE.

AVVERTENZA

PRIMA DI UTILIZZARE IL PRODOTTO, LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI PER L'USO.
CONSERVARLE IN UN LUOGO SICURO PER POTERLE CONSULTARE QUANDO NECESSARIO.

DESCRIZIONE DEL PANNELLO DI CONTROLLO

1. Pulsante 1tazza

2. Pulsante 2 tazze

3. Pulsante di accensione
4. Pulsante manuale

5. Pulsante per vapore

DESCRIZIONE

1. Pannello di controllo

2. Filtro per una tazza

3. Filtro per due tazze

4, Imbuto in metallo (Portafiltro)

5. Manico dell'imbuto (manico del Portafiltro)

6. Clip di supporto per imbuto

7. Ripiano porta tazze rimovibile

8. Coperchio con galleggiante (indicatore vassoio raccogligocce pieno)
9. Vassoio raccogligocce

10. Manopola di controllo vapore / acqua calda
11. Serbatoio dell'acqua

12. Coperchio del serbatoio dell'acqua

13. Maniglia del serbatoio dell'acqua

14. Lancia a vapore

15. Maniglia della lancia a vapore

16. Rivestimento della lancia a vapore

17. Beccuccio per vapore (beccuccio montalatte)
18. Cucchiaio misuratore e pressino
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ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Seilcavodialimentazionesidanneggia,deveessere
sostituito dal produttore, dal servizio di assistenza
o da persone altrettanto qualificate al fine di
evitare pericoli. Questo dispositivo puo essere
usato da bambini dagli 8 anni in su a condizione
che vengano fornite loro adeguate supervisione e
istruzione riguardo all'utilizzo dell'apparecchio in
un modo sicuro e che abbiano compreso i pericoli
correlati. € vietato lutilizzo ludico da parte dei
bambini. La pulizia e la manutenzione dell'utente
non devono essere effettuate da bambini a meno
chenonabbiano pit di 8 anniesiano supervisionati.
Mantenere il dispositivo e il suo cavo fuori dalla
portata dei bambini minori di 8 anni. Gli apparecchi
possono essere utilizzati da persone con capacita
fisiche, sensoriali o mentali ridotte o con scarse
esperienza e conoscenza a condizione che vengano
fornite loro adeguate supervisione e istruzione
riguardo all'utilizzo dell'apparecchioinunmodo sicuro
e che abbiano compreso i pericoli correlati. Questo
apparecchio e concepito per l'uso domestico. Non e
concepito per l'uso in situazioni quali:

- Cucine per il personale in negozi, uffici e altri
ambienti di lavoro.

- Agriturismi.
- Uso da parte di clientiin hotel, motel e altriambienti
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di tipo residenziale.
- Ambienti del tipo di bed and breakfast.

Procedere secondo la sezione di manutenzione
e pulizia di questo manuale per la pulizia. Non
immergere mai l'apparecchio in acqua o qualsiasi
altro liquido. Durante la preparazione e dopo l'uso,
alcune parti della macchina sono calde.

Attenzione: possibili infortuni per uso scorretto!

Ildispositivoeprogettatoperunutilizzoaun'altitudine
massima di 2000 m sopra il livello del mare.

AVVERTENZE IMPORTANTI

Qualsiasi utilizzo incorretto o maneggiamento improprio del prodotto rendera nulla la
garanzia. Prima di collegare il prodotto, assicurarsi che la tensione di rete sia la stessa indicata
sull'etichetta del prodotto. Il cavo di collegamento elettrico non deve essere attorcigliato
o avvolto intorno al prodotto durante l'utilizzo. Non utilizzare il dispositivo o collegarlo o
scollegarlo all'alimentazione con mani e/o piedi bagnati. Non tirare il cavo di collegamento
per scollegare o trasportare il prodotto. Non usare mai la macchina del caffé senza acqua
all'interno. Scollegare immediatamente il prodotto dalla rete elettrica in caso di cortocircuito
o danno e contattare il servizio di assistenza tecnica. Per evitare qualsiasi pericolo, non aprire
il dispositivo. Le riparazioni o gli interventi sul dispositivo possono essere effettuati soltanto
da personale tecnico qualificato del servizio di assistenza tecnica ufficiale del marchio.

B&B TRENDS SL. declina ogni responsabilita per danni che possono verificarsi a persone,
animali o cose, per la mancata osservanza di queste avvertenze.

ISTRUZIONI PER L'USO
PRIMO UTILIZZO E PRERISCALDAMENTO

Per far si che la prima tazza di caffé abbia un sapore eccellente, consigliamo di preriscal-
dare e sciacquare la macchina. Si consiglia l'uso di acqua depurata.

1. Aprire il coperchio del serbatoio dell'acqua e riempire il serbatoio, mantenendo il live-
llo dell'acqua al di sotto della linea MAX. Collocare il serbatoio verticalmente e allineare i
ganci ai fori sulretro della macchina, poi premere verso il basso per renderlo parallelo alla
parte superiore della macchina.

2. Inserire il filtro in acciaio dentro all'imbuto in metallo (senza il caffe), assicurarsi che
il tubo dell'imbuto si allinei alla scanalatura dell'apparecchio, poi inserire l'imbuto ne-
ll'apparecchio dalla posizione “SBLOCCO". Fissare il tutto ruotando in senso antiorario fino
alla posizione “BLOCCO".
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3. Collocare una tazza alta o una caraffa sul ripiano porta tazze rimovibile e assicurarsi che la
manopola di controllo del vapore sia nella posizione OFF.

4. Collegare a una presa di corrente e premere il pulsante di accensione: il pulsante di
accensione si illuminera e rimarra fisso, mentre il pulsante 1 tazza, il pulsante 2 tazze e il
pulsante manuale lampeggeranno mentre la macchina inizia il preriscaldamento. Quando la
luce dei pulsanti 1tazza, 2 tazze e manuale diventa fissa, il preriscaldamento e terminato.

5. Premere il pulsante manuale: 'apparecchio pompera acqua per circa 30s, l'acqua passera
attraverso il sistema e poi si riversera nella tazza alta, pulendo a fondo la macchina. Eliminare
l'acqua eripetere il processo altre 3 volte o pill.

Posizionare la lancia a vapore dentro a una tazza alta o una caraffa e ruotare lentamente
la manopola di controllo del vapore finché l'acqua non fuoriesce; mantenere la manopola in
posizione aperta per almeno 30 secondi, poi chiudere. Fare attenzione durante il processo,
poiché l'acqua calda schizzera dentro al contenitore e si potrebbe creare del vapore.

Ora l'apparecchio é pronto per fare il caffe.

Nota: Potrebbe verificarsi un rumore mentre l'acqua viene pompata dalla macchina per
la prima volta o dopo un lungo periodo di inutilizzo: si tratta del normale rilascio di aria
intrappolata all'interno. Dopo circa 20s il rumore scomparira.

PREPARAZIONE DI CAFFE ESPRESSO

1. Rimuovere l'imbuto ruotandolo in senso antiorario. Aggiungere del caffé macinato
dentro al filtro in acciaio (1 tazza) con il cucchiaino misuratore, un cucchiaio & sufficiente
per una tazza di caffe espresso di alta qualita, poi premere il caffé macinato in polvere con
il pressino. Usare il filtro 2 tazze per 2 tazze di caffe.




2. Inserire il filtro in acciaio dentro all'imbuto in metallo, assicurarsi che il tubo dell'im-
buto si allinei alla scanalatura dell'apparecchio, poi inserire l'imbuto nell'apparecchio da-
lla posizione "SBLOCCQ". Fissare il tutto ruotando in senso antiorario fino alla posizione
“BLOCCO".
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3. Collocare una tazzina da espresso sul ripiano rimovibile.

4. Una volta terminato il preriscaldamento, premere il pulsante 1tazza o 2 tazze e il pro-
dotto iniziera ad essere preparato. Il tempo di lavorazione é di 20s per 1tazza e 35s per
2 tazze di caffe. Se si desidera ottenere una quantita di caffe precisa, premere il pulsante
manuale: quando viene raggiunto il livello desiderato premere nuovamente il pulsante per
fermare l'erogazione di caffé. Per la modalita manuale il tempo di lavorazione & di massi-
mo 120s; l'apparecchio si fermera automaticamente se non viene effettuata alcuna ope-
razione entro 120s.

5. Dopo la preparazione del caffe, estrarre l'imbuto in metallo ruotandolo in senso orario
e poi rimuovere i residui di caffé insieme al filtro in acciaio premuto dalla clip di supporto
per imbuto.

6. Lasciar raffreddare completamente e pulire poi con acqua corrente.

PREPARAZIONE DI ACQUA CALDA

Al termine del preriscaldamento, l'indicatore del caffé si accende in modo fisso. Quindi
premere il pulsante 1tazza o 2 tazze, e la pompa di acqua inizia a pompare acqua. Ruotare
la manopola di controllo del vapore su “Acqua calda”, quindi verra erogata acqua calda
dalla lancia a vapore.

Per terminare la produzione di acqua calda, premere nuovamente il pulsante 1tazza o 2
tazze, poi ruotare la manopola di controllo del vapore nella posizione OFF. L'acqua calda
viene usata per riscaldare la tazzina, preparare il te o raffreddare l'apparecchio.

PREPARAZIONE DI CAPPUCCINO/LATTE MONTATO

Aggiungendo del latte montato a una tazzina di caffe espresso si ottiene un cappuccino.
Metodo:

1. Preparare prima l'esprgsso con una tazza grande abbastanza, seguendo le istruzioni in
“PREPARAZIONE DI CAFFE ESPRESSQ". Assicurarsi che la manopola di controllo del vapore
sia nella posizione OFF.

2.Premere il pulsante per il vapore, esso lampeggera. Attendere finché l'indicatore del pul-
sante per il vapore non diventa fisso.

Nota: Durante il funzionamento, lindicatore del pulsante per il vapore si accende e si
spegne ciclicamente per mantenere la temperatura desiderata.
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3. Riempire una caraffa con circa 100mL~150ml di latte per ogni cappuccino da preparare; si
consiglia di utilizzare del latte intero alla temperatura di frigorifero (non caldo!).

4. Ruotare lentamente la manopola di controllo del vapore in senso antiorario; uscira va-
pore dal montalatte.

Nota: Per poter ottenere una schiuma da latte migliore, si consiglia di mantenere aperta
la manopola di controllo del vapore per circa 5s, cosi da far rilasciare acqua dalla lancia a
vapore (il vapore inziale infatti contiene troppa acqua).

5. Inserire la lancia dentro al latte per circa Tcm~2cm, quindi ruotare lentamente la ma-
nopola di controllo vapore in senso antiorario. Del vapore fuoriuscira dal beccuccio: per
montare il latte bisogna muovere il contenitore con un movimento circolare che va verso
l'alto e verso il basso.

Nota: Non toccare mai la lancia durante l'erogazione del vapore e fare attenzione a non
bruciarsi. Non ruotare mai la manopola di controllo velocemente, poiché il vapore si accu-
mulerain fretta e in poco tempo, il che pud aumentare il potenziale di rischio di esplosione.

6. Una volta ottenuto il prodotto desiderato, e possibile ruotare la manopola di controllo
del vapore su OFF e premere nuovamente il pulsante vapore per uscire dalla funzione.

Nota: Si prega di seguire i passi di seguito illustrati, ogni volta dopo aver montato il latte, al
fine di evitare che il sistema vapore (beccuccio per vapore o beccuccio montalatte) presen-
ti otturazioni: collocare una caraffa vuota sotto la lancia a vapore, poi ruotare la manopola
controllo vapore e premere il pulsante manuale; verra pompata l'acqua, quindi dopo 30s
premere nuovamente il pulsante manuale per fermare la pompa. Pulire immediatamente
l'apparecchio per il vapore (beccuccio per vapore o beccuccio montalatte) e il rivestimento
della lancia a vapore con una spugna umida, facendo attenzione a non bruciarsi!

7. Versare il latte montato nell'espresso preparato; il cappuccino € pronto. Zuccherare
qguanto sivuole, e spolverare il latte montato con un po' di cacao in polvere se lo si desidera.

8. Premere il pulsante di accensione e scollegare l'apparecchio dalla presa di corrente.
Tutti gli indicatori si spegneranno.

Avvertenza: Dopo aver usato il vapore, la temperatura dell'apparecchio e troppo elevata,
per cui @ necessario spegnere l'apparecchio e lasciar raffreddare per almeno 5 minuti pri-
ma di preparare di nuovo del caffé, oppure e possibile attivare la funzione “Acqua calda”
per raffreddare la macchina (vedere sezione “Preparazione di acqua calda"). Se la mac-
china viene usata subito per preparare il caffe, senza essere stata raffreddata, il caffe si
brucera e dall'imbuto fuoriuscira del caffe.

FUNZIONE SPEGNIMENTO AUTOMATICO

Se non viene effettuata alcuna operazione nell'arco di 25 minuti, l'unita si spegnera
automaticamente.

DECALCIFICAZIONE

1. Scollegare l'apparecchio dalla corrente elettrica.
2. Assicurarsi che la macchina si sia completamente raffreddata.
3. Rimuovere il serbatoio dell'acqua e il vassoio raccogligocce dall'apparecchio.

4. Riempire il serbatoio con dell'acqua in cui & stata sciolta la soluzione decalcificante (per
rapporto acqua e decalcificante vedere le istruzioni del prodotto decalcificante), fino al
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livello MAX. Si prega di usare un decalcificante ad uso domestico, invece di uno ad uso
industriale.

5. Riposizionare il serbatoio dell'acqua e il vassoio raccogligocce.

6. Collocare un contenitore vuoto sotto all'erogatore del caffe per raccogliere l'acqua bo-
llente decalcificata.

7. Collegare l'apparecchio alla presa di corrente.

8. Premere il pulsante di accensione e attendere che i pulsanti 1tazza, 2 tazze e manuale
siilluminino con luce fissa.

9. Posizionare la lancia a vapore dentro a una tazza alta o una caraffa e ruotare lentamen-
te la manopola di controllo del vapore finché 'acqua non fuoriesce.

10. Continuare finché la tazza o caraffa non e piena, poi svuotare.
11. Ripetere il processo finché il serbatoio dell'acqua non e vuoto.

12. Riempire immediatamente il serbatoio con acqua pulita e ripetere il processo per pulire
il sistema.

MANUTENZIONE E PULIZIA

Non dimenticare di rimuovere la spina dalla presa prima di pulire l'apparecchio.

Passare un panno morbido asciutto sull'esterno quando la macchina & bagnata, non usare mai
lucido per metalli.

Le partirimovibilidevono essere lavate con acqua e sapone. Sciacquarle prima diriposizionarle.
Staccare limbuto in metallo girandolo in senso antiorario, rimuovere residui di caffe
allinterno; e possibile pulirlo con un detergente ma al termine & necessario risciacquare con
acqua corrente.

Non usare mai la lavastoviglie per pulire parti della macchina.

Collocare la macchina del caffe in un luogo asciutto e non troppo caldo.

SMALTIMENTO DEL PRODOTTO

Questo prodotto & conforme alla direttiva europea 2012/19/UE sui dispositivi elet-
trici ed elettronici, nota come WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment),
fornisce il quadro giuridico applicabile nell'Unione europea per lo smaltimento e il
riutilizzo dei rifiuti di dispositivi elettronici ed elettrici. Non smaltire il prodotto nel

B bidone della spazzatura ma rivolgersi al centro di smaltimento di rifiuti elettrici ed
elettronici pit vicino.
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DEUTSCH

WIR DANKEN IHNEN, DASS SIE SICH FUR UFESA ENTSCHIEDEN HABEN UND
WUNSCHEN IHNEN VIEL FREUDE UND ZUFRIEDENHEIT MIT IHREM GERAT.

WARNUNG

BITTE LESEN SIE DIE GEBRAUCHSANWEISUNG VOR DER VERWENDUNG DES GERATS SORG-
FALTIG DURCH. BEWAHREN SIE DIESE AN EINEM SICHEREN ORT ZUR SPATEREN VERWEN-
DUNG AUF.

BESCHREIBUNG DES BEDIENFELDES

1. Taste flir 1 Tasse
2. Taste fur 2 Tassen
3. Einschalttaste

4. Hand-Taste

5. Dampftaste

BESCHREIBUNG

1. Bedienfeld

2. Filter fur 1 Tasse

3. Filter fur 2 Tassen

4, Metall-Trichter (Portafilter)

5. Trichtergriff (Portafilter-Griff)

6. Siebtrager-Clip

7. Herausnehmbare Tassenabstellflache
8. Schwimmerabdeckung (Anzeige ,Tropfschale voll*)
9. Tropfschale

10. Drehknopf “Dampf/Heifdwasser”

11. Wassertank

12. Wassertankdeckel

13. Wassertank-Griff

14. Dampfstab

15. Dampfstabgriff

16. Dampfstabhiilse

17. Dampfduse (Schaumdtse)

18. Messloffel und Stampfer
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SICHERHEITSHINWEISE

Wenn das Netzkabel beschadigt wird, muss es vom
Hersteller, seinem Servicevertreter oder ahnlich
qualifizierten Personen ersetzt werden, um eine
Gefahrdung zu vermeiden. Dieses Gerat kann von
Kindern ab 8 Jahren verwendet werden, wenn sie
beaufsichtigt oder bezlglich des sicheren Gebrauchs
des Gerates unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden haben. Kinder
durfen nicht mit dem Gerat spielen.

Reinigung und Wartung durfen nicht von Kindern
vorgenommen werden, es sei denn, sie sind alter
als 8 Jahre und werden beaufsichtigt. Halten Sie
das Gerat und sein Kabel aufderhalb der Reichweite
von Kindern unter 8 Jahren. Dieses Gerat kann
von Personen mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder mit
mangelnder Erfahrung und Kenntnissen benutzt
werden, wenn sie in sicherer Weise beaufsichtigt
oder unterwiesen wurden und wenn sie die damit
verbundenen Gefahren verstehen. Dieses Gerat ist
fur den Gebrauch im Haushalt bestimmt. Es ist nicht
zur Verwendung vorgesehen in:

- Personalkiichen in Geschaften, Bliros und anderen
Arbeitsumgebungen.

- Bauernhausern.
- Von Kunden in Hotels, Motels und anderen
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wohnungsahnlichen Umgebungen.
- Pensionsahnlichen Einrichtungen.

Gehen Sie bei der Reinigung entsprechend dem
Wartungs- und Reinigungsabschnitt dieses
Handbuchs vor. Tauchen Sie das Gerat niemals in
Wasser oder andere Flussigkeiten ein. Wahrend des
Bruhens und nach dem Gebrauch sind aufgrund der
Restwarme einige Teile der Maschine heif3.

Warnung: Mogliche Verletzung durch Missbrauch!

Dieses Gerat ist flr den Einsatz in einer maximalen
Hohevon 2000 m uberdem Meeresspiegelausgelegt.

WICHTIGE WARNHINWEISE

Jede unsachgemafde Verwendung oder Handhabung des Produkts flihrt zum Erldschen der
Garantie. Uberpriifen Sie vor dem AnschlieRen des Gerats, ob die Netzspannung mit den
Werten auf dem Gerateschild libereinstimmt. Das Netzkabel darf wahrend des Gebrauchs
nicht zusammengerollt oder um das Gerat gewickelt sein. Die Maschine nicht mit nassen
Handenund/oder Flifden benutzen oder ein- und ausstecken. Ziehen Sie nichtam Netzkabel,
um den Stecker zu ziehen oder es als Griff zu benutzen. Benutzen Sie lhre Kaffeemaschine
nie ohne Wasser darin. Ziehen Sie im Falle einer Storung oder Beschadigung sofort den
Netzstecker und wenden Sie sich an einen offiziellen technischen Kundendienst. Um
jegliches Gefahrenrisiko zu vermeiden, darf die Maschine nicht gedffnet werden. Nur
qualifiziertes technisches Personal des offiziellen technischen Kundendienstes der Marke
darf Reparaturen oder Eingriffe an dem Gerat vornehmen.

B&B TRENDS SL. lbernimmt keine Haftung fir Schaden an Personen, Tieren oder
Gegenstanden, die durch die Nichtbeachtung dieser Warnhinweise entstehen kénnen.

ERSTES ANSCHALTEN UND VORWARMEN

Um sicher zu gehen, dass |hre erste Tasse Kaffee exzellent schmeckt, sollten Sie die Mas-
chine spulen und vorheizen. Am Besten mit destilliertem Wasser.

1. Offnen Sie den Wassertankdeckel und fiillen Sie Wasser ein - maximal bis zur Maximals-
tandanzeige MAX. Setzen Sie den Wassertank vertikal ein und richten Sie die Klemmen am

Loch auf der Riickseite der Maschine aus. Driicken Sie ihn dann ein, sodass er parallel mit
der Oberseite der Maschine steht.

2. Setzen Sie das Stahlsieb in den Metalltrichter ein (ohne Kaffee im Metalltrichter), ach-
ten Sie darauf, dass sich das Rohr am Trichter mit der Rille im Gerat in einer Linie befindet,
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fuhren Sie dann den Trichter von der Position “ENTSPERRT" aus in das Gerat ein und fixie-
ren Sie dann den Trichter in der Kaffeemaschine, indem Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn in
die Position “GESPERRT" drehen.

e B eeed) O

3. Stellen Sie einen Becher oder ein Kannchen auf die Tassenabstellflache und stellen Sie
sicher, dass sich der Dampfregelknopf in der Position ,,AUS" befindet.

4, Stecken Sie den Stecker der Maschine in die Steckdose und driicken Sie die Einschalttaste.
Sie leuchtet dann dauerhaft. Die Tasten fir 1 Tasse, 2 Tassen und mit der Hand pulsieren,
wahrend die Maschine vorheizt. Wenn alle drei Tasten dauerhaft leuchten, ist die Maschine
ausreichend vorgewarmt.

5. Wenn Sie die Taste mit der Hand driicken, pumpt die Maschine fiir ca. 30 Sekunden Wasser
durch das System, reinigt es dadurch griindlich und giefdt es dann in die Tasse. Entleeren Sie
die Tasse und wiederholen Sie den Prozess noch 3 Mal oder 6fter.

Geben Sie den Dampfstab in einen Becher oder ein Kannchen, und drehen Sie anschlief3end
langsam den Dampfregelknopf, bis Wasser abgegeben wird. Lassen Sie den Dampfregelknopf
fur mindestens 30 Sekunden offen, und schliefden Sie ihn dann. Seien Sie vorsichtig wahrend
dieses Prozesses, wahrend das heifde Wasser in das Gefaf3 rinnt, da es heifden Dampf abgeben
kann. Das Gerat ist jetzt bereit, Kaffee zu kochen.

Hinweis: Es ist normal, dass die Maschine Larm macht, bei der ersten Nutzung und wenn sie
fur langere Zeit nicht genutzt wird: sie lasst Luft aus dem Inneren der Maschine frei. Der Larm
hort nach ca. 20 Sekunden auf.

ESPRESSO-KAFFEE ZUBEREITEN

1. Entfernen Sie den Trichter, indem Sie ihn im Uhrzeigersinn drehen. Geben Sie mit dem
Messloffel etwas Basiskaffee in das Stahlsieb (1 Tasse) - aus 1 Loffel Basiskaffee kann
man ungefahr 1 Tasse hochwertigen Espresso-Kaffee zubereiten - driicken Sie das Ba-
siskaffeepulver dann mit dem Stampfer fest an. Nutzen Sie fiir 2 Tassen den Filter fiir 2
Tassen.
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2. Setzen Sie das Stahlsieb in den Metalltrichter ein, achten Sie darauf, dass sich das Rohr
am Trichter mit der Rille im Gerat in einer Linie befindet, flihren Sie dann den Trichter von
der Position “ENTSPERRT" aus in das Gerat ein und fixieren Sie dann den Trichter in der Ka-
ffeemaschine, indem Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn in die Position "GESPERRT" drehen.

[eeed) eeed)
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3. Stellen Sie eine Espressotasse auf die herausnehmbare Tassenabstellflache.

4. Driicken Sie die Taste flir 1 Tasse oder 2 Tassen, nachdem das Vorwarmen abgeschlos-
sen ist. Die Maschine bereitet dann den Kaffee vor, was ca. 20 Sekunden fiir 1 Tasse dauert,
und ca. 35 Sekunden fiir 2 Tassen. Wenn Sie die Kaffeemenge manuell steuern mochten,
druicken Sie die Hand-Taste einmal, um den Kaffeefluss zu starten, und dann noch einmal,
um ihn zu stoppen, sobald Sie genug Kaffee haben. Die maximale Dauer flir den manuellen
Betrieb betragt 120 Sekunden - die Maschine stoppt den Kaffeefluss dann automatisch,
sofern Sie es davor nicht selbst tun.

5. Nehmen Sie nach Beendigung der Kaffeezubereitung den Metalltrichter heraus, indem
Sie ihn im Uhrzeigersinn drehen, und schiitten Sie dann den Kaffeesatz mit dem vom Sieb-
trager-Clip gehaltenen Stahlsieb aus.

6. Vollstandig abkihlen lassen und dann unter flieffendem Wasser absplilen.

HERSTELLUNG VON HEISSWASSER

Al termine del preriscaldamento, lindicatore del caffe si accende in modo fisso. Quindi pre-
mere il pulsante 1tazza o 2 tazze, e la pompa di acqua inizia a pompare acqua. Ruotare la
manopola di controllo del vapore su “Acqua calda", quindi verra erogata acqua calda dalla
lancia a vapore. Per terminare la produzione di acqua calda, premere nuovamente il pulsante
1tazza o 2 tazze, poi ruotare la manopola di controllo del vapore nella posizione OFF. Lacqua
calda viene usata per riscaldare la tazzina, preparare il té o raffreddare l'apparecchio.

CAPPUCCINO/MILCHSCHAUM ZUBEREITEN

Sie erhalten einen Cappuccino, wenn Sie aufgeschaumte Milch auf eine Tasse Espresso geben.
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Vorgehensweise:

1. Bereiten Sie sich zunachst einen Espresso mit einer entsprechend grofden Tasse gemaf3
der Anleitung unter ,,ESPRESSO—KAIﬂ:EE ZUBEREITEN" vor, und stellen Sie sicher, dass sich

der Dampfregelknopf auf der Positﬁ@n +AUS" befindet.
2. Driicken Sie die Dampftaste, sie blinkt dann. Warten Sie, bis sie dauerhaft leuchtet.

Hinweis: Wahrend des Betriebs schaltet sich die Anzeige in der Dampftaste ein und aus,
um die gewlinschte Temperatur zu halten.

3. Geben Sie jeden Cappuccino, den Sie zubereiten wollen, 100 - 150 ml Milch in einen Be-
cher. Wir empfehlen, gekiihlte Vollmilch zu verwenden (keine heife Milch!).

4. Drehen Sie den Dampfregelknopf langsam gegen den Uhrzeigersinn, bis Dampf aus der
Aufschaumvorrichtung austritt.

Hinweis: Um einen besseren Milchschaum zu bekommen, empfehlen wir, den Dampfrege-
Lknopf fur ca. 5 Sekunden auf die Position ,Offen" zu stellen, um Wasser aus dem Dampfs-
tab zu lassen, da der erste Schaum sonst zu viel Wasser enthalt.

5. Tauchen Sie den Dampfstab ca. 1 - 2 cm tief in die Milch und drehen Sie den Dampfre-
gelknopf langsam gegen den Uhrzeigersinn. Dann kommt Dampf aus dem Dampfstab und
schaumt die Milch im Becher auf.

Hinweis: Berihren Sie den Dampfstab niemals wahrend des Betriebs, um sich nicht zu
verbrennen. Drehen Sie den Dampfregelknopf niemals zu schnell, da der Dampf dann
schlagartig austreten und zu einer Explosion flihren kdnnte.

6. Wenn Sie genug Milchschaum haben, kénnen Sie den Dampfregelknopf wieder in die Position
,AUS" drehen und anschlief3end die Dampftaste driicken, um die Dampffunktion zu beenden.

Hinweis: Beachten Sie bitte die nachfolgenden Bedienhinweise, um zu verhindern, dass
der Dampfauslass (die Dampfdiise/Schaumdiise) nach dem Aufschaumen der Milch jedes
Mal verstopft: stellen Sie eine leere Tasse unter den Dampfstab, drehen Sie den Damp-
fregelknopf dann auf die Position ,An" und driicken Sie die Hand-Taste. Die Pumpe pumpt
dann Wasser durch den Dampfstab. Driicken Sie die Hand-Taste nach 30 Sekunden erneut,
um die Pumpe zu stoppen. Reinigen Sie den Dampfauslass (die Dampfdiise/Schaumdiise)
und die Dampfstabhiilse mit einem feuchten Schwamm anschlief3end sofort, aber passen
Sie auf, dass Sie sich nicht verbrennen!

7. Giefden Sie den Milchschaum in den zubereiteten Espresso - jetzt ist Ihr Cappuccino fer-
tig. Stfden Sie ihn bei Bedarf, und streuen Sie zum Beispiel Kakao liber den Schaum.

8. Driicken Sie die Einschalttaste und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose. Alle An-
zeigen gehen aus.

Warnung: Nach dem Dampfen ist die Maschine zu heif3, und Sie mlissen sie ausschalten
und fur mindestens 5 Minuten abkiihlen lassen, bevor Sie erneut Kaffee zubereiten. Oder
Sie kénnen die Funktion ,HeifRwasser" aktivieren, um die Maschine abzukuhlen (siehe Abs-
chnitt ,HERSTELLUNG VON HEISSWASSER"). Falls Sie die Maschine nicht abkiihlen lassen,
verbrennt der Kaffee und es kommt zum Uberlaufen am Trichter.

AUTOMATISCHE ABSCHALTFUNKTION

Falls Sie Maschine 25 Minuten lang nicht nutzen, schaltet sie sich automatisch aus.
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ENTKALKEN

1. Ziehen Sie den Netzstecker.
2. Stellen Sie sicher, dass die Maschine vollkommen abgekuihlt ist.
3. Entnehmen Sie den Wassertank und die Tropfschale.

4. Fillen Sie den Wassertank mit Wasser und einer Entkalkungsflissigkeit bis zur MAX-
Markierung (Richten Sie sich zur Bestimmung des richtigen Verhaltnisses von Wasser zu
Entkalker nach den Anweisungen auf dem Entkalker). Nutzen Sie bitte ,Haushalts-Entkalker"
anstelle von Entkalker fur die industrielle Nutzung.

5. Setzen Sie den Wassertank und die Tropfschale wieder in das Gerat.

6. Geben Sie ein leeres Behaltnis unter den Braukopf, um die heif3e Entkalkungslésung
aufzufangen.

7. Schlief3en Sie das Gerat an die Stromversorgung an.

8. Driicken Sie die Einschalttaste und warten Sie, bis die Tasten fiir 1 und 2 Tasten sowie die
Hand-Taste dauerhaft leuchten.

9. Geben Sie den Dampfstab in eine Tasse und drehen Sie den Dampfregelknopf langsam, bis
\Wasser austritt.

10. Fullen Sie die Tasse, und leeren Sie sie aus, wenn sie voll ist.
11. Wiederholen Sie diesen Prozess so lange, bis der Wassertank leer ist.

12. Fullen Sie den Wassertank danach sofort wieder mit sauberem Wasser und wiederholen
Sie den Prozess, um das System zu spulen.

WARTUNG UND REINIGUNG

Vergessen Sie nicht, den Stecker zu ziehen, bevor Sie das Gerat reinigen.

Wischen Sie die Auf3enseite mit einem weichen, trockenen Tuch ab, wenn die Kaffeemaschine
feucht ist, verwenden Sie niemals Metallpolitur.

Die herausnehmbaren Teile sollten in heifdem Seifenwasser gesplilt werden. Spiilen Sie sie vor
dem Einsetzen ab.

Losen Sie den Metalltrichter durch Drehen gegen den Uhrzeigersinn und entfernen Sie die
Kaffeeriickstande daraus. Dann kénnen Sie den Trichter mit Reinigungsmittel reinigen. Spulen
Sie ihn aber am Ende unbedingt mit reichlich klarem Wasser aus.

Spulen Sie keine Teile der Maschine in der Spulmaschine.
Stellen Sie die Kaffeemaschine an einen trockenen und nicht sehr heifen Ort.

GERATEENTSORGUNG

Dieses Gerat entspricht der Europaischen Richtlinie 2012/19/EU Ulber elektrische
und elektronische Gerate, bekannt als WEEE (Waste Electrical and Electronic Equip-
ment), die den in der Europaischen Union geltenden gesetzlichen Rahmen fir die
Entsorgung und Wiederverwendung von elektronischen und elektrischen Altgeraten

B darstellt. Entsorgen Sie dieses Gerat nicht in der Mulltonne, sondern tibergeben Sie
es einer zugelassenen Sammelstelle flr elektrischen und elektronischen Abfall.
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BbJ/ITAPCKU

BJIArOAAPUM BU, HE N3BPAXTE UFESA, HAAABAME CE TO3M NMPOAYKT JABUN E
MOJIE3EH N YOOBEH 3A PABOTA.

NMPEAYNPEXKAEHUE

MOAA, MPOYETETE BHUMATENTHO MHCTPYKUWMNTE 3AYIOTPEBA, MPEAN JAN3TMOMA3BATE
MPOAYKTA. CbXPAHETE TE3V HA BE3OMACHO MECTO 3A BbELLA PEDEPEHLINA.

ONMNCAHUE HA KOHTPOJ/THUA NAHEN

1. 6yToH 3a Tyawa

2. 6yTOH 33 2 yaiuu

3. byToH 3a BK/OUBaHe

4. ByToH 3a pbYHO ynpasneHue
5. byToH 3a napa

ONMNCAHUE

1. KoHTponeH naHen

2. DunTbp 32 egHa vawa

3. PunTbp 33 gBe Yawn

4. MeTanHa pyHua (noptadumntbp)

5. PbKoxBaTKa Ha ¢pyHmATa (DbKOXBATKa Ha NopTaduaTbpa)
6. Cko6a Ha AbprKkaya Ha dyHMATa

7. MogBuyKHa NocTaBKa 3a Yau

8. Kanak Ha nonsiasbKa (MHAMKATOP 3@ Mb/HA TaBMYKA 33 M3KaneaHe)
9. TaBMYKa 3a M3KanBaHe

10. Konye 3a perynupaHe Ha napaTta/ropeliaTta Boga

11. Pe3epBoap 3a Boga

12. Kanak Ha pe3epBoapa 3a BoAa

13. PbKOXBaTKa Ha pe3epBoapa 3a Boaa

14. KpaH 3a napa

15. PbKoxBaTKa Ha KpaHa 3a napa

16. Btynka Ha KpaHa 3a napa

17. [to3a 3a napa (HakpainHVK 3a naHa)

18. MepuTenHa nbX»MUKa 1 NpUTUCKaY
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MHCTPYKLUWUN 3A BE3ONACHOCT

AKo 3axpaHBaWMAT Kaben e noBpeaeH, Tol Tpabsa
Aa 6bae 3ameHeH OT Mnpou3BoauTens, Herosud
CepBM3eH areHT UK Nu1La c NnogobHa Kkeanndurkaums,
3a ga ce nsberHe onacHoOCT.

To3n ypeg moxKe ga ce m3non3ega OT geua oT
8-roauiuHa Bb3pacT Harope, ako Te ca Hag3npaBaHu
MAN  UHCTPYKTUPaHM OTHOCHO M3MO0/M3BaHEeTO Ha
ypeaano 6e3onaceHHauvH 1 pa3bmpaT onacHoCTUTE,
CBbp3aHKM C ToBa. [JeuaTa He BMBa Aa U UrpPaAT C
ypeaa. lMouncTtBaHeTo M noggpbrkKaTa Ha ypeaa
MOraT 4a Ce M3BbPLUBAT OT geLa, HO CaMo aKo Ca Hag
8-roauLLHM 1 ca Nnog Haa30p Ha Bb3pacTHU. YpeabT n
KabenbT My TPAGBa Aa Ca M3BBbH Aocera Ha geua nog
8-rogvwHa Bb3pacT.

To3nypegmoXkegacensnonseaoTgenaoT8-roguilHa
Bb3pacT Harope M Avua C HamasneHn U3nYecku,
CeTUBHU UAM YMCTBEHM CNOCOBHOCTM MM AUNCA Ha
OMUT 1 NO3HaHMA, aKo Te ca bunn Haa3vpaBaHu UAN
MHCTPYKTMPaHM OTHOCHO M3MO/M3BaHeTO Ha ypeaa
no 6e3omnaceH HauMH W pasbupaT onacHocTuTe,
CBbP3aHM C TOBA.

To3n ypea e npegHasHa4veH 3a ynoTtpeba 3a 6MToBM
Hy>gn. To He e npegHasHayeH 3a ynoTpeba B
cnegHuTe cay4au:

- KyxH1 3a nepcoHana B marasmHu, opucm 1 gapyru
PaboTHK MmecTa.

- Ce/1ICKOCTOMNaHCKM nomeLleHu1A.

- OT K/ANEeHTU B XoTesnun, motenn n gpyrnu smngoee
3aBegeHnAa oT KUanmLieH Tun.

- 3aBegeHus, npeanaralim HOLLYBKM U 3aKYCKU.
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- CneaBanTe MHCTPYKLUMMTE B pa3aena3anoaqpbkKa
M MNOYMCTBAHE Ha HACTOALWLOTO PbKOBOACTBO 3a
noyncTBaHe.

- He noTananTe ypega BbB BOAa MW KAKBATO M aa e
Apyra Te4YHOoCT.

[Mo Bpeme Ha 3aTonnAHe U cied ynotpeba nopaam
OCTaTb4Ha TOM/AMHA HAKOM 4YacTWM Ha MalMHATA
OCTaBaT ropeLum.

BHumaHume: npy HenpaewuaHa ynoTpeba cbliecTByBa
PUCK OT HapaHABaHe!

ToBa yCTpPOMCTBO e NpOoeKTHpaHOo 3a ynoTpeba Ha
MaKCMManHa HagmMmopcka BmcodmHa go 2000 m Hag,

MOPCKOTO paBHMULLIE.

BAXKHU NPEAYINPEXKAEHNA

BcAako u3non3saHe He Mo npegHasHayeHve WAM HenpaBWAHO 6GopaBeHe C NPoayKTa npasu
rapaHuvATa HesanugHa. [lpean ga BKAOUMTE NPOAYKTa B KOHTaKTa, NpoBepeTe ganv MpeXKoBOTO
BW HanpekeHune e CbLLOTO KaTo TOBa, MOCOYEHO Ha eTuKeTa Ha NPodyKTa. 3axpaHBalMAT Kaben He
TpAbBa Aa ce 3annuTa UAK Aa ce yBMBa OKO/0 NMPOAYKTa Nno Bpeme Ha ynotpeba. He nanonssainte
ypeaa, He ro BK/IYBaNTe UAN M3K/OYBaNTe KbM/OT efleKTpuyeckata Mpexka C MOKpU pbLe n/vnmn
Kpaka. He gbpnaiTe cBbp3Balma Kabes, 33 Aa ro UKAUMTE OT KOHTaKTa W He ro usnonseanTe
3a ApbXKKa. HuKora He m3non3eaiiTe BawaTa Kadesapka, 6e3 BbTpe ga MMa Boga. V3KknwoyeTe
He3abaBHO MPOAYKTa OT esleKTpMYecKkaTa Mpexka B C/lydail Ha aBapua UAW NoBpesa n ce CBbprKeTe
C yMb/IHOMOLLLeHa Cy»Kba 3a TexHWYecka noaapbKKa. 3a Aa NnpesoTBpaTUTe PUCK OT OMacHOCT, He
oTBapsaiTe ycTporcTBoTo. Camo KBanuduuMpaH TeXHUYeCKM NepcoHan oT opuumanHaTa cayKba 3a
TexHW4YecKa nogapbrKKa Ha MapKaTa MoXKe A4a M3BbPLUBa PEMOHTU UM NpoLeaypy Ha yCTPONCTBOTO.

B&B TRENDS SL. oTxBbpnAa BCcAKakBa OTrOBOPHOCT 3a BpeaW, OT KOMTO MoraT ga nocTpagaT xopa,
*KMBOTHU UAM NPegMeTu, Mopaam HecnaseaHeTo Ha Te3u npeaynpexxaeHus.

MHCTPYKUUU 3A VIIOTPEBA
W3MON3BAHE 3A MHPBM ITHT W NOAPABAHE

Cuen rapaHTMpaHe Ha OT/IMYeH BKYC Ha NbpBaTa Yala Kade, npenopbyBame 4a nogrpeere
M U3naakHeTe MallnHaTa. 3a npeanoynTaHe e npeyncTeHa Boga.

1. OTBOpeTe Kanaka Ha pe3epBoapa 3a BoA4a, Hanb/HeTe Boga B pe3epBoapa, KaTo HUBOTO
Ha BogaTa He TpA6GBa ga npesuwasa nvHMATa MAX. HarnaceTte BepTnkanHo pesepBoapa 3a
BOAA M NogpaBHeTe BUHTOBUTE 06Terayn cnpamo 0TBOpa Ha 3a4HaTta 4acT Ha MalmnHaTa 1
ro npuTUCHeTe, 3a Aa 6bA4e ycnopeaeH Ha ropHaTa YyacT Ha MmaluHaTa.
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2.MocTaBeTe CTOMaHeHaTa LeaKa B meTanHaTa pyHua (B uegkaTa ga Hama kage), ysepere
ce,ye TpbbaTa Ha byHMATa ce nogpaBHABa C Kneba Ha ypeaa. Cnea ToBa nbxHeTe dyHMATA
B ypeaa, ot nosmuma UNLOCK (,0TknoueHo"), n a ¢pukcrpainTe B kadpemalmHaTa gobpe,
KaTo 3aBbpTUTe 06paTHO Ha YACOBHMKOBATa CTpesKa, A0KaTo gocTurHe nosmuma LOCK
(,3akntoueHo").
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3. MocTaBeTe Yalla 1AW KaHa BbpXy NoABUKHATa NOCTaBKa 3a Yalluu, yBepeTe ce, Ye Komn4yeto
3a perynupade Ha napaTa e B nosvuma OFF (U3KN.).

4. BrntoyeTe 3axpaHBalmAa M3TOYHUK UM CBBbPrKeTe ypesa KbM efieKTpuyeckaTa MpexKa,
HaTMcHeTe ByTOHA 33 BK/OYBAHe — CBETU NMOCTOAHHO, @ BYyTOHLT 3a 14ala, by TOHELT 3a 2 Yalum
1 BYTOHBT 33 PBYHO YNpPaB/eHNe LWe MUraT, Korato MalumMHaTa 3arnoyHe ga nogrpasa. KoraTto
6yTOHBT 32 1yalwa, BYTOHBT 3a 2 Yalum M BYyTOHBT 338 PbYHO YNpaB/eHre 3aCBeTAT NOCTOSHHO,
nogrpABaHeTO e NPUKAKYNAO.

5. HaTucHeTe 6yToHa 3a pb4YHO ynpaB/ieHne — ypeabT e nomnu Boga okoso 30 cerkyHau.
BogaTa we npemuHe npes cuctemaTa, C1es TOBa Lie ce 13see B YallaTta, a Bue ctapatenHo ru
nouncreTe. /IaxebpaeTe BogaTa 1 NOBTOpeTe npoLieca owe 3 NbTU Uav noseve.

MNMocTaBeTe KpaHa 3a nNapa B Yalla UM KaHa U 6aBHO 3aBbpTeTe KOMYeTo 3a perynMpaHe Ha
napaTa, 4OKaTo noTede Boga. [pbrKTe Kon4yeTo 3a perynvpaHe Ha napaTta oTsopeHo noHe 30
CeKyHaM 1 ro 3aTBopeTe. BHMMaBaiTe, Korato n3sbpLuBaTe TO3M NpoLec, Thii KaTo ropeLiaTta
BOZaA LUe nyncvpa BbpXy CbOMpaTenHns Cba M MorKe ga nanycka napa. Cera ypegbt e rotos
3a NpUroTBAHEe Ha Kade.

3abenexKka: Morke ga ce vyBa LWyM, KOraTo Cce NOMMM BO4a 3@ MbpPBU MBT UK Ceg, Ababr
npecToi 6e3 non3eaHe — HOPMasIHO e ypeabT A3 0CBOOOXKAaBa Bb3ayxa oTewTpe. Cned oKkono
20 ceKkyHAM LIYMBT Le n34vesHe.

NMPUrOTBAHE HA ECIPECO

1. OTcTpaHeTe d¢yHMATa upe3 3aBbpTaHe MO YaCOBHMKOBaTa CcTpesnka. [lobaseTte
CcMAsHO Kade B ctomaHeHaTa ueaka (1 yalwa) ¢ mepuTenHa b:KUUKa — OT eAHa bXKUUKA
CMAAHO Kade MOoXKe Aa ce Noayyu OKO/O0 efHa Yalla MbPBOKAACHO ecnpeco — cfeg KoeTo
npUTUCHeTe 34paBo CMAAHOTO Kade C NnpuTUCKaya. Mi3nonssanTte ¢puatbpa 3a 2 vawm 3a 2
Yawwu Kade.
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2. TNocTaBeTe cTomMaHeHaTa LUedKa B MeTanHaTa ¢yHWA, yBepeTe ce, Ye TpbbaTa Ha
¢dyHUATa ce nogpaBHsABa C Xneba Ha ypepa. Cneg ToBa nbxHeTe dyHMATa B ypeaa,
oT nosuuma UNLOCK (,0TkntoueHo"), n A duKkcupainte B KadbemawmHaTa gobpe, KaTo
3aBbpTUTE GyHUATaA 06pPaTHO Ha YaCOBHWMKOBATA CTPEsiKa, AOKATO AOCTMrHe no3vuud
LOCK (,3axkntoueHo").
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3. MocTaBeTe 4alla 3a ecnpeco BbpXy No4BU*KHaTa NOCTaBKa 3a Yaluu.

4.Cnep npukatoyBaHe Ha noarpABaHeTo HaTUcHeTe byToHa 3a Tyalua uan byToHa 3a 2 Yaluu.
YpeasT LWe 3anoyHe ga 3anapsa, KaTto BpemeTo 3a paboTa e 20 cekyHau 3a 1 vawa Kade
1 35 cekyHau 3a 2 yawmn. AKo UCKaTe ga nosayynTe *enaHo KoAmM4ecTso Kade, HaTUCHeTe
byToHa 3@ pb4YyHO ynpaBseHve. KoraTto »KesaHoTO KO/AMYecTBO Ce MNosy4yu, HaTucHeTe
TOo3M OYTOH OTHOBO, 3a Aa cripeTe. BpemeTo 3a paboTa c byToHa 3a pbYHO yrpaseHue e
Makcumym 120 cekyHau. YpeabT aBTOMaTU4YHO LWe crnpe ga paboTu, B cay4dail Ye auncsea
gencteume B pamkuTe Ha 120 cekyHau.

5. Cneg kaTo KadeTo 6bae roToBo, M3BageTe MeTanHaTa GyHUA, KaTo A 3aBbpTUTE MO
YacoBHMKOBATa CTpesnka. lNocne naBageTe ocTaTbUMTe OT Kade upes MpUTMCKaHe Ha
CTOMaHeHaTa uegKa CbC ckobaTa Ha gbpikada Ha dyHuATa.

6. OcTtaBeTe rn ga U3CTUHAT HANb/HO, C/led KOeTo r1 U3naakHeTe nog Teyalla Boga.

HAMrOPELLABAHE HA BOAA

Korato nogrpAsaHeTo NpuKAOYM, MHAMKATOPBT 3a Kade CBETM MOCTOAHHO. ToraBsa
HaTucHeTe ByToHa 3a 1 yawa vam 3a 2 yawu. BogHaTta nomna 3anoysa ga nomnu Boaa.
3aBbpTeTe KONueTo 3a perynvpaHe Ha naparta Ha Hot water (,Tonna Boaa"), cieg Tosa ot
KpaHa 3a napa Le noTeye ropeLia Boaa.

3a pga cnpeTe HaropeLwABaHeTO Ha BogaTa, HATUCHeTe OTHOBO ByToHa 3a 1 yawa uam
6yTOHA 3@ 2 4aluM 1M 3aBbpTeTe KOMYeTo 3a peryanpaHe Ha napara Ha nosuuma OFF (M3K/1.).
lopewaTa Boga ce 13M0/3Ba 3a 3aTOMN/IAHE Ha Yalla, NPUroTBAHE Ha Yal UAKn oxnaxaaHe
Ha ypegaa.
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NMPUroTBAHE HA RANY4YNHO/PA3INEHEHO M/IARO

Yawa KanyumHo ce nony4aea, Korato 4obaBuTe pasneHeHo MAAKO B Yalla C ecnpeco.
MeToga;

1. MbpBO HanpaBeTe ecrnpeco B 40CTaTbYHO roaAMa Yalla, KakTo e onvcaHo B [TPUTOTBAHE
HA ECMPECO. YBepeTe ce, 4e Kon4eTo 3a perynvpaHe Ha napara e B nonoxkexHve OFF (M3K/1.).

2. HatucHeTe 6yToHa 3a napa, Tol Wwe mura. M3yakaiite, 4OKaTO MHAMKATOPHLT Ha ByToHa
3a Napa 3anoyHe ga CBeTu NOCTOAHHO.

3abenexka: Mo Bpeme Ha pa60Ta MHAONKATOPBT Ha 6yTOHa 3a napa uwe ceeTsa U n3racea,
3a da Cce nogabvpra XenaHata TemMmnepaTtypa.

3. HanbnHeTe KaHa c okono 100-150 ml mnAKo 3a BCAKO KamyyMHO, KOeTO MCcKaTe aa
NpuUroTBUTE — MNpernopbyYBa Ce MbAHOMAC/AEHO MAAKO C XAagunHa Temnepatypa (He
ropewio!).

4, 3aBbpTeTe 6aBHO KOM4YeTO 3a perynvMpaHe Ha napaTa, 06paTHO Ha YaCcOBHMKOBATA
CcTpena - napa e n3am3a oT YCTPOMCTBOTO 3a pa3neHBaHe.

3a6enexka: C uen nonydasaHe Ha No-gobpa nAaHa OT MAAKOTO, npernopbysame Bu ga
OCTaBMTE KOM4YeTo 3a perynMpaHe Ha napaTa B OTBOpeHa Mno3uuma npubamMsmMTesnHo
5 cekyHau, 3a 4a ce M3MNycHe BogaTa OT KpaHa 3a napa - B MbpBOHaYanHaTa napa vma
TBbpAE MHOro BoAa.

5.MbxHeTe KpaHa 3a Napa B MAAKOTO Ha OK00 1-2 cm. 3aBbpTeTe Kon4yeTo 3a perynvpaHe
Ha napaTta 6aBHO, 06paTHO Ha YacoBHWKOBaTa cTpenka. OT KpaHa 3a napa Wwe n3nusa napa.
PasneHeTe MAAKOTO C KPBroBU ABMMXKEHWA Ha CbAa OT rope Hagony.

3abenerkka: H1MKkora He 4OKOCBalTe M3nycKaTesIHMA OTBOP 3a Napa no Bpeme Ha oTgendaHe
Ha Mapa v BHMMaBaTe ga He ce m3ropuTe. HMKora He BbpTeTe 6bP30 KonuyeTo 3a
perynvpaHe Ha napara, Tbii KaTo napaTa Le ce HaTpyna 6bP30 3a KpaTKo Bpeme, KoeTo
MOXKe 43 NOBULUM NOTeHUMANHMA PUCK OT EKCMI03MA.

6. Cnea nocTuraHe Ha *KenaHWA pe3ynTaT MoXe Aa 3aBbpTUTe Kon4yeTo 3a peryavpaHe
Ha napata B nosuuma OFF (M3K/1.) u ga HaTMcHeTe 0THOBO ByToHa 3a Napa, 3a 4a cnpeTe
dyHKUMATa 3a Napa.

3abenexkka: Mons, cnassaliTe gageHarTa no-4oy onepauusa, 3a ga usberHere 610KnpaHe
Ha M3nycKkaTenHus oTeop 3a napa (Ato3aTa 3a Napa uaM HakpaH1Ka 3a NaHa) ceq BCAKo
pasbvBaHe Ha MAKO Ha MAHA: NocTaseTe MpasHa KaHa Mog KpaHa 3a napa; cied Tosa
BK/IlOYETe KOM4YeTo 3a peryaMpaHe Ha naparta v HaTucHeTe By ToHa 3@ PbYHO yNpasneHue.
MNomnaTa we nomnu Boga. Cneg 30-ceKyHAHO M3TUYAHE, HAaTUCHeTe OTHOBO ByToHa 3a
pBbYHO yrpasfeHue, 3a A4a cnpeTe nomnaTa. HesabasHo nouncTeTe U3nycKaTenHMa oTeBop
3a napa (ato3aTa 3a napa UM HakpaHMKa 3a NAHa) M BTy/IKaTa Ha KpaHa 3a napa c MoKpa
rb6a, HoO BHMMaBainTe ga He ce HapaHuTe!

7. 3nenTe pa3neHeHOTO M/AKO B MPUroTBEHOTO ecrnpeco — cera KanyyYnHoTO e roToBo.
MNoacnageTe, aKo »kenaeTe, NopbCeTe NAHaTa C MasIKo Kakao Ha npax.

8.HaTucHeTe byToHa 3a BK/IOUBaHe U M3BaeTe Lencena 0T KOHTaKTa. Bcuukmn nHgmkaTopu
e M3racHar.

MNpegynpexgeHue: Cnes cb3gaBaHe Ha Mapa ypeabT e TBbpAe ropew, u TpAbsa aa
Ce U3K/4YM 1 Aa ce Oxnadu 3a noHe 5 MUHYTKU, Npean ga ce NnpuroTem HoBo Kade. Nnun
MosKeTe ga akTuempate ¢dyHKums Hot water (,fopewa Boga"), 3a ga ce oxnaau ypeast
(eurkTe pasgen ,HaropewsdsaHe Ha Boga"). KadeTo we nperopu n ¢pyHMATa we npenee,
aKo ypeasT npasu Kade, 6e3 ga e nsctuHan.
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®OYHKLUUMA 3A ABTOMATUYHO U3K/THOYBAHE

AKO B paMKuTe Ha 25 MUHYTK ypeabT He paboTu, TOM e Ce U3KAKUM aBTOMaTUYHO.

OTCTPAHABAHE HA KOT/IEH KAMDBK

1. i3skntoyeTe ypeaa oT enekTpuyecKaTa Mpeka, U3KAtYeTe 3axpaHBaLlla U3TOUHWK.
2.YBepeTe ce, ye ypeabT e U3CTUHanN.

3. CBaneTe pesepBoapa 3a BoAda W TaBMYKaTa 3a M3KaneaHe OT ypeaa.

4. HanbnHeTe pesepBoapa C Boda W pa3TBOP 3a OTCTpaHABaHE Ha KOTNeH KaMbK A0
H1BoTO MAX (BUKTE yKasaHWeTo 33 CPeaCcTBOTO 3@ OTCTPAHABAHE HA KOT/IEH KaMbK).
Mons, mn3nonssanTe ,CPeacTBO 3a OTCTPaHABaHe Ha KOT/eH KaMbK 3a AoMalluHa
ynoTtpeba“ BmecTo npodecroHanHo CpeaCcTBOo 3a OTCTpaHABaHe Ha KOT/1IeH KaMbK.
5.MocTaBeTe pe3sepBoapa 3a BoAa 1 TaBMYKaTa 3a M3KanBaHe 06paTHO Ha ypeaa.

6. MocTaBeTe npa3eH cba Nog NpegHaTa vyacT 3a NpUroTBAHe Ha Kade, 3a ga cbbepeTe
ropeliaTa Boga C OTCTPaHeH KOT/1eH KaMbK.

7. CBbpKeTe ypega KbM eneKkTpo3axpaHBaHeTo.

8. HatncHeTte 6yToHa 3a BK/OYBaHe 1 M34YaKalTe OyTOHBT 3a 14alwa, Oy TOHBT 3a 2 Yaluum
N BYTOHBT 3@ PbYHO yrNpaBeHne Aa 3acBeTAT NOCTOAHHO.

9.MocTaBeTe KpaHa 3a Napa B 4alla Uan KaHa 1 6aBHO 3aBbpTeTe KONYeTo 3a peryanpaHe
Ha napaTa, A4oKaTo noTeye BoAa.

10. MpoabmkaBanTe ga NbAHUTE YallaTa UM KaHaTa U A U3CcmMneTe, Korato Ce Hanb/HW.
11. NMoBTapAanTe Npoueca, AOKaTO pe3epBoapbLT 3a BOAA Ce M3MNPa3Hu.

12. BegHara gonenTe 4ncta Boga B pesepBoapa W NOBTOpeTe npoLleca, 3a ga npoMmuere
cicTemara.

noAAPDBHKKA UTTIOYNCTBAHE

Mpean nouncTBaHe Ha ypega He 3abpaBAinTe fga M3BaguTe Lencesna OT KoHTaKTa. Korato
KadbeBapkaTa e MOKpa, M36bpLueTe BbHLLIHATA CTPaHa C MeKa Cyxa Kbpra, HO HMKOra He 1U3nossgainTe
TesieHa YeTKa. YacTuTe, KOMTO MoraT ga ce CBanAT, C/e4Ba A4a Ce M3MMUBAT C ropeLla Boaa CbC CanyH.
M3nnakHeTe ru, npeau ga ru Hamectute. CBanete meTanHaTa QyHWA, KAaTo 8 3aBbPTUTE 06paATHO
Ha YaCOBHMKOBATa CTPesiKa, U3XBbpeTe yTakaTta oT Kade, c/ies KoeTo MoxKeTe 4a A NoYncTuTe C
npenapar, Ho Hal-HaKpas TpAbBa Aa A 3NNaKHeTe C YMCTa Boga. 3a NOYMCTBAHe Ha KakBUTO 1 4a ca
4acTu Ha MallMHaTa HUKOra He 13non3BaiTe MusaaHa MawnHa. MNocTaBaiTe kadeBapKaTa Ha Cyxo U
He MHOro ropeLlo MAcTo.

N3XBDBP/IAHE HA NMPOAYKTA

To3n NpoayKT e B CbOTBETCTBMeE C eBponenckaTa Aunpexktuea 2012/19/EC 3a enekTpuye-
CKUTE 1 eNeKTPOHHUTE YCTPONCTBA, u3BecTHa Kato OEED (0TnaabLy OT eneKTpuyecKo u
enNeKTPoHHO 060pyABaHe), KOATO OCUrypABa NpasHaTa pamka, npunoxkuma e Esponeit-
CKUSA CbHO3, 33 U3XBBP/IAHE U MOBTOPHO M3M0A3BaHEe Ha OTNagbLM OT e/1eKTPOHHUN 1 eflieKk-
I pvyecky ypean. He naxebpnanTe To3M NPoAyKT B KOLWYeTOo 3a 60KnyK. BmecTo ToBa 0TU-
AeTe Ao Han-6AM3KMA LLeHTBbP 3a CbOMpaHe Ha eNekTPUYeCKM 1 eIeKTPOHHM OTNagbLy.
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INFORME DE GARANTIA

B&B TRENDS, S.L. garantiza la conformidad de este producto, para el uso al que esta desti-
nado, durante el periodo marcado por la legislacién vigente en el pais de venta del mismo.
En caso de rotura durante el periodo de garantia, el usuario tendra derecho a la reparacion
o sustitucién del producto sin coste alguno si el anterior no esta disponible, a menos que
sea imposible o desproporcionado realizar una de estas opciones. En este caso, puede
optar por una reduccién en el precio o la anulacién de la venta, caso que debera negociar
directamente con el vendedor. Esto también cubre la sustitucién de piezas de recambio,
siempre que el producto se haya utilizado de acuerdo con las recomendaciones de este
manual en ambos casos y no haya sido falsificado por terceros no autorizados por B&B
TRENDS, S.L. La garantia no cubre ninguna parte sujeta a desgaste y friccién. Esta garantia
no afecta a sus derechos como consumidor de acuerdo con las disposiciones de la Directi-
va 1999/44/CE para estados miembros de la Unién Europea.

USO DE LA GARANTIA

Los clientes deben contactar con el servicio técnico autorizado de B&B TRENDS, S.L. para la
reparacion del producto. Toda falsificacién del producto por parte de cualquier persona no
autorizada por B&B TRENDS, S.L. o el mal uso del mismo anulara los derechos de garantia.
Debe guardar la factura de compra, recibo o comprobante de entrega para poder ejercer
los derechos de garantia.

Para servicio técnico y atencién al cliente fuera de territorio espafiol, envie su solicitud al
punto de venta donde adquirié el aparato.

RELATORIO DE GARANTIA

A B&B TRENDS, SL. garante a conformidade deste produto para o uso para o qual foi con-
cebido durante o periodo estabelecido pela legislacdo em vigor no pais de venda. Em caso
de avaria durante o periodo de vigéncia desta garantia, os utilizadores tém o direito a re-
paracao ou a substituicao gratuita do produto caso a reparacdo seja impossivel, a ndo ser
que uma dessas opcoes seja impossivel de cumprir ou for desproporcionada. Neste caso,
podera optar por uma reducdo no preco ou um cancelamento da venda, qualquer uma
das opcdes devendo ser tratada diretamente com o vendedor. A garantia também cobre
a substituicao de pecas de reposicao sempre que o produto tenha sido usado em con-
formidade com as recomendacdes especificadas neste manual nos dois casos e sempre
que ndo tenha sido manipulado por pessoal nao autorizado pela B & B TRENDS, SL. Esta
garantia ndo é aplicdvel a quaisquer pecas sujeitas a desgaste. Esta garantia nao limita os
seus direitos enquanto consumidor em conformidade com as disposicGes constantes da
Diretiva 1999/44/CE para os Estados-Membro da Unido Europeia.

UTILIZACAO DA GARANTIA

Os clientes devem contactar um Servico Técnico autorizado da B&B TRENDS, SL. para
reparar o produto. Qualquer manipulacdo do mesmo por parte de qualquer pessoa nao
autorizada pela B&B TRENDS, SL., ou uma utilizacdo indevida ou negligente do mesmo,
tornardo esta garantia nula e sem efeito.

Deve guardar a factura de compra, recibo ou prova de entrega para exercer os direitos de
garantia.

Para receber assisténcia técnica ou beneficiar do servico pés-venda fora do territério es-
panhol, solicite informacdes junto ao ponto de venda em que adquiriu o aparelho.
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WARRANTY REPORT

B&B TRENDS, SL. guarantees compliance of this product, for the use for which it is, du-
ring the period established by the legislation in force in the country of sale. In the case
of breakdown during the term of this warranty, users are entitled to repair or else the
replacement of the product at no charge if the former is unavailable, unless one of these
options proves impossible to fulfil or is disproportionate. In this case, you can then opt for
a reduction in price or cancellation of the sale, which must be dealt with directly with the
sales vendor. This also covers replacement of spare parts provided that the product has
been used according to the recommendations specified in this manual for both cases, and
has not been tampered with by any third party that is not authorised by B & B TRENDS, SL.
The warranty will not cover any parts subject to wear and tear. This warranty does not
affect your rights as a consumer in accordance with the provisions in Directive 1999/44/
EC for member states of the European Union.

USE OF WARRANTY

Customers must contact a B&B TRENDS, SL., authorised Technical Service for repair of the
product. Since any tampering of the same by anyone not authorised by B&B TRENDS, SL.,
or the careless or improper use of the same shall render this warranty null and void.

You must keep the purchase invoice, receipt or delivery docket in order to exercise your
warranty rights.

For technical service and after-sales care outside the Spanish territory, please submit
your query to the point of sale where you purchased the item.

BON DE GARANTIE

B&B TRENDS, S.L. garantit la conformité de ce produit, pour l'usage auquel il est destiné,
pendant la période établie par la législation en vigueur dans le pays de vente. En cas de
panne pendant la durée de la garantie, les utilisateurs ont le droit de faire réparer ou rem-
placer le produit sans frais si la réparation n'est pas réalisable, a moins que l'un de ces
choix soit impossible a réaliser ou soit disproportionné. Dans ce cas, vous pouvez alors
opter pour une réduction du prix ou l'annulation de la vente, qui doit étre traitée directe-
ment avec le vendeur. Cela couvre le remplacement des pieces de rechange a condition
que le produit ait été utilisé selon les recommandations indiquées dans ce manuel pour
les deux cas, et qu'il n'ait pas été manipulé par toute tierce partie n'étant pas autorisée par
B & B TRENDS, SL. La garantie ne couvrira pas toute piece d'usure. Cette garantie n'affecte
pas vos droits de consommateur conformément aux dispositions de la Directive 1999/44/
EC pour les états membres de 'Union européenne.

UTILISATION DE LA GARANTIE

Les clients doivent contacter un service technique agréé par B&B TRENDS, SL., pour faire
réparer le produit. Toute manipulation du produit par quiconque n'étant pas agréé par B&B
TRENDS, SL., ou l'utilisation négligente ou incorrecte de celui-ci rend cette garantie nulle
et sans effet.

Vous devez conserver la facture d'achat, le recu ou la preuve de livraison afin d'exercer vos
droits de garantie.

Pour un service technique et un service apres-vente en dehors du territoire espagnol, veu-
illez soumettre votre demande au point de vente ou l'article a été acheté.
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RAPPORTO DI GARANZIA

B&B TRENDS, S.L. garantisce la conformita di questo prodotto, per l'uso a cui e destinato,
per il periodo stabilito dalla legislazione in vigore nel paese di vendita. In caso di guasto
durante il periodo di validita della presente garanzia, gli utilizzatori hanno diritto alla ripa-
razione o alla sostituzione gratuita del prodotto se la prima non e disponibile, a meno che
una di queste opzioni si riveli impossibile da portare a termine o sproporzionata. In questo
caso, e possibile optare per una riduzione di prezzo o per 'annullamento della vendita, che
deve essere effettuato direttamente con il rivenditore. Cio si applica anche alla sostituzio-
ne di parti di ricambio a condizione che il prodotto sia stato utilizzato secondo le racco-
mandazioni specificate in questo manuale in entrambi i casi, e non sia stato manomesso
da terze parti non autorizzate da B&B TRENDS, SL. La garanzia non copre parti soggette a
usura. La presente garanzia non pregiudica i diritti del consumatore in conformita con le
disposizioni della Direttiva 1999/44/CE per gli Stati membri dell'Unione Europea.

UTILIZZO DELLA GARANZIA

| clienti possono contattare il servizio di assistenza tecnica autorizzato di B&B TRENDS,
SL. per riparazioni del prodotto. Poiché eventuali manomissioni dello stesso da soggetti
non autorizzati da B&B TRENDS, SL., o l'utilizzo incauto o improprio dello stesso rendono
nulla la presente garanzia.

Deve conservare la fattura d'acquisto, la ricevuta o la prova di consegna per esercitare i
suoi diritti di garanzia.

Per servizio clienti e di assistenza tecnica al di fuori del territorio spagnolo, si prega di in-
viare la richiesta al punto vendita presso cui e stato acquistato l'articolo.

GARANTIEBERICHT

B&B TRENDS, S.L. garantiert die Konformitat dieses Produkts flir den Gebrauch, fir den es
bestimmt ist, fir den Zeitraum, der durch die im Verkaufsland geltende Gesetzgebung fest-
gelegt ist. Im Falle eines Ausfalls wahrend dieser Garantiezeit hat der Benutzer Anrecht auf
eine kostenlose Reparatur oder andernfalls auf den kostenlosen Ersatz des Gerats, wenn
es nicht repariert werden kann, es sei denn, eine dieser Optionen erweist sich als unmaéglich
oder unverhaltnismafiig. In diesem Fall kdnnen Sie sich dann fur eine Preisminderung oder
die Stornierung des Verkaufs entscheiden. Dies missen Sie direkt mit dem Verkaufer regeln.
Gedeckt ist auch der Ersatz von Ersatzteilen, vorausgesetzt, das Gerat wurde gemaf? den in
dieser Anleitung fir beide Falle angegebenen Empfehlungen verwendet und nicht von Dri-
tten manipuliert, die nicht von B & B TRENDS, SL autorisiert sind. Die Garantie gilt nicht fir
Verschleifdteile. Diese Garantie beeintrachtigt nicht lhre Rechte als Verbraucher gemaf? den
Bestimmungen der Richtlinie 1999/44/EG fur die Mitgliedsstaaten der Europaischen Union.

INANSPRUCHNAHME DER GARANTIE

Der Kunde muss sich flir die Reparatur des Gerats an einen autorisierten technischen Ser-
vice von B&B TRENDS, SL. wenden. Jegliche Manipulation durch nicht von B&B TRENDS,
SL. autorisierte Personen oder unvorsichtige oder unsachgemafie Verwendung des Gerats
fuhrt zum Erléschen dieser Garantie.

Sie missen die Kaufrechnung, die Quittung oder den Liefernachweis aufbewahren, um
lhre Gewahrleistungsrechte geltend machen zu kénnen.

Flir technischen Service und Kundendienst aufderhalb des spanischen Hoheitsgebiets ri-
chten Sie Ihre Anfrage bitte an die Verkaufsstelle, bei der Sie das Gerat gekauft haben.
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CbObLUEHUE 3A TAPAHUMOHHOTO OBC/IYAKBAHE

B&B TRENDS, S.L. rapaHTupa CbOoTBETCTBMETO Ha TO3M NPOAYKT 3a ynoTpebaTa, 3a KoATo
e npegHa3sHauyeH, 3a CPoKa, onpeagesieH oT AeMCTBALLOTO 3aKOHOAATeCTBO B CTpaHaTa Ha
npogaxkba. B cnyyalt Ha noBpega no Bpeme Ha rapaHUMOHHMA My CPOK, NoTpebutennTe
MMaT NpaBo 4a PeMoHTUPAT UK 6e3nnaTHO Aa 3aMeHAT NPOoAYKTa, aKo He @ HEBBb3MOXKHO
[la ce pemMOoHTMpPa, OCBEH aKO Ce OKake, Ye eAuH OT Te3n BapuaHTW He e Bb3MOXKHO Aa
6bae NpPUoXKeH Ha NpPaKkTUKa UAM Ye e HenpornopuuoHaneH. B To3um cayyal moxKeTe aa
npegnoyeTtete oT6MB OT LeHaTa WM OTMAHA Ha NpogarkbaTta, 3a KoeTo mMorxKeTe ga ce
[OroBOpuTE HanpaeBo C NpogasBada. ToBa MOKPMBA M 3aMAHATa Ha pPe3epBHU YacTu, HO
npu ycsioBMe 4Ye MNPOoAYKTbT € W3MN0M3BaH Cbr1acHO MNperopbKkuTe, NocovYeHu B TOBA
pBKOBOACTBO 3a ABaTa Cay4yad, M HAMA Hameca OT CTpaHa Ha TpPeTo /auue, KoeTo Aa
He e ynbnaHomoueHo oT B & B TRENDS, SL. MapaHuuATa He NOKpMBa 4acTu, KOUTO ce
amopTu3aumpaT. Taan rapaHumns He 3acsara BawunTte npaBa KaTo noTpebuTen B CbOTBETCTBME
c pasnopegbaTta B AupexkTtnea 1999/44/E0 3a gbprkaBUTe YneHKn Ha EBponeckua cbios.

M3N0J/1I3BAHE HA TAPAHUUATA

3a pemMoHT Ha MNpoayKTa KAnMeHTUTe TpAbBa ga ce CBbPKAaT C ynbaHomolleH oT B&B
TRENDS, SL. TexHu4ecKkn cepBur3. AKO NO OTHOLIEHWEe Ha ropHOTO e Hanuue Hameca oT
HeynbAHOMOLLEHOo oT B&B nuvue , uav nopaam HebperkKHOCT A HenpasuaHa yrnoTpeba Ha
NPOAYKTA, Ta3n rapaHUumna CTaBa HULLOXKHA.

TpabBsa ga 3anasunTe daKTypaTa 3a NoKyMnKa, KacoBaTa benerkka Uam 4okasaTesncTBoTo 33
[0CTaBKa, 32 Aa MoXKeTe 4a YNparkKHUTe rapaHuMOHHMTe C/ npaBa.

3a TexHu4yecko M cnegnpogakbeHo obcayxBaHe M M3BBLH McnaHma e Heobxoaumo ga
nogageTe CBOETO OM/akBaHe B TbProBCKMA 06EKT, OT KOMTO CTe 3aKynuau nsgenmero.
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ufesa

SERVICIOS DE ATENCION TECNICA (SAT)

TECHNICAL ASSITANCE SERVICE (TAS), SERVICO DE ATENCAO TECNICA (SAT)
SERVICE TECHNIQUE (ST), SERVIZIO DI ASSISTENZA TECNICA (SDAT)

(+34) 93 560 67 05
sat@bbtrends.es

B&B TRENDS, S.L.

C. Cataluna, 24

P.I.Ca N'Oller 08130

Santa Perpétua de Mogoda (Barcelona) Esparia
C.I.F. B-86880473

www.bbtrends.es

Encuentra tu servicio técnico mas cercano en https://sat.ufesa.com/
Check out your nearest service station at https://sat.ufesa.com/
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