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BEZPECNOSTNI INSTRUKCE

Pred pouzitim si prosim pecliveé prectéte navod k pouziti.

Budte obzvlasté opatrni, kdyz se v blizkosti zarizeni nachazeji déti.
Nepouzivejte zarizeni k jinym Uceldim, neZ ke kterym je urceno.
Pouziti prislusenstvi, které neni doporuceno vyrobcem, mize
zpUsobit poskozeni zafizeni nebo nehodu.

Neponorujte spotrebic, kabel a zastrcku do vody nebo jinych kapalin.
Nenechavejte zarizeni béhem provozu bez dozoru.

Odpojte spotrebi¢ od napdjeni, kdyz jej nechavate bez dozoru a
pred montazi, demontazi nebo cisteénim.

Poskozené zarizeni nepouzivejte, i kdyz je poskozen sitovy kabel
nebo zastrcka - v takovém pripadé vratte zarizeni k oprave do
autorizovaného servisniho strediska.

Nepouzivejte zarizeni venku.

Neveésujte napajeci kabel pres ostré hrany a nedovolte, aby se
dostal do kontaktu s horkymi povrchy.

Nenechavejte napajeci kabel viset pres okraj stolu/pultu.
Nedotykejte se zarizeni mokryma rukama.

Zarizeni je urceno pouze pro domaci pouziti.

Nezapomente behem provozu dodrzovat bezpecnou vzdalenost
od rotujicich ¢asti spotrebice. Kontakt s nimi mdze mit za nasledek
zranéni osob nebo (i) poskozeni majetku, napr. vytazenim volné
visicich kust obleceni / Sperkt apod.

Cisteni zarizeni, zejména ¢asti prichazejicich do pfimého styku s
potravinami, by mélo byt provedeno pred prvnim pouzitim, ihned
po ukonceni prace nebo v pripadég, Ze zarizeni nebylo delsi dobu
pouzivano - postup je popsan v ,CISTENI A UDRZBA". kapitola.
Pred cisténim mixért a haku je treba je nejprve odpojit od zarizen!
Neumistujte zarizeni do blizkosti jinych elektrickych spotrebicd,
horaku, sporakd, pecicich trub atd.

Pred zahajenim prace se vzdy ujistéte, ze jsou vsechny prvky za-
fizenf spravné nainstalovany.

Nepokladejte zarizeni na horké povrchy.

Zarizeni mohou pouzivat osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovy-
mi nebo dusevnimi schopnostmi, jakoz i osoby bez znalosti nebo
zkusenosti s pouzivanim tohoto typu zarfizeni za predpokladu, Ze



jsou pod dohledem nebo byly pouceny o bezpecném pouzivani
zarizeni. a porozumeét souvisejicim rizikdim.

Déti nesmi provadet dklid a udrzbu.

Zarizeni nesmi pouzivat déti. Udrzujte zarizeni a kabel mimo dosah
deti.

Davejte pozor na déti, aby si s vybavenim/pristrojem nehraly.
Pokud zarizeni nechavate bez dozoru a pred montazi, demontazi
nebo cisténim, odpojte zarizeni od napéjeni.

Pred vymeénou prislusenstvi nebo pred priblizenim se k pohyblivym
Castem béhem pouzivani zarizeni vypnéte.

Nezapojujte zastrcku do sitové zasuvky mokryma rukama.
Nevytahujte zastrcku ze zasuvky tahanim za kabel.

Pouzivejte zarizeni na hladkém a stabilnim povrchu.

Pro bezpec¢nost déti prosim nenechavejte zadné ¢asti obalu (plastové
sacky, kartonove krabice, pénovy polystyren atd.) volné pristupné.
VAROVANI! Nenechavejte déti hrat si s folii. Nebezpeci uduseni!

POPIS ZARIZENI

1. Zasuvka pro montaz nastavcl s 6. Ochrana proti strikajici vodé
krytkou 7. Misa s nerezovym uchem, objem 6,5I
2. Naklapéci hlava 8. Zakladna s prostorem pro pfipevnéni
3. Knoflik ovladani rychlosti / Zapnuto / misky
Vypnuto / Start / Pauza / Stop 9. Packa zamku hlavy
4. Ovladaci panel s dotykovym 10. Mixér se silikonovou Upravou
displejem 11. Mixér na slehani lehkych hmot
5.  Hnaci hridel s ¢epem (misto montaze 12. Mixér na viceslozkové hmoty (hak)
nastavce) 13. Rameno

PRIPRAVA NA PRACI - VSEOBECNE POZNAMKY

1. Zafizeni vybalte z krabice, odstrante z néj vsechny sacky, samolepky, polystyrenové vyplné a pre-
pravni pojistky.

2. Pred prvnim pouzitim dlikladné omyjte veskeré prislusenstvi robota, které prichazi do styku s po-
travinami (viz kapitola ,Cisténi a tdrzba®).

3. Nezapomente prosim montovat/demontovat prislusenstvi (miska, mixéry atd.) pouze v pfipadé, Ze
zafizeni neni pripojeno ke zdroji napajeni.

4. Zapojte napéjeci kabel do elektrické zasuvky s uzemnovacim kolikem.

N



INSTALACE PRISLUSENSTVi

KROK 1 - INSTALACE OCHRANY NASTREKEM

Uvolnéte naklapéci hlavu (2) otocenim zajistovaci packy hlavy (9) ve sméru hodinovych
rucicek, poté jemné zvednéte naklapéci hlavu, dokud neuslysite cvaknuti (zvuk zamykani).
Jakmile je zdmek aktivovan, rameno paky zamku hlavy (9) bude smérovat dold. Nasunte
kryt proti stfikajici vodé (6) na hranu krytu zakryvajici hnaci hridel pomoci ¢epu (5). Ujis-
téte se, Ze otvor pro pridani uméni. potraviny smérovaly ven tak, aby vyklopna hlava (2)
nebranila pristupu k otvoru.

KROK 2 - MONTAZ MISKY

Umistéte misku (7) do zakladny (8), poté otocte misku (7) ve sméru hodinovych rucicek
tak, aby jazycky na misce zapadly se zapadkami v zakladné (8).

= D
Pri instalaci mixérd by méla byt sklopna hlava (2) zved- l . il
nuta pro snadnéjsi pristup. Umistéte (dokud neucitite
odpor) jeden ze tfi vyhrazenych mixért (10, 11, 12) na
¢ep hnaciho hridele (5). Ujistéte se, ze drazka na cepu
zapadd do montazniho otvoru mixéru. Potom otocte
mixérem proti sméru hodinovych rucicek, dokud se ja-
zycek nezajisti proti okraji montézniho otvoru mixéru.

Po nasazeni smésovac (10, 11, 12) je zafizeni pripraveno k provozu. Otacejte packou zam-
ku hlavy (9) ve sméru hodinovych rucic¢ek a jemné snizujte sklapéci hlavu (2), dokud ne-
uslysite cvaknuti (zvuk zamykani). Ujistéte se, Ze je naklapéci hlava (2) spravné umisténa
uzamceno - rameno paky zamku hlavy (9) bude smérovat dold.

DEMONTAZ PRISLUSENSTVI

Po zvednuti vyklopné hlavy (2) mizete zacit s demontazi prislusenstvi.

Prislusenstvi se uvolni ze zdpadek oto¢enim proti sméru instalace. Pred otacenim mixérd
(10, 11, 12) je nejprve musite uvolnit ze zamku, to znamené zatlacit mixér hloubéji na cep
hnaciho hridele, dokud neucitite odpor. Po demontazi smésovaca (10, 11, 12) by mél byt
odstranén kryt proti strikajici vodé (6).

PRACE SE ZARIZENIM

Otacejte packou zamku hlavy (9) ve sméru hodinovych rucicek a jemné snizujte sklapéci
hlavu (2), dokud neuslysite cvaknuti (zvuk zamykani). Ujistéte se, Zze je nakldpéci hlava
spravné zajisténa - rameno paky zamku hlavy (9) bude smérovat doll. Poté viozte jidlo
do misy (7) otvorem v ochranném krytu (6), pfipojte zafizeni ke zdroji napéjeni a nastavte
pozadovanou rychlost pomoci ovladace rychlosti (3).

Vlozte jidlo do misy (7) otvorem v ochrané proti stfikajici vodé (6), pfipojte zafizeni ke
zdroji napdjeni. Ovladaci panel se zapne. Vyberte preferovanou funkci (viz kapitola ,Popis
funkci ovladaciho panelu)

u




Stisknutim nebo otocenim nastavovaciho knofliku (3) rozsvitite ovladdaci panel. Otacenim
knofliku mizete zvolit funkci, rychlost nebo upravit dobu provozu. Chcete-li opustit ak-
tudlni provozni rezim, stisknéte a podrzte nastavovaci knoflik. Zarizeni prejde do pohoto-
vostniho rezimu. Pro opétovné spusténi kratce stisknéte nastavovaci knoflik.

POZOR! Kdy? je planetovy robot v provozu, neotacejte packou zamku hlavy (9)!

Po ukonceni prace odpojte zarfizeni od zdroje napéajeni.

POUZITi ZARIZEN{

APLIKACE JEDNOTLIVYCH DOPLNKU

Mixér se silikonovym povrchem (10) Pro michani lehkych a tézsich hmot, jako jsou: tésta, kiehké tésto, mleté maso a
ryby, maslové a pudinkové krémy, tvarohové hmoty, pyré z brambor a jiné zeleniny,
dortové zaklady, sypké pfisady na dorty.

Mixér na $lehéni lehkych hmot (11) Ke Slehani vyrobkd, které musi byt dobfe provzdusnéné, jako jsou: vejce, bilky,
piskot, Slehacka, pusinky, krémy, majonézy.

Mixér na viceslozkové hmoty (hak) (12)  Provyrobu tésta, zejména kynutého tésta a hnéteni jako: chléb, rohliky, babky,
palacinky, pizza, choux pecivo, téstoviny, faworki.

POZOR ! Nenechavejte noze, kovové lzice, vidlicky nebo jiné podobné pfedméty vmise , kdyz je
zafizeni v provozu.

UPOZORNEN:I: P¥i pouZiti vlastnich nastaveni méjte na paméti, Ze doba provozu spotiebice, ze-
jména u tézkych hmot hnétenych hakovym michadlem (12), by neméla pfekro€it 5 minut nepfetr-
Zitého provozu. Po uplynuti této doby by se mél spotiebic nechat alespon 15 minut vychladnout.

PLANETARNI POHYB NASTAVCU

Pri provozu planetového robota se mixér otaci slozitym pohybem: kolem vlastni osy a sou-
¢asne po obvodu misy. Diky tomu béhem jedné kompletni otacky mixér pracuje dakladné
v celém vnitrku misy, coz zkracuje dobu prace a zajistuje vetsi icinnost michani. Zkratte
proto dobu michani uvedenou ve vétsiné receptd.

POZNAMKY K POUZIVANI MIXERU

Tvar misy a nastavcl byl navrzen tak, aby pri provozu robota nebylo nutné neustale
Skrabat a tlacit prisady na stény misy. BEhem jednoho cyklu michani staci vycistit stény
misy jednou nebo dvakrat. Pfed provedenim této operace odpojte robota od napajeni!
Robot se mlzZe béhem provozu zahrat. Pri velkém zatiZzeni a dlouhych cyklech michani se
muUze horni ¢ast robotické hlavy velmi zahrat. To normalne.

CISTENi A UDRZBA

—

Odpojte zarizeni od zdroje napéjeni.

Pri delSim provozu se muze naklapéci hlava (2) zahrat. Pred zahéjenim prace pockejte, az zarizeni
vychladne.

Kryt pristroje ocistéte vinkym hadrikem.

Vycistéte michadla (10, 11, 12) a lopatku pod tekouci vodou se saponatem.

Po skonceni prace se Slehacem doporucujeme veskeré prislusenstvi co nejdfive umyt.
Umozni to odstranit véechny zbytky potravin, predejdete tak jejich zasychani, diky cemuz
je pak myti mnohem efektivnéjsi a snadnéjsi. Predejdete také mnozeni bakterii.

N
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POZOR! Mixér na lehké slehani (11), mixér se silikonovou tpravou (10) a hik (12) nemyjte v my¢-
ce na nadobi - mohlo by dojit k jejich poskozeni.

POPIS FUNKCI OVLADACIHO PANELU

Planetarni robot mé automatické a nastavitelné funkce.

= ke lonana dspleg] Rycos | Tepiot

Chala recept r!] 1-5 38°C 72:00 min.
Rychlost @ 1-1 - -

Cas = = 1:00 - 99:59 min.
Vlastni nastaveni 1-1 - 1:00 - 99:59 min.
Mixér na viceslozkové hmoty (hak) @ 1-4 - 1:00 - 20:00 min.
Mixér se silikonovou tipravou 4-9 - 1:00 - 10:00 min.
Mixér na Slehani lehkych hmot 9-1 - 1:00 - 20:00 min.
predehfivani"F" @ - 25°C-45°C 30:00 - 99:59 min.
Brusny nastavec 3-9 - 1:00 - 20:00 min.

VESTAVENY RECEPT CHALA

1. Na ovladacim panelu stisknéte tlacitko rucni funkce. Standardné se zobrazi sloupec ¢as/mnozstvi:
mnozstvi 400 g (rychlost 5, mnoZstvi blika u aktudlniho mnozstvi). Otacenim knofliku mizZete upra-
vit mnozstvi na 400 g, 600 g, 800 g, 1000 g, 1200 g. Zaroven se také méni rychlost podle zvole-
ného mnozstvi (400g/5, 600g/5, 800g/5, 1000g/4, 1200g/4). V pohotovostnim stavu se ovladaci
panel béhem 10 minut ztlumi na 30 %, stisknutim libovolného tlacitka obnovite provoz. Pokud do
30 min. pokud nezvolime zadnou funkci, zafizeni se automaticky vypne.Stisknutim knofliku probu-
dite zafizeni do pohotovostniho rezimu.

2. Jakmile si vyberete mnozstvi, stisknéte otocné tlacitko a uréete mnozstvi, které chcete zadat pro
recept. Vsechna tlacitka displeje jsou pIné osvétlena kromé ,Pripravit* a ,Pfidat v sekvenci” (béhem
této doby blika ,Pfipravte” a nezobrazuje se ,Pridat v sekvenci®). Stisknéte otocné tlacitko pro



potvrzeni programu. Poté postupujte podle pokynt na displeji (tlacitka prisad blikaji synchronné,
pridavejte prisady jednu po druhé: mouku, vejce, vodu, cukr, sil, drozdi).

Po pridani uvedenych ingredienci podle mnozstvi potvrdte stisknutim oto¢ného tlacitka.

Po 3 minutach provozu se zafizeni zastavi a informuje vas o pfidani masla. Pridejte méaslo a stisknu-
tim knofliku pokracujte v michani.

Po 12 minutach provozu bude proces ohfevu (fermentace) proveden automaticky. Vychozi doba
ohrevu je 60 minut (maximalni ¢as Ize nastavit na 99 minut a 59 sekund), teplota je 38°C. Béhem
procesu Ize upravit dobu ohfevu a teplotu.
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NASTAVENI RYCHLOSTI
Rychlost Ize nastavit nebo upravit pomoci nastavovaciho knofliku nebo pomoci tlacitka
funkce rychlosti. Dostupny rozsah rychlosti od 1 do 11.

NASTAVENT PRACOVNI DOBY
Chcete-li nastavit nebo opravit pracovni ¢as, stisknéte tlacitko funkce ¢asu a poté pomoci
knofliku nastavte pozadovany ¢as. Dostupny rozsah od 1 minuty do 99:59 minut.

VLASTNI NASTAVENI
Po stisknuti funkéniho tlacitka se na displeji zobrazi vychozi rychlost 1 a ¢as 00:00. Po-
moci rychlé volby nebo funkéniho tlac¢itka mdzete vybrat rychlost od 1 do 11 a stisknutim
tla¢itka funkce ¢asu mizete vybrat ¢as od 1:00 minut do 99:59 minut.

MIXER NA VICESLOZKOVE HMOTY (HAK)

Po stisknuti tlacitka funkce haku se na displeji zobrazi vychozi rychlost 3 a ¢as 12:00
minut. Pomoci rychlé volby nebo funkcniho tlacitka mizete vybrat rychlost od 1 do 4 a
stisknutim tlacitka funkce casu muzete vybrat ¢as od 1:00 minut do 20:00 minut.
MIXER SE SILIKONOVOU UPRAVOU

Po stisknuti funkeniho tlacitka mixéru se silikonovou Upravou se na displeji zobrazi vychozi
rychlost 4 a ¢as 10:00 minut. Pomoci rychlé volby nebo funkéniho tlacitka mazete vybrat
rychlost od 4 do 9, zatimco stisknutim tlacitka funkce ¢asu muzete zvolit ¢as od 1:00
minut do 20:00 minut.

MIXER NA SLEHANT LEHKYCH HMOT
Po stisknuti funkéniho tlacitka mixéru pro slehani lehkych hmot se na displeji zobrazi vy-
chozi rychlost 9 a ¢as 6:00 minut. Pomoci rychlé volby nebo funkéniho tlacitka mazete
vybrat rychlost od 9 do 11, zatimco stisknutim tlacitka funkce c¢asu mizete zvolit ¢as od
1:00 minut do 10:00 minut.

NASTAVENI OHREVU (FERMENTACE)

Po stisknuti tlacitka funkce ohrev (fermentace) se na displeji zobrazi vychozi teplota 38°C
a cas 60:00 minut. Knoflikem Ize volit teplotu v rozmezi 25-45°C a stisknutim tlacitka
funkce casu lze zvolit ¢as v rozsahu od 30:00 minut do 99:59 minut.

BRUSNY NASTAVEC

Po stisknuti funkéniho tlacitka mlynku se na displeji zobrazi vychozi rychlost 3 a ¢as 10:00
minut. Pomoci rychlé volby nebo funkéniho tlacitka mizete vybrat rychlost od 3 do 9 a
stisknutim tlacitka funkce c¢asu muazete vybrat ¢as od 1:00 minut do 20:00 minut.
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POZOR! Brusny nastavec neni soucasti planetového robota MRK-22. Nastavec na mlynek Ize
zakoupit samostatné.

POUZiVANI ROBOTA PRO VLASTNI RECEPTY

Tato prirucka obsahuje nékteré obecné, praktické rady o specifikdch prace s robotem, kte-
ré mohou byt uzite¢né pfi pripravé vlastnich receptt. K dosaZeni dokonalého efektu a vy-
vinuti vhodného postupu michani vsak budou nutné vase vlastni pozorovani a zkusenosti.
Sledujte proces michani a zastavte jej presné, kdyz je dosazeno konzistence pozadované
v receptu (napf. ,hladké a elastické tésto").

KULINARNI TIPY

—

Ingredience, které jsou uchovavany v lednici, jako je maslo nebo vejce, musi pfed smichanim do-
sahnout pokojové teploty. Proto byste méli takové produkty vyjmout z chladnicky dostatecné brzy.
Abyste se vyhnuli hazeni skorapek nebo zkazenych vajec do misy, je nejlepsi je pred pridanim zbyt-
ku produktl dat do samostatné nadoby.

Prilis dlouhé slehdni mize negativné ovlivnit kone¢ny produkt. Dodrzujte prosim dobu michani
uvedenou v receptu.

Zména teploty a textury potravinarskych produktl (napr. v disledku kolisani okolni teploty) mlize
zkratit/prodlouzit proces michani pfisad a konecny vysledek michani.

Vzdy zacnéte mixovat pfi nizké rychlosti a postupné rychlost zvysujte na rychlost potrebnou pro
vas recept.

N

w

o

w

DOPORUCENA NASTAVENI NA JEDNOTLIVEM PRISLUSENSTVI PRO 1,5 KG INGREDIENCI

. Maximalni
Akcesoria Rychlost mnozstvi Popis prace

produktd v misce

Mixér na viceslozkové 1-4 3.5 1000 g mouky + 538 g rychlost 1 na 30 sec., rychlost 2 na 30 sec.
hmoty (hak) (12) vody pakrychlost3z2 - 4 min.

Mixér se silikonovym rychlost 2 na 20 sec., rychlost 4 na 2 min.

5-9 3-10 660 g mouky + 840 g vody

povrchem (10) 40 sec.

Mixér na Slehani lehkych q P ,

hmot (11) 9-1 3-10 3 bilky (minimalné) rychlost 10 po dobu 3 min.
RECEPTY

LNENE ROLKY % v 1vejce

v 30 gInéného seminka PRIPRAVA:
/ LT

40 g vody , 1) Lnéné seminko namocte na 12 hodin do
v" 250 g chlebové mouky vody
v ] “ .

3 g suchého drozdi 2) Nainstalujte mixér na viceslozkové hmoty
v 30gcukru (hak)
v . .
v ig 523§eného miéka 3) Do misy dejte chlebovou mouku, suché
v 153 vod drozdi, cukr, stl, susené mléko a vodu.

v y , 4) Hnétte pfi rychlosti 1 - 3, dokud se suroviny

v 20 g mékkého mdsla

nespoji, poté pridejte maslo a pokracujte v




hnéteni tésta do hladka. Poté pridejte Inéné
seminko a pokracujte v hnéteni.

5) Zastavte robot, misu prikryjte utérkou a
nechte tésto kynout. Nastavte funkci ohre-

vu (fermentace) na 38°C po dobu 30 minut.
Po uplynuti této doby tésto opét diikladné
prohnéteme, vyjmeme z misy a vytvorime 6
valeckl. Housky prikryjeme utérkou a nechdme
na teplém misté 1 hodinu kynout.

6) Rohliky potfeme rozslehanym vejcem.
VloZime do trouby predehraté na 180°C a pe-
¢eme 20 minut. Po vytaZeni z trouby nechame

vychladnout.

FRANCOUZSKY CHLEB

250 g pSenicné mouky
50 g Zitné mouky

150 g vody

10 g cukru

4 g suchého droZdi

3 gsoli

ANENENENENEN

PRIPRAVA:

1) Nainstalujte mixér pro viceslozkové hmoty
(hak).

2) Vsechny ingredience dejte do misy a michej-
te rychlosti 1 - 3, dokud se nespoji.

3) Zastavte robot, misu prikryjte utérkou a
nechte tésto kynout. Nastavte funkci ohre-

vu (fermentace) na 30°C po dobu 30 minut.
Po uplynuti této doby tésto znovu dikladné
prohnéteme.

4) Tésto vyjméte z misy a vyvalejte do oval-
ného tvaru, poté srolujte do valecku. Chleba
vloZime do spodni formy, pfikryjeme utérkou a
nechame na teplém misté asi 1 hodinu kynout.
5) Povrch chleba potfeme sezamovym olejem
a vlozime do predehraté trouby na 180°C
shora-dole a peceme 30 minut. Nakonec Spejli
zkontrolujeme, zda je chléb upeceny.

v 500 g psenicné é
mouky

v 300 g teplé vody

v 5gsoli

v 10 g cukru

v' 10 g Cerstvého drozdi

10

v' 1 [Zice olivového oleje

PRIPRAVA:

1) Nainstalujte mixér pro viceslozkové hmoty
(hak).
2) Pfipravte roztok v samostatné nadobé.
Zalijeme teplou vodou, cukrem a rozdrobenym
drozdim a promichame.
3) Do misy nasypeme pseni¢nou mouku, stil a
pripraveny kvasek. Michejte na rychlosti 1-3,
dokud se ingredience nespoji. Po uhnéteni tés-
ta pridejte olivovy olej a pokracujte v hnéteni,
dokud tésto nebude mit elastickou konzistenci.
4) Zastavte robot, misu pfikryjte utérkou a
nechte tésto kynout. Nastavte funkci ohre-
vu (fermentace) na 38°C po dobu 30 minut.
Po uplynuti této doby tésto opét diikladné
prohnéteme, vyjmeme z misy a rozdélime na 2
Casti. Vyvalejte a nechte 5 minut odpocivat.
5) Vytvorené tésto poloZte na formu na pizzu a
rukama jej pfitlacte kolem formy. Pizzu potrete
rajcatovou omackou a pridejte své oblibené po-
levy. VlozZime do predehraté trouby na 200°C
shora dol(, peceme asi 20 minut.

5 vajec
120 g cukru

« )
v

v 100 g pseni¢né mouky

v

v

PISKOTOVY DORT

30 g bramborové mouky
5 g prasku do peciva
v $petka soli
PRIPRAVA:

1) Nainstalujte mixér pro Slehani lehkych hmot.
2) Vejce rozklepneme do misy a pfidame cukr.
Slehejte rychlosti 11, dokud nebude nadycha-
na.

3) Do smési pridejte pseni¢nou a bramborovou
mouku, prasek do peciva a Spetku soli. Jemné
michejte na vasem vlastnim stupni, rychlost 2,
dokud se ingredience nespoji.

4) Vypracované tésto prenddme do dortové
formy vylozené pecicim papirem a vloZime do
trouby. Nastavte teplotu na 180°C shora-dole,
pecte asi 30 minut. Nakonec $pejli zkontroluje-
me, zda je piskot upeceny.



BRAMBOROVA KASE 3) Po dokonceni oskrabejte brambory ze stén

¥ 1 kg brambor Ar:])i?rlﬁl'che'te horké mléko, maslo a sul. Pridejte
v 125 g horkého mi¢ka ) ’ - Frde)

k bramboram a hnétte pfi rychlosti 4 do hladka.

v 25gmasla

v 5gsoli SLEHANI VAJECNYCH BILKU
PRIPRAVA: v 2vejce
v petka soli

1) Brambory oloupeme a uvafime v osolené
vodé tak, aby nebyly prilis mékké. PRIPRAVA:

z)v Kdyz' zmoucn,’zacn.et’e je hnét v hrnci nebo je 1) Bilky dejte do misy, pFidejte spetku soli.
prendejte do misy mixéru.

Pfipravené brambory pak hnéteme vkuchyfi- 2) Slehejte pfi nejvyssi rychlosti 11, kontrolujte

ském robotu pfi stfedni rychlosti asi 1 minutu. stupe slehani.

TECHNICKE PARAMETRY

Technické parametry jsou uvedeny na nominalnim $titku vyrobku. C € D
Délka napdjeciho kabelu: 1,05m

POZOR! Firma MPM agd S.A. si vyhrazuje pravo na provadéni technickych zmén.

Tento manudl byl strojové prelozen.
Mdte-li pochybnosti, prectéte si anglickou verzi.

Spravna likvidace vyrobku (pouzité elektrické nebo elektronické zafizeni)

vyrobek vyhozen do béZzného komunalniho odpadu. PouZity spotfebic¢ mize mit negativni vliv na Zivotni

prostredi a lidské zdravi z dlivodu potencionalniho obsahu nebezpecnych latek, smési a soucasti. Smiseni

elektrického odpadu s jinymi odpady nebo jejich neprofesionalni demontdZz mohou zptsobit uvoliovani

latek skodlivych pro lidské zdravi i Zivotni prostredi. PouZité spotrebice je nutné predat na ur¢eném sbér-
ném misté zajistujicim sbér elektroodpadu. Pro podrobné informace tykajici se mista sbéru starych elektronickych a
elektrickych spotrebicl je uzivatel povinen kontaktovat obecni sbérné misto nebo zavod na zpracovavani pouzitych
spotrebicl.

E Oznaceni, které je umistovano na vyrobku, znamena, Ze po uplynuti doby Zivotnosti vyrobku nesmi byt
| |
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SICHERHEITSHINWEISE

12

Bitte lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der Verwendung
sorgfaltig durch.

Seien Sie besonders vorsichtig, wenn sich Kinder in der Nahe des
Gerats aufhalten.

Benutzen Sie das Gerat nicht zweckentfremdet.

Die Verwendung von nicht vom Hersteller empfohlenem Zubehor
kann zu Schaden am Gerat oder einem Unfall flhren.

Tauchen Sie das Gerat, das Kabel und den Stecker nicht in Wasser
oder andere Flussigkeiten.

Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht unbeaufsichtigt.
Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz, wenn Sie es unbeaufsich-
tigt lassen und bevor Sie es zusammenbauen, demontieren oder
reinigen.

Benutzen Sie ein beschadigtes Gerat nicht, auch wenn das Netzka-
bel oder der Stecker beschadigt ist. Geben Sie das Gerat in diesem
Fall zur Reparatur an ein autorisiertes Servicecenter zurUck.
Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien.

Hangen Sie das Netzkabel nicht Uber scharfe Kanten und lassen
Sie es nicht mit heilRen Oberflachen in Berthrung kommen.
Lassen Sie das Netzkabel nicht Gber die Tisch-/Thekenkante hangen.
Berthren Sie das Gerat nicht mit nassen Handen.

Das Gerat ist nur fir den Heimgebrauch bestimmt.

Achten Sie darauf, dass Sie wahrend des Betriebs einen sicheren
Abstand zu den rotierenden Teilen des Gerats einhalten. Der Kon-
takt mit ihnen kann zu Verletzungen oder (i) Sachschaden fihren,
z. B. durch Herausziehen von lose hangenden Kleidungsstticken/
Schmuckstticken usw.

Die Reinigung des Gerates, insbesondere der Teile, die direkt mit
Lebensmitteln in Berthrung kommen, sollte vor dem ersten Ge-
brauch, unmittelbar nach Abschluss der Arbeiten oder wenn das
Gerat langere Zeit nicht verwendet wurde, durchgefthrt werden -
die Vorgehensweise ist im Kapitel ,REINIGUNG UND WARTUNG"
beschrieben , Kapitel.

Vor der Reinigung der Rihrwerke und des Hakens missen diese
zunachst vom Gerat getrennt werden!

Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe anderer Elektrogerate,
Brenner, Herde, Ofen usw. auf.



Stellen Sie stets sicher, dass alle Elemente des Gerats ordnungs-
gemals installiert sind, bevor Sie mit der Arbeit beginnen.

Stellen Sie das Gerat nicht auf heilse Oberflachen.

Das Gerat kann von Personen mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten sowie von Personen ohne
Kenntnisse oder Erfahrung im Umgang mit dieser Art von Geraten
verwendet werden, sofern sie beaufsichtigt werden oder in die
sichere Verwendung des Gerats eingewiesen wurden und das
damit verbundene Risiko verstehen.

Kinder durfen keine Reinigungs- und Wartungsarbeiten durchfthren.
Das Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Bewahren Sie
das Gerat und das Kabel aulserhalb der Reichweite von Kindern auf.
Achten Sie auf Kinder, damit diese nicht mit dem Gerat/Gerat
spielen.

Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz, wenn Sie es unbeaufsich-
tigt lassen und bevor Sie es zusammenbauen, demontieren oder
reinigen.

Schalten Sie das Gerat aus, bevor Sie Zubehor wechseln oder sich
wahrend des Gebrauchs beweglichen Teilen nahern.

Stecken Sie den Stecker nicht mit nassen Handen in die Steckdose.
Ziehen Sie den Stecker nicht durch Ziehen am Kabel aus der
Steckdose.

Benutzen Sie das Gerat auf einer glatten und stabilen Oberflache.
Bitte lassen Sie zur Sicherheit von Kindern keine Teile der Ver-
packung (Plastiktlten, Kartonagen, Styroporschaum etc.) frei
zuganglich.

WARNUNG! Lassen Sie Kinder nicht mit der Folie spielen. Er-
stickungsgefahr!

BESCHREIBUNG DES GERATS

1. Befestigungssockel mit Kappe 7. Schissel mit Edelstahlgriff mit einem

2. Schwenkbarer Kopf Fassungsvermogen von 6,5 |

3.  Geschwindigkeitsregler / Ein / Aus / 8. Sockel mit Platz flir Schisselaufsatz
Start / Pause / Stopp 9. Kopfverriegelungshebel

4. Bedienfeld mit Touch-Display 10. Mixer mit Silikonoberflache

5. Antriebswelle mit Stift 11. Mischer zum Schlagen leichter
(Befestigungspunkt fir Anbaugerate) Massen

6. Spritzwasserschutz 12. Mehrkomponenten-Mischer (Haken)

13. Schaufel

13



VORBEREITUNG AUF DIE ARBEIT - ALLGEMEINE BEMERKUNGEN

. Packen Sie das Gerét aus dem Karton aus, entfernen Sie alle Plastiktiiten, Etiketten, Styroporftller
und Transportblécke.

Waschen Sie alle Zubehorteile des Roboters, die mit Lebensmitteln in Bertihrung kommen, vor dem
ersten Gebrauch griindlich (siehe Kapitel ,Reinigung und Wartung").

Denken Sie daran, das Zubehor (Schussel, Rihrer usw.) nur zu installieren/abzunehmen, wenn das
Gerét nicht an eine Stromquelle angeschlossen ist.

. Stecken Sie das Netzkabel in eine Steckdose mit einem Erdungsstift.

EINBAU VON ZUBEHOR

SCHRITT 1 - ANBRINGEN DER BLOCKSCHUTZABDECKUNG

Losen Sie den Neigekopf (2), indem Sie den Kopfverriegelungshebel (9) im Uhrzeigersinn
drehen, und heben Sie dann den Neigekopf vorsichtig an, bis ein Klicken (Verriegelungs-
gerausch) zu horen ist. Wenn die Verriegelung einrastet, zeigt der Hebelarm der Kopfver-
riegelung (9) nach unten. Schieben Sie den Spritzschutz (6) Gber den Rand des Gehauses,
der die Antriebswelle mit dem Stift (5) abdeckt. Achten Sie darauf, dass die Offnung zum
Einfullen von Lebensmitteln nach auBen zeigt, damit der Kippkopf (2) den Zugang zur
Offnung nicht behindert.

SCHRITT 2 - UBERWACHUNG DER SCHALE

Setzen Sie die Schale (7) in den Sockel (8) und drehen Sie die Schale (7) im Uhrzeigersinn,
so dass die Laschen an der Schale in die Laschen im Sockel (8) einrasten.

SCHRITT 3 - FIXIEREN DER MIXTUREN l'-‘
loch

Beim Einbau der Ruhrwerke sollte der Kippkopf (2) an
gehoben werden, um den Zugang zu erleichtern. Ste-
cken Sie (bis zum Geftihl des Widerstands) eines der
drei speziellen Ruhrwerke (10, 11, 12) auf den Stift der
Antriebswelle (5). Achten Sie darauf, dass die Lasche
des Stifts in die Montage6ffnung des Rihrwerks passt.
Drehen Sie dann das Rihrwerk gegen den Uhrzeiger-
sinn, bis die Lasche an der Kante der Riihrwerksbohrung
einrastet.

SCHRITT 4 - MONTAGE DES GERATS

Sobald die Rihrwerke(10, 11, 12) angebracht sind, ist das Gerat einsatzbereit. Drehen Sie
den Kopfverriegelungshebel (9) im Uhrzeigersinn und senken Sie den Neigekopf (2) vor-
sichtig ab, bis Sie ein Klicken horen (Verriegelungsgerdusch). Vergewissern Sie sich, dass
der Neigekopf (2) korrekt verriegelt ist - der Hebel fir die Kopfverriegelung (?) muss nach
unten gerichtet sein.

N

w

DEMONTAGE VON ZUBEHOR

Das Zubehor kann entfernt werden, sobald der Neigekopf (2) angehoben wurde.
Die Zubehorteile werden aus ihren Verriegelungen geldst, indem sie entgegen der Einbau-
richtung gedreht werden. Die Rihrwerke (10, 11, 12) missen vor dem Drehen zunachst

14



aus der Verriegelung geldst werden, d. h. das Rihrwerk muss tiefer auf den Zapfen der
Antriebswelle geschoben werden, bis ein Widerstand spUrbar wird. Der Spritzschutz (6)
muss nach dem Ausbau der Rthrwerke (10, 11, 12) entfernt werden.

ARBEITEN MIT DEM GERAT

Drehen Sie den Kopfverriegelungshebel (9) im Uhrzeigersinn und senken Sie den Neige-
kopf (2) vorsichtig ab, bis Sie ein Klicken héren (Verriegelungsgerausch). Vergewissern Sie
sich, dass der Neigekopf richtig verriegelt ist - der Hebelarm (9) der Kopfverriegelung zeigt
nach unten. Geben Sie dann die Lebensmittel durch die Offnung im Spritzschutz (6) in die
Schussel (7), schlieen Sie das Gerat an das Stromnetz an und stellen Sie die gew{inschte
Geschwindigkeit mit dem Geschwindigkeitsregler (3) ein.

Geben Sie die Lebensmittel durch die Offnung im Spritzschutz (6) in die Schissel (7) und
schlieRen Sie das Gerat an das Stromnetz an. Das Bedienfeld schaltet sich ein. Wahlen Sie
die gewiinschte Funktion (siehe Kapitel ,Beschreibung der Bedienfeldfunktionen®)
Dricken oder drehen Sie den Einstellknopf (3), um das Bedienfeld zu markieren. Durch
Drehen des Drehknopfes kénnen Sie die Funktion und die Geschwindigkeit auswahlen
oder die Laufzeit einstellen. Halten Sie den Bedienknopf gedriickt, um die aktuelle Be-
triebsart zu beenden. Das Gerat wechselt in den Standby-Modus. Zum Neustart driicken
Sie kurz auf den Bedienknopf.

WICHTIG! Wenn der Planetenroboter in Betrieb ist, darf der Kopfverriegelungshebel (9) nicht
gedreht werden!

Trennen Sie das Gerat nach Beendigung der Arbeit vom Stromnetz.

BEDIENUNG DES GERATS

ANWENDUNG VON INDIVIDUELLEM ZUBEHOR

Riihrer mit Silikonoberflache (10) Zum Kneten von leichten und schwereren Massen wie Geback, Miirbeteig,
Hackfleisch und Fischpaste, Butter- und Puddingcremes, Kdsemassen, Kartoffelpiiree
und anderem Gemiise, Kuchenbdden, losen Teigzutaten.

Riihrer zum Schlagen leichter Massen  Zum Aufschlagen von Produkten, die gut beliiftet werden miissen, wie z. B.: Eier,
(11) EiweiB, Biskuit, Schlagsahne, Baiser, Cremes, Mayonnaise.

Mehrkomponenten-Mischer (Haken) Zum Kneten von Teig, inshesondere von Hefeteig und zum Kneten von: Brot,
(12) Brétchen, Muffins, Kuchen, Pizza, geddmpftem Teig, Nudeln, Favabohnen.

WICHTIG! Lassen Sie keine Messer, Metallloffel oder -gabeln und dhnliche Gegenstande in der-
Schiissel liegen, wahrend das Gerat in Betrieb ist.

ACHTUNG: Bei Verwendung der benutzerdefinierten Einstellungen ist zu beachten, dass die Be-
triebszeit des Gerits, insbesondere bei schweren Massen, die mit dem Hakenriihrer (12) gekne-
tet werden, 5 Minuten Dauerbetrieb nicht tiberschreiten sollte. Nach dieser Zeit sollte das Gerat
mindestens 15 Minuten abkiihlen gelassen werden.

PLANETENBEWEGUNG DER ANBAUGERATE

Waéhrend des Betriebs des Planetenroboters dreht sich das Rihrwerk in einer zusam-
mengesetzten Bewegung: um seine Achse und gleichzeitig um den Umfang der Schissel.
Dadurch wird sichergestellt, dass der Mixer in einer kompletten Umdrehung das gesamte
Innere der Schissel griindlich bearbeitet, was zu einer klrzeren Arbeitszeit und einer
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hoheren Mixeffizienz fuhrt. Aus diesem Grund sollte die in den meisten Rezepten angege-
bene Mischzeit verkirzt werden.

HINWEISE ZUR BEDIENUNG DES MISCHERS

Die Form der Schussel und der Aufsatze wurde so konzipiert, dass der Roboter wéhrend
des Betriebs die Zutaten, die sich an den Wanden der Schissel befinden, nicht standig
abkratzen und schieben muss. Es reicht aus, die Seiten der Schissel ein- bis zweimal pro
Mischzyklus zu reinigen. Trennen Sie den Roboter vorher vom Stromnetz!

Waéhrend des Betriebs kann der Roboter warm werden. Bei einer schweren Last und ei-
nem langen Mischzyklus kann der obere Teil des Roboterkopfes sehr warm werden. Das
ist normal.

REINIGUNG UND WARTUNG

1. Trennen Sie das Gerét von der Stromquelle.

2. Der Neigekopf (2) kann bei lingerem Betrieb heil werden. Lassen Sie das Gerat abkihlen, bevor
Sie fortfahren.

3. Reinigen Sie das Gehause des Gerats mit einem feuchten Tuch.

4. Reinigen Sie die Ruhrwerke (10, 11, 12) und das Paddel unter flieBendem Wasser mit Spilmittel.

Es wird empfohlen, das Zubehor sofort nach Gebrauch zu reinigen. Dadurch werden ver-

bleibende Ablagerungen entfernt, Riickstdnde trocknen nicht ein, was das Waschen effi-

zienter und einfacher macht, und die Vermehrung von Bakterien wird verhindert.

WICHTIG! Waschen Sie den leichten Quirl (11), den Mixer mit Silikonoberfliche (10) und den

Haken (12) nicht in der Spiilmaschine - Sie riskieren, sie zu beschidigen.

BESCHREIBUNG DER FUNKTIONEN DES BEDIENFELDS

Der Planetenroboter verfligt Uber automatisch einstellbare Funktionen.

Geschwm-

Challah-Rezept @] - 38°C 72:00 min.

Geschwindigkeit

Dauer: - ® 1:00 - 99:59 min.
Eigene Einstellungen 1-1 - 1:00 - 99:59 min.
Mehrkomponenten-Mischer (Haken) 1-4 - 1:00 - 20:00 min.

SACIOXOXC),
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Mixer mit Silikonoberflache 4-9 - 1:00 - 10:00 min.

Mischer zum Schlagen leichter

Massen 1:00 - 20:00 min.

Heizung "F"

- 25°C-45°C 30:00 - 99:59 min.

Schleifaufsatz 3-9 - 1:00 - 20:00 min.

®0eO

EINGEBAUTES CHALLAH-REZEPT

1. Driicken Sie auf dem Bedienfeld die Taste fir die manuelle Funktion. Die Spalte Zeit / Menge wird
standardmaRig angezeigt: Menge 400 g (Geschwindigkeit 5, Menge blinkt fir die aktuelle Menge).
Durch Drehen des Reglers kdnnen Sie die Menge auf 400 g, 600 g, 800 g, 1000 g, 1200 g einstel-
len. Gleichzeitig andert sich auch die Geschwindigkeit entsprechend der gewahlten Menge (400 g
/5,600g/5,800g/5,1000¢g/4,1200 g/ 4). Im Standby-Modus wird das Bedienfeld innerhalb
von 10 Minuten auf 30 % gedimmt; drlicken Sie eine beliebige Taste, um den Betrieb wieder auf-
zunehmen. Wenn innerhalb von 30 Minuten keine Funktion gewahlt wird, schaltet sich das Gerat
automatisch aus.Drcken Sie den Drehknopf, um das Gerét in den Standby-Modus zu versetzen.

2. Wenn Sie die Menge ausgewahlt haben, driicken Sie die Einstelltaste, um die Menge fiir das Rezept
einzugeben. Alle Display-Tasten sind voll beleuchtet, mit Ausnahme von ,Get Ready" und ,Add in
sequence” (zu diesem Zeitpunkt blinkt ,Get Ready" und ,Add in sequence" wird nicht angezeigt).
Dricken Sie die Wahltaste, um das Programm zu bestatigen. Folgen Sie dann den Anweisungen
auf dem Display (die Knopfe fir die Zutaten blinken synchron, geben Sie die Zutaten nacheinander
hinzu: Mehl, Eier, Wasser, Zucker, Salz, Hefe).

3. Wenn Sie die angegebenen Zutaten entsprechend der Menge hinzugefiigt haben, driicken Sie zur
Bestatigung die Wahltaste.

4. Nach 3 Minuten schaltet das Gerat ab und zeigt an, dass Butter hinzugeflgt wurde. Fligen Sie die
Butter hinzu und driicken Sie den Drehknopf, um weiterzumixen.

5. Nach 12 Minuten Betrieb wird der Erhitzungsprozess (Gérung) automatisch durchgefthrt. Die
Standardheizzeit betragt 60 Minuten (die maximale Zeit kann auf 99 Minuten und 59 Sekunden
eingestellt werden), die Temperatur betragt 38°C. Wéhrend des Prozesses kénnen die Heizzeit
und die Temperatur eingestellt werden.

GESCHWINDIGKEITSEINSTELLUNGEN

Die Geschwindigkeit kann mit dem Einstellknopf oder der Geschwindigkeitsfunktionstas-
te eingestellt oder angepasst werden. Die verfligbaren Geschwindigkeiten reichen von 1
bis 11.

EINSTELLUNG DER BETRIEBSZEIT

Zum Einstellen oder Anpassen der Betriebszeit driicken Sie die Zeitfunktionstaste und
stellen dann mit dem Drehknopf die gewlnschte Zeit ein. Der verfligbare Bereich reicht
von 1 Minute bis 99:59 Minuten.
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EIGENE EINSTELLUNGEN

Wenn die Funktionstaste gedrlckt wird, zeigt das Display die Standardgeschwindigkeit 1
und die Uhrzeit 00:00 an. Mit dem Drehknopf oder der Geschwindigkeitsfunktionstaste
kann die Geschwindigkeit zwischen 1 und 11 gewahlt werden, wahrend durch DrUcken
der Zeitfunktionstaste die Zeit zwischen 1:00 Minuten und 99:59 Minuten gewdahlt wer-
den kann.

MEHRKOMPONENTEN-MISCHER (HAKEN)

Wenn die Hakenfunktionstaste gedriickt wird, zeigt das Display die Standardgeschwindig-
keit 3 und die Uhrzeit 12:00 Minuten an. Mit dem Drehknopf oder der Geschwindigkeits-
funktionstaste kann die Geschwindigkeit zwischen 1 und 4 gewahlt werden, wahrend
durch Drlicken der Zeitfunktionstaste die Zeit zwischen 1:00 Minuten und 20:00 Minu-
ten gewdhlt werden kann.

MIXER MIT SILIKONOBERFLACHE

Wenn die Funktionstaste fir das silikonisierte Rihrwerk gedriickt wird, zeigt das Display
die Standardgeschwindigkeit von 4 und die Zeit von 10:00 Minuten an. Mit dem Dreh-
knopf oder der Geschwindigkeitsfunktionstaste kann die Geschwindigkeit zwischen 4
und 9 gewdhlt werden, wahrend durch Driicken der Zeitfunktionstaste die Zeit zwischen
1:00 Minuten und 20:00 Minuten gewdhlt werden kann.

MISCHER ZUM SCHLAGEN LEICHTER MASSEN

Wenn die Funktionstaste flr den leichten Schneebesen gedrlckt wird, zeigt das Display
die Standardgeschwindigkeit von 9 und die Zeit von 6:00 Minuten an. Mit dem Wahlrad
oder der Geschwindigkeitsfunktionstaste kann die Geschwindigkeit zwischen 9 und 11
gewdhlt werden, wahrend durch Dricken der Zeitfunktionstaste die Zeit zwischen 1:00
Minuten und 10:00 Minuten gewahlt werden kann.

VORWARMSTUFE (GARUNGA)

Wenn die Taste fur die Heizfunktion (Garung) gedriickt wird, zeigt das Display eine Stan-
dardtemperatur von 38°C und eine Zeit von 60:00 Minuten an. Mit dem Drehknopf kann
die Temperatur zwischen 25-45°C gewahlt werden, wahrend durch Drlicken der Zeitfunk-
tionstaste die Zeit zwischen 30:00 Minuten und 99:59 Minuten gewahlt werden kann.

SCHLEIFAUFSATZ

Wenn die Funktionstaste fur den Schleifaufsatz gedriickt wird, zeigt das Display die Stan-
dardgeschwindigkeit 3 und die Zeit 10:00 Minuten an. Mit dem Drehknopf oder der Ge-
schwindigkeitsfunktionstaste kénnen Sie eine Geschwindigkeit zwischen 3 und 9 wahlen,
wahrend Sie durch Drucken der Zeitfunktionstaste eine Zeit zwischen 1:00 Minuten und
20:00 Minuten wahlen kénnen.

WICHTIG! Die Schleifvorrichtung ist nicht im Lieferumfang des Planetenroboters MRK-22 ent-
halten. Der Schleifaufsatz kann separat erworben werden.

VERWENDUNG DES ROBOTERS FUR IHRE EIGENEN REZEPTE

Dieses Handbuch enthilt einige allgemeine, praktische Hinweise zur Arbeit mit dem Ro-
boter, die Ihnen bei der Zubereitung lhrer eigenen Rezepte nitzlich sein kédnnen. Um ein
perfektes Ergebnis zu erzielen und ein geeignetes Mischverfahren zu entwickeln, sind

[y
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jedoch lhre eigenen Beobachtungen und Erfahrungen erforderlich. Es ist wichtig, den
Mischvorgang zu kontrollieren und ihn genau dann zu beenden, wenn die vom Rezept
geforderte Konsistenz (z. B. ,glatter und elastischer Teig") erreicht ist.

KULINARISCHE TIPPS

—

Zutaten, die im Kuihlschrank aufbewahrt werden, wie z. B. Butter oder Eier, missen vor dem Pi-
rieren Raumtemperatur haben. Deshalb ist es wichtig, solche Produkte friih genug aus dem Kiihl-
schrank zu nehmen.

Um zu vermeiden, dass Eierschalen oder verdorbene Eier in die Schissel fallen, ist es am besten,
sie in einem separaten Behdlter zu zerstof3en, bevor die restlichen Produkte hinzugefligt werden.

Zu langes Schlagen kann sich negativ auf das Endprodukt auswirken. Achten Sie auf die im Rezept
angegebene Mixdauer.

Anderungen der Temperatur und der Beschaffenheit von Lebensmitteln (z. B. aufgrund von
Schwankungen der Umgebungstemperatur) konnen die Verkirzung/Verlangerung des Mischvor-
gangs von Zutaten und das endgiltige Mischergebnis beeinflussen.

Beginnen Sie immer mit einer niedrigen Geschwindigkeit und erhdhen Sie die Geschwindigkeit
schrittweise auf die flr das Rezept erforderliche Geschwindigkeit.

EMPFOHLENE EINSTELLUNGEN DER EINZELNEN ZUBEHORTEILE FUR 1,5 KG ZUTATEN

N

w

o

o

.. | Maximale Anzahl
Zubehor -\ |von Produkten in Stellenbeschreibung

digkeit : der Schale

Mehrkomponenten- 1000 g Mehl + 538 g Stufe 1 fiir 30 Sek., Stufe 2 fiir 30 Sek. dann

Mischer (Haken) (12) 1-4 35 Wasser Stufe 3 von 2- 4 Min.

Riihrer mit Geschwindigkeit 2 fiir 20 Sekunden,
Silikonoberfliche (10) 39 R AR LGSR O s Geschwindigkeit 4 fiir 2 Minuten. 40 Sek.
Riihrer zum Schlagen 9-1 3-10 3 Eiweil (mindestens) Geschwindigkeit 10 fiir 3 Minuten.

leichter Massen (11)

VORSCHRIFTEN

LEINSAMENBROTCHEN i VORBEREITUNG:

v 30 g Leinsamen 1) Leinsamen 12 Stunden lang in Wasser

v’ 40 g Wasser einweichen.

v' 250 g Brotmehl 2) Montieren Sie das Rihrwerk fiir Mehrkom-
v' 3 g Trockenhefe ponentenmassen (Haken).

v’ 30 g Zucker 3) Brotmehl, Trockenhefe, Zucker, Salz, Milch-
v 5gSalz pulver und Wasser in eine Schiissel geben.

v' 10 g Milchpulver 4) Auf Stufe 1 - 3 kneten, bis sich die Zutaten

v 150 g Wasser verbunden haben, dann die Butter hinzufligen
v' 20 g weiche Butter und weiter kneten, bis der Teig glatt ist. Dann

v 1Ei die Leinsamen hinzufiigen und weiter kneten.

5) Den Roboter anhalten, die Schiissel mit
einem Tuch abdecken und den Teig gehen
lassen. Stellen Sie die Heizfunktion (Girung)
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flir 30 Minuten auf 38 °C ein. Nach dieser Zeit
den Teig noch einmal gut durchkneten, aus der
Schiissel nehmen und zu 6 Brotchen formen.
Die Brotchen mit einem Tuch abdecken und an
einem warmen Ort 1 Stunde lang gehen lassen.
6) Die Brétchen mit verquirltem Ei bestreichen.
Im auf 180°C vorgeheizten Backofen von oben
nach unten 20 Minuten backen. Nach dem
Herausnehmen aus dem Ofen abkdiihlen lassen.

FRANZBROTCHEN é

v 250 g Weizenmehl
v 50 g Roggenmehl
v 150 g Wasser

v 10 g Zucker

v' 4 g Trockenhefe
v 3gSalz

VORBEREITUNG:

1) Montieren Sie den Mehrkomponentenmi-
scher (Haken).

2) Alle Zutaten in eine Schissel geben und auf
Stufe 1 - 3 mixen, bis sich die Zutaten verbun-
den haben.

3) Den Roboter anhalten, die Schiissel mit ei-
nem Tuch abdecken und den Teig gehen lassen.
Stellen Sie die Funktion 30°C Heizung (Garung)
fiir 30 Minuten ein. Nach dieser Zeit den Teig
noch einmal griindlich durchkneten.

4) Den Teig aus der Schiissel nehmen und zu
einem Oval ausrollen, dann aufrollen. Das

Brot in eine Kastenform legen, mit einem Tuch
abdecken und an einem warmen Ort etwa

1 Stunde lang gehen lassen.

5) Die Oberfliche des Brotes mit Sesamél
bestreichen und im vorgeheizten Backofen

bei 180°C von oben nach unten 30 Minuten
backen. Priifen Sie zum Schluss mit einem
Stabchen, ob das Brot durchgebacken ist.

HAUSGEMACHTE PIZZA é

500 g Weizenmehl
300 g warmes Wasser
5gSalz

10 g Zucker

10 g frische Hefe

1 Essléffel Olivendl

SNENENENENEN
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VORBEREITUNG:

1) Montieren Sie den Mehrkomponentenmi-
scher (Haken).

2) In einer separaten Schiissel den Sauerteig
vorbereiten. Das warme Wasser, den Zucker
und die zerbrockelte Hefe dazugeben und
verrihren.

3) Weizenmehl und Salz in die Schiissel geben
und den vorbereiteten Sauerteig hineingeben.
Auf Stufe 1 - 3 mixen, bis die Zutaten miteinan-
der verbunden sind. Sobald der Teig geknetet
ist, das Olivendl hinzufligen und weiter kneten,
bis der Teig eine elastische Konsistenz hat.

4) Den Roboter anhalten, die Schiissel mit
einem Tuch abdecken und den Teig gehen
lassen. Stellen Sie die Heizfunktion (Garung)
fiir 30 Minuten auf 38 °C ein. Nach dieser Zeit
den Teig noch einmal griindlich durchkneten,
aus der Schiissel nehmen und in 2 Teile teilen.
Ausrollen und 5 Minuten ruhen lassen.

5) Den geformten Teig in die Pizzaplatte
geben und mit den Handen rund um die

Platte driicken. Bestreichen Sie die Pizza mit

200°C von oben nach unten etwa 20 Minuten
5 Eier
30 g Kartoffelmehl

Tomatensauce und belegen Sie sie mit lhren
Lieblingsbeldgen. Im vorgeheizten Backofen bei
backen.
@

120 g Zucker

100 g Weizenmehl

5 g Backpulver

eine Prise Salz

AN NN

\

VORBEREITUNG:

1) Einen Mixer zum Schlagen leichter Massen
einsetzen.

2) In einer Schiissel die Eier verquirlen und den
Zucker einrieseln lassen. Auf Stufe 11 schlagen,
bis die Masse schaumig ist.

3) Weizen- und Kartoffelmehl, Backpulver und
eine Prise Salz zu der Mischung geben. Mixen
Sie vorsichtig auf Stufe 2, bis sich die Zutaten
verbunden haben.



4) Den fertigen Kuchen in eine mit Backpapier
ausgelegte Kuchenform geben und in den
Ofen schieben. Die Temperatur auf 180°C auf
niedrig stellen und etwa 30 Minuten backen.
Am Ende mit einem Stabchen priifen, ob der
Biskuit durchgebacken ist.

KARTOFFEL PUREE

v 1 kg Kartoffeln

v 125 g heiRe Milch
v 25 g Butter

v 5gSalz

VORBEREITUNG:

1) Die Kartoffeln schilen und in Salzwasser
kochen, dabei darauf achten, dass sie nicht zu
weich werden.

2) Wenn sie mehlig sind, in einem Kochtopf
kneten oder in die Schiissel eines Mixers
geben.

Dann die so vorbereiteten Kartoffeln in einer
Kiichenmaschine auf mittlerer Stufe etwa

1 Minute lang kneten.

3) Wenn Sie fertig sind, kratzen Sie die Kartof-
feln von den Seiten der Schiissel.

4) Die heiRe Milch, die Butter und das Salz mit-
einander verriihren. Zu den Kartoffeln geben
und auf Stufe 4 kneten, bis der Teig glatt ist.

EIER AUFSCHLAGEN

v 2 Eier

v eine Prise Salz
VORBEREITUNG:

1) EiweiR in eine Schissel geben, eine Prise
Salz hinzufligen.

2) Mit der héchsten Geschwindigkeit 11 schla-
gen, wobei der Verdichtungsgrad kontrolliert
wird.

TECHNISCHE DATEN

Die technischen Daten sind auf dem Typenschild des Geréates aufgefihrt.

Lange des Netzkabels: 1,05 m

O

C€

WICHTIG! Die Firma MPM agd S.A. behilt sich technische Anderungen vor!

Dieses Handbuch wurde maschinell libersetzt.

Im Zweifelsfall wird auf die englischsprachige Version verwiesen.

OrdnungsgemaiBe Entsorgung des Produkts (Elektro- und Elektronikmiill)

2

Die Kennzeichnung auf dem Produkt weist darauf hin, dass das Produkt nach Ablauf seiner Lebensdauer
nicht zusammen mit anderen Haushaltsabfillen entsorgt werden darf. Gebrauchte Gerate kénnen sich
wegen des potentiellen Gehalts gefahrlicher Stoffe, Gemische und Bauteile nachteilig auf die Umwelt
und menschliche Gesundheit auswirken. Das Vermischen von Elektromll mit anderen Abfallen bzw. sein
nicht sachgerechter Ausbau kann zur Freisetzung umwelt- und gesundheitsschadlicher Stoffe fuhren.

Das gebrauchte Gerét ist bei einer Sammelstelle fir Elektro- und Elektronikschrott zu entsorgen. Fir detaillierte
Informationen zu Sammelstellen fur Elektro- und Elektronikschrott wenden Sie sich bitte an Ihre ortliche Wertstoff-

sammelstelle oder Schrottbehandlungsanlage.
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OHUTUSJUHISED KASUTAMISEKS

22

Enne kasutamist lugege hoolikalt kasutusjuhendit.

Olge eriti ettevaatlik, kui lapsed on seadme Idheduses.

Arge kasutage seadet muuks otstarbeks kui see on ette nahtud.
Tootja poolt mittesoovitatud tarvikute kasutamine voib pohjustada
seadme kahjustusi voi énnetusi.

Arge kastke seadet, kaablit voi pistikut vette voi muudesse vede-
likesse.

Arge jatke seadet too ajal jarelevalveta.

Uhendage seade vooluvorgust lahti, kui jatate selle jarelevalveta ja
enne paigaldamist, demonteerimist voi puhastamist.

Arge kasutage kahjustatud seadet, isegi kui vorgukaabel voi pistik
on kahjustatud - sellisel juhul laske seade volitatud teeninduskes-
kuses parandada.

Arge kasutage seadet valitingimustes.

Arge riputage toitejuhet teravate servade kullge ega laske sellel
kokku puutuda kuumade pindadega.

Arge laske toitejuhtmel laua/té6laua servast alla rippuda.

Arge puudutage seadet margade katega.

Seade on moeldud ainult koduseks kasutamiseks.

Arge unustage, et hoida seadme t606 ajal ohutusse kaugusesse
seadme podrlevatest osadest. Kokkupuude nendega voib poh-

justada kehavigastusi voi i) varakahjustusi, nt lahtiselt rippuvate

rideesemete/ehete jne. valjatombamisel.

Seadme, eelkdige toiduga otseselt kokkupuutuvate osade puhas-
tamine tuleb teostada enne esmakordset kasutamist, kohe parast
kasutamist voi kui seadet ei ole pikka aega kasutatud - protseduur
on kirjeldatud peattkis “PUHASTUS JA HOOLDUS".

Enne segistite ja konksu puhastamist tuleb need koigepealt masi-
nast lahti Ghendadal!

Arge asetage seadet teiste elektriseadmete, pliitide, pliitide, ahjude

jne lahedusse.

Enne toode alustamist veenduge alati, et koik seadme osad on
Oigesti paigaldatud.

Arge asetage seadet kuumadele pindadele.

Seadet voivad kasutada piiratud flUsiliste, sensoorsete voi vaim-
sete voimetega isikud voi isikud, kellel puuduvad teadmised voi



kogemused seda tUlpi seadmete kasutamisest, tingimusel, et neid
juhendatakse voi dpetatakse seadme ohutuks kasutamiseks ja nad
moistavad sellega seotud riske.

Seadet ei tohi kasutada lapsed. Hoidke seade ja kaabel lastele
kattesaamatus kohas.

Lapsed ei tohi teha puhastus- ja hooldustaid.

Hoidke lastel silma peal, et nad ei méngiks seadmete/seadmetega.
Uhendage seade vooluvorgust lahti, kui jatate selle jarelevalveta ja
enne paigaldamist, demonteerimist voi puhastamist.

Enne seadme vahetamist voi enne likkuvate osade lahenemist
seadme kasutamise ajal lUlitage seade valja.

Arge Uhendage pistikut pistikupessa margade katega.

Arge tommake pistikut pistikupesast valja, tommates juhtmest.
Kasutage seadet siledal ja stabiilsel pinnal.

Palun arge jatke laste ohutuse huvides pakendi vabalt ligipaaseta-
vaid osi (kilekotid, pappkarbid, polUsttreen jne).

HOIATUS! Arge lubage lastel filmiga mangida. Hukkumisoht!

SEADME KIRJELDUS

1.

N

w1

6.

1.

2.

3.

4.

Pistikupesa pistikuga lisaseadmete 7. 6.5L roostevabast terasest kauss
paigaldamiseks kdepidemega
Pea kallutamine 8. Alus koos kausi kinnitamise kohaga
Kiiruse reguleerimise nupu/sisse/valja 9. Pea lukustushoob
[Ulitamine/kaivitamine/peatamine 10. Silikoonviimistlusega segaja
Puutetundliku ekraaniga juhtpaneel 11. Segaja kergete masside piitsutamiseks
Veovéll tihvtiga (kinnituspunkt) 12. Mikser mitmekomponentsete masside
Pritsmekaitse jaoks (konks)

13. spaatl

ETTEVALMISTUS TOOKS — ULDISED MARKUSED

Pakkige seade karbist lahti, eemaldage koik kilekotid, sildid, vahtpolUstirool téiteained ja transpor-
dilukud.

Enne esmakordset kasutamist peske pohjalikult koik toiduga kokku puutuvad robotitarvikud (vt
jaotist ,Puhastamine ja hooldus”).

Pange tahele, et tarvikute (kauss, segajad jne) kokkupaneke/demonteerimine toimub ainult siis, kui
seade pole toiteallikaga Ghendatud.

Uhendage toitekaabel maandustihvtiga pistikupesaga.
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TARVIKUTE PAIGALDAMINE

1. SAMM - PRITSIKAITSE PAIGALDAMINE

Vabastage kallutuspea (2), keerates pea lukustushooba (9) paripaeva, seejarel tostke kal-
lutuspea ettevaatlikult Gles, kuni kuulete klépsu (lukustusheli). Kui lukk on kinnitatud, on
pealukuhooba (9) allapoole suunatud. Libistage pritsmekaitse (6) korpuse servale, mis kait-
seb veovolli tihvtiga (5). Veenduge, et toiduainete lisamiseks moeldud ava oleks suunatud
valjapoole, nii et kallutav pea (2) ei takista avale juurdepaasu.

2. SAMM - KAUSI KOKKUPANEK

Asetage kauss (7) alusesse (8), seejarel poodrake kaussi (7) paripaeva nii, et kausi vahelehed
lukustuvad aluses (8) asuvate riivide vastu.

3. SAMM - SEGISTITE KINNITAMINE I,—,
igaldusav

Segajate paigaldamisel tuleks kallutuspea (2) holpsa-
maks juurdepaasuks Ules tdsta. Kinnitage (takistustunde
huvides) Uks kolmest spetsiaalsest segistist (10, 11, 12)
veovolli tihvti kilge (5). Poorake tahelepanu sellele, et
tihvtil asuv dravool laheb segisti kinnitusavasse. Seejarel
keerake segajat vastupdeva, kuni véljalaskeava on blo-
keeritud segisti kinnitusava serva vastu.

4.SAMM - SEADME KOKKUPANEK

Parast segajate kinnitamist (10, 11, 12) on seade tdé6valmis. Poorake pea lukustushooba (9)
paripdeva ja langetage kallutavat pead (2) ettevaatlikult, kuni kuulete klépsu (lukustusheli).
Veenduge, et kallutuspea (2) oleks korralikult lukustatud - pealukustushooba (9) on suu-
natud allapoole.

TARVIKUTE LAHTIVOTMINE

Tarvikud saab lahti votta parast kallutuspea tostmist (2).

Vabastame tarvikud riividest, keerates neid paigaldamise suunale vastupidises suunas.
Segajad (10, 11, 12) tuleb enne pd6ramist koigepealt lukust vabastada, s.t lUkata segaja
stigavamale veovolli tihvti sisse, kuni on tunda takistust. Pritsmekaitse (6) tuleb eemaldada
parast seda, kui segajad (10, 11, 12) on eelnevalt demonteeritud.

SEADMEGA TOOTAMINE

Poorake pea lukustushooba (9) paripdeva ja langetage kallutavat pead (2) ettevaatlikult,
kuni kuulete klopsu (lukustusheli). Veenduge, et kallutav pea oleks korralikult lukustatud
- pealukustushooba (?) on suunatud allapoole. Seejérel asetage toiduained kaussi (7) labi
pritsmekaitse augu (6), ihendage seade vooluga ja maarake kiiruse reguleerimise nupuga
(3) soovitud tddkiirus.

Asetage toiduained kaussi (7) 1abi pritsmekaitse augu (6), Ghendage seade vooluvorku.
Juhtpaneel IUlitub sisse. Valige eelistatud funktsioon (vt jaotist , Juhtpaneeli funktsioonide
kirjeldus”)

N
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Juhtpaneeli esiletdstmiseks vajutage voi poorake reguleerimisnuppu (3). Nuppu keerates
saate valida funktsiooni, kiiruse voi reguleerida téoaega. Praeguse tooreziimi l6petamiseks
vajutage ja hoidke seda reguleerimisnuppu all. Seade laheb ootereziimi. Taaskaivitamiseks
peate korraks vajutama reguleerimisnuppu.

TAHELEPANU! Planeediroboti t66 ajal drge keerake pealukukangi (9)!

T606 16pus Uhendage seade toiteallikast lahti.

SEADME KASUTAMINE

UKSIKUTE TARVIKUTE KASUTAMINE

Silikoonviimistlusega segisti (10) Kergete ja raskemate masside segamiseks, nditeks: tainas, murekooritud saia,
hakkliha- ja kalamassid, vdi- ja vanillikreemid, juustumass, kartulipiiree ja muud
kodgiviljad, koogipdhjad, lahtised koogikoostisosad.

Mikser kergete masside piitsutamiseks Toodete vahustamiseks, mida tuleb hasti ohutada, naiteks: munad, munavalged,

(11) kiipsisetainas, vahukoor, besee, kreemid, majonees.
Mikser mitmekomponendilistele Taigna, eriti parmitaina sotkumiseks ja sotkumiseks, niteks leiva, rullide,
massidele (konks) (12) jahubanaanide, pirukate, pitsa, aurutatud taigna, pasta, sookide jaoks.

TAHELEPANU! Arge jatke seadme t66 ajal kaussi noad, metalllusikad ega kahvlid ega muud sel-
lised esemed.

TAHELEPANU: Kohandatud seadete kasutamisel arvestage, et seadme t66aeg, eriti konksu se-
gisti (12) abil sétkutavate raskete masside puhul, ei tohiks iiletada 5 minutit pidevat t66tamist.
Parast seda aega tuleb seadmel lasta viahemalt 15 minutit jahtuda.

KINNISTUSTE PLANEETILINE LIIKUMINE

Planeediroboti t66 ajal pdorleb segaja keerulises liikumises: imber oma telje ja samaaeg-
selt kausi Umberm&6du Umber. Tanu sellele to6tab segaja (he taispddrlemise ajal tapselt
kogu kausi sisemuses, mis vdhendab todaega ja tagab suurema segamise efektiivsuse. Sel
pohjusel tuleks enamikes retseptides antud segamisaega vahendada.

MARKUSED SEGISTI TOO KOHTA

Kausi ja lisaseadmete kuju on kujundatud nii, et roboti t66 ajal ei ole vaja kausi seintel
asuvaid koostisosi pidevalt kraapida ja suruda. Uhes segamistsiiklis piisab kausi seinte pu-
hastamisest ks voi kaks korda. Enne seda peate roboti elektrist lahti thendama!
Tootamise ajal voib robot soojeneda. Suure koormuse ja pika segamiststkli korral voib
robotipea Ulaosa olla viga soe. See on normaalne.

PUHASTAMINE JA HOOLDAMINE

1. Uhendage seade toiteallikast lahti.

2. Pikaajalise t66 ajal voib kallutav pea (2) kuumaks muutuda. Enne t66 alustamist on vaja oodata,
kuni seade jahtub.

3. Puhastage seadme korpus niiske lapiga.

4. Puhastage segajad (10, 11, 12) ja spaatl voolava vee all, lisades pesuvahendit.

Parast seadmega t60 Idpetamist on soovitatav tarvikud kohe puhastada. See eemaldab

koik jarelejadanud ladestused, hoiab dra jadkide kuivamise, mis muudab pesemise tdhusa-

maks ja lihtsamaks ning takistab bakterite paljunemist.

TAHELEPANU! Arge peske segisti (11), silikoonviimistlusega mikserit (10) ja konksu (12) néude-

pesumasinas, kuna see voib neid kahjustada.
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JUHTPANEELI FUNKTSIOONI KIRJELDUS

Planeedirobotil on automaatsed funktsioonid, millel on véimalus reguleerida.

Kriidi retsept O 1-5 38°C 72:00 min.

kiirus @ 1-1 o -
aeg - - 1:00 - 99:59 min.
Kohandatud seaded 1-1 - 1:00 - 99:59 min.
Miksermitmelmpanentsete @ - -~ w000mn
Silikoonviimistlusega segaja 4-9 - 1:00 - 10:00 min.
SR ORI D 9-1 ; 1:00- 20:00 min.

piitsutamiseks

Kute ,F” @ - 25°C-45°C 30:00 - 99:59 min.
Lihvimiskinnitus 3-9 = 1:00 - 20:00 min.

SISSEEHITATUD CHALKA RETSEPT

1. Vajutage juhtpaneelil kasitsi funktsiooninuppu. Vaikimisi kuvatakse veerg kellaaja/kogus: 400 g ko-
gus (kiirus 5, praeguse koguse puhul vilgub kogus). Nuppu keerates saate kogust reguleerida 400g,
600g, 800g, 1000g, 1200g-ni. Samal ajal muutub kiirus soltuvalt valitud kogusest (400 g/5, 600
g/5,800 g/5, 1000 g/4, 1200 g/4). Ootereziimis hamardub juhtpaneel 10 minuti jooksul 30% -ni,
t66 jatkamiseks vajutage mis tahes nuppu. Kui te ei vali 30 minuti jooksul Ghtegi funktsiooni, ltlitub
seade automaatselt valja. Seadme ootereziimi dratamiseks vajutage nuppu.

2. Pérast koguse valimist vajutage valiknuppu, et maarata retsepti téitmiseks sisestatav kogus. Koik
ekraanuppud on taielikult valgustatud, valja arvatud ,Valmistuge” ja ,Lisa jarjekorras” (sel ajal vilgub
,Get Ready” ja ,Lisa jarjekorras” ei kuvata). Programmi kinnitamiseks vajutage valimisnuppu. See-
jarel jargige ekraanil olevaid kaske (koostisosade nupud vilguvad stinkroonselt, lisage koostisosad
kordamodda: jahu, munad, vesi, suhkur, sool, parm).

3. Parast ndidatud koostisosade lisamist vajutage vastavalt kogusele kinnitamiseks nuppu.

4. Pdrast 3-minutilist tootamist seade peatub ja teavitab teid véi lisamisest. Segamise jatkamiseks
lisage voi ja vajutage nuppu.
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5. Parast 12-minutilist tootamist toimub kuumutamine (kaaritamine) automaatselt. Vaikimisi kiitteaeg
on 60 minutit (maksimaalseks ajaks saab seada 99 minutit ja 59 sekundit), temperatuur on 38° C.
Protsessi kdigus saab kuumutamise aega ja temperatuuri reguleerida.

KIIRUSE SEADED

Kiirust saab seadistada voi reguleerida reguleerimisnupu voi kiiruse funktsiooni nupu abil.
Saadaval olev kiirusvahemik 1 kuni 11.

TOOAJA SEADISTAMINE

Tooaja seadistamiseks voi reguleerimiseks vajutage ajafunktsiooni nuppu ja seejarel ka-
sutage nuppu vajaliku aja maaramiseks. Saadaval vahemik vahemikus 1 minut kuni 99:59
minutit.

KOHANDATUD SEADED

Funktsiooninuppu vajutamisel kuvatakse ekraanil vaikimisi kiirus 1 ja kellaaeg 00:00.
Nupu voi kiirusfunktsiooni nupu abil saate valida kiiruse vahemikus 1 kuni 11, samas kui
ajafunktsiooni nuppu vajutades saate valida aja vahemikus 1:00 minutit kuni 99:59 minu-
tit.

MIKSER MITMEKOMPONENTSETE MASSIDE JAOKS (KONKS)

Kui vajutate konksu funktsiooni nuppu, kuvatakse ekraanil vaikimisi kiirus 3 ja aeg 12:00
minutit. Nupu voi kiirusfunktsiooni nupu abil saate valida kiiruse vahemikus 1 kuni 4,
samas kui ajafunktsiooni nuppu vajutades saate valida aja vahemikus 1:00 minutit kuni
20:00 minuftit.

SILIKOONVIIMISTLUSEGA SEGAJA

Kui vajutate silikoonviimistlusega mikseri funktsiooninuppu, kuvatakse ekraanil vaikimisi
kiirus 4 ja kellaaeg 10:00 minutit. Pé6rdnupu voi kiiruse funktsiooni nupu abil saate valida
kiiruse vahemikus 4 kuni 9, samas kui ajafunktsiooni nuppu vajutades saate valida aja va-
hemikus 1:00 minutit kuni 20:00 minutit.

SEGAJA KERGETE MASSIDE PIITSUTAMISEKS

Kui vajutate mikseri funktsiooninuppu kergete masside piitsutamiseks, kuvatakse ekraanil
vaikimisi kiirus 9 ja kellaaeg 6:00 minutit. Nupu véi kiirusfunktsiooni nupu abil saate valida
kiiruse vahemikus 9 kuni 11, samas kui ajafunktsiooni nuppu vajutades saate valida aja
vahemikus 1:00 minutit kuni 10:00 minutit.

KUTTE SEADISTUS (KAARITAMINE)

Parast funktsiooni eelsoojendamise (kaaritamise) nupu vajutamist kuvatakse ekraanil vai-
ketemperatuur 38° C ja aeg 60:00 minutit. Valiku abil saate valida temperatuuri vahemi-
kus 25-45° C, aja funktsiooni nuppu vajutades saate valida aja vahemikus 30:00 minutit
kuni 99:59 minutit.

LIHVIMISKINNITUS

Kui vajutate veski kinnituse funktsiooninuppu, kuvatakse ekraanil vaikimisi kiirus 3 ja kel-
laaeg 10:00 minutit. Poordnupu voi kiiruse funktsiooni nupu abil saate valida kiiruse vahe-
mikus 3 kuni 9, samas kui ajafunktsiooni nuppu vajutades saate valida aja vahemikus 1:00
minutit kuni 20:00 minutit.
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TAHELEPANU! Freesimiskinnitus ei ole varustatud MRK-22 planeedirobotiga. Hakklihamasina
kinnitust saab osta eraldi.

ROBOTI KASUTAMINE OMA RETSEPTIDE JAOKS

See kasiraamat sisaldab Uldisi praktilisi nduandeid robotiga t66tamise eripédra kohta, mis
voivad olla kasulikud oma retseptide ettevalmistamisel. Taiusliku efekti saavutamiseks ja
dige segamisprotseduuri valjatéotamiseks on siiski vajalikud teie enda tahelepanekud ja
kogemused. Segamisprotsessi on vaja kontrollida ja |6petada see tapselt siis, kui saavuta-
takse retseptis noutav konsistents (naiteks ,sile ja elastne tainas”).

TOIDUVALMISTAMISE NAPUNAITED

—

Kilmkapis hoitavad koostisosad, naiteks voi voi munad, peavad enne segamist jdudma toatempe-
ratuurini. Seetottu peaksite sellised tooted digeaegselt kiilmkapist eemaldama.

Munakoore voi rikutud munade kaussi viskamise valtimiseks on kéige parem kleepida need enne
Ulejadnud toodete lisamist eraldi anumasse.

Liiga pikk piitsutamine voib 16pptoodet negatiivselt mojutada. Jalgige retseptis tdpsustatud sega-
misaega.

Toiduainete temperatuuri, tekstuuri muutmine (nt Umbritseva 6hu temperatuuri kéikumiste tottu)
v6ib mojutada koostisosade segamise protsessi lihenemise/pikenemist ja segamise I6pptulemust.
Peaksite alati alustama segamist madalatel kiirustel ja suurendama kiirust jark-jargult konkreetses
retseptis ndutavale kiirusele.

N

w

o

w

SOOVITATAVAD SEADED UKSIKUTE TARVIKUTE KOHTA 1,5 KG KOOSTISOSADE JAOKS

Maksimaalne
aksessuaarid - toodete kogus To6 kirjeldus

kausis

Mikser " .
mitmekomponendilistele 1-4 3-5 1000 g jahu+538 g vett k||ru5k1” 30 sek. k||.rus 230 S.Ek' §ee]arel
R iirus 3 vahemikus 2 - 4 minutit.

massidele (konks) (12)
Silikoonviimistlusega 5-9 3-10 660gjahu+840gvett Kiirus 2 20 sek., kiirus 4 2 min. 40 sek.
segisti (10)
Mikser kergete masside B B 3 munavalget - L
piitsutamiseks (11) ol iy (minimaalselt) O IS

EESKIRJAD

RULLID LINASEEMNETEGA v 1muna

v' 30 g linaseemneid é ETTEVALMISTUS:

/ CUPRERRRE PR

408 vetF . 1) Leota linaseemneid vees 12 tundi.
v 250 g leivajahu . T "
A 2) Paigaldage segisti mitmekomponendiliste
v 3 g kuiva pdrmi o
masside jaoks (konks).

v' 30 g suhkrut AN _—

v 5gsoola 3) Pange kaussi leivajahu, kuivparm, suhkur,

v 10 4 pimanulbrit sool, piimapulber, vesi.

v 15g§vettp 4) Sétku kiirusel 1—3, kuni koostisosad on

v 20 pehmet véid segunenud, seejarel lisa voi ja jatka taigna sot-



kumist Gihtlaseks. Seejarel lisage linaseemned ja
jatkake sotkumist.

5) Peatage robot, katke kauss lapiga ja laske
tainal kerkida. Seadke kuumutamise (kaarita-
mise) funktsioon 30 minutiks temperatuurini
38° C. Selle aja moodudes sotke tainas uuesti
pohjalikult, eemaldage kausist ja vormige 6
kuklit. Kata kuklid lapiga ja jata sooja kohta 1
tund kerkima.

6) Pintselda kuklid lahtiklopitud munaga. Pange
Glalt - alt 180° C-ni eelsoojendatud ahju, kiip-
setage 20 minutit. P4rast ahjust eemaldamist
laske jahtuda.

PRANTSUSE LEIB

250 g nisujahu
50 g rukkijahu
150 g vett

10 g suhkrut

4 g kuiva pdrmi
3 gsoola

AN NN Y RN

ETTEVALMISTUS:

1) Paigaldage segisti mitmekomponendiliste
masside jaoks (konks).

2) Pange koik koostisosad kaussi ja segage
koostisosade Gihendamiseks kiirusel 1 - 3.

3) Peatage robot, katke kauss lapiga ja laske tai-
nal kerkida. Seadke kuumutamise (kaaritamise)
funktsioon 30 minutiks temperatuurini 30° C.
Pérast seda sotku tainas uuesti pohjalikult labi.
4) Eemaldage tainas kaussist ja rullige see
ovaalseks kujuks, seejarel rullige see rulliks.
Pange leib voodi alla vormi, katke lapiga ja jatke
soojas kohas umbes 1 tunniks kerkima.

5) Pintselda leiva pind seesamidliga ja aseta
eelsoojendatud ahju 180°C dlevalt - alt ja kiip-

seta 30 minutit. Lépuks kontrollige pulgaga, kas

leib on klipsetatud.

OMATEHTUD PITSA

500 g nisujahu

300 g sooja vett
5gsoola

10 g suhkrut

10 g vdirsket pdrmi

1 supilusikatdis oliivioli

¢

AN NN Y RN

ETTEVALMISTUS:

1) Paigaldage segisti mitmekomponendiliste
masside jaoks (konks).

2) Eraldi tassis valmistage pastinaak. Vala soe
vesi, suhkur ja murenenud parm ning sega.

3) Valage kaussi nisujahu, soola ja valage ette-
valmistatud puder. Koostisosade (ihendamiseks
segage kiirusel 1 - 3. Parast taigna sotkumist
lisage oliivioli ja jatkake sotkumist, kuni tainas
on elastse konsistentsiga.

4) Peatage robot, katke kauss lapiga ja laske
tainal kerkida. Seadke kuumutamise (kaarita-
mise) funktsioon 30 minutiks temperatuurini
38° C. Selle aja moddudes sotke tainas uuesti
pohjalikult, eemaldage kausist ja jagage kaheks
osaks. Rulli vdlja ja jata 5 minutiks puhkama.
5) Pange moodustunud tainas pitsavormi,
suruge katega imber vormi. Pintselda pitsa
tomatikastmega ja pane valja oma lemmik-
lisandid. Asetage Ulalt - alt eelsoojendatud
ahju temperatuurini 200°C, kiipseta umbes
20 minutit.
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KASNKOOK KARTULIPUREE

v 5muna v 1kg kartuleid

v 120 g suhkrut v 125 g kuuma piima
v 100 g nisujahu v 25gvoid

v 30 g kartulijahu v 5gsoola

v 5 g kiipsetuspulbrit ETTEVALMISTUS:

v’ naputéis soola

) 1) Koorige ja keetke kartulid soolaga maitsesta-
E‘H‘Emhmﬁmﬁu tud vees, olles ettevaatlik, et need ei muutuks
1) Paigaldage segisti kergete masside piitsuta-  liiga pehmeks.

miseks. 2) Kui need muutuvad jahuseks, hakake neid
2) Aja munad kaussi ja vala suhkur. Vahusta kastrulis sotkuma voi viige segisti kaussi.
kiirusel 11 kohevaks. Seejarel sotke sel viisil valmistatud kartulid
3) Lisage massile nisu- ja kartulijahu, kiipse- robotis keskmise kiirusega umbes 1 minut.
tuspulber ja ndputéis soola. Segage ornalt 3) Kui olete valmis, kraapige kartulid kausi
oma kiiruseadete jargi 2, kuni koostisosad on seintelt.

Ghendatud. 4) Sega kuum piim, voi ja sool omavahel. Lisa

4) Viige valmis tainas kiipsetuspaberiga vooder- kartulitele ja sétku kiirusel 4 (ihtlaseks.
datud koogivormile ja asetage ahju. Seadke _
temperatuur 180°C Ulalt - alt, kiipseta umbes VAHUS TA VALK
30 minutit. Lopuks kontrollige pulgaga, kas v 2muna
kasnkook on kiipsetatud. v' ndputéis soola
ETTEVALMISTUS:

1) Pange valged kaussi, lisage naputais soola.
2) Pekske suurimal kiirusel 11, kontrollides
peksmise astet.

TEHNILISED SPETSIFIKATSIOONID
Tehnilised andmed on esitatud toote tiitibisildil. c € D

Vorgukaabli pikkus: 1,05 m.

TAHELEPANU! MPM agd S.A. jitab endale diguse teha tehnilisi muudatusi!

Kdesolev kd siraamat on masintélgitud.
Kahtluse korral vaadake selle ingliskeelset versiooni.

Toote néuetekohane kérvaldamine (kasutatud elektri- ja elektroonikaseadmed)

olmejaatmetega. Kasutatud seadmed voivad potentsiaalselt ohtlike ainete, segude ja komponentide sisal-

duse tottu avaldada negatiivset moju keskkonnale ja inimeste tervisele. Elektrijadtmete segamine muude

jadtmetega voi nende ebaprofessionaalne lahtivétmine voib pohjustada tervisele ja keskkonnale kahjulike
EE  inete eraldumist. Kasutatud seade tuleb toimetada kasutatud elektri- ja elektroonikaseadmete kogu-
mispunkti. Uksikasjaliku teabe saamiseks elektri- ja elektroonikajastmete tagastamise koha kohta tuleb kasutajal
podorduda kohalikku kasutatud seadmete kogumispunkti voi jadtmekaitlusettevottesse.

E Tootele paigutatud mérgistus naitab, et toodet ei tohi selle kasutusaja I6ppedes visata dra koos muude
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SAFETY INSTRUCTIONS

Read the instructions carefully before use.

Take special care when children are near the device.

Do not use the device for purposes other than those for which
it was intended.

Use of accessories not recommended by the manufacturer may
cause damage to the device or personal injury.

Do not immerse the device, cable or charger in water or other
liquids.

Do not leave the device unattended during operation.
Disconnect the device from the power supply each time when the
device is left unattended and before any assembling, disassembling,
or cleaning works.

Never use a damaged device, including one with a damaged cord or
plug, in which case have it repaired at an authorised service centre.
Do not use the device outdoors.

Do not hang the power cable on sharp edges or allow it to come
into contact with hot surfaces.

Do not let the power cord hang over the edge of the table/counter.
Do not touch the device with wet hands.

The device is intended for domestic use only.

Remember to keep a safe distance from rotating parts of the ap-
pliance during operation. Contact with them may result in personal
injury or (i) damage to property, e.g. by pulling out loosely hanging
items of clothing / jewellery etc.

Clean the device, in particular parts being in direct contact with food,
before first use, immediately after finishing work and if the device
has not been used for a long time. The procedure is described in
details in the “CLEANING AND MAINTENANCE” section.
Before cleaning the stirrers and hook, they must first be removed
from the device!

Do not place the device near other electric cookers, burners,
ovens, etc.

Always ensure that all parts of the device are correctly fitted be-
fore starting work.

Do not place the device on a hot surface.

31



The device may be used by people with reduced physical, sensory
or mental abilities, as well as those without prior knowledge or
experience in using such types of device, provided that they either
are supervised or have been instructed and fully understood the
training content.

Children are not allowed to perform cleaning and maintenance tasks.
The device must be kept away from children. Keep the device and
cable out of the reach of children.

Children should be supervised to ensure that they do not play
with the equipment/device.

Disconnect the device from the power supply each time when the
device is left unattended and before any assembling, disassembling,
or cleaning works.

Turn off the device before making any changes in equipment or
before approaching any moving parts during use.

Do not connect the plug to the power socket with wet hands.
Do not pull the plug out of the power socket by pulling the cord.
Use the device on a smooth and stable surface.

For the safety of children, please do not leave freely accessible parts
of the packaging (plastic bags, cardboard boxes, polystyrene, etc.).
WARNING! Do not allow children to play with the film. Danger
of suffocation!

DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

=

SEN

v

o

Attachment mounting socket with 7. Stainless steel bowl with handle,
cap 6.5 L capacity

Tiltable head 8. Base with a place to attach the bowl
Speed adjustment dial / On / Off / 9. Head lock lever

Start / Pause / Stop 10. A stirrer with a silicone finish
Control panel with touch display 11. Stirrer for beating light masses
Drive shaft with pin (attachment 12. Stirrer for multi-component masses
mounting location) (hook)

Anti-splash cover 13. Spatula

PREPARATION FOR WORK - GENERAL REMARKS

—

N

w

Remove the device from the packaging, remove all foil bags, labels, polystyrene fillers and trans-
port locks.

Before using the device for the first time, thoroughly wash all accessories that might come into
contact with food(See the “Cleaning and maintenance” section).

Remember to assemble/disassemble accessories (bowl, stirrer, etc.) only when the device is not
connected to the power source.



4. Connect the power cord to an electrical outlet with a grounding pin.

ASSEMBLY OF ACCESSORIES

STEP 1 - MOUNTING THE ANTI-SPLASH COVER

Release the tillable head (2) by pressing the head lock lever (9) to the right, then gently
lift the tilting head until a click (the sound of the lock triggering) can be heard. After the
lock is engaged, the arm of the head lock lever (9) will be directed downwards. Slide the
anti-splash cover (6) over the edge of the housing covering the drive shaft with the pin
(5). Please note if the opening for adding ingredients is facing outwards so that the tillable
head (2) does not hinder access to the opening.

STEP 2 - BOWL ASSEMBLY

Place the bowl (7) in the base (8), then turn it (7) clockwise so that the protrusions on the
bowl engage with the latches on the base (8).

STEP 3 - ATTACHING THE STIRRERS IT‘
hole

When installing stirrers, the tiltable head (2) should be
raised for easy access purposes. Push (until a resist-
ance can be felt) one of the three dedicated stirrers (10,
11, 12) onto the drive shaft pin (5). Make sure that the
spline on the pin fits into the mounting hole of the stir-
rer. Then turn the stirrer counterclockwise until the tab
locks against the edge of the stirrer mounting hole.

STEP 4 - ASSEMBLY OF THE APPLIANCE

After attaching the stirrers (10, 11, 12), the device is ready for operation. Turn the head
lock lever (9) clockwise and gently lower the tillable head (2) until a click can be heard
(signalling the lock being triggered). Make sure the tiltable head(2) is properly locked; the
head lock lever arm (9) will then point downwards.

REMOVING ACCESSORIES

The accessories can be dismantled after the tillable head (2) has been inseminated.

The accessories are released from the latches when turned counterclockwise. Before
turning, the stirrers (10, 11, 12) must first be released from the lock, i.e. pushed deeper
onto the drive shaft pin until resistance is felt. After dismantling the mixers (10, 11, 12) is
finished, the anti-splash cover (6) should be removed.

WORKING WITH THE DEVICE

Turn the head lock lever (9) clockwise and gently lower the tillable head (2) until a click
can be heard (signalling the lock being triggered). Make sure the tiltable head is properly
locked; the head lock lever arm (9) will then point downwards. Then place the food in the
bowl (7) through the hole in the anti-splash cover (6), connect the device to the power
supply and set the desired speed with the speed control dial (3).




Place foodstuffs in the bowl (7) through the opening in the splash guard (6), connect the
appliance to the power supply. The control panel will be switched on. A preferred function
must be selected (see: chapter: "Description of the control panel functions”)

Press or turn the adjustment dial (3) in order to illuminate the control panel. By turning the
dial, it is possible to select the function, speed, or to adjust the operating time. In order to
end the current operating mode, press and hold the adjustment dial. The appliance will go
into the standby mode. In order to restart it, shortly push the adjustment dial.

CAUTION! Do not move the head lock lever (9) during the operation of the mixer!

After the operation is finished, disconnect the device from the power source.

USING THE APPLIANCE

APPLICATION OF INDIVIDUAL ACCESSORIES

A stirrer with a silicone finish (10) Mixing light and heavier masses, such as: dough, shortcrust pastry, minced meat and
fish masses, butter and pudding creams, cheese masses, mashed potatoes as well as
other vegetables, bases for cakes and loose cake ingredients.

Stirrer for beating light masses (11) Whipping products that must be well aerated, such as: eggs, egg whites, sponge
cake, whipped cream, meringues, creams, mayonnaise.

Stirrer for multi-component masses Kneading dough, especially yeast dough and kneading such as: bread, rolls, cakes,

(hook) (12) pancakes, pizza, choux pastry, pasta, breaded stripes.

CAUTION! Do not leave knives, metal spoons, forks, etc. in the bowl while the appliance is op-
erating.

ATTENTION: When using the custom settings, please note that the operating time of the ap-
pliance, especially for heavy masses kneaded with the hook agitator (12), should not exceed 5
minutes of continuous operation. After this time, the appliance should be allowed to cool down
for at least 15 minutes.

PLANETARY MOVEMENT OF THE SNAP-INS

During the operation of the planetary mixer, the stirrer rotates in a complex motion:
around its axis and at the same time around the circumference of the bowl. Thanks to this,
during one full round, the stirrer works thoroughly inside the bowl, which shortens the
working time and ensures greater efficiency of mixing. Therefore, the mixing time given in
most recipes should be shortened.

NOTES REGARDING THE OPERATION OF THE MIXER

The shape of the bowl and attachments has been designed in a way ensuring no need
of constant scraping and pushing the ingredients from the walls of the bowl during the
work of the mixer. It is fully sufficient to clean the walls of the bowl once or twice during
one mixing cycle. Disconnect the mixer from the power supply before attempting such
an action!

The mixer may become warm during operation. Under heavy loads and after a long mixing
cycle, the top of the mixer head can become very warm. It's a fully normal occurrence.



CLEANING AND MAINTENANCE

1. Disconnect the device from the power source.

2. The tillable head (2) may become hot during prolonged use. Allow the device to cool down before
working.

3. Clean the housing of the device with a damp cloth.

4. Clean the stirrers (10, 11, 12) and spatula under running water and with a detergent.

It is recommended to clean the accessories immediately after the operation is complete.

This ensures removal of any leftovers, preventing them from drying out, which makes

washing more effective and easier as well as ensures the lesser chance of bacteria infes-

tation.

CAUTION! The mixer for whipping light masses (11), the mixer with a silicone finish (10) and the

hook (12) must not be washed in the dishwasher, as such an action creates a risk of damaging

them.

DESCRIPTION OF THE CONTROL PANEL FUNCTIONS

The planetary stand mixer is equipped with automatic functions with a possibility of ad-
justment.

Function EEn @i Speed | Temperature Time
display
38°C

Challah recipe - 72:00 min.

Speed 1-1 - -
Time = = 1:00 - 99:59 min.
Custom settings 1-1 - 1:00 - 99:59 min.
Stirrer for multi-component masses 100 - 20:00 min.
(hook)
A stirrer with a silicone finish 4-9 - 1:00- 10:00 min.
Stirrer for beating light masses 9-1 = 1:00 - 20:00 min.

Heating “F” - 25°C-45°C 30:00 - 99:59 min.

Grinding attachment 3-9 - 1:00 - 20:00 min.
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INTEGRATED CHALLAH RECIPE

1. Press the manual function button the control panel. The time / quantity column will be displayed
by default: quantity 400 g (speed 5, quantity flashes for the current quantity). By turning the dial
you can adjust the quantity to 400 g, 600 g, 800 g, 1000 g, 1200 g. At the same time, the speed
also changes according to the selected quantity (400g/ 5,600g/5,800g/5,1000¢g /4, 1200
g / 4). In standby, the control panel will be dimmed to 30 % within 10 min, press any button to
resume operation. If no function is selected within 30 min. the appliance automatically switches
off. Press the dial to switch the appliance into the standby mode.

. Once the quantity has been selected, press the dial button to specify the quantity that is to be put
in to carry out the recipe. All display buttons are fully illuminated with the exception of ‘Get Ready’
and ‘Add in sequence’ (at this time ‘Get Ready’ flashes and ‘Add in sequence’ does not display).
Press the dial button to confirm the programme. Then follow the instructions on the display (the
ingredient buttons flash synchronously, add the ingredients one by one: flour, eggs, water, sugar,
salt and yeast).

. Once the indicated ingredients have been added, according to the quantity, press the dial button
for confirmation.

. After 3 minutes of operation, the appliance will stop and indicate that butter has been added. Add
butter and press the dial to continue the mixing process.

. After 12 minutes of operation, the heating process (fermentation) will be conducted automatically.
The default heating time is 60 minutes (the maximum time can be set to 99 minutes and 59 sec-
onds), the temperature is 38°C. During the process, it is possible to adjust the heating time and
temperature.

SPEED SETUP

The speed can beset or adjusted using the adjustment dial or the speed function button.
Available speed range from 1 to 11.

WORKING TIME SETTING

In order to set or adjust the operating time press the time function button and then set
the required time with the dial. Available range from 1 minute to 99:59 minutes.

CUSTOM SETTINGS

After pressing the function button, default speed 1 and time 00:00 will appear on the
display. Using the speed dial or function button, the speed can be selected between 1 and
11, while by pressing the time function button, the time can be selected between 1:00
minutes and 99:59 minutes.

STIRRER FOR MULTI-COMPONENT MASSES (HOOK)

After pressing the hook function button, default speed 3 and time 12:00 minutes will
appear on the display. Using the speed dial or function button, the speed can be selected
between 1 and 4, while by pressing the time function button, the time can be selected
between 1:00 minutes and 20:00 minutes.

STIRRER WITH A SILICONE FINISH

After pressing the function button for the stirrer with a silicone finish, default speed 4 and
time 10:00 minutes will appear on the display. Using the speed dial or function button, the
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speed can be selected between 4 and 9, while by pressing the time function button, the
time can be selected between 1:00 minutes and 20:00 minutes.

STIRRER FOR BEATING LIGHT MASSES

After pressing the function button for the stirrer for whipping light masses, default speed
9 and time 6:00 minutes will appear on the display. Using the speed dial or function but-
ton, the speed can be selected between 9 and 11, while by pressing the time function
button, the time can be selected between 1:00 minutes and 10:00 minutes.

HEATING SETTING (FERMENTATION)

After pressing the heating (fermentation) function button, default temperature 38°C and
time 60:00 minutes will appear on the display. Using the dial, it is possible to select the
temperature ranging between 25 and 45°C and after pressing the time function button,
the time can be selected between 30:00 minutes and 99:59 minutes.

GRINDING ATTACHMENT

After pressing the grinding attachment function button, default speed 3 and time 10:00
minutes will appear on the display. Using the speed dial or function button, the speed can
be selected between 3 and 9, while by pressing the time function button, the time can be
selected between 1:00 minutes and 20:00 minutes.

CAUTION! The grinding attachment is not part of the equipment of the MRK-22 planetary mixer.
The grinding attachment can be purchased separately.

USING THE MIXER FOR OWN RECIPES

This manual contains some general, practical advice on the specifics of working with the
mixer, which may be useful when preparing own recipes. However, to achieve a perfect
effect and to develop the appropriate mixing procedure user’s own observations and
experience are necessary. Control the mixing process and stop exactly when the consist-
ency required in the recipe is reached (e.g. “smooth and elastic dough”).

CULINARY TIPS

1. Refrigerated ingredients, such as butter or eggs, need to come to room temperature before being
blended. Therefore, they should be removed from the refrigerator earlier.

To avoid eggshells or bad eggs inside the mixture, it's best to pop them into a separate container
before adding to the rest of ingredients.

Excessive whipping may adversely affect the final product. Be sure to follow the mixing time spec-
ified in the recipe.

Changes in temperature, texture of food products (e.g. resulting from fluctuations in ambient tem-
perature) may shorten/extend the process of mixing ingredients as well as affects the final result
of mixing.

Always start mixing at low speeds and gradually increase the speed to the recipe’s requirements.
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SUGGESTED SETTINGS ON INDIVIDUAL ACCESSORIES FOR 1.5 KG OF INGREDIENTS

(min.) | products in the

Maximum

ULy ol Description of operation

Stirrer for multi-
component masses (hook) - 3-5
(12)

A stirrer with a silicone

1000 g of flour + 538 g of

bowl

speed level 1 for 30 seconds, speed level 2
for 30 seconds, then speed level 3 for 2 - 4

water q
minutes.

660 g of flour + 840 g of speed level 2 for 20 seconds, speed level 4

finish (10) 5= 9=1lY water for 2 minutes and 40 seconds

Stirrer for beating light - .

masses (1) 9-11 3-10 3 eqg yolks (minimum) speed level 10 for 3 min.

RECIPES
bake for 20 minutes. After taking the rolls out
v 30goflinseed é of the oven, leave them until they cool down
v 403 of water
v
2508 of.bread flour v 2509 of wheat flour
v’ 3 g of dried yeast
v 50 g of rye flour
v 309 of sugar
v 150 g of water
v 5gof salt
. v 10 g of sugar
v" 10 g of powdered milk .
v' 4 g of dried yeast
v 150 g of water v 3gofsalt
v' 20 g of soft butter 8
v legg PREPARATION:
PREPARATION: 1) Mount the stirrer for multi-component

1) Soak the linseed in water for 12 h.

2) Mount the stirrer for multi-component
masses (hook).

3) Put bread flour, dried yeast, sugar, salt, pow-
dered milk and water in a bowl.

4) Knead at a speed of 1 - 3 until the ingredi-
ents are combined, then add butter and con-
tinue kneading until the dough is smooth. Then
add the linseed and continue kneading.

5) Stop the mixer, cover the bowl with a cloth
and leave the dough to grow. Set the heating

(fermentation) function to 38°C for 30 minutes.

After this time, knead the dough once again,
take it out of the bowl and form 6 rolls. Cover
the rolls with a cloth and put aside in a warm
place to grow for 1 hour.

6) Brush the rolls with beaten egg. Put the rolls
in the oven preheated to 180°C top/bottom,
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masses (hook).

2) Put all the ingredients in a bowl and stir
them at a speed level 1-3 until the ingredients
are combined.

3) Stop the mixer, cover the bowl with a cloth
and leave the dough to grow. Set the heat-

ing (fermentation) function to 30°C for 30
minutes. After this time knead the dough once
again accurately.

4) Remove the dough from the bowl! and roll it
into an oval shape, then roll it up. Put the bread
into an oblong tin, cover it with a cloth and
leave it in a warm place to rise for about 1 hour.
5) Brush the surface of the bread with sesame
oil and place the bread in an oven preheated to
180°C top to bottom and bake for 30 minutes.
Finally, check whether the bread is baked using
a stick.



HOME-MADE PIZZA

5003 of wheat flour
300 g of warm water
53 of salt

10 g of sugar

10g of fresh yeast

1 tablespoon of olive oil

ANENENENENEN

PREPARATION:

1) Mount the stirrer for multi-component
masses (hook).

2) In a separate bowl, prepare the leavening.
Pour in the warm water, sugar and crumbled
yeast and mix.

3) Pour the wheat flour and salt into the bowl
and pour in the prepared leavening. Mix at a
speed of 1 - 3 until the ingredients are com-
bined. Once the dough has been kneaded, add
the olive oil and continue kneading until the
dough has an elastic consistency.

4) Stop the mixer, cover the bowl with a cloth
and leave the dough to grow. Set the heating
(fermentation) function to 38°C for 30 minutes.
After this time, knead the dough thoroughly
once more, remove it from the bowl and divide
itinto 2 parts. Roll out and leave for 5 minutes
to rest.

5) Transfer the shaped dough to the pizza tin,
press it down with your hands around the

tin. Spread the pizza with tomato sauce and
arrange your favourite toppings. Put the pizza
in the oven preheated to 200°C, top/bottom,
bake for 20 minutes.

SPONGE CAKE

5 eggs

120g of sugar

100g of wheat flour
30 g of potato flour

5g of baking powder
pinch of salt

®
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PREPARATION:

1) Mount the stirrer for beating light masses
2) In a bowl, whisk the eggs and pour in the
sugar. Beat at speed 11 until the mixture is
fluffy.

3) Add wheat and potato flour, baking powder
and a pinch of salt to the mixture Mix gently on
your own settings at speed 2 until the ingredi-
ents are combined.

4) Transfer the finished dough to a cake tin
lined with baking paper and place the dough in
the oven. Set the temperature at 180°C top to
bottom and bake for about 30 minutes. Finally,
check with a stick that the sponge cake is
PREPARATION:

baked through.

MASHED POTATOES
1) Peel and cook the potatoes in salted water,

v" 1kg of potatoes

v 125 g of hot milk

v 25 g of butter
v 5gof salt

be careful not to make them too soft.

2) When they become floury, start kneading in

the appropriate bowl or transfer the dough to

the mixer’s bowl.

Then, knead the potatoes prepared in this way

in a mixer at medium speed for about 1 minute.

3) When finished, scrape the potatoes off the

sides of the bowl.

4) Mix hot milk, butter and salt together. Add

these to potatoes and knead at a speed of 4

until smooth mass is obtained.
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WHISKING EGG WHITES PREPARATION:

v 2eggs 1) Place the egg yolks in a bowl and add a pinch
v' pinch of salt of salt.
2) Beat at the highest speed possible, i.e. 11,
controlling the beating level.

TECHNICAL DATA

Technical specifications are given on the product nameplate D
Length of mains cable: 1.05m

CAUTION! MPM agd S.A. reserves the right to technical changes!

This manual has been machine translated.
In case of any doubts, please read its English version.

Proper disposal of the product (waste electrical and electronic equipment)

Marking on the product indicates that after the service-life of the product expires, it should not be dis-

posed with other type of municipal waste. Used equipment may have a negative impact on the environ-

ment and health of people due to potentially containing hazardous substances, mixtures and components.

Mixing electric waste with other types of waste or disassembling those in an unprofessional manner may
B ouse a release of substances that are hazardous to the environment and health. Used equipment should
be handed-over to a point for collection of electric waste. In order to obtain detailed information regarding the
electric waste collection points, the user should contact the municipal point of electric waste collection or used
equipment processing department.
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INSTRUCCIONES DE USO

Lea atentamente el manual de instrucciones antes de utilizar el
aparato.

Tenga especial cuidado cuando haya ninos cerca del aparato.

No utilice el aparato para fines distintos de los previstos.

El uso de accesorios no recomendados por el fabricante puede
provocar danos en el aparato o un accidente.

No sumerja el aparato, el cable o el enchufe en agua u otros liquidos.
No deje el aparato sin vigilancia durante su funcionamiento.
Desconecte el aparato de la red eléctrica si lo deja sin vigilancia y
antes de montarlo, desmontarlo o limpiarlo.

No utilice un aparato danado, aunque el cable de alimentacion o
el enchufe estén danados - en este caso, haga reparar el aparato
en un centro de servicio autorizado.

No utilice el aparato al aire libre.

No cuelgue el cable de alimentacion de bordes afilados ni permita
que entre en contacto con superficies calientes.

No deje que el cable de alimentacion cuelgue del borde de la
mesa/encimera.

No toque el aparato con las manos mojadas.

El aparato esta destinado exclusivamente al uso doméstico.
Recuerde mantener una distancia de seguridad con las piezas
giratorias del aparato durante su funcionamiento. El contacto con
ellas puede provocar lesiones personales o (i) dafios materiales,
por ejemplo, al arrancar prendas de vestir / joyas que cuelguen
sueltas, etc.

La limpieza del aparato, en particular de las partes en contacto
directo con los alimentos, debe realizarse antes del primer uso,
inmediatamente después del uso o si el aparato no se ha utilizado
durante mucho tiempo - el procedimiento se describe en el capitulo
‘LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO”,

Antes de limpiar los agitadores y el gancho, deben desconectarse
de la maquina.

No coloque el aparato cerca de otros aparatos eléctricos, quema-
dores, cocinas, hornos, etc.

Aseglrese siempre de que todos los componentes del aparato
estan correctamente instalados antes de empezar a trabajar.
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No coloque el aparato sobre superficies calientes.

El aparato puede ser utilizado por personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales limitadas, o sin conocimientos o experiencia
en el uso de este tipo de aparatos, siempre que sean supervisadas
o instruidas en el uso seguro del aparato y comprendan |os riesgos
que conlleva.

No se permite que los ninos realicen tareas de limpieza y mante-
nimiento.

El aparato no debe ser utilizado por ninos. Mantenga el aparato y
el cable fuera del alcance de los ninos.

Vigile a los ninos para que no jueguen con el equipo/dispositivo.
Desconecte el aparato de la red eléctrica si lo deja sin vigilancia y
antes de montarlo, desmontarlo o limpiarlo.

Apague la unidad antes de cambiar el equipo o antes de acercarse
a piezas moviles durante su uso.

No conecte el enchufe a la toma de corriente con las manos mojadas.
No extraiga el enchufe de la toma de corriente tirando del cable.
Utilice la unidad sobre una superficie lisa y estable.

Para la seguridad de los ninos, se ruega no dejar partes del em-
balaje libremente accesibles (bolsas de pléstico, cajas de cartdn,
poliestireno, etc.).

jAVISO! No permita que los nifos jueguen con la pelicula. jPe-
ligro de asfixia!

DESCRIPCION DEL DISPOSITIVO

1.

2.
3.
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Zb6calo de montaje del accesorio con 7. Cubeta con asa de acero inoxidable
tapa final con capacidad de 6,5 |

Cabezal basculante 8. Base con espacio para sujetar la
Perilla de control de velocidad / cazoleta

Encendido / Apagado / Inicio / Pausa 9. Palanca de blogueo de cabeza

/ Parada 10. Agitador con acabado de silicona
Panel de control con pantalla tactil 11. Agitador para batir masas ligeras

Eje de transmisién con pasador (ubi- 12. Agitador para masas multicomponen-
cacién de fijacién) te (gancho)

Protector contra salpicaduras 13. Omoéplato



PREPARACION PARA EL TRABAJO - CONSIDERACIONES GENERALES

1. Desembala el dispositivo de la caja, retira todas las etiquetas, adhesivos, bolsas de aluminio y
rellenos.

2. Antes del primer uso, lave bien todos los accesorios del robot que entren en contacto con los ali-
mentos (consulte la seccion “Limpieza y mantenimiento”).

3. Recuerde instalar/quitar accesorios (recipiente, agitadores, etc.) solo cuando el aparato no esté
conectado a una fuente de alimentacion.

4. Enchufe el cable de alimentacion en una toma de corriente con una clavija de conexién a tierra.

MONTAJE DE ACCESORIOS

PASO 1 - INSTALA EL PROTECTOR ANTISALPICADURAS

Suelte el cabezal de inclinacién (2) girando la palanca de bloqueo del cabezal (9) en el sen-
tido de las agujas del reloj y, a continuacién, levante suavemente el cabezal de inclinacion
hasta que oiga un clic (sonido de bloqueo del bloqueo). Cuando la cerradura esté activada,
el brazo de la palanca de la cerradura de cabeza (9) estara orientado hacia abajo. Deslice el
protector contra salpicaduras (6) sobre el borde de la carcasa que cubre el eje de transmi-
sion con el pasador (5). Aseglirese de que la abertura para agregar comestibles esté orien-
tada hacia afuera para que el cabezal inclinable (2) no obstruya el acceso a la abertura.

PASO 2 - MONTAJE DEL CUENCO

Coloque el recipiente (7) en la base (8), luego gire el recipiente (7) en el sentido de las
agujas del reloj para que las lenglietas del recipiente se bloqueen contra los pestillos de la
base (8).

PASO 3 - COLOCACION DE LOS AGITADORES = Orificio de
l montaje

Al instalar agitadores, el cabezal de inclinacion (2) debe
elevarse para facilitar el acceso. Coloque (hasta que
sienta la resistencia) uno de los tres agitadores dedica-
dos (10, 11, 12) en el pasador del eje de transmision
(5). Aseglrese de que la ranura del pasador golpee el
orificio de montaje del agitador. Luego gire el agitador
en sentido contrario a las agujas del reloj hasta que la
ranura se bloguee contra el borde del orificio de mon-
taje del agitador.

MONTAJE DEL DISPOSITIVO

Una vez que los agitadores (10, 11, 12) estan conectados, el dispositivo esta listo para fun-
cionar. Gire la palanca de blogueo del cabezal (9) en el sentido de las agujas del reloj y baje
suavemente el cabezal de inclinacién (2) hasta que escuche un clic (sonido de bloqueo del
blogueo). Aseglrese de que el cabezal de inclinacion (2) esté bloqueado correctamente :
el brazo de la palanca de bloqueo del cabezal (9) estard hacia abajo.
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EXTRACCION DE ACCESORIOS

Los accesorios se pueden quitar levantando el cabezal giratorio (2).

Los accesorios se liberan de los pestillos girdndolos en la direccién opuesta a la direccion
de montaje. Los agitadores (10, 11, 12) deben soltarse primero de la cerradura antes de
girar, es decir, empujar el agitador méas profundamente sobre el pasador del eje de trans-
mision hasta que haya una sensacion de resistencia. El protector contra salpicaduras (6)
debe retirarse después de desmontar los agitadores (10, 11, 12).

TRABAJAR CON EL DISPOSITIVO

Gire la palanca de bloqueo del cabezal (9) en el sentido de las agujas del reloj y baje sua-
vemente el cabezal de inclinacion (2) hasta que escuche un clic (sonido de bloqueo del
bloqueo). Aseglrese de que el cabezal de inclinaciéon esté correctamente bloqueado: el
brazo de la palanca de bloqueo del cabezal (9) estaré hacia abajo. A continuacion, coloque
los alimentos en el recipiente (7) a través del orificio situado en el protector contra salpi-
caduras (6), conecte el aparato a la fuente de alimentacion vy ajuste la velocidad deseada
con la perilla de control de velocidad (3).

Coloque los alimentos en el recipiente (7) a través del orificio ubicado en el protector con-
tra salpicaduras (6), conecte el aparato a la electricidad. El panel de control se encendera.
Seleccione la funcion que prefiera (consulte la seccién “Descripcion de las funciones del
panel de control”)

Presione o gire la perilla de ajuste (3) para resaltar el panel de control. Al girar la perilla
puede seleccionar la funcion, la velocidad o ajustar el tiempo de funcionamiento. Para
finalizar el modo de funcionamiento actual, mantenga presionada la perilla de ajuste. La
unidad entrard en modo de espera. Para reiniciar, presione brevemente la perilla de ajuste.
iATENCION! Cuando el robot planetario esté funcionando, jno gire la palanca de bloqueo de la
cabeza (9)!

Cuando haya terminado con el trabajo, desenchufe el aparato de la fuente de alimenta-
cion.

USO DEL DISPOSITIVO

APLICACION DE ACCESORIOS INDIVIDUALES

Agitador con acabado de silicona (10)  Para mezclar masas ligeras y mas pesadas, tales como: masa, masa quebrada, masas
de carne picada y pescado, cremas de mantequilla y natillas, masas de queso, puré de
patatas y otras verduras, bases de pasteles, ingredientes sueltos para pasteles.

Agitador para batir masas ligeras (11) Para montar productos que necesiten estar bien aireados, tales como: huevos, claras
de huevo, bizcocho, nata montada, merengues, cremas, mayonesa.

Agitador multicomponente (gancho) Para amasar masas, especialmente masas de levadura y amasar como: pan,
(12) panecillos, bizcochos, tartas, pizza, pasta choux, pasta, faworki.

iATENCION! No deje cuchillos, cucharas de metal, tenedores u otros articulos similares en el
recipiente mientras el aparato esté en funcionamiento.

ATENCION: Cuando utilice los ajustes personalizados, tenga en cuenta que el tiempo de funcio-
namiento del aparato, especialmente para masas pesadas amasadas con el gancho agitador (12),
no debe superar los 5 minutos de funcionamiento continuo. Después de este tiempo, el aparato
debe dejarse enfriar durante al menos 15 minutos.
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MOVIMIENTO PLANETARIO DE LOS PARGOS

Durante el funcionamiento del robot planetario, el agitador gira en un movimiento com-
plejo: alrededor de su eje y simultdneamente alrededor de la circunferencia del recipiente.
Como resultado, durante una rotacién completa, el agitador trabaja con precisiéon en todo
el interior de la cuba, lo que acorta el tiempo de trabajo y garantiza una mayor eficiencia
de mezcla. Por esta razén, debe reducir el tiempo de mezcla especificado en la mayoria
de las recetas.

NOTAS SOBRE EL FUNCIONAMIENTO DEL MEZCLADOR

La forma del recipiente y los accesorios se ha disefiado de tal manera que durante el fun-
cionamiento del robot, no es necesario raspar y empujar constantemente los ingredientes
contra las paredes del recipiente. Durante un ciclo de mezcla, basta con limpiar las pare-
des del recipiente una o dos veces. Antes de hacerlo, jdesenchufe el robot!

El robot puede calentarse durante el funcionamiento. Con una carga pesada y un ciclo
de mezcla largo, la parte superior del cabezal del robot puede estar muy caliente. Esto es
normal.

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

1. Desconecte el aparato de la fuente de alimentacion.

2. Durante un funcionamiento prolongado, el cabezal basculante (2) puede calentarse. Deje que el
aparato se enfrie antes de comenzar a trabajar.

3. Limpie el exterior del aparato con un pafio humedo.

4. Limpie los agitadores (10, 11, 12) y la espatula con agua corriente y detergente.

Cuando haya terminado con el aparato, se recomienda limpiar los accesorios inmedia-

tamente. Esto eliminara los depdsitos residuales, evitara que el residuo se seque, lo que

hace que la limpieza sea mas efectiva y facil, y evitard la reproduccién de bacterias.

iATENCION! No lave el agitador para batir masas ligeras (11), el agitador con acabado de silicona

(10) y el gancho (12) en el lavavajillas, ya que esto puede dafiarlos.

DESCRIPCION DE LAS FUNCIONES DEL PANEL DE CONTROL

El robot planetario tiene funciones automaticas que se pueden ajustar.

. Icono en la .
Funcién Velocidad | Temperatura
pantalla
Receta de jala 1-5 38°C 72:00 min.

Velocidad @ 1-1 = -
Hora - - 1:00 - 99:59 min.
Ajustes personalizados 1-1 - 1:00 - 99:59 min.
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Agitador para masas

multicomponente (gancho) 1-4 - 1:00 - 20:00 min.

Agitador con acabado de silicona 4-9 - 1:00 - 10:00 min.
Agitador para batir masas ligeras 1:00 - 20:00 min.
Precalentamiento "F"

- 25°C-45°C 30:00 - 99:59 min.

Accesorio de molinillo 3-9 - 1:00 - 20:00 min.

&0

RECETA DE JALA INCORPORADA

1. En el panel de control, presione el botén de funcion manual. La columna de tiempo/cantidad se
mostrara de forma predeterminada: 400 g de cantidad (velocidad 5, la cantidad parpadea para la
cantidad actual). Al girar la perilla, puede ajustar la cantidad a 400 g, 600 g, 800 g, 1000 g, 1200 g.
Al mismo tiempo, la velocidad también cambia segln la cantidad que elijas (400 g/5, 600 g/5, 800
g/5, 1000 g/4, 1200 g/4). En estado de espera, el panel de control se atenuara al 30% dentro de
los 10 minutos, presione cualquier botdn para reanudar la operacién. Si dentro de los 30 min. No
seleccionamos ninguna funcion, el dispositivo se apagara automaticamente. Presione la perilla para
activar la unidad al modo de espera.

2. Unavez que haya seleccionado la cantidad, presione el botén de marcacion para determinar la can-
tidad que se ingresard para hacer la receta. Todos los botones de la pantalla estan completamen-
te iluminados, excepto “Prepararse” y “Agregar en secuencia” (durante este tiempo, “Prepararse”
parpadea y “Agregar en secuencia’ no se muestra). Presione el boton de la perilla para confirmar
el programa. Luego siga las instrucciones en la pantalla (los botones de ingredientes parpadean
sincrénicamente, agregue los ingredientes uno por uno: harina, huevos, agua, azticar, sal, levadura).

3. Después de agregar los ingredientes indicados, de acuerdo con la cantidad, presione el boton de
la perilla para confirmar.

4. Después de 3 minutos de funcionamiento, el aparato se detendrd y le informard que se ha agrega-
do mantequilla. Agregue la mantequilla y presione el dial para continuar mezclando.

5. Después de 12 minutos de funcionamiento, el proceso de calentamiento (fermentacion) se llevara
a cabo automaticamente. El tiempo de calentamiento predeterminado es de 60 minutos (el tiempo
méximo se puede establecer en 99 minutos y 59 segundos), la temperatura es de 38 ° C. Durante
el proceso, se puede ajustar el tiempo vy la temperatura de precalentamiento.

AJUSTES DE VELOCIDAD

La velocidad se puede configurar o ajustar usando la perilla de ajuste o usando el botén
de funcion de velocidad. Rango de velocidad disponible de 1 a 11.

CONFIGURACION DEL TIEMPO DE EJECUCION

Para configurar o corregir el tiempo de funcionamiento, presione el botén de funcion de
tiempo vy luego use el dial para configurar el tiempo requerido. Rango disponible desde 1
minuto hasta 99:59 minutos.
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AJUSTES PERSONALIZADOS

Cuando se presiona el boton de funcion, la pantalla mostrara la velocidad predeterminada
1 vy la hora 00:00. Con el dial o el botén de funcién de velocidad, puede seleccionar una
velocidad de 1 a 11, mientras que al presionar el botdn de funcién de tiempo, puede se-
leccionar una hora entre 1:00 minutos y 99:59 minutos.

AGITADOR PARA MASAS MULTICOMPONENTE (GANCHO)

Cuando se presiona el boton de funcion de gancho, la pantalla mostrara la velocidad
predeterminada de 3 y el tiempo de 12:00 minutos. Con el dial o el boton de funcién de
velocidad, puede seleccionar una velocidad de 1 a 4, mientras que al presionar el botén de
funcién de hora, puede seleccionar una hora entre 1:00 minutos y 20:00 minutos.

AGITADOR CON ACABADO DE SILICONA

Cuando se presiona el boton de funcion del agitador de acabado de silicona, la pantalla
mostrara la velocidad predeterminada de 4 vy el tiempo de 10:00 minutos. Con el dial o el
botdn de funcién de velocidad, puede seleccionar una velocidad de 4 a 9, mientras que al
presionar el botdn de funcion de hora, puede seleccionar una hora entre 1:00 minutos y
20:00 minutos.

AGITADOR PARA BATIR MASAS LIGERAS

Cuando se presiona el botén de funcion del agitador de batido ligero, la pantalla mostrara
la velocidad predeterminada de 9 vy el tiempo de 6:00 minutos. Con el dial o el botén de
funcion de velocidad, puede seleccionar una velocidad entre 9 v 11, mientras que al pre-
sionar el boton de funcion de tiempo, puede seleccionar una hora entre 1:00 minutos vy
10:00 minutos.

AJUSTE DE PRECALENTAMIENTO (FERMENTACION)

Cuando se presiona el boton de funcion de calentamiento (fermentacion), la pantalla mos-
trard la temperatura predeterminada de 38 © Cy el tiempo de 60:00 minutos. Con el dial,
puede seleccionar la temperatura entre 25-45 © C, mientras que presionando el botén de
funcién de hora, puede seleccionar la hora entre 30:00 minutos y 99:59 minutos.

ACCESORIO DE MOLINILLO

Cuando se presiona el botdn de funcion del cabezal de la amoladora, la pantalla mostrara
la velocidad predeterminada de 3 y el tiempo de 10:00 minutos. Con el dial o el botén de
funcion de velocidad, puede seleccionar una velocidad de 3 a 9, mientras que al presio-
nar el botéon de funcién de tiempo, puede seleccionar una hora de 1:00 minutos a 20:00
minutos.

iATENCION! El robot planetario MRK-22 no esta equipado con el accesorio de molienda. El ac-
cesorio de la amoladora se puede comprar por separado.

USAR EL ROBOT PARA TUS PROPIAS RECETAS

Este manual contiene algunos consejos generales y practicos sobre los detalles de trabajar
con un robot, que pueden ser Utiles a la hora de preparar sus propias recetas. Sin embar-
g0, para lograr el resultado perfecto y desarrollar el procedimiento de mezcla adecuado,
necesitard sus propias observaciones y experiencia. Debe controlar el proceso de mezcla
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y terminarlo exactamente cuando se alcance la consistencia requerida en la receta (por
ejemplo, “masa suave y elastica”).

CONSEJOS DE COCINA

. Los ingredientes que se almacenan en el refrigerador, como la mantequilla o los huevos, deben
alcanzar la temperatura ambiente antes de poder mezclarse. Por lo tanto, debe sacar dichos pro-
ductos del refrigerador a tiempo.

. Para evitar tirar cascaras de huevo o huevos en mal estado en el tazén, es mejor partirlos en un
recipiente separado antes de agregar el resto de los productos.

. Apisonar durante demasiado tiempo puede afectar negativamente al producto final. Esté atento al
tiempo de licuado especificado en la receta.

. Los cambios en la temperatura y la textura de los productos alimenticios (por ejemplo, como resul-
tado de fluctuaciones en la temperatura ambiente) pueden acortar/extender el proceso de mezcla
y el resultado final de la mezcla.

. Siempre debe comenzar a licuar a bajas velocidades y aumentar gradualmente la velocidad hasta la
velocidad requerida para su receta.

1
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AJUSTES SUGERIDOS EN ACCESORIOS INDIVIDUALES PARA INGREDIENTES DE 1,5 KG

Tiem- | NOmero maximo
Accesorio Velocidad| po | de productos en Descripcion de la obra
1

Agitador Velocidad 1 durante 30 sequndos, Velocidad

multicomponente -4 3-5 g dz::ri:: et 2 durante 30 segundos y luego Velocidad 3
(gancho) (12) 9 de2a4min.
Agitador con acabado de 5.9 3-10 660 g de harina + 840 g Velocidad 2 durante 20 segundos, Velocidad
silicona (10) deagua 4 durante 2 minutos. 40 seg.
:'.\gitador para batir masas 9-1 3-10 3 claras de huevo (minimo) velocidad 10 durante 3 min.
igeras (11)
PROVISIONES
ROLLOS CON LINAZA 2) Instale el agitador multicomponente (gan-
. cho).
v
v ‘28332 anza 3) Ponga en un bol la harina de pan, la levadura
v 255 deian’na de trizo seca, el azucar, la sal, la leche en polvo, el agua.
v 3 di levadura seca 3 4) Amasar a velocidad 1 - 3 hasta que se com-
v 3g de azticar binen, luego agregar la mantequilla y continuar
/5 é((ie sal amasando hasta que quede suave. Luego agre-
v 1(‘;3 de leche en polvo gue la linaza y continte amasando.
v 155 de aqua p 5) Detenga el robot, cubra el recipiente con un
v 2 't’;e mcilte uilla ablandada pafio de cocina y deje que la masa suba. Ajuste
v 1 hievo 4 la funcién de calentamiento (fermentacion) a

38 °C durante 30 minutos. Pasado este tiempo,
PREPARACION: vuelve a amasar bien la masa, retira del bol y
\HHHHHHHHHHHH\HH.HHHHHH\HHH . forma 6 bo“os. Cubre |os bo“os Con un paﬁo
1) Remojar la linaza en agua durante 12 horas. . o .

de cocina y déjalos reposar en un lugar célido

durante 1 hora.



abajo y hornee por 20 minutos. Deje enfriar
v 250 g de harina
v 150 g de agua
v 3gdesal
1) Instale el agitador multicomponente (gan-
mezcle a velocidad 1 - 3 hasta que se combi-
pafo de cocina y deje que la masa suba. Ajuste
vuelve a amasar bien la masa.
molde de piso, cibralo con un pafio y déjelo
5) Cepille la superficie del pan con aceite de sé-
Finalmente, use una brocheta para verificar si
v 500 g de harina
5gdesal
10 g de aziicar

6) Unte los bollos con el huevo batido. Coloque
en el horno precalentado a 180 ° C arriba y
después de sacar del horno.
PAN FRANCES é
comun
v" 50 g de harina de centeno
v 10 g de azuicar
v 4 g delevadura seca
PREPARACION:
cho).
2) Coloque todos los ingredientes en un bol y
nen.
3) Detenga el robot, cubra el recipiente con un
la funcién de calentamiento (fermentacion) a
30 °C durante 30 minutos. Pasado este tiempo,
4) Retire la masa del bol y extiéndala en forma
ovalada, luego enrdllela. Coloque el pan en un
reposar en un lugar calido durante aproximada-
mente 1 hora.
samo y coléquelo en un horno precalentado a
180 ° C arriba y abajo y hornee por 30 minutos.
el pan esta horneado.
PIZZA CASERA
comtn é
300 g de agua tibia
10 g de levadura fresca
1 cucharada de aceite de oliva

ANENENENAN

PREPARACION:

1) Instale el agitador multicomponente (gan-
cho).

2) Prepare la levadura en un plato aparte. Vier-
ta el agua tibia, el azucar y la levadura triturada
y mezcle.

3) Vierta la harina de trigo, la sal y la levadura
en un bol. Mezcle a velocidad 1 - 3 hasta que se
combinen. Una vez amasada la masa, afiadimos
el aceite de oliva y seguimos amasando hasta
que la masa tenga una consistencia elstica.

4) Detenga el robot, cubra el recipiente con un
pafo y deje que la masa suba. Ajuste la funcién
de calentamiento (fermentacion) a 38 °C du-
rante 30 minutos. Pasado este tiempo, vuelve
a amasar bien la masa, retira del bol y divide en
2 partes. Extiéndelo y déjalo reposar durante

5 minutos.

5) Transfiera la masa formada a un molde para
pizza, presione sus manos alrededor del molde.
Unta la salsa de tomate sobre la pizza y coloca
tus ingredientes favoritos. Coloque en un
horno precalentado a 200 ° C arriba y abajo,
hornee durante unos 20 minutos.

BIZCOCHO 5

5 huevos

120 g de azucar

100 g de harina comun
30 g de fécula de patata
5 g de levadura en polvo
v pizcade sal

AN N N NN

PREPARACION:

1) Instale el agitador para batir masas ligeras.
2) Rompe los huevos en un bol y afiade el
azUcar. Batir a velocidad 11 hasta que quede
esponjoso.

3) Agregue harina de trigo y papa, polvo de
hornear y una pizca de sal a la mezcla. Mezcle
suavemente en su propio ajuste de velocidad 2
hasta que los ingredientes se combinen.

4) Coloque la masa terminada en un molde
desmontable forrado con papel pergamino y
coléquela en el horno. Ajuste la temperatura
a 180 ° C hacia arriba y hacia abajo, hornee
durante unos 30 minutos. Por ultimo, utiliza
una brocheta para comprobar si el bizcocho
estd horneado.
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PURE DE PAPA BATIR LA CLARA DE HUEVO @

v 1kg de patatas v 2 huevos
v 125 g de leche v’ pizca de sal
caliente .
v 25 g de mantequilla PREPARACION
v 5gdesal 1) Poner las claras en un bol, afiadir una pizca
. de sal.

PREPARACION 2) Batir a la velocidad mas alta 11, controlando
1) Pelar y hervir las patatas en agua con sal, el grado de apisonamiento.

tener cuidado de no ablandarlas demasiado.
2) Cuando se vuelvan harinosas, comience a
amasarlas en una cacerola o transfiéralas al
tazon de una batidora.

Luego amasar las papas de esta manera en un
procesador de alimentos a velocidad media
durante aproximadamente 1 minuto.

3) Cuando esté listo, saque las papas de los
lados del tazon.

4) Mezcle la leche caliente, la mantequillay la
sal. Afadir a las patatas y amasar a velocidad 4
hasta que quede suave.

DATOS TECNICOS

Los parametros técnicos se presentan en la placa de identificacion C € D

del producto.
Longitud del cable de red: 1,05m

ATENCION! La empresa MPM agd S.A. se reserva el derecho a realizar cambios
técnicos.

Este manual ha sido traducido a mdquina.
Si tiene alguna duda, lea la version en inglés.

Eliminacién correcta del producto (aparatos eléctricos y electrénicos usados)

con otros residuos domésticos. El aparato usado puede tener efectos nocivos sobre el medio ambiente
vy la salud de personas, debido al posible contenido de sustancias, mezclas y componentes peligrosos. La
mezcla de los desechos electrénicos con otros residuos o su desmontaje no profesional puede dar lugar a
EE  |; liberacion de sustancias nocivas para la salud y el medio ambiente. El aparato usado deber4 entregarse
al punto de recepcion de los residuos de aparatos eléctricos y electronicos usados. Con el fin de obtener informacién
detallada sobre el lugar de entrega de los residuos de aparatos eléctricos y electronicos, el usuario debera ponerse
en contacto con el punto de recogida municipal de aparatos usados o con la planta procesadora de aparatos usados.

Ef La etiqueta colocada en el producto indica que el producto no debe desecharse después de la vida util
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CONSIGNES DE SECURITE

Veuillez lire attentivement le mode d’emploi avant utilisation.
Soyez particulierement prudent lorsque des enfants se trouvent
a proximité de l'appareil.

N'utilisez pas l'appareil a des fins autres que celles prévues.
Lutilisation d'accessoires non recommandés par le fabricant peut
endommager l'appareil ou provoquer un accident.

Ne plongez pas l'appareil, le cordon et la fiche dans I'eau ou d'autres
liquides.

Ne laissez pas l'appareil sans surveillance pendant son fonction-
nement.

Débranchez l'appareil de l'alimentation électrique lorsque vous le
laissez sans surveillance et avant le montage, le démontage ou le
nettoyage.

N'utilisez pas un appareil endommagé, méme si le cordon d’alimen-
tation ou la fiche est endommagé - dans ce cas, renvoyez lappareil
a un point de service agréé pour réparation.

N'utilisez pas l'appareil a I'extérieur.

Ne suspendez pas le cordon d’alimentation sur des bords tranchants
et ne le laissez pas entrer en contact avec des surfaces chaudes.
Ne laissez pas le cordon d’alimentation pendre du bord de la table/
comptoair.

Ne touchez pas 'appareil avec les mains mouillées.

Lappareil est destiné a un usage domestique uniguement.
N’oubliez pas de vous tenir a distance des pieces rotatives de l'ap-
pareil pendant son fonctionnement. Tout contact avec ces pieces
peut entrainer des blessures ou (i) des dommages matériels, par
exemple en arrachant des vétements/bijoux mal accrochés, etc.
Le nettoyage de l'appareil, en particulier des pieces en contact direct
avec les aliments, doit étre effectué avant la premiere utilisation,
immédiatement apres la fin des travaux ou si l'appareil n'a pas été
utilisé pendant une longue période - la procédure est décrite dans
le <KNETTOYAGE ET ENTRETIEN « chapitre.

Avant de nettoyer les mélangeurs et le crochet, ils doivent d'abord
étre déconnectés de l'appareil !

Ne placez pas l'appareil a proximité d’autres appareils électriques,
brileurs, cuisinieres, fours, etc.
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Assurez-vous toujours que tous les éléments de l'appareil sont
correctement installés avant de commencer a travailler.

Ne placez pas l'appareil sur des surfaces chaudes.

Lappareil peut étre utilisé par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales limitées, ainsi que par des
personnes n‘ayant aucune connaissance ou expérience dans l'uti-
lisation de ce type d'appareil, a condition qu'elles soient surveillées
ou gu’elles aient recu des instructions sur la maniere d'utiliser les
appareils en toute sécurité. et comprendre le risque associé.

Les enfants ne sont pas autorisés a effectuer des taches de net-
toyage et d'entretien.

L'appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Gardez l'appareil
et le cordon hors de portée des enfants.

Faites attention aux enfants afin qu'ils ne jouent pas avec I'équi-
pement/l'appareil.

Débranchez l'appareil de I'alimentation électrique lorsque vous le
laissez sans surveillance et avant le montage, le démontage ou le
nettoyage.

Eteignez l'appareil avant de changer d’accessoire ou avant de vous
approcher des pieces mobiles pendant I'utilisation.

Ne branchez pas la fiche a la prise secteur avec les mains mouillées.
Ne retirez pas la fiche de la prise en tirant sur le cordon.

Utilisez 'appareil sur une surface lisse et stable.

Pour la sécurité des enfants, ne laissez aucune partie de 'emballage
(sachets plastiques, cartons, polystyréne expansé, etc.) librement
accessible.

AVERTISSEMENT! Ne laissez pas les enfants jouer avec la feuille.
Danger d'étouffement !

DESCRIPTION DE LAPPAREIL

1.

2.
3.
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Douille de fixation de l'attachement 6. Protection contre les éclaboussures
avec capuchon 7. Bol avec poignée en acier inoxydable
Téte pivotante d’'une capacité de 6,5 |

Bouton de réglage de la vitesse / 8. Base avec espace pour la fixation du
Marche / Arrét / Démarrage / Pause bol

/ Arrét 9. Levier de verrouillage de la téte
Panneau de contréle avec écran 10. Mélangeur avec finition en silicone
tactile 11. Batteur pour les masses légeres
Arbre d’entrainement avec axe (point 12. Mélangeur multicomposant (crochet)
de fixation des accessoires) 13. Spatule



PREPARATION AU TRAVAIL - REMARQUES GENERALES

1. Déballez 'appareil du carton, retirez tous les autocollants, sacs en plastique, remplissages et pro-
tections de transport.

2. Lavez soigneusement tous les accessoires du robot en contact avec les aliments avant la premiere
utilisation (voir chapitre «<Nettoyage et entretieny).

3. N'oubliez pas d'installer/de retirer les accessoires (bol, agitateurs, etc.) uniquement lorsque l'appa-
reil n'est pas connecté a une source d’alimentation.

4. Branchez le cordon d'alimentation sur une prise électrique dotée d'une broche de mise a la terre.

INSTALLATION DES ACCESSOIRES

ETAPE 1 - MISE EN PLACE DU COUVERCLE DE PROTECTION DU BLOC

Débloquer la téte basculante (2) en tournant le levier de verrouillage de la téte (9) dans
le sens des aiguilles d'une montre, puis soulever doucement la téte basculante jusqu'a ce
qu’un déclic (son de verrouillage) se fasse entendre. Lorsque le verrou s'enclenche, le bras
de levier de verrouillage de la téte (9) est orienté vers le bas. Faire glisser le pare-éclabous-
sures (6) sur le bord du carter en recouvrant I'arbre d’entrainement avec la goupille (5).
Veillez a ce que l'ouverture pour I'ajout des aliments soit orientée vers I'extérieur afin que
la téte basculante (2) n'obstrue pas l'accés a l'ouverture.

ETAPE 2 - SURVEILLANCE DU BOL

Placez le bol (7) dans la base (8), puis tournez le bol (7) dans le sens des aiguilles d'une
montre de facon a ce que les languettes du bol se bloquent contre les languettes de la
base (8).

ETAPE 3 - FIXATION DES MELANGES ~x Trou de
l montage

Lors de I'installation des agitateurs, la téte basculante (2)
doit étre relevée pour faciliter 'accés. Monter (jusqu’a la
sensation de résistance) I'un des trois agitateurs dédiés
(10, 11, 12) sur I'axe de I'arbre d’entrainement (5). Veillez
a ce que la languette de la goupille s'insére dans le trou
de montage de lagitateur. Tourner ensuite lagitateur
dans le sens inverse des aiguilles d'une montre jusqu’a
ce que la languette se bloque contre le bord du trou de
montage de l'agitateur.

ETAPE 4 - ASSEMBLAGE DU DISPOSITIF

Une fois les agitateurs(10, 11, 12) fixés, l'appareil est prét a 'emploi. Tournez le levier de
verrouillage de la téte (9) dans le sens des aiguilles d’'une montre et abaissez doucement
la téte basculante (2) jusqu’a ce que vous entendiez un clic (son de verrouillage). Assu-
rez-vous que la téte basculante (2) est correctement verrouillée () - le bras du levier de
verrouillage de la téte (9) doit étre orienté vers le bas.
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DEMONTAGE DES ACCESSOIRES

Les accessoires peuvent étre retirés une fois que la téte basculante (2) a été soulevée.
Les accessoires sont libérés de leurs loquets en les tournant dans le sens opposé a celui
de linstallation. Les agitateurs(10, 11, 12) doivent d’abord étre libérés du mécanisme de
verrouillage avant d’étre tournés, c’est-a-dire que I'agitateur doit étre poussé plus pro-
fondément sur I'axe de l'arbre d’entrainement jusqu’a ce qu’une résistance se fasse sentir.
La protection contre les éclaboussures (6) doit étre enlevée apres avoir retiré les agita-
teurs(10, 11, 12).

TRAVAILLER AVEC LAPPAREIL

Tournez le levier de verrouillage de la téte (9) dans le sens des aiguilles d'une montre et
abaissez doucement la téte basculante (2) jusqu’a ce que vous entendiez un clic (son de
verrouillage). Assurez-vous que la téte basculante est correctement verrouillée - le bras
du levier de verrouillage de la téte (9) doit étre orienté vers le bas. Placez ensuite les ali-
ments dans la cuve (7) par l'ouverture de la protection anti-éclaboussures (6), branchez
lappareil au réseau électrique et réglez la vitesse souhaitée a l'aide du bouton de réglage
de la vitesse (3).

Placez les aliments dans la cuvette (7) par l'ouverture de la protection contre les écla-
boussures (6), branchez I'appareil au réseau électrique. Le panneau de controle sallume.
Sélectionner la fonction préférée (voir chapitre «Description des fonctions du panneau
de commandey)

Appuyez ou tournez le bouton de réglage (3) pour mettre en évidence le panneau de
controéle. En tournant le cadran, vous pouvez sélectionner la fonction, la vitesse ou régler
la durée de fonctionnement. Appuyez sur le bouton de commande et maintenez-le enfon-
cé pour quitter le mode de fonctionnement actuel. Lappareil passe en mode veille. Pour
redémarrer, appuyez brievement sur le bouton de commande.

ATTENTION! Lorsque le robot planétaire fonctionne, ne tournez pas le levier de verrouillage de
latéte (9)!

Débranchez l'appareil de I'alimentation électrique lorsque vous avez terminé votre travail.

UTILISATION DE LAPPAREIL

APPLICATION DES DIFFERENTS ACCESSOIRES

Agitateur avec finition en silicone (10)  Pour mélanger des masses Iégeres et plus lourdes telles que les pates, les pates
brisées, masses de viande et de poisson hachés, les crémes au beurre et crémes
patissieres, les masses de fromage, les purées de pommes de terre et autres [égumes,
les bases de gateaux, lesingrédients de pate en vrac.

Batteur pour les masses légeéres Pour battre les masses qui doivent étre bien aérées, telles que : ceufs, blancs d'ceufs,
pate pour gateaux de type génoise, creme fouettée, meringues, cremes, mayonnaise.

Mélangeur multicomposant (crochet)  Pour le pétrissage de la pate, en particulier la pate a levure et |e pétrissage de la pate
(12) pour : pains, petits pains, muffins, tartes, pizzas, pate a la vapeur, pates, féves.

ATTENTION ! Ne laissez pas de couteaux, de cuilléres ou de fourchettes en métal ou d'autres
objets de ce type dans le bol lorsque I'appareil est en marche.

ATTENTION : Lorsque vous utilisez les réglages personnalisés, veuillez noter que le temps de
fonctionnement de I'appareil, en particulier pour les masses lourdes malaxées a I'aide de I'agi-
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tateur a crochet (12), ne doit pas dépasser 5 minutes de fonctionnement continu. Aprés cette
période, il convient de laisser I'appareil refroidir pendant au moins 15 minutes.

MOUVEMENT PLANETAIRE DES ACCESSOIRES

Pendant le fonctionnement du robot planétaire, son outil tourne selon un mouvement
composé : autour de son axe et en méme temps autour de la circonférence du bol. Ainsi,
en un seul tour complet, le batteur parcourt tout I'intérieur du bol, ce qui réduit le temps
de fonctionnement et augmente I'efficacité. Pour cette raison, le temps de mélange indi-
qué dans la plupart des recettes doit étre réduit.

REMARQUES SUR L'UTILISATION DU ROBOT

La forme du bol et des accessoires a été concue de telle sorte que pendant le fonctionne-
ment du robot, il n'est pas nécessaire de gratter et de pousser constamment a l'intérieur
les ingrédients sur les cotés du bol. Il suffit de nettoyer les parois du bol une ou deux fois
par cycle de mélange. Avant de faire cela, débranchez le robot de I'alimentation électrique
|

Le robot peut devenir chaud pendant le fonctionnement. Avec une charge lourde et un
long cycle de mélange, la partie supérieure de la téte du mélangeur peut devenir tres
chaude. Ceci est normal.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

—

Débrancher l'appareil de la source d’alimentation.

La téte basculante (2) peut devenir chaude en cas d'utilisation prolongée. Laissez I'appareil refroidir
avant de continuer.

Nettoyez le boitier de 'appareil a I'aide d'un chiffon humide.

Nettoyez les batteurs (10, 11, 12) et (9), le crochet (10) et la spatule (11) sous I'eau courante avec
du détergent.

Il est conseillé de nettoyer les accessoires des que vous avez fini d’utiliser 'appareil. Cela
vous permettra déliminer les éventuels sédiments restants, d'éviter que les résidus ne
se dessechent, ce qui rend le lavage plus efficace et plus facile, et évite prolifération de
bactéries.

ATTENTION! Ne pas laver le batteur Iéger (11), le batteur avec finition en silicone (10) et le cro-
chet (12) au lave-vaisselle, car ils risquent d’étre endommagés.

N
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DESCRIPTION DES FONCTIONS DU PANNEAU DE COMMANDE

Le robot planétaire est doté de fonctions automatiques réglables.
" oncion ———Jcone dafichagel Vst

Recette de challah r!] 1-5 38°C 72:00 min.

VITESSE @ 1-1 - -



L'heure - = 1:00 - 99:59 min.

Paramétres personnalisés 1-1 - 1:00 - 99:59 min.

Mélangeur multicomposant @ 1-4 : 1:00 - 20:00 min.
(crochet)

Mélangeur avec finition en silicone 4-9 - 1:00 - 10:00 min.

Batteur pour les masses légéres 9-1 - 1:00 - 20:00 min.

Chauffage "F" @ - 25°C-45°C 30:00 - 99:59 min.

Accessoire pour mélangeurs 3-9 - 1:00 - 20:00 min.

RECETTE DE CHALLAH INTEGRE

1.

Sur le panneau de contréle, appuyez sur le bouton de la fonction manuelle. La colonne temps /
quantité saffiche par défaut : quantité 400 g (vitesse 5, quantité clignote pour la quantité actuelle).
En tournant le cadran, vous pouvez ajuster la quantité a 400 g, 600 g, 800 g, 1000 g, 1200 g. En
méme temps, la vitesse change également en fonction de la quantité sélectionnée (400g/ 5,600 g
/5,800g/5,1000¢g/4,1200 g/ 4). En mode veille, le panneau de commande s'assombrit jusqu’a
30 % dans les 10 minutes, appuyez sur n'importe quel bouton pour reprendre le fonctionnement.
Si-aucune fonction n'est sélectionnée dans les 30 minutes, l'appareil s‘éteint automatiquement.

. Une fois la quantité sélectionnée, appuyez sur le bouton de sélection pour spécifier la quantité a

introduire pour réaliser la recette. Tous les boutons d’affichage sont entierement allumés, a I'ex-
ception de «Get Ready» et «Add in sequence» (a ce moment-I3, «Get Ready» clignote et «Add in
sequence» ne saffiche pas). Appuyez sur le bouton de sélection pour confirmer le programme.
Suivez ensuite les instructions affichées a I'écran (les touches des ingrédients clignotent de maniére
synchronisée, ajoutez les ingrédients un par un : farine, ceufs, eau, sucre, sel, levure).

. Une fois que vous avez ajouté les ingrédients indiqués en fonction de la quantité, appuyez sur le

bouton de sélection pour confirmer.

Aprées 3 minutes de fonctionnement, I'appareil s'arréte et indique que du beurre a été ajouté. Ajou-
ter le beurre et appuyer sur la molette pour continuer a mélanger.

Aprés 12 minutes de fonctionnement, le processus de chauffage (fermentation) s'effectue auto-
matiquement. La durée de chauffage par défaut est de 60 minutes (la durée maximale peut étre
réglée a 99 minutes et 59 secondes), la température est de 38°C. Pendant le processus, la durée et
la température de chauffage peuvent étre ajustées.

REGLAGES DE VITESSE

La vitesse peut étre réglée ou ajustée a l'aide du bouton de réglage ou du bouton de fonc-
tion de la vitesse. Les vitesses disponibles vont de 1 a 11.
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REGLAGE DE LA DUREE DE FONCTIONNEMENT

Pour régler ou ajuster la durée de fonctionnement, appuyez sur la touche de fonction
Heure, puis utilisez le cadran pour régler la durée souhaitée. Les valeurs disponibles vont
de 1 minute a 99:59 minutes.

PARAMETRES PERSONNALISES

Lorsque l'on appuie sur la touche de fonction, I'écran affiche la vitesse 1 par défaut et
I'heure 00:00. Le bouton rotatif ou le bouton de fonction vitesse permet de sélectionner
la vitesse entre 1 et 11, tandis que le bouton de fonction temps permet de sélectionner
'heure entre 1:00 minute et 99:59 minutes.

MELANGEUR MULTICOMPOSANT (CROCHET)

Lorsque I'on appuie sur la touche de fonction crochet, I'écran affiche la vitesse par défaut
de 3 et I'heure de 12:00 minutes. Le bouton rotatif ou le bouton de fonction vitesse per-
met de sélectionner la vitesse entre 1 et 4, tandis que le bouton de fonction temps permet
de sélectionner la durée entre 1:00 minute et 20:00 minutes.

MELANGEUR AVEC FINITION EN SILICONE

Lorsque I'on appuie sur la touche de fonction de I'agitateur en silicone, I'écran affiche la
vitesse par défaut de 4 et le temps de 10:00 minutes. Le bouton rotatif ou la touche de
fonction vitesse permet de sélectionner une vitesse comprise entre 4 et 9, tandis que la
touche de fonction temps permet de sélectionner une durée comprise entre 1:00 minute
et 20:00 minutes.

BATTEUR POUR LES MASSES LEGERES

Lorsque vous appuyez sur la touche de fonction du fouet léger, I'écran affiche la vitesse
par défaut de 9 et la durée de 6:00 minutes. Le bouton rotatif ou le bouton de fonction
vitesse permet de sélectionner la vitesse entre 9 et 11, tandis que le bouton de fonction
temps permet de sélectionner la durée entre 1:00 minute et 10:00 minutes.

REGLAGE DU PRECHAUFFAGE (FERMENTATIONA)

Lorsque 'on appuie sur la touche de la fonction chaleur (fermentation), I'écran affiche
une température par défaut de 38°C et une durée de 60:00 minutes. Le cadran permet
de sélectionner la température entre 25 et 45°C, tandis qu'en appuyant sur le bouton de
fonction de I'heure, 'heure peut étre sélectionnée entre 30:00 minutes et 99:59 minutes.

ACCESSOIRE POUR MELANGEURS

Lorsque vous appuyez sur le bouton de fonction de I'accessoire de broyage, I'écran af-
fiche la vitesse par défaut 3 et le temps 10:00 minutes. Le bouton rotatif ou la touche de
fonction vitesse permet de sélectionner une vitesse comprise entre 3 et 9, tandis que la
touche de fonction temps permet de sélectionner une durée comprise entre 1:00 minute
et 20:00 minutes.

ATTENTION ! L'accessoire de meulage n'est pas fourni avec le robot planétaire MRK-22. L'acces-
soire de broyage peut étre acheté séparément.
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UTILISATION DU ROBOT POUR VOS PROPRES RECETTES

Ce manuel contient des conseils généraux et pratiques sur les spécificités d'utilisation du
robot, qui peuvent s'avérer utiles lors de la préparation de vos propres recettes. Toutefois,
VoS propres observations et expériences seront nécessaires pour obtenir un résultat par-
fait et mettre au point une procédure de mélange appropriée. Il est important de contréler
le processus de mélange et de le terminer exactement lorsque la consistance requise par
la recette est atteinte (par exemple, «pate lisse et élastique»).

ASTUCES CULINAIRES

—

Les ingrédients conservés au réfrigérateur, comme le beurre ou les ceufs, doivent étre ramenés
a température ambiante avant d'étre mélangés. Il est donc important de sortir ces produits du
réfrigérateur bien a l'avance.

Pour éviter de faire tomber des coquilles d'ceufs ou des ceufs pourris dans le mixeur, il est préfé-
rable de les casser dans un récipient séparé avant d'ajouter le reste des produits.

Un battage trop long peut avoir un effet négatif sur le produit final. Surveillez le temps de mixage
indiqué dans la recette.

Les changements de température et de texture des produits alimentaires (dus par exemple aux
fluctuations de la température ambiante) peuvent avoir une incidence sur le raccourcissement ou
I'allongement du processus de mélange des ingrédients et sur le résultat final du mélange.
Commencez toujours a mixer a faible vitesse et augmentez progressivement la vitesse jusqu’a celle
requise pour la recette.

N
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REGLAGES SUGGERES SUR LES DIFFERENTS ACCESSOIRES POUR 1,5 KG D'INGREDIENTS

Nombre
maximum de
(min.) | produits dans le
bol

Accessoires VITESSE

Description de I'emploi

Mélangeur . vitesse 1 pendant 30 secondes, vitesse 2
multicomposant (crochet) 1-4 3-5 o gce f‘anne G pendant 30 secondes puis vitesse 3 de 2 a
d'eau :
(12) 4 minutes.
Agitateur avec finition en 660 g de farine + 840 g vitesse 2 pendant 20 secondes, vitesse 4
I 5-9 3-10 i ;
silicone (10) d'eau pendant 2 min. 40 sec.
:a,atfeur pour les masses 9-11 3-10  3blancsd'ceufs (minimum) vitesse 10 pendant 3 min.
égéres
RECETTES
ROULEAUX DE GRAINES DE LIN v' 20 g de beurre doux
. . v lcu
v 30 g de graines de lin f
v 40gdeau PREPARATION :
v 950 q de farine de pain . . ’
g def . p 1) Faire tremper les graines de lin dans I'eau
v 3 gdelevure seche
pendant 12 heures.
v 30gdesucre -
v 5gdesel 2) Monter I'agitateur pour les masses mul-
. ti-composants (crochet).
v' 10 g de lait en poudre P ( )
v 150 gdeau



3) Placer la farine de pain, la levure séche, le
sucre, le sel, le lait en poudre et I'eau dans un
bol.

4) Pétrir a la vitesse 1 - 3 jusqu'a ce que les
ingrédients soient combinés, puis ajouter le
beurre et continuer a pétrir jusqu'a ce que la
pate soit lisse. Ajouter ensuite les graines de lin
et continuer a pétrir.

5) Arréter le robot, couvrir le bol d’un linge

et laisser la pate lever. Régler la fonction de
chauffage (fermentation) 4 38°C pendant 30
minutes. Apres ce laps de temps, pétrir encore
une fois la pate a fond, la retirer du bol et la
faconner en 6 petits pains. Couvrir les petits
pains d'un linge et les laisser lever pendant 1
heure dans un endroit chaud.

6) Badigeonner les petits pains avec 'ceuf bat-
tu. Placer dans un four préchauffé a 180°C de
haut en bas, cuire pendant 20 minutes. Laisser
refroidir a la sortie du four.

PAIN FRANCAIS é

v 250 g de farine
de blé

v 50 g de farine de seigle

v 150 gdeau

v 10 g de sucre

v’ 4 g delevure séche

v 3gdesel

PREPARATION :

1) Monter le mélangeur multi-composants
(crochet).

2) Placez tous les ingrédients dans un bol et
mixez a la vitesse 1 - 3 jusqu'a ce que les ingré-
dients soient combinés.

3) Arréter le robot, couvrir le bol d'un linge

et laisser la pate lever. Régler la fonction de
chauffage a 30°C (fermentation) pour 30 mi-
nutes. Aprés ce laps de temps, pétrir a nouveau
soigneusement la pate.

4) Retirer la pate du bol et I'étaler pour lui
donner une forme ovale, puis I'enrouler. Placer
le pain dans un moule a pain, couvrir d'un linge
et laisser lever dans un endroit chaud pendant
environ 1 heure.

5) Badigeonner la surface du pain avec de
I'huile de sésame et mettre au four préchauffé

3 180°C de haut en bas et cuire pendant 30 mi-
nutes. Enfin, vérifiez a I'aide d’un baton que le
pain est bien cuit.
v 500 g de farine

de blé

300 g d'eau chaude
5gdesel

10 g de sucre
10 g de levure fraiche
1 cuillere a soupe d’huile d'olive

AN NN

AN

PREPARATION :

1) Monter le mélangeur multi-composants
(crochet).
2) Dans un autre bol, préparer le levain. Verser
I'eau chaude, le sucre et la levure émiettée et
mélanger.
3) Verser la farine de blé, le sel et le levain
préparé dans le bol. Mélanger a la vitesse 1 - 3
jusqu'a ce que les ingrédients soient combinés.
Une fois la pate pétrie, ajouter I'huile d'olive et
continuer a pétrir jusqu’a ce que la pate ait une
consistance élastique.
4) Arréter le robot, couvrir le bol d'un linge
et laisser la pate lever. Régler la fonction de
chauffage (fermentation) & 38°C pendant 30
minutes. Apres ce laps de temps, pétrir a nou-
veau soigneusement la pate, |a retirer du bol
et la diviser en deux parties. Rouler et laisser
reposer pendant 5 minutes.
5) Transférer la pate faconnée dans le moule a
pizza, presser avec les mains autour du moule.
Tartinez la pizza de sauce tomate et disposez
vos garnitures préférées. Placer dans un four
préchauffé a 200°C de haut en bas, cuire pen-
dant environ 20 minutes.
v 5 ceufs @

120 g de sucre

100 g de farine de blé

5 g de levure chimique

une pincée de sel

BISCUIT

v

v

v" 30 g de farine de pommes de terre
4

v
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PREPARATION :

Batteur pour les masses légéres

2) Dans un bol, fouetter les ceufs et verser le
sucre. Battre a la vitesse 11 jusqu’a ce que le
mélange soit mousseux.

3) Ajouter au mélange la farine de blé et de
pomme de terre, la levure chimique et une pin-
cée de sel. Mélangez doucement a la vitesse 2
jusqu'a ce que les ingrédients soient combinés.
4) Transférer le gateau fini dans un moule a ga-
teau tapissé de papier sulfurisé et I'enfourner.
Réglez la température a 180°C a un niveau bas
et faites cuire pendant environ 30 minutes. A
la fin, vérifiez a I'aide d’'un baton que la génoise
est bien cuite.

PUREE DE POMMES DE TERRE

v 1 kg de pommes de terre
v 125 g de lait chaud

v 25 gde beurre

v 5gdesel

PREPARATION

1) Epluchez et faites bouillir les pommes de
terre dans de I'eau salée, faites attention
gu’elles ne soient pas trop cuites

2) Lorsque les pommes de terre deviennent
farineuses, commencez a les écraser dans
une casserole ou transférez-les dans le bol du
robot.

Ensuite, pétrissez les pommes de terre ainsi
préparées dans un mixeur a vitesse moyenne
pendant environ 1 minute.

3) Lorsque vous avez terminé, raclez les
pommes de terre sur les parois du bol.

4) Mélangez le lait chaud, le beurre et le sel.
Ajouter aux pommes de terre et pétrirala
vitesse 4 jusqu'a obtention d’'un mélange
homogéne.

FOUETTEZ LES BLANCS D'CEUFS

v 2 ceufs
v" une pincée de sel

PREPARATION :

1) Placer les blancs d'ceufs dans un bol, ajouter
une pincée de sel.

2) Battre a la vitesse la plus élevée 11, en
contrélant le degré de compactage.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Les paramétres techniques sont affichés sur la plaque signalétique

du produit.
Longueur du cordon secteur: 1,05 m

O

C€

ATTENTION ! Lentreprise MPM agd S.A. se réserve le droit d’apporter des
modifications techniques!

Ce manuel a été traduit par une machine.

En cas de doute, veuillez vous référer a sa version anglaise.

Mise au rebut (déchets d’équipements électriques et électroniques)

hi¢

Le marquage sur le produit indique que le produit ne doit pas étre jeté avec d’autres déchets ménagers
ala fin de son utilisation. Les équipements usagés peuvent avoir un effet néfaste sur I'environnement et
la santé humaine en raison de la teneur potentielle en substances, mélanges et composants dangereux.
Le mélange de déchets électroniques avec d’autres déchets ou leur démontage non professionnel peut
entrainer un rejet de substances nocives pour la santé et I'environnement. Lappareil usé doit étre déposé

dans un point de collecte des déchets d’équipements électriques et électroniques. Afin d’'obtenir des informations
détaillées sur des lieux de collecte des déchets électriques et électroniques, I'utilisateur doit contacter le point de
collecte des déchets d'équipements municipaux ou 'usine de traitement des déchets d'équipements.
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BIZTONSAGI HASZNALATI UTASITASOK

Hasznalat el6tt figyelmesen olvassa el a hasznalati utasitast.
Legyen kUlonosen ovatos, ha gyermekek tartdzkodnak a készulék
kozelében.

Ne hasznélja a készUléket a rendeltetésétdl eltérd célra.

A gyartd altal nem ajanlott tartozékok hasznalata a készulék karo-
sodasat vagy balesetet okozhat.

Ne meritse a készUléket, a kabelt vagy a csatlakozot vizbe vagy
mas folyadékba.

Ne hagyja a készUléket feltgyelet nélkil mikodés kozben.

HUlzza le a készUléket a tapegységrdl, ha fellgyelet nélkll hagyja,
valamint szerelés, szétszerelés vagy tisztitas elott.

Ne hasznaljon sértlt készuléket, még akkor sem, ha a halozati kabel
vagy a dugo sérllt - ebben az esetben javittassa meg a készuléket
egy hivatalos szervizkdzpontban.

Ne hasznalja a készuléket kiltéren.

Ne akassza a tapkabelt éles élekre, és ne hagyja, hogy forrd felli-
letekkel érintkezzen.

Ne hagyja, hogy a tapkabel lelogjon az asztal/asztalfelllet szélérdl.
Ne érintse meg a készliléket nedves kézzel.

A készUléket kizarolag haztartasi hasznalatra szanjak.

Ne feledje, hogy mukddés kozben tartson biztonsagos tavolsagot
a készllék forgo részeitdl. A vellk vald érintkezés személyi sértilést
vagy (i) vagyoni kart okozhat, pl. lazan 16g6 ruhadarabok/ékszerek
sth. kihuizasaval.

A készuléket, kilonosen az élelmiszerekkel kozvetlendl érintkezé
részeket, az elsd hasznalat el6tt, kozvetlendl haszndlat utan, vagy
ha a készuléket hosszabb ideig nem hasznaltak, tisztitani kell - az
eljarast a ,TISZTITAS ES Karbantartas” fejezetben ismertetjik.

A keverdk és a kampo tisztitasa el6tt el6szor le kell valasztani ket
a géprol!

Ne helyezze a készlléket mas elektromos készllékek, égok, tlz-
helyek, tlizhelyek, stték sth. kozelébe.

A munka megkezdése el6tt mindig gydz6djon meg arrol, hogy a
készulék minden alkatrésze helyesen van-e felszerelve.

Ne helyezze a késziléket forrd felUletekre.
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A készuléket hasznalhatjak korlatozott fizikai, érzékszervi vagy szel-
lemi képességekkel rendelkezo, vagy az ilyen tipusu berendezések
hasznalataban ismeretekkel vagy tapasztalattal nem rendelkezé
személyek is, feltéve, hogy fellgyeletet kapnak, vagy utasitast
kapnak a berendezés biztonsagos hasznalatara, €s megértik az
ezzel jard kockazatokat.

Gyermekek nem végezhetnek takaritasi és karbantartasi feladatokat.
A készUléket gyermekek nem hasznalhatjak. Tartsa a készuléket és
a kabelt gyermekek eldl elzarva.

Tartsa szemmel a gyermekeket, hogy ne jatszanak a berendezéssel/
készUlékkel.

Ha a készuléket felligyelet nélkil hagyja, valamint a szerelés, szét-
szerelés vagy tisztitas eldtt valassza le a tapegységrol.

Kapcsolja ki a készuléket, mieldtt felszerelést cserélne, vagy miel6tt
hasznalat kbzben mozgo alkatrészekhez kdzelitene.

Ne csatlakoztassa a dugot a halozati aljzathoz nedves kézzel.

Ne hilzza ki a dugoét a halozati aljzatbdl a zsindr meghuzasaval.

A készlléket sima és stabil fellleten hasznalja.

A gyermekek biztonsaga érdekében kérjik, ne hagyja szabadon
hozzaférhetd helyen a csomagolas részeit (mdanyag zacskok,
kartondobozok, polisztirol stb.).

FIGYELEM! Ne engedje, hogy a gyerekek a filmmel jatsszanak.
Fulladasveszély!

A KESZULEK LEIRASA

1.

N
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Aljzat dugoval szerelhetd tartozékok 8. Alap a tal rogzitéséhez szikséges
rogzitéséhez hellyel

Donthetd fej 9. Fejzarkar

Sebességszabalyozd gomb/Be/Kikap- 10. Keverd szilikon kivitelben
csolas/Inditas/Szinet/Leallitas 11. Keverd kénnyUl tomegek ostorozasa-
Vezérlépult érintéképernydvel hoz

Hajtotengely csapszeggel (rogzitési 12. Keverd tdbbkomponens( tomegek-
pont) hez (horog)

Froccsendveédd 13. Spatula

6,5 literes rozsdamentes acél tal

fogantyuval



MUNKARA VALO FELKESZULES — ALTALANOS MEGJEGYZESEK

[y

. Csomagold ki a készlléket a dobozbol, tavolitsd el a matricakat, mianyag zacskokat, téltéanyago-
kat és a szallitasi blokkold elemeket.

. Az elsé hasznalat el6tt alaposan mossa le az élelmiszerekkel érintkezd robottartozékokat (lasd a
Tisztitds és karbantartas” részt).

. Felhiviuk figyelmét, hogy a tartozékok (tal, keverdk stb.) Osszeszerelését/szétszerelése csak akkor
torténik, ha a készllék nincs dramforrashoz csatlakoztatva.

4. Csatlakoztassa a tapkabelt egy elektromos aljzathoz foldeldé csapokkal.

TARTOZEKOK BESZERELESE

1. LEPES - A SPLASH GUARD TELEPITESE

N

w

Engedje el a billendfejet (2) a fejzar karjanak (9) az dramutato jarasaval megegyezd irdnyba
torténd elforgatasaval, majd ovatosan emelje fel a billenéfejet, amig egy kattintast nem
hallunk (zarolasi hang). Ha a zar reteszel van, a fejzar karja (9) lefelé néz. Cslsztassa a
froccsenévédét (6) a hajtétengelyt (5) tlvel véds haz szélére. Ugyeljen arra, hogy az élel-
miszerek hozzéadasara szolgald nyilas kifelé nézzen, hogy a billenté fej (2) ne akadélyozza
a nyildshoz valé hozzaférést.

2. LEPES - A TAL BSSZESZERELESE

Helyezze a talat (7) az alapba (8), majd forgassa el az edényt (7) az éramutatd jarasaval
megegyezd iranyban Ugy, hogy a talon 1évé fulek az alapban (8) taldlhatd reteszekhez
rogzilienek.

3. LEPES - A KEVEROK CSATLAKOZTATASA - Sze,e|é5i
A keverdk felszerelésekor a dontéfejet (2) fel kell emelni l r,._n Ik
a kénnyebb hozzéférés érdekében. Rogzitse (az ellen- :
4llas érdekében) a hdrom kulon keverd egyikét (10, 11,
12) a hajtétengely csapjahoz (5). Ugyeljen arra, hogy a
csapon talalhaté lefolyo a keverd rogzitényilasaba kerll-
jon. Ezutan forditsa el a keverét az dramutato jarasaval
ellentétes irdnyba, amig a kimenet el nem zarodik a ke-
veré rogzitéfuratanak széléhez.

|

4. LEPES - A KESZULEK OSSZESZERELESE

A keverdk rogzitése utdn (10, 11, 12) a késziilék készen all a miikodésre. Forditsa el a fejzar
karjat (9) az dramutatd jarasaval megegyezd irdnyban, és dvatosan engedije le a billenéfejet
(2), amig egy kattintast nem hallunk (zarolasi hang). Gy6z6djon meg arrél, hogy a billendéfej
(2) megfeleléen van rogzitve — a fejzar karja (9) lefelé mutat.

TARTOZEKOK SZETSZERELESE

A tartozékok a billenéfej felemelése utan szétszerelheték (2).

A tartozékokat a reteszekrél Ugy szabaditjuk fel, hogy a telepités irdnyaval ellentétes
iranyba csavarjuk ¢ket. A keverdket (10, 11, 12) forgatas el6tt elészor ki kell engedni a
zarbol, azaz a kever6t mélyebbre kell nyomni a hajtotengely csapjaba, amig az ellendllas
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nem érezhetd. A froccsendveédét (6) el kell tavolitani, miutan a keverdket (10, 11, 12) el6zetesen
szétszerelték.

A KESZULEKKEL VALO MUNKA

Forditsa el a fejzar karjat (9) az dramutatd jarasaval megegyezd irdnyban, és évatosan en-
gedje le a billenéfejet (2), amig egy kattintast nem hallunk (zarolasi hang). Gy6zédjon meg
réla, hogy a billenéfej megfeleléen van-e rogzitve — a fejzar karja (9) lefelé mutat. Ezutan
helyezze az ételeket a talba (7) a froccsendévédd lyukdn keresztiil (6), csatlakoztassa a
készUléket az dramhoz, és éllitsa be a kivant mikodési sebességet a sebességszabalyozd
gombbal (3).

Helyezze az ételeket a talba (7) a froccsenévédd lyukan keresztil (6), csatlakoztassa a
késziléket a halézathoz. A kezelépanel bekapcsol. Vélassza ki a kivant funkciét (lasd a
VezérlGpult funkcidinak leirdsa” részt)

Nyomja meg vagy forgassa el a beallitogombot (3) a kezel6panel kiemeléséhez. A gomb el-
forgatéséval kivalaszthatja a funkcidt, a sebességet vagy bedllithatja a futési idét. Az aktu-
alis Gzemmaod befejezéséhez nyomja meg és tartsa lenyomva a beéllitd gombot. A készllék
készenléti dllapotba Iép. Az Ujrainditashoz réviden meg kell nyomnia a beallitd gombot.
FIGYELEM! A bolygérobot miikddése kdzben ne forditsa el a fejzar karjat (9)!

A munka végén hlizza ki a késziléket az dramforrasrol.

A BERENDEZES HASZNALATA

EGYEDI TARTOZEKOK ALKALMAZASA

Kever$ szilikon kivitelben (10) Konnyii és nehezebb tomegek keverésére, példaul: tészta, omlos tészta, daralt
hs- és halmasszak, vaj- és pudingkrémek, sajtmasszak, burgonyapiiré és egyéb
z6ldségek, siiteményalapok, laza siiteménydsszetevék keverésére.

Keverd kénnyii tomegek habositasahoz Jgl levegdztetni kell olyan termékek habverésére, mint példaul: tojas, tojasfehérje,
(11) keksztészta, tejszinhab, habcsok, krémek, majonéz.

Keveréd tébbkomponensii tomegekhez  Tészta dagasztasahoz, kiilondsen élesztdtésztahoz és dagasztashoz, példaul: kenyér,
(horog) (12) tekercs, Gtifd, pite, pizza, parolt tészta, tészta, favorik.

FIGYELEM! A késziilék miikodése kozben ne hagyjon késeket, fémkanalokat vagy villakat és
egyéb ilyen targyakat a talban.

FIGYELEM: Az egyéni beallitasok hasznalatakor vegye figyelembe, hogy a késziilék lizemideje,
kiilonésen a kampds keverével (12) gyurt nehéz masszak esetében, nem haladhatja meg az 5
percet folyamatos miikodés kozben. Ezt kévetéen a késziiléket legalabb 15 percig hagyni kell
leh(ilni.

A MELLEKLETEK BOLYGOMOZGASA

A bolygdérobot mikddése sordn a keverd 6sszetett mozgésban forog: tengelye koril és
egyidejlleg a tal kerllete korll. Ennek kdszonhetéen egy teljes forgatés sordn a keveré
pontosan mukodik a tal belsejében, ami csokkenti a munkaidét és nagyobb keverési ha-
tékonysagot biztosit. Ezért csokkenteni kell a legtdbb receptben megadott keverési idét.

MEGJEGYZESEK A KEVER® MUKODESEROL

A tél és a tartozékok alakjat Ugy tervezték meg, hogy a robot mikddése sordn nem kell
folyamatosan kaparni és tolni a tal falan taldlhatd dsszetevéket. Egy keverési ciklusban
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elegendd egyszer vagy kétszer megtisztitani a tal falat. Miel6tt ezt megtenné, le kell va-
lasztania a robotot az dramrol!

MUkodés kozben a robot felmelegedhet. Nagy terhelés és hosszu keverési ciklus esetén a
robotfej teteje nagyon meleg lehet. Ez normélis.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

1. Huzza ki a készlléket az dramforrasrol.

2. Hosszan tartd miikodés soran a donthetd fej (2) felmelegedhet. A munka megkezdése el6tt meg
kell varni, amig a készulék lehdl.

3. Tisztitsa meg a készilék tokjat nedves ruhaval.

4. Tisztitsa meg a keverdket (10, 11, 12) és a spatulat folyd viz alatt mosdszer hozzaadésaval.

A készUlékkel végzett munka befejezése utan ajanlatos azonnal tisztitani a tartozékokat.

Ez eltavolitja a maradék lerakédasokat, megakadalyozza a maradék kiszaradasat, ami haté-

konyabba és kénnyebbé teszi a mosast, és megakadalyozza a baktériumok szaporoddasat.

FIGYELEM! Ne mossa le a keveré6t (11), a szilikon kivitel(i keverét (10) és a horgot (12) a mosoga-

togépben, mert ez karosithatja 6ket.

A KEZELOPANEL FUNKCIOJANAK LEIRASA

A bolygorobot automatikus funkciokkal rendelkezik, bedllitasi képességgel.

Kréta recept r!] 1-5 38°C 72:00 min.

sebesség @ 1-1 o -

id6 - - 1:00- 99:59 min.

Egyéni beallitasok 1-1 - 1:00 - 99:59 min.

Kev?rt':’n tobbkomponensi @ 1-4 B 100 - 20:00 min.

tomegekhez (horog)
Kever® szilikon kivitelben 4-9 - 1:00- 10:00 min.
Keveré ktSnn)’(ﬁ’tbmegek 0-11 : 100 - 20:00 miin.
ostorozasahoz
Fltés ,F” @ - 25°C-45°C 30:00 - 99:59 min.
Csiszol6 régzités 3-9 - 1:00 - 20:00 min.
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BEEPITETT CHALKA RECEPT

1. A kezelépanelen nyomja meg a kézi funkcié gombot. Alapértelmezés szerint megjelenik az id¢/
mennyiség oszlop: 400 g mennyiség (5. sebesség, a mennyiség villog az aktudlis mennyiségre).
A gomb elforgataséval bedllithatja a mennyiséget 400 g, 600 g, 800 g, 1000 g, 1200 g értékre.
Ugyanakkor a sebesség a kivalasztott mennyiségtdl fliggéen is valtozik (400 g/5, 600 g/5, 800 g/5,
1000 g/4, 1200 g/4). Készenléti dllapotban a kezelépanel 10 percen beliil 30% -ra tompit, nyomja
meg barmelyik gombot a mUkédés folytatasahoz. Ha 30 percen belll nem vélaszt ki semmilyen
funkcidt, az eszkdz automatikusan kikapcsol. Nyomja meg a gombot a készlék készenléti tizem-
modba vald felébresztéséhez.

. A'mennyiség kivalasztdsa utan nyomja meg a tarcsazoé gombot a recept végrehajtdsahoz megadan-
dd mennyiség megadasadhoz. Minden kijelzgomb teljesen megvilagit, kivéve a ,Készilj készen” és
a,Sorrendben torténd hozzaadas” lehetdséget (ekkor a ,Get Ready” villog, és a ,Add in order” nem
jelenik meg). Nyomja meg a tarcsazé gombot a program jovahagyasahoz. Ezutan kovesse a kijelzén
megjelend parancsokat (az 6sszetevé gombok szinkronban villognak, egymas utan adja hozza az
bsszetevoket: liszt, tojas, viz, cukor, so, élesztd).

. A feltintetett dsszetevok hozzdaddsa utdn a mennyiség szerint nyomja meg a gomb gombot a
megerdsitéshez.

. 3 perc mUikddés utan a készillék leall, és tajékoztatia Ont a vaj hozzaadasarol. Adja hozza a vajat, és
nyomja meg a gombot a keverés folytatadsahoz.

. 12 perc miikodés utan a flitési (fermentacios) folyamat automatikusan megtorténik. Az alapértel-
mezett fltési id6 60 perc (a maximalis id6 99 percre és 59 masodpercre allithato), a hémeérséklet
38° C. A folyamat sorédn a f(itési id6 és a hémérséklet bedllithaté.
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SEBESSEGBEALLITASOK
A sebesség bedllithatd vagy bedllithatd a bedllitdé gomb vagy a sebesség funkcié gombja-
val. Rendelkezésre &ll6 sebességtartomany 1 és 11 kozott.

MUNKAIDO BEALLITASA

A munkaidd bedllitasahoz vagy beéllitdsahoz nyomja meg az idé funkcié gombot, majd a
gomb segitségével dllitsa be a kivant id6ét. Elérhetd tartomany 1 perc és 99:59 perc kdzott.

EGYENI BEALLITASOK

A funkciégomb megnyomasakor a kijelzén megjelenik az alapértelmezett 1-es sebesség és
a 00:00 id6. A gomb vagy a sebességfunkcid gomb segitségével kivalaszthatja a sebessé-
get az 1 és 11 kozoth tartomanyban, mig az idéfunkcié gomb megnyomasaval kivalaszt-
hatja az idét 1:00 perc és 99:59 perc kozotti tartomanyban.

KEVERO TOBBKOMPONENSU TOMEGEKHEZ (HOROG)

A horogfunkcié gomb megnyomdasakor a kijelz6n megjelenik az alapértelmezett sebesség
3 ésazid6 12:00 perc. A gomb vagy a sebességfunkcié gomb segitségével 1 és 4 kozott
tartomanyban vélaszthatja ki a sebességet, mig az idé6funkcid gomb megnyomasaval kiva-
laszthatja az id6t 1:00 perc és 20:00 perc kdz6th tartoméanyban.

KEVERO SZILIKON KIVITELBEN

Ha megnyomja a kever¢ szilikon felllett funkciogombijat, a kijelz6n megjelenik az alapér-
telmezett 4-es sebesség és a 10:00 perc idd. A forgdgomb vagy a sebességfunkcid gomb
segitségével kivalaszthatja a sebességet a 4 és 9 kdzotti tartomanyban, mig az idéfunkcié
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gomb megnyomaséaval kivalaszthatja az idét 1:00 perc és 20:00 perc kézotti tartomany-
ban.

KEVERO KONNYU TOMEGEK OSTOROZASAHOZ

Amikor megnyomja a keverd funkciégombjat a fénytdmegek korbazasahoz, a kijelzén
megjelenik az alapértelmezett sebesség 9 és a 6:00 perc idb. A gomb vagy a sebesség-
funkcio gomb segitségével kivalaszthatja a sebességet a 9 és 11 kdzotti tartomanyban, mig
az idéfunkcié gomb megnyomaésaval kivalaszthatja az idét 1:00 perc és 10:00 perc kozott
tartomanyban.

FUTESI BEALLITAS (FERMENTACIO)

Az elémelegités (fermentécid) funkcié gomb megnyomdésa utan a kijelzén megjelenik az
alapértelmezett hémérséklet 38° C és 60:00 perc idé. A tarcsa segitségével kivalaszthatja
a hémérsékletet 25-45°C tartomanyban, mikézben az idé funkcid gomb megnyomasaval
kivalaszthatja az id6t 30:00 perc és 99:59 perc kézotti tartomanyban.

CSISZOLO ROGZITES

Ha megnyomja a daraldtartozék funkciogombjat, a kijelz6n megjelenik az alapértelmezett
3. sebesség és a 10:00 perc id6. A forgdgomb vagy a sebességfunkcio gomb segitségével
kivalaszthatja a sebességet a 3 és 9 kozott tartomanyban, mig az idéfunkcido gomb meg-
nyomasaval kivalaszthatja az idét 1:00 perc és 20:00 perc kozott tartomanyban.
FIGYELEM! A mardtartozék nincs felszerelve az MRK-22 bolygérobottal. A daralo tartozék kiilén
megvasarolhaté.

A ROBOT HASZNALATA A SAJAT RECEPTEKHEZ

Ez a kézikonyv néhany altalanos, gyakorlati tandcsot tartalmaz a robottal valé munka saja-
tossagairdl, amelyek hasznosak lehetnek a sajat receptek elkészitésekor. Sajat megfigyelé-
seire és tapasztalataira azonban sziikség lesz a tokéletes hatas eléréséhez és a megfeleld
keverési eljaras kidolgozasdhoz. A keverési folyamatot ellenérizni kell, és pontosan akkor
kell befejezni, amikor elérik a receptben el6irt konzisztenciat (példaul ,sima és rugalmas
tészta”).

FOZESI TIPPEK

[N

. AhUtészekrényben térolt 6sszetevéknek, példdul a vajnak vagy a tojasnak szobahémérsékletet kell
elérnitik a keverés el6tt. Ezért idében tavolitsa el az ilyen termékeket a hiitészekrénybdl.

. A tojashéj vagy a romlott tojasok talba dobasanak elkertlése érdekében a legjobb, ha a tobbi ter-
mék hozzdadasa el6tt kiilon tartalyba ragasztja 6ket.

3. Atllhosszu ostorozas negativan befolyasolhatja a végterméket. Tartsa szemmel a receptben meg-
adott keverési idét.

. Az élelmiszerek hémérsékletének, textirajanak megvaltoztatasa (pl. a kérnyezeti hdmeérséklet ing-
adozasa miatt) befolyasolhatja az 6sszetevék keverési folyamatanak lerévidilését/meghosszabbo-
dasat és a keverés végeredményét.

. Mindig el kell kezdeni a keverést alacsony sebességgel, és fokozatosan névelje a sebességet egy
adott receptben eléirtakra.
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JAVASOLT BEALLITASOK AZ EGYES TARTOZEKOKHOZ 1,5 KG OSSZETEVOHOZ

tartozékok

A termékek
maximalis Munkakoéri leiras

mennyisége egy

Keveré tobbkomponensii

talban

1. sebesség 30 masodpercig, 2. sebesség 30

tomegekhez (horog) (12) 1-4 3-5 1000 g liszt+538 gviz ~ mdsodperc. majd a“3.“sebesseg 2 és 4 perc
kozott.

Keverd szilikon kivitelben 5.9 3-10 660 g liszt+840 g viz 2. sebesség 20 masm,ipemg, 4 sebesség 2

(10) perc 40 masodpercig.

Kever6 konnyl témegek 9-11 3-10  3tojasfehérje (minimum) sebesség 10 3 percig.

habositasahoz (11)

ELOIRASOK
TEKERCSEK LENMAGGAL 6) A zsemlét megkenjlik felvert tojassal.
Helyezze egy 180° C-ra elémelegitett siitébe
4
v jg g :/eigér;ag é felllrdl alul, stisse 20 percig. A siit6b6l vald
v 250 g kenyérliszt eltavolitas utan hagyja lehdini.
v 3gszdraz éleszté FRANCIA KENYER
v
7 308 culact v 250 g biizaliszt
v 850 v 50 g rozsliszt
IOgtejpor v’ 150 g vizet
v’ 150 g vizet v 10g cukrot
v .
v i(i 8 p uha vaj v’ 4 gszdraz éleszté
ojas v 3gsot
ELOKESZITES: ELOKESZITES:

1) Aztassa a lenmagot vizben 12 6ran 4t.

2) Szerelje fel a keverét tobbkomponens(
tomegekhez (horog).

3) Tegyen egy talba kenyérlisztet, szaraz élesz-
tét, cukrot, sét, tejport, vizet.

4) Gydrjuk 1—3 sebességgel, amig az 6ssze-
tevék 6ssze nem allnak, majd adjuk hozza a
vajat, és folytassa a tészta dagasztasat simara.
Ezutan adjunk hozza lenmagot, és folytassa a
dagasztast.

5) Allitsa le a robotot, fedje le a talat egy

ruhaval, és hagyja, hogy a tészta felemelkedjen.

Allitsa a f(itési (fermentacios) funkciot 38° C-ra
30 percig. Ezutan ismét alaposan gyurja meg a
tésztat, vegye ki a talbol és formaljon 6 zsem-
|ét. Fedjiik le a zsemlét egy ruhaval, és hagyjuk
meleg helyen 1 6ran &t felkelni.

1) Szerelje fel a kever6t tébbkomponens
tomegekhez (horog).

2) Tegye az Gsszes hozzavalot egy télba, és
keverje 6ssze 1-3 sebességgel az 6sszetevok
kombinalasahoz.

3) Allitsa le a robotot, fedje le a talat egy
ruhaval, és hagyja, hogy a tészta felemelkedjen.
Allitsa a f(itési (fermentacios) funkciot 30° C-ra
30 percig. Ezutan ismét alaposan gyUrja meg a
tésztat.

4) Vegye ki a tésztat a talbdl, és tekerje ovalis
alakba, majd tekerje tekercsbe. Helyezze a
kenyeret egy formaba az gy ala, fedje le egy
ruhaval, és hagyja meleg helyen kb. 1 éran at
kelni.

5) A kenyér fellletét megkenjik szezamolaj-
jal, és tegylik 180°C-os elé6melegitett siitébe



fellilrél és 30 percig satjik. Végil egy bottal
ellendrizze, hogy a kenyér siitt-e.

HAZI PIZZA é

500 g buzaliszt
300 g meleg viz
5gs6

10 g cukrot

10 g friss éleszté

1 evékandl olivaolaj

AN NN YN

ELOKESZITES:

1) Szerelje fel a kever6t tébbkomponens
tomegekhez (horog).

2) Kuilén edényben készitse el6 a paszternakot.
Ontson meleg vizet, cukrot és morzsolt élesz-
tét és keverje ssze.

3) Ontsiink buzalisztet egy talba, sézzuk és
ontsik az elkészitett kaposztat. Keverjiik 6ssze
az 1-3 sebességgel az 6sszetevok kombinala-
sahoz. A tészta dagasztasa utan adjuk hozza

az olivaolajat, és addig folytassa a dagasztast,
amig a tészta rugalmas allagu lesz.

4) Allitsa le a robotot, fedje le a talat egy
ruhaval, és hagyja, hogy a tészta felemelkedjen.
Allitsa a f(itési (fermentacios) funkciot 38° C-ra
30 percig. Ezutan ismét alaposan gyUrja meg a
tésztat, vegye ki a talbdl és ossza meg 2 részre.
Huzza ki és hagyja 5 percig pihenni.

5) Helyezze a formazott tésztat pizzaformaba,
nyomja meg kezével a forma koré. Kenje meg

a pizzat paradicsomszodsszal, és helyezze el ked-
venc Onteteit. Helyezzlik elémelegitett siitébe
200°C-ra feliilrdl alulrdl, stissiik kb. 20 percig.

5 tojas

120 g cukor

100 g buzaliszt

30 g burgonyaliszt
5 g slitépor

egy csipet s6

AN NN Y NRN

ELOKESZITES:

1) Szerelje fel a kever6t a konny(i témegek
ostoritasadhoz.

2) Hajtsa be a tojasokat egy talba, és 6ntsén
cukrot. Verjlik a 11-es sebességgel, amig boly-

hos nem lesz.

3) Adjunk hozza buza- és burgonyalisztet, siit6-
port és egy csipet s6t a masszahoz. Ovatosan
keverje 6ssze a sajat sebességbedllitasai szerint
2, amig az 6sszetevék dssze nem allnak.

4) Helyezze a kész tésztat stitépapirral bélelt
siitéserpenydbe, és tegye a siitébe. Allitsa be
180°C-o0s hémérsékletet fellilrél alul, stisse kb.
30 percig. Végiil egy bottal ellendrizze, hogy a

piskéta siité-e.

BURGONYAPURE

v 1kg burgonya

v’ 125 g forrd tej

v 25gvaj

v 5gs6
ELOKESZITES:

1) Hamozza meg és forralja fel a burgonyat sos
vizben, ligyelve arra, hogy ne legyen tul puha.
2) Amikor lisztessé valnak, kezdje el dagasz-
tani 6ket egy serpenyében, vagy tegye at a
keverétalba.

Ezutan gyurja meg az igy elkészitett burgonyat
a robotban kézepes sebességgel korilbelil 1
percig.

3) Ha kész, kaparja le a burgonyat a tal falardl.
4) Keverje 6ssze a forro tejet, a vajat és a sot.
Adjuk hozza a burgonyahoz, és gyurjuk a 4.
sebességgel simara.

KEVERJE FEL A FEHERJET
v 2tojas @
v’ egy csipet s6

ELOKESZITES:

1) Tegye a fehéreket egy talba, adjon hozza egy
csipet sot.

2) Verje meg a legnagyobb sebességgel 11,
szabdlyozva a verés mértékét.
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AKI ADATOK

A miiszaki paraméterek a termék adattablajan talalhatok. c € D
A halézati kabel hossza: 1,05 m

FIGYELEM! Az MPM agd S.A. fenntartja a technikai valtoztatasok jogat.

Ez a kéziké nyv gépi leforditdsra kertilt.
Keétség esetén kérjiik, olvassa el annak angol nyelvii vdltozatat.

A termék helyes megsemmisitése (elektromos és elektronikus berendezések hulladéka)

haztartasi hulladékkal egyutt kidobni. Az elhaszndlt berendezések a potencidlisan veszélyes anyagok,

keverékek és komponensek miatt negativ hatdssal lehetnek a kornyezetre és az emberi egészségre. Az

elektronikai hulladékok mas hulladékokkal valé keverése vagy szakszerlitlen szétszerelése az egészségre
¢ o kornyezetre karos anyagok kibocsatasahoz vezethet. Az elhasznalt késziiléket adja le elektromos és
elektronikus hulladékokat gyijté pontban. Az elektromos és elektronikai hulladékok visszakdildési helyére vonatkozd
részletes informaciok megszerzése érdekében a felhasznalénak fel kell vennie a kapcsolatot az adott helység elekt-
romos hulladékokat gyUjté helyével vagy hulladékfeldolgozo tizemével.

E A terméken talalhato jeldlés arra utal, hogy a hasznos élettartam végén nem szabad a készlléket mas
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CONSIGLI DI SICUREZZA PER LUSO

Prima dell'uso, leggere attentamente il manuale di istruzioni.
Prestare particolare attenzione quando ci sono bambini vicino al
dispositivo.

Non utilizzare il dispositivo per scopi diversi da quelli previsti.
L'uso di accessori non raccomandati dal produttore pud causare
danni al dispositivo o un incidente.

Non immergere il dispositivo, il cavo o collegare acqua o altri liquidi.
Non lasciare il dispositivo incustodito durante il funzionamento.
Scollegare il dispositivo se lo si lascia incustodito e prima del mon-
taggio, dello smontaggio o della pulizia.

Non utilizzare un dispositivo danneggiato, anche se il cavo di rete o
la spina sono danneggiati, in questo caso, far riparare il dispositivo
presso un centro di assistenza autorizzato.

Non utilizzare il dispositivo all'aperto.

Non appendere il cavo di alimentazione a spigoli vivi e non per-
mettere che entri in contatto con superfici calde.

Non lasciare che il cavo di alimentazione penda dal bordo del
tavolo/piano del tavolo.

Non toccare il dispositivo con le mani bagnate.

Il dispositivo e destinato esclusivamente all'uso domestico.
Durante il funzionamento, tenere una distanza di sicurezza dalle
parti rotanti dell’apparecchio. Il contatto con esse puo provocare
lesioni personali o (i) danni alle cose, ad esempio tirando fuori capi
di abbigliamento/gioielli allentati, ecc.

La pulizia dellapparecchio, in particolare delle parti a diretto contatto
con gli alimenti, deve essere effettuata prima del primo uftilizzo,
immediatamente dopo la fine del lavoro o se la macchina non e
stata utilizzata per un lungo periodo di tempo - la procedura e
descritta nella sezione “PULIZIA E MANUTENZIONE".

Prima di iniziare a pulire gli agitatori e il gancio, devi prima scollegarli
dal dispositivo!

Non posizionare il dispositivo vicino ad altri apparecchi elettrici,
bruciatori, stufe, forni, ecc.

Assicurarsi sempre che tutti i componenti del dispositivo siano
installati correttamente prima di iniziare il lavoro.

Non posizionare il dispositivo su superfici calde.
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Il dispositivo pud essere utilizzato da persone con capacita fisiche,
sensoriali o mentali limitate e che non hanno alcuna conoscenza
o esperienza nell'uso di tali dispositivi, a condizione che siano su-
pervisionati o istruiti su come utilizzare i dispositivi in modo sicuro
e comprendere i rischi connessi.

| bambini non possono svolgere attivita di pulizia e manutenzione.
Il dispositivo non deve essere utilizzato da bambini. Tenere il di-
spositivo e il cavo fuori dalla portata dei bambini.

Prestare attenzione ai bambini in modo che non giochino con
lattrezzatura / dispositivo.

Scollegare il dispositivo dallalimentazione se lasciato incustodito e
prima del montaggio, dello smontaggio o della pulizia.

Spegnere il dispositivo prima di cambiare apparecchiatura o prima
di avvicinarsi alle parti mobili durante l'uso.

Non collegare la spina a una presa di corrente con le mani bagnate.
Non estrarre la spina dalla presa di corrente tirando il cavo.
Utilizzare il dispositivo su una superficie liscia e stabile.

Per la sicurezza dei bambini, si prega di non lasciare parti libera-
mente accessibili dell'imballaggio (sacchetti di plastica, scatole di
cartone, polistirolo, ecc.).

AVVERTIMENTO! Non permettere ai bambini di giocare con la
pellicola. Pericolo di soffocamento!

DESCRIZIONE DEL DISPOSITIVO

=

SEN

>

o

o

Presa di montaggio per accessori con 7. Ciotola con manico in acciaio inox con

tappo terminale capacita di 6,5 |

Testa inclinabile 8. Base con spazio per il fissaggio della
Manopola di controllo della velocita / ciotola

On / Off / Start / Pausa / Stop 9. Leva diblocco della testa

Pannello di controllo con display 10. Agitatore con finitura in silicone
touch 11. Agitatore per montare masse leggere
Albero di trasmissione con perno 12. Agitatore per masse multicomponen-
(posizione di fissaggio) te (gancio)

Paraspruzzi 13. Scapola

PREPARAZIONE AL LAVORO - CONSIDERAZIONI GENERALI

1.

2.

Disimballare il dispositivo dalla scatola di cartone, rimuovere eventuali sacchetti di plastica, etichet-
te, riempitivi di polistirolo e blocchi di trasporto.

Prima del primo utilizzo, lavare accuratamente tutti gli accessori del robot che vengono a contatto
con gli alimenti (vedere la sezione “Pulizia e manutenzione”).
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3. Ricordarsi di installare/rimuovere gli accessori (ciotola, agitatori, ecc.) solo quando I'apparecchio
non ¢ collegato a una fonte di alimentazione.
4. Collegare il cavo di alimentazione a una presa elettrica con un pin di messa a terra.

ASSEMBLAGGIO ACCESSORI

PASSAGGIO 1: INSTALLARE IL PARASPRUZZI|

Rilasciare la testa inclinabile (2) ruotando la leva di blocco della testa (9) in senso orario,
quindi sollevare delicatamente la testa inclinabile finché non si sente un clic (suono di
blocco del blocco). Quando il blocco € innestato, il braccio della leva di blocco della testa
(9) sara rivolto verso il basso. Far scorrere il paraspruzzi (6) sul bordo dellalloggiamento
che copre l'albero di trasmissione con il perno (5). Assicurarsi che I'apertura per 'aggiunta
di generi alimentari sia rivolta verso I'esterno in modo che la testa inclinabile (2) non ostru-
isca l'accesso all’apertura.

PASSAGGIO 2: ASSEMBLAGGIO DELLA CIOTOLA

Posizionare la ciotola (7) nella base (8), quindi ruotare la ciotola (7) in senso orario in modo
che le linguette sulla ciotola si blocchino contro i fermi nella base (8).

FASE 3 - COLLEGAMENTO DEGLI AGITATORI = Foro di
| montaggio

Quando si installano gli agitatori, la testa inclinabile (2)
deve essere sollevata per facilitare l'accesso. Fissare
(fino a quando non si avverte la resistenza) uno dei tre
agitatori dedicati (10, 11, 12) sul perno dellalbero di tra-
smissione (5). Assicurarsi che la scanalatura sul perno
colpisca il foro di montaggio dell’agitatore. Quindi ruo-
tare I'agitatore in senso antiorario finché la scanalatu-
ra non si blocca contro il bordo del foro di montaggio
dellagitatore.

STEP 4 - ASSEMBLAGGIO DEL DISPOSITIVO

Una volta fissati gli agitatori (10, 11, 12), il dispositivo € pronto per I'uso. Ruotare la leva
di blocco della testa (9) in senso orario e abbassare delicatamente la testa di inclinazione
(2) finché non si sente un clic (suono di blocco della serratura). Assicurarsi che la testa di
inclinazione (2) sia correttamente bloccata: il braccio della leva di blocco della testa (9) sara
rivolto verso il basso.

RIMOZIONE DEGLI ACCESSORI

Gli accessori possono essere rimossi sollevando la testa orientabile (2).

Gli accessori vengono sbloccati dai fermi ruotandoli nella direzione opposta a quella di
montaggio. Gli agitatori (10, 11, 12) devono essere sganciati dal blocco prima di girare, cioé
spingere l'agitatore piu in profondita sul perno dell'albero di trasmissione fino a quando
non c'e un senso di resistenza. Il paraspruzzi (6) deve essere rimosso dopo aver smontato
gli agitatori (10, 11, 12).
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LAVORARE CON IL DISPOSITIVO

Ruotare la leva di blocco della testa (9) in senso orario e abbassare delicatamente la testa
di inclinazione (2) finché non si sente un clic (suono di blocco della serratura). Assicurarsi
che la testa inclinabile sia bloccata correttamente: il braccio della leva di blocco della testa
(9) sara rivolto verso il basso. Quindi posizionare gli alimenti nella ciotola (7) attraverso il
foro situato nel paraspruzzi (6), collegare l'apparecchio alla rete elettrica e impostare la
velocita desiderata con la manopola di controllo della velocita (3).

Inserire gli alimenti nella ciotola (7) attraverso il foro situato nel paraspruzzi (6), collegare
'apparecchio alla rete elettrica. Il pannello di controllo si accendera. Selezionare la fun-
zione preferita (vedere la sezione “Descrizione delle funzioni del pannello di controllo”)
Premere o ruotare la manopola di regolazione (3) per evidenziare il pannello di controllo.
Ruotando la manopola & possibile selezionare la funzione, la velocita o regolare il tempo
di funzionamento. Per terminare la modalita di funzionamento corrente, tenere premuta
la manopola di regolazione. Lunita entrera in modalita standby. Per riavviare, premere
brevemente la manopola di regolazione.

ATTENZIONE! Quando il robot planetario € in funzione, non ruotare la leva di blocco della testa
(9

Al termine del lavoro, scollegare 'apparecchio dalla fonte di alimentazione.

USO DEL DISPOSITIVO

APPLICAZIONE DI SINGOLI ACCESSORI

Agitatore con finitura in silicone (10) Perimpastare masse leggere e pesanti, come: impasti, pasta frolla, masse di carne
macinata e pesce, creme di burro e crema pasticcera, masse di formaggio, puré di
patate e altre verdure, basi per torte, ingredienti per torte sfuse.

Agitatore per montare masse leggere  Per montare prodotti che necessitano di essere ben aerati, come: uova, albumi, pan
(11) di spagna, panna montata, meringhe, creme, maionese.

Agitatore multicomponente (gancio) Perimpastare, in particolare impasti lievitati e impastare come: pane, panini, torte di
(12) libbra, crostate, pizza, pasta choux, pasta, faworki.

ATTENZIONE! Non lasciare coltelli, cucchiai di metallo, forchette o altri oggetti simili nella cioto-
la mentre I'apparecchio & in funzione.

ATTENZIONE: Quando si utilizzano le impostazioni personalizzate, tenere presente che il tempo
di funzionamento dell’apparecchio, soprattutto per le masse pesanti impastate con I'agitatore a
gancio (12), non deve superare i 5 minuti di funzionamento continuo. Dopo questo tempo, I'ap-
parecchio deve essere lasciato raffreddare per almeno 15 minuti.

MOVIMENTO PLANETARIO DEI DENTICI

Durante il funzionamento del robot planetario, l'agitatore ruota con un movimento com-
plesso: attorno al proprio asse e contemporaneamente attorno alla circonferenza della
vasca. Di conseguenza, durante una rotazione completa, l'agitatore lavora con precisione
in tutto l'interno della vasca, il che riduce il tempo di lavoro e garantisce una maggiore ef-
ficienza di miscelazione. Per questo motivo, € necessario ridurre il tempo di miscelazione
specificato nella maggior parte delle ricette.



NOTE SUL FUNZIONAMENTO DEL MIXER

La forma della ciotola e degli accessori & stata progettata in modo tale che durante il fun-
zionamento del robot non sia necessario raschiare e spingere costantemente gli ingredien-
ti sulle pareti della ciotola. Durante un ciclo di miscelazione, & sufficiente pulire le pareti
della ciotola una o due volte. Prima di farlo, scollegare il robot!

Il robot potrebbe surriscaldarsi durante il funzionamento. Con un carico pesante e un
lungo ciclo di miscelazione, la parte superiore della testa del robot puod essere molto calda.
E ‘normale.

PULIZIA E MANUTENZIONE

1. Scollegare l'apparecchio dalla fonte di alimentazione.

2. Durante il funzionamento prolungato, la testa inclinabile (2) puo surriscaldarsi. Lasciare raffreddare
I'apparecchio prima di iniziare il lavoro.

3. Pulire l'esterno dellapparecchio con adamp stoffa.

4. Pulire gli agitatori (10, 11, 12) e la spatola sotto 'acqua corrente e il detersivo.

Al termine dell'uso dell'apparecchio, si consiglia di pulire immediatamente gli accessori. In

questo modo si eliminano eventuali depositi residui, si evita che i residui si secchino, il che

rende la pulizia piu efficace e facile e si previene la riproduzione dei batteri.

ATTENZIONE! Non lavare in lavastoviglie I'agitatore per montare masse leggere (11), 'agitatore

con finitura in silicone (10) e il gancio (12) in quanto cio potrebbe danneggiarli.

DESCRIZIONE DELLE FUNZIONI DEL PANNELLO DI CONTROLLO

Il robot planetario & dotato di funzioni automatiche che possono essere regolate.

[ unsone | cona sl dply] Velocta | Temperatua | —0re

Ricetta Challah r!] 1-5 38°C 72:00 min.

Velocita @ 1-1 - -
Ore = = 1:00 - 99:59 min.
Impostazioni personalizzate 1-1 - 1:00 - 99:59 min.
e (3 - o
Agitatore con finitura in silicone 4-9 - 1:00 - 10:00 min.
Agitatore per montare masse 0-11 : 1:00- 20:00 min.

leggere
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- 25°C-45°C 30:00 - 99:59 min.

Accessorio per smerigliatrice 3-9 - 1:00 - 20:00 min.

RICETTA CHALLAH INCORPORATA

1. Sul pannello di controllo, premere il pulsante della funzione manuale. La colonna tempo/quantita
verra visualizzata per impostazione predefinita: quantita 400 g (velocita 5, la quantita lampeggia
per la quantita corrente). Ruotando la manopola € possibile regolare la quantita su 400 g, 600 g,
800 g, 1000 g, 1200 g. Allo stesso tempo, la velocita cambia anche in base alla quantita scelta
(400 g/5, 600 g/5, 800 g/5, 1000 g/4, 1200 g/4). In stato di standby, il pannello di controllo verra
oscurato al 30% entro 10 minuti, premere un pulsante qualsiasi per riprendere il funzionamento.
Se entro 30 min. Non selezioniamo alcuna funzione, il dispositivo si spegnera automaticamente.
Premere la manopola per riattivare l'unita in modalita standby.

Una volta selezionata la quantita, premere il pulsante di composizione per determinare la quantita
da inserire per realizzare la ricetta. Tutti i pulsanti del display sono completamente illuminati ad
eccezione di “Get Ready” e “Add in sequence” (durante questo periodo, “Get Ready” lampeggia
e "Add in sequence” non viene visualizzato). Premere il pulsante della manopola per confermare il
programma. Seguire quindi le istruzioni sul display (i pulsanti degli ingredienti lampeggiano in modo
sincrono, aggiungere gli ingredienti uno ad uno: farina, uova, acqua, zucchero, sale, lievito).

Dopo aver aggiunto gli ingredienti indicati, in base alla quantita, premere il pulsante della manopola
per confermare.

Dopo 3 minuti di funzionamento, I'apparecchio si fermera e ti informera che & stato aggiunto del
burro. Aggiungere il burro e premere la manopola per continuare a mescolare.

Dopo 12 minuti di funzionamento, il processo di riscaldamento (fermentazione) verra eseguito au-
tomaticamente. Il tempo di riscaldamento predefinito & di 60 minuti (il tempo massimo pud essere
impostato a 99 minuti e 59 secondi), la temperatura & di 38°C. Durante il processo, € possibile
regolare il tempo e la temperatura di preriscaldamento.

IMPOSTAZIONI DI VELOCITA

La velocita puo essere impostata o regolata utilizzando la manopola di regolazione o utiliz-
zando il pulsante funzione velocita. Gamma di velocita disponibile da 1 a 11.

IMPOSTAZIONE RUNTIME

Per impostare o correggere l'ora di funzionamento, premere il pulsante funzione dell'ora
e quindi utilizzare la manopola per impostare I'ora desiderata. Intervallo disponibile da 1
minuto a 99:59 minuti.

IMPOSTAZIONI PERSONALIZZATE

Quando si preme il pulsante funzione, il display visualizzera la velocita predefinita 1 e l'ora
00:00. Con il quadrante o il pulsante funzione velocita, e possibile selezionare una veloci-
tada 1a 11, mentre premendo il pulsante funzione ora, € possibile selezionare un tempo
compreso tra 1:00 minuti e 99:59 minuti.

Preriscaldamento "F"
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AGITATORE PER MASSE MULTICOMPONENTE (GANCIO)

Quando si preme il pulsante della funzione di aggancio, il display visualizzera la velocita
predefinita di 3 e il tempo di 12:00 minuti. Con il selettore o il pulsante funzione velocita,
e possibile selezionare una velocita da 1 a 4, mentre premendo il pulsante funzione ora, €
possibile selezionare un tempo compreso tra 1:00 minuti e 20:00 minuti.

AGITATORE CON FINITURA IN SILICONE

Quando si preme il pulsante funzione dell'agitatore con finitura in silicone, il display visua-
lizzera la velocita predefinita di 4 e il tempo di 10:00 minuti. Con il quadrante o il pulsante
funzione velocita, & possibile selezionare una velocita da 4 a 9, mentre premendo il pul-
sante funzione ora, € possibile selezionare un tempo compreso tra 1:00 minuti e 20:00
minuti.

AGITATORE PER MONTARE MASSE LEGGERE

Quando si preme il pulsante funzione dell’agitatore per montare la luce, il display mostrera
la velocita predefinita di 9 e il tempo di 6:00 minuti. Con il selettore o il pulsante funzione
velocita, & possibile selezionare una velocita compresa tra 9 e 11, mentre premendo il
pulsante funzione ora, € possibile selezionare un tempo compreso tra 1:00 minuti e 10:00
minuti.

IMPOSTAZIONE DEL PRERISCALDAMENTO (FERMENTAZIONE)

Quando si preme il pulsante della funzione di riscaldamento (fermentazione), il display vi-
sualizzera la temperatura predefinita di 38°C e il tempo di 60:00 minuti. Con la manopola
e possibile selezionare la temperatura tra 25-45°C, mentre premendo il pulsante funzione
ora, € possibile selezionare 'ora tra 30:00 minuti e 99:59 minuti.

ACCESSORIO PER SMERIGLIATRICE

Quando si preme il pulsante funzione della testata della smerigliatrice, il display visualiz-
zera la velocita predefinita di 3 e il tempo di 10:00 minuti. Con il selettore o il pulsante fun-
zione velocita, € possibile selezionare una velocita da 3 a 9, mentre premendo il pulsante
funzione ora, € possibile selezionare un tempo da 1:00 minuti a 20:00 minuti.
ATTENZIONE! Il robot planetario MRK-22 non é dotato dell’accessorio di rettifica. Laccessorio
smerigliatrice puo essere acquistato separatamente.

UTILIZZO DEL ROBOT PER LE PROPRIE RICETTE

Questo manuale contiene alcuni consigli generali e pratici sulle specifiche del lavoro con
un robot, che possono essere utili quando si preparano le proprie ricette. Tuttavia, per
ottenere il risultato perfetto e sviluppare la giusta procedura di miscelazione, avrai bisogno
delle tue osservazioni ed esperienza. E necessario controllare il processo di miscelazione
e terminarlo esattamente quando viene raggiunta la consistenza richiesta nella ricetta (ad
es. “impasto liscio ed elastico”).

CONSIGLI DI CUCINA

1. Gli ingredienti conservati in frigorifero, come burro o uova, devono raggiungere la temperatura
ambiente prima di poter essere frullati. Pertanto, € necessario estrarre tali prodotti dal frigorifero
in tempo utile.
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2. Per evitare di gettare gusci d'uovo o uova avariate nella ciotola, € meglio romperli in un contenitore
separato prima di aggiungere il resto dei prodotti.

3. Pressare troppo a lungo puo influire negativamente sul prodotto finale. Tieni d'occhio il tempo di
miscelazione specificato nella ricetta.

4. Le variazioni di temperatura e consistenza dei prodotti alimentari (ad es. a causa di fluttuazioni della
temperatura ambiente) possono abbreviare/prolungare il processo di miscelazione e il risultato
finale della miscelazione.

5. Dovresti sempre iniziare a frullare a bassa velocita e aumentare gradualmente la velocita fino alla

velocita richiesta per la tua ricetta.

IMPOSTAZIONI SUGGERITE SUI SINGOLI ACCESSORI PER INGREDIENTI DA 1,5 KG

Numero

. i massimo di .
Accessorio Velocita Descrizione dell'opera

) prodotti in una
: ciotola

Agitatore A . s e

e rs) 1-4 3.5 1000 g di farina + 538 g di  Velocita 1 per 30 sec, Velocita Ziper 30 sec.

(12) acqua poi Velocita 3 da 2 a4 min.

Agitatore con finitura in 660 g di farina + 840 g di Velocita 2 per 20 secondi, velocita 4 per 2
o 5-9 3-10 -

silicone (10) acqua minuti. 40 sec.

Agitatore per montare 9-1 3-10 3 albumi (minimo) velocita 10 per 3 min.

masse leggere (11)

PROVVISTE

INVOLTINI CON SEMI DI LINO ro e continuare ad impastare fino ad ottenere

un composto omogeneo. Aggiungete poi i semi

; 28 § Z'C;ir:' dilino dilinoe conﬁnuate ad in)pastare.

v 250 g difarina per pane 5) Fermare il ro.bot, coprire Ia.C|otoIa conunca-
v 3 glievito di birra secco novaccio e Iascgrg lievitare I'impasto. Imp9sta-
v 30gzucchero re la funzione di .rlscgldamento (fermentazione)
v 5gdisale a38°C per 30 minuti. Trz.ascorso ques?o tempo,
v 10gatte in polvere IavoraFe di nuovo bene I’|mp§s'to, tog!letglo N
v 150 gacqua dalla ciotola e fotmate 6 Panl.l'll.. Cgprltg i panini
v 203 di burro ammorbidito con un canovaccio e lasciateli lievitare in un

v 1uovo luogo tiepido per 1 ora.

6) Spennellare gli scones con l'uovo sbattuto.
PREPARAZIONE: Mettere in forno preriscaldato a 180°C in alto

\HHHH\\HHHHHHHHH\HHHHH\'HHHHHH . . . . e in basso e Cuocere per 20 minuti' Lasciar
1) Mettere in ammollo i semi di lino in acqua
raffreddare dopo averla sfornata.

per 12 ore.
2) Installare I'agitatore multicomponente PANE FRANCESE
(gancio).

v 250 g difarina

v' 50 g farina di segale

v 150 g acqua

v" 10 g di zucchero

v 4 glievito di birra secco

3) Mettere in una ciotola la farina di pane, il lie-
vito secco, lo zucchero, il sale, il latte in polvere,
l'acqua.

4) Impastare a velocita 1 - 3 fino ad ottenere un
composto omogeneo, quindi aggiungere il bur-
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v 3gdisale
PREPARAZIONE:

1) Installare I'agitatore multicomponente
(gancio).

2) Mettere tutti gli ingredienti in una ciotola e
mescolare a velocita 1 - 3 fino a quando non
saranno amalgamati.

3) Fermare il robot, coprire la ciotola con un ca-
novaccio e lasciare lievitare I'impasto. Imposta-
re la funzione di riscaldamento (fermentazione)
a 30°C per 30 minuti. Trascorso questo tempo,
lavorate di nuovo bene I'impasto.

4) Togliete I'impasto dalla ciotola e stendetelo
in una forma ovale, quindi arrotolatelo. Mettere
il pane in una teglia da pavimento, coprire con
un canovaccio e lasciare lievitare in un luogo
tiepido per circa 1 ora.

5) Spennellate la superficie del pane con olio

di sesamo e mettete in forno preriscaldato a
180°C sopra e sotto e cuocete per 30 minuti.
Infine, usa uno spiedino per controllare se il
pane é cotto.

PIZZA FATTA IN CASA

500 g di farina

300 g acqua tiepida
5gdisale

10 g di zucchero

10 g lievito di birra fresco
1 cucchiaio di olio d’oliva

AN NN YRR

PREPARAZIONE:

1) Installare I'agitatore multicomponente
(gancio).

2) Preparare il lievito in un piatto a parte.
Versate I'acqua tiepida, lo zucchero e il lievito
tritato e mescolate.

3) Versate in una ciotola la farina di frumento,
il sale e il lievito. Mescolare a velocita 1 - 3
fino a quando non sara combinato. Una volta
impastato I'impasto, aggiungere I'olio d'oliva e
continuare ad impastare fino ad ottenere una
consistenza elastica.

4) Fermare il robot, coprire la ciotola con un ca-
novaccio e lasciare lievitare I'impasto. Imposta-
re la funzione di riscaldamento (fermentazione)
a 38°C per 30 minuti. Trascorso questo tempo,

lavorate nuovamente bene I'impasto, toglietelo
dalla ciotola e dividetelo in 2 parti. Stendetela e
lasciatela riposare per 5 minuti.

5) Trasferite I'impasto formato in una teglia per
pizza, premete le mani attorno allo stampo.
Spalmate la salsa di pomodoro sulla pizza e
disponete i vostri condimenti preferiti. Mettere
in forno preriscaldato a 200°C sopra e sotto,
cuocere per circa 20 minuti.

PAN DI SPAGNA 5

5uova

120 g di zucchero
100 g di farina

30 g fecola di patate
5 g lievito per dolci
v' un pizzico di sale

AN N N NN

PREPARAZIONE:

1) Installare I'agitatore per montare masse
leggere.

2) Rompete le uova in una ciotola e aggiungete
lo zucchero. Sbattere a velocita 11 fino a otte-
nere un composto spumoso.

3) Aggiungere al composto la farina di frumen-
to e patate, il lievito e un pizzico di sale. Mesco-
lare delicatamente alla velocita 2 fino a quando
gli ingredienti non sono amalgamati.

4) Mettere I'impasto finito in uno stampo a
cerniera rivestito di carta forno e infornare.
Impostare la temperatura a 180°C su e giU,
infornare per circa 30 minuti. Infine, con l'aiuto
di uno spiedino, controllate se il pan di spagna

¢ cotto.

v 1kg di patate

v’ 125 g latte caldo
v 25 gdiburro

v 5gdisale

PREPARAZIONE:

1) Sbucciate e lessate le patate in abbondante
acqua salata, facendo attenzione a non render-
le troppo morbide.

2) Quando diventano farinose, iniziate ad impa-
starle in un pentolino o trasferitele nella ciotola
di un mixer.
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Quindi impastare le patate in qu&gio modo MONTATE LALBUME

in un robot da cucina a velocit a per circa
. v 2uova
1 minuto. v' un pizzico di sale
3) A cottura ultimata, staccare le patate dai lati P
della ciotola. PREPARAZIONE:

1) Mettete gli albumi in una ciotola, aggiungete
un pizzico di sale.

2) Shattere alla massima velocita 11, controllan-
do il grado di pressatura.

DATI TECNICI

| dati tecnici si trovano sulla targhetta nominale del prodotto. c € D
Lunghezza del cavo di alimentazione: 1,05m

4) Mescolare insieme il latte caldo, il burro e il
sale. Aggiungere alle patate e impastare a velo-
cita 4 fino a ottenere un composto omogeneo.

ATTENZIONE! MPM agd S.A. siriserva il diritto di apportare modifiche tecniche!

Questo manuale e stato tradotto automaticamente.
In caso di dubbi, si prega di leggere la versione inglese.

Smaltimento corretto del prodotto (rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche)

stici alla fine della sua vita tecnica. Per evitare effetti dannosi sullambiente e sulla salute umana, derivanti

dallo smaltimento incontrollato dei rifiuti, si prega di portare il dispositivo usato in un punto di raccolta

per apparecchiature elettriche ed elettroniche usate o di richiedere il ritiro da casa. Per informazioni piu

dettagliate su dove e come smaltire in modo sicuro i rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche,
contattare il proprio rivenditore locale o il dipartimento ambientale locale. Il prodotto non puo essere smaltito con
glialtri rifiuti domestici.

K Il marchio apposto sul prodotto indica che il dispositivo non puo essere smaltito con gli altri rifiuti dome-
| |
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NAUDOJIMO SAUGOS PATARIMAI

PrieS naudodami atidziai perskaitykite naudojimo instrukcija.
BUkite ypac atsargUs, kai Salia jrenginio yra vaiky.

Nenaudokite prietaiso jokiais kitais tikslais, iSskyrus skirtus.
Naudojant gamintojo nerekomenduojamus priedus, prietaisas gali
bUti sugadintas arba jvykti nelaimingas atsitikimas.

Nemerkite prietaiso, laido ar kistuko j vanden;j ar kitus skyscius.
Veikimo metu nepalikite prietaiso be priezitros.

Atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo, jei paliksite jj be priezitros
ir pries surinkdami, isardydami ar valydami.

Nenaudokite pazeisto jrenginio, net jei tinklo kabelis ar kistukas yra
pazeistas - tokiu atveju jrenginj pataisykite jgaliotame technines
priezilros centre.

Nenaudokite prietaiso lauke.

Nekabinkite maitinimo laido ant astriy krasty ir neleiskite jam liestis
su karstais pavirsiais.

Neleiskite maitinimo laidui kabéti nuo stalo / stalvirsio krasto.
Nelieskite prietaiso Slapiomis rankomis.

Prietaisas skirtas naudoti tik namuose.

Nepamirskite laikytis saugaus atstumo nuo besisukanciy prietaiso
daliy. Prisilietus prie jy galima susizeisti arba (i) sugadinti turta, pvz.,
istraukti laisvai kabancius drabuzius / papuosalus ir pan.
Prietaisas, ypac dalys, tiesiogiai besilieCiancios su maistu, turety bati
valomas pries pirmajj naudojima, iskart po darbo pabaigos arba, jei
masina ilgg laikg nebuvo naudojama - procedura aprasyta skyriuje
WVALYMAS IR PRIEZIURA

PrieS pradedami valyti maiSytuvus ir kabliuka, pirmiausia turite juos
atjungti nuo prietaiso!

Nedekite prietaiso Salia kity elektros prietaisy, degikliy, virykliy,
orkaiciy ir kt.

Pries pradedami darba visada jsitikinkite, kad visi jrenginio kompo-
nentai yra tinkamai jdiegti.

Nedekite prietaiso ant karsty pavirsiy.

Prietaisg gali naudoti zmones, turintys ribotus fizinius, jutiminius ar
protinius gebejimus ir neturintys ziniy ar patirties tokiy prietaisy

eve —

kaip saugiai naudoti prietaisus ir suprasti susijusig rizika.
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Vaikams neleidZiama atlikti valymo ir prieziaros darbuy.

Prietaiso negalima naudoti vaikams. Laikykite prietaisg ir kabel]
vaikams nepasiekiamoje vietoje.

Atkreipkite demesj | vaikus, kad jie nezaisty su jranga/prietaisu.
Atjunkite prietaisg nuo maitinimo Saltinio, jei palikote be priezitros
ir pries surinkdami, isardydami ar valydami.

ISjunkite prietaisg pries keisdami jrangg arba pries artedami prie
judanciy daliy naudojimo metu.

Nejunkite kistuko | elektros tinklo lizda Slapiomis rankomis.
Netraukite kiStuko is elektros tinklo lizdo, traukdami laida.
Naudokite prietaisg ant lygaus ir stabilaus pavirsiaus.

Vaiky saugumui prasome nepalikti laisvai prieinamy pakuotes daliy
(plastikiniy maiseliy, kartoniniy deziy, polistirolo ir kt.).
ISPEJIMAS! Neleiskite vaikams Zaisti su folija. Uzdusimo pavojus!

IRENGINIO APRASYMAS

1.

P

v

o

1.

N

w

4.

Lizdas priedams tvirtinti su dangteliu 7. Dubuo su nertdijancio plieno ranke-
Pakreipta galva na, talpa 6,5 |

Greicio valdymo rankenélé / |jungti 8. Pagrindas su vieta dubeniui pritvirtinti
/ 1sjungti / Pradeéti / Pristabdyti / 9. Galvos uZrakto svirtis

Sustabdyti 10. Maisytuvas su silikonine apdaila
Valdymo skydelis su jutikliniu ekranu 11. Mikseris Sviesioms masems plakti
Varomasis velenas su kaisciu (priedo 12. Maisytuvas keliy komponenty ma-
tvirtinimo vieta) séms (kabliukas)

Apsauga nuo pursly 13. Mentele

PASIRENGIMAS DARBUI - BENDROSIOS PASTABOS

ISpakuokite prietaisg i$ dézutés, nuimkite visus plastikinius maiselius, etiketes, polistirolo uzpildus
ir transportavimo uzraktus.

Pries naudodami pirma karta, kruopsciai isplaukite visus roboto priedus, kurie lieciasi su maistu (zr.
skyriy ,Valymas ir priezitra"“).

Nepamirskite surinkti / isardyti priedus (dubenj, maisytuvus ir kt.) tik tada, kai jrenginys neprijung-
tas prie maitinimo Saltinio.

|kiskite maitinimo laidg j elektros lizda su jzeminimo kaisciu.

PRIEDY MONTAVIMAS

1 ZINGSNIS - APSAUGOS NUO APRUSKIMO |DIEGIMAS

Atleiskite pakreipimo galvute (2) sukdami galvos fiksavimo svirtj (9) pagal laikrodZio rody-
kle, tada Svelniai pakelkite pakreipimo galvute, kol iSgirsite spragteléjima (fiksavimo garsa).
ljungus uzrakta, galvos uzrakto svirtis (9) bus nukreipta Zemyn. UZmaukite apsauga nuo
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pursly (6) ant korpuso krasto, dengiancio pavaros veleng kaisciu (5). Jsitikinkite, kad skylé
meno pridéjimui. maisto produktai buvo nukreipti j iSore, kad pasvirusi galvuté (2) netruk-
dyty prieiti prie angos.

2 ZINGSNIS - DUBULO MONTAVIMAS

|dékite dubenj (7) | pagrinda (8), tada pasukite dubenj (7) pagal laikrodZio rodykle, kad
dubens gselés uzsifiksuoty pagrinde (8) esanciais sklgsciais.

D
Montuojant maiSytuvus, pakreipiama galvuté (2) turi l e
bati pakelta, kad buty lengviau pasiekti. Uzdékite (kol
pajusite pasipriesinima) viena is trijy tam skirty maisytu-
vy (10, 11, 12) ant pavaros veleno kaiscio (5). Jsitikinkite,
kad smeigtukas ant kaiscio patenka j maisytuvo tvirtini-
mo anga. Tada sukite maiSytuva pries laikrodzio rodykle,
kol agselé uzsifiksuos prie maisytuvo tvirtinimo angos
krasto.

|RENGINIO MONTAVIMAS

Pritvirtinus maisytuvus (10, 11, 12), jrenginys paruostas darbui. Pasukite galvos uzrakto
svirtj (9) pagal laikrodZio rodykle ir Svelniai nuleiskite pakreipimo galvute (2), kol isgirsite
spragteléjima (fiksavimo garsa). |sitikinkite, kad pakreipimo galvuté (2) yra tinkamai nusta-
tyta uzrakinta - galvos uZrakto svirtis (9) bus nukreipta Zemyn.

PRIEDUY ISEMIMAS

Priedus galite pradéti iSardyti pakélus pasvirimo galvute (2).

Priedai atlaisvinami nuo sklgsciy sukant juos priesinga montavimo kryptimi. Prie$ sukdami
maisytuvus (10, 11, 12), pirmiausia turite juos atlaisvinti nuo uzrakto, t. y. stumti maisytuva
giliau ant pavaros veleno kaiscio, kol pajusite pasipriesinima. ISmontavus maisytuvus (10,
11, 12), reikia nuimti apsauga nuo pursly (6).

DARBAS SU |JRENGINIU

Pasukite galvos uzrakto svirtj (9) pagal laikrodZio rodykle ir Svelniai nuleiskite pakreipimo
galvute (2), kol isgirsite spragteléjima (fiksavimo garsa). |sitikinkite, kad pakreipimo galvuté
yra tinkamai uzfiksuota - galvos fiksavimo svirtis (9) bus nukreipta Zemyn. Tada jdékite
maistg | dubenj (7) per angg apsaugos nuo pursly (6), prijunkite jrenginj prie maitinimo
Saltinio ir greicio reguliavimo rankenéle (3) nustatykite norima greitj.

|dékite maistg j dubenj (7) per apsaugos nuo pursly anga (6), prijunkite jrenginj prie maiti-
nimo saltinio. Valdymo skydelis jsijungs. Pasirinkite pageidaujama funkcijg (Zr. skyriy ,Val-
dymo pulto funkcijy aprasymas®)

Paspauskite arba pasukite reguliavimo rankenéle (3), kad apsviestuméte valdymo skydelj.
Sukdami rankenéle galite pasirinkti funkcija, greitj arba reguliuoti veikimo laika. Norédami
iSeiti iS esamo darbo reZzimo, paspauskite ir palaikykite reguliavimo rankenéle. Jrenginys
persijungs j budéjimo rezima. Norédami paleisti i$ naujo, trumpai paspauskite reguliavimo
rankenéle.

DEMESIO! Kol planetinis robotas veikia, nesukite galvos uzrakto svirties (9)!



Baige darba atjunkite jrenginj nuo maitinimo Saltinio.

|RENGINIO NAUDOJIMAS

ATSKIRY PRIEDY TAIKYMAS

Maisytuvas su silikono apdaila (10) Lengvoms ir sunkesnéms maséms maisyti, tokioms kaip: teslai, trapiai teslai,
farSo ir Zuvies, sviesto ir pudingo kremams, siirio maséms, bulviy tyréms ir kitoms
darZovéms, torty pagrindams, biriems pyrago ingredientams.

Maisytuvas lengvoms maséms plakti Produktams, kurie turi bati gerai gazuoti, plakimui, tokiems kaip: kiausiniai,
(11) baltymai, biskvitas, plakta grietinélé, meringui, kremai, majonezas.

Maisytuvas keliy komponenty maséms Teslai gaminti, ypac mielinei teslai ir minkymui, pavyzdziui: duonai, vyniotiniams,
(kabliukas) (12) babkoms, blynams, picai, choux teslai, makaronams, faworki.

DEMESIO! Nepalikite peiliy, metaliniy $aukstu, $akugiy ar kity panasiy daiktudubenyje , kol prie-
taisas veikia.

DEMESIO: Naudodami pasirinktinius nustatymus, atkreipkite démesj j tai, kad prietaiso veikimo
laikas, ypac kai minkoma sunki masé su kabliniu maiSytuvu (12), neturéty bati ilgesnis nei 5 minu-
tés nepertraukiamo veikimo. Praéjus Siam laikui, prietaisui reikéty leisti atvésti bent 15 minuciy.

PRIEDY PLANETINIS JUDEJIMAS

Planetinio roboto veikimo metu maisytuvas sukasi sudétingu judesiu: aplink savo asj ir tuo
paciu metu aplink dubens perimetra. Dél to per vieng pilng apsisukima maisytuvas kruops-
Ciai veikia visame dubenélio viduje, todél sutrumpéja darbo laikas ir uztikrinamas didesnis
maisymo efektyvumas. Todél sutrumpinkite maisymo laika, nurodyta daugumoje receptuy.

PASTABOS DEL MAISYTUVO NAUDOJIMO

Dubenélio forma ir priedai suprojektuoti taip, kad robotui veikiant nereikety nuolat gran-
dyti ir stumdyti ingredienty ant dubens sieneliy. Per vieng maisymo ciklg dubens sieneles
reikia iSvalyti tik vieng ar du kartus. Pries atlikdami Sig operacija, atjunkite robota nuo
maitinimo $altinio!

Veikimo metu robotas gali jkaisti. Esant didelems apkrovoms ir ilgais maisymo ciklais, ro-
boto galvutés virsus gali labai jkaisti. Tai normalu.

VALYMAS IR PRIEZIURA

1. Atjunkite jrenginj nuo maitinimo Saltinio.

2. llgai dirbant, pakreipimo galvuté (2) gali jkaisti. Pries pradédami dirbti, palaukite, kol prietaisas atves.
3. Prietaiso korpusa nuvalykite drégna Sluoste.

4. |3valykite maisytuvus (10, 11, 12) ir mentele po tekanciu vandeniu su plovikliu.

UZbaigus darbg su jrenginiu rekomenduojama nedelsiant nuvalyti aksesuarus. Taip pasa-
linsite likusias nuosédas, isvengsite likuciy isdziGvimo, o tai padarys skalbimg efektyvesnj
ir lengvesn| bei apsaugo nuo bakterijy dauginimosi.

DEMESIO! Lengvo plakimo maisytuvo (11), maidytuvo su silikonine danga (10) ir kabliuko (12)
neplaukite indaplovéje - galite juos sugadinti.



VALDYMO PULTO FUNKCIJY APRASYMAS

Planetinis robotas turi automatines ir reguliuojamas funkcijas.

ekrane

Challah receptas @ - 38°C 72:00 min.
GREITIS @ 1-1 - -
Laikas - - 1:00 - 99:59 min.
Nuosavi nustatymai 1-1 - 1:00 - 99:59 min.
Maiiytuvzfs keliy kcfmponentq @ 1-4 B 1:00-20:00 min.
maséms (kabliukas)
Maisytuvas su silikonine apdaila 4-9 - 1:00 - 10:00 min.
Mikseris $viesioms maséms plakti 9-1 - 1:00 - 20:00 min.
Pakaitinimas "F" @ - 25°C-45°C 30:00 - 99:59 min.
Slifavimo priedas 3-9 - 1:00 - 20:00 min.

IMONTUOTAS CHALOS RECEPTAS

1.

3.

Valdymo skydelyje paspauskite rankinés funkcijos mygtuka. Pagal numatytuosius nustatymus bus
rodomas laiko / kiekio stulpelis: kiekis 400 g (greitis 5, kiekis mirksi prie esamo kiekio). Sukdami
rankenéle galite reguliuoti kiekj j 400 g, 600 g, 800 g, 1000 g, 1200 g. Tuo paciu metu greitis
taip pat keiCiasi pagal pasirinkta kiekj (400g/5, 600g/5, 800g/5, 1000g/4, 1200g/4). Budéjimo
bisenoje valdymo skydelis pritems iki 30 % per 10 minuciy. Norédami testi darba, paspauskite bet
kurj mygtuka. Jei per 30 min. jei nepasirinksime jokios funkcijos, prietaisas automatiskai issijungs
Paspauskite rankenéle, kad pazadintuméte jrenginj j budéjimo reZima.

Pasirinke kiekj, paspauskite rinkimo mygtuka, kad nustatytumete kiekj, kurj norite jvesti recep-
tui. Visi ekrano mygtukai yra visiSkai apsviesti, isskyrus ,Ruostis* ir ,Pridéti is eilés (per ta laika
,Ruostis* mirksi, o ,Pridéti i$ eilés* nerodomas). Paspauskite rinkimo mygtuka, kad patvirtintuméte
programa. Tada vadovaukités ekrane rodomomis instrukcijomis (sinchroniskai mirksi ingredienty
mygtukai, po vieng sudékite ingredientus: miltus, kiausinius, vandenj, cukry, druska, mieles).
Pridéje nurodyty ingredienty pagal kiekj, paspauskite rinkimo mygtuka, kad patvirtintuméte.
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Po 3 minuciy veikimo prietaisas sustos ir pranes apie sviesto pridéjima. Jpilkite sviesto ir paspauski-
te rankenéle, kad testuméte maisyma.

Po 12 minuciy veikimo kaitinimo (fermentacijos) procesas bus atliktas automatiskai. Numatytasis
Sildymo laikas yra 60 minuciy (maksimalus laikas gali buti nustatytas j 99 minutes ir 59 sekundes),
temperatira yra 38°C. Proceso metu galima reguliuoti Sildymo laikg ir temperatara.

w

GREICIO NUSTATYMAI

Greitj galima nustatyti arba koreguoti naudojant reguliavimo rankenéle arba greicio funk-
cijos mygtuka. Galimas greicio diapazonas nuo 1 iki 11.

DARBO LAIKO NUSTATYMAS

Norédami nustatyti arba pataisyti darbo laika, paspauskite laiko funkcijos mygtuka ir nau-
dokite rankenéle, kad nustatytumeéte reikiama laika. Galimas diapazonas nuo 1 minutés iki
99:59 minuciy.

NUOSAVI NUSTATYMAI

Paspaudus funkcinj mygtuka, ekrane bus rodomas numatytasis greitis 1 ir laikas 00:00.
Naudodami greitajj rinkima arba funkcinj mygtuka galite pasirinkti greitj nuo 1 iki 11, o
paspausdami laiko funkcijos mygtuka galite pasirinkti laikg nuo 1:00 minuciy iki 99:59
minuciy.

MAISYTUVAS KELIY KOMPONENTUY MASEMS (KABLIUKAS)

Paspaudus kabliuko funkcijos mygtuka, ekrane bus rodomas numatytasis greitis 3 ir laikas
12:00 minuciy. Naudodami greitajj rinkima arba funkcinj mygtuka galite pasirinkti greitj
nuo 1 iki 4, o paspausdami laiko funkcijos mygtuka - laikg nuo 1:00 minuciy iki 20:00
minuciy.

MAISYTUVAS SU SILIKONINE APDAILA

Paspaudus maisytuvo su silikonine apdaila funkcinj mygtukg, ekrane bus rodomas numa-
tytasis greitis 4 ir laikas 10:00 minuciy. Naudodami greitgjj rinkima arba funkcinj mygtuka
galite pasirinkti greitj nuo 4 iki 9, o paspausdami laiko funkcijos mygtuka galite pasirinkti
laikg nuo 1:00 minuciy iki 20:00 minuciy.

MIKSERIS SVIESIOMS MASEMS PLAKTI

Paspaudus lengvos maseés plakimo mikserio funkcinj mygtuka, ekrane bus rodomas numa-
tytasis greitis 9 ir laikas 6:00 minutés. Naudodami greitajj rinkima arba funkcinj mygtuka
galite pasirinkti greitj nuo 9 iki 11, o paspausdami laiko funkcijos mygtuka galite pasirinkti
laikg nuo 1:00 minuciy iki 10:00 minuciy.

SILDYMO NUSTATYMAS (FERMENTACIJA)

Paspaudus sildymo (fermentacijos) funkcijos mygtuka, ekrane bus rodoma numatytoji
38°C temperatlra ir laikas 60:00 minuciy. Naudodami rankenéle, galite pasirinkti tem-
peratlirg 25-45°C diapazone, o paspaude laiko funkcijos mygtuka, galite pasirinkti laikg
intervale nuo 30:00 minuciy iki 29:59 minuciy.

SLIFAVIMO PRIEDAS

Paspaudus maltnélio funkcinj mygtuka, ekrane bus rodomas numatytasis greitis 3 ir laikas

10:00 minuciy. Naudodami greitajj rinkima arba funkcinj mygtuka galite pasirinkti greitj

oo
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nuo 3 iki 9, o paspausdami laiko funkcijos mygtuka - laikg nuo 1:00 minuciy iki 20:00
minuciy.

DEMESIO! Slifavimo priedas néra jtrauktas j planetinj robota MRK-22. Slifuoklio prieda galima
isigyti atskirai.

ROBOTO NAUDOJIMAS SAVO RECEPTAI

Siame vadove yra keletas bendry praktiniy patarimy apie darbo su robotu specifika, kurie
gali bGti naudingi ruosiant savo receptus. Taciau norint pasiekti tobula efekta ir sukurti
tinkama maisymo procedira, reikés jlsy paciy pastebéjimy ir patirties. Stebékite maisymo
procesa ir sustabdykite jj tiksliai tada, kai pasieksite recepte reikalaujama konsistencija
(pvz., ,glotni ir elastinga tesla“).

KULINARINIAI PATARIMAI

—

Sudedamosios dalys, kurios laikomos Saldytuve, pavyzdziui, sviestas ar kiausiniai, pries maisant turi
susilti iki kambario temperattros. Todél tokius produktus i$ Saldytuvo reikéty iSimti pakankamai
anksti.

Kad | dubenj neisSmestumete kiausiniy luksty ar sugedusiy kiausiniu, pries dedant likusius produktus
geriausia juos sudéti j atskira inda.

Per ilgas plakimas gali neigiamai paveikti galutinj produkta. Laikykités recepte nurodyto maisymo
laiko.

Keic¢iant maisto produkty temperatrg ir teksttra (pvz., dél aplinkos temperatiros svyravimu) gali
sutrumpéti / pailgéti ingredienty maiSymo procesas ir galutinis maisymo rezultatas.

Visada pradékite maisyti mazu greiciu ir palaipsniui didinkite greitj iki greicio, reikalingo jusy recep-
tui.

N

w

B

o

SIULOMI ATSKIRY PRIEDY NUSTATYMAI 1,5 KG INGREDIENTY

DidzZiausias
Priedai GREITIS produkty kiekis Darbo aprasymas

dubenyje

Maisytuvas keliy
komponenty maséms 1-4 3-5
(kabliukas) (12)

1000 g milty + 538 g 1 greitis 30 sek., 2 greitis 30 sek. tada 3
vandens greitis nuo 2 iki 4 min.

Maisytuvas susilikono 5-9 3.q0 060 9 mity + 840 9, ooitic 20 sek, 4greitis 2 min. 40 sek.

apdaila (10) vandens
Malsytuvas Ier.lgvoms 9-1 3-10 3 klausnll.q ' !)altymal greitis 103 min,
maséms plakti (11) (maZiausiai)

RECEPTAI

v' 150 g vandens
v' 20 g minksto sviesto
v 1 kiausinis

30 g sémeny

40 g vandens

250 g duonos milty
3 g sausy mieliy

30 g cukraus

5 g druskos

SEMENU SUKTINUKAI é v' 10 g pieno milteliy

SN NENENAN
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PARUOSIMAS

1) Sémenis pamirkykite vandenyje 12 valanduy.
2) Sumontuokite maisytuva keliy komponenty
maséms (kabliukas).

3) | dubenj suberkite duonos miltus, sausas
mieles, cukry, druska, pieno miltelius ir vanden.
4) Minkykite 1-3 greiciu, kol ingredientai susi-
jungs, tada supilkite sviesta ir toliau minkykite
tesla iki vientisos masés. Tada suberkite séme-
nis ir toliau minkykite.

5) Sustabdykite robota, uzdenkite dubenj audi-
niu ir palikite teslg pakilti. Nustatykite sildymo
(fermentavimo) funkcija j 38°C 30 minuciy.
Praéjus Siam laikui, dar karta gerai iSminkykite
tesla, iSimkite jg is dubens ir suformuokite 6
ritinélius. Bandeles uzdenkite audiniu ir palikite
Siltoje vietoje 1 valandai pakilti.

6) Aptepkite suktinukus plaktu kiausiniu.
Pasaukite j iki 180°C jkaitinta orkaite i$
virsaus-apacios, kepkite 20 min. 1émus i$

orkaités, paliekame atvésti.

v 250 g kvietiniy milty
50 g ruginiy milty
150 g vandens
10 g cukraus
4 g sausy mieliy
v 3 gdruskos

PARUOSIMAS

1) Sumontuokite maisytuva keliy komponenty
maséms (kabliukas).

2) Sudékite visus ingredientus j dubenj ir maisy-
kite 1-3 greiciu, kol susimaisys.

3) Sustabdykite robota, uzdenkite dubenj
audiniu ir palikite teslg pakilti. Nustatykite
kaitinimo (fermentavimo) funkcijg j 30°C 30
minuciy. Praéjus Siam laikui, teslg dar karta
gerai iSminkykite.

4) I8imkite teslg i$ dubens ir iskociokite j ovalo
forma, tada susukite j ritinj. Duong dékite j ap-
atine skarda, uzdenkite audiniu ir palikite Siltoje
vietoje apie 1 val., kad pakilty.

5) Duonos pavirsiy istepkite sezamy alieju-

mi ir pasaukite j iki 180°C jkaitinta orkaite i$

v
v
v
v

88

virsaus-apacios ir kepkite 30 min. Galiausiai
pagaliuku patikrinkite, ar duona iSkepusi.
10 g cukraus

NAMINE PICA é
10 g svieZiy mieliy

500 g kvietiniy milty
v' 1 valgomasis saukstas alyvuogiy aliejaus

A

300 g silto vandens
5 g druskos

AN NENIN

PARUOSIMAS

1) Sumontuokite maisytuva keliy komponenty
maséms (kabliukas).

2) Paruoskite tirpalg atskirame inde. Supil-

kite Siltg vandenj, cukry ir sutrintas mieles ir
iSmaisykite.

3) ] dubenj suberkite kvietinius miltus, druska
ir paruosta rauga. Maisykite 1-3 greiciu, kol
ingredientai susijungs. ISminke tesla, jpilkite
alyvuogiy aliejaus ir minkykite toliau, kol tesla
taps elastinga.

4) Sustabdykite robota, uzdenkite dubenj audi-
niu ir palikite teslg pakilti. Nustatykite sildymo
(fermentavimo) funkcija j 38°C 30 minuciy.
Praéjus sSiam laikui, tesla vél gerai iSminkykite,
iSimkite i$ dubens ir padalinkite j 2 dalis. I1Sko-
Ciokite ir palikite 5 minutes pailséti.

5) Suformuotg teslg dékite ant picos skardos ir
rankomis apspauskite ja aplink forma. Picg ap-
tepkite pomidory padazu ir pridékite mégstamy
priedy. Pasaukite j iki 200°C jkaitinta orkaite i$
virSaus-apacios, kepkite apie 20 min.

BISKVITINIS TORTAS 6

v 5 kiausiniai

120 g cukraus

100 g kvietiniy milty
30 g bulviy milty

5 g kepimo milteliy
v Ziupsnelis druskos

AN NN

PARUOSIMAS

1) Sumontuokite maiSytuva lengvoms maséms
plakti.

2) ] dubenj jmuskite kiausinius ir suberkite
cukry. Plakite 11 greiciu iki purumo.

3) | mase suberkite kvietinius ir bulviy miltus,



maisykite savo nustatymu, 2 greiciu, kol ingre-
dientai susimaisys.

4) Paruosta tesla perkelkite j kepimo popie-
riumi iklota torto forma ir padaukite j orkaite.  PARUOSIMAS
Virsuje-apacioje nustatykite 180°C tempera- V" "o

tdra, kepkite apie 30 min. Galiausiai pagaliuku te ziupsnelj druskos.

patikrinkite, ar biskvitas iskepes. 2) Plakite didziausiu greiciu 11, valdydami
plakimo laipsnj.

v 1kg bulviy

v 125 g karsto pieno

v 25 g sviesto

v 5 gdruskos

PARUOSIMAS

1) Bulves nulupkite ir isvirkite pastdytame van-
denyje, jsitikinkite, kad jos néra per minkstos.
2) Kai jie taps miltingi, pradékite juos minkyti
puode arba perkelkite j maiSytuvo duben.

Tada paruostas bulves minkytivirtuviniu kom-
bainu vidutiniu grei¢iu apie 1 minute.

3) Baige nuskabykite bulves nuo dubens 3onuy.
4) Sumaisykite karsta piena, sviesta ir druska.
Sudékite j bulves ir minkykite 4 greiciu iki
vientisos masés.

TECHNINIAI DUOMENYS

Techniniai duomenys nurodyti produkto informacinéje lenteléje. C € D
Maitinimo laido ilgis: 1,05 m

kepimo miltelius ir Ziupsnelj druskos. Svelniai PLAKDAMI KIAUSINIU BALTYMUS @

v 2 kiausiniai
v Ziupsnelis druskos

1) Kiausiniy baltymus sudékite j dubenj, jberki-

DEMESIO! Jmoné MPM agd S.A. pasilieka teise keisti techninius duomenis.

Sis vadovas buvo isverstas masininiu badu.
Jei abejojate, perskaitykite versijq angly kalba.

Taisyklingas gaminio atlieky Salinimas (elektrinés ir elektroninés jrangos atliekos)

generuojamonmis atliekomis. Siekiant iSvengti kenksmingo poveikio aplinkai ir Zzmoniy sveikatai, kurj kelia

nekontroliuojamas atlieky $alinimas, panaudota gaminj reikia pristatyti j buitinés technikos atlieky priémi-

mo vieta arba kreiptis dél atlieky paémimo is namy. Dél iSsamesnés informacijos apie saugaus elektrinés ir

elektroninés jrangos atlieky Salinimo budus ir vietas naudotojas turi kreiptis j mazmenines prekybos vieta
arba vietos valdZzios organo aplinkos apsaugos skyriy. Sios gaminio atlieky negalima Salinti kartu su komunalinémis
atliekomis.

K Ant gaminio pavaizduotas simbolis reiskia, kad Sio gaminio atlieky negalima Salinti su kitomis namuy tkyje
|
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DROSIBAS PADOMI LIETOSANAI

90

Pirms lietoSanas uzmanigi izlasiet lietoSanas pamacibu.

Esiet 1pasi uzmanigs, ja iericei ir bérni.

Neizmantojiet ierici citiem mérkiem, neka tas bija paredzets.
Piederumu izmantoSana, ko nav ieteicis razotajs, var izraisit ierices
bojajumus vai nelaimes gadijumu.

Neiegremdgjiet ierici, vadu un pievienojiet tdeni vai citus skidrumus.
Darbibas laika neatstajiet ierici bez uzraudzibas.

Atvienojiet ierici no barosanas avota, ja atstajat to bez uzraudzibas
un pirms montazas, demontazas vai tirisanas.

Neizmantojiet bojatu ierici, tai skaita, ja ir bojats stravas vads vai
kontaktdaksa — $aja gadijuma novietojiet ierici remontam pilnva-
rota servisa punkta.

Nelietojiet ierici briva daba.

Nevelciet stravas vadu uz asam malam un nelaujiet tam nonakt
saskaré ar karstam virsmam.

Nelaujiet stravas vadam piekart pie galda/countertop malas.
Neaiztieciet ierici ar mitram rokam.

lerice ir paredzeta tikai majas lietosanai.

Neaizmirstiet ieverot drosu attalumu no rotéjosam ierices dalam
ierices darbibas laika. Saskare ar tam var radit miesas bojajumus
vai (i) bojat ipasumu, pieméram, izvelkot brivi piekartu apgéerbu /
rotaslietas u. c.

lerices, jo Tpasi to dalu, kas atrodas tieSa saskarée ar partiku, tirl-
Sana javeic pirms pirmas lietoSanas reizes, tulit péc darba beigam
vai, ja ierice netiek lietota ilgu laiku, procedura aprakstita sadala
“TIRISANA UN APKOPE”.

Pirms sakat maisitaju un aka tirisanu, vispirms tie ir jaatvieno no
lerices!

Nenovietojiet ierici pie citam elektroiericém, degliem, krasnim,
krasnim utt.

Vienmeér pirms darba uzsaksanas parliecinieties, ka visas ierices
sastavdalas ir pareizi uzstaditas.

Nenovietojiet ierici uz karstam virsmam.

lerici var lietot personas ar ierobezotam fiziskam, manu vai garigam
spéjam, ka art personas, kuram nav zinasanu vai pieredzes sadu



iericu lietosana, ar noteikumu, ka vinus uzrauga vai uzdod lietot
ierices drosa veida un izprast ar to saistitos riskus.

Bérniem nav atlauts veikt tirisanas un apkopes darbus.

lerici nevar izmantot bérni. Uzglabat ierici un vadu bérniem ne-
pieejama vieta.

Ir japievers uzmaniba béerniem, lai vini netiktu atskanoti ar iekartu/
lerici.

Atvienojiet ierici no barosanas avota, ja atstajat to bez uzraudzibas
un pirms montazas, demontazas vai tirisanas.

Izsledziet ierici pirms aprikojuma nomainas vai pirms tuvosanas
detalam, kas lietoSanas laika atrodas kustiba.

Nepievienojiet kontaktdaksu tikla kontaktligzdai ar mitram rokam.
Nevelciet kontaktdaksu no stravas kontaktligzdas, velkot vadu.
Izmantojiet ierici uz gludas un stabilas virsmas.

Bérnu drosibai, IGdzu, neatstajiet brivi pieejamas iepakojuma dalas
(plastmasas maisinus, kartona karbas, polistirolu utt.).
BRIDINAJUMS! Nelaujiet bérniem spélét ar foliju. Nosmaksanas
briesmas!

IERICES APRAKSTS

1.

w N

v

o

Stiprinajuma montazas ligzda ar gala 7. Bloda ar nerséjosa terauda rokturi ar
vacinu ietilptbu 6,5 |

Nolieciet galvu 8. Pamatne ar vietu blodas piestiprina-
Atruma kontroles poga / ieslégsana / Sanai

izslégsana / iedarbinasana / pauze / 9. Galvas blokéSanas svira

apstasanas 10. Maisitajs ar silikona apdari

Vadibas panelis ar skarienekranu 11. Maisitajs vieglo masu patagai
Piedzinas varpsta ar tapu (stiprinaju- 12. Maisitajs daudzkomponentu masam
ma vieta) (akis)

Slakatu aizsargs 13. Lapstina

SAGATAVOSANAS DARBAM - VISPARIGI APSVERUMI

1.

2.

3.

4.

Izsainojiet ierici no kartona kastes, nonemiet visus plastmasas maisinus, etiketes, polistirola pildvie-
las un transporta aizsprostojumus.

Pirms pirmas lietoSanas ripigi nomazgajiet visus robota piederumus, kas nonak saskaré ar partiku
(skatit sadalu “Tirisana un apkope”).

Ldzu, atcerieties uzstadit/nonemt piederumus (blodu, maisitajus utt.) tikai tad, ja ierice nav pie-
vienota stravas avotam.

Pievienojiet stravas vadu elektribas kontaktligzdai ar zeméjuma tapu.




PIEDERUMU MONTAZA

1.SOLIS - INSTALEJIET PRETSLAKATU AIZSARGU

Atlaidiet nolieksanas galvinu (2), pagriezot galvas blokésanas sviru (9) pulkstenraditaja vir-
ziena, péc tam uzmanigi paceliet noliekto galvinu, I1dz atskan klikskis (blokésanas aizbidna
skana). Kad slédzene ir ieslégta, galvas blokésanas sviras svira (9) bis vérsta uz leju. Bidiet
Slakatu aizsargplaksni (6.) pari korpusa malai, kas parklaj piedzinas varpstu ar tapu (5).
Parliecinieties, ka atvere partikas precu pievienosanai ir vérsta uz aru, lai slipuma galva (2)
netraucétu piekluvi atverei.

2.SOLIS - BLODAS SALIKSANA

levietojiet blodu (7) pamatné (8), péc tam pagrieziet blodu (7) pulkstenraditaja virziena ta,
lai blodas cilnes nofiksétos pret aizbidniem pamatné (8).

3.SOLIS - MAISITAJU PIESTIPRINASANA ~,—,
Uzstadot maisitajus, slipuma galva (2) ir japacel, lai tai l T —
bltu vieglak piek|ut. Pievienojiet (lidz jltat pretestibu) ;
vienu no trim specialajiem maisitajiem (10, 11, 12) uz
piedzinas varpstas tapas (5). Parliecinieties, ka spline
uz tapas nokl|Gst maisitaja montazas cauruma. Péc tam
pagrieziet maisitaju pretéji pulkstenraditaja virzienam,
[[dz splaina nofiks€jas pret maisitaja montazas atveres
malu.

4. SOLIS - IERICES MONTAZA

Kad maisitaji (10, 11, 12) ir pievienoti, ierice ir gatava darbam. Pagrieziet galvas blokésanas
sviru (9) pulkstenraditaja virziena un viegli nolaidiet noliekto galvinu (2), Iidz atskan klikskis
(blokésanas aizbidna skana). Parliecinieties, vai slipuma galva (2) ir pareizi nofikséta - gal-
vas blokésanas sviras svira (?) bUs vérsta uz leju.

PIEDERUMU NONEMSANA

Piederumus var nonemt, pacelot grozamo galvinu (2).

Piederumi tiek atbrivoti no aizbidniem, pagrieZot tos pretéja virziena montazas virzienam.
Maisitaji (10, 11, 12) vispirms jaatbrivo no slédzenes pirms pagriesanas, t.i., jaspieZ maisitajs
dzilak uz piedzinas varpstas tapas, [1dz rodas pretestibas sajuta. Pec maisitaju demontazas
(10, 11, 12) janonem aizsargplaksne (é).

DARBS AR IERICI

Pagrieziet galvas blokésanas sviru (9) pulkstenraditaja virziena un viegli nolaidiet noliekto
galvinu (2), lidz atskan klikskis (blokésanas aizbidna skana). Parliecinieties, vai slipa galva ir
pareizi nofikséta - galvas blokésanas sviras svira (9) bs vérsta uz leju. Péc tam ievietojiet
partikas produktus bloda (7) caur caurumu, kas atrodas $lakatu aizsarga (6), pievienojiet

ierici barosanas avotam un iestatiet vélamo atrumu ar atruma kontroles pogu (3).

O
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levietojiet partikas produktus bloda (7) caur caurumu, kas atrodas slakatu aizsarga (6),
pievienojiet ierici elektribai. Vadibas panelis ieslégsies. Izvélieties vélamo funkciju (skatiet
sadalu “Vadibas panela funkciju apraksts”)

Nospiediet vai pagrieziet regulésanas pogu (3), lai iezimétu vadibas paneli. PagrieZot pogu,
jUs varat izveleties funkciju, atrumu vai pielagot darbibas laiku. Lai beigtu pasreizéjo dar-
bibas rezimu, nospiediet un turiet regulésanas pogu. lerice paries gaidisanas reZzima. Lai
restartétu, 1si nospiediet reguléSanas pogu.

UZMANIBU! Kad planétu robots darbojas, negrieziet galvas blokésanas sviru (9)!

Kad esat pabeidzis darbu, atvienojiet ierici no stravas avota.
IERICES LIETOJUMS

ATSEVISKU AKSESUARU PIELIETOSANA

Maisitajs ar silikona virsmu (10) Vieglu un smagaku masu sajauksanai, pieméram: mikla, smalkmaizites mikla, maltas
galas un zivju masas, sviesta un olu krémi, siera masas, kartupe|u biezeni un citi
darzeni, kiiku pamatnes, birstosas kiku sastavdalas.

Maisitajs vieglo masu patagai (11) Saputojot produktus, kuriem jabiit labi gazétiem, pieméram: olas, olu baltumi,
biskvita kiika, putukréjums, bezé, krémi, majonéze.

Daudzkomponentu maisitajs (akis) (12)  Miklu, ipasi rauga miklas, micisanai un micisanai, pieméram: maize, rulli, marcinas
kakas, piragi, pica, choux miklas izstradajumi, makaroni, faworki.

UZMANIBU! Neatstajiet nazus, metala karotes, daksinas vai citus tamlidzigus priek3metus bloda
kamér ierice darbojas .

UZMANIBU: Izmantojot pielagotos iestatijumus, nemiet vér3, ka ierices darbibas laiks, ipasi sma-
gu masu miciSanai ar aka maisitaju (12), nedrikst parsniegt 5 minites nepartrauktas darbibas.
Péc s laika iericei jalauj atdzist vismaz 15 minates.

SNAPPERS PLANETU KUSTIBA

Planéetu robota darbibas laika maisitajs roté sarezgita kustiba: ap savu asi un vienlaikus ap
blodas apkartméru. Ta rezultata vienas pilnas rotacijas laika maisitajs darbojas precizi visa
blodas iekspusé, kas saisina darba laiku un nodrosina lielaku sajauk$anas efektivitati. S
iemesla dé| jums vajadzétu samazinat sajauksanas laiku, kas noradits lielakaja dala recepsu.

PIEZIMES PAR MAISITAJA DARBIBU

Blodas un stiprinajumu forma ir veidota ta, lai robota darbibas laika nebttu nepiecieSams
pastavigi nokasit un stumt sastavdalas uz blodas sienam. Viena sajauksanas cikla laika pie-
tiek ar blodas sienu tirisanu vienu vai divas reizes. Pirms to darat, l0dzu, atvienojiet robotu!
Robots darbibas laika var k|Gt karsts. Ar lielu slodzi un ilgu sajauksanas ciklu robota galvas
augsdala var bit |oti silta. Tas ir normali.

TIRISANA UN APKOPE

Atvienojiet ierici no stravas avota.

llgstosas darbibas laika slipuma galva (2) var k|Gt karsta. Pirms darba uzsaksanas laujiet iericei at-
dzist.

Notiriet ierices arpusi ar mitru dranu.

Notiriet maisitajus (10, 11, 12) un lapstinu zem tekosa Gdens un mazgasanas lidzek|a.

N =
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Kad esat pabeidzis ierici, ieteicams nekavéjoties notirit piederumus. Tas nonems visas at-
likusas nogulsnes, novérsis atlikumu izzdsanu, kas padara tirisanu efektivaku un vieglaku
un novers baktériju vairosanos.

UZMANIBU! Nemazgijiet maisitaju vieglo masu (11) saputo$anai, maisitaju ar silikona apdari (10)

un aki (12) trauku mazgajamaja masina, jo tas var tos sabojat.

VADIBAS PANELA FUNKCIJU APRAKSTS

Planétu robotam ir automatiskas funkcijas, kuras var regulét.

Challah recepte O 1-5 38°C 72:00 min.

Atrums @ 1-1 - R
Laiks - = 1:00- 99:59 min.
Pielagoti iestatijumi 1-1 = 1:00 - 99:59 min.
Maisitajs daudzl(»or.nponentu masam @ 1-4 : 1400 - 20:00 miin.

(akis)

Maisitajs ar silikona apdari 4-9 - 1:00 - 10:00 min.
Maisitajs vieglo masu patagai 9-1 - 1:00 - 20:00 min.
"F" iepriek3éja uzsildisana @ = 25°C-45°C 30:00 - 99:59 min.
Dzirnavinu stiprinajums 3-9 - 1:00 - 20:00 min.

IEBUVETA CHALLAH RECEPTE

1. Vadibas paneli nospiediet manualas funkcijas pogu. Péc noklusejuma tiks paradita laika/daudzuma
kolonna: 400g daudzums (atrums 5, daudzums mirgo pasreizéjam daudzumam). Pagriezot pogu,
daudzumu var pielagot lidz 400 g, 600 g, 800 g, 1000 g, 1200 g. Taja pasa laika atrums mainas ari
atkariba no izvéeléta daudzuma (400g/5, 600g/5, 800g/5, 1000g/4, 1200g/4). Nodroses stavoki
vadibas panelis 10 mindsu laika tiks aptumsots lidz 30%, nospiediet jebkuru pogu, lai atsaktu dar-
bibu. Ja 30 min laika. Més neizvélamies nevienu funkciju, ierice automatiski izslégsies. Nospiediet
pogu, lai pamodinatu ierici gaidstaves reZzima.
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2. Kad esat izvéléjies daudzumu, nospiediet numura sastadisanas pogu, lai noteiktu daudzumu, kas
jaievada, lai pagatavotu recepti. Visas displeja pogas ir pilniba apgaismotas, iznemot “Gatavoties” un
“Pievienot seciha” (Saja laika mirgo “Gatavoties” un “Pievienot seciba” netiek paradits). Nospiediet
pogu pogu, lai apstiprinatu programmu. Péc tam izpildiet displeja redzamos noradijumus (sastavda-
lu pogas sinhroni mirgo, pa vienam pievienojiet sastavdalas: miltus, olas, Gdeni, cukuru, sali, raugu).

3. Péc noradito sastavdalu pievienosanas atbilstosi daudzumam nospiediet pogas pogu, lai sanemtu
apstiprinajumu.

4. Péc 3 mindsu darbibas ierice apstasies un informés, ka ir pievienots sviests. Pievienojiet sviestu un
nospiediet skalu, lai turpinatu maisisanu.

5. Péc 12 mintsu darbibas sildisanas (fermentacijas) process tiks veikts automatiski. leprieks iesta-
titais sildisanas laiks ir 60 mindtes (maksimalo laiku var iestatit uz 99 mindtém un 59 sekundém),
temperattra ir 38 °C. Procesa laika var regulét priekssildisanas laiku un temperataru.

ATRUMA [ESTATLJUMI

Atrumu var iestatit vai regulét, izmantojot regulé$anas pogu vai izmantojot atruma funkci-
jas pogu. Pieejamais atruma diapazons no 1 lidz 11.

IZPILDLAIKA IESTATIJUMS

Lai iestatitu vai labotu darbibas laiku, nospiediet laika funkcijas pogu un péc tam izman-
tojiet skalu, lai iestatitu nepiecieSamo laiku. Pieejamais diapazons no 1 minGtes lidz 99:59
minatéem.

PIELAGOTI IESTATLJUMI

NospieZot funkciju pogu, displeja tiks paradits nokluséjuma atrums 1 un laiks 00:00. Iz-
mantojot numuru sastadisanas vai atruma funkcijas pogu, varat izvéléties atrumu no 1 lidz
11, savukart, nospiezot laika funkcijas pogu, varat izvéléties laiku no 1:00 minatém lidz
99:59 minutem.

MAISITAJS DAUDZKOMPONENTU MASAM (AKIS)

Nospiezot aka funkcijas pogu, displeja tiks paradits nokluséjuma atrums 3 un laiks 12:00
mindtes. Ar ciparnicas vai atruma funkcijas pogu jds varat izvéléties atrumu no 1 lidz 4,
savukart, nospiezot laika funkcijas pogu, varat izvéléties laiku no 1:00 minGtém lidz 20:00
minatém.

MAISITAJS AR SILIKONA APDARI

Kad tiek nospiesta silikona apdares maisitaja funkcijas poga, displeja tiks paradits noklu-
séjuma atrums 4 un laiks 10:00 mindtes. Ar ciparnicas vai atruma funkcijas pogu jis varat
izvéléties atrumu no 4 l1dz 9, savukart, nospiezot laika funkcijas pogu, varat izvéléties laiku
no 1:00 minatém lidz 20:00 minatém.

MAISITAJS VIEGLO MASU PATAGAI

Kad tiek nospiesta gaismas patagas maisitaja funkcijas poga, displejs paradis noklus€juma
atrumu 9 un laiku 6:00 minGtes. Izmantojot ciparnicas vai atruma funkcijas pogu, varat
izvéléeties atrumu no 9 Iidz 11, savukart, nospiezot laika funkcijas pogu, varat izvéléties
laiku no 1:00 minatém lidz 10:00 minGtém.
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IEPRIEKSEJAS UZSILDISANAS IESTATIJUMS (FERMENTACIJA)

Nospiezot sildisanas (fermentacijas) funkcijas pogu, displeja tiks paradita nokluséjuma
temperattra 38 © C un laiks 60:00 minGtes. Izmantojot skalu, jUs varat izveléties tempe-
ratlru no 25 lidz 45 °C, savukart, nospiezot laika funkcijas pogu, varat izvéléties laiku no
30:00 minttém lidz 99:59 mintGtém.

DZIRNAVINU STIPRINAJUMS

Nospiezot dzirnavinu galvenes funkciju pogu, displeja tiks paradits nokluséjuma atrums 3
un laiks 10:00 mindtes. Ar ciparnicas vai atruma funkcijas pogu jus varat izvéléties atrumu
no 3 1idz 9, savukart, nospiezot laika funkcijas pogu, varat izvéléties laiku no 1:00 mindtem
[1[dz 20:00 mindtéem.

UZMANIBU! MRK-22 planétu robots nav aprikots ar slipésanas stiprindjumu. Dzirnavinu stipri-
najumu var iegadaties atseviski.

ROBOTA IZMANTOSANA SAVAM RECEPTEM

Saja rokasgramata ir dazi visparigi, praktiski padomi par darba ar robotu specifiku, kas var
bt noderigi, sagatavojot savas receptes. Tomeér, lai sasniegtu perfektu rezultatu un izstra-
datu pareizo sajaukSanas procedlru, jums bUs nepiecieSami savi noverojumi un pieredze.
Jums vajadzétu kontrolét sajauksanas procesu un pabeigt to tiesi tad, kad ir sasniegta
recepté prasita konsistence (pieméram, “gluda un elastiga mikla”).

GATAVOSANAS PADOMI

1. Sastavdalam, kas tiek uzglabatas ledusskapi, pieméram, sviestam vai olam, pirms to sajauk$anas
jasasniedz istabas temperattra. Tapéc jums vajadzétu savlaicigi iznemt sadus produktus no ledus-
skapja.

2. Laiizvairitos no olu ¢aumalu vai sabojatu olu mesanas bloda, vislabak tos saplaisat atseviska trauka
pirms paréjo produktu pievienosanas.

3. Parak ilga saspieSana var negativi ietekmét galaproduktu. Sekojiet l1dzi recepté noraditajam sajauk-
Sanas laikam.

4. Partikas produktu temperatdiras un tekstdras izmainas (pieméram, apkartéjas vides temperattiras
svarstibu dél) var saisinat/paildzinat sajauk$anas procesu un galigo sajauksanas rezultatu.

5. Jums vienmér vajadzétu sakt sajaukt ar mazu atrumu un pakapeniski palielinat atrumu lidz jdsu

receptei nepiecieSamajam atrumam.
IETEICAMIE IESTATIJUMI ATSEVI§KIEM PIEDERUMIEM 1,5 KG SASTAVDALAM

Maksimalais

Piederumu . produktu skaits Darba apraksts

Daudzkomponentu Atrums 1 30 sek., Atrums 2 30 sek., tad

maisitajs (akis) (12) L E B Atrums 3no2- 4 min.
Maisitajs ar silikona virsmu 5.9 3-10 660 gmiltu+840g idens Atrums 2 20 sekundes, atrums 4 2 minites.
(10) 40 sek.
UL DU L 9-1 3-10 3 olubaltumi (minimums) atrums 10 3 min.

patagai (11)
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NOTEIKUMI

RULLI AR LINSEKLAM

30 g linu séklu

40 g tidens

250 g maizes miltu

3 g sausa rauga

30 g cukura

5gsals

10 g piena pulvera

150 g Gidens

20 g mikstinata sviesta
1ola

¢

NN N N N N NN NN

GATAVOSANA:

1) Samaisiet linséklas Gdent 12 stundas.

2) Uzstadiet daudzkomponentu maisitaju (aki).
3) Bloda liek maizes miltus, sauso raugu, cuku-
ru, sali, piena pulveri, Gdeni.

4) Miciet ar atrumu 1 - 3, lidz apvieno, tad pie-
vienojiet sviestu un turpiniet micit lidz gludai.
Tad pievienojiet flaxseed un turpiniet micit.

5) Apturiet robotu, parklajiet blodu ar té-

jas dvieli un atstajiet miklu uzrigt. lestatiet
sildi$anas (fermentacijas) funkciju uz 38 ° C 30
mindtes. Péc 81 laika vélreiz kartigi miciet miklu,
nonemiet no blodas un izveidojiet 6 maizites.
Parklajiet maizites ar téjas dvieli un atstajiet
silta vieta, lai paceltos 1 stundu.

6) Notiriet placenisus ar sakulto olu. Liek
cepeskrasni, kas ieprieks sakarséta lidz 180°C,
augsa un apaksa un cep 20 mindtes. Lauj
atdzist péc iznemsanas no krasns.

FRANCU MAIZE é

250 g vienkarsu miltu
50 g rudzu miltu

150 g Gidens

10 g cukura

4 g sausd rauga

3 gsals

A NENENENENEY

GATAVOSANA:

1) Uzstadiet daudzkomponentu maisitaju (aki).
2) levietojiet visas sastavdalas bloda un samai-
siet ar atrumu 1 - 3, lidz tas tiek apvienotas.

3) Apturiet robotu, parklajiet blodu ar t&jas
dvieli un atstajiet miklu uzrigt. lestatiet sildi-
$anas (fermentacijas) funkciju uz 30 ° C. Péc &1
laika vélreiz kartigi miciet miklu.

4) Iznemiet miklu no blodas un izrulljiet to
ovala forma, péc tam izrullgjiet. Novietojiet
maizi gridas skarda, parklajiet ar audumu un
atstajiet silta vieta, lai paceltos apméram 1
stundu.

5) Maizes virsmu apzieZ ar sezama ellu un liek
uzkarséta cepeskrasni 180°C temperatira aug-
$a un apaksa un cep 30 mindtes. Visbeidzot,
izmantojiet iesmu, lai parbauditu, vai maize ir

cepta.

MAJAS PICA

500 g vienkarsu miltu
300 g silta Gdens
5gsals

10 g cukura

10 g svaiga rauga

1 édamkarote olivellas

AN NN

AN

GATAVOSANA:

1) Uzstadiet daudzkomponentu maisitaju (aki).
2) Sagatavojiet raugu atseviska trauka. lelejiet
siltu Gdeni, cukuru un sasmalcinatu raugu un
samaisiet.

3) Bloda ielej kviesu miltus, sali un raugu. Sa-
jauciet atrumu 1 - 3, Iidz tas tiek apvienots. Kad
mikla ir micita, pievienojiet olive|lu un turpiniet
micit, lidz miklai ir elastiga konsistence.

4) Apturiet robotu, parklajiet blodu ar dranu un
laujiet miklai uzragt. lestatiet sildisanas (fer-
mentacijas) funkciju uz 38 ° C 30 mindtes. Péc
§T laika vélreiz kartigi miciet miklu, nonemiet

no blodas un sadaliet 2 dalas. Izvelciet to un
atstajiet to atplsties 5 mindtes.

5) Parnesiet izveidoto miklu uz picas skardenes,
piespiediet rokas ap veidni. Izklajiet tomatu
mérci uz picas un sakartojiet iecienitakas pie-
devas. Liek uzkarséta cepeskrasni 200°C augsa
un apaksa, cep apméram 20 mindtes.
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BISKVITA KUKA

v 5olas

v 120 g cukura

v" 100 g vienkarsu miltu

v 30 g kartupelu cietes

v 5 gcepama pulvera

v $kipsnina sals
GATAVOSANA:

1) Uzstadiet maisitaju vieglo masu patagai.

2) lelieciet olas bloda un pievienojiet cukuru.
Beat uz atrumu 11, lidz pakains.

3) Pievienojiet maistjumam kviesu un kartu-
pelu miltus, cepamo pulveri un skipsninu sals.
Viegli samaisiet savu atruma iestatijumu 2, lidz
sastavdalas ir apvienotas.

4) Gatavo miklu liek pavasara formas karba, kas
izklata ar pergamenta papiru, un liek cepeskras-
ni. lestatiet temperatiru uz 180°C uz augsu un
uz leju, cepiet apméram 30 mindtes. Visbei-
dzot, izmantojiet iesmu, lai parbauditu, vai stkla
kika ir cepta.

v 1kg kartupelu
v 125 gkarsta piena

v 25gsviesta
v 5gsals
GATAVOSANA:

1) Nomizojiet un variet kartupe|us salita tdent,
uzmanieties, lai tie nebatu parak miksti.

2) Kad tie kltst mealy, saciet tos micit katlina
vai parnesiet tos uz maisitaja blodu.

Tad miciet kartupelus $ada veida virtuves kom-
baina ar vidéju atrumu apméram 1 minati.

3) Kad tas izdarits, kartupelus norauj no blodas
malam.

4) Sajauc kopa karstu pienu, sviestu un sali.
Pievienojiet kartupeliem un miciet 4. atrumu
lidz gludai.

SAPUTOJOT OLU BALTUMU
v 2olas
v $kipsnina sals
GATAVOSANA:

1) lelieciet olu baltumus bloda, pievienojiet
Skipsninu sals.

2) Noslauctt ar lielako atrumu 11, kontroléjot
saspiesanas pakapi.

TEHNISKIE DATI

Tehniskie parametri ir noraditi uz produkta datu plaksnites.

Tikla vada garums: 1,05 m.

O

C€

UZMANIBU! MPM agd S.A. patur tiesibas veikt tehniskas izmainas!

Si rokasgramata ir masintulkota.

Ja jums ir kadas Saubas, ludzu, izlasiet anglu valodas versiju.

Pareiza izstradajuma utilizacija (elektrisko un elektronisko iekartu atkritumi)

A

Markéjums uz izstradajuma norada, ka péc ta lietosanas beigam to nedrikst izmest ar citiem majsaimnie-
cibas atkritumiem. Elektrisko un elektronisko iekartu atkritumi var negativi ietekmét apkartéjo vidi un
cilvéku veselibu bistamu vielu, maisijumu un sastavdalu potenciala satura dé|. Elektrisko un elektronisko
iekartu atkritumu sajauk$ana ar citiem atkritumiem vai to neprofesionala demontaza var izraisit veselibai
un apkartéjai videi bistamu vielu nopltdi. Nogadajiet nolietoto ierici elektrisko un elektronisko iekartu

atkritumu savaksanas punkta. Lai sanemtu sikaku informaciju par elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu no-
gadasanas vietu, lietotajam ir jasazinas ar vietéjo elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu savaksanas punktu vai
vietéjo elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu parstrades iekartu.
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VEILIGHEIDSINSTRUCTIES VOOR GEBRUIK

Lees voor gebruik aandachtig de gebruiksaanwijzing.

Wees extra voorzichtig als er kinderen in de buurt van het appa-
raat zijn.

Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan waarvoor
het bedoeld is.

Het gebruik van accessoires die niet door de fabrikant worden aan-
bevolen, kan schade aan het apparaat of een ongeluk veroorzaken.
Dompel het apparaat, de kabel of de stekker niet onder in water
of andere vloeistoffen.

Laat het apparaat tijJdens gebruik niet onbeheerd achter.

Koppel het apparaat los van de voeding als u het onbeheerd ach-
terlaat en voordat u het monteert, demonteert of schoonmaakt.
Gebruik geen beschadigd apparaat, zelfs niet als het netsnoer of
de stekker beschadigd is - laat het apparaat in dat geval repareren
bij een erkend servicecentrum.

Gebruik het apparaat niet buitenshuis.

Hang het netsnoer niet aan scherpe randen en laat het niet in
contact komen met hete oppervlakken.

Laat het netsnoer niet over de rand van de tafel/het aanrecht
hangen.

Raak het apparaat niet aan met natte handen.

Het apparaat is alleen bedoeld voor huishoudelijk gebruik.

Houd tijdens het gebruik een veilige afstand aan tot draaiende
onderdelen van het apparaat. Contact hiermee kan leiden tot
persoonlijk letsel of (i) schade aan eigendommen, bijvoorbeeld
door het uittrekken van loshangende kledingstukken/sieraden enz.
Het apparaat, en in het bijzonder de onderdelen die in direct con-
tact komen met voedsel, moet worden gereinigd voor het eerste
gebruik, onmiddellijk na gebruik of als het apparaat lange tijd niet
is gebruikt - de procedure wordt beschreven in het hoofdstuk
‘REINIGING EN ONDERHOUD".

Voordat de roerwerken en de haak worden gereinigd, moeten deze
eerst van de machine worden losgekoppeld!

Plaats het apparaat niet in de buurt van andere elektrische appa-
raten, branders, fornuizen, ovens, enz.
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Controleer altijd of alle onderdelen van het apparaat correct zijn
gemonteerd voordat u met de werkzaamheden begint.

Plaats het apparaat niet op hete oppervlakken.

Het apparaat kan worden gebruikt door personen met beperkte
fysieke, sensorische of mentale vaardigheden, of zonder kennis
of ervaring in het gebruik van dit soort apparatuur, mits zij onder
toezicht staan of instructies hebben gekregen over het veilige
gebruik van de apparatuur en de risico’s begrijpen.

Kinderen mogen geen schoonmaak- en onderhoudstaken uitvoeren.
Het apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Houd het
apparaat en de kabel buiten het bereik van kinderen.

Houd kinderen in de gaten zodat ze niet met het apparaat spelen.
Haal de stekker uit het stopcontact als u het apparaat onbeheerd
achterlaat en voordat u het monteert, demonteert of schoonmaakt.
Schakel het apparaat uit voordat u apparatuur verwisselt of voordat
u in de buurt komt van bewegende onderdelen tijdens het gebruik.
Steek de stekker niet in het stopcontact met natte handen.

Trek de stekker niet uit het stopcontact door aan het snoer te
trekken.

Gebruik het apparaat op een glad en stabiel opperviak.

Laat voor de veiligheid van kinderen geen vrij toegankelijke delen
van de verpakking achter (plastic zakken, kartonnen dozen, piep-
schuim, enz.).

WAARSCHUWING! Laat kinderen niet met de film spelen.
Verstikkingsgevaar!

BESCHRUVING VAN HET APPARAAT

1. Bevestigingsbus met eindkap 8. Basis met ruimte voor het bevestigen
2. Hoofd kantelen van de kom
3. Snelheidsregelknop / Aan / Uit / Start 9. Hoofd vergrendeling hendel
/ Pauze / Stop 10. Roerder met siliconen afwerking
4. Bedieningspaneel met aanraakscherm 11. Roerstaafie voor het kloppen van
5. De aandrijfas met een pin (plaats voor lichte massa’s
het bevestigen van opzetstukken) 12. Roerder voor meercomponentenmas-
6. Spatscherm sa’s (haak)
7. Roestvrijstalen kom met handvat van 13. Spatel
65L
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VOORBEREIDING OP HET WERK - ALGEMENE OVERWEGINGEN

1. Haal het apparaat uit de kartonnen doos, verwijder eventuele plastic zakken, etiketten, polystyr-
eenvullers en transportverstoppingen.

Was voor het eerste gebruik alle accessoires van de robot die in contact komen met voedsel gron-
dig (zie paragraaf “Reiniging en onderhoud”).

Vergeet niet om accessoires (kom, roerstaafjes, enz.) alleen te installeren/verwijderen als het appa-
raat niet is aangesloten op een stroombron.

4. Steek de stekker van het netsnoer in een stopcontact met een aardingspin.

ACCESSOIRE MONTAGE

STAP 1 - INSTALLEER DE ANTI-SPATBESCHERMING

N

w

Ontgrendel de kantelkop (2) door de hoofdvergrendelingshendel (9) met de klok mee te
draaien en til vervolgens de kantelkop voorzichtig op totdat u een klik hoort (vergrende-
lingsvergrendelingsgeluid). Wanneer de vergrendeling is ingeschakeld, is de hendelarm
van de hoofdvergrendeling (9) naar beneden gericht. Schuif het spatscherm (6) over de
rand van de behuizing die de aandrijfas met pen (5) bedekt. Zorg ervoor dat de opening
voor het toevoegen van boodschappen naar buiten wijst, zodat de kantelkop (2) de toe-
gang tot de opening niet belemmert.

STAP 2 - DEKOM IN ELKAAR ZETTEN

Plaats de kom (7) in de basis (8) en draai vervolgens de kom (7) met de klok mee zodat de
lipjes op de kom tegen de vergrendelingen in de basis (8) vergrendelen.

STAP 3 - DE ROERWERKEN BEVESTIGEN l-__,
r ontage ga

Bij het installeren van roerwerken moet de kantelkop
(2) omhoog worden gebracht om de toegang te verge-
makkelijken. Bevestig (totdat u de weerstand voelt) een
van de drie speciale roerwerken (10, 11, 12) op de aan-
drijffaspen (5). Zorg ervoor dat de spline op de pen het
montagegat van het roerwerk raakt. Draai vervolgens
het roerwerk tegen de klok in totdat de spie tegen de
rand van het montagegat van het roerwerk vastklikt.

STAP 4 - MONTAGE VAN HET APPARAAT

Zodra de roerwerken (10, 11, 12) zijn bevestigd, is het apparaat klaar voor gebruik. Draai
de hoofdvergrendelingshendel (9) met de klok mee en laat de kantelkop (2) voorzichtig
zakken totdat u een klik hoort (vergrendelingsvergrendelingsgeluid). Zorg ervoor dat de
kantelkop (2) goed is vergrendeld - de hendelarm van de hoofdvergrendeling (9) is naar
beneden gericht.

ACCESSOIRES VERWIJDEREN

De accessoires kunnen worden verwijderd door de draaibare kop (2) op te tillen.

De accessoires worden losgemaakt van de vergrendelingen door ze in de tegenoverge-
stelde richting van de montagerichting te draaien. De roerwerken (10, 11, 12) moeten voor
het draaien eerst uit de vergrendeling worden losgemaakt, d.w.z. het roerwerk dieper op
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de aandrijfaspen duwen totdat er een gevoel van weerstand is. Het spatscherm (6) moet
na het demonteren van de roerwerken (10, 11, 12) worden verwijderd.

WERKEN MET HET APPARAAT

Draai de hoofdvergrendelingshendel (9) met de klok mee en laat de kantelkop (2) voor-
zichtig zakken totdat u een klik hoort (vergrendelingsvergrendelingsgeluid). Zorg ervoor
dat de kantelkop goed is vergrendeld - de hendelarm voor hoofdvergrendeling (9) is naar
beneden gericht. Plaats vervolgens de etenswaren in de kom (7) door het gat in het spat-
scherm (6), sluit het apparaat aan op het elektriciteitsnet en stel de gewenste snelheid in
met de snelheidsregelknop (3).

Plaats etenswaren in de kom (7) door het gat in het spatscherm (6), sluit het apparaat aan
op het elektriciteitsnet. Het bedieningspaneel wordt ingeschakeld. Selecteer de gewenste
functie (zie paragraaf “Beschrijving van de functies van het bedieningspaneel”)

Druk of draai aan de instelknop (3) om het bedieningspaneel te markeren. Door aan de
knop te draaien kunt u de functie, snelheid of de bedrijfstijd selecteren. Om de huidige
bedrijfsmodus te beéindigen, houdt u de instelknop ingedrukt. Het apparaat gaat in de
stand-bymodus. Om opnieuw te starten, drukt u kort op de instelknop.
WAARSCHUWING! Draai tijdens het gebruik van de planetaire robot niet aan de hoofdvergren-
delingshendel (9)!

Als u klaar bent met werken, haalt u de stekker uit het stopcontact.

GEBRUIK VAN HET APPARAAT

TOEPASSING VAN INDIVIDUELE ACCESSOIRES

Roerder met siliconen afwerking (10) Het mengen van lichte en zwaardere massa's, zoals: deeg, zanddeeg, gemalen vlees-
en vismassa's, boter- en puddingcrémes, kwarkmassa's, aardappelpuree en puree
van andere groenten, taartbodems, losse ingrediénten voor taarten.

Roerstaafje voor het kloppen van lichte  Om massa's op te kloppen, die goed gelucht moeten zijn, zoals eieren, eiwitten,
massa's biscuitgebak, slagroom, schuimgebakjes, crémes, mayonaise.

Meercomponentenroerder (haak) (12)  Voor het kneden van deeg, vooral gist deeg, alsook voor: brood, broodjes, cakes,
pannenkoeken, pizza, gestoomd deeg, pasta, faworki.

LET OP! Laat geen messen, metalen lepels, vorken of andere soortgelijke voorwerpen in de kom
achter, terwijl het apparaat in werking is.

LET OP: Als u de aangepaste instellingen gebruikt, moet u er rekening mee houden dat de ge-
bruikstijd van het apparaat, vooral voor zware massa’s die gekneed worden met het haakmen-
gapparaat (12), niet langer mag zijn dan 5 minuten continu gebruik. Na deze tijd moet het appa-
raat minstens 15 minuten afkoelen.

PLANETAIRE BEWEGING VAN OPZETSTUKKEN

Tijdens de werking van de planetaire robot draait het roerwerk in een complexe bewe-
ging: om zijn as en tegelijkertijd om de omtrek van de kom. Hierdoor werkt de roerder
tijdens één volledige omwenteling precies door het hele binnenste van de kom, wat de
werktijd verkort en zorgt voor een grotere mengefficiéntie. Om deze reden moeten de
mengtijden die in de meeste recepten worden vermeld, worden verkort.



OPMERKINGEN OVER HET GEBRUIK VAN DE KEUKENMACHINE

De vorm van de kom en hulpstukken is zo ontworpen dat het tijdens de werking van de
robot niet nodig is om constant de ingrediénten over de wanden van de kom te schrapen
en te duwen. Tijdens één mengcyclus is het voldoende om de wanden van de kom een of
twee keer schoon te maken. Koppel eerst de keukenmachine los van het elektriciteitsnet!
De robot kan tijdens het gebruik heet worden. Bij een zware belasting en een lange meng-
cyclus kan de bovenkant van de robotkop erg warm zijn. Het is normaal.

REINIGING EN ONDERHOUD

1. Koppel het apparaat los van de stroombron.

2. Bij langdurig gebruik kan de kantelkop (2) heet worden. Laat het apparaat afkoelen voordat u met
de werkzaamheden begint.

3. Behuizing van het apparaat afvegen met adamp doek.

4. Reinig de roerstaafies (10, 11, 12) en de spatel onder stromend water en afwasmiddel.

Na het beéindigen van de werkzaamheden met het apparaat, is het aanbevolen, om de ac-

cessoires onmiddellijk schoon te maken. Dit laat alle achtergebleven sedimenten verwijde-

ren, voorkomt dat de resten uitdrogen, waardoor het wassen effectiever en gemakkelijker

wordt en de komt vermenigvuldiging van bacterién voor.

WAARSCHUWING! Was de roerder voor het opkloppen van lichte massa’s (11), de roerder met

siliconen afwerking (10) en de haak (12) niet in de vaatwasser, omdat dit deze kan beschadigen.

BESCHRIJVING VAN DE FUNCTIES VAN HET BEDIENINGSPANEEL

De planetaire robot heeft automatische functies die kunnen worden aangepast.

Functie AIE B 1 [ Snelheid | Temperatuur Tijd
display
38°C

Challah recept - 72:00 min.
Snelheid @ 1-1 = -
Tijd - = 1:00- 99:59 min.
Aangepaste instellingen 1-1 - 1:00 - 99:59 min.
meercomptzzssnvr::;sa's (haak) @ 1-4 ) U=
Roerder met siliconen afwerking 4-9 - 1:00 - 10:00 min.
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Roerstaafje voor het kloppen van
lichte massa's

Voorverwarmen "F" @ - 25°C - 45°C 30:00 - 99:59 min.

9-1 - 1:00 - 20:00 min.

Grinder opzetstuk 3-9 - 1:00 - 20:00 min.

INGEBOUWD CHALLAH-RECEPT

1. Druk op het bedieningspaneel op de handmatige functieknop. De kolom tijd/hoeveelheid wordt
standaard weergegeven: 400g hoeveelheid (snelheid 5, hoeveelheid knippert voor huidige hoe-
veelheid). Door aan de knop te draaien kunt u de hoeveelheid instellen op 400 g, 600 g, 800
g, 1000 g, 1200 g. Tegelijkertijd verandert de snelheid ook afhankelijk van de hoeveelheid die u
kiest (400 g/5, 600 g/5, 800 g/5, 1000 g/4, 1200 g/4). In de standby-status wordt het bedie-
ningspaneel binnen 30 minuten gedimd tot 10%, druk op een willekeurige knop om de werking te
hervatten. Indien binnen 30 min. We selecteren geen enkele functie, het apparaat wordt automa-
tisch uitgeschakeld. Druk op de knop om het apparaat uit de stand-bymodus te halen.

2. Nadat u de hoeveelheid hebt geselecteerd, drukt u op de draaiknop om de hoeveelheid te bepalen
die moet worden ingevoerd om het recept te maken. Alle displayknoppen zijn volledig verlicht, be-
halve “Get Ready” en ‘Add in sequence” (gedurende deze tijd knippert “Get Ready” en wordt “Add
in sequence” niet weergegeven). Druk op de knop om het programma te bevestigen. Volg daarna
de instructies op het display (ingrediéntenknoppen knipperen synchroon, voeg ingrediénten één
voor één toe: bloem, eieren, water, suiker, zout, gist).

. Na het toevoegen van de aangegeven ingrediénten, afhankelijk van de hoeveelheid, drukt u op de
knop knop ter bevestiging.

. Na 3 minuten gebruik stopt het apparaat en informeert u dat er boter is toegevoegd. Voeg de boter
toe en druk op de draaiknop om verder te mixen.

. Na 12 minuten gebruik wordt het verwarmingsproces (fermentatie) automatisch uitgevoerd. De
standaard opwarmtijd is 60 minuten (de maximale tijd kan worden ingesteld op 99 minuten en 59
seconden), de temperatuur is 38°C. Tijdens het proces kunnen de voorverwarmtijd en tempera-
tuur worden aangepast.

SNELHEID INSTELLINGEN

De snelheid kan worden ingesteld of aangepast met behulp van de instelknop of met be-
hulp van de snelheidsfunctieknop. Beschikbare snelheidsbereik van 1 tot 11.

RUNTIME-INSTELLING

Om de bedrijfstijd in te stellen of te corrigeren, drukt u op de tijdfunctieknop en gebruikt
u vervolgens de draaiknop om de gewenste tijd in te stellen. Beschikbaar bereik van 1
minuut tot 99:59 minuten.

AANGEPASTE INSTELLINGEN

Wanneer de functieknop wordt ingedrukt, toont het display de standaardsnelheid 1 en
de tijd 00:00. Met de draaiknop of snelheidsfunctieknop kunt u een snelheid van 1 tot 11
selecteren, terwijl u door op de tijdfunctieknop te drukken een tijd tussen 1:00 minuten
en 99:59 minuten kunt selecteren.

w
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ROERDER VOOR MEERCOMPONENTENMASSA'S (HAAK)

Wanneer de haakfunctieknop wordt ingedrukt, toont het display de standaardsnelheid
van 3 en de tijd van 12:00 minuten. Met de draaiknop of snelheidsfunctieknop kunt u een
snelheid van 1 tot 4 selecteren, terwijl u door op de tijdfunctieknop te drukken een tijd
tussen 1:00 minuten en 20:00 minuten kunt selecteren.

ROERDER MET SILICONEN AFWERKING

Wanneer de functieknop van de siliconen afwerkingsroerder wordt ingedrukt, toont het
display de standaardsnelheid van 4 en de tijd van 10:00 minuten. Met de draaiknop of
snelheidsfunctieknop kunt u een snelheid van 4 tot 9 selecteren, terwijl u door op de tijd-
functieknop te drukken een tijd tussen 1:00 minuten en 20:00 minuten kunt selecteren.

ROERSTAAFJE VOOR HET KLOPPEN VAN LICHTE MASSA’S

Wanneer de functieknop van het lichte kloproerwerk wordt ingedrukt, toont het display
de standaardsnelheid van 9 en de tijd van 6:00 minuten. Met de draaiknop of snelheids-
functieknop kunt u een snelheid tussen 9 en 11 selecteren, terwijl u door op de tijdfunc-
tieknop te drukken een tijd tussen 1:00 minuten en 10:00 minuten kunt selecteren.

VOORVERWARMSTAND (FERMENTATIE)

Wanneer de knop voor de verwarmingsfunctie (fermentatie) wordt ingedrukt, toont het
display de standaardtemperatuur van 38°C en de tijd van 60:00 minuten. Met de draai-
knop selecteer je de temperatuur tussen 25-45°C, terwijl je door op de tijdfunctieknop te
drukken de tijd tussen 30:00 minuten en 99:59 minuten kunt selecteren.

GRINDER OPZETSTUK

Wanneer de functieknop van de molenkop wordt ingedrukt, toont het display de stan-
daardsnelheid van 3 en de tijd van 10:00 minuten. Met de draaiknop of snelheidsfunc-
tieknop kunt u een snelheid van 3 tot 9 selecteren, terwijl u door op de tijdfunctieknop te
drukken een tijd kunt selecteren van 1:00 minuten tot 20:00 minuten.

LET OP! De MRK-22 planetaire robot is niet uitgerust met het slijphulpstuk. Het grindopzetstuk
kan apart worden aangeschaft.

GEBRUIK VAN DE KEUKENMACHINE VOOR EIGEN RECEPTEN

Deze handleiding bevat enkele algemene, praktische tips over het gebruiken van de keu-
kenmachine, die handig kunnen zijn bij het bereiden van uw eigen recepten. Uw eigen
observaties en ervaring zullen echter nodig zijn om een perfect resultaat te verkrijgen en
om een geschikte mengprocedure te ontwikkelen. Het mengproces moet worden gecon-
troleerd en het moet precies worden beéindigd, als de in het recept vereiste consistentie
is bereikt (bijv. “glad en elastisch deeg”).

CULINAIRE TIPS

1. Ingrediénten die in de koelkast worden bewaard, zoals boter of eieren, voordat ze worden ge-
mengd, moeten ze op kamertemperatuur worden gebracht. Daarom moet u dergelijke producten
tijdig uit de koelkast halen.

Om te voorkomen dat er eierschalen of rotte eieren in de keukenmachine worden gegooid, kunt
u ze het beste eerst in een aparte beker zetten, voordat u de rest van de ingrediénten toevoegt.

N
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. Te lang kloppen kan een negatief effect op het eindproduct hebben. Let op de in het recept ver-
melde mengtijd.

. Veranderingen in temperatuur en textuur van voedingsmiddelen (bijvoorbeeld als gevolg van
schommelingen in de omgevingstemperatuur) kunnen het mengproces en het uiteindelijke men-
gresultaat verkorten/verlengen.

. Begin altijd op lage snelheid te mixen en verhoog geleidelijk de snelheid die nodig is voor uw recept.

VOORGESTELDE INSTELLINGEN VOOR AFZONDERLIJKE ACCESSOIRES VOOR INGREDIENTEN
VAN 1,5 KG

~

wul

Maximaal aantal
Accessoire : | |producten in een | Beschrijving van het werk

Snelheid 1 gedurende 30 sec., Snelheid 2

Meercomponentenroerder 1000 g bloem + 538 g

(haak) (12) 1-4 3-5 water gedurende 30 sec. en ver\{olgens Snelheid
3van2-4min.

Roerder met siliconen Snelheid 2 gedurende 20 seconden, snelheid

afwerking (10) 59 Sl e 4 gedurende 2 minuten. 40 seconden.

e e 9-1M 3-10 3 eiwitten (minimaal) Snelheid 10 gedurende 3 min.

kloppen van lichte massa's

RECEPTEN

ROLLETJES MET LIJNZAAD é minuten in op 38°C. Kneed het deeg na deze

tijd opnieuw goed door, haal het uit de kom

v ..
v 38 8 wz:::'d en vorm er 6 broodjes van. Dek de broodjes af
v 25088 broodmeel met een theedoek en laat 1 uur rijzen op een
v 3 gdroge gist warme p'laats. .
v 30 g suiker 6) Bestrijk de scones met het losgeklopte ei.
v 5qz0ut Zet in de voorverwarmde oven op 180°C bo-
v IOg melkpoeder ven en onder en bak 20 minuten. Laat afkoelen
v 1558 walf:ar nadat je het uit de oven hebt gehaald.
v" 20 g zachte boter STOKBROOD
v 1o
Lei v 250 g bloem
VOORBEREIDING: v 50 g roggemeel
s ———.—, v
1) Week het lijnzaad 12 uur in water. v ;SO i:}/l?etfr
2) Installeer de meercomponentenroerder 3 .
(haak) v 4 gdroge gist
. v
3) Doe broodmeel, droge gist, suiker, zout, 3 g zout
melkpoeder, water in een kom. VOORBEREIDING:

4) Kneed op snelheid 1 - 3 tot een geheel, voeg
dan de boter toe en blijf kneden tot een gladde
massa. Voeg vervolgens het lijnzaad toe en ga
verder met kneden.

5) Stop de robot, dek de kom af met een
theedoek en laat het deeg rijzen. Stel de ver-
warmingsfunctie (fermentatie) gedurende 30

1) Installeer de meercomponentenroerder
(haak).

2) Doe alle ingrediénten in een kom en mix op
snelheid 1 - 3 tot een geheel.

3) Stop de robot, dek de kom af met een
theedoek en laat het deeg rijzen. Stel de
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verwarmingsfunctie (fermentatie) gedurende
30 minuten in op 30°C. Kneed het deeg na
deze tijd opnieuw goed door.

4) Haal het deeg uit de kom en rol het uit tot
een ovale vorm en rol het vervolgens op. Leg
het brood in een bakvorm, dek af met een doek
en laat ongeveer 1 uur rijzen op een warme
plaats.

5) Bestrijk het oppervlak van het brood met
sesamolie en plaats het in een voorverwarm-
de oven op 180°C boven en onder en bak
gedurende 30 minuten. Gebruik tot slot een
satéprikker om te controleren of het brood

gebakken is.

HUISGEMAAKTE PIZZA

500 g bloem

300 g warm water
5gzout

10 g suiker

10 g verse gist

1 eetlepel olijfolie

AN NN YN

VOORBEREIDING:

1) Installeer de meercomponentenroerder
(haak).

2) Bereid het zuurdeeg in een aparte schaal.
Giet er warm water, suiker en gemalen gist bij
en meng.

3) Giet tarwebloem, zout en zuurdesem in een
kom. Mix op snelheid 1 - 3 tot gecombineerd.
Zodra het deeg gekneed is, voeg je de olijfolie
toe en blijf je kneden tot het deeg een elasti-
sche consistentie heeft.

4) Stop de robot, dek de kom af met een doek
en laat het deeg rijzen. Stel de verwarmings-
functie (fermentatie) gedurende 30 minuten in
op 38°C. Kneed het deeg na deze tijd opnieuw
grondig, haal het uit de kom en verdeel het in 2
delen. Rol het uit en laat het 5 minuten rusten.
5) Breng het gevormde deeg over in een piz-
zavorm, druk je handen rond de vorm. Verdeel
de tomatensaus over de pizza en schik je
favoriete toppings. Zet in een voorverwarmde
oven op 200°C boven en onder, bak ongeveer
20 minuten.

BISCUITGEBAK

v' 5eieren @
v 120 g suiker

100 g bloem

30 g aardappelzetmeel

5 g bakpoeder

snufje zout

AN NN

VOORBEREIDING:

Roerstaafje voor het kloppen van lichte massa'’s
2) Breek de eieren in een kom en voeg de sui-
ker toe. Klop op snelheid 11 tot het luchtig is.
3) Voeg tarwe- en aardappelmeel, bakpoeder
en een snufje zout toe aan het mengsel. Meng
voorzichtig op je eigen snelheidsstand 2 tot de
ingrediénten zijn gecombineerd.

4) Leg het afgewerkte deeg in een met bakpa-
pier beklede springvorm en plaats in de oven.
Zet de temperatuur op 180°C op en neer, bak
ongeveer 30 minuten. Gebruik tot slot een
satéprikker om te controleren of het biscuitge-

bak gebakken is.

v 1 kg aardappelen &

v 125 g warme melk

v 25 g boter

v 5gzout
1) Schil en kook de aardappelen in gezouten
water, let op dat ze niet te zacht worden
2) Als ze melig worden, begin ze dan te kneden
in een pan of doe ze in de kom van een mixer.
Kneed vervolgens de aardappelen op deze
manier in een keukenmachine op middelhoge
snelheid gedurende ongeveer 1 minuut.
3) Als je klaar bent, schep je de aardappelen
van de zijkanten van de kom.
4) Meng hete melk, boter en zout door elkaar.

Voeg toe aan de aardappelen en kneed op
snelheid 4 tot een gladde massa.

VOORBEREIDING:

107



EIWIT KLOPPEN VOORBEREIDING:

v 2 eieren 1) Doe de eiwitten in een kom, voeg een snufje
v snufje zout zout toe.
2) Klop op de hoogste snelheid 11 en contro-
leer de mate van aanstampen.

TECHNISCHE GEGEVENS

De technische parameters staan vermeld op het typeplaatje
van het product. D
Lengte van het netsnoer: 1,05m

OPGELET! MPM agd S.A. behoudt zich het recht voor om technische wijzigingen aan
te brengen!

Deze handleiding is automatisch vertaald.
Als je twijfelt, lees dan de Engelse versie.

Correcte verwijdering van dit product (elektrische en elektronische afvalapparatuur)

De markering op het product geeft aan dat het product aan het einde van zijn levensduur niet samen

met ander huishoudelijk afval mag worden weggegooid. Afgedankte apparatuur kan een nadelig effect

hebben op het milieu en de menselijke gezondheid vanwege het mogelijke gehalte aan gevaarlijke stoffen,

mengsels en componenten. Het mengen van elektronisch afval met ander afval of het onprofessioneel
EE  (cmonteren daarvan kan leiden tot het vrijkomen van stoffen die schadelijk zijn voor de gezondheid en
het milieu. Een afgedankt apparaat moet worden ingeleverd bij een inzamelpunt voor afgedankte elektrische en
elektronische apparatuur. Om gedetailleerde informatie te verkrijgen over de plaats van het inleveren van elektrisch
en elektronisch afval, dient de gebruiker contact op te nemen met het gemeentelijk inzamelpunt voor afval of de
verwerkingspunt voor afgedankte apparatuur.
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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

Przed uzyciem przeczytaj doktadnie instrukcje obstugi.
Zachowaj szczegdlng ostroznos¢, gdy w poblizu urzadzenia znaj-
duja sie dzieci.

Nie wykorzystuj urzadzenia do innych celéw, niz zostato przezna-
czone.

Uzycie akcesoriow niezalecanych przez producenta moze spowo-
dowac uszkodzenie urzadzenia lub wypadek.

Nie zanurzaj urzadzenia, przewodu i wtyczki w wodzie lub innych
ptynach.

Nie zostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas pracy.

Nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia, réwniez wtedy, gdy uszko-
dzony jest przewodd sieciowy lub wtyczka — w takim wypadku oddaj
urzadzenie do naprawy w autoryzowanym punkcie serwisowym.
Nie korzystaj z urzadzenia na wolnym powietrzu.

Nie wieszaj przewodu zasilania na ostrych krawedziach i nie pozwol,
aby sie stykat z gorgcymi powierzchniami.

Nie pozwal, aby przewdd zasilania zwisat z krawedzi stotu/blatu.
Nie dotykaj urzadzenia mokrymi rekoma.

Urzadzenie jest przeznaczone tylko do uzytku domowego.
Pamietaj o zachowaniu bezpiecznego dystansu od obracajacych sie
podczas pracy elementow urzadzenia. Kontakt z nimi grozi urazami
ciata lub (i) uszkodzeniem mienia np. poprzez wyciggniecie luzno
zwisajacych czesci garderoby / bizuterii itp.

Czyszczenie urzadzenia, w szczegdlnosci czesci majacych bezpo-
Sredni kontakt z zywnoscig, nalezy przeprowadzi¢ przed pierwszym
uzyciem, bezposrednio po zakonczeniu pracy lub w przypadku, gdy
Z urzadzenia nie korzystano od dtuzszego czasu - sposob postepo-
wania jest opisany w rozdziale ,CZYSZCZENIE | KONSERWACJA'.
Przed rozpoczeciem czyszczenia mieszadet i haka nalezy je najpierw
odtaczy¢ od urzadzenia!

Nie wolno stawiac urzadzenia w poblizu innych urzadzen elek-
trycznych, palnikéw, kuchenek, piekarnikow, itp.

Zawsze przed przystapieniem do pracy upewnij sie, czy wszystkie
elementy urzadzenia sg prawidtowo zamontowane.

Nie stawiaj urzadzenia na gorgcych powierzchniach.
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Urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi, a takze
nieposiadajgce wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu tego typu
urzadzen, pod warunkiem, ze bedg one nadzorowane lub zostang
poinstruowane na temat korzystania z urzadzen w bezpieczny
Sposob i rozumiejg zwigzane z tym ryzyka.

Dzieci nie mogg wykonywac czynnosci z zakresu czyszczenia
I konserwacji.

Urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci. Przechowuj urza-
dzenie i przewdd poza zasiegiem dzieci.

Dzieci nie mogg bawic sie urzadzeniem.

Odtaczaj urzadzenie od zasilania, jesli pozostawiasz je bez nadzoru
oraz przed montazem, demontazem lub czyszczeniem.

Wytacz urzadzenie przed zmiang wyposazenia lub przed zblizeniem
do czesci bedacych w ruchu podczas uzytkowania.

Nie podtaczaj wtyczki do gniazdka sieci mokrymi rekami.

Nie wyciggaj wtyczki z gniazdka sieci pociggajac za przewod.
Uzywaj urzadzenia na gtadkiej i stabilnej powierzchni.

Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie dostep-
nych czesci opakowania (torby plastikowe, kartony, styropian itp.).
OSTRZEZENIE! Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie folia. Niebez-
pieczenstwo uduszenia!

OPIS URZADZENIA

1.

N

Gniazdo montazu przystawek z za- 7. Misa z raczka ze stali nierdzewnej
Slepka 0 pojemnosci 6,5 |
Gtowica uchylna 8. Podstawa z miejscem do zamocowa-
Pokretto regulacji predkosci / On / nia misy
Off / Start / Pauza / Stop 9. Dzwignia blokady gtowicy
Panel sterowania z wyswietlaczem 10. Mieszadto z silikonowym wykoncze-
dotykowym niem
Watek napedu ze sworzniem (migjsce 11. Mieszadto do ubijania lekkich mas
mocowania mieszadet) 12. Mieszadto do wielosktadnikowych
Ostona przeciw zachlapaniom mas (hak)

13. topatka
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PRZYGOTOWANIE DO PRACY - UWAGI OGOLNE

1. Wypakuj urzadzenie z kartonu, usun wszelkie torebki foliowe, etykiety, styropianowe wypetniacze
oraz blokady transportowe.

2. Przed pierwszym uzyciem umyj doktadnie wszystkie akcesoria robota majace stycznosc z zywno-
$cia (patrz: rozdziat ,Czyszczenie i konserwacja”).

3. Nalezy pamietac, aby montaz / demontaz akcesoriow (misa, mieszadta itp.) wykonywac wytacznie
wtedy, gdy urzadzanie nie jest podtaczone do Zrédta zasilania.

4. Podtaczaj kabel zasilajacy do gniazdka elektrycznego z bolcem uziemniajacym.

MONTAZ AKCESORIOW

KROK 1 - MONTAZ OStONY PRZECIW ZACHLAPANIOM

Zwolnij gtowice uchylng (2) przekrecajac dzwignie blokady gtowicy (9) w kierunku zgod-
nym z ruchem wskazdéwek zegara, a nastepnie delikatnie uno$ gtowice uchylng do mo-
mentu ustyszenia klikniecia (dZwiek zatrzaskiwania blokady). Po zatrzasnieciu blokady,
ramie dzwigni blokady gtowicy (9) bedzie skierowane na doét. Nasun ostone przeciw za-
chlapaniom (6) na brzeg obudowy ostaniajacej watek napedu ze sworzniem (5). Zwréé
uwage, aby otwor stuzacy do dodawania art. spozywczych byt skierowany na zewnatrz,
tak aby gtowica uchylna (2) nie utrudniata dostepu do otworu.

KROK 2 - MONTAZ MISY

Umies¢ mise (7) w podstawie (8), nastepnie obré¢ mise (7) zgodnie z ruchem wskazdwek
zegara, tak aby wypustki znajdujace sie na misie zablokowaty sie o zatrzaski znajdujace sie
w podstawie (8).

KROK 3 - MOCOWANIE MIESZADEL ~im otwor
| montaiowy

Podczas instalacji mieszadet gtowica uchylna (2) po-
winna by¢ uniesiona dla tatwiejszego dostepu. Zatoz
(do poczucia oporu) jedno z trzech dedykowanych mie-
szadet (10, 11, 12) na sworzen watka napedowego (5).
Zwrdd¢ uwage, aby wypust znajdujacy sie na sworzniu
trafit w otwdr montazowy mieszadta. Nastepnie prze-
kre¢ mieszadto w kierunku przeciwnym do ruchu wska-
zOwek zegara, az do zablokowania wypustu o brzeg
otworu montazowego mieszadta.

KROK 4 - MONTAZ URZADZENIA

Po zamocowaniu mieszadet (10, 11, 12) urzadzenie jest gotowe do pracy. Przekre¢ dZzwi-
gnie blokady gtowicy (9) w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek zegara i delikatnie
opuszczaj gtowice uchylnag (2) do ustyszenia klikniecia (dZwiek zatrzaskiwania blokady).
Upewnij sie, ze gtowica uchylna (2) zostata prawidtowo zablokowana - ramie dzwigni
blokady gtowicy (9) bedzie skierowane na dot.
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DEMONTAZ AKCESORIOW

Do demontazu akcesoriéw mozna przystapi¢ po uniesienieniu gtowicy uchylnej (2).
Akcesoria zwalniamy z zatrzaskéw przekrecajac je w kierunku przeciwnym do kierunku
montazu. Mieszadta (10, 11, 12) przed przekreceniem nalezy najpierw zwolni¢ z blokady
tj. wcisng¢ mieszadto gtebiej na sworzen watka napedowego, az do poczucia oporu. Osto-
ne przeciw zachlapaniu (6) nalezy zdemontowac po uprzednim demontazu mieszadet (10,
11, 12).

PRACA Z URZADZENIEM

Przekre¢ dzwignie blokady gtowicy (?) w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek zegara
i delikatnie opuszczaj gtowice uchylna (2) do ustyszenia klikniecia (dzwiek zatrzaskiwania
blokady). Upewnij sie, ze gtowica uchylna zostata prawidtowo zablokowana - ramie dZwi-
gni blokady gtowicy (9) bedzie skierowane na dét. Nastepnie umies¢ w misie (7) artykuty
spozywcze przez otwor znajdujacy sie w ostonie przeciw chlapaniu (6), podtacz urzadze-
nie do pradu i ustaw zadang predkosc pracy pokrettem regulacji predkosc (3).

Umies¢ w misie (7) artykuty spozywcze przez otwor znajdujacy sie w ostonie przeciw
zachlapaniom (6), podtacz urzadzenie do pradu. Wtaczy sie panel sterowania. Nalezy wy-
brac¢ preferowang funkcje (patrz: rozdziat ,Opis funkcji panelu sterowania”)

Nacisnij lub obroc pokretto regulacji (3) aby pods$wietli¢ panel sterowania. Obracajac po-
krettem mozna wybrac funkcje, predkos¢ lub dostosowac czas pracy. Aby zakonczy¢ bie-
zacy tryb pracy nalezy nacisnac i przytrzymac pokretto regulacji. Urzadzenie przejdzie
w stan gotowosci. Aby uruchomi¢ ponownie nalezy krétko nacisnac pokretto regulacji.
UWAGA! W trakcie pracy robota planetarnego, nie nalezy przekrecaé dzwigni blokady gtowi-
cy (9)!

Po zakonczeniu pracy odtgcz urzadzenie od Zrodta zasilania.

UZYCIE URZADZENIA

ZASTOSOWANIE POSZCZEGOLNYCH AKCESORIOW

Mieszadto z silikonowym Do mieszania lekkich i ciezszych mas, takich jak: ciasto, ciasto kruche, mielone masy
wykoriczeniem (10) migsne i rybne, kremy maslane i budyniowe, masy serowe, puree z ziemniakéw
iinnych warzyw, spody do ciast, sypkie sktadniki ciast.

Mieszadto do ubijania lekkich mas (11) Do ubijania produktow, ktdre musza by¢ dobrze napowietrzone, takich jak: jaja,
biatka jaj, ciasto biszkoptowe, bita Smietana, bezy, kremy, majonez.

Mieszadto do wielosktadnikowych mas Do wyrabiania ciast, zwtaszcza drozdzowych i ugniatania takich jak na: chleb, butki,
(hak) (12) babki, placki, pizze, ciasto parzone, makaron, faworki.

UWAGA ! Nie wolno pozostawia¢ nozy, metalowych tyzek czy widelcéw i innych tego typu ele-
mentéw w misie podczas pracy urzadzenia.

UWAGA! Korzystajac z ustawien wtasnych nalezy pamietac, ze czas pracy urzadzenia, szczegol-
nie w przypadku ciezkich mas ugniatanych za pomoca mieszadta hakowego (12), nie powinien
przekraczac¢ 5 min. ciagtej pracy. Po tym czasie urzadzenie nalezy pozostawic do ostygniecia, na
czas nie krotszy niz 15 min.
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RUCH PLANETARNY MIESZADEL

Podczas pracy robota planetarnego, mieszadto obraca sie ruchem ztozonym: wokdt wta-
snej osi i réwnoczesnie po obwodzie misy. Dzieki temu podczas jednego petnego obrotu,
mieszadto doktadnie pracuje w catym wnetrzu misy co powoduje skrécenie czasu pracy
oraz zapewnia wieksza skutecznos$¢ miksowania. Z tego wzgledu nalezy skroci¢ czas mie-
szania podany w wiekszosci przepisow.

UWAGI DOTYCZACE EKSPLOATACJI ROBOTA

Ksztatt misy i przystawek zostat tak zaprojektowany, iz podczas pracy robota, nie ma po-
trzeby ciggtego zeskrobywania i spychania znajdujacych sie na $ciankach misy sktadnikdw.
W ciagu jednego cyklu miksowania wystarczy raz badz dwa dokonac czyszczenia Scianek
misy. Przed wykonaniem tej czynnosci nalezy odtaczyc¢ robot od pradu!

Podczas pracy robot moze sie nagrzewac. Przy duzym obciazeniu i dtugim cyklu mieszania
gbrna czes¢ gtowicy robota moze by¢ bardzo ciepta. To normalne.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

1. Odtaczy¢ urzadzenie od Zrédta zasilania.

Podczas dtuzszej pracy gtowica uchylna (2) moze ulec nagrzaniu. Przed przystgpieniem do pracy
nalezy poczekac do ostygniecia urzadzenia.

3. Wyczysci¢ obudowe urzadzenia, uzywajac wilgotnej sciereczki.

Wyczysci¢ mieszadta (10, 11, 12) i fopatke pod biezaca woda z dodatkiem detergentu.

Po zakonczeniu pracy z urzadzeniem zaleca sie natychmiastowe wyczyszczenie akceso-
riow. To pozwoli usuna¢ wszelkie zalegajace osady, zapobiega zasychaniu resztek, co czyni
mycie bardziej efektywnym i tatwiejszym, zapobiega tez rozmnazaniu sie bakterii.
UWAGA! Nie wolno my¢ w zmywarce mieszadta do ubijania lekkich mas (11), mieszadta z siliko-
nowym wykoriczeniem (10) oraz haka (12) - grozi to ich uszkodzeniem.

OPIS FUNKCJI PANELU STEROWANIA

Robot planetarny posiada automatyczne funkcje z mozliwoscia regulacji.

Funkcja II,<or_1a Predkos¢ | Temperatura (Czas
na wyswietlaczu
) 1-5

Przepis na chatke

N

B

- 38°C 72:00 min.

Predkos¢ 1-1 = -
Czas 1:00 - 99:59 min.
Ustawienia wiasne 1-1 - 1:00 - 99:59 min.

ONOXOXC)
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Mieszadto do wielosktadnikowych

mas (hak) 1-4 - 1:00 - 20:00 min.

Mieszadto z silikonowym

" . 4-9 - 1:00- 10:00 min.
wykonczeniem

Mieszadto do ubijania lekkich mas 1:00 - 20:00 min.
Podgrzewanie "F"

- 25°C-45°C 30:00 - 99:59 min.

Przystawka do mielenia 3-9 - 1:00 - 20:00 min.

&0

WBUDOWANY PRZEPIS NA CHALKE

1.

N

w

o

o

Na panelu sterowania nacisnij przycisk funkcji recznej. Kolumna czasu / ilosci zostanie wyswietlona
domyslnie: ilos¢ 400 g (predkosc 5, ilos¢ miga dla biezacej ilosci). Obracajac pokrettem mozesz do-
stosowac ilos¢ na 400 g, 600 g, 800 g, 1000 g, 1200 g. W tym samym czasie zmienia sie rowniez
predkos¢ w zaleznosci od wybranej ilosci (400 g / 5,600g / 5,800g/5,1000 g/ 4, 1200 g / 4).
W stanie gotowosci panel sterowania zostanie przyciemniony do 30 % w ciggu 10 min., nacisnij do-
wolny przycisk aby wznowi¢ dziatanie. Jezeli w ciagu 30 min. nie wybierzemy zadnej funkcji urza-
dzenie automatycznie wytaczy sie.Nacisnij pokretto aby wybudzi¢ urzadzenie do trybu gotowosci.
Po wybraniu ilosci nacisnij przycisk pokretta, aby okresli¢ ilos¢, ktéra ma zosta¢ wprowadzona do
wykonania przepisu. Wszystkie przyciski wyswietlacza sa w petni podswietlone z wyjatkiem ,Get
Ready” i ,Add in sequence” (w tym czasie ,Get Ready” miga, a ,Add in sequence” nie wyswietla
sie). Nacisnij przycisk pokretta w celu zatwierdzenia programu. Nastepnie postepuj zgodnie z po-
leceniami na wyswietlaczu (przyciski sktadnikéw migaja synchronicznie, dodawaj po kolei sktadniki:
make, jajka, wode, cukier, sél, drozdze).

Po dodaniu wskazanych sktadnikéw, zgodnie z iloscia nacisnij przycisk pokretta w celu zatwierdze-
nia.

Po 3 minutach pracy urzadzenie zatrzyma sie i poinformuje o dodaniu masta. Dodaj masto i nacisnij
pokretto aby kontynuowac mieszanie.

Po 12 minutach pracy, proces podgrzewania (fermentacji) zostanie przeprowadzony automatycz-
nie. Domysiny czas podgrzewania wynosi 60 minut (maksymalny czas mozna ustawi¢ na 99 minut
i 59 sekund), temperatura wynosi 38°C. Podczas procesu mozna regulowac czas i temperature
podgrzewania.

USTAWIENIA PREDKOSCI

Predko$¢ mozna ustawi¢ lub skorygowad za pomoca pokretta regulacji lub za pomoca
przycisku funkcyjnego predkosci. Dostepny zakres predkosci od 1 do 11.

USTAWIENIE CZASU PRACY

Aby ustawi¢ lub skorygowac czas pracy nalezy nacisna¢ przycisk funkcyjny czasu a na-
stepnie za pomoca pokretta ustawi¢ wymagany czas. Dostepny zakres od 1 minuty do
99:59 minut.



USTAWIENIA WEASNE

Po nacisnieciu przycisku funkcyjnego na wyswietlaczu pojawi sie domyslna predkosc 1
oraz czas 00:00. Za pomoca pokretta lub przycisku funkcyjnego predkosci mozna wybrac
predkos¢ w zakresie od 1 do 11, natomiast po nacisnieciu przycisku funkcyjnego czasu
mozna wybrac czas w zakresie od 1:00 minuty do 99:59 minut.

MIESZADEO DO WIELOSKEADNIKOWYCH MAS (HAK)

Po nacisnieciu przycisku funkcyjnego hak na wyswietlaczu pojawi sie domyslna predkosc
3 oraz czas 12:00 minut. Za pomoca pokretta lub przycisku funkcyjnego predkosci mozna
wybrac predkos¢ w zakresie od 1 do 4, natomiast po nacisnieciu przycisku funkcyjnego
czasu mozna wybrac czas w zakresie od 1:00 minuty do 20:00 minut.

MIESZADLO Z SILIKONOWYM WYKONCZENIEM

Po nacisnieciu przycisku funkcyjnego mieszadta z silikonowym wykonczeniem na wyswie-
tlaczu pojawi sie domysina predkos¢ 4 oraz czas 10:00 minut. Za pomoca pokretta lub
przycisku funkcyjnego predkosci mozna wybrac predkosc¢ w zakresie od 4 do 9, natomiast
PO nacisnieciu przycisku funkcyjnego czasu mozna wybrac¢ czas w zakresie od 1:00 minu-
ty do 20:00 minut.

MIESZADtO DO UBIJANIA LEKKICH MAS

Po nacisnieciu przycisku funkcyjnego mieszadta do ubijania lekkich mas na wyswietlaczu
pojawi sie domysina predkosc¢ 9 oraz czas 6:00 minut. Za pomocg pokretta lub przycisku
funkcyjnego predkosci mozna wybrac predkos¢ w zakresie od 9 do 11, natomiast po na-
cisnieciu przycisku funkcyjnego czasu mozna wybrac¢ czas w zakresie od 1:00 minuty do
10:00 minut.

USTAWIENIE PODGRZEWANIA (FERMENTACJA)

Po nacisnieciu przycisku funkcyjnego podgrzewania (fermentacji) na wyswietlaczu po-
jawi sie domysina temperatura 38°C oraz czas 60:00 minut. Za pomoca pokretta mozna
wybrac temperature w zakresie 25-45°C, natomiast po nacisnieciu przycisku funkcyjnego

czasu mozna wybrac czas w zakresie od 30:00 minut do 99:59 minut.

PRZYSTAWKA DO MIELENIA

Po nacisnieciu przycisku funkcyjnego przystawki do mielenia na wyswietlaczu pojawi sie
domyslna predkos¢ 3 oraz czas 10:00 minut. Za pomoca pokretta lub przycisku funkcyj-
nego predkosci mozna wybrac¢ predkos¢ w zakresie od 3 do 9, natomiast po nacisnieciu
przycisku funkcyjnego czasu mozna wybrac czas w zakresie od 1:00 minuty do 20:00
minut.

UWAGA! Przystawka do mielenia nie jest na wyposazeniu robota planetarnego MRK-22. Przy-
stawke do mielenia mozna zakupi¢ oddzielnie.

WYKORZYSTANIE ROBOTA DO WEASNYCH PRZEPISOW

W niniejszej instrukcji zawarto kilka ogolnych, praktycznych rad dotyczacych specyfiki
pracy z robotem, ktére moga sie przydac podczas przygotowywania wtasnych przepiséw.
Do uzyskania doskonatego efektu iopracowania odpowiedniej procedury miksowania
niezbedne beda jednak Panstwa wtasne obserwacje i doswiadczenia. Nalezy kontrolowac
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proces mieszania i zakonczy¢ go doktadnie wtedy, gdy zostanie osiggnieta konsystencja
wymagana w przepisie (np. ,ciasto gtadkie i elastyczne”).

WSKAZOWKI KULINARNE

1. Sktadniki, ktore przechowuje sie w loddwce, takie jak masto czy jaja, zanim zostang zmiksowane
muszg osiggnac temperature pokojowa. W zwiazku z tym, nalezy wyjac takie produkty z lodowki
odpowiednio wczesnie.

2. By unikna¢ wrzucenia skorup jaj lub zepsutych jaj do misy, najlepiej whic je wczesniej do osobnego
pojemnika, zanim dodamy reszte produktow.

3. Zbyt dtugie ubijanie moze wptyna¢ negatywnie na produkt koricowy. Nalezy pilnowac czasu mik-
sowania okreslonego w przepisie.

4. Zmiana temperatury, tekstury produktéw spozywczych (np. w wyniku wahan temperatury oto-
czenia) moze wptyna¢ na skrécenie/wydtuzenie procesu mieszania sktadnikow i koncowy wynik
miksowania.

5. Nalezy zawsze zaczyna¢ miksowanie od niskich predkosci i stopniowo zwieksza¢ predkos¢ do wy-
maganej w danym przepisie.

SUGEROWANE USTAWIENIA NA POSZCZEGOLNYCH AKCESORIACH DLA 1,5 KG SKEADNIKOW

Maksymalna
Akcesoria Predkosc¢ |, . ilos¢ produktow Opis pracy

W misie

Mieszadto do predkos¢ 1 przez 30 sek., predkosc 2 przez

ielosktadnik h 1-4 3-5 1000 ki+ 538 d . o )
‘(I::k‘));z? ANt gmaki+>38gwody "5 qo nastepnie predkos¢ 3 od 2 - 4 min.
Mieszadto z silikonowym . predkos¢ 2 przez 20 sek., predkosc 4 przez
wykonczeniem (10) I J=U0 | EA0EnLL-HE gy 2 min. 40 sek.
Mieszadto do ubijania AT Pl fFenfio a3 f
lekkich mas (11) 9-1 3-10 3 biatka jaj (minimum) predkos¢ 10 przez 3 min.
PRZEPISY
BULKI Z SIEMIENIEM LNIANYM 2) Zamontuj mieszadto do wielosktadnikowych
v 30 g siemienia Inianego mas (hak).
v 40 8 wod 3 3) Umie$¢ w misie make chlebowa, suche droz-
3 y- . dze, cukier, sol, mleko w proszku, wode.
v 250 g mqki chlebowej - .
. 4) Wyrabiaj na predkosci 1 - 3 do momentu po-
v' 3 gsuchych drozdzy . o . .
taczenia sktadnikdéw, a nastepnie dodaj masto
v 30gcukru . . L . - .
v 550l i kontynuuj wyrabianie ciasta az bedzie gtadkie.
Nastepnie dodaj siemie Iniane i dalej wyrabiaj.
v' 10 g mleka w proszku . . C
v 150 gwody 5) Zatrzymaj robot, mise przykryj $cierecz-
S ka i pozostaw ciasto do wyrosniecia. Ustaw
v 20 g miekkiego masta . . oo
v 1jajko funkcje podgrzewania (fermentacji) 38°C na

30 minut. Po tym czasie jeszcze raz doktadnie

PRZYGOTOWANIE: wyrobi¢ ciasto, wyja¢ z misy i uformowac 6 bu-

1) Namocz siemie Iniane w wodzie na 12 h. ’reczpk. Bu+§§zk| przykryc,sc.ler'eczka ! OdSt.aW|C
w ciepte miejsce do wyrosniecia na 1 godzine.
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6) Posmaruj buteczki roztrzepanym jajkiem.
Wstaw do piekarnika nagrzanego do 180°C
gora - dét, piec 20 minut. Po wyjeciu z piekar-
nika pozostawi¢ do ostygniecia.

CHLEB FRANCUSKI

v 250 g mqgki pszennej

v' 50 g mqki zytniej

v 150 g wody

v 10 g cukru

v' 4 g suchych drozdzy

v 3gsoli
PRZYGOTOWANIE:

1) Zamontuj mieszadto do wielosktadnikowych
mas (hak).

2) Umies$¢ wszystkie sktadniki w misie i wymie-
szaj na predkosci 1 - 3 do potaczenia sktadni-
kow.

3) Zatrzymaj robot, mise przykryj Scierecz-

ka i pozostaw ciasto do wyrosniecia. Ustaw
funkcje podgrzewania (fermentacji) 30°C na
30 minut. Po tym czasie jeszcze raz doktadnie
wyrobic ciasto.

4) Ciasto wyjmij z misy i rozwatkuj na owalny
ksztatt, a nastepnie zwin w rulon. Chleb wt6z
do podtéznej foremki, przykryj sciereczkg i
pozostaw w cieptym miejscu do wyrosniecia na
okoto 1 godzine.

5) Posmaruj powierzchnie chleba olejem se-
zamowym i wstaw do rozgrzanego piekarnika
do 180°C géra - dot i piecz przez 30 minut.

Na koniec sprawdz patyczkiem czy chleb sie

wypiekt.

DOMOWA PIZZA

v 500 g mgki pszennej
v 300 g cieptej wody

v 5gsoli

v 10 g cukru

v' 10 g swiezych drozdzy
v 1tyzke oliwy z oliwek
PRZYGOTOWANIE:

1) Zamontuj mieszadto do wielosktadnikowych
mas (hak).

2) W oddzielnym naczyniu przygotuj rozczyn.
Wilej ciepta wode, cukier oraz rozkruszone
drozdze i wymieszaj.
3) Do misy wsyp make pszenna, sol i wlej przy-
gotowany rozczyn. Wymieszaj na predkosci 1 -
3 do potaczenia sktadnikow.
Po wyrobieniu ciasta dodaj
oliwe i kontynuuj wyrabia-
nie az ciasto bedzie miato
elastyczna konsystencje.
4) Zatrzymaj robot, mise przykryj Scierecz-
ka i pozostaw ciasto do wyrosniecia. Ustaw
funkcje podgrzewania (fermentacji) 38°C na
30 minut. Po tym czasie jeszcze raz doktad-
nie wyrabiaj ciasto, wyjmij z misy i podziel na
2 czesci. Rozwatkuj i pozostaw na 5 minut do
odpoczecia.
5) Uformowane ciasto przetdz na forme do piz-
zy, docisnij rekami wokét formy. Posmaruj pizze
sosem pomidorowym i utéz ulubione dodatki.
Wstaw do nagrzanego piekarnika do 200°C
gora - dét, piecz okoto 20 minut.

5 jajek @

120 g cukru

100 g maki pszennej
30 g maki ziemniaczanej
5 g proszku do pieczenia
szczypta soli

AN NN

AN

PRZYGOTOWANIE:

1) Zamontuj mieszadto do ubijania lekkich mas.
2) Do misy whbij jajka i wsyp cukier. Ubijaj na
predkosci 11 az do uzyskania puszystej masy.
3) Do masy dodaj make pszenng i ziemniaczana,
proszek do pieczenia i szczypte soli. Wymieszaj
delikatnie na ustawieniach wtasnych predkosé
2 do momentu potaczenia sktadnikow.

4) Gotowe ciasto przet6z do tortownicy
wytozonej papierem do pieczenia i wstaw do
piekarnika. Ustaw temperature 180°C géra -
dot, piecz okoto 30 min. Na koniec sprawdz
patyczkiem czy biszkopt sie upiekt.
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PUREE ZIEMNIACZANE UBIJANIE BIALKA

v 1 kg ziemniakow v 2jajka
v 125 g goracego mleka v’ szczypta soli
v 25 gmasta

. PRZYGOTOWANIE:
v 5gsoli GOO

: 1) Umies¢ biatka w misie, dodaj szczypte soli.
PRZYGOTOWANIE 2) Ubijaj na najwiekszej predkosci 11, kontrolu-
1) Obierz i ugotuj ziemniaki w posolonej wo- jac stopien ubicia.
dzie, uwazaj by nie byty zbyt miekkie.

2) Kiedy stang sie maczaste, zacznij ugniatac je
w rondlu lub przenie$ do misy miksera.
Nastepnie ugniataj tak przygotowane ziemniaki
w robocie na sredniej predkosci przez okoto

1 minute.

3) Po zakonczeniu, zgarnij ziemniaki ze $cianek
misy.

4) Zmieszaj ze sobg gorace mleko, masto i sél.
Dodaj do ziemniakéw i ugniataj na predkosci 4
do uzyskania gtadkiej masy.

DANE TECHNICZNE

Parametry techniczne podane sg na tabliczce znamionowej produktu C € D

Dtugos¢ przewodu sieciowego: 1,05m

UWAGA! Firma MPM agd S.A. zastrzega sobie mozliwos¢ zmian technicznych!

1Pysznie
goiuj
N

| CZESCI ZAMIENNE KUPISZ NA I N S P I RAC.’ I
mpmstre a p SZUKAJ NA

PYSZNIEGOTUJ.PL

AKCESOR'A ﬁ KULINARNYCH
7 %)

Prawidtowe usuwanie produktu (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

wyrzucac z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstw domowych. Zuzyty sprzet moze mie¢ szko-

dliwy wptyw na srodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalna zawartosc¢ niebezpiecznych substancji,

mieszanin oraz czesci sktadowych. Mieszanie elektroodpadéw z innymi odpadami lub ich nieprofesjonalny

demontaz moze prowadzi¢ do uwolnienia substancji szkodliwych dla zdrowia i Srodowiska. Zuzyte urza-
dzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. W celu uzyskania
szczegdtowych informacji na temat miejsca oddawania odpadéw elektrycznych i elektronicznych uzytkownik po-
winien skontaktowac sie z gminnym punktem zbierania zuzytego sprzetu lub zaktadem przetwarzania zuzytego
sprzetu.

E Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu uzytkowania nie nalezy
||
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA PENTRU UTILIZARE

Cititi cu atentie instructiunile de utilizare inainte de utilizare.
Aveti grija deosebita atunci cand copiii se afla in apropierea apa-
ratului.

Nu utilizati dispozitivul in alt scop decat cel pentru care a fost
conceput.

Utilizarea accesoriilor nerecomandate de producator poate provoca
deteriorarea dispozitivului sau un accident.

Nu scufundati dispozitivul, cablul sau fisa in apa sau in alte lichide.
Nu l3sati aparatul nesupravegheat in timpul functionarii.
Deconectati aparatul de la sursa de alimentare daca 1l lasati nesu-
pravegheat si inainte de montare, demontare sau curatare.

Nu folositi un aparat deteriorat, chiar daca cablul de alimentare sau
stecherul sunt deteriorate - in acest caz, faceti reparatia aparatului
la un centru de service autorizat.

Nu utilizati dispozitivul in aer liber.

Nu agatati cablul de alimentare de margini ascutite si nu permiteti
ca acesta sa intre in contact cu suprafete fierbinti.

Nu lasati cablul de alimentare sa atarne de marginea mesei/ blatului.
Nu atingeti dispozitivul cu mainile umede.

Dispozitivul este destinat exclusiv uzului casnic.

Nu uitati sa pastrati o distanta de siguranta fata de partile rotative
ale aparatului in timpul functionarii. Contactul cu acestea poate
duce la vatamari corporale sau (i) la deteriorarea bunurilor, de
exemplu prin smulgerea articolelor de imbracaminte/bijuteriilor
atarnate lejer etc.

Curatarea aparatului, in special a partilor care intrd in contact direct
cu alimentele, trebuie efectuata inainte de prima utilizare, imediat
dupa utilizare sau daca aparatul nu a fost utilizat pentru o perioada
lunga de timp - procedura este descrisa in capitolul ,CURATARE
SIINTRETINERE".

Inainte de a curata agitatoarele si carligul, acestea trebuie mai intai
sa fie deconectate de la masina!

Nu asezati aparatul in apropierea altor aparate electrice, arzatoare,
aragazuri, cuptoare, cuptoare, etc.

Asigurati-va intotdeauna ca toate componentele aparatului sunt
montate corect inainte de a incepe lucrul.
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Nu asezati aparatul pe suprafete fierbinti.

Aparatul poate fi utilizat de persoane cu capacitati fizice, senzoriale
sau mentale limitate sau fara cunostinte sau experienta in utilizarea
acestui tip de echipament, cu conditia ca acestea sa fie suprave-
gheate sau instruite in ceea ce priveste utilizarea in siguranta a
echipamentului si sa inteleaga riscurile implicate.

Copiii nu au voie sa indeplineasca sarcini de curatenie si intretinere.
Dispozitivul nu trebuie sa fie utilizat de copii. Tineti dispozitivul si
cablul departe de copiii.

Supravegheati copiii pentru ca acestia sa nu se joace cu echipa-
mentul/dispozitivul.

Deconectati aparatul de la sursa de alimentare daca il lasati nesu-
pravegheat si inainte de montare, demontare sau curatare.
Opriti aparatul inainte de a schimba echipamentul sau inainte de
a va apropia de piesele in miscare in timpul utilizarii.

Nu conectati stecherul la priza de retea cu mainile umede.

Nu scoateti stecherul din priza de curent prin tragerea cablului.
Utilizati aparatul pe o suprafata neteda si stabila.

Pentru siguranta copiilor, va rugam sa nu lasati la vedere parti ale
ambalajului (pungi de plastic, cutii de carton, polistiren etc.).
AVERTISMENT! Nu permiteti copiilor sa se joace cu filmul. Pe-
ricol de sufocare!

DESCRIEREA DISPOZITIVULUI

=

SEN

v

o

Prizd de montare atasata cu capac de 7. Bol cu maner din otel inoxidabil cu o

capat capacitate de 6,5 |
Cap de inclinare 8. Baza cu spatiu pentru atasarea bolului
Buton de control al vitezei / Pornit / 9. Maneta de blocare a capului
Oprit / Start / Pauza / Oprire 10. Agitator cu finisaj siliconic
Panou de control cu afisaj tactil 11. Agitator pentru biciuirea maselor
Arbore cardanic cu stift (locatia atasa- usoare
mentului) 12. Agitator pentru mase multicompo-
Protectie impotriva stropirii nente (carlig)

13. Omoplat

PREGATIREA PENTRU MUNCA - CONSIDERATII GENERALE

1.

2.

Despachetati dispozitivul din cutia de carton, indepartati orice pungi de plastic, etichete, umpluturi
din polistiren si blocaje de transport.

Inainte de prima utilizare, spalati bine toate accesoriile robotului care vin in contact cu alimentele
(consultati sectiunea ,Curdtare si intretinere”).
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3. Varugdm sa nu uitati s instalati/scoateti accesoriile (vas, agitatoare etc.) numai atunci cand apara-
tul nu este conectat la o sursd de alimentare.
4. Conectati cablul de alimentare la o priza electrica cu un stift de impamantare.

ASAMBLAREA ACCESORIILOR

PASUL 1 - INSTALATI PROTECTIA ANTI-STROPIRE

Eliberati capul de inclinare (2) rotind maneta de blocare a capului (9) in sensul acelor de
ceasornic, apoi ridicati usor capul de inclinare pana cand auziti un clic (sunet de blocare a
blocarii). Cand incuietoarea este cuplatd, bratul parghiei de blocare a capului (9) va fi ori-
entat in jos. Glisati protectia impotriva stropirii (6) peste marginea carcasei care acopera
arborele cardanic cu bolt (5). Asigurati-va ca deschiderea pentru adaugarea alimentelor
este orientatd spre exterior, astfel incat capul de inclinare (2) sa nu obstructioneze accesul
la deschidere.

PASUL 2 - ASAMBLAREA BOLULUI

Asezati vasul (7) in baza (8), apoi rotiti vasul (7) in sensul acelor de ceasornic, astfel incat
lamelele bolului s se blocheze de incuietorile de la baza (8).

PASUL 3 - ATASAREA AGITATORILOR ~ix orificiu de
I montare

La instalarea agitatoarelor, capul de inclinare (2) trebuie
ridicat pentru un acces mai usor. Atasati (pana cand sim-
titi rezistenta) unul dintre cele trei agitatoare dedicate
(10, 11, 12) pe stiftul arborelui de antrenare (5). Asigu-
rati-va ca spuma de pe stift atinge orificiul de montare al
agitatorului. Apoi rasuciti agitatorul in sens invers acelor
de ceasornic pand cand splina se blocheaza pe marginea
orificiului de montare a agitatorului.

PASUL 4 - ASAMBLAREA DISPOZITIVULUI

Odata ce agitatoarele (10, 11, 12) sunt atasate, dispozitivul este gata de functionare. Rotiti
maneta de blocare a capului (9) in sensul acelor de ceasornic si coborati usor capul de
inclinare (2) pana cand auziti un clic (sunet de blocare a blocarii). Asigurati-va cd capul
de inclinare (2) este blocat corespunzétor - bratul parghiei de blocare a capului (9) va fi
orientat in jos.

SCOATEREA ACCESORIILOR

Accesoriile pot fi indepartate prin ridicarea capului pivotant (2).

Accesoriile sunt eliberate din zavoare prin rotirea lor in directia opusa directiei de mon-
tare. Agitatoarele (10, 11, 12) trebuie mai intai eliberate din incuietoare inainte de rotire,
adicad impingeti agitatorul mai adanc pe stiftul arborelui de antrenare pana cand exista un
sentiment de rezistentd. Protectia impotriva stropirii (6) trebuie indepartatd dupa demon-
tarea agitatoarelor (10, 11, 12).
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LUCRUL CU DISPOZITIVUL

Rotiti maneta de blocare a capului (9) in sensul acelor de ceasornic si coborati usor capul
de inclinare (2) pana cand auziti un clic (sunet de blocare a blocarii). Asigurati-va ca capul
de inclinare este blocat corespunzator - bratul parghiei de blocare a capului (9) va fi orien-
tat in jos. Apoi introduceti produsele alimentare in vas (7) prin orificiul situat in protectia
impotriva stropirii (6), conectati aparatul la sursa de alimentare si setati viteza dorita cu
butonul de control al vitezei (3).

Asezati produsele alimentare in vas (7) prin orificiul situat in protectia impotriva stropirii
(6), conectati aparatul la electricitate. Panoul de control se va porni. Selectati functia pre-
feratd (consultati sectiunea ,Descrierea functiilor panoului de control”)

Apasati sau rotiti butonul de reglare (3) pentru a evidentia panoul de control. Prin rotirea
butonului puteti selecta functia, viteza sau regla timpul de functionare. Pentru a incheia
modul de functionare curent, tineti apasat butonul de reglare. Unitatea va intra in modul
de asteptare. Pentru a reporni, apasati scurt butonul de reglare.

ATENTIE! Cand robotul planetar functioneaza, nu rotiti maneta de blocare a capului (9)!

Cand ati terminat cu munca, deconectati aparatul de la sursa de alimentare.

UTILIZAREA DISPOZITIVULUI

APLICAREA ACCESORIILOR INDIVIDUALE

Agitator cu finisaj siliconic (10) Pentru amestecarea maselor usoare si mai grele, cum ar fi: aluat, patiserie scurtd,
carne tocatd si mase de peste, creme de unt si cremd, mase de branza, piure de
cartofi si alte lequme, baze de tort, ingrediente de tort libere.

Agitator pentru biciuirea maselor Pentru biciuirea produselor care trebuie sd fie bine aerate, cum ar fi: oud, albusuri de
luminoase (11) ou, cozonac, friscd, bezea, creme, maioneza.

Agitator multicomponent (carlig) (12)  Pentru framantarea aluaturilor, in special a aluatului de drojdie si framantare, cum ar
fi: paine, chifle, préjituri, placinte, pizza, produse de patiserie choux, paste, faworki.

ATENTIE! Nu lasati cutite, linguri metalice, furculite sau alte astfel de obiecte in castron in timp
ce aparatul este in functiune.

ATENTIE: Cand utilizati setarile personalizate, retineti ca timpul de functionare a aparatului, in
special pentru masele grele fraimantate cu agitatorul cu carlig (12), nu trebuie sa depaseasca 5
minute de functionare continua. Dupa acest timp, aparatul trebuie lasat sa se raceasca timp de
cel putin 15 minute.

MISCAREA PLANETARA A SNAPPERS

Tn timpul functionarii robotului planetar, agitatorul se roteste intr-o miscare complexa: in
jurul axei sale si simultan in jurul circumferintei bolului. Drept urmare, in timpul unei rotatii
complete, agitatorul functioneaza exact in intregul interior al cuvei, ceea ce scurteaza
timpul de lucru si asigurd o eficienta mai mare de amestecare. Din acest motiv, ar trebui sa
reduceti timpul de amestecare specificat in majoritatea retetelor.

NOTE PRIVIND FUNCTIONAREA MIXERULUI

Forma bolului si a atasamentelor a fost proiectata astfel incat, in timpul functionarii ro-
botului, nu este nevoie sa razuiti si sa impingeti in mod constant ingredientele pe peretii
bolului. In timpul unui ciclu de amestecare, este suficient s3 curatati peretii bolului o dat3
sau de dou3 ori. Tnainte de a face acest lucru, va rugdm si deconectati robotul!
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Robotul se poate incalzi in timpul functionarii. Cu o sarcina grea si un ciclu lung de ames-
tecare, partea superioara a capului robotului poate fi foarte calda. Acest lucru este normal.

CURATAREA SI INTRETINERE

1. Deconectati aparatul de la sursa de alimentare.

2. Tn timpul functionarii prelungite, capul de inclinare (2) poate deveni fierbinte. Lasati aparatul sa se
raceasca inainte de a incepe lucrul.

3. Curatati exteriorul aparatului cu o carpd umeda.

4. Curatati agitatoarele (10, 11, 12) si spatula sub jet de apa si detergent.

Cand ati terminat cu aparatul, se recomanda curatarea imediata a accesoriilor. Acest lucru

va elimina orice depozite reziduale, va preveni uscarea reziduurilor, ceea ce face curdtarea

mai eficientd si mai usoara si previne reproducerea bacteriilor.

ATENTIE! Nu spalati agitatorul pentru biciuirea maselor usoare (11), agitatorul cu finisaj siliconic

(10) si carligul (12) in masina de spalat vase, deoarece acest lucru le poate deteriora.

DESCRIEREA FUNCTIILOR PANOULUI DE CONTROL

Robotul planetar are functii automate care pot fi ajustate.

Reteta Challah - 38°C 72:00 min.
Velocitate @ 1-1 - -
Ora = = 1:00 - 99:59 min.
Setari personalizate 1-1 - 1:00 - 99:59 min.
ity (D) e - nome
Agitator cu finisaj siliconic 4-9 - 1:00 - 10:00 min.
Agitator pentru biciuirea maselor 9-1 : 100 - 20:00 miin.
usoare

Preincalzire "F" @ - 25°C-45°C 30:00 - 99:59 min.
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Accesoriu polizor 3-9 - 1:00 - 20:00 min.

RETETA DE CHALLAH INCORPORATA

Pe panoul de control, apasati butonul de functionare manuald. Coloana timp/cantitate va fi afi-
satd implicit: cantitate 400g (viteza 5, cantitatea clipeste pentru cantitatea curentd). Prin rotirea
butonului puteti regla cantitatea la 400 g, 600 g, 800 g, 1000 g, 1200 g. In acelasi timp, viteza
se modifica si in functie de cantitatea pe care o alegeti (400g / 5, 600g / 5, 800g / 5, 1000g / 4,
1200g / 4). In starea de asteptare, panoul de control va fi estompat la 30% in decurs de 10 minute,
apdsati orice buton pentru a relua functionarea. Daca in decurs de 30 de minute Nu selectam nicio
functie, dispozitivul se va opri automat. Apdsati butonul pentru a activa unitatea in modul standby.
Dupa ce ati selectat cantitatea, apdsati butonul de apelare pentru a determina cantitatea care
trebuie introdusa pentru a face reteta. Toate butoanele de afisare sunt complet iluminate, cu ex-
ceptia ,Pregatiti-va” si ,Adaugati in secventd” (in acest timp, ,Pregatiti-va’ clipeste si ,Adaugatiin
secventd” nu se afiseazd). Apasati butonul butonului pentru a confirma programul. Apoi urmati
instructiunile de pe afisaj (butoanele de ingrediente clipesc sincron, addugati ingredientele unul
cate unul: faing, oua, apa, zahar, sare, drojdie).

Dupa adaugarea ingredientelor indicate, in functie de cantitate, apdsati butonul butonului pentru
confirmare.

Dupa 3 minute de functionare, aparatul se va opri si véd va informa cd s-a addugat unt. Adaugati
untul si apasati cadranul pentru a continua amestecarea.

Dupa 12 minute de functionare, procesul de incélzire (fermentare) va fi efectuat automat. Timpul
implicit de incélzire este de 60 de minute (timpul maxim poate fi setat la 99 de minute si 59 de
secunde), temperatura este de 38 °C. In timpul procesului, timpul si temperatura de preincilzire
pot fi ajustate.
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SETARI DE VITEZA

Viteza poate fi setatd sau reglata folosind butonul de reglare sau folosind butonul functiei
de viteza. Intervalul de viteza disponibil de la 1 la 11.

SETAREA TIMPULUI DE EXECUTIE

Pentru a seta sau corecta timpul de functionare, apasati butonul functie de timp si apoi
utilizati cadranul pentru a seta ora necesard. Disponibil variaza de la 1 minut la 99:59
minute.

SETARI PERSONALIZATE

Cand este apasat butonul functional, afisajul va afisa viteza implicitd 1 si ora 00:00. Cu
butonul functiei de apelare sau viteza, puteti selecta o vitezd de la 1 1a 11, in timp ce apa-
sand butonul functiei de timp, puteti selecta un timp intre 1:00 minute si 99:59 minute.

AGITATOR PENTRU MASE MULTICOMPONENTE (CARLIG)

Cand este apasat butonul functiei carlig, afisajul va afisa viteza implicitd de 3 si ora 12:00
minute. Cu butonul functiei de apelare sau viteza, puteti selecta o viteza de la 1 la 4, in
timp ce apasand butonul functiei de timp, puteti selecta un timp intre 1:00 minute si
20:00 minute.
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AGITATOR CU FINISAJ SILICONIC

Cand este apasat butonul functional al agitatorului cu finisaj siliconic, afisajul va afisa vite-
za implicitd de 4 si ora de 10:00 minute. Cu butonul functiei de apelare sau viteza, puteti
selecta o vitezd de la 4 la 9, in timp ce apasand butonul functiei de timp, puteti selecta un
timp intre 1:00 minute si 20:00 minute.

AGITATOR PENTRU BICIUIREA MASELOR USOARE

Cand este apasat butonul functional al agitatorului de biciuire a luminii, afisajul va afisa
viteza implicitd de 9 si timpul de 6:00 minute. Cu butonul functiei de apelare sau viteza,
puteti selecta o vitezad cuprinsa intre 9 si 11, in timp ce apasand butonul functiei de timp,
puteti selecta un timp intre 1:00 minute si 10:00 minute.

SETARE PREINCALZIRE (FERMENTATIE)

Cand este apasat butonul functiei de incalzire (fermentare), afisajul va afisa temperatura
implicitd de 38 © C si timpul de 60:00 minute. Cu cadranul, puteti selecta temperatura
intre 25-45 ° C, in timp ce apdsand butonul functiei de timp, puteti selecta timpul intre
30:00 minute si 99:59 minute.

ACCESORIU POLIZOR

Cand este apasat butonul functional al antetului polizorului, afisajul va afisa viteza implici-
td de 3 siora de 10:00 minute. Cu butonul functiei de apelare sau viteza, puteti selecta o
vitezd de la 3 la 9, in timp ce apdsand butonul functiei de timp, puteti selecta o ord de la
1:00 minute la 20:00 minute.

ATENTIE! Robotul planetar MRK-22 nu este echipat cu atasamentul de macinare. Atasamentul
pentru polizor poate fi achizitionat separat.

UTILIZAREA ROBOTULUI PENTRU PROPRIILE RETETE

Acest manual contine cateva sfaturi generale si practice cu privire la specificul lucrului
cu un robot, care pot fi utile atunci cand va pregatiti propriile retete. Cu toate acestea,
pentru a obtine rezultatul perfect si pentru a dezvolta procedura corectd de amestecare,
veti avea nevoie de propriile observatii si experientd. Ar trebui s& controlati procesul de
amestecare si sa il terminati exact atunci cand se atinge consistenta cerutd in reteta (de
exemplu, ,aluat neted si elastic”).

SFATURI DE GATIT

1. Ingredientele care sunt pastrate in frigider, cum ar fi untul sau oudle, trebuie sa ajunga la tempera-
tura camerei inainte de a putea fi amestecate. Prin urmare, ar trebui sa scoateti astfel de produse
din frigider in timp util.

Pentru a evita aruncarea cojilor de oud sau a oudlor stricate in castron, cel mai bine este sa le spar-
geti Intr-un recipient separat inainte de a adduga restul produselor.

Tamponarea prea mult timp poate afecta negativ produsul final. Urmdriti timpul de amestecare
specificat in reteta.

Modificdrile temperaturii si texturii produselor alimentare (de exemplu, ca urmare a fluctuatiilor
temperaturii ambiante) pot scurta/extinde procesul de amestecare si rezultatul final al amestecarii.
Ar trebui sa incepeti intotdeauna amestecarea la viteze mici si sa cresteti treptat viteza la viteza
necesara pentru reteta dvs.
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SETARI SUGERATE PENTRU ACCESORIILE INDIVIDUALE PENTRU INGREDIENTELE DE 1,5 KG

Numarul maxim

. Veloci- [Tim " . ..
Accesoriu <10¢ "P | de produse intr- Descrierea muncii
tate  |(min.) un bol
Agitator multicomponent ) ) - . Viteza 1 pentru 30 sec., viteza 2 pentru 30
(carlig) (12) U= ds IO B sec. apoi viteza 3 dela 2 - 4 min.
Agitator cu finisaj siliconic . . o x . Viteza 2 timp de 20 de secunde, viteza 4
(10) 379 W | GG timp de 2 minute. 40 alin.
Agitator pen.tru biciuirea 9-1 3-10 3 albusuri de ou (minim) viteza 10 timp de 3 minute.
maselor luminoase (11)
DISPOZITIILE
RULOURI CU SEMINTE DE IN timp de 20 de minute. Se lasa sa se raceasca
v 309 seminte dein dupa scoaterea din cuptor.
v 40gapd PAINE FRANTUZEASCA
v' 250 g fdind de pdine v 250 féind simpld
v 3gdroj d',e uscatd v' 50 gfdind de secard
v 30 g zahdr v 150gapd
; iOg S(I]c:ete raf ¥ 10 g zahar
v glaptep v' 4 g drojdie uscatd
150 gapa v 3gsare
v 20 g unt moale
v lou PREGATIRE:
PREGATIRE: 1) Instalati agitatorul multicomponent (carlig).

1) Inmuiati semintele de in in apa timp de 12
ore.

2) Instalati agitatorul multicomponent (carlig).
3) Puneti faina de paine, drojdie uscata, zahar,
sare, lapte praf, apa intr-un castron.

4) Framantati cu viteza 1 - 3 pana se combing,
apoi adaugati untul si continuati sa framantati
pana se omogenizeaza. Apoi adaugati semintele
de in si continuati framantarea.

5) Opriti robotul, acoperiti vasul cu un prosop
de ceai si lasati aluatul sa creasca. Setati functia
de incélzire (fermentare) la 38 ° C timp de 30
de minute. Dupa acest timp, framantati din nou
bine aluatul, scoateti-I din castron si formati 6
chifle. Acoperiti chiflele cu un prosop de ceai

si ldsati-le intr-un loc cald sa creasca timp de
1ora.

6) Ungeti biscuitii cu oul batut. Se pune in cup-
torul preincalzit la 180°C sus si jos si se coace
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2) Puneti toate ingredientele intr-un castron

si amestecati la viteza 1 - 3 pana cand se
combina.

3) Opriti robotul, acoperiti vasul cu un prosop
de ceai si lasati aluatul sa creasca. Setati functia
de incalzire (fermentare) la 30 ° C timp de 30
de minute. Dupa acest timp, framantati din nou
bine aluatul.

4) Scoateti aluatul din castron si rulati-l intr-o
forma ovald, apoi rulati-l. Asezati painea intr-o
tavd de podea, acoperiti cu o carpa si lasati-o
intr-un loc cald sa creasca timp de aproximativ
1ora.

5) Ungeti suprafata painii cu ulei de susan si pu-
neti-o intr-un cuptor preincalzit la 180 ° C sus si
jos si coaceti timp de 30 de minute. Tn cele din
urma, utilizati un frigarui pentru a verifica daca
painea este coapta.



500 g fdind simpld
300 g apd caldd
5gsare

10 g zahdr

10 g drojdie proaspdtd

1 lingurd ulei de mdsline

ANENENENENEN

PREGATIRE:

1) Instalati agitatorul multicomponent (carlig).
2) Pregatiti aluatul intr-un vas separat. Se
toarna apa calda, zahar si drojdie zdrobita si se
amesteca.
3) Turnati faina de grau, sare si aluat intr-un
castron. Se amestecd la viteza 1 - 3 pana se
combina. Odata ce aluatul este framantat,
adaugati uleiul de masline si continuati sa
framantati pana cand aluatul are o consistenta
elastica.
4) Opriti robotul, acoperiti vasul cu o carpa
si ldsati aluatul sa creasca. Setati functia de
incalzire (fermentare) la 38 ° C timp de 30 de
minute. Dupa acest timp, framantati din nou
bine aluatul, scoateti-I din castron si impartiti-|
n 2 parti. Rulati-I si l3sati-l sa se odihneasca
timp de 5 minute.
5) Transferati aluatul format intr-o cutie de piz-
za, apasati mainile in jurul matritei. Raspanditi
sosul de rosii pe pizza si aranjati toppingurile
preferate. Se pune intr-un cuptor preincalzit la
200 ° C sus si jos, coaceti timp de aproximativ
20 de minute.
v 5o0ud @

120 g zahar

100 g faina simpla

5 g praf de copt
v" un varf de sare

TORT DE BURETE
4
v
v" 30 g amidon din cartofi
v

PREGATIRE:

1) Instalati agitatorul pentru biciuirea maselor
usoare.

2) Spargeti ouale intr-un castron si addugati za-
harul. Bateti la viteza 11 pana cand este pufos.
3) Adaugati faina de grau si cartofi, praf de

copt si un varf de sare la amestec. Amestecati
usor la setarea de viteza proprie 2 pana cand
ingredientele sunt combinate.

4) Asezati aluatul finit intr-o forma elastica
captusita cu hartie pergament si puneti-o in
cuptor. Setati temperatura la 180 ° Cin sus si in
jos, coaceti timp de aproximativ 30 de minute.
Tn cele din urm4, utilizati un frigarui pentru a
verifica daca tortul de burete este copt.
PREGATIRE:

ﬁ

v 1kg cartofi
v 125 g lapte fierbinte
v 25gunt
v 5gsare
1) Curatati si fierbeti cartofii in apa sirata, aveti
grija sa nu le faceti prea moi.
2) Cand devin moi, incepeti sa le framantati
ntr-o cratitd sau transferati-le in castronul unui
mixer.
Apoi framantati cartofii in acest fel intr-un pro-
cesor de bucatarie la viteza medie timp de
aproximativ 1 minut.
3) Cand ati terminat, scoateti cartofii de pe
partile laterale ale vasului.
4) Se amesteca laptele fierbinte, untul si sarea.
Adaugati la cartofi si framantati viteza 4 pana
PREGATIRE:

cand este neteda.
BICIUIREA ALBUSULUI DE OU
v 2o0ua
v un varf de sare
1) Puneti albusurile intr-un castron, ad3ugati un
varf de sare.
2) Bateti la cea mai mare viteza 11, controland
gradul de tamponare.
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TE TEHNICE

Parametrii tehnici sunt inscrisi pe pldcuta de fabricatie a produsului. c €
Lungimea cablului de retea: 1,05 m

ATENTIE! MPM agd S.A. si rezerva dreptul de a face modificari tehnice!

O

Acest manual a fost tradus automat.
Dacd avetiindoieli, vd rugdm sd cititi versiunea in limba engleza.

Eliminarea corecta a produsului (deseuri de echipamente electrice si electronice)

Marcajul de pe produs indica faptul ca produsul nu trebuie aruncat impreuna cu alte deseuri menajere la
sfarsitul duratei sale de viatd. Echipamentele uzate pot avea un efect daunator asupra mediului si sanatatii
umane datorita continutului potential de substante, amestecuri si componente periculoase. Amestecarea
deseurilor electronice cu alte deseuri sau dezasamblarea lor neprofesionald poate duce la eliberarea de
EE  Substante diunatoare sdnatatii si mediului. Dispozitivul folosit trebuie livrat la punctul de colectare a
deseurilor de echipamente electrice si electronice. Pentru a obtine informatii detaliate despre locul de eliminare
a deseurilor electrice si electronice, utilizatorul trebuie sa contacteze punctul municipal de colectare a deseurilor

echipamentelor sau instalatia de prelucrare a deseurilor echipamentelor.
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NHCTPYKUWMWN MO TEXHNKE BE3OMNACHOCTH

[Nepen, MCNOb30BAHWEM BHUMATE/IbHO MPOYTUTE MHCTPYKLMIO
MO 3KCMIyaTaumn.

bynbre 0CObEeHHO OCTOPOXKHbI, KOrda paJoM C YCTPOMCTBOM
HaxoAATCs AETW.

He mncnonb3ynTe yCTPONCTBO HE MO Ha3HAYeHMHO.
l/lcnonb30BaHMe akceccyapoB, He PEKOMEHI0BAHHbIX MPOK3BO-
aoyTenem, MoXKeT NPUBECTU K MOBPEXKAEHMIO YCTPOMCTBA UM
HeCYaCTHOMY CJ1y4aro.

He norpy»kanTte npubop, LUHYp U BUAKY B BOAY VAW Apyrye
YKUAKOCTM.

He ocTaBnanTe ycTponcTBO 6€3 NpUCMOTPa BO BpeMst paboTbl.
OTKAtOYaMTe NpMbOop OT UCTOYHKMKA NMNTaHMS, KOrda OCTaBageTe
ero 6e3 NprcMoTPa, a Takxke nepea cOOpKon, pa3dbopKom Un
OYUCTKOM.

He ncnonb3ymTe noBpexk AeHHOE YCTPOWCTBO, a TaKyKe eCcau
NOBPEXKAEH LLHYP MUTAHUSA AN BUJIKA — B 3TOM CJ1ydae BEPHUTE
YCTPOMCTBO B aBTOPW30BaHHbIM CEPBUCHbIM LEHTP 19 PEMOHTA.
He ncnonb3ynTe yCTPOMCTBO Ha OTKPbITOM BO3yXe.

He BeluanTe WHYp NUTaHMS Ha OCTPble Kpasg M He AomnycKanTe
€ro KOHTaKTa C ropsy1Mm NOBEPXHOCTIAMM.

He nossongimnTe WHYpY NTaHKs CBUCATL C Kpast CTo1a/NpuiaBKa.
He npurkacamTech K YCTPOWCTBY MOKPbIMU DYyKaMMU.
YCTPOMCTBO NpeaHa3HavyeHo TO/IbKO A1 AOMaLUHEro MCMoslb-
30BaHMA.

Bo Bpems paboTbl Npribopa He 3abbiBanTe HaXoAMTbCs Ha be3-
OMacHOM PacCTOSAHUM OT BPALLIAFOLLIMXCA YacTen npmubopa. KoH-
TaKT C HUMU MOXKET MPUBECTM K TPaBMaM 1AM (i) NOBPEXKAEHMIO
MMYLLIECTBA, HAaNpPUMeP, B pe3y/ikTaTe BbITaCKMBaHKMSA CBOOOAHO
BUCALLMX NPpeaMEeTOB OAeXKAbl / YKpaLLEHWA 1 T.A.

OuncTKy Npmnbopa, B 0COOBEHHOCTM YacTen, HEMOCPeACTBEHHO
KOHTaKTUPYHOLLMX C MULLEBLIMU MPOAYKTaMu, CaeayeT NpoBo-
OVTh nepen NepBbIM UCMO/1b30BaAHUEM, CPa3y NOC/1e OKOHYaH WS
pPabOoTbl MM eCn NPUOOP AMTENIbHOE BPEMS HE MCMO1b30BaICS
- npoueaypa onncara B pasgene «<4NCTKA I OBCTTY X KIBA-
HINE». « rnaBa.
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[lepen, 04NCTKOM CMeCUTeIeN U KPHOKa UX HEODXOAMMO Mpe/-
BapUTE/IbHO OTCOEAMHNTL OT YCTPOMCTBA!

He pasmellanTe yCTPOWCTBO PAAOM C APYTMK 31EKTPONPUO0-
paMu, ropesikamMu, NAnTaMu, AyxXoBKaMm 1 T. 4.

[Nepen Ha4asi1OM pabOoThl BCErAA NPOBEPANTE MPaBUIbHOCTb
YCTAHOBKM BCEX 3/IEMEHTOB YCTPOMCTBA.

He cTaBbTe YyCTPOMCTBO Ha ropsyme NoBEPXHOCTW.

YCTPONCTBO MOXKET MCMOIb30BaTHCH /IHOAbMM C OrPaHNYEHHbIMM
PUBNHECKMMI, CEHCOPHBIMU MM YMCTBEHHbBIMI CMOCOOHOCTAMM,
a TakXKe /oAbMK, He 001a4at0LWLNMK 3HAHUSIMU UM OMbITOM
MCMNO/1b30BaHMS AaHHOIO TWMa YCTPOWCTB, MPK YCI0BUK, YTO OHM
Haxo4ATCS Mo, HabtAeHUEM U ObI/I MPOUHCTPYKTHMPOBAHbI
O TOM, KaK 6e30MacHO MCMOo/1b30BaThb YCTPOMCTBA. U MOHMMATb
CBA3aHHbIN C STUM PUCK.

[leTn He AonyCcKakTCa K BbIMOIHEHWUIO paboT Mo ybopke 1 06-
CNY>KMBAHMIO.

YCTPOWCTBO He AOJ/IKHO MCMO/1b30BaATHCA AeTbMU. XpaHUTe
YCTPOWCTBO W LLUHYP B HEAOCTYMNHOM A5 AETEN MecTe.
ObpaTuTe BHMMaHKe Ha aeTemn, YTOObl OHM HE 1rpaan ¢ 06opy-
[OBaHMEM/YCTPONCTBOM.

OTKAO4aNTE YCTPOMCTBO OT UCTOYHMKA MATAHMA, KOrda OCTaB-
NaeTe ero 6es3 NpUCcMOoTPa, a TakyxKe nepes coopkom, pasbopKom
NN OYUCTKOWN.

Bbikto4anTe yCTPOWCTBO nepes, 3aMeHOM NprHaanexxHoCTen
WAV Nepen, TeM, Kak NPUOAMXKATBCS K ABVXKYLLMMCS YaCcTsSM BO
BPEMS MCMO/1b30BaHMS.

He BCTaBaanTe BU/IKY B PO3ETKY MOKPbIMK PYKaMMW.

He BbIHMMaMTE BUKY 13 PO3ETKK, Aepras 3a LUHYP.
lIcnonb3ymTe YCTPOWCTBO Ha I1a[KOM 1 YCTOMHYMBOW MOBEPXHOCTU.
B Lensax 6e3onacHoOCTM AeTen He OCTaBagdnTe B CBOOOAHOM [10-
CTyne Kakne-nmbo 4acTu ynakosKkM (MONMITUIEHOBbIE MaKeThI,
KapTOHHbIE KOPOOKK, MeHoM1acT U T. 4,).
MPEAYNPEXXOEHWUE! He no3BonsiTe geTam urpatb ¢ GObrou.
OnacHocTb yayuibs!
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OMUCAHWE YCTPOMNCTBA

1. KpenexHoe rHe3o ¢ Ko/Navykom 7. Yawla c pyyKom 13 HepxKaBeroLLen

2. [loBopoTHas ronoska cTann obbemMoM 6,5 n

3. Pyu4ka peryampoBku ckopocTn / Bk 8. OcHoBaHVe c MecToM A4 Kpenne-
/ Bbikn / Crapt / May3a / Cron HMS YaLm

4. TlaHenb ynpaB/eHns C CEHCOPHbIM 9. Pblyar dpukcaumm ronoBKm
aucnneem 10. CMecnTesb C CUIMKOHOBbLIM MOKPbI-

5. TlpuBogHOM Baa co WTMdTOM (MecTo THeM
KpenaeHuns HaBeCHoro o6opyaoBa- 11. Mukcep Ang B36KMBaHMA NErKMX Macc
HIS) 12. MHOroKOMMNOHEHTHbIN MUKCEP

6. 3awmTa oT 6pbI3r (Kptok)

13. Onrorep

NoAroTtoBKA K PABOTE - OBLLIME SAMEYHAHUA

1. PacnakyinTe yCTPOMCTBO M3 KOPOOKM, yAaanTe BCE NACTUKOBbIE MNaKeTbl, STUKETKM, NOANCTHU-
POJIOBbIE HAMOIHUTEN U TPAHCMOPTUPOBOYHbIE BIOKM.

MNepen nepBbIM MCMO/b30BAHNEM TLLATE/ILHO BLIMOMTE BCE akCeccyapbl pob0Ta, KOHTaKTUPYHo-
e ¢ nuLen (cM. ray «41UcTKa U 06CaYKMBaHKEY).

He 3a6biBaiiTe yCTaHaBAMBATb/CHUMATb akCeccyapsbl (Hallly, MeLaaKm 1 T.4,) TONbKO TOrAa, Koraa
Nprbop He NOAK/UEH K UCTOUHMKY MUTaHKA.

4. TMofKNtounTe LHYP NUTAHUS K INEKTPUYECKOI PO3ETKE C 3a3eMASIOLLIAM KOHTaKTOM.

YCTAHOBKA AKCECCYAPOB

LLAT 1 - YCTAHOBKA 3ALLUTbLI OT BPbI3r

N

w

OcBoboANTE HaKJOHHYHO rO10BKY (2), NOBEPHYB pbldar 6/IOKUPOBKM ro10BKM (9) no 4va-
COBOW CTpesIKe, 3aTEM OCTOPOXKHO MOAHMMUTE HAK/OHHYHO FOI0BKY A0 Lenyka (3ByK
610kMpoBkK). Koraa 3aMok cpaboTaeT, pbldar 6/10KMPOBKM FoN10BKK (9) ByaeT Hanpas-
NeH BHU3. HageHbTe 6pbI3roBuk (6) Ha Kpak Kopnyca, 3aKpblBaroLLUi NPUBOAHOW Baa CO
WTndToM (5). YbeamTech, 4To 0TBEpCTUE AN A06ABAEHWS NPOAYKTOB 06paLLEHO Ha-
PY>KY, UTOBbI OTKW/1bIBAOLLAACA TOI0BKA (2) He NpenaTCcTBOBaAa A0CTYMNY K OTBEPCTUIO.

LUIAT 2 - MOHUTOPUHTI HYALLIA

YcTaHoBuTe Yally (7) B ocHoBaHuWe (8), 3aTeM NOBepHMUTE Yallly (7) No YacoBoW CTpesike
TakK, YTo6bl BbICTYMbI Ha Yalle 3apUKCMPOBaANCh MPOTUB BbICTYMOB B OCHOBaHMM (8).

...\
l oTBepcTne

Mpn yCcTaHOBKE MELLA/IOK HaKJ/IOHSIOLLYCS FO0BKY -

(2) cnenyeT NpuNoAHATbL A8 obneryeHns aocTyna.
YcTaHoBuTe (00 OLLYLLEHWS COMPOTUBIEHUS) OHY U3
Tpex creuyanbHbix Mewanok (10, 11, 12) Ha wTudT
npuBoaHoro sana (5). YoeamTech, YTO BbICTYMN Ha LWTK-
dTe BXOANT B MOHTaXKHOE OTBEPCTME MelllasKn. 3aTem
NoBEPHUTE MellasiKy NPOTMB YacOBOW CTPEsIKM, MoKa
BbICTYM He ymnpeTcs B Kpalh MOHTaXKHOr0 OTBEPCTUSA
MeLlanKku.
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LLIAT 4 - CEOPKA YCTPOWMCTBA

Koraa mewankn(10, 11, 12) 3akpenneHbl, yCTPOMCTBO roTOBO K paboTe. [ToBepHUTe pbi-
Yar duUKcaumum rosIoBKM (?) Mo 4acoBOWM CTPESIKE M OCTOPONKHO OMYCTUTE HAKIOHHYIO
ro/10BKY (2) Ao wendka (3Byk dukcaumn). YoeamTecs, YTO HaK/I0HHas rooBKa (2) npa-
BW/IbHO 3adUKCMPOBaHa - pblyar 6/I0KMPOBKM rO10BKM (9) ByaeT HanpaB/eH BHU3.

OEMOHTAX MPUHALNEXXHOCTEN

MpyHAANEXKHOCTM MOYKHO CHATb, KAk TO/IbKO ByAeT NOAHATA HaK/IOHHas ros10BKa (2).
AKceccyapbl 0CBOOOXKAAOTCS OT 3alles1oK MyTeM NOBOPOTa B HarnpaBAeHNN, NPOTUBO-
NOI0XKHOM Hamnpas/ieHuto ycTaHoBKku. [epen nosopoTom Metwankm(10, 11, 12) Heobxo-
[MMO 0CBOBOINTL €€ OT CTOMNOPHOIO MeXaH13ma, T.e. HafaBUTb Ha WTUHT NPUBOAHOMO
Basla 4O NOSBAEHWS conpoTueaeHus. Mocne cHaTusg Mewwanok(10, 11, 12) HeobxoauMo
CHATb BPbLI3rO3aLLUTHBIN KOXKYX (6).

PABEOTA C NMPMBEOPOM

MoBepHUTE pblyar GuUKcauymm roaoskn (9) No 4acoBOW CTPEsIKE U OCTOPOXKHO OMyCTU-
Te HaKJ/IOHHYI rON10BKY (2) 40 wenuka (3ByK dukcaumn). YoeamTech, YTO HAKIOHHAs
rO/10BKa MPaBMIbHO 3adUKCMpOBaHa - pblyar 6JI0KMPOBKM FON0BKK (9) J0/XKeH 6biThb
HampaB/aeH BHWU3. 3aTeM MoMecTuTe NpoAyKTbl B Yawly (7) 4yepes oTBepcTre B OpbI3-
ro3alLMTHOM KOXKYXe (6), NOAK/UUTE NPUOOP K 3NEKTPOCETU U YCTAHOBUTE HYXKHYHO
CKOPOCTb C MOMOLLLIO PYUKM PEMYSIMPOBKM CKOPOCTH (3).

MomecTuTe NpoayKThl B yawy (7) 4yepe3 oTeepcTue B 6PbI3ro3alMTHOM Koxkyxe (6),
NoAK/OUNTE NPUBOP K a1eKTpoceTu. [aHeb ynpaBaeHus BKAUUTCS. BbibepnTe »xe-
naemyto GyHKUMIO (cM. rasy «OnucaHme GyHKLUWN NaHean ynpasaeHmus»)

HaskMUTe MaM NOBEPHUTE PYUKY HAaCTPOMKM (3), YTOObI BbIAENNTL NaHe b YNpaB/eHMs.
MoBopaumBas AMCK, Bbl MOXeTe BblOpaTb OYHKLIMIO, CKOPOCTb MM OTPEryAnMpoBaTh
BpeMs paboTbl. HaykmMnTe 1 yaepsknBanTe pydky ynpasseHus, YTobbl 3aBepLUNTb Te-
KYLLMA peXxmM paboTbl. YCTPOMCTBO NepenaeT B pexxnM oxunaanus. s nepesanycka
KPaTKOBPEMEHHO HaYKMUTE Ha PyYKY YNpaBIeHMs.

BHMMAHWE! Bo Bpems pa6oTbl N1aHeTapHOro po6oTa He MoOBOpa4MUBaiTe pbldar 6,1J0KMPOBKMU
ronosku (9)!

[To OKOHYaHUKM pabOoThl OTKAKYMTE YCTPOMCTBO OT CETMU.

3KCMJTYATALMA YCTPOWCTBA

MPUMEHEHWUE OTAEJIbHbIX AKCECCYAPOB

Mewanka ¢ cunukoHOBbIM NOKpbITUEM  [InA CMeLLNBaHA NerkuX v 6onee TAXeENbIX MACC, TaKUX KaK TeCTo, KOpXi, MACHbIE
(10) 11 pbi6HbIe NACTbI, MACAAHBIE 1 MYAUHTOBbIE KPEMbI, CbIHbIE MACCbl, KapTodesnbHoe
11 0BOLLHOE MIoPe, 0CHOBBI A1 TOPTOB, UHFPEAUEHTbI AJIA PACCbINYATOro TecTa.

Mewanka ansa B36nsBaHuA nerkux macc  [ina 361BaHuA NpoayKToB, TpedyloLnX XopoLuelt adpaLium, Taknx Kak: aiua,
(11) ANYHble 6enKi, OMCKBUTBI, B3OUTbIE CINBKM, MEPEHTH, KDEMbI, MailOHE3.

MHorokomMnoHeHTHbIN MuKcep (Kprok)  [Ind 3ameLunBaHuA TecTa, 0Co6eHHO APOXKeBOro, ANA NPUTOTOBNEHNA Xneba,
(12) 6ynouek, KeKCoB, NMPOroB, ML|LibI, OMAPHOTO TeCTa, MakapoH, Gaconi.
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BHMMAHWE ! He ocTaBnsinTe HOXW, MeTa/lJIMMECKME JIOXKKHU, BUIKM U Apyrue nopobHble
npeaMeTbl BYaLLe BO BpeMs paboTbl npubopa.

BHMMAHMWE: MNpu ncnonb3oBaHUM No/b30BaTE/IbCKUX HAaCTPOEK 06paTUTe BHUMaHMUE, YTO
BpeMms paboTbl Npu6opa, 0CO6EHHO AN THKENbIX MAcC, 3aMELUMBAEMbIX C MOMOLLBbIO KPIHOKO-
BOi1 MeLwasnku (12), He LOHKHO NPeBLILATL 5 MUHYT HenpepbiBHOM paboTbl. Mo ucTeyeHun aTo-
ro BpEMEeHM Heo6X0aMMO A,aTb NPUBOPY OCTbITL B TEYEHUE HE MeHee 15 MUHYT.

NNAHETAPHOE ABVM>XEHUE ATTAYMMEHOB

Bo BpeMs paboTbl NaHeTapHoro poboTa Mellasika BpallaeTcsd COCTaBHbIM 0Opa3oMm:
BOKPYT CBOEN OCK U OHOBPEMEHHO MO OKPYXKHOCTW Yawu. bnaronaps aTomy 3a oamH
NO/HbIM 060POT MUKCEP TLLATENbHO NMpopabaTbiBaeT BCHO BHYTPEHHIOK MOBEPXHOCTL
Yalllu, YTO CoKpallaeT BpeMsa paboTbl 1 NoBbIWAET 3GPEKTUBHOCTL CMeLlLMBaHMs. o
3TOM MpUYMHE BPEeMs CMeLUMBaHWS, YKasaHHOoe B 6O/IbLUMHCTBE PELEnTOB, O0JIKHO
ObITb COKpaLLIEHO.

YKA3AHUA NO SKCNNYATALMU MUKCEPA

®opma Yalim 1 Hacaaok paspaboTaHa TakmMm 06pa3oMm, 4YTo BO Bpems paboTbl poboTa
HeT HeOOXOAMMOCTM MOCTOSIHHO CKPEeCTW M NPOTasIKMBaTb MHIPeAMEHTbI, Haxoadllme-
Cs Ha CcTeHKax Yawun. JJocTaToYHO OUYMLLATL CTEHKM Yallk O4MH MK [Ba pa3a 3a LKA
cMelumBaHua. Mepe 3TUM OTKAOUMTE poboTa oT ceTu!

Bo BpeMs paboTbl pob0OT MOXKET HarpesaTbhbCa. [1py BONbLLIOW 3arpy3Kke 1 AANTENbHOM
LUMKE CMELLMBAHWS BEPXHAS YacTb ro/10Bbl POOOTa MOXKET CU/IbHO HarpeBaTbCs. ITO
HOpMasIbHO.

OYUCTKA NN KOHCEPBAL WA

—

OTKNOUMTE YCTPOMCTBO OT MCTOUHMKA MUTAHNS.

Hak10HHas ron10BKa (2) MOXKeT HarpeThbes Npu AMTENbHOM paboTe. JanTe ycTponcTBY OCTbITh,
npexkae Yem NpUcTynaThb K paboTe.

OuncTnTE KOPMYC YCTPOWMCTBA C MOMOLLIbIO BAYKHOM TKaHM.

Oumnctute mewankn (10, 11, 12) n nonacTv nog NPOTOYHOM BOAON C MOOLLIMM CPEACTBOM.
PekoMeHayeTCs oUMLLLaTb NMPUHAOEXHOCTI Cpa3y Nocsie UCMob30BaHnA. DTO yaaanT
BCE OCTATKM HaseTa, NpeaoTBPaTUT BbiCbiIXaHWe OCTATKOB, YTO CAe/aeT MbiTbe bosee
3GPEKTUBHBIM 1 NETKUM, @ TakyKe NPpeaoTBPaTUT pa3MHOXKeHMe GakTepui.
BHUMAHMUE! He MoiiTe nierkuit BeHYMK Mukcepa (11), MMKcep ¢ cMAMKOHOBbLIM NoKpbITUeM (10)
M KpIoK (12) B N0CY10MOEYHOI1 MalLMHE - Bbl PUCKYETE UX MOBPEAUTD.

N

B w

OMUCAHWE OYHKLWA NAHENW YNPABJIEHUA

[ThaHeTapHbI pOOOT OCHALLEH GYHKLMAMYM aBTOMATUYECKOW PErYIMPOBKM.
OyHKUMA 3HavokK ancnnea| CKkopoctb |Temnepatypal Bpems

Peuent yennbl 1-5 38°C 72:00 min.

CKopoCTb
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Bpems - - 1:00 - 99:59 min.
Monb3oBaTenbCcKme HaCTPONKM 1-1 - 1:00 - 99:59 min.
MHOrOKOMMNOHEHTHbI MUKCep @ 1-a _ 1:00 - 20:00 min.

(KptoK)

CmecuTenb ¢ CUINKOHOBbIM 4-9 : 1:00- 10:00 min.
NOKpbITUEM

MwuKcep AnA B36MBaHWA IerKNX Macc 9-1 = 1:00 - 20:00 min.

Harpes "F" @ - 25°C-45°C 30:00 - 99:59 min.

LUnndoBanbHanA HacafKa 3-9 - 1:00 - 20:00 min.

PELIENT BCTPOEHHOW YAJIbI

1. Ha naHenwv ynpaBaeHns HaXKMUTE KHOMKY pyYHOU QyHKUMK. 1o yMonYaHUio B CToN0LE Bpems/
KONM4eCcTBO OyaeT oTobparkaTbest: KondecTo 400 r (CKopocTb 5, KOAMYECTBO MUTaeT A1 Te-
KyLLero Konm4ecTsa). lNoBopayrBas AMCK, Bbl MOXKETE OTperyanposats koamndectso: 400 r, 600
r, 800, 1000 r, 1200 r. MNpun 3TOM CKOPOCTb TaKXXe MEHIeTCs B 3aBUCUMOCTM OT BbIOPaHHOMO
KonudecTea (4001 /5,600 /5,800 /5,1000r1 /4, 12001 / 4). B pexknme oxxuOaHNS naHe b
ynpasnexns byaeT 3aTeMHeHa 10 30 % B TedeHne 10 MUHYT, HAXKMUTE NHOOYHO KHOMKY, YTOObI
B0O300OHOBUTL paboTy. Ecan B TeyeHre 30 MUHYT He 6yAeT BblOpaHa HY 0fiHa GYHKLMS, YCTPOIA-
CTBO aBTOMATUYECKM BbIK/IOUUTCS. HaKMUTE Ha ANCK, YTOObI NEPEBECTU YCTPOMCTBO B PEXKMM
OXKUOAHNS.

2. Tocne BbibOpa KOMMHECTBA HAXKMKUTE KHOMKY HAabopa, YTOObl YKa3aTb KOAMYECTBO, KOTOPOE
HEobXoAMMO BBECTM /151 NPUrOTOB/EHUS pelienTa. Bce KHOMKM AnCnaes NoaHOCTHIO NMOACBe-
YMBaIOTCA, 3a UCKOYeHMeM KHonok ‘Get Ready’ v ‘Add in sequence’ (8 370 Bpemsa ‘Get Ready’
muraeT, a ‘Add in sequence’ He oTobpaykaeTcs). HaxkmmnTe KHOMKY Habopa, YToObI MOATBEPANTS
BbIGOP NPOrpaMMmbl. 3aTeM CaeaynTe MHCTPYKUMSM Ha Aucree (KHOMKW MHFPeAMEHTOB MUratoT
CUHXPOHHO, 106aBNSIATE MHIPEANEHTBI N0 OYEPEN: MYKY, LA, BOLLY, Caxap, COMb, APOXKKM).

3. Tocne f06aBNEHNS YKa3aHHbIX MHTPEANEHTOB B COOTBETCTBMMU C KOJIMYECTBOM HaXKMUTE KHOM-
Ky Habopa A5 NOATBEPKAEHWS.

4. Yepe3 3 MUHYTbI paboTbl NPMOOP OCTAHOBUTCSA M COOBLLMT, YTO Macao AobasneHo. [lobassTe
C/IMBOYHOE MaC/I0 U HaXXMUTE Ha ANCK, HTOObI MPOAOIXKUTH CMeLlUMBaHWe.

5. Yepes 12 MuHyT paboTsbl NpoLECC Harpesa (bepmeHTaLmmn) OYAET BbINOHEH aBTOMATUYECKN.
Bpems HarpeBa no yMon4aHuio cocTaBaaeT 60 MUHYT (MakcMMa lbHOE BDEMA MOXKET ObITb yCTa-
HOBJIEHO Ha 99 MUHYT 1 59 cexyHa), TemnepaTypa - 38°C. Bo BpemMs npouecca MOXKHO perysm-
pOBaTb BPEMS 1 TeMnepaTypy Harpesa.
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HACTPOUKN CKOPOCTU

CKOpOCTb MOYKHO YCTaHOBMWTb W/IM OTPEry/IMpoOBaTh C MOMOLLBIO PYYKU PETY/IMPOBKN
VAW KHOMNKK QYHKLUMM CKOpOCTU. [lnana3oH AOCTYMNHbIX ckopocTen - oT 1 o 11.

YCTAHOBKA BPEMEHU PABOThI

YT06bl YCTAHOBUTbL WM OTPEryIMPOBaTh BPeMs PaboTbl, HAXKMUTE KHOMKY QYHKLMN
BPEMEHMW, a 3aTEM C MOMOLLbIO ANCKA YCTAHOBUTE HY»KHOe BpeMs. [AnanasoH 4ocTyn-
HbIX 3Ha4YeHMM - OT 1 MUHYTbl A0 99:59 MUHYT.

MOJIb3OBATEJ/IbCKUE HACTPOUKU

MMpu HaXkaTUK GYHKLMOHANBHOM KHOMKK Ha AMcnaee 0TObpasmnTCcs CKopocTb 1 no ymMon-
YaHuto 1 BpemMs 00:00. C NoMOLLbIO MOBOPOTHOM PYYKM UM KHOMNKK GYHKLMK CKOPOCTM
MOYKHO BblGpaTb CKOPOCTb OT 1 A0 11, a HaXKaTeM KHOMKM QYHKLMN BPEMEHN MOXKHO
Bbi6paTh BpemMs oT 1:00 MUHYT 40 929:59 MUHYT.

MHOIOKOMMOHEHTHbI MUKCEP (KPIOK)

MMpy HaXkaTUK KHOMKKU QYHKLIMW KPtoKa Ha AMcnaee oTobpasnTcd CKOPOCTb MO YMO-
YyaHuto 3 1 Bpems 12:00 MUHYT. C NOMOLLBH MOBOPOTHOM PYUKM MM KHOMKN QYHKL MM
CKOPOCTU MOXKHO BbIOpaTb CKOPOCTh OT 1 10 4, a HaXKaTUEM KHOMKU GYHKLU MW BPEMEHM
MO>KHO BblOpaTh BpeMst 0T 1:00 MuHYT A0 20:00 MUHYT.

CMECUTEJTb C CUJINKOHOBBLIM MOKPLITUEM

Mpu HaxkaTnUM GYHKUMOHAIbHOW KHOMKM Mellanaku ¢ CUIMKOHOBOW OTAEeNKOW Ha Amc-
nnee oTobpasmnTCa CKOpoCcTb Mo yMonvaHuio 4 1 spems 10:00 MuHyT. C noMoLbo NO-
BOPOTHOM PYYKM UAN KHOMKKM QYHKLMM CKOPOCTM MOXHO BblOpaTh CKOPOCTb 0T 4 A0 9, a
C MOMOLLbIO KHOMKK OYHKLMK BpeMeHn - Bpemd oT 1:00 Ao 20:00 MUHYT.

MUKCEP [J15 B3BUBAHUA JIETKUX MACC

MMpy HaXkaTUKM KHOMKKM GYHKLMKM Nerkoro B3b1BaHW: Ha Ancniee 0Tob6pa3nTca CKOPOCTb
no ymondaHmo 9 1 spemMs 6:00 MUHYT. C NOMOLLIbHO AMCKA MW KHOMKKM QYHKLMKM CKOPO-
CTW MOXKHO BblOpaTh CKOPOCTb B AManasoHe oT 9 Ao 11, a HaxkaTneM KHOMKM GyHKL MM
BpeMeHu - Bpemd B aranazoHe oT 1:00 4o 10:00 MUHYT.

HACTPOWKA NPEABAPUTE/IbHOTO HATPEBA (DEPMEHTALIUAA)

Mpn HaXKaTUM KHOMKK GYHKLMK Harpesa (bepMeHTaumMn) Ha Ancriee 0TOOPa3nTCS TeM-
nepaTypa no ymon4danHmio 38°C n spems 60:00 MuHyT. C noMoubto LmndepbiaTa MOXKHO
BbIOpaTb TeMnepaTypy B AManasoHe 25-45°C, a HaxxaTnemM KHOMKK GYHKUMN BpEMEHMN
- BpeMs B AnanasoHe oT 30:00 MURHYT A0 99:59 MuHYT.

LUTNDOBANIbBHAA HACAZIKA

Mpn HaXkaTUM PYHKLIMOHAIBHOW KHOMKM HacaaKu A8 U3MEIbYeHNs Ha A1criee OTo-
6pa3nTca ckopocCTb No ymondanHuto 3 1 spems 10:00 MuHYT. C NOMOLLLbIHO MOBOPOTHOM
PYUKM MM KHOMKM GYHKLMM CKOPOCTN MOYKHO BbIOpaTh CKOPOCTb OT 3 A0 9, a HaXkaB
KHOMKY QYHKLMM BpEMEHM, MOXKHO BbIOpaTh Bpems oT 1:00 ao 20:00 MuHyT.
BHMMAHWE! LLnndosanbHas HacagKa He BXOAUT B KOMMIEKT MOCTaBKU NJaHETapHOro po6o-
Ta MRK-22. Hacapka ans usmenbyeHus npuobpeTaeTcs oTAeNbHO.
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MNCrOJ1Ib3OBAHUE POBOTA AJ14 NPUTOTOBJIEHUA COBCTBEHHbIX PELLENTOB

B 3TOM pYKOBOACTBE COAEP)KaTCs 06LIME NPaKTUYeCKMe CoBeThI Mo paboTe ¢ pobo-
TOM, KOTOPbIE MOTYT MPUrOAUTHCA BaM MPU MPUFOTOBIEHUM COBCTBEHHbIX PELENTOB.
OpHaKO A9 JOCTUNKEHMA MOeaIbHOro pesyastaTa M pa3paboTKu NOAXOAALLEN Npo-
Leaypbl CMELLMBAHWA NOTPebyrTCsa BalluM COBCTBEHHbIE HABMOAEHWA U OMNbIT. BaskHO
KOHTPOIMPOBATh MPOLLECC CMELUMBAHMA U 3aKaHYMBATbL €ro MMEHHO Torda, Koraa 6yaet
[OCTUMHYTa KOHCUCTEHLMS, MpeayCMOTPeHHas peLenToM (Hanpumep, «riagkoe u aia-
CTUYHOE TECTOY).

KYJIMHAPHbBIE COBETbI

MHrpeAnEHTbI, KOTOPbIE XPAHATCS B XON0AMbHMKE, HANPUMEP, Mac/10 UK AiLLa, Nepes, CMeLLN-
BaHWEM [0/KHbI CTaTb KOMHATHOW TemMnepaTypbl. [103TOMY BaXKHO BbIHMMATb Tak1e NPOAYKTbI
13 XONOAMIbHMKA KaK MOXKHO paHbLLe.

YTo6bI B MMCKY He Monasa AndHas CKop/lyna 1amn UCrnopyeHHble SiLa, yyLle BCEro CCbinaTb KX
B OT/e/IbHYH0 eMKOCTb Nepes A06aBAeHeM OCTa lbHbIX MPOAYKTOB.

CAVLLKOM 10Ar0e B36MBaHMe MOXKET HEraTMBHO CKa3aThbCs Ha KOHeYHOM npoaykTe. CneaumTe 3a
BPEMEHEM CMELLIMBAHWS, YKa3aHHbIM B peLienTe.

M3MeHeHns TemnepaTypbl, TEKCTYPbI MULLEBLIX NPOAYKTOB (HanpuMep, U3-3a KoaebaHuil Tem-
nepaTypbl OKPYsKaKOLLEH Cpefbl) MOTyT NMOBAVSTL Ha COKPALLEHMEe/3aMe1eHMe NPoLiecca cMe-
LUVIBAHWS MHIPEAMEHTOB M KOHEYHbIN Pe3y/IbTaT CMeLIMBaHWs.

Bcerpa HauMHanTe cMeLMBaTh Ha HM3KOW CKOPOCTM M NOCTENEHHO YBEIMYMBANTE CKOPOCTb 0
HeobxoAaMMOoNn ANs pelenTa.

—
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NPELJIATAEMBIE HACTPOVKW OTAEJIbHbIX AKCECCYAPOB [1/111 1,5 KI UHTPEAVEHTOB

MakcumanbHoe

Bpema KONnn4yecTso

MpUHAANEXHOCTU [CKopoCTb OnuncaHue paboTbl

(MMH.) | npopyKTOB B
yaue

ckopocTb 1B TeyeHue 30 ceKyHA, CKOPOCTb
1-4 3-5 1000 r mykn + 538 r oAbl 2 B Teyenne 30 CeKyHA, 3aTeM CKOPOCTb 3 B
TeyeHue 2 - 4 MUHyT.

MHOroKOMNOHEHTHbIV
muKcep (Kptok) (12)

MeLuanka c CKOpOCTb 2 B Teyenue 20 cek, CKOpocTb 4 B

CUINKOHOBBIM 5-9 3-10 660 r myku + 840 r BoAbI P vy
TeueHune 2 MuH. 40 cek.

noKpbiTuem (10)

Mewanka ana B36MBaHuA 9-11 3-10 3 ANYHBIX GEﬂKa (KOpO(Tb 1OBTequMe3MMHyT.

nerkux macc (11) (MUHMMYM)
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MNPEANOXXEHUA

JIbHAHBIE PYJIETbI

30 2 ceMsiH nbHa

40 2 8006bI

250 2 xnebHoli MyKu

3 2 cyxux opoxucuceli

30 2 caxapa

52conu

10 2 cyxo20 Mosoka

150 2 6000i

20 2 MSI2K020 C/IUBOYHO20 MACAa
1 atiyo

NN N N N N NN NN

MoAroToBKA:

1) 3amMounTe ceMeHa NbHa B BoAe Ha 12 yacos.
2) YcTaHOBMTE MeLIasIKy /15 MHOFOKOMIMO-
HEHTHbIX Macc (KpHoK).

3) MoMecTUTE B MUCKY MYKY, CyXU1eE APOXIKM,
caxap, C0Jib, CYX0e MOJIOKO 1 BOAY.

4) BbimelunBaiTe Ha ckopocTu 1 - 3, noka
WHIPEANEHTbI HE COEAUHATCS, 3aTeM 106aBb-
Te Mac/10 U NPoA0/IXKalTe BbIMELLMBATb, NOKa
TeCTo He CTaHET IMafKuM. 3aTeM f06aBbTe
JIbHSHOE CEMS U MPOJ0XKaTe BbIMELLIMBATD.
5) OcTaHoBWTE PO6OT, HAKPOMTE YalLly ca-
deTKoN 1 AanTe TeCTy NOAHATLCA. YCTaHO-
BUTE GYHKLMIO Nogorpesa (bepmeHTaLmm)

Ha 38°C Ha 30 MUHYT. o ucTeyeHnn aToro
BPEMEHM elle pa3 TLLLaTeIbHO BbIMECUTE
TeCTO, BbIHBTE €r0 U3 MUCKU U CHOpMUpPYITE
6 bynouek. HakponTe 6ynoukm candpeTkom u
OCTaBbTE B TEMJIOM MeCTe NoAHMMATbCS Ha 1
yac.

6) CMaskbTe 6Y/104KM B36UTBLIM siiLLoM. [No-
CTaBbTe B lyXOBKY, MpeBapUTe/IbHO pa3orpe-
Tyto go 180°C, 3anekanTe 20 muHyT. [Mocne
M3BJIEYEHMS U3 [yXOBKM OCTaBbLTE OCTbIBATb.

OPAHLY3CKWUW XJIEB

250 2 nweHuyHol MyKu
50 2 pucaroli Myku
1502 8000bI

10 2 caxapa

4 2 cyxux opoxcuceli
32conu

NENENENENRY

MoAroToBKA:

S ——
1) YcTaHOBMTE MHOFOKOMMOHEHTHbIA MUKCED
(KptoK).

2) MomecTUTe BCE UHIPEAMUEHTbI B MUCKY U
cMellanTe Ha ckopocTu 1 - 3, noka uHrpeau-
€HTbl He COeUHATCS.

3) OcTaHOBUTE PO6OT, HAKPOMTE Yallly can-
beTKoW M fanTe TeCTY NOAHATLCA. YCTaHOBK-
Te dyHKuMio Harpesa ao 30°C (bepmeHTaLms)
Ha 30 MuHyT. MNocne 3Toro ewe pas TwaTeb-
HO BbIMECUTE TECTO.

4) BbiHbTE TECTO M3 MUCKM M pacKaTalTe B
oBasibHYt0 HopMy, 3aTeM cBepHuTE. MNome-
cTUTe XNeb B GopMy A3 ByXaHKK, HaKpounTe
candeTKol 1 NoCTaBLTE B TENJI0€ MECTO
noAHMMaTbCs NPUMEpPHO Ha 1 yac.

5) CMa)KbTe MNOBEPXHOCTb X/1€6a KYHXKY THbIM
Mac/IoM 1 MOCTaBbTE B NpeABapUTENbHO
pasorpeTyto Ao 180°C ayxoBKY U BbiNeKaiTe B
TeuyeHne 30 MUHYT. B 3aBepLUeHME NpoBepbTe
NaJIoYKOM, NponeKcs M X1eb Ao KoHua.

é

500 2 nweHuyHotli MyKu
300 2 mensoti 600bl
52conu

10 2 caxapa

10 2 ceexncux Opoxcnceli

1 cm. . 0onuekoe020 Macna

AN NN Y RN

MoAroToBKA:

S ——
1) YcTaHOBMTE MHOFOKOMMOHEHTHbIA MUKCEP
(KptoK).

2) B 0TAENbHOM MUCKE NPUrOTOBLTE pas-
pbIXAuTenb. Bneite Tennyto Bogy, caxap u
PaCKpPOLLUEHHbIE APOXKM U NepeMelLaiTe.

3) HacbinbTe B MUCKY MNLWEHWUYHYHO MYKY, COJlb
1 BAIeWTE NOLTOTOBEHHYIO Pa3pbIXJUTeENb-
Hyto cMecb. CMelumnBaiTe Ha ckopocTh 1 - 3,
roKa MHrpeAneHTbI He coeauHaTcs. Korga
TecTo byaeT BbIMeLLaHo, 06aBbTe 0/IMBKOBOE
MacJ/10 U NPOA0JIXKaiTe BbIMELLMBATL, MOKA
TECTO He CTAHET 3/1aCTUYHbIM.

4) OcTaHoBUTE po6OT, HaKPOWTE YaLly ca-
deTKoWM M fanTe TeCTY NOAHATLCA. YCTaHO-
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BUTE OYHKLUMIO Nogorpesa (GepMeHTaLmm) Ha
38°C Ha 30 MuHyT. Mo nctevyeHum aToro Bpe-
MEHMU eLlle pa3 TLWaTeIbHO BbIMeCUTe TecTo,

BbIHbTE €0 N3 MUCKN U Pa3aeINTE Ha 2 yacTw.

PackaTaiiTe u ocTaBbTe Ha 5 MUHYT.
5) NepeHecuTe chopMUpOBaHHOE TECTO Ha

IMIOPE 3 KAPTOOEJIA

v 1 Kr KapTodens

v 125 ropsyero MoJioka
v 251 caMBoYHoro Macsia
v 5rcomm

dopMy AN nuULbl, NpUaaBuTe pykaMun BoKpyr MOATOTOBKA:

dopmbl. CMaxkbTe NULILY TOMaTHbLIM COYCOM
1 BbIJIOXXUTE NH0O6UMble HaumMHKK. ocTaBbTe
B NpeABapuTe/ibHO pasorpeTyto A0 200°C
[LlYXOBKY, 3anekaiTe okosio 20 MUHYT.

v 5auny,

v 120 caxapa

v 100 r NieHNYHON MyKH
v 30 KapTodenbHOM MyKK
V" 5T NeKapcKoro nopoLuKa
v’ lenoTKa cosn
NOArOTOBKA:

T ———
1) YcTaHoBUTE MUKcep, YTOBbI B36UTL Serkue
Maccsbl.

2) B Mu1cKe B36eiiTe filLa 1 BCbinkTe caxap.
B36uBaiTe Ha ckopocTu 11, noka cMech He
CTaHeT NyLWnUCTOMN.

3) [o6aBbTe B CMeCh NMIEHUYHYIO U Kap-
TodesIbHY0 MYKY, NeKapCKUiA NOPOLLIOK U
LLLEeNnoTKY con. AKKypaTHO nepemelliaiTe Ha
CKOPOCTYU 2, MOKa UHIPeAnUeHTbI He coeau-
HATCS.

4) MNepeno)knTe roToBbI NUPOTr B GopMy

0215 BbINEYKMW, BbICTEJIEHHYIO Bymaron gns
BbINEYKM, M NOCTaBLTE B lyXOBKY. YCTaHOBUTE
TemnepaTypy 180°C Ha HU3KYIO 1 BbiNeKanTe
0koJ10 30 MUHYT. B KOHLLEe NpoBepbTe Nasouy-
KOM, MPONeKcs Jin BUCKBUT.
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1) Ounctute 1 oTBapUTE KapTodeb B Nof-
COJIEHHOM BOAE, CTapasiCh, YTOObI OH He BbiN
C/IMLLIKOM MSTKUM.

2) Korga oHu CTaHyT MyUYHbIMU, HAYHUTE
3aMeLLMBATh UX B KaCTPHOJIE UAU MEPESIOKUTE
B Yally MUKcepa.

3aTeM pa3oMHUTE NOArOTOBJIEHHbIN TaKUM
06pa3oM KapTode b B KYXOHHOM KoMbalHe
Ha cpeAHel CKOPOCTU B TedeHue npumepHo 1
MUHYTbI.

3) Korga 3akoHumMTe, cockpebute KapTodesb
CO CTEHOK MUCKMU.

4) CMeluaiiTe ropssyee MOJI0KO, Mac/io U COJlb.
[o6aBbTe K KapTodESIO M BLIMECUTE Ha CKO-
pocTn 4 10 0AHOPOHOCTY.

B3BMBAHWE BEIKA

v 2siua
v’ lenoTKa conn
NOArOTOBKA:

1) MoMecTuTe anyHble 6e/KN B MUCKY, 106aBb-
Te LWEMNOTKY COJN.

2) B36uBaiiTe Ha camMoi1 BbICOKOM ckopocTu 11,
KOHTPO/IMPYS CTEeMNeHb YNIOTHEHUS.



TEXHUYECKUNE XAPAKTEPUCTUNKU

TexHnuyecKme napameTpbl yKasaHbl Ha 3aBOACKOW TabnMuKe nsaenus. ‘ € D
AnvHa wHypa nutanua: 1,05 m.

BHUMAHME! Komnanus MPM agd S.A. ocTaBnisieT 3a c060i BO3MOXHOCTb BHECEHMA
nsMeHeHui!

3mo pykosodcmeo bbla10 N0OBeP2HYMO MAWUHHOMY Nepedooy.
B ciyuae comHeRul 0bpamumecs K e20 aHz10513bI4HOU 8epcuul.

MpaBuAbHAA yTUAN3ALMSA NPOAYKTA (M3HOLIEHHOE 31eKTPUYECKOE M 31EKTPOHHOE 060pya0BaHUeE)

MapKMpoBKa Ha NpoyKTe yKasblBaeT Ha TO, YTO MPOAYKT HE C/eayeT BbibpachiBaTh BMECTE C Apy-

MU BbITOBBIMM OTXOAaMM MO OKOHYaHUM CPOKa Cy»KBbl. VI3HOWEHHOE 060pyA0BaHME MOXKET OKa-

3bIBaTb BPEAHOE BO3AENCTBME Ha OKPY>KAIOLLIYHO CPe/y 1 3[0POBbE Ye10BEKA M3-3a NOTEHLMAIbHOMO

COAePYKaHMA OMNAaCHbIX BELLIECTB, CMECEN U KOMMOHEHTOB. CMeLIMBaHKE OTXOA0B B BUAE U3HOLIEHHOMO
EEEE /e TPOHHOMO W 31EKTPUYECKOro 060PYA0BaHMS C APYTMMI OTXOAAaMU UM X HENPOhecCuoHabHaa
pa3bopka MOXET NPUBECTU K BbIGPOCY BELLECTB, BPeAHbIX /15 3[40P0BbS 1 OKPY>KAIOLLEN Cpefibl. VI3HoWweHHoe
YCTPOMCTBO HEOBXOAMMO CAATb Ha MyHKT c60pa OTPaboTaHHOrO 3/IEKTPUYECKOrO 1 3EKTPOHHOrO 060pYya0-
BaHWs. YT06bI NOAYUUTL NOAPOGHYIO MHGOPMALIMIO O MECTE CAa4Yn INEKTPUYECKMX M IIEKTPOHHBIX OTXO0B,
M0J/1b30BaTE b [O/KEH 06PATUTHLCS B MECTHBIN NYHKT c6opa 060pya0BaHUs A yTUAM3aUMU WK Ha 3aBOJ, MO
nepepaboTKe U3HOLWEHHOrO 060pYA0BaHA.
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BEZPECNOSTNE TIPY NA POUZITIE

Pred pouzitim si pozorne precitajte navod na pouzitie.

Budte obzvlast opatrni, ked su v blizkosti zariadenia deti.
Nepouzivajte pristroj na ziadny iny Ucel, nez bol urceny.
Pouzivanie prislusenstva, ktoré vyrobca neodporiica, méze spdsobit
poskodenie zariadenia alebo nehodu.

Neponarajte spotrebic, kabel a zastrcku do vody alebo inych tekutin.
Pocas prevadzky nenechavajte zariadenie bez dozoru.

Odpoijte jednotku od napéjacieho zdroja, ak ju nechate bez dozoru
a pred montazou, demontazou alebo Cistenim.

Nepouzivajte poskodené zariadenie, a to ani vtedy, ked'je posko-
deny sietovy kabel alebo zastrcka — v takom pripade zariadenie
umiestnite na opravu v autorizovanom servisnom mieste.
Nepouzivajte pristroj na cerstvom vzduchu.

Napajaci kabel nezaveste na ostré hrany a nedovolte, aby sa dostal
do kontaktu s hortcimi povrchmi.

Nenechajte napéjaci kabel visiet mimo okraja stola alebo pracovne;
dosky.

Nedotykajte sa zariadenia mokrymi rukami.

Pristroj je urceny len na domace pouzitie.

Pocas prevadzky nezabudnite dodrziavat bezpecnu vzdialenost od
rotujucich ¢asti spotrebica. Kontakt s nimi méze mat za nasledok
poranenie 0sob alebo (i) poskodenie majetku, napr. vytrhnutim
volne zavesenych Casti odevu/Sperkov a pod.

Cistenie spotrebica, najma casti v priamom kontakte s potravinami,
sa musf vykonat pred prvym pouzitim, bezprostredne po ukoncenti
prace alebo v pripade, Ze zariadenie nebolo dlhodobo pouzivané
- postup je opisany v ¢asti ,CISTENIE A UDRZBA"

Predtym, ako zacnete Cistit mieSadla a hacik, musite ich najskor
odpojit od zariadenia!

Neumiestnujte spotrebic¢ do blizkosti inych elektrickych spotrebicov,
horakov, sporakov, peci atd.

Vzdy pred zac¢atim prace sa uistite, Ze vSetky komponenty zaria-
denia su spravne namontované.

Neumiestnujte zariadenie na horlce povrchy.

Pomdcku mozu pouzivat osoby s obmedzenymi fyzickymi, zmys-

.

lovymi alebo dusevnymi schopnostami, ako aj osoby, ktoré nemaju
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vedomosti alebo skisenosti s pouzivanim takychto pomécok, za
predpokladu, Ze su pod dohladom alebo sU poucené, aby tieto po-
mocky pouzivali bezpecnym spdsobom a rozumeli stvislym rizikam.
Deti nesmu vykonavat upratovacie a Udrzbarske prace.
Zariadenie nemozu pouzivat deti. Zariadenie a kabel uchovavajte
mimo dosahu det.

Je potrebné venovat pozornost detom, aby sa nehrali so zariade-
nim/zariadenim.

Odpoijte jednotku od napajacieho zdroja, ak ju nechate bez dozoru
a pred montaZou, demontazou alebo cistenim.

Pred vymenou zariadenia alebo pred priblizenim sa k castiam, ktoré
sU pocas pouzivania v pohybe, jednotku vypnite.

Nepripajajte zastrcku do sietovej zasuvky mokrymi rukami.
Nevytahujte zastrcku zo sietovej zasuvky potiahnutim za kabel.
Pristroj pouzivajte na hladkom a stabilnom povrchu.

Z dovodu bezpecnosti deti nenechavajte volne dostupné casti
obalu (plastové vreckd, kartony, polystyrén atd.).

VAROVANIE! Nedovolte detom hrat sa s féliou. Nebezpecen-
stvo udusenia!

POPIS ZARIADENIA

=

SEN

»

v

Z&suvka pre montéz nastavcov so 6. Ochrana proti striekaniu

zastrckou 7. 6,5L nehrdzavejlca misa s rukovatou
Naklanajuca hlava 8. Zakladna s miestom na upevnenie
Ovladac otacky/Zapnutie/Vypnuté/ misy

Start/Pozastavenie/Zastavenie 9. Paka uzamknutia hlavy

Ovladaci panel s dotykovym disple- 10. Miesadlo so silikbnovym povrchom
jom 11. Miesadlo na $lahanie lahkych hmot
Hnaci hriadel s kolikom (upevnovaci 12. Mixér pre viaczlozkové hmoty (hacik)
bod) 13. Spachtle

PRIPRAVA NA PRACU — VSEOBECNE POZNAMKY

1.

2.

3.

4.

Zariadenie vybalte z kartéonu, odstrante vsetky foliové vreckd, etikety, polystyrénové vyplne a
prepravné blokady.

Pred prvym pouZitim dékladne umyte vsetko prislusenstvo robotov, ktoré prichddza do styku s
potravinami (pozri cast ,Cistenie a Udrzba").

Upozoriujeme, Ze montaza/demontaz prislusenstva (misa, miesadla atd.) Sa vykonava iba vtedy,
ked spotrebic nie je pripojeny k zdroju napajania.

Pripojte napéjaci kabel k elektrickej zasuvke pomocou uzemnovacieho kolika.
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MONTAZ PRISLUSENSTVA

KROK 1 - INSTALACIA POTIAHNUTIA

Uvolnite naklapaciu hlavu (2) otocenim paky uzamknutia hlavy (9) v smere hodinovych
ruciciek a potom jemne zdvihnite naklapaciu hlavu, kym nebudete pocut kliknutie (zvuk
zamku). Ked je zdmok zaisteny, rameno paky uzamknutia hlavy (9) bude smerovat nadol.
Posunte kryt proti striekaniu (6) na okraj krytu chraniaceho hnaci hriadel kolikom (5). Uis-
tite sa, Ze otvor na pridavanie potravin je smerovany smerom von, aby naklapacia hlava (2)
nebranila pristupu k otvoru.

KROK 2 - MONTAZ MISY

Vlozte misku (7) do zakladne (8), potom otocte misku (7) v smere hodinovych ruciciek tak,
aby sa zalozky na miske zablokovali proti zdpadkam umiestnenym v zakladni (8).

KROK 3 - PRIPEVNENIE MIXEROV l"'_"
otvor

Pri instalacii miesaciek by mala byt naklapacia hlava (2)
zdvihnutd pre lahsi pristup. Pripojte (pre pocit odpo-
ru) jedno z troch vyhradenych miesaciek (10, 11, 12) k
koliku hnacieho hriadela (5). Davajte pozor, aby odtok
umiestneny na koliku presiel do montdzneho otvoru
mixéra. Potom otocte miesadlo proti smeru hodinovych
ruciciek, az kym nie je vystup zablokovany proti okraju
montaZneho otvoru mixéra.

KROK 4 - MONTAZ ZARIADENIA

Po upevneni miesaciek (10, 11, 12) je zariadenie pripravené na prevadzku. Otocte paku
uzamknutia hlavy (9) v smere hodinovych ruciciek a jemne spustite naklanaciu hlavu (2),
kym nebudete pocut kliknutie (zvuk zamku). Uistite sa, Ze nakldpacia hlava (2) je spravne
zablokovana — rameno paky uzamknutia hlavy (?) bude smerovat nadol.

DEMONTAZ PRISLUSENSTVA

Prislusenstvo je mozné rozobrat po zdvihnuti nakldpacej hlavy (2).
Prislusenstvo uvolnime zo zamky tak, Ze ich otd¢ame v smere opacnom ako smer insta-
lacie. Miesadla (10, 11, 12) sa musia pred otocenim najskér uvolnit zo zadmku, t.j. zatlacit
miesadlo hlbsie do kolika hnacieho hriadela, kym sa nepociti odpor. Po predchddzajlcej
demontazi miesacov (10, 11, 12) sa musi odstranit kryt proti striekaniu (6).

PRACA SO ZARIADENIM

Otocte paku uzamknutia hlavy (9) v smere hodinovych ruciciek a jemne spustite naklana-
ciu hlavu (2), kym nebudete pocut kliknutie (zvuk zdmku). Uistite sa, Ze je naklapacia hlava
spravne uzamknutd — rameno paky uzamknutia hlavy (9) bude smerovat nadol. Potom
vloZte potraviny do misky (7) cez otvor v chrani proti striekaniu (6), pripojte zariadenie k
prudu a pomocou gombika regulacie otacok (3) nastavte pozadovanu prevadzkovu rych-
lost.
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Vlozte potraviny do misky (7) cez otvor v chrani proti striekaniu (6), pripojte spotrebic k
elektrickej sieti. Ovladdaci panel sa zapne. Viyberte preferovant funkciu (pozri cast ,Popis
funkcii ovlddacieho panela)

Stlacenim alebo otocenim nastavovacieho gombika (3) zvyraznite ovladaci panel. Ota-
¢anim gombika moézete vybrat funkciu, rychlost alebo nastavit dobu chodu. Ak chcete
ukoncit aktualny prevadzkovy rezim, stlacte a podrzte nastavovaci gombik. Zariadenie
prejde do pohotovostného rezimu. Ak chcete restartovat, musite kratko stlacit nastavo-
vaci gombik.

POZOR! Poéas prevadzky planetirneho robota neota&ajte paku uzamknutia hlavy (9)!

Na konci prace odpojte zariadenie od zdroja napéjania.

POUZIVANIE ZARIADENIA

POUZITIE JEDNOTLIVYCH PRISLUSENSTVA

Miesadlo so silikénovym povrchom (10) Na miesanie [ahkych a tazsich hmat, ako s: cesto, krehkeé pecivo, mleté méso a rybie
hmoty, maslové a pudingové krémy, syrové hmoty, zemiakova ka3a a ind zelenina,
kolacoveé zaklady, sypké prisady do koldca.

Mixér na $fahanie lahkych hmét (11) Na 3lahanie vyrobkov, ktoré je potrebné dobre prevzdusnit, ako su: vajcia, vajecné
bielky, susienkové cesto, $lahacka, pusinky, krémy, majonéza.

Mixér pre viaczlozkové hmoty (hacik) ~ Namiesenie cesta, najma kvasnicového cesta a miesenie, ako napriklad na: chlieb,
(12) rozky, plantajny, kolace, pizzu, dusené cesto, cestoviny, lahodnosti.

POZOR! Pocas prevadzky spotrebica nenechavajte v miske noze, kovové lyZice alebo vidlicky a
iné takéto predmety.

UPOZORNENIE: Pri pouzivani vlastnych nastaveni majte na pamati, Ze prevadzkovy c¢as spot-
rebic¢a, najmé v pripade tazkych hmét miesenych pomocou hiakového miesadla (12), by nemal
presiahnut 5 minat nepretrzitej prevadzky. Po uplynuti tohto ¢asu by sa mal spotrebi¢ nechat
aspon 15 minat vychladnat.

PLANETARNY POHYB PRILOH

Pocas prevadzky planetdrneho robota sa miesadlo otaca komplexnym pohybom: okolo
svojej osi a stc¢asne po obvode misy. Vdaka tomu pocas jedného plného otacania miesadlo
pracuje presne v celom interiéri misy, ¢o skracuje pracovny cas a zaistuje vyssiu ucinnost
miesania. Z tohto dévodu by sa mal ¢as miesania uvedeny vo vac¢sine receptov skratit.

POZNAMKY K PREVADZKE MIXERA

Tvar misy a nastavcov je navrhnuty tak, aby pocas prevadzky robota nie je potrebné ne-
ustéle skrabat a tlacit ingrediencie umiestnené na stenach misy. V jednom miesacom cykle
staciraz alebo dvakrat vycistit steny misy. Predtym, ako to urobite, musite odpojit robota
od elektrickej energie!

Pocas prevadzky sa robot mdze zahriat. Pri velkom zatazeni a dlhom miesacom cykle
moze byt horna cast hlavy robota velmi tepla. Je to normalne.

CISTENIE A UDRZBA

1. Odpojte zariadenie od zdroja napéjania.
2. Pocas dlhodobej prevadzky sa moze naklapacia hlava (2) zahriat. Pred zacatim prace je potrebné
pockat, kym zariadenie vychladne.
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3. PIast zariadenia vycistite vihkou handrickou.

4. Vycistite miesadla (10, 11, 12) a $pachtlu pod tecticou vodou s pridavkom ¢istiaceho prostriedku.
Po skonceni prace, odporic¢ame okamzite umyt ¢asti zariadenia. To odstrani vsetky nano-
sy, zabrani zaschnutiu zvyskov, ¢o robi umyvanie efektivnejsie a lahsie. TaktieZ zabranuje
mnozeniu baktérii.

POZOR! Miesac¢ (11), mixér so silikdnovym povrchom (10) a ha¢ik (12) v umyvacke riadu neumy-
vajte, pretoZe ich méze poskodit.

POPIS FUNKCIE OVLADACIEHO PANELA

Planetarny robot méa automatické funkcie so schopnostou nastavenia.

" Funkia ——[lona na disle [ RICHLOST | —Tepot

Recept na kriedu r!] 1-5 38°C 72:00 min.
RYCHLOST @ 1-1 - -
krat = = 1:00- 99:59 min.
Vlastné nastavenia 1-1 - 1:00- 99:59 min.
Mixér pre viaclz!f)ikové hmoty @ 1-4 : 100 - 20:00 miin.
(hacik)

Miesadlo so silikénovym povrchom 4-9 - 1:00 - 10:00 min.
Miesadlo na §lahanie lahkych hmét 9-1 - 1:00 - 20:00 min.
Vykurovanie ,F* @ - 25°C-45°C 30:00 - 99:59 min.
Nadstavec k miesadlam 3-9 - 1:00 - 20:00 min.

VSTAVANY RECEPT NA CHALKU

1. Naovladacom paneli stlacte tlacidlo manuélnej funkcie. V predvolenom nastaveni sa zobrazi stipec
¢as/mnozstvo: mnozstvo 400 g (rychlost 5, mnozstvo blikd pre aktudlne mnoZstvo). Otacanim
gombika mozete nastavit mnozstvo na 400 g, 600 g, 800 g, 1000 g, 1200 g. Zaroven sa rychlost
meni aj v zavislosti od zvoleného mnoZzstva (400 g/5, 600 g/5, 800 g/5, 1000 g/4, 1200 g/4). V
pohotovostnom reZzime bude ovladaci panel stimeny na 30% do 10 minut, stlacenim lubovolného
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tlacidla obnovite prevadzku. Ak nevyberiete Ziadnu funkciu do 30 minut, zariadenie sa automaticky
vypne. Stlacenim gombika prebudite zariadenie do pohotovostného rezimu.

Po vybere mnozstva stlacte tlacidlo vytacania a zadajte mnozstvo, ktoré sa ma zadat na vykonanie
receptu. Vsetky tlacidla displeja st Uplne osvetlené s vynimkou ,Pripravit sa“ a , Pridat postupne” (v
tejto chvili blika ,Get Ready” a ,Pridat v poradi“ sa nezobrazi). Stlacenim tlacidla vytacania schvalite
program. Potom postupujte podla prikazov na displeji (tlacidla prisad blikajd synchrénne, postupne
pridajte prisady: muka, vajcia, voda, cukor, sol, drozdie).

Po pridani uvedenych zloziek podla mnozstva stlacte tlacidlo gombika na potvrdenie.

Po 3 minUtach prevadzky sa zariadenie zastavi a informuje vas o pridani masla. Pridajte maslo a
stlacte gombik, aby ste pokracovali v miesani.

Po 12 minUtach prevéadzky sa proces ohrevu (fermentacie) vykoné automaticky. Predvolena doba
ohrevu je 60 minut (maximalny ¢as je mozné nastavit na 99 minut a 59 sekund), teplota je 38° C.
Pocas procesu je mozné nastavit ¢as a teplotu ohrevu.

N

B w

o

NASTAVENIA RYCHLOSTI

Rychlost je mozné nastavit alebo nastavit pomocou nastavovacieho gombika alebo pomo-
cou tlacidla funkcie rychlosti. Dostupny rozsah rychlosti od 1 do 11.

NASTAVENIE PRACOVNEHO CASU

Ak chcete nastavit alebo upravit pracovny cas, stlacte tlacidlo funkcie ¢asu a potom po-
mocou gombika nastavte pozadovany ¢as. Dostupny rozsah od 1 minuty do 99:59 minut.

VLASTNE NASTAVENIA

Po stlaceni funkéného tlacidla sa na displeji zobrazi predvolena rychlost 1 a ¢as 00:00.
Pomocou gombika alebo tlacidla funkcie rychlosti mézete vybrat rychlost v rozsahu od 1
do 11, zatial ¢o stlacenim tlacidla funkcie ¢asu mozete vybrat cas v rozsahu od 1:00 minut
do 99:59 minut.

MIXER PRE VIACZLOZKOVE HMOTY (HACIK)

Po stlaceni funkéného tlacidla hacika sa na displeji zobrazi predvolena rychlost 3 a ¢as
12:00 minut. Pomocou gombika alebo tlacidla funkcie rychlosti méZete vybrat rychlost v
rozsahu od 1 do 4, zatial ¢o stlacenim tlacidla funkcie ¢asu moézete vybrat ¢as v rozsahu
od 1:00 minut do 20:00 minut.

MIESADLO SO SILIKONOVYM POVRCHOM

Po stlacenf funkéného tlacidla mixéra so silikonovym povrchom sa na displeji zobrazi pred-
volena rychlost 4 a ¢as 10:00 minut. Pomocou oto¢ného gombika alebo tlacidla funkcie
rychlosti mézete zvolit rychlost v rozsahu od 4 do 9, zatial ¢o stlacenim tlacidla funkcie
¢asu mobzete vybrat ¢as v rozsahu od 1:00 minut do 20:00 minut.

MIESADLO NA SLAHANIE LAHKYCH HMOT

Ked stlacite funkéné tlac¢idlo mixéra na slahanie svetelnych hmét, na displeji sa zobrazi
predvolena rychlost 9 a ¢as 6:00 minut. Pomocou gombika alebo tlacidla funkcie rychlosti
mozete vybrat rychlost v rozsahu od 9 do 11, zatial ¢o stlacenim tlacidla funkcie casu
mobzete vybrat ¢as v rozsahu od 1:00 minut do 10:00 minut.
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NASTAVENIE OHREVU (FERMENTACIA)

Po stlaceni funkéného tlacidla predhrievania (fermentécie) sa na displeji zobrazi predvole-
né teplota 38° C a ¢as 60:00 minut. Pomocou c¢iselnika mbzete zvolit teplotu v rozmedzi
25 -45° C, pricom stlacenim tlacidla funkcie ¢asu mozete vybrat ¢as v rozmedzi od 30:00
minut do 99:59 minut.

NADSTAVEC K MIESADLAM

Po stlaceni funkcného tlacidla nastavca brusky sa na displeji zobrazi predvolena rychlost
3 a ¢as 10:00 minut. Pomocou oto¢ného gombika alebo tlacidla funkcie rychlosti mézete
zvolit rychlost v rozsahu od 3 do 9, zatial ¢o stlacenim tlacidla funkcie ¢asu mozete vybrat
¢as v rozsahu od 1:00 mindt do 20:00 minut.

POZOR! Frézovaci nastavec nie je vybaveny planetarnym robotom MRK-22. Pridavné zariadenie
na mlyncek je mozné zakupit samostatne.

POUZIVANIE ROBOTA PRE VLASTNE RECEPTY

Tato prirucka obsahuje niekolko vseobecnych praktickych rad o Specifikach prace s robo-
tom, ktoré moézu byt uzitoc¢né pri priprave viastnych receptov. Na dosiahnutie dokonalého
Ucinku a vyvoj spravneho postupu miesania véak budu potrebné vase vlastné pozorovania
a skusenosti. Je potrebné kontrolovat proces miesania a dokoncit ho presne vtedy, ked'sa
dosiahne konzistencia pozadovana v recepte (napriklad ,hladké a elastické cesto").

TIPY NA VARENIE

—

Zlozky, ktoré su uloZzené v chladnicke, ako je maslo alebo vajcia, musia pred zmiesanim dosiahnut
izbovu teplotu. Preto by ste mali takéto vyrobky véas odstranit z chladnicky.

Aby ste sa vyhli hadzaniu vajecnych skrupin alebo pokazenych vajec do misy, je najlepsie ich pred
pridanim zvysku produktov prilepit do samostatnej nadoby.

Prilis dihé Slahanie méZe negativne ovplyvnit konecny produkt. Davajte pozor na ¢as miesania
uvedeny v recepte.

Zmena teploty, textdry potravinarskych vyrobkov (napr. v désledku vykyvov teploty okolia) méze
ovplyvnit skratenie/predizenie procesu miesania zloziek a kone¢ny vysledok miesania.

Vzdy by ste mali zacat miesat pri nizkych rychlostiach a postupne zvySovat rychlost na rychlost
pozadovanu v konkrétnom recepte.

N
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NAVRHOVANE NASTAVENIA JEDNOTLIVYCH DOPLNKOV PRE 1,5 KG INGREDIENCII

Maximalne
prislusenstvo  |RYCHLOST | nie mnoistvo Popis prace
(min.) [vyrobkov v miske

Mixér pre viaczlozkové

rychlost 1 po dobu 30 sekind, rychlost 2 po

hmoty (hacik) (12) 1-4 995 | IRLDpLILgham Rl dobu 30 sek. potom rychlost 3 od 2 - 4 min.
Miesadlo so silikénovym . . | rychlost 2 po dobu 20 sekind, rychlost 4 po
povrchom (10) - 3-10 | 660gmiiky +840gvody dobu 2 min. 40 sekind.

Mixér na $lahanie lahkych ) _ 3 vajecné bielky . g . .

hmét (11) 9-1 3-10 Al rychlost 10 pocas 3 min.
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PREDPISY

ROLKY S LANOVYM SEMIENKOM

30 g lanového semena
40 g vody

250 g chlebovej muky
3 g suchého droZdia
30 g cukru

5gsoli

10 g suseného mlieka
150 g vody

20 g mdkkého masla

1 vajce

¢

NN N N N N NN NN

PRIPRAVA

1) Lanové semena namocte do vody na 12
hodin.

2) Namontujte mixér pre viaczlozkové hmoty
(hacik).

3) Do misky vloZte chlebovi muku, suché droz-
die, cukor, sol, susené mlieko, vodu.

4) Hnette rychlostou 1 - 3, kym sa ingrediencie
nespoja, potom pridajte maslo a pokracujte v
mieseni cesta, kym nebude hladké. Potom pri-
dajte lanové semienka a pokracujte v mieseni.
5) Zastavte robota, zakryte misku handrickou
a nechajte cesto kysnut. Nastavte funkciu
ohrevu (fermentécie) na 38° C na 30 minut. Po
uplynuti tejto doby cesto dokladne premiesaj-
te, vyberte z misky a vytvorte 6 buchty. Buchty
zakryte handrickou a nechajte na teplom mies-
te kysnut 1 hodinu.

6) Buchty potrieme rozslahanym vajcom. Vloz-
te do rary predhriatej na 180° C zhora - dole,
pecte 20 minut. Po vybrati z rdry nechajte
vychladnut.

FRANCUZSKY CHLIEB

v 250 g pSenicnej muky
50 g raznej muky

150 g vody

10 g cukru

4 g suchého droZdia

3 gsoli

¢

AN N N N

PRIPRAVA

1) Namontujte mixér pre viaczlozkové hmoty
(hacik).

2) Vlozte vsetky ingrediencie do misy a pre-
miesajte rychlostou 1 - 3, aby sa ingrediencie
spojili.

3) Zastavte robota, zakryte misku handrickou

a nechajte cesto kysnut. Nastavte funkciu
ohrevu (fermentacie) na 30° C na 30 minut. Po
uplynuti tejto doby cesto dokladne premiesajte.
4) Vyberte cesto z misy a rozvalkajte ho do
ovalneho tvaru, potom ho rozvalkajte do kotu-
Ca. Chlieb vlozte do formy pod postel, prikryte
handrickou a nechajte na teplom mieste kysnut
asi 1 hodinu.

5) Povrch chleba natrite sezamovym olejom

a vlozZte do predhriatej rdry na 180°C zhora -
dole a pe¢te 30 minut. Nakoniec skontrolujte
tycinkou, i je chlieb peceny.
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DOMACA PIZZA

500 g psenicnej muky é
300 g teplej vody

5gsoli

10 g cukru

10 g Cerstvych kvasnic
1 lyZica olivového oleja

NNENENENENAN

PRIPRAVA

1) Namontujte mixér pre viaczlozkové hmoty
(hacik).

2) V samostatnej miske pripravte pastrnak.
Nalejte tepld vodu, cukor a rozdrvené drozdie a
premiesajte.

3) Nalejte pseni¢nt muku do misy, sol a nalejte
pripravenu kasu. Zmiesajte rychlostou 1 - 3,
aby ste spojili ingrediencie. Po mieseni cesta
pridajte olivovy olej a pokracujte v mieseni,
kym cesto nebude mat elasticku konzistenciu.
4) Zastavte robota, zakryte misku handrickou
a nechajte cesto kysnut. Nastavte funkciu
ohrevu (fermentéacie) na 38° C na 30 minut. Po
uplynuti tejto doby cesto dékladne premiesajte,
vyberte z misky a rozdelte na 2 c¢asti. Rozval-
kajte a nechajte 5 minut odpocivat.

5) Vytvorené cesto vloZte do formy na pizzu,
zatlacte rukami okolo formy. Pizzu potrieme
paradajkovou omackou a rozloZime svoje
obltbené polevy. Vlozte do predhriatej riry na
200°C zhora - dole, pecte asi 20 minut.

PISKOTOVY KOLAC @

5 vajec

120 g cukru

100 g psenicnej muky
30 g zemiakovej muky
5 g prasku do peciva
Stipka soli

PRIPRAVA

1) Namontujte mixér na slahanie lahkych hmot.
2) Vlozte vajcia do misy a nalejte cukor. Porazte
rychlostou 11, aZz kym nebude nadychana.

3) Do hmoty pridajte pseni¢nl a zemiakovu
muku, prasok do peciva a stipku soli. Jemne
premiesajte podla vlastnych nastaveni rychlosti
2, kym sa ingrediencie nespoja.

(24
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4) Hotové cesto preneste na tortovd formu
vystlanu papierom na pecenie a vlozte do rury.
Nastavte teplotu 180°C zhora dole, pecte asi
30 mindt. Nakoniec pomocou tycinky skontro-
lujte, ¢i je piskotovy kolac upeceny.

PRIPRAVA

ZEMIAKOVA KASA ﬁ

v 1 kg zemiakov
v 125 g horticeho mlieka
v 25gmasla
v 5gsoli
1) Osupajte a uvarte zemiaky v osolenej vode,
davajte pozor, aby neboli prilis makkeé.
2) Ked sa stanti micénatymi, zacnite ich miesit v
panvici alebo preneste do misky mixéra.
Potom zemiaky pripravené tymto spésobom
premiesajte v robote strednou rychlostou asi 1
mindtu.
3) Po dokonceni zoskrabte zemiaky zo stien
misy.
4) Zmiesajte horuce mlieko, maslo a sol. Pridaj-
te do zemiakov a hnette rychlostou 4, kym nie
PRIPRAVA

su hladké.

ROZSLAHAJTE BIELKOVINY
1) VloZte bielky do misy, pridajte stipku soli.

v 2vajcia
v Stipka soli

2) Porazte najvyssou rychlostou 11 a kontroluj-

te stupen bitia.



TECHNICKE PARAMETRE

Technické parametre su uvedené na vyrobnom stitku vyrobku. c € D
Dizka napajacieho kabla: 1,05 m

POZOR! Spolo¢nost MPM agd S.A. si vyhradzuje pravo zavadzat technické zmeny.

Tdto prirucka bola strojovo prelozend.
V pripade pochybnosti si pozrite jeho anglicku verziu.

Spravne odstrafiovanie vyrobku (opotrebované elektrické a elektronické zariadenia)

netriedeny odpad. Opotrebované zariadenie méze mat negativny vplyv na Zivotné prostredie a ludské

zdravie vzhladom na potencidlny obsah nebezpecnych latok, zmesi a komponentov. Miesanie odpadov

z elektrickych a elektronickych zariadeni s inymi odpadmi, ako aj neprofesionalne vykonana demontaz,

moze viest k Uniku nebezpecnych latok skodlivych pre ludské zdravie a Zivotné prostredie. Opotrebované
zariadenie odovzdajte do prislusného zberného miesta, ktoré sa zaoberd zberom opotrebovanych elektrickych a
elektronickych zariadeni. Blizsie informacie o mieste a spésobe bezpecného odstrafiovania elektrickych a elektro-
nickych odpadov vam poskytne miestna samosprava, maloobchodné predajné miesta, zberné miesta alebo prislusna
pobocka Uradu pre ochranu Zivotného prostredia.

E Oznacenie umiestnené na vyrobku informuje, Ze vyrobok sa po pouziti nesmie vyhodit ako komunalny,
||
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IHCTPYKUIA 3 TEXHIK BE3MNEKW OJ14 BUKOPUCTAHHA

[lepen, BUKOPUCTAHHSAM YBaXKHO MPoYUTamTe IHCTPYKLLIO 3 eKc-
nayaTadii.

byabTe ocobarBo obepexkHi, Koaum 6ing npuaany nepedypatoTb
aiTw.

He BMKOPUCTOBYWTE NPUCTPIN HE 33 MPU3HAYEHHSM.
BrKopucTaHHS akcecyapiB, He PEKOMEHA0BaHMX BMPOOHMKOM,
MOMe MPM3BECTW A0 NOLIKOAYKEHHS MPUCTPOIO ab0 HELLLACHOIO
BMMAAKY.

He 3aHyptomTe NpucTpin, kabenb abo LwTekep y Boay abo iHLLi
PIAVIHN.

He 3anumwante npuaan 6e3 Harasay nig vac poboTu.
BigeaHyMTE NpUCTPIN BifA, AyKepesia KMBEHHS, AKLLO 3a/MLLaETe
Moro 6e3 Harngay, a TakoxK nepes, MoOHTayKeM, JEMOHTaXKeM abo
YULLEHHSAM.

He BMKOPUCTOBYMTE MOLLUKOAXKEHMIA MPUAAA, HABITb SKLLO MO-
LLUKOXKEHO MeperkeBMIn Kabeslb abo BUJIKY - Y TaKOMy BMMaAKY
BiAHECITb NpWAaL Ha PEMOHT 4O aBTOPM30BAHOIO CEPBICHOIO
LEHTPY.

He BrKOpWCTOBYWTE MPUCTPIN Ha BiAKPUTOMY MOBITPI.

He BilanTe LWHYP YKMBIEHHA Ha rOCTPI Kpai Ta He A0MyCKanTe
MOrO KOHTAKTY 3 rapsayMm NOBEPXHAMM.

He no3BonsnTe LUHYPY YKMBAEHHS 3B1CATK 3 KParo CTOY/CTINIbHWLL.
He TopKkanTecs NprucTpor MOKPUMM PyKaMu.

MpUCTpIn NpU3HaAYeHUM amue 415 NOOYyTOBOro BUKOPUCTaHHS.
[ia yac poboTw Npraaay TpUManmTecs Ha be3neyHin BiacTaHi Bif,
YaCTUH, Lo 0bepTatoThCa. KOHTaKT 3 HUMK MOXKe MpU3BECTH
10 TpaBMyBaHHs abo (i) NOLIKOAYKEHHS MalHa, HanpuKIad, npu
BUCMMKYBaHHI NpeaMeTiB oadry / NpuKpac, WO Bi/lbHO BUCATH,
TOLLIO.

OunLLeHHA Npraay, 30KpeMa YacTuH, Lo be3nocepeaHbo KOH-
TaKTYOTb 3 Xap4oBMMK NPOAYKTaMM, Cig NpoBOAMTM Nepes,
nepLrM BUKOPUCTAHHAM, Bigpa3sy Micaa BUKOPUCTaHHSA abo
SKLLO NpUaa He BUKOPKCTOBYBABCA MPOTArOM TPMBAIONO Yacy
- npoueaypa onmcaHa B po3aini «OYVLLIEHHA TA TEXHIYHE
OBCJ1YTOBYBAHH.
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[Nepen, ounLLIEHHSIM MiLLaKKM | raka ix HeobxiaHO Bif'eaHaTL Bif,
MaLLHM!

He cTaBTe npunag nopyy 3 iHWWMM eNeKTponpuaaaamm, naib-
HUKaMW, NAMTaMK, 4y XOBKaMM TOLLIO.

[Nepen novaTKoOM pobOTK 3aBK AW NEPEKOHANTECS, LLO BCI KOM-
MNOHEHTW Npuaaay NPaBMIbHO BCTAHOB/IEHI.

He cTaBTe NpUCTpin Ha rapsdi NOBEpPXHI.

[Npunan MOXKyThb BUKOPUCTOBYBATK OCOOM 3 0OMEXKEHUMM (i-
3UYHMMI, CEHCOPHMMI aD0 PO3YMOBMMM 3IOHOCTAMM, a TaKOXK
0CObU, SKI HEe MatoTb 3HaHb abo [0CBIAY BUKOPUCTAHHS TaKoro
TNy 0b6/1aAHaHHS, 38 YMOBW, LLIO BOHWM NepebyBatoTh MNif, Hars-
A0M abo NPOIHCTPYKTOBAHI WOAO0 6e3MeYHOro BUKOPMUCTaHHA
061a4HaHHS Ta PO3YMItOTb MOB'I3aHi 3 LM PU3NKM.

LiTaM He J03BONIETLCA BUKOHYBATW 3aBAAHHS 3 MPUOMPaHHS Ta
TEXHIYHOro 0OCTYrOBYBaHHS.

[MpnCTpIV HE MOBMHEH BUKOPUCTOBYBATMCA AITbMW. 36epiranTe
NPUCTPIN | Kabenb y HeAOCTYNHOMY AN AITEN MICLI.
CnigkynTe 3a AiTbMu, LWOO BOHM He rpaanca 3 obaaHaHHAM/
MPUCTPOEM.

BigeaHyTe NprcTpilt BiA AyKepena XMBAEHHS, SKLLO 3a/MLLIacTe
Moro 6e3 Harngay, a TakoxK nepes, MoHTayKeM, JEMOHTaXKeM abo
YULLEHHSIM.

BuMmKkamTe npucTpiv nepes 3aMiHOK 0b1aaHaHHS abo nepes
TUM, 9K HADIMXKATUCA A0 PYXOMMX YaCTUH Nig Yac poboTu.

He BCTaBasanTe BUIKY B PO3ETKY MOKPUMM PyKaMMU.

He BunManTe BUIKY 3 PO3ETKM, TATHYYM 3a LUHYP.
BUKOPUCTOBYMTE NPUCTPIM Ha TAAAKIN | CTIMKIVA MOBEPXHI.
3aang 6esnexku aiten, Oyab 1acka, He 3a/MLLanTe Y BiJIbHOMY
[OCTYNi YaCTUHM YNaKOBKK (MOIeTUAEHOBI NAKETK, KAPTOHHI
KOpOOKM, NIHOMAACT TOLLLO).

YBATI'A! He posBonsiiTe aitam rpatuca 3 naiskoto. He6esneka
3aayxu!
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OMUC NPUCTPOIO
1. 7

MoHTayHa po3eTKa 3 TOpL,EBOIO . Yawa 3 py4koto 3 HepyKkaBitoyoi cTani
3ar/1yLLKOK MICTKiCTIO 6,5 N
2. Haxun ronosu 8. OcHoBa 3 MicLLeM ANS KpPinaeHHs
3. Pyuka peryntoBaHHs WBUAKOCTI / Yawi
YBiMKHeHHS / BumkHeHHs / CTapT / 9. Baxkinb dikcauii ronosku
May3a / 3ynunHka 10. Miwaska 3 CMAIKOHOBMM MOKPUTTAM
4. [laHenb ynpaB/iHHSA 3 CEHCOPHMM 11. Miwanka gns 36MBaHHA Nerknx Mac
AVCNNeeEM 12. Miwanka ans 6araToKOMMNOHEHTHMX
5. TMpuBogHuit Baa 3i WTUGTOM (Micue Mac (rak)
KpinaeHHs) 13. JlonaTka
6. 3axucT Big 6pU30oK

MAroToBKA 4O POBEOTU - 3ATAJIbHI MIPKYBAHHA

1. Po3snakyiTe npucTpin 3 KOPOOKM, BUAANITL YCi HAKNEWMKKM, NakeTw 3 MAIBKM, HAaNOBHIOBaYi Ta
TPaHCMOPTYBa IbHi 3aMKMU.

MNepen NepwnM BUKOPUCTAHHAM PETEIbHO BUMMITE BCi aKcecyapy poboTa, AKi KOHTAKTYI0Tb 3
ibketo (AnB. po3ain «HULLEHHS Ta 06CYTrOBYBaHHsM).

Byab nacka, He 3abyBaitTe BCTAHOBKOBATM/3HIMATY akcecyapu (dallly, MiLLaaKW TOLLO) JuLe
TOAi, KO/ NMPWUAaZ He MiAKOYEHO [0 AyKepesa KMBAEHHS.

MoK NtoYITh Kabeslb XKUBNEHHS 10 eeKTPUYHOT PO3ETKM 33 J0MOMOr0H 3a3EM/1H0BA/IbHONO KOH-
TaKTy.

36IPKA AKCECYAPIB

KPOK 1 - BCTAHOBITb 3AXUCT BIJ, 6PU30OK

BianycTiTb HaxmneHy ro/ioBKy (2), NoBepHYBLLN BaxKiNb dikcalii ronosku (?) 3a roanHHU-
KOBOI CTPIJIKOIO, NOTIM 00EePEXKHO NiAHIMITh HaXMIEHY FO/I0BKY, IOKN HE MOYYETE KNa-
LaHHs (3BYK dikcauii). Ko 3aMok 3adikcoBaHo, Baxkinb dikcauii ronosku (9) byae cnpsi-
MOBaHWIM BHM3. [TOCYHbLTE BPU3KO3AXMUCHNI KOXKYX (6) 4epes Kpait Koprycy, L0 3aKp1BaE
npuBoAHUA Ban wWTndTom (5). MNepekoHanTecd, WO OTBip A4 A0AaBaHHA NMPOAYKTIB
CNpsSMOBaHWI Ha30BHI, LLO6 HaxMaeHa ronoBKa (2) He nepeLuKoayana JoCTyny 40 OTBO-

N

w

>

py.

KPOK 2 - 36IPKA YALLII
MoMicTiTb vawy (7) B ocHoBy (8), NOTIM NOBEPHITL YaLLy ~,-,
(7) 32 rOOMHHMKOBOI CTPI/IKOK TaK, Wob BUCTYNN Ha I 0T8ip

Yalui 3adikcyBaMCs Ha 3acyBKax OCHOBM (8).

KPOK 3 - KPIMJIEHHA MILLAJIOK

Mpn ycTaHOBLi 3MilllyBa4iB ro/0BKY KOMOAaMHy caif,
NiAHAT N9 3pYYHOro AoCTyny. MpuKpiniTe (MOKKU He
BiA4y€ETE ONip) O4HY 3 TPLOX CreLiaibHux Mitanok (10,
11, 12) Ha wTndTi npusogHoro sany (5). ChiokynTe 3a
TUM, WO6 WAL, Ha WTUGTI NOTPanAbaB B KPINWIbHUIA
OTBIip Miwanku. MNoTiM NOBEPHITHL MillanKy NpoTU ro-
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OVHHWKOBOI CTPINKM, AOKW LAIL, He 3adIiKCYETbCS Ha Kpato MOHTaXKHOro oTBOPY Milllas-
KU.

MOHTAX MPUCTPOIO

Micns npueaHanHs Miwanok (10, 11, 12) npucTpin rotoBuit 4o pob6oTu. MNoBepHiThL Ba-
»Kinb dikcauii ronoBku (9) 3a roAMHHUKOBOI CTPISIKOK Ta 06EPEXKHO ONYCTiTh HAXUAEHY
ronosky (2), AoKM He NodyeTe KnauaHHs (3ByK dikcauyi). MNepekoHanTecs, Wo HaxuaeHa
ronoBeKa (2) HanexxHMM YnMHOM 3adikcoBaHa — Baxkiab dikcauii ronosku (9) 6yae cnpsamo-
BaHWIM BHU3.

3HATTA AKCECYAPIB

AKcecyapy MOMKHa 3HATU, NiAHABLM NOBOPOTHY rO0BKY (2).

@OypHITYpa 3BINbHAETLCS Bif, 3aCyBOK, MoOBepTatoum ix B GiK, MPOTUIEXKHUI HaNpPIMKY
kpinaexHs. Miwanku (10, 11, 12) nepes noOBOPOTOM CJ/1i, COYaTKY 3Bi/IbHUTU Big dikca-
TOpa, TOOTO BTUCHYTK Millaaky ravbule Ha WTndT NPUBOAHOIO Baay A0 TUX MNip, MOKM
He BMHMKHE BiadyTTa onopy. bprskosaxmcHMin Koskyx (6) HeobXiaHO 3HATM NiCAA 4EMOH-
Taxky Miwanok (10, 11, 12).

POBOTA 3 NMPUCTPOEM

MoBepHIiThL Baki/b dikcal,ii ro/1oBKM (9) 3a TOANHHUKOBOK CTPIIKOK Ta 06epeskHO ony-
CTIiTb HaxMAeHy ronoeky (2), AoKM He NOYyeTE KnalaHHs (3ByK dikcalii). [NepekoHanTe-
Csl, WO Haxm/IeHa ro/qIoBKa HaexHNM YMHOM 3adikcoBaHa — Baxkinb dikcauii ronosku (9)
Byae cnpsMoBaHuii BHM3. M0TiM NOMICTITb NpoAyKTH B YaLly (7) yepes oTBip, po3TaLlo-
BaHWI Y 3aXMCTI Big 6pm30K (6), NigKA0YITL Npuaag 40 eNeKTPOMEPEKI Ta BCTaHOBITh
NOTPIOHY WBUAKICTH 38 JOMOMOIO PYUKM PErY/I0BaHHA WBNAKOCTI (3).

MoMICTiTb NpoAyKTK B Yawly (7) 4yepes oTBip, po3TalLOBaHMIA Y 3axMCTi Big 6pr3ok (6),
NiAKAOYITh NpUaaa A0 eNekTpUKN. [1aHe b ynpaBaiHHA yBIMKHETbCA. BubepiTh noTpid-
HY GYHKUi0 (AnB. po3ain «Onuc dyHKLIN NaHeni KepyBaHHs»)

HaTucHiTL abo NOBEPHITL pyuKy peryatoBaHHs (3), Wob BUAIANTY NaHe b KEPYBaHHS.
[MoBepTatoym pyuKy, MOXHa BMOGpaTK GyHKLI, LIBWAKICTH abo BigperyatoBaTu 4Yac po-
6oTun. LLlo6 3aBeplINTM NOTOYHUN peXMM POOOTU, HATUCHITL | YTPUMYMTE pPYyYKy pe-
rymtoBaHHa. MpucTpint nepenge B pexxknum odikyBaHHa. LLlo6 nepesanycTuTu, KOPOTKO
HATUCHITb PYYKY pery/toBaHHs.

YBATA! Konv nnaHeTapHuit po60T NpaLytoe, He NoBepTaiiTe BaXKisib 6/10KyBaHHSA ro10BKM (9)!
Kosm BM 3aKiHUMTe pobOTY, Big'eaHaMTe Npuaag, B Axkepena >KUBJeHHS.

BMKOPUCTAHHA NMPUCTPOLO

3ACTOCYBAHHA OKPEMUX AKCECYAPIB

Miwanka 3 cunikoHOBMM NOKPUTTAM [1nA 3milyBaHHA nerkux i 6inbLu BaXKUX Mac, TakUX AK: TiCTo, NicoyHe TicTo, dapiu
(10) M'ACHWI | pUBHMIA Mack, MacnAHi | 3aBapHi KpeMM, CUPH Macu, Ntope Ta iHLwi 0Boui,
OCHOBM ANA TOPTIB, CUNYYi iHrPeAieHTY ANA TOPTIB.

Miwanka AnsA 36MBaHHA nerknx mac [Ins 36uBaHHA NPoAYyKTiB, AKi NOTPi6HO A0OPe aepyBaTH, TaKNX AK: ANLIA, AEUH
6inku, 6ickBiT, 36uTi BepLLK, 6e3e, Kpemu, MailoHes.
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Miwanka 6aratokomnoHeHTHa (ra4ok)  [lnd 3amiluyBaHHA TicTa, 0C06AMBO APiXAXKOBOr0 TiCTa, i 3aMicy TakuX AK: XAi6,
(12) 6ynouku, GyHTOBi MUpory, Nuporw, NiLja, 3aBapHe TicTo, MakapoHy, haBopki.

YBATA! He 3anuwwaiiTe HOXi, MeTanesi N0OXKKKU, BUAENKM Ta iHLWI NogibHi npeaMeTyH B YaLwi nig
Yyac po6oTu npunagy .

YBATA: lMpy BUKOPUCTaHHI KOPUCTYBALbKMX Ha/laLLTYBaHb, 6Yfb 1acKa, 3BEPHITb YBary, L0 Yac
po60Tu npuniagy, 0co6MBO A1 BAXKKUX Mac, 3aMilLlyBaHUX 3a LONOMOTOH KPIOKOBOI MilLIa/IKK1
(12), He noBMHeH nepeBuLLyBaTU 5 XBUIMH 6e3nepepBHOI po6oTw. Micas uboro Yacy cnig aatu
npuaagy oXoJIOHYTU NPOTAIrOM LOHaiiMeHLwe 15 XBUAKH.

NNAHETAPHUW PYX CHAMNIEPIB

Mg yac poboTK NNaHeTapHOro poboTa Millaska 0bepTaeTbCs B CKAaAHOMY PYCi: HaBKO-
10 CBOET OCi | 0AHOYACHO MO Koy Yalli. B pe3ynbTaTi nig Yac oaHOro NoBHOro obepTaH-
HS Milla/iKa NpaLoe TOYHO MO BCi BHY TPILLHIM YaCTMHI Yalli, L0 CKOPOYYE Yac poboTH |
3ab6e3nevye Binblly ePeKTUBHICTb NeEPEMILLYBaHHS. 3 L€l MPUYMHM CAiO CKOPOTUTU Yac
3MilLYyBaHHS, 3a3Ha4eHe B Oi/1bLIOCTI peLenTiB.

MPUMITKW NO EKCIMTYATALLII 3SMILLYBAYA

dopMa valli Ta HacaZoK po3pob/ieHa TakMM YMHOM, LLO Nif Yac poboTn poboTa HeMae
HEeOOXiAHOCTI MOCTIMHO LWKPEBTM Ta LUTOBXATW IHFPEAIEHTM Ha CTIHKM Yalli. 3a oAMH
LMK 3MilYBaHHA JOCUTb OUMCTUTU CTIHKM Yalli oaMH-ABa pa3n. [1eplu HixK Le 3p06uTu,
Oyab facka, Big'eaHanTe poboTa Big Mepexki!

Po60oT Moyke HarpiBaTucs nig vac poboTu. [pun BEAMKOMY HaBaHTaXKeHHI Ta TpuBaslo-
MY LMK 3MiLLYBaHHS BEPXHS YacTWHa roN0BKKM poboTa Moxke byTu ayske Tennoto. Le
HOpPMasIbHO.

OYNLLEHHA | OBCJTYTOBYBAHHA

1. BigenHanTe npunag, Bif OyKepena sKUBAEHHS.

Mg yac TprBanoi PO6OTM HaxMAEHa roaoBKa (2) Moxke HarpisaTucs. [eped no4aTKoM poboTy
[NanTe npuaady OXON0HYTU.

OUNCTIiTb 30BHILLHIO YaCTWHY NPWaLy BONOrOK raHuipKoto.

Miwanku (10, 11, 12) i WwnaTtenb NpoMWUTY Nif NPOTOYHOK BOAOK 3 MUKOYMM 3aCO60M.

Kosm BM 3akiH4MTEe po6OoTY 3 MPUIaA0OM, PEKOMEHAYETHCS HEraMHO OUNMCTUTM aKcecya-
pu. Le BnaannTb Oyab-gKi 3a/MLIKOBI BigKAaAEHHS, 3aN00IKUTb BUCUXaHHS 3a/INLLKIB,
1O pOOUTb OUMLLEHHS BiNbLL ePEKTUBHUM | JIEFKMM, @ TaKOXK 3aN0birae po3MHOXKEHHIO
bakTepin.

YBATA! He muiiTe mianky ans 36usaHHsa nerkux mac (11), Milanky 3 cunikoHOBUM NOKPUT-
Tam (10) i rauok (12) y nocys,0MMItHII MaLLIMHI, OCKIIbKM Lie MOXKe MOLIKOANTH iX.

OMUC GYHKLLIV MYNILTA YNPABIHHA

MnaHeTapHUIM pOOOT Mae aBTOMATUYHI GYHKLLIT, SIKi MOYKHA peryatoBaTu.

rpama Ha
cnnei
PeuenT xanun ‘ 1-5 38°C 72:00 min.

N

B w



LiBnakicTb @ 1-1 - -
TpuBanictb: - @ 1:00 - 99:59 min.
BnacHi HanawTyBaHHA 1-1 - 1:00 - 99:59 min.
Miwanka gns 6araToKOMNOHEHTHUX @ - : 1:00- 20:00 min.

mac (rak)

Miwanka 3 CcMNiKOHOBUM NOKPUTTAM 4-9 - 1:00 - 10:00 min.
Miwanka gna 36MBaHHA Nerknx mac 9-1 - 1:00 - 20:00 min.
MonepepaHe HarpiBaHHA "F" @ - 25°C-45°C 30:00 - 99:59 min.
Hacapka ana wnidpyBanbHOi MaluMHN 3-9 - 1:00 - 20:00 min.

BBY,JOBAHWI PELIENT XA

1.

Ha naHeni kepyBaHHS HATUCHITb KHOMKY PYYHOT GYHKLT. 3a 3aMOBYYBaHHAM BigoOpaykaTMMeTb-
st CTOBMELb Yacy/KiNbKOCTI: KinbKicTb 400 1 (LUBMAKICTb 5, KiNbKICTb 6MMaEe A% NOTOUYHOI Kiflb-
KOCTI). MoBepTaoum pyuKy, BU MOXKETe peryaoBaTh Kinskicte 2o 400 r, 600 r, 800 r, 1000 T,
1200 1. Y TOW e Yac LWBMAKICTb TaKOXK 3MIHIOETbCS 3aN€XHO BiA, 06paHoi KiabkocTi (400 r/5,
600 /5,800 r/5, 1000 r/4, 1200 r/4). Y pexxumi o4ikyBaHHS NaHe b KepyBaHHs Oyse 3aTeMHeHa
10 30% npotdrom 10 XB., HATUCHITb ByAb-SKY KHOMKY, LLI06 BIAHOBUTK pOOOTY. AKLLO NPOTSroM
30 xB. Higkoi GyHKLii He BUOMPAEMO, NPUCTPIN aBTOMATUYHO BiAKMOUUTLCA. HaTUCHITL PyuUKY,
LLI0O BMBECTW NPUCTPIN i3 PEXXMMY O4iKYBaHHS.

BrbpaBLUm KiNIbKICTb, HATUCHITE KHOMKY HAbOPY, WO BU3HAYUTN KiNbKICTb, AKY NOTPIOHO BBECTHM
[ONS NPUroTYBaHHSA pelenTa. YCi KHOMKW AMCnAes NOBHICTIO MiACBIMYOTHCS, 33 BUHATKOM «[ia-
roTyBaTucs» Ta «[Joaati nocnigoBHO» (MPOTAroM Lporo Yacy 6amnmae «[puroTyBaTncsy Ta He
Bigo6paXkaeTbes «[1oaaTi NoCNiN0BHOY). HaTUCHITE KHOMKY PyYKM, LLIOG MiATBEPAMTM NPOrpamy.
MoTiM AOTPUMYITECH IHCTPYKLM Ha AMCTAET (KHOMKM IHFPedieHTiB 6IMMat0OTh CUHXPOHHO, 0-
[anTe IHrpeAieHTI No Yepsi: GOPOLLHO, SALA, BOAY, LYKOP, Ciflb, APIKAXKI).

[licns noAaBaHHS 3a3HaYeHMX IHFPEMIEHTIB, BIANOBIAHO 10 KiZIKOCTI, HATUCHITH KHOMKY PyYKM
ONS NiATBEPAYKEHHS.

Yepes 3 XBUAMHM pob0oTU NpuAaz, 3ynMHUTLCA Ta NOBIAOMNUTL BaC NPO A0AaBaHHS BEPLUKOBOrO
Macna. [lonanTe BepLIKOBE MAc/10 i HATUCHITb LidepOaaT, Lob NPOAOBXKMUTI 3MiLLYBAHHS.
Yepes 12 xBUAMH poBOTM NPOLLEC HarpiBaHHa (BpoiHHs) Gyae 34iMCHI0OBATUCS aBTOMATUYHO.
Yac Harpisy 3a 3aMOBYYBaHHAM CTaHOBUTL 60 XBUAMH (MakCMMaIbHUIA 4aC MOXKHA BCTAHOBUTU
Ha 99 xBUAKH | 59 cekyHa), TemnepaTypa - 38°C. IMig yac npoLecy MOXKHa pery/oBaTi Yac no-
nepeaHbOro HarpisaHHs Ta TemnepaTypy.
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HANALLTYBAHHA LUBUAKOCTI

LLIBMAOKiCTb MOYKHa BCTAHOBUTM ab0 BiAperyatoBaTi 3a 4ONOMOTrO PYYKN PEry/IHOBaHHS
ab0o 3a 4ONOMOrot KHOMKKM OYHKLT WBMAKOCTI. JJOCTYNHMI Aiana3oH WBWMAKOCTEN Bif,
1 00 11.

HAJNALUTYBAHHA CEPEJOBULLA BAKOHAHHA

LLlo6 BCTaHOBUTM abo BiAKOPUIyBaTK Yac POOOTU, HATUCHITb KHOMKY QYHKLIT Yacy, a
NOTIM 3a I0NOMOIOK AIMCKa BCTAHOBITb NOTPIOHMI Yac. loCcTynHWIM Aiana3oH Biag, 1 xBu-
JWHKW A0 99:59 XBUAMH.

BJTIACHI HAJTALLTYBAHHA

[Mpn HaTUCKaHHI GYHKLIOHAAbHOT KHOMKM Ha Ancnael BigobpasmnTbCs WBMAKICTL 3a 3a-
MoB4yBaHHAM 1 iyvac 00:00. 3a ;onoMoror peryasTopa abo KHOMKK QYHKLUIT LBMAKOCTI
MOYKHa BMOpaTK LWBKMAKICTb BiA, 1 A0 11, a HATUCHYBLUM KHOMKY QYHKLT 4acy, MOXKHa
BnbpaTtn vac Big, 1:00 xBuAnH A0 99:59 xBUAKH.

MILLAJIKA /151 BATATOKOMIMNOHEHTHUX MAC (TAK)

[Mpn HaTUCKaHHI KHOMKW GyHKLT radka Ha amMcnaei BigobpasnTbCs LWBMAKICTbL 3a 3aMOB-
4yyBaHHAM 3 iyac 12:00 xBMAMH. 3a AONOMOIor KHOMKK LindepbiaTa abo GyHKLT LLBKUA-
KOCTI MOXXHa BMOpaTu WBMAKICTb BiA, 1 A0 4, a HATUCHYBLLUW KHOMKY OYHKLLT Yacy, MOXKHa
BnbpaTn vac Big, 1:00 xBmamH g0 20:00 XBUAMH.

MILLIAJIKA 3 CUJTIKOHOBUM MOKPUTTAM

Koam HaTUCHYTO yHKLiOHa/IbHY KHOMKY CUMIIKOHOBOI Milllasiki, Ha aucnaei Bigobpa-
3UTbCA WBWAKICTb 3a 3aMoBYYBaHHAM 4 i yac 10:00 xBMAKMH. 3a AONOMOrot0 peryasaTopa
ab0 KHOMKM QYHKLT WBMAKOCTI MOXHa BMOPATK LIBWAKICTb BiA 4 A0 9, @ HATUCHYBLLIM
KHOMKY QyHKLiT Yacy, MoxkHa BrMbpaTh Yac Bia 1:00 xBuanH go 20:00 xBUANH.

MILLIAJIKA 014 3BUBAHHA IETKUX MAC

[Mpn HaTUCKaHHI QYHKLIOHAAbHOT KHOMKM MillaaKku AN 30MBaHHA CBITNa Ha Ancnael Bi-
N06pa3nTbCs WBMAKICTL 38 3aMOBYYBaHHAM 9 i4ac 6:00 xBMAKMH. 3a 4ONOMOIror KHOMKM
umndepbaaTa abo GyHKLUIT WBMAKOCTI MOXKHa BMOpaTW WBWAKICTL BiA 9 Ao 11, a HaTuC-
HYBLUW KHOMKY QYHKLiT Yacy, MoxkHa BMOpaTy vac Big, 1:00 xBuamH o 10:00 xBuavH.

MONEPEJHE HATPIBAHHS (BPOAIHHSA)

MpyW HaTUCKaHHI KHOMKM GYHKLT HarpiBaHHA (OpoaiHHS) Ha AMcnael BinobpasmTbes TeM-
nepaTypa 3a 3aMoByyBaHHAM 38°C i yac 60:00 xBmaunH. 3a gonomoroto undepbnaTa
BM MOXKETe BMOpaTK TemMnepaTypy B Aiana3oHi Big 25 a0 45 °C, a HaTUCHYBLUIW KHOMKY
dYHKLT HYacy, B1 MmoykeTe BnbpaTy vac Big, 30:00 xBuanH A0 99:59 xBuaunH.

HACAZKA ANA LWAI®YBANBHOI MALLVHU

[Mpn HaTUCKaHHI GYHKLIIOHAIbHOT KHOMKM XXHMBAPKM LWAiIPYBaIbHOT MaLLMHW Ha ancnael
Bif0OPa3nTbCA WBMAKICTL 3@ 3aMoBYyBaHHAM 3 i yac 10:00 XBUAMH. 332 AONOMOrow
KHOMKW undepbnaTta abo GyHKLUIT LWBMAKOCTI MOXXHa BMOpaTK WBMAKICTL Big 3 A0 9,
a HAaTUCHYBLUM KHOMKY GYHKLIT Yacy, MoykHa BMbpaTn Yac Big 1:00 xsuamH go 20:00
XBUINH.

[y
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YBATA! MnaneTapHuit po6oT MRK-22 He ocHalueHuit widysasibHowo Hacagkor. Hacagky gns
60rapku MoXKHa npua6aTi oKpemo.

BUKOPUCTAHHA POBOTA 14 BJIACHUX PELIEMNTIB

Llert NocCiGHUK MICTUTb AeAKi 3arasbHi, MPakTWUYHi Nopaau Woao crneundiki poboTu 3
POBOTOM, SIKI MOXKYTb CTATW B HaroAi Npu NpuroTyBaHHi BaacHux peuenTis. OaHak A
TOro, Wo6 AOMOrTUCS iAeaNbHOIro pe3y/ibTaTy i PO3POOUTK NpaBuUIbHY NPoLIEeAYpPY 3Mi-
LYyBaHH4, 3HaA06ASTbCA B1ACHI CNOCTEPEXKEHHS | A0CBIA. BM MOBWMHHI KOHTPO/1tOBATH
npoLec 3MillyBaHHA Ta 3aKiH4YyBaTW MOro caMe ToAj, Ko byae AOCATHYTa KOHCUCTEH-
Lis, nepenbadeHa peuenTom (Hanpukag, «<iagke Ta enacTruyHe TicToy).

NOPAAN 3 NMPUTOTYBAHHA

IHrpeaieHTK, SKi 306epiratoTbCs B XONOAMABHIKY, Taki 4K Mac10 abo AL, NOBUHHI AOCATTH KiM-
HaTHOI TeMnepaTypw, NEPLL HXK iX MOXKHa Oyae 3MilllyBaTW. TOMy CAif, CBOEYACHO AiCTaBaTy TakKi
NPOAYKTH 3 XO/I0ANNBbHMKA.

LLlo6 He BUKMAATM B MUCKY SIEYHY LLKapaayny abo 3incoBaHi anLs, Kpalle po3ouTL ix B OKpemy
EMHICTb, NEPLU HXK 10A,aBaTV iHLI NPOAYKTU.

3aHaATo A0Bre TpaMbyBaHHSA MOKe HEraTMBHO MO3HAYMTUCS Ha KiHLEBOMY NpoAyKTi. ChigKyi-
Te 33 YaCOM 3MilllyBaHHS, 3a3Ha4eHVM Yy peLienTi.

3MiHW TemnepaTypy Ta TEKCTYPU XapyoBWX NPOAYKTIB (HAaNpUKAaz, B pPe3ybTaTi KOSMBaHb TEM-
nepaTypy HaBKOMLIHBOTO CEPEOBHLLA) MOXKYTb CKOPOTUTU/MOAOBXKITH NPOLIEC 3MiLLYBaHHS
Ta KiHLEBWI pe3yabTaT 3MillyBaHHS.

By 3aBXK AW MNOBMHHI MOYMHATY 3MilLlyBaHHS Ha HM3bKIMX LUBMAKOCTAX | MOCTYNOBO 36i/bLUYyBATH
LUBMAKICTb A0 HEOOXiAHOT LWBMAKOCTI 15 BALLOrO peLenTy.

—

N

w

B

o

PEKOMEHAOBAHI HAJTALUTYBAHHA OKPEMUX AKCECYAPIB A1 IHTPEAIEHTIB BArOHO 1,5 KI'

MakcnmanbHa

leup- | Yac KinbKicTb

AKcecyap onuc po6otu

Kictb | (xB.) | npoaykTiBy
Yawi

Miwanka 1000 T Gopouwna + 538 © WWBmakictb 1 npotarom 30 cek., LLBnakicto

6araToOKOMMOHEeHTHa 1-4 3-5 2 npotarom 30 cek., WBuakictb 3 Bia 2 go
BOAN
(rauok) (12) 4xB.
Miwanka 3 cUniKoHOBUM 660 r 6opowHa + 840 r lBuakict 2 npotArom 20 ceKyHn,
5-9 3-10 -
nokputTam (10) BOAM LWBNAKICTb 4 npoTArom 2 XBunuH. 40 cek.
AT 2 DT T 9-1 3-10 3 A€YHi binkm (MiHimym) WBNAKIcTb 10 NpoTArom 3 XB.

nerkunx mac
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PELLEMTK

POJIN 3 NJIAHUM HACIHHAM

30 2 115H020 HACIHHSA

4028600u

250 2 xnibonekapcbkozo 6opowHa
3 2 cyxux Opincoxncie

30z yykpy

52coni

10 2 cyxo20 MosoKka

1502 600u

20 2 M'IK020 8epUWIK08020 MAca

1 atiye

NN N N N N NENENEN

MPUIOTYBAHHSA:

1) 3aMouiTb S1IHE HaCiHHA Y BOAj Ha 12 roauH.

2) BcTaHOBUTH 6araTOKOMMNOHEHTHY MilLasKy
(ravok).

3) MoknagiTb B MUCKY Xi6HE 60POLLIHO, CYXi
LPKAXKI, LLYKOp, Ci/lb, CYXe MOJIOKO, BOAY.

4) BumiwyiTe Ha wenakocTi 1-3 10 oHo-
piaHOCTI, NOTIM f0AaNTE BEPLLKOBE Macso i
NPOLOBXKYMTE BUMILLYBaTK 0 OLHOPIAHOCTI.
MoTim fopanTe NNsHe HaCiHHA | NPOAOBXYNTE
BUMILLIyBaTMH.

5) 3ynuHiTh pob0Ta, HAKPUIATE MUCKY KYXOH-
HWUM PYLLUHUKOM i 3a/ULITE TiCTO NigHIMaTKCA.
BcTaHoBITb dYHKLO HarpiBaHHs (6poiHHS)
Ha 38°C Ha 30 xBuAuH. Micns 3aKiH4eHHSs
LibOro Yacy 3HOBY peTesIbHO BUMILLYEMO TiCTO,
BMIUMAEMO 3 MUCKM | GOPMYEMO 6 BY/TIOHOK.
HakpuiiTe 6YN104KM KYXOHHUM PYLLHUKOM i
3a/MLWTe B TENJIOMY Micli nigHiMaTKCs Ha 1
FOLMHY.

6) 3MacTiTb 6yn04KM 36UTUM sitLeM. MocTas-
Te B po3irpiTy go 180°C nyxoBKy 3BepXy i
3HM3Y i BuNikanTe 20 xBUAKUH. [laitTe 0XONOHY-
TM NiCAs BUMMaHHS 3 AYXOBKM.

OPAHLY3bKUI X1IB

v 250 2 nweHuyHo20 6opowHa
v 50 2 #umHb020 bopowHa

v 1502 800u

v' 10z uykpy

v’ 4 2 cyxux Opinconcie

v 3zconi

MPUrOTYBAHHSA:

1) BcTaHOBUTH 6araTOKOMMNOHEHTHY MillafiKy
(rak).

2) MoMicTiTb BCi iHrpeAieHTM B MUCKY i nepeMi-
LwanTe Ha WwemnAKocTi 1-3 0 oAHOPIAHOCTI.

3) 3ynuHiTh pob0oTa, HAKPUIATE MUCKY KYXOH-
HWUM PYLLUHUKOM i 3a/IULLITE TiCTO NigHIMaTUCA.
BcTaHoBITh GyHKL,iH0 HarpiBaHHs (BpoAiHHs) Ha
30°C Ha 30 xBuauH. lNicns 3akiH4YeHHS Lboro
yacy Llie pa3 peTesibHO BUMICUTH TicTo.

4) BUiAMIiTb TiCTO 3 MUCKM | po3KayaiiTe ioro

B 0Ba/IbHY GpOpPMY, a NMOTIM 3rOpHITb PYIETOM.
MoMicTiTb xni6 y dopMy ans nignoru, Ha-
KpWINTe TKAHWHOIO | 3a/IMLWITE B TEMIOMY MicLi
nigHiMaTuca Npu6ansHo Ha 1 roguHy.

5) 3MacTiTb NOBEPXHIO X/1i6a KYHXKYTHO
OJiEH0 | MOCTABTE B PO3IrpiTy AYXOBKY 40
180°C 3Bepxy i 3HM3Y i BUNiKanTe 30 XBUUH.
HapeLuTi, 32 ;ONMOMOroto LWNaXkKKW NnepesipTe,

YM NPoniKes xNib.

JOMALLIHA MILLA

v 500 2 nweHu4Ho20
60powHa

v 300 2 mennoi eodu

v 5zconi

v 102 yykpy

v 10 2 ceincux Opincoxncie

v 12 0ausKosoi osii
MPUrOTYBAHHSA:

1) BcTaHOBUTH 6araTOKOMMNOHEHTHY MillafiKy
(rak).

2) MpuroTyiiTe 3aKBaCcKYy B OKPEMOMY MOCYA,.
BawiiTe Tenny Boay, LiyKop i noapiGHeHi Apix-
IXKi i nepemiwanTe.

3) Y MUCKY BUCMMNAEMO MLUEHWNYHE GOPOLLHO,
Cifib i 3aKBackKy. NepeMilanTe Ha LWBMAKOCTI
1-3 po opHopigHocTi. AK TiNbKK TicTo byae
3aMillaHo, goanTe 0IMBKOBY OJit0 | NPOA0B-
YKYWTE BUMILLYBATU, MOKK TiCTO He Npua6ae
€11aCTUYHY KOHCUCTEHLjH0.

4) 3ynuHiTb po60Ta, HaKPUITE YaLly TKaHU-
HOMO | flalTe TicTy nigHATUCA. BcTaHOBITL
bYHKUto HarpiBaHHs (6pofiHHs) Ha 38°C Ha 30



XBUAWH. Ticns 3aKiHYEHHS LbOro Yacy 3HOBY
pPeTe/IbHO BUMILLYEMO TiCTO, BUAMAEMO 3 MUC-
KM i AinnMo Ha 2 yacTuHu. Poskayvaiite noro i
3a/IMLUTE BiANOYNTU Ha 5 XBUSINH.

5) Nepeknagits chopMoBaHe TicTo y pop-

My 418 Ny, NPUTUCHITb pyKamu Gopmy.
HaMaxkTe niLy TOMaTHMM COYCOM i pO3KIaLiTb
ynt06.1eHi HauMHKW. [ocTaBTe B po3irpiTy Ao
200°C ayxoBKY 3BEPXY i 3HM3Y, BUMiKanTe
613bK0 20 XBU/IUH.

v 55eup

v 120t uyKpy

v 100 r nieHnMYHoro 6opoLlHa

v 30 r Kpoxmanio

v 5T nopoluKy A0 neyvea

v’ api6ka coni
NMPUTOTYBAHHA:

Milwanka ans 36MBaHHS IETKUX Mac

2) Po36uitTe aiiLsa B MUCKY | AogaiTe LyKop.
36uBaiiTe Ha WwBKnaKocTi 11 f0 NULWHOT Macu.
3) [loAaeMo B CyMilll MiLeHUYHe | KapTonJisHe
60pOLUHO, po3nyLUyBay i ApibKy coni. Obe-
PEXXHO NepeMilliainTe Ha BJIaCHI LWBUAKOCTI 2,
[OKM iHrpedieHTH He 3'€4HaloThCS.

4) loTOBE TICTO BUKNAITh Y PO3'EMHY GOpMY,
3acTesieHy NepraMeHTHUM NanepoM, i NocTaB-
Te B yXOBKY. BcTaHoBiTh TeMnepaTypy 180°C
Bropy-BHM3, BUNikanTe 6,1M3bKo 30 XBUIUH.
HapeluTi, 3a ;,ONOMOroto LLNaXKKu NepesipTe,
4yu nponikcs GicKBiT.

KAPTO MJISIHE MIOPE

v 1rKapTonni

v 125 r raps4oro MosioKa
v" 251 BEPLLKOBOro Mac/ia
v 5rconi

MPUTOTYBAHHA:

1) OuncTiTh i BigBapiTh KAPTOMNIIO B NiACO-
NeHiVi Bogi, 6yabTe 06epexHi, 1,06 BOHa He
CTana 3aHafiTo M'AKOI0.

2) KoM BOHM cTaHyTb 60POLLUHUCTUMM, MOHM-
HaWiTe 3aMillyBaTK iX B KacTpy/li abo nepekna-
[iTb B Yally Mikcepa.

MoTiM PO3MMHAEMO TaKUM YMHOM KapTOMnJIo
B KYXOHHOMY KOMbalHi Ha cepefiHiit LBUAKO-
CTi 6213bKO 1 XBUSIUHM.

3) Ko/in 3aKiHuMTe, 3a4eprHiTh KapTomnJio 3i
CTIHOK MUCKMU.

4) 3milwainTe rapsaye MOJI0KO, Macso i Cifib.
Jopaemo A0 KapToni i BUMILLYEMO Ha LWBK-
KOCTi 4 10 04 HOPIAHOCTI.

36MBAHHA BIJIKIB

v 28ius
v’ ppibka coni
MPUTOTYBAHHA:

1) Mok nafiTb f€YHi 6iNKM B MUCKY, fofanTe
Apibky coni.

2) 36uBaiTe Ha HalBULLK WBKAKOCTI 11, KOH-
TPOIOKOYUM CTYMiHb TPaMBYBaHHS.
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TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKU

TexHiuHi napameTpun HaBegeHO Ha D
3aBOACHKIN Tabnnuui Bpoby,

JoBxuHa kabento xupsieHHs: 1,05 M

YBATA! ®ipma MPM agd S.A. 3anuwwae 3a co60t0 NpaBo BHOCUTU TEXHIYHi 3MiHK!

Lleti nocibHuUK 6y/10 nepexknadeHo Ha MawuHy.
Akuwjo y eac e cymHieu, byob nacka, npoyumatime aHzen0MO8HY 6epCito.

MpaBuabHas yTUAM3aLMA NPOAYKTA (M3HOLIEHHOE 31EKTPUYECKOE M 3NEKTPOHHOE 060pya0BaHNe)

MapKrpoBKa Ha NPo/yKTe yKa3blBaeT Ha TO, YTO MPOAYKT HE CAeyeT Bbi6pachiBaTh BMECTE C APYTUMM

ObITOBBIMM OTX0AaMU MO OKOHYaHUK CPOKa CAY»K6bl. VI3HoLWeHHOE 060pyA0BaHME MOXKET OKasbiBaTb

Bpe/lHOe BO3AENCTBME Ha OKPY>KAIOLLLYIO CPe/ly 1 3[0POBbE YE/0BEKA M3-3a MOTEHLMALHOMO COAep-

>KaHMsl OMAaCHbIX BELLECTB, CMECcei U KOMMOHeHToB. CMeLIMBaHWE OTXOMO0B B BUAE W3HOLLEHHOrO
EEE /e TPOHHOMO U 31eKTPUYECKOro 060PyA0BaHMS C APYTMMI OTXOAAaMU UM KX HENPOheccuoHanbHas
pa3bopka MOXET NMPUBECTU K BbIGPOCY BELLECTB, BPEAHbIX /15 3[,0P0BbS 1 OKPY>KatoLLEN Cpefibl. VI3HoWeHHoe
YCTPOMCTBO HEOBXOAMMO CAATb Ha MyHKT c60pa OTPaboTaHHOrO 3/1EKTPUYECKOrO 1 3MEKTPOHHOrO 060pya0-
BaHWs. YT06bI NOAYUUTL NOAPOGHYIO MHGOPMALIMIO O MECTE CAa4Yn NEKTPUYECKMX M 3IEKTPOHHBIX OTXO0B,
M0J/1b30BaTE b [O/HKEH 06PATUTHLCS B MECTHBIN MNYHKT c6opa 060pyaoBaHns A8 yTUAM3aUMK WA Ha 3aBOJ, MO
nepepaboTKe U3HOLIEHHOrO 060PYA0BaHMA.
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Szanowny Kliencie!

Dziekujemy za zakup naszego produktu. Mamy nadzieje, ze spetni on Twoje
oczekiwania i bedzie stuzyt Ci przez wiele lat.

W przypadku jakichkolwiek wqgtpliwosci na temat funkcjonowania lub awarii
produktu prosimy o kontakt z Serwisem Centralnym. DotozyliSmy staran,
aby procedury reklamacyjne byty maksymalnie uproszczone.

Karta gwarancyjna/Warranty card

Data sprzedazy/
Date of sale

Podpis sprzedawcy/
Signature of Seller

Pieczatka sklepu/
Stamp shop

JAK POSTEPOWAC W PRZYPADKU REKLAMACIJI

1. ZADZWON 3. PRZEKAZ KURIEROWI

W razie awarii urzadzenia Przesytki sg odbierane i dostarczane
skontaktuj sie z naszym Serwisem do Serwisu Centralnego na adres:
Centralnym pod numerem telefonu Korpele 71, 12-100 Szczytno na nasz
+48 (22) 380 52 40 od poniedziatku koszt (dotyczy napraw gwarancyjnych)
do piatku w godzinach 7.00-15.00. za posrednictwem firmy kurierskiej
2. ZAPAKUJ wskazanej przez Serwis Centralny.

Po uwzglednieniu reklamacji zapakuj
uszkodzony produkt w oryginalne

lub zastepcze opakowanie, ktore jest
niezbedne w czasie transportu. Dotacz
karte gwarancyjna, dowod zakupu oraz
krétka notatke na temat ujawnionej
usterki wraz z podaniem numeru

kontaktowego.

W przypadku pytan lub Przed zgtoszeniem reklamacji

watpliwosci prosimy o kontakt prosimy o zapoznanie sie

z Serwisem Centralnym: z warunkami gwarancji.
12-100 Szczytno, Zapoznatem sie i akceptuje
Korpele 71, warunki niniejszej gwarancji.
+48 (89) 623 11 00 Czytelny podpis kupujacego/

+48 501 79 00 11 Legible signature of the buyer

serwis@mpm.pl
www.mpm.pl
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OSWIADCZENIE GWARANCYJNE

1.

162

W przypadku braku zgodnosci rzeczy sprzedanej
z umowa kupujacemu z mocy prawa przystuguja
$rodki ochrony prawnej ze strony i na koszt
sprzedawcy. Gwarancja, ktorej warunki okresla
niniejsze o$wiadczenie gwarancyjne nie ma
wptywu na te Srodki ochrony prawnej.

Gwarancji okreslonej w niniejszym

os$wiadczeniu gwarancyjnym udziela gwarant -

MPM AGD Spétka Akcyjna (KRS nr 0000399132,

ul. Brzozowa 3, 05-822 Milanowek).

Gwarancja dotyczy produktu, do ktérego niniejsze

os$wiadczenie jest dotgczone (nazwa, typ i model

produktu widnieje obok).

GWARANCJA NIE SA OBJETE:

a)  sznury potaczeniowe, wtyki, gniazda, weze
ssace, baterie, akumulatory, nozyki itp.;

b)  uszkodzenia mechaniczne, termiczne,
chemiczne i wszystkie inne spowodowane
dziataniem badz zaniechaniem uzytkowania
albo dziataniem sity zewnetrznej (przepiecia
w sieci, przekroczone temperatury
otoczenia, wytadowania atmosferyczne,
uzywanie niezgodnych z instrukcja obstugi
Srodkéw eksploatacyjnych lub czyszczacych,
uszkodzenia spowodowane przez obce
przedmioty, ktdre dostaty sie do wnetrza,
np.: wilgo¢, korozja, pyt, itp.);

c) uszkodzenia powstate wskutek naturalnego
czedciowego lub catkowitego zuzycia zgodnie
z wtasciwosciami albo przeznaczeniem
produktu; zaréwki;

d)  uszkodzenia wynikte na skutek:

- przerdbek i zmian konstrukcyjnych
dokonywanych przez uzytkownika lub
osoby trzecie;

- okolicznosci, za ktére nie odpowiada
ani wytwarca, ani sprzedawca,

a w szczegolnosci na skutek
niewtasciwej lub niezgodnej

z instrukcja instalacji, uzytkowania
albo innych przyczyn lezacych po
stronie uzytkownika lub oséb trzecich
(uzywania NIEORYGINALNYCH
materiatéw lub akcesoridw);

- nieprawidtowego transportu;

e) celowe uszkodzenie sprzetu;

f) uszkodzenia elementdw ze szkta, ceramiki;

g)  czynnosci konserwacyjne;

h)  gwarancja nie obejmuje dokonywania
czynnosci przewidzianych w instrukgji
obstugi, do wykonania ktérych zobowiazany
jest uzytkownik we wtasnym zakresie
i na wtasny koszt, np.: zainstalowanie,
sprawdzenie dziatania, itp.

Gwarancji udziela sie na okres 24 miesiecy od

daty zakupu. Okres gwarancyjny przedtuza sie

o czas trwania naprawy. Gwarancja jest wazna na

terytorium Polski.

Objety gwarancja produkt, ktérego wada ujawni

sie w okresie gwarancji podlega, w terminie 30 dni,

8.

9.

10.

11.

bezptatnej naprawie lub wymianie na nowy, wolny

od wad. Reklamujacy ma prawo zadania wymiany

produktu na nowy, w przypadku gdy:

a) naprawa nie zostanie wykonana w terminie
30 dni od dnia udostepnienia gwarantowi
wadliwego produktu lub innym terminie,
uzgodnionym z reklamujacym,

b)  w produkcie ujawni sie wada
uniemozliwiajaca jego uzywanie zgodnie
z przeznaczeniem, w sytuacji, gdy uprzednio
produkt juz pieciokrotnie podlegat naprawie
przez gwaranta.

Uprawnienia z tytutu gwarancji moga by¢

realizowane jedynie po przedstawieniu przez

reklamujacego waznej karty gwarancyjnej

wraz z dowodem zakupu. Samowolne zmiany

wpiséw w karcie gwarancyjnej lub dokonywanie

napraw we wtasnym zakresie powoduje utrate
gwarancji. Karta gwarancyjna bez wpisanej

nazwy urzadzenia, typu, modelu, daty sprzedazy,

czytelnego stempla sklepu, (w przypadku kuchni
gazowej lub elektrycznej, gwarancja musi posiada¢
adnotacje o podtaczeniu do instalacji przez osobe

o odpowiednich uprawnieniach) a takze bez

czytelnego podpisu kupujacego jest niewazna.

Urzadzenia firmy MPM przeznaczone sg do

uzywania wytacznie w gospodarstwie domowym

do celéw niezwiazanych z dziatalnoscia
gospodarcza. Uzywanie produktu niezgodne

z takim przeznaczeniem powoduje utrate

gwarancji.

Uszkodzenie lub usunigcie tabliczki znamionowej

z produktu powoduje utrate gwarancji

Procedura korzystania z gwarancji jest

nastepujaca:

W razie ujawnienia sie wady produktu reklamujacy

moze - jezeli nie generuje to dla niego kosztow -

dostarczy¢ produkt do autoryzowanego punktu
serwisowego MPM (wykaz punktéw serwisowych
znajduje sie na stronie www.mpm.pl) przekazujac
przy tym dane kontaktowe umozliwiajace
komunikacje z reklamujacym.

Ewentualnie reklamujacy moze skontaktowac

sie z Serwisem Centralnym MPM w Szczytnie

(12-100 Szczytno, Korpele 71) w pod numerem

telefonu: +48 (89) 623 11 00 lub +48 501 79 00 11

w godzinach 7.00-15.00 (numer dostepny od

poniedziatku do piatku z wyjatkiem dni ustawowo

wolnych od pracy) lub mailowo: serwis@mpm.pl,
celem uzgodnienia sposobu odebrania produktu
od reklamujacego (na koszt gwaranta) -

to rozwigzanie jest szczegdlnie zalecane

w przypadku, gdy produkt wymaga fachowego

demontazu.

Produkt przekazywany gwarantowi powinien

by¢ czysty. Gwarant moze odméwic przyjecia do

naprawy sprzetu brudnego lub oczyscic go na

koszt reklamujacego.

Gwarant poswiadcza w karcie gwarancyjnej date

naprawy gwarancyjnej.



Data naprawy/ Numer naprawy/  Opis wykonywanych czynnosci oraz Pieczatka punktu

Date of repair Number repair wymienionych czesci/ serwisowego/
Description of activities performed and Stamp service point
specific parts

Numer seryjny/
Serial number
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