Pevné vérime, Ze s pouZivdnim na-
seho vyrobku budete spokojeni a zve-
me Vds k sezndmeni se s Sirokou na-
bidkou produktl nasi firmy meng/

Linkime maloniai naudotis musy
gaminiu ir kvieCiame pasinaudoti pla-
¢iu bendrovés komerciniu pasitlymu
mMrr)

@ Wir wiinschen Ihnen Zufriedenheit
bei der Benutzung unseres Produkts
und wir ermutigen Sie, das breitge-
fdcherte Handelsangebot der Firma
MPM ) Zu nutzen

G Meie soov on, et te naudite meie
toodete kasutamist ja soovitame teil
kasutada meie laiaulatuslikku kauban-
duslikku pakkumist mar»mm/

@ We wish you satisfaction from
using the product and invite you
tocheck a wide range of other

MV appliances

@ Le deseamos satisfaccién con el
uso de nuestro producto y le invitamos
a aprovechar la amplia oferta comer-
cial de nuestra empresa mr»m)

@ Nous vous souhaitons satisfaction
avec ['utilisation de notre produit et
vous invitons a profiter de I'offre com-
merciale étendue de notre entreprise
MM

G Reméljiik, termékiink haszndlatd-
val elégedett lesz, és meghivjuk, hogy
ismerje meg céglink széles kereskedel-
mi kindlatdt.

Vi auguriamo soddisfazione di uti-
lizzo del nostro prodotto e vi invitiamo
a usufruire dell’'ampia offerta commer-
ciale della ditta mP»nm)

Velam jums gltu prieku, lietojot
masu produktu, un aicinam jus izman-
tot masu uznemuma plaso piedavaju-

mu. MM,

Wij hopen dat u tevreden zult zijn
met ons product en heten u van harte
welkom om gebruik te maken van ons
brede assortiment mr»m)

Zyczymy zadowolenia z uzytko-
wania naszego wyrobu i zapraszamy
do skorzystania z szerokiej oferty han-

dlowej firmy mur»m)

G®) V& dorim satisfactie cu utiliza-
rea produsului nostru si vd invitdm sd
profitati de oferta comerciald largd a

companiei MM ).

)Kenaem nonydyume y0080/1b-
cmeue 0om UCN0/b308aHUST HAWE20
npodykma u npuzaawdem 60CNosb-
308aMbCsl WUPOKUM KOMMepUYECKUM
npedsaoxceHUeM KoMNaHuu arem,)

@3 Prajeme vdm vela spokojnostis pouZi-
vanimndshovyrobkuaodporu¢amevdmaj
ostatné vyrobky z nasej bohatej ob-

chodnej ponuky MIPPna)

Baxcaemo 3a0060neHHA 6i0 KO-
PUCMYBAHHA HAWUM 8UPOGOM | 3a-
NPOWYEMO CKOPUCMAMUCS WUPOKOK

KOMepUilHOK Nnpono3uuyiero KoOMNaHii
Vil adiil

MPM agd S.A.
ul. Brzozowa 3, 05-822 Milanéwek, Polska
tel.: (22) 38052 34, fax: (22) 3805272, BDO: 000027599

WWW.MPM.PL
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BEZPECNOSTNI INSTRUKCE

Pred pouzitim si prosim peclive prectéte navod k pouziti.
Budte obzvlasté opatrni, kdyz se v blizkosti zarizeni nachazeji déeti.
NepouZivejte zarizeni k jinym Ucellim, nez ke kterym je urceno.
Pouziti prislusenstvi, které neni doporuceno vyrobcem, maze
zpUsobit poskozeni zarizeni nebo nehodu.

Neponorujte spotrebic, kabel a zastrcku do vody nebo jinych
kapalin.

Nenechavejte zarizeni béhem provozu bez dozoru.

Odpojte spotrebic¢ od napajeni, kdyz jej nechavate bez dozoru
a pred montazi, demontaZzi nebo cistenim.

Poskozené zarizeni nepouZivejte, i kdyz je poskozen sitovy kabel
nebo zastrcka - v takovém pripadeé vratte zarizeni k oprave do
autorizovaného servisniho strediska.

Nepouzivejte zarizeni venku.

Neveésujte napajeci kabel pres ostré hrany a nedovolte, aby se
dostal do kontaktu s horkymi povrchy.

Nenechavejte napajeci kabel viset pres okraj stolu/pultu.
Nedotykejte se zarizeni mokryma rukama.

Zarizeni je ur¢eno pouze pro domaci pouziti.

Nezapomernte béhem provozu dodrzovat bezpecnou vzdalenost
od rotujicich ¢asti spotrebice. Kontakt s nimi mdze mit za nasledek
zranéni osob nebo (i) poskozeni majetku, napr. vytazenim volné
visicich kust obleceni / Sperkd apod.

Cisteni zarizeni, zejména casti prichazejicich do primého styku s
potravinami, by mélo byt provedeno pred prvnim pouZitim, ihned
po ukonceni prace nebo v pripade, ze zarizeni nebylo delsi dobu
pouZzivano - postup je popsan v ,CISTENI A UDRZBA".  kapitola.
Pred cistenim mixért a haku je tfeba je nejprve odpojit od zarizen!
Neumistujte zarizeni do blizkosti jinych elektrickych spotrebicu,
horaku, sporékdl, pecicich trub atd.

Pred zahajenim prace se vzdy ujistéte, Ze jsou vsechny prvky
zarizeni spravné nainstalovany.

Nepokladejte zarizeni na horké povrchy.

Zarizeni mohou pouzivat osoby s omezenymi fyzickymi, smys-
lovymi nebo dusevnimi schopnostmi, jakoZ i osoby bez znalosti
nebo zkuSenosti s pouzivanim tohoto typu zarizeni za predpo-
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kladu, Ze jsou pod dohledem nebo byly pouceny o bezpecném
pouzivani zafizeni. a porozumét souvisejicim rizikdim.

- Déti nesmi provadeét uklid a udrzbu.

- Zarizeni nesmi pouzivat déti. Udrzujte zarizeni a kabel mimo
dosah deti.

- Davejte pozor na déti, aby si s vybavenim/pristrojem nehraly.

- Pokud zarizeni nechavate bez dozoru a pred montazi, demontazi
nebo cisténim, odpojte zarizeni od napajeni.

- Pred vyménou prislusenstvi nebo pred priblizenim se k pohyb-
livym castem béhem pouzivani zarizeni vypnéte.

- Nezapojujte zastrcku do sitové zasuvky mokryma rukama.

- Nevytahujte zastrcku ze zasuvky tahanim za kabel.

- Pouzivejte zarizeni na hladkém a stabilnim povrchu.

- Pro bezpecnost déti prosim nenechéavejte 7zadné ¢asti obalu
(plastové sacky, kartonové krabice, pénovy polystyren atd.)
volné pristupné.

- VAROVANI! Nenechavejte déti hrat si s félii. Nebezpeci uduseni!

POPIS ZARIZENI

1. Naklapéci hlava 7. Zakladna s mistem pro pripevnéni

2. Knoflik ovladani rychlosti misky

3. Hnaci hridel s ¢epem (misto montaze 8. Ochrana proti strikajici vodé
nastavce) 9. Michadlo se silikonovou Upravou

4. 7,01 nerezova misa s rukojeti 10. Mixér na slehani lehkych hmot

5. Nerezova misa o objemu 7,01 11. Mixér na viceslozkové hmoty (hak)

6. Packa zamku hlavy 12. Rameno

PRIPRAVA NA PRACI - OBECNE POZNAMKY

1. Vybalte zafizeni z kartonu, odstrante pripadné foliové sacky, stitky, polystyrenové vyplné a pre-
pravni pojistky.

2. Pred prvnim pouzitim ddkladné umyjte veskeré prislusenstvi, které prichdzi do styku s potravinami.

3. Nezapomeiite instalovat/demontovat pfislusenstvi (miska, michadlo atd.) pouze v pfipadé, Ze zafi-
zeni neni pripojeno ke zdroji energie.

4. Pred pripojenim zafizeni ke zdroji napajeni se ujistéte, Ze je ovladac rychlosti (2) v poloze ,0“

MONTAZ PRISLUSENSTVI

KROK 1 - MONTAZ MISKY

1. Uvolnéte naklapéci hlavu (1) otocenim zajistovaci packy hlavy (6) ve sméru hodinovych rucicek
a poté jemné zvednéte naklapéci hlavu, dokud neuslysite cvaknuti (zvuk zamykani). Kdyz zamek
zapadne, rameno paky zamku hlavy (6) bude smérovat dolu.
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2. Umistéte misku (4;5) do zakladny (7), poté otocte misku (4;5) ve sméru hodinovych rucicek tak, aby
vystupky na misce zapadly do zapadek na zakladné (7).

KROK 2 - INSTALUJTE KRYT PROSTREDKU

1. Ochranu proti strikajici vodé (8) nasunte kolikem (3) pres okraj skriné hnaciho hridele. Vezméte
prosim na védomi, Ze otvor pro pridani ¢l. smérem ven, aby otocna hlava (1) nebrénila pristupu k

otvoru.
[ Montdini
otvor

KROK 3 - PRIPOJENI SMESOVACU

1. Zatlacte (dokud neucitite odpor) jedno ze tfi vyhrazenych
padel (9, 10, 11) na ¢ep hnaciho hridele (3). Ujistéte se, ze
jazycek na koliku zapada do montéZzniho otvoru michadla.
Poté otacejte michadlem proti sméru hodinovych rucicek,
dokud se jazycek nezajisti proti okraji montézniho otvoru
michadla.

PRACE SE ZARIZENIM

Po nasazeni michadel (9, 10, 11) je zafizeni pfipraveno
k provozu. Otacejte packou zamku hlavy (6) ve sméru
hodinovych rucicek a jemné snizujte sklapéci hlavu (1), dokud neuslysite cvaknuti (zvuk
zamykani). Ujistéte se, Ze je nakldpéci hlava spravné zajisténa - rameno paky zamku hlavy
(6) bude smérovat doll. Poté vlozte jidlo do misy (4;5) otvorem v ochranném krytu (8),
pfipojte zafizeni ke zdroji napajeni a nastavte pozadovanou rychlost pomoci knofliku pro
regulaci rychlosti (2).

POZORNOST! Pro funkci TURBO (P) musi byt knoflik regulace rychlosti (2) stisknuty. Po uvol-
néni knofliku (2) se automaticky vrati z polohy TURBO (P) do polohy ,0“, é&imZ se zafizeni vypne.
POZORNOST! Béhem provozu planetového robota neotacejte packou zamku hlavy (6)!

Po ukonceni prace nastavte ovladac rychlosti (2) do polohy ,0“ a odpojte zafizeni od na-
pajeni.

VYJMUTI PRISLUSENSTVI

Prislusenstvi Ize demontovat po inseminaci sklopné hlavy (1).

Prislusenstvi uvolnime ze zapadek otocenim proti sméru montaze. Pred otacenim micha-
del (9, 10, 11) je nejprve uvolnéte ze zamku, tj. zatlacte michacku hloubéji na ¢ep hnaciho
hridele, dokud neucitite odpor. Po vyjmuti sméSovact (9, 10, 11) sejméte ochranu proti
strikajici vodé (8).

POUZIVANI ZARIZENI

APLIKACE JEDNOTLIVYCH PRILOH

Mixér se silikonovym povrchem (9) K michdni lehkych i téz3ich hmot, jako jsou: tésta, kfehké tésto, mleté masové a rybi
hmoty, maslové a pudinkové krémy, tvarohové hmoty, Stouchané brambory a jind
zelenina, zéklady na kolace, sypké pfisady na kolace.

Mixér na slehanilehkych hmot (10) Ke Slehani vyrobkd, které je potieba dobie provzdusnit, jako jsou: vejce, bilky, piskot,
Slehacka, pusinky, krémy, majonézy.




Mixér na viceslozkové hmoty (hak) (11)  Pro hnéteni tésta, zejména kynutého tésta a hnéteni napr.: chleba, rohlikd, kolacd,
palacinek, pizzy, choux tésta, téstovin, faworki.

POZORNOST ! Nenechavejte noZe, kovové IZice, vidlicky atd. vmise , kdyZ je spotiebic v provozu.
POZORNOST! Maximalni doba provozu zafizeni je 5 minut, minimalni doba odpocinku mezi dvé-
ma cykly michani je 20 minut. Pfi hnéteni kynutého tésta je nejlepsi nastavit regulator na nizkou
rychlost a teprve po chvili rychlost zvysit.

re ra o

PLANETARNI POHYB SNAP-INU

Pri provozu planetového michadla se michadlo otaci slozitym pohybem: kolem své osy
a soucasné po obvodu misy. Diky tomu pfi jedné plné rotaci pracuje michadlo presné v
celém vnitrku misy, coz zkracuje dobu prace a zajistuje vétsi efektivitu michani. Proto by
se doba michani uvedena ve vétsiné receptd méla zkratit.

POZNAMKY K PROVOZU MIXERU

Tvar misy a nastavcl byl navrzen tak, aby pri praci robota nebylo potreba neustéle skrabat
a tlacit suroviny na stény misy. Beéhem jednoho mixovaciho cyklu staci vycistit stény misy
jednou az dvakrat. Nez to udélate, odpojte robota od napéjeni!

Robot se mize béhem provozu zahrat. Pri velkém zatizeni a dlouhych cyklech michani se
mUze horni ¢ast robotické hlavy velmi zahrat. To je normalni.

1. Ujistéte se, Ze je ovladac rychlosti (2) v poloze ,0“

. Odpojte zafizeni od zdroje napajen.

. Otocné hlava (1) se mize pri delSim provozu zahrat. Pred zahdjenim prace pockejte, az zarizeni
vychladne.

. Ocistéte kryt pristroje vihkym hadrikem.

5. Vycistéte michadla (9, 10, 11) a pod tekouci vodou a Cisticim prostredkem.

Po ukonceni prace se zarizenim se doporucuje prislusenstvi ihned vycistit. Odstranite tak

pripadné usazeniny, zabranite vysychani zbytkd, diky cemuz je myti efektivnéjsi a jedno-

dussi a zabrani se mnozeni bakterii.

POZORNOST! Mixér na slehani lehkych hmot (10), mixér se silikonovou Gpravou (9) a hak (11) se

nesmi myt v mycce - hrozijejich poskozeni .

PROVOZ ZARIZENI V INDIVIDUALNIM ROZSAHU RYCHLOSTI

w N

~

Planetarni robot ma regulaci rychlosti v rozsahu 1-6 a funkci TURBO (P), slouZici pro krat-
kodoby provoz na maximalni rychlost.

prace

Pomalé predmichani, kombinovani viech druhi tést a suchych prisad na tésto. V
1 Piedbézné michani tomto rozsahu otacek pfidejte do tésta mouku a suché ingredience a do suchych
ingredience tekuté. Pfi této rychlosti nemichejte ani nehnétte kynuté tésto.

Pro pomalé michani. Toto zafizeni pouZijte k hnéteni drozdi, kiehkého peciva
2 Pomalé michani a kolaci. Pouzivejte také v pruni fézi Stouchani brambor a jiné zeleniny a pfi
pridavani tekutého tuku nebo mouky do tésta.
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PouZiva se na hnéteni stredné tézkych tést - jako kiehké pecivo. Pfi této
3 Michani, lehani rychlosti se k bilkiim na pusinky pfidava cukr. Toto je primérna rychlost michani
hmot, napiiklad mletého masa, pastik a kolaca.

Pro stredné rychlé Slehani, pocatecni faze pripravy majonézy, pro spojeni
4 Bi¢ovani ingredienci pudingového krému. Pouziva se k dokonceni lehcich hmot, které
vyzaduji provzdusnéni.

5 Rychlé slehani Na $lehéni smetany, proteinové pény.

G e G Ke Slehani b,'lku,’ celych vajec, Slehacky se pouziva v zavérecné fazi pripravy
bramborové kase.

P TURBO Krétkodobé michani pfi maximdlni rychlosti.

POUZIVEJTE ROBOTA PRO VLASTNI RECEPTY

Tato prirucka obsahuje nékteré obecné, praktické rady o specifikdch prace s robotem,
které mohou byt uzite¢né pri priprave vlastnich recepttd. K dosazeni dokonalého efektu a
vyvinuti vhodného postupu michani vsak budou nutné vase vlastni pozorovani a zkuse-
nosti. Kontrolujte proces michani a zastavte presné, kdyz je dosazeno konzistence poza-
dované receptem (napr. ,hladké a elastické tésto). Pro urceni vhodné rychlosti michani viz
nasledujici ¢ast: ,PFiprava na praci“.

KULINARNI TIPY

1. Chlazené ingredience, jako je maslo nebo vejce, musi pred mixovanim dosahnout pokojové teploty.
Proto byste méli takové produkty pfedem vyjmout z chladnicky.

2. Abyste se vyhnuli hdzeni skordpek nebo Spatnych vajec do misy, je nejlepsi je pred pridanim zbytku
produktd rozbit do samostatné nadoby.

3. Prilis dlouhé slehdni maze nepriznivé ovlivnit konecny produkt. Nezapomente dodrzet dobu mi-
chani uvedenou v receptu.

4. Zména teploty, textury potravinarskych produktd (napf. v disledku kolisani okolni teploty) muize
zkréatit/prodlouzit proces michani prisad a konecny vysledek michani.

5. Vidy zacinejte mixovat pfi nizkych otackach a postupné otacky zvysujte na rychlost potrebnou

pro vas recept.

RECEPTY

JEDNODUCHA PALACINKA ZE DVOU VAJEC
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dokud se produkty zcela nepromichaji.

v L y
v ?2’?2/ giiazfoﬁ?ﬁgﬁ:,fr:’esm 3) Poté hnétte na stiedni rychlost po dobu
. . 2 minut.
v v " .
v é /Z Tz/lig/’zx prdsku do peciva 4) Zastavte robot, seskrabnéte zbytky smési ze
" Vs stén a dna misy.
v
g gﬁ jg,’,':ﬂ n’:’fé';(';eh" tuku 5) Pridejte vejce, hnétte dalgich 1,5 minuty na
v 1a1/4 Isieky vanilky nejvyssirychlost.
< 2veice
PRIPRAVA: v 1 kg brambor j E
UL IR / v '3 ’
1) Do velké misy prosejeme mouku, prasek do 1/2 Sdlku horkého miéka

v’ 2IzZicky mdsla

peciva, cukr a sal. Pridat zkracenti; nalijte mléko v 1lsicka sol

a pridejte vanilku.
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PRIPRAVA: v’ 1-1/2 Izi¢ky skofice

1) Brambory oloupeme a uvafime v osolené PRIPRAVA:
vode, qame pcvngor, ?b}/ ne:*bylyvprllls me.kke. . 1) Smichejte mouku, jedlou sodu, sl a skofici,
2) Kdyz zmouéi, zanéte je hnét v hrnci nebo je

prendejte do misy kuchynského robota. Takto pote prldejte vIovcky’ a odstave. S .
pripravené brambory pak hnéteme v robotu pfi 2V mls.e kuchyr}skeho robotu smichejte méslo,
stfedni rychlosti asi 1 minutu. cukr, vejce a vanilku.

3) Po dokonceni oskrabejte brambory pfilepené 3).Slehejte na Nejvyssi ry,chlos’t po dobu zv ,
- P minut, dokud nebude krémova, po dokonceni
ke sténdm misy.

4) Smichejte horké mléko, méslo a stil. PFidejte seSkrabnéte veskerou smés, kterd se pfrilepila

. o ey na stény misy.
k brambo.ram a hnétte na nejvyssi rychlost po 4) Pridejte mléko a polovinu pfedem odloZené
dobu 1 minuty.

smési mouky a dal$ich produkt(, vse pomalu

SUSENKY S OVESNYMI VLOCKAMI promichejte, rozmichanou hmotu posouvejte a

poté smés hnétte pfi nejvyssi rychlosti po dobu

v" 2 hrnky prosdté mouky 1 minut

v 1 l#icka sody IRy N

v 1 licka soli 5) Pfidejte druhou polovinu smési mouky a

v 1a1/2 lsicky skofice ostatnich produkt(i a postup opakuijte. Po

v 2sdlky instarltm’ch ovesnych viocek dokonceni seskrabnéte veskerou smés, ktera se

v' 1 Sdlek tuku nebo mdsla prilepila na stény misy.

v 12 &lku stolniho cukru 6) Pridejte ¢okoladové lupinky a ofechy, hnétte

v 3/4 dlku hnédého cukru na nejvyssi rychlost po dobu 1 minuty.

v 2vejce celd

v’ 1-1/2 lZicky vanilky .

4

Y 1/3 Sdlku miéka 1) Bilk2 g?rfwee do mis

v 1 sdlek éokolddovych hoblin ¥ €ame co misy .

v 3/4 &dlku drcenych ofechii 2) Beat pfi maximalni rychlosti

v 1IlZicka sody

v’ 1lzicka soli

TECHNICKA DATA

Technické parametry jsou uvedeny na typovém Stitku vyrobku D
Délka sitového kabelu: 1,05m

tento manudl byl strojové preloZen.
V pripade pochybnosti se prosim podivejte na jeho anglickou verzi.

POZORNOST! MPM agd SA si vyhrazuje pravo na technické zmény!

Spravna likvidace vyrobku (pouZité elektrické nebo elektronické zafizeni)

vyrobek vyhozen do béZného komunalniho odpadu. PouZity spotfebic¢ mize mit negativni vliv na Zivotni

prostredi a lidské zdravi z divodu potencionalniho obsahu nebezpecnych latek, smési a soucasti. Smiseni

elektrického odpadu s jinymi odpady nebo jejich neprofesionalni demontdz mohou zptsobit uvoliiovani

latek Skodlivych pro lidské zdravi i Zivotni prostredi. PouZité spotrebice je nutné predat na ur¢eném sbér-
ném misté zajistujicim sbér elektroodpadu. Pro podrobné informace tykajici se mista sbéru starych elektronickych a
elektrickych spotrebicl je uzivatel povinen kontaktovat obecni shérné misto nebo zavod na zpracovavani pouzitych
spotrebic.

ﬁ Oznaceni, které je umistovano na vyrobku, znamena, Ze po uplynuti doby Zivotnosti vyrobku nesmi byt
| |
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SICHERHEITSHINWEISE

Bitte lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der Verwendung
sorgfaltig durch.

Seien Sie besonders vorsichtig, wenn sich Kinder in der Nahe
des Gerats aufhalten.

Benutzen Sie das Gerat nicht zweckentfremdet.

Die Verwendung von nicht vom Hersteller empfohlenem Zubehor
kann zu Schaden am Gerat oder einem Unfall flihren.

Tauchen Sie das Gerat, das Kabel und den Stecker nicht in Wasser
oder andere Flussigkeiten.

Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht unbeaufsichtigt.
Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz, wenn Sie es unbeauf-
sichtigt lassen und bevor Sie es zusammenbauen, demontieren
oder reinigen.

Benutzen Sie ein beschadigtes Gerat nicht, auch wenn das
Netzkabel oder der Stecker beschadigt ist. Geben Sie das Gerat
in diesem Fall zur Reparatur an ein autorisiertes Servicecenter
zurtck.

Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien.

Hangen Sie das Netzkabel nicht Gber scharfe Kanten und lassen
Sie es nicht mit heilsen Oberflachen in Berthrung kommen.
Lassen Sie das Netzkabel nicht Uber die Tisch-/Thekenkante
hangen.

BerUhren Sie das Gerat nicht mit nassen Handen.

Das Gerat ist nur flr den Heimgebrauch bestimmt.

Achten Sie darauf, dass Sie wahrend des Betriebs einen sicheren
Abstand zu den rotierenden Teilen des Gerats einhalten. Der
Kontakt mit ihnen kann zu Verletzungen oder (i) Sachschaden
fuhren, z. B. durch Herausziehen von lose hangenden Kleidungs-
stlicken/Schmuckstticken usw.

Die Reinigung des Gerétes, insbesondere der Teile, die direkt
mit Lebensmitteln in BerUhrung kommen, sollte vor dem ersten
Gebrauch, unmittelbar nach Abschluss der Arbeiten oder wenn
das Gerat langere Zeit nicht verwendet wurde, durchgefihrt
werden - die Vorgehensweise ist im Kapitel ,REINIGUNG UND
WARTUNG" beschrieben , Kapitel.

Vor der Reinigung der RUhrwerke und des Hakens mUssen diese
zunachst vom Gerat getrennt werden!



Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe anderer Elektrogerate,
Brenner, Herde, Ofen usw. auf.

Stellen Sie stets sicher, dass alle Elemente des Gerats ordnungs-
gemals installiert sind, bevor Sie mit der Arbeit beginnen.
Stellen Sie das Gerat nicht auf heilse Oberflachen.

Das Gerat kann von Personen mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten sowie von Personen
ohne Kenntnisse oder Erfahrung im Umgang mit dieser Art von
Geraten verwendet werden, sofern sie beaufsichtigt werden oder
in die sichere Verwendung des Gerats eingewiesen wurden und
das damit verbundene Risiko verstehen.

Kinder durfen keine Reinigungs- und Wartungsarbeiten durch-
fUhren.

Das Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Bewahren
Sie das Gerat und das Kabel au3erhalb der Reichweite von
Kindern auf.

Achten Sie auf Kinder, damit diese nicht mit dem Gerat/Gerat
spielen.

Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz, wenn Sie es unbeauf-
sichtigt lassen und bevor Sie es zusammenbauen, demontieren
oder reinigen.

Schalten Sie das Gerét aus, bevor Sie Zubehor wechseln oder
sich wahrend des Gebrauchs beweglichen Teilen nahern.
Stecken Sie den Stecker nicht mit nassen Handen in die Steckdose.
Ziehen Sie den Stecker nicht durch Ziehen am Kabel aus der
Steckdose.

Benutzen Sie das Gerat auf einer glatten und stabilen Oberflache.
Bitte lassen Sie zur Sicherheit von Kindern keine Teile der Ver-
packung (PlastiktUten, Kartonagen, Styroporschaum etc.) frei
zuganglich.

WARNUNG! Lassen Sie Kinder nicht mit der Folie spielen.
Erstickungsgefahr!

GERATEBESCHREIBUNG

1.
2.
3.

4.
5.

10

Neigbharer Kopf 6. Kopfverriegelungshebel
Geschwindigkeitsregler 7. Sockel mit Platz zum Anbringen der
Antriebswelle mit Stift (Montageort Schissel

des Anbaugerats) 8. Spritzschutz

7,0-I-Edelstahlschissel mit Griff 9. RUhrer mit Silikonbeschichtung
7,0-1-Edelstahlschiissel 10. Mixer zum Schlagen leichter Massen



11. Mischer fur Mehrkomponentenmas- 12. Schulter
sen (Haken)

VORBEREITUNG AUF DIE ARBEIT - ALLGEMEINE BEMERKUNGEN

Packen Sie das Gerat aus dem Karton aus, entfernen Sie samtliche Folienbeutel, Etiketten, Styro-
porfillstoffe und Transportsicherungen.

Waschen Sie alle Zubehorteile, die mit Lebensmitteln in Bertihrung kommen, vor dem ersten Ge-
brauch griindlich.

Denken Sie daran, Zubehorteile (Schiissel, Riihrer usw.) nur zu installieren/demontieren, wenn das
Gerat nicht an die Stromquelle angeschlossen ist.

Bevor Sie das Gerat an die Stromquelle anschlief3en, stellen Sie sicher, dass sich der Geschwindig-
keitsregler (2) in der Position ,0“ befindet.

w N =

B

MONTAGE VON ZUBEHOR

SCHRITT 1 - SCHUSSELMONTAGE

—

Losen Sie den Neigekopf (1), indem Sie den Kopfverriegelungshebel (6) im Uhrzeigersinn drehen,
und heben Sie dann den Neigekopf vorsichtig an, bis Sie ein Klicken (Verriegelungsgerausch) horen.
Wenn die Verriegelung einrastet, zeigt der Kopfverriegelungshebelarm (6) nach unten.

Stellen Sie die Schissel (4;5) in den Sockel (7) und drehen Sie dann die Schiissel (4;5) im Uhrzeiger-
sinn, sodass die Laschen an der Schiissel in die Riegel am Sockel (7) einrasten.

N

SCHRITT 2 - INSTALLIEREN DER SPRITZABDECKUNG

1. Schieben Sie den Spritzschutz (8) mit dem Stift (3) Giber die Kante des Antriebswellengehéuses.
Bitte beachten Sie, dass die Offnung zum Hinzufligen von Art. nach auen zeigen, damit der

Schwenkkopf (1) den Zugang zur Offnung nicht behindert.
--

SCHRITT 3 - ANBRINGEN DER MISCHER

—

Driicken Sie (bis Sie einen Widerstand spiiren) eines der drei
speziellen Paddel (9, 10, 11) auf den Antriebswellenstift (3).
Stellen Sie sicher, dass die Lasche am Stift in das Montage-
loch des Ruhrwerks passt. Drehen Sie dann das Rihrwerk
gegen den Uhrzeigersinn, bis die Lasche am Rand des Rihr-
werks-Befestigungslochs einrastet.

ARBEITEN MIT DEM GERAT

Nach dem Anbringen der Rihrer (9, 10, 11) ist das Gerat
betriebsbereit. Drehen Sie den Kopfverriegelungshe-
bel (6) im Uhrzeigersinn und senken Sie den Neigekopf (1) vorsichtig ab, bis Sie ein Klicken
(Verriegelungsgerausch) horen. Stellen Sie sicher, dass der Neigekopf richtig verriegelt
ist - der Kopfverriegelungshebelarm (6) zeigt nach unten. Geben Sie anschlieRend die
Lebensmittel durch die Offnung im Spritzschutz (8) in die Schiissel (4;5), schlieBen Sie das
Gerat an die Stromversorgung an und stellen Sie mit dem Geschwindigkeitsregler (2) die
gewlinschte Geschwindigkeit ein.
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AUFMERKSAMKEIT! Fiir die Funktion TURBO (P) muss der Geschwindigkeitsregler (2) ge-
driickt gehalten werden. Nach dem Loslassen des Knopfes (2) kehrt dieser automatisch von der
TURBO-Position (P) in die Position ,0“ zuriick, wodurch das Gerit ausgeschaltet wird.
AUFMERKSAMKEIT! Wahrend des Betriebs des Planetenroboters den Kopfverriegelungshebel
(6) nicht verdrehen!

Stellen Sie nach Beendigung der Arbeit den Drehzahlregler (2) auf die Position ,0“ und
trennen Sie das Gerat vom Stromnetz.

ZUBEHOR ENTFERNEN

Das Zubehor kann nach der Befruchtung des Kippkopfes (1) demontiert werden.

Wir 16sen das Zubehdr aus den Riegeln, indem wir es entgegen der Montagerichtung
drehen. Bevor Sie die Rihrwerke (9, 10, 11) drehen, 16sen Sie diese zunachst aus der Ar-
retierung, d. h. schieben Sie das Rihrwerk tiefer auf den Antriebswellenzapfen, bis Sie
einen Widerstand spiren. Entfernen Sie den Spritzschutz (8), nachdem Sie die Mischer
(9,10, 11) entfernt haben.

VERWENDUNG DES GERATS

ANBRINGEN INDIVIDUELLER ANHANGE

Mixer mit Silikonbeschichtung (9) Zum Mischen von leichten und schwereren Massen, wie zum Beispiel: Teig,
Miirbeteig, Hackfleisch- und Fischmassen, Butter- und Puddingcremes, Kdsemassen,
Kartoffelpiiree und anderes Gemiise, Boden fiir Kuchen, lose Zutaten fiir Kuchen.

Mixer zum Schlagen leichter Massen Zum Schlagen von Produkten, die gut beliiftet sein miissen, wie zum Beispiel: Eier,
(10) EiweiB, Biskuitkuchen, Schlagsahne, Baiser, Cremes, Mayonnaise.

Mischer fiir Mehrkomponentenmassen  Zum Kneten von Teig, inshesondere Hefeteig und zum Kneten von z. B. fiir: Brot,
(Haken) (11) Brotchen, Kuchen, Pfannkuchen, Pizza, Brandteig, Nudeln, Faworki.

AUFMERKSAMKEIT ! Lassen Sie keine Messer, Metalll6ffel, Gabeln usw. inder Schiissel , wah-
rend das Gerét in Betrieb ist.

AUFMERKSAMKEIT! Die maximale Betriebszeit des Gerates betragt 5 Minuten, die minimale
Ruhezeit zwischen zwei Mischzyklen betragt 20 Minuten. Beim Kneten von Hefeteig stellen Sie
den Regler am besten auf eine niedrige Geschwindigkeit und erhéhen die Geschwindigkeit erst
nach einiger Zeit.

PLANETENBEWEGUNG DER SNAP-INS

Wahrend des Betriebs des Planetenrihrers dreht sich der Rihrer in einer komplexen Be-
wegung: um seine Achse und gleichzeitig um den Umfang der Schissel. Dadurch arbeitet
der Rihrer wahrend einer vollen Umdrehung prézise im gesamten Inneren der Schiissel,
was die Arbeitszeit verklrzt und eine hdhere Effizienz beim Mischen gewahrleistet. Daher
sollte die in den meisten Rezepten angegebene Rihrzeit verkirzt werden.

HINWEISE ZUR BEDIENUNG DES MIXERS

Die Form der Schissel und der Aufsédtze wurden so gestaltet, dass wéhrend der Arbeit des
Roboters kein standiges Kratzen und Schieben der Zutaten an den Wanden der Schssel
erforderlich ist. Wahrend eines Rihrvorgangs reicht es aus, die Schisselwande ein- bis
zweimal zu reinigen. Trennen Sie den Roboter vorher vom Stromnetz!
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Der Roboter kann wahrend des Betriebs warm werden. Bei starker Belastung und langen
Mischzyklen kann die Oberseite des Roboterkopfes sehr warm werden. Es ist normal.

REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG

1. Stellen Sie sicher, dass sich der Geschwindigkeitsregler (2) in der Position ,0“ befindet.

2. Trennen Sie das Gerat von der Stromquelle.

3. Der Schwenkkopf (1) kann bei langerem Gebrauch heil3 werden. Warten Sie, bis das Gerat abge-
kihlt ist, bevor Sie mit der Arbeit beginnen.

4. Reinigen Sie das Gehause des Gerétes mit einem feuchten Tuch.

5. Reinigen Sie die Ruhrwerke (9, 10, 11) und die Paddel unter flieBendem Wasser und Reinigungs-
mittel.

Nach Beendigung der Arbeiten am Gerat empfiehlt es sich, das Zubehoér sofort zu rei-

nigen. Dadurch werden eventuelle Ablagerungen entfernt, ein Austrocknen der Reste

verhindert, was das Waschen effektiver und einfacher macht und das Wachstum von

Bakterien verhindert.

AUFMERKSAMKEIT! Der Mixer zum Schlagen leichter Massen (10), der Mixer mit Silikonbe-

schichtung (9) und der Haken (11) diirfen nicht in der Spiilmaschine gereinigt werden - es besteht

die Gefahrder Beschadigung.

BETRIEB DES GERATS IM INDIVIDUELLEN GESCHWINDIGKEITSBEREICH

Der Planetenroboter verfligt Gber eine Geschwindigkeitsregulierung im Bereich von 1-6
und die TURBO (P)-Funktion, die fir den kurzzeitigen Betrieb mit maximaler Geschwin-
digkeit verwendet wird.
Arbeits-
geschwind- Art von Arbeit Anwendung

igkeit
Langsames Vormischen, Kombinieren aller Teigarten und trockenen
Teigzutaten. Geben Sie in diesem Geschwindigkeitsbereich Mehl und trockene

Zutaten zum Teig und fliissige Zutaten zu den trockenen Zutaten hinzu. Mischen
oder kneten Sie Hefeteig nicht bei dieser Geschwindigkeit.

1 Vormischen

Zum langsamen Mischen. Verwenden Sie dieses Gerat zum Kneten von Hefe,
Miirbeteig und Riihrkuchen. Auch in der ersten Phase des Piirierens von
Kartoffeln und anderem Gemiise sowie beim Hinzufiigen von fliissigem Fett
oder Mehl zum Teig verwenden.

2 Langsames Mischen

Es wird zum Kneten mittelschwerer Teige — wie Miirbeteig — verwendet. Bei
dieser Geschwindigkeit wird dem Eiweil fiir die Baiser Zucker zugesetzt. Dies
ist die durchschnittliche Geschwindigkeit beim Mischen von Massen, z. B.
Hackfleisch, Pasteten und Kuchen.

3 Mischen, Schlagen

Zum mittelschnellen Schlagen, der ersten Phase der Mayonnaise-Zubereitung,
4 Auspeitschen zum Kombinieren der Zutaten von Puddingcreme. Es dient zur Endbearbeitung
leichterer Massen, die beliiftet werden miissen.

5 Schnelles Schlagen Zum Schlagen von Sahne, Proteinschaum.

Zum Schlagen von EiweiB, ganzen Eiern und Schlagsahne wird es in der letzten

6 Sehr schnelles Toten . .
Phase der Zubereitung von Kartoffelpiiree verwendet.

P TURBO Kurzzeitiges Mischen mit maximaler Geschwindigkeit.
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NUTZEN SIE DEN ROBOTER FUR IHRE EIGENEN REZEPTE

Dieses Handbuch enthalt einige allgemeine, praktische Hinweise zu den Besonderheiten
der Arbeit mit dem Roboter, die bei der Zubereitung eigener Rezepte hilfreich sein kén-
nen. Um eine perfekte Wirkung zu erzielen und das entsprechende Mischverfahren zu
entwickeln, sind jedoch eigene Beobachtungen und Erfahrungen erforderlich. Kontrollie-
ren Sie den Mischvorgang und stoppen Sie genau dann, wenn die im Rezept geforderte
Konsistenz erreicht ist (z. B. ,glatter und elastischer Teig"). Informationen zur Bestimmung
der geeigneten Mischgeschwindigkeit finden Sie im folgenden Abschnitt: ,Vorbereitung
auf die Arbeit".

KULINARISCHE TIPPS

1. Gekuhlte Zutaten wie Butter oder Eier missen vor dem Mixen Zimmertemperatur haben. Daher
sollten Sie solche Produkte vorher aus dem Kihlschrank nehmen.

2. Umzu vermeiden, dass Eierschalen oder schlechte Eier in die Schiissel geworfen werden, schlagen
Sie diese am besten in einem separaten Behdlter auf, bevor Sie die restlichen Produkte hinzufligen.

3. Zu langes Aufschlagen kann sich negativ auf das Endprodukt auswirken. Beachten Sie unbedingt
die im Rezept angegebene Mischzeit.

4. Eine Anderung der Temperatur und Textur von Lebensmitteln (z. B. aufgrund von Schwankungen
der Umgebungstemperatur) kann den Prozess des Mischens der Zutaten und das Endergebnis des
Mischens verkirzen/verlangern.

5. Beginnen Sie immer mit niedrigen Geschwindigkeiten und erhéhen Sie die Geschwindigkeit schritt-
weise, bis die fir Ihr Rezept erforderliche Geschwindigkeit erreicht ist.

REZEPTE

EIN EINFACHER PFANNKUCHEN MIT ZWEI 3) AnschlieBend 2 Minuten bei mittlerer Ge-
EIERN schwindigkeit kneten.
é 4) Stoppen Sie den Roboter und kratzen Sie die

v . .
2 Tassen gesiebtes Mehl fir den librig gebliebene Mischung von den Seiten und

Teig N
dem Boden der Schissel.
v N
gk'::d 1/4 Tasse Haushaltszu 5) Eier hinzuftigen und weitere 1,5 Minuten auf

21/2 Teeléffel Backpulver hochster Stufe kneten.

3/4 Teelsffel Salz

v

v

v 1/2 Tasse weiches Backfett

v v' 1kg Kartoffeln
4

v

3/4 Tasse Milch . .
N . v 1/2 Tasse heie Milch
1 und 1/4 Teeléffel Vanille v 2 Teeloffel Butter

2 Eier v 1 Teeldffel Salz
VORBEREITUNG:

TURERRRRE RO R VORBERE’TUNG:

1) Mehl, Backpulver, Zucker und Salz in eine ) -

groBRe Schiissel sieben. Verkiirzung hinzufiigen; 1) Die Kartoffeln schalen und in SaI?wa'sser
GieBen Sie Milch und fligen Sie Vanille hinzu. koghen, dabei darauf achten, dass sie nicht zu
2) Bis zu 5 Minuten kneten. auf der niedrigsten weich werden.

Geschwindigkeit, bis die Produkte vollstindig 2.) Wenn sie mehlig werdgn, !(n.eter) Sie S!.e in
. . einem Topf oder geben Sie sie in die Schiis-
vermischt sind.

sel einer Klichenmaschine. AnschlieBend die
so vorbereiteten Kartoffeln im Roboter bei



mittlerer Geschwindigkeit etwa 1 Minute lang
kneten.
3) Wenn Sie fertig sind, kratzen Sie alle Kartof-
feln ab, die an den Seiten der Schiissel haften.
4) HeiRe Milch, Butter und Salz vermischen. Zu
den Kartoffeln geben und 1 Minute lang auf
hochster Stufe kneten.

2 Tassen gesiebtes Mehl

1 Teelbffel Soda

1 Teeléffel Salz

1% Teeloffel Zimt

2 Tassen Instant-Haferflocken

1 Tasse Backfett oder Butter

1/2 Tasse Haushaltszucker

3/4 Tasse brauner Zucker

2 Eier, ganz

1-1/2 Teeldffel Vanille

1/3 Tasse Milch

1 Tasse Schokoladenraspeln

3/4 Tasse zerstofiene Niisse

1 Teelbffel Soda

1 Teeldffel Salz

1-1/2 Teeloffel Zimt
VORBEREITUNG:

AN N N N N N N N N Y N N N VR NN

1) Mehl, Backpulver, Salz und Zimt vermischen,

dann die Flocken dazugeben und beiseite
stellen.

2) Butter, Zucker, Eier und Vanille in der Schiis-
sel der Kiichenmaschine vermischen.
3) 2 Minuten lang auf hochster Stufe schlagen,
bis eine cremige Masse entsteht. Wenn die
Mischung fertig ist, kratzen Sie die Masse ab,
die an den Seiten der Schiissel festgeklebt ist.
4) Fugen Sie Milch und die Halfte der zuvor
beiseite gestellten Mischung aus Mehl und
anderen Produkten hinzu, mischen Sie alles
langsam, bewegen Sie die gemischte Masse
und kneten Sie die Mischung dann 1 Minute
lang auf hochster Geschwindigkeit.
5) Geben Sie die andere Halfte der Mischung
aus Mehl und anderen Produkten hinzu und
wiederholen Sie den Vorgang. Wenn Sie fertig
sind, kratzen Sie die Mischung ab, die an den
Seiten der Schiissel haften bleibt.
6) Schokoladenstiickchen und Niisse hinzu-
figen und 1 Minute lang auf hochster Stufe

v 2 Eier

kneten.
1) Geben Sie das EiweiR in eine Schissel ﬁ

DAS PROTEIN SCHLAGEN
2) Mit maximaler Geschwindigkeit schlagen

TECHNISCHE DATEN

Technische Parameter sind auf dem Typenschild des Produkts angegeben

Lange des Netzkabels: 1,05 m

[

dieses Handbuch wurde maschinell tibersetzt.
Im Zweifelsfall konsultieren Sie bitte die englische Version.

AUFMERKSAMKEIT! MPM agd SA behilt sich das Recht auf technische Anderungen
vor!

OrdnungsgemiBe Entsorgung des Produkts (Elektro- und Elektronikmiill)

2

Die Kennzeichnung auf dem Produkt weist darauf hin, dass das Produkt nach Ablauf seiner Lebensdauer
nicht zusammen mit anderen Haushaltsabfillen entsorgt werden darf. Gebrauchte Gerate kénnen sich
wegen des potentiellen Gehalts gefahrlicher Stoffe, Gemische und Bauteile nachteilig auf die Umwelt
und menschliche Gesundheit auswirken. Das Vermischen von Elektromll mit anderen Abfallen bzw. sein
nicht sachgerechter Ausbau kann zur Freisetzung umwelt- und gesundheitsschadlicher Stoffe fuhren.

Das gebrauchte Gerét ist bei einer Sammelstelle fir Elektro- und Elektronikschrott zu entsorgen. Fir detaillierte
Informationen zu Sammelstellen fur Elektro- und Elektronikschrott wenden Sie sich bitte an lhre ortliche Wertstoff-

sammelstelle oder Schrottbehandlungsanlage.
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OHUTUSJUHISED KASUTAMISEKS

16

Enne kasutamist lugege hoolikalt kasutusjuhendit.

Olge eriti ettevaatlik, kui lapsed on seadme laheduses.

Arge kasutage seadet muuks otstarbeks kui see on ette nahtud.
Tootja poolt mittesoovitatud tarvikute kasutamine voib pohjus-
tada seadme kahjustusi voi onnetusi.

Arge kastke seadet, kaablit voi pistikut vette voi muudesse ve-
delikesse.

Arge jatke seadet too ajal jarelevalveta.

Uhendage seade vooluvorgust laht, kui jatate selle jarelevalveta
Ja enne paigaldamist, demonteerimist voi puhastamist.

Arge kasutage kahjustatud seadet, isegi kui vorgukaabel voi pistik
on kahjustatud - sellisel juhul laske seade volitatud teenindus-
keskuses parandada.

Arge kasutage seadet valitingimustes.

Arge riputage toitejuhet teravate servade kllge ega laske sellel
kokku puutuda kuumade pindadega.

Arge laske toitejuhtmel laua/téolaua servast alla rippuda.

Arge puudutage seadet margade katega.

Seade on moeldud ainult koduseks kasutamiseks.

Arge unustage, et hoida seadme t606 ajal ohutusse kaugusesse
seadme poorlevatest osadest. Kokkupuude nendega voib poh-
justada kehavigastusi voi i) varakahjustusi, nt lahtiselt rippuvate
rideesemete/ehete jne. valjatombamisel.

Seadme, eelkdige toiduga otseselt kokkupuutuvate osade pu-
hastamine tuleb teostada enne esmakordset kasutamist, kohe
parast kasutamist voi kui seadet ei ole pikka aega kasutatud -
protseduur on kirjeldatud peatikis “PUHASTUS JA HOOLDUS”
Enne segistite ja konksu puhastamist tuleb need koigepealt
masinast lahti Ghendada!

Arge asetage seadet teiste elektriseadmete, pliitide, pliitide,
ahjude jne lahedusse.

Enne toode alustamist veenduge alati, et koik seadme osad on
Oigesti paigaldatud.

Arge asetage seadet kuumadele pindadele.

Seadet voivad kasutada piiratud fldsiliste, sensoorsete voi vaim-
sete voimetega isikud voi isikud, kellel puuduvad teadmised voi



kogemused seda tulpi seadmete kasutamisest, tingimusel, et
neid juhendatakse voi Gpetatakse seadme ohutuks kasutamiseks
ja nad moistavad sellega seotud riske.

- Seadet ei tohi kasutada lapsed. Hoidke seade ja kaabel lastele
kattesaamatus kohas.

- Lapsed ei tohi teha puhastus- ja hooldustoid.

- Hoidke lastel silma peal, et nad ei méngiks seadmete/seadmetega.

- Uhendage seade vooluvorgust lahti, kui jatate selle jarelevalveta
ja enne paigaldamist, demonteerimist voi puhastamist.

- Enne seadme vahetamist voi enne liikkuvate osade lahenemist
seadme kasutamise ajal lUlitage seade valja.

- Arge Uhendage pistikut pistikupessa margade katega.

- Arge tommake pistikut pistikupesast valja, tbmmates juhtmest.

- Kasutage seadet siledal ja stabiilsel pinnal.

- Palun arge jatke laste ohutuse huvides pakendi vabalt ligipaase-
tavaid osi (kilekotid, pappkarbid, polUsttreen jne).

- HOIATUS! Arge lubage lastel filmiga mangida. Hukkumisoht!

SEADME KIRJELDUS

1. Pooratav pea 6. Pea lukustushoob
2. Kiiruse reguleerimise nupp 7. Alus, kus on ruumi kausi kinnitami-
3. Ajamivélg koos tihvtiga (kinnituspunkt seks
kinnitusdetailide jaoks) 8. Pritsmete kaitse
4. Roostevabast terasest kdepidemega 9. Silikoonist viimistlusega segisti
kauss mahutavusega 7,0 | 10. Mikser kergete masside peksmiseks
5.  Roostevabast terasest kauss mahuta- 11. Mitmekomponentne segisti (konks)
vusega 7,0 | 12. Vane

TOOKS ETTEVALMISTAMINE - ULDISED MARKUSED

1. Votke seade karbist lahti, eemaldage koik kilekotid, etiketid, polUstireenist tditematerjalid ja trans-
pordiplokid.

2. Peske enne esmakordset kasutamist pdhjalikult kéik roboti toiduga kokkupuutuvad tarvikud.

3. Arge unustage paigaldada/eemaldada tarvikuid (kauss, segistid jne) ainult siis, kui seade ei ole (ihen-
datud vooluallikaga.

4. Enne seadme hendamist vooluallikaga veenduge, et kiiruse reguleerimise nupp (2) on asendis “0".
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TARVIKUTE PAIGALDAMINE

1. SAMM - KAUSI MONITOORIMINE

—

Vabastage kallutuspea (1), keerates pea lukustushooba (6) paripdeva, seejarel tostke kallutuspead
ettevaatlikult, kuni kuulete klépsatust (lukustusnuppu). Kui lukk lukustub, naitab pealuku hoova (6)
allapoole.

Asetage kauss (4;5) alusele (7), seejarel keerake kaussi (4;5) paripaeva, nii et kausi keeled lukustuk-
sid vastu aluse (7) keelde.

N

2. SAMM - LUHENDUSKATTE MOONTEERIMINE

1. Libistage pritsmekate (8) ule korpuse serva, mis katab ajamivolli koos tihvtiga (3). Veenduge, et
toiduainete lisamise ava oleks suunatud véljapoole, nii et kallutuspea (1) ei takistaks juurdepdasu
avale.

3.SAMM - MOJU KORRIGEERIMINE

—

Likake (kuni tunnete vastupanu) tks kolmest spetsiaalsest
segistist (9, 10, 11) ajamivalli (3) kiilge. Veenduge, et tihvti
kilge pandud saksteel ldheb segisti paigaldusavasse . Seeja-
rel keerake segistit vastupdeva, kuni sakiline lukustub vastu
segisti paigaldusava serva.

TOOTAMINE SEADMEGA

Kui segistid(9, 10, 11) on kinnitatud, on seade kasutus-
valmis. Keerake pea lukustushooba (6) paripdeva ja laske
kallutuspea (1) ettevaatlikult alla, kuni kuulete klépsatust
(lukustusheli). Veenduge, et kallutuspea on digesti lukustatud - pea lukustushoob (6) on
suunatud allapoole. Seejérel asetage toiduained kaussi (4;5) labi pritsmekaitses (8) oleva
avause, (hendage seade vooluvorku ja seadke kiiruse reguleerimise nupu (2) abil soovitud
kiirus.

MARKUS! TURBO-funktsioonis (P) tuleb kiiruse reguleerimise nuppu (2) all hoida. Kui nupp (2)
vabastatakse, p66rdub see automaatselt TURBO (P) asendist tagasi asendisse “0”, liilitades sead-
me vilja.

MARKUS! Kui planetaarrobot toatab, drge keerake pea lukustushooba (6)!

Kui olete t66 I6petanud, seadke kiiruse reguleerimise nupp (2) asendisse “0” ja Ghendage
seade vooluallikast lahti.

TARVIKUTE DEMONTEERIMINE

Tarvikud voib eemaldada péarast kallutuspea (1) seemendamist.

Tarvikud vabastatakse oma lukustustest, keerates neid paigaldussuunale vastupidises
suunas. Enne péoramist tuleb segistid(9, 10, 11) kdigepealt lukustusmehhanismist vabasta-
da, st segisti tuleb suruda stigavamale ajamivolli tihvtile, kuni on tunda vastupanu. Pérast
segistite(9, 10, 11) eemaldamist tuleb eemaldada pritsmekate (8).



SEADME KASUTAMINE

INDIVIDUAALSETE MANUSTE KASUTAMINE

Silikoonist viimistlusega segisti (9) Kergete ja raskemate masside segamiseks, nditeks kondiitritooted, manteltainas,
jahvatatud liha- ja kalapasta, vdi- ja pudingukreemid, juustumassid, kartulipiiree ja
muud kodgiviljad, koogipdhjad, lahtised tainasained.

Mikser kergete masside peksmiseks (10) Hasti 6hutamist vajavate toodete vahustamiseks, nditeks: munad, munavalged,
biskviit, vahukoor, vahukoor, beseed, kreemid, majonees.

Mitmekomponentne segisti (konks) (11) Taigna sotkumiseks, eriti parmitaigna ja sotkumise jaoks, nditeks: leib, kuklid,
muffinid, koogid, pitsa, aurutatud tainas, pasta, paisutatud oad.

MARKUS ! Arge jitke seadme to6tamise ajalkaussi noad, metallist lusikad véi kahvlid ja muud
sellised esemed.

MARKUS! Seadme maksimaalne té6aeg on 5 minutit, minimaalne puhkeaeg kahe segamistsiikli
vahel on 20 minutit. Parmitainast sotkudes on kodige parem seadistada regulaator madalale kiiru-
sele ja suurendada kiirust alles mone aja parast.

KINNITUSTE PLANETAARNE LIIKUMINE

Kui planetaarsegisti to6tab, poorleb segisti Ghendliikumisega: Gmber oma telje ja samal ajal
Umber kausi Umberringi. See tagab, et (ihe taieliku poorde jooksul labib segisti péhjalikult
kogu kausi sisemuse, mis vahendab tdoaega ja suurendab segamise téhusust. Seetéttu
tuleks enamikus retseptides esitatud segamisaega vdhendada.

MARKUSED SEGISTI TOO KOHTA

Kausi ja lisaseadmete kuju on kavandatud nii, et roboti to6tamise ajal ei ole vaja pidevalt
kraapida ja IUkata kausi seintele sattunud koostisosi. Piisab, kui kausi kllgi puhastatakse
Uks voi kaks korda segamistsUkli jooksul. Enne seda tdmmake robot vélja vooluvérgust!
T606 ajal voib robot soojeneda. Raske koormuse ja pika segamistsiikli korral voib roboti pea
Glemine osa olla véga soe. See on normaalne.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

1. Veenduge, et kiiruse reguleerimise nupp (2) on asendis “0".

2. Uhendage seade vooluallikast lahti.

3. Kallutuspea (1) voib pikemaajalisel kasutamisel kuumeneda. Laske seadmel enne jatkamist jahtuda.
4. Puhastage seadme korpus niiske lapiga.

5. Puhastage segistid (9, 10, 11) ja labidas jooksva vee ja pesuvahendi all.

Soovitatav on tarvikud puhastada kohe, kui olete seadmega t66tamise |6petanud. See
eemaldab koik jadgid, takistab jadkainete kuivamist, mis muudab pesemise téhusamaks ja
lihtsamaks, ning hoiab dra bakterite paljunemise.

MARKUS! Arge peske kerget vispelsegajat (10), silikoonist viimistlusega segajat (9) ja konksu (11)
noudepesumasinas - te riskitenende kahjustamisega.




SEADME TOOTAMINE ERI KIIRUSVAHEMIKES

Planeedirobotil on reguleeritav kiiruse reguleerimine vahemikus 1-6 ja TURBO (P) funkt-
sioon ldhiajaliseks todtamiseks maksimaalsel kiirusel.

Tookiirus Too taip Taotlus
Aeglane eelsegamine, kdikide pastatiiiipide ja kuivade koogi koostisosade
kombineerimine. Selles kiirusvahemikus lisage tainale jahu ja kuivained ning

kuivainetele vedelad koostisosad. Arge segage ega stke parmitainast sellel
kiirusel.

1 Eelsegamine

Aeglaseks segamiseks. Sotke selles kaigukastis parmitaignad, kooritainad
2 Vaba segamine ja jooksutainad. Kasutage ka kartulite ja muude koogiviljade piireestamise
esimeses etapis ning monikord ka vedelate rasvade voi jahu lisamisel tainasse.

Seda kasutatakse keskmise raskusega tainaste - nagu nditeks koore tainas
- sdtkumiseks. Sel kiirusel lisatakse suhkur vahukoorele vahukooreks. See
on keskmine kiirus masside segamiseks, nt hakkliha, pasteetide ja taina
jahvatamiseks.

3 Segamine, vahustamine

Keskmise kiirusega vahustamine, majoneesi valmistamise algfaas,
4 Viskamine pudingukreemi koostisosade iihendamiseks. Kasutatakse kergemate 6hutamist
vajavate masside viimistlemiseks.

5 Kiire vahustamine Vahukoor, munavalge vaht.

Munavalgevahu, tervete munade ja vahukoore vahustamiseks kasutatakse seda

6 Vaga kiire vahustamine L N o [F )
g kartulipiiree valmistamise loppetapis.

P TURBO Liihiajaline segamine maksimaalsel kiirusel.

ROBOTI KASUTAMINE OMA RETSEPTIDE JAOKS

Selles juhendis on esitatud moned dldised praktilised nduanded robotiga té6tamise eri-
parade kohta, mis vdivad olla kasulikud teie enda retseptide valmistamisel. Taiusliku tule-
muse saavutamiseks ja sobiva segamisprotseduuri valjatddtamiseks on siiski vajalikud teie
enda tdhelepanekud ja kogemused. Oluline on kontrollida segamisprotsessi ja |dpetada
see tapselt siis, kui on saavutatud retseptis néutav konsistents (nt “sile ja elastne tainas”).
Oige segamiskiiruse maaramiseks vt peatiikki: “Tédks valmistumine.

KOOLITUSNIPPID

Kulmkapis hoitavad koostisained, nditeks véi ja munad, peavad enne segamist saavutama toatem-
peratuuri. Seetéttu on oluline sellised tooted piisavalt vara kilmikust vélja vétta.

Et valtida munakoorte voi riknenud munade kukkumist kaussi, on kdige parem need enne Ulejadnud
toodete lisamist eraldi anumasse lida.

Liiga pikk vahustamine vaib I6pptoodet negatiivselt méjutada. Jalgige retseptis margitud segamis-
aega.

Toidutoodete temperatuuri ja tekstuuri muutused (nt keskkonnatemperatuuri kdikumise tottu) voi-
vad mojutada koostisosade segamisprotsessi [ihendamist/pikendamist ja segamise [6pptulemust.

Alustage segamist alati madalal kiirusel ja suurendage kiirust jark-jargult kuni retsepti jaoks vajaliku
kiiruseni.
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SATTED

LIHTNE KAHE MUNAGA PANNKOOK

¢

v’ 2 tassi séelutud koogijahu

v 1ja 1/4 tassi lauasuhkrut

v 2ja pool teelusikatdit kiipsetus-
pulbrit

3/4 teelusikatdit soola

1/2 tass pehme pagarirasv

3/4 tassi piima

1 ja 1/4 teelusikatdit vaniljet

2 muna

ANENENENEN

ETTEVALMISTUS:

1) Séeluda jahu, kiipsetuspulber, suhkur ja sool
suurde kaussi. Lisage pagarirasv; valage juurde
piim ja lisage vanilje.

2) Sétkuge kuni 5 minutit madalaimal kiirusel,
kuni tooted on téielikult segunenud.

3) Seejarel sotkuge keskmisel kiirusel 2 minutit.
4) Peatage robot, kraapige tlejaanud segu kausi
kllgedelt ja pohjast.

5) Lisa munad, sétkuge veel 1,5 minutit korgei-
mal kiirusel.

KARTULIPUREE

v 1kg kartulit

v’ 1/2 tassi kuuma piima

v’ 2 teelusikatdit void

v 1 teelusikatdis soola
ETTEVALMISTUS:

1) Koori ja keeda kartulid soolases vees, jalgi-
des, et need ei muutuks liiga pehmeks.

2) Kui need muutuvad jahuseks, hakake neid
kastrulis sotkuma voi viige need kédgikombaini
kaussi. Seejarel sotkuge nii ettevalmistatud
kartuleid kddgikombainis keskmisel kiirusel
umbes 1 minut.

3) Kui olete valmis, kraapige kausi kiilgedele
kleepunud kartulid.

4) Sega kokku kuum piim, v6i ja sool. Lisa kartu-
litele ja sotkuge korgeimal kiirusel 1 min.

KAERAHELBEKUPSISED

2 tassi séelutud jahu

1 teelusikatdis soodat

1 teelusikatdis soola

1 ja pool teelusikatdit kaneeli
2 tassi kiiret kaerahelbeid

1 tass pagarirasv voi voi

1/2 tassi lauasuhkrut

3/4 tassi pruuni suhkrut

2 muna, terved

1-1/2 teelusikatdit vanilli

1/3 tass piima

1 tass Sokolaaditiikke

3/4 tassi purustatud pdhkleid
1 teelusikatdis soodat

1 teelusikatdis soola

1-1/2 teelusikatdit kaneeli

A

¢

AN N YN N N N N N N N N YN

ETTEVALMISTUS:
1) Sega jahu, kiipsetuspulber, sool ja kaneel, siis
lisa helbed ja pane korvale.
2) Sega koogikombaini kausis véi, suhkur, mu-
nad ja vanilje.
3) Pekske 2 minutit korgeimal
kiirusel, kuni kreemjas konsistents
on saavutatud, kui olete |6petanud,
kraapige kausi kiilgedele kleepunud segu.
4) Lisage piim ja pool eelnevalt kérvale pandud
jahusegust ning muud tooted, segage koik aeg-
laselt kokku, kihistades mikseriga segu, seejarel
sotkuge segu 1 min korgeimal kiirusel.
5) Lisage teine pool jahusegust ja muud tooted
ning korrake protseduuri. Kui olete I6petanud,
kraapige kausi kiilgedele kleepunud segu maha.
6) Lisa Sokolaadittkid ja pahklid, sotkuge kor-
geimal kiirusel 1 min.

v’ 2muna @
1) Asetage munavalged kaussi.
2) Peksmine tippkiirusel
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TEHNILISED ANDMED

Tehnilised andmed on esitatud toote tidbisildil. D
Vorgukaabli pikkus: 1,05 m

See kasutusjuhend on masintélgitud.

Kahtluse korral vaadake palun selle ingliskeelset versiooni.

TAHELEPANU! MPM agd S.A. jatab endale diguse teha tehnilisi muudatusi!

Toote néuetekohane korvaldamine (kasutatud elektri- ja elektroonikaseadmed)

olmejaatmetega. Kasutatud seadmed voivad potentsiaalselt ohtlike ainete, segude ja komponentide sisal-

duse tottu avaldada negatiivset moju keskkonnale ja inimeste tervisele. Elektrijagatmete segamine muude

jadtmetega voi nende ebaprofessionaalne lahtivétmine voib pohjustada tervisele ja keskkonnale kahjulike
EE  inete eraldumist. Kasutatud seade tuleb toimetada kasutatud elektri- ja elektroonikaseadmete kogu-
mispunkti. Uksikasjaliku teabe saamiseks elektri- ja elektroonikajastmete tagastamise koha kohta tuleb kasutajal
podorduda kohalikku kasutatud seadmete kogumispunkti voi jadtmekaitlusettevottesse.

E Tootele paigutatud margistus nditab, et toodet ei tohi selle kasutusaja I6ppedes visata dra koos muude
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SAFETY INSTRUCTIONS

Read the instructions carefully before use.

Take special care when children are near the device.

Do not use the device for purposes other than those for which
it was intended.

Use of accessories not recommended by the manufacturer may
cause damage to the device or personal injury.

Do not immerse the device, cable or charger in water or other
liquids.

Do not leave the device unattended during operation.
Disconnect the device from the power supply each time when
the device is left unattended and before any assembling, disas-
sembling, or cleaning works.

Never use a damaged device, including one with a damaged
cord or plug, in which case have it repaired at an authorised
service centre.

Do not use the device outdoors.

Do not hang the power cable on sharp edges or allow it to come
into contact with hot surfaces.

Do not let the power cord hang over the edge of the table/
counter.

Do not touch the device with wet hands.

The device is intended for domestic use only.

Remember to keep a safe distance from rotating parts of the
appliance during operation. Contact with them may result in
personal injury or (i) damage to property, e.g. by pulling out
loosely hanging items of clothing / jewellery etc.

Clean the device, in particular parts being in direct contact with
food, before first use, immediately after finishing work and if
the device has not been used for a long time. The procedure is
described in details in the “CLEANING AND MAINTENANCE”
section.

Before cleaning the stirrers and hook, they must first be removed
from the device!

Do not place the device near other electric cookers, burners,
ovens, etc.
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Always ensure that all parts of the device are correctly fitted
before starting work.

Do not place the device on a hot surface.

The device may be used by people with reduced physical, sen-
sory or mental abilities, as well as those without prior knowledge
or experience in using such types of device, provided that they
either are supervised or have been instructed and fully under-
stood the training content.

Children are not allowed to perform cleaning and maintenance
tasks.

The device must be kept away from children. Keep the device
and cable out of the reach of children.

Children should be supervised to ensure that they do not play
with the equipment/device.

Disconnect the device from the power supply each time when
the device is left unattended and before any assembling, disas-
sembling, or cleaning works.

Turn off the device before making any changes in equipment or
before approaching any moving parts during use.

Do not connect the plug to the power socket with wet hands.
Do not pull the plug out of the power socket by pulling the cord.
Use the device on a smooth and stable surface.

For the safety of children, please do not leave freely accessible
parts of the packaging (plastic bags, cardboard boxes, polysty-
rene, etc.).

WARNING! Do not allow children to play with the film. Danger
of suffocation!

DEVICE DESCRIPTION

Tiltable head 10. Stirrer for beating light masses
Speed control knob 11. Stirrer for multi-component masses
Drive shaft with pin (attachment (hook)

mounting location) 12. Spatula

stainless steel bowl with handle, 7.0 L

capacity

Stainless steel bowl, 7.0 L capacity

Head lock lever

Base with a place to attach the bowl

Anti-splash cover

A stirrer with a silicone finish



PREPARATION FOR WORK - GENERAL REMARKS

1. Remove the device from the packaging, remove all foil bags, labels, polystyrene fillers and trans-
port locks.

Before using the device for the first time, thoroughly wash all accessories that might come into
contact with food

Remember to assemble/disassemble accessories (bowl, stirrer, etc.) only when the device is not
connected to the power source.

Before connecting the device to the power source, make sure that the speed control knob (2) is
in the “0” position.

ASSEMBLY OF ACCESSORIES

STEP 1 - BOWL ASSEMBLY

1. Release the tillable head (1) by pressing the head lock lever (6) to the right, then gently lift the tilting
head until a click (the sound of the lock triggering) can be heard. After the lock is engaged, the arm
of the head lock lever (6) will be directed downwards.

Place the bowl (4;5) in the base (7), then turn it (4;5) clockwise so that the protrusions on the bowl
engage with the latches on the base (7).

STEP 2 - MOUNTING THE ANTI-SPLASH COVER

1. Slide the anti-slash cover (8) over the edge of the housing covering the drive shaft with the pin (3).
Please note if the opening for adding ingredients is facing outwards so that the tillable head (1)
does not hinder access to the opening.

STEP 3 - ATTACHING THE STIRRERS

. Push (until a resistance can be felt) one of the three dedicat-
ed stirrers (9, 10, 11) onto the drive shaft pin (3). Make sure
that the spline on the pin fits into the mounting hole of the
stirrer. Then turn the stirrer counterclockwise until the tab
locks against the edge of the stirrer mounting hole.

WORKING WITH THE DEVICE

After attaching the stirrers (9, 10, 11), the device is ready
for operation. Turn the head lock lever (6) clockwise
and gently lower the tillable head (1) until a click can be
heard (signalling the lock being triggered). Make sure the tilt head is properly locked; the
head lock lever arm (6) will then point downwards. Then place the food in the bowl (4;5)
through the hole in the anti-splash cover (8), connect the device to the power supply and
set the desired speed with the speed control knob (2).

CAUTION! In the case of the TURBO (P) function, the speed control knob (2) must be held down.
After releasing the knob (2), it automatically returns from the TURBO (P) position to the “0” po-
sition, which turns the device off.

CAUTION! Do not move the head lock lever (6) during the operation of the robot!

After work is finished, set the speed control knob (2) to the “O” position and disconnect
the device from the power source.
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REMOVING ACCESSORIES

The accessories can be dismantled after the tillable head (1) has been inseminated.

The accessories are released from the latches when turned counterclockwise. Before
turning, the stirrers (9, 10, 11) must first be released from the lock, i.e. pushed deeper onto
the drive shaft pin until resistance is felt. After dismantling the mixers (9, 10, 11) is finished,
the anti-splash cover (8) should be removed (9, 10, 11).

USING THE FOOD PROCESSOR

APPLICATION OF INDIVIDUAL ATTACHMENTS

A stirrer with a silicone finish (9) Mixing light and heavier masses, such as: dough, shortcrust pastry, minced meat and
fish masses, butter and pudding creams, cheese masses, mashed potatoes as well as
other vegetables, bases for cakes and loose cake ingredients.

Stirrer for beating light masses (10) Whipping products that must be well aerated, such as: eggs, egg whites, sponge
cake, whipped cream, meringues, creams, mayonnaise.

Stirrer for multi-component masses Kneading dough, especially yeast dough and kneading such as: bread, rolls, cakes,

(hook) (11) pancakes, pizza, choux pastry, pasta, breaded stripes.

CAUTION! Do not leave knives, metal spoons, forks, etc. in the bowl while the appliance is op-
erating.

CAUTION! The maximum operating time of the device is 5 minutes, while the minimum rest time
between two mixing cycles is 20 minutes. When kneading yeast dough, it is recommended to set
the regulator on low speed and increase the speed after a while.

PLANETARY MOVEMENT OF THE SNAP-INS

During the operation of the planetary mixer, the stirrer rotates in a complex motion:
around its axis and at the same time around the circumference of the bowl. Thanks to this,
during one full round, the stirrer works thoroughly inside the bowl, which shortens the
working time and ensures greater efficiency of mixing. Therefore, the mixing time given in
most recipes should be shortened.

NOTES REGARDING THE OPERATION OF THE MIXER

The shape of the bowl and attachments has been designed in a way ensuring no need
of constant scraping and pushing the ingredients from the walls of the bowl during the
work of the robot. It is fully sufficient to clean the walls of the bow! once or twice during
one mixing cycle. Disconnect the robot from the power supply before attempting such
an action!

The robot may become warm during operation. Under heavy loads and after a long mixing
cycle, the top of the robot head can become very warm. It's a fully normal occurrence.

CLEANING AND MAINTENANCE

—

Make sure that the speed control knob (2) is in the “0” position.

Disconnect the device from the power source.

The tillable head (1) may become hot during prolonged use. Allow the device to cool down before
working.

Clean the housing of the device with a damp cloth.
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5. Clean the stirrers (9, 10, 11) and spatula under running water and with a detergent.

It is recommended to clean the accessories immediately after the operation is done. This
ensures removal of any leftovers, preventing them from drying out, which makes washing
more effective and easier as well as ensures the lesser chance of bacteria infestation.
CAUTION! The mixer for whipping light masses (10), the mixer with a silicone finish (9) and the
hook (11) must not be washed in the dishwasher, as such an action creates a risk of damaging
them.

OPERATION OF THE DEVICE AT INDIVIDUAL SPEED RANGE

The robot has speed regulation in the range of 1-6 and the TURBO function, used for
short-term operation at maximum speed.

Slow pre-mixing, mixing all types of dough and dry ingredients. In this speed
1 Pre-mixing range, add flour and dry dough products as well as liquid ingredients until the
mass is dry. Do not mix or knead yeast dough at this speed.

For mixing at slow pace. This speed is ideal for kneading yeast, shortbread and
2 Slow mixing pound cakes. Also to be used in the first phase of mashing potatoes and other
vegetables as well as during adding liquid fat or flour to the dough.

Used for kneading medium-heavy doughs, like shortbread dough. Speed range
3 Mixing, whipping ideal for adding sugar and white to the meringues. This is the average speed of
mixing masses, e.g. minced meat, patés and cakes.

Medium-fast whipping, good for the initial phase of mayonnaise preparation,
4 Whipping adding the ingredients of the custard cream. It is used to finish lighter masses
that require aeration.

5 Fast whipping Whipping creams and foam out of whites.

o e Whipping egg whites, whole eggs and whipped cream, used in the final phase
of preparing mashed potatoes.

P TURBO Short-term mixing at maximum speed.

USING THE ROBOT FOR OWN RECIPES

This manual contains some general, practical advice on the specifics of working with the
robot, which may be useful when preparing own recipes. However, to achieve a perfect
effect and to develop the appropriate mixing procedure user’s own observations and
experience are necessary. Control the mixing process and stop exactly when the consist-
ency required in the recipe is reached (e.g. “smooth and elastic dough”). To determine the
appropriate mixing speed, see the following section: “Preparation for use”.

CULINARY TIPS

1. Refrigerated ingredients, such as butter or eggs, need to come to room temperature before being
blended. Therefore, they should be removed from the refrigerator earlier.

2. To avoid eggshells or bad eggs inside the mixture, it's best to pop them into a separate container

before adding to the rest of ingredients.

Excessive whipping may adversely affect the final product. Be sure to follow the mixing time spec-

ified in the recipe.

Changes in temperature, texture of food products (e.g. resulting from fluctuations in ambient tem-

perature) may shorten/extend the process of mixing ingredients as well as affects the final result

of mixing.

w
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5. Always start mixing at low speeds and gradually increase the speed to the recipe’s requirements.

RECIPES

V' 2 cups of sifted flour é
v' 1and 1/4 cup of table sugar
v' 2 and % tablespoon of baking powder
V' 3/4 tablespoon of salt
v' % cup of soft confectionery fat
V' 3/4 cup of milk
v 1and 1/4 teaspoon of vanilla
v 2eggs
PREPARATION:

1) Put the flour, baking powder, sugar and salt
into a large bowl. Add confectionery fat; pour

milk and add vanilla.

2) Knead up to 5 minutes. on the lowest speed
until the ingredients are completely mixed.

3) Then mix it at medium speed for 2 minutes.
4) Stop the robot, scrape off any leftover mix-

ture from the sides and bottom of the bowl.

5) Add eggs, knead for another 1.5 minutes on

highest speed.

MASHED POTATOES

v 1kg of potatoes

v 1/2 cup of hot milk

v' 2 teaspoons of butter

v' 1 tablespoon of salt
PREPARATION:

1) Peel and cook the potatoes in salted water,
be careful not to make them too soft.

2) When they become floury, start kneading in
the appropriate bowl or transfer the doughs to
the robot. Then, knead the potatoes prepared
in this way at medium speed for about 1
minute.

3) When finished, scrape any potatoes that
have stuck to the sides of the bowl.

4) Mix hot milk, butter and salt together. Add
potatoes and knead on highest speed for 1 min.

OATMEAL COOKIES

2 cups of sifted flour

1 tablespoon of baking soda

1 tablespoon of salt

1 and % tablespoon of cinnamon
2 cups of instant oatmeal

1 cup of confectionery fat or butter
1/2 cup of table sugar

3/4 cup of brown sugar

2 whole eggs

1-1/2 teaspoon of vanilla

1/3 cup of milk

1 cup of chocolate flakes

3/4 cup of crushed nuts

1 tablespoon of baking soda

1 tablespoon of salt

1 or % tablespoon of cinnamon

¢
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PREPARATION:

1) Mix the flour, baking soda, salt and cinna-
mon; then add the flakes and set aside.

2) Mix the butter, sugar, eggs and vanilla in the
bowl of a robot.

3) Beat on highest speed for 2 minutes until
creamy. When finished, scrape off any mixture
that has stuck to the sides of the bowl.

4) Add the milk and half of the previously set
aside flour as well as other ingredients, mix
everything slowly, shifting the mix, then knead
the mixture at the highest speed for 1 minute.
5) Add the other half of the mixture of flour
and other ingredients and repeat the proce-
dure. When finished, scrape off any mixture
that has stuck to the sides of the bowl.

6) Add chocolate flakes and nuts, knead on
highest speed for 1 min.



WHISKING EGG WHITES 1) Put the egg whites into the bowls

2) Whip them at maximum speed

v 2eggs
TECHNICAL DATA
Technical specifications are given on the product nameplate D
Length of mains cable: 1.05m

This manual has been translated by a professional translator.
In case of any doubts, please read its English version.

CAUTION! MPM agd S.A. reserves the right to technical changes!

Proper disposal of the product (waste electrical and electronic equipment)

Marking on the product indicates that after the service-life of the product expires, it should not be dis-

posed with other type of municipal waste. Used equipment may have a negative impact on the environ-

ment and health of people due to potentially containing hazardous substances, mixtures and components.

Mixing electric waste with other types of waste or disassembling those in an unprofessional manner may
B ouse a release of substances that are hazardous to the environment and health. Used equipment should
be handed-over to a point for collection of electric waste. In order to obtain detailed information regarding the
electric waste collection points, the user should contact the municipal point of electric waste collection or used
equipment processing department.
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INSTRUCCIONES DE USO

30

Lea atentamente el manual de instrucciones antes de utilizar el
aparato.

Tenga especial cuidado cuando haya ninos cerca del aparato.
No utilice el aparato para fines distintos de los previstos.

El uso de accesorios no recomendados por el fabricante puede
provocar danos en el aparato o un accidente.

No sumerja el aparato, el cable o el enchufe en agua u otros
liquidos.

No deje el aparato sin vigilancia durante su funcionamiento.
Desconecte el aparato de la red eléctrica si lo deja sin vigilancia
y antes de montarlo, desmontarlo o limpiarlo.

No utilice un aparato danado, aunque el cable de alimentacion o
el enchufe estén danados - en este caso, haga reparar el aparato
en un centro de servicio autorizado.

No utilice el aparato al aire libre.

No cuelgue el cable de alimentacion de bordes afilados ni permita
gue entre en contacto con superficies calientes.

No deje que el cable de alimentacion cuelgue del borde de la
mesa/encimera.

No toque el aparato con las manos mojadas.

El aparato esta destinado exclusivamente al uso domeéstico.
Recuerde mantener una distancia de seguridad con las piezas
giratorias del aparato durante su funcionamiento. El contacto con
ellas puede provocar lesiones personales o (i) dafos materiales,
por ejemplo, al arrancar prendas de vestir / joyas que cuelguen
sueltas, etc.

La limpieza del aparato, en particular de las partes en contacto
directo con los alimentos, debe realizarse antes del primer uso,
inmediatamente después del uso o si el aparato no se ha utili-
zado durante mucho tiempo - el procedimiento se describe en
el capitulo “LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO”.

Antes de limpiar los agitadores y el gancho, deben desconectarse
de la maqguina.

No cologue el aparato cerca de otros aparatos eléctricos, que-
madores, cocinas, hornos, etc.



Aseglrese siempre de que todos los componentes del aparato
estan correctamente instalados antes de empezar a trabajar.
No coloque el aparato sobre superficies calientes.

El aparato puede ser utilizado por personas con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales limitadas, o sin conocimientos
0 experiencia en el uso de este tipo de aparatos, siempre que
sean supervisadas o instruidas en el uso seguro del aparato y
comprendan los riesgos que conlleva.

No se permite que los ninos realicen tareas de limpieza y man-
tenimiento.

El aparato no debe ser utilizado por ninos. Mantenga el aparato
y el cable fuera del alcance de los ninos.

Vigile a los ninos para que no jueguen con el equipo/dispositivo.
Desconecte el aparato de la red eléctrica si lo deja sin vigilancia
y antes de montarlo, desmontarlo o limpiarlo.

Apague la unidad antes de cambiar el equipo o antes de acercarse
a piezas moviles durante su uso.

No conecte el enchufe a la toma de corriente con las manos
mojadas.

No extraiga el enchufe de la toma de corriente tirando del cable.
Utilice la unidad sobre una superficie lisa y estable.

Para la seguridad de los nifos, se ruega no dejar partes del em-
balaje libremente accesibles (bolsas de plastico, cajas de carton,
poliestireno, etc.).

jAVISO! No permita que los nifios jueguen con la pelicula.
iPeligro de asfixia!

DESCRIPCION DEL DISPOSITIVO

1.
2.
3.

Cabezal giratorio 6. Palanca de blogueo del cabezal
Mando de control de velocidad 7. Base con espacio para acoplar un bol
Eje de transmisién con pasador (pun- 8. Protector contra salpicaduras

to de enganche para los accesorios) 9. Mezclador con acabado de silicona
Cubeta con asa de acero inoxidable 10. Mezcladora para batir masas ligeras
con capacidad para 7,0 | 11. Mezclador multicomponente (gancho)
Cubeta de acero inoxidable con capa- 12. Veleta

cidad para 7,0 |
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PREPARACION PARA EL TRABAJO - OBSERVACIONES GENERALES

1

. Desembale la unidad de la caja de carton, retire las bolsas de plastico, las etiquetas, los rellenos de
poliestireno y los blogues de transporte.

. Lave afondo todos los accesorios del robot que estén en contacto con alimentos antes de utilizarlo
por primera vez.

. Recuerde que sélo debe instalar/retirar los accesorios (bol, agitadores, etc.) cuando el aparato no
esté conectado a una fuente de alimentacion.

. Aseglrese de que el boton de control de velocidad (2) esté en la posicién “0” antes de conectar la
unidad a la fuente de alimentacion.

N

w

~

INSTALACION DE ACCESORIOS

PASO 1 - SUPERVISION DEL CUENCO

1. Libere el cabezal basculante (1) girando la palanca de bloqueo del cabezal (6) en el sentido de las
agujas del reloj y, a continuacién, levantelo suavemente hasta que oiga un clic (sonido de bloqueo).
Cuando el blogueo encaje, el brazo de la palanca de bloqueo del cabezal (6) apuntara hacia abajo.

2. Cologue la cubeta (4;5) en la base (7), luego gire la cubeta (4;5) en el sentido de las agujas del reloj
para que las lenglietas de la cubeta encajen en las lengletas de la base (7).

PASO 2 - MONTAJE DEL ESCUDO DESLIZANTE

1. Deslice la proteccion antisalpicaduras (8) sobre el borde de la carcasa cubriendo el eje de transmi-
sion con el pasador (3). Aseglrese de que la abertura para afadir alimentos esté orientada hacia el
exterior, de modo que el cabezal basculante (1) no obstruya el acceso a la abertura.

PASO 3 - FIJAR LAS MEZCLAS

—

Empuje (hasta que note resistencia) uno de los tres agitado-
res especificos (9, 10, 11) sobre el pasador del eje de trans-
mision (3). Aseglrese de que la lenglieta del pasador entra
en el orificio de montaje del agitador . A continuacion, gire el
agitador en sentido antihorario hasta que la lenglieta encaje
en el borde del orificio de montaje del agitador.

TRABAJAR CON EL DISPOSITIVO

Una vez acoplados los agitadores(9, 10, 11), la unidad
esta lista para su uso. Gire la palanca de bloqueo del
cabezal (6) en el sentido de las agujas del reloj y baje suavemente el cabezal basculante
(1) hasta que oiga un clic (sonido de bloqueo). Aseglirese de que el cabezal basculante
esta correctamente bloqueado: el brazo de la palanca de bloqueo del cabezal (6) apuntara
hacia abajo. A continuacién, introduzca los alimentos en el recipiente (4;5) a través de la
abertura de la proteccién contra salpicaduras (8), conecte el aparato a la red eléctrica y
ajuste la velocidad deseada con el botén de control de velocidad (2).

iNOTA! En la funcién TURBO (P), el botén de control de velocidad (2) debe mantenerse pulsado.
Al soltar el mando (2), éste vuelve automaticamente de la posiciéon TURBO (P) a la posicion “0”,
apagando asi el aparato.

iNOTA! Cuando el robot planetario esté en funcionamiento, jno gire la palanca de bloqueo del
cabezal (6)!
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Cuando termine de trabajar, coloque el mando de control de velocidad (2) en la posicion
‘0" y desconecte la unidad de la fuente de alimentacién.

DESMONTAJE DE ACCESORIOS

Los accesorios pueden retirarse una vez inseminada la cabeza basculante (1).

Los accesorios se liberan de sus pestillos girandolos en sentido contrario al de instalacion.
Los agitadores(9, 10, 11) deben liberarse primero del mecanismo de bloqueo antes de girar,
es decir, el agitador debe empujarse méas profundamente sobre el perno del eje de trans-
misién hasta que se sienta resistencia. La proteccién contra salpicaduras (8) debe retirarse
después de desmontar los agitadores(9, 10, 11).

USO DEL DISPOSITIVO

UTILIZACION DE ANEXOS INDIVIDUALES

Agitador con acabado de silicona (9) Para mezclar masas ligeras y mds pesadas como pasteles, masa quebrada, carne
picada y pasta de pescado, cremas de mantequilla y pudding, masas de queso, puré
de patatas y otras verduras, bases de tartas, ingredientes de masas sueltas.

Mezcladora para batir masas ligeras (10) Para montar productos que necesitan una buena aireacion, como: huevos, claras de
huevo, bizcocho, nata montada, merengues, cremas, mayonesa.

Mezclador multicomponente (gancho)  Para amasar masas, especialmente masas de levadura y amasados como para: pan,
(11) bollos, magdalenas, tartas, pizza, masas al vapor, pasta, habas.

iNOTA! No deje cuchillos, cucharas o tenedores de metal y otros objetos similares en elrecipien-
te mientras el aparato esté en funcionamiento.

iNOTA! El tiempo maximo de funcionamiento del aparato es de 5 minutos, el tiempo minimo de
reposo entre dos ciclos de mezcla es de 20 minutos. Al amasar una masa de levadura, lo mejor es
poner el regulador a baja velocidad y aumentar la velocidad sélo después de un rato.

MOVIMIENTO PLANETARIO DE LOS ACCESORIOS

Cuando la batidora planetaria estd en funcionamiento, gira con un movimiento compues-
to: alrededor de su propio eje y simultdneamente alrededor de la circunferencia de la cuba.
De este modo, en una revolucion completa, la batidora recorre todo el interior del bol, lo
que reduce el tiempo de trabajo y aumenta la eficacia de la mezcla. Por este motivo, el
tiempo de mezcla indicado en la mayoria de las recetas debe reducirse.

NOTAS SOBRE EL FUNCIONAMIENTO DE LA MEZCLADORA

La forma del bol y los accesorios se ha disefiado de tal manera que, mientras el robot esta
en marcha, no hay necesidad de raspar y empujar constantemente los ingredientes que se
encuentran en las paredes del bol. Basta con limpiar las paredes del bol una o dos veces
por ciclo de mezcla. Desenchufe el robot antes de hacerlo.

Durante el funcionamiento, el robot puede calentarse. Con una carga pesada y un ciclo
de mezcla largo, la parte superior del cabezal del robot puede estar muy caliente. Esto es
normal.




LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

1. Aseglrese de que el botdn de control de velocidad (2) esta en la posicion “0”.

2. Desconecte la unidad de la fuente de alimentacion.

3. El cabezal basculante (1) puede calentarse durante un funcionamiento prolongado. Deje que la
unidad se enfrie antes de continuar.

4. Limpie la carcasa del aparato con un pafio himedo.

5. Limpie los agitadores (9, 10, 11) v la paleta bajo el grifo con detergente.

Es aconsejable limpiar los accesorios inmediatamente después de terminar de trabajar

con el aparato. Esto eliminard cualquier depodsito persistente, evitard que los residuos

se sequen, lo que hard que el lavado sea més eficaz y facil, y evitard que las bacterias se

multipliquen.

iNOTA! No lave la batidora ligera (10), la batidora con acabado de silicona (9) y el gancho (11) en

el lavavajillas, corre el riesgo dedaiarlos.

FUNCIONAMIENTO DE LA UNIDAD A DIFERENTES VELOCIDADES

El robot planetario tiene un control de velocidad variable de 1-6 y una funcién TURBO (P)
para un funcionamiento de corta duracion a velocidad maxima.

Velocidad de . —

Premezcla lenta, combinando todos los tipos de pasta e ingredientes secos
para pasteles. En este intervalo de velocidad, aiada harina y productos secos
alamasa eingredientes liquidos a los secos. No mezcle ni amase la masa de
levadura a esta velocidad.

1 Premezcla

Para mezclar lentamente. En este engranaje, amase las masas de levadura, las
masas quebradas y los corredores. También se utiliza en la primera fase de hacer
puré con patatas y otras verduras y, a veces, al aiadir grasa liquida o harina a
una masa.

2 Mezcla libre

Se utiliza para amasar masas medianamente pesadas, como la masa quebrada.
Aesta velocidad, se afiade azicar a las claras para el merengue. Esta es la
velocidad media para mezclar masas, por ejemplo, carne picada, patés y
trituracion de masas.

3 Mezclar, batir

Para batir a velocidad media, la fase inicial de la preparacion de la mayonesa,
4 Batir para combinar los ingredientes de la crema pastelera. Se utiliza para el acabado
de masas ligeras que requieren aireacion.

5 Batido rapido Para montar nata, espuma de clara de huevo.

Para montar espuma de clara de huevo, huevos enteros, nata montada, se

6 Batid apid " . - R
BB T utiliza en la fase final de la preparacion del puré de patata.

P TURBO Mezcla de corta duracion a velocidad mdxima.

UTILIZAR EL ROBOT PARA SUS PROPIAS RECETAS

Este manual proporciona algunos consejos generales y practicos sobre las particulari-
dades del trabajo con el robot, que pueden resultarle Utiles a la hora de preparar sus
propias recetas. Sin embargo, seran necesarias sus propias observaciones y experiencias
para lograr un resultado perfecto y desarrollar un procedimiento de mezcla adecuado. Es
importante controlar el proceso de mezcla y terminarlo exactamente cuando se alcance la
consistencia requerida por la receta (por ejemplo, “masa lisa y eldstica”). Para determinar la
velocidad de mezcla correcta, consulte el capitulo: “Preparandome para el trabajo.
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CONSEJOS CULINARIOS

1.

Los ingredientes que se guardan en el frigorifico, como la mantequilla o los huevos, deben estar a
temperatura ambiente antes de mezclarlos. Por lo tanto, es importante sacar estos productos del
frigorifico con suficiente antelacién.

Para evitar que caigan cascaras de huevo o huevos estropeados en el bol, es mejor machacarlos en
un recipiente aparte antes de afadir el resto de los productos.

Batir durante demasiado tiempo puede afectar negativamente al producto final. Vigile el tiempo de
batido especificado en la receta.

Los cambios de temperatura, la textura de los productos alimentarios (por ejemplo, debido a fluc-
tuaciones de la temperatura ambiente) pueden afectar al acortamiento/alargamiento del proceso
de mezcla de los ingredientes y al resultado final de la mezcla.

Empiece siempre a mezclar a baja velocidad y aumente gradualmente la velocidad hasta alcanzar
la necesaria para la receta.

DISPOSICIONES

v’ 2 tazas de harina de tarta
tamizada

1y 1/4 tazas de azucar de mesa
2y 1/2 cucharaditas de levadu-

SENCILLA TORTITA DE DOS HUEVOS
ra en polvo

3/4 de cucharadita de sal

1/2 taza de grasa blanda de panaderia
3/4 de taza de leche

1y 1/4 cucharaditas de vainilla

2 huevos

ANEN

ANENENENEN

PREPARACION:

1) Tamizar la harina, la levadura, el aztcar y la
sal en un bol grande. Afiadir la grasa de pana-
dero; verter la leche y afadir la vainilla.

2) Amasar durante un maximo de 5 minutos a
la velocidad més baja hasta que los productos
estén completamente mezclados.

3) A continuacidn, amasar a velocidad media
durante 2 minutos.

4) Detener el robot, raspar la mezcla restante
de las paredes y el fondo del bol.

5) Anadir los huevos, amasar durante 1,5 minu-

tos mas a velocidad maxima.

PURE DE PATATA

v 1kg de patatas

v' 1/2 taza de leche caliente

v' 2 cucharaditas de mantequilla
v 1 cucharadita de sal

PREPARACION:

1) Pelar y hervir las patatas en agua con sal, con
cuidado de que no queden demasiado blandas.
2) Cuando estén harinosas, empezar a amasar-
las en un cazo o pasarlas al bol de un robot de
cocina. A continuacién, amase las patatas asi
preparadas en un robot de cocina a velocidad
media durante 1 minuto aproximadamente.
3) Cuando termine, raspe las patatas que se
hayan pegado a las paredes del bol.
4) Mezclar la leche caliente, la mantequillay la
sal. Afadir a las patatas y amasar a velocidad

1 cucharadita de soda

1 cucharadita de sal

1 cucharadita y media de canela

3/4 de taza de azticar moreno

2 huevos enteros

1-1/2 cucharaditas de vainilla

1 cucharadita de soda

1 cucharadita de sal
1-1/2 cucharaditas de canela

<

méaxima durante 1 min.
GALLETAS DE AVENA é
2 tazas de avena instantdnea
1 taza de grasa de panadero o mantequilla
1/3 taza de leche
1 taza de pepitas de chocolate

2 tazas de harina tamizada
1/2 taza de azucar de mesa
3/4 de taza de nueces trituradas

AN N N N N N N N N N N Y N N
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PREPARACION: PROTEINA BATIDA

1) Mezclar la harina, el bicarbonato, la sal y la v 2 huevos

canela, afiadir los copos y reservar. 1) Poner las claras en un bol
2) Mezclar la mantequilla, el azdcar, los huevos  2) Batir a toda velocidad
y la vainilla en el bol de un robot de cocina.

3) Batir a velocidad maxima durante 2 minutos

hasta obtener una consistencia cremosa, al

terminar, raspar la mezcla que se haya pegado a

las paredes del bol.

4) Ahada la leche y la mitad de la mezcla de ha-

rina y otros productos previamente apartada,

mézclelo todo lentamente, superponiendo la

mezcla de la batidora, luego amase la mezcla a

la velocidad mas alta durante 1 min.

5) Afadir la otra mitad de la mezcla de harina

y otros productos y repetir el procedimiento.

Cuando termine, raspe la mezcla que se haya

pegado a las paredes del bol.

6) Aiiadir las pepitas de chocolate y las nueces,

amasar a velocidad maxima durante 1 min.

DATOS TECNICOS

Las especificaciones técnicas figuran en la placa de caracteristicas

del producto D
Longitud del cable de alimentacién: 1,05 m

Este manual ha sido traducido automdticamente.
En caso de duda, consulte su version en inglés.

iIATENCION! MPM agd S.A. se reserva el derecho a realizar modificaciones técnicas.

Eliminacion correcta del producto (aparatos eléctricos y electrénicos usados)

La etiqueta colocada en el producto indica que el producto no debe desecharse después de la vida util
con otros residuos domésticos. El aparato usado puede tener efectos nocivos sobre el medio ambiente
vy la salud de personas, debido al posible contenido de sustancias, mezclas y componentes peligrosos. La
mezcla de los desechos electrénicos con otros residuos o su desmontaje no profesional puede dar lugar a
EE  |; liberacion de sustancias nocivas para la salud y el medio ambiente. El aparato usado debera entregarse
al punto de recepcion de los residuos de aparatos eléctricos y electrénicos usados. Con el fin de obtener informacién
detallada sobre el lugar de entrega de los residuos de aparatos eléctricos y electronicos, el usuario debera ponerse
en contacto con el punto de recogida municipal de aparatos usados o con la planta procesadora de aparatos usados.

36



CONSIGNES DE SECURITE

Veuillez lire attentivement le mode d’emploi avant utilisation.
Soyez particulierement prudent lorsque des enfants se trouvent
a proximité de l'appareil.

N'utilisez pas l'appareil a des fins autres que celles prévues.
Lutilisation d'accessoires non recommandés par le fabricant peut
endommager l'appareil ou provoquer un accident.

Ne plongez pas I'appareil, le cordon et la fiche dans I'eau ou
d’autres liquides.

Ne laissez pas l'appareil sans surveillance pendant son fonction-
nement.

Débranchez l'appareil de lalimentation électrique lorsque vous
le laissez sans surveillance et avant le montage, le démontage
ou le nettoyage.

N'utilisez pas un appareil endommagé, méme si le cordon dali-
mentation ou la fiche est endommagé - dans ce cas, renvoyez
Iappareil a un point de service agréé pour réparation.
N'utilisez pas l'appareil a I'extérieur.

Ne suspendez pas le cordon d’alimentation sur des bords tran-
chants et ne le laissez pas entrer en contact avec des surfaces
chaudes.

Ne laissez pas le cordon dalimentation pendre du bord de la
table/comptoir.

Ne touchez pas 'appareil avec les mains mouillées.

Lappareil est destiné a un usage domestique uniquement.
N'oubliez pas de vous tenir a distance des pieces rotatives
de lappareil pendant son fonctionnement. Tout contact avec
ces pieces peut entrainer des blessures ou (i) des dommages
matériels, par exemple en arrachant des vétements/bijoux mal
accrochés, etc.

Le nettoyage de I'appareil, en particulier des piéces en contact
direct avec les aliments, doit étre effectué avant la premiere
utilisation, immédiatement apreés la fin des travaux ou si l'appareil
n'a pas été utilisé pendant une longue période - la procédure
est décrite dans le «<NETTOYAGE ET ENTRETIEN « chapitre.
Avant de nettoyer les mélangeurs et le crochet, ils doivent d'abord
étre déconnectés de lappareil !
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Ne placez pas l'appareil & proximité d'autres appareils électriques,
brdleurs, cuisinieres, fours, etc.

Assurez-vous toujours que tous les éléments de l'appareil sont
correctement installés avant de commencer a travailler.

Ne placez pas l'appareil sur des surfaces chaudes.

Lappareil peut étre utilisé par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales limitées, ainsi que par des
personnes nayant aucune connaissance ou expérience dans l'utili-
sation de ce type d'appareil, a condition qu'elles soient surveillées
ou guelles aient recu des instructions sur la maniére d'utiliser
les appareils en toute sécurité. et comprendre le risque associé.
Les enfants ne sont pas autorisés a effectuer des taches de
nettoyage et d’'entretien.

appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Gardez l'appareil
et le cordon hors de portée des enfants.

Faites attention aux enfants afin qu'ils ne jouent pas avec I'équi-
pement/lappareil.

Débranchez l'appareil de lalimentation électrique lorsque vous
le laissez sans surveillance et avant le montage, le démontage
ou le nettoyage.

Eteignez l'appareil avant de changer d'accessoire ou avant de
vous approcher des pieces mobiles pendant l'utilisation.

Ne branchez pas la fiche a la prise secteur avec les mains mouil-
lées.

Ne retirez pas la fiche de la prise en tirant sur le cordon.
Utilisez l'appareil sur une surface lisse et stable.

Pour la sécurité des enfants, ne laissez aucune partie de I'em-
ballage (sachets plastiques, cartons, polystyréne expansé, etc.)
librement accessible.

AVERTISSEMENT! Ne laissez pas les enfants jouer avec la
feuille. Danger d'étouffement !

DESCRIPTION DE LAPPAREIL

1.
2.
3.
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Téte inclinable 5. Bol en acier inoxydable de 7,0 L
Bouton de contréle de vitesse 6. Levier de verrouillage de la téte
Arbre d’entrainement avec goupille 7. Base avec emplacement pour fixer le
(emplacement de montage de l'acces- bol

soire) 8. Pare-éclaboussures

he)

Bol en acier inoxydable de 7,0 L avec
anse

Agitateur avec finition en silicone



10. Mélangeur pour fouetter des masses 11. Mélangeur pour masses multi-com-
légeres posants (crochet)
12. Epaule

PREPARATION AU TRAVAIL - REMARQUES GENERALES

—

Déballez I'appareil du carton, retirez les sachets en aluminium, les étiquettes, les charges en
polystyrene et les sécurités de transport.

Lavez soigneusement tous les accessoires en contact avec les aliments avant la premiere utilisation.
N'oubliez pas d'installer/démonter les accessoires (bol, agitateur, etc.) uniquement lorsque I'appa-
reil n'est pas connecté a la source d'alimentation.

Avant de connecter I'appareil a la source d'alimentation, assurez-vous que le bouton de contréle de
la vitesse (2) est en position «O».

SN

oo

ASSEMBLAGE DES ACCESSOIRES

ETAPE 1 - ASSEMBLAGE DU BOL

1. Relachez la téte inclinable (1) en tournant le levier de verrouillage de la téte (6) dans le sens des
aiguilles d'une montre, puis soulevez doucement la téte inclinable jusqu'a ce que vous entendiez
un déclic (bruit de verrouillage). Lorsque le verrou s'enclenche, le bras du levier de verrouillage de
la téte (6) pointe vers le bas.

2. Placez le bol (4;5) dans la base (7), puis tournez le bol (4;5) dans le sens des aiguilles d'une montre
afin que les languettes du bol s'enclenchent avec les loquets de la base (7).

ETAPE 2 - INSTALLER LE COUVERCLE ANTI-ECLABOUSSURES

1. Faites glisser le pare-éclaboussures (8) sur le bord du boitier de l'arbre d'entrainement avec la gou-
pille (3). Veuillez noter que l'ouverture pour I'ajout de I'Art. tournée vers I'extérieur afin que la téte

pivotante (1) ne géne pas l'acces a l'ouverture.
Ci Trou de
montage

ETAPE 3 - FIXATION DES MELANGEURS

—

Poussez (jusqu’a ce que vous sentiez une résistance) l'une
des trois palettes dédiées (9, 10, 11) sur la goupille de l'arbre
d’entrainement (3). Assurez-vous que la languette de la gou-
pille s'insére dans le trou de montage de l'agitateur . Tournez
ensuite l'agitateur dans le sens antihoraire jusqu'a ce que la
languette se verrouille contre le bord du trou de montage
de l'agitateur.

TRAVAILLER AVEC LAPPAREIL

Aprés avoir fixé les agitateurs (9, 10, 11), 'appareil est
prét a fonctionner. Tournez le levier de verrouillage de la téte (6) dans le sens des aiguilles
d'une montre et abaissez doucement la téte inclinable (1) jusqu’a ce que vous entendiez
un déclic (bruit de verrouillage). Assurez-vous que la téte inclinable est correctement ver-
rouillée - le bras du levier de verrouillage de la téte (6) pointe vers le bas. Placez ensuite
les aliments dans le bol (4;5) a travers l'ouverture du pare-éclaboussures (8), branchez
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appareil a l'alimentation électrique et réglez la vitesse souhaitée a l'aide du bouton de
réglage de la vitesse (2).

ATTENTION! Pour la fonction TURBO (P), le bouton de commande de vitesse (2) doit étre main-
tenu enfoncé. Aprés avoir relaché le bouton (2), il revient automatiquement de la position TUR-
BO (P) a la position «O», ce qui éteint I'appareil.

ATTENTION! Pendant le fonctionnement du robot planétaire, ne tournez pas le levier de ver-
rouillage de la téte (6) !

Une fois le travail terminé, réglez le bouton de réglage de la vitesse (2) sur la position «O»
et débranchez I'appareil de l'alimentation électrique.

RETRAIT DES ACCESSOIRES

Les accessoires sont démontables aprés insémination de la téte inclinable (1).

Nous libérons les accessoires des loquets en les tournant dans le sens opposé au sens
de montage. Avant de tourner les mélangeurs (9, 10, 11), commencez par les déverrouiller,
c'est-a-dire poussez le mélangeur plus profondément sur I'axe de l'arbre d’entrainement
jusqu’a ce que vous sentiez une résistance. Retirez le pare-éclaboussures (8) aprés avoir
retiré les mélangeurs (9, 10, 11).

UTILISATION DE LAPPAREIL

APPLICATION D’ACCESSOIRES INDIVIDUELS

Mitigeur avec finition silicone (9) Pour mélanger des masses |égeres et plus lourdes, telles que : pate, péte brisée,
masses de viande hachée et de poisson, crémes de beurre et de pudding, masses
de fromage, purée de pommes de terre et autres légumes, bases pour gateaux,
ingrédients en vrac pour gateaux.

Mélangeur pour fouetter des masses Pour fouetter des produits nécessitant une bonne aération tels que : ceufs, blancs

légéres (10) d'ceufs, génoise, chantilly, meringues, cremes, mayonnaise.
Mélangeur pour masses multi- Pour pétrir les pates, notamment les pates levées et les pétrissages tels que : pain,
composants (crochet) (11) petits pains, gateaux, crépes, pizza, pate a choux, pates, faworki.

ATTENTION ! Ne laissez pas de couteaux, cuilleres en métal, fourchettes, etc. dansle bol pendant
que l'appareil fonctionne.

ATTENTION! Le temps de fonctionnement maximum de l'appareil est de 5 minutes, le temps de
repos minimum entre deux cycles de mélange est de 20 minutes. Lorsque vous pétrissez une pate
alevure, il est préférable de régler le régulateur sur une vitesse faible et d’augmenter la vitesse
seulement aprés un certain temps.

MOUVEMENT PLANETAIRE DES SNAP-INS

Pendant le fonctionnement du mélangeur planétaire, l'agitateur tourne dans un mouve-
ment complexe : autour de son axe et simultanément autour de la circonférence du bol.
Grace a cela, pendant une rotation complete, I'agitateur travaille avec précision dans tout
l'intérieur du bol, ce qui raccourcit le temps de travail et assure une plus grande efficacité
de mélange. Par conséquent, le temps de mélange indiqué dans la plupart des recettes
doit étre réduit.



REMARQUES SUR LE FONCTIONNEMENT DU MELANGEUR

La forme du bol et les accessoires ont été concus pour que pendant le travail du robot, il
ne soit pas nécessaire de gratter et de pousser constamment les ingrédients sur les parois
du bol. Au cours d’'un cycle de mélange, il suffit de nettoyer une ou deux fois les parois du
bol. Débranchez le robot de l'alimentation électrique avant de faire cela !

Le robot peut devenir chaud pendant le fonctionnement. Sous de lourdes charges et
de longs cycles de mélange, le dessus de la téte du robot peut devenir trés chaud. C'est
normal.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

—

Assurez-vous que le bouton de commande de vitesse (2) est en position «O».

Débranchez I'appareil de la source d’alimentation.

La téte pivotante (1) peut devenir chaude lors d'un fonctionnement prolongé. Attendez que I'appa-
reil refroidisse avant de commencer a travailler.

Nettoyez le boitier de 'appareil a I'aide d'un chiffon humide.

5. Nettoyez les agitateurs (9, 10, 11) et la palette sous I'eau courante et le détergent.

Aprés avoir terminé le travail avec l'appareil, il est recommandé de nettoyer immédiate-
ment les accessoires. Cela éliminera tous les dépots, empéchera les restes de sécher, ce
qui rendra le lavage plus efficace et plus facile et empéchera la croissance des bactéries.
ATTENTION! Le mixeur pour fouetter les masses légéres (10), le mixeur avec finition silicone (9)
et le crochet (11) ne doivent pas étre lavés au lave-vaisselle - il y a un risque deles endommager .

w N
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FONCTIONNEMENT DE LAPPAREIL DANS UNE PLAGE DE VITESSE INDIVIDUELLE

Le robot planétaire a une régulation de vitesse dans la plage de 1 & 6 et la fonction TUR-
BO (P), utilisée pour un fonctionnement a court terme a vitesse maximale.

Vitesse de . -
Type de travail Application

Pré-mélange lent, associant tous types de pates et ingrédients secs de pate.
Dans cette plage de vitesse, ajoutez la farine et les ingrédients secs a la pate, et
les ingrédients liquides aux ingrédients secs. Ne pas mélanger ou pétrir la pate
levée a cette vitesse.

1 Pré-mélange

Pour un mélange lent. Utilisez cet équipement pour pétrir la levure, les sablés
et les quatre-quarts. Utilisez également dans la premiére phase de la purée de
pommes de terre et d'autres Iégumes et lors de I'ajout de graisse liquide ou de
farine a la péte.

2 Mélange lent

II'est utilisé pour pétrir des pates mi-lourdes - comme les pates brisées. A cette
vitesse, le sucre est ajouté aux blancs d'ceufs pour les meringues. Il s'agit de la
vitesse moyenne de mélange des masses, par exemple de la viande hachée, des
patés et des gateaux.

3 Mélanger, fouetter

Pour fouetter a vitesse moyenne, la phase initiale de la préparation de la
4 fouetter mayonnaise, pour combiner les ingrédients de la creme de pudding. Il est utilisé
pour finir des masses plus [égéres qui nécessitent une aération.

5 Fouetter rapidement Pour la créme fouettée, la mousse protéinée.

Pour fouetter les blancs d'ceufs, les ceufs entiers, la creme fouettée, il est utilisé

6 Tuerie tre id . 2 q 2
HAURB LIRS dans la phase finale de préparation de la purée de pommes de terre.

P TURBO Mélange a court terme a vitesse maximale.
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UTILISEZ LE ROBOT POUR VOS PROPRES RECETTES

Ce manuel contient des conseils généraux et pratiques sur les spécificités du travail avec
le robot, qui peuvent étre utiles lors de la préparation de vos propres recettes. Cepen-
dant, vos propres observations et expériences seront nécessaires pour obtenir un effet
parfait et développer la procédure de mélange appropriée. Contrblez le processus de mé-
lange et arrétez-vous exactement lorsque la consistance requise par la recette est atteinte
(par exemple «pate lisse et élastique»). Pour déterminer la vitesse de mélange appropriée,
consultez la section suivante : «Préparation au travail».

CONSEILS CULINAIRES

Les ingrédients réfrigérés, comme le beurre ou les ceufs, doivent étre a température ambiante
avant d'étre mélangés. Par conséquent, vous devez retirer ces produits du réfrigérateur a l'avance.
Pour éviter de jeter des coquilles d'ceufs ou de mauvais ceufs dans le bol, il est préférable de les
casser dans un récipient séparé avant d'ajouter le reste des produits.

Fouetter trop longtemps peut nuire au produit final. Assurez-vous de respecter le temps de mé-
lange indiqué dans la recette.

La modification de la température, de la texture des produits alimentaires (par exemple en raison
des fluctuations de la température ambiante) peut raccourcir/allonger le processus de mélange des
ingrédients et le résultat final du mélange.

Commencez toujours a mélanger a basse vitesse et augmentez progressivement la vitesse jusqua
la vitesse requise pour votre recette.

w N =
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RECETTES

UNE SIMPLE CREPE A DEUX CEUFS 5) Ajouter les ceufs, pétrir encore 1,5 minutes a
vitesse maximale.

v’ 2 tasses de farine tamisée pour

la pate I
v’ 1et 1/4 tasse de sucre de table v 1kgde pommes de terre @
v 2et 1/.2 \cuil!éres ’d café de levure chimique v 1/2 tasse de lait chaud
¥ 8/4 cuillére d café de sel v 2 cuilléres d café de beurre
v 1/2 tasse de shortening doux v 1 cuillére d café de sel
v’ 3/4 tasse de lait
v 1et 1/4 cuilléres a café de vanille PREPARATION:
v 2 oeufs

1) Epluchez et faites cuire les pommes de terre
PREPARATION: dans de I'eau salée en prenant soin de ne pas
. . e les rendre trop molles.
1) Tamiser la farine, la levure chimique, le sucre " . . R
. 2) Lorsqu'ils deviennent farineux, commencez a
et le sel dans un grand bol. Ajouter le shorte- e ,
. . . . les pétrir dans une casserole ou transférez-les
ning; verser le lait et ajouter la vanille. ) L e .
s . s . N dans le bol d'un robot culinaire. Pétrir ensuite
2) Pétrissez jusqu'a 5 minutes. a la vitesse la R R
. s . . les pommes de terre ainsi préparées au robot a
plus basse jusqu'a ce que les produits soient . . .
. X A vitesse moyenne pendant environ 1 minute.
complétement mélangés. S
s . 3) Lorsque vous avez terminé, grattez les
3) Puis pétrir a vitesse moyenne pendant 2 , .
pommes de terre collées aux parois du bol.

m|nut?s. , 4) Mélanger le lait chaud, le beurre et le sel en-
4) Arrétez le robot, raclez les restes de mélange . e
semble. Ajouter aux pommes de terre et pétrir

sur les parois et le fond du bol. L. . .
a vitesse maximale pendant 1 min.

N
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BISCUITS AUX FLOCONS D'AVOINE

2 tasses de farine tamisée

1 cuillére a café de soda

1 cuillére a café de sel

1 et 1/2 cuilléres a café de
cannelle

2 tasses de gruau instantané

1 tasse de shortening ou de beurre
1/2 tasse de sucre de table

3/4 tasse de cassonade

2 ceufs, entiers

1-1/2 cuillere a café de vanille
1/3 tasse de lait

1 tasse de copeaux de chocolat
3/4 tasse de noix concassées

1 cuillére a café de soda

1 cuillére a café de sel

1-1/2 cuilléres a café de cannelle

ASENENEN

AN N N N N N N N NN

PREPARATION:

1) Mélangez la farine, le bicarbonate de soude,
le sel et la cannelle, puis ajoutez les flocons et
réservez.

2) Mélanger le beurre, le sucre, les ceufs et la
vanille dans le bol du robot culinaire.

3) Battre a vitesse maximale pendant 2 minutes
jusqu'a consistance crémeuse, une fois terming,
gratter tout mélange qui a collé aux parois du
bol.

4) Ajouter le lait et la moitié du mélange de
farine et autres produits préalablement mis de
coté, mélanger le tout lentement en déplacant
la masse mélangée, puis pétrir le mélange a
vitesse maximale pendant 1 minute.

5) Ajoutez I'autre moitié du mélange de farine
et d’autres produits et répétez la procédure.
Lorsque vous avez terminé, grattez tout mé-
lange qui a collé aux parois du bol.

6) Ajouter les pépites de chocolat et les noix,
pétrir a vitesse maximale pendant 1 min.

BATTRE LA PROTEINE

v 2 oeufs
1) Mettre les blancs d'ceufs dans un bol
2) Battre a vitesse maximale

DONNEES TECHNIQUES

Les paramétres techniques sont indiqués sur la plaque signalétique

du produit
Longueur du cable secteur: 1.05m

[

ce manuel a été traduit automatiquement.

En cas de doute, veuillez vous référer a sa version anglaise.

ATTENTION! MPM agd SA se réserve le droit d’apporter des modifications techniques !

Mise au rebut (déchets d’équipements électriques et électroniques)

t Le mélange de déchets électroniques avec d'autres déchets ou leur démontage non professionnel peut
EE  cntrainer un rejet de substances nocives pour la santé et 'environnement. Lappareil usé doit étre déposé
dans un point de collecte des déchets d’équipements électriques et électroniques. Afin d’'obtenir des informations
détaillées sur des lieux de collecte des déchets électriques et électroniques, |'utilisateur doit contacter le point de
collecte des déchets d'équipements municipaux ou 'usine de traitement des déchets d'équipements.

Le marquage sur le produit indique que le produit ne doit pas étre jeté avec d'autres déchets ménagers
ala fin de son utilisation. Les équipements usagés peuvent avoir un effet néfaste sur I'environnement et
la santé humaine en raison de la teneur potentielle en substances, mélanges et composants dangereux.
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BIZTONSAGI HASZNALATI UTASITASOK
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Hasznalat el6tt figyelmesen olvassa el a hasznalati utasitast.
Legyen kildnosen dvatos, ha gyermekek tartézkodnak a készUlék
kozelében.

Ne hasznélja a készlléket a rendeltetésétd| eltérd célra.

A gyarto altal nem ajanlott tartozékok hasznalata a készUlék
karosodasat vagy balesetet okozhat.

Ne meritse a készliléket, a kabelt vagy a csatlakozot vizbe vagy
mas folyadékba.

Ne hagyja a készUléket feligyelet nélkil mUikodeés kozben.
HUzza le a késziléket a tapegységrol, ha fellgyelet nélkil hagyja,
valamint szerelés, szétszerelés vagy tisztitas elott.

Ne hasznaljon sérilt készuléket, meg akkor sem, ha a halézati
kabel vagy a dugd sérllt - ebben az esetben javittassa meg a
készuléket egy hivatalos szervizkdzpontban.

Ne hasznalja a készlléket kiltéren.

Ne akassza a tapkabelt éles élekre, és ne hagyja, hogy forrd
felUletekkel érintkezzen.

Ne hagyja, hogy a tapkabel lelogjon az asztal/asztalfelllet szélérdl.
Ne érintse meg a készliléket nedves kézzel.

A készUléket kizarolag haztartasi hasznalatra szanjak.

Ne feledje, hogy muikodés kdzben tartson biztonsagos tavolsa-
got a készulek forgd részeitdl. A velik valo érintkezés személyi
sérulést vagy (i) vagyoni kart okozhat, pl. lazan 16gé ruhadarabok/
ekszerek stb. kihuizasaval.

A készuléket, kulonosen az élelmiszerekkel kozvetlendl érintkezd
részeket, az els6 hasznalat elétt, kdzvetlentl hasznélat utan, vagy
ha a keészléket hosszabb ideig nem hasznaltak, tisztitani kell - az
eljarast a ,TISZTITAS ES Karbantartas” fejezetben ismertetjUk.
A keverdk és a kampo tisztitasa el6tt eldszor le kell vélasztani
Oket a geprol!

Ne helyezze a készlléket mas elektromos készlléekek, egok,
tlzhelyek, tlzhelyek, sttdk stb. kdzelébe.

A munka megkezdése el6tt mindig gydz6djon meg arrdl, hogy a
késziléek minden alkatrésze helyesen van-e felszerelve.

Ne helyezze a készuléket forrd felUletekre.



A készUléket hasznalhatjak korlatozott fizikai, érzékszervi vagy
szellemi képességekkel rendelkezd, vagy az ilyen tipusu beren-
dezések hasznalataban ismeretekkel vagy tapasztalattal nem
rendelkezd személyek is, feltéve, hogy fellgyeletet kapnak,
vagy utasitast kapnak a berendezés biztonsagos hasznalatara,
és megeértik az ezzel jaro kockazatokat.

Gyermekek nem végezhetnek takaritasi és karbantartasi felada-
tokat.

A készuléket gyermekek nem hasznalhatjak. Tartsa a készuléket
és a kabelt gyermekek eldl elzarva.

Tartsa szemmel a gyermekeket, hogy ne jatszanak a berende-
zéssel/keszulékkel.

Ha a készuleket fellgyelet nélkil hagyja, valamint a szerelés,
szétszerelés vagy tisztitas el6tt valassza le a tapegyseégrol.
Kapcsolja ki a készuléket, miel6tt felszerelést cserélne, vagy
mieldtt hasznalat kozben mozgod alkatrészekhez kozelitene.

Ne csatlakoztassa a dugot a haldzati aljzathoz nedves kézzel.
Ne huzza ki a dugot a halozati aljzatbol a zsindr meghlzasaval.
A készlléket sima és stabil fellleten hasznalja.

A gyermekek biztonsaga érdekében kerjik, ne hagyja szabadon
hozzaférhetd helyen a csomagolas részeit (mdanyag zacskok,
kartondobozok, polisztirol stb.).

FIGYELEM! Ne engedje, hogy a gyerekek a filmmel jatsszanak.
Fulladasveszély!

A KESZULEK LEIRASA

1.
2.
3.

Forgathat¢ fej 6. Fejrogzité kar

Sebességszabalyozd gomb 7. Alap tal rogzitésére szolgald hely
Hajtotengely csapszeggel (rogzitési 8. Froccsenésgatld

pont a tartozékokhoz) 9. Keverd szilikonos kivitelben
Rozsdamentes acél fogantyuval ella- 10. Keverégép konnyl tomegek verésére
tott tal 7,0 | Grtartalommal 11. Toébbkomponens( keveré (horog)
Rozsdamentes acél tal 7,0 | Grtarta- 12. Vane

lommal

FELKESZULES A MUNKARA - ALTALANOS MEGJEGYZESEK

1. Csomagolja ki a készlléket a kartondobozhdl, tavolitsa el a mlanyag zacskdkat, cimkéket, poliszti-
rol téltéanyagokat és szallitéblokkokat.
2. Elsé hasznélat elétt alaposan mossa el a robot minden, élelmiszerrel érintkezé tartozékéat.
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3. Ne feledje, hogy a tartozékokat (tal, keverd stb.) csak akkor szerelje be/szedje ki, ha a készulék nincs
csatlakoztatva dramforrashoz.

4. Gy6z6djon meg arrél, hogy a fordulatszam-szabalyozo gomb (2) ,0” allasban van, miel6tt a készulé-
ket az dramforrashoz csatlakoztatja.

TARTOZEKOK BESZERELESE

1. LEPES - A TAL FIGYELESE

1. Oldja ki a billenéfejet (1) a fejrogzitd kar (6) dramutato jarasaval megegyezé iranyba torténd elfor-
ditasaval, majd dvatosan emelje fel a billenéfejet, amig egy kattanast (reteszelé hangot) nem hall.
Amikor a retesz beakad, a fejretesz karja (6) lefelé mutat.

2. Helyezze a télat (4;5) a talpba (7), majd forditsa el a talat (4;5) az 6ramutato jarasaval megegyez6
irdnyba, hogy a talon 1évé fllek a talpban (7) 1évé fulekhez érjenek.

2. LEPES - A CSUSZOPADVANY BEALLITASA

1. §SUSZtassa atafroccsenésvédot (8) ahaz peremén, amely a csapszeggel (3) a hajtotengelyt takarja.
Ugyelien arra, hogy az élelmiszerek hozzaadasara szolgalod nyilas kifelé nézzen, hogy a billenéfej (1)

ne akadalyozza a nyildshoz valé hozzaférést.
. Szereldnyilas

3. LEPES - A KEVEREKEK JAVITASA

—_

. Nyomja (amig ellenallast nem érez) a harom dedikélt kevers-
elem (9, 10, 11) egyikét a hajtotengelycsapra (3). Gyézédjon
meg réla, hogy a csapon 1évé fll a keverdszerkezet rogzi-
téfurataba kerdl. Ezutdn forditsa el a kever6t az éramutatd
jarasaval ellentétes iranyba, amig a fil a keverd rogzitéfura-
tanak széléhez nem rogzdl.

A KESZULEKKEL VALO MUNKA

A keverdk(9, 10, 11) csatlakoztatdsa utdn a készllék
hasznalatra kész. Forditsa el a fejrogzitd kart (6) az éra-
mutatod jarasdval megegyez6 irdnyba, és dvatosan engedie le a billenéfejet (1), amig egy
kattanast (reteszel6 hangot) nem hall. Gy6z6djon meg arrol, hogy a billenéfej megfeleléen
rogzitve van - a fejrogzité kar (6) lefelé mutat. Ezutan helyezze az élelmiszereket a talba
(4;5) a froccsenésvédo (8) nyiladsan keresztll, csatlakoztassa a késziiléket a tapegységhez,
és allitsa be a kivant sebességet a sebességszabalyozd gombbal (2).

MEGJEGYZES! TURBO funkciéban (P) a fordulatszam-szabalyozé gombot (2) lenyomva kell tar-
tani. A gomb (2) elengedésekor a TURBO (P) allashél automatikusan visszatér a ,0” allasba, és
ezzel kikapcsolja a késziiléket.

MEGJEGYZES! A bolygémiives robot miikdés kozben ne forditsa el a fejrogzité kart (6)!

Ha befejezte a munkat, allitsa a sebességszabdlyozd gombot (2) ,0” allasba, és valassza le
a készliléket az aramforrasrol.




A TARTOZEKOK SZETSZERELESE

A tartozékok a billenéfej (1) belltetése utan eltavolithatok.

A tartozékok a szerelési irdnnyal ellentétes irdnyba térténd elforgatassal oldhatok ki a
reteszekbdl. A keverdket(9, 10, 11) elforditas el6tt elészor ki kell oldani a reteszelé me-
chanizmusbdl, azaz a keverdt mélyebbre kell nyomni a hajtétengelycsapra, amig ellenallas
nem érezhetd. A keverdk(9, 10, 11) eltdvolitasa utan el kell tavolitani a froccsenésvédét (8).

A KESZULEK HASZNALATA

EGYEDI MELLEKLETEK HASZNALATA

Kever$ szilikon bevonattal (9) Konnyii és nehezebb tomegek, példaul tésztafélék, omlos tészta, daralt hus- és
halpdstétom, vaj- és pudingkrémek, sajtmasszak, burgonyapiiré és egyéb zoldségek,
siiteményalapok, laza tésztaalapanyagok keveréséhez.

Keverégép konnyl tomegek verésére  J6l levegdztetendd termékek felveréséhez, mint példaul: tojas, tojasfehérje, piskéta,

(10) tejszinhab, habcsok, habesok, krémek, majonéz.

Tobbkomponensti keverd (horog) (11)  Tésztagydrashoz, kiilngsen élesztds tésztahoz és gyirashoz, példaul: kenyér,
zsemle, muffin, siitemény, pizza, parolt tészta, tészta, Iobab.

MEGJEGYZES ! Ne hagyjon kést, fémkanalat vagy -villat és mas hasonlé targyakat atalban, amig
a késziilék mikodik.

MEGJEGYZES! A késziilék maximalis miikédési ideje 5 perc, a két keverési ciklus kézott mi-
nimalis pihen6idé 20 perc. Elesztés tészta dagasztasakor a legjobb, ha a szabalyozét alacsony
fordulatszamra allitja, és csak egy id6 utan noveli a sebességet.

AMELLEKLETEK BOLYGOK®OZI MOZGASA

Amikor a bolygékeveré lzemel, a keverd dsszetett mozgast végez: a sajat tengelye kordl
és egyidejlleg a tal kerUlete kordl forog. Ez biztositja, hogy a keveré egy teljes fordulat
alatt alaposan atjarja a tal teljes belsejét, ami révidebb munkaidét és nagyobb keverési ha-
tékonysagot eredményez. Ezért a legtdbb receptben megadott keverési idét csékkenteni
kell.

A KEVERO MUKODESEVEL KAPCSOLATOS MEGJEGYZESEK

A tal és a tartozékok alakjat ugy tervezték, hogy a robot mikddése kézben ne kelljen fo-
lyamatosan kaparni és tolni a tal falan 1évé 6sszetevdket. Keverési ciklusonként elegendé
a tal oldalat egyszer vagy kétszer megtisztitani. El6tte hiizza ki a robotot a halézatbdl!
MUikodés kozben a robot felmelegedhet. Nagy terhelés és hosszu keverési ciklus esetén a
robotfe] felsé része nagyon felmelegedhet. Ez normdlis.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

1. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a fordulatszam-szabalyozd gomb (2) ,0” allasban van.

2. Huzza ki a készlléket az dramforrasbol.

3. A billenéfej (1) hosszabb mUikodés kozben felforrosodhat. A folytatas el6tt hagyja a késziléket
lehdini.

. Tisztitsa meg a késziilék hazat nedves ruhaval.

5. Tisztitsa meg a keverdket (9, 10, 11) és a lapatot folyd viz alatt tisztitdszerrel.

~
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Célszerl a tartozékokat azonnal megtisztitani, ha befejezte a munkat a készllékkel. Ez
eltavolitja a lerakodasokat, megakadélyozza a maradékok beszaradasat, ami hatékonyabba
és kdnnyebbé teszi a moséast, és megakadalyozza a baktériumok elszaporodasat.
MEGJEGYZES! Ne mossa a kénnyii habveré keverét (10), a szilikonos keverét (9) és a kampét (11)
a mosogatogépben - a sériilés veszélye all fenn.

A KESZULEK MUKODESE KULONBOZO FORDULATSZAM-TARTOMANYOKBAN

A bolygdmlves robot 1-6 kozotti valtozd sebességszabalyozéssal és TURBO (P) funkcidval
rendelkezik a révid tavud, maximalis sebességl mikodéshez.

A munka tipusa Alkalmazas
esség

Lassu el6keverés, mindenféle tészta és szaraz siitemény hozzévaldinak
osszekeverése. Ebben a sebességtartomanyban adjon lisztet és szdraz
termékeket a tésztahoz, és folyékony dsszetevéket a szarazakhoz. Ne keverje
vagy gy(rja az élesztds tésztat ezen a sebességen.

1 El6re keverés

Lassu keveréshez. Ebben a fogaskerékben gytirja az élesztds tésztakat, a kelt
tésztakat és a kifutokat. Haszndlja a burgonya és més zoldségek pépesitésének
elsd fazisaban is, valamint idénként, amikor folyékony zsiradékot vagy lisztet
ad a tésztahoz.

2 Szabad keverés

Kozepesen nehéz tésztdk - mint példaul a kelt tészték - dagasztasara szolgal.
Ennél a sebességnél a cukrot hozzdadjuk a habfehérjéhez a habcsokhoz. Ez az
atlagos fordulatszam a tomegek keveréséhez, pl. dardlt his, pastétomok és
tésztk Grléséhez.

3 Keverés, habverés

Kozepes sebességii habveréshez, a majonézkészités kezdeti szakaszdhoz, a
4 Whisking pudingkrém dsszetevdinek dsszekeveréséhez. Konnyebb, levegdztetést igényld
tomegek befejezéséhez.

5 Gyors habverés Atejszinhabhoz, tojésfehérje hab.

Tojasfehérje habveréshez, egész tojasok, tejszinhab felveréséhez, a

6 Nagyon gyors habverés burgonyapiiré készitésének végsé fazisaban hasznaljak.

P TURBO Rovid tévu keverés maximalis sebességgel.

A ROBOT HASZNALATA A SAJAT RECEPTJEIDHEZ

Ez a kézikonyv altalanos, gyakorlati tandcsokat ad a robotgéppel valé munka sajatossagai-
rol, amelyek jol johetnek a sajat receptek elkészitésekor. A tokéletes eredmény eléréséhez
és a megfeleld keverési eljaras kidolgozdsédhoz azonban sajat megfigyelésekre és tapasz-
talatokra lesz sziikség. Fontos, hogy a keverési folyamatot ellenérizzik, és pontosan akkor
fejezzik be, amikor a receptben eléirt allagot (pl. ,sima és rugalmas tészta”) elérjik. A
megfeleld keverési sebesség meghatarozasahoz lasd a fejezetet: ,Késziilok a munkaba.

KONYHAI TIPPEK

1. A h(tében tarolt dsszetevoknek, példaul a vajnak vagy a tojasnak szobahémérsékletlinek kell len-
nitik, mielétt 6sszekeverjik éket. Ezért fontos, hogy az ilyen termékeket idében kivegyik a hu-
tészekrénybdl.

2. Hogy elkerlje, hogy a tojashéj vagy a romlott tojas a talba hulljon, a legjobb, ha a tobbi termék
hozzaadasa el6tt egy kiilén edénybe veri Oket.

3. Atdl hosszU habverés karosan befolyasolhatja a végterméket. Tartsa szemmel a receptben mega-
dott keverési idot.
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Az élelmiszerek hémérsékletének, texturajanak valtozasa (pl. a kornyezeti hémérséklet ingadozasa

miatt) befolydsolhatja az 6sszetevok keverési folyamatanak lerovidilését/hosszabbodasat és a ke-

verés végeredményét.

o

szlikséges sebességre.

Mindig alacsony sebességgel kezdje a turmixolast, és fokozatosan novelje a sebességet a recepthez

RENDELKEZESEK

EGYSZERU KET TOJASOS PALACSINTA

¢

2 csésze dtszitdlt stiteményliszt
1 és 1/4 csésze étkezési cukor
2 és 1/2 tedskandl stitépor

3/4 tedskandl s6

1/2 csésze puha pékzsir

3/4 csésze tej

1 és 1/4 tedskandl vanilia

2 tojds

SN NE NN NENENEN

ELOKESZITES:

1) Szitaljuk a lisztet, a slitéport, a cukrot és

a sot egy nagy talba. Adjuk hozza a pékzsirt;
ontslik hozza a tejet és adjuk hozza a vaniliat.
2) Gytrja 5 percig a legalacsonyabb fokozaton,
amig a termékek teljesen 6ssze nem kevered-
nek.

3) Ezutan kozepes sebességgel 2 percig gyur-
juk.

4) Allitsa le a robotot, kaparja le a maradék
keveréket a tal oldalarol és aljardl.

5) Adjuk hozza a tojasokat, és gyurjuk még 1,5

percig a legmagasabb fokozaton.

BURGONYAPURE

v' 1kg burgonya

v’ 1/2 csésze forro tej

v 2 tedskandl vaj

v 1 tedskandl s6
ELOKESZITES:

1) Hamozzuk meg és fézziik meg a burgonyat
sOs vizben, ligyelve arra, hogy ne legyen tul
puha.

2) Amikor lisztessé valik, kezdjlk el gydrni egy
labosban, vagy tegylik 4t egy konyhai robotgép
taljdba. Ezutan az igy el6készitett burgonyat
egy konyhai robotgépben kdzepes fordulatsza-
mon kb. 1 percig gyurjuk.

3) Ha kész, kaparja le a tal oldalara ragadt
burgonyat.

4) Keverijiik 6ssze a forro tejet, a vajat és a
sot. Adjuk hozza a burgonyahoz, és gyurjuk a

legmagasabb fokozaton 1 percig.

ZABPELYHES SUTIK

2 csésze dtszitdlt liszt

1 tedskandl szoda

1 tedskandl s6

1 és 1/2 tedskandl fahéj

2 csésze instant zabpehely
1 csésze pékzsir vagy vaj
1/2 csésze étkezési cukor
3/4 csésze barna cukor

2 tojds, egészben

1-1/2 tedskandl vanilia
1/3 csésze tej

1 csésze csokolddéforgdcs
3/4 csésze dardlt dié

1 tedskandl szoda

1 tedskandl s6

1-1/2 tedskandl fahéj
ELOKESZITES:

1) Keverjlk 6ssze a lisztet, a szodabikarbonat, a
sét és a fahéjat, majd adjuk hozza a pelyhet, és
tegyuk félre.

2) Keverje 6ssze a vajat, a cukrot, a tojasokat és
a vanilidt egy konyhai robotgép taljaban.

3) A legmagasabb fokozaton 2 percig verjik,
amig krémes éllagot nem kapunk, ha kész,
kaparjuk le a tal oldalara ragadt keveréket.

4) Adjuk hozza a tejet és az el6zbleg félretett
liszt és egyéb termékek keverékének felét,
lassan, rétegezve keverjiik 6ssze az egészet,
majd a keverékkel a legmagasabb fokozaton
gyurjuk 1 percig.

<
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5) Adja hozza a lisztkeverék masik felét és a HABVERO FEHERJE
tobbi terméket, és ismételje meg az eljarast. Ha .,
, . . b . v’ 2tojds
kész, kaparja le a tal oldalara ragadt keveréket. . . . .
. . -~ , . ) 1) Tegyiik a tojasfehérjét egy talba.
6) Adjuk hozza a csokoladéforgacsot és a diot, o .
X L. . 2) Utés csucssebességgel
és gyurjuk a legmagasabb fokozaton 1 percig.

TECHNIKAI ADATOK
A mUszaki adatokat a termék cimkéje tartalmazza. D
A halézati kabel hossza: 1,05 m
Ez a kézikényv gépi forditdsban készlilt.
Ha kétségei vannak, kérjiik, olvassa el az angol nyelvi vdltozatot.

FIGYELEM! Az MPM agd S.A. fenntartja a technikai valtoztatasok jogat!

A termék helyes megsemmisitése (elektromos és elektronikus berendezések hulladéka)

haztartasi hulladékkal egyutt kidobni. Az elhaszndlt berendezések a potencidlisan veszélyes anyagok,

keverékek és komponensek miatt negativ hatdssal lehetnek a kornyezetre és az emberi egészségre. Az

elektronikai hulladékok mas hulladékokkal valé keverése vagy szakszerlitlen szétszerelése az egészségre
EE ¢ o kornyezetre karos anyagok kibocsatasdhoz vezethet. Az elhasznalt késziiléket adja le elektromos és
elektronikus hulladékokat gyUijté pontban. Az elektromos és elektronikai hulladékok visszakdildési helyére vonatkozd
részletes informaciok megszerzése érdekében a felhasznalénak fel kell vennie a kapcsolatot az adott helység elekt-
romos hulladékokat gyUjté helyével vagy hulladékfeldolgozoé tizemével.

E A terméken talalhato jeldlés arra utal, hogy a hasznos élettartam végén nem szabad a készlléket mas
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CONSIGLI DI SICUREZZA PER LUSO

Prima dell'uso, leggere attentamente il manuale di istruzioni.
Prestare particolare attenzione quando ci sono bambini vicino
al dispositivo.

Non utilizzare il dispositivo per scopi diversi da quelli previsti.
L'uso di accessori non raccomandati dal produttore pud causare
danni al dispositivo o un incidente.

Non immergere il dispositivo, il cavo o collegare acqua o altri
liquidi.

Non lasciare il dispositivo incustodito durante il funzionamento.
Scollegare il dispositivo se lo si lascia incustodito e prima del
montaggio, dello smontaggio o della pulizia.

Non utilizzare un dispositivo danneggiato, anche se il cavo di
rete o la spina sono danneggiati, in questo caso, far riparare il
dispositivo presso un centro di assistenza autorizzato.

Non utilizzare il dispositivo allaperto.

Non appendere il cavo di alimentazione a spigoli vivi e non per-
mettere che entri in contatto con superfici calde.

Non lasciare che il cavo di alimentazione penda dal bordo del
tavolo/piano del tavolo.

Non toccare il dispositivo con le mani bagnate.

Il dispositivo e destinato esclusivamente alluso domestico.
Durante il funzionamento, tenere una distanza di sicurezza dalle
parti rotanti dellapparecchio. Il contatto con esse pud provocare
lesioni personali o (i) danni alle cose, ad esempio tirando fuori
capi di abbigliamento/gioielli allentati, ecc.

La pulizia dellapparecchio, in particolare delle parti a diretto
contatto con gli alimenti, deve essere effettuata prima del primo
utilizzo, immediatamente dopo la fine del lavoro o se la macchina
non e stata utilizzata per un lungo periodo di tempo - la proce-
dura e descritta nella sezione “PULIZIA E MANUTENZIONE".
Prima di iniziare a pulire gli agitatori e il gancio, devi prima scol-
legarli dal dispositivo!

Non posizionare il dispositivo vicino ad altri apparecchi elettrici,
bruciatori, stufe, forni, ecc.

Assicurarsi sempre che tutti i componenti del dispositivo siano
installati correttamente prima di iniziare il lavoro.
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- Non posizionare il dispositivo su superfici calde.

- Il dispositivo puo essere utilizzato da persone con capacita fisiche,
sensoriali o mentali limitate e che non hanno alcuna conoscenza
o esperienza nell'uso di tali dispositivi, a condizione che siano
supervisionati o istruiti su come utilizzare i dispositivi in modo
sicuro e comprendere i rischi connessi.

- | bambini non possono svolgere attivita di pulizia e manutenzione.

- Il dispositivo non deve essere utilizzato da bambini. Tenere |l
dispositivo e il cavo fuori dalla portata dei bambini.

- Prestare attenzione ai bambini in modo che non giochino con
Iattrezzatura / dispositivo.

- Scollegare il dispositivo dallalimentazione se lasciato incustodito
e prima del montaggio, dello smontaggio o della pulizia.

- Spegnere il dispositivo prima di cambiare apparecchiatura o prima
di avvicinarsi alle parti mobili durante l'uso.

- Non collegare la spina a una presa di corrente con le mani bagnate.

- Non estrarre la spina dalla presa di corrente tirando il cavo.

- Utilizzare il dispositivo su una superficie liscia e stabile.

- Per la sicurezza dei bambini, si prega di non lasciare parti libe-
ramente accessibili dellimballaggio (sacchetti di plastica, scatole
di cartone, polistirolo, ecc.).

- AVVERTIMENTO! Non permettere ai bambini di giocare con
la pellicola. Pericolo di soffocamento!

DESCRIZIONE DEL DISPOSITIVO

1. Testa inclinabile 6. Leva diblocco della testa
2. Manopola di controllo della velocita 7. Base con posto per fissare la ciotola
3. Albero motore con perno (posizione 8. Paraspruzzi
dell'attacco di fissaggio) 9. Agitatore con finitura siliconica
4. Vasca con manico in acciaio inox con 10. Agitatore per frustare masse leggere
capacitadi 70| 11. Agitatore per masse multicomponen-
5. Vasca in acciaio inox con una capacita te (gancio)
di 701 12. Scapola

PREPARAZIONE Al LAVORI - OSSERVAZIONI GENERALI

1. Disimballare il dispositivo dalla scatola di cartone, rimuovere tutti i sacchetti di plastica, le etichette,
i riempitivi in polistirolo e le serrature di trasporto.

2. Prima del primo utilizzo, lavare accuratamente tutti gli accessori del robot che vengono a contatto
con gli alimenti.



3. Ricordarsi di montare/smontare gli accessori (ciotola, agitatori, ecc.) solo quando il dispositivo non
¢ collegato ad una fonte di alimentazione.

4. Prima di collegare il dispositivo a una fonte di alimentazione, assicurarsi che la manopola di control-
lo della velocita (2) sia in posizione “0”".

INSTALLAZIONE ACCESSORI

FASE 1 - ASSEMBLAGGIO DELLA CIOTOLA

—

Rilasciare la testa inclinabile (1) ruotando la leva di blocco della testa (6) in senso orario, quindi
sollevare delicatamente la testa di inclinazione fino a quando non si sente un clic (suono di bloc-
caggio). Dopo aver bloccato la serratura, il braccio della leva di blocco della testa (6) sara rivolto
verso il basso.

Posizionare la ciotola (4;5) nella base (7), quindi ruotare la ciotola (4;5) in senso orario in modo che
le linguette sulla ciotola si blocchino contro i fermi nella base (7).

N

PASSO 2 - INSTALLAZIONE DELLO SPLASH GUARD

1. Farscorrere il paraspruzzi (8) sul bordo dell'alloggiamento che protegge I'albero di trasmissione con
il perno (3). Assicurarsi che l'apertura del cibo sia rivolta verso I'esterno in modo che la testa incli-

nabile (1) non ostruisca I'accesso all'apertura.
[ Foro di
montaggio

FASE 3 - MONTAGGIO DEGLI AGITATORI

—

Premere (fino a quando non si avverte resistenza) uno dei tre
agitatori dedicati (9, 10, 11) sul perno dellalbero di trasmis-
sione (3). Assicurarsi che la spline sul perno colpisca il foro di
montaggio dell'agitatore. Quindi ruotare l'agitatore in senso
antiorario fino a bloccare la spline contro il bordo del foro di
montaggio dell'agitatore.

UTILIZZO DEL DISPOSITIVO

Dopo aver fissato gli agitatori (9, 10, 11), il dispositivo &
pronto per l'uso. Ruotare la leva di blocco della testa (6)
in senso orario e abbassare delicatamente la testa di inclinazione (1) fino a quando non
si sente un clic (suono del fermo di blocco). Assicurarsi che la testa di inclinazione sia
bloccata correttamente: il braccio della leva di blocco della testa (6) sara rivolto verso il
basso. Quindi posizionare la spesa nella ciotola (4;5) attraverso il foro nel paraspruzzi (8),
collegare il dispositivo all'alimentatore e impostare la velocita desiderata con la manopola
di controllo della velocita (2).

OSSERVAZIONE! Per la funzione TURBO (P), &€ necessario tenere premuta la manopola di con-
trollo della velocita (2). Quando la manopola (2) viene rilasciata, ritorna automaticamente dalla
posizione TURBO (P) alla posizione “0”", che spegne il dispositivo.

OSSERVAZIONE! Durante il funzionamento del robot planetario, non ruotare la leva di blocco
della testa (6)!

Al termine del lavoro, impostare la manopola di controllo della velocita (2) sulla posizione
“0" e scollegare il dispositivo dalla fonte di alimentazione.
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SMONTAGGIO ACCESSORI

La rimozione degli accessori pud essere avviata dopo I'inseminazione della testa inclina-
bile (1).

Gli accessori vengono rilasciati dai fermi ruotandoli nella direzione opposta alla direzione
di assemblaggio. Prima di girare, gli agitatori (9, 10, 11) devono prima essere rilasciati dalla
serratura, cioé premere l'agitatore piu in profondita sul perno dell’albero motore fino alla
sensazione di resistenza. Il paraspruzzi (8) deve essere rimosso dopo aver smontato gli
agitatori (9, 10, 11).

UTILIZZO DEL DISPOSITIVO

APPLICAZIONE DI SINGOLI ALLEGATI

Agitatore con finitura in silicone (9) Per mescolare masse leggere e pill pesanti, come: pasta, pasta frolla, carne macinata
e masse di pesce, creme di burro e budino, masse di formaggio, pure di patate e altre
verdure, fondi di torta, ingredienti sciolti di torte.

Agitatore per montare (10) Per montare prodotti che devono essere ben aerati, come: uova, albumi, pan di
spagna, panna montata, meringhe, creme, maionese.

Agitatore multicomponente (gancio)  Perimpastare la pasta, in particolare la pasta lievitata e impastare come: pane,
(11) panini, platani, torte, pizza, pasta al vapore, pasta, faworki.

OSSERVAZIONE! Non lasciare coltelli, cucchiai di metallo o forchette e altri elementi simili nel-
la ciotola mentre il dispositivo € in funzione.

OSSERVAZIONE! Il tempo massimo di funzionamento del dispositivo € di 5 minuti, il tempo mi-
nimo di riposo tra due cicli di miscelazione & di 20 minuti. Quando si impasta I'impasto lievitato, &
meglio impostare il regolatore a bassa velocita e solo dopo un po ‘aumentare la velocita.

MOTO PLANETARIO DEGLI ATTACCAMENTI

Durante il funzionamento del miscelatore planetario, l'agitatore ruota in un movimento
complesso: attorno al suo asse e contemporaneamente attorno al perimetro della cio-
tola. Grazie a questo, durante una rotazione completa, l'agitatore lavora con precisione
all'interno della vasca, riducendo il tempo di lavoro e garantendo una maggiore efficienza
di miscelazione. Per questo motivo, il tempo di miscelazione indicato nella maggior parte
delle ricette dovrebbe essere ridotto.

NOTE SUL FUNZIONAMENTO DEL MIXER

La forma della ciotola e degli accessori e stata progettata in modo tale che durante il
funzionamento del robot, non sia necessario raschiare e spingere costantemente gli in-
gredienti sulle pareti della ciotola. Durante un ciclo di miscelazione, € sufficiente pulire le
pareti della ciotola una o due volte. Prima di farlo, scollegare il robot dall'alimentazione!
Durante il funzionamento, il robot potrebbe riscaldarsi. Con un carico pesante e un lun-
go ciclo di miscelazione, la parte superiore della testa del robot puo essere molto calda.
Questo & normale.

PULIZIA E MANUTENZIONE

1. Assicurarsi che la manopola di controllo della velocita (2) sia in posizione “0".
2. Scollegare il dispositivo dalla fonte di alimentazione.
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3. Durante un funzionamento prolungato, la testa inclinabile (1) puo riscaldarsi. Prima di procedere al
lavoro, & necessario attendere che il dispositivo si raffreddi.

4. Pulire la custodia del dispositivo con un panno umido.

5. Pulire gli agitatori (9, 10, 11) e la spatola sotto I'acqua corrente con l'aggiunta di detergente.

Dopo aver completato il lavoro con il dispositivo, si consiglia di pulire immediatamente gli

accessori. Cio rimuovera eventuali depositi residui, impedira I'asciugatura dei detriti, il che

rende il lavaggio piu efficace e piu facile e impedisce la riproduzione dei batteri.

OSSERVAZIONE! Non lavare I'agitatore per montare masse leggere (10), I'agitatore con finitura

siliconica (9) e il gancio (11) in lavastoviglie - potrebbe danneggiarli.

FUNZIONAMENTO DEL DISPOSITIVO SU INTERVALLI DI VELOCITA INDIVIDUALI

Il robot planetario ha un controllo della velocita nell'intervallo 1-6 e una funzione TURBO
(P), utilizzata per il funzionamento a breve termine ai massimi giri.

podiaono ]~ e

Premiscelazione lenta, combinando tutti i tipi di masse e ingredienti secchi
ditorte. In questo intervallo di velocita, aggiungere farina e prodotti secchi
all'impasto e ingredienti liquidi a quelli asciutti. Non mescolare o impastare
I'impasto lievitato a questa velocita.

1 Premiscelazione

Per una miscelazione lenta. Su questo ingranaggio impastare la pasta lievitata,
la pasta frolla e I'impasto grattugiato. Utilizzare anche nella prima fase di
portare patate e altre verdure sotto forma di purea e al momento di aggiungere
grasso liquido o farina all'impasto.

2 Miscelazione lenta

Viene utilizzato per impastare impasti medio-pesanti, come la pasta frolla.
A questa velocita, lo zucchero viene aggiunto alle proteine per le meringhe.
Questa é la velocita media di miscelazione delle masse, ad esempio carne
macinata, paté e torte grattugiate.

3 Miscelazione, zangolatura

Per montare medio-velocemente la maionese, per combinare gli ingredienti
4 Compattamento della panna di budino. Viene utilizzato per rifinire masse pit leggere che
richiedono aerazione.

5 Pigiatura rapida Per montare la panna, schiuma di albumi.
- Per montare la schiuma da proteine, uova intere, panna montata, viene
6 Pigiatura molto veloce L X j ) L
utilizzato nella fase finale di preparazione del puré di patate.
P TURBO Miscelazione a breve termine alla massima velocita.

USARE IL ROBOT PER LE TUE RICETTE

Questo manuale contiene alcuni consigli pratici generali sulle specifiche del lavoro con
un robot, che possono essere utili quando si preparano le proprie ricette. Tuttavia, per
ottenere un effetto perfetto e sviluppare una corretta procedura di miscelazione, saranno
necessarie le tue osservazioni ed esperienze. Controlla il processo di miscelazione e fini-
scilo esattamente quando viene raggiunta la consistenza richiesta nella ricetta (ad esempio
“impasto liscio ed elastico”). Per determinare la velocita di miscelazione appropriata, vede-
re la sezione: “Prepararsi per il lavoro”.

CONSIGLI DI CUCINA

1. Gli ingredienti che vengono conservati in frigorifero, come burro o uova, devono raggiungere la
temperatura ambiente prima di essere miscelati. Pertanto, & necessario rimuovere tali prodotti dal
frigorifero abbastanza presto.
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Per evitare di gettare gusci d'uovo o uova marce nella ciotola, € meglio attaccarli in un contenitore

separato prima di aggiungere il resto dei prodotti.

w

po di miscelazione specificato nella ricetta.

B

Una zangolatura troppo lunga puo influire negativamente sul prodotto finale. Tieni d'occhio il tem-

Le variazioni di temperatura, consistenza dei prodotti alimentari (ad esempio a causa di fluttuazioni

della temperatura ambiente) possono abbreviare / allungare il processo di miscelazione e il risultato

finale della miscelazione.

u

quella richiesta nella ricetta.

Dovresti sempre iniziare a mescolare a basse velocita e aumentare gradualmente la velocita fino a

PROVVISTE

TORTA SEMPLICE A DUE UOVA

v’ 2 tazze di farina setacciata per
I'impasto

1 e 1/4 tazza di zucchero da tavola
3/4 cucchiaino di sale

1/2 tazza di grasso morbido da forno
3/4 tazza di latte

1 e 1/4 cucchiaini di vaniglia

2 uova

SN NENENENEN

PREPARAZIONE:

1) Versare la farina, il lievito, lo zucchero e il
sale in una ciotola capiente. Aggiungi il grasso
del fornaio; Versare il latte e aggiungere la
vaniglia.

2) Impastare fino a 5 minuti. alla velocita piu
bassa fino a quando i prodotti sono completa-
mente miscelati.

3) Quindi impastare a velocita media per 2 min.

4) Fermare il robot, raschiare via i resti della
miscela dai lati e dal fondo della ciotola.

5) Aggiungere le uova, impastare per altri
PREPARAZIONE:

1,5 minuti alla massima velocita.
i ———

| PURE |
v 1kg dipatate
v’ 1/2 tazza di latte caldo
v' 2 cucchiaini di burro
v' 1 cucchiaino di sale
1) Pelare e cuocere le patate in abbondante ac-
qua salata, facendo attenzione a non renderle
troppo morbide.

56

2) Quando diventano farinosi, iniziate a im-
pastarli in una casseruola o trasferiteli in una
ciotola robot. Quindi impastare le patate prepa-
rate in questo modo nel robot a velocita media
per circa 1 minuto.

3) Al termine, raschiare via le patate che hanno
aderito alle pareti della ciotola.

4) Mescolare insieme latte caldo, burro e sale.
Aggiungere alle patate e impastare alla massi-
ma velocita per 1 minuto.

BISCOTTI DI FARINA D’AVENA

2 tazze di farina setacciata

1 cucchiaino di soda

1 cucchiaino di sale

1 e 1/2 cucchiaini di cannella

2 tazze di farina d'avena istantanea
1 tazza di grasso o burro del fornaio
1/2 tazza di zucchero da tavola

3/4 tazza di zucchero di canna

2 uova, intere

1-1/2 cucchiaini di vaniglia

1/3 tazza di latte

1 tazza di gocce di cioccolato

3/4 tazza di noci tritate

1 cucchiaino di soda

1 cucchiaino di sale

1-1/2 cucchiaini di cannella

AN NN N N U U N VU N N NN

<

PREPARAZIONE:

1) Mescolare la farina, la soda, il sale e la
cannella, quindi aggiungere i fiocchi e mettere
da parte.

2) Mescolare burro, zucchero, uova, vaniglia in
una ciotola robot.



3) Shattere alla massima velocita per 2 minuti PROTEINE DA MONTARE

fino a quando non diventa cremoso, dopo aver
. . . . v 2uova

finito, raschiare via il composto che ha aderito . . .

. . 1) Mettere gli albumi nella ciotola
alle pareti della ciotola. 2) Batti alla massima velocita
4) Aggiungere il latte e meta del composto
precedentemente messo da parte di farina e
altri prodotti, mescolare il tutto lentamente,
traslando la massa mista, quindi impastare il
composto alla massima velocita per 1 min.
5) Aggiungere l'altra meta del composto di
farina e altri prodotti e ripetere il procedimen-
to. Al termine, raschiare via il composto che ha
aderito alle pareti della ciotola.
6) Aggiungere gocce di cioccolato e noci, impa-
stare alla massima velocita per 1 minuto.

SPECIFICHE TECNICHE

| parametri tecnici sono indicati sulla targhetta del prodotto D
Lunghezza del cavo di rete: 1,05 m

Questo manuale ¢ stato tradotto automaticamente.
In caso di dubbio, si prega di leggere la versione inglese.

OSSERVAZIONE! MPM agd S.A. si riserva la possibilita di modifiche tecniche!

Smaltimento corretto del prodotto (rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche)

stici alla fine della sua vita tecnica. Per evitare effetti dannosi sullambiente e sulla salute umana, derivanti

dallo smaltimento incontrollato dei rifiuti, si prega di portare il dispositivo usato in un punto di raccolta

per apparecchiature elettriche ed elettroniche usate o di richiedere il ritiro da casa. Per informazioni piu

dettagliate su dove e come smaltire in modo sicuro i rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche,
contattare il proprio rivenditore locale o il dipartimento ambientale locale. Il prodotto non puo essere smaltito con
gli altri rifiuti domestici.

E I marchio apposto sul prodotto indica che il dispositivo non pud essere smaltito con gli altri rifiuti dome-
| |
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NAUDOJIMO SAUGOS PATARIMAI
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PrieS naudodami atidziai perskaitykite naudojimo instrukcija.
BUkite ypac atsargUs, kai Salia jrenginio yra vaikuy.

Nenaudokite prietaiso jokiais kitais tikslais, isskyrus skirtus.
Naudojant gamintojo nerekomenduojamus priedus, prietaisas
gali buti sugadintas arba jvykti nelaimingas atsitikimas.
Nemerkite prietaiso, laido ar kiStuko | vandenj ar kitus skyscius.
Veikimo metu nepalikite prietaiso be priezitros.

Atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo, jei paliksite jj be priezitros
ir pries surinkdami, isardydami ar valydami.

Nenaudokite pazeisto jrenginio, net jei tinklo kabelis ar kiStukas
yra pazeistas - tokiu atveju jrenginj pataisykite jgaliotame tech-
nines priezitros centre.

Nenaudokite prietaiso lauke.

Nekabinkite maitinimo laido ant astriy krasty ir neleiskite jam
liestis su karsStais pavirsiais.

Neleiskite maitinimo laidui kabéti nuo stalo / stalvirsio krasto.
Nelieskite prietaiso sSlapiomis rankomis.

Prietaisas skirtas naudoti tik namuose.

Nepamirskite laikytis saugaus atstumo nuo besisukanciy prietaiso
daliy. Prisilietus prie jy galima susizeisti arba (i) sugadinti turta,
pvz., istraukti laisvai kabancius drabuzius / papuosalus ir pan.
Prietaisas, ypac dalys, tiesiogiai besilieCiancios su maistu, turety
bUti valomas pries pirmajj naudojima, iskart po darbo pabaigos
arba, jei masina ilga laika nebuvo naudojama - procedura apra-
Syta skyriuje VALYMAS IR PRIEZIURA.

Pries pradedami valyti maisytuvus ir kabliuka, pirmiausia turite
juos atjungti nuo prietaiso!

Nedekite prietaiso salia kity elektros prietaisy, degikliy, virykliy,
orkaiciy ir kt.

PrieS pradedami darbg visada jsitikinkite, kad visi jrenginio kom-
ponentai yra tinkamai jdiegti.

Nedekite prietaiso ant karsty pavirsiy.

Prietaisg gali naudoti zmones, turintys ribotus fizinius, jutiminius ar
protinius gebejimus ir neturintys ziniy ar patirties tokiy prietaisy

eve—

kaip saugiai naudoti prietaisus ir suprasti susijusig rizika.



Vaikams neleidZiama atlikti valymo ir priezitros darbu.
Prietaiso negalima naudoti vaikams. Laikykite prietaisg ir kabel]
vaikams nepasiekiamoje vietoje.

Atkreipkite demesj j vaikus, kad jie nezaisty su jranga/prietaisu.
Atjunkite prietaisg nuo maitinimo Saltinio, jei palikote be prieZitiros
ir pries surinkdami, isardydami ar valydami.

ISjunkite prietaisg pries keisdami jrangg arba pries artédami prie
judanciy daliy naudojimo metu.

Nejunkite kistuko | elektros tinklo lizda Slapiomis rankomis.
Netraukite kistuko is elektros tinklo lizdo, traukdami laida.
Naudokite prietaisg ant lygaus ir stabilaus pavirsiaus.

Vaiky saugumui prasome nepalikti laisvai prieinamy pakuotes
daliy (plastikiniy maiseliy, kartoniniy deziy, polistirolo ir kt.).
ISPEJIMAS! Neleiskite vaikams Zaisti su folija. Uzdusimo
pavojus!

IRENGINIO APRASYMAS

1.
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Pakreipiama galva 6. Galvos uzrakto svirtis

Greicio valdymo rankenélé 7. Pagrindas su vieta dubeniui pritvirtinti
Varantysis velenas su kaisciu (tvirtini- 8. Apsauga nuo pursly

mo vieta) 9. Maisytuvas su silikono apdaila

Dubuo su nertdijancio plieno ranke- 10. Maisytuvas lengvoms masems plakti
na, kurio talpa 7,0 | 11. Daugiakomponenciy masiy maisytu-
Nertdijancio plieno dubuo, kurio vas (kablys)

talpa 7,0 | 12. Peciy asSmenys

PASIRENGIMAS DARBUI - BENDROSIOS PASTABOS

ISpakuokite prietaisq i$ kartoninés dézutés, isimkite visus plastikinius maiselius, etiketes, polistireno
uzpildus ir transportavimo uzraktus.

Prie$ pirma karta naudodami, kruopsciai nuplaukite visus roboty priedus, kurie lie¢iasi su maistu.
Nepamirskite surinkti / iSardyti priedy (dubenélio, maisytuvy ir kt.) tik tada, kai prietaisas néra
prijungtas prie maitinimo Saltinio.

Prie$ prijungdami jrenginj prie maitinimo $altinio, jsitikinkite, kad greicio reguliavimo rankenélé (2)
yra 0" padétyje.

PRIEDY MONTAVIMAS

1 ZINGSNIS - DUBENS SURINKIMAS

1. Atleiskite pakreipimo galvute (1) sukdami galvos uzrakto svirtj (6) pagal laikrodZio rodykle, tada

Svelniai pakelkite pakreipiamaja galvute, kol iSgirsite spragteléjimg (fiksavimo garsas). Uzfiksavus
uzrakta, galvos uzrakto svirties svirtis (6) bus nukreipta zemyn.



2. |dékite dubenj (4,5) | pagrinda (7), tada pasukite dubenj (4,5) pagal laikrodZio rodykle taip, kad du-
bens skirtukai uzsifiksuoty prie pagrindo sklgsciy (7).

2 ZINGSNIS - PURSLY APSAUGOS |RENGIMAS

1. Pastumkite apsauga nuo pursly (8) virs korpuso krasto, apsaugodami varanciajj veleng kaisciu (3).
Jsitikinkite, kad maisto anga nukreipta j iSore, kad pakreipimo galvuteé (1) netrukdyty patekti j anga.

3 ZINGSNIS - AGITATORIY MONTAVIMAS
i Montavimo
l

—_

. Paspauskite (kol pajusite pasipriesinima) vieng i$ trijy tam
skirty maisytuvy (9, 10, 11) ant pavaros veleno kaiscio (3).
Jsitikinkite, kad kaiscio atsaka atsitrenkia | maisytuvo tvirtini-
mo anga. Tada maisyklé sukama pries laikrodZio rodykle, kol
spline uzsiblokuoja prie maisyklés tvirtinimo angos krasto.

DARBAS SU |RENGINIU

Pritvirtinus maisytuvus (9, 10, 11), prietaisas yra paruos-
tas darbui. Pasukite galvos uzrakto svirtj (6) pagal laikro-
dZio rodykle ir $velniai nuleiskite pakreipimo galvute (1),
kol isgirsite spragteléjima (fiksavimo sklascio garsas). Jsitikinkite, kad pakreipimo galvuté
yra tinkamai uzZrakinta - galvos uzrakto svirties svirtis (6) bus nukreipta Zemyn. Tada jdeé-
kite maisto produktus j dubenj (4,5) per pursly apsaugos anga (8), prijunkite prietaisg prie
maitinimo Saltinio ir greicio reguliavimo rankenéle nustatykite norima greitj (2).

PASTABA! TURBO funkcijai (P) reikia laikyti greicio reguliavimo rankenéle (2). Atleidus rankené-
le (2), ji automatiskai grjzta is TURBO (P) padéties j ,,0“ padétj, kuri iSjungia jrenginj.

PASTABA! Planetinio roboto veikimo metu nesukite galvos uZrakto svirties (6)!

Baige dirbti, nustatykite greicio reguliavimo rankenéle (2) j ,0“ padeétj ir atjunkite jrenginj
nuo maitinimo saltinio.

PRIEDYU DEMONTAVIMAS

Priedy nuémimas gali bati pradétas po pakreipimo galvutés apséklinimo (1).

Priedai atleidziami nuo sklasciy, pasukant juos priesinga kryptimi surinkimo krypciai. Pries
pasukdami, maisytuvai (9, 10, 11) pirmiausia turéty bati atleisti nuo uzrakto, t.y. paspauskite
maisytuva giliau ant pavaros veleno kaiscio, kol pajusite pasipriesinimo jausma. ISmontavus
maisytuvus (9, 10, 11), pursly apsauga (8) turéty bati nuimta.

|RENGINIO NAUDOJIMAS

ATSKIRY PRIEDY TAIKYMAS

Silikono apdailos maisytuvas (9) Lengvoms ir sunkesnéms maséms maisyti, tokioms kaip: tesla, teslos tesla, maltos
mésos ir Zuvies masés, sviesto ir pudingo kremai, siirio masés, bulviy ko3é ir kitos
darZovés, pyragy dugnai, birds pyragy ingredientai.

Plakimo maisiklis (10) Plakti produktus, kurie turi bati gerai gazuoti, pavyzdziui: kiausiniai, kiausiniy
baltymai, biskvitas, plakta grietinélé, morkos, kremai, majonezas.

Daugiakomponenté maisykle (kablys)  Teslos, ypac mieliy teslos, minkymui ir minkymui, pavyzdZiui: duona, ritinéliai,
(11 gyslodiai, pyragai, pica, virta tesla, makaronai, faworki.

(o

0



PASTABA! Nepalikite peiliy, metaliniy Sauksty ar Sakuciy ir kity tokiy elementy j dubenj, kol
prietaisas veikia.

PASTABA! Maksimalus prietaiso veikimo laikas yra 5 minutés, minimalus poilsio laikas tarp dvie-
ju maisymo cikly yra 20 minuciy. Minkant mieliy tesla, geriausia reguliatoriy nustatyti mazu grei-
Ciu ir tik po kurio laiko padidinti greitj.

PLANETINIS PRISIRISIMY JUDEJIMAS

Planetinio maisytuvo veikimo metu maiSytuvas sukasi sudétingu judesiu: aplink savo asj
ir tuo paciu metu aplink dubens perimetra. Dél Sios priezasties vieno pilno sukimosi metu
maisytuvas tiksliai veikia dubenyje, o tai sutrumpina darbo laikg ir uztikrina didesnj maisy-
mo efektyvuma. Dél Sios priezasties daugumoje recepty nurodytas maisymo laikas turéty
bati sutrumpintas.

PASTABOS APIE MAISYTUVO VEIKIMA

Dubenélio ir priedy forma buvo suprojektuota taip, kad roboto veikimo metu nereikéty
nuolat grandyti ir stumti ingredienty ant dubens sieneliy. Per vieng maisymo ciklg pakanka
vieng ar du kartus isvalyti dubenélio sienas. Pries tai darydami, atjunkite robotg nuo mai-
tinimo Saltinio!

Veikimo metu robotas gali jkaisti. Esant didelei apkrovai ir ilgam maiSymo ciklui, roboto
galvutés virsus gali bati labai Siltas. Tai normalu.

VALYMAS IR PRIEZIURA

Jsitikinkite, kad greicio reguliavimo rankenélé (2) yra ,0 padétyje.

. Atjunkite jrenginj nuo maitinimo Saltinio.

. ligalaikio veikimo metu pakreipimo galvuté (1) gali jkaisti. Pries pradédami dirbti, turite palaukti, kol
jrenginys atves.

4. Nuvalykite prietaiso dékla drégna sluoste.

5. Maisytuvai (9, 10, 11) ir mentelé valomi po tekanciu vandeniu, pridedant ploviklio.

Baige darba su prietaisu, rekomenduojama nedelsiant iSvalyti priedus. Tai pasalins visas

likusias nuosedas, uzkirs kelig Siuksliy dziavimui, todel skalbimas bus efektyvesnis ir len-

gvesnis, ir apsaugo nuo bakterijy dauginimosi.

PASTABA! Neplaukite maisyklés, kad plaktuméte lengvas mases (10), maisiklio su silikono apdai-

la (9) ir kablio (11) indaplovéje - tai gali juos sugadinti.

PRIETAISO VEIKIMAS ATSKIRAIS GREICIO INTERVALAIS

Planetinis robotas turi greicio valdyma 1-6 diapazone ir TURBO (P) funkcija, naudojama
trumpalaikiam darbui esant maksimaliems apsisukimams.

0a1b pobud

Létas iSankstinis maiSymas, derinant visy rasiy mases ir sausus pyragy
ingredientus. Siuo greicio intervalu j teslq jpilkite milty ir sausy produkty, o
skystus ingredientus - j sausus. Tokiu greiciu nemaiSykite ir neminkykite mieliy
teslos.

W N

1 13ankstinis maiSymas

Létai maidyti. Ant Sio jrankio minkykite mieliy tesla, tesla ir tarkuota tesla. Taip
2 Maisymas létas pat naudokite pirmajame bulviy ir kity darZoviy atnesimo j tyre etape ir tuo
metu, kai j tesla pridedama skysty riebaly ar milty.
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Jis naudojamas vidutinio sunkumo tesloms minkyti — pavyzdziui, teslai. Siuo
3 Maisymas, maisymas greiciu cukrus pridedamas prie baltymy, skirty meringues. Tai yra vidutinis
masiy maiSymo greitis, pvz., Maltos mésos, pastety ir tarkuoty pyragy.

Vidutiniskai greitam majonezo plakimui, pudingo kremo ingredienty derinimui.

4 Tankinimas " . . . . g =
Jis naudojamas lengvesnéms maséms, kurioms reikia aeracijos, uzbaigti.

5 Greitas uzspaudimas Plakti grietinélg, putas iS kiausiniy baltymy.

6 T e el T Putom§ i8 baltquf SVEIvk'l{ klausn]!q, plaktos grietinélés plakti jis naudojamas
paskutiniame bulviy kosés paruosimo etape.

P TURBO Trumpalaikis maiSymas maksimaliu greiciu.

ROBOTO NAUDOJIMAS SAVO RECEPTAMS

Siame vadove pateikiami keli bendri, praktiniai patarimai apie darbo su robotu specifika,
kurie gali bGti naudingi ruosiant savo receptus. Taciau norint pasiekti tobulg efekta ir su-
kurti tinkama maisymo proceddra, reikés jasy paciy pastebéjimy ir patirties. Kontroliuoki-
te maisymo procesg ir uzbaikite jj tiksliai, kai bus pasiekta recepte reikalaujama konsisten-
cija (pvz., ,Lygi ir elastinga tesla“). Norédami nustatyti tinkama maisymo greitj, zitrékite
skyriy: ,Pasiruosimas darbui“.

1.

N
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VIRIMO PATARIMAI

Saldytuve laikomos sudedamosios dalys, tokios kaip sviestas ar kiausiniai, prie$ sumaisydamos turi
susilti iki kambario temperatdros. Todél tokius produktus i$ saldytuvo turétuméte pasalinti pakan-
kamai anksti.

. Kad j dubenj nemetytuméte kiausiniy luksty ar supuvusiy kiausiniy, pries$ dedant likusius produk-

tus, geriausia juos klijuoti j atskira inda.

. Per ilgas maiSymas gali neigiamai paveikti galutinj produkta. Stebékite recepte nurodyta maisymo

laika.

Temperattros, maisto produkty tekstdros pokyciai (pvz., dél aplinkos temperatdros svyravimy) gali
sutrumpinti ir (arba) pailginti maisymo procesg ir galutinj maisymo rezultata.

Visada turétumeéte pradéti maiSyti mazu greiciu ir palaipsniui didinti greitj iki recepte reikalaujamo
greicio.

NUOSTATOS

PAPRASTAS DVIEJY KIAUSINIY PYRAGAS PARUOSIMAS:
v' 2 puodeliai issijoty milty teslai 1) ] didelj dubenj supilkite miltus, kepimo mil-
v' 1ir 1/4 puodelio stalo cukraus telius, cukry ir druska. |pilkite kepimo riebaly;
V' 2ir 1/2 saukstelio kepimo Supilkite pieng ir jpilkite vanilés.
milteliy 2) Minkyti iki 5 minuciy. maziausiu greiciu, kol
v' 3/4 saukstelio druskos produktai bus visiskai sumaisyti.
v' 1/2 puodelio minksty kepimo riebaly 3) Tada minkykite vidutiniu grei¢iu 2 min.
v' 3/4 puodelio pieno 4) Sustabdykite robota, nupléskite miinio
v 1ir 1/4 Saukstelio vanilés likucius nuo dubens Sony ir dugno.
v’ 2 kiausiniai 5) |pilkite kiausiniy, minkykite dar 1,5 minutés

didziausiu greiciu.



v 1kgbulviy

v" 1/2 puodelio karsto pieno

v' 2 arbatiniai sauksteliai sviesto

v' 1 arbatinis Saukstelis druskos
PARUOSIMAS:

1) Bulves nulupkite ir virkite pasidytame
vandenyije, bakite atsargis, kad jos neblty per
minkstos.

2) Kai jie tampa miltingi, pradékite juos minkyti
puode arba perkelti j roboto dubenj. Tada
minkykite tokiu bidu paruostas bulves robote
vidutiniu grei¢iu apie 1 min.

3) Baige nubraukite bulves, kurios prilipo prie
dubens sieneliy.

ANENENENEN

4) Sumaisykite karsta piena, sviestg ir drus-
ka. Suberkite j bulves ir minkykite didZiausiu
2 puodeliai issijoty milty
1 arbatinis Saukstelis sodos
1 arbatinis Saukstelis druskos
dribsniy
1 puodelis kepimo riebaly arba sviesto
1/2 puodelio stalo cukraus

greiciu 1 min.
AVIZINIAI SAUSAINIAI é
1ir 1/2 saukstelio cinamono
2 puodeliai greitai paruosiamy aviziniy
3/4 puodelio rudojo cukraus
2 kiausiniai, sveiki

ANENENEN

1-1/2 Saukstelio vanilés

1/3 puodelio pieno

1 puodelis Sokolado droZliy

3/4 puodelio susmulkinty riesuty
1 arbatinis Saukstelis sodos

1 arbatinis Saukstelis druskos
1-1/2 Saukstelio cinamono

b

AN VYN NN

PARUOSIMAS:

1) Sumaisykite miltus, soda, druskg ir cinamonag,
tada suberkite dribsnius ir atidékite j $alj.

2) Roboto dubenyje sumaisykite sviestg, cukry,
kiausinius, vanile.

3) Plakite didZiausiu greiciu 2 minutes, kol
kreminé, baige, nubraukite misinj, kuris prilipo
prie dubens sieneliy.

4) |pilkite pieno ir puse anksciau atidéto milty
ir kity produkty misinio, viska létai maisykite,
versdami sumaisytg mase, tada minkykite
misinj didZiausiu greic¢iu 1 min.

5) |pilkite kita puse milty ir kity produkty misi-
nio ir pakartokite procedira. Baige nupléskite
misinj, kuris prilipo prie dubens sieneliy.

6) Suberkite 3okolado droZles ir rieSutus, min-

kykite didziausiu greiciu 1 min.

v 2 kiausiniai
1) | dubenj sudékite kiausiniy baltymus
2) Plakite didZiausiu greiciu

TECHNINES SPECIFIKACIJOS

Techniniai parametrai pateikti gaminio duomeny lenteléje

Tinklo kabelio ilgis: 1,05 m

[

Sis vadovas buvo isverstas masininiu badu.
Jei abejojate, perskaitykite tekstq angly kalba.

PASTABA! MPM agd S.A. pasilieka techniniy pakeitimy galimybe!

Taisyklingas gaminio atlieky Salinimas (elektrinés ir elektroninés jrangos atliekos)

2

Ant gaminio pavaizduotas simbolis reiskia, kad Sio gaminio atlieky negalima $alinti su kitomis namuy tkyje
generuojamonmis atliekomis. Siekiant iSvengti kenksmingo poveikio aplinkai ir Zzmoniy sveikatai, kurj kelia
nekontroliuojamas atlieky salinimas, panaudota gaminj reikia pristatyti j buitinés technikos atlieky priémi-
mo vieta arba kreiptis dél atlieky paémimo is namy. Dél iSsamesnés informacijos apie saugaus elektrinés ir
elektroninés jrangos atlieky Salinimo budus ir vietas naudotojas turi kreiptis j mazmenines prekybos vieta

arba vietos valdzios organo aplinkos apsaugos skyriu. Sios gaminio atlieky negalima salinti kartu su komunalinémis

atliekomis.
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DROSIBAS PADOMI LIETOSANAI

64

Pirms lietoSanas uzmanigi izlasiet lietoSanas pamacibu.

Esiet 1pasi uzmanigs, ja iericei ir bérni.

Neizmantojiet ierici ciiem meérkiem, neka tas bija paredzets.
Piederumu izmantosana, ko nav ieteicis razotajs, var izraisit ierices
bojajumus vai nelaimes gadijumu.

Neiegremdgjiet ierici, vadu un pievienojiet tdeni vai citus skid-
rumus.

Darbibas laika neatstajiet ierici bez uzraudzibas.

Atvienojiet ierici no barosanas avota, ja atstajat to bez uzraudzibas
un pirms montazas, demontazas vai tirisSanas.

Neizmantojiet bojatu ierici, tai skaita, ja ir bojats stravas vads
vai kontaktdaksSa — saja gadijuma novietojiet ierici remontam
pilnvarota servisa punkta.

Nelietojiet ierici briva daba.

Nevelciet stravas vadu uz asam malam un nelaujiet tam nonakt
saskaré ar karstam virsmam.

Nelaujiet stravas vadam piekart pie galda/countertop malas.
Neaiztieciet ierici ar mitram rokam.

lerice ir paredzeta tikai majas lietosanai.

Neaizmirstiet ieverot drosu attalumu no rotéjosam ierices dalam
ierices darbibas laika. Saskare ar tam var radit miesas bojajumus
vai (i) bojat Tpasumu, pieméram, izvelkot brivi piekartu apgérbu
/ rotaslietas u. c.

lerices, jo Tpasi to dalu, kas atrodas tieSa saskare ar partiku, tirl-
Sana javeic pirms pirmas lietosanas reizes, tulit pec darba beigam
vai, ja ierice netiek lietota ilgu laiku, procedura aprakstita sadala
“TIRISANA UN APKOPE”.

Pirms sakat maisitaju un aka firisanu, vispirms tie ir jaatvieno
no ierices!

Nenovietojiet ierici pie citam elektroiericem, degliem, krasnim,
krasnim utt.

Vienmeér pirms darba uzsaksanas parliecinieties, ka visas ierices
sastavdalas ir pareizi uzstaditas.

Nenovietojiet ierici uz karstam virsmam.

lerici var lietot personas ar ierobezotam fiziskam, manu vai gari-
gam sp€jam, ka ari personas, kuram nav zinasanu vai pieredzes



sadu iericu lietoSana, ar noteikumu, ka vinus uzrauga vai uzdod
lietot ierices drosa veida un izprast ar to saistitos riskus.
Bérniem nav atlauts veikt tirisanas un apkopes darbus.

lerici nevar izmantot béerni. Uzglabat ierici un vadu bérniem
nepieejama vieta.

Ir japievers uzmaniba béerniem, lai vini netiktu atskanoti ar ie-
kartu/ierici.

Atvienojiet ierici no barosanas avota, ja atstajat to bez uzraudzibas
un pirms montazas, demontazas vai tirisanas.

Izsledziet ierici pirms aprikojuma nomainas vai pirms tuvosanas
detalam, kas lietoSanas laika atrodas kustiba.

Nepievienojiet kontaktdaksu tikla kontaktligzdai ar mitram rokam.
Nevelciet kontaktdaksu no stravas kontaktligzdas, velkot vadu.
Izmantojiet ierici uz gludas un stabilas virsmas.

Bernu drosibai, ltdzu, neatstajiet brivi pieejamas iepakojuma
dalas (plastmasas maisinus, kartona karbas, polistirolu utt.).
BRIDINAJUMS! Nelaujiet bérniem spélét ar foliju. Nosmak-
sanas briesmas!

IERICES APRAKSTS

W e

>
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Slipuma galva 7. Baze ar vietu blodas piestiprinasanai
Atruma regulésanas poga 8. Pretnopltdes vaks
Piedzinas varpsta ar tapu (stiprinaju- 9. Maisitajs ar silikona apdari

1

1

ma vieta) 0. Mikseris gaismas masu slaucisanai
7.0 L nerUséjosa térauda roktura 1. Maisitajs daudzkomponentu masam
bloda (akis)

7.0 L nerUséjosa térauda bloda 12. Plecu
Galvas slédzenes svira

SAGATAVOSANA DARBAM — VISPARIGI KOMENTARI

1. Izpakojiet ierici no kartona kastes, nonemiet visus iepakojuma maisinus, etiketes, polistirola pildvie-

w ™
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las un transporta blokus.

Pirms pirmas lietoSanas rlpigi nomazgajiet visus robotu piederumus, kas nonak saskaré ar partiku.
Neaizmirstiet montét un izjaukt piederumus (bloda, maisitaji utt.) Tikai tad, ja ierice nav pievienota
stravas avotam.

Pirms ierices pievienoSanas stravas avotam parliecinieties, vai atruma regulésanas poga (2) atrodas
pozicija ‘0",




PIEDERUMU MONTAZA

1.SOLIS - BLODAS MONTAZA

—

Tas atbrivos slipuma galvu (1), pagriezot galvas blokésanas sviru (6) pulkstenraditaja virziena, péc
tam uzmanigi paceliet slipuma galvu, lidz tiek dzirdéts klikskis (blokésanas skanu). Kad slédzene ir
nofikséta, galvas blokésanas sviras (6) roka bus vérsta uz leju.

Novietojiet blodu (4; 5) pamatné (7), péc tam pagrieziet blodu (4; 5) pulkstenraditaja virziena ta, lai
cilnes, kas atrodas uz rotalu lacisa, blokétu pret aizbidniem, kas atrodas pamatné (7).

2.SOLIS — ANTI-SWING SHIELD UZSTADISANA

N

1. Bidiet nopludes vaku (8) Iidz piedzinas varpstas vaka korpusa malai ar tapu (3). Parliecinieties, ka
caurums partikas produktu pievienoSanai ir versts uz aru ta, lai noliekta galva (1) netraucétu piek|dt
caurumam.

3. SOLIS — MAGITATORU NOSTIPRINASANA

—

Piespiediet (uz pretestibas sajitu) vienu no trim Tpasajiem
maisitajiem (9, 10, 11) uz piedzinas varpstas tapas (3). Pie-
vérsiet uzmanibu tam, lai nodrosinatu, ka izvirzijums, kas
atrodas uz tapas, novieto maisitaja montazas atveri. PEc tam
pagrieziet maisitaju pretéji pulkstenraditaja virzienam, lidz
atbrivosana ir blokéta pret maisitaja montazas atveres malu.

STRADAJOT AR IERICI

Péc maisitaju (9, 10, 11) piestiprindsanas ierice ir gatava
darbam. Pagrieziet galvas blokésanas sviru (6) pulksten-
raditaja virziena un uzmanigi nolaidiet noliek$anas galvu (1), lidz tiek dzirdams klikskis (blo-
ket skanu). Parliecinieties, ka slipuma galva ir aizslégta pa labi — galvas slédzenes sviras
(6) roka bis versta uz leju. Péc tam ievietojiet partikas preces bloda (4; 5) caur caurumu
nopldes aizsardziba (8), savienojiet ierici ar stravu un iestatiet vélamo darbibas atrumu ar
atruma regulésanas pogu (2).

UZMANIBU! TURBO (P) funkcijai atruma regulé$anas poga (2) ir jatur nospiesta. Atlaizot pogu
(2), ta automatiski atgrieZzas no TURBO pozicijas (P) uz poziciju “0”, kas izslédz ierici.
UZMANIBU! Planétas robota darbibas laika nepagrieziet galvas blokésanas sviru (6)!

Darba beigas pagrieziet atruma vadibas pogu (2) pozicija “0” un atvienojiet ierici no stravas
avota.

PIEDERUMU DEMONTAZA

Jas varat sakt demontét piederumus péc tam, kad slipuma galva ir noslégta (1).

Meés atbrivojam piederumus no aizbidniem, pagrieZot tos virziena, kas ir pretéjs uzstadi-
$anas virzienam. Pirms pagrieziena maisitaji (9, 10, 11) vispirms jaatbrivo no slédzenes, t.i.
spiediet maisitaju dzilak uz piedzinas varpstas tapas, lidz rodas pretestibas sajtta. Izpltdes

vaks (8) ir jaizjauc péc maisitaju iepriekséjas demontazas (9, 10, 11).

o
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IERICES LIETOSANA

INDIVIDUALO PIELIKUMU PIELIETOSANA

Maisitajs ar silikona apdari (9) Vieglas un smagakas masas sajauk$anai, pieméram: konditorejas izstradajumi,
smalkmaizites, maltas galas un zivju masas, sviesta un pudinu krémi, siera biezeni,
kartupelu biezeni un citi darzeni, kikas dibeni, mikstas kikas sastavdalas.

Maisitajs gaismas masu putosanai (10)  Slaucit produktus, kuriem jabit labi gazétiem, pieméram: olas, olu baltumi, sikla
kaka, putukréjums, meringues, krémi, majonéze.

Maisitajs daudzkomponentu masam Micisanai kakas, ipasi rauga un micisanas, pieméram: maize, rullisi, miltu, piragi,
(akis) (11) picas, tvaicéti miklas, makaroni, favoriti.

UZMANIBU! Jiis nedrikstat atstat naZi, metala karotes vai daksinas un citus $adus elementus
rotalu bloda darbibas laika.

UZMANIBU! lerices maksimalais darbibas laiks ir 5 mindtes, minimalais atpitas laiks starp di-
viem sajauksanas cikliem ir 20 mindtes. Micot rauga miklu, vislabak ir iestatit regulatoru zema
atruma un tikai péc kada laika palielinat atrumu.

STARTERU PLANETU KUSTIBA

Planétas maisitaja darbibas laika maisitajs roté sarezgita kustiba: ap asi un vienlaicigi pa
blodas perimetru. Pateicoties tam, viena pilna pagrieziena maisitajs rlpigi darbojas visa
bloda, kas samazina darba laiku un nodrosina lielaku sajauksanas efektivitati. Tadé| lielaka-
ja dala receptiru noraditais sajauksanas laiks ir jasamazina.

PIEZIMES PAR MAISITAJA DARBIBU

Blodas un stiprinadjumu forma ir veidota ta, ka robota darbibas laika nav nepiecieSams pa-
stavigi nokasit un buldozét sastavdalas uz blodas sienam. Viena sajauksanas cikla pietiek
ar to, lai vienu vai divas reizes notiritu blodas sienas. Pirms to izdarit, jums ir jaatvieno
robots no stravas!

Darbibas laika robots var sakarst. Ar lielu slodzi un ilgu sajauksanas ciklu robota galvas
augséja dala var but |oti silta. Tas ir normali.

TIRISANA UN APKOPE

—_

. Parliecinieties, vai atruma regulésanas poga (2) atrodas pozicija ‘0.

. Atvienojiet ierici no stravas avota.

. llgstosas darbibas laika slipuma galva (1) var tikt uzkarséta. Pirms darba uzsaksanas ir jagaida, lidz
ierice atdziest.

4. Notiriet ierices korpusu, izmantojot mitru dranu.

5. Notiriet maisitajus (9, 10, 11) un lapstinu zem tekoSa Gdens, pievienojot mazgasanas lidzekli.

Péc darba pabeigSanas ar ierici ieteicams nekavéjoties notirit piederumus. Tas nonems

jebkadas atlikusas nogulsnes, novérsis atlikumu zavésanu, kas padara mazgasanu efekti-

vaku un vieglaku, ka arT novers baktériju vairosanos.

UZMANIBU! Nemazgajiet maisitaju vieglo masu (10), maisitaju ar silikona apdari (9) un aki (11)

trauku mazgajamaja masina — tas var tos sabojat.

IERICES DARBIBA UZ INDIVIDUALIEM ATRUMA INTERVIJAM

Planétu robotam ir atruma kontrole diapazona no 1 lidz 6 un TURBO (P) funkcija Tslaicigai
darbibai ar maksimalajiem apgriezieniem.

wW N



atrums

P

leprieks$éja sajauksana

Sajauksana bez maksas

Maisisana, putosana

Slauciens
Atra plapasana
Loti atri sitieniem

TURBO

Lena iepriek3éja sajauk3ana, apvienojot visu veidu masas un sausas kikas
sastavdalas. Saja atruma intervala pievienojiet miltus un sausos miklas
produktus un $kidras sastavdalas, lai noZiitu. Ar $o atrumu nesajauciet vai
miciet rauga kikas.

Lénai sajauk3anai. Saja skréjiena miciet raugu, smilu kitka un iztiritu miklu.
Pirmaja posma izmantojiet arf kartupelu un citu darzenu biezeni un pievienojot
miklai 3kidrus taukus vai miltus.

To izmanto, lai micitu videji smagas kikas — pieméram, smalkmaizites. Ar
S0 atrumu cukuru pievieno olbaltumvielam meringues. Tas ir vidéjais masu
sajauksanas atrums, pieméram, malta gala, pastétes un kiiku bersana.

Videji atrai pisanai, majonézes sagatavosanas sakotnéjais posms, lai
apvienotu pudinu kréjuma sastavdalas. lzmanto vieglaku masu apdarei, kam
nepiecieSama aeracija.

Par putukréjumu, olu baltumus putas.

Putu putosanai no baltumiem, veselas olas, putukréjums, tiek izmantotas
kartupelu biezpiena sagatavo3anas beigu posma.

Islaiciga sajauk3ana ar maksimalo trumu.

IZMANTOSANA ROBOTU SAVAM RECEPTEM

S7 rokasgramata sniedz dazus visparigus, praktiskus padomus par darba specifiku ar robo-
tu, kas var noderét, sagatavojot savas receptes. Tomér jlsu noverojumi un pieredze bus
nepieciesami, lai sasniegtu lielisku rezultatu un izstradatu atbilstoSu sajauksanas proce-
daru. Kontrolgjiet sajaukSanas procesu un pabeidziet to tiesi tad, kad ir sasniegta recepté
nepieciesama konsistence (pieméram, “gluda un elastiga mikla”). Lai noteiktu atbilstoso
sajauk3anas atrumu, skatiet sadalu: “Sagatavosanas darbam.”

KULINARIJAS PADOMI

—

Sastavdalas, kas tiek uzglabatas ledusskapi, pieméram, sviestam vai olam, pirms tas sajaucas, jasa-

sniedz istabas temperatlra. Tadé| pietiekami agri nonemiet sadus produktus no ledusskapja.

N

Lai izvairitos no olu ¢aumalu vai bojatu olu iemesanas bloda, vislabak ir tos ieprieks pielimét atse-

viska trauka pirms paréjo produktu pievienosanas.

w

cepté noradito sajauksanas laiku.

oo

Parak ilgi slauciSana var negativi ietekmét galaproduktu. Ir nepieciesams paturét uzmanibu uz re-

Temperatiras maina, partikas produktu tekstra (pieméram, apkartéjas vides temperatdras svars-

tibu rezultatd) var ietekmét sajauksanas procesa saisinasanu/pagarinasanos un sajauksanas gala

rezultatu.
Jums vienmer vajadzétu sakt sajaukSanu ar mazu atrumu un pakapeniski palielinat atrumu fidz tam,
kas nepiecieSams konkréta recepte.

o



RECEPTES

VIENKARSS DIVU OLU PIRAGS

2 tases izsijati miklas milti é
1 un 1/4 glazes galda cukura

2 un 1/2 téejkarotes cepamais pulveris
3/4 téjkarotes sals

1/2 tase miksts maiznieks tauku

3/4 gldze piena

1 un 1/4 téjkarotes vanilas

2 olas

SNENENE N NENENEN

SAGATAVOSANA:

1) Nosatiet miltus, cepamo pulveri, cukuru un
sali liela bloda. Pievienojiet maizes taukus; ielej
pienu un pievieno vanilas.

2) Micit lidz 5 min. ar zemako atrumu, lidz
produkti ir pilniba sajaukti.

3) Péc tam miciet ar vidéju atrumu 2 min.

4) Partrauciet robotu, nokasiet maisijuma palie-
kas no blodas saniem un apaksas.

5) Pievienojiet olas, miciet vél 1,5 mindtes ar
SAGATAVOSANA:

vislielako atrumu.
v 1kg kartupelu &
v' 1/2 tase karsta piena
v 2 tejkarotes sviesta
v 1 téjkarote sals
1) Nomazgajiet un variet kartupelus salstdenr,
uzmanieties, lai tie nebltu parak miksti.
2) Kad tie klast milti, saciet tos micit katla
vai parnest tos uz robotu blodu. Tad miciet
kartupelus, kas sada veida sagatavoti robota ar
vidéju atrumu apméram 1 min.
3) Kad esat pabeidzis, noberziet kartupelus, kas
ir piekerti blodas sienam.
4) Sajauciet karstu pienu, sviestu un sali kopa.

Pievienojiet kartupeliem un miciet ar maksima-
lo atrumu 1 min.

2 tases izsijati milti

1 tejkarote soda

1 tejkarote sals

1 un 1/2 téjkarotes kanéla

2 tases instant auzu

1 glaze maizes tauku vai sviesta
1/2 tase galda cukurs

3/4 tase briind cukura

2 olas, veselas

1-1/2 téjkarotes vanilas

1/3 glaze piena

1 glaze sokolddes skaidas
3/4 glaze sasmalcinati rieksti
1 tejkarote soda

1 tejkarote sals

1-1/2 téjkarotes kanéja

A

¢
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SAGATAVOSANA:

1) Sajauciet miltus, soda, sali un kanéli, péc tam
pievienojiet graudaugu un novietojiet mala.

2) Sajauciet sviestu, cukuru, vanilas olas robotu
laciti.

3) Beat ar vislielako atrumu 2 minates, lidz
krémveida, kad tas ir pabeigts, noberziet maisi-
jumu, kas ir piestiprinats pie blodas sienam.

4) Pievieno pienu un pusi no iepriek$ atmata
miltu un citu produktu maisijuma, Iéni samaisa,
parnesot sajaukto masu, péc tam miciet maisi-
jumu ar vislielako atrumu 1 min.

5) Pievienojiet miltu un citu produktu maisiju-
ma otro pusi un atkartojiet procediru. Kad esat
pabeidzis, noberziet maisijumu, kas ir piestipri-
nats pie blodas sienam.

6) Pievienojiet Sokolades skaidas un riekstus,

miciet ar vislielako atrumu 1 min.

SLAUCIT OLBALTUMVIELAS

v 2olas
1) lelieciet olu baltumus rotalu bloda
2) Beat ar vislielako atrumu
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TEHNISKIE DATI

Tehniskie parametri ir noraditi uz produkta nosaukuma plaksnites D
Tikla vadu garums: 1,05 m

Sirokasgramata ir masina tulkots.
Saubu gadijuma, lidzu, izlasiet anglu valodas versiju.

UZMANIBU! MPM agd S.A. patur tiesibas veikt tehniskas izmainas!

Pareiza izstradajuma utilizacija (elektrisko un elektronisko iekartu atkritumi)

Markéjums uz izstradajuma norada, ka péc ta lietosanas beigam to nedrikst izmest ar citiem majsaimnie-

cibas atkritumiem. Elektrisko un elektronisko iekartu atkritumi var negativi ietekmét apkartéjo vidi un

cilvéku veselibu bistamu vielu, maisijumu un sastavdalu potenciala satura dé|. Elektrisko un elektronisko

iekartu atkritumu sajauksana ar citiem atkritumiem vai to neprofesionala demontaza var izraisit veselibai
EE  (n apkartéjai videi bistamu vielu nopladi. Nogadajiet nolietoto ierici elektrisko un elektronisko iekartu
atkritumu savaksanas punkta. Lai sanemtu sikaku informaciju par elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu no-
gadasanas vietu, lietotajam ir jasazinas ar vietéjo elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu savaksanas punktu vai
vietéjo elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu parstrades iekartu.
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VEILIGHEIDSINSTRUCTIES VOOR GEBRUIK

Lees voor gebruik aandachtig de gebruiksaanwijzing.

Wees extra voorzichtig als er kinderen in de buurt van het ap-
paraat zijn.

Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan waarvoor
het bedoeld is.

Het gebruik van accessoires die niet door de fabrikant worden
aanbevolen, kan schade aan het apparaat of een ongeluk ver-
oorzaken.

Dompel het apparaat, de kabel of de stekker niet onder in water
of andere vloeistoffen.

Laat het apparaat tijdens gebruik niet onbeheerd achter.
Koppel het apparaat los van de voeding als u het onbeheerd ach-
terlaat en voordat u het monteert, demonteert of schoonmaakt.
Gebruik geen beschadigd apparaat, zelfs niet als het netsnoer of
de stekker beschadigd is - laat het apparaat in dat geval repareren
bij een erkend servicecentrum.

Gebruik het apparaat niet buitenshuis.

Hang het netsnoer niet aan scherpe randen en laat het niet in
contact komen met hete oppervlakken.

Laat het netsnoer niet over de rand van de tafel/het aanrecht
hangen.

Raak het apparaat niet aan met natte handen.

Het apparaat is alleen bedoeld voor huishoudelijk gebruik.
Houd tijdens het gebruik een veilige afstand aan tot draaiende
onderdelen van het apparaat. Contact hiermee kan leiden tot
persoonlijk letsel of (i) schade aan eigendommen, bijvoorbeeld
door het uittrekken van loshangende kledingstukken/sieraden enz.
Het apparaat, en in het bijzonder de onderdelen die in direct
contact komen met voedsel, moet worden gereinigd voor het
eerste gebruik, onmiddellijk na gebruik of als het apparaat lan-
ge tijd niet is gebruikt - de procedure wordt beschreven in het
hoofdstuk “REINIGING EN ONDERHOUD”.

Voordat de roerwerken en de haak worden gereinigd, moeten
deze eerst van de machine worden losgekoppeld!

Plaats het apparaat niet in de buurt van andere elektrische ap-
paraten, branders, fornuizen, ovens, enz.
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Controleer altijd of alle onderdelen van het apparaat correct zijn
gemonteerd voordat u met de werkzaamheden begint.

Plaats het apparaat niet op hete oppervlakken.

Het apparaat kan worden gebruikt door personen met beperkte
fysieke, sensorische of mentale vaardigheden, of zonder kennis
of ervaring in het gebruik van dit soort apparatuur, mits zij onder
toezicht staan of instructies hebben gekregen over het veilige
gebruik van de apparatuur en de risico’s begrijpen.

Kinderen mogen geen schoonmaak- en onderhoudstaken uit-
voeren.

Het apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Houd
het apparaat en de kabel buiten het bereik van kinderen.

Houd kinderen in de gaten zodat ze niet met het apparaat spelen.
Haal de stekker uit het stopcontact als u het apparaat onbe-
heerd achterlaat en voordat u het monteert, demonteert of
schoonmaakt.

Schakel het apparaat uit voordat u apparatuur verwisselt of
voordat u in de buurt komt van bewegende onderdelen tijdens
het gebruik.

Steek de stekker niet in het stopcontact met natte handen.
Trek de stekker niet uit het stopcontact door aan het snoer te
trekken.

Gebruik het apparaat op een glad en stabiel oppervlak.

Laat voor de veiligheid van kinderen geen vrij toegankelijke de-
len van de verpakking achter (plastic zakken, kartonnen dozen,
piepschuim, enz.).

WAARSCHUWING! Laat kinderen niet met de film spelen.
Verstikkingsgevaar!

BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

1.
2.
3.
4.
5.

6.
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Draaibare kop 7. Basis met ruimte voor kombevesti-
Snelheidsregelknop ging

Aandrijfas met pen (bevestigingspunt 8. Spatscherm

voor hulpstukken) 9. Mengkraan met siliconen afwerking
Kom met roestvrijstalen handvat met 10. Menger voor het kloppen van lichte
een inhoud van 7,0 | massa’s

Roestvrijstalen kom met een inhoud 11. Meercomponentenmenger (haak)
van 7,0 | 12. Vaan

Hoofdvergrendelingshendel



VOORBEREIDING OP HET WERK - ALGEMENE OPMERKINGEN

1. Pak het apparaat uit de doos, verwijder alle plastic zakken, labels, polystyreenvullingen en trans-
portblokken.

Was alle accessoires van de reiniger die in contact komen met voedingsmiddelen grondig voor het
eerste gebruik.

Vergeet niet om accessoires (kom, roerstaafjes, enz.) alleen te installeren/verwijderen als het appa-
raat niet is aangesloten op een voedingsbron.

Zorg ervoor dat de snelheidsregelknop (2) in de stand “0” staat voordat het apparaat wordt aange-
sloten op de stroombron.

INSTALLATIE VAN ACCESSOIRES

STAP 1 - DE KOM BEWAKEN

1. Ontgrendel de kantelkop (1) door de hoofdvergrendelingshendel (6) rechtsom te draaien en til de
kantelkop voorzichtig op totdat u een klik hoort (vergrendelgeluid). Wanneer de vergrendeling
vastklikt, wijst de hendelarm van de hoofdvergrendeling (6) naar beneden.

Plaats de kom (4;5) in de basis (7) en draai de kom (4;5) met de klok mee zodat de lipjes op de kom
tegen de lipjes in de basis (7) klikken.

N

w

B

N

STAP 2 - HET SLIPPING SHIELD MONTEREN

1. Schuif de spatbescherming (8) over de rand van de behuizing die de aandrijfas afdekt met de
pen (3). Zorg ervoor dat de opening voor het toevoegen van voedingsmiddelen naar buiten is ge-

richt, zodat de kantelkop (1) de toegang tot de opening niet belemmert.
-

STAP 3 - DE MENGINGEN VESTIGEN

. Duw (tot u weerstand voelt) een van de drie speciale roer-
werken (9, 10, 11) op de pen van de aandrijfas (3). Zorg er-
voor dat het lipje op de pen in het montagegat van het roer-
werk gaat. Draai het roerwerk vervolgens linksom totdat het
lipje tegen de rand van het montagegat voor het roerwerk
klikt.

WERKEN MET HET APPARAAT

Zodra de roerwerken(9, 10, 11) zijn bevestigd, is het ap-
paraat klaar voor gebruik. Draai de hoofdvergrendeling-
shendel (6) rechtsom en laat de kantelkop (1) voorzichtig zakken totdat u een klik hoort
(vergrendelgeluid). Zorg ervoor dat de kantelkop goed vergrendeld is - de hendelarm van
de kopvergrendeling (6) wijst naar beneden. Plaats vervolgens de voedingsmiddelen in de
kom (4;5) door de opening in de spatbescherming (8), sluit het apparaat aan op de voeding
en stel de gewenste snelheid in met de snelheidsregelknop (2).

OPMERKING! In de TURBO-functie (P) moet de toerentalregelknop (2) ingedrukt worden ge-
houden. Wanneer de knop (2) wordt losgelaten, gaat deze automatisch terug van de TURBO (P)
positie naar de “0” positie, waardoor het apparaat wordt uitgeschakeld.

OPMERKING! Als de planetaire robot in bedrijf is, mag u de vergrendelingshendel () niet draai-
en!

[y

73



Als u klaar bent met werken, zet u de snelheidsregelknop (2) in de stand “0” en koppelt u
het apparaat los van de stroombron.

DEMONTAGE VAN ACCESSOIRES

De accessoires kunnen worden verwijderd nadat de kantelkop (1) is geinsemineerd.

De accessoires worden ontgrendeld door ze in de tegenovergestelde richting van de in-
stallatierichting te draaien. De roerwerken(9, 10, 11) moeten eerst worden losgemaakt van
het vergrendelmechanisme voordat ze worden gedraaid, d.w.z. het roerwerk moet dieper
op de pen van de aandrijfas worden geduwd totdat weerstand wordt gevoeld. De spat-
bescherming (8) moet worden verwijderd na het verwijderen van de roerwerken(9, 10, 11).

GEBRUIK VAN HET APPARAAT

GEBRUIK VAN AFZONDERLIJKE BIJLAGEN

Roerder met siliconenafwerking (9) Voor het mengen van lichte en zwaardere massa's zoals deeg, korstdeeg, gemalen
vlees- en vispasta, boter- en puddingcrémes, kaasmassa's, aardappelpuree en andere
groenten, taartbodems, ingrediénten voor los deeg.

Menger voor het kloppen van lichte Voor het opkloppen van producten die goed belucht moeten worden, zoals: eieren,
massa's (10) eiwit, biscuit, slagroom, meringues, cremes, mayonaise.

Meercomponentenmenger (haak) (11)  Voor het kneden van deeg, vooral gistdeeg en kneden zoals voor: brood, broodjes,
muffins, taarten, pizza, gestoomd deeg, pasta, favabonen.

OPMERKING ! Laat geen messen, metalen lepels of vorken en dergelijke in dekom liggen terwijl
het apparaat draait.

OPMERKING! De maximale werktijd van het apparaat is 5 minuten, de minimale rusttijd tussen
twee mengcycli is 20 minuten. Wanneer je een gistdeeg kneedt, kun je de regelaar het beste op
een lage snelheid zetten en de snelheid pas na een tijdje verhogen.

PLANETAIRE BEWEGING VAN DE BEVESTIGINGEN

Wanneer de planetaire mixer in werking is, draait de mixer in een samengestelde be-
weging: rond zijn eigen as en tegelijkertijd rond de omtrek van de kom. Dit zorgt ervoor
dat de mixer in één volledige omwenteling de volledige binnenkant van de kom grondig
doorloopt, wat resulteert in een kortere werktijd en een grotere efficiéntie bij het mengen.
Daarom moet de mengtijd in de meeste recepten worden verkort.

OPMERKINGEN OVER DE WERKING VAN DE MIXER

De vorm van de kom en opzetstukken is zo ontworpen dat, terwijl de robot draait, er niet
constant geschraapt en geduwd hoeft te worden op de ingrediénten die op de wanden
van de kom liggen. Het is voldoende om de zijkanten van de kom één of twee keer per
mengcyclus schoon te maken. Haal de stekker van de robot uit het stopcontact voordat
u dit doet!

Tijdens het gebruik kan de robot warm worden. Bij een zware lading en een lange meng-
cyclus kan het bovenste deel van de robotkop erg warm worden. Dit is normaal.



REINIGING EN ONDERHOUD

1. Zorg ervoor dat de snelheidsregelknop (2) in de stand “0” staat.

2. Koppel het apparaat los van de stroombron.

3. De kantelkop (1) kan heet worden tijdens langdurig gebruik. Laat het apparaat afkoelen voordat u
verdergaat.

4. Reinig de behuizing van het apparaat met een vochtige doek.

5. Reinig de roerwerken (9, 10, 11) en peddel onder stromend water met afwasmiddel.

Het is raadzaam om de accessoires onmiddellijk schoon te maken als je klaar bent met het

apparaat. Dit verwijdert achtergebleven aanslag, voorkomt dat resten opdrogen, waar-

door wassen efficiénter en gemakkelijker wordt, en voorkomt dat bacterién zich verme-

nigvuldigen.

OPMERKING! Was de lichtgewicht garde (10), de mixer met siliconen afwerking (9) en de haak

(11) niet in de vaatwasser - u loopt het risicoze te beschadigen.

WERKING VAN DE EENHEID BlJ VERSCHILLENDE SNELHEIDSBEREIKEN

De planetaire robot heeft een variabele snelheidsregeling van 1-6 en een TURBO-functie
(P) voor kortstondige werking op maximale snelheid.

Werksnel- .

Langzaam voormengen, waarbij alle soorten pasta en droge cake-ingrediénten
worden gecombineerd. Voeg in dit snelheidsbereik bloem en droge producten
toe aan het deeg en vloeibare ingrediénten aan de droge. Meng of kneed het
gistdeeg niet op deze snelheid.

1 Voormengen

Voor langzaam mengen. Kneed in dit apparaat gistdegen, korstdegen en
loopdegen. Ook te gebruiken in de eerste fase van het tot puree brengen van
aardappelen en andere groenten en soms bij het toevoegen van vloeibaar vet of
bloem aan een deeg.

2 Gratis mengen

Het wordt gebruikt voor het kneden van middelzwaar deeg, zoals zanddeeg. Op
deze snelheid wordt suiker toegevoegd aan de eiwitten voor de meringue. Dit

is de gemiddelde snelheid voor het mengen van massa's, zoals gehakt, patés en
het malen van deeg.

3 Mengen, kloppen

Voor opkloppen op gemiddelde snelheid, de eerste fase van mayonaisebe-
4 Kloppend reiding, voor het samenvoegen van ingrediénten voor puddingcreme. Wordt
gebruikt voor het afwerken van lichtere massa's die belucht moeten worden.

5 Snel kloppen Voor slagroom, eiwitschuim.

Voor het opkloppen van eiwitschuim, hele eieren, slagroom, het wordt gebruikt

6 Z 1kl . Py
SR in de laatste fase van de bereiding van aardappelpuree.

P TURBO Kortstondig mengen op maximale snelheid.

DE ROBOT GEBRUIKEN VOOR JE EIGEN RECEPTEN

Deze handleiding geeft wat algemeen, praktisch advies over de specifieke aspecten van
het werken met de robot, wat van pas kan komen bij het bereiden van je eigen recepten.
Je eigen observaties en ervaringen zijn echter nodig om een perfect resultaat te bereiken
en een geschikte mengprocedure te ontwikkelen. Het is belangrijk om het mengproces
onder controle te houden en het precies af te ronden wanneer de door het recept vereis-
te consistentie (bijv. ‘soepel en elastisch deeg’) is bereikt. Om de juiste mengsnelheid te
bepalen, zie hoofdstuk: “Klaarmaken voor het werk.

75




CULINAIRE TIPS

1. Ingrediénten die in de koelkast worden bewaard, zoals boter of eieren, moeten op kamertempe-
ratuur komen voordat ze worden gemengd. Daarom is het belangrijk om zulke producten vroeg
genoeg uit de koelkast te halen.

2. Om te voorkomen dat er eierschalen of bedorven eieren in de kom vallen, kun je ze het beste in
een apart bakje stampen voordat je de rest van de producten toevoegt.

3. Te lang kloppen kan het eindproduct negatief beinvioeden. Houd de mengtijd die in het recept
staat in de gaten.

4. Veranderingen in temperatuur en textuur van voedingsmiddelen (bijvoorbeeld door schomme-
lingen in de omgevingstemperatuur) kunnen van invioed zijn op het verkorten/verlengen van het
mengproces van ingrediénten en het uiteindelijke mengresultaat.

5. Begin altijd met mixen op lage snelheid en verhoog de snelheid geleidelijk tot de vereiste snelheid
voor het recept.

BEPALINGEN

EENVOUDIGE PANNENKOEK MET TWEE AARDAPPELPUREE E

EIEREN v' 1kg aardappelen

v' 2 kopjes gezeefd cakemeel V' 1/2 kop warme melk
1 en 1/4 kopjes tafelsuiker v’ 2 theelepels boter

2 en 1/2 theelepel bakpoeder v' 1 theelepel zout

3/4 theelepel zout

v
v
v
v' 1/2 kopje zacht bakkersvet
v
v

VOORBEREIDING:
3/4 kop melk 1) Schil de aardappelen en kook ze in gezouten
1 en 1/4 theelepel vanille water, zorg ervoor dat ze niet te zacht worden.
v’ 2 eieren 2) Wanneer ze bloemig worden, begin ze dan

te kneden in een steelpan of doe ze over in de

VOORBERE'D'NG kom van een keukenmachine. Kneed de aldus
1) Zeef de bloem, het bakpoeder, de suiker en  bereide aardappelen vervolgens ongeveer 1
het zout in een grote kom. Voeg bakkersvet minuut in een keukenmachine op gemiddelde
toe; giet melk erbij en voeg vanille toe. snelheid.

2) Kneed maximaal 5 minuten op de laagste 3) Als je klaar bent, schraap je de aardappels
snelheid tot de producten volledig gemengd die aan de zijkanten van de kom zijn blijven
zijn. plakken.

3) Kneed vervolgens 2 minuten op gemiddelde  4) Meng de warme melk, boter en zout. Voeg
snelheid. toe aan de aardappelen en kneed 1 minuut op
4) Stop de robot en schraap het resterende de hoogste snelheid.

mengsel van de zijkanten en bodem van de

kom.

5) Voeg de eieren toe en kneed nog 1,5 minuut
op de hoogste snelheid.



HAVERMOUTKOEKJES 3) Klop op de hoogste snelheid geduren-

de 2 minuten tot een romige consistentie

2 kojes gezeefde bloem is bereikt, en schraap het mengsel dat
1 theelepel soda .. Lo
aan de zijkanten van de kom is blijven
1 theelepel zout .
plakken eraf als je klaar bent.
1 en 1/2 theelepel kaneel
o 4) Voeg de melk en de helft van het eerder
2 kopjes instant havermout
. apart gezette bloemmengsel en andere pro-
1 kopje bakkersvet of boter
. . ducten toe, meng alles langzaam door elkaar en
172 kopje tafelsuiker kneed het mengsel vervolgens 1 minuut op de
3/4 kopje bruine suiker g g P

hoogste snelheid.

5) Voeg de andere helft van het bloemmengsel
en andere producten toe en herhaal de proce-
dure. Als je klaar bent, schraap je het mengsel
dat aan de zijkanten van de kom is blijven
plakken eraf.

6) Voeg chocoladeschilfers en noten toe en
kneed 1 minuut op de hoogste snelheid.

2 eieren, heel

1-1/2 theelepels vanille

1/3 kopje melk

1 kopje chocoladestukjes
3/4 kopje fiingemaakte noten
1 theelepel soda

1 theelepel zout

1-1/2 theelepels kaneel

VOORBEREIDING: EIWITKLOPREN

T . / 2 e"eren
1) Meng de bloem, baking soda, zout en kaneel, 1) Doe de eiwitten in een kom

voeg dan de vlokken toe en zet apart. .
2) Meng boter, suiker, eieren en vanille in de 2) Klop op topsnelheid
kom van een keukenmachine.

TECHNISCHE GEGEVENS

Technische specificaties staan op het typeplaatje van het product C € D

AN N N N N N N N N N N N N N NN

Lengte netsnoer: 1,05 m

Deze handleiding is machinaal vertaald.
Raadpleeg bij twijfel de Engelstalige versie.

ATTENTIE! MPM agd S.A. behoudt zich het recht voor om technische wijzigingen aan
te brengen!

Correcte verwijdering van dit product (elektrische en elektronische afvalapparatuur)

De markering op het product geeft aan dat het product aan het einde van zijn levensduur niet samen

met ander huishoudelijk afval mag worden weggegooid. Afgedankte apparatuur kan een nadelig effect

hebben op het milieu en de menselijke gezondheid vanwege het mogelijke gehalte aan gevaarlijke stoffen,

mengsels en componenten. Het mengen van elektronisch afval met ander afval of het onprofessioneel
EE  (cmonteren daarvan kan leiden tot het vrijkomen van stoffen die schadelijk zijn voor de gezondheid en
het milieu. Een afgedankt apparaat moet worden ingeleverd bij een inzamelpunt voor afgedankte elektrische en
elektronische apparatuur. Om gedetailleerde informatie te verkrijgen over de plaats van het inleveren van elektrisch
en elektronisch afval, dient de gebruiker contact op te nemen met het gemeentelijk inzamelpunt voor afval of de
verwerkingspunt voor afgedankte apparatuur.
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Przed uzyciem przeczytaj doktadnie instrukcje obstugi.
Zachowaj szczegdlng ostroznose, gdy w poblizu urzadzenia
znajduja sie dzieci.

Nie wykorzystuj urzadzenia do innych celow, niz zostato prze-
Znaczone.

Uzycie akcesoriow niezalecanych przez producenta moze spo-
wodowac uszkodzenie urzadzenia lub wypadek.

Nie zanurzaj urzadzenia, przewodu i wtyczki w wodzie lub in-
nych ptynach.

Nie zostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas pracy.

Nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia, rowniez wtedy, gdy
uszkodzony jest przewdd sieciowy lub wtyczka — w takim wy-
padku oddaj urzadzenie do naprawy w autoryzowanym punkcie
SErwisowym.

Nie korzystaj z urzadzenia na wolnym powietrzu.

Nie wieszaj przewodu zasilania na ostrych krawedziach i nie
pozwol, aby sie stykat z gorgcymi powierzchniami.

Nie pozwol, aby przewdd zasilania zwisat z krawedzi stotu/blatu.
Nie dotykaj urzadzenia mokrymi rekoma.

Urzadzenie jest przeznaczone tylko do uzytku domowego.
Pamietaj o zachowaniu bezpiecznego dystansu od obracajacych
sie podczas pracy elementow urzadzenia. Kontakt z nimi grozi
urazami ciata lub (i) uszkodzeniem mienia np. poprzez wycia-
gniecie luzno zwisajagcych czesci garderoby / bizuterii itp.
Czyszczenie urzadzenia, w szczegdlnosci czesci majacych bez-
posredni kontakt z Zywnoscig, nalezy przeprowadzi¢ przed
pierwszym uzyciem, bezposrednio po zakonczeniu pracy lub
w przypadku, gdy z urzadzenia nie korzystano od dtuzszego
czasu - sposob postepowania jest opisany w rozdziale ,CZYSZ-
CZENIE | KONSERWACJA.

Przed rozpoczeciem czyszczenia mieszadet i haka nalezy je naj-
pierw odfaczy¢ od urzadzenia!

Nie wolno stawiac urzadzenia w poblizu innych urzadzen elek-
trycznych, palnikow, kuchenek, piekarnikow, itp.

Zawsze przed przystapieniem do pracy upewnij sie, czy wszystkie
elementy urzadzenia sg prawidtowo zamontowane.



Nie stawiaj urzadzenia na gorgcych powierzchniach.
Urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi, a takze
nieposiadajgce wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu tego
typu urzadzen, pod warunkiem, ze bedg one nadzorowane lub
zostang poinstruowane na temat korzystania z urzadzen w bez-
pieczny sposob i rozumiejg zwigzane z tym ryzyka.

Dzieci nie mogg wykonywac czynnosci z zakresu czyszczenia |
konserwacji.

Urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci. Przechowu;
urzadzenie i przewod poza zasiegiem dzieci.

Nalezy zwracac uwage na dzieci, aby nie bawity sie sprzetem/
urzadzeniem.

Odtaczaj urzadzenie od zasilania, jesli pozostawiasz je bez nadzoru
oraz przed montazem, demontazem lub czyszczeniem.
Wytacz urzadzenie przed zmiang wyposazenia lub przed zblize-
niem do czesci bedacych w ruchu podczas uzytkowania.

Nie podtgczaj wtyczki do gniazdka sieci mokrymi rekami.

Nie wyciagaj wtyczki z gniazdka sieci pociagajac za przewod.
Uzywaj urzadzenia na gtadkiej i stabilnej powierzchni.

Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie
dostepnych czedci opakowania (torby plastikowe, kartony, sty-
ropian itp,).

OSTRZEZENIE! Nie pozwalaj dzieciom bawic¢ sie folig. Nie-
bezpieczenistwo uduszenia!

OPIS URZADZENIA

1.
2.
3.

Gtowica uchylna 7. Podstawa z miejscem
Pokretto regulacji predkosci do zamocowania misy
Watek napedu ze sworzniem (miejsce 8. Ostona przeciw chlapaniu
mocowania przystawek) 9. Mieszadto z silikonowym

Misa z raczka ze stali nierdzewnej wykonczeniem

0 pojemnosci 7,0 | 10. Mieszadto do ubijania lekkich mas
Misa ze stali nierdzewnej 11. Mieszadto do wielosktadnikowych
o pojemnosci 7,0 | mas (hak)

DZwignia blokady gtowicy 12. topatka
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PRZYGOTOWANIE DO PRACY - UWAGI OGOLNE

1. Wypakuj urzadzenie z kartonu, usun wszelkie torebki foliowe, etykiety, styropianowe wypetniacze
oraz blokady transportowe.

2. Przed pierwszym uzyciem umyj doktadnie wszystkie akcesoria robota majace stycznosc z zywno-
scia.

3. Nalezy pamietac¢ aby montaz/ demontaz akcesoriow (misa, mieszadta itp.) wykonywac wytacznie
wtedy, gdy urzadzanie nie jest podtaczone do Zrédta zasilania.

4. Przed podtaczeniem urzadzenia do Zrédta zasilania upewnij sie, ze pokretto regulacji predkosci (2)
znajduje sie w pozycji ,0".

MONTAZ AKCESORIOW

KROK 1 - MONTAZ MISY

—

Zwolnij gtowice uchylng (1) przekrecajac dZzwignie blokady gtowicy (6) w kierunku zgodnym z ru-
chem wskazéwek zegara, a nastepnie delikatnie unos gtowice uchylng do momentu ustyszenia klik-
niecia (dZwiek zatrzaskiwania blokady). Po zatrzasnieciu blokady, ramie dZwigni blokady gtowicy (6)
bedzie skierowane na dot.

Umies¢ mise (4;5) w podstawie (7), nastepnie obré¢ mise (4;5) zgodnie z ruchem wskazéwek zegara,
tak aby wypustki znajdujace sie na misie zablokowaty sie o zatrzaski znajdujace sie w podstawie (7).

KROK 2 - MONTAZ OSEONY PRZECIW CHLAPANIU

1. Nasun ostone przeciw chlapaniu (8) na brzeg obudowy ostaniajacej watek napedu ze sworzniem (3).
Zwré¢ uwage, aby otwor stuzacy do dodawania art. spozywczych byt skierowany na zewnatrz, tak
aby gtowica uchylna (1) nie utrudniata dostepu do otworu.

KROK 3 - MOCOWANIE MIESZADEL

. Wciénij (do poczucia oporu) jedno z trzech dedykowanych
mieszadet (9, 10, 11) na sworzen watka napedowego (3).
Zwroc¢ uwage, aby wypust znajdujacy sie na sworzniu trafit
w otwor montazowy mieszadta . Nastepnie przekre¢ mie-
szadto w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara,
az do zablokowania wypustu o brzeg otworu montazowego
mieszadta.

PRACA Z URZADZENIEM

Po zamocowaniu mieszadet (9, 10, 11) urzadzenie jest
gotowe do pracy. Przekre¢ dZzwignie blokady gtowicy (6) w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara i delikatnie opuszczaj gtowice uchylng (1) do ustyszenia klikniecia
(dZzwiek zatrzaskiwania blokady). Upewnij sie, ze gtowica uchylna zostata prawidtowo
zablokowana - ramie dzwigni blokady gtowicy (6) bedzie skierowane na dét. Nastepnie
umiesé w misie (4;5) artykuty spozywcze przez otwér znajdujacy sie w ostonie przeciw
chlapaniu (8), podtacz urzadzenie do pradu i ustaw zadang predko$¢ pracy pokrettem
regulacji predkosc (2).

UWAGA! W przypadku funkcji TURBO (P) pokretto regulacji predkosci (2) musi by¢ przytrzymy-
wanie. Po puszczeniu pokretta (2), wraca ono automatycznie z pozycji TURBO (P) do pozyciji ,,0”,
co powoduje wytaczenie urzadzenia.

N

—_
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UWAGA! W trakcie pracy robota planetarnego, nie nalezy przekreca¢ dzwigni blokady
gtowicy (6)!

Po zakonczeniu pracy ustaw pokretto regulacj
urzadzenie od Zrédta zasilania.

predkosci (2) w pozycje ,0" i odtacz

DEMONTAZ AKCESORIOW

Do demontazu akcesoriéw mozna przystapi¢ po unasienieniu gtowicy uchylnej (1).
Akcesoria zwalniamy z zatrzaskéw przekrecajac je w kierunku przeciwnym do kierunku
montazu. Mieszadta (9, 10, 11) przed przekreceniem nalezy najpierw zwolni¢ z blokady
tj. wcisng¢ mieszadto gtebiej na sworzer watka napedowego, az do poczucia oporu.
Ostone przeciw chlapaniu (8) nalezy zdemontowac po uprzednim demontazu mieszadet
(9,10, 11).

UZYCIE URZADZENIA

ZASTOSOWANIE POSZCZEGOLNYCH PRZYSTAWEK

Mieszadto z silikonowym Do mieszania lekkich i ciezszych mas, takich jak: ciasto, ciasto kruche, mielone masy
wykoriczeniem (9) miesne i rybne, kremy maslane i budyniowe, masy serowe, puree z ziemniakéw
iinnych warzyw, spody do ciast, sypkie sktadniki ciast.

Mieszadto do ubijania lekkich mas (10) Do ubijania produktow, ktére musza by¢ dobrze napowietrzone, takich jak: jaja,
biatka jaj, ciasto biszkoptowe, bita $mietana, bezy, kremy, majonez.

Mieszadto do wielosktadnikowych mas Do wyrabiania ciast, zwtaszcza drozdzowych i ugniatania takich jak na: chleb, butki,
(hak) (11) babki, placki, pizze, ciasto parzone, makaron, faworki.

UWAGA ! Nie wolno pozostawia¢ nozy, metalowych tyzek czy widelcéw i innych tego typu ele-
mentéw w misie podczas pracy urzadzenia.

UWAGA! Maksymalny czas dziatania urzadzenia to 5 minut, minimalny czas spoczynku pomie-
dzy dwoma cyklami miksowania wynosi 20 minut. Wyrabiajac ciasto drozdzowe najlepiej usta-
wic regulator na niewielkiej predkosci i dopiero po chwili zwigkszy¢ predkosé.

RUCH PLANETARNY PRZYSTAWEK

Podczas pracy miksera planetarnego, mieszadto obraca sie ruchem ztozonym: wokot wta-
snej osi i rownoczesnie po obwodzie misy. Dzieki temu podczas jednego petnego obrotu,
mieszadto doktadnie pracuje w catym wnetrzu misy co powoduje skrécenie czasu pracy
oraz zapewnia wiekszg skutecznos¢ miksowania. Z tego wzgledu nalezy skroéci¢ czas mie-
szania podany w wiekszosci przepisow.

UWAGI DOTYCZACE EKSPLOATACJI MIKSERA

Ksztatt misy i przystawek zostat tak zaprojektowany, iz podczas pracy robota, nie ma po-
trzeby ciggtego zeskrobywania i spychania znajdujacych sie na $sciankach misy sktadnikdw.
W ciaggu jednego cyklu miksowania wystarczy raz badz dwa dokonac czyszczenia $cianek
misy. Przed wykonaniem tej czynnosci nalezy odtaczyc¢ robot od pradu!

Podczas pracy robot moze sie nagrzewac. Przy duzym obciazeniu i dtugim cyklu mieszania
gbrna czes¢ gtowicy robota moze by¢ bardzo ciepta. To normalne.



CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

1. Upewnij sie, ze pokretto regulacji predkosci (2) znajduje sie w pozycji ,0".

Odtaczy¢ urzadzenie od zrédta zasilania.

3. Podczas dtuzszej pracy gtowica uchylna (1) moze ulec nagrzaniu. Przed przystgpieniem do pracy
nalezy poczekac do ostygniecia urzadzenia.

4. Wyczysci¢ obudowe urzadzenia, uzywajac wilgotnej Sciereczki.

5. Wyczysci¢ mieszadta (9, 10, 11) i topatke pod biezaca wodg z dodatkiem detergentu.

Po ukonczeniu pracy z urzadzeniem zaleca sie natychmiastowe wyczyszczenie akceso-

riow. To pozwoli usunac¢ wszelkie zalegajace osady, zapobiega zasychaniu resztek, co czyni

mycie bardziej efektywnym i tatwiejszym, zapobiega tez rozmnazaniu sie bakterii.

UWAGA! Nie wolno my¢ w zmywarce mieszadta do ubijania lekkich mas (10), mieszadta z siliko-

nowym wykonczeniem (9) oraz haka (11)- grozi to ich uszkodzeniem.

N

PRACA URZADZENIA NA POSZCZEGOLNYCH PRZEDZIAACH PREDKOSCI

Robot planetarny posiada regulacje predkosci w zakresie 1-6 oraz funkcje TURBO (P),
stuzaca do krotkotrwatej pracy przy maksymalnych obrotach.

pracy

Powolne wstepne mieszanie, faczenie wszystkich rodzajow mas i suchych
sktadnikow ciast. W tym przedziale predkosci dodawac make i suche produkty

1 Mieszanie wstepne . I P " ;
EE do ciasta oraz sktadniki ptynne do suchych. Nie mieszac ani nie wyrabiac na tej
predkosci ciast drozdzowych.
Do powolnego miksowania. Na tym biequ wyrabiac ciasta drozdzowe, kruche
. . iucierane. Stosowac rowniez w pierwszej fazie doprowadzania ziemniakow
2 Mieszanie wolne

iinnych warzyw do postaci puree oraz w chwilach dodawania ptynnego
ttuszczu lub maki do ciasta.

Uzywa sie do wyrabiania $rednio ciezkich ciast — jak ciasta kruche. Na tej
3 Mieszanie, ubijanie predkosci dodaje sie cukier do biatek na bezy. Jest to $rednia predkos¢
mieszania mas, np. migsa mielonego, pasztetow i ucierania ciast.

Do $rednio szybkiego ubijania, wstepnej fazy przygotowywania majonezu,
4 Ubijanie do faczenia sktadnikéw kremu budyniowego. Stosuje sie do wykoriczenia
Izejszych mas wymagajacych napowietrzenia.

5 Szybkie ubijanie Do ubijania kremu, piany z biatek.

Do ubijania piany z biatek, catych jaj, bitej smietany, stosuje sie w koricowej

6 Bardzo szybkie ubijanie . . Ll
fazie przygotowania puree ziemniaczanego.

P TURBO Krétkotrwate miksowanie na maksymalnych obrotach.

WYKORZYSTANIE ROBOTA DO WEASNYCH PRZEPISOW

W niniejszej instrukcji zawarto kilka ogdlnych, praktycznych rad dotyczacych specyfiki
pracy z robotem, ktére moga sie przydac podczas przygotowywania wtasnych przepiséw.
Do uzyskania doskonatego efektu iopracowania odpowiedniej procedury miksowania
niezbedne beda jednak Panstwa wtasne obserwacje i doswiadczenia. Nalezy kontrolowac
proces mieszania i zakonczy¢ go doktadnie wtedy, gdy zostanie osiggnieta konsystencja
wymagana w przepisie (np. ,ciasto gtadkie i elastyczne”). By ustali¢ odpowiednia predkos¢
miksowania, patrz rozdziat: “Przygotowanie do pracy”.



WSKAZOWKI KULINARNE

1.

B

Sktadniki, ktore przechowuije sie w lodoéwce, takie jak masto czy jaja, zanim zostang zmiksowane
musza osiggnac¢ temperature pokojowa. W zwigzku z tym, nalezy wyja¢ takie produkty z lodéwki
odpowiednio wczesnie.

By unikna¢ wrzucenia skorup jaj lub zepsutych jaj do misy, najlepiej wbic je wczesniej do osobnego
pojemnika, zanim dodamy reszte produktow.

Zbyt dtugie ubijanie moze wptynac negatywnie na produkt koncowy. Nalezy pilnowac czasu mik-
sowania okreslonego w przepisie.

Zmiana temperatury, tekstury produktow spozywczych (np. w wyniku wahan temperatury oto-
czenia) moze wptyna¢ na skrdcenie/wydtuzenie procesu mieszania sktadnikdw i koncowy wynik
miksowania.

Nalezy zawsze zaczynac¢ miksowanie od niskich predkosci i stopniowo zwiekszac predkos¢ do wy-
maganej w danym przepisie.

PRZEPISY

PROSTY PLACEK DWUJAJECZNY

v 2 szklanki przesianej mqki é
do ciasta

1i 1/4 szklanki cukru stotowego
2i1/2 tyzeczki proszku do pieczenia
3/4 tyzeczki soli

1/2 szklanka miekkiego ttuszczu piekar-
skiego

V' 3/4 szklanki mleka

v’ 1i1/4 tyzeczki wanilii

v 2jaja

ASENENEN

PRZYGOTOWANIE:

1) Make, proszek do pieczenia, cukier i sol
przesyp do duzej miski. Dodaj ttuszcz piekarski;
wlej mleko i dodaj wanilii.

2) Wyrabiaj do 5 min. na najnizszej predkosci,
az do catkowitego zmieszania produktéw.

3) Nastepnie wyrabiaj na $redniej predkosci
przez 2 min.

4) Zatrzymaj robot, zeskrob pozostatosci mie-
szanki z bokéw i spodu misy.

5) Dodaj jaja, wyrabiaj jeszcze przez 1,5 min

na najwyzszej predkosci.

PUREE ZIEMNIACZANE

v' 1 kg ziemniakéw

V' 1/2 szklanki gorgcego mleka
v 2 tyZeczki masta

v 1tyzeczka soli

PRZYGOTOWANIE:

1) Obierz i ugotuj ziemniaki w posolonej wo-
dzie, uwazaj by nie byty zbyt miekkie.

2) Kiedy stana sie maczaste, zacznij ugnia-
tac je w rondlu lub przenie$ do misy robota.
Nastepnie ugniataj tak przygotowane ziemniaki
w robocie na $redniej predkosci przez okoto
1 min.

3) Po zakonczeniu, zeskrob ziemniaki, ktore
przywarty do Scianek misy.

4) Zmieszaj ze sobg gorace mleko, masto i sol.
Dodaj do ziemniakéw i ugniataj na najwyzszej
predkosci przez 1 min.

CIASTECZKA Z PLATKAMI OWSIANYMI é

2 szklanki przesianej maki

1 tyzeczka sody

1 tyzeczka soli

1i1/2 tyzeczki cynamonu

2 szklanki btyskawicznych ptatkéw owsia-
nych

1 szklanka ttuszczu piekarskiego lub masta
1/2 szklanki cukru stotowego

3/4 szklanki brgzowego cukru

2 jaja, cate

1-1/2 tyzeczki wanilii

1/3 szklanki mleka

1 szklanka wiérkéw czekoladowych

3/4 szklanki pokruszonych orzechéw

1 tyzeczka sody

1 tyzeczka soli

AN NI NI NN
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v 1-1/2 tyzeczki cynamonu na, nastepnie wyrabiaj mieszanke na najwyz-
! szych obrotach przez 1 min.
ﬁﬁﬁmﬂ%‘fm{ﬁ” 5) Dodaj druga potowe mieszanki maki i innych
1) Wymieszaj make, sode, sél i cynamon, ana-  produktéw i powtorz procedure. Po zakon-

stepnie dodaj ptatki i odstaw na bok. czeniu, zeskrob mieszanke, ktdra przywarta
2) Zmieszaj masto, cukier, jaja wanilie w misie  do $cianek misy.
robota. 6) Dodaj widrki czekoladowe i orzechy, wyra-

3) Ubijaj na najwyzszej predkosci przez 2 min  biaj na najwyzszej predkosci przez 1 min.
dopsmgpneaa konsys.tencu kremqwej, po za-

korczeniu, zeskrob mieszanke, ktéra przywarta

do Scianek misy. v 2jajka

4) Dodaj mleko i potowe odstawionej wczesniej 1) Umiesé biatka w misie

mieszanki maki i innych produktéw, zmieszaj 2) Ubijaj na najwiekszej predkosci.
wszystko powoli, przektadajac mase miksowa-

DANE TECHNICZNE

Parametry techniczne podane s3 na tabliczce znamionowej produktu C € D

Dtugos¢ przewodu sieciowego: 1,05m

UWAGA! Firma MPM agd S.A. zastrzega sobie mozliwo$¢ zmian technicznych!

iPysznie
gofuj
N

| CZESCI ZAMIENNE KUPISZ NA I N s P I RACJ I
mpmstre a. p SZUKAJ NA

PYSZNIEGOTUJ.PL

AKCESOR'A ﬁ KULINARNYCH
7 %)

Prawidtowe usuwanie produktu (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

wyrzucac¢ z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstw domowych. Zuzyty sprzet moze mie¢ szko-

dliwy wptyw na srodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalna zawartosc niebezpiecznych substancji,

mieszanin oraz czesci sktadowych. Mieszanie elektroodpadéw z innymi odpadami lub ich nieprofesjonalny

demontaz moze prowadzi¢ do uwolnienia substancji szkodliwych dla zdrowia i Srodowiska. Zuzyte urza-
dzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. W celu uzyskania
szczegdtowych informacji na temat miejsca oddawania odpaddéw elektrycznych i elektronicznych uzytkownik po-
winien skontaktowac sie z gminnym punktem zbierania zuzytego sprzetu lub zaktadem przetwarzania zuzytego
sprzetu.

E Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu uzytkowania nie nalezy
||
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA PENTRU UTILIZARE

Cititi cu atentie instructiunile de utilizare inainte de utilizare.
Aveti grija deosebita atunci cand copiii se afla in apropierea
aparatului.

Nu utilizati dispozitivul in alt scop decét cel pentru care a fost
conceput.

Utilizarea accesoriilor nerecomandate de producator poate pro-
voca deteriorarea dispozitivului sau un accident.

Nu scufundati dispozitivul, cablul sau fisa in apa sau in alte lichide.
Nu lasati aparatul nesupravegheat in timpul functionarii.
Deconectati aparatul de la sursa de alimentare daca 1l 13sati
nesupravegheat si inainte de montare, demontare sau curatare.
Nu folositi un aparat deteriorat, chiar daca cablul de alimentare
sau stecherul sunt deteriorate - in acest caz, faceti reparatia
aparatului la un centru de service autorizat.

Nu utilizati dispozitivul in aer liber.

Nu agatati cablul de alimentare de margini ascutite si nu permiteti
ca acesta sa intre in contact cu suprafete fierbinti.

Nu lasati cablul de alimentare sa atarne de marginea mesei/
blatului.

Nu atingeti dispozitivul cu mainile umede.

Dispozitivul este destinat exclusiv uzului casnic.

Nu uitati sa pastrati o distanta de siguranta fata de partile rotative
ale aparatului in timpul functionarii. Contactul cu acestea poate
duce la vatamari corporale sau (i) la deteriorarea bunurilor, de
exemplu prin smulgerea articolelor de imbracaminte/bijuteriilor
atarnate lgjer etc.

Curatarea aparatului, in special a partilor care intra in contact
direct cu alimentele, trebuie efectuata inainte de prima utilizare,
imediat dupa utilizare sau daca aparatul nu a fost utilizat pentru
0 perioada lungd de timp - procedura este descrisa in capitolul
,CURATARE SI INTRETINERE".

Inainte de a curata agitatoarele si carligul, acestea trebuie mai
intai sa fie deconectate de la masina!

Nu asezati aparatul in apropierea altor aparate electrice, arza-
toare, aragazuri, cuptoare, cuptoare, etc.
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- Asigurati-va intotdeauna ca toate componentele aparatului sunt
montate corect inainte de a incepe lucrul.

- Nu asezati aparatul pe suprafete fierbinti.

- Aparatul poate fi utilizat de persoane cu capacitati fizice, sen-
zoriale sau mentale limitate sau fara cunostinte sau experienta
in utilizarea acestui tip de echipament, cu conditia ca acestea
sa fie supravegheate sau instruite in ceea ce priveste utilizarea
in siguranta a echipamentului si sa inteleaga riscurile implicate.

- Copiii nu au voie sa indeplineasca sarcini de curatenie si intretinere.

- Dispozitivul nu trebuie sa fie utilizat de copii. Tineti dispozitivul
si cablul departe de copiil.

- Supravegheati copiii pentru ca acestia sa nu se joace cu echi-
pamentul/dispozitivul.

- Deconectati aparatul de la sursa de alimentare daca il lasati
nesupravegheat si inainte de montare, demontare sau curatare.

- Opriti aparatul inainte de a schimba echipamentul sau inainte de
a va apropia de piesele in miscare in timpul utilizarii.

- Nu conectati stecherul la priza de retea cu mainile umede.

- Nu scoateti stecherul din priza de curent prin tragerea cablului.

- Utilizati aparatul pe o suprafata neteda si stabila.

- Pentru siguranta copiilor, va rugam sa nu lasati la vedere parti
ale ambalajului (pungi de plastic, cutii de carton, polistiren etc.).

- AVERTISMENT! Nu permiteti copiilor sa se joace cu filmul.
Pericol de sufocare!

DESCRIEREA DISPOZITIVULUI

1. Cap pivotant 6. Parghie de blocare a capului
2. Buton de control al vitezei 7. Baza cu spatiu pentru atasarea bolului
3. Arbore de transmisie cu stift (punct 8. Protectie impotriva stropilor
de fixare pentru accesorii) 9. Mixer cu finisaj din silicon
4. Bol cu maner din otel inoxidabil cu o 10. Mixer pentru baterea maselor usoare
capacitate de 70| 11. Mixer multicomponent (carlig)
5. Bol din otel inoxidabil cu o capacitate 12. Paleta
de 701

PREGATIREA PENTRU MUNCA - OBSERVATII GENERALE

Despachetati unitatea din cutie, indepartati pungile de plastic, etichetele, umpluturile din polistiren
si blocurile de transport.

Spdlati temeinic toate accesoriile robotului care intrd in contact cu alimentele inainte de prima
utilizare.

—
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3. Nu uitati sd instalati/indepartati accesoriile (bol, agitatoare etc.) numai atunci cand aparatul nu este
conectat la o sursd de alimentare.

4. Asigurati-va cd butonul de control al vitezei (2) se afld in pozitia ,0" inainte de a conecta unitatea
la sursa de alimentare.

INSTALAREA DE ACCESORII

PASUL 1 - MONITORIZAREA BOLULUI

1. Eliberati capul de inclinare (1) prin rotirea manetei de blocare a capului (6) in sensul acelor de
ceasornic, apoi ridicati usor capul de inclinare pana cand auziti un clic (sunet de blocare). Atunci
cand dispozitivul de blocare se cupleaza, bratul parghiei de blocare a capului (6) va fi indreptat in
jos.

2. Asezati bolul (4;5) in baza (7), apoi rotiti bolul (4;5) in sensul acelor de ceasornic, astfel incat filetele

de pe bol s3 se blocheze pe cele din baza (7).

PASUL 2 - MONTAJUL SCUTURULUI DE SCUTIRE

=

Glisati aparatoarea de stropire (8) peste marginea carcasei care acopera arborele de transmisie cu
stiftul (3). Asigurati-va ca orificiul pentru addugarea alimentelor este orientat spre exterior, astfel

incat capul basculant (1) sa nu obstructioneze accesul la orificiu.
i Gaura de
montare

ETAPA 3 - FIXAREA AMESTECURILOR

—

Impingeti (pana cand simtiti rezistent3) unul dintre cei trei
agitatori dedicati (9, 10, 11) pe axul arborelui de transmi-
sie (3). Asigurati-va ca fila de pe stift intrd in gaura de mon-
tare a agitatorului . Apoi rotiti agitatorul in sens invers acelor
de ceasornic pana cand fila se blocheaza pe marginea orifi-
ciului de montare a agitatorului.

LUCRUL CU DISPOZITIVUL

Odata ce agitatoarele(9, 10, 11) sunt atasate, unitatea
este gata de utilizare. Rotiti maneta de blocare a capului
(6) in sensul acelor de ceasornic si coborati usor capul inclinabil (1) pand cand auziti un clic
(sunet de blocare). Asigurati-va ca capul de inclinare este corect blocat - bratul parghiei
de blocare a capului (6) va fi indreptat in jos. Apoi, introduceti alimentele in bol (4;5) prin
deschiderea din protectia impotriva stropilor (8), conectati aparatul la sursa de alimentare
si setati viteza doritd cu ajutorul butonului de control al vitezei (2).

NOTA! in functia TURBO (P), butonul de control al vitezei (2) trebuie tinut apasat. Atunci cand
butonul (2) este eliberat, acesta revine automat din pozitia TURBO (P) in pozitia 0", oprind astfel
unitatea.

NOTA! Cand robotul planetar este in functiune, nu rotiti maneta de blocare a capului (6)!

Cand ati terminat lucrul, reglati butonul de control al vitezei (2) in pozitia ,0” si deconectati
unitatea de la sursa de alimentare.
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DEMONTAREA ACCESORIILOR

Accesoriile pot fi indepartate dupa ce capul de inclinare (1) a fost inseminat.

Accesoriile se elibereaza din incuietorile lor prin rdsucirea lor in directia opusa celei de in-
stalare. Agitatoarele(9, 10, 11) trebuie mai intai eliberate din mecanismul de blocare inainte
de a firotite, adica agitatorul trebuie impins mai adanc pe axul arborelui de actionare pana
cand se simte rezistentd. Aparatoarea impotriva stropilor (8) trebuie indepartatd dupa ce
se indeparteaza agitatoarele(9, 10, 11).

UTILIZAREA DISPOZITIVULUI

UTILIZAREA ATASAMENTELOR INDIVIDUALE

Agitator cu finisaj din silicon (9) Pentru amestecarea maselor usoare si mai grele, cum ar fi produse de patiserie, aluat
scurt, carne tocatd si pastd de peste, creme de unt si de budincd, mase de branzd,
piure de cartofi si alte lequme, baze pentru prdjituri, ingrediente de aluat vrac.

Mixer pentru baterea maselor usoare  Pentru produse de batut care trebuie sa fie bine aerisite, cum ar fi: oud, albusuri de
(10) ou, burete, frisca, meringi, creme, maionezd.

Mixer multicomponent (carlig) (11) Pentru framantarea aluatului, in special a aluatului de drojdie si pentru framantdri
cum arfi: pdine, rulouri, briose, placinte, pizza, aluat fiert la abur, paste, fasole fava.

NOTA ! Nu lisati cutite, linguri sau furculite de metal si alte astfel de obiecte inbol in timp ce
aparatul este in functiune.

NOTA! Durata maxim3 de functionare a dispozitivului este de 5 minute, iar timpul minim de
repaus intre doua cicluri de amestecare este de 20 de minute. Atunci cand framantati un aluat
de drojdie, cel mai bine este sa setati regulatorul la o viteza mica si sa mariti viteza doar dupa un
mp.

MISCAREA PLANETARA A ATASAMENTELOR

In timpul functionarii mixerului planetar, agitatorul se roteste intr-o miscare compusé: in
jurul axei sale si simultan in jurul circumferintei bolului. Acest lucru asigura ca, intr-o sin-
gura revolutie completa, mixerul lucreaza in intregime in jurul intregului interior al bolului,
ceea ce duce la reducerea timpului de lucru si la o mai mare eficienta a amestecului. Din
acest motiv, timpul de amestecare indicat in majoritatea retetelor trebuie redus.

NOTE PRIVIND FUNCTIONAREA MIXERULUI

Forma bolului si a accesoriilor a fost proiectata astfel incat, in timp ce robotul functionea-
Z4, nu este nevoie sa razuiasca si sa impinga in mod constant ingredientele care se afla pe
peretii bolului. Este suficient sa curatati partile laterale ale bolului o data sau de doua ori
pe ciclu de amestecare. Scoateti robotul din priza inainte de a face acest lucru!

In timpul functionarii, este posibil ca robotul s3 se incalzeasca. In cazul unei sarcini grele
si al unui ciclu de amestecare lung, partea superioard a capului robotului poate fi foarte
calda. Acest lucru este normal.

=14

CURATARE SI INTRETINERE

1. Asigurati-va ca butonul de control al vitezei (2) se afld in pozitia ,0".
2. Deconectati unitatea de la sursa de alimentare.

oo
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3. Capulinclinabil (1) se poate incalzi in timpul functionarii prelungite. Lasati unitatea s se raceasca
inainte de a continua.

4. Curétati carcasa aparatului cu o carpa umeda.

5. Curéatati agitatoarele (9, 10, 11) si paleta sub jet de apa cu detergent.

Este recomandabil sa curdtati accesoriile imediat ce ati terminat de lucrat cu dispozitivul.

Acest lucru va indepdrta toate depunerile persistente, impiedica uscarea reziduurilor, ceea

ce face ca spalarea sa fie mai eficientad si mai usoara, si impiedicd inmultirea bacteriilor.

NOTA! Nu spélati mixerul usor (10), mixerul cu finisaj din silicon (9) si carligul (11 ) in masina de

spalat vase - riscati sale deteriorati.

FUNCTIONAREA UNITATII LA DIFERITE INTERVALE DE VITEZA

Robotul planetar are un control variabil al vitezei de la 1-6 si o functie TURBO (P) pentru
o functionare pe termen scurt la viteza maxima.

Vltleza = Tipul de lucrare Aplicatie
ucru

Preamestecare lentd, combindnd toate tipurile de pasta si ingredientele uscate
pentru prajituri. n acest interval de viteza, addugati faina i produsele uscate
la aluat si ingredientele lichide la cele uscate. Nu amestecati si nu framantati
aluatul de drojdie la aceastd vitezd.

1 Preamestecare

Pentru o amestecare lentd. n acest angrenaj se frimanta aluaturile de drojdie,
aluaturile de aluat scurt si aluaturile de aluat. Se utilizeaza, de asemenea, in
prima fazé de transformare a cartofilor si a altor lequme in piure si, uneori,
atunci cand se adaugd grasime lichida sau faina la un aluat.

2 Amestec gratuit

Se utilizeaza pentru frimantarea aluaturilor cu greutate medie - cum ar fi
aluatul de patiserie. La aceasta viteza, se adauga zahar la albusuri pentru bezea.
Aceasta este viteza medie pentru amestecarea maselor, de exemplu carne
tocatd, pateuri si macinarea aluatului.

3 Amestecarea, baterea

Pentru baterea la viteza medie, in etapa initiald de preparare a maionezei,
4 Batand pentru combinarea ingredientelor pentru crema de budinca. Se utilizeaza
pentru finisarea maselor mai usoare care necesita aerare.

5 Baterea rapida Pentru friscd, spuma de albus de ou.

Pentru baterea spumei de albus de ou, oud intregi, frisca, se foloseste in etapa

6 Batere foarte rapida - . . .
g finald de preparare a piureului de cartofi.

P TURBO Amestecare pe termen scurt la viteza maxima.

UTILIZAREA ROBOTULUI PENTRU PROPRIILE RETETE

Acest manual oferd cateva sfaturi generale si practice privind specificul lucrului cu robo-
tul, care pot fi utile atunci cand va pregatiti propriile retete. Cu toate acestea, propriile
observatii si experiente vor fi necesare pentru a obtine un rezultat perfect si pentru a
dezvolta o procedurd de amestecare adecvata. Este important sa se controleze procesul
de amestecare si sa se termine exact atunci cand se atinge consistenta ceruta de reteta
(de exemplu, ,aluat neted si elastic”). Pentru a determina viteza corecta de amestecare,
consultati capitolul: ,,Ma pregatesc pentru munca.
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SFATURI CULINARE

Ingredientele care se pastreaza in frigider, cum ar fi untul sau oudle, trebuie sa ajunga la tempera-
tura camerei inainte de a fi amestecate. Prin urmare, este important sa scoateti aceste produse din
frigider suficient de devreme.

Pentru a evita caderea cojilor de oud sau a oudlor stricate in castron, cel mai bine este sa le bateti
intr-un recipient separat inainte de a adauga restul produselor.

Batutul prea mult timp poate afecta in mod negativ produsul final. Fiti atenti la timpul de mixare
specificat in reteta.

Modificrile de temperaturd, de texturd a produselor alimentare (de exemplu, din cauza fluctuatiilor
temperaturii mediului ambiant) pot afecta scurtarea/lungirea procesului de amestecare a ingredi-
entelor si rezultatul final al amestecului.

. Intotdeauna incepeti si amestecati la viteza mici si cresteti treptat viteza pana la cea necesars

pentru reteta.

DISPOZITII

CLATITE SIMPLE CU DOUA OUA PREGATIREA:
v' 2 cdni de fdind pentru prdjituri é 1) Se curata si se fierb cartofii in apa cu sare,

cernutd avand grija sa nu fie prea moi.
v 15i1/4 cesti de zahdr de masd 2) Cand devin fainoase, incepeti sa le framan-
V' 25si 1/2 lingurite de praf de copt tati intr-o cratitd sau transferati-le in bolul unui
V' 3/4 linguritd de sare robot de bucatarie. Apoi se framanta cartofii
v' 1/2 cand de grdsime moale de brutdrie astfel preparati intr-un robot de bucatarie la
V' 3/4 cand de lapte vitezd medie timp de aproximativ 1 minut.
v 15si1/4 linguritd de vanilie 3) Cand ati terminat, razuiti cartofii care s-au
v’ 2oud lipit de peretii vasului.
PREGATIREA: 4) Se amesteca laptele fierbinte, untul si sarea.

Se adauga la cartofi si se framanta la viteza
1) Cerneti faina, praful de copt, zaharul si sarea maxima timp de 1 minut.

intr-un castron mare. Se adaugd grasimea de FURSECURI CU FULGI DE OVAZ
brutarie; se toarna laptele si se adauga vanilia.

2) Framantati timp de pana la 5 minute la cea 2 cdni de fdind cernutd

mai mica viteza, pana cand produsele sunt 1 linguritd de sifon

complet amestecate. 1 linguritd de sare

3) Apoi se framanta la vitezd medie timp de 2 1si 1/2 linguritd de scortisoard
minute. 2 cdni de fulgi de ovdz instant

4) Opriti robotul, razuiti amestecul ramas de pe 1 cand de grdsime de brutdrie sau unt
peretii si de pe fundul bolului. 1/2 cand de zahdr de masd

5) Adaugati oudle, framantati inca 1,5 minute la 3/4 cand de zahdr brun

cea mai mare viteza. 2 oud, intregi

PIURE DE CARTOFI

1-1/2 lingurite de vanilie

1/3 cand de lapte

1 cand de ciocolatd chipsuri
3/4 cand de nuci zdrobite

1 linguritd de sifon

1 linguritd de sare

1-1/2 lingurite de scortisoard

v 1kgdecartofi &
v' 1/2 cand de lapte fierbinte

v 2 lingurite de unt

v' 1 linguritd de sare
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PREGATIREA:

1) Se amestec$ faina, bicarbonatul de sodiu,
sarea si scortisoara, apoi se adauga fulgii si se
lasa deoparte.

PROTEINA DE BATUT

v’ 2oud
1) Puneti albusurile de ou intr-un castron
2) Bateti la viteza maxima

2) Se amesteca untul, zaharul, oudle si vanilia in
bolul unui robot de bucitarie.

3) Bateti la viteza maxima timp de 2 min pana
cand obtineti o consistenta cremoasa, cand

ati terminat, razuiti amestecul care s-a lipit de
peretii bolului.

4) Se adauga laptele si jumatate din ameste-
cul de faina pus deoparte anterior si celelalte
produse, se amesteca totul incet, in straturi,
apoi se framanta amestecul la viteza maxima
timp de 1 min.

5) Adaugati cealaltd jumatate din amestecul de
faina si celelalte produse si repetati procedura.
Cand ati terminat, razuiti amestecul care s-a
lipit de peretii bolului.

6) Adaugati chipsurile de ciocolata si nucile,
framantati la viteza maxima timp de 1 min.

DATE TEHNICE

Acest manual a fost tradus automat.
In cazul in care aveti indoieli, vd rugdm sd consultati versiunea in limba englezd a acestuia.

Specificatiile tehnice sunt indicate pe placuta de identificare a produsului
Lungimea cablului de alimentare: 1,05 m

ATENTIE! MPM agd S.A. isi rezerva dreptul de a face modificari tehnice!

Eliminarea corecta a produsului (deseuri de echipamente electrice si electronice)

Marcajul de pe produs indica faptul ca produsul nu trebuie aruncat impreuna cu alte deseuri menajere la

sfarsitul duratei sale de viatd. Echipamentele uzate pot avea un efect daunator asupra mediului si sanatatii

umane datorita continutului potential de substante, amestecuri si componente periculoase. Amestecarea

deseurilor electronice cu alte deseuri sau dezasamblarea lor neprofesionald poate duce la eliberarea de
R Substante diunitoare s&nitatii si mediului. Dispozitivul folosit trebuie livrat la punctul de colectare a
deseurilor de echipamente electrice si electronice. Pentru a obtine informatii detaliate despre locul de eliminare
a deseurilor electrice si electronice, utilizatorul trebuie s contacteze punctul municipal de colectare a deseurilor
echipamentelor sau instalatia de prelucrare a deseurilor echipamentelor.
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NHCTPYKUWMWN MO TEXHNKE BE3OMNACHOCTH

- [lepen 1cnonb30BaHNEM BHUMATEIBHO MPOYTUTE MHCTPYKLMIO
Mo 3KCNIyaTauym.

- byasre 0cob6eHHO OCTOPOXKHbI, KOrAa pPAAOM C YCTPOMCTBOM
HaxoaATCs AETW.

- He ncnonb3syinTe yCTpoOMCTBO He MO Ha3HAYeHMHO.

- Vlcnonb3oBaHWe akceccyapoB, He pEKOMEHAOBAHHbIX MPOK3-
BOAUTENEM, MOXKET MPUBECTU K MOBPEXKAEHMIO YCTPONCTBA
NI HECHACTHOMY C/1yYato.

- He norpy»kamnte nprbop, WHYp 1 BUIKY B BOAY WM Apyrue
YKMAKOCTU.

- He ocTaBnanTe ycTpomcTBO OE3 NPUCMOTPa BO BpeMS paboThbl.

- OTKtO4anTe NPUOOP OT UCTOYHMKA NUTaHWS, KOrda OCTaBAs-
eTe ero 6e3 NprcMOoTPa, a TakXKe nepe cOOpKon, pasbopKow
NN OYMCTKON.

- He ncnonb3ynTe NoBpeXKAeHHOEe YCTPOMCTBO, a TaKyKe eCcn
noBpeXxAeH LUHYP NUTaHMUA UAM BUIKA — B 3TOM CJlydae Bep-
HUTE YCTPOMCTBO B aBTOPW30BAHHbIM CEPBUCHbIV LEHTP A4
pPEMOHTA.

- He ncnonb3yinTe yCTPOMCTBO Ha OTKPbLITOM BO34YXE.

- He BewlanTe WHYP NUTaHKMS Ha OCTPbIE Kpag U He JoMnycKamTe
€ro KOHTaKTa C ropsa4mMm NoBEPXHOCTAMM.

- He no3sonsaiTe WHYpY NTaHWS CBMCATb C Kpas cTo1a/npuiaBka.

- He npukacanTeck K yCTPOMCTBY MOKPbIMM PyKaMW.

- YCTpOMCTBO NpeaHa3HaveHo TONbKO A58 A0OMaLLUHEro MCNO/lb-
30BaHMA.

- Bo Bpemsa paboTbl npmbopa He 3abbiBaMTe HAXOAMTLCA Ha
0e30MacHOM PacCTOSHMM OT BPALLAIOLLMXCI YacTern npnbopa.
KOHTaKT C HUMW MOXKET NPUBECTM K TpaBMaM WK (i) noBpexk-
NEHMIO UMYLLIECTBA, HaNpUMep, B pe3y/ibTaTe BbITaCKMBAHNS
CBOOOAHO BUCALLYMX MPeAMETOB OAeXK Akl / YKPALLEHUI U T.4,

- OuuncTky nNprbopa, B 0OCOOEHHOCTW YacTeln, HenocpeaCTBEH-
HO KOHTaKTUPYOLLMX C MULLEBbIMI MPOAYKTaMW, CAeayeT
NPOBOAMTL Nepe NepBbiM UCMOIb30BaHMEM, Cpa3y Moc/e
OKOHYaHWS paboTbl MM eCan NpUbop ANNTEIbHOE BPpEMS He
MCNO1b30BaICa — Npoueaypa onucaHa B pasgene «HNCTKA
1 OBCJTY > KVIBAHWE. « rnaga.
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[Nepes O4MCTKOM CMEeCUTENEM N KPHOKA X HEOOXOAMMO Npe-
BapUTE/IbHO OTCOEANHUTL OT YCTPOMCTBA!

He pa3meLllanTe yCTpONCTBO PAAOM C APYTMMM SNEKTPOMNPK-
OopaMu, ropesikamu, NANTaMu, 4yXoBKaMm U T. 4.

[Nepen HavanoM paboTbl BCerga NpoBepanTe NpaBMIbHOCTb
YCTAHOBKM BCEX 3/1IEMEHTOB YCTPOMCTBA.

He cTaBbTe YyCTPOMCTBO Ha ropsyme NOBEPXHOCTW.
YCTPONCTBO MOXKET MCMOJIb30BATLCH JIKOAbMU C OFPaAHUYEH-
HbIMU QU3UYECKMM, CEHCOPHBbIMK UM YMCTBEHHBIMW CMO-
COBHOCTAMU, a TaKxKe 10AbMU, He 0613 4a0LLMMM 3HAHUSAMMN
W OMNbITOM MCMO/1b30BaHMS JAHHOIO TWMa YCTPOMCTB, Npu
YCJI0BMM, YTO OHW Haxo4dTCs nof, HabaoaeHueM 1am Oblan
MNPOMHCTPYKTUPOBAHbI O TOM, Kak 6e30MacHO MCMo/1b30BaTb
YCTPOMCTBA. U NMOHMMATb CBA3aHHbIM C 3TUM PUCK.

IleTn He fonycKaroTCs K BbIMOSIHEHWIO PaboT Mo ybopKe U
0OCTY>KMBAHMIO.

YCTPOMCTBO HE A0/HKHO MCMO/Ib30BATLCA AETbMU. XpaHUTe
YCTPOWCTBO W LLUHYP B HEJOCTYMNHOM AN AeTen MecTe.
ObpaTnTe BHMMaHKMe Ha AeTemn, YTOObl OHWM He Urpam ¢ 060-
PYA0OBaHMEM/YCTPONCTBOM.

OTKAYaWTE YCTPOMCTBO OT UCTOYHMKA MATAHMA, KOTda OCTaB-
nseTe ero 6e3 NpMCcMoTPa, a TakxKe nepe, COoOpKoK, pasbopKom
NN OYUCTKOWN.

BbiktovamTe yCTponcTBO Nepe 3aMeHOM NpUHaaIeXKHOCTEN
UM Nepe TeM, Kak NpruoanmKaTbCsa K ABUXKYLLMMCS YacTaM
BO BPEMS MCMO1b30BaHMA.

He BCTaBnaMTe BUJIKY B PO3ETKY MOKPbIMI DYKaMU.

He BbIHMMaMTE BUAKY 13 PO3ETKK, Aepras 3a LUHYP.
Icnonb3ynTe yCTPOMCTBO Ha M1aAKOM U YCTOMYMBOW NMOBEPX-
HOCTW.

B uensgx 6e3o0nacHOCTM AETEN HE OCTaBAANTE B CBOOOAHOM
JOCTyne Kakue-nmbo YacTu yrakoBKK (MONM3TUAEHOBLIE Ma-
KeTbl, KAPTOHHbIE KOPOOKMW, MEHOMAACT U T. A.).
MNPEAYTMPEXOEHUE! He no3sonsnTte aetam urpatb ¢
donbroi. OnacHocTb yayLubs!
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AHMUE YCTPOWCTBA

1. Hak/oH ronosebl 7. OcHoBaHWe Cc MECTOM AN4 Kpene-

2. Pyyka ynpaBneHus CKOPOCTbIO HIS YaLm

3. T[lpuBoaHoi Ban co WTUGTOM (Mecto 8.  BbpbI3roBumk
yCTaHOBKM HaBeCcHOro obopyaoBa- 9. Melwaska C CUIMKOHOBBIM MOKPbI-
HKs) TneM

4. Yawa 13 Hepykasetollen ctaam 7,0 n 10. Mukcep oNnd B3GMBaHMS Nerknx Macc
C py4Komn 11. CmecuTenb A19 MHOTOKOMMOHEHT-

5. Yawa uns Hepykasetowwen ctanm 7,0 n HbIX Macc (KpHoK)

6. Pbiyar 6/10KMPOBKM FO10BbI 12. lnevo

NOAroTOBKA K PABOTE - OBLLUME 3AMEYAHWA

—

PacnakyiTe yCTPOMCTBO M3 KAapTOHHOW KOPOOKM, yoannTe Bce MakeTbl U3 GOAbIN, STUKETKM,
NOIMCTUPONOBbIE HANOHUTEN M TPAHCMOPTUPOBOYHbIE 3aMKM.

TulaTeNbHO BbIMOWTE BCE MPUHAANEXHOCTW, KOHTaKTUPYHOLLME C MULLEBBIMI NPOMYKTaMu, ne-
pej NepBbIM MCMO/b30BaHNEM.

He 3abbiBaiiTe ycTaHaBAMBaThL/Pa3bmpaTh akceccyapbl (Hally, MeLanky 1 T. [.) TOAbKO Toraa,
KOr,a YCTPOWMCTBO HE MOAKOUYEHO K MCTOUHMKY MUTaHMA.

MNepen NOAKAYEHVNEM YCTPOMCTBA K MCTOYHMKY MUTaHUSA yHeanTech, YTO pyyKa peryastopa
CKOpOCTY (2) HaxoamMTes B NoaoxKeHun «O».

N

w

o

CBOPKA MPUHAONEXXHOCTEN

LLAT 1 - CEOPKA YALLIN

—

OCBO6OANTE HAKIOHAEMYIO TOI0BKY (1), NOBEPHYB pbidar 6/I0KMPOBKM TO0BKM (6) MO 4acoBon
CTpesIke, 3aTEM OCTOPOXKHO MNOAHUMMUTE HAK/IOHIEMYIO FOI0BKY, MOKa HE YC/bILINTE LIEIYOK
(3ByK dukcaumm). Korga 3aMoK cpaboTaeT, pbidar 6AOKMPOBKM FON0BKM (6) OyaeT HanpasaeH
BHM3.

MomecTuTe yawly (4;5) B ocHosaHwe (7), 3aTeM noBepHuTe Yally (4;5) No 4acoBol CTpesike Tak,
4TOO6bI BLICTYMbI HA YaLle BOLL/IM B 3aLLE/IKM Ha OCHOBaHMM (7).

LUAT 2 - YCTAHOBWUTE BPbI3rOBUK

1. HapeHbTe 6pbi3roBuk (8) Ha Kpalt Kopryca Np1BOAHOIO Basa C NoMoLbio WTndTa (3). Obpatnte
BHMMaHWeE, YTO OTBEpPCTUE A1 A06ABAEHMs CT. Hapy»Ky, YTOObI MOBOPOTHAs roa1oBKa (1) He Me-

Wasa AoCTyny K OTBEPCTUIHO. i MoOHTaXKHOe
i I oTBepcTHe

N

LLIAT 3 - MPUKPENJIEHUE CMECUTENEN

1. HapaswTe (Noka He NoYyBCTBYETE COMPOTMBIEHNA) OAHY
13 Tpex cneumnanbHbix nonacTten (9, 10, 11) Ha WwTndT npu-
BoAHoro Bana (3). Y6eamTech, YTo BbICTYN Ha LUTUPTE BXO-
[AT B MOHTaXKHOE 0TBEPCTUE MeLLanKW. 3aTEM NMOBEPHUTE
MeLLA/IKy NPOTWB YaCoBOM CTPEsIKM, MOKA S3bI4OK He 3a-
DUKCUPYETCA HA KPato MOHTAYKHOMO OTBEPCTUS MELLAIKMA.



PABOTA C YCTPOMCTBOM

Mocne npucoeanHerns mewwanok (9, 10, 11) ycTponcTBO roToBO K paboTe. [oBepHuTe
pbldar 6/10KMPOBKM T010BKM (6) NO YaCOBOW CTPEJIKE M OCTOPOXKHO OMYCTUTE HAKJIOH-
HYI0 ron10BKY (1), MoKa He yCabllmTe Wendok (3ByK dukcaumm). YoeamTech, YTo HaK10-
HsemMas ros10BKa NpasBWbHO 3adUKCMpPOBaHa — MN1e40 pblyara 6/10KMPOBKM TOI0BKM (6)
OyaeT Hanpae/eHO BHWU3. 3aTeM NoMecTuTe NpoayKThl B Yally (4;5) uepes oTeepcTue
B OpbI3roBuKke (8), NOAKAUYMTE NPUOOP K CETU MU YCTAaHOBUTE KEAeMY CKOPOCTb C
MOMOLLIbIO PYYKKM PEMYIMPOBKIM CKOPOCTH (2).

BHUMAHUE! Ons dyHkumm TYPBO (P) Heo6X0aMMO yepXKMBaTh PYYKY peryMpoBKM CKOpPO-
ctu (2). Mocne oTnycKaHua pyuku (2) oHa aBTOMaTUYECKM BO3BpPaLLLaeTca U3 nonoxkeHus TYPBO
(P) B mosioxkeHme «0», 4TO BbIKNIOYAET YCTPOWUCTBO.

BHUMAHMWE! Bo Bpems paboTbl n1aHeTapHOro po6oTa He NOBOpauYnBaiTe pblyar 6JJ0KMPOBKMU
rosioBku (6)!

Mo oKOHYaHWKM PabOTbl YCTAHOBUTE PYUKY peryasTopa cCKopocTn (2) B nosoxeHue «0» 1
OTKAYNTE MPUOOP OT NCTOYHMKA NUTAHKS.

CHATUE NPUHALNEXXHOCTEN

MpUHAANEXKHOCTU MOXKHO AEMOHTMPOBATL MOC/IE OCEMEHEHMS HAKJIOHHOM ro10BKM (1).
OcBoboxkgaeM GYpHUTYPY OT 3aLLE/IOK, MOBEPHYB MX B CTOPOHY, MPOTUBOMO/TOMNKHYHO
HanpasaeHuo coopku. Mepen nosopoTom Mewanok (9,10, 11) cHadana ocsoboanTe mx
OT B/1IOKMPOBKM, T.€. HacaanTe MeLlanKy ryoyke Ha WTUGT NPUBOAHOINO Basa A0 OLLy-
LeHus conpoTtusaeHns. CHuMnTe 6pbi3roBuk (8) nocse cHaTUg cmecnTenei (9, 10, 11).

MCMNOJIb3OBAHMUE YCTPOVCTBA

NMPUMEHEHME OTAE/IbHbIX BIOYKEHWUI

CmecuTenb C CUINKOHOBbIM [1nA 3ameca nerkux 1 TAXeNblX Macc, Takux Kak: TeCTo, NeCoUHoe TeCTo, MACHbIE U
nokpbITMem (9) PbI6HbIE MAcCbl, MAaCNAHbIE Y MYAUHTOBbIE KPEMbI, CbIPHbIE MACChl, NIope 1 Apyrie
0BOLLM, 0CHOBbI /1Al TOPTOB, CbiMyuyue MHTPeAneHTbl ANsA TOPTOB.

Mukcep ana B36MBaHNA cBeTnbix Macc  [lnd B36MBaHUA NPOAYKTOB, TpebyHLMX XOPOLLEit a3paLium, TakuX Kak: ilua,
(10) ANYHble 6enku, 6MCKBUT, B3GUTbIE CIMBKM, 6e3€, Kpembl, MailoHe3.

CmecuTenb ANA MHOFOKOMMOHEHTHbIX  [InA 3aMeca TecTa, 0C06eHHO IPOXKEBOT0, @ TaKXe AA 3ameca: Xneba, bynouek,
macc (kptok) (11) KeKCOB, ONMHOB, NULILibI, 3aBAPHOTO TeCTa, MaKapoH, GaBOPKOB.

BHUMAHMWE ! He ocTaBnsiTe HOXWU, METANIZINMECKME JIOXKKU, BUJIKA U T.N. BYalle BO BpeMs
pa6oTbl npubopa.

BHMMAHWE! MakcumanbHoe BpeMsi paboTbl YCTPOCTBA - 5 MMHYT, MUHUMAaJIbHOE BpeMs OT-
AblXa MeXAy ABYMSA LMKAaMu nepemewunBanus - 20 MuHyT. lNpu 3amece JpoXK)KEBOro TecTa
JyyLUe BCEro YCTaHOBUTb PErYNATOP Ha MaJIEHbKYIO CKOPOCTb M TOJIbKO Yepe3 HEKOTOpOeE Bpe-
M$ YBEJIMYUTb CKOPOCTb.

NNAHETAPHOE ABVM>XEHUE OCHACTKU

Mpu paboTe NaaHETAaPHOIrO MMKCepPa MeLllasika CoOBepLIaeT C/I0KHOE BpalleHMe: BOKpYT
CBOEV OCK 1N OAHOBPEMEHHO MO OKPYXXHOCTU Aexn. brarogaps 3TomMy 3a OAMH MOHbBIN
060poT Mellanka paboTaeT TOYHO MO BCEW BHYTPEHHEM YacTK Yalluum, YTO COKpallaeT
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BpeMs paboTbl M obecnednsBaeT 60abLIYI0 3OHEKTMBHOCTL NepeMeLlrBaHms. [loaTomy
BpeMs nepemMeLlBaHus, yKasaHHoe B OO/bLIMHCTBE PELIenToB, CleAyeT COKPaTUTb.

MPUMEYAHUA MO 3KCIJTYATALLUN MUKCEPA

dopMa Yalum 1 HacagKu CMPOEKTUPOBAHbI TaKMM 06pa3oM, 4YTO BO BpeMs paboThbl pobo-
Ta HET HEOBXOAMMOCTM MOCTOSHHO LapanaTb U NPOTaAKMBaTb MHIPEAMEHTbI O CTEHKMN
Yalu. 3a 04MH UMK nepemMellnBaHms JoCTaTouHO OAMH MAM ABa pa3a O4YUCTUTb CTEH-
KW vawwiv. MNepen 3TMM OTK/IIOUUTE POOOTA OT UCTOYHMKA NMTaHMUA!

Bo Bpemsa paboTbl po6b0T MOyKeT HarpeBaTbCs. [1pn 60AbLUMX HArpy3Kax U AJINTEeNbHbIX
LUMKAax nepemMelnBaHus BEPXHAS YacTb rOI0BKM POOOTa MOXKET CU/IbHO HarpeBaTbCs.
2T0 HOpMasbHO.

YNCTKA 1 OBCNTY>KUBAHUE

1. Y6eanTech, YTO pyUKa PEryANPOBKM CKOPOCTY (2) HAXOAMTCS B NOA0MKEHWM «O».

. OTKAOUNTE YCTPONCTBO OT MCTOYHMKA NUTaHMA.

MoBopoTHas rooBKa (1) MOXKeT HarpeBaThCs Npu AMTENbHOM paboTe. MNepes Ha4anoM paboTh
NoA0XKAMTE, NOKa YCTPOMCTBO OCThIHET.

4. OuncTUTE KOPMYC YCTPOMCTBA BAAXKHOM TKaHbHO.

5. Qunctute Mewanku (9, 10, 11) v nonacTv Nog NPOTOYHOM BOAOK C MOKOLLMM CPEACTBOM.
[Mocne okoHYaHMA paboTbl C YCTPOMCTBOM PEKOMEHAYETCS CPa3y OYMCTUTbL aKceccya-
pbl. DTO yaanuT Ntobble OTIOXKEHMA, NPEJOTBPaTUT BbICbIXaHMe OCTATKOB, YTO cAeNaeT
CTUPKY 6os1ee 3GPEKTUBHOWM M JIEFKOW, a TakyKe NpeaoTBpaTUT pasMHOXKeHMe bakTe-
pUIA.

BHUMAHWE! Mukcep ans B36uBaHua ceeTnbix Macc (10), MMKcep ¢ CUIMKOHOBLIM MOKPLITUEM
(9) v Kptok (11) HeNb3A MbITb B MOCYA0MOEYHOM MaLLMHE - eCTb PUCKUX NOBPEXKAEHUA.

PAEOTA YCTPOWUCTBA B UHAVBWUAYAILHOM AUAMA3OHE CKOPOCTEN

w N

[ThaHeTapHbI pOOOT MMEET PeryMpoBKY CKOPOCTK B AManasoHe 1-6 n yHkumo TYP-
BO (M), ncnonb3yemyto A5 KpaTKOBPEMEHHOW paboThbl Ha MaKCMMaIbHOW CKOPOCTU.

pa6ortbl

MeanexHoe npeaBapuTeNbHOE NEpEMELLNBAHIE, CMELLMBAHIE BCEX BUAOB
npeaBapuTenbHoe TECTa v CyXuX MHrpeMeHToB ANA TecTa. B 3Tom AnanasoHe ckopocteil
CcMellnBaHue 106aBnAiTe B TECTO MyKY U CyX1e MHTPeaueHTbl, a B Cyxue — xugkue. He

MeCHUTE U He MecuTe SPOX3KeBOE TECTO Ha 3TOM CKOPOCTH.

[inA meaneHHoro nepemelunaus. Micnoib3ayiite 31o npucnocobnenme ans
3aMeLLMBaHIA APOXKEBOTO TECTa, MECOYHOTO 1 BUCKBUTHOTO TecTa. Takxe
UCNONb3y/iTe Ha NepBOM Tane nope U3 KapTodens u ApYrux 0BoLeH U Npu
[06aBNEHNV XIAKOTO X1UPa MY MYKIA B TECTO.

2 MepneHHOe cmewwlBaHue

Wcnonb3yetca AnA 3ameca Tecta cpefHeli rycToTbl — Hanpumep, necouHoro. Ha
3 CmewmnBaHue, B36MBaHNe 370/ CKOPOCTY K benikam Ana bese nobaBnseTca caxap. 310 CpeaHAA CKOPOCTb
nepemeLLBaHNA MacC, HanpuMep, Gaplua, NaluTeToB U Neneluek.

[InA cpepHebbIcTPOro B36MBaHNA, HauanbHoI Ga3bl NPUroTOBNEHNA
4 nopka MaioHe3a, ANA COeANHeHNA MHTPeAVEeHTOB Kpema AnA nyauHra. Mpumensetca
ANA 0TAENKM 6onee nerkux macc, TpebyloLnx apawum.

5 BbicTpoe B36uBaHne [InA B36UBaHUA CMBOK, 6ENKOBOI NEHbI.



[1nA B361BaHNA ANYHDBIX 6ENKOB, LiENIbHbIX AWL, B3OUTbIX CIMBOK ncnonb3yerca

6 OueHb 6bICTPOE Yy6UiicCTBO
Ha 3aKN0YUTENbHOM dTane NPUroTOBAEHMA Miope.

P TURBO KpatkoBpemeHHoe nepemeLLnBanme Ha MaKCUManbHOI CKOPOCTH.

WUCNONb3YUTE POBOTA /11 COBCTBEHHbIX PELIENTOB

B [aHHOM pyKOBOACTBE COAEPXKATCA HEKOTOpble 0O6LMe, MpaKTUYeCKMe COBEThI MO
0COBEHHOCTAM PaboThl C POBOTOM, KOTOPbIE MOMYT 6bITb MOAE3HbI NPU COCTaBAEHUM
cobCTBEHHbIX peuenToB. OaHaKo 4149 NoAyYeHus naeanbHoro addekTa 1 paspaboTKu
COOTBETCTBYHOLLEN NpoLLEeAYyPbl CMELLUMBaHKMA NOTPeOYOTCA BalM COOCTBEHHbIE Hab/1t0-
AeHua 1 onbIT. KOHTpOAMpYnTe NpoLecc 3amMeca 1 oCTaHaB/MBaKTe ero poBHO TOraa,
Koraa 6yneT AOCTUrHyTa Tpebyemas peuenToM KOHCUCTeHUMS (HanpuMmep, «rnankoe
1N 31aCTUYHOE TeCTOo»). YToObl onpeaeMTb NOAXOAALLYH CKOPOCTb CMelIMBaHMS, CM.
cnenyrowmin pasgen: «MoaroToska K paéoTe».

KY/IMHAPHbIE COBETbI

1. OxnaxkaeHHble MHIPEAMEHTbI, TakMe Kak Macio UM iLa, Nepes CMelBaHeM A0/KHbI Ha-
rPETbCS A0 KOMHATHOM TeMnepaTypsbl. [1o3ToMy caeayeT 3apaHee A0CTaTb Takmne NPOAYKTbI 13
XON04MAbHMKA.

2. YTobbl He BbIOPAChIBATL SMYHYHO CKOPAYMY WM Tyx/ible Alila B MUCKY, JlyyLle BCEro nepe Ao-
6aBIeHMEM OCTa IbHbIX MPOLYKTOB Pa3buTb VX B OTAE/IbHYI0 EMKOCTb.

3. CavkoM aonroe B3bMBaHMe MOXKET OTpUL,ATE/IbHO CKa3aTbCs Ha KOHeYHoM npoaykTe. Obs3a-
TebHO cobNtoaanTe BPEMS 3aMeLLIMBaHNA, YKa3aHHOE B peLenTe.

4. I3MeHeHne TemnepaTypbl, KOHCUCTEHLIMM MULLEBLIX MPOAYKTOB (Hanpumep, B pe3y/ibTaTe Kose-
HaHWi1 TemMnepaTypbl OKPY»KatoLLEN Cpebl) MOXKET COKPATUTb/YAIMHUTL MPOLECC CMeLIMBaHMs!
MHIPEeAMEHTOB M KOHEYHbI Pe3y/1bTaT CMeLLMBaHMS.

5. Bcerna HaunHalnTe CMeLMBATB Ha HU3KMX CKOPOCTAX M MOCTEMNEHHO YBEIMYMBANTE CKOPOCTb 10
CKOPOCTK, HEOBXOAMMOW A5 BaLLEro peuenTa.

noroToBK:

v 2 cmakaHa npocesiHHoli MyKu 1) MpoceliTe MyKY, pa3pbIXAUTENb, Caxap 1
015 mecma C0/1b B 60/1bLLYH MUCKY. [l06aBUTb COKpalLLle-

v 1u 1/4 yawku cmonoeoz0 HWE; BJIUTb MOJIOKO U A06aBUTb BaHU/IUH.
caxapa 2) MecuTb 10 5 MMHYT. Ha CaMOW HU3KOW

V' 2 u 1/2 ualiHoli f10MKU paspbixaumens CKOPOCTU A0 NOJIHOTO NepeMeLLnBaHmS

v 3/4 ualiHoli nowKu conu NpOAYKTOB.

v 1/2 yawKu M52K020 WOPMeHUH2a 3) 3aTeM MecuTb Ha cpeHElN CKOPOCTH B

V' 3/4 cmakaHa Mosnoka TeyeHne 2 MUHYT.

v' 1 u 1/4 yaliHoli noxcKu 8aHUNU 4) OcTaHoBUTe po60Ta, COCKPeBbUTE OCTaTKM

v 2sliya CMECU CO CTEHOK M AHA YaLuu.

5) No6aeuTs AiLLa, MecUTb ellle 1,5 MUHY ThI
Ha MaKCMMaJ/IbHOM CKOPOCTMU.




KAPTO®EJIbHOE MIOPE

v 1Kz Kapmodgpens
V' 1/2 cmakaHa 20psyez0
MO/10Ka
v' 2 yaliHble 10MKU CAUBOYHO20 MAcAa
v 1 yatiHas noxcka conu
MOArOTOBKA:

1) KapTodenb o4ucTUTb M 0TBapUTL B NOA-
COJIeHHON BOfE, CTapasiCh He cAenaThb ero
C/ILLIKOM MATKUM.

2) Korga oHu CTaHYT MYYHUCTbIMU, HAYHUTE
MECUTb UX B KACTPHOJIE MU MEPEOXKUTE

B Yallly KYXOHHOro KombalHa. 3aTeMm pas-
MWHaeM NPUroTOBJIEHHbIN TakUM 06pa3om
KapTodesib B poboTe Ha CpefiHEN CKOPOCTH
0K0J10 1 MUHYTBI.

3) Korga 3akoHuuTe, cCocKpebute KapTodes,
NPUANMLLNIA K CTEHKAM YaLlu.

4) CMeLLaTb ropsiyee MOJIOKO, Mac/10 1 COJlb.
[,06aBUTb K KapTOdEHO U MECUTH HAa MaKCK-
MaJibHOM CKOPOCTH 1 MUH.

MEYEHLE C OBCAHKOW

v’ 2 cmakaHa npocesiHHoU

MYyKU

1 yatiHas noxcka coobl

1 yaliHas nowcka conu

1 u 1/2 yaliHol noxKU Kopuybl

2 YaWKU 08CSHKU BbicMPo20 NPU20Mos-
fleHust

1 yawka wopmeHUHza unau C/U8OYHO20
macna

1/2 cmakaHa cmon06020 caxapa

3/4 uawku KopuyHego20 caxapa

2 aliya, uesnvle

1-1/2 yaliHol noxcku eaHuAU

1/3 cmakaHa Mosnoka

1 yawka wokonaoHol cmpyucku

3/4 cmakaHa u3melbUeHHbIX 0pexos

1 yatiHas noxcka coovl

1 yatiHas nowcka conu

1-1/2 uatiHoti noMcKU Kopuupl

ANENENEN

AN

NN N N N SR NENENEN

MNOAroTOBKA:

1) CMewwainTe MyKy, NULLEBYIO COAY, CO/b 1
KopuLy, 3aTeM A06aBbTE X/10MbA U OT/IOKUTE
B CTOPOHY.

2) CMelLiaiiTe Maco, caxap, AiLa v BaHU/b B
Yalle KYXOHHOro KombainHa.

3) B36uBaiiTe Ha CaMOM1 BbICOKOI CKOPOCTH

B TeYEHUE 2 MUHYT [0 KPEMOOBPa3HOro
COCTOSIHUS, KOTJla 3aKOHYUTE, COCKpPeBUTE BCHO
CMECh, MPUJIMMLLYIO K CTEHKAM YaLlu.

4) No6aBnsieM MOJIOKO U NOIOBUHY paHee
OT/IOXEHHON CMECU MYKU U APYTUX MPOAYK-
TOB, BCE ME/I/IEHHO NepeMeLlnBaeM, Nepexa-
[bIBas NepeMelLaHHY Maccy, 3aTeM BbiMe-
LLIMBAEM CMECh Ha MaKCMMaJlbHOM CKOPOCTHU B
TeyeHne 1 MUHYTHI.

5) [106aBUTb BTOPYHO MOJIOBUHY CMECH MYKMU U
[OPYrUX NPOAYyKTOB M MOBTOPUTb NpOLIeAYPY.
Korpaa 3akoH4MTE, COCKpebuTe BCHO CMECH,
NPUANMLLIYIO K CTEHKAM MUCKU.

6) [106aBUTb LLIOKONAAHYIO CTPYXKKY M OpeXM,
MECUTb Ha MaKCMMa IbHOM CKOPOCTU 1 MUH.

W3BUEHUE BEJIKA

v 2siiua
1) MomecTuTE AnYHbIE BeNKN
B MUCKY.
2) B36WTb Ha MaKcUMasIbHOM CKOPOCTH



TEXHUYECKUE OAHHBIE

TexHnuYecKne napameTpbl YKa3aHbl Ha MAacnopPTHOWM Tabnuyke ngenus. D
AnvHa ceTeBoro Kabens: 1,05 m

3IMo pyko8oAcmeo bbl1 MAWUHHLIM NEPEBOJOM.
B cayyae comHeHut, noxcanylicma, 0bpamumech K €20 aHzAulickot epcuul.

BHMMAHME! MPM agd SA ocTaBasieT 3a co60i NpaBo BHOCUTb TEXHUYECKUE
nsMeHeHus!

MpaBuAbHAA yTUAN3ALMSA NPOAYKTA (M3HOLIEHHOE 31EeKTPUYECKOE M 31EKTPOHHOE 060pya0BaHUeE)

MapKrpoBKa Ha NpoyKTe yKasblBaeT Ha TO, YTO MPOAYKT HE CAeayeT BbibpachiBaTh BMECTE C Apy-

MU BbITOBBIMM OTXOAaMM MO OKOHYaHUM CPOKa Cy»KBbl. VI3HOWEHHOE 060pyA0BaHME MOXKET OKa-

3bIBaTb BPEAHOE BO3AENCTBME Ha OKPY>KAIOLLIYHO CPE/y U1 3[0POBbE Ye/0BEKA M3-3a NOTEHLMAIbHOMO

COAEPYKaHMA OMACHbIX BELLIECTB, CMECEN U KOMMOHEHTOB. CMeLIMBaHKE OTXOA0B B BUAE U3HOLIEHHOMO
EEEE /e TPOHHOMO U 31eKTPUYECKOro 060PYA0BaHMS C APYTMMI OTXOAaMU UM MX HENPOhecCUoHabHaA
pa3bopka MOXET NPUBECTU K BbIGPOCY BELLECTB, BPeAHbIX /15 3[40P0BbS 1 OKPY>KAIOLLEN Cpefibl. VI3HOoWeHHoe
YCTPOMCTBO HEOBXOAMMO CAATb Ha MyHKT c60pa 0TPaboTaHHOrO /IEKTPUYECKOrO U 31EKTPOHHOrO 060pYa0-
BaHWs. YT06bI NOAYUNTL NOAPOGHYIO MHGOPMALMIO O MECTE CAa4YU INEKTPUYECKMX M IIEKTPOHHBIX OTXO0B,
M0J/1Ib30BaTE b [O/HKEH 06PATUTLCS B MECTHBIN NYHKT c6opa 060pyA0BaHUs A yTUAM3aUMU WK Ha 3aBOJ, MO
nepepaboTKe U3HOLEHHOrO 060pYA0BaHMA.
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BEZPECNOSTNE TIPY NA POUZITIE

100

Pred pouzitim si pozorne precitajte navod na pouzitie.

Budte obzvlast opatrni, ked su v blizkosti zariadenia deti.
Nepouzivajte pristroj na ziadny iny Ucel, nez bol urceny.
Pouzivanie prislusenstva, ktoré vyrobca neodporuca, moze
sposobit poskodenie zariadenia alebo nehodu.

Neponarajte spotrebic, kabel a zastrcku do vody alebo inych
tekutin.

Pocas prevadzky nenechavajte zariadenie bez dozoru.

Odpojte jednotku od napéjacieho zdroja, ak ju nechate bez dozoru
a pred montazou, demontazou alebo Cistenim.

Nepouzivajte poskodené zariadenie, a to ani vtedy, ked je posko-
deny sietovy kabel alebo zastrcka — v takom pripade zariadenie
umiestnite na opravu v autorizovanom servisnom mieste.
Nepouzivajte pristroj na cerstvom vzduchui.

Napajaci kabel nezaveste na ostré hrany a nedovolte, aby sa
dostal do kontaktu s horudcimi povrchmi.

Nenechajte napajaci kabel visiet mimo okraja stola alebo pra-
covnej dosky.

Nedotykajte sa zariadenia mokrymi rukami.

Pristroj je urceny len na domace pouzitie.

Pocas prevadzky nezabudnite dodrziavat bezpecnu vzdialenost od
rotujlcich Casti spotrebica. Kontakt s nimi moze mat za nasledok
poranenie 0sdb alebo (i) poskodenie majetku, napr. vytrhnutim
volne zavesenych Casti odevu/Sperkov a pod.

Cistenie spotrebica, najma casti v priamom kontakte s potravi-
nami, sa musi vykonat pred prvym pouzitim, bezprostredne po
ukonceni prace alebo v pripade, ze zariadenie nebolo dlhodobo
pouZivané - postup je opisany v ¢asti ,CISTENIE A UDRZBA".
Predtym, ako zacnete cCistit mieSadla a hacik, musite ich najskor
odpojit od zariadenia!

Neumiestnujte spotrebi¢ do blizkosti inych elektrickych spotre-
bicov, horakov, sporakov, peci atd.

Vzdy pred zacatim prace sa uistite, ze vsetky komponenty za-
riadenia sU spravne namontované.

Neumiestnujte zariadenie na horlce povrchy.



Pomocku moézu pouzivat osoby s obmedzenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami, ako aj osoby, ktoré
nemaju vedomosti alebo skusenosti s pouzivanim takychto po-
mocok, za predpokladu, ze s pod dohladom alebo su poucené,
aby tieto pomocky pouzivali bezpecnym spdsobom a rozumeli
suvislym rizikam.

Deti nesmu vykonavat upratovacie a Udrzbarske prace.
Zariadenie nemdozu pouzivat deti. Zariadenie a kabel uchovavajte
mimo dosahu deti.

Je potrebné venovat pozornost detom, aby sa nehrali so zaria-
denim/zariadenim.

Odpojte jednotku od napajacieho zdroja, ak ju nechate bez dozoru
a pred montazou, demontazou alebo cistenim.

Pred vymenou zariadenia alebo pred priblizenim sa k ¢astiam,
ktoré su pocas pouzivania v pohybe, jednotku vypnite.
Nepripajajte zastrcku do sietovej zasuvky mokrymi rukami.
Nevytahujte zastrcku zo sietovej zasuvky potiahnutim za kabel.
Pristroj pouzivajte na hladkom a stabilnom povrchu.

Z dévodu bezpecnosti deti nenechavajte volne dostupné casti
obalu (plastové vreckd, kartony, polystyrén atd.).
VAROVANIE! Nedovolte detom hrat sa s féliou. Nebezpecen-
stvo udusenia!

POPIS ZARIADENIA

WnN e

ok

Naklanacia hlava 7. Zakladna s miestom na pripevnenie
Gombik regulécie rychlosti misy

Hnaci hriadel s capom (miesto pripev- 8.  Kryt proti rozliatiu

nenia) 9. Mie8adlo so silikbnovym povrchom
7,0 I nerezova misa s rukovatou 10. Mixér na slahanie lahkych hmot
Miska z nehrdzavejucej ocele 7,0 | 11. Mixér pre viaczlozkové hmoty (hacik)
Paka zamku hlavy 12. rameno

PRIPRAVA NA PRACU — VSEOBECNE PRIPOMIENKY

1.

2.

w

B

Rozbalte zariadenie z karténovej Skatule, odstrante vsetky polybagy, stitky, polystyrénové plniva
a prepravné bloky.

Pred prvym pouzitim dokladne umyte vsetko prislusenstvo robota, ktoré prichadza do styku s
potravinami.

Nezabudnite zostavit a rozobrat prislusenstvo (misa, miesadla atd.) Iba vtedy, ak zariadenie nie je
pripojené k zdroju napéajania.

Pred pripojenim zariadenia k zdroju napéjania sa uistite, Ze gombik regulacie rychlosti (2) je v polohe
,0°.
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MONTAZ PRISLUSENSTVA

KROK 1 - MONTAZ MISKY

1. Uvolni sklopnu hlavu (1) otocenim paky zamku hlavy (6) v smere hodinovych ruciciek a potom jem-
ne nadvihnite sklopnu hlavu, az kym sa neozve cvaknutie (zvuk blokovania). Po zacvaknuti zamku
bude rameno paky hlavového zamku (6) smerovat nadol.

Vlozte misku (4; 5) do zakladne (7) a potom otocte misku (4; 5) v smere hodinovych ruciciek tak,
aby sa jazycky umiestnené na medvedikovi zafixovali proti zdpadkam umiestnenym v zakladni (7).

KROK 2 - INSTALACIA PROTISMYVEHO STiTU

1. Posunte kryt (8) na okraj krytu krytu hnacieho hriadela pomocou ¢apu (3). Uistite sa, Ze otvor na
pridavanie potravin smeruje von, aby naklonend hlava (1) nebrénila pristupu k otvoru.

KROK 3 - FIXACIA MIESACOV

. Zatlacte (do pocitu odporu) jeden z troch $pecidlnych mie-
Sacov (9, 10, 11) na ¢ap hnacieho hriadela (3). Dbajte na to,
aby vystupok umiestneny na koliku zasiahol montazny otvor
miesaca. Potom miesadlo otacajte proti smeru hodinovych
ruciciek, kym nie je uvolnenie zaistené proti okraju montaz-
neho otvoru miesaca.

N

—_

PRACA SO ZARIADENIM

Po upevneni miesadiel (9, 10, 11) je zariadenie pripravené
na prevadzku. Otocte packu zamku hlavy (6) v smere
hodinovych ruciciek a jemne sklopte sklopnud hlavu (1), az kym sa neozve cvaknutie (zvuk
blokovania). Skontrolujte, ¢i je nakldpacia hlava uzamknuté vpravo — rameno paky zamku
hlavy (6) bude smerovat nadol. Potom vloZte potraviny do misky (4; 5) cez otvor v ochrane
proti rozliatiu (8), pripojte zariadenie k pridu a nastavte poZzadovanu rychlost prevadzky
pomocou gombika regulacie rychlosti (2).

POZOR! Pre funkciu TURBO (P) musi gombik regulacie rychlosti (2) drzat stlaceny. Ked gombik
(2) pustite, automaticky sa vrati z polohy TURBO (P) do polohy ,0“, ¢im sa zariadenie vypne.
POZOR! Pocas prevadzky planétového robota neotacajte pakou hlavového zamku (6)!

Na konci prace otocte gombik reguldcie rychlosti (2) do polohy ,0“ a odpojte zariadenie
od zdroja napéjania.

DEMONTAZ PRISLUSENSTVA

Demontaz prislusenstva mézZete zacat po zapecateni naklapacej hlavy (1).

Prislusenstvo uvolfujeme zo zdmkov ich oto¢enim v smere opacnom k smeru inStalacie.
Pred otacanim musia byt miesadla (9, 10, 11) najskor uvolnené zo zamku, t.j. zatlacte mie-
Sadlo hlbsie na ¢ap hnacieho hriadela, az kym nevznikne pocit odporu. Kryt rozliatej (8) musf
byt demontovany po predchadzajlicej demontazi mieSacov (9, 10, 11).
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POUZIVANIE ZARIADENIA

APLIKACIA JEDNOTLIVYCH PRILOH

Miesadlo so silikénovym povrchom (9)  Na miesanie fahkych a tazsich hmat, ako su: pecivo, krehké pecivo, mleté méso
arybie hmoty, maslové a pudingové krémy, syrové kase, zemiakové kasa a ind
zelenina, dno kolacov, sypké prisady do kolaca.

<
\

Mixér na $lahanie lahkych hmét (10) Na lahanie vyrobkov, ktoré je potrebné dobre prevzdusnit, ako su: vajcia, vajecné
bielky, piskétovy kolac, slahacka, pusinky, krémy, majonéza.

Mixér pre viaczlozkové hmoty (hacik)  Namiesenie koldcov, najma kvasnic a miesenie, ako napriklad: chlieb, rozky, banany,

(11) kolace, pizza, dusené cesto, cestoviny, oblibené.

POZOR! Pocas prevadzky zariadenia nesmiete nechat nozZe, kovové lyZice alebo vidlicky a iné
takéto prvky v plySovej miske.

POZOR! Maximalna doba prevadzky zariadenia je 5 mintt, minimalna doba odpocinku medzi
dvoma miesacimi cyklami je 20 minut. Pri mieseni kysnutého cesta je najlepsie nastavit regulator
na nizku rychlost a az po chvili zvysit rychlost.

PLANETARNY POHYB STARTEROV

Pocas prevadzky planetového mixéra sa miesadlo otaca komplexnym pohybom: okolo
svojej osi a stcasne po obvode misy. Vdaka tomu miesadlo pocas jedného plného otacania
dokladne pracuje v celej miske, ¢o skracuje pracovny ¢as a zaistuje vyssiu Gcinnost miesa-
nia. Preto by sa mal ¢as mie$ania uvedeny vo vacsine receptov skratit.

POZNAMKY K PREVADZKE MIXERA

Tvar misy a nadstavcov je navrhnuty tak, aby pocas prevadzky robota nebolo potrebné
neustale skrabat a buldozovat prisady na stendch misy. V jednom miesacom cykle staci
vycistit steny misky raz alebo dvakrat. Predtym musite robota odpojit od prudu!

Pocas prevadzky sa robot méze zahriat. Pri velkom zataZeni a dlhom cykle mieSania méze
byt horna ¢ast hlavy robota velmi tepla. Je to normalne.

CISTENIE A UDRZBA

‘
N
<

—

Uistite sa, Ze gombik regulacie rychlosti (2) je v polohe ,0"

Odpojte zariadenie od zdroja napajania.

Pocas dlhsej prevadzky sa mdze naklapacia hlava (1) zahriat. Pred zacatim prace je potrebné poc-
kat, kym sa zariadenie ochladi.

Vycistite puzdro zariadenia vihkou handrickou.

. Ocistite miesadla (9, 10, 11) a $pachtlu pod teclicou vodou pridanim cistiaceho prostriedku.

Po dokonceni prace so zariadenim sa odportca prislusenstvo okamzite vycistit. Tym sa
odstrania vsetky zvyskové usadeniny, zabrani sa vysuseniu zvyskov, ¢o zefektiviiuje a
ulahcuje umyvanie a zabrani mnozeniu baktérii.

POZOR! Neumyvajte mixér na Slahanie lahkych hmét (10), miesadlo so silikénovou povrchovou
upravou (9) a hacik (11) v umyvacke riadu - méZe to spdsobit ich poskodenie.

ISR

o s

103



PREVADZKA ZARIADENIA NA INDIVIDUALNYCH RYCHLOSTNYCH INTERVIZIACH

Planetarny robot ma regulaciu rychlosti v rozsahu 1-6 a funkciu TURBO (P) pre kratkodo-
bl prevadzku pri maximalnych otackach.

Pracovnd . o

Pomalé predmiesanie, kombinujtice v3etky druhy hmét a suchych zlozZiek
kolacov. V tomto rychlostnom intervale pridajte miku a suché cesto a tekuté
prisady na susenie. Pri tejto rychlosti nemiesajte ani nemiesajte kvasnicové
kolace.

1 Predmiesanie

Pre pomalé mie3anie. V tomto behu miesime drozdie, krehké pecivo a trené
2 Miesanie zadarmo cesto. Pouzivajte aj v prvej faze privadzania zemiakov a inej zeleniny do formy
pyré a pri pridvani tekutého tuku alebo madky do cesta.

Pouziva sa na miesenie stredne tazkych koldcov - napriklad krehkého peciva.
3 Miesanie, $lahanie Pri tejto rychlosti sa do bielkovin priddva cukor na pusinky. Toto je priemerna
rychlost miesania hmot, napr. mletého mésa, pastét a trenia kolacov.

Pre stredne rychle Slahanie, predbeznd féza pripravy majonézy, na
4 Slahanie kombinovanie zloZiek pudingového krému. PouZiva sa na dokoncovanie [ahsich
hmét vyzadujticich prevzdusiiovanie.

5 Rychle $lahanie Na $lahanie smotany sa z vajecnych bielkov peni.

Na $lahanie peny z bielkov sa v konecnej faze pripravy zemiakovej kase

6 Velmi rychle $lahanie B U
pouZivaju celé vajcia, Slahacka.

P TURBO Krétkodobé miesanie pri maximalnej rychlosti.

POUZITIE ROBOTA PRE VLASTNE RECEPTY

Tato prirucka poskytuje niekolko vseobecnych praktickych rad o Specifikdch prace s ro-
botom, ktoré sa vdm mdzu hodit pri priprave viastnych receptov. Na dosiahnutie vyni-
kajuceho vysledku a vytvorenie vhodného postupu miesania vsak budu potrebné vase
vlastné pozorovania a sklsenosti. Kontrolujte proces miesania a dokoncite ho presne,
ked sa dosiahne konzistencia poZzadovana v recepte (napr. ,hladké a elastické cesto“). Ak
chcete urcit vhodnu rychlost miesania, pozri ¢ast: ,Priprava na pracu.”

KULINARSKE TIPY

. Zlozky, ktoré st ulozené v chladnicke, ako napriklad maslo alebo vajcia, musia pred zmiesanim do-
siahnut izbovu teplotu. Preto odstrante takéto vyrobky z chladnicky dostatocne skoro.

. Aby ste sa vyhli hadzaniu vajec¢nych skrupin alebo pokazenych vajec do misy, je najlepsie ich pred
pridanim zvysku produktov vopred nalepit do samostatnej nadoby.

. Prilis dihé slahanie méze negativne ovplyvnit konecny produkt. Je potrebné davat pozor na cas
miesania uvedeny v recepte.

. Zmena teploty, textury potravinarskych vyrobkov (napr. v désledku kolisania teploty okolia) moze
ovplyvnit skratenie/predizenie procesu miesania a konecny vysledok miesania.

. Vzdy by ste mali zacat miesat pri nizkych rychlostiach a postupne zvysovat rychlost na rychlost
pozadovanu v konkrétnom recepte.

—_
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RECEPTY

v' 1a 1/4 sdlky stolového cukru
v 2a 1/2 Cajovej lyZicky prdsku

1/2 sdlky mdkkého pekdrskeho tuku
3/4 sdlky mlieka

JEDNODUCHY KOLAC S DVOMA VAJCAMI
do peciva
1 a 1/4 cajovej lyZicky vanilky

v' 2 sdlky preosiatej mky z cesta é
3/4 Eajovej lyZicky soli
2 vajcia

ANENENENEN

PRIPRAVA:

1) Poslite muku, prasok do peciva, cukor a sol
do velkej misy. Pridajte pekarsky tuk, nalejte
mlieko a pridajte vanilku.

2) Miesajte az 5 min. pri najnizsej rychlosti, kym
sa vyrobky Uplne nezmiesaju.

3) Potom miesime pri strednej rychlosti 2
mindty.

4) Zastavte robota, zoskrabte zvysky zmesi zo
stran a dna misy.

5) Pridajte vajcia, miesime dalSich 1,5 minaty

pri najvyssej rychlosti.

ZEMIAKOVE PYRE

v' 1 kg zemiakov

V' 1/2 Sdlky horuceho mlieka

v 2 Cajové lyZicky masla

v' 1 Cajovd lyZicka soli
PRIPRAVA:

1) Zemiaky olipeme a uvarime v osolenej vode,
davajte pozor, aby neboli prilis makkeé.

2) Ked'sa stant misitymi, zacnite ich miesit v
panvici alebo ich preneste do misky robota.
Potom zemiaky pripravené tymto spésobom
miesime v robote pri strednej rychlosti asi 1
minutu.

3) Po dokonceni zoskrabte zemiaky, ktoré sa
prilepili na steny misy.

4) Zmiesajte hortice mlieko, maslo a sol. Pridaj-
te do zemiakov a hnette na najvyssej rychlosti
1 mindtu.

COOKIES S OVSENYMI VLOCKAMI

2 sdlky preosiatej muky

1 Cajovd lyZicka sody

1 ¢ajovd lyzicka soli

1 a 1/2 cajovej lyZicky Skorice

2 Sdlky instantnej ovsenej viocky
1 Sdlka pekdrskeho tuku alebo masla
1/2 sdlky stolového cukru

3/4 Sdlky hnedého cukru

2 vajcia, celé

1-1/2 Cajovej lyzZicky vanilky

1/3 Sdlky mlieka

1 Sdlka ¢okolddovych hoblin

3/4 Sdlky drvenych orechov

1 ¢ajovd lyzicka sédy

1 ¢ajovd lyzicka soli

1-1/2 éajovej lyZicky skorice

A

¢
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PRIPRAVA:

1) Zmiesajte muku, sédu, sol a skoricu, potom
pridajte obilniny a odloZte.

2) Zmiesajte maslo, cukor, vanilkové vajcia v
robotickom medvedovi.

3) Slahajte pri najvyssej rychlosti 2 mindty,

kym nebude krémova, po dokonceni zoSkrabte
zmes, ktora prilla k stendm misy.

4) Pridajte mlieko a polovicu predtym odloZenej
zmesi muky a inych vyrobkov, vsetko pomaly
premiesajte, preneste zmiesani hmotu a potom
zmes premiesajte najvyssou rychlostou 1
mindtu.

5) Pridajte druhu polovicu zmesi miky a inych
vyrobkov a postup opakujte. Po dokonceni
zoSkrabte zmes, ktora prilepila na steny misy.
6) Pridajte cokoladové hobliny a orechy, hnette
najvyssou rychlostou 1 minutu.
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1) Vlozte vaje&né bielky do ply3ovej misy

2) Porazte najvyssou rychlostou

v’ 2vajcia

TECHNICKE UDAJE
Te’chnické parametre su uvedené na typovom stitku produktu D
Dlzka sietového drétu: 1,05 m

Tdto prirucka bola strojovo prelozend.
V pripade pochybnosti si prosim precitajte jeho anglicku verziu.

POZOR! MPM agd S.A. si vyhradzuje pravo vykonat technické zmeny!

Spravne odstrafiovanie vyrobku (opotrebované elektrické a elektronické zariadenia)

netriedeny odpad. Opotrebované zariadenie méze mat negativny vplyv na Zivotné prostredie a ludské

zdravie vzhladom na potencidlny obsah nebezpecnych latok, zmesi a komponentov. Miesanie odpadov

z elektrickych a elektronickych zariadeni s inymi odpadmi, ako aj neprofesionalne vykonana demontaz,

moze viest k Uniku nebezpecnych latok skodlivych pre ludské zdravie a Zivotné prostredie. Opotrebované
zariadenie odovzdajte do prislusného zberného miesta, ktoré sa zaoberd zberom opotrebovanych elektrickych a
elektronickych zariadeni. Blizsie informacie o mieste a spésobe bezpecného odstrafiovania elektrickych a elektro-
nickych odpadov vam poskytne miestna samosprava, maloobchodné predajné miesta, zberné miesta alebo prislusna
pobocka Uradu pre ochranu Zivotného prostredia.

E Oznacenie umiestnené na vyrobku informuje, Ze vyrobok sa po pouziti nesmie vyhodit ako komunalny,
||

106



IHCTPYKUIA 3 TEXHIK BE3MNMEKW OJ14 BUKOPUCTAHHA

- [lepen BMKOPWCTaHHAM YBaXKHO MpoYMTamTe IHCTPYKLIIO 3
ekcrayaTauji.

- byasre ocobanBo obepexkHi, Kom bias Npuaaay nepebyBatoTb
aiTu.

- He BMKOPUCTOBYMTE NPUCTPIN HE 3a MPU3HAYEHHSIM.

- BuKopucTaHHS akcecyapiB, He PEKOMEHA0BAHMX BMPOOHMKOM,
MOyKe MPU3BECTM A0 MOLLUKOAYKEHHS MPUCTPO ab0 HELLLACHOro
BMMAAKY.

- He 3aHyptonTe npucTpin, Kabeb abo LTekep y Boay abo iHLLi
DIOVHN.

- He 3anmwante npraan 6e3 Harnsay niag vac pooboTu.

- BipeaHyrTe npucTpilt Big Aykepena sKUBIEHHS, AKLLO 3a/MLLaETe
Moro 6e3 Harnsgay, a TakoyK nepe, MoHTaXKeM, 1eMOHTaXKeM
ab0 YMLLEHHAM.

- He BMKOPUCTOBYIMTE MOLIKOAXKEHNM NPUAAL, HABITb SKLLO MO-
LUKOAYKEHO MepeXKeBN Kabesib ab0o BUJIKY - Y TaKOMy BUMaaKY
BIAHECITb MPWaJ Ha PEMOHT A0 aBTOPM30BAHOMO CEPBICHOIO
LEHTPY.

- He BuKopucTOBYWMTE NPUCTPIV Ha BIAKPUTOMY MOBITPI.

- He BilamTe WHYp >KMBIEHHS Ha FOCTPI Kpai Ta He JonycKanTe
MOrO KOHTAKTY 3 rapsayMm NOBEPXHAMM.

- He no3ponsmTe WHYPY >KUBAEHHS 3BMCATK 3 Kpato CTOY/
CTIIbHML.

- He TopKamTecs NprUcTporo MOKPUMM PYKaMW.

- [pucTpint Nnpu3HaYeH amLe A8 NOOYyTOBOrO BUKOPUCTAHHS.

- [1ig 4ac poboTu Npuaaay TpUMaMTeCd Ha Oe3neYyHir BiACTaHI
Bi/J, YaCTUH, LLIO 00epTatoThCs. KOHTAKT 3 HMMK MOXKe Npr3Be-
CTW [0 TpaBMyBaHHS abo0 (i) NOLKOAYKEHHS MakHa, HanpuKaaz,
NPy BUCMUKYBaHHI NpeaMeTiB oasary / npuKpac, Wo BiJIbHO
BNCSTb, TOLLIO.

- OunileHHs Npuaagy, 30Kpema YacTuH, o 6be3nocepeaHbo
KOHTaKTYHOTb 3 Xap4OBUMK MPOAYKTaMK, CAig, MpoOBOANTM
nepes nepLUnM BUKOPUCTAHHAM, BiApa3y MiCas8 BUKOPUCTaHHS
ab0 AKLIO0 NpWaa, He BUKOPUCTOBYBABCS MPOTArOM TPMBAIOro
Yacy - npoueaypa onmcaHa B po3aini «OYVILLLIEHHA TA TEX-
HIYHE OBCJTYTOBYBAHHA®.
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Mepen ounLLEHHIM MilLasIKK i raka ix HeobxigHo Big'eaHATH
Bi/, MaLLHM!

He cTaBTe nmpwaag nopyy 3 iHWWMK e1ekTponpuaagamMu,
Na/IbHUKaAMK, NUTaMK, OyXOBKaMK TOLLIO.

[lepen nodaTKOM pobOTUK 3aBXK AWM NepekoHamTecs, Lo BCi
KOMMOHEHTU Npuaaay NpaBl/bHO BCTAaHOB/IEHI.

He cTaBTe npucTpin Ha rapgyi NOBEPXHI.

[Mpunan MOXKYTb BUKOPUCTOBYBATKM OCOOKM 3 OOMEXKEHVMM
DIBNYHUMM, CEHCOPHUMIK ab0 PO3YMOBUMIK 34IOHOCTAMMU, a
TaKOXK 0CObW, SKI HE MatOTb 3HaHb ab0 AOCBIAY BUMKOPUCTAHHS
Takoro Tmny oba1aHaHHS, 38 YMOBW, LLIO BOHM NMepebyBatoThb
nig Har940M abo NPOIHCTPYKTOBAHI LLOAO 6e3MeYHoro BMKO-
PUCTaHHS 061a4HaHHS Ta PO3YMItOTh MOB'A3aHI 3 UM PUBMKM.
HiT9M He N03BONIETHCA BUKOHYBATM 3aBAAHHS 3 MPUOMPAHHS
Ta TEXHIYHOrO 0OC/TYrOBYBaHHS.

[MpUCTPIN HE MOBMHEH BUKOPUCTOBYBATMUCA AITbMM. 30epiramnTe
NPUCTPIN | Kabenb y HeAOCTYNHOMY ANS AITEeN MiCLj.
ChigkywmTe 3a AiTbMU, LLOO BOHW He rpamcs 3 0b1aaHaHHIM/
NPUCTPOEM.

Bine qHyTE NPUCTPIN BiJ, AXKepena sKUBAEHHS, AKLLO 3a/IMLLIAETE
Moro 6e3 Harnsgay, a TakoyK nepe MOHTaXKeM, JEMOHTaXKeEM
ab0 YNLLEHHAM.

BrMumKanTe NpucTpiv nepes 3aMiHo 0b6/1aaHaHHsA abo nepej,
TUM, 9K HaDIMXKATUCA A0 PYXOMMX YaCTUH Nig Yac poboTu.
He BcTaBasanTe BUIKY B PO3ETKY MOKPUMMK PyKaMU.

He BurManTe BU/IKY 3 PO3ETKM, TATHYYM 3a LLHYP.
BuKOpUCTOBYMTE NPUCTPIM Ha TIaAKIM | CTIMKIN MOBEPXHI.
3anna 6e3nekn aiten, byap nacka, He 3aULIanTe Y BiIbHOMY
[OCTYMi YaCTUHM YNaKOBKM (MONIETUAEHOBI MaKeTW, KAPTOHHI
KOPOOKM, NIHOMACT TOLLLO).

YBATI'A! He po3Bonsite aitam rpatuca 3 naiskoto. Hebesneka
3agyxu!

OMnUC NPUCTPOIO

1.
2.
3.
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[ToBOpOTHa ros10BKa 4. MucKa 3 pyyKoto 3 HepyKaBito4oi
Pyuka peryatoBaHHs LUBUAKOCTI cTani o6’emom 7,0 n

MpuBoAHWIK BaA 3i WUTUGTOM (MicLe 5. Yawa 3 Hep>kaBito4oi cTasli 06'eMOM
KPINeHHs HaBiCHOro o61aaHaHHS) 70 n



6. Baxkinb 6/10KyBaHHSA rON0BKMN 10. Mikcep Ang 36MBaHHSA NEFKMX MaC

7. OcHoBa 3 MicLLeM A4 KPinaeHHs 11. BaraToKOMMOHEHTHMI 3MiLlyBad
YaLui (rax)

8.  3axucT Bia 6bpuzok 12. BeitH.

9. 3MmiulyBay 3 CUNIKOHOBUM MOKPUTTAM

NIAroToOBKA O POEOTHU - 3ATAJIbHI 3AYBAXKEHHA

1. Po3nakyiTe NpucTpin 3 KOPOOKM, BUAANITH NAACTUKOBI NaKeTW, €TUKETKM, NONICTUPObHI Ha-
MOBHIOBAYi Ta TPAHCMOPTHI 610KMN.

2. Mepe nepmm BUKOPUCTAHHSM peTe/IbHO BUMUITE BCi akcecyapn poboTa, L0 KOHTaKTYOTh 3
XapyoBVMUM NMPOAYKTaMMU.

3. He 3abyBaiiTe BCTAHOBMIOBATW/3HIMATL aKcecyapu (Yally, MillaaKu TOWO) TifbKK Tomi, KOan
NpUAaz, He NiAKAKYEHWI [0 OYKEPea KMUBNEHHS.

4. Mepen NiAKNHOUYEHHIM NPUCTPOIO [0 [AXKEPEA YKMBJIEHHA NEPEKOHANTECS, LLIO PyYKa PEry/to-

BaHHS WBMAKOCTI (2) 3HAXOAUTHCSA B NMONOMKEHHI «O».
BCTAHOBJIEHHA AKCECYAPIB

KPOK 1 - MOHITOPUHT YALLII

—

BionycTiTe HaxubHy ron1oBKy (1), NOBEPHYBLUM BaXkisb GJI0KYBAHHA TOA0BKM (6) 33 rOOMHHK-
KOBOIO CTPI/IKOIO, @ MOTIM 06EPeXXHO NiAHIMITb HaxXWMbHY FOOBKY, AOKM He NOYyeETe KaallaH-
Ha (3BYK 610KYBaHHs). Ko 3aMoK 3adikCyeThbCs, nede Baskeas 610KyBaHHs roaosku (6) byne
CNPSIMOBAHE BHM3.

MoMicTiTb Yaiy (4;5) B ocHoBy (7), NOTIM NOBEPHITL Yallly (4;5) 338 FOAMHHMUKOBOK CTPISIKOI Tak,
Wo6 BUCTYNM Ha Yalli 3'€AHaANCS 3 BUCTYNaMm B OCHOBI (7).

N

KPOK 2 - BCTAHOBJIEHHA 3AXUCHOI'O KOXKYXA

1. HacyHbTe 6pm3rosuk (8) Ha Kpait Koprycy, L0 3aKpm1BaE NPpUBOAHMIA Ban 3i WTudTOM (3). Mepe-
KOHaMTecs, Wo OTBip ANS [0AaBaHHS NPOAYKTIB CNPSAMOBaHMIA HA30BHI, LLOO HaxXW/1bHa ro10BKa

(1) He nepeLLKoayKana 4OCTYNy 40 OTBOPY.
1 MOHTaXXHWUN
|

KPOK 3 - ®IKCYBAHHSA CYMILLEN

—

OfArHiTh ([0 BIAYYTTA ONOPY) OAHY 3 TPHOX CNeLiaibHuX
miwanok (9, 10, 11) Ha wTndT nprsoaHoro sana (3). Mepe-
KOHaTecs, WO BUCTYN Ha WTUAOTI YBINLWOB B MOHTaXKHWIA
OTBIp Millanku. [oTiM NOBEPHITh MillaAKy NPOTU FrOAMH-
HWKOBOI CTPISIKK, IOKM BUCTYN He 3adiKCYETbCA Ha Kpato
MOHTa>KHOrO OTBOPY MiLLasIKW.

POBOTA 3 NMPUCTPOEM

Micns BcTaHoBAeHHs Miwanok(9, 10, 11) npucTpin ro-
TOBMN [0 poboTKu. [ToBepHiITb Baxkiab 610KyBaHHA
ro/10BKK (6) 3a TOAUHHUKOBOIO CTPIJIKOK | 06EepeXkHO OMyCTiTb HaxuabHy ronosky (1),
OOKW He MoYyeTe KNauaHHg (3ByK 610KyBaHHS). [epekoHaliTecs, o HaxWlbHa ro/10B-
Ka npaeun/bHO 3adikcoBaHa - Niede Baxkess 6/10KyBaHHS ronoeku (6) byne cnpsMoBaHe
BHK3. [10TIM NOKNAAITh NPOAYKTU B Yally (4; 5) 4epes OTBIp Y 3aXMCHOMY KOXKYCi (8), nifa-
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K/IIOMITh Npuaad A0 eleKTpoMepeXki Ta BCTaHOBITh OaykaHy LBWAKICTb 3a A4OMNOMOror
PYUKM PEry/IHOBaHHSA LWBUAKOCTI (2).

YBATA! Y ¢yHkujii TURBO (P) Heo6XigHO yTpMMYyBaTH PYYKy perynioBaHHA LWBWMAKOCTI (2)
HaTUCHYTOW. Konn pyuky (2) BignyckaloTb, BOHa aBTOMaTUYHO MOBEPTAETHCA 3 MOJIOXKEHHA
TURBO (P) B nosio)keHHs «0», TUM CaMUM BUMMUKaIOUU NPUCTPIA.

YBATA! Mig, yac po60Tn nnaHeTapHOro poboTa He NoBepTaiiTe BaXKiib 6710KyBaHHS ro10Bu (6)!
Micns 3aKiHYeHHs POOOTHM BCTAHOBITL PYUKY PEry/ItoBaHHS LWBWMAKOCTI (2) B MOJ0YKEHHS
«O» i BIiAKAOYITb NPUCTPIN Bif, AyKepesa »KMBEHHS.

JEMOHTA> AKCECYAPIB

AKcecyapy MOyKHa 3HATK Nic/1g TOro, Ak HaxuieHa rosioska (1) 6yae 3anaigHeHa.
AKcecyapu 3HIMaTbCs 3 GIKCaTOPIB, AKLLO MOKPYTUTM iX Y HAaNPAMKY, MPOTUIEXKHOMY
[0 HAaNPSAMKY BCTaHoBAeHHs. [Nepea nosopoToM Miwanku(9, 10, 11) HeobxigHo crnoYaTKy
3Bi/ILHUTK Bif, dikcaTopa, TOOTO MPOCYHYTU MillanKky ramblle Ha WTUGT NpMBOAHOMO
Basly, AOKM He BigdyeTbes onip. Micng 3HaTTa Miwanok(9, 10, 11) HeobxiaHO 3HATU 6pU3-
KOBMK (8).

BNKOPUCTAHHA MPUCTPOIO

BUKOPUCTAHHA OKPEMUX HACALIOK

Miwanka 3 cunikoHoBMM NOKPUTTAM (9)  [1n4 3MiLuyBaHHA NErkuX | BAXKUX MaC, TakuX AK TICTO, NICOYHE TicTo, M'ACHIIA i
PubHMIl dapLu, MacAHWIA | NYAMHTOBHIA KpeMI, CUPHI MacK, Niope 3 KapToni Ta
iHLLMX 0BOYIB, OCHOBY 1A TOPTIB, CUNYui iHTpeAieHTH TicTa.

Mikcep ans 36usanHa nerkmux mac (10)  [ina 36uBaHHA NpoayKTiB, AKi noTpebyloTb XoOLLOT aepaLlil, TakuX AK: ALA, AEUH
6inkw, 6ickBiT, 361Ti BepLuKK, 6e3e, Kpemin, MaitoHes.

BaraTtokomnoHeHTHUI 3miwyBauy (rak) 14 3amiluyBaHHA TicTa, 0c06MMBO APiXKAKOBOT0, @ TAKOX TicTa ANA: Xniba,
(11) 6y”n0Y0K, KeKCiB, NUPOriB, MiLiK, TiCTa, IPUTrOTOBAHOTO Ha Napy, MaKapOHHMX
BMPO6iB, KBaconi.

YBATIA! He 3anuwwaiiTe HOXi, MeTanesi 0XKKKM, BUAEJIKM Ta iHWI nogi6Hi npegMeTy ByaLwi nig,
Yyac po6oTu npunagay.

YBATA! MakcuManbHUI Yac po60TH NPUCTPOIO - 5 XBUAKH, MiHIMaNbHUIA Yac BiIAMOYUHKY MiXK
ABOMa LMKJ1aMU 3MilyBaHHA - 20 xBuauH. Mpu 3amilwyBaHHi 4piXKAYKOBOr0 TiCTa HalKpalle
BCTaHOBUTM PErYNATOP Ha HU3bKY LUBUAKICTD i IMLLE Yepes AesAKMIA Yac 36iNbLUMTU LBUAKICTD.

NJAHETAPHUW PYX HACALOK

Mg yac poboTM NAaHETAPHOMO MiKCepa Milliasika 00epTaETbCS CKAAAHMM DYXOM: HaBKO-
N0 BNACHOI OCi i ogHo4YacHO No Koy Aixki. Lle rapaHTye, Wo 3a oAuH NoBHWUK obepT
Millasika peTesibHO 06p0o6AS€E BCHO BHYTPILLUHIO MOBEPXHIO Yallli, LLIO CKOPO4YYE poboYni
Yac i niauLLye eGeKTMBHICTb NepeMilllyBaHHSA. 3 LLET MPUYMHM Yac NepeMilllyBaHHS, BKa-
3aHUI Y BINbLIOCTI peLenTiB, CAid, CKOPOTUTM.

BKA3IBKU LLLOJIO EKCIUTYATALLIT 3MILLYBAYA

PopmMa valli Ta HacagoK 6yna po3pobsieHa TakiMM YMHOM, o6 nig Yac poboTun poboTa
He NOTPIOGHO BY/10 NOCTIMHO 3ilWKPIGATM | BULUTOBXYBATU IHFPEMIEHTN, AKi 3HAXOAATHCS
Ha CTiHKax Yaui. [loCTaTHbO OYNCTUTK CTIHKM Yalli OAMH-ABa pa3m 3a LMK 3MillyBaHHA.
MNepen uuM BIAKNOYUITE poboTa BiA Mepexki!
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Mg Yac poboTn pobOT MoyKe HarpiBaTucs. [pu BEANMKOMY HaBaHTaXKeHHI | TprBaloMy
LMK 3MiLLYBaHHS BEPXHS YaCcTMHa ro/10BK poboTa MoXKe CUMAbHO HarpiBaTuca. Lle Hop-
Mas1bHO.

NMPUBUPAHHA TA OBCJTYTOBYBAHHA

1. TepekoHanTecs, Wo pyyKka peryioBaHHA LBMAKOCTI (2) 3HaX0AMTbCs B NoaoyKeHH «O».

2. BigkntouiTe NpuCTpIN Big AxKepena XKMUBAEHHS.

3. Mig 4ac TpmBanoi poboTn HaxmabHa ronoBKa (1) MoXke HarpiBaTUCs. 3a4eKanTe, MoKM NPUCTPIN
OXOJI0HE, MepLL HiXK MPOA0BXKYBaTL.

4. OUMCTIiTb KOPMYC NPUCTPOID BOSIOTOD FaHYiIPKOH.

5. OumcTiTb Miwanku (9, 10, 11) i nonaTi nig, NPOTOYHOK BOAOH 3 MUKOUMM 3aCO00M.

PekoMeHOYyETbCS YUCTUTI akcecyapy Bigpasy nicas 3akiHieHHs po6OTU 3 MPUCTPOEM.

Lle BMaannTb 6yab-gKi 3acTapini BigKkAaaeHHs, 3anobirae BUCUXaHHIO 3aMLKIB, LLIO pO-

OUTb MUTTA BiNbL ePEKTUBHIM | TEMKUM, @ TaKOXK 3anobira€ po3MHOYKEHHIO GaKTepin.

YBATA! He muitte nerkui mikcep (10), Mikcep 3 cunikoHoBUM noKpuTTam (9) i rak (11) 8 nocy-

LOMMIMHIN MaLLVWHI - BU PUSUKYETEIX MOLIKOAUTU.

POBOTA ATPETATY B PI3BHUX OIAMNA30OHAX LLUBUOKOCTI

MnaHeTapHUit po6OT Ma€e perynboBaHy WenAKicTb Big 1 40 6 i dyHkuito TURBO (P) ans
KOPOTKOYaCHOI pO6OTKM Ha MaKCUMabHIN LIBUAKOCTI.

Wenakicrs Tun po6oTtn 3asBKa

po6otun

[ToBinbHO NonepeAHbO 3MilLaiiTe BCi BUAN NACTV Ta CyXi iHrpedieHTn Ana
TOpTa. Y UbOMY Aliana3oHi WBNAKOCTe oAaBaiiTe 6OPOLLHO Ta CyXi NPOAYKTH
A0 TiCTa, @ pifKi iHrpepienTy - 40 cyxux. He 3miyiiTe i He 3amiluyiite
APiXAXKOBE TICTO Ha Ll WBMAKOCTI.

1 MonepepaHe 3milnyBaHHA

114 N0BiNbHOro 3MitlyBaHHA. Y LiboMY PeXuMi 3amilLyoTb ApiKAX0Be TiCTO,
nicoyHe TicTo Ta TicTo ANA BUGIIKM. TakoX BUKOPUCTOBYIiTE HA NepLLoMy
eTani NpUroTyBaHHA KapTonni Ta iHLLNX 0BOYIB A0 CTaHY MIOPe, @ TAKOX Npu
L0JaBaHHi pifKoro xupy abo bopoLuHa B TicTo.

2 BinbHe 3miwyBaHHA

BukopucToBYeTbCA ANA 3aMillyBaHHA TiCTa cepeAHbOT TYCTUHY - HaNPUKNag,
nicoyHoro Ticra. Ha wiii weunakocti fogaemo uykop Ao binkie ans 6ese. Lie
CepeiHA WBNAKICTb ANA NepemilllyBaHHA MaC, HaNPUKNaa, GapLuy, nawTeTis i
noApiOHeHHA TicTa.

3 3miwyemo, 36mBaemo

[1nA 361BaHHA Ha cepepHiil LUBMAKOCTI, Ha NOYaTKOBOMY eTani
4 36uBaHHA NPUroTYBaHHA MaiioHe3y, ANA 3'€AHaHHA IHrpeAieHTIB NyAUHIOBOrO Kpemy.
BukopuctoByeTbea Ana 06pobKm 6inbLu nerkux Mac, Lo BumaraioTb aepaii.

5 LBnAKe 36nBaHHA [ 36UBaHHA BepLLKIB 361UTH A€YHMI BINOK B MiHY.
[1nA 361BaHHA NiHM A€uHOr0 Binka, Linux A€Lb, 36UTUX BEPLUKIB,

6 MyXe WwWBNAKe 36MBaHHA BUKOPUCTOBYETHCA HA 3aBEPLIANbHOMY eTani NPUroTYBaHHA KapTonNAHOro
niope.

P TURBO KopoTkouacHe nepemiLuyBaHHA Ha MaKCMMaNbHil WBUAKOCTI.

BUKOPUCTAHHA POBOTA /14 BJIACHUX PELIEMNTIB

LI IHCTpYKUis MICTUTb AeaKi 3ara/ibHi NpakTWYHI Nopaan Woa0 0co6MBOCTEN POOOTH
3 poOOTOM, AKi MOXKYTb CTaTW B Harofi Npy NpuUroTyBaHHiI BAacHux peuenTiB. OaHak
019 NOCATHEHHS ineaNbHOro pesynbTaTy i po3pobKM BiANOBIAHOT Npoueaypy 3Milly-
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BaHHS 3HaA006NSTbCA Balli BNACHI CNOCTEpPerXKeHHS i A0CBiA. BaXkaMBO KOHTPOtOBATH
npouec nepemillyBaHHS i 3aKiHYyBaTK MOro came ToJi, Koau byae AocsrHyTa HeobxiaHa
3a peuenToM KOHCUCTEHLid (HanprKkaa, «riaake Ta enacTuyHe TicToy). o6 Bu3HaumnTm
NpaBUAbHY WBUAKICTb 3MilLyBaHHSA, AnB. po3ain: «foTytochk 4,0 po6oTu.

KYJNIHAPHI MOPAAU

1. IHrpenieHTw, K 30epiratoTbCs B XON0AMbHMKY, TaKi 4K BEPLUKOBE Mac/a0 abo AWLS, NOBUHHI
HarpiTMca 40 KIMHATHOT TeMnepaTypy nepe, 3MiLllyBaHHAM. TOMY BayK/IMBO AiCTaBaTy TaKi npo-
LYKTV 3 XONOAMIbHMKA IOCUTb PaHo.

2. o6 yHUKHY TV NOTpanasHH: WKapanynm abo 3incoBaHmX SeLb Y Yally, Kpalile BUOUTM iX B okpe-
My EMHICTb Nepes, A0AaBaHHAM pellTy NPOAYKTIB.

3. 3aHaATo A0Bre 36MBaHHS MOYKe HEraTMBHO BMMHYTW Ha KiHLUEBMI NpoaykT. ChigkynTe 3a ya-
COM 3MilllyBaHH$, 3a3Ha4EHNM Yy peLenTi.

4. 3MiHW TemMnepaTypw, TEKCTYPU XapHoBKX NPOAYKTIB (HAaNpUKa, Yepes KonmnBaHHs Temnepa-
TYpPW HABKOJIMLLIHBOTO CEPEOBHLLA) MOXKYTb BMIMHYTU Ha CKOPOYEHHS/MOJOBXKEHHS NpoLEecy
3MilYBAHHA IHTPEAJEHTIB | HA KIHLIEBMIA PE3YLTAT 3MILLIYBaHHS.

5. 3aBkAn NounHanTe 30MBaTH Ha HU3bKIN WBWMAKOCTI i NOCTYNOBO 36ibLUYITE LWBMAKICTL A0 Ti€l,
sKa HeobxiaHa ANs peuenTa.

MNOJIOXKEHHA

NPOCTUW MJINHELLb 3 ABOX AELLb

KAPTOMAHE MNIOPE

v 1Kz Kapmoni
V' 1/2 CKASIHKU 2apAY020 MO/IOKA

v' 2 CKASIHKU NPOCisiH020 GOPOWHA
07151 UNiYKU

V' 1i1/4 cKnsiHKU CM0/108020 UYKpY v’ 2 yaliHi 10MCKU 8ePUWIKOB020 MACAA
v’ 2 3N0/108UHOI0 YaliHI 10MCKU po3nywiyeaya v' 1 yaliHa noxcKa coni
v 3/4 ualiHoi noxcku coni

) NIArOTOBKA:
V' 1/2 CKASIHKU M'IKO20 NeKapcbKozo Hcupy
v 3/4 cknsiHKU MosOKa 1) MouncTUTM Ta BiBAPUTU KapTOMNJIIO B
v 1i 1/4 yaliHoi noxcKu eaHini nigCoNEeHiN BOAj, HAMara4mch He 3poBuTH i
v 2siiys 3aHaAToO M'AKOI0.

2) Konu BoHM CTaHYTb 60POLIHUCTUMMY,
MIAFOTOBKA: ) yTb 00P

MOYHITb PO3MMHATM iX Y KacTpyi abo nepe-

1) MpocisT 6opoLLHO, po3nyLUyBay, LlyKop

i cinb y BenMKy Mucky. [logaemo xnibone-
KapCbKWUI XKMP, BIMBAEMO MOJIOKO i ,OJ3EMO
BaHi/b.

2) BuMiwwyinTe 4o 5 XBUAMH Ha HaMHUXKYIN
LUBUAKOCTI, MOKM NPOAYKTM NOBHICTIO HE
3MiLLaoThCS.

3) MoTiM BUMILLIyBaTK Ha cepeaHiit LBUAKOCTI
2 XBUJIMHU.

4) 3ynuHnTK po60Ta, 3iILLKPEOTM 3a/MLLIKN
CyMilui 3 60KiB i AHa YaLi.

5) Joaatu situs, BuMiLLyBaTy wwe 1,5 XBUAUHM
Ha HaMBULLiN LUBUAKOCTI.
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KJ1aiThb Y YaLlly KYXOHHOro KombaiiHa. MoTim
NiZAroToB/IEHY TaKUM YUHOM KapTOMNJIK0 BUMI-
LLYEMO B KYXOHHOMY KOMOaWiHi Ha cepefHin
LIBMAKOCTI 6/11M3bKO 1 XBUSIMHW.

3) 3aKiHuMBLLMK, 3iLUKPE6TH KapTONIIo, LLLO
npuaunaa 4o CTiHOK MUCKM.

4) 3milaTu rapsye MoOI0KO, MacJo Ta Ciflb.
LopainTe f0 KapTonAi Ta BUMILLYIATE Ha Halt-
BULLiM LWBUAKOCTI NPOTAroM 1 XBUAUHM.



BIBCAHE NEYNUBO 2) Y yaLli KyXoHHOro KombaiHa 3MiwaTu

BEPLLKOBE Mac/10, LiyKop, AL Ta BaHi/b.
3) 36MBaTH Ha HaMBWLLLIM LUBMAKOCTI MPOTArOM
2 XBUWH 10 KPEMOMOiBHOT KOHCUCTEHLIj,

v’ 2 CKASHKU NPOCIisIH020
60opowHa

v 1 yaliHa noxcka codu . . . .
; . nicns 3aKiHYeHHs 3ilWKpe6TH CyMilll, Lo npu-
V' 1 yaliHa noxKa coni . .
- . Jmnna go CTiHOK Yali.
v' 13 1/2 yaliHoi n0MKU Kopuyi . . .
. S 4) NoaaTy MOJIOKO i NOJIOBMHY paHillie BigKna-
v 2 CKASHKU 8i6CAHUX nadcmieuie weudKozo ; Lo
[eHOi GOPOLLHSHOT CyMilli Ta iHWIi NPoayKTH,
npu2oMyeaHHs . .
MOBI/IbHO MepeMilliaTH BCe Pa3oM, HalLapoBy-
v 1 CKAISIHKA NeKapcbKoz0 Jcupy abo eepuiko- L . .
H04M CYMiLL MiKCEPOM, NOTIM BUMILLYBaTH CY-
8020 Macna . o \o .
Milll Ha HaMBULLLii LUBMAKOCTI MpoTAroM 1 xB.
V' 1/2 cKASIHKU CM0/108020 UYKpPY ,
5) Nopatu apyry nosoBuHY 60POLLHAHOI
v 3/4 cKASHKU KOPUYHEBO20 UYKPY e e .
v 2siius, yini CyMiLi Ta iHWi NPOAYKTM i NOBTOPUTM NpoLe-
, K . . . .
M - . Kosin 3akiHumTe, 3ilLKpebiThb CyMmill, Wwo
V' 1-1/2 yaliHoi nowcku eaHini AYDY. . ’ P YMIL, W
npuaunaa 4o CTiHOK MUCKM.
V' 1/3 crnanku monoa 6) [loaaTu WokonagHy KpUXTY Ta ropixu
V' 1 CKANSIHKA WOK0/1A0HOT Kpuxmu . M . oy
. . BUMiLLYBaTM Ha HaMBULLilA LIBUAKOCTI 1 XB.
v 3/4 cknsiHKU NoOpibHeHuX zopixie
v" 1 yaliHa noxka coou 3BMBAEMO BIJIOK
v 1 ualiHa noxcka coni .
. . . v 2saiiys
V' 1-1/2 yaliHoi nowcku Kopuui . L
1) MoMicTUTH €YHi BiNKK B MUCKY
MNIArOTOBKA: 2) BUTK Ha MaKcUMa bHIN WBMAKOCTI

AUPRETRUE TR
1) 3MilaTi 6OpPOLLHO, COAY, Cib i KOPULLO,
[04aTV NAacTiBL,i i BiACTaBUTU B CTOPOHY.

TEXHIYHI OAHI

TexHiuHi xapakTeprCTVKIN HaBeeHi Ha NacnopPTHIN Tabnuyui BUpoby c € D

JloBXxuHa MepexkeBoro Kabento: 1,05 m

Lledi nocibHUK nepeknadeHo MAWUHHUM NepeKaadoM.
Skwo 'y 8ac € cymHieu, by0b nacka, 36epHimucs 00 (1020 aH2/10MOBHOT 8epcii.

CTPYHKO! MPM agd S.A. 3sanuwace 3a co60t0 NpaBo Ha TEXHiYHi 3MiHK!

MpaBuabHas yTUAM3aLMA NPOAYKTA (M3HOLLEHHOE 31EKTPUYECKOE M 31eKTPOHHOE 060pya0BaHNe)

MapKunpoBKa Ha NPOAYKTE YKa3bIBAET HA TO, YTO MPOAYKT He C/e/lyeT BbIOpachiBaTh BMECTE C APYrMMM

ObITOBLIMU OTXOAAMM MO OKOHYaHWKM CPOKa Cy>KObl. VI3HOLWEHHOE 000PYA0BaHNE MOXKET OKasbiBaTb

BpeAHOe BO3/ENCTBME Ha OKPYXKatoLLyo Cpely W 300POBbe YeNoBeKa 13-3a NOTEHLMAIbHOrO coaep-

YKaHWS OMacHbIX BELLECTB, CMecell M KOMMOHeHTOB. CMeLIMBaHWE OTXO/I0B B BW/E W3HOLLIEHHOMO
EEEE /e TPOHHOMO U 31EeKTPUYECKOro 060PyA0BaHMS C APYTMMI OTX0AAaMU MM KX HENpoheccuoHanbHas
pa3bopKa MOXET NMPUBECTU K BbIGPOCY BELLLECTB, BPeAHbIX [/15 3[0P0Bbs U OKpYy>KatoLLel cpefibl. V3HoleHHoe
YCTPOMCTBO HEOOXOAMMO CAAaTh Ha NMYyHKT cbopa 0TpaboTaHHOro 3N1EKTPUYECKOrO U 31EKTPOHHOIrO 060pYya0-
BaHWs. YT06bI MONYYUTL NOAPOBHYIO MHGOPMALMIO O MECTE CAAYM INEKTPUHECKUX U SNEKTPOHHBIX OTXOZ0B,
nonb3oBaTeslb 10/XKEH 06PaTUTLCS B MECTHBbIM NMYyHKT c6opa 060pyA0BaHMS AN yTUAM3ALMN AKX Ha 38BOL, MO
nepepaboTKe M3HOLLIEHHOro 060pyA0BaHMS.
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Szanowny Kliencie!

Dziekujemy za zakup naszego produktu. Mamy nadzieje, ze spetni on Twoje
oczekiwania i bedzie stuzyt Ci przez wiele lat.

W przypadku jakichkolwiek wqgtpliwosci na temat funkcjonowania lub awarii
produktu prosimy o kontakt z Serwisem Centralnym. DotozyliSmy staran,
aby procedury reklamacyjne byty maksymalnie uproszczone.

Karta gwarancyjna/Warranty card

Data sprzedazy/
Date of sale

Podpis sprzedawcy/
Signature of Seller

Pieczatka sklepu/
Stamp shop

JAK POSTEPOWAC W PRZYPADKU REKLAMACIJI

1. ZADZWON 3. PRZEKAZ KURIEROWI

W razie awarii urzadzenia Przesytki sg odbierane i dostarczane
skontaktuj sie z naszym Serwisem do Serwisu Centralnego na adres:
Centralnym pod numerem telefonu Korpele 71, 12-100 Szczytno na nasz
+48 (22) 380 52 40 od poniedziatku koszt (dotyczy napraw gwarancyjnych)
do piatku w godzinach 7.00-15.00. za posrednictwem firmy kurierskiej
2. ZAPAKUJ wskazanej przez Serwis Centralny.

Po uwzglednieniu reklamacji zapakuj
uszkodzony produkt w oryginalne

lub zastepcze opakowanie, ktore jest
niezbedne w czasie transportu. Dotacz
karte gwarancyjna, dowod zakupu oraz
krétka notatke na temat ujawnionej
usterki wraz z podaniem numeru

kontaktowego.

W przypadku pytan lub Przed zgtoszeniem reklamacji

watpliwosci prosimy o kontakt prosimy o zapoznanie sie

z Serwisem Centralnym: z warunkami gwarancji.
12-100 Szczytno, Zapoznatem sie i akceptuje
Korpele 71, warunki niniejszej gwarancji.
+48 (89) 623 11 00 Czytelny podpis kupujacego/

+48 501 79 00 11 Legible signature of the buyer

serwis@mpm.pl
www.mpm.pl
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OSWIADCZENIE GWARANCYJNE

1.

W przypadku braku zgodnosci rzeczy sprzedanej
z umowa kupujacemu z mocy prawa przystuguja
$rodki ochrony prawnej ze strony i na koszt
sprzedawcy. Gwarancja, ktérej warunki okresla
niniejsze o$wiadczenie gwarancyjne nie ma
wptywu na te $rodki ochrony prawnej.

Gwarancji okreslonej w niniejszym

os$wiadczeniu gwarancyjnym udziela gwarant -

MPM AGD Spétka Akcyjna (KRS nr 0000399132,

ul. Brzozowa 3, 05-822 Milanowek).

Gwarancja dotyczy produktu, do ktérego niniejsze

os$wiadczenie jest dotgczone (nazwa, typ i model

produktu widnieje obok).

GWARANCJA NIE SA OBJETE:

a)  sznury potaczeniowe, wtyki, gniazda, weze
ssace, baterie, akumulatory, nozyki itp.;

b)  uszkodzenia mechaniczne, termiczne,
chemiczne i wszystkie inne spowodowane
dziataniem badz zaniechaniem uzytkowania
albo dziataniem sity zewnetrznej (przepiecia
w sieci, przekroczone temperatury
otoczenia, wytadowania atmosferyczne,
uzywanie niezgodnych z instrukcja obstugi
Srodkéw eksploatacyjnych lub czyszczacych,
uszkodzenia spowodowane przez obce
przedmioty, ktdre dostaty sie do wnetrza,
np.: wilgo¢, korozja, pyt, itp.);

c) uszkodzenia powstate wskutek naturalnego
czedciowego lub catkowitego zuzycia zgodnie
z wtasciwosciami albo przeznaczeniem
produktu; zaréwki;

d)  uszkodzenia wynikte na skutek:

- przerébek i zmian konstrukcyjnych
dokonywanych przez uzytkownika lub
osoby trzecie;

- okolicznosci, za ktére nie odpowiada
ani wytwaorca, ani sprzedawca,

a w szczegolnosci na skutek
niewtasciwej lub niezgodnej

z instrukcja instalacji, uzytkowania
albo innych przyczyn lezacych po
stronie uzytkownika lub oséb trzecich
(uzywania NIEORYGINALNYCH
materiatéw lub akcesoridw);

- nieprawidtowego transportu;

e) celowe uszkodzenie sprzetu;

f) uszkodzenia elementdw ze szkta, ceramiki;

g)  czynnosci konserwacyjne;

h)  gwarancja nie obejmuje dokonywania
czynnosci przewidzianych w instrukgji
obstugi, do wykonania ktérych zobowiazany
jest uzytkownik we wtasnym zakresie
i na wtasny koszt, np.: zainstalowanie,
sprawdzenie dziatania, itp.

Gwarancji udziela si¢ na okres 24 miesiecy od

daty zakupu. Okres gwarancyjny przedtuza sie

o czas trwania naprawy. Gwarancja jest wazna na

terytorium Polski.

Objety gwarancja produkt, ktérego wada ujawni

sie w okresie gwarancji podlega, w terminie 30 dni,

8.

9.

10.

11.

bezptatnej naprawie lub wymianie na nowy, wolny

od wad. Reklamujacy ma prawo zadania wymiany

produktu na nowy, w przypadku gdy:

a) naprawa nie zostanie wykonana w terminie
30 dni od dnia udostepnienia gwarantowi
wadliwego produktu lub innym terminie,
uzgodnionym z reklamujacym,

b)  w produkcie ujawni sie wada
uniemozliwiajaca jego uzywanie zgodnie
z przeznaczeniem, w sytuacji, gdy uprzednio
produkt juz pieciokrotnie podlegat naprawie
przez gwaranta.

Uprawnienia z tytutu gwarancji moga by¢

realizowane jedynie po przedstawieniu przez

reklamujacego waznej karty gwarancyjnej

wraz z dowodem zakupu. Samowolne zmiany

wpiséw w karcie gwarancyjnej lub dokonywanie

napraw we wtasnym zakresie powoduje utrate
gwarancji. Karta gwarancyjna bez wpisanej

nazwy urzadzenia, typu, modelu, daty sprzedazy,

czytelnego stempla sklepu, (w przypadku kuchni
gazowej lub elektrycznej, gwarancja musi posiada¢
adnotacje o podtaczeniu do instalacji przez osobe

o odpowiednich uprawnieniach) a takze bez

czytelnego podpisu kupujacego jest niewazna.

Urzadzenia firmy MPM przeznaczone s3 do

uzywania wytacznie w gospodarstwie domowym

do celéw niezwiazanych z dziatalnoscia
gospodarcza. Uzywanie produktu niezgodne

z takim przeznaczeniem powoduje utrate

gwarancji.

Uszkodzenie lub usunigcie tabliczki znamionowej

z produktu powoduje utrate gwarancji

Procedura korzystania z gwarancji jest

nastepujaca:

W razie ujawnienia sie wady produktu reklamujacy

moze - jezeli nie generuje to dla niego kosztow -

dostarczy¢ produkt do autoryzowanego punktu
serwisowego MPM (wykaz punktéw serwisowych
znajduje sie na stronie www.mpm.pl) przekazujac
przy tym dane kontaktowe umozliwiajace
komunikacje z reklamujacym.

Ewentualnie reklamujacy moze skontaktowac

sie z Serwisem Centralnym MPM w Szczytnie

(12-100 Szczytno, Korpele 71) w pod numerem

telefonu: +48 (89) 623 11 00 lub +48 501 79 00 11

w godzinach 7.00-15.00 (numer dostepny od

poniedziatku do piatku z wyjatkiem dni ustawowo

wolnych od pracy) lub mailowo: serwis@mpm.pl,
celem uzgodnienia sposobu odebrania produktu
od reklamujacego (na koszt gwaranta) -

to rozwiagzanie jest szczegdlnie zalecane

w przypadku, gdy produkt wymaga fachowego

demontazu.

Produkt przekazywany gwarantowi powinien

by¢ czysty. Gwarant moze odméwic przyjecia do

naprawy sprzetu brudnego lub oczyscic go na

koszt reklamujacego.

Gwarant poswiadcza w karcie gwarancyjnej date

naprawy gwarancyjnej.
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Data naprawy/ Numer naprawy/  Opis wykonywanych czynnosci oraz Pieczatka punktu

Date of repair Number repair wymienionych czesci/ serwisowego/
Description of activities performed and Stamp service point
specific parts

Numer seryjny/
Serial number
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NOTES

118



	￼ 	NÁVOD K OBSLUZE
	￼ 	BEDIENUNGSANLEITUNG
	￼ 	KASUTUSJUHEND
	￼ 	USER MANUAL
	￼ 	MANUAL DE INSTRUCCIONES
	￼ 	MANUEL DE L’UTILISATEUR
	￼ 	HASZNÁLATI UTASÍTÁS
	￼ 	MANUALE D’USO
	￼ 	VARTOTOJO VADOVAS
	￼ 	LIETOTĀJA ROKASGRĀMATA
	￼ 	GEBRUIKERSHANDLEIDING
	￼ 	INSTRUKCJA OBSŁUGI
	￼ 	MANUAL DE UTILIZARE
	￼ 	ИНСТРУКЦИЯ ПО ОБСЛУЖИВАНИЮ
	￼ 	POUŽÍVATEĽSKÁ PRÍRUČKA
	￼ 	ПОСІБНИК КОРИСТУВАЧА

