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OPIS PROIZVODA

A. Kontrolnaploca

A1. Tipka za ukljucivanjefiskljucivanje

A2. Funkcija za zamrznutu hranu

A3. Automatski programi kuhanja

A4, Rucninacin rada sa 4 temperature

AS. Potvrda izborai pokretanje zagrijavanja
A6. Indikator nivoa pecenja

B. Zatvara¢ za poziciju za rostiljanje

A
A
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Bocni termostat za poziciju za rostiljanje

Indikator za poziciju za rostiljanje
Prednji spremnik za otkapavanje
Zadnji spremnik za otkapavanje

Donja ploca
Gornja ploca
Kabal za napajanje
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POZICIJE I INTERFEJS

GRIL

ROSTIL)

Kontrola putem ploce na drsci

OptiGrill

g
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Kontrola putem bo¢nog termostata

Promjena na poziciju za rostiljanje: e
Kada otvarate rostilj, podignite zatvarac i
okrenite rucicu u poloZaj za otvaranje rostilja

na 180",

Napomena: Prije nego rostilj otvorite u
poziciji za rostiljanje, provjerite dali je bocni
termostat na . Ako termostat nije na e,
rostilj e se pocCeti zagrijavati i obavijestiti vas
0tome pomocu zvuénog signala.
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INDIKATOR NIVOA PECENJA

Zagrijavanje

a9

Bijeli indikator Bijeli indikator

treperi: utoku svijetlii Cuje se

jezagrijavanje zvucnisignal:
spremnoza
pecenje

Pecenje

e oll) o ) o ) o
I JIC updER P HEC 3 4B

Prvinivo  Postignut Nivo Postignut Nivo Postignut Nivo Postignut

pecenjau  prvinivo "Slabo nivo "Srednje  nivo "Dobro nivo

toku pecenja peceno’u "Slabo peceno’u “Srednje peceno’u  "Dobro
toku peceno” toku peceno” toku peceno”

Zasvaki automatski program OptiGrill vam javlja kada se postigne Zeljeni nivo pecenja. Kada se postigne
odredeni nivo pecenja, indikator u boji svijetli i Cuje se zvucni signal.
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PRIJE PRVE UPOTREBE

1. Uklonite svu ambalazu, naljepnice i

dodatke s unutrasnje ili vanjske strane
aparata. Dostupne su dodatne okrugle
naljepnice u boji. MoZete na originalnikrug
u baji zalijepiti preferirani jezik.

2. Prije prvog koristenja ploce dobro ocistite

toplom vodom sa malo deterdzZenta za
posude, isperite i do kraja osusite.

3. Postavite odvojive spremnike za

otkapavanje na prednju i zadnju stranu
aparata.

. Provjerite da li su gornja i donja plo¢a

pravilno postavljene na aparat. Nemojte
zagrijavati aparat bez ploca. Aparat
prikljucite nastruju (kabal se mora dokraja
odmotati).

. Pritisnite tipku za ukljucivanje/iskljucivanje.

Oprez: Pazite da izmedu plo¢a nema
hrane
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1. POZICIJA ZA GRILOVANIE
A) KORISTENJE AUTOMATSKOG PROGRAMA

9 automatskih programa: crveno meso,
plieskavice, kobasice, svinjenita, piletina, riba,

plodovi mora, sendvic, paprike e e 3 3G x> B ¥ 0

Opti
[=lels]=]

1. Ako je hrana koju Zelite ispeci smrznuta,
pritisnite odgovarajucu tipku. Ta funkcija
je dostupna samo u automatskim
programima, nije dostupna u ru¢nom
nacinu rada.

[zaberite odgovarajui program prema
tipu hrane koju Zelite ispeci.

Savjet, pogotovo za meso: Kada se
koriste automatski programi, mogu se
2 dobiti razliciti rezultati zavisno od porijekla,
komada i kvaliteta hrane koja se sprema.
Programi su podeseni i testirani za
kvalitetnu hranu.

Isto tako tokom pecenja treba uzeti u obzir
debljinu mesa; nemojte peci komade koji
sudebljiod 4cm.

Ako niste sigurni koji program treba
upotrijebiti, pogledajte stranicu 180 u
vodicu za kuhanje.

Pritisnite tipku OK: aparat se pocinje
zagrijavati i indikator nivoa pecenja treperi
bijelo.

Napomena: Ako ste izabrali pogresan
program, iskljucite aparat i ponovite
korake.

Sacekajte da se aparat zagrije.

Kada indikator nivoa prestane treperiti
bijelo i rostilj da zvucni signal, zagrijavanje
jegotovoirostilj je spreman za pecenje.
Komentari: Ako aparat ostane zatvoren
na kraju zagrijavanja, sigurnosni sistem ce
nakon nekog vremenatiskljuciti aparat.
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1. POZICIJA ZA GRILOVANIJE

Otvorite rostil; i stavite hranu na plo¢u za
kuhanje.

Komentari: Ako aparat predugo ostane
otvoren, sigurnosni sistem ¢e automatski
iskljuciti aparat nakon nekog vremena.

. Zatvorite aparat da biste pokrenuli ciklus

pecenja. Indikator nivoa pecenja postaje
plavi da bise oznacilo da je pecenje u toku
(dabirezultatibili Sto bolji, nemojte otvarati
aparat ni pomjeratihranu tokom pecenja).
Aparat automatski podesava ciklus
pecenja (vrijeme i temperaturu) prema
debljini i kolicini hrane.

Napomena za veoma tanke komade
hrane: Zatvorite aparat, tipka OK ce
treperiti i indikator Ce svijetliti bijelo dok
ne pritisnite OK. Pritisnite OK da biste bili
sigurni da je aparat prepoznao hranu i da
je pokrenuo ciklus pecenja.

. Indikator ée mijenjati boju zavisno od nivoa

pecenja. Kada je pecenje u toku, svaki
put kad se dosegne odredeni nivo, Cuti
Cete zvucni signal. Kada je indikator Zute
boje i Cuje se zvucni signal, hrana je slabo
pecena, narandzasti indikator sa zvu¢nim
signalomznacidajehranasrednje pecena,
a crveni indikator sa zvucnim signalom
znaci da je hrana dobro pecena.
Napomena: Ako volite da je meso veoma
slabo peceno, izvadite meso kadaindikator
nivoa pecenja pocne svijetliti plavo.
Napominjemo da, posebno kada je rije¢
0 mesu, rezultati mogu varirati zavisno o
vrsti, kvalitetu i porijeklu hrane.
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1. POZICIJA ZA GRILOVANIJE

9. Kada indikator pocne svijetliti bojom koja

odgovara vasem Zeljenom nivou pecenja
i Cuje se zvucni signal, otvorite aparat i
izvadite hranu.
Napomena: Ako hranu Zelite pripremiti
tako da svaki komad odgovara razlicitom
nivou pecenja, otvorite rostilji i izvadite
hranu kada je postignut Zeljeni nivo, a
zatim zatvorite rostilj i nastavite kuhati
ostale komade hrane. Program ée nastaviti
ciklus pecenja sve dok ne dosegne zadniji
nivo.

10. Kada je pecenje gotovo, izvadite hranu
i zatvorite aparat. Kontrolna ploca ce
svijetliti i podesiti se na odabir programa.
Komentar: Sigurnosni sistemn automatski
iskljucuje aparat nakon nekogvremenaako
nijedan program nije izabran.

Funkcija odrzavanja toplote

Kada se dosegne crveni nivo, pecenje je gotovo, aparat automatski aktivira funkciju odrZzavanja toplote, indikator
svijetli crveno i aparat daje zvucni signal svakih 20 sekundi. Ako se hrana ostavi na rodtilju, pecenje se nastavija sve
dok se ploce za kuhanje ne ohlade. Zvu¢ni signal moZete iskljuciti tako da pritisnete tipku OK.

Napomena: Sigurnosni sistem ¢e nakon nekog vremena automatski iskljuciti aparat.

Ako odmah Zelite ispeci drugi dio hrane:

Kada je prvi dio hrane ispecen:

a) Provjerite da li je aparat zatvoren i da u njemu vise nema hrane.

b) Izaberite program kuhanja (ovaj korak je obavezan cak i ako je program koji je zavrsio isti kao onaj koji Zelite
upotrijebiti za nove komade hrane).

) Pritisnite tipku OK da biste pokrenuli zagrijavanje. Tokom zagrijavanja indikator nivoa treperi bijelo.

d) Kada je zagrijavanje gotovo, aparat ée dati zvucni signal, a indikator ce svijetliti bijelo.

e) Aparat je spreman za koristenje ¢im se zagrijavanje dovrsi. Otvorite rostil; i stavite hranu u aparat.

Vazno:

- Napominjemo da je zagrijavanje obavezno za svaku novu seriju. Prije zagrijavanja provjerite da i je aparat
zatvorenida u njemu vise nema hrane. Sacekajte da se zagrijavanje dovrsi prije nego Sto otvorite rostilj i stavite
hranu u njega.

- Ako se novi ciklus zagrijavanja aktivira odmah nakon prethodnog ciklusa, zagrijavanje ce biti krace.
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1. POZICIJA ZA GRILOVANIJE

B) KORISTENJE RUCNOG NACINA RADA

1. Izaberite ruéni nacin rada i temperaturu
pecenja tako da nekoliko puta pritisnete
M dok boja ne bude odgovarala Zelienoj
temperaturu:

110-125°C

180-195°C

220-235°C

255-275°C

2. Pritisnite OK da biste pokrenulizagrijavanje.
Indikator nivoa pecenja treperi izabranom
bojom: zagrijavanje utoku. Sacekajte dase
zagrijavanje dovrsi.

3. Kada se dosegne Zeljena temperatura,
signal: rostilj je spreman za pecenje.

4. Stavite hranu na rostilj i pokrece se proces
pecenja.

5. Temperaturu mozete podesiti tokom
pecenja.

6. Gledajte kako se hrana pece i izvadite je
kada mislite da je dovoljno pecena.
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1. POZICIJA ZA GRILOVANJE

C) VODIC ZA KUHANJE

9 AUTOMATSKIH PROGRAMA KUHANJA

2. POZICIJA ZA ROSTILJANIE

INDIKATOR NIVOA PECENJA

1. Otvorite rostilj na poziciji za rostiljanje.
Pecenjem se upravlja preko bo¢nog
termostata.

2. [zaberite Zeljenu temperaturu pecenja.
Termostat ce obje ploce podesiti na istu
temperaturu pecenja.

« termostat iskljucen
1:80-100°C

& GOVEDINA Vilo sl(%tljgvgfﬁeno Slabo srednje Dobro peceno
& PLIESKAVICA Slabo srednje Dobro peceno
| KOBASICA Dobro peteno
&2 SVINJETINA Dobro peceno
@) PILETINA Dobro peceno
. srednje do dobro «
x| RIBA Srednje deieno Dobro peceno
=5 PMLSE '3 L Srednje sredrggéje%gobro Dobro peceno
& SENDVICI Lagano peceno grilovano hrskavo
@) PAPRIKE Lagano grilovano grilovano
RUCNI NACIN RADA U POZICIJI ZA GRILOVANIE
180-195°C 220-235°C 255-275°C
KROMPIR
TIKVICE/TIKVE [ ]
PATLIDZAN [ ]
PARADAZ [ |
SPAROGE [ ]
GLIIVE [ |
LUK [ |
BROKOLI
MLADA MRKVA
KOMORAC [ |
BATAT
KRISKE JABUKE [ ]
ANANAS [ |
BRESKVE [ |

180

2:130-160°C
3:160-190°C
4:180-220°C

3. Bocni indikator treperi crveno tokom
zagrijavanja.

4. Kada indikator pocne svijetliti crveno i
Cuje se zvucni signal, roétilj je spreman za
upotrebu.

5. Stavite hranu na rostilj.

6. Pratite kako se hrana pece i izvadite je kad
jegotova.

7. Iskljucite aparat tako da termostat
podesite nae.

Komentari:

- Temperaturu moZete promijeniti tokom
pecenja. Ako temperaturu promijenite
tokom pecenja, rostilj e temperaturu
podesiti nanovu vrijednost.

- Ako hranu pecete samo na jednoj ploci, e
koristite gornju.
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KRAJ UPOTREBE

182

wN

. Iskljucite aparat:

e Pritisnite tipku za ukljucivanje/
isklju¢ivanje sa ru¢icom u poziciji za
grilovanje.

o Podesitebocnitermostat na  u poziciji
zarostiljanje.

. Iskopcajte aparat iz struje.
. Ostavitedasehladinajmanje 2sata.Dane

bislu¢ajno doslo do opekling, prije ¢is¢enja
ostavite aparat da se do kraja ohladi.

. Prije ¢iScenja otkljucajte i skinite ploce i

spremnike za otkapavanje da se povrdine
zapecenje ne bi ostetile.

Ocijedite spremnike za otkapavanje i
operiteih uvodisablagim deterdzentom,a
zatim ih dobro osusite papirnim rucnikom.

. Rostil nemojte uranjati u vodu ni bilo koju

drugu tecnost.

. Aparatikabal se ne smijustavljati umasinu

zaposude. Grijadi, vidljivi i dostupni dijelovi
ne smiju se Cistiti kada se skinu ploce. Ako
suveomaprljavi,sacekajte dase aparat do
kraja ohladii ocistite ih sunom krpom.

. Ako ploce za pecenje i spremnike za

otkapavanje ne Zelite prati u masini za
posude, ocistite ih u toploj vodi sa malo
deterdZenta za posude, a zatim ih dobro
isperite da biste skinuli sve ostatke. Pazljivo
obrigite papirnim ubrusom.

Nemojte koristiti metalnu Zicu za ribanje,
Celicnu vunu ni bilo kakva abrazivna
sredstvaza ¢is¢enjebilo kojeg dijelarostilja,
koristite samo najlonske ili nemetalne
dodatke za ¢iScenje.

. Poklopac rostilja obrisite spuzvom koje ste

namoili u toplu vodu i osusite mekanom
suhom krpom.

. Uvijek pazite da rostilj prije odlaganjabude

Cistisuh.

Sve popravke mora obaviti ovlasteni serviser.
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Vodic za otklanjanje problema

Problem

Uzrok

Rjesenje

Tipka "™ treperi
+ [ Svjetlosni indikator je plava
+ Tipka oK treperi

o Ukljucivanje aparata ili
pokretanje automatskog
c i klusa pecenja s
namirnicama i bez
predzagrijavanja ploca
(automatski je aktiviran
rucni rezim rada).

2 moguce opcije:

- Odaberite postavku temperature
pritiskom na tipku [M, a zatim
pritisnite tipku OK. Nastavite
s peCenjem, ali morate pratiti
postupak pecenja (ru¢ni rezim rada).

- Zaustavite aparat, izvadite
namirnice, propisno zatvorite aparat,
ponovo programirajte aparat i
pricekajte zavrSetak postupka
predzagrijavanja.

Aparat se zaustavlja tokom ciklusa
predzagrijavanja ili pecenja.

o Aparat je predugo drZzan
otvoren tokom postupka
pecenja.

Aparat je predugone ak
tivannakon zavrdetka
postupka zagrijavanja ili
odrzavanja toplote.

Iskljucite aparat iz strujne uticnice i
pricekajte 2-3 minute, a zatim ponovo
pokrenite postupak. Radi najboljih
rezultata pecenja, sljedeci put kada
budete koristili aparat pobrinite se da ga
brzo otvarate i zatvarate. Ako se problem
ponovo pojavi, obratite se centru
korisni¢ke sluzbe proizvodaca Tefal.

a Svjetlosni indikator ce treperiti u
purpurnoj boji

+ Tipka[&)/ (&) /([8) /&) treperi

+ Periodicni zvucni signal

Aparat se ne oglasava zvu¢nim signalom.

o Kvaraparata.
Aparat je odloZen ili se
koristi u previse hladnoj
prostoriji.

Iskljucitei ponovo spojite aparatiodmah
ponovo pokrenite ciklus predzagrijavanja.
Ako problem i dalje postoji, obratite se
svojoj korisnickoj sluzbi.

Q Svjetlosni indikator ¢e treperiti u
purpurnoj boji

+ Tipka (&) treperi
+ Kontinuirani zvu¢ni signal

o Kvar aparata.

Iskljucite aparat iz strujnog napajanja i
obratite se centru korisnicke sluzbe.

Nakon postupka predzagrijavanja, stavila
sam namirnice u aparat i zatvorila aparat,
Q ali svjetlosni indikator ostao je u bjelo
boji i postupak pecenja nije zapoceo."

o Koli¢ina namirnica u

Debljina namirnica ne smije prekoraciti

aparatudebljajeod4cm. | 4cm.

e Tokom stavljanja|e Potpuno otvorite rostilj i ponovo ga
namirnica rostilj se nije | zatvorite.
potpuno otvarao.

Aparat nije detektovao
namirnice unutra.
Koli¢cina namirnica je
nedovoljna. Tipka “OK”
treperi.

Potvrdite aktivaciju postupka pecenja
pritiskom na tipku [ek].

Aparat Ce se aktivirati u ru¢nom rezimu
rada.
= - PR
+ W Svjetlosni indikator ce svijetliti u
crvenoj boji.
+ Svjetlotipke| M zapracenje temperature
i tipke [ox je fiksno

eV rijeme
predzagrijavanja je
skraceno.

Periodi¢no pratite postupak pecenja (za
koriStenje u runom rezimu rada).

Ti

Zaustavite rostilj, izvadite namirnice,
zatvorite rostilj, odaberite novi Zeljeni
program pecenja i pricekajte zavrsetak
ciklusa predzagrijavanja.
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OPIS PROIZVODA

A. Kontrolnatabla

A1. Taster za ukljucivanje/iskljucivanje
A2. Funkcija smrznute hrane

A3. Automatski programi za pecenje
A4. Manuelni rezim sa 4 temperature
AS. Potvrdite izbor i pocnite zagrevanje
A6. Indikator nivoa pecenja

B. Otpustite rezu za polozaj rostilja

~Iemmon

Bocni termostat za polozaj rostilja
Indikatorska lampica za poloZaj rostilja
Prednja posuda za kapanje

Zadnja posuda za kapanje

Donja ploca

Gornja ploca

Kablza napajanje

PECENJE NA ROSTILIU

POLOZAJI I INTERFEJSI

Kontrola sa panelom na rucki

OptiGrill
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ROSTIL)

Kontrola sa bo¢nim termostatom

Promenite na polozaj za rostilj:

Kada otvarate rostilj, drzite rezu gore i
postavite rucku u polozaj za rostilj otvoren
za180". a

N.B.: Proverite da li je termostat sa strane
ukljucen e pre nego sto otvorite rostilj u
poloZajuzarodtilj. Ako termostat nije ukljucen
o, rostilj ¢e poceti da se zagreva i obavestice
vas 0 tome zvucnim signalom.
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INDIKATOR NIVOA PECENJA

Predgrevanje
~ ,
_"éﬂ ’ hcﬂ
=
Trepcuce svetlo Trajno svetlo
bele boje: bele boje
predgrevanje i pistanje:
jeutoku spremnoza
pecenje
Pecenje
L JRRCREEEel i
Prvinivo  Dostignut Nivo Nivo,Slabo ~ Nivo Dostignut
pelenja  jeprvi ,Slabo peteno‘je  ,srednje  jenivo
jeutoku  nivo pefeno”  dostignut peCeno” ,srednje
pecenja jeutoku jeutoku  peceno”.

'ﬂ p
Nivo Dostignut
Dobro jenivo
peeno” ,Dobro
jeutoku  peceno”

Za svaki automatski program, OptiGrill vas obavestava kada vasa hrana dostigne Zeljeni nivo pecenja.
Kada se dostigne nivo pecenja, indikator u boji je stabilan, a rostilj se oglasi zvuénim signalom da vas

obavesti.
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PRE PRVE UPOTREBE

. Uklonite svuambalaZu, nalepniceipriboriz

unutrasnjosti i sa spoljne strane aparata.
Obezbedene su dodatne nalepnice u boji
uvidu prstena. MoZete zalepiti Zeljeni jezik
na prsten originalne boje.

. Pre prve upotrebe, dobro ocistite tanjire

toplomvodomisamalo te¢nostizapranje
sudova, isperite i dobro osusite.

. Postavite demontazne posude za kapanje

na prednjoj i zadnjoj strani aparata.

. Uverite se da su gornja i donja ploca

pravilno postavljene u proizvodu. Ne
aktivirajte prethodno zagrevanje bez
ploca. Prikljucite aparat na elektricnu
mrezu (kabl mora biti potpuno odmotan).

. Pritisnite taster za ukljucivanje/iskljucivanje.

Oprez: Uverite se da izmedu tanjira nema
hrane

189



1. POLOZAJ GRILA

A) KORISCENJE AUTOMATSKOG PROGRAMA

9 automatskih programa: crveno meso,

plieskavica, kobasica, svinjeting, pileting, riba,

plodovi mora, sendvic, paprika

S e B 3 > B

Opti

[=lels]=]

=

==
cEERR - | !
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1. Ako je hrana koju Zelite da pecete

zamrznuta, pritisnite odgovarajudi taster.
Ova funkcija je dostupna samo kada
pecete sa automatskim programima, a
ne unamuelnom rezimu.

. Izaberite odgovaraju¢i program pecenja

prema vrsti hrane koju Zelite da pecete.
Savet, posebno za meso: Rezultati
pecenja na automatskim programima
mogu varirati u zavisnosti od porekla,
seCenja i kvaliteta hrane koja se pece,
programi su podeSeni i testirani za hranu
dobrog kvaliteta.

Sliéno tome, tokom pecenja mora se uzeti
u obzir debljina mesa; ne treba peci hranu
koja je debljaod 4 cm.

Ako niste sigurni koji program pecenja da
koristite, pogledajte stranicu vodica za
pecenje 194.

. Pritisnite taster “OK” aparat pocinje da se

zagreva, a indikator nivoa pecenja treperi
belo.

NB: Ako ste izabrali pogresan program,
iskljucite aparat i ponovite korake.

. Sacekajte da se prethodno zagrevanje

Zavrsi.

. Kada indikator nivoa prestane da treperi

belo i rostilj se oglasi zvu¢nim signalom,
predgrevanje jezavrseno, roétilj je spreman
zapecenje.

Komentari: Na kraju predgrevanja, ako
aparat ostane zatvoren, sigurnosni sistem
e gaiskljuciti nakon nekog vremena.

1. POLOZAJ GRILA

. Otvorite rostilj i stavite hranu na plocu za

pelenje.

Komentari: Ako aparat ostane otvoren
predugo, sigurnosni sistem ¢e automatski
iskljuciti aparat nakon nekog vremena.

. Zatvorite aparat da biste zapoceli ciklus

pecenja. Indikator nivoa pecenja postaje
plav kako bi oznacio da je pecenje u toku
(za najbolje rezultate nemojte otvarati niti
pomerati hranu tokom procesa pecenja).
Aparat automatski prilagodava ciklus
pecenja (vreme i temperaturu) prema
debljini i kolicini hrane.

Napomena za veoma tanke komade
hrane: Zatvorite aparat, dugme OK e
treptati i indikator ce ostati bele boje dok
ne pritisnete OK. Pritisnite OK da biste bili
sigurni da aparat prepoznaje hranu i da
ciklus pecenja pocinje.

. U zavisnosti od stepena pecenja,

indikatorska lampica menja boju. Dok je
pecenje utoku,zvucnisignal vas upozorava
svaki put kada se dostigne nivo pecenja.
Kadajeindikatorskalampicazuta uzzvucni
signal, hranaje slabo pecena, narandzasta
sa zvucnim signalom, hrana je srednje
pecena i crvena uz zvuéni signal, hrana je
dobro pripremljena.

N.B.: Ako volite da je meso veoma slabo
peceno, izvadite meso kada indikator
nivoa pecenja postane plave boje. Imajte
na umu, posebno za meso, normalno je
da rezultati pecenja variraju u zavisnosti
od vrste, kvaliteta i porekla hrane.
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1. POLOZAJ GRILA

9. Kada boja koja odgovara Zeljenom

stepenu pecenja postane stabilna i kada
se oglasi zvucni signal, otvorite aparat i
izvadite hranu.
Napomena: Ako Zelite da pecete hranu
po razlicitim li¢nim ukusima, otvorite rostilj
i izvadite hranu kada dostigne Zeljeni
nivo, a zatim zatvorite rostilj i nastavite
sa pecenjem druge hrane. Program ce
nastaviti svoj ciklus pecenja sve dok ne
dostigne konacni nivo.

10. Kada zavriite sa pecenjem, uklonite
hranu i zatvorite aparat. Kontrolna tabla
Ce zasvetleti i postaviti se na rezim ,izbor
programa’.
Komentar: Bezbednosni sistem ce se
automatskiiskljucitinakon nekogvremena
ako ne izaberete program.

Funkcija odrzavanja toplote

Kada se dostigne crveni nivo, pecenje je zavrieno, aparat automatski aktivira funkciju odrzavanja toplote,
indikatorskalampicaje crvena, aaparat pocinje dase oglasavasvakih 20 sekundi. Ako je hrana ostavljenanarostilju,
ona ¢e nastaviti dase pece dok se ploce za pecenje hlade. Mozete deaktivirati zvucni signal pritiskom na taster OK.
Napomena: Sigurnosni sistem ¢e automatski iskljuciti aparat nakon nekog vremena.

Pecenje druge ture odmah:

Kada se zavrsi pecenje prve ture hrane:

a) Uverite se da je aparat zatvoren i da unutra nema hrane.

b) Izaberite program pecenja (ovaj korak je neophodan cak i ako je program zavrseno pecenje).

) Pritisnite taster" OK" dazapocnete predgrevanje. Tokom prethodnog zagrevanja, indikator nivoa boje Ce treptati
belo.

d) Kada se prethodno zagrevanje zavrsi, aparat e se oglasiti zvucnim signalom, a indikatorska lampica ée stalno
svetletibelo.

e) Aparat je spreman za upotrebu kada se prethodno zagrevanje zavrsi. Otvorite rostilj i stavite hranu u aparat.

Vazno:

- Imajte naumuda je za svaku novu seriju potrebno prethodno zagrevanje. Pre prethodnog zagrevanija, proverite
da li je aparat zatvoren i da u njemu nema hrane. Sacekajte da se prethodno zagrevanje zavrsi pre nego $to
otvorite rostilj i stavite hranu unutra.

- Ako se novi ciklus predgrevanja aktivira odmah nakon zavrdetka prethodnog ciklusa, vreme predgrevanja ée
sesmanjiti.
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B) KORISCENJE MANUELNOG REZIMA

1. Izaberite manuelni rezim i temperaturu
pecenjatako3to cete kliknutinaM nekoliko
puta dok boja ne odgovara Zeljenoj
temperaturi:

110-125°C

180-195°C

220-235°C

255-275°C

2. Pritisnite OK da zapocnete prethodno
zagrevanje. Indikator nivoa pecenjatreperi
izabranom bojom: predgrevanije je u toku.
Sacekajte dok se prethodno zagrevanje ne
zavrsi,

3. Kada se dostigne Zeljena temperatura,
lampica prestaje datreperiirostilj se oglasi
zvucnim signalom: rostilj je spreman za
pecenje.

4. Dodaijte hranu na rostilj, proces pecenja
pocinje.

5. Tokom pecenja mozZete podesiti
temperaturu.

6. Gledajte kako se hrana pece i izvadite je
kadasmatrate da je pecena po Zelji.
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1. POLOZAJ GRILA
C) VODIC ZA PECENJE
9 AUTOMATSKIH PROGRAMA ZA PECENJE
INDIKATOR NIVOA PECENJA
€/ GOVEDINA p\é%grrroa(spllc(l]%) Slabo peceno | Srednje peceno | Dobro peceno
& BURGER Slabo peceno | Srednje peceno | Dobro peceno
S/ KOBASICA Dobro peteno
&2 SVINJETINA Dobro peceno
@) PILETINA Dobro peceno
x| RIBA Srednje Srednje dobro | Dobro peceno
=3 m.%RDS(IJ(\I/I Srednje Srednje dobro | Dobro peceno
& SENDVIC Blago peceno grilovano hrskavo
@ PAPRIKA Blago grilovano grilovano
MANUELNI REZIM NA POLOZAJU GRILA
180-195°C 220-235°C 255-275°C
KROMPIRI
TIKVICE/BUNDEVA [ ]
PATLIDZAN [ ]
PARADAJZ [ |
SPARGLE [ ]
PECURKE [ ]
CRNI LUK [ ]
BROKOLI
BEJBI SARGAREPA
KOMORAC [ ]
BATAT
KRISKE JABUKE [ ]
ANANAS [ ]
BRESKVA [ |
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2. POLOZAJ ZA ROSTIL)

1

2.

Otvoriterostilj u polozaj zarostilj. Pecenjem
se upravlja sa bo¢nim termostatom.
[zaberite Zeljeno podeSavanje
temperature. Termostat postavlja istu
temperaturu pecenja za obe ploce:

o termostat je iskljucen
1:80-100°C
2:130-160°C
3:160-190°C
4:180-220°C

. Indikator bo¢nog svetla treperi crveno

tokom predgrevanja.

. Kada svetlosni indikator postane stalno

crven i rodtilj se oglasi zvucnim signalom,
rostilj je spreman za upotrebu.

. Dodajte hranu na rostilj.
. Gledajte kako se hrana pece i izvadite je

kada je gotova.

. Iskljucite aparat tako Sto cete termostat

postavitina e.

Komentari:

Tokom pecenja moZete podesiti
temperaturu. Ako se promeni tokom
pecenja, rostilj ¢e podesiti temperaturu na
novu postavku.
Ako pecete hranu samo na jednoj plodi,
koristiti gornju.
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KRAJ KORISCENJA
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. Iskljucivanje aparata:

e Pritisnite dugme za ukljucivanje/
iskljucivanje na rucki u polozaju za
rostilj.

« Postavite bocni termostat na e polozaj
za rostij.

. Iskljucite aparat iz uticnice.
. Ostavite da se ohladi najmanije 2 sata. Da

biste izbegli slucajne opekotine, ostavite
rostilj da se dobro ohladi pre ¢idéenja.

1. Pre ciscenja, otkljucajte i uklonite
ploce i posude za kapanje da biste
sprecili ostecenje povrsine za pecenje.
Ocedite posude za kapanje i operite ih sa
mlao sapuna, a zatim ih dobro osusite
papirnim ubrusom.

2. Neuranjajte rostilj u voduilibilo koju drugu
tecnost.

3. Aparat i njegov kabl se ne mogu staviti u
masinuzapranjesudova. Grejne elemente,
vidijive i pristupacne delove, ne treba Cistiti
nakon skidanja plo¢a. Ako su jako prijave,
sacekajte da se aparat potpuno ohladi i
ocistite ih suvom krpom.

4. Ako ne Zelite da perete ploce za pecenje,

tepsijeiplehzakapanje umasinizasudove,
koristite toplu vodu i malo te¢nosti za
pranje za Ciscenje, a zatim dobro isperite
da biste uklonili ostatke. Pazljivo ih obrigite
papirnim ubrusom.
Nemojte koristiti metalne jastucice za
ribanje, celiénu vunu ili abrazivna sredstva
za Ciscenje bilo kog dela rostilja, koristite
samo najlonske il nemetalne jastucice za
CiScenje.

5. Da biste ocistili poklopac rostilja, obrisite
ga toplim, mokrim sunderom i osusite
mekom, suvom krpom.

6. Uvek proverite da li je rostilj Cist i suv pre
skladistenja.

Sve popravke mora da obavi ovla3ceni
predstavnik servisa.
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Vodic za otklanjanje problema

Problem

Uzrok

Resenje

Taster '™ treperi
+ E Svetlosni indikator je plavo
+ Taster ok treperi

o Ukljucivanje aparata ili
pokretanje automatskog
ciklusa pecenja sa
namirnicama i bez
predzagrevanja ploca
(rucni rezim rada je
automnatski aktiviran).

2 moguce opcije:

- Izaberite postavku temperature
pritiskom na taster (M|, a zatim
pritisnite taster OK. Nastavite
postupak pecenja, ali morate da ga
pratite (ruéni rezim rada).

- Zaustavite aparat, izvadite
namirnice, propisno zatvorite aparat,
ponovo programirajte aparat i
pricekajte zavrSetak postupka
predzagrevanja.

Aparat se zaustavlja tokom ciklusa
predzagrevanja ili pecenja.

Aparat je predugo drzan
otvoren tokom postupka
pecenja.

Aparat je predugo
neaktivan posle
zavrsetka postupka
zagrevanja ili odrzavanja
toplote.

Iskljucite aparat iz strujne uticnice
i sacekajte 2-3 minute pa ponovo
pokrenite postupak. Radi najboljih
rezultata pecenja, slede¢i put kada
budete koristili aparat, pobrinite se da ga
brzo otvarate i zatvarate. Ako se problem
ponovo pojavi, kontaktirajte ovlaséeni
Tefal servis.

[ Svetlosni indikator e da treperi u
ljubiCasta boji

+ Taster(&)/ (@) /(&) / (&) treperi

+ Periodicni zvucni signal

Aparat se nece oglasiti zvu¢nim signalom.

o Kvaraparata.

Aparat je skladiSten ili se
koristi u previse hladnoj
prostoriji.

Demontirajte i ponovo spojite aparat
i odmah ponovo pokrenite ciklus
predzagrevanja. Ako problem i dalje
postoji, obratite se ovlaséenom servisu.

[ Svetlosni indikator ¢e da treperi u
ljubiCasta boji

+ Taster (&) treperi

+ Kontinuirani zvu¢ni signal

 Kvaraparata.

Iskljucite aparat iz napajanja strujom i
kontaktirajte oviasceni servis.

Posle postupka predzagrevanja, stavila sam
namirnice u aparat i zatvorila aparat, T
ali svetlosni indikator je ostao u 6eoboji i
postupak pecenja nije poceo.

o Koli¢ina namirnica u
aparatu je deblja od
4em.

Debljina namirnica ne sme da prekoraci
Lem.

Rostilj se nije potpuno
otvarao tokom stavljanja
namirnica.

Potpuno otvorite rostilj i ponovo ga
zatvorite.

Aparat nije detektovao
namirnice unutra.
Koli¢cina namirnica je
nedovoljna. Taster “OK”
treperi.

Potvrdite aktivaciju postupka pecenja
pritiskom na taster [ok .

Aparat ¢e da se aktivira u ruénom rezimu

rada.

+ @ Svetlosni indikator e da treperi u
crvenoj boji.

+ Svetlo tastera [m za pracenje
temperature i tastera o] je fiksno.

o Vreme predzagrevanja
je skraceno.

Periodi¢no pratite postupak pecenja (za
kori¢enje u ru¢nom rezimu rada).

Ti

Zaustavite rostilj, izvadite namirnice,
zatvorite rostilj, izaberite novi Zeljeni
program pecenja i pricekajte zavrsetak
ciklusa predzagrevanja.
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COAEPXAHUE

OnucaHue n3genus

Pexumbl n nHTepdenchbl
WugunkaTop cteneHu npoxapku
lMepen nepBbIM NCNONB30BaHMEM
1. Pexxum rpuns

a) Micnonb3oBaHne aBTOMaTUYECKOW
nporpaMmmbl

6) Vicnonb3oBaHWe py4YHOro pexuma
¢) Tabnuua npuroToBneHus 6nog
2. Pexxum 6apbekio
OKOH4YaHWe Ncnonb3oBaHUS
Ouunctka

PYKOBO,D,CTBO Mo NMNOUCKY U YCTPaAHEHUIO
HeI/ICI'IpaBHOCTeﬁ
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OMNMUCAHUE U3OENUA

A. TMaHenb ynpasneHus B. TMoacraska ans pexuma 6apbekto
A1. KHonka BKMtO4eHUS/BLIKMIOYEHNS C. BokoBoii TepmocTat Ans pexuma bapbekto
A2.[lnq NpuUroToBMEHNS 3aMOPOXEHHbBIX D. WHavkatop ans pexuma 6apbexio

MHrpeaneHToB E. TlepenHuii NoAA0H ANs NULLHErO Xupa
A3. ABTOMaTUYECKME NPOrpaMMbl MPUrOTOBMEHUS F. 3agHwii noaaoH Ans NUWHEro xwvpa
A4, PyyHOI pexxum ¢4 ypoBHSIMM TeMnepaTypb! G. HwxHas nnactuHa
A5.MoaTtBepauTs BbIGOP ¥ HayaTb H. BepxHsis nnactuHa

npeaBapuTEnbHbI Harpes l.  Kabenb nutaHus
AB. VHaunkaTop cTeneHy npoxapku
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PEXXWUMbIl U UHTEP®ENCHI

rPWb

BAPBEKIO

YHpaBneHMe C NOMOLLbIO NaHeNn Ha py4ke

OptiGrill

g
— o (¢eelsla|lae|=e|o H
OOEEEEEELIEIIC:

YnpaeneHyie C NOMOLLH0 TepMocTaTa

YcTaHoBKa pexuma 6ap6exio:
OTKPOWTE TrpuUnb, NOAHUMUTE WU
3adomKeupyiTe MOACTaBKY Y MOBEPHUTE
pyuKy B pexum bapbekio (180°).

MpumevaHue. Yb6egutecb, 4To
TEpPMOCTAT BKIOYEH *, MPEXAE YEM
OTKPbIBaTb rpUnb B pexume Gapbekio.
Ecnu TepmocTar BbIKMIOYEH *, FpUnb
HauyHeT HarpeBaTbCs W u3pacT
3BYKOBOIA CUrHar.
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WHOUKATOP CTEIMEHU NMPOXAPKU

NEPEL NEPBbIM UCTMOJIb3OBAHUEM

MpenBapuTencHbIi Harpes

a9

WHavkatop WHpukaTop ropur,
muraet 6enbim: rpune n3gaet 3ByKOBOI7I
BbINONHSAETCS CWrHar: rotoB k
npeasapuTenbHbIA MPUroTOBNEHNIO
Harpes
MpurotoBneHue

SealmdC lC it

Beinonksietcst  Mepablit Bbinonxsiercs  YposeHb Beinonxsiercs  YposeHb Bhinonksercs  YposeHb
nepBbiit ypoBeHb CcTeneHb MPUrOTOBNIEHNS  YPOBEHb NPUTOTOBNEHUA  CTENEHb MPUrOTOBMEHNS
ypoBeHb MPUrOTOBIIEHNS  MPOXAPKN «C  «C KPOBBION MPUrOTOBNEHUS «CPEAHSAS «nonHas «nonHas
MPUTOTOBNEHIS IOCTUTHYT KPOBbIO» AOCTUTHYT «cpepsia npoxapka» npoxapka»  Mpoxapka»
npoxapka»  [OCTUTHYT [OCTUTHYT

Ecnu Bbl BKNouMnu nobyto aBTomaTtuyeckyto nporpammy, OptiGrill onoBecTuT Bac 3ByKOBbIM
curHanom. Ecnv ypoBeHb NPUroToBneHUs JOCTUTHYT, TO UHAUKATOP FOPUT POBHLIM CBETOM,
arpunb U3paeT 3ByKOBOW CUrHan.
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1. Yaanute BCe ynakoBOYHble
maTepuanbl, Haknenkn u
NPUHAANEXHOCTN C BHYTPEHHUX
M BHELWHUX CTOPOH MNNacTWH.
B KkOMNneKkT noctaBkM BXOAST
LONONHUTENbHbIE LBETHbIE
Hakneiiku B copme koneu. Bbl
MOXETE HaKNeuTb CTUKEP C HYXXHbIM
A3bIKOM Ha OPUTMHANBHOE KOMbLIO.

2. MMepen nepBbIM UCMONb30BAHNMEM
NPOMOVATE NIaCcTUHbI TENON BOAO C
HEBOMbLLNM KONIMYECTBOM MOIOLLIETO
CPeqCTBa, CNOMOCHUTE W TLATEeNbHO
BbICYLLMTE.

3. YcTaHoBUTE ChbEMHbIE NOAAOHBI ANSt
Kanenb cnepeay 1 caaav npubopa.

4. YbeauTech, UTO BEPXHAA U HDKHAS
NNacTVHbI NPaBUNBHO YCTAHOBMEHbI
B ycTpoiicTBe. He BkniovainTe
npefBapuTenbHbIiA Harpes, ecrnu
NNacTWHbl He YCTaHOBMEHbI.
lMopkniounTe Nprbop K anekTpoceT
(kabenb HeobX0AMMO MOMHOCTbHIO
pasmoTarts).

5. HaxmuTe KHOMKY BkNOYeHus/
BbIKIOYEHUS.

BHumanue! Yoeautecs, 4to mexzay
nnacTyHamy HeT MPOAYKTOB.
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1. PEXXUM "'PUNA

1. PEXXUM "'PUIIA

A) UICNONb30BAHUE ABTOMATUYECKOW NMPOrPAMMbI

9 aBTOMATUYECKVX NPOrpaMM:
cTeiikw, Byprepbl, konbacku,
CBUHWHA, KypuLia, pbiba,
MOPEnpPOAYKThI, C3HABUYM, NEPLbI

S g 8B w38 x> B e 0

OptiGrill

BEEREEEC

o
1

=
R « |
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. Joxpautecob

. Ecnu BBl xoTuTe npUroToBuUTbL

3aMOPOXEHHbIE MHTPEANEHTbI, HaXMuTe
Ha KHomky "paamopo3ka” o Bbifopa aBTo
pexuma. 3Ta (yHKLMS AOCTYMHA TOMbKO
Mpy UCMOMb30BaHNI aBTOMATUYECKNX
nporpamm. HepocTynHa B py4HOM
pexume.

. BribepuTe cooTBETCTBYIOLLYHO MpOrpaMMy

MpUroTOBNEHUS! B COOTBETCTBUM C
MPOAYKTOM.

CoBeT AnA NpUroToBneHUs msca.
PesynbTathl NpUrOTOBNEHUS C
MCNoNb3oBaHWeM aBTOMAaTUYECKUX
nporpamMm MOryT OTNNYaThCs B
3aBUCUMOCTU OT BMAA CTeilka, ero
TOMLLMHBI 1 KaYeCTBa; Nporpammbl Gbinu
YCTaHOBIEHbI U NPOTECTUPOBAHbI ANs
MPUrOTOBNEHNS MHTPEAVEHTOB XOPOLLETO
kayecTaa.

Takxe BO BpeMsi NpUroTOBMEHMs
HEOBX0MMO YUHTBIBAT TONLUMHY MSICa;
He crneyeT roToBUTb CTENKM TOMLLE 4 CM.
Ecnn Bbl He yBepeHbl B Bbibope
nporpamMmbl s MPUrOTOBMEHMS, CM.
Tabnuuy Ha cTp. 208.

. Haxwmure kHonky «OK»: npubop HauHeT

npefBapuTenbHO HarpeBaTbes, a
MHAVKATOP CTENEHW NpoXapku HauHeT
muratb 6enbim.

Mpumevyanue. Ecnu BoibpaHa
HenpasunbHas Nporpamma, BbIKMYNTe
Mpu6op 1 MOBTOPUTE OMMCAHHbIE BbILLE
neiicTauS.

3aBeplweHns
npeaBapUTENbHOTO Harpesa.

. Korpa WHOWKATOP CTENEHU NpoXapkKu

nepecTaHeT mMuratb GenbimM, a rpunb
130acT 3BYKOBOWA CUrHan, 3T0 03HaYaer,
4TO NpeBapUTENbHbI HArpeB 3aBepLLEH,
11 TPUFb FOTOB K CTIONb30BaHMIO.
KommeHTapuu. Ecnu npubop
0CTaeTCs 3aKpbIThIM MO OKOHYaHWM
npesBapUTENbHOTO Harpeea, cucTema
Be3onacHocTi BbIKKUMT npubop Yepes
HEKOTOpOE BPEMSI.

. OTKpOITE rpurb W NONOXWTE MPOAYKTbI

Ha NNacTUHY A7s1 NPUrOTOBAEHMS.
KommeHnTapuu. Ecnv npubop octaetcst
OTKPLITHIM B TEYEHWNE ANUTENLHOMO
BpeMeHu, cuctema 6e3onacHocTu
aBTOMATUYeCKN BbIKMIOUNT npubop
4epes HeKoTopoe BpeMsi.

. 3akpolite npubop, YToObl Ha4aTh LUK

npuroToBnexus. Koraa uHamkatop
CTEMEHN NPOXapKu FOPUT CUHUM,
3TO 03HAYaeT, YTo MAeT mpouecc
NPUrOTOBNEHNS (ANSA MONMYyYEHUs
HannyuLLKX pe3yrsTaToB He OTKpbIBaiiTe
TpUnb U He NepemeLLiaiiTe NPOAyKTHI B
npovecce).

[MpuBop aBTOMATUYECKM HAcTpanBaeT
Bpems 1 TeMnepaTtypy NpuroToBNeHNs
B COOTBETCTBUW C TOMWMHON W
KONMYECTBOM KYCKOB.

MpuMeyaHne AnNs TOHKUX KYCKOB:
3akpoiite npubop. KHonka «OK»
HaYHeT muratb, a uHaukartop Gyget
ropeTb GenbiM, Moka Bbl HE HaXMeTe
kHonky «OK». HaxmuTte KHOMKY
«OK», 4ytobbl ybeauTbes, yto npubop
pacno3Han NpoayKT M Havancs NpoLecc.

. B 3aBucmocTy ot cTenexm NpoXapkun

MHAMKaTOp MeHseT uBeT. Bo Bpems
NPUrOTOBNEHNS TpUNb W3faet
3BYKOBOVI CUrHan, KOTOpbIN pasaaeTcs
npu JOCTUXEHUN KaX[AOoN CTEneHu
npoxapku. Ecnn wHankatop roput
KENTHIM W FPUNb U3AAET 3BYKOBOI
CWUrHan, cTeneHb Npoxapkm — «C
KPOBbIO»; €CNU UHAMKATOp rOpUT
OPaHXeBbIM U rPUMb U3AAET 3BYKOBOI
CUrHan, cTeneHb NpUroToBNEHNS —
CpenHsAs Npoxapka; ecny UHANKaTop
TOPUT KPaCHBIM V1 FpUrib U3[jaeT 3B8yKOBOW
CWrHan, cTeneHb NpPUroTOBREHNS —
nonHas npoxapka.

TMpumeyaHue. EcrninBam HpasuTCA CTelK
MUHUManbHO 06XapeHHbIl, U3BnekuTe
€r0 M3 rPUNS,, KOraa MHAVKATop YPOBHS
npuroToBneHnst 6yaeT ropetb CUHUM.
O6patute BHUMaHME, YTO pesynbraThl
NPUrOTOBNEHNS, 0COBEHHO MSiCa, MOryT
OTNNYaTLCS B 3aBUCUMOCTK OT TUNa

CcTeiika 1 ero ka4yecTsa.
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1. PEXXUM 'PUNA

1. PEXXUM "'PUIIA

9. Korgpa wHpukaTtop 6Gypert
COOTBETCTBOBATb HYXHOW CTENEHN
npoXapky, nepecTaHeT muratb 1 Byaet
rOpeTb POBHLIM CBETOM, Wb U3AACT
3BYKOBOW curHan. Torga Bbl MOXeTe
OTKPbITb FPUMb 1 U3BNEYL NPOAYKTHI.
Mpumeyanue. Ecnu Bbl x0TUTE
NpUroToBUTL MPOAYKTHI C PasHON
CTENEHbIO TOTOBHOCTH, OTKPOMTE
rpUNb W WU3BNEKUTE WHIPEOUEHTHI,
KOrfia OHU AOCTUTHYT HY>KHOW CTENeHM,
a3aTeM 3aKpoITe rpUmb U NPOLOMKMTE
npurotoenexne apyrux. Mporpamma
NPOACIXMUT MPUrOTOBIEHME, MOKa He
[OCTUTHET NMOCNELHENO YPOBHS.

10. Mo OKOHYa@HWM MPUrOTOBMEHNS
13BNeKUTE NPOAYKThl U 3aKpoiiTe
npubop. MaHenb ynpaBneHus
3aropuTCs W nepeineT B peXUM
«Bblbop nporpammbiy.
KommeHTapwuit. Ecnu nporpavma He
BblbpaHa, cuctema 6esonacHocTy
aBTOMAaTUYECKMN BbIKIIOYMT Npubop
4epes HeKOTOPOE BPEMS.

®yHKUMA NopAepkaHUs TeMnepaTypbl

Korzia MHAVKaTop 3aropuTes KaCHbIM, MPUTOTOBNEHIE 3aBepLUMTCS. [PUGOp aBTOMATUYECKY BKITOYAET
(hYHKLMIO MO AEPKaHMS TEMMEPaTYPbl — UHAMKATOP 3aroPUTCS KDACHBIM, @ yCTPOVCTBO HAYHET U3AaBaTh
3BYKOBOIA cUrHan kaxaple 20 cekyHA. Ecnv npoaykTbl ocTaHyTcs Ha rpune, oHn ByayT npogonxars
TOTOBUTHCS, MOKa MIIACTUHBI HE OCTBIHYT. 3BYKOBOW CUrHAM MOXHO OTKITHOUMTb, HakaB KHOMKY «OK».
Mpumeyatme. Cuctema 6e30MacHOCTY aBTOMATUYECK BLIKIIOUUT MPUBOp Yepes HEKOTOPOE BPEMS.

MpuroToBneHue ewe OAHOI NOpLMK.

Mo OKOHYaHUW NPUrOTOBAEHIS NEPBOIA NOPLU BEINONHUTE CEAyHoLLME AEHCTBUS.

a) Y6eautech, 4To NPMBOP 3aKPbIT, U BHYTPU HE OCTANOCh NPOLYKTOB.

b) CHoBsa BrIGepuTe nporpammy NPUroTOBIEHNS, KOTOPYHO Bbl BbIGUPAN AN NPUrOTOBNEHNS NpeablayLLed
rnopLym NPOAYKTOB (3TOT 3Tan HEOOXOAMM faxe B TOM Clyyae, eCriv MporpavMma 3aBepLueHa)

¢) Haxmute kHonky «OK», 4Tobbl HauaTb npeaBapuTenbHbIii Harpes. Bo Bpems npeasaputensHoro
Harpesa UHAMKaTop CTENeHu NpUroTosneHns Gyaet Muratb 6enbim.

d) Mocne 3aBepLUeHVs NpeJBapUTENbHOTO HarpeBa Npubop 13aacT 3BYKOBOI CUrHanm, a MHAMKaTop
3aroputcs Genbim.

e) Mpnbop rotoB K MCMONL30BaHWIO NOCHE 3aBEPLUEHWS NPeABapUTENLHOTO Harpesa. OTKpoiiTe rpunb 1
MOMeCTUTE NPOAYKTbI BHYTPb.

BaxHo!

- OBGpatute BHUMaHWe, 4TO NS NPUrOTOBNEHNS HOBOI NOpLMKM NoTpebyeTca npeasapuTenbHbIi
Harpes. [epen npeaBapuUTeNbHBIM HarpeBoM yoeauTech, YTo NPUBOP 3aKpbIT, 1 BHYTPU He
0CTanoch Apyrx UHrpeaneHToB. MNepes TeM Kak OTKPbITb FpUrb 1 MOMECTUTL B HETO NPOAYKTHI,
[OXAMTECH 3aBEPLLEHINS NPeBapUTENBHOrO HarpeBa.

- EcnvHOBBIN LKN NpeABapuTENHOTO HarpeBa BKIOYAETCS Cpasy Nocne OKOHYaHWS NpeablayLLero

Zogvuma, BPEMSi NpeLiBapUTENbHOrO HarpeBa CoKpaLLiaeTCs.

B) UCMOJIb30OBAHUE PYYHOIO PEXXUMA

. Boibepute py4HON pexum u

TemnepaTtypy MpUroToBNEHMUS,
Haxas KHOMKY «M» Heckomnbko pas,
roka LiBeT He ByeT COOTBETCTBOBATL
Tpebyemoii Temneparype:

110-125°C

180-195°C

220-235°C

255-275°C

. Haxmute kHonky «OK», 4T0GbI

HauaTb NpeaBapuUTenbHbINA Harpes.
VHankaTop cTeneHu npoxapku
mMuraet ¢ BblGpaHHbIM LBETOM:
BbINOMHAETCS NpeABapUTENbHbIA
Harpes. [loxauTech 3aBepLueHns
npeABapuTENLHOTO HarpeBa.

. Mocne [OCTUXEHUS HYXHOW

TemnepaTtypbl UMHAMKATOP
NepecTaHeT MUraTh, W Bbl YCIbILLMTE
3BYKOBOIA CUrHam: rpuiib roToB K
1CMIOMb30BaHMIO.

. MNMonoxwute NPOAYKTbl Ha Trpunb;

HaAYHETCS MPOLIECC MPUrOTOBMEHMSI.

. TemnepaTypy MOXHO perynmpoBatb

BO BpPEMSA NMPUroTOBIEHNA.

. Habniopaiite 3a npurotoBnexHnem

NPOZYKTOB U U3BNEKUTE WX, Koraa
CUMTaETE, YTO OHW AOCTUITIN HYXKHOM
CTeneHy NPOXapKU.
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1. PEXXUM 'PUNA

C) TABJIULIA NPUTOTOBJEHWA BNIOA
9 ABTOMATUYECKUX NPOrPAMM NMPUTOTOBJIEHUA

2. PEXXUM BAPBEKIO

WHOUKATOP CTEMEHW NPOXXAPKU
MUHUMaSbHas
o cpeaHss nonHas
& CTEUKU n;)c?d»;i%a «C KPOBbIO» npoXapka npoxapka
@ cpeaHss nonHas
BYPIEPbI «C KpOBbIO» npoxapka npoxapka
nornHas
= KONBACKU npoxapka
nosHas
& CBUHUHA npoXapka
MonHas
&) KYPULIA npoXapKa
CpepHsis cpeaHsas MonHas
@) PbIBA npoxapka npoxapka npoxapka
CpepHss cpeaHss MonHas
&) MOPENPOMYKTI npoxapka npoxapka npoxapka
cnerka - | BO XpycTsiLeit
& | COHABUYU OBKAEHHbIA obXKapeHHbIi KODOYKH
cnerka -
@ nEPEL OB XapeHHbI 06%apeHHblii
PYYHOW PEXUM
180-195°C 220-235°C 255-275°C
KAPTO®EJb
LYKWUHU | TBIKBA [ ]
BAKINAXAHbI B
TOMATbI [ ]
CNAPXA [ ]
r'PUBbI [ ]
nyK [ |
BPOKKONU
MOJI0JAA MOPKOBb
O®EHXEJIb [ ]
CNAOKUA KAPTO®EIDb
ABJNNIOYHbLIE NTOMTUKU [ ]
AHAHAC [ ]
NEPCUK [ ]
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1. OtkpoiiTe rpurb B pexxume 6apbekto.
YnpaBreHue ocyLiecTBnseTcs ¢
rnomoLLibto GOKOBOro TepMocTaTa.

. Bbibepute HyxHyl0 Temneparypy.

TepmocTtaT ycTaHaBnuBaeT

OAMHaKOBYIO

Temnepatypy

NpUroToBReHUs Ans 06enx NnacTuH:

e TEPMOCTAT BbIKIHO4Y€eH

1:80-100°C

2:130-160°C

3:160-190°C

4:180-220°C

. Bo Bpemsi nporpesa 60koBoi

WHAVKATOP MUraeT KpacHbIM CBETOM.

. Mpunb ByaeT rotos KUCMONb30BaHMI,

Korga CBeTOBOW WHAUKATOP
3aropuTCst POBHBIM KPaCHbIM CBETOM

1 U3AaCT 3BYKOBOW CUrHan.

. MonoxuTe NPoayKTLI Ha rPUTb.
. Cnegute 3a npurotoBneHmem bntoaa

W CHUMUTE ero C rpuns, Kkoraa oHo

6yaeT rotoeo.

KommeHTapuu.

Bo Bpems

. YcTaHOBWTE 3HaYeHWe TepmocTata
Ha e, 4TOObI BLIKIIOYMTL NPUGOP.

npuroToBneHns

Temnepartypy MOXHO W3MEHWUTb.
Ecnu BO Bpemsi npurotoBneHus
Bbl U3MEHWTe TemnepaTypy, rpunb
oTperynupyeTt TemnepaTypy B
COOTBETCTBUM C HOBBIM 3HAYEHNEM.
Ecnv Bbl roToBUTE NPOAYKTHI TONBKO
Ha OHOW MNacTuHe, UCMONb3ynTe

BEPXHIOK0 NNACTUHY.
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OKOHYAHUE UCMNOJIb3OBAHUA

1. Bbikntouute npméop.

* Haxmute KkHOnKy BKnoveHus/
BbIKIIOYEHMS HA PyUKe B pexXvme
rpuns.

+  YctaHoBuTe 60KOBOI TEpMOCTaT B
pexum « 6apbekto.

2. OTkntounTe Nprbop OT ANEKTPOCETH.
3. laiiTe emy OCTbITb B Te4yeHue

1. MNepen ouncTkoi pa3bnokupyiTe u
CHUMWTE NNAacTWUHbI W MOALOH ANS
NWLLHEro upa, YTobbl He NOBPeanTL
NOBEPXHOCTb A5 NPUrOTOBIEHNS.
CneiiTe Boay W3 nogaoHa Ans
NULWWHEro Xupa 1 NomonTe ero
B MSIrKOV MbIfIbHON BOAe, 3aTem
TWaTenbHO BbITPUTE OyMaxHbIM

z NONOTEHLEM.
Z;afO:hBo MSSZ):—(:HSG cg¥qu:;|x 2. He norpyxaiite rpunb B Bogy unm
OXOroB nepea EM AauTe rpunto [Lipyrvie XuaKkocTy.

MONMHOCTBK OCTbITh.

3. Mpubop n ceTeBON LWHYp
Henb3s MblTb B NOCYAOMOEYHON
MallnHe. 3anpeltaeTcs ounwars
HarpeBaTeNbHble 3NEMEHTHI,
BUAUMbIE W [OCTYNMHbIE AeTanu
nocne CHATUS nnacTuH. Ecnu oHu
CUMbHO 3arpa3HeHbl, NOJOXANTE,
noka nprbop NOMHOCTbIO OCTLIHET, U
OYUCTUTE UX CYXOWi TKaHbIO.

4. Ecnv Bbl He XOTUTE MbITb NNACTUHbI
ANA NPUroToBNEHUs 1 NoaaoH ANs
NWLHEro Xupa B NOCYA0MOEYHON
MallvHe, NPOMONTE MX ropsyeit
BOZO¥ C MOIOLLIM CPELICTBOM, @ 3aTeM
TWaTEeNbHO CNONOCHUTE, YTOObI
yaanutb BCce OCTaTKW MOHKLLEero
cpencTBa. OCTOPOXHO NPOTPUTE UX
ByMakHbIM MOMNOTEHLIEM.
He ncnonbayiite metannuyeckune
LWeTKW, NPOBOMOYHbIE TYOKM K
abpasuBHble YncTALME cpeacTa
LN O4NCTKN NMtoBbIX KOMMOHEHTOB
rpuns, TONbKO HENNOHOBbLIE UMK He
coaepxalume mMeTanna YucTsime
MHCTPYMEHTbI.

5. InS OYMCTKM KpbIWKU Tpuns

NPOTPUTE €€ TENNON BNaxHOM ryoKoi
1‘“ f 1 BbITPUTE HACYXO MSArKOW CyXon
TKaHbI0.

6. Mepen xpaHeHuem Bcerga
npoBepsiite, 4ToObI rpUnb GbIN
UUCTBIM U CYXUM.

JTiobble peMoHTHbIE PaboThbl AOMKHBI
6 BbINONHATLCS aBTOPU3OBAHHbLIM
NpeAcTaBUTENEM CEPBUCHO CIYyXOb.
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MHCTpyKUMKM NO yCTpaHeHU0 Henonaaok

Mpo6nema Mpuunna PelieHne
Khonka ™ muraet * BKtyeHMUe| * 2BO3MOXHbIX BapuaHTa: .

P . ycTpoiictBaunu3anyck| - Bbi6epute HacTpoiiky
+ !I MHpukatop ceeTuTcs fonyGoi aBTOMaTU4YeCKoro TemMnepaTtypbl, HaxaB KHOMKY

+ KHonka ok muraet

LMKNa npuroToBneHNs!
C NULLEeN BHYTPYW, HO
6e3 npeABapuUTENbHOMO
pasorpeBa nnacTuH
(pyyHon pexum
akTuBupyetcs
aBTOMATUYeECKM).

M, @ 3aTeM HaXmuTe KHOMKY
«OK». 3aTeM MOXHO roTOBUTb,
HO HeobxoaumMo HabnoaaTh 3a
npOLECCOM (PY4HOMN Pexmm).

- Bblknwuynte ycTponcTBO,
M3BNEKUTE MUY, H @ AEXHO
3akKkpoWTe ycTpolcTgo,
nepenporpammupynTte ero
M [OXAUTECb OKOHYaHUs
npefBapuUTenbHOro pa3orpesa.

YCTPOWMCTBO OCTAHOBMUIOCH BO BPEMS
LyKNa npeABapuTensHOro pasorpesa
WUV NPUTOTOBIIEHHS.

Yc Tp o i ¢ TBO 6bIN O
CNULWEKOMAONT O
OTKPBITO B MpoLiecce
NpUroTOBMEHNS!.

YCTPOACTBO CANLLKOM
gonro paborano 6e3
npoayk TOB BHY Tpu
NoCneokoHY a H U s

+ OTkntouynte ycTpoiicTBO OT
9MeKTpoCeTU U OCTaBbTe Ha
2-3 MUHYTbI, 3aTeM 3anycTuTe
npouyecc 3aHoBo. [pu cneaytoem
1ICronb30BaHK CTapaiiTech ObicTpee
OTKPbIBATb U 3aKpbIBaTb YCTPOUCTBO
NS SOCTUXEHNS Ty YLLIMX PE3yrbTaToB
npuroToBReHus NuLy. Eciv npobnema

PasorpesannMBpOLEcC |  BO3HUKHET CHOBA, CBSXUTECH C
COXpaHeHws Tenna. MECTHbIM CEPBUCHBIM LiEHTPOM Tefal.

QI/IHnmxaTopMmraeTnypnyprM Henonapku c|* OTknio4yute ycTponcTso u
YCTPOACTBOM. NoAKIIOYMTE €ro CHOBa, 3aTem

+ Knonka &)/ (&) / &)/ (&) muraet
+ [pepbIBUCTBLIN 3BYKOBOW CUrHanN

YCTpONCTBO He M3AaeT 3BYKOBOK
|eurHan

YcTtpoihcTBoO
ncnonbayetcs Unu
XPaHWUTCS B CIMLIKOM
XOTMOAHOM NOMELLIEHUN.

HeMeANeHHO Nepe3anycTuTe LuKn
npeABapuTeNnbHOM NOArOTOBKM.
Ecnu npobnema He ycTpaHsietcs,
obpatutecs B cnyx0y NoaaepxKu.

QI/I HOMKATOP MUTaeT MyprypHbIii

Henonapgku c

« OTknounTe YyCTPOWUCTBO OT

K YCTPOCTBOM.. 3NEKTPOCETU U CBAXUTECH CO
HOMKa (@) muraer cnyx60ii NOAAEPXKKN.

+ HenpepbIBHbIil 3BYKOBOIA CUTHaN

Mocne npepBapuTenbHoro pasorpesa |* Muwa  BHYTpu|* TonwnHa NUWK He AOMKHA

nuwa Gbina NoMelyeHa BHYTPb W |  ycTpoiicTBaTONWE4cM. | NpeBblwath 4 cMm.

YCTPOWCTBO BbiN0 3aKpbITo, LJ HO+ Mpunb 6bin  He|* OTKpOWTE FpUnb NOSHOCTLIO, 3aTEM

uHaukaTop ocTancs 6enbiid, a npolecc
MPUrOTOBMEHWS He Havarncs.

NOSIHOCTbI0 OTKPHIT
npu pasmeweHnn
BHYTPU HErO MULLK.

3aKpoiiTe CHoBa.

YcTponcTtBoO
He pacnosHaerT
nuuy BHYTpHU
Konunyectso nuim
HepocTaTouvHoOe,
kHonka «OK» muraer.

+ TMoaTteepaunte Havano mpoyecca
MPUTOTOBIEHUS, HaXaB KHOMKY [oK .

YCTDOVICTBO NEPELLIIO B PYHHOMN PEXUM
o
+ [ VHpukatop MUraeT kpacsl
+ KHOMKa ynpasneHys Temneparypoi
M. 1 [k MHAVKATOP CBETUTCS

B p e m 1
npeABapuTENbHOrO
pasorpesa 6bino
npepBaHo.

+ MMepuoaunyeckn cnepute 3a
npoLeccoM MpUroToBneHus (ans
1CNOMb30BaHNS B PyYHOM PEXUME).
unm

BbiknounTe rpunb, u3Brekute
nnwy, 3aKpoiiTe rpunb, Beibepute
HOBYI0 NPOrpammy NpUroToBNEHNS
W AOKANTECH OKOHYaHWUS LMKna
npeABapuUTENbHOrO pasorpesa.
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©HiM cunaTTamacsl
Kynnep meH nHtepdencrtep
Micipy AeHremiHi4 nHaukaTopsbl
BipiHwi peT narvpganaHap anabiHAa
1. M'punb KyWi
a) ABTomaTTbl GaFrgapnamaHbl nanganasy
6) KonmeH pexumiH nanganany
c) Micipy Hyckaynbifbl
2. bapbekto kyni
MariganaHyblH COHbl
Tasanay

Akaynapabl 0K HycKaynblifbl

214
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216
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218
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222
223
224
225
226
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©HIM CUNATTAMACHI

KYANEP MEH UHTEP®EUCTEP

rPWb

TyTkaparbl naHensMeH 6ackapy
OptiGrill

g
— o (¢eelsla|lae|=e|o H
OOEEEEEELIEIIC:

A. Backapy nateni C. bapbekio KkyhiHe apHanfaH 6yiiipnik
A1. Kocylewuipy Tyimeci TepmocTat
A2.MyapartbinFaH Taram hyHKLMSCHI D. bap6ekio KyhiHe apHamnfaH WHAWKaTOP
A3. AeTomartThl nicipy 6araapnamanaps! Luambl
A4. 4 TemnepaTyparbl KOIMEH PEXuM E. AngblHFbl TamLbl HAyachl
A5. TaHgayael pactan, anablH ana Kblaabipyab! F. ApTKbl TaMLLbl Hayachl
6acTay G. TemeHri TakTai
AB. lMicipy AeHreliHiH MHanKaTopsl H. Koraprbl TakTan
B. bap6ektio kyiiHe apHanfaH 6ocaTy I.  KyaT cbimbl
bICbIpMach!
A
A
{ OptiGril ﬂ \
o (#|e|e|s|e|lale|s®|o|v)« i
ok L | ‘ WE;
T , ™
Al A2 A3 A4 A5 A6

Bytiipnik TepmocTatneH 6ackapy
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BAPBEKIO

Bap6ekto KymiHe e3repTy:
Mpunbai alwkaH Kesge biCbipMaHbl
XoFapbl ycTarn, TyTkaHbl 180° alwbik
Gap6ekto KyiiHe kenTipiHja.

Eckeprne. Mpunbpi 6ap6ekio KyiliHae
awnac 6ypblH, * Byiiip xafFbiHAAFbI
TEPMOCTaTTblH KOCYMbl EKEHiH
TeKkcepiHi3. TepMmocTaT KochInbIn Typca
e, TpUnb Kbi3ablpyabl GacTtaigsl ga
[bIBbICTBIK CUrHan LWbiFapagsl.
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NICIPY OEHIEUIHIH UHOUKATOPDI

BIPIHLUI PET NAMOANAHAP ANabIHOA

AnpabIH ana Kb13abipy
e TN "'@U
/I\
XKbINbINbIKTARTbIH TypakTbl ak TyCTi
aK TYCTi Xapblk; XapblK kaHe AblObICTbIK
angpblH ana curHan: nicipyre favbiH
Kbl3abIpy
opblHAanyna
Micipy
BipiHwi nicipy  BipiHLui «llana «llana «Oprawa «Oprata «Tonblk «Tonblk
neHredii nicipy nickeH» nickeH» nickeH» nickeH» nickeH» nickeH»
opblHaanyaa  AewreifiHe AeHreifi AeHreifiHe nenrelii [DerreviHe neHreii [NeHreviHe
KerTi opblHaanyaa  kerti opblHjanysa  kerTi opblHAanyaa  kerTi

Op6ip aBTOMaTThI Gargapnama ywin OptiGrill TaraMHbIH KaxeTTi nicipy AeHreiiHe XeTKeHiH
6inyre mymkiHaik 6epepi. Micipy AeHreniHe xeTkeHAe, TYC MHAMKATOPbI TYPaKTbl Typae
XaHafbl XaHe rpunb cisre xabapnay yLwiH AbIObICTLIK curHan 6epepi.
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1. KypbinfbiHbIH ilUKi X8He CbIpTKbI
XafblHaH Oykin opaysbiw
matepuanaapblH, xancelpmanapgs
XOHe Kepek-)apakTapAbl anbin
TacTaHbl3. KocbiMwa TyCTi cakuHa
xancblpmanapel 6epineai. TaHaaynbl
TiNAi TynHycka TycTi cakuHara
xabbIcTbIpyFa 6Gonagpl.

2. Anfaw peT naiiganaHy angeliHga
TaKTannapabl Xbifbl CYMEH XaHe
asfan blapIC XyaTblH CYMbIKTbIKNEH
MYKUSIT Tasanan, xakcbinan Lwarnbirn,
KYPFaTblHbI3.

3. AnbiHGanbl Tamlwbl HayanapbiH
KYPbINFbIHBIH anablHFbl XXeHe apTKbl
XarblHa OPHANACTbIPbIHbI3.

4. )XoFapfbl XOHE TOMEeHTri
TakTaWnapAblH eHiMre Aypbic
opHanackaHblHa Ke3 XeTKi3iHi3.
TakTannapcela angblH ana
Kbl3abIpyabl KocnaHbi3. KypbinfbiHbl
3neKTp xKeniciHe KOCbIHbI3 (kabenb
TOMbIFbIMEH LLELLINTeH 60mybl Kepex).

5. Kocy/eLwuipy TyimeciH 6acbiHblI3.
AbGannaHbi3! TakTainapbiHblH
apacblHOa TafFam XOK eKeHiH
TeKcepiHi3
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A) ABTOMATTbI BAFIAPIIAMAHbI NAVOANAHY

9 aBTOMaTThI Garaapnama: Kbl3bln €T,
Byprep, WyXbIK, LUOLLKA ETi,

TayblK €Ti, 6anbik, TeHi3 eHiMAepi,
C3HABWMY, BypbiLL

Opveni

)
cEERR - | !
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1. Erep niciprinia keneTiH Taram

My3aaTKblliTa KaTbipbinFaH Gonca,
canKkeC TyWMeHi bacbiHbi3. byn
(hyHKLMSA KONIMEH peXUMIHAE emec,
aBTOMaTThl BaraapnamanapmeH
nicipy KesiHae FaHa KormkeTimzi.

. MicipriHia keneTiH Taram TypiHe Colikec

TVicTi nicipy 6aFaapnamackIH TahAaHbI3.
KeHec, acipece eT yLiiH: ABTOMaTTbI
6arpapnamanappafbl  nicipy
HeTWXenepi nicipineTiH TaFaMHbIH
LUbIFAPbITFaH XepiHe, KeCinyiHe xaHe
canacblHa 6annaHbiCTbl apTypni
6onybl MyMmKiH, Bargapnamanap
canacbl Xakcbl TafaM YLWiH
OpHATbIMNFaH aHE CblHarFaH.
OcblfaH ykcac nicipy kesiHge
€TTiH KanblHAbIFBIH €CKEPY Kepexk;
KanblHAbIFbl 4 CaHTUMETpAEH acaTblH
TaFamaapab nicipmey Kepex.
Kanpai nicipy 6afgapnamacbiH
naipanany KepekTiriH binMeceH;s,
222-6eTTeri nicipy HyckaymnblfbiH
KapaHbl3.

. «OK» TyiimeciH 6acbiHbI3: KypbimnFbl

angbiH ana Kbi3aelpyabl 6acTaiiapl,
an nicipy AeHreiHiK HAMKaTopbI aK
TYCMEH XbINbINbIKTanabI.

Hasap aypapbiHbi3! KaTte
HargapnamaHbl TaHgaraH 6oncaHpI3,
KYpbINFbIHBI ewWwipin, kagamaapabl
KaTanaHpls.

. AnpibiH ana Kblafibipy asKTanFaHLua

KYTiHi3.

. [leHren uHamkaTopbl ak TycneH

XbINbINbIKTAYAb! TOKTATKAHAA XaHe
rpunb AbIBLICTLIK curHan 6epreqae
anablH ana Kbl3ablpy askransin,
rpunb icipyre AanblH 6onagpbl.
TyciHikTemenep: anablH ana
Kbl3AbIPY asikTanFaHHaH KewniH
KypbINFbl xabblk KyiiHAe kanca,
Kayinciaaik xyieci bipa3 yakbiTTaH
KeViiH KypblIrFbIHbI eLUipesi.

rare  medium well-done

=y
‘\\’,

6. Mpunbai awein, Taramgel nicipy

TaKTablHa canbiHbI3.

TyciHikTemenep: KypbirFbl ThIM y3aK
yakbiTka alublk kanca, kayinciagik
Xyheci 6ipa3 yakbiTTaH KeliH
KYPblFbIHbI aBBTOMATTh Typae eLuipesi.

. NMicipy 6argapnamackliH 6acTay

YLWiH KypbInfbiHbl XabbiHbI3. Micipy
[eHreiiiHi{ MHAMKaTopbl KeK TycneH
XaHbIN, Nicipy OpbIHAAMBIN KaTKaHbIH
KepceTeai (kakcbl HaTuxenepre
KON XeTKi3y YLiH micipy 6apbicbiHAa
Taramabl alnaKbi3 Hemece
KbIDKbITMAHbI3).

Kypbinfbl TaFramHblH KanblHAbIFbI
MeH MenwepiHe calikec nicipy
6argapnamacbiH  (yakblT neH
TemnepaTypaHbl) aBTomMaTTbl Typae
petTeiigi.

OTe XiHiwke TaFam GenikTepiHe
KaTbicTbl eckepTy! KypbinFbiHbl
xabbiHbl3, «OK» Tyiimeci
XbiNbINbIKTAaNAbl kaHe «OK»
TyiiMeciH GackaHwa WHAnkaTop ak
TYCNeH xaHbin Typafbl. Kypbingbl
Taramabl TAHUTbIHBIHA X8He Micipy
6argapnamacsl 6actanatbiHblHa KO3
XeTkiay yLUiH «OK» TyiiMeciH bacbiHbI3.

. Micipy AeHreliiHe colikec HAMKaTOP

WwambiHbIH Tyci e3repepi. [icipy
npoueci opblHAanNkLIN xaTkaHaa,
ObIOLICTBIK CUrHan nicipy AexrediHe
KETKEH CalblH eckepTeAi. ViHavkaTop
LLaMbI Capbl TYCMEH XaHbIM, AbIObICTbIK
curHan Gepince, Taram Lwana nickex,
KbI3FBINT Ccapbl TYCMEH XaHbiM,
[blbbICTHIK curHan Bepince, Taram
opTalla MickeH, an Kbi3bln TyCneH
XaHbin, AbIBbICTIK curHan Gepince,
TaFaM TorblK MickeH.

Ha3sap aypapbiHbI3! Erep cisre wana
nickeH eT yHaca, eTTi nicipy AeHrediHiK,
MHAMKATOPbI TYpaKTbl KeK TycneH
KaHFaHaa, anbiHbi3. Micipy HaTwxenepi
TaFaMHbIH TypiHe, canacblHa aHe
6CKeH xepiHe GalinaHbICTbl, acipece
€eTTi nicipreHae, e3repeTiHi KanbinTbl
XaFan exkeHiH eckepiHia.
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9. KanaraH nicipy feHreiiHe caiikec TyC
TypakTbl 6onbin, AbIBLICTLIK CUrHan
ecTinreHae, KypblfFbiHbl aLlblm,
Tarampbl LWbIFapbIN anbiHbI3.
EckepTne. Taramabl apTypni xeke
Tanrampapra cai nicipriiis kence,
rpunbAai awbin, TaFam KaxeTTi
[eHrelire eTKeHae OHbI LblFapbin
anbiHbl3, odaH KeWiH rpunbai
xaybin, backa Taramabl nicipyai
XanFacTbipbliHbI3. Baraapnama nicipy
LMKNi COHFbI AEHrelire XeTkeHLue
Xarnracagpl.

10. Micipyni asKTaraH ke3ge Taramabl
WblFapbin  anbin, KypbinfFbiHbI
*abblHbI3. Backapy naHeni xaHagbl
XoHe e3iHe «baraapnamaHbl TaHaay»
PEXMMIH OpHaTazbl.
TyciHikTeme: 6Garpapnama
TaHpanwaca, kayincisaik xyneci
6ipa3 yakblTTaH KeliH aBTOMaTThI

10 Typae eweai.

XKbinbl yctay dyHKUMSACBI

Kbl3bln AeHreiire )XeTkeHAe, Nicipy asktanazbl, KypbiniFbl aBBTOMATThI TYPAE XKbiflbl yCTay (hyHKLMUSChIH
icke Kocapbl, MHOMKATOP LWaMbl Kbl3bln TYCTE XaHadbl XaHe KypbinFbl ap6ip 20 cekyH caiiblH
ObIBbICTbIK curHan 6epe GacTaiapl. Erep Taram rpunbae kanca, on nicipy Taktainapbl CybiFaHLua
nicipyai xanractblpagel. «OK» TyiimeciH 6acy apkbinbl AbIObICTbIK CUrHanab! eLlipyre 6onaaebl.
Eckeptne. Kayincisgik xyiieci Gipa3 yakbITTaH keiH KypbinFbliHbl aBTOMATThl TYpAE eLuipesi.

BipaeH ekiHwWwi napTusaHbI nicipy:

TaFaMHbIH GipiHLLI napTUsChIH NiCipyAi askTaraHHaH KemiH:

a) KypbinFbiHbIH abblk EKEHIHE XaHe iLLiHAE TaFaM kanvaraHblHa Ke3 KETKI3iHi3.

b) [an kasip askTaraH TaFramgapra ykcac nicipy 6argapnamacbiH TaHAaHbI3 (Oyn kagam TinTeH
6argapnama nicipyai asiktaraH 6onca aa Kaxer)

c) AnpplH ana kbi3gbipyabl 6actay yiiH «OK» TyiiMeciH 6ackiHbI3. AnablH ana Kbl3abipy kesiHae TyC
[eHreliHiK MIHAMKATOPbI aK TYCMEH XKbiMbINbIKTakab!.

d) AngblH ana Kbl3apIpy askTanFaHHaH KeliH Kypbirebl AbIObICTbIK curHan Gepeai xaHe nHavkaTop
LuaMbl aK TYCMeH TYpaKThl XaHagbl.

€) AnablH ana Kpl3aplpy askTarnFaHHaH KeiiiH KypbinFbl naiaanaHyra aaibiH 6onagel. [punbai awwein,
TaFamabl KypbinFbIHbIH iLLiHE CanbiHbI3.

MaHbi3ab!!

— Opbip xaHa napTus YLLiH anablH ana Kbi3Ablpyabl OpbIHAAY KXeT eKeHiH eckepiis. AngbiH ana
Kbl34bIpy anabliHAa KYPbIFbIHbIH Xabblk eKeHiHe XaHe iLLiHAe TaFram KanvaraHblHa K3 KETKI3iH3.
punbgi awwbin, iwiHe Taramabl canvac 6ypbiH anablH ana Kbi3ablpyablH askTanyblH KyTiHi3.

- XaHa angbiH ana Kei3abipy baraapnamack! anabiHFbl 6aFaapnama askranraHHaH Keiiii GipaeH
icke Kocblnca, angbliH ana Kbi3aplpy YakbiTbl a3asfpbl.
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B) KONIMEH PEXXUMIH NAATATAHY

. KorMeH pexumiH jxaHe TyC KaxeTTi

Temnepartypara caikec kenreHwe M
TyiiMeciH GipHeLLe peT 6acy apKbinbl
nicipy TemnepaTypacblH TaHAaHbI3:

110-125°C

180-195°C

220-235°C

255-275°C

. AnpblH ana kbisasIpyabl 6actay yLuiH

«OK» TyiimeciH 6acbiHpI3. Micipy
[EeHreiHiK MHAVKaTopbl TaHAanfFaH
TYCTe XbiMbINbIKTaAab!: angbiH ana
KbI3abIpy OpbIHAANbIM KaTLIP. AnabiH
ana Kbl3Ablpy askTanFaHLa KyTiHia.

. KaxeTTi Temnepatypara xeTkeHae,

LWam XbinbiAblKTayblH TOKTaTaAbl
X8He Tpunb AblObICTBIK cuUrHan
6epepi: rpunb nicipyre AaiblH.

. punbre Taramabl canbiHpbI3, nicipy

npoueci bactanagpl.

. Micipy kesiHpe TemnepaTypaHsbl

petTeyre 6onagpl.

. TaFaMHblH nicin XaTKaHblH

KafaranaHpl3 keHe on karnayblHbl3Lula
nickeH Aen ecenTeceHis, OHbI
LUbIFapbIN asnblHbI3.
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C) NICIPY H¥CKAYJIbIf bl

9 ABTOMATTbI NICIPY BAFOAPJIAMACHI

2. BAPBEKIO KYUI

222

niCiPy AEHIEUIHIH UHOUKATOPbI
eTe LWana ] opTaa ]
&) CUBbIP ETI nickeH (koK) wanamickeH | oo vone | TOMbIKMiCKeH
= . opTaLua nickeH :
& BYPIEP Lana nickeH KoHe TONbIK MiCKEeH
) W¥XKbIK TONbIK NiCKeH
) LWOLWKA ETI TONbIK NiCKEH
@& TAYbIKETI TONbIK MiCKEH
TONbIK Aepnik )
x| BANbIK opTawa opTawa TONbIK MiCKEeH
TEHI3 TONbIK AepIik .
3 TAFAMIAPBI opTawa e TOJbIK MiCKeH
L rpunbae
&) COHOBUY asgan nicipinrex o3ipneHreH KbITbIpnaK
asgan rpunbae rpunbae
@ Bypoiw 93ipNeHreH nicipinrex
rPUNb KYWIHOEN KONMMEH PEXXUMI
180-195°C 220-235°C 255-275°C
KAPTON
LIYKKUHW / ACKABAK [ ] 5
BASANABbI [ |
KbI3AHAK [ |
AKTbIK [ ]
CAHBIPAYK¥NAK [ |
nmsa3 [ ]
BPOKKONK
KILUKEHTAW COEI3OEP
Q®EHXENb [ |
TOTTI KAPTON
AJNIMA TINIMAEPI [ ] 7
AHAHAC [ ]
LWWABOATbI [ ]

1.

lpunbai 6ap6ekto kyriHae allbiHbI3.
Micipy ©y#ipnik TepmocTtaTneH
Gackapbinagpl.

. KaxeTTi Temnepatypa napameTpiH

TaHAaHbI3. TepMocTaT eki TakTan
yLiH Gipgein nicipy TemnepatypachiH
opHaTagbl:

« TepMoOcCTaT ewWipyni
1:80-100°C
2:130-160°C
3:160-190°C
4:180-220°C

. AnablH ana Kpi3abipy kesiHae oywip

LaMbl MHOMKaTOPbI KbI3bIT TYCNEH
M(blﬂblﬂblKTaVl,ﬂbl.

. Xapblk MHOMKaTopbl TypakTbl

KbI3bINT TYCMEH >XaHbif, rpuib
[blBbICTBIK curHan 6epreHpe, rpunb
naiipanaHyra fanbiH.

. [punbre Taramabl CanbiHbI3.
. TaFaMHblH nicin XaTKaHblH

KkajaranaHbl3 XoHe [JaiblH
6onFaHHaH KeviiH OHbl anbIHpI3.

. TepmocTaTTbl e KyWiHe opHaTy

apKbInbl KypbInFbIHbI OLLIPIHi3.

TyciHikTemenep:

nicipy KesiHae TemnepaTypaHbl
e3reptyre 6onaapl. Temnepatypa
nicipy kesinge esreprince, rpunb
TemnepaTypaHbl XXaHa napameTpre
peTTenai.

Tarampgbl Tek 6ip TakTaiiga
fanblHAacaHbl3, XOFapFbiCbiH
nanaanaHbiHbI3.
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1. KypbinFbiHbl OLLIpiHi3:
+ [Tpunb Kyninge TyTkaaarbl Kocy/
eLLipy TyiiMeCiH 6acblHbI3.
+ Byiipnik TepmocTatThl * Gapbekio

KyWiHe OpHaTbIHbI3.
2. KypbinfblHbl  po3eTkagaH
KbIPATbIHbI3.

3. Kem pereHpge 2 cafat cybITbin
anbiHbI3. Abaiicbiaga Kyiin kanvay
YWiH Taszanay angbiHaa rpunbpi
XaKCblnan CybITbin anblHbI3.

TA3AJIAY

)\

1. Tasanay angbiHga nicipy 6eTiH
3aKbiMaamac yWiH Takrannapsl
MEH TaMLUbl HayanapblH KynbinTaH
6ocarbin, LWbiFapbin anbiHbi3.
TaMLLbl HayanapblH afbi3bin, onlapAbl
XyMcaK cabblHAbI CYMEH XYbIHbI3,
OofaH KemiH Kara3 CynrimeH MyKusT
KypFaTbin CypTiHi3.

2. [punb KOPNYCbIH CyFa Hemece Backa
CYMbIKTbIKKA BaTbipMaHpI3.

3. KypblInFblHbl X8HE OHbIH CbIMbIH
bIABIC XKyaTbiH MallWHara canyfa
6onmaiabl. Kbi3ablpy aneMeHTTepiH,
KepIHETIH aHe KorpkeTiMaj 6enikTepiH
TaKTannapblH anbin TacTaraHHaH
KeniH Tazanayra 6onmaiigbl. Erep
onap ete nac 6Gonca, Kypbinfbl
TOMbIFbIMEH CybIFaHLLA KYTiM, KypFaK
LwybepekneH Tasanan anblHbl3.

4. NMicipy TakTaiinapbl MeH TamLbl

HayanapbIH bibIC XyaTblH MalLMHaAa
KYFbIHbI3 KENMeECe, bICTbIK CyFa asaan
XKYFbILL CYMbIKTBIK KOCBIMN, Ta3anaHbl3,
OfiaH keliH KanablkTapAbl KETIpY YLLiH
Xakcbinan LwaiibliHpbl3. Onapapl karaa
CynriMeH MyKUSIT CYpTiHi3.
Mpunbaiv kaHgan ga Gip Genirid
Tasanay YLUiH MeTann bickbiluTapasl,
Gonar biCKbILLTLI HeMece abpa3uBTi
TasapTKbILUTapAbl NanaanaHoaHbI3,
TeKk HeWnoH Hemece MeTann
eMec Tasanafblll biCKbILUTAPAb
KONAaHbIHbI3.

5. lpunb KaknafblH Tasanay YLWiH
Xbirbl, AbIMKbIN ry6kaMeH CypTiHi3
XOHe XKymcak, Kyprak LybepekneH
KyPFaTblHbI3.

6. Cakray angbiHaa apkaLlaH rpunbaiH
Tasa XoHe Kypfak eKeHiHe ke3
KETKI3iHi3.

Ke3 KkenreH xeHAaey XyMbICTapblH
BeKiTinreH KbI3MeT KepCETY eKini Xypriayi
Kepex.
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AKay.ﬂblKTap,D,bl XOH HYCKayIblifbl

Macene

Ceben

LWewim

M TYIMECI XbINbINbIKTaNnab!

p
+ [ VIHaukaTop wwambi TypaKThl Kek
+ Ty/iMeci oK XbinblblkTakabl

KOCY TaFaMMeH XaHe
TabakTapgbl angbiH
ana kbl3gblpman,
KYPbINFbIHB HEeMece
aBTOMatThl micipy

2 bIKTUMan Hycka:

- [m| TyiAmecin 6acy apkbinbl
Temnepatypa napaMmeTpiH
TaHaaHbl3, cogaH keniH OK
TyiimeciH 6acbiHbi3. Micipyre

nicipy LuKni kesiHae ToKTanabl.

KYpbINFbl TbiM y3aK
yakblT G0Mbl alblK
kanl.

XKbinbiTy Hemece
XbINbITY asKTarnFaHHaH
KeifiH KypblrFbl TbIM y3aK
KYMbIC ICTEMEV Kangpl.

unkniH 6GacTtay pykcat eTiHi3, bipak nicipyai

(KONMMEH pexum 6akbinay kepek (K0NMeH pexum).

aBTOMaTTbl TypAe| — KyPbiFblHbl TOKTATLIHbI3, Taramabl

Kocbinagpl). anbiHbl3, KYPbINFbIHbI AYPbIC

XabblHbI3, KYPbINFbIHLI KaiiTa

6GarfapnamanaHbl3 xeHe anibiH

anaKpl3ablpy asKTanFaHLLa KyTiHia.

Kypbinfbl anablH ana keiaabipy Hemece |+ Tlicipy  ke3iHae|* KypbinfblHbl pO3eTKafaH axbipathbin,

2-3 MUHYTKa KanablpbliHbI3, npoLecTi
kaiTa 6actaHbl3. KypbinFbiHbl
Keneci peT nanpanaHraH kesae, ex
XaKcbl Nicipy HoTXenepi YLUIH OHbl
Xblngam albin-xabbiHbi3. Macene
KaiiTa opblH anca, xeprinikti Tefal
TYTbIHYLLbINAPFa KbI3MET kepceTy
opTanblfblHa xabapnacblHbl3.

Kbin blﬂblKTaﬁﬂbl

+ Tyiiveci ©) | @ | B | &
KbIMbINbIKTARbI

+ Y3iniccis AbIGbICTbIK cUTHan

B MHpvkaTop wambl kynrik Gonbin

Kypbingbl AbIGLICTbIK curHan 6epmenai.

KypbinFbl akaynbifbl.
Kypbinfbl  TbiM
cyblk Genmepe
caKTanfaH Hemece
nanganaHbinFaH.

Kypangbl axbipaTbin, kaiTa
KOCbIHbI3 X8He anfblH ana
KbI3ZbIpy UMKMiH aepey kaiiTa icke
KoCblHbI3. Macene Lwewinmece,
TYTbIHYLWbINAPFa Kbl3MeT KepceTy
opTanblfbiHa xabapnacblHbl3

@ViHankaTop Wwambl KynriH Gonbin
KbINbINbIKTAA b

+ TYWMECH (€) XbiMblbIKTaiAbI
+ Y3pikcis ablBbICTbIK CUrHan

KypblnfblHbBH
akaynbifbl

KypbInFbiHbl 3NEKTP KeniCiHeH
axblpaTbiN, TyTbIHylWbINapFfa
Kbl3MeT KepceTy OpTanblfbiHa
xabapnacbiHbl3

AnpblH ana Kbl3AblpfaHHaH KeiH MeH
Taramabl iWiHe canbin, KypbinFbiHbl
KanTbiM, 6ipak MHAMKaTop Wambl
ak 6onbin, nicipy 6actanmaiiabl

Kypanably iwiHgeri
TaramHblH Menwepi 4

A3bIK-TYNIKTIH Menwepi 4 cM-aeH
acnaybl kepek

CM-A€H Ker.
* TaramAabl iwiHe|* MpunbAi TONbIFBIMEH awWbIn,
canfaH kesfe rpunb|  kaiitagaH xabbiHbl3
TOMbIK alblMara

Ky p b nf bl
iwiHperi Tarampbl
aHblKTamaliifbl
TaFaMHbl{ Menwepi
xeTkinikciz, OK
KbIMbNbIKTARAbI

ok TYAMeLLiriH 6acy apKbinbl nicipyai
GenceHaipyai pactanbi3.

Kypbinfbl KONMEH XyMbiC pexumiHae
Kochinapl
+ W Vhankatop wambl Kbi3bin
KbIMbIbIKTAAAbI.

+ M TemnepatypaHsl 6ackapy
TyMeci xaHe [k Wwambl BekiTinreH

AngblH ana Kplasipy
yaKbITbl KbiCKapabl

Micipyai mep3imai Typae 6akpinanpI3
(korMeH pexumze naiaanany yLix).
Hewmece

Ipunbai TOKTaTbIHbI3, Taramabl
anbiHbli3, rpUnbAi XKabbiHbl3,
nanpanaHFbiHbl3 KeneTiH xaHa
a3ipney 6afaapnamachiH Taraan,
anablH ana Kbi3ablpy LUKAiHIH
asKTayblH KyTiHi3
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Onuc Bnpoby

MonoxeHHs Ta iHTepdencu

IHOMKaTOP PIBHS NPUroTyBaHHA

[Mepen nepLm BUKOPUCTAHHAM

1. MNMonoxeHHs rpuns
a) BukopuvcTaHHs aBTomMaTnyHOI nporpamu
6) BMKOpPUCTaHHS pyYHOro pexmmy
B) MocCiOHMK i3 NnpUroTyBaHHS

2. MNonoxeHHst onst 6ap6ekto

KiHeLb BMKOPUCTaHHS

OunLeHHst

[MOCiBHUK 3 yCYHEHHS HEMOnaaokK

228
229
230
231
232
232
235
236
237
238
239
240
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onuc BUPOBY

A. TlaHenb kepyBaHHs

A1. KHonka BBIMKHEHHS! / BAMKHEHHS

A2. DyHKLjiS NPUroTYBaHHS 3aMOPOXEHNX CTPaB

A3. ABTOMaTWYHi Nporpamm NpuroTyBaHHs

A4. PyyHuii pexxum i3 4 Temnepatypamm

A5.TlinTBEpAXeHHS BMGOpPY 1 3anyck
po3irpiBaHHs

AB. [HOMKaTOp PiBHSA NPUTOTYBAHHS

B. Posbnokyiite ikcaTop Ans NONOXEHHS
6apb6ekto

~IemMmoo

A
A

BiuHunii TepmocTat ans nonoxeHHst 6apbexto

IHOuKaTop ANst NonoxeHHs 6apbekto
MepepHiii nigaoH Ans kpanenb
3apHil NigaoH Ans kpanens

. HwkHs nnactuHa
. BepxHs nnactuHa

LLHyp u1BREHHs

{ OptiGrill

N OIEIEEIEIEEE D ES

| l
| A3

Al A2

| ‘|{
A6

A4 A5
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HEATING

NOJIOXEHHA TA IHTEPO®

EUCKU

KepyBaHHs 3a ONOMOroto naHeni Ha pyuLi

OptiGrill

g
— o (¢eelsla|lae|=e|o H
OOEEEEEELIEIIC:

rPWb

BAPBEKIO

KepyBaHHst 3a gornomoroto 6iuHoro TepmocTara

Mepexin y nonoxeHHs 6ap6ekto:

nif vac BiOKPUTTS rpuns yTpumyiiTe
3acyBKy Bropi it nepeBefiTb pyuky y
BigkpuTe Ha 180° nonoxeHHst Gapbekio.

Mpumitka. Mepw HixX BigkpmBaTK
rpunb y nonoxexHi «bapbekioy,
nepekoHanTecs, wWo 6GiYHUNA
TEPMOPErynsTop YBIMKHEHO °. FAKLIO
TEPMOCTAT BUMKHEHO °, FpUITb NOYHE
HarpisaTucs i nponyHae BiANoOBIAHWNA
3BYKOBWIA CUrHan.
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IHANKATOP PIBHA NMPUITOTYBAHHA

NePE NeEPLUINM BUKOPUCTAHHAM

PosirpiBaHHs

IHaukaTop
6numae Ginum
KONbOpOM: ine
posirpiBaHHs

Tpusae MpurotyBaHHs
MPUTOTYBaHHS Ha NepLLoMy

Hanepwomy  pigHi
piBHi 3aBEPLIEHO

[ins koxHoi aBTomMaTu4Hoi nporpamu OptiGrill noBigomnse, konu cTpaBa AocsrHe 6axaHoro
CTyneHsi NpUroTyBaHHsA. Konu noTpi6HuMit cTyniHb NPUroTyBaHHA AOCATHYTUIA, KONLOPOBUIA

~Q
iy

IHauKaTop CBITUTLCS Ginum
KOMbOPOM i ITyHaE 3BYKOBMIA
CyrHan: roToBHICTb 40
NPUroTYBaHHS

MpuroTyBaHHA

Qat--@ Y fmm= =
dl LI i

Tpusae MpurotysanHa  Tpusae MpurotysanHs  TpuBae MpurotysanHs
MPUrOTYBaHHS Ha PiBHI MPUrOTYBaHHS  Ha PiBHI NPUTOTYBAHHS  Ha piBHi

Ha pigHi «cnabke Ha piBHi «noMipHe Ha pigHi «pnobpe
«cnabke MPOCMaXEHHs»  «NoMipHe NPOCMaxeHHs»  «aobpe MPOCMaKeHHS)
mpoc s pLIEHO mpoc {5 pLIEHO pe pLIEHO

iHAMKaTOP NOCTIHO CBITUTLCS, a rPUIb CMOBILLAE Bac NPO Lie 3ByKOBUM CUTHANOM.
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. BupaniTb yci nakyBanbHi matepianu,

Haknevikv Ta npunaaas scepeanHu
Ta 330BHi Npunagy. Y KOMNnekTi
nocTa4atoTbes A0AaTKOBI KOTbOPOBI
KinbLeBsi Hakneiikn. Ha cdipmose
KOINbOPOBE KiNblLie MOXHA HakneiTu
BaxaHuii TeKCT.

. Mepen nepwumM BUKOPUCTaHHAM

peTenbHO BUMWIATE MAACTUHW
TENNOK BOAOK 3 HEBENUKOI
KINBKICTIO PiAVHL ANS MUTTS NOCYAY,
NPOMOMOLLiTh | PETENBHO BUACYLLITH.

. PosTtawyiTe 3HiMHi niggosn gns

Kparernb cnepeay v nosagy npunagy.

. MepexoHaiiTecs, LU0 BEPXHS 1 HKHA

NNacTVHU NPaBUIbHO PO3TALLOBaHI B
npunagi. He BMyKaiiTe posirpiBaHHs
6e3 nnacTuH. Mig’egHaiTe npunag
[0 enekTpomepexi (kabenb Mae ByTn
MOBHICTIO PO3MOTaHWIA).

. HaTuCHiTb KHOMKY BBIMKHEHHS /

BUMKHEHHS.
YBara! [NepekoHaiTecs, WO Mix
nnacTyHamu Hemae NpoAYyKTiB.
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1. NONIOXXEHHA rPUNA

1. NONOXEHHA rPUNA

A) BAKOPUCTAHHA ABTOMATUYHOI MPOrPAMM

[leB'ATb aBTOMATUYHMX NpOrpam:
YepBoHe M’sico, Byprep, cocuncky,
CBUHWHA, KypKa, puba, MopenpoayKTH,
6yTepbpog, nepeLb

S e 3B

BEREEEC|
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AKWo npoayKkTW, AKi BM XoveTe
NpUroTyBaTH, 3aMOPOXKEHI, HATUCHITL
BifNOBiAHY KHOMKY. List yHKList focTynHa
TILLIE B pa3i BUKOPUCTaHHS aBTOMATUYHUX
nporpam, ane He B py4HOMY PeXxuMi.

. Bubepitb nporpamy npurotyBaHHs

3anexHo BiA TUNy NpoaykTiB, Ak
36upaeTecs rotysaru.

Mopapa, ocobnueo ana m’sca:
pesynbTatu NPUroTyBaHHA 3
BUKOPUCTAHHSAM aBTOMaTUYHUX
nporpam 3anexatb Bifl MOXOKEHHS,
Hapiaky Ta AKOCTi NPOAYKTIB; Nporpamut
6ynn HanalwToBaHi 1 NPOTECTOBaHi
[Ns NPOyKTiB BYCOKOI SIKOCTI.

Kpim Toro, iz yac npurotysaxHs HeobXigHo
BPaXOBYBATY TOBLUVHY M'Ca; HE roTyiTe
MPOAYKTY TOBLLMHOK GinbLue 4 cm.

FKLLO BV He 3Ha€ETe, SIKOK0 MPOorpamoto
NPUroTyBaHHA cKopucTatucs,
3BEPHiITbCS A0 nocibHuka 3
NPUroTYBaHHs Ha CTOpIHL 236.

. HatucHite kHonky «OK»: npunag

NOYHE po3irpiBaHHs, iIHAWKaTOP PiBHSI
NPUroTyBaHHs NoYHe 6numaTtyi Ginum.
MpumiTtka: skwo Bu Bubpanu
HenpasunbHy Nporpamy, BUMKHITb
npunag i NoBTOPITb KPOKM.

. [loyekalitecs 3aBepLUEeHHs posirpiBaHHsi.
. Konw ingukaTop pisHS nepectaHe

6numaTtun Ginum konbopom i
rpunb BUAACTb 3BYKOBUIA CUrHan,
posirpiBaHHs byne 3aBeplueHo, a
rpunb Byae roToBMiA 0 NPUTrOTYBaHHS.
3ayBaXeHHS: SKLLO NiCMs 3aBEPLUEHHS
posirpiBaHHsi Npunag 3anuiaeTbest
3aKpuUTUM, cuctema besnekn yepes
[esIKWIA Yac BUMMKAE VOTO.

6. Bigkpuiite rpunb i noknagitb

NPOAYKTY Ha poBGOYY MOBEPXHIO.
3ayBaxeHHA: sKWO npunag
3anMWaeTbCs BiAKPUTUM HaATO
[oBro, cuctema Gesneku yepes
[esKUi Yac aBTOMaTUYHO BUMMKAE
1oro.

. 3akpuiiTe npunag, Wwob 3anyctuTu

LMK NPUroTyBaHHs. [HAnKaTop piBHs
NPUroTYBaHHS CTaE CYHIM, BKa3ytoun
Ha Te, WO TPWBAE NPUrOTyBaHHS (He
pPeKoMeHO0BaHO BiAKpuUBaTU rpusb
abo pyxaTu NpodyKkTu B Mpoueci
NPUroTyBaHHs).

lMpunag aBTOMaTUYHO PErymtoe LMK
NPUroTYBaHHs! (4ac i Temneparypy)
3anexHo Bif TOBLUMHM I KinbKoOCTi
NPOAYKTIB.

MpumiTka ANA Ayxe TOHKUX
WwMmaTKiB iXi: 3akpuiTe npunag;
kHonka «OK» 6Onumatume, a
ingukaTop 6yde cBiTUTUCA Ginum,
nokn BM He HatucHeTe «OK».
HatucHiTb «OK», 106 nepekoHaTucs,
WO npunag po3nisHaB NPOAYKT i
PO3MOYaBCA LWIKN NPUrOTYBaHHS.

. 3aneXHO B[l CTYMEHs MPUrOTYBaHHS!

iHAWKaTop 3miHtoe Konip. Y npoueci
NPUroTyBaHHS 3BYKOBMWIA CUrHan
cnosillae Npo AOCATHEHHS TOro
Y iHWoro piBHs. XKoBTUN Konip
iHAMKaTopa 3i 3ByKOBWUM CUrHamnom
BKkadye Ha cnabkuii piBeHb
NPOCMaXXeHHSI, ToMapaH4eBuiA Korip
3i 3ByKOBWM CUrHaNoM — Ha MOMIpHUIA
piBEeHb, YepBOHWIA KOMIp 3i 3BYKOBVM
CUrHanom —Ha obpe NPoCMaxeHHs.
MpumiTka. Akwo By nobute ayxe
cnabkuii piBeHb MpocMaKeHHs
M’sica, BUAMITb 10r0, KOnM iHaMKaTop
PiBHS FOTOBHOCTI NMOYHE CBITUTUCS
CUHIM. 3ayBaxTe, WO pe3ynbraTu
npuroTyBaHHs (ocobnueo Mm’Aca)
3anexaTb Bigd TNy, SKOCTi 1
NOXOZKEHHS NPOAYKTIB.
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1. NONNOXXEHHA rPUNA

1. NONOXEHHA rPUNA

9. Konu iHgukaTop no4YHe MoCTilHO
CBITUTMICS KONMbOPOM, LLO BiANOBigae
6axaHOMy CTYNEHI NPUroTYBaHHS, i
MpoIyHae 3BYKOBUIA CUrHa, BiokpuiiTe
npunag i BUAMITL NPOAYKTU.
Mpumitka. Akwo BM xoueTe
npuroTyeaTtu CTpaBy AN nogein
i3 pi3HUMK CMakamu, Bigkpunte
PUMb | BUAMITb YaCTUHY NPOAYKTIB,
konu byne pocarHyTo 6axaHoro
piBHS, @ NOTiM 3akpwiite npunag i
NPOAOBXYITE NPUrOTYBAHHS PELUTY
cTpasu. lporpama NpogoBXuUTb
LMK NpUroTyBaHHS, Noku He byae
[OCArHYTO KIHLIEBOrO PiBHS.

10. Konu npurotyBaHHs 6yae 3aBepLLeHo,
BUAMITb NPOZYKTY /A 3aKpUiATe Npunag.
lMaHenb kepyBaHHS NOYHE CBITUTUC i
nepeiize B pexvm Bubopy nporpamu.
3ayBaXeHHs: AKlWO He BUOpaTu
nporpamy, cuctema 6esneku
aBTOMAaTUYHO BUMKHETHCH Yepes
[esiknin yac.

DyHKLiA 36epexeHHs Tenna

MMicns LOCATHEHHS YEPBOHOTO PIBHS MPUrOTYBaHHS 3aBEPLUMTLCS, NPUNaz aBTOMaTU4HO aKTUBYE
yHKLjto 36epexeHHs Tenna, iHAUKaTop 3acBITUTLCA YEPBOHWUM, | NPUNaz MoYHe BUAABATH 3BYKOBUN
curHan koxHi 20 cekyHa. FAKLO ixa 3anuimnacs Ha rpuni, BoHa NPOLOBXKYBaTAME roTyBaTMCS, MOKMU
poboui naHeni OXonomKyoTbCS. 3BYKOBUI CUTHAN MOXHA BUMKHYTU, HATUCHYBLLIW KHOMKY «OK».
Mpumitka. Cctema 6e3neky aBTOMATUYHO BUMKHE npunag Yepes Aeskuii vac.

MpuroTyBaHHsA Apyroi nopuii Binpasy

Konu npurotyBaHHs nepLuoi nopuii npoaykTie Byae 3aBepLUeHo:

a) MepekoHainTecs, Lo Npunag 3akpUTUi | BcepeanHi HeMae 3anmLLKiB i,

b) Bubepitb nporpamy NpuroTyBaHHs (Liei Kpok HeobXiaHWIA, HaBiTh SKLLO Nporpama Ta X cama, Lo
1 NSt nonepeaHix cTpas).

¢) HatucHiTb kHomnky «OK, o6 noyaTu posirpiBaHHs. 4 4ac posirpiBaHHs KONbOPOBUIA iHAVKATOP
piBHs 6rimaTme Binum.

d) Micns 3aBepLueHHs posirpiBaHHs Npunag BUAACTb 3BYKOBWIA CUrHanm, a iHAMKaTop nocTiiHO
CBITUTUMETLCS BINVM.

€) Konw posirpiBaHHsi 3aBepLUEHO, MpWnaz roToBWIA A0 BUKOPUCTaHHS. BigkpuiiTe rpunb i noknagite
NPOAYKTW BCEPEaVHY.

Baxnuso!

— 3BepHiTb yBary, Wo posirpiBaHHa € HeobXigHUM ANs KoXHOI nopuii. Mepea posirpiBaHHAM
nepekoHalTecs, Lo Npunaz 3akpuTUin | BcepeauHi Hemae 3anuLwkis ixi. MepLu Hix Bigkpusatv
rpUnb | KNacTV NPOLyKTU BCEPEAVHY, AOYEKANTECS 3aBEPLUEHHS PO3irpiBaHHS.

—  FIKWO HOBUIA UMKN posirpiBaHHs 3amnyckaeTbes Bigpasy Nicns 3akiH4eHHst nonepeaHboro LKy,

23zac pO3irpiBaHHs! CKOPOUYETHCS.

B) BAKOPUCTAHHA PYYHOIO PEXUMY

1. Bubepith pyyHuUin pexum i
TemnepaTypy NpUroTyBaHHs,
HaTUCHYBLUM KHOMKY «M» Kinbka
pasis, Mok Konip He BignoBigaTve

HaaHiii Temneparypi:

110-125°C

180-195°C

220-235°C

255-275°C

2. HaTucHiTb «OK», W06 posnoyatn
posirpiBaHHs. IHAukaTop piBHS
MpUroTyBaHHs Bnumatimve BUGpaHMm
KONbOPOM: TPUBAE PO3irpiBaHHs.
3avekanTe, AOKK po3irpiBaHHs He
6yne 3aBepLLEeHO.

3. Mo pocsrHeHHi baxaHoi Temnepatypn
iHaukaTop nepectaHe 6numatn, a
rpUnb BUAACTb 3BYKOBUI CUrHan —
TPUNb rOTOBWIA A0 MPUrOTYBAHHS.

4. MoknapiTe NPOAYKTU Ha rpunb;
NOYHETLCA NPOLIEC NPUTOTYBAHHS.

5. Mig yac npurotyBaHHs MOXHa
perynioBaTu Temneparypy.

6. CTexTe 3a NpUroTyBaHHAM CTpaBun
1A BUAMITB ii, konn 6yage [OCArHyTO
HaxaHoro pesynerary.
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1. NONIOXXEHHA rPUNA

2. NOJIOXXEHHA ANA BAPBEKIO

B) HOC|5HV|K |3 HPMFOTYBAHHﬂ 1. BigkpuiiTe rpunb y MNONOXEHHI
OEB’ATb ABTOMATUYHUX NMPOIrPAM NMPUTOTYBAHHA 6apbekio. [lna «kepysaHHa
MPUrOTYBaHHSM MPU3HAYEHMIA GiYHIIA
IHOWKATOP PIBHA MPUTOTYBAHHSA TepmocTar.
. . . 2. Bubepitb 6axaHuii TemnepatypHuii
e . TepmocTaT ycTaHOBIIOE
© ANOBUYMHA |AYX® D cnabke nomipHe Sl gn)';MaMK 0B ?’M TTGTM)'; eTplzi TB;p y
(cumii) 2 ”pozgg;(:"‘”“ MPUrOTYBaHHS 7151 0BOX MNACTUH:
= .
BYPIEP cnabke nomipHe NpOCMaXeHHS
[06pe « TePMOCTaT BUMKHEHO
| COCUCKHN npo;ngg?)(gHHﬂ 1:80-100°C
&) CBUHUHA NPOCMaXeHHS 2:130-160°C
obpe
&) KYPKA npogmafn)(eHHﬂ 3:160-190°C
. nobpe .180.990°
<> PUBA cnabke  |nomipHe / no6pe HpoCHaNeHHS 4:180-220°C
. 6pe
%3 MOPEMPOOYKTH cnabke  nomipHe / gobpe| _ A°
A Herke P LD NPOCMaXeHHA 3. !-lip,qacpoagpiBaHHﬂ6iHHiﬁCBiTﬂOBMl71
EYTEPEPO e XDVCTKE 3 4 iHAVKaTop 6IMMaE YEPBOHUM.
@ A NPOCMaXXeHHSA P Py 4. Konu cBiTnoBwiA iHankaTop NoYnHae
MEPELb nerke TR NOCTIAHO CBITUTUCSH YEPBOHUM i
0 H NPOCMaXXEHHS P NpUCTpIli BUAe 3BYKOBWIA cUrHan,
- TPUIIb FOTOBI 0 BUKOPUCTAHHS.
PYYHUU PEXXUM Y NONOXEHHI «'PUJb» 5. Moknani
. 0iTb NPOAYKTY Ha TPUrib.
6. CTtexTe 3a NpUroTyBaHHSAM CTpaBu i
. . BUViMITS, Kon1 BoHa Gyze roTosa.
180-195°C 220-235°C 255-275°C § ?:p“:ﬂt)“;;;ﬂgﬁgﬁggiﬂf BrBtn
KAPTOMNSA
3 :
LYKIHI | TAPBY3 | > 6 T oxHa swiuTa Teuneparypy
BAKNAXAH [ ] nig 4Yac npuroTyBaHHs. Ko
NomIgoPU [ ] 3MIHUTW TemnepaTypy B MpOLEC
CTIAPKA | T BiAnoBiANG. Ao HOBOTG
rPUBN | HanaLTyBaHHs.
PINYACTA LIMBYJIA [ | —  SIKWo By roTyeTe DKy NULLE Ha OAHii
BPOKOJI MNacTuHi, BAKOPUCTOBYIATE BEPXHIO.
MATEHBKA MOPKBA
®EHXENb [ |
COIOAKA KAPTOMNIA 7
CKMBOYKU ABIYK [ |
AHAHAC [ ]
MEPCUK [ ]
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KIHELIb BUKOPUCTAHHA

OYULLEHHA

1. BuMkHiTb npunag.

* HaTuCHiTb KHOMKY BMUKaHHS /
BUMVKaHHS Ha PyuLi B MOMOXEHHI
rpuns.

*+ YcTaHOBITh Gi4HUMiA TepmocTaT y
PEXUM «*» y NomnoxeHHi 6apbekto.

2. BigepHarite npunaz Big po3eTku.
3. [laiite npunapy OXOMOHY TV MPOTSrOM

npUHaiMHi 2 roguH. LLo6 yHukHYTH
BUMaAKOBYX OMiKiB, Nepes YHLLEHHSM
[lanTe rpunto NOBHICTHO OXOMOHYTK.

. Mepep unieHHam po3bnokyiTe i

BUAMITb MNACTUHW i NiAOOHW Ans
Kpanenb, LWob He noLukoauTy pobody
NOBEPXHIO.

3nwiiTe BoAy 3 MifA0HIB | BAMUIATE iX
y cnabkomy M1rbHOMY PO34mHi, MOTIM
peTenbHO BUCYLWIiTb NanepoBum
PYLLHVKOM.

. He 3aHyptoiite kopnyc rpuns y Bogy

abo iHLLY pianHy.

. Mpunap i ioro WHyp He MOXHa

MWUTU B NOCYAOMWIAHIA MaLLUHI.
Micns 3HATTA NNAcTWH He YUCTbTE
HarpiBanbHi enemeHTn, BUAUMI i
[OCTYMHI 4aCTUHW. SKLLO BOHM [yxe
OpyaHi, noyekaiite, NOku npunag
NOBHICTIO OXONOHE, i NPOTPITb iX
CYXOH0 TKaHWHOI0.

4. Akwo BU He Xxo04yeTe MUTH

po6ouyi nNnacTuHK i NiaLoHW Ans
Kpanesnb Y NOCYAOMMIAHIA MaLUuHi,
BWKOPUCTOBYITE ANs iXHbOro
YULLEHHS rapsvy BOAy W TPOXM
MUIHOrO 3acoby, a NoTiM peTenbHO
npomuiiTe, wWob BUAANUTK BCi
3anuwkn. AkypaTHo NpoTpiTh iX
nanepoBUM PYLLIHUKOM.
He BukopucToByiiTe MeTanesi rybku,
cTanesy BaTy abo abpaauBHi MUIHI
3acobu Ansa uuweHHs 6yab-sakux
eNleMEeHTIB Tpuns: 3acTOCOBYMTE
nniwe HelnoHoBi abo HemeTanesi
ryoKu.

5. lo6 ouynctuTn KpuLKy rpuns,
NPOTPITH ii Tenmnot BoNorot ryokoto
i BUTPiTb Hacyxo M’SiKOI0 CyXOi0

I TKaHUHOIO.

6. Mepw Hix npubupatn rpunb
Ha 36epiraHHsa, oboB’si3k0BO
nepekoHaiTecs, WO BiH YACTUN i
CYXUiA.

)

6 BynOb-sikuii pEMOHT Mae BUKOHYBaTHCS
YNOBHOBAXEHUM MpefCTaBHUKOM
CepBiCHOI CITyOu. a
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YcyHeHHA HecrpaBHOCTEMN

6e3 nonepefHbOro
posirpiBaHHs NNacTuH
(aBTOMaAaTUYHO
YBIMKHYBCSA PY4YHUN
pexum).

Mpobnema MpuunHa PiweHHs
Khonka ™ 6numae * Tpunap yBIMKHYBCS|* 2 MOXNMBUX BapiaHTL:

py . abo novanocs| - Bubepitb HacTpoiiky
+ (B iHgvkatop ropTs GnakuTHumii aBTOMaTuMYHE TemnepaTypu, HaTUCHYBLUN | M
+ KHonka ok 6numae NPUroTyBaHHA ixi KHOMKY, @ noTimM HaTucHiTb OK.

[losBonbTe npunagy rotysatu
fani, ane cTexTe 3a NPOLEecom
(pyy4HuI pexum).

- BumkHiTb npunag, pictaHeTe
Xy, npaBuUNbHO 3akpuiite
npunag, nepenporpamyiTe
ioro i 3ayekaiiTe A0 KiHUS
nonepeaHbOro PosirpiBaHHs.

Mpunap 3ynuHaeTbCcA nig 4ac
nonepeaHboro posirpisaHHa abo
NPUroTYBaHHS .

+ [punag 6yB BigkpuTUM
TpUBanui Yac nig Yac
NPUroTYBaHHS ixi.

Mpunag npocTote
3aHajpTo  [OBTO
nicns nonepeaHLOro
posirpieaHHs a6o
MigTPUMYE TEMMepaTypy.

+ BuiimiTb BUMKY 3 PO3ETKM i 3a4ekanTe
2-3 XBUNWHW, NOTIM NOBTOPITb
npouec. HacTtynHoro pasy, konu
BM BUWKOPUCTOBYETE npunag,
nepekoHamTecs, WO BigKpunu i
3aKpUM A0rO LUIBMAKO ANs OTPUMAHHS!
Hankpawmx pesynbraTis. fAKwWo
npobrema BIHIKAE 3HOBY, 3BEPHITLCS
[0 cepicHoi cnyx6u Tefal.

@navkaTop 6numae cioneTosuit
KONbOPOM

+ nepepuBHUIA 3BYKOBUIA CUTHAN

+ Knonka &)/ @)/ @)/ &) 6numae

Mpunag He BuAaE 3BYKOBUIA CUrHan.

* HecnpasHicTb po6oTu
npunagy.
lMpunapa 3HaxoauTbes
abo BUKOPUCTOBYETLCS
B KiMHaTi, e 3aHaaTo
XOMOAHO.

* BuMKHITL Ta YBIMKHITb npunag
i HeramHo noYwnHanTe npouec
nonepeAHLOro posirpiaHHs. AKLo
npobnema He 3H1Kae, 3BEPHITLCS A0
CepBICHOI cryx6u.

@InavkaTop 6numae dioneToswit
konbopom

+ KHonka (&) 6numae

+ 6e3nepepBHUI 3BYKOBUIA CUrHan

* HecnpagHictb po6oTu
npunagy.

+ Bigknwouite npunapg Bifg
enekTpoOMepexi Ta 3BEpHiTbCS A0
cepBiCHOI Cry6u.

i ¢ ns npouec y nonepegHbLOro
posirpiBaHHs A noknas ixy i 3akpus
npunag, ane iHANKaTop NDOAOBXYE
ropitv binuii konbopom,[_Jj a npouec
MPUrOTYBaHHS He NOYMHAETLCS

+ ToBLUMHa i BCepeamHi
npunagy nepesuilye 4
cM.

+ ToBLumHa i BcepeayHi npunagy He
NOBMHHA NepeBuLLyBaTh 4 cM.

« Mpunap He ©6yB
BiAKPUTWIA NOBHICTIO
nif Yac po3MILLEeHHS ixi
BCEpeayHi.

+ [MoBiHCTIO BigKpUATE npunag i
3aKpuiiTe AOro 3HOB.

Mpunap He poanisHae
Xy BCepenuHi
HepocTaTHs KinbKicTb
i, ntumae "OK".

+ TigTBEPAUTL PEXNM NPUTOTYBaHHS,
HaTUCHYBLUM KHOMKY oK .

Mpunaa BMUKAETbCA B Py4YHOMY
pexumi.

=
+ W iHgukaTop 6rnMae YepBoHMM
KONbOPOM
+ KHOMKa| M KOHTpOMb Temnepatypu
i lok KOMip hikcoBaHi

+ [MepepBaBcs npouec
nonepefHbOro
posirpiBaHHs.

+ Mepiogn4yHo cTexTe 3a
NPUrOTYBAHHSAM (4151 BAKOPUCTAHHS!
B PYYHOMY PEXMMI).
Abo

BuUMKHiTL rpunb, npubepitb ixy,
3akpuiite rpunb, BUGepiTb HOBY
nporpamy npuroTyBaHHs Ta
noyekaiiTecs 3akiH4eHHs npouecy
nonepeAHbOrO Po3irpiBaHHs.
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Lv
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SL
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RU
KK
UK

3-16
17-30
31-44
45-58
59-72
73-86
87-100
101-114
115-128
129-142
143-156
157-170
171-184
185-198
199-212
213-226
227-240
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